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Bu iiriin,

cevreye saygili modern tesislerde
dogaya zarar vermeden
uretilmistir.
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UYARI!

Tamayle ¢evre dostu bir sogutucu gaz olan R600a (yalnizca belirli kosullar altinda yanicidir) ile
calisan sogutucu cihazinizin normal bir sekilde ¢alismasini saglamak icin asagidaki kurallar
uygulamalisiniz:

+ Cihazin etrafindaki serbest hava dolasimini engellemeyin.

¢+ Buz ¢b6zme islemini hizlandirmak igin Ureticinin énerdiklerinin disinda mekanik cihazlar
kullanmayin.

+ Sogutucu gaz devresine zarar vermeyin.

+ Gida saklama bélmesi iginde Ureticinin dnermis olabilecegdi elektrikli cihazlar disinda herhangi
bir elektrikli cihaz kullanmayin.
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Degerli Msterimiz,

Modern tesislerde, Arcelik'in titiz kalite kontrolinden gecirilmis olan Grininizin
size en iyi verimi sunmasini istiyoruz. Bunun icin, bu kilavuzun tamamni,
Uriiniinizi kullanmadan once dikkatlice okumanizi

ve bir basvuru kaynagi olarak saklamamzi rica ederiz.

warcelik
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Derin Dondurucunuz
220-240 Volt'a
gére ayarldir.

1. Bolume: Derin
DondUrvconovzo
kuvllanmadan once

Yerlestirme icin
rutubetsiz ve hava
dolasimi engellenmemis
bir yer seginiz.

yapiimasi gereken
islemierve
goveniikooyarilars

itk kullanim éncesi

Urinunuzin igini

Urdintin satin alma tarihinden
itibaren 10 yil boyunca orijinal
yedek parcalar saglanacaktir,

e Patlayici ve yanici
temizleyiniz. _ o
maddeleri emniyetiniz

acisindan derin
dondurucunuza
koymayiniz.

Derin dondurucunuz
ocak, firin, kalorifer petegi
ve soba gibi 1si kaynaklarindan
etkilenmeyecek uzaklikta
olmali ve dogrudan gines
isig1 altinda

Cocuklarin Griinin

Urdndn plastik cercevesi
) ve sepet yuzeyi Uzerinde biriken
cevresinde oynamasina/p, plastik buz kaziyic kullanarak
izin vermeyiniz. yUzeyden uzaklastiriniz. Buzu kazimak
icin metal parca kullanmayiniz.
Temizlenmeyen buz kapinin
auzgun kapanmasini

engelleyecekxtir.

icine girmesine ve

tutulmamalidir.

Uriininizin kapagin
stk acip kapatmayiniz, asiri
doldurmayiniz.

Herhangi bir temizlik

ve bakim éncesi veya

ariza durumunda fisi

Urtindniize
uzatma kablolar ya da
COKlu prizler ile elektrik
baglantisi yapilmamalidir

prizden ¢ekiniz.

Derin dondurucunuzda kapak kilidi var ise,
derin dondurucunuzu kilitli tutun ve anahtarlari
cocuklarin ulasamayacagi guvenli bir yerde
muhafaza edin. Kullanim émri doldugunda derin
dondurucunuzu afmadan once kapak Kilidini
efkisiz hale getirin. Cocuklarin derin dondurucunun
icinde Kilitl kalmamasi icin son derece dnemlidir.
Derin dondurucunun i¢inde Kkilitli
kalmak hayati tehlike arzedebilir.

Urtindin Gretim ve stoklarmasi
esnasinda kullanilan plastik
parcalari (6n ve arkada

bulunmaktadir) uranu
calistirmadan once aliniz.

Uriniinizin fisini
mutlaka toprakli bir prize takiniz.
Topraklama tesisatini ehliyetli bir elektrikgiye
yaptiriniz. Topraklama yapilmadan kullanim
durumunda, ortaya cikabilecek kullanim
zararindan firmamiz

Sicak Yuzey Uyarisi!
Uriiniiniiztin yan duvarlari sogutma sistemini iyilestir-
mek amaciyla sogutucu borularla donatiimistir.
Yuksek sicakliktaki sogutucu akiskan bu alanlardan
gecerek yan duvarlarda sicak yuzeylere neden olabi-
lir. Bu normaldir ve herhangi bir servis gerektirmez.
Latfen bu bdlgelere dokunurken dikkat edin.

sorumlu degildir.




2. Bolum:

Derin donduvrvcvnovn
genel gorovnuvsuv

Dikkat! Asagidaki gésterim aksesuarlarin tanitim amaci icin cizilmistir.
Satin almis oldugunuz iiriin ile birebir benzerlik géstermeyebilir.

1. Kapak sapi

2. (st kapak 1
3. Aydinlatma

4. Saklama sepeti
5. Separatér

6. Kilit

7. Kontrol panosu

*Kullanim &mri: 10 yidir. (Uriniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin gerekli yedek par¢a bulundurma siiresi.)
Uriiniin iizerinde bulunan isaretlemelerde veya iriinle birlikte verilen diger basili dékiimanlarda beyan edilen degerler,
ilgili standartlara gére laboratuar ortaminda elde edilen degerlerdir. Bu degerler, iiriinin kullanim ve ortam sartlarina gére degisebilir.




3. Bolum:
Derin Dondurvconvzun

monftajl

Bu sayfada verilen bilgiler ve uyarilar
bitin modellerimiz icin gecerlidir.

& Ust kapak ile gévde arasina konulan plastik nakliye takviyelerini cikariniz .
Dikkeat! Derin dondurucudan iyi bir verim almak icin arka bélgede hava sirkilasyonu
sarttir.

@ Derin dondurucunuzu arkaya dogru itiniz ve yerlestiriniz.

@ Derin dondurucunuzun yan ve arka tarafinda en az 50 mm bosluk birakilmalidir.

& Montaji tamamladiktan sonra, Urininizi hareket ettirmeden en az 2 saat bekleyiniz.
Daha sonra fisi prize takiniz.

Dikkat! ik calistirmada ve ézellikle iriiniin ici bos iken vakumdan dolay iist kapak
biraz zor acilabilir.




4. Bolom:

Derin Dondorvconuvzun

kovllaniimasiy

Kontrol panosu

Kontrol panosu izerinde bulunan yesil renkli lamba
elektrigin dondurucuya ulastigini gésterir. Kirmizi renkli
lamba ise i¢c ortamin istenilen sicakhga uvlasip ulasmadigini
g6sterir. Dondurucuya yerlestirdiginiz gidalarin donma
ve saklanma derecesine ulasmalari halinde kirmizi uyar
lambasi sénecektir.

Ust kapak uzun sire acik kaldiginda veya yeni, taze
gidalar yerlestirildiginde kirmizi vyari lambasi tekrar

yanacakhr.

Termostat ayarinin yapilmasi

Termostati Min' den (az soguk) Max'a kadar (en soguk) ayarlayabilirsiniz. ”Hizli Dondurma”
yapmak igin termostati Max /% konumun a aliniz.

Diger kademeleri ortam sicakligina bagl olarak ayarlayabilirsiniz.
@& Derin Dondurucunuzun kullanildigr yer, ortam sicakligr ve st kapagin acilma siklig
ic sicakhigr etkileyecektir,
& Ortam sicakhgi cok yiksek ise, termostat ayar digmesini daha yiksek konumlara getiriniz.
@ Ortam sicakhgi disik ise termostat ayar digmesini daha disik konumlara getiriniz.

(1-3. kademe)




Derin Dondurucunun kullaniimasi

Derin Dondurucunuza
sicak gidalari ve
patlayabilecekleri icin
kapali siseler ile
kopiren icecekleri
koymayiniz.

Dikkat!

Derin Dondurucuyu kisa bir
sure igin kullanmayacak
veya bos birakacaksaniz
enerji tasarrufu yapmak igin
fisini prizden cekmeyiniz.
Aksi halde dondurucuyu
yeniden sogutmak icin daha
fazla enerji harcanacaktir.

1. Derin Dondurucunuzun fisini 4. Lamba sondiginde gidalari
toprakli bir prize takiniz. Kontrol dondurucuya yerlestirebilirsiniz.
panosundaki yesil renkli sebeke uyari 5. Derin Dondurucunuzun st kapagi
lambasi ve kirmizi renkli sicaklik uyari  uzun sire acik kaldiginda, yeni veya
lambasi yanacakhr. taze gidalar yerlestirildiginde kirmizi
2, Termostat digmesini istediginiz  renkli lamba tekrar yanacakhr.
konuma ayarlayiniz.

3. Derin Dondurucunun icindeki Dikkat! Uzun sireli elektrik
sicaklik yeterli seviyeye geldiginde  kesilmelerinde 1si kaybina neden
kirmizi renkli lamba sénecektir. olmamak icin Ust kapagi agmayiniz.




Gidalarin paketlenmesi

& Gidalari, Derin Dondurucunuza yerlestirmeden énce, sizmaya
sebep vermeyecek sekilde sikica paketleyiniz. Aksi durumda
gidalar lezzetlerini kaybeder ve kururlar.

& Gidalari aliminyum folyo, polietilen torba, pléstik kap vs. gibi
uygun paketleme malzemeleri ile paketleyiniz.

& Paketlemede kullanilacak malzemeler soguga, neme, yirtilmaya,

kokuya, yaga ve aside karsi dayanikli olmali ve hava
gecirmemelidir. Dért kése kaplar istiflemeye elverislidir ve yer
tasarrufu saglar. Kalin polietilen torbalar ve dayanikl aliminyum
folyolar bicimsiz gidalarin paketlenmesi icin kullanishdir.

Hava gecirmez kapakli plastik kaplar ve déndirilerek acilabilen
kapakli, diz boyunlu cam kavanozlar da kullanima uvygundur.
& Soslari, et suyunu, yumurta sarisi ve beyazini saklamak
istiyorsaniz, bu malzemeleri polietilen torbalara koyduktan sonra,

icine buz kipleri bosaltmalisiniz.

& Gidalari ginlik veya 6ginlik ihtiyaciniza gére porsiyonlara

ayirarak paketleyiniz.
& Her pakete mutlaka etiket koyunuz.

& Daha iyi ve daha hizli bir dondurma icin gidalari kicik

porsiyonlar halinde paketleyiniz.

Paketlerin icindeki havanin ahinmasi
& Kati gidalari aliminyum folyo ile sikica
sardiktan sonra, bantlamadan énce bosluklarda
olusan havayr mimkin oldugunca aliniz.

& Polietilen torbalarin igerisinde olusan havayi
ise cepleri hafifce sikistirarak mimkin oldugunca
bosaltiniz.

Sivi torbalarin dondurvimasi
Swvilari veya sivi iceren besinleri dondururken,
genlesmeyi gozéninde bulundurarak torbanin
st kisminda, yaklasik 2 cm'lik bir bosluk

birakiniz.

Paketlerin bantlanmasi

Polietilen torbalar icin plastik kaplamali tel veya
esnek bantlar kullaniniz. Kapagi olmayan
kaplarin veya gevsek paketlerin agzini kapatmak
icin 6zel dondurucu bantlar kullanmalisiniz.

Paketlerin etiketlenmesi

Polietilen torbalar icin ipli etiketler, diger paketler
icin 6zel cubuklu dondurucu etiketler kullaniniz.
Etiket iizerini yazmak icin mirekkep ve tikenmez
kalem kullanmayiniz. Yazilar silinebilir. Bunun
icin keceli ve benzeri kalemleri kullaniniz.
Etiketlerin herbirinin Gzerine paketin icinde ne
oldugunu, miktarini ve kullanilimaya baslanacags
tarihi yaziniz.

Derin dondurucunuza ambalajsiz, delik veya yirtik ambalajlarla yerlestirilen gidalar sivi
sizintisina yol agabilir. Sizan sivilar derin dondurucunuzun metal yuzeylerinde korozyona,
plastik ylzeylerde deformasyonlara, hijyen kosullarinin (koku ve bakteri olusumu gibi)
kaybolmasina neden olabilir. Bu sebeple gidalarinizi derin dondurucunuzun kullanim
kilavuzunda onerilen ambalaj turleri ile tamamen kapali sekilde depolayiniz. Derin
dondurucunuzda Ozellikle metal yuzeylerde asitli (kabugu soyulmus meyveler, domates,
limon gibi) ve tuzlu gidalarinizi (tutsilenmisg et, tuzlanmis balik, tuzlu peynirler, ev yemekleri

gibi) ambalajsiz sekilde depolamayiniz.




Gidalarin yerlestirilmesi

& Gidalari gruplara ayiriniz. Daha sonra kullanacaginiz gidalari alt kisma, énce
kullanacaklarinizi ise st kisma yerlestiriniz.

& Dondurulacak gidalari i¢ duvarlara yakin, dondurulmus olanlari ise orta bélgeye
yerlestiriniz.

& Taze gidalari, daha énceden dondurulmus gidalar ile temas ettirmeyiniz.

Paketli dondurvimus gida satin alirken dikkat
edilmesi gerekenler ve saklama sekli

& Gidalari satin alirken kaliteli ve taze olmasina zen gésteriniz.
& Satin alacaginiz gidanin ambalajinin zarar gérmemis olmals.
& Dondurulmus gidalar alisverisinizin en sonunda satin aliniz ve
sicaklik derecelerini korumak icin ambalaja sariniz. Eve gelir gelmez
Derin Dondurucuya yerlestiriniz.

& Paketli dondurulmus gidalarin sicaklik derecesinde 6nemli
sayilabilecek bir artis oldugunda, (6rnegin; elektrik uzun sire kesilmisse
veya kapak uzun sire acik kalmissa) pakette belirtilen saklama
sdresini kisa tutunuz.

& Dondurulmus gida paketlerinin izerinde bulunan talimatlara
uyunuz. Herhangi bir sire belirtilmemis ise 3 aydan fazla saklamayiniz.

2-3 ay saklanabilecek gidalar: Kavurma, tost ekmegi,
karides, balik ve salam.

4-6 ay saklanabilecek gidalar: Pasta ve kekler, 5rdek,
peynir.

6-8 ay saklanabilecek gidalar: Koyun - kuzu eti, sebzeler.
10-12 ay saklanabilecek gidalar: Tavuk, av hayvani,
sigir eti, cilek.

& Sicak gidalari Derin Dondurucuya koymayiniz. Bir sire oda
sicakhginda bekletiniz ve buzdolabinda sogutunuz.

& Taze gidalari Derin Dondurucuya gereginden fazla doldurmayiniz.
& Buzu yeni ¢6zilmis veya kismen erimis gidalari tekrar
dondurmayiniz ve 24 saat iginde tiketiniz.

& Depolama sireleri icin Kullanma Kilavuzundaki tablolarda belirtilen
degerlere mutlaka vyunuz.

Pismis gidalarin dondurvimasi
& Evde hazirladiginiz pismis veya kizarmis gidalari derin dondurucuya koyabilirsiniz.

Ancak haslanmis yumurta, patates ve makarna gibi tam dondurulamayan gidalari

Derin Dondurucuya koymayiniz. Bunlari dondurdugunuz gidalara sonradan ekleyiniz.

& Derin Dondurucuya koyacaginiz bazi gidalar hafifce pisirilmeli ve uygunsa baharatlanmalidir.
& Pasta ve siitli tathlar gibi soguk yenen gidalari da pisirdikten sonra yerlestiriniz.

& Gidalari malzemelerini hazirlayip ayri ayri paketledikten sonra pisirmeden de dondurabilirsiniz.
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Hazirlanmis malzeme | Saklama Buzunun c6zilme Paketleme
siresi siresi

Givecler 2 ay Buzdolabinda 10 saat plastik torba
Yahniler (etsuyu) 2 ay Buzdolabinda 10 saat plastik torba
Baharatl etler (kebaplar) 2 ay Buzdolabinda 10 saat plastik torba
Kizarmis et 4 ay Buzdolabinda 10 saat plastik torba
Kéfteler I ay Buzdolabinda 10 saat plastik torba
Etli borek I ay Buzdolabinda 10 saat plastik torba
Makarnalar I ay Buzdolabinda 10 saat plastik torba
Ekmek 1 ay Firinda 10-20 dakika plastik torba
Meyvali kekler 6 ay Oda sicakliginda 5 saat plastik torba
Kusbasi etler 3 ay Oda sicakliginda 5 saat plastik torba
Hamur isleri 6 ay Oda sicakliginda 5 saat plastik torba
Pismemis hamur isleri 3 ay Oda sicakliginda 5 saat plastik torba
Hamur tatlilar: 3 ay Oda sicakhginda 5 saat plastik torba
Malzemeli kekler I ay Oda sicakliginda 5 saat plastik torba
Pastalar 3 ay Oda sicakliginda 5 saat plastik torba
Sade kekler 6 ay Oda sicakliginda 5 saat plastik torba
Kremal: tatlilar 3 ay Oda sicakliginda 5 saat plastik torba
Corbalar 3 ay Hemen pisirilebilir plastik torba
Soslar 3 ay 3 - 5 saat plastik torba
Pismis baliklar 2 ay 5 saat plastik torba
Tuzsuz fereyagi 6 ay 12 saat plastik torba




Kimes ve Av hayvanlarinin
dondurvimasi ve pisirmeye
hazirlanmasi

& Kimes hayvanlarini dondurmadan
énce iyice temizleyip yikayiniz ve 24
saat sireyle buzdolabinda bekletiniz.
@ Av hayvanlarini, kesiminden 24
saat sonra parcalayiniz. Bu sire
icerisinde buzdolabinda dinlendiriniz.
@ Hindi gibi ici doldurularak yenilen
gidalari, icini doldurmadan saklayiniz.
& Hayvanin sakatatlarini etli
kismindan ayiriniz ve ayri ayri
paketleyiniz. Cinki sakatatlarin
saklanma siresi etli kisimlardan daha
azdir,

& Kanatl hayvanlar igin en iyi
paketlemeyi, polietilen torbalar
kullanarak yapabilirsiniz.

& Saklama siresince torbalarin
delinmesini engellemek icin kemikli
kisimlari pargalar halinde paketleyiniz.
& Kimes ve Av hayvanlarinin etlerini
Derin Dondurucudan cikarttiktan sonra
tamamen ¢6zilmeden pisirmeyiniz.

Baliklarin dondurvimasi ve
pisirilimeye hazirlanmasi

& Baliklari satin aldiktan sonraki ilk
24 saat icinde dondurmalisiniz.

& Baliklar ancak cok taze ise
dondurunuz ve daha énce
dondurulmadigindan emin olunuz.
@ Bugulama ve kizartmalik baliklarin
icini ve pullarini temizleyiniz. Gerekirse
bas ve kuyruk kismini kesiniz. lyice
ytkadiktan sonra dondurunuz.

& Fileto gibi ince ve uzun parcalari
tek tek selefon veya yaglh kagitlara
sariniz.

& | kg'dan biyik baliklari parcalara
ayiriniz ve aliminyum folyoya sikica
sararak paketleyiniz.

& Yagl baliklarin saklanma
surelerinin, yagsiz baliklara gére daha
az oldugunu unutmayiniz.

& Yengec, istakoz, karides gibi
kabuklu deniz hayvanlarini
dondurmadan énce haslayarak
pisiriniz.

Etlerin donduruvimasi

@ Dondurulacak etlerin saglikli

hayvanlardan elde edilmis ve iyi
kalitede olmasina dikkat ediniz.

& Biftek ve pirzola gibi dilimli
etleri, selefon veya yagh kagitlara
tek tek sararak birbirinden
ayiriniz. Polietilen torbalar veya
aliminyum folyo ile paketleyiniz.
& Kiyma, kusbas et ve sakatatlar:
kicik kaplarda saklayabilirsiniz.

Donmus etlerin ¢oziillmesi
ve pisirilmesi

Etleri, Derin Dondurucudan
cikarttiktan hemen sonra
pisirebilirsiniz. Derin
Dondurucudan yeni ¢ikarthginiz
etleri kistk ateste ve normal pisirme
stresinden daha uzun bir sirede
pisirmelisiniz.




o L Kg Basina Buzunun .

Gida Tiird Sgili(l:;?a Coziilme Siresi Paketlenmesi
Sigir eti 12 ay Buzdolabinda 24 saat Plastik torbalar
Kuzu efi 6-9ay Buzdolabinda 24 saat Plastik torbalar
Dana eti 6-9ay Buzdolabinda 24 saat Plastik torbalar
Kiyma / Sakatat 8 ay Buzdolabinda 18 saat Plastik torbalar
Fime et I ay Buzdolabinda 18 saat Plastik torbalar
Sosis / Fime pastirma I ay Buzdolabinda 18 saat Plastik torbalar
Tavuk 12 ay Buzdolabinda 12 saat Plastik torbalar
Ordek 6 ay Buzdolabinda 24 saat Plastik torbalar
Hindi 6 -7 ay Buzdolabinda 24 saat Plastik torbalar
Kaz 4-5ay Buzdolabinda 20 saat Plastik torbalar
Tavuk cigeri 10 ay Buzdolabinda 18 saat Plastik torbalar
Geyik eti 2-3ay Buzdolabinda 5 - 6 saat Plastik torbalar
Somon balig 2-3ay Buzdolabinda 5 - 6 saat Plastik torbalar

(Beyaz etli balik)

Sebzeler ve sok haslama

& Sok haslama, sebzelerin rengini, tadini,
kokusunu ve C-vitaminini korumalari icin
cok gereklidir.

& Sebzeler temizlenip yikandiktan sonra
kicik parcalar halinde dogranmalidir.
Hazirladiginiz sebzeleri bir sizgece
koyunuz Uzerini kapatniz. (her seferinde
en fazla. 0,5 kg.) ve kaynayan suya (5
lt) daldiriniz. Sebzelerin suya daldiriimas:
ile suyun 1sisi diseceginden kaynama bir
stre duracaktir.Sebzeleri, su tekrar
kaynayincaya kadar suyun icinde tutunuz.
& Sok haslama yéntemi ile pisirdiginiz
sebzeleri paketlemeden énce, hizla
sogutmaya aliniz ve iyice kurumasini
saglayiniz.

& Sebzeleri Derin Dondurucudan
cikarttiktan sonra buzlarinin cozilmesini
beklemeden pisirebilirsiniz. Bu durumda
sebzeleri normal siresinden (1 / 3) daha
az sirede pisirmelisiniz.

& Cozilen sebzeleri bekletmeden
kullaniniz ve kesinlikle tekrar
dondurmayiniz.

Taze gidalarin dondurulmasi

Dondurulacak taze yiyecekleri hizli dondurmayi saglamak igin
yan duvarlarin yakinina ve mumkunse halihazirda donmus
yiyeceklerden uzaga yerlestirin. Dugmeyi Max konumuna
getirin. Sari lamba yanar. 24 saat bekleyin. Taze gidayi
dondurucuya yerlestirmeden once dugmeyi onceki konumuna
getirmeyi unutmayin. Tek seferde ¢ok fazla miktarda dondurma
yapmayin. Yiyecegin kalitesi mumkun olan en kisa surede
ortasina kadar donduruldugunda en iyi sekilde korunur.
Dondurulmus yiyeceklerle taze yiyecekleri karigtirmamaya
Ozellikle dikkat edin.

Sebzelerin dondurvimasi
Pisirilen ve haslanan hemen hemen biitin sebzeler derin

dondurulabilir.

Dondurmaya vygun olmayan sebzeler

& Kivircik salata, marul, tere, roka, maydanoz, nane,
dere otu, 1spanak, pazi gibi yesil yaprakli sebzeleri
tazeliklerini kaybedecekleri icin dondurmayiniz.

@ Ham veya cok olgun sebzeler de dondurulmamalidir.
& Sogan, kirmizi turp, kereviz, domates, yesil biber gibi
yiksek oranlarda su iceren sebzeleri dondurmayiniz.



‘ ) Pembelesme En uzun
Sebze tiri Hazirlanis: suresi saklama |Paketlenmesi
(dakika) siresi (Ay)

Feslegen Yapra arini opariniz. Plastik torba
Y ayiniz ve kurutunuz.

Karnibahar | Parcalara ayiriniz. Plastik torba
Yarim saat sireyle
ihk suda bekletiniz,

Fasulye Kabugunu soyunuz. Plastik torba
Yikayiniz ve kurutunuz.

Mantarlar Temizleyip yikayiniz ve kesiniz. Plastik torba

Bezelye Kabugunu soyunuz. Plastik torba
Yikayiniz ve kurutunuz.




St Urinlerinin donduruvimasi

Sout
Derin Dondurucuda sadece pastérize
sutleri dondurabilirsiniz.

Krema

Kremay: kartonlarin icinde veya seker
ile cirptiktan sonra kicik kaplara
koyunuz. Normal (eksi) krema
dondurulursa kesilir.

Peynir

Saklamak istediginiz peynir sert ise Snce
rendeleyiniz. Yumusak ve krem peynirleri
kisa sireli saklamalar icin orjinal
paketleri ile birakabilirsiniz. Uzun sireli
saklama icin ayrica aliminyum folyoya
sariniz.

Dilimli peynirlerin arasina yagh kagit
koyunuz ve aliminyum folyoya sariniz.

Yag

Tuzsuz yag dondurmaya daha vygundur.
Uzun sireli saklamada aliminyum folyo
kullaniniz. Orjinal paketinde
dondurmayiniz. Istiyorsaniz plastik
kaplarda da saklayabilirsiniz.

Mayonez
Derin Dondurucuda mayonez saklamayiniz.
Mayonez kesilir.

Yumvurta
Yumurtayi kabuklar ile dondurmayiniz.

Yumurta soguk etkisiyle catlar. Bu nedenle

sarisini ve beyazini birbirinden ayiriniz.
Ayri buz kaliplarinda saklayiniz.
Yumurtanin sarisina, zamanla katilasip
kurumamasi igin bir tutam tuz veya seker
ilave etmelisiniz.
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Meyvelerin dondurvimasi

Bitin meyveleri dondurabilirsiniz. Daha ¢ok visne,
cilek, kiraz gibi kicik taneli meyvelerin
dondurulmasi énerilir. Rengini kolayca kaybeden
meyvelere (elma, armut, ayva vb.) dondurulmadan
énce sok haslama yapilmali veya sterilize
edilmelidir.

Meyvelerin dondurulmaya hazirlanmasi icin ¢
yéntem vardir:

1. Uzerlerine seker serpilerek;

Meyveleri yikayip ayikladiktan sonra dilimleyiniz
ve bir tepsiye yerlestiriniz. Uzerlerine seker serpiniz.
Tepsiyi Derin Dondurucuda bir gece bekletiniz.
Meyveler sertlesecektir. Boylece, paketlendiklerinde
birbirlerine yapismamis olurlar. Meyveleri Derin
Dondurucudan cikarttiktan sonra tam olarak
cozilmesini beklemeden kullanabilirsiniz.

2. Pire hdline getirilerek

Meyveleri catalla veya mikser ile ezerek pire haline
getiriniz. Meyvelerin ezilmis ve olgun olanlarini
pure yapip dondurursaniz, bu meyveleri de
degerlendirmis olursunuz.

Meyveleri Derin Dondurucudan cikarthktan hemen
sonra buzdolabina koyunuz ve ¢ézilmesini
bekleyiniz. Cézilme siresince kapagini acmayiniz.

3. Dilimlenip suruba yatrilarak;

1/2 litre suya, 100 - 200 gr. seker ekleyiniz. Kisik
ateste seker eriyinceye kadar kanistirarak surup
hazirlayiniz ve sogumaya birakiniz.
Hazirladiginiz surubu 500 gr. meyvenin izerine
ekleyiniz.

Meyvelerin izerinde biraz bosluk birakmalisiniz.
Meyve parcalarinin iste ctkmamalari igin
kullandiginiz kabin agzini yagh kagit veya selefon
ile kapatniz.

Meyveleri Derin Dondurucudan cikarttiktan hemen
sonra buzdolabina koyunuz ve ¢ézilmesini
bekleyiniz. Cézilme siresince meyveleri
koydugunuz kabin kapagini acmayiniz.



o Pembelesme En uzun
Meyve tiiri Hazirlamsi suresi saklama |Paketlenmesi
(dakika) siresi (Ay)

Ananas Kabugunu soyunuz ve halkalar Plastik torba

halinde dilimleyip suruba
yatiriniz.

Kiraz, Visne | Biitiin halde dondurabilirsiniz. - 12 Plastik torba
Saglam meyvalari seciniz.

Yikayip kurutunuz.

Cekirdeklerini ve saplarini - 6 Aliminyum kap
ayiklamayiniz.

Suruba batirip dondurunuz. Aliminyum kap
Yikayip kabugunu soyunuz ve
4'e boliniz.

Yikayip, kabuklarini soyunuz Alimi ;
ve 4'e béliniz. uminyum kap

Suruba yatiriniz.

Greyfurt Yikayip kurutunuz ve izerine 12 Plastik torba
seker serpiniz.




5. Bolom:
Derin dondorvconuvzon

femizlikc, bakim ve
nakliyesi

1. Derin dondurucunuzun kapagin aginiz ve buz erime islemi bitene kadar agik tutunuz.

2. Separatdrii yerinden ¢ikariniz.

3. Separatérii derin dondurcunun altina su tahliye tapasinin altina gelecek sekilde yerlestiriniz.
( * bazi urinlerde separator olarakta kullanilan su tahliye tepsisi bulunmaktadir. Bu
ozellik iiriin 6zelinde opsiyoneldir. )

. Su tahliye tapasini gevirerek yerinden c¢ikariniz.

. Separatérii su ile doldukga bosaltip tekrar su tahliye tapasinin altina gelecek sekilde
yerlestiriniz. Bu islemi buz erime islemi bitene kadar tekrar ediniz.

. Su tahliye tapasini gevirerek yerine takiniz.

. Separatérti yerine takiniz.

. Derin donducunuzun kapagini kapatin.

. Derin dondurucunuzun figini toprakli prize takiniz.

. Kirmizi lamba sénlinceye kadar derin dondurucunuzu bos olarak ¢alistirin. Kirmizi lamba

sénddgiinde yiyeceklerinizi derin donducunuza tekrar koyabilirsiniz.

QOOND ORN

4
Derin dondurucunuzdan iyi bir verim almak

icin en az yilda bir kez bakim ve temizligini
yapiniz.,

Temizlik 6ncesi derin dondurucunun sebeke
kordon fisini prizden cikartiniz.

Buz ¢cozme

Derin Dondurucunuzun kapagini sik stk agmadigimiz
ve gidalari kapali paketlerde sakladiginiz sirece
buz olusma hizi cok yavas olacaktr.

Zamanla ic duvarlarda olusan buz, Derin
dondurucunuzun verimini azaltir. Buz kalinhigi
5-6 mm’ye ulastiginda buzu ¢6zmenizi 6neririz.

Buz c6zme islemine baslamadan

24 saat énce Derin Dondurucunun ayarini maksimum
konuma getiriniz.

Daha sonra paketleri ¢ikariniz ve derecelerini
kaybetmemeleri icin ayri ayri kagitlara sararak
buzdolabinizin dondurucu béimesine yerlestiriniz.
Boylece buz ¢6zme ve temizleme siresince gidalariniz
korunacaktir.
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Dikkat! Derin Dondurucunuz zarar gorebilecegi icin kesinlikle sicak su,
elektrikli 1sitic1, keskin aletler ve benzeri seyler kullanmayiniz.

& Derin Dondurucunuzun i¢c duvarlarini karbonat ([yemek sodasi) eklenmis ve ilik su ile
islatilmis bir singerle siliniz.

Dikkat! Piyasada satilan temizlik malzemelerini, cizici deterjanlari, asit,
tuzruhu ve alkol gibi kimyasal maddeleri kesinlikle kullanmayiniz.

@ Derin Dondurucunuzun i¢ duvarlarini temizledikten sonra mutlaka kurulayiniz.

@ |c duvarlarda buzlanma olmamasi icin ic ve dis tapalari tekrar yerlerine takiniz.

@ Derin Dondurucunuzun dis yizeyini yumusak ve nemli bir bez ile temizleyiniz.

& Havalandirma amaciyla Ust kapagi bir sire agik tutunuz.

@ Derin Dondurucunuzun sebeke kordonu fisini prize takiniz ve 24 saat "Hizlh dondurma"
konumunda calistiriniz.

Dikkat! Derin Dondurucunuz calisirken kapagi acildiginda icerisine sicak
ortam havasi alindigindan ve Grin kapagr tekrar kapatildiginda sicak
havanin hacmi daraldigi icin, Grinin icerisinde vakum olusur. Kapagr kisa
sire icerisinde tekrar acmaya calistigimzda zorlukla karsilasilacaktir Normal
olan bu durum, 10 dakika siire beklendikten sonra ortadan kalkacaktr.

Kapak contasinin iriin icerisindeki soguklugu iyi muhafaza edebilmesi icin
gerekli olan ve icinin doluluk oranina baglh olarak degisen su siire¢ boyunca
kapi saplarinin zorlanmamasi gerekir.

Tatillerde yapilmas: gerekenler

Kisa bir sire icin tatile gidecekseniz;
@ Derin Dondurucunuzu calisir durumda birakiniz.

Uzun sireli bir tatile gidecekseniz;

@ Derin Dondurucunuzu kapatmak istiyorsaniz, sakladiginiz
gidalar tiketiniz ve Derin Dondurucuyu bosaltiniz.

& Sebeke kordonu figini prizden cikartiniz.

@& Buz cozme islemini tamamladiktan sonra ic duvarlari
temizleyiniz ve iyice kurulayiniz.

& Derin dondurucunuzun kif kokmasini engellemek icin

Ust kapagi acik birakiniz.

Nakliye icin;

1. Fisi prizden ¢ikariniz.

2. Buzu ¢éziniz.

3. I¢ duvarlari ve zemini nemli bir bez ile siliniz.

4. Plastik takviyeleri Ust kapak ile gévde arasina takiniz.
5. Normal kullanma konumunda tagstyiniz.
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6. Bolom:
Yetkili' Servis

cagirmadan once
yaprimasrt
gerekenler

Yetkili Servis cagirmadan énce su
kontrolleri yapiniz.

Kirmizi sicaklik uyari lambasi sirekli
yaniyorsa (ic sicaklik cok yiksektir.)

& Kapagin dogru kapatilip kapatiimadigini,

& Derin Dondurucunuzun bir i1si kaynagina yakin
olup olmadigin,

@ [c duvarlarda kalin bir buz tabakasi olusup
olusmadigini,

& Havalandarma izgarasinin temiz olup olmadigini
kontrol ediniz.

Kompresor sirekli calisiyor ise;

& Ortam sicakhiginin + 43 °C nin Gzerinde olup
olmadigini,

& Kapagin cok sik acilip agilmadigini,

& Hizli dondurma fonksiyonunun devrede olup
olmadigini,

& Termostat ayar digmesinin gereginden fazla
soguga ayarl olup olmadigini,

@ Dondurucunun yaninda ve arkasinda bulunan
1zgaral bélimlerin hava akimi yetersizligi nedeniyle
temizlenmesine gerek olup olmadigini kontrol ediniz.

Yesil sebeke uvyari lambasi
sonuyor ve derin dondurucu
calismiyor ise;

& Elektrik kesintisi olup olmadigini,
& Sebeke figinin, prize takili olup
olmadigini,

& Evdeki sigortanin atip atmadigini,
& Sebeke kordonunda kopukluk olup

olmadigini, kontrol ediniz.

Sebeke vyari lambasi yanmiyor
ve Derin Dondurucu calistyor ise;
@ Lambanin degistirilmesi gerekir.

Derin Dondurucu ¢cok ses yapiyor
ise;

@ Dondurucunun titresim yapabilecek

diger mobilyaya veya duvarlara degip
degmedigini kontrol ediniz.

@ Dondurucunun ayaklarinin yere tam
basmasini saglayiniz.

Derin Dondurucunuz koku
yapiyor ise;

& Koku yapabilecek besinleri kapali
kaplarda saklayiniz.

@ Dondurucunuzun icini temizleyiniz.

Elektrik kesintilerinde
yapilmasi gerekenler

Once kesintinin ne kadar sirecegini
8greniniz. 12 saatten fazla sirmeyecekse
gidalari Derin Dondurucuda
birakabilirsiniz. Bu sire icinde Ust kapagi
kesinlikle agmayiniz. Eger kesinti 12
saatten fazla sirerse ve gidalarin bir
kismi ¢ézilmeye baslamis ise gidalari
24 saat icinde (pisirdikten sonra tekrar
dondurmak izere) kullanmalisiniz.

Yogusma nedir?

Derin Dondurucunuz nemli veya
(mahzen, garaj gibi) havasiz bir ortama
yerlestirilmis ise (nemin fazla oldugu),
belirli cevre kosullari icinde dis
duvarlarinda nem olusmasi normaldir.
Yogusma, nem oraninin yiksek oldugu
ortamlarda su damlaciklari halinde de
gérilebilir.

Derin Dondurucunuzun calismasi
bunlardan etkilenmez. Bu durumda
yapmaniz gereken tek sey, su
damlaciklarini yumusak bir bez ile
silmektir.

Derin Dondurucunuz, Kullanma
Kilavuzunda belirtilen talimatiara
uymaniza ve yaphginiz
kontrollere ragmen hala normal
calismiyorsa Yetkili Servisi
cagiriniz.

Servis Teknisyeni gelinceye kadar
Derin Dondurucunuzun kapagini
kapali tutunuz.



7. Bolom:

Tokefici Hizmetlevri

Degerli Misterimiz,

Sizlere iyi Urin vermek kadar, iyi hizmet vermenin de énemine inaniyoruz.
Bu nedenle siz bilingli tiketicilere cok genis kapsamli yeni bir hizmet sunmaya devam ediyoruz.

Yetkili servislerimizin haftanin 7 gini 09:00-22:00 hizmet vermeye baslamasinin ardindan
Arcelik Cagri Merkezi de haftanin 7 gini 08:00-24:00 saatleri arasinda
yeni telefon numarasi olan 444 0 888 ile canli olarak hizmet vermeye baslad.

Dogrudan bu numarayi cevirerek Arcelik Cagri Merkezine basvurabilir ve arzu ettiginiz hizmeti
talep edebilirsiniz

g .

Yeni Numaralar: A

444 0 888

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu cevirmeden®)

Diger Numara

0.216.585 8 888

- J

Cagri Merkezimize ayrica www.arcelik.com.tr adresindeki Tiketici Hizmetleri béliminde
bulunan formu doldurarak ya da 0 216 585 8 888 nolu telefonu arayarak veya

0 216 423 23 53 nolu telefona faks cekerek ulasabilirsiniz.

Yazili basvurular icin adresimiz: Arcelik Cagri Merkezi, Ankara Asfalti Yan,

34950 Tuzla/ISTANBUL
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Y Garanti ile ilgili olarak
I c e I miisterinin dikkat etmesi
>

gereken hususlar

ARCELIK tarafindan verilen bu garanti, derin dondurucu normalin disinda
kullanilmasindan dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadigi gibi, asagidaki durumlar da
garanti digidir:

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Uriiniin miisteriye tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve tasima sirasinda olugan
hasar ve arizalar,

3. Voltaj diisiikliigii veya fazlaligi; hatali elektrik tesisati; iiriiniin etiketinde yazili
voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden meydana gelecek hasar ve arizalar,

4. Yangin ve yildirim diismesi ile meydana gelecek arizalar ve hasarlar.

5. Uriiniin kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykirt kullanilmasimdan
kaynaklanan arizalar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi iicret karsiliginda yapilir.

Uriiniin kullanim yerine montaji ve nakliyesi iiriin fiyatina dahil degildir.

Garanti belgesinin tekemmiil ettirilerek tiiketiciye verilmesi sorumlulugu, tiiketicinin
mali satin aldig1 satici, bayi, acenta ya da temsilciliklere aittir. Garanti belgesi tizerinde
tahrifat yapildig, iiriin iizerindeki orijinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrif edildigi
takdirde bu garanti gecersizdir.

Uriiniiniiziin CE uygunluk degerlendirmesi Arcelik A.S. tesislerinde yapilmistir.

Imalatci/Ithalatc
Argelik A.S. Karaaga¢ Cad.No:2-6 Siitliice

Mensei: Tiirkiye

Cagri Merkezi: Diger Numara

444 0888 | 0216 585 8 888  |%icasusssss rar ozreyssssoso




Derin Dondurucu

w orcelik peloes]

ARCELIK derin dondurucu, kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullanilmasi ve Ar¢elik'in yetkili
kildig1 Servis elemanlar: disindaki sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale

edilmemis olmast sartiyla, biitiin par¢alari dahil olmak iizere tamami malzeme, is¢ilik ve diretim
hatalarmna karst iiriiniin teslim tarihinden itibaren 3 (UC) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Garanti kapsami i¢inde gerek malzeme ve is¢ilik gerekse montaj hatalarimdan dolayr arizalanmasi
halinde yapilan islemler icin iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska bir ad altinda hi¢cbir
ticret talep edilmeyecektir. Garanti siiresi i¢inde yapilacak onarimlarda gegen siire, garanti siiresine
ilave ediliv. Tamir siivesi en fazla 20 is giiniidiir. Bu stire mamuliin yetkili servis atolyelerimize, yetkili
servis atélyelerimiz bulunmamasi durumunda Yetkili Saticilarimiza veya Firmamiza bildirildigi tarihten
itibaren baslar. Uriiniin arizasimin 10 is giinii icinde giderilememesi halinde Arcelik A. S., tiriiniin tamiri
tamamlanmincaya kadar, benzer ozelliklere sahip baska bir iiriinii, miisterinin kullanmina tahsis edecektir.

Arizanmn giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek par¢alarm
saptanmast tamamen firmamiza aittir. Arizanin giderilmesi tiriiniin bulundugu yerde veya Yetkili Servis
atolyelerinde yapilabilir. Miisterimizin buna onay: sarttr.

Tiiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

-Tiiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, garanti siiresi i¢inde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde en
az dort defa veya imalat¢i-iiretici ve/veya ithalat¢t tarafindan belirlenen garanti siiresi icerisinde alti
defa arizalanmasinin yani sira, bu arizalarm maldan yararlanamamayt siirekli kilmasi,

-Tamiri i¢cin gereken azami siiresinin asilmasi ,

-Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde siwrayla saticisi, bayii,
acentesi temsilciligi ithalat¢ist veya imalatgi-iireticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin
tamirini miimkiin bulunmadiginin belirlenmesi, durumlarinda tiiketici malin iicretsiz degistirilmesini,
bedel iadesi veya ayip oranda bedel indirimi talep edebilir.

Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin Giimriik ve Ticaret Bakanligi, Tiiketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel Miidiirliigii'ne bagvurulabiliv. Bu Garanti Belgesi'nin kullaniimasina 4077
sayili Tiiketicinin Korunmasi1 Hakkinda Kanun ile bu Kanun'a dayanilarak yiiriirliige konulan Garanti
Belgesi Uygulama Esaslarma Dair Yonetmelik uyarmca T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanlig, Tiiketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel Miidiirltigii tarafindan izin verilmistir.

ARCELIK A.S.
GENEL MUDUR GENEL MUDUR YRD.
Fs L..-.GL %

Seri No:
Tip:
Teslim Tarihi, Yeri: Adres:
Fatura Tarihi, No:
Satic1 Firma Unvan: Tel-Faks:

Satic1 Firma (Kae ve Imza)

Bu belge, T.C.Giimriik ve Ticaret Bakanligi 'nin 89582 no'lu ve 20.08.2010 izin tarihli belgesine gore diizenlenmistir.
Bu bolumu, tirtint aldiginiz Yetkili Satic1 imzalayacak ve kaseleyecektir







WARNING!

In order to ensure a normal operation of your refrigerating appliance, which uses a completely

environmentally friendly refrigerant the R600a (flammable only under certain conditions) you must

observe the following rules:

+ Do not hinder the free circulation of the air around the appliance.

+ Do not use mechanical devices in order to accelerate the defrosting, others than the ones
recommended by the manufacturer.

+ Do not destroy the refrigerating circuit.

+ Do not use electric appliances inside the food keeping compartment, other than those that might

have been recommended by the manufacturer.

[i] INFORMATION
The model information as stored in the product data base

- ENERG 7 % can be reacheo! by eptering following website and searching

for your model identifier (*) found on energy label.

SUPPLIER’S NAME MODEL IDENTIFIER—> (*

D ﬂ https://eprel.ec.europa.eu/
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This product is equipped with a lighting source of
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GG Figures that take place in this instruction manual are schematic and may not correspond exactly
with your product. If the subject parts are not included in the product you have purchased, then it is
valid for other models.






Instruction for use

Congratulations for your choice!

The chest freezer you have purchased is one in the ARCELIK
products range and represents a harmonious joinng between
the refrigeration technique with the aestetical outlook. It has a
new and attractive design and is built according to the
European and national standards which guarantee its operation
and safety features. At the same time, the used refrigerant,
R600a, is environment-friendly and it does not affect the ozone
layer.

In order to use the best your freezer, we advise you to read
carefully the information in these user instructions.

Advice for recycling your old appliance

If your newly purchased appliance replaces an older appliance,
you must consider a few aspects.

The old appliances are not valueless scrap. Their disposal,
while preserving the environment, allows the recovery of
important raw materials.

Make your old appliance useless :

- disconnect the appliance from the supply;

- remove the supply cord (cut it);

- remove the eventual locks on the door to avoid the blocking of
children inside, while playing, and the endangering of their lives.
The refrigerating apliances contain insulating materials and
refrigerants which require a proper recycling.

Original Spare parts will be provided for 10 years, following the
product purchasing date.

This appliance is not intended for use by person with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.




Packing Recycling

WARNING!

Do not allow children to play with the
packing or with parts of it. There is the risk
of suffocation with parts of corrugated
cardboard and with plastic film.

In order to get to you in good condition, the
appliance was protected with a suitable
packing. All the materials of the packing are
compatible with the environment and
recyclable. Please help us recycle the packing
while protecting the environment !

IMPORTANT!

Before putting the appliance in operation, read
carefully and entirely these instructions. They
contain important information concerning the
setting up, use and maintenance of the
apliance.

The manufacturer is free of any responsibility if
the information in this document are not
observed. Keep the instructions in a safe place
in order to reach them easily in case of need.
They can also be useful subsequently by
another user.

ATTENTION!

This appliance must be used only for its
intended purpose, (household use), in
suitable areas, far from rain, moisture or
other weather conditions.

Transport instructions

The appliance must be transported, as much
as possible, only in vertical position. The
packing must be in perfect condition during
transport.

If during transport the appliance was put in
horisontal position (only according to the
markings on the packing), it is advised that,
before putting it into operation, the appliance
is left to rest for 4 hours in order to allow the
settling of the refrigerating circuit.

The failure to to observe these instructions
can cause the breakdown of the
motorcompressor and the cancellation of its
warranty.

Instruction for use

Warnings and general advice

® Do not plug in the appliance if you noticed a
failure.

® The repairs must be done only by qualified
personel.

e In the following situations please unplug the
appliance from the mains:

- when you defrost completely the appliance;

- when you clean the appliance.

To unplug the appliance, pull by the plug,
not by the cable!

o Ensure the minimum space between the
appliance and the wall against which it is
placed.

e Do not climb on the appliance.

e Do not allow the children to play or hide
inside the appliance.

® Never use electric appliances inside the
freezer, for defrosting.

e Do not use the appliance near heating
appliances, cookers or other sources of heat
and fire.

e Do not leave the freezer door open more
than it is necessary to put in or take out the
food.

e Do not leave the food in the appliance if it is
not working.

e Do not keep inside products containing
flammable or explosive gases.

e Do not keep inside fizzy drinks (juice,
mineral water, champagne, etc.) in the
freezer: the bottle can explode! Do not freeze
drinks in plastic bottles.

e Do not eat ice cubes or icecream
immediately after having taken them out of the
freezer because they may cause ,freezer
burns”.

e Never touch cold metal parts or frozen food
with wet hands because your hands can
quickly freeze on the very cold surfaces.

e For the protection of the appliance during
warehousing and transport, it is provided with
spacers between the door and the cabinet (in
the front and rear side). These spacers will be
removed before putting the appliance into
operation.

e Excess deposit of ice on the frame and the
baskets should be removed regularly with the
plastic scraper provided. Do not use any



metal parts to remove the ice.

The presence of this ice build-up makes
impossible to close the door correctly.

e [f you do not use your appliance for a few
days, it is not advisable to switch it off. If you
do not use it for a longer period, please
proceed as follows :

- unplug the appliance;

- empty the freezer;

- defrost it and clean it;

- leave the door open to avoid the formation of
unpleasant smells.

e |f the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

e If your appliance has a lock, keep it locked
and store the key in a safe place, out of the
reach of children. If you are discarding an
appliance with lock, make sure that, is made
ineffective. This is very important so as to
avoid children being trapped inside, which
may cause their loss of life.

Setting up

This appliance was designed to operate at an
ambient temperature between +10°C and
+43°C (SN-T class). If the ambient
temperature is above +43°C, inside the
appliance the temperature can increase.
Set up the appliance far from any source of
heat and fire. Placing it in a warm room, the
direct exposure to sunbeams or near a heat
source (heaters, cookers, ovens), will
increase the energy consumption and shorten
the product life.
e Please observe the following minimun
distances:

¢ 100 cm from the cookers working with coal

or oil;

¢ 150 cm from the electric and gas cookers.
e Ensure the free circulation of the air around
the appliance, by observing the distances
shown in Item 2.

e Place the appliance in a perfectly even, dry
and well ventilated place.
Assemble the supplied accessories.

Instruction for use

Electric connection

Your appliance is intended to operate at a
single-phase voltage of 220-240V/50 Hz. Before
plugging in the appliance, please make sure
that the parameters of the mains in your house
(voltage, currect type, frequency) comply to the
operation parameters of the appliance.

e The information concerning the supply voltage
and the absorbed power is given on the marking
label placed in the back side of the freezer.

e The electric installation must comply with
the law requirements.

¢ The earthing of the appliance is
compulsory. The manufacturer has no
responsibility for any damage to persons,
animals or goods which may arise from
the failure to observe the specified
conditions.

e The appliance is endowed with a supply
cord and a plug (European type, marked
10/16A) with double earthing contact for
safety. If the socket is not the same type with
the plug, please ask a specialised electrician
to change it.

e Do not use extension pieces or multiple
adapters.

Hot Surface Warning!

Side walls of your product is equipped with
refrigerant pipes to improve the cooling
system. Refrigerant with high temperatures
may flow through these areas, resulting in hot
surfaces on the side walls. This is normal and
does not need any servicing. Please pay
attention while touching these areas.

Operation

Before putting into operation, clean the inside
of the appliance (see chapter ,Cleaning").
After finishing this operation please plug
in the appliance, adjust the thermostat
knob to an average position. The green and
red LEDs in the signalling block must light.
Leave the appliance work for about 2
hours without putting food inside it.

The freezing of the fresh food is possible
after min. 20 hours of operation.



Appliance description
(Item. 1)

Door handle
Door

Lamp housing
Baskets

Tray

Lock housing
Thermostat box
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Freezer operation

Temperature adjustment

The temperature of the freezer is adjusted by
means of the knob assembled on the
thermostat (item.3), position ,MAX” being the
lowest temperature.

The achieved temperatures can vary
according to the conditions of use of the
appliance, such as: place of the appliance,
ambient temperature, frequency of door
opening, extent of filling with food of the
freezer. The position of the thermostat knob
will change according to these factors.
Normally, for an ambient temperature of
approx. 32°C, the thermostat will be adjusted
on an average position.

The signalling system is placed on the front

side of the freezer (Item 4).

It includes:

1. Thermostat adjustment knob — the inside
temperature is adjusted.

2. green LED - shows that the appliance is
supplied with electric energy.

3. red LED — damage - lights if the
temperature in the freezer is too high. The
LED will operate 15-45 minutes after the
putting into operation of the freezer, then it
must go off. If the LED goes on during the
operation, this means that defects have
occurred.

4. LED Orange — shows compressor running

Advice for food conservation

The freezer is intended to keep the frozen
food for a long time, as well as to freeze fresh
food.

Instruction for use

One of the main elements for a successful
food freezing is the packing.

The main conditions that the packing must
fulfill are the following: to be airtight, to be
inert towards the packed food, to resist to low
temperatures, to be proof to liquids, grease,
water vapours, smells, to be able to be
washed.

These conditions are fulfilled by the following
types of packings: plastic or aluminium film,
plastic and aliminium vessels, waxed
cardboard glasses or plastic glasses.

Fluids can leak from foods placed in your
freezer without wrapping or with damaged
wrapping. The leaking fluids can corrode
your freezer’'s metal surfaces, warp its plastic
surfaces, and lose its hygiene conditions
(leading to odour and bacterial formation).
Therefore, store your food completely sealed
with the types of wrapping recommended in
your freezer’s user manual.

To avoid damaging your freezer and its metal
surfaces, store acidic foods (peeled fruit,
tomatoes, citrus fruits, etc.) and salted foods
(smoke meat, salted fish, salted cheeses,
home-cooked meals, etc.) in containers or
wrapping materials suitable for freezer use.

IMPORTANT!

- For freezing the fresh food please use the
supplied baskets of the appliance.

- Do not place into the freezer a too large
quantity of food at a time. The quality of the
food is best kept if they are deeply frozen as
quickly as possible. This is why it is advisable
not to exceed the freezing capacity of the
appliance specified in the "Product Fiche".

- The fresh food must not come into contact
with the food already frozen.

- The frozen food you have bought can be
placed into the freezer without having to adjust
the thermostat.

- If the freezing date is not mentioned on the
packing, please take into consideration a

- period of max. 3 months, as a general guide.
- The food, even partially defrosted, cannot be
frozen again, it must be consumed
immediately or cooked and then refrozen.

- The fizzy drinks will not be kept in the
freezer.

- In case of a power failure, do not open the
door

of the appliance. The frozen food will not be
affected if the failure lasts less than 36 hours.



Freezing with Superfrost

* Place the knob to super frost position. The

Superfrost lamp comes on.

* Wait 24 hours.

* Before placing the fresh food in the freezer
do not forget to change the knob into previous
position.

Important

When you place the knob to Superfrost

position, the compressor might not switch

on for a few minutes. This is due to the
integrated rise-delay switch which is
designed to increase the life span of the
refrigeration unit.

You should not switch on the Superfrost
function:

- when placing frozen food in the freezer,;

- when freezing up to approx. 2 kg fresh food
daily.

FREEZING FRESH FOOD

Place fresh food to be frozen near the side walls
to ensure fast freezing and away from already
frozen food, if possible.

Place the knob to Max position. The yellow lamp
comes on. Wait 24 hours. Before placing the fresh

food in the freezer do not forget to change the knob

into previous position.

Do not freze too large a quantity at any one time.
The quality of the food is best preserved when it is
frozen right throug to the centre as quickly as
possible.

Take special care not to mix already frozen food
and fresh food.

Defrosting of the appliance

e We advise you to defrost the freezer at
least twice a year or when the ice layer has an
excessive thickness.

e The ice build-up is a normal phenomenon.
e The quantity and the rapidity of ice build-
up depends on the ambient conditions and on
the frequency of the door opening.

e We advise you to defrost the appliance
when the quantity of frozen food is the least.

e Before defrosting, adjust the thermostat
knob to a higher position so that the food
stores more cold.

- Unplug the appliance.

- Take out the frozen food, wrap it in several
sheets of paper and put them in refrigerator or
a cool place.

Instruction for use

Take the separator panel and put it under
the freezer in the direction of the dripping
tube. Take out the obstructing plug. The
water which results will be collected in the
special tray (separator panel). After the
melting of the ice and the run-off of the water
please wipe with a cloth or with a sponge,
then dry well.

For a fast thaw please leave the door open.

Do not use sharp metal objects to
remove the ice.

Do not use hairdriers or other electric
heating appliances for defrosting.

Inside cleaning

Before starting the cleaning, unplug the
appliance from the mains.

e |tis advisable to clean the appliance when
you defrost it.

¢ Wash the inside with lukewarm water
where you add some neutral detergent. Do
not use soap, detergent, gasoline or acetone
which can leave a strong odour.

e Wipe with a wet sponge and dry with a soft
cloth.

During this operation, avoid the excess of
water, in order to prevent its entrance into the
thermal insulation of the appliance, which
would cause unpleasant odours.

Do not forget to clean also the door gasket
especially the bellow ribs, by means of a
clean cloth.

Outside cleaning

e Clean the outside of the freezer by means
of a sponge soaked in soapy warm water,
wipe with a soft cloth and dry.

e The cleaning of the outside part of the
refrigerating circuit (motorcompressor,
condenser, connection tubes) will be done
with a soft brush or with the vacuum-cleaner.
During this operation, please take care not to
distort the tubes or detach the cables.

Do not use scouring or abrasive materials !
e After having finished the cleaning, replace
the accessories at their places and plug in the
appliance.



Replacing the interior light bulb

If the lamp burns out, disconnect the
appliance from the mains. Take out the lamp

trim. Make sure the lamp is screwed correctly.

Plug in the appliance again. If the lamp still
does not go on, replace it with another one
model E14-15W. Mount back the lamp trim in
its place.

The lamp(s) used in this appliance is not
suitable for household room illumination. The
intended purpose of this lamp is to assist the
user to place foodstuffs in the
refrigerator/freezer in a safe and comfortable
way.

The lamps used in this appliance have to

withstand extreme physical conditions such as

temperatures below -20°C.

Defects finding guide

The appliance does not work.

e There is a power failure.

e The plug of the supply cord is not inserted
well into the socket.

e The fuse is blown.

e The thermostat is in ,,OFF” position.

The temperatures are not low

enough(red LED on).

e The food prevents the door closing.

e The appliance was not placed correctly.

e The appliance is placed too close to a heat
source.

e The thermostat knob is not in the correct
position.

Excessive ice build-up

e The door was not closed properly.

The inside lighting does not work

e The lamp is blown. Unplug the appliance
from the mains, take out the lamp and
replace it with a new one.

The following are not defects

e Possible noddings and cracks coming
from the product: circulation of the
refrigerant in the system.

Instruction for use

Noises during operation

In order to keep the temperature at the value
you have adjusted, the compressor of the
appliance starts periodically.

The noises which can be heard in such
situation are normal.

They are redced as soon as the appliance
reaches the operation temperature.

The humming noise is made by the
compressor. It can become a little stronger
when the compressor starts.

The bubbling and gurgling noises coming from
the refrigerant circulating in the pipes of the
appliance, are normal operating noises.

Warning !

Never try to repair yourself the appliance
or its electric components. Any repair
made by an unauthorised person is
dangerous for the user and can result in
the warranty cancellation.

The symbo| g on the product or on
packaging indicates that this product
may not be treated as household waste.
Instead it shall be handed over to the
applicable collection point for the
recycling of electrical and electronic
equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help
prevent potential negative
consequences for the environment and
human health, which could otherwise be
otherwise be caused by inappropriate
waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of
this product, please contact your local
city office, you household waste disposal
service or the shop where you
purchased the product.
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