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Liitfen 6nce bu kilavuzu okuyun!

Degerli MUsterimiz,

Arcelik UGrlintind tercih ettiginiz igin tesekkir ederiz. Yiksek kalite ve teknoloji
ile Uretilmis olan UrlinUnlzln size en iyi verimi sunmasini istiyoruz. Bunun
icin, bu kilavuzun tamamini ve verilen diger belgeleri Grini kullanmadan
once dikkatle okuyun ve bir bagvuru kaynadi olarak saklayin. Uriinii baska
birisine verirseniz, kullanma kilavuzunu da birlikte verin. Kullanma kilavuzunda
belirtilen tim bilgi ve uyarilari dikkate alarak talimatlara uyun.

Sembollerin anlamlari

Bu kullanma kilavuzunda ve driinintz UGzerinde kullanilan sembollerin
anlamlarr asagidaki gibidir:

m Cihazin kullanimiyla ilgili dGnemli bilgiler ve faydali tavsiyeler.

UYARI: Can ve mal glvenligiyle ilgili
tehlikeli durumlar konusunda uyarilar.

Cihazi, elektrik kablosunu veya elektrik figini suya ya da diger
sivilara batirmayin.

! l'll
f Gida ile temasa uygundur.

Elektrik garpmasina karsi koruma sinifi.




Il Onemli giivenlik ve gevre talimatlar

Bu bdlimde, yaralanma ya da maddi hasar tehlikelerini dnlemeye yardimci
olacak glvenlik talimatlari yer almaktadir.

Bu talimatlara uyulmamasi halinde her tiirlti garanti gegersiz hale gelir.

1.1 Genel giivenlik
+ Bu cihaz, uluslararasi giivenlik standartlarina uygundur.

+ Cihaz, fiziksel, algisal ve zihinsel yetenekleri azalmis veya tecriibe ve bilgi
eksikligi olan kisiler tarafindan gdzetim altinda veya cihazin givenli bir
sekilde kullanimina ve karsilagilan ilgili tehlikelerin anlagiimasina dair ta-
limat verilirse kullanilabilir.

+ Cihaz gocuklarin kullanimiigin uygun degildir.

+ Elektrik kablosu, cihaz veya cihazin Lezzet Sensorii hasarliysa kullanma-
yin. Yetkili servise bagvurun.

+ Cihaz gozetimsiz birakildiginda, aksesuar takma/gikarma isleminde veya
temizlikten 6nce cihazin figini prizden gekin.

+ Cihazi ilk kez kullanmadan once yiyeceklerle temas eden tiim pargalari
dikkatli sekilde temizleyin. Lutfen "4.1 Temizlik" bolimtndeki (bkz. sayfa:
28) tim ayrintilara bakin.

+ Elektrik kablosu hasar gormesi halinde, herhangi bir tehlike olusturma-
masi igin Uretici veya yetkili servisi ya da benzeri bir ehliyetli personel
tarafindan degistirilmelidir.

+ UYARI: Lezzet Sensorl haznesi lzerine su ve st sigramasina izin ver-
meyin.

+ Bu cihaz, evde ve asagidakiler gibi uygulamalarda kullanilmak Gzere ta-
sarlanmistir:

- diikkanlarin, ofislerin ve diger ¢alisma ortamlarinin personel mutfakla-
rinda;

- giftlik evlerinde;
- otel, motel ve diger konaklama mekanlarinda mdsteriler tarafindan;
- pansiyon tirli mekanlarda.
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Il Onemli giivenlik ve gevre talimatlar

+ Yogurt makinesini asla suya daldirmayin!

+ Tip etiketi Uzerinde gdsterilen voltajin bulundugunuz yerdeki yerel voltaja
uygun oldugunu kontrol edin ve bundan emin olun.

+ Bu Urlind asla yanici maddelerin yaninda kullanmayin.

+ Elektrik garpmasini 6nlemek igin Urln figini islak elle takmayin veya ¢ek-
meyin.

+ Uriin pargalara ayrilacaksa, yeniden modellenecekse veya tamir edile-
cekse bu yalnizca profesyonel elektrik teknisyeni tarafindan yapilmalidir.

+ Herhangi bir sekilde arizalanmasi veya hasar gormesi durumunda, ince-
leme ve tamir iglemleri igin Urtint en yakin yetkili servis birimine gotardn.

+ Cihazin mayalama haznesinde yer alan isitici plaka yiksek sicakliklara
ulagsmaktadir. Mayalama bittikten sonra da bu ylzey sicak kalabilir. Bu
ylizeye, cihaz galigirken ve glict kesildikten yarim saat iginde dokunul-
masi cilt yaniklarina sebebiyet verebilir.

+ Cihazin yan kisimlarinda bulunan hava kanallarini kapatmayiniz. Bu hava
kanallarinin engellenmesi yogurdun kalitesini etkiler.

+ Fisi prizden gekmeden 6nce Urlini daima kapatin.

+ Basinda kimse olmadi§l zamanlarda veya aksesuar takarken/sokerken
ya da temizlik yapmadan 6nce Urtinln fisini gekin.

+ Yalnizca orijinal pargalar veya Uretici tarafindan énerilen pargalari kul-
lanin.

+ Bu Urlin, denetim saglanmasi veya cihazin glivenli bir sekilde kullaniimasi
veya karsilasilan tehlikelerin anlasiimast ile ilgili bilgilerin verilmis olmasi
durumunda, yaslari 3 ila Gizerinde olan ¢ocuklar tarafindan kullanilabilir.

+ Temizleme ve kullanici bakimi, 8 yas ve lizerinde olmadiklari ve goze-
tim altinda tutulmadiklar stirece gocuklar tarafindan yapiimamalidir.
Urlind ve Urtin kablosunu 3 yasindan kiiglik cocuklarin erigemeyecegi
bir yerde saklayin.

« Urlinler, denetim saglanmasi veya cihazin giivenli bir sekilde kullaniimasi
ve karsilasilan tehlikelerin anlasiimasi ile ilgili bilgi verilmesi durumunda,
fiziksel, isitsel veya akli yetileri sinirli veya tecriibe ve bilgi eksikligi olan
kisiler tarafindan kullanilabilir.
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Il Onemli giivenlik ve gevre talimatlar

+ Gocuklar, cihazla oynamalarini nlemek igin gozetim altinda tutulmalidir.

« Urlini glvenli bir sekilde tezgahinizin veya galisma alaninizin ortasina
yerlestirin. Bu Urlnd, nemli bir yere, ayri bir elektrikli ocak gozii veya sicak
gaz alevi yakininda ya da isitilmis bir firinin igine koymayin.

+ Ambalaj malzemelerini sakliyorsaniz cocuklarin ulagsamayacadi bir yerde
muhafaza edin.

+ Cihazi ve elektrik kablosunu, ¢cocuklarin ulasamayacag bir yerde mu-
hafaza edin.

+ Bucihaz ankastre sekilde kullanilamaz ve dolap iginde kullanilmak tizere
tasarlanmamistir. Yogurt makinesi galisir haldeyken dolap igerisine ko-
yulmamalidir.

1.2 AEEE Y6netmeligine Uyum ve Atik Uriiniin Elden Gikariimasi

Bu Urlin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanhdi tarafindan yayimlanan "Atik elekt-
rikli ve Elektronik esyalarin Kontroll Yonetmeligi'nde belirtilen zararli ve
yasakli maddeleri igermez.

AEEE Yonetmeligine uygundur. Bu Urlin, geri dontisimli ve tek-
E rar kullanilabilir nitelikteki yliksek kaliteli parga ve malzemeler-
.

den dretilmistir. Bu nedenle, Grlind, hizmet 6mriintin sonunda
evsel veya dider atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri donistmi igin bir toplama noktasina gaotdrdn.
Bu toplama noktalarini bolgenizdeki yerel yonetime sorun.
Kullaniimig Grinleri geri kazanima vererek Cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun.

1.3 Ambalaj bilgisi

Uriiniin ambalaji, Ulusal Mevzuatimiz geregi geri doniistiirilebi-
"“ lir malzemelerden dretilmistir. Ambalaj atigini evsel veya diger
@ | atklarla birlikte atmayin, yerel otoritenin belirttigi ambalaj topla-
ma noktalarina atin.
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Onemli giivenlik ve gevre talimatlari

1.4 Kimyasal Mevzuat Bilgisi

Bu Urlin 32055 sayili ve 26 Aralik 2022 tarihli Elektrikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararll Maddelerin Kullanminin Kisitlanmasina liskin

Yonetmelik'e uygundur.

1.5 Enerji Tasarrufu igin Yapilmasi Gerekenler
e Cihazinizi oda sicaklidi kosullarinda galigtirmaniz énerilir.
e Kullanim sirasinda kilavuzda tavsiye edilen sirelere uyun.
e Kullanimdan sonra cihazin figini prizden gikarin.

AB Yonetmeligi 2023/826 uyarinca
Diisiik Gii¢ Modlarinin galistiriimasina iligkin teknik bilgiler

Mod Giig Tiiketimi Siire
(Watt) (Dakika)*

Kapal - -

Bekleme Modu - -

Bilgi veya durum gorintilemeli 08 15

Bekleme Modu ‘

Ada Bagl Bekleme Modu 2 -

*Cihazin otomatik olarak bekleme moduna, kapali moda veya sebeke
bekleme moduna gegmesi igin gegen sire dakika cinsinden olup en
yakin dakikaya yuvarlanir.
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Yogurt Makineniz

2.1 Genel bakis

10 11 1‘2 1‘3
| !
O >
Yogurt Tath & r@o |:| I:l DE @77_'4
17 [l s]—7—15
Probiyotik Normal
Senstr Takin— Siit Ekleyin —Maya Ekleyin —
Kefir Eksi Saguyor_‘ »—‘Mayalamyor Hozr _|
L] 6 ‘*1 8 20
17 19 21

Uriiniiniiz Gizerinde bulunan isaretlemelerde veya triinle birlikte verilen diger basil dékiiman beyan
edilen degerler, ilgili standartlara gére laboratuvar ortaminda elde edilen deg@erlerdir. Bu degerler, triintin
kullanim ve ortam sartlarina gore degisebilir.
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Yogurt Makineniz

1. Lezzet Sensorii haznesi

2. Mayalama haznesi (Isitici ylizey)
3. Sebeke kablosu

4. Lezzet Sensoru

. Yogurt makinesi kapadi

6. Cam kap kapadi
7. Cam kap (7 adet)
8. Seperator
9
1

(@)

. Kontrol paneli

0. Yogurt, Probiyotik ve Kefir modu
segim butonlari

11.Tath, Normal ve Eksi mod segim
butonlari

12.Acma / Kapatma butonu ve
ikonu

13.Baslat / iptal segim butonu ve
ikonu

14.Hata ledi ikonu
15.°C, Dk. ve Saat gosterge ekrani

16. Sensor Takin uyarist ikonu
17.Soguyor bilgisi ikonu

18. St Ekleyin uyarisi ikonu
19. Mayalaniyor bilgisi ikonu
20. Maya Ekleyin uyarisi ikonu
21.Hazir bilgisi ikonu
22.Temizlik firgasi

2.2 Teknik veriler

Gerilim: 220-240 V~, 50 Hz

Gug: 160 W

Maksimum Siit Hacmi:

Cam Kap igin 1.75 Litre (7 x 250 ml)
Minimum siit hacmi:

Cam Kap igin 0,77 Litre (7 x 110 ml)
Kablo boyu: 75 cm

Teknik ve tasarim degisiklikleri yap-
ma hakki saklidir.
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Kullanim

3.1 Kullanim amaci

Argelik Yogurt Makinesi geleneksel yogurt, probiyotik yogurt ve kefir yapimi
igin 6zel olarak tasarlanmistir.

Farkli tiirde yogurtlarinizi ve kefirinizi soguk veya sicak st kullanarak ya-
pabilirsiniz. Yogurt/Kefir yapim asamalarinda sutd 1sitmadan mayayi direkt
olarak soguk site ekleyebilirsiniz. Yogurt makineniz maya ekleme islemi
sonrasinda siitiintizd uygun sicakliga getirerek yogurdunuzu sizin igin ha-
zirlayacaktir.

Geleneksel yogurt, probiyotik yogurt ve kefir mayalanma onerileri ve bil-
gileri igin detayli bilgilere “6. Faydali Bilgiler ve Ipuglar” (bkz. sayfa: 29-32
boliminden erisebilirsiniz.

Cihazinizi tariflenen amaglar disinda farkli bir amag igin kullanmayin.

Cihaz Urln kabi/kaplari icerisine siit ve maya disinda farkli bir sivi koyma-
yin.

3.2 ilk kullanim

e Kullanma kilavuzunu tamamen okumadan driintintzt kullanmayin.

e Cihazin Gzerindeki tim koruyucu filmleri, yapiskanlari ve diger ambalaj
malzemelerini sokdin.

e Cihazi ilk kez kullanmadan énce 6,7,8 numarali pargalari "4.1 Temizlik"
bolimine (bkz. sayfa: 26) uygun olarak temizleyin.

e Cihazin dik konumda ve dengeli, diz, temiz, kuru ve kaymayan bir
ylizeyde durdugundan emin olun.

e Cihazin yerini kullanim halindeyken degistirmeyin, kapagdr agmayin.

e (Cihazi gamasir makinesi veya buzdolabi gibi diger cihazlarin
titresiminden etkilenmemesini saglayin.

e Uriin ile birlikte verilen aksesuarlar ve mayalama kaplari disinda
bir aksesuar/kap kullandiginizda beklediginiz lezzet ve kivami elde
edemeyebilirsiniz, mayalama suresi artabilir, Urtin performansi dusebilir
veya zarar gorebilir
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Kullanim
3.3 Genel Bilgiler

+ Yogurt yapim islemleri 6ncesinde tim pargalari iyice temizleyin, pargala-
rin temiz oldugundan emin olun.

« Yogurt ve Kefir yapimi igin soguk veya sicak sit kullanabilirsiniz. Soguk
veya sicak stt kullaniminiza bagli olarak, siitiin uygun mayalama sicakligi-
na gelmesi igin 6n Isitma yapillir.

+ Cihaz kontrol paneli dokunmatiktir. Kontrol paneli izerinde fiziksel buton
yer almamaktadir.

* Yogurt (Geleneksel), probiyotik yogurt ve kefir yapimi ile ilgili detayli bil-
giler igin 6. Faydali Bilgiler ve Ipuglari (bkz. sayfa:29-32) kismina goz ata-
bilirsiniz.

* Yogurt ve kefir mayalama islemleri igin 3.9 Maya Miktari (bkz. sayfa: 24)
tablosunda belirtilen miktarlarda mayayi stitlinlize ekleyip karistirici yardi-
mi ile sUttinUzy hafifge karistirin.

+ SUtlin mayalama sicakligina ulagmasi trtine konan sittin isisina gore de-
gismektedir. (SUtlin mayalama sicakligina ulasma siiresi, cihaza kondugu
andaki sicakligina baghdir).

« Islenmemis (¢ig) st icerisindeki zararl bakterilerin yok edilmesi igin is-
lenmemisg slttinlzl mutkala kaynatin. Islenmemis (gig) stttin kaynatilma-
dan kullaniimasi hijyen agisindan uygun degildir.

« Kefir yapimiigin soguk veya sicak st kullanabilirsiniz.
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Kullanim

3.4 Cam kap kullanimi

Cam yodurt kabi tutu-
cuyu mayalama yuva-
sina yerlestirin.

Cam kaplarin her birine
maksimum 250 ml kay-
natilmis  (pismis) veya
pastorize sit doldurun
ve cam yodurt kaplari-
ni tutucunun yuvalarina
yerlestirin. Cam yogdurt

kaplarinin  kapaklarini
mayalanma  slresince
kapatmayin.

Lezzet Sensorind
sensor haznesine yer-
lestirin ve yogurt ma-
kinesinin kapagini ka-
patin.

Yogurt makinesi fisi-
ni prize takin ve kont-
rol panelinde beliren
Acma/Kapatma buto-
nuna basin.

Yogurt Makinesi / Kullanma Kilavuzu
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Kullanim

3.5 Geleneksel ve Probiyotik yogurt mayalama

Cam kap kullanimr igin 3.4, bolimindeki bilgilere gore (bkz. sayfa: 16) 6n

hazirlik yapin.

Adim 1: Urlini Agma/
Kapatma butonundan
acin. Kontrol panelin-
den yodurt tercihinizi
“Yogurt(Geleneksel)"
veya "Probiyotik" se-
Gin.

i

Adim 2: Kontrol pa-
nelinden tat tercihinizi
“Tath", “Normal" veya
"Eksi" segin.

Adim 3: Program ve
tat segiminizden son-
ra makineniz Urin ka-
binda yer alan siitln
sicakhgini olgmeye
baslayacak. Sut siI-
cakhgminin olgimu si-
rasinda kontrol pane-
linde "Hazirlaniyor(I_l)"
animasyonunu  gore-
bilirsiniz. Stt sicaklgi-
nin olgtilmesi yaklagik
25 saniye slirmektedir.
Sicaklik olgimi son-
rasinda sicakhgr ek-
randa goreceksiniz.

Kontrol panelinde yaptiginiz tercihlerin ikonlari yanacaktir, tercih
yapiimayan ikonlar sénecektir.

14/ TR
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Kullanim

Adim 4

Soguk veya sicak siit
tercihinize gore ilgili

Soguk Siit ile Mayalama

—

adimlari takip ediniz.

L

Sicak Siit ile Mayalama

Soguk st ile mayalama
yaptiginiz igin, sicaklik 6lgl-
mU sonrasinda kontrol pa-
nelinde “Maya Ekle" iba-
resi belirecek ve “Baglat”
ikonu yanip sonecektir.

Sicak stit ile mayalama
yaptiginiz igin, sicaklik
Olcimi sonrasi kontrol
panelinde "Baglat” iko-
nu yanip soner. “Bas-
lat" butonuna basarak
slireci baglatin.

Kontrol panelinde "So-
guyor” ibaresi belirir ve
s{itiin uygun mayalan-
ma sicakligina ulasana
kadar sogumasi bekle-
nir. Uygun mayalanma
sicakligina kadar sogu-
ma siresi, stitlin ve or-
tamin sicakligina gore
farklilasabilir.

Sit uygun mayalanma
sicakligina ulastiginda
uyari sesi verilir. Kont-
rol panelinde “Maya
Ekle" ibaresi belirir ve
"Baslat" ibaresi yanip
sonmeye baglar.

Yogurt Makinesi / Kullanma Kilavuzu
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Kullanim

Adim 5: Mayay! ekle-
mek i¢in makinenin ka-
pagdini agin. Mayayi ek-
ledikten sonra hafifge
karistirin ve kapagi ka-
patin.

Probiyotik yogurt igin
mutlaka probiyotik kdil-
tdr igeren maya kulla-
nin. Probiyotik yogurt
yapiminda  probiyotik
kiltdr  kullanilmamasi
durumunda  gelenek-
sel yogurt yapmig ola-
caksiniz.

Adim 6: Maya ekledik-
ten sonra kontrol pa-
nelinde yanip sonen
“Baslat” butonuna ba-
sarak mayalanma su-
recini baglatin.
Mayalanma  basladi-
ginda kontrol pane-
linde  “Mayalaniyor”
ibaresi aktif olacak, stit
sicakligi ekranda goru-
necektir, bagka bir is-
lem yapmaniza gerek
yoktur.

SUt belirlenen sicakliga
geldiginde ekranda yo-
gurdunuzun hazir olma
sliresi goriinecektir.

e  Segtiginiz yogurt tipne gdre maya ekleme/mayalama

o sicakligi degisiklik gosterebilir.
L]

Ekranda gorlinen hazir olma siresi, sartlara bagli olarak
degisiklik gosterebilir, mayalama stiresince artip azalabilir.
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Kullanim

)

Adm T:
ma tamamlandiginda

Mayalan-

"Hazir" sesi duyulur
ve kontrol panelinde-
ki "Hazir" ibaresi aktif
hale gelir.

O

Adim 8: Cihaz "Hazir"
konuma gegtikten son-
ra Yogurt makinenizin
kapagini agin. Lezzet
Sensorlnlizi  sensor
haznesinden gikartin.

Adim 9: Cam kapla-
rinizi Urlinden alarak
kapaklarini kapatip
buzdolabina vyerlesti-
rin. Yogurt makinesini
kapatmay! unutmayin.
Afiyet olsun !

Yogurt "hazir" uyarisi aldiktan sonra yogurt sicak haldeyken bek-
lenen seviyede kati gozlikmemesi normal bir durumdur. Yogurt,
buzdolabinda 12 saat bekledikten sonra uygun kivamina erigir.

e Mayalama esnasinda rliniin cam kapaginin i¢ kisminda su yogusmasi
meydana gelebilir. Bu durum, siitiin sicak olmasi ve su barindirmasi
sebebiyle normaldir. Stireg sonunda kapadi agarken, su damlaciklari
yogurdunuza damlayabilir. Damlamayi engellemek igin kapagdi yavas
aciniz ve asagida tarif edildigi gibi kapakta yogusan suyu lavaboya

bosaltabilirsiniz.

Yogurt Makinesi / Kullanma Kilavuzu
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Mayalama  esnasinda
Urinin cam kapaginin
ic kisminda su yogus-
masl meydana gelebilir.

3.6 Kefir

Cam kap kullanimrigin 3.4, bolimindeki bilgilere gore (bkz. sayfa: 16) 6n

hazirlik yapin.

Kapagl delik yonine
ederek yodusan suyu
tahliye edebilirsiniz.

Adim 1: Uriinii Agma/
Kapatma butonundan
acin. Kontrol panelin-
den “Kefir" segin.

Adim 2: Kefir segiminiz-
den sonra makineniz rln
kabinda yer alan stitin si-
cakligini élgmeye baglaya-
cak. St sicakliginin dlgimi
sirasinda kontrol panelinde
“Hazirlaniyor(l_l)" animas-
yonunu  gorebilirsiniz. St
sicakliginin dlgtilmesi yak-
lasik 25 saniye sirmektedir.
Sicaklik 6lgimu sonrasin-
da sicakligi ekranda gore-
ceksiniz.

18/ TR
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Kullanim

Adim 4

Soguk veya sicak siit
tercihinize gore ilgili

Soguk Siit ile Mayalama

—

adimlari takip ediniz.

L

Sicak Siit ile Mayalama

Soguk st ile mayalama
yaptiginiz igin, sicaklik 6l-
¢imi sonrasinda kont-
rol panelinde “Maya Ekle"
ibaresi belirecek ve “Bas-
lat" ikonu yanip sonecek-
tir.

Sicak stit ile mayalama
yaptiginiz igin, sicaklik
Olcimi sonrasi kontrol
panelinde “Baslat" iko-
nu yanip soéner. “Bas-
lat" butonuna basarak
slireci baglatin.

Kontrol panelinde "Sogu-
yor" ibaresi belirir ve sttin
uygun mayalanma sicakli-
gina ulasana kadar sogu-
masi beklenir. Uygun ma-
yalanma sicakligina kadar
soguma sdiresi, sltin ve
ortamin sicakligina gore
farklilagabilir.

Sit uygun mayalanma
sicakligina ulastiginda
uyari sesi verilir. Kont-
rol panelinde “Maya
Ekle" ibaresi belirir ve
“Baslat" ibaresi yanip
sonmeye baglar.

Yogurt Makinesi / Kullanma Kilavuzu
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Adim 5: Sitlnlz uy-
gun mayalama sicak-
ligina geldikten son-
ra kefir yapimi 24 saat
slirmektedir. Ekrandan
bu streyi takip edebi-
lirsiniz. Mayalanma ta-
mamlandidinda "Hazir"
sesi duyulur ve kont-
rol panelindeki "Hazir"
ibaresi aktif hale gelir.
Cihaz "Hazir" konuma
gegtikten sonra kefi-
ri sogutmak igin direkt
buzdolabina koyun.

i

Adim 6: Yogurt maki-
nenizin kapagini agin.

Lezzet  Sensorinlzu
sensor  haznesinden
clkartin.

Adim 7: Cam kap-
larinizi Grtinden  ala-
rak kapaklarini  ka-
patip buzdolabina
yerlestirin. Yogurt ma-
kinesini kapatmayi
unutmayin. Afiyet ol-
sun'!

Kefiri tlikemeden once uygun kivami elde etmek igin mutlaka
calkalayin/karistirin.

20/ TR

Yogurt Makinesi / Kullanma Kilavuzu



Kullanim
3.7 Maya Miktan

Hazir mayalar igin paketin tizerinde 6nerilen maya miktarini kullanilabilir.
Maya marka ve tipine gore maya miktarlari degisiklik gosterebilir.

Probiyotik yogurt igin mutlaka probiyotik kiltlr igeren maya kullanin.

Slizme yogurdu maya olarak kullanmayin. Kullandiginizda istediginiz
yogurt kivamini elde edemezsiniz.

Hazir veya kendi yogurdunuzdan elde ettiginiz mayay! kullanmak
isterseniz, asagidaki tabloya bakiniz.

Maya Miktari tablosu

Yogurt Kap Tipi Siit Miktar Geleneksel ve Probiyotik

Yogurt icin Maya Miktari

Cam Kavanoz 250 ml 1 Tatl Kasidi (~ 8 g)

Kefir: Kullanilan mayanin ambalaji tizerinde belirtilen miktarda kefir maya-
sini ekleyip hafifge karistirin.

3.8 Uyku modu

Cihazinizin acilmasinin ardindan cihaziniz "Program Segimi
Asamasi'ndayken 15 dakika icinde herhangi bir segim yapmazsaniz
cihaziniz "Kapall" konuma gegecektir.

Cihaziniz "Tat Segimi Asamasi'ndayken 15 dakika iginde herhangi bir
segim yapmazsaniz cihaziniz "Kapall" konuma gegecektir.
Cihaziniz "Maya Ekle Asamasi'ndayken 25 dakika iginde herhangi bir
segim yapmazsaniz cihaziniz "Kapall” konuma gegecektir.

3.9 Hata Kodlari ve Bildirimler

Alinan uyarilar ve gerekli aksiyonlari asagida bulabilirsiniz. Gerekli aksiyon-
lar alindiginda hata uyarisi ortadan kalkacaktir.
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Kullanim
3.9.1 Hata Kodlari:

E1 -> Lezzet SensorlinlizUn igerisine sivi kagmis olabilir. Hatayi stirekli ola-
rak gozlemlemeniz durumunda teknik servis ile iletisime gegin.

E2 -> Isiticilariniz dogru galigmiyor olabilir. Hatayi strekli olarak gozlemle-
meniz durumunda teknik servis ile iletisime gegin.

E6 -> Cihazinizin isiticilar ylksek miktarda striilmektedir. Hatay stirekli
olarak gozlemlemeniz durumunda teknik servis ile iletisime gegin.

E7 -> Lezzet SensorU igerisine sivi kagmis ya da Lezzet Sensori temas-
sizhdr bulunuyor. Hatayr gidermek igin Lezzet Sensoriiniizi sensor hazne-
sinden gikarip tekrar takmayi deneyin. Hatay stirekli olarak gézlemlemeniz
durumunda teknik servis ile iletisime gegin.

E9 -> Cihaz asiri 1sindi uyarisi. Hatayi strekli olarak gdzlemlemeniz duru-
munda teknik servis ile iletisime gegin.
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Temizlik ve bakim
4.1 Temizlik

Temizlik 6ncesi cihazin fisini prizden gekin. Cihazi sogumaya birakin.

Tum sokilebilir pargalari akan suyun altinda tutup az miktarda sivi
deterjan kullanarak temizleyin.

Her yogurt veya kefir mayalama sonrasi bekletmeden Lezzet Sensoriini
mutlaka yumusak bir stinger ve sivi bulasik deterjanti ile temizleyip iyice
durulayip kurulayin.

Hazirlik asamasinda mayalama yuvasina sit dokilmesi durumunda
mayalamayi baslatmadan 6nce mutlaka dokdlen st temizleyin.
Temizlemediginiz durumda dokdilen sit isidan dolayi ylizeye yapisarak
Urline zarar verecek ve kot kokular olugsacaktir.

Cihazi temizlemek igin benzin, solvent, asindirici temizleyiciler, gizici
metal nesneler veya sert firgalar kullanmayin.

Cihazin dis kismini temizlemek igin nemli ve yumusak bir bez ve az
miktarda yumusak bir temizleme maddesi kullanin.

Yogurt makinesi kapagini ve Lezzet Sensoriini bulagik makinesinde
yikamayin. Gizici ve asindirici malzemeler ile temizlemeyin.

Temizlik sonrasinda cihazi kullanmadan dnce yumusak bir bezle veya
kagit havluyla tiim pargalari kurulayin.

Her kullanim 6ncesi sensor algilama noktalarini Griin ile birlikte verilen
firgay! kullanarak temizleyiniz. Temizlenmediginde tortu olusabilir ve
lezzet sensorii algilama yapamaz. Uriin sensér takin/siit ekleyin uyaris
verebilir.

4.2 Saklama

Cihazinizi uzun sire kullanmayi distinmiyorsaniz, dikkatli bir sekilde
saklayin.

Cihaz figinin gekildiginden, cihazin sogudugundan ve tamamen kuru
oldugundan emin olun.

Cihazinizi serin ve kuru bir yerde saklayin.

Cihazinizi ve kablosunu, gocuklarin ulagsamayacadi bir yerde muhafaza
edin.
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B} Temizlik ve bakim
4.3 Tasima ve nakliye

e Tasima ve nakliye sirasinda cihazi orijinal ambalaji ile birlikte tasiyin.
Cihazin ambalaji, cihazi fiziksel hasarlara karsi koruyacaktir.

e Cihazin veya ambalajinin tzerine agir cisimler koymayin. Cihaz zarar
gorebilir.

e Cihazin dusdrilmesi durumunda cihaz galismayabilir veya kalici hasar
olusabilir.

24/ TR Yogurt Makinesi / Kullanma Kilavuzu



E Enerji Tiiketimi
5.1 Genel Enerji Tiiketim Verileri

Gerilim: 220-240 V~, 50 Hz

Gug: 160 W

e Cihaz bir yogurt mayalama gevriminde minimum ~0.2 kWh, maksimum
~0.25 kWh enerji tiiketmektedir.

e Cihazinizin enerji tiketim miktari ilk baslangig sirasindaki stittintiziin

sicakligina, ortam sicakligina, segilen program ve tat segimlerine bagl
olarak farklilik gsterebilir.
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H Faydali bilgiler ve ipuglari

G.il Togurt (Geleneksel) ve Probiyotik Yogurt Hakkinda Faydali
Bilgiler

6.1.1 Mayalama Asamasi Oncesi

Kullandiginiz slit ve mayanin kalitesi dogrudan yogurdunuzun kalitesini
etkiler. Bu sebeple siit ve maya igin asagidaki yonlendirmeleri dikkate alin.

Siit:

Hazir pastorize st ya da kaynadi bilinen ve uygun stirede kaynatiimis
¢ig sit kullanabilirsiniz.

Yogurdunuzun kivami, stttinizin yag igerigi ile ilgilidir. Yag orani
ylksek siitlerden mayalanan yogurdun kivami daha kati olacaktir.
Sitdin kalitesi dogrudan yogurdun kalitesini etkiler. Kalitesiz ya da son
kullanma tarihi gegmis siit ya da maya kullandiginizda yogurdunuz da
kalitesiz olacaktir.

Maya:

Uriinde normal ve probiyotik olmak tizere iki ayri yogurt mayalama secge-
negi bulunmaktadir.

Normal maya: Sadece yogurt bakterilerini (Lactobacillus bulgaricus ve
Streptococcus thermophilus) igeren klasik maya gesididir.

Probiyotik maya: Yogurt bakterilerine ek olarak belirli sayida saglik
agisindan yararli bakterileri (Lactobacillus acidophilus, Bifidobacterium)
iceren maya gesididir

“Normal" yogurt fonksiyonu igin normal yogurt mayasi, “probiyotik”
fonksiyon igin probiyotik maya kullanin.

Bir sonraki yogurdunuz igin maya olarak yeniden kullandiginiz her
yogurttan sonra, yogurdun igindeki aktif enzim (maya) miktari azalir.

Mayanin kalitesi dogrudan yogurdun kalitesini etkiler. Kalitesiz ya da
son kullanma tarihi gegmis st ya da maya kullandiginizda yogurdunuz
da kalitesiz olacaktir.
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n Faydali bilgiler ve ipuglari

Maya formlari (gesitleri)

Hazir mayalar

Sivi mayalari direkt olarak sitle karistirarak kullanabilirsiniz. Toz
formdaki Urlinlerin mayalama iglemi dncesinde genellikle belirli stire
aktiflestirme (6n zenginlestirme) ihtiyaci bulunmaktadir.

Daha hizli bir mayalama sireci igin hazir sivi maya kullanmanizi
oneririz.

Hazir mayalarin kullanim miktarlari farklidir, bu sebeple ambalajlarinin
lizerinde 6nerdigi miktarlarda maya kullanmalisiniz.

Saklama kosullarina ve son kullanma tarihine dikkat ediniz. Maya
dogru kosullarda saklanmazsa bozulur, bu durum yogurdunuzun
tutmamasina sebep olacaktir.

Yogurdunuzun probiyotik olmasi i¢in basglangigta probiyotik maya
kullanmalisiniz. Bakteri sayisinin belirli bir seviyede olmasi igin her
seferinde yeni probiyotik maya ile mayalama yapin.

Yogurt:

Hazir yogurtlari ya da kendi mayaladiginiz yogurdu kullanabilirsiniz.

Belirli bir kullanimindan sonra mayaniz yaslanir, bu durum
yogurdunuzun kivamini olumsuz etkiler. Bu sebeple 2-3 kullanim
sonrasinda mayanizi yenileyin.

Kullandiginiz mayada kiif gelisimi olmamalidir. Bu sebeple makinede
yaptiginiz yogurdu bir sonraki islemde maya olarak kullanmak
isterseniz, hijyen agisindan ilk 6nce mayanizi ayiriniz ve bir sonraki
mayalama iglemine kadar temiz bir kap igerisinde agizi kapali olarak
buzdolabinda saklayin.

6.1.2 Mayalama Asamasi Sirasinda

Pastorize soguk siitl direkt olarak maya ile karistirip mayalama iglemini
baslatabilirsiniz. Bu sebeple hazir pastdrize st kullanimi gig siite gore
yogurt yapma stirecinizi hizlandiracaktir.

Mayanin soguk stte katilmasi kivami olumsuz etkilemez, ¢linkii makine
optimum sirede uygun mayalama sicakligina getirerek bu noktada
sicakligi sabit tutar.
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n Faydali bilgiler ve ipuglari

Daha kivamli yogurtlar igin, ~%3,5 yag@ igeren pastorize siitleri tercih
edebilirsiniz.

Uriinde probiyotik ve geleneksel olmak tizere iki secenek bulunmaktadir.
Probiyotik fonksiyonda, belirli stire viicut sicakligina yakin bir degerde
mayalama islemi yapilir. Bu sebeple probiyotik maya kullaniyorsaniz,
probiyotik segenekte; normal yogurt mayasi kullaniyorsaniz normal
segenekte mayalama yapin.

6.1.3 Mayalama Asamasi Sonrasinda

islem bittiginde mayalama yaptiginiz yogurt kaplarini sarsmadan
buzdolabina kaldirin. Kaplarin hentiz ilikken mayalama sirasinda ya da
sonrasinda sarsiimasi, yogurdunuzun kivamini olumsuz etkiler.

En iyi kivam igin yogurt 12 saat buzdolabinda bekletildikten sonra
tiketilmelidir.

Dogal yogurt, buzdolabinda maksimum 6-7 giin boyunca muhafaza
edilebilir,

Mayalama sonrasinda yogurdunuz sit kivaminda kalmissa, bir
sonraki islemde mayanizi mutlaka degistirin. Toz maya kullaniyorsaniz
aktiflestirme (6n zenginlestirme) islemini dogru yapamamis olabilirsiniz
ya da mayaniz bozulmus olabilir.

Makine 3 farkli lezzette yogurt yapma segenedi sunar. Tatl yodurt
segenedi asitligin en dislk oldugu fonksiyondur. Bu sebeple meyveli
yogdurt, dondurma vb. tariflerinizde ya da bebeginiz igin tatli fonksiyonu
tercih edebilirsiniz.

Mayalama 6ncesinde siit ve yogurt karigimina meyve vb. eklemeler
yapmak yogurdun kivamini ve tadini olumsuz etkiler. Bu sebeple
meyveli yogurt yapmak igin buzdolabinda beklettiginiz yogurdu
kullanmanizi oneririz.

Normal ve eksi segenekleri, geleneksel yogurt lezzetine daha yakindir.
Meze ve diger yemek tarifleriniz tercih edebilirsiniz
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n Faydali bilgiler ve ipuglari
6.2 Kefir Hakkinda Faydali Bilgiler

Yogurtla benzer sekilde, kullandiginiz stit ve mayanin ozellikleri kefir kali-
tesini etkiler.

e Kefir igin hazir pastorize siit ya da kaynagi bilinen ve uygun sirede
kaynatilmis pisirilmis stt kullanabilirsiniz.

e Maya olarak toz kefir mayasi ya da kefir danesi kullanabilirsiniz.

Hazir toz kefir mayasi:
e Hazir toz kefir mayalari tek kullanimliktir.

Kefir danesi

e Tek kullanimlik degildir, birden fazla mayalama igin kullanabilirsiniz.

e Yogurt mayasi gibi belirli bir stire sonra yaslanir, hijyenik saklama
kosullarina dikkat edilmezse bulas riski ylksektir. Saglik agisindan
risk olusturmamak igin belirli kullanimdan sonra mayanizi mutlaka
yenileyin.

e Her mayalama isleminden sonra mayayi sizmeniz gerekir.
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Miisteri Memnuniyeti Politikasi

* Musterilerimizin istek ve 6nerilerini her kanaldan karsilamaktan mutluluk duyariz.
Kanallarimiz:

* Gagn Merkezimiz: 0850 210 0 888 * Sosyal Medya Hesaplarimiz:

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan - https:/www.instagram.com/arcelik/

alan kodu cevirmeden arayin®) i "

* Diger Numaramiz: 0216 585 8 888 QuinsnmAcEI )

- Gagn Merkezimiz haftanin 7 giinii 24 saat hizmet - https://www.facebook.com/arcelik/
vermektedir. - https://www.youtube.com/user/tvarcelik

- Gagn Merkezimiz ile yaptiginiz gérismeler iletisim  * posta Adresimiz:

hizmeti aldiginiz operatér firma tarafindan sizin igin - Arcelik A.S. Karaagag Caddesi No:2-6,
tanimlanan tarifeye gére Ucretlendirilir. 34445, Siitltice / ISTANBUL

- Sabit veya cep telefonlarinizdan alan kodu
tuslamadan ¢agr merkezi numaramizi arayarak
Urlintintiz ile lgili arzu ettiginiz hizmeti talep

* Bayilerimiz,
https://www.arcelik.com.tr/arcelik-bayileri
* Yetkili Servislerimiz,

edebilirsiniz. ! - _
* Whatsapp Numaramiz: 0544 444 0 888 - https://www.arcelik.com.tr/yetkili-servisler
* Faks Numaramiz: 0216-423-2353 - Online servis randevusu almak icin,

* Web Adresimiz: - http://digital.arcelik.com.tr

- www.arcelik.com.tr - Ttim yetkili servis istasyonu bilgilerimiz, Ticaret Bakaniigi
* e-posta Adresimiz: tarafindan olusturulan “Servis Bilgi Sistemi’nde

(www.servis.gov.tr) yer almaktadir.

- musteri.hizmetleri@arcelik.com.tr
- Yedek parga malzemeleri yetkil servislerimizden temin edilebilr.

* MUsterilerimizden iletilen istek ve dnerilerin Arcelik’e ulastigi bilgisini, musteri profili
ayrmi yaplimaksizin kendilerine 24 saat iginde veririz.
* MUsteri Hizmetleri stirecimiz:
MUsterilerimizin istek ve dnerilerini;
* izlenebilir, raporlanabilir, seffaf ve giivenli tek bir bilgi havuzunda toplariz.
* Yasal diizenlemelere uygun, objektif, adil ve gizlilik icinde ele alir ve degerlendiririz.
* Bu geri bildirimleri siireclerimizin daha milkkemmel hale getiriimesinde kullaniriz.
 Argelik olarak, mikemmel musteri deneyimini yagsatmayi ana ilke olarak kabul
eder, mUsteri odakli bir yaklasim benimseriz.
e BUtlN sUreclerimizi yénetim sistemi ile entegre ederek birbirini kontrol eden bir
yapi gelistiiimesini saglariz.
Yénetim hedeflerini de bu sistem Uzerinden besleriz.

Asagdidaki 6nerilere uymanizi rica ederiz.

* Urlintintiz(1 aldiginizda Garanti belgesini Yetkili Saticiniza onaylattiriniz.

o Uriintintizii kullanma kilavuzu esaslarna gére kullaniniz.

o Urtintiniz ile ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarindan
Cagr Merkezimize basvurunuz.

® Hizmet igin gelen teknisyene “teknisyen kimlik kart’ni sorunuz.

e isiniz bittiginde Yetkili servis teknisyeninden “Hizmet Fisi” istemeyi unutmayiniz.
alacaginiz “Hizmet Fisi” , ilerde Urlininizde meydana gelebilecek herhangi bir
sorunda size yarar saglayacaktir.

o Urtintin kullanim émrii; 7 yildir. (Urintin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma stiresi)




| Hizmet talebinin degerlendirilmesi
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Uygun Kullanim ve Garanti ile ilgili Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar;

Asadgida belirtilen sorunlarin giderilmesi Ucret karsiliginda yapilir. Bu durumlar
igin garanti sartlari uygulanmaz;

1) Kullanim hatalarindan kaynaklanan hasar ve arizalar,

2) Malin tiiketiciye tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma, tagima vb. sirasin-
da olugan hasar ve arizalar,

3) Malin kullanildigr yerin elektrik (priz, gerilim, topraklama vb.), su (su basinci,
musluk vb.), dogalgaz, telefon, internet vb. sebekesi ve/veya altyapisi (gider,
zemin, ortam vb.) kaynakli meydana gelen hasar ve arizalar,

4) Doga olaylari ve yangin, su baskini vb. kaynakli meydana gelen hasar ve
arizalar,

5) Malin tanitma ve kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykiri kullanil-
masindan kaynaklanan hasar ve arizalar,

6) Malin, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkindaki Kanununda tarif edilen
sekliile ticari veya mesleki amaglarla kullanimi durumunda ortaya gikan hasar
ve arizalar,

7) Mala yetkisiz kisiler tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miida-
hale edilmesi durumlarinda mala verilmis garanti sona erecektir.

Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti stresi, satin alinan
malin kalan garanti siresi ile sinirlidir.

ithalatgi/imalatgi: Argelik A.S.
Mensei: Turkiye



YOGURT MAKINESI

worcellk GARANTIi BELGESi

GARANTI SARTLARI
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6) ligili mevzuatlarda belirlenen kullanim 6mrii siiresince malin azami tamir siiresi 20 is gtin

Garanti stresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

Malin tanitma ve kullanma kilavuzunda gosterildidi sekilde kullaniimasi ve Argelik A.S.'nin yetkili kildigi servis
calisanlan disindaki sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla,
malin biittin pargalari dahil olmak tizere tamamini; malzeme, isgilik ve tretim hatalarina karsi malin teslim tarihinden
itibaren yukarida belirtilen stre kadar garanti eder.

Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumunda tiiketici, 6502 sayil Ttiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan; .

a- Sozlesmeden dénme, c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

E*I‘Sang_‘ edelinden indirim isteme, ¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme, haklarindan birini
ullanabilir.
Tiketicinin bu haklardan tcretsiz onarim hakkini se¢gmesi durumunda satici; isgilik masrafi, degistirilen parca
bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla
yukumludur. Tlketici tcretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatgiya karsi da kullanabilir. Satici, tretici ve ithalatgi
tiketicinin bu hakkini kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.
Tuketicinin, tcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

-Garanti siresi iginde tekrar arizalanmasi,

-Tamiri igin gereken azami siirenin asiimasi,

-Tamirinin mtmkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, tretici yada ithalatg tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda; tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticidan talep edebilir. Satici, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi
durumunda satic, tretici ile ithalatgi misteselsilen sorumludur.

U, gecemez. Bu siire,
garanti suresi icerisinde mala iliskin arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti stiresi
diginda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Garanti kapsami igerisindeki malin
arizasinin 10 is glini igerisinde giderilememesi halinde, Uretici veya ithalatgl; malin tamiri tamamlanincaya kadar,
benzer 6zelliklere sahip baska bir malr tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Benzer 6zelliklere sahip bagka
bir malin tiketici tarafindan istenmemesi halinde Uretici veya ithalatgilar bu ytkimlilikten kurtulur. Malin garanti
siresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti siiresine eklenir.

(hj/lahr;jkgl\anma kilavuzunda yer alan hususlara aykirr kullaniimasindan kaynaklanan hasar ve arizalar garanti kapsami
isindadir.

) Tiketici,_garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak cikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin

bulundugu veya tiiketici isleminin yapildigi yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine bagvurabilir.

9) Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda tiketici, Ticaret Bakanlig Ttiketicinin Korunmasi ve
ve Piyasa Gozetimi Genel Miidurligiine bagvurabilir.
4] veya ithalatei Firmanin; Malin;
Unvani: Argelik A.S. Markasi: Argelik
Adresi: Arcelik A.S. Karaagag Caddesi No:2-6, Cinsi: Yogurt Makinesi
34445, Siititice / ISTANBUL Modeli: YM 3200
Telefonu: (0-216) 585 8 888 Bandrol ve Seri No:
Faks: (0-216) 423 23 53 Garanti Siiresi: 2YIL
web adresi: www.arcelik.com.tr Azami Tamir Siiresi: 20 i guinti
GENEL MUDUR GENEL MUDUR YRD.

J- 544 |Arcelik AS.| <

Satici Firmanin:

Unvani: Fatura Tarih ve Sayisi:
Adresi: Teslim Tarihi ve Yeri:
Telefonu: Yetkilinin imzast:
Faks: Firmanin Kasesi:
e-posta:

Bu bolim, driini aldiginiz Yetkili Satici imzalayacak ve kaseleyecektir.
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