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Vitejte!

Vazeni zakaznici,

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento Beko produkt. Doufame, Ze Vam tento produkt, ktery byl
navrzen s vyuzitim vysoké kvality a technologie, pomdze dosdhnout nejlepsich vysledk.
Proto si pred pouzitim produktu peclivé prectéte tento navod k pouziti a jakékoli dopliujici
dokumenty.

Méjte na paméti vS§echny informace a varovani uvedené v uzivatelské pfiru¢ce. Timto
zplsobem ochranite sebe a sv(ij produkt pred nebezpecim, které se muze vyskytnout.
Uschovejte uzivatelskou priruc¢ku. Pokud produkt predate dal$i osobé, rovnéz ji predejte
navod k pouziti. Zaruéni podminky, pouziti a zplsob feseni zavad produktu jsou uvedeny v
této pfirucce.

Symboly a jejich popis v uzivatelské prirucce:

NedodrZeni pokynt pouziti mize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

@ DiileZité informace nebo uZite&né tipy k pouziti.

Prectéte si uzivatelskou prirucku.

L[

f Varovani pfed horkym povrchem.

POZNAMK Nedodrzeni pokyn( uvedenych v pfiruéce miize mit za nasledek materialni $kody na produktu nebo
Y Zivotnim prostredi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostni instrukce

+ Tato ¢ast obsahuje
bezpecnostni pokyny nezbytné
k zamezeni rizika Ujmy na
zdravi nebo vécnych skod.

+ Pokud je produkt predan
nékomu jinému k osobnimu
pouziti nebo k pouziti z druhé
ruky, mél by byt poskytnut také
navod k pouziti, Stitky produktu
a dalSi relevantni dokumenty a
dily.

* Nase spolec¢nost nenese
odpovédnost za Skody, které
nastanou v pripadé
nerespektovani pokyn(
uvedenych v pfirucce.

 Nedodrzeni téchto pokynd
zrusi platnost zaruky.

* Instalaéni a opravarenské
prace nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou, kterou
urci dovozce.

+ Pouzivejte pouze originalni
nahradni dily a pFislusenstvi.

* Neopravujte ani nevymeénujte
zadnou soucast produktu,
pokud to neni jasné uvedeno v
uzivatelské prirucce.

* Neprovadéjte na vyrobku
technické upravy.
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A1 .1 Zamyslené pouziti

Tento vyrobek je urcen k
domacimu pouziti. Neni urceny
pro komeréni vyuziti.
Nepouzivejte vyrobek v
zahradach, na balkonech nebo
v jinych venkovnich
prostorach. Tento vyrobek je
urcen k pouziti v
domacnostech a v kuchynich
zaméstnancu obchodd,
kancelari a dalSich pracovnich
prostredi.

Tento spotrebic je urcen k
pouziti do maximalni vysky
2500 metr nad mofem.
VAROVANI: Tento vyrobek by
mél byt pouzivan pouze pro
ucely vareni. Nemél by byt
pouzivan pro rGizné Ucely, jako
je vytapéni mistnosti.

Troubu Ize pouzit k
rozmrazovani, peceni, smazeni
a grilovani potravin.

Tento vyrobek se nesmi
pouzivat k ohrevu talifd, suseni
zavésenych ruénik( nebo
obleceni na rukojet.

1.2 Bezpecnost deti,
zranitelnych osob a
domacich mazlicku

Tento produkt mohou pouzivat
déti starSi 8 let alidé s
omezenymi fyzickymi,



senzorickymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo které
nemaiji dostate¢né znalosti a
zkusenosti, pokud jsou pod
dozorem nebo jsou proskoleni
o bezpec¢ném pouzivani a
rizicich produktu.

Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Cisténi a udrzba by
nemeéla byt provadéna détmi,
pokud na né nékdo nedohlizi.
Tento vyrobek by nemély
pouzivat osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi
(vCetné déti), pokud nejsou
pod dohledem nebo neobdrzi
potfebné pokyny.

Déti by mély byt pod dozorem,
aby bylo zajisténo, ze si s
vyrobkem nebudou hrat.
Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti a domaci
zvirata. Déti a domaci zvirata
si nesmi se spotrebi¢em hrat,
|ézt na néj nebo do néj.
Nepokladejte na vyrobek
predméty, ke kterym by se
mohly dostat déti.

Otocte rukojeti hrnct a panvi
na stranu pultuy, aby je déti
nemohly chytit a popalit se.
VAROVANI: Béhem pouzivani
jsou pristupné povrchy vyrobku
horké. Udrzujte déti mimo
dosah vyrobku.

+ UdrZujte obalové materialy
mimo dosah déti. Hrozi
nebezpeci zranéni a uduseni.

+ Kdyz jsou dvirka otevrena,
neumistujte na né Zadné tézké
predméty ani nedovolte, aby na
né sedaly déti. Mohlo by dojit k
prevraceni trouby nebo
poskozeni zavés( dveri.

+ Pred vyrazenim
opotrebovanych a
nepouzitelnych vyrobki:

1. Odpoijte sitovou zastrcku a

vyjmeéte ji ze zasuvky.

2. Odstfihnéte napajeci kabel a
odpoijte jej spolu se
zastrékou od vyrobku.

3. Prijméte preventivni opatreni,
abyste zabranili pfistupu déti
do vyrobku.

4. Nedovolte détem, aby si hraly
s vyrobkem, kdyz je v rezimu
necinnosti.

1.3 Elektricka
bezpecnost

+ Zapojte spotrebic do
uzemnéné zasuvky chranéné
pojistkou, ktera odpovida
stavajicim hodnotam na
typovém stitku. Zajistéte, aby
vam uzemneéni proved|
kvalifikovany elektrikar.
Spotrebi¢ nepouzivejte bez
vhodného uzemnéni podle
mistnich/narodnich predpisu.
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+ Zastrcka nebo elektricka
pripojka spotrebice musi byt
na snadno pfistupném misté.
Pokud to neni mozné, mél by
byt na elektrické instalaci, ke
které je vyrobek pripojen, v
souladu s elektrickymi
predpisy mechanismus
(pojistka, spinac, spinaci
skfinka atd.) oddélujici
vSechny poly od sité.

+ Pred opravou, udrzbou a
cisténim odpojte vyrobek ze
sité nebo vypnéte pojistku.

+ Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti a
frekvence uvedené na
typovych Stitcich.

* Pokud vas produkt nema
hlavni kabel, pouzijte pouze
propojovaci kabel popsany v
casti ,Technické specifikace”.

+ Napadjeci kabel nezastrkavejte
pod a za spotrebi¢. Na
napajeci kabel nepokladejte
tézkeé predmeéty. Napajeci
kabel nesmi byt ohnuty,
rozdrceny a prijit do kontaktu s
zadnym zdrojem tepla.

* Dbejte na to, aby se napajeci
kabel nezasekl pfi nasazovani
vyrobku zpét na misto po
montazi nebo Cisténi.

+ Zadni plocha trouby se také
béhem pouzivani velmi
zahfiva. Napdjeci Sidry se
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nesmi dotykat zadniho
povrchu vyrobku. V opacném
pripadé by se mohl poskodit.
Nedavejte elektrické kabely do
dveri trouby a nenatahujte je
pres horké povrchy. V
opacném pfipadé se miize
izolace kabelu roztavit a
zpUsobit pozar nasledkem
zkratu.

Pouzivejte pouze originalni
kabely. Nepouzivejte
prestfizené nebo poskozené
kabely.

K provozu vyrobku
nepouzivejte prodluzovaci
kabel ani vicenasobnou
zastrcku.

V pripadech, kdy je tfeba
pouzit konvertorovy adaptér
(pro typ zastréky), kontaktujte
autorizované servisni stfedisko
nebo dovozce, aby pouzil
schvaleny adaptér.

Pokud je délka elektrického
vedeni nedostatecnd, obratte
se na dovozce nebo
autorizované servisni
stredisko.

Pfenosné zdroje energie nebo
vicenasobné zastrcky se
mohou prehrat a vznitit.
Vicenasobné zastrcky a
prenosné zdroje energie drzte
mimo dosah vyrobku.
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« Je-li napajeci kabel poskozen,
musi jej vymenit vyrobce,
autorizovany servis nebo
osoba, kterou dovozce stanovi,
aby se predeslo moznym
nebezpecim.

+ VAROVANI: Pfed vyménou
lampy trouby se ujistéte , ze
jste vyrobek odpojili z
elektrické sité, aby se zabranilo
nebezpeci urazu elektrickym
proudem. Odpojte vyrobek
nebo vypnéte pojistku v
pojistkové skrince.

Pokud je vas vyrobek vybaven

napaJeC|m kabelem a zastrckou:
* Nikdy nezasunujte zastrcku
vyrobku do zlomené, uvolnéné
nebo nefunkéni zasuvky.
Zkontrolujte, zda je zastrcka
zcela zasunuta do zasuvky. V
opacném pfipadé se mohou
spoje prehrat a zplsobit poZzar.

+ Zarizeni nezasunujte do
zastrcek, které jsou mastné,
necisté nebo potencialné
vystavené pusobeni vody
(napfiklad v blizkosti pracovni
desky, ze které mlze uniknout
voda). V opacném pfipadé
hrozi riziko zkratu a urazu
elektrickym proudem.

* Nikdy se nedotykejte zastrcky
mokryma rukama!

« Zastrcku vytahnéte ze zasuvky
pomoci téla zastrcky, nikoli
samotného kabelu.
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A1.4 Bezpecnost dopravy
* Pred prepravou vyrobku

odpojte vyrobek od sité.
Spotrebic je tézky, pfi jeho
prepravé je potfeba minimalné
dvou osob.

Pfi prepravé nebo premisténi
vyrobku nepouzivejte dvirka a/
nebo rukojet.

Na spotrebi¢ neodkladejte
zadné predméty. Spotrebic
prenasejte ve svislé poloze.
Kdyz potrebujete produkt
prepravit, zabalte jej do
bublinkové félie nebo silného
kartonu a pevné zalepte
paskou. Pevneé zajistéte
pohyblivé ¢asti vyrobku, abyste
zabranili jejich poskozeni.
Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda vyrobek neni
po preprave poskozen. V
pripadé poskozeni kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stredisko.

A1 .5 Bezpecna instalace

* Pfed zahajenim instalace

odpoijte elektrické vedeni, ke
kterému bude vyrobek
pripojen, od napéti vypnutim
pojistky.



* Pri prepravé a instalaci vzdy
noste ochranné rukavice. V
opacném pripadé hrozi
nebezpeci poranéni o ostré
hrany!

Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda neni
poskozen. Pokud je produkt
poskozen, neinstalujte jej.
Vyrobek nikdy neumistujte na
podlahu pokrytou kobercem. V
opacném pfipade,
nedostatecné proudéni
vzduchu pod vyrobkem
zpUsobi prehrati elektrickych
¢ésti. To zplsobi problémy s
vasim produktem.

Vyrobek by se mél umistit
primo na Cisty, rovny a tvrdy
povrch. Nemél by byt umistén
na podstavci nebo lozni desce.
Vyrobky se nesmi umistovat
na kartonové nebo plastové
desky.

V prostoru, kde je vyrobek
nainstalovan, se nesmi
nachazet primé slunec¢ni svétlo
a zdroje tepla, jako jsou
elektrické nebo plynové
ohrivace.

Udrzujte okoli vSech
ventilacnich kanald vyrobku
otevrené.

Vyrobek neinstalujte v blizkosti
okna. Existuje riziko, ze plamen
varné desky zapali zaclony a
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hotlavé materidly v jejim okoli.

Kdyz otevrete okno, horké
nadobi se m(iZe prevratit.
Vyrobek neinstalujte v blizkosti
okna. Kdyz otevrete okno,
horké nadobi se mlze
prevratit.

Aby se zabranilo prehrati,
neprovadéjte instalaci vyrobku
za dekorativnimi kryty.

V pripadech, kdy se za
urCenym mistem instalace
vyrobku nachazi plynova
hadice/potrubi nebo plastové
vodovodni potrubi, je nezbytné
zajistit, aby nedoslo ke
kontaktu vyrobku s témito
inzenyrskymi sitémi. V
opacném pfipadé muze dojit k
rozdrceni hadice/trubky.
Pokud se za mistem, kde bude
vyrobek nainstalovan, nachazi
zasuvka, je tfeba zajistit, aby
se vyrobek nedostal do
kontaktu se zasuvkou ani se
zastrckou zapojenou do
zasuvky.

Na zadni nebo bocni sténé
mista, kde bude vyrobek
nainstalovan, nesmi byt
plynova hadice, plastové
vodovodni potrubi a zasuvka.
V opacném pripadé by se
mohly deformovat vlivem tepla
pfi provozu varné desky a
mohly by prfedstavovat
bezpecnostni riziko.



Al .6 Bezpecnost pouziti

* Po kazdém pouziti se ujistéte,
Ze je spotrebic¢ vypnuty.

+ Pokud nebudete vyrobek delsi
dobu pouzivat, odpojte jej ze
zasuvky nebo vypnéte proud z
pojistkové skrinky.

* Nepouzivejte vyrobek, pokud
se béhem pouzivani poroucha
nebo poskodi. Odpojte vyrobek
od elektfiny. Kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stredisko.

* Vyrobek nepouzivejte, pokud je
sklo prednich dvefi odstranéno
nebo prasklé. V opacném
pripadé hrozi riziko poranéni a
poskozeni zivotniho prostredi.

« VAROVANI: Pokud je povrch
varné desky praskly, odpojte
vyrobek od elektrické sité,
abyste zabranili riziku urazu
elektrickym proudem.

« VAROVANI: Pokud je sklenény
povrch varné desky rozbit:

Vypnéte v§echny plynové a

(pfipadné) elektrické varné

desky. Odpojte vyrobek od

elektfiny.

- Nedotykejte se povrchu

spotrebice.

- Nepouzivejte pristroj.

* Na spotrebi¢ v zadném pripadé
nestoupejte.

» Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud je vas usudek nebo
koordinace narusena pozitim
alkoholu a/nebo drog.

* V prostoru vareni a v jeho okoli
se nesmi nachazet horlavé
predmeéty. V opacném pripadé
muze dojit k poZaru.

* Rukojet trouby neni susak na
rucniky. Pfi pouzivani vyrobku
nevéste na rukojet rucniky,
rukavice nebo podobné textilie.

« Zaveésy dveri vyrobku se pfi
otevirani a zavirani dvefi
pohybuji a mohou se
zaseknout. Pri otevirani /
zavirani dvefi nedrzte cast se
zavesy.

+ Tento vyrobek neni vhodny pro
pouziti s dalkovym ovladanim
nebo externimi hodinami.

A.I .7 Upozornéni na
teplotu

- VAROVANI: KdyZ se vyrobek
pouziva, vyrobek a jeho
pristupné casti jsou horké. Je
tfeba davat pozor, abyste se
nedotkli vyrobku ani topnych
téles. Déti mladsi 8 let by se
mély drzet dale od vyrobku,
pokud nejsou pod nepretrzitym
dohledem.

* Do blizkosti vyrobku
neumistujte horlavé/vybusné
materialy, protoze povrchy
budou béhem provozu horké.
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* Pri otevirani dvirek trouby
béhem peceni nebo na jeho
konci dodrzujte odstup. Para
muze zpUsobit popaleniny
rukou, obliceje a / nebo oci.

+ Béhem provozu je vyrobek
horky. Je tfeba davat pozor,
abyste se nedotkli horkych
¢asti uvnitr trouby ani topnych
téles.

+ Pfi manipulaci s vyrobkem
vzdy pouzivejte zaruvzdorné
rukavice.

« VAROVANI: Nebezpeéi vzniku
pozaru: Na varné plochy
neodkladejte zadné predmeéty.

Al .8 Pouaziti prislusenstvi

« Je dulezité, aby dratény gril a
tac byly spravné umistény na
draténych policich. Podrobné
informace naleznete v ¢asti
,Pouziti prislusenstvi".

* Po upIlném zasunuti
prislusenstvi do peciciho
prostoru zavrete dvirka trouby,
jinak miZze dojit k narazu do
skla dvirek a jeho poskozeni.

« VAROVANI: PouZivejte pouze
ochranné kryty pro varné desky
navrzené vyrobcem spotrebice
pro vareni nebo oznacené
vyrobcem spotrebice v navodu
k pouziti jako vhodné nebo
ochranné kryty pro varné desky

zabudované do spotrebice.
Pouziti nevhodnych chranicu
mUze zpUsobit nehodu.

A.I .9 Bezpecnost pri
vareni

 VAROVANI: Musi se dodrzovat
proces vareni. Kratkodobé
procesy vareni musi byt
neustale sledovany.

- VAROVANI: P¥i vafeni na
tuhém nebo tekutém oleji je
nebezpecné ponechat varnou
desku bez dozoru, coz mze
zpUsobit pozar. NIKDY se
nepokousejte uhasit ohen
vodou; odpojte vyrobek od
elektrické sité a poté plameny
zakryjte krytem nebo
protipozarni tkaninou (atd.).

+ Budte opatrni pfi pouzivani
alkoholickych napoja v
pokrmech. Alkohol se pfi
vysokych teplotach odparuje a
muze zpUsobit pozar, protoze
se pfi kontaktu s horkymi
povrchy mUze vznitit.

« Zbytky potravin v prostoru pro
vareni, jako je olej, se mohou
vznitit. Tyto zbytky pfed
varenim vycistéte.

* Nebezpedi otravy jidlem:
Nenechavejte jidlo v troubé
déle nez 1 hodinu pred nebo
po vareni. Jinak mize dojit k
otravé jidlem nebo
onemocneéni.
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* Nezahrivejte v troubé uzavrené
plechovky a sklenice. Tlak,
ktery by se nahromadil v
plechovce/déze, mlze
zpUsobit jeji prasknuti.

* Nepokladejte plechy, misky
nebo hlinikovou folii pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
teplo by mohlo poskodit dno
trouby.

PFi pouzivani mastného

pergamenového papiru nebo

podobnych material( dbejte
nasledujicich opatfeni:

* VloZzte pecici papir do nadoby
nebo na pfislusenstvi trouby
(plech, dratény gril atd.) s
jidlem a vlozte jej do
predehraté trouby.

+ Abyste predesli riziku dotyku s
topnymi télesy trouby a
zablokovani proudéni horkého
vzduchu, odstrante vSechny
prebytecné casti mastného
papiru, které visi z
pFislusenstvi nebo nadob.
Nepouzivejte mastny papir pfri
teplotach trouby vyssich, nez
je maximalni teplota pouziti
uvedena vyrobcem. Pecici
papir nikdy nepokladejte na
dno trouby.

+ Béhem predehfivani jej
neumistujte na horni ¢ast
prislusenstvi.
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Vzdy jej pritlacte talifem nebo [
podobnym predmétem, abyste
zabranili rozlétani materialu v
dusledku cirkulace vzduchu v
troubé.

Zakryjte jen potfebnou plochu
uvnitf podnosu.

Po kazdém pouziti je tfeba
podnos vycistit a vymeénit v
ném pouzity mastny papir
nebo podobné materialy. V
opacném pfipadé mohou
kapaliny kapajici na podnos
zpUsobit koureni nebo
dokonce vznitit plameny.

Pri otevreni vika vyrobku se
vytvari proud vzduchu. Papir
odolny v{i¢i mastnoté se m(ize
dostat do kontaktu s topnymi
télesy a vznitit se.

Pri pouziti grilovaciho rostu na
smazeni by se mél na spodni
rost umistit podnos. V
opacném pfipadé mUze olej z
jidla a jiné slozky, které kapaji
na dno trouby, vytvaret silny
kour a vést ke vzniku plamend.
Béhem grilovani zavrete dvirka
trouby. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

Potraviny nevhodné ke
grilovani predstavuji nebezpeci
pozaru. Grilujte pouze
potraviny, které jsou vhodné
pro gril na silném ohni.
Potraviny neumistujte pfilis




daleko do zadni ¢asti grilu.
Tato oblast je nejteplejsi a
tucna jidla se mohou vznitit.

/\1.10 Indukce

* Elektricky ovladané zoény vasi
varné desky jsou vybaveny
pokrocilou ,Indukci”. Na
induk&nich varnych zénach,
které Setfi Cas a energii, se
musi pouzivat nadobi vhodné
pro indukcni vareni, jinak varna
z6éna nebude fungovat.
Podrobné informace naleznete
v casti "Vybér hrnce".

+ Jelikoz indukéni varna deska
vytvari magnetické pole, mlize
mit Skodlivé ucinky na lidi, ktefi
pouzivaji zarizeni, jako jsou
kardiostimulatory nebo
inzulinové pumpy.

+ Varnou desku po pouziti
zavriete pomoci ovladaciho
panelu, nespoléhejte se na
senzor hrnce.

+ Kovové predméty jako jsou
noze, vidlicky, Izice a poklice
neumistujte na varnou plochu,
nakolik se mohou zahrat.

+ Do zasuvek pod varnou deskou
neukladejte kovové predméty.
Pfi dlouhém a intenzivnim
pouzivani se mohou materialy
prehrivat.

* Na indukéni varnou desku
neumistujte elektronické
vyrobky, jako jsou mobilni
telefony, tablety, pocitace. Vas
spotfebi¢ se mze poskodit.

A1 .11 Parni systéem

» Pfi vareni pomoci pary mlze
otevreni dvifek zpUsobit Unik
pary a zpUsobit riziko popaleni.
Pfi otevirani dvefi budte
opatrni.

+ Jestlize v troubé po vareni s
parou z(stava vlhkost, mlze to
zpUsobit korozi. Po ukonceni
vareni nechte troubu
vyschnout. Neskladujte vihké
potraviny v troubé delSi dobu.

« Pfi vybiranijidla po pfipravée
pomoci pary mize z
prislusenstvi vytékat horka
tekutina, budte opatrni.

« Pri vafeni v pare se doporucuje
pridat tolik vody, kolik je
uvedeno v tabulce pro vareni.

+ Nepouzivejte destilovanou
nebo filtrovanou vodu.
Pouzivejte pouze vody uréené
k pouziti. Nepouzivejte
namisto vody horlavé,
alkoholické roztoky nebo
roztoky obsahuijici Castice.

+ Béhem vareni nepouzivejte
prislusenstvi, které mize
plsobenim pary korodovat.
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Al .12 Bezpecnost pri

udrzbe a cisteni

* Pred vycisténim produktu
vycCkejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpUsobit popaleniny!

* Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou na néj! Hrozi nebezpecCi
urazu elektrickym proudem!

2 Pokyny pro zivotni prostredi

« K &isténi vyrobku nepouzivejte
parni Cistice, protoZze to mlze
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.

« K ¢isténi skla prednich dvirek
trouby a skla hornich dvifek
trouby (je-li trouba vybavena)
nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky, kovové
skrabky, drhnouci podlozky,
drat na myti nadobi ani bélidla.
Tyto materialy mohou zpUsobit
poskrabani a rozbiti
sklenénych povrch.

2.1 Smérnice o odpadech

2.1.1 Soulad se smérnici WEEE a
Odstranéni odpadi vyrobku

Tento vyrobek splnuje pozadavky smérnice
WEEE EU (2012/19/EU). Tento produkt
nese klasifikaéni symbol pro odpadni
elektrické a elektronické zarizeni (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z

vysoce kvalitnich dilG a

materiald, které ze znovu

pouzit a jsou vhodné k

recyklaci. Nelikvidujte proto
L odpadni produkt po skonceni
jeho zivotnosti s béznym domovnim a
jinym odpadem. Odneste jej do sbérného
mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Na tato shérna
mista se mUzete zeptat mistni spravy.
Spravna likvidace spotrebice pomaha
predchazet negativnim dopadim na Zivotni
prostredi a lidské zdravi.

Soulad se smérnici RoHS:

Vyrobek, ktery jste si zakoupili, je v souladu
se smérnici EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje skodlivé a zakazané materidly
specifikované ve smérnici.

2.2 Informace o balicku

Obalové materialy vyrobku jsou vyrobeny z
recyklovatelnych materiald v souladu s
nasimi narodnimi smérnicemi. Nelikvidujte
obalovy odpad s domovnim nebo jinym
odpadem, odevzdejte je na shérna mista
pro obalovy material urcena mistnimi
Urady.

2.3 Doporuceni pro Usporu energie

Podle EU 66/2014 Ize informace o
energetické ucinnosti nalézt na uctence
vyrobku dodavané s vyrobkem.
Nasledujici doporuc¢eni vdm pomohou
pouzivat vyrobek ekologicky a neplytvat:
+ Zmrazené potraviny pred pecenim
rozmrazte.
+ V troubé pouzivejte tmavé nebo
smaltované nadoby, které Iépe
propoustéji teplo.
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Pokud je to uvedeno v receptu nebo
uzivatelské pfirucce, vzdy troubu
predehrejte. BEhem peceni neotvirejte
Casto dvirka trouby.

Pri delSim peceni vyrobek vypnéte 5 az
10 minut pred koncem peceni. Vyuzitim
zbytkového tepla mulzete usetrit az 20 %
elektrické energie.

Zkuste v troubé varit vice nez jedno jidlo
najednou. Na mrizku mizete umistit az
dvé nadoby soucasné. Pokud navic

3 Vas vyrobek

budete pfipravovat pokrmy jeden po
druhém, usetfite energii, protoze trouba
neztrati teplo.

Pouzivejte hrnce/pénve s velikosti a
poklici vhodnou pro varnou zénu. Vzdy si
vyberte spravnou velikost hrnce pro
pfipravu jidla. Pro nadoby nespravné
velikosti se vyzaduje vétsi energie, nez je
potreba.

UdrZujte pecici plochy a dna hrncl Cisté.
Necistoty snizuji prenos tepla mezi
pecicim prostorem a dnem hrnce.

V této sekci naleznete prehled a zakladni 3.1.1 Varna jednotka
pouziti ovladaciho panelu produktu. V |

zavislosti na typu produktu se mohou 7<
obrézky a nékteré funkce lisit. " ® 51
6 «—
3.1 Predstaveni vyrobku L%
1 5 < >3
OO0 O00O0+—2
4 <
CGEEEEEEEEEE——— —————> 3
1 Horni ohfiva¢
2 Draténé police
3 Motor ventilatoru (za ocelovym plechem)
> 4 4 Vodni nddrzka na vareni v pare
5 Poloha police
6  Zérovka
7 Ventilaéni otvory
—p 5 * Lisi se v zavislosti na modelu. Vas vyrobek
nemusi byt vybaven mfizkou. Na obrazku je jako

g~ w N =

Sekce varné desky
Ovladaci panel
Rukojet

Dvere

Spodni ¢ast

*%
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pfiklad zobrazen vyrobek s mrfizkou.

Lisi se v zavislosti na modelu. V4s vyrobek
nemusi byt vybaven Zarovkou nebo se typ a
umisténi zarovky mize lisit od ilustrace.



3.1.2 Sekce varna deska

v
w

O
O

Zadni leva - Indukéni varna zéna
Predni leva - Indukéni varna zéna
Predni prava - Indukéni varnd zéna

AW N =

Zadni prava - Indukéni varnd zéna

3.2 Uvod ovladaciho panelu trouby

N
|

~ «—f0¢

Q
.

1 Kontrolka pro vareni / ¢isténi pomoci

pary
3 Knoflik volby funkci
5 Termostaticka lampa

Pokud je vas vyrobek ovladan pomoci
knoflikd, u nékterych modeld mohou byt
tyto knofliky zasunuty, pokud na né
zatlacite, vysunou se. Chcete-li provést
nastaveni pomoci téchto knoflikd, nejprve
zatlacte pfislusny knoflik dovnitf a knoflik
se vysune. Po provedeni nastaveni jej
znovu zatlacte a vratte knoflik zpét.

Knoflik pro vybér funkci

Pomoci knofliku pro vybér funkci mazete
zvolit provozni funkce trouby. Pro vybér
otocte doleva/doprava ze zaviené (horni)
polohy.

Knoflik volby teploty

Teplotu, kterou chcete vafrit, mizete zvolit
pomoci knofliku teploty. Pro vybér otocte
ve sméru hodinovych ruci¢ek ze zaviené
(horni) polohy.

2 Tlacitko vareni / ¢isténi pomoci pary

4 Casovaé
6 Knoflik volby teploty

Ukazatel vnitini teploty trouby

Vnitini teplotu trouby poznate podle
kontrolky teploty. Kontrolka termostatu je
umisténa na ovladacim panelu. Kontrolka
termostatu se rozsviti, kdyz produkt zacne
fungovat, a kontrolka termostatu zhasne,
kdyz dosahne nastavené teploty. Kdyz
teplota uvnitr trouby klesne pod
nastavenou teplotu, kontrolka termostatu
se znovu rozsviti.

Tlacitko vareni / ¢iSténi pomoci pary
Pouziva se pro vareni a ¢iSténi pomoci
pary. V pripadé vypadku proudu nebude
fungovat.

Kontrolka pro vareni / ¢iSténi pomoci pary
Oznaduje, Ze funkce je aktivovana, kdyz je
stisknuto tlacitko pro vareni nebo cisténi v
pare. V pfipadé vypadku proudu nebude
fungovat.
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3.3 Provozni funkce trouby Ize pro tyto funkce nastavit. Zde zobrazené
poradi provoznich rezimG se muze lisit od

usporadani na vasem vyrobku.

V tabulce funkci jsou uvedeny provozni
funkce, které mizete ve své troubé

pouzivat, a nejvyssi a nejnizsi teploty, které

Symbol
funkce

Popis funkce

Teplotni
rozsah (°C)

Popis a pouziti

%

Provoz s pomoci
ventilatoru

Trouba neni vyhiata. Funguje pouze ventilator (na zadni sténé).
Mrazené potraviny s granulemi se pomalu rozmrazuji pfi
pokojové teploté, varené potraviny se ochlazuji. Cas potiebny
na rozmrazeni celého kusu masa je delsi nez v pfipadé
potravin se zrny.

Nl
C

L

Spodni ohrev

:& Jidlo se ohfivéa shora i zdola sou¢asné. Vhodné na mouéniky,
Hori a spodni ohfev . zékusky nebo moucniky a dusena jidla v peéicich formach.
Vareni se provadi na jednom plechu. Tuto funkci pouzivejte i
e pfi vafeni v pafe.

Je zapnuty pouze spodni ohfev. Je vhodny pro jidla, které
potrebuji zespodu zhnédnout. Tuto funkci pouzivejte také pro
snadné Cisténi parou.

Spodni/horni ohfev s
pomoci ventilatoru

Horky vzduch ohfivany hornim a dolnim ohfivatem se pomoci
ventilatoru rovhomérné a rychle rozvadi po celé troubé. Vareni
se provadi na jednom plechu.

Ohfev ventilatorem

Horky vzduch ohfivany ventildtorem je rovnomérné a rychle
distribuovan v celé troubé s ventildtorem. Je vhodny pro vareni
na vice plechech na rdiznych trovnich rostu. Tato funkce by se
méla pouzivat také pro vareni s pomoci pary.

Funkce ,3D"

Funguji funkce horni ohfev, spodni ohfev a horkovzdusny
ohfev. Kazda strana vareného produktu se vafi stejné a rychle.
Vareni se provadi na jednom plechu.

Césteény gril s pomoci
ventilatoru

Horky vzduch ohraty malym grilem je rychle distribuovan do
trouby pomoci ventilatoru. Je vhodny pro grilovani mensich
mnozstvi potravin.

B EIEMEN

Rozen s Gplnym grilem

Funguji vnitfni a vnéjsi prostor horniho ohfivac¢e a motor
rotacniho rostu (doner $piz). Je vhodny ke grilovéani velkych a
stiedné velkych kusd masa.

* Vas vyrobek pracuje v teplotnim rozsahu

uvedeném na knofliku teploty.

3.4 Prislusenstvi k produktu

Vas vyrobek obsahuje rlizné dopliky. V této
casti je k dispozici popis prislusenstvi a

popisy spravného pouziti. Dodavané

prisluSenstvi se lisi v zavislosti na modelu

produktu. Veskeré pfisluSenstvi popsané v
uzivatelské pfiru¢ce nemusi byt ve vasem
produktu dostupné.

Plechy uvnitf vaseho spotrebice se
mohou vlivem tepla zdeformovat.
Na funkénost to nema zadny vliv.

Deformace zmizi, kdyZ se plech
ochladi.

CS/16




Standardni plech
Pouziva se na pecivo, mrazené potraviny a
smazeni velkych kusu.

Dratény gril

Pouziva se ke smazeni nebo umisténi jidla,
které se ma péct, smazit a dusit na
pozadované polici.

U modelil s draténymi policemi :

Grilovani na grilu a Spiz
Pouziva se ke grilovani cerveného masa,
driibeZe a ryb ze vSech stran.

*V zavislosti na modelu je k dispozici
plastova rukojet a podkladovy $piz. *
Nemusi byt k dispozici ve vaSem produktu.

3.5 Pouziti prislusenstvi vyrobku

Police pro pripravu jidel

Ve varné oblasti jsou 5 Urovné polohy
police. Pofadi polic je také oznaceno Cisly
na prednim ramu trouby.

U modeli s draténymi policemi :

S
| 5
SUlN 4
sy
I 9
]
w) 1
U modeli Modely bez draténych polic :
e 5
—_— 3
=~ 2
-~ ~ ]
/

Umisténi draténého grilu na polici pro
pripravu jidla

U modeli s draténymi policemi :

Je dulezité spravné umistit dratény gril na
draténé bocni police. Pfi pokladani
draténého grilu na pozadovanou polici musi
byt oteviend ¢ast na predni strané. Pro
lepsi vafeni musi byt dratény gril zajistén na
dorazu draténé polici. Nesmi prechazet
pres doraz a dotykat se zadni stény trouby.

U modelii Modely bez draténych polic :

Je dulezité spravné umistit dratény gril na
bocni police. Dratény gril ma pfi umisténi
na polici jeden smér. Pfi pokladani
draténého grilu na pozadovanou polici musi
byt oteviena ¢ast na predni strané.
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Polozte plech na doporucenou polici

U modeli s draténymi policemi :

Je duleZité plech spravné umistit na
draténé bocni police. Pfi pokladani plechu
na pozadovanou polici musi byt oteviena
¢ast na predni strané. Pro lepSi vafeni musi
byt plech zajistén na dorazové zasuvce na
draténé polici. Nesmi pfechazet pres doraz
a dotykat se zadni stény trouby.

U modelii Modely bez draténych polic :

Je dllezité plech spravné umistit na boc¢ni
police. Plech ma pfi umistovani na polici
jeden smér. Pri pokladani plechu na
pozadovanou polici musi byt oteviena cast
na predni strané.

Funkce zastaveni draténého grilu

K dispozici je funkce zastaveni, ktera
zabrani vysunuti draténého grilu z police.
Diky této funkci mizete jidlo snadno a
bezpecné vyjmout. Pfi vyjimani draténého

grilu jej miZete tahnout dopredu, dokud
nedosahne bodu zastaveni. Chcete-li jej
zcela odstranit, musite pres tento bod
prejit.

U modeli s draténymi policemi :

U modelii Modely bez draténych polic :

=

Funkce zastaveni plechu - U modelt s
draténymi policemi

K dispozici je také funkce zastaveni, ktera
zabrani vysunuti plechu z police. Pfi
vyjimani plechu jej uvolnéte ze zadniho
dorazu a tdhnéte smérem k sobé, dokud
nedosdahne predni strany. Chcete-li jej zcela
odstranit, musite pres doraz prejit.
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Spravné umisténi draténého grilu a plechu
na teleskopické kolejnice - U modelii s
draténymi policemi a teleskopickym
modelem

Diky teleskopickym kolejnicim Ize plechy
nebo dratény gril snadno ulozit i vyjmout.
Pfi pouziti plech(l a draténych gril s
teleskopickou kolejnici je tfeba dbat na to,
aby koliky na predni a zadni strané
teleskopickych kolejnic dosedaly na okraje
grilu a plechu (zobrazeno na obrazku).

Pripevnéni grilovaciho rozné

+ Upevnéte grilované pokrmy na oto¢ny
rozen s vidlicemi.

+ Umistéte ram oto¢ného rozné do trouby
tak, aby byl v roviné s vodicem otocného
rozne.

+ Zasunte ostry okraj otocného rozné do
vodiCe a umistéte otoCny rozen do ramu.

+ Drzak pfi grilovani odstrante.
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3.6 Technické specifikace

Obecné specifikace

Vnéjsi rozméry produktu (vyska/sitka/hloubka) (mm) 850 /500 /600

Napéti/Frekvence TN ~ 220-240 V/3N ~ 380-415V 50 Hz
Pouzity typ a priifez kabelu/vhodny pro pouziti ve min. HO5VV-FG 3 x 6 mm2 (1N) / HO5VV-FG 5 x 1,5 mm2
vyrobku (3N)

Celkova spotfeba energie (kW) 9,2 kW

Typ trouby Multifunkéni trouba

Varné zény

Predni leva Indukéni varnd zéna

Rozmér 180 mm

Vykon 2000 W / Booster (Zesileni) 2300 W
Predni prava Indukéni varnd zéna

Rozmér 145 mm

Vykon 1600 W / Booster (Zesileni) 1800 W
Zadni leva Indukéni varna zéna

Rozmér 145 mm

Vykon 1600 W / Booster (Zesileni) 1800 W
Zadni prava Indukéni varna zéna

Rozmér 180 mm

Vykon 2000 W / Booster (Zesileni) 2300 W

Technické specifikace se mohou zménit bez prfedchoziho upozornéni za Gcelem
@ zlepSeni kvality produktu.

Obrazky v této pfFirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat vasemu
produktu.

ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. V zavislosti

@ Hodnoty uvedené na stitcich vyrobk( nebo v doprovodné dokumentaci jsou
na provoznich a okolnich podminkach produktu se tyto hodnoty mohou lisit.
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4 Montaz

A Obecna varovani
+ Instalaci vyrobku svérte nejbliz§imu
autorizovanému servisu. Zajistéte, aby
elektrické a plynové instalace byly na
misté, nez privolate autorizovany servis,
aby byl vyrobek pripravek k provozu.
Pokud nejsou, kontaktujte
kvalifikovaného elektrikare a instalatéra
pro pozadované Upravy. Vyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami, mlze dojit i k propadnuti
zaruky.

+ Za pripravu mista a elektrické a plynové
instalace vyrobku odpovida zakaznik.

+ Vyrobek musi byt instalovan v souladu se
v8emi mistnimi a/nebo elektrickymi
vyhlaskami.

+ Pred instalaci zkontrolujte pfipadné vady
na vyrobku. Pokud néjaké objevite,
neinstalujte jej. PoSkozené vyrobky
mohou ohrozit vasi bezpecnost.

4.1 Spravné misto pro instalaci

« Umistéte vyrobek na tvrdy povrch,
protoze pod vyrobkem jsou vzduchové
kanaly. Nesmi byt umistén na zakladnu
nebo podstavec. Nohy vyrobku by se
nemély namacet na mékké povrchy, napfr.
koberec atd.

+ Podlaha kuchyné musi byt schopna unést
hmotnost zafizeni plus dalsi hmotnost
nadobi a potravin.

+ Tento vyrobek je zafizenim tridy 1 podle
normy EN 30-1-1, tj. Ize jej umistit zadni a
jednou stranou ke sténé kuchynég,
kuchynskému nabytku nebo zafizeni
libovolné velikosti. Kuchynsky nabytek
nebo vybaveni na druhé strané smi byt
pouze stejné velikosti nebo mensi.

+ Lze je pouzivat se skfinémi po obou
strandach, ale pro minimalni vzdalenost
400 mm nad udrovni plotny pocitejte
s bo¢nim odstupem 65 mm mezi
spotrebic¢em a jakoukoli sténou, prickou
nebo vysokou skfini.

Hood
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+ Lze jej pouzivat i jako samostatné stojici
spotrebi¢. Nad povrchem desky je nutno
pocitat s minimalni vzdalenosti 750 mm.

+ Pokud ma byt digestor instalovana nad
sporakem, fidte se pokyny vyrobce
digestore ohledné montazni vysky (min.
650 mm).

+ Jakykoli kuchynsky nabytek vedle
spotiebice musi byt tepluvzdorny (do 100
°C min.).

Bezpecnostni popruh

SpotrebiC je nutno zajistit proti prevazeni

pomoci Fetézu dodaného s troubou.

Varovani- Nebezpeci prevraceni!

Varovani: Pro zabranéni sklopeni zafizeni,
musi byt nainstalovany stabilizaéni
pomuicky! Postupujte podle pokynt pro
instalaci.

Pokud vas produkt obsahuje 2
bezpecnostni popruhy;
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Hak (1) utdhnéte pomoci spravného cepu
ke kuchynské sténé (6) a bezpecnostni
popruh (3) pripojte k haku pomoci
uzamykaciho mechanismu (2).

)

Stabilizaéni hdk

Uzamykaci mechanismus

Bezpecénostni popruh

Upevnéte popruh k zadni strané sporaku
Zadni strana sporaku

o g W N =

Sténa kuchyné

Pokud vas produkt obsahuje 1
bezpecnostni popruh;
Spotfebi€ je nutno zajistit proti prevazeni
pomoci jednoho bezpe¢nostniho popruhu
dodaného s troubou.

Bezpecnostni popruh pfipevnéte k produktu
podle postupu na nasledujicim obrazku.

Stabilni fetéz, ktery je maximalné
@ kratky a prakticky a diky tomu se

predchazi preklopeni dopredu a do

strany a posunuti trouby. Stabilni

fetéz pro vafice neni navrzen s
otvorem pro zapojeni konzole.

Ventilace mistnosti

U vSech mistnosti musi byt oteviratelné
okno apod., u nékterych mistnosti bude
nutno pouzit trvalé odvétrani. Vzduch pro
spalovani je vtahovan z mistnosti a
spalovaci plyny jsou vypoustény pfimo do
mistnosti. Pro bezpeéné pouzivani
spotrebice je nezbytna dobra ventilace
mistnosti.

Pokoje s dvermi nebo okny, které se
oteviraji pfimo do vnéjsiho prostredi

Ve dvefich nebo oknech, které se oteviraji
pfimo do venkovniho prostfedi, musi byt
vétraci otvory s rozméry uvedenymi v
tabulce nize podle celkového vykonu
zarizeni (celkova spotreba plynu na
spotrebici je uvedena v tabulce technické
specifikace této uzivatelské prirucky).
Pokud nejsou dvere nebo okna vybavena
celkovym odvétravacim otvorem, ktery
odpovida celkové spotrebé plynu
spotrebice, jak je uvedeno v ndsledujici
tabulce, musi byt v mistnosti ur¢ité dalsi
pevny vétraci otvor, aby bylo zajisténo, Ze
se dosahne celkovych minimalnich
pozadavk( na ventilaci vzhledem k celkové
spotrebé plynu spotrebice. Pevny vétraci
otvor mizZe obsahovat otvory pro stavajici
vzduchové Stérbiny, rozmér otvoru
digestore apod.

Celkova spotieba min. ventilacni otvor (cm2)

plynu (kW)
0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,513 700
13-15,5 800
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15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Pokoje bez dvefi nebo oken, které se
oteviraji pfimo do vnéjsiho prostredi
Pokud v mistnosti, kde je vyrobek umistén,
nejsou dvefe nebo okno, které se otevira
pfimo do venkovniho prostredi, je tfeba
hledat jiné vyrobky, které urcité poskytuji
pevny nepfizpUsobitelny a neuzaviratelny
vétraci otvor, splfiujici pozadavky na
minimalni ventilacni otvory pro celkovou
spotrebu plynu spotiebice, jak je uvedeno
ve vySe uvedené tabulce. Zaroven by mély
byt dodrzeny prislusné stavebni predpisy.
Pokud prostor nebo vnitfni prostor
obsahuje vice nez jedno plynové zafizeni,
musi byt nad ramec pozadavku uvedeného
v tabulce poskytnut i dodatec¢ny vétraci
prostor. Velikost dodatecné vétraci plochy
musi odpovidat predpisiim pfislugnych
plynovych spotiebicu.

U spodni hrany dvefi, které se oteviraji do
vnitfniho prostredi v mistnosti, kde je
umistén vyrobek, musi byt zajisténa
minimalni mezera 10 mm. Musite zajistit,
aby predméty, jako jsou koberce, jiné
podlahové krytiny atd. neovlivhovaly
prichod, kdyZ jsou zaviené dvere.

Spordk |ze umistit do kuchyné, kuchyné/
jidelny nebo kuchyrnského koutu v obytné
mistnosti, ne v§ak do mistnosti s vanou ¢i
sprchou. Spordk nesmi byt instalovan

v obytné mistnosti s plochou pod 20 m3.
Neinstalujte tento spotiebi¢ do mistnosti
pod urovni zemé, pokud neni oteviena na
pfizemni podlazi nejméné na jedné strané.

4.2 Elektrické zapojeni

A Obecna varovani
+ Pred zahdjenim jakychkoli praci na
elektroinstalaci odpojte vyrobek od
napdjeni ze sité. Nebezpeci trazu
elektrickym proudem!

+ PFipojte vyrobek k uzemnéné zasuvce/
vedeni chranéného miniaturnim jisti¢em
vhodného vykonu, jak je uvedeno v
tabulce ,Technické specifikace”.
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Uzemnéni musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate vyrobek s
transformatorem nebo bez néj. Nase
spolecnost neodpovida za skody vzniklé
z dGivodu pouzivani vyrobku bez
spravného uzemnéni v souladu s
mistnimi predpisy.

+ Vyrobek musi byt pfipojen k napajeni ze

sité pouze opravnénou a kvalifikovanou
osobou. Zarucni doba vyrobku zacina az
po spravné instalaci. Vyrobce
neodpovida za $kody vzniklé v disledku
postupl

+ Napdjeci kabel je nutno nepriskfipnout,

ohnout ¢i zmacknout, nesmi prijit do
styku s horkimi ¢astmi zafizeni. Napajeci
kabel je nutno nepfiskripnout, ohnout Ci
zmacknout, nesmi prijit do styku s
horkimi ¢astmi zafizeni.

+ Udaje napéajeni museji odpovidat udajiim

na typovém &titku pfistroje. Stitek je
pristupni pfi otevieni dvifek nebo dolniho
krytu, pfipadné se nachazi na zadni sténé
pristroje podle typu pristroje. Napajeci
kabel vaseho vyrobku musi odpovidat
hodnotam v rabulce "Technické
parametry".

« Zastrcka napajeciho kabelu musi byt

snadno dosazitelna i po instalaci
(nevedte ji nad varnou deskou). Pri
elektrickém pripojeni nepouzivejte
prodluzovaci kabely nebo vicenasobné
zasuvky.

+ Béhem zapdjeni je nutné pouzit narodni/

mistni elektrické predpisy a musi se
pouzit pfislusna zasuvka/vedeni a
zastrcka pro troubu. V pfipadé, Ze jsou
limity vykonu produktu mimo provozni
schopnost zastrCky a zasuvky/vedeni,
musi byt vyrobek pfipojen pres pevnou
elektrickou instalaci pfimo bez pouziti
zastrcky a zasuvky/vedeni.

+ Pokud bude vyrobek pripojen pfimo k

napajeni: Neni-li mozné odpojit vSechny
poly ve zdroji napajeni, musi byt
pfipojena odpojovaci jednotka se
vzdalenosti kontaktl alespon 3 mm
(pojistky, bezpecnostni spinace vedeni,
stykace) a vSechny pdly této odpojovaci



jednotky musi byt vedle (nikoli nad)
vyrobku v souladu s smérnicemi IEE.
Nedodrzeni tohoto pokynu mize
zpUsobit problémy pfi pouzivani a
zneplatnit zaruku vyrobku.

+ Doporucuje se dalsi ochrana pomoci
jistice zbytkového proudu.

Pokud je vyrobek vyroben bez napajeciho

kabelu
+ Napdjeci kabel, definovany v technické
tabulce domd, se musi pfipojit k produktu
podle pokynd. Napdjeci kabel nesmi byt z
bezpecnostnich divodl delsi nez 2 m.

+ Otevrete kryt svorkovnice pomoci
Sroubovaku.

+ Zasunte napdjeci kabel pres kabelovou
svorku pod svorku a pfipevnéte ji k télu
pomoci integrované Sroubu na kabelu.

+ PFipojte kabely dle dodané schématu.

Ehtl i
20 ﬂ”-@
e | e

Jednofazovy Dvoufazo
220/230/240V AC 380/400/415V AC

4]
Hrigs

Trojfazovy
380/400/415V AC

* Médény most

Pokud je typem napdjeciho kabelu typ s
tfemi vodici, pro jednofazové pfipojeni:
- Hnédé/cernd = L (Faze)

5 Prvni pouziti

- Modra = N (Neutral)

- (GR/YE) Zeleno/Zluty drat = (E)

(Uzemnéni)

Pokud je typem napadjeciho kabelu typ s

péti vodici, pro jednofazové pripojeni:

- Hnéda = L1 (Faze)

- Cerna = L2 (Faze)

- Sedd = L3 (Faze)

- Modra = N (Neutral)

- (GR/YE) Zeleno/zluty drat = (E)

(Uzemnen)

Po dokonceni dratovych pfipojeni zaviete
kryt svorkovnice.

+ Pripojte napajeci kabel k napajeni tak, ze
ho nasmérujete tak, aby se nedotykal
produktu a nebyl stlaceny mezi produkt a
sténu.

4.3 Umisténi produktu

1. Zatlacte vyrobek ke sténé kuchyné.

2. Secure the safety chain you have
connected to the product to the wall.

3. Nastavte nozicky trouby

Nastavovani nozek trouby

Vibrace béhem pouzivani mohou vést k

pohyblm nadob. Této nebezpecné situaci

predejdete tim, kdyz bude vyrobek v roviné

a vyvazeny.

Z bezpecnostnich dlivodid zkontrolujte

vyvazenost vyrobku tak, ze upravite Ctyfi

nozky vespod tak, ze je otocite doleva nebo

doprava a zarovnate podle pracovni desky.

Posledni kontrola
1. Zapojte vyrobek znovu k napajeni.
2. Zkontrolujte funkce elektfiny.

Nez zacnete vyrobek pouzivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
uvedené v nasledujicich castech.

5.1 Prvni nastaveni casovace

Pfed pouzitim trouby vzdy nastavte

@ denni ¢as. Pokud jej nenastavite,
nékteré modely trouby nebudou
fungovat.
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Tlacitko programu
Tlacitko snizenfi
Tlacitko zvyseni
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Tlacitko nastaveni

Symboly na displeji

|—)| Symbol ¢asu peceni

9' Symbol ¢asu ukonéeni peéeni *
a Symbol alarmu

== Symbol kola&e &asu

eco Symbol ekologického rezimu
) Symbol Urovné hlasitosti

@ Symbol denni doby

I.E.I Rozsviti se Symbol Zamku tladitek

* LiSi se v zavislosti na modelu produktu. *
Nemusi byt k dispozici ve vaSem produktu.

Neni-li poc¢atecni Cas nastaven,

@ hodiny se spusti od 12:00 a zobrazi
se symbol (®. Jakmile ji nastavite,
tento symbol zmizi.

Aktualni nastaveni ¢asu se zrusi v
pfipadé vypadku elektrické energie.

Je nutno je znovu nastavit.

Pri nastavovani blikaji prislusné
@ symboly na displeji.

Stisknutim klaves 4/— nastavte Cas, poté
co troubu poprvé zapojite.

Denni dobu nastavte pomoci=Z,
potom stlatte 4-/— a nastavte Cas.

Nastaveni potvrdte stisknutim symbolu (®
a pockejte 4 sekundy, aniz byste se dotkli
jinych klaves, 4 sekundy.

5.2 Pocatecni cisténi

1. Odstrante veskery obalovy material.

N

Vyjméte veskeré pfislusenstvi z trouby
dodané s vyrobkem.

3. Nechte vyrobek bézet 30 minut a poté
jej vypnéte. Timto zplsobem se spali a
vycisti zbytky a vrstvy, které mohly v
troubé zlstat pfi vyrobé.

4. P¥i pouzivani vyrobku vyberte nejvyssi
teplotu a provozni funkci, se kterou
pracuji vSechna topna télesa ve vasem
vyrobku. Viz ,Provozni funkce trouby
[» 16]“. V nasledujici ¢asti se dozvite, jak
troubu ovladat.

5. Pockejte, az trouba vychladne.

6. Otrete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadfikem.

Pied pouzitim pfislusenstvi:

Prislusenstvi, které vyjmete z trouby,

oCistéte vodou se saponatem pomoci

mékké houbicky.

OZNAMENI: Né&které saponéaty nebo &istici

prostfedky mohou zpUsobit poskozeni

povrchu. Pfi ¢iSténi nepouzivejte abrazivni

Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici

krémy nebo ostré pfedméty.

O0ZNAMENI: Pfi prvnim pouZziti m(ize po

nékolik hodin z trouby vychazet kour a

zapach. To je normalni a k jeho odstranéni

postaci dobré vétrani. Vyvarujte se pfimého
vdechovani koure a zapachu, ktery se tvofi.
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6 Pouzivani varné desky

6.1 Obecné informace o pouziti varné
desky

Vseobecna upozornéni
* Nenechte na varnou desku spadnout
zadné predméty. | malé predméty, jako
napfiklad solni¢ky, mohou varnou desku
poskodit. NepouzZivejte prasklé varné
desky. Voda mUze prosakovat skrz tyto
praskliny a zpUsobit zkrat. Pokud je
povrch jakkoli poskozen (napf. Viditelné
praskliny), nejprve vypnéte pojistku a
poté zavolejte autorizovany servis, aby
produkt odpojil, aby se snizilo riziko
urazu elektrickym proudem.

+ Na varnou desku nepokladejte
nevyvazené a snadno vyklapéné hrnce /
panve.

+ Neohfivejte prazdné hrnce / panve. Mlize
dojit k poskozeni hrncl a spotrebice.

+ Po kazdém pouziti vzdy vypnéte hofaky
varné desky.

+ Pokud pracujete na varnych deskach bez
hrnce nebo hrncli / panvi, pfistroj se
muze poskodit. Vzdy po kazdém Ukonu
vypnéte varné desky.

+ Po kazdém pouziti bude varna plocha
horka, proto na ni nepokladejte plastové
hrnce / panve. Takovy material z povrchu
ihned ocistéte.

+ Nahlé zmény teploty na sklenéné varné
plose mohou zplisobit poskozeni, davejte
pozor, abyste béhem vareni nerozlili
studené tekutiny.

+ Do hrnct a panvi vkladejte dostatecné
mnozstvi jidla. M{Zete tak zabranit
vylévani jidel z hrnct / panvi a nebudete
muset troubu zbytecné Cistit.

+ Neumistujte pokli¢ky hrncl a panvi na
horaky / zony.

+ Umistujte hrnce tak, Ze jejich vycentrovat
na hofaky / zény. Pokud chcete umistit
hrnec na jiny hofak / zénu, neposunujte
jej smérem k pozadovanému horakuy;
radéji ho nejprve zvednéte a potom
polozte na druhy horak.

Princip ¢innosti indukéni varné desky

Indukéni varna deska je jako otevreny
elektricky okruh. Okruh se dokonc¢i, kdyz na
néj umistite hrnce / panve vhodné pro
indukéni vareni a elektronicky systém pod
sklenénym povrchem vytvari magnetické
pole. Kovova zakladna hrnct / panvi se
ohriva pomoci energie z tohoto
magnetického pole. Teplo tedy nevznika na
povrchu varné desky, ale pfimo v hrncich /
panvich nad ni. Sklenény povrch se ohfiva
teplem z hrncl / panvi.

Vyhody indukéniho vareni

Indukéni varné desky nabizeji nékolik

vyhod, protoze teplo se prenasi pfimo do

hrnctli / panvi.

+ Potraviny, které béhem vareni protecou,
se rychle nespali, protoze sklenéna varna
plocha se pfimo neohfiva. Snadnéji se
Cisti.

+ Vareni mGze byt rychlejsi, protoze teplo
se vytvafi pfimo v hrncich / panvich. Setfi
tak Cas a energii v porovnani s ostatnimi
typy varnych desek.

+ Protoze teplo se dodava pfimo do hrnct /
panvi, nedochazi k zadnym tepelnym
ztratam a umoznuje tak efektivnéjsi
vareni.

+ SkutecCnost, ze kdyZ se varné nadoby /
panve odeberou z varné plochy, prenos
tepla se pFeruél' a varné plocha se pfl’mo
proti moznym nehodam béhem vareni.

Pro bezpecny provoz:

+ Nevybirejte vysoké urovné ohrevu, pokud
pouzivate nepfilnavé hrnce / panve s
malym mnozstvim oleje nebo pokud je
pouzivéte bez oleje (typu teflon).

+ Nepouzivejte sklenény varny povrch jako
odkladaci plochu, nebo jako fezny
povrch.

+ Na varnou desku nepokladejte kovové
predméty, jako jsou pfibory nebo
poklicky, protoze by se mohly zahrat.

+ Na vareni nikdy nepouzivejte hlinikovou
folii. Na indukéni zénu nikdy nepokladejte
jidlo zabalené v hlinikové folii.
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+ Béhem cinnosti varné desky do jeji
blizkosti neumistujte magnetické
predméty, jako jsou napf. kreditni karty
nebo pasky s nahravkami.

+ Pokud je pod vasi varnou deskou trouba,
ktera je v provozu, mohou senzory na
varné desce snizit hladinu vareni nebo
varnou desku vypnout.

+ Vase varna deska disponuje systémem
automatického vypinani. Podrobné
informace o tomto systému jsou uvedeny
v nasledujicich ¢astech. Pokud vSak na
vareni pouzijete tenké hrnce, tyto hrnce
se velmi rychle zahfeji a spodek panve se
mUZe roztavit a poskodit varny povrch a
spotrebic dfive, nez se aktivuje systém
automatického vypinani.

Hrnce / panve na vareni

Pouzivejte feromagnetické, kvalitni hrnce /

panve, které jsou oznaceny Stitkem nebo

varovanim, ze jsou kompatibilni pro
indukéni vafeni pouze s vasi indukéni
varnou deskou. Obecné plati, ze ¢im vySsi
je obsah Zeleza, o to vyssi vykon maji
hrnce / panve. Primér dna varnych nadob /
panvi musi odpovidat induk¢ni zéné.

Navrhované rozméry jsou uvedeny nize.

Vhodné hrnce / panve:

+ Litinové hrnce / panve

+ Smaltované ocelové hrnce / panve

* Hrnce / panve z oceli a nerezové oceli (s
etiketou nebo varovanim, Ze jsou
kompatibilni pro indukéni vareni)

Nevhodné hrnce / panve:

+ Hlinikové hrnce / panve

+ Médéné hrnce / panve

+ Mosazné hrnce / panve

+ Sklenéné hrnce / panve

+ Hlinéné hrnce

+ Keramika a porcelan

Doporuceni:

+ Pouzivejte pouze hrnce / panve s
plochym dnem. Nepouzivejte hrnce /
panve s vypouklym nebo vydutym dnem.

v X

+ Pouzivejte pouze hrnce / panve s
hrubym, zpracovanym zakladem. Pokud
pouzijete tenké hrnce, tyto hrnce se velmi
rychle zahfreji a spodek panve se miize
roztavit a poskodit varny povrch a
spotrebic dfive, nez se aktivuje systém
automatického vypinani. Ostré hrany
mohou zpUsobit poskrabani povrchu.

v X

« Podstavec nékterych hrncli / panvi ma
mensi feromagnetické pole jako je jejich
skute¢ny prlimér. Varnou deskou je
vyhfivana jenom tato plocha. Z toho
ddvodu je teplo rozlozeno nerovhomérné
a vykon vareni se snizuje. Navic takové
hrnce / panve na vareni nemusi byt
detekovany velkymi indukénimi deskami.
Proto, varna deska se musi zvolit podle
velikosti feromagnetického pole.

+ Nékteré hrnce / panve maji podstavec,
ktery obsahuje neferomagnetické
materialy, jako je hlinik. Tyto typy hrnct /
panvi se nemusi dostate¢né zahrat nebo
jejich nemusi indukéni varna deska vibec
rozpoznat. V nékterych pfipadech se
mUze zobrazit upozornéni na Spatné
hrnce / panve.

Rovnomeérné rozlozeni nadobi na

@ pravou a levou a stfedni desku pfi
vybéru desek pozitivné ovliviiuje
vykon vareni pfi vareni vice jidel na
indukénich deskach.
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Test hrncii / panvi

Pomoci nasledujicich metod vyzkous$ejte,
zda je vas hrnec kompatibilni s vafenim
pomoci indukéni varné desky.

Doporucené velikosti hrncti / panvi

1.

Je kompatibilni, pokud se magnet
umistény na dné hrnce prilepi.

Primeér varné zény - mm

Prmér hrnce - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
2 x (92,7 x 200) min. 100 - max. 180

Varnd zéna se Sirokym (flexi) povrchem

Sitka 230 - délka 390

Detekce varnych nadob / panvi indukénimi
varnymi deskami zavisi na priméru a
materidlu feromagnetického materidlu ve
spodni éasti hrncll / panvi. Abyste zajistili
detekci varnych nadob a panvi a dosahli
efektivni vareni, hrnce / panve musi byt
vybrany podle velikosti vasi varné desky.
Vyse jsou uvedeny velikosti hrnct / panvi
doporucenych pro velikosti varnych desek.

6.2 Ovladaci panel

Chovani pri vareni se mize lisit v zavislosti
na typech hrncd, velikosti hrnce a velikosti
varné zony. Pro homogennéjsi chovani pfi
vareni mlze byt pouZita varna zéna o jeden
krok vétsi.

Pouziti vétsi varné zény nezplisobuje
plytvani energii u indukénich varnych desek,
protoze teplo se vytvaii pouze v pfislusné

© & 23[0[F]38 ®
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Tlacitka :
@ Tlagitko Zapnuti/Vypnuti

@ Tladitko Easovace
@ Tlagitko zvy$eni
@ Tlagitko snizeni

Symboly :
[% Rozsviti se Symbol Zamku tlagitek

Tlacitka vybéru varné zony :
88 Tlagitko vybéru Zadni levé varné zény

gg Tlagitko vybéru Predni levé varné zény
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oblasti hrnce.

gg Tlagitko vybéru Pfedni pravé varné zény

88 Tlagitko vybéru Zadni pravé varné zény

Obecna varovani pro ovladaci panel

Grafika a obrazky maji jen informativni
ucel. Aktualni displeje a funkce mohou
byt vriizné podle typu vasi varné desky.
Toto zafizeni se ovlada dotykovym
ovladacim panelem. Kazdou ¢innost,
kterou provedete na dotykovém ovladani,
potvrdi akusticky signal.

Ovladaci panel udrzujte vzdy suchy a
Cisty. VIhky a znecistény povrch miize
zpUsobit potize v provozu.

Zapnuti varné desky

1.

Stisknéte tlacitko (D na ovladacim
panelu.

= “0” se zobarzi na displejich v§ech

varnych ploch.
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2. Stisknéte tlacitko volby varné oblasti,
kterou chcete zapnout.

= “0” se zobrazi na displeji varné oblasti
a prislusny displej sviti jasnéji.

Pokud se do 20 sekund neprovede

@ Zadny ukon, varna deska se
automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Pokud se do 20 sekund neprovede
@ zadny ukon, varna deska se

automaticky vrati do

pohotovostniho rezimu.

Vypnuti varné desky

1. Stisknéte tlagitko (D na ovladacim
panelu.

= Varna deska se vypne a vrati se do
pohotovostniho rezimu.

Nastaveni teploty

Stisknéte & nebo O tlagitka nastaveni
teploty na hodnotu mezi “1” a “9” nebo"“9”
a ll1 ".

“H” nebo “h", jeZ se objevi na
@ displeji varné plochy, znameng, ze
varna plocha je stale horka.

Nedotykejte se varnych oblasti.

Na Urovnich od 1 do 7 mlze voda

@ nebo olej v hrnci varit nebo zastavit.
To mize vést k tomu, Ze si uzivatel
mysli, Ze produkt se prferuSované
zapina a vypina. Tato situace, ktera
muzZe nastat zejména v pripadé, kdy
je v hrnci malo vody nebo oleje,
neni selhani, nybrz zplsob, jakym
produkt funguje.

Ukazatel zbytkového tepla

“H” se zobrazi na displeji varné oblasti, coz
znamena, ze deska je stale horka a Ize ji
pouzit k zachovani urcitého tepla pokrmu.
Tento symbol se brzy zméni na “h” a
znamena méné horké.

Prerusi-li se napajeni, ukazatel

@ zbytkového tepla se nerozsviti a
neupozorni uzivatele na horké
varné oblasti.

Vnéjsi ¢ast varné zény (280 mm) na

@ indukéni varné desce (v pfipadé, ze
varné zény s primérem 280 mm
patii k vybavé spotiebice) se
aktivuje pouze tehdy, kdyz se na
varnou zénu umisti panev s
dostatecnou velikosti a kdyz je
teplota nastavena na hodnotu vyssi
nez 8.

Zapnuti varnych oblasti
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1. Stisknutim tlagitka (D zapnéte varnou
desku.

Zapnuti varnych oblasti:

Varnou oblast Ize vypnout 3 riznymi

zpUsoby:

1.  Zmirnénim teploty na “0”: Varnou
oblast m{izete vypnout zmirnénim
teploty na “0”.

2. Stisknéte symbol pfislusné varné
oblasti na uréitou dobu: Zapnéte
varnou oblast stiskem pfislusného
symbolu na ur&itou dobu, aby hodnota
teploty klesla na “0”.

3. Vypnutim ¢asovace pro pozadovanou
varnou oblast: Po vypr§eni ¢asu
Casovac vypne pfislusnou varnou
oblast “0” nebo “00” se objevi na
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prislusném displeji. Po vyprSeni Casu
zazni zvukovy signal. Pro vypnuti
zvukového signalu stisknéte jakékoli
tlaCitko na ovladacim panelu.
Vysoky vykon (posilovac) LiSi se v
zavislosti na modelu produktu. * Nemusi
byt k dispozici ve vasem produktu.
Pro rychlejsi ohfev mizete pouzit funkci
posilovace “P”. Tato funkce se vSak
nedoporucuje na dlouhodobéjsi vareni.
Funkce posilova¢e nemusi byt dostupna na
v§ech varnych plochach.

Zapinani vysokého vykonu (Posilovace):

1. Stisknutim tlagitka (D zapnéte varnou
desku.

2. Zvolte vybranou varnou oblast dotykem
tlacitek volby varné oblasti.

3. Stisknéte tladitko @ nebo O a nejprve

Y

dosdahnéte uroven “9”.
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4. Kdyz je varnd oblast v irovni “9”, jednou
stisknéte tladitko @® a nastavite teplotu
varné oblasti na “P".

Vyplnanl vysokého vykonu (Posilovace):
+ Chcete-li funkci posilovace vypnout,
stisknéte tlagitko © a nastavte teplotu
na uroven “9”. Varna oblast se prepne z
posilovace a nadale pracuje na drovni
ugn

« Uroven teploty mlzete snizit stiskem
tlacitka © nebo mazZete varnou oblast
zcela vypnout, pokud teplotu snizite na
llo".

Zamek tlacitek

Aby omylem nedoslo ke zméné funkci

béhem provozu varné desky, mlzete

zapnout zamek tlacitek.

Aktivace zamku

1. Stisknutim tlagitka D zapnéte varnou
desku.

2. Soucasnym stiskem tlacitek €O a 39
zapnéte zamek klaves.

_g'@&D 0 ©)

_|_
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= Zamek tlacditek se aktivuje a tecka na
symbolu (3] se rozsviti.

Vypnete-li varnou desku, kdyz jsou
@ tlacitka zamcena, zamek tlacitek
bude v provozu, jakmile pFisté

desku znovu zapnete. Zamek
tlacitek musi byt vypnut, aby varna

deska mohla byt pouzivana.

Deaktivace zamku

1. Kdyz je zdmek tlacitek aktivni, stisknéte
soudasné tlacitka €O a 39
= Zamek tlacitek se aktivuje a tecka na
symbolu (& zmizi.
Détsky zamek Lisi se v zavislosti na
modelu produktu. * Nemusi byt k dispozici
ve vasem produktu.
Varnou desku mlzete ochranit pred
neumysinym pouzitim a zabranit détem,
aby uvedly varnou oblast do provozu.
Détsky zamek miZze byt zapnut nebo
vypnut jen v pohotovostnim rezimu.

Pokud dojde k vypadku proudu,
@ détska pojistka se zrusi.

Aktivace détského zamku

1. Stisknutim tlagitka (D zapnéte varnou
desku.

CS/30




2. Stisknéte soucasné tlagitka @ a @, po
zaznéni signalu pipnuti stiskem @
aktivujte détsky zamek.

O 683
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= Détsky zdmek se aktivuje a symbol “L”
se zobrazi na displeji vSech varnich
oblasti.

Vypnuti détského zamku

®

1. Kdyz je détsky zamek aktivni, stisknéte
tlagitko (D a zapnéte varnou desku.

2. Stisknéte soucasné tladitka® a @, po
zaznéni signalu pipnuti stiskem ©
vypnéte détsky zamek.

= Détsky zdmek se vypne a symbol “L”
zmizi z displeje v§ech varnich oblasti.

Funkce ¢asovace

Tato funkce vam usnadni vareni. Nebudete
muset hlidat troubu po celou dobu vareni.
Varna oblast se automaticky vypne po
vyprseni vami zvolené doby.

Zapnuti casovace

1. Stisknutim tlagitka (D zapnéte varnou
desku.

2. Zvolte vybranou varnou oblast dotykem
tlacitek volby varné oblasti.

©a8IL13% @
@ el ]es ©

3. Stiskem tlagitek @ nebo © nastavite
pozadovanou uroven teploty.

4. Stisknutim tlagitka €9 zapnéte dasovac.

= “00" se rozsviti na displeji
Casovace a na displeji zvolené
varné oblasti se zobrazi desetinna

tecka.
O & 88';&‘@:83 @
<+
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Displeje pravé zadni a levé zadni
varné oblasti funguji jako displej

©) | o

Casovace, kdyz je aktivni.

5. Stiskem tlacitek D nebo O nastavte
pozadovany Cas.

Casovag Ize nastavit pouze pro
varné oblasti, které jsou jiz v
provozu.

Opakujte vySe zminény postup pro
ostatni varné oblasti, u kterych si
prejete nastavit casovac.

Casovacé nelze nastavit, pokud neni
zvolena varna oblast a teplota
varné oblasti.

Kdyz zvolite varnou oblast, pro niz
je nastaven ¢asovac, zobrazite
zbyvajici ¢as dalSim stiskem
tlagitka €O.

CHSHCHS

Vypnuti casovace

Po uplnuti nastaveného ¢asu se varna
deska automaticky vypne a vysle zvukovou
vystrahu. Pro zastaveni zukové vystrahy
stisknéte jakékoli tlacitko.

Vypnuti ¢asovacu dfive
v Vypnete-li Casovac dfive, varnd deska
bude pokracovat v provozu na

nastavenou teplotu, dokud nebude
vypnuta.
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1. Zvolte varnou oblast, kterou chcete
vypnout.

2. Stisknutim tlagitka €O zapnéte Casovac.

3. Dokud se na displeji asovace nezobrazi

“00”, stiskem © nastavte hodnotu na
"00".

= Tecka na displeji pfislu§né varné

oblasti zcela zhasne poté, co blikala
urcitou dobu, ¢asovac je pak zrusen.

Funkce spravy napajeni

Vas produkt ma funkci fizeni spotfeby.

Pomoci této funkce mizete zménit

nastaveni celkového vykonu, ktery bude

varna deska odebirat. Pro funkci fizeni

spotreby je k dispozici 6 rdznych trovni.

2. Nadispleji casovace se zobrazi
nastavena droven spravy napajeni.

3. Dotknéte se @ tladitko pro prepinani
mezi urovnémi a nastaveni celkové
hodnoty vykonu, kterou chcete nastavit.

4. Nastaveni potvrdte dotykem (D a
vypnéte varnou desku. Aktivuje se
celkova hodnota vykonu, kterou jste
nastavili

Rizeni spotfeby Ize provést pouze
@ tehdy, kdyz je produkt poprvé
nainstalovan a poprvé napajen.

Nastaveni miZzete dokoncit podle
nize uvedenych kroka do 30 sekund

Urovné teploty, které mizete

@ pfifadit varnym deskam, se mohou
liSit podle celkové nastavené
urovné vykonu. Uroven teploty
poskytované varné desce se
automaticky snizi podle nastaveni
vykonu, které ma byt provedeno
varnou deskou. Nejednd se o
chybu.

od prvniho zapnuti pfistroje.

Funkce spravy napajeni - Nastavitelné
celkové trovné vykonu
Indikator displeje spravy napajeni

Celkovy vykon
25 2.5kw
30 3kw
36 3.6 kW
44  A44KkW
54  5.4kW
57 57kw
67 6.7kW
72 7.2kW

Pokud se pfi zméné urovné vykonu
@ dotknete jiného tlacitka, nez je

zadana sekvence, nastaveni nelze

provést. Pro nastaveni musite

opakovat kroky od zacatku.

Pokud je celkovy vykon vaseho
@ produktu nizsi nez pozadovany
vykon, bude vas produkt pracovat

na urovni celkového vykonu
uvedené v technické tabulce.

(Technické specifikace)

Chcete-li zmeénit celkovy vykon;
1. Kdyz je produkt poprvé pod napétim,

dotknéte se tlatitek®/O/@/O/@Pdo

30 sekund.

indukéniho vareni

Zasady pouzivani: Indukéni varna deska
zahfiva prfimo kuchyriské nadobi. Proto ma
ve srovnani s jinymi typy varnych desek
Cetné vyhody. Funguje ucinnéji a povrch
varné desky se nezahfiva. Indukéni deska je
vybavena dokonalejSimi bezpe¢nostnimi
systémy, které zajistuji maximalni
bezpecénost pfi pouZziti.

Vase varna deska miize byt

@ vybavena induk¢nimi varnymi
oblastmi o priiméru 145,180 a
210-280 mm podle typu. S vyhodou
indukce kazda varna oblast
rozpozna kazdou nadobu, ktera je
na ni postavena. Energie vznika
pouze tam, kde se nadoba dotyka
varné oblasti, a tak dochazi k
minimalni spotfebé energie.
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Doba provozu je vymezena

Ovladac varné desky je vybaven limitem
doby provozu. Je-li néktera z varnych
oblasti ponechdna v provozu, po urcité

dobé se automaticky vypne (viz Tabulka-1).

Pokud je k varné oblasti pfifazen ¢asovac,

displej Casovace se také pozdeji vypne.
Limit doby provozu zavisi na nastaveni
zvolené teploty. Pri této teploté probiha
maximalni doba provozu. Varnou oblast Ize
znovu spustit poté, co se automaticky
vypne, jak je popsano vyse.

Teplota

Limit doby provozu - hodina

0
6
6
5
5

4

1,5

1,5

1,5

Vi Njfoja|h|lw|IN|=|O

20-30 minuta

P (Posilovac)

5-10 minuta *

(*) Varna deska se dostane na droven 9 po 5 minutach

Tabulka 1: Tabulka-1: Limity provozni
doby

Ochrana proti prehrati
Vas$e varnd deska je vybavena snimaci
zajistujicimi ochranu proti prehrati. V
pfipadé prehrati mize byt pozorovano
ndsledujici:
« Aktivni varna oblast mize byt vypnuta.
+ Vybrana Uroven maze poklesnout. Tento
stav v§ak neni vidét na ukazateli.
Bezpecnostni systém proti preteceni
Vase deska je vybavena bezpeénostnim
systémem proti preteceni. Pokud dojde k
preteceni, které znecisti ovladaci panel,
systém ihned prerusi napajeni a vypne
varnou desku. Béhem této doby na displeji
sviti vystraha “F".

Upresnit nastaveni vykonu

Indukéni deska reaguje ihned na prikazy, je
to jedna z jejich vyhod. Nastaveni vykonu
zméni velmi rychle. Mlizete tak predejit
tomu, aby hrnec (s vodou, mlékem atd.)
pretekl, i kdyz byl tésné od preteceni.

Pokud je povrch dotykového
@ ovladaciho panelu silné zapareny,

cely ovladaci systém se mUze

vypnout a signalizovat chybu.

Udrzujte povrch dotykového
@ ovladaciho panelu ¢Cisty. Mize byt

zaznamenan chybny provoz.
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7 Pouziti trouby

7.1 Vseobecné informace o pouzivani
trouby

Chladici ventilator ( LiSi se v zavislosti na
modelu produktu. * Nemusi byt k dispozici
ve vasem produktu. )

Vas vyrobek je vybaven chladicim
ventilatorem. Chladici ventilator se v
pfipadé potreby aktivuje automaticky a
ochlazuje pfedni stranu vyrobku i nabytek.
Po dokonceni procesu chlazeni se
automaticky deaktivuje. Horky vzduch
vychazi pfes dvirka trouby. Tyto ventilacni
otvory ni¢im nezakryvejte. Jinak se mlize
trouba prehrat. Chladici ventilator
pokracuje v provozu béhem provozu trouby
nebo po vypnuti trouby (pfiblizné 20-30
minut). Pokud pecete naprogramovanim
Casovace trouby, na konci doby peceni se
vypne chladici ventilator se vSemi
funkcemi. Dobu chodu chladiciho
ventilatoru nemuze uzivatel urcit. Zapina se
a vypind se automaticky. Toto neni chyba.
Osvétleni trouby

Osvétleni trouby se zapne, kdyz trouba
zacne péct. U nékterych modell je
osvétleni zapnuto béhem celého peceni, u
nékterych se po urcité dobé vypne.

7.2 Obsluha fidici jednotky trouby

= R
Slndiehd -

CELCE

| |

O e

Tlacitko programu
Tlacitko snizeni
Tlacitko zvyseni

A W N =

Tlacitko nastaveni
Symboly na displeji
|| Symbol éasu peceni

9' Symbol ¢asu ukonéeni peéeni *
a Symbol alarmu

AN symbol kolage gasu

eco Symbol ekologického rezimu

D) Symbol urovné hlasitosti

@ Symbol denni doby

I.E.I Rozsviti se Symbol Zdmku tlacitek
*

LiSi se v zavislosti na modelu produktu. *
Nemusi byt k dispozici ve vaSem produktu.

Béhem provadéni nastaveni na se
displeji zobrazi souvisejici symboly.
Musite chvili pockat, nez nastaveni
bude ucinné.

Zobrazi se zbyvajici ¢as je-li ¢as
vareni nastaven jakmile vareni
zacne.

Neni-li nastaveno zadné peceni,
nelze nastavit aktudlni ¢as.

Zapnuti trouby

Kdyz knoflikem pro vybér funkci vyberete
provozni funkci, kterou chcete vafit, a
knoflikem pro vybér teploty nastavite
urcitou teplotu, trouba zaéne pracovat.
Vypnuti trouby

Troubu miZete vypnout oto¢enim knofliku
pro vybér funkci a knofliku teploty do
vypnuté (horni) polohy.

Vybeér teploty a funkce provozu trouby.
Mzete varit manudalnim ovladanim (vlastni
kontrolou) vybérem teploty a provozni
funkce specifické pro vase jidlo.

P , °C

o / [
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1. Zvolte provozni funkci, kterou chcete
pouzit pfi pfipravy jidla, pomoci knofliku
pro vybér funkce.

2. Nastavte pozadovanou teplotu vareni
pomoci knofliku teploty.

= VaSe trouba zacne okamzité pracovat
pfi zvolené funkci a teploté a rozsviti se
kontrolka termostatu. Kdyz teplota
uvnitf trouby dosahne pozadované
teploty, kontrolka termostatu zhasne.
Trouba se po skoncéeni procesu peceni
sama nevypne. Peceni musite ovladat
sami a vypnout ho. Po dokonceni
peceni troubu vypnéte oto¢enim
knofliku volby funkci a knofliku teploty
do polohy vypnuto (horni).

Peceni s urcenim doby peceni:

v Troubu mUZete nastavit tak, aby se
zastavila na konci specifikovaného
Casu, a to nastavenim doby vareni na
casovacdi.

1. Vyberte funkci vareni.

2. Stisknéte (® dokud se na displeji
nezobrazi symbol ] .

3. Nastavte Cas vareni pomoci klaves =4/

= Po nastaveni ¢asu vareni se na
displeji zobrazi symbol |9l a ¢as se
odpogitava.
4. Do trouby vloZte nadobi a teplotu
nastavte pomoci tla¢itka nastaveni
teploty. Spusti se vareni.

= Cas vafeni se zaéne odpoé&itavat na
displeji, jakmile zacne vareni a vSechny
casti Casového symbolu se rozsuviti.
Nastavena doba vareni se rozdéli do 4
stejnych ¢asti, a kdyz ¢as kazdé casti
skonc¢i, symbol takové ¢asti se vypne.
Tak snadno zjistite odpovidajici ¢as
vareni a vSe bude snazsi.

7.3 Vareni za pomoci pary

Vase trouba ma funkci peéeni za pomoci
pary Lepsich vysledkd peceni se dosahuje s
asistentem pdry. Asistent pary zajistuje, Zze

povrch moucnikd je jasnéjsi, jejich kdrka je

krfupavéjsi a jsou objemnéjsi. Pomoci pary

se také snizuje ztrata vlhkosti potravin, jako
je maso, a umoznuje, aby byly zevnitf

Stavnatéjsi a chutnéjsi.

Obecna varovani

+ Vareni s podporou pary Ize provadét
pouze s funkcemi vareni s podporou pary
uvedenymi v ndvodu k obsluze.

+ Kondenzace vytvorend na dvitkach
trouby po vareny pomoci pary po otevieni
dvitek trouby mlze vykapat. Jakmile
otevrete dvirka trouby, kondenzaci otfete.

+ P¥i otevirani dvifek trouby se drzte dal,
protoze béhem a po vareni pomoci pary
mUze uniknout para a teplo. Para mize
zpUsobit popaleniny rukou, obliceje a /
nebo o¢i.

+ Pokud po kazdém vareni pomoci pary
zUstane uvnitf trouby voda, zbylou vodu
po vychladnuti osuste suchym hadfikem.
V opacném pripadé muze zbytkova voda
vést k tvorbé vodniho kamene.

+ Pokud ma vas vyrobek sondu do masa,
ujistéte se, Ze je kryt sondy zavreny pred
varenim s pomoci pary. V opacném
pfipadé muze dojit k Uniku pary z objimky
sondy na maso.

Pro vareni pomoci pary:

1. Po zkontrolovani tabulky peceni v pare a
nastaveni funkce urcete teplotu, Cas a
mnozstvi vody, které se ma pridat podle
pripravovaného jidla. Tyto hodnoty
muUZete nastavit sami pro peceni, které
neni zahrnuto v tabulce.

2. Do nadrze na dné trouby nalijte
mnozstvi vody, které pouzijete podle
druhu potravin.
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Nepouzivejte destilovanou nebo
@ filtrovanou vodu. Pouzivejte pouze

vody urcené k pouziti. Nepouzivejte

namisto vody horlavé, alkoholické

roztoky nebo roztoky obsahujici
Castice.

3. Stisknéte tlacitko vareni/Cisténi pomoci
pary na ovladacim panelu.

= Kontrolka vareni/¢isténi s parou na
ovladacim panelu se rozsuviti.

4. Prepnéte knoflik volby funkci na
pozadovany provozni rezim s parni
asistenci.

5. Zapnéte knoflik teploty na poZzadovanou
teplotu.

6. Vlozte jidlo do trouby na doporuc¢enou
pozici stojanu.
= Spusti se peceni.

7. Po skonceni peCeni vypnéte troubu
nastavenim knoflik( funkci a teploty do
polohy vypnuto.

1. Stisknéte = dokud se na displeji
nezobrazi symbol & .

= Na displeji se zobrazi “OFF.
2. Pro aktivaci zamku stisknéte < .

3. Jakmile je zdamek aktivovany, na displeji
se zobrazi “On" a symbol & z(stane
rozsviceny.

Klavesy trouby po aktivaci zamku
@ nefunguji. Zdmek se nezrusi ani v

pripadé vypadku napajeni.

Chcete-li zamek deaktivovat

1. Stisknéte = dokud se na displeji
nezobrazi symbol 5.

= Na displeji se zobrazi “On”.

2. Zamek deaktivujte stisknutim klavesy —

= “OFF” se zobrazi po vypnuti zdmku.
Nastaveni budiku

v Hodiny na pfistroji mGzete pouzivat k
upozornéni nebo pfipomenuti i mimo
peceni. Budik nema zadny vliv na
funkce trouby. Pouziva se jako
upozornéni. Napfiklad to mdze byt
uzitecné, chcete-li pokrm v troubé v
urcitou chvili obratit. Po uplynuti
nastavené doby zazni alarm.

1. Stisknéte (O dokud se na displeji
nezobrazi symbol A .

Pokud po kazdém vareni s

@ asistenci pary z(stane na dné
trouby voda, po vychladnuti trouby
vysuste zbylou vodu suchym
hadfikem. V opacném pfipadé
mUZe voda zbyvajici na dné trouby
zpUsobit tvorbu vodniho kamene.

Maximalni doba buzeni mlze byt
@ 23 hodin 59 minut.

2. Délku trvani nastavte pomoci klaves =/

7.4 Nastaveni
Aktivace zamku

v Pouzitim tlacitek trouby muzete
zabranit aktivaci funkce zamku.

Funkeni tlacitka pro ton alarmu,
@ denni dobu, jas displeje a nastaveni

teploty musi byt v pozici 0 (OFF).

= Na displeji se rozsviti symbol
budiku A a jakmile bude budik
nastaveny, na displeji se zobrazi
Cas budiku.
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3. Na konci ¢asu budiku zac¢ne blikat
symbol ¢asu budiku A a ozve se signal
budiku.

Vypinani alarmu
1. Audio upozornéni zazni na dobu 2

minut. Chcete-li toto upozornéni
vypnout, stisknéte libovolnou klavesu.

= Budik se ztlumi a zobrazi se aktudlni
cas.
Zruseni budiku:

1. Stisknéte (O dokud se na displeji
nezobrazi symbol A a budik zruste.

2. Stisknéte a pridrzte klavesu — dokud se
nezobrazi “00:00".

Zobrazi se ¢as budiku. Pokud je
@ ¢as budiku a ¢as vareni nastaven

soucasné, zobrazi se kratsi ¢as.

Zmeéna tonu budiku

1. Stisknéte := dokud se na displeji
nezobrazi symbol <) .

2. Pozadovany t6n alarm nastavte
klavesami 4/— .

3. Ton, ktery nastavite, se aktivuje béhem
kratké chvilky.
= Zvoleny ton budiku se zobrazi na
displeji jako “b-01", “b-02" nebo “b-03"
on the display.
Zména denni doby
v’ Chcete-li zménit Cas, ktery jste nastavili
dfive:
1. Stisknéte = dokud se na displeji
nezobrazi symbol ©® .
2. Nastavte ¢as pomoci klaves 4+/—.
3. Cas, ktery nastavite, se za chvili aktivuje.
Usporny rezim
Muizete Setfit energii v Usporném rezimu,
budete-li vafit s nastavenim ¢asu vareni.
Tento rezim dokonci vareni pfi vnitrni
teploté trouby a vypnutych topnych prvcich
pfed koncem ¢asu vareni.

Nastaveni Gsporného rezimu
1. Stisknéte symbol := dokud se na displeji
nezobrazi symbol eco rezimu.
= Na displeji se zobrazi “Off".
2. Aktivujte Gsporny rezim stisknutim
klavesy + .

= Jakkmile se zdmek aktivuje, na displeji
se zobrazi “On” a symbol Usporného
rezimu z{stane rozsviceny.

Deaktivace tisporného rezimu.

1. Stisknéte symbol := dokud se na displeji
nezobrazi symbol eco rezimu.

= Na displeji se zobrazi “On”.

2. Usporny rezim deaktivujte stisknutim

klavesy — .
= “Off” se zobrazi jakmile se zamek
deaktivuje.

Nastaveni jasu obrazovky Lisi se v
zavislosti na modelu produktu. * Nemusi
byt k dispozici ve vasem produktu.

1. Stisknéte := dokud se na displeji
nezobrazi “d-01" nebo “d-02" nebo
“d-03” a nastavte jas.

2. Pozadovany jas nastavte pomoci klaves
+—.
= Cas, ktery nastavite se aktivuje za
chvili.
7.5 Funkce rotisserie
1. Umistéte gril na prislusnou polici trouby.
2. Potraviny, které maiji byt grilovany,
pfipevnéte ke Spizu rotisserie a zajistéte
je vidlickami z obou stran.
3. Vlozte konec Spizu kureci rotisserie do

otvoru na motoru rotisserie, ktery se
nachdzi na zadni sténé trouby.
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4. Umistéte kureci Spiz rotisserie do otvoru
na grilu rotisserie.

5. Umistéte zasobnik na jednu ze spodnich
polic, abyste zachytili odkapavajici olej.
Pro snadné cisténi pridejte dovnitf
trochu vody.

8 Obecné informace o peceni

6. Nezapomenite odstranit plastovou
rukojet $pizu. V opa¢ném pfipadé muize
dojit k poskozeni v disledku tepla
béhem vareni.

7. Kdyz otocite knoflik funkce na funkci
grilu s rotisserie, motor rotisserie také
zacne pracovat.

Motor rotisserie pracuje s funkci
@ grilu. Jakmile je funkce grilu
spusténa, ohfivac grilu prerusované
zapina a vypina. Proto, kdyz je
grilovaci ohrivac¢ zapnuty, motor
rotisserie bézi a kdyz je vypnuty,
motor rotisserie se také zastavi.

Nejedna se o chybu.

8. Na konci vareni vyjméte jidlo z trouby
pfipevnénim plastové rukojeti na $piz.

V této ¢asti najdete tipy na pfipravu a
vareni jidla.

Navic tato ¢ast popisuje nékteré potraviny
testované vyrobci a nejvhodnéjsi nastaveni
pro tyto potraviny. Uvadi také vhodna
nastaveni trouby a pfislusenstvi pravé u
téchto jidel.

8.1 Obecna upozornéni tykajici se
peceni v troubé

Pfi otevirani dvifek trouby béhem peceni
nebo po ném se muZe objevit horka para.
Para mdze zpUsobit popéleniny rukou,
obli¢eje a / nebo o&i. Pri otevirani dvifek
trouby zlistante v povzdali.

Intenzivni péra vznikajici pfi peceni mize
vlivem rozdilu teplot vytvaret
kondenzované kapky vody na vnitini a
vnéjsi strané trouby a na horni ¢asti
nabytku. Jedna se o normalni, fyzicky jev.
+ Hodnoty teploty a ¢asu vareni uvedené u
jednotlivych potravin se mohou lisit v
zavislosti na receptu a mnozstvi. Z
tohoto ddvodu jsou tyto hodnoty uvedeny
jako rozsahy.

+ Pred zahdjenim vareni vzdy vyjméte
nepouzité prislusenstvi z trouby.
Prislusenstvi, které zlstane v troubé,
muze zabranit tomu, aby se vase jidlo
vafilo pfi spravnych hodnotach.

+ U potravin, které budete vafit podle svého
vlastniho receptu, se miZete odkazat na
podobné potraviny uvedené v tabulkdch
vareni.

+ Pouziti dodaného pfisluSenstvi zajistuje
nejlepsi vykon pfi vareni. Vzdy dodrzujte
varovani a informace poskytnuté
vyrobcem pro externi nadobi, které
budete pouzivat.

+ Pedici papir, ktery pouzivate béhem
vareni, sefiznéte dle velikosti nadoby, do
které jej chcete vlozit. Pecici papir, ktery
presahuje z nddoby, miZe zplsobit
nebezpedi popdleni a ovlivnit kvalitu
peceni. Pouzijte pecici papir vhodny pro
dany teplotni rozsah.

+ Pro dobry vykon peceni uloZte potraviny
na doporucenou polici. BEhem peceni
neménte polohu police.
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8.1.1 Pecivo a potraviny do trouby
Obecné informace

Pro dobry vykon vareni doporuéujeme
pouzivat pfisluSenstvi vyrobku. Pokud
budete pouzivat externi nadobi, preferujte
tmavé, nelepici a tepelné odolné nadobi.
Pokud je predehfivani doporuéeno v
tabulce vareni, ujistéte se, Ze vkladate
jidlo do predehraté trouby.

Pokud k vareni pouzijete dratény gril,
umistéte nadobu s jidlem do stredu
draténého grilu a ne do blizkosti zadni
stény.

VSechny ingredience pouzivané pfi
vyrobé peciva by mély byt Cerstvé a mély
by mit pokojovou teplotu.

Stav vareni potravin se muze lisit v
zavislosti na mnozstvi jidla a velikosti
nadobi.

Kovové, keramické a sklenéné formy
prodluzuji dobu vareni a spodni vrstvy
cukrarskych vyrobkl nehnédnou
rovnomerné.

Pouzivate-li pecici papir, na spodni strané
pokrmu Ize pozorovat malé zhnédnuti. V
této situaci mdze byt nutné prodlouzit
dobu vareni pfiblizné o 10 minut.
Hodnoty uvedené v tabulkdch vareni jsou
uréeny na zakladé testl provadénych v
nasich laboratofich. Hodnoty vhodné pro
vdas se mohou od téchto hodnot lisit.
Umistéte jidlo na pFislusnou polici
doporuéenou v tabulce vareni. Spodni
police trouby je povazovan za polici €. 1.

Tipy na peceni moucnika
+ Pokud je mouc¢nik pfili$ suchy, zvyste

teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.
Pokud je mouénik vlhky, pouzijte malé
mnozstvi kapaliny nebo snizte teplotu o
10°C.

Pokud je horni ¢ast moucniku spaleng,
polozte ho na spodni polici, sniZte teplotu
a prodluzte dobu peceni.

Pokud je vnitfek moucniku dobre upecen,
ale zvenku je lepkavy, pouzijte méné
kapaliny, snizte teplotu a zvySte dobu
vareni.

Tipy pro pripravu peciva
+ Pokud je pecivo pfili§ suché, zvyste

teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.
Navlhcete list tésta smési skladajici se z
mléka, oleje, vajec a jogurtu.

Pokud se pecivo pece pomalu, ujistéte
se, ze tloustka pripraveného peciva
nepretéka z plechu.

Pokud je pecivo na povrchu nahnédlé, ale
spodni vrstva neni upecena, ujistéte se,
Ze se na dno plechu nedostalo pfilis velké
mnozstvi smési, kterou jste pouzili na
potreni peciva. Pro rovnomérné opeceni
se pokuste rozlozit smés rovhomeérné
mezi listy tésta a pecivo.

Pecte pecivo v poloze a teploté, které
jsou uvedené v tabulce vareni. Pokud
neni spodni vrstva dostatecné upecen3,
polozte vas vyrobek na spodni polici a
pokracujte v peceni.

Varny stil na pecivo a jidlo v troubé

Potraviny PFisluSenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouZiti (pfiblizné)
Moucnik na Standardni plech *|orni aspodni | 175 30..45
plechu ohrev
Forma na Ohfev
Mouénik ve formé [mouénik na 14 2 175 30..50
draténém grilu ** ventilatorem
Kolde  PESISM | giangrcni piech | 1o @ PN |5 160-170 20..30
Kulata dortova
forma o primeéru Horni a spodni
Piskotové kolace |26 cm se svorkou ohfev P 3 180-200 10..20
na draténém grilu
*%k
Kolacky Plech na pegivo * gr‘]’::\l aspodni |5 160 -170 20..30
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Potraviny Prislusenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)
pouZiti (pfiblizné)

Pecivo Standardn plech *| 1O @ SPodnt | 200 20...30

Brioska Standardni plech * Ohrgv’ 3 190 20..35

ventildtorem

Kvasnice Standardni plech * gﬁ;:\; a spodni 3 190 20 ...40
Sklenéna / kovova
obdélnikova Horni a spodni

Lasagne nadoba na ohfev 2 180 25..45
draténém grilu **

Pizza Standardni plech * gﬁ;:\; a spodni 1 200 10..20

V pfipadé kazdého jidla se doporuéuje predehrev.

*Toto prisluSenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

8.1.2 Maso, ryby a driibez

Klicové body grilovani
+ Okorenéni citronovou Stdvou a peprem
celého kurete, kriity a velkych kouski
masa pred varenim zvysi vykon vareni.

+ Vareni masa s kostmi trva o 15 az 30
minut déle nez smazeni fizkd.

+ Méli byste pocitat asi 4 az 5 minut doby
vareni na centimetr tloustky masa.

+ Po uplynuti doby vareni ponechte maso v
troubé pfiblizné 10 minut. Stava z masa
se |épe rozmisti do smazeného masa a
pfi krajeni masa tolik nevytéka.

+ Ryby by mély byt umistény na stfedni
nebo nizké polici v tepelné odolné misce.

+ Pokrmy uvedené v tabulce vareni varte na
jednom plechu.

Varny stal na maso, ryby a driibez

Potraviny PFisluSenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)
. Spodni/horni 25 minuty 220/
Stevalf (gely) / Standardni plech *|ohfev s pomoci |2 max, po 180 ... 80 ... 100
Rosténa (1 kg) )
ventilatoru 190
R Spodni/horni .
Jehqea kyta (v Standardni plech *|ohfev s pomoci |2 25 minuty 220/ 70..90
hrnci) ) max, po 190
ventilatoru
N Spodni/horni .
Smazené kure Standardni plech *|ohfev s pomoci |2 15 minuty 250/ 55..65
(1,8-2 kg) o mayx, po 190
ventilatoru
Smazené kure 15 minuty 220/
Standardni plech *|Funkce ,3D" 2 max, po 180 ... 50..65
(1,8-2 kg)
190
. . Spodni/horni .
Krutgv(masove Standardni plech *|ohfev s pomoci |3 25 minuty 220/ 70..120
kosticky) ) max, po 190
ventilatoru
Krita (masové 25 minuty 220/
- Standardni plech *|Funkce ,3D" 2 max, po 180 ... 60 .. 100
kosticky) 190
Spodni/horni
Ryby Standardni plech *|ohfev s pomoci |3 200 20..30
ventilatoru
Ryby Standardni plech *|Funkce ,3D" 3 200 20..25

CS/40



V pfipadé kazdého jidla se doporuéuje predehrev.

*Toto prislusenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

8.1.3 Gril

Cervené maso, ryby a drlibei maso pfi
grilovani rychle zhnédnou, maji krasnou
klrku a nevysychaiji. Pro grilovani je vhodné
zejména maso z filet, maso na Spizu,
klobasy a $tavnatd zelenina (rajCata, cibule
atd.).

Obecna varovani

+ Potraviny nevhodné ke grilovani
predstavuji nebezpeci pozaru. Grilujte
pouze potraviny, které jsou vhodné pro
gril na silném ohni. Také neumistujte jidlo
prilis daleko do zadni ¢asti grilu. Tato
oblast je nejteplejsi a tucna jidla se
mohou vznitit.

+ Béhem grilovani zavrete dvirka trouby.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvirky
trouby. Horké povrchy mohou zptisobit
popaleniny!

Klicové body grilu

+ Na gril pfipravujte co nejvice potraviny
podobné tloustky a hmotnosti.

+ Kusy ke grilovani umistéte na dratény gril
nebo dratény grilovaci plech tak, ze je
rozmistite, aniz byste prekrocili rozméry
topidla.

« V zévislosti na tloustce kouska urcenych
ke grilovani se mohou doby pfipravy
uvedené v tabulce [isit.

+ Posunte dratény gril nebo polici na
pozadovanou uroven v troubé. Pokud
pecete na draténém grilu, zasunte plech
na spodni polici v troubé, bude na ngj
odkapavat olej. Vami zvoleny plech by
mél mit takovou velikost, aby pokryl
celou grilovaci plochu. Takovyto plech
nemusi byt soucasti baleni vaseho
spotfebiCe. Pro snadné ¢isténi nalijte do
plechu trochu vody.

Tabulka grilovani

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) * Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)

Ryby Dratény gril 4-5 250/max 20..25

Kureci kousky Dratény gril 4-5 250/max 25..35
r::;rik;\gaeco 12 | prateny gril 4 250/max 25..35

Jehnéci kotlety Dratény gril 4-5 250/max 20..25
ﬂféfi'él;;)m““é Dratény gril 4-5 250/max 25 .30

Teleci kotlety Dratény gril 4-5 250/max 25..30
Toastovany chléb Dratény gril 4 250/max 1..3

U vSech grilovanych jidel se doporucuje predehrat troubu na 5 minut.

Po 1/2 celkového ¢asu grilovani kousky jidla otocte.

* Pokud ve vasem produktu nelze nastavit teplotu grilu, bude funkce grilu pracovat pfi maximalni hodnoté teploty.

8.1.4 Vareni za pomoci pary

Obecné informace

« Vareni s podporou pary lze provadét
pouze s funkcemi vareni s podporou pary
uvedenymi v navodu k obsluze. Funkce
vareni s asistenci pary naleznete v ¢asti
"Provozni funkce trouby" [» 16].

+ Pokud je predehfivani doporuceno v
tabulce vareni, ujistéte se, Ze vkladate
jidlo do predehraté trouby. Trvani
uvedené pfi pfivodu vody udava ¢as, ktery
uplynul po predehfati.
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+ Tabulka vareni obsahuje doporuceni pro + Vareni v pare probiha s jednim
vareni testované vyrobcem. Mizete zasobnikem.
nastavit mnozstvi vody, teplotu, funkci
vareni v pare a Cas pro potraviny, které
nejsou v tabulce.

Doporuceni pro peceni na jednom plechu

Potraviny |PfisluSen |Poloha |Provozni Teplota Mnozstvi Doba Cas peéeni  |Pfiblizna
stvi k police |funkce (°c) pouzité vody |pfijmu (min.) hmotnost
pouziti (ml) vody (priblizné) potravin (g)
. pred
Chiéb ?:,?Qfﬁidn 3 \?:r:;;’étorem 200 150 predehfati |35 .. 45 820
m
. pred
Chigp ~ |Standardnig Homia 509 250 pedehati 35 .. 45 820
i plech * spodni ohfev m
Celé kure . 15 minuty pred
se Standardn | Horn 8 e, 250/max, (250 predehfati |70 ... 80 2000
zeleninou |'P P po 190 m
Zebrovy ) .
. 15 minuty pred
steak |Standardn |, Ohrev 250/max, |300 pedehati |65 .. 75 1000
(jeden i plech * ventilatorem
po 180 m
kousek)
. pred
Losos se |Standardn |5 Ohfev 180 250 predehfati |25 .. 35 500
zeleninou |i plech * ventildtorem m
. pred
Losos se | Standardn |5 Homia g, 250 predehiati 25 .. 35 500
zeleninou |i plech * spodni ohfev m
. . pred
Kokosové |Standardn | 5 Ohrev 170 200 predehfati |25 .. 35 500
susenky |iplech* ventilatorem m
. N pred
Kynutd | Standardn |5 Ohrev 180 200 predehfati 20 .. 30 1200
buchta i plech * ventilatorem m
Ohfivani Chléb :250
?erﬁi}/g o Briogka :500
chléb, . pre
bagel, ,St?“drfid” 3 Oh“?}’, 120 50 predehfati [15 .. 25 Bazlama
pecivo, i plec ventilatorem m (chlebova
chlebova placka) :250
placka) Bagel :300

* Toto prisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.
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8.1.5 Testované potraviny

+ Potraviny v této tabulce vareni jsou
pripravovany podle normy EN 60350-1
pro usnadnéni testovani vyrobku pro
kontrolni instituce.

Tanulka vareni pro testované potraviny

Gril

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouZiti (pfiblizné)

FaSirka (teleci) - 12 |5 i xnd gril 4 250/max 25..35

mnozstvi

Toastovany chléb Dratény gril 4 250/max 1..3

U vSech grilovanych jidel se doporucuje pfedehfat troubu na 5 minut.

Obratte jidlo po 2/3 celkové doby peceni.

9 Udrzba a cisténi

9.1 Obecné informace o c¢isténi

Obecna varovani

+ Pred vycisténim produktu vyckejte, dokud
produkt vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popéleniny!

+ Neaplikujte cistici prostiedky pfimo na
horké povrchy. To mize zpUsobit trvalé
skvrny.

+ Vyrobek by mél byt po kazdé operaci
ddkladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak budou snadno Cistit a
zabrani se pripaleni téchto zbytkd pfi
dalsim pouziti vyrobku. Tim se prodluzuje
zivotnost spotrebice a snizuji se Casto se
vyskytujici problémy.

+ K cisténi nepouzivejte parni Cistici
prostredky.

+ Nékteré saponaty nebo Cistici prostredky

mohou zpUsobit poskozeni povrchu.

Nevhodné cistici prostredky jsou: bélidla,

Cistici prostredky s obsahem ¢pavku,

kyseliny nebo chloridy, parni Cistici

prostredky, odvapnovaci prostredky,
odstranovace skvrn a rzi, abrazivni Cistici
prostiedky (krémové Cistice, abrazivni
prasky, abrazivni a Skrabaci Skrabky,
draténky, houbicky, Cistici hadry
obsahujici necistoty a zbytky cisticich
prostiedk).

Pri ¢isténi po kazdém pouziti neni

potreba zadny specialni Cistici

prostfedek. Spotrebic Cistéte pomoci

prostredku na myti nadobi, teplé vody a
meékkého hadfiku nebo houby a osuste jej
suchym hadfikem.

+ Po Cisténi se ujistéte, ze jste uplné setfeli
veskerou zbyvajici tekutinu a okamzité
oCistéte veskeré jidlo, které se béhem
vareni rozstfiklo.

+ Nemyjte zadnou soucast vaseho
spotiebi¢e v mycce nadobi, pokud neni v
navodu k obsluze uvedeno jinak.

Pro varné desky:

+ Kyselé necistoty, jako je mléko, rajcatovy
protlak a olej, mohou zpUsobit trvalé
skvrny na varnych deskach a soucastech
varnych zén, vSechny pretecené tekutiny
vycCistéte ihned po vychladnuti varné
desky jejim vypnutim.

Inox - nerezové povrchy

+ K Cisténi nerezovych povrchi a rukojeti
nepouzivejte Cistici prostfedky obsahuijici
kyseliny nebo chlér.

+ Nerezovy povrch mize ¢asem zménit

barvu. To je normalni. Po kazdé operaci

oCistéte Cisticim prostfedkem vhodnym
pro nerezovy nebo inoxovy povrch.

Cistéte mékkym mydlovym hadfikem a

tekutym (neskrabavym) Cisticim

prostredkem vhodnym pro nerezové
povrchy, pficemz davejte pozor, abyste
otirali v jednom sméru.
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+ Odstrante skvrny od vapna, oleje, skrobu,

mléka a bilkovin na skle a nerezovych
povrsich okamzité bez ¢ekani. Skvrny
mohou po dlouhé dobé zrezivét.

- Cistici prostredky nastiikané/aplikované
na povrch by mély byt okamzité ocistény.

Abrazivni Cisti¢e zanechané na povrchu
zpUsobuji zbéleni povrchu.

Smaltované povrchy

+ Pred cisténim varné plochy musi trouba

vychladnout. Cisténi na horkych povrsich

vytvari nebezpeci pozaru a poskozuje
smaltovany povrch.

+ Po kazdém pouZziti oCistéte smaltované
povrchy mycim prostfedkem na nadobi,
teplou vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste je suchym hadfikem.

+ Pokud je vas vyrobek vybaven funkci
lehkého cisténi parou, mlzete snadné
Cisténi parou provést i na lehké trvalé
necistoty. (Viz. “Snadné ¢isténi parou
> 46]".)

+ U obtiznych skvrn Ize pouzit Cistici
prostfedek na trouby a grily doporuc¢eny
na webovych strankach znacky vaseho
produktu a Cistici neskrabaci podlozku.
Nepouzivejte externi Cistic trouby.

Katalytlcke povrchy
Bocni stény ve varném prostoru mohou
byt pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. LiSi se podle
modelu.

+ Katalytické stény maji svétly matny a
porézni povrch. Katalytické stény trouby
by se nemély ¢istit.

+ Diky své porézni strukture katalytické
povrchy absorbuji olej a po nasyceni
povrchu olejem se za¢nou lesknout, v
tomto pfipadé je doporuceno dily
vymenit.

Sklenéné povrchy

- P¥i ¢isténi sklenénych povrchl
nepouzivejte tvrdé kovové Skrabky a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

- Spotiebit gistéte pomoci prostiedku na
myti nadobi, teplé vody a hadriku z
mikrovldkna uréeného pro sklenéné
povrchy a osuste jej suchym hadrikem z
mikrovlakna.

+ Pokud po cisténi zGstaly zbytky Cisticiho
prostredku, otfete jej studenou vodou a
osuste Cistou a suchou utérkou z
mikrovlakna. Zbytkovy Cistici prostredek
maze pristé poskodit povrch skla.

+ Zaschlé zbytky na sklenéném povrchu v
zadném pripadé necistéte zoubkovanymi
nozi, draténou vinou nebo podobnymi
Skrabacimi nastroji.

« Vapnité skvrny (zluté skvrny) na povrchu
skla m@zete odstranit béZzné dostupnym
odvapnovacim prostredkem, jako je ocet
nebo citronova §téva.

+ Pokud je povrch silné znecistény,
naneste na skvrnu Cistici prostredek
houbickou a pockejte dostatecné dlouho,
dokud nezapUsobi. Poté sklenény povrch
ocistéte vihkym hadfikem.

+ Odbarveni a skvrny na povrchu skla jsou
normalni a nejedna se o vady.

Plastové dily a lakované povrchy

+ Plastové dily a lakované povrchy Cistéte
mycim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou
a osuste je suchym hadfikem.

+ Nepouzivejte Skrabky z tvrdych kov( a
abrazivni Cistici prostfedky Mohou
poskodit povrchy.

+ Zajistéte, aby spoje soucasti vyrobku
nezlstaly vlhké a neobsahovaly saponat.
V opac¢ném pfipadé mUze na téchto
spojich dochazet ke korozi.

9.2 Prislusenstvi pro cisteni

Nevkladejte prislusenstvi vyrobku do mycky

nadobi, pokud neni v ndvodu k pouziti

uvedeno jinak.

9.3 Cisténi varné desky

Sklenéna varna plocha

Pri ¢isténi sklenéné varné plochy podle

pokyn( na ¢isténi sklenénych povrchd

uvedenych v ¢asti ,Obecné informace o

CS/44



cisténi“. Pro specialni pfipady mlzete své

cisténi dokoncit podle nize uvedenych

informaci.

+ Potraviny na bazi cukru, jako je tmavy
krém, skrob a sirup, oCistéte okamzité,
bez ¢ekani na vychladnuti povrchu. V
opacném pripadé muze dojit k trvalému
poskozeni sklenéné varné plochy.

+ Nepouzivejte Cistici prostfedky na Cisténi,
kdyz je varna deska horka, jinak by mohlo
dojit k trvalym skvrnam.

9.4 Cisténi ovladaciho panelu

« P¥i ¢isténi paneld s knoflikovym
ovladanim otrete panel a knofliky vihkym
mékkym hadfikem a osuste je suchym
hadrikem. Pri ¢isténi panelu
neodstranujte knofliky a tésnéni pod nim.
Mohlo by dojit k poskozeni ovladaciho
panelu a knoflikd.

« Pri ¢isténi nerezovych panell s
knoflikovym ovladanim nepouzivejte v
okoli knofliku Cistici prostfedky z
nerezové oceli. Indikatory kolem knofliku
Ize vymazat.

+ Dotykové ovladaci panely Cistéte vlhkym
meékkym hadfikem a osuste suchym
hadfikem. Pokud je vas vyrobek vybaven
funkci zamku tlacitek, nastavte zamek
tlacitek pred ¢isténim ovladaciho panelu.
V opacném piipadé mdze dojit k
nespravné detekci na tlacitkach.

9.5 Cisténi vnitiku trouby (oblast

vareni)

Postupujte podle krokd ¢isténi popsanych v

¢asti ,Obecné informace o ¢isténi“ podle

typu povrchu vasi trouby.

Cisténi boénich stén trouby

Boc¢ni stény ve varném prostoru mohou byt

pokryty pouze smaltovanymi nebo

katalytickymi sténami. LiSi se podle
modelu. Pokud vas vyrobek obsahuje

katalytickou sténu, informace naleznete v

¢asti ,Katalytické povrchy”.

Pokud je vasim vyrobkem model s
draténymi policemi, pfed Cisténim bocnich
stén je vyjméte. Poté dokoncCete Cisténi, jak
je popséno v ¢asti ,Obecné informace o
¢isténi” podle typu povrchu bo&ni stény.
Cisténi nadrze s vodou na dné trouby

V zavislosti na frekvenci jednoduchého
parniho Cisténi parou a tvrdosti pouzité
vody se mohou v nadrzi na vodu ve spodni
Casti trouby vyskytnout vapenné skvrny.
Odstranéni vodniho kamene, ktery se
muZe vyskytnout v nadrZi na vodu na dné
trouby po parnim vareni - lehkém cisténi
parou, po kazdych 2 nebo 3 operacich:

1. Pridejte 350 cm3 bilého octa (kyselost
octa nesmi byt vy$si nez 6%) do nadrze
s vodou na dné trouby.

2. Pockejte nejméné 30 minut, aby ocet
rozpustil zbytky vdpna pfi pokojové
teploté.

3. Nadrz s vodou ocistéte mékkym vihkym
hadrikem a suchym hadfikem.

K &isténi nadrze na dné trouby

@ nepouzivejte Cistici prostfedky
obsahujici kyseliny nebo chloridy.
Nedcistéte vodni kdmen, ktery se
mUze tvofit v nadrzi ve spodni ¢asti
trouby, seskrabanim. V opacném
pfipadé se dno produktu mlze
poskodit.

Pro zvyseni Ucinnosti odstranovani
vodniho kamene zejména v bazénu, kromé
vys$e uvedenych kroki odstrafiovani
vodniho kamene, po kazdych 10 pouzitich:
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Zvolte provozni funkci, pfi které je aktivni
spodni topné téleso, a troubu provozujte pfi
teploté 100 °C po dobu 2-3 minut. Potom
troubu vypnéte a do bazénu s vodou na
podlaze trouby nastfikejte Cistici
prostredek na vnitfek trouby a grilu
doporucCeny na webové strance pro znacku
vaseho vyrobku a nechte plsobit 5 minut.
Po 5 minutach otrete kaluz vody na podlaze
trouby vihkym hadfikem z mikrovldkna a
osuste ji.

9.6 Snadné cisténi parou

Umoziuje snadné cisténi necistot (které
nezlstdvaji dlouhou dobu), které jsou
zmékceeny parou uvnitf trouby a kapkami
vody kondenzovanymi na vnitfnich povrsich
trouby.

1. Odstrante veskeré prislusenstvi z vnitrku
trouby.

2. Naplnte bazén na dné trouby s 200 ml
vody.

Okamzité otevrete dvifka a otfete vnitrek
trouby vlhkou houbou nebo hadrikem. Pri
otevreni dvefi se uvolni para. To mlze
predstavovat riziko popaleni. PFi otevirani
dvefi budte opatrni.

Pro odolné necistoty, vyrobek Cistéte
Cisticim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou a
osuste jej suchym hadfikem.

Pfi funkci EasySteam Cisténi parou

@ se ocekava, ze pfidana voda se
odpafi a zkondenzuje na vnitrni
strané trouby a na dvirkach trouby,
aby se zjemnily lehké necistoty,
které se v troubé vytvorily.
Kondenzat vytvoreny na dvirkach
trouby mUze po otevreni dvifek
trouby kapat do okoli. Jakmile
otevrete dvirka trouby, kondenzaci
otfete.

Nepouzivejte destilovanou nebo
@ filtrovanou vodu. Pouzivejte pouze

vody urcené k pouziti. Nepouzivejte

namisto vody horlavé, alkoholické

roztoky nebo roztoky obsahujici
Castice.

3. Stisknéte tlacitko vareni/Cisténi pomoci
pary na ovladacim panelu.

= Kontrolka vareni/Cisténi s parou na
ovladacim panelu se rozsviti.

4. Nastavte troubu na provozni rezim
EasySteam Cisténi parou a provozujte ji
pfi teploté 100 °C po dobu 20 minut.

(Lisi se v zavislosti na modelu produktu. *
Nemusi byt k dispozici ve vasem produktu.)
Po kondenzaci uvnitf trouby se v
bazénovém kanalku pod troubou mlze
objevit kaluz nebo vlhkost. Po pouziti otfete
tento bazénovy kanal vihkym hadfikem a
osuste jej.

—
I

9.7 Cisténi dvirek trouby

Dvefe trouby a skla dvifek mlzete
demontovat a vycistit je. Postup
demontaze dvirek a oken je vysvétlen v
¢astech "Demontaz dvirek trouby” a
"Demontaz vnitrnich skel dvifek". Po
vyjmuti vnitfnich skel dvefi je vycCistéte
pomoci prostfedku na myti nadobi, teplé
vody a mékkého hadfiku nebo houby a
vysuste je suchym hadfikem. Zbytky
vodniho kamene, které se mohou vytvorit
na skle trouby, otfete octem a oplachnéte
sklo.
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K ¢isténi dvifek a skla trouby <
@ nepouzivejte drsné abrazivni Cistici

prostredky, kovové Skrabky,

draténou vinu ani bélici materialy.

)

Odstranéni dvirek trouby

1. Otevrete dvifka trouby.

2. Otevrete svorky v zasuvce zavésu
prednich dvefi vpravo a vlevo
zatlacenim smérem dol{, jak je
znazornéno na obrazku.

8. Vytdhnéte odstranéné dvefe smérem
nahoru, aby se uvolnily z pravého a
levého zavésu, a vyjméte je.

3. Typy zavésu se lisi podle modelu
vyrobku jako typy (A), (B), (C). @ Pfi opétovném pfipevnéni dvefi je

Ndsledujici obrazky ukazuiji, jak otevfit tfeba zopakovat postupy pouzité pfi
jednotlivé typy zavésu. jejich demontazi od konce k
zacCatku. Pfi montazi dveri
nezapomente zavrit svorky na
zasuvce zavesu.

4. Zavés typu (A) je k dispozici pro bézné
typy dvefi.

9.8 Odstranéni vnitiniho skla dveri
trouby

Vnitini sklo prednich dvefi vyrobku Ize z

divodu cisténi odstranit.

] . .

5. Zavés typu (B) je k dispozici pro typy
dvefi s mékkym zaviranim.

. Otevrete dvirka trouby.

6. Zavés typu (C) je k dispozici v typech
dvefi s mékkym otevirdnim/zaviranim.

7. Dvere trouby dejte do polooteviené
polohy.

3 Profil
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Stisknéte UGchytky (1) a zaroven vysurite
profil (3) k sobé tak, jak je zndzornéno
na obrazku. Tim uvolnite profil
pfichyceny k horni strané pfednich
dvifek.

* W N =

Nejvnitfnéjsi sklenény panel

Vnitfni sklenény panel*

Vnéjsi sklenény panel

Lisi se v zavislosti na modelu produktu. *
Nemusi byt k dispozici ve vaSem produktu.

Lehce nadzvednéte nejvnitingjsi
sklenény panel (1) ve sméru “A” a
vytdhnéte jej ve sméru “B” tak, jak je
znazornéno na obrazku.

Je-li vas vyrobek vybaveny vnitfnim
sklenénym panelem, zatahnéte za
spojovaci drzak, ktery spojuje jednotlivé
prvky uprostred, abyste jej uvolnili od
ostatnich sklenénych panell tak, jak je
znazornéno.

4

Spojovaci drzak skel*

Lisi se v zavislosti na modelu produktu. *
Nemusi byt k dispozici ve vasem produktu.

5. Stejny postup zopakujte pfi vyjmuti
vnitfniho sklenéného panelu (2). Prvnim
krokem k sestaveni dvefi je reinstalace
vnitfniho sklenéného panelu (2).

6. Umistéte sklenény panel tak, jak je
znazornéno na obrazku, aby zapadl do
plastové drazky.

V opacném pripadé nebude

@ sklenény panel dostate¢né upevnén
a muZze byt poskozen vibracemi
nebo se rozbit.

7. PFiinstalaci nejvnitingjsSiho sklenéného
panelu (1) se ujistéte, Ze potisténa
strana panelu sméfuje k vnitfnimu
sklenénému panelu.

8. Je dllezité, aby byly dolni rohy
nejvnitinéjsiho sklenéného panelu
usazeny v plastovych drazkach.

V opa¢ném pfipadé nebude

@ sklenény panel dostate¢né upevnén
a mize byt poskozen vibracemi
nebo se rozbit.

9. Nezapomente umistit spojovaci dily na
jejich mista.

10.Nakonec stisknéte tchytky na profilu,
aby zapadly zpatky na sva mista.

9.9 Cisténi svétla trouby

V pripadé, ze se zaSpini sklenéna dvirka

svétla trouby ve varném prostoru, oCistéte

je pomoci prostredku na myti nadobi, teplé

vody a mékkého hadfiku nebo houbicky a

osuste suchym hadrikem. V pfipadé

poruchy lampy v troubé mizZete lampu v
troubé vyménit podle nasledujicich ¢asti.
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Vyména svétla trouby

Obecna varovani

+ Abyste predesili riziku Urazu elektrickym
proudem pred vyménou svétla trouby,
odpojte vyrobek a pockejte, az trouba
vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popéleniny!

+ Tato trouba je vybavena lampou s
vykonem méneé nez 40 W, mensi nez 60
mm na vySku a mensi nez 30 mm v
prameéru, nebo halogenovou zérovkou G9
s vykonem mensim nez 60 W. Svétla jsou
vhodna pro provoz pfi teplotach nad 300
°C. Svétla do trouby jsou k dispozici v
autorizovanych servisech nebo u
licencovanych technikd. Tento vyrobek
obsahuje zarovku energetickeé tfidy G.

+ Umisténi svétla se muze lisit od polohy
znazornéné na obrazku.

+ Lampa pouzita v tomto vyrobku neni
vhodna pro osvétleni domacich
mistnosti. U&elem tohoto svétla je
pomoci uzivateli vidét potravinarské
vyrobky.

+ Svétla pouzité v tomto vyrobku musi

odolat extrémnim fyzikalnim podminkam,

jako jsou teploty nad 50 °C.
Pokud je vase trouba vybavena kulatym
svétlem

1. Odpojte vyrobek od elektfiny.

2. Odstrante sklenény kryt otoc¢enim proti
sméru hodinovych rucicek.

.

N

4/

\v‘)
3. Pokud je vase svétlo v troubé typu (A)
zobrazené na obrazku nize, otocte
zarovku podle obrazku a vyménte ji za

novou. Pokud se jedna o model typu (B),
vytahnéte jej, jak je znazornéno na
obrazku, a nahradte jej novym.

4. Nasadte zpét sklenény kryt.
Pokud je vase trouba vybavena
ctvercovym svétlem

1. Odpojte vyrobek od elektfiny.
2. Vyjméte draténou polici podle popisu.

3. Zvednéte ochranny sklenény kryt svétla
pomoci Sroubovaku. Nejprve odstrante
Sroub, pokud je na ¢tvercové lampé ve
vasem produktu Sroub.

4. Pokud je vase svétlo v troubé typu (A)

zobrazené na obrazku nize, otocte
zarovku podle obrazku a vyménte ji za
novou. Pokud se jedna o model typu (B),
vytahnéte jej, jak je znazornéno na
obrazku, a nahradte jej novym.

5. Namontujte zpét sklenény kryt a draténé
police.
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10 Odstranovani zavad

Pokud problém pretrvava i po provedeni
pokyn0 v této ¢asti, kontaktujte svého
prodejce nebo autorizovany servis. Nikdy
se nepokousejte opravit svij vyrobek sami.

Béhem provozu trouby vychazi para.

+ Béhem provozu je normalni vidét paru.
>>> Toto neni porucha.

Pri vareni se objevuji kapky vody

+ Para vznikajici pfi vareni kondenzuije,
kdyz se dostane do kontaktu se
studenymi povrchy vné vyrobku a mize
tvorit kapky vody. >>> Toto neni porucha.

Béhem zahfivani a chlazeni vyrobku jsou

slyset kovové zvuky.

+ Kovové ¢asti se mohou pfi zahrati
roztahovat a vydavat zvuky. >>> Toto
neni porucha.

Vyrobek neni funkéni.

+ Pojistka mlze byt vadna nebo spalena.
>>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skrince. V pripadé potreby je zménte
nebo je znovu aktivujte.

+ Spotrebi¢ nesmi byt zapojen do
(uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte,
zda je spotrebic zapojen do zasuvky.

+ (Pokud je na vasem spotiebici casovac)
Tlacitka na ovladacim panelu nefunguiji.
>>> Pokud je vas vyrobek vybaven
zamkem tlacitek, mdze byt zamek
tlacitek aktivovan, deaktivuijte jej.

+ Pokud se varna deska nezapne po
stisknuti tlacitka zapnuti/vypnuti >>>
Odpojte jej a pockejte alespon 20 sekund,
nez jej zapojite.

« Ma ochranu proti prehrati. >>> Pockejte,
az vase varna deska vychladne.

+ Nesméji byt pouzity vhodné hrnce. >>>
Zkontrolujte své hrnce.

Osvétleni trouby nesviti.

+ Osvétleni trouby m(ize byt vadné. >>>
Vymeénte zarovku trouby.

+ Bez elektrického napdjeni. >>> Ujistéte
se, ze je sit funkéni a zkontrolujte pojistky
v pojistkové skfince. V pfipadé potieby
vyménite pojistky nebo je znovu aktivujte.

Trouba netopi.

+ Trouba nemusi byt nastavena na
konkrétni funkci peceni a/nebo teplotu.
>>> Nastavte troubu na konkrétni funkci
peceni a/nebo teplotu.

+ Bez elektrického napdjeni. >>> Ujistéte
se, ze je sit funkéni a zkontrolujte pojistky
v pojistkové skfince. V pfipadé potreby
vymeénte pojistky nebo je znovu aktivujte.

Il ikona na displeji varné zény vZdy sviti.

+ Hrvice nesmi byt umistény na bézici
varné desce. >>> Zkontrolujte, zda je na
varné zoneé hrnec.

+ Vas hrnec mozna neni vhodny pro
indukci. >>> Zkontrolujte, zda je vas
sporak vhodny pro indukcni varnou
desku.

+ Hrnec nemusi byt spravné vycentrovan
na varné zoné nebo spodni plocha panve
nemusi byt dostatec¢né Siroka. vybrané
varné zony. >>> Vycentrujte varnou zénu
vybérem hrnce, ktery je dostatecné Siroky
pro varnou zonu.

+ Hrnec nebo varna zéna mohou byt pfilis
horké. >>> Pockejte, az vychladnou.

Vybrana varna zéna se béhem provozu

nahle vypne.

+ Doba vareni zvoleného oddilu moznd
vyprsela. >>> MUZete nastavit novou
dobu vareni nebo vareni dokongit.

+ M4 ochranu proti prehfati. >>> Pockejte,
az varnd deska vychladne.

+ Dotykovy ovladaci panel mohl zakryt
néjaky predmét. >>> Odstrante objekt z
panelu.

Prestoze je varna zéna zapnuta, hrnec se

nezahfiva.

+ Hrnec nemusi byt vhodny pro indukéni
varnou desku. >>> Zkontrolujte, zda je
vas sporak vhodny pro indukéni varnou
desku.

+ Hrnec nemusi byt spravné vycentrovan
na varné zéné nebo spodni plocha panve
nemusi byt dostatec¢né Siroka. vybrané
varné zény. >>> Vycentrujte varnou zénu
vybérem hrnce, ktery je dostatecné Siroky
pro varnou zonu.
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Chladici ventilator bézi dal, i kdyz je varna

deska vypnuta.

+ Toto neni chyba. Chladici ventilator
pokracuje v provozu, dokud elektronické
vybaveni varné desky neklesne na
vhodnou teplotu.

Hluk vychazejici ze sporaku béhem vareni
-+ Béhem vareni mlze byt ze spordku slyset
urcité zvuky. Tyto zvuky jsou zplisobeny
sloZenim varné nadoby. Tyto zvuky jsou

normalni, nejde o poruchu a jsou
soucdasti indukéni technologie.

Mozné zvuky a diivody

+ Zvuk vétraku: Sporak je vybaven
ventilatorem, ktery se automaticky
aktivuje podle teploty spotrebice.
Ventiladtor ma r(izné provozni Grovné a na
rliznych drovnich pracuje podle teploty.

Chybové kody/priciny a mozna reSeni

+ Nize zvuky jako provozni hluk
transformatoru: Je to zptsobeno
povahou indukéni technologie. Kdyz se
teplo prenasi pfimo na zakladnu varné
nadoby, mohou byt slySet bzucavé zvuky,
v zavislosti na materialu varné nadoby.
Proto mohou byt pfi rdznych nadobach
slyset rlizné zvuky.

+ Zvuk praskani: Divodem je struktura a
material dna varné nadoby. Pokud je
varna nadoba vyrobena z rliznych vrstev
z riznych materialQ, mdze byt slySet
praskani.

+ Zvuk knuceni: Kdyz se na vareni s
rliznymi GUrovnémi vareni pouziji dvé
varné zony na téze strané sporaku,
muzete slyset zvuk knuceni.

Chybové kédy Davod chyby Mozné feSeni
Vypnéte indukéni spordk a pockejte,
E22 R az vychladne. Chyba bude vyfesena,
Indukéni vafi¢ je prehraty. 2 . .
E26 kdyz teplota sporaku klesne pod dané
limity.
Jgdno rlebo vice tlacitek je stlacenych Problém bude vyfesen, kdy? vezmete
déle nez 10 sekund. - .
pry¢ svou ruku ze spordku.
E 46 Na ovladacim panelu z{istal n&jaky . . S
N - " o Problém se vyresi po vycisténi
predmét nebo je ovladaci prvek P
. ovladaciho panelu.
vystaven vyparum.
S . Problém bude vyresen, kdyz se
E 47 NepOl:IZI'h JSEe hrnec vhodny na pouzije hrnec vhodny na indukéni
indukéeni ohfev. N
ohrev.
Indukéni desku vypnéte a po 30
Chyba komunikace na indukéni sekundach znovu zapnéte. Pokud se
E1-E15 . . .
desce. problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
Indukéni desku vypnéte a po 30
Chyba ¢idla teploty na indukéni sekundach znovu zapnéte. Pokud se
E16-E21 . . .
desce. problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
Indukéni desku vypnéte a po 30
E23 Softwarova chyba indukéni varné sekundach znovu zapnéte. Pokud se
E 24 desky. problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
Indukéni desku vypnéte a po 30
Chyba ¢€innosti ventildtoru na sekundach znovu zapnéte. Pokud se
E 25 . L. . . .
indukéni desce. problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
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Chybové kédy

Dlvod chyby

Mozné feSeni

Chyba hardwaru elektronického

Indukéni desku vypnéte a po 30
sekundach znovu zapnéte. Pokud se

E31-E45 panelu na indukéni desce. problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
Senzorové zafizeni musi byt

E 48 o P
kompatibilni s provoznimi

E 49 Chyba ¢idla na indukéni desce. podminkami. Pokud se problém
obnovi, obratte se na autorizované

E 51 p P
obchodni zastoupeni.
Vypnéte indukéni spordk a pockejte,
az vychladne. Problém se vyresi, kdyz

E52 - E57 Chyba vysoké teploty na indukéni teplota Cidla klesne pod dané limity.

desce.

Pokud se problém obnovi, obratte se
na autorizované obchodni
zastoupeni.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCY]NA, organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodtilky

7 dnivtydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(iZe vyresit zarutni, pfipadn& pozaruZni opravy vyrobk( Beko

tel. kontakt 222525222

tel. kontakt 800 350333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednavka opravy spotfebice www.bekocr.cz

5 let zdruky - podminky a registrace www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a titelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebi¢e a oznaleni prodejce,
opraviiuje uZivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObZanského zakoniku, v platném znéni.
Neni-li stanoveno jinak, je zaru¢ni doba na vyrobek 24 mésicl. Zatina plynout ode dne pFevzeti véci kupujicim
vyjma pripadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zatne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, ddle viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny privodnim elektrickym kabelem zakon€enym vidlici. Zapojeni spottebite je sluZbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za po3kozeni & 3kody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z t&chto zarugnich podminek méZe byt uplatn&na pouze na tizemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotiebiti dovezenych do CR prostfednictvim nasi spolegnosti, BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodiilky, kterd je oficidlnim zastoupenim znacky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovdna kupujicimu (konecnému spotiebiteli) v souladu se zakonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném znéni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouZiti a poskytovani sluZeb. Spotfebie, které nejsou pouzivany vdomacnosti, nejsou
pfedmé&tem zaruky (hotelova, Skolska a restauracni zafizeni, Gklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatriuji u prodavajiciho. Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou v dob& platnosti zaru¢ni lhity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravn&n
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zdkaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525222, 800350333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-
opravy-spotrebice

Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, model spotfebice, vyrobni a produktové €islo,
které se nachdzi na vyrobnim 3titku kaZdého spotfebice. Bez nahlaseni téchto (dajii nebude moci byt
pozadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyreden. Zakaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému
servisu soutinnost potfebnou k ovéreniexistence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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q)

k)

PFi navstévé servisniho technika kupuijici prokaze existenci zaruky pfedloZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zaru¢ni opravy jsou autorizovana servisni stiediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicimu Citelnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zaruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pfed
podpisem ve3keré tdaje. Zaru¢ni Ihiita se v piipadech, kdy zdvada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodluZuje o
dobu, kdy kupuijici uplatnil narok na zaru¢ni opravu u autorizovaného strediska aZ do dne prevzeti opraveného
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovédn a provozovén podle ndvodu kobsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mraznicek a jejich kombinaci je zarutena pfi okolni teploté od +10°Cdo +32°C.

Touto zarukou nejsou dotZena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podle zvlastnich pravnich predpist.
Spole€nost BEKO SPOLKA AKCY|NA, organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizi
spotiebiteldim na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mé&sicl od skonZenf
zakonné dvouleté zarugni Ihity. Podminkou ziskani certifikdtu prodlouzené zaruky je spinéni veskerych
podminek uvedenych na www.bekocr.cz

0 odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim ¢isle: 222 525222, 800350 333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-opravy-
spotrebice

Pi opravé vramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pfedloZit platny certifikat

prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvéni prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodanim néhradniho dilu.
V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce primo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potiebnych dokladl (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail reklamace@bekosa.cz nebo po3tou na adresu BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodlouZené zaruky na vraceni kupni ¢astky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha
zde uvedenym v3eobecnym zdru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnénfzaruky zanikd pokud:

Neni vyrobek pouZivan v souladu s navodem;

Doslo k mechanickému po3kozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nesprdvné tdrZzbé nebo jinym zanedbdnim
péce o vyrobek;

Byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

Plynové spotfebite nebo spotfebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

Doslo k mechanickému poSkozeni pfi pfepravé;

Je vada zplisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem;

Je vyrobek vadny z diivodu pouZiti neoriginalniho pfislusenstvi a ndhradnich dili;

Kuchyriskad linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje potfebné technické parametry;

Zaruka se dale nevztahuje na preventivni GidrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zévady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béZnym pouZivanim, na mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentd;

Zaruka se nevztahuje na navitévu technika za i€elem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebite,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zdména sméru otevirani dvefi chladnicek a
susicek.
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Tere tulemast!

Hea klient,

Aitah, et valisite Beko toote. Tahame, et teie toode, mis on valmistatud korge kvaliteedi ja
tehnoloogiaga, pakuks teile parimat efektiivsust. Seetdttu lugege see juhend ja kdik teised
kaasasolevad dokumendid enne toote kasutamist hoolikalt labi.

Jargige kogu kasutusjuhendis vélja toodud teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja oma
toodet vdimalike ohtude eest.

Hoidke kasutajajuhend alles. Kui te annate selle toote kellelegi teisele, siis andke sellega

ka juhend kaasa. Teie toote garantiitingimused ning kasutus-ja torkeotsingu meetodid on
selles juhendis vélja toodud.

Kasutusjuhendis olevad siimbolid ja nende kirjeldused:

Oht, mis vdib I6ppeda surma voi vigastusega.

@ Oluline teave v&i kasulikud napunaited toote kasutamiseks:

Lugege kasutajajuhendit.

L[

f Kuuma pinna hoiatus.

MARKUS Oht, mis v&ib pdhjustada tootele vdi selle keskkonnale materiaalset kahju.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A'I EE- Ohutusjuhised

+ See osa sisaldab
ohutusjuhiseid, mis on
vajalikud kehavigastuste voi
materiaalsete kahjude ohu
valtimiseks.

+ Kui toode antakse lle kellelegi
teisele isiklikuks- voi
taaskasutamiseks, tuleb kaasa
anda ka kasutusjuhend,
tootesildid ja muud
asjakohased dokumendid ja
osad.

* Meie ettevdte ei vastuta
kahjude eest, mis vdivad
tekkida nende juhiste
eiramisel.

* Nende juhiste eiramise korral
ei kehti garantii.

+ Paigaldus- ja remondit66d
laske alati teha tootjal,
volitatud teenindusel voi isikul,
kelle maarab maaletooja
ettevote.

+ Kasutage ainult
originaalvaruosi ja -tarvikuid.

- Arge parandage ega asendage
uhtegi toote komponenti, vélja
arvatud juhul, kui see on
kasutusjuhendis selgelt valja
toodud.

- Arge tehke tootele tehnilisi
muudatusi.
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Moeldud

1.1
A kasutamiseks
« Kédesolev seade on moeldud

koduseks kasutamiseks. See
ei ole moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

Arge kasutage seadet
aedades, rodudel ega muus
vdliskeskkonnas. Kdesolev
seade on modeldud
kasutamiseks
kodumajapidamistes ning
kaupluste, kontorite ja muude
tookeskkondade
personalikookides.

See seade on ette nahtud
kasutamiseks kuni 2500
meetri kdrgusel merepinnast.
HOIATUS: Kaesolevat seadet
tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi

kasutada muudel eesmarkidel,

nagu naiteks ruumi kitmine.
Ahju saab kasutada toidu
sulatamiseks, kiipsetamiseks,
praadimiseks ja grillimiseks.
Seda toodet ei tohi kasutada
taldrikute soojendamiseks,
ratikute vdi riiete
kuivatamiseks kaepidemele
riputades.



A\

1.2 Lapse, haavatavate
inimeste ja
lemmikloomade
ohutus

+ Seda toodet voivad kasutada

8-aastased ja vanemad lapsed
ning inimesed, kellel on
vahearenenud flusilised,
sensoorsed voi vaimsed
voimed voi kellel puuduvad
kogemused ja teadmised
senikaua, kuni nad on
jarelevalve all vdi kui neid on
opetatud toodet ohutult
kasutama ja selgitatud selle
koikvoimalikud ohud.

+ Lapsed ei tohiks seadmega

mangida. Lapsed ei tohi toodet
puhastada ega hooldada, valja
arvatud juhul, kui keegi neid
valvab.

Seda toodet ei tohi kasutada
piiratud flisilise, sensoorse
vOi vaimse vdimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed),
valja arvatud juhul, kui neid
hoitakse jarelevalve all voi
neile antakse vajalikud juhised.
Tuleb jalgida, et lapsed
tootega ei mangiks.
Elektritooted on lastele ja
lemmikloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, sellele
ronida ega sinna siseneda.

- Arge asetage tootele esemeid,
mida lapsed vodiksid katte
saada.

+ Keerake pottide ja pannide
kaepidemed leti poole, et
lapsed ei saaks neist haarata
ja poletada saada.

« HOIATUS: Kasutamise ajal on
seadme juurdepaasetavad
pinnad kuumad. Hoidke lapsed
tootest eemal.

+ Hoidke koik pakkematerjalid
lastele kattesaamatus kohas.
Voib tekkida vigastuste ja
lambumise oht.

* Kui uks on lahti, arge pange
sellele raskeid esemeid ega
laske lastel sellel istuda. Voite
pdhjustada ahju imbermineku
vOi uksehingede kahjustuse.

* Enne kulunud ja kasutute
toodete araviskamist:

1. Tommake toitepistik valja ja
eemaldage see
pistikupesast.

2. Katkestage toitejuhe ja
uihendage see pistikuga
tootest lahti.

3. Votke ettevaatusabindud, et
valtida laste sattumist toote
sisse.

4. Arge lubage lastel méngida
tootega, kui see on
tihikaigul.
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Al .3 Elektriohutus

+ Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis on kaitstud
elektrikorgiga, mille vaartus on
toodud tilibi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet ilma
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

Pistik vdi seadme

elektritihendus peab olema

kergesti juurdepaasetavas
kohas. Kui see pole voimalik,
peaks elektripaigaldisel,
millega toode on tihendatud,
olema mehhanism (kaitse,

Gliti, pealdliti jne), mis on

vastavuses elektrieeskirjadega

ja uhendab kdik poolused
vorgust lahti.

Enne remonti, hooldust ja

puhastamist tdmmake toode

vooluvorgust valja voi lilitage
kaitseldliti valja.

+ Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis vastab pinge
ja sageduse vaartustele, mis
on valja toodud tidbisildil.

+ Kui teie tootel pole kaablit,
kasutage ainult peattikis
"Tehnilised andmed"
kirjeldatud Ghenduskaablit.
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Arge laske toitejuhtmel
seadme alla ja taha kinni
jaada. Arge asetage
voolujuhtmele raskeid
esemeid. Toitejuhet ei tohiks
painutada, purustada ja see ei
tohi puutuda kokku tGhegi
soojusallikaga.

Toote paika panemisel parast
monteerimist voi puhastamist
veenduge, et toitekaabel ei
jaaks kinni.

Ahju tagumine kilg muutub
kasutamisel kuumaks.
Toitekaablid ei tohi puudutada
toote tagumist pinda. Vastasel
juhul voib see kahjustada.
Arge laske toitejuhtmel ukse ja
ahju vahele kinni jaada ega
jaada kuumadele pindadele.
Vastasel juhul vdib toitejuhtme
isolatsioon sulada ja
pdhjustada lihise tagajarjel
tulekahju.

Kasutage ainult originaaljuhet.
Arge kasutage 18igatud voi
kahjustatud kaableid.

Arge kasutage toote
kasutamiseks pikendusjuhet
vOi mitmepistikut.

Votke Ghendust volitatud
teeninduskeskusega voi
importijaga, et kasutada
heakskiidetud adapterit
juhtudel, kui on vaja kasutada
konverteri adapterit
(pistikutiilibi jaoks).



+ Votke tihendust importija voi kokkupuutuvad (naiteks
volitatud teeninduskeskusega, toopinna lahedusse, kust vdib -

kui toiteliini pikkus on vett vélja voolata). Vastasel
ebapiisav. juhul on oht, et tekib lihis ja
+ Kaasaskantavad toiteallikad elektriloogi oht.
vOi mitu pistikut vdivad lle - Arge kunagi puudutage pistikut
kuumeneda ja sittida. Hoidke margade katega!
mitu pistikut ja kaasaskantavat -+ Tommake pistik pistikupesast
vooluallikat tootest eemal. valja, kasutades pigem pistiku
+ Toitejuhtme kahjustamisel korpust kui juhtmest.

tuleb selle voimalike ohtude

valtimiseks asendada tootja, A.I -4 Transpordiohutus

volitatud teeninduse voi - Uhendage toode enne
importija ettevotte maaratud transportimist vooluvorgust
isiku poolt. lahti.

« HOIATUS: Enne ahju lambi « Toode on raske, selle
vahetamist Gihendage seade kandmiseks on vaja vahemalt
elektriloogi ohu valtimiseks kahte inimest.
kindlasti vooluvdrgust lahti. - Arge kasutage toote
Uhendage toode vooluvdrgust transportimiseks voi
lahti voi lulitage kaitse teisaldamiseks ust ja/voi selle
kaitsmekilbis valja. kaepidet.

Kui Teie seadmel on toitejuhe ja  * Arge asetage seadmele

pistik: esemeid. Kandke seadet

« Arge kunagi pange toote vertikaalselt.
pistikut katkisele, lahtisele vdi ~ « Kui teil on vaja toodet
pistikupesast valjunud transportida, mahkige see
pistikule. Veenduge, et pistik mullikilega voi paksu papiga
on taielikult pistikupessa ning teipige see tugevalt kinni.
sisestatud. Vastasel juhul Kinnitage toote liikuvad osad
voivad thendused lile kindlalt, et valtida kahjustusi.
kuumeneda ja pohjustada * Enne toote paigaldamist
tulekahju. kontrollige toodet péarast

+ Valtige seadme sisestamist transportimist vdimalike
pistikupesadesse, mis on kahjustuste suhtes. Vigastuse

rasvased, maardunud voi
potentsiaalselt veega
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korral votke ihendust importija
voi volitatud
teeninduskeskusega.

Al.S

+ Enne paigaldamise alustamist
lilitage vooluvdrk, millega
toode Gihendatakse,
vooluvdrgust valja, lilitades
kaitsme valja.

Transportimisel ja
paigaldamisel kandke alati
kaitsekindaid. Vastasel juhul
on teravate servade tottu
vigastuste oht!

Enne toote paigaldamist
kontrollige, kas sel on
kahjustusi. Arge paigaldage
seadet, kui see on kahjustada
saanud.

Arge paigaldage seadet
vaibaga kaetud pdrandale. Kui
ohk ei saa seadme all ringelda,
voivad elektridetailid tle
kuumeneda. See voib
pdhjustada probleeme seadme
100s.

Toode peab paigutama otse
puhtale, tasasele ja kdvale
pinnale. Seda ei tohiks asetada
soklile voi alusplaadile.
Tooteid ei tohi paigutada papp-
vOi plastplaatidele.

Paigaldamise
ohutus
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Toote paigalduspiirkonnas ei
tohi olla otsest paikesevalgust
ja soojusallikaid, naiteks
elektri- voi gaasikiitte, mis on
paigaldatud.

Seadme koigi
ventilatsioonikanalite
Umbruses peab olema
piisavalt vaba ruumi.

Arge paigaldage toodet akna
lahedusse. On oht, et pliidi leek
suutab kardinad ja tuleohtlikud
materjalid pliidi Gimbruses.
Akna avamisel voivad kuumad
koogindud imber kukkuda.
Arge paigaldage toodet akna
lahedusse. Akna avamisel
voivad kuumad koogindud
umber kukkuda.
Ulekuumenemise valtimiseks
ei tohiks toodet paigaldada
dekoratiivsete katete taha.
Juhul, kui gaasivoolik/toru voi
plastist veetoru asub toote
jaoks ettenahtud
paigalduskoha taga, tuleb
kindlasti tagada, et toode ei
puutuks kokku nende
kommunaaljuhtmetega.
Vastasel juhul voib voolik/toru
puruneda.

Kui toote paigalduskoha taga
on pistikupesa, tuleb tagada, et
toode ei puutuks kokku
pistikupesaga ega
pistikupessa tihendatud
pistikuga.



* Toote paigalduskoha taga- voi
kiilgseinale ei tohi jaada
gaasivoolikut, plastist veetoru
ega pistikupesa. Vastasel juhul
voivad need pliidi to6tamisel
kuumuse mojul deformeeruda
ja tekitada ohutusriski.

Al .6 Kasutusohutus

* Veenduge parast iga
kasutuskorda, et olete seadme
valja lulitanud.

+ Kui te ei kasuta toodet pikemat
aega, Uhendage see lahti voi
[lilitage vool kaitsmekarbist
valja.

- Arge kasutage toodet, kui see
puruneb vdi saab kasutamise
ajal kahjustada. ihendage
toode vooluvorgust lahti. Votke
dhendust importija voi
volitatud teeninduskeskusega.

- Arge kasutage seadet, kui
esiukse klaas on eemaldatud
vOi pragunenud. Vastasel juhul
on vigastuste ja
keskkonnakahjustuste oht.

« HOIATUS: Kui plaadipliit on
pragunenud, ihendage toode
elektriloogi ohu valtimiseks
kindlasti vooluvérgust lahti.

« HOIATUS: Kui pliidi klaaspind
on katki:

Lilitage valja kdik gaasi- ja

(vajaduse korral) elektripliidid.

uhendage toode vooluvdrgust

lahti.

- Arge puudutage seadme pinda.

- Arge kasutage seadet.

- Arge astuge mingil pdhjusel
seadme peale.

- Arge kunagi kasutage toodet,
kui Teie otsustusvdime voi
koordinatsioon on hairitud
alkoholi ja/voi narkootikumide
tarvitamise tottu.

« Slttivaid esemeid ei tohi hoida
toiduvalmistamiskohas ega
selle imbruses. Vastasel juhul
voivad need pdhjustada
tulekahju.

+ Ahjukaepide pole
kateratikuivati. Seadme
kasutamisel arge riputage
kaepidemele ratikuid, kindaid
ega muud sarnast tekstiili.

+ Seadme ukse hinged liiguvad
ukse avamisel ja sulgemisel
ning voivad kinni kiiluda. Ukse
avamisel/sulgemisel arge
haarake hingedega osast.

+ See toode ei sobi
kasutamiseks
kaugjuhtimispuldi ega valise
kellaga.

1.7 Hoiatused
temperatuuri kohta

« HOIATUS: Kui toode on
kasutusel, on toode ja selle
juurdepaasetavad osad
kuumad. Tuleb valtida seadme
ja kuumutuselementide
puudutamist. Alla 8-aastaseid
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lapsi tuleb hoida tootest

eemal, kui nad ei ole pidevalt

jarelevalve all.

Arge asetage toote ldhedusse

tuleohtlikke/plahvatusohtlikke

materjale, sest td60 ajal on
pinnad kuumad.

Hoidke ahju ukse avamisel

kiipsetamise ajal voi selle

[6pus distantsi. Aur vdib

pdletada kasi, nagu ja/voi

silmi.

+ Too ajal on toode kuum. Tuleb
valtida kuumenenud osade,
seadme sisepindade ja
kuumutuselementide
puudutamist.

* Toote kasitsemisel kandke
alati kuumakindlaid
ahjukindaid.

+ HOIATUS: Tuleoht: Arge
hoidke esemeid
toiduvalmistamispindadel.

Al .8 Tarvikute kasutus

* On oluline, et traatrest ja
ahjuplaat asetseksid
traatriiulitele digesti
paigutatud. Uksikasjalikku
teavet leiate jaotisest
JTarvikute kasutus".

+ Sulgege ahju uks parast
tarvikute taielikku toppimist
kiipsetusruumi, sest vastasel
juhul vdivad need tabada ukse
klaasi ja seda kahjustada.

+ HOIATUS: Kasutage ainult
koogiseadme tootja poolt
projekteeritud vdi tootja poolt
kasutusjuhendis sobivana
margitud vdi seadmesse
sisseehitatud pliidikatteid ja
kaitseseinu. Ebasobivate
kaitsevahendite kasutamine
vOib pdhjustada dnnetusi.

1.9 Toiduvalmistamise
ohutus

+ HOIATUS: Toiduvalmistamise
protsessi tuleb jalgida.
Lihiajalisi toiduvalmistamise
protsesse tuleb jalgida
pidevalt.

+ HOIATUS: Tahke vdi vedela
oliga toiduvalmistamisel on
ohtlik pliidiplaadi juurest
lahkuda, kuna see vdib
pdhjustada tulekahju. Arge
kunagi proovige kustutada
tulekahju veega. Uhendage
toode vooluvdrgust lahti ja
katke leegid tulekindla katte
vOi riidega.

* Olge ettevaatlik oma roogades

alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub korgel temperatuuril

ja voib tekitada tulekahju, kuna

see voib kuumenenud
pindadega kokku puutudes
suttida.
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* Toidualal olevad toidujaagid,
naiteks 0li, vdivad siittida.
Puhastage need jaagid enne
toiduvalmistamist.
Toidumiirgituse oht: Arge
hoidke toitu ahjus rohkem kui
tund enne ja parast
toiduvalmistamist. Vastasel
korral vdib see pdhjustada
toidumdrgitust voi haigusi.
Arge soojendage ahjus suletud
konserve ega klaaspurke.
Konserv/purk vdib tdusva réhu
tottu I6hkeda.

Arge asetage kiipsetusplaate,

taldrikuid ega

alumiiniumfooliumi otse ahju
pdhjale. Akumuleeritud
kuumus vdib kahjustada ahju
pohja.

Arvestage rasvase

pargamendipaberi v0i sarnaste

materjalide kasutamisel jargmisi
ettevaatusabindusid:

+ Asetage rasvakindel paber
koogindusse voi ahju tarvikule
(ahjuplaadile, traatrestile jne)
koos toiduga ja asetage see
eelkuumutatud ahju.

+ Et véltida ohtu, et ahju
kitteelemendid vdivad
puudutada ja takistada kuuma
ohu liikumist, eemaldage koik
uleliigsed rasvapaberi osad,
mis ripuvad tarvikute voi
mahutite kiiljes. Arge kasutage
rasvakindlat paberit ahju
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temperatuuril, mis on kérgem
kui tootja poolt maaratud
maksimaalne
kasutustemperatuur. Arge
kunagi asetage rasvakindlat
paberit ahju pdhjale.

Arge asetage seda
eelsoojendamise ajal tarvikute
peale.

Vajutage alati taldrikuga voi
sarnase esemega alla, et
materjal ei lendaks ahjus oleva
ohuringluse tottu ringi.

Katke ainult vajalik pind salve
sees.

Parast igat kasutamist tuleb
salve puhastada ja salves
kasutatud rasvapaber voi
muud sarnased materjalid
asendada. Vastasel juhul
voivad kandikule tilkuvad
vedelikud pohjustada
suitsetamist voi isegi leekide
suttimist.

Toote kaane avamisel tekib
ohuvool. Rasvakindel paber
vOib sattuda kokkupuutesse
kiitteelementidega ja siittida.
Kui kasutate praadimiseks
grillirestikut, tuleks alumisele
restile asetada salv. Vastasel
juhul vdivad ahjupdhjale tilkuv
toidudli ja muud komponendid
tekitada tugevat suitsu ja
pohjustada tulekahju.



+ Sulgege ahjuuks grillimise
ajaks. Kuumad pinnad voivad
pdhjustada pdletusi!

+ Grillimiseks sobimatu toit voib
pdhjustada tuleohtu. Grillige
ainult toitu, mis talub tugevat
grillileeki. Arge asetage toite
ka liiga kaugele resti
tagumisse ossa. See on
kuumim piirkond ja rasvased
toidud vdivad sittida.

Al .10 Induktsioon

+ Teie pliidiplaadi elektrilised
alad on varustatud taiustatud
induktsiooni tehnoloogiaga.
Aega ja energiat saastvatel
induktsiooni pliidiplaatidel
tuleb kasutada induktsiooniga
toiduvalmistamiseks sobivaid
koogindusid; vastasel juhul

pliidiplaadi alad t6ole ei hakka.

Uksikasjalikku teavet leiate
jaotisest ,Pottide valimine®“.
Kuna induktsiooni pliidiplaat
loob magnetvilja, voib sellel
olla kahjulik mdju inimestele,
kes kasutavad selliseid
seadmeid nagu
stidamestimulaator voi
insuliinipump.

Parast kasutamist lilitage
kuumutusplaat vélja selle
juhtpaneelilt. Arge usaldage
poti andurit.
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Metallesemeid, nagu noad,
kahvlid, lusikad ja kaaned, ei
tohi pliidiplaadi alale panna,
kuna need kuumenevad.
Arge hoidke metallesemeid
pliidiplaadi all olevates
sahtlites. Pikaajalise ja
intensiivse kasutamise ajal
voivad materjalid siin le
kuumeneda.

Arge asetage induktsiooni
pliidiplaadile elektroonilisi
seadmeid, nagu
mobiiltelefonid, tahvelarvutid,
arvutid. Teie seadmed vdivad
kahjustada saada.

A1 .11 Aurutamise siisteem

Ukse avamisel aurutamise
kaigus voib seadmest vilja
paiskuda auru, mis omakorda
tekitab pdletusohtu. Olge ukse
avamisel ettevaatlik.

Kui parast aurutamist jaab
ahju niiskus, voib see
pbhjustada korrosiooni. Parast
toiduvalmistamist laske ahjul
kuivada. Arge hoidke niiskeid
toiduaineid pikka aega ahjus.
Toidu eemaldamisel ahjust
parast aurutamist voib
tarvikutest tilkuda kuuma
vedelikku, olge ettevaatlik.



« Aurutamisel on soovitatav
lisada tapselt selline kogus
vett Toiduvalmistamise, nagu
on naidatud toiduvalmistamise
tabelis.

- Arge kasutage destilleeritud
ega filtreeritud vett. Kasutage
ainult joogivett. Arge kasutage
vee asemel tuleohtlikke,
alkohoolseid voi tahke aine
osakestega lahuseid.

- Arge kasutage
toiduvalmistamisel
lisatarvikuid, mis voivad auru
tottu roostetada.

A1 .12 Hooldus- ja
puhastusohutus

* Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad vdivad
pdhjustada pdletusi!

2 Keskkonnajuhised

- Arge peske toodet pihustades
vOi valades sellele vett! Voite
saada elektril6ogi!

- Arge kasutage seadme
puhastamiseks aurupuhastit,
kuna see voib pdhjustada
elektriloogi.

- Arge kasutage ahju esiukse ja
ahju tlemise ukse klaasi (kui
see on varustatud)
puhastamiseks karmi
abrasiivseid
puhastusvahendeid,
metallkammi, kiitrimislappi,
ndudepesudraati voi
pleegitusvahendit. Need
materjalid voivad pdhjustada
klaaspindade kriimustamist ja
purunemist.

2.1 Jaatmedirektiiv

2.1.1 Elektri- ja elektroonikaseadmete

korvaldamine

See toode vastab Euroopa Liidu WEEE
direktiivile (2012/19/EL) Sellel tootel on
elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmete
(WEEE) klassifikatsioonisiimbol.

See toode on valmistatud
kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mida on véimalik
taaskasutada ja mis sobivad
taaskasutamiseks. Seetdttu
arge visake toodet selle

kasutusaja I6pus dra koos olme- ja muude
jaatmetega. Viige see elektri- ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti.
Nende kogumispunktide kohta vdite kiisida
teavet kohalikult omavalitsuselt. Seadme
oige utiliseerimine aitab véltida negatiivseid
tagajargi keskkonnale ja inimeste tervisele.

Vastavus RoHS direktiivile:

See toode, mille te ostsite, vastab Euroopa
Liidu RoHS direktiivile (2011/65/EL). See ei
sisalda direktiivis maaratletud kahjulikke ja
keelatud materjale.

2.2 Pakendi teave

Toote pakkematerjalid on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest vastavalt
meie riiklikele keskkonnaeeskirjadele. Arge
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visake pakendijaatmeid samasse kohta
koos olme- ja muude jaatmetega, vaid viige
need kohalike omavalitsuste poolt loodud
pakendimaterjalide kogumispunktidesse.

2.3 Soovitused energiasaastuks

EL 66/2014 kohaselt leiate
energiatdhususe teabe seadmega
kaasasolevalt kviitungilt.

Jargmine teave aitab Teil kasutada toodet

okoloogilisel ja energiat saastvamal viisil.

+ Sulatage kilmutatud toit enne
kiipsetamist.

+ Ahjus kasutage tumedaid v6i emailitud
anumaid, mis edastavad soojust
paremini.

+ Eelsoojendage alati, kui see on retseptis
v&i kasutusjuhendis tapsustatud. Arge
avage ahjuust sageli kiipsetamise ajal.

3 Teie toode

Pikaajalisel kiipsetamisel liilitage seade
valja 5-10 minutit enne kiipsetamise
Ioppaega. Saate jadksoojust kasutades
sdasta kuni 20% elektrienergiast.

« Uritage valmistada ahjus korraga rohkem
kui Uks roog. Saate kahte rooga samal
ajal valmistada, asetades traatrestile
kaks keedunou. Lisaks, kui valmistate
oma toite Uksteise jarel, sadstab see
energiat, kuna ahi ei kaota oma soojust.

+ Votke arvesse pottide/pannide ja kaante
valikul pliidiplaadi ala suurust. Valige
alati dige suurusega pott oma roogade
jaoks. Vale suurusega mahutite puhul
kulub rohkem energiat kui tegelikult vaja.

+ Hoidke pliidiplaadi kiipsetamise alasid ja

pottide pdhjasid puhtana. Mustus

vahendab soojusiilekannet kiipsetamise
ala ja poti pohja vahel.

Sellest jaotisest leiate toote juhtpaneeli
lilevaate ja pohilised kasutusvdimalused.
Soltuvalt toote tiilibist voivad pildid ja
modned funktsioonid erineda.

3.1 Toote tutvustus

OO OO0O0OT—»2

» 4
—» 5
1 Hobuse osa
2 Juhtpaneel
3  Kéepide
4 Uks
5 Alumine osa

3.1.1 Toiduvalmistamise seade

Ulemine kiitteseade

Traadist riiulid

Ventilaatori mootor (terasplaadi taga)
Veebassein auruga toiduvalmistamiseks
Riiulite positsioonid

Lamp

Ventilatsiooniavad

OO WN =

Varieerub olenevalt mudelist. Teie toode ei
pruugi olla varustatud traatrestiga. Pildil on
nditena toodud traatrestiga toode.

**  Varieerub olenevalt mudelist. Teie toode ei
pruugi olla varustatud lambiga voi lambi tiiiip ja
asukoht véivad erineda joonisel kujutatust.
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3.1.2 Hobuse osa

1 Tagumine vasakpoolne - Induktsiooniga
kuumutusala

2 Eesmine vasakpoolne - Induktsiooniga
kuumutusala
3 Eesmine parempoolne - Induktsiooniga
1 < 3 4 kuumutusala
l Ll
4 Tagumine parempoolne - Induktsiooniga
kuumutusala
5 < O > 3 3.2 Ahju juhtpaneeli tutvustamine
P C
. o
@ -
9 |
3

~ «—f0¢

Q
.

1 Aurureziimiga kiipsetamise/
puhastamise lamp

3 Funktsiooni valimise nupp
5 Termostaadi lamp

Kui teie toodet reguleerivad nupud on
olemas, siis monel mudelil voivad need olla
nii, et need tulevad vélja, kui neid vajutada
(maetud nupud). Nende nuppude abil
tehtavate seadete tegemiseks liikake
kodigepealt vastav nupp sisse ja tommake
nupp vélja. Parast reguleerimist liikake see
uuesti sisse ja asetage nupp tagasi.

Funktsiooni valimise nupp
Funktsioonivaliku nupuga saate valida ahju
toéofunktsioone. Valimiseks keerake suletud
(Ulemisest) asendist vasakule/paremale.

Temperatuuri valiku nupp
Temperatuurinupu abil saate valida
temperatuuri, mida soovite kiipsetada.
Valimiseks keerake paripédeva suletud
(Ulemisest) asendist.

Ahju sisetemperatuuri indikaator
Temperatuurilambi jargi saate aru ahju
sisetemperatuurist. Termostaadi lamp
asub juhtpaneelil. Termostaadi lamp lilitub

2 Aurureziimiga kiipsetamise/
puhastamise nupp

4 Taimer
6 Temperatuuri valiku nupp

sisse, kui toode hakkab t6dle, ja
termostaadi lamp kustub, kui see saavutab
seatud temperatuuri. Kui temperatuur ahjus
langeb alla seatud temperatuuri, lilitub
termostaadi lamp uuesti sisse.

Aurureziimiga kiipsetamise/puhastamise
nupp

Kasutatakse auruga toiduvalmistamiseks ja
puhastamiseks. Ei toota elektrikatkestuse
korral.

Aurureziimiga kiipsetamise/puhastamise
lamp

Naitab, et funktsioon aktiveeritakse, kui
vajutada nuppu auruga kiipsetamiseks voi
puhastamiseks. Ei to6ta elektrikatkestuse
korral.

3.3 Ahju toofunktsioonid

Funktsioonitabelil kuvatakse
to6ofunktsioonid, mida saate oma ahjus
kasutada, ning kdrgeimad ja madalaimad
temperatuurid, mida nende funktsioonide
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jaoks saab seadistada. Siin ndidatud
tooreziimide jarjekord vdib erineda teie
toote paigutusest.

|1
C

L

Alumine kuumutus

F!'m.kt S100 | £ nktsiooni kirjeldus Temp.e raot uurty Kirjeldus ja kasutamine

ni siimbol ahemik (°C)
Ahju ei kdeta. ToGtab ainult ventilaator (tagaseinas).

# Té6 ventilaatoriga . Graanulitega kiilmutatud toit sulatatakse aeglaselt
o toatemperatuuril, kiipsetatud toit jahutatakse. Terve lihatiki

sulatamiseks kuluv aeg on pikem kui teraviljaga toitude puhul.

:.‘\'? ) Toitu soojendatakse korraga iilevalt ja alt. Sobib kookidele,

Ulemine ja alumine . kiipsetistele voi kookidele ja hautistele kiipsetusvormides.
kuumutus Kiipsetamine toimub (he kandikuga. Seda funktsiooni tuleks

kasutada ka auruga toiduvalmistamiseks.

Ainult madalam kiite on sisse liilitatud. See sobib toitudele,
mis vajavad pdhja pruunistamist. Seda funktsiooni tuleks
kasutada ka lihtsaks aurupuhastamiseks.

Ulemine/alumine
kuumutus ventilaatori

Ulemise ja alumise kiittekeha poolt soojendatav kuum &hk
jaotub koos ventilaatoriga iihtlaselt ja kiiresti kogu ahjus.

toel Kiipsetamine toimub {ihe kandikuga.
Ventilaatoriga soojendatav kuum 6hk jaotub koos
Kuumutus ventilaatoriga Uhtlaselt ja kiiresti kogu ahjus. See sobib mitmel

ventilaatoriga

alusel kiipsetamiseks erinevatel riiulitasanditel. Seda
funktsiooni tuleks kasutada ka auruga toiduvalmistamiseks.

3D-funktsioon

Tootavad llemise kiitte, alumise kiitte ja ventilaatorkiitte
funktsioonid. Kiipsetatava toote iga pool valmib vordselt ja
kiiresti. Kiipsetamine toimub tihe kandikuga.

Grillimine madalal
vdimsusel ventilaatori
toel

Viéikese grilliga soojendatud kuum 6hk jaotub ventilaatoriga
kiiresti ahju. Sobib vdiksemate koguste grillimiseks.

B ESEIEYEI

ROstimine poordvardal
koguvdimsusel

Ulemise kiittekeha sisemine ja vélimine sektsioon ning
posdrdmootor (donervarras) téotavad. Sobib suure ja keskmise

suurusega liha grillimiseks.

* Teie toode t66tab temperatuurinupul
maaratud temperatuurivahemikus.

3.4 Toote tarvikud

Teie tootes on mitmesuguseid tarvikuid.
Selles jaotises on saadaval tarvikute
kirjeldus ja dige kasutamise kirjeldused.
Soltuvalt toote mudelist on kaasas olev
tarvik erinev. Kdik kasutusjuhendis
kirjeldatud tarvikud ei pruugi teie tootes
saadaval olla.

Teie seadme sees olevad kandikud
voivad kuumuse mojul
deformeeruda. See ei mdjuta
funktsionaalsust. Deformatsioon
kaob, kui plaat jahutatakse.

@

Standardne salv

Seda kasutatakse kiipsetiste, kiilmutatud
toitude ja suurte tiikkide praadimiseks.
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Traatriiuliga mudelitel :

N
] 5
= ) £
1l 3
[ 9
[ 1
Y
Traatgrill \J)
Seda kasutatakse praadimiseks voi lima traatriiuliteta mudelitel :
kiipsetatava, praaditava ja hautava toidu
soovitud riiulile asetamiseks. s
Traatriiuliga mudelitel : - 4
— 3
~ 2
~ ~ ]
/

Traatresti asetamine kiipsetusriiulitele

Traatriiuliga mudelitel :

Vdga oluline on asetada traatvore Gigesti
traadipoolsetele riiulitele. Traatresti
soovitud riiulile asetades peab avatud osa
olema esikiiljel. Parema kiipsetamise
tagamiseks tuleb traatrest kinnitada
traatriiuli peatuskohta. See ei tohi minna
lle peatuspunkti, et kokku puutuda ahju
tagaseinaga.

Rotisserie grill ja vardas
Seda kasutatakse punase liha, linnuliha ja
kala grillimiseks igast suunast.

} o _ lima traatriiuliteta mudelitel :
*Soltuvalt mudelist on kaasas plastikust Vaga oluline on asetada traatrest korralikult

kéepide ja varda alusjuhtmestik. See ei kiilgriiulitele. Traatrestil on riiulile

pruugi teie tootel saadaval olla. asetamisel {iks suund. Traatresti soovitud

3.5 Toote lisaseadmete kasutamine riiulile asetades peab avatud osa olema
esikdljel.

Toiduvalmistamise riiulid

Kiipsetusalal on 5 riiuliasendit. Ahju
esipaneelil olevatelt numbritelt ndete ka
riiulite jarjekorda.
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turvaliselt vélja votta. Traatvore

eemaldamise ajal saate seda edasi

tdmmata, kuni see jouab peatumispunkti.
Selle taielikuks eemaldamiseks peate selle

punkti tletama.

Traatriiuliga mudelitel :

Kandiku asetamine kiipsetusriiulitele
Traatriiuliga mudelitel :

Samuti on oluline asetada kandikud &igesti
traadipoolsetele riiulitele. Kandiku soovitud
riiulile asetamisel peab selle hoidmiseks
mdeldud pool olema esikiiljel. Paremaks
kiipsetamiseks tuleb alus kinnitada
traatriiulil olevale peatuspesale. See ei tohi
minna Ule peatamispesa, et puutuda kokku
ahju tagaseinaga.

Salve peatamise funktsioon -Traatriiuliga

mudelitel
lima traatriiuliteta mudelitel : Samuti on olemas peatamisfunktsioon, mis
Samuti on oluline asetada kandikud takistab kandiku traatriiulist vélja
korralikult kilgriiulitele. Salvel on riiulile kukkumist. Salve eemaldamise ajal
asetamisel iiks suund. Kandiku soovitud vabastage see tagumisest peatuspesast ja
riiulile asetamisel peab selle hoidmiseks tdmmake seda enda poole, kuni see jouab

mdeldud pool olema esikiiljel. esikiljeni. Peate sellest seiskamispesast
s ile minema, et see taielikult eemaldada.

Traatresti peatamisfunktsioon

Seal on peatamisfunktsioon, mis takistab
traatvore traatriiulist valja kukkumist. Selle
funktsiooniga saate oma toidu lihtsalt ja
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Traatvore ja aluse Gige paigutamine + Grillimise ajaks eemaldage grillvarda
teleskoopsiinidele-Traatriiulitega kaepide.

mudelitel ja teleskoopmudelitel

Tanu teleskoopsiinidele saab plaate voi

traatresti lihtsalt paigaldada ja eemaldada.

Teleskoopsiiniga plaate ja traatreste

kasutades tuleb jalgida, et teleskoopsiinide

esi- ja tagakiiljel olevad tihvtid toetuksid

vastu grilli ja aluse servi (ndidatud joonisel).

Roisserie siili kinnitamine

+ Kinnitage grillitav toit kahvlitega
grillvarda kdlge.

+ Asetage grillvarda raam vardaajami
korgusele ahju.

+ Torgake grillvarda terav ots grillvarda
ajamisse ja asetage grillvarras raamile.
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3.6 Tehniline kirjeldus

Uldised kirjeldused

Toote vélismodtmed (kdrgus/laius/sligavus) (mm)

850 /500 /600

Pinge/Sagedus

TN ~ 220-240 V/3N ~ 380-415V 50 Hz

Juhtme tiilip ja ristldige, mida kasutatakse / sobib tootes
kasutamiseks

vahemalt HO5VV-FG 3 x 6 mm2 (1N) / HO5VV-FG 5 x 1,5
mm2 (3N)

Energiatarve (kW)

9,2 kW

Ahju tulp

Multifunktsionaalne ahi

Toiduvalmistamise tsoonid

Eesmine vasakpoolne

Induktsiooniga kuumutusala

Mddde

180 mm

V&imsus

2000 W / Kiirendaja 2300 W

Eesmine parempoolne

Induktsiooniga kuumutusala

Modde

145 mm

Voimsus

1600 W / Kiirendaja 1800 W

Tagumine vasakpoolne

Induktsiooniga kuumutusala

Mddde

145 mm

V&imsus

1600 W / Kiirendaja 1800 W

Tagumine parempoolne

Induktsiooniga kuumutusala

Madde

180 mm

V&imsus

2000 W / Kiirendaja 2300 W

@ Toote kvaliteedi parandamiseks voidakse tehnilisi andmeid ette teatamata muuta.

ihtida.

®

Selles juhendis olevad joonised on skemaatilised ja ei pruugi tépselt teie tootega

®

Toote etiketil voi sellega kaasasolevas dokumentatsioonis margitud vaartused on
saadud laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Need vaartused
voivad erineda soltuvalt toote t66- ja keskkonnatingimustest.
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4 Paigaldamine

A Uldhoiatused
+ Poorduge toote paigaldamiseks lahima
volitatud teenindusagentuuri poole.
Veenduge, et elektri- ja
gaasiinstallatsioonid on paigas, enne kui
helistate volitatud teenindajale, et toode
oleks kasutusvalmis. Kui see ei ole sobiv,
kutsuge kvalifitseeritud elektrik ja
paigaldaja vajalike toode labiviimiseks.
Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad mittevolitatud isikute teostatud
toimingutest, mis vdivad samuti garantii
kehtivust tlihistada.
+ Klient vastutab toote paigalduskoha
ettevalmistamise eest ning elektri- ja/voi
gaasivarustuse ettevalmistamise eest.
Toote paigaldamisel tuleb jargida
kohalikes elektri- ja/voi
gaasiinstallatsiooni kasitlevates
standardites satestatud eeskirju
(seaduslikud paigaldusreeglid)./Punkt
Kontrollige enne paigaldamist, kas seade
on kahjustatud. Arge paigaldage seadet,
kui see on kahjustada saanud.
Kahjustatud tooted ohustavad teie
ohutust.

4.1 Oige paigalduskoht

+ Asetage toode kovale pinnale, sest toote
all on 6hukanalid. Seda ei tohi asetada
alusele voi pjedestaalile. Toote jalad ei
tohi vajuda pehmetele pindadele, nt
vaipadele jne.

+ Koogipdrand peab olema vdimeline
kandma seadme raskust ja lisaks veel
koogitarvete, kiipsetusvahendite ja toidu
kaalu.

+ See toode kuulub klassi 1 vastavalt
standardile EN 30-1-1. Seda saab
paigutada kodgi seinte, koogimodbli voi
mis tahes muu toote kiilge mis tahes
modtmes tagant ja lihest servast. Teisel
pool asuv ké6gimoobel voi -seadmed
voivad olla ainult sama suured voi
vaiksemad.

+ Seda vdib kasutada molemal kiiljel
asuvate kappidega, kuid selleks, et
pliidiplaadi tasapinnast oleks vahemalt
400 mm kaugus, peab seadme ja mis
tahes seina, vaheseina voi kdrge kapi
vahel olema 65 mm vahemaa.

Hood
£
| e— € | —
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+ Seda saab kasutada ka vabalt seisvas
asendis. Lubage minimaalne kaugus 750
mm pliidipinnast kdrgemal.

+ Kui pliidi kohale tuleb paigaldada
pliidipuhasti, vaadake pliidipuhasti tootja
juhiseid paigalduskdrguse kohta (min.
650 mm).

+ Seadme korval olev kodgimdobel peab
olema kuumakindel (vahemalt 100 °C).

Turvakett

Seade tuleb kindlustada Ulekaalu vastu,
kasutades ahju kaasasolevat turvaketti.
Hoiatus - kallutusoht!

ET/75



Hoiatus: Seadme imbermineku valtimiseks
tuleb paigaldada see
stabiliseerimisvahend. Vaadake
paigaldusjuhendit.

Kui teie tootel on 2 turvaketti;

Kinnitage konks (1) sobiva tapiga kéogi
seina kiilge (6) ja Ghendage
lukustusmehhanismi (2) abil konksu kiilge
turvakett (3).

&

Konks

Lukustusmehhanism

Ohutusahe!

Kinnitage kett kindlalt toote tagaosa kiilge
Toote tagaosa

o g W=

Ko6gi sein

Kui teie tootel on 1 turvaketti;

Seade tuleb kindlustada ulekaalu vastu,
kasutades ahju kaasasolevat turvaketti.
Jargige pildil olevaid samme, et kinnitada
turvakett toote kiilge.

a1+ '

4
3 _> _> '
o [ D

Stabiilsuskett peab olema

@ voimalikult lGhike, et véltida ahju
kallutamist ettepoole ja diagonaal,
et valtida ahju kiilgmist kallutamist.
Stabiilsuskett on m&eldud pliidile,
millel puudub klambrite
kinnitamisava.

Ruumi ventilatsioon

Koik ruumid vajavad avatavat akent voi
samavaarset ning moned ruumid vajavad
ka pusivat ventilatsiooni. PGlemisdhk
vOetakse ruumidhust ja heitgaasid
paisatakse otse ruumi. Hea ventilatsioon
on seadme ohutuks t66ks hadavajalik.
Ruumid, mille uksed ja/voi aknad
avanevad otse viliskeskkonda

Otse valiskeskkonda avanevate uste ja/voi
akende ventilatsiooniava peab olema
modtmetega, mis on esitatud alljargnevas
tabelis, mis pohineb seadme kogu
gaasivoimsusel (seadme kogu
gaasivdimsus on esitatud kdesoleva
kasutusjuhendi tehniliste andmete tabelis).
Kui uksed ja/voi aknad ei ole varustatud
seadme kogu gaasitarbimisele vastava
ventilatsiooniavaga vastavalt allpool
esitatud tabelile, siis peab ruumis kindlasti
olema téiendav fikseeritud
ventilatsiooniava, et tagada seadme kogu
gaasitarbimisele vastava minimaalse
ventilatsioonindude taitmine. Fikseeritud
ventilatsiooniava vdib sisaldada
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olemasolevate dhupiirete avasid, Arge paigaldage seda seadet maapinnast
valjatdmbekapuute kanalite avade mootu madalamal asuvasse ruumi, kui see ei ole
jne. vdhemalt Ghelt kiiljelt maapinnale avatud. 3§

4.2 Elektriline tthendus

Gaasi kogutarbimine  Min. ventilatsiooniava (cm2)

(kw)
02 100 A Uldhoiatused
2-3 120 + Enne elektriihendusega seotud t6ode
3-4 175 alustamist lahutage seade elektrivérgust.
46 300 Voib tekkida elektriloogi oht.
6-8 400 + Uhendage toode maandatud
810 500 pistikupessa/liiniga, mis on kaitstud
104115 600 sobiva véimsusega minikaitseliilitiga,
11513 700 nagu on maérgitud tabelis "Tehnilised
13155 800 andmed". Olenemata sellest, kas seade
15,517 900 on ihendatud trafoga voi ilma, laske
17-19 1000 maandus paigaldada kvalifitseeritud
1924 1250 elektrikul. Meie ettevéte ei vastuta
kahjude eest, mis tekivad toote
Ruumid, millel ei ole avatavaid uksi ja/voi kasutamisel ilma kohalikele eeskirjadele
aknaid, mis avanevad otse viliskeskkonda vastava maanduspaigalduseta.
Kui ruumis, kuhu seade on paigaldatud, ei + Toote voib elektrivorku tihendada ainult
ole otse viliskeskkonda avanevat ust ja/vdi volitatud ja kvalifitseeritud isik ning toote
akent, tuleb otsida muid tooteid, mis garantii algab alles parast nduetekohast
kindlasti tagavad fikseeritud, reguleerimata paigaldamist. Tootja ei vastuta kahjude
ja sulgemata ventilatsiooniava, mis vastab eest, mis voivad ilmneda volitamata
seadme kogu gaasitarbimisele vastavale isikute teostatud toimingute tagajérjel.
minimaalsele ventilatsiooniavale, nagu on * Elektrikaablit ei tohi purustada, voltida,
naidatud eespool esitatud tabelis. Samuti kinni suruda ega puudutada toote kuuma
tuleks jargida asjakohaseid ehitusndudeid. osa. Kui toitejuhe on kahjustada saanud,
Kui ruumis v&i siseruumis on rohkem kui peab selle asendama selle tootja voi
iiks gaasiseade, tuleb lisaks iilaltoodud tema teeninduspartner Vastasel juhul
tabelis esitatud nduetele ette naha taiendav vGbi tulemuseks olla elektrild6k, lihis voi
ventilatsioonipind. Tdiendava tulekahju!
ventilatsiooniala suurus peab vastama * Toiteallika andmed peavad vastama
teiste gaasiseadmete eeskirjadele. toote tulbisildil tdpsustatud andmetele.

Margistusplaat on nahtav kas siis, kui
seadme uks voi alumine kate on avatud,
vOi asub see soltuvalt seadme tiilibist
seadme tagaseinas.

+ Toitejuhtme pistik peab péarast
paigaldamist olema kergesti ligipaasetav
(&rge viige seda pliidi kohal). Arge
kasutage toitepistikupesasid voi
mitmepistikupesasid vooluiihenduses.

+ ja peab kasutama ahju jaoks sobivat
pistikupesa/liini ja pistikut. Kui toote
voolupiirangud on pistiku ja pistikupesa
voolu kandevdimest valjas, tuleb toode

Samuti peab seadme paigaldusruumi
sisekeskkonda avaneva ukse alumises
servas olema vahemalt 10 mm suurune
vahemaa. Te peate tagama, et sellised
esemed nagu vaibad ja muud
porandakatted jms ei mdjutaks ukse
sulgemisel ruumi.

Pliit vdib asuda kodgis, kook-soogisaalis
vOi magamistoas, kuid mitte ruumis, kus on
vann voi duss. Pliiti ei tohi paigaldada
vahem kui 20 m3 suurusesse voodikohta.
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lihendada otse fikseeritud
elektripaigaldise kaudu, ilma et
kasutataks pistikut ja pistikupesa.

+ Kui toode iihendatakse otse
toiteallikaga: Kui kdiki toitevorgu poolusi
ei ole voimalik lahti ihendada, tuleb
ihendada lahtilihendusiiksus, mille
kontaktide vahemaa on vdahemalt 3 mm
(kaitsmed, liinikaitseliilitid, kontaktorid) ja
selle lahtitihendusiiksuse kéik poolused
peavad olema IEE direktiivide kohaselt
toote korval (mitte selle kohal). Selle
juhise eiramine voib pdhjustada
probleeme kasitsemisel ja tiihistada
toote garantii.

+ Soovitatav on kasutada
rikkevoolukaitseliilitit tdiendavana
kaitsena.

Kui toode on toodetud ilma kaablile:

+ Toote kiilge tuleb ihendada tehnilises
tabelis maaratletud toitejuhe, jargides
juhiseid. Toitejuhe ei tohi ohutuse
tagamiseks olla pikem kui 2 m.

+ Avage klemmiploki kate kruvikeerajaga.

Sisestage toitejuhe labi terminali all oleva

kaabliklambri ja kinnitage see

pohikorpuse kiilge integreeritud kruviga
kaabliklambrite komponendi kiilge.

+ Uhendage kaablid vastavalt
kaasasolevale skeemile.

Elnt 4]

Uhefaasiline Kahefaasiline
220/230/240 V vahelduvvool 380/400/415 V vahelduvvool

4]
Hrjys

Kolmefaasiline
380/400/415 V vahelduvvool

* Vasest sild

Kui Teie toitekaabli titibiks on 3-juhtmeline,

siis Uihefaasilise Ghenduse jaoks:

- Pruun/must = L (faas)

- Sinine = N (neutraalne)

- Roheline/kollane juhe = (E) (maandus)

Kui Teie toitekaabli titibiks on 5-juhtmeline,

siis kahefaasilise (ihenduse jaoks:

- Pruun = L1 (faas)

- Must = L2 (faas)

- Hall = L3 (faas)

- Sinine = N (neutraalne)

- Roheline/kollane juhe = (E) (maandus)

+ Parast juhtmeiihenduste |6petamist
sulgege klemmiploki kate.

+ Uhendage toitejuhe vooluvérku, suunates
selle nii, et see ei puutuks tootega kokku
ja ei jaaks toote ja seina vahele.

4.3 Toote paigutamine

1. Likake toode koogi seina poole.

2. Kinnitage toote kiilge tihendatud
turvakett seina kiilge.

3. Reguleerige ahju jalad

Ahju jalgade reguleerimine

Kasutamise ajal tekkivad vibratsioonid

voivad pohjustada

toiduvalmistamisanumate liikkumist. Seda

ohtlikku olukorda saab valtida, kui toode on

tasane ja tasakaalustatud.

Teie enda ohutuse tagamiseks veenduge,

et toode on tasane, reguleerides neli jalga

allosas vasakule voi paremale keerates ja

joondades need to0pinnaga tasandile.

Loppkontroll
1. Uhendage toode uuesti vooluvérku.
2. Kontrollige elektrilisi funktsioone.
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5 Esmakasutus

Enne seadme kasutuselevdttu on
jargmistes jaotistes soovitatav toimida
jargmiselt.

5.1 Esmaseadistus

Enne ahju kasutuselevéttu

@ seadistage alati kellaaeg. Kui Te
seda ei seadista, ei onnestu mone
ahjumudeli puhul toitu valmistada.

4 3

= R
Slndiehd -

CELCE

| |

O e

Programmiklahv
Viahenda klahv
Suurendamisklahv
Seadete klahv
Kuva siimbolid

AW N =

|_)| Kiipsetusaja siimbol

—)l Kiipsetamise I6puaja siimbol *
a Haire stimbol

{; Ajapiruka siimbol

eco Okoreziimi siimbol

) Helitugevuse taseme siimbol

@ Kellaaja siimbol
&I Klahviluku siimbol

* See varieerub sdltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

Muudatuste tegemise ajal vilguvad
ekraanil vastavad tahised.

Parast ahju esmakordset sisseliilitamist
vajutage kellaaja sisestamiseks klahvi =4/

Puutejuhtimisega mudelite puhul
@ puudutage esmalt klahvi i= ja

seejarel kasutage kellaaja

maaramiseks klahvi 4/— .

Vaartuse kinnitamiseks puudutage tahist ©
ja oodake kinnitamiseks 4 sekundit ilma
ihtki klahvi puudutamata.

Kui algusaega pole maaratud,
@ hakkab kell t66le 12:00 ning

kuvatakse tahis ®. Kui kell on

0igeks pandud, tahis kaob.

Voolukatkestuse korral kellaaja
@ satted kustuvad. Need tuleb uuesti

paika seada.

5.2 Seadme esmane puhastamine

1. Eemaldage koik pakkematerjalid.

N

Eemaldage ahjust kdik kaasas olevad
tarvikud.

3. Lulitage toode 30 minutiks sisse ja
seejarel vélja. Sel viisil poletatakse ja
eemaldatakse jaagid ja kihid, mis voisid
tootmise ajal ahju jadda.

4. Toote kasutamisel valige kdrgeim
temperatuur ja to6funktsioon, millega
koik Teie kuumutuselemendid to6tada
saavad. Vt "Ahju té6funktsioonid [» 69].
Jargmisest jaotisest saate teada, kuidas
ahju kasutada.

5. Oodake, kuni ahi jahtub.

6. Piihkige toote pinnad niiske lapiga voi
kédsnaga ja kuivatage lapiga.

Enne tarvikute kasutamist:

Ahjust eemaldatud tarvikud puhastage

puhastusvahendi, vee ja pehme

puhastuskasnaga.

MARKUS: Méned pesu- vi

puhastusvahendid vdivad pinda

kahjustada. Arge kasutage puhastamise

ajal peeneteralisi puhastusvahendeid,

puhastuspulbreid, puhastuskreeme ega

teravaid esemeid.

ET/79



MARKUS: Esmakordsel kasutuskorral vdib
suitsu ja I6hna tekkida mitmeks tunniks.
See on normaalne, ja selle eemaldamiseks

6 Pliidiplaadi kasutamine

on vaja lihtsalt head ventilatsiooni. Valtige
suitsu ja tekkivate Idhnade otsest
sissehingamist.

6.1 Uldteave pliidiplaadi kasutamise
kohta

Uldhoiatused

« Arge laske esemetel pliidiplaadile
kukkuda. Isegi vaikesed esemed, néiteks
soolalahused, vdivad pliidiplaati
kahjustada. Arge kasutage pragunenud
pliite. Vesi voib neist pragudest labi
imbuda ja pohjustada liihise. Kui pind on
mingil moel kahjustatud (nt néhtavad
praod), lilitage esmalt kaitsmed vilja ja
helistage seejarel volitatud teenindusse,
et toode elektril66gi ohu vahendamiseks
vooluvorgust lahti ihendada.

« Arge kasutage pliidiplaadil
tasakaalustamata ja kergesti
kallutatavaid keedupotte/panne.

« Arge kuumutage tiihje keedupotte/
panne. Keedupotid ja seade vdivad
kahjustada saada.

+ Pérast igat kasutuskorda lilitage pliidi
poletid alati vélja.

+ Pliidiplaati ilma keedupottide/pannideta
kasutamisel kahjustate seadet. Liilitage
keeduplaadid alati vélja parast igat
kasutuskorda.

+ Parast igat kasutamist on kiipsetuspind
kuum, nii et drge pange plastpotte /
-ndusid kiipsetuspinnale. Puhastage
selline materjal koheselt pinnalt ara.

+ Jarsud temperatuurimuutused klaasist
kiipsetuspinnal vdivad kahjustada, olge
valmistamise ajal kiilmad vedelikud
maha.

+ Pange keedupotidesse ja pannidesse
oiget kogust toitu. Seega saate valtida
toiduainete keedupottidest
véljavoolamist ja siis pole vaja asjatult
puhastada.

+ Arge asetage keedupottide ja pannide
kaasi pdletitele/keedualadele.

+ Asetage keedupotte poletite peale
tapselt keskele. Kui soovite keedupotti
asetada teisele poletile/alale, arge
libistage seda soovitud pdleti suunas;
pigem t0stke see kdigepealt liles ja
pange siis teise pdleti peale.

Induktsioonpliidiplaadi toopohimote

Induktsioonkeeduplaat on nagu avatud

vooluring. Lilitus I6peb, kui sellele

asetatakse induktsioonkiipsetamiseks
sobivad keedupotid / pannid ja klaaspinna
all olev elektrooniline siisteem tekitab
magnetvalja. Pottide / pannide metallist
alust kuumutatakse, vottes sellest
magnetvaljast energiat. Seega ei teki
kuumus pliidiplaadi pinnal, vaid otse selle
peal asuvas keedupotis/pannis. Klaaspind
saab kuumaks tanu keedupoti/panni
kuumusele.

Induktsiooniga toiduvalmistamise eelised

Induktsioonpliidiplaadid pakuvad

moningaid eeliseid, kuna kuumus tekib otse

keedupottides/pannides.

+ Toiduvalmistamise ajal lilevoolavad
toidud ei korbe kiiresti, kuna klaasist
kiipsetuspinda ei kuumutata otse. Seda
saab hélpsamalt puhastada.

» Toiduvalmistamine toimub kiiremini,
kuna kuumus tekib otse keedupottides/
pannides. Seega saadstab see teiste
pliidiplaatide tiilipidega vorreldes aega ja
energiat.

+ Kuna kuumus kandub otse
keedupottidesse/pannidesse, ei teki
kuumuskadu ja see tagab tdhusama
toiduvalmistamise.

+ Asjaolu, et keedupotide/pannide
eemaldamisel kuumutuspinnalt
kuumusiilekanne peatub ja
kuumutuspinda ei kuumutata otse, tagab
see ohutumat kasutamist ja kaitset
voimalike dnnetuste vastu
toiduvalmistamise ajal.

Ohutuks kasitlemiseks:
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« Arge kasutage kdrget kuumutustaset, kui
kasutate vahese koguse 0liga kaetud voi
ilma 6lita kasutatavaid kleepumatuid
keedupotte/panne (tefloni titipi).

+ Arge kasutage klaasist kuumutuspinda
toetus- ega I6ikepinnana.

- Arge asetage metallesemeid (nuge,
lusikaid, pannide kaasi jne) pliidiplaadile,
kuna need vdivad minna kuumaks.

+ Arge kunagi kasutage
toiduvalmistamiseks alumiiniumfooliumi.
Arge kunagi asetage induktsioonialale
alumiiniumfooliumisse méhitud toitu.

+ Hoidke magnetilisi esemeid, nagu
krediitkaardid voi lindid, pliidiplaadi
tootamise ajal eemal.

+ Kui Teie pliidiplaadi all on ahi ja see on
sisse lulitatud, voivad pliidiplaadi andurid
kuumutustaset vahendada voi pliidiplaadi
vdlja liilitada.

+ Teie pliidiplaadil on automaatne
véljaliilitussiisteem. Uksikasjalikku teavet
selle siisteemi kohta leiate jargmistest
jaotistest. Kui aga kasutate
toiduvalmistamiseks 6hukese pdhjaga
keedupotte, kuumenevad need potid
véaga kiiresti ning enne automaatse
valjalllitussiisteemi aktiveerimist voib
keedupoti pohi sulada ja kahjustada
kuumutuspinda ja seadet.

Keedupotid/pannid

Kasutage ainult korge kvaliteediga

ferromagnetilisi keedupotte/panne, milledel

on silt voi hoiatus, et nad sobivad
induktsiooniga toiduvalmistamiseks.

Uldiselt 6eldes, mida suurem on

rauasisaldus, seda paremini keedupotid/

pannid toimivad. Keedupottide / -vormide
pohi labimo6ot peab vastama
induktsioonitsoonile. Soovitatud médtmed
on loetletud allpool.

Soblvad keedupotid/pannid:

+ Malmist keedupotid/pannid

+ Emailitud terasest keedupotid/pannid

+ Terasest ja roostevabast terasest
keedupotid/pannid (sildi vi hoiatusega,
mis nditab, et nad sobivad induktsiooniga
toiduvalmistamiseks)

Sobimatud keedupotid/pannid:

+ Alumiiniumist keedupotid/pannid

+ Vasest keedupotid/pannid

+ Messingist keedupotid/pannid

+ Klaasist keedupotid/pannid

+ Keraamika

+ Keraamika ja portselan

Soovitusi:

+ Kasutage ainult lameda pdhjaga
keedupotte. Arge kasutage kumerate voi
ndgusate alustega keedupotte/panne.

+ Kasutage ainult paksude, t66deldud
pbhjadega keedupotte/panne. Kui
kasutate toiduvalmistamiseks 6hukese
pohjaga keedupotte, kuumenevad need
potid vaga kiiresti ning enne automaatse
véljalilitussusteemi aktiveerimist voib
keedupoti pohi sulada ja kahjustada

kuumutuspinda ja seadet. Teravad
servad voivad pinda kriimustada.

v X

+ Mdne keedupoti/panni pdhi on vdiksema
ferromagnetvaljaga, kui selle tegelik
|1abimdot. Pliidiplaat kuumutab ainult
seda ala. Seetdttu ei jaotu kuumus
Uihtlaselt ja toiduvalmistamise tdhusus
langeb. Pealegi ei pruugi suured
keeduplaadid selliseid keedupotte/panne
tuvastada. Seega tuleb keeduplaat valida
vastavalt ferromagnetvilja suurusele.

+ Monel keedupotil/pannil on p&hi, mis
sisaldab mitteferromagnetilisi materjale,
naiteks alumiiniumi. Seda tiipi
keedupotid/pannid ei pruugi piisavalt
kuumeneda vdi ei pruugi
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induktsioonpliidiplaat neid ldse Kui valmistate induktsioonipliidil

tuvastada. Mdnel juhul vdib ilmneda halb @ mitu rooga korraga, hlbustab

keedupotil/pannil hoiatus. toiduvalmistamist ké6gindude
vordne jaotus parema ja vasaku

ning keskmise kuumutusala vahel.

Keedupottide/pannide proovilepanek
Jargmiste meetodite abil saate kontrollida,
kas Teie pott sobib induktsiooniga
toiduvalmistamiseks.

1. See sobib, kui Teie poti pdhjas on

magnet.
Soovitatavad keedupottide/pannide suurused
Keedutsooni 1abim6dt - mm Poti 1abim6&t - mm
145 vahemalt 100 - kuni 145
180 vahemalt 100 - kuni 180
210 vahemalt 140 - kuni 210
240 vdhemalt 140 - kuni 240
280 vahemalt 125 - kuni 280
320 vahemalt 125 - kuni 320
2 x (92,7 x 200) vdhemalt 100 - kuni 180
Laiendatud (varieeruv) kuumutamisala laius 230 - pikkus 390

Keetmise kaitumine voib varieeruda
sOltuvalt potti tlilipidest, potti suurusest ja
keeduala suurusest. Homogeensema
keetmise jaoks vdib kasutada iihe sammu
suuremat keeduala. Suurema keeduala
kasutamine ei pohjusta induktsioonplaatide
energia raiskamist, sest soojus tekib ainult
vastavas potialas.

Keedupottide/pannide tuvastamine
induktsioonpliidiplaatide abil s6ltub
keedupottide/pannide pdhjas oleva
ferromagnetilise materjali |abimdddust ja
materjalist. Keedupottide/pannide
tuvastamise tagamiseks ja tdohusa
toiduvalmistamise saavutamiseks tuleb
valida keedupotid/pannid vastavalt Teie
pliidiplaadi suurusele. Pliidiplaatide
suuruste jaoks soovitatavad keedupottide/
pannide suurused on toodud eespool.

6.2 Juhtpaneel
o @0 ce
© & 835138 @
o|o
o|o
o 3@
o o® 0
o g Eesmise vasakpoolse kuumutusala valikuklahv

Klahvid : b

@ Suurendamise klahv
@ vahendamise klahv

Siimbolid :
[E] Klahvilukustuse siimbol

@ Kuumutusala valikuklahvid :
@0 Tagumise vasakpoolse kuumutusala valikuklahv

® Toitenupp gg Eesmise parempoolse kuumutusala valikuklahv
@ Taimeri klahv gg Tagumise parempoolse kuumutusala valikuklahv

ET /82



Uldhoiatused juhtpaneeli kohta

+ Skeemid ja joonised on iiksnes
illustratiivsed. Tegelikud naidud ja
funktsioonid v&ivad olenevalt pliidi
mudelist varieeruda.

+ Toodet juhitakse puutetundliku
juhtpaneeli abil. Kéik toimingud
puutetundlikul juhtpaneelil kinnitatakse
helisignaaliga.

+ Hoidke juhtpaneel alati puhas ja kuiv.
Niiske ja maardunud pinna korral vdivad
pliidi t60s tekkida torked.

Pliidi sisseliilitamine
1. Puudutage juhtpaneelil klahvi (D.
= Keeduala néidikule ilmub tahis “0”.

eo [H|[Aloce
@ i 00,'-. LIloo @
|° °!
-te

@ el o

-yt -

-

Keedualade sisseliilitamine

O 68l ]se @

@ es[]l]ss ©

1. Vajutage pliidi sisselilitamiseks liilitit

2. Keeduala sisseliilitamiseks puudutage
selle valikuklahvi.

= Keeduala néidikule ilmub tahis “0” ja
vastav nadidik muutub eredamaks.

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta
@ Uhtki toimingut, lilitub pliit

automaatselt ootereziimile.

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta
@ tihtki toimingut, lGlitub pliit

automaatselt ootereziimile.

Temperatuuritaseme maaramine

Maarake klahviga @ vai ©
temperatuuritase vahemikus “1” kuni “9”
voi “9” kuni “1”.

Pliidi valjaliilitamine
1. Puudutage juhtpaneelil klahvi (D.

= Pliit lilitub vélja ja podrdub tagasi
ootereziimile.

Tasemel 1-7 vdib potis olev vesi

@ vOi Oli keeda voi keemine |6ppeda.
Seet6ttu voib kasutaja arvata, et
toode lilitub hooti sisse ja vilja.
Sellisel juhul (eriti kui vett v&i 6li on
vahe) pole tegu rikkega, vaid toode
lihtsalt tootab nii.

Keeduala naidikul olev téhis “H” voi

@ “h"” naitab, et keeduala on ikka veel
kuum. Arge puudutage
keedualasid.

Jadksoojuse nait

Keeduala naidikul olev tahis “H” néitab, et
pliit on ikka veel kuum ja sellel saab soojas
hoida véikest kogust toitu. Peagi asendub
see tahistega “h”, mis naitab vaiksemat
kuumust.

280 mm induktsioonplaadiga
@ toiduvalmistamisala (kui tootel on
280 mm induktsioonplaadiga
toiduvalmistamisala) aktiveeritakse
Uksnes siis, kui
toiduvalmistamisalale on asetatud
piisavalt suur ala kattev pann ja
temperatuur on valitud kérgem kui

tase 8.

Voolukatkestuse korral jadksoojuse
tuli ei sitti ega hoiata kasutajat

tulise keeduala eest.

Keedualade viljaliilitamine:
Keeduala valjalllitamiseks on 3 vdimalust:
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1. Temperatuuritaseme vihendamine
nullini “0”: Keedula valjalilitamiseks
vOib vahendada temperatuuritaseme
nullini “0”.

2. Selleks hoidke sorme monda aega
vastava keeduala tahisel: Liilitage
keeduala sisse, vajutades vastavat
tahist monda aega, kuni
temperatuurivaartus langeb nullini “0”.

3. Soovitud keeduala v6ib vilja liilitada
ka taimeri kaudu: Kui aeg on labi,
lilitab taimer vastava keeduala vélja.
Vastavale néidikutele ilmub t&his “0”
v0i “00”. Kui aeg on labi, kdlab
helisignaal. Helisignaali vaigistamiseks
vajutage juhtpaneelil suvalist klahvi.

Suur voimsus (voimendus) See varieerub
soltuvalt toote mudelist. See ei pruugi teie
tootel saadaval olla.

Kiireks kuumutamiseks voib kasutada
voéimenduse funktsiooni “P”. Seda
funktsiooni ei ole soovitatav kasutada
pikaajalisel kuumutamisel. V6imenduse
funktsioon ei pruugi to6tada kaigil
keedualadel.

Suure véimsuse (voimenduse)
sisseliilitamine:

1. Vajutage pliidi sissellilitamiseks lilitit

2. Valige valikuklahvide abil soovitud
keeduala.

3. Puudutage klahvi ® véi © ja valige

esmalt tase “9”.
O 633 @

ce
(o¢)

(oXe (oXe
O eslLse ©
4. Kui keeduala on temperatuuritasemel

“9” puudutage korraks klahvi @, et
madarata keeduala temperatuuriks “P”.

Suure voimsuse (voimenduse)
viljaliilitamine:
+ Voimenduse funktsiooni

viljaliilitamiseks puudutage klahvi @ ja
valige temperatuuritase “9”. Keeduala
voimendus liilitub vélja ja t66 jatkub
temperatuuritasemel “9”.

+ Temperatuuritaseme vahendamiseks

vaite puudutada klahvi © vai lilitada
keeduala iildse valja, maarates
temperatuuritasemeks “0”.

Klahvilukk

Kui soovite valistada funktsioonide
kogemata muutmise pliidi to6tamise ajal,
voite sisse lllitada klahviluku.

Klahviluku rakendamine

1. Vajutage pliidi sisseliilitamiseks liilitit

2. Klahviluku aktiveerimiseks puudutage
korraga klahve (D ja 83

&i®00e e
_|_
@ esllllss ©

= Rakendub klahvilukk ja siittib tahise (3]
juurde kuuluv punkt.

Kui pliidi valjalilitamise ajal on
@ klahvid lukustatud, rakendub

klahvilukk ka siis, kui pliit uuesti

sisse lilitada. Pliidi kasutamiseks

tuleb klahvilukk vilja lilitada.

Klahviluku valjaliilitamine
1. Kui klahvilukk on sisse lilitatud,
puudutage korraga klahve & ja 85.

= Klahvilukk lilitub vilja ja tihise (3]
juurde kuuluv punkt kustub.
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Lapselukk See varieerub soltuvalt toote
mudelist. See ei pruugi teie tootel saadaval
olla.

Et lapsed ei saaks keedualasid sisse
lilitada, on vdimalik valistada pliidi
soovimatu kasutamine. Lapselukku saab
sisse ja valja lulitada ainult ootereziimis.

Elektrikatkestuse korral lapselukk
@ tlhistatakse.

Lapseluku aktiveerimine
1. Vajutage pliidi sisseliilitamiseks lilitit

2. Puudutage korraga klahve @ ja ®.
Parast helisignaali puudutage lapseluku

aktiveerimiseks klahvi .
00
© &30
© esfdlss
.O — b O.

= Rakendub lapselukk ja kdigi
keedualade néidikule ilmub tahis “L".

T {[7T]c®
LllL]oo

®

©

Lapseluku valjaliilitamine

1. Kui klahvilukk to6tab, puudutage pliidi
sisseliilitamiseks klahvi (D.

2. Puudutage korraga klahve @ ja @.
Parast helisignaali puudutage lapseluku
viljaliilitamiseks klahvi ©.

= Lapselukk lilitub vélja ja tahis “L”
kustub koigi keedualade naidikul.

Taimeri funktsioon

See funktsioon teeb toiduvalmistamise

hélpsamaks. Kogu toiduvalmistamise ajal

ei pea pliidi juures olema. Valitud aja
moddudes lilitub keeduala automaatselt
vélja.

Taimeri sisseliilitamine

1. Vajutage pliidi sisseliilitamiseks liilitit

2. Valige valikuklahvide abil soovitud
keeduala.

©eee[se &
@ el ]es ©

. Puudutage soovitud
temperatuuritaseme maaramiseks

klahvi @ v6i ©.
4. Puudutage taimeri sisseliilitamiseks
klahvi (9.
= Taimeri naidikul siittib tahis “00” ja
valitud keeduala naidikule ilmub
kiimnendpunkt.

o oo_fﬁ["' oe
ool ||l [oo

w

Ce

<
00 00
eslall s ©

Taimeri to6tamise ajal tdidavad
selle naidiku aset parem- ja
vasakpoolse tagumise keeduala
naidikud.

©) | o

5. Puudutage soovitud aja maaramiseks

klahvi ® vai ©.

Taimerit saab maarata ainult
keedualadele, mida juba
kasutatakse.

Korrake eespool kirjeldatud
toiminguid teiste keedualadega,
millele soovite maarata taimeri.

Taimeri seadistamiseks tuleb
valida keeduala ja selle
temperatuur.

0 ©
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Tootava taimeriga seotud keeduala

@ valimisel saate vaadata
jarelejaanud aega, puudutades
uuesti klahvi 9.

57 57kW
67 6.7kW
72 7.2kW

Taimeri valjaliilitamine

Kui méaaratud aeg on labi, kdlab helisignaal
ja pliit lUlitub automaatselt valja.
Helisignaali vaigistamiseks vajutage
suvalist klahvi.

Taimerite varasem valjaliilitamine
v’ Kui lilitate taimeri valja varem, to6tab

pliit maaratud temperatuuril edasi kuni
véljalilitamiseni.

1. Valige keeduala, mida soovite vilja
lilitada.

2. Puudutage taimeri sisselllitamiseks
klahvi €.

3. Kuni taimeri ekraanile ilmub “00”,
puudutage klahvi ©, et valida
vaartuseks“00”.

= Vastava keeduala punktikujuline tuli
lilitub parast ménda aega vilkumist

loplikult vélja ning taimer tiihistatakse.

Toitehalduse funktsioon

Teie tootel on toitehaldusfunktsioon. Selle
funktsiooni abil saate muuta pliidi
koguvdimsuse seadistust.

Toitehaldusfunktsioonil on 6 erinevat taset.

Kui teie toote koguvdimsus on alla
soovitud voimsuse, tootab teie
toode tehnilises tabelis toodud

koguvdimsusel. (Tehniline
kirjeldus)

Koguvoimsuse muutmiseks;

1. Toote esmakordsel sisselllitamisel

puudutage klahve@®/Q/®/O/@30

sekundi jooksul.

2. Taimeri ekraanil kuvatakse seadistatud
toitehalduse tase.

3. Puudutage nuppu @ klahvi, et liilituda
tasemete vahel ja maérata
koguvbimsuse vaartus, mida soovite
maarata.

4. Kinnitage seade, puudutades (D ja
lilitage pliit vélja. Teie maaratud
koguvbimsuse vaartus aktiveeritakse

Toitehaldust saab teha ainult siis,
@ kui toode on esmakordselt
paigaldatud ja esmakordselt sisse
lilitatud. Seadistuse saate I6pule
viia, jargides alltoodud samme 30

sekundi jooksul parast toote
esmakordset sisseliilitamist.

Pliidiplaatidele maaratavad

@ temperatuuritasemed voivad
erineda olenevalt seadistatud
koguvoimsustasemest. Pliidiplaadi
temperatuuritaset véhendatakse
automaatselt vastavalt pliidiplaadi
voimsuse seadistusele. See ei ole
viga.

Toitehalduse funktsioon - reguleeritavad
koguvoimsuse tasemed

Toitehalduse naidikunaidik

Koguvdimsus

25 25kW
30 3kw

36 3.6kW
44 4.4KkW
54  54kw

Kui vdimsuse taseme muutmisel
puudutatakse muud klahvi kui
madratud jarjestus, ei saa

seadistust teha. Satte
seadistamiseks peate samme

algusest peale kordama.

Induktsioonkeedualade turvaline ja tohus
kasutamine

Toopohimotted: oma t66pohimottest
tulenevalt kuumutab induktsioonpliit otse
keedundud. Seeparast on sellel teist tiilipi
pliitidega vorreldes mitmeid eeliseid. Pliit
t6otab tohusamalt ja selle pind ei kuumene.

ET /86




Induktsioonpliidil on suurepéarased
ohutussiisteemid, mis tagavad kasutaja
maksimaalse turvalisuse.

Olenevalt mudelist voivad teie pliidil
@ olla induktsioonkeedualad
|abim&oduga 145, 180 ja 210-280
mm. Induktsioonpliidil tuvastavad
koik keedualad neile asetatud
keedundu. Energia koondatakse
ainult sinna, kus néu on keedualaga
kontaktis, mistottu on elektrikulu

Tooaja piirangud

Pliidi juhtimissiisteem kasutab td0aja
piirangut. Kui mdni keeduala ununeb todle,
lilitub see teatud aja moddumisel
automaatselt vélja. Kui keedualale on
madratud taimer, lilitub hiljem vélja ka
taimeri naidik. To0aja piirang soltub valitud
temperatuuritasemest. Sellel
temperatuuritasemel rakendatakse t66aja
piirangut. Parast automaatset
valjalllitumist, mida kirjeldatakse eespool,
vOib kasutaja keeduala uuesti kdivitada.

minimaalne.
Temperatuuritase To66aja piirang (tundides)
0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 1,5
7 1,5
8 1,5
9 20-30 minut
P (vdimendus) 5-10 minut*

(*) 5 minuti méédumisel llitub pliit tasemele 9

Tabel 1: Tabel 1: To6aja piirangud

Ulekuumenemiskaitse

Pliit on varustatud sensoritega, mis

kaitsevad seda llekuumenemise eest.

Ulekuumenemise korral véib taheldada

jargmist:

+ Tootav keeduala voib vélja lulituda.

+ Valitud temperatuur voib langeda.
Naidikul see siiski ei kajastu.

Pritsmetevastane siisteem

Teie pliidil on pritsmekaitsesiisteem. Kui

llekeev toit satub juhtpaneelile, katkestab

stisteem kohe elektritoite ja lilitab pliidi

vdlja. Selleks ajaks ilmub ekraanile hoiatus
MF".

Voimsuse tapne seadistamine

Oma t60pdhimdttest tulenevalt reageerib
induktsioonpliit korraldustele viivitusteta.
Voimsust muudetakse vaga kiiresti. Seega
on voimalik toidu (vesi, piim vms)
voolamist lile dare isegi ennetada.

Kui puutepaneeli pind puutub kokku

@ intensiivse auruga, voib kogu
juhtimissuisteem vélja liilituda ja
anda torkesignaali.

Hoidke puutepaneeli pind puhas.
@ Muidu vdib seadme t606s esineda

torkeid.
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7 Ahju kasutamine

7.1 Uldteave ahju kasutamise kohta

Jahutusventilaator ( See varieerub
soOltuvalt toote mudelist. See ei pruugi teie
tootel saadaval olla. )

Teie tootel on olemas jahutusventilaator.
Jahutusventilaator lilitatakse vajaduse
korral automaatselt sisse, ja see jahutab nii
toote esikiilge kui ka mooblit. Kui
jahutusprotsess on |6ppenud, lilitatakse
see automaatselt vélja. Kuum dhk valjub
ahjuuksest. Arge katke neid
ventilatsiooniavasid millegagi. Vastasel
juhul v&ib ahi tile kuumeneda.
Jahutusventilaator t66tab ahju té6tamise
ajal voi ka parast ahju véljalllitamist
(umbes 20- 30 minutit). Kui
toiduvalmistamiseks programmeerite ahju
taimeri, lilitub jahutusventilaator
kiipsetusaja I6ppedes vilja koos kdigi
funktsioonidega. Jahutusventilaatori
t60aega ei saa kasutaja madrata. See
lilitub automaatselt sisse ja vélja. See ei
ole torge.

Ahju valgustus

Ahju valgustus lulitub sisse, kui ahi hakkab
kiipsetama. Monedes mudelites valgustus
jaab pdlema kiipsetusajal, teistes
mudelites llitub see teatud aja moddudes
vélja.

7.2 Ahju juhtseadme t60

= R
Slndiehd -

CELCE

| |

O e

1 Programmiklahv
2 Vahenda klahv

3 Suurendamisklahv
4 Seadete klahv
Kuva slimbolid

|—)| Kipsetusaja siimbol

QI Kiipsetamise Idpuaja siimbol *
a Haire siimbol

AN Ajapiruka siimbol

eco Okoreziimi siimbol

D) Helitugevuse taseme siimbol

Kellaaja stimbol

@ Klahviluku siimbol
*

See varieerub sdltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

Seadistamise ajal vilguvad ekraanil
vastavad tahised. Satete
rakendumiseks peate mdne hetke
ootama.

Kui on méaaratud kiipsetusaeg, siis
ndidatakse kiipsetamise ajal

Kui kiipsetamissatteid pole valitud,
ei saa kellaaega maarata.

jarelejaanud aega.

Ahju sisseliilitamine

Kui valite funktsiooni valimise nupu abil
t66funktsiooni, millega soovite toidu
valmistada, ja méaarate temperatuuri nupu
abil teatud temperatuuri, hakkab ahi todle.

Ahju valjaliilitamine

Saate ahju vélja liilitada, keerates
funktsiooni valimise nuppu ja temperatuuri
nuppu asendisse ,véljas” (lles).

Temperatuuri ja ahju toofunktsiooni
valimine.

Saate neid toiduvalmistamisel kasitsi
reguleerida (vGimaluste piires), valides
toidule vastava temperatuuri ja
to66funktsiooni.
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1. Valige funktsiooni valimise nupu abil
toofunktsioon, millega soovite toidu
valmistada.

2. Seadke temperatuuri nupu abil
temperatuur, millega soovite toidu
valmistada.

= Teie ahi hakkab kohe t6dle valitud
funktsiooni ja temperatuuri jargi ning
sittib termostaadi margutuli. Kui
temperatuur ahjus jouab seatud
tasemeni, termostaadi margutuli
kustub. Ahju ei lilitu parast
kiipsetamist iseenesest vilja. Teie
peate kiipsetamist kontrollima ja
seejarel ahju valja lilitama. Kui
kiipsetamine on I6ppenud, lilitage ahi
vélja, keerates funktsioonivaliku nupu
ja temperatuuri nupu asendisse
,valjas” (st Glemisse asendisse).

Kiipsetamine maaratud kiipsetusajaga
v Ahju saab seadistada nii, et see

I6petab etteantud aja moddumisel t60.

Selleks maéaratakse taimeri abil
kiipsetusaeg.

1. Valige kiipsetusfunktsioon.

2. Puudutage klahvi (9, kuni ekraanile
ilmub kiipsetusaja tahis 5.

3. Maérake kiipsetusaeg klahviga =4+/— .

= Kui kiipsetusaeg on méaaratud,
jaab téhis I3l koos aja siimboliga
ekraanile.

4. Pange toit ahju ja seadke
temperatuurinupu abil temperatuur.
Kipsetamise algab.

= Kiipsetamise alguses, kui kdik aja
tahise osad on siittinud, algab
kiipsetusaja poordarvestus. Maaratud
kiipsetusaeg on jagatud neljaks

vordseks osaks. Iga osa aja taitumisel
lilitub selle osa tahis valja. Tanu sellele
on teil hea ulevaade kui palju aega on
jaanud kipsetamise I16puni vorreldes
kogu kiipsetusajaga.

7.3 Auruga toiduvalmistamine

Teie ahjul on auruga toiduvalmistamise
funktsioon. Auruga saavutatakse paremaid
kiipsetustulemusi. Auru kaasamine
toiduvalmistamisel tagab, et kiipsetiste
pind oleks heledam, nende koorik
krébedam ja nad oleksid mahulisemad.
Samuti vahendab auru abil
toiduvalmistamine toiduainete, néditeks liha,
niiskuskadu ja aitab neid seestpoolt
mahlakamalt ja maitsvamalt kiipsetada.
Uldhoiatused

+ Aurutamine on vdimalik ainult
kasutusjuhendis @ratoodud aurutamiseks
mdeldud funktsioonide puhul.

+ Parast auruga toiduvalmistamist voib
ahjuuksele tekkinud kondensaat
ahjuukse avamisel tilkuda. Niipea, kui
avate ahjuukse, piihkige see
kondensaadist kuivaks.

+ Hoidke ahjuukse avamisel eemal, kuna
auruga toiduvalmistamisel ja parast seda
voib ahjust paiskuda auru ja kuumust.
Aur voib pdletada kési, ndgu ja/voi silmi.

+ Kui auruga toiduvalmistamisel jaab iga
kord ahju sisse vett, plihkige jarelejaanud
vesi parast ahju jahtumist kuiva lapiga.
Vastasel juhul voib jaakvesi viia
lupjumiseni.

+ Kui teie tootel on lihasond, veenduge, et
lihasondi kaas oleks enne auruga
kiipsetamist suletud. Vastasel juhul véib
lihasondi pesast lekkida auru.

Auruga toiduvalmistamiseks:

1. Pérast auruga kiipsetamise nduannete
tabeli kontrollimist ja funktsiooni
valimist maarake temperatuur, aeg ja
lisatav veekogus vastavalt soovitud
roale. Tabelist vélja jadvate roogade
puhul saate madarata neid vaartusi ise.
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2. Valage vastavalt roale kasutatav
veekogus ahju pdhjas olevasse
slivendisse.

Arge kasutage destilleeritud ega
@ filtreeritud vett. Kasutage ainult
joogivett. Arge kasutage vee

asemel tuleohtlikke, alkohoolseid
vOi tahke aine osakestega lahuseid.

7.4 Satted
Klahviluku sisseliilitamine

v’ Ahju kasutamist saab tokestada,
aktiveerides klahviluku funktsiooni.

1. Puudutage klahvi i, kuni ekraanile
ilmub tahis &.
= Ekraanile ilmub tahis “OFF”
(valjaldlitatud).
2. Klahviluku sisselilitamiseks vajutage
klahvi <.

3. Kui klahvilukk on aktiveeritud, ilmub
ekraanile tahis “On” (Sisseliilitatud) ja
tahis & jaab polema.

3. Vajutage juhtpaneelil aurureziimiga
kiipsetamise/puhastamise nuppu.

= Juhtpaneelil siittib auruabiga
toiduvalmistamise/puhastuse
lamp.

4. Seadke funktsiooni valikunupp soovitud
auruga toiduvalmistamise tooreziimile.

5. Seadke temperatuurinupp soovitud
temperatuurile.

6. Pange valmistatav roog ahju soovitatud
riiuli positsioonile.
= Algab kiipsetamine.
7. Kui kiipsetamine on I6ppenud, liilitage

ahi vélja, keerates funktsiooni nupu ja
temperatuuri nupu asendisse ,véljas".

Kuni klahviluku funktsioon on sisse
@ lilitatud, ei saa ahju klahve

kasutada. Voolukatkestuse korral

klahvilukku ei tiihistata.

Kui auruga toiduvalmistamisel jaab
@ iga kord ahju pbhjasse vett, piihkige
jarelejaanud vesi parast ahju
jahtumist kuiva lapiga. Vastasel

juhul voib ahju pohja jaav vesi
pdhjustada lupjumist.

Klahviluku valjaliilitamiseks puudutage

1. Puudutage klahvi i, kuni ekraanile
ilmub tahis &.

= Ekraanile ilmub t&his “On”
(Sisseldlitatud).

2. Klahviluku véljaliilitamiseks vajutage
klahvi — .

= Kui klahvilukk on vélja lilitatud, ilmub
ekraanile tahis “OFF” (Valjaldlitatud).

Mirguandekella seadmine

v" Seadme kella saab kasutada
marguande voi meeldetuletuse
funktsioonis kiipsetusprogrammist
sOltumatult. Marguandekella
funktsioon ei mdjuta ahju t60d. Seda
kasutatakse ainult hoiatusena. Naiteks
vOib seda kasutada, kui soovite
kiipsetist teatud aja moddudes imber
poorata. Maaratud aja moddumisel
edastab taimer hoiatussignaali.

1. Puudutage klahvi (®, kuni ekraanile
ilmub tahis A.

Maksimaalne dratusaeg voib olla
@ 23 tundi 59 minutit.
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2. Mééarake marguande kestus klahviga 4/

Marguandesignaali, kellaaja ja
@ ekraani heleduse

funktsiooniklahvid ning

temperatuuri klahvid peavad olema

véljaldlitatud asendis 0 (OFF).

= Péarast marguande aja sisestamist
jaab téhis A\ pdlema ja ekraanile
ilmub méarguande aeg.

3. Kui mérguande aeg on moddas, hakkab
téhis A vilkuma ning kélab
marguandesignaal.

Marguandesignaali valjaliilitamine

1. Marguandesignaal kestab 2 minutit.
Marguandesignaali vaigistamiseks
vajutage suvalist klahvi.

= Marguandesignaal vaigistatakse ning
ekraanile ilmub jooksev kellaaeg.

Marguande tiihistamine

1. Marguande tiihistamiseks puudutage
klahvi (®, kuni ekraanile ilmub tahis A.

2. Vajutage pikalt klahvi —, kuni ekraanile
ilmub “00:00".

Ekraanile ilmub méarguande aeg.
@ Kui korraga on seatud marguande

aeg ning kiipsetusaeg, naidatakse

ekraanil lihemat ajavahemikku.

Marguandesignaali muutmine

1. Puudutage klahvi =, kuni ekraanile
ilmub tahis ).

2. Seadistage klahviga =4/— soovitud
marguandesignaal.

3. Maaratud signaal aktiveeritakse veidi
aja pérast.

= Valitud marguandesignaali ndidatakse
ekraanil kujul “b-01", “b-02" voi
Mb_03" .
Kellaaja muutmine
v Varem sisestatud kellaaja muutmine

1. Puudutage klahvi := dutage klahvi ©® .

2. Maéarake kellaaeg klahviga 4+/—.
3. Maaratud aeg aktiveeritakse veidi aja
péarast.
Saastureziim
Sadstureziimi abil saate energiat kokku
hoida, méaarates ahju kiipsetusaja.
Sellel reziimil liilitatakse kiittekehad enne
kiipsetusaja |6ppu vélja ning kasutatakse
ahju jaaksoojust.
SadstureZiimi maaramine
1. Puudutage tahist :=, kuni ekraanile
ilmub saastureziimi tahis eco.
= Ekraanile ilmub tahis “Off”
(valjaliilitatud).
2. Saastureziimi sisselllitamiseks
puudutage klahvi <4 .
= Kui klahvilukk on aktiveeritud, ilmub
ekraanile tahis “On” (Sisselilitatud) ja
sdastureziimi tahis jaab pdlemaeco.
Sadastureziimi valjaliilitamine
1. Puudutage tahist :=, kuni ekraanile
ilmub saastureziimi tahis eco.
= Ekraanile ilmub tahis “On”
(Sisselulitatud).
2. Saastureziimi valjalilitamiseks
puudutage klahvi — .
= Kui klahvilukk on vélja ltlitatud, ilmub
ekraanile tahis “Off” (Valjalilitatud).

Ekraani heleduse maaramine See varieerub
soOltuvalt toote mudelist. See ei pruugi teie
tootel saadaval olla.

1. Puudutage klahvi =, kuni ekraanile
ilmub selle heledust naitav “d-01",
“d-02" voi “d-03" .

2. Madérake soovitud heledus klahviga=/

= Madaratud aeg aktiveeritakse veidi aja
parast.

7.5 Rotisserie funktsioon

1. Asetage grill ahju vastavale riiulile.
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2. Kinnitage grillitav toit rotisserie varre 5.
kiilge ja kinnitage see mdlemalt poolt
kahvlitega.

3. Sisestage kana rotisserie varda ots ahju 6.
tagaseinal asuvasse rotisserie mootori
pilusse.

Tilkuva 0li ptiidmiseks aseta lihele
alumisele riiulile kandik. Puhastamise
holbustamiseks lisa sisse veidi vett.

Arge unustage varre plastikust kdepidet
eemaldada. Vastasel juhul véib see
kuumuse t&ttu kahjustuda.

Kui keerate funktsiooninuppu
grillimisfunktsioonile rotisserie abil,
hakkab t6dle ka rotisserie mootor.

4. Aseta rotisserie kana varras grillil
olevasse pessa.

Rostimismootor té6tab
grillimisfunktsiooniga. Kui

grillimisfunktsioon on sisse
lilitatud, lulitub grillisoojendi
vahelduvalt sisse ja vélja. Seega,
kui grillisoojendi on sisse liilitatud,
rotisserie mootor to6tab ja kui see
on valja lilitatud, seiskub ka
rotisserie mootor. See ei ole viga.

8 Uldteave kiipsetamise kohta

Kiipsetamise [6pus eemaldage toit
ahjust, kinnitades plastist kdepideme
varre kiilge.

Sellest jaotisest leiate ndpunditeid J
toiduvalmistamise kohta.

Lisaks kirjeldab jaotis ka mdningaid

testitud toite/roogasid ja nende toitude/
roogade jaoks kdige sobivamaid satteid. .
Samuti on dratoodud nende toitudele/
roogadele sobivad ahju satted ja tarvikud.

8.1 Uldhoiatused mikrolaineahjus
kiipsetamise kohta .

+ Ahjuukse avamisel kiipsetamise ajal voi
péarast seda voib tekkida kuum aur. Aur
voib pdletada kasi, nagu ja/voi silmi.
Ahjuukse avamisel hoiduge sellest
eemale.

+ Kipsetamise kaigus tekkiv intensiivne
aur voib temperatuurierinevuse tottu
moodustada kondenseerunud veetilku
ahju sise- ja valispinnale ning moobli
ilaosadele. See on normaalne ja fiiisiline
nahtus.
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Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused voivad retseptist ja kogusest
sOltuvalt erineda. Sel pdhjusel on need
vaartused antud vahemikena.

Enne toiduvalmistamise alustamist
eemaldage alati ahjust tarvikud, mida Te
ei hakka kasutama. Tarvikud, mis jadvad
ahju, voivad takistada Teie toitu
valmimast digete vaartuste juures.
Toitude puhul, mida valmistate vastavalt
oma retseptile, vaadake teavet sarnaste
toitude kohta, mis on toodud
toiduvalmistamise nduannete tabelites.
Kaasasolevate tarvikute kasutamine
tagab Teile parimat toiduvalmistamist.
Jargige alati Teie poolt kasutatavate
véliste kdogitarvete puhul antud hoiatusi
ja teavet.

Loigake rasvakindlat paberit, mida
toiduvalmistamisel kasutate,
kasutatavasse kdogianumasse
sobivateks tlikkideks. Kodgianumast
ulatuv rasvakindel paber voib pohjustada




pdletusi ja mojutada Teie kiipsetamise + Asetage toit toiduvalmistamise

kvaliteeti. Kasutage rasvakindlat paberit nduannete tabelis soovitatud riiulile. Ahju
ettendhtud temperatuuride vahemikus. alumist riiulit k&sitletakse 1. riiulina. ET
+ Hea tulemuse tagamiseks kiipsetamisel Nzpuniiiteid kookide kiipsetamiseks

asetage toit soovitatud riiulile. Arge

- . L . + Kui kook on liiga kuiv, tdstke
muutke kiipsetamise ajal riiuliasendit.

temperatuuri 10 °C vorra ja liihendage

8.1.1 Pagaritooted ja ahjutoidud kiipsetusaega.
+ Kui kook on niiske, kasutage vaikest

Uldteave kogust vedelikku v&i vahendage

*+ Hea toiduvalmistamise tagamiseks temperatuuri 10 °C vérra.
soovitame kasutada toote tarvikuid. Kui - Kui koogi iilaosa on kdrbenud, pange see
kavatsete kasutada valiseid kd6gindusid, alumisele riiulile, alandage temperatuuri
eelistage tumedaid, mittekleepuvaid ja ja suurendage kiipsetusaega.
kuumuskindlaid ndusid. + Kui kook on seest hésti kiipsenud, kuid

+ Kui toiduvalmistamise nduannete tabelis véljast on kleepuv, kasutage vahem
soovitatakse eelsoojendamist, pange toit vedelikku, alandage temperatuuri ja
parast eelsoojendamist kindlasti ahju. suurendage kiipsetusaega.

+ Kui kavatsete siilia teha traatrestil
asuvate k6ogindude abil, asetage need
traatresti keskele, mitte tagaseina
lahedusse.

+ Koik pagaritoodete valmistamiseks
kasutatavad materjalid peavad olema
varsked ja toatemperatuuril.

+ Toidu valmiduse olek voib varieeruda

sOltuvalt toidu kogusest ja koogindu

suurusest.

Metallist, keraamilised ja klaasist vormid

pikendavad toiduvalmistamisele kuluvat

aega, ja kiipsetiste alumine pind ei
pruunistu Uhtlaselt.

Kiipsetuspaberit kasutades voib toidu

alumisel pinnal téheldada kerget

pruunistumist. Sellises olukorras peate
voib-olla pikendama toiduvalmistamise
aega umbes 10 minuti vorra.

+ Toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud vaartused on maaratud
kindlaks meie laborites labi viidud testide
tulemusel. Teie jaoks sobivad vaartused
voivad nendest vaartustest erineda.

Vihjeid pagaritoodete kohta

+ Kui pagaritoode on liiga kuiv, tdstke
temperatuuri 10 °C vdrra ja liihendage
kiipsetusaega. Niisutage tainalehed
kastmega, mis koosneb piima, 6li, muna
ja jogurti segust.

+ Kui pagaritoode valmib aeglaselt,
veenduge, et Teie valmistatud
pagaritoode ei ulatuks oma paksuse tottu
véljaspoole ahjuplaati.

+ Kui pagaritoode on véljast pruunistunud,
kuid p&hi pole kiipsetatud, veenduge, et
pagaritoote jaoks kasutatav
kastmekogus ei ole kogunenud
pagaritoote pdhjas. Uhtlaseks
pruunistumiseks Uritage kaste iihtlaselt
taignalehtede ja pagaritoote vahel
jaotada.

+ Kiipsetage oma pagaritoodet
toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud asendis ja temperatuuri
juures. Kui pohi pole ikka veel piisavalt
pruunistunud, asetage see jargmise
sammuna alumisele riiulile.

Kiipsetusnouannete tabel kiipsetiste ja
ahjuroogade jaoks
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Toit Kasutatav tarvik |Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ulemine ja
Kook kandikul Standardne salv * |alumine 3 175 30..45
kuumutus
Kook vormis Koogivorm Kuumutus 175 30..50
traatrestil ** ventilaatoriga
Kooaid Ulemine ja
9 . Standardne salv * |alumine 3 160-170 20..30
pabervormides
kuumutus
Ummargune
koogivorm, 26 cm |Ulemine ja
Biskviidi kook labimddduga alumine 3 180 -200 10..20
traatresti kuumutus
klambriga **
Ulemine ja
Kiipsis Kondiitriplaat * alumine 3 160-170 20..30
kuumutus
Ulemine ja
Kondiitritooted Standardne salv * |alumine 3 200 20..30
kuumutus
kukkel Standardne salv * Kuumutus 190 20..35
ventilaatoriga
Ulemine ja
Juuretis Standardne salv * |alumine 3 190 20 ..40
kuumutus
Klaasist/metallist [Ulemine ja
Lasanje ristkiilikukujuline [alumine 2 180 25..45
anum traatrestil ** | kuumutus
Ulemine ja
Pitsa Standardne salv * |alumine 1 200 10..20
kuumutus

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.
*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.
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8.1.2 Liha, kala ja linnuliha

Grillimise pohipunktid

+ Kanaliha, kalkuniliha ja suurte lihatlikkide
maitsestamine sidrunimabhla ja pipraga
enne toiduvalmistamist suurendab
toiduvalmistamise tdhususe.

+ Kontidega liha praadimiseks kulub 15-30
minutit rohkem kui filee praadimiseks.

+ Liha paksuse iga sentimeetri kohta
peaksite arvutama umbes 4 kuni 5
minutit toiduvalmistamise aega.

+ Kui toiduvalmistamise aeg on labi, jatke
liha umbes 10-ks minutiks ahju. Liha
mabhlad jaotuvad paremini praetud liha
sees ja ei tule vélja liha Idikamisel.

+ Kala tuleks paigutada kuumakindlas
plaadis keskmisele voi alumisele riiulile.

+ Toiduvalmistamise nduannete tabelis
toodud roogasid valmistage sama
ahjuplaadi peal.

Kiipsetusnouannete tabel liha-, kala- ja

linnuroogade jaoks

Toit Kasutatav tarvik |Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)

Ulemine/alumine )

Praad (terve) / Standardne salv * |kuumutus 2 2? min. 220/mayx, 80 ... 100

Praad (1 kg) b ) pérast 180 ... 190
ventilaatori toel

) Ulemine/alumine .

I(_a;jabrilsn)ts Standardne salv * |kuumutus 2 22;:3'?'1(23%0/“13)(‘ 70..90

paj 9 ventilaatori toel P
Ulemine/alumine .

Praetud kana Standardne salv * |kuumutus 2 1? min. 250/mayx, 55..65

(1,8-2 kg) - ’ parast 190
ventilaatori toel

Praetud kana . . 15 min. 220/max,

(1,82 kg) Standardne salv * |3D-funktsioon 2 pérast 180 .. 190 50 .. 65
Ulemine/alumine .

kglkun . Standardne salv * |kuumutus 3 2.5.’ min. 220/mayx, 70..120

(lihakuubikud) . ) pérast 190
ventilaatori toel

kalkun . g . 25 min. 220/max,

(lihakuubikud) Standardne salv * |3D-funktsioon 2 pérast 180 .. 190 60 .. 100
Ulemine/alumine

Kala Standardne salv * |kuumutus 3 200 20..30
ventilaatori toel

Kala Standardne salv * |3D-funktsioon 3 200 20..25

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

8.1.3 Grill

Punane liha, kala ja linnuliha pruunistuvad
grillimisel kiiresti, hoiavad kaunist koorikut
ega kuiva dra. Grillimiseks sobivad eriti
hasti fileeliha, vardaliha, vorstid, aga ka
mahlased kodgiviljad (tomatid, sibul jne).
Uldhoiatused
+ Grillimiseks sobimatu toit vdib
pohjustada tuleohtu. Grillige ainult toitu,
mis talub tugevat grillileeki. Arge asetage

toite ka liiga kaugele resti tagumisse
ossa. See on kuumim piirkond ja
rasvased toidud vdivad sittida.

+ Sulgege ahjuuks grillimise ajaks. Hoidke
grillimise ajal ahjuuks alati kinni.
Kuumad pinnad voéivad pohjustada
poletusi!

Grillimise pohipunktid

+ Grillimiseks vdite voimalikult sarnase
paksuse ja kaaluga toite.
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+ Asetage grillitavad tiikid traatrestile voi
traatresti alusele, jaotades neid nii, et
need ei ulatuks kuumutuselemendi
modtmetest véljapoole.

+ Soltuvalt grillitavate tiikkide paksusest
voivad tabelis dratoodud
toiduvalmistamise ajad erineda.

+ Asetage traatrest voi traatresti alus ahjus
soovitud tasemele. Kui valmistate toitu
traatrestil, asetage dlide kogumiseks

alumisele riiulile ahjuplaat. Asetatav
ahjuplaat peaks olema kogu grillimise ala
suurune. See ahjuplaat ei pruugi olla Teie 3§
tootega komplektis. Valage hdlpsa
puhastamise tagamiseks ahjualusele
veidi vett.

Grillimise nouannete tabel

Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) *  |Kiipsetusaeg (min)
(umbes)

Kala Traatgrill 250/max 20..25

Kana tiikid Traatgrill 4-5 250/max 25..35

I{g]zsilng\;asikaliha) " | Traatgrill 4 250/max 25..35

Lambakarbonaad Traatgrill 4-5 250/max 20..25

Praad - (lihakuubikud) | Traatgrill 4-5 250/max 25..30

Vasikaliha karbonaad |Traatgrill 4-5 250/max 25..30

Rostleib Traatgrill 4 250/max 1..3

K®igi grilltoitude puhul on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.

Poorake toidutiikke pérast 1/2 kogu grillimisajast.

* Kui Teie toote grillimistemperatuuri ei saa reguleerida, kasutab Teie grillimisfunktsioon suurimat temperatuuri.

8.1.4 Aurutamine

Uldteave

+ Aurutamine on vdimalik ainult .
kasutusjuhendis dratoodud aurutamiseks
mdeldud funktsioonide puhul.
Aurutamiseks moeldud funktsioonide
teabe saamiseks vt jaotist ,Ahju
té6funktsioonid" [» 69].

+ Kui toiduvalmistamise nduannete tabelis .
soovitatakse eelsoojendamist, pange toit
pérast eelsoojendamist kindlasti ahju.

Soovitused iihe plaadiga kiipsetamiseks

Veevarustuse ajal maaratud kestus
tahendab parast eelsoojendamist
moddunud aega.

Toiduvalmistamise nduannete tabel
sisaldab tootja poolt katsetatud
soovitusi. Tabelist valja jadvate toitude
puhul saate ise maéarata veekoguse,
temperatuuri, aurutamise funktsiooni ja
kestuse.

Aurutamisel kasutage hte ahjuplaati.

Toit Kasutatav |Riiuli Toofunktsio |Temperat |Kasutatav vee |Veetarbim |Kiipsetusaeg |u. toidu kaal
tarvik asend |on uur (°C)  |kogus (ml) ise aeg (min) (9)
(umbes)
Standardn Kuumutus enne
Leib e saly * 3 ventilaatorig {200 150 eelkuumut |35 ... 45 820
a amist
Ulemine ja enne
Leib Standardn | 5 alumine  |200 250 eelkuumut |35 ... 45 820
e salv )
kuumutus amist
Terve Ulemine ja 15 min. enne
kana  |Standardn|, alumine | 220/MaX, 1550 eelkuumut |70 ... 80 2000
koogivilja |e salv * K pérast )
uumutus amist
dega 190
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Toit Kasutatav |Riiuli Toofunktsio | Temperat |Kasutatav vee |Veetarbim |Kiipsetusaeg |u. toidu kaal
tarvik asend |on uur (°C)  |kogus (ml) ise aeg (min) (9)
(umbes)
Kuumutus 15 min. enne
Ribi praad | Standardn | 5 ventilaatorig | 220/M3% |300 eelkuumut |65 .. 75 1000
(ks tikk) |e salv * pérast )
a amist
180
Lohe Standardn Kuumutus enne
kodgivilja e saly * 3 ventilaatorig [180 250 eelkuumut |25 ... 35 500
dega a amist
Lohe Standardn Ulemine ja enne
kodgivilja . 3 alumine 180 250 eelkuumut |25 ... 35 500
e salv )
dega kuumutus amist
- Kuumutus enne
Ko.okosku Standardn 3 ventilaatorig |170 200 eelkuumut |25 ... 35 500
psised esalv* )
a amist
I Kuumutus enne
Parmiga |Standardn |5 ventilaatorig |180 200 eelkuumut |20 ... 30 1200
kukkel esalv* A
a amist
Kipsetiste )
kuumuta Leib :250
:glr?:a(sl,ig)i' Standardn Kuumutus enne ukkel :500
ad e saly * ventilaatorig {120 50 eelkuumut |15 ... 25 Bazlama :250
S a amist
kipsetise Rdngassai
d, :300
bazlama)

* Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

8.1.5 Katsetatud road

+ Selles toiduvalmistamise nbuannete
tabelis olevad road on valmistatud
vastavalt standardile EN 60350- 1,
hdlbustamaks seadme katsetamist
kontrolliasutustes.

Toiduvalmistamise tabel katsetatud
roogadega

Grill

Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg (min)
(umbes)

Lihapall (vasikaliha) - Traatgrill 4 250/max 25..35

12 summa

Rostleib Traatgrill 4 250/max 1..3

K®igi grilltoitude puhul on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.

Keerake toitu, kui méodunud on 2/3 kogu grillimisajast.

9 Hooldus ja puhastus

9.1 Uldteave puhastamise kohta

Uldhoiatused

+ Enne toote puhastamist oodake, kuni
toode jahtub. Kuumad pinnad véivad
pShjustada pdletusi!

ET/

+ Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See voib
pohjustada pisivaid plekke.

+ Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks piihkida parast igat tookorda.
Seega tuleb toidujadgid holpsasti dra
puhastada, véltimaks nende jaakide

97




korbemist jargmisel todkorral. Tanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja
sageli esinevad probleemid vahenevad.

« Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhastusvahendeid.

+ Moned pesu- voi puhastusvahendid
kahjustavad pinda. Kasutamiseks
mittesobivad puhastusvahendid on
pleegitusained, ammoniaaki, happeid voi
kloriide sisaldavad puhastusvahendid,
aurupuhastusvahendid,
katlakivieemaldajad, plekieemaldajad ja
rooste eemaldajad, abrasiivsed
puhastusvahendid (kreemjad
puhastusvahendid, kiirimispulber,
kidrimiskreem, abrasiivsed ja
kriimustavad kiitrimisvahendid, traat,
kasnad, mustuse ja pesuainejaake
sisaldavad puhastuslapid).

+ Parast iga kasutuskorda ei ole vaja
spetsiaalset puhastusvahendit.
Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
kuivatage see kuiva lapiga.

+ Parast puhastamist piihkige kindlasti
jarelejaanud vedelik taielikult ara ja
puhastage &ra toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

« Arge peske iihtki seadme komponenti
ndudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.

PI||d|pIaat|de kohta:
+ Happeline mustus, nagu piim,
tomatipasta ja 6li, vdivad tekitada
plaadipliitidele ja nende alade
komponentidele pusivaid plekke. Liilitage
pliidiplaat vélja ja puhastage ara
tlevoolanud vedelikud kohe parast selle
jahtumist.

Roostevabast terasest pinnad

+ Arge kasutage roostevabast terasest
pindade ja kdepidemete puhastamiseks
hapet ega kloori sisaldavaid
puhastusvahendeid.

+ Roostevabast terasest pind voib aja
jooksul varvi muuta. See on normaalne.
Puhastage roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga péarast igat todkorda.

+ Puhastage pehme seebi, lapi ja vedelate
(mittekriimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, piihkides
ainult Ghes suunas.

+ Eemaldage roostevabast terasest ja
klaasist pinnalt lubja-, 6li-, térklise-, piima-
ja valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja voivad plekid roostetada.

+ Pinnale pihustatud/rakendatud
puhastusvahendid tuleb viivitamatult
eemaldada. Pinnale jaetud abrasiivsed
puhastusvahendid muudavad pinna
valgeks.

Emailitud pinnad

+ Enne puhastamist peab
toiduvalmistamiseks kasutatud ala
jahtuma. Kuumade pindade puhastamine
voib pdhjustada tuleohtu ja emailipinna
kahjustusi.

+ Pérast iga kasutamist puhastage
emailitud pinnad ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
piihkige kuivaks kuiva lapiga.

+ Kui Teie seadmel on lihtne
aurupuhastusfunktsioon, saate kerge
mitteplisiva mustuse hdlpsasti auruga
dra puhastada. Vt Holbus aurupuhastus
[» 100]

+ Raskelt eemaldatavate plekkide korral
voib kasutada Teie tootemargi
veebisaidil soovitatud ahju- ja grillresti
jaoks mdeldud puhastusvahendeid ning
mittekriimustavat kiilirimiskasna. Arge
kasutage vilist ahjupuhastit.

Kataliiiitilised pinnad

+ Toiduvalmistamise ala kiilgseinad on kas
emailitud voi katalliitilised. See varieerub
mudeliti.

+ Kataliiditilistel seintel on kerge matt ja
poorne pind. Ahju kataliditilisi seinu ei
tohi puhastada.

+ Kataliditilised pinnad imavad 6li tdnu
oma poorsele struktuurile ja hakkavad
sdrama, kui pind on dliga kdillastunud.
Sellisel juhul on soovitatav osad
vahetada.
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Klaaspinnad

+ Klaaspindade puhastamisel drge
kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.

+ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja klaasipindadele mdeldud
mikrokiudlapiga ning piihkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

+ Kui pérast puhastamist on pinnal jaanud
pesuvahendit, plihkige see maha kiilma
veega ja puihkige pind kuivaks puhta ja
kuiva mikrokiudlapiga. Pesuvahendi
jaagid voivad jargmisel tookorral klaasi
pinda kahjustada.

+ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jaake puhastada sakiliste
nugade, traatvilla vdi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.

- Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada miiligis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika voi sidrunimahlaga.

+ Kui pind on tugevalt maardunud, kandke
puhastusvahend plekile kdsnaga ja
andke sellele piisavalt aega, et see
toimiks. Seejarel puhastage pind marja
lapiga.

+ Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad

+ Puhastage plastdetailid ja varvitud
pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee ja
pehme lapi v&i kdsnaga ning piihkige
need kuivaks kuiva lapiga.

+ Arge kasutage tugevast metallist
kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need vdivad
pindasid kahjustada.

+ Veenduge, et seadme osade
tihenduskohad ei jadks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
voib nendes lihenduskohtades tekkida
korrosioon.

9.2 Tarvikute puhastamine

Arge pange toote tarvikuid
ndudepesumasinasse, kui kasutusjuhendis
ei ole satestatud teisiti.

9.3 Pliidiplaadi puhastamine

Klaasist kuumutuspind

Klaasist kuumutuspinna puhastamiseks

jargige jaotises ,Uldteave puhastamise

kohta" kirjeldatud toiminguid klaaspindade
puhastamiseks. Erijuhtudel voite
puhastamise |abi viia vastavalt allpool
toodud teabele.

+ Suhkrupdhised toidud, nagu tume kreem,
tarklis ja siirup, tuleks eemaldada koha,
ootamata pinna jahtumist. Vastasel juhul
voib klaasist pind jaadavalt kahjustada
saada.

+ Arge kasutage puhastusvahendeid, kui
pliit on kuum, vastasel juhul véivad
tekkida ptisivad plekid.

9.4 Juhtpaneeli puhastamine

+ Nuppudega paneelide puhastamisel
piihkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja plhkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud vdivad kahjustada
saada.

+ Kui puhastate nuppudega roostevabast
terasest paneele, drge kasutage nupu
imber roostevaba terase jaoks moeldud
puhastusvahendeid. Mérgid nuppude
Umber vdivad kuluda.

+ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja piihkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, liilitage klahvilukk
sisse enne juhtpaneeli puhastamist.
Vastasel juhul vdivad klahvid valesti
reageerida.
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9.5 Abhi sisemuse
(toiduvalmistamise ala)
puhastamine

Jargige jaotises "Uldteave puhastamise
kohta" kirjeldatud puhastamisetappe
vastavalt ahju pinnatitpidele.

Ahju kiilgseinte puhastamine
Toiduvalmistamise ala kiilgseinad on kas
emailitud voi katalliitilised. See varieerub
mudeliti. Kui on olemas katalliiitiline sein,
siis lisateabe saamiseks lugege jaotist
“Kataliitilised pinnad”.

Kui Teie toode on traatriiulitega mudel,
eemaldage traatriiulid enne kiilgseinte
puhastamist. Seejarel jargige jaotises
"Uldteave puhastamise kohta" kirjeldatud
puhastamisetappe vastavalt ahju kiilgseina
tlupidele.

Ahju pohjas asuva veekausi puhastamine
Soltuvalt aurutamise ja hdlpsa
aurupuhastuse sagedusest ning kasutatava
vee karedusest vdivad ahju pohjas asuvas
veekausis tekkida lubjaplekid.

Parast aurutamist voi holpsat
aurupuhastust tekkivate lubjaplekkide
eemaldamiseks parast iga 2-3
kasutamiskorda:

1. Valage 350 cc valget aadikat (dadika
happesus ei tohi liletada 6%) ahju
pdhjas asuvasse veekaussi.

2. Oodake vahemalt 30 minutit, et 4adikas
lahustaks lubijaagid toatemperatuuril.

3. Puhastage veekauss pehme mairja lapi
ja siis kuiva lapiga.

Arge kasutage ahju pdhjas asuva

@ veekausi puhastamiseks happeid
voi kloriide sisaldavaid
puhastusvahendeid. Arge
eemaldage ahju pdhjas asuva
veekausi tekkivaid lubjaplekke
kraapimise abil. Vastasel juhul vdib
toote pohi kahjustada saada.

Veekaussi tekkiva lubjakive eemaldamise
tohususe suurendamiseks lisaks eespool
kirjeldatud meetmetele tehke jargmist iga
10 kasutuskorra jarel:

Valige to6funktsioon, mis kasutab alumist
kuumutuselementi, ja lilitage ahi 2-3
minutiks sisse 100 °C juures. Seejarel
liilitage ahi vélja ja pihustage ahju pdhjas
olevasse veekaussi Teie seadme margi
puhul soovitatud ahju- ja
grillpuhastusvahendit ning jatke see 5
minutiks seisma. Viie minuti parast piihkige
ahju pohjas asuv veekauss niiske
mikrokiudlapiga ja siis plihkige see kuivaks.

9.6 Holbus aurupuhastus

Antud funktsioon pehmendab auru ja ahju
sisepindadele kondenseerunud veepiiskade
abil ahju tekkinud mustust (kui see ei olnud
seal pikka aega) ja hdlbustab selle
eemaldamist.

1. Eemaldage koik tarvikud ahju seest.

2. Taitke ahju pohjas olev veekauss 200 ml
veega.
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Arge kasutage destilleeritud ega
@ filtreeritud vett. Kasutage ainult
joogivett. Arge kasutage vee

asemel tuleohtlikke, alkohoolseid
vOi tahke aine osakestega lahuseid.

3. Vajutage juhtpaneelil aurureziimiga
kiipsetamise/puhastamise nuppu.

= Juhtpaneelil siittib auruabiga
toiduvalmistamise/puhastuse
lamp.

4. Lilitage ahju hdlpsa aurupuhastuse
reziimile ja laske tal to6tada 20 minutit
temperatuuril 100 °C.

Avage kohe ahjuuks ja piihkige ahju

sisepinnad marja kadsna vdi lapiga. Ukse

avamisel ahjust valjub aur. See véib
tekitada pdletusohtu. Olge ukse avamisel
ettevaatlik.

Pisivate plekkide puhul puhastage seadet

ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme lapi

vOi kdsnaga ning plihkige see kuivaks kuiva

lapiga.

9.7 Ahjuukse puhastamine

Puhastamiseks voite ahjuuksed ja -klaasid
eemaldada. Ahjuukse ja -klaaside
eemaldamist selgitatakse jaotistes
+~Ahjuukse eemaldamine” ja ,,Ahjuukse
siseklaaside eemaldamine”. Parast
ahjuukse siseklaaside eemaldamist
puhastage need sooja vee ja pehme riide
vOi kdsna abil ning kuivatage need kuiva
lapiga. Kui ahjuklaasile tekib katlakivi,
puhkige klaasi dadikaga ja loputage.

Arge kasutage ahjuukse ja -klaasi
@ puhastamiseks tugevaid
abrasiivseid puhastusvahendeid,

metallikaabitsaid, traatvilla ja
pleegitusaineid.

Holpsa aurupuhastuse puhul

@ eeldatakse, et lisatud vesi aurustub
ja kondenseerub ahju sisepindadele
ning ahju uksele Teie ahju tekkinud
kerge mustuse pehmendamiseks.
Ahjuuksele tekkinud kondensaat
voib ahjuukse avamisel tilkuda.
Niipea, kui avate ahjuukse, pihkige
see kondensaadist kuivaks.

(See varieerub séltuvalt toote mudelist. See
ei pruugi teie tootel saadaval olla.) Parast
kondenseerumist ahju sees vdib ahju all
olevasse silivendi kanalis tekkida lomp vdi
niiskus. Parast kasutamist puhastage see
stivendi kanal niiske lapiga ja plihkige see

L lTJyL
I

Ahjuukse eemaldamine
1. Avage ahjuuks.

2. Avage paremal ja vasakul esiukse
hingepesa klambrid, vajutades allapoole,
nagu joonisel nadidatud.

3. Hingettilibid on vastavalt tootemudelile
erinevad: (A), (B), (C). Jargmistel
joonistel on ndidatud, kuidas avada igat
tlupi hingeid.

4. A-tllpi hinge on saadaval tavaliste
uksetitpide puhul.

A
/

5. B-tiilipi hinge on saadaval pehmelt
sulguvate uksetiipide puhul.

6. C-tlilipi hinge on saadaval pehmelt
avanevate/sulguvate uksetiilipide puhul.
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7. Viige ahjuuks pooleldi avatud
asendisse.

”

8. Tdmmake eemaldatav ahjuuks

llespoole, et vabastada see paremast ja

vasakust hingest ning eemaldada.

Ahjuukse uuesti kinnitamiseks

@ tuleb selle eemaldamisel teostatud
toimingud vastupidises jarjekorras
korrata. Ukse paigaldamisel
sulgege kindlasti hinge pesa
klambrid.

9.8 Ahjuukse siseklaasi
eemaldamine

Toote esiukse siseklaasi voib
puhastamiseks eemaldada.

1. Avage ahjuuks.

1 Sakk
Raam
3 Profiil

2. Nagu on eespool toodud joonisel
naidatud, vajutage eesukse lilemise osa
kiilge kinnitatud profiili eemaldamiseks
korraga sakke (1) ja tdmmake profiili (3)
enda poole.

Kdige seespoolsem klaaspaneel

Sisemine klaaspaneel*
Vélimine klaaspaneel

* W N =

See varieerub sdltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

3. Kergitage kdige seespoolsemat
klaaspaneeli (1) veidi tahise “A” suunas
ja tdmmake see téhise “B” suunas vilja,
nagu joonisel ndidatud.
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4. Kuiteie toode on varustatud sisemise
klaaspaneeliga, Tdmmake keskel
asuvaid klaasihoidiku Ghenduselemente
nende vabastamiseks klaaspaneeli
kiiljest, nagu joonisel naidatud.

4 Klaasihoidiku Gihenduselement*

* See varieerub sdltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

o

Eemaldage samamoodi ka teine
sisemine klaaspaneel (2). Ukse
kokkumonteerimisel tuleb esimese
asjana paigaldada sisemine klaaspaneel
().

6. Nagu joonisel ndidatud, asetage
klaaspaneel nii, et see siseneb
plastpessa.

Muidu ei ole klaaspaneel taielikult
@ paigas ja voib kokku puutuda

vibratsiooniga vo6i puruneda.

7. Koige seespoolsema klaaspaneeli (1)
paigaldamisel jatke triikiga kiilg
sisemise klaaspaneeli suunas.

8. Sisemise klaaspaneeli alumised nurgad

peavad olema korralikult asetatud
plastpesadesse.

Muidu ei ole klaaspaneel taielikult
@ paigas ja voib kokku puutuda

vibratsiooniga vo6i puruneda.

9. Pange klaasihoidiku ihendusosad
kindlasti nende pesadesse.

10.Lopuks vajutage profiili sakke, et need

oleksid jalle pesades.

9.9 Ahjuvalgusti puhastamine

Juhul, kui toiduvalmistamise piirkond
ahjuvalgusti klaasuks maardub, puhastage
see ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme
riilde voi kdsna abil ning kuivatage kuiva
lapiga. Ahjuvalgusti rikke korral saate selle
vdlja vahetada, jargides jargmiseid samme.
Ahjuvalgusti valjavahetamine
Uldhoiatused

+ Elektril6ogi ohu valtimiseks ihendage
seade lahti ja oodake, kuni ahi jahtub,
enne ahjuvalgusti véljavahetamist.
Kuumad pinnad vdivad pdhjustada
poletusi!

+ Antud ahi on varustatud h6dglambiga
voimsusega alla 40 W, kdrgusega alla 60
mm ja labimddduga alla 30 mm, vdi G9-
sokliga halogeenlambiga voimsusega
alla 60 W. Elektripirnid sobivad
kasutamiseks temperatuuril tile 300 °C.
Ahjulambid on saadaval volitatud
teenindusest voi litsentseeritud
tehnikutelt. Antud seade on varustatud G-
energiaklassiga elektripirniga.

+ Valgusti asukoht voib erineda joonisel
naidatust.

+ Selles tootes kasutatav valgusti ei sobi
kasutamiseks kodutubade valgustuses.
Selle valgusti eesmark on aidata
kasutajal toiduaineid naha.

+ Antud seadmes kasutatavad elektripirnid
peavad vastu pidama ekstreemsetele
flisilistele tingimustele, néiteks
temperatuuridele dle 50 °C.

Kui teie ahjus on iimmargune valgusti,

1. ihendage toode vooluvdrgust lahti.

2. Eemaldage klaasist kaas, keerates seda
vastupéaeva.
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3. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
naidatud tupi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli tiiiip
on B, tdmmake see valja nagu joonisel
ndidatud ja asendage see uuega.

4. Pange klaasist kaas tagasi.
Kui Teie ahjus on ruudukujuline valgusti,

1. lihendage toode vooluvorgust lahti.
2. Eemaldage traatriiulid vastavalt
kirjeldusele.

10 Veaotsing

3. Tostke valgusti kaitseklaas
kruvikeerajaga liles. Eemaldage
kdigepealt kruvi, kui teie toote kandilisel
lambil on kruvi.

4. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
ndidatud tulpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli tiitip
on B, tdmmake see vilja nagu joonisel
ndidatud ja asendage see uuega.

5. Pange klaasist kaas ja traatriiulid tagasi.

Kui probleem piisib pérast selles jaotises
toodud juhiste jargimist, votke Gihendust
miiiija voi volitatud teenindusega. Arge
kunagi proovige oma toodet ise parandada.

Ahi tootamise ajal eraldub auru.
« On normaalne, et t60 ajal ndete auru. >>>
See ei ole viga.

Toiduvalmistamise ajal ilmuvad veepiisad

+ Klpsetamise ajal tekkiv aur
kondenseerub, kui see puutub kokku
toote valiste kiilmade pindadega ja voib
moodustada veepiisku. >>> See ei ole
viga.

Toote soojenemise ja jahutamise ajal on

kuulda metalliheli.

+ Metallosad v&ivad kuumutamisel
laieneda ja tekitada helisid. >>> See ei ole
viga.

Toode ei toota.

+ Kaitse voib olla vigane voi labi pdlenud.
>>> Kontrollige kaitsmekarbis olevaid
kaitsmeid. Vajadusel muutke neid voi
aktiveerige need uuesti.

+ Seade ei tohi olla ihendatud

(maandatud) pistikupessa. >>>

Kontrollige, kas seade on pistikupessa

Uhendatud.

(Kui teie seadmel on taimer) Juhtpaneeli

klahvid ei to6ta. >>> Kui teie tootel on

klahvilukk, voib klahvilukk olla lubatud,
keelake klahvilukk.

+ Kui pliidiplaat ei lilitu sisse, kui vajutate
sisse/vilja klahvi >>> Uhendage see lahti
ja oodake vahemalt 20 sekundit, enne kui
Uhendate selle.

+ Sellel on ilekuumenemiskaitse. >>>
Oodake, kuni pliidiplaat jahtub.

+ Sobivaid potte ei tohi kasutada. >>>
Kontrollige oma potte.

.
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Ahju tuli ei pole.

+ Ahjulamp vdib olla vigane. >>> Vahetage
ahju lamp.

« Elektrit pole. >>> Veenduge, et vooluvork
on todkorras ja kontrollige kaitsmekarbis
olevaid kaitsmeid. Vajadusel vahetage
kaitsmed voi aktiveerige need uuesti.

Ahi ei kiita.

+ Ahi ei pruugi olla seadistatud kindlale
kiipsetusfunktsioonile ja/voi
temperatuurile. >>> Seadke ahi kindlale
kiipsetusfunktsioonile ja/voi
temperatuurile.

* Elektrit pole. >>> Veenduge, et vooluvdrk
on tookorras ja kontrollige kaitsmekarbis
olevaid kaitsmeid. Vajadusel vahetage
kaitsmed voi aktiveerige need uuesti.

Il ikoon poleb pliidiplaadi tsooni ekraanil

alati.

+ Potte ei tohi asetada tootavale
pliidiplaadile. >>> Kontrollige, kas
pliidiplaadil on pott.

+ Teie pott ei pruugi olla induktsiooni jaoks
sobiv. >>> Kontrollige, kas teie pliit sobib
induktsioonpliidiga.

+ Pott ei pruugi olla pliidiala keskel digesti
vGi panni alumine pind ei pruugi olla
pliidiplaadi jaoks piisavalt lai. valitud
pliiditsoon. >>> Keskendage pliiditsoon,
valides pliidiala jaoks piisavalt laia potti.

+ Pliit voi pliiditsoon vdib olla liiga kuum.
>>> Qodake, kuni need jahtuvad.

Valitud pliiditsoon liilitub tootamise ajal

ootamatult valja.

+ Valitud kambri kiipsetusaeg véib olla
aegunud. >>> Saate maarata uue
kiipsetusaja voi Idpetada
toiduvalmistamise.

+ Sellel on ilekuumenemiskaitse. >>>
Oodake, kuni pliidiplaat jahtub.

+ Puutetundliku juhtpaneeli vois katta méni
objekt. >>> Eemaldage paneelil olev
objekt.

Kuigi pliidiplaadi tsoon on sisse liilitatud,

pott ei kuumene.

* Pott ei pruugi sobida
induktsioonpliidiplaadiga. >>> Kontrollige,
kas teie pliit sobib induktsioonpliidiga.

+ Pott ei pruugi olla pliidiala keskel digesti
vOi panni alumine pind ei pruugi olla
pliidiplaadi jaoks piisavalt lai. valitud
pliiditsoon. >>> Keskendage pliiditsoon,
valides pliidiala jaoks piisavalt laia potti.

Jahutusventilaator tootab ka siis, kui

pliidiplaat on valja liilitatud.

+ See ei ole viga. Jahutusventilaator to66tab
seni, kuni pliidiplaadi
elektroonikaseadmed langevad sobiva
temperatuurini.

Toiduvalmistamise ajal on kuulda heli

+ Toiduvalmistamise ajal voib tekkida
helisid. Need helid séltuvad kodgindude
koostisest. Need helid on normaalsed
ega tahenda rikkeid ning on
induktsioonitehnoloogia eripéra.

Voimalikud helid ja pohjused

+ Ventilaatori heli: Pliidil on ventilaator,
mis t66tab automaatselt vastavalt toote
temperatuurile. Ventilaatoril on erinevaid
t00astmeid ja see tootab vastavalt
temperatuuri erinevatele tasemetele.

+ Madal sumin nagu trafo t66 ajal: See on
induktsioonitehnoloogia eripara. Kuna
kuumus kandub otse ké6gindu pdhja,
voib see sodltuvalt koogindu materjalist
tekitada suminat. Seet6ttu saab
erinevate kdogindude puhul kuulda
erinevaid helisid.

+ Lohkemise heli: Selle pdhjuseks on
koogindude pohi ja materjal. Kui
koogindud on valmistatud erinevatest
kihtidest, mis on valmistatud erinevatest
materjalidest, voib tekkida Ihkemise
heli.

+ Vilistav heli: Kahe keeduplaadi
samaaegsel kasutamisel erinevate
temperatuurideg juures samal
pliidiplaadil voib kuulda vilistamist.
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Veakoodid/pohjused ja voimalikud lahendused

Torkekoodid Torke pdhjused Va&imalikud lahendused
Lilitage induktsioonkeeduplaat vélja
E22 Induktsioonkeeduplaat on ja oodake, kuni see on jahtunud.
E26 lilekuumenenud. Torge kaob, kui keeduplaadi
temperatuur langeb alla piirvaartuse.
Uhte v&i mitut klahvi hoitakse all Probleem lahendub kae
E 6 kauem kui 10 sekundit. eemaldamisel pliidiplaadilt.
Juhtpaneelile on jaetud mdni ese vdi |Probleem lahendub juhtpaneeli
juhtseade puutus kokku auruga. puhastamisel.
Kasutatakse Torge kaob, kui kasutatakse
E 47 Induktsioonkuumutuseks induktsioonkuumutuseks sobivat
mittesobivat potti. potti.
Lilitage induktsioonpliidiplaat valja ja
B . - R proovige uuesti 30 sekundi pérast.
E1-E15 Induktsioonpliidiplaadi sidetorge. Térge pusimisel vétke ihendust
volitatud edasimiiijaga.
Lilitage induktsioonpliidiplaat vélja ja |Lilitage induktsioonpliidiplaat vélja ja
E16 - E 21 proovige uuesti 30 sekundi parast. proovige uuesti 30 sekundi parast.
Torge pusimisel votke Gihendust Torge pusimisel votke tihendust
volitatud edasimiiijaga. volitatud edasimiiijaga.
Lilitage induktsioonpliidiplaat valja ja
E23 Induktsioonpliidiplaadi tarkvara térge proovige uuesti 30 sekundi parast.
E24 pliidip ge. Torge pusimisel vdtke ihendust
volitatud edasimiiijaga.
Lilitage induktsioonpliidiplaat valja ja
Induktsioonpliidiplaadi ventilaatori proovige uuesti 30 sekundi péarast.
E 25 < ~ I o
torge. Torge pusimisel votke tihendust
volitatud edasimiitjaga.
Liilitage induktsioonpliidiplaat vélja ja | Lilitage induktsioonpliidiplaat valja ja
E31-E45 proovige uuesti 30 sekundi parast. proovige uuesti 30 sekundi parast.
Torge pusimisel votke Gihendust Torge pusimisel votke tihendust
volitatud edasimiiijaga. volitatud edasimiitjaga.
E 48 Andur tuleb asendada
; - . o todtingimustele vastavaga. Torge
E49 Induktsioonpliidiplaadi anduri torge. piisimisel votke ihendust volitatud
E 51 edasimiijaga.
Lilitage induktsioonkeeduplaat vélja
ja oodake, kuni see on jahtunud.
Induktsioonpliidiplaadi tdrge kdrge Torge kaob, kui anduri temperatuur
E52-E57 o S P
temperatuuri tottu. langeb alla piirvaartuse. Térge
pusimisel votke tihendust volitatud
edasimiijaga.
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