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Spostovani kupec,

Pred uporabo izdelka preberite ta priro¢nik.

Beko Hvala, ker ste izbrali ta izdelek. Upamo, da vam bo ta aparat, izdelan z visoko
kakovostjo in moderno tehnologijo, nudil najobolj$o ucinkovitost. Zato pred uporabo
izdelka skrbno preberite ta prirocnik in vso ostalo prilozeno dokumentacijo ter shranite
dokumentacijo za kasnejso uporabo. Ce izdelek izrodite nekomu drugemu, priloZite
tudi navodila. Upostevajte vsa navodila, informacije in opozorila, ki jih vsebuje
uporabniski prirocnik.

UpoStevajte vsa opozorila in opozorila v uporabniskem priro¢niku. Na ta nacin boste
zaSCitili sebe in izdelek pred morebitnimi nevarmostmi.

Shranite uporabnigki priroénik Ce izdelek izrodite nekomu drugemu, priloZite tudi
navodila.

Uporabniski prirocnik uporablja naslednje simbole:

A Nevarnost, ki lahko privede do poskodb ali celo smrii.
OPOMBA Nevarnost, ki lahko privede do stvarne Skode na izdelku ali okoljske Skode.

& Nevarnost, ki lahko privede do opeklin zaradi stika z vroimi povrSinami.
ﬂ Pomembne informacije in koristni nasveti za uporabo.

@ Preberite uporabniski prirocnik.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i varnostna navodila

» Ta razdelek vsebuje
varnostna navodila, ki vas
varujejo pred nevarnostjo
nastanka telesnih poskodb in
materialne Skode.

« Ce napravo predate drugi
osebi ali Ce kupite rablieno
napravo, morajo biti napravi
prilozeni uporabniski priroCnik,
nalepke na napravi, druga
pomembna dokumentacija in
pribor.

» Nase podjetje ne bo
odgovorno za morebitno
Skodo, ki lahko nastane kot
posledica neupostevanja teh
navodil.

» NeupoStevanje teh navodil
povzroCi prenehanje garancije.

« A Namestitev in popravila naj
vedno izvaja proizvajalec,
pooblasCeni servis ali oseba,
ki jo doloCi uvoznik.

« A Uporabljajte samo
originalne rezervne dele in
pribor.

« A Ne izvajajte popravil ali
zamenjave nobenega dela
aparata, razen Ce je to
izrecno navedeno v navodilin
za uporabo.

« A Ne izvajajte tehnicnih
sprememb aparata.
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A Namen uporabe

« Ta aparat je namenjen za
domaco uporabo. Ni
primeren za komercialno
uporabo.

« Te naprave ne uporabljajte v
vrtovih, na balkonih ali drugih
okoljin na prostem. Naprava
je namenjena uporabi v
kuhinjskin prostorin
gospodinjstev in osebja v
trgovinah, pisarnah in drugih
delovnih okoljih.

« OPOZORILO: Ta naprava se
sme uporabljati le za kuhanje.
Uporaba v druge namene,
npr. za ogrevanje prostorov,
ni dovoljena.

« Pecica se lahko uporablja za
odmrzovanije, peko, cvrije in
pecenje na zaru.

« Ta naprava se ne sme
uporabljati za ogrevanje,
segrevanje kroznikov,
obeSanje brisaC na rocaj ali
susenje perila.

AVarnost otrok, ranljivih

oseb in domagcih zivali

« Napravo lahko uporabljajo
osebe, starejSe od 8 let, in
osebe z zmanjsanimi fiziCnimi,
senzoricnimi ali psihicnimi



sposobnostmi ali s
pomanjkanjem izkusen; ter
znanja, Ce so pod nadzorom
oziroma so dobili navodila o
varni uporabi naprave ter
razumejo mozne nevarnosti.
Otroci se z napravo ne smejo
igrati. Otroci naprave ne
smejo Cistiti in vzdrzevati,
razen Ce so pod nadzorom
odrasle osebe.

Te naprave naj ne uporabljajo
osebe (tudi otroci) z
zmanjSanimi telesnimi,
Cutilnimi ali dusevnimi
sposobnostmi, razen Ce so
pod nadzorom ali pa so jim
bili dani napotki glede varne
uporabe.

Otroci naj bodo pod
nadzorom, da se z napravo
ne bi igrali.

ElektriCni aparati so nevarni
za otroke in domace zivali.
Otroci in domace zivali se z
napravo ne smejo igrati,

plezati nanjo ali vstopati vanjo.

Na aparat ne postavljajte
predmetov, ki jih lahko
dosezejo otroci.
OPOZORILO: Med uporabo
SO povrsine, dosegljive na
dotik, lahko vroCe. Otroci ngj
se ne zadrzujejo v blizini
naprave.

« Embalazo hranite izven
dosega otrok. Obstaja
nevarnost poskodb in
zadusitve.

« Ko s0 vratca odprta, ne
postavljajte tezkih predmetov
nanje in ne dovolite otrokom,
da sedijo na njin. Pecica se
lahko prevrne ali pa se
poskoduijejo tecCaji.

» Preden napravo zavrzete,
zaradi varnosti otrok
odklopite vti€ in poskrbite, da
naprava ne bo vec delovala.

AVarnost pri uporabi

elektrike

» Napravo prikljuCite v
ozemljeno vticnico, zasciteno
z varovalko z vrednostjo, ki je
navedena na tipski nalepki.
Ozemljitev naj izvede
kvalificirani elektriCar.
Naprave ne uporabljajte brez
ozemljitve v skladu z
lokalnimi/nacionalnimi
predpisi.

« VtiC ali elektricni prikljucek
naprave mora biti na dobro
dostopnem mestu (kjer ne bo
ucinka vrocine iz pedice). Ce
to ni mogocCe, mora biti v
elektricno inStalacijo vgrajen
odklopnik (varovalka, stikalo
ipd.) za izklop naprave v
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skladu s predpisi za
elektricno napeljavo.
Odklopnik mora prekiniti vse
pole od omrezja.

« Med namescCanjem, popravili
ali prenasanjem naprava ne
sme biti prikljuCena na
elektricno omrezje.

» Naprave ne prikljuCujte v
razrahljano, demontirano,
polomljeno, umazano,
mastno vti¢nico ali vti¢nico, ki
lahko pride v stik z vodo (npr.
Ce voda kaplja z delovne
povrsine).

» Ne dotikajte se vtiCa z
mokrimi rokami! Ko izvleCete
vii€ iz vtiCnice, vedno primite
za Vti¢ in ne za kabel.

« Vi€ mora biti trdno vstavljen
v vti¢nico, da ne pride do
iskrenja.

« V1iC priklopite v vticnico, ki
ima enako napetost in
frekvenco, kot je navedeno
na tipski ploscici.

« ElektriCni kabel ne sme biti
stisnjen pod aparatom ali
med aparatom in steno. Na
kabel ne postavijajte tezkih
predmetov. Kabla ne
prepogibajte, stiskajte in naj
ne bo v stiku z vroCimi
povrSinami.
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» Med uporabo se hrbtna stran
pecice mocCno segreje. Kabel
se ne sme dotikati hrbtne
povrSine, saj se lahko
poskoduie.

» Kabel se ne sme zagozditi
med vratci pecice in ne sme
biti napeljan prek vrocih
povrsin. Ce se izolacija kabla
stali, lahko pride do kratkega
stika in celo pozara.

» Uporabljajte samo originalen
kabel. Ne uporabljajte
poskodovanih kablov in
kabelskih podaljSkov.

« Ce je kabel poskodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec,
pooblasCeni servis ali oseba,
ki jo doloCi uvoznik, da se
preprecijo morebitne
nevarnosti.

« OPOZORILO: Pred
zamenjavo zarnice v pecic
odklopite napravo od
elektricnega napajanja, da
preprecite nevarnost
elektricnega udara. Odklopite
napravo ali izkljuCite
varovalko.

AVarnost pri transportu

 Pred transportiranjem
aparata ga odklopite od
elektricnega omrezja.



« Izdelek je tezak, zato naj ga
prenasata najmanj dve osebi.

 Za prenasanje ali premikanje
aparata ne uporabljajte vrat
in/ali roCaja.

» Med prenaSanjem ne
postavljajte drugih predmetov
na aparat in prenasajte
aparat v pokoncni legi.

» Pred prenaSanjem aparata ga
ovijte s penasto folijo ali
debelejso lepenko ter ga
ovijte z lepilnim trakom.
Aparat tesno ovijte z lepilnim
trakom, da zaScitite premicne
dele aparata pred
poskodbami.

« Vse dele aparata preglejte
glede poskodb, nastalih med
transportom.

AVarnost pri namestitvi
» Pred namestitvijo aparata

preverite, ali je neposkodovan.

Ce je aparat poskodovan, ga
ne namescajte.

» Aparata ne postavljajte poleg
virov toplote (radiatorjev, peci
itd.).

« V/se odprtine za
prezraCevanje morajo ostati
odprte.

» Aparat ne sme biti namescen
za okrasnimi vrati, saj se
lahko v nasprotnem pregreje.

AVarnost pri uporabi

 Po vsaki uporabi izkljucite
napravo.

« Ce naprave dalj ¢asa ne
boste uporabljali, izvlecite vti¢
iz vtiCnice ali odstranite
varovalko iz podnozja.

« Ne uporabljajte okvarjene ali
poskodovane naprave. V
primeru okvare ali poskodbe
naprave odklopite elektriCne
in plinske povezave in
pokliCite pooblasceni servis.

« Ce so steklena vratca
odstranjena ali zlomljena,
naprave ne uporabljajte.

» Ne stopajte na napravo z
namenom, da bi doseqli visje
postavijene predmete.

« Naprave ne uporabljajte v
primerin neprisebnosti, npr.
pod vplivom alkohola in
mamil.

« V kuhinji ne hranite vnetljivin
snovi, saj lahko pride do
pozara. V kuhinji ne shranjujte
vnetljivin snovi.

» RocCaj pecice ni susilinik za
brisaCe. Pri uporabi naprave
na roCaj ne obesajte brisac,
rokavic in podobnih tekstilnih
izdelkov.

« TeCaji vratc naprave se
premikajo in pritrdijo vratca v
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odprtem in zaprtem polozaju.
Pri odpiranju in zapiranju
vratc ne segajte v podrocje
teCajev.

AOpozorila glede

temperature

» OPOZORILO: Med
delovanjem aparata so
izpostavljeni deli vroCi. Ne
dotikajte se aparata in grelcev.
Otroci, mlajSi od 8 let, naj se
ne zadrzujejo ob aparatu brez
prisotnosti odrasle osebe.

« V blizini naprave ne shranjujte
vnetljivih ali eksplozivnih snovi,
$aj so povrSine aparata med
delovanjem vroce.

» Ker se pri odpiranju vratc
sprosca vroCa para, se drzite
stran. Para lahko povzroCi
opekline dlani, obraza in oci.

» Aparat je med uporabo lahko
vroC. Ne dotikajte se vrocih
delov, delov v notranjosti
pecice, grelceyv itd.

» Ko postavljate hrano v pecico
ali odstranjujete hrano iz
pecice, vedno uporabljajte na
toploto odporne rokavice.

AUporaba dodatkov

« Pomembno je, da zi¢no
reSetko in pekace pravino
postavite na police. Za
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podrobne informacije glejte
razdelek Uporaba dodatkov.

» Dodatki lahko med
zapiranjem vratc poskodujejo
steklena vratca. Dodatke
vedno potisnite v pecico do
konca.

AVarnost pri peki

« Bodite previdni pri uporabi
alkohola v jedeh. Alkohol pri
vi§jih temperaturah izhlapeva
in se ob stiku z vrocCimi
povrSinami lahko vname.

« V kuhinji ne hranite ostankov
hrane, rabljenega olja itd., saj
lahko pride do pozara. Pred
peko odstranite vso grobo
umazanijo.

« Nevarnost zastrupitve s
hrano Ne hranite v pecCici veC
kot eno uro pred in po peki. V
nasprotnem lahko pride do
zastrupitve s hrano ali bolezni.

» Ne segrevajte zaprtin konzerv
in steklenih kozarcev.
Ustvarjeni tlak lahko povzroci,
da posoda eksplodira.

« Polozite papir za peko v
posodo ali v dodatek k pecici
(pekac, ziCna reSetka itd.) z
nalozenimi jedmi v pecico.
Odrezite odvecni papir za
peko, ki visi Cez robove
pekacCa ali posode, da se ne



more dotikati sten pecice in
grelcev. Ne uporabljajte
papirja za peko, Ce pecete pri
viSji temperaturi, kot je
predpisana najvisja
temperatura papirja za peko.
Papirja za peko nikoli ne
polagajte na dno pecice.

» Ne polagajte pekacev,
kroznikov ali aluminijaste folije
neposredno na dno pecice.
Nakopicena toplota lahko
poskoduje dno pecice.

» Med peko na zaru morajo biti
vratca pecice zaprta. VroCe
povrsSine lahko povzrocijo
opekline!

« Jedi, ki niso primerne za
peko na zaru, predstavijajo
nevarnost pozara. Na zaru
pecite le jedi, ki so za visoko
temperaturo zara primerne.
Hrane prav tako ne
postavljajte preblizu grelca za
zar. To je najbolj vroce

podrocje v pecici in mascobe
se lahko vnamejo.

AVarnost pri vzdrzevanju

in ¢is€enju

 Pred CisCenjem pocCakajte, da
se naprava ohladi. VroCe
povrsSine lahko povzrocijo
opekline!

» Naprave ne Cistite z
razprSevanjem ali polivanjem
vode nanj. Obstaja nevarnost
elektricnega udaral

» Naprave ne Cistite s parnimi
Cistilniki, saj lahko to povzroci
elektricni udar.

« Za CisCenje sprednjega 0z.
zgornjega stekla vratc pecice
(Ce obstaja) ne uporabljajte
grobih abrazivnih Cistil,
kovinskih strgal, jeklene volne
ali belil. Ti materiali lahko na
steklu pustijo praske in
razpoke.

9/SL



H Navodila v zvezi z varovanjem okolja

Uredba glede odpadkov
Skladnost z direktivo OEEO in
odstranjevanjem odpadnih
izdelkov

Izdelek je v skladu z direktivo
EU OEEO (2012/19/EU).
== |zdelek vsebuje simbol za
razvrstitev odpadne
elektrine in elektronske

opreme (OEEQ).

|zdelek je bil izdelan z
visokokakovostnimi sestavnimi deli in
materiali, ki jih je mogocCe ponovno
uporabiti in so primemi za recikliranje.
Odsluzenega odpadnega izdelka ne
odlagajte z obicajnimi gospodinjskimi in
drugimi odpadki. Odnesite ga na center
za zbiranje in recikliranje elektricne in
elektronske opreme. Za informacije o
teh centrih za zbiranje se obrnite na
lokalne oblasti.

Ustrezno odstranjevanje uporablienega
aparata pomaga prepreciti morebitne
negativne posledice za okolje in zdravje
ljudi.

Skladnost z direktivo RoHS:

Izdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z
direktivo EU RoHS (2011/65/EU). Ne
vsebuje skodljivih in prepovedanih
materialov, ki so navedeni v direktivi.
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Odstranjevanje embalaze

e Embalaza je nevarna za otroke.
Embalazo hranite na varnem, stran od
otrok. Embalazni material izdelka
sestoji iz reciklaznih materialov.
Odstranite jih v skladu s pravili za
odstranjevanje reciklaznih odpadkov.
Ne odstranjujte jih z obicajnimi
gospodinjskimi odpadki.

Priporocila za varcevanje z

energijo

Nasledniji predlogi vam bodo v pomoc¢

pri uporabi izdelka na ekoloski in

energijsko ucinkovit nadin.

e Zamrznjeno hrano pred peko
odmrznite.

¢ \/ pecici uporabljajte temno ali
emajlirano posodo, ki bolje prevaja
toploto.

¢ 5 do 10 minut pred koncem peke
izkljucite aparat. LLahko prihranite do
20 % elektricne energije, Ce uporabite
preostalo toploto.

e Ce recept ali uporabniski prirodnik
svetujeta predgrevanje, to vedno
upostevajte. Med peko ne odpirajte
vrat pecice prepogosto.

e Poskusajte pripravijati veC jedi hkrati v
pecici. Hkrati lahko pecCete tako, da na
reSetko postavite dve posodi. Lahko
tudi pecCete dve jedi drugo za drugo, s
tem boste prihranili energijo, ker bo
pecica Se vroca.



k] vasa naprava

Predstavitev izdelka

*

Upravljalna plos¢a Odvisno od modela. Vas aparat
L ucka* morda nima lucke, ali pa se tip in
mesto luCke razlikujeta od slike.

* Odvisno od modela. Vas aparat je
morda brez Zi¢nih polic. Na sliki so
prikazane Zi¢ne police kot primer.

;

2

3 Ziéne police**

4 Motor ventilatorja (za jekleno plos¢o)

5 Vratca

6 Rocaj

7 Spodnji grelec (spodnja jeklena
plosc¢a)

8 Polozaji polic

9 Zgorniji grelnik

10 Luknijice ventilatorja

11/8L



Uvod v upravljalno plo§¢o naprave in njena uporaba

Ta razdelek vsebuije opis upravijaine ploSCe in osnovne nacine njene uporabe. V
odvisnosti od tipa naprave se nekatere slike lahko razlikujejo od dejanskega izdelka.
Upravljanje pecice

5 SHHERT 2

4 9 0 & & f

2
1 Gumb za izbiro funkcije
2 Casovnik

pecici pade pod nastavljeno vrednost,
se simbol za temperaturo znova prikaze.

3 Gumb za nastavitev temperature Casovnik

Pri nekaterih modelih so upravijalni . e

gumbi spusdeni v upravijaino plogso in O Oooo e @
se prikazejo iz upravijalne plosce, ko AN C T W I I I S
pritisnete na tipko. Pri teh modelih

najprej pritisnite na ustrezno tipko, da . 0 = = 5 o
boste lahko upravijali pedico. Ko ‘ ‘ [ | [ |
izvedete nastavitve, znova pritisnite na 1 5 3 4 5 6
tipko, da se gumbi umaknejo.

Gumb za izbiro funkcije

Z gumbom za izbiro funkcije izberete
nacin delovanja pecice (funkcijo). Za
izbiro funkcije zavrtite gumb v levo ali
desno od ni¢elnega polozaja (navzgor).
Gumb za nastavitev temperature
Z gumbom za nastavitev temperature
lahko nastavite temperaturo. Za izbiro

Tipka za alarm

Tipka za nastavitev Casa
Tipka za zmanjSevanje
Tipka za poveCevanje
Tipka za nastavitve
Tipka za zaklepanje
Simbol na zaslonu

oD O~ wWwnN =

temperature zavrtite gumb v smeri o) : Simbol za Sas peke

urinega kazalca od ni¢elnega polozaja ) : Simbol za konec asa peke*
(navzgor). Q : Simbol za alarm

Indikator temperature ¢ : Simbol za svetlost
Temperaturo v notranjosti pecice & : Simbol za zaklepanje
nakazuje simbol za temperaturo. Ko B : Simbol za temperaturo
vkljucite pecico, se prikaZe simbol za i) : Simbol za glasnost
temperaturo, in ko pedica doseze : Simbol za zaklepanje vrat*

nastavljeno temperaturo, simbol za
temperaturo izgine. Ko temperatura v
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* Odvisno od modela naprave. Morda
ni na voljo pri vaSem aparatu.



Funkcije delovanja pecice
V tabeli funkcij pecice najdete nacine uporabe, ki jih lahko uporabite pri vasi pecici, in
najvisje in najnizje temperature, ki jih lahko proizvede vasa pecica. Vsi tukaj prikazani
nacini delovanja morda ne veljajo za vas aparat

Pecica ni segreta. Deluje samo ventilator (na
D . zadniji steni pecice). Zmrznjena hrana v zrncih
elovanje z g . L . M
% se pri sobni temperaturi poCasi odtaja, peCena

ventilatorje -
m

hrana se ohladi. Cas, potreben za
odmrzovanje celotnega kosa mesa, je dalji
kot odmrzovanje mesa v kosckih.

Hrana se hkrati segreva od spodaj in od

- ngsggjrlelr . zgoraj. Primero za torte in obare v modelih za
—— grelec torte ali piskote in pecivo. Peka se izvaja v
samo enem pekadu.
0
L«_-JI Vklju¢en je samo spodniji grelec. Primerno in
- Spodniji N hrano, ki se jo zapeCe po vrhu.
..;": & grelec To funkcijo uporabljajte tudi za enostavno
i GidCenje s paro.

e ngsggjrlelr Vroc zrak, ki ga sevg.revata. zgor.nji in spodniji
% grelec s N grelec, se s pomocjo .v.ent|latorja Qnakomerno
AN podporo porazdeli po vsej pecici. Peka se izvaja v samo

. . enem pekacu.
ventilatorja
Vroc zrak, ki ga segreva grelec ventilatorja, se
® Grelec N s pomocgjo ventilatorja enakomerno porazdeli
ventilatorja po vsej peici. Primerno za peko z vet pekadi
na policah na razli¢nih viSinah.
Delujejo zgorniji grelec, spodniji grelec in grelec
'@' Funkcija N ventilatorja. Vsi deli hrane se segrevajo hitro in
=~ »3d« enakomerno. Peka se izvaja v samo enem
pekadu.
VWA Deluje vedji zar grelec na zgornji povrsini
Poln zar * pecice. Primerno za peko na zaru vegjih koli¢in
hrane.
v Delni ar s Vroc¢ zrak, ki ga segreva manjSi zar grelec, se s
q N pomodjo ventilatorja enakomerno porazdeli po
% podporo vsej pecici. Primerno za peko na zaru manjsih
ventilatorja

koli¢in hrane.
* Naprava deluje pri temperaturi, o0znaceni na gumbu za nastavitev temperature.
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Dodatki k napravi

VaSa naprava ima lahko razli¢ne dodatke. V tem razdelku bodo opisani dodatki in
njihova pravilna uporaba. Obseg dodatkov je odvisen od modela naprave. Vsi
dodatki, opisani v tem uporabniskem prirocniku, morda za vaso napravo niso na

voljo.

OPOMBA : Zaradi temperature se pekadi lahko v napravi zvijejo. Vendar pa to ne
vpliva na njihovo uporabo. Ko se peka¢ ohladi, se vrne v osnovno obliko.

Standardni pekac¢
Uporablja se za pecivo, zmrznjeno hrano
in cvrtje vecjih kosov.

Globoki pekaé¢

Uporablja se za pecivo, peko vedjih
kosov, so¢no hrano ali za prestrezanje
masc&obe pri peki na zaru.

Modeli z Zi€nimi policami:

Zitna resetka

Uporablja se za peko ali postavljanje
posode za peko ali kuhanje na zeleno
viSino resetke.
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Uporaba dodatkov k napravi

Police za pekace

V pecici lahko postavite police na 5
razli¢nih visin. Oznake polic lahko vidite
tudi po Stevilkkah na sprednjem okviru
pecice.

M

Postavitev Ziéne resetke na police
Modeli z Zi€nimi policami:

Pomembno je, da reSetko pravino
namestite v pedico. Ko postavijate
reSetko na zeleno polico, mora biti odprti
del spredaj. ReSetka mora biti pritriena z
zaustavljalom na zi¢no polico. Ne sme
se premakniti Cez zaustavljalo in priti v
stik s hrbtno steno pecice.

Modeli brez Zi¢nih polic:
Pomembno je, da reSetko pravino
namestite v pecico. Pri vstavljanju
reSetke pazite na njeno orientacijo. Ko
postavijate reSetko na Zeleno polico,
mora biti odprti del spredaj

Postavitev pekac¢a na police
Modeli z Zi€nimi policami:
Pomembno je, da pekad pravilno
poloZite v pecico.

Ko postavljate peka¢ na zeleno polico,
mora biti del z roCajem spreda;.

Peka¢ mora biti pritrjen z zaustavljalom
na zi¢no polico. Ne sme se premakniti
Cez zaustavljalo in priti v stik s hrbtno
steno pecice.
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Modeli brez Zi¢nih polic:
Pomembno je, da pekad pravilno
poloZite na stransko polico. Pri
vstavljanju pekaca pazite na njegovo
orientacijo. Ko postavijate pekac na
zeleno polico, mora biti del z roajem
spredaj

Delovanje zaustavljala zi¢ne
reSetke

Predvidena je funkcija zaustavijala, ki
preprecuje, da bi zicna reetka zdrsnila z
zitne police. S to funkcijo je odvzemanje
jedi iz peCice laZje in varnejSe. Ko
odstranjujete zi¢no resetko, jo potegnite
naprej, dokler ne doseze zaustavljala. Da
ga v celoti odstranite, jo povlecite Cez
zaustavljalo.

Modeli z Ziénimi policami
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Delovanje zaustavljala zi¢ne
reSetke - Modeli z Ziénimi policami
Predvidena je funkcija zaustavijala, ki
preprecuje, da bi pekac zdrsnil z zi¢ne
police. Ko odstranjujete pekac, ga
sprostite z zadnjega zaustavijala in
povlecite proti sebi, dokler ne doseze
zaustavljala. Da ga v celoti odstranite, jo
povlecite Cez zaustavljalo.




Pravilna postavitev Zi¢ne resetke
in pekaca na teleskopska vodila -
Modeli z Ziénimi policami in te-
leskopskimi vodili

S teleskopskimi vodili lahko preprosto
namestite in odstranite pekace ali zi¢ne
reSetke. Ko uporabljate pekace ali zi¢ne
reSetke s teleskopskimi vodili, pazite, da
zati¢i na sprednjem in zadnjem delu
teleskopskih vodil lezijo ob robovih
reSetke ali pekaca (glejte sliko).
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Zunanje mere aparata (viSina x Sirina x

595 mm/594 mm/567 mm

globina)

g%rsiggf mere aparata (viSina x Siinax 54 41i 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Napetost in frekvenca 220-240 V~; 50 Hz

Vrgte |n.presek| uporabljenih kablov, min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?

primernih za uporabo z aparatom

Skupna poraba energije 2.6 kKW

Vrsta pecice Vecfunkcijska pecica

#

Osnove: Podatki o energijski nalepki za elektricne pecice so v skladu s
standardom EN 60350-1 / IEC 60350-1. Te vrednosti so dolocene pri
standardni obremenitvi s spodnjim in zgornjim grelcem ali z gretiem s podporo
ventilatorja (Ce je funkcija vgrajena).

Energijski razred ucinkovitosti je doloCen glede na to, ali je doloCena funkcija
vgrajena v izdelek ali ne: 1-Grelec ventilatorja Eko, 2-Grelec ventilatorja 3- Delni
zar s podporo ventilatorja, 4-Zgornji in spodniji grelec.

Tehni¢ni podatki izdelka se lahko spremenijo brez poprejSnjega obvestila
zaradi izboljSanja kakovosti izdelka.

Slike v tem prirocniku so shematske in se morda ne ujemajo popolnoma z
izdelkom.

Vrednosti, navedene na nalepkah na izdelku ali v prilozeni dokumentaciji, so
pridobljene v laboratorijskih pogojih v skladu z zadevnimi standardi. Glede na
pogoje delovanja in okoljske pogoje lahko te vrednosti odstopajo.
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Bl Pri prvi uporabi

Pred prvo uporabo vasega aparata
priporo¢amo, da izvedete postopke,
opisane v naslednjih razdelkih.

Nastavitev pri prvi uporabi

Pred uporabo pecice vedno
nastavite Gas dneva. Ce ga ne
nastavite, v nekaterih modelih
pecic ne morete kuhati.

1.Po prvem vklopu pecice bosta na
zaslonu utripala prikaz asa »12:00«
in simbol €.

2.Nastavite ¢as z dotikom na ®/©,

° 1200

Q@@@@&z

3.Da aktivirate polje za minute, se
dotaknite © ali 4.

© 19
jmji|ny

8 KN @ & &

4.Nastavite minute z dotikom na @/©.

o 17O
]

C\@@(@@ﬁl

5.Potrdite nastavitev z dotikom na € ali
i,

» Zdaj je ¢as nastavlien in simbol £ na

zaslonu izgine.

Ce &asa ne nastavite, bosta prikaz
Sasa »12:00« in simbol ©© utripala
in pecCice ne bo mogoce
uporablati. Ce Zelite priceti
uporabljati pecico, nastavite Cas
ali se dotaknite tipke &, ko je
prikazani as »12:00«. Cas lahko
nastavite tudi kasneje, kot je
opisano v razdelku »Nastavitve«.

Ce pride do izpada elektrike, se
nastavitev asa izbrige. Cas je
treba znova nastaviti.
Prvo cCiscenje
1.0Odstranite vso embalazo.
2.1z pecCice odstranite vse prilozene
dodatke.
3.VKljucite aparat za 30 minut in ga nato
izkljucite. Pri tem vsi ostanki in slgji, ki
so v pecici ostali po proizvodnii zgorijo
in se pedica ocisti.
4.Ko vkljucite aparat, nastavite najvisjo
mozno temperaturo in nacin delovanja,
pri katerem so vkljuCeni vsi grelci
vaSega aparata. Glejte razdelek
»Funkcije delovanja pecice«. V
naslednjem razdelku boste izvedeli,
kako lahko upravljate pecico.
5.Pocakajte, da se pecica ohladi.
6.0brisite povrsine aparata z vlazno
krpo ali gobico in jih nato obriSite s
suho krpo.
Pred uporabo dodatkov:
Ocistite dodatke, ki ste jih vzeli iz pecice,
z raztopino vode in Cistila ter mehko
gobico.
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OPOMBA Dolocena Cistila ali Sistilna
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sredstva lahko
poskodujejo povrsino. Za
CisCenje ne uporabljajte
agresivnih Cistil, Cistilnih
praskov/krem ali ostrih
predmetov.

OPOMBA Med prvim delovanjem

lahko oddajanje vonja in
dima traja nekaj ur. To je
povsem obicajno. Prostor
naj bo dobro prezraCen,
da ostranite dim in von;.
[zognite se
neposrednemu
vdihovanju dima in vonja,
ki ga oddaja naprava.



B Uporaba peéice

Splosne informacije o
uporabi pecice

Ventilator za hlajenje

Vas$ aparat je opremljen z ventilatorjiem
za hlajenje. Ventilator za hlajenje se
vklju€i samodejno in po potrebi ter hladi
sprednji del aparata in pohistvo. Po
izvedenem hlajenju se ventilator
samodejno izkljuci. Vro¢ zrak izstopa
nad vratci pecice. Teh odprtin za
prezracevanije ne prekrivajte. V
nasprotnem se pecica lahko pregreje.
Ventilator za hlajenje deluje med
uporabo pecice in po tem, ko pecico
izkljugite (priblizno 20-30 minut po
izklopu). Ce uporabljate programsko uro
pecice, se ventilator za hlajenje izkljudi
ob koncu peke skupaj z ostalimi
funkcijami. Uporabnik ne more
nastavljati Casa delovanja ventilatorja za
hlajenje. Ta se izklju&i samodejno. To ni
napaka.

Lucka v pedéici

Lucka v pecici se vkljuci, ko vkljudite
grelce pecice. Pri nekaterih modelih
luCka med peko ves Cas sveti, pri drugih
pa po doloCenem Casu ugasne.

Uporaba upravljalne plosce
pecice

Splosna opozorila za upravljalno
plos¢o pedice

NajdaljSi Cas, ki ga lahko nastavite
za konec pecenja je 5 urin 59
minut.

Program se bo ob morebitnem
izpadu elektricnega toka preklical.
Program morate ponovno
nastaviti.

Med prilagajanjem nastavitev
ustrezni simboli na zaslonu
utripajo. PoCakajte nekaj asa, da
se nastavitve shranijo.

Ce ste izvedii katero od
nastavitev, ure ne bo mogoce
nastavijati.

Ce je ob zadetku peke nastavijen
Cas peke, bo na zaslonu prikazan
preostali &as.

Ko je nastavljen Cas peke ali
koncni Cas peke, lahko prekliCete
nastavitev, tako da pritisnete in za
nekaj Casa zadrzite tipko €.

a0 e @
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Tipka za alarm

Tipka za nastavitev Casa
Tipka za zmanjSevanje
Tipka za poveCevanje
Tipka za nastavitve

O~ wnNn =
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6 Tipka za zaklepanje
Simbol na zaslonu

o : Simbol za Cas peke

D : Simbol za konec Casa peke*
Ia : Simbol za alarm

B : Simbol za svetlost

B : Simbol za zaklepanje

B : Simbol za temperaturo

i : Simbol za glasnost

: Simbol za zaklepanje vrat*

* Odvisno od modela naprave. Morda
ni na voljo pri vasem aparatu.

Vklop pecice

Ko z gumbom za izbiranje funkcije
izberete zeleno funkcijo in nastavite
temperaturo, se pecica zaCne segrevati.
Izklop pecice

Gumb za izbiro funkcije in gumb za
temperaturo zavrtite v polozaj za izklop
(navzgor).

Roc¢na nastavitev temperature in
nacina delovanja pecice

Pecico lahko upravljate ro¢no, tako da
izberete temperaturo in nacin delovanja
(funkcijo), ki bosta primema za vaso jed,
in pri tem ne uporabite programske ure.

1.Z gumbom za izbiro funkcije izberite
zeleni nacin delovanja.

2.Z gumbom za nastavitev temperature
nastavite Zeleno temperaturo.

» Takoj ko nastavite nacin delovanja in

temperaturo, se pecica priCne segrevati

in na zaslonu se prikaze simbol 8. Ko

temperatura v pecici doseze nastavljeno
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vrednost, simbol 8 izgine. Pecica se ne
izkljuci samodejno, saj pri rocni nastavitvi
ne vnesete Casa peke. Po koncani peki
jo morate izkljuciti sami. Ko je hrana
peCena, gumb za izbiro funkcije in gumb
za temperaturo zavrtite v polozaj za
izklop (navzgor).
Uporaba pecice z nastavitvijo ¢asa
peke
|zberite temperaturo, nacin delovanja in
na programski uri nastavite Cas peke.
Pecica se bo po izteCenem Casu peke
samodejno izkljucila.
1.I1zberite zeleni nacin delovanja.
2.Pritiskajte na €, dokler se za
nastavitev Casa peke na zaslonu ne
prikaze simbol .

® 0000
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Ko ste nastavili nacin delovanja in
temperaturo, lahko s pritiskom na
tipko ® nastavite Gas peke na 30
minut, nato pa s tipkama @/
natancneje nastavite Cas peke.

3.S tipkama @/© nastavite ¢as peke.

Q@@@@ﬁ

V prvih 15 minutah Cas peke
narasCa v korakih po 1 minuto, po
15 minutah pa v korakih po 5
minut.

4 Vstavite hrano v pecico in z gumbom
za nastavitev temperature nastavite
zeleno temperaturo.

» Takoj ko nastavite nacin delovanja in

temperaturo, se pecica pricne segrevati.




Nastavljeni Cas peke se pricne odstevati
in na zaslonu je prikazan simbol 8. Ko
temperatura v pecici doseze nastavljeno
vrednost, simbol 8 izgine.
5.Ko je peka kon¢ana, se na zaslonu
prikaze »End«, simbol  utripa in
oglasi se zvok programske ure.
6.0pozorilni zvok se oddaja dve minuti.
Za izklop opozorilnega zvoka pritisnite
katerokoli tipko. Opozorilni zvok se
utiSa in na zaslonu se prikaze trenutni
¢as.
Nastavitev konénega ¢asa peke
(Odvisno od modela naprave.
Morda ni na voljo pri vasem
aparatu.)
Ko izberete za vaso jed primemo
temperaturo in nacin delovanja pecice,
lahko nastavite ¢as peke in kon¢ni Cas
peke, tako da se bo pecica vkljucila
kasneje in tudi samodejno izkljucila.
1.I1zberite zeleni nacin delovanja.
2.Pritiskajte na €, dokler se za
nastavitev Casa peke na zaslonu ne
prikaze simbol .

O M
L
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Ko ste nastavili nacin delovanja in
temperaturo, lahko s pritiskom na
tipko @ nastavite Gas peke na 30
minut, nato pa s tipkama @/
natancneje nastavite Cas peke.

3.S tipkama @/© nastavite ¢as peke.

Q@@C@{é‘é@

V prvih 15 minutah Cas peke
narasCa v korakih po 1 minuto, po
15 minutah pa v korakih po 5
minut.

» Ko je Cas peke nastavljen, je na

zaslonu stalno prikazan simbol €.

4. Pritiskajte na €9, dokler se za
nastavitev konCnega Casa peke na
zaslonu ne prikaze simbol 9.

D
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5.8 tipkama @/© nastavite konéni ¢as
peke.

5 1500
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» Ko je nastavljen konéni ¢as peke, so
na zaslonu prikazani simbol 9, simbol 9
in simbol z nastavljenim ¢asom. Ko
pedica pricne pedi, simbol <9 izgine.
6.Vstavite hrano v pecico in z gumbom
za nastavitev temperature nastavite
zeleno temperaturo.
» Programska ura samodejno izraGuna
zadetni Cas peke, tako da Cas peke
odsteje od nastavljenega konc¢nega
Casa. Ko je dosezen zaCetni Cas peke,
se aktivira izbrani nacin delovanja in
pecica se segreje na nastavljeno
temperaturo. Nastavljeni Cas peke se
pri¢ne odstevati in na zaslonu je
prikazan simbol 8. Ko temperatura v
pecici doseze nastavljeno vrednost,
simbol 8 izgine.
7.Ko je peka kon¢ana, se na zaslonu
prikaze »End«, simbol ( utripa in
oglasi se zvok programske ure.
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8.0pozorilni zvok se oddaja dve minuti.
Za izklop opozorilnega zvoka pritisnite
katerokoli tipko. Opozorilni zvok se
utiSa in na zaslonu se prikaze trenutni
¢as.
Ce ob koncu opozorilnega zvoka
pritisnete katero koli tipko, bo
pecica spet pri¢ela delovati. Da
preprecite ponovno delovanje
pecice ob koncu opozorila,
prestavite gumb za temperaturo in
gumb za izbiro funkcije v polozaj
»Q« (izkljuCeno) in izkljucite pecico.

Nastavitve

Aktiviranje varovala tipk

Upravljanje aparata lahko preprecite,

tako da aktivirate varovalo tipk.

1.Dotaknite se tipke (& in jo drzite, dokler
se na zaslonu ne prikaze simbol @.

a4 v o o =

» Prikaze se simbol & in na zaslonu
poteka odstevanje 3-2-1. Po
preteCenem odstevanju so tipke
zaklenjene. Ce se dotaknete katere Koli
tipke, ko je varovalo tipk aktivno, se
zaslisi zvocni signal in simbol & utripa.
ﬂ Ce spustite tipko & preden potece
odstevanje, varovalo tipk ne bo
aktivirano. Ce se dotaknete tipke,
varovalo tipk ne bo aktivirano.

Ko je varovalo tipk vkljuceno, tipk
programske ure ni mogoce
upravijati. Ce pride do izpada
elektrike, se nastavitev varovala
tipk ne preklice.

Deaktiviranje varovala tipk
1.Dotaknite se tipke & in jo drzite, dokler
se na zaslonu ne prikaze simbol .
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» Simbol (& izgine in varovalo tipk je
onemogoceno.
Nastavitev alarma
Programsko uro aparata lahko uporabite
tudi za nastavitev opomnikov in ne le za
peko.
Programska ura nima vpliva na
delovanje pecice. Uporablja se za
nastavitev opozoril. Na primer, lahko
nastavite opomnik, da je treba po
dolo€enem Casu obrniti meso v pedici.
Ko nastavijeni Cas poteCe, se oglasi
zvo&no opozorilo.
Najdaljsi Cas do vklopa alarma je
23 ur in 59 minut.
1.Dotaknite se tipke £\ in jo drzite, dokler
se na zaslonu ne prikaze simbol L.

s Ldd

N 82 8 = 5

2.® S tipkama /O nastavite Gas
opozorila.

1]
Q L L
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» Ko ste nastavili alarm, bo simbol £

osvetlien in na zaslonu bo prikazano

odétevanje ¢asa opozorila. Ce hkrati

nastavite as opozorila in as peke, bo

na zaslonu prikazan Cas, ki je krajsi.

3.Ko nastavlieni Cas opozorila potece,
pri¢ne simbol 2 utripati in oglasi se
zvocni signal.

Izklop opozorila

1.Ko se Cas opozorila izteCe, se zasliSi
zvocni signal. Za izklop opozorilnega
zvoka pritisnite katerokoli tipko.




» Opozorilni zvok se uti$a in na zaslonu
se prikaze trenutni &as.

Preklic opozorila

1.Pritiskajte na £, dokler se za
ponastavitev Casa opozorila na
zaslonu ne prikaze simbol 2.
Dotaknite se tipke © in jo drzite,
dokler zaslon ne kaze »00:00«.

2.0 Alarm lahko prekli¢ete tudi z dolgim
pritiskom na tipko.

Nastavitev glasnosti

1.Dotaknite se tipke & in jo drite,
dokler se na zaslonu ne prikaze simbol

Q.
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2.8 tipkama @/© nastavite glasnost. (b
01-b-02-b-03)

Mo
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3.Za potrditev se dotaknite tipke ¢ ali
pa se nastavitev aktivira v kratkem
Casu brez dotika tipke.

Nastavitev svetlosti zaslona

1.Dotaknite se tipke B in jo drite,
dokler se na zaslonu ne prikaze simbol

Q.
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2.8 tipkama @/© nastavite svetlost. (d-
01-d-02-d-03)
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» Za potrditev se dotaknite tipke % ali pa

se nastavitev akltivira v kratkem Casu

brez dotika tipke.

Nastavitev casa

Prilagoditev nastavljene ure na pecici

1.Dotaknite se tipke %% in jo drite,
%okler se na zaslonu ne prikaze simbol

2.Nastavite Gas z dotikom na @/O.

° 200
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3.Da aktivirate polje za minute, se
dotaknite © ali 4.

e ninl
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4.Nastavite minute z dotikom na @/©.
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5.Potrdite nastavitev z dotikom na € ali
£,

» Zdaj je ¢as nastavlien in simbol 9 na

zaslonu izgine.
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[ Splosne informacije o peki

Ta razdelek vsebuje koristne namige za
pripravo in peko jedi.

Obenem lahko tukaj najdete jedi, ki jih je
preizkusil proizvajalec, in najprimeme;jse
nastavitve zanje. Predstavljene so tudi
primerne nastavitve pecice za te jedi.

Splosna opozorila glede

peke

¢ Ko odprete vratca pecice med ali po
peki, iz nje uhaja vroCa para. Para
lahko povzroci opekline diani, obraza
in o&i. Ko odpirate vratca pecice, se
drzite stran.

¢ Intenzivna para, ki se ustvarja med
peko, lahko v notranjosti in izven
pecice ter na delih pohistva nad
pecico kondenzira zaradi
temperaturne razlike. To je obi¢ajen
fizikalni pojav.

e Temperatura in ¢as peke sta odvisna
od vrste jedi, recepta in koliCine hrane.
Zato so te vrednosti navedene zgolj
kot priporo¢ena obmodja.

¢ Pred pricetkom peke iz pecice vedno
odstranite dodatke, ki jih ne
potrebujete. Ce v pedici pustite
dodatke, jed morda ne bo pripravijena
pravilno.

e Za jedi, ki jih boste pripravili po lastnih
receptih, lahko upoStevate vrednosti v
tabeli za podobne jedi.

e 7 uporabo prilozenih dodatkov si
boste znatno olajsali pripravo jedi.
Vedno upostevajte opozorila in
informacije, ki jih podaja proizvajalec
posode.

e Papir za peko odreZite na primerno
velikost glede na velikost posode, v
kateri ga boste uporabili. Papir za
peko, ki visi ez rob posode, se lahko
vname in poslabsa kakovost
pripravljenih jedi. Papir za peko

26/SL

uporabljajte samo v zanj doloCenem
temperaturnem obmodju.

e Za pravilno pripravo jedi polozite
posodo na priporoceno visino police.
Med peko ne spreminjajte visine police.

Pekovski izdelki in pe€ene jedi

Splosne informacije

e Za najboljSe rezultate peke
priporo€amo uporabo aparatu
prilozenih dodatkov. Ce boste
uporabljali drugo posodo, izberite
temno posodo, odporno na
sprijemanije in na visoko temperaturo.

e Ce je za pripravo jedi v tabeli
predvideno predgrevanie, vstavite jed
v pecico, ko je ta segreta.

e Ce boste uporabili posodo na Ziéni
reSetki, poloZite posodo na sredino
reSetke in ne preblizu zadnje stene.

e Za pripravo pekovskih izdelkov naj
bodo vse sestavine sveze in pri sobni
temperaturi.

¢ Postopek peke je odvisen od kolicine
hrane in velikosti posode.

¢ Vrednosti, navedene v tabeli peke, so
doloCene na podlagi preizkusov,
izvedenih v naSem laboratoriju.
Vrednosti, primerne za vas, lahko
odstopajo od teh vrednosti.

¢ Postavite vaso jed na polico, ki jo
priporoca tabela za peko. Spodnja
polica v pecici je oznacena kot polica
1.

Nasveti za peko tort

e Ce je torta presuha, povisajte
temperaturo za 10 °C in skraj$ajte Cas
peke.

e Ce je torta premokra, uporabite
manjSo koliCino tekocine ali znizajte
temperaturo za 10 °C.

* Ce je zgomja povrsina torte za¥gana,
znizajte temperaturo in podaljSajte Cas
peke.



* Ce je notranjost torte pedena, zunanja  * Ce je zgomja povrsina jedi zapedena,

povrSina pa lepljiva, uporabite manj spodnja pa Se ni peCena, ste morda

tekoCine v testu, znizajte temperaturo na dno posode nanesli preve¢ namaza.

in podaljSajte Cas peke. Za enakomerno porjavelost pekovskih
izdelkov nanesite namaz na testo

Namigi za pripravo pekovskih izdelkov

e Ce pecivo presuho, povisajte
temperaturo za 10 °C in skrajSajte Cas
peke. Testo naviaZite s prelivom iz
mleka, olja, jajc in jogurta.

e Ce se pekovski izdelki pecejo podasi,
pazite, da pripravijeno testo ne prekipi
iz pekaCa.

enakomermo.

e Pekovske izdelke pecite v polozaju in
pri temperaturi, navedeni v tabeli za
peko. Ce spodnja povréina peciva $e
ni dovolj zapeCena, naslednji¢ pred
koncem peke postavite pekac za
nekaj ¢asa na spodnjo palico.

Tabela za pripravo testenin in peke v pecic

tortav pekatu  Enojni pekac Standa[c*inl " 3 180 30 ... 40
pekac spodniji grelec
totavmodelu  Enojnipekag ~ Model zatorto arelec. 2 180 30... 40
na zi¢ni polici ventilatorja
Enojni pekag ~ Standardni Zgormjiin 3 160 25...35
pekac spodniji grelec
Modeli z
) Ziénimi
Encini peka Stagsaagfn' Veftrigfgr.a policami: 3 150 25 .35
P ! Modeli brez
drobno pecivo Ziénih polic: 2 .
. Modeli z
Modeli 2 Fi&nimi
2 —Standardni Ziénimi olicami:
. pekac* Grelec policami: 150 P '
2 pekaca ~ . . 2-4 . 25...40
4 —Pekac za ventilatorja Modeli brez Modeli brez
pecivo Z|én|1h4gollc: #i&nih polic:
30...45
Okrogli model
za torto, Zgornjiin
Enojni pekaé  premera 26 cm, 9 . ) 2 160 30...40
spodniji grelec
s sponko za
o Zi¢no polico™*
biskvt Okrogli model
za torto, Grelec
Enojni pekaé  premera 26 cm, . . 2 160 30...40
ventilatorja
s sponko za
Zi¢no polico™*
Enojni pekac Pech z*a Zgotnjl in 3 170 25 35
pecivo spodniji grelec
Enojni pekac Pech z*a Gr'elec' 3 170 20..30
pigkoti pecivo ventilatorja
2 —Standardni
M pekac* Grelec B
2 pekaca 4 —Pekac za ventilatorja 2-4 170 25..35
pecivo*
pecivo iz Zgornjiin
listnatega Encini pekag ~ Srandardni - spodni grele 2 200 30... 40
pekac s podporo
testa L
ventilatorja
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Enojni pekag ~ Standardni Grelec. 2 180 35... 45
pekac ventilatorja
1 —Standardni
M pekac* Grelec B
2 pekaca 4 —Pekac za ventilatorja 1-4 180 36..45
pecivo*
Enonipekag ~ Standardni Zgornjiin 2 200 20 ... 30
pekac spodniji grelec
. Enojni pekas ~ Standardni arelec 3 180 20...30
pecivo iz pekac ventilatorja
krhkega testa 2 —Standardni
M pekac* Grelec
2 pekaca 4 —Pekad za ventilatorja 2-4 180 20...30
pecivo*
Enonipekag ~ Standardni Zgornjiin 3 200 30... 40
pekac spodniji grelec
Gel kruh Standardni Crol
Enojni pekad andardni relec. 3 200 30... 40
pekac ventilatorja
Steklen/kovinski
lazanja Encjni pekag ~_Pravokoten - Zgomjiin 243 200 30... 40
model na zini  spodnji grelec
polici**
Crni kovinski
Enojni pekag o0l premera - Zgomjiin 2 180 50...70
20 cm, zana spodniji grelec
iaboléna pita Zi¢no polico™*
I P Crni kovinski
Enojni pekag ~ Model premera Grelec. 2 170 50... 70
20 cm, zana ventilatorja
Zi¢no polico™*
pica Enonipekag ~ Standardni Zgornjiin 2 200 ... 220 10... 20
pekac spodniji grelec

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.
** Ti dodatki vasi napravi niso prilozeni. Na voljo so v trgovinah.
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Meso, ribe in perutnina

Kljuéne tocke pri prazenju

e Ce pigsanca, purana ali vesje kose
mesa pred peko zacinite z limoninim
sokom in poprom, bo rezultat peke
boljsi.

e Kosi mesa s kostmi se peCejo 15 do
30 minut dlje kot kosi mesa v obliki
filejev.

¢ Racunajte s priblizno 4 do 5 minutami
peke na centimeter debeline mesa.

¢ Po konc&ani peki pustite meso v pedici
za priblizno 10 minut. Meso je
enakomerneje socno in pri rezanju sok
ne izteka iz mesa.

¢ Ribe polozite na sredinsko ali spodnjo
polico na pladenj, odporen na toploto.

Tabela za pripravo mesa, rib in perutnine

Zgornjiin

Standardni spodniji grelec 15 minut
pecCenka (1 kg)  Enojni pekac o 3 250/max, nato 60 ...80
pekac s podporo
o 180 ... 190
ventilatorja
- M . ZgoEnji in 15 minut
jagnjeCja kraca Enojni peka Standa[c*inl spodniji grelec 3 250/max, nato 110 .. 120
(1.5-2.0kg) pekac s podporo 170
ventilatorja
Zigna redetka* Zoomiin
Postavite s ogn'i ]relec 15 minut
Enojni pekad pekac na poani! 9 2 250/max, nato 60 ... 80
. s podporo
spodnjo . . 190
N ventilatorja
polico.
Zigna redetka*
pecen Postavite
pis¢anec (1.8-  Enojni pekad pekac na . ) 2 200 ... 220 60 ... 80
. ventilatorja
2 kg) spodnjo
polico.
Zigna redetka*
Postavite 15 minut
Enojni pekad pekac na Funkcija »3d« 2 250/max, nato 60 ... 80
spodnjo 190
polico.
. ZgoEnji in 25 minut
Encini pekag ~ Standardni - spodnii grelec 1 250/max, nato 150 ... 210
pekac s podporo 180 ... 190
puran (5.5 kg) ventilatorja
Standardni 25 minut
Enojni pekad okad* Funkcija »3d« 1 250/max, nato 150 ... 210
P 180 ... 190
Zigna redetka* o
Postavite Zgo[n" n
Enojni pekad pekasna  SPodni grelec 3 200 20 ... 30
. s podporo
spodnjo . .
N ventilatorja
fibe V polico.
Zi¢na reSetka*
Postavite
Enojni pekad pekac na Funkcija »3d« 3 200 20...30
spodnjo
polico.

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

** Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.
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Zar

Pri peki na Zaru se rdece meso, ribe in

perutnina hitro specejo, imajo hrustliavo

skorjo in se ne izsusijo. Posebe;

primerne za peko so jedi, ki vsebujejo

meso v obliki filejev, nabodala, klobase

in so€na zelenjava (paradiznik, Sebula

itd.).

Splosna opozorila

e Jedi, ki niso primerne za peko na zaru,
predstavijajo nevarnost pozara. Na
zaru pecite le jedi, ki so za visoko
temperaturo Zara primeme. Hrane
prav tako ne postavijajte preblizu
grelca za zar. To je najbolj vroCe
podroCje v pecici in mascobe se lahko
vnamejo.

¢ Med peko na zaru morajo biti vratca
pedice zaprta. Nikoli ne pecite na

Zaru z odprtimi vratci pecice Vroce
povrsine lahko povzrodijo opekline!

Pomembno glede peke na zaru

¢ Pripravite kose jedi s podobno
debelino in tezo.

e Kose jedi, ki jih zelite peci na zaru,
polozite na zi¢no resetko ali pladenj z
zi¢no reSetko ter jin porazdelite tako,
da bodo v obmocdju velikosti grelca za
zar.

e Cas peke na Zaru je odvisen od
debeline kosov hrane.

e Polozite reSetko ali pladenj z reSetko
na Zeleno visino police. Ce pecete na
reSetki, na najnizjo polico poloZite
pekac za zbiranje maséob. Pekac naj
pokriva celotno obmocje grelca za zar.
Ta pekac vasi napravi morda ni
prilozen. Za lazje Cis€enje v pekad
nalijte nekaj vode.

Zicna reSetka 4 250 20...25
pis¢anciji kosi Ziéna redetka 4 250 25...35
(gg:‘/zz:‘neaffﬂggcfosi Ziéna reetka 250 20 ... 30
jagnjecje zarebrnice Ziéna redetka 4 250 20...25
zrezKi - (narezan) Ziéna redetka 4 250 25...30
telecje zarebrnice Ziéna redetka 4 250 25...30
pecena zelenjava Ziéna redetka 4 220 20...30
toast Zi¢na redetka 250 1..3

Za pripravo hrane na Zaru priporo€amo 5 minut predgrevanja.

Po 1/2 skupnega ¢asa peke na Zaru obrnite kose hrane.

Delni zar s podporo ventilatorja

Delni zar s podporo

ribe Zitna resetka o 4 200 30..35
ventilatorja
piscandji kosi Jinaresetka e Zar s podporo 4 250 25 .35
ventilatorja
mesne kroglice > Delni Zar s podporo
(govedina) - 12 Ziéna resetka S podp 4 250 30... 40
. ventilatorja
kosi
Zi¢na redetka
M Postavite pekac Delni Zar s podporo 15 minut 250,
pecenka (1 kg) na spodnjo ventilatorja 3 nato 180 ... 190 90 ... 110
polico.

Za vse vrste hrane v tej tabeli predgrevanie ni potrebno.

30/5L



Jedi za preizkus

Jedi iz te tabele za peko so bile pripravijene v skladu s standardom EN 60350-1, ki
doloa pogoje preizkusanja aparatov v testnih laboratorijih.

Tabela za pripravo preizkusnih jedi

Zgornjiin
Enojni pekad Standardni pekac* spodniji 3 140 20...30
grelec
Modeli z
piskoti Grel p jlgglnTl 3
. . ) - relec i i:
shortbread Enojni pekac Standardni peka¢ ventilatoa  Model brez 140 15..25
Ziénih polic:
2
2 pekaca 2-Standardni pekac* Grelec. 2-4 140 15...25
4-Pekac za pecivo ventilatorja
Zgornjiin
Enojni pekad Standardni pekac* spodniji 3 160 25...35
grelec
Modeli z
Ziénimi
- N . - Grelec policami: 3
Enojni pekac Standardni peka¢ ventilatoria  Modeli brez 150 25...35
drobno Ziénih polic:
pecivo 2
. Modeli z
Model z Fi&nimi
Ziénimi i .
2 N 2-Standardni pekac* Grelec policami: 150 policami:
pekaca N o . . 2-4 " 25...40
4-Pekac za pecivo ventilatorja Mogell brgz Modeli brez
4enih polie: 4ignin polic:
30...45
Okrogli model za torto, Zgornjiin
Enojni pekad premera 26 cm, s sponko spodniji 2 160 30 ...40
o za Ziéno polico™ grelec
biskvt Okrogli model za torto, Grelec
Enojni pekad premera 26 cm, s sponko . . 2 160 30 ...40
Yix e ventilatorja
za Zicno polico
Crni kovinski model, Zgornjiin
Enojni pekaé  premera 20 cm, za na Zi¢no spodniji 2 180 50...70
jaboléna polico** grelec
pita Crni kovinski model, Grelec
Enojni pekaé  premera 20 cm, za na Zi¢no . . 2 170 50...70
ventilatorja

polico**

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanje.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

** Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Zar

toast

Zi¢na reSetka

mesne kroglice
(govedina) - 12 kosi

Zigna redetka

250

Po 1/2 skupnega ¢asa peke na Zaru obrnite hrano.

Za pripravo hrane na Zaru priporoamo 5 minut predgrevanja.
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Vzdrzevanje in &iséenje

Splosne informacije o

cisScenju

ASploéna opozorila

e Pred &isCenjem pocCakajte, da se
naprava ohladi. VroCe povrsine lahko
povzrocijo opekline!

¢ Detergentov ne nanasajte neposredno
na vroCe povrsine. To lahko povzroCi
trajne madeze.

e Aparat po vsaki uporabi temeljito
ocistite in posusite. Tako ostanke
hrane enostavno ocistite in preprecite,
da bi se ti ostanki sezgali, ko aparat
pozneje ponovno uporabite. Tako se
zivlienjska doba aparata podalj$a in
tezave, s katerimi se pogosto
sreCujemo, se zmanjsajo.

e Za CiSCenje aparata ne uporabljajte
parnih Cistilnikov.

¢ Nekateri detergenti ali Cistilna sredstva
lahko poskodujejo povrSino. Med
Cis€enjem ne uporabljajte abrazivnih
detergentov, Cistilnih praskov, Cistilnih
krem, sredstev za odstranjevanje
vodnega kamna ali ostrih predmetov.

e Po vsaki uporabi ni potrebno posebno
Cistilno sredstvo za Ciscenje ploSE.
Aparat ocistite z milom za posodo,
toplo vodo in mehko krpo ali gobo ter
posusite s suho krpo iz mikroviaken.

¢ Po ¢iSCenju temeljito obriSite preostalo
tekoCino in tudi takoj odistite
morebitno prsenje, ki nastaja med
kuhanjem.

¢ Nobenega dela aparata ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

Povrsine iz nerjavecega jekla

e Za &iSCenje povrsin in roCajev iz
nerjaveCega jekla ne uporabljajte kislin
ali &istil, ki vsebuijejo klor.

¢ Nerjaveca ali inox povrsina lahko
sCasoma spremeni barvo. To je
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obi¢ajno. Po vsaki uporabi odistite z
detergentom, primernim za nerjaveCo
ali inox povrsino.

Ocistite z mehko krpo in tekodim
detergentom (ki med CiSCenjem ne
povzro¢a prask), primermim za inox
povrSine, pri Cemer pazite, da Cistite v
eno smer.

e Takoj odstranite madeze apna, olja,

Skroba, mleka in beljakovin z
nerjavece inox in steklene povrsine.
MadeZi lahko ¢ez dalj Casa povzrodijo
rjavenje.

Emajlirane povrsine
¢ Po vsaki uporabi emajlirane povrsine

oCistite z detergentom za pomivanje
posode, toplo vodo in mehko krpo ali
gobo ter jih posusite s suho krpo.

Ce ima va$ aparat vgrajeno funkcijo
enostavnega CisCenja s paro, lahko to
funkcijo uporabite za enostavno
CisCenje svezih madezev. (Glejte

razdelek »Enostavno Ciscenje s parox.)

e Za obstojne madeze lahko uporabite

Cistilo za pecico in zar, priporoceno na
spletni strani vase blagovne znamke,
in Cistilno blazinico, ki ne praska. Ne
uporabljajte zunanjega Cistila za
pecico.

Pred &iS¢enjem se mora pedica v
celoti ohladiti. Cig&enje vrodih povrsin
povzro€a nevamost pozara in
poskodbe emajlirane povrsine.

Kataliti¢ne povrsine
e Stranske stene pedice so lahko

emajlirane ali kataliti¢ne. To je odvisno
od modela.

e Kataliticne povrSine imajo rahlo motno

in porozno povrsino. Teh povrsin ni
treba Cistiti.

e ZahvaljujoC svoji porozni strukturi

lahko katalitiéne povrsine vpijajo olja in



se pri¢nejo svetiti, ko so nasiCene. V
tem primeru je treba te dele zamenjati.

Steklene povrsine

e Pri gis€enju steklenih povrsin ne
uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih gistil. Ta lahko poskoduijejo
steklene povrsine.

¢ Aparat oCistite z detergentom za
posodo, toplo vodo in krpo za
steklene povrsine iz mikroviaken ter
posusite s suho krpo iz mikroviaken.

* Ce po &i&enju ostane detergent, ga
obriSite s hladno vodo in posusite s
Cisto in suho krpo iz mikroviaken.
Ostanki ¢istila lahko poskoduijejo
steklene povrsine.

¢ |zsuSenih ostankov na stekleni povrSini
nikakor ne smete ocistiti z nozi z
nazobcanimi rezili, jekleno volno ali

podobnimi orodiji, ki povzroCajo praske.

* Madeze kalcija (vodnega kamna) na
steklenih povrsinah lahko odstranite z
obiCajnimi sredstvi za odstranjevanje
vodnega kamna, kot sta na primer kis
in limonin sok.

e Ce je povr§ina mo&no umazana, z
gobico nanesite Cistilno sredstvo na
madez in poCakajte tako dolgo, da
deluje. Nato ocistite stekleno povrsino
z mokro krpo.

e Razbarvanje in madezi na steklenih
povrSinah so obiCajni in ne pomenijo
okvare.

Plasti¢ni deli in barvane povrsine

¢ Po uporabi odistite plastitne dele in
barvane povrSine aparata z obi¢ajnim
Cistilom za pomivanje posode, toplo
vodo in mehko krpo ali gobico, nato
pa jih obrisite s suho krpo.

¢ Ne uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih Cistil. S tem lahko
poskodujete povrsine.

e Pazite, da spoji komponent aparata ne
ostanejo viazni in z detergentom. V

nasprotnem primeru lahko na teh
spojih nastane korozija.
CiSc¢enje dodatkov in
pripomockov
Razen &e je v uporabniskem prirocniku
navedeno drugace, dodatkov ne
pomivajte v pomivalnem stroju.
Ciscenje upravljalne plosce
¢ Ko Cistite plos&e z gumbi, jih obrisite
plos¢e in gumbe z vlazno, mehko krpo
in osusite s suho krpo. Za &isCenje
upravijaine plos¢e ne odstranjujte
gumbov in tesnil spodaj. Upravijalna
plos¢a in gumbi se lahko poskodujgjo.
¢ Med CiSCenjem inox ploS¢ z
upravljalinimi gumbi, okoli gumbov ne
uporabljajte Sistilnih sredstev za inox.
Indikatoriji okoli gumbov so lahko
izbrisani.
¢ Upravljalno plos¢o ocistite z mehko,
vlazno krpo, nato pa jo posusite s
suho krpo. Ce ima va$ aparat funkcijo
varovala tipk, jo aktivirajte pred
Cis€enjem upravijaine plosce. V
nasprotnem primeru lahko pride do
sprozenja katere od tipk.
Cisc¢enje notranjosti pecice
(obmocja za peko)
UpoStevajte korake ¢isenja, opisane v
razdelku »Splosne informacije o
CisCenju« glede na vrste povrsin, ki so v
vasi pedici.
Ciséenje stranskih sten peéice
Stranske stene pecice so lahko
zaSCitene z emajlom ali elektroforetiénim
lakom. To je odvisno od modela. Ce so
stene pecice zascCitene z
elektroforeti¢nim lakom, si oglejte
razdelek Elektroforeticno zascitene
stene.
Ce ima va$ model Ziéne police, jih pred
CisCenjem sten odstranite. Nato

dokoncajte Cis&enje, kot je opisano v
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razdelku »Splosne informacije o

CisCenju« glede na vrste povrsin, ki so v

vasi pedici.

Odstranjevanje stranskih zi¢nih

polic

1.0dstranite sprednji nosilec polic, tako
da ga potegnete stran od stene
pecice.

2.Qdstranite nosilce zi¢nih polic, tako da

jih povleCete k sebi.

3.Da znova namestite nosilce polic,
izvedite postopek v obratnem vrstnem
redu.

Enostavno cCis¢enje s paro
Odvisno od modela naprave. Morda ni
na voljo pri vaSem aparatu.

Cigsenje je laZje, ker se stara sprijeta
umazanija zaradi pare, ki se ustvarja v
pecici, zmeh&a s pomocjo vodnih kapljic,
ki se nabirajo na stenah pecice.

1.1z pecice odstranite ves pribor.
2.Nalijte 500 ml vode v pekac in poloZite
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3.Nastavite pecico na enostavno
Cis¢enje s paro in naj 15 minut deluje
pri 100 °C.
Odprite vratca in takoj obriSite notranje
povrsine pecice z vlazno krpo ali gobico.
Ko odprete vratca, bo iz peice uhajala
para. Ta lahko povzroCi opekline. Pri
odpiranju vratc bodite zelo previdni.
Preostale necistoCe odstranite s toplo
vodo in Cistilom, mehko krpo ali gobico,
na koncu pecico obrisite s suho krpo.

Pri enostavnem &isCenju s paro v
pekad nalijte vodo. Voda bo
izparela in ustvarjena para bo
zmehcala trdovratno umazanijo v
pecici. Kondenzirana voda se
nabere na stenah in vratcih
pecice, zato lahko voda kaplja z
vratc, ko jih odprete. Takoj ko
odprete vratca, pobrisite
kondenzirano vodo.

Odvisno od modela naprave. Morda ni
na voljo pri vasem aparatu.
Kondenzirana voda se lahko nabere tudi
v kanalu pod pedico. Po uporabi ta
kanal bazena odistite z vlazno krpo in ga

Ciséenje vratc pedice

Za CisCenje vratc in stekla pecice
ne uporabljajte grobih abrazivnih
Cistil, kovinskih strgal, jeklene
volne ali belil.

Za CisCenje lahko vrata pecice in stekla
vratc tudi demontirate. Demontaza vratc
pecice je opisana v razdelkih
»Demontaza vratc pecice«in



»Demontaza notranjega stekla vratc«.

Ko odstranite notranja stekla vratc, jih

ocistite s &istilom za pomivanje posode,

toplo vodo in mehko krpo ali gobico,

nato pa jih obrisite s suho krpo. Steklo

ocistite s kisom in nato sperite, da s

stekla pecice odstranite mozne ostanke

vodnega kamna.

Demontaza vratc pecice

1.0dprite vrata pecice.

2.0Odprite sponke na sprednjem
podnozju teCaja vratc na levi in desni
strani, tako da jih pritisnete navzdol,

4 Vratca povlecite navzgor, da jih
sprostite od levega in desnega teCaja,
ter jih odstranite.

Da znova namestite vratca,
izvedite postopek v obratnem
vrstnem redu. Pri montaZzi vratc ne
pozabite zapreti sponk na
podnozjih teCajev.

Demontaza notranjega

stekla vratc pecice

Za CisCenje lahko demontirate celotno
notranje steklo vratc aparata.
1.0dprite vrata pecice.

2.Povlecite plasti¢ni del, pritrien na
zgorniji del vratc, proti sebi, tako da
istoCasno pritiskate na pritisne toCke
na obeh straneh dela, in ga nato
odstranite.

3.Kot je prikazano na sliki, nezno
privzdignite prvo notranje steklo (1)
proti A in ga nato izvlecite v smeri B.
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1 Prva notranja steklena ploS¢a

2* Notranja steklena plos¢a (Morda ne
obstaja pri vaSem aparatu.)

4.Ce ima va$ aparat notranje steklo (2),
ponovite isti postopek in ga
demontirajte (2).

5.Prvi korak demontaze vrat je menjava
notranjega stekla (2). Postavite
poSevni rob stekla na posevni rob
plasti¢nega utora. (Ce ima vas$ aparat
notranje steklo.) Notranje steklo (2)
mora biti vstavljeno v plastini utor,

6.Ko pritrjujete prvo notranje steklo (1),
pazite na smer tiskane strani na

notranjem steklu. Pomembno je, da so

vsi spodniji vogali prvega notranjega
stekla (1) v spodnijih plasticnih utorih.

7.Potisnite plasticni del proti okvirju, da
se zaslisi »klik«,

Ciscenje luci v pecici

Ce se stekelce lugi v pedici umaze, ga

ocistite s &istilom za posodo, toplo vodo

in mehko krpo ali gobico, nato ga
obrisite s suho krpo. Ce je treba
zamenjati zarmnico, sledite korakom v
naslednjem razdelku.

Zamenjava Zarnice v pedéici

A Splosna opozorila

e Da prepredite elektricni udar pri
menjavi zamice, odklopite pecico od
elektriCnega omrezja in poCakajte, da
se ohladi. VroCe povrSine lahko
povzrocijo opekline!
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¢ V tej pecici se uporablja Zarnica z zarilno
nitko z mocjo manj kot 40 W, visino
manj kot 60 mm, premerom man;j kot 30
mm ali halogensko svetilko z vti¢nico
tipa G9, mo¢ manj kot 60 W. Svetilke so
primerne za delovanje pri temperaturah
nad 300 ° C. Svetilke za pecico lahko
dobite pri pooblastenem serviserju ali
tehniku z licenco.

e Polozaj Zzarnice se pri vasem aparatu
lahko razlikuje od slike.

e Zarnica za pedico ni primerna za
uporabo v stanovanjskih prostorih.
Namen te zamice je osvetljevati
prostor v pecici.

e Zamica za pe&ico mora zdrzati
ekstremne pogoje, kot je na primer
temperatura nad 50 °C.

Ce ima vasa pedéica okroglo luéko

1.0Odklopite aparat iz elektricnega
napajanja.

2.0dstranite zascitno steklo, tako da ga
zavrlite v nasprotni smeri urinega
kazalca.

3.Ce vasa Zarnica ustreza tipu A na
spodniji sliki, jo zavrtite, kot je
prikazano, in jo zamenjajte z novo. Ce
je vaSa zamica tipa B, jo izvlecite, kot
je prikazano, in jo zamenjajte z novo.

4.7nova namestite stekleni pokrov.



Ce ima vasa pecica kvadratno 3.Z izvijaCem privzdignite zascitno

luc¢ko stekelce.

1.0Odklopite aparat iz elektricnega 4.Ce vasa Zarnica ustreza tipu A na
napajanja. spodniji sliki, jo zavrtite, kot je

2.QOdstranite Zi¢ne reSetke v skladu z prikazano, in jo zamenjajte z novo. Ce
opisom. je vaSa zamica tipa B, jo izvlecite, kot

o

je prikazano, in jo zamenjajte z novo.

5.7Znova namestite zaSc¢itno stekelce in
Ziéne resetke.
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E] odpravijanje tezav

Ce teZav ne morete odpraviti po navodilih v tem razdelku, se posvetujte s
pooblascenim serviseriem ali tehnikom iz podietja, kjer ste izdelek kupili. Nikoli ne

¢ Para, ki nastaja med peko, lahko kondenzira in ob dotiku s hladnimi povrSinami

¢ Ko se kovinski deli segrevajo in ohlajajo, se Sirijo in krcijo ter proizvajajo
zvoke. >>> To ni napaka.

¢ Varovalka je pregorela ali izkljucila. >>> Preverite varovalke v omarici varovalk. Po
potrebi jih zamenjajte ali ponastavite.

e Aparat ni prikljucen v (ozemljeno) vtiCnico. >>> Preverite prikijucitev napajanja.

e Gumbi/tipke na upravijaini plosei ne delujejo. >>> Ce je vas aparat opremijen s
funkcijo varovala tipk, je ta funkcija morda omogocena. Onemogocite funkcijo.

e Zarnica v pecici je okvariena. >>> Zamenjajte Zarnico v pecici.
* |zpad elektriCnega napajanja. >>> Preverite, ali je prisotno elektricno napajanje.

¢ Morda nacin delovanja in/ali temperatura ni nastavljena. >>> Nastavite ustrezen
nacin delovanja in/ali temperaturo.

¢ Pri modelih s programsko uro, morda ura ni nastavijena. >>> Nastavite uro.

* |zpad elektriCnega napajanja. >>> Preverite, ali je prisotno elektricno napajanje.
Preverite varovalke v omarici varovalk. Po potrebi jih zamenjajte ali ponastavite.

¢ Prislo je do izpada elektrike. >>> Nastavite Cas / IzkljuCite aparat in ga znova
vkijucite.
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Caro Cliente,

Deve ler este manual antes de utilizar o produto.

Beko Agradecemos a escolha deste produto. Queremos que o seu produto, fabricado
com alta qualidade e tecnologia, para Ihe oferecer a melhor eficiéncia. Para o fazer,
deve ler cuidadosamente este manual e qualquer outra documentacéo fornecida antes
de utilizar o produto e manter a mesma como uma referéncia. Se entregar este
produto a mais alguém, entregar também o respetivo manual. Seguir as instrucdes,
tendo em conta toda a informagéo e as adverténcias mencionadas no manual do
utilizador.

Deve prestar atengéo a toda a informacao e todas as adverténcias no manual do
utilizador. Desta forma, ird proteger-se a si mesmo e ao seu produto contra os perigos
que podem ocorrer.

Guardar o manual do utilizador. Se entregar este produto a mais alguém, entregar
também o respetivo manual.

O manual do utilizador inclui os seguintes simbolos:

A Risco que pode resultar em morte ou lesGes.
OBSERVAGAO Risco que pode resultar em danos no material no produto e para o
meio ambiente.

& Riscos que podem resultar em queimaduras devido ao contacto com superficies
quentes.

ﬂ Informacbes importantes ou dicas Uteis de utilizagao.

@ Ler o manual do utilizador.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Ce Made in TURKEY
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H Instrucées de seguranca

« Esta seccao contém
instrucdes de seguranca que
irdo ajudar a impedor lesdes
pessoais ou danos no
material.

» Se 0 produto for transferido
para outra pessoa ou usado
em segunda-mao, o manual
de funcionamento, as
etiquetas do produto e
outros documentos e
acessorios devem ser
entregues com o produto.

» A nossa empresa ndo pode

ser responsabilizada por

qualquer dano que possa
ocorrer em resultado de falha

No cumprimento destas

instrucdes.

O incumprimento destas

instrucoes devera anular

qualquer garantia.

AA instalacio e as

reparacdes devem ser

sempre realizadas pelo
fabricantes, por servico de
assisténcia autorizado ou por
uma pessoa especificada
pelo importador.

« A Utilizar apenas pegas de
substituicao e acessorios
originais.
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« ANAo tentar reparar ou
substituir qualquer
componente do produto
exceto se especificamente
mencionado no manual de
funcionamento.

« ANAo realizar modificacdes
técnicas no produto.

AFinalidade do uso

« Este produto € concebido
para utilizagcdo doméstica.
Nao € adequado para
utilizagcao comercial.

» Nao usar o produto em
jardins, varandas ou outros
ambientes exteriores. O
aparelho foi projetado para
uso em areas de cozinhas
domésticas e de funcionarios
em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho.

« ADVERTENCIA: Este
produto deve ser usado
apenas com a finalidade de
cozinhar. N&o deve ser
usado para outros fins como
para aquecer uma sala.

» O forno pode ser usado para
descongelar, cozer, fritar e
grelhar alimentos.

« Este produto, ndo deve ser
usado para aquecimento,



aqguecimento de pratos,
pendurar toalhas ou vestuario
na pega para secar 0s
mesmos.

ASeguranc;a de criancgas,
pessoas vulneraveis e
animais de estimacao

Este produto pode ser usado
por criangas com 8 anos de
idade ou mais e por pessoas
com debilidade fisicas,
sensoriais e mentais, ou com
falta de experiéncia e
conhecimento desde que
supervisionadas ou instruidas
sobre um uso seguro e sobre
0s riscos do produto.

As criangas nao devem
brincar com o produto. A
limpeza e manutengao do
utilizador n&o deve ser feita
pOr Criancas a menos que
sejam supervisionadas.

Este produto nao deve ser
usado por pessoas com
capacidades fisicas,
sensoriais e mentais limitadas
(incluindo criancgas) exceto se
forem supervisionadas ou
receberem as instrucoes
necessarias.

As criancas devem ser
supervisionadas de modo a

assegurar que nao brincam
com o produto.
Os produtos elétricos sao
Perigosos para as criangas e
para 0s animais domesticos.
As criancas e 0s animais de
estimacao ndo podem
brincar, trepar ou entrar
dentro do produto.
N&o colocar sobre o aparelho
objetos que as criancas
possam alcancar.
ADVERTENCIA: Durante a
utilizacao, as superficies
acessiveis do produto estao
quentes. Manter as criancas
afastadas do produto.
Manter todo o material de
embalagem afastado do
alcance das criancas. Existe
0 perigo de lesdes e de
sufocarem.
Quando a porta estiver
aberta, nao colocar qualquer
objeto pesado sobre a porta
Ou permitir que as criancas
se sentem nela. Pode
provocar a queda do forno
ou danificar as dobradicas da
porta.
Para a segurancga das
criangas, desligar a ficha de
alimentacao e tornar o
produto inoperavel antes de
0 depositar para eliminagao.
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ASeguranc;a elétrica
« Ligar o produto a tomada
com ligacéo terra protegida
por um fusivel que coincida
com a classificacao de
corrente indicada na etiqueta
do tipo. A instalagéo da
ligacdo a terra deve ser feita
por um eletricista qualificado.
N&o usar o produto sem
ligacao a terra em
conformidade com as
regulamentacdes
locais/nacionais.
« A ficha ou ligacéo elétrica do
produto deve estar em local
facilmente acessivel (onde
nao serdo afetadas por
chamas do fogéo). Se isto
nao for possivel, tem de
existir um mecanismo (fusivel,
interruptor,etc.) na instalacao
elétrica ao qual o produto &
ligado, em conformidade
com as regulamentacdes
elétricas e todos 0s polos
tém de estar separados da
rede.
O produto n&o pode estar
ligado a tomada durante a
instalacao, reparacao e
transporte.
« N&o ligar o produto a uma
tomada que esteja solta, que
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tenha saido da respetiva
caixa, que esteja partida,
com gordura, com risco de
contacto com a agua (por
exemplo, a agua pode verter
da bancada).

Nunca tocar na ficha com as
maos molhadas!Nunca tocar
na ficha com as maos
molhadas. Para desligar ndo
segurar pelo cabo, segurar
sempre na ficha.

Assegurar que a ficha do
produto esta firmemente
ligada na tomada para evitar
a formagao de arco.

Ligar o produto numa
tomada com ligacao terra
que esteja de acordo com 0s
valores de tensao, corrente e
frequéncia especificados na
etiqueta de classificacao.
N&o prender o cabo por
baixo ou atras do produto.
N&o colocar objetos pesados
em cima do cabo de
alimentacéo. O cabo de
alimentacao nao pode ser
dobrado, esmagado ou
entrar em contacto com
qualquer fonte de calor.
Enguanto o forno estiver em
funcionamento, a superficie
traseira do mesmo também
fica quente. Os cabos de



alimentacao nao podem
tocar a superficie traseira
N&o prender os cabos
elétricos a porta do forno e
N&o 0s passar sobre
superficies quentes. Pode
provocar um curto-circuito
no forno e incendiarem-se
em resultado da fusdo do
cabo.

Usar apenas o cabo original.
N&o usar cabos cortados ou
danificados ou cabos de
extensao.

Se 0 cabo de alimentacao
estiver danificado, tem de ser
substituido por um fabricante,
um servico autorizado ou
uma pessoa a ser
especificada pela empresa
de importagao de modo a
evitar possiveis perigos.

-« ADVERTENCIA: Antes de
substituir a lampada do forno,
assegurar que desligar o
produto da alimentacéo
elétrica para evitar o risco de
choque elétrico. Desligar o
produto ou desligar o fusivel
na caixa do mesmo.

» O produto é pesado, tem de

ser transportado pelo menos
com duas pessoas.

« Nao usar a porta e/ou a pega

para transportar ou deslocar
0 produto.N&o usar a porta
e/ou a pega para transportar
ou mover o aparelho.

« Nao colocar outros itens no

produto e transportar o
Mesmo na posicao vertical.

» Quando precisar de

transportar 0 seu produto,
envolver 0 mesmo com
material de embalagem de
bolhas ou com cartdo grosso
e passar com fita cola com
firmeza. Fixar o produto com
firmeza com fita cola para
impedir que as partes
amoviveis ou as partes de
movimento € que o0 proprio
produto fiquem danificados.

« Verificar a aparéncia em geral

do produto relativamente a
quaisquer danos que
possam ter ocorrido durante
o transporte.

ASeguranc;a da instalagao

» Antes de 0 produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos. Se o produto estiver

ASeguranc;a no transporte

« Desligar o produto da
corrente elétrica antes de o
transportar.
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danificado, n&o instalar o
mesmo.

« Nao instalar o produto perto
de fontes de calor
(radiadores, fogoes, etc.).

« Manter as condutas de
ventilacao abertas em volta
do produto.

» Para evitar o
sobreaquecimento, 0
aparelho nao deve ser
instalado atras de portas
decorativas.

ASeguranc;a durante a

utilizacao

« Assegurar que o produto é
desligado depois de cada
utilizacgéo.

» Se ndo usar o produto
durante um longo periodo de
tempo, deve desligar o
mesmo ou desligar o fusivel
da caixa do mesmao.

« Nao operar com um produto
defeituoso ou danificado. Se
aplicavel, desligar as ligagdes
de eletricidade/gas do
produto e chamar a
assisténcia autorizada.

» Nao usar o produto com o
vidro da porta da frente
retirado ou partido.

» Nao subir para cima do
produto para alcancar
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alguma coisa ou por

qualquer outra razéo.
» Nao usar o produto em
situacOes que podem afetar
a sua avaliacao, tal como o
consumo de drogas e/ou
alcool.
Os objetos inflamaveis
guardados na zona de
cozedura podem provocar
um incéndio. Nunca guardar
objetos inflamaveis na zona
de cozedura.
A pega do forno ndo € um
secador de toalhas. Quando
usar o produto, n&o pendurar
toalhas, luvas ou téxteis
similares.
As dobradicas da porta do
produto movem-se e
apertam quando abrir e
fechar a porta. Quando
abrir/fechar a porta, nao
segurar na parte com as
dobradicas.

AAdverténcias da

temperatura

« ADVERTENCIA: Enquanto o
produto estiver em
funcionamento, as partes
expostas ficardo quentes.
N&o tocar no produto ou nos
elementos de aguecimento.
As criancas com idade



inferior a 8 anos ndo podem
ficar perto do produto sem a
supervisao de um adulto.
N&o colocar materiais
inflamaveis/explosivos perto
do produto, dado que o0s
rebordos irdo ficar quentes
enguanto 0 mesmo estiver
em funcionamento.

Dado poder haver saida de
vapor, deve manter-se
afastado enquanto estiver a
abrir a porta. O vapor pode
queimar as suas maos, rosto
e/ou olhos.

O produto pode ficar quente
durante a utilizacado. N&ao
tocar nos compartimentos
quentes, as pecas interiores
do forno, os elementos de
aquecimento, etc.

Ao colocar os alimentos no
forno quente, ao remover 0s
alimentos, etc., usar sempre
luvas de forno resistentes ao
calor.

AUso de acessorios

« E importante que a grelha e o
tabuleiro sejam corretamente
colocados nas prateleiras de
arame de aco. Para
informacéao detalhada,
consultar a seccgao
“Utilizacao dos acessorios”.

» Os acessorios podem
danificar o vidro da porta
quando fechar a porta do
produto. Empurrar sempre 0s
acessorios para o fim da
zona de cozedura.

ASeguranc;a na cozedura

e Ter cuidado quando usar
alcool nos seus alimentos. O
alcool evapora-se a
temperaturas elevadas e pode
provocar um incéndio quando
exposto a superficies quentes,
provocando um incéndio.

¢ Os desperdicios de alimentos,
Oleo, etc. na zona de
cozedura podem provocar um
incéndio. Antes de cozinhar,
remover a referida sujidade
grosseira.

¢ Risco de envenenamento
alimentar: Nao manter os
alimentos no forno durante
mais de uma hora apos a
cozedura. Caso contrario,
pode provocar
envenenamento por alimentos
ou doengas.

¢ Nao aquecer latas fechadas e
frascos de vidro. A formacao
de pressao pode provocar a
explosao do frasco.

e Colocar papel vegetal num
recipiente de cozinha ou no
acessorio do forno (tabuleiro,
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grelha, etc.) com alimentos e
colocar o mesmo no forno
pré-aquecido. Remover
quaisquer pedacos em
excesso do papel vegetal que
estejam a sair do acessorio ou
do recipiente para evitar o
risco de tocar nos elementos
de aquecimento do forno.
Nunca usar papel vegetal num
forno com temperatura
superior a temperatura
maxima de utilizacao
especificada no papel vegetal
que estiver a usar. Nunca
colocar o papel vegetal na
base do forno.

* Nao colocar os tabuleiros de
cozedura, pratos ou folha de
aluminio diretamente n base
do forno. O calor acumulado
pode danificar a base do forno.

¢ Fechar a porta do forno
enquanto estiver a grelhar. As
superficies quentes podem
provocar queimaduras!

¢ Alimentos nao adequados
para grelhar e que podem
provocar um risco de incéndio.
Grelhar apenas alimentos que
sejam adequados para fogo
intenso do grelhador. Do
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mesmo modo, nao colocar os
alimentos demasiado
afastados na parte de tras do
grelhador. Esta € a zona mais
quente e e 0s alimentos muito
gordos podem incendiar-se.

ASeguranc;a da

manutencgao e limpeza

¢ Deixar que o produto arrefeca
antes de iniciar a limpeza do
mesmo. As superficies
quentes podem provocar
queimaduras!

¢ Nunca lavar o produto
pulverizando-o ou deitando
agua sobre o mesmo! Existe
um risco de choque elétrico!

¢ Nao limpar o produto com
equipamentos de limpeza a
vapor dado isso poder
provocar um choque elétrico.

¢ Nao usar produtos de limpeza
abrasivos, raspadores
metalicos, materiais de la de
aco ou lixivia para limpar o
vidro da porta frontal do
forno/(se existir) o vidro da
porta superior.. Estes
materiais podem provocar
rscos e a quebra das
superficies de vidro.



H Instrugées ambientais

Regulamentacao de

residuos
Conformidade com a Directiva
WEEE e Eliminacao de Residuos

Este produto estd em

conformidade com a
== Directiva WEEE da UE

(2012/19/EU). Este produto
porta um simbolo de
classificacao para residuos
de equipamentos eléctricos e
electronicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais
e pecas de alta qualidade, que podem
ser reutilizados e reciclados. No fim da
sua vida Util, ndo elimine o residuo com
o lixo doméstico normal ou outro lixo.
Leve-0 a um centro de recolha para
reciclagem de equipamentos eléctricos
e eletréonicos. Consulte as autoridades
locais para se informar sobre estes
centros de recolha.

A eliminacao adequada de aparelhos
usados ajuda a prevenir potenciais
consequéncias negativas para o
ambiente e para a saude humana.
Cumprimento com a Directiva RoHS:
O produto que adquiriu esta em
conformidade com a Directiva RoHS da
UE (2011/65/EU). Ele ndo contém
materiais perigosos e proibidos
especificados na Directiva.

Eliminacao do material da

embalagem

¢ Os materiais da embalagem sé&o
perigosos para as criangas. Mantenha
0s materiais no lugar seguro fora do

alcance das criancas. Os materiais da
embalagem do produto s&o
fabricados a partir de materiais
reciclados. Elimine-os de forma
adequada e separe-o0s de acordo com
as instrugdes de lixo reciclado. Nao os
elimine com o lixo doméstico normal.

Recomendacoes para

poupanca de energia

As sugestdes seguintes irdo ajuda-lo a

usar o seu produto de uma forma

ecologica e com eficiéncia energética.

¢ Descongelar os alimentos congelados
antes de cozinhar.

¢ No forno, usar recipientes escuros ou
esmaltados que transmitam melhor o
calor.

¢ Desligar o produto 5 ou 10 minutos
antes do tempo de fim de cozedura
para uma cozedura prolongada.
Agora pode economizar até 20% de
eletricidade ao utilizar o calor.

¢ Se especificado na receita ou no
manual do utilizador, deve sempre
pré-aquecer. Nao abrir
frequentemente a porta do forno
enguanto cozinhar.

e Tentar cozinhar mais do que um prato
ao mesmo tempo no forno. Pode
cozinhar ao mesmo tempo colocando
dois recipientes para cozinhar na
prateleira de arame de aco.
Adicionalmente, se cozinhar as suas
refeicbes uma a seguir a outra, isso ira
poupar energia porque o forno nao
perdera o calor.
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E O seu produto
Apresentacao do produto

A WO N =

D O

8
9

Painel de controlo

L&mpada*

Prateleiras de arame de aco™
Motor do ventilador (por tras da
placa de aco)

Porta

Pega

Aquecedor inferior (placa de ago
inferior)

Posicionamento da prateleira
Aquecedor superior

10 Orificios de ventilagcdo
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*

*%

Depende do modelo O seu produto
pode néo ter uma lampada ou o
tipo e localizagéo da lampada
podem diferir da figura.

Depende do modelo O seu produto
pode n&o ter prateleiras de arame
Na figura as prateleiras de arame
s80 mostradas como exemplos.



Apresentacao e utilizacao do painel de controlo
Nesta seccao, pode encontrar uma visao geral e as utilizagdes basicas do painel de
controlo do produto. Podem existir diferengas nas imagens e algumas fungdes

dependem do tipo de produto.
Controlo do forno

1 Botéo de selecéo de funcéo
2 Temporizador
3 Botéo da temperatura

Se houver botéo(6es) a controlarem o
seu produto, este(s) botao (6es) podem
ser acedidos, nalguns modelos, no
painel que sai quando premido. Para
gue sejam feitas as definicdes com
estes botdes, em primeiro lugar
empurrar o botao correspondente e
puxar o botdo. Depois de fazer o seu
ajuste, premir novamente e voltar a
colocar o botéo.

Botao de selecao de funcao

Pode selecionar as fungoes de
funcionamento do forno com o botao de
selecdo da funcéo. Rodar para a
esquerda/direita a partir da posigao
(superior) de fechado para selecionar.
Botao da temperatura

Pode selecionar a temperatura que
pretende para cozinhar com o botéo de
controlo do forno. Rodar no sentido
horario a partir da posigéo (superior) de
fechado para selecionar.

Indicador da temperatura

Pode perceber qual € a temperatura
interior do forno a partir do simbolo da
temperatura no visor. O simbolo da
temperatura aparece no visor com a
cozedura comeca e desparece quando

:H <@ Q max . 100°

o HH
L oo o8 g 250°

220" 200" 180°

3

esta atinge a temperatura definida.
Quando a temperatura no interior do
forno desce abaixo da temperatura
definida, volta a aparecer o simbolo da

temperatura.

Temporizador
B OOooOo<e O
oo DD 5 g
- - O
I
1 2 3 4 5 6

Tecla de alarme

Tecla de definigéo do tempo
Tecla para diminuir

Tecla para aumentar

Tecla de definicdes

Tecla de blogueio de teclas
Simbolos do visor

: Simbolo do tempo de

O O M WN

o cozedura

» : Simbolo de tempo de fim de
& cozedura®

a : Simbolo de alarme

€ : Simbolo do brilho

4 : Simbolo de bloqueio de

teclas
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il : Simbolo da temperatura * Variam dependendo do modelo do

) : Simbolo do volume produto. Podem nao estar
- : Simbolo de bloqueio da disponiveis no seu produto.
porta*

Funcoes de funcionamento do forno

Na tabela de fun¢des: sdo indicadas as fungdes de funcionamento que pode utilizar
no seu forno e as temperaturas mais elevadas e mais baixas que podem ser
definidas para estas funcées. A sequéncia dos modos de funcionamento mostrada
aqui pode ser diferente dos indicados para o seu produto.

O forno néo esta aguecido. Apenas o
ventilador (na parede traseira) esta a
funcionar. Os alimentos congelados

. ficam com granulos se descongelados
Funcioname . .

% lentamente a temperatura ambiente, os

nto com - . . O
ventilador alimentos cozinhados estéo frios. O
tempo necessario para descongelar uma
peca de carne € superior ao tempo
necessario para descongelar alimentos
Ccom graos.
Os alimentos s&o aquecidos por cima e
. por baixo ao mesmo tempo. Adequada
—— Agueciment
. N para bolos e estufados em formas de
0 superior e
e VR cozedura ou para bolos e produtos de
inferior ) N
pastelaria. A cozedura ¢é feita com um
Unico tabuleiro.
0 Apenas o aquecimento inferior esta
=_| . ligado. E adequada alimentos que é
— Agueciment N . . .
= o preciso que fiqguem dourados por baixo.
e o inferior = .
+¢y Esta fungéo deve também ser usada
LA para a limpeza facil a vapor.
. O ar quente aquecido pelos
Agueciment g d dopelos
prmm— o ventilado aquecedores superior e inferior &
% inferior/supe * distribuido uniforme e rapidamente em
e P todo o forno com o ventilador. A

rior e . .
cozedura é feita com um Unico tabuleiro.
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O ar quente agquecido pelo aquecedor
ventilador € distribuido uniforme e

® Agueciment rapidamente em todo o forno com o
o ventilado ventilador. E adequada para cozedura
dos seus alimentos em varios tabuleiros
em niveis de prateleira diferentes.
O aquecedor superior € inferior € o
aquecimento do ventilador estéo a
@ Fungéao funcionar. Todas as partes do produto
-— “3D” cozinham de forma uniforme e
rapidamente. A cozedura é feita com um
Unico tabuleiro.
VWA Grelhador @) grfalhaer grande no teto do forno
completo funciona. E adgquado para grelhar
grandes quantidades.
O ar quente aquecido pelo grelhador
W Grelhador pequeno é distribuido rapidamente em
% inferior todo o forno com o ventilador. E
ventilado adequado para grelhar quantidades mais

pequenas.

* O seu produto funciona num intervalo
de temperatura especificado no botéo

da temperatura.
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Acessorios do produto

Existem varios acessorios no seu produto. Nesta seccéo sao disponibilizadas a
descricdo dos acessorios € as descrigdes do uso correto. Dependendo do modelo
do produto, os acessorios fornecidos variam. Todos o0s acessorios descritos no
manual do utilizador podem néo ser disponibilizados com o produto.

OBSERVAGCAO : Os tabuleiros no seu produto podem ficar deformados devido ao
efeito da temperatura. Isto ndo tem qualquer efeito no funcionamento. A
deformacao desaparece quando os tabuleiros arrefecem.

Tabuleiro normal

S&o usados para produtos de pastelaria,
alimentos congelados e para fritar pecas
grandes.

Tabuleiro fundo

S&o usados para produtos de pastelaria,
fritar pecas grandes, alimentos
suculentos ou para recolha dos 6leos
que caem quando esta a grelhar.

Modelos com prateleiras de arame:

Grelha de arame

Usado para fritar e/ou colocar os
alimentos a serem assados, fritos e
estufados na prateleira pretendida.
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Utilizacao dos acessdérios do
produto

Prateleiras para cozinhar

Ha 5 niveis de posicionamento da
prateleira na zona de cozedura. Pode
igualmente ver a sequéncia das
prateleiras nos ndmeros na estrutura
frontal do forno.

Modelos com prateleiras de arame

Colocar a grelha de arame de acgo
nas prateleiras de cozedura
Modelos com prateleiras de arame:

E importante colocar corretamente a
grelha de arame nas prateleiras laterais
de arame de aco.. Enquanto estiver a
colocar a grelha de arame de aco na
prateleira pretendida, a seccao aberta
deve estar na parte frontal. Para uma
melhor cozedura, a grelha de arame de
aco deve ser fixada com o batente na
prateleira de arame. Nao deve
ultrapassar o batente para contactar
com a parede traseira do forno.

Modelos sem prateleiras de arame:

E importante colocar corretamente a
grelha de arame nas prateleiras laterais.
A grelha de arame de ago tem um
sentido quando a mesma é colocada na
prateleira. Enquanto estiver a colocar a
grelha de arame de aco na prateleira
pretendida, a seccao aberta deve estar
na parte frontal

Colocar o tabuleiro nas prateleiras
de cozedura

Modelos com prateleiras de arame:
E também importante colocar
corretamente os tabuleiros nas
prateleiras laterais de arame de aco.
Enquanto estiver a colocar o tabuleiro
na prateleira pretendida, a parte lateral
destinada a suportar o mesmo deve
estar na parte frontal.

Para uma melhor cozedura, o tabuleiro
deve ser fixada com o batente na
prateleira de arame. Nao deve
ultrapassar o batente para contactar
com a parede traseira do forno.
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Modelos sem prateleiras de arame:
E também importante colocar
corretamente os tabuleiros nas
prateleiras laterais. O tabuleiro tem um

sentido quando o mesmo é colocado na

prateleira. Enquanto estiver a colocar o
tabuleiro na prateleira pretendida, a
parte lateral destinada a suportar o

Funcao de batente da grelha de
arame de aco

Existe uma funcéo de batente para
impedir que a grelha de arame de ago
caia da prateleira lateral. Com esta
funcéo, pode facilmente e com
seguranca retirar os seus produtos
alimentares. Enquanto esta a retirar a
grelha de arame de aco, pode puxar a
mesma para a frente até que a mesma
chegue ao batente. Tem de passar pelo
batente para a remover totalmente.

18/PT

Modelos com prateleiras de arame

Modelos sem prateleiras de arame

Funcao de batente da grelha de
arame de a¢o - Modelos com pra-
teleiras de arame

Existe uma funcéo de batente para
impedir que o tabuleiro caia da
prateleira de arame de aco. Enquanto
esta a remover o tabuleiro, deve libertar
0 mesmo do blogueio traseiro e puxar o
mesmo em diregéo a si até que o
tabuleiro alcance o batente. Tem de
passar pelo batente para a remover
totalmente.




Colocacao correta da grelha de
arame de aco e do tabuleiro nas
guias telescépicas-Modelos com
prateleiras de arame e guias te-
lescépicas

Gracas as guias telescopicas, 0s
tabuleiros ou a grelha de arame de ago
podem faciimente ser instalados e
removidos. Quando estiver a usar 0s
tabuleiros e as grelhas de arame de aco
com guia telescopica, deve ser tido
cuidado em relacao aos pinos, na parte
frontal e traseira das guias telescopicas,
devem assentar contra os rebordos da
grelha e do tabuleiro (mostrado na
figura).
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Especificacoes técnicas

Dimensodes externas do produto
(altura/largura/profundidade)

595 mm/594 mm/567 mm

Dimensodes da instalacéo do forno

(altura/targura/profundidade) 590 ou 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Tensdo / Frequéncia 220-240 V~; 50 Hz

Tipo do cabo e sec¢do cruzada min. HOSVWW-FG 3 x 1,5 mm?
usada/adequada para usar no produto

Consumo total de energia 2.6 KW

Tipo de forno Forno multifuncdes

#

Essenciais: : Informagao sobre a categoria energética dos fornos elétricos é
atribuida de acordo com a norma EN 60350-1 / IEC 60350-1 Esses valores séo
determinados sob a carga padréao com as fungdes do aquecedor inferior-
superior ou aquecimento auxiliado por ventilador (se existir).

A classe de eficiéncia energética é determinada em conformidade comas
seguintes prioridades dependendo se existem ou n&o no produto as funcoes
relevantes. 1-Aguecimento ventilado ecoldgico, 2-Aquecimento ventilado 3-
Grelhador inferior ventilado, 4-Aquecimento superior e inferior.

As especificacdes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para
melhorar a qualidade do produto.

As imagens neste manual séo esquematicas e podem nao coincidir
exactamente com o seu produto.

Os valores indicados nas etiquetas do produto ou na documentagéo que
acompanha o mesmo sao obtidos em condigdes laboratoriais em
conformidade com as normas relevantes. Dependendo das condigdes
operacionais e ambientais do produto, estes valores podem variar.
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Bl Primeira utilizagéo

Antes de comegar a utilizar o seu
produto, é recomendado fazer o que
esta indicado nas seccgbes seguintes.

Primeira definicao de tempo

Defina sempre a hora do dia
antes de utilizar o forno. Se nédo o
definir, nao pode cozinhar em
alguns modelos de forno.

1.Quando depois do forno ser ativado
pela primeira vez, 0 campo da hora
"12:00" e o simbolo € ir4 piscar no
visor.

2.Para definir a hora do dia tocando em
&/,

O 17
I

Q@@@{%ﬁ

3.Tocar (9 ou na tecla % para ativar o
campo dos minutos..

Q(@@@@&

4.Definir o minuto do dia tocando em &
/0.

o 1DCO
| I _Ig .

Q@@@%’é@

5.Confirmar a definicio tocando em &
ou na tecla % .

» A hora do dia é definida e o simbolo (9

desaparece no ecra.

Se a primeira definicao do tempo,
"12:00" e os simbolos ©
continuarem a piscar € o seu
forno ndo ira comegar a
funcionar.. Para que o seu forno
funcione, tem de confirmar a hora
do dia definindo a hora do dia
tocando a tecla €9 quando este
estiver em "12:00". Pode
modificar a definicdo da hora do
dia mais tarde, conforme desctrito
na secgao “Definicdes”.

As definigbes da hora atual séo
canceladas no caso de
interrupgao no fornecimento de
energia. E necessario ser
reajustada.

Primeira limpeza

1.Remover todos os materiais de
embalagem.

2.Remover todos os acessorios do
forno fornecida com o produto.

3.Ligar o produto durante 30 minutos e
despois desligar o mesmo. Desta
forma, os residuos e as camadas que
podem ter sido ficado no forno
durante a produgado s&o queimadas
e limpas.

4.Quando operar com o produto,
selecionar a temperatura mais elevada
e a fungdo de funcionamento de
modo a que todos os aquecedores
estejam a funcionar no seu produto.
Consultar “Funces de funcionamento
do forno”. Pode obter informagdes de
como operar com o forno na seccéo
seguinte.

5.Aguardar que o forno arrefeca.

6.Limpar as superficies do produto com
um pano ou esponja humedecidos e
secar com um pano.
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Antes de usar os acessorios:
Limpar os acessorios que retirou do
forno com agua com detergente e uma
esponja de limpeza macia.

OBSERVAGCAO A superficie pode
ficar danificada por
alguns detergentes
ou materiais de
limpeza. Néo use
detergentes ou
cremes/pos de
limpeza agressivos
ou qualquer objecto
pontiagudo durante
a limpeza.
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OBSERVAGCAOQO Poder4 ocorrer

maus odores e
fumaga por um par
de horas durante o
funcionamento
inicial. Isto &
perfeitamente
natural. Assegure
que o comodo
esteja bem
ventilado para
extrair o fumo e o
cheiro. Evite inalar
directamente o
fumo e os odores
emitidos.



B Funcionar com o forno

Informacao geral acerca da
utilizacao do forno

Ventilador de arrefecimento

O seu produto esta equipado com um
ventilador de arrefecimento. O ventilador
de arrefecimento é ativado
automaticamente sempre que
necessario e arrefece tanto a frente do
produto como os mdveis. E
automaticamente desativado quando o
processo de arrefecimento € terminado.
O ar quente sai através da porta do
forno. Nao deve cobrir estas aberturas
de ventilagdo com nada. Caso contrario,
o forno pode sobreaquecer.

O ventilador de arrefecimento continua a
funcionar para operar durante o
funcionamento do forno ou depois o
forno é desligado (aproximadamente 20-
30 minutos). Se cozinhar através da
programagao do temporizador do forno,
no fim do tempo de cozedura, o
ventilador de arrefecimento desliga-se
com todas as funcdes. O tempo de
funcionamento do ventilador de
arrefecimento néo pode ser
determinado pelo utilizador. Liga-se e
desliga-se automaticamente. Isto ndo é
um erro.

lluminacao do forno

A lampada do forno acende-se quando
o forno comeca a cozedura. Nalguns
modelos, a lampada esta acesa durante
a cozedura, engquanto noutros modelos
apods um determinado tempo apaga-se.

Operar a unidade de

controlo do forno
Adverténcias gerais para a unidade de
controlo do forno

O tempo maximo que pode ser
definido para o final da cozedura
€ de 5 horas e 59 minutos.

O programa sera cancelado em
caso de falha eléctrica. Tera que
reprogramar o forno.

Enquanto estiver a fazer os
ajustes, os simbolos relevantes
ficam a piscar no visor. Deve
aguardar alguns instantes para
gque a definicdo seja guardada.

Se tiver sido feita qualquer
definigéo de cozedura, a hora do
dia ndo pode ser ajustada.

Se o tempo de cozedura for
definido quando a cozedura
comeca, o tempo restante é
exibido no ecra.

Nos casos em que o tempo de
cozedura é definido; pode
cancelar automaticamente
tocando na tecla {9 durante um
tempo demorado.

Sogpooge o
ORI

Q &
JERBER
1 3 4 5 6

l
2

1 Tecla de alarme

2 Tecla de definicdo do tempo
3 Tecla para diminuir

4 Tecla para aumentar
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5 Tecla de definicoes

6 Tecla de blogueio de teclas
Simbolos do visor

: Simbolo do tempo de

©

cozedura
R : Simbolo de tempo de fim de
O cozedura*
Qo : Simbolo de alarme
¢ : Simbolo do brilho
: Simbolo de bloqueio de
th teclas
3 : Simbolo da temperatura
) : Simbolo do volume
: Simbolo de bloqueio da

porta*

* Variam dependendo do modelo do
produto. Podem néo estar
disponiveis no seu produto.

Ligar o forno

Quando selecionar uma funcéao de
funcionamento que pretende para
cozinhar usando o botéo de selecéo da
funcéo e definir uma determinada
temperatura usando o botéo da
temperatura, o forno comeca a
funcionar.

Desligar o forno

Pode desligar o forno rodando o botéo
de selecéo de funcéo e o botéao da
temperatura para a posi¢ao desligar
(para cima).

A cozedura manual para
selecionar a funcao de
temperatura e de funcionamento
do forno.

Pode cozinhar fazendo o controlo
manual (sob o seu controlo) sem definir
o tempo de cozedura selecionando a
temperatura e a funcéo de
funcionamento especifica para os seus
alimentos.

Exemplo:
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1.Selecionar a fungéo de funcionamento
gue pretende usando o botédo de
selegéo da fungao.
2.Definir a temperatura que pretende
para cozinhar com o botéo da
temperatura..
» O seu forno comegara a funcionar
imediatamente na funcao e temperatura
selecionadas e no ecra ird aparecer § .
Quando a temperatura no interior do
forno atingir a temperatura definida, o
simbolo 8 desaparece. O forno néo se
desliga automaticamente uma vez que a
cozedura manual é feita sem definicdo
do tempo de cozedura. Tem de
controlar a cozedura e desligar o
mesmo. Quando a sua cozedura estiver
concluida, desligar o forno rodando o
botéo de selecdo de fungéo e o botéo
da temperatura para a posicao desligar
(para cima).
Cozinha definindo o tempo de
cozedura;
O forno pode desligar-se
automaticamente no fim do tempo
selecionando a temperatura e a fungéo
especifica do funcionamento para os
seus produtos alimentares e definir o
tempo de cozedura no temporizador.
1.Selecionar a fungéo de funcionamento
para a cozedura.
2.Tocar ©© até que o simbolo & aparega
No visor para o tempo de cozedura.



Q(@@@‘i{%&z

Depois da definicdo da fungéo de
funcionamento e da temperatura,
pode definir o tempo de cozedura
para 30 minutos tocando na tecla
@ diretamente para uma definicio
rapida do tempo de cozedura e

para alterar o tempo com as
teclas ®/© .

3.Definir o tempo de cozedura com as
teclas @/C,

ﬁ@@@%}ﬁ

O tempo de cozedura aumenta
em 1 minuto nos primeiros 15
minutos, apds 15 minutos
aumenta em 5 minutos.

4.Colocar os seus alimentos no forno e
definir a temperatura com o botéo da
temperatura.

» O seu forno comegara a funcionar

imediatamente na funcao e temperatura

selecionadas. O tempo de cozedura

comega a contagem decrescente e 8

aparece no visor. Quando a temperatura

no interior do forno atingir a temperatura

definida, o simbolo 8 desaparece..

5.Depois do tempo de cozedura estar
concluido, no ecra aparece "End" o
simbolo € fica a piscar e o
temporizador apita.

6.0 aviso toca durante dois minutos.
Premir qualquer bot&o para parar o
aviso. O aviso para e a hora do dia
aparece no ecra.

Para definir o tempo de fim de
cozedura para uma hora posterior.
(Variam dependendo do modelo do
produto. Podem nao estar
disponiveis no seu produto.)
Ao selecionar a temperatura e a funcéo
especifica de funcionamento para a sua
refeicdo, pode definir o tempo de
cozedura e o fim do tempo de cozedura
para uma hora mais tarde, permitindo
gue o forno se ligue e desligue
automaticamente.
1.Selecionar a fungéo de funcionamento
para a cozedura.
2.Tocar © até que o simbolo & aparega
No visor para o tempo de cozedura.

L N @ & &

Depois da definicdo da fungéo de
funcionamento e da temperatura,
pode definir o tempo de cozedura
para 30 minutos tocando na tecla
@ diretamente para uma definico
rapida do tempo de cozedura e
para alterar o tempo com as
teclas @/O .

3.Definir o tempo de cozedura com as
teclas @/C.

S M-
L HA

Q@@@@ﬁ

O tempo de cozedura aumenta
em 1 minuto nos primeiros 15
minutos, apds 15 minutos
aumenta em 5 minutos.
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» Depois de o tempo da cozedura ter
sido definido, o simbolo & é
constantemente exibido no ecra.

4. Tocar 9 até que o simbolo 2D apareca

no visor para o fim do tempo de
cozedura.

QW@@&}

5.Definir o fim do tempo de cozedura
com as teclas ®/©.

O N
SR PR

4 0 0 \& &

» Depois do tempo fim de cozedura ser
definido, o simbolo & e o simbolo &5
com o simbolo do periodo de tempo ira
aparecer constantemente no visor.
Assim que a cozedura comeca, o
simbolo 5 desaparece.
6.Colocar os seus alimentos no forno e
definir a temperatura com o botao da
temperatura.
» O tempo do forno calcula
automaticamente o tempo de inicio
da cozedura subtraindo o tempo de
cozedura do tempo de fim de
cozedura que foi definido por si.
Quando o tempo de cozedura inicial é
atingido, o modo de funcionamento
selecionado é ativado € o forno é
aquecido a temperatura definida. O
tempo de cozedura comeca a
contagem decrescente e § aparece no
visor. Quando a temperatura no interior
do forno atingir a temperatura definida,
o simbolo 8 desaparece..
7.Depois do tempo de cozedura estar
concluido, no ecra aparece "End" o
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simbolo € fica a piscar e o
temporizador apita.

8.0 aviso toca durante dois minutos.
Premir qualquer bot&o para parar o
aviso. O aviso para e a hora do dia
aparece No ecra.

Se for premida alguma tecla no
fim do aviso sonoro, o forno
comecara novamente a funcionar.
Para impedir que o forno comece
a funcionar novamente no final do
aviso, colocar o botéo da
temperatura e da funcéo na
posicao "0" (Desligado) e o forno
€ desligado.

Definicoes

Ativar bloqueio da tecla

Pode impedir que a unidade de controlo

seja interferida através da ativagéo da

funcéo de blogqueio de tecla.

1.Tocar & até que o simbolo & apareca
No Visor.

-
a0 O 0O & &

» O simbolo & aparece e a contagem
decrescente 3-2-1 comega no visor.
Quando a contagem decrescente
terminar, o blogueio de tecla € ativado.
Quando for tocada qualquer tecla
quando o bloqueio de tecla esta
definido, o temporizador emite um sinal
sonoro e o simbolo & fica a piscar.
ﬂ Se para de tocar a tecla & antes
da contagem decrescente
terminar, o blogueio de tecla ndo
sera ativado.




As teclas do temporizador n&o
podem ser usadas quando o
blogueio de tecla esta ligado. O
blogueio de tecla nao sera
cancelado em caso de
interrupgao no fornecimento de
energia.

Desativar o bloqueio de tecla
1.Tocar & até que o simbolo &
desaparega no visor.
» O simbolo &1 desaparece e o blogqueio
de tecla é desativado no visor.
Ajustar o alarme
Pode igualmente ajustar o temporizador
do produto para qualquer adverténcia
ou lembrete além de cozinhar.
O relégio de alarme néo afeta as
funcdes de funcionamento do forno.
Usado para fins de adverténcia. Por
exemplo, pode usar o relégio de alarme
guando pretender voltar os alimentos
gue estéo no forno num determinado
momento. Assim que o tempo que
definiu tiver terminado, o reldgio emite
um aviso sonoro.

O tempo méximo do alarme pode
ser de 23 horas e 59 minutos.

1.Tocar £ até que o simbolo 2 apareca
NOo Visor.

BIRRERIN
Q LT
&S 2 - .

2.® Definir a hora do alarme com as
teclas /O .

(11 I
Q S

2 0 8 (W& @

» Depois de definir a hora do alarme, o

simbolo £ mantém-se aceso e a hora

do alarme comecga a contagem

decrescente no visor. Se a hora do

alarme e o tempo de cozedura forem

definidos ao mesmo tempo, o tempo

mais curto é exibido no visor.

3.Depois da hora do alarme ser
completada, o simbolo Licomega a
piscar e € emitido um aviso sonoro.

Desligar o alarme

1.No fim do periodo do alarme, € emito
um aviso sonoro durante dois minutos.
Premir qualquer tecla para parar o
aviso sonoro.

» O aviso sonoro para e a hora do dia

aparece no Visor.

Se pretender cancelar o alarme:

1.Tocar £ até que o simbolo apareca 2
No visor para repor a hora do alarme.
Tocar a tecla © até que mostre
"00:00",

2.0 pode também cancelar o alarme
premindo demoradamente a tecla.

Alterar o nivel de volume.

1.Tocar a tecla € até que o simbolo @
apareca no Visor.

L1 ]@
R I

Q@@@@@

2.Definir o nivel pretendido com as
teclas ®/© . (b-01-b-02-b-03)

o
[ I
A O O %\%}}

3.Tocar a tecla % para confirmagéo ou
a definigéo é ativada brevemente até
gue tocar numa tecla.
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Definir o brilho do visor.
1.Tocar a tecla B até que o simbolo <
apareca no Visor.

@@@@6{%

2.Definir o brilho pretendido com as
teclas @/ . (d-01-d-02-d-03)

Q@@%\{é}&;

» Tocar a tecla £ para confirmagéo ou a

definicao é ativada brevemente até que

tocar numa tecla.

Alterar a hora do dia :

No seu forno, para alterar a hora do dia

que definiu anteriormente,

1.Tocar £ até que o simbolo € apareca
No Visor.

2.Para definir a hora do dia tocando em
@/,
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3.Tocar & ou na tecla £ para ativar o
campo dos minutos..

o

a8
P
e (@@ ® £

4.Definir o minuto do dia tocando em @
/0.

:
i~ . ¢ e
ke H T

£

Q@@@éﬁ%&a

5.Confirmar a definicio tocando em €
ou na tecla % .

» A hora do dia é definida e o simbolo

desaparece no ecra.




[ Informacéo geral acerca da cozedura

Esta secgdo descreve dicas sobre a
preparacao e a cozedura dos seus
alimentos.

Adicionalmente, pode também

encontrar alguns alimentos testados

pelos produtores e as definicdes mais
apropriadas para estes alimentos. As
definicdes apropriadas do forno e os
acessorios para estes alimentos séo
igualmente indicados.

Adverténcias gerais acerca

de cozinhar no forno

¢ Enquanto abrir a porta do forno
durante ou apds a cozedura, pode
sair vapor quente que provoca
queimaduras. O vapor pode queimar
as suas maos, rosto e/ou olhos.
Quando abrir a porta do forno, deve
manter-se afastado.

¢ O vapor intenso gerado durante a
cozedura pode formar gotas de agua
condensada no interior e no exterior
do forno e nas pecas na parte
superior dos madveis devido a
diferenca de temperatura. Este € uma
ocorréncia fisica e normal.

¢ A temperatura de cozedura e os
valores do tempo atribuidos aos
alimentos podem variar dependendo
da receita e da quantidade. Por esta
razéo, estes valores sdo dados como
intervalos.

* Remover sempre do forno os
acessorios ndo utilizados antes de
comegar a cozinhar. Os acessorios
que se irdo manter no forno podem
impedir que os alimentos sejam
cozinhados nos valores corretos.

e Para os alimentos que ira cozinhar de
acordo com a sua propria receita,
pode basear-se em alimentos
semelhantes indicados nas tabelas de
cozedura.

e Utilizando os acessdrios fornecidos

assegura que obtém o melhor
desempenho de cozedura. Deve
respeitar sempre as adverténcias € a
informacao fornecida pelo fabricantes
para os recipientes de cozinha
externos que ira utilizar.

Cortar o papel vegetal que vai usar na
cozedura nos tamanhos adequados
para o recipiente em que ira cozinhar.
Os papéis vegetais que estiverem do
lado de fora do recipiente podem criar
um risco de queimaduras e afetar a
qualidade da cozedura. Usar o papel
vegetal que ira utilizar no intervalo de
temperatura especificado.

Para um bom desempenho da
cozedura, colocar os alimentos na
prateleira correta recomendada. Nao
alterar a posicao da prateleira durante
a cozedura.

Bolos e alimentos de forno
Informacao Geral

Recomendamos a utilizagéo dos
acessorios do produto para um bom
desempenho de cozedura. Se for
utilizar recipientes de cozinha externos,
deve preferir loica escura, resistente
ao calor e anti-aderente.

Se for recomendado o pré-
aquecimento na tabela de cozedura,
assegurar que coloca 0s seus
alimentos no forno apds o pré-
aguecimento.

SE vai cozinhar usando recipientes de
cozinha na grelha, deve colocar os
mesmos nNo meio da grelha e ndo
junto da parede traseira.

Todos os materiais usados para fazer
bolos devem estar limpos e a
temperatura ambiente.

O estado da cozedura dos produtos
pode variar dependendo da
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guantidade de alimentos e do
tamanho dos recipientes.

e Formas de metal, ceramica e vidro
aumentam o tempo de cozimento e a
superficie inferior dos alimentos
pastéis ndo douram uniformemente.

e Se usar papel de cozinha durante o
cozimento, pode ocorrer um pouco
de escurecimento na superficie inferior
dos alimentos. Nesse caso, pode ser
necessario estender o tempo de
cozimento em cerca de 10 minutos.

¢ Os valores especificados na tabela de
cozedura sdo determinados em
resultado dos testes realizados nos
nossos laboratoérios. Os valores
adequados para si podem ser
diferentes destes valores.

e Colocar os seus alimentos na
prateleira apropriada recomendada na
tabela de cozedura. Considerar a
prateleira inferior do forno como a
prateleira 1.

Dicas para fazer bolos

¢ Se 0 bolo for demasiado seco,
aumentar a temperaturaem 10°C e
encurtar o tempo de cozedura.

¢ Se o bolo for humido, usar uma
pequena quantidade de liquido e
diminuir a temperatura em 10 °C.

e Se a parte superior do bolo estiver
gueimada, colocar 0 mesmo na
prateleira mais inferior, baixar a
temperatura e aumentar o tempo de
cozedura.Se a parte superior do bolo
estiver queimada, coloque-a numa
prateleira inferior, diminua a
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temperatura e aumente o tempo de
cozimento.

e Se estiver bem cozido mas o exterior
estd pegajoso, usar uma pequena
quantidade de liquido, reduzir a
temperatura e aumentar o tempo de
cozedura.

Dicas para cozer produtos de

pastelaria

® Se a massa for demasiado seca,
aumentar a temperaturaem 10°C e
encurtar o tempo de cozedura.
Humidificar as folhas de massa com
um molho que consiste numa mistura
de leite, dleo, ovo e iogurte.

e Se 0s produtos de pastelaria ficarem
cozidos lentamente, assegurar que a
espessura dos mesmos preparados
por si nao excedem o tabuleiro.

e Se 0s produtos de pastelaria ficarem
dourados a superficie para a base nao
estiver cozida, assegurar que a
quantidade de molho que vai usar
para 0s mesmos nao é demasiada na
base. Para que figuem ainda mais
dourados, deve tentar espalhar
uniformemente o molho entre as
folhas de massa e os produtos de
pastelaria.

e Cozer 0s seus produtos de pastelaria
na posicao e na temperatura
apropriadas conforme a tabela de
cozedura. Se a base continuar a ndo
estar suficientemente dourada,
colocar a mesma na prateleira inferior
para a cozedura seguinte.



Tabela de cozedura para bolos e alimentos de forno

Bolos no Tabuleiro . " Aquecmento
tabulsiro individual Tabuleiro normal superior e 3 180 30 ... 40
inferior
Volos na Tabuleiro Forma p;erl]ra SOIO Aquecimento 5 180 30 .. 40
forma individual nagre a** © ventilado
arame
. Aquecimento
;Z?\x:je&r; Tabuleiro normal* superior e 3 160 25...35
inferior
Modelos com
prateleiras de
Tabuleiro . " Aquecimento arame: 3
individual Tabuleiro normal ventilado Modelos sem 150 25...35
prateleiras de
arame: 2
pezﬁlgr? 0s Modelos Modelos
com com
: prateleiras prateleiras
2 ;Z??nlgﬁ'ro A de arame:  de arame:
2 tabuleiros 4 —Tabuleiro para Aquec!mento 2-4 150 25... 40
produtos de ventilado Modelos Modelos
pastelaria* sen! sen]
prateleiras prateleiras
de arame: de arame:
140 30...45
Forma redonda
. para bolos, 26 cm Aguecimento
;Z?\x:je&r; de didmetro com sgperipr e 2 160 30 ... 40
grampo na grelha inferior
Péo-de-lo e e
Forma redonda
) para bolos, 26 cm .
Jabullede diameto com  Adusamento 2 160 30 ... 40
grampo na grelha
de arame™
Tabuleiro Tabuleiro para Aquecimento
individual produtos de superior e 3 170 25...35
pastelaria* inferior
Tabuleiro Tabuleiro para Aquecimento
individual produtos de qventila do 3 170 20...30
Biscoito pastelaria*
2 —Tabuleiro
normal* .
2 tabuleiros 4 ~Tabuleiro para A‘f/“ei%'gggto 2-4 170 25...35
produtos de
pastelaria®
. Aquecimento
;Z?\z('je&r; Tabuleiro normal”  ventiado 2 200 30... 40
inferior/superior
. Tabuleiro ) " Aquecimento
Paigerlr?na individual Tabuleiro normal ventilado 2 180 35...45
massa 1 —Tabuleiro
normal* Aguecimento
2tabuleiros 4 -Tabuleio para  *94eC! 1-4 180 35...45
ventilado

produtos de
pastelaria*
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Aquecimento

;Z?\x:je&r; Tabuleiro normal* superior e 2 200 20...30
inferior
Tabuleiro . " Aquecimento
Pastelaria individual Tabuleiro normal ventilado S 180 20... 30
rica 2 —Tabuleiro
normal* .
2 tabuleiros 4 —Tabuleiro para A%%ii;g ggto 2-4 180 20...30
produtos de
pastelaria®
Tabuleiro Aquecimento
~ Jaou Tabuleiro normal* superior e 3 200 30 ... 40
Pao individual S
. inferior
integral Tabuleiro Aquecimento
individual Tabuleiro normal ventilado 3 200 30...40
Forma retangular .
. ’ Aquecimento
Lasanha ~ Jopulero emmetal /vidio ool 20u3 200 30.... 40
individual na grelha de o
o inferior
arame
Forma redonda
Tabuleiro de metal preto, 20 Aquecimento
individual cm de didmetro superior e 2 180 50...70
na grelha de inferior
Tarte de arame™*
maga Forma redonda
. de metal preto, 20 .
Tabuleiro ) Aquecimento
individual cm de didmetro ventilado 2 170 50...70
na grelha de
arame*™
Tabuleiro Aquecimento
Pizza s Tabuleiro normal* superior e 2 200 ... 220 10... 20
individual inferior

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem ndo estar incluidos com o produto.
** Estes acessorios ndo estédo incluidos com o seu produto. Sao acessorios que existem no mercado.
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Carne, peixe e aves e Tem de calcular cercade 4 ou 5

Os pontos principais sobre assar minutos do tempo de cozedura por

e Temperar 0s mesmos com sumo de centimetro de espessura da came.
lim&o e pimenta antes de cozinhar * Depois de o tempo de cozedura ter
frango, peru e pegas grandes de terminado, deixar a carne no forno
carne ird permitir um melhor durante cerca de 10 minutos. O suco
desempenho da cozedura. da carne € melhor distribuido para a

e | eva 15 a 30 minutos mais a cozinhar carne frita e n&o € libertado quando a
carne com 0sso do que fritar em carne ¢ cortada.
filetes. ¢ O peixe deve ser colocado numa

prateleira num nivel médio ou baixo
numa prato resistente.

Tabela de cozedura para carne, peixe e aves

Aquecimento 15 mins.
Bife (inteiro) /- Tabuleiro Tabuleiro normal* ventilado 3 25Q/max, 60 ... 80
Assar (1 kg)  individual inferior/superior depois 180 ...
190
Pernil de Tabuleiro Aquecimento 15 mins.
borrego (1.5 individual Tabuleiro normal* ventilado 3 250/max, 110 ...120
- 2.0kg) inferior/superior depois 170
Grelha de arame* . )
) ; Aquecimento 15 mins.
jabularo  Golooar um tabuieio ventilado 2 250/max, 60 ... 80
| uma pre inferior/superior depois 190
inferior
Frango Grelha de arame*
Tabuleiro  Colocar um tabuleiro Aquecimento
assazdl(() ()1 8 individual numa prateleira ventilado 2 200 ... 220 60...80
9 inferior
Grelha de arame* )
. ) 15 mins.
I]Z?V‘j('je'r; Cofcri;”r?aifg#;'ro Fungao “3D” 2 250/max, 60 ... 80
incividu uma pre depois 190
inferior
Aquecimento 25 mins.
Tabuleiro 1 eiro normal® ventilado 1 280/max, 454 510
individual N . depois 180 ...
inferior/superior 190
Peru (5.5 kg) 55 mins.
Tabuleiro . . I 250/max,
individual Tabuleiro normal Fungéo “3D 1 depois 180 ... 150 ... 210
190
Grelha de arame* .
. ) Aquecimento
LZ?V?('?J;’. Coflfrf‘];”;‘aif;‘#s'ro ventilado 3 200 20...30
P inferior inferior/superior
Grelha de arame*
Tat?glelro Colocar um tabglelro Funcéo “3D” 3 200 20 ... 30
individual numa prateleira
inferior

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessdérios podem ndo estar incluidos com o produto.
** Estes acessorios ndo estio incluidos com o seu produto. SAo acessoérios que existem no mercado.
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Grelhador

Carne vermelha, peixe e carne de aves
ficara rapidamente dourada quando
grelhada, fica com uma crosta
maravilhosa e nao fica seca. Carnes em
filetes, carnes no espeto, salsichas bem
como vegetais suculentos (tomates,
cebolas, etc.) sao particularmente
adequados para grelhar.

Adverténcias gerais

¢ Alimentos ndo adequados para grelhar e
que podem provocar um risco de
incéndio. Grelhar apenas alimentos que
sejam adequados para fogo intenso do
grelhador. Do mesmo modo, nao
colocar os alimentos demasiado
afastados na parte de tras do grelhador.
Esta € a zona mais quente e e os
alimentos muito gordos podem
incendiar-se.

¢ Fechar a porta do forno enquanto
estiver a grelhar. Nunca grelhar com a
porta do forno aberta. As superficies

quentes podem provocar
queimaduras!

Os pontos chave do grelhador

¢ Preparar os alimentos para grelhar com
espessura e peso semelhantes tanto
quanto possivel.

e Colocar as pegas a serem grelhadas na
grelha ou no tabuleiro de arame do
grelhador distribuindo as mesmas sem
exceder as dimensbes no aquecedor.

¢ Dependendo da espessura das pegas a
serem grelhadas, os tempos de
cozedura dados na tabela podem variar.

¢ Deslizar a grelha ou o tabuleiro do
grelhador para o nivel pretendido no
forno. Se estiver a cozinhar numa grelha,
deslizar o tabuleiro do forno para a
prateleira mais em baixo para recolher
as gorduras. O tabuleiro do forno que
vai deslizar deve estar dimensionado
para cobrir toda a drea do grelhador.
Este tabuleiro pode nao estar incluido
com o produto. Colocar um pouco de
agua no tabuleiro do forno para uma
limpeza mais facil.

Peixe Grelha de arame 4-5 250 20..25
Pedacos de galinha Grelha de arame 4-5 250 25...35
Alméndega (novilho) - 12 pecas Grelha de arame 4 250 20...30
Costeletas de borrego Grelha de arame 4-5 250 20...25
Bife - (fatiado) Grelha de arame 4-5 250 25...30
Costeletas de vitela Grelha de arame 4-5 250 25...30
Gratinado de vegetais Grelha de arame 4-5 220 20 ...30

P&o torrado Grelha de arame 4 250 1..3

E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.
Rodar as pecas dos alimentos apds 1/2 do tempo total para o grelhado.
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Grelhador inferior ventilado

Peixe Grelha de arame ventilado 4 200 30..35
: Grelhador inferior
Pedagos de galinha Grelha de arame ventilado 4 250 25...35
Alméndega (novilho) - Grelhador inferior
12 pecas Grelha de arame ventilado 4 250 30 ...40
Grelha de arame 152?6%'
Bife (inteiro) / Assar (1 Colocar um Grelhador inferior 3 de o}s 90 .. 110
kg) tabuleiro numa ventilado 188
prateleira inferior 1 90

N&o pré-aquecer para todos os alimentos grelhados nesta tabela de grelhados.
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Testar os alimentos EN 60350-1 para facilitar o teste do

Os alimentos nesta tabela de cozedura ~ Produto para fins de controlo.
s&o prepardos de acordo com a norma

Tabela de cozedura para alimentos de teste

Tabuleiro Aquecimento
individual Tabuleiro normal* superior e 3 140 20...30
inferior
Modelos com
Biscoito prateleiras de
) Tabuleiro . . Aquecimento arame: 3
amag(t)elga individual Tabuleiro normal ventilado Modelos sem 140 15...25
O prateleiras de
(b('fo%(go arame: 2
2-Tabuleiro
normal* .
2tabuleiros  4-Tabuleropara  /ISAMNO 2.4 140 15..25
produtos de
pastelaria®
. Aquecimento
;Z?\x:je&r; Tabuleiro normal* superior e 3 160 25...35
inferior
Modelos com
prateleiras de
Tabuleiro . . Aquecimento arame: 3
individual Tabuleiro normal ventilado Modelos sem 150 25...35
Bolos prateleiras de
arame: 2
n
pequenos Modelos com
) Modelos com prateleiras de
2—nT ;?:: :T:ro prateleiras de arame: 25 ...
: . Aquecimento arame: 150 40
2 tabuleiros 4—T?é)(;ﬂ<tagg g:ra ventilado 2-4 Modelos sem  Modelos sem
P astelaria® prateleiras de prateleiras de
P arame: 140 arame: 30 ...
45
Forma redonda
Tabuleiro para bolos, 26 cm  Aquecimento
o de diametro com superior e 2 160 30 ...40
individual S
grampo na grelha inferior
Péo-de-lo e e
Forma redonda
. para bolos, 26 cm .
Jabulirede diametro com  Adueamento 2 160 30.... 40
grampo na grelha
de arame™
Forma redonda de ’
. Aquecimento
Tat?glelro metal pr eto, 20 superior e 2 180 50...70
individual ~ c¢m de diametro na inferior
Tarte de grelha de arame™*
maga Forma redonda de
Tabuleiro metal preto, 20 Aquecimento 5 170 50 ... 70

individual ~ cm de didmetro na ventilado
grelha de arame™*
Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem ndo estar incluidos com o produto.
** Estes acessorios ndo estio incluidos com o seu produto. SAo acessoérios que existem no mercado.
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Grelhador

Grelha de arame 4 250 3
Grelha de arame 4 250 20...30

P&o torrado
Almdndega (novilho) -
12 pegas

Rodar os alimentos apds 1/2 do tempo total para o grelhado.
E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.
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Manutencio e cuidados

Informacoes gerais de

limpeza

A Adverténcias gerais

¢ Deixar que o produto arrefeca antes
de iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar
gueimaduras!

¢ N&o aplicar detergentes sobre as
superficies quentes. Isto pode causar
manchas permanentes.

¢ O aparelho deve ser cuidadosamente
limpo e seco apds cada
funcionamento. Portanto, os residuos
de alimentos devem ser faciimente
limpos e deve ser evitado que estes
residuos se queimem quando o
produto for usado novamente mais
tarde. Portanto, a vida util do aparelho
estende-se e diminuem os problemas
frequentemente enfrentados.

¢ N&o usar aparelhos de limpeza a
vapor para limpar o aparelho.

¢ Alguns detergentes ou solugdes de
limpeza podem danificar a superficie.
Nao usar detergentes abrasivos, pos
de limpeza, cremes de limpeza,
desincrustantes ou objetos afiados
durante a limpeza.

¢ Nao ha necessidade de um agente de
limpeza especial para a limpeza apos
cada utilizag&o. Limpar o produto
usando um detergente para a loica,
4gua morna e uma pano macio ou
esponja e secar com um pano de
microfibras.

¢ Assegurar que limpa totalmente
qualquer liquido que permaneca
depois da limpeza e limpar
imediatamente quaisquer salpicos de
alimentos ocorridos durante a
cozedura.
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¢ N&o lavar qualquer componente do
seu aparelho na maquina de lavar
loiga.

Superficies em inox e aco in-

oxidavel

e Nao usar solugbes de limpeza acidos
ou que contenham cloro para limpar
as superficies de ago ou inox € as
pegas.

¢ A superficie em inox ou ago inoxidavel
pode com o tempo mudar de cor. Isto
€ normal. Apds cada utilizagao, limpar
com um detergente adequado para as
superficies em inox ou ago inoxidavel.

¢ Limpar com um pano macio
embebido e detergente liquido
adequado para superficies em inox,
tendo o cuidado de limpar num dnico
sentido.

¢ Remover de imediato as manchas de
calcario, dleo, amidos, leite e
proteinas das superficies de inox-ago
inoxidavel e vidro. As manchas podem
enferrujar quando permanecerem por
longos periodos de tempo.

Superficies esmaltadas

e Apos cada utilizagao, limpar as
superficies esmaltadas usando um
detergente para a loica, agua morna e
uma pano macio ou esponja e secar
as mesmas com um pano Seco.

e Se 0 seu produto tiver a fungéo de
limpeza facil a vapor, pode fazer esse
tipo de limpeza para sujidade ligeira e
nédo permanente. (Consultar a seccao
“Limpeza facil a vapor”)

¢ Para manchas persistentes, pode-se
usar o produto de limpeza de forno e
grelhas recomendado no sitio web da
marca do seu produto e uma esponja
de limpeza que nao risque. N&o usar
um produto de limpeza de fornos
externo.



¢ O forno tem de arrefecer para limpeza
na zona de cozedura. A limpeza das
superficies quentes ira criar tanto um
risco de incéndio como danos nas
superficies esmaltadas.

Superficies cataliticas

¢ As paredes laterais na zona de
cozedura podem apenas ser
revestidas com paredes de esmalte
ou cataliticas. Varia de acordo com o
modelo.

¢ As paredes cataliticas tém uma cor
mate clara e uma superficie porosa.
As paredes cataliticas do forno néo
devem ser limpas.

¢ As superficies absorvem o dleo gragas
a sua estrutura porosa e comegam a
brilhar quando a superficie esta
saturada com dleo, neste caso é
recomendado substituir as mesmas.

Superficies de vidro

¢ Quando da limpeza das superficies de
vidro, n&o usar raspadores de metal
rijos e materiais de limpeza abrasivos.
Podem danificar a superficie de vidro.

¢ | impar o aparelho usando um
detergente para a loica, agua morna e
uma pano de microfibra especifico
para superficies de vidro e secar o
mesma com um pano seco de
microfibra.

® Se apos a limpeza ainda existir
detergente residual, deve limpar o
mesmo com agua fria e secar com um
pano de microfibra limpo e seco. Os
residuos do detergente residual
podem danificar a superficie de vidro
da proxima vez que for utilizada.

e Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem
ser limpos com facas de serrilha,
palha de aco ou utensilios
semelhantes para raspar.

¢ Pode remover as manchas de calcario
(manchas amarelas) na superficie de

vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma
solugao descalcificante como vinagre
ou sumo de liméo.

e Se a superficie estiver muito suja,
aplicar a solucédo de limpeza sobre a
mancha com uma esponja e aguardar
0 tempo necessdrio para que a
mesma atue devidamente. Nunca
limpar a superficie de vidro com um
pano humido.

¢ As descoloragtes e as manchas na
superficie de vidro sdo normais € nao
podem ser consideradas defeitos.

Pecas em plastico e superficies

pintadas

e Limpar as pegas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loica, agua morna e
uma pano macio ou esponja e secar
0S MEesmOos Com Um pano Seco.

¢ N&o usar raspadores de metal rijo ou
solugdes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.

® Assegurar que as juntas dos
componentes do aparelho ndo sdo
deixadas molhadas com detergente.
Caso contrario, pode ocorrer corrosao
nestas juntas.

Limpar os acessoérios

Exceto se especificado em contrario no
manual do utilizador, n&o lavar os
acessadrios do produto na maquina de
lavar loica.

Limpar o painel de controlo

¢ Quando limpar os painéis com o
botéo de controlo, deve limpar o
painel e os botdes com um pano
macio humedecido e secar com um
pano seco. Nao remover os botdes e
0s vedantes que se encontram por
baixo para limpar o painel de controlo.
O painel de controlo e os botdes
podem ficar danificados.
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e Enquanto estiver a limpar os painéis
de inox com o botao de controlo, néo
usar solucdes de limpeza para inox
em volta dos botdes. Os indicadores
em volta dos botdes pode ficar
apagados.

e Limpar os painéis tateis de controlo
com um pano macio humedecido e
secar com um pano seco. Se 0 seu
produto estiver equipado com a
funcéo de blogueio de teclas, deve
definir o mesmo antes de iniciar a
limpeza do painel de controlo. Caso
contrario, pode ocorrer uma detegéo
incorreta nas teclas.

Limpar o interior do forno

(zona de cozedura)
Seguir os passos de limpeza descritos
na secgao “Informacéao de limpeza
geral” de acordo com os tipos de
superficie no seu forno.
Limpar as paredes laterais do for-
no.
As paredes laterais na zona de
cozedura podem apenas ser revestidas
com paredes de esmalte ou cataliticas.
Varia de acordo com o modelo. Se
existir uma parede catalitica, consultar a
seccao das “Paredes cataliticas” para
informacao.
Se 0 seu produto for um modelo de
prateleira de arame de aco, remover as
mesmas antes da limpeza das paredes
laterais. Depois completar a limpeza
conforme descrito na seccao
“Informacao de limpeza geral” de
acordo com os tipos de superficie da
parede lateral.
Para remover as prateleiras
laterais em arame de aco:
1.Remover a parte frontal da prateleira
em arame de aco puxando a mesma
na parede lateral na diregdo oposta.
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2.Puxar a prateleira de arame de aco
em direcao a si para a remover
totalmente.

3.Para voltar a colocar as prateleiras,
devem ser repetidos os
procedimentos aplicados quando
removeu as mesmas a partir do fim
para o principio, respetivamente.

Limpeza facil a vapor
Variam dependendo do modelo do
produto. Podem nao estar disponiveis
no seu produto.
Assegura uma limpeza facil porque a
sujidade (se nao tiver esperado
demasiado tempo) € amaciada com o
vapor que se forma no interior do forno
e as gotas de agua da condensacao
nas superficies interiores do forno.
1.Retirar todos os acessorios do forno.
2.Verter 500 ml de agua no tabuleiro do
forno e colocar o tabuleiro na segunda
prateleira do forno.




3.Colocar o forno no modo de limpeza
facil a vapor e deixar o mesmo a
funcionar a 100 °C durante 15
minutos.

4. Abrir imediatamente a porta e limpar
as superficies interiores do forno com
uma esponja ou pano humedecido.
Quando abrir a porta, libertar-se-a
vapor. Isso pode provocar um risco
de queimaduras. Deve ser tido
cuidado quando abrir a porta do forno.

5.Usar agua morna com um liquido de
lavagem, uma pano macio ou esponja
para limpar a sujidade persistente e
depois limpar com um pano seco.

6.Variam dependendo do modelo do
produto. Podem n&o estar disponiveis
no seu produto. Depois da
condensacao no forno, pode haver
agua ou humidade no tubo da
conduta por baixo do forno. Apds o
uso, limpe este canal da piscina com
um pano Umido e seque-o

Abrir imediatamente a porta e limpar as
superficies interiores do forno com uma
esponja ou pano humedecido. Quando
abrir a porta, libertar-se-a vapor. Isso
pode provocar um risco de
gueimaduras. Deve ser tido cuidado
quando abrir a porta do forno.

Usar agua morna com um liquido de
lavagem, uma pano macio ou esponja
para limpar a sujidade persistente e
depois limpar com um pano seco.

Durante o modo de limpeza facil a
vapor, a agua que esta na piscina
na base do forno para amolecer
residuos / sujeira levemente
formados dentro da cavidade do
forno ira evaporar e condensar na
cavidade do forno e no vidro
interno da porta do forno,
portanto a dgua pode pingar
quando a porta do forno é aberta.
Limpe a condensacao assim que
a porta do forno for aberta.

Variam dependendo do modelo do
produto. Podem n&o estar disponiveis
no seu produto. Depois da
condensacao no forno, pode haver
agua ou humidade no tubo da conduta
por baixo do forno. Apds o uso, limpe
este canal da piscina com um pano

Limpar a porta do forno

Nao usar produtos de limpeza
abrasivos, raspadores metalicos,
materiais de 1a de ago ou lixivia
para limpar a porta do forno € o
vidro.

Pode remover a porta do forno e os
vidros da porta para os limpar. Como
remover as portas € janelas € explicado
nas seccoes “Remover a porta do
forno” e “Remover os vidros interiores
da porta”. Depois de remover os vidros
interiores, limpar os mesmos usando um
detergente para a loica, agua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0s
mesmos Com um pano seco. Limpar o
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vidro com vinagre e depois enxaguar o
mesmo para remover residuos de
calcario que possam permanecer No
forno.

Remover a porta do forno

1.Abrir a porta do forno

2.Abrir os clipes na cavidade da
dobradica da porta frontal no lado
direito e esquerdo premindo para
baixo conforme mostrado na imagem.

3.Colocar a porta do forno numa
posicao de meiQ aberta.

4.Puxar a +porta removida para cima
para a libertar das dobradicas da
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direita e da esquerda e remover a
mesma.

Para voltar a colocar a porta,
devem ser repetidos os
procedimentos aplicados quando
removeu a mesma a partir do fim
para o principio, respetivamente.
Quando instalar a porta,
assegurar que fecha os clipes na
cavidade da dobradica.

Remover o vidro interior da

porta do forno
O vidro interior da porta frontal do
produto pode ser removido para
limpeza.

1.Abrir a porta do forno

2.Puxar em direcéo a si, 0 componente
de plastico, encaixado na seccao
superior da porta frontal, premindo
simultaneamente nos pontos de
pressao de ambos os lados do
componente e remova 0 mesmo.

3.Conforme mostrado na figura, levantar
suavemente o vidro interior em
diregéo a 'A' e depois remover o
mesmo puxando em direcao a '‘B'.



1 Painel de vidro mais interior

2* Painel de vidro interior (Podem nao
existir no seu produto.)

4.Se o seu produto tiver um vidro
interior (2), repita 0 mesmo processo
para o remover (2).

5.0 primeiro passo de remontagem da
porta é voltar a colocar o vidro interior
(2). Colocar o rebordo cinzelado do
vidro de encontro ao rebordo
cinzelado da entrada em plastico. (Se
0 seu produto tiver um vidro interior) O
vidro interior (2) tem de ser encaixado
a entrada em plastico o mais perto
possivel do vidro mais interior (1).

6.Enquanto estiver a voltar a montar o
vidro mais interior (1), deve prestar
atencao para colocar o lado impresso
do vidro no vidro interior. E importante
colocar os cantos inferiores dos vidros
mais interiores (1) para se ajustarem
as entradas inferiores em plastico.

7.Empurrar o componente em plastico
em direcao a estrutura até ser ouvido
o0 com de um “clique”.

Limpar a lampada do forno
Na eventualidade de uma porta de vidro
da lampada do forno na drea de
cozedura ficar suja; limpar com
detergente de lavar a loica, agua moma
€ Um pano macio ou esponja e secar
com um pano seco. No caso de a
lampada n&o funcionar, pode substituir
a mesma seguindo 0s passos na
$eccao seguinte.

Limpar a lampada do forno

A Adverténcias gerais

e Para evitar o risco de choque elétrico
antes de substituir a lampada do forno,
desligar o conetor elétrico e deixar
que o forno arrefeca. As superficies
quentes podem provocar
queimaduras!

® Neste forno, utiliza-se uma lampada
incandescente com poténcia inferior a
40 W, altura inferior a 60 mm, diédmetro
inferior a 30 mm ou uma lampada
halégena com casquilho tipo G9,
poténcia inferior a 60 W. As lampadas
s&o adequadas para operagao em
temperaturas acima de 300 ° C. As
lampadas do forno podem ser obtidas
nos Agentes de Servico Autorizados ou
em um técnico licenciado.

¢ A posigao da lampada pode diferir da
que € mostrada na imagem.

¢ A lampada usada neste produto néo é
adequada para usar na iluminagao
domeéstica. A finalidade desta
lampada é ajudar o utilizador a ver os
produtos alimentares.

¢ As lampadas usadas neste produto
devem suportar condices fisicas
extremas tal como temperaturas
superiores a 50 °C.

Se o seu forno tiver uma lampada

redonda.

1.Desligar o produto da eletricidade.

2.Remover a tampa de vidro rodando a
mesma no sentido anti-horario.
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3.Se a ldmpada do forno for do tipo (A)
mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por
outra nova. Se for um modelo do tipo
(B), puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

3.Levantar o vidro de protecao da
lampada com uma chave de fendas.

4.Se alampada do forno for do tipo (A)
mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por
outra nova. Se for um modelo do tipo
(B), puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

4 Voltar a colocar a tampa de vidro.

Se o seu forno tiver uma lampada

quadrada.

1.Desligar o produto da eletricidade.

2.Remover as prateleiras de arame de
acgo de acordo com a descricao.

5.Voltar a colocar a tampa de vidro € as
prateleiras de arame de aco.

44/PT



E] Resolucao de problemas

Consultar o Agente de Assisténcia Autorizada ou um técnico portador de licenca
ou o comerciante onde o produto foi adquirido se ndo conseguir solucionar o
problema ainda que tenha implementado as instrucoes nesta seccéo. Nunca tentar
reparar de forma auténoma um produto avariado.

¢ E normal que haja libertagéo de vapor durante o funcionamento. >>> Isto ndo é

ma avari:

¢ O vapor que surge durante a cozedura pode condensar e formar gotas de agua
quando a mesma toca nas superficies frias do produto. >>> Isto ndo é uma

¢ Quando as partes metdlicas estiverem quentes, podem expandir-se e provocar
ruidos. >>> [sto ndo é uma avaria.

¢ O fusivel elétrico esta defeituoso ou queimado. >>> Verificar os fusiveis na caixa
dos mesmos . Se necessario, substituir ou repor os mesmos.

¢ O produto néo esta ligado na tomada (terra). >>> Verificar a ligagdo da ficha.

¢ Os botbes/teclas no painel de controlo ndo funcionam. >>> Se o seu produto
estiver equipado com a fungdo de bloqueio das teclas, o mesmo pode estar

tivado. Deve desativar o mesm

¢ A lampada do forno esta defeituosa. >>> Substituir a lampada do forno.
e Interrupcéo da alimentacéo. >>> Verificar se ha corrente. Verificar os fusiveis na

de fi bstitui

¢ Pode nao estar definido para uma determinada fungao de cozedura e/ou
temperatura. >>> Colocar o forno a uma determinada fungdo de cozedura e/ou
temperatura.

¢ Nos modelos equipados com um temporizador, o temporizador ndo esta
regulado. >>> Ajustar a hora.

e Interrupcéo da alimentacéo. >>> Verificar se ha corrente. Verificar os fusiveis na

caixa de fusiveis. Se necessario, substituir ou repor 0s mesmaos

¢ Ocorreu uma interrupgao de energia anteriormente. >>> Ajustar a hora/ Desligar
0 produto e voltar a ligar novamente.
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