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YBaXxaeMu KJIUEHTH,

Mons, npoyeTeTe TOBa pbKOBOACTBO, NpeAn Aa U3nonsBaTte NPoAYyKTa.

Beko Bnarogapu Bu, 4e n3bpaxTe T03M NpodyKT. Vickame BalUMAT NPOLYKT, TPOM3BELEH C
BMCOKO Ka4ecTBO 1 TEXHOMOT MW, Aa BM NPeaioXn Hai-nobpaTa edhekTVBHOCT. 3a LenTa
BHMMATESIHO NPOoYeTETE TOBA PbKOBOACTBO M BCAKA Apyra npefocTaBeHa JOKYMEHTaLmA
npeav aa nsnonseaTe NpoaykTa v ro 3anaseTe 3a 6baella ynotpeba. AKo gafeTe NpoLyKTa
Ha HAKOW [pYr, aTe M PbKOBOACTBOTO C Hero. CreaBanTe MHCTPYKLUMWUTE, KaTO B3EMETE
npensva UanaTa MHpopMaLms v npeaynpexaeHns, NocoYeHy B PbKOBOACTBOTO 3a
noTpeduTens.

BaemeTe nog BHUMaHWe LanaTa MHdpopMaLma v NpeaynpexxaeHna B pbKOBOACTBOTO 3a
noTpebunTens. Mo To3n HaumMH Lie 3anTuTe cebe CU M NPOLdYKTa CU OT ONacHOCTUTE, KOUTO
MoraT [a Bb3HWKHaT.

CbxpaHsaBaiiTe pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba. AKo fafeTe NpoayKTa Ha HAKOW Opyr, AanTe 1
PBHKOBOLACTBOTO C HEro.

PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba CbabpKa CleaHnTe CUMBON:

A OnacHOCT, KOATO MOXe [a AoBede A0 CMbPT WK HapaHsBaHe.
BEJIEXXKA OnacHoCT, KOATO MOXe fia AoBele A0 MaTepuasiHu WeTH BbPXy NpodyKTa uim
oKosnHaTa cpefa.

& OnacHOoCT, KOATO MOXeE [a foBefe A0 M3rapsHMsA nopanm KOHTaKT C ropeLum
NMOBBPXHOCTU.

ﬂ BaxHa VIHCbOpMaLLVIﬂ N NoNe3HN CbBETU 3a yHOTpe6a.

@ MpoyeTeTe pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeda.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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[l MucTpykuum 3a GesonacHocT

- To3un pazfesn cbabpxa
MHCTPYKLWN 3a
6e30MacHOCT, KOMTO LUE BU
rnomMorHaT ga
npenoTBpaTUTE BCAKAKBN
PUCKOBE OT TEJIECHM
HapaHsaBaHUs Un
MaTepuasnHu LWeTK.

- AKO MpOAYKTBT Cce
NPexXBbP/IM Ha OPYro fnue
NN Ce N3MNon3Ba BTOpa
ynotpeba, pbKOBOACTBOTO
3a ekcnaoaTauyms,
eTUKETUTE Ha NPOaYKTa,
OPYrv NoaXoAsLLIn
NOKYMEHTM M akcecoapu
TpsibBa ga 6baat
JOCTaBEHN 3aeHO C
NpoayKTa.

- HallaTta komMnaHus He HOCK
OTrOBOPHOCT 3a LeTH,
KOUTO MOraT fa Bb3HUKHAT
B pe3ynTaT Ha HecrnasBaHe
Ha Te3N MHCTPYKLNN.

- HecnasBaHeTO Ha
HaCTOSALLMTE NHCTPYKLMM
BOAM OO HEAENCTBUTENHOCT
Ha rapaHumsaTa.

- A BvHarn MHcTanaunoHHUTe
N PEMOHTHM AENHOCTK fa ce
M3BBLPLIBAT OT
NpOU3BOANTENS,
YMbJIHOMOLLEHUSA CEPBU3
NN OT NNLE, MOCOYEHO OT
BHOCUTENS.
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. Al13nonseaiTe camo

OpPUrMHANHN PE3EPBHY
Y4acTW N aKcecoapu.

. A He ce onutsanTe fa

MNnorpaBATeE NN 3aMEHATE
KOMIMOHEHTW Ha NPOOYyKTa,
OCBE€H aKO TOBa He € ACHO
NMOCOYEHO B pbKOBOACTBOTO
3a eKCrJioatTayms.

.- AHe nsBbpluBanTe

TEXHNYECKM MOAMdMKaLINY
Ha NpoyKTa.

ALl,en Ha ynoTpeba

- Tosun ypeq e npefgHasHa4eH

3a JoMallHa ynoTpeba. He e
NoOXOAAL 3a M3MNOM3BAHE C
TbProBecKa Ler.

- He n3nonseante npoaykTa B

rpaauHu, 6anKoHN Unn apyra
BbHLUHa cpefa. YpeabT e
NpeaHa3Ha4eH 3a
M3MNON3BAHE B KYXHEHCKM U
JNIOMaKMHCKM KYXHU B
MarasuHun, odoucu n gpyra
paboTHa cpeaa.

- BHUMAHME: Toan npoaykTt

TpsibBa ga ce M3non3Ba
CcaMo 3a roTBeHe. He TpsibBa
Jla ce 13Mnon3Ba 3a
Pa3INYHM LieN, KaTo
3arpsiBaHe Ha cTasaTa.

- dypHaTa MOXxe fja ce

N3roJj13Ba 3a pa3Mpa3dBaHE,
NnevyeHe, NMbpXeHe n



NPUrOTBSIHE Ha XpaHa Ha
cKapa.

- TO3K NpoayKT; He TpsibBa aa
Ce 1M3Mon3Ba 3a OTOMJIEeHNE,
OTOMJIEHNE Ha M0UMN,
CyLLUEHe Ha ipexu unm
BUCSILLIM KbPMN.

ABesonaCMOCT 3a geua,
YA3BUMM XOpa 1 JOMALLHU
nooumMum

- TO3M NPOAYKT MOXe fia ce
M3Mnos3Ba OT Aela Ha
Bb3pacT Hafg 8 roanHU K
Xopa, KOUTO ca CbC cnabo
pasBUTU OM3nYeckH,
CEH30PHM NN YMCTBEHM
YMEHWSA U UM JiuncBaT
OMUT M 3HaHWS, CTUra aa
ObaaT HabngaBaHW UK
oby4eHu 3a 6e3onacHaTa
yrnotpeba 1 onacHOCTUTE Ha
npoayKTa.

- [leuaTa He TpsibBa ga cu
UrpasiT c ypeaa.
[loYncTBaHETO U
noaOpbXkaTa Ha ypeaa He
TpsibBa ga ce 3BbpLUBAT OT
Jlelia, OCBEH aKo He ca nof
HabNrAEHNETO Ha
Bb3pacTeH.

- To3n NpoayKT He Tpsbea Aa
Ce 1U3M0os3Ba OT Xopa C
OrpaHnYeHn ranyeckuy,
CETUBHM NIV YMCTBEHM
CMOCOBHOCTM (BKNHOUMTENHO
[leLla), OCBEH aKo He ca nof

HaA30p UK He ca Noy4nam
HEOOXOAMMUTE UHCTPYKLINN.

- [leuaTa Tpsba ga ce

HabntogaBaT 3a fa ce
YBEPUTE, Ye Te He CU urpasT

c ypena.

- EnekTpuyeckmnTe npoaykTu

ca onacHu 3a fjeua u
JomMallHn nrodumuu. deuata
N JOMaLLHUTE NOUMUN He
TpsibBa ga urpasT C
NPOAYKTa, fja ce KaTepaT
UNK fa BIM3aT B HEro.

- He nocTaBante npegmMeTn

BbPXY NPOAYKTa, KOUTO
MoraT ga 6baaTt JOCTUrHaTH
oT fela.

- BHUMAHME: l'lo Bpeme Ha

ynotpeba gOCTbMHUTE
NMOBBPXHOCTWN Ha MPOAYyKTa
caropewn. [aseTe geuaTta
haney ot NpoaykTa..

- pbXxTe onakoBb4YHUA

MaTepuan gasnaed oT
[ocTbna Ha geua. Mima
OMacHOCT OT HapaHsBaHe U
3aayllaBaHe.

- KoraTo BpaTaTa e 0TBOpEHa,

He NoCTaBANTE TEXKMN
NpeaMETU BbpPXy HES N He
no3BoaABaNTE Ha AeuaTta ga
camaT Bbpxy Heqa. Taka
MOXeTe fa oObpHeTe
dypHaTa nnm ga noepeguTe
MNaHTUTE Ha BpaTuTe.

- (AKO BaWMAT NPOAYKT MMa

Lencen) 3a 6esonacHoCTTa
5/BG



Ha JeuaTa U3ktyeTe
LLencena Ha 3axpaHBaHeTo
M HanpaBeTe NPoayKTa
HepaboTocnocobeH npeam

M3XBbPIAHETO Ha NPOAYKTA.

AEnel(TpvmeCKa

6e3onacHocT

- BrsitoveTe npoaykTa B
3a3eMEeH KOHTAKT, 3allnTeH
OT NnpeanasnTen, KOUTo
CbOTBETCTBA Ha TeKyLLNTE
OLIEHKM, MOCOYEHN Ha TuMna
eTukeT. MIHCcTanaunaTa 3a
3a3emMsBaHe TpsibBa aa
Obae HanpaBeHa OT
KBanudunumpaH
eneKTPpoTEXHNK. He
M3nons3BanTe NpoaykTa 6e3
3a3eMsBaHe B
CbOTBETCTBME C MECTHUTE /
HaLMOHaHM pasnopenou.

- WencensT nnu
eneKkTpuyeckaTa Bpb3Ka Ha
NpoaykTa TpsibBa ga 6baat
Ha IECHO AOCTBMHO MSACTO
(kbaeTo HAMa fa 6bae
3acerHaT OT MNaMbKbT Ha
neykaTa). AKO TOBa He e
Bb3MOXHO, TpsibBa Aa uMma
MexaHn3bM (NpennasuTen,
NpeBK/tOYBATEN M T.H.) Ha
eneKkTpuyeckaTa
MHCTanauns, KbM KOSATO €
CBbP3aH NpoayKTbT, B
CbOTBETCTBME C
eneKTpuyeckunTe
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pasnopenduv n ga oTaens
BCUYKM MNOMOCK OT MpexaTa.

- [poOyKTbT He TpsbBa Aa e

BKJTHOYEH B KOHTaKTa rno
BPEME Ha MOHTaX, PEMOHT U
TpaHcrnopTupaHe.

- BrsitoveTe npoaykTa B

KOHTaKT, KOMTO OTroBaps Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanpPeXeHNeTO 1 YecToTaTa,
MOCOYEHM Ha ETUKETA.

- (AKO NPOAYKTBT BM HAMA

3axpaHBall kaben)
3nonseanTe camo
CBbp3BaLLNA Kabern,
MNOCOYeEH B pasaern
"TexHn4ecku
cneundomkaumm”.,

- He nputnckamnTte

3axpaHBaLLVs kabes noa u
3af npoaykTa. He
NoCTaBsaAnTE TEXKMN
NpeaMeTn Bbpxy
3axpaHBaLLus kaben.
3axpaHBalUMAT Kaben He
TpsibBa ga 6bae orbHar,
NPUTUCHAT W [a He BNN3a B
KOHTaKT C KOUTO U fa e
M3TOYHMK Ha TOMJIMHA.

- [JokaTo cbypHaTa paboTy,

3afHaTa 1 MOBbPXHOCT
CbLLO Ce Harpsiea.
3axpaHBalLMTe Kabenu He
TpsibBa ga gokocBaT
3a[HaTa MOBbPXHOCT,
Bpb3kuTe MoraT aa 6baaT
noBpeaeHu.



- He nputnckamnTte
enekTpuYecknTe kabeam
BbB BpaTaTa Ha pypHaTa u
He M npexkapBanTe Bbpxy
ropeLIy MOBBbPXHOCTM.
Moxe fla npeanssukaTe
KbCO CbeANHEHNE Ha
dypHaTa 1 ga ce 3ananuTte
B pe3yNnTaT Ha TOMEHETO Ha
kabena.

- MlanonseamnTe camo
opurnHaneH kabesn. He
M3MN0/3BaNTe HapsA3aHMW,
noBpeaeHu Kkabenu nnm
YOBIDKUTENHM Kabenu.,

- AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben e
noBpeAeH, Ton Tpsibea aa
Obae 3aMeHeH OT
NPON3BOAMTES, OTOPU3MPaH
CEepBM3 N NINLE, KOETO Aa
Obae NoCoYeHO OT dompmaTa
BHOCMKTEJ, 3a [la ce
NpeaoTBPaTAT Bb3MOXHM
OMacHOCTMW.

- BHUMAHME: l'peau na
CMeHMTe namMnaTa Ha
dypHaTa, He 3abpaBainTe ga
N3KJTOYUTE NPOaYKTa OT
3axpaHBaHETO, 3a Aa
n3berHeTe PUCK OT TOKOB
yaap. iakntodeTe npogyKTa
OT MpexXaTa WU N3KrYeTe
npeanasnTens oT KyTuaTa ¢
npeanasnTenu.

(AKo BaLLMAT NPOAYKT UMa
Lencen)
- He BKItOYBaWTE NpoayKTa B

KOHTaKT, KOUTO e pa3xnabeH,
M3N53bJ1 € OT FTHe3A0TO CK
WA € CYYMNEH, MPbCEH,
Ma3eH, C PUCK OT KOHTaKT C
BoAa (Hampumep Boja,

KOSITO MOXe fa n3Teye oT
nnoTa).

- Hukora He nunanTe

Liencena c Mokpu pble! 3a
[1a UBKJTHOUMTE, HE APbXTE
Kabena, BUHaru gpbxre
Lencena.

- YBeperTe ce, Ye LWerncesabT Ha

nNpoAyKTa e 34paBo
BKJIFOUEH B KOHTaKTa, 3a fa
n3berHeTe NosiBa Ha UCKPW.

A Bbe3onacHocT npu
TpaHcrnopTupaHe

- N3kntoveTe npoaykTa oT
efiekTpuyeckaTa Mpexa,
npeav fa TpaHcnopTupaTe
npoayKTa.

- [poAyKTBT € TeXbK, HoceTe

NpoAyKTa C Han-MaJsKo
JBamMa ayLun.

- He nsnonseamTe BpaTata u

/ VN1 OpbXxKaTa 3a
TpaHcnopTUpaHe 1nu
NpemMecTBaHe Ha NpPoayKTa.

- He nocTaBante apyru

eneMeHTM BbpXy NpoayKTa u
HoceTe NPoayKTa U3npaBeH.
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- KoraTo TpsibBa aa
TpaHcnopTupaTe NpoayKTa,
rO YBMWTE C ONakOBbYeH
MaTtepunan aepodomo nnm
neben KapToH U ro 3aneneTte
MNbTHO. 3aKkpeneTe
NPOAyKTa MIIbTHO C TUKCO,
3a fa NnpegoTBpaTnTe
noBpea Ha OTCTPaHAeMUTE
WM NOJBUXHUTE YacTu Ha
npoayKTa.

- [poBepeTe UsanocTHUA
BbHLLUEH B Ha NpPoAyKTa 3a
eBEHTYasTHN MOBPEaM, KOUTO
MOXe fia ca Bb3HWUKHaM No
BpEME Ha TpaHCMopTUpaHe.

ABesonaCMOCT npu

MOHTaX

- [peon na MOHTUpaTe
NpoayKTa, NpoBepeTe fanu
HAMa nospeaun. AKo
NPOOYKTBLT € NOBpefeH, He
O MOHTMpanTe.

- He MOHTMpanTe npoaykTa B
OAM30CT A0 U3TOYHULN Ha
TONMHa (pagmaTopu, MeYKM
v ap.).

- IpbXxTe BCUYKMK
BEHTUNALMOHHM KaHanm
OKOJ10 MPOYyKTa OTBOPEHM!.

- 3a fanpemorspatute
nperpsiBaHe, NpoayKTbT He
TpsibBa fa ce MOHTMpa 3ag
[leKOpaTUBHM BpaTy.
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A Bbe3onacHocT npu

ynoTtpeba
- YBepeTe ce, 4e NpoayKTbT €
M3KJTHOYEH chef BCsKa
ynoTtpeoba.

- AKO He n3nonseate
NpOAyKTa AbAro BpEME,
M3KJTOYETE IO OT KOHTAaKTa
W UBKJITHOYETE
npeanasnTens oT KyTuaTa ¢
npeanasnTenu.

- He nanonseante gedekteH
WM NOBPEEH NPoayKT. AKO
MMa TaKbB, U3KIOYeTe
eNeKTPUYECKNTE N Fra30BUTE
BPBH3KM Ha MPOAYKTa 1 ce
obafeTe Ha OTOPU3NPaHMSA
cepBus.

- He nsnonseamnTte npoaykTa C
OTCTPaAHEHO WM CHYMNEHO
CTBKJIO Ha NpeaHaTa BpaTa.

- He ce kauBanTe Bbpxy
NPOAYKTa, 3a fja OCTUTHETE
[10 HeLo nam no apyra
NpUYnHa.

- He n3nonseante npoaykTa B
CuTyaluun, KOMTo MoraT aa
NOBNSAAT Ha NpeLeHKaTa BNy,
KaTo MPUEM Ha HapKOTULM U
/ nam ynoTpebda Ha ankoxos.

- 3ananumu npeameTu,
CbXpaHsiBaHM B 30HaTa 3a
roTBEHe, MoraT fa ce
3ananaT. Hukora He
CbxpaHsBaunTe 3ananmmMm



NpeaMeTV B 30HaTa 3a
rOTBEHE.

- [IpbxKaTa Ha doypHaTa He e
CYLLMIHA 3a Kbpnn. KoraTto
n3non3BaTe NPoayKTa, He
oKayBaunTe Kbpnu,
pbKaBuLUM Unn nogodeH
TEKCTUII.

- [laHTWTe Ha BpaTaTa Ha
NpOAyKTa Ce ABMXKaT U
3aTaraTt npum oTBapsHe U1
3aTBapsHe Ha BpaTarTa.
Korato oTBapsaTte /
3aTBapsTe BpaTaTa, He
[OKOCBaKWTe YyacTTa C
naHTUTE.

AI'Ipe,n,ynpe)l(,n,el-wm 3a

TeMmnepaTypa
- BHUMAHMUE: [1okaTo
NpOOyKTbT paboTw,
OTKPUTUTE YacTu LWe 6baaT
ropeLun. He nokocBanTe
NPOAYyKTa W HarpeBaTesiHmTe
enemMeHTu. leua nof 8-
rogvLIHa Bb3pacT He
TpsibBa ga ce npubnnmxaeaT
0o npoaykTa 6e3 ga ca
NpUAPY>XaBaHu OT
Bb3pacTeH.

- He nocTaBante sananmumu /
EKCIMI03MBHN MaTepuaam B
ONN30CT A0 NPOAYKTa, Thi
KaTO KpauulaTa Lie ca
ropeLun, ookaTo paboTw.

- TbM KaTO MOXe fa na3nmsa
Nnapa, CTOMTe faney, OKaTo

OTBapsTe BpaTaTa Ha
dypHaTa. NapaTa Mmoxe fa
M3ropun pbkaTa, NMMueTo n /
WM OYNTE BW.

- [NpoayKTbT MOXeE fla e

ropeLl No Bpeme Ha
ynotpeba. He gokocBanTe
ropeLunTe oTaeneHus,
BbTPELLUHNTE YacTu Ha
dypHaTa, HarpeBaTeNHUTE
eneMeHTU 1 T.H.

- Korato noctaBsTe xpaHa B

ropeLiaTta oypHa,
n3BaxmgaTe xpaHaTa 1 T.H.,
BMHArm n3nona3psanTe
TEPMOYCTOMNYMBYN PbKaBULIM.

AI/I3n01133a|-|e Ha
akcecoapm
- BaxkHo e pelueTkaTa n

TaBaTa fa 6baaT NocTaBeHU
MNPaBWJTHO B yJIENTE Ha
dypHaTa. 3a nogpobHa
MHOPMaLIS BUXTE
pasgena "Ynotpeba Ha
akcecoapu'”.

- AkcecoapuTte morart fa

NoBpeanT CTbKIIOTO Ha
BpaTaTa npu 3aTBapsiHe Ha
BpaTaTa Ha NpoayKTa.
BuHaru noctasamnte
akcecoapuTe NAbTHO 40
Kpasi Ha 30HaTa 3a rOTBEHe.
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ABesonaCMOCT npu

rotBeHe

- BHMMaBaiTe, Korato
M3non3BaTe aJKoxos B
XpaHaTa cuh. ANIKOXONbT ce
n3napsiBa npu BUCOKM
TemMnepaTypu n MOXe fia ce
3ananav Npu nanaraHe Ha
ropeLIn NOBbPXHOCTM,
NPUYUHABAMKI NoXap.

- XpaHuUTENHUTE oTnaabLm,
MacsioTO M T.H. B 30HaTa 3a
roTBeHe MoraT fa ce
3anandr. [pean roTeBeHe
OTCTPaHeTe TakMBa rpyou
3aMbpCsABaHUS.

- OnNacHOCT OT OTpaBsAHe C
XpaHa: He cbxpaHsBanTe
XpaHaTa BbB pypHaTa
noBeYe OT Yac Nnpeav u cneq
roTBeHe. B npoTnBeH crny4yamn
MOXe Aa NPUYNHHA
XPaHUTENHO OTPaBSHE UK
3ab0/151BaHMS.

- He 3arpsBanTe 3aTBOPEHMU
KanaeHu KyTUn 1 CTbKIIEHN
OypkaHu. HaTpynaHoTo
HanAraHe Moxe fa nosefe
[0 CNyKBaHe Ha bypKaHa.

- [ocTaBsanTe xapTuns
yCTOMYMBa Ha Ma3HMHa B
CbA0BE 3a FOTBEHE MM
BbpXY akcecoapu Ha
dypHaTa (TaBa, TeneHa
CKapa W T.H.) C XpaHa 1 §
nocTaBeTe B
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NpeaBapuTeNHO 3arpsTaTa
dypHa. lNpemaxHeTe
N3NULLHUTE NapyeTa XapTus,
BMCSILLN OT akcecoapa Win
Cb/a, 3a fa u3berHeTe puck
OT NOKOCBaHe Ha
HarpeBaTeNHUTE eNIEMEHTI
Ha doypHaTa. Hukora He
M3MN0N3BaNTe XapTus Nnpu
TemMnepaTypa Ha doypHaTa,
MNO-BMCOKa OT
MaKCUMarnHaTa
TemMnepaTypa Ha
M3MoN3BaHe, MOCOYeHa Ha
XapTusTa, KOATO
nanonssate. HMKora He
MNOCTaBSNTE XapTusa BbpPXy
OCHOBaTa Ha doypHaTa.

- He nocTasanTe TaBu, YnHUK

NV anyMmHMeBo dOoamo
LIMPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha
dypHaTa. HaTpynaHaTta
TON/IMHA MOXe fa noBpeamn
OCHOBaTa Ha doypHaTa.

- 3aTBOpeTe BpaTaTa Ha

dypHaTa no Bpeme Ha

M3MOSI3BaHe Ha ckaparTa.
['opelmnTe NOBbPXHOCTH
NPUYUHABAT U3rapAHNS!

- XpaHaTa, KOATO He e

noaxofsiia 3a neveHe Ha
CKapa, NpeacTaBrisBa
OMacHOCT OT noxap. lNNeveTte
CaMO XpaHa, KOATO €
noaxosla 3a TEXbK OI'bH
Ha ckapa. OCBeH TOBa, He
NnocTaBsanTe xpaHaTa



TBbpAE fasney B 3afHaTa
4YacT Ha ckapaTa. Toa e
Han-ropellaTa 30Ha U
TIBCTUTE XpaHW MoraT fda
ce 3ananar.

A Bbe3onacHocT npu

noAApPbXXKA U MOYMCTBaHe
- MI34yakanTe npoaykTa aa
M3CTUHE, Npean oaro
nouncTuTe. [ropewmnTe
MOBBPXHOCTU MPUYUHABAT
n3rapAaHms!

- He munTe ypena ypes
NpbCKaHe nnn obnmBaHe ¢
BoZa BbpXxy Hero! ima
OMacHOCT OT TOKOB yaap!

- He nouyncTBanTe npoaykra c
MapHW NoYncTBaLIN
npenapaTu, Tbih KaTo TOBA
MOXe [ja MPUYUHU TOKOB

ynap.

- He nanonseanite rpyou

abpasnBHM MOYNCTBALLIN
npenapaTu, MeTasHu
cKpenepu, TeNeHn MonyKm
nnn n3benealun MaTepuanm
3a MNOYMCTBaHE Ha CTBKIIOTO
Ha BXxo[HaTa BpaTa Ha
dypHaTa / (ako uma)
CTbKJI0TO Ha ropHaTa BpaTa
Ha dypHaTa. Tesun
MaTepuanu morat aa
NPUYMHAT HadpacKBaHe U
CUynBaHe Ha CTbKJIeHuTe
MOBBPXHOCTM.

- BuHaru nogabpxante

KOHTPOJTHUA MaHEN YNCT 1
cyx. BnaxxHata 1 MmpbCcHa
MOBBPXHOCT MOXE Aa
NpUYMHK NpobnemMu Npu
paboTaTa ¢ yHKLMNTE.
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A MucTpykuum 3a okonuaTa cpepa

Perynupal-le Ha oTnagbouurte
CvuBMecTumocT ¢ WEEE [upekTtuBa 3a
MXBBPJIAHE Ha OTNaAbYyHU NPOAYKTH
MpodyKTbT OTroBaps Ha
E: U3WCKBAHUATA Ha AWMpEKTMBaTa
mmm | Ha EC 3a uxBbpasaHe Ha
OTNaAbYHN NPOAYKTH
(2012/19/EU). Toaun npoaykT
HOCW KNlacuUKaLMOHEH CUMBON

3a OTNAbYHO ENEKTPUYECKO U1
enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE).

MpoayKTbT € Npon3BedeH OT
BMCOKOKAYECTBEHW YacTV U MaTepuany,
KOMTO MOraT fa ce U3N0on3BaT NOBTOPHO U1
ca noaxoAsiuu 3a peyvknupatre. He
M3XBBPAANTE ypena 3aefHo ¢
06WKHOBEHWTE BUTOBU W APYrv OTNaabLM B
Kpas Ha onepaTuBHMA My XUBOT. 3aHeceTe
ro B CbOMpaTenHus LeHTbP 3a
peUuKIMpaHe Ha eNeKTPOHHO W
enexTpudecko obopyasaHe. OGbpHeTe ce
KbM MECTHWUTE BNacTW 3a nogeye
NoApPOBHOCTU OTHOCHO Te3u ChBupaTenHu
LeHTpOBe.

MoAxoAsaWwoTOo U3XBbPIISHE Ha
M3MoN3BaHWs yped nomara sa
npefoTBpaTABaHe Ha NOTEHUMaHK
HeraTWBHW NOCNeMUM 3a OKONHATa cpeda
¥ YOBELLKOTO 34paBe.

CbBMeCcTUMOCT C AUpeKTUBaTa 3a
orpaHuyaBaHe Ha ynoTpebara Ha
onpejeneHn onacHu BelLecTBa:
3aKyneHWsT OT Bac NPoAyKT OTroBapsi Ha
M3UCKBaHWATA Ha AMPeKTUBaTa 3a
orpaHMyaBaHe Ha ynoTpetaTa Ha
onpeaeneHy onacHW BelecTsa Ha EC
(2011/65/EU). Tol He cbObpPXa HUKOR OT
BpenHUTe 1 3abpaHeHn MaTepuanu,
onucaHu B [lnpektueaTa.
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N3xBbprsiHe HA ONAaKOBbYHUTE

MaTepuanu

+ ONaKkoBbYHWUTE MaTepUanu ca onacHu 3a
JeuaTta. [JpbXTe ONakoBbYHUTE
MaTepuani Ha 6e30mMacHo MACTO, U3BbH
JoCTbnNa Ha aela. OnakoBbYHUTE
MaTepuani Ha npofdyKTa ca n3paGoTeHw
0T NpepaboTBaeMu MaTepUani.
N3XBBpReTe r no noaxonaLl HauuH 1
copTvpaiTe B CbOTBETCTBHUE C
yKasaHuaTa 3a peumkinpaHe Ha
oTnagbLmn. He ru nsxsbpnanTe ¢
HOPMaJTHUTE BUTOBM OTNAaLbLV.

I'Ipenop'bl(u 3a necTteHe Ha eHeprusa
NHbopMaums 3a eHepriiHaTa
edheKkTUBHOCT cbrnacHo EC 66/2014 moxe
na 6bhe HaMmepeHa Ha doulia Ha NPOAYKTA,
npefocTaBeH ¢ NpoaykTa. CnegHuTe
nNpennoXeHWs Wwe By NOMOrHaT aa
M3non3Bate NpoayKTa Cv N0 eKONOTrMYEH U
eHeprunHo ecpeKTUBEH HaUMH:

+ PasmpassiBainTe 3aMpaseHa xpaHa
npeauv roTBeHe.

+ BbB bypHaTa M3nonssanTe ToMHM UK
emMannmpaHu CbaoBe, KOMTO NpeaaBaT
no-aobpe TonvHaTa.

+ M3kntovete npoaykTa 5 o 10 MuHyTH
npeav Kpas Ha BpeMeTo 3a roTBEHE 3a
NpOABIKUTENHO roTBeHe. Cera MoxeTe
na cnectute 0o 20% eneKkTpoeHeprus,
KaTo n3non3eaTe TONAMHaTa.

+ AKO e MOCoYeHO B peLienTaTta uim
PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeda, BUHaru
npeaBapuTENHO 3arpsiBainTe doypHara.
He oTBapsnTe yecTo BpaTaTa Ha
dypHaTa No Bpeme Ha roTeeHe.

+ OnuTanTe ce fa roTBUTE NoBeYe OT eHO
ACTVe HaBeHbX BbB dhypHaTa. MoxeTe
[a roTBMTE e4HOBPEMEHHO, KaTO
NOCTaBWTe ABa Cba 3a rOTBEHE BbPXY
peweTkaTa. OCBEH TOBa, aKo roTBUTE
ACTWS eQHO CNed Opyro, TOBa e cnecTu
eHeprus, Tbil KaTo doypHaTa HaMa aa
3arybu TonamHaTa ciu.



BbBefeHue Ha NPoAYKTa

B R

[e2Be)]

E] BawwusaT npogykr

MaHen 3a ynpasneHue
JNamna=*
TeneHu cTenaxmnx*

[BuraTen Ha BeHTUNaTopa (3a cCToMaHeHa
nnoya)

BpaTta
[pbxKa

[loneH HarpeBaTen (gbHHa CTOMaHeHa
nnoya)

lMonoxeHue Ha padpTa
[OpeH HarpesaTen

*k

BeHTunaunoHHn oTeopun

B 3aBMCMMOCT OT Mofena BalumaT npoaykT
MOXe fla HiMa flamna UM BUObT U
MECTOMOJIOXEHUETO Ha NamMraTa MoXe Aa
ce pasfnuyasaT oT WKoCTpaLmsTa.

B 3aBMCMMOCT OT Mofena BalumaT npoaykT
MOXe fa e 6e3 TeneHn padpToBe. Ha

WIKOCT paLysiTa, TeNeHTe padToBe ca
nokasaHu KaTo NMpUMepM.
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HPEACTaBHHe U u3non3paHe Ha KOHTPOJIHUA NaHeNn Ha NpoAyKTa
B 103K pazfen MoxeTe fa Hamepute obw npernen n OCHOBHWM NMPUIOXKEHNA Ha KOHTPOJTHAUA
naHen Ha npofykTa. Bb3MOXHO e fia nMa pasfinku B M306pa>KeHVIF|Ta N HAKON beHKLlMl/I B

3aBMCWMMOCT OT BUa Ha NPOLyKTa.
YnpaeneHue Ha pypHaTa

{
g & 8
L ? SpERgY ¢
L e
|
1
1 ByToH 3a U360p Ha OYHKUMA
2  Tanmep

3 ByTOH 3a TeMriepartyparta

AKO UMa BYTOHM, KOWTO KOHTpONMpaT
BaLUMA NPOAYKT, TE3M By TOHM MOXE [fa ce
NoCTaBAT 0GpaTHO Ha NaHena, KouTo
M3113aT NpU HaTUCKaHE Ha HAKOW MO,
3a fja HanpaBMTe HaCTPOVKMTE C Tesu
BYTOHW, MbPBO HATNCHETE CHOTBETHUA
6yTOH 1 U3gbpnaiTe ByToHa. Cneq Kato
HanpaBMTe HacTporKaTa, HaTUCHeTe
OTHOBO ¥ CMeHeTe ByToHa.

ByToH 3a n360p Ha hyHKLMUSA

MoxeTe na nsbepete hyHKUMNTE 3a
paboTa Ha doypHaTa ¢ 6yToHa 3a 13bop Ha
yHKUMSA. 3aBbpTeTE HANABO / HAOSACHO OT
3aTBOpeHa (ropHa) No3nuums, 3a aa
nabepere.

ByToH 3a TeMnepaTtypaTta

MoxeTe fa n3bepeTe TeMnepaTypaTa, Ha
KOATO MckaTe fja roteuTte ¢ 6yToHa 3a
yrnpasneHue Ha oypHaTa. 3agbpTeTe no
NOCOKa Ha YacoBHMKOBATa CTPEsKa OT
3aTBOpeHa (ropHa) No3nuums, 3a aa
nabepere.

TeMnepaTypeH UHQMKaATOP

MoxeTe fa pasbepeTe BbTpeLlHaTa
TemnepaTypa Ha cpypHaTa oT CUMBOS 3a
Temnepatypa Ha gucnnes. CUMBONLT 3a
TemMnepaTypa ce NosABsABa Ha AVCnes npw
3anoyBaHe Ha roTBEHETO, @ CUMBOSTBT 3a
TeMnepaTypa 134e3Ba, Korato 4OCTUrHe
3afafeHaTa Temnepatypa. Korato
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TemnepaTtypaTa BbB pypHaTa nagHe nog
3ajafeHaTa TeMnepaTypa, CUMBO/bLT 3a
TemMnepaTypa 0THOBO Ce BK/OYBA.

Tanmep

Sooomo e o
AN GO W I I I S
e,
1 2 3 4 5 6

byToH 3a anapma

ByTOH 3a HacTpoNBaHe Ha BpeMeTO
ByTOH 3a HamansaHe

ByTOH 3a yBennyaBaHe

ByTOH 3a HacTponku

ByTOH 3a 3aknoyBaHe

CumBoM Ha gucnnes

o ok w N =

) : CMBOJ Ha BpeMeTO 3a roTBeHe
& : CMMBON 3a KpalHoO Bpeme 3a

. roTBeHe*

jal : cumBon Anapma

¢ : CUMBOA 3a AipKOCT

& : CUMBON 3a 3akftoyBaHe

] : CuMBON 3a TeMnepaTypa

¢ : CMBON Ha cunata Ha 3Byka

- : CMMBON 3a 3ak/ItoyYBaHe Ha
BpaTaTa*

* Bapupa B 3aBMCUMOCT OT MofieNa Ha
npoaykTa. Bb3MOXHO e 1a He € HaJIMYeH ¢
BaLLWS MNPOAYKT.



Pa6oTHu chyHKLMM Ha pypHaTa

Ha beHKLLVIOHaJ'IHaTa Ta6nv1ua; Ca NoKa3aHu pa6OTHMTe beHKLlMl/I, KOWUTO MOXXeTe fa
Mn3non3BaTe BbB BallaTa cbypHa, N HAN-BUCOKUTE U Hal-HUCKNTE TeMmnepaTypu, KOUTo
MOraT ga 6'b,ElaT 3adajeHn 3a Te3n beHKLll/Il/I. Peﬂ'bT Ha NoKazaHnTe TyK PexXnMm Ha
pa6OTa MOXe [a Ce pasindaBa OT no,qpe,q6aTa Ha BalMA NpoayKT.

-~ Namna Ha BbB chypHaTa He paboTu HarpeBaTen.
71N dypHaTa: CBeTBa caMo laMnaTta BbB dpypHaTa.
dypHaTa He ce HarpsaBa. PaboTu camo
BEHTUNATOPBT (Ha 3aHaTa CTeHa).
3ampaszeHaTa xpaHa ¢ rpaHynv 6aBHO
# PaGoTa ¢ ce pa3mMpassiBa Npu CTavHa
TemnepaTypa, CBapeHaTa xpaHa ce
0 BEHTWUNAaTOp
oxnaxga. BpemeTo, Heob6xoanMO 3a
pa3MpassiBaHe Ha Lo mapye Meco, e
no-Abro OT TOBa 3a pa3MpassiBaHe Ha
3bPHEHU XPaHMW.
XpaHaTa ce 3arpsiBa OTrope 1 oTAony
— FopeH un Mo efJHO M CbLUO BpeMe. [1oaxoaAL 3a
JoseH TOPTU U AXHUM BBB hOPMU 3a NeveHe
— HarpeBaTen WIN TOPTU 1 CAAKULK. [[OTBEHETO
CTaBa C ef]Ha TaBa.
1 o,l BktoyeH e camo AONHUS HarpeBaTen.
‘: [lonen MoAX0oAAL XpaHu, KOUTO UMaT Hyaa
o OT 3arap Ha AbHOTO.
3 HarpeBaTen
%}up Tasun doyHKUMA TpsibBa a ce M3Mnon3Ba
1 3a NIECHO NMOYUCTBaHe C napa.
JoneH un FopewunsT Bb3AyX, HarpsaBaH oT
ropeH rOpHWUTE ¥ JONHWUTE HarpeBaTeny, ce
% HarpeBaTen pasnpefenst paBHOMepPHO 1 6bP30 B
nognomaraHm usinata doypHa ¢ noMoLUTa Ha
oT BeHTUnaTopa. [OTBEHETO CTaBa C efHa
BEHTWUNATOP TaBa.

Harpeatenc

FopelwunsaT Bb3yXx, HarpsisaH ot
BEHTUIAaTOPHUSA HarpeBaTern, ce
pasnpefens paBHOMePHO 1 6bp30 B
LsnaTa doypHa ¢ nomollTa Ha

®]

BEHTWUNAaTOp
BeHTWUnaTopa. [oAxoAsLl e 3a roTBEHe
Ha XpaHa B MHOTO TaBW Ha PasnnyHu
HMBA.
LOonHMAT HarpeBaTen U BEHTUNATOPHUS
dyHKUmMS 3a
mua HarpeBaTen paboTaT. MNoaxoaaw e 3a

rOTBEHE Ha nuua.
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FOPHUST HarpeBaTen, JOHUAT
HarpeBaTen 1 BEHTUIAaTOPHUS

o HarpesaTen paGoTaT. Bcuykm YacTm Ha
3D" doyHKUMS *
& npoAyKTa ce roTBsAT ejHaKBO
paBHOMEPHO U 6bP30. FOTBEHETO
CTaBa C eflHa Taga.
YWW FonemMuaT rpun B ropHaTa YacT Ha
MbneH rpun * dypHaTa paboTu. MNoaxoasul e 3a
neyeHe Ha Nno-rosieMu Konm4yecTBa.
FopelwunsaT Bb3yXx, HarpsisaH ot
Hucbk rpun P Ay P
W Masikusi rpus, ce pasnpegens 6bp3o B
nofnomMaraH
% or * usinaTa bypHa ¢ MOMOLLTA Ha
BeHTUnaTopa. MNoaxofsll e 3a neyeHe
BEHTUIATOP
Ha NO-MaJiKn KOJIMYECTRA.
Bcwuku HarpeBaTenu Ha dbypHaTa
paboTaT. Tasn paboTHa dyHKLNS ce
k Bbpso ) 13MoN3Ba 3a 6bP30 3arpABaHe Ha
HarpsaBaHe dypHaTa Ao xenaHaTa TeMnepatypa

(NpenBapuTenHo 3arpsiBaHe). He ro
M3MoN3BaiTe 3a rOTBEHE Ha XpaHa.

o M3nonsBa ce 3a noaabpXaHe Ha
MoaabpxanTte
Tonno * XpaHaTa npu TemnepaTypa, roToBa 3a
CcepBUpaHe 3a ObAro BpeME.,

* BalumaT NpodyKT paboTu B
TEMMNEPaTypHUA OManasoH, NOCoYeH Ha
ByToHa 3a TeMnepaTypa.

MpoaykToBM akcecoapu

BbB Balwms NPOoOYKT MMa PasnyHK akcecoapw. B TO3M1 pasnen ca JOCTbMHW ONMUCAHNETO
Ha akcecoapunTe 1 onncaHnATa 3a NpaBUIHOTO U3MOJI3BaHE. B 3aBucuMMoOCT OT Mo[ena Ha
npoayKTa, npeasiaraHnAT akcecoap ce pasnmyana. Becurykn aKcecoapu, ornmcaHn B
PBKOBOACTBOTO 3a |'|0Tpe6v1Ter|s=|, MOXXe [a He Ca Halln4HK/ BbB BallnA NpoayKT.

BEJIEXKA : TaBWTe BbB BallKsA MPOAyKT MOXe fa ce aedoopMupaT OT edhekTa Ha
TemnepaTypaTa. ToBa He OKa3Ba BAusHWE BbpXy paboTaTa Ha ypeaa. Jedopmaunsta
134€3Ba, KOraTo TaBaTa U3CTVHE.

CrtaHpapTHa TaBa
WNanonssa ce 3a cnagkulm, 3aMpasenun XxpaHu
N MbPXXEHe Ha ronemMu napyeTa.
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JAbn6oka TaBa

M3nonaga ce 3a cnagkuLLn, MbpXeHe Ha
rofieMu napyeTa, couHa XxpaHa uin 3a
cbbupaHe Ha Teyalun Macna npu U3nons3BaHe
Ha ckapara.

Mogpenu ¢ Tenenu pacToBe:

TeneH rpun

MN3nonsga ce 3a MbpXeHe Uan NocTaBsaHe Ha
XpaHaTa, KOSITO LLe Ce MeYe, MbPXu 1
3ajyLlaBa Ha XenaHusa padoT.

M3non3BaHe Ha npoaykrosute
aKcecoapu

PadToBe 3a rotBeHe

AMa 5 HiBa Ha nonoxeHue Ha padpTa B
30HaTa 3a rotBeHe. MoxeTe cblWO Oa
BUOWTE pefa Ha padpToBeTe B HOMepaTa Ha
npeaHaTa pamka Ha dpypHarTa.

Mogenu ¢ Tenenu pachtoBe

Mopenu 6e3 TeneHu pacpToBe

MocTaBsiHe Ha pelueTKaTa 3a rpun
BbpXy pachToBETE 32 FOTBEHE

Mopenu ¢ Teneuu pacToBe:

BaxxHO e ja nocTaBUTE TeneHaTa peLleTka
BbPXy padpToBeTe NpaBunHo. [lokaTto
nocTaBsATe TefeHaTa peLleTKa Ha XenaHus
padpT, 0OTBOPEHaTa YacT TpsAtsa fa 6bae oT
npenHaTa cTpaHa. 3a no-ao6po roTBeHe
TeneHaTta ckapa Tpabea fa 6bae
3aKpeneHa CbC 3anyluankaTa Ha TefleHus
padpT. He TpabBa fa MMHaBa Haf
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3anyllankaTta, 3a fja KOHTakTyBa CbC
3afdHaTa CTeHa Ha cbypHaTa.

Mopaenu 6e3 TeneHu pacprose:

BaxxHO e ja nocTaBUTE TeneHaTa peLleTka
BbPXy padpToBeTE NpaBuHo. TeneHaTta
pelieTka MMa efHa nocoka, KoraTo s
nocTaBsATe Ha padpTa. JokaTo nocTaesTe
TeneHaTa peLleTKa Ha xenaHnsa padT,
OoTBOpeHaTa YacT TpAbea ga Gbae oT
npefHaTa cTpaHa.

MocTaBsiHe Ha TaBaTa BbpXy
pacToBeTe 3a rOTBEHe

Mogenu ¢ Tenenu padToBe:

BaxxHO e CbLIO Taka NpasuiHo aa
NOCTaBMTE TaBWUTE BbPXY CTPAHUYHNTE
padpToBE.

[okaTo noctaBaATe TeneHaTa peLleTka Ha
XenaHua padpT, cTpaHaTa i,
npeaHasHayeHa 3a 3axBallaHe, TpaAGBa aa
6bae oTnpea.

3a no-0o6po roTeeHe TagaTa TpAGBa Aa
6be 3aKpeneHa Cbe 3anylankaTa Ha
TeneHusa padT. He Tpsabea fa MnHaBa Haf
3anylankaTa, 3a [ja KOHTaKTyBa CbC
3afHaTa cTeHa Ha doypHaTa.
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Mopaenu 6e3 TeneHu pacprose:

BaxHO e CbLLO Taka NpaBuIHO fa
NOCTaBMTE TaBWUTE BbPXY CTPAHUYHNTE
padToBe. TaBaTa vMa efjHa NOCOKa, KoraTo
A nocTaesaTe Ha padpTa. JokaTo nocTaesTe
TeneHaTa peLleTKa Ha xenaHnsa padT,
cTpaHaTa i1, npefjHasHa4yeHa 3a 3axBallaHe,

dyHKLUA 3a cTONUPaHe Ha pelleTKaTa
3a rpun

MIMa doyHKLMS Ha cTonupaHe, 3a fa ce
NpefoTBpaTh U3M3aHETO Ha peLleTkaTta
Ha rpuna oT padota. C Tasm coyHKUMA
MOXETE NecHo 1 6e30MacHo fa U3BagnTe
xpaHaTa cu. [lokaTo n3Baxgarte
pelieTkaTa Ha rpuna, MoXxeTe fa s
nsmbpraTe Hanpeq, 4oKaTo CTUrHe 10
3anywankaTa. Tpsabea ga npeMuHeTe npe3
3anyllankaTa, 3a fa s npeMaxHeTe
HaMbJIHO.



Mopenu ¢ Tenenun pactoBe MpaBunHO NnocTaBsiHe Ha TeneHaTa
CKapa U TaBaTa BbpXy
Teneckonu4HuTe pencu-Mogenm ¢
TeneHu pachToBe U TeNECKONUYHU
pencu

BrnarofapeHue Ha TENECKONUYHU pericy,
TaBW UKW TeneHaTa pelleTka MoraT JIecHoO
[a ce NnocTaBaT 1 oTCTpaHaBaT. KoraTo
M3MoN3BaTe TaBM W TENEHW PELLeTKU C
TeneckonuyHaTa penca, Tpabea ga ce
BHUMaBa LWNPTOBETE OTMPe] 1 0T3a/ Ha
TEeNecKonMUYHUTE pencu ha ce onvpart B
KpauliaTa Ha pelleTkaTa 1 TaBaTa
(nokazaHo Ha cxemarTa).

S

Mopenu 6e3 TeneHu pacpToBe

®dyHKLUA 3a CTONUPaHe Ha pelueTKaTa
3a rpun - Mogenu c TeneHun pacptoBe
MMa chyHKLMA Ha cTonMpaHe, 3a fa ce
npenoTBpaTh U3NN3aHeTOo Ha TaBaTa oT
padpTa. [lokaTo ussaxaarte TaBara,
ocBoBoeTe A 0T 3agHaTa KroYanka u 4
N3abpnanTe KbM cebe ci, JoOKATO CTUTHE
[0 3anyLiankaTa. TpAoea ga npemMuHeTe
npes sanylankara, 3a Ja A npemMaxHeTe
HaMmbIHO.

19/BG



TexHnyecku cneyucmkaumm

BbHLUHM pa3mepu Ha npodykTa (BMcoYmHa /

LvpuHa / Abn6oYrHa)

PasmMepu 3a MOHTax Ha dypHa (BMCoumnHa / 590 vn 600 MM/560 MM/MUH. 550 MM

LvpuHa / Abn6oYrHa)

HanpexeHue / YectoTta 220-240V~, 50 Hz

Tun Ha kabena 1 HanpeYyHo ceveHne,

M3MoN3BaHW / NOAXOASALWM 32 U3MON3BaHE B MUH. HOBVV-FG 3 X 1,5 MM?

npogyKTa

06110 NoTpebAeHNe Ha eHeprus 3,3 kW

Tun doypHa MHoroyHKLMOHaIHa dypHa

* OcHoBM: MIHdopMaLMsiTa Ha eHepriiHIs eTUKeT Ha eNekTpuyeckuTe dypHU e AadeHa B
CcbOTBeTCTBMe cbC cTaHAapTa EN 60350-1 / IEC 60350-1. Te3an CTOMHOCTU Ce onpeaensT
npu CTaHAapTHO HaTOBapBaHe C HarpeBaTen OTAOJY Harope wnw ¢ noarpsiBaHe Ha
BeHTUNaTopa (ako UMma).TakmMBa OYHKLMN.
KnacbhT Ha eHepruiiHa ehekTUBHOCT Ce onpefens B CbOTBETCTBUE CbC CAeJHOTO
NPUOPUTUINPAHE B 3aBMCHMOCT OT TOBa Aann CbOTBETHUTE (DYHKLIMM ChLUECTBYBAT Npu
NpoayKTa unu He: T-HarpeBaTten ¢ eko BeHTUNaTop, 2-Harpeearten ¢ BeHTMnaTop 3- HUCbk
rpva NoANOMaraH OT BeHTUAAaTop, 4-TOpeH 1 AoNeH HarpeBaTen.

595 MM/594 MM/567 MM

6 TexHu4ecknTe creundmkaLmm MoraT aa Obaat NPOMEHsiHW B6e3 NpenBapuTenHo
yBeOOMIIEHVE, 3a a Ce NMofoBpu Ka4ecTBOTO Ha NPOayKTa.

ﬂ d)mrypvlTe B TOBa PbKOBOACTBO Ca CXeMaTUYHN N MOXE fla HE CbOTBETCTBAT
TOYHO Ha Bawwws NnpoayKT..

CTOMHOCTUTE, MOCOYEHM Ha ETUKETUTE Ha npoadyKTa nnn B npuapyxXxaeaillata ro

ﬂ OOKyMeHTaLKn4, ce noslydaBaT B na6opaTopHv1 yCnoBnA B CbOTBETCTBME CbC
CbOTBETHUTE CTaHAAPTU. B 3aBUCKMMOCT OT eKCrnoaTaunOHHUTE U EKOSIOTUYHUTE
yCnoBMA Ha NpoayKTa, Te3n CTOMHOCTM MOraT Aa Bapupart.
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Il NbpeoHavanua ynotpeba

Mpenu fa 3anovHeTe fa u3nonseare
NnpoayKTa, ce npenopb4Ba fOa HanpaBuTe
CNnedHOoTO B cnenBallnTe pasaesn.

MbpBOHayanHa HacTpomKa

BuHarn 3agaBarite BpeMeTo Ha
[0eHs1, Npeau 0a n3non3eaTte BallaTa
dypHa. AKO He ro HacTpouTe, He
MOXeTe Aa roTBUTE B HAKOW MOOENN
dypHa.
1.KoraTto dpypHaTa ce BK/IOYBa 3a MbPBY
nbT, noneTo "12:00" n O cumBobT We
MUraT Ha gucnines.
2.3afaiTe BpEMETO Ha AeHs, KaTo
nokocHeTe B/O,
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4. 3apanTe MUHYTUTE Ha AeHs, KaTo
nokocHeTe B/O,

© |7CO
Imfmin)

Q@@@@ﬁl

5.MoTBbpAeTE HACcTpOMKaTa, KaTo
nokocHeTe O unn % GyToH.

» BpemeTo Ha aeHs e 3aaageHo 1

CVMMBOSTBT N34€3Ba Ha eKpaHa.

AKO MbPBUAT MbT He e 3afaaeH,
"12:00" vt €9 cmBonUTE
npoab/kaBaT Aa Murat v doypHaTa
BW HsIMa Aia cTapTupa. 3a aa paboTu
dypHaTa BK, TpAOBa Aa NoTBbPANTE
Yyaca Ha [leHs), KaTo 3afageTe Yaca
Ha feHs uan gokocHeTe € 6y ToHa,
KoraTo e Ha "12:00". MoxeTe ga
NPOMEHNTE HAcTpoMKaTa Ha AeHs
NO-KbCHO, KaKTO € OMN1CaHo B
cekumsaTa ,HacTpoikun".

HacTpoliknTe Ha TeKyLLIOTO BpeEMe
ce OTMEHAT B cyyall Ha
NpekbCBaHe Ha 3axpaHBaHeTo.
Tpabea na ce HacTPOM OTHOBO.

I'I'prouaqanHo noyucrteaHe

1.0TCTpaHeTe BCUMYKM ONakoBBYHN
MaTepuanm.

2. 3BafeTe BCUYKM NPUHAONEXHOCTH OT
dypHaTa, NpefocTaBeHN B NpoayKTa.

3. BktodeTe npoaykTa 3a 30 MUHYTH 1
cnef TOBa ro uskoyeTe. Mo To3K HaumH
ocCTaTbUWTE 1 CNOEBETE, KOUTO MOXE Aa
Ca ocTaHanv BbB doypHaTa no Bpeme Ha
NPOVM3BOACTBOTO, Ce U3rapaT U1
no4vcTBar.

4.KoraTo paboTuTe ¢ npoaykTa, n3bepete
Hai-BMCOKaTa TemnepaTtypa u
paboTHaTa PYHKUWS, C KOSATO paboTAT
BCUYKM HarpeBaTenv BbB BalWs
NpoayKT. BuxTe "PaboTHM cOyHKLMM Ha
dypHaTa'. MoxeTe fa HayunTe Kak aa
paboTuTe ¢ dhypHaTa B crefHua pasaen.

5.M3vakaliTe chypHaTa fa ce oxnaau.

6. N30bpLIeTe MOBBPXHOCTUTE HA
npoayKTa ¢ MOKpa Kbpra uin rb6a u
NOACYyLLeTe C Kbpna.

Mpepu pa nsnonsearte akcecoapuTe;

MouncTeTe akcecoapuTe, KOUTO

n3BaxaaTe oT doypHaTa, ¢ Boga u

npenapat v Meka rb6a 3a NoYNCTBaHe.
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BEJTIEXXKA [TOBBPXHOCTTa MOXe fia ce

22/BG

MoBpeamn OT HAKOU
noYncTBaLLM NpenapaTn n
MaTepuann. He nsnonseante
arpecyBHU MNOYMCTBALLK
npenapaTty,
npaxoo6pasHn/KpemMoobpasHu
npenapaTu Uim ocTpu
npenMeTU Npy NOYUCT BAHETO.

BEJIEXXKA

Mo BpeMe Ha mbpBaTa
ynotpeba 3a HAKOMIKO Yaca
MoraT fa Bb3HUKHAT UM U
Mupuama. ToBa e CbBCeEM
HopmasnHo. CTasTa Tpsibea aa
e ¢ nobpa BeHTUAaLMS 3a fa
ce npemMaxHe nyLueka v
MupuamaTa. N3bareaite
OVPEeKTHO BAMLLBaHe Ha
N3A13aLms nyLek v Mrupuama.



E Kak na paborture c dpypHarta

06w,a uHcpopmaums 3a
U3MNnon3BaHEeTo Ha cbypl-laTa
BeHTunatop (Bb3MOXHO e ga He
CblL,eCTBYBA C BalMUsA NPOAYKT.)
BalumaT npoayKT vMa oxnaxaall
BeHTUNaTop. OxnaxaalmaT BeHTUNATOP ce
aKTVBMPa aBTOMaTWYHO, KoraTo e
HeobXxoAMMO, 1 OXNaxda KakTo npegHaTa
YacT Ha NpoayKTa, Taka u mebenuTe. Toi
ce AeakTuBMpa aBTOMATUYHO, KOraTo
npoLechT Ha oxNaxdaHe npukodv. Hag
BpaTaTa Ha dpypHaTa U3nmsa ropeLu
Bb3Ayx. He nokpuneainTe Te3un
BEHTUNALMOHHW OTBOPU. B MpoTuBeH
Cnyyain doypHaTa MoXe fja nperpee.
OxnaxnawusaT BeHTMNaTop NpoAb/XKaBa
[la paboTK No Bpeme Ha paboTa Ha
dypHaTa vm cnef nskroYBaHe Ha
dypHaTa (NpnbnnsnTenHo 20-30 MUHYTH).
AKO roTBWTE Ypes nporpammpaHe Ha
TaliMepa Ha doypHaTa, B Kpasi Ha BpeMeTo
3a roTBeHe BEHTUIATOPbLT 3a OxnaxjaHe
Ce U3KIHOYBA C BCUYKM dOyHKLMW. BpemeTo
Ha paboTa Ha BeHTUNaToOpa 3a oxaxaaHe
He MOXe fa Obje onpeneneHo ot
noTpeduTens. Toi ce BKNKOYBA M U3KIOYBA
aBTOMaTWYHO. TOBa He e rpeLuKa.
OceeTneHue Ha cpypHaTa

JlamnaTa Ha doypHaTa ce BKIOYBa, KOraTo
dypHaTa 3ano4dHe ga roteu. Mpn HAKoK
MOLENM NamnaTa ce BKKoYBa Mo Bpeme Ha
rOTBEHE, OKATO NPU HAKOW MOAENN Tsi ce
M3KKOYBa clef onpefeneHo Bpeme.

AKO 1cKaTe namnaTa Ha dpypHaTa fja CBeTu
HenpekbcHaTo, M3bepeTe paboTHaTa
dyHKUMA “TTamMna Ha doypHaTa:" ¢ KonyeTo
3a M360p Ha PyHKLUMS.

Pa6GoTa Ha KOHTpoNHaTa egUHULLA

3a ynpaBneHue Ha pypHaTa
O6LWwM NpenynpeXxaeHusn 3a yCTPOUCTBOTO
3a ynpaBneHue Ha pypHaTa

MakcrmManHoTo BpeMe Ha roTBeHe,
KOeTO MOXe [a HacTpouTe 3a Kpan
Ha roTeeHeTo e 5 4aca 1 59 MUHyTH.
MakcrmanHoTo Bpeme 3a Tom1o
BOLeHe e efiBa 23 4aca 1 59 MUHYTU.
MporpamaTa 6vBa 0TKa3aHa B
Cnyyan Ha npekbcBaHe Ha
en.3axpaHBaHeTo. TpsAbea fa
npenporpamupaTte dypHaTa.

[okaTo npaBuTe HAKaKBYW
HaCTpOVIKVI, Ha gucnnea murat
CbOTBETHUTE CUMBONN. Mons,
n3vyaxkanTe KpaTKo BpemMe, 3a fia
6'bJZlaT 3anaseHn HaCTpOVIKVITe.

AKO e HanpaBeHa HacTpolKa 3a
FOTBEHE, BPEMETO Ha AeHA He MOXe
[ia ce perynmpa.

AKO BPEMETO 3a roTBEHE e
3afdafeHo nNpy 3ano4dBaHe Ha
FOTBEHE, OCTABaWLOTO BpeEME Ce
NnoKa3Ba Ha eKpaHa.

B cnyyanTe, KoraTo e 3aaafeHo
BpeMe 3a rOTBEHE WK KParHO
BpeMe 3a roTBEeHE, MOXETe Aa
OTMEHUTE aBTOMATUYHO, KaTO
nokocHeTe (3 6yToHa 3a AbArO

Bpeme.
O Oooog e O
oGS St A 1 I D
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byToH 3a anapma

ByTOH 3a HacTpoNBaHe Ha BpeMeTO
ByTOH 3a HamansaHe

ByTOH 3a yBennyaBaHe

ByTOH 3a HacTponku

ByTOH 3a 3aknoyBaHe

O wN —
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CumBonu Ha gucnnen

o : CMBOJ Ha BpeMeTO 3a roTBeHe
: : CMMBON 3a KpalHoO Bpeme 3a

: roTBeHe*

A : cumBon Anapma

¢ : CUMBOA 3a AipKOCT

& : CUMBON 3a 3akftoyBaHe
§
§

o~

: CumBON 3a TemnepaTtypa

. CMMBON Ha cunaTta Ha 3BYKa
- : CuMBON 3a 3ak/to4BaHe Ha
BpaTaTa*
* Bapypa B 3aBUCUMOCT OT Mofesa Ha
npoaykTa. Bb3MOXHO € 1a He € Ha/IMYeH ¢
BaLLWS MNPOAYKT.
Bkntoyete chypHaTa
KoraTo nsbepeTe paboTHa doyHKLKS, Ha
KOATO McKaTe fa roTBMTE C NMOMOLLITA Ha
KOM4eTo 3a M360op Ha oyHKLMA 1 3aaadeTe
onpefeneHa TemnepaTypa ¢ nomoLlTa Ha
KOM4YeTo 3a TemnepaTypa, doypHaTa
3anoysa ga paboTu.
UsknioveTe hypHaTa.
MoxeTe fa nskodmTe doypHaTa, KaTo
3aBbPTUTE KOMYETO 3a M360p Ha dOyHKLMS
1 KOMYeTOo 3a TemrepaTypa B U3KIIHOYEHO
(Harope) nonoxeHue.
PbyHoO roTBeHe 3a u360p Ha
TeMnepaTtypa u pyHKLMA Ha paboTa
Ha chypHaTa
MoxeTe fa roTBuTE, KaTo HanpaBwTe
pbYeH KOHTPON (MO Ball KOHTPOS), 6e3 fa
3afaBaTe BPEMETO 3a rOTBEHE, KaTo
n3bepeTe TemnepaTypaTa 1 paboTHaTa
oyHKLMS, CneundnyHM 3a BallaTta xpaHa.
Mpumep:

. N36epeTe onepavoHHaTa oyHKLNA, C
KOATO MUcKaTe Aa roTBUTE, Ypes Kom4eTo
3a M360p Ha PyHKLUMS.
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2. 3afaiiTe TemMnepaTypaTa, KoATo nckate
[la rOTBMTE, KaTO M3MON3BaTe KOMYETO
3a TemnepaTypa.

» BawaTa doypHa Wwe 3anoyHe aa paboTu

BeOHara npu n3bpaHaTta yHKUMSA 1

TemnepaTypa 1 B Lwe ce nosiBy Ha ekpara.

Korato TemMnepaTypaTa BbB doypHaTa

[OCTUrHe 3afageHaTa TemnepaTtypa, §

CUMBOTBT M34e3Ba. dypHaTa He ce

M3KMOYBa aBTOMATMYHO, Thit KaTo

PBYHOTO FrOTBEHE Ce U3BbpLIBa 6e3 fa ce

3afaBa BpeMeTo 3a roTeeHe. Tpacaa camu

[la KOHTpO/IMpaTe roTBEHETO U Aa s

nskntounTe. Korato roTBEHETO 3aBBbPLLK,

n3KntoYeTe oypHaTa, KaTo 3aBbpTUTE

KOM4YeTo 3a M360p Ha CDYHKLMUSA U KOMYETO

3a TemMnepaTypa B U3K/KoYeHo (Harope)

NOJSIOXEHME.

FoTBeHe ype3 3ajaBaHe HA BpeMeTo

3a roTBeHe;

MoxeTe fa HakapaTe pypHaTa face

N3KIOYM aBTOMATUYHO B Kpas Ha BPEMETO,

KaTo M3bepeTe TemnepaTtypaTa v

paboTHaTa PyHKUWS, cneundnyHmn 3a

BallaTa xpaHa 1 3afafeTe BpeMeTo 3a

roTBEHe Ha TaMepa.

1.136epeTe paboTHaTa OyHKLUMSA 3a
rOTBEHe.

2. NokocHeTe & gokaTo & cuMBOLT ce
NOsIBW Ha Aucnesa 3a BPEMETO 3a
rOTBEHE.

SEN
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Cnep KaTo HacTpouTe coyHKLUMSATA 1
TemnepaTypaTa Ha paboTa, MoXeTe
[a 3afafeTe BPEMETO 3a roTBeHe 3a
30 MUHYTW, KaTO OOKOCHETE ®
OMpeKTHO OyTOoHa 3a 6bp3a
HacTpoMKa Ha BPEMETO 3a rOTBEHE U
npoMeHuTe BpemeTo ¢ /O By TOHM.

3. 3apaiiTe BpeMeTO 3a roTBeHe, Kato
nokocHeTe @/Q BYTOHM.
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BpemeTo 3a roTeeHe ce yBenm4aBa ¢
1 MuHyTa Npes MbpBuTe 15 MUHYTH,
cnel 15 MUHYTH ce yBennyaBac 5
MUHYTH.

4.MocTaBeTe xpaHaTa cl BbB chypHaTa U
3afaiiTe TemMnepaTypaTa C KOn4yeTo 3a
TemnepaTypa.

» BawaTa doypHa Wwe 3anoyHe aa paboTu

BeOHara npu n3bpaHaTta yHKUMS 1

TemnepaTypa. 3afafeHoTo BpemMe 3a

roTBeHe 3anoysa aa ot6posisa b u ce

nosiBsiBa Ha gucnnes. Korato

TemnepaTypaTta BbB chypHaTa 0OCTUrHe

3afaneHaTa Temnepatypa, § cumsonbT

n34e3Ba.

5.Cnep npuknoYBaHe Ha 3aafeHoTo
BpeMe 3a roTBeHe Ha ekpaHa, "End" ce
nosiBsBa, LY CUMBOMBT MUra ¥ TakMepsT
n3naBa curHan

6. MpenynpexneHeTo 3By4n ABE MUHYTH.
HaTucHeTe NponsBoseH KNaBuLL, 3a aa
cnpeTe npedynpexaeHneTo.
MpenynpexaeHneTo cnmpa u BpeMeTo Ha
LleHs1 ce MNosiBsiBa Ha ekpaHa.

3a pa 3afjaeTe BpemMeTO 3a Kpall Ha

roTBeHe Ha NO-KbCHO BpeMe; (Bapupa

B 3aBMCMMOCT OT Mofena Ha

npoaykTta. Bb3aMoXHo e pa He e

HaJMyeH ¢ BaluMs NPOAYKT.)

N36vpaiikn TeMnepaTypaTa 1 paboTHaTa

OyHKLMSA, CreymdmMyHI 3a BalWETO XpaHeHe,

MOXeTe [la HaCTPOUTe BPEMETO 3a rOTBEHE

1 BPEMETO 3a roTBeHe Ha No-KbCHO Bpeme,

KOeTO No3BONsBa Ha chypHaTa fa ce

cTapThpa 1 U3KJUN aBTOMATUYHO.

1.136epeTe paboTHaTa OyHKLUMSA 3a
roTBeHe.

2. NokocHeTe £ gokaTo & cumeombT ce
nosiBW Ha AMcrnes 3a BpeMeTo 3a
roTBeHe.

Cnep KaTo HacTpouTe coyHKLUMSATA 1
TemnepaTypaTa Ha paboTa, MoXeTe
[a 3afafeTe BPEMETO 3a roTBeHe 3a
30 MUHYTW, KaTO OOKOCHETE ®
OMpeKTHO OyTOoHa 3a 6bp3a
HacTpoMKa Ha BPEMETO 3a rOTBEHE U
npomernTe BpemeTto ¢ B/O By TOHM.

3. 3apaiiTe BpeMeTO 3a roTBeHe, Kato
nokocHeTe @/Q BYTOHM.
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BpemeTo 3a roTeeHe ce yBenm4aBa ¢
1 MuHyTa Npes MbpBuTe 15 MUHYTH,
cnel 15 MUHYTH ce yBennyaBac 5
MUHYTH.

» Crief KaTo e 3aAafeHo BpeMeTo 3a

roteeHe, 3 CYMBOMBT NOCTOSIHHO ce

noKkasBa Ha ekpaHa.

4. lokocHeTe €9 [okaTo 'S cMBOMBLT ce
nosiBM Ha OuChnest 3a BpeMeTo 3a
roTBeHe.

E AN 8 = B

5.3apaliTe BpeMeTo 3a roTBeHe, KaTto
nokocHeTe ®/@ BYTOHM.

5> 1500
806 R\ B
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» Cnep KaTo 3aafeTe BPEMETO 3a Kpal Ha
roteeHe, (9 cumBoOnbT 11 2D CUMBOMBT ChbC
CMMBOSIA 3a NEPUOL OT BPEME Lile ce
nosiBABAT MOCTOSIHHO Ha aucnnes. LLiom
3anoyHe roTBeHeTo, "9 CUMBOTLT M34e3Ba.
6.MocTaBeTe xpaHaTa cv BbB doypHaTa 1
3afaiiTe TemMnepaTypaTa C KOn4yeTo 3a
TemnepaTypa.
» BpemeTo Ha chypHaTa usuucnsea
BPEMEeTO 3a 3ano4BaHe Ha roTBeHe, KaTo
ce u3Bagu BpeMeTo 3a roTBeHe OT
KpaiHus Yac Ha roTBeHe, KOMTO cTe
3apanm. KoraTo HacTbMNu BPeMeTO 3a
cTapTupaHe Ha roTBeHeTo, M3bpaHaTa
dOyHKUMA ce akTuBMpa 1 dpypHaTa ce
3arpsiBa 4o 3agafeHarta TemMnepatypa.
3afafeHoTo BpeMe 3a roTBeHe 3arno4dBa fa
oT6posea b v ce nosiBsiBa Ha Avicnnes.
KoraTo TemnepaTypaTta BbB doypHaTa
[OCTUrHe 3afaneHaTa TemnepaTtypa, §
CUMBOSTBT N34e3Ba.
7.Cnepn npuktoYBaHe Ha 3a4afeHoTo
BpeMe 3a roTBeHe Ha ekpaHa, "End" ce
nosieaBa, {9 CMBOMBT MUra Vi TaliMepbT
n3naBa curHan
8. MpeaynpexneHneTo 3ByYmn ABe MUHYTU.
HaTucHeTe NponsBoseH KNaBuLL, 3a aa
cnpeTe npedynpexaeHneTo.
MpenynpexaeHneTo cnmpa u BpeMeTo Ha
LleHs1 ce MNosiBsiBa Ha ekpaHa.

AKO HSIKOM BYTOH € HaTUCHAT B Kpasi
Ha 3BYKOBOTO NpeaynpexneHue,
dypHaTa e 3anoyHe fa paboTu
OTHOBO. 3a fa NpefoTBpaTuTe
NOBTOPHOTO PYHKUMOHMPaHe Ha
dypHaTa B Kpas Ha
npeaynpexaeHneTo, nocTaBeTe
KOM4eTo 3a TeMnepaTtypa U
PYHKLMOHANHOTO Konye Ha "0"
NonoXeHve 1 n3koYeTe doypHaTa.

HacTpo¥iku

AKTUBMpaHe Ha 3aKMNIOYBaHETO Ha
6yToHUTe

MoxeTe Oa npegorBpatnTe HaMecaTa Ha
yCTpOVICTBOTO 3aynpaBiieHne 4pes
aKTMBMPaHe Ha beHKLLVIﬂTa 3a 3aKr4BaHe
Ha ByToHWUTE.
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1. JokocHeTe (1 nokaTo (B cumBos ce nosiBu
Ha gucnnes.

» CUMBOJTBT 3] ce nosiBsiBa U Ha aucnnes
3anoysa oTbpoaBaHeTo 3-2-1. KoraTo
OT6POABAHETO NPVKIIHOUM, 3aK/THOYBAHETO
Ha ByToHWTe ce akTuBMpA. [pn JOKOCBaHe
Ha KOVTO 1 fia e Oy TOH NpK 3akNtoYBaHe Ha
ByTOHWTE, TalMEPBHT N3aBa 3BYKOB
CurHan i cMBON MUra.

AKO cnpeTe Oa gokoceaTe AKO
cnpeTe Aa fokocHeTe ByToHa &,
npenn oTéposaBaHETO Aa NPUKIYN,
3aK/toYBaHeTo Ha By TOHWUTE HAMA
[a ce akTuBMpa. byToH npean
OTOPOABAHETO [a NPUKIIHOUN,
3aK/toYBaHeTo Ha 6y ToHa HAMa aa
ce aKTuBMpa.

ByToHMTE Ha TaliMepa He MoraT fa
Ce U3MNon3BaT, KoraTo
3aKNOYBaHETO Ha By TOHWTE e
aKTWBMPaHO. 3aK/YBaHETO Ha
BYTOHWTE HsIMa a Obie OTMEHEHO B
C/yvaii Ha npeKbcBaHe Ha
3axpaHBaHETO.

JleakTuBUpaHe Ha KNloYankKaTa

1. NokocHeTe @ nokaTo B cMBON M3YesHe
oT gucnnes.

» CUMBOSTBT (B M34Ye3BA M 3aKHOYBAHETO

Ha B6yToHa e 3abpaHeHo Ha aucrnes.

HacTpoiika Ha anapmaTa

MoxxeTe cbLLO Taka fJa n3nonssarte

TallMepa Ha NpoayKTa 3a BCAKO

npenynpexmneHme nnm HanoMHsHe,

PasNYHO OT rOTBEHE.

ByOMNHUKDBT HE OKa3Ba BNWSHVE BbPXY

dyHKUMNUTE Ha doypHaTa. M3nonaea ce 3a

npenynpenuTenHu Lenn. Hanpumep,

MOXeTe fja uanonseate By aunHUKa, KoraTo

nckaTe Ja 3aBbPTUTE XpaHaTa BbB

bypHaTa B onpefeneHo Bpeme. BegHara

cnef Kato BPEMETO, KOeTO CTe 3a4anu,



n3rtede, HaCoBHUKBLT BM 3 0aBa 3BYKOBO
npenynpexmaexHue.

MakcrmanHoTo Bpeme 3a anapmaTta
MOXe fa e 23 4aca 1 59 MUHyTW.

1. NokocHeTe £ nokaTo L) cumeon ce
nosIBY Ha Avcnnes.
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2.@'3a,qa17|Te BPEMETO 3a anapma, Kato
fokocHete /© 6yToHu.
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» Cnep KaTo HacTpoMTe BPEMETO Ha

anapmata, £\ cuMBos ocTaBa ceeTeLl

anapMeHoTO BpeMe 3ano4yBa

0T6POABAHETO Ha Aucrnes. AKO BpeMeTo

3a anapma v BpeMeTO 3a FOTBEHE Ca

HacTPOeHN eOHOBPEMEHHO, Ha AMCNNes ce

noKasBa No-KpPaTKOTO BpeEME.

3.Cnepn KaTo NpUKIIKOYN BPEMETO Ha
anapmarta, £ cuMBOA 3aroyBa f4a Mura u
BV [aBa 3BYKOBO MpeaynpexaeHve.

UsknioueTe anapmaTta

1. B Kpasa Ha anapMeHunsa nepuog
npeoynpeauTenHusaT 3ByK e B
NpOAbIKEHME HA ABE MUHYTU.
HaTucHeTe nponssoneH OyToH, 3a Aa
crnpeTe NpeaynpeauTeNnHUAT 3BYK.

» MNpenynpeanTenHUAT 3ByK Cnvpa u

BPEMETO Ha [ieHs Ce NosiBSIBa Ha ekpaHa.

AKO UcKaTe fa OTMeHUTe anapMmara;

1. NokocHeTe £\ nokaTto £ cumeon ce
NOSIBW Ha Aucnnes 3a aa HynvpaTe
anapmMeHoTo Bpeme. [JokocHeTe © ByToH,
aokaTto He ce nokaxe "00:00".

2.L3 MoxeTe CbLLO fa aHynupaTe
anapmara ¢ ob/Iro HaTuckaHe Ha 6yToHa.

MpoMsiHa Ha HUBOTO Ha cunaTa Ha

3ByKa

1. lokocHeTe 3& 6yToH nokaTo X cumson
ce nokaxxe Ha aucrnes.

H-0 1

Q@@@@@l

2. 3afaliTe XenaHoTo H1Bo Ypes B/
6yToHW. (b-01-b-02-b-03)

H-04°
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3. JlokocHeTe ¥ 6y TOH 3a NOTBBbPXKASHME
WA HacTpolikaTa ce akTUBMPa CKOPO,
6e3 fa gokoceate 6y TOH.

HacTtpoiika Ha ApKOCTTa Ha gucnnes

1. lokocHeTe 3 6yToH nokaTto (B cumson
ce Mokaxe Ha aucnnes.

da-0i
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2. 3apaiTe XenaHaTa ApKOCT, KaTo
nokocHete ®/@ 6yTonu. (d-01-d-02-d-
03)

®
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» JlokocHeTe %% ByTOH 3a NOTBBPXKAEHE
WU HAaCTpoKaTa ce aKT1BMpa cKopo, 6es
[a nokocBate ByTOH.
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MpomsHa Ha BpeMeTO Ha feHs

Ha BawwaTa cbypHa; 3a ja NpOMeHwTe

BPEMETO Ha [eHs!, KOETO NpeaBapUTENHO

cTe 3apanu,

1. NokocHeTe & nokato O cumeon ce
nosiBM Ha gucnnes.

2.3afaiTe BpEMETO Ha AeHs, KaTo
nokocHeTe ®/O,

1200
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aKTVIBVIpaTe MUWHYTHOTO r|or|e
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4. 3apanTe MUHYTUTE Ha AeHs, KaTo
nokocHeTe @/
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5.MoTBbpAeTE HACcTpOMKaTa, KaTo
nokocHeTe (9 unn % GyToH.

» BpemeTo Ha feHs e 3anageHo v O

CVMMBOSTBT N34€3Ba Ha eKpaHa.
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E O6uia uHcopmalmsa 3a rortseHe

To3u pasfen onvcea CbBeTY 3a
NPUrOTBSAHE U FOTBEHE Ha XpaHaTa.

OcBeH TOBa MOXETE f1a HAMEPUTE HAKOU OT
TECTBAHUTE XPaHU KaTo NPOVU3BOANTENN 1
Hak-NOAXOAALIUTE YCIOBWA 3a TE3U XPaHW.
MoaxoAAaWUTE HACTPOVKK Ha doypHaTa 1
aKCecoapuTe 3a TeaU XpaHu CbLLO ca
NOCOYEHN.

06wy npepgynpeXxxaeHus 3a
roTeeHe BbB oypHaTa

[okaTo oTBapATe BpaTaTa Ha doypHaTa
N0 BPEME WU e[| rOTBEHE, MOXe [1a Ce
nosiBK ropeLLa napa. Maparta Moxe aa
N3ropu pbKaTa, IMLETO 1 / UK OUnNTeE BU.
KoraTo oTBapsTe BpaTaTa Ha cypHaTa,
CTOTE HacTpaHa.

MHTeH3MBHaTa napa, reHepunpaHa no
BPEME Ha roTBeHe, MoXe fa o6pasyBa
KOHOEH3MPaHN BOOHM Karku no
BbTPELIHaTa W BbHLIHATA CTpaHa Ha
doypHaTa 1 Bbpxy ropHUTE YacTw Ha
meGennTe nopamnun TemnepaTtypHaTa
pasnuka. ToBa e HopManHo n3nyecko
ABNEHVE.

CTOHOCTWTE Ha TemnepaTypaTa u
BPEMETO 3a FOTBEHE, [afeHV 3a XpaHy,
MoraT fa BapupaT B 3aBUCYMOCT OT
peLenTara 1 Konu4yecTsoTo. Mopaam
Tasu NpUYMHa TE3K CTOMHOCTM Ca
JafeHn KaTo ananasoHu.

BuHaru nsBaxpaanTe HeU3Non3BaHUTe
akcecoapu oT doypHaTa, npean na
3anoyHeTe fa roTenTe. AKcecoapuTe,
KOMTO L OCTaHaT BbB doypHaTa, MoraT
[la nonpeyart Ha xpaHaTa fa ce roTBu B
NPaBUIHUTE CTOMHOCTMW.

3a XpaHw, KOUTO L roTBWTE Cropes
BalllaTa co6CTBEHA PeLienTa, MOXeTe aa
nonseate HaMbTCTBUA OT NOA0BHM XpaHu,
JafeHn B TaBnnuuTe 3a roTBeHe.
N3non3BaHeTo Ha NpeoCcTaBeHUTe
aKcecoapu rapaHTupa Hait-no6poTo
KauecTBO Ha roTeeHe. BuHarv cnassaiTe
npeaynpexneHnaTa u nHpopMaLmaTa,
NpeaocTaBeHn OT NPOU3BOAWTENA 3a
BBHLUHMTE Cb0BE 3@ FOTBEHE, KOWUTO Lie
nanonssare.

HapexeTe xapTuaTa, npegnaseatia ot
MasHUHaTa, KOATO LLie 13Mo3BaTe npu
FOTBEHETO, B NOAXOAALIN PASMEPU, B

CbAda, B KOWTO LLie roTBUTE.
MaCJ'IeHoyCTOVI‘-WIBVITe XapTun, KOUTo
n3nn3aT OT CbAa, MOraT oa Cb3ganat
PUCK OT N3rapaHe 1 ga noBINAAT Ha
Ka4yecTBOTO Ha rOTBEHETO. MIanonssanTe
yCTOVI‘-WIBa Ha Ma3HWHW XapTuna, KOATO
e n3non3eBaTte B Noco4eHnsA
TeEMNEPATYPEH OMana30H.

+ 3a AOGDO N3NbJIHEHNE Ha TOTBEHETO
nocTaBeTe XpaHaTa Ch Ha npenopb4YaHna
npaBuneH padT. He NpoMeHsainTe
nosuLMaTa Ha paddoTa no Bpeme Ha
roTBeHe.

CnapKkuwm n xpaHa Ha cbypHa

06wwa nHdopmayus

. I'IpenopquaMe Oa n3nonsparte

akcecoapuTe Ha NpofykTa 3a fo6po
npeAcTaBsHe B rOTBEHETO. AKO e
M3M0N3BaTe BEBHLUHM CbAOBE 3a FrOTBEHE,
npeanounTanTe TbMHW, He 3anensaLln u
TOMNOYCTOMYMBU CHLOBE.

Ako B TabnuuaTa 3a rotBeHe ce
npenopbyBa NpeaBapuTeNHO HarpsaBaHe,
He 3abpaBAlTe Aa NOCTaBWTe XpaHaTa cu
BbB oypHaTa cnef npeaBapuTenHo
3arpsiBaHe.

AKO LUe roTBKTE, KaTO 13nonseaTte
CbOOBE 3a rOTBEHE BbPXY pelleTkaTa 3a
rpun, nocTaBeTe 5 B cpefaTta Ha
pelleTkaTa 3a rpun, a He 61130 1o
3agHaTa cTeHa.

Bcuukuy maTepvanu, n3nonssaxHn npu
NPUrOTBSIHETO Ha cnadKuwK, TpsibBa Aa
ca CBexXw 1 Ha CTaiHa TemnepaTypa.
CBbCTOAHNETO Ha FOTBEHE Ha NPOaYKTUTE
MOXe [ja Bapupa B 3aBMCUMOCT OT
KOSIMYECTBOTO XpaHa 1 pa3mepa Ha
CbOOBETE 3a rOTBEHE,

MeTanHuTe, KepaMUYHWTE U CTBKNEHN
dhopmMu yabmkaBaT BPEMETO 3a FOTBEHE
1 DONHaTa MOBBPXHOCT Ha cnagkapckute
XpaHu He ce 3a4epBsiBa PaBHOMEPHO.
AKO n3nonaeaTe roTBapcKa xapTus no
BpPeMe Ha roTBeHe, MOXe [a ce
HabntoaaBa Manko NoTbMHsIBaHe Ha
[ONHaTa NOBBPXHOCT Ha xpaHaTa. B To3un
Cnyyan Moxe fia ce Hanoxw ga
YIOBIDKUTE BPEMETO CU 33 FOTBEHE C
0Kono 10 MUHYTK.

CToMHOCTWTE, MOCOYeHN B TabnuumTe 3a
FOTBEHE, Ce OnpedensT B pe3ynrtaT Ha
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TECTOBETe, NPOBEAEeHN B HaLLUTE
nabopaTopun. MoaxoaawmnTe 3a Bac

CbBeTH 3a roTBeHe Ha CnaaKuLuu
+ AKO cnafkuila e npekaneHo CyX,

CTOMHOCTM MOXe Aa Ce pasfnmyaBaT OT
Te3M CTOMHOCTM.

+ [NocTaBeTe xpaHaTa Ch Ha NOAXOAALMA
padT, NpenopbyaH B TabnuuaTa 3a
roTBeHe. BaemeTe B Nnpeasuna AONHWS
padpT Ha dpypHaTa KaTo paddT 1.

CbBeTH 3a neyeHe Ha TOPTU

+ AKO TOpTaTa e NpekaneHo cyxa,
yBenuyeTe TemnepaTypatac 10 ° Cu
CbKpaTeTe BPEMETO 3a NeveHe.

+ AKO TOpTaTa e BnaxHa, 13non3eanTe
MasKo KOMYECTBO TEYHOCT WK
Hamanete Temnepatypatac 10 ° C.

+ AKO ropHaTa 4acT Ha TopTatae
N3ropsina, ClIoXeTe s Ha JONHUS padoT,
HamaneTe TeMnepaTypaTta 1 yBenmdeTe
BPEMETO 3a NeveHe.

+ AKO e 13neyeHa fobpe OTBBLTPE, HO
OTBbBH € CypOBa, M3NoN3BanTe N0-Manko
KOMMYECTBO TEYHOCT, HamaneTe

TeEMNEpaTypaTa 1 yBeIM4eTe BpEMETO 3a

FOTBEHE.

yBenuyeTe TemnepaTypatac 10 ° Cu
cbKpaTeTe BpemMeTo 3a neyeHe.
HamokpeTe nMcToBeTe TECTO ChC COC,
CBHCTOSALL Ce OT MJISIKO, ONINO, SiLa U
KNCeno MNsKo.

AKO cnafKuWbT ce NpuroTes 6aBHo,
yBepeTe ce, Ye febenvHaTta Ha
NPUroTBEHWA CNadKuWLL He Npenvea oT
TaBarta.

AKO cnafKuWbT e nokadeHsn Ha
MOBBPXHOCTTA, HO OBHOTO HE € OMNeYeHo,
yBepeTe Ce, 4e KONMYEeCTBOTO COC, KOeTO
Le n3non3eare 3a CNagkuwa, He e
TBbPAE MHOMO Ha AbHOTO Ha CnagkuLa.
3a paBHOMEpPHO NokadbeHsBaHe
onuTanTe Aa pasnpenennTe coca
PaBHOMEPHO MEX Iy NMCTaTa Ha TECTOTO
n cnagkuwa.

M3neyeTe cnagkuLia B NONOXEHNE U
TemMnepaTypa, 0TroBapsiuv Ha TabnuyaTta
3a roTeeHe. AKO bHOTO BCe OLLe He €
nokadpeHs 10 AoCTaTbyHO, NOCTaBeTE ro
Ha DOMHWS padpT 3a cnefBaLoTo
roTBeHe.

FoTBapcka TaGnuua 3a cnagKulum 1 XpaHa Ha (pypHa

lMpepnoxeHns 3a roTBeHe ¢ efiHa TaBa

["opeH n
TopTun B TaBa CTaHgapTHa TaBa* noneH 3 180 30..40
Harpesaten
TopTu BbB dopma 3a TopTaHa HarpesaTen ¢ 5 180 30 40
chopma TesleHa ckapa** BEHTWIATOP
["opeH n
CTaHgapTHa TaBa* noneH 3 160 25..356
Harpesaten
Mogenu c
Manku TopTu TeneHu
CTaHgapTHa TaBa* Harpesatenc  pacrose: 3 150 25..35
BeHTMNatop  Mopenu 6e3
TeneHu
padToBe: 2
ropra, aversp 26 10PN
! noneH 2 160 30..40
CM CbC cKoba Ha
HarpeBaTen
MaHanwnan TesleHa ckapa**
Kpbrna dhopma 3a
TOpTa, AMamMeTbp 26  HarpesaTen ¢ 9 160 30 . 40

CM CbC CKOBa Ha
TesleHa cKkapa**

BEHTUNATOP
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["opeH n

Tapnika sa foneH 3 170 26 .35
. cnagkuwmn
Kypabuiika HarpeBaTen
TaBnuka 3a HarpesaTtenc 3 170 20 . 30
cnagkuwmn BEHTWATOP
[oneH n
ropeH
CTaHgapTHa TaBa* Harpesaren 2 200 35..45
TecTo 3a nognomMaraxmu
cnagkuLwm oT
BEHTWATOP
CTaHgapTHa TaBa* Harpesaren ¢ 2 180 35..45
BEHTWATOP
["opeH n
CTaHgapTHa TaBa* noneH 2 200 20..30
borat HarpeBaTen
Cna kAL HarpeBaTen ¢
CTaHgapTHa TaBa* P 3 180 20 .. 30
BEHTWATOP
["opeH n
n CTaHgapTHa TaBa* noneH 3 200 30..40
'bIHO3bPHECT HarpesaTen
X136 HarpesaTtenc
CTaHgapTHa TaBa* P 3 200 30..40
BEHTWIATOP
CTbkneHa /
MeTanHa ["opeH n
NaszaHs npaBoObIbIIHa noneH 2umm 3 200 30..40
chbopma Bbpxy HarpeBaTen
TesleHa ckapa**
Kpbrna yepHa
MeTasnHa hopma, ["opeH 1
avameTtbp 20 cm noneH 2 180 50..70
BbPXY TeneHa HarpeBaTen
A6bIKOB Nak ckapar
Kpbrna yepHa
MeTasnHa popma, HarpeBaTen ¢
avameTtbp 20 cm P 2 170 50..70
BEHTUNaTOP
BbPXY TeneHa
CKapa**
["opeH n
CTaHgapTHa TaBa* noneH 2 200 ... 220 10..20
Muua HarpeBaTen
CTaHgapTHa TaBa* ®yHKUMsT 33 3 250 8..15
nya

MpeaBapuTENHOTO 3arpsBaHe ce NMpenopbyBa 3a BCsKa XpaHa.
* Tes3n akcecoapu MOXe fia He ca BKIFOYEHM KbM BalLMA NMPOAYKT.
** Tesn akcecoapu He ca BKJIIOYEHW KbM BalLnsi NpodyKT. Te ca akcecoapy AOCTBbMHN B ThproBckaTa

Mpexa.
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MpepnoXxeHns 3a roTBeHe € ABe TaBu

Mogenu c
TeneHn Mogpaenu c TeneHu
Manku 2 CraHpapTHa TaBax  Harpesaten pacTose: 150 padToBe: 25 ... 40
4 TaBuuyka 3a o] 2 4 Mopgenu 6e3
TOpTU - - Mopgenu 6e3 )
cnagkuwmn BEHTUNaTOP TeneHu pacptoBe:
TeneHu 30 45
padToBe: 140
2 CraHpapTHa TaBax  Harpesaten
Kypabuiika 4 Tasnyka 3a c 2 4 170 25..35
cnagkuwmn BEHTWATOP
TecTo 33 1 CraHgapTHa TaBa*  Harpesaten
4 TaBwyka 3a c 1 4 180 35..45
cnagkuLwm — -
cnagkuwmn< BEHTWIATOP
Borat 2 CraHpapTHa TaBax  Harpesaten
4 TaBwyka 3a c 2 4 180 20..30
cnagkuw — -
cnagkuwmn BEHTWATOP

MpeaBapuTENHOTO 3arpsBaHe ce NMpenopbyBa 3a BCsKa XpaHa.
* Tes3n akcecoapu MOXe fia He ca BKIFOYEHM KbM BalLMA NMPOAYKT.
** Tesn akcecoapu He ca BKJIIOYEHW KbM BalLnsi NpodyKT. Te ca akcecoapy AOCTBbMHN B ThproBckaTa

Mpexa.

Meco, puba 1 AOMaLLHKN NTULM

KnioyoBute MOMeEHTHU npuv ne4yeHeTo

+ MNoanpaBsiku ro ¢ IMMOHOB COK 1 YepeH
nunep, npean oa roteuTe UAnoTo
NNewKo, NyewkKo 1 ronemMm napyeTa
MECO, LWe yBeEIN4nTeE ereKTVIBHOCTTa Ha

FOTBEHE.

+ OTtHema 15 o 30 MUHYTH NoOBeYe, 3a Aa
NPUroTBMTE MECO C KOCT, OTKOSIKOTO
MbPXKEHO chune.

+ Tpabea ga nsuncnuTe okono 4 o 5
MWHYTW BPEME 3a FOTBEHE Ha
CaHTMMETBP OT AebennHaTa Ha MecoTo.

FoTBapcka Tabnuya 3a meco, pu6a u NTULM

+ Cnepn KaTo M3Tede BPEMETO 3a FOTBEHE,
ocTaBeTe MECOTO BbB oypHaTa 3a OKOS0
10 MmHYTN. COCBT OT MECOTO Ce
pasnpenens no-gobpe KbM MbpPXEHOTO
MECO W HE N3N11M3a, KOraTo MecoTo ce
Haps3Ba.

+ Pubata TpsbBa fa 6bae nocTaBeHa Ha
padT CbC CPenHO UMM HUCKO HNBO B
yCTOMYMBA Ha TOMMHa TaBa.

+ [OTBETE XpaHUTE, NpenopbyaHn B
Macara 3a roTBeHe, ¢ efiHa Taga.

[oneH n
Mbpxona ropeH 15 MUHYTH
(usna) / HarpesaTen 250/max,
CTaHgapTHa TaBa* 3 60 ... 80
Meuena (1 nognomaraHu Toraea 180 ...
Kr) oT 190
BEHTWIATOP
[oneH n
ArHeLKkn ByT HarroepBeaHTen 15 MukyTy
y CTaHfapTHa TaBa* P 3 250/max, 110..120
(1.5-2.0kr) rofnomMaraxmu
or Torasa 170
BEHTWATOP
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ropeH

TeneH rpun* HarpesaTen 15 MUHYTH
MocTaBeTe efHa TaBa 2 250/max, 60 ... 80
rnoanomaranu
Ha HUCBK padpT or Torasa 190
MeyeHo nune BEHTWIATOP
(1.8-2 kr) TeneH rpun* Harpesaten
MNocTaBeTe eHa TaBa o] 2 200 ... 220 60...80
Ha HUCBK padpT BEHTUIATOP
TeneH rpun* 30" 15 MUHYTH
MocTaBeTe efHa TaBa 2 250/max, 60 ... 80
Ha HUCBK padpT chyKyya Torasa 190
[oneH n
ropeH 25 MUHYTU
CTaHgapTHa TaBa* HarpesaTen 1 250/max, 150 ...210
rflognomaraHu Toraea 180 ...
Myika (5.5 oT 190
Kr) BEHTMNaTOP
25 MUHYTU
"3D" 250/max,
CTaHgapTHa TaBa* dyHKLIS 1 Torasa 180 150 ...210
190
[oneH n
TeneH rpunx Harrp?epBeaHTen
MNocTaBeTe eHa TaBa 3 200 20..30
Ha HUCBK padhT rnoanomaranu
Puba oT
BEHTUIATOP
TeneH rpun* 3D
MNocTaBeTe eHa TaBa 3 200 20..30
hyHKUMA

Ha HUCBK padpT

MpeaBapuTENHOTO 3arpsBaHe ce NMpenopbyBa 3a BCsKa XpaHa.
* Tean akcecoapn MOXe fa He Ca BKIIKOYEHN KbM BalUMS MPOOYKT.
** Tesn akcecoapu He ca BKJIIOYEHW KbM BalLnsi NpodyKT. Te ca akcecoapy AOCTBbMHN B ThproBckaTa

Mpexa.

Fpun

Mpy NPUroTBAHE Ha CKapa YepBEHOTO MECO,

pubaTa 1 NTM4eTo Meco 6bP30 ce onnyaT

[0 3naTUCTO, NosydaBaT xybaBa Kopuuka u

He n3cbxaaT. dUNeTUpaHo MECO, LUMLLYETS,

Konbacw, KakTo 1 COYHN 3eM1eHYY LM

(nomaTu, nyK 1 ap.) ca 0coBeHo NoaXoasLLN

3a ckapa.

O6LwwM NpepynpeXxaeHus

+ XpaHaTa, KoATO He e noaxodlla 3a
nedyeHe Ha ckapa, NpeacTaBnsBa
OMacHOCT OT noxap. lNeyeTe caMmo xpaHa,
KOSATO € NMoaxoasaLla 3a TEXbK OrbH Ha
ckapa. OcBeH TOBa, He MOCTaBANTe
XpaHaTa TBbpae ganed B 3aaHaTa 4acT
Ha ckapaTa. ToBa e Hail-ropeLuaTa 3oHa
N TNBLCTUTE XPaHW MOraT Aa ce 3ananarT.

+ 3aTBopeTe BpaTaTa Ha cpypHaTa no

BpeMme Ha U3noJi3BaHe Ha ckapara.
Hukora HepeiiTe fa neyeTe Ha rpun ¢
oTBOpeHa BpaTa Ha cpypHaTa. lopewuTe
MOBBLPXHOCTM NPUYMHSABAT U3rapaHus!

OCHOBHUTE MOMEHTHU NPU rOTBEHE Ha
rpun

MpuroTeeTe xpaHu ¢ nogoGHa nebenuHa
W TEMNO KOSIKOTO € Bb3MOXHO 3a rpuna.
MocTaBeTe napyeTaTa, KOUTO Lie
NPUroTBATE Ha IPWN BbPXY TaBaTa C
peLleTkaTa aa rpus KaTo rv
pasnpenenuTe, 6e3 na HagsuLIaBaTe
pasMepuUTe Ha HarpesaTesnd.

B 3aBUCKMMOCT OT febenuHaTa Ha
napyeTtaTa 3a neyeHe, BDEMETO 3a
roTBeHe, AaneHo B TabnuuaTa, MOXe aa
Bapupa.
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+ [nb3HeTe peleTkaTa 3a rpus un e nocrtaBsnTe, TpF|6Ba na 6'b£le

TaBaTa C peweTKaTa 3a rpun go Oopa3mMepeHa Taka, 4e fa nokpue udanata
XeNaHOTO HMBO BbB cbypHaTa. Ako 30Ha Ha rpua. Tasn TaBa MOXe aa He e
FOTBUTE Ha peLlleTKaTa Ha rpus, BKJTHOYEHa KbM BalnA NPOAYKT. Cnoxete
NAb3HETE TaBaTa Ha cbypHaTa KbM MaJiko BOja B TaBaTa Ha cbypHaTa 3a
OOJTHUA pach, 3a na 0b6epeTe JIECHO NoYncTBaHe.

Ma3HuHaTa. TaBaTta Ha cbypHaTa, KOATO
Tabnuua 3a ckapa

Puba TeneH rpun 4-5 250 20..25

Mnnelwky napyeta TeneH rpun 4-5 250 25..35

KiocpTe (roBexso meco) - 12 Teren rpun 4 250 20 .30
6pos

ArHeLKN KoTeT TeneH rpun 4-5 250 20 .25

Mbpxxona - (Haps3aH) TeneH rpun 4-5 250 25...30

Tenewku KoTaeTu TeneH rpun 4-5 250 25..30

3e/1eHYyKOB OrpeTeH TeneH rpun 4-5 220 20...30

MNpeneyeH xns6 TeneH rpun 4 250 1.4

lNpenopbYBa ce npeBapuUTENHO 3arpsiBaHe B MPOObIIXEHME Ha 5 MUHYTH 3a LisinaTa XpaHa Ha ckapa.
OObpHeTe napyeTa xpaHa cnef 1/2 oT 06LLIOTO BpeMe 3a NeyeHe.

H

NCBK rpun
Puba TeneH rpun nognomaraH ot 4 200 30..35
BEHTWIATOP
AuneLku Hucbk rpun
TeneH rpun nognomaraH ot 4 250 25..35
napdeTa
BEHTWATOP
(é}gg;:eo Hucek rpun
A TeneH rpun nognomaraH ot 4 250 30...40
meco) - 12
BEHTUNaTOP
6pos
Mbpxona Tenex rpun Hucek rpun 15 MUHYTH
MocTaBeTe eaHa
(usna) / nognomaraH ot 3 250, Toraea 90..110
TaBa Ha HNCBK
MeueHa (1 kr) BEHTUNaTOP 180 ... 190
pact
He nofrpsBaiTe 3a UanaTa xpaHa Ha ckapa B Ta3u Tabnuvua 3a ckapa.
TecToBM XpaHu 60350-1, 3a fla ce ynecHW TeCTBaHeTO Ha
. XpaHVITe B Ta3n Ta6n1/|ua 3aroTBeHe ce npoayKTa 3a KOHTPOJIHU MHCTUTYTW.

NPUroTBAT CbIMacHo cTaHdapTa EN
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Taﬁnuqa 3aroTeeHe Ha TeCTOBU XpaHU
lMpepnoxeHns 3a roTBeHe ¢ efiHa TaBa

["opeH n
CTaHgapTHa TaBa* noneH 3 140 20..30
Cnagkuw ot HarpeBaTen
MacneHo Mogenu ¢
TecTo TeneHu
(cnagka c . Harpesaren pacpToBe: 3 140 15 25
OUCKBUTKA) Tan#apTHa Tasa c Mogenu 6e3
BEHTUNaTOP
TeneHu
padToBe: 2
["opeH n
CTaHgapTHa TaBa* noneH 3 160 25..35
HarpeBaTen
Mogenu c
Manku TopTu TeneHu
Harpesaten acbToBe: 3
CTaHgapTHa TaBa* c I\';I ) 150 25..35
openu 6es
BEHTUNaTOP
TeneHu
padroBe: 2
TO KTpab rﬂv?a?/l):fr a236aCM Foperu
pTa. A P foneH 2 160 30.. 40
CbC ckoba Ha TeneHa
HarpeBaTen
CKapa**
MaHauwnaH
Kpbrna dhopma 3a
TOpTa, AnamMeTbp 26 cM Harpesaren
' c 2 160 30...40
CbC ckoba Ha TeneHa
BEHTUNaTOP
CKapa**
Kpbrna 4epHa meTanHa
copma, anameTsp 20 Foper
! noneH 2 180 50..70
CM BBPXY TeneHa
HarpeBaTen
. CKapax**
A6bIKOB Nak
Kpbrna 4epHa meTanHa
copma, anameTsp 20 Harpesaren
' c 2 170 50..70
CM BBPXY TeneHa
BEHTUNaTOP

cKapar+
MpeABapuUTENHOTO 3arpsiBaHe ce npernopbyBa 3a BCsKa xpaHa.

* Tesu akcecoapy Moxe fa He ca BKIII0YEHU KbM BaLUUsA NPOAYKT.

** Tesu akcecoapu He ca BK0YEHM KbM BalUs NpofyKT. Te ca akcecoapy oCTbMHN B ThproeekaTta
Mpexa.
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MpepnoXxeHns 3a roTBeHe € ABe TaBu

Cnagkuw oT
MacreHo 2-CTaHgapTHa TaBa*  HarpesaTten
TecTo 4-TaBnyka 3a c 2-4 140 15..25
(cnagka cnagkuwmn BEHTUNaTOP
OUCKBUTKA)
M;ﬁ::nnc Mogpaenu c TeneHu
2-CTaHgapTHa TaBa*  HarpesaTten pacbToBe: 150 padToBe: 25 ... 40
Mankn TopTun 4-TaBu4yka 3a c 2-4 ) Mogenu 6e3
Mopgenu 6e3 _
cnagkuwmn BEHTUNaTOP TeneHu pacptoBe:
TeneHu 30 45

padToBe: 140

MpeaBapuTENHOTO 3arpsBaHe ce NMpenopbyBa 3a BCsKa XpaHa.
* Tes3n akcecoapu MOXe fia He ca BKIFOYEHM KbM BalLMA NMPOAYKT.
** Tesn akcecoapu He ca BKJIIOYEHW KbM BalLnsi NpodyKT. Te ca akcecoapy AOCTBbMHN B ThproBckaTa

Mpexa.

Mpun

MpeneyeH x1s6 TeneH rpun 4 250 1.4
Kiocpre (roBexa0 Meco) Teren rpun 4 250 20 .30
- 12 6pos

OGbpHeTe xpaHaTa cneg 1/2 oT o6LWoTo BpeMe 3a rneveHe.
INpernopbYBa Ce npefBapuUTeNHO 3arpsiBaHe B NPOgbIKEHNE Ha 5 MUHYTY 3a LisiaTa XpaHa Ha ckapa.
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MoaAbpXKaHe M rpuxa

06w,a uHcpopmaums 3a
nouyncTBaHe
AOGuJ,u npeaynpexaeHus

M3yakaiiTe npoaykTa fa U3cTuHe, npean
[a ro noynctuTte. FopelumTe
NOBBPXHOCTM NMPUYMHABAT M3rapaHns!
He HaHacsiTe npenapatnTe QMPEKTHO
BBbPXY rOpeLLnTe NoBbPXHOCTY. ToBa
MOXeE [a MPUYMHK TPalHK NeTHa.
YpeabT TpsbBa ga ce noyYncTea
cTapaTenHo v fja ce n3cyLlaBa cnef
BCAKa onepaums. Mo To3M HaunH
OCTaTbLMTE OT XpaHa Lle ce noYncTeaTt
JIECHO 1 TE3W OCTaTbLM LLIE Ce NpeanassaT
0T U3rapsHe, KOraTo ypeabT ce
13MoN3Ba OTHOBO NMO-KbCHO. 10 TO3K
HaYMH eKcrnoaTaUUOHHUAT XMBOT Ha
ypefa ce yab/ikasa 1 YecTo cpellaHnTe
npobnemu Hamansaear.

He nsnonseaiTe npenapaT 3a
no4YncTBaHe ¢ napa.

Hsikou nouncTBaLM Npenapati MoraT fa
NoBpesAT NMOBBbPXHOCTTA. He
“3non3BanTe abpasvBHM NOYMCTBALLY
npenapaTy, MOYNCTBALLN NPaxoBe,
NOYNCTBALLM KPEMOBE, 0BE3MACINTENM
WK OCTPY NMPEAMETM M0 BpeMe Ha
no4YncTBaHe.

He e HeobxoamnMo creyumanHo
NOYNCTBALLO CPEACTBO 3a NMOYNCTBaHE
cnef Bcska ynoTpeba. MNoducteTe ypena
CbC canyH, Tonna Boga 1 Meka Kbpra um
rbba 1 NoAcylieTe CbC Ccyxa Kbpna oT
MUKPOOUOBP.

He 3abpaBaAiiTe Hamb/IHO Oa U3TpUETE
ocTaHanaTa TeYHOCT Cref noYncTBaHe u
He3aBaBHO [ja NoYMCTUTE BCAKA
npbcKalla xpaHa Nno Bpeme Ha roTBeHe.
He MuiATe HUKaKBM KOMMOHEHTH OT
BaLLMA ypeq B CbAOMUSANIHA MaLLMHA.

MHOKC u HepBbXXaaeMn NOBbPXHOCTHU

He nsnonseaiite no4mcTBaLIM
npenapaTty, CbabpXXalln KncennHa nim
XJ10p, 3a NO4YNCTBAHE Ha HePbXAaeMn
N MHOKC NOBBPXHOCTU U OPBXKKN.
HepbxaaemaTa uim MHOKC NOBBbPXHOCT
MOXXe Oa NpoOMeHN LBeTa C BbB
BpemeTo. ToBa e HopMasnHo. Cnef Besika
onepauyna noYncTBanTe C npenapar,

NoOXOAALL 32 HEpbXAaeMaTa Ui MHOKC
NOBBPXHOCTTA.

MouncTBaNTE C MeKa canyHeHa Kbpna v
TeueH (He HafpackBall) npenapar,
NOOXOAALL 38 UHOKCOBW MOBBPXHOCTH,
KaTO ce CTapaeTe [ja YACTUTE B efHa
nocoka.

OTCTpaHeTe NeTHa OT BApOBMK, OSI1O,
HULLECTE, MIAKO U MPOTENHM BBPXY
HEPBXOAEMUTE-UHOKCOBM Y CTHKIEHN
NOBBPXHOCTM He3abaBHO, 6e3 Aa YakaTe.
MeTHaTa MoraT Aa PbXAAcBaT crneq
BV NepUoaM OT BpeMe.

EmaitnupaHn NoBbpXHOCTH

Cnep Bcsika ynoTpeba noumcTeanTte
eMainoBmTe NOBBPXHOCTK C Npenapat
3a MU1eHe Ha CbJ0oBe, TonNa Boda 1 Meka
Kbpna unu roa 1 r1 nofcyLlaBanTe Cbe
cyxa Kbpna.

AKO BaLLMAT NPOAYKT VMa NecHa
doyHKUMS 3@ MOYMNCTBAHE C Napa, MoXeTe
[la HanpaBuTe NecCHO NOYMCTBAHE C napa
3a NeKkn HENMOCTOAHHN 3aMBbPCABAHNS.
(BuxxTe pasfena "JlecHo noyncTBaHe ¢
napa")

3a TpaiiHu neTHa MOXe fa ce U3Mnon3ea
nouYncTBaLl npenapaT 3a doypHa 1 ckapa,
npenopbyaH Ha yebcailTa Ha BallaTa
MapKa Ha NpoAyKTa, M MOANOXKa 3a
NOYUCTBAHE, KOSATO He Ce Haapackea. He
M3M0N3BanTe BbHLUEH NOYNCTBALL
npenapaT 3a gypHa.

dypHaTa TpsibBa fa ce oxnagu 3a
NOYUCTBAHE B 30HaTa 3a roTBeHe.
MouncTBaHETO Ha ropeLln MOBBPXHOCTH
LUe Cb3Aade KakTo OMacHOCT OT NoXap,
Taka 1 LWeTn No NOBBbPXHOCTTA Ha
emawna.

KaTanmTuyHm noBbPXHOCTU

CTpaHNYHNTE CTEHM B 30HaTa 3@ rOTBEHE
mMoraT fa 6baaT NnoKpUTh Camo ¢
eMainnpaHn Uan KaTanmTudHU CTEHMW.
ToBa 3aBMCK OT MofeNa.
KaTanmTuuHmMTe CTEHN MMAT Neka
MaTOBa 1 NOpPecTa NOBbPXHOCT.
KaTanuTuuHmTe cTeHn Ha doypHaTa He
TpsibBa Aa ce No4ncTBeaT.
KaTanuMTuyHmMTe NOBbPXHOCTU
abcopbupat Macno GnarofapeHmne Ha
nopecTaTa My CTPyKTypa 1 3ano4eaT Aa
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6necTaT, koraTo NMOBBPXHOCTTa €
HacuTeHa C Macno, B TO3MU cnyan ce
npenopb4Ba Aa Ce 3aMEHAT YacTuTe.

CTDbKJIEHN NOBBbPXHOCTH

+ KoraTo no4ncTeaTe CTbKIIEHU
NOBBPXHOCTW, HE M3MON3BalTe TBBHPAM
METasIHW CTbPranku 1 abpasmeHm
no4YncTBalIM MaTepunanu. Te Morat ga
NOBPEAAT CTbK/IeHaTa MOBBPXHOCT.

+ [MouncTeTe ypeaa C NOMOLLITA Ha
npenapaT 3a M1eHe Ha CbaoBe, Tona
BOOA Y MUKPOhNOBPHA Kbpra,
cneundmnyHa 3a CTbKIIEHN MOBbPXHOCTY,
1 TO MOACYLLETE ChC Cyxa
MUKpPOhUBBbPHA Kbpna.

+ Ako cnef noYncTBaHe MMa ocTaTbyeH
npenaparT, U36bpLUETE IO CbC CTyAeHa
BO[a W MOACYLLETE C YMCTa 1 cyxa Kbpra
OT MUKpopnGbp. OcTaTbLMTE OT
no4YncTBaLLMA NpenapaT MoraT fa
NOBPEAAT CTbK/eHaTa MOBBbPXHOCT
cnenBalma nb.

+ B HMKaKbB cy4vait M3cbxHanmTe
OCTaTbLM BbPXY CTbK/IEHaTa
NOBBPXHOCT He TpsibBa Aa ce nodncTeaT
C Ha3BOEHN HOXOBE, TeNeHa BaTa Unn
NoOOGHN MHCTPYMEHTM 3a HaapackBaHe.

+ MoxeTe aa npemaxHeTe KanuuesmTe
neTHa (KbATW NeTHA) BbPXY CTbK/eHaTa
NOBBPXHOCT C HAMMYHWA B ThproBckaTta
Mpexa obeamacnsaBall areHT, ¢
OTCTpaHsABaHe Ha KOTNEH KaMbK, KaTo
OLET UM IMMOHOB COK.

+ AKO MOBBPXHOCTTA € CUIIHO 3aMBbPCEHA,
HaHeceTe NOYMCTBALLIOTO CPEACTBO
BBbPXy NETHOTO ¢ rbba 1 n3dakanTe
IBbIro BpeMe, 3a fja noaeincTea
npaBunHo. Cnep ToBa noYncTeTe

CTbKJIEeHaTa NoBbPXHOCT C MOKPpa Kbprna.

+ 06esLBeTABAHETO M NETHATa Mo
CTbK/IeHaTa NMOBBPXHOCT Ca HOPMasHu 1
He ca fedeKTw.

MnacTmacoBu yacTn u GOHﬂucaHM

NMOBBPXHOCTU

+ [TouncTeTe NnacTMacoBUTE HYacTu U
6OF|LU/IC&HVIT€ NMOBBPXHOCTW C NpenapaT
3a MWEHE Ha CboBe, TOMJ1la BOAa 1 MeKa
Kbpna nnun mba nrun NnoAcyLleTe CbC
CyXa Kbpna.

+ He nsnonseante TBbPAMN MeTallHN
cKpenepun n a6paSVIBHVI novncTealln
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npenapaTv. Moxe fa nospeau
NOBbPXHOCTUTE.

+ YBeperte ce, ue oyrnTe Ha KOMNOHEHTUTE
Ha ypea He ca oCTaHaM BNaxH 1 ¢
npenapaT. B npoTuBEH Cy4Yait Bbpxy
Te3U hyrn Moxe fa Bb3HUKHE KOPO3us.

MouncTBaHe Ha aKcecoapuTte
OcBeH ako He e MOCOYeHO Opyro B
PBbKOBOACTBOTO 3a yHOTpe6a, He MuUnTe
aKcecoapunTe Ha nNpoaykKTa B
CbAoOMUANHaTa MallHa.

MouncTBaHe Ha KOHTPOJIHUA naHen

+ KoraTo no4ucreaTe naHenmre ¢
yrnpaBfeHne Ha Kon4eTto, usGbpLueTe
naHena v KkonyeTaTa ¢ BlaxHa Mexka
Kbpna 1 nofcyLieTe Che cyxa Kbpra. He
OTCTpaHABaNTe Konyertara v
YMTbTHEHUATA OTHO0NY, 38 fa NOYNCTUTE
KOHTPOSHUA NaHen. KOHTPONMHUAT naHen
M KomYeTaTa MOXe [a ca NoBpeaeHH.

+ [lokaTo no4ucTBaTe naHenmTe oT MHOKC
C KOHTPOJSI Ha Kon4eTara, He
M3Non3BanTe npenapaTy 3a NoYncTBaHe
Ha MHOKC OKOSIO KonyeTara.
NHAvKaTopuTe OKOMo KonyeTaTa Morat
Ja ObaaT UsTpuTH.

+ [louncTeTe CEH30PHUTE KOHTPOSTHY
naHenu ¢ BlaxHa Meka Kspna u
M3CYyLLETE CbC Cyxa Kbpra. AKO BaLLMAT
NPOLYKT Ma oyHKLMSA 3a 3aKoYBaHe,
3afanTe HaCTPOVKUTE Ha 3aK/oYBaHe,
npeov Aa U3BbpLUIMTE NMOYUCTBAHETO Ha
KOHTPOMHKA naHes. B npoTueeH crydai
MOXe [a Bb3HUKHE HeNpaBuiHoO
U3Mon3BaHe Ha Kkonyerara.

MouncTBaHe Ha BLTPELLUHOCTTA Ha

dypHaTa (30Ha 3a roTBeHe)
CnefnBanTe CTbNKUTE 3@ MOYNCTBAHE,
onvcanu B pasaena "O6wa nHdopmarms
3a NoYncTBaHe", cnopeq TUNoBeTe
NOBBPXHOCTV BbB BallaTa doypHa.
MouncTBaHe Ha CTPAHUYHUTE CTEHN
Ha chypHaTa

CTpaHW4HNTE CTEHW B 30HaTa 3a rOTBeHe
MoraT fa 6baT NoKpUTK camo ¢
eMannmpaHn v KaTaanTuyHn cTeHn. Toea
3aBWCK OT Mofena. AKO MMa KaTannTudHa
CTeHa, BUXTE pasfena "Katanmtuyxu
cTeHn" 3a nHhopMaLma.



AKO BalUMAT MPOLYKT € MOLeN ¢ TeNeHn
CKapw, OTCTpaHeTe TeNeHuTe ckapw, npeaun
[a NOYUCTUTE CTPaHWYHUTE cTeHu. Cneq
TOBa 3aBbpLUETE MOYUCTBAHETO, KaKTO €
onvcaHo B pasaena "0Obwa nHdopmarms
3a MNoYMCTBaHe" B 3aBUCMMOCT OT TuMa Ha
MOBBPXHOCTTA Ha CTpaHWYHaTa CTeHa.

3a fa npeMaxHeTe CTPpaHUYHUTE

TeneHu pacToBe:

1.M3BafeTe NpefHaTa 4acT Ha TeneHns
padoT, KaTo ro u3abprnaTe BbpXy
CTpaHW4HaTa cTeHa B 0bpaTHa Nnocoka.

2. 3obpnainTe TeneHna paddT, 3a 4a ro

M3BagaMTe HaMbIIHO.

3.3a fa nocTaenTe OTHOBO PadpTOBETE,
npoueaypuTe, npunaraqm npu
OTCTPaHABAHETO UM, TpAGBa aa ce
NOBTOPAT CbOTBETHO B 0BpaTeH pef oT
Kpas [0 Ha4anoTo.

JlecHo noyucTBaHe ¢ napa

Bapuvpa B 3aBUCUMOCT OT MoJefia Ha

npoAykTa. Bb3MOXHO e fia He e HannyeH ¢

BaLUWs NPOAYKT.

["apaHT1pa NeCcHO NoYNCTBaHe, Thil KaTo

MpbCOTUATa (KaTo He e Yakana TBbpae

IbNro) ce OMeKOoTsIBa C NapaTa, KoATo ce

obpasyBa BbTpe BbB doypHaTa, a BogaTa

nafa KOHAEH3MPaLlO BbpXY BbTPELLHNTE

NOBBPXHOCTW Ha dpypHaTa.

1./13BageTe BCUYKN akcecoapn oT
dypHaTa.

2. Hanente 500 Mn BoJa B TaBaTa Ha
dypHaTa v nocTaBeTe TaBaTa Ha BTOpUS

padpT Ha dpypHaTa.

3.HacTpoiiTe doypHaTa B pexumm Ha necHo

NoYMCTBAHE C Napa v cTapTupanTe npu

100 ° C B NnpoLob/KeHMe Ha 15 MUHYTH.
OTBOpeTe BeAHara BpataTta 1 n3bbpLieTe
BbTPeLUHaTa NOBbPXHOCT Ha doypHaTa ¢
BnaxHa reba unu kbpna. MNpun oTBapsiHe Ha
BpaTaTa e 1n3ne3e napa. ToBa Moxe Aa
cb3gane pucK OT U3rapsiHe. BHumaganTe
npv OTBapsiHe Ha BpaTaTa Ha doypHaTa.
M3nonaeanTe Tonna BoAa ¢ MueLla
TEYHOCT, MeKa Kbpra wnm reba, 3a fa
NOYUCTUTE YNOPUTUTE 3aMBPCABAHNA 1
n30bpLUeTe ChC Cyxa Kbpra.

o Bpeme Ha pexumMa 3a NIeCHO
no4YncTBaHe C napa, BoaaTa, KoAaTo e
B BaceliHa B ocHOBaTa Ha cpypHaTa,
3a ja OMEKOTM NeKo oBpasyBaHnTe
ocTaTbUM / MPbCOTUS B KyXMHaTa
Ha doypHaTa, Lie ce u3napw u
KOH[EH3Mpa B KyxnHaTa Ha doypHaTa
1 BbTPELLHOTO CTHKJIO Ha BpaTaTa
Ha dpypHaTa, nopaan KoeTo Moxe Aa
Kane Bofa KoraTo BpaTtaTta Ha
dypHaTa ce oTBOPYK. N30BpPLLETE
KOH[EH3a BefjHara LLOM ce OTBOpK
BpaTaTa Ha doypHaTa.

Bapvpa B 3aBMCMMOCT OT MOJeNa Ha
NpoayKTa. Bb3MOXHO € fa He € HanWYeH ¢
BaLLMA NpoayKT. Crea KOHAEH3aUmMs BbB
doypHaTa MOXe Ja Mma Boaa Uiv Bnara B
KaHana Ha baceiiHa nof doypHata. Cnef
ynoTpeba noumcTeTe TO3M KaHan Ha
HaceliHa ¢ Bna)KHa Kbpra v cief ToBa ro
nscylleTe.
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MouncTBaHe Ha BpaTaTa Ha
cdypHaTa

He nanonseaiTe rpyoun abpasmsHm
no4YncTBaLLM NpenapaTi, MeTasHu
cKpenepu, TeNeHn rOnYKM nnm
n3GenBalin MaTepuanm 3a
NOYNCTBAHE Ha CTHKIIOTO Ha BpaTa

Ha doypHaTa.

BbTPeLIHOTO CTHKIIO Ha BpaTaTta Ha
dbypHaTa e NOKPUTO C NIECEH 3a
noYncTBaHe MaTepuan. He
n3nonseanTe abpasmBHK
noYucTBaLIM NpenapaTy, TBbpan
METasHU CKPEeNepwu, TENEHU BbJTHM
nnn nsbeneatun maTepuany, Kato
fenunHa.

MoxeTe fa npeMaxHeTe BpaTata
CTbknaTta Ha BawaTa dypHa, 3a fja rv
no4ncTuTe. Kak fa npemMaxHeTe BpaTuTe 1
CTbknaTta e 06sicHeHO B pa3aenu
"MpemaxBaHe Ha BpaTaTa Ha doypHaTa” 1
"MpemaxBaHe Ha BbTPELLHUTE CTbKI1a Ha
BpaTata’. Cnen Kato npemaxHeTe
BbTPELIHNTE CTbKNa Ha BpaTaTa,
no4ucTeTe rv ¢ Npenapar 3a MUeHe Ha
CbAOBe, TONSa BOAA Y MeKa Kbpna nnn
rbOa 1 I M3cyLleTe Cbe cyxa Kbpna. Mpu
ocTaTbUM OT Bap, KOUTO MOraT Aa ce
NOsIBAT BbPXY CTbKIIOTO Ha cpypHaTa,
n36bPLIETE CTHKIIOTO C OLUET M Cnef ToBa
ro M3NNakHeTe.

MpemaxeaHe Ha BpaTaTa Ha pypHaTa

1.0TBOpETE BpaTaTa Ha dpypHaTa.

2.0TBOpeTE LWNMKKTE B THE3LOTO Ha
naHTaTa Ha BXOf4HaTa BpaTa OTASACHO M1
OTN5ABO, KaTO HAaTUCHeTe HadonMy, KakTo e
noKasaHo Ha cxemarTa.

TunbT naHTa (A), (B), (C) Bapupa B

3aBWCMMOCT OT MOZena Ha NpoayKTa.
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durypuTe No-aony rnokaseat kak aa
OTBOPUTE BCUYKM BUAOBE NAHTU,
(A) TMN NaHTa ce Npefara Npy HopMasnHK
TUMOBE BpaTU.

(B) TMN naHTa ce Npegnara npu TMnose
MEeKO 3aTBapsLLIN Ce BpaTw.

MaHTa TN (C) ce npeanara npu TMnose
AWK / 3aTBaAPALLN BpaTH.

3ak/to4BaHe Ha NaHTKW - 3aTBOPEHO
NnonoXxXeHne



4. M3gbpnariTe oTCTpaHeHaTa BpaTa
Harope, 3a aa 1 0cBOOOAMTE OT AscHaTa
W nsiBaTa NaHTa 1 A M3BageTe.

3a fja nocTaBnTe OTHOBO BpaTaTa,
npoueaypuTe, npunaraqm npu
OTCTPaHABAHETO i1, TpAGBa aa ce
NOBTOPAT CbOTBETHO B 06paTeH pef
0T Kpas [0 HayanoTo. Korato
MOHTMpaTe BpaTaTa, He 3abpaBsaiTe
[la 3aTBOpWTE CKOBMTE Ha FHe3[0TO
Ha LapHupa.

M3BaXxpaHe Ha BbTPELUHOTO

CTBKJIO Ha BpaTaTa Ha chypHaTa
BbTpelwHoTo CThKI0 Ha BpaTaTa Ha
NpoayKTa Moxe Aa 6bae OTCTPaHEHO 3a
no4ncTBaHe.

1.0TBOpETE BpaTaTa Ha dpypHaTa.

3ak/KyBaHe Ha NaHTy - OTBOPEHO

NONOXeHWe

3.MocTaBeTe BpaTaTa Ha doypHaTa o
NONyOTBOPEHA NO3MLMS.

2. V]SLl'pr'IaVITe nnacTMacoBnA KOMMOHEHT,
NPpUKpeneH KbM ropHaTta 4acT Ha
BpaTaTa, KbM cebe cn, kaTo
€0HOBPEMEHHO HAaTUCKATE TOYKNTE 3a
HanAraHe OT OBeTe CTpaHW Ha
KOMMNOHEHTa N o N3BadEeTE.
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3. KakTo e NokasaHo Ha cxemaTa, Nieko

NOBAWIHETE Hal-BBTPELWHOTO cTbKO (1)

KbM 'A’ 1 cnen ToBa ro M3BageTe, Kato
naabpnate koM 'B'.

1 Hal-BbTpelHWsAT CTbKAeH NaHen

2% BbTpelleH CTbKIeH naHen (Bb3aMoxHo e aa
He CblLIECTBYBA C BalLIMA NPOYKT.)

4. Ako BalWwWmAT NpoayKT MMa BbTPELLHO

CTbKNO (2), NOBTOPETE ChLUMA NPOLIEC, 38

naroussaguTe (2).

5. MbpeaTa CcTbMKa OT NperpynupaHeTo Ha
BpaTaTa e nogMsHaTa Ha BbTPELUHOTO
CTBbKNO (2). MocTaBeTe ckoceHnsa pbo Ha

CTBbKJ/IOTO, 3a Aa CpellHeTEe CKOCeHNA p'b6

Ha nnacTMacoBus cnoT. (AKo BalwMAT
NPOAYKT VMa BbTPELUHO CTHKI10).
BbTpelwHoTo cTbkno (2) Tpsibea fa 6bae
NPWKPENeHo KbM NIacTMacoBUs COT,
Han-6n130 00 HAM-BbTPELLIHOTO CTHKIIO
).

6. [lokaTo crnobsagaTe Hal-BbTPELLIHOTO
CTbkN0 (1), 06bpHETE BHUMAHWE fa
nocTaBMTe OTrevaTaHaTa CTpaHa Ha
CTBKIIOTO BbPXY BbTPELIHO CTHKJIIO.
BaxHo e fja nocTaBuTE JOSHUTE BN Ha
BbTPELWHOTO CTbk0 (1), 3a Aa
OTroBapsiT Ha AOHWUTE NNacTMacoBK
npopesu.

7.HaTucHeTe nnacTMacoBWst KOMMOHEHT
KbM pamKkaTa, 4oKaTo ce Yye 3ByK
JLLpakBaHe".
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MouncTBaHe Ha NnamnaTa BbB
cdypHaTa

B cnyqaﬂ, 4e CTbKJieHaTa BpaTa Ha
naMnara Ha cbypHaTa B 30HaTa 3a roteeHe
Ce 3aMbpPCy; MOYNCTETE C Npenapart 3a
MUWEHE Ha CbOOBE, TOMM1a BOAa 1 MeKa
Kbpna nnun mbba un N3CyLUeTe CbC Cyxa
Kbpna. B cnyan Ha noBpena Ha naMnarta
BbB cbypHaTa, MOXXeTE fa 3aMEHNTE
laMnaTta BbB cbypHaTa, KaTo cneaeate
cnegBallnTe CbBeTun.

MNoamsHa Ha naMnaTa BbB (hypHaTa

A 06Lwwm npenynpexaeHus

+ 3apna n3berHeTe PWCK OT TOKOB ydap,

npeav fa CMeHuTe NamnaTta Bbe
doypHaTa, U3KIHOYETE eNeKTPUYECKMA
KOHEKTOP W n34aKaiiTe cpypHaTa aa ce
oxnanu. FopeLunTe NoBbPXHOCTM
NPUUNHABAT N3rapaHms!

+ B Tasu dpypHa ce u3nonsea namnac

HaXeXaema >un4vka ¢ MOLIHOCT Mo -
manka ot 40 W, BUcCo4mHa no -manka oT
60 mm, gnamMeTbp No -Manbk 0T 30 mMm
NUNK XanoreHHa namna ¢ Lokbn Tun G9,
MOLLHOCT Mo -manka o1 60 W Jlamnute
ca noaxoasLmn 3a padoTa npu
TemnepaTypv Hag 300 ° C. JlamnuTe 3a
dypHM MoraT aa 6baaT NnosnydeHn ot
OTOPU3MPaH CePBM3EH areHT UM TEXHNK
C NIMLEHS.

+ [TonoxeHneTo Ha NaMnaTa MoXe [a ce

pasnn4yaBa OT NOKa3aHOTO Ha cXxemaTta.

+ M3nonseaHaTa B TO3u NnpoayKT namMmna He

€ noaxofsdilla 3a OCBETNEHNE Ha
JOoMalHW nomeLleHus. Llenta Ha Tasu
laMna e ga noMorHe Ha |'|0Tpe6v|Ten;| na
BMXAa XPaHUTENHNTE NMPOOYKTU.

+ JlTamnuTe, N3NON3BaHW B TO3U npoaykT,

TpAbBa fa M3obpxKaT Ha EKCTPEMHM
b13nYEeCKN YCNOBKSA, KATO TeMmnepaTypu
Hang 50 ° C.

Ako chypHaTa BM MMa Kpbrna namna,
1. N3kntoveTe ypeda OoT enekTpnyeckaTta

Mpexa.

2./13BafieTe CTbKJIEHWA Kanak, KaTo ro

3aBbpTUTE O6paTHO Ha YaCOBHMKOBATa
cTpeska.



3.Ak0 namMnaTa Ha BallaTa doypHa e T1n (A),
nokasaHa Ha cxemaTa no-gony,
3aBbpTETE NaMnaTa Ha doypHaTa, KakTo
€ NoKasaHo Ha cxemaTa U st 3aMeHeTe ¢
HoBa. Ako Mogena e T1n (B), n3papneTe 1,
KaKTO € MoKasaHo Ha cxemMaTa 1 g
3aMeHeTe C HoBa.

4.TlocTaBeTe OTHOBO CTbKJIEHUA Kanak.

Ako chypHaTa BM MMa KBagpaTHa

namMna,

1. N3kntodeTe ypeaa OT enekTpuyeckaTa
Mpexa.

2. M3BafeTe peleTkMTe cnopen
OMNWCaHVETO.

3.MoBOUIHETE 3aLLUMTHUA CTHKIIEH Kanak
Ha namnaTta ¢ OTBepTKa.

4.Ako namnata Ha BallaTa doypHa e Tvn (A),
nokasaHa Ha cxemaTa no-gony,
3aBbpTETE NaMnaTa Ha doypHaTa, KakTo
€ NoKasaHo Ha cxemaTa U st 3aMeHeTe ¢
HoBa. Ako Mogena e T1n (B), n3papneTe 1,
KaKTO € MoKasaHo Ha cxemMaTa 1 g
3aMeHeTe C HoBa.

(B

5.MocTaBeTe OTHOBO CTBHKIIEHWS Kanak v
peleTkmTe.
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f oTcTpanseane Ha npo6nemu

KoHcynTupaiTe ce ¢ OTOpPU3MpaH CEPBU3EH areHT UM TEXHKK C JIMLEH3 UK C ThproseLa, npu
KOMTO CTe 3aKynuav NpofyKTa, ako He MOXeETe fla OTCTpaHuTe NpobnemMa, Bbnpekn Ye cTe
U3MbJIHAMW MHCTPYKUMKUTE B TO3W pa3faest. Hukora He ce onuTeaiiTe caMu Aa nonpasare
neeKkTeH NPOaYKT.

- HopmasHo e napaTa fja u3T14a no BpemMe Ha paboTa. >>> ToBa He € HeU3MpPaBHOCT.

+ [TapaTa, KOATO Bb3HWKBA MO BPEME HA FOTBEHE, MOXE [ia Ce KOHOEH3Mpa v Aa
o6pa3yBa BOAOHW Kankn, Npn gocer CbC CTyAeHNTE NOBBbPXHOCTV Ha NpoayKTa. >>> ToBa
He € Hen3rnpasHOCT.

+ KoraTo MeTafiH1Te 4YacTu Ce HarpeaT, Te MoraT Aa Ce pasLvpsaT U fa NPUYUHAT
LYyM. >>> ToBa He e Hem3npPaBHOCT.

+ [naBHMAT NpefnasuTen e fedpeKTeH UK ce e n3kYun. >>> [poBepeTe
rpeanasuTenuTe B KyTusiTa C npeanasvteny. AKo e HeobxoauMmo, r 3aMeHeTe umm
HympanTe.

+ MpofyKTbT He e BKOYEH B (3a3eMeH) KOHTaKT. >>> [1poBepeTe Bpb3KaTa Ha Luerncena.

+ ByToHWTe / Kon4yeTaTa / KNaBUWMTE Ha KOHTPOMHUS NaHen He doyHKLMOHUpaT. >>> AKO
BaLLMAT MPOAYKT e 0bopyaBaH C (hyHKLMS 3a 3aK/toyBaHe Ha By TOHUTe, B/IOKMPaHETO
Ha BYTOHUTE MOXKeE fja e aKTuBMUpaHo. Morisi, feakTuaupariTe ro.

- JlamnaTa Ha dpypHaTa e fedpekTHa. >>> CMeHeTe famnaTa Ha (ypHaTa.

+ 3axpaHBaHeTo e NpeKbeHaTo. >>> [1poBepeTe Janu uma saxpaHsaHe. [posepeTe
npeanasuTennTe B KyTUsiTa C npeanasntenn. AKo e HeobxoaMmMo, 3aMeHeTe Ui
Hy/mpanTe npeanasuTenmTe.

+ Moxe fja He e 3afafeHa Ha onpeaeneHa doyHKLWA 3a FOTBEHe U / Un
Temnepatypa. >>> 3aaiTe chypHaTa Ha onpeneneHa OyHKLNS 3a roTeeHe 1/ uim
TemrepaTypa.

+ Tpu Momenu, oGopyABaHn C TalMED, TAUMEPBT He Ce perynupa. >>> PeryampainiTe
BpEMETO.

+ 3axpaHBaHEeTO e NPeKbCHATO. >>> [TpoBepeTe fanv uma 3axpaHsaHe. [posepeTte
npegnasuTenTe B KyTUATAa C NPeanasutesin. AKO € HeoBX0aMMO, 3aMeHeTe nm
HY/MpanTe NpeanasuTenmTe.

+ Bb3HWKHa NpeanHo NpekbeBaHe Ha ToKa. >>> PerynmpaMTe BpemeTo /
MPpeBKJIruYBartesid Ha rnpofgyKra v ro BKJIln4eTe OTHOBO.
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Gentile Cliente,

Ti preghiamo di leggere questo manuale prima di iniziare a usare il prodotto.

Beko Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato con alta
qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Per questo, prima di utilizzare il prodotto
leggi attentamente il presente manuale e qualsiasi altra documentazione fornita e conservali
per riferimenti futuri. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a consegnare
anche il manuale. Segui le istruzioni, tenendo conto di tutte le informazioni e le avvertenze
riportate nel manuale d'uso.

Fai attenzione a tutte le istruzioni e le avvertenze contenute nel manuale utente. In questo
modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale dell'utente. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a
consegnare anche il manuale.

[l manuale contiene i seguenti simboli:

A Pericolo che pud causare morte o lesioni.
AVVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

& Pericolo che pud provocare ustioni dovute al contatto con superfici calde.
ﬂ Informazioni importanti e consigli utili per I'utilizzo.

@ Leggi il manuale dell'utente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i Istruzioni relative alla sicurezza

- Questa sezione contiene
istruzioni di sicurezza che
aiuteranno a proteggere dal
rischio di lesioni personali o
danni alle cose.

- Se il prodotto viene ceduto
ad un'altra persona o usato
di seconda mano, le
istruzioni per |'uso, le
etichette del prodotto, gli altri
documenti rilevanti e gli
accessori devono essere
consegnati insieme al
prodotto.

- L'azienda non puo essere
ritenuta responsabile per
danni che potrebbero
verificarsi a sequito della
mancata osservanza di
queste istruzioni.

- La mancata osservanza di
queste istruzioni rendera
nulla la garanzia.

- A Far sempre esequire i
lavori di installazione e
riparazione dal produttore,
dal servizio di assistenza
autorizzato o da una persona
specificata dall'importatore.
- AUtilizzare solo ricambi e
accessori originali.

- A Non cercare di riparare o
sostituire alcun componente
del prodotto, a meno che non
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sia chiaramente specificato
nelle istruzioni per 'uso.

- A Non effettuare modifiche
tecniche al prodotto.

AScopo di utilizzo

- Questo prodotto € stato
pensato per essere utilizzato
in un contesto domestico.
Non e utilizzabile per scopi
commerciali.

- Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri
ambienti esterni.
L'apparecchio e destinato
all'uso in cucine domestiche
e del personale in negozi,
uffici e altri ambienti di
lavoro.

- AVVERTENZA: Questo
prodotto deve essere usato
unicamente per cuocere.
Non dovrebbe essere usato
per altri scopi come
riscaldare un ambiente.

- Il forno puo essere utilizzato
per scongelare, cuocere,
friggere e grigliare il cibo.

- Questo prodotto non deve
essere usato per riscaldare
in genere, riscaldare i piatti,
appendere asciugamani o
vestiti al manico.



ASicurezza dei bambini,
dei disabili e degli animali
domestici

- Questo prodotto puo essere
utilizzato da bambini dagli 8
anniin su e da persone che
non sono in grado di
sviluppare le proprie
capacita fisiche, sensoriali 0
mentali, 0 che non hanno
esperienza e conoscenza,
purché siano sorvegliati o
addestrati sull'uso sicuro e
sui pericoli del prodotto.

- | bambini non devono
giocare con il prodotto. Gli
interventi di pulizia e
manutenzione non vanno
esequiti dai bambini a meno
che non siano supervisionati
da una persona adulta.

- Questo prodotto non deve
essere utilizzato da persone
con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali limitate
(inclusi i bambini), a meno
che non siano tenute sotto
controllo o non ricevano le
necessarie istruzioni.

- Sorvegliare i bambini per
evitare che giochino con il
prodotto.

- | dispositivi elettrici sono
pericolosi per i bambini e gli
animali domestici. | bambini
e gli animali domestici non

devono giocare, salire o
entrare nel forno.

- Non mettere sul forno

oggetti che i bambini
potrebbero raggiungere.

- AVVERTENZA: Durante I'uso,

le superfici accessibili del
prodotto sono calde. Tenere i
bambini lontano dal forno.

- Tenere | materiali da

imballaggio fuori dalla
portata dei bambini. Si
rischiano lesioni e
soffocamento.

- Quando lo sportello e aperto,

non metterci sopra oggetti
pesanti e non lasciare che i
bambini ci si siedano sopra.
Si potrebbe provocare |l
ribaltamento del forno o
danneggiare le cerniere dello
sportello.

- (Se il tuo prodotto ha una

spina) Per la sicurezza dei
bambini, prima di smaltire il
prodotto, scollegare la spina
di alimentazione e rendere il
prodotto inutilizzabile.

ASicurezza elettrica
- Collegare il prodotto a una

presa dotata di messa a
terra protetta da uno fusibile
del valore indicato
dall'etichetta. Fare in modo
che la messa a terra venga
eseqguita da un elettricista
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qualificato. In conformita
con le normative
locali/nazionali, non
utilizzare il prodotto senza
messa a terra.

- La spina o il collegamento
elettrico del prodotto deve
essere in un luogo
facilmente accessibile (non
influenzato, per esempio,
dalla famma di una stufa).
Se cio non fosse possibile,
sull'impianto elettrico al
quale il prodotto e collegato
dovrebbe essere presente un
meccanismo (fusibile,
interruttore, commutatore,
ecc.) nel rispetto delle norme
elettriche e che separi tutti |
poli dalla rete.

- Il prodotto non deve essere
collegato alla presa di
corrente durante
I'installazione, la riparazione
e il trasporto.

- Inserire il prodotto in una
presa conforme ai valori di
tensione e frequenza
specificati nella targhetta
d'identificazione.

- (Se il tuo prodotto non ha un
cavo di alimentazione)
Utilizzare solo il cavo di
collegamento specificato
nella sezione "Specifiche
tecniche’”.
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- Non inceppare il cavo di

alimentazione sotto e dietro
il prodotto. Non appoggiare
oggetti pesanti sul cavo di
alimentazione. Il cavo di
alimentazione non deve
essere piegato, schiacciato e
non deve venire a contatto
con alcuna fonte di calore.

- Quando il forno & in funzione,

anche la sua superficie
posteriore si surriscalda. |
cavi di alimentazione non
devono dunque toccare la
superficie posteriore, |
collegamenti potrebbero
danneggiarsi.

- Non inceppare i cavi elettrici

nello sportello del forno e
non farli passare su superfici
calde. Il forno potrebbe
andare in corto circuito e
prendere fuoco a causa della
fusione del cavo.

- Utilizzare solo il cavo

originale. Non utilizzare cavi
tagliati o danneggiati o
prolunghe.

- Se il cavo di alimentazione &

danneggiato, deve essere
sostituito da un produttore,
da un servizio autorizzato o
da una persona da
specificare da parte
dell'azienda importatrice, al
fine di prevenire possibili
pericoli.



- AVVERTENZA: Prima di
sostituire la lampada del
forno, per evitare scosse
elettriche assicurarsi di
scollegare il prodotto dalla
rete elettrica. Scollegare il
prodotto o spegnere |l
fusibile dalla scatola dei
fusibili.

(Se il tuo prodotto ha una
spina)

- Non inserire il prodotto in
una presa di corrente che sia
allentata, che sia uscita dalla
sua cavita, che sia rotta,
sporca, oleosa, con rischio di
contatto con l'acqua (ad
esempio, acqua che
potrebbe fuoriuscire dal
contatore).

- Non toccare la presa con le
mani umide! Per scollegare,
non tenere il cavo, ma
sempre la spina.

- Per evitare la formazione di
archi elettrici, assicurarsi che
la spina del prodotto sia
saldamente inserita nella
presa di corrente.

ASicurezza nel trasporto
- Scollegare il prodotto dalla
rete elettrica prima di
trasportarlo.

- Il prodotto e pesante, e
consigliato il trasporto del

prodotto con almeno due
persone.

- Per trasportare o spostare |l

prodotto non utilizzare lo
sportello e/o la maniglia.

- Non mettere altri oggetti sul

prodotto e trasportare il
prodotto in posizione
verticale.

- Quando si deve trasportare |l

prodotto, avvolgerlo con
materiale da imballaggio a
bolle d'aria o cartone spesso
e legarlo con del nastro
adesivo. Per evitare che le
parti rimovibili o mobili del
prodotto e il prodotto stesso
si danneggino, fissare
saldamente il prodotto con
del nastro adesivo.

- Controllare I'aspetto

generale del prodotto per
eventuali danni che
potrebbero essersi verificati
durante il trasporto.

AInstaIIazione in sicurezza
- Prima di installare il prodotto,

controllare che non sia
danneggiato. Se e
danneggiato, non procedere
alla sua installazione.

- Non installare il prodotto

vicino a fonti di calore
(radiatori, stufe, ecc.).

- Tutti i condotti di

ventilazione intorno al
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prodotto devono essere
aperti.

- Perevitare |l
surriscaldamento, il prodotto
non deve essere installato
dietro porte decorative.

AUtiIizzo in sicurezza

- Preoccuparsi di spegnere |l
prodotto dopo ogni utilizzo.

- Se non si utilizza il prodotto
per un lungo periodo di
tempo, scollegarlo o
spegnere il fusibile dalla
scatola dei fusibili.

- Non utilizzare il prodotto
difettoso o danneggiato. Se
presenti, scollegare |
collegamenti elettricita/gas
del prodotto e chiamare il
servizio di assistenza
autorizzato.

- Non utilizzare il prodotto con
il vetro dello sportello
anteriore rimosso o rotto.

- Non salire sul prodotto per
raggiungere qualcosa o per
qualsiasi altro motivo.

- Non utilizzare il prodotto in
situazioni che potrebbero
influenzare il proprio giudizio,
come 'assunzione di droghe
e/o l'uso di alcolici.

- Gli oggetti inflammabili
tenuti nell'area di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Non conservare mai oggetti
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inflammabili nell'area di
cottura.

- |l manico del forno non & un

asciugamano. Quando si
utilizza il prodotto, non
appendere asciugamani,
guanti o tessuti simili.

- Le cerniere dello sportello del

prodotto si muovono e si
stringono quando si apre e si
chiude lo sportello. Quando
si apre/chiude lo sportello,
non tenere la parte con le
cerniere.

AAvvertenze sulla

temperatura
- AVVERTENZA: Con il

prodotto in funzione, le parti
esposte sono sempre calde.
Non toccare il prodotto o gli
elementi riscaldanti. |
bambini di eta inferiore agli 8
anni non dovrebbero
avvicinarsi al prodotto se
non accompagnati da un
adulto.

- Non posizionare materiali

inflammabili/esplosivi vicino
al prodotto, in quanto i bordi
durante il funzionamento
saranno caldi.

- Poiché il vapore pu0 essere

espirato, tenerlo lontano
mentre si apre lo sportello
del forno. Il vapore potrebbe



provocare bruciature a mani,
viso e/o occhi.

- Durante il suo utilizzo il
prodotto potrebbe diventare
caldo. Non toccare gl
scomparti caldi, le parti
interne del forno, gli elementi
riscaldanti, ecc.

- Quando si mette il cibo nel
forno caldo, si toglie il cibo,
ecc. utilizzare sempre guanti
da forno resistenti al calore.

AUso degli accessori

- Eimportante che il grill in filo
metallico e il vassoio siano
posizionati correttamente sui
ripiani in filo metallico. Per
informazioni dettagliate,
consultare la sezione "Uso
degli accessori".

- Gli accessori possono
danneggiare il vetro dello
sportello quando lo si chiude.
Spingere sempre gli
accessori all'estremita
dell'area di cottura.

ASicurezza nella cottura

- Fare attenzione quando si
aggiunge alcool ai propri
alimenti. L'alcool evapora ad
alte temperature e puo
prendere fuoco se esposto a
superfici calde, causando un
incendio.

- Gli scarti di cibo, I'olio, ecc.

nella zona di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Prima della cottura,
rimuovere lo sporco in
eccesso.

- Pericolo di avvelenamento

da cibo: Non tenere il cibo in
forno per piu di un'ora prima
e dopo la cottura. In caso
contrario, si potrebbero
causare intossicazioni
alimentari o malattie.

- Non riscaldare lattine e

barattoli di vetro chiusi. La
pressione accumulata
potrebbe causare lo scoppio
del recipiente.

- Posizionare nel forno

preriscaldato della carta
oleata in una pentola o
sull'accessorio da forno
(vassoio, grill a filo, ecc.). Per
evitare che tocchino le
resistenze del forno,
rimuovere eventuali pezzi
eccessivi di carta oleata
appesi all'accessorio o al
contenitore. Non utilizzare
mai carta anti-grasso a una
temperatura del forno
superiore alla temperatura
massima di utilizzo
specificata sulla carta anti-
grasso utilizzata. Non
mettere mai carta oleata
sulla base del forno.
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- Non posizionare teglie,
piastre o fogli di alluminio
direttamente sul fondo del
forno. Il calore accumulato
potrebbe danneggiarne la
base.

- Durante la cottura alla griglia,
chiudere lo sportello del
forno. Le superfici calde
possono causare ustioni!

- Gli alimenti non adatti alla
cottura al grill determinano
un rischio di incendio.
Grigliare solo cibi adatti alla
cottura al grill. Inoltre, non
mettere il cibo troppo in
fondo (internamente) al grill.
Questa e la zona pit calda e i
cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

AManutenzione e puliziain

sicurezza

- Attendere che il prodotto si
raffreddi prima di pulirlo. Le
superfici calde possono
causare ustioni!

- Non lavare il prodotto
spruzzando o versandovi
acqua! C'e pericolo di scosse
elettriche!

- Non pulire il prodotto con
pulitori a vapore poiché cio
potrebbe causare scosse
elettriche.
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- Per pulire il vetro anteriore

dello sportello del forno/(se
presente) il vetro superiore
dello sportello del forno, non
utilizzare detergenti abrasivi
aggressivi, raschietti
metallici, pagliette d'acciaio
o candeggina. Questi
materiali possono causare
graffi e rotture delle superfici
di vetro.

- Mantenere sempre pulito e

asciutto il pannello di
controllo. Una superficie
umida e sporca puo causare
problemi alle funzioni
durante il funzionamento.



A Istruzioni relative all'ambiente

Regolamentazione sui rifiuti Consigli per risparmiare energia
Conformita alla direttiva WEEE e allo Le informazioni sull'efficienza energetica
smaltimento dei rifiuti secondo EU 66/2014 possono essere
Questo apparecchio & conforme trovate sulla scheda prodotto fornita coniil
alla Direttiva UE WEEE prodotto. | suggerimenti seguenti
mmm | (2012/19/EU). Questo aiuteranno a utilizzare il prodotto in modo
apparecchio riporta il simbolo di ecologico ed efficace dal punto di vista
classificazione per i rifiuti delle energetico.
apparecchiature elettriche ed + Scongelare i cibi congelati prima della
elettroniche (WEEE). cottura.

+ Nel forno, utilizzare contenitori scuri o
smaltati che trasmettono meglio il calore.

+ Spegnere il prodotto da 5 a 10 minuti
prima del termine della cottura per una
cottura prolungata. In questo modo &

Questo apparecchio e stato realizzato con
parti e materiali di alta qualita che possono
essere riutilizzati e sono adatti ad essere
riciclati. Non smaltire i rifiuti

dell'apparecchio con i normali rifiuti possibile risparmiare fino al 20% di
domestici e gli altri rifiuti alla fine della vita elettricita utilizzando solo il calore.

di servizio. Portarlo al centro di raccolta per « Se specificato nella ricetta o nel manuale
il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed d'uso, preriscaldare sempre. Non aprire lo
elettroniche. Consultare le autorita locali per sportello del forno frequentemente
conoscere la collocazione di questi centri di durante la cottura.

raccolta. + Provare a cucinare nel forno pit di un

Lo smaltimento appropriato delle piatto alla volta. Si puo cucinare
apparecchiature usate aiuta a prevenire contemporaneamente mettendo due

recipienti di cottura sul ripiano in filo
metallico. Inoltre, se si cucinano i pasti
uno dopo l'altro, si risparmia energia
perché il forno non perde il suo calore.

potenziali conseguenze negative per
I'ambiente e la salute umana.
Conformita alla Direttiva ROHS:
L'apparecchio acquistato & conforme alla
Direttiva UE RoHS (2011/65/EU). Non
contiene materiali pericolosi o proibiti
specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

+ I materiali di imballaggio sono pericolosi
per i bambini. Tenere i materiali di
imballaggio in un luogo sicuro, fuori dalla
portata dei bambini. | materiali di
imballaggio del prodotto sono realizzati
con materiali riciclabili. Smaltirli in modo
corretto e dividerli secondo le istruzioni
per i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i
normali rifiuti domestici.

1/



El 1l prodotto

Introduzione del prodotto

Pannello di controllo

Lampadax*

Ripiani a filo**

Motorino ventola (dietro alla piastra in

acciaio)

Sportello

Maniglia

7 Riscaldatore inferiore (piastra inferiore in
acciaio)

8 Posizioni del ripiano

9 Resistenza superiore

B R

[e2Be)]
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10 Fori di ventilazione

*

*k

Dipende dal modello. Il proprio prodotto
potrebbe non avere una lampada, o il tipo e
la posizione della lampada potrebbero
differire dall'illustrazione.

Dipende dal modello. Il proprio prodotto
potrebbe essere senza ripiani in filo
metallico. Nell'illustrazione, i ripiani in filo
metallico sono mostrati a titolo di esempio.



Introduzione e utilizzo del pannello di controllo del prodotto

In questa sezione & possibile trovare la panoramica e gli usi di base del pannello di controllo
del prodotto. A seconda della tipologia di prodotto, ci potrebbero essere differenze nelle
immagini e in alcune delle funzionalita o caratteristiche presentate.

Controllo del forno

T —————————

—_

Manopola selezione funzione

2 Timer

3 Manopola temperatura

Se il prodotto dispone di manopole di
controllo, tali manopole potrebbero essere
incassate nel pannello e, su alcuni modelli,
potrebbero venir fuori se premute. Per
effettuare le impostazioni con queste
manopole, spingere prima la relativa
manopola ed estrarla. Dopo aver effettuato
la regolazione, premerla di nuovo per
riposizionarla.

Manopola selezione funzione

Le funzioni operative del forno possono
essere selezionate con la manopola di
selezione delle funzioni. Per selezionare,
girare a sinistra/destra dalla posizione
chiusa (in alto).

Manopola temperatura

Con la manopola della temperatura
possibile selezionare la temperatura alla
quale si vuole cuocere. Per selezionare,
girare in senso orario dalla posizione chiusa
(in alto).

Spia della temperatura

Il simbolo della temperatura sul display
permette di capire facilmente qual € la
temperatura interna del forno. Il simbolo
della temperatura appare sul display
guando si avvia la cottura e scompare
quando si raggiunge la temperatura
impostata. Quando la temperatura
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all'interno del forno scende al di sotto delle
temperatura impostata, il simbolo della
temperatura riappare.

Timer

O |
oo
|

&
————
2 3 4 6

l
5

O e @
L g

1

Tasto allarme

Tasti di impostazione ora
Tasto per i decrementi
Tasto per gli incrementi
Tasto impostazioni
Tasto blocco tastiera

Simboli del display

o ok w N =

© : Simbolo della durata della cottura
) : Simbolo del tempo fine cottura*
Jal : Simbolo dell'allarme

q : Simbolo luminosita

& -1l simbolo blocco tasti

0 : Simbolo della temperatura

P : Simbolo del volume

: Simbolo blocco sportellox

* Varia a seconda del modello di forno.
Potrebbe non essere disponibile sul proprio
prodotto.
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Funzioni operative del forno

Nella tabella delle funzioni sono indicate le funzioni operative del forno e le temperature
massime e minime configurabili per queste funzioni. L'ordine delle modalita operative qui
riportate potrebbe differire da quello del proprio prodotto.

Nel forno non funziona alcun

/?\ Lamfg?lgis del - riscaldatore. Si accende solo la lampada
del forno.
Il forno non si riscalda. Funziona solo il
ventilatore (sulla parete posteriore). Il
cibo congelato con i granuli viene
# Funzionamento scongelato lentamente a temperatura
0 con ventola ) ambiente, il cibo cotto viene raffreddato.
Il tempo necessario per scongelare un
pezzo di carne intero € pit lungo del
cibo con cereali.
Il cibo viene riscaldato dall'alto e dal
— Riscaldamento basso contemporaneamente. Adatta per
superiore e * torte e stufati in stampi da forno o per
— inferiore torte e pasticcini. La cottura viene
effettuata con un solo vassoio.
0 E acceso solo il riscaldamento inferiore.
:‘l E adatta e cibi che necessitano di
U Riscaldamento . rosolatura sulla parte inferiore.
¢ inferiore Questa funzione dovrebbe essere
f¢’3‘ utilizzata anche per una facile pulizia a
vapore.
Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata
o Riscaldamento a dai riscaldatori superiore e inferiore
% ventola * viene distribuita equamente e
em— superiore/inferiore rapidamente in tutto il forno. La cottura

viene effettuata con un solo vassoio.
Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata
dal riscaldatore superiore viene

® Riscaldamento . distribuita equamente e rapidamente in
ventola tutto il forno. E adatta per la cottura a
piu vassoi dei vostri cibi e con diversi
livelli di ripiano.
Il riscaldatore inferiore e il
Funzione pizza * riscaldamento con ventola funzionano.

Adatta per la cottura di pizze.

Il riscaldamento superiore, inferiore e

con ventola funzionano. Tute le parti del
“Funzione" 3D * prodotto sono cotte in maniera

uniforme e rapida. La cottura viene

effettuata con un solo vassoio.

@ 8]
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VWAW I grill grande sulla parte superiore del
Grill completo * forno funziona. Adatta per grigliare
grandi quantita di cibo.

Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata

ho 4 Grill basso a dal grill piu piccolo viene distribuita

% ventola rapidamente in tutto il forno. Adatta per
grigliare quantita ridotte di cibo.

Tutti i riscaldatori del forno funzionano.

Questa funzione operativa serve a
k Riscaldamento _ portare rapidamente il forno alla
rapido temperatura desiderata
(preriscaldamento). Non utilizzarla per
cuocere i cibi.
. Viene utilizzata per mantenere il cibo ad
Mantenimento del . .
calore * una temperatura giusta per funzionare

poi per un lungo periodo di tempo.

* || prodotto funziona nell'intervallo di
temperatura specificato sulla manopola
della temperatura.

Accessori del prodotto

Il prodotto & dotato di vari accessori. Questa sezione contiene la descrizione degli accessori
e del loro corretto utilizzo. A seconda del modello, I'accessorio fornito potrebbe variare. Non
tutti gli accessori descritti nel manuale d'uso potrebbero essere disponibili sul proprio
prodotto.

AVVISO : | vassoi del proprio prodotto potrebbero essere deformati dall'effetto della
temperatura. Cio non influisce sulla loro funzionalita. La deformazione scompare quando il
vassoio si raffredda.

Vassoio standard
Viene utilizzato per la pasticceria, per i surgelati
e per la frittura di grandi pezzi.

Vassoio profondo

Viene utilizzato per la pasticceria, per friggere
pezzi grossi, cibi succosi o per la raccolta di oli
fluenti durante la cottura alla griglia.
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Modelli con ripiani in filo metallico:

Grill a filo

Viene utilizzato per friggere o per mettere il
cibo da cuocere, friggere e stufare sul ripiano
desiderato.

Uso degli accessori

Ripiani da cottura

Nell'area di cottura ci sono 5 livelli di
posizionamento dei ripiani. E possibile
anche vedere I'ordine dei ripiani nei numeri
sul frame anteriore del forno.

Modelli con ripiani in filo metallico

Modelli senza ripiani in filo metallico

16/1T

Posizionamento del grill a filo sui ri-
piani da cottura

Modelli con ripiani in filo metallico:

& fondamentale posizionare correttamente il
grill a filo sui ripiani laterali in filo metallico.
Quando si posiziona il grill a filo sul ripiano
desiderato, la sezione aperta deve trovarsi
sul lato anteriore. Per una migliore cottura, il
grill a filo deve essere fissato con il tappo
sul ripiano a filo. Non deve passare sopra il
tappo a contatto con la parete posteriore del
forno.

Modelli senza ripiani in filo metallico:

& fondamentale posizionare correttamente il
grill a filo sui ripiani laterali. Il grill a filo pud
essere posizionato sul ripiano in una sola
direzione. Quando si posiziona il grill a filo
sul ripiano desiderato, la sezione aperta
deve trovarsi sul lato anteriore.



Posizionamento del vassoio sui ripiani
da cottura

Modelli con ripiani in filo metallico:

& fondamentale posizionare correttamente i
vassoi sui ripiani laterali in filo metallico.
Quando si posiziona il vassoio sul ripiano
desiderato, il lato designato per la sua
tenuta deve trovarsi frontalmente.

Per una migliore cottura, il vassoio deve
essere fissato con il tappo sul ripiano a filo.
Non deve passare sopra il tappo a contatto
con la parete posteriore del forno.

Modelli senza ripiani in filo metallico:
& fondamentale posizionare correttamente i
vassoi sui ripiani laterali. Il vassoio pud
essere posizionato sul ripiano in una sola
direzione. Quando si posiziona il vassoio sul
ripiano desiderato, il lato designato per la
sua tenuta deve trovarsi frontalmente

Funzione dello stopper del grill a filo
Esiste una sorta di funzione di arresto per
evitare che il grill a filo si rovesci dal ripiano
in filo metallico. Questa funzione permette
di estrarre il cibo in modo semplice e sicuro.
Mentre si rimuove il grill a filo, si pud tirarlo
in avanti fino a raggiungere lo stopper. Per
rimuoverlo completamente, & necessario
passare sopra lo stopper.

Modelli con ripiani in filo metallico

i in filo

Funzione dello stopper per il vassoio
del grill a filo Modelli con ripiani in filo
metallico

Esiste una sorta di funzione di arresto per
evitare che il vassoio si rovesci dal ripiano in
filo metallico. Durante la rimozione del
vassoio, sganciarlo dalla serratura
posteriore e tirarlo verso di sé fino a
raggiungere lo stopper. Per rimuoverlo
completamente, & necessario passare sopra
lo stopper.
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Posizionamento corretto del grill a filo
e del vassoio sulle guide telescopiche-
Modelli con ripiani in filo metallico e
guide telescopiche

Grazie alle guide telescopiche, i vassoi o il
grill a filo possono essere facilmente
installati e rimossi. Quando si utilizzano
vassoi e grill a filo con la guida telescopica,
occorre fare attenzione che i perni, sulla
parte anteriore e posteriore delle guide
telescopiche, poggino contro i bordi del grill
e del vassoio (come mostrato in figura).
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Si consiglia di non utilizzare vassoi
e griglie a contatto diretto con gli
alimenti.




Specifiche tecniche

Dimensioni esterne del prodotto

(altezza/larghezza/profondita) 595 mm/534 mm/567 mm
Dimensioni di installazione q§l prodotto 590 6 600 Mm/560 mm/min. 550 mm
(altezza/larghezza/profondita)

Tensione/Frequenza 220-240V~, 50 Hz

T'RO e sezione di cavo utilizzato/adatto min. HO5VV-FG 3 x 1.5 mm?
all'impiego nel prodotto

Consumo energetico totale 3,3 kW

Tipo di forno Forno multifunzione

#

Informazioni principali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettrici sono fornite
in conformita alla norma EN 60350-1/IEC 60350-1. Questi valori sono determinati sotto
carico standard con funzioni di riscaldamento dal basso verso l'alto o di riscaldamento a
ventola (se presente).

La classe di efficienza energetica viene determinata in base alla seguente priorita, a seconda
che le funzioni rilevanti esistano o meno sul prodotto: 1-Riscaldamento ventola eco, 2-
Riscaldamento ventola 3- Grill basso a ventola, 4-Riscaldamento superiore e inferiore.

ﬂ Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per migliorare la
qualita del prodotto.

ﬂ Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non
corrispondere esattamente al prodotto.

I valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo

ﬂ accompagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme
vigenti. Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di
funzionamento e ambientali.
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Bl Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si
raccomanda di procedere come segue nelle
seguenti sezioni.

Prima impostazione dell’'ora

Impostare sempre I'ora del giorno
prima di utilizzare il forno. Se non lo
si imposta, non & possibile cucinare
in alcuni modelli di forno.

1. Quando si accende il forno per la prima
volta, sul display lampeggeranno il campo
delle ore "12:00" e il simbolo 9.

2.Impostare I'ora del giorno toccando @/©.

¢ 1200

o o o @ o

3. Toccare % o & per impostare il campo
dei minuti.

4. Impostare il minuto del giorno toccando

®/O.

© |7CO
I=fmink

Q@@@@ﬁl

5. Confermare l'impostazione premendo o il
tasto O o %

» L'ora del giorno & impostata e sullo

schermo appare il simbolo (9.
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Se la procedura della prima
impostazione dell'orario non viene
effettuata, i simboli "12:00" e ©®
continuano a lampeggiare e il forno
non si avviera. Affinché il forno
funzioni, € necessario confermare
I'ora del giorno impostandola o
toccando il tasto €9 quando ¢é alle
"12:00". Come descritto nella sezione
"Impostazioni”, l'impostazione
dell'ora del giorno puo essere
modificata in un secondo momento.

Le impostazioni dell'ora corrente
sono annullate in caso di interruzione
dell'alimentazione. Dovra essere
nuovamente regolata.

Prima pulizia

1.Rimuovere tutti i materiali dell'imballaggio.

2. Rimuovere tutti gli accessori forniti e
presenti all'interno del prodotto.

3. Accendere il prodotto per 30 minuti e poi
spegnerlo. In questo modo, i residui e gli
strati che potrebbero essere rimasti nel
forno durante la sua fabbricazione
vengono bruciati e puliti.

4. Durante il funzionamento del prodotto,
selezionare la temperatura pit alta e la
funzione che attiva tutti i riscaldatori del
prodotto. Vedere "Funzioni operative del
forno" Nella seguente sezione & possibile
apprendere come far funzionare il forno.

5. Attendere il completamento del
raffreddamento.

6. Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umida e asciugare
con un panno.



Prima di utilizzare gli accessori; AVVISO Durante il primo funzionamento,
’ o . o
Pulire gli accessori che saranno stati per un paio d're, & possibile che

rimossi dal forno con acqua detergente e lefl?;siar?ézségrdrgglg f/g:s(i)éLJErarsi
una spugna morbida. '

che I'ambiente sia ben ventilato

AVVISO La superficie pud danneggiarsi a per rimuovere fumo e odori.
causaldi.alpuni' qetergenti o Evitare di inalare direttamente
materiali di pulizia. Non usare fumo e odori emessi.

detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti
taglienti durante la pulizia.
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B Come utilizzare il forno

Informazioni generiche sull'uso del
forno

Ventola di raffreddamento (Potrebbe
non esserci sul proprio prodotto.)

Il prodotto & dotato di una ventola di
raffreddamento. La ventola di
raffreddamento si attiva automaticamente
guando necessario e raffredda sia la parte
anteriore del prodotto che i mobili. Viene
automaticamente disattivata al termine del
processo di raffreddamento. Dallo sportello
del forno esce aria calda. Non coprire
assolutamente queste aperture di
ventilazione. In caso contrario, il forno
potrebbe surriscaldarsi.

La ventola di raffreddamento sara attiva sia
durante il funzionamento del forno sia dopo
lo spegnimento dello stesso (circa 20-30
minuti). Se si cucina programmando il timer
del forno, alla fine del tempo di cottura, la
ventola di raffreddamento si spegne con
tutte le funzioni. Il tempo di funzionamento
della ventola di raffreddamento non pud
essere determinato dall'utente. Si accende e
si spegne automaticamente. Questo non &
un errore.

llluminazione del forno

La lampada del forno si accende quando il
forno inizia la cottura. In alcuni modelli la
lampada e accesa durante la cottura,
mentre in altri si spegne dopo un certo
tempo.

Se si desidera che la lampada del forno sia
accesa in modo continuo, selezionare la
funzione "Lampada del forno” con la
manopola di selezione delle funzioni.
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Funzionamento dell’'unita di

controllo del forno
Avvertenze generali per I'unita di controllo del
forno

Il tempo massimo che puo essere
ﬂ impostato come fine cottura e 5 ore e

59 minuti.

Il tempo massimo per mantenere caldo

e solo 23 ore e 59 minuti.

Il programma sara annullato se manca

la corrente. Bisogna riprogrammare il

forno.

Durante le regolazioni, i relativi simboli
lampeggiano sul display. Per salvare le
impostazioni attendere un breve
periodo di tempo.

Se ¢ stata effettuata una qualsiasi
impostazione di cottura, I'ora del giorno
non puo essere regolata.

Se il tempo di cottura € impostato
all'inizio della cottura, sullo schermo
viene visualizzato il tempo rimanente.

Nei casi in cui il tempo di cottura o il

ﬂ tempo di fine cottura sono impostati, &
possibile annullarli automaticamente
toccando a lungo il tasto o,

Sooom e @
N T I N N N O
R
1 2 3 4 5 6

Tasto allarme

Tasti di impostazione ora
Tasto per i decrementi
Tasto per gli incrementi
Tasto impostazioni
Tasto blocco tastiera

imboli del display

WO wWN =

o : Simbolo della durata della cottura
%) : Simbolo del tempo fine cottura*
Jal : Simbolo dell'allarme

¢ : Simbolo luminosita

& -1l simbolo blocco tasti

0 : Simbolo della temperatura



() : Simbolo del volume

: Simbolo blocco sportellox

* Varia a seconda del modello di forno.
Potrebbe non essere disponibile sul proprio
prodotto.

Accensione del forno

Quando si seleziona una funzione operativa
con la quale si vuole cuocere utilizzando la
manopola di selezione delle funzioni e si
imposta una determinata temperatura con
la manopola della temperatura, il forno inizia
a funzionare.

Spegnimento del forno

E possibile spegnere il forno ruotando la
manopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizione off
(su).

Cottura manuale per selezionare la
temperatura e la funzione di
operativita del forno

Si pud cuocere effettuando un controllo
manuale (sotto il proprio controllo), senza
impostare il tempo di cottura, selezionando
la temperatura e la funzione operativa
specifica per i propri alimenti.

Esempio:

1. Selezionare la funzione operativa con la
quale si desidera cuocere con la
manopola di selezione delle funzioni.

2. Impostare la temperatura a cui si vuole
cuocere con la manopola della
temperatura.

» Il forno iniziera a funzionare

immediatamente alla funzione e alla

temperatura selezionate e sullo schermo
apparira 8. Quando la temperatura
all'interno del forno raggiunge il livello
impostato, il simbolo § scompare. Poiché Ia

cottura manuale avviene senza impostare il

tempo di cottura, il forno non si spegne

automaticamente. Bisogna controllare la

cottura da soli e spegnerlo appositamente.

Quando la cottura € completata, & possibile

spegnere il forno ruotando la manopola di

selezione delle funzioni e la manopola della

temperatura in posizione off (su).

Cottura con impostazione del tempo di

cottura;

E possibile far spegnere automaticamente il

forno alla fine del tempo specificato

selezionando la temperatura e la funzione di

operativita specifica per i propri alimenti e

impostando il tempo di cottura sul timer.

1. Selezionare la funzione operativa per la
cottura.

2. Toccare €9 finché sul display non appare
il simbolo del tempo di cottura €.

© OO0
LNO @ B 8

Dopo aver impostato la funzione di
operativita e la temperatura, &
possibile impostare il tempo di
cottura per 30 minuti toccando
direttamente il tasto @ per una
rapida impostazione del tempo di
cottura e modificando il tempo coni

tasti /.

3. Impostare il tempo di cottura con i tasti @®
/©

O Mr-r
(I R

Q@@%@E}

Il tempo di cottura aumenta di 1
minuto nei primi 15 minuti, dopo 15
minuti aumenta di 5 minuti.

4. Mettere gli alimenti nel forno e regolare la
temperatura con la manopola della
temperatura.

» Il forno iniziera a funzionare

immediatamente alla funzione e alla

temperatura selezionate. Il tempo di cottura
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impostato inizia un conto alla rovescia e sul

display appare 8. Quando la temperatura

all'interno del forno raggiunge il livello
impostato, il simbolo 8 scompare.

5. Al completamento del tempo di cottura
impostato, sullo schermo, apparira “Fine"
(End), il simbolo & lampeggera e il timer
emettera un segnale acustico

6. L'avviso suona per due minuti. Premere
qualsiasi pulsante per interrompere
I'avviso. L'avviso si arresta e sullo
schermo appare I'ora del giorno.

Per impostare il tempo di fine cottura

su un tempo successivo; (Varia a

seconda del modello di forno.

Potrebbe non essere disponibile sul

proprio prodotto.)

Selezionando la temperatura e la funzione

operativa specifica per il proprio pasto, &

possibile impostare il tempo di cottura e il

tempo di fine cottura su un tempo

successivo, consentendo I'avvio e lo
spegnimento automatico del forno.

1. Selezionare la funzione operativa per la
cottura.

2. Toccare  finché sul display non appare
il simbolo del tempo di cottura 9.

O M rn
L

B>

Dopo aver impostato la funzione di
operativita e la temperatura, &
possibile impostare il tempo di
cottura per 30 minuti toccando
direttamente il tasto @ per una
rapida impostazione del tempo di
cottura e modificando il tempo coni

tasti ®/0.

3. Impostare il tempo di cottura con i tasti ®
S
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Il tempo di cottura aumenta di 1
minuto nei primi 15 minuti, dopo 15
minuti aumenta di 5 minuti.

» Dopo aver impostato il tempo di cottura, il

simbolo €3 viene visualizzato fisso sullo

schermo.

4. Toccare €9 finché sul display non appare
il simbolo del tempo di fine cottura '™ .

S
) It

QW@@@

5. Impostare il tempo di fine cotturaconii
tasti ®/0.

s> 1500

&@@G@{é}ﬁl

» Dopo aver impostato il tempo di fine
cottura, sul display appariranno fissi il
simbolo © e il simbolo S con il simbolo del
periodo di tempo. Appena inizia la cottura, il
simbolo £ scompare.

6. Mettere gli alimenti nel forno e regolare la
temperatura con la manopola della
temperatura.

» L'orologio del forno calcola il tempo di

inizio cottura sottraendo il tempo di

cottura dal tempo di fine cottura impostato.

Al raggiungimento del tempo di inizio

cottura, si attiva la modalita di

funzionamento selezionata e il forno viene

riscaldato fino alla temperatura impostata. |l
tempo di cottura impostato inizia un conto
alla rovescia e sul display appare 8. Quando
la temperatura all'interno del forno

raggiunge il livello impostato, il simbolo 8

scompare.




7. Al completamento del tempo di cottura
impostato, sullo schermo, apparira “Fine"
(End) e il simbolo & lampeggera e il timer
emettera un segnale acustico

8. L'avviso suona per due minuti. Premere
qualsiasi pulsante per interrompere
I'avviso. L'avviso si arresta e sullo
schermo appare I'ora del giorno.

Se al termine dell'avviso acustico
viene premuto un tasto qualsiasi, il
forno riprende a funzionare. Per
evitare che il forno riprenda a
funzionare alla fine dell'avviso,
portare la manopola della
temperatura e la manopola delle
funzioni sulla posizione "0" (off) e
spegnere il forno.

Impostazioni

Attivazione del blocco tasti

Attivando la funzione di blocco dei tasti, &

possibile impedire I'intervento dell'unita di

controllo.

1. Toccare (& finché sul display non appare il
simbolo &.

» Sul display appare il simbolo e inizia il
conto alla rovescia 3-2-1. Al termine del
conto alla rovescia, viene attivato il blocco
dei tasti. Quando si tocca un tasto qualsiasi
con il blocco tasti impostato, il timer emette
un segnale acustico e il simbolo &
lampeggia.
Se si smette di toccare il tasto @
prima della fine del conto alla
rovescia, il blocco tasti non sara
attivato.

| tasti del timer non possono essere
utilizzati quando il blocco tasti e
attivo. Il blocco tasti non sara
annullato in caso di interruzione
dell'alimentazione.

Disattivazione del blocco tasti

1. Toccare (& finché sul display non appare il
simbolo (0,

» Il simbolo (& scompare e sul display il

blocco dei tasti viene disattivato.

Impostazione dell'allarme

E anche possibile utilizzare il imer del

prodotto per qualsiasi avviso o promemoria

diverso dalla cottura.

L'allarme non ha alcun effetto sulle funzioni

operative del forno. Viene utilizzata solo

come avviso. Ad esempio, & possibile

utilizzare la sveglia quando, ad una certa ora,

si vuole girare il cibo nel forno. Non appena

scaduto il tempo impostato, I'orologio

emette un segnale acustico di awiso.

Il tempo di allarme massimo pud
essere 23 ore e 59 minuti.

1. Toccare £ finché sul display non appare il
simbolo £\,

© O o 5 &

é'.u%mpostare I'ora dell'allarme con i tasti
/

1]
Q L L

Q@@@'ﬁ%@

» Dopo aver impostato I'ora dell'allarme, il
simbolo £ rimane acceso e sul display inizia
il conto alla rovescia dell'ora dell'allarme. Se
I'ora dell'allarme e I'ora di cottura vengono
impostati contemporaneamente, viene
visualizzato quello a scadenza piu breve.

3. Al momento impostato, il simbolo £\ inizia
a lampeggiare ed emette un segnale
acustico.

Spegnimento dell'allarme

1. Esauritosi il tempo dell'allarme, il segnale
acustico di avviso suona per due minuti.
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Premere qualsiasi tasto per interrompere
il segnale acustico di avviso.

» L'avviso si arresta e sul display appare

I'ora del giorno.

Se si vuole annullare I'allarme;

1. Toccare £ finché sul display non appare il
simbolo £ per resettare I'ora dell'allarme.
Toccare il tasto © fino a quando non
appare "00:00".

2.1 & anche possibile annullare I'allarme
anche premendo a lungo il tasto.

Modifica del livello del volume

1. Toccare il tasto % finché sul display non
appare il simbolo €.

o= 1

Q@@@§@

2. Impostare il livello desiderato con i tasti &
/@. (b-01-b-02-b-03)

I I B
[ I

0 © O o @

3. Toccare il tasto 3& per la conferma,
oppure l'impostazione viene attivata in
breve tempo senza toccare alcun tasto.

Impostazione della luminosita del

display

1. Toccare il tasto % finché sul display non
appare il simbolo B.

d-01 °?

Q@@@@@

2. Impostare la luminosita desiderata con i
tasti ®/O. (d-01-d-02-d-03)
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» Toccare il tasto %% per la conferma, oppure

I'impostazione viene attivata in breve tempo

senza toccare alcun tasto.

Modificare I'ora del giorno

sul forno; per cambiare I'ora del giorno

precedentemente impostata,

1. Toccare 4 finché sul display non appare il
simbolo

2.Impostare I'ora del giorno toccando @/©.

° 1200

o O % o

3. Toccare & o %* per impostare il campo
dei minuti.

©

QC@@@@@

4. Impostare il minuto del giorno toccando
@/

o |TCo
o] mi

Q@@@ﬁ?@

5. Confermare I'impostazione premendo o il
tasto €O o %

» L'ora del giorno & impostata e sullo

schermo appare il simbolo 9.




[ informazioni generali sulla cottura

Questa sezione include i consigli per la
preparazione e la cottura dei cibi.

Inoltre, & possibile trovare anche alcuni degli
alimenti testati dal produttore e le
impostazioni pit appropriate per questi
alimenti. Sono inoltre indicate le
impostazioni del forno e gli accessori
appropriati per questi alimenti.
Avvertenze generiche sulla cottura

in forno

+ All'apertura dello sportello del forno
durante o dopo la cottura potrebbe
fuoriuscire vapore caldo. Il vapore
potrebbe provocare bruciature a mani,
viso e/o occhi. Quando si apre lo sportello
del forno, stare lontano.

+ Il vapore intenso generato durante la
cottura potrebbe formare delle gocce
d'acqua condensata all'interno e
all'esterno del forno e sulle parti superiori
del mobile a causa della differenza di
temperatura. Si tratta di un evento
normale e fisico.

+ | valori di temperatura e tempo di cottura
indicati per i cibi potrebbero variare a
seconda della ricetta e della quantita. Per
guesto motivo, tali valori sono indicati
come intervalli.

+ Prima di iniziare la cottura, togliere
sempre dal forno gli accessori inutilizzati.
Gli accessori che rimangono nel forno
potrebbero impedire la cottura dei cibi ai
valori corretti.

+ Pericibi che saranno cucinati secondo la
propria ricetta, fare riferimento a cibi simili
indicati nelle tabelle di cottura.

+ L'utilizzo degli accessori in dotazione
garantisce le migliori prestazioni di
cottura. Osservare sempre le avvertenze e
le informazioni fornite dal produttore per
le pentole esterne che si utilizzeranno.

+ Tagliare la carta oleata che si usera per la
cottura in dimensioni adeguate al
contenitore da utilizzare. Le carte oleate
che traboccano dal contenitore
potrebbero creare un rischio di ustioni e
influire sulla qualita della cottura.
Utilizzare la carta oleata nell'intervallo di
temperatura specificato.

+ Per una buona prestazione di cottura,
collocare i cibi sul ripiano corretto
consigliato. Non modificare la posizione
del ripiano durante la cottura.

Pasticcini e alimenti da forno

Informazioni di carattere generale

+ Per una buona cottura, si consiglia di
utilizzare gli accessori del prodotto. Se si
ha intenzione di utilizzare una pentola
esterna, preferire pentole scure, anti-
aderenti e resistenti al calore.

+ Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di mettere il
cibo nel forno dopo il preriscaldamento.

+ Se si deve cucinare con le pentole sul grill
a filo, posizionarle al centro del grill a filo,
non vicino alla parete posteriore.

+ Tutti i materiali utilizzati nella
fabbricazione dei dolci devono essere
freschi e a temperatura ambiente.

+ Lo stato di cottura dei prodotti potrebbe
variare a seconda della quantita di cibo e
delle dimensioni delle pentole.

+ Stampi in metallo, ceramica e vetro
prolungano il tempo di cotturae la
superficie inferiore della pasticceria non si
rosola in modo uniforme.

+ Se si utilizza carta da cucina durante la
cottura, si potrebbe osservare una leggera
doratura sulla superficie inferiore del cibo.
In questo caso, potrebbe essere
necessario prolungare il tempo di cottura
di circa 10 minuti.

+ lvaloriindicati nelle tabelle di cottura
sono determinati in base ai test effettuati
nei nostri laboratori. | valori adatti al
singolo caso potrebbero differire da questi
valori.

+ Mettere i propri alimenti sull'apposito
ripiano consigliato nella tabella di cottura.
Tenere presente che ripiano inferiore del
forno &l ripiano 1.

Consigli per la cottura di torte

+ Se latorta e troppo secca, aumentare la
temperatura di circa 10 °C e diminuire il
tempo di cottura.

+ Se latorta & umida, utilizzare una piccola
quantita di liquido o ridurre la temperatura
di10°C.

+ Se la parte superiore della torta € bruciata,
metterla su un ripiano inferiore, diminuire

2717



la temperatura e aumentare il tempo di
cottura.

Se la torta & ben cotta all'interno ma
I'esterno & appiccicoso, utilizzare una
quantita minore diliquido, ridurre la
temperatura e aumentare il tempo di
cottura.

Consigli per cucinare i pasticcini

Se I'impasto & troppo secco, aumentare la
temperatura di circa 10 °C e diminuire il
tempo di cottura. Bagnare le sfoglie di
pasta con un intingolo di latte, olio, uova e
yogurt.

Se I'impasto cuoce lentamente,
assicurarsi che lo spessore preparato non
trabocchi dal vassoio.

Se I'impasto & dorato in superficie maiil
fondo non é cotto, assicurarsi che la
quantita di intingolo che userete non sia
eccessiva sul fondo. Per una doratura
uniforme, provare a spalmare I'intingolo
equamente tra le sfoglie e I'impasto.
Cuocere I'impasto nella posizione e alla
temperatura specificata nella tabella di
cottura. Se il fondo non & ancora
abbastanza dorato, metterlo su un ripiano

inferiore per un'ulteriore cottura.
Tabella di cottura per pasticceria e pietanze da forno
Suggerimenti per la cottura con una teglia

Riscaldamento

Torte n Vassoio standard=* superiore e 3 180 30..40
vassoio A
inferiore
Torte in Stampp per torte su Riscaldamento 5 180 30 40
stampo grill a filox* ventola
Riscaldamento
Vassoio standard=* superiore e 3 160 25..35
inferiore
Torte di M?de.".' °;?|"
piccole ripiani in _| o
dimensioni . Riscaldamento metalllco_. 3
Vassoio standard=* Modelli 150 25..35
ventola s
senza ripiani
in filo
metallico: 2
Stampo per dolci .
rotondo, diametro 26 Rlsoaldgmento
superiore e 2 160 30..40
cm con morsetto su e
) e inferiore
Pan di grill a filox*
Spagna Stampo per dolci
rotondo, diametro 26 Riscaldamento 9 160 30 . 40
cm con morsetto su ventola
grill a filox*
\V3SS0I0 Der Riscaldamento
010 P superiore e 3 170 25..35
) ) pasticceria* S
Biscotti inferiore
\/assplo per Riscaldamento 3 170 20 .30
pasticceria* ventola
Riscaldamento a
Pasti ) Vassoio standard=* ventola 2 200 35..45
asfrlgnoaerla superiore/inferiore
Vassoio standard=* Riscaldamento 2 180 35..45
ventola
Pasticceria Riscaldamento
S Vassoio standard=* superiore e 2 200 20..30
arricchita e
inferiore
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Riscaldamento

Vassoio standard=* 3 180 20..30
ventola
Riscaldamento
Vassoio standard=* superiore e 3 200 30..40
Pane P
) inferiore
integrale Riscaldamento
Vassoio standard=* 3 200 30...40
ventola
Contenitore Riscaldamento
Lasagna rettangolare in superiore e 203 200 30..40
vetro/metallo su grill+* inferiore
Stampo rotondo in Riscaldamento
metallo nero, 20 cm di superiore e 2 180 50..70
Torta di diametro su grill a filox* inferiore
mele Stampo rotondo in Riscaldamento
metallo nero, 20 cm di 2 170 50..70
) ’ ) ventola
diametro su grill a filox*
Riscaldamento
pi Vassoio standard=* superiore e 2 200 ... 220 10..20
12za inferiore
Vassoio standard=* Funzione pizza 3 250 8..15

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
*+ Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Suggerimenti per la cottura con due teglie

Modelli con
Modelli con ripiani in filo
Torte di 2 Vassoio standards ' ripiani |n_ filo metallico: 25 ...
; - ) Riscaldamento metallico: 150 40
piccole 4 Vassoio per 2 4 X .
di o _ e f ventola - Modelli senza Modelli senza
imensioni pasticceria* AN AN
ripiani in filo ripiani in filo
metallico: 140  metallico: 30 ...
45
2 Vassoio standard+ Riscaldamento
Biscotti 4 Vassoio per 2 4 170 25..35
_ : ventola -
pasticceria*
Pasticceria 1 _Vassoio standard- Riscaldamento
4 Vassoio per 4 180 35..45
frolla — : ventola -
pasticceria*
Pasticceria 2 _Vassoio standard- Riscaldamento
ST 4 Vassoio per 2 4 180 20..30
arricchita — ventola -

pasticceria*

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
*+ Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
Carne, pesce e pollame + Per cuocere la carne disossata ci vogliono

I punti chiave della tostatura dai 15 ai 30 minutiin piu rispetto al
+ Prima di cucinarli, il condimento con cottura del filetto in padella. S
succo di limone e pepe aumentera il + Si dovrebbero calcolare circa 4-5 minuti di

risultato della cottura di pollo, tacchino e tempo di cottura per centimetro di
grossi pezzi di carne. spessore della carne.
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+ Terminata la cottura, lasciare la carne in
forno per circa 10 minuti. Il succo della
carne € meglio distribuito alla carne fritta
e non esce quando la carne viene tagliata.

+ |l pesce dovrebbe essere collocato su un
ripiano di medio o basso livello in un
piatto resistente al calore.

+ Cuocere i cibi consigliati nella tabella di
cottura con un'unica teglia.

Tabella di cottura per carne, pesce e pollame

Bistecca Riscaldamento a 15 min.
(intera)/Arrosto Vassoio standard=* ventola 250/max, poi 60 ... 80
(1 kg) superiore/inferiore 180 ... 190
Stinco di Riscaldamento a 15 min.
agnello (1.5 - Vassoio standard=* ventola 250/max, poi 110..120
2.0 kg) superiore/inferiore 170
Grill a filox Riscaldamento a 15 min.
Mettere un vassoio sul ventola 250/max, poi 60 ... 80
ripiano inferiore superiore/inferiore 190
Grill a filox )
Pollo arrosto Mettere un vassoio sul Riscaldamento 200 ... 220 60 ... 80
(1.8-2 kqg) - g ventola
ripiano inferiore
Grill a filox 15 min.
Mettere un vassoio sul "Funzione" 3D 250/max, poi 60 ... 80
ripiano inferiore 190
Riscaldamento a 25 min.
Vassoio standard=* ventola 250/max, poi 150...270
Turchia (5.5 superiore/inferiore 180 ... 190
ka) 25 min.
Vassoio standard=* "Funzione" 3D 250/max, poi 150...270
180 ... 190
Grill a filox Riscaldamento a
Mettere un vassoio sul ventola 200 20..30
ripiano inferiore superiore/inferiore
Pesce - -
Grill a filox
Mettere un vassoio sul "Funzione" 3D 200 20..30

ripiano inferiore

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
*+ Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Grill

Quando vengono grigliati, la carne rossa, il
pesce e la carne di pollame diventano
rapidamente marroni, mantengono una
bella crosta e non si asciugano. Carni di
filetto, spiedini, salsicce e verdure succose
(pomodori, cipolle, ecc.) sono
particolarmente adatti per la cottura al grill.
Avvertenze generali
+ Gli alimenti non adatti alla cottura al grill
determinano un rischio di incendio.

Grigliare solo cibi adatti alla cottura al grill.

Inoltre, non mettere il cibo troppo in fondo
(internamente) al grill. Questa & la zona
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pit calda e i cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

+ Durante la cottura alla griglia, chiudere lo
sportello del forno. Non grigliare mai con
lo sportello del forno aperto. Le superfici
calde possono causare ustioni!

| punti chiave della cottura al grill

+ Preparare alimenti di spessore e peso il
pit possibile simili fra loro.

+ Posizionare i pezzi da grigliare sul grill a
filo o sul vassoio del grill a filo
distribuendoli senza superare le
dimensioni del riscaldatore.

+ A seconda dello spessore dei pezzi da
grigliare, i tempi di cottura indicati in
tabella potrebbero variare.



+ Far scorrere il grill a filo o il vassoio del
grill a filo nel forno fino al livello
desiderato. Se si sta cucinando sul grill a
filo, far scorrere il vassoio da forno sul
ripiano inferiore per raccogliere gli oli. Il
vassoio da forno che si intende far

scorrere deve essere dimensionato in
modo da coprire l'intera area del grill. Tale
vassoio da forno potrebbe non essere
incluso nel prodotto. Per una facile pulizia
mettere un po' d'acqua nel vassoio da
forno.

Tabella per il grill
Pesce Grill a filo 4-5

Pezzi di pollo Grill a filo 4-5 250 25...35
Polpette di C";‘)renzezi(manzo) -12 Grill a filo 4 250 20 .30
Costoletta di agnello Grill a filo 4-5 250 20..25
Bistecca - (affettato) Grill a filo 4-5 250 25...30
Costoletta di vitello Grill a filo 4-5 250 25..30
Verdure gratinate Grill a filo 4-5 220 20..30

Pane tostato Grill a filo 4 250 1.4

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.
Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

Grill basso a ventola

Grill basso a

Pesce Grill a filo ventola 4 200 30..35
Pezzi di pollo Grill a filo Grt'eaijgo a 4 250 2535
Polpette di carne Grill basso a
(manzo) - 12 Grill a filo | 4 250 30...40
pezzi ventola
Bistecca Grill a filo . )
(intera)/Arrosto  Mettere un vassoio Grill basso a 3 15 min. 260, 90..110
L e ventola poi 180 ... 190
(1 kg) sul ripiano inferiore

Non preriscaldare tutti i cibi grigliati presenti in questa tabella del grill.

Alimenti di prova

+ Gli alimenti di questa tabella di cottura
sono preparati secondo la norma EN

Tabella di cottura per alimenti di prova

Suggerimenti per la cottura con una teglia

60350-1 per facilitare i test del prodotto
effettuati per gli istituti di controllo.

Riscaldamento

Vassoio standard=* superiore e 3 140 20..30
inferiore

Shortbread Modelli con

(biscotto ripiani in filo

dolce) . Riscaldamento metalllco_. 8
Vassoio standard+ ventola Modelli 140 15..25

senza
ripiani in filo
metallico: 2
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Riscaldamento

Vassoio standard=* superiore e 3 160 25..35
inferiore
Torte di M?de.".' °;?|"
piccole metallico: 3
dimensioni Vassoio standard=* Riscaldamento Modelli 150 25..35
ventola
senza
ripiani in filo
metallico: 2
Stampo per dolci rotondo,  Riscaldamento
diametro 26 cm con superiore e 2 160 30..40
) morsetto su grill a filox* inferiore
Pan di Spagna -
Stampo per dolci rotondo, Riscaldamento
diametro 26 cm con 2 160 30...40
: ) ventola
morsetto su grill a filox*
Stampo rotondo in Riscaldamento
metallo nero, 20 cm di superiore e 2 180 50..70
) diametro su grill a filox* inferiore
Torta di mele -
Stampo rotondo in Riscaldamento
metallo nero, 20 cm di 2 170 50..70

diametro su grill a filox*

ventola

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

*+ Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Suggerimenti per la cottura con due teglie

2-Vassoio standard=*

Shortbread ) Riscaldamento
(biscotto dolce) 4-Vassoio per ventola 2-4 140 15..26
pasticceria*
Modelli con
Modelli con ripiani in filo
9-Vassoio standards ripianiin filo  metallico: 25 ..
Torte di piccole 4-V35S0i0 Der Riscaldamento 9.4 metallico: 150 40
dimensioni astiocerig* ventola Modelli senza  Modelli senza
P ripiani in filo ripiani in filo
metallico: 140  metallico: 30 ...
45

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

*+ Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Grill

Pane tostato

Grill a filo

250

Polpette di carne (manzo)

Grill a filo

- 12 pezzi

250

Girare il cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.
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Manutenzione e cura

Informazioni generiche per la
pulizia
A Avvertenze generali

Attendere che il prodotto si raffreddi
prima di pulirlo. Le superfici calde
posSsono causare ustioni!

Non applicare i detergenti direttamente
sulle superfici calde. Cid potrebbe causare
macchie permanenti.

L'apparecchio deve essere pulito e
asciugato accuratamente dopo ogni uso.
In gquesto modo i residui di cibo possono
essere puliti facilmente e non si
bruceranno quando I'apparecchio verra
riutilizzato in un secondo momento. In
guesto modo, la durata dell'apparecchio si
prolunga e i problemi che si
presenterebbero di frequente si riducono.
Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.

Alcuni detergenti 0 agenti pulenti possono
danneggiare la superficie. Non utilizzare
detergenti abrasivi, polveri detergenti,
creme detergenti, disincrostanti o oggetti
appuntiti durante la pulizia.

Non & necessario un detergente speciale
per la pulizia dopo ogni utilizzo. Pulire
I'apparecchio con sapone per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una spugna e
asciugarlo con un panno in microfibra
asciutto.

Assicurarsi di pulire completamente il
liquido rimasto dopo la pulizia e di pulire
immediatamente gli eventuali schizzi di
cibo creatisi durante la cottura.

Non lavare alcun componente
dell'apparecchio in lavastoviglie.

Superfici in acciaio inox e inox

Per pulire superfici e maniglie in acciaio
inox o inossidabile non utilizzare
detergenti contenenti acido o cloro.

Le superfici in acciaio inox o acciaio
possono cambiare colore nel tempo. Non
si tratta di un’anomalia di funzionamento.
Dopo ogni uso, pulire con un detergente
adatto alla superficie inox o in acciaio.
Pulire con un panno morbido e sapone e
con un detergente liquido (antigraffio)

adatto alle superfici in acciaio inox,
avendo cura di pulire in una sola direzione.
Rimuovere immediatamente e senza
aspettare le macchie di calcare, olio,
amido, latte e proteine sulle superfici in
acciaio inox e vetro. Le macchie
potrebbero arrugginire dopo lunghi periodi
di tempo.

Superfici smaltate

Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici
smaltate con detersivo per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una spugna e
asciugarle con un panno asciutto.

Se il prodotto dispone di una funzione di
pulizia a vapore facile, & possibile
effettuarla per lo sporco leggero non
permanente. (Vedere la sezione "Pulizia a
vapore facile")

Per le macchie pit ostinate, si pud usare il
detergente per forno e griglia consigliato
sul sito web della marca del prodotto e
una spugnetta paglietta in lana d'acciaio
anti-graffio. Non usare detergenti per forni
esterni.

Prima di effettuare la pulizia, I'area di
cottura di cottura del forno deve
raffreddarsi. La pulizia su superfici calde
creera sia pericolo di incendio che di
danni alla superficie smaltata.

Superf|0| catalitiche

Le pareti laterali dell'area di cottura
possono essere rivestite solo con smalto
o pareti catalitiche. Varia a seconda del
modello.

Le pareti catalitiche hanno una superficie
opaca e porosa. Le pareti catalitiche del
forno non devono essere pulite.

Le superfici catalitiche assorbono I'olio
grazie alla struttura porosa e cominciano
a brillare quando la superficie & satura di
olio, in questo caso si consiglia di
sostituire le parti.

Superfici in vetro
+ Per la pulizia delle superfici in vetro non

utilizzare raschietti in metallo duro e
materiali abrasivi. Possono danneggiare
la superficie del vetro.

Pulire 'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in
microfibra specifico per le superfici in
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vetro e asciugarlo con un pannoin
microfibra asciutto.

+ Se dopo la pulizia ci sono residui di
detersivo, strofinare con acqua fredda e
asciugare con un panno in microfibra
pulito e asciutto. | residui di detersivo
potrebbero ulteriormente danneggiare la
superficie del vetro.

+ Innessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere rimossi
con coltelli seghettati, lana metallica o
simili strumenti da graffio.

+ E possibile rimuovere le macchie di calcio
(macchie gialle) sulla superficie del vetro
con il decalcificante disponibile in
commercio, oppure con un agente
decalcificante come l'aceto o il succo di
limone.

+ Se la superficie & molto sporca, applicare
il detergente sulla macchia con una
spugna e attendere a lungo che agisca
correttamente. Pulire quindi la superficie
in vetro con un panno bagnato.

+ Gli scolorimenti e le macchie sulla
superficie del vetro sono normali e non
sono difetti.

Parti in plastica e superfici verniciate

+ Pulire le superfici smaltate con detersivo
per piatti, acqua calda e un panno
morbido o una spugna e asciugarle con
un panno asciutto.

+ Non utilizzare raschietti in metallo duro e
detergenti abrasivi. Cio potrebbe
danneggiare le superfici.

+ Assicurarsi che le giunture dei
componenti dell'apparecchio non siano
lasciate umide e sporche di detersivo. In
caso contrario, su queste giunture
possono verificarsi delle corrosioni.

Pulizia degli accessori

Se non diversamente indicato nel manuale
d'uso, non lavare gli accessori del prodotto
in lavastoviglie.

Pulizia del pannello di controllo

+ Quando si puliscono i pannelli con
manopole, pulire il pannello e le manopole
con un panno morbido umido e asciugare
con un panno asciutto. Non rimuovere le
manopole e le guarnizioni sottostanti per
pulire il pannello. Il pannello e le manopole
potrebbero danneggiarsi.
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+ Durante la pulizia dei pannelli in acciaio
inox con manopola, non usare detergenti
per acciaio inox intorno alle manopole. Gli
indicatori intorno alle manopole
potrebbero cancellarsi.

+ Pulire i pannelli di controllo a sfioramento
(touch) con un panno morbido umido e
asciugare con un panno asciutto. Se il
prodotto & dotato di una funzione di
blocco tasti, prima di eseguire la pulizia
del pannello di controllo impostare il
blocco tasti. In caso contrario, i tasti
potrebbero essere involontariamente
pigiati.

Pulizia dell'interno del forno (area

di cottura)

A seconda del tipo di superficie del forno,

sequire le fasi di pulizia descritte nella

sezione "Informazioni generali sulla pulizia”.

Pulizia delle pareti laterali del forno

Le pareti laterali dell'area di cottura possono

essere rivestite solo con smalto o pareti

catalitiche. Varia a seconda del modello. Se

il forno presenta una parete catalitica,

consultare la sezione "Pareti catalitiche” per

informazioni.

Se il forno € un modello con ripiani in filo

metallico, prima di pulire le pareti laterali,

rimuovere i ripiani in filo metallico. A

seconda del tipo di superficie del forno,

completare quindi la pulizia come descritto
nella sezione "Informazioni generali sulla
pulizia”.

Per rimuovere i ripiani laterali in filo

metallico:

1. Rimuovere la parte anteriore del ripiano in
filo metallico tirandolo sulla parete
laterale in direzione opposta.

2. Tirare il ripiano in filo metallico verso di sé
per rimuoverlo completamente.



applicate per la sua rimozione devono
essere ripetute perd in ordine inverso.

Pulizia a vapore facile

Varia a seconda del modello di forno.

Potrebbe non essere disponibile sul

proprio prodotto.

Garantisce una pulizia facile perché lo

sporco (purché non si aspetti troppo) viene

ammorbidito dal vapore che si forma

allinterno del forno e le gocce d'acqua si

condensano sulle sue superfici interne.

1. Rimuovere tutti gli accessori presenti
allinterno del forno.

2.Versare 500 ml di acqua nel vassoio da
forno e posizionarlo sul secondo ripiano

3. Impostare il forno in modalita di facile
pulizia a vapore e far funzionare a 100°C
per 15 minuti.

Aprire immediatamente lo sportello e pulire

le superfici interne del forno con una spugna

0 un panno umido. All'apertura dello

sportello, il vapore fuoriesce. Questo pud

creare un rischio di bruciature. Fare

attenzione quando si apre lo sportello del
forno.

Per pulire lo sporco persistente, utilizzare
acqua calda con del detersivo, un panno
morbido o una spugna e strofinare con un
panno asciutto.

Durante la modalita di pulizia a
vapore facile, I'acqua che si trova
nella piscina alla base del forno per
ammorbidire i residui / lo sporco
leggermente formati all'interno della
cavita del forno evaporera e
condensera nella cavita del forno e
nel vetro interno della porta del forno,
quindi l'acqua potrebbe gocciolare
all'apertura della porta del forno.
Eliminare la condensa non appena si
apre la porta del forno.

Varia a seconda del modello di forno.
Potrebbe non essere disponibile sul proprio
prodotto. Oltre alla condensa formatasi nel
forno, potrebbe esserci acqua o umidita nel
canale della vaschetta sotto il forno. Dopo
I'uso, pulire questo canale della piscina con
un panno umido e poi asciugarlo.

Pulizia dello sportello del forno

Per pulire lo sportello del forno e il
vetro, non utilizzare detergenti
abrasivi aggressivi, raschietti
metallici, pagliette d'acciaio o
candeggina.

Il vetro interno dello sportello del
forno é rivestito con un materiale
facile da pulire. Non utilizzare
detergenti abrasivi, raschietti per
metallo duro, pagliette d'acciaio o
prodotti come la candeggina.

Per pulirli, & possibile rimuovere lo sportello
del forno e i vetri dello sportello. Come
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rimuovere le porte e le finestre & spiegato
nelle sezioni "Rimozione dello sportello del
forno” e "Rimozione dei vetri interni dello
sportello”. Dopo aver rimosso i vetri interni
dello sportello, pulirli con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno asciutto.
Asciugare il vetro con 'aceto e poi
sciacquarlo dai eventuali residui di calcare
che si possono trovare sul vetro del forno.

Rimozione dello sportello del forno

1. Aprire lo sportello del forno.

2. Aprire le clip nella cavita della cerniera
dello sportello anteriore a destrae a
sinistra premendo verso il basso come
mostrato in figura.

I tipo di cerniera (A), (B), (C) varia a seconda

del modello del prodotto. Le figure seguenti

mostrano come aprire tutti i tipi di cerniera.

La cerniera di tipo (A) & disponibile nei tipi di

porte normali.

La cerniera del tipo (B) & disponibile nei tipi

di porta a chiusura ammortizzata.

La cerniera del tipo (C) e disponibile nei tipi

di porta ad apertura / chiusura morbida.
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Serratura a cerniera - posizione chiusa



4. Tirare lo sportello rimosso verso l'alto per
sganciarlo dalle cerniere di destrae di
sinistra e rimuoverlo.

Per riattaccare lo sportello, le
procedure applicate per la sua
rimozione devono essere ripetute,
pero in ordine inverso. Durante
I'installazione dello sportello,
assicurarsi di chiudere le clip sulla
cavita della cerniera.

Rimozione del vetro interno dello
sportello del forno

Il vetro interno dello sportello anteriore del
forno puo essere rimosso per la pulizia.

1. Aprire lo sportello del forno.

2. Tirare verso di sé il componente in
plastica, fissato sulla parte superiore dello
sportello anteriore, premendo
contemporaneamente sui punti di
pressione su entrambi i lati del
componente e rimuoverlo.

Serratura a cerniera - posizione aperta
3. Mettere lo sportello del forno in posizione

3.Come mostrato in figura, sollevare
delicatamente il vetro pitinterno (1) verso
'A" e poi rimuoverlo tirando verso 'B'.
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Pannello in vetro piu interno

Pannello in vetro interno (Potrebbe non
esserci sul proprio prodotto.)

4. Se il prodotto ha un vetro interno (2),

ripetere lo stesso processo per staccarlo

(2).

5.1l primo passo per risistemare lo sportello

& quello di rimontare il vetro interno (2).
Posizionare il bordo smussato del vetro in
modo da incontrare il bordo smussato
della fessurain plastica. (Se il prodotto ha
un vetro interno). Il vetro interno (2) deve
essere fissato alla fessura di plastica piu
vicina al vetro pit interno (1).

6. Nel rimontare il vetro piu interno (1), fare

attenzione a posizionare il lato stampato
del vetro sul vetro interno. E fondamentale
posizionare gli angoli inferiori del vetro piu
interno perché coincidano con le fessure
inferiori in plastica.

7.Spingere il componente in plastica verso il

frame fino a quando non si sente un
"click”.

Pulizia della lampada del forno
Nel casoin cui lo sportello in vetro della
lampada del forno nell'area di cottura si
sporchi, pulire con detersivo per piatti,

acqua calda e un panno morbido o una

spugna e asciugare con un panno asciutto.

In caso di guasto della lampada del forno, &
possibile sostituirla seguendo le sezioni che
seguono.

Sostituzione della lampada del forno

A Avvertenze generali

+ Per evitare il rischio di scosse elettriche
prima di sostituire la lampada del forno,
scollegare il connettore elettrico e
attendere che il forno si raffreddi. Le
superfici calde possono causare ustioni!
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+ In questo forno viene utilizzata una
lampada ad incandescenza con potenza
inferiore a 40 W, altezza inferiore a 60 mm,
diametro inferiore a 30 mm o lampada
alogena con attacco tipo G9, potenza
inferiore a 60 W. Le lampade sono adatte
al funzionamento a temperature superiori
a 300 °C. Le lampade del forno possono
essere richieste agli Agenti di servizio
autorizzati o ai tecnici muniti di licenza.

+ La posizione della lampada potrebbe
differire da quellaindicata in figura.

+ Lalampada utilizzata in questo prodotto
non & adatta per l'illuminazione di
ambienti domestici. Lo scopo della
lampada e quello di aiutare l'utente a
vedere gli alimenti inseriti.

+ Le lampade utilizzate in questo prodotto
devono resistere a condizioni fisiche
estreme come temperature superiori a
50°C.

Se il forno é provvisto di una lampada

rotonda,

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettrica.

2. Rimuovere il coperchio di vetro
ruotandolo in senso antiorario.

3.Se lalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la
lampada come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova. Se & del tipo (B),
estrarla come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova.

4. Rimontare il coperchio di vetro.



Se il forno é provvisto di una lampada

quadrata,

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettrica.

2. Rimuovere i ripiani in filo metallico
secondo la descrizione.

3. Sollevare il coperchio di protezione in
vetro dellalampada con un cacciavite.

4. Se lalampada del forno e del tipo (A),

come mostrato in figura, ruotare la
lampada come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova. Se & del tipo (B),
estrarla come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova.

5. Rimontare il coperchio di vetro e ripiani
in filo metallico.
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B Risoluzione dei problemi

Se non si riesce a risolvere il problema anche se si sono applicate le istruzioni di questa sezione,
consultare I'Agente per I'assistenza autorizzato o un tecnico con licenza o il rivenditore presso il
quale € stato acquistato il prodotto. Non provare mai a riparare autonomamente il prodotto
difettoso.

+ Cio e assolutamente normale. >>>Non vuol dire che ¢'é un guasto.

+ Quando viene a contatto con le superfici fredde del prodotto, il vapore che si forma
durante la cottura pud condensarsi e formare goccioline d'acqua. >>>Non vuol dire che
c'é un guasto.

+ Quando le parti metalliche vengono riscaldate, possono infatti espandersi e causare
rumore. >>>Non vuol dire che c¢'é un guasto

usibile di rete e difettoso o & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili.
Se necessario, sostituirli o ripristinarli.

+ Il prodotto non e collegato alla presa (messa a terra). >>>Controllare la connessione di
alimentazione.

+ | pulsanti/manopole/tasti del pannello di controllo non funzionano. >>> Se il prodotto e
dotato di funzione di blocco tasti, il blocco tasti potrebbe essere stato attivato. Si prega
di disattivarlo.

+ Lalampada del forno e difettosa. >>>Sostituire la lampada del forno.
+ La corrente d'alimentazione & interrotta. >>> Controllare se c'é corrente. Controllare i
fusibili all'interno della scatola fusibili. Se necessario, sostituirli o ripristinarli

otrebbe non essere impostato su una determinata funzione
temperatura. >>> Impostare il forno su una determinata funzione di cottura e/o
temperatura.

+ Sui modelli dotati di timer, il timer potrebbe non essere stato regolato. >>>Regolare 'ora.

+ La corrente d'alimentazione & interrotta. >>> Controllare se c'é corrente. Controllare i
fusibili all'interno della scatola fusibili. Se necessario, sostituirli o ripristinarli

+ Si é verificato un precedente blackout. >>> Regolare I'ora/Spegnere il prodotto e
riaccenderlo.
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