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Dobrodosli!

Postovani korisnici,

Hvala na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju ucinkovitost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priruénik i svu
drugu dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u korisnickom prirucniku. Na taj
nacin cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozZite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini upotrebe i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom uputsvtu.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja mozZe za rezultat imati smrt ili ozljedu.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrucu povrsinu.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosna uputstva

Ovo poglavlje sadrzi
sigurnosne upute potrebne da
bi sprijecili rizik od fizicke
ozljede i materijalne Stete.
Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za liénu upotrebu
ili u svrheupotrebe rabljenog
uredaja, potrebno je dati i
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i dijelove.

Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
mozZe nastati ako se ove upute
ne postuju.

Nepostovanje ovih uputa
ponistava odobrenu garanciju.
Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasteni servis ili lice koje je
imenovao uvoznik.

Koristite samo originalne
rezervne djelove i pribor.

Ne popravljajte i ne mijenjajte
nijednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaceno u uputstvu za
upotrebu.

Ne vrsite nikakve tehnicke
modifikacije na proizvodu.

A1 .1 Predvidena namjena

* Ovaj proizvod je dizajniran za
upotrebu kod kuée. On nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namijenjen za upotrebu u
domacdinstvima i kuhinjama za
osoblje u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrijevanja prostorije.

*+ Peénica se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

* Ovaj proizvod ne treba koristiti
za grijanje, zagrijevanje
tanjura, kacenje rucnikaili
odjece na rucki za potrebe
susenja.

1.2 Sigurnost djece,
ugrozenih osoba i
kucnih ljubimaca

* Ovaj proizvod mogu koristiti
djeca sa 8 i vise godina
starosti i osobe sa fizickim,
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culnim ili mentalnim
nedostacima i osobe bez
iskustva i znanja, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom i
kada im se objasni nacin
sigurne upotrebe aparata i
moguce opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca nikada ne
smiju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze pod
nadzorom odrasle osobe.
Ovaj proizvod ne smiju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuci
djecu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Djecu treba nadzirati da bi se
obezbijedilo da se ne igraju sa
ovim uredajem.

Elektri¢ni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje djeca mogu da
dohvate.

UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Djecu
drzite dalje od proizvoda.

+ Ambalazni materijal uvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozljede i gusenja!
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+ Kada su vrata otvorena, ne

stavljajte teske predmete na
njih i ne dozvolite djeci da
sjede na njima. Mozete
izazvati prevrtanje ili
oStecenje Sarki na vratima
pecnice.

Zbog sigurnosti djece,
iskljucite utikac i onemogucite
rad proizvoda prije nego sto
ga odlozite.

Sigurnost od

1.3
A elektricnih instalacija
* Uredaj povezite na uzemljenu

uticnicu zasticenu osiguracem
sa voltazom navedenom na
tipskoj naljepnici. Uzemljenje
mora uvesti kvalifikovani
elektricar. Ne koristite
proizvod bez uzemljenja u
skladu sa lokalnim/
nacionalnim propisima.
Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mjestu (na koje
nece uticati plamen
plamenika). Ako to nije
moguce, na elektri¢noj
instalaciji na koju je uredaj
priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurag,
prekidac, sklopka, itd.), u
skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.




* Proizvod se ne smije prikljuciti
u uticnicu tokom ugradnje,
popravke i transporta.

+ Ukljucite proizvod u uzemljenu
uticnicu koja odgovara
vrijednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj naljepnici.

+ Ako vas proizvod nema kabel,
koristite samo spojni kabel
opisan u odjeljku ,Tehnicke
specifikacije”.

* Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne smije da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom topline.

+ Straznja povrsina pecnice
postaje vruca kada se koristi.
Kablovi za napajanje ne smijju
dodirivati zadnju povrsinu,
ukoliko je taj slucaj, prikljucci
se mogu ostetiti.

+ Pazite da ne zaglavite
elektricni kabl izmedu vrata
pecnice i okvira i ne
postavljajte ga na vruce
povrsine. U suprotnom,
izolacija kabela moze se
rastopiti i izazvati pozar kao
rezultat kratkog spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsjecene ili
oStecene kablove ili produzne
kablove.

+ Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasc¢eni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprijecile moguce opasnosti.

+ UPOZORENJE: Prije zamjene
sijalice u pecnici, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbjegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

* Ne prikljucujte proizvod u
uticnicu koja je labava, ispala
iz svog lezista, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta s vodom (na primjer,
voda koja moze procuriti iz
Saltera).

* Nikada ne dodirujte utika¢
vlaznim rukama! Nikada ne
iskljucujte utika¢ povlacenjem
za kabel, uvijek ga izvucite
drzeci utikac.

* Provjerite da li je utika¢
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
uticnicu da se izbjegne
stvaranje luka.
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Al .4 Sigurnost u

transportu

Prije transporta proizvoda
iskljucite proizvod sa
napajanja.

Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dvije
osobe.

Ne koristite vrata i/ili rucku za
transport ili premjestanje
proizvoda.

Ne stavljajte druge predmete

na uredaj i nosite ga uspravno.

Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalijepite.
Ucvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do oStecenja
uklonjivih ili pokretnih djelova

proizvoda ili samog proizvoda.

Pogledaijte cijeli proizvod da bi
utvrdili da li ima oStecenja
koja su mogla nastati tokom
transporta.

Al .5 Sigurnost pri

ugradnji
Prije ugradnje proizvoda,
provjerite da li ima oStecenja.
Ako je proizvod oStecen,
nemojte ga ugradivati.
Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote
(radijatori, Stednjak i sl.).

* Odrzavajte okolinu svih
ventilacijskih kanala proizvoda
otvorenim.

* Da biste sprijecili
pregrijavanje, proizvod ne
treba postavljati iza ukrasnih
vrata.

A1 .6 Sigurnost upotrebe

+ Vodite racuna da je uredaj
iskljucen nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme, iskljucite ga sa
napajanja ili iskljucite
osigurac u kutiji sa
osiguracima.

* Ne koristite neispravan ili
oStecen proizvod. Ako postoje,
iskljucite elektricne/plinske
prikljucke proizvoda i pozovite
ovlasceni servis.

* Ne koristite proizvod sa
uklonjenim ili polomljenim
staklima prednjih vrata.

* Ne penjite se na proizvod da
biste dohvatili bilo sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

* Nikada nemojte koristiti
proizvod ako vam je
rasudivanje ili koordinacija
narusena upotrebom alkohola
i/ili droga.
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« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.

* Rucka pecnice nije susilica za
rucnike. Kada koristite
proizvod, ne kacite rucnike,
rukavice ili slican tekstil na
rucici.

« Sarke vrata proizvoda se
pomjeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite dio
sa Sarkama.

A1 .7 Upozorenjao

temperaturi

* UPOZORENUJE: Pristupni
dijelovi proizvoda c¢e biti vruci
tokom rada. Treba paziti da ne
dodirnete proizvod i grijace
elemente. Djeca mlada od 8
godina ne smiju se priblizavati
proizvodu bez odrasle osobe.

* Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer Ce ivice biti
vruce tokom rada.

* Buduci da para moze izadi iz
pecnice, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata
pecénice. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
oCima.

+ Tokom rada, proizvod moze
postati vrué. Treba paziti da
ne dodirnete vruce dijelove,
unutrasnjost pec¢nice i grijace
elemente.

* Uvijek koristite rukavice
otporne na toplinu dok
stavljate hranu u vrucu
pecénicu ili vadite hranu iz
vrucée pecnice, itd.

A1 .8 Uporaba dodataka

* Vazno je da metalna resetka i
pleh budu propisno postavljeni
na njihova predvidena mjesta.
Za detaljne informacije
pogledajte odjeljak "Uporaba
dodataka".

+ Dodaci mogu ostetiti staklo na
vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke
uvjek gurnite do kraja prostora
za pecenje.

A1 .9 Sigurnost kuhanja

* Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze
izazvati pozar jer se moze
zapaliti kada dode u kontakt
sa vruéim povrsinama.
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+ Ostaci hrane, ulje itd. mogu se
zapaliti u prostoru za
spremanje hrane. Prije
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.

* Opasnost od trovanja hranom.
Ne Cuvajte hranu u pecnici
duze od sat vremena prije i
posle pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

* Ne zagrijevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
pecnici. Pritisak koji bi se
stvorio u konzervi/tegli moze
izazvati njeno pucanje.

+ Stavite papir za pec€enje u
posude ili pribor za peénicu
(pleh, zi¢ani gril, itd.) s hranom
i stavite ga u prethodno
zagrijanu pecnicu. Uklonite
suvisne komade papira za
pecenje sa dodatakaili
posude kako biste izbjegli
dodir s grijacim elementima
pecnice. Nikada ne koristite
papir za pecenje na
temperaturi u pecnici vecoj od
maksimalne temperature
koris¢enja navedene na papiru
za pecenje koji koristite.
Nikada ne stavljajte papir za
pecenje na dno pecnice.

* Pleh za pecenje, tanjure ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
pecénice. Akumulirana toplota
moze ostetiti osnovu pecnice.

+ Za vrijeme grilovanja zatvorite
vrata pecnice. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

+ Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadniji
dio grila. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

A.I .10 Sigurnost pri

odrzavanju i ¢iScenju

+ Sacekajte da se uredaj ohladi
prije ¢iScenja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njega!
Postoji opasnost od
elektricnog udaral

« Nemojte koristiti parne Cistace
za CiScenje proizvoda jer to
moze uzrokovati strujni udar.

« Za CiScenje stakla prednjih
vrata pecnice/(ako postoje)
gornjih stakala pecnice
nemojte koristiti gruba
abrazivna sredstva za
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¢iscenje, metalne strugace,
Zicanu vunu ili sredstva za
izbjeljivanje. Ovi materijali
mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

* Kontrolnu ploc¢u uvjek
odrzavajte cistom i suvom.
Vlazna i prljava povrsina moze
prouzrokovati probleme u radu
sa funkcijama.

1.11 SamociSéenje na
visokoj temperaturi
(piroliza)

« Tokom samociscenja povrsine
postaju toplije nego kod
standardne uporabe. Drzite
djecu na propisnoj udaljenosti.

* Vruce povrsine izazivaju
opekotine! Ne dodirujte
proizvod tokom samociscenja,
a djeca neka borave na
propisnoj udaljenosti od

2 Uputstva za zastitu okolisa

proizvoda. Sacekajte najmanje
30 minuta prije uklanjanja
ostataka.

« Tokom samociscenja,
oslobada se dim usljed
izgaranja ostataka hrane.
Nadgledajte svoju kuhinju
tijekom procesa CiSc¢enja.

* Prije pocetka CiSc¢enja, oCistite
spoljne povrsSine rerne i
ostatke hrane unutar rerne
krpom natopljenom
deterzentom. Izvadite sve
dodatke i pribor za jelo iz
pecénice. Ako vas proizvod ima
dodatke za pirolizu (otporne
na visoke temperature
samociséenja), ne morate taj
pribor uklanjati iz pec¢nice.

* Ako je ploc¢a za kuhanje iznad
vase pecnice, nemojte
ukljucivati plocu za kuhanje
tokom pirolize.

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa direktivom
WEEE i Odlaganje otpadnog
proizvoda

Ovaj proizvod je uskladen s Direktivom EU
WEEE (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi
simbol klasifikacije za odlaganje elektri¢ne
i elektronske opreme (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od
visokokvalitetnih dijelova i
materijala koji se mogu
ponovno Koristiti i pogodni su
za recikliranje. Stoga, na kraju
L njegovog vijeka trajanja ne
zbrinjavajte ovaj otpadni proizvod s
ostalim redovnim otpadom iz
domacdinstva. Odnesite ga u sabirni centar
za recikliranje elektricne i elektronicke
opreme. Informacije o navedenim sabirnim
centrima mozete dobiti od lokalne uprave.

BS/10



Pravilno odlaganje otpadnih uredaja
pomaze u sprjeCavanju negativnih uticaja
na okoli$ i zdravlje ljudi.

Uskladenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili je uskladen s
Direktivom EU RoHS (2011/65/EU). On ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.

2.2 Informacija o ambalazi

Materijali za pakiranje proizvoda su
proizvedeni od sekundarnih sirovina u
skladu s nasim nacionalnim propisima za
zastitu okoliSa. Ambalazni otpad nemojte
odlagati sa ku¢nim ili drugim otpadom,
odnesite ga na mjesta za prikupljanje
ambalaznog materijala odredena od strane
lokalnih organa.

2.3 Preporuke za Stednju energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naéi na
racunu proizvoda koji se isporucuje uz
proizvod.

Sljedeci prijedlozi ¢e vam pomoci da svoj
proizvod upotrebljavate na ekoloski i
energetski ucinkovit nacin:

BS /11

Zamrznutu hranu odmrznite prije
pecenja.

U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvjek izvrsite prethodno
zagrijevanje. Ne otvarajte vrata pecnice
Cesto tijekom pecenja.

Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno pecenje.
Mzete ustedjeti do 20% elektricne
energije upotrebom preostale topline.
Pokusajte da istovemeno pecete vise
jela u pecnici. MoZete istovremeno
spremati hranu postavljanjem dvije
posude na resetku. Osim toga, ako
spremate jela jedno za drugim, to ce
ustedjeti energiju jer peénica nece
izgubiti na svojoj toplini.

Ne otvarajte vrata pecnice dok pecete u
radnoj funkciji “Eko grijanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,
unutarnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedjela energija u radnoj funkciji
“Eko grijanje s ventilatorom”, pri ¢emu se
ta temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na zaslonu.



3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda
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’ h 1 » 6
1 Kontrolna tabla 2 Sijalica
3 Zicane police 4 Motor ventilatora (iza celicne ploce)
5 Vrata 6 Rucka
7 Doniji grijac (ispod celicne ploce) 8 Pozicije polica
0
2

Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Vas
proizvod mozda nema sijalicu ili se vrsta i
lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Vas
proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je
kao primjer prikazan proizvod sa Zicom.

3.2 Predstavljanje i upotreba

kontrolne table proizvoda

U ovom odjeljku mozZete pronaci pregled i
osnovne namjene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

EE B
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1 Dugme za izbor funkcije
3 Dugme za izbor temperature
Ako postoji dugme(dugmad) koje

kontroliSe(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)

kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da

biste izvrsili postavke pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuce
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
postavke, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvod u kontrolnu tablu pec¢nice

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada pe¢nice mozete odabrati
pomoc¢u gumba za odabir funkcije.
Okrenite lijevo/desno iz zatvorenog
(gornjeq) polozaja za odabir.

Dugme za temperaturu

MozZete odabrati temperaturu koju Zelite
kuhati pomocéu gumba za temperaturu.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.
Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu peénice mozete
vidjeti na displeju tajmera. Pecnica se
zagrijava dok ne dostigne podeSenu
temperaturu i odrZava je, a animacija
grijanja u 3 reda treperi krajnje desno.
Kada temperatura rerne dostigne zadatu
vrednost, ova animacija se zaustavlja i
simbol ,C" se stalno pojavljuje pored
zadate vrednosti temperature.

2 Tajmer

Tajmer
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]
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Fleksibilni klju¢ za kuhanje
Tipka za postavke

Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za alarm

Tipka za podeSavanje vremena

nw o oa wN =

imboli na zaslonu

: Simbol za vrijeme pecenja

: Flexible Cooking (Flexi Crisp)
: Simbol alarma

: Simbol sonde za meso *

: Simbol zaklju¢avanja tipki

: Simbol temperature

: Simbol pecenja sa eko ventilatorom

fl @ =P DHEO

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

* Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije pecnice

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj
pecnici i najviSe i najnize temperature koje
se mogu podesiti za ove funkcije.
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Redoslijed prikazanih reZima rada moze se
razlikovati od rasporeda na vasem

proizvodu.
Simbol . . Temperaturni L
funkeije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba
V4 1 \ Sijalica u rerni - Ne radi grija¢ u pecnici. Svijetli samo sijalica u pec¢nici.
Pecnica se ne zagrijeva. Radi samo ventilator (na zadnjoj
strani). Odgovara za otapanje zamrznute hrane, sporo i na
0 Rad sa ventilatorom - sobnoj temperaturi i za rashladivanje pecene hrane. Vrijeme
potrebno za odmrzavanje cijelog komada mesa je duze nego
za hranu sa Zitaricama.
Hranu zagrijevaju gornji i donji grijac istovremeno. Pogodno
Gornji i donji grijac¢ 40-280 za torte, kolace ili peciva i variva u kalupima za pecenje.
— Pecenje u samo jednom plehu.
— s
L7 Ukljucen je samo doniji grija¢. Pogodan je za hranu za koju
Donji grija¢ 40-220 Zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za

jednostavno parociséenje.

Gornji i donji grijac +

Vruc¢i vazduh zagrijan gornjim i donjim grija¢ima rasporeduje

+
% . 40-280 se ravnhomjerno i brzo kroz pe¢nicu pomocu ventilatora.
ventilator L .
— Pecenje u samo jednom plehu.
Vruéi zrak koji grije grija¢ ventilatora se ravnhomjerno i brzo
® Grijanje s ventilatorom 40-280 rasporeduje po pec¢nici pomocu ventilatora. Pogodan je za
kuvanje u viSe posuda na razli¢itim nivoima polica.
I - Kako biste ustedjeli energiju, mozete koristiti ovu funkciju
\< Eko grijanje s 160-220 iasto koristenia “Griiani tilat \ d
) ventilatorom umjesto koristenja “Grijanje s ventilatorom" u rasponu o
] 160-220°C. Ali; vreme kuvanja ¢e biti nesto duze.
Bice aktivirane funkcije gornjeg grijaca, donjeg grijaca i toplog
® Funkcija "3D" 40-280 ventilatora. Svi djelovi proizvoda se ravnomjerno i brzo peku.
— Pecenje u samo jednom plehu.
VN - Veliki gril na gornjem dijelu peénice radi. Pogodan je za
Puni gril 40-280 . . o o
grilovanje velikih koli¢ina.
00 Koristi se za samociS¢enje pecnice na visokoj temperaturi.
'YX ) Piroliza - Pogledajte specifikaciju za ovu funkciju u odjeljku za
.o odrzavanje i ¢iSéenje.

3.4 Dodaci uredaja

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odjeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se

zavisnosti od modela uredaja. Svi dodaci
opisani u uputstvu za upotrebu mozda
nece biti dostupni na vasem proizvodu.

dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
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Plehovi unutar vaseg uredaja se
@ mogu deformisati zbog uticaja

temperature. Navedeno nece

uticati na funkcionalnosti.

Deformacija nestaje kada se pleh
ohladi.

Standardni pleh

Koristi se za tijesta, smrznutu hranu i
velike komade pecenja.

Duboki pleh

Koristi se za tijesto, velike komade
pecenja, socna jela ili za sakupljanje
masnoce tijekom grilovanja.

Ziéani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane
koja ¢e se pedi, prziti ili kuhati u
kaserolama na zeljenu policu.

Na modelima sa zi¢anim policama:

Na modelima bez zi¢anih polica:

3.5 Koriscéenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa poloZaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosljed polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bocne zic¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
dio mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, Zica za gril
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mora biti pricvr§¢ena grani¢nikom na
Zicanoj polici. Ne smije mimoici taj
granicnik i dodirivati straznji zid pecnice.

Na modelima bez zi¢anih polica:
Klju¢€no je da Zicu za gril propisno
postavite na boéne police. Zica za gril se u
samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate Zicu za gril na
policu, otvoreni dio mora biti na prednjoj
strani.

Postavljanje pleha na police za pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama:
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na Zi¢ane boc¢ne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pricvr§¢en
grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne smije
mimoici taj grani¢nik i dodirivati straznji
zid pecénice.

Na modelima bez zi¢anih polica :
Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na boc¢ne police. Pleh se
u samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprjeCava prevrtanje Zice za gril sa Zicane
police. Ovom funkcijom lako i bezbjedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, moZete je povuci prema naprijed
dok ne dosegne granicnik. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.
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Na modelima sa zi¢anim policama : Pravilno postavljanje Zicane police i pleha m
na teleskopske Sine-Na modelima sa
ziéanim policama i teleskopskim
modelima
Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite zicanu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili Zicanu policu
u teleskopske Sine, provjerite da li su
ispupcenja na prednjem i zadnjem dijelu
Sine pravilno postavljena na ivice Zicane
police ili pleha (prikazano na slici).

Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zi¢anim policama
Postoji i funkcija granic¢nika koji sprjecava
ispadanje pleha sa zZicane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke
sa zadnje strane i povucite prema sebi dok
se ne dosegne prednja strana. Morate
preci preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina)

(mm) 595 /594 /567
Dimenzije za ugradnju pecnice (visina / Sirina / dubina) ) .

(mm) 590-600 /560 /min. 550
Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tip i presjek kabla koji se koristi / adekvatan za

. min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
upotrebu u proizvodu

Ukupna potrosnja elektricne energije (kW) 33

Vrsta pecnice Multifunkcionalna peénica

Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici kuénih elektriénih peénica date su u skladu sa standardom EN
60350-1/ IEC 60350-1. Vrijednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grija¢ ili (ako postoji) Gornji i donji
grijac + ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sljedec¢im prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grijanje s ventilatorom , 2-Grijanje s ventilatorom, 3-Niski gril + ventilator,
4-Gornji i donji grijac.

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljsanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i moZda se neée u potpunosti poklapati sa
vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrijednosti se mogu razlikovati.

@ Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Prije nego $to pocnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo postavljanje tajmera

Uvijek postavite tacno vrijeme prije

@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
postavite, ne mozete kuhati u
nekim modelima pecnice.

1. Kada se peénica ukljuci prvi put na
polju sata prikazuje se "12:00", a na
ekranu treperi simbol (©.

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki ®

/0.

[ N B S
ik @_@_@ oo

3. Dodirnite tipku O ili {&¢ da biste aktivirali
polje za minute.

4. Dodirnite tipke @/© da biste podesili
minute.

| 3.0

[ 1 ol
£t @_@,_@ o O
5. Potvrdite podeSavanje dodirom na
dugme .

= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol
(O nestaje sa zaslona.

Ako prvo vrijeme nije postavljeno,

@ ,»12:00¢ i simboli © nastavljaju da
trepte i peénica nece poceti raditi.
Da bi vasa peénica radila, morate
potvrditi doba dana postavljanjem
vremena ili dodirivanjem(® kljuca
kada je na “12:00”. Postavku
vremena mozete kasnije
promijeniti kako je opisano u
odjeljku ,Postavke".

U slucaju prekida napajanja,
@ postavke tacnog vremena se

ponistavaju. Potrebno je ponovo

izvrSiti postavke.

4.2 Pocetno ciScenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz peénice
isporucene uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
oCistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
pecnici tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijaci u vasem proizvodu.
Pogledajte "Radne funkcije pe¢nice
[» 13]". U sljede¢em odjeljku mozete
saznati kako koristiti pecnicu.

5. Sacekajte da se pecnica ohladi.

6. ObriSite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Prije upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz peénice
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za ¢iScenje.

BILJESKA: Neki deterdZenti ili sredstva za
¢iscenje mogu izazvati ostec¢enja na
povrsini. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiScenje, kreme za
¢iscenje ili ostre predmete tokom ciscenja.
BILJESKA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko
sati. Ovo je normalno i potrebna vam je
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samo dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbjegavajte direktno udisanje dima i
mirisa koji se stvaraju.

5 Koristenje pecnice

5.1 Opée informacije o koriStenju
pecnice
Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela. )
Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namjesStaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
pec¢nice. Nemojte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, pecnica
se moze pregrijati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada pec¢nice ili
nakon isklju¢ivanja pecnice (otprilike
20-30 minuta). Ako spremate hranu
koristec¢i programiranje tajmera pecnice,
na kraju vremena pripreme ventilator za
hladenje iskljucuje se sa svim funkcijama.
Korisnik ne moze odrediti vrijeme rada
ventilatora za hladenje. Ukljucuje se i
iskljuuje automatski. Ovo nije greska.
Svijetlo u pecnici
Svijetlo peénice se ukljucuje kada pecnica
pocne da pece. U nekim je modelima
svijetlo upaljeno tijekom pecenja, dok se u
nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.
U nekim funkcijama pecenja svijetlo se
nikada ne ukljucuje radi ustede energije.
Ako Zelite da sijalica pecnice bude
konstantno ukljucena, odaberite operativni
status Sijalica u rerni" pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcije.

5.2 Rad kontrolne jedinice pec¢nice

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

pecnice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze
postaviti za proces pecenja je 5 sati 59
minuta. U slu¢aju prekida napajanja,
program se otkazuje. Morate ponovno
podesiti program na uredaju.

+ Prilikom bilo kakve postavke,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Sacekajte kratko dok se postavke
sacuvaju.

+ Ako je izvrSena neka postavka
spremanja hrane, tacno vrijeme se ne
moze podesiti.

+ Ako je vrijeme spremanja hrane
postavljeno, kada zapocne spremanje
hrane, preostalo vrijeme se prikazuje na
ekranu.

+ U slucajevima kada je postavljeno
vrijeme spremanja hrane ili vrijeme
zavrSetka spremanja hrane; mozete
automatski otkazati duzim dodirom na
tipku ©.

Tajmer
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Fleksibilni klju¢ za kuhanje

Tipka za postavke

Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za alarm

o o WwN =

Tipka za podeSavanje vremena
Simboli na zaslonu
(O : Simbol za vrijeme pecenja
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: Flexible Cooking (Flexi Crisp)
: Simbol alarma

: Simbol sonde za meso *

: Simbol zaklju¢avanja tipki

: Simbol temperature

: Simbol pecenja sa eko ventilatorom

Pl @ = =P » D [H

: Simbol zakljuéavanja vrata *

* Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Ukljucivanje pecnice

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu, rerna pocinje da
radi.

Iskljucivanje pecnice

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u
polozaj ,iskljuceno” (gore).

Manuelno spremanje hrane za izbor
temperature i funkcije rada rerne

MozZete spremati hranu tako sto cete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez postavljanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature i
radne funkcije specificne za vasu hranu.

P , °C

o / [

1. Izaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite da
spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.

= Vasa pecnica ¢e odmah poceti da radi
na izabranoj funkciji i temperaturi, a
simbol § ce se pojaviti na ekranu.
Kada temperatura u pecénici dostigne

postavljenu temperaturu, simbol §
nestaje. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ruéno spremanje
hrane obavlja bez postavke vremena
za spremanje hrane. Morate sami
kontrolisati pecenje i iskljuciti pecnicu.
Kad je spremanje hrane zavrseno,
iskljucite rernu okretanjem okruglog
dugmeta za odabir funkcije i okruglog
dugmeta za temperaturu u polozaj
Jiskljuéeno" (gore).
Spremanje hrane postavkom vremena
spremanja hrane;
Rernu moZete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specificne za vasu hranu i
postavke vremena spremanja hrane na
tajmeru.

1. lzaberite funkciju rada za spremanje
hrane.

2. Dodirnite €O kljuc dok se ne pojavi
simbol 3 na ekranu za vrijeme kuhanja.
nininln —
I -

& 0.0 O @

Nakon $to podesite funkciju rada i
@ temperaturu, mozete postaviti

vrijeme spremanja hrane na 30
minuta tako Sto cete direktno
dodirnuti tipku @ za brzu postavku
vremena spremanja hrane i
promijeniti vrijeme pomocu tipki®/

Q.

3. Podesite vrijeme spremanja hrane
pomocu tipki ®/O.

M-
LI ®
s @_@_@ L o
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vrijeme spremanja hrane povecava

@ se za 1 minut u prvih 15 minuta,
nakon 15 minuta povecava se za 5
minuta.

4. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog dugmeta
za temperaturu.

= Vas$a rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkeciji i
temperaturi. Postavljeno vrijeme
spremanja hrane pocinje
odbrojavati i simbol § pojavljuje
se na ekranu. Kada temperatura u
pecnici dostigne postavljenu
temperaturuy, simbol § nestaje.

5. Nakon isteka postavljenog vremena
kuhanja, na ekranu se pojavljuje "End",
simbol (3 treperi i tajmer oglasava
zvucni signal.

6. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i prikazuje se tacno vreme.

Fleksibilno kuhanje (Flexi Crisp)

U slucajevima kada Zelite da se gornji ili
donji dio jaCe zapece tokom pecenja u
pecnici, moZete postici bolje pecenje
koristenjem funkcije "Fleksibilno kuhanje
(Flexi Crisp)". Ovom funkcijom podesava
se davanje viSe toplote gornjoj ili donjoj
povrsini tokom kuhanja.

Mozete koristiti fleksibilnu
znacajku kuhanja u radnim
funkcijama Gorniji i donji grijac,
Funkcija "3D" i Gornji i donji grijac¢
+ ventilator, izmedu temperatura
150°C i 250°C.

Ako se promijeni temperatura i
@ funkcija dok je fleksibilna funkcija
kuhanja aktivna, fleksibilna

funkcija kuhanja automatski ¢e se
otkazati.

Fleksibilni preporuceni plan kuhanja

PredloZena fleksibilna vremena kuhanja
prema vremenu kuhanja koje ¢ete postaviti
za funkciju fleksibilnog kuhanja navedena
su u donjoj tabeli.

Ako se funkcija fleksibilnog
@ kuhanja ne prekine, automatski ¢e

se ponistiti nakon 15 minuta.

Vrijeme kuhanja Vrijeme upotrebe fleksibilne

(min.) funkcije kuhanja (min.)
0-15 posljednjih 5
15-45 posljednjih 10

45 —iznad posljednjih 15

Za koristenje fleksibilne funkcije
kuhanja:

1. Zapocnite kuhanje odabirom radne
funkcije i temperature na kojoj je
aktivna fleksibilna funkcija kuhanja.

Fleksibilnu funkciju kuhanja
@ mozete koristiti bez postavljanja
vremena kuhanja, ruénom

kontrolom ili postavljanjem
vremena kuhanja.

2. Za povrsinu koju Zelite posmediti, prvo
dodirnite dugme [,

= Na prvi dodir, peénica nastavlja
raditi normalno i na ekranu se
pored 3 crte pojavljuje jedna
sredisnja linija.

@ i C:)_@,_Gr) o o

= Dodirivanje dugmeta [£] ponovo
aktivira gornji nivo przenja i jedna
linija gornjeg nivoa pojavljuje se
na ekranu pored 3 crte.




= Dodirivanje dugmeta [£] ponovo
aktivira nivo prZenja donje
povrsine i jedna linija se pojavljuje
na donjem nivou pored 3 crte na
ekranu.

]

3
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3. Simbol [£] ostaje svijetliti, s proteklim
vremenom kuhanja ili preostalim
vremenom kuhanja, otprilike 5 sekundi
nakon postavljanja.

postavka zaklju¢avanje dugmadi,
tajmer daje zvucni signal i simbol &
treperi.

Ako otpustite dugmad @®/O prije
@ isteka odbrojavanja, zaklju¢avanje

dugmadi se ne aktivira.

Dugmad za tajmer se ne moze
@ koristiti kada je zakljucavanje
dugmadi aktivirano. Zaklju¢avanje

dugmadi nece se otkazati u slucaju
nestanka struje.

Zaruéno ponistavanje fleksibilne
znacajke kuhanja pritisnite dugme
za postavljanje linije razine

pored 3 linije na ekranu na srednju
razinu.

Sto se tice sigurnosti kuhanja,
@ funkcija fleksibilnog kuhanja
aktivna je maksimalno 15 minuta.
Zatim se automatski vraéa na
normalnu razinu kuhanja i simbol

nestaje s ekrana.

5.3 Postavke

Aktiviranje zakljucavanja tipki
Koris¢enjem funkcije zaklju¢avanja tipki
mozete zastititi tajmer od smetnji.

1. Dodirnite dugmad @/© istovremeno
dok se simbol & ne pojavi na ekranu.

_
& _
i @@@ AN

= Simbol & prikazan je na ekranu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zakljucavanje dugmeta aktivira se
kada odbrojavanje zavrsi. Kada se
dodirne bilo koje dugme dok je

Deaktiviranje zakljucavanja tipki

1. Dodirnite dugmad @®/© istovremeno
dok simbol & ne nestane s ekrana.

= Na ekranu se prikazuje simbol &, $to
znaci da je zaklju¢avanje dugmadi
aktivirano.
Postavke alarma
Tajmer uredaja takode moZzete da koristite
za bilo kakvo upozorenje ili podsjetnik koji
se ne odnosi samo na spremanje hrane.
Sat sa alarmom nema uticaja na funkcije
pecnice. Koristi se za svrhe upozorenja. Na
primjer, alarm mozete da koristite kada
zelite da okrenete hranu u peénici u
odredeno vrijeme. Cim istekne vrijeme koje
ste postavili, tajmer vam daje zvuéno
upozorenje.

Maksimalno vrijeme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite 2\ dok se simbol £ ne pojavi
na ekranu.

it O,,® % O

2. Podesite alarm pomoc¢u @/O tipki.
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= Nakon postavljanja vremena
alarma 2}, simbol se stalno
prikazuje, a vrijeme alarma pocinje
odbrojavati na ekranu. Ako su
vrijeme alarma i vrijeme kuhanja
postavljeni u isto vrijeme, na
ekranu ¢e biti prikazano krace
vrijeme.

3. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol QA pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koje
dugme da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
tacno vreme.

Ako Zelite da otkazete alarm;

1. Dodirnite dugme £} dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2 da biste ponovo
podesili vrijeme alarma. Dodirnite
dugme © dok se na ekranu ne pojavi
simbol “00:00”.

2. Alarm mozete otkazati i dodirivanjem
tipke 2 duZze vrijeme.

Podesavanje glasnoce

1. Dodirnite dugme {¢ dok se jedna od
vrijednosti b-01-b-02-b-03 ne pojavi na
ekranu.

%% O,® 04 O

2. Podesite zeljeni nivo pomocu tipki ®/O
. (b-01-b-02-b-03)

= Dodirnite dugme {¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavka glasnoce postaje
aktivna nakon nekog vremena.

Postavka osvijetljenosti ekrana

1. Dodirnite dugme {¢ dok se jedna od
vrijednosti d-01-d-02-d-03 ne pojavi na
ekranu.

ﬁ O,,® 04 O

2. Podesite zeljeni nivo osvijetljenosti
pomocu tipki ®/O. (d-01-d-02-d-03)

i @_@_@ oo

= Dodirnite dugme ¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavka svjetline postaje
aktivna nakon nekog vremena.

Promjena tacnog vremena

Na vasoj rerni; da promijenite doba dana

koje ste prethodno podesili,

1. Dodirnite dugme {¢¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol (.

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki ®

/©.

amr
g | S

@@@@QQ
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3. Dodirnite tipku O ili {&¢ da biste aktivirali
polje za minute.

JUU e
# 0,0 0 Q

4. Dodirnite tipke @/© da biste podesili
minute.

6 Opce informacije o pecenju

350 .
i @_@,_@ oo

5. Potvrdite podesavanje dodirom na

dugme ©®.

= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol
(O nestaje sa ekrana.

U ovom odjeljku moZete pronaci savjete za
pripremu i kuhanje hrane.

Pored toga, u ovom odjeljku su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podesavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuce
postavke pee ¢nici dodataka za ta jela.

6.1 Opca upozorenja o pecenju hrane
u pecnici

+ Dok otvarate vrata pecnice za vrijeme ili

nakon pecenja, moZze se pojaviti vruc¢a

para. Para moze izazvati opekotine na

rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate

vrata pecénice, stanite na propisnu

udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom

pecenja moze stvoriti kondenzovane

+ Upotreba isporucenih dodataka

osigurava najbolje ucinke u pripremi.
Uvjek se pridrzavajte upozorenja i
informacija koje je proizvodac dao za
ostalo posude koje koristite.

Izrezite papir za pecenje koji cete
koristiti u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajuc¢a za posudu u kojoj
planirate da spremate jelo. Papir za
pecenje koji prelazi preko posude moze
stvoriti opasnost od pozara i uticati na
kvalitet vase pecene hrane. Koristite
papir za pecenje koji ¢ete koristiti u
navedenom temperaturnom opsegu.
Za dobar ucinak pecenja stavite hranu
na preporucenu ispravnu policu. Ne
mijenjajte poloZaj police tokom pecenja.

- M 6.1.1 Peciva i hrana iz peénice
kapljice vode na unutrasnjosti i

spoljasnjosti peénice i na gornjim Opce informacije
djelovima namjestaja zbog temperaturne  * Da biste postigli dobre performanse

razlike. To je normalna i fizicka pojava.
+ Temperatura i vrijeme spremanja hrane
predvideni za izvjesno jelo mogu varirati
u zavisnosti od recepta i kolicine. 1z tog
razloga, ove vrijednosti su date okvirno.
+ Uvjek izvadite neupotrijebljene dodatke
iz pecnice prije nego Sto zapocnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
pecnici mogu osujetiti pripremu vaseg
jela koriséenjem predvidenih vrijednosti.
Za jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti slicna jela data u
tabelama za pripremu.

pecenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lijepi i koje je
otporno na toplinu.

Ako je u tabeli za pecenje preporuceno
prethodno zagrijavanje, obavezno stavite
hranu u peénicu nakon prethodnog
zagrijavanja

Ako cete kuhati koristeéi posude na
Zicanom rostilju, postavite ga na sredinu
Zicane resSetke, a ne blizu straznjeg zida.
Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svjeZi i na sobnoj
temperaturi.
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Status kuhanja hrane moze varirati
ovisno o koli¢ini hrane i velicini posuda.
Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vrijeme kuhanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravnomjerno.

Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primijetiti
malo porumenjelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati produziti period
kuhanja za otprilike 10 minuta.
Vrijednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrijednosti.

Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za
spremanje hrane. Polica br. 1. je donja
polica peénice.

Savjeti za pecenje kolaca

Ako je kolac previse suv, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja.

Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te¢nosti ili smanjite temperaturu
za 10 °C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na

donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutarnjost torte dobro pecena, a

spolja je ljepljiva, koristite manje
tecnosti, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme kuhanja.

Savjeti za pecivo
+ Ako je pecivo previ$e suvo, povecajte

temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude veca
od dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji

dio nije pecen, vodite racuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomjerno
rasporedite prelivizmedu slojeva tijesta i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravnomjerno tamnu boju peciva.

Pecite tijesto u polozZaju i na temperaturi
prema vrijednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite
ga na donju policu prilikom narednog
pecenja.

Tablica za spremanje peciva i hrane za pecenje

Prijedlozi za pecenje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh » |GOriii donji 3 180 30.. 40
posluzavniku grijac
Kalup za kolace Grilanie s
Kolac u kalupu na Zi¢anom grilu Jan 2 180 30...40
o ventilatorom
Sitni kolagi Standardni pleh » | GOl i donji 3 160 25..35
grijac¢
Na modelima sa
L Zi¢anim
Sitni kolaci Standardni pleh « |CTJanie s policama : 3 150 25..35
ventilatorom .
Na modelima bez
Zi¢anih polica : 2
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete Koristiti (minimalno)
(okvirno)
Okrugli kalup za
kolace, precnika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa Tyt dony 2 150 30..40
stezaljkom na grjac
Zicanom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, precnika Griianie s
Biskvit torta 26 cm sa ) .IJ 2 155 30.. 40
stezaljkom na ventilatorom
Zianom grilu **
Keksici Pleh za tijesta * Sr‘i’jr:é' i donji 3 170 25 .35
Keksici Pleh za tijesta» |CTIaNIE S 3 170 20....30
ventilatorom
Peciva Standardni pleh * Grqunje S 2 180 30..40
ventilatorom
Lepinja Standardni pleh « gr‘?j':é' tdonji 1, 200 20...30
Lepinja Standardni pleh * G”Ja.nje N 3 180 20..30
ventilatorom
Cijeli hleb Standardni pleh « gr‘i’j':é' idonji g 200 30 .. 40
Cijeli hleb Standardni pleh « |GTianes 3 200 30...40
ventilatorom
Staklena/metalna
Lazanje pravougaona Gornji i donji 2ili 3 200 30..40
posuda na grijac
Zicanom grilu **
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka precnika 20 cm ri'aé ) 2 180 50..65
na zicanom grilu ar
*k
Okrugli crni
metalni kalup, Grilanie s
Pita od jabuka precnika 20 cm ) 'IJ 3 170 50 ..65
na Zi¢anom grilu ventilatorom
*k
Pizza Standardni pleh * Sﬁjr;‘é' i donji 2 200 ... 220 10..20
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Predlozi za kuhanje sa dvije posude

4-Pleh za tijesta *

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. Na modelima sa
Na modelimasa |..._ .
. Zi¢anim policama zicanim
2-Standardnipleh| = 150 policama: 25 ...
Sitni kolagi . Srianes 2-4 ' _ 40
4-Pleh za tijesta * ’:‘f mf’de"“.“a bez Na modelima bez
Zicanih polica Six o
140 Zi¢anih polica : 30
’ .. 45
2-Standardnipleh| =
Keksici * Grijanje s 2-4 170 25..35
. ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
1-Standardnipleh| =
Peciva . Grijanje s 1-4 180 35..45
N ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
2-Standardnipleh| =
Lepinja * Grijanje s 2-4 180 20... 30

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*0Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

*+*0Ovi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela nacina spremanja hrane za radnu

funkciju “Eko grijanje s ventilatorom”

+ Ne mijenjajte temperaturu nakon
pocetka spremanja hrane u radnoj
funkciji "Eko grijanje s ventilatorom".

+ Ne otvarajte vrata peénice dok spremate
hranu u radnoj funkciji "Eko grijanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,

unutarnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedjela energija, pri Cemu se ta
temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na zaslonu.

+ Nemojte prethodno zagrijavati u funkciji
rada “Eko grijanje s ventilatorom".

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Sitni kolaci Standardni pleh * 3 160 25..35
Keksici Standardni pleh * 3 180 25..35
Peciva Standardni pleh * 3 200 45 .55
Lepinja Standardni pleh * 3 200 35..45

* Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

BS /28



6.1.2 Meso, riba i meso od peradi

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje cijelog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja prije pecenja, poboljsaée
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste kolicine mesa bez kostiju.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta

pecenja.

+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u pecnici oko 10 minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sijece.

+ Ribu postavite u sredinu zicane police na

dnu u vatrostalnoj posudi.

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici
za spremanje hrane sa jednim plehom.

posudu na donju
policu.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
- " 15 min. 250/
Stek (cijeli) / Standardni pleh « |GOrMii i donji 3 maks, nakon 180 |60 ... 80
Przeni (1 kg) grijac + ventilator 190
Janjeéa plecka . . |Gornji i donji 15 min. 250/
(1,5-2 kg) Standardni pleh grijac + ventilator 3 maks, nakon 170 10120
Zigani gril
Pecena piletina  |stavite jednu Gornji i donji 2 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju | 9rijac + ventilator maks, nakon 190
policu.
Zigani gril
Pecena piletina  |gtavite jednu e 15 min. 250/
(1,8-2 kg) posudujna donju Funkeija "3D 2 maks, nakon 190 60 .80
policu.
4 Gornji i donji 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |~ . J " 1 maks, nakon 180 |150 ... 210
grijac + ventilator 190
] 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" 1 maks, nakon 180 |150...210
.. 190
Zicani gril
Riba Stavitejednu  |Gornjiidonji 1, 200 20...30
posudu na donju |grijac + ventilator
policu.
Zicani gril
Riba Stavite jednu Funkcija "3D" 3 200 20 .. 30

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*0Ovi dodaci moZda nisu ukljuceni u vas proizvod.

**Ovi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete crveno meso, ribu ili perad,
ona brzo potamni, ima lijepu koricu i ne
isusuje se. Fileti mesa, komadi¢i mesa i

kobasice su narocito pogodni za
grilovanje, kao i povrée sa visokim
sadrZajem vode poput paradajza i crnog

luka.
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Opsta upozorenja

* Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na temperaturi za
intenzivno grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadnji dio grila.
Ovo je najtoplije podrucje i masna hrana
se moze zapaliti.

+ Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata
pecnice. Nikada ne grilujte sa
otvorenim vratima peénice. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!

Kljucne tacke grila

* Pripremite hranu slicne debljine i tezine
§to je viSe moguce za grilovanje.

Tabela za gril

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije ve¢a od povrsine grijaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zicanu policu ili pleh za
grilovanje na Zeljeni nivo u pecnici. Ako
grilujete na zic¢anoj polici, ubacite pleh
na nizu visinu kako bi prikupljao
masnocu. Pleh koji éete ubaciti trebalo
bi da bude veli¢ine tako da pokriva
cjelokupnu povrsinu grila. Takav pleh
mozda nije priloZen uz proizvod. Dodajte
malo vode u pleh zbog lak$eg ¢iscenja.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Zigani gril 4-5 250/maks 20..25
Piletina u komadima |Zigani gril 4-5 250/maks 25..35
Cufte (teletina) - 12 |51 gril 4 250/maks 20...30
koli¢ina
Janjeci kotleti Zicani gril 4-5 250/maks 20..25
Odrezak - (meso See oL
sjeckano na kockice) Zicani gril 4-5 250/maks 25..30
Teledi kotleti Zi¢ani gril 4-5 250/maks 25..30
Gratinirano povrée Zicani gril 4-5 220 20..30
Tostirani hleb Zicani gril 4 250/maks 1..3

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

6.1.4 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

BS /30




Tabela nacina kuhanja testnih obroka

Prijedlozi za pecenje u samo jednom plehu

na zicanom grilu

*k

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki | standardni plen « |SOMITdonii 3 140 20..30
kolacic) grijac
Na modelima sa
. latki L Zi¢anim policama
Pecivo (slatki Standardni pleh » |Crianie s 3 140 15..25
kolacic) ventilatorom .
Na modelima bez
Zi¢anih polica :2
Sitni kolagi Standardni pleh » | GOl i donji 3 160 25..35
grijac¢
Na modelima sa
L Zi¢anim
Sitni kolagi Standardni pleh « |CTJanie s policama : 3 150 25..35
ventilatorom .
Na modelima bez
Zi¢anih polica : 2
Okrugli kalup za
kolace, precnika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ri'aé ) 2 150 30...40
stezaljkom na arl
Zianom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, precnika Griianie s
Biskvit torta 26 cmsa ) .IJ 2 155 30..40
stezaljkom na ventilatorom
zicanom grilu **
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka pre¢nika 20 cm ri'a(!: ) 2 180 50..65
na zicanom grilu any
Okrugli crni
metalni kalup, Griianie s
Pita od jabuka precnika 20 cm Jan 3 170 50 .. 65

Predlozi za ku

hanje sa dvije

posude

kolaci¢)

4-Pleh za tijesta *

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. Na modelima sa
Na modelimasa |..._ .
. Zi¢anim policama zicanim
2-Standardnipleh| = 150 policama: 25 ...
Sitni kolagi * Srianes 2-4 ' _ 40
4-Pleh za tijesta * [\lf m!’de"“.“a bez Na modelima bez
Zicanih polica Six O
: Zi¢anih polica : 30
140
.. 45
. . 2-Standardnipleh| =
Pecivo (slatki * Grijanje s 2-4 140 1525
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Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

*+0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril
Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme peéenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Cufte (teletina) - 12 |5z i iy 4 250/maks 20 .30
koli¢ina
Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250/maks 1..3

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opcee informacije o ciS¢enju .

Opsta upozorenja

+ Sacekajte da se uredaj ohladi prije
¢iscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

* Nemojte nanositi deterdzente direktno
na vruce povrSine. Ovo moze izazvati
trajne mrlje.

+ Detaljno ocistite i osusSite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin cete lakSe
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbjegavate
da ti ostaci izgore tokom sljedecée
upotrebe uredaja. Time se produzava
vijek trajanja uredaja i smanjuju
problemi sa kojima se ¢esto suocCavaju
korisnici.

* Ne koristite sredstva za parocisc¢enje za
¢iscenje uredaja.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za CiScenje
mogu izazvati oStecenja povrsine.
Neprikladna sredstva za CiS¢enje su:
izbjeljivac, proizvodi za ciscenje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiSéenje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za ciS¢enje (kreme za Ciscenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
srestvo i pribor za struganje, Zica,
spuzve, krpe za CiSéenje koje upijaju
prljavstinu i ostatke deterdzenta).
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Za ¢iscenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iScenje.
Uredaj oCistite deterdZentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusSite suvom krpom.
Obavezno nakon ¢isc¢enja potpuno
obriSite preostalu tecnost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

Ne perite nijednu komponentu uredaja u
masini za pranje posuda.

Povrsine od inoksa i nehrdajuce povrsine

Ne koristite sredstva za ¢iS¢enje koja
sadrze kisjelinu ili hlor za CiS¢enje
povrSina od nehrdajuceg Celika ili inoksa
i rucica.

Povrsina od nehrdajuceg inoksa moze
vremenom promijeniti boju. Ovo je
normalno. Nakon svakog rada, ocistite
deterdZzentom pogodnim za nehrdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiS¢enje povrsina od inoksa, pri cemu
treba da obratite paznju da briSete samo
u jednom pravcu.

Odstranite mrlje od kamenca, ulja,
Skroba i proteina na staklenim
povrsinama i povrSinama od inoksa bez
odlaganja. Mrlje mogu zardati nakon
duze vremena.




+ Sredstva za CiS¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiSc¢enje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
bijelih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Nakon upotrebe, povrsine od emajla
ocistite deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ako vas proizvod ima funkciju lakog
¢iscenja parom, mozete izvrsiti lako
¢iscenje parom za netvrdokornu
trenutnu necistoc¢u. (Pogledajte
“Jednostavno parociséenje [» 34]".)

+ Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za Cisc¢enje peénice i grila koje
se preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za ¢iScenje rerne u tom
slucaju.

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, pec¢nica se mora
ohladiti. Ciséenje vru¢ih povrsina
izazvace i opasnost od pozara i
osStecenja emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

+ BocCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

+ Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliticki zidovi rerne
se ne smiju Cistiti.

+ Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamjena djelova.

Staklene povrsine

* Pri ¢iScenju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢is¢enje. Isti
mogu oStetiti staklenu povrsinu.
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Proizvod ogistite deterdZzentom za pranje m
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
¢isc¢enje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

Ako posle ¢is¢enja ima ostatka
deterdZenta, obrisite hladnom vodom i
osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sljedeci put preostali
deterdZzent moze oStetiti staklenu
povrsinu.

Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba ljustiti
nazubljenim noZevima, Zicanom vunom
ili sliénim alatima za grebanije.

Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za ¢iSéenje na mrlju sunderom i
sacekajte duZe vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.
Promjene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni djelovi i obojene povrsine

Ocistite plasticne djelove i obojene
povrsSine deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.
Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za ¢iScenje. Oni
mogu oStetiti povrSine.

Uvjerite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje

Ne stavljajte dodatke proizvoda u masinu
za pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priru¢niku.



7.3 Ciséenje kontrolne table

* Prilikom ¢iSc¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i
osusite suvom krpom. Ne uklanjajte
tipke i zaptivke ispod da biste ocistili
kontrolnu tablu. Na taj nacin mozete
ostetiti kontrolnu tablu i dugmad.

* Prilikom ¢iSc¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za Cis¢enje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na
dodir vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zakljucavanja tipki, postavite
zakljucavanije tipki prije ¢isc¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tipke mozete nepropisno odabrati.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Slijedite korake CiSc¢enja opisane u odjeljku
.Opste informacije o ¢is¢enju" prema
tipovima povrsine u vasoj peénici.
Ciséenje stranica rerne
Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitiCkim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odjeljku ,Kataliticki zidovi".
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zi¢ane police prije
¢iscenja bocnih zidova. Zatim zavrsite
¢iscenje kako je opisano u odjeljku ,Opste
informacije o ¢iS¢enju" prema vrsti bo¢nog
zida.
Da biste uklonili boéne zi¢ane police:
1. Uklonite prednji dio Zicane police
povlac¢enjem na bocni zid u suprotnom
smjeru.

2. Povucite Zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

3. Da biste ponovo postavili police,
obavite iste korake kao tokom skidanja,
ali obrnutim redosljedom.

7.5 Jednostavno parociséenje

Ovo omogucava Ciscenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeksana parom u
pecnici i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutarnjim povrsinama
pecnice.

1. lzvadite sve dodatke iz pecnice.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u pecnici.

3. Podesite peénicu na radni rezim
jednostavnog parociscenja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutarnjost

pec¢nice mokrim sunderom ili krpom. Para

¢e se osloboditi prilikom otvaranja vrata.

Ovo moze stvoriti rizik od opekotina.

Budite oprezni prilikom otvaranja vrata.
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U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod
ocCistite deterdZentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom: ili
sunderom i osusite suvom krpom.

Opsta upozorenja

U funkciji lakog parociséenja,
@ ocekuje se da dodana voda ispari i
kondenzira se na unutarnjoj strani
pecnice i na vratima pecnice kako
bi se omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj pecnici. Kondenzat
koji se stvori na vratima penice
moze prsnuti okolo kada se vrata
peénice otvore. Cim otvorite vrata

Vruce povrsine izazivaju
opekotine!

Ne dodirujte proizvod tokom
samociscenja, a djeca neka borave
na propisnoj udaljenosti od
proizvoda. Sacekajte najmanje 30

minuta prije uklanjanja ostataka.

pecnice, obriSite kondenzaciju.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
pecnice, moze se pojaviti lokvica ili vlaga u
Zlebu spremnika na dnu peénice. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj zleb vlaznom krpom
a zatim posusite.

[ posusts B

7.6 Samociscenje na visokoj
temperaturi

Pecnica je opremljena opcijom pirolitickog
¢iS¢enja. Pecnica se zagrijava na
temperaturu od priblizno 420-480 °C i gori
dok se postojeca prljavstina ne pretvori u
pepeo. MoZe nastati jak dim. Obezbijedite
dobru ventilaciju. Cis¢enje na visokoj
temperaturi treba obaviti nakon otprilike
svakih 10 upotreba peénice.

+ Prije upotrebe funkcije pirolize, uklonite
sav pribor, teleskopsku policu i bocne
police (ako ih ima). Ako se ne uklone,
pribor i bocne Zicane police ce se
oStetiti.

+ Ako vas proizvod ima dodatke za pirolizu
(otporne na visoke temperature
samociscéenja), ne morate taj pribor
uklanjati iz pec¢nice. Da li je vas pribor
pirootporan ili ne, navedeno je u odjeljku
za pribor. Ako nije navedeno, vasi dodaci
nisu otporni na visoke temperature. Prije
samociséenja mora se izvaditi iz peénice
kako bi se izbjegla ostecenja.

+ Ne Cistite zaptivku vrata. Zaptivka od
staklenih vlakana je veoma osjetljiva i
lako se oSteti. Ako je zaptivka vrata
osStecena, zamijenite je novom koju cete
pribaviti iz ovlas¢enog servisa.

Za pokretanje funkcije pirolize:

1. lzvadite sve dodatke iz pecnice. U
modelima sa Zi¢anim policama, ne
zaboravite da uklonite zicanu policu.

2. Prije poCetka Ciscenja, oCistite spoljne
povrSine rerne i ostatke hrane unutar
rerne krpom natopljenom deterZzentom.

3. lIzaberite funkciju ,piroliza" (Piroliza).

= Na ekranu ¢e treperiti ,,P2:00“.
Ako je vas uredaj opremljen
funkcijom Eco pirolize, na ekranu
se prve 2 sekunde prikazuje
poruka ,Pro", a zatim pocinje da
treperi poruka P2:00.

Ako se na zaslonu ne prikazu

@ poruke ,Pro", a zatim i ,ECO", vas
uredaj nije opremljen funkcijom
Eco pirolize.
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4. Podesite dugme za regulaciju
temperature na najvisu ,,max“
(maksimalnu) temperaturu.

5. Kada se pokrene funkcija pirolize, P2:00
svijetli stalno i pocinje odbrojavati.
Vrijeme pirolize (2 sata) se pojavljuje na
zaslonu. Ovo vrijeme je nepromjenljivo.

6. Kada pecnice dostigne odredenu
temperaturu nakon Sto zapocne
postupak pirolize, simbol [&] se
pojavljuje na zaslonu koji prikazuje
tajmer i vrata pe¢nice ne mogu se
otvoriti. Nemojte silom djelovati na
kvaku da biste otkljucali vrata sve dok
se postupak cis¢enja ne zavrsi i simbol
zakljucavanja nestane sa zaslona.

7. Nakon zavrsetka procesa ¢is¢enja, na
zasonu Ce se pojaviti ,,Zavr$etak*

8. Nakon sto se na zaslonu pojavi tekst
.Kraj", okrenite dugmad za funkciju i
temperaturu u polozaj 0 (iskljuceno) da
biste zavrsili proces.

9. Nakon Sto simbol [&] nestane sa

zaslona, uklonite naslage prljavstine
siréetnom vodom.

10.Dodirnite bilo koju tipku da biste
zaustavili zvuéno upozorenje.

Kada se funkcija pirolize zavrsi,

@ brava vrata ¢e biti aktivna sve dok
se peénica ne ohladi do
odgovarajuce temperature. Ako
Zelite da spremate neku hranu
tokom ovog vremena, na zaslonu
¢e se prikazati ,,H“ i spremanje
hrane nece biti moguce.

Funkcija samociscenja na visokim
temperaturama — Eco piroliza (Razlikuje
se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg
modela.)

v Ako vasa peénica nije mnogo
zaprljana, preporucujemo upotrebu
funkcije "Piroliza - ekonomiéni rezim".
"Piroliza - ekonomiéni rezim" traje
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krac¢e od funkcije Piroliza". Ako je
pecnice vrlo zaprljana, mozda funkcija
"Piroliza - ekonomicni rezim" nece biti
dovoljna. U tom slucaju odaberite
funkciju "Piroliza".

. Izvadite sve dodatke iz peénice. U

modelima sa Zi¢anim policama, ne
zaboravite da uklonite Zicanu policu.

. Prije pocetka CiScenja, ocistite spoljne

povrSine rerne i ostatke hrane unutar
rerne krpom natopljenom deterzentom.

. lzaberite funkciju ,piroliza" (Piroliza).

= Poruke ,P2:00" i ,Pro" prikazuju
se na zaslonu otprilike. 2 sekunde,
a zatim poruka P2:00 pocinje da
treperi.

. Dodirnite tipku @ ili ©.

= Poruka ,ECO" se prikazuje na
zaslonu otprilike. 2 sekunde, a
zatim poruka P1:30 pocinje da
treperi.

. Podesite dugme za regulaciju

temperature na najvisu ,,max*“
(maksimalnu) temperaturu.

. Kada se pokrene funkcija pirolize, P1:30

svetli stalno i pocinje odbrojavati.
Vrijeme pirolize (1,5 sata) se pojavljuje
na zaslonu. Ovo vrijeme je
nepromjenljivo.

. Kada pecnice dostigne odredenu

temperaturu nakon $to zapocne
postupak pirolize, simbol & se
pojavljuje na zaslonu koji prikazuje
tajmer i vrata pec¢nice ne mogu se
otvoriti. Nemojte silom djelovati na
kvaku da biste otkljucali vrata sve dok
se postupak ¢is¢enja ne zavrsi i simbol
zakljucavanja nestane sa zaslona.

. Nakon zavrSetka procesa CiSéenja, na

zasonu ¢e se pojaviti ,,Zavrsetak”

. Nakon $to se na zaslonu pojavi tekst

.Kraj", okrenite dugmad za funkciju i
temperaturu u polozaj 0 (isklju¢eno) da
biste zavrsili proces.



10.Nakon $to simbol [& nestane sa
zaslona, uklonite naslage prljavstine
siréetnom vodom.

11.Dodirnite bilo koju tipku da biste
zaustavili zvuéno upozorenje.

Kada se funkcija pirolize zavrsi,

@ brava vrata ¢e biti aktivna sve dok
se peénica ne ohladi do
odgovarajuce temperature. Ako
Zelite da spremate neku hranu
tokom ovog vremena, na zaslonu
¢e se prikazati ,,H* i spremanje
hrane nece biti moguce.

7.7 Ciséenje vrata peénice

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odjeljcima ,,Skidanje vrata
pecnice“ i ,Skidanje unutarnjeg stakla
na vratima pecnice“. Nakon $to skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu pecnice, obrisite staklo sircetom i
isperite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za Ciscenje, metalne

strugace, Zi¢anu vunu ili sredstva
za bijeljenje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
lijeve strane na vratima tako $to ¢ete ih
gurnuti nadolje kao $to je prikazano na
slici.

3. Tipovi Sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sljedece slike
pokazuju kako otvoriti svaku vrstu
Sarke.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

A
/

5. B) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa mekim zatvaranjem.

6. Sarke tipa (C) su dostupne u tipovima
vrata sa mekim otvaranjem/
zatvaranjem.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

8. Skinite vrata tako sto ¢ete ih izvudi
navise da biste ih oslobodili iz lijeve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.
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7.8 Skidanje unutarnjeg stakla sa
vrata pecnice

Unutarnje staklo na vratima uredaja moze
se skinuti za potrebe ¢iS¢enja.

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Povucite plasti¢ni dio pricvrs¢éen na
gornjem dijelu ulaznih vrata prema sebi
istovremeno pritiskom na tacke pritiska
sa obje strane dijela i izvadite ga.

51234

1 Staklena 2 Drugo
plo¢a sa unutarnje
unutarnje staklo
strane

3 Trece 4 Spoljasnje
unutarnje staklo
staklo

5 Plasticni
prorez za
staklo-
Donji

3. Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plocu s unutarnje
strane prema ,,A“ a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,,B“.

4. Ponovite isti postupak za skidanje
drugog i treceg stakla.

Prvi korak za vrac¢anje vrata u probitno
stanje je vracanje drugog i treceqg stakla (2,
3). Kao sto je prikazano na slici, postavite
zakoseni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zakos$eni ugao na plasticnom
prorezu.

Redosled pri¢vrscivanja drugog i treceg
unutarnjeg stakla nije vazan, jer su
zamjenljivi.

Kada vracate staklenu plo¢u s unutrasnje
strane (1), provjerite da li Stampana strana
ploce lezi licem prema unutrasnjoj
staklenoj ploci. Od klju¢nog je znacaja da
donji ugao unutarnje staklene ploce
nalegne u donji plasti¢ni prorez (5). Gurnite
plasti¢ni dio prema okviru dok ne Cujete
zvuk ,klik".
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Nakon ¢isc¢enja, sva stakla moraju
se ponovo sastaviti.

7.9 Ciscenje sijalice u pecnici

U sluéaju da se staklena povrsina sijalice u

rerni postane zaprlja; oCistite je

deterdZentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U sluc¢aju kvara

sijalice u rerni, mozZete zamijeniti sijalicu
prema postupku opisanom u sljedec¢em
odjeljku.

Zamjena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

* Prije mijenjanja sijalice provjerite da li je
uredaj isklju¢en sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbjegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrs§ine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu pecnicu napaja sijalica sa Zarnom
niti snage manje od 40 W, manje od 60
mm visine, manje od 30 mm u prec¢niku
ili halogena lampa sa uti¢nicom G9
snage manje od 60 W. Sijalice su
pogodne za rad na temperaturama iznad
300 °C. Sijalice za pecnice su dostupne
kod ovlascenih servisaiili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice mozZe se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u

domacinstvu za osvjetljavanje prostorija.

Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene
proizvode.

+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okrecuci gau
smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao Sto je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite Zi¢ane police kao sto je
opisano.

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite vijak, ako postoji
vijak na kvadratnoj lampi u vasem
proizvodu.
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4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao Sto je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

8 Rjesavanje problema

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
Zicane police.

Ako problem postoji i nakon Sto postupite
u skladu s uputstvima u ovom odjeljku,
obratite se svom dobavljacu ili ovlas¢enom
servisu. Nikada ne pokusSavajte sami da
popravite svoj uredaj.

Para se emituje dok peénica radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom kuhanja pojavljuju se kapljice vode

+ Para nastala tokom kuhanja kondenzuje
se kada dode u kontakt sa hladnim
povrSinama izvan proizvoda i moze
formirati kapljice vode. >>> Ovo nije
greska.

Zvuci metala se cuju dok se proizvod

zagrijeva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregorio. >>> Provjerite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo ukljucite.

+ Uredaj ne smije biti utaknut u uticnicu (s
uzemljenjem). >>> Provijerite je li uredaj
uklju€en u uti¢nicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tipke na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zakljucavanje tipki,
zakljucavanje tipki je mozda omoguceno,
onemogucite zaklju¢avanje tipki.

Svjetlo na pecnici nije ukljuéeno.

+ Sijalica u peénici je mozda neispravna.
>>> Zamijenite sijalicu u peénici.

+ Nema struje. >>> Provjerite da li ima
napajanja elektricnom energijom sa
mreZe i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

Pecnica ne grije.

+ Pec¢nica mozda nije podeSena na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu. >>> Podesite peénicu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Nema struje. >>> Provjerite da li ima
napajanja elektricnom energijom sa
mreZe i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.
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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapume wTo ro nsbpasTe npounssodoT Beko . Cakame npon3BoaoT, nponsBeaeH
CO BWCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyau Hajoobpa edukacHocT. 3aToa
BHMMATENHO NpoYmnTajTe ro oBa ynaTCcTBO M ApyraTta AageHa OKyMeHTauwmja npea aa ro
KOpWUCTUTE NPOM3BOAOT.

Mwmajte rm Ha ym cute nHdopmMaumm n npegynpegysara HaBefeHu BO yNaTcTBOTO 3a
ynotpeba. Ha 0BOj HaunH ke ce 3awwTntutTe cebecn n NPonsBOAOT Of OMACHOCTUTE LUTO
MOXe a ce MnojaBar.

YyeajTe ro ynatcTeoTo 3a ynotpeba. AKo ro gagerte Npovs3sodoT Ha ApYro nuue, Aajte My
ro U ynaTcTBoTO. YCrnoBuTe 3a rapaHuuja, ynotpebaTa n MeToauTe 3a peLiaBare
npo6nemu 3a NPoU3BOAOT Ce AafeHN BO OBa ynaTCTBO.

Cumbonute 1 HUBHUOT ONUC BO YNaTCTBOTO 3a ynoTpeba:

OnacHocT WwTo MOXe Aa pe3yntupa co CMpT 1Unu nospega.

@ BadkHy MHOPMALMY M KOPUCHW COBETM 3a yrnoTpeba.

MpouwnTajte ro ynatcTBOTO 3a ynoTtpeba.

ij lMpenynpenyBame 3a xeLuka NoBpLUMHA.

3ABENELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTupa co maTepujanHa LwteTa Ha Npon3BoAOT Ui HeroBaTta OKOMNuHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnarcTtBa 3a 6e36egHocTa

OBoj oen rm Bkny4vyBea
6e3begHocHUTE ynaTcTBa
HeOonxo4Hu 3a Aa ce crpeyn
PU3NKOT Of NYHa noBpeaa
Unn maTepujanHa wreTa.
[lokonky npon3BoaoT e fafeH
Ha HeKOj Apyr 3a finyHa
ynotpeba nnm 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
eTUKeTUTE Ha NPOU3BOANTE U
APYrUTe BaXKHW AOKYMEHTUN M
AENOBW.

Hawata komnaHuja He e
OLrOBOPHa 3a LWTeTuTe LWTOo
MOXe [a HacTaHaT LOKOJIKY
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuunjata Hema
[a BaXMW.

MHcTanaumjata n nonpaeBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHn o,
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTEH
CEepBUC UNN NULe Koe ke ro
Ha3Ha4yu KoMmnaHujaTa
YBO3HWUK.

Kopucrtete camo opurmHanHm
pe3epBHU 4EMNOBM U 4OAATOLMN.
He nonpasajte nnu
3amMeHyBajTe koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BoaoT
OCBEH aKO TOa He e jaCHo
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynoTtpeba.

A1.1

|4eﬂpaBeTeTeXHMHKMM3MeHM
Ha nNpon3BoaoT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bo € HanpaseH 3a
Aa ce Kopuctu Bo gomoT. He e
norogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpaguHun, 6ankoHu nnm
Apyrn obnactn Ha OTBOPEHO.
OBoj Npon3Bog € HaMeHeT 3a
ynotpeba Bo gJOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a NepcoHarnoT BO
npoAaBHMLUM, KaHLenapum 1
Apyrn paboTHWN cpeauHu.
NMPEOYMNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTK caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMEHW, Kako LUTO €
3arpeBar€ Ha npocTopujara.
PepHaTa moxe ga ce KopucTtu
3a 04Mp3HyBaHE, Nevemse,
npXeHe 1 NeYewe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssopg He Tpeba aoa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBamse,
3arpeBah€ Ha YMHUU, CyLLUEHE
CO 3aKadyBaH-€ Kpnu nnm
obneka Ha padkara.

MK/ 44



1.2 bBe36egHoCT Ha
aeua, paHNMBU nNuua
M AOMaLLHU

YA
MuneHnumn

» OBOj Npon3Bog MOXe aa ro
KopucTaT geua Ha BO3pacT of
8 roauvHn n noctapu, n nyre
KOW ce HEeAOBOJTHO pa3BMEHM
BO (pU3NYKM, CETUMHN UMK
MEHTaIHN BEeLUTUHM NI KOU
HemaaT UCKYCTBO U 3HaeH-e,
Cé Jgoaeka ce nog Haasop unuv
ce obyyeHu 3a 6e3beaHa
ynotpeba n onacHoCcTMTE Ha
npoun3BoaoT.

Heua He Tpeba ga cu urpaat
CO nNpomns3BogoT. HnucterweTo 1
OApPXXYBah-€TO O CTpaHa Ha
KOPUCHUKOT He Tpeba aa ro
BpLUAT Aeua OCBEH ako nma
HEKOj LUTO MM Hagrneaysa.
OBoj npounseog He Tpeba ga ro
KopucTaT nnua co orpaHnYeH
oM3NYKN, CETUNEH NN
MEHTaneH KanaumteT
(BKNy4yBajKku geua), OCBEH ako
He ce NoA Haa30p UK He U
pobujat noTpebHuTe ynarcTea.
Heuata Tpeba ga 6ugat nog
Hag3op 3a Aa ce ocurypare
AeKa He cu urpaar co
Npon3BoaOoT.

EnekTpnyHuTE Nnpomssoan ce
ornacHu 3a geuaTta u
AOMaLLUHUTE MUMNEHULN.
[euata n gomaluHuTe
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A1 3

MWUNEHULUM HE cMeaT Aa cu
urpaart, Aa ce KadyBaaT unm
Aa Brnerysaart BO Npon3BoAoT.
He ctaBajTe npegmeTu WToO
jeuarta Moxart ga rm gonpat
Ha NpPon3Bo4OT.
NMPEAYNPEAYBAKE: Mpu
ynotpeba, goctanHute
NOBPLUMHM Ha NPOM3BOAOT Cce
Xewkun. [ipxeTte rn geuara
noganeky o npounssoaoT.
UyBajTe ru matepmjanute o,
nakyBakeTO noganeky og
podhat Ha geua. Noctoun
OMacHOCT oA nospeaa u
3agylyBamse.

Kora BpaTaTa e oTBOpeHa, He
cTaBajTe TeLKn NnpegMeTn Bp3
Hea W He J03BONyBajTe geuaTta
Ja cepaTt Ha Hea. Moxe ga
npeau3sukaTe pepHarta ga ce
npeBpTU Unu ga ce owrertar
LapKuTe Ha BpaTara.

3a 6e3beaHoCT Ha geuarTa,
oTceyeTe ro NPUKIy4yoKoT 3a
CTpyja 1 HanpaseTe ro
Npoun3BoaoT HedPYHKLMOHareH
npeg na ro pnuTe.

EnektpuyHa
6e3begHoOCT

MpuknyyeTe ro NpoM3Boa4oT BO
3a3eMjeH LUTeKep 3alTUTEH CO
ocurypyBad LITO ofroBapa Ha
NPOLIEHKNTE 3a CTpyja
HaBeOeHN Ha eTukeTarta 3a
™vn. IHcTanaunjata 3a
3a3eMjyBare Heka ja Hanpasu
KBanudukyBaH enektpuyap.



He kopucTeTe ro npomssoaoT
6e3 3a3emjyBar-€ BO
COrnacHoOCT COo fnokanHute/
ApXXaBHUTE perynatusu.
MprKNy4oKOT nnn
ereKkTPU4YHOTO NOBP3yBaH-e Ha
npoun3eoaoT Tpeba aa buage Ha
NecHO AaocTtanHo MecTo (kage
LWTO HeMa aa buage 3adarteH
o[ NaMeHoT Ha nrovyaTta 3a
rotBerse). [IoKonky Toa He e
MOXHO, Tpeba ga nma
MexaHu3am (ocurypysad,
NPeKMHyBaY, NPeKnHyBaY co
Kny4yeBu 1 CI.) Ha
ernekTpuyHaTa nHctanaumja Ha
KOja € NpuKy4yeH Npon3BOAoT,
BO COrMacHocCT CO
enekTpU4HUTE perynaTtmem u
[a rv oaBojyBa cuTe cTonbosu
o Mpexarta.

[MpounssogoT He cmee fa ce
NpYKnNy4vyBa BO LUTEKEP 3a
BpeMe Ha MHcTanauuja,
nonpaska 1 TpaHCMopT.
MpuknyyeTe ro NponsBoLoT BO
LUTEeKep LITO MM UcnonHyea
BPEeAHOCTUTE Ha HamnoH u
dopekBeHLMja HaBegeHU Ha
eTukeTara 3a Tun.

[lokonKy npov3BogoT Hema
kaben 3a HanojyBame,
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
HanojyBare onuvLiaH Bo Aenot
» 1 EXHUYKM cneundukaummn®,
He 3arnasyBajte ro kabenot
3a HanojyBame nog v 3ag
npousBooT. He cTtaBajte

TEXOK NpeaMeT Bp3 kabenot
3a HanojyBare. Kabenot 3a
HanojyBak€e He Tpeba aa ce
BMUTKa, TMeYn 1 aa goara BoO
KOHTaKT CO Koj 6buno nssop Ha
TONSIMHA.

3agHaTa nospLuMHa Ha
pepHaTta ce 3arpesa npu
ynoTtpeba. Kabnute 3a
HanojyBarwe He cMearT fa ja
ponvpaar 3agHaTa noBpLUnHa,
npuKny4youmTe MoXxe aa ce
owTeTar.

He 3arnasyBajte ru
enekTpu4HMTEe Kabnm Bo
BpaTaTta Ha pepHaTa 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XKeLLKN
nospunHn. Bo cnpoTmeHo,
n3onauujata Ha kabenot 6u
MOXena Aa ce pactonu u aa
npeansBrka noxap Kako
pesyrnrtaTt Ha KpaToK Croj.
KopucteTte ro camo
opurMHanHuoT kaben. He
KOpUCTETE NCEYEHMN UNKn
owTeTEHU Kabnn unm
cpeavwHn kabnu.

[okonky kabenoT 3a
HanojyBake € OLWTETEH, TOj
Mopa [a ce 3aMeHu o[
NpoOn3BOAMTENOT, OBacTeH
cepBuC unu nuue koe Tpeba
[a ro Haeefe KoMnaHujata
YBO3HUK 3a Ja ce cripeyar
MOXXHWUTE ONACHOCTMW.
NMPEOYNPEQYBAE: Mpen
[a ja 3amMeHuTe cBeTuUnkaTa Ha
pepHaTa, norpuwxeTe ce ga ro
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NCKIy4YnTe Npon3BOLOT OA
enekTpu4yHaTa Mpexa 3a ga
n3berHeTe pM3nK oa
enekTpuydeH yaap. Ucknyyete
ro NpoM3BOAOT UMM UCKyYeTe
ro ocurypyBayoT o KyTujaTa
CO OCUrypyBauu.

Hokonky BawmoT nponssog nma

kaben 3a HanojyBawe 1 LUTEKep:

* He npukny4yysajTe ro
NpOM3BOAOT BO MPUKIMYYOK LUTO
e nabas, naneseH opg,
LUTEKePOT, CKPLLEH, BasikaH,
MPCEH, CO PU3MK Of, KOHTAKT CO
BoAa (Ha npumep, BoAa LWTO
MOXe [a UCTeye o LUaHKOoT).

* He ponupajte ro npukny4okoT
CO BnaxHu paue! He
MCKIYyYyBajTe ro CO BrieYyere
Ha kabenoT, cekoraw
N3BIIEKyBajTe ro ApXejku ro
MPUKIY4OKOT.

* [poBepeTe ganu WITEKepoT Ha
npoun3BoaoT e 6e3begHo
BKIy4eH BO 04BOAOT 3a Aa ce
nsberHe cosgaBame
ernekTpu4eH nak.

A1 .4 be3begHocT npu
TpaHcnopT

* /icknyyeTe ro npomnssodoT o4
enekTpuyHaTa mpexa npeg ga
ro TpaHcnopTupare.

* [Mpon3BoaoT e TeXOK, Tpeba
Aa ro Hocat HajManky asajua
nyre.

* He kopucTteTe ja BpataTta u/
UNn padkaTa 3a TpaHcnopT
UNn NpemMecTyBaHe Ha
npon3BoaoT.

He ctaBajte apyrn npegmeTu
Ha NpoM3BOOOT U HOCEeTEe ro
ncnpaseHo.

Kora Tpeba ga ro
TpaHcnopTupaTe NpoOM3BOAOT,
3aBUTKajTe ro co matepujan 3a
nakyBah-e CO Meyp4mtsa Unm
aeben KapToH 1 UBPCTO
3anenerte ro. MNMpuuBpcreTe ro
Npon3BOAOT LBPCTO CO fieHTa
3a [a cnpeyunTe owTeTyBake
Ha OTCTPaHNNBUTE UMK
NnoaBWXHUTE AENOBU Ha
Npon3BOAOT M NPOU3BOAOT.
[MpoBepeTe ro LenoKynHMoT
n3rnepn Ha NnpomsBooT 3a
KakBa GUo wreTta WTo Moxe
Aa ce crny4una 3a Bpeme Ha
TPaHCNopTOT.

A1 .5 be3b6egHocT Npu
MHCTanauumja

* lNpen pa ro nHctanupare,
nposepeTe ganv Npon3soaoT
e owTeTeH. [loKonky
NpPon3BoAO0T € OLUITETEH, He o
WHCTanupajTe.

* He nHcranunpajte ro
npon3sogoT BO OnNna3nHa Ha
N3BOPM Ha TOMNSIMHA
(pagwjaTopw, WNOPETH, UTH.).

* ONKpyXyBat€TO Ha cuTe
BEHTMMNALMCKN KaHanu Ha
npoun3BoaoT Heka buae Ha
OTBOPEHO.
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» 3a ga ce cnpeyn nperpeBamse,
npoun3BoaoT He Tpeba aa ce
WHCTanupa 3ag yKpacHu
BpaTu.

A1 .6 be3begHocT npu
ynoTtpeba

* [poBepeTe ganu nponssoaoT
€ NCKIy4YeHu No cekoja
ynotpeba.

« [lokonky Hema ga ro
KOpUCTUTE NPOM3BOAOT
NoAoNro Bpeme, NUCKnyyeTe ro
NI UCKIyYeTe ro
OCUrypyBa4oT Of KyTujaTa co
ocurypyBsaum.

* He pakyBajTe co HencnpaseH
NN OLITETEH NPOU3BOA.
[loKkonKy rv uma, ucknyyete rm
npuknyyouuTe 3a cTpyja/ rac
Ha NpoM3BOAOT U NOBUKKAjTE ro
OBIIaCTEHUOT CepBUC.

* He kopucTeTe ro npomnssogoT
aKo CTaknoTo Ha npeagHarta
BpaTa e u3BageHo nnu
HanyKHaTo.

* He ce ka4vyBajTe Ha
npous3BoAoT 3a Aa godaTtute
HeLITO 1nu nopaamn Koja émno
Apyra npuymHa.

* He kopucTeTe ro npomnssogoT
kora BaweTo pacygyBare nnu
KOOpAMHaLUMja € HapyLleHOo Co
ynotpeba Ha ankoxon n/mnm

apora.

» 3ananueuTe npegmeT LWTO ce
YyyBaaT BO obnacTa KajwTo ce
roTBM MOXe Aa ce 3ananar. He
YyyBajTe 3ananveu npegmeTu
BO obnacTta KajlTo ce roTeu.

* PauykaTta Ha pepHaTa He e
cywanHuua 3a kpnu. Kora ro
KOpUCTUTE NPOM3BOOOT, HE
3aKa4vyBajTe Kpnu, pakaBuum
UMW CANYEH TEeKCTUN Ha
paykaTa.

* LWlapknTe Ha BpaTaTa Ha
Npon3BOAOT Ce NOMecTyBaaT
npu OTBOpPakE N 3aTBOPaH-E
Ha BpaTaTa U MOXe aa ce
3arnasar. Npn oTBOpam-e/
3aTBOpaw-€ Ha Bparara, He
ApXeTe ro AenoT COo LWapKu.

A1 .7 MNpepynpenyBawa

3a Temnepartypa

- MPEAYNPEOQYBAMWE:
JloctanHuTe AenoBu Ha
NPoOM3BOO0T Ke BuaaT XeLUKu
3a BpeMe Ha ynotpebarTa.
Tpeba ga ce BHMMaBa ga ce
n3berHe gonnpare Ha
Npon3BOLOT U rpejHUTe
enemeHTn. leua nop 8-
roguilHa Bo3pacT He Tpeba aa
ce npubnuxysaaT 4O
npoun3eoaoT 6e3 Bo3paceH.

* He ctaBajte 3ananusu/
€KCNo3nBHM MaTepujanm Bo
6nmn3nHa Ha NPon3BOLOT,
buaejkm paboBuTe ce XeLKku
aoneka pabotu.
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» [IpkeTe ce HacTpaHa gogeka
ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha
pepHaTa, buaejkn moxe fga ce
ncnywTun napea. lNapeata
MOXe ga Bu ja nsropu pakara,
nmueTo n/mnun o4nTe.

3a Bpeme Ha paboTtaTa,
Npon3BOAOT MOXeE Aa CTaHe
Xexok. Tpeba ga ce BHMMaBa
Aa ce nsberHe gonvpame Ha
XeLLKNTe OenoBu, BHaTpe BO

pepHaTta U rpejHUTe enemMeHTu.

Cekoralu kopucTeTe pakaBuum
3a pepHa OTMOPHM Ha TONSINHA
Aojeka ja cTaBaTe xpaHaTta BO
XellKka pepHa unu ja sagurte
XpaHaTta of XellkaTa pepHa

UTH.

ALB YnoTtpeba Ha

goaaroum

» BaxxHO e xun4yeHaTta ckapa u
nocny>xaBHUKOT Aa bugat
NpaBUITHO NOCTaBEHN Ha
XU4eHunTe nonmuun. 3a
nogeTanHn nHopmauuu,
nornegHeTe BO AenoT
»ynorpeba Ha gogaroumn“.

* [logaTtounte MoXxe aa ro
owTeTaT CTaknoTo Ha BpaTaTa
npw 3aTBOpakE Ha BpaTaTa Ha
nponssogoT. Cekoraw
TypKajTe ru gogatoumte oo
KpajoT Ha MeCTOTO KajlTo ce
roTBW.

Be3beaHocT npu

A1 9
rotBeHwe

Buaete BHMMaTenHu kora
KOPUCTUTE ankOXOMHM
nujanoun Bo BawwuTte jagemra.
AnkoxonoT ucnapysa Ha
BMCOKM TeMnepaTtypu 1 Moxe
Aa npeanseuka noxap bugejkun
MOXe [a ce 3ananu Kora ke
A0jae BO KOHTAKT CO >KELLUKN
NMOBPLUNHWN.

OTnagoum oa xpaHa, macno,
WTH. BO obnacTa KajliTo ce
roTBM MOXe fa ce 3ananar.
Mpen pa rotBuTe, OTCTPaHeTe
ja TakBata rpyba HeuncToTuja.
OnacHocT of Tpyewe co
XpaHa: He gossonyBajte
XpaHaTta a CTom BO pepHaTa
noeeke of 1 4ac npeg unu no
roTeeweT10. Bo cnpoTtnBHO
MOXe Aa Npean3Buka Tpyere
CO XpaHa unun bonecTu.

He 3arpeBajTe 3aTBOpEHU
KOH3EpPBU N CTaKNeHn Ternun Bo
pepHata. [MpuTUCoKoT WTOo 61
ce Hacobpan Bo KoH3epBaTta/
Ternata Moxe ga npeansBumka
Aa nykHe.

CtaBeTe ja MpcHaTa xapTuja
BO caf 3a rotBeHe Unm Ha
A0OAaTOKOT Ha pepHaTa
(nocnyxaBHUK, Xn4yeHa ckapa
M Crl.) CO XpaHa 1 cTaseTe ro
BO 3arpeaHaTa pepHa.
OTcTpaHeTe rv npekymepHuTe
napyvHa MpCcHa xapTuja LWTo
BMCaT 04 4O4ATOKOT Unn
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cafoT 3a ga nsberHete puank
o4 oonupakse Ha rpejHuTe
enemMeHTu Ha pepHaTta. He
KOpucTeTe MpCHa xapTuja Ha
TemnepaTypa Ha pepHaTa
NMOBMCOKa Of, MakcumarHaTta
Temnepartypa 3a ynotpeba
HaBe[leHa Ha MpcHaTa xapTuja
LITO ja Kopuctute. He ctaBajte
MpPCHa XxapTuja Ha ocHoBaTa
Ha pepHarTa.

He ctaBajTe TaBu 3a neyeme,
cagoBU Unn anymMuHUymMcka
donuja OUPEKTHO Ha OHOTO Ha
pepHaTta. HacobpaHata
TONMMHa MOXe Aa ro owTeTn
AHOTO Ha pepHarTa.

3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa 3a BpeMe Ha
neyeweTO Ha ckapa. Tonnurte
NOBPLUMHM MOXe Aa
npeansBukaaT nsropeHmum!
XpaHaTa WTo He e norogHa 3a
neyewe cosgaBa ONacHoOCT o4
noxap. NeyeTe Ha ckapa camo
XpaHa LWTo e norogHa 3a
CUIeH oraH Ha ckapa. Ucto
Taka, He NocTaByBajTe ja
XpaHaTa npeMHory ganeky Bo
3a4HMOT aen Ha ckapata. OBa
€ HajKeLKOTO MeCcTo U
MpCcHaTa XxpaHa MoxXe fJa ce
3ananw.

1.10 Be36egHocT Npu
oaApXyBawe n
yncTewe

* [NoyekajTe npomsBOJOT Aa ce
onaawv npeg aa ro Yncture.
Tonnute NOBPLUNHN MOXe Aa
npeanssukaaT usropeHmum!

* Hukoraw He yucteTe ro
NPOn3BOAO0T CO LWNpULlake
Unn uctypare Boga Ha Hero!
MocToun pusunk og cTpyeH yaap!

* He kopucteTe cpeacrsa 3a
JyucTewe Ha napea 3a
YncTewe Ha Npou3BoaoT
buaejkn Toa Moxe aa
npeansBuKa enekTpuyeH yaap.

* He kopucteTe rpyom
abpasnBHM cpeacTBa 3a
4YNCTEHE, METANHN CTPYrarsku,
XW4YHa BONHA UNW BapyKMHa 3a
YNCTEHE Ha HaJBOPELLUHOTO
CTakro of BpaTaTa Ha
pepHata / (QoKoNKy uma)
CTakrioTo o ropHaTa BpaTa Ha
pepHaTa. OBre maTtepujanu
MoXaT [a npeavssukaat
rpebene 1 KpLewe Ha
CTakreHuTe NOBPLUNHW.

» Cekorawu ogpxyBajte ja
KOHTponHaTta Tabna yucta u
cyBa. Mokpa u BarnkaHa
noBpLUINHA MOXe Aa
npeanssmka npobremm Bo
paboTata Ha yHKLMUTE.
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1.11 CamouucTemse Ha
BUCOKa Temnepartypa
(nmponusa)

* [pun camouncrereTo,
NOBPLUMHUTE CTaHyBaaT
NOTOMNN OTKOSKY Npw
cTaHgapAHa ynotpeba.
LpxeTe rv geuata noganeky.

* XKelwknTe NOBPLUMHMK
npean3BuKkyBaaT naropeHmum!
He ponupajte ro nponssogot
3a BpEME Ha CaMOYUCTEHETO
n gpxeTte rm geuarta nogarneky
oA npousBooT. [Novekajte
Hajmanky 30 MUHYTU nNpeg oa
M OTCTpaHUTE ocTaTouuTe.

* [pn camouncTerweTo Ke ce
ucnywTta Yyag nopagm
coropyBsah-e Ha ocTaToum oA

xpaHa. [1obpo npoBeTpyBajTe
ja KyjHaTa 3a BpeMe Ha
NpoLECOT Ha YNCTEHE.

* lNpen pa 3ano4vHeTe co
YNCTEHETO, UCUNCTETE TN
Ha[BOPELUHNTE NOBPLUNHUN Ha
pepHaTa 1 octaTouuTe oA
XpaHa BHaTpe BO pepHaTa Co
Kpna co canyHuua. MisBagete
r cuTe gogartoum u npudop 3a
rotBene og pepHata. [JoKonky
BawwuoTt npoussog numa
OrHOOTNOPEH A0OAaTOK
(oTNOpEeH Ha camouvncTere Ha
BMCOKM TeMnepaTtypu), He
Tpeba ga rn oTcTpaHyBarte
OBMWe godaToum oA pepHara.

* Ako nma puHrna Hag Bawara
pepHa, He paboTeTe co
PpUHrnarta 3a Bpeme Ha
nuponuaara.

2 YnartcTBa 3a 3allTUTa Ha XXMBOTHaTa cpeauHa

2.1 OupekTuBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OupekTuBaTa 3a oTnagHa
eneKTpU4YHa U efleKTPOHCKa
onpema (OEEO) n dbpnamwe Ha
AOTpPaeHUoT NPou3BoL,

OBoj npon3sog ce NpUAPXKyBa KOH
AVpeKkTuBaTa 3a oTnagHa enekTpuyHa v
ereKkTpoHcka onpemMa Ha EBponckaTta YHuja
(2012/19/EU). OBoj nponssog uma
cummbon 3a knacudukauymja 3a otnagHa
efneKkTpynYHa 1 enekTpoHcKa onpema
(OEEO).

OBoj npon3Boa e Npou3BeeH

CO BUCOKOKBanuTETHU OeN0oBU

1 MaTepujanu Kou MoxaT

NMOBTOPHO Aa ce kopucTar 1 ce

NorogHu 3a peuunknmparse.
EE 32702 He chpnajTe ro
OTNagHMOT NPOM3BO/ 3ae4HO CO
HOpMasHWOT AOMaLLEeH W Apyr oTnazg Ha
KpajoT Ha HEroBMOT XMBOTEH BEK.
OpHeceTe ro 4o cOGMPHO MeCTO 3a
peunKnMpare Ha enekTpuyHa u
enekTpoHcka onpema. MoxeTte fa
npaluaTe BO NlokanHaTa agMUHMCTpaLmja
3a OBMe MecTa 3a cobupatrse.
CooaBeTHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT
romara BO crpeyvyBare Ha HeraTuBHUTE
rocrneguum no XxuBoTHaTa cpeauHa u
3[paBjeTo Ha nyreTo.
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Bo cornacHocT co [iupektuBara 3a
orpaHuyyBaH-€e Ha onacHuTe
cynctaHuuun (RoHS):

OBoj Npon3Boa ce NpuapxyBa KoH
[vpekTnBaTta 3a orpaHuyyBare Ha
onacHute cynctaHumm (RoHS) Ha
Esponckarta YHuja (2011/65/EU). He
COOPXM LUTETHU 1 3abpaHeTn maTepujanmu
HaBefeHn Bo [upekTuBaTa.

2.2 UHdopmauum 3a nakyBawe€TO

Matepujanute o4 nakyBaweTO Ha
Npon3BOAOT Ce NPOou3BeaeHN o
maTtepwvjanu 3a peumknmpane Bo
COrNacHOCT CO HalWTe ApXaBHU
perynaTvBu 3a X1MBOTHaTa cpeavHa. He
dprajTe ro oTNaAoT OA NaKyBakeTO CO
0TNagoT o4 AOMAKMHCTBOTO MNv Apyr
oTnagd, ogHeceTe ro Ha mecTaTa 3a
cobuparbe MaTepujanu o4 nakyBawa
onpegerneHn of nokarnHuTe BNacTu.

2.3 Tlpenopaku 3a 3awiTeaa Ha
eHepruja

Cnopeg EY 66/2014, nHcdopmauyunTe 3a

eHepreTckaTa ehMKacHOCT MOXe Aa ce

HajoaT Ha noTBpAaTta 3a Npou3BoaoT

ncnopayaHa co npou3BoAoT.

CnegHuee npennosu ke Bu nomorHat ga ro

KopuctuTe BawmoT Npor3BOA Ha EKOSTOLLIKK

N eHepreTckn eprKaceH HaumH:

» Opmp3HeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa npeg
Aa ja nevere.

Bo pepHaTta kopucTeTe TEMHU UMK
eMajnupaHn cagosm kou nogobpo ja
npeHecyBaart TonnuHaTa.

Ako e HaBeeHO BO peLenToT unm
yNaTCTBOTO 3a KOPUCHUKOT, CeKorall
3arpeBajTe ja npeTxoaHo. He oTBopajte
ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4ecTo 3a Bpeme
Ha neyexeTo.

WcknyyeTe ro nponssogoT 5 go 10
MUWHYTUW Npej KpajoT Ha BpeMeTo Ha
neyexe Npv JONroTpajHU neversa.
MoxeTe ga sawTteante o 20%
eneKkTpUYHa eHepruja co KOpUCTeHEe Ha
npeocraHaTarta TonmnuHa.

O6upeTe ce ga rotBuTe NoBeke o4 egHO
japnere nctoBpemeHo Bo pepHaTa.
Mo>keTe NCToBpeMeHO Aa rotBuTte co
CTaBake [Be TEeHLepnHa Ha pelueTkara.
OcBeH TOa, aKko v rotesute obpouute
efeH no Apyr, ke 3alTeanTe eHepruja
buaejkn pepHata Hema Aa ja nsryou
TonnMHaTa.

He ja oTBOpajTe BpaTaTta 3a Bpeme Ha
neyeweTO CO (pyHKUMjaTa 3a paboTa
,EKO 3arpeBatrse co BaHTUnatop*“. Ako
BpaTaTta He ce 0TBOpa, BHATpeLLHaTa
Temneparypa ke ce onTummaupa 3a
3aliTena Ha eHepruja Bo pyHKumjaTa 3a
pabota ,Eko 3arpeBane co BaHTunartop*
1 OBaa TemnepaTypa MOXe [a ce
pasnukyBa O OHa LUTO € NMPUKaXKaHO Ha
€eKpaHoT.
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3 BawwuoTt npousBog

3.1 BoBea BO npon3BoaoT

10 4 r ) C ) C ) C ) C ) |
i
9« p 2*
> 3**
4
8 < >
7 < )
» 5
5 \
l |
| |
1 » 6
1 KoHTponHa Tabna 2 Cwjannyka
3 >Kuuenun nonvum 4 MoTop Ha BeHTMNaTopoT (3a4
yenuyHarta nno4a)
5 BpaTa 6 Pauka
7 [OoneH rpeay (nog yenuyHaTa nnoya) 8 [Monox6u Ha nonuuute
9 TopeH rpejay 10 Oynuura 3a BEHTUNauuja
* Ce pa3nukyBa BO 3aBUCHOCT Of} MOAENIOT. 3.2 BoBea n ynotpeba Ha

Moxxebu BawmoT Npom3Boa HE € ONPEMEH CO
cujanuyka, unu TMNoT u mectononoxbaTa Ha KOHTponHata Tabna Ha

cujanuykaTa ce pasnukyBaaT o OHa LUTO e npoun3BoaoT
npuKaxaHo Ha unycTpauujaTa. . .
Bo oBoj fen, MoxeTe Aa ro Hajaete

**  Ce pa3nvkyBa BO 3aBUCHOCT O MOLEOT.

Balu1OT Npou3Bos Moxebu He e onpeMeH co nperneaoT U OCHOBHUTE ynoTpebu Ha

XunyaHa pelueTtka. Ha cnvkarta e npukaxaH KOHTpOIHaTa Tabna Ha npon3BoaoT. Moxe

NPOM3BOA CO XU4aHa pelleTka Kako npumep. [ia MMa pasfivkv BO CAMKIATE W HEKOM
KapaKTepUCTUKMN BO 3aBUCHOCT O TUMOT Ha
npouseos.
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3.2.1 KoHTponHa Tabna

B me

s HEEE & &

& 0,0 0 O

1 Tpkanue 3a n3bupare Ha yHKUMja

3 Tpkanue 3a n3dupame Ha
Temneparypa

AKO MMa Konuukba 3a ynpaByBake CO
MpOV3BOAOT, BO HEKOV MOLENWU MOXe Aa
6vaaT TakBW LUTO OTCKOKHYBaaT kora ke ce
MPUTUCHAT (BHaTpeLLHW konuuka). 3a aa
ce HanpaeaT MoCTaBK1 CO OBUE KOMYUHba,
MPBO NPUTUCHETE IO COOABETHOTO KOM4e
HaBHaTpe a noTtoa ussnedete ro. OTkako
ke ro HanpasuTe NpUNarofQyBareTo,
MOBTOPHO MPUTUCHETE O HAaBHaTpe U
3aMeHeTe ro KOM4eTo.

3.2.2 BoBep 3a KOHTpOJIHaTa Tabna
Ha WnopeToT

Konue 3a u36op Ha cyHkumja

MoxeTe ga rv nsbepete dyHKUMUTE 3a
paboTa Ha pepHaTa co KonyeTo 3a n3bop
Ha dyHKummn. CepTeTe NneBo / 4eCHO o4
3aTBOpeHarta (ropHara) nosuuuja 3a ga
nsbeperte.

Konuye 3a Temneparypa

MoxeTe fa ja nsbepete TemnepartypaTta
LUTO cakaTe Aa ce roTBu CO KON4eTo 3a
Temnepartypa. CBpTeTe BO Hacoka Ha
CTpesikuTe Ha YaCoBHMKOT 04 3aTBOpeHaTa
(ropHaTa) nosuumja 3a oa n3beperte.

MHpukaTop 3a BHaTpeluHa TeMnepartypa
Ha pepHaTta

MoxeTe ga ja BuaMTe BHaTpellHaTa
TemnepaTtypa Ha pepHaTa Ha eKpaHOoT Ha
TajMepoT. PepHaTta ce 3arpeBa gogeka He
ja mocturHe noctaBeHaTa Temneparypa u
ja ogpxyBa oBaa Temneparypa, a 3-
NMHMCKaTa aHMMaumja 3a rpeexe Tpenka

2 Tajmep

HapecHo. Kora Temnepartypara Ha pepHaTta
Ke ja 4OCTMrHe nocTaBeHaTa BPeAHOCT,
oBaa aHuMMauwuja npectaHysa n cumbonoT
,C" MoCTOjaHo ce nojaByBa NokKpaj
nocTaBeHaTa Bpe4HOCT Ha TemnepaTtypara.

Tajmep
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Konye 3a dpnekcmbunHo roteewe
Konue 3a nocrasku

Konue 3a HamanyBawe

Konue 3a nokavyBare

Konue 3a anapm
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Konye 3a nocraBku Ha anapmoT
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: Cumbon 3a BpeMe Ha neyewe
: Cumbon 3a pnekcMbunHo roteexe

: Cumbon 3a anapm
: Cumbon 3a coHaa 3a meco *
: Cumbon 3a 3akny4vyBare CO Kiyy

: Cumbon 3a Temnepatypa

: Cum6Bor 3a neyerse Co eKo BEHTUNATOP

Bl @ =[P DHO

: Cumbon 3a 3akny4yeHa BpaTa *
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* Ce pasnnkysa BO 3aBWCHOCT O MOZESOT Ha HajBUCOKUTE N HajHUCKUTE TeMnepaTypu
npou3ssofoT. Moxe Aa He e focTaneH Bo BalmoT LLUTO MOXe [a ce nocTaBaT 3a OBUe

mogen.
A cbyHKUMM. PenocnenoT Ha pexuMnTe Ha m

3.3 ®yHkumu 3a paboTa Ha pepHaTta paboTa npukaxaH oBAe MOXe Aa ce
pasnukyBa oA pacnopefoT Ha Bawwmor
Ha TabenaTa co dhyHKLUMM ce NprKaxaHu MPOU3BOL.

hyHKUMUTE 3a paboTa LWTO MOXeTe Aa '
kopucTuTe BO Bawarta pepHa u

Cumbon

3a Oncer Ha
yHKUM] Onuc Ha cyHKumja Temnepatypa Onuc n ynoTtpe6a
(°C)
a
S He paboTu rpejayoT Bo pepHaTa. Camo cBeTunkara Ha

Cujanuyka Ha pepHaTa -
4 | N ! pep pepHaTa cBeTH.

PepHaTa He e 3arpeaHa. PaboTu camo BeHTURNaTopoT (Ha
3a4H1OT sua). 3ampaHaTaTa xpaHa co rpaHynu noneka ce
PaGota co BeHTMNaTop - ofMp3HyBa Ha cobHa TemnepaTypa, 3roTBeHaTa xpaHa ce
napun. BpemeTo notpe6Ho 3a oAMp3HyBak-e Ha Lieno napye
MECO € MOJOIro OTKOSIKY 3a XpaHa CO XUTapKu.

XpaHaTa ce 3arpeBa UCTOBPEMEHO 0f rope v of, J0oIy.
40-280 [MoroaeH 3a konayu, neyvsa Unu Konayun n Yopou Bo kananu
3a nevere. Ce roTeu Co efeH nnex.

3arpeBare Ha OHOTO U
Ha nnadoHoT

BkryyeHO e camo NOHMCKOTO rpeetse. [orofeH e 3a xpaHa Ha
B3arpeBare ogosgona 40-220 koja Tpeba aa ce 3apymeHu Ha aHoTo. OBaa dpyHKumja Tpeba
[la ce KOPWCTM 1 3a NIECHO YMCTEHE CO napea.

3arpeBare Ha OHOTO/ TonnuoT BO3ayX LUTO Ce 3arpeBa Co rOPHUTE U JONHUTE
nnagoHOT CO NOMOLL 40-280 rpejaun ce guctpubymnpa nogenHakso n 6p3o HU3 pepHaTa co
Ha BeEHTURNaTop BeHTUnaTopoT. Ce roTBM CO efeH Nnex.

TonnmoT BO3Ayx LUTO Ce 3arpeBa Co rpejaqoT Ha
BEHTUIATOPOT Ce pacrnopeayBa efHakso v 6p3o HK3 uenaTta
40-280 pepHa co NoMoLL Ha BeHTMNaTopoT. MNorogHo e 3a rotBewe Ha
XpaHaTa BO NnoBeke TaBuutba Ha pasfMyHu HUBOA Ha
peleTkara.

3arpeBatbe co
BEHTUaTop

3a fa 3awTeauTe eHepruja, MoXeTe [ia ja KopucTuTe oBaa
Eko 3arpeBatse co 160-220 yHKLMja HAMeCTO Aa KopuUcTuUTe ,3arpeBare Co BEHTMNaTop”

BaHTMNaTop BO orcer of 160-220°C. Ho; BpemeTo 3a rotBemne ke buae
marnky nogonro.

Pa6oTaT thyHKUMMTE 3a TOPHO rpeet-e, JOMHO rpeetse u
rpeetse co BeHTunatop. Cekoja cTpaHa o NpousBoAdoT LWTO
Tpeba aa ce 3roTBM, ce roTBu noaeaHakeo v 6p3o. Ce roteu co
efleH nnex.

"3D" pyHKuMja 40-280

IR (B IES

Pa6otu ronemarta pelleTka 3a Ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTa.

Llena ckapa 40-280
CoopBeTHa e 3a Neyere rorieMmn KoNMMYMHM Ha ckapa.

000 Ce KOpUCTY 3@ CAMOYNCTEHE Ha pepHaTa Ha BIUCOKa
e0e Muponuaa - TemnepaTypa. MorneaHeTe 1 cneundrKkauMnTe BO 4eroT 3a
LRI OApXKyBae 1 YucTere 3a oBaa dyHkumja.
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3.4 [JopaTouu Ha nponM3BOAOT

MocTojaT pasnuynn gogatoum Bo Bawwmot
npoussoA. Bo oBoj gen gocranHu ce onuc
Ha JogaTouMTe 1 onucHK 3a npasunHa
ynotpeba. Bo 3aBMCHOCT 04 MOAENOT Ha
MPOM3BOAOT, UCMOPaAYaHNOT J0AAaTOK
Bapupa. Cute gogaToum onuiiaHn Bo
ynaTCTBOTO 3a ynoTpeba Moxebu He ce
poctanHu 3a BawwvoT npoussog.

CapoBuTe BO BHaTpeLLUHOCTa Ha

@ anapaToT MoXe Aa ce
AedopmMupaar Kako pesynTar Ha
TonnuHata. OBa He Bnujae Ha
dyHKLUMOHaNHocTa.
JedopmauyujaTta ncuesHysa kora
cafoT ke ce uanagu.

CraHpapgeH cag

Ce kopuCTM 3a NeurBa, 3aMp3HaTa xpaHa u

3a NpXXeHwe ronemMmun napyunHa.

Onabok cap

Ce KopuCTM 3a neunBsa, NpXxeHe ronemu
napyua, CovHa XpaHa unu 3a cobupawe
Ha MCTEYHU Macna npu neyere Ha ckapa.

XXunyeHa ckapa

Ce KOpUCTM 3a NpXeHe Unu cTaBake Ha
XpaHaTa WwTo Tpeba aa ce neve, Npxu un
OVHCTa Ha nocakyBaHaTta nonuua.

Ha mopenu co xxuyeHu nonuum :

Ha mogenu 6e3 Xn4yeHu nonuum :

3.5 Ynotpeba Ha gogaTouuTe Ha
npousBoaoT

Monuum 3a roTBewe

Mma 5 HMBoa Ha nosuumm Ha nonuuaTa BO
[enot 3a roteewe. Pegocnenor Ha
nonuuMTe MoXeTe Aa ro BUAMTE U BO
OpojkMTe Ha NpefHaTa paMka Ha pepHaTa.

Ha mopgenu co xxuyeHu nonuum :

5 ___4

1 ~ Q
0
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Ha mogenu 6e3 Xu4yeHu nonuum :

MocTaByBaKe Ha MeTarneH paxeH Ha
nonuuuTe 3a roTBewe

Ha mogenu co XXuuyeHu nonuum :

BaxHO € npaBunHo Aa ja noctaBuTe
XuyeHaTta pelueTka Ha XXuYeHuTe
cTpaHuyHu nonvum. flogeka ja
nocTaByBaTe XunyeHaTta peLleTka Ha
nocakyBaHaTa nonwva, OTBOPEHMOT Aen
Mopa aa 6uae Hanped. 3a nogobpo
roTBEHE, XUYeHaTa peLleTka Mopa aa
Ouae npuuBpCTEHA Ha TOYKaTa 3a
3anunpame Ha xuveHaTta nonuua. He cmee
[a NoMuvHe Npeky TovkaTta 3a 3anupare 3a
0a [ojoe 4o [onvp COo 3adHMOT suj Ha
pepHara.

Ha mogenu 6e3 XXu4yeHu nonuum :
BakHo e npaBurHo ga ro nocraBute
METanHNOT PaXKeH Ha CTPaHUYHUTE
nonvuu. MeTanHuoT paxkeH uma egHa
Hacoka Kora ce nocTaByBa Ha nonvuara.
Hopeka ro noctaByBaTe MeTanHUOT paXeH
Ha cakaHaTa nonuua, OTBOPEHUOT Aen
Mopa aa 6uae Hanpes.

nOCTaByBal'be Ha nnexoT Ha nonuuuTte

3a roreemwe

Ha mogenu co XXu4yeHu nonuum :
McTo Taka, BaXKHO e MpaBuiHO Aa
NnocTaBUTE NIIEXOBUTE Ha XXUYeHUTe
cTpaHu4yHK nonuuu. [logeka ro
rnocTaByBaTe MrexoT Ha NocakyBaHaTa
nonuvua, HeropaTa cTpaHa HaMeHeTa 3a
apxewe Mopa aa 6uge Hanpe. 3a
nogobpo roTeBere, NNexoT Mopa Aa ce
npuuUBpPCTU Ha BaonabHaTMHaTa 3a
3anvparse Ha XundeHata nonuua. He cmee
[a nomuHe npeky BnagbHatuHaTta 3a
3anupare 3a aa ojae oo 4onup co
3a[HVOT sMA Ha pepHaTa.

Ha mopenu 6e3 Xu4yeHU Nonuum :

McTo Taka, BaXHO e NpaBunHo Aa rm
rocTaBuTE MMEXOBUTE HA CTPAHUYHUTE
nonuuu. MNMnexoT UMa egHa Hacoka kora ce
nocTtaByBa Ha nonuuara. [loaeka ro
rnocTaByBaTe MrexoT Ha NocakyBaHaTa
nonuua, HerosaTta CTpaHa HameHeTa 3a
Opxerwe Mmopa Aa buge Hanpes.
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®PyHKUMja 3a 3anMpame Ha MeTarHuoT
paxeH

Mma dyHKuMja 3a 3anvparbe 3a ga ce
crnpeyn MeTanHUoT paXKeH Aa nuanese of
XunyeHata nonuua. Co oBaa yHkUuja
MoXkeTe necHo 1 6e36enHo Aa ja usBaauTe
XpaHaTa. [logeka ja oTcTpaHyBaTe
XuyeHaTta ckapa, MoXeTe [a ja noBrneyete
Hanpepn Jodeka He CTUrHe 40 TovkaTa Ha
3anunpane. Mopa aa ja nommHeTe oBaa
TOYKa 3a LIeNIOCHO a ja OTCTpaHuTe.

Ha moaenu co XxuyeHu nonuum :

®dyHKUMja 3a 3anupare Ha nne - Ha
MozAesin Co XXUYeHU nonuumn

Mma n dyHKumja 3a 3anupare 3a ga ce
crpeyu nNnexoT Aa uanese of xudeHata
nonvua. flogeka ro otcTpaHyBaTte nnexor,
ocrnobopeTe ro og 3agHaTa
BANnabHaTuHaTa 3a 3anupake 1 NoBrevyeTe
ro KOH cebe gogeka He CTurHe Ao
npeaHaTa ctpaHa. Mopa ga ja nomvHeTe
oBaa BAflabHaTMHa 3a 3anvpare 3a
LLeNTIOCHO Aa ro oTCTpaHuTe.

WcnpaBHO nocTaByBake Ha MeTarHMOT
paXeH U TaBYETO Ha TENeKCOoNncKuTe
wuHu-Ha moaenu co Xu4eHn nonuum u
Terneckoncka WuHa

BnarogapeHue Ha TeneckonckUTe LKHW,
MAEX0BUTE UMW METANHUOT PaXeH MoXe
necHo aa ce noctaeaT u n3saaat. Kora
KOPUCTWTE NIEXOBU U METArHU PaXHW CO
TeneckornckaTa wyHa, Tpeba ga ce
BHVMMaBa WUrMNYKUTE Ha npegHaTa u
3a[HaTa cTpaHa Ha TenecKONCKUTE LLNHU
[a ce notnupaaTt Ha paboBuTe Ha paxeHoT
1 NnexoT (NpuKaxkaHu Ha crnukara).
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3.6 TexHuu4ku cneuymucpukauumn

OnwTn cneumdurkaumm

HaaBopeluHn AYMeH3un Ha Npou3BoaoT (BUCHMHa/

LnpurHa/gnaboyvHa) (Mm) 595 /594 /567

[IMMeH3nmn 3a nHcTanupake Ha pepHaTta (BUcuHa/

WMpHa/AnaGouMHa) (M) 590-600 /560 /min. 550

HanoH/®pekBeHumja 220-240V ~; 50 Hz

Bua v npecek Ha kaben LWTO ce KOPUCTW/MOTOAEH 3a

yNoTpe6a Bo NPOU3BOROT MUH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

BkynHa noTtpoluyBayka Ha eHepruja (kW) 3,3

Twn Ha pepHa MynTudyHkuMoHanHa pepHa

OcHoBW MHbopMaLmmnTe 3a eHepreTckata 03Haka Ha JOMaLLHUTE ENEKTPUYHN PEPHU CE AafEHM BO COMMacHOCT CO
ctaHgappoT EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpegHocTute ce oapeayBaat BO pyHKUMWTe 3arpeBake Ha AHOTO U Ha
nnadgoHOT unu (ako e NpucyTHo) 3arpeBare Ha AHOTO/MNadOHOT CO MOMOLL HA BEHTUNATOP CO CTaHAapAHO
nosiHeke.

Knacata Ha eHepreTcka erkacHOCT ce oapeayBa BO COrMacHOCT CO crneaHaTta npuopuTmaauyja Bo 3aBUCHOCT Of
TOa Janu peneBaHTHUTE hyHKLMM NOCTOjaT BO MPOM3BOAOT UK He nocTojaT. 1-Eko 3arpeBame co BaHTUnarTop , 2-
3arpeBatbe co BeHTUnarTop , 3-[lonHa ckapa Co NOMOLL Ha BeHTunaTtop , 4-3arpeBarbe Ha AHOTO 1 Ha NNadgoHOT.

TexHnyknTe cneundmrkaLmm Moxe ga ce nameHaTt be3 npeTxXxogHoO n3BecTtyBamwe 3a
Oa ce I'IO,D,O6pVI KBarnMTeToT Ha NpoOMn3BOAOT.

CnuknTe BO 0OBa ynaTCTBO Ce LeMaTCKn U MOxebu He ce coBnaraat LienoCcHO Co
Bawwot npownseog.

LUTO ro npnapyxyea ce nobnexn Bo J'IaGOpaTOpVICKVI yCnoBu BO COM1acHOCT CO
penesaHTHUTE cTaHaapAan. Bo 3aBucHOCT og yCcnoBuTte Ha pa60Ta 1 Ha OKOJTMHaTa
Ha Npon3BoAOT, OBME BPEOHOCTU MOXe Aa Ce pa3fiMKyBaarT.

@ BpegHocTuTe HaBeeHU Ha eTUKETUTE Ha NPOU3BOAMTE UMM BO LOKYMEHTaumjaTa
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4 lpBaynoTtpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
Bawwuot npoussog, ce npenopayyea ga ro
HanpaBuTe HaBeOeHOTO BO CledHUTE
[EenoBn CooaBeTHO.

4.1 MNpBo nocTtaByBawe Tajmep

Cekorall noctaBeTe ro BpEMeTo
npen Aa ja kKopucTTe pepHaTa.
AKO He ro noctaeuTe, Hema aa

MOXeE @ roTBUTE BO HEKOW MOZENM
Ha pPepHMU.

1. Kora pepHaTa ke ce Bkny4u 3a npsnar,
Ha ekpaHoT ke Tpenkaar ,,12:00“ n
cumBornoT (9 .

2. lMocTaBeTe ro BPEMETO CO AonupaHe
Ha TacTepuTe @/O .

1200 o
% @_@_@ oo

3. HonpeTe ro TactepoT {9 unu 4 3a aa ro
aKTMBMpaTe nosieTo 3a MUHYTU.

.
[ S

& O, ® QQ

4. [OonpeTte rv Tactepute A/ 3a aa ja
nocrasute MI/IHyTaTa.

| -0 )

[ 1 ol
i< @_@,_@ oo
5. AkTuBMpajTe ja nocTaekaTa 3a

OCBETNEHOCT CO NOBTOPHO AONMpaH-e
Ha TacTepoT (.

= BpemeTo e MocTaBeHo, a Ha eKpaHoT
ke ncyesHe cuMBonoT O .

[lokonky npBMOT TajMep He e

@ rnocraseH, ,,12:00“ 1 cumbonoT O
npoJosKyBaar aa TpenkaaT u
pepHaTa HeMa fa ce Bkryyn. 3a
pepHaTa ga paboTu, mopa ga ro
noTBpANTE BPEMETO CO
nocTaByBak-€ Ha BPEMETO UMK
pgonupare Ha Tactepot (O kora e
nocraeeHo ,,12:00“ MoxeTe aa ja
N3MeHNTE NoCTaBkaTa 3a BpPEMETO
noaoLHa Kako LWTO e OnuLLaHo BO
penot ,lMocTtaBku®.

Bo cnyyaj Ha npekuH Ha
enekTpuyHaTa eHepruja,
NnocTaBKuTE 3a Bpeme ce

oTKaxyBaaT. Tpeba noBTOpHO Aa
ce nocrtasu.

4.2 MNpBo ynuctewe

1. OTcTpaHeTe v cuTe maTepujanu of
nakyBaHeTo.

2. N3BapgeTe rn cute gogatoum of,
pepHaTa 06e36eaeHn Co NPOU3BOAO0T.

3. lMpownsBogoT Heka pabotn 30 MUHYTU K
noToa uckny4vete ro. Ha oBoj HaunH,
ocTaTouuTe 1 CNOEBUTE KOM MOXeOU
ocTaHarne BO pepHaTta 3a Bpeme Ha
NpoOn3BOACTBOTO Ce coropyeaaT 1
yucrart.

4. Kora pakyBaTe CO NpOW3BOAOT,
n3bepeTe ja HajMcokaTa TemnepaTypa
n dyHKumjaTa 3a paboTa co Koja
paboTtaT cuTe rpejayn Bo Bawwmor
npoussod. Bugete Bo ,®yHkuMM 3a
paboTa Ha pepHarTa [» 55]“. MoxeTe ga
Hay4uTe Kako [a pakyBaTe Co pepHaTta
BO CINeAHWOT Aen.

lMouyekajTe pepHaTa ga ce onaaw.

N3bpuiieTe rv NOBpLUMHUTE Ha
NPoOM3BOAOT CO BriaXHa Kpna unm
CYHIep 1 ncylieTe rv co Kpna.

Mpepn oa rv KOpUCTUTE godaTouuTe:

WcuncTeTe rv gogaToumTe LWTO MU
OTCTPaHWBTE Of pepHaTa co BoAa Co
[IETEPreHT 1 MeK CyHI'ep 3a YMCTEHE.
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3ABEJIELLKA: Hekon netepreHTy unm
cpencTBa 3a YMCTeHe MoXe Aa
npeansBrkaaT owTeTyBake Ha
noeplmHata. He kopucrtete abpasveHm
[eTepreHTu, NpaLloum 3a YNCTEHE, KpeMu
32 YNCTEHE UM OCTPY NpeamMeTn 3a
BPEME Ha YNCTEHETO.

5 Kopuctew-e Ha pepHaTa

3ABEJIELUKA: 3a Bpeme Ha npBaTta
ynotpeba moxe ga ce nojasar 4ag u
Munpusba Hekonky Yaca. OBa e HopMarnHo u
camo Tpeba nobpa BeHTUNaumja 3a ga rm
oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe AUpeKTHO
BAMLIYBaHE Ha 4adoT M MUpU3bUTe LWITO ce
dopmupaar.

5.1 OnwTn nHcpopmaumm 3a
KOPUCTEH€e Ha pepHaTa

BeHTtunartop 3a nagewe ( Ce pasnukyBa
BO 3aBUCHOCT 0J, MOAerioT Ha
npousBofoT. Moxe Aa He e gocTaneH Bo
BawMoT Mogen. )

BawwmoT nponssog nma BeHTUNaTop 3a
napewe. BeHTunatopot 3a nagewe
aBTOMAaTCKU Ce akTUBMpa kora e noTpebHo
W I Nagu v NpegHuoT Aen Ha Npou3BoaoT
n mebenot. ABTOMaTCKu ce geaktmeupa
Kora MpoLLecoT Ha Naaek-e ke 3aBpn. Ke
nsnerysa TOMNOM BO34yX Haz BpaTaTa Ha
pepHaTa. He nokpuBajte ru oBue oTBOpY 3a
BEHTMNauuja co HUWTO. Bo cnpoTuBHO,
pepHaTa Moxe [a ce nperpee.
BeHTunaTopoT 3a nagewe ke Npoaormxu Aa
paboTu 3a Bpeme Ha paboTaTta Ha pepHaTa
W MO UCKIYyYyBaHETO Ha pepHaTa
(npubnmkHo 20-30 MUHYTK). [JOKOMKY
roTBMTE CO NporpamMmupare Ha TajMepoT Ha
pepHaTa, Ha KpajoT oJ BpeMeTo 3a
neyere, BEHTMNATOPOT 3a Najene ce
UCKIy4YyBa co cuTe PyHKUuK. KopucHukoT
He MOXe [a ro oapean BpemeTo Ha paboTa
Ha BEHTMNaTopoT 3a nagewe. Ce BKIyyyBa
1 ncknyyvyBa aBTomartcku. OBa He e
rpeLuka.

OcBeTtnyBahe Ha pepHaTa
OcBeTnyBaweTO Ha pepHaTa ce BKiy4vyBa
Kora pepHaTa ke nodHe Aa neye. Kaj Hekou
MOZENM OCBETYBaH-ETO € BKITy4YEHO 3a
BpeMe Ha neyer-eTo, AoAeKa Kaj Hekon
MOZENMN ce UCKIy4yBa Nno oapeneHo
BpeMe.

Bo Hekon oyHKUMM 3a Neyere cBeTurnkara
HMKOraLl He ce BKIy4YyBa 3a [a 3alrteau
eHepruja.

Ako cakaTe cBeTurnkaTta Ha pepHaTa
nocTojaHo aa cBeTu, n3bepeTe ro craTycot
Ha paboTa ,Cujannyka Ha pepHaTa“ co
TpKanueTo 3a nsbvpane Ha yHKuuja.

5.2 PaboTeH€e Ha KOHTpOsHaTa
eAuHMLA Ha pepHaTta

OnwTHn NnpeagynpenyBaka 3a eaMHuLaTa

3a KOHTpoOJia Ha pepHaTta

* MakcrMManHoTo BpeMe LUTO MOXe [a ce
nocTaeu 3a nevemwe € 5 yaca 59 MUHyTU.
Bo cny4yaj Ha npekuH Ha cTpyja,
nporpamara ke ce oTkaxe. Ke Tpe6a
NOBTOPHO Aa ja nporpamupare.

» [Noneka npaBuTe kakeu 6uno
npunarogyBara, CooaBETHUTE CMMOOK
TpenkaaTt Ha ekpaHoT. Tpeba ga ce
noyeka KkpaTko Bpeme 3a nocTaBkuTe ga
ce 3ayyBaar.

+ [lokonky e HanpaBeHa HekakBa NocTaBKa
3a roTBeH-€, YaCOBHUKOT HE MOXe a ce
npucnocootm.

* AKO BpeMeTo 3a rOTBEH-E € NOCTaBEHO
Kora roTBeH-€TO ke 3aroyHe,
NnpeocTaHaToOTO BpeMe ce NpuKaxyBa Ha
€eKpaHoT.

» Bo cnyyau kage WwITo BpemMeTo Ha
roTBEHE UINN BPEMETO Ha 3aBpLUYyBaH-€
Ha roTBEH-ETO € NOCTaBEHO, MOXeTe
aBTOMAaTCKM Aa ro oTkaxeTe co
Jonvparbe Ha konyeto () nogonro
BpeEME.
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Konye 3a conekcmbunHo roteere
Konye 3a noctasku

Konue 3a HamanyBawe

Konye 3a nokauyBarbe

Konye 3a anapm

Konue 3a noctaBku Ha anapMoT

o b WN =

Cumbonu Ha aucnnejoT

: Cumbon 3a BpeMe Ha neyere

: Cumbon 3a hrekcMbunHo roteere
: Cumbon 3a anapm

: Cumbon 3a coHga 3a meco *

: Cumbon 3a 3akny4yBate Co Kiyy

: Cumbon 3a Temnepatypa

: Cumbon 3a neyere Co eko BeHTUnaTop

Bl @ = P O H O

: Cumbon 3a 3akny4yeHa BpaTta *

* Ce pa3nuKkyBa BO 3aBUCHOCT Off MOZESIOT Ha
npousBogoT. Moxe Aa He e [oCcTaneH BO BalvoT
mogen.

BknyuyBawe Ha pepHaTa

PepHaTa ke 3ano4yHe fa pabotu kora ke
n3bepete yHKLMja 3a paboTa co koja
cakaTe [ia roTBMTE CO TpKarnueTo 3a n3bop
Ha dyHKUMja 1 ke nocTaBuTe ogpedeHa
Temnepartypa Co TpKarnueTo 3a
Temneparypa.

UcknyyyBawe Ha pepHaTa

Moxe faa ja ucknyumTte pepHaTa Ha Toj
HauWH LUTO Ke M CBPTUTE TpKanuaTa 3a
n3bop Ha yHKUMja 1 TemnepaTypa Ha
nonoxoa off (ncknyyeHo, Harope).

Pa4yHo roTBeHse co n3bop Ha
Temnepartyparta u yHKumjaTa 3a
paGoTeme.

MoxeTe ga rotBuTe CO Toa WITO Ke
HanpaBWTe pavHa KOHTpona (Ha Balla
COMNCTBEHa KOHTpora) 6e3 aa ro nocrtaBuTe

BPEMETO 3a roTBeHe Co n3bunpame Ha
TemnepartypaTa un dyHkumjaTa Ha
paboTere cooaBeTHa 3a XxpaHara.

7
P / C

o / [

1. U3bepeTe ja cbyHKumjaTa 3a paboTa Ha
KojallTo cakaTe fa rotBuTe CO
TpKanueTo 3a nsbupare Ha dyHKUmja.

2. lMocTtaBeTe ja TemnepaTyparta co
KOjaluTo cakaTe fa rotBute co
TpKanueTo 3a TemnepaTypa.

= PepHaTa ke novHe BeaHal ga pabotu
co usbpaHaTta dyHKuMja 1
Temnepartypa v Ha eKpaHoT ke ce
nojaeu cumbonot § . Kora
Temnepartyparta BO pepHaTa ke ja
[OCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa,
cumbBoroT § ke ucyesHe. PepHaTa
Hema aBTOMAaTCKM a ce UCKy4n
Ovaejkn MaHyernHoTO roTBEHE Ce
n3spllyBa 6e3 noctaByBake Ha Bpeme
3a rotBewe. Mopa ga ynpaByBaTe co
rOTBEHETO M CaMM [ia ja UCKIy4uTe
pepHaTa. Kora ke 3aBpLumTe co
roTBew€e, UCKNy4eTe ja pepHaTa Ha TOj
HaYMH LUTO Ke r'M CBpPTUTE TpKanuarta
3a u3bop Ha yHKUMja n Temnepartypa
Ha nonoxba 3a UCKIy4YeHo (Harope).

FoTBew-e co nocTaByBaHe Ha BpeMeTo
3a roTBeme:

Moxxe fga HanpaBuTe pepHaTa aBTOMaTCKu
[a ce WCKIydyBa Ha KpajoT o BPEMETO CO
n3bupare Ha Temneparypara u
dyHKuMjaTa 3a paboTere CoOoABETHA 3a
XpaHaTa 1 CO NocTaByBaH€e Ha BPEMETO 3a
roTBeH€ Ha Tajmepor.

1. V3bepeTe roteBeme Kaj pyHkUMjaTa 3a
paborta.

2. HonpeTe ro konueTo () foaeka He ce
nojaeu cumbonoT (O Ha aucnejoT 3a
BPEMETO Ha roTBEH-E.
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OTKako ke ja noctaBuTe
dyHKuMjaTa 3a paboTa 1
Temneparyparta, Moxe aa ro
nocTaBUTE BPEMETO Ha rOTBEHE Ha
30 MUHYTM CO Jonupare Ha
konyeTo P ANpeKTHO 3a Bp3o
rnoctaByBah€ Ha BPeMeTo 3a
roTBEHE U Aa ro U3MeHuTe
BPEMETO Ha Konuukwata @/O .

3. MocTaBeTe ro BPEMETO Ha roTBEH:E CO
Tactepute @/O .

0D o
B 0.§ & O

6. MNpenynpenyBateTO SBOHW ABE MUHYTU.
MputncHeTe Ha koe B1ro konye 3a aa
ro NpekuHeTe 3By4YHOTO
npenynpenysake. 3By4HOTO
npeaynpenyBake Ke npecrtaHe, a Ha
ONCNIEjoT Ke Ce MOKaXe YaCOBHUKOT.

®dnekcnbunHo roteemnse (Flexi Crisp)

Bo cnyyau kora cakaTte ropHaTta unu
JonHaTa cTpaHa noBeke Aa 3apyMeHu npu
roTBEHETO BO pepHaTta, MoxeTe Aa
nocTuUrHeTe NoAo6po roTeexe Co
Kopuctere Ha dyHkumjata ,dnekcnbnnHo
rotBene (Flexi Crisp)“. Co oBaa dyHkuMja,
pepHaTta ce npucnocobysa Aa ogaasa
noseke TOMMUHA Ha ropHaTa unu gonHara
NoBpLUMHA 3a BPEME Ha FOTBEH-ETO.

BpemeTo 3a rotBene ce 3ronemyBa

@ 3a 1 MUHyTa BO npBuTE 15 MUHYTH,
a no 15 MuHyTU ce 3ronemMyBa 3a 5
MUHYTW.

4. CraBeTe ja xpaHaTta BO pepHaTa 1
nocTaBeTe ja TemnepaTtypaTa co
TpKanueTo 3a TemnepaTypa.

= PepHaTa ke novHe BegHaw ga
paboTu Ha n3bpaHata yHkumja 1
Temneparypa. lNoctaBeHOTO
BpeMme 3a roTBere ke novHe aa
onbpojyBa n Ha oucnnejoT ke ce
nojaeu cumbonoT § . Kora
TemnepartypaTa BO pepHaTa ke ja
OOCTUrHe nocTaBeHaTa
Temnepartypa, cumbonoT § ke
ncyesHe.

5. OTkako ke 3aBpLUM NOCTABEHOTO BpeEMe
3a rotBewe, Ha ANCNNejoT Ke ce nojasu
»End“, a cumbonot ) ke cBeTka u
TajMepoT ke CBMPW.

Moxe fa ja kopuctute pyHkumjaTa

@ 3a rnekcMbumnHo roteexe BO
yHKUMMTE 3a paboTa 3arpeBatre
Ha AHOTO M Ha nnadoHoT, "3D"
dyHKuMja n 3arpeBare Ha QHOTO/
nnacoHOT CO MOMOLL Ha
BEHTMMaTOp n3Mery temneparypa
oa 150°C-250°C.

Ako TemnepaTyparta u pyHkumjaTa
ce U3MeHart Jojeka e akTuBHa
dyHKuMjaTa 3a pnekcnbunHo

rotBewe, pyHKUmjaTa 3a
drekcnbunHo roteere

aBTOMaTCKM Ke ce oTKaxe.

MpenopayaHa BpemeHcka Tabena 3a
cbrnekcubunHo rotBere
MpepnoxennTte dnekcmbunHn BpemMmta
Ha roTBem€e Crnopes BPeMeTO 3a roTBeH:e
LUTO Ke ro moctasuTte 3a yHKumjaTa 3a
dnekcmbunHo roTeene ce JadeHn BO
Tabenarta nogony.

Ako He ja npekunHeTe dyHKuMjaTa

@ 3a prnekcMbunHo roteexe, Taa
aBTOMAaTCKU ke ce oTkaxe no 15
MUHYTHW.

Bpeme Ha rotBere Bpeme Ha kopucTere Ha

(MUWH.) hnekcubunHata yHkumja 3a
roTBexe (MvH.)
0-15 nocrnegHu 5
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15-45
45 n noeeke

nocneaxn 10
nocnegxun 15

3a aa ja kopuctute dpyHKumjaTa 3a
threKkcMbunHo roTBeme:

1. 3anoyHeTe ro rotBeHETO CO U3bnpare
Ha paboTHaTa dyHKuMja 1
Temnepartypara Kage LTo e akTMBHa
dyHKUMjaTa 3a HreKCUbUNHO roTBeHE.

MoxeTe ga ja kopuctute
dyHKUMjaTa 3a dpnekcnbunHo
roTBewe 0e3 ga ro nocraBuTe
BPEMETO 3a roTBeHe, CO Toa LUTO
payvHo Ke ynpaByBaTe CO Hea unu
CO NnocTaByBak€ Ha BPEMEeTO 3a

= [ —

3
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3. CumbornorT [ ke ocTaHe ocBeTNeH, co
NMOMWHATOTO BPEME 3a roTBEHE UK
NnpeocTaHaToTo BpeMe 3a roTBeHe
nNpuonMXHO 5 cekyHau no
NnocTaByBaHETO.

roTBeH€.

2. 3a noBpwuHaTa WTO cakaTe Aa ja
3apymMeHuTe, NPBO JOMpeTe ro Kon4yeTo
eqHaLl.

= Ha npBvoT gonup, pepHata
npoaomkysa ga pabotu
HOpMarHo, a Ha AMCMIejoT ce
nojaByBa ejHa cpefHa NnHuja ao
3 NUHUK.
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= Co NOBTOPHO Aonupake Ha
KonyeTo [$] ce akTBMpa HNBOTO
Ha NpXXeH-e Ha ropHaTa NoBpLUMHA,
a Ha gucnnejoT ce nojaByBa efHa
NHKja Ha rOPHOTO HUBO A0 3
TNMHWN.
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= Co NoBTOPHO Aonunpame Ha
Kon4eTo [£] ce akTMBMpa HUBOTO
Ha npXxeke Ha gonHaTa
MoBpLUMHA, @ Ha AMCMNEjoT ce
nojaByBa efjHa fMHUja Ha rOPHOTO
HMBO A0 3 NUHUN.

3a payHo fa ja oTkaxeTe
dyHKuMjaTa 3a hrekcnodunHo
roTBeH€e, NPUTUCHETE ro KONYETO
3a Ja ja poBefeTe nuHujaTa 3a
HWBO O0 3-Te NWHUM Ha aucnnejoT
Ha CpeaHO HMBO.

Bo ogHoc Ha 6e3beaHocTa npu

@ roteewe, PyHKLMjaTa 3a
neKkcMbnnHo roTBexe e akTBHa
HajmHory 15 muHyTK. lNMoToa
aBTOMaTCKu ce Bpaka Ha
HOPMarHOTO HMBO Ha roTBEH-E, a
CMMBONOT ke ncyesHe Ha
Aavcnnejor.

5.3 MNMocTtaBKku

AKTMBUpaHe Ha 3aKny4yyBaHeTo

Kora ja kopuctute ognukata 3a
3aKryyyBare Ha TacTepuTe, MOXeTe Aa ro
3alUTUTUTE TajMepOT Of, BOCHEMUPYBaH-E.

1. Bo 1cTO Bpeme AonpeTe r Konymkarta
®IO popeka He ce nojasun cUMBOIOT (3
Ha eKpaHoT.
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= CuMBOSOTSE ke ce NpuKkaxe Ha
€eKpaHoT, a ogbpojyBarweTo oA 3-2-1 ke
3anoyHe. 3akny4yyBarEeTO Ha KoMynhsa
ce aKTMBMpa Kora ke 3aBpLun
onbpojyeareTo. Kora ke gonpete koe
Ouno kon4ye oTKako ke ce nocTasu

MK/ 65




3aKryvyBaHeTO Ha KOMYMUH-a, TajMepoT
ke UCMYLLITW 3BYYEH CUrHarl, a
cumbBonoT 3] ke Tperka.

[ OKOMKY M OTAYLITUTE KOMYMH-aTa
@ ®I/O npen na 3asplun

046pojyBar-eTO, 3aKIy4yBaH-€TO

Ha KoMuuH-a HeMa a ce akTuBupa.
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KonuukbaTa 3a TajMep He MOxe Aa
@ ce KopucTaT Kora e BKIy4YeHo

3aKnyyyBaHEeTO Ha KoM4uumkb-a.

3akny4yBarEeTO Ha KONYnHba Hema

Ja 6uge oTkakaHo BO cryyaj Aa
“Ma NPeKuH Ha cTpyja.

[eakTuBupame Ha 3aKnyJvyyBambeTo

1. Bo 1cTo Bpeme AonpeTe v Konynk-ata
®IO popeka He nucyesHe cUMBONOT [
Ha eKpaHoT.

= Cum60roT (3] ke ucyesHe of ekpaHoT, a
3aKny4yyBaEeTO Ce OHEBO3MOXYBA.

MocTtaByBake Ha anapMoT

MoxkeTe UCTO Taka Aa ro KopucTute
TajMepoT Ha OBOj MPOM3BO/ 3a kakBo GUNo
npegynpenyBake uUnv notceTyBake, LWTo
He e NoBp3aHOo COo nevere. ArnapmoT Hema
BMujaHne Bp3 paboTHUTE DYHKLUN Ha
pepHaTa. Ce kKOpUCTK 3a NpeaynpenyBare.
Ha npumep, moxeTe aa ro kKopuctute
anapMoT Kora cakaTe Aa ja cBpTute
XpaHaTa BO pepHaTa BO OApe[eHO BpeMe.
LLITom ke nOMWHe BpeMETO LITO CTe ro
nocrasune, TajMepoT ke Bu gage ayauno
npenynpenysBar-e.

MakcrmanHoTo Bpeme Ha anapmot
Moxe aa buae 23 yaca 59 MuHyTU.

1. Jonperte ro £\ nogeka He ce nojasu
CcUMBOOT L) Ha eKpaHoT.
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2. MocTaBeTe ro BpeMeTo Ha anapmoT Co
konyuwata /IO .

= OTKaKo Ke ro noctaBute BPEMeETO
Ha anapmoT, cumbornoT L\ ke
OoCTaHe OCBETIEH, a BpeMeTOo Ha
anapmoT Kke 3anoyvHe aa ogbpojysa
Ha ekpaHoT. [lokonky BpemMeTo Ha
anapMoT 1 BPEMETO 3a Nneyeme ce
NMocTaBeHW Ha UCTO Bpeme,
MOKyCOTO BPEME Ce MpUKaxKyBa Ha
€KpaHoT.

3. OTKako Ke 3aBpLUM anapmoT, NoYHyBa
[a Tpenka cumbornoT L\ 1 BM fasa
3BYYHO NnpeaynpeayBatse.

UcknyyyBare Ha anapmMoT

1. Ha kpaj Ha BpemeTo Ha anapmor,
npegynpenyBakeTo ce criylia ase
MUHYHTW. [lonpeTe Koj 6uno TacTtep 3a
Aa ro npekvHeTe ayano
npegynpenysareTo.

= 3BYy4YHOTO NpeaynpeyBawe ke
npecTaHe, a Ha AMCnnejoT Ke ce
NOKaxe YaCOBHMKOT.

AKo cakaTe fa ro oTkaxeTte anapmor;

1. HonpeTe ro kon4yeTto [\ Aodeka He ce
nojaev cumBonoT L\ Ha aucnejoT 3a aa
ro peceTupa BpeMeTO Ha anapMor.
[onperte ro konyeto O goneka He ce
nojaeu ,,00:00“ Ha ekpaHOT.

2. Wcto Taka, MmoxeTe [a ro otkaxere
anapmoT co Aonupake Ha TacTepoT L)
O05ro BpeMme.

Mpucnoco6yBawe Ha jauMHaTa Ha
3BYKOT

1. JonpeTe ro kon4yeTo & qoaeka eqHa og
BpegHoctute b-01-b-02-b-03 He ce
nojaBu Ha eKpaHoT.

%% O,,® o O
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2. lMoctaseTte ro NOCaKyBaHOTO HMBO CO MeHyBaH:e Ha 4yacoT

konunkata @/O . (b-01-b-02-b-03) 3a [1a ro CMeHuTe YacoT LITO NPEeTXOAHO
CTe ro nocTaBure Ha pepHarta:

I | I I I 1. JonpeTe ro kon4yeTo & goaeka He ce
i nojaBu cumBooT () Ha eKpaHoT.

%:C}} @_ﬂ_g Q @ 2. TocTaBeTe ro BPEMETO CO AONMpakbe

Ha Tactepute DO .

= [onpeTe ro kon4yeTo %% 3a noTepaa —
W noyekajte 6e3 aa gonperte HUTY | | | |1 L
efiHo konye. [NocTaBeHaTa jaymMHa Ha ”— |—| I i)

3BYKOT Ke CTaHe aKTMBHa Mo Hekoe
Bpene. B & O, @ oo

MocTaByBake Ha OCBETNEHOCTa Ha
eKpaHOT 3. [onperte ro TactepoT {9 unu & 3a aa ro
aKTuBmpaTte noneTo 3a MUHYTU.

1. Jonperte ro kon4yeTo & fgoAeka efHa of
BpeaHocTtute d-01-d-02-d-03 He ce | _I I_I I_I
nojaBu Ha eKpaHoT. | | | || | """

T B O, @ 0 Q

=
ﬁ @_@_@ Q @ 4. [Oonpete rv Tactepute B/ 3a aa ja

nocTaBnuTe MMHyTaTa.

2. lMocTaBeTe ja nocakyBaHaTta | _l l_ |_|
OCBETMNEHOCT COo Konuuwara ®/O . | | | I |
(d-01-d-02-d-03) —— =

T oo B £ O, @ L 0

I
5. AKTuBMpajTe ja nocTaBkaTta 3a

:@, @_@_@ Q @ OCBETMNEHOCT CO MOBTOPHO A0NUpPaH-e

Ha TactepoT (0.

= [onpeTe ro konyeto &% 3a noTepaa = BpemeTo e nocTaBeHo, a Ha eKpaHoT
nnu noyekajte 6e3 ga gonperte HUTY ke ncuesHe cumbornoT O .
efiHo konye. NMocTtaBeHaTa
OCBETMNEHOCT ke cTaHe aKkTUBHa Mo
Hekoe Bpeme.

6 OnwTM nHopmaumm 3a nevYeHeTo

Bo oBoj gen moxeTe fia HajaeTe coBeTn 3a 6.1 OnwTK NnpegynpeayBaka 3a
MOAroTOBKa U rOTBEH:E Ha XpaHara. neyewe BO pepHaTa

Mnyc, oBoj Aen ja onuwyBa xpaHaTa
TecTpaHa Kako Npon3BoanTen 1
HajcooABETHUTE MOCTaBKM 32 OBaa xpaHa.
MocoyeHun ce n cooaBeTHUTE NOCTaBKN Ha
pepHaTa v JofgaTouuTe 3a oBaa xpaHa.

- [loneka ja oTBOpaTe BpaTaTa Ha pepHaTta
3a BpeMe Ha Unu Mo nevyeweTo, Moxe Aa
ce nojasu Bpena napea. [Napeata moxe
Aa Bu ja naropu pakaTta, nuueTto n/unm
oumnTte. [lpxkeTe ce HacTpaHa foaeka ja
oTBOpaTe BpaTaTa Ha pepHarta.
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* MHTeH3nBHaTa napea LITO ce co3aaBa 3a
BpeMe Ha nevereTo Moxe Aa hopmupa
KOHOEH3MpaHuW Kanku Boaa Ha
BHaTPELLUHOCTa 1 HaABOpPELLHOCTa Ha
pepHaTta v Ha ropHuTe AEenoBK Ha
mebenoT nopaau TemnepartypHara
pasnuka. OBa e HopMarnHa u uanyka
nojasa.

» TemnepatypaTta u BpeMeHcK1Te
BPEOHOCTU 3a roTBeHe AaJleHn 3a
XpaHaTa Moxe Aa ce pa3nvkyBaaT BO
3aBUCHOCT O PeLenToT ¥ KonmymHarta.
[Mopaam oBaa npuynHa, oBME BpeaHOCTH
ce JafeHn Kako oncesu.

» Cekorall oTCTpaHyBajTe rm
HEeVCKOpPUCTEHUTE JoAaToumM o4 pepHaTa
npepg Aa 3arnovyHeTe CO roTBEHE.
[dopatouuTte WTO Ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe [a cripeyaT xpaHaTa [ja ce roteu
CO NpaBUIHUTE BPELHOCTMU.

» 3a xpaHa WwTo Ke ja rotBute cnopep Baw
COMCTBEH peLenT, MoXeTe Aa ce
noBMKaTe Ha CrinyHa xpaHa gageHa Bo
TabenuTe 3a roTBewe.

» Kopuctenweto Ha JobueHuTe gogatoum
rapaHTupa geka ke nobuverte Hajoobpu
nepcgopmaHcu Ha roteere. Cekoralu
BHMMaBajTe Ha NpeaynpeayBamarta u
WHbopMauunTe gageHun oa
NPON3BOAMTENOT 3a HafBOPELLHUTE
cafloBy 3a roTBEH:E LUTO Ke
KopuctuTe.

* MpcHaTta xapTuja WTO Ke ja Kopuctute
Npu roTBEHETO UCEYETE ja BO COOABETHA
roreMuHa 3a cagoT BO KOj ke roTBuUTe.
MpcHata xapTuja WwTo n3nerysa og
CcafoT MOXe [ia co3fae pU3nK oA
N3ropeHnuM n aa Bnvjae Ha KBanutetToT
Ha neyeneTo. KopucteTe ja MpcHaTa
XapTuja LWTOo Ke ja KOPUCTUTE BO
HaBeaEeHNOT TeMnepaTypeH orcer.

» 3a [obpu nepdopMaHcK Ha NeYeHETO,
CTaBeTe ja XxpaHaTta Ha npenopayaHata
npasunHa nonuua. He nameHysajte ja
nonoxbarta Ha nonuuaTa 3a BpeMe Ha
neyex-eTo.

6.1.1 MNMeuynBa u xpaHa 3a BO pepHa

OnwTu nHcopmauumn

+ [MpenopayyBame KOpUCTEHE HA
popaToumTe Ha Npom3BoAoT 3a fo6pu
nepdopmaHcuK Ha roTBereTo. AKO
KOpPUCTWTE HAJBOPELLEH Caj 3a roTBeHe,
npeTnoYnTajTe cagoBu LUTO Ce TEMHMU,
HenennMBM 1 OTMOPHU Ha TOMNSMHA.

* Ako ce npenopayyBa NpeTxogHo
3arpeBarbe BO TabenaTa 3a rotBeme, He
3abopaBajTe Aa ja cTaBuTe xpaHaTta BO
pepHaTa no 3arpeBaheTo.

* AKo roTBuTe CO caf 3a roTBeHe Ha
yyeHaTa peLueTka, CTaBeTe ro BO
cpegmHaTa Ha XudeHaTa pelueTka, a He
BO 6nn3mHa Ha 3agHWOT sua.

» CuTe maTepujanu LITO ce KopucTaT 3a
npaBetbe neunsa Tpeba ga GuaoaT cBexm
1 Ha cobHa TemnepaTtypa.

« CTaTycoT Ha roTBeH€ Ha XpaHaTa MoXxe
[Aa Bapupa BO 3aBWCHOCT Of KOnnM4mHaTa
Ha XpaHa 1 ronemMuHaTa Ha cagoBuTe 3a
roTBEH-E.

» MeTanHute, kepaMU4KnTE N CTaKNEHUTE
Kananwv ro npofosiKyBaaT BpeMeTo Ha
roTeex-e, a A0JTHUTE NOBPLUNHN Ha
rneymsaTa He 3atemMHyBaaT paMHOMEPHO.

* AKO KOpUCTUTE XapTuja 3a Neyere, Moxe
Aa ce 3abenexun mano 3aaTemMHyBame Ha
JornHaTta noBpLUMHa Ha xpaHaTa. Bo
oBaa cutyauuja, Moxebu ke Tpeba ga ro
NpoJOIKNTE roTBEHETO NpubnmkHo 10
MUHYTU.

» BpegHocTtute HaBefeHu Bo Tabenute 3a
roTBeH-€ Ce oapeayBaart kako pesyntaTt
Ha TeCToBUTE U3BPLLUEHN BO HallnuTe
nabopatopuu. BpegHocTuTe WO Cce
norogHu 3a Bac moxe fa ce
pasnuKyBaaT o OBME BPEAHOCTW.

» CTaBeTe ja xpaHaTa Ha coofBeTHaTa
nonuvua npenopavaHa Bo Tabenarta 3a
rotBewe. [onuua 1 ce ogHecyBa Ha
JonHaTta nonuua Ha pepHara.

CoBeTu 3a neyere Konaum

* AKO KONayoT € NPeMHory cyB, 3rofieMeTe
ja Temnepartypata 3a 10°C u ckpareTe ro
BPEMETO Ha Mneyer-e.
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* AKO KOnayoT e BriaxeH, kopuctete mana
KONMMYMHa TEYHOCT UMM HamarnerTe ja
Temnepatyparta 3a 10°C.

* AKO ropHMOT fern of KOnayoT € U3ropeH,
cTaBeTe ro Ha JornHarta nonuua,
HamanerTe ja TemnepaTyparta u
3ronemMeTe ro BpEMETO Ha Neyer-e.

* AKo BHaTpeLUHOCTa Ha KonayoT e 4o6po
3roTBEHa, HO OHaABOP € Nennvea,
KOpUCTeTe Nnomarky Te4YHOCT, HamaneTe
ja TemnepaTypaTa 1 3ronemeTe ro
BPEMETO Ha rOTBEH-E.

CoBeTu 3a neymBa

* AKko Ne4MBOTO € NPEMHOry CyBO,
3ronemerte ja TemnepatypaTta 3a 10°C n
cKpaTeTe ro BpeMeTOo Ha roTBeH-E.
Hamaukajte rm kopute co coc Koj ce
COCTOV 0, MeLuaBvHa Of, MIeKo, Macro,
jajua u jorypT.

¢ AKO NevynBOoTO Norieka ce roTeu,
BHMMaBajTe febenvHarta Ha Ne4YmBoTO
LITO CTe ro NoAroTBuMMe Aa He usnese of
nnexor.

* AKO NeYmBoTO Ce 3aTeMHU Ha
NnoBpLUMHaTa, HO JHOTO He € 3rOTBEHO,
BHMMaBajTe KoNM4MHaTa Ha coc LWTo ja
KOPUCTUTE 3a NeYnBOTO Aa He buge
NPeMHOry Ha IHOTO Ha neYynBoTo. 3a
paMHOMEpPHO 3aTeMHyBak€e, obuaeTe ce
pamMHOMEpPHO Aa ro pacnopeanTe cocoT
Mery KOpuTe 1 NeYnBOTO.

* [leyeTe ro Nne4ymBoTO BO Nonoxba u
Temnepartypa cooaBeTHa Ha Tabenara 3a
roteewe. AKO AHOTO C€ yLITE He €
[OBOJHO 3aTEMHETO, CTaBETE o Ha
[JorHaTa nonuua 3a crnefHoTO rOTBEeHE.

TaGena 3a roTBeH-€ Ha NeYmBa u XpaHa BO pepHa

Mpeanos3u 3a neyerwe Co eaeH nnex

XpaHa [Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce paboTa nonuuara (°c) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npu6n.)
CranmapneH ca 3arpeBatbe Ha
TopTta Bo cagoT |, AapAy A [HOTO U Ha 3 180 30...40
nnacoHoT
Kanan 3a konay 3arpesatbe o
TopTa BO Kanan |Ha XuyeHa ckapa p 2 180 30...40
- BEHTUNaTop
CranmapneH ca 3arpeBatbe Ha
CuWTHM Konaun . AapA A [HOTO U Ha 3 160 25...35
nnacgoHoT
Ha mopenu co
XKUYEHW MONMULM :
3
CUTHM Konauun ?TaHnapneH cap |3arpesatse co 150 25...35
BeHTMNaTop Ha mopenn 6es
KUYEHW NOMULK :
2
Kpy>xeH kanan 3a
Konas co 3arpeBame Ha
Manguwnan Avjametap on 26 [HOTO U Ha 2 150 30...40
cm co 3aTBopay
nnadoHoT
3a Xu4yeHa ckapa
-
Kpy>eH kanan 3a
Konay co
MaHavwwnax AvjameTap on 26 |3arpesarse co |, 155 30 ... 40
cm co 3aTBOpay  |BeHTURaTop
3a Xu4eHa ckapa
-
3arpeBatbe Ha
Bucksutun Cap 3aneyssa * |OHOTO M Ha 3 170 25...35
nnadoHoT
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
Bucksutun Cap 3a neynsa * Sarpesarse co 3 170 20 ... 30
BeHTUNaTop
MNeunsa ?TaHaapneH cap |3arpeBare co 5 180 30 . 40
BeHTMnaTop
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
3emunyka . AapA A [HOTO U Ha 2 200 20 ... 30
nnagoHoT
3emmuka *CTaH,u,ap,qu can |3arpeBate co 3 180 20 ... 30
BeHTUnaTop
CranmapneH ca 3arpeBatbe Ha
WHerpaneH ne6 |, HapAy A [HOTO U Ha 3 200 30...40
nnacoHoT
Wherpanew ne6  |CTHAAPACH can | 3arpesare co |4 200 30 ... 40
BeHTMnaTop
CrakneH /
MeTaneH 3arpeBatbe Ha
Na3zarun npaBoaroneH cag |AHOTO U Ha 2vm 3 200 30...40
Ha XunyeHa ckapa |nnadoHoT
KpyxeH upH
MeTarneH kanan  |3arpeBare Ha
Muta o jabonko |[3a co Avjametap |AHOTO M Ha 2 180 50...65
oa 20 cm Ha nnagoHoT
Xu4eHa ckapa **
Kpy>eH upH
MeTarneH kanan 3arpesatbe co
MuTa o jabonko |3a co AvjameTap BeHTUNaTOp 3 170 50 ...65
oA 20 cm Ha
XnyeHa ckapa **
CranmapneH ca 3arpeBatse Ha
Muua TAHAAPAeH CaR | 1616 1 Ha 2 200 ... 220 10 ... 20
nnagoHoT
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Mpeanos3u 3a rotBewe €O ABa nnexa

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
Ha mopgenu co Ha mopgenu co
2-CtaHpapaeH KUYEHU MOMULM | XKUYEHM MONMULMN :
CuTHK Konauu can” Sarpesaree co 2-4 180 2940
4-Cap 3a neuvsa |BEHTMIIATOP Ha mogenun 6e3  |Ha mogenu 6e3
* KUYEHU MOMULUM | XKUYEHW NOMULMN :
1140 30...45
2-CraHpapaeH
BuckeuTI can” sarpesare co |y 4 170 25..35
4-Cap 3a neunsa |BeHTWNATOp
1-CtanpapaeH
MeuvBa can” Sarpesatse o 1-4 180 35...45
4-Cap 3a neumsa |BEHTMNATOP
2-CtaHpapaeH
3emnika can” sarpesaweco |, 4 180 20...30
4-Cap 3a neumsa |BEHTMNATOD

Ce npenopavyBa NpeTXofHO 3arpeBare Ha cekoja HaMmpHuLa.

*OBWe goaatoumn Moxebn He ce BKIyYeHU BO BALLUMOT MOAEN.

**OBuWe godaToum He ce BKIydeHu Bo BawmoT moaen. OBue gogatouy Moxar Aa ce KynaT BO NpofaBHULUTE.

Tabena 3a roTBewe co pyHKLMjaTa 3a
pab6orta ,,Exo 3arpeBame co
BaHTUNarop“
* He meHyBajTe ja nocTtakaTa 3a
Temnepartypa Mo 3anoyHyBaHeTO Ha
roTBeHETO BO (pyHKLMjaTa 3a paboTa
»EKO 3arpeBare co BaHTMMNaTop®. °
* He ja oTBOpajTe BpaTaTa Ha pepHaTta 3a
BpeMe Ha roTBeHEeTO COo (PyHKLMjaTa 3a
paboTa ,Eko 3arpeBahe co BaHTMMNaTop".

Ako BpaTaTta He ce 0TBOpa,
BHaTpelLHaTa Temneparypa ke ce
onTUMMU3Mpa 3a 3aliTena Ha eHepruja, a
OBaa TemnepaTtypa Moxe ga ce
pasnuKyBa Of, OHa LUTO € MpUKaXKaHo Ha
€eKpaHoT.

He 3arpeBajte Bo cyHKUMjaTa 3a paboTa
,EKO 3arpeBane co BaHTMnaTop*.

XpaHa [OopaToum wto Mo3uumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuyewe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGn.)
KopucTart

CUTHM Konauun CraHpapaeH cag * 3 160 25...35

Buckeutn CraHpappeH cag * 3 180 25...35

MNeunsa CraHpapaeH cag * 3 200 45 ... 55

3emunyka CraHpappeH cag ™* 3 200 35...45

* OBue gopaTtoum Moxebu He ce BKITyYeHW BO BaLLMOT MoZern.
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Tpeba na npecmetaTte okony 4 fo 5
MUWHYTW BpEME 3a roTBEH:E Mo
caHTumeTap of gebenuHarta Ha MecoTo.
OTKako ke ucteve BpeMEeTO Ha roTBeHsE,
4yyBajTe ro MecoTo BO pepHaTta okony 10
MUHYTU. COKOT 0, MECOTO Nogobpo ce
pacnopeyBa Ha NP>XXeHOTO Meco U He
n3neryBa Kora ce cede MecoTo.

* Pubute Tpeba aa ce ctaBaTt Ha nonvua
Ha CpegHOo UMM HUCKO HUBO BO YMHWja
OTMNOpHa Ha TonnuHa.

» [oTBETE 'V NpenopavyaHuTe o6poLM BO

Tabenara 3a roTBew€e CO eeH nnex.

6.1.2 Meco, puba 1 XXMBMHa .

Kny4Hu Touku 3a neyerse Ha ckapa

* 3aunHyBaHETO CO COK Of, JIUMOH " .
©Oubep npepn ga ce roteu LIENOTO
NUMeLLKo, MUCUpKa 1 ronemMuTe napvmkba
Meco Ke I 3ronemu nepgopmaHcmTe Ha
roTBEHETO.

» 3a Meco co kocku ce notpebHn 15 go 30
MUHYTU NOBEKe 3a Aa Ce 3roTBU OTKOSKY
hVNeTo Co NpXxeHse.

Tabena 3a rorBewe Meco, puda u NuneLKo

XpaHa OopaTtoum wto |DyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npmbn.)
Kpemenanna CraHfapaeH ca, 3:2?'?)/8:1::;2?40T 15 muriymnn 250/
(uena) / Budrek |, AapA A A 3 makc, nocrie 180 |60 ... 80
€O NOMOLL Ha
(1 kg) ... 190
BEHTUNaTop
3arpeBarse Ha
JarHeLuku 6yT CraHpapaeH cag  |AHoTo/nnadoHoT 15 muHyTI 250/
. 3 110 ... 120
(1,5-2 kg) CO NnomoLl Ha makc, nocrne 170
BEHTUNaTop
Kudena ckapa * | 3arpesatbe Ha
lMpxeHo NUNeLko |Cragete egeH AHoTo/nnagoHoT 2 15 MuHyTI 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kg) cap Ha noHucka | CO MOMOL Ha makc, nocne 190
nonuua. BEHTUNaTop
KunueHna ckapa *
MpxeHo NUNewKo |Cragete enex O . 15 MunyTHn 250/
(1,8-2 kg) can va | 3D Pynaumia 2 wakc, nocne 190 |80 - &0
nonvua.
CraHpapaeH cag 332ﬁi?:£§)2?407 25 muryTi 250/
Mwucupka (5.5 kg) |« 1 makc, nocne 180 (150 ... 210
CO MOMOLL Ha 190
BEHTUNaTop o
CraHnapaeH ca 25 mMuHyTH 250/
Mwucupka (5.5 kg) |« AapA A lw3p dbyHKuMja 1 makc, nocne 180 |150 ... 210
... 190
YKunueHa ckapa * 3arpeBatbe Ha
PyGa Crasere egen  [AHOTO/MNAOHOT |4 200 20 ...30
cap Ha noHucka | CO NOMoW Ha
nonuua. BEHTUNaTop
KunueHa ckapa *
Pu6a CraseTe efieH "3D" dyHKuUMja 3 200 20...30
cap Ha noHucka
nonvua.

Ce npenopavyBa NpeTXofHo 3arpeBare Ha cekoja HaMmmpHuLua.

*OBue godatoumn Moxebn He ce BKIyYeHM BO BaLLUMOT MOAEN.

**OBuWe gogaToum He ce BKIydeHu Bo BawmoT moaen. OBue gogatoum Moxar Aa ce kynaT BO NpofaBHULUTE.
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6.1.3 Ckapa

LipBeHoTo Meco, pubaTta n mecoTo of,
XMBUHa OP30 3aTeMHyBa Kora ce neve Ha
ckapa, Apxu ybaBa kopa 1 He Ce CyLUW.
MecoTo of ouneTtn, MecoTo Of paxeH,
konbacuTe, Kako 1 COMHUOT 3eNeHYYK
(oomaTu, kpomuz, UTH.) ce ocobeHo
norogHu 3a nevyere Ha ckapa.

OnwTu NnpeagynpeayBakba

» XpaHarta LITO He e NoroJHa 3a nevyerwe
cosfaBa onacHocT oA noxap. lNeyete Ha
Ckapa camo XpaHa LUTO e norogHa 3a
CuneH oraH Ha ckapa. Mcto Taka, He
nocTaByBajTe ja XxpaHaTa NPeMHory
[aneky BO 3agHVOT Aen Ha ckapaTta. Osa
€ HajKeLLKOTO MeCTo 1 MpcHaTa xpaHa
MOXe [a ce 3ananu.

» 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTta 3a
Bpeme Ha nevyew-eTo Ha ckapa. He
neyeTe Ha ckapa co OTBOpeHa Bpara.
TonnuTe NOBPLUMHU MOXe Aa
npegu3BuKaaT nsropeHuum!

TaGena 3a roTBeH-€ Ha CKapa

Kny4Hu Touku 3a ckapaTta

 lMoaroTBeTe ja xpaHaTa co cnuyHa
nebenunHa 1 TeXxuHa KosKy LUTO € MOXHO
noBeke 3a ckapara.

+ CraBeTe 1 napuvmara Wro Tpeba ga ce
rneyar Ha ckapa Ha XuyeHaTta peLueTka
Unn Xn4eHnoT nnex 3a ckapa Taka WTo
Ke rv pacnpegenute 6e3 ga mm
HaAMVHyBaTe AMMEH3UNTE Ha rpejaqoT.

* Bo 3aBucHocT o nebenvHata Ha
napuumkaTa Wwro Tpeba fa ce nevar Ha
ckapa, BpEMETO 3a roTBeH€e AaleHO BO
Tabenarta Moxe Aa Bapupa.

 JlnsHeTe ja xnyeHata peLueTka unm
KMYEHUOT Nrex 3a ckapa Ao
nocakyBaHOTO HMBO BO pepHaTa. Ako
roTBMUTE Ha XM4yeHaTa peLleTka, nuarajte
ro NNexoT Ha pepHaTta Ao JonHaTa
nonuvua 3a ga ce cobepart macnara.
lonemunHaTa Ha NNExoT O pepHaTa LWTo
Ke ro nuaraTte Tpeba oa 6Guae Takea WTO
Ke ro nokpue LenmMoT NpocTop Ha
ckapata. OBoj nnex moxebu He e
ncriopayaH co npoussogot. CtaseTe
Marnky Bofa BO MNexoT o4 pepHaTa 3a
TNIECHO YUCTEHE.

XpaHa OopaToum wto No3unuunja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neyewse
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NPMG”N.)
KopucTaTt

Puba XKunuena ckapa 4-5 250/makc 20...25

Mapunrba nunewko | XKuuyeHa ckapa 4-5 250/makc 25...35

Kodpre (renewko) - 121y 611 ckapa 4 250/makc 20 ... 30

KOnu4uHa

Jarvewxa XXunyena ckapa 4-5 250/makc 20...25

KpemeHaana

Kpemenapna - XKnyena ckapa 4-5 250/makc 25...30

(napuntba meco)

Tenewxa Xunyena ckapa 4-5 250/makc 25...30

KpemeHazna

3eneHyyk rpatuH XKunyena ckapa 4-5 220 20...30

Toct YKunueHna ckapa 4 250/makc 1...3

Ce npenopavyBa NpeTxo4HO 3arpeBate 5 MUHYTY 3a Cekoja XpaHa LUTO ce roTBW Ha ckapa.

MpeBpTeTe rn napymkwarta xpaHa no 1/2 oa BKynHOTO BpEME Ha roTBEH-E Ha ckapa.

6.1.4 TecTnpame Ha xpaHa

» XpaHaTa BO oBaa Tabena 3a rotBewe ce
noaroteyea criopef ctaHgapaoT EN
60350-1 3a ga ce onecHu TecTupakeTo
Ha NPon3BOAOT 32 UHCTUTYTUTE 3a
KOHTpona.
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TaGena 3a roTBewe 3a TeCTUpate o6poLm

Mpeanos3u 3a neyerwe co eaeH nnex

o 20 cm Ha
XnyeHa ckapa **

BEHTUINATOP

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
CranmapneH ca 3arpeBatse Ha
Konauun . AapA A [OHOTO U Ha 3 140 20...30
nnagoHoT
Ha mopgenu co
KUYEHW nonuum
3
Konauu S)TaHp.ap,qu cag |3arpeBame co 140 15 .25
BEHTUNaTop Ha mopenu 6e3
KUYEHW MOMULM
2
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
CUTHM Konauun . AapA A [HOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
Ha mogenu co
KUYEHW MOMULM :
3
CuUTHM Konaumn 53TaH,u,ap,qu can |3arpesatbe co 150 25...35
BEHTUNaTop Ha mogenw 6e3
KUYEHW MONMULM :
2
KpyxeH kanan 3a
Konay co
wjametap o 26 3arpeBarse Ha
Manauwnax cm co 3aTeOpaY [OHOTO U Ha 2 150 30...40
nnagoHoT
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co
Mananwnan OvjameTap og 26 |3arpeBatbe co 2 155 30 ... 40
cm co 3aTBOpay  |BeHTURaTop
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH upH
MeTaneH kanan  |3arpeBatbe Ha
Muta o jabonko |[3a co avjametap |AHOTO M Ha 2 180 50...65
oA 20 cm Ha nnagoHoT
XKuuyeHa ckapa **
Kpy>xeH LpH
MeTaneH kanan g oo o oo
MuTa o jabonko |3a co aujameTap p 3 170 50 ...65
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Mpeanos3u 3a rotBewe €O ABa nnexa

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart gmwug'm))
npuén.
Ha mopenu co Ha mopenu co
2-CtaHpapaeH KUYEHU MOMULM | XKUYEHM MONMULMN :
CuTHK Konauu cen Sarpesaree co 2-4 150 2940
4-Cap 3a neuvsa |BEHTMIIATOP Ha mogenun 6e3  |Ha mogenu 6e3
* KUYEHU MOMULUM | XKUYEHW NOMULMN :
1140 30...45
2-CtaHpapaeH
cag *
Konauu sarpesare co |y 4 140 15 ... 25

4-Cap 3a neumnpa |BEHTMNATOP
.

Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBare Ha Cekoja HaMmpHULA.

*OBue gogdatoumn Moxebu He ce BKIyYeHU BO BALLUMOT MOAEN.

**OBve [oAaToum He ce BKITyYeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAaTOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOoAaBHULMUTE.

Ckapa

XpaHa OopaToum wto No3unuunja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuyewe
Tpeba pa ce nonuuara (MuHYTH) (NPMG”.)
KopucTtat

Kodpre (renewko) - 121y 011 ckapa 4 250/makc 20 ... 30

KOnM4YuHa

Toct XKunyena ckapa 4 250/makc .3

Ce npenopavyBa NpeTxo4Ho 3arpeBare 5 MUHYTU 3a ceKoja XpaHa LITO Ce roTBu Ha CKapa.

MpespTeTe rv napunkata xpaHa no 1/2 of BKyNHOTO BpeMe Ha roTBerse Ha ckapa.

7 OppxyBate U YNCcTeHe

7.1 OnwTu nHcpopmaumm 3a
YyncTewe

OnwTK npepynpenyBaka

+ lNoyekajTe Npon3BOAOT Aa ce oNnaan
npea Aa ro Yictute. Tonnute NOBPLUMHU
MOXe Ja Npeau3BMKaaTt usropeHuum!

* He rv npumeHyBajTe fetepreHTuTe
OMPEKTHO Ha XeLUKu nospLunHn. Toa
MOXe [a nNpeav3Brka TpajHu AaMKu.

* NpowussogoT Tpeba TemenHo Aa ce
NCUYNCTU 1 NCYLLM MO CeKkoe paboTekse.
Taka, ocTaTtoumTe Of XpaHa NecHo Ke ce
ncuncTar U Ke ce Cnpevn HUBHOTO
ropee Kora npov3BoAO0T NOAOLHA
NMOBTOPHO ke ce kopucTu. Taka,
paboTHMOT BEK Ha anapaToT ce
npoJornKyea v npobnemmTe LWTO 4eCTo
Ce cpeTHyBaar ke ce Hamanar.

* He kopucTeTe cpefcTaa 3a YMCTEHE CO
napea.

* Hekown petepreHTn unm cpeacrtea 3a
4YUCTEHE MOXE [a Npean3Bukaat
OLUTETYBaHE Ha NoBpLUMHATA.
HecooaBeTHM cpefcTBa 3a YUCTEHE Ce:
6envnno, Npon3BoOAMN 32 YNCTEHE KO
coapXaT amoHujaK, KucenuHa unu
Xrnopuza, Npon3Boau 3a YNCTEHE CO
napea, CpefcTBa 3a OTCTPaHyBahe
Burop, oTCTpaHyBa4u Ha AaMku 1 'pra,
abpasvBHU NPOU3BOAM 3@ YNCTEHE
(kpema 3a uncTene, NpaLlok 3a
yncTere, abpasmBHa YeTka 1 YeTka LWTo
rpebe, Xuua, CyHrepu, Kprm 3a YUCTeHE
LITO cCoApXaT HeYNCTOTHja U ocTaToLM
Of AeTEepreHT).

* He e notpebeH nocebeH maTtepujan 3a
YMCTEHE 3a YNCTEHETO MO CeKoja
ynoTtpeba. VicuncteTe ro anapaToT co
JeTepreHT 3a Myewe caoBu, Tonna
BOZa M MeKa Kprna uru CyHrep v ucyliete
ro co cyBa Kpna.
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* BHumaBajTe LenocHo aa ja n3bpuwwete
npeocraHataTa TeYHOCT MO YNCTEHETO U
Be[Hall MCYMCTETE ja XpaHaTa LUTo
npcka HaoKoIy 3a BpemMe Ha roTBEH-ETO.

* He mwujTe HUTY edeH cocTaBeH gen Ha
anapaTtoT BO MallMHa 32 MUeHE CafoBU.

MHoKc - He'pfocyBayku NOBPLUMHU

* He kopucTteTe cpeacTBa 3a YNCTEHE KOU
coppXarT KucenuHa unm xmnop 3a
YNCTEHE Ha HE'ProcyBayKM - MHOKC
MOBPLUMHU U payKu.

* He’procyBaykaTa - MHOKC NOBPLUMHA
MOXe [a ja npoMeHn 6ojaTa co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmarHo. o cekoe
paboTere, ncuncTeTe co geTepreHt
norofeH 3a He'procyBayka uUnm MHOKC
noBpLUMHa.

* YncTteTe co Meka kpra co canyHuua u
TeuYeH JeTepreHT (Koj He rpebe), norogeH
3a VHOKC MOBPLUVHK, BHUMaBajTe Aa
OpuLleTe BO eHa Hacoka.

» OTcTpaHeTe r gamkuTe of JIMMOH,
Macno, Ckpob, MIeKo 1 NPOTENHU Ha
CTaKNeHUTE N NHOKC NOBPLUNHUTE
BeaHall 6e3 aa yekate. [lamkute moxe
Aa 'pfocaat no JoNnr BPEMEHCKM Nepuos.

» CpepncrBara 3a YncTene ucnpckaHm/
HaHeceHn Ha noBpLuMHaTa Tpeba
BefHal faa ce ncyncrat. AbpasuBHUTe
CcpefcTBa 3a YUCTEHE LUTO CE OCTaBEHU
Ha noBpLUMHaTa Npeau3BukyBaaT
noepLuMHaTta ga nobene.

EmajnupaHu noBpLunHU

o cekoja ynotpeba, ncumcreTte ru
eMajnMpaHnTe NoBpPLUMHN CO OETEPreHT
3a MUer€e cafoBu, TOMNSa Boda 1 Meka
Kpna unu cyHrep n ucyLueTte rv co cysa
Kpna.

» Axo BawwoT npon3sof nmMa yHKLmja 3a
NIECHO YNCTEH-E CO Napea, MOXeTe Aa
HanpaBuTe NIECHO YNCTEHE CO Napea 3a
rnecHa HemnocTojaHa HeYncToTuhja.
(Bupete BO “lNlecHo 4ncTere co napea
[» 78]".)

» 3a TelLKn amMK1 MOXe [a ro KopucTuTe
CpeacTBOTO 33 YUCTEHE PEPHU U CKapU
LUTO ro npenopadysa Beb-cTpaHuLaTa Ha
BawumoT npoussog u cyHrepye 3a

yncTere WTOo He rpebe. HemojTe pa
KOPUCTUTE CPEACTBO 3a YNCTEHE HA
HagBOpeLLUHUTE NOBPLUMHM Ha pepHaTa.

» PepHaTa mopa ga ce usnagm npeg ga ja
ncumcTmuTe obnacra 3a roTBeme.
UncTereTo Ha XKeLUK NOBPLUNHM ke
CO3[azie U OMacHOCT o noXxap u
olITETYBak€E Ha eMajnupaHaTa
NnoBpLUMHA.

KaTtanutuukm noBpLUnHK

» CTpaHun4yHuUTE SMaoBm Bo obnacra 3a
rotTBer-e MoxaT Aa buaaTt nokpueHu
CaMO CO eMajNMpPaHnN NN KaTanmMTUYKK
sugosu. Bapupa Bo 3aBUCHOCT oA
MOAENOT.

* Katanutmnyknte sugoBu nmaat necHa
MaT 1 NOPO3Ha MOBPLUMHA.
KaTanutuykute snaoBu Ha pepHaTa He
Tpeba ga ce unucrar.

» KaTanutuikute noBplmHM ancopbupaat
mMacno 6rnarogapeHue Ha HeroeaTta
nopo3sHa CTPyKTypa v NoYHyBaart aa
cBeTar Kora noBpLuMHaTa € 3acuTeHa co
Macro, BO OBOj CNny4aj ce npenopadvysa
[a ce 3aMeHarT ernoBuTe.

CTakneHu noBpLUNHMN

» Kora uncrtute ctakneHu noBpLUMHU, He
KOpUCTETE TBPAU METaNHU CTpyranki un
abpas3uBHM MaTepujany 3a YNCTEHE.
MoxaT ga ja owTeTar cTakneHaTa
noBpLUMHa.

* WcuncTeTe ro anapartoT CO AETEPreHT 3a
MUeHe cagoBU, Tonna Boga u
Mukpodnbep kpna cneuuduryHa 3a
CTakIeHy NOBPLUMHM U UCYLLETE ro CO
cyBa Mukpodmbep kpna.

* AKO MMa ocTaToK O AEeTEPreHToT No
yYncTereTo, n3bpuLleTe ro co nagHa
BOZa M UCYLLETE o CO YncTa U cyBa
MUKpodunbep kpna. MpeoctaHaTMoT
OeTepreHT Moxe Aa ja owTeTn
CTakrneHaTta noBpLUMHa CNeaHnOoT nar.

» Bo Hukoj cniyyaj He Tpeba aa ce unctm
MCYLLEHMOT OCTaTOK Ha CTakrneHarta
NoBpLUMHA CO HazabeHN HOXEBMU, XXUYeHa
BOJITHa WIMN CNINYHM anaTkuy 3a rpebetse.

* MoxeTe Aa rm oTCTpaHuTe AaMKnUTe Of
Kanuuym (>KkonTu JaMKKW) Ha CTakneHaTa
NoBpLUMHA CO KOMepLMjanHo AOCTanHOTO
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CpeacTBO 3a OTCTpaHyBake 6urop, co
CpeacTBO 3a OTCTpaHyBake GUrop kako
OLET UM COK Of, JIMMOH.

* Ako noBpLUMHATa € MHOTYy U3BarskaHa,
HaHeceTe ro CPeACTBOTO 3a YMCTEHE Ha
AaMKaTa CO CyHrep 1 noyekajte nogonro
Bpeme npasunHo aa npopabotu. MoToa
ucyncTeTe ja CTakneHaTta NoBpLUMHA CO
BMaxHa Kpna.

 lMpomeHaTa Ha 6ojaTa 1 gamk1Te Ha
CTakneHaTa NoBpLUNHA Ce HOPMarHU 1
He ce gedeKTu.

MnacTru4HM genoBu u 060eHn

NOBPLUMHU

* YuycreTe rv nnactTuyHUTE aenosn n
060eHnTE NOBPLUMHK CO AEeTEPreHT 3a
MUew€e cagoBu, Tonna Boga U Meka Kpna
UNn CyHIep 1 ncyLueTe rv co cyBa Kpna.

* He kopucTeTe TBpAM MeTanHu CTpyrasnku
1 abpasnBHU CpeacTBa 3a YNCTEHE.
Moxe pa rv owteTaT NOBPLUMHUTE.

* [MorpwxeTe ce CrnojkuTe Ha COCTaBHUTE
[enoBy Ha NPoM3BOAOT Aa He bupat
OCTaB€HM BNaXXHN U CO AeTEepreHT. Bo
CMPOTMBHO, MOXe [ia HacTaHe Kopo3uja
Ha crojkuTe.

7.2 [JopaToum 3a YNCTEHEe

He crtaBajte ru gogatouuTe Ha NPOM3BOAOT
BO MalLMHA 3a MUEHE Caf0BU1, OCBEH aKo
He e NOoMHaKy HaBegeHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynotpeba.

7.3 Yncrtewe Ha KOHTposHaTa
Tabna

» Kora rv unctute KOHTpOnHUTEe Tabnu co
TpKkanua, u3bpuiete ru Tabnute un
TpKanuarta co BnaxHa Meka kpna u
ucyLwieTe r co cyBsa kpna. He rm
OTCTpaHyBajTe Tpkanuara u QUXTyH3uTe
noa HYB 3a Aa ja ucumuctute Tabnara.
KoHTponHaTa Tabna u Tpkanuarta Moxe
Ja ce owrTeTar.

» [logeka rm YnctTuTe MHOKC KOHTPOMHUTE
Tabnu co Tpkanua, He KopucTeTe
cpefcTBa 3a YNCTEHE HA MHOKC OKOMy
Tpkanueto. MNokasatenuTte okony
TpKanueTo Moxe aa ce nsbpuwiart.

* YucTteTe rm KOHTPONHUTE Tabnu Ha
OOMMp CO BRaXHa Meka Kprna v ncylieTe
r co cyBa Kpna. Ako BawmoT nponssog

nMa yHKLMja 3a 3aknydyBake Ha
KOM4MH-a, NoCTaBeTe ro 3akny4vyBareTo
npea Aa ja YucTuTe KOHTponHaTa Tabna.
Bo cnpoTtuBHo, Ha Tactepute Moxe ga ce
Cry4n HENPaBUIHO OTKPUBAaH-E.

7.4 Yuncrtewe Ha BHaTpeLIHOCTa Ha
pepHaTa (obnacT 3a rotBem€)

Cnepere rm YekopuTe 3a YACTEHE
onuwwann Bo genot ,,OnwTn nHdopmaumm
3a YncTewe” cnopes TMNoBUTE Ha
noBpLUMHK BO BaluaTa pepHa.

Yucrewe Ha CTpaHUYHUTE SUOOBU Ha
pepHaTta

CTpaHu4HMTe suaoBm Bo obnacTa 3a
roTBEHE€ MOXaT Aa 6uaaTt NokpreHn camo
CO eMajnMpaHn nnu KaTanuTU4k1 SUOoBMU.
Bapwupa BO 3aBMCHOCT 0 MOAENOT.
[okonky nma kaTanuTuyku sug, BuaeTe BO
aenot ,Katanutuuku noBpnHm® 3a
MHopmaLmn.

Ako BawwmoTt nponsBog e Moaen co xuyeHa
nonuvua, oTCTpaHeTe MM XU4EeHUTE Nonuum
npea Aa rm YuctTuTe CTpaHUYHUTE SUO0BMU.
[MoToa 3aBpLUeTe o YNCTEHETO KAKO LUTO €
onuwwaHo Bo genot ,,OnwTn nHopmalmm
3a yncTere" criopen TUMNOT Ha NoBpLUMHA
Ha CTPaHUYHWOT SKA.

3a pga ce oTcTpaHaT CTPaHUYHUTE
XUYEeHU nonuum:

1. OTcTpaHeTe ja NpedHaTa cTpaHa Ha
XM4yeHaTa nonuua co NnoBrekyBakbe Ha
CTPaHUYHUOT SWUA BO CMPOTMBHA HaCOKa.

2. loBrnieyeTe ja xunyeHata nonvua KoH
cebe 3a Aa ja oTCTpaHMTE LENOCHO.
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3. 3a noBTOpHO Aa ce npuuspcTaTt
nonuuuTe, NOCcTank1Te LTO ce
npuMeHyBaaT Npu HUBHOTO
OTCTpaHyBak€e Mopa [a ce NoBTopaT o
KpajoT 4O MOYETOKOT, COOABETHO.

7.5 JlecHO yncTeH-€ co napea

OBa 0BO3MOXYBa MECHO YUCTEHE Ha
HeuncToTMjaTa (LUTO Hema Aa ocTaHe
[0I1ro) Koja e oMekHaTa of napeaTa Bo
pepHaTa 1 of Kankute BoAa KOHAEH3VPaHu
BO BHATPELUHUTE MOBPLUMHU Ha pepHaTa.

1. V3BageTe rm cute gogatoum o
pepHaTa.

2. [opajte 500 mn Boga BO NNexoT 1
cTaBeTe ro Ha BTopaTta nonuua og
pepHaTa.

p

AN

3. lNocTaBeTe ja pepHaTa Ha peXnMoT Ha
paboTa 3a NecHo YMCcTeHe CO napea u
Heka paboTtu 15 muHyT Ha 100°C.

BepgHaw oTtBopeTe ja BpaTata u

n3bpuLleTe ja BHAaTpELLHOCTa Ha pepHaTta

CO BNaxeH cyHrep unu kpna. Kora ke ja

OTBOpPWTE BpaTaTta Ke ce UcnyLTn napea.

OBa MOXe fa npeTcTaByBa pU3KMK Of,

nsropeHuumn. buaete npetnasnmem Kora ja

oTBOparTe BparaTa.

3a TBpAornaBsa He4YMcToTuja, UCYNCTETE O

NPON3BOAOT CO AETEPreHT 3a MUEHE

cagoBwu, Tonna Bo4a U Meka Kpna unu

CYHIep U UcyLLeTe ro Co CyBa Kpna.

Bo dpyHkuujaTa 3a necHo unctere
@ CO napea, ce odekyBa fodazeHaTa
BOAA Aa ucnapuv 1 KoHAeH3upa Ha
BHaTpelLHaTa cTpaHa Ha pepHaTa
1 BpaTaTa Ha pepHaTa 3a ga ja
OMEKHaT fiecHaTa HeuucToTHja
hopmMupaHa Bo pepHaTa.
KoHgeHsaumjaTta co3gageHa Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa MoXe Aa kane
HaoKorny Kora ke ce 0TBOpM
BpaTaTa Ha pepHaTa. N3bpuweTe
ja KoHOeH3auwujaTa BegHaLl no
OTBOpaHETO Ha BpaTaTa Ha

pepHarTa.

(Ce pasnukyBa BO 3aBUCHOCT 04 MOAENOT
Ha npoun3sogoT. Moxe Aa He e gocTaneH
BO BalmoT mogen.) Mo koHaeH3auwmjaTa Bo
pepHaTa, MoXxe Aa ce MojaBu BUpYe WIn
BMnara BO kaHanoT Ha 6a3eHoT nop,
pepHata. N3bpuLueTte ro oBoj kKaHan Ha
6a3eHoT co BnaxHa Kpna 1 notoa ucyluete

ro.
_ [ _ : l _

7.6 CamouucTter-e Ha BUCOKa
TemMnepartypa

PepHaTa e onpemeHa co dyHkLMja 3a
nuponu3a. PepHaTta ke ce 3arpee Ha
Temnepartypa of npnbnumxHo 420-480 °C un
Ke ropu gofeka nocroeykaTa HeuncToTuja
He cTaHe nenen. Moxe ga ce cosgage
cuneH yag. MorpwxeTe ce npocTopwjaTta Aa
uma fobpa BeHTMnaumja. YncrteweTo Ha
BMCOKa TeMnepaTypa Tpeba aa ce BpLUK
npubnmxHo no cekon 10 ynotpebu Ha
pepHarta.
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= Ha ekpaHoT Ke Tperka ,,P2:00.
[Hokornky BalwwmoT anapar ja uma
dyHKumjaTta Eko-nnponusa, Ha
eKpaHoT Ke ce npuKaxe npso
nopakara ,,Pro“ 2 cekyHau, a
notoa nopakata P2:00 ke noyHe
ha Tpenka.

[lokornky Ha ekpaHoT He ce

@ npvkaxart nopakata ,,Pro“, a notoa
»ECO", BawwmoT anapart ja Hema
dyHkumjata Eko-nuponusa.

OnwTH npenynpenyBawba

XKewknte noBpLUNHK

& npeAn3BMKyBaaT nsropeHumum!
He gonupajte ro nponsBogoT 3a
BPEME Ha CaMO4YUCTEHETO U
OpxeTe r geuarta noganeky of
npou3BodoT. MoyekajTe Hajmanky
30 MuHYTV Npea aa rv oTcTpaHuTe
ocrtarouuTe.

» lNpea ga ja kopuctute yHKUMjaTa 3a
nuponusa, OTCTpaHeTe M cute
gogaTouu, TeneckonckaTa nonuua u
CTpPaHU4HWUTE nonuum (ako rm nma). Ako
He ce OTCTpaHart, JogaTounTe u
CTPAHUYHUTE XXMYEHUN NONULM Ke ce
owTeTar.

» [okornky BawwuoT npoussog uma
OrHOOTMOPEH A0AAaTOK (OTNOPEH Ha
CaMO4MCTEHE Ha BUCOKM TemnepaTtypu),
He Tpeba Aa rv oTcTpaHyBaTe oBue
aogaroum o pepHata. anu
aoJartouuTe ce OrHOOTMOPHMU UNK He, e 6. Kora pepHaTta ke nocTurHe ogpeneHa
HaBeJeHo BO AeNoT 3a AogaTtoun. AKo He Temnepartypa OTKaKko NnoyHar npoLecoT
€ HaBe[eHo, A0AaTOUNTE He Ce OTNOPHMU Ha MUPOSNIUTUYKO YNCTEHE, HA EKpaHOT
Ha BMCOKM TemnepaTtypu. Mopa aa ce CO Tajmep Ke ce nokaxe cumobornoT [&] ,
n3BagaT o4 pepHaTta npea YNcTereTo 3a a BpaTtaTa Ha pepHaTa HeMa [a MoXe
[a ce nsberHe owTeTyBame. Aa ce otBopu. He nputuckajte Ha

* He ja uuctete 3antuBkaTa Ha BpaTaTa. paykaTa HacWrHo 3a Aa ja OTKIy4uTe
3anTuBkaTa Co CTakleHu BNnakHa € MHory BpaTaTa AoAeka He 3aBpLUM NpoLecoT
HEeXHa 1 NecHo ce owTeTyBa. AKO Ha YnCTere N He ncyesHe cMMOOIoT 3a
3anTMBKaTa Ha BpaTaTa € OLTEeTeHa, 3aKny4vyBakbe 0f EKPaHOT.

4. TpkanueTo 3a TemnepaTypa 3aspTeTe
ro Ha HajBucokaTa ,,max*“ (Makcumym)
Temneparypa.

5. Kora ke ce Bknyun dyHKumjaTa 3a
nuponuaa, ,,P2:00“ ke ceeTHe U ke
3anoyHe ga ogbpojyea. Ha ekpaHoT ke
ce npukaxke BpeMeTo 3a nuponmaa (2
yaca). OBa Bpeme He Moxe a ce
N3MEHM.

3ameHeTe ja co HoBa OA OBNacTeH 7. Kora uncteneTo Ke 3aBpLun, Ha
cepsuc. avcnnejot ke ce nokaxe "End" (Kpaj).
3a pa ja 3anoyvHeTe dpyHKUuMjaTa 3a

8. OTKako Ha eKkpaHOoT Ke ce npukaxe
»End“, cBpTeTe r1 Tpkanuara 3a
dyHKUMja 1 TemnepaTypa Ha
nosuumjata 0 (uckny4eHo) 3a ga ro

nnponusa:

1. V3BageTe v cute gogaTtoum o,
pepHaTa. Bo MogenuTe co XuyeHu

nonuvuw, He 3abopaBajTe Aa ja
OTCTpaHUTE XuyeHaTta nonuua.

3aBpLUNTE NPOLIECOT.
Kora ke ncyesHe cumbonor [&] oa

2. Tlpen fa 3ano4HeTe CO YNCTEHETO, €KpaHoT Ke ucyesHe, OTCTpaHeTe ja
ncyncTeTe rm HaaBopELLUHNTE NOBPLUNHN ocTaHaTaTa HeYMcToTuja Co paspeaeH
Ha pepHaTa 1 octatounTe oa XpaHa arkoxoneH ouerT.
Egﬁxﬁf; pepnara co kpna co 10.0onpeTe koj 6uno TacTtep 3a Aa ro
npekvHeTe ayamo npeaynpenyBareTo.
3. V3bepeTe ja dpyHKunjaTa ,Amponunsa’

(Muponusza).

MK/ 79



OTkako Ke 3aBpLum pyHKUMjaTa 3a

@ nMponuaa, 3aknyyyBakeTo Ha
BpaTaTa ke 6uae akTVBHO ce
[o/leka pepHaTa He ce u3naam o
coofBeTHaTa TemnepaTtypa.
[okonky cakaTe fga roTBute gogeka
Tpae OBOj NPOLIEC, HA EKPAHOT Ke
ce nokaxe ,,H*“ n Hema ga moxe ga
roTeuTe.

dyHKUMja 3a camounCTeH-e Ha BUCOKa
Temnepartypa — Eko nuponusa (Ce
pasnukyBa BO 3aBUCHOCT oA, MofernoT
Ha npousBopoT. Moxe Aa He e gocTaneH
BO BalMOT Mogaen.)

v AKO pepHaTa He e MHOry BaskaHa,
npenopavyBamMe a ja kopuctute
dyHkumjaTa [Mrponusa - ekKOHOMUYeH
pexum“. PyHkumnjaTa MNnponusa -
E€KOHOMUWYEH pexum” oasema nomarky
BpeMe OTKOSKYy oyHKUMjaTa
JJnponusa“. Ako pepHaTta e MHory
BarnkaHa, dyHkuujata ,lMuponusa -
E€KOHOMWYEH pexum* Moxebun HeMa aa
6uane gosonHa. Bo Toj cnyyaj,
necumncTeTe ja co pyHkumjaTa

.l mponunsa™.

1. N3BapgeTte rm cute gogaToum og
pepHaTa. Bo mogenuTe co xuyeHu
nonuuu, He 3abopaBajTe ga ja
OTCTPaHUTE XuveHaTa nonuua.

2. TNpepn pa 3anoyHeTe CO YNCTEHETO,
ncymucrteTe rm HaaBopeLHNUTE NOBPLUNHN
Ha pepHaTta u ocTaTtouuTe Of XpaHa
BHaTpe BO pepHaTa Co kpna co
canyHuua.

3. W3bepeTe ja dyHKUmjaTa ,Amponunsa‘
(Muponusza).

= Ha ekpaHOT ce npukaxysa
nopakara ,,P2:00“ n ,,Pro* okony
2 cekyHaM, a noToa nopakarta
P2:00 ke 3ano4yHe ga Tpenka.

4. [OonpeTe ro Tactepotr @ vnun O .

= Ha ekpaHoT ce npukaxysa
nopakara ,,ECO“ okony 2
cekyHau, a notoa nopakata P1:30
Ke 3anoyHe ga Tpernka.

5. TpkanueTo 3a TemnepaTypa 3aBpTeTe
ro Ha HajBucokaTa ,,max‘“ (Makcumym)
Temnepatypa.

6. Kora ke ce Bknyyn pyHkumjaTa 3a
nuponuaa, P1:30 ke cBeTHe u ke
3anoyvHe Aa ogbpojyea. Ha ekpaHoT ke
ce npukaxxe BpemeTo 3a nuponu3aa (1,5
yaca). OBa Bpeme He MOXxe aa ce
N3MEHMN.

7. Kora pepHaTa ke nocTuUrHe ogpeneHa
Temnepartypa OTKako NnoyHarn npoLecoT
Ha NUPONNTNYKO YNCTEHE, HA EKpaHoT
CO Tajmep ke ce nokaxe cumbonorT [&] ,
a BpaTaTa Ha pepHaTa Hema fa Moxe
aa ce otBopu. He nputuckajte Ha
paykaTa HaCcWIHO 3a Aa ja oTKIy4nTe
BpaTaTa AoAeKa He 3aBpLum npouecoT
Ha YNCTEeHe U He uc4e3He cumbonoT 3a
3aKryyyBare Off eKpaHoT.

8. Kora uncteneTo Ke 3aBpLun, Ha

avcnnejot ke ce nokaxe "End" (Kpaj).

9. OTKaKo Ha eKpaHoT ke ce npuKaxe

»End“, cBpTeTe rm Tpkanuara 3a
dyHKUMja 1 TemnepaTypa Ha
nosuumjata 0 (uckny4eHo) 3a aa ro
3aBpLUMTE MPOLECOT.

10.Kora ke ncuyesHe cumbonor [&] on
€KpaHOT ke ucdesHe, OTCTpaHeTe ja
ocTaHaTaTa He4yMcToTHja co paspeneH
ankoxoreH ouerT.

11.[JonpeTe Koj Guno Tactep 3a ga ro
npekuHeTe ayano npeaynpenysameTo.

OTKako Ke 3aBpLun dyHKUMjaTa 3a

@ nMponu3a, 3aknyyyBaHeTo Ha
BpaTata ke 6uae aKTMBHO ce
AO[eKa pepHaTa He ce u3nagum o
coofBeTHaTa TemnepaTypa.
[okonky cakaTe oa roteBute goaeka
Tpae 0BOj NPOLIEC, HA EKPaHOT Ke
ce nokaxe ,,H“ n Hema ga moxe ga
roTBuTe.
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7.7 Ynctewe Ha BpaTaTa Ha
pepHaTta

MoxeTe fa rv u3BaguTe Bpatarta Ha
pepHaTa 1 HejsuHWTe cTakna 3a ga v
ncuuctute. Kako ga ce n3sagar BpatuTe u
npo3opuunTe e objacHeToO BO AenoBute
»Baaerwe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta“ u
»Baaewe Ha BHaTpeLWHUTe cTakna Ha
BpaTara“. OTkako ke rm nssagurte
BHaTpPELUHUTE CTakna Ha BpaTara,
NCYMCTETE M CO AETEPreHT 3a MUeHe
cafioBw, TOMNNa Boga M Meka Kpna unu
CYHIep U UcyLLEeTe ' CO cyBa Kpna. 3a
ocTaTouu of Bap LUTO MOXe Aa ce
dopMmpaaT Ha CTaknoTo Of pepHarTa,
n3bpuLLeTe ro CTaKNoTO CO OLET U
ucnnakHeTe.

He kopucTteTe rpybu abpasveHu
CpefcTBa 3a YNCTEHE, MeTanHu
CTpyrarku, XXnuieHa BosHa unm

BapMKMHa 3a YNCTEHE€ Ha BpaTaTa
Ha pepHaTa 1 CTaKroTo.

Bapene Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
1. OTBOpETE ja BpaTaTta Ha pepHarta.

2. OTBOpeTe ' CrojkUTe BO MPUKITY4OKOT
3a Lapk1 Ha NpeaHaTa BpaTa AecHo U
NEBO CO TypKake HafomMy Kako LUTO e
npvKa)kaHo Ha crnvkara.

3. BupoBuTe Ha LWapku ce pasnukyBaaTt
kako (A), (B), (C) Tunosu crnopeg
MoAenoT Ha npouseodoT. CnegHute
CIMUKW NOKaXXyBaaT Kako [ja ce OTBOpU
CEeKoj TUM Ha LIapKku.

4. WapkaTa og Tun (A) e gocTanHa Bo
HOpMarHu TUNOBW Ha BPaTU.

A

=&y
/

5. Wapkarta og tun (B) e gocTtanHa Bo
TUMOBM Ha BpaTu CO MEKO 3aTBOPakH-E.

6. LWapkata og Tun (C) e goctanHa Bo
TUMNOBW Ha BPaTW CO MEKO OTBOpah-€e/
3aTBopatse.

7. [OoBepeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa [0
nonyoTBopeHa nonoxoba.

8. lNoBneyeTe ja n3BageHarta BpaTa
Harope 3a fa ja ocnoboauTe op,
JecHaTta 1 neeaTa Llapka u n3sagete
ja.

3a NoBTOPHO Aa ce NpuLBpCTYH
@ Bparara, nocrtankute LWTo ce
npuMeHyBaaT Npu Hej3HOTO
OTCTpaHyBah€e Mopa Aa ce
noBTOpPAT Of KPajoT 40 NOYETOKOT,
coopaBeTHo. Kora ja MoHTupare
BpaTaTta, BHUMaBajTe aa v
3aTBOPUTE CrOjKUTE Ha
MPUKNYYOKOT Ha LuapkaTa.

7.8 Bagewe Ha BHaTpelWHOTO
CTaKno Ha BpaTaTa Ha pepHaTta

BHaTpeluHOTO CTakno oa npeaHarta BpaTa
Ha NpoM3BOAOT MOXe [a ce u3sagun 3a
YNCTEHE.

1. OTBOpeTe ja BpaTaTta Ha pepHaTa.
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2. lNoeneyeTe ro NNacTU4YHNOT COCTaBEH
Oen, NpuKayeH Ha ropH1oT aen oA
npeaHaTa BpaTa, KoH cebe co
NCTOBPEMEHO NPUTUCKaHE Ha TOYKUTE
Ha NPUTUCOK Of ABETEe CTPaHU Ha
COCTaBHWOT JeN U 13BageTe ja.

51234

1 Hajsratpe 2 Bropo

LLIHO CTakmno BHaTpPELLUHO
cTakmno

3 Tpeto 4 HapsopeluH
BHaTpeLUHO 0 CTakIo
cTakno

5 OrtBop 3a
nnacTmyHo
cTakro-
Hony

3. Kako wto e npukaxaHo Ha crnukaTa,
HEXHO NoAWUrHeTe ro HajBHATPELLUHOTO
CTakIo KoH ,A“ 1 noToa n3BageTe ro co
noBriekyBae KoH ,B*.

4. ToBTOpeTe ja uctata nocrarka 3a
BaZilet-e Ha BTOPOTO M TPETOTO CTaKmo.

[MpBUOT Yekop Ha Nperpynvpake Ha
BpaTaTta e Ja rv 3ameHuTe BTOpPOTO U
TpeToTo cTakno (2, 3). Kako wro e
npukaxaHo Ha crnvkaTta, nocTaBeTe ro
3akoceHnoT pab Ha CTaknoTo Ada ce cpeTHe
CO 3aKOCEHWOT pab Ha MNacTUYHMOT OTBOP.
Pepocnepnot Ha npuuBpcTyBare Ha
BTOPOTO M TPETOTO BHATPELUHO CTaKMO He
€ BaXkeH, buaejkn ce 3ameHNnBL.

[opeka ro npukavyBaTe HajBHaATPELLIHOTO
ctakno (1), obpHeTe BHMMaHWe aa ja
nocTaBuTe UcneyaTeHaTa cTpaHa Ha
CTaKIoTO Ha BTOPOTO BHATPELUHO CTaKIO.
Op kny4Ho 3Hayewe e Aa rm noctasnTte
[AOMHWTE arnu Ha CMTe BHATPeLUHW cTakna
3a Aa rm ucnonHyeaaT AOMHUTE NNacTUYHN
otBopwm (5). MNputncHeTe ja NNacTUYHUOT
COCTaBeH Aen KOH pamkaTa gofeka He ce
CnyLUHe ,,KNMUK" 3BYK.

[o uncterweTo, cuTe cTakna mopa
NOBTOPHO Aa ce cKnonar.
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7.9 Yucrtewe Ha cmjanuuaTa Ha
pepHaTta

Bo cnyyaj ga ce nsBarnka crakneHaTa
BpaTa Ha cBeTurkaTa Ha pepHaTa BO
obnacra 3a rotBeme; nc4ymcTeTe co
[eTepreHT 3a MUere CafjoBu1, TOMNMa BoAa
1 MeKa Kpra Wnm CyHrep u ucyliete co
cyBa kpna. Bo cny4yaj Ha gedekT Ha
cBeTurnkaTa Ha pepHaTa, MoXeTe Ja ja
3aMeHuTe cBeTunkaTa Ha pepHaTa
cnepgejkv rm genosuTe WTO cneaar.
3ameHyBaHw€e Ha CcBeTUJIKaTa Ha pepHaTa
OnwTHn npeaynpeayBama

» 3a ga usberHeTe pusMK Of, €NeKTpUYeH
yaap npeg Aa ja 3aMeHuTe cBeTurkara
Ha pepHara, UckIy4eTe ro NpoM3BoaoT U
noyekajte pepHaTta ga ce onagu.
Tonnute NOBpLUMHU MOXe Aa
npeaunsBukaaT nsropeHum!

» OBaa pepHa ce HarnojyBa CO enekTpuyHa
CBEeTUIKa CO BXapeHo BIiakHO CO
nomanky og 40 W, nomanky og 60 mm BO
BUCMHA, nomarnky og 30 mm BO
OmjameTap unm xarnoreHa cBeTurika co
G9 npukIyyoLm co MOKHOCT nomana of
60 W. CBeTuUnkuTe ce norogHun 3a
paboTta Ha Temnepatypu Hag 300 °C.
CBeTUrnKknTe 3a pepHaTa ce JOoCTanHu Kaj
OBMacTEHU CEPBUCY UMK NMLEHLMPaHN
TexHnyapu. OBOj MPOM3BOA, COAPXKM
cBeTWIKa of eHepreTcka knaca G.

 [Monoxb6aTa Ha cBeTunKaTa MoXxe Aa ce
pasnuKyBa of OHaa npukaxaHa Ha
cnvkara.

» CBeTunkaTta LUTO Ce KOpUCTK BO OBOj
Npou3BoA He e norogHa 3a ynotpeba npu
OCBeTNyBak-e Ha OMALLHM NPOCTOPUN.
Llenta Ha oBaa cBeTunka e ga my
NMOMOrHe Ha KOPUCHUKOT Aa MM BUAMK
npexpaHbeHnTe NPoM3BOAM.

* CBeTUNKMTE LUTO Ce KOpUCTaT BO OBOj
Npou3BoA Mopa Aa N3apXKaT eKCTPEMHN
PU3MYKM YCNOBY KaKo LUTO Ce
Temnepatypu Hag 50 °C.

Hokonky Bawarta pepHa numa okpyrna

cBeTurKa,

1. WcknyyeTte ro npon3sogoT o cTpyja.

2. OTcTpaHeTe ro CTakneHnoT Kanak
BPTEjKM rO CMPOTUBHO Of, CTPESKUTE Ha
YaCOBHUKOT.

3. AKo cBeTunkaTa BO pepHaTa € of TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnukaTa nogony,
3aBpTETE ja CBeTUNIKaTa Ha pepHaTta
KaKo LUTO € NpMKaXaHo Ha crvkaTa u
3amMeHeTe ja co HoBa. AKO e mofern of
Tunot (B), n3BageTe ja kako WTO €
NMpUKaXkaHo Ha crivkaTa n 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

(B

4. MOBTOPHO HamMeCTeTe ro CTakNeHnoT
Kanak.

Hokonky Bawarta pepHa uma KBagpaTHa
cBeTurKa,

1. WcknydeTte ro npon3BodoT o4 CTpyja.

2. OTcTpaHeTe i Xu4eHnTe nonuum
cnopeq onucor.
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3. MogurHeTe ro 3aWTUTHUOT CTaKmeH
Karnak Ha cBeTurKaTa co wpaduurep.
MpBo OTCTpaHeTe ja 3aBpTKaTa, ako uma
3aBpTKa Ha KBagpaTHaTa CBETUIIKA BO
BaLLUMOT NPOW3BOA,.

4. AKo cBeTunkaTa BO pepHaTa e of TMnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnukaTta nopony,
3aBpTeTe ja cBeTMnKaTa Ha pepHaTa
KaKo LUTO € MpUKaxKaHO Ha crivkaTa un
3aMeHeTe ja co HoBa. AKO € MoJen of,
Tunot (B), n3aBageTe ja Kako WTo e
NpUKaxaHo Ha crvkaTa 1 3ameHeTe ja
CO HOBa.

8 PewaBawe npo6nemu

5. MMOBTOPHO HAMECTETE ro CTaKIEeHNOT
Kanak v >XuieHuTe nonuuu.

Ako npobnemoT NPOAoIMKM NO cnefere Ha
ynaTtcTBaTta BO OBOj Aefl, KOHTaKTUpajTe ro
BawwmoT npogasay unu oBnacTeH cepauc.
He obuaysajte ce camu aa ro nonpasuTe
Npoun3BOAOT.

Mapea ke usneryBa goaeka pa6otu

pepHarTa.

» HopmarnHo e ga ce BMau napea 3a Bpeme
Ha paboTereTo. >>> OBa He e rpeLLka.

Ce nojaByBaar Kanku BoAa 3a Bpeme Ha

roTBeH-eTo

 lMapeaTa WTO Ce co3naBa 3a BpemMe Ha
roTBEHETO Ce KOHOEH3Mpa Kora ke fojae
BO KOHTAKT CO JlagHM NoBpLUMHU HaaBoOp
oJ Npou3BoAOT 1 Moxe Aa dopmupa
Kanku Boga. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce cnyuwaaTt MeTariHu 3Byuu gogeka

npou3BoAoT ce 3arpeBa v nagu.

* MeTanHuTe 4enoBu MOXe fa ce
npowmpart n aa ncnywtaaTt 3ByUmn Kora
ce 3arpesaart. >>> OBaHee rpeLuka.

MpousBoaoT He paboTw.

+ OcwurypyBayoT MOXe [ia € HeMcnpaBeH
WnK U3ropex. >>> lMNposepeTe v
ocurypyBaynTe BO KyTujaTta co
ocurypysauu. lNpomeHeTe rn JOKOIKY e
noTpebHO nnu BKIyyeTe MM NOBTOPHO.

+ AnapaTtoT MOXe [ia He € NPUKITyYeH BO
(3asemjeH) wrekep. >>> NpoBepeTe
[anv anapaTtoT € MPUKITyYeH BO LUTEKEP.

* (Ako uma Tajmep Ha BawwmoTt anapar)
Konumtata Ha koHTponHaTta Tabna He
pabotart. >>> Ako BalwumoT npoussoz

1MMma 3aKryyyBake Ha Konyuka, Moxe aa
€ OBO3MOXEHO 3aKIy4yyBaHeTo,
OHEBO3MOXETe ro 3aKnyyyBaHeTo.

CBeTNoTO Ha pepHaTa He e BKITy4€eHO.

+ CeeTusnkarta Ha pepHaTa Moxe fa e
HeucnpasHa. >>> 3ameHeTe ja
cBeTWnKaTa Ha pepHarta.

* Hewma cTtpyja. >>> NpoBepeTe fanu
enekTpuyHaTa Mpexa paboTtu un
npoBepeTe v ocurypyeBaynte Bo
KyTujaTa co ocurypysauu. [MpomeHeTe mm
OoCurypyBayuTe JOKOIIKY € MOTpebHO unm
BKITy4YeTe ' MOBTOPHO.

PepHaTa He 3arpeBa.

* PepHaTa moxe Aa He e nocTaBeHa Ha
oapefeHa PyHKUMja 3a roTBere n/mnm
Temneparypa. >>> [locTaseTe ja
pepHaTa Ha ogpefeHa yHKuMja 3a
rotTeewe 1/vnu Temneparypa.

* Hewma cTtpyja. >>> NpoBepeTe fanu
eneKkTpuyHaTa mpexa paboTtu u
npoBepeTe ' ocurypyBaynTe BOo
KyTujaTa co ocurypysauu. [pomeHeTte mm
ocurypysaunTe AOKOMKY € noTpebHo unm
BKJlyYeTe r'M NOBTOPHO.
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