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Vitajte!

Vazeni zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali produkt Beko. Chceme, aby va$ produkt vyrobeny s vysokou
kvalitou a technoldgiou ponukal najlepsiu efektivitu. Pred pouzitim produktu si preto po-
zorne precitajte tento navod a a vSetku dodanu dokumentaciu.

Majte na pamati vSetky informacie a upozornenia uvedené v navode na pouzitie. Tymto
sposobom budete chranit seba a svoj vyrobok pred moZnymi nebezpecenstvami.
Uschovajte si tento navod na obsluhu. Ak produkt posuniete niekomu inému, odovzdajte s
nim aj navod na obsluhu. Zaruéné podmienky, pouzitie a sposoby rieSenia problémov pre
vas produkt su uvedené v tejto prirucke.

Symboly a ich popis v navode na obsluhu:

Nebezpecenstvo, ktoré méze mat za nasledok smrt alebo zranenie.

@ Délezité informacie alebo uZitoéné tipy na pouZivanie.

Precitajte si navod na obsluhu.

f Vystraha pred hortcim povrchom.

UPOZOR- Nebezpecenstvo, ktoré méze mat za nasledok materialne poskodenie produktu alebo Zivotné pro-
NENIE  stredie.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostné pokyny

« Tato cast obsahuje bezpec-
nostné pokyny potrebné pre
zabranenie nebezpecenstvu
zraneni 0sob alebo vecnych
skod.

+ Ak vyrobok odovzdate inej
osobe na osobné pouzitie
alebo ucely pouzitia z druhej
ruky, je potrebné poskytnut aj
navod na pouzitie, stitky vy-
robkov a dalSie relevantné do-
kumenty a diely.

* Nasa spolo¢nost nezodpove-
da za skody, ktoré mozu
vzniknut v pripade nedodrza-
nia tychto pokynov.

* Nedodrzanie tychto pokynov
ma za nasledok stratu zaruky.

* InStalac¢né a opravarenské
prace nechajte vzdy vykonat u
vyrobcu, autorizovaného ser-
visu alebo osoby, ktoru urci
dovozca.

+ Pouzivajte iba originalne nah-
radné diely a prislusenstvo.

* Neopravujte ani nevymienajte

Ziadnu sucast produktu, pokial

to nie je jasne uvedené v po-
uzivatelskej prirucke.

* Nevykonavajte na produkte
technické upravy.

A1 .1 Zamyslané pouzitie
« Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzitie vdomacnosti. Nie je

vhodny pre komeréné pouzitie.

* Nepouzivajte vyrobok v zah-
radach, na balkénoch alebo v
inych vonkajsich priestoroch.
Tento vyrobok je urceny na
pouzitie vdomacnostiach a v
kuchyniach pre zamestnancov
obchodov, kancelarii a inych
pracovnych priestorov.

« VYSTRAHA: Tento vyrobok
sa smie pouzivat len na vare-
nie. Nesmie sa pouzivat na iné
ucely, napriklad na vykurova-
nie miestnosti.

* RUru mozno pouzivat na
rozmrazovanie, pecenie, vy-
prazanie a grilovanie potravin.

* Tento vyrobok sa nesmie po-
uzivat na vykurovanie, ohrev
tanierov, susenie zavesenych
uterakov alebo oblecenia na
rukovat.

1.2 Bezpecnost deti,
zranitelnych osob a
domacich zvierat

* Tento produkt mézu pouzivat
deti vo veku 8 rokov a starSie,
a ludia, ktori nemaju dostatoc-
ne vyvinuté fyzické, zmyslové
alebo mentalne zrucnosti,
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alebo ktori nemaju dostatok
skusenosti a znalosti, pokial
su pod dozorom alebo su vy-
Skoleni o bezpeénom pouziva-
ni a rizikach. produktu.

* Deti sa s vyrobkom nesmu
hrat. Cistenie a pouzivatelsku
udrzbu nesmu vykonavat deti,
pokial nie us pod dohladom.

* Tento vyrobok by nemali po-
uzivat osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami
(vratane deti), pokial nie su
pod dohladom alebo neobdr-
zali potrebné pokyny.

* Deti musia byt pod dozorom,
aby sa nehrali s tymto pri-
strojom.

* Elektrické spotrebice su
nebezpecné pre deti a domace
zvierata. Deti a domace
zvierata sa nesmu s vyrobkom
hrat, Splhat sa na ne alebo
vliezt do nich.

* Neumiestnujte na produkt
Ziadne predmety, na ktoré by
mohli deti dosiahnut.

« VYSTRAHA: Podas pouziva-
nia su pristupné povrchy vy-
robku horuce. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku.

+ Udrzujte obalovy material
mimo dosahu deti. Hrozi
nebezpecenstvo poranenia a
udusenia.

1.3
A nost

* Ked su dvere otvorené, na
dvere neumiestnujte ziadne
tazké predmety ani nechajte
deti na nich sediet. MoZete
sposobit prevratenie riry
alebo poskodenie zavesov
dvierok.

+ V zaujme bezpecnosti deti
pred likvidaciou vyrobku od-
rezte sietovu zastrcku a zne-
funkcnite vyrobok.

Elektricka bezpec-

* Vyrobok zapojte do uzemnenej
zasuvky chranenej poistkou,
ktora zodpoveda hodnotam
prudu uvedenym na typovom
Stitku. Uzemnovaciu inStalaciu
nechajte vykonat kvalifikova-
nym elektrikarom. Vyrobok ne-
pouzivajte bez uzemnenia v
sulade s miestnymi/narodny-
mi predpismi.

Zastrcka alebo elektricka
pripojka vyrobku musi byt na
lahko pristupnom mieste (kde
nebude ovplyvnena plamenom
varnej dosky). Ak to nie je
mozné, na elektrickej instala-
cii, ku ktorej je vyrobok pripo-
jeny, musi byt mechanizmus
(poistka, vypinac, klucovy spi-
nac¢ atd.) v sulade s elektricky-
mi predpismi a oddelujuci
vSetky poly od siete.
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* Vyrobok nesmie byt pocas in-
Stalacie, opravy a prepravy za-
pojeny do zasuvky.

* Vyrobok zapojte do zasuvky,
ktora splha hodnoty napétia a
frekvencie uvedené na typo-
vom S§titku.

+ Ak vas produkt nema napajaci
kabel, pouzite iba napajaci ka-
bel popisany v ¢asti ,Technic-
ké Specifikacie".

* Napajaci kabel nestlacajte pod
a za produkt. Na napajaci ka-
bel nekladte tazké predmety.
Napajaci kabel sa nesmie ohy-
bat, drvit a nesmie prist do
kontaktu so ziadnym zdrojom
tepla.

+ Zadny povrch rury sa pocas
pouzivania zohrieva. Napaja-
cie kable sa nesmu dotykat
zadného povrchu, mohlo by
dojst k poskodeniu spojov.

* Nezasekavajte elektrické kable
do dvierok rury a neprecha-
dzajte nimi cez horuce povr-
chy. V opa¢nom pripade sa
moze izolacia kablov roztavit a
sposobit poziar v désledku
skratu.

* Pouzivajte iba originalne kab-
le. Nepouzivajte prerezané
alebo poskodené kable alebo
medzikable.

* Ak je napdjaci kabel po-
Skodeny, musi ho vymenit vy-
robca, autorizovany servis
alebo osoba, ktoru urci
spolo¢nost dovozcu, aby sa
zabranilo moznému nebezpe-
censtvu.

« VYSTRAHA: Pred vymenou
lampy rury sa uistite, ze ste
vyrobok odpojili od elektrickej
siete, aby ste predisli riziku
urazu elektrickym pradom. Vy-
robok odpojte zo zasuvky
alebo vypnite poistku z pois-
tkovej skrinky.

Ak ma vas vyrobok napajaci ka-

bel a zastrcku:

* Vyrobok nezapajajte do
zasuvky, ktora je uvolnena, vy-
padla zo zasuvky, je po-
Skodena, Spinava, mastna, s
rizikom kontaktu s vodou (na-
priklad voda, ktora moze vyte-
kat z pultu).

* Nikdy sa nedotykajte zastrcky

mokrymi rukami! Nikdy neod-

pajajte tahanim za kabel, vzdy
vytahujte drzanim za zastrcku.

Uistite sa, Ze zastrcka vyrobku

je bezpecne zapojena do

zasuvky, aby ste predisli vzni-
ku elektrického obluka.
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Al .4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku od-
pojte vyrobok od elektrickej
siete.

* Produkt je tazky, musia ho
prenasat minimalne dvaja
[udia.

* Nepouzivajte dvierka a/alebo
rukovat na prepravu alebo
premiestnovanie produktu.

* Na vyrobok nekladte iné pred-
mety a noste ho vo zvislej
polohe.

+ Ked potrebujete produkt pre-
pravit, zabalte ho do bublin-
kovej folie alebo hrubého kar-
tonu a pevne ho prilepte.
Produkt pevne zaistite paskou,
aby ste zabranili poskodeniu
odnimatelnych alebo pohybli-
vych ¢asti produktu a samot-
ného produktu.

+ Skontrolujte celkovy vzhlad
produktu, ¢i sa pocas prepravy
neposkodil.

Al .5 Bezpecnost pri in-
stalacii
* Pred instalaciou vyrobku
skontrolujte, i nie je po-
Skodeny. Ak je vyrobok po-
Skodeny, neinstalujte ho.
* Vyrobok neinstalujte v bliz-

kosti zdrojov tepla (radiatory,
kachle atd.).

« Okolie vetkych ventilaénych m

kanalov vyrobku udrziavajte
otvorené.

* Aby ste zabranili prehriatiu,
vyrobok by nemal byt inStalo-
vany za dekorativhymi dvera-

mi.
f 1.6 Bezpecnost pouzi-
vania

+ Zabezpecte, aby bol vyrobok
po kazdom pouziti vypnuty.

+ Ak nebudete vyrobok dIhsi ¢as
pouzivat, odpojte ho zo zasuv-
ky alebo vypnite poistku z po-
istkovej skrinky.

* Nepouzivajte chybné alebo
poskodené produkty. V pripa-
de potreby odpojte elektrické/
plynové pripojky vyrobku a za-
volajte autorizovany servis.

* Vyrobok nepouzivajte, ak je
sklo prednych dvierok od-
stranené alebo prasknuté.

* Nelezte na vyrobok, aby ste na
nieco dosiahli alebo z akého-
kolvek iného dévodu.

* Vyrobok nikdy nepouzivajte,
ak je vas usudok alebo koordi-
nacia zhorsena v désledku
pozitia alkoholu a/alebo drog.

* Horlavé predmety uloZzené v
priestore na varenie sa mozu
vznietit. Nikdy neukladajte
horlavé predmety v priestore
na varenie.
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* Rukovat rury nie je susic ute-
rakov. Pri pouzivani vyrobku
nezavesujte na rukovat utera-
ky, rukavice ani podobné texti-
lie.

« Zavesy dvierok vyrobku sa pri
otvarani a zatvarani dvierok
pohybuju a mézu sa zaseknut.
Pri otvarani/zatvarani dvierok
nedrZte ¢ast s pantmi.

A1 .7 Upozornenia tykaju-

ce sa teploty

+ VYSTRAHA: Pristupné &asti
vyrobku budu pocas pouziva-
nia horuce. Dbajte na to, aby
ste sa nedotykali vyrobku a
vykurovacich telies. Deti
mladsie ako 8 rokov sa nesmu
priblizovat k vyrobku bez
sprievodu dospelej osoby.

* Do blizkosti vyrobku ne-
umiestnujte horlavé/vybusné
materialy, pretoze okraje budu
pocas prevadzky horuce.

+ KedZe moze dojst k vydycho-

vaniu pary, pocas otvarania

dvierok rury sa drzte dalej. Pa-

ra moze popalit ruky, tvar a/

alebo oci.

Pocas prevadzky moze byt vy-

robok horuci. Dbajte na to, aby

ste sa nedotykali horucich
casti, vnutra rury a vykurova-
cich telies.

* Pri vkladani jedla do hortcej
ruary alebo vyberani jedla z
horucej rary a pod. vzdy po-
uzivajte ziaruvzdorné ruka-
vice.

A.I .8 Pouzivanie pri-

slusenstva

+ Je ddlezité, aby boli droteny
rost a plech spravne umiest-
nené na drétenych policiach.
Podrobné informacie najdete v
casti "Pouzivanie prislusen-
stva".

* Prislusenstvo moze pri zatva-
rani dvierok vyrobku poskodit
sklo dvierok. Prislusenstvo
vzdy zasuvajte na koniec var-
ného priestoru.

A] .9 Bezpecnost varenia

* Pri pouzivani alkoholickych
napojov v pokrmoch budte
opatrni. Alkohol sa pri vyso-
kych teplotach odparuje a mé-
Ze sposobit poziar, pretoze sa
mozZe vznietit pri kontakte s
horuacimi povrchmi.

+ Potravinovy odpad, olej a pod.
v priestore na varenie sa mozu
vznietit. Pred varenim takéto
hrubé necistoty odstrante.

* Nebezpecenstvo otravy jed-
lom: Nenechavajte jedlo v rure
dlhsie ako 1 hodinu pred alebo
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po vareni. V opacnom pripade
moZe sposobit otravu jedlom
alebo ochorenia.

Neohrievajte uzavreté
plechovky a sklenené nadoby
v rure. Tlak, ktory by sav
plechovke/pohare vytvoril, by
mohol spdsobit jej prasknutie.
VloZzte mastny papier do ku-
chynského riadu alebo na pri-
slusenstvo rury (plech, dréteny
rost atd.) s jedlom a vlozte ho
do predhriatej rury. Odstrante
vSetky prebytoc¢né kusy mast-
ného papiera visiace z pri-
slusenstva alebo nadoby, aby
ste predisli riziku dotyku s vy-
hrevnymi telesami rury. Nikdy
nepouzivajte mastny papier pri
teplote rury vyssej, ako je
maximalna teplota pouzitia
uvedena na pouzitom mast-
nom papieri. Nikdy neumiest-
nujte mastny papier na dno
rary.

Plechy na pecenie, riady alebo
hlinikovu féliu neumiestnujte
priamo na dno rury. Naakumu-
lované teplo by mohlo po-
Skodit dno rury.

Pocas grilovania zatvorte
dvierka rury. Horuce povrchy
mo&zu spdsobt popaleniny!
Potraviny nevhodné na grilo-
vanie predstavuju nebezpe-
censtvo poziaru. Grilujte len
potraviny, ktoré su vhodné na

silny ohen z grilu. Potraviny
tiez neumiestnujte prilis
daleko do zadnej casti grilu.
Ide o najhorucejsSiu oblast a
mastné potraviny sa mozu
vznietit.

Bezpecnost udrzby a

A.I .10
cistenia

* Pred Cistenim produktu po-
ckajte, kym vychladne. Horuce
povrchy m6zu sposobt popa-
leniny!

* Neumyvajte vyrobok strieka-
nim alebo polievanim vodou
na neho! Nebezpecenstvo ura-
zu elektrickym prudom!

* Na Cistenie vyrobku nepouzi-
vajte parné CistiCe, pretoze to
moze sposobit uraz elektric-
kym pradom.

* Na Cistenie skla prednych
dvierok rary / (ak su pritomné)
skla hornych dvierok rury ne-
pouzivajte drsné abrazivne
Cistiace prostriedky, kovové
Skrabky, drétenud vinu alebo
bieliace materialy. Tieto mate-
rialy mozu sposobit po-
Skriabanie a rozbitie sklene-
nych povrchov.

+ Ovladaci panel udrziavajte
vzdy Cisty a suchy. Vlhky a
znecisteny povrch méze sp6-
sobit problémy pri ovladani
funkcii.
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Al .11 Vysokoteplotné sa-
mocistenie (pyrolyza)

* Pocas samocistenia su povr-
chy teplejsie ako pri Standard-
nom pouzivani. Drzte deti
dalej od spotrebica.

* Horuce povrchy mézu sposo-
bit popaleniny! Poc¢as samo-
cistenia sa vyrobku nedotykaj-
te a nepustajte k nemu deti.
Pred odstranenim zvyskov po-
ckajte aspon 30 minut.

* Pocas samocistenia sa uvol-
nuje dym v désledku spalova-
nia zvyskov potravin. PoCas
Cistenia kuchynu dobre vetraj-
te.

* Pred zacatim Cistenia ocCistite
vonkajsie povrchy rury a zvys-
ky jedla vo vnutri rary mydlo-
vou handrickou. Z rury vyberte
vSetko prislusenstvo a ku-
chynsky riad. Ak je vas vyro-
bok vybaveny pyro odolnym
prislusenstvom (odolné voci
samocisteniu pri vysokej tep-
lote), nemusite toto prislusen-
stvo z rary vyberat.

+ Ak je nad rurou umiestnena
varna doska, pocas prolysac-
ného procesu ju nepouzivajte.

2 Pokyny na ochranu zivotného prostredia

2.1 Smernica o odpadoch

2.1.1 Salad so smernicou WEEE a Od-
stranenie odpadov vyrobku

Tento vyrobok spiia poziadavky smernice
WEEE EU (2012/19/EU). Tento vyrobok je
oznaceny klasifikatnym symbolom pre od-
pad z elektrickych a elektronickych za-
riadeni (WEEE).

Tento vyrobok bol vyrobeny z
vysoko kvalitnych materialov a
komponentov, ktoré sa mézu
opatovne pouzit a su vhodné
pre recyklaciu. Z toho dévodu,
B o svojej zivotnosti
spotrebi¢ nevyhadzujte spolu s beznymi
domacimi a inymi odpadmi. Odneste ho do
zberného centra pre recyklaciu elektric-
kych a elektronickych zariadeni. O infor-
macie o tychto zbernych miestach mézete
poziadat miestnu spravu. Spravna likvida-

cia spotrebica pomaha predchadzat nega-
tivnym vplyvom na zZivotné prostredie a
[udské zdravie.

Siulad so smernicou RoHS:

Vyrobok, ktory ste si zakupili, je v sulade so
smernicou EU RoHS (2011/65/EU). Neob-
sahuje skodlivé a zakazané latky uvedené
vV smernici.

2.2 Informacie o baleni

Obalové materialy vyrobku su vyrobené z
recyklovatelnych materialov v sulade s na-
Simi narodnymi predpismi o zivotnom pro-
stredi. Nelikvidujte odpad z obalov spolu s
domovym alebo inym odpadom, odneste
ho na zberné miesta obalového materialu
urcené miestnymi Uradmi.
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2.3 Odporucania pre Gsporu energie

V stlade s nariadenim EU 66/2014 infor-

macie o energetickej ucinnosti najdete na

potvrdeni o kupe vyrobku, ktoré sa dodava

spolu s vyrobkom.

Nasledujuce odporic¢ania vam pomozu po-

uzivat vyrobok ekologickym a energeticky

Uspornym spésobom:

+ Pred pecenim rozmrazte zmrazené po-
traviny.

+ Vrire pouzivajte tmavé alebo smaltova-
né nadoby, ktoré lepsSie prenasaju teplo.

+ Ak je to uvedené v recepte alebo navode
na pouzitie, vzdy predhrievajte. Pocas
pecenia neotvarajte ¢asto dvierka rury.

+ Pri dlh§om peceni vypnite vyrobok 5 az
10 minut pred koncom pecenia. Vyuzitim
zvySkového tepla mozete usetrit az 20 %
elektrickej energie.

+ Snazte sa v rure piect viac ako jeden po-
krm naraz. MoZete piect sticasne
umiestnenim dvoch panvic na droteny
stojan. Okrem toho, ak budete pripravo-
vat jedla jedno po druhom, uSetrite ener-
giu, pretoZe rira nestrati teplo.

+ Pri pecCeni v prevadzkovej funkcii “Ekolo-
gické ohrievanie ventilatorom" neotva-
rajte dvierka riry. Ak dvierka neotvorite,
vnutorna teplota sa v prevadzkovej fun-
kcii Ekologické ohrievanie ventilatorom"
optimalizuje na Usporu energie a tato
teplota sa moze lisit od teploty zobraze-
nej na displeji.
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3 Vas produkt

3.1 Predstavenie vyrobku

*k

_ 1
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1 Ovladaci panel 2 Svietidlo
3 Drotené police 4 Motor ventilatora (za ocelovou do-
skou)
5 Dvere 6 Rukovat
7 Spodny ohrievaé (pod ocelovou do- 8 Polohy polic

skou)
9 Horny ohrievac

Meni sa v zavislosti od modelu. Vas produkt ne-
musi byt vybaveny lampou alebo sa typ a
umiestnenie lampy moze lisit od ilustracie.

Meni sa v zavislosti od modelu. Vas vyrobok ne-
musi byt vybaveny drétenym stojanom. Na ob-
razku je ako priklad zobrazeny vyrobok s drote-
nym stojanom.

10 Ventilaéné otvory

3.2 Uvod a pouzivanie ovladacieho
panela vyrobku

V tejto Casti najdete prehlad a zakladné
sposoby pouzitia ovladacieho panela vy-
robku. V zavislosti od typu vyrobku sa mo-
Zu vyskytnut rozdiely v obrazkoch a nie-
ktorych funkciach.
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3.2.1 Ovladaci panel

9 M0 8 7
s s d0HH ;&
B & 0,® 4 O
|
I
2
1 Gombik volby funkcii 2 Casovaé
3 Ovladac volby teploty
Ak su na ovladani vasho vyrobku gombiky, Casovaé
v niektorych modeloch méze byt tento/
tieto gombik/y tak, Ze po stlac¢eni vyjdu von @ [
(zatlacné gombiky). Ak chcete vykonat na- HIEEEIN
stavenia pomocou tychto gombikov, naj- . —

skor prislusny gombik zatlacte a potom ho
vytiahnite. Po vykonani nastavenia ho opat
zatlacte a gombik vymente.

3.2.2 Predstavenie ovladacieho panela
rary

Gombik na vyber funkcii

Ovladacie funkcie rary mézete zvolit po-

mocou gombika na vyber funkcii. Vyberte

otocenim dolava/doprava zo zatvorenej

(hornej) polohy.

Ovladac teploty

Otoénym gombikom teploty mézete zvolit
teplotu, ktoru chcete varit. Otaéanim v
smere hodinovych ruciciek zo zatvorenej
(hornej) polohy vyberte.

Indikator vnitornej teploty riry

Vnutornu teplotu riry mozete vidiet na
displeji Casovaca. Rura sa zahrieva, kym
nedosiahne nastavenu teplotu a tuto teplo-
tu si udrzi a 3-riadkova animacia ohrevu
blika dplne vpravo. Ked teplota rury do-
siahne nastavenu hodnotu, tato animacia
sa zastavi a vedla nastavenej hodnoty tep-
loty sa neustale zobrazuje symbol ,C".

6.,®
v v
3 4

r\){—-{{b} B &
o D[P =
0\4—-@ (G

- 4+ (_[_,

Flexibilné tlacidlo varenia
Tlacidlo nastavenia
Tlacidlo znizenia
Tlacidlo zvy$enia
Tlacidlo alarmu

O oA W N =

Tlacidlo nastavenia ¢asu
Symboly na displeji

: Symbol ¢asu pecenia

: Flexibilny symbol varenia
: Symbol alarmu

: Symbol sondy na méso *

: Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel

: Symbol teploty
: Symbol pecenia s ekologickym ventilatorom

fl @ =P DHEO

: Symbol zamku dveri *
* LiSi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi
byt k dispozicii vo vasom produkte.

3.3 Prevadzkové funkcie rary

Na tabulke funkcii st uvedené prevadzkové
funkcie, ktoré mozete vo vasej rire pouzi-

mozno pre tieto funkcie nastavit. Tu uve-
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dené poradie prevadzkovych funkcii sa

moze liSit od usporiadania na vasom vy-

robku.
Symbol . . Teplotny roz- . Sig:
funkcie Popis funkcie sah (°C) Popis a pouzitie
—c— .. . P . L
PargN Siarovka v rire } Vrure nefur’lgu1e Ziadne vykurovacie teleso. Rozsvieti sa len
| kontrolka rary.
Rura nie je vyhriata. Funguje len ventilator (na zadnej stene).
Prevadzka s ventilato- rl;Arazgne potraviny s granulgml sa pomaly rozmrazujd priiz-
rom - ovej teplote, varené potraviny sa qchladZUJu. Cas potrebny
0 na rozmrazenie celého kusu mésa je dlhsi ako v pripade po-
travin so zrnami.
Horné a spodné Jedlo sa ohrieva zhora aj zdola sticasne. Vhodné na kolace,
aspo 40-280 zéakusky alebo torty a dusené jedla vo formach na pecenie.
ohrievanie L . . )
— Pecenie sa vykonava s jednym plechom.
—_—
v Zapnuty je len spodny ohrev. Je vhodny pre potraviny, ktoré
°+ Spodné ohrievanie 40-220 potrebuju opecenie na spodnej strane. Tuto funkciu pouZzivajte
— aj na jednoduché Cistenie parou.
Spodné / horné Horuci vzduch ohrievany hornym a dolnym ohrievac¢om sa po-
% ohrievanie pomocou 40-280 mocou ventilatora rovhomerne a rychlo rozvadza po celej rd-
— ventilatora re. PeCenie sa vykonava s jednym plechom.
Hordci vzduch ohrievany ventilatorovym ohrievac¢om sa po-
Ohrievanie ventilato- mocou ventilatora rovnomerne a rychlo rozvadza po celej ra-
40-280 . P ) . N
rom re. Je vhodny na pecenie na viacerych plechoch na réznych
urovniach polic.
I Ek e . Vdaka rychlo distribuovanému vzduchu pomocou tejto fun-
ologické ohrievanie S . S PR o
“ S 160-220 kcie mozete plytké alebo bezolejové vyprazanie. Podrobné in-
ventilatorom PR M
) formécie najdete v Casti ,".
Pracuju funkcie horného ohrevu, dolného ohrevu a ohrevu s
® Funkcia ,3D" 40-280 ventilatorom. Kazda strana pripravovaného jedla sa pripravuje
— rovnako a rychlo. Pecenie sa vykonava s jednym plechom.
Funguje velky gril na strope rary. Je vhodny na grilovanie vo
Grilovanie naplno 40-280 9u) Y9 P v ynag

velkom mnozZstve.

Pyrolyza

Pouziva sa na samocistenie rdry pri vysokej teplote. Tato fun-
kciu najdete v $pecifikaciach v ¢asti Udrzba a Cistenie.

3.4 Prislusenstvo k produktu

Vo vasom vyrobku sa nachadza rézne pri-

sluSenstvo. V tejto Casti je k dispozicii
popis prislusenstva a popis spravneho po-
uzitia. Dodavané prislusenstvo sa lisi v
zavislosti od modelu produktu. VSetko pri-

slusenstvo opisané v pouzivatelskej
prirucke nemusi byt pre vas produkt do-
stupné.
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Zasobniky vo vnutri vasho
spotrebic¢a sa mozu vplyvom tepla
deformovat. Nema to Ziadny vplyv

na funkcnost. Deformacia zmizne,
ked sa zasobnik ochladi.

Standardny plech

Pouziva sa na pecivo, mrazené potraviny a
vyprazanie velkych kusov.

Hlboky podnos

Pouziva sa na pecivo, vyprazanie velkych
kusov, Stavnatych potravin alebo na za-
chytavanie stekajucich olejov pri grilovani.

Drétené mreze

Pouziva sa na vyprazanie alebo umiest-
nenie potravin ur¢enych na pecenie, vy-

prazanie a dusenie na pozadovanu policku.

Pri modeloch s drétenymi policami :

Pri modeloch bez drétenych polic :

3.5 Pouzivanie prislusenstva produk-
tu

Policky na pecenie

V priestore na pecenie su 5 Urovne polohy

polic. Poradie polic moZete vidiet aj na

Cislach na prednom rame rury.

Pri modeloch s drétenymi policami :

Umiestnenie droteného grilu na varné
police

Pri modeloch s drétenymi policami :

Je velmi délezité spravne umiestnit drote-
ny gril na drétené bocné police. Pri umiest-
novani dréteného grilu na pozadovanu
policu musi byt otvorena ¢ast na prednej
strane. Pre lepsie varenie musi byt droteny
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gril zaisteny na doraz drotenej police. Ne-
smie prechadzat cez bod zastavenia a
dotykat sa zadnej steny rury.

Pri modeloch bez drétenych polic :

Je velmi dolezité spravne umiestnit drote-
ny gril na bo¢né police. Droteny rost ma pri
umiestneni na policu jeden smer. Pri
umiestnovani dréteného grilu na pozado-
vanu policu musi byt otvorena ¢ast na
prednej strane.

~

=L
%
=

=L
=
~—L
~,
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~

Umiestnenie plechu na varné police

Pri modeloch s drétenymi policami :
Rozhodujuce je tiez spravne umiestnenie
plechov na drétené bocné police. Pri
umiestiovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana ur¢ena na dr-
Zanie vpredu. Na lepsie varenie musi byt
podnos zaisteny na dorazovej zasuvke na
drotenej polici. Nesmie prechadzat cez
zasuvky zastavenia a dotykat sa zadnej
steny rury.

Pri modeloch bez drétenych polic :
Rozhodujuce je tiez spravne umiestnenie
plechov na bocné police. Plech ma pri
umiestnovani na policu jeden smer. Pri
umiestiovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana ur¢ena na dr-
Zanie vpredu.

Zastavovacia funkcia droteného rostu

K dispozicii je funkcia zastavenia, ktora za-
branuje vyklopeniu droteného rostu z dro-
tenej police. Vdaka tejto funkcii mozete
[ahko a bezpecne vybrat jedlo. Pocas vy-
berania dréteného grilu ho moZzete tahat
dopredu, kym nedosiahne bod zastavenia.
Ak ho chcete Uplne vybrat, musite prejst
cez tento bod.
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Pri modeloch s drétenymi policami : Spravne umiestnenie droteného rostu a m
plechu na teleskopickych listach -Modely
s drétenymi policami a teleskopické
modely
Vdaka teleskopickym kolajniciam mozno
podnosy alebo drétent mriezku lahko in-
Stalovat a vyberat. Pri pouzivani vaniciek a
drétenych mriezok s teleskopickou kolajni-
cou treba dbat na to, aby sa koliky na pred-
nej a zadnej strane teleskopickych kolajnic
opierali o okraje mriezky a vanicky
(znazornené na obrazku).

Funkcia zastavenia plechu - Pri modeloch
s drétenymi policami
K dispozicii je aj funkcia zastavenia, ktora
zabranuje vyklopeniu podnosu z drotenej
police. Pocas vyberania lechu ho uvolnite
zo zadnej zarazky a tahajte ho k sebe, kym
nedosiahne prednu stranu. Ak chcete
zasobnik Uplne vybrat, musite prejst cez
tato zastavovaciu zasuvku.
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3.6 Technické specifikacie

Vseobecné $pecifikacie

Vonkajsie rozmery produktu (vy$ka/$irka/hibka) (mm)  |595 /594 /567

Instalaéné rozmery riry (vy$ka / $irka / hibka) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Napatie/Frekvencia 220-240V ~; 50 Hz

ESUZIty typ a prierez kabla/vhodny na pouZzitie vo vyrob- min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Celkova spotreba energie (kW) 33

Typ rary Multifunkéna rara

Zakladné udaje: Informacie na energetickom §titku elektrickych rir domaceho typu st uvedené v stlade s normou
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty sa urcuju vo funkciach Horné a spodné ohrievanie alebo (ak je pritomna)
Spodné / horné ohrievanie pomocou ventilatora so Standardnym zatazenim.

Trieda energetickej uc¢innosti sa urcuje v sulade s nasledujucou prioritizaciou v zavislosti od toho, ¢i prislusné fun-
kcie na vyrobku existuju alebo nie. 1-Ekologické ohrievanie ventilatorom, 2-Ohrievanie ventilatorom, 3-Slabé gri-
lovanie pomocou ventilatora , 4-Horné a spodné ohrievanie.

Technické specifikacie sa mézu zmenit bez predchadzajliceho upozornenia, s
cielom zlepSila kvality produktu.

Obrazky v tejto prirucke su schematické a nemusia sa presne zhodovat s vasim
@ produktom.

ziskané v laboratornych podmienkach v sulade s prisluSnymi normami. V zavis-
losti od prevadzkovych a environmentalnych podmienok produktu sa tieto hod-
noty mozu lisit.

@ Hodnoty uvedené na etiketach vyrobkov alebo v sprievodnej dokumentacii boli
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4 Prvé uvedenie do prevadzky

Skor ako zacnete vyrobok pouzivat, odpo-
ra¢ame vykonat nasledujuce kroky uve-
dené v nasledujucich ¢astiach.

4.1 Prvé nastavenie ¢asovaca

Pred pouzitim rary vzdy nastavte

@ denny ¢as. Ak ho nenastavite, v
niektorych modeloch rdry nebudete
moct varit.

1. Pri prvom spusteni rury bude na displeji
blikat "12:00 " a symbol .

2. Denny cas nastavite dotykom tlacidiel

DO.

ammn
g

B 0. & ©

3. Dotknite sa tlacidla © alebo i3, aby ste
aktivovali pole minat.

JUU e
# 0,0 0 Q

4. Dotykom tlacidiel ®/@ nastavite minu-
ty.

| 3.0
[ 1 ol
i @_@,_@ QO
5. Potvrdte nastavenia opatovnym doty-

kom tlacidla (©.

= Nastavi sa denny ¢as a na displeji
zmizne symbol (3.

Ak nie je nastaveny prvy casovac,

@ "12:00" a symbol ¢ budu nadalej
blikat a rdra sa nespusti. Aby vasa
rdra fungovala, musite potvrdit
denny ¢as nastavenim denného
Casu alebo dotykom tlacidla(®, ked
je na displeji "12:00 " Nastavenie
denného ¢asu mozete neskdr zme-
nit, ako je popisané v ¢asti ,Na-
stavenia".

V pripade vypadku pradu sa na-
@ stavenie denného ¢asu zrusi. Je

potrebné ho znova nastavit.

4.2 Prvé cistenie
1. Odstrante vsetky obalové materialy.

2. Zrury vyberte vSetko prislusenstvo do-
dané s vyrobkom.

3. Vyrobok prevadzkujte 30 minut a po-
tom, ho vypnite. Tymto sp6sobom sa
spalia a vycCistia zvysky a vrstvy, ktoré
mohli zostat v rdre pocas vyroby.

4. Pri prevadzke vyrobku zvolte najvyssiu
teplotu a prevadzkovu funkciu, pri ktorej
pracuju vSetky ohrievace vo vasom vy-
robku. Pozrite si ¢ast "Prevadzkové fun-
kcie rary [» 13]". V nasledujucej Casti sa
dozviete, ako ovladat ruru.

5. Pockajte, kym rara vychladne.

6. Povrch vyrobku utrite vihkou handric-
kou alebo Spongiou a osuste handric-
kou.

Pred pouzitim prislusenstva:

Prislusenstvo, ktoré vyberiete z riry, oCisti-

te Cistiacou vodou a méakkou Cistiacou

hubkou.

UPOZORNENIE: Niektoré Cistiace pros-

triedky moZu sposobit posSkodenie povr-

chu. Pocas Cistenia nepouzivajte abrazivne

Cistiace prostriedky, Cistiace prasky, Cis-

tiace krémy alebo ostré predmety.

UPOZORNENIE: Pocas prvého pouzitia sa

mdze na niekolko hodin objavit dym a

zapach. Je to normalne a na jeho od-
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stranenie staci dobré vetranie. Vyhnite sa
priamemu vdychovaniu dymu a zapachu,
ktoré sa tvoria.

5 Pouzivanie rury

5.1 VSeobecné informacie o pouzivani
rary
Chladiaci ventilator ( LiS$i sa v zavislosti
od modelu produktu. *Nemusi byt k dis-
pozicii vo vasom produkte. )
Vas vyrobok je vybaveny chladiacim venti-
latorom. Chladiaci ventilator sa v pripade
potreby aktivuje automaticky a ochladzuje
prednu ¢ast vyrobku aj nabytok. Po ukon-
Ceni chladiaceho procesu sa automaticky
deaktivuje. Horuci vzduch vychadza cez
dvierka rury. Tieto vetracie otvory ni¢im
nezakryvajte. V opacnom pripade moze
dojst k prehriatiu rary. Chladiaci ventilator
pokracuje v ¢innosti pocas prevadzky rury
alebo po jej vypnuti (priblizne 20-30
minut). Ak peciete naprogramovanim
casovaca rury, na konci ¢asu pecenia sa
chladiaci ventilator vypne spolu so vSetky-
mi funkciami. Cas chodu chladiaceho ven-
tilatora neméze urcit pouzivatel. Zapina a
vypina sa automaticky. Toto nie je chyba.
Osvetlenie rary
Osvetlenie rury sa zapne, ked rdra zacne
piect. V niektorych modeloch je osvetlenie
zapnuté pocas pecenia, v niektorych
modeloch sa po ur¢itom Case vypne.
Pri niektorych funkciach pecenia sa lampa
nikdy nezapina, aby sa Setrila energia.
Ak chcete, aby kontrolka rury svietila ne-
pretrzite, zvolte pomocou gombika na vy-
ber funkcii prevadzkovy stav "Ziarovka v
rare”.

5.2 Prevadzka Riadiacej jednotky riry

Vseobecné varovania pre riadiacu jednotku

riry na pecenie

« Maximalny Cas, ktory je mozné nastavit
pre proces pecenia, je 5 hodin a 59
minut. V pripade vypadku prudu sa prog-
ram zrusi. Budete musiet preprogramo-
vat.

+ Pri nastavovani na displeji blikaju pri-
slusné symboly. Na ulozZenie nastaveni
treba chvilu pockat.

+ Ak bolo vykonané akékolvek nastavenie
varenia, denny ¢as nie je mozné upravit.

+ Ak je pri zaCiatku pecCenia nastaveny Cas
pecenia, na displeji sa zobrazi zostava-
juci Cas.

+ V pripadoch, ked je nastaveny cas vare-
nia alebo ¢as ukoncenia varenia; mozete
ho automaticky zrusit dlhym dotykom
tlacidla €© .

Casovaé

(

[ 1

v

.!
v
1

(=2

6.,®
v v
3 4

Bl

N4—-%§§- B &

Flexibilné tlacidlo varenia
Tlacidlo nastavenia
Tlacidlo znizenia
Tlacidlo zvySenia
Tlacidlo alarmu

o o W N =

Tlacidlo nastavenia ¢asu
Symboly na displeji

©

: Symbol ¢asu pecenia
: Flexibilny symbol varenia
[\ :Symbol alarmu

Symbol sondy na méso *
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@l : Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel

§ : Symbol teploty
¢9 : Symbol pecenia s ekologickym ventilatorom
: Symbol zamku dveri *

* LiSi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi
byt k dispozicii vo vaSom produkte.

Zapnutie rary

Ked gombikom na vyber funkcii vyberiete
prevadzkovu funkciu, ktoru chcete varit, a
gombikom na vyber teploty nastavite urci-
ta teplotu, rdra zacne pracovat.

Vypnutie rary

Ruru moéZete vypnut oto¢enim gombika na
vyber funkcii a gombika teploty do vypnu-
tej (hornej) polohy.

Rucné pecenie pre vyber teploty a prevadz-
kovej funkcie riry

Mozete piect manualnym ovladanim (podla
vlastnej kontroly) bez nastavenia casu pe-
Cenia vyberom teploty a prevadzkovych
funkcii Specifickych pre vase jedlo.

7

P / C

1. Pomocou gombika na vyber funkcii vy-
berte prevadzkovu funkciu, v ktorej
chcete varit.

2. Nastavte poZzadovanu teplotu varenia
pomocou gombika teploty.

= Vas$a rira zacne pracovat okamzZite pri
zvolenej funkcii a teplote a na displeji
sa zobrazi symbol §§ . Ked teplota v rd-
re dosiahne nastavenu teplotu, symbol
§ zmizne. Rdra sa automaticky ne-
vypne, pretoZe sa rucné varenie vy-
konava bez nastavenia ¢asu. Varenie
musite kontrolovat a vypnut sami. Po
dokonceni pripravy jedal rdru vypnite
otocenim gombika volby funkcii a
gombika teploty do polohy vypnuté
(horna).

Varenie nastavenim casu varenia;

Ruru moézete nechat na konci ¢asu auto-
maticky vypnut vyberom teploty a pre-
vadzkovych funkcii Specifickych pre vase
jedlo a nastavenim ¢asu varenia na ¢aso-
vaci.

1. Vyberte prevadzkovu funkciu varenia.

2. Dotknite sa tla¢idla €O, kym sa na disp-
leji nezobrazi symbol (O pre cas vare-
nia.

C11 |
L s

& 0.0 O @

Po nastaveni funkcie prevadzky a
@ teploty mozZete nastavit ¢as vare-
nia na 30 minut dotykom tlacidla
@ priamo pre rychle nastavenie
¢asu varenia a zmenit ¢as pomo-

cou tlacidiel ®/O.

3. Cas varenia nastavite pomocou tlagidiel

®/O.

0D o
B 0.§ & O

Cas varenia sa prvych 15 minut
@ predlZuje o T mindtu, po 15 minu-

tach sa predlZuje o 5 mindt.

4. Vlozte jedlo do rury a nastavte teplotu
pomocou gombika teploty.

= Vasa rura zacne pracovat okamzi-
te pri zvolenej funkcii a teplote.
Nastaveny Cas pecCenia zacne od-
pocitavat a na displeji sa zobrazi
symbol . Ked teplota v rure do-
siahne nastavenu teplotu, symbol
§ zmizne.

5. Po uplynuti nastaveného ¢asu varenia
sa na displeji zobrazi "End" (Koniec),
blika symbol © a casovac pipne.
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6. Vystrazny zvuk znie dve mindty.
Stlacenim lubovolhého tlacidla zvukovu
vystrahu zastavite. Varovanie sa za-
stavi a na displeji sa zobrazi denny cas.

Flexibilné varenie (Flexi Crisp)

V pripadoch, ked chcete, aby horna alebo
spodna Cast viac zhnedla, moZete dosiah-
nut lepsSie pecenie pomocou funkcie "Flexi-
bilné varenie (Flexi Crisp)". Pomocou tejto
funkcie sa nastavi, aby sa pocas varenia
viac zohrieval horny alebo dolny povrch.

Funkciu flexibilného varenia moze-
@ te pouzivat bez nastavenia ¢asu

varenia, ru¢nym ovladanim alebo

nastavenim Casu varenia.

Funkciu flexibilného varenia moze-

@ te vyuzit v prevadzkovych fun-
kciach Horné a spodné ohrievanie,
Funkcia ,3D" a Spodné / horné
ohrievanie pomocou ventilatora, a
to v rozmedzi tepl6t 150 °C - 250
°C.

Ak sa vykonaju zmeny teploty a
@ funkecii, ked je funkcia flexibilného

varenia aktivna, funkcia flexibilné-

ho varenia sa automaticky zrusi.

Flexibilny odporucany €asovy rozvrh va-
renia

Navrhované casy flexibilného varenia pod-
la Casu varenia, ktory nastavite pre funkciu
flexibilného varenia, su uvedené v nasledu-
jucej tabulke.

Ak sa funkcia flexibilného varenia
@ neukonci, po 15 mindtach sa auto-

maticky zrusi.

Cas pouzivania flexibilnej fun-
kcie varenia (min.)

Cas pe&enia (min.)

0-15 poslednych 5
15-45 poslednych 10
45 - vyssie poslednych 15

Pouzivanie funkcie flexibilného varenia:

1. Varenie zacnite vyberom prevadzkovej
funkcie a teploty, pri ktorej je aktivna
funkcia flexibilného varenia.

2. Pre povrch, ktory chcete aby zhnedol,
sa najprv raz dotknite tlacidla [£].

= Pri prvom dotyku rdra pokracuje v
normalnej prevadzke a na displeji
sa zobrazi jeden stredny riadok
vedla 3 riadkov.

@ i C:)_@,_Gr) o o

= Opatovnym dotykom tlacidla [ sa
aktivuje Uroven vyprazania na
hornom povrchu a na displeji sa
zobrazi jeden riadok hornej trovne
vedla 3 riadkov.

@ i @__@_GD oo

= Opéatovnym dotykom tlacidla [£] sa
aktivuje Uroven vyprazania spod-
nej plochy a na spodnej urovni sa
zobrazi jeden riadok vedla 3 riad-
kov na displeji.

JRE—
v

@ ¢ 0,0 4 O

3. Symbol [&] zostane svietit, pricom uply-
nie ¢as varenia alebo zostavajuci cas
varenia priblizne 5 sekind po vykonani
nastavenia.
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Ak chcete ruéne zrusit funkciu
flexibilného varenia, stlacte tlacidlo
, aby sa riadok Urovne vedla 3

riadkov na displeji dostal na stred-
nu droven.

Z hladiska bezpecnosti varenia je
funkcia flexibilného varenia aktivna
maximalne 15 minut. Potom sa au-

tomaticky vrati na normalny
stupen varenia a symbol na displeji

Nastavenie alarmu

Casovaé produktu méZete tiez pouzit na
akékolvek varovanie alebo pripomienku
okrem pecenia. Hodiny alarmu nemaju
Ziadny vplyv na prevadzkové funkcie rury.
Pouziva sa na varovné Ucely. Napriklad
mozete pouzit alarm, ked chcete v uréitom
Case otocit jedlo v rdre. Hned ako vyprsi
nastaveny cas, Casovac vas upozorni
zvukovym varovanim.

zmizne.

5.3 Nastavenia

Aktivacia zamku tlacidiel

Pomocou funkcie blokovania tlacidiel m6-
Zete chranit ¢asovac pred rusenim.

1. Dotykajte sa sucasne tlacidiel ®/O,
kym sa na displeji nezobrazi symbol .

_
& _
i @@@ AN

= Na displeji sa zobrazi symbol 3 a za-
¢ne sa odpocitavanie 3-2-1. Po skon-
¢eni odpocitavania sa aktivuje zamok
tlacidla. Ak sa dotknete niektorého
tlacidla, ked je nastavené blokovanie
tlacidiel, casovac vyda zvukovy signal
a blika symbol &.

Maximalny ¢as alarmu moéze byt
@ 23 hodin 59 minut.

1. Dotykajte sa £, kym sa na displeji
nezobrazi symbol tlacidla Q.

10110
L e

com odpocitavania, zamok tlacidla
sa neaktivuje.

@ Ak uvolnite tlacidlo ®/© pred kon-

Ked je zamok tlacidiel zapnuty, ne-

@ mozno pouzit tlacidla casovaca.
Zamok tlacidiel sa nezrusi v pripa-
de vypadku napajania.

Deaktivacia zamku tlacidiel

1. Dotykajte sa sucasne tlacidiel ®/O,
kym z displeji nezmizne symbol 3.

= Symbol 5 zmizne z displeja a blokova-
nie tlacidla je deaktivované.

it O,,® % O

2. Cas alarmu nastavite pomocou tlagidiel

®/0.

U2l 4
8 O.§ & O

= Po nastaveni ¢asu alarmu zostane
svietit symbol 2 a na displeji sa
zacne odpocitavat ¢as alarmu. Ak
su ¢as alarmu a ¢as pecenia na-
stavené sucasne, na obrazovke sa
zobrazi kratsi cas.

3. Po uplynuti ¢asu alarmu zacne blikat
symbol ) a zaznie zvukové upozorne-
nie.

Vypnutie alarmu

1. Na konci doby alarmu zaznie vystraha v
trvani dvoch minut. Stlacenim [ubovol-
ného tlacidla zvukovu vystrahu zastavi-
te.

= Varovanie sa zastavi a na displeji sa
zobrazi denny cas.
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Ak chcete zrusit alarm;

1. Dotknite sa tlacidla 2\, kym sa na disp-
leji nezobrazi symbol £, ¢im vynulujete
¢as alarmu. Klepnite na tlacidlo ©, az
kym sa na obrazovke nezobrazi
“00:00”.

2. Mozete tiez zrusit alarm dotykom
tlacidla 2 po dlhu dobu.

Nastavenie hlasitosti

1. Dotykajte sa tlacidla 4%, kym sa na

displeji nezobrazi jedna z hodn6t b-01-
b-02-b-03.

%% O,® 04 O

2. Nastavte poZzadovany tén pomocou
tlacidiel @ /©. (b-01-b-02-b-03)

i @_@_@ oo

= Dotknite sa tlacidla ¢ na potvrdenie
alebo pockajte bez toho, aby ste sa
dotkli akéhokolvek tlacidla. Nastavenie
hlasitosti sa po chvili aktivuje.

Nastavenie jasu displeja

1. Dotykajte sa tlacidla %, kym sa na
displeji nezobrazi jedna z hodnét d-01-
d-02-d-03 .

ﬁ O,,® 04 O

2. Nastavte poZzadovany jas pomocou
tlacidiel ® /©. (d-01-d-02-d-03)

6 Vseobecné informacie o peceni

i @_@_@ oo

= Dotknite sa tlacidla ¢ na potvrdenie
alebo pockajte bez toho, aby ste sa
dotkli akéhokolvek tlacidla. Nastavenie
jasu sa po chvili aktivuje.
Zmena denného casu
Na rdre mozete zmenit ¢as dia, ktory ste
predtym nastavili:

1. Klepnite na tlacidlo 8, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol .

2. Denny Cas nastavite dotykom tlacidiel

@/O.

amr
g | S

IL@@@Q@

3. Dotknite sa tlacidla © alebo 4%, aby ste
aktivovali pole minut.

& 0.0 O 2

4. Dotykom tlacidiel @/ nastavite minu
ty.

358 o
@ & O, 0 O

5. Potvrdte nastavenia opatovnym doty-
kom tlacidla (.

= Nastavi sa denny Cas a na displeji
zmizne symbol © .

V tejto Casti najdete tipy na pripravu a pe-
¢enie pokrmov.
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Okrem toho su v tejto Casti opisané niekto- -«
ré potraviny testované ako vyrobcovia a
najvhodnejsie nastavenia pre tieto po-
traviny. Uvedené su aj vhodné nastavenia
rary a prisluSenstvo pre tieto potraviny.

6.1 Vseobecné upozornenia tykajtice
sa pecenia v rare

* Pri otvarani dvierok rury pocas pecenia
alebo po nom méze vychadzat horica
para. Para vas moze popalit na rukach,
tvari a/alebo ociach. Pri otvarani dvierok .
rary sa drzte dalej.

* Intenzivna para vznikajuca pocas pe-
cenia moze v dosledku rozdielu teplot .
vytvarat na vnitornom a vonkajSom po-
vrchu rdry a na hornych ¢astiach nabyt-
ku skondenzované kvapky vody. Je to
normalny a fyzikalny jav. .

+ Hodnoty teploty a ¢asu peCenia uvedené
pre potraviny sa mozu lisit v zavislosti
od receptu a mnozstva. Z tohto dévodu .
su tieto hodnoty uvedené ako rozsahy.

*+ Pred zacatim varenia vzdy vyberte z riry
nepouzivané prislusenstvo. Prislusen- .
stvo, ktoré zostane v rire, moze zabranit
tomu, aby sa jedlo uvarilo pri spravnych
hodnotach. .

* Prijedlach, ktoré budete varit podla
vlastného receptu, sa mozete odvolat na
podobné jedla uvedené v tabulkach vare-
nia.

+ Pouzivanie dodaného prislusenstva vam .
zabezpeci najlepsi vykon varenia. Vzdy
dodrziavajte upozornenia a informacie
uvedené vyrobcom pre externy riad, ktory
budete pouzivat.

+ Mastny papier, ktory budete pouzivat pri .
vareni, nastrihajte na vhodné rozmery
podla nadoby, v ktorej budete varit.
Mastnotvorné papiere, ktoré z nadoby
pretekaju, mozu sposobit riziko popa-
lenia a ovplyvnit kvalitu vasho pecenia.
Pouzivajte mastny papier, ktory budete
pouzivat v uvedenom teplotnom rozsa-
hu.
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Vseobecné informacie

Na dosiahnutie dobrého vykonu pecenia
umiestnite jedlo na odporic¢anu spravnu
policku. Pocas pecenia nemerite polohu
polic.

1.1 Pecivo a potraviny v rire

Pre dobry vykon pecenia odporiuc¢ame
pouzivat prislusenstvo vyrobku. Ak bu-
dete pouzivat externy riad, uprednostnite
tmavy, neprilhavy a Ziaruvzdorny riad.
Ak je v tabulke varenia odporucané pred-
hrievanie, nezabudnite jedlo viozit do ra-
ry az po predhriati.

Ak budete varit pomocou kuchynského
riadu na drétenom grile, umiestnite ho
do stredu droteného grilu, nie k zadnej
stene.

Vsetky materialy pouzité pri priprave pe-
¢iva musia byt ¢erstvé a mat izbovu tep-
lotu.

Stav tepelnej Upravy potravin sa moze li-
Sit v zavislosti od mnozZstva potravin a
velkosti kuchynského riadu.

Kovové, keramické a sklenené formy pre-
dlzuju ¢as pecenia a spodné povrchy pe-
Civa nie st rovnomerne hnedé.

Ak pouzivate papier na pecenie, na spod-
nom povrchu potravin mozno pozorovat
malé zhnednutie. V takejto situacii moze
byt potrebné pred|(Zit dobu pe&enia pri-
blizne o 10 minut.

Hodnoty uvedené v tabulkach na pecenie
su stanovené ako vysledok testov vy-
konanych v nasich laboratdriach. Hod-
noty vhodné pre vas sa mozu od tychto
hodnét lisit.

Potraviny umiestnite na prislusnu polic-
ku odporucanu v tabulke varenia. Spod-
na polica rary je oznacena ako polica 1.

Tipy na pecenie kolacov

Ak je kolac prilis suchy, zvyste teplotu o
10 °C a skratte ¢as pecenia.

Ak je kola¢ vlhky, pouzite malé mnozstvo
tekutiny alebo znizZte teplotu o 10 °C.

Ak je vrch kolaca spaleny, polozte ho na
spodni policu, znizte teplotu a pred(Zte
Cas pecenia.



+ Ak je vnutro kolaca dobre prepecené, ale
zvonka je lepkavé, pouzite menej tekuti-
ny, znizte teplotu a predlZte Cas pecenia.

Tipy pre pecivo

+ Ak je cesto prilis suché, zvyste teplotu o

10 °C a skratte Cas pecenia. Platy cesta
navlhc¢ite omackou pozostavajucou zo
zmesi mlieka, oleja, vajca a jogurtu.

+ Ak sa cesto pecie pomaly, dbajte na to,
aby hrubka pripraveného cesta nepre-
tiekla cez plech.

Tabulka pecenia na pecivo a jedlo v rire
Navrhy na pecenie s jednym plechom

+ Ak je cesto na povrchu hnedé, ale dno
nie je upecené, uistite sa, Ze mnozstvo
omacky, ktoré pouzijete na cesto, nie je
na dne cesta prilis velké. Na rovhomerné
zhnednutie sa snazte omacku rovnomer-
ne rozotriet medzi platy cesta a pecivo.

+ Pecivo pecte v polohe a pri teplote zod-
povedajucej tabulke varenia. Ak spodok
este nie je dostatocne prepeceny, na dal-
Sie pecenie ho umiestnite na spodnu
policku.

Potraviny Prislusenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
Kolaé na plechy | >tandardny plech [Horné a spodné |4 180 30... 40
ohrievanie
Kola& vo forme FoIma na tortu na Qhrlevanle venti- 2 180 30 . 40
drotenom grile *+ [latorom
Kolagiky Standardny plech Horné a §podne 3 160 25 35
* ohrievanie
Pri modeloch s
drétenymi polica-
3 7 i i io [mi:3
Kolagiky Standardny plech IOlhrlevanle venti . 150 25 35
* atorom Pri modeloch bez
drétenych polic :
2
Okruhla tortova
forma s prieme- |\ 16 o spodné
Piskotovy muénik [rom 26 cm so . ; 2 150 30..40
N ohrievanie
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla tortova
forma s prieme- . . .
Piskétovy macnik |rom 26 cm so gt‘;';":]“'e venti- |, 155 30.. 40
svorkou na drote-
nom grile **
Kolaciky Plech na pecivo * Horlne a §podne 3 170 25..35
ohrievanie
Kolagiky Plech na pegivo * gt‘;'reo"n‘:“'e venti- |5 170 20...30
Listkové cesto ~|tandardny plech | Ofrievanie venti- |, 180 30... 40
Buchta ?tandardny plech Horné a §podne 2 200 20 .30
ohrievanie
Buchta ?tandardny plech I%rt\(r)lre;v;nle venti- 3 180 20 . 30
Cely chlieb Standardny plech Horlne a §podne 3 200 30 40
* ohrievanie
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Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
Cely chlieb ?tandardny plech IC!hrlevanle venti- 3 200 30 .40
atorom
Sklenena / kovo-
Lasagne va obd[znlkov? Horlne a §podne 2 alebo 3 200 30..40
nadoba na drote- |ohrievanie
nom grile **
Okruhla ¢ierna
Jablkovy kolas ~ |Kovova forma, |Hornéaspodné |, 180 50.. 65
priemer 20 cm na |ohrievanie
drotenom grile **
Okruhla ¢ierna
. - kovova forma, Ohrievanie venti-
Jablkovy kolac . . 3 170 50..65
priemer 20 cm na |(latorom
drotenom grile **
Pizza Standardny plech |Horné a spodné |, 200 ... 220 10..20
* ohrievanie
Navrhy na varenie s dvoma podnosmi
Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
. Pri modeloch s Pri modeloch s
2-Standardny drétenymi polica- [drétenymi polica-
) plech * Ohrievanie venti- mi :150 mi: 25 .40
Kolaciky . . 2-4 . .
4-Plech na pegivo | latorom Pri modeloch bez |Pri modeloch bez
* drétenych polic  |drétenych polic :
1140 30..45
2-Standardny
. plech * i i i
Kolagiky _ |Ohrievanie venti- 1, _, 170 25 .35
4-Plech na pecivo |latorom
1-Standardny
. plech = i i i-
Listkové cesto _|Ghrievanie venti- | _, 180 35 .. 45
4-Plech na pegivo |latorom
*
2-Standardny
lech » i i i-
Buchta P Ohrievanie venti- 1, _, 180 20...30

4-Plech na pecivo

*

latorom

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

*Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

*+Toto prisluSenstvo nie je sicastou produktu. St to komeréne dostupné doplnky.

Tabulka pecenia s prevadzkovou funkciou

“Ekologické ohrievanie ventilatorom”

+ Po zacati peCenia v prevadzkovej funkcii
Ekologické ohrievanie ventilatorom" ne-
mente nastavenie teploty.

+ Pocas pecenia v prevadzkovej funkcii
“Ekologické ohrievanie ventilatorom" ne-
otvarajte dvierka rury. Ak sa dvierka ne-

otvoria, vnutorna teplota je optimalizo-
vana na Usporu energie a tato teplota sa
moze lisit od teploty zobrazenej na disp-

leji.

+ V prevadzkovej funkcii “Ekologické
ohrievanie ventilatorom" neuskutocnujte

predohrev.
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Potraviny Prislu$enstvo na po-|Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

Kolagiky Standardny plech = |3 160 25..35

Kolagiky Standardny plech = |3 180 25..35

Listkové cesto Standardny plech = |3 200 45 .. 55

Buchta Standardny plech = |3 200 35..45

* Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

6.1.2 Maso, ryby a hydina

Kliicové body tykajiice sa grilovania

+ Pred pecenim celého kurcata, morky a
velkych kusov masa ho ochutte citré-
novou stavou a korenim, ¢im sa zvysi vy-

kon pecenia.

+ Vykostené maso sa pripravuje o 15 az 30
minut dlhsie ako filé vyprazanim.

+ Na kazdy centimeter hrubky mésa by ste
mali pocitat s priblizne 4 az 5 mindtami

varenia.

Tabulka varenia pre maso, ryby a hydinu

+ Po uplynuti ¢asu varenia nechajte maso
v rdre priblizne 10 minat. Stava z masa
sa lepSie rozlozi do vyprazaného masa a
pri krajani masa nevyteka.

+ Ryby by sa mali umiestnit na strednu
alebo nizku droven police v Ziaruvzdor-
nom tanieri.

+ Odporucané pokrmy v tabulke varenia
pripravujte s jednym podnosom.

Potraviny Prislusenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
. & . Spodné / horné 15 minuty 250/
zge;zéﬁzlg /k ) ftandardny plech ohrievanie pomo- |3 max, po 180 ... 60 ... 80
g cou ventilatora 190
. . & . Spodné / horné .
Jahnacie kolienko |Standardny plech ohrievanie pomo- |3 15 minuty 250/ 110 . 120
(15-2kg) * cou ventilatora max, po 170
Drétené mreze Spodné / homé
A odné / horné -
Vyprézané kura | jeden plech po ; ) 15 minuty 250/
(1.8-2 kg) oloitgna spod- ohrlevanlle’pomo 2 max, po 190 60 .. 80
p ¢ p cou ventilatora
nu policku.
Drotené mreze *
Vyprazané kura | jeden plech . u 15 minuty 250/
(1.8-2 ko) poloit(?na apod- Funkcia ,3D 2 max, po 190 60 .. 80
nu policku.
. & . Spodné / horné 25 minuty 250/
ko)m:acma (55 ftandardny plech ohrievanie pomo- |1 max, po 180 ... 150 ... 210
9 cou ventilatora 190
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Potraviny Prislusenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
. & . 25 minuty 250/
Moracina (55  |Standardny plech |\ o apw 1 max, po 180..  |150..210
k) *
190
Drotené mreze *
Spodné / horné
Ryby Jedep plech ohrievanie pomo- |3 200 20 .. 30
polozte na spod-  |coy ventilatora
nu policku.
Drotené mreze *
Ryby Jeden plech Funkcia ,3D" 3 200 20...30
poloZte na spod-
nu policku.

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

*Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

++Toto prisluSenstvo nie je sicastou produktu. St to komeréne dostupné doplnky.

6.1.3 Grilovanie

Cervené miso, ryby a hydinové méso pri
grilovani rychlo zhnednu, drzia krasnu koér-
ku a nevysusuju sa. Na grilovanie su ob-
zvlast vhodné filé, maso na Spize, klobasy,
ako aj Stavnata zelenina (paradajky, cibula
atd.).

Vseobecné upozornenia

+ Potraviny nevhodné na grilovanie pred-
stavuju nebezpecenstvo poziaru. Grilujte
len potraviny, ktoré st vhodné na silny
ohen z grilu. Potraviny tieZ neumiestnuj-
te prilis daleko do zadnej ¢asti grilu. Ide
o najhorucejsiu oblast a mastné po-
traviny sa mozu vznietit.

* Pocas grilovania zatvorte dvierka ruary.
Nikdy negrilujte s otvorenymi dvierka-
mi rury. Horuce povrchy mézu sp6-
sobt’ popaleniny!

Grilovaci stol

Klucové body grilu
Na gril pripravujte ¢o najviac potravin
podobnej hribky a hmotnosti.

+ Kusy urcené na grilovanie umiestnite na
droteny rost alebo drotenu grilovaciu
tacku tak, ze ich rozlozite bez toho, aby
ste prekrocili rozmery ohrievaca.

+ V zavislosti od hrubky grilovanych kus-
kov sa Casy grilovania uvedené v tabulke
mozu lisit.

+ Posunte dréteny gril alebo dréteny grilo-
vaci podnos na pozadovanu uroven v ru-
re. Ak peciete na drétenom grile, posunte
plech do riry na spodnu policku, aby sa
zachytavali oleje. Plech do rury, ktory
budete posuvat, musi mat taku velkost,
aby pokryl celt plochu grilu. Tento plech
sa nemusi dodavat spolu s vyrobkom.
Do plechu na pecenie dajte trochu vody,
aby sa dal lahko ¢istit.

Potraviny PrisluSenstvo na po-|Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)
Ryby Drotené mreze 4- 250/max 20..25
Kuracie kasky Drotené mreze 4-5 250/max 25..35
Zf;)éi_rﬁaz((t;?lzfliz M3~ | protené mreze 4 250/max 20 ... 30
Jahnacie kotlety Drotené mreze 4-5 250/max 20..25
Steak - (kocky mé&sa) |Drétené mreze 4-5 250/max 25..30
Telacie kotlety Drotené mreze 4-5 250/max 25..30
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Potraviny Prislu$enstvo na po-|Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)
Gratinovana zelenina |Drotené mreze 4-5 220 20..30
Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250/max 1..3
U vsetkych grilovanych jedal sa odportca predhriat rdru na 5 minat.
Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.
6.1.4 Testovanie potravin
 Potraviny v tejto tabulke varenia su pri-
pravené podla normy EN 60350-1, aby sa
ulahcilo testovanie vyrobku pre kontrol-
né ustavy.
Tabulka na varenie testovacich jedal
Navrhy na pecenie s jednym plechom
Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
Krehke: pecivo Standardny plech Horné a §podne 3 140 20 . 30
(sladké pecivo)  |* ohrievanie
Pri modeloch s
L . . . . . |drétenymi polica-
Krehké pecivo Standardny plech |Ohrievanie venti- |y -3
PR i . 140 15..25
(sladké pecivo)  |[* latorom .
Pri modeloch bez
drétenych polic :2
Kolagiky Standardny plech Horlne a _spodne 3 160 25 35
* ohrievanie
Pri modeloch s
drotenymi polica-
S ; i i io |mi:3
Kolagiky Standardny plech Qhrlevanle venti ' 150 25 35
* latorom Pri modeloch bez
drétenych polic :
2
Okruhla tortova
forma s prieme- |\ e o cpodne
Piskétovy mucnik [rom 26 cm so . SP 2 150 30..40
N ohrievanie
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla tortova
forma s prieme- |\, e\ anie venti-
Piskétovy mucnik [rom 26 cm so 4 2 155 30...40
R atorom
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla ¢ierna
Jablkovy kolag  |<ovovaforma, |Horné a spodné |, 180 50 ... 65
priemer 20 cm na |ohrievanie
drotenom grile **
Okruhla ¢ierna
Jablkovy kolas ~ |Kovova forma, - |Ohrievanie venti- | 170 50.. 65
priemer 20 cm na |latorom
drotenom grile **
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Navrhy na varenie s dvoma podnosmi

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
. Pri modeloch s Pri modeloch s
2-Standardny drétenymi polica- [drétenymi polica-
. plech = Ohrievanie venti- mi :150 mi: 25 .. 40
Kolaciky o i 2-4 . .
4-Plech na pegivo |latorom Pri modeloch bez |Pri modeloch bez
* drotenych polic  |drétenych polic :
1140 30..45
2-Standardny
4 nedi lech * 1 i i
Krehke' pecivo p Qhrlevanle venti 2.4 140 15 25
(sladké pecivo)  |4-plech na pegivo |latorom
*

P pripade kazdého jedla sa odporuéa predohrev.

*Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

*+Toto prisluSenstvo nie je sticastou produktu. St to komercne dostupné doplinky.

Grilovanie

Potraviny PrisluSenstvo na po-|Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

Fasirka (telacie ma- |, 50 c mrese 4 250/max 20..30

s0) - 12 Ciastka

Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250/max 1..3

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

U vsetkych grilovanych jedal sa odportca predhriat rdru na 5 mindt.

7 Udrzba a Gistenie

7.1 Vseobecné informacie o cisteni

Vseobecné upozornenia

+ Pred Cistenim produktu pockajte, kym
vychladne. Horuce povrchy mézu sp6-
sobt popaleniny!

+ Nenanasajte Cistiace prostriedky priamo
na horuce povrchy. MézZe to spdésobit
trvalé skvrny.

+ Vyrobok by sa mal po kazdej prevadzke
dokladne vycistit a vysusit. Zvysky po- .
travin sa tak daju lahko vycistit a zabrani
sa ich spaleniu pri neskorSom pouziti
produktu. Tym sa predlZuje Zivotnost
pristroja a znizuju sa ¢asto sa vyskytuju-
ce problémy.

+ Na Cistenie nepouzivajte parné Cistiace .
prostriedky.

* Niektoré Cistiace prostriedky spdsobuju
poskodenie povrchu. Nevhodné Cistiace
prostriedky su: bielidla, Cistiace pros- .
triedky obsahujuce amoniak, kyseliny
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alebo chloridy, parné Cistiace prostried-
ky, prostriedky na odstrafnovanie vodné-
ho kamena, prostriedky na odstranova-
nie Skvin a hrdze, abrazivne Cistiace
prostriedky (krémové Cistiace prostried-
ky, prasok na drhnutie, krém na drhnutie,
abrazivne a Skrabacie drhntce pros-
triedky, drét, Spongie, Cistiace handricky
obsahujuce necistoty a zvysky Cistiacich
prostriedkov).

Pri Cisteni vykonanom po kazdom pouzi-
ti nie je potrebny Ziadny Specialny ¢is-
tiaci material. Produkt Cistite Cistiacim
prostriedkom na riad, teplou vodou a
makkou handri¢kou alebo Spongiou a
osuste ho suchou handri¢kou.

Uistite sa, Ze ste po vycisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvysnu tekutinu a okamzi-
te vycistite vSetky zvysky jedla, ktoré
okolo vas vystreknu pocas varenia.
Neumyvajte ziadne Casti spotrebica v
umyvacke riadu.



Inox - nerezové povrchy

+ Na Cistenie nehrdzavejucich, neoxidova-
nych povrchov a rukovati nepouzivajte
Cistiace prostriedky obsahujtce kyselinu
alebo chlor.

+ Nerezovy-inoxovy povrch méze ¢asom
zmenit farbu. To je normalne. Po kazdej
operacii vycistite Cistiacim prostriedkom
vhodnym na nehrdzavejici alebo inoxo-
vy povrch.

« Cistite makkou mydlovou handriékou a
tekutym (neskrabajucim) Cistiacim pros-
triedkom vhodnym pre povrchy z nehr-
dzavejucej ocele. Utierajte jednym
smerom.

+ Odstrante vapenaté, olejové, Skrobové,
mliecne a bielkovinové Skvrny na sklene-
nych a inoxovych povrchoch okamzite
bez ¢akania. Skvrny méozu po dlhsej
dobe hrdzaviet.

- Cistiace prostriedky nastriekané/ap-
likované na povrch je potrebné ihned vy-
Cistit. Abrazivne Cistiace prostriedky
ponechané na povrchu spdsobuju, Ze
povrch bude biely.

Smaltované povrchy

+ Po kazdom pouziti smaltované povrchy
oCistite Cistiacim prostriedkom na riad,
teplou vodou a makkou handri¢kou
alebo Spongiou a osuste ich suchou
handrickou.

+ Ak je vas vyrobok vybaveny funkciou
[ahkého Cistenia parou, mozete lahké
Cistenie parou vykonat aj na lahké trvalé
necistoty. (Vid'. "Easy Steam Gistenie
[» 33]")

* V pripade pretrvavajucich Skvin mozete
pouzit Cistiaci prostriedok na rury a grily
odporucany na webovej stranke znacky
vasho produktu a hladku Cistiacu pod-
lozku. Nepouzivajte externy Cistic rary.

+ Oblast na pecenie rary na pecenie musi
byt pred &istenim vychladnuta. Cistenie
horucich povrchov vedie k nebezpecen-
stvu poziaru a poskodeniu smaltovanym
povrchom.
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Katalytické povrchy

Bocné steny v oblasti varenia mozu byt
pokryté iba smaltovanymi alebo kataly-
tickymi stenami. LiSi sa v zavislosti od
modelu.

Katalytické steny maju lahky matny a
poérovity povrch. Katalytické steny rary
sa nemaju Cistit.

Katalytické povrchy absorbuju olej vdaka
svojej porovitej Strukture a zacnu sa
lesknut, ked je povrch nasyteny olejom, v
takom pripade sa odportca vymenit
diely.

Sklenené povrchy

Pri Cisteni sklenenych povrchov ne-
pouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a ab-
razivne Cistiace prostriedky. M6zu po-
Skodit povrch skla.

Spotrebic¢ ocistite Cistiacim prostried-
kom na riad, teplou vodou a handri¢kou z
mikrovlakna urc¢enou pre sklenené povr-
chy. Osuste ho suchou handri¢kou z
mikrovlakna.

Ak po vycisteni zostanu zvysky sapo-
natu, utrite ho studenou vodou a osuste
¢istou a suchou handrickou z mikrovlak-
na. Zvysky saponatu mézu nabudtce
poskodit povrch skla.

Zaschnuté zvysky na povrchu skla za
Ziadnych okolnosti necistite zubkovany-
mi nozmi, drotenou vatou alebo podob-
nymi Skrabancami.

Skvrny od vapnika (ZIté skvrny) na povr-
chu skla mézete odstranit komeréne do-
stupnym odvapnovacim prostriedkom,
odvapnovacim prostriedkom, ako je ocot
alebo citronova stava.

Ak je povrch silne znecisteny, naneste
Spongiou na Skvrnu Cistiaci prostriedok
a pockajte dlho, kym nebude spravne
fungovat. Potom povrch skla ocistite
vlhkou handri¢kou.

Zmena farby a skvrny na povrchu skla su
normalne a nejde o chyby.



Plastové diely a lakované povrchy

Plastové diely a lakované povrchy ocisti-
te Cistiacim prostriedkom na riad, teplou
vodou a makkou handrickou alebo Spon-
giou a osuste ich suchou handri¢kou.
Nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistiace prostriedky. M6zu po-
Skodit povrchy.

Dbajte na to, aby kiby komponentov
produktu nezostali vlhké a saponatové.
V opac¢nom pripade mézZe na tychto
spojoch dojst ku korozii.

7.2 Cistiace prislusenstvo

PrisluSenstvo vyrobku nevkladajte do
umyvacky riadu, pokial nie je v navode na
pouzitie uvedené inak.

7.3 Cistenie ovladacieho panela

Pri Cisteni panelov pomocou ovladaca
gombikov utrite panel a ovladace vihkou
makkou handrickou a osusSte suchou
handrickou. Neodstranujte gombiky a
tesnenia zospodu, aby ste vycistili panel.
Moze byt poskodeny ovladaci panel a
gombiky.

Pocas Cistenia inox panelov s gombi-
kovym riadenim, okolo gombikovne-
pouzivajte Cistiace prostriedky na inox.
Indikatory okolo ovladacieho gombika je
mozné vymazat.

Dotykové ovladacie panely ocistite vlh-
kou makkou handrickou a osuste suchou
handrickou. Ak je vas produkt vybaveny
funkciou blokovania klavesov, pred vy-
konanim Cistenia ovladacieho panela na-
stavte blokovanie klavesov. V opacnom
pripade moze dojst k nespravnej detekcii
klavesov.

7.4 Cistenie vnutra rury (priestoru na

pecenie)

modelu. Ak je na stene katalyticky povrch,
pozrite si informacie v Casti "Katalytické
povrchy”.

Ak je vas vyrobok modelom s drotenymi
policami, pred cistenim bo¢nych stien od-
strante drétené police. Potom dokoncite
Cistenie podla opisu v Casti "VSeobecné in-
formacie o Cisteni" podla typu povrchu
bo¢nych stien.

Odstranenie bo€énych drétenych polic:
1. Odstrante prednu ¢ast drotenej police

tahanim za boénu stenu v opaénom
smere.

2. Potiahnite drétenua policu smerom k
sebe, aby ste ju Uplne odstranili.

3. Pri opatovnom pripevneni policky je po-
trebné zopakovat postupy pouzité pri
ich demontazi od konca k zaciatku.

7.5 Easy Steam cistenie

Umoznuje lahké Cistenie necistot (ktoré

nezostavaju dlhy cas), ktoré st zmakcené

parou vo vnutri rdry a kvapkami vody kon-

denzovanymi na vnutornych povrchoch ra-

ry.

1. Odstrante vSetko prislusenstvo z vnitra
rary.

2. Do plechu pridajte 500 ml vody a

Postupujte podla krokov &istenia opisa- umiestnite ho na 2. polici rary.
nych v ¢asti "VSeobecné informacie o Cis-

teni” podla typov povrchov vo vasej rure.

Cistenie boénych stien riry

Bocné steny v oblasti varenia mozu byt

pokryté iba smaltovanymi alebo katalytic-

kymi stenami. LiSi sa v zavislosti od

SK /33



3. Nastavte ruru na prevadzkovy rezim Ea-
sySteam Cistenia parou a prevadzkujte
ju pri teplote 100 °C pocas 15 minut.

Okamzite otvorte dvierka a utrite vnitro ru-

ry vihkou Spongiou alebo handric¢kou. Pri

otvoreni dveri sa uvolni para. To moze
predstavovat riziko popalenia. Pri otvarani
dvierok budte opatrni.

Pre odolné necistoty, vyrobok Cistite Cis-

tiacim prostriedkom na riad, teplou vodou

a makkou handrickou alebo Spongiou a

osuste ho suchou handric¢kou.

I B

7.6 Vysokoteplotné samocistenie

Rura je vybavena funkciou pyrolyzy. Rura
sa zahreje na teplotu priblizne 420-480 °C
a spaluje, kym sa existujuce necistoty ne-
zmenia na popol. M6Ze sa vytvarat silny
dym. Zabezpedte dobré vetranie. Cistenie
pri vysokej teplote by sa malo vykonavat
priblizne po kazdych 10 pouzitiach rury.
Vseobecné upozornenia

Horuce povrchy mozu sposobit
popaleniny!
Pocas samocistenia sa vyrobku
nedotykajte a nepustajte k nemu
deti. Pred odstranenim zvyskov

pockajte aspon 30 minut.

Pri funkcii EasySteam Cistenia pa-

@ rou sa oCakava, Ze pridana voda sa
odpari a skondenzuje na vnutornej
strane rdry a na dvierkach rury, aby
sa zjemnili [ahké necistoty, ktoré
sa v rure vytvorili. Kondenzat vy-
tvoreny na dvierkach rdary méze po
otvoreni dvierok rury kvapkat do
okolia. Hned po otvoreni dvierok
kondenzaciu utrite.

(Lisi sa v zavislosti od modelu produktu.
*Nemusi byt k dispozicii vo vaSom produk-
te.) Po kondenzacii vo vnutri riry sa v
bazénovom kanaliku pod rirou méze obja-
vit kaluz alebo vlhkost. Po pouziti utrite
tento bazénovy kanal vihkou handri¢kou a
osuste ho.

+ Pred pouzitim funkcie pyrolyzy odstrante
vSetko prislusenstvo, teleskopicku policu
a bocné police (ak existuju). V pripade
ich neodstranenia, sa prislusenstvo a
bocné drotené police poskodia.

+ Ak je vas vyrobok vybaveny pyro odol-
nym prislusenstvom (odolné voci samo-
Cisteniu pri vysokej teplote), nemusite
toto prislusenstvo z rdry vyberat. V ¢asti
s prislusenstvom je uvedené, Ci je vase
prislusenstvo chranené proti chemika-
liam. Ak nie je uvedené inak, vase pri-
sluSenstvo nie je odolné voci vysokym
teplotdm. Pred samocistenim musi byt z
rury odstranené, aby nedoslo k jeho po-
Skodeniu.

+ Tesnenie dveri necistite. Tesnenie zo sk-
lenenych vlakien je velmi jemné a lahko
sa poskodi. Ak je tesnenie dveri po-
Skodené, vymente ho za nové z autorizo-
vaného servisu.
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Spustenie funkcie pyrolyzy:

1. Odstrante vSetko prislusenstvo z vnutra
rary. Pri modeloch s drétenymi policami
nezabudnite odstranit drotenu policu.

2. Pred zacatim Cistenia ocistite vonkajSie
povrchy rary a zvysky jedla vo vnutri ru-
ry mydlovou handrickou.

3. Vyberte funkciu "pyrolyza” (Pyrolyza).

= Na displeji blika "P2:00 ". Ak je vas
spotrebi¢ vybaveny funkciou Eco
pyrolyza, na displeji sa najprv na 2
sekundy zobrazi sprava "Pro" a
potom zacne blikat sprava P2:00 .

Ak sa na displeji nezobrazi hla-

@ senie "Pro" a potom "ECO ", vas
spotrebi¢ nie je vybaveny funkciou
Eco pyrolyza.

4. Otocte gombik teploty na najvyssiu tep-
lotu "max " (maximalna).

5. Ked'sa spusti funkcia pyrolyzy, rozsvieti
sa "P2:00" a zacne sa odpocitavat. Na
displeji sa zobrazi ¢as pyrolyzy (2 hodi-
ny). Tuto dobu nie je mozné zmenit

6. Ked rdra po spusteni pyrolyzy dosiahne
urcitu teplotu, na displeji Casovaca sa
zobrazi symbol [&] a dvierka rury nie je
mozné otvorit. Nevyvijajte na rucku silu,
aby ste dvierka odblokovali, kym sa Cis-
tiaci proces nedokonci a symbol na
displeji nezmizne.

7. Po dokonceni procesu Cistenia sa na
displeji zobrazi ,,Koniec*.

8. Po zobrazeni napisu "End" (Koniec) na
displeji otocte gombiky funkcii a teploty
do polohy 0 (vypnuté), ¢im ukoncite
proces.

9. Ked na displeji zmizne symbol [&], od-
strante zvySné usadeniny octovou
vodou.

10.Stlacenim lubovolného tlacidla zvukovu
vystrahu zastavite.

Po ukonceni funkcie pyrolyzy bude
@ blokovanie dvierok aktivne, kym sa

rdra neochladi na vhodnu teplotu.

Ak chcete varit v tomto Case, na

displeji sa zobrazi "H" a varenie
nebude mozné.

Samocistiaca funkcia s vysokou teplotou -
Eco pyrolyza (LiSi sa v zavislosti od
modelu produktu. *Nemusi byt k dis-
pozicii vo vasom produkte.)

v Ak vasSa rura nie je velmi znecCistena,
odportc¢ame pouzit funkciu "Pyrolyza -
ekonomicky rezim". "Pyrolyza -
ekonomicky rezim" funkcia trva kratsie
ako funkcia Pyrolyza". Ak je rdra velmi
znecistend, funkcia Pyrolyza -
ekonomicky rezim" nemusi byt do-
stato¢na. V takom pripade ju vycistite
pomocou funkcie "Pyrolyza”.

1. Odstrante vSetko prislusenstvo z vnuitra
rary. Pri modeloch s drétenymi policami
nezabudnite odstranit drotend policu.

2. Pred zacatim Cistenia oCistite vonkajsie
povrchy rary a zvysky jedla vo vnutri ra-
ry mydlovou handri¢kou.

3. Vyberte funkciu "pyrolyza” (Pyrolyza).

= Na displeji sa priblizne na 2
sekundy zobrazi sprava "P2:00" a
"Pro" a potom zacne blikat sprava
P2:00 .

4. Tuknite na tlagidlo @ alebo © .

= Na displeji sa priblizne na 2
sekundy zobrazi sprava "ECO" a
potom zacne blikat sprava P1:30 .

5. Otocte gombik teploty na najvyssiu tep-
lotu "max " (maximalna).

6. Ked sa spusti funkcia pyrolyzy, rozsvieti
sa P1:30 a zaCne sa odpocitavaie. Na
displeji sa zobrazi ¢as pyrolyzy (1,5
hodiny). Tuto dobu nie je mozné zmenit

7. Ked'rura po spusteni pyrolyzy dosiahne
urcitu teplotu, na displeji Casovaca sa
zobrazi symbol [&] a dvierka rdry nie je
mozné otvorit. Nevyvijajte na rucku silu,
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aby ste dvierka odblokovali, kym sa Cis-
tiaci proces nedokonci a symbol na
displeji nezmizne.

8. Po dokonceni procesu Cistenia sa na
displeji zobrazi ,,Koniec*.

9. Po zobrazeni napisu "End" (Koniec) na
displeji otocte gombiky funkcii a teploty
do polohy 0 (vypnuté), ¢im ukongéite
proces.

10.Ked na displeji zmizne symbol f&], od-
strante zvysné usadeniny octovou
vodou.

11.Stlacenim lubovolného tlacidla zvukovu
vystrahu zastavite.

Po ukonceni funkcie pyrolyzy bude
@ blokovanie dvierok aktivne, kym sa

rdra neochladi na vhodnu teplotu.

Ak chcete varit v tomto ¢ase, na

displeji sa zobrazi "H" a varenie
nebude mozné.

7.7 Cistenie dvierok riry

Dvere rury a skla dvierok mozete demonto-
vat a vycistit ich. Postup demontaze
dvierok a okien je vysvetleny v ¢astiach
"Demontaz dvierok rury" a "Demontaz
vnutornych skiel dvierok". Po vybrati
vnutornych skiel dveri ich vycCistite pomo-
cou prostriedku na umyvanie riadu, teplej
vody a makkej handricky alebo Spongie a
vysuste ich suchou handrickou. Zvysky
vodného kamena, ktoré sa mozu vytvorit
na skle ruary, utrite octom a oplachnite sklo.

Na Cistenie dvierok a skla rury ne-

@ pouzivajte drsné abrazivne Cistiace
prostriedky, kovové skrabky, drote-
nu vinu ani bieliace materialy.

Odstranenie dvierok riry
1. Otvorte dvierka rury.

2. Otvorte svorky v zasuvke zavesu pred-
nych dveri vpravo a vlavo zatlacenim
smerom nadol, ako je znazornené na
obrazku.

3. Typy zavesov sa liSia podla modelu vy-
robku ako typy (A), (B), (C). Nasledujtice
obrazky ukazuju, ako otvorit jednotlivé
typy zavesov.

4. Zaves typu (A) je k dispozicii pre bezné
typy dveri.

A
/

5. Zaves typu (B) je k dispozicii pre typy
dveri s makkym zatvaranim.

6. Zaves typu (C) je k dispozicii v typoch
dveri s makkym otvaranim/zatvaranim.

7. Dvere rury dajte do polootvorenej
polohy.

8. Vytiahnite odstranené dvere smerom
nahor, aby sa uvolnili z pravého a lavé-
ho zavesu, a vyberte ich.
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Pri opatovnom pripevneni dveri je
@ potrebné zopakovat postupy po-

uzité pri ich demontazi od konca k

zaciatku. Pri montazi dveri neza-

budnite zatvorit svorky na zasuvke
zavesu.

7.8 Odstranenie vnatorného skla dveri
rary

Vnutorné sklo prednych dveri vyrobku sa

mozZe z dovodu cistenia odstranit.

1. Otvorte dvierka rury.

2. Plastovy komponent pripevneny na
hornej ¢asti prednych dveri potiahnite k
sebe suc¢asnym zatlacenim na tlakové
body na oboch stranach komponentu a
vyberte ho.

51234
1 Vnutorné 2 Druhé
sklo vnutorné
sklo
3 Tretie 4 Vonkajsie
vnutorné sklo
sklo

5 Plastova
Strbina na
sklo -
spodna
cast

3. Ako je znazornené na obrazku, jemne
nadvihnite najvnutornejSie sklo smerom
k "A" a potom ho vyberte tahom
smerom k "B".

4. Rovnaky postup zopakujte aj pri od-
stranovani druhého a tretieho skla.

Prvym krokom preskupenia dveri je vyme-
na druhého a tretieho skla (2, 3). Ako je
znazornené na obrazku, umiestnite
skoseny okraj skla tak, aby sa stretol so
skosenym okrajom plastového otvoru.
Poradie upevnenia druhého a tretieho
vnutorného skla nie je dolezité, pretoze su
zamenitelné.

Pri upeviiovani najvnutornejsieho skla (1)
davajte pozor, aby ste potlacenu stranu
skla umiestnili na druhé vnutorné sklo. Je
velmi dolezité, aby sa spodné rohy vset-
kych vnutornych skiel stretli so spodnymi
plastovymi drazkami (5). Zatlacte plastovy
komponent smerom k ramu, kym sa neoz-
ve "cvaknutie".
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Po vycisteni sa musia vSetky skla
opat zlozit.

7.9 Cistenie lampy riry

V pripade, Ze sa sklenené dvierka lampy
rdry na pecenie znecistia; vycistite ich po-
mocou prostriedku na umyvanie riadu, tep-
lej vody a makkej handricky alebo Spongie
a vysuste suchou handri¢kou. V pripade
poruchy lampy riry mézete lampu rary vy-
menit podla nasledujucich ¢asti.

Vymena lampy riry

VS$eobecné upozornenia

+ Aby ste predisli riziku Urazu elektrickym
pridom, pred vymenou lampy rary od-
pojte vyrobok a pockajte, kym rura vyc-
hladne. Horuce povrchy mozu sposobt
popaleniny!

+ Téato rdra je napajana zZiarovkou s vy-
konom mensim ako 40 W, vyskou men-
Sou ako 60 mm a priemerom mensim
ako 30 mm alebo halogénovou Ziarovkou
s paticou G9 s vykonom mensim ako 60
W. Ziarovky st vhodné na prevadzku pri
teplotach nad 300 °C. Lampy do rury su k
dispozicii v autorizovanych servisoch
alebo u licencovanych technikov. Tento
vyrobok obsahuje Ziarovku energetickej
triedy G.

+ Poloha lampy sa méze lisit od polohy
zobrazenej na obrazku.

+ Lampa pouzita v tomto vyrobku nie je
vhodna na pouzitie pri osvetlovani
domaécich miestnosti. Ugelom tejto lam-
py je pomoct pouzivatelovi vidiet po-
travinarske vyrobky.

+ Svietidla pouzité v tomto vyrobku musia
odolavat extrémnym fyzikalnym pod-
mienkam, napriklad teplotam nad 50 °C.

Ak ma vasa rara na pecenie okruhlu

lampu,

1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.

2. Odstrante skleneny kryt oto¢enim proti
smeru hodinovych ruciciek.

3. Ak je lampa rdry typu (A) zndzornena na
obrazku nizsie, otocte lampu rury podla
obrazka a vymente ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
razka a vymerte ju za novu.

4. Nasadte spat skleneny kryt.
Ak ma vasa rura stvorcovu lampu,

1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.

2. Odstrante drotené police podla popisu.

3. Skrutkovacom nadvihnite ochranny sk-
leneny kryt lampy. Najprv odstrante
skrutku, ak je na Stvorcovej lampe vo
vasom produkte skrutka.
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4. Ak je lampa rury typu (A) znazornena na
obrazku nizsie, otoCte lampu rdry podla
obrazka a vymente ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
razka a vymente ju za novu.

8 Riesenie problémov

5. Opat nasadte skleneny kryt a drotené
police.

Ak problém pretrvava aj po vykonani poky-

nov v tejto casti, obratte sa na svojho

predajcu alebo na autorizovany servis. Ni-

kdy sa nepokusajte opravit svoj vyrobok

sami.

Pocas prevadzky riry vychadza para.

+ Je normalne, Ze sa pocas prevadzky ob-
javuje para. >>> Toto nie je chyba.

Pocas pecenia sa objavuju kvapky vody

+ Para vznikajuca pocas varenia konden-
zuje, ked sa dostane do kontaktu s
chladnymi povrchmi mimo vyrobku a
mozu sa tvorit kvapky vody. >>> Toto nie
je chyba.

Pocas ohrievania a chladnutia vyrobku je

pocut kovové zvuky.

+ Kovové casti sa mozu pri zahrievani roz-
pinat a vydavat zvuky. >>> Toto nie je
chyba.

Produkt nefunguje.

+ Poistka mo6ze byt chybna alebo spalena.
>>> Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. V pripade potreby ich zmente
alebo ich znova aktivujte.

+ Spotrebi¢ nemusi byt zapojeny do
(uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte,
Ci je spotrebi¢ zapojeny do zasuvky.

* (Ak je na spotrebici casovac) Tlacidla na
ovladacom paneli nefunguju. >>> Ak ma
vas vyrobok zamok tlacidiel, zamok
tlacidiel moze byt zapnuty, vypnite
zamok tlacidiel.

Kontrolka riry sa nerozsvieti.

+ Kontrolka rdry méze byt chybna. >>> Vy-
mente lampu rdry.

+ Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte po-
istky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymente poistky alebo ich znova
aktivujte.

Rura sa nezahrieva.

+ Rdra nemusi byt nastavena na konkrétnu
funkciu pecenia a/alebo teplotu. >>> Na-
stavte raru na konkrétnu funkciu pecenia
a/alebo teplotu.

+ Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte po-
istky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymente poistky alebo ich znova
aktivujte.
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Benvenuto!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto il prodotto Beko . Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato con alta
qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Quindi, prima di utilizzare il prodotto
leggere con attenzione il presente manuale e qualsiasi altra documentazione fornita in
dotazione.

Tieni sempre a mente tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale d'uso. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a
consegnare anche il manuale. Le condizioni di garanzia, I'uso e i metodi di risoluzione dei
problemi per il vostro prodotto vengono indicati nel presente manuale.

I simboli e le loro descrizioni nel manuale dell'utente:

Pericolo che potrebbe causare morte o lesioni.

@ Informazioni importanti e consigli utili per I'utilizzo.

Leggi il manuale dell'utente.

f Avvertenza: superficie calda.

AVVISO Pericolo che puo causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Istruzioni relative alla sicurezza

* Questa sezione contiene istru-
zioni di sicurezza necessarie a
prevenire rischi di lesioni per-
sonali o danni alle cose.

Se il prodotto viene consegna-
to a un altro utente per uso
personale o di seconda mano,
€ necessario provvedere a
consegnare anche il manuale
d'uso, le etichette del prodotto
e gli altri documenti e parti
pertinenti.

La nostra azienda non é re-
sponsabile dei danni collega-
bili al non rispetto di queste
istruzioni.

Il mancato rispetto di queste
istruzioni invalidera anche
qualsiasi garanzia.

Far sempre esequire i lavori di
installazione e riparazione dal
produttore, dal servizio di as-
sistenza autorizzato o da una
persona specificata dall'im-
portatore.

Utilizzare solo ricambi e ac-
cessori originali.

Non riparare o sostituire alcun
componente del prodotto, a
meno che non sia chiaramente
specificato nel manuale d'uso.
Non effettuare modifiche tec-
niche al prodotto.
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A1 .1 Uso previsto

* Questo prodotto e progettato

per essere usato in casa. Non
e utilizzabile per scopi com-
merciali.

Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri am-
bienti all'aperto. Questo pro-
dotto e destinato ad essere
utilizzato nelle abitazioni e
nelle cucine del personale di
negozi, uffici e altri ambienti di
lavoro.

+ AVVERTENZA:Questo pro-

dotto deve essere usato uni-
camente per cuocere. Non do-
vrebbe essere usato per altri
scopi come riscaldare un am-
biente.

Il forno puo essere utilizzato
per scongelare, cuocere, frig-
gere e grigliare il cibo.

Questo prodotto non deve es-
sere usato per riscaldare, ri-
scaldare la piastra, asciugare
asciugamani o vestiti appen-
dendoli alla maniglia.

1.2 Sicurezza di bambi-
ni, persone disabili e
animali domestici

* Questo prodotto puo essere

utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone che



non sono in grado di sviluppa-
re le proprie capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o che non
hanno esperienza e conoscen-
za, purché siano sorvegliati o
addestrati sull'uso sicuro e sui
pericoli legati all'uso del pro-
dotto.

| bambini non devono giocare
con il prodotto. Gli interventi di
pulizia e manutenzione non
vanno eseguiti dai bambini a
meno che non siano supervi-
sionati da una persona adulta.
Questo prodotto non deve es-
sere utilizzato da persone con
capacita fisiche, sensoriali 0
mentali limitate (inclusi i bam-
bini), a meno che non siano
tenute sotto controllo o non ri-
cevano le necessarie istruzio-
ni.

Sorvegliare i bambini per evi-
tare che giochino con il pro-
dotto.

| dispositivi elettrici sono peri-
colosi per i bambini e gli ani-
mali domestici. | bambini e gli
animali domestici non devono
giocare, salire o entrare nel
forno.

Non mettere sul forno oggetti
che i bambini potrebbero rag-
giungere.

« AVVERTENZA: Durante l'uso,
le superfici accessibili del pro-
dotto sono calde. Tenere i
bambini lontano dal forno.

* Tenere i materiali da imballag-
gio fuori dalla portata dei
bambini. Si rischiano lesioni e
soffocamento.

* Quando lo sportello e aperto,
non metterci sopra oggetti pe-
santi e non lasciare che i bam-
bini ci si siedano sopra. Si po-
trebbe provocare il ribalta-
mento del forno o danneggiare
le cerniere dello sportello.

* Per la sicurezza dei bambini,
prima di smaltire il prodotto,
tagliare la spina di alimenta-
zione e rendere il prodotto inu-
tilizzabile.

A1 .3 Sicurezza elettrica

* Collegare il prodotto a una
presa dotata di messa a terra
protetta da uno fusibile del va-
lore indicato dall'etichetta. Fa-
re in modo che la messa a ter-
ra venga eseguita da un elet-
tricista qualificato. In confor-
mita con le normative locali/
nazionali, non utilizzare il pro-
dotto senza messa a terra.

* La spina o il collegamento
elettrico del prodotto deve es-
sere in un luogo facilmente
accessibile (non influenzato,
per esempio, dalla fiamma di
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un piano cottura). Qualora cio
non fosse possibile, sull'im-
pianto elettrico al quale il pro-
dotto e collegato dovrebbe es-
sere presente un meccanismo
(fusibile, interruttore, commu-
tatore, ecc.) nel rispetto delle
norme elettriche e che separi
tutti i poli dalla rete.

Il prodotto non deve essere
collegato alla presa di corren-
te durante l'installazione, la ri-
parazione e il trasporto.
Inserire il prodotto in una pre-
sa conforme ai valori di ten-
sione e frequenza specificati
nella targhetta d'identificazio-
ne.

Se il prodotto non dispone di
un cavo di alimentazione, ser-
virsi unicamente del cavo di
alimentazione descritto nella
sezione "Specifiche tecniche".
Non inceppare il cavo di ali-
mentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare og-
getti pesanti sul cavo di ali-
mentazione. Il cavo di alimen-
tazione non deve essere pie-
gato, schiacciato e non deve
venire a contatto con alcuna
fonte di calore.

Quando €& in uso, la superficie
posteriore del forno diventa
calda. | cavi di alimentazione
non devono dunque toccare la

superficie posteriore, i colle-
gamenti potrebbero danneg-
giarsi.

* Non incastrare i cavi elettrici
nello sportello del forno e non
passarli su superfici calde. In
caso contrario, I'isolamento
dei cavi potrebbe fondersi e
causare incendi a causa di un
corto circuito.

« Utilizzare solo il cavo origina-
le. Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati o cavi intermedi.

* Se il cavo di alimentazione e
danneggiato, al fine di preve-
nire possibili pericoli, deve es-
sere sostituito dal produttore,
da un servizio autorizzato o da
una persona da specificare da
parte dell'azienda importatri-
ce.

+ AVVERTENZA: Prima di so-
stituire la lampada del forno,
per evitare scosse elettriche,
assicurarsi di scollegare il
prodotto dalla rete elettrica.
Scollegare il prodotto o spe-
gnere il fusibile dalla scatola
dei fusibili.

Se il prodotto & dotato di cavo di

alimentazione e spina:

* Non inserire il prodotto in una
presa di corrente che sia al-
lentata, che sia uscita dalla
sua cavita, che sia rotta, spor-
ca, oleosa, con rischio di con-
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tatto con 'acqua (ad esempio,
acqua che potrebbe fuoriusci-
re dal contatore).

* Non toccare la presa con le
mani umide! Non scollegare
mai tirando il cavo, estrarre
sempre la presa.

* Per evitare la formazione di
archi elettrici, assicurarsi che
la spina del prodotto sia sal-
damente inserita nella presa di
corrente.

1.4 Sicurezza in fase di
trasporto

* Scollegare il prodotto dalla re-
te elettrica prima di traspor-
tarlo.

* |l prodotto & pesante, e consi-
gliato il trasporto del prodotto
con almeno due persone.

* Per trasportare o spostare il
prodotto non utilizzare lo
sportello e/o la maniglia.

* Non mettere altri oggetti sul
prodotto e trasportare il pro-
dotto in posizione verticale.

* Quando si deve trasportare |l
prodotto, avvolgerlo con ma-
teriale da imballaggio a bolle
d'aria o cartone spesso e le-
garlo con del nastro adesivo.
Per evitare che le parti rimovi-
bili o mobili del prodotto e il
prodotto stesso si danneggi-
no, fissare saldamente il pro-
dotto con del nastro adesivo.

« Controllare I'aspetto generale
del prodotto per eventuali
danni che potrebbero essersi
verificati durante il trasporto.

Installazione in sicu-

1.5
A rezza

« Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia dan-
neggiato. Se e danneggiato,
non procedere alla sua instal-
lazione.

 Non installare il prodotto vici-
no a fonti di calore (radiatori,
stufe, ecc.).

 Tenere aperti i dintorni di tutti i
condotti di ventilazione del
prodotto.

* Per evitare il surriscaldamen-
to, il prodotto non deve essere
installato dietro porte decora-
tive.

A] .6 Utilizzo in sicurezza

« Assicurarsi che il prodotto
venga spento dopo ogni utiliz-
zo.

* Se non si utilizza il prodotto
per un lungo periodo di tempo,
scollegarlo o spegnere il fusi-
bile dalla scatola dei fusibili.

* Non utilizzare il prodotto difet-
toso o danneggiato. Se pre-
senti, scollegare i collegamen-
ti elettricita/gas del prodotto e
chiamare il servizio di assi-
stenza autorizzato.
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* Non utilizzare I'apparecchiatu-
ra se il vetro dello sportello
anteriore é stato rimosso o si
e incrinato.

* Non salire sul prodotto per
raggiungere qualcosa o per
qualsiasi altro motivo.

* Non utilizzare mai il prodotto
quando il vostro giudizio o la
vostra coordinazione sono
compromessi dall'uso di alcol
e/o droghe.

* Gli oggetti inflammabili tenuti
nell'area di cottura potrebbero
prendere fuoco. Non conser-
vare mai oggetti inflammabili
nell'area di cottura.

+ La maniglia del forno non & un
asciugamano. Quando si uti-
lizza il prodotto, non appende-
re asciugamani, guanti o tes-
suti simili alla maniglia.

* Le cerniere dello sportello del
prodotto si muovono quando
si apre e si chiude la porta e
potrebbero bloccarsi. Quando
si apre/chiude lo sportello,
non tenere la parte con le cer-
niere.

1.7 Avvertenze sulla
temperatura

« AVVERTENZA: Le parti ac-
cessibili del prodotto saranno
calde durante l'uso. Fare at-
tenzione a non toccare il pro-

dotto e i suoi elementi riscal-
danti. | bambini di eta inferiore
agli 8 anni non dovrebbero av-
vicinarsi al prodotto se non
accompagnati da un adulto.

* Non posizionare materiali in-
fiammabili/esplosivi vicino al
prodotto, in quanto i bordi du-
rante il funzionamento saran-
no caldi.

* Poiché il vapore puo essere
espirato, tenerlo lontano men-
tre si apre lo sportello del for-
no. Il vapore potrebbe provo-
care bruciature a mani, viso e/
o occhi.

* Durante il funzionamento il
prodotto potrebbe surriscal-
darsi. Fare attenzione a non
toccare le parti calde, l'interno
del forno e gli elementi riscal-
danti.

« Usare sempre guanti da forno
resistenti al calore quando si
mette il cibo nel forno caldo, o
si toglie il cibo dal forno caldo,
ecc.

A1 .8 Uso degli accessori

- Eimportante che il grill in filo
metallico e il vassoio siano
posizionati correttamente sui
ripiani in filo metallico. Per in-
formazioni dettagliate, consul-
tare la sezione "Uso degli ac-
cessori".
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* Gli accessori possono dan-
neggiare il vetro dello sportello
quando lo si chiude. Spingere
sempre gli accessori all'estre-
mita dell'area di cottura.

1.9 Sicurezza nella cot-
tura

* Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei
piatti. L'alcol evapora a tem-
perature elevate e puo causare
incendi, dato che puo incen-
diarsi quando entra in contatto
con superfici calde.

Gli scarti di cibo, I'olio, ecc.
nella zona di cottura potreb-
bero prendere fuoco. Prima
della cottura, rimuovere lo
sporco in eccesso.

Pericolo di avvelenamento da
cibo: Non lasciare il cibo nel
forno per piu di 1 ora prima o
dopo la cottura. In caso con-
trario, si potrebbero causare
intossicazioni alimentari o
malattie.

Non riscaldare lattine e barat-
toli di vetro chiusi nel forno. La
pressione che si accumulereb-
be nella lattina/barattolo po-
trebbe causarne lo scoppio.
Posizionare nel forno preri-
scaldato della carta oleata in
una pentola o sull'accessorio
da forno (vassoio, grill a filo,
ecc.). Per evitare che tocchino

elementi del riscaldatore, ri-
muovere eventuali pezzi ec-
cessivi di carta oleata appesi
all'accessorio o al contenitore.
Non utilizzare mai carta anti-
grasso a una temperatura del
forno superiore alla tempera-
tura massima di utilizzo spe-
cificata sulla carta anti-grasso
utilizzata. Non mettere mai
carta oleata sulla base del for-
no.

* Non collocare teglie, piatti o
fogli di alluminio direttamente
sul fondo del forno. Il calore
accumulato potrebbe danneg-
giare il fondo del forno.

+ Durante la cottura alla griglia,
chiudere lo sportello del forno.
Le superfici calde potrebbero
causare ustioni!

* Gli alimenti non adatti alla cot-
tura al grill determinano un ri-
schio di incendio. Grigliare so-
lo cibi adatti alla cottura al
grill. Inoltre, non mettere il ci-
bo troppo in fondo (interna-
mente) al grill. Questa é la zo-
na piu calda e i cibi grassi po-
trebbero prendere fuoco.

1.10 Maintenance and
Cleaning Safety

« Attendere che il prodotto si
raffreddi prima di pulirlo. Le
superfici calde potrebbero
causare ustioni!
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* Non lavare il prodotto spruz-
zando o versandovi acqua! C'é
rischio di scossa elettrica!

* Non utilizzare pulitori a vapore
per pulire il prodotto, poiché
cio potrebbe causare una
scossa elettrica.

* Per pulire il vetro anteriore
dello sportello del forno/(se
presente) il vetro superiore
dello sportello del forno, non
utilizzare detergenti abrasivi
aggressivi, raschietti metallici,
pagliette d'acciaio o candeg-
gina. Questi materiali possono
causare graffi e rotture delle
superfici di vetro.

* Mantenere sempre pulito e
asciutto il pannello di control-
lo. Una superficie umida e
sporca puo causare problemi
a livello di funzionamento del-
le funzioni.

A] .11 Auto-pulizia ad alta
temperatura (pirolisi)

* Durante l'auto-pulizia, le su-
perfici diventano piu calde ri-
spetto all'uso standard. Tene-
re i bambini lontani.

* Le superfici calde causano
ustioni! Non toccare il prodot-
to durante l'auto-pulizia e te-
nere i bambini lontani dal pro-
dotto. Attendere 30 minuti pri-
ma di riposizionare il residuo.

* Durante l'auto-pulizia, viene
rilasciato del fumo a causa
della combustione dei residui
di cibo. Durante il processo di
pulizia areare bene la cucina.

* Prima di iniziare la pulizia, pu-
lire le superfici esterne del for-
no e i residui di cibo all'interno
del forno con un panno sapo-
noso. Rimuovere tutti gli ac-
cessori e gli utensili da cucina
dal forno. Se il prodotto ha un
accessorio ignifugo (resisten-
te alle alte temperature auto-
pulente), non & necessario ri-
muovere tale accessorio dal
forno.

+ Se e presente un piano cottura
sopra il forno, non azionare il
piano cottura durante la piroli-
si.
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2 Istruzioni relative all'ambiente

2.1 Direttiva sui rifiuti

2.1.1 Conformita con la direttiva WEEE
e smaltimento del prodotto di
scarto

Questo prodotto & conforme alla direttiva
WEEE dell’'UE (2012/19/EU). Questo pro-
dotto porta un simbolo di classificazione
per la strumentazione elettrica ed elettro-
nica di scarto (WEEE).

Questo prodotto é stato realiz-

zato con componenti di alta

qualita e materiali che posso-

no essere riutilizzati e sono

idonei a essere riciclati. Per-
L tanto, al termine del suo ciclo
di vita utile, non smaltire il prodotto coni
normali rifiuti domestici e altri rifiuti. Por-
tare il prodotto ha un centro di raccolta per
il riciclaggio delle apparecchiature elettri-
che ed elettroniche. Chiedere alla propria
amministrazione locale informazioni su
questi punti di raccolta. Lo smaltimento
corretto dell'apparecchio aiuta a prevenire
conseguenze negative per I'ambiente e la
salute umana.

Conformita con la direttiva RoHS:

Il prodotto acquistato & conforme con la
Direttiva UE RoHS (2011/65/EU). Non con-
tiene materiali dannosi e proibiti e indicati
nella Direttiva.

2.2 Informazioni sull'imballaggio

| materiali che compongono I'imballaggio
del prodotto sono realizzati a partire da
materiali riciclabili in conformita con le no-
stre Normative Ambientali Nazionali. Non
smaltire i rifiuti di imballaggio con i rifiuti

domestici o altri rifiuti, portarli presso i
punti di raccolta del materiale di imballag-
gio indicati dalle autorita locali.

2.3 Consigli per risparmiare energia

Secondo I'UE 66/2014, le informazioni

sull'efficienza energetica si trovano sullo

scontrino/ricevuta forniti con il prodotto.

| suggerimenti seguenti aiuteranno a utiliz-

zare il prodotto in modo ecologico ed effi-

cace dal punto di vista energetico.

+ Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.

+ Nel forno, utilizzare contenitori scuri o
smaltati che trasmettono meglio il calo-
re.

+ Se specificato nella ricetta o nel manuale
utente, preriscaldare sempre. Non aprire
lo sportello del forno frequentemente
durante la cottura.

+ Nella cottura prolungata, spegnere il
prodotto da 5 a 10 minuti prima del ter-
mine della cottura. In questo modo &
possibile risparmiare fino al 20% di elet-
tricita utilizzando solo il calore residuo.

+ Provare a cucinare nel forno pit di un
piatto alla volta. Si potra cucinare con-
temporaneamente mettendo due pentole
sulla griglia. Inoltre, se si cucinano i pa-
sti uno dopo l'altro, si risparmia energia
perché il forno non perde il suo calore.

+ Non aprire lo sportello del forno durante
la cottura nella modalita di funziona-
mento "Riscaldamento ventola eco”. Se
lo sportello non viene aperto, nella mo-
dalita di funzionamento "Riscaldamento
ventola eco” la temperatura interna e ot-
timizzata per risparmiare energia, e que-
sta temperatura potrebbe differire da
quella mostrata sullo schermo.
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3 Il prodotto

3.1 Presentazione del prodotto

*k

_ 1
10 «¢ 5]
ol
9« p 2*
> 3**
4
8 < >
7 4 J)
=\
= > 5
5 \
l |
| |
’ h 1 » 6
1 Pannello di controllo 2 Lampada
3 Ripiani a filo 4 Motorino ventola (dietro alla piastra
in acciaio)
5 Sportello 6 Maniglia

7 Riscaldatore inferiore (sotto la pia-
stra d'acciaio)

9 Riscaldatore superiore

Varia a seconda del modello. Il proprio prodotto
potrebbe non avere una lampada, o il tipo e la
posizione della lampada potrebbero differire
dall'illustrazione.

Varia a seconda del modello. Il proprio prodotto
potrebbe non essere dotato di griglia. Nell'im-
magine, viene mostrato come esempio un pro-
dotto con griglia.

8 Posizioni del ripiano

10 Fori di ventilazione

3.2 Introduzione e utilizzo del pannel-
lo di controllo del prodotto

In questa sezione & possibile trovare la pa-
noramica e gli usi di base del pannello di
controllo del prodotto. A seconda della ti-
pologia di prodotto, ci potrebbero essere
differenze nelle immagini e in alcune delle
funzionalita o caratteristiche presentate.
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3.2.1 Pannello di controllo
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1 Manopola selezione funzione

3 Manopola di selezione della tempe-
ratura

Se ci sono delle manopole che controllano
il prodotto, in alcuni modelli queste mano-
pole possono essere tali da uscire quando
vengono premute (manopole a scompar-
sa). Per effettuare le impostazioni con
queste manopole, spingere prima la relati-
va manopola ed estrarla. Dopo aver effet-
tuato la regolazione, premerla di nuovo per
riposizionarla.

3.2.2 Introduzione al pannello di con-
trollo del forno

Manopola di selezione delle funzioni

E possibile selezionare le funzioni operati-
ve del forno tramite la manopola di sele-
zione funzioni. Girare a sinistra/destra dal-
la posizione chiusa (in alto) per seleziona-
re.

Manopola della temperatura

E possibile selezionare la temperatura che
si desidera cucinare con la manopola della
temperatura. Ruotare in senso orario dalla
posizione chiusa (in alto) per selezionare.
Indicatore di temperatura interna del forno
E possibile visualizzare |la temperatura in-
terna del forno sul display del timer. Il for-
no si riscalda fino a raggiungere la tempe-
ratura impostata e la mantiene e I'anima-
zione del riscaldamento a 3 righe lampeg-
gia all'estrema destra. Quando la tempera-
tura del forno raggiunge il valore imposta-

I
2

2 Timer

to, questa animazione si interrompe e ac-
canto al valore di temperatura impostato
compare costantemente il simbolo “C".

Timer

S .00 8

I
O_s-®

]

r\){—-{{b} B &

- 4+ (_[_,
0\4—-@ (G

LR =X

v
3 4

Tasto cottura flessibile
Tasto impostazioni
Tasto per i decrementi
Tasto per gli incrementi
Tasto allarme

[ IS L B A T

Tasti di impostazione ora

Simboli del display

: Simbolo del tempo di cottura

: Simbolo cottura flessibile

: Simbolo dell'allarme

: Simbolo della sonda per la carne *

. Il simbolo blocco tasti

: Simbolo della temperatura

Ge=[PWDHO

: Simbolo di cottura con eco fan (Ventola econo-
mica)

: Simbolo blocco sportello *

* Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.
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3.3 Funzioni operative del forno

Nella tabella delle funzioni sono indicate le
funzioni operative utilizzabili del forno e le

bili per queste funzioni. L'ordine delle mo-
dalita operative qui riportate potrebbe dif-
ferire da quello del proprio prodotto.

temperature massime e minime configura-

Simbolo L Intervallo di
Descrizione della fun- .. -
della fun- | _. temperatura |Descrizione e utilizzo
- zione o
zione (°C)
o5 Nel forno non funziona alcun riscaldatore. Si accende solo la
1\ Lampada del forno -
| lampada del forno.
Il forno non si riscalda. Funziona solo la ventola (sulla parete
posteriore). Il cibo congelato con i granuli viene scongelato
Funzionamento con } lentamente a temperatura ambiente, il cibo cotto viene raf-
0 ventola freddato. Il tempo necessario per scongelare un pezzo intero
di carne @ maggiore di quello necessario per gli alimenti con
cereali.
Riscaldamento sube- Il cibo viene riscaldato dall'alto e dal basso contemporanea-
. 1€nto sup 40-280 mente. Adatta per torte, pasticcini o torte e stufati in stampi
riore e inferiore . :
— da forno. La cottura viene effettuata con un solo vassoio.
.3, E acceso solo il riscaldamento inferiore. E adatto per alimenti
¢ Riscaldamento inferio- 40-220 che necessitano di rosolatura sulla parte inferiore. Questa
+ re funzione dovrebbe essere utilizzata anche per una facile puli-
zia a vapore.
— Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dai riscaldatori su-
Riscaldamento a ven- periore e inferiore viene distribuita equamente e rapidamente
PP 40-280 : : .
tola superiore/inferiore in tutto il forno. La cottura viene effettuata con un solo vasso-
io.
Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dal riscaldatore su-
. eriore viene distribuita equamente e rapidamente in tutto il
® Riscaldamento ventola 40-280 P « a N P! . A,
forno. E adatta per la cottura a piu vassoi e con diversi livelli di
ripiano.
I Per risparmiare energia, sara possibile utilizzare questa fun-
sg Riscaldamento ventola zione anziché usare "Riscaldamento ventola” nella gamma di
160-220 . ) . ‘ N
) eco 160-220°C. Il tempo di cottura, tuttavia, sara leggermente piu
— lungo.
— In questo caso, sono in funzione il riscaldamento superiore,
® Funzione "3D" 40-280 que'IIo_lnferlore eil rlscaldgmento con ventola. Ogni lato
dell'alimento da cuocere viene cotto in modo uguale e veloce.
La cottura viene effettuata con un solo vassoio.
wwW
. Funziona il grill grande sulla parte superiore del forno. Adatta
Grill completo 40-280 gg P P

per grigliare grandi quantita di cibo.

Pirolisi

Viene utilizzata per I'auto-pulizia del forno ad alta temperatu-
ra. Leggere le specifiche nella sezione manutenzione e pulizia
per questa funzione.

3.4 Accessori del prodotto

Il prodotto e dotato di vari accessori. Que-
sta sezione contiene la descrizione degli
accessori e del loro corretto utilizzo. A se-

conda del modello, I'accessorio fornito po-
trebbe variare. Non tutti gli accessori de-
scritti nel manuale d'uso potrebbero esse-
re disponibili sul proprio prodotto.
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mestico potrebbero deformarsi a co:

causa del calore. Cio non influisce
sulla funzionalita. La deformazione
scompare quando il vassoio viene
raffreddato.

@ | vassoi all'interno dell'elettrodo- Su modelli senza ripiani in filo metalli-

Vassoio standard

Viene utilizzato per la pasticceria, per i sur-
gelati e per la frittura di grandi pezzi.

Si consiglia di non utilizzare vassoi
e griglie a contatto diretto con gli

alimenti.

3.5 Uso degli accessori del prodotto

Ripiani da cottura
Nell'area di cottura ci sono 5 livelli di posi-

Vassoio profondo zionamento dei ripiani. E possibile anche
Viene utilizzato per la pasticceria, per frig-  vedere I'ordine dei ripiani nei numeri sul
gere pezzi grossi, cibi succosi o per la rac- frame anteriore del forno.

colta di oli fluenti durante la cottura alla Su modelli con ripiani in filo metallico :
griglia. )
Grill a filo

Viene utilizzato per friggere o per mettere il

cibo da cuocere, friggere e stufare sul ri-
piano desiderato.

Su modelli con ripiani in filo metallico :
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Posizionamento del grill a filo sui ripiani
da cottura

Su modelli con ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente
il grill a filo sui ripiani laterali in filo metalli-
co. Quando si posiziona il grill a filo sul ri-
piano desiderato, la sezione aperta deve
trovarsi sul lato anteriore. Per una migliore
cottura, il grill a filo deve essere fissato sul
punto di arresto del ripiano a filo. Non deve
passare sopra il punto di arresto a contatto
con la parete posteriore del forno.

Su modelli senza ripiani in filo metalli-
co:

& fondamentale posizionare correttamente
il grill a filo sui ripiani laterali. Il grill a filo
puo essere posizionato sul ripiano in una
sola direzione. Quando si posiziona il grill
a filo sul ripiano desiderato, la sezione
aperta deve trovarsi sul lato anteriore.

Posizionamento del vassoio sui ripiani da
cottura

Su modelli con ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente
i vassoi sui ripiani laterali in filo metallico.
Quando si posiziona il vassoio sul ripiano
desiderato, il lato designato per la sua te-

nuta deve trovarsi frontalmente. Per una
migliore cottura, il vassoio deve essere fis-
sato sulla presa di arresto sul ripiano a filo.
Non deve passare sopra la presa di arresto
a contatto con la parete posteriore del for-
no.

Su modelli senza ripiani in filo metalli-
co:

e fondamentale posizionare correttamente
i vassoi sui ripiani laterali. Il vassoio puo
essere posizionato sul ripiano in una sola
direzione. Quando si posiziona il vassoio
sul ripiano desiderato, il lato designato per
la sua tenuta deve trovarsi frontalmente.

Funzione di arresto del grill a filo

Per evitare che il grill a filo si rovesci ed
esca dal ripiano in filo metallico, & prevista
una funzione di arresto. Questa funzione
permette di estrarre il cibo in modo sempli-
ce e sicuro. Mentre si rimuove il grill a filo,
si puo tirarlo in avanti fino a raggiungere il
punto di arresto. Per rimuoverlo completa-
mente, € necessario passare sopra tale
punto.
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Su modelli con ripiani in filo metallico : Posizionamento corretto del grill a filo e

del vassoio sulle guide telescopicheSu
modelli con ripiani in filo metallico e gui- i}
de telescopiche

Grazie alle guide telescopiche, i vassoi o/l
grill a filo possono essere facilmente in-
stallati e rimossi. Quando si utilizzano vas-
soi e grill a filo con guida telescopica, oc-
corre fare attenzione che i perni, sulla parte
anteriore e posteriore delle guide telesco-
piche, poggino contro i bordi del grill e del
vassoio (come mostrato in figura).

Funzione di arresto del vassoio - Su mo-
delli con ripiani in filo metallico

Per evitare che il vassoio si rovesci ed
esca dal ripiano in filo metallico, & prevista
una funzione di arresto. Durante la rimo-
zione del vassoio, sganciarlo dalla presa di
arresto posteriore e tirarlo verso di sé fino
a raggiungere il lato anteriore. Per rimuo-
verlo completamente, & necessario passa-
re sopra questa presa di arresto.

IT/55



3.6 Specifiche tecniche

Specifiche generiche

Dimensioni esterne del prodotto (altezza/larghezza/pro-

fondita)(mm) 595 /594 /567

Dimensioni di installazione del forno (altezza/larghezza/

profondita)(mm) 590-600 /560 /min. 550

Tensione/Frequenza 220-240V ~; 50 Hz

;I'c:po di cavo e sezione utilizzati/adatti all'uso nel prodot- min.HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Consumo energetico totale (kW) 33

Tipo di forno Forno multifunzione

Informazioni principali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettrici di tipo domestico sono fornite in
conformita alla norma EN 60350-1/IEC 60350-1. | valori sono determinati nelle funzioni Riscaldamento superiore e
inferiore o (se presente) Riscaldamento a ventola superiore/inferiore con carico standard.

La classe di efficienza energetica viene determinata in base alla seguente priorita, a seconda che le funzioni rile-
vanti esistano o meno sul prodotto. 1-Riscaldamento ventola eco, 2-Riscaldamento ventola, 3-Girarrosto con grill
basso, 4-Riscaldamento superiore e inferiore.

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per migliorare
la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non corri-
spondere esattamente al prodotto.

pagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme vigenti.
Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di funzionamento e
ambientali.

@ | valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo accom-
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4 Primo utilizzo
Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si @ Se il primo timer non & impostato,

raccomanda di procedere come segue e “12:00” ed il simbolo & continue-
indicato nelle seguenti sezioni. ranno a lampeggiare ed il forno
non si accendera. Affinché il forno
funzioni, & necessario confermare
I'ora del giorno impostandola o

:trg::easilntltlr“ezlz’ca):: géfr?gr'::p;é toccando il tasto®> quando & su
P 9 : “12:00”E' possibile cambiare I'im-

non la si imposta, con alcuni mo- . . .
P postazione del giorno in un mo-

delli di forno non sara possibile cu- h .
cinare P mento successivo come descritto
- nella sezione "Impostazioni".

4.1 Prima impostazione del timer

1. Quando il forno viene avviato per la pri-
ma volta, "12:00" ed il simbolo O lam- @ In caso di interruzione di corrente,

peggeranno sul display. le impostazioni dell'ora del giorno

2. Impostare I'ora del giorno con i tasti @/ vengono annullate. .L Impostazione
o dovra essere eseguita nuovamen-

te.

i :|;|_| [ N 4.2 Pulizia iniziale
[ I S
‘ : 1. Rimuovere tutti i materiali dell'imballag-

B 0. & © i

- - 2. Rimuovere dal forno tutti gli accessori
3. Toccare (O o % per impostare il campo forniti e presenti all'interno del prodot-
dei minuti. to.

3. Far funzionare il prodotto per 30 minuti
e poi spegnerlo. In questo modo, i resi-
dui e gli strati che potrebbero essere ri-

4% @_@_@ Q Q masti nel forno durante la sua fabbrica-

zione vengono bruciati e puliti.

4. Toccare i tasti ®/© per impostare i mi- 4. Durante il funzionamento del prodotto,

nuti. selezionare la temperatura piu alta e la

— funzione che attiva tutti i riscaldatori

| 1. | del prodotto. Vedere “Funzioni operative

[ 11 © del forno [» 52]" Nella seguente sezione
N & possibile apprendere come far funzio-

0% @_@,_@ Q @ nare il forno.

5. Attendere il completamento del raffred-

5. Confermare I'impostazione premendo il damento.
tasto . ) o
. . 6. Pulire le superfici del prodotto con un
= L'ora del giorno & impostata e sullo panno o una spugna umida e asciugare
schermo appare il simbolo (© . con un panno.

Prima di utilizzare gli accessori:

Pulire gli accessori che saranno stati ri-
mossi dal forno con acqua detergente e
una spugna morbida.
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AVVISO: Alcuni detergenti o agenti deter-
genti potrebbero danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi, polveri
detergenti, creme detergenti o oggetti ap-
puntiti durante la pulizia.

5 Utilizzo del forno

AVVISO: Durante il primo utilizzo, il fumo
e I'odore potrebbero risalire per diverse
ore. Questo € normale e si necessita solo
di una buona ventilazione per rimuoverli.
Evitare di inalare direttamente il fumo e gli
odori emanati.

5.1 Informazioni generali sull'uso del
forno

Ventola di raffreddamento Varia a secon-
da del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.
Il prodotto é dotato di una ventola di raf-
freddamento. La ventola di raffreddamento
si attiva automaticamente quando neces-
sario e raffredda sia la parte anteriore del
prodotto che i mobili. Viene automatica-
mente disattivata al termine del processo
di raffreddamento. Dallo sportello del forno
esce aria calda. Non coprire assolutamen-
te queste aperture di ventilazione. In caso
contrario, il forno potrebbe surriscaldarsi.
La ventola di raffreddamento sara attiva
sia durante il funzionamento del forno sia
dopo lo spegnimento dello stesso (circa
20-30 minuti). Se si cucina programmando
il timer del forno, alla fine del tempo di cot-
tura, la ventola di raffreddamento si spe-
gne con tutte le funzioni. Il tempo di fun-
zionamento della ventola di raffreddamen-
to non puo essere determinato dall'utente.
Si accende e si spegne automaticamente.
Questo non € un errore.

llluminazione del forno

La luce del forno si accende quando il for-
no inizia la cottura. In alcuni modelli la luce
€ accesa anche durante la cottura, mentre
in altri si spegne dopo un certo periodo di
tempo.

Per risparmiare energia, con alcune funzio-
ni di cottura la luce non si accende mai.

Se si desidera che la lampada del forno sia
accesa in modo continuo, selezionare lo
stato operativo “Lampada del forno" con la
manopola di selezione della funzione.

5.2 Funzionamento dell'unita di con-
trollo del forno

Avvertenze generali per I'unita di controllo

del forno

+ Il tempo massimo che si pud impostare
per il processo di cottura e di 5 ore e 59
minuti. In caso di interruzione dell'ali-
mentazione, il programma viene cancel-
lato. Sara necessario riprogrammare.

+ Durante le regolazioni, i relativi simboli
lampeggiano sul display. Attendere un
breve periodo di tempo perché le impo-
stazioni vengano salvate.

+ Se e stata effettuata una qualsiasi impo-
stazione di cottura, I'ora del giorno non
puo essere regolata.

+ Se il tempo di cottura e impostato all'ini-
zio della cottura, sul display viene visua-
lizzato il tempo rimanente.

+ Nei casi in cui il tempo di cottura o il
tempo di fine cottura sono impostati, &
possibile annullarli automaticamente
toccando a lungo il tasto (©.

Timer
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Tasto cottura flessibile
Tasto impostazioni
Tasto per i decrementi
Tasto per gli incrementi
Tasto allarme
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Tasti di impostazione ora
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Simboli del display
: Simbolo del tempo di cottura
: Simbolo cottura flessibile

: Simbolo dell'allarme
: Simbolo della sonda per la carne *

. 1l simbolo blocco tasti

: Simbolo della temperatura

=P MHO

: Simbolo di cottura con eco fan (Ventola econo-
mica)
: Simbolo blocco sportello *

* Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.

Accensione del forno

Quando si seleziona la funzione di cottura
desiderata con la manopola di selezione
delle funzioni e si imposta una determinata
temperatura con la manopola della tempe-
ratura, il forno entra in funzione.

Spegnimento del forno

E possibile spegnere il forno ruotando la
manopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizione
off (su).

Cottura manuale per selezionare la tempe-
ratura e la funzione di operativita del forno
Si puo cuocere effettuando un controllo
manuale (sotto il proprio controllo), senza
impostare il tempo di cottura, selezionan-
do la temperatura e la funzione operativa
specifica per i propri alimenti.

2. Impostare la temperatura a cui si vuole
cuocere con la manopola della tempe-
ratura.

= Il forno iniziera a funzionare immedia-
tamente alla funzione e alla tempera-
tura selezionate e sul display apparira
il simbolo § . Quando la temperatura
all'interno del forno raggiunge il livello
impostato, il simbolo § scompare.
Poiché la cottura manuale avviene
senza impostare il tempo di cottura, il
forno non si spegne automaticamente.
Bisogna controllare la cottura perso-
nalmente e spegnerlo a cottura com-
pletata. Quando la cottura & completa-
ta, & possibile spegnere il forno ruo-
tando la manopola di selezione delle
funzioni e la manopola della tempera-
tura in posizione off (su).

Cottura con impostazione del tempo di

cottura:

E possibile far spegnere automaticamente

il forno alla fine del tempo specificato sele-

zionando la temperatura e la funzione di

operativita specifica per i propri alimenti e

impostando il tempo di cottura sul timer.

1. Selezionare la funzione operativa per la
cottura.

2. Toccare il tasto (O finché sul display
non appare il simbolo del tempo di cot-

tura (©.

P , °C

o / [

1. Selezionare la funzione operativa con la
quale si desidera cucinare con la mano-
pola di selezione delle funzioni.

C11 |
L s

& 0.0 O @

Dopo aver impostato la funzione di
@ operativita e la temperatura, € pos-
sibile impostare il tempo di cottura
per 30 minuti toccando diretta-
mente il tasto @ per una rapida
impostazione del tempo di cottura
e modificando il tempo con i tasti

@/O.

3. Impostare il tempo di cottura con i tasti

@/O.
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Se si modificano la temperatura e
le funzioni mentre la funzione di
cottura flessibile e attiva, la funzio-

ne di cottura flessibile viene annul-
lata automaticamente..

Il tempo di cottura aumenta di 1
@ minuto nei primi 15 minuti, dopo 15

minuti aumenta di 5 minuti.

4. Mettere gli alimenti nel forno e regolare
la temperatura con la manopola della
temperatura.

= Il forno iniziera a funzionare im-
mediatamente alla funzione e alla
temperatura selezionate. Il tempo
di cottura impostato fa partire un
conto alla rovescia e sul display
appare il simbolo §. Quando la
temperatura all'interno del forno
raggiunge il livello impostato, il
simbolo § scompare.

5. Al termine del tempo di cottura impo-
stato, sul display appare "End", il sim-
bolo O lampeggia e il timer emette un
segnale acustico.

6. L'avviso suona per due minuti. Premere
qualsiasi pulsante per interrompere
I'avviso. L'avviso si arresta e sul display
appare l'ora del giorno.

Cottura flessibile (Flexi Crisp)

Nel caso si voglia una maggiore doratura

della parte superiore e inferiore di cio che

viene cucinato, utilizzare la funzione Cottu-
ra flessibile (Flexi Crisp). Con questa fun-
zione viene effettuata una regolazione che
consente di dare piu calore alla superficie
superiore o inferiore.

Tabella di cottura flessibile consigliata

| tempi di cottura flessibili suggeriti in base
al tempo di cottura impostato per la fun-
zione di cottura flessibile sono riportati
nella tabella seguente.

Se la funzione di cottura flessibile
non viene terminata, verra annulla-

ta automaticamente dopo 15 mi-

nuti.

E possibile utilizzare la funzione di
@ cottura flessibile nelle funzioni

operative Riscaldamento superiore

e inferiore, Funzione "3D" e Riscal-

damento a ventola superiore/infe-
riore, fra le temperature di

150°C-250°C.

Tempo di cottura Funzione di cottura flessibile

(min.) Tempo di utilizzo (min.)
0-15 ultimi 5
15 - 45 ultimi 10

45 - sopra ultimi 15

Per utilizzare la funzione di cottura fles-
sibile:
1. Avviare la cottura selezionando la fun-

zione operativa e la temperatura in cui &
attiva la funzione di cottura flessibile.

E possibile utilizzare la funzione di
cottura flessibile senza impostare
il tempo di cottura, controllandola

manualmente o impostando il tem-
po di cottura.

2. Per la superficie che si desidera dorare,
toccare una volta il tasto 1.

= Al primo tocco, il forno continua a
funzionare normalmente e sullo
schermo appare una singola riga
centrale accanto a 3 righe.

[t —

3
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= Toccando nuovamente il tasto
si attiva il livello di frittura della
superficie superiore e sul display
appare una singola riga di livello
superiore accanto a 3 righe.

ot

@ i @__@_G) oo

= Toccando nuovamente il tasto
si attiva il livello di frittura della
superficie inferiore e sul display
viene visualizzata una singola riga
sul livello inferiore accanto alle 3
righe.

= — —
3

@ ¢ 0,0 4 O

3. Il simbolo [£] rimane acceso, con il tem-
po di cottura trascorso o il tempo di
cottura rimanente, circa 5 secondi dopo
aver effettuato l'impostazione.

1. Toccare contemporaneamente i tasti @
/@, fino a che sul display non compare
il simbolo &.

_
& _
i @@@ AN

= Sul display viene visualizzato il simbo-
lo & e inizia il conto alla rovescia
3-2-1. Al termine del conto alla rove-
scia si attiva il blocco dei tasti. Quan-
do si tocca un tasto qualsiasi dopo
aver impostato il blocco tasti, il timer
emette un segnale acustico e il simbo-
lo & lampeggia.

Se sirilasciano i tasti @/ prima
della fine del conto alla rovescia, il

blocco tasti non si attiva.

Quando il blocco tasti & attivo, i ta-
sti del timer non possono essere
utilizzati. Il blocco tasti non viene

annullato in caso di mancanza di
corrente.

Per annullare manualmente la fun-
zione di cottura flessibile, premere
il tasto [&] per portare la riga di li-

vello accanto alle 3 righe del di-
splay al livello centrale.

In termini di sicurezza di cottura, la
@ funzione di cottura flessibile e atti-
va per un massimo di 15 minuti.
Poi torna automaticamente al livel-
lo di cottura normale e il simbolo

scompare dal display.

5.3 Impostazioni

Attivazione del blocco tasti

Utilizzando la funzione di blocco tasti, &
possibile salvaguardare il timer da interfe-
renze.

Disattivazione del blocco tasti

1. Toccare contemporaneamente i tasti @
/©, fino a che il simbolo & non scom-
pare dal display.

= Dal display il simbolo & scompare e il
blocco tasti viene disabilitato.

Impostazione dell'allarme

E anche possibile utilizzare il timer del pro-
dotto per qualsiasi avviso o promemoria
diverso dalla cottura. L'allarme non ha al-
cun effetto sulle funzioni operative del for-
no. Viene utilizzato solo come avviso. Ad
esempio, & possibile utilizzare la sveglia
quando, ad una certa ora, si vuole girare il
cibo nel forno. Non appena scaduto il tem-
po impostato, il timer emette un segnale
acustico di avviso.

Il tempo massimo di allarme puo
essere di 23 ore e 59 minuti.
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1. Toccare 2 finché sul display non appa-
re il simbolo Q.

OO0 4
B 0.0 g O

Regolazione del volume

1. Toccare il tasto ¢ finché sul display
non compare uno dei valori b-01-b-02-
b-03.

2. Impostare I'ora dell'allarme con i tasti

@/O.

1] 1
[y

% @_@_@ oo

%% O,® 04 O

2. Impostare il livello desiderato con i tasti
@/O. (b-01-b-02-b-03)

= Dopo aver impostato |'ora dell'al-
larme, il simbolo Q) rimane acceso
e sul display inizia il conto alla ro-
vescia dell'ora dell'allarme. Se
I'ora dell'allarme e I'ora di cottura
vengono impostate contempora-
neamente, sul display viene visua-
lizzata quella a scadenza piu bre-
ve.

3. Quando il timer avra finito, il simbolo 2
iniziera a lampeggiare ed emettera un
avviso acustico.

Spegnimento dell’allarme

1. Al termine del timer, I'avviso suonera
per due minuti. Toccare un tasto qual-
siasi per interrompere I'avviso acustico.

= L'avviso si arresta e sul display appare
I'ora del giorno.

Se si vuole annullare I'allarme;

1. Per resettare I'ora dell'allarme, toccare
il tasto A finché sul display non appare
il simbolo Q. Toccare il tasto © fino a
che sul display non compare il simbolo
“00:00”.

2. E anche possibile annullare il timer toc-
cando a lungo il tasto Q.

i @_@_@ oo

= Toccare il tasto & per la conferma op-
pure attendere senza toccare alcun ta-
sto. Dopo poco, il volume impostato
diventa attivo.

Impostazione della luminosita del display

1. Toccare il tasto ¢ finché sul display
non compare uno dei valori d-01-d-02-
d-03.

ﬁ O,,® 04 O

2. Impostare la luminosita desiderata con
i tasti ®/O. (d-01-d-02-d-03)

i @_@_@ oo

= Toccare il tasto & per la conferma op-
pure attendere senza toccare alcun ta-
sto. Dopo poco, la luminosita imposta-
ta diventa attiva.
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Modificare I'ora del giorno
sul forno per cambiare I'ora del giorno pre-
cedentemente impostata:

1. Toccare il tasto ¢ fino a che non com-
pare il simbolo (3 sul display.

2. Impostare I'ora del giorno con i tasti @/

Q.

JUU e
# 0,0 0 Q

4. Toccare i tasti @/Q per impostare i mi-
nuti.

i=uln B
Iy o

B 0. & ©

3. Toccare (O o % per impostare il campo
dei minuti.

6 Informazioni generali sulla cottura

| 3.0
[ 1 ol
i< @_@,_@ oo
5. Confermare I'impostazione premendo il

tasto (©.

= L'ora del giorno & impostata e sullo
schermo appare il simbolo (O .

In questa sezione & possibile trovare con-
sigli su come preparare e cucinare gli ali-
menti.

Tale sezione descrive anche alcuni degli
alimenti testati dal produttore e le impo-
stazioni pit appropriate per questi alimen-
ti. Sono inoltre indicate le impostazioni del
forno e gli accessori appropriati per questi
alimenti.

6.1 Avvertenze generiche sulla cottu-
ra nel forno

+ All'apertura dello sportello del forno du-
rante o dopo la cottura potrebbe fuoriu-
scire vapore caldo. Il vapore potrebbe
provocare bruciature a mani, viso e/o
occhi. Quando si apre lo sportello del
forno, stare lontano.

+ Il vapore intenso generato durante la
cottura potrebbe formare delle gocce
d'acqua condensata all'interno e

all'esterno del forno e sulle parti superio-

ri del mobile a causa della differenza di
temperatura. Si tratta di un evento nor-
male e fisico.

+ | valori di temperatura e tempo di cottura
indicati per i cibi potrebbero variare a se-
conda della ricetta e della quantita. Per
questo motivo, tali valori sono indicati
come intervalli.

+ Prima diiniziare la cottura, togliere sem-
pre dal forno gli accessori inutilizzati. Gli
accessori che rimangono nel forno po-
trebbero impedire la cottura dei cibi ai
valori corretti.

+ Per i cibi che saranno cucinati secondo
la propria ricetta, fare riferimento a cibi
simili indicati nelle tabelle di cottura.

+ L'utilizzo degli accessori in dotazione
garantisce le migliori prestazioni di cot-
tura. Osservare sempre le avvertenze e le
informazioni fornite dal produttore per le
pentole esterne che si utilizzeranno.

+ Tagliare la carta oleata che si usera per
la cottura in dimensioni adeguate al con-
tenitore da utilizzare. Le carte oleate che
traboccano dal contenitore potrebbero
creare un rischio di ustioni e influire sulla
qualita della cottura. Utilizzare la carta
oleata nell'intervallo di temperatura spe-
cificato.
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Per una buona prestazione di cottura,
collocare i cibi sul ripiano corretto consi-
gliato. Non modificare la posizione del
ripiano durante la cottura.

6.1.1 Pasticcini e alimenti da forno

Informazioni di carattere generale

Per una buona cottura, si consiglia di
utilizzare gli accessori del prodotto. Se si
ha intenzione di utilizzare una pentola
esterna, preferire pentole scure, anti-
aderenti e resistenti al calore.

Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di mettere
il cibo nel forno dopo il preriscaldamen-
to.

Se si deve cucinare con le pentole sul
grill a filo, posizionarle al centro del grill
a filo, non vicino alla parete posteriore.
Tutti i materiali utilizzati nella fabbrica-
zione dei dolci devono essere freschi e a
temperatura ambiente.

Lo stato di cottura dei cibi potrebbe va-
riare a seconda della quantita di cibo e
delle dimensioni delle pentole.

Gli stampi di metallo, ceramica e vetro
prolungano il tempo di cottura e le su-
perfici inferiori dei cibi da pasticceria
non si dorano in modo uniforme.

Se si usa la carta da forno, si puo osser-
vare una leggera rosolatura sulla super-
ficie inferiore dei cibi. In questo caso,
potrebbe essere necessario prolungare il
periodo di cottura di circa 10 minuti.

| valori indicati nelle tabelle di cottura
sono determinati in base ai test effettua-
ti nei nostri laboratori. | valori adatti al
singolo caso potrebbero differire da que-
sti valori.

+ Mettere i propri alimenti sull'apposito ri-
piano consigliato nella tabella di cottura.
Tenere presente che ripiano inferiore del
forno e il ripiano 1.

Consigli per la cottura di torte

+ Se la torta & troppo secca, aumentare la
temperatura di circa 10 "C e diminuire il
tempo di cottura.

+ Se la torta & umida, utilizzare una piccola
quantita di liquido o ridurre la tempera-
tura di 10°C.

+ Se la parte superiore della torta € brucia-
ta, metterla su un ripiano inferiore, dimi-
nuire la temperatura e aumentare il tem-
po di cottura.

+ Se l'interno della torta & ben cotto, ma
I'esterno & appiccicoso, usare meno li-
quido, diminuire la temperatura e au-
mentare il tempo di cottura.

Suggerimenti per la pasticceria

+ Sel'impasto & troppo secco, aumentare
la temperatura di 10 °C e diminuire il
tempo di cottura. Bagnare le sfoglie di
pasta con un intingolo di latte, olio, uova
e yogurt.

+ Sel'impasto cuoce lentamente, assicu-
rarsi che lo spessore preparato non tra-
bocchi dal vassoio.

+ Sel'impasto & dorato in superficie ma il
fondo non é cotto, assicurarsi che la
quantita di intingolo che userete non sia
eccessiva sul fondo. Per una doratura
uniforme, provare a spalmare I'intingolo
equamente tra le sfoglie e I'impasto.

+ Cuocere I'impasto nella posizione e alla
temperatura specificata nella tabella di
cottura. Se il fondo non & ancora abba-
stanza dorato, metterlo su un ripiano in-
feriore per un'ulteriore cottura.
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Tabella di cottura per pasticcini e cibi da forno
Suggerimento per la cottura con un vassoio singolo

Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione opera-
tiva

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssi-
mativ.)

Riscaldamento

tro/metallo su
grill a filo **

riore

Torta sul vassoio Yassmo standard superiore e infe- |3 180 30..40
riore
Torta nello stam- Stam_po per torte Riscaldamento 2 180 30 . 40
po su grill a filo ** ventola
- . Riscaldamento
Torte dipiccole | Vassoio standard superiore e infe- (3 160 25..35
dimensioni * ’
riore
Su modelli con ri-
piani in filo metal-
Torte di piccole | Vassoio standard |Riscaldamento  |lico: 3 150 25 35
dimensioni * ventola Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico: 2
Stampo per dolci
rotondo, diametro |Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor-  [superiore e infe- |2 150 30...40
setto su grill afilo |riore
*k
Stampo per dolci
rotondo, diametro Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor- 2 155 30...40
. .. |ventola
setto su grill a filo
*k
Vassoio per pa- | iscaldamento
Biscotti - operp superiore e infe- (3 170 25..35
sticceria * .
riore
Biscotti Va_lssop per pa- |Riscaldamento 3 170 20 . 30
sticceria * ventola
Pasticceria Vassoio standard |Riscaldamento 2 180 30 . 40
* ventola
Vassoio standard Riscaldamento
Panino rotondo |, superiore e infe- |2 200 20..30
riore
Panino rotondo Vassoio standard |Riscaldamento 3 180 20 . 30
* ventola
Vassoio standard Riscaldamento
Pane integrale N superiore e infe- (3 200 30..40
riore
Pane integrale Yassmo standard |Riscaldamento 3 200 30 . 40
ventola
g?\rgsg :Zrii r\/e(:_— Riscaldamento
Lasagne superiore e infe- (203 200 30..40
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*

riore

Alimento Accessorio da  |Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)|Tempo di cottura
utilizzare tiva piano (min) (approssi-
mativ.)
e e, sclgamento
Torta di mele S superiore e infe- |2 180 50..65
20 cm di diametro | .
S e riore
su grill a filo **
Stampo rotondo
Torta di mele in metal!o nero di |Riscaldamento 3 170 50 . 65
20 cm di diametro |ventola
su grill a filo **
Vassoio standard Riscaldamento
Pizza superiore e infe- |2 200 ... 220 10.. 20

Suggerimenti

per cucinare c

on due vassoi

Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione opera-
tiva

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssi-
mativ.)

2-Vassoio stan-

Su modelli con ri-
piani in filo metal-

Su modelli con ri-
piani in filo metal-

4-Vassoio per pa-

ventola

sticceria *

Torte di piccole ~ [dard * Riscaldamento 9.2 lico:150 lico: 25 ... 40

dimensioni 4-Vassoio per pa-|Ventola Su modelli senza |Su modelli senza
sticceria * ripiani in filo me- |ripiani in filo me-

tallico :140 tallico: 30 ... 45

2-Vassoio stan-

Biscotti dard » Riscaldamento 1, _, 170 25..35
4-Vassoio per pa- |Ventola
sticceria *
1-Vassoio stan-

) . dard * Riscaldamento

Pasticceria 4-Vassoio per pa- ventola 1-4 180 35..45
sticceria *
2-Vassoio stan-
dard * i

Panino rotondo Riscaldamento 1, , 180 20 ...30

Il preriscaldamento é raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Tabella di cottura con funzione operativa

“Riscaldamento ventola eco

+ Non modificare I'impostazione della
temperatura dopo aver iniziato la cottura
nella funzione operativa “Riscaldamento

ventola eco”

+ Non aprire lo sportello del forno durante
la cottura nella funzione operativa Ri-
scaldamento ventola eco” operating

function. Se lo sportello non viene aper-
to, la temperatura interna & ottimizzata
per risparmiare energia, e questa tempe-
ratura potrebbe differire da quella mo-
strata sul display.

+ Non preriscaldare nella funzione operati-
va “Riscaldamento ventola eco".
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Alimento

Accessorio da utiliz-
zare

Posizione del ripia-
no

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssima-
tiv.)

Torte di piccole di-

mensioni Vassoio standard * |3 160 25..35
Biscotti Vassoio standard * 180 25..35
Pasticceria Vassoio standard * 200 45 .55
Panino rotondo Vassoio standard * 200 35..45

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

6.1.2 Carne, pesce e pollame

| punti chiave della cottura alla griglia

+ Prima di cucinarli, il condimento con
succo di limone e pepe aumentera il ri-
sultato della cottura del pollo intero, del
tacchino e dei grossi pezzi di carne.

+ Per cuocere la carne disossata ci voglio-
no dai 15 ai 30 minuti in piu rispetto al

cottura del filetto in padella.

+ Si dovrebbero calcolare circa 4-5 minuti
di tempo di cottura per centimetro di
spessore della carne.

Tabella di cottura per carne, pesce e pollame

+ Scaduto il tempo di cottura, lasciare la
carne in forno per circa 10 minuti. Il suc-
co della carne € meglio distribuito alla
carne fritta e non esce quando la carne
viene tagliata.

+ Il pesce dovrebbe essere collocato su un
ripiano di medio o basso livello in un
piatto resistente al calore.

+ Cuocere i piatti consigliati secondo la ta-
bella di cottura con un solo vassoio.

Alimento Accessorio da Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)|Tempo di cottura
utilizzare tiva piano (min) (approssi-
mativ.)
Bistecca (intera)/ |Vassoio standard R|sca|dament_o a 15 min. 250/max,
ventola superio- |3 60 ... 80
Arrosto (1 kg) * L dopo 180 ... 190
re/inferiore
Stinco di agnello |Vassoio standard Rlscaldament_oa 15 min. 250/max,
ventola superio- |3 110..120
(1,5-2 kg) * L dopo 170
re/inferiore
Grill a filo * Riscald
. iscaldamento a .
Eo)llo fritto (1.8-2 Mettere unvas-  |ventola superio- |2 ;g nglq.g[ZJSO/max, 60 ... 80
9 soio sulripiano | re/inferiore P
inferiore.
Grill a filo *
Eollo fritto (1,8-2 Mettere un vas- |Funzione "3D" 2 (115 min. 250/max, | ¢ o
9) soio sul ripiano opo 190
inferiore.
. Vassoio standard Riscaldament_o a 25 min. 250/max
Turchia (5,5 kg) ventola superio- |1 . " [150... 210
* e dopo 180 ... 190
re/inferiore
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Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione opera-
tiva

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssi-
mativ.)

25 min. 250/max,

soio sul ripiano
inferiore.

. Vassoio standard ’ napn

Turchia (55kg) |, Funzione "3D 1 dopo 180 ... 190 150...210

Grill a filo * .
Riscaldamento a

Pesce Mettere un vas-  |yentola superio- |3 200 20..30
soio sul ripiano | e/inferiore
inferiore.
Grill a filo *

Pesce Mettere un vas- | Fynzione "3D" 200 20..30

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

6.1.3 Grill

Quando vengono grigliati, la carne rossa, il
pesce e la carne di pollame diventano rapi-
damente marroni, mantengono una bella
crosta e non si asciugano. Carni di filetto,
spiedini, salsicce e verdure succose (po-
modori, cipolle, ecc.) sono particolarmente
adatti per la cottura al grill.

Avvertenze generali

+ Gli alimenti non adatti alla cottura al grill
determinano un rischio di incendio. Gri-
gliare solo cibi adatti alla cottura al grill.
Inoltre, non mettere il cibo troppo in fon-
do (internamente) al grill. Questa & la zo-
na piu calda e i cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

+ Durante la cottura alla griglia, chiude-
re lo sportello del forno. Non grigliare
mai con lo sportello del forno aperto.
Le superfici calde potrebbero causare
ustioni!

| punti chiave della cottura al grill

Preparare alimenti di spessore e peso il
piu possibile simili fra loro.

Posizionare i pezzi da grigliare sul grill a
filo o sul vassoio del grill a filo distri-
buendoli senza superare le dimensioni
del riscaldatore.

A seconda dello spessore dei pezzi da
grigliare, i tempi di cottura indicati in ta-
bella potrebbero variare.

Far scorrere il grill a filo o il vassoio del
grill a filo nel forno fino al livello deside-
rato. Se si sta cucinando sul grill a filo,
far scorrere il vassoio da forno sul ripia-
no inferiore per raccogliere gli oli. Il vas-
soio da forno che si intende far scorrere
deve essere dimensionato in modo da
coprire l'intera area del grill. Tale vassoio
potrebbe non essere fornito con il pro-
dotto. Per una facile pulizia mettere un
po' d'acqua nel vassoio da forno.

Tabella per il grill

Alimento Accessorio da utiliz- |Posizione del ripia- |Temperatura (°C) Tempo di cottura
zare no (min) (approssima-

tiv.)

Pesce Grill a filo 4-5 250/max 20..25

Pezzi di pollo Grill a filo 4-5 250/max 25..35

Polpette di carne (vi- . )

tello) - 12 quantita Grill a filo 4 250/max 20.. 30

Costoletta di agnello |Grill afilo 4-5 250/max 20..25

IT/68




Alimento Accessorio da utiliz- |Posizione del ripia- |Temperatura (°C) Tempo di cottura

zare no (min) (approssima-
tiv.)

Bistecca - (cubettidi |5y 4 filo 4-5 250/max 25..30

carne)

Costoletta di vitello  [Grill a filo 4-5 250/max 25..30

Verdure gratinate Grill a filo 4-5 220 20..30

Pane tostato Grill a filo 4 250/max 1..3

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

6.1.4 Alimenti di prova

+ Gli alimenti di questa tabella di cottura
sono preparati secondo la norma EN
60350-1 per facilitare i test del prodotto
effettuati per gli istituti di controllo.

Tabella di cottura per i pasti di prova

Suggerimento per la cottura con un vassoio singolo

Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione opera-
tiva

Shortbread (bi-
scotto dolce)

Vassoio standard

*

Riscaldamento
superiore e infe-
riore

Shortbread (bi-
scotto dolce)

Vassoio standard

*

Riscaldamento
ventola

Torte di piccole
dimensioni

Vassoio standard

*

Riscaldamento
superiore e infe-
riore

Torte di piccole
dimensioni

Vassoio standard

*

Riscaldamento
ventola

Pan di Spagna

Stampo per dolci
rotondo, diametro
26 cm con mor-
setto su grill a filo

*k

Riscaldamento
superiore e infe-
riore

Posizione del ri- |Temperatura (°C)|Tempo di cottura
piano (min) (approssi-
mativ.)
3 140 20..30
Su modelli con ri-
piani in filo metal-
lico:3
140 15..25
Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico :2
3 160 25..35
Su modelli con ri-
piani in filo metal-
lico: 3
. 150 25..35
Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico: 2
2 150 30...40
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Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione opera-
tiva

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssi-
mativ.)

Stampo per dolci
rotondo, diametro

Riscaldamento

Pan di Spagna 26 cm con mor- ventola 2 155 30...40
setto su grill a filo
*k
Stampo rotondo Riscaldamento

Torta di mele ?Ong;te::::%ir;:;g'o superiore e infe- |2 180 50 .. 65
su grill a filo ** riore
Stampo rotondo

Torta di mele in metallo nero di |Riscaldamento 3 170 50 _ 65

20 cm di diametro
su grill a filo **

ventola

Suggerimenti

per cucinare c

on due vassoi

Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione opera-
tiva

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssi-
mativ.)

2-Vassoio stan-

Su modelli con ri-
piani in filo metal-

Su modelli con ri-
piani in filo metal-

Torte di piccole  |dard * Riscaldamento 9.1 lico:150 lico: 25 .. 40
dimensioni 4-Vassoio per pa-|Ventola Su modelli senza |Su modelli senza
sticceria * ripiani in filo me- |ripiani in filo me-
tallico :140 tallico: 30 ... 45
2-Vassoio stan-
i- |dard * i
Shortbread (bi Riscaldamento |, _, 140 1525

scotto dolce)

4-Vassoio per pa-
sticceria *

ventola

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Grill

Alimento

Accessorio da utiliz-
zare

Posizione del ripia-
no

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssima-
tiv.)

Polpette di carne (vi-
tello) - 12 quantita

Grill a filo

4

250/max

20..30

Pane tostato

Grill a filo

4

250/max

1..3

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.
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7 Manutenzione e pulizia

7.1 Informazioni generiche per la puli-

Zia

Avvertenze generali

+ Attendere che il prodotto si raffreddi pri-
ma di pulirlo. Le superfici calde potreb-
bero causare ustioni!

* Non applicare i detergenti direttamente
sulle superfici calde. Questo potrebbe
causare macchie permanenti.

+ Questo prodotto deve essere accurata-
mente pulito e asciugato dopo ogni uti-
lizzo. In questo modo, i residui di cibo
saranno facilmente puliti e si evitera che
gli stessi si brucino quando il prodotto
viene riutilizzato. In questo modo si riu-
scira ad estendere la vita utile dell'appa-
recchio e si ridurranno le problematiche
operative.

+ Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.

+ Alcuni detergenti o agenti detergenti po-
trebbero danneggiare la superficie. | de-
tergenti inadatti sono: candeggina, pro-
dotti per la pulizia contenenti ammonia-
ca, acido o cloruro, prodotti per la pulizia
a vapore, decalcificanti, smacchiatori e
togli ruggine, prodotti per la pulizia abra-
sivi (detergenti in crema, polvere abrasi-
va, crema abrasiva, scrubber abrasivi e
graffianti, filo, spugne, panni per la puli-
zia contenenti residui di sporco e deter-
genti).

+ Dopo ogni utilizzo, non & necessario al-
cun materiale speciale per la pulizia. Pu-

lire I'apparecchio con detersivo per piatti,

acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugarlo con un panno
asciutto.

« Assicurarsi di pulire completamente il li-
quido rimasto dopo la pulizia e di pulire
immediatamente gli eventuali schizzi di
cibo creatisi durante la cottura.

* Non lavare nessun componente dell'ap-
parecchio in lavastoviglie.

Superfici in acciaio inossidabile

+ Per pulire superfici e maniglie in acciaio
inossidabile non utilizzare detergenti
contenenti acido o cloro.

+ La superficie inossidabile potrebbe cam-
biare colore nel tempo. Questo € norma-
le. Dopo ogni utilizzo, pulire con un de-
tergente adatto alla superficie inossida-
bile.

+ Pulire con un panno morbido e sapone e
un detergente liquido (anti-graffio) adat-
to alle superfici inox, avendo cura di
strofinare in una sola direzione.

* Rimuove immediatamente le macchie di
calcare, olio, amido, latte e proteine sulle
superfici di vetro e inox senza aspettare.
Le macchie potrebbero arrugginire dopo
lunghi periodi di tempo.

+ | detergenti spruzzati/applicati sulla su-
perficie devono essere puliti immediata-
mente. | detergenti abrasivi lasciati sulla
superficie causano lo sbiancamento del-
la superficie.

Superfici smaltate

+ Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici
smaltate con detersivo per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una spugna
e asciugarle con un panno asciutto.

+ Se il prodotto dispone di una funzione di
pulizia a vapore facile, & possibile effet-
tuarla per lo sporco leggero non perma-
nente. (Vedere “Pulizia a vapore facile
P 73]")

+ Per le macchie piu difficili, si puo usare il
detergente per forno e grill consigliato
sul sito web della marca del prodotto e
una spugnetta paglietta in lana d'acciaio
anti-graffio. Non usare detergenti per
forni esterni.

+ Prima di effettuare la pulizia dell'area
cottura, il forno deve essere raffreddato.
La pulizia su superfici calde creera sia
pericolo di incendio che di danni alla su-
perficie smaltata.
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Superfici catalitiche

+ Le pareti laterali dell'area di cottura pos-
sono essere rivestite solo con smalto o
pareti catalitiche. Varia a seconda del
modello.

+ Le pareti catalitiche hanno una superfi-
cie opaca e porosa. Le pareti catalitiche
del forno non devono essere pulite.

* Le superfici catalitiche assorbono I'olio
grazie alla struttura porosa e cominciano
a brillare quando la superficie e satura di
olio, in questo caso si consiglia di sosti-
tuire le parti.

Superfici in vetro

+ Per la pulizia delle superfici in vetro non
utilizzare raschietti in metallo duro e
materiali abrasivi. Possono danneggiare
la superficie del vetro.

« Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in micro-
fibra specifico per superfici in vetro e
asciugarlo con un panno in micro-fibra
asciutto.

+ Se dopo la pulizia ci sono residui di de-
tersivo, pulire con acqua fredda e asciu-
gare con un panno in micro-fibra pulito e
asciutto. Il detersivo residuo potrebbe
danneggiare la superficie del vetro.

* In nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere ri-
mossi con coltelli seghettati, lana metal-
lica o simili strumenti da graffio.

« E possibile rimuovere le macchie di cal-
cio (macchie gialle) sulla superficie del
vetro con il decalcificante disponibile in
commercio, oppure con un agente decal-
cificante come l'aceto o il succo di limo-
ne.

+ Se la superficie € molto sporca, applicare
il detergente sulla macchia con una spu-
gna e aspettare molto tempo perché fun-
zioni correttamente. Pulire quindi la su-
perficie in vetro con un panno bagnato.

* Gli scolorimenti e le macchie sulla su-
perficie del vetro sono normali e non so-
no difetti.

Parti in plastica e superfici verniciate

+ Pulire le superfici smaltate con detersivo
per piatti, acqua calda e un panno morbi-
do o una spugna e asciugarle con un
panno asciutto.

+ Non utilizzare raschietti in metallo duro e
detergenti abrasivi. Potrebbero danneg-
giare le superfici.

+ Assicurarsi che i giunti dei componenti
del prodotto non siano lasciati umidi e
con detergente. In caso contrario, po-
trebbero corrodersi.

7.2 Accessori per la pulizia

Non mettere gli accessori del prodotto in
lavastoviglie se non diversamente indicato
nel manuale d'uso.

7.3 Pulizia del pannello di controllo

+ Quando si puliscono i pannelli, pulire il
pannello e le manopole con un panno
morbido umido e asciugare con un pan-
no asciutto. Non rimuovere le manopole
e le guarnizioni sottostanti per pulire il
pannello. Il pannello di controllo e le ma-
nopole potrebbero infatti danneggiarsi.

+ Durante la pulizia dei pannelli inox con
comando a manopola, non usare deter-
genti inox intorno alla manopola stessa.
Gli indicatori intorno alla manopola po-
trebbero cancellarsi.

+ Pulire i pannelli di controllo a sfioramen-
to (touch) con un panno morbido umido
e asciugare con un panno asciutto. Se il
prodotto & dotato di una funzione di
blocco tasti, prima di eseguire la pulizia
del pannello di controllo impostare il
blocco tasti. In caso contrario, i tasti po-
trebbero essere involontariamente pigia-
ti.

7.4 Pulizia dell'interno del forno (area
di cottura)
A seconda del tipo di superficie del forno,

seguire le fasi di pulizia descritte nella se-
zione "Informazioni generali sulla pulizia”.
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Pulizia delle pareti laterali del forno

Le pareti laterali dell'area di cottura posso-
no essere rivestite solo con smalto o pareti

catalitiche. Varia a seconda del modello.
Se il forno presenta una parete catalitica,
consultare la sezione "Superfici cataliti-
che" per informazioni.

Se il forno & un modello con ripiani in filo
metallico, prima di pulire le pareti laterali,
rimuovere i ripiani in filo metallico. A se-
conda del tipo di superficie del forno, com-
pletare quindi la pulizia come descritto
nella sezione "Informazioni generali sulla
pulizia”.

Per rimuovere i ripiani laterali in filo me-
tallico:

1. Rimuovere la parte anteriore del ripiano
in filo metallico tirandolo sulla parete
laterale in direzione opposta.

2. Tirare il ripiano in filo metallico verso di
se per rimuoverlo completamente.

3. Perriattaccare i ripiani, le procedure
applicate per la sua rimozione devono
essere ripetute pero in ordine inverso.

7.5 Pulizia a vapore facile

Questo permette di pulire facilmente lo
sporco (che non sia rimasto per troppo
tempo) che viene ammorbidito dal vapore
all'interno del forno e dalle gocce d'acqua
condensate nelle superfici interne del for-
no.

1. Rimuovere tutti gli accessori presenti
all'interno del forno.

2. Versare 500 ml di acqua nel vassoio e
posizionarlo sul secondo ripiano del
forno.

p

AN

3. Impostare il forno in modalita di pulizia
a vapore semplice e farlo funzionare a
100°C per 15 minuti.

Aprire immediatamente lo sportello e pulire

I'interno del forno con una spugna bagnata

o un panno. Il vapore verra rilasciato quan-

do si apre lo sportello. Questo puo creare

un rischio di ustioni. Fare attenzione quan-
do si apre lo sportello del forno.

Per lo sporco piu ostinato, pulire il prodotto

con detersivo per piatti, acqua calda e un

panno morbido o una spugna e asciugarlo
con un panno asciutto.

Nella funzione di pulizia a vapore
@ semplice, si prevede che I'acqua
aggiunta evapori e si condensi
all'interno del forno e dello sportel-
lo del forno per ammorbidire lo
sporco leggero formatosi all'inter-
no. La condensa che si & formata
sullo sportello del forno potrebbe
causare un gocciolamento quando
lo sportello del forno viene aperto.
Non appena viene aperto lo spor-

tello del forno, pulire la condensa.

(Varia a seconda del modello di forno. Po-
trebbe non essere disponibile sul proprio
prodotto.) Dopo la formazione di condensa
all'interno del forno, nel canale della va-
schetta sotto il forno potrebbe crearsi un
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accumulo di acqua e umidita. Dopo l'uso,
pulire il canale della vaschetta con un pan-
no umido e poi asciugarlo.

ool S

7.6 Auto-pulizia ad alta temperatura

Il forno € dotato di una funzione di pirolisi.
Il forno si riscalda fino ad una temperatura
di circa 420-480°C e brucia fino a che lo
sporco esistente non si trasforma in polve-
re. Potrebbe generarsi un forte fumo. Prov-
vedere ad una buona ventilazione. La puli-
zia ad alta temperatura dovrebbe essere
eseguita all'incirca ogni 10 utilizzi del for-
no.

Avvertenze generali

Le superfici calde causano ustio-
ni!
Non toccare il prodotto durante
I'auto-pulizia e tenere i bambini
lontani dal prodotto. Attendere 30
minuti prima di riposizionare il re-
siduo.

« Non pulire la guarnizione dello sportello.
La guarnizione in fibra del vetro € molto
delicata e potrebbe essere facilmente
danneggiata. Se la guarnizione si dan-
neggia, sostituirla con una nuova fornita
da un rivenditore autorizzato.

Per avviare la funzione di pirolisi:

1. Rimuovere tutti gli accessori presenti
all'interno del forno. Nei modelli con
griglie, ricordarsi di rimuoverle.

2. Prima di iniziare la pulizia, pulire le su-
perfici esterne del forno e i residui di ci-
bo all'interno del forno con un panno
Saponoso.

3. Selezionare la funzione di “pirolisi” (Pi-
rolisi) .

= Il simbolo "P2:00” lampeggia sullo
schermo. Se |'elettrodomestico e
dotato di una funzione Eco, il mes-
saggio “Pro” appare sullo scher-
mo per 2 secondi prima, e poi il
messaggio P2:00 inizia a lampeg-
giare.

Se sullo schermo non appaiono i
@ messaggi “Pro” e poi “ECO”,

I'elettrodomestico non & dotato

della funzione di pirolisi Eco.

+ Prima di utilizzare la funzione di pirolisi,
rimuovere tutti gli accessori, la griglia te-
lescopia e quelle laterali (se presenti). Se
non dovessero essere rimossi, gli acces-
sori e le griglie laterali potrebbero essere
danneggiati.

+ Se il prodotto ha un accessorio ignifugo
(resistente alle alte temperature autopu-
lente), non & necessario rimuovere tale
accessorio dal forno. Se gli accessori
sono a prova di pirolisi o meno é specifi-
cato nella sezione accessori. A meno
che non sia indicato, gli accessori non
sono resistenti alle alte temperature. De-
vono essere rimossi dal forno prima del-
la pulizia per evitare danni.

4. Impostare la manopola della tempera-
tura al valore "max" (massimo) .

5. Quando la funzione di pirolisi inizia,
“P2:00” si accende ed inizia il conto al-
la rovescia. Sul display viene mostrato
il tempo della pirolisi (2 ore). Questo
tempo non puod essere modificato.

6. Quando il forno raggiunge una certa
temperatura dopo I'avvio del processo
di pirolisi, il simbolo [&] appare sul di-
splay del timer e la porta del forno non
puo essere aperta. Non forzare la mani-
glia per sbloccare lo sportello finché il
processo di pulizia non é terminato e il
simbolo del lucchetto non scompare dal
display.
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7. Quando il processo di pulizia é finito,
sul display appare, "End".

8. Dopo che "End" appare sul display,
ruotare le manopole della funzione e
della temperatura su 0 (off) per termi-
nare il processo.

9. Dopo che il simbolo [& scompare sul di-
splay, togliere i residui di sporco con
acqua e aceto.

10.Toccare un tasto qualsiasi per inter-
rompere I'avviso acustico.

Una volta completata la funzione di

@ pirolisi, il blocco dello sportello sa-
ra attivo fino a quando il forno non
si raffredda ad una temperatura
adeguata. Se si desidera cucinare
in questo momento, "H” apparira
sul display e non sara possibile cu-
cinare.

Funzione di autopulizia con alta tempera-
tura — Pirolisi eco (Varia a seconda del
modello di forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.)

v Se il forno non & molto sporco, racco-
mandiamo l'uso della funzione "Pirolisi
- modalita economy” . "Pirolisi - mo-
dalita economy” impiega meno tempo
rispetto alla funzione Pirolisi” . Se il
forno & molto sporco, la funzione "Pi-
rolisi - modalita economy” potrebbe
non essere sufficiente. In questo caso
pulirlo con la funzione "Pirolisi” .

1. Rimuovere tutti gli accessori presenti
all'interno del forno. Nei modelli con
griglie, ricordarsi di rimuoverle.

2. Prima di iniziare la pulizia, pulire le su-
perfici esterne del forno e i residui di ci-
bo all'interno del forno con un panno
sSaponoso.

3. Selezionare la funzione di “pirolisi” (Pi-
rolisi) .
= Il messaggio "P2:00” e “Pro” ap-
pare sul display per circa 2 secon-
di e poi il messaggio P2:00 inizia a
lampeggiare.

4. Toccareiltasto@o00O.

= Il messaggio “ECO” viene mo-
strato sul display per circa 2 se-
condi e poi il messaggio P1:30 ini-
zia a lampeggiare.

5. Impostare la manopola della tempera-
tura al valore "max" (massimo) .

6. Quando la funzione di pirolisi inizia,
“P1:30 si accende ed inizia il conto alla
rovescia. Sul display viene mostrato il
tempo della pirolisi (1,5 ore). Questo
tempo non puod essere modificato.

7. Quando il forno raggiunge una certa
temperatura dopo I'avvio del processo
di pirolisi, il simbolo [&] appare sul di-
splay del timer e la porta del forno non
puo essere aperta. Non forzare la mani-
glia per sbloccare lo sportello finché il
processo di pulizia non é terminato e il
simbolo del lucchetto non scompare dal
display.

8. Quando il processo di pulizia & finito,
sul display appare, "End".

9. Dopo che "End" appare sul display,
ruotare le manopole della funzione e
della temperatura su 0 (off) per termi-
nare il processo.

10.Dopo che il simbolo [&] scompare sul di-
splay, togliere i residui di sporco con
acqua e aceto.

11.Toccare un tasto qualsiasi per inter-
rompere I'avviso acustico.

Una volta completata la funzione di

@ pirolisi, il blocco dello sportello sa-
ra attivo fino a quando il forno non
si raffredda ad una temperatura
adeguata. Se si desidera cucinare
in questo momento, "H” apparira
sul display e non sara possibile cu-
cinare.

7.7 Pulire lo sportello del forno

Per pulirli, & possibile rimuovere lo sportel-
lo del forno e i vetri dello sportello. Come
rimuovere gli sportelli e i vetri € spiegato
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nelle sezioni "Rimuovere lo sportello del
forno” e "Rimuovere i vetri interni dello
sportello”. Dopo aver rimosso i vetri inter-
ni dello sportello, pulirli con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno morbido o
una spugna e asciugare con un panno
asciutto. Per i residui di calcare che po-
trebbero formarsi sul vetro del forno, pulire
il vetro con aceto e risciacquare.

Per pulire lo sportello del forno e il
vetro, non utilizzare detergenti
abrasivi aggressivi, raschietti me-

tallici, pagliette d'acciaio o can-
deggina.

Rimozione dello sportello del forno
1. Aprire lo sportello del forno.

2. Aprire le clip nella cavita della cerniera
dello sportello anteriore a destra e a si-
nistra premendole verso il basso come
mostrato in figura.

3. I tipi di cerniera variano come (A), (B),
(C) secondo il modello del prodotto. Le
figure seguenti mostrano come aprire
ogni tipo di cerniera.

4. la cerniera di tipo (A) & disponibile nei
normali tipi di sportelli.

A
/

5. la cerniera di tipo (B) & disponibile nei
tipi di sportelli a chiusura morbida.

6. la cerniera di tipo (C) & disponibile nei
tipi di sportelli ad apertura/chiusura
morbida.

7. Mettere lo sportello del forno in posizio-
ne semiaperta.

8. Tirare lo sportello rimosso verso l'alto
per sganciarlo dalle cerniere di destra e
di sinistra e rimuoverlo.

Per riattaccare lo sportello, le pro-

@ cedure applicate per la sua rimo-
zione devono essere ripetute, pero
in ordine inverso. Durante l'instal-
lazione dello sportello, assicurarsi
di chiudere le clip sulla cavita della
cerniera.

7.8 Rimuovere il vetro interno dello
sportello del forno

Il vetro interno dello sportello anteriore del
prodotto puo essere rimosso per la pulizia.

1. Aprire lo sportello del forno.
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2. Tirare verso di sé il componente in pla-
stica, fissato sulla parte superiore dello
sportello anteriore, premendo contem-
poraneamente sui punti di pressione su
entrambi i lati del componente e rimuo-
verlo.

51234

1 Vetro piu 2 Secondo

interno vetro inter-
no

3 Terzo vetro 4 Vetro ester-
interno no

5 Fessura di
vetro in
plastica-
Inferiore

3. Come mostrato in figura, sollevare deli-
catamente il vetro piu interno verso 'A'
e poi rimuoverlo tirando verso 'B'.

4. Ripetere lo stesso procedimento per la
rimozione del secondo e terzo vetro.

Il primo passo per risistemare lo sportello
e quello di sostituire il secondo e il terzo
vetro (2, 3). Come mostrato in figura, posi-
zionare il bordo smussato del vetro in mo-
do da incontrare il bordo smussato della
fessura in plastica.

L'ordine di attacco del secondo e del terzo
vetro interno non & importante, in quanto
sono intercambiabili.

Nel fissare il vetro pit interno (1), fare at-
tenzione a posizionare il lato stampato del
vetro sul secondo vetro interno. E fonda-
mentale posizionare gli angoli inferiori di
tutti i vetri interni perché coincidano con le
fessure inferiori in plastica (5). Spingere il
componente in plastica verso il telaio fino
a quando non si sente un "click".

Dopo la pulizia, tutti i vetri devono
essere rimontati.

7.9 Pulizia della lampada del forno

Nel caso in cui lo sportello in vetro della
lampada del forno nell'area di cottura si
sporchi, pulire con detersivo per piatti, ac-
qua calda e un panno morbido o una spu-
gna e asciugare con un panno asciutto. In
caso di guasto della lampada del forno, &
possibile sostituirla seguendo le sezioni
che seguono.

Sostituzione della lampada del forno

Avvertenze generali

« Per evitare il rischio di scosse elettriche
prima di sostituire la lampada del forno,
scollegare il prodotto e attendere che il
forno si raffreddi. Le superfici calde po-
trebbero causare ustioni!
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+ Questo forno e alimentato da una lam-
pada a incandescenza con meno di 40
W, meno di 60 mm di altezza, meno di 30
mm di diametro, o una lampada alogena
con prese G9 con meno di 60 W di po-
tenza. Le lampade sono adatte al funzio-
namento a temperature superiori a 300
°C. Le lampade per forni sono disponibili
presso i servizi autorizzati o i tecnici au-
torizzati. Questo prodotto si serve di una
lampada di classe energetica G.

+ La posizione della lampada potrebbe dif-
ferire da quella indicata in figura.

+ Lalampada utilizzata in questo prodotto
non e adatta per l'illuminazione di am-
bienti domestici. Lo scopo della lampada
e quello di aiutare I'utente a vedere gli
alimenti inseriti.

+ Le lampade utilizzate in questo prodotto
devono resistere a condizioni fisiche
estreme come temperature superiori a
50°C.

Se il forno e provvisto di una lampada

rotonda,

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettri-
ca.

2. Rimuovere il coperchio di vetro ruotan-
dolo in senso antiorario.

P,

W

&

3

3. Selalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la lam-
pada come mostrato in figura e sosti-
tuirla con una nuova. Se &€ un modello
del tipo (B), estrarla come mostrato in
figura e sostituirla con una nuova.

4. Rimontare il coperchio di vetro.
Se il forno & provvisto di una lampada
quadrata,

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettri-
ca.

2. Rimuovere i ripiani in filo metallico se-
condo la descrizione.

3. Sollevare il coperchio di protezione in
vetro della lampada con un cacciavite.
Rimuovere prima la vite, se € presente
una vite sulla lampada quadrata del
prodotto.

4. Selalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la lam-
pada come mostrato in figura e sosti-
tuirla con una nuova. Se &€ un modello
del tipo (B), estrarla come mostrato in
figura e sostituirla con una nuova.
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8 Risoluzione dei problemi

5. Rimontare il coperchio di vetro e i ripia-
ni in filo metallico.

Qualora il problema persista dopo aver se-
guito le istruzioni contenute in questa se-
lezione, contattare il proprio fornitore op-
pure un Servizio Autorizzato. Non cercare
mai riparare da soli il prodotto.

Mentre il forno e in funzione, viene emana-

to del vapore.

+ E normale vedere del vapore fuoriuscire
durante il funzionamento. >>> Questo
non & un errore.

Durante la cottura si formano delle gocce

d'acqua

+ Il vapore generato durante la cottura si
condensa quando entra in contatto con
le superfici fredde all'esterno del prodot-
to e potrebbe formare delle gocce d'ac-
qua. >>> Questo non e un errore.

Si sentono suoni metallici mentre il pro-
dotto si riscalda e si raffredda.

+ Le parti metalliche possono espandersi e

produrre suoni se riscaldate. >>> Questo
non € un errore.

Il prodotto non funziona.

+ |l fusibile puo essere difettoso o brucia-
to. >>> Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Sostituirli, se necessario, o
riattivarli.

+ L'apparecchio potrebbe non essere col-
legato a una presa di corrente (messa a
terra). >>> Controllare se I'apparecchio &
collegato alla presa

* (Se l'apparecchio & dotato di timer) | ta-
sti del pannello di controllo non funzio-
nano. >>> Se il prodotto ha un blocco ta-
sti, pud essere che sia attivo, disattivar-
lo.

La luce del forno non e accesa.

+ Lalampada del forno potrebbe essere
difettosa. >>> Sostituire la lampada del
forno.

+ Non c'e elettricita. >>> Assicurarsi che la
rete sia operativa e controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili. Sostituire i fusi-
bili se necessario o riattivarli.

Il forno non si scalda.

+ Il forno potrebbe non essere impostato
su una specifica funzione di cottura e/o
temperatura. >>> Impostare il forno su
una specifica funzione di cottura e/o
temperatura.

+ Non c'e elettricita. >>> Assicurarsi che la
rete sia operativa e controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili. Sostituire i fusi-
bili se necessario o riattivarli.
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