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Welcome!

Dear Customer,

Thank you for choosing the Beko product. We want your product, manufactured with high
quality and technology, to offer you the best efficiency. Therefore, carefully read this
manual and any other documentation provided before using the product.

Keep in mind all the information and warnings stated in the user’s manual. This way, you
will protect yourself and your product against the dangers that may occur.

Keep the user's manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The warranty conditions, usage and troubleshooting methods for your product are
provided in this manual.

The symbols and their descriptions in the user's manual:

Hazard that may result in death or injury.

@ Important information or useful usage tips.

Read the user’'s manual.

L[

f Hot surface warning.

NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Safety Instructions

* This section includes the
safety instructions necessary
to prevent the risk of personal
injury or material damage.

« If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use pur-
poses, the user’'s manual,
product labels and other relev-
ant documents and parts
should also be given.

+ Our company shall not be held
responsible for damages that
may occur if these instructions
are not observed.

« Failure to follow these instruc-
tions shall void any warranty.

+ Always have the installation
and repair works made by the
manufacturer, the authorised

service or a person that the im-

porter company shall desig-
nate.

+ Use original spare parts and
accessories only.

+ Do not repair or replace any
component of the product un-

less it is clearly specified in the

user’'s manual.

» Do not make technical modific-

ations on the product.

EN/4

A1 .1 Intended Use
* This product is designed to be

used at home. It is not suitable
for commercial use.

Do not use the product in gar-
dens, balconies or other out-
doors. This product is intended
to be used in households and
in the staff kitchens of shops,
offices and other working en-
vironments.

« CAUTION: This product should

be used for cooking purposes
only. It should not be used for
different purposes, such as
heating the room.

1.2 Child, Vulnerable
Person and Pet Safety

* This product can be used by

children 8 years of age and
older, and people who are un-
derdeveloped in physical, sens-
ory or mental skills, or who
have lack of experience and
knowledge, as long as they are
supervised or trained about the
safe use and hazards of the
product.

+ Children should not play with

the product. Cleaning and user
maintenance should not be
performed by children unless
there is someone overseeing
them.



* This product should not be
used by people with limited
physical, sensory or mental ca-
pacity (including children), un-
less they are kept under super-
vision or receive the necessary

disconnect it with the plug
from the product.

Take precautions to prevent
children from entering the
product.

Cut off the power cable and m

instructions.
+ Children should be supervised

to ensure that they do not play

with the product.
* Electrical products and/or
products with gas are danger-

ous for children and pets. Chil-

dren and pets must not play
with, climb on, or enter the
product.

* Do not put objects that chil-
dren may reach on the
product.

* Turn the handle of the pots
and pans to the side of the
counter so that children can-
not grab and burn.

« CAUTION: During use, the ac-
cessible surfaces of the
product are hot. Keep children
away from the product.

+ Keep the packaging materials
out of the reach of children.
There is a hazard of injury and
suffocation.

+ Before discarding worn out
and useless products:

1. Unplug the power plug and

remove it from the socket.

Do not allow children to play
with product when it is in idle
mode.

A1 .3 Electrical Safety

* Plug the product into a groun-
ded outlet protected by a fuse
that matches the current rat-
ings indicated on the type la-
bel. Have the grounding install-
ation made by a qualified elec-
trician. Do not use the product
without grounding in accord-
ance with local / national regu-
lations.

* The plug or the electrical con-

nection of the appliance shall

be in an easily accessible
place. If this is not possible,
there should be a mechanism

(fuse, switch, key switch, etc.)

on the electrical installation to

which the product is connec-
ted, in compliance with the
electrical regulations and sep-
arating all poles from the net-
work.

Unplug the product or switch

off the fuse before repair,

maintenance and cleaning.
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* Plug the product into an outlet
that meets the voltage and fre-
quency values specified on the
type label.

(If your product does not have
a mains cable) only use the
connecting cable described in
the "Technical specifications"
section.

Do not jam the power cable un-
der and behind the product. Do
not put a heavy object on the
power cable. The power cable
should not be bent, crushed,
and come into contact with
any heat source.

Make sure that the power
cable is not jammed while put-
ting the product to its place
after assembly or cleaning.
Use original cable only. Do not
use cut or damaged cables.
Do not use an extension cord
or multi-plug to operate your
product.

Contact the authorized service
centre or importer to use the
approved adapter in cases
where the use of a converter
adapter (for plug type) is ne-
cessary.

Contact the importer or the au-
thorized service centre if the
length of the power line is in-
adequate.

+ Portable power sources or

multiple plugs may overheat
and catch fire. Keep multiple
plugs and portable power
sources away from the
product.

« If the power cable is damaged,
it must be replaced by the
manufacturer, an authorized
service or a person to be spe-
cified by the importer company
in order to prevent possible
dangers.

If your product has a power

cable and plug:

* Never put the product plug into
a broken, loose, or out-of-
socket plug. Make sure the
plug is fully inserted into the
socket. Otherwise the connec-
tions may overheat and cause
a fire.

+ Avoid inserting the device into
plugs that are greasy, unclean,
or potentially exposed to water
(such as those near a worktop
where water may escape). Oth-
erwise there is a risk of short
circuit and electrocution.

 Never touch the plug with wet
hands!

« Pull the plug out of the socket
using the plug's body rather
than the cord itself.
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Safety While Work-

Al 4
ing with Gas

CAUTION: The use of gas
cooking products causes the
formation of substances re-
leased as a result of heat, hu-
midity and combustion in the
room. Make sure that the kit-
chen is well ventilated, espe-
cially when using the product:
Keep the natural ventilation
holes open or install a mech-
anical ventilation device
(mechanical extractor / hood).
Intensive use of the product
for a long time may require ad-
ditional ventilation: For ex-
ample, opening a window or
more effective ventilation, rais-
ing the level of the mechanical
ventilation device, if any, etc.
This product should be used in
a room that has a properly ad-
justed and functioning carbon
monoxide sensor. Make sure
that the carbon monoxide
sensor is working properly and
frequently service the sensor.
The carbon monoxide sensor
should be placed no more than
2 meters from the product.
The setting conditions for this
device is specified on the label
(or on the data plate)

Proper combustion is required
in gas cooking products. In
case of incomplete combus-

tion, carbon monoxide (CO)
might develop. Carbon monox-
ide is a colourless, odourless
and very toxic gas, which has a
lethal effect even in very small
doses. You can understand
that the gas is burning well if
the flames are continuous and
blue. If the flames are wavy,
cut and intensely yellow, the
gas does not burn well.

+ Gas cooking products and sys-
tems must be regularly
checked for proper function-
ing. Regulator, hose and its
clamp must be checked regu-
larly and replaced within the
periods recommended by its
manufacturer or when neces-
sary.

* Request information about gas
emergency telephone numbers
and safety measures in case
of gas smell from you local
gas provider.

A\ What to do when you smell

gas!

* Do not use open flame or do
not smoke. Do not use any
electrical knobs (eg lamp knob
or doorbell). Do not use fixed
or mobile phones.

* Open the doors and windows.
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* Turn off all valves on gas cook-

ing products and gas meter at
the main control valve, unless
it's in a confined space or cel-
lar.

+ Check all tubes and connec-
tions for tightness. If you still
smell gas, leave the house.

« Warn the neighbors.

+ Call the fire-brigade. Use a
phone outside the house.

+ Call the authorized service and

your gas distribution company.

A1 .5 Transportation
Safety

+ Before transporting the
product, disconnect the
product from the mains and
disconnect the gas connec-
tions.

* When you need to transport
the product, wrap it with
bubble wrap packaging mater-
ial or thick cardboard and tape
it tightly. Secure the moving
parts of the product firmly to
prevent damage.

+ Before the product is installed,

check the product for any dam-

age after transport. Contact
the importer or the authorized
service centre if damaged.
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ALG Installation Safety m

Before beginning the installa-
tion, de-energize the power line
to which the product will be
connected by turning off the
fuse.

Always wear protective gloves
during transport and installa-
tion. Otherwise there is a risk
of injury from sharp edges!
Before the product is installed,
check the product for any dam-
age. Do not have it installed if
the product is damaged.

Avoid using any heat-insulating
materials to cover the interior
of the furniture that will be in-
stalled.

Direct sunlight and heat
sources, such as electric or
gas heaters, must not be
present in the area where the
product is installed.

+ Keep the surroundings of all

ventilation ducts of the
product open.

* Do not install the product near

a window. There is a risk that
the hob flame will ignite cur-
tains and flammable materials
around the hob. When you
open the window, hot cook-
ware may tip over.

« If there is a socket behind the

place where the product will be
installed, it must be ensured



that the product does not
come into contact with the
socket nor with the plug
plugged into the socket.

There should be no gas hose,
plastic water pipe and socket
on the back or side wall of the
place where the product will be
installed. Otherwise, they may
be deformed by the heat effect
when the hob is operated and
may create a safety risk.
Please cut off the gas supply
before starting any work on
gas installation. There is an ex-
plosion hazard.

The connection of the product
to the gas distribution system
can only be made by an au-
thorized and qualified person.
There is an explosion or pois-
oning hazard due to repairs by
non-professional people.

The gas hose must be connec-
ted in such a way that it does
not touch the moving parts in
the area where it is placed and
does not get caught when the
moving parts move (eg
drawer). In addition, the gas
hose should not be placed in
spaces where there is a pos-
sibility of jamming.

The gas hose must not be
crushed, folded, jammed or
touch hot parts of the product
and cookware on the product.

There is an explosion hazard m
due to damage to the gas
hose.
+ Make sure to check for gas
leakage after the gas connec-
tion of your product is made.
Make sure there are no gas
leaks. Do not use the product if
there is a gas leak.

A1 .7 Safety of Use

* Ensure that the appliance is
switched off after every use.

* If you will not use the product
for a long time, unplug it or
turn off the power from the
fuse box. Shut off the main
gas tap.

*+ Don't use the product if it
breaks down or gets damaged
while being used. Disconnect
the product from the electri-
city. Contact the importer or
the authorized service centre.

« CAUTION: If the hob surface is
cracked, disconnect the
product from the mains to
avoid the risk of electric shock.

« CAUTION: If the hob glass sur-
face is broken:

Switch off all gas and (if applic-

able) electric hotplates. Discon-

nect the product from the elec-
tricity.

- Do not touch the appliance sur-

face.

- Do not use the appliance.
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* Do not step on the appliance
for any reason.

A1 .9 Cooking Safety
+ CAUTION: The cooking pro-

* Never use the product when
your judgement or coordina-
tion is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

* Flammable objects must not
be kept in and around the
cooking area. Otherwise, these
may lead to fire.

* This product is not suitable for
use with a remote control or an
external clock.

A1 .8 Temperature Warn-

ings

+ CAUTION: When the product is
in use, the product and its ac-
cessible parts will be hot. Care
should be taken to avoid
touching the product and heat-
ing elements. Children under 8
years of age should be kept
away from the product unless
constantly supervised.

* Do not place flammable / ex-
plosive materials near the
product, as the surfaces will be
hot while it is operating.

+ CAUTION: Danger of fire: Do
not store items on the cooking
surfaces.

EN/10

cess must be observed. Short-
term cooking processes must
be constantly observed.

+ CAUTION: In solid or liquid oil

cooking, it is dangerous to
leave the hob unattended,
which may cause a fire. NEVER
try to extinguish the fire with
water; disconnect the product
from the mains, and then cover
the flames with a cover or fire
cloth (etc.).

Be careful when using alco-
holic drinks in your dishes. Al-
cohol evaporates at high tem-
peratures and may cause fire
since it can ignite when it
comes into contact with hot
surfaces.

1.10 Maintenance and
Cleaning Safety

+ Wait for the product to cool be-

fore cleaning the product. Hot
surfaces may cause burns!

* Never wash the product by

spraying or pouring water on it!
There is the risk of electric
shock!

*+ Do not use steam cleaners to

clean the product as this may
cause an electric shock.



2 Environmental Instructions

2.1 Waste Directive

2.1.1 Compliance with the WEEE Dir-
ective and Disposing of the
Waste Product

This product complies with EU WEEE Dir-
ective (2012/19/EU). This product bears a
classification symbol for waste electrical
and electronic equipment (WEEE).

This product has been manu-

factured with high quality parts

and materials which can be re-

used and are suitable for recyc-

ling. Therefore, do not dispose
B b vaste product with nor-
mal domestic and other wastes at the end
of its service life. Take it to a collection
point for the recycling of electrical and elec-
tronic equipment. You can ask your local
administration about these collection
points. Disposing of the appliance properly
helps prevent negative consequences for
the environment and human health.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.

3 Your product

2.2 Package Information

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the pack-
aging waste with the household or other
wastes, take it to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

2.3 Recommendations for Energy
Saving

According to EU 66/2014, information on
energy efficiency can be found on the
product receipt supplied with the product.
The following suggestions will help you use
your product in an ecological and energy-ef-
ficient way:

+ Defrost frozen food before baking.

+ Use pots / pans with a size and lid suit-
able for the hob zone. Always choose the
right size pot for your meals. More than
necessary energy is needed for contain-
ers of the wrong size.

+ Keep hob baking areas and pot bases
clean. Dirt reduces the heat transfer
between the baking area and the pot
base.

In this section, you can find the overview of
the product. There may be differences in
images and some features depending on
the type of product.
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3.1 Product introduction

5 4—

4 4¢——

LO O O O,

3

1 Rapid burner 2 Auxiliary burner
3 Hob control knobs 4 Single cooking zone
5 Normal burner
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3.2 Technical Specifications

General Specifications of Hob
Product external dimensions (height/width/depth) (mm) (46 / 600 / 530

Hob installation dimensions (width / depth) (mm) 560 / 480-490
Voltage/Frequency 220-240V ~ 50 Hz

graotzjlﬁgpe and section used/suitable for use in the min. HO5V2V2-FG 3 x 0,75 mm2
Total power consumption (W) 1200

Total gas consumption (kW) 5,65 (411 g/h - G30)

Cooking zones

Front left Single cooking zone
Dimension 140 mm

Power 1200 W

Front right Auxiliary burner

Power 1,0 kW (73 g/h - G30)
Rear left Normal burner

Power 1,75 kW (127 g/h - G30)
Rear right Rapid burner

Power 2,9 kW (211 g/h - G30)

Gas type / pressure that the product is set:
G20/G25 20/25 mbar
G20 20 mbar

Category of gas product

Cat Il 2E+3+
Cat Il 2H3B/P
Cat Il 2H3+

Gas types / pressures to which the product can be converted:

G30 30 mbar
G30/G31 28-30/37 mbar

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the qual-
@ ity of the product.

@ Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards. Depend-
ing on operational and environmental conditions of the product, these values may
vary.

@ Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are
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Country gas categories/types/pressure
You can find the gas type, pressure and gas category that can be used for the country
where the product will be installed in the table below.

COUNTRY CATEGORY GAS TYPE AND PRESSURE
CODES
FR Catll 2E+3+ G20,20 mbar  [G25,25 mbar Sﬁ)grzg 30 G31,37 mbar
BE Catll 2E+3+ 62020 mbar  |G2525mbar | 09028 30 163137 mbar
RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar  |G20,13 mbar |G20,10 mbar
cz Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar
NL Catll 2EK3B/P G25.3,25 mbar [{G20,20 mbar  |G30,30 mbar
GB Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
IE Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
ES Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
PT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
CH Catll 2H3+ 62020 mbar (6302830 163137 mbar
mbar
IT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
SK Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
cy Catll 2H3+ 62020 mbar  |C392830 1634 37 mpar
mbar
Sl Catll 2H3+ G20,20 mbar (630,28 30 G31,37 mbar
mbar
GR Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
Catll 2ELS3B/P G20,20 mbar 62.350,13 G30,37 mbar
PL mbar
Catll 2E3P(B/P) (20,20 mbar  |G30,37 mbar
DE Catll 2E3B/P G20,20 mbar  |G30,50 mbar
AT Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar
SE Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
LT Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
NO Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
MK Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
XK Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
RS Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
RO Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
DK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30,30 mbar
EE Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
MA Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
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COUNTRY CATEGORY GAS TYPE AND PRESSURE
CODES
Fl Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
HR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
TR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |{G30,30 mbar
MT Catl 3B/P (30,30 mbar
IS Catl 2H (20,20 mbar
LV Catl 2H (20,20 mbar
LU Catl 2E 620,20 mbar
BG Catl 2H (20,20 mbar
Catl 3B/P G30,30 mbar
Catl 2H G20,25 mbar
HU Cat | 3B/P G30,30 mbar
Injector Table

The table below gives injector values for all gas types of combustibles for gas conversion.
You can reach your injector values by looking at the technical table for the gas types you
can convert according to your combustibles and country. Injectors may not be supplied
with your product. You can obtain it from authorized services or from the place where you
purchased the product.

Cooking zones

G20,20 |G30,28 30
mbar mbar G20,10 | G20,13 | G20,25 | G25.325 [G2.350,13| G30,37 | G30,50
Power
62525 631,37 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar
mbar mbar
1kw 72 50 90 84 68 80 95 47 43
1,75 kW 97 66 118 110 91 102 128 65 58
2,9 kW 115 87 155 145 108 130 165 80 75
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4 Installation

A General warnings

+ Refer to the nearest Authorised Service
Agent for installation of the product.
Make sure that the electric and gas in-

stallations are in place before calling the

Authorised Service Agent to have the
product ready for operation. If not, call a

qualified electrician and fitter to have the
required arrangements made. The manu-
facturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried

out by unauthorized persons which may
also void the warranty.

+ Itis customer's responsibility to prepare
the location the product shall be placed

on and also have power and/or gas utility

prepared.

+ The rules specified in local standards
about electrical and/or gas installations
(legal rules on installation) shall be fol-
lowed during product installation.

+ Check for any damage on the appliance
before the installation.

X Minimum distance between the cut-out and the
side wall.

4.1 Right place for installation

+ The hob is designed for installation into
commercially available work tops. A
safety distance must be left between the
appliance and the kitchen walls and fur-
niture. See figure (values in mm).

+ The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

+ Cut aperture for the hob in worktop as
per installation dimensions.

« This product is a class 3 device accord-
ing to EN 30-1-1standard.

+ Allow a minimum distance of 750 mm
above the hob surface.

+ If a cooker hood is to be installed above
the cooker, refer to cooker hood manu-
facturer instructions regarding installa-
tion height. If not defined any size in the
hood manual, this height should be at
least 650 mm.

+ Any kitchen furniture next to the appli-
ance must be heat-resistant (100 °C
min.).

Y  Minimum distance between the rear edge of the
cut-out and the rear wall.
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Hob Control Type Burner Plate Type Hob Width# (mm) X (mm) Y (mm)
Side knob control Metal 580/610 100 60
Side knob control Glass 590/ 600/ 601/ 641/ 646 100 50
Front knob control Metal / Glass 580/ 5856/4519/06/4%00 1601/ 170 50%
Front knob control Metal / Glass 288/750/751 170 70
* This size will be 60mm in models using 9-steps gas taps.
# Refer to the widht dimension in the technical specifications table of the user manual.
Room ventilation 13155 800
All rooms require an openable window, or 15517 900
equivalent, and some rooms will require a 17-19 1000
permanent vent as well. The air for com- 19-24 1250

bustion is taken from the room air and the
exhaust gases are emitted directly into the
room. Good ventilation is essential for safe
operation of your appliance.

Rooms with doors and/or windows which
open directly to the outer environment

The doors and/or windows that open dir-
ectly to the outer environment must have a
total ventilation opening of the dimensions
specified in the table below which is based
on the total gas power of the appliance
(total gas power consumption of the appli-
ance is shown in the technical specification
table of this user manual). If the doors and/
or windows do not have a total ventilation
opening corresponding to the total gas con-
sumption of the appliance as specified in
the table below, then there must definitely
be an additional fixed ventilation opening in
the room to ensure that the total minimum
ventilation requirements for the total gas
consumption of the appliance is achieved.
The fixed ventilation opening can include
openings for existing airbricks, extraction
hood ducting opening dimension etc.

Total gas consumption Min. ventilation opening

(kw) (cm2)
0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500

10-11,5 600
11,5-13 700

Rooms that do not have openable doors
and/or windows that open directly to the
outer environment

If the room where the appliance is installed
does not have a door and/or a window that
opens directly to the external environment,
other products shall be sought that defin-
itely provide a fixed non-adjustable and
non-closable ventilation opening which
meets the total minimum ventilation open-
ing requirements for the total gas con-
sumption of the appliance as indicated in
the above table. Also the appropriate build-
ing regulations advise should be followed.
Where a room or internal space contains
more than one gas appliance, additional
ventilation area shall be provided on top of
the requirement given in the table above.
Size of additional ventilation area shall be
appropriate to regulations of other gas ap-
pliances.

There should also be a minimum clearance
of 10mm on the bottom edge of the door
that opens to the inner environment in the
room where the appliance is installed. You
must ensure that items such as carpets
and other floor coverings etc., do not affect
the clearance when the door is closed.

The cooker may be located in a kitchen, kit-
chen/diner or a bed-sitting room, but not in
a room containing a bath or a shower. The
cooker must not be installed in a bed-sit-
ting room of less than 20 m3.

Do not install this appliance in a room be-
low ground level unless it is open to ground
level on at least one side.
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4.2 Electrical connection

A General warnings

Disconnect the product from the electric
connection before starting any work on
the electrical installation. There is an
electric shock hazard.

Connect the product to a grounded out-
let/line protected by a miniature circuit
breaker of suitable capacity as stated in
the "Technical specifications" table. Have
the grounding installation made by a
qualified electrician while using the
product with or without a transformer.
Our company shall not be liable for any
damages that will arise due to using the
product without a grounding installation
in accordance with the local regulations.
The product can only be connected to the
mains electricity connection by an au-
thorized and qualified person, and the
warranty of the product starts only after
correct installation. The manufacturer
cannot be held responsible for any dam-
ages that may arise due to operations by
unauthorized persons.

The electric cable must not be crushed,
folded, jammed or touch hot parts of the
product. If the electric cable is damaged,
it must be replaced by a qualified electri-
cian. Otherwise there is an electric shock,
short circuit or fire hazard!

The mains supply data must correspond
to the data specified on the type label of
the product. Type label is at the rear
housing of the product. Power cable of
your product must comply with the val-
ues in "Technical specifications" table.
Power cable plug must be within easy
reach after installation (do not route it
above the hob). Do not use extension or
multi sockets in power connection.

and must use the appropriate socket out-
let/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connec-

EN/18

ted through fixed electrical installation
directly without using plug and socket
outlet/line.

If your appliance has a cord and plug:
Perform the electrical connection of your
appliance by plugging it to a grounded
socket.

4.3 Gas connection

A General warnings

There is risk of explosion, fire and toxica-
tion could be occur if installation, repair
or connection are made from unauthor-
ised/unlicensed/ unqualified person or
technician.

Before placing the product, make sure
that the local distribution conditions (gas
type and pressure) and whether the
product gas setting complies with these
conditions. Gas adjustment conditions
and values of the product are located on
the labels (or type label).

If your country code is not on the label,
follow the local technical instructions for
your country for gas connection and con-
version.

Product can be connected to gas supply
system only by an authorised/licensed/
qualified person or technician.
Manufacturer shall not be held respons-
ible for damages arising from procedures
carried out by unauthorised/unlicensed/
unqualified person or technician.

Before starting any work on the gas in-
stallation, disconnect the gas supply.
There is the risk of explosion!

If you need to use your product later with
a different type of gas, you must consult
the authorised/licensed/ qualified person
or technician for the related conversion
procedure.

Make sure that the gas connection is
checked well for tightness after each
use. The manufacturer cannot be held re-
sponsible for any damages that may
arise due to gas leakage that may occur
as a result of gas connection or conver-
sion made by unauthorized/non-licensed
persons.




Risks of fire:

+ If you do not make the connection ac-
cording to the instructions below, there
will be the risk of gas leakage and fire.
Our company cannot be held responsible
for damages resulting from this.

+ Gas connection must be made by an au-
thorised/licensed/ qualified person or
technician only.

+ Make sure that the gas hose to be used
in the gas connection complies with the
local gas standards.

+ The flexible gas hose must be connected

in a way that it does not contact the mov-

ing parts and hot surfaces (shown below
figures) around it and is not trapped
when the moving parts are travelling.
(e.g. drawers). Besides, it should not be
placed in spaces where it might get
squeezed.

+ Do not move the product whose gas con-
nection is complete. If it is moved, there
may be a risk of gas leakage.

+ A spanner must be used for gas connec-
tion and conversion.

Parts for Gas Connection

The parts and tools visuals, may be re-

quired for the gas connection are given be-

low. Depending on the model, these parts
may not be given with the product. The gas
connections parts to be used may vary ac-
cording to the gas type and country regula-
tions.

Leakage Seal :

Connection piece EN 10226 R1/2":

Connection piece for liquid gas (G30,G31) :

Gas outlet connection piece :

Making the gas connection - NG

+ Natural gas installation must be prepared
suitably for the assembly before in-
stalling the product. There must be a nat-
ural gas valve at the outlet of gas system
to be connected to the product.

+ Make sure that the natural gas valve is
readily accessible.

+ Connect your product to the natural gas
system in your home with a flexible gas
hose that complies with local standards.

+ A new sealing gasket must be used while
making the gas connection.

+ The gas supply must be connected via a
gas pipe or a safety gas hose with
threaded fittings at both ends.

EN ISO 228 G1/2" type connection

1. Insert the new sealing gasket into the
safety gas hose/pipe. Make sure the
gasket is seated correctly.

2. Secure the gas connection piece to the
appliance with using a 22 mm spanner
and place the connection piece into the
connection piece using a 24 mm span-
ner.

3. You must check for leakage of the con-
nection part after connection.

EN 10226 R1/2" type connection

1. Place the new seal in the connection
piece and make sure the seal is seated
correctly.
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2. While holding the gas connection outlet
of the product fixed with a 22 spanner,
connect the interconnection piece to the
product gas outlet with a 24 spanner
and tighten securely.

NG: G20,G25

SW 24
20-25 Nm

3. Insert the new sealing gasket into the
safety gas hose/pipe. Make sure the
gasket is seated correctly.

4. Connect the threaded part of the safety
gas hose/pipe to the interconnector
with the 24 mm spanner and tighten se-
curely, holding the interconnector in
place with the 24 mm spanner.

NG: G20,G25
y '

5. You must check for leakage of the con-

nection part after connection.

Making the gas connection - LPG

* Your product should be connected in a
way that it will be close to the gas con-
nection to prevent gas leakage.

+ Before making your gas connection,
provide a plastic gas hose and suitable
mounting clamp. The inner diameter of
the plastic gas hose must be 10 mm and
the length should not be longer than 150
cm. The plastic hose must be leak-proof
and inspectable.

+ Gas appliances and systems must be
regularly checked for proper functioning.
Regulator, hose and its clamp must be
checked regularly and replaced within the
periods recommended by its manufac-
turer or when necessary.

+ A new sealing gasket must be used while
making the gas connection.

+ The gas connection must be made via a
gas hose or a fixed connection.

Connection with clamped (threadless) gas
hose

1. Place the new seal in the connection
piece for liquid gas and make sure the
seal is seated correctly.

2. Secure the gas connection outlet of the
product with a 22 mm spanner, connect
the connecting piece to the gas outlet of
the product with a 24 mm spanner and
tighten securely.

LPG: G30,G31

3. Fit the mounting clamp to one end of
the gas hose. Soften the end of the gas
hose to which you have attached the
clamp by placing it in boiling water for
one minute.

4. Insert the softened gas hose all the way
into the connection piece. Tighten the
clamp securely with a screwdriver.

5. You must check for leakage of the con-
nection part after connection.

Leakage check at the connection point

+ Make sure that all knobs on the product
are turned off. Make sure that the gas
supply is open. Prepare soapy foam and
apply it onto the connection point of the
hose for gas leakage control.

+ Soapy part will froth if there is a gas leak-
age. In this case, inspect the gas connec-
tion once again.

+ Instead of soap, you can use commer-
cially available sprays for gas leak check.
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« If there is gas leak, shut off the gas sup-
ply and ventilate the room.

+ Never use a match or lighter to make the
gas leakage control.

4.4 Installing the product

1. Remove burners, burner caps and grills
on the hob from the product.

2. Turning the hob upside down, place it on
a flat surface.

3. When installing the hob, apply the seal-
ing gasket, which was provided in the
packaging, around the hob as shown in
the following picture, ensuring that it re-
mains 1 to 2 mm inside from the outer
edge of the glass.

4. Place the hob on the counter and align
it.

5. Using the installation clamps secure the
hob by fitting through the holes on the

lower casing.
[ T
4
v \ 2R /
1 2 3 4
Hob
Screw

Installation clamp

AW N =

Counter

Rear view (connection holes)

Location of the connection holes shown in
the below figure are schematic,may vary
depending on the product model. Fix them
according to connection holes on your
product.

Place the burner plates, burner plate caps
and grills back to their seating after install-
ation.

Making connections to different

@ holes is not a good practice in
terms of safety since it can damage
the gas and electrical system.

There are gas and electrical com-

@ ponents contained within this hob,
therefore when fitting the mounting
springs/clamps only attach the
supplied fixings to the connection
holes shown in this manual. Failure
to observe this advise may lead to
life and property safety.

If there is an built-in oven under the hob;
When installing the hob on an built-in oven,
a distance should be left between the upper
wall of the oven and the lower housing of
the hob, as shown in the figure.

A min. 5mm

If there is a drawer/cabinet under the hob;
When installing the hob onto a cabinet, a
shelf must be installed in order to separate
the cabinet from the hob, as shown in the
figure. This is not required when installing
onto a built-under oven.

For example, if it is possible to touch the
bottom of the product since it is installed
onto a drawer, this section must be covered
with a wooden plate.
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B min. 15 mm

Final check

1.

Reconnect the product to the mains.

2. Check electrical functions.
3.
4. Check whether the gas connections are

Open gas supply.

securely attached and whether there are
any leaks.

4.5 Gas Conversion

A General warnings

Before starting any work on the gas in-
stallation, disconnect the gas main sup-
ply. There is the risk of explosion!

+ All gas injectors must be replaced and

the burning adjustment of the gas taps
must be made in reduced flow rate posi-
tion in order to make the product suitable
for use with another gas.

« After the gas type has been changed, the

new gas type label on the spare bag must
be applied onto the current label already
on the backwall of product.

+ The convertible gas type and gas cat-

egories of your product by country are
given in the "Country gas categories/
types/pressure" section. Check the table
in this table for the types of gas you can
convert in your local area. You cannot
convert to unspecified gas types in this
table.

+ Spare injector suitable for the type of gas

you wish to convert may not be supplied
with product. You can obtain the inject-
ors from the authorized service or from
the place where you purchased the
product.

« Injector values and gas types that should

be used for burners are given at the end
of the section. Make the connection of
the gas type to be converted as de-
scribed in the gas connection section.

Parts for Gas Conversion

The parts and tools visuals, may be re-
quired for the gas conversion are given be-
low. Depending on the model, these parts
may not be given with the product.

Bypass nozzle:

(7

Burner injector:

&
Exchange of injector for the burners

1. Turn all control knobs to off positions
on the control panel.

2. Shut off the gas supply.

3. Remove the pan supports, the cap and
head of the hob burners.

4. Remove the gas injectors by turning
counter clockwise. (spanner 7)

5. If your product has a wok combustor
with a side-entry injector, remove the in-
jector with a number 7 spanner.

On some hob burners, the injector

@ is covered with a metal piece. This
metal cover must be removed for
injector replacement.

EN/22



6. Install the new gas injectors. (Tightening
torque 4 Nm)

7. Check all connections in order to make
sure that they are installed safely and
securely.

New injectors have their position
marked on their packing or injector
table on can be referred to.

8. You must check for leakage injectors
after connection.

Unless there is an abnormal condi-
@ tion, do not attempt to remove the

gas burner taps. You must call an

Authorised service agent or techni-

cian with licence if it is necessary
to change the taps.

Reduced gas flow rate setting for hob taps

1. Ignite the burner that is to be adjusted
and turn the knob to the reduced posi-
tion.

2. Remove the knob from the gas tap.

3. Use an appropriately sized screwdriver
to adjust the flow rate adjustment
screw.

4. For LPG (Butane - Propane) turn the
screw clockwise. For the natural gas,
you should turn the screw counter-
clockwise once.

= The normal length of a straight
flame in the reduced position
should be 6-7 mm.

5. If the flame is higher than the desired
position, turn the screw clockwise. If it
is smaller turn anticlockwise.

6. For the last control, bring the burner
both to high-flame and reduced posi-
tions and check whether the flame is on
or off.

7. Depending on the type of gas tap used
in your appliance the adjustment screw
position may vary.

/1

1 Flow rate adjustment screw

Q
20

1 Flow rate adjustment screw

Leakage check at the injectors

Before carrying out the conversion on the

product, ensure all control knobs are turned

to off position. After the correct conversion
of injectors, for each injectors should be
gas leak checked.

1. Make sure that the gas supply to the
product is on, still maintaining all con-
trol knobs turned to off position.

2. Eachinjector hole is blocked with a fin-
ger applying reasonable force to stop
the gas leakage when corresponding
control knob turned to on and it held at
depressed position to allow gas reach
the injector.
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3. Apply prepared soapy water at the in-
jector connection with a small brush, if
there is leakage of gas at the injector
connection the soapy water will begin
to froth. In this case, tighten the in-
jector with a reasonable force and re-
peat step 3 process once again.

4. If the froth still persist you must turn
off the gas apply to the product imme-
diately and call an Authorised service

5 First Use

agent or technician with licence. Do not m
use the product until the authorized
service has intervened in the product.

&

&

Before you start using your product, it is re-
commended to do the following stated in
the following sections respectively.

5.1 Initial Cleaning

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the product with a
wet cloth or sponge and dry with a cloth.

6 How to use the hob

NOTICE: Some detergents or cleaning
agents may cause damage to the surface.
Do not use abrasive detergents, cleaning
powders, cleaning creams or sharp objects
during cleaning.

NOTICE: During the first use, smoke and
odour may come up for several hours. This
is normal and you just need good ventila-
tion to remove it. Avoid directly inhaling the
smoke and odours that form.

6.1 General information on hob usage

A General warnings
Do not let any objects to fall on the hob.
Even small objects such as saltshakers
may damage the hob. Do not use cracked
hobs. Water may seep through these
cracks and cause a short circuit. If the
surface is damaged in any way (e.qg. vis-
ible cracks), turn off the fuse first, then
call the authorized service to unplug the
product to reduce the risk of electric
shock.

+ Do not use unbalanced and easily tilting
pots/pans on the hob.

+ Do not heat the pots/pans and pots
empty. The pots and the appliance may
be damaged.

+ Always turn off the hob’s burners after
each use.

+ You shall damage the appliance if you
operate the hobs without any pot or pots/
pans. Always turn off the hobs after each
operation.

+ After each use the cooking surface will
be hot, so do not put the plastic pots/
pans on the cooking surface. Clean such
material on the surface immediately.
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+ Sudden temperature changes on the
glass cooking surface may cause dam-
age, be careful not to spill cold liquids
during cooking.

+ Put a sufficient amount of food in pots
and pans. Thus, you can prevent food
from pouring forth out of the pots/pans
and will not need to clean unnecessarily.

+ Do not place the covers of pots and pans
on burners/zones.

+ Place the pots by centering them on the
burners/zones. If you wish to place a pot
on a different burner/zone, do not slide it
towards the desired burner; rather, lift it
first and then put it on the other burner.

Tips for hobs with vitro-ceramic surfaces

+ Vitro-ceramic surface is heat resistant
and it is not affected by high temperature
differences.

+ Do not use vitro-ceramic surface as a
surface where you can place something
on it or as a cutting surface.

+ Use pots and pans with processed bases
only. Sharp edges may cause scratches
on the surface.

+ Do not use aluminium pots/pans and
pots. Aluminium deteriorates the hob sur-
face.

+ Splashes may damage the hob surface
and may cause fire.

(

!

A
VAR

+ Do not use pots/pans with convex or con-
cave bases.

. Use pots and pans with flat bases only.
These provide easier heat transfer.

+ Energy is wasted if the pot diameter is
too small.

Recommended cooking pots/pans sizes

Hob burner type Pot diameter - cm
Auxiliary burner 12-18
Normal burner 14 -20
Rapid burner 18-22
Wok burner 22-30
|Single cooking zone - (140 mm) |‘I4- 16

Do not use pots/pans that exceed the
above stated dimensions. Using larger
pans / pots than specified may cause car-
bon monoxide poisoning and overheating
of nearby surfaces and knobs. In addition, if
the cooking surface of your product is
glass, overheating will occur on this sur-
face and the product will be damaged. The
use of smaller pans / pots may cause you
to burn due to flames.

6.2 Operation of the hobs
Hob control knob

/ [ ]

6

\\_/0
® Off position

& Small flame: Lowest gas power

4#& Large flame: Highest gas power
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You can operate your hob with the hob con-
trol knobs. Each knob operates the respect-
ive burner. You may infer which burner it
controls from the symbols on the control
panel.

When turned off (top position), the burner is
not fuelled with gas. After igniting the
burner, you can cook by setting the gas
levels on the knob. Set your desired cook-
ing power by aligning the knob to the re-
spective symbol.

Igniting the gas burners

v' The gas burners are ignited with the
control knobs.

1. Press on the burner knob.

2. While pressing on the knob, turn it
counter clockwise to the large flame
symbol.

3. With the resulting spark, the gas is ig-
nited.

4. After the initial ignition, keep pressing
on the knob for 3-5 seconds.

5. If the gas is not ignited after pressing on
and releasing the knob, repeat the same
process by pressing on the knob for 15
seconds.

Release the button if the burner is
not ignited within 15 seconds. Wait
at least 1 minute before trying

again. There is the risk of gas accu-
mulation and explosion!

6. Adjust your desired power level.

Turning off the gas burners
Bring the burner knob to off position (top).

If the flames of the burner are extin-
@ guished inadvertently, turn off the
burner control knob. Do not attempt

to ignite the burner again for 1
minute at least.

Gas shut-off safety mechanism

As a precaution against blow out due to
overflows over the top burners, a safety
mechanism starts to operate and shuts off
the gas immediately.

1 Gas shut off safety

To activate the gas shut-off safety mechan-
ism, keep the control knob pressed for 3-5
seconds more after igniting the hob.

To operate the vitro-ceramic hobs, the hob
control knobs are used. To obtain your de-
sired cooking level, switch the hob control
knob to the desired level.

The hob(s) may have 3, 6 or 9 operating
levels as per the model of your appliance.
You may select the relevant level for your
cooking type by referring to the table be-
low.

6 levels:

1 : Heating

2 - 3: Boiling, Resting

4 - 6 : Baking, Frying, Boiling

Turning off the vitro-ceramic zones

Bring the hob knob to OFF position (top).

Active hob warning lamp

You can understand whether any zone on
your hob is actively working or not from the
active hob warning lamp on the control
panel.

©©©©i

7 General Information About Cooking

You can find tips on preparing and cooking
your food in this section.
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7.1 General information about cook-
ing with hob

General information about cooking with

hob

+ Never fill the pan with oil more than one
third of it. Do not leave the hob unatten-
ded when heating oil. Overheated oils
bring risk of fire. Never attempt to extin-
guish a possible fire with water! When oil

8 Maintenance and Cleaning

catches fire, cover it with a fire blanket or

damp cloth. Turn off the hob if it is safe

to do so and call the fire department.

Before frying foods, always remove their

excess water and put them inside the

heated oil slowly. Make sure that frozen

foods are defrosted before frying.

+ When heating oil, make sure that the pot
you use is dry and keep its lid open.

+ For recommendations on cooking with
power saving, refer to the “Environmental
Instructions” section.

8.1 General Cleaning Information

General warnings

« Wait for the product to cool before clean-
ing the product. Hot surfaces may cause
burns!

+ Do not apply the detergents directly on
the hot surfaces. This may cause per-
manent stains.

+ The product should be thoroughly
cleaned and dried after each operation.
Thus, food residues shall be easily
cleaned and these residues shall be pre-
vented from burning when the product is
used again later. Thus, the service life of
the appliance extends and frequently
faced problems are decreased.

+ Do not use steam cleaning products for
cleaning.

+ Some detergents or cleaning agents
cause damage to the surface. Unsuitable
cleaning agents are: bleach, cleaning
products containing ammonia, acid or
chloride, steam cleaning products, de-
scaling agents, stain and rust removers,
abrasive cleaning products (cream clean-
ers, scouring powder, scouring cream,
abrasive and scratching scrubber, wire,
sponges, cleaning cloths containing dirt
and detergent residues).

+ No special cleaning material is needed in
the cleaning made after each use. Clean
the appliance using dishwashing deter-
gent, warm water and a soft cloth or
sponge and dry it with a dry cloth.

+ Be sure to completely wipe off any re-
maining liquid after cleaning and immedi-
ately clean any food splashing around
during cooking.

+ Do not wash any component of your ap-
pliance in a dishwasher unless otherwise
stated in the user's manual.

+ You should store the appliance according
to handling marks indication on the car-
ton box.

For the hobs:

+ Acidic dirt such as milk, tomato paste
and oil may cause permanent stains on
the hobs and components of the hob
zones, clean any overflown fluids imme-
diately after cooling down the hob by
turning it off.

Inox - stainless surfaces

+ Do not use acid or chlorine-containing
cleaning agents to clean stainless-inox
surfaces and handles.

+ Stainless-inox surface may change col-
our in time. This is normal. After each op-
eration, clean with a detergent suitable
for the stainless or inox surface.

+ Clean with a soft soapy cloth and liquid
(non-scratching) detergent suitable for
inox surfaces, taking care to wipe in one
direction.

+ Remove lime, oil, starch, milk and protein
stains on the glass and inox surfaces im-
mediately without waiting. Stains may
rust under long periods of time.
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Cleaners sprayed/applied to the surface
should be cleaned immediately. Abrasive
cleaners left on the surface cause the
surface to turn white.

Glass surfaces

When cleaning glass surfaces, do not use
hard metal scrapers and abrasive clean-
ing materials. They can damage the
glass surface.

Clean the appliance using dishwashing
detergent, warm water and a microfiber
cloth specific for glass surfaces and dry
it with a dry microfiber cloth.

If there is residual detergent after clean-
ing, wipe it with cold water and dry with a
clean and dry microfiber cloth. Residual
detergent may damage the glass surface
next time.

Under no circumstances should the
dried-up residue on the glass surface be
cleaned off with serrated knives, wire
wool or similar scratching tools.

You can remove the calcium stains (yel-
low stains) on the glass surface with the
commercially available descaling agent,
with a descaling agent such as vinegar or
lemon juice.

If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on the stain with a sponge
and wait a long time for it to work prop-
erly. Then clean the glass surface with a
wet cloth.

Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

Clean plastic parts and painted surfaces
using dishwashing detergent, warm wa-
ter and a soft cloth or sponge and dry
them with a dry cloth.

Do not use hard metal scrapers and ab-
rasive cleaners. They may damage the
surfaces.

Ensure that the joints of the components
of the product are not left damp and with
detergent. Otherwise, corrosion may oc-
cur on these joints.

8.2 Cleaning the hob

Glass cooking surface

Follow the cleaning steps described for the

glass surfaces in the “General cleaning in-

formation” section for the cleaning of glass
cooking surface. You may complete your
cleaning as per the information below for
special cases.

+ Sugar-based foods such as dark cream,
starch and syrup should be cleaned im-
mediately, without waiting for the surface
to cool. Otherwise, the glass cooking sur-
face may be permanently damaged.

+ Do not use cleaning agents for cleaning
operations you perform while the hob is
hot, otherwise permanent stains may oc-
cur.

Cleaning the gas burners

1. Before cleaning the hob, remove pot
holders, burner caps and heads from the
hob.

2. Clean the surface of the hob as per the
recommendations included in the gen-
eral cleaning information according to
the surface type (enamelled, glass, inox,
etc.).

3. Clean the burner chamber with a cloth
soaked in detergent or with non-scratch-
ing, soft brush. Ensure that no food re-
mains are left.

4. Clean the spark plugs and thermal ele-
ments (in models with ignition and
thermal element) with a well squeezed
cloth. Then dry with a clean cloth. Pay
attention that the spark plug and the
thermal element are completely dry.

5. Clean the burner caps and heads with
detergent water after each operation
and then dry them.

6. For persistent stains, keep burner caps
and heads in detergent water or warm
soapy water at least for 15 minutes.
Clean with a non-metallic and non-
scratching brush.
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7. You may use the Quick&Shine cleaning
agents for the oven interiors and grills,
used on enamelled surfaces and recom-
mended by the authorized service, espe-
cially for persistent stains on enamelled
burner caps.

8. Do not contact burner caps with ag-
gressive detergents such as oven in-
terior cleaning agents, descalers while
cleaning them, this may cause discol-
ouration.

9. Clean the pot holders with detergent wa-
ter and non-scratching, soft brush after
each operation and then dry them.

10.When the burner caps and pot holders
are used as wet, persistent lime stains
may occur as a result of the heat. En-
sure that it is dried before operation.

11.Place burner heads, caps and pot hold-
ers respectively.

12.When placing the pot holders, ensure
that they centre the burners. In pin mod-
els, fit the pins on the burner plate to the
pin slots on the pot holders.

Assembling the burner parts

1. Place the parts as in the figure after
cleaning the burners.

2. Place the burner head ensuring that it
passes through the burner spark plug
(4). Turn the burner head right and left
to make sure that it is seated in the
burner chamber.

9 Troubleshooting

3. Place the burner cap on the burner
head.

4
3
1 Burner cap
2 Burner head
3 Burner chamber
4 Spark plug (in models with ignition)

8.3 Cleaning the Control Panel

+ When cleaning the panels with knob-con-
trol, wipe the panel and knobs with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
Do not remove the knobs and gaskets un-
derneath to clean the panel. The control
panel and knobs may be damaged.

+ While cleaning the inox panels with knob
control, do not use inox cleaning agents
around the knob. The indicators around
the knob can be erased.

+ Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
If your product has a key lock feature, set
the key lock before performing control
panel cleaning. Otherwise, incorrect de-
tection may occur on the keys.

If the problem persists after following the

instructions in this section, contact your

vendor or an Authorized Service. Never try

to repair your product yourself.

The product does not work.

+ Fuse may be faulty or blown. >>> Check
the fuses in the fuse box. Change them if
necessary or reactivate them.

+ The appliance may not be plugged to the
(grounded) outlet. >>> Check if the appli-
ance is plugged in to the outlet.

(If there is timer on your appliance) Keys
on the control panel do not work. >>> If
your product has a key lock, the key lock
may be enabled, disable the key lock.

There is no ignition spark.

+ There is no current. >>> Check the fuses
in the fuse box.
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There is no gas. - Burners are wet. >>> Dry the burner parts. m
+ Main gas valve is closed. >>> Open the + Burner cap is not mounted safely. >>>

gas valve. Place the burner cap properly.
+ The gas pipe is bent. >>> Install the gas + Gas valve is closed. >>> Open the gas
pipe properly. valve.

+ Gas cylinder is empty (when using LPG).

Burners are not burning properly or at all.
g properly >>> Replace the gas cylinder.

« The burners are dirty. >>> Clean the
burner parts.

Additional Information for User Technical information on the operating Low Power Modes pursuant to EU

Manual: Regulation 2023/826

Mode POWER CONSUMPTION(WATT) PERIOD(MINUTES)*
Off 0,3 -
Standby - -

Standby Mode with information or
status display

Networked Standby - -

*:The period after which the equipment reaches automatically standby mode, off mode or networked standby in
minutes and rounded to the nearest minute.
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Dobrodosli!

Postovani korisnice,

Zahvaljujemo na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam ovaj proizvod, proizveden
primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, u€inkovito radi. Stoga pazljivo
procitajte ovaj prirucnik i ostalu prilozenu dokumentaciju prije upotrebe proizvoda.
Vodite ra¢una o svim informacijama i upozorenjima navedenim u korisni¢kom priru¢niku.
Na taj nacin zastitit Cete sebe i proizvod od ostec¢enja koja mogu nastati.

Cuvajte korisni¢ki priru¢nik. Ako proizvod odlugite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj priru¢nik. Uvjeti jamstva, nacini koriStenja i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u korisnickom prirucniku:

Opasnost koja moze rezultirati smréu ili ozljedom.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za koristenje.

Pro¢itajte korisnicki priru¢nik.

f Upozorenje o vrucoj povrsini.

NAPOMEN Opasnost koja moze rezultirati materijalnim oste¢enjem proizvoda ili njegovog okruzenja.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosne upute

+ Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosne
upute potrebne za
sprijecavanje opasnosti
nastanka tjelesnih ozljeda i
ostecenja materijala.

+ Ako se proizvod predaje
nekome u svrhu osobne
upotrebe ili kao rabljeni uredaj,
trebaju se takoder predati
korisnicki prirucnik, oznake
proizvoda i drugi odgovarajuci
dokumenti i dijelovi.

+ Nasa tvrtka nece biti
odgovorna za Stete koje mogu
nastati ako se ove upute ne
postuju.

* Nepostivanjem ovih uputa
ponistavaju se sva jamstva.

+ Radove na instalaciji i
popravak uvijek treba obaviti
proizvodac, ovlasteni servis ili
osoba koju je odredio uvoznik.
+ Koristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

* Ne vrsite popravak i ne
zamjenjujte komponente
proizvoda sami osim ako to
nije izri¢ito navedeno u
korisnickom priru¢niku.

Na izvodite tehnicke promjene
na proizvodu.
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A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za

primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.
Ne koristite proizvod u vrtu, na
balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen uporabi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u trgovinama, uredima
i drugim radnim okruzenjima.
UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.
1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu koristiti

djeca u dobi od 8 godina i
starija te osobe koje su
nedovoljno razvijene u fizickim,
osjetilnim ili mentalnim
vjesStinama ili koje imaju
nedostatak iskustva i znanja,
sve dok su pod nadzorom ili
obucene o sigurnoj uporabi i
opasnostima proizvoda.

Djeca se ne smiju igrati
proizvodom. Cis¢enje i
korisni¢ko odrzavanje ne smiju
obavljati djeca, osim ako ih
netko ne nadzire.



Ovaj proizvod ne smiju koristiti
osobe s ogranicenim fizickim,
osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima (ukljuéujuéi
djecu), osim ako se ¢uvaju pod
nadzorom ili dobiju potrebne
upute.

Djecu treba nadzirati kako bi
se osiguralo da se neigraju s
proizvodom.

Elektri¢ni proizvodi i/ili
proizvodi s plinom opasni su
za djecu i ku¢ne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s proizvodom, penjati
se na njega ili ulaziti u njega.
Ne stavljajte predmete koje
djeca mogu dohvatiti na
proizvod.

Okrenite rucku lonaca i tava na
bocnu stranu pulta tako da
djeca ne mogu zgrabiti i
zapaliti.

UPOZORENJE: Tijekom
uporabe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu podalje od proizvoda.

« Ambalazu drzite izvan dohvata

1

2.

djece. Postoji opasnost od
ozljeda i gusenja.

Prije odlaganja istroSenih i
beskorisnih proizvoda:

. Odspojite utikac i izvadite ga

iz utinice.

Odspojite kabel za napajanje
i odspojite ga utikacem iz
uredaja.
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. Poduzmite mjere opreza

kako biste sprijecili ulazak
djece u proizvod.

. Ne dopustite djeci da se

igraju s proizvodom kada je u
stanju mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost

+ Ukopcajte proizvod u

uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mijestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osiguraé, sklopka,
itd.) na elektri¢noj instalaciji s
kojom je proizvod spojen, u
skladu s propisima o
elektricnoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
IskopcCaijte proizvod ili iskljucite
osigurac prije popravka,
odrzavanja ili CiS¢enja.
Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uticnicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.



* (Ako vas proizvod nema strujni
kabel) koristite samo prikljuéni
kabel opisan u dijelu ,Tehnicke
specifikacije”.

* Ne gnjecite strujni kabel ispod
ili iza proizvoda. Na strujni
kabel ne stavljajte teske
predmete. Strujni kabel ne
smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
topline.

* Pripazite da strujni kabel nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢iséenja.

+ Koristite samo originalni kabel.

Ne koristite oStecene ili

presjecene kabele.

Ne koristite produzni kabel ili

razdjelne uti¢nice za rukovanje

proizvodom.

Kontaktirajte ovlasteni servisni

centar ili uvoznika u vezi s

koristenjem odobrenog

adaptera u slucajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).

Kontaktirajte uvoznikaili

ovlasteni servisni centar ako

duzina strujnog kabela nije
dovoljna.

Prijenosni izvori napajanja ili

visSestruki utika¢i mogu se

pregrijati i izazvati pozar.

Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

+ Ako je strujni kabel ostecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijecile mogucée opasnosti.

Ako vas proizvod ima strujni

kabel i utikac:

* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uti¢nicu ili ako
utikac ispada iz uticnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivhom, prikljucci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* |Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospijeti). U suprotnom, postoji
opasnost od kratkog spoja ili
do smrti zbog strujnog udara.

« Utikac nikad ne dirajte mokrim
rukama!

* lzvucite utikac iz strujne
uticnice koristedi tijelo utikaca
a ne sam kabel.

A-I .4 Sigurnost priradu s
plinom

+ UPOZORENJE: Uporaba
plinskih proizvoda za kuhanje
uzrokuje stvaranje tvari koje se
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oslobadaju kao rezultat
topline, vlage i izgaranja u
prostoriji. Pobrinite se da je
kuhinja dobro prozracena,
posebno kada koristite
proizvod: Drzite prirodne
ventilacijske otvore otvore
otvorenima ili postavite
mehanicki ventilacijski uredaj
(mehanicki ekstraktor / napa).
Intenzivna uporaba proizvoda
moze zahtijevati dodatnu
ventilaciju: Na primijer,
otvaranje prozora ili
ucinkovitija ventilacija,
podizanje razine mehanickog
ventilacijskog uredaja, ako
postoji, itd.

Ovaj proizvod treba
upotrebljavati u prostoriji koja
ima pravilno podesen i
funkcionalan senzor ugljikovog
monoksida. Provijerite radi li
senzor ugljikovog monoksida
ispravno i redovito ga
servisirajte. Senzor ugljicnog
monoksida ne smije biti
udaljen vise od 2 metra od
proizvoda.

Uvjeti podeSavanja za ovaj
uredaj navedeni su na
naljepnici (ili na plocici s
podacima)

U proizvodima za kuhanje na
plin potrebno je pravilno
izgaranje. U slucaju
nepotpunog izgaranja moze se

razviti ugljicni monoksid (CO).
Ugljikov monoksid je plin bez
boje, mirisa i vrlo otrovan, koji
ima smrtonosan ucinak ¢ak i u
vrlo malim dozama. Mozete
razumjeti da plin dobro gori
ako su plamenovi kontinuirani i
plavi. Ako je plamen valovit,
izrezan i intenzivno zut, plin ne
gori dobro.

* Proizvodi i sustavi za kuhanje
na plin moraju se redovito
provjeravati radi ispravnog
funkcioniranja. Regulator,
crijevo i njegova stezaljka
moraju se redovito provjeravati
i mijenjati u rokovima koje je
preporucio njihov proizvodac
ili kada je to potrebno.

« Zatrazite informacije o
telefonskim brojevima za hitne
slucajeve i sigurnosnim
mjerama u sluc¢aju mirisa plina
od lokalnog dobavlja¢a plina.

A\ 3to uginiti kad osjetite miris

plinal

* Nemojte koristiti otvoreni
plamen ili ne pusiti. Nemojte
koristiti elektricne gumbe (npr.
gumb svijetiljke ili zvono na
vratima). Nemojte koristiti
fiksne ili mobilne telefone.

+ Otvorite vrata i prozore.

* Iskljucite sve ventile na
proizvodima za kuhanje plina i
plinomjeru na glavhom
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regulacijskom ventilu, osim
ako se ne nalaze u zatvorenom
prostoru ili podrumu.
Provjerite nepropusnost svih
cijevi i spojeva. Ako i dalje
osjecate miris plina, izadite iz
kuce.

Upozorite susjede.

Nazovite vatrogasce.
Telefonirajte ispred kuce.
Nazovite ovlasteni servis i
svoju tvrtku za distribuciju
plina.

Al .5 Siguran transport

Prije transporta proizvoda
iskopcCajte proizvod iz strujnog
napajanja i odspojite plinske
prikljucke.

Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zracnim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pricvrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijeCite ostecenja.

Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod ostecen
nakon transporta. Kontaktirajte
uvoznika ili ovlasteni servisni
centar ako je osStecen.

A1 .6 Sigurna instalacija

* Prije pocCetka instalacije,
iskljucite elektricni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako Sto
Cete iskljuciti osigurac.

* Tijekom transporta i
odrzavanja uvijek nosite
zastitne rukavice. U protivhom,
postoji opasnost od ozljeda
zbog ostrih ruboval

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod
ostec¢en. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj oStecen.

* Izbjegavajte koristiti bilo kakve
materijale za toplinsku
izolaciju za prekrivanje
unutrasnjosti namjestaja koji
Ce se instalirati.

* |zravna sunceva svjetlost i
izvori topline, poput elektri¢nih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjestenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.

+ Podrucja oko ventilacijskih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

* Ne postavljajte proizvod blizu
prozora. Postoji opasnost da
plamen ploce za kuhanje
zapali zavjese i zapaljive
materijale oko plocCe. Kada
otvorite prozor kuhinjsko
posude se moze prevrnuti.
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+ Ako postoji uti¢nica iza mjesta
na kojem ce se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne dode
u kontakt s uti¢nicom niti s
utikacem ukopcanim u
utinicu.

Na straznjoj ili bo¢noj stijenci
mjesta na kojem ce se
proizvod instalirati ne smije biti
crijevo za plin, plasti¢na cijev
za vodu i uticnica. U
suprotnom, mogu se
deformirati zbog toplinskog
ucinka tijekom rada ploce za
kuhanje i mogu predstavljati
sigurnosni rizik.

Prije poCetka rada na plinskoj
instalaciji prekinite dovod
plina. Postoji opasnost od
eksplozije.

Priklju¢ak proizvoda na sustav
distribucije plina moze obaviti
samo ovlastena i kvalificirana
osoba. Postoji opasnost od
eksplozije i trovanja ako
popravke obavljaju nestrucne
osobe.

Plinsko crijevo treba se spojiti
tako da ne dira pokretne
dijelove na podrucju na kojem
je postavljeno i da ga pokretni
dijelovi ne uhvate kada se
pomicéu (npr. ladica). Uz to,
plinsko crijevo ne smije se
staviti u prostore gdje postoji
moguénost od prignjecenja.

* Plinsko crijevo ne smije se
zgnjeciti, presavijati, prignjeciti m
te ne smije dodirivati vruée
dijelove proizvoda i kuhinjskog
posude koje je na proizvodu.
Postoji opasnost od eksplozije
zbog ostecenja plinskog
crijeva.
Provjerite propustanje plina
nakon priklju¢ivanja plina na
proizvod. Pripazite da se plin
ne propusta. Ne koristite
proizvod ako propusta plin.

A1 .7 Sigurna upotreba

* Provjerite je li proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcCajte ga iz strujne
uti¢nice ili iskljucite napajanje
u razvodnoj kutiji. Zatvorite
glavni ventil za plin.

Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili oSteti tijekom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne utiCnice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.
UPOZORENJE: Ako je povrsina
pecnice napukla, iskljucite
proizvod iz strujnog napajanja i
tako izbjegnite opasnost od
strujnog udara.

UPOZORENJE: Ako je staklena
povrsina ploce za kuhanje
razbijena:
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IskljuCite sve plinske i (ako
postoje) elektricne ploce za
kuhanje. tada iskljucite proizvod
iz strujne uticnice.

- Nemojte dirati povrsinu

uredaja.

- Nemojte koristiti uredaj.

* Nikada nemojte stati na
ureda;.

* Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.

+ Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to moze
dovesti do pozara.

+ Ovaj proizvod nije prikladan za
upotrebu s daljinskim
upravljac¢em ili vanjskim
satom.

A] .8 Temperaturna

upozorenja

+ UPOZORENJE: Kada se
proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit e
vruci. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizvoda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od

proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

+ Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.

+ UPOZORENJE: Opasnost od
pozara: ne odlazite predmete
na povrsine za kuhanije.

A1 .9 Sigurnost prilikom
kuhanja.

* UPOZORENJE: Postupak
kuhanja treba nadzirati.
Kratkoro¢no kuhanje treba
stalno nadzirati.
UPOZORENJE: Pri kuhanju na
krutom ili tekuéem ulju opasno
je ostaviti plocu za kuhanje bez
nadzora jer moze doci do
pozara. NIKADA ne
pokusavajte ugasiti vatru
vodom; iskljucite proizvod iz
elektricne mreze, a zatim
prekrijte plamen pokrivacem ili
vatrogasnom tkaninom (itd.).
Pazite kad koristite alkoholna
pi¢a u jelima. Alkohol isparava
pri visokim temperaturama i
moze uzrokovati pozar pri
kontaktu s vruéim povrSinama.

Al .10 Sigurno odrzavanje i
ciScenje

* Pricekajte da se proizvod
ohladi prije ¢iséenja. Vruce
povrsine mogu izazvati
opekline!
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* Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!

2 Upute za zastitu okolisa

+ Nemojte koristiti parne Cistace
za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod sukladan je s Direktivom WEE
Europske Unije (2012/19/EU). Na ovom
proizvodu nalazi se klasifikacijski simbol
otpadne elektricne i elektronicke opreme
(WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s

visokokvali-tetnim dijelovima i

materijalima koji se mo-gu

ponovno upotrijebiti i prikladni

su za reciklazu. Stoga, ne
L otpadne uredaje s
normalnim otpadom iz ku¢anstva i drugim
otpadom na kraju servisnog vijeka.
Odnesite ga na sabirno mjesto za
recikliranje elektri¢ne i elektronicke
opreme. O sabirnim centrima raspitajte se
kod lokalnih vlasti. Zbrinjavanje iskoristenih
proizvoda pomaze u sprje¢avanju
negativnih posljedica na okolis i ljudsko
zdravlje.

Uskladenost s direktivom RoHS:

Proizvod je sukladan s Direktivom RoHS
Europske Unije (2011/65/EU). Ne sadrzi
Stetne i zabranjene tvari naznacene u
Direktivi.

3 Vas proizvod

2.2 Informacije o ambalaznom
materijalu

Ambalazni materijal proizvoda proizveden
je od materijala koji se moze reciklirati u
skladu s nasim nacionalnim propisima o
zastiti okolisa. Ambalazni materijal ne
zbrinjavajte zajedno s otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom, odnesite
ga na sabirna mjesta za ambalazni

materijal odredena od strane lokalnih vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

U skladu s uredbom Komisije EU 66/2014,
informacije o energetskoj u¢inkovitosti
mogu se pronaci na potvrdi o kupniji
isporucenoj s proizvodom.

Sljedece preporuke pomoci ¢e vam koristiti

proizvod na ekoloski i energetski uc¢inkovit

nacin.

+ Prije pecenja odmrznite zamrznutu
hranu.

+ Koristite lonce/tave veli¢ine i poklopca
koji odgovaraju zoni kuhanja. Za svoja
jela uvijek odaberite odgovarajuéu
veli¢inu posude za kuhanje. Vise od
potrebne energije treba za posude krive
veli¢ine.

+ Odrzavajte povrsine za pecenje na ploci
za kuhanje i dno posude Gistima.
Necisto¢a smanjuje prijenos topline
izmedu podrucja za pecenje i dna
posude.

U ovom odjeljku mozete pronaci pregled
proizvoda. Moze biti razlika u slikama i
nekim funkcijama ovisno o vrsti proizvoda.
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3.1 Predstavljanje proizvoda

LO O O O,

3

1 Brzi plamenik 2 Pomo¢ni plamenik

3 Gumbi za upravljanje plocom za 4 Pojedinacna zona kuhanja
kuhanje
5 Normalni plamenik
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3.2 Tehnicke specifikacije

Opce specifikacije ploce za kuhanje

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm)

46/ 600/ 530

Ploca za kuhanje - dimenzije za instalaciju (Sirina/
dubina)

560 / 480-490

Napon/Frekvencija

220-240 V ~ 50 Hz

Vrsta kabela i koristen presjek/presjek prikladan za
upotrebu na proizvodu

min. HO5V2V2-FG 3 x 0,75 mm2

Ukupna potro$nja energije (S)

1200

Ukupna potrosnja plina (kW)

5,65 (411 g/h - G30)

Zone za kuhanje

Predniji lijevi Pojedina¢na zona kuhanja
Dimenzija 140 mm
Snaga 12008

Prednji desni

Pomoc¢ni plamenik

Snaga 1,0 kW (73 g/h - G30)
Strazniji lijevi Normalni plamenik
Snaga 1,75 kW (127 g/h - G30)

Straznji desni

Brzi plamenik

Snaga

2,9 kW (211 g/h - G30)

Vrsta plina / tlak na koji je proizvod postavljen:

G20/G25 20/25 mbar

G20 20 mbar

Kategorija plinskog proizvoda

Catll 2E3

Cat Il 2H3B/P

Cat Il 2H3+

Vrste plinova / tlakovi na koje se proizvod moze pretvoriti:

G30 30 mbar

G30/G31 28-30/37 mbar

pobolj$anja kvalitete proizvoda.

®

@ Slike u ovom priru¢niku su shematske i ne moraju toéno odgovarati proizvodu.

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
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dokumentaciji su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovaraju¢im
standardima. Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti
razlicite.

@ Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj

Kategorije/vrste plina u zemlji/pritisak

U donjoj tablici mozete pronaci vrstu plina, tlak i kategoriju plina koji se mogu koristiti za

zemlju u kojoj ¢e se proizvod instalirati.

KOPOVI KATEGORIJA VRSTA | TLAK PLINA
DRZAVA

FR Catll 2E+3+ G20, 20 mbar [G25,25 mbar i?)g'rzg 30 G31,37 mbar

BE Catll 2E+3+ G20, 20 mbar |G25,25 mbar iigrzg 30 G31,37 mbar

RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar [G30,30 mbar |G20,13 mbar |G20,10 mbar

Ccz Catll 2H3+ G20, 20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

NL Catll 2EK3B/P G25.3,25 mbar [G20,20 mbar |G30,30 mbar

GB Catll 2H3+ 620,20 mbar (6302830 1631 37 mbar
mbar

IE Catll 2H3+ 620,20 mbar |©392830 1634 37 mbar
mbar

ES Catll 2H3+ 620,20 mbar |©392830 1634 37 mbar
mbar

PT Catll 2H3+ 620,20 mbar |©392830 1634 37 mbar
mbar

CH Catll 2H3+ G20, 20 mbar (630,28 30 G31,37 mbar
mbar

IT Catll 2H3+ G20, 20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

SK Catll 2H3+ G20, 20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

CcY Catll 2H3+ G20, 20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar

Sl Catll 2H3+ G20, 20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

GR Catll 2H3+ G20, 20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar

Catll 2ELS3B/P G20, 20 mbar 6235013 G30,37 mbar
PL mbar
Catll 2E3P(B/P) G20, 20 mbar |G30,37 mbar

DE Catll 2E3B/P G20, 20 mbar |G30,50 mbar

AT Catll 2H3B/P G20, 20 mbar |G30,50 mbar

SE Catll 2H3B/P G20, 20 mbar |G30,30 mbar

LT Catll 2H3B/P G20,20 mbar |G30,30 mbar

NO Catll 2H3B/P G20,20 mbar |G30,30 mbar

MK Catll 2H3B/P G20, 20 mbar {G30,30 mbar

XK Catll 2H3B/P G20, 20 mbar {G30,30 mbar

RS Catll 2H3B/P G20, 20 mbar |G30,30 mbar
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Kobovi KATEGORIJA VRSTA | TLAK PLINA
DRZAVA
RO Catll 2H3B/P G20, 20 mbar  |G30,30 mbar
DK Catll 2H3B/P G20, 20 mbar |G30,30 mbar
EE Catll 2H3B/P G20, 20 mbar |G30,30 mbar
MA Catll 2H3B/P G20, 20 mbar |G30,30 mbar
Fl Catll 2H3B/P G20, 20 mbar |G30,30 mbar
HR Catll 2H3B/P 620,20 mbar  |G30,30 mbar
TR Catll 2H3B/P G20, 20 mbar  |G30,30 mbar
MT Cat| 3B/P G30,30 mbar
IS Catl 2H G20, 20 mbar
LV Catl 2H G20, 20 mbar
LU Catl 2E G20, 20 mbar
BG Catl 2H G20, 20 mbar
Catl 3B/P 630,30 mbar
HU Catl 2H G20,25 mbar
Cat | 3B/P G30,30 mbar

Tablica injektora

Donja tablica daje vrijednosti injektora za sve vrste plinova zapaljivih tvari za pretvorbu
plina. Svoje vrijednosti za injektore mozete pronaci tako da pogledate tehnicku tablicu za
vrste plinova koje mozete pretvoriti u skladu s vasim zapaljivim materijalom i zemljom.
Injektori mozda nece biti isporuceni s vasim proizvodom. Mozete ga nabaviti u ovlastenim
servisima ili na mjestu gdje ste proizvod kupili.

Zone za kuhanje

G20,20 |G30,28 30
Snaga mbar mbar G20,10 G20,13 620,25 | G25.3,25 |G2.350,13| G30,37 G30,50

625,25 631,37 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar

mbar mbar

1 kW 72 50 90 84 68 80 95 47 43
1,75 kW 97 66 118 110 91 102 128 65 58
2,9 kW 115 87 155 145 108 130 165 80 75
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4 Instalacija

A Opéa upozorenja 4.1 Prije instalacije

- Zainstalaciju proizvoda obratite se + Grijaca ploca je napravljena za instalaciju

najblizem ovlastenom servisu. Pazite da
su instalacije struje i plina na mjestu prije
nego Sto zovete ovlastenog servisera da
bi proizvod bio spreman za uporabu. Ako
nisu, pozovite ovlastenog elektricara da
poduzme odgovarajuce korake.
Proizvodac nece biti odgovoran za
ostecenja nastala zbog postupaka koje
vr$e neovlaStene osobe i to moze
ponistiti jamstvo.

+ Priprema lokacije i instalacija struje i
plina za proizvod su odgovornost kupca.

+ Zainstalaciju, uredaj mora biti spojen u
skladu sa svim lokalnim zakonima o plinu
i/ili elektricnoj energiji.

+ Prije instalacije, vizualno provjerite ima li
proizvod nekih osteéenja.

X Minimalna udaljenost izmedu izreza i bo¢ne
stijenke.

u komercijalnu gornju radnu plocu.
Izmedu jedinice i zidova kuhinje se mora
ostaviti sigurnosna razdaljina. Pogledajte
sliku (vrijednosti u mm).

+ Radna povrsina mora biti poravnata i
ucvrscena horizontalno.

+ lIzrezite otvor za grijacu plo¢u na radnom
dijelu po dimenzijama za montazu.

+ Ovaj proizvod je uredaj klase 3 prema
standardu EN 30-1-1.

+ Ostavite minimalnu udaljenost od 750
mm iznad povrsine grijace ploce.

+ Ako se napa za Stednjak treba montirati
iznad Stednjaka, pogledajte upute
proizvodaca nape vezano za visinu
montaze. Ako nije navedena bilo koja
veli¢ina u prirucniku za nape, ta visina
trebala bi biti najmanje 650 mm.

+ Svaki kuhinjski namjestaj pored uredaja
mora biti otporan na toplinu (najmanje
100 °C).

Y Minimalna udaljenost izmedu straznjeg ruba
izreza i straznjeg zida.
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Vrsta upravljanja plocom za Vrsta ploce Sirina ploge za kuhanje# (mm)| X (mm) Y (mm)
kuhanje plamenika

Upravljanje bocnim Metal 580 /610 100 60

gumbom

Upravljanje bocnim Staklo 590/ 600 / 601 / 641 / 646 100 50

gumbom

Upravljanje prednjim 580/ 585/ 590/ 600/ 601/ "

gumbom Metal / Staklo 641 / 646 170 50

Upravijanje prednjim Metal / Staklo 750 / 751 170 70

gumbom

* Ova Ce veli¢ina biti 60 mm kod modela koji koriste plinske slavine sa 9 polozaja.

# Pogledajte dimenziju Sirine u odjeljku tehnicke tablice korisni¢kog priru¢nika.

Ventilacija prostorija 8-10 500

U svim je prostorijama potreban prozor koji 10-11,5 600

se moze otvoriti ili sli¢no, a u nekim je 11,513 700

prostorijama potrebna i stalna ventilacija. 13-15,5 800

Zrak za izgaranje uzima se iz zraka 15,517 900

prostorije, a ispusni plinovi emitiraju se 17-19 1000

izravno u prostoriju. Dobra ventilacija nuzna 19-24 1250

je za siguran rad vaseg uredaja.
Prostorije s vratima koja se mogu otvoriti
i/ili prozorima koji se otvaraju izravno u
vanjski prostor

Na vratima i/ili prozorima koji se otvaraju
izravno u vanjski prostor mora se nalaziti
ventilacijski otvor dimenzija navedenih u
tablici u nastavku i utvrdenih na temelju
ukupne energije plina uredaja (ukupna
potrosnja energije plina uredaja prikazana
je u tablici s tehnickim specifikacijama u
ovom korisnickom priru¢niku). Ako vrata i/
ili prozori nemaju ventilacijski otvor koji
odgovara ukupnoj potrosnji plina uredaja
kako je navedeno u tablici u nastavku, u
prostoriji se obavezno mora nalaziti i
dodatni stalni ventilacijski otvor kako bi se
zadovoljili osnovni zahtjevi u pogledu
ventilacije za ukupnu potros$nju plina
uredaja. Stalni ventilacijski otvor moze
uklju¢ivati otvore za postojeée perforirane
opeke, dimenzije otvora nape itd.

Ukupna potrosnja plina min. ventilacijski otvor (cm2)

(kw)
0-2 100
23 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400

Prostorije bez vrata koja se mogu otvoriti
i/ili prozora koji se otvaraju izravno u
vanjski prostor

Ako prostorija u kojoj je uredaj montiran
nema vrata i/ili prozor koji se otvara izravno
u vanjski prostor, treba potraziti druge
proizvode koji su opremljeni stalnim
ventilacijskim otvorom koji nije podesiv i
koji se ne moze zatvoriti, a koji pritom
odgovara osnovnim zahtjevima u pogledu
ventilacijskog otvora za ukupnu potro$nju
plina uredaja kako je navedeno u gornjoj
tablici. Takoder se treba pridrzavati
odgovarajucih gradevinskih propisa.

Ako prostorija ili unutarnji prostor sadrzi
viSe od jednog plinskog uredaja, dodatni
ventilacijski prostor bit ¢e jos jedan od
zahtjeva navedenih u gornjoj tablici.
Veli¢ina dodatnog ventilacijskog prostora
bit ¢e uskladena s pravilima koja se
primjenjuju za druge plinske uredaje.
Potreban je razmak od barem 10 mm na
donjem rubu vrata koja se otvaraju u
unutrasnji prostor prostorije u kojoj je
montiran proizvod. Pobrinite se da
predmeti poput tepiha i drugih podnih
obloga ne ugrozavaju razmak kada su vrata
zatvorena.
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Stednjak se moze nalaziti u kuhinji, kuhinji s
blagovaonicom ili dnevnoj/spavacoj sobi,
ali ne u prostoriji u kojoj se nalaze kada ili
tus. Stednjak se ne smije montirati u
dnevnoj/spavacoj sobi manjoj od 20 m3.
Nemojte montirati ovaj uredaj u prostoriji
ispod razine zemlje ako nije bar na jednoj
strani otvorena prema razini zemlje.

4.2 Elektroinstalacije

A Opc¢a upozorenja

+ Prije pocetka bilo kakvih radova na
elektri¢noj instalaciji, odspojite uredaj iz
napajanja. Postoji opasnost od
elektricnog udara!

+ Spojite proizvod na uzemljenu uti¢nicu/
vod zasti¢ene minijaturnim osiguracem
odgovarajuceg kapaciteta kako je
navedeno u tablici , Tehnicke
specifikacije”. Neka uzemljenje izvede
kvalificirani elektricar dok upotrebljavate
proizvod s transformatorom ili bez njega.
Nasa tvrtka nece biti odgovorna ni za
kakvu Stetu nastalu zbog uporabe
proizvoda bez uzemljenja u skladu s
lokalnim zakonima.

+ Proizvod mora biti povezan s mreznim
napajanjem samo od strane ovlastene i
kvalificirane osobe. Proizvodac ne snosi
odgovornost za Stetu nastalu
postupcima koje provode neovlastene
osobe.

+ Kabel napajanja ne smije biti stegnut,
presavijen ili stisnut ili u dodiru s vru¢im
dijelovima uredaja. Osteceni kabel
napajanja mora zamijeniti kvalificirani
elektri¢ar. U suprotnom, postoji opasnost
od elektricnog udara, kratkog spoja ili
pozaral

+ Podaci napajanja moraju odgovarati
podacima navedenim na tipskoj plocici
jedinice. Tipska ploCica se nalazi sa
straznje strane kucista proizvoda. Kabel
napajanja na vasem proizvodu mora biti
u skladu s tablicom "Tehnicke
specifikacije".

+ Utika¢ na kabelu napajanja mora biti lako
dostupan nakon instalacije (ne provodite
iznad plamenika). Ne koristite produzne
kabele ili viSestruke utiCnice za
napajanje.

+ Prilikom izvrSavanja oziCenja morate se
pridrzavati nacionalnih/lokalnih zakona o
elektricnoj energiji i upotrebljavati
odgovarajucu uticnicu/vod za peénicu. U
slucaju da su granice snage proizvoda
vece od elektricne vodljivosti utikaca i
utiCnice/voda, proizvod se mora izravho
spojiti putem fiksne elektri¢ne instalacije
bez upotrebe utikaca i uticnice/voda.

Ako se proizvod proizvodi sa kabelom i

utikacem:

Vas proizvod se proizvodi sa mreznim

kabelom i utikacem. Spojite utikac

proizvoda na uzemljenu utiCnicu i izvrSite
elektricnu vezu.

4.3 Plinski prikljucak

A Opca upozorenja

+ Postoji opasnost od eksplozije, poZara i

trovanja ako instalaciju, popravak ili

spajanje izvrsi neovlastena/

nelicencirana/nekvalificirana osoba ili

tehnicar.

Prije postavljanja proizvoda provijerite

jesu li lokalni uvjeti distribucije (vrsta

plina i tlak) i je li postavka plina proizvoda

u skladu s ovim uvjetima. Uvjeti

podesavanja plina i vrijednosti proizvoda

nalaze se na naljepnicama (ili tipskoj
oznaci).

+ Ako oznaka vase drzave nije na
naljepnici, tada se pridrzavajte lokalnih
tehnickih uputa vase drzave u vezi s
plinskim prikljuckom i zamjenom.

+ Proizvod na sustav opskrbe plinom moze
prikljuciti samo ovlastena/licencirana/
kvalificirana osoba ili tehnicar.

+ Proizvodac nece biti odgovoran za
oStecenja nastala zbog postupaka koje
vrSe neovlastena/nelicencirana/
nekvalificirana osoba ili tehnicar.
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* Prije pocetka bilo kakvog rada na
plinskim instalacijama, molimo ne
odspajajte proizvod s plinske mreze.
Postoji opasnost od eksplozije!

+ Ako svoj proizvod kasnije trebate koristiti
s drugom vrstom plina, morate se
posavjetovati s ovlastenom/
licenciranom/kvalificiranom osobom ili
tehni¢arem za odgovarajuci postupak
zamjene.

+ Pazite da nakon svake uporabe dobro
provjerite nepropusnost plinskog
prikljucka Proizvodac se ne moze
smatrati odgovornim za bilo kakvu Stetu
koja moze nastati zbog curenja plina
zbog plinskog prikljucka ili preinake od
strane neovlastenih/nelicenciranih
osoba.

Opasnost od pozara:

+ Ako priklju¢ivanje nije obavljeno prema
dolje navedenim uputama, postoji
opasnost od curenja plina i pozara. Nasa
tvrtka se ne moze smatrati odgovornom
za tako nastale Stete.

+ Plinski priklju¢ak treba obaviti samo
ovlastena/licencirana/kvalificirana osoba
ili tehnicar.

+ Uvjerite se da je crijevo za plin koje ¢ete
koristiti kod plinskog priklju¢ka u skladu
s lokalnim standardima za plin.

+ Fleksibilna plinska cijev mora biti spojena
na nacin da ne dolazi u dodir s pokretnim
dijelovima i vrué¢im povr§inama
(prikazano na slikama ispod) oko sebe i
da ne bude zaglavljena dok se pokretni
dijelovi kre¢u. (npr. ladice). Osim toga, ne
treba ga postavljati u prostore gdje ga se
moze prignjeciti.

+ Nemojte pomicati proizvod &iji je plinski
priklju¢ak zavrsen. Ako se pomakne,
moze postojati opasnost od curenja
plina.

+ Za spajanje plina i zamjenu potrebno je
koristiti kljuc.

Dijelovi za plinski prikljucak

Vizualni dijelovi i alati koji mogu biti

potrebni za plinski priklju¢ak navedeni su u

nastavku. Ovisno o modelu, ovi dijelovi

mozda nece biti isporuceni s proizvodom.

Dijelovi plinskih prikljucaka koji ¢e se
koristiti mogu se razlikovati ovisno o vrsti
plina i propisima drzave.

Brtva protiv curenja plina :

Prikljucni dio EN 10226 R1/2":

Priklju¢ni dio za tekuci plin (G30,G31) :

7

Prikljucak za izlaz plina :

!

Izrada plinskog prikljucka - NG (natural

gas - prirodni plin)

+ Instalacija prirodnog plina treba se
odgovarajuce pripremiti za montazu prije
ugradnje proizvoda. Na izlazu plinskog
sustava mora postojati ventil za prirodni
plin koji se spaja na proizvod.

+ Provjerite je li ventil prirodnog plina lako
dostupan.

+ Co Proizvod prikljucite na sustav
prirodnog plina u ku¢anstvu pomodéu
savitljivog plinskog crijeva koje je u
skladu s lokalnim standardima.

+ Prilikom spajanja plina mora se koristiti
nova brtva za brtvljenje.

+ Dovod plina mora biti spojen preko
plinske cijevi ili sigurnosne plinske cijevi
s navojnim spojnicama na oba kraja.

Vrsta prikljucka EN ISO 228 G1/2"
1. Postavite novu brtvu na prikljucak i

provjerite je li brtva ispravno
namjestena.
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2. Pricvrstite plinski prikljucak na ureda;j
pomocu klju¢a od 22 mm i postavite
prikljucak pomocu klju¢a od 24 mm.

NG: G20,G25

3. Nakon priklju€ivanja trebate provjeriti
propusta li prikljucak.
Vrsta prikljucka ISO 10226 R1/2"

1. Postavite novu brtvu na prikljucak
prirodnog plina i provjerite je li brtva
ispravno namjestena.

2. Dok drzite izlazni plinski priklju¢ak
proizvoda fiksiran kljucem 22, spojite
prikljuéni meduspojni dio na plinski izaz
proizvoda pomocu kljuca 24 i ¢vrsto ga
zategnite.

NG: G20,G25

SW 24
20-25 Nm

3. Umetnite novu brtvu u crijevo/cijev za
sigurnosni plin. Provjerite je li brtva
pravilno postavljena.

4. Omotajte brtvenu masu oko navojnog
dijela spojnog prikljucka. Spojite dio s
navojem crijeva/cijevi za sigurnosni plin
na spojni priklju¢ak pomocu kljuca od
24 mm i ¢vrsto ga zategnite, drzeci
spojni priklju¢ak na mjestu pomocu

klju¢a od 24 mm.
NG: G20,G25

y

5. akon priklju€ivanja trebate provjeriti
propusta li prikljucak.

Izrada plinskog prikljucka - LPG (natural

gas prirodni plin)

+ Proizvod treba spojiti tako da bude blizu
plinskog priklju¢ka kako bi se sprijecilo
curenje plina.

+ Prije spajanja na plin nabavite plasti¢no
plinsko crijevo i odgovarajucu stezaljku
za ugradnju. Unutarnji promjer plasti¢nog
plinskog crijeva mora biti 10 mm, a
duljina ne smije biti duza od 150 cm.
Plasticno crijevo mora biti nepropusno i
mora se moci pregledati.

+ Redovno se treba provjeravati ispravnost
plinskih uredaja i sustava. Regulator,
crijevo i njegova stezaljka moraju se
redovito provjeravati i mijenjati unutar
razdoblja koje preporucuje proizvodac ili
kada je to potrebno.

+ Prilikom spajanja plina mora se koristiti
nova brtva za brtvljenje.

+ Plinski priklju¢ak mora biti izveden
pomocu plinskog crijeva ili fiksnog
prikljucka.

Prikljucak sa stegnutim (bez navoja)

plinskim crijevom

1. Postavite novu brtvu na priklju¢ak
tekuceg plina i provjerite je li brtva
ispravno namjestena.

2. Pricvrstite izlaz plinskog prikljucka
proizvoda pomocu klju¢a od 22 mm,
spojite prikljucak na izlaz plina
proizvoda pomocu klju¢a od 24 mm i
cvrsto ga zategnite.

LPG: G30,G31

3. Namjestite montaznu stezaljku na jedan
kraj plinskog crijeva. Omeksajte kraj
plinskog crijeva na koji ste pricvrstili
stezaljku tako da ga stavite u kipu¢u
vodu na jednu minutu.

HR /50



4. Umetnite omeksano plinsko crijevo do
kraja u spojni dio prikljucka. Cvrsto
zategnite stezaljku pomocu odvijaca.

5. Nakon priklju¢ivanja trebate provijeriti

propusta li prikljucak.

Provjera curenja na prikljucnoj tocki

+ Provjerite jesu li svi gumbi na proizvodu
iskljuceni. Provijerite je li dovod plina
otvoren. Pripremite sapunastu pjenu i
nanesite je na priklju¢nu tocku crijeva za
kontrolu istjecanja plina.

+ Sapunasti dio ¢e se pjeniti ako dode do
curenja plina. U tom slucaju jos jednom
provjerite plinski prikljucak.

+ Umjesto sapuna, mozete koristiti
komercijalno dostupne sprejeve za
provjeru curenja plina.

+ Ako dode do curenja plina, zatvorite
dovod plina i prozracite prostoriju.

+ Nikada ne koristite Sibice ili upalja¢ da
biste provjerili curi li plin.

4.4 Instaliranje proizvoda

1. Uklonite plamenike, pokrivace
plamenika i reSetke na grijacoj ploCi s
uredaja.

2. Preokretanjem grijace ploce, stavite ju
na ravnu povrsinu.

3. Prilikom ugradnje ploce za kuhanje,
stavite brtvu, koja se nalazi u pakiranju,
oko ploce za kuhanje kao sto je
prikazano na sljedecoj slici, pazeci da
ostane 1 do 2 mm iznutra od vanjskog
ruba stakla.

4. Stavite plamenik na radnu povrsinu i
poravnajte ga.

5. Pomodu instalacijskih spojnica
pricvrstite plamenik tako da ga
montirate kroz rupe na donjem dijelu
kucdista.

l I
—
i
v \ 2 4
1 2 3 4
1 Grijaéa plo¢a
2 Vijak
3 Instalacijske hvataljke
4 Pult

Pogled odostraga (rupe za povezivanje)
PoloZaj rupa za spajanje prikazan na donjoj
slici je shematski, moze se razlikovati u
zavisnosti od modela proizvoda. Fiksirajte
ih sukladno s rupama za spajanje na vasem
proizvodu.

Stavite ploce plamenika, poklopce plo¢a
plamenika i reSetke nazad na mjesto nakon
instalacije.

Spajanje na razliCite rupe nije dobra

@ praksa u smislu sigurnosti jer to
moze ostetiti plinski i elektricni
sustav.
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Plamenik sadrzi komponente koje

@ rade s pomocu plina i struje. Zbog
toga bi se plamenik trebao
priévrstiti na pult samo kroz rupe za
pri¢vrs¢ivanje i samo s pomocu
isporucenih elemenata za
pricvrs¢ivanje i vijaka te kao $to je
naznaceno u priru¢niku. U
suprotnome ce predstavljati
opasnost za sigurnost zivota i
imovine.

Ako ispod ploce za kuhanje postoji
ugradena pecnica;

Prilikom postavljanja plo¢e za kuhanje na
ugradbenu pecnicu potrebno je ostaviti
razmak izmedu gornje stijenke pecnice i
donjeg kucista ploce za kuhanje, kao sto je
prikazano na slici.

A min.5mm

Ako ispod ploce za kuhanje postoji ladica/
ormaric;

Prilikom postavljanja plo¢e za kuhanje na
ormaric, potrebno je ugraditi policu kako bi
se ormari¢ odvojio od ploce za kuhanje, kao
Sto je prikazano na slici. To nije potrebno
prilikom postavljanja na ugradbenu
pecnicu.

Ako je moguce dodirnuti donju stranu
proizvoda jer je instaliran na ladicu, ovaj dio
mora biti pokriven drvenom plo¢om.

|
| v

Ts

 —

B min. 15mm

Zadnja provjera

1. Ponovno spojite proizvod na elektricnu
mrezu.

2. Provjerite funkcije.
3. Otvorite dovod plina

4. Provjerite sve plinske prikljucke jesu li
dobro postavljeni i stegnuti.

4.5 Promjena plina

A Opca upozorenja

+ Prije pocetka bilo kakvog rada na
plinskim instalacijama, molimo ne
odspajajte proizvod s plinske mreze.
Postoji opasnost od eksplozije!

+ Svi ubrizgivaci plina moraju se zamijeniti
te se treba podesiti plamen plinskih
ventila u polozaj mirovanja kako bi se u
proizvodu mogla koristiti druga vrsta
plina.

+ Nakon promjene vrste plina, preko
trenutne naljepnice treba zalijepiti
naljepnicu nove vrste plina na vrecici s
rezervnim dijelovima na straznjoj stijenki
proizvoda.

+ Konvertibilna vrsta plina i kategorije plina
proizvoda prema drZavi navedeni su u
odjeljku ,Kategorije/vrste plina/tlak
drzave”. Pogledajte tablicu za vrstu plina
koji mozete promijeniti na svom
lokalnom podrucju. Ne moZete zamijeniti
u neodredene vrste plina iz ove tablice.

+ Rezervni ubrizgivac prikladan za vrstu
plina koji Zelite zamijeniti mozda nece biti
isporucen s proizvodom. Ubrizgivace
mozete nabaviti u ovlastenom servisu ili
na mjestu gdje ste proizvod kupili.

+ Vrijednosti ubrizgivaca i vrste plinova
koje treba koristiti za plamenike
navedene su na kraju odjeljka. Spojite
vrstu plina koju Zelite preinaciti kako je
opisano u odjeljku za spajanje plina.

Dijelovi za zamjenu plina

Slike dijelova i alati koji mogu biti potrebni

za pretvorbu plina navedeni su u nastavku.

Ovisno o modelu, ovi dijelovi mozda nece

biti isporuceni s proizvodom.

Premosna mlaznica
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Ubrizgivac plamenika

(=2
i,

Zamjena ubrizgivac za plamenike
1. Sve kontrolne gumbe okrenite na

polozaj isklju¢eno na upravljackoj ploci.

2. Iskljucite opsrkbu plinom.
3. Skinite poklopac i tijelo plamenika.

4. Uklonite ubrizgivace plina tako Sto cete
ga okrenuti u smjeru suprotnom od
smjera kazaljke na satu. (klju¢ 7)

5. Ako vas$ proizvod ima komoru za
sagorijevanje za wok s bo¢nim
ubrzigivacem, uklonite ubrizgivac¢
pomocu klju¢a broj 7.

Na nekim plamenicima ploce za
@ kuhanje ubrzigivac je prekriven
metalnim dijelom Ovaj metalni

poklopac mora se ukloniti prilikom
zamjene ubrizgivaca.

6. Instalirajte novi ubrizgivac plina.
(zatezna sila 4 Nm)

7. Provjerite sve prikljucke kako biste bili

sigurni da su sigurno i dobro instalirani.

Novi ubrizgivaéi imaju svoj polozaj

@ oznacen na pakiranju ili ili se
mozZete pozvati na tablicu
ubrizgivaca.

8. Nakon prikljucivanja trebate provijeriti
propustaju li ubrizgivaci.

Ako ima nepravilnosti, ne
@ pokusavajte skinuti ventile plinskih

plamenika. Morate zvati ovlasteni
servis ako morate mijenjati ventile.

Postavka smanjenog protoka plina za tipke

grijacih ploca

1. Upalite plamenik koji se treba prilagoditi
i okrenite tipku na polozaj visokog
plamena.

2. Uklonite tipku s plinskog ventila.

3. Za prilagodavanje brzine protoka,
koristite odvija¢ odgovarajuce velicine.

4. Za LPG (butan - propan), okrenite vijak u
smjeru kazaljki na satu. Za prirodni plin,
trebate jednom okrenuti vijak u smjeru
suprotnom od kazaljki na satu

= Normalna duljina ravnog plamena
na smanjenom poloZaju treba biti
6-7 mm.

5. Ako je plamen veci od zeljenog poloZaja,
okrenite vijak u smjeru kazaljki na satu.
Ako je maniji, okrenite u smjeru
suprotnom od kazaljki na satu.

6. Za zadnju kontrolu, stavite plamenik na
poloZaje pove¢anom plamena i
smanjeno i provjerite gori li plamen ili
ne.

7. Ovisno o ventilu za plin koji se koristi u
vasem uredaju, vijak za prilagodavanje
moze biti razlicit.
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1 Vijak za prilagodavanje brzine protoka

1 Flow rate adjustment screw

Provjera curenja na ubrizgavacima
Prije izvodenja pretvorbe na proizvodu,
provjerite jesu sli svi upravljacki gumbi
prebaceni u iskljuceni polozaj. Nakon
ispravne pretvorbe ubrizgavaca, treba
provjeriti propustanje plina na svakom
ubrizgavacu.

1. Uvjerite se da je uklju¢en dovod plina

na proizvodu dok su svi upravljacki
gumbi okrenuti u isklju¢eni polozaj.

2. Rupa svakog ubrizgavaca blokirana je

prstenom koji primjenjuje
odgovarajuéu silu za zaustavljanje
curenja plina kada se ukljuci

odgovarajuci upravljacki gumb i treba

ga zadrzati u pritisnutom polozaju kako

bi plin dostigao ubrizgavacé.
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Pripremite pripremljenu sapunicu na
spoju ubrizgavaca s Cetkicom. Ako
dode do curenja plina na spoju
ubrizgavaca, sapunica ¢e poceti pjeniti.
U tom slucaju pritegnite ubrizgavac
odgovarajuc¢om silom i ponovite korak
3 procesa.

Ako se i dalje pojavljuje pjena, odmah
morate iskljuciti dovod plina na
proizvod i pozvati ovlastenog
servisnog zastupnika ili tehni¢ara s
licencijom. Nemojte koristiti proizvod
dok ovlasteni servis ne intervenira kod
proizvoda.




5 Prvauporaba

Prije poCetka upotrebe proizvoda
preporucuje se obaviti navedeno u
odjeljcima u nastavku.

5.1 Pocetno ciSc¢enje
1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Obrisite povrsine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.

6 Kako koristiti grijacu plocu

NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiS¢enje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivna sredstva, prasak za
CiSc¢enje ili bilo kakve ostre predmete za
CiScenje.

NAPOMENA: Tijekom prve upotrebe,
nekoliko sati moze izlaziti dim i osjecati se
neugodan miris. To je normalno, a dobra
ventilacija ¢e to ukloniti. Izbjegavajte
izravno udisati dim i neugodan miris iz
pecnice.

6.1 Opce informacije o upotrebi ploce
za kuhanje

A Opca upozorenja
Ne dopustite da neki predmeti padnu na
plo¢u za kuhanje. Cak i mali predmeti,
poput solana, mogu ostetiti plo¢u za
kuhanje. Ne koristite napukle ploce za
kuhanje. Voda moze procuriti kroz ove
pukotine i uzrokovati kratki spoj. Ako je
povrsina na bilo koji nacin ostec¢ena (npr.
Vidljive pukotine), prvo iskljucite
osigurac, a zatim nazovite ovlasteni
servis radi iskljuCivanja proizvoda kako
biste smanijili rizik od strujnog udara.

+ Na ploCu za kuhanje ne stavljajte
neuravnoteZene lonce/tave i one koji se
lako naginju.

+ Ne zagrijavajte lonce/tave koji su prazni.
To moze ostetiti lonce i uredaj.

« Nakon svake upotrebe ugasite plamenike
ploce za kuhanje.

+ Ostetit ¢ete uredaj ako ga koristite a na
njemu nisu lonac ili tava. Nakon svake
upotrebe ugasite plo¢e za kuhanje.

+ Nakon svake upotrebe povrsina za
kuhanje ¢e biti vruca, zato nemojte
stavljati plasti¢ne lonce / posude na
povrsinu za kuhanje. Takve otopljene
materijale odmah ocistite s povrsine.

+ Nagle promjene temperature na staklenoj
povrsini za kuhanje mogu uzrokovati
ostecenja, pazite da tijekom kuhanja ne
prolijete hladne tekuéine.

+ Ulonce i tave stavite odgovaraju¢u
koli¢inu hrane. Stoga mozete sprijeciti da
hrana pokipi iz lonca/tave i necete
trebate nepotrebno Cistiti.

+ Ne stavljajte poklopce na lonce i tave koji
se nalaze na plamenicima/zonama
kuhanja.

+ Lonce postavite tako da budu na sredini
plamenika/zona kuhanja. Ako Zelite
staviti lonac na razliciti plamenik/zonu
kuhanja ne klizite prema Zeljenom
plameniku ve¢ podignite lonac i zatim ga
stavite na drugi plamenik.

Savjeti za ploce za kuhanje s

vitrokeramickim povrsinama

+ VitrokeramiCka povrsina je otporna na
toplinu i na nju ne utjecu velike razlike u
temperaturi.

+ Vitrokeramicku povrsinu ne koristite kao
povrsinu za stavljanje ili rezanje.

+ Koristite samo lonce i tave s obradenim
dnom. Ostri rubovi mogu izazvati
ogrebotine na povrsini.

+ Ne koristite lonce i tave od aluminija.
Aluminij ostecéuje povrsinu plocCe za
kuhanje.

+ Hrana koja je poprskala plocu za kuhanje
moze je ostetiti i izazvati pozar.
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+ Ne koristite lonce/tave s konveksnim ili
konkavnim dnom.

+ Koristite samo lonce i tave s ravnim
dnom. One omogucéuju laksi prijenos
topline.

E—
+ Energija se bespotrebno trosi ako je
promjer posude premali.

Preporucene veli¢ine lonaca/tava za
kuhanje

Vrsta plamenika za plo¢u

Promijer lonca - cm

Pomoc¢ni plamenik 12-18
Normalni plamenik 14-20
Brzi plamenik 18-22
Wok plamenik 22-30
|Pojedinaéna zona kuhanja - (140 mm) |14 -16

Ne koristite lonce/tave veée od gore
navedenih dimenzija. Koristenje vecih
lonaca/tava od navedenih moze izazvati
trovanje ugljicnim monoksidom i
pregrijavanje obliznjih povrsina i kola. Osim
toga, ako je povrsina za kuhanje vaseg
proizvoda staklena, doéi ¢e do
pregrijavanja te ¢e se proizvod oStetiti.
Upotreba sli¢nih lonaca/tava moze izazvati
izgaranje zbog plamena.

6.2 Rad ploca za kuhanje

Regulator ploce za kuhanje

/ [ J

(]

\\_/0
@ Iskljucen polozaj

& Mali plamen: Najmanja snaga plina
6 Veliki plamen: Najvec¢a snaga plina
Plo¢om za kuhanje mozete upravljati

pomocu regulatora ploce za kuhanje. Svaki
regulator upravlja odgovarajué¢im

plamenikom. 1z simbola na upravljackoj
plo¢i mozete zakljuciti kojim plamenikom
upravlja.

Kada je iskljucen (gornji poloZaj), plamenik
se ne puni plinom. Nakon paljenja
plamenika mozete kuhati podeSavanjem

razine plina na regulatoru. Podesite Zeljenu
snagu kuhanja poravnavanjem regulatora s

odgovarajuc¢im simbolom.
Paljenje plinskih plamenika

v" Plinski plamenici se pale pomoc¢u
upravljackih gumba.

1. Pritisnite dugme plamenika.

2. Dok pritiS¢ete gumb, okrenite ga u
smjeru suprotnom od kazaljke na satu
do simbola velikog plamena.

3. Uz nastalu iskru, plin se zapali.

4. Nakon prvog paljenja, nastavite pritiskati

gumb 3-5 sekundi.

5. Ako se plin ne zapali nakon pritiska i
otpustanja gumba, ponovite isti
postupak pritiskom na gumb 15
sekundi.
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Otpustite gumb ako se plamenik ne
@ upali unutar 15 sekundi. Pri¢ekajte
najmanje 1 minutu prije ponovnog

pokusaja. Postoji opasnost od
nakupljanja plina i eksplozije!

6. Podesite zeljenu razinu snage.
Gasenje plinskih plamenika

Postavite gumb plamenika u iskljucen
poloZaj (gore).

Ako se plamen plamenika
@ nenamjerno ugasi, iskljucite gumb
za upravljanje plamenikom. Ne

pokuSavajte ponovno upaliti
plamenik barem 1 minutu.

Sigurnosni mehanizam za zatvaranje plina
Kao mjera predostroznosti protiv
ispuhivanja zbog prelijevanja preko gornjih
plamenika, sigurnosni mehanizam pocinje
raditi i odmah zatvara plin.

1 Sigurno iskljucivanje plina

Za aktiviranje sigurnosnog mehanizma za
isklju¢ivanje plina drzite gumb za
upravljanje pritisnut jos 3-5 sekundi nakon
paljenja plo¢e za kuhanije.

7 Opce informacije o kuhanju

Za rukovanje vitrokeramickim plo¢ama za
kuhanje trebate koristiti upravljacka kola
ploce za kuhanje. Za odrzavanje zeljene
razine kuhanja prebacite upravljacko kolo
na zeljenu razinu kuhanja.

Ploce mogu imati 3, 6 ili 9 razina za kuhanje
ovisno o modelu uredaja. Odgovarajuc¢u
razinu prema nacinu kuhanja mozete
odabrati iz donje tablice.

6 razina:

1: Zagrijavanje

2 - 3:Vrenje, Mirovanje

4 - 6 : PeCenje, Przenje, Vrenje

Iskljuévanje vitrokeramickih zona
Postavite upravljacko kolo plo¢e za kuhanje
u polozaj ISKLJUCENO (gornij).

Alarmna lampica aktivne ploce za kuhanje

Pomocu aktivnog indikatora upozorenja na
plo¢i za kuhanje na upravljackoj ploci
mozete razumijeti radi li bilo koje polje na
plo¢i za kuhanje aktivno ili ne.

©©©©i

Savjete o pripremi i kuhanju hane mozete
pronaci u ovom odjeljku.

7.1 Opca upozorenja u vezi kuhanja
na ploci za kuhanje

Opca upozorenja u vezi kuhanja na ploci za

kuhanje

+ Nikada nemojte u tavu stavljati vise od
jedne treéine ulja. Ne ostavljajte plamenik
bez nadzora kad grijete ulje. Pregrijano
ulje predstavlja opasnost od pozara.
Nikada nemojte pokuSavati ugasiti vatru
vodom! Kada se ulje zapali, pokrijte pozar

dekom ili mokrom krpom. Iskljucite
plamenik ako je to sigurno i pozovite
vatrogasce.

+ Prije przenja hrane uvijek uklonite viSak
vode iz nje i polako je stavljajte u vrelo
ulje. Pripazite i prije przenja odmrznite
zamrznutu hranu.

+ Kad lozite ulje, pobrinite se da je lonac
koji koristite suh i drzite otvoren
poklopac.

+ Preporuke o kuhanju uz ustedu energije
pogledajte u dijelu ,Upute o zastiti
okolisa“.
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8 CiSéenje i odrzavanje

8.1 Opce informacije o ¢iScenju

Opca upozorenja

+ Pricekajte da se proizvod ohladi prije
CiS¢enja. Vruce povrSine mogu izazvati
opekline!

+ Sredstvo za Ciséenje ne nanosite izravno
na vruce povrsine. To moze izazvati
trajne mrlje.

+ Proizvod se treba dobro o¢istiti i osusiti
nakon svake upotrebe. Stoga se ostaci
hrane mogu lako odistiti te ne¢e zagoriti
kada se proizvod ponovno bude koristio.
Tako ¢e se produZziti vijek trajanja
proizvoda i smanijiti pojava Cestih
problema.

+ Za CiS¢enje nemoijte koristiti sredstva za
¢isc¢enje na paru.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za ¢iS¢enje
mogu ostetiti povrsinu. Neprikladna
sredstva za CiSéenje su: izbjeljivac,
proizvodi za CiS¢enje koji sadrze
amonijak, kiselinu ili klorid, proizvodi za
parno CiS¢enje, sredstva za uklanjanje
kamenca, sredstva za uklanjanje mrlja i
hrde, abrazivna sredstva za ¢iséenje
(krema za CiScenje, prasak za ribanje,
krema za ribanje, abrazivna Cetka za
ribanje, Zica, spuzve, krpe za ¢iS¢enje
koje sadrze prljavstinu i ostatke
deterdzenta).

+ Nije potreban poseban materijal za
¢isc¢enje nakon svake upotrebe. Uredaj
ocistite pomocu deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

+ Pripazite i obriSite svu preostalu vodu
nakon CiS¢enja, a tijekom kuhanja odmah
ocistite svu hranu koja je poprskala
povrsinu.

*+ Ne perite nijedan dio vaseg uredaja u
perilici posuda osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priruc¢niku.

Za ploce za kuhanje:

+ Kisela prljavstina poput ostataka mlijeka,
umaka od rajCica i ulja moze izazvati
trajne mrlje na plo¢ama za kuhanje i
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dijelovima ploca za kuhanje, odmah
ocistite svu prolivenu tekuc¢inu nakon sto
se ploca za kuhanje ohladnila kad je
iskljucite.

Povrsine od inoksa- nehrdajuceg celika

Nemoijte koristiti kiselinu ili sredstva za
CiScenje koja sadrze klor za CiS¢enje
nehrdajucih ili inoks povrsina i rucki.
Povrsine od nehrdajuceg Celika- inoksa
mogu promijeniti boju tijekom vremena.
To je normalno. Nakon svake upotrebe
ocistite povrsinu od nehrdajuceg celika ili
ioksa s odgovaraju¢im deterdzentom.
Ocistite s mekanom krpom i sapunom te
tekuc¢im deterdzentom (koji ne grebe) koji
je namijenjen ¢is¢enju povrsina od
inoksa, pri tome pazite i brisite u jednom
smjeru.

Mrlje od vodenog kamenca, ulja, Skroba,
mlijeka i masnoc¢a na staklenim i inoks
povr§inama odmah uklonite bez ¢ekanja.
Mrlje mogu zahrdati tijekom duzeg
vremena.

Sredstva za CiScenje koja ste poprskali/
nanijeli na povrsinu treba odmah ocistiti.
Ako abrazivna sredstva za Ciscenje
ostanu na povrsini to ¢e izbijeliti
povrsinu.

Staklene povrsine

Prilikom ¢iséenja staklenih povrSina ne
koristite tvrde metalne grebalice i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

Uredaj ocistite pomocu deterdzZenta za
pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
krpe od mikrovlakana namijenjene bas za
CiScenje staklenih povrsina i osusite ih sa
suhom krpom od mikrovlakana.

Ako je nakon CiS¢enja ostalo deterdZenta
obrisite ga hladnom vodom i osusite
¢istom i suhom krpom od mikrovlakana.
Ostaci preostalog deterdZzenta mogu
ostetiti staklenu povrsinu.



+ Ni u kojem slucaju osusSene ostatke 1.
deterdzenta na staklenoj povrsini ne
Cistite s nazubljenim nozevima, zicanom
vunom ili slicnim sredstvima koje mogu 2
ogrebati povrsinu.

+ Mrlje od klacija (zute mrlje) na staklenoj
povrsini uklonite s komercijalno
dostupnim sredstvima za uklanjanje
vodenog kamenca, sa sredstvima za
uklanjanje vodenog kamenca poput octa 3.
ili soka od limuna.

+ Ako je povrsina jako prljava, sredstvo za
CiS¢enje nanesite spuzvom na mrlju i
pricekajte malo duze da sredstvo djeluje. 4.
Zatim ocistite staklenu povrsinu s
vlaznom krpom.

+ Blijeda boja i mrlje na staklenoj povrsini
su uobicajeni i ne predstavljaju gresku.

Plasticni dijelovi i obojene povrsine 5

+ Plasti¢ne dijelove i obojene povrsine
ocistite pomoc¢u deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

* Ne koristite tvrde metalne grebalice ili
abrazivna sredstva za ¢is¢enje. One
mogu ostetiti povrsine.

+ Pripazite da spojevi dijelova proizvoda ne
ostanu vlazni i da na njima nema 7.
deterdZena. U protivhom, na spojevima
moze nastati korozija.

8.2 Ciscenje ploce za kuhanje

Staklena povrsina za kuhanje

Slijedite korake ¢iS¢enja opisane za 8

staklenu povrsinu u dijelu ,Opce

informacije o ¢iséenju” za ¢iS¢enje staklene
povrSine za kuhanje. Za posebne slucCajeve

CiS¢enje mozete dovrsiti u skladu s

informacijama u nastavku.

+ Hranu punu Secéera poput tamne kreme,
Skroba ili sirupa treba odmabh ocistiti bez
Cekanja da se povrsina ohladi. U
protivnhom, staklena povrsSina za kuhanje

Prije ¢iS¢enja ploce za kuhanje uklonite
drzace posuda, poklopce i glave
plamenika s ploCe za kuhanje.

. Ocistite povrsinu ploce za kuhanje u

skladu s preporukama uklju¢ujuéi op¢e
informacije o ¢i$éenju ovisno o vrsti
povrsine (emajlirana, staklena, od
inoksa, itd.).

Komoru plamenika ocistite krpom
namocenom u deterdZent ili s cetkom
koja ne grebe. Pripazite da nema
ostataka hrane.

Ocistite bacac iskri i grijace (kod
modela s paljenjem i grijacem) s dobro
ocijedenom krpom. Zatim ih osusite sa
Cistom krpom. Pripazite da su bacac
iskri i grijaC potpuno suhi.

. Ocistite poklopce i glave plamenika s

vodom i deterdZzentom nakon svake
upotrebe i zatim ih ocistite.

Za tvrdokorne mrlje drzite kape i glave
plamenika u vodi s deterdzentom ili vodi
sa sapunicom barem 15 minuta.
Ocistite s nemetalnom ¢etkom koja ne
grebe.

Za unutrasnjost pecnice i rostilj mozete
koristiti sredstva za brzo CiSc¢enje i sjaja,
na emajliranim povrSinama i po
preporuci ovlastenog servisa, posebno
za tvrdokorne mrlje na emajliranim
poklopcima plamenika.

. Pazite da poklopci plamenika ne dodu u

kontakt s agresivnim deterdzentima
poput sredstvima za CiS¢enje
unutrasnjosti pecnice dok ih Cistite jer
Ce to izazvati uklanjanje boje.

. Ocistite drzace posuda s vodom i

deterdzentom i mekom cetkom koja ne
grebe nakon svake upotrebe i dobro ih
osusite.

¢e se trajno ostetiti. 10.Kada se poklopci plamenika i drzaci

Sredstva za CiSc¢enje ne koristite za
CiSc¢enje kada je plocCa za kuhanje vruca
jer moze doci do pojave trajnih mrlja.
Ciséenje plinskih plamenika

HR/ 59

posuda koriste vlazni mogu nastati
trajne mrlje od vodenog kamenca kao
rezultat grijanja. Pripazite da budu suhi
prije upotrebe.



11.Postavite glave plamenika, poklopce i
drzace posuda.

12.Prilikom postavljanja drza¢a posuda
pripazite da budu u sredistu plamenika.
U modelima s iglama pricvrstite iglice
na plo¢i plamenika u utore za igle na
drzacima lonaca.

Sastavljanje dijelova plamenika

1. Nakon ciséenja plamenika stavite
dijelove kao na slici..

2. Glavu plameniak stavite pazeéi da prode
kroz bacac iskri plamenika (4). Okrenite

glavu plamenika desno-lijevo tako da
nasjedne na komoru plamenika.

3. Stavite poklopac plamenika na glavu
plamenika.

1 Poklopac plamenika

9 Rjesavanje problema

2 Glava plamenika
3 Komora plamenika
4 Bacac iskri (u modelima s paljenjem)

8.3 Ciséenje upravljacke ploce

+ Prilikom ¢is¢enja ploca koje i maju -
upravljacki kotaci¢ obriSite plocu i
kotacCi¢e s mokrom, mekanom krpom i
osusite ih sa suhom krpom. Ne uklanjajte
kotacice i brtve ispod njih prilikom
CiSc¢enja upravljacke ploce. Upravljacka
ploca i kotacCi¢i mogu se ostetiti.

+ Prilikom ¢is¢enja upravljackih ploca s
kotaci¢ima od inoksa ne koristite

sredstva za CiSc¢enje inoksa oko kotacica.

To moze obrisati pokazatelje oko
kotacica.

+ Upravljacku plocu ocistite vlaznom,
mekom krpom, a zatim je osusite suhom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zakljucavanja gumba podesite
zakljucavanje gumba prije CiS¢enja
upravljacke ploce. U protivnom, moze
do¢i do neispravnog prepoznavanja na
gumbima.

Ako se problem nastavi nakon Sto slijedite
upute u ovom odjeljku, obratite se svom
dobavljacu ili ovlastenom servisu. Nikada
ne pokuSavajte sami popraviti proizvod.
Proizvod ne radi.

+ Osigurac¢ moze biti neispravan ili
pregorio. Provjerite osigurace na
razvodnoj ploc¢i. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovno ukljucite.

+ Uredaj mozda nije ukopcan u (uzemljenu)
strujnu uticnicu. >>> Provjerite je li uredaj
ukopcan u zidnu utinicu.

+ (Ako na uredaju postoji mjerac vremena)
Ne rade gumbi na upravljackoj ploci. >>>
Ako proizvod ima zakljuCavanje gumba,
tada je mozda aktivirano zaklju¢avanje
gumba, deaktivirajte ga.

Nema iskre paljenja.

+ Nema struje. >>> Provjerite osigurace u
kutiji s osiguracima.

Nema plina.

+ Glavni ventil za plin je zatvoren. >>>
Otvorite plinski ventil.

+ Plinska cijev je savijena. >>> Pravilno
postavite plinsku cijev.
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Plamenici ne gore pravilno ili uopée. + Poklopac plamenika nije sigurno

+ Plamenici su prljavi. >>> Ocistite dijelove

plamenika.

plamenika.

montiran. >>> Pravilno postavite

poklopac plamenika.

+ Plamenici su mokri. >> > Osusite dijelove ~ * Plinski ventil je zatvoren. >>> Otvorite
plinski ventil.

+ Plinska boca je prazna (kada se koristi
UNP). >>> Zamijenite plinsku bocu.

Dodatne informacije u vezi
korisnickog prirucnika:

Tehnicke informacije o rukovanju nacinom voznje s brzim ubrzavanjem u

skladu s EU Uredbom 2023/826

Nacin rada

POTROSNJA ENERGIJE (vat)

RAZDOLJE (MINUTE)*

Isklju¢eno

03

Pripravnost

Nacin rada pripravnosti s prikazom
informacija ili statusa

Nacin rada pripravnosti putem
mrezne aktivacije

*: Razdoblje nakon kojeg oprema automatski prelazi u nacin rada pripravnosti, nacin rada isklju¢eno ili na¢in rada
pripravnosti putem mrezne aktivacije u minutama i zaokruzeno na najblizu minutu.
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Bienvenue!

Cher client, chére cliente

Nous vous remercions d’avoir choisi I'appareil Beko. Nous voulons que votre appareil de
haute qualité et doté d'une technologie de pointe vous offre une efficacité optimale. Pour
ce faire, lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant d'utiliser I'appa-
reil.

Tenez compte de toutes les informations et avertissements figurant dans le manuel d'utili-
sation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre d’éventuels dangers.
Conservez le manuel d'utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelqu’un d’autre, donnez
également le manuel. Les conditions de garantie, les méthodes d'utilisation et de dépan-
nage de votre appareil sont indiquées dans ce manuel.

Les symboles et leurs descriptions dans le manuel de I'utilisateur :

Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.

@ Informations importantes et conseils d'utilisation utiles.

Lisez le manuel d'utilisation.

f Attention aux surfaces chaudes.

REMARQUE Danger pouvant entrainer des dommages matériels a I'appareil ou a son environnement.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Consignes de sécurité

+ Cette section contient les ins-
tructions de sécurité néces-
saires a la prévention des
risques de dommage corporel
ou de dommage matériel.

Si l'appareil est remis a une
autre personne pour un usage
personnel ou a des fins d’utili-
sation d’occasion, le manuel
d'utilisation, les étiquettes de
I'appareil et les autres docu-
ments et pieces pertinents
doivent également étre remis.
Notre entreprise ne peut étre
tenue pour responsable des
dommages qui peuvent surve-
nir si ces instructions ne sont
pas respectées.

Le non-respect de ces instruc-
tions annule toute garantie.
Faites toujours effectuer les
travaux d'installation et de ré-
paration par le fabricant, le ser-
vice agréé ou une personne
que l'entreprise importatrice
désignera.

Utilisez uniquement des pieces
d’origine et des accessoires
d’origine.

Evitez de réparer ou de rempla-
cer tout composant de I'appa-
reil sauf si cela est clairement
spécifié dans le manuel d'utili-
sation.

A\

+ N'apportez pas de modifica-
tions techniques a I'appareil.

A1 .1 Utilisation prévue

* Cet appareil est congu pour
étre utilisé a domicile. Il n'est
pas destiné a un usage com-
mercial.

* N'utilisez pas I'appareil dans
les jardins, les balcons ou
autres environnements exté-
rieurs. Cet appareil est destiné
a une utilisation dans les mé-
nages et dans les cuisines du
personnel de magasins, de bu-
reaux et d’autres environne-
ments de travail.

+ AVERTISSEMENT : Cet appa-
reil doit étre utilisé pour la cui-
sine uniquement. Il ne devrait
pas étre utilisé a d’autres fins
comme le chauffage d’'une
piece.

1.2 Sécurité des en-
fants, des personnes
vulnérables et des ani-
maux domestiques

+ Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes dont
les aptitudes physiques, sen-
sorielles ou mentales sont
sous-développées, ou qui
manquent d’expérience et de
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connaissances, a condition
qu’ils soient encadrés ou for-
més a l'utilisation sécuritaire et
aux dangers de I'appareil.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I'entretien de
I'appareil, a moins gqu'ils soient
sous surveillance.

Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes ayant
des capacités physiques, sen-
sorielles ou mentales limitées
(y compris les enfants), sauf si
elles sont gardées sous sur-
veillance ou regoivent les ins-
tructions nécessaires.

Les enfants doivent étre sur-
veillés afin de s’assurer gqu'ils
ne jouent pas avec l'appareil.
Les produits électriques et/ou
les produits contenant du gaz
sont dangereux pour les en-
fants et les animaux domes-
tiques. Les enfants et les ani-
maux domestiques ne doivent
pas jouer avec l'appareil. En
outre, ils ne doivent ni grimper
dessus niy entrer.

Ne mettez pas d'objets a por-
tée des enfants sur I'appareil.
Tournez la poignée des casse-
roles et des poéles sur le coté
du comptoir pour que les en-
fants ne puissent pas les attra-
per et se brller.

* AVERTISSEMENT : pendant
I'utilisation, les surfaces acces-
sibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a m
I'écart de lI'appareil.

+ Tenez le matériel d'emballage
hors de portée des enfants. lls
pourraient entrainer des lé-
sions ou une asphyxie.

+ Avant de mettre au rebut un
appareil usagé ou hors ser-
vice:

1. Débranchez la fiche d'alimen-

tation et retirez-la de la prise.

2. Coupez le cable d'alimenta-
tion et détachez-le de I'appa-
reil avec la fiche.

3. Prenez des précautions pour
empécher les enfants de pé-
nétrer dans le produit.

4. Ne laissez pas les enfants
jouer avec l'appareil lorsqu'il
est en veille.

A1 .3 Sécurite électrique

+ Raccordez l'appareil au sec-
teur équipé d'une prise de terre
protégée par un fusible qui cor-
respond aux courants nomi-
naux indiqués sur la plaque si-
gnalétique. Contactez un tech-
nicien qualifié pour l'installa-
tion de la mise a la terre. N'uti-
lisez pas I'appareil sans prise
de terre conformément aux ré-
glementations locales / natio-
nales.
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+ La fiche ou les raccords élec-
triques de I'appareil doivent
étre facilement accessibles. Si
cela est impossible, il doity
avoir un mécanisme (fusible,
interrupteur, interrupteur a clé,
etc.) sur l'installation élec-
trique a laquelle I'appareil est
connecté, conforme a la régle-
mentation électrique et sépa-
rant tous les pdéles du réseau.
Débranchez 'appareil ou cou-
pez le fusible avant toute tache
de réparation, de maintenance
ou de nettoyage.

Branchez 'appareil dans une
prise conforme aux valeurs de
tension et de fréquence indi-
quées sur la plaque signalé-
tique.

(Si 'appareil n'est pas équipé
d'un cable d'alimentation) utili-
sez uniquement le cable de
connexion présenté dans la
section « Spécifications tech-
niques ».

Ne bloquez pas le cordon dali-
mentation sous et derriéere |'ap-
pareil. Ne placez aucun objet
lourd sur le cordon d'alimenta-
tion. Le cordon d'alimentation
ne doit pas étre plié, coincé, ni
entrer en contact avec une
source de chaleur.

+ Assurez-vous de ne pas coin-

cer le cable d'alimentation lors
de la mise en place de I'appa-

reil aprés le montage ou le net- m

toyage.

Utilisez uniquement des cables
originaux. N'utilisez pas de
cables endommagés.
N'utilisez pas de rallonge ni de
multiprises pour brancher I'ap-
pareil.

Contactez le service technique
agréé ou l'importateur pour uti-
liser 'adaptateur approuvé
lorsque l'utilisation d'un adap-
tateur convertisseur (pour le
type a brancher) est néces-
saire.

Contactez le vendeur ou le ser-
vice technique agréé si la lon-
gueur du cordon d'alimentation
est inappropriée.

Les sources d'alimentation
portables ou les multiprises
peuvent surchauffer ou
prendre feu. Tenez les sources
d'alimentation portables ou les
multiprises loin de I'appareil.
Si le cordon d'alimentation est
endommagé, il doit étre rem-
placé par le fabricant, un ser-
vice autorisé ou une personne
désignée par I'entreprise im-
portatrice afin de prévenir
d’éventuels dangers.

Si votre appareil est équipé d'un
cordon et d’'une fiche :
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* Ne branchez jamais la fiche de
I'appareil dans une prise cas-
sée, détachée ou démontée.
Assurez-vous que la fiche est
entierement insérée dans la
prise. Sinon, les branchements
peuvent surchauffer ou
prendre feu.

« Evitez d'insérer I'appareil dans
des prises huileuses, sales ou
potentiellement exposées a de
I'eau (telles que celles prés
d’'un plan de travail exposé a
des fuites d’eau). Sinon, il y a
un risque de court-circuit ou
d’électrocution.

* Ne touchez pas la prise avec
des mains humides !

« Tirez la fiche de la prise en te-
nant le corps de la fiche plut6t
que le cordon d'alimentation.

1.4 Seécuriteé lors du tra-
vail avec du gaz

« AVERTISSEMENT :L'utilisation
de produits de cuisson au gaz
provoque la formation de sub-
stances libérées a la suite de
la chaleur, de I'humidité et de
la combustion dans la piece.
Assurez-vous que la cuisine
est bien ventilée, surtout
lorsque vous utilisez le pro-
duit : laissez les trous de venti-
lation naturelle ouverts ou ins-
tallez un dispositif de ventila-
tion mécanique (hotte / extrac-
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teur mécanique). Une utilisa-
tion intensive du produit pen-
dant une longue période peut

nécessiter une ventilation sup- m

plémentaire : par exemple, I'ou-
verture d'une fenétre ou une
ventilation plus efficace, I'élé-
vation du niveau du dispositif
de ventilation mécanique, le
cas échéant, etc

Ce produit doit étre utilisé
dans une piece équipée d'un
capteur de monoxyde de car-
bone correctement réglé et
fonctionnel. Assurez-vous que
le capteur de monoxyde de
carbone fonctionne correcte-
ment et effectuez fréquem-
ment I'entretien du capteur. Le
capteur de monoxyde de car-
bone ne doit pas étre placé a
plus de 2 métres du produit.
Les conditions de réglage de
ce périphérique sont spéci-
fiées sur l'étiquette (ou sur la
plaque signalétique)

Une combustion appropriée
est requise dans les produits
de cuisson au gaz. En cas de
combustion incompleéte, du
monoxyde de carbone (CO)
peut se développer. Le mo-
noxyde de carbone est un gaz
incolore, inodore et trés
toxique, qui a un effet létal
méme a tres petites doses.
Vous pouvez comprendre que



le gaz brlle bien si les
flammes sont continues et
bleues. Si les flammes sont
ondulées, coupées et intensé-
ment jaunes, le gaz ne brdle
pas bien.

* Le bon fonctionnement des
produits et systemes de cuis-
son au gaz doit étre vérifié ré-
gulierement. Le régulateur, le
flexible et sa bride doivent étre
vérifiés régulierement et rem-
placés dans les délais recom-
mandés par le fabricant ou si
nécessaire.

* Demandez des informations
sur les numéros de téléphone
d'urgence de gaz et les me-
sures de sécurité en cas
d'odeur de gaz a votre fournis-
seur de gaz local.

AQue faire quand vous sentez

du gaz!

* Ne pas utiliser de flamme nue
et ne pas fumer. N'utilisez pas
de boutons électriques (p. ex.
bouton de lampe ou sonnette
de porte). N'utilisez pas de té-
Iéphones fixes ou mobiles.

+ Ouvrez les portes et les fe-
nétres.

+ Fermez toutes les vannes des
produits de cuisson au gaz et
du compteur de gaz au niveau
de la vanne de commande

principale, sauf si elle se
trouve dans un espace confiné
Ou une cave.

- Vérifier le serrage de tous les m

tubes et raccords. Si vous sen-
tez toujours l'odeur du gaz,
quittez la maison.

« Avertissez les voisins.

« Appelez les pompiers. Utilise
un téléphone a l'extérieur de la
maison.

« Appelez le service agréé et
votre société de distribution de
gaz.

1.5 Sécurité des trans-
ports

+ Avant de transporter l'appareil,
débranchez-le du secteur et
déconnectez les raccorde-
ments de gaz.

+ Lorsque vous souhaitez trans-
porter I'appareil, emballez-le
avec du matériel d’'emballage a
bulles ou du carton épais et at-
tachez-le avec du ruban adhé-
sif. Maintenez les parties mo-
biles de l'appareil bien fermes
afin d’éviter tout dommage.

Avant d'installer I'appareil, véri-

fiez s'il présente des dom-

mages résultant du transport.

Contactez I'exportateur ou le

service technique autorisé s'il

présente des dommages.
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1.6 Sdreté des installa-
tions

+ Avant de commencer l'installa-
tion, coupez la ligne d'alimen-
tation a laquelle sera branché
I'appareil en désactivant le fu-
sible.

Portez toujours des gants de
protection lors du transport et
de l'installation. Le non-respect
de cette consigne peut entrai-
ner un risque de blessure a
cause de bords pointus.

Avant d'installer I'appareil, véri-
fiez s'il présente des dom-
mages. Ne faites pas installer
I'appareil si celui-ci est endom-
mage.

Evitez d'utiliser des matériaux
d'isolation thermique pour re-
couvrir l'intérieur du meuble a
installer.

La zone d'installation de I'ap-
pareil ne doit étre exposée aux
rayons solaires ni a des
sources de chaleur telles que
les braleurs électriques ou a
gaz.

Maintenez ouvert I'environne-
ment de tous les conduits de
ventilation du produit.
N'installez pas le produit pres
d'une fenétre. La flamme de la
table de cuisson risque d'en-
flammer les rideaux et les ma-
tériaux inflammables situés
autour de la table de cuisson.
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Lorsque vous ouvrez la fe-
nétre, les ustensiles de cuisine
chauds peuvent basculer.
Lorsqu'il se trouve une prise
derriere 'emplacement d'ins-
tallation de I'appareil, il est né-
cessaire de s'assurer que l'ap-
pareil n’est pas en contact
avec cette prise ni qu'aucune
fiche n'est branchée sur cette
prise.

Il ne doit pas y avoir de tuyau
de gaz, de tuyau d'eau en plas-
tique ou de prise sur le mur ar-
riere ou latéral de I'endroit ou
le produit sera installé. Sinon,
ils risquent d'étre déformés par
I'effet de la chaleur lorsque la
table de cuisson fonctionne et
de créer un risque pour la sé-
curité.

Veuillez couper l'alimentation
en gaz avant de commencer
tout travail sur l'installation de
gaz. Il existe un risque d'explo-
sion.

Le raccordement de I'appareil
au systeme de distribution de
gaz ne peut étre effectué que
par une personne autorisée et
qualifiée. Les réparations ef-
fectuées par des personnes
non qualifiées peuvent entrai-
ner un risque d'explosion ou
d’intoxication alimentaire.



* Le tuyau de gaz doit étre rac-
cordé de maniére a ne pas tou-
cher les pieces mobiles dans
la zone ou il est placé et a ne
pas se coincer lorsque les
piéces mobiles bougent (par
exemple un tiroir). En outre, le
tuyau de gaz ne doit pas étre
placé dans des endroits ou il
risque de se coincer.

Le tuyau a gaz ne doit pas étre
écrasé, plié, coincé ou toucher
des parties chaudes de I'appa-
reil et des ustensiles de cuis-
son de l'appareil. L'endomma-
gement du tuyau a gaz peut
provoquer un risque d'explo-
sion.

Veillez a vérifier 'absence de
fuite de gaz apres le raccorde-
ment de votre appareil au gaz.
Assurez-vous qu'il ne présente
aucune fuite. N'utilisez pas
I'appareil en cas de fuite de
gaz.

Al .7 Seécurite d'utilisation

+ Assurez-vous d'éteindre I'appa-
reil apres chaque utilisation.

« Si vous n'utilisez pas l'appareil
pendant une longue période,
débranchez-le ou coupez l'ali-
mentation a partir de la boite a
fusibles. Fermez le robinet
principal du gaz.

+ Cessez d'utiliser I'appareil s'il
connait une panne ou s'il est
endommagé pendant l'utilisa-
tion. Débranchez I'appareil de
la prise électrique. Contactez
l'importateur ou le service
technique agréé.

« AVERTISSEMENT : Si la sur-
face de la table de cuisson est
fissurée, débranchez l'appareil
pour éviter tout risque d'élec-
trocution.

« AVERTISSEMENT : Si la sur-
face vitrée de la table de cuis-
son est cassée :

Eteignez toutes les plaques de

cuisson au gaz et (le cas

échéant) électriques. Débran-
chez I'appareil de la prise élec-
trique.

- Ne touchez pas la surface de

I'appareil.

- N'utilisez pas l'appareil.

* Ne marchez pas sur l'appareil
pour quelque raison que ce
soit.

* N'utilisez jamais I'appareil
lorsque votre discernement ou
votre coordination de mouve-
ments est altéré par la
consommation d’alcool et/ou
de drogues.

* Les objets inflammables ne
doivent pas étre conservés a
l'intérieur et autour de la zone
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de cuisson. Dans le cas
contraire, ils peuvent provo-
quer un incendie.

+ Cet appareil n'est pas destiné
a étre mis en fonctionnement
au moyen d'une minuterie ex-
terne ou d’'un systeme de com-
mande a distance séparé.

f 1.8 Alertes de tempéra-
ture

« AVERTISSEMENT : Lorsque le
produit est utilisé, le produit et
ses parties accessibles sont
chauds. Il faut veiller a ne pas
toucher le produit et les élé-
ments chauffants. Les enfants
de moins de 8 ans doivent étre
tenus a I'écart du produit, a
moins d'étre constamment
surveillés.

* Ne placez pas de matériaux in-
flammables ou explosifs a
proximité de l'appareil, car les
surfaces seront chaudes lors-
gu'il fonctionnera.

* AVERTISSEMENT : Danger
d'incendie : Ne conservez rien
sur les surfaces de cuisson.
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1.9 Consignes de sécu-
rité relatives a la cuis-
son

AVERTISSEMENT : Veuillez
respecter le processus de cuis-
son. Vous devez constamment
surveiller les processus de
cuisson a court terme.
AVERTISSEMENT : En cas de
cuisson a I'huile solide ou li-
quide, il est dangereux de lais-
ser la table de cuisson sans
surveillance, car il peut provo-
quer un incendie. N'essayez
JAMAIS d'éteindre le feu avec
de I'eau ; débranchez I'appareil
du secteur, puis couvrez les
flammes avec un couvercle ou
un couvercle de protection
contre le feu (etc.).

Soyez prudent lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-
sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a haute température
et peut provoquer un incendie,
car il peut s'enflammer lors-
qu'il entre en contact avec des
surfaces chaudes.

1.10 Sécurité relative a
I'entretien et au net-
toyage

« Attendez que l'appareil refroi-

disse avant de le nettoyer. Les
surfaces chaudes peuvent cau-
ser des brilures !



* Ne lavez jamais I'appareil par
pulvérisation ou aspersion
d’eau! Il existe un risque
d’électrocution !

+ N'utilisez pas de nettoyeur va-
peur pour nettoyer I'appareil,
car il peut provoquer un choc
électrique.

2 Instructions relatives a I'environnement

2.1 Directive sur les déchets

2.1.1 Conformité avec la directive
DEEE et élimination des déchets

Cet appareil est conforme a la directive
DEEE de I'Union européenne (2012/19/UE).
Le produit possede un symbole de classifi-
cation attribué aux déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE).

Ce produit a été fabriqué avec

des pieces et matériaux de

qualité supérieure, réutilisables

et adaptés au recyclage. Par

conséquent, ne le mettez pas
B .t avec les ordures mé-
nageéres et d'autres déchets a la fin de sa
durée de vie. Rendez-vous dans un point de
collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Vous pouvez de-
mander a votre administration locale quels
sont ces points de collecte. L'élimination
correcte de I'appareil permet d'éviter les
conséquences négatives pour l'environne-
ment et la santé humaine.

Conformité avec la directive RoHS :

Votre appareil est conforme a la directive
RoHS de I'Union européenne (2011/65/UE).
Il ne comporte pas de matériaux dangereux
et interdits mentionnés dans la directive.

3 Votre appareil

2.2 Informations sur I'emballage

Les matériaux d'emballage de cet appareil
sont fabriqués a partir de matériaux recy-
clables, conformément a nos réglementa-
tions nationales en matiere d'environne-
ment. Ne jetez pas les déchets d’emballage
avec les déchets ménagers ou autres, ap-
portez-les aux points de collecte des maté-
riaux d'emballage désignés par les autori-
tés locales.

2.3 Recommandations pour économi-
ser I'énergie

Conformément a I'UE 66/2014, les informa-
tions sur l'efficacité énergétique figurent
sur le recu fourni avec le produit.

Les recommandations ci-apres vous aide-

ront a utiliser votre appareil de fagon écolo-

gique tout en économisant de I'énergie.

+ Décongeler les aliments surgelés avant
de les cuire.

+ Utilise des casseroles dont la taille et le
couvercle sont adaptés a la zone de la
plaque de cuisson. Choisissez toujours la
casserole de taille correcte pour vos
plats. Il faut plus d'énergie que néces-
saire pour les conteneurs de taille diffé-
rente.

+ Conservez les zones de cuisson et les
bases des casseroles propres. La saleté
réduit le transfert de chaleur entre la
zone de cuisson et le fond de la casse-
role.

Dans cette section, vous trouverez une vue
d'ensemble du produit. Les images et cer-
taines caractéristiques peuvent varier selon
le type d'appareil.
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3.1 Présentation de I'appareil

LO O O O,

3

1 Brdleur rapide 2 Braleur auxiliaire

3 Boutons de commande de la plaque 4 Foyer unique
de cuisson

5 Brialeur normal
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3.2 Spécifications techniques

Caractéristiques générales de Hob

Dimension externe de I'appareil (hauteur/largeur/profon- 46 /600 / 530
deur)(mm)

Dimensions d'installation de la table de cuisson (largeur / 560 / 480-490
profondeur) (mm)

Tension/fréquence 220-240V ~ 50 Hz

Type e’t secthn du céble utilisé / adapté a I'utilisation min. HO5V2V2-FG 3 x 0,75 mm2
dans I'appareil

Consommation totale d'énergie (W) 1200

Consommation totale de gaz (kW) 5,65 (411 g/h - G30)
Foyers

Avant gauche Foyer unique

Dimension 140 mm

Alimentation 1200 W

Avant droite Brdleur auxiliaire
Alimentation 1,0 kW (73 g/h - G30)
Arriére gauche Brdleur normal
Alimentation 1,75 kW (127 g/h - G30)
Arriére droite Brdleur rapide
Alimentation 2,9 kW (211 g/h - G30)

Type de gaz / pression auquel le produit est réglé :
G20/G25 20/25 mbar
G20 20 mbar

Catégorie de produit gazeux

Cat Il 2E+3+
Cat Il 2H3B/P
Cat Il 2H3+

Types de gaz / pressions auxquels le produit peut étre converti :

G30 30 mbar
G30/G31 28-30/37 mbar

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin d'améliorer
la qualité de I'appareil.

Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a votre appareil.
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compagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonction
des conditions d'utilisation et I'environnement de I'appareil.

@ Les valeurs indiquées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation ac-

Catégories/types/pressions de gaz par pays
Vous trouverez dans le tableau ci-dessous le type de gaz, la pression et la catégorie de gaz
qui peuvent étre utilisés dans le pays ou le produit sera installé.

CODES PAYS CATEGORIE TYPE DE GAZ ET PRESSION
FR Catll 2E+3+ G20,20 mbar  [G25,25 mbar Sﬁagrzg 30 G31,37 mbar
BE Catll 2E+3+ 62020 mbar  |G2525mbar | 09028 30 163137 mbar
RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30.30 mbar |G20,13 mbar |G20,10 mbar
cz Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar

mbar
NL Catll 2EK3B/P G25.3,25 mbar [{G20,20 mbar  |G30.30 mbar
GB Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
IE Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
ES Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
PT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
CH Catll 2H3+ 62020 mbar (6302830 163137 mbar
mbar
IT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
SK Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
cYy Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
Sl Catll 2H3+ G20,20 mbar (630,28 30 G31,37 mbar
mbar
GR Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
Catll 2ELS3B/P G20,20 mbar 62.350,13 G30,37 mbar
PL mbar
Catll 2E3P(B/P) (20,20 mbar  |G30,37 mbar
DE Catll 2E3B/P G20,20 mbar  [{G30,50 mbar
AT Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar
SE Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30.30 mbar
LT Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30.30 mbar
NO Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30.30 mbar
MK Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30.30 mbar
XK Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30.30 mbar
RS Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30.30 mbar
RO Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30.30 mbar
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CODES PAYS CATEGORIE TYPE DE GAZ ET PRESSION
DK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30.30 mbar
EE Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30.30 mbar
MA Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30.30 mbar
Fl Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30.30 mbar
HR Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |{G30.30 mbar
TR Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30.30 mbar
MT Catl 3B/P G30.30 mbar
IS Catl 2H (20,20 mbar
LV Catl 2H G20,20 mbar
LU Catl 2E G20,20 mbar
BG Catl 2H (20,20 mbar

Catl 3B/P G30.30 mbar
Catl 2H G20,25 mbar
HU Catl 3B/P G30.30 mbar

Tableau des injecteurs
Le tableau ci-dessous donne les valeurs des injecteurs pour tous les types de gaz combus-
tibles pour la conversion du gaz. Vous pouvez atteindre les valeurs de vos injecteurs en
consultant le tableau technique des types de gaz que vous pouvez convertir en fonction de
vos combustibles et de votre pays. Les injecteurs peuvent ne pas étre fournis avec votre
produit. Vous pouvez I'obtenir aupres des services agréés ou auprés du lieu ou vous avez

acheté le produit.

Foyers
G20,20 |G30,28 30
Alimenta- mbar mbar G20,10 G20,13 G20,25 | G25.3,25 [G2.350,13| G30,37 G30,50
tion 625,25 631,37 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar
mbar mbar
1kw 72 50 90 84 68 80 95 47 43
1,75 kW 97 66 118 110 91 102 128 65 58
2,9 kW 115 87 155 145 108 130 165 80 75
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4 Installation

AAverti ssements généraux 4.1 Avant l'installation

- Adressez-vous a l'agent de service agréé + Cette table de cuisson est destinée a étre

le plus proche pour l'installation du pro-
duit. Assurez-vous que les installations
électriques et gazieres sont en place
avant d'appeler l'agent de service agréé
pour que le produit soit prét a fonction-
ner. Si ce n'est pas le cas, appelez un
électricien qualifié et un installateur pour
faire prendre les dispositions néces-
saires. Le fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dommages résultant de
procédures effectuées par des per-
sonnes non autorisées qui pourraient
également annuler la garantie.

+ Il est de la responsabilité du client de pré-
parer 'emplacement ou le produit doit
étre placé et de faire préparer le service
d'alimentation et/ou de gaz.

+ Les régles spécifiées dans les normes lo-

cales concernant les installations élec-

triques et/ou de gaz (regles légales rela-
tives a l'installation) doivent étre respec-
tées lors de l'installation du produit.

Vérifiez que I'appareil n'est pas endom-

magé avant de l'installer.

X Distance minimale entre la découpe et la paroi la-
térale.

installée sur un plan de travail en vente

dans le commerce. Une distance de sé-
curité doit étre laissée entre I'appareil et
les parois de la cuisine et des meubles.

Voir le schéma (valeurs en mm).

+ Le plan de travail doit étre a niveau et fixé

horizontalement.

+ Découpez une ouverture pour la table de

cuisson dans le plan de travail en fonc-
tion des dimensions d'installation.

+ Ce produit est un appareil de classe 3 se-

lon la norme EN 30-1-1.

+ Laissez une distance minimum de 750

mm au-dessus de la surface de la table
de cuisson.

+ S'il faut encastrer une hotte au-dessus de

la cuisiniére, reportez-vous aux
consignes du fabricant de la hotte
concernant la hauteur d’installation. Si
aucune taille n'est définie dans le manuel
de la hotte, cette hauteur doit étre d'au
moins 650 mm.

+ Les meubles de cuisine situés a coté de

I'appareil doivent étre résistants a la cha-
leur (100 °C minimum).

Y Distance minimale entre le bord arriére de la dé-
coupe et la paroi arriére.
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Type de controle de la Type de plaque de | Largeur de la plaque de cuis- X (mm) Y (mm)
plaque de cuisson braleur son# (mm)

rBa?uton de commande laté- Métal 580/ 610 100 60
Bouton de commande [ate- Verre 590/ 600/ 601/ 641/ 646 100 50
Bouton de commande fron- c 580/ 585/590/600/601/ "
tal Métal / Verre 641 / 646 170 50
?acl’“m” de commande fron- Métal / Verre 750/ 751 170 70
* Cette taille sera de 60 mm dans les modeéles utilisant des robinets de gaz a 9 positions.
# Référez-vous a la dimension de la largeur dans la section du tableau technique du manuel d&apos;utilisation.

Ventilation de la piece

Toutes les chambres nécessitent une fe-
nétre ouvrable, ou équivalent, et certaines
chambres nécessiteront également un
évent permanent. L'air de combustion est
prélevé dans I'air ambiant et les gaz
d'échappement sont émis directement
dans la piéce. Une bonne ventilation est es-
sentielle pour un fonctionnement sir de
votre appareil.

Chambres avec portes et/ou fenétres qui
s'ouvrent directement sur I'environnement
extérieur

Les portes et/ou fenétres qui s'ouvrent di-
rectement sur I'environnement extérieur
doivent avoir une ouverture de ventilation
totale des dimensions spécifiées dans le
tableau ci-dessous, basée sur la puissance
totale en gaz de I'appareil (la consomma-
tion électrique totale en gaz de l'appareil
est indiquée dans le tableau des caractéris-
tiques techniques de ce mode d'emploi). Si
les portes et/ou fenétres ne sont pas équi-
pées d'une ouverture de ventilation totale
correspondant a la consommation totale
de gaz de l'appareil, comme indiqué dans le
tableau ci-dessous, ensuite, il doit absolu-
ment y avoir une ouverture de ventilation
fixe supplémentaire dans la piéce pour ga-
rantir que les exigences de ventilation mini-
males totales pour la consommation totale
de gaz de l'appareil sont atteintes. L'ouver-
ture de ventilation fixe peut comprendre
des ouvertures pour les briques Airbriques
existantes, la dimension de l'ouverture de la
gaine de la hotte d'extraction etc

Consommation totale  Min. ouverture de ventilation

de gaz (kW) (cm2)
0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Les pieces qui n'ont pas de portes et/ou de
fenétres ouvrantes qui s'ouvrent directe-
ment sur I'environnement extérieur

Si la piece dans laquelle l'appareil est ins-
tallé ne comporte pas de porte et/ou de fe-
nétre qui s'ouvre directement sur I'environ-
nement extérieur, il convient de rechercher
d'autres produits qui fournissent définitive-
ment une ouverture de ventilation fixe non
réglable et non obturable répondant aux
exigences minimales totales d'ouverture de
ventilation pour la consommation totale de
gaz de l'appareil, comme indiqué dans le ta-
bleau ci-dessus. En outre, les reglements
de construction appropriés conseillés de-
vraient étre suivis.

Lorsqu'un local ou un local intérieur
contient plus d'un appareil a gaz, un espace
de ventilation supplémentaire doit étre pré-
vu en plus des prescriptions figurant dans
le tableau ci-dessus. La taille de la zone de
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ventilation supplémentaire doit étre adap-
tée a la réglementation des autres appa-
reils a gaz.

Il doit également y avoir un dégagement mi-
nimum de 10 mm sur le bord inférieur de la
porte qui s'ouvre sur I'environnement inté-
rieur de la piece ou I'appareil est installé.
Vous devez vous assurer que les articles
tels que les tapis et autres revétements de
sol, etc., n'affectent pas le dégagement
lorsque la porte est fermée.

La cuisiniére peut étre située dans une cui-
sine, une cuisine/salle a manger ou un sa-
lon-lit, mais pas dans une piéce contenant
une baignoire ou une douche. La cuisiniére
ne doit pas étre installée dans un salon-lit
de moins de 20 m3.

N'installez pas cet appareil dans une piece
située en dessous du niveau du sol a moins
qu'il ne soit ouvert au niveau du sol sur au
moins un coté.

4.2 Connexion électrique

AAvertissements généraux

+ Débranchez le produit de la prise élec-
trique avant de commencer toute inter-
vention sur l'installation électrique.
Risque d'électrocution.

+ Connectez le produit a une prise/ligne
mise a la terre protégée par un disjonc-
teur miniature de capacité appropriée,
comme indiqué dans le tableau « carac-
téristiques techniques ». Faites installer
la mise a la terre par un électricien quali-
fié lors de l'utilisation du produit avec ou
sans transformateur. Notre société ne
sera pas responsable des dommages qui
pourraient survenir en raison de I'utilisa-
tion du produit sans installation de mise
a la terre conformément aux réglementa-
tions locales.

+ Le produit ne peut étre raccordé a I'ali-
mentation secteur que par une personne
agréée et qualifiée, et la garantie du pro-
duit ne commence qu'aprés une installa-
tion correcte. Le fabricant ne peut étre te-

nu responsable des dommages qui pour-
raient résulter d'opérations effectuées
par des personnes non autorisées.

+ Le cable électrique ne doit pas étre écra-
sé, plié, coincé ou toucher des parties
chaudes du produit. Si le cable électrique
est endommagsé, il doit étre remplacé par
un électricien qualifié. Sinon, il y a un
risque d'électrocution, de court-circuit ou
d'incendie !

+ Les données d'alimentation secteur
doivent correspondre aux données spéci-
fiées sur I'étiquette de type du produit.
L'étiquette de type se trouve a l'arriere du
boitier du produit. Le cable d'alimentation
de votre produit doit étre conforme aux
valeurs indiquées dans le tableau « ca-
ractéristiques techniques ».

+ La fiche du céble d'alimentation doit étre

a portée de main apres l'installation (ne

pas la faire passer au-dessus de la table

de cuisson). N'utilisez pas de rallonge ou
de multiprises dans le branchement élec-
trique.

Veuillez utiliser la prise de courant/ligne

et la fiche appropriées pour le four. Si les

limites de puissance du produit sont hors
de la capacité de transport de courant de
la fiche et de la prise de courant/ligne, le
produit doit étre connecté directement
via une installation électrique fixe sans
utiliser la fiche et la prise de courant/
ligne.

Si votre appareil est équipé d'un cordon et

d'une fiche :

Branchez votre appareil sur une prise reliée

alaterre.

4.3 Raccordement au gaz

AAvertissements généraux

+ Il existe un risque d'explosion, d'incendie
et de toxication si l'installation, la répara-
tion ou la connexion sont effectuées par
une personne ou un technicien non auto-
risé/non agréé/non qualifié.

« Avant de placer le produit, assurez-vous
que les conditions de distribution locales
(type de gaz et pression) et que le ré-
glage du gaz du produit est conforme a
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ces conditions. Les conditions de réglage
des gaz et les valeurs du produit sont in-
diquées sur les étiquettes (ou étiquette
de type).

Si le code de votre pays ne figure pas sur
|'étiquette, suivez les instructions tech-
niques locales de votre pays pour le rac-
cordement au gaz et la conversion.

Le produit ne peut étre connecté au sys-
téme d'alimentation en gaz que par une
personne ou un technicien autorisé/licen-
cié/qualifié.

Le fabricant ne saurait étre tenu respon-
sable des dommages résultant de procé-
dures effectuées par une personne ou un

+ Le tuyau flexible de gaz doit étre raccor-

dé de maniere a ne pas entrer en contact
avec les piéces mobiles et les surfaces
chaudes (illustrées ci-dessous) qui l'en-
tourent et a ne pas étre coincé lorsque
les pieces mobiles se déplacent. (tiroirs,
par exemple). En outre, il ne doit pas étre
placé dans des espaces ou il pourrait
étre pressé.

Ne déplacez pas le produit dont le raccor-
dement au gaz est terminé. S'il est dépla-
cé, il peut y avoir un risque de fuite de
gaz.

+ Une clé doit étre utilisée pour le raccorde-

ment et la conversion du gaz.

technicien non autorisé/non agréé/non
qualifié.

+ Avant de commencer tout travail sur l'ins-
tallation de gaz, débranchez I'alimenta-
tion en gaz. Il y a un risque d'explosion !

+ Sivous avez besoin d'utiliser votre pro-
duit ultérieurement avec un autre type de
gaz, vous devez consulter la personne ou
le technicien autorisé/licencié/qualifié
pour connaitre la procédure de conver-
sion correspondante.

+ Assurez-vous que le raccordement au
gaz est bien vérifié aprés chaque utilisa-
tion. Le fabricant ne peut étre tenu res-
ponsable des dommages qui pourraient
survenir en raison d'une fuite de gaz qui
pourrait se produire a la suite d'un raccor-
dement de gaz ou d'une conversion ef-
fectuée par des personnes non autori-
sées/non autorisées.

Risques d'incendie :

+ Sivous n'effectuez pas le raccordement
conformément aux instructions ci-des-
sous, il y aura un risque de fuite de gaz et
d'incendie. Notre société ne peut étre te-
nue responsable des dommages qui en
résultent.

+ Le raccordement au gaz doit étre effec-
tué par une personne ou un technicien
autorisé/agréé/qualifié uniqguement.

+ Assurez-vous que le tuyau de gaz a utili-
ser dans le raccordement de gaz est
conforme aux normes locales en matiére
de gaz.

Pieces pour raccordement au gaz

Les visuels des piéces et des outils, qui
peuvent étre nécessaires pour le raccorde-
ment au gaz sont indiqués ci-dessous. Se-
lon le modele, ces piéces peuvent ne pas
étre fournies avec le produit. Les piéces de
raccordement de gaz a utiliser peuvent va-
rier en fonction du type de gaz et des régle-
mentations nationales.

Joint de fuite :

Raccord en 10226 R1/2":

N

Raccord pour gaz liquéfié (G30,G31) :

v

Raccord de sortie de gaz :

!
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Raccordement au gaz - NG

L'installation de gaz naturel doit étre pré-
parée de maniéere appropriée pour l'as-
semblage avant d'installer le produit. Il
doit y avoir une vanne de gaz naturel a la
sortie du systéme de gaz a raccorder au
produit.

Assurez-vous que la vanne de gaz naturel
est facilement accessible.

Raccordez votre produit au réseau de gaz
naturel de votre maison a l'aide d’'un
tuyau flexible de gaz conforme aux
normes locales.

Un joint d'étanchéité neuf doit étre utilisé
lors du raccordement au gaz.
L'alimentation en gaz doit étre raccordée
par un tuyau de gaz ou un tuyau de gaz
de sécurité avec des raccords filetés aux
deux extrémités.

Connexion de type G1/2" en ISO 228

1.

Insérer le nouveau joint d'étanchéité
dans le flexible/tuyau de gaz de sécuri-
té. S'assurer que le joint est correcte-
ment installé.

Fixez le raccord de gaz a l'appareil a
l'aide d'une clé de 22 mm et placez le
raccord dans le raccord a l'aide d'une
clé de 24 mm.

NG: G20,G25

—_

Vous devez vérifier I'absence de fuite de
la piece de raccordement aprés le rac-
cordement.

Connexion de type en 10226 R1/2"

1.

Placer le joint neuf dans la piece de rac-
cordement et s'assurer qu'il est correc-
tement positionné.

Tout en maintenant la sortie de raccor-
dement de gaz du produit fixée avec une
clé de 22, connectez la piece d'intercon-
nexion a la sortie de gaz du produit avec
une clé de 24 et serrez fermement.

NG: G20,G25

SW 24
20-25 Nm

3. Insérer le nouveau joint d'étanchéité
dans le flexible/tuyau de gaz de sécuri-
té. S'assurer que le joint est correcte-
ment installé.

4. Raccordez la partie filetée du tuyau/

tuyau de gaz de sécurité a l'interconnec-
teur a l'aide de la clé de 24 mm et serrez
fermement en maintenant l'interconnec-
teur en place a l'aide de la clé de 24

NG: G20,G25

5. Vous devez vérifier I'absence de fuite de
la piece de raccordement apres le rac-
cordement.

Raccordement au gaz - GPL

+ Votre produit doit étre connecté de ma-
niére a étre proche du raccord de gaz
pour éviter toute fuite de gaz.

+ Avant d'effectuer votre raccordement au
gaz, munissez-vous d'un tuyau de gaz en
plastique et d'un collier de fixation appro-
prié. Le diameétre intérieur du tuyau de
gaz en plastique doit étre de 10 mm et sa
longueur ne doit pas dépasser 150 cm.
Le tuyau en plastique doit étre étanche et
inspectable.

+ Le bon fonctionnement des appareils et
systemes a gaz doit étre vérifié réguliere-
ment. Le régulateur, le flexible et sa bride
doivent étre vérifiés régulierement et
remplacés dans les délais recommandés
par le fabricant ou si nécessaire.

+ Un joint d'étanchéité neuf doit étre utilisé
lors du raccordement au gaz.
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+ Leraccordement au gaz doit étre effec- rez de la mousse savonneuse et appli-

tué via un tuyau de gaz ou un raccord quez-la sur le point de raccordement du
fixe. tuyau pour controler les fuites de gaz.
Raccord avec flexible de gaz serré (sans fi- * Une partie savonneuse moussera en cas
letage) de fuite de gaz. Dans ce cas, inspectez a m

L . nouveau le raccord de gaz.
1. Placez le nouveau joint dans la piéce de - Au lieu de savon, vous pouvez utiliser des

raccordemen’lt pour gaz liquide et assu- sprays disponibles dans le commerce
rez-vous que le joint est correctement pour vérifier les fuites de gaz.

installé. + En cas de fuite de gaz, coupez 'alimenta-
2. Fixez la sortie de raccordement de gaz tion en gaz et ventilez la piece.

du produit a l'aide d'une clé de 22 mm, + N'utilisez jamais une allumette ou un bri-

raccordez la piece de raccordement a la quet pour contrdler les fuites de gaz.

sortie de gaz du produit a l'aide d'une
clé de 24 mm et serrez fermement.

4.4 Installation des produits

1. Enlevez de 'appareil les brileurs, les
couvercles des brlleurs et grills de la
table de cuisson.

2. Retournez la table de cuission et placez
la sur une surface plane.

3. Lors de l'installation de la table de cuis-
son, appliquez le joint d'étanchéité, four-
ni dans I'emballage, autour de la table
de cuisson comme indiqué sur I'image
suivante, en veillant a ce qu'ilrestea 1 a
2 mm a l'intérieur du bord extérieur du

3. Poser le collier de fixation a une extré-
mité du flexible de gaz. Ramollir I'extré-
mité du tuyau de gaz auquel vous avez
fixé le collier en le plagant dans I'eau
bouillante pendant une minute.

verre.

4. Insérez complétement le tuyau de gaz
ramolli dans la piece de raccordement.
Serrer fermement le collier a I'aide d'un
tournevis.

4. Placez la table de cuisson sur le plan de
travail et alignez-la.

5. Vous devez vérifier I'absence de fuite de 5. Utiliser des colliers d'installation fixe la

la piece de raccordement apres le rac- plaque en ajustant les orifices sur I'em-
cordement. placement inférieur.
Vérification de I'étanchéité au point de
connexion [ o J [
+ Assurez-vous que tous les boutons du 1
produit sont éteints. Assurez-vous que v vV
I'alimentation en gaz est ouverte. Prépa- 1 2 3 4

1 Table de cuisson
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2 Vis
3 Colliers de serrage de l'installation
4 Plan de travail

Vue de derriére (orifices de raccord)
L'emplacement des orifices de raccord
montrés dans la figure ci-dessous sont in-
dicatifs et peuvent varier selon le modéle
du produit. Fixez-les en fonction des ori-
fices de raccord sur votre produit.

Placez les plaques des brileurs, les cou-
vercles des bruleurs et les grilles dans leurs
emplacements aprés l'installation.

La réalisation des raccords dans
@ d'autres orifices n'est pas une pra-

tigue recommandée en termes de

sécurité, car cela pourrait endom-

mager le circuit de gaz ou le circuit
électrique.

La hotte comporte des éléments

@ fonctionnant a I'électricité et au
gaz. A cet effet, il convient de la
fixer au plan de travail uniquement
par les orifices de fixation, en utili-
sant seulement les éléments et vis
de fixation fournis, et en suivant les
instructions du manuel. Au cas
contraire, la procédure présenterait
des risques pour la sécurité des
biens et des personnes.

S'il y a un four encastré sous la table de
cuisson ;

Lors de l'installation de la table de cuisson
sur un four encastrable, il convient de lais-
ser une distance entre la paroi supérieure
du four et le boitier inférieur de la table de
cuisson, comme indiqué sur la figure.

A min.5mm

S'il y a un tiroir/armoire sous la table de
cuisson ;

Lors de l'installation de la table de cuisson
sur un meuble, il est nécessaire d'installer
une étagere pour séparer le meuble de la
table de cuisson, comme illustré sur la fi-
gure. Ceci n'est pas nécessaire pour une
installation sur un four encastrable.

Par exemple, s'il est possible de toucher le
bas du produit car il est installé sur un tiroir,
cette partie doit étre couverte par une
plaque en bois.

] v

Ts

 —

B min. 15 mm

Veérification finale
Rebranchez le produit sur le secteur.

N

Veérifier les fonctions électriques.

w

Ouvrir I'alimentation en gaz.

A

Vérifiez si les raccords de gaz sont bien
fixés et s'il y a des fuites.

4.5 Conversion de gaz

AAvertissements généraux

+ Avant de commencer tout travail sur l'ins-
tallation de gaz, débranchez I'alimenta-
tion principale en gaz. Il y a un risque
d'explosion !
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+ Tous les injecteurs de gaz doivent étre
remplacés et le réglage de combustion
des robinets de gaz doit étre effectué en
position de débit réduit afin de rendre le
produit adapté a une utilisation avec un
autre gaz.

+ Une fois le type de gaz modifié, la nou-
velle étiquette de type de gaz apposée
sur le sac de rechange doit étre apposée
sur I'étiquette actuelle déja apposée sur
la paroi arriere du produit.

+ Le type de gaz convertible et les catégo-
ries de gaz de votre produit par pays sont
indiqués dans la section « catégories/
types/pression de gaz pays ». Consultez
le tableau de ce tableau pour connaitre
les types de gaz que vous pouvez conver-
tir dans votre région. Vous ne pouvez pas
convertir en types de gaz non spécifiés
dans cette table.

+ L'injecteur de rechange adapté au type de
gaz que vous souhaitez convertir peut ne
pas étre fourni avec le produit. Vous pou-
vez vous procurer les injecteurs aupres
du service agréé ou de I'endroit ou vous
avez acheté le produit.

+ Les valeurs des injecteurs et les types de
gaz a utiliser pour les braleurs sont indi-
qués a la fin de la section. Effectuez le
raccordement du type de gaz a convertir
comme décrit dans la section raccorde-
ment du gaz.

Pieces pour la conversion de gaz

Les visuels des pieces et des outils, qui

peuvent étre nécessaires pour la conver-

sion de gaz sont donnés ci-dessous. Selon
le modele, ces pieces peuvent ne pas étre
fournies avec le produit.

Buse de dérivation :

(7

Injecteur brileur :

(=2
i,

Remplacement de I'injecteur pour les brii-
leurs

1. Tournez tous les boutons de commande
en position OFF sur le panneau de com-
mande.

2. Coupez |'alimentation en gaz.

3. Retirez les supports de casserole, le ca-
puchon et la téte des brileurs de la
table de cuisson.

4. Déposer les injecteurs de gaz en les
tournant dans le sens antihoraire. (clé 7)

5. Sivotre produit est équipé d'une
chambre de combustion wok avec un in-
jecteur a entrée latérale, retirez l'injec-
teur a l'aide d'une clé numéro 7.

Sur certains brileurs de table de
cuisson, l'injecteur est recouvert
d'une piece métallique. Ce cou-

vercle métallique doit étre déposé
pour le remplacement de l'injecteur.

6. Installer les injecteurs de gaz neufs.
(Couple de serrage 4 Nm)

7. Vérifier toutes les connexions pour s'as-
surer qu'elles sont installées en toute
sécurité.

La position des injecteurs neufs est

@ marquée sur leur emballage ou le

tableau des injecteurs a la peut étre
consulté.

8. Veérifier 'absence de fuite des injecteurs
aprés le raccordement.

FR/ 84



Sauf en cas d'anomalie, ne tentez
@ pas de retirer les robinets du br(-

leur a gaz. Vous devez appeler un

agent de service agréé ou un tech-

nicien titulaire d'une licence s'il est
nécessaire de changer les robinets.

Réglage du débit de gaz réduit pour robi-
nets de table de cuisson

1. Allumez le brileur a régler et tournez le
bouton en position réduite.

2. Retirez le bouton du robinet de gaz.

3. Utiliser un tournevis de taille appropriée
pour régler la vis de réglage du débit.

4. Pour le GPL (butane - propane), tourner
la vis dans le sens horaire. Pour le gaz
naturel, vous devez tourner la vis dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre
une fois.

= La longueur normale d'une flamme
droite en position réduite doit étre
de 6-7 mm.

5. Sila flamme est plus haute que la posi-
tion souhaitée, tournez la vis dans le
sens horaire. S'il est plus petit, tournez
dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre.

6. Pour le dernier controle, amener le bra-
leur a la fois en position haute flamme
et réduite et vérifier si la flamme est al-
lumée ou éteinte.

7. La position de la vis de réglage peut va-
rier en fonction du type de robinet de
gaz utilisé dans votre appareil.

/1

1 Vis de réglage du débit

1 Vis de réglage du débit

Controle de fuite au niveau des injecteurs
Avant d'effectuer la conversion sur le pro-
duit, assurez-vous que tous les boutons de
commande sont en position arrét. Aprés la
conversion correcte des injecteurs, pour
chaque injecteur doit étre vérifié la fuite de
gaz.

1. Assurez-vous que l'alimentation en gaz
du produit est activée, tout en mainte-
nant tous les boutons de commande
en position arrét.

2. Chaque orifice d'injecteur est obstrué
par un doigt appliquant une force rai-
sonnable pour arréter la fuite de gaz
lorsque le bouton de commande cor-
respondant est tourné sur on et main-
tenu en position enfoncée pour per-
mettre au gaz d'atteindre l'injecteur.

&

3. Appliquez de I'eau savonneuse prépa-

rée au raccord de l'injecteur a l'aide
d'une petite brosse. En cas de fuite de
gaz au raccord de l'injecteur, I'eau sa-
vonneuse commence a mousser. Dans
ce cas, serrez l'injecteur avec une force
raisonnable et répétez I'étape 3 une
fois de plus.
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4. Sila mousse persiste, coupez immé-
diatement |'application du gaz sur le
produit et appelez un agent de service
agréé ou un technicien agréé. N'utilisez
pas le produit tant que le service agréé
n'est pas intervenu dans le produit.

5 Premiere utilisation

&

oV

Avant de commencer a utiliser votre appa-
reil, il est recommandé de suivre les étapes
décrites dans les sections suivantes :

5.1 Premier nettoyage

1. Retirez tous les emballages.

2. Essuyez les surfaces du produit avec un
chiffon ou une éponge humide et sé-
chez-les avec un chiffon.

REMARQUE : Certains détergents ou

agents de nettoyage peuvent endommager

la surface. N'utilisez pas de détergents

6 Utilisation de la table de cuisson

abrasifs, de poudres de nettoyage, de
cremes de nettoyage ou d'objets pointus
pendant le nettoyage.

REMARQUE: Lors de la premiére utilisation,
de la fumée et des odeurs peuvent se déga-
ger pendant plusieurs heures. C'est normal
et vous avez juste besoin d'une bonne ven-
tilation pour I'éliminer. Evitez d'inhaler di-
rectement la fumée et les odeurs qui se
forment.

6.1 Informations générales sur I'utili-
sation de la table de cuisson

AAvertissements généraux

+ Ne laissez aucun objet tomber sur la
table de cuisson. Les petits objets tels
que les salieres peuvent également en-
dommager la table de cuisson. N'utilisez
pas de tables fissurées. L'eau peut s'infil-
trer par ces fissurées et provoquer un
court-circuit. Si la surface est endomma-
gée de quelque maniére que ce soit (par
exemple des fissurées visibles), coupez
d'abord I'électricité, puis appelez le ser-

vice agréé pour débrancher le produit

afin de réduire le risque de choc élec-

trique.

N'utilisez pas de casseroles/poéles mal

équilibrées et facilement basculantes sur

la table de cuisson.

* Ne chauffez pas les casseroles et les
poéles vides. Les casseroles et I'appareil
peuvent étre endommagés.

+ Eteignez toujours les brileurs de la table
de cuisson aprés chaque utilisation.

+ Vous risquez d'endommager l'appareil si
vous utilisez foyers sans casseroles. Ar-
rétez toujours les tables de cuisson
aprés chaque utilisation.
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+ Apres chaque utilisation, la surface de
cuisson sera chaude, alors ne placez pas
les casseroles / poéles en plastique sur
la surface de cuisson. Autrement, net-
toyez immédiatement les matériaux fon-
dus sur la surface de I'appareil.

+ Des changements soudains de tempéra-
ture sur la surface de cuisson en verre
peuvent causer des dommages, veillez a
ne pas renverser de liquides froids pen-
dant la cuisson.

+ N’excédez pas avec la quantité d'ali-
ments dans les casseroles et les poéles.
Ainsi, vous pouvez empécher la nourri-
ture de sortir des casseroles/poéles et
vous n'aurez pas besoin de les nettoyer
inutilement.

+ Ne placez pas les couvercles des casse-
roles et des poéles sur les brileurs/
foyers.

+ Placez les casseroles en les centrant sur
les braleurs/foyers. Si vous souhaitez
placer une casserole sur un autre br(-
leur/foyer, ne la faites pas glisser vers le
brileur souhaité, mais soulevez-la
d’abord et placez-la ensuite sur l'autre
brileur.

Conseils pour les tables de cuisson a sur-

face vitrocéramique

+ La surface vitrocéramique est résistante
a la chaleur et n'est pas affectée par des
différences de température élevées.

+ N'utilisez pas la surface vitrocéramique
comme un plan de travail ou une planche
a découper

+ N'utilisez que des casseroles et poéles a

fond traité. Les bords tranchants peuvent
provoquer des rayures sur la surface.
N'utilisez pas de casseroles/poéles en
aluminium. L'aluminium détériore la sur-
face de la table de cuisson.

Les éclaboussures peuvent endommager
la surface de la table de cuisson et provo-
quer un incendie.

(

AI
VAR

+ N'utilisez pas de casseroles/poéles a
fond convexe ou concave.

. N'utilisez qué des casseroles et poéles a
fond plat. Elles facilitent le transfert de
chaleur.

+ DeI'énergie est gaspillée si le diamétre
de la casserole est trop petit.

Tailles de casseroles/poéles recomman-
dées

Type de brileur de la plaque de cuisson Diametre de la casserole - cm

Brdleur auxiliaire 12-18

Brdleur normal 14 -20

Brdleur rapide 18-22

Brdleur wok 22-30

|Foyer unique - (140 mm) |‘I4-16 |

N'utilisez pas de casseroles/poéles qui dé-
passent les dimensions indiquées ci-des-
sus. L'utilisation de casseroles / poéles
plus grandes que celles spécifiées peut
provoquer un empoisonnement au mo-
noxyde de carbone et une surchauffe des
surfaces et des boutons a proximité. De

plus, si la surface de cuisson de votre pro-
duit est en verre, une surchauffe se produi-
ra sur cette surface et le produit sera en-
dommagé. L'utilisation de poéles / casse-
roles plus petites peut vous exposer a des
brllures dues aux flammes.
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6.2 Fonctionnement des plaques de
cuisson

Bouton de commande de la plaque de cuis-
son

@ Position d'arrét
& Petite flamme : puissance de gaz la plus faible

6 Grande flamme : puissance de gaz la plus élevée

Vous pouvez utiliser votre table de cuisson
a l'aide des boutons de commande.

Chaque bouton commande le brileur cor-
respondant. Vous pouvez déduire quel bri-
leur il commande a partir des symboles sur
le panneau de commande.

Lorsque le brileur est éteint (position supé-
rieure), il n'est pas alimenté en gaz. Apres
avoir allumé le brdleur, vous pouvez cuisi-
ner en réglant les niveaux de gaz sur le bou-
ton. Réglez la puissance de cuisson souhai-
tée en alignant le bouton sur le symbole
correspondant.

Allumage des brileurs a gaz

v’ Les brileurs a gaz s'allument a l'aide
des boutons de commande.

1. Appuyer sur le bouton du brdleur.

2. Tout en appuyant sur le bouton, tournez-
le dans le sens antihoraire jusqu’au
symbole de la grande flamme.

3. Le gaz s’enflamme avec I'étincelle qui
en résulte.

4. Aprés I'allumage initial, maintenez le
bouton enfoncé pendant 3 a 5 se-
condes.

5. Sile gaz ne s’enflamme pas aprés la
pression et le relachement du bouton,
répétez le méme processus en appuyant
sur le bouton pendant 15 secondes.

Relachez le bouton si le braleur
@ n'est pas allumé au bout de 15 se-
condes. Attendez au moins 1 mi-
nute avant de réessayer. Il y a
risque d’accumulation de gaz et

d’explosion!

6. Réglez le niveau de puissance de votre
choix.

Extinction des briileurs a gaz
Réglez le bouton du brdleur en position Ar-
rét (haut).

Si les flammes du brileur

@ s'éteignent accidentellement, tour-
nez le bouton de commande du
brileur en position Arrét. N'essayez

pas d'allumer le brileur a nouveau
pendant au moins une minute.

Mécanisme de sécurité pour la coupure du
gaz

Par mesure de précaution contre les explo-
sions dues aux débordements des brdleurs
supérieurs, un mécanisme de sécurité se
met en marche et coupe le gaz immédiate-
ment.

1 Sécurité de coupure du gaz

Pour activer le mécanisme de sécurité de
coupure du gaz, maintenez le bouton de
commande enfoncé pendant 3 a 5 se-
condes de plus apres avoir allumé la table
de cuisson.

Utilisez les boutons de commande de la
table de cuisson pour faire fonctionner les
plaques vitrocéramiques. Pour obtenir le ni-
veau de cuisson désiré, basculez le bouton
de commande de la table de cuisson vers
le niveau désiré.

Les tables de cuisson peuvent avoir 3, 6 ou
9 niveaux de fonctionnement en fonction
du modele de votre appareil. Vous pouvez
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sélectionner le niveau approprié pour votre
type de cuisson en vous référant au tableau
ci-dessous.

6 niveaux:

1: Chauffage

2 - 3: Ebullition, Repos

4 - 6 : Cuisson, Friture, Ebullition
Extinction des zones vitrocéramiques
Réglez le bouton de la table de cuisson en
position Arrét (haut).

Témoin lumineux de la plaque de cuisson
active

Vous pouvez savoir si une zone de votre
table de cuisson fonctionne activement ou
non grace au voyant d'avertissement de
table de cuisson active sur le panneau de
commande.

©©©©i

7 Informations générales sur la cuisine

Vous trouverez dans cette section des
conseils sur la préparation et la cuisson de
vos aliments.

7.1 Avertissements généraux sur la
cuisson avec la table de cuisson

Avertissements généraux sur la cuisson

avec la table de cuisson

+ Ne remplissez jamais la poéle a plus d'un
tiers. Ne laissez pas la table de cuisson
sans surveillance lorsque vous chauffez
de I'huile. Une huile surchauffée expose
au risque d'incendie. Ne tentez jamais
d’éteindre un éventuel incendie avec de
I'eau ! Lorsque I'huile s’enflamme, cou-
vrez-la avec une couverture pare-

8 Entretien et nettoyage

flammes ou un chiffon humide. Eteignez
la table de cuisson si cela ne pose aucun
risque et appelez les sapeurs-pompiers.

+ Avant de faire frire des aliments, retirez
toujours leur excés d’eau et introduisez-
les progressivement dans I'huile chauf-
fée. Veillez a ce que les aliments conge-
Iés soient décongelés avant de les faire
frire.

+ Lorsque vous chauffez de I'huile, assu-
rez-vous que le pot que vous utilisez est
sec et laissez son couvercle ouvert.

+ Pour des recommandations sur la cuis-
son avec économie d’'énergie, reportez-
vous a la section « Instructions environ-
nementales ».

8.1 Consignes de nettoyage générales

Avertissements généraux

+ Attendez que I'appareil refroidisse avant
de le nettoyer. Les surfaces chaudes
peuvent causer des brilures !

+ N'appliquez pas les détergents directe-
ment sur les surfaces chaudes. lls
peuvent provoquer des taches perma-
nentes.

+ L'appareil doit étre soigneusement net-
toyé et séché apres chaque utilisation.
Ainsi, les résidus alimentaires sont fa-
ciles a nettoyer et ces résidus ne brilent
pas lorsque I'appareil est réutilisé ulté-

rieurement. Ainsi, la durée de vie de I'ap-
pareil est prolongée et les problemes fré-
guemment rencontrés sont réduits.

+ N'utilisez pas de produits de nettoyage a
vapeur pour le nettoyage.

+ Certains détergents ou agents de net-
toyage endommagent la surface. Les
produits de nettoyage inadaptés sont :
I'eau de Javel, les produits de nettoyage
contenant de 'ammoniac, de I'acide ou
du chlorure, les produits de nettoyage a
vapeur, les détartrants, les détachants et
les antirouilles, les produits de nettoyage
abrasifs (créemes nettoyantes, poudre a
récurer, creme a récurer, épurateur abra-
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sif et grattant, fil de fer, éponges, tor-
chons de nettoyage contenant de la sale-
té et des résidus de détergent).

+ Aucun produit de nettoyage spécial n'est
nécessaire lors du nettoyage effectué
aprés chaque utilisation. Nettoyez I'appa-
reil a l'aide d'un détergent pour lave-vais-
selle, d'eau chaude et d'un chiffon doux
ou d'une éponge, puis séchez-le avec un
chiffon sec. Nettoyez I'appareil a I'aide
d’'un détergent a vaisselle, d’eau chaude
et d’'un chiffon doux ou d’'une éponge et
séchez-le a I'aide d’un chiffon sec.

+ Assurez-vous d'essuyer completement
tout le liquide restant aprés le nettoyage
et nettoyez immédiatement toute écla-
boussure d'aliments pendant la cuisson.

+ Ne lavez aucun composant de votre ap-
pareil au lave-vaisselle, sauf indication
contraire dans le manuel d'utilisation.

Pour les plaques de cuisson :

+ Les salissures acides telles que le lait, la
pate de tomate et I'huile peuvent causer
des taches permanentes sur les plaques
de cuisson et les composants des zones
chaudes. Nettoyez les liquides déversés
immédiatement aprés I'arrét et le refroi-
dissement de la table de cuisson.

Inox - surfaces inoxydables

+ N'utilisez pas d'agents de nettoyage
contenant de I'acide ou du chlore pour
nettoyer les surfaces et les poignées en
acier inoxydable ou en inox.

+ La surface en acier inoxydable ou en inox
peut changer de couleur avec le temps.
C’est normal. Apres chaque opération,
nettoyez avec un détergent adapté a la
surface en acier inoxydable ou en inox.

+ Nettoyez a 'aide d’un chiffon doux sa-
vonneux et d’'un détergent liquide (non
abrasif) adapté a la surface en inox, en
prenant soin d'essuyer dans un sens.

+ Eliminez immédiatement et sans at-
tendre les taches de calcaire, d'huile,
d'amidon, de lait et de protéines sur les
surfaces en verre et en inox. A la longue,
les taches peuvent entrainer l'apparition
de rouille.

+ Les nettoyants pulvérisés/appliqués sur
la surface doivent étre nettoyés immédia-
tement. Les nettoyants abrasifs qui res-
tent sur la surface la font blanchir.

Surfaces en verre

+ Lorsque vous nettoyez des surfaces en

verre, n'utilisez pas de grattoirs métal-

liques durs ni de produits de nettoyage
abrasifs. lls peuvent endommager la sur-
face en verre.

Nettoyez I'appareil a I'aide d’'un détergent

a vaisselle, d'eau chaude et d'un chiffon

en microfibres spécifique pour les sur-

faces en verre et séchez-le a I'aide d'un
chiffon sec en microfibres.

+ Si des résidus de détergent restent apres
le nettoyage, nettoyez-les avec de I'eau
froide et séchez a 'aide d'un chiffon en
microfibres sec et propre. Les résidus de
détergent peuvent endommager la sur-
face du verre la prochaine fois.

+ Les résidus séchés sur la surface du
verre ne doivent en aucun cas étre net-
toyés avec des couteaux dentelés, du fil
laine métallique ou des outils de grattage
similaires.

+ Vous pouvez éliminer les taches de cal-
cium (taches jaunes) sur la surface du
verre a l'aide d'un agent de détartrage
disponible sur le marché, tel que le vi-
naigre ou le jus de citron.

+ Sila surface est tres sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache a l'aide
d’'une éponge et patientez longtemps
qu'il agisse correctement. Nettoyez en-
suite la surface en verre a l'aide d'un chif-
fon humide.

+ Les décolorations et les taches sur la sur-
face en verre sont normales et ne pré-
sentent pas de défauts.

Pieces en plastique et surfaces peintes

+ Nettoyez les piéces en plastiques et les
surfaces peintes a I'aide d'un détergent a
vaisselle, d’eau chaude et d’'un chiffon
doux ou d’'une éponge et séchez-les a
I'aide d'un chiffon sec.

+ N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage abrasifs.
Ils peuvent endommager les surfaces.
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+ Assurez-vous que les joints des compo-
sants de 'appareil ne sont pas laissés
humides et avec du détergent. Autre-
ment, ces joints risquent de se corroder

8.2 Nettoyage de la table de cuisson

Surface en verre

Suivez les étapes de nettoyage décrites

pour les surfaces en verre dans la section

« Informations générales sur le nettoyage »

pour le nettoyage de la surface de cuisson

en verre. Pour les cas particuliers, vous
pouvez effectuer votre nettoyage en sui-
vant les informations ci-dessous.

+ Nettoyez immédiatement les aliments a
base de sucre comme la creme foncée,
I'amidon et le sirop, sans attendre que la
surface refroidisse. Dans le cas contraire,
la surface de cuisson en verre peut étre
endommagée de fagon permanente.

« N'utilisez pas d'agents de nettoyage pour
le nettoyage que vous effectuez lorsque
la table de cuisson est chaude, sinon des
taches permanentes peuvent apparaitre.

Nettoyage des brileurs a gaz

1. Avant de nettoyer la table de cuisson, re-
tirez les supports de casseroles, les
couvercles et les tétes de brileurs de la
table de cuisson.

2. Nettoyez la surface de la table de cuis-
son selon les recommandations figurant
dans les informations générales de net-
toyage en fonction du type de surface
(émaillée, en verre, en inox, etc.).

3. Nettoyez la chambre de combustion
avec un torchon imbibé de détergent ou
avec une brosse douce et non abrasive.
Veillez a ne laisser aucun reste de nour-
riture.

4. Nettoyez les bougies d'allumage et les
éléments thermiques (dans les modeéles
avec allumage et élément thermique)
avec un torchon bien essoré. Séchez-les
ensuite a I'aide d'un torchon propre.
Veillez a ce que la bougie d'allumage et
I'élément thermique soient compléte-
ment secs.

5. Apres chaque opération, nettoyez les
couvercles et les tétes de brileurs avec
de I'eau et du détergent, et séchez-les
ensuite.

6. En cas de taches tenaces, maintenez les m

couvercles et les tétes de brileurs dans
de I'eau avec du détergent ou de I'eau
chaude savonneuse pendant au moins
15 minutes. Nettoyez avec une brosse
non métallique et non abrasive.

7. Pour l'intérieur des fours et les grils,
vous pouvez utiliser les agents de net-
toyage Quick&Shine utilisés sur les sur-
faces émaillées, et recommandés par le
service autorisé, en particulier pour le
cas des taches tenaces sur les cou-
vercles de braleurs émaillés.

8. Ne mettez pas les couvercles de br(-
leurs en contact avec des détergents
agressifs tels que des agents de net-
toyage pour l'intérieur des fours ou des
détartrants pendant le nettoyage, car ce-
la pourrait provoquer une décoloration.

9. Aprés chaque opération, nettoyez les
supports de casseroles avec de I'eau et
du détergent et une brosse douce et non
abrasive, puis séchez-les.

10.Lorsque les couvercles de brileurs et
les supports de casseroles sont utilisés
étant humides, des taches de calcaire
tenaces peuvent se former sous I'effet
de la chaleur. Veillez a les faire sécher
avant de les utiliser.

11.Placez les tétes et les couvercles de
brileurs et les supports de casseroles
respectivement.

12.En plagant les supports de casseroles,
assurez-vous qu'ils sont placés au
centre des brlleurs. Dans les modéles a
broches, placez les broches de la plaque
du brdleur dans les fentes des broches
des porte-casseroles.

Assemblage des piéces des brileurs

1. Placez les pieces comme indiqué sur la
figure aprés le nettoyage des brileurs.
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2. Placez la téte du brileur en veillant a ce 4 Bougie d'allumage (dans les modeéles avec al-
gu’elle passe par la bougie d’allumage lumage)

du brileur (4). Tournez la téte du brileur 8.3 Nettoyage du bandeau de com-
a droite et a gauche pour vous assurer )

gu’elle est bien placée dans la chambre mande m

de combustion. + Lors du nettoyage du bandeau de com-
mande, essuyez celui-ci a I'aide d'un chif-
fon doux humide et séchez-les a I'aide
d’un chiffon sec. Ne retirez pas les joints
en dessous pour nettoyer le panneau. Le
panneau de commande et les boutons
peuvent étre endommagés.

+ Lors du nettoyage des panneaux en inox
et du bouton de commande, n'utilisez
pas d’agents de nettoyage pour inox au-
tour du bouton. Les indicateurs situés au-
tour du bouton peuvent étre effacés.

+ Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a I'aide d'un chiffon doux humide
et séchez-les a I'aide d'un chiffon sec. Si
votre produit est doté d’une fonction de
verrouillage des touches, réglez le ver-
rouillage des touches avant de procéder

) au nettoyage du panneau de commande.

8 Chambre de combustion Dans le cas contraire, une détection in-

correcte peut se produire sur les touches.

3. Placez le couvercle de brileur sur la téte
de brdleur.

1 Couvercle de brdleur
Téte de braleur

9 Dépannage

Si le probléme persiste méme aprés obser- Il n'y a pas d'étincelle d'allumage.
vation des instructions contenues dans + Il n'y a pas de courant. >>> Vérifiez les fu-
cette partie, contactez votre fournisseur ou sibles dans la boite a fusibles.

un service de maintenance agréé. N'es-

in' d .
sayez jamais de réparer votre appareil par nyapas ce gaz

+ Lavanne de gaz principale est fermée.

vous-méme. .

) ) ] >>> Quvrez le robinet de gaz.
L'appareil ne fonctionne pas. + Le tuyau de gaz est plié. >>> Installez cor-
+ Le fusible peut étre défaillant ou grillé. rectement le tuyau de gaz.

>>> Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez-les si nécessaire ou
remettez-les en marche.

+ Vérifiez que l'appareil est bien branché
sur la prise.

+ (Si votre appareil est équipé d’'une minu-
terie) Les touches du panneau de com-
mande ne fonctionnent pas. >>> Si le ca-
denas est allumé, désactiver la sécurité
comme indiqué au chapitre : Activation
du verrouillage de touches.

Les briileurs ne briilent pas correctement

ou pas du tout.

+ Les brdleurs sont sales. >>> Nettoyer les
pieces du brileur.

+ Les brdleurs sont mouillés. >>> Séchez
les piéces du brdleur.

+ Le chapeau du brdleur n’est pas monté
en toute sécurité. >>> Placez correcte-
ment le chapeau du brileur.

+ Le robinet de gaz est fermé. >>> Ouvrez
le robinet de gaz.
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+ La bouteille de gaz est vide (lors de I'utili-
sation de GPL). >>> Remplacez la bou-

teille de gaz.
Informations supplémentaires pour le |Informations techniques sur les modes de fonctionnement a faible consom-
manuel de ['utilisateur : mation d'énergie conformément au réglement européen 2023/826.
Mode CONSOMMATION D'ENERGIE(WATT) |PERIODE(MINUTES)*
Mode arrét 0,3 -
Mode veille - -

Mode veille avec affichage d'informa-
tions ou d'état

Veille en réseau - -

*:Période au bout de laquelle I'équipement passe en mode veille automatique, en mode arrét ou en veille en réseau,
en minutes et arrondie a la minute la plus proche.

ELEMENTS
PAPIER

REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE
o

et ses accessoires
se recyclent Et\/ ou
o\

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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