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Benvenuto!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto il prodotto Beko . Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato con alta
qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Quindi, prima di utilizzare il prodotto
leggere con attenzione il presente manuale e qualsiasi altra documentazione fornita in do-
tazione.

Tieni sempre a mente tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale d’'uso. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti invitiamo a
consegnare anche il manuale. Le condizioni di garanzia, I'uso e i metodi di risoluzione dei
problemi per il vostro prodotto vengono indicati nel presente manuale.

I simboli e le loro descrizioni nel manuale dell'utente:

Pericolo che potrebbe causare morte o lesioni.

@ Informazioni importanti e consigli utili per 'utilizzo.

Leggi il manuale dell’'utente.

f Avvertenza: superficie calda.

AVVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Istruzioni relative alla sicurezza

* Questa sezione contiene istru-
zioni di sicurezza necessarie a
prevenire rischi di lesioni per-
sonali o danni alle cose.

Se il prodotto viene consegna-
to a un altro utente per uso
personale o di seconda mano,
€ necessario provvedere a con-
segnare anche il manuale
d'uso, le etichette del prodotto
e gli altri documenti e parti per-
tinenti.

La nostra azienda non € re-
sponsabile dei danni collegabi-
li al non rispetto di queste
istruzioni.

Il mancato rispetto di queste
istruzioni invalidera anche
qualsiasi garanzia.

Far sempre eseguire i lavori di
installazione e riparazione dal
produttore, dal servizio di assi-
stenza autorizzato o da una
persona specificata dall'impor-
tatore.

Utilizzare solo ricambi e acces-
sori originali.

Non riparare o sostituire alcun
componente del prodotto, a
meno che non sia chiaramente
specificato nel manuale d’uso.
Non effettuare modifiche tec-
niche al prodotto.

A1 .1 Uso previsto

* Questo prodotto e progettato
per essere usato in casa. Non
e utilizzabile per scopi com-
merciali.

* Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri ambien-
ti all'aperto. Questo prodotto e
destinato ad essere utilizzato
nelle abitazioni e nelle cucine
del personale di negozi, uffici e
altri ambienti di lavoro.

* Questo apparecchio e destina-
to ad essere utilizzato fino ad
un'altitudine massima di 2500
metri sul livello del mare.

+ AVWVERTENZA:Questo prodot-
to deve essere usato unica-
mente per cuocere. Non do-
vrebbe essere usato per altri
scopi come riscaldare un am-
biente.

« Il forno puo essere utilizzato
per scongelare, cuocere, frig-
gere e grigliare il cibo.

* Questo prodotto non deve es-
sere utilizzato per riscaldare
piastre o asciugare asciuga-
mani o vestiti appendendoli sul
manico.
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1.2 Sicurezza di bambi-
ni, persone disabili e
animali domestici

* Questo prodotto puo essere
utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone che
non sono in grado di sviluppa-
re le proprie capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o che non
hanno esperienza e conoscen-
za, purché siano sorvegliati o
addestrati sull'uso sicuro e sui
pericoli legati all'uso del pro-
dotto.

| bambini non devono giocare
con il prodotto. Gli interventi di
pulizia e manutenzione non
vanno eseguiti dai bambini a
meno che non siano supervi-
sionati da una persona adulta.
Questo prodotto non deve es-
sere utilizzato da persone con
capacita fisiche, sensoriali 0
mentali limitate (inclusi i bam-
bini), a meno che non siano te-
nute sotto controllo o non rice-
vano le necessarie istruzioni.
Sorvegliare i bambini per evita-
re che giochino con il prodotto.
| dispositivi elettrici sono peri-
colosi per i bambini e gli ani-
mali domestici. | bambini e gli
animali domestici non devono

1.

Non mettere sul forno oggetti
che i bambini potrebbero rag-
giungere.
AVVERTENZA: Durante l'uso,
le superfici accessibili del pro-
dotto sono calde. Tenere i
bambini lontano dal forno.
Tenere i materiali da imballag-
gio fuori dalla portata dei bam-
bini. Si rischiano lesioni e sof-
focamento.
Quando lo sportello € aperto,
non metterci sopra oggetti pe-
santi e non lasciare che i bam-
bini ci si siedano sopra. Si po-
trebbe provocare il ribaltamen-
to del forno o danneggiare le
cerniere dello sportello.
Prima di eliminare i prodotti
usurati e inutili:
Scollegare la presa di alimen-
tazione e rimuoverla dalla
presa.
Tagliare il cavo di alimenta-
zione e scollegarlo con la spi-
na dal prodotto.
Adottare precauzioni per im-
pedire che i bambini acceda-
no al prodotto.
Non consentire ai bambini di
giocare con il prodotto quan-
do é nella modalita inattiva.

&1 .3 Sicurezza elettrica

* Collegare il prodotto a una pre-
sa dotata di messa a terra pro-
tetta da uno fusibile del valore
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giocare, salire o entrare nel for-
no.
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indicato dall'etichetta. Fare in
modo che la messa a terra
venga eseguita da un elettrici-
sta qualificato. In conformita
con le normative locali/nazio-
nali, non utilizzare il prodotto
senza messa a terra.

La spina o il collegamento elet-
trico dell'apparecchio devono
essere in un luogo facilmente
accessibile. Qualora cio non
fosse possibile, sull'impianto .
elettrico al quale il prodotto e
collegato dovrebbe essere pre-
sente un meccanismo (fusibi-

le, interruttore, commutatore,

ecc.) nel rispetto delle norme
elettriche e che separi tutti i

poli dalla rete. .
Scollegare il prodotto o spe-

gnere il fusibile prima di ese-

guire riparazioni, operazioni di
manutenzione e pulizia.

Inserire il prodotto in una presa
conforme ai valori di tensione

e frequenza specificati nella .
targhetta d'identificazione.

(Se il prodotto non dispone di

un cavo di rete) servirsi unica-  *
mente del cavo di collegamen-

to descritto nella sezione "Spe-
cifiche tecniche". .
Non inceppare il cavo di ali-
mentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare og-
getti pesanti sul cavo di ali-
mentazione. Il cavo di alimen-
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tazione non deve essere piega- [js
to, schiacciato e non deve ve-
nire a contatto con alcuna fon-
te di calore.

Accertarsi che il cavo di ali-
mentazione non si sia inceppa-
to o sia rimasto schiacciato
mentre il prodotto veniva spin-
to in posizione dopo l'installa-
zione o dopo le procedure di
pulizia.

Quando € in uso, la superficie
posteriore del forno diventa
calda. | cavi di alimentazione
non devono toccare la superfi-
cie posteriore del prodotto. In
caso contrario potrebbe dan-
neggiarsi.

Non incastrare i cavi elettrici
nello sportello del forno e non
passarli su superfici calde. In
caso contrario, l'isolamento
dei cavi potrebbe fondersi e
causare incendi a causa di un
corto circuito.

Utilizzare solo il cavo originale.
Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati.

Non utilizzare prolunghe o pre-
se multiple per azionare il pro-
dotto.

Contattare il centro assistenza
autorizzato o l'importatore per
utilizzare l'adattatore approva-
to nei casi in cui sia necessario
l'uso di un adattatore converti-
tore (per il tipo a spina).




+ Contattare l'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se la lunghezza della linea elet-
trica € inadeguata.

* Fonti di alimentazione portatili
o prese multiple possono surri-
scaldarsi e prendere fuoco. Te-
nere piu prese e fonti di ali-
mentazione portatili lontane
dal prodotto.

+ Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, al fine di preveni-
re possibili pericoli, deve esse-
re sostituito dal produttore, da
un servizio autorizzato o da
una persona da specificare da
parte dell'azienda importatrice.

« AVWERTENZA: Prima di sosti-
tuire la lampada del forno, per
evitare scosse elettriche, assi-
curarsi di scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Scollegare
il prodotto o spegnere il fusibi-
le dalla scatola dei fusibili.

Se il prodotto e dotato di cavo di

alimentazione e spina:

* Non inserire mai la spina del
prodotto in una presa rotta, al-
lentata o non inserita corretta-
mente. Assicurarsi che la spi-
na sia completamente inserita
nella presa. In caso contrario, i
collegamenti potrebbero surri-
scaldarsi e causare un incen-
dio.

- Evitare di inserire il dispositivo

in prese unte, sporche o poten-
zialmente esposte all'acqua
(come quelle vicino a un piano
di lavoro da cui I'acqua potreb-
be fuoriuscire). In caso contra-
rio sussiste il rischio di corto-
circuito e folgorazione.

* Non toccare la presa con le
mani umide!

« Estrarre la spina dalla presa
utilizzando il corpo della spina
stesso anziché il cavo.

1.4 Sicurezza in fase di
trasporto

+ Scollegare il prodotto dalla re-
te elettrica prima di trasportar-
lo.

* |l prodotto € pesante, e consi-
gliato il trasporto del prodotto
con almeno due persone.

* Per trasportare o spostare il
prodotto non utilizzare lo spor-
tello e/o la maniglia.

* Non posizionare oggetti
sull'apparecchio. Posizionarlo
verticalmente.

* |l prodotto non deve essere tra-
sportato quando contiene
dell'acqua. Assicurarsi che non
ci sia acqua nel prodotto prima
di trasportarlo.

* Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con mate-
riale da imballaggio a bolle
d'aria o cartone spesso e le-
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garlo con del nastro adesivo.
Fissare le parti mobili del pro-
dotto in modo da impedire
danni.

 Prima di installare il prodotto,
controllare che non abbia subi-
to danni durante il trasporto.
Contattare I'importatore o il
centro assistenza autorizzato
se danneggiato.

Installazione in sicu-

1.5
A rezza

* Prima di iniziare l'installazione,
scollegare I'alimentazione a
cui verra collegato il prodotto
disinserendo il fusibile.

* Durante il trasporto e l'installa-
zione indossare sempre guanti
protettivi. In caso contrario
sussiste il rischio di lesioni da
bordi appuntiti!

 Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia dan-
neggiato. Non farlo installare
se danneggiato.

+ Evitare lI'uso di materiali ter-
moisolanti per rivestire l'inter-
no dei mobili che verranno in-
stallati.

* La luce diretta del sole e fonti
di calore, come stufe elettriche
0 a gas, hon devono essere
presenti nell'area in cui € in-
stallato il prodotto.

» Tenere aperti i dintorni di tutti i

condotti di ventilazione del

prodotto.

Per evitare il surriscaldamento,

l'installazione del prodotto non

deve essere effettuata dietro
coperture decorative.

Nei casi in cui un tubo del gas

o un tubo dell'acqua in plastica

si trovi dietro l'area di installa-

zione designata per il prodotto,

e imperativo garantire che non

vi sia contatto tra il prodotto e

queste linee di servizio. In ca-

so contrario il tubo flessibile/
tubo potrebbe essere schiac-
ciato.

+ Se e presente una presa dietro
il luogo in cui verra installato il
prodotto, € necessario assicu-
rarsi che questo non venga a
contatto con la presa né con la
spina inserita nella presa.

A1 .6 Utilizzo in sicurezza

« Assicurarsi che il prodotto ven-
ga spento dopo ogni utilizzo.

+ Se non si utilizza il prodotto
per molto tempo, scollegarlo o
staccare I'alimentazione dalla
scatola fusibili.

* Non utilizzare il prodotto se
rotto o danneggiato durante
I'utilizzo. Scollegare il prodotto
dalla rete elettrica. Contattare
I'importatore o il centro assi-
stenza autorizzato.
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* Non utilizzare l'apparecchiatu-
ra se il vetro dello sportello an-
teriore € stato rimosso o si €
incrinato. In caso contrario c'e
rischio di lesioni e danni am-
bientali.

* Non salire sull'apparecchio per
nessun motivo.

* Non utilizzare mai il prodotto
quando il vostro giudizio o la
vostra coordinazione sono
compromessi dall'uso di alcol
e/o droghe.

* Non & consentito tenere ogget-
ti inflammabili all'interno e at-
torno alla zona cottura. In caso
contrario, potrebbero provoca-
re un incendio.

+ La maniglia del forno non & un
asciugamano. Quando si utiliz-
za il prodotto, non appendere
asciugamani, guanti o tessuti
simili alla maniglia.

* Le cerniere dello sportello del
prodotto si muovono quando
si apre e si chiude la porta e
potrebbero bloccarsi. Quando
si apre/chiude lo sportello, non
tenere la parte con le cerniere.

1.7 Avvertenze sulla
temperatura

« AVVERTENZA: Quando il pro-
dotto e in uso, il prodotto stes-
so e le sue parti accessibili sa-
ranno calde. Fare attenzione a
non toccare il prodotto e i suoi

elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore a 8 anni devono
essere tenuti lontani dal pro-
dotto a meno che non siano
costantemente sorvegliati.

* Non posizionare materiali in-
fiammabili/esplosivi vicino al
prodotto, poiché le superfici
saranno calde durante il fun-
zionamento.

* Tenersi a distanza quando si
apre la porta del forno durante
o al termine della cottura. Il va-
pore potrebbe provocare bru-
ciature a mani, viso e/o occhi.

* Durante il funzionamento il
prodotto e caldo. Fare atten-
zione a non toccare le parti
calde, l'interno del forno e gli
elementi riscaldanti.

* Indossare sempre guanti resi-
stenti al calore durante la ma-
nipolazione del prodotto.

A1 .8 Uso degli accessori

« E importante che la grigliae la
teglia siano posizionate corret-
tamente sui ripiani metallici.
Per informazioni dettagliate,
consultare la sezione "Uso
degli accessori".

+ Chiudere lo sportello del forno
dopo aver inserito completa-
mente gli accessori nella ca-
mera di cottura, altrimenti po-
trebbero colpire il vetro della
porta e danneggiarlo.
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1.9 Sicurezza nella cot-
tura

* Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei
piatti. L'alcol evapora a tempe-
rature elevate e pud causare
incendi, dato che puo incen-
diarsi quando entra in contatto
con superfici calde.

* | residui di cibo nell’area di cot-
tura come l'olio possono bru-
ciare. Pulire questi residui pri-
ma della cottura.

* Pericolo di avvelenamento da
cibo: Non lasciare il cibo nel
forno per piu di 1 ora prima o
dopo la cottura. In caso con-
trario, si potrebbero causare in-
tossicazioni alimentari o0 ma-
lattie.

* Non riscaldare lattine e barat-
toli di vetro chiusi nel forno. La
pressione che si accumulereb-
be nella lattina/barattolo po-
trebbe causarne lo scoppio.

* Non collocare teglie, piatti o fo-
gli di alluminio direttamente
sul fondo del forno. Il calore
accumulato potrebbe danneg-
giare il fondo del forno.

Prestare attenzione alle seguen-

ti precauzioni quando si utilizza

carta da forno unta o materiali
simili:

* Posizionare nel forno preriscal- iy
dato della carta oleata in una
pentola o sull'accessorio da
forno (vassoio, grill a filo, ecc.).

* Per evitare il rischio di toccare
le resistenze del forno e di
ostruire il flusso di aria calda,
rimuovere eventuali parti di
carta da forno in eccesso che
pendono da accessori o conte-
nitori. Non utilizzare carta da
forno a temperature superiori a
quella massima di utilizzo spe-
cificata dal produttore. Non
mettere mai carta oleata sulla
base del forno.

« Non posizionarlo sopra gli ac-
cessori durante il preriscalda-
mento.

* Premere sempre con un piatto

0 oggetto simile per evitare

che il materiale voli via a causa

della circolazione dell'aria
all'interno del forno.

Coprire solo la superficie ne-

cessaria all'interno del vasso-

io.

* Dopo ogni utilizzo, il vassoio
deve essere pulito e I'eventuale
carta oleata o materiali simili
utilizzati nel vassoio devono
essere sostituiti. In caso con-
trario, i liquidi che gocciolano
sul vassoio possono provocare
fumo o addirittura innescare
fiamme.
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* Quando si apre il coperchio del -
prodotto viene generato un
flusso d'aria. La carta oleata
puo entrare in contatto con
elementi riscaldanti e incen-
diarsi.

* Quando si utilizza una griglia
per friggere, € necessario posi-
zionare un vassoio sul ripiano .
inferiore. In caso contrario,

I'olio alimentare e altri compo-
nenti che colano sul fondo del
forno possono creare fumo pe-
sante e provocare fiamme.

* Durante la cottura al grill, chiu- -
dere lo sportello del forno. Le
superfici calde possono causa-
re ustioni!

+ Gli alimenti non adatti alla cot-
tura al grill determinano un ri- .
schio di incendio. Grigliare so-
lo cibi adatti alla cottura al
grill. Non mettere il cibo troppo
in fondo (internamente) alla
griglia. Questa e la zona piu
calda e i cibi grassi potrebbero -
prendere fuoco.

Al .10 Sistema a vapore

* Nella cottura assistita a vapo-
re, l'apertura dello sportello po-
trebbe provocare la fuoriuscita
di vapore, con rischio di ustio-
ni. Fare attenzione quando si
apre lo sportello del forno.
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Se dopo la cottura assistita a

vapore nel forno rimane
dell'umidita, cio potrebbe cau-
sare corrosione. Lasciare
asciugare il forno dopo la cot-
tura. Non conservare gli ali-
menti bagnati nel forno per
lungo tempo.

Quando vengono tolti gli ali-
menti dopo la cottura assistita
a vapore, potrebbe fuoriuscire
del liquido caldo dagli acces-
sori, si prega di prestare atten-
zione.

Quando si cucina con il vapore
in modalita assistita, si consi-
glia di aggiungere la quantita
di acqua consigliata nella ta-
bella di cottura.

Non utilizzare acqua distillata
o filtrata. Utilizzare solo acque
pronte per l'uso. Non utilizzare
soluzioni inflammabili, alcoli-
che o di particolato solido al
posto dell'acqua.

Non utilizzare accessori che
potrebbero essere corrosi dal
vapore durante la cottura.
Quando si rimuove o si posi-
ziona la vaschetta dell'acqua,
fare attenzione a non versare
acqua sulla superficie del for-
no o su superfici indesiderate.



Al .11 Manutenzione e pu-

lizia in sicurezza

« Attendere che il prodotto si raf-
freddi prima di pulirlo. Le su-
perfici calde potrebbero causa-
re ustioni!

* Non lavare il prodotto spruz-
zando o versandovi acqua! C'e
rischio di scossa elettrica!

* Non utilizzare pulitori a vapore
per pulire il prodotto, poiché
cio potrebbe causare una
scossa elettrica.

2 Istruzioni relative all'ambiente

* Non utilizzare detergenti abra-
sivi aggressivi, raschietti me-
tallici, lana metallica o candeg-
gina per pulire il vetro dello
sportello anteriore del forno.
Questi materiali possono cau-
sare graffi e rotture delle su-
perfici di vetro.

* Dopo ogni cottura assistita a
vapore, svuotare I'acqua rima-
sta nella vaschetta e pulire la
vaschetta. L'uso dell'acqua la-
sciata per la successiva cottu-
ra crea problemi di igiene.

2.1 Direttiva sui rifiuti

2.1.1 Conformita con la direttiva WEEE
e smaltimento del prodotto di
scarto

Questo prodotto & conforme alla direttiva
WEEE dell'UE (2012/19/EU). Questo prodot-
to porta un simbolo di classificazione per la
strumentazione elettrica ed elettronica di
scarto (WEEE).

Questo prodotto é stato realiz-
zato con componenti di alta
qualita e materiali che possono
essere riutilizzati e sono idonei
a essere riciclati. Pertanto, al
B . \ine del suo ciclo di vita uti-
le, non smaltire il prodotto con i normali ri-
fiuti domestici e altri rifiuti. Portare il pro-
dotto ha un centro di raccolta per il riciclag-
gio delle apparecchiature elettriche ed elet-
troniche. Chiedere alla propria amministra-
zione locale informazioni su questi punti di
raccolta. Lo smaltimento corretto dell'appa-
recchio aiuta a prevenire conseguenze ne-
gative per I'ambiente e la salute umana.

Conformita con la direttiva RoHS:

Il prodotto acquistato & conforme con la Di-
rettiva UE RoHS (2011/65/EU). Non contie-
ne materiali dannosi e proibiti e indicati nel-
la Direttiva.

2.2 Informazioni sull'imballaggio

| materiali che compongono l'imballaggio
del prodotto sono realizzati a partire da ma-
teriali riciclabili in conformita con le nostre
Normative Ambientali Nazionali. Non smal-
tire i rifiuti di imballaggio con i rifiuti dome-
stici o altri rifiuti, portarli presso i punti di
raccolta del materiale di imballaggio indica-
ti dalle autorita locali.

2.3 Consigli per risparmiare energia

Secondo I'UE 66/2014, le informazioni
sull'efficienza energetica si trovano sullo
scontrino/ricevuta forniti con il prodotto.
| suggerimenti seguenti aiuteranno a utiliz-
zare il prodotto in modo ecologico ed effi-
cace dal punto di vista energetico.
+ Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.
+ Nel forno, utilizzare contenitori scuri o
smaltati che trasmettono meglio il calo-
re.

IT/12
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+ Se specificato nella ricetta o nel manuale
utente, preriscaldare sempre. Non aprire
lo sportello del forno frequentemente du-
rante la cottura.

+ Nella cottura prolungata, spegnere il pro-
dotto da 5 a 10 minuti prima del termine
della cottura. In questo modo & possibile
risparmiare fino al 20% di elettricita utiliz-
zando solo il calore residuo.

+ Provare a cucinare nel forno pit di un
piatto alla volta. Si potra cucinare con-
temporaneamente mettendo due pentole

IT/13

sulla griglia. Inoltre, se si cucinano i pasti
uno dopo l'altro, si risparmia energia per-
ché il forno non perde il suo calore.

Non aprire lo sportello del forno durante
la cottura nella modalita di funzionamen-
to "Riscaldamento ventola eco". Se lo
sportello non viene aperto, nella modalita
di funzionamento “Riscaldamento vento-
la eco” la temperatura interna & ottimiz-
zata per risparmiare energia, e questa
temperatura potrebbe differire da quella
mostrata sullo schermo.




3 Il prodotto

3.1 Presentazione del prodotto
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1 Pannello di controllo 2 Lampada
3 Ripiani a filo 4 Motorino ventola (dietro alla piastra
in acciaio)
5 Sportello 6 Maniglia
7 Vaschetta d'acqua per la cottura a 8 Posizioni del ripiano
vapore
9 Riscaldatore superiore 10 Fori di ventilazione

11 Serbatoio dell'acqua

3.2 Introduzione e utilizzo del pannel-  pologia di prodotto, ci potrebbero essere

lo di controllo del prodotto differenze nelle immagini e in alcune delle

. R . funzionalita o caratteristiche presentate.
In questa sezione & possibile trovare la pa-

noramica e gli usi di base del pannello di
controllo del prodotto. A seconda della ti-
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3.2.1 Pannello di controllo
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1 3 4

1 Serbatoio dell'acqua
3 Timer

Se ci sono delle manopole che controllano
il prodotto, in alcuni modelli queste mano-
pole possono essere tali da uscire quando
vengono premute (manopole a scompar-
sa). Per effettuare le impostazioni con que-
ste manopole, spingere prima la relativa
manopola ed estrarla. Dopo aver effettuato
la regolazione, premerla di nuovo per riposi-
zionarla.

3.2.2 Introduzione al pannello di con-
trollo del forno

Manopola di selezione delle funzioni

E possibile selezionare le funzioni operative
del forno tramite la manopola di selezione
funzioni. Girare a sinistra/destra dalla posi-
zione chiusa (in alto) per selezionare.

Manopola della temperatura

E possibile selezionare la temperatura che
si desidera cucinare con la manopola della
temperatura. Ruotare in senso orario dalla
posizione chiusa (in alto) per selezionare.
Indicatore di temperatura interna del forno
E possibile capire la temperatura interna
del forno dal simbolo della temperatura sul
display del timer. Il simbolo della tempera-
tura compare sul display quando inizia la
cottura e il simbolo della temperatura
scompare quando l'apparecchio raggiunge
la temperatura impostata. Quando la tem-
peratura all'interno del forno scende al di
sotto della temperatura impostata, ricom-
pare il simbolo della temperatura.

2 Manopola selezione funzione

4 Manopola di selezione della tempera-
tura

Timer

Bl

O Qoom <@
D L g

© ® &

v v v
3 4 5

a
£

v
?

Tasto allarme

NR =)
oD P

Tasti di impostazione ora
Tasto per i decrementi
Tasto per gli incrementi
Tasto impostazioni

U W N =

Tasto blocco tastiera
Simboli del display
: Simbolo del tempo di cottura

clo

: Simbolo del tempo fine cottura *

: Simbolo dell'allarme

: Il simbolo blocco tasti

(D : simbolo luminosita

§§ :Simbolo della temperatura

@ : Simbolo del livello di volume

: Simbolo blocco sportello *

*Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.

3.3 Funzioni operative del forno

Nella tabella delle funzioni sono indicate le
funzioni operative utilizzabili del forno e le
temperature massime e minime configura-
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bili per queste funzioni. L'ordine delle mo-
dalita operative qui riportate potrebbe diffe-
rire da quello del proprio prodotto.

Simbolo . Intervallo di
Descrizione della fun- L. -
della fun-|_. temperatura |Descrizione e utilizzo
N zione o
zione (°C)
A\ Nel forno non funziona alcun riscaldatore. Si accende solo la
1\ Lampada del forno -
| lampada del forno.

Funzionamento con
ventola

Il forno non si riscalda. Funziona solo la ventola (sulla parete
posteriore). Il cibo congelato con i granuli viene scongelato
lentamente a temperatura ambiente, il cibo cotto viene raffred-
dato. Il tempo necessario per scongelare un pezzo intero di
carne & maggiore di quello necessario per gli alimenti con ce-
reali.

| (&

Riscaldamento superio-
re e inferiore

Il cibo viene riscaldato dall'alto e dal basso contemporanea-
mente. Adatta per torte, pasticcini o torte e stufati in stampi da
forno. La cottura viene effettuata con un solo vassoio.

<
&

Riscaldamento a vento-
la inferiore

Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dal riscaldatore infe-
riore viene distribuita equamente e rapidamente in tutto il for-
no. La cottura viene effettuata con un solo vassoio. Questa
funzione dovrebbe essere utilizzata anche per una facile puli-
zia a vapore.

Riscaldamento ventola

Grazie alla ventola, I'aria calda riscaldata dal riscaldatore supe-
riore viene distribuita equamente e rapidamente in tutto il for-
no. E adatta per la cottura a piti vassoi e con diversi livelli di ri-
piano.

Riscaldamento ventola
eco

Per risparmiare energia, sara possibile utilizzare questa funzio-
ne anziché usare "Riscaldamento ventola" nella gamma di
160-220°C. Il tempo di cottura, tuttavia, sara leggermente piu
lungo.

Funzione pizza

Sono in funzione il riscaldatore inferiore e il riscaldamento con
ventola. Adatta per la cottura di pizze.

Funzione "3D"

In questo caso, sono in funzione il riscaldamento superiore,
quello inferiore e il riscaldamento con ventola. Ogni lato
dell'alimento da cuocere viene cotto in modo uguale e veloce.
La cottura viene effettuata con un solo vassoio. Questa funzio-
ne dovrebbe essere utilizzata anche per la cottura assistita a
vapore.

| (@l o][®][®] =

Grill completo

Funziona il grill grande sulla parte superiore del forno. Adatta
per grigliare grandi quantita di cibo.

* || prodotto funziona nell'intervallo di tem-
peratura specificato sulla manopola della

temperatura.

3.4 Accessori del prodotto

Il prodotto & dotato di vari accessori. Que-
sta sezione contiene la descrizione degli
accessori e del loro corretto utilizzo. A se-

conda del modello, I'accessorio fornito po-
trebbe variare. Non tutti gli accessori de-
scritti nel manuale d'uso potrebbero essere
disponibili sul proprio prodotto.
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| vassoi all'interno dell’elettrodome-
@ stico potrebbero deformarsi a cau-

sa del calore. Cio non influisce sulla

funzionalita. La deformazione

scompare quando il vassoio viene
raffreddato.

Vassoio standard

Viene utilizzato per la pasticceria, per i sur-
gelati e per la frittura di grandi pezzi.

Vassoio per pasticceria

Viene utilizzato per la pasticceria, come
dolci e biscotti.

Grill a filo

Viene utilizzato per friggere o per mettere il
cibo da cuocere, friggere e stufare sul ripia-
no desiderato.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

Su modelli senza ripiani in filo metallico :

Si consiglia di non utilizzare vassoi
@ e griglie a contatto diretto con gli

alimenti.

3.5 Uso degli accessori del prodotto

Ripiani da cottura

Nell'area di cottura ci sono 5 livelli di posi-
zionamento dei ripiani. E possibile anche
vedere l'ordine dei ripiani nei numeri sul fra-
me anteriore del forno.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

~N

=N who

>

Su modelli senza ripiani in filo metallico :

5
"; =~ 2
~ ]

Posizionamento del grill a filo sui ripiani
da cottura

Su modelli con ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente
il grill a filo sui ripiani laterali in filo metalli-
co. Quando si posiziona il grill a filo sul ri-
piano desiderato, la sezione aperta deve
trovarsi sul lato anteriore. Per una migliore
cottura, il grill a filo deve essere fissato sul
punto di arresto del ripiano a filo. Non deve
passare sopra il punto di arresto a contatto
con la parete posteriore del forno.

Su modelli senza ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente
il grill a filo sui ripiani laterali. Il grill a filo
puo essere posizionato sul ripiano in una
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sola direzione. Quando si posiziona il grill a
filo sul ripiano desiderato, la sezione aperta
deve trovarsi sul lato anteriore.

Posizionamento del vassoio sui ripiani da
cottura

Su modelli con ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente
i vassoi sui ripiani laterali in filo metallico.
Quando si posiziona il vassoio sul ripiano
desiderato, il lato designato per la sua tenu-
ta deve trovarsi frontalmente. Per una mi-
gliore cottura, il vassoio deve essere fissa-
to sulla presa di arresto sul ripiano a filo.
Non deve passare sopra la presa di arresto
a contatto con la parete posteriore del for-
no.

Su modelli senza ripiani in filo metallico :
e fondamentale posizionare correttamente

i vassoi sui ripiani laterali. Il vassoio puo0 es-

sere posizionato sul ripiano in una sola di-
rezione. Quando si posiziona il vassoio sul
ripiano desiderato, il lato designato per la
sua tenuta deve trovarsi frontalmente.

Funzione di arresto del grill a filo

Per evitare che il grill a filo si rovesci ed
esca dal ripiano in filo metallico, € prevista
una funzione di arresto. Questa funzione
permette di estrarre il cibo in modo sempli-
ce e sicuro. Mentre si rimuove il grill a filo,
si puo tirarlo in avanti fino a raggiungere il
punto di arresto. Per rimuoverlo completa-
mente, & necessario passare sopra tale
punto.

Su modelli con ripiani in filo metallico :

Funzione di arresto del vassoio - Su mo-
delli con ripiani in filo metallico

Per evitare che il vassoio si rovesci ed esca
dal ripiano in filo metallico, € prevista una
funzione di arresto. Durante la rimozione
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del vassoio, sganciarlo dalla presa di arre-
sto posteriore e tirarlo verso di sé fino a
raggiungere il lato anteriore. Per rimuoverlo
completamente, € necessario passare so-
pra questa presa di arresto.

—
Posizionamento corretto del grill a filo e
del vassoio sulle guide telescopicheSu
modelli con ripiani in filo metallico e gui-
de telescopiche
Grazie alle guide telescopiche, i vassoi o il
grill a filo possono essere facilmente instal-
lati e rimossi. Quando si utilizzano vassoi e
grill a filo con guida telescopica, occorre fa-
re attenzione che i perni, sulla parte anterio-
re e posteriore delle guide telescopiche,
poggino contro i bordi del grill e del vassoio
(come mostrato in figura).
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3.6 Specifiche tecniche

Specifiche generiche

Dimensioni esterne del prodotto (altezza/larghezza/pro-

fondita)(mm) 595 /594 /567

Dimensioni di installazione del forno (altezza/larghezza/

profondita)(mm) 590-600 /560 /min. 550

Tensione/Frequenza 220-240V ~; 50 Hz

:’(;po di cavo e sezione utilizzati/adatti all'uso nel prodot- min.HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
Consumo energetico totale (kW) 3,3

Tipo di forno Forno multifunzione

Informazioni principali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettrici di tipo domestico sono fornite in
conformita alla norma EN 60350-1/IEC 60350-1. | valori sono determinati nelle funzioni Riscaldamento superiore e
inferiore o (se presente) Riscaldamento a ventola superiore/inferiore con carico standard.

La classe di efficienza energetica viene determinata in base alla seguente priorita, a seconda che le funzioni rilevan-
ti esistano o meno sul prodotto. 1-Riscaldamento ventola eco , 2-Riscaldamento ventola, 3-Girarrosto con grill bas-
so, 4-Riscaldamento superiore e inferiore.

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per migliorare
la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non corrispon-
dere esattamente al prodotto.

pagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme vigenti.
Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di funzionamento e am-
bientali.

@ | valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo accom-
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4 Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, si
raccomanda di procedere come segue e in-
dicato nelle seguenti sezioni.

Se il primo timer non & impostato,

@ “42:00” ed il simbolo (S continue-
ranno a lampeggiare ed il forno non
si accendera. Affinché il forno fun-
zioni, € necessario confermare l'ora
del giorno impostandola o toccan-
do il tasto {© quando & alle "12:00".
Come descritto nella sezione "Im-
postazioni’, 'impostazione dell'ora
del giorno puo essere modificata in
un secondo momento.

In caso di interruzione di corrente,

2. Impostare l'ora del giorno con i tasti @/ le impostazioni dell'ora del giorno
O vengono annullate. L'impostazione
dovra essere eseguita nuovamente.

4.1 Prima impostazione del timer

Prima di utilizzare il forno, imposta-
@ re sempre I'ora del giorno. Se non la

si imposta, con alcuni modelli di

forno non sara possibile cucinare.

1. Quando il forno viene avviato per la pri-
ma volta, "12:00" ed il simbolo & lam-
peggeranno sullo schermo.

O |2
lcu
1. Rimuovere tutti i materiali dell'imballag-

Q@@C@%ﬁ%@  gio.

2. Rimuovere dal forno tutti gli accessori
forniti e presenti all'interno del prodotto.

4.2 Pulizia iniziale

3. Toccare (O 0 4 per impostare il campo

dei minuti.

3. Far funzionare il prodotto per 30 minuti

e poi spegnerlo. In questo modo, i resi-
dui e gli strati che potrebbero essere ri-

- masti nel forno durante la sua fabbrica-

zione vengono bruciati e puliti.

O I

=inln
| ZUL

Q
il N O © & O

4. Durante il funzionamento del prodotto,

. Toccare i tasti ®/© per impostare i mi-
nuti.

o |1JCo
|

oo o g

& ®

selezionare la temperatura piu alta e la
funzione che attiva tutti i riscaldatori del
prodotto. Vedere “Funzioni operative del
forno [» 15]" Nella seguente sezione &
possibile apprendere come far funziona-
re il forno.

‘ 5. Attendere il completamento del raffred-
. damento.
5. Confermare toccando il tasto {9 0 4% .
6. Pulire le superfici del prodotto con un

= L'ora del giorno € impostata e sullo
schermo appare il simbolo © .

panno o una spugna umida e asciugare
con un panno.

Prima di utilizzare gli accessori:

Pulire gli accessori che saranno stati rimos-
si dal forno con acqua detergente e una
spugna morbida.
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AVVISO: Alcuni detergenti o agenti deter-
genti potrebbero danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi, polveri
detergenti, creme detergenti o oggetti ap-
puntiti durante la pulizia.

5 Utilizzo del forno

AVVISO: Durante il primo utilizzo, il fumo e
I'odore potrebbero risalire per diverse ore.
Questo & normale e si necessita solo di una
buona ventilazione per rimuoverli. Evitare di
inalare direttamente il fumo e gli odori ema-
nati.

5.1 Informazioni generali sull'uso del
forno

Ventola di raffreddamento Varia a secon-
da del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.
Il prodotto € dotato di una ventola di raf-
freddamento. La ventola di raffreddamento
si attiva automaticamente quando neces-
sario e raffredda sia la parte anteriore del
prodotto che i mobili. Viene automatica-
mente disattivata al termine del processo
di raffreddamento. Dallo sportello del forno
esce aria calda. Non coprire assolutamente
queste aperture di ventilazione. In caso
contrario, il forno potrebbe surriscaldarsi.
La ventola di raffreddamento sara attiva sia
durante il funzionamento del forno sia dopo
lo spegnimento dello stesso (circa 20-30
minuti). Se si cucina programmando il ti-
mer del forno, alla fine del tempo di cottura,
la ventola di raffreddamento si spegne con
tutte le funzioni. Il tempo di funzionamento
della ventola di raffreddamento non pud es-
sere determinato dall'utente. Si accende e
si spegne automaticamente. Questo non &
un errore.

llluminazione del forno

La luce del forno si accende quando il forno
inizia la cottura. In alcuni modelli la luce &
accesa anche durante la cottura, mentre in
altri si spegne dopo un certo periodo di
tempo.

Se si desidera che la lampada del forno sia
accesa in modo continuo, selezionare lo
stato operativo “Lampada del forno” con la
manopola di selezione della funzione.

5.2 Funzionamento dell'unita di con-
trollo del forno

Avvertenze generali per 'unita di controllo

del forno

+ Il tempo massimo che si pud impostare
per il processo di cottura € di 5 ore e 59
minuti. In caso di interruzione dell’alimen-
tazione, il programma viene cancellato.
Sara necessario riprogrammare.

+ Durante le regolazioni, i relativi simboli
lampeggiano sul display. Attendere un
breve periodo di tempo perché le impo-
stazioni vengano salvate.

+ Se & stata effettuata una qualsiasi impo-
stazione di cottura, I'ora del giorno non
puo essere regolata.

+ Se il tempo di cottura & impostato all'ini-
zio della cottura, sul display viene visua-
lizzato il tempo rimanente.

+ Nei casi in cui il tempo di cottura o il tem-
po di fine cottura sono impostati, & possi-
bile annullarli automaticamente toccando
a lungo il tasto ©.

Timer
O QoD ©
Ja s Y I I

A0 0 ©® &

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

oD P

1 Tasto allarme

2 Tastidiimpostazione ora
3 Tasto per i decrementi

4 Tasto per gliincrementi
5 Tasto impostazioni

6  Tasto blocco tastiera
Simboli del display
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©

: Simbolo del tempo di cottura

: Simbolo del tempo fine cottura *

: Simbolo dell'allarme

. 1l simbolo blocco tasti

(D : Simbolo luminosita

i :Simbolo della temperatura
(» : Simbolo del livello di volume
: Simbolo blocco sportello *

*Varia a seconda del modello di forno. Potrebbe non
essere disponibile sul proprio prodotto.

Accensione del forno

Quando si seleziona la funzione di cottura
desiderata con la manopola di selezione
delle funzioni e si imposta una determinata
temperatura con la manopola della tempe-
ratura, il forno entra in funzione.

Spegnimento del forno

E possibile spegnere il forno ruotando la
manopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizione
off (su).

Cottura manuale per selezionare la tempe-
ratura e la funzione di operativita del forno
Si pud cuocere effettuando un controllo
manuale (sotto il proprio controllo), senza
impostare il tempo di cottura, selezionando
la temperatura e la funzione operativa spe-
cifica per i propri alimenti.

P / C

o / [

1. Selezionare la funzione operativa con la
quale si desidera cucinare con la mano-
pola di selezione delle funzioni.

2. Impostare la temperatura a cui si vuole
cuocere con la manopola della tempera-
tura.

= |l forno iniziera a funzionare immedia-
tamente alla funzione e alla temperatu-
ra selezionate e sul display apparira il
simbolo § . Quando la temperatura

all'interno del forno raggiunge il livello
impostato, il simbolo § scompare. Poi-
ché la cottura manuale avviene senza
impostare il tempo di cottura, il forno
non si spegne automaticamente. Biso-
gna controllare la cottura personalmen-
te e spegnerlo a cottura completata.
Quando la cottura & completata, & pos-
sibile spegnere il forno ruotando la ma-
nopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizio-
ne off (su).

Cottura con impostazione del tempo di
cottura:

E possibile far spegnere automaticamente
il forno alla fine del tempo specificato sele-
zionando la temperatura e la funzione di
operativita specifica per i propri alimenti e
impostando il tempo di cottura sul timer.

1. Selezionare la funzione operativa per la
cottura.

2. Toccare il tasto (O finché sul display
non appare il simbolo del tempo di cot-

tura .

S Mrrr
(.

© ® & 6

(‘3

operativita e la temperatura, & pos-
sibile impostare il tempo di cottura
per 30 minuti toccando direttamen-
te il tasto P per una rapida impo-

stazione del tempo di cottura e mo-
dificando il tempo con i tasti ®/O.

@ Dopo aver impostato la funzione di

3. Impostare il tempo di cottura con i tasti

®/O.

O M-
I

LI
oo o Q@
4

& ®
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Il tempo di cottura aumenta di 1 mi-
@ nuto nei primi 15 minuti, dopo 15

minuti aumenta di 5 minuti.

4. Mettere gli alimenti nel forno e regolare
la temperatura con la manopola della
temperatura.

= |l forno iniziera a funzionare imme-
diatamente alla funzione e alla
temperatura selezionate. Il tempo
di cottura impostato fa partire un
conto alla rovescia e sul display
appare il simbolo §.Quando la
temperatura all'interno del forno
raggiunge il livello impostato, il
simbolo § scompare.

5. Altermine del tempo di cottura imposta-
to, sul display appare "End", il simbolo
(O lampeggia e il timer emette un segna-
le acustico.

6. L'avviso suona per due minuti. Premere
qualsiasi pulsante per interrompere I'av-
viso. L'avviso si arresta e sul display ap-
pare l'ora del giorno.

Se al termine dell'avviso acustico
@ viene premuto un tasto qualsiasi, il
forno riprende a funzionare. Per evi-
tare che il forno riprenda a funzio-
nare alla fine dell'avviso, spegnere il
forno portando la manopola della
temperatura e la manopola delle

funzioni sulla posizione “0” (off).

5.3 Cottura assistita a vapore

Il forno dispone di una funzione di cottura
assistita a vapore. Migliori risultati di cottu-
ra si ottengono con la funzione vapore assi-
stito. La funzione vapore assistito assicura
che la superficie dei pasticcini sia piu lu-
cente, la loro crosta sia pil croccante e sia-
no piu gonfi. Inoltre, la funzione con vapore
assistito riduce la perdita di umidita degli
alimenti come la carne e consente di cuo-
cerli facendoli restare pilu succosi all'inter-
no e quindi piu saporiti.

Avvertenze generali

+ La cottura assistita a vapore puo essere
eseguita unicamente nelle funzioni di cot-
tura assistita a vapore che sono indicate
nel manuale d'uso.

+ La capacita del serbatoio dell’acqua é di
250 ml. Non mettere piu di 250 ml di ac-
qua nel serbatoio durante la cottura.

+ La condensa che si € formata sullo spor-
tello del forno in seguito a una sessione
di cottura assistita a vapore pu0 causare
un gocciolamento quando lo sportello del
forno viene aperto. Non appena viene
aperto lo sportello del forno, pulire la con-
densa.

+ Si prega di stare lontani quando viene
aperto lo sportello del forno, dato che vi
potrebbero essere delle fuoriuscite di va-
pore e di calore durante e dopo la sessio-
ne di cottura assistita a vapore. Il vapore
potrebbe provocare bruciature a mani, vi-
so e/o occhi.

+ Qualora rimanga dell’acqua all'interno del
forno dopo ogni sessione di cottura assi-
stita a vapore, provvedere ad asciugare
I'acqua residua servendosi di un panno
asciutto successivamente al raffredda-
mento del forno. In caso contrario, l'ac-
qua residua potrebbe portare alla calcifi-
cazione.

+ Se il prodotto dispone di una sonda per
carne, assicurarsi che il coperchio della
sonda per carne sia chiuso prima della
cottura con vapore. In caso contrario, po-
trebbero verificarsi perdite di vapore dalla
presa della sonda per carne.

Per la cottura assistita a vapore:

1. Inizia la cottura dopo aver controllato il
piano di cottura con vapore assistito e
aver impostato la funzione, la tempera-
tura e il tempo in base al cibo che si de-
sidera cucinare. E possibile determinare
la quantita di acqua da aggiungere, la
temperatura, la funzione di cottura e il
tempo di cottura che non sono in tabel-
la.

2. Mettere il cibo nel forno nella posizione
della griglia consigliata.
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3. Premere il serbatoio dell'acqua sul pan-
nello di controllo del forno quando arriva
il momento di aggiungere l'acqua, se-
condo la tabella di cottura.

4. Rimuovere il serbatoio dell'acqua dal
suo alloggiamento.

5. Aprire il coperchio del serbatoio dell'ac-
qua e riempirlo di acqua attenendosi al-
la quantita indicata nella tabella di cottu-
ra.

7. Quando la cottura € completata, spe-
gnere il forno ruotando le manopole di
selezione della funzione e della tempe-
ratura in posizione off.

Qualora rimanga dell'acqua nella

@ parte bassa del forno dopo ogni
sessione di cottura assistita a va-
pore, provvedere ad asciugare l'ac-
qua residua servendosi di un panno
asciutto dopo che il forno si é raf-
freddato. Altrimenti, 'acqua residua
sul piano del forno puo causare cal-
cificazione.

Non utilizzare acqua distillata o fil-
@ trata. Utilizzare solo acque pronte

per I'uso. Non utilizzare soluzioni

infiammabili, alcoliche o di partico-

lato solido al posto dell'acqua.

|
|
|
|
|

6. Chiudere il coperchio e posizionare il
serbatoio dell'acqua nel suo alloggia-
mento. Spingere il serbatoio dell'acqua
fino in fondo.

= L'acqua contenuta nel serbatoio
dell'acqua inizia a scorrere lenta-
mente verso il piano del forno, for-
nendo assistenza a vapore per i ci-
bi.

5.4 Impostazioni

Attivazione del blocco tasti

Utilizzando la funzione di blocco tasti, &
possibile salvaguardare il timer da interfe-
renze.

1. Toccare il tasto fino a che non compare
il simbolo {3 sul display.

4 g
N
Q@@@@‘

= Sul display viene visualizzato il simbolo
@ e inizia il conto alla rovescia 3-2-1. Al
termine del conto alla rovescia si attiva
il blocco dei tasti. Quando si tocca un
tasto qualsiasi dopo aver impostato il
blocco tasti, il timer emette un segnale
acustico e il simbolo (3 lampeggia.

Se sirilascia il tasto prima della fi-
@ ne del conto alla rovescia, il blocco
tasti non si attiva.
Quando il blocco tasti € attivo, i ta-
@ sti del timer non possono essere
utilizzati. Il blocco tasti non viene

annullato in caso di mancanza di
corrente.

IT/25




Disattivazione del blocco tasti

1. Toccare il tasto fino a che il simbolo &
non scompare dal display.

= Dal display il simbolo & scompare e il
blocco tasti viene disabilitato.

Impostazione dell'allarme

E anche possibile utilizzare il timer del pro-
dotto per qualsiasi avviso o promemoria di-
verso dalla cottura. L'allarme non ha alcun
effetto sulle funzioni operative del forno.
Viene utilizzato solo come avviso. Ad
esempio, e possibile utilizzare la sveglia
quando, ad una certa ora, si vuole girare il
cibo nel forno. Non appena scaduto il tem-
po impostato, il timer emette un segnale
acustico di avviso.

Il tempo massimo di allarme pud
essere di 23 ore e 59 minuti.

1. Toccare £} finché sul display non appare
il simbolo Q.

a0 0 ® #& &
|4

2. Impostare 'ora dell'allarme con i tasti @

/O.

a L
oo o o & 6
4

= Dopo aver impostato I'ora dell'allar-
me, il simbolo Q) rimane acceso e
sul display inizia il conto alla rove-
scia dell’'ora dell'allarme. Se l'ora
dell’allarme e I'ora di cottura ven-
gono impostate contemporanea-
mente, sul display viene visualizza-
ta quella a scadenza piu breve.

3. Quando il timer avra finito, il simbolo N
iniziera a lampeggiare ed emettera un
avviso acustico.

Spegnimento dell'allarme

1. Al termine del timer, l'avviso suonera per
due minuti. Toccare un tasto qualsiasi
per interrompere l'avviso acustico.

= L’avviso si arresta e sul display appare
I'ora del giorno.
Se si vuole annullare I'allarme;
1. Per resettare I'ora dell'allarme, toccare il
tasto A finché sul display non appare il
simbolo L. Toccare il tasto © fino a che

sul display non compare il simbolo
“00:00”.

2. E anche possibile annullare il timer toc-
cando a lungo il tasto Q.

Regolazione del volume

1. Toccare il tasto ¢ fino a che sul display
non compare il simbolo .

__1 1@

O~ L
&6

QO o ‘
2. Impostare il livello desiderato con i tasti
®/O. (b-01-b-02-b-03)

I M <

—

L O o0 ® %‘% (&)

3. Toccare il tasto ¢ per la conferma op-
pure attendere senza toccare alcun ta-
sto. Dopo poco, il volume impostato di-
venta attivo.

Impostazione della luminosita del display

1. Toccare il tasto 4 fino a che sul display
non compare il simbolo (J.

I I I U

0~ LI |
oo o o & 6
4

2. Impostare la luminosita desiderata con i
tasti ®/©. (d-01-d-02-d-03)
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1T ®
I I

Q@@‘@rﬂ

3. Toccare (O o % per impostare il campo

dei minuti.

3. Toccare il tasto ¢ per la conferma op-
pure attendere senza toccare alcun ta-
sto. Dopo poco, la luminosita impostata
diventa attiva.

Modificare I'ora del giorno

sul forno per cambiare I'ora del giorno pre-
cedentemente impostata:

1. Toccare il tasto ¢ fino a che non com-
pare il simbolo (O sul display.

2. Impostare l'ora del giorno con i tasti @/

Q.

o |3
iU

Q@@‘@*@v

6 Informazioni generali sulla cottura

0

4. Toccare i tasti ®/O per impostare i mi-

nuti.

© |:|"{|:|‘ =
o
4

& ®

5. Confermare toccando il tasto () 0 4% .

= L'ora del giorno € impostata e sullo
schermo appare il simbolo (© .

In questa sezione & possibile trovare consi-

gli su come preparare e cucinare gli alimen-

1i.

Tale sezione descrive anche alcuni degli ali-

menti testati dal produttore e le imposta-
zioni piu appropriate per questi alimenti.
Sono inoltre indicate le impostazioni del
forno e gli accessori appropriati per questi
alimenti.

6.1 Avvertenze generiche sulla cottu-
ra nel forno

+ All'apertura dello sportello del forno du-
rante o dopo la cottura potrebbe fuoriu-
scire vapore caldo. Il vapore potrebbe
provocare bruciature a mani, viso e/o oc-
chi. Quando si apre lo sportello del forno,
stare lontano.

« Il vapore intenso generato durante la cot-
tura potrebbe formare delle gocce d'ac-
qua condensata all'interno e all'esterno

del forno e sulle parti superiori del mobile

a causa della differenza di temperatura.
Si tratta di un evento normale e fisico.

| valori di temperatura e tempo di cottura
indicati per i cibi potrebbero variare a se-
conda della ricetta e della quantita. Per
questo motivo, tali valori sono indicati co-
me intervalli.

Prima di iniziare la cottura, togliere sem-
pre dal forno gli accessori inutilizzati. Gli
accessori che rimangono nel forno po-
trebbero impedire la cottura dei cibi ai va-
lori corretti.

Per i cibi che saranno cucinati secondo la
propria ricetta, fare riferimento a cibi si-
mili indicati nelle tabelle di cottura.
L'utilizzo degli accessori in dotazione ga-
rantisce le migliori prestazioni di cottura.
Osservare sempre le avvertenze e le in-
formazioni fornite dal produttore per le
pentole esterne che si utilizzeranno.
Tagliare la carta oleata che si usera per
la cottura in dimensioni adeguate al con-
tenitore da utilizzare. Le carte oleate che
traboccano dal contenitore potrebbero
creare un rischio di ustioni e influire sulla
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qualita della cottura. Utilizzare la carta
oleata nell'intervallo di temperatura spe-
cificato.

Per una buona prestazione di cottura, col-
locare i cibi sul ripiano corretto consiglia-
to. Non modificare la posizione del ripia-
no durante la cottura.

6.1.1 Pasticcini e alimenti da forno

Informazioni di carattere generale

Per una buona cottura, si consiglia di uti-
lizzare gli accessori del prodotto. Se si ha
intenzione di utilizzare una pentola ester-
na, preferire pentole scure, anti-aderenti e
resistenti al calore.

Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di mettere
il cibo nel forno dopo il preriscaldamento.
Se si deve cucinare con le pentole sul
grill a filo, posizionarle al centro del grill a
filo, non vicino alla parete posteriore.
Tutti i materiali utilizzati nella fabbrica-
zione dei dolci devono essere freschie a
temperatura ambiente.

Lo stato di cottura dei cibi potrebbe va-
riare a seconda della quantita di cibo e
delle dimensioni delle pentole.

Gli stampi di metallo, ceramica e vetro
prolungano il tempo di cottura e le super-
fici inferiori dei cibi da pasticceria non si
dorano in modo uniforme.

Se si usa la carta da forno, si pud osser-
vare una leggera rosolatura sulla superfi-
cie inferiore dei cibi. In questo caso, po-
trebbe essere necessario prolungare il
periodo di cottura di circa 10 minuti.

| valori indicati nelle tabelle di cottura so-
no determinati in base ai test effettuati
nei nostri laboratori. | valori adatti al sin-
golo caso potrebbero differire da questi
valori.

+ Mettere i propri alimenti sull'apposito ri-
piano consigliato nella tabella di cottura.
Tenere presente che ripiano inferiore del
forno e il ripiano 1.

Consigli per la cottura di torte

+ Se la torta e troppo secca, aumentare la
temperatura di circa 10 °C e diminuire il
tempo di cottura.

+ Se la torta € umida, utilizzare una piccola
quantita di liquido o ridurre la temperatu-
radi 10°C.

+ Se la parte superiore della torta & brucia-
ta, metterla su un ripiano inferiore, dimi-
nuire la temperatura e aumentare il tem-
po di cottura.

+ Se l'interno della torta & ben cotto, ma
I'esterno & appiccicoso, usare meno liqui-
do, diminuire la temperatura e aumentare
il tempo di cottura.

Suggerimenti per la pasticceria

+ Se I'impasto & troppo secco, aumentare
la temperatura di 10 °C e diminuire il tem-
po di cottura. Bagnare le sfoglie di pasta
con un intingolo di latte, olio, uova e yo-
gurt.

+ Se I'impasto cuoce lentamente, assicu-
rarsi che lo spessore preparato non tra-
bocchi dal vassoio.

+ Se I'impasto & dorato in superficie ma il
fondo non e cotto, assicurarsi che la
quantita di intingolo che userete non sia
eccessiva sul fondo. Per una doratura
uniforme, provare a spalmare l'intingolo
equamente tra le sfoglie e I'impasto.

+ Cuocere I'impasto nella posizione e alla
temperatura specificata nella tabella di
cottura. Se il fondo non & ancora abba-
stanza dorato, metterlo su un ripiano in-
feriore per un’ulteriore cottura.
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Tabella di cottura per pasticcini e cibi da forno

Suggerimento per la cottura con un vassoio singolo

Alimento

Accessorio da

Funzione opera-

Posizione del ri-

Temperatura (°C)

Tempo di cottu-

metallo su grill a
filo **

riore

utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
Vassoio standard Riscaldamento
Torta sul vassoio |, superiore e infe- |3 180 30..40
riore
Torta nello stam- Stam'po pgrtorte Riscaldamento 2 180 30 .40
po su grill a filo ** ventola
o ] Riscaldamento
Tprte d'. p|gco|e Vassoio standard superiore e infe- |3 160 25..35
dimensioni * .
riore
Su modelli con ri-
piani in filo metal-
Torte di piccole | Vassoio standard |Riscaldamento ~ [lico:3
N o 150 25..35
dimensioni * ventola Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico : 2
Stampo per dolci
rotondo, diametro |Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor-  |superiore e infe- |2 160 30..40
setto su grill a filo |riore
*%
Stampo per dolci
rotondo, diametro Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor- 2 160 30..40
. . |ventola
setto su grill a filo
*%
Vass0i0 per pa- Riscaldamento
Biscotti . operp superiore e infe- |3 170 25..35
sticceria * .
riore
Biscotti VE'iSSOIf) per pa- |Riscaldamento 3 170 20 .30
sticceria * ventola
Vassoio standard Riscaldamento
Pasticceria . superiore e infe- |2 200 35..45
riore
Pasticceria Vassoio standard |Riscaldamento 2 180 35 45
* ventola
Vassoio standard Riscaldamento
Panino rotondo |, superiore e infe- |2 200 20..30
riore
Panino rotondo l/assom standard |Riscaldamento |, 180 20 .30
ventola
Vassoio standard Riscaldamento
Pane integrale . superiore e infe- |3 200 30..40
riore
Pane integrale Ya550|o standard |Riscaldamento 3 200 30 .40
ventola
Contenitore ret- .
tangolare in vetro/ Riscaldamento
Lasagne superiore e infe- (203 200 30..40
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*

Alimento Accessorio da Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)| Tempo di cottu-
utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
B e [ascatsament
Torta di mele S superiore e infe- |2 180 50..70
20 cm di diametro |
) 3 riore
su grill a filo **
Stampo rotondo
Torta di mele in metal!o nero di |Riscaldamento 2 170 50 . 70
20 cm di diametro |ventola
su grill a filo **
Vassoio standard Riscaldamento
Pizza * superiore e infe- |2 200 ... 220 10..20
riore
Pizza Vassolo standard Funzione pizza 2 280 5..10

Suggerimenti

per cucinare con due vassoi

Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione opera-
tiva

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottu-
ra (min) (appros-
simativ.)

2-Vassoio stan-

Su modelli con ri-
piani in filo metal-

Su modelli con ri-
piani in filo metal-

4-Vassoio per pa-
sticceria *

ventola

Torte di piccole ~ [dard * Riscaldamento |, _, lico :150 lico: 25 ... 40
dimensioni 4-Vassoio per pa- |Ventola Su modelli senza |Su modelli senza
sticceria * ripiani in filo me- [ripiani in filo me-
tallico :140 tallico: 30 ... 45
2-Vassoio stan-
Biscotti dard ™ Riscaldamento 1, , 170 25..35
4-Vassoio per pa- |ventola
sticceria *
1-Vassoio stan-
* .
Pasticceria j—a\;:ssoio per pa- Séi(;sllgamento 1-4 180 35..45
sticceria *
2-Vassoio stan-
Panino rotondo | Riscaldamento 1, 4 180 20...30

Il preriscaldamento é raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Tabella di cottura con funzione operativa

“Riscaldamento ventola eco

+ Non modificare I'impostazione della tem-
peratura dopo aver iniziato la cottura nel-
la funzione operativa “Riscaldamento

ventola eco”

+ Non aprire lo sportello del forno durante
la cottura nella funzione operativa Riscal-
damento ventola eco” operating function.

Se lo sportello non viene aperto, la tem-

peratura interna & ottimizzata per rispar-
miare energia, e questa temperatura po-
trebbe differire da quella mostrata sul di-

splay.

+ Non preriscaldare nella funzione operati-
va “Riscaldamento ventola eco”.
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Alimento Accessorio da utiliz- | Posizione del ripia- |Temperatura (°C) Tempo di cottura
zare no (min) (approssima-
tiv.)

Torte dipiccole di- |/ o i0 standard * |3 180 30..40

mensioni

Biscotti Vassoio standard * 200 30..40

Pasticceria Vassoio standard * 220 40 .. 50

Panino rotondo Vassoio standard * 200 30..40

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

6.1.2 Carne, pesce e pollame
| punti chiave della cottura alla griglia

Prima di cucinarli, il condimento con suc-
co di limone e pepe aumentera il risultato
della cottura del pollo intero, del tacchino
e dei grossi pezzi di carne.

Per cuocere la carne disossata ci voglio-
no dai 15 ai 30 minuti in piu rispetto al
cottura del filetto in padella.

Si dovrebbero calcolare circa 4-5 minuti
di tempo di cottura per centimetro di
spessore della carne.

Tabella di cottura per carne, pesce e pollame

+ Scaduto il tempo di cottura, lasciare la
carne in forno per circa 10 minuti. Il suc-
co della carne & meglio distribuito alla
carne fritta e non esce quando la carne
viene tagliata.

+ Il pesce dovrebbe essere collocato su un
ripiano di medio o basso livello in un piat-
to resistente al calore.

+ Cuocere i piatti consigliati secondo la ta-
bella di cottura con un solo vassoio.

riore

dopo 180 ... 190

Alimento Accessorio da Funzione opera- |Posizione del ri- |Temperatura (°C)| Tempo di cottu-
utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
Bistecca (intera)/ |Vassoio standard Eilsceilig??:innt%— 3 15 min. 250/max, 60 . 80
Arrosto (1 kg) * up dopo 180 ... 190
riore
Stinco di agnello |Vassoio standard Rlsca!damepto 15 min. 250/max,
superiore e infe- |3 110..120
(1,5-2 kg) * . dopo 170
riore
Grill a filo * R d
. iscaldamento .
Eollo fritto (1,8-2 | Mettere un vasso- superiore e infe- |2 (115 min. 250/max, | g4
9) io sul ripiano infe- | iore opo 190
riore.
Grill a filo *
Eollo fritto (1,8-2 | Mettere un vasso- Riscalldamento 2 200 . 220 60 .80
9) io sul ripiano infe- |Ventola
riore.
Grill a filo *
Pollo fritto (1,8-2 | Mettere un vasso- Funzione "3D" 9 15min. 250/max, | g
kg) io sul ripiano infe- dopo 190
riore.
Vassoio standard Riscaldamento 25 min. 250/max
Turchia (55kg) |, superiore e infe- |1 . ' 1150 ..210
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Alimento

Accessorio da

Funzione opera-

Posizione del ri-

Temperatura (°C)

Tempo di cottu-

io sul ripiano infe-
riore.

utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
Turchia (55kg) |V assoiostandard |g \ionerapr |1 §2£|r11é(2)50/1rggx, 150... 210
Grill a filo * )
Riscaldamento
Pesce Mettere un vasso- |superiore e infe- |3 200 20..30
io sul ripiano infe- |riore
riore.
Grill a filo *
Pesce Mettere un vasso- |Funzione "3D" 3 200 20..30

Il preriscaldamento é raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

6.1.3 Grill

| punti chiave della cottura al grill

+ Preparare alimenti di spessore e peso il

Quando vengono grigliati, la carne rossa, il
pesce e la carne di pollame diventano rapi-
damente marroni, mantengono una bella
crosta e non si asciugano. Carni di filetto,
spiedini, salsicce e verdure succose (pomo-
dori, cipolle, ecc.) sono particolarmente
adatti per la cottura al grill.

Avvertenze generali

+ Gli alimenti non adatti alla cottura al grill
determinano un rischio di incendio. Gri-
gliare solo cibi adatti alla cottura al grill.
Inoltre, non mettere il cibo troppo in fon-
do (internamente) al grill. Questa & la zo-
na piu calda e i cibi grassi potrebbero
prendere fuoco.

+ Durante la cottura alla griglia, chiude-
re lo sportello del forno. Non grigliare
mai con lo sportello del forno aperto.
Le superfici calde potrebbero causare
ustioni!

piu possibile simili fra loro.

Posizionare i pezzi da grigliare sul grill a
filo o sul vassoio del grill a filo distribuen-
doli senza superare le dimensioni del ri-
scaldatore.

A seconda dello spessore dei pezzi da
grigliare, i tempi di cottura indicati in ta-
bella potrebbero variare.

Far scorrere il grill a filo o il vassoio del
grill a filo nel forno fino al livello desidera-
to. Se si sta cucinando sul grill a filo, far
scorrere il vassoio da forno sul ripiano in-
feriore per raccogliere gli oli. Il vassoio
da forno che si intende far scorrere deve
essere dimensionato in modo da coprire
l'intera area del grill. Tale vassoio potreb-
be non essere fornito con il prodotto. Per
una facile pulizia mettere un po' d'acqua
nel vassoio da forno.

Tabella per il grill

Alimento Accessorio da utiliz- | Posizione del ripia- |Temperatura (°C) Tempo di cottura
zare no (min) (approssima-

tiv.)

Pesce Grill a filo 250 20..25

Pezzi di pollo Grill a filo 4-5 250 25..35

Polpette di carne (vi- .

tello) - 12 quantita Grill a filo 4 250 20..30

Costoletta di agnello |Grill a filo 4-5 250 20..25
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Alimento Accessorio da utiliz- | Posizione del ripia- |Temperatura (°C) Tempo di cottura

zare no (min) (approssima-
tiv.)

Bistecca - (cubettidi. |5 4 g, 4-5 250 25...30

carne)

Costoletta di vitello Grill a filo 4-5 250 25..30

Verdure gratinate Grill a filo 4-5 220 20..30

Pane tostato Grill a filo 4 250 1..4

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

6.1.4 Cottura assistita a vapore

Informazioni di carattere generale

+ La cottura assistita a vapore puo essere
eseguita unicamente nelle funzioni di cot-
tura assistita a vapore che sono indicate
nel manuale d'uso. Vedere la sezione
“Funzioni operative forno” [» 15] per le fun-

zioni di cottura assistita a vapore.

+ Se sulla tabella di cottura si consiglia il

Le durate specificate al momento
dell'erogazione dell'acqua indicano il
tempo trascorso dal preriscaldamento.

+ Latabella di cottura contiene consigli di
cottura testati dal produttore. E possibile
impostare la quantita di acqua, la tempe-
ratura, la funzione di cottura a vapore e il
tempo per i cibi che non sono in tavola.

+ Eseguire la cottura assistita a vapore con
una teglia.

preriscaldamento, assicurarsi di mettere
il cibo nel forno dopo il preriscaldamento.

Suggerimento per la cottura con un vassoio singolo - Funzione "3D"

Alimento Accessorio |Posizione Temperatu- |Quantita di |Tempo di Tempo di Peso ap-

da utilizzare |del ripiano |ra (°C) acqua da assunzione |cottura prossimati-
utilizzare dell'acqua |(min) (ap- vo dell’ali-
(ml) (min.)** prossima- |[mento (g)
tiv.)

Pane integra- |Vassoio 200 200 dopo il preri- 30 .40 820

le standard * scaldamento
Grill a filo *

. Mettere un 25 min. 250/

(F;"’gf’zflig;" vassoiosul |2 max, dopo  |250 25 60..70  |2000
ripiano infe- 190
riore.

Bistecca di Vassoio

costata (pez- 3 180 250 15 40 .. 55 1000

N standard *

z0 singolo)

Stinchi di Vassoio dopo il preri-

agnello con 3 170 2504250+« [GOPONPIEIT 1gq 1709|2000
standard * scaldamento

verdure

Panino tosta- |Vassoio 3 180 100 dopo il preri- 25 35 1200

to standard * scaldamento
Vassoio prima del

Cheesecake 3 120 150 preriscalda- |50 ... 60 1450
standard *

mento

Bacchetta di |Vassoio 3 200 150 dopo il preri- 25 35 800

pollo standard * scaldamento

Patate al for- |Vassoio |, 190 150 25 45..55 500

no standard *
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Alimento Accessorio |Posizione Temperatu- |Quantita di |Tempo di Tempo di Peso ap-
da utilizzare |del ripiano |ra (°C) acqua da assunzione |cottura prossimati-
utilizzare dell'acqua |(min) (ap- vo dell’ali-
(ml) (min.)** prossima- (mento (g)
tiv.)

Pane per Vassoio dopo il preri-

hamburger |standard * 3 180 150 scaldamento 2030 800

Salmone con |Vassoio 3 180 100 dopo il preri- 25 35 500

verdure standard * scaldamento

** Indica il tempo trascorso dopo il preriscaldamento.

*** Aggiungere altri 250 ml di acqua a meta cottura.

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

6.1.5 Alimenti di prova

+ Gli alimenti di questa tabella di cottura
sono preparati secondo la norma EN
60350-1 per facilitare i test del prodotto
effettuati per gli istituti di controllo.

Tabella di cottura per i pasti di prova

Suggerimento per la cottura con un vassoio singolo

Alimento

Accessorio da
utilizzare

Funzione opera-
tiva

Posizione del ri-
piano

Temperatura (°C)

Tempo di cottu-
ra (min) (appros-

setto su grill a filo
*%

riore

simativ.)
Shortbread (bi- Vassoio standard Riscaldamento
superiore e infe- |3 140 20..30
scotto dolce) * .
riore
Su modelli con ri-
piani in filo metal-
Shortbread (bi-  |Vassoio standard |Riscaldamento  [lico 3
dol * | ) 140 15..25
scotto dolce) ventola Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico :2
- ] Riscaldamento
gorte d'. p|gco|e l/assmo standard superiore e infe- |3 160 25..35
imensioni .
riore
Su modelli con ri-
piani in filo metal-
Torte di piccole  |Vassoio standard |Riscaldamento ~ [lico:3 150 25 35
dimensioni * ventola i
Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico: 2
Stampo per dolci
rotondo, diametro |Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor-  |superiore e infe- |2 160 30..40
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Alimento

Accessorio da

Funzione opera-

Posizione del ri-

Temperatura (°C)

Tempo di cottu-

20 cm di diametro
su grill a filo **

ventola

utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
Stampo per dolci
rotondo, diametro Riscaldamento
Pan di Spagna 26 cm con mor- 2 160 30..40
A . |ventola
setto su grill a filo
*%
?;2'3;{:2?2% Riscaldamento
Torta di mele 20 cm di diametro superiore e infe- |2 180 50..70
su grill a filo ** riore
Stampo rotondo
Torta di mele in metallo nero di |Riscaldamento 9 170 50 . 70

Suggerimenti

per cucinare con due vassoi

Alimento

Accessorio da

Funzione opera-

Posizione del ri-

Temperatura (°C)

Tempo di cottu-

dimensioni

4-Vassoio per pa-
sticceria *

ventola

Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico :140

utilizzare tiva piano ra (min) (appros-
simativ.)
2-Vassoio stan-
i dard * i

Shortbread (bi Riscaldamento 2.4 140 15 .95
scotto dolce) 4-Vassoio per pa- |ventola

sticceria *

Su modelli con ri- |Su modelli con ri-

2-Vassoio stan- piani in filo metal- |piani in filo metal-

Torte di piccole ~ [dard * Riscaldamento |, _, lico :150 lico: 25 ... 40

Su modelli senza
ripiani in filo me-
tallico: 30 ... 45

Il preriscaldamento € raccomandato per tutti gli alimenti.

*Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

**Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Grill

Alimento

Accessorio da utiliz-
zare

Posizione del ripia-
no

Temperatura (°C)

Tempo di cottura
(min) (approssima-
tiv.)

Polpette di carne (vi-
tello) - 12 quantita

Grill a filo

4

250

20..30

Pane tostato

Grill a filo

4

250

1..4

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.
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7 Manutenzione e pulizia

7.1 Informazioni generiche per la puli-
zia

Avvertenze generali

+ Attendere che il prodotto si raffreddi pri-
ma di pulirlo. Le superfici calde potrebbe-
ro causare ustioni!

+ Non applicare i detergenti direttamente
sulle superfici calde. Questo potrebbe
causare macchie permanenti.

+ Questo prodotto deve essere accurata-
mente pulito e asciugato dopo ogni utiliz-
zo. In questo modo, i residui di cibo sa-
ranno facilmente puliti e si evitera che gli
stessi si brucino quando il prodotto viene
riutilizzato. In questo modo si riuscira ad
estendere la vita utile dell'apparecchio e
si ridurranno le problematiche operative.

+ Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.

+ Alcuni detergenti o agenti detergenti po-
trebbero danneggiare la superficie. | de-
tergenti inadatti sono: candeggina, pro-
dotti per la pulizia contenenti ammonia-
ca, acido o cloruro, prodotti per la pulizia
a vapore, decalcificanti, smacchiatori e
togli ruggine, prodotti per la pulizia abra-
sivi (detergenti in crema, polvere abrasi-
va, crema abrasiva, scrubber abrasivi e
graffianti, filo, spugne, panni per la pulizia
contenenti residui di sporco e detergen-
ti).

+ Dopo ogni utilizzo, non € necessario al-
cun materiale speciale per la pulizia. Puli-
re I'apparecchio con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugarlo con un panno
asciutto.

+ Assicurarsi di pulire completamente il li-
quido rimasto dopo la pulizia e di pulire
immediatamente gli eventuali schizzi di
cibo creatisi durante la cottura.

+ Non lavare nessun componente dell'ap-
parecchio in lavastoviglie se non diversa-
mente indicato nel manuale dell'utente.
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Superfici in acciaio inossidabile

Per pulire superfici e maniglie in acciaio
inossidabile non utilizzare detergenti con-
tenenti acido o cloro.

La superficie inossidabile potrebbe cam-
biare colore nel tempo. Questo & norma-
le. Dopo ogni utilizzo, pulire con un deter-
gente adatto alla superficie inossidabile.
Pulire con un panno morbido e sapone e
un detergente liquido (anti-graffio) adatto
alle superfici inox, avendo cura di strofi-
nare in una sola direzione.

Rimuove immediatamente le macchie di
calcare, olio, amido, latte e proteine sulle
superfici di vetro e inox senza aspettare.
Le macchie potrebbero arrugginire dopo
lunghi periodi di tempo.

| detergenti spruzzati/applicati sulla su-
perficie devono essere puliti immediata-
mente. | detergenti abrasivi lasciati sulla
superficie causano lo sbiancamento del-
la superficie.

Superfici smaltate

Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici
smaltate con detersivo per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una spugna
e asciugarle con un panno asciutto.

Se il prodotto dispone di una funzione di
pulizia a vapore facile, & possibile effet-
tuarla per lo sporco leggero non perma-
nente. (Vedere “Pulizia a vapore facile

> 38]".)

Per le macchie piu difficili, si pud usare il
detergente per forno e grill consigliato
sul sito web della marca del prodotto e
una spugnetta paglietta in lana d'acciaio
anti-graffio. Non usare detergenti per for-
ni esterni.

Prima di effettuare la pulizia dell'area cot-
tura, il forno deve essere raffreddato. La
pulizia su superfici calde creera sia peri-
colo di incendio che di danni alla superfi-
cie smaltata.



Superfici catalitiche

+ Le pareti laterali dell'area di cottura pos-
sono essere rivestite solo con smalto o
pareti catalitiche. Varia a seconda del
modello.

+ Le pareti catalitiche hanno una superficie
opaca e porosa. Le pareti catalitiche del
forno non devono essere pulite.

+ Le superfici catalitiche assorbono I'olio
grazie alla struttura porosa e cominciano
a brillare quando la superficie e satura di
olio, in questo caso si consiglia di sosti-
tuire le parti.

Superfici in vetro

+ Per la pulizia delle superfici in vetro non
utilizzare raschietti in metallo duro e ma-
teriali abrasivi. Possono danneggiare la
superficie del vetro.

+ Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in micro-fi-
bra specifico per superfici in vetro e
asciugarlo con un panno in micro-fibra
asciutto.

+ Se dopo la pulizia ci sono residui di deter-
sivo, pulire con acqua fredda e asciugare
con un panno in micro-fibra pulito e
asciutto. Il detersivo residuo potrebbe
danneggiare la superficie del vetro.

* In nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere rimos-
si con coltelli seghettati, lana metallica o
simili strumenti da graffio.

« E possibile rimuovere le macchie di cal-
cio (macchie gialle) sulla superficie del
vetro con il decalcificante disponibile in
commercio, oppure con un agente decal-
cificante come l'aceto o il succo di limo-
ne.

+ Se la superficie € molto sporca, applicare
il detergente sulla macchia con una spu-
gna e aspettare molto tempo perché fun-
zioni correttamente. Pulire quindi la su-
perficie in vetro con un panno bagnato.

+ Gli scolorimenti e le macchie sulla super-
ficie del vetro sono normali e non sono
difetti.

Parti in plastica e superfici verniciate

+ Pulire le superfici smaltate con detersivo
per piatti, acqua calda e un panno morbi-
do o una spugna e asciugarle con un pan-
no asciutto.

+ Non utilizzare raschietti in metallo duro e
detergenti abrasivi. Potrebbero danneg-
giare le superfici.

+ Assicurarsi che i giunti dei componenti
del prodotto non siano lasciati umidi e
con detergente. In caso contrario, potreb-
bero corrodersi.

7.2 Accessori per la pulizia

Non mettere gli accessori del prodotto in
lavastoviglie se non diversamente indicato
nel manuale d'uso.

7.3 Pulizia del pannello di controllo

+ Quando si puliscono i pannelli, pulire il
pannello e le manopole con un panno
morbido umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e le
guarnizioni sottostanti per pulire il pan-
nello. Il pannello di controllo e le mano-
pole potrebbero infatti danneggiarsi.

+ Durante la pulizia dei pannelli inox con
comando a manopola, non usare deter-
genti inox intorno alla manopola stessa.
Gli indicatori intorno alla manopola po-
trebbero cancellarsi.

+ Pulire i pannelli di controllo a sfioramen-
to (touch) con un panno morbido umido
e asciugare con un panno asciutto. Se il
prodotto e dotato di una funzione di bloc-
co tasti, prima di eseguire la pulizia del
pannello di controllo impostare il blocco
tasti. In caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

7.4 Pulizia dell'interno del forno (area
di cottura)

A seconda del tipo di superficie del forno,

seguire le fasi di pulizia descritte nella se-

zione "Informazioni generali sulla pulizia".

Pulizia delle pareti laterali del forno

Le pareti laterali dell'area di cottura posso-
no essere rivestite solo con smalto o pareti
catalitiche. Varia a seconda del modello. Se

IT/37



il forno presenta una parete catalitica, con-
sultare la sezione "Superfici catalitiche" per
informazioni.

Se il forno € un modello con ripiani in filo
metallico, prima di pulire le pareti laterali, ri-
muovere i ripiani in filo metallico. A secon-
da del tipo di superficie del forno, comple-
tare quindi la pulizia come descritto nella
sezione "Informazioni generali sulla puli-
zia".

Per rimuovere i ripiani laterali in filo me-
tallico:

1. Rimuovere la parte anteriore del ripiano
in filo metallico tirandolo sulla parete la-
terale in direzione opposta.

2. Tirare il ripiano in filo metallico verso di
se per rimuoverlo completamente.

3. Perriattaccare i ripiani, le procedure ap-
plicate per la sua rimozione devono es-
sere ripetute pero in ordine inverso.

Riempimento della vaschetta dell'acqua
alla base del forno

A seconda della frequenza delle cotture e
pulizie a vapore e della durezza dell'acqua
utilizzata, nella vaschetta alla base del for-
no potrebbero formarsi delle macchie di
calcare.

Per rimuovere il possibile calcare dalla
vaschetta dell’acqua alla base del forno
dopo le cotture e pulizie a vapore, dopo
ogni 2 o 3 operazioni:

1. aggiungere 350 cc di aceto bianco (I'aci-
dita dell'aceto non deve superare il 6%)
alla vaschetta sulla base del forno.

2. Attendere almeno 30 minuti per permet-
tere all'aceto di sciogliere i residui di cal-
care a temperatura ambiente.

3. Pulire la vaschetta con un panno morbi-
do e umido e tamponare con un panno
asciutto.

Per pulire la vaschetta dell'acqua
@ alla base del forno non utilizzare
detergenti contenenti acidi o cloru-
ri. Non pulire il calcare che potreb-
be formarsi nella vaschetta dell'ac-
qua sulla base del forno raschian-
do. In caso contrario, la base del

prodotto potrebbe danneggiarsi.

Per aumentare I'efficacia della decalcifi-
cazione probabile nella vaschetta d'ac-
qua, oltre ai passaggi di decalcificazione
sopra indicati, ogni 10 utilizzi:
Selezionare una funzione operativa in cui &
attivo il riscaldatore inferiore e far funziona-
re il forno a 100 °C per 2-3 minuti. Quindi,
spegnere il forno e spruzzare il detergente
per forno e grill raccomandato sul sito, per
la marca del vostro prodotto nella vaschet-
ta dell'acqua sul fondo del forno e lasciare
agire per 5 minuti. Dopo 5 minuti, pulire la
vaschetta dell'acqua sul fondo del forno
con un panno in microfibra umido e asciu-
gare.

7.5 Pulizia a vapore facile

Questo permette di pulire facilmente lo
sporco (che non sia rimasto per troppo
tempo) che viene ammorbidito dal vapore
all'interno del forno e dalle gocce d'acqua
condensate nelle superfici interne del for-
no.
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1. Rimuovere tutti gli accessori presenti
all'interno del forno.

2. Premere il tasto del serbatoio dell'acqua
sul pannello di controllo del forno e ri-
muovere il serbatoio dalla sua posizio-
ne. Riempire il serbatoio con 200 ml di
acqua.

Non utilizzare acqua distillata o fil-
trata. Utilizzare solo acque pronte
per I'uso. Non utilizzare soluzioni

infiammabili, alcoliche o di partico-
lato solido al posto dell'acqua.

Nella funzione di pulizia a vapore
@ semplice, si prevede che l'acqua
aggiunta evapori e si condensi
all'interno del forno e dello sportello
del forno per ammorbidire lo spor-
co leggero formatosi all'interno. La
condensa che si & formata sullo
sportello del forno potrebbe causa-
re un gocciolamento quando lo
sportello del forno viene aperto.
Non appena viene aperto lo sportel-

lo del forno, pulire la condensa.

3. Posizionare il serbatoio dell'acqua nella
sua sede e premerlo. L'acqua inizia a
riempire la vaschetta che si trova sul
fondo del forno.

4. Impostare il forno in modalita di pulizia
a vapore semplice e farlo funzionare a
100°C per 20 minuti.

Aprire immediatamente lo sportello e pulire

I'interno del forno con una spugna bagnata

o un panno. Il vapore verra rilasciato quan-

do si apre lo sportello. Questo pud creare

un rischio di ustioni. Fare attenzione quan-
do si apre lo sportello del forno.

Per lo sporco piu ostinato, pulire il prodotto

con detersivo per piatti, acqua calda e un

panno morbido o una spugna e asciugarlo
con un panno asciutto.

(Varia a seconda del modello di forno. Po-
trebbe non essere disponibile sul proprio
prodotto.) Dopo la formazione di condensa
all'interno del forno, nel canale della va-
schetta sotto il forno potrebbe crearsi un
accumulo di acqua e umidita. Dopo l'uso,
pulire il canale della vaschetta con un pan-
no umido e poi asciugarlo.

e ol B

7.6 Pulire lo sportello del forno

Per pulirli, & possibile rimuovere lo sportello
del forno e i vetri dello sportello. Come ri-
muovere gli sportelli e i vetri & spiegato nel-
le sezioni "Rimuovere lo sportello del
forno” e "Rimuovere i vetri interni dello
sportello". Dopo aver rimosso i vetri interni
dello sportello, pulirli con detersivo per piat-
ti, acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno asciutto.
Per i residui di calcare che potrebbero for-
marsi sul vetro del forno, pulire il vetro con
aceto e risciacquare.

Per pulire lo sportello del forno e il
vetro, non utilizzare detergenti
abrasivi aggressivi, raschietti me-

tallici, pagliette d'acciaio o candeg-
gina.
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Rimozione dello sportello del forno
1. Aprire lo sportello del forno.

2. Aprire le clip nella cavita della cerniera
dello sportello anteriore a destra e a si-
nistra premendole verso il basso come
mostrato in figura.

3. | tipi di cerniera variano come (A), (B),
(C) secondo il modello del prodotto. Le
figure seguenti mostrano come aprire
ogni tipo di cerniera.

4. la cerniera di tipo (A) & disponibile nei
normali tipi di sportelli.

2R

. la cerniera di tipo (B) & disponibile nei ti-
pi di sportelli a chiusura morbida.

6. la cerniera di tipo (C) e disponibile nei ti-
pi di sportelli ad apertura/chiusura mor-
bida.

7. Mettere lo sportello del forno in posizio-
ne semiaperta.

8. Tirare lo sportello rimosso verso l'alto
per sganciarlo dalle cerniere di destra e
di sinistra e rimuoverlo.

Per riattaccare lo sportello, le pro-
@ cedure applicate per la sua rimozio-

ne devono essere ripetute, pero in

ordine inverso. Durante l'installazio-

ne dello sportello, assicurarsi di
chiudere le clip sulla cavita della

cerniera.

7.7 Rimuovere il vetro interno dello
sportello del forno

Il vetro interno dello sportello anteriore del
prodotto pud essere rimosso per la pulizia.

1. Aprire lo sportello del forno.

2. Tirare verso di sé il componente in pla-
stica, fissato sulla parte superiore dello
sportello anteriore, premendo contem-
poraneamente sui punti di pressione su
entrambi i lati del componente e rimuo-
verlo.
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3. Come mostrato in figura, sollevare deli-
catamente il vetro piu interno (1) verso
“A” e poi rimuoverlo tirando verso “B”.

1 Vetro piu interno 2* Vetro interno (Potreb-
be non essere dispo-
nibile sul proprio pro-

dotto)

4. Seil prodotto ha un vetro interno (2), ri-
petere lo stesso processo per staccarlo

).

5. Il primo passo per risistemare lo sportel-

lo & quello di rimontare il vetro interno
(2). Posizionare il bordo smussato del
vetro in modo da incontrare il bordo

smussato della fessura in plastica. (Se il

prodotto ha un vetro interno). Il vetro in-
terno (2) deve essere fissato alla fessu-
ra di plastica piu vicina al vetro piu inter-
no (1).

6. Nel rimontare il vetro piu interno (1), fare

attenzione a posizionare il lato stampa-
to del vetro sul vetro interno. E fonda-
mentale posizionare gli angoli inferiori
del vetro pil interno perché coincidano
con le fessure inferiori in plastica.

7. Spingere il componente in plastica ver-
so l'incastro fino a quando non si sente
un “click".

7.8 Pulizia della lampada del forno

Nel caso in cui lo sportello in vetro della
lampada del forno nell'area di cottura si
sporchi, pulire con detersivo per piatti, ac-
qua calda e un panno morbido o una spu-
gna e asciugare con un panno asciutto. In
caso di guasto della lampada del forno, &
possibile sostituirla seguendo le sezioni
che seguono.

Sostituzione della lampada del forno

Avvertenze generali

+ Per evitare il rischio di scosse elettriche
prima di sostituire la lampada del forno,
scollegare il prodotto e attendere che il
forno si raffreddi. Le superfici calde po-
trebbero causare ustioni!

+ Questo forno e alimentato da una lampa-
da a incandescenza con meno di 40 W,
meno di 60 mm di altezza, meno di 30
mm di diametro, o una lampada alogena
con prese G9 con meno di 60 W di poten-
za. Le lampade sono adatte al funziona-
mento a temperature superiori a 300 °C.
Le lampade per forni sono disponibili
presso i servizi autorizzati o i tecnici au-
torizzati. Questo prodotto si serve di una
lampada di classe energetica G.

+ La posizione della lampada potrebbe dif-
ferire da quella indicata in figura.

+ Lalampada utilizzata in questo prodotto
non e adatta per l'illuminazione di am-
bienti domestici. Lo scopo della lampada
e quello di aiutare I'utente a vedere gli ali-
menti inseriti.

+ Le lampade utilizzate in questo prodotto
devono resistere a condizioni fisiche
estreme come temperature superiori a
50°C.

Se il forno é provvisto di una lampada

rotonda,

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettri-
ca.

2. Rimuovere il coperchio di vetro ruotan-
dolo in senso antiorario.
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3. Selalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la lam-
pada come mostrato in figura e sosti-
tuirla con una nuova. Se € un modello
del tipo (B), estrarla come mostrato in fi-
gura e sostituirla con una nuova.

4. Rimontare il coperchio di vetro.
Se il forno & provvisto di una lampada
quadrata,

1. Scollegare il prodotto dalla rete elettri-
ca.

2. Rimuovere i ripiani in filo metallico se-
condo la descrizione.

8 Risoluzione dei problemi

3. Sollevare il coperchio di protezione in
vetro della lampada con un cacciavite.
Rimuovere prima la vite, se & presente
una vite sulla lampada quadrata del pro-
dotto.

4. Se lalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la lam-
pada come mostrato in figura e sosti-
tuirla con una nuova. Se &€ un modello
del tipo (B), estrarla come mostrato in fi-
gura e sostituirla con una nuova.

5. Rimontare il coperchio di vetro e i ripiani
in filo metallico.

Qualora il problema persista dopo aver se-

guito le istruzioni contenute in questa sele-

zione, contattare il proprio fornitore oppure

un Servizio Autorizzato. Non cercare mai ri-

parare da soli il prodotto.

Mentre il forno e in funzione, viene emana-

to del vapore.

+ E normale vedere del vapore fuoriuscire
durante il funzionamento. >>> Questo
non € un errore.

Durante la cottura si formano delle gocce

d'acqua

+ Il vapore generato durante la cottura si
condensa quando entra in contatto con
le superfici fredde all'esterno del prodot-
to e potrebbe formare delle gocce d'ac-
qua. >>> Questo non & un errore.

Si sentono suoni metallici mentre il pro-

dotto si riscalda e si raffredda.

+ Le parti metalliche possono espandersi e
produrre suoni se riscaldate. >>> Questo
non & un errore.
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Il prodotto non funziona.

« Il fusibile puo essere difettoso o bruciato.
>>> Controllare i fusibili nella scatola dei
fusibili. Sostituirli, se necessario, o riatti-
varli.

+ L'apparecchio potrebbe non essere colle-
gato a una presa di corrente (messa a
terra). >>> Controllare se I'apparecchio &
collegato alla presa

+ (Se l'apparecchio & dotato di timer) | tasti
del pannello di controllo non funzionano.
>>> Se il prodotto ha un blocco tasti, puo
essere che sia attivo, disattivarlo.

La luce del forno non é accesa.

+ Lalampada del forno potrebbe essere di-
fettosa. >>> Sostituire la lampada del for-
no.

+ Non c'é elettricita. >>> Assicurarsi che la
rete sia operativa e controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili. Sostituire i fusi-
bili se necessario o riattivarli.

Il forno non si scalda.

+ |l forno potrebbe non essere impostato
su una specifica funzione di cottura e/o
temperatura. >>> Impostare il forno su
una specifica funzione di cottura e/o
temperatura.

+ Per i modelli con timer, I'ora non & impo-
stata. >>>Impostare l'ora.

« Non c'é elettricita. >>> Assicurarsi che la
rete sia operativa e controllare i fusibili
nella scatola dei fusibili. Sostituire i fusi-
bili se necessario o riattivarli.

(Per i modelli con timer) Il display del timer
lampeggia o il simbolo del timer rimane at-
tivo.

+ C'e stata un'interruzione di corrente. >>>
Impostare |'ora/Portare su off le manopo-
le di funzionamento del prodotto e portar-
le di nuovo nella posizione desiderata.
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NackaBo npocumo!

LlaHoBHMI nokynuto!

Oskyemo, wo Bnbpanu Bupid Beko. baxaemo, o6 BaL BMpiO, BUTOTOBMEHWIA 3a
CTaHgapTamu BUCOKOT SIKOCTi Ta Cy4acHOT TEXHOMOTIi, MpaLoBaB HankpaLliM Ta
HariePeKTUBHILLUM YMHOM. [Nepe NnoYaTkoM BUKOPUCTaHHS BUPOOY pekoMeHayeEMO
YB@XXHO O3HANOMUTUCS 3 LM KEPIBHULITBOM Ta OYy[Ab-sIKOH iHLIOK HagaHO
JOKyMeHTaUi€eto.

Bepitb 40 yBary BCto iHOpMaLito Ta NoNepeKeHHs, HaBedeHi B NOCIGHMKY KOpUCTyBaya.
Y Takui cnocib Bu 3axuctute cebe i CBiM BMPIO Big MOXNMBUX Hebesnek.

36epexiTb NocibHMK kopucTyBaYa. Y pasi nepeadi uboro BUpoOy iHLWin ocobi, nepepainte
il TAKOX Lie KepiBHULITBO KOpUCTyBaYa. Y LibOMY KEePIiBHULITBI HABEAEHO rapaHTiliHi yMOBMU,
npasuna ekcnnyaTtauii Bupoby Ta cnocobu noLuyKy Ta yCyHEHHsi MOro HecnpaBHOCTEN.

CumBonuM Ta ix onuc y nocibHMKy KopuctyBaya

Hebesneka, sika Moxe Npu3BecTn o cMepTi abo TpaBMu.

@ Baxnuea iHdopmaLis abo kopucHi nopaau.

OsHartomTecs 3 iHcbopMaLlieto B NOCIBGHMKY KopucTyBaya.

f 3acTepexxeHHst Woao rapsivoi NoBepxHi.

MPUMITKA Hebesneka, LWo Moxe 3aBaatv maTtepianbHoi WKkoan Bupoby abo HaBKOMULLHBOMY CepefoBHLLLY.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 IHCTpPyKUIii 3 TeXHiKM 6e3nekun

* Llen po3gin MiCTUTb IHCTPYKUIT
3 TEXHiKM Be3nekn, ki
AOMNOMOXYTb 3anobirtu
pu3nkam OTPUMaHHS
ocobuctnx Tpaem abo
MaTtepianbHUX 30UTKIB.
Axwo Bnpid nepepaetbea
iHWIi ocobi ans ocobmucToro
KOpUCTyBaHHA abo sk
YXXUBaHUW NPUCTPIN, cnig,
pa3oM i3 HUM HagaTu NOCIGHMK
KOpMCTyBa4a, eTUKETKM
BMpOOY Ta iHWi BigNOBIAHI
AOKYMEHTW Ta CKNagoB.i
YACTUHM.
* Hawa komnaHia He Hece
BignoBiganbHOCTI 3a 30UTKW,
AAKi MOXYTb BUHUKHYTW B pasi

HeJOTPUMaHHS LNX iIHCTPYKLIN.

* HegoTpuMaHHSA Uux iHCTPYKLin
aHyne 6yab-sKy rapaHTito.

* [10 BUKOHAHHA MOHTa)KHWUX i
PEMOHTHUX POBIT
[0MYyCKatoTbCA TiNbKM
npeacTaBHUKM BUPOOHUKA,
draxiBLi yNOBHOBaXEHOI
cepsicHOI cnyx6un abo ocobwu,
npu3Ha4veHi KoMnaHieto-
iIMNOPTEPOM.

* [Mpn ubOMY 0O3BONSAETHCA
BUKOPUCTOBYBATU TiflbKN
opuriHanbHi 3an4acTvHu Ta
npunagaas.

» 3a60pOHAETLCS PEMOHTYBATHU
abo 3amiHoBaTK Oyab-AKUA
KOMMOHEHT BUPODBY, SKLLO Le
YiTKO HE 3a3Ha4yeHo B
NocibHUKY KopucTyBa4a.

* He 0o3BONAETLCS BUKOHYBATK
TeXHiYHiI mogudikauii Bupoby.

NepenbavyBaHe

A1 A
BUKOPUCTAHHA

* Llen Bupi6 npmnsHaveHnn ons
AOMaLLUHbLOIro BUKOPUCTaHHS.
BiH He nigxoauTb Ans
KOMepPLiNHOro BUKOPUCTAHHS.

* He BukopuctoBynte BUpi6 y
cagax, Ha 6ankoHax Yum iHLIKX
NPUMILLLEHHAX Ha BIAKPUTOMY
nosiTpi. Llen Bnpi6
npu3HadYeHnn onga
BUKOPUCTaHHS B
AomorocnogapcTeax i Ha
KYXHSIX 49 nepcoHarny B
MarasuHax, ocpicax Ta iHWmnx
pobounx cepenoBuLLAX.

* Llen npucTtpin npusHayeHun
OS5 BUKOPUCTAHHA Ha BUCOTI
Ao 2500 meTpiB Hag piBHEM
MOpS.

* MOMNEPEOXXEHHA: Llen
BMpi® cnig BUKOPUCTOBYBATH
nuwe Ans NpuroTyBaHHA Ki.
Woro He cnig
BUKOPUCTOBYBATU A1 IHLLNX
uinen, Hanpuknag ons obirpisy
NPUMILLLEHHS.
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* [lyxoBKYy MOXHa
BMKOPUCTOBYBATU ANS
PO3MOPOXYBaHHS, 3arikaHHS,
CMaXKeHHS 1 rOTyBaHHS CTpaB
Ha rpuni.

* Llen Bnpid He cnig,
BMKOPUCTOBYBaTW A4
obirpiBaHHs1, CyLiHHSA
pyLHUKIB abo ogsary Ha pyuu,.

1.2 bBe3neka giten,
Bpa3nuMBMUX nogen Ta
AOMaLUHiIX TBapuH

* Llen Bnpi6 gossonserbca
BUKOPUCTOBYBATU AiTaAM 8
POKIB | cTapLle, a Takox
noaam, disnyHi, ceHcopHi abo
PO3YMOBiI HABUYKN AKX
HegOCTaTHbO PO3BUHEHI, abo
TUM, Yy KOro BifCYTHIi JOCBIA
Ta 3HaHH4, TiNbKM 32 YMOBW,
SKLLO TXHI AT KOHTPONIKTLCA,
ab0 AKLLO BOHU NPOWLLIAN KypC
HaB4YaHHSA Woao 6e3ne4vyHoro
BMKOPUCTaHHA BUpPOOyY Ta
MOXITMBUX PU3KKIB Mig Yac
NOro BUKOPUCTaHHS.

He po3BonanTte aitam
6aBuTuKca 3 Bupobom. He cnig
AO0MNyCKaTh OO0 YULLEHHSA Ta
o6cnyroByBaHHA BUPOOY
AiTeN, KO BOHMU
3anuuwatoTbca 6e3 Harnsay.
Llen Bupi6 He cnig
BMKOPUCTOBYBATU JIIOASM 3
obmexeHMKn QisnyHMMK,
CeHCopHUMU abo po3ymMoBUMMU
MOXXIMBOCTSIMU (BKOHAOYM
AiTen), KO BOHN He
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3HaxoAATbCA Nig Harnsaom
abo He OTPUMYIOTb
HeobOXiaHWMX IHCTPYKLIN.

Hiten cnig koHTponoBaTn Ta
He O03BONATU IM rpaTu 3
BUPOBOM.

EnektpoTexHiyHi Bupobu €
Hebe3neYHumMm ang Oiten i
AOMaLLHiX TBapuH. Tpeba
3abe3neyunTy, WoO AT n
AOMaLLHi TBAPUHN He rpanucs
3 BMpoboMm, a TakoX He
3anasunu Ha abo BcepeanHy
BUPOOY.

He knagite Ha BuUpi6
npeameTn, 4O SKUX MOXYTb
AOTATHYTUCA OiTL.
NMONEPEOXEHHA: Mig vac
BMKOPUCTaHHSA NEerkogocTyrHi
noBepxHi BUpoby
HarpiBalTbcA. TpumanTe
Aiten nogani Big BupoOy.
36epiranTte nakyBanbHi
mMartepianu B He4OCTYMNHOMY
Ansa giren micui. IcHye
HebGesneka TpaBm i
3ayLUEeHHS.

He knapgite Baxki npegMmeTun Ha
BiAYMHEHI ABepuATa i He
J03BoNsnTe AiTaM cigaTu Ha
HuX. Lle moxe cnpuunHuTK
nepekngaHHs gyxosku abo
NOLUKOMXKEHHS neTenb
ABepusAT.

MepL HXX BUKMHYTWN 3HOLLIEHI 1
HenoTpibHi BUpobu, BUKOHanTe
Taki ail.



1. BigkntouiTe NpucTpin Big
oKepena enekTPoOXMUBIIEHHS |
BUTSTHITb LUTENCENbHY BUIIKY
3 PO3ETKM.

2. BigpiKTe LWHYp XUBJIEHHS |
Big’eqHanNTe MOro pasom i3
BUJIKOIO BiJ BUPODY.

3. BxwuBiTb 3anobixxHux 3axoais,
Wwo6 3anobirt¥ NPOHNUKHEHHIO
AiTen BcepenmHy Bnpooby.

4. He possonante Oitam
rpaTucs 3 BUpobom, Konm BiH
nepebyBae B Hepobo4yomy
peXnmi.

A1.3 EnekTpuyHa

Oe3neka

* Migkntoyite BNPI6 0O
3a3eMJI1eHOI PO3eTKH,
3axuLLeHol 3anobiXXKHMUKOM, LLIO
BignoBigae NoToOYHUM
HOMiHanam, 3a3Ha4yeHnM Ha
eTukeTui Tuny. MoHTax
3a3eMrieHHa Mae byTu
BUKOHaHMI KBasigikoBaHNM
enekTpukom. He
BUKOPUCTOBYMTE BMpPIG 6e3
3a3eMIeHHs BiANoBigHO A0
MicLieBMX/HaLiOHaNbHNUX HOPM.

* lLLTtencenbHa Bunka abo
eneKTpuYHe 3’eAHaHHSA
nNpucTpoto mae Byt y
NnerkogocTynHoMmy micui. AkuLo
L& HEMOXITMBO, B €NTEKTPUYHIN
cxXeMi, J0 AKOl MiaKnYaeTbecs
BMpIiO, HeobxigHO BCTAHOBUTU
NPUCTOCYBaHHSA (3anobiXKHUK,
nepemMukayd Towo) BignoBigHO
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A0 eNeKTPUYHUX HOPM i 3
BiJOKpPEMJSIEHHAM YCiX NOSIOCIB
BiZ Mepexi.

[Mepen BUKOHAHHAM PEMOHTY,
TEeXHIYHOro o6CnyroByBaHHS |
YULLIEHHS Big'eaHanTe BUpI6
Big enekTpomepexi abo
BUMKHITb 3arnobixkKHUK.
MigkntoyiTe BMpIG OO0 po3eTku,
fAKa BignoBigae 3Ha4YeHHto
HaNpyrn Ta 4acToTw,
3a3Ha4YeHoMY Ha eTUKETL
TMny.

Axkwio npuabdaHun supid He
OCHaLLEHUN LLUHYPOM
XWUBNEHHS, BUKOPUCTOBYNTE
nuwe BigNOBIAHUN
3'egHyBanbHUN Kabenb,
onucaHum y posaini « TexHiyHi
XapaKTepPUCTUKNY.

He 3aTuckyinrte WwHyp
XWBNEHHSA Nig i 3a Bupobom.
He knagite Baxki npegMmeTun Ha
LLHYP XMBMeEHHS. He
ponyckante, Wob WHyp
XVUBMEHHS 3rMHaBCs, NaMaBcs,
abo KOHTaKTyBaB 3 Oyab-KMM
axepenom Tenna.

Micna TpaHcnopTyBaHHSA
BMPOBY B MicLe NpU3HaYeHHs
Ta 30MpaHHSA YN OUNLLIEHHS
nepekoHamTech, WO Kabenb
XWUBMEHHS He ByB
MOLLKOAXKEHUN.

3aaHsa NoOBEpPXHSA OYXOBKM
HarpiBaeTbCa nig vac ii
BUKOpUCTaHHA. Cnigkymre,
LWO6 LIHYPY XUBMEHHS HE
TOpKanucs 3agHbOI NOBEPXHI



BMpoOy. IHaKwe ue moxe
CNPUYNHUTIN TXHE
MOLUKOPKEHHS.

He 3aTuckanTte enekTpuyHi
kabeni y aBepusaTax AyxoBKu
Ta He PO3MiLLyMTe IX Ha
rapsianx NoBepxHsAX. IHakwe
i3onsuis kabento moxe
PO3MMaBUTUCS Ta CMIPUYNHUTY
NoXexy B pesynbTarTi
KOPOTKOrO 3aMUKaHHS.
BukopuctoBsymnte nuwie
opuriHanbHUn kabenb. He
BUKOPUCTOBYMTE NOpi3aHi un
MOLLKOPKEHI LUHYPK
XMBMEHHS.

He BukopucToBynte ans
XWBNEHHSA BUPOOyY
noaoBXyBay abo po3eTKOBUM
6rok.

Ao HeobxigHO
BMKOPUCTOBYBaTWN agantep-
nepeTBoptoBay (ang
LUTENCENbHOI BUIKK),
3BEpPHITLCA 40
aBTOPU30BaAHOIO CEPBICHOIO
LueHTpy abo imnopTepa wono
iHdbopMmaL,ii Npo cxBaneHun
aganTep.

3BepHiTbCA 40 iMnopTepa abo
aBTOPU30OBAHOIO CEPBICHOIO
LEHTPY, AKLLO AOBXUHA MiHii
XMBMNEHHS € HEAOCTaTHLOLO.
MopTaTtmBHi oxxepena
XMBMNEeHHS abo po3eTKOBUN
610K MOXYTb NeperpiTuca n
crnanaxHyTtu. Tpumante
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PO3eTKOBWUI BIOK i NOPTaTUBHI
[pKeperna XuBneHHs nogani Big,
BMpPODY.

AKLLO LWHYP XUBIIEHHA
NOLLKOOXXKEHUI, 3 METOHO
3anobiraHHA MOXITMBUX
HebGe3nek noro Tpeba
3aMiHUTU, 3BEPHYBLUMCb 0
BUPOOHMKA, YNTOBHOBaXXEHOI
cepBicHOI cny»6un abo ocobwn,
3a3HavYeHol KoMMaHieto-
iIMNOPTEPOM.
NMONEPEOXEHHA: MepLw Hixx
3aMmiHOBaTK nNamny neui,
060B’A3KOBO BIAKMOYITL BUPIO
BiZl MepeXi XXMBMEHHs, W06
YHUKHYTU Hebe3neku
YpaKeHHS1 ENEKTPUYHUM
CTpyMOM. BuinmiTb BUIKY
BUpoBYy 3 po3eTkn abo
BUMKHITb 3anoOiKHUK B
€NEeKTPUYHOMY LLMTKY.

Axwo Baww BMpib obnagHaHo
LLIHYPOM >XMBMEHHS 1
LUTENCENbHOI BUITKOO,
AOTpUMYyMNTECS
HVXXYeHaBeeHNX npaBurn.

Hikonn He BcTaBnsanTte
LuTEencenbHy BUIKY BUPOOY B
3namaHy, He3akpinneHy abo
HepoboYy po3eTKy.
[MepekoHanTecs, Wo BuUIka
MOBHICTIO BCTaBrieHa B
po3eTky. |[Hakwe 3’egHaHHS
MOXYTb NeperpiTuca n
CMPUYMHUTY MOXKEXY



* YHUKanTe BKIHOYEHHS
NPUCTPOIO B PO3ETKM 3
XUPHUMK NNSAMaMMU,
3abpyaHeHi poseTkun abo Ti,
L0 NOTEHUINHO NigaarTbCs
BMMAMBY BOAM (SIK-OT PO3ETKM,
po3MilLieHi Bins poboyoi
NOBEPXHIi, 3BiKM MOXe CTikaTu
BoAa). IHaKLwe icCHye pu3unK
KOPOTKOro 3amMuKaHHs abo
YpaKeHHS eNeKTpU4HUM
CTPYMOM.

* Hikonu He TopkanTecs BUIIKU
MOKpUMU pykamu!

* Butarynte Burky 3 poseTku,
BMKOPUCTOBYHOUN KOPMyC
BUIKK, @ HE CaM LUHYp
XBMEHHS.

1.4 bBe3neka nig vyac
TPaHCNOPTYBaHHA

* [epen TpaHCNOPTYBaAHHAM
Bi'eaHanTe BUpIi6 Big Mepexi
XUBIEHHS.

3BaxanTe Ha Te, Wo BuUpi6
A0BOSI BaXKKN, TOMY A5 NOrO
nepeHeceHHs1 HeobxigHo
3a0i9TK LWoHanMeHLe OBi
ocobw.

3abopoHseTbCA
BMKOPUCTOBYBAaTK ABeEpUsATa
Ta / abo pyyky ans
TpaHCNOpPTyBaHHSA Ta
nepemileHHs Bupooy.

He knagite npegmeTu Ha
npuctpin. MNepemiwynTte
NPUCTPIN Yy BEpTUKANbHOMY
NMOMOXEHHI.
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3abopoHSETLCS
TpaHcnopTyBaTh BMPIO, AKLLO
BCEpPEeaNHi HbOro 3HaXo0aUTbLCS
Boga. lNepen
TPaHCNOPTYBaAHHAM
nepekoHamTecs, o y Bupobi
BiICYTHS BOAA.

Y pasi HeobXiaHOCTi
TPaHCNoOpTYyBaHHA BUPOOY
00€epHiTb NOro NnakyBasbHUM
B6ynbbalukoBM MaTepianom
abo TOBCTUM KapTOHOM i
LWiNbHO 3adpikcynTe Ui
Martepianu Kneukow CTPIYKO.
HaginHo 3akpinntonte pyxomi
YacTuHu BMpoby, o6
3anobirTi iX NOLUKOOKEHHIO.
[Mepen BCTaHOBNEHHAM
BMpoOy cnig nepesipnTn NOro
Ha HasIBHICTb MOLUKOLXEHb,
oTpUMaHuX nig 4ac
TpaHCnopTyBaHHSA. Y pasi
MOLLKO)KEHHS 3BEPHITbCA A0
imnopTepa abo
aBTOPU30BAHOro CEpPBICHOroO
LEHTPY.

1.5 Be3neyHe
BCTaHOBJIeHHSA

[Mepen no4aTKOM MOHTaXKHUX
POGIT 3HECTPYMITb NiHit0
XVUBMEHHS, [0 sKoi byae
nigkno4aTncsa supio,
BMMKHYBLUM 3anob6iKHMK.
3aBXxau HagsaranTe 3axucCHi
pyKaBWYKM Nig Yac
TPaHCMNOPTYBaHHA Ta



BCTaAHOBJIEHHS. |HaKLWwe icHye
PU3NK TPaBMYBaHHSA rOCTPUMMU
Kpasimu.

Mepen BCTaHOBNEHHAM
BMpOOy noro cnig nepesipntn
Ha nowkoaXeHHs. He
BCTaHOBMOMTE BUPIO y pasi
BUSIBITIEHHS MOLLKOOKEHb.
YHukanTe BUKOPUCTaHHA Byab-
AKUX TENN0I30NALIMHNX
mMaTepianis a4ns nokpuTTS
BHYTPILLHLOT YacTuHW MebniB.,
AKi 30upaetecs
BCTAHOBMOBATH.

HeobxigHo 3abe3neunTu, Wwob
Micue BCTaHOBEHHS BUpOby
He niggaBanocs BNAnBY
NPAMUX COHAYHUX MPOMEHIB i
axepen tenna, sk-OT:
€eneKTpn4HMx abo rasoBmx
obirpiBayvis.

TpumanTe BiZKpUTUM
HaBKOSMLLHIN NpocTip 6ins BCix
BEHTUNALINHUX KaHaniB
BMPODY.

o6 yHuKHYTK neperpiBy, HE
MOXXHa BCTaHOBMNOBAaTK BUPIO
3a JeKopaTUBHUMU KpULLKaMW.
* Y BMnNagkax, Kosv rasoBum
wnanr/Tpyba abo nnactmkosa
BoAonposigHa Tpyba
po3TalloBaHi nosany
npu3Ha4vyeHol ans
BCTAHOBIEHHSA BUPOBY 30HW,
HeobXiaHO rapaHTyBaTK
BIICYTHICTb KOHTaKTy MiX
BMPOOOM i LMW iHKEHEPHUMMU
KOMYHiKauisgmu. [Hakwe MmoxHa
po34aBUTU LWNaHr/Tpyby.
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* Akwo nosaay micua, oe éyae

BCTaAHOBIEHO BUpIO, €
po3eTka, HeobXiaHO
nepekoHaTucs, Lo BMpid He
TOPKAETBLCA Hi PO3ETKU, Hi
BWUITKW, BCTaBIEHOI B PO3ETKY.

1.6 Be3neka
BUKOPUCTaAHHA

* He 3abysanTte BMMukaTu

NPUCTPIN NICIsi KOXXHOro
BUKOPUCTaHHS.

Axwo Bupid TpuBanumn Yac He
BMKOPUCTOBYETLCS,
Big’egHanTe 1oro BiA
enekTpomepexi abo BUMKHITb
3anobiXKHYK Ha enekTpu4YHOMyY
LLNTKY.

He BukopucToBymTe BUPIO,
SKLLIO BiH nonamascsi abo
MoLUKOAMBCA Nif Yac
BUKOpUCTaHHA. Big'egHanTe
BUpIiO Big enekTpomepexi.
3BepHITbCA 4o imnopTtepa abo
aBTOPM30BAHOMO CEpPBICHOIo
LEeHTpY.

He BukopucToBymnTe BUpIO i3
3HATUM abo TPICHYTUM CKIOM
nepeaHix Asepusart. IHakwe
iICHYE pU3UK TpaBMyBaHHS i
MOLLKOPKEHHSA HABKOJTULLHBOIO
cepegosuLla.

Hi B skomy pasi He HacTynanTe
Ha NPUCTPIN.

3abopoHsaeTbeA
BMKOPUCTOBYBaTW BMPI6 y paasi,
AKLO Balua 30aTHICTb
pO3CyanuBo MipkyBaTun abo




AL?

KoopAuHaLis pyxiB NopyLUeHi
BHaACNiQOK BXXUBAaHHSA
ankorosnto Ta/abo HapKOTUKIB.
3abopoHseTbea 36epiratn
nerko3amMucTi NnpeameT B
30Hi NPUroTyBaHHA Xi Ta
HaBKOMO Hel. |HakwWwe ue moxe
NPU3BECTU A0 NOXEXI.

Pyuyka oyxoBkn — ue He
cyllapka gna pywHukis. Iig
Yac BUKOPUCTaHHSI BUPOBY He
BiLLANTE Ha PYYKY PYLUHUKM,
pykaBun4kun abo nogibHi
TEKCTUIbHI BUpOOW.

MeTtni oBepuAT BMpPOOY
pyxarTbCs nig 4Yac
BiJKPMBAHHS Ta 3aKpMBaHHS
ABEPUAT i MOXYTb 3aigaTu.
Bigumnsatoun/3aumnsaioun
ABepusTa, He TpumManTecsd 3a
aetanb 3 NeTnsaMu.

3acTepexeHHs
LoAo TemnepaTtypm

MONEPEOXXEHHA: MNig yac
BUKOPUCTaHHSA cam BUPIO i
NOro NerkogocTyrnHi YacTUHK
HarpiBalTbCA A0 BUCOKUX
TemnepaTtyp. Cnig yHukaTu
TOpKaHHA BUPOOY 1
HarpiBasibHUX efleMeHTIB.
Akwo aitm Bikom o 8 pokiB He
3HaxoAATbCA Nig NOCTIMHUM
HarnsaoMm, HeobxigHo
3abe3neynTu, o0 BOHU HE
Habnwxanucsa o supoby.
3abopoHseTbea 36epiratn
nerko 3anmucTi abo
BNBYxoHebe3neyHi maTtepianu

A1 .8

6inga BMpoOY, OCKiSbKM Oro
NOBEPXHI MOXYTb HarpisaTucs
A0 BUCOKMX Temnepatyp nig,
yac poboTn.

Bigkpueatoun gepudarta
AyX0BKM nig Yac abo nicns
3aKiH4YeHHs npouecy
npuroTyBaHHs, 36epirante
6e3neyvHy auctaHuito. MNapa
MOXXE CNPUYMHUTK OMIKW LUKIpK
pyK, 06nm4ys i/abo oyen.

Mig yac poboTtun BUPI6
HarpiBaeTbCs 4O BUCOKNX
Temnepatyp. Cnig yHukaTtn
TOPKaHHS rapsymx YacTuH,
BHYTPILUHbOI YAaCTUHU OYXOBKU
M HarpiBanbHUX efleMeHTIB.
IMig yac ekcnnyarauii Bupoby
3aBXan HagaramTe
TEPMOCTINKI pyKaBUYKMN.

BukopucrtaHHs
npunaaas

'BaXﬂMBOHpaBMﬂbHO

BCTaAHOBIOBATM PELLITKY AN
rpunsa Ta AeKOo Ha peLliTyacTux
nonuuax. 3 4oAaTKOBOO
iHdbopmavuiero MoXxxHa
O3HaNOMUTUCA B PO3Aini
«BukopucTtaHHs npunagasy.
3akpuBanTe aBepusTa AyxoBoi
wacdpwm nicnsa Toro, sIK NOBHICTHO
3acyHeTe npuvnagas
BCepeauHy poboyoi kamepu,
iHaKLLIe BOHO MOXe 3a4ennuTin
CKNO ABEPUSAT i NOLWKOANTU
Noro.
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1.9 be3neka nig vyac
roTyBaHHA

» byabTe obepexHi B pasi
BUKOPUCTAHHS anKOronbHUX
HanoiB y ctpaBax. CnupTt
BMNAPOBYETLCA MNPU BUCOKUX
TemnepaTtypax i Moxe
CMPUYUHUTI NOXKEXKY, OCKINbKN
MOXe cnanaxHyTu nig yac
KOHTaKTy 3 rapsiunmmmu
NMOBEPXHAMMU.

* 3anuLKku NpoayKTIiB Y 30Hi
roTyBaHHs, SIK-OT XMUpIB,
MOXYTb crnanaxHyTtu. Nepen
NOYaTKOM roTyBaHHS
OYULLYMTE NOBEPXHI Bif, LUMX
3arnuLuKiB.

» HeGe3neka xap4oBoro

OTPYEHHSA. He 3anuwante

NpOoAyKTU B AyxoBUi BinbLue

HXXK Ha 1 roguMHy [0 noyaTky

roTyBaHHsi abo nicns noro

3aBepLUeHHS. B iHwomy

BUMAJKY Lie MOXe NpU3BECTU

A0 Xap4yoBOro oTpyeHHst abo

XBOpOO.

He poasirpisante npoayktu B

3aKpUTUX popmax i CKNAHUX

GaHkax y gyxoBui. Tuck,

YTBOPEHUI B XEPCTHAHIN/

CKNSAHIN 6aHLi, MoXe

CMPUYMHUTIN IX PO3PUB.

He ctaBTe dhopmu ans

BUMiYKK, Tapinkn abo

antomiHieBy goonbry

6e3nocepenHbLO Ha AHO

AyxoBkW. HakonunyeHe Tenno
MO>Xe MOLLUKOAUTU AHO
AYXOBKW.

BukopuctoByroun amalleHni

XMPOM neprameHTHUI nanip abo

nodibHi matepianu, nam’atTante
Npo HWXYeHaBeneHi 3anobiXHi
3axogm.
* KyxoHHu1 nocya abo Ha
npunagas gyxoBku (Oeky,
peLiTKy 4N rpuns ToLLo),
NOKpUTi BCepeaunHi
XXMPOHEMPOHUKHUM nanepom 3
PO3MiLLEHUMN HA HBOMY
npoayKTamun xapyyBaHHS,
Tpeba cTaBuMTU B NONepeaHbLo
pO3irpiTy AyXOBKY.
LLlo6 3anobirtn punsnky
TOPKaHHS HarpiBanbHUX
erleMeHTIB yXOBKM i
NnepeLLKOIPKaHHIO NOTOKY
raps4oro noBiTps, Tpeda
BNnaansaTu 6yab-ski 3amBi
YaCTMHU XNMPOHENPOHMKHOIO
nanepy, siki 3BucarTb 3
npunapaa abo KOHTEeNHepIB.
He BukopucrtoByimnte
XWUPOHENPOHUKHUK nanip 3a
TemnepaTyp AyXOBKW, BULLMX
3a MakcumarsbHy TemnepaTypy
BUKOPUCTaHHS, BKasaHy
BUPOBGHMKOM. Hikonun He
KnagiTb XXMPOHENPOHUKHUI
nanip Ha OCHOBY YXOBKMU.
* He knagite noro Ha npunaggsa
nig Yac nonepeaHbLOro
HarpiBaHHs.

UK/ 53



» 3aBxan npuTuckamTe uen * AKLLO Ha rpuni roTyrTbCS

mMaTepian Tapinkot abo NPOAYKTU, HenpuaaTHI ona
noaibHum npegmeTom, Wwob LUbOro pexummy, Lie MoXxe m
Noro He 34yrno 4yepes CIPUYNHUTY NOXEXY. [oTynTe
LUUPKYNALi0 NoBITpS Ha rpuni TiNbKK Taki cTpasu,
BCEpeaVHI yXOBKW. AKi nigxoaaTb Ans
* [MokpuBanTe HUM nuLwe NPUroTyBaHHSA Ha CUSTbHOMY
HeobXigHY NOBEPXHIO BOrHi rpunto. He poamiwynTe
BCepeauHi geka. iHrpegieHTn 3aHaaTo Aaneko B
* [icnsa KOXXHOro BUKOPUCTAHHS 3aHin YactuHi rpuns. Le
AEKOo cnig ounwatn, a 6yab- Hanrapsuiwa 30Ha, i NPoaYyKTH
KU XXUPOHENPOHUKHUIA nanip 3 BENIMKMM BMICTOM XXMPIB
abo nopaibHi matepiann, MOXYTb 3aropiTucs.
BUKOPUCTaHI Ha HbOMY,
3amiHioBaTK. |HaKwWwe piguHa, A1'10

LLIO Karnae Ha niggoH, MoXe
CAPUYMHNUTI 3aQMMIieHHst abo
HaBiTb 3aMMaHHA.

1.11 be3neyHe
o6cnyroByBaHHSA Ta

: : OYMLLEeHHA

* [icns BigKPUTTS KPULLKM _ o .
BMPOBY CTBOPIOETLCS NOTIK * MepLu Hix uncTnTn BUPIO,
I'IOBiTpFI. Y pa3i KOHTaKTy 3 3a4vyeKkanTe Noro oxXonoa)XeHHA.
HarpiBanbHMMN efieMeHTamm ["apsiyi noBepXHi MOXyTb

XMPOHENPOHUKHUI Nanip Moxe CNpUiMHUTU OPIKM! .
Hikonu He munte BUpIO,

crnanaxHyTu.

. HKLU,O ONA CMaXeHHs po3nuno4n abo HanuBaw4uun
BMKOPUCTOBYETLCH peLLiTKa Ha Hboro Boay! IcHye
ONA TPUNS, Ha HUXKHIO PeLUiTKY Hebes3neka ypaxeHHs
NOTPiIGHO BCTAHOBUTM AEKO. eeKTpU4HM CTpymom!
IHakwe kpanni xap4oBol onii * He BukopucToByiiTe Ans
Ta iHLWKX KOMMOHEHTIB Ha OHi YnLLEeHHs1 BUPOOY _

AYXOBKN MOXYTb CMPUYNHUTY NMapOO4NCHMKN, OCKINbKA Lie
YTBOPEHHS PSICHOro ANMY i MOXe NpU3BeCTUN O0 YpaXXeHHA
NPU3BeCTN A0 3aMaHHS. CNEKTPNHHUM CTPYMOM.

* [ig Yac rotyBaHHA Ha rpuni * He Bukopucrosyiite AnA
TpmaunTe ABepudaTa OyXOBKU OYULLEHHS CKna NepeaHIX
3a4mHeHnMn. Mapsadi NnoBepxHi ABEPUAT [yXOBK KOPCTKI
MOXYTb CMPUYUHUTM Orikun! abpasvBHi oumLLyBanbHi

3acobu, meTanesi cKpebku,
APOTSAHI MoYanku abo
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BigGintoBauyi. Lli maTepianu
MOXYTb NPU3BECTU A0
noapsAnuUH Ta 3namiB CKNSAHUX
NOBEPXOHb.

* [licnga KOXXHOro roTyBaHHS Ha
napi Bogy, WO 3anuimnacs B
pesepByapi, cnig 3nuTn Ta
O4YUCTUTK pesepByap.

[MoBTOpPHE BMKOPUCTaHHS
3anuLIKiB BOOU B pe3epByapi
nig Yac HaCTYMHOro
NpUroTyBaHHSA NPU3BOAUTL 00
npobnem, NoB’A3aHnX i3
HeJOTPUMAaHHAM NpaBun
ririeHu.

2 |HCTpYKUiT WOA0 OXOPOHM HaBKOSULLIHBLOIO cepeaoBuULLa

2.1 OupekTtuBa woao Biaxonis
nakyBanbHUX mMaTepianis

2.1.1 BignoBigHicTb BUMOram
OupekTuBm wopao ytunisawii
BigXxoAaiB eNneKkTpU4YHoOro Ta
eneKTPOHHOro o6nagHaHHA
(AupekTuBn WEEE) Ta
yTunisauii BAKOpMCTaHUX
BUpoOGIiB

Lle Bupi6 Bignosigae Bumoram Jupektueu

€C wopao ytunisauii Biaxoais

€MeKTPUYHOTO Ta eNeKTPOHHOIro

obnagHanHs (Oupektusn WEEE) (2012/19/

EU). Lieit B1pi6 mae knacudikauiiHuia

CYMMBON LLIOAO YTunisauii Bigxoais

€eKTPUYHOrO Ta eNeKTPOHHOIo

obnagHanHa (WEEE).

Lleit Bupi6 BurotoeneHo 3
BUCOKOSIKICHUX AeTanen Ta
maTtepianis, ki MOXHa
BUKOPWUCTOBYBATW NMOBTOPHO 1
AKi npuaaTHi Ans nepepobku.
N Tovy He BUKMAaNTe
BMKOPUCTaHWUI BMPIO pa3oM i3 3BU4aNHNMM
nobyToBUMYM Ta iHLWIMMM BiAxogamu nicns
3aKiHYEHHS1 MO0 TepMiHy Crnyxou.
BigHeciTb 1i0ro B nyHKT 360py
€MNEeKTPUYHOro Ta eneKTPOHHOro
obnagHaHHa 4na noaanbLIoil nepepobku.
LLloAo po3MmilLleHHs Takmnx NyHKTiB 360py
MO>XHa Ai3HaTucsa B opraHax MicLeBoi
aaMiHicTpauii. HanexHa ytunisauis
NPUCTPOIO JonoMarae 3anobirtu

HeraTMBHMM Hacrigkam ans
HaBKOMNULLHBOIO CepeaoBuLLA Ta 340POB’S
noaen.

BianoBiaHicTb BUMoram [inpekTtueu
LoA0 o6MeXeHHA Hebe3neyHnx
peyoBuH (Oupektneu RoHS).
MpuabaHuin BMpIG BignoBigae BumMmoram
Oupextneu €C wono obmexeHHs
Hebe3neyHnx pevoBuH (Oupektuem RoHS)
(2011/65/EU). BiH He MICTUTb LUKIONNBUX i
3ab0pOoHEHNX MaTepianis, 3a3Ha4YeHUX y
uin Inpektumsi.

2.2 IHdopmauisa woao ynakoBku

[MakyBanbHi matepianv Bupoby
BUrOTOBMEHI 3 MaTepiani., Wo nignararnTb
nepepobui, BiANOBIAHO OO HALIMX
HaUioOHaNbHUX NMPaBW €KONOriYHOT
Oe3nekun. He Buknpante BUKkOpUCTaHI
nakyBarnbHi MaTepianu pasom i3
nobyToBUMHK Ta iHWMMKM BiaXoAamu,
BiHECITb iX Y NyHKTM 360py NakyBanbHUX
MaTepianis, BU3Ha4yeHi MiCLLeBOO BNaoko.

2.3 MNMopaau wopno
eHeprosbepexxeHHs

BignosigHo fo PernamenTy (E€C)

Ne 66/2014 iHdopmaLito npo
eHeproeeKTMBHICTb PO3MILLLEHO Ha YeKy,
AKUIA HAOAeTbCsl pa3oM i3 BUPOOOM.
HwxyeHaBeneHi pekomeHaauii
OOMOMOXYTb BaM eKCryaTyBaTu
npuabaHuin BMpio i3 OTPMMaHHAM NpaBun
€KOJTOM4YHOro ” eHeproedeKkTUBHOro
BMKOPUCTaHHS.
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lMepen noyaTkoM rotyBaHHS CTpas i3
3aMOpPOXXEHUX MPOAYKTIB HEOOXIAHO X
PO3MOpPO3UTH.

[nsa roTyBaHHA B OyXOBLi
BMKOPUCTOBYWTE TeMHWI abo
eMarnbOoBaHWi Nocya, KN KpaLle
nepegae Tenno.

AKLO Le 3a3HayYeHo B peLlenTi un
nocibHUKyY KopucTyBaya, 3aBXau
BUKOPUCTOBYINTE (PYHKLIiIO NonepeaHbo
HarpiBaHHs. He BigkpuBanTe gsepusita
AYXOBKM 3aHaATo YacTo nig vac
NpUroTyBaHHs CTpaBu.

Y pasi TpMBanoro rotyBaHHS B AyXOBL
BUMKHIiTb BUPIO 3a 5—10 xBWInH oo
3aKiHYEHHs1 Yacy roTyBaHHS.
BukopurcTOBYIOUM iCHYIOYE TEMNMO, MOXHa
3aoLagnTt o 20 % enekTpoeHeprii.
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* Hamarantecs rotyBatm ogHoO4YacHoO

GinbLue ogHiel cTpasm B AyxoBui. MoxHa
roTyBaTu OgHOYACHO ABi CTpaBM,
NOMICTMBLUW Ha peLuiTKy ABi popmn Ans
3anikaHHsA. Kpim TOro, kLo BU roTyete
CTpaBu Mocninb, Lie 3a0aanTb eHeprito,
OCKiNbK/ AiyXOBKa He BTPATUTb TEMIO.
He BigkpvBanTe gBepusaTa OyX0BKU Nig
yac rotyBaHHs B poboyomy pexumi « Eko-
HarpiBaHHSA BEHTUNATOPOMY. AKLLO
OBepusATa He BiAYMHEHI, BHYTPILLHSA
Temnepartypa B poboyomy pexumi «Eko-
HarpiBaHHSA BEHTUMATOPOM»
ONTUMI3YETLCS ANA eKOHOMIT eHepril, i us
Temneparypa MoXxe Biapi3HATUCSA Bif
rnokasaHoi Ha gucnnei.




3 Mpwupb6aHun Bupic

3.1 Onuc Bupoby

11 4__0 @

10 <
9 «

8 «¢

7 4

1 MNaHenb kepyBaHHSA 2 Jlamna

3 [OpoTaHi nonuui 4 EnekTpoaBuryH BEHTUNATOpa (3a
CTaneBow NNacTUHO)

5 [Bepudarta 6 Pyuka

7 3anac Boauv And rotyBaHHA Ha napi 8 TllonoxeHHs NonmM4ok

9 BepxHin HarpiBay 10 BeHTunauinHi oTBOPU

11 bak gns soau

3.2 Ornsp naHeni KepyBaHHA
BUpPOGOM i iHchopmauisa npo i
3acToCcyBaHHs

iCHyBaTV BiAMIHHOCTI B 3006paXXeHHSX i
OEeSIKNX XapakTepUCTMKaxX 3anexHo Big Tuny
BMpPOOYy.

Y ubomy po3aini npeacrtaBneHo ornsag,
naHeni kepyBaHHs BUpoboM i OCHOBHa
iHdbopMauis npo ii 3acTocyBaHHA. MoXyTb
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3.2.1 NMaHenb ynpaBniHHA
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1 Bak gnsa Boan
3 Tanmep

Akwo BMpi® ocHaLLeHMn pyvkamun ang
KepyBaHHS, B AESKNX MOAENSAX Li py4Kku
MOXYTb YT CKOHCTPYOBaHIi Tak, Lo B
pasi HaTUCKaHHA BOHW NigHIMAaTLCA
(yTonneHi py4kn). o6 BukoHaTn
HanawTyBaHHS 3a JOMOMOrOH LMX PY4OK,
cnoyaTtky HaTWUCHITb BiAMNOBIOHY PYYKY, W06
BUCYHYTW ii. BUKOHaBLUM HanawTyBaHHs,
3HOBY HaTUCHITb PYYKY, LLIOG BOHa
MOBEpPHYNacs Ha CBOE MicLie.

3.2.2 O3HanoMrIeHHs 3 naHesnnw
KepyBaHHS OyXOBKOH

Pyuka Bu6opy dyHkLin

Bu moxeTe BMbpaTn poboui pyHKLUiT
OYXOBKW 3@ JOMOMOrOI0 py4Kky BUGOPY
dyHKLUiN. MNoBepHIiTL niBopyy/npaBopyM i3
3aKpUTOro (BEPXHBLOIO) NMOMOXEHHS, LL06
BMGpaTu.

Pyuka Temnepartypu

Bu moxeTe BnbpaTtn Temnepartypy
NpUroTyBaHHA 3a JOMNOMOIOK perynaropa
Temnepatypu. NMoBepHiTbL 3a rOUHHMKOBOK
CTPINKOIO 3 3aKPUTOro (BEPXHBOTO)
MOSOXEHHS, Wwob BMGpaTu.

IHaMKaTop BHYTPIWHLOI TeMnepaTypu
DYXOBKMN

BHyTpiLLHIO TemnepaTypy OyXOBKM MOXHa
3p0O3yMiTW 32 CUMBOJSIOM TemnepaTypu Ha
aucnnei Tanmepa. Cumson Temneparypu
3’ABNAETLCA HA AUCnnel, Konu
NMOYNHAETLCA MPUTOTYBAHHS, | 3HUKAE, KON
npunag gocsrae BCTaHOBMEHOI
Temnepatypu. Konu Temnepatypa

v v

3 4

2 Pyuka Bnbopy yHKLii
4 Pyyka Bnbopy Temnepartypu
BCEpeaviHi AyxOBOI Wwadu nagae Hux4e

BCTaHOBIIEHOT TEMMNepaTypu, CUMBO
TemnepaTypu 3HOBY 3'SIBIMSIETLCS.

Tanmep
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KHonka curHany nonepeg)eHHs
KHonka HanaluTyBaHHs Yacy
KHonka 3mMeHLeHHs

KHonka 36inbLieHHs

KHonka HanawTtyBaHb

[ IS B N N

KHonka 6nokyBaHHsS KHOMOK
CumBonu Ha gucnnei

©

: CumBON Yacy BUMiYkK

: CMMBON 3aKiHYEHHS Yacy BuMidkM **
: CumBON cuUrHany nonepemkeHHs

: CumBon 6noKyBaHHsS1 KHOMOK

At
(D : Cumeon sickpasocTi

§§ : Cumeson Temnepatypu
() : CumBon piBHsS ryuHoCTi
: CumBon 6noKkyBaHHsA ABepusT **

*BigpisHaeTbcs 3anexHo Big mogeni Bupoby. Moxe
He icHyBaTW y BaLloMy BUPOOGi.
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3.3 Oven operating functions
Y Tabnuui yHKLi NnokasaHo poboui

OYHKLUIT, SKi BU MOXXeTe BUKOPUCTOBYBATU Y

OyX0Bin Wwadi, a TakoX HanBuLLi Ta

HaHWKYi TemnepaTypu, ki MOXHa
BCTAHOBUTM AN Unx pyHKUin. Mopagok
HaBeZEHNX TYT pexumia poboTn Moxe
BiAPI3HATMCSA Bif, po3TallyBaHHSA Ha
BaLLomMy BMpO6i.

Oiana3oH

Cumson Oonuc cyHKuUii Temnepartyp
pyHKuiT )

Onuc i BUKOPUCTaHHSA

/?\ Jlamna gyxoBku -

YKopeH HarpiBay He npautoe B AyxoBLi. CBITUTbCA nuLle
niamna OyxoBKu.

Po6ota 3 }
0 BEHTUMATOPOM

[yxoBka He rpieTbcs. MNpautoe Tinbkvu BEHTUNATOP (Ha 3agHin
CTiHLi). 3amMOpOXeHi NPOAYKTN 3 rpaHynamMu nNoBiNbHO
PO3MOPOXYOTLCS NPW KIMHATHIN TemnepaTypi, FoToBI
nNpoayKTV 0XONoaxXyrTbes. Yac, HeobxigHuii ans
PO3MOPOXYBaHHS LLINOro WmaTka M’sica, AOBLUE, HiX ANns
cTpaB i3 3epHoM. [lyxoBka He HarpiBaeTbcs. [Npautoe Tinbku
BEHTUNATOP (Ha 3aaHil CTiHLi). 3amMOpOoXeHi NpoayKTK 3
rpaHynamu nosiflbHO PO3MOPOXYTLCA NPU KIMHATHil
TemnepaTypi, FOTOBi NPOAYKTN OXONoAxXytoTbes. Hac,
HeobXiaHUIA NS PO3MOPOXYBaHHS LiNoro wmaTka m’sca,
[OOBLUE, HiX NSt MPOAYKTIB i3 3epHOM.

BepxHiit i HKHI .
HarpiBanbHi enemMeHTn

Ia HarpiBaeTbcs 3Bepxy i 3HM3y ogHouacHo. MigxoanTsb ans
TOpTIB, TicTEYOK abo TiCTEYOK i TyLLKOBaHOI iXi y dhopmax ans
BUNikaHHS. [OTyBaHHS BiAOyBaeTbCA Ha OAHOMY JEKy.

<
&

Migirpis 3a gonomoroto .
HWXHBbOTO BEHTUNSITOpA

["apsiye NoBITPA, HarpiTe HWXHIM HarpiBayem, piBHOMIpPHO Ta
LUBMAKO PO3MNOAINAETLCA MO AYXOBL 32 AONOMOro
BeHTUNsTOpa. [0TyBaHHs BiAbyBaeTbCs Ha oAHOMY Aeky. Liio
DYHKLIIO TakoX Crif, BUKOPUCTOBYBATW A1 NErKOrO OUYULLEHHS
napoto.

["apsiye NoBITpSA, HarpiTe TennoBEHTUNATOPOM, PIBHOMIPHO Ta

HarpiBaHHs . LUBWAKO PO3MNOAINAETLCA MO AYXOBLi 32 JONOMOro
BEHTUNSATOPOM BeHTMNSATOpa. BiH nigxoauTb Ans NpUroTyBaHHS iXi B KiNbKOX
[eKkax Ha pi3HMX PiBHSX NOMULb.
LLlo6 3aowannT enekTpoeHeprito, BU MOXETE
Eko-HarpiBaHHs N BMKOPUCTOBYBATK Lit0 pyHKLi0 3amicTb «HarpiBaHHSA
BEHTUNSATOPOM BEHTMNATOpPOM» B AianasoHi 160-220°C. Ane; yac
npuroTyBaHHs 6yae TPOXu JOBLUMM.
N Mpautoe HWXKHIN HarpiBay | TennoBeHTUNATOP. MigxoanTe Ansa
DyHKLA niuy * pay p p. IiaxoanTe 4

NPUroTyBaHHS niuu.

DyHkuiA «3D»

MpauooTb YHKLUIT BEPXHLOrO HarpiBy, HUXHBLOrO HarpiBy Ta
BeHTUNsATOpa. KoxxHa CTOpoHa roToBOro NpoAyKTy roTyeTbCst
0fAHaKoBO i WBKMAKO. [0TyBaHHs BigbyBaeTbCsl Ha OQHOMY
Aeky. Lito dyHKuilo Takox cnia BUKOPUCTOBYBaTH ANst
NpUroTyBaHHs K Ha napy.

f |8l |®|[®]|®] I

[oBHWI rpunb

Benukuii rpune Ha cteni nevi npawioe. Migxoante ans
CMaXEHHS Y BENUKMX KiNlbKOCTSX.

* Baw npoayKT npautoe B AianasoHi
Temneparyp, ykazaHoMy Ha perynsaropi
Temneparypu.

3.4 JopaTkoBe npunagasi BUpody

Y Bawwomy Bmpobi € pisHe npunagas. Y
LbOMY PO34iri € onvucy Npunagas n onucu
NPaBMMbLHOrO BUKOPUCTAHHS. 3anexHo Big
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mogeni Bupo0y, AoNoMiXHe npunaaas, Wwo
nocTavyaeTbCsi, MOXe 3MiHIOBaTUCh.
MoxnuBo, Lo He BCe Npunagas, onucaHe
B NOCIBHMKY KOpUCTyBa4a, € HassBHUM Y
BaLLOMY BMPODGi.

[eka, SkMMn OCHaLLLeHO NpuUcCTpin,
@ MOXYTb AedopmMyBaTnCA nig,

BNnnBoM Temnepatypu. Lie He

BNNMBa€E Ha PyHKUIOHANbHICTb.

Hedopmauia 3Hukae nicns
OXOJIOKEHHS OEeKO.

CraHgapTHe Aeko
BukopucTtoByeTbCa AN BUMIYKY,
3aMOpPOXEHUX MPOAYKTIB | CMaXXeHHS
BENUNKMX LLMATOYKIB.

[eko ansa Bunivkn
BukopucToBy€eTbCA ANSA BUMIYKK, TaKoi sIK
neynBo Ta BicKBITK.

OpoTsiHUI rpuUnb

BurkoprcToBYy€ETbCS ANst CMaXeHHs abo
PO3MiLLEHHsI i, siky MOTPiOHO 3anikaTty,

CMaxWTK i TYLLKYBaTW Ha NOTPIGHI nonuui.

CtocyeTbcA moAenen 3 APOTAHUMM
NONULISAAMM :

CtocyeTbcs Mofernen 6e3 ApPOTAHMX
nonuub :

3.5 Use of Product Accessories

Monuui ana npurotTyBaHHA iXi

Y 30Hi NpUroTyBaHHS € 5 PiBHIB MNONOXEHHS
nonuub. By Takox moxeTe nobauntu
nopsiAoK MNOMnuUpb 32 HOMepaMu Ha
nepeaHivi pami AyXOBKU.

CtocyeTbcsA Mofenen 3 APOTAHUMM
NOJNINLUSAMM :

=N who

>

CtocyeTbcs Mofenen 6e3 ApPOTAHUX
nonuue :

5
4; =~ 2
N 1

Po3MmileHHA ApoTAHOro rpuns Ha
nonuusax

CtocyeTbcsA Mofernen 3 APOTAHUMM
NoNuuUsAMM :

[yxe BaxnunBo NpaBuibHO po3TallyBaTit
peLUiTKy Ha peLliTyacTux BiYHMX NonnusaXx.
Posmilytoun peLwitky Ha noTpibHy nonuuto,
BiAKpWUTa YacTnHa mae 6ytu cnepegy. Ans
KpaLloro NpuroTyBaHHS rpunb HeoOXiaHO
3aKpIiNUTU Ha ToYLi 3yNUHKK peLliTkn. BiH
He NOBWHEH NPOXOAUTY Yepes3 TOUKY
3YMUHKK, LWOOG TOPKHYTUCS 3aAHbOT CTIHKK
[YXOBKM.
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CtocyeTbcs Mofernen 6e3 ApPOTAHMX

nonuub :

BaxnunBo TakoX NpaBUNbHO PO3MICTUTH m
NOTKM Ha BiyHmx nonuusax. MigHoc mae

OOMH HaNPSMOK NPV PO3MILLEHHI Ha NonuL.

IMig yac po3milLleHHs NnoTka Ha NOTPIGHY

NOSMLIKO Oro CTOPOHA, NpU3HayeHa anis
YTPMMYBaHHS, NOBMHHA OyTu crnepeay.

CrocyeTbcsi moaenen 6e3 APOTAHUX
nonuub :

[yxe BaXxnMBo NpaBUIIbHO PO3MICTUTH
peLliTky Ha Bi4HMX nonuusax. Pelwitka mae
OAMH HanNpPsIMOK NPV PO3MILLEHHI Ha NonuLi.
PoamiLytoun peLuitky Ha noTpibHy nonuuto,
BiKpWTa YacTuMHa Mae 6yTu cnepeny.

g =

DYHKUiA 3yNMHKN APOTAHOrO rpunsa
€ dyHKLiA 3ynuHKn, sika 3anobirae
nepeknaaHHIo rpuns 3 peLlitki. 3aBaaku
~~~~~~~ Lin cpyHKUii BU MOXeTe nerko Ta 6esneyHo
7 nictaBaTtu ixxy. 3HiMaroum peLliTky, Bu
MOXeTe MOTArHyTU 1T Bnepea, AOKU BOHa He
[OCSITHE TOYKM 3YMUHKN. B1 NOBUHHI
NPONTK Yepes Lo TOYKY, o6 BuaanuTK it

~
=4
~,
~L
=
~L
=

9 NOBHICTHO.
Po3mileHHs nipaoHy Ha nonuusax CtocyeTbcs Mofernen 3 APOTAHUMM
CTocyeTbcs Mogernei 3 APOTAHUMMU nonuusiMm :

NONULUAMM :
TakoX BaXXnMBO NpaBUIIbHO po3TallyBaTu
NOTKN Ha peLliTyacTux GidHmx nonuusx. Mig
Yac PO3MilLleHHS NoTKa Ha NOTPIGHY
NonuL0 MOro CTOpoHa, NpusHayeHa ans
YTPUMYBaHHs1, NOBUHHA OyTn cnepeay. Ans
KpaLoro NpUroTyBaHHs AeKo HeobxigHo
3aKpIiNMTK Ha peLiTui pewiTui. BiH He
NOBMHEH NPOXOANTM Yepes rHi3ao
dpikcaTopa, o6 TOPKHYTUCS 3a4HbOT CTiHKM
OYXOBKMU.
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CTtocyeTbcs Mmofenen 6e3 ApOTAHUX
nonuub :

®DyHKLUiA 3ynMHKK noTtka - CtocyeTbcA
Moperen 3 APOTAHUMM MONULIAMUN

ICHye TakoX PYHKList 3YyNUHKK, SKa
3anobirae BUKMOAHHIO NOTKA 3 PELUiTKM.
Buimatoum notok, BMBINbHITb MOro i3
3aHboro pikcaTtopa Ta NoTArHiTL Ha cebe,
MOKM BiH HE JOCArHe NepefHbOi CTOPOHMU.
LLlo6 NoBHICTIO BUMHATM MOro, NOTPIOHO
NPOWTU Yepes rHi3go Ans ynopy.

MpaBunbHe po3MilLleHHs peLiTku Ta
AeKa Ha TenecKoniYyHuxX HanpAMHUX-
CtocyeTbcA mofenen 3 APOTAHUMM
nonuusMn 1 TeneckoniuyHMMmu
KOMMOHEeHTaMu

3aBasikv TenecKkoniyHUM HanpsMHUM
MOXXHa Nerko BCTaHOBMOBATU Ta 3HIMaTH
nigHocu abo peLuiTky. BukopuctoByoun
NOTKN Ta APOTHAHI PeLUiTKM 3 TENEeCKONi4YHO
pelikoto, cnigkynTe 3a TuMm, Wwob WwrndTr
Ha nepeaHin i 3aaHi YacTuHI
TENecKoMiYHMX Periok Npunaranu 4o Kpais
peLliTkn Ta Aeka (Moka3aHo Ha MaroHKy).
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3.6 TexHiYHi XxapakTepucTuKn

3aranbHi xapakTepucTuku

30BHiLWLHI po3mipu BUpobBy (BUcoTa/lWwimpuHal/rnubuHa), mm |595 /594 /567

MoHTaxHi po3mipn AyxoBKK (BUCOTa/LIMPUHA/rMMBUHA),
MM

590-600 /560 /min. 550

Hanpyra/vactoTa 220-240V ~; 50 Hz

Twvn i nepepis kabento, WO BUKOPUCTOBYETLCA/NIAXOANTD

OISt BUKOPUCTaHHS y BUPOOGi MiH. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

3aranbHe eHeprocrnoxuBaHHs, KBT 3,3

Tvn oyxoBku BaratodyHkuioHanbHa fyxoBka

OcHoBHa iHthopmaluis: IHdopMmaLis Ha eHepreTUYHIN eTUKETLI eNeKTPUYHINX JyXOBOK NoBYTOBOrO BUKOPUCTAHHS
HagaeTbes BignoeiaHo Ao ctaHaapTie EN 60350-1/IEC 60350-1. 3HaueHHsi BU3Ha4atoTbest B PYHKLisSX BepxHin i
HVKHIN HarpiBarnbHi enemeHT abo lMigirpie 3a 4ONOMOro HXHLOMO / BEPXHBOIO BEHTUIISAITOPA (3@ HasiBHOCTI) 3a
YMOBV CTaHAaPTHOrO HaBaHTaXeHHS!.

Knac eHeproedeKTMBHOCTI BU3Ha4aeTbCsl BIANOBIAHO A0 HUXKYEHaBeAeHO! NPiIOPUTETHOCTI 3anexHO Bifg TOro, Yn
ocHalleHo Bupi6 BignoigHUMm dyHKuUiaMmuy. 1-Eko-HarpiBaHHs BEHTUNSTOPOM , 2-HarpiBaHHsi BEHTUNATOPOM , 3-
Manuii rpunb 3a 4ONOMOro BEHTURATOPa , 4-BepXxHili i HWXKHIN HarpiBanbHi enemMeHTu.

TexHiYHi XapakTepUCTUKN MOXYTb OyTV 3MiHEHI ©6e3 nonepeHbOro Nonepe;KeHHs
ONs NOMinNLWeHHs SKOCTi BUpoby .

306parkeHHs B LibOMY MOCIOHMKY € CXeMaTUYHUMM | MOXYTb HEe TOYHO BignosigaTu
BaLLOMYy BMPOOY.

OTpUMYIOTbCH B TabopaTopHMX yMOBax 3rigHO 3 BiAMOBIAHMMN CTaHAAPTaMMU.
3anexHo Bif ekcnnyaTauiHUX Ta eKONMoriYHUX yMOB BUPODY Lii 3HAa4YEHHS MOXYTb
3MiHIOBaTHCS.

@ 3HaueHHs, 3a3HayeHi Ha eTukeTkax BUpoby abo B CynpoBigHin JOKyMeHTaLil,
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4 Teplie BUKOPUCTaHHA

lMepen noyaTkoM BMKOPUCTaHHSI BUPOOY
peEKOMEeHAYETbCSA BUKOHANTE Aii, BKa3aHi B
HWXXYeHaBeaeHMX po3ainax.

4.1 ToyaTKkoBe HanawTyBaHHA

Mepen BUKOPUCTAHHSIM OyXOBKMU
@ 000B’s13K0OBO BCTAHOBMOMTE Yac

[obun. AKwo uboro He 3pobuTwy,

MpOLLEeC rOTYBaHHS B AKX

MoZensx AyXoBOK byae
HEMOXXINBUM.

1. Micng nepLuoro BBIMKHEHHS AYXOBKWU Ha
aucnnei noYnHaTb 6nmmaTn
nosigomneHHs «12:00» i cumson (0.

2. BcTaHoBiTb Yac 4obu, TOPKHYBLUNCH

KHOMOK (D/O.
130
e
oo o0 Q ®
' (&)

3. LWo6 akTnByBaTM NOME XBUMMWH,
TOPKHITLCA KHOMKK (O ab0 {65

° 300
Q N © ® & &

4. LUnsixom TopkaHHs KHoMok /O
YCTaHOBITb 3HAYEHHSI XBUIUH.

O |1TJCcol

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MigTBepabTe HanawTyBaHHS,
TOPKHYBLUMCb KHOMKM (O abo 42%.

= [licns BCTaHOBNEHHS Yacy Aobu
cvmBon €9 3HMKaE 3 aucnnes.

AKLLO Yac He BCTaHOBIEHO,

@ nosigomneHHs «12:00» i cumson O
NpoJoBXyTb OriMmaTH, a fyxoBka
He 3anyckaeTbcs. [Insa Toro, wob
AyXOBKa 3anycTtunacs, HeobxigHo
nigTBEpPAMTU Yac [obw,
BCTAHOBMBLUW NOrO 3Ha4YeHHs, abo
TOPKHYTUCB KHOMKK (O B TOM Yac,
Konu BigobpaxaeTbest
nosigoMneHHs «12:00». MoxHa
3MIHUTU HanawTyBaHHS Yacy Jobwm
nisHiwe, sIK onMcaHo B po3aini
«HanawTtyBaHHsA».

Y pasi BiOKMIOYEHHS XMUBMEHHS
@ HanalTyBaHHs Yacy Jobu

ckuaaTbes. Ix NoTpibHO

BCTAHOBWTU 3HOBY.

4.2 To4yaTKoBe OYULLEHHS

1. 3HimiTb yci nakyBanbHi maTepianu.

2. BuTArHitb 3 AyxoBOi WwWadwm yce
npunagas, sike NoCTaBnsieETbCs B
KOMMAEKTi 3 BUPOGOM.

3. YBIMKHIiTb BMpiO Ha 30 XBUNUH, @ NOTIM
BUMKHITb MOro. Taknum YMHOM, 3anuLLKn
Ta Wwapw, sKi, MOXNMBO, 3anULLMIMCS B
nedi nig Yac BMpPoGHMLTBA, CNantolTbCs
Ta OYULLATLCA.

4. B npoueci KopucTyBaHHs BUPOGOM
BMOEpIiTb HaMBKLLY TeMnepaTypy 1
pobo4mnn pexunm, B SKOMy NpaLorTb YCi
HarpiBanbHi enemeHTy Bupoby. [ms.
po3ain «Poboyi pexvMu oyxoBKu
[» 59]». Mpo cnocobu ekcnnyatauii
AYXOBKM MOXHa AidHaTucs B po3gini
HIKYeE.

5. 3ayekanTe, NOKM OyXOBKa OXOIIOHE.

6. MpoTpiTb NOBEpPXHi BUPOOY BOMOro
raHdipkoto abo ry6koto Ta BUCYLLITb
TKaHUHOH.

Mepen BUKOpPUCTAHHAM Npunagan
BUKOHaWNTe HMXXYeHaBeaeHe.
[NouncTiTh Npunagas, ske BUAMaeTe 3
OYXOBKM, MUOYMM 3acobom, BoOok Ta
M’SIKOO TYOKOI ANS YNLLEHHS.
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NOBIOOMNEHHA: Oeski 3acobu ans
MUTTS 1A YULLIEHHSI MOXYTb MOLUKOONUTM
nosepxHto. Mig Yac YnLeHHs He
BMKOPUCTOBYITE abpa3unBHi Mutodi 3acobu,
MOPOLLKU Ta KpeMU ANs YnLLeHHst abo
rocTpi npegmeTn.

5 BukopucTaHHS AYXOBKU

NMOBIAOMIJIEHHA: MpoTsrom Kinbkox
roavH Nig Yac NepLUIoro BUKOPUCTaHHS 3
NPUCTPOID MOXE NMPOCOYYBaTUCS OUM i
3anax. Lle HopmanbHa cutyauis, i noBiTps
O4YUCTUTBLCS 3a HAsiBHOCTI BiANOBIgHOT
BeHTUNSAUIi. YHukanTe 6e3nocepeaHbLOro
BOMXAHHS YTBOPHOBAHUX AUMY 1 3anaxis.

5.1 3aranbHi BigoMocTi npo
BUKOPUCTAHHSA AYXOBKMU

BeHTUNATOP OXONOMKEHHSA

( BigpisHsieTbCA 3anexHo Big mopeni
BMpoOy. Moxe He icHyBaTu y BallomMy
BUpPOGiI. )

Y Bawomy BMpOGi BUKOPUCTOBYETHCS
BEHTUINSATOP OXONOAXEHHS. BeHTunsaTop
OXOMOMXEHHSA aKTUBYETbCH aBTOMATUYHO
TOAi, KONK Lie HeobXiaAHO, Ta OXONOLXKYE
(bpoHTarnbHy NOBEPXHIO BUPOOY Ta mebni.
BiH aBTOMaTM4YHO BMMUKAETHLCSH MO
3aBEepLUEHHIO NPOLIECY OXONMOOKEHHS.
"apsye nNoBiTpsi BUBOAUTLCS Yepes
ABepusaTa oyxoBoi wadu. 3abopoHsAeTbCsS
y Oyab-sikuii cnoci6 6nokyBaTu L
BEHTUNSAUINHI OTBOpY. HEBMKOHAHHS Li€i
BMMOTIM MOXe MPU3BECTU OO0 HAAMIPHOIro
HarpiBaHHs AyxoBoi wadw. BeHtunsarop
OXOMNOMXXEHHS NPOAOBXYE MpautoBaTu Mig
yac BMKOPUCTaHHS AyX0Boi Wwadwu abo
nicns il BAMKHEHHS (Mpubnn3Ho NpoTarom
20-30 xBMNuH). AKLWO AnS roTyBaHHS
BMKOPUCTOBYIOTLCS MPOrpamHi
HanawTyBaHHsS TalMepy OyXOBKU,
BEHTUNATOP OXONOAXEHHS, a TaKOX YCi
iHLWIi dyHKUiT Byae BUMKHEHO no
3aBepLUEHHI0 Yacy BumikaHHA. KoprcTtyBay
He MOXe 3MiHIOBaTK HanalUTyBaHHS Yyacy
po60TV BEHTUNATOPA OXONOAXEHHS. BiH

BMUKaETbCA Ta BUMUKAETbCA aBTOMATU4YHO.

Lle He € HecnpaBHIcCTIO.

OcBiTneHHs AyxoBoi wadu

OCBITNEHHs1 Ayx0BOI Wadu BMUKAETHCSA
aBTOMATM4YHO Ha NOYaTKy BUMiKAHHS. Y
[esKNX MOAEnNsAX OCBITNEHHS 3anuLiaeTbcs
BBIMKHEHWM i Yac BUMiKaHHSA, a B iHLWMX
MoZensx yepes AesKuin Yac BUMUKAETLCS.

Axwo Bn baxaeTe, Wob namna LyxoBKU
ropina 6e3nepepBHoO, 3a JOMNOMOIoH
perynatopa pexumis Bubepitb pobounii
cTaH «Jlamna gyxoBku».

5.2 EkcnnyaTtauisi 6noka kepyBaHHSA
OYXOBKO

3aranbHi 3acTepeXxeHHs Wwoao 6roka

KepyBaHHS OyXOBKOHO.

* MakcumanbHUI Yac, AKUN MoXKHa
BCT@HOBWUTU 1151 NPOLECY FOTyBaHHS B
OyXO0BLji, CTAHOBUTb 5 rognH 59 XBUMNUH.
Y pasi BAMKHEHHS XWBMEHHS nporpamy
OyAe ckacoBaHo. Y Takomy pasi noTpibHO
nepesanycTuty nporpamy.

* [Mig yac BHeceHHs Byab-AKux
HanawTyBaHb BiAMNOBIAHI CMMBOMN
6nvmatoTb Ha aucnnei. Tpeba Tpoxu
3a4yekaTy, NOKVN HanalTyBaHHs
36epiratoTbes.

* KW BCTAHOBMEHO Byab-sike
HanalwTyBaHHS, MOB’A3aHe 3 roTyBaHHSAM,
yac Jobu 3MiIHUTM HEMOXNUBO.

* FKLIO BCTAHOBIIEHO Yac roTyBaHHS,
nicnsi noyaTky NPoLecy roTyBaHHs Ha
ancnnei BigobpaxaeTbes vac, Lo
3anuLmBecs.

* FAKL0 BCTAHOBIEHO Yac rotyBaHHsi abo
Yyac 3aBepLUEHHSI NPUIrOTYBaHHS, MOXHa
aBTOMAaTM4HO CKacyBaTu L
HanalwTyBaHHS, HATUCHYBLUW 1
YTPUMYHOUM KHOMKY () NpOTAroM
TpuBarnoro nepioay 4acy.
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KHonka curHany nonepempkeHHs
KHonka HanaluTyBaHHs yacy

a
A

NR =)
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KHonka 3ameHLLeHHS
KHonka 36inbLueHHs
KHonka HanawTyBaHb

o b WN =

KHonka 6nokyBaHHsi KHOMoK
CumBonu Ha gucnnei
€O : Cumson yacy Buniukm

(D : CumBoON 3aKiH4EHHs Yacy BUMivKM **

: CumBon CurHany nonepemxeHHsA

: CumBon 6110KyBaHHs KHOMOK

(D : Cumson sckpasocTi
8

: CumBon Temnepatypu
l:(]») : CumBON PiBHSA ryyHOCTI
: CumBon 6110KyBaHHA ABEpLAT **

*Bigpi3HsAeTbCA 3anexHo Big moaeni Bupoby. Moxe
He icHyBaTW y BaloMy BUPOGi.

YBiMKHEHHS1 Ay XOBKU

[lyxoBKka no4mHae npawoBaTti nicns Toro,
Sk BUOpaHo GaxkaHWi poboYMIn pexXnmM
rOTyBaHHs! LUMISIXOM NMOBOPOTY perynaropa
PEeXUMIB, | BCTAHOBIEHO NEBHY
Temneparypy LUNsSXOM NoBOPOTY
perynstopa TemnepaTypu.

BUMKHEHHS1 BYXOBKM

[yX0BKYy MOXHa BUMKHYTH LLSIXOM
BCTaAHOBIEHHS perynatopa pexvMis i
perynatopa TemnepaTypu B MOSIOXKEHHS
BUMKHEHHS! (BEPXHE MOJOXKEHHS).

[na npuroTyBaHHA B pyYHOMY peXuUMi
obepiTb TemnepaTypy # po6o4nin pexmm
AYXOBKMU

MoxHa rotyBaTu B py4HOMY PEXUMI
(camocCTinHO), He BCTaHOBIIOKOYM Yac
NpUroTyBaHHs, a BUbpasLLM TeMnepaTypy 1
pobounin pexum Ansa NpUroTyBaHHA
KOHKpETHOI CTpaBu.

[e]
~
L]

1. 3a gonomoroto perynaropa pexvMis
BNOEPITbL NOTPIOHUI POBOUMIA pEXM
rOTyBaHHS.

2. BukopucToByoumn perynsarop
TemnepaTtypu, BCTAHOBITb DaxkaHy
Temnepartypy rotyBaHHS.

= [lyxOoBKa HEramHo noyHe npawoBaTtu
BiAMOBIAHO 4O BUOPAHOro pexumy i
Temnepartypwu, i OAHOYacHO Ha aucnnel
BigobpakaTumeTbca cumson § . Micna
TOro, K TeMnepaTtypa BCepeavHi
[yXOBKM [OCArae BCTAHOBMNEHOI
Temnepatypu, CUMBON § 3HUKAE.
[lyxoBKka He BUMMKAETLCH
aBTOMATU4YHO, OCKINbKM Yy pasi
rOTYBaHHS B PyYHOMY PEXUMI HE
nepenbaqaeTbCst BCTAHOBMNEHHS Yacy
rotyBaHHsi. Bam Tpeba camocTiliHo
KOHTPOStOBATM NPOLLEC rOTYBaHHS 1
BUMUKATW AyXxoBKyY. [icns 3akiH4eHHA
npoLecy rotTyBaHHs BUMKHITb JyXOBKY,
NMOBEPHYBLLW PErynaTop PeXuMis i
perynaTtop Temnepartypu B NMOMOXKEHHS
BUMKHEHHS1 (BEPXHE MONMOXEHHST).

FoTyBaHHS i3 BCTaHOBJIEHHAM Yacy
roTyBaHHS.

MoxHa HanawTyBaT aBToMaTU4He
BUMKHEHHS [yXOBKM NiCnsi 3aKiH4eHHS
neBHOro nepiogy Yacy, BM6paBLLn
Temnepartypy 1 pobounii pexum ans
KOHKPETHOI CTpaBu, a TakoX BCTaHOBMBLLIN
yac roTyBaHHs 3a AOMOMOroK Tanmepa.

1. BubepiTb poGoumnii pexxrm rotyBaHHs.

2. TopkHiTbCcs kHOMKU (O 11 yTpumyiTe i
AOTU, IOKM Ha eKpaHi He 3'IBUTbCS
cumBon O Ans HanalTyBaHHs vacy
roTYBaHHS.
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nonepenxyBarnbHoro curHany. MNoaaHHs
curHany nNpunUHKAETbLCS | Ha aucnnei
3'ABNAETLCS Yac Jo0u.

Q

Micna BctaHOBNEHHSA po6o4oro
@ pexXumy i TemnepaTtypu, MoxHa

BCTAHOBWTU Yac roTyBaHHs Ha
30 xBunuH, 6e3nocepeaHLO
HaTUCHYBLUW KHOMKY (P ans
LUBMAKOrO BCTAHOBIEHHS Yacy
rOTYBaHHsI, @ TaKoX 3MiHIOBaTV Yac
3a J0NoMororo KHomku ®/O.

AKwo nicna 3akiHYeHHA NogaHHA
@ cuUrHany HaTucHyTH Byab-siKy
KHOMKY, AyXOBKa 3HOBY NMOYMHaE
npautoBaTtu. LLlo6 3anobirtu
NPOOOBXEHHIO POBOTU AYyXOBKM
nicns 3akiH4eHHsA NogaHHs
nonepeaXyBanbHOro curHany,
BUMKHITb YXOBKY, NOBEPHYBLUN
perynstop TemnepaTypu n
perynsitop pexxmMmiB y NOSTOXKEHHS

3. BcCTaHOBITb Yac roTyBaHH4 3a
[0MoMOoroto KHomnkn @IO.

O M-
I

LI
oo o Q@
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«0» (BUMKHEHO).

Yac rotyBaHHs 30inbLUYETLCS Ha
@ 1 XBUNMHY NPOTArOM NepLumx

15 xBunuH, a yepes 15 xBunuH

36inbLUYETHCA HA 5 XBUMNVH.

4. lMocTaBTe cTpaBy B LyXOBKY
BCTaHOBITb TEMMNEPATYPy PErynsTopom
Temneparypu.

= [yxoBka oapasy noynmHae
npautoBaTt BignosigHo oo
BUOPaHOro pexumy i
Temnepatypu. NoynHaeTbes
3BOPOTHWI BiANIK BCTAHOBINEHOTO
Yyacy roTyBaHHs, i Ha gucnnei
BimobparkaeTbes cumson f§ . Micns
TOro, K TeMrnepaTtypa BCepeauHi
[OYXOBKM JOCsirae BCTAHOBIEHOT
Temneparypu, CUMBOI §§ 3HUKAE.

5. MMicnsa 3aBepLUEeHHS BCTAHOBIEHOrO
yacy rotyBaHHs Ha gucnnei 3'ssBNnseTbest
nosigomneHHs «KiHeub», cumson O
6rnumae, a Taimep B1AaE 3BYKOBUIA
curHan.

6. lNonepemxeHHs NyHae ABi XBUNNHMW.
HaTucHiTb Ha Byab-AKy KHOMKY, LWo6
NPUNMHUTX NOAAHHS

5.3 lNoTtyBaHHs Ha napi

MpuabaHa ayxoBka ocHalleHa yHKLIE
roTyBaHHs Ha napi. Kpawi pesynstatu
roTyBaHHs [OCAraloTbCs 3a AONOMOro
dyHKUii nogavi napu. Cuctema nogauvi
napu rapaHTye, Lo MOBEPXHS
KOHOUTEPCbKMX BUPOBIB CTae SCKPaBiLLIOto,
X CKOpUWHKa BinbLu XpycTKO, a cami
BUPOOK GinbLu NuwHUMK. Kpim Toro,
nogava napv 3MeHLLye BTpaTy BOJIOrM
TakMMK NpoaykTamu, K M’iCO, BOHO
HabyBae BinbLIOi COKOBUTOCTI BCEpEaMHI, a
MOro CMakoBi BMAaCTUBOCTI MOKPALLYTbCS.
3aranbHi nonepemKeHHs

» [oTyBaTV Ha napi MoOXHa nuiue B
pexmmax roTyBaHHs Ha napi, 3a3HayeHnx
y NMOCIGHMKY KOpMCTyBaya.

» O6'em pe3epByapa Ans BOOW CTAHOBUTb
250 mn. Mig yac rotyBaHHA He
HanvBanTe B pe3epByap Ansi BOAM
OinbLue Hix 250 mn Boaw.

* lNicnsa 3akiH4eHHsA roTyBaHHA Ha napi 1
BiOKPUTTSA ABEPLAT AYXOBKN KOHAEHCaT,
LLIO YTBOPKETHLCS Ha ABepUsTaX AyXOBKM,
MOXe€ CTiKaTu B HaBKOMULLHIMA NPOCTIp.
Tpeba BUTMpPaATN KOHAEHCAT oapasy
nicns BigKpUTTA ABEPLAT AYXOBKU.

* TpumanTecs nogani, Bigkpmsaroun
OBepuaTa OyXOBKU, OCKINbKM napa Ta
rapsidye noBiTPA MOXYTb BUAINATUCA MiA
yac i nicna rotyBaHHsa Ha napi. MNMapa
MOX€e CMPUYMHUTI ONIKW LUKIPW PYK,
06nunyys i/abo oven.
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» AKkwo Boga 3anvwaeTbcs BCepeamHi
[yXOBKM, NICINS KOXKHOrO rOTYBaHHs Ha
napi BUCYLLYTE 3aNULLOK BOAN CyXO
raHyipKor, NoYeKkaBLLM OXONOAKEHHS
OYyXOBKM. |HaKLIe 3anuLLKoBa BOAA MOXeE
NPU3BECTU 0 YTBOPEHHSA HaKMMY.

* AKwo Baw NpoayKT Mae 30HA AN M'sica,
nepekoHamTecs, Wo KpuLika 30HAa
3aKkpuTa nepes NpUroTyBaHHSAM Ha napy.
IHaKLWwe MoXe BUHUKHYTW BUTIK Napu 3
rHi3ga 3oHga ansa m'sica.

3ayBaXeHHs1 o040 npouecy roTyBaHHs
Ha napi.

1. MepLu HixX po3novaTtn npouec
roTyBaHHsi, 3BipTecs 3 Tabnuueto
rOTYBaHHS Ha napi N BCTAHOBITb PEXWUM,
Temneparypy 1 Yac BignosigHo A0
CTpaBu, sIKy 30MpaeTecs rotysaTu.
Mo)kHa caMOCTIiHO BM3HAUYUTH
3HaYeHHS, AKMX HeMae B Tabnuu:
KiNbKICTb BOAM, SIKy NOTPiGHO foaaTw,
Temneparypy, PEXUM i Yac roTyBaHHS.

2. Po3MIiCTiTb iHrpedieHT B yXOBUj Ha
peLwliTLi, BCTAHOBMNEHIN y
pEeKOMeHA0BaHOMY MOOXKEHHI.

3. HatucHiTb niktorpamy pesepByapa ans
BOOM Ha NaHerni KepyBaHHS OyXOBKU B
TOW MOMEHT, KON HacTae Yac
[oaaBaHHs BoAW BiAnoBigHO Ao Tabnuui
NpUroTyBaHHS.

4. BuTArHiTb pesepByap Ans BOAM 3 MOro
rHisga.

5. BigkpuinTe KpuLLIKy pesepByapa ans
BOAW 1 HaMOBHITb MOro BOAO B
KiNbKOCTI, 3a3Ha4veHil B Tabnuui 3
pekoMeHOauisiMu LWoAo NPpUroTyBaHHS
CTpas.

He BrKopucTOBYWiTE AUCTUINBOBAHY

@ abo BigginsTpoBaHy BOAY.
BukopucroByiite nuwe
niaroToBreHy BOAY.
3ab0pOoHAETLCS BUKOPUCTOBYBATH

3aMicTb BOAW NErko3ammMncTi
CMMPTOBI PO3YMHN ab0 PO3YUHU, SKi

MICTATb TBEpPai YaCTUHKMN.

ﬁ@\, i 7
/

6. 3akpuiiTe KPULLKY 1 BCTAHOBITb
pesepByap Ang BoAu Ha NoOro Micue.
MpoLTOBXHITL pe3epByap Ans BOAN A0
yropy.

= Bopga 3 pe3epByapy Ans Boau
NOYMHAE NOBINbHO CTiKaTK Ha JHO
OYXOBKW, 3aBASKN YOMY
3abesneyvyeTbcst npoLec

{
{
{
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roTyBaHHA 3 BUKOPUCTAHHAM Napw.

7. Tlicnsa 3aBepLUeHHSA NpoLecy roTyBaHHA
BMMKHITb 1IyXOBKY, BCTAHOBMBLLN
perynaTopu pexvuMis i TemnepaTypu y
BVMKHEHE MOSOXEHHS.

AKLLO BOAA 3anULWAETLCS Ha OHi

@ AYXOBKM, NiCAsi KOXHOrO roTyBaHHS
Ha napi BUCYyLLYyWTe 3anuLoK BOAU
CYXOI0 raH4ipKoto, MoYeKaBLUN
OXOMNMOKEHHS AYXOBKM. [HaKLwe
BOAA, L0 3anuLumnnacs Ha gHi
[yXOBKW, MOXe Npu3BecTy A0
YTBOPEHHS HaKumy.
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5.4 HanawTtyBaHHA

YBiMKHEHHSA chyHKLiT 6510KyBaHHA
KHOMOK

3a gonomoroto dyHKLiT 610KyBaHHSA KHOMOK
MO>XHa 3aXMCTUTWN TalMep Bif 30BHILLHLOrO
BTPYYaHHS.

1. TOPKHITbCS KHOMKW 1 YTpUMYyITE ii 4OTH,
[OKM Ha aucnnei He Binobpasntbces
CUMBON ().

1 .
b 00 6 %

= [licnga Toro, gk Ha aucnnel
BigoGpaxaeTbCs CUMBON (@,
NOYMHAETBLCS 3BOPOTHUI Biasik 3-2-1.
BrnokyBaHHS KHOMOK aKTUBYETBLCS MiCNs
3aBepLUEHHS 3BOPOTHOrO BiAfiKy.
AKLLO HAaTUCHYTK Byab-5IKy KHOMKY
nicrsi BCTAHOBIMEHHS pPEXUMY
GrokyBaHHs, Tanmep nofae 3BYKOBUWA
curHan i bnumae cuMBon (3.

n

NpUroTyBaHHsaM ixi. CurHan 6yannbHuka
He BNnvBae Ha pobo4i pexxnumm QyXOBKU.
BiH BMKOPUCTOBYETLCHA 3 METOIO
nonepemXeHHs. Hanpuknag, MoxHa
BMKOPUCTOBYBaTW BYAUNBHYK y pasi, SKWwo
Tpeba B NEBHWI MOMEHT Yacy
nepeBepHyTH CTpaBy B AyXO0BLi. AK Tinbku
MWHAaE BCTAHOBIEHWUI Yac, NMyHae 3BYKOBUN
CUrHan nonepemkeHHs.

MakcumanbHui Yac 0o NogaHHs
nonepeaXyBarnbHOro curHany

FAKLo BiANYCTUTY KHOMKY A0

@ 3aKiHYEHHs1 3BOPOTHOrO BIASTIKY,
pexum 6r1oKyBaHHS KHOMOK He
aKTUBYETbLCS.

KHonkn Tarimepa He MOoXxHa
@ BMKOPUCTOBYBATMW B TOW Yac, KOmnu
YBIMKHEHO pexuM GroKyBaHHS
KHOMOK. Y pasi BigKIMtoYeHHs1
XXVBMEHHS pexum 6nokyBaHHS

KHOMOK HE CKaCOBYETbLCA.

BUMKHEHHS1 pexXuMy 6110KyBaHHs
KHOMOK

1. TOPKHITBCSA KHOMKM N yTpUMYynTE ii 4OTH,
[OKV CUMBOI (5] HE 3HUKHE 3 AUCTNes.

= [licnga Toro, K 3 ANCcNnes 3H1MKae

CMMBOT (3], PEXX1M BIIOKYBaHHSA KHOMOK
BUMMKAETbLCS.

HanawTtyBaHHsA curHany nonepemkeHHs

Tanimep BUpoOy MoXHa [0OaTKOBO

BMKOPWUCTOBYBATM 4151 BCTAHOBIEHHS

Oyab-aKoro HaragyBaHHs abo

rnonepeaXXeHHs, He NoB’si3aHOro 3

CTaHOBUTb 23 roanHn 59 XBUMWH.

1. TOPKHITbCS KHOMKM L\ 11 yTpumyiiTe i
[0TK, OOKM CUMBOS [\ He BinobpasnTbes
Ha gucnnei.

I
‘(9@@@@

2. BcTaHOBITb Yac NnogaHHsA curHany
nonepempkeHHs 3a A0NOMOroK KHOMKM

@IO.
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= [licng BCTaHOBNEHHS Yacy
nodaHHsA curHany Ha gucnnei
NPOAOBXYE ropiTY CUMBON L |
NOYMHAETLCA BiANIK Yyacy. Akwo
O[HOYaCHO BCTAHOBMEHO
3HAYEHHS Yacy O NoAaHHS
curHany GyaunbHuKa i curHany
npo 3akiH4eHHsA npouecy
roTyBaHHsi, Ha aucnnei
BiJOOpaXkaeTbCa KOPOTLLNIA Yac.

3. lMicns cnnyBaHHS Yacy, Lo 3anu1LLIMBCS
[0 NOoAaHHSA nonepexyBanbHOro
curHany, novnHae 6rnmmat cumeon L) i
NyHae 3BYKOBUIA CUrHar.

BUMKHeHHs CUrHany nonepenxXeHHs

1. Micng Toro, Sk MMUHaEe vac, Lo
3anvwmBcA 4O NOAAHHSA 3BYKOBOTO
CurHany, nonepenyBanbHUA 3BYKOBUIA
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CUrHan BMUKaETbCS Ha ABi XBUMUHN. — )
LLlo6 BMMKHYTK nonepeaxyBansHUNI |—| - I I I
3BYKOBMI CUrHarn, TOPKHITbCst Byab-sikoi —! —!

KHOMKW. Q @ @ @ %‘g"} @

= [logaHHsA curHany NpUnUHSAETLCS i Ha ‘
aucnnei 3'aBnseTbecs Yac Joou.

2. BcTaHoBITb 6axaHy sickpaBicTb 3a

Llo6 ckacyBaTu nopaHHa curHany, Aornomoroto kHorku /. (d-01, d-02,
BUKOHaMNTe HUX4YeHaBeaeHi ail. d-03)
1. W06 cknHyT1 HanawTyBaHHS Yacy

NOAAHHA CUTHaMY, TOPKHITLCA KHOMKM L) 1_ 11 Qo

n yTpumynTe ii 0OTWU, AOKN Ha gucnnei [ R

He BigobpasuTbes cumMBon L.

TOPKHITbCS KHOMKM O i yTpumymTe Ti Q @ @ J‘ %:6} E’

[0TW, AOKM Ha Aaucnneil He

BinobpasnTbes cumBon «00:00». 3. TOPKHITLCS KHOMKM 8% Anst
2. Kpim Toro, MoxHa ckacyBaTh nofaHHs nigTBEepMKeHHA, abo 3ayekaiite, He

3BYKOBOIO CUrHaIy, TOPKHYBLUMCh HaTWCKaKoHM XKOAHY KHOTIKY.

KHOMKIA £ 11 YTPUMYIOUM il MPOTSrom HanawTysaHHs SICKPABOCTI CTae

TpUBasoro nepioay Jacy. aKTUBHUM Yepes AesKuii Yac.
PeryntoBaHHs ry4HOCTi 3miHa vacy pobu

. . o 3MiHa Yacy 406U, BCTAHOBIEHOIO paHille B

1. TOPKHITbCS KHOMKM {5,}'1'4 yTpumymnTe il nyXoBLi.

[OTW, JOKW Ha Aucnnei He . 3 o

Bino6pasnTbCst cumeon . 1. TOPKHITbCSA KHOMKM {%@ yTpUMynTe i

[0TW, AOKM Ha aucnnei He
L M| Bino6pasnTbea cumson Q.

I | 2. BcTaHoBITb Yac [obu, TOPKHYBLUUCH

KHomMkn DIO.
EENFEE ©
© | 1M1
2. BCTaHOBITb NOTPIGHNI piBeHb 3a e
gornomoroto kHonku @/Q. (b-01, b-02,

o R

__MJ% 3. Wo6 akTuByBaTV None Ans
2 HanaLITyBaHHS XBUMWH, TOPKHITHCS
y

LA © 6 ® & O kHonku (O a6o . |
' —

3. TOpKHITbCA KHOMKK 4% aAna |

nigTBepmKeHHs, abo 3ayekainTe, He ,

HaTUCKaK4M KOLHY KHOIKY. Q (8 @ @ %:6} &l

BcTaHoBrneHe 3Ha4yeHHs ry4HoCTi

aKTVBYETLCS Yepe3 Aesikuii Yac. 4. LLUnsixom TopkaHHsA KHomku D/
HanawTtyBaHHSA sickpaBOCTi gucnnes BCTAHOBITb 3HAYEHHS XBUIVH.

1. TOpPKHITbCA KHOMKM §6% 11 yTpumyiTe ii
[OTW, JOKX Ha Aucnnei He
Bigo6pasntbesa cumeon (.
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5. MNigTBepabTe 3pobneHi HacTPOoKM,
TOPKHYBLUMCb KHOMKM (O aBo 425

= [licnsa BcTaHOBNEHHA Yacy fobu
cumBon (O 3HUKae 3 aucnnes.

6 3aranbHa iHhopmauia Wwoao BunikaHHA

Y ubomy po3aini HagaTbCs Nopaau LWoao
npoLecy NiAroToBKN A0 roTyBaHHS i
CaMoro npoLecy rotTyBaHHs CTpas.

Kpim Toro, B LbOMy po3aini HagaeTbcs
iHdbopMaLis Npo Aekinbka cTpas, NpoLec
roTyBaHHSs SIKMX BUNpoOyBaBcsi
BMPOBHMKOM, a TakoX HanbinbLL BaXXnuBi
HanawTyBaHHA NPOLLECY FOTYBaHHS LiX
ctpas. Kpim Toro, 3asHayeHi BignoBiaHi
HanawTyBaHHSA AyXOBOI LWadu i
npunaaas, HeobxigHe AN NpUroTyBaHHA
UMX CTpaB.

6.1 3aranbHi 3acTepeXXeHHS Woao
BUMiKaHHA B AyXOBLi

* Y pasi BigkpuTTa ABEPUAT AYXOBKU Nig
yac npouecy rotyBaHHsa abo nicns
3aKiHYEHHSsI TOTYBaHHS 3 YXOBK/ MOXeE
BMpBaTuCs rapsya napa. MNapa moxe
CMNPUYMHUTM OMIKW LUKIpK pyK, 06nmyys i/
abo oven. Bigkpmeatoun apepusTa
AYXOBKM, BiginAaiTe nogani.

* Yepes iHTEHCUBHY napy, LLO
YTBOPIOETLCS Nif Yac roTyBaHHA CTpaB y
AYXOBLi, Ha BHYTPILLHI/ Ta 30BHILLHIN
NMOBEPXHAX AYXOBKU, @ TAKOX HA BEPXHIX
YacTuHax MebniB MOXyTb yTBOpPIOBATUCS
KOHOEHCOBaHi Kpanri Boau y 3B’A3Ky 3
pisHMueto TemnepaTyp. Lie HopmanbHo
Ta € 3BNY4aNHUM Pi3NYHUM SBULLIEM.

» TemnepaTtypHi Ta 4acoBi 3HaYeHHs A4S
NPUroTYBaHHS K MOXYTb BYTU pisHNMU
B 3anexHoCTi Big peuenTy Ta ob'emy. 3
L€l MPUYMHK Ui 3HAYEHHS HABOOATLCA SK
aianasoHu.

» 3aBxau BuManTe 3anBe npunagas 3
OYXOBKM Nepes no4aTtkoM NpuUroTyBaHHS.
Mpunagas, sike 3anuWWTBCA B OyXOBL,
MO>Xe MepeLLKoKaT NPUrOTYBaHHIO iXKi
i3 BiANOBIAHNMW 3HAYEHHSAMM.

 Wopo npoaykTie, Ak B1 OyaeTe rotyBatu
3a BMacHUM peuenToM, BU MOXETe
3HaNTX NOAIOHI NPOAYKTN, HaBeaeHi B
Tabnuuax NpuUroTyBaHHs.

» BuikopucTaHHst npunagas, wo
nocrayatTbcs 3 BUpoOoM, 3pobuTb
NPUroTyBaHHS e KpaLliMm. 3aBxau
OOTPUMYWTECH NonepeXeHb Ta
iHpopmaLii, HagaHoi BUPOOHMKOM LLOA0
iHWoro npunagas, ke Bu byaete
BMKOPUCTOBYBATMW.

* HapixXTe XXMpOHENPOHUKHMIA Nanip, SKn
B/ ByneTe BUKOPUCTOBYBATU NpU
NPUroTyBaHHiI iXi, y BiANOBIAHNX
po3Mipax [o Tiei NocyanHN, B SiKin
Oynete rotyBaTu. AKWO
XXUPOHENPOHUKHUI Nanip BUXOAUTL 3a
MeXi KOHTeHepa, Lie MOXe CTBOPUTK
PU3MK OMIKIB | BNAMHYTU Ha SKICTb
CTpaBWu, sika roTyeTbCsl B 1yXOBLLi.
BukopucToByiTe XUPOHENPOHUKHUN
nanip y BiANoBi4HOMY BKa3aHOMY Ha
HbOMY TemnepaTypHOMy AianasoHi.

+ [Ins [OCArHEHHS rapHOro pesynerarty
BUNiKaHHS MOMICTITb iHIpeaieHTn Ha
pekomMeHLoBaHy BignoBigHy nonuuto. He
3MiHIONTE MOJIOXKEHHSA NMONuLi nig 4ac
BUMiKaHHS.

6.1.1 MpuroTtyBaHHA BUNIYKN 1
cTpaB y neui

3aranbHa iHopmauin

» [Ins fOCArHEHHsI rapHOro pesyneTarty
BUNIKaHHS PEKOMEHOYETHLCS
BMKOPUCTOBYBaTV Npunaaas,
npu3HadeHe Ans BUpoby. AKLo Bu
36vpaeTecs BUKOPUCTOBYBATY iHLLE
npunagas, sigaasarvite nepesary
TEMHOMY >KapOCTiNKOMY KyXOHHOMY
nocyay, A0 SIKOro He NpuIunaTb
NPOAYKTK.

* Axkwo B Tabnuui NpuroTyBaHHsA cTpas
pEeKOMEHAYETLCS NonepeaHe HarpiBaHHA
iHrpepieHTiB, He 3abyabTe PO3MICTUTH
NpPOAYKTW B Nevi Nicns 3aBepLUeHHs
nonepeAHLOro HarpiBaHHS.
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* Akwo Bu 30mpaeTecs rotyesaTu,
PO3MiLLlytoumn nocyn Ha peLuiTui ans
rpunto, cTaBTe MOro NOCEpPEaNHI peLLiTKu,
a He 6inga 3agHbOI CTIHKN.

 Bci iHrpegieHTn, SKi BUKOPUCTOBYHOTLCA
01151 BATOTOBIIEHHSI KOHAUTEPCBKNX
BMPOGIB, MOBWHHI ByTW CBiXMMU 11
KiMHaTHOT TemnepaTypu.

» CTaH roToBHOCTI CTpaBu Moxe
3MiHIOBaTUCA 3aneXHo Bif KiNIbKOCTI
NPOAYKTIB i po3mipy nocyay.

* Y pasi BUKOpUCTaHHSA MeTanesux,
KepaMmivHuX i CKrsHMX opm vac
NpUroTyBaHHS MOLOBXYETHCS, @ TAKOXK
He JoCAraeTbCs piBHOMIpHE
nigpyM SHIOBaHHS HDKHBOI NMOBEPXHi
KOHAUTEPCBLKNX BUPOOIB.

* FAKLWO BUKOPUCTOBYETLCS Nanip ans
BUMIYKM, MOXE CNoCTepiraTucs HeBenuke
NigpYM SHEHHSI Ha HXHIA NOBEPXHi
cTpaBu. Y uin cuTyauii, MOXIUBO,
[0BeOeTbCs NOOOBXUTI Yac roTyBaHHS
npn6nun3Ho Ha 10 XBUMUH.

* 3HauyeHHs, BKasaHi B Tabnmusax
NpUroTyBaHHSA CTpaB, BU3HAYaTbLCA B
pesynbTaTi BUnpobyBaHb, NPOBEAEHNX B
Halumx nabopartopisx. 3Ha4yeHHs, ki
nigxoAaTb ANs BaC, MOXYTb BiApi3HATUCSA
Bifl LMX 3HAYEHb.

 [Moknagitb XXy Ha BiQNOBIAHY Nonuuto,
BiQMNOBIAHO 0O pekomMeHaaUin B Tabnuui
NPUroTyBaHHs. HKHS Monuvus oyxoBKu
Ha3MBaeTbCs nonuueto 1.

Mopaau wopo BunikaHHA TopTiB

* Akwo TOpT 3aHaaTo cyxun, Tpeba
nigsuwmTy Temnepatypy Ha 10 °C i
CKOPOTUTK Yac BUMIYKN.

* Akwo TopT Bonorui, Tpeba
BMKOPUCTOBYBATW HEBENUKY KiNbKiCTb
piouHu abo 3MEeHLLIMTY TeMnepaTypy Ha
10 °C.

+ fAKwo Bepx TopTa 3ropis, Tpeba cTaBUTH
MOr0 Ha HWXKHIO NMOMULIKD, 3MEHLLNTH
Temnepartypy i 30inbLINTM Yac BUMIKaHHS.

* FAKLLIO TOPT 4OCTaTHLO NPOMNEYEeHUN
BCEPEAVHI, ane NUMK1n 30BHi, Tpeba
BMKOPUCTOBYBATW MEHLLE PifnHN,
3HU3UTK TemnepaTypy ¥ 36inbLwnTH Yac
BUMIKaHHSI.

Mopaau woao BUNiykK

 AKwo BUMiYka 3aHaaTo cyxa, Tpeba
36inbwmnTn TemnepaTypy Ha 10 °C i
CKOPOTWUTK Yac NpUroTyBaHHs. HamouiTb
Lap TicTa KpeMOM, LLIO CKNafaeTbcs 3
MOJTOYHOI, ONINHOI, AIEYHOI Ta NOTYPTOBOI
CyMiLLi.

* FAKLWO BUMIYKA FOTYETLCS MOBINbLHO,
nepekoHamTecs, Lo TOBLYMHA TicTa He
nepeBULLYE BUCOTY Aeka.

* AKwo BuUMiYKa NiapyM SHIOETLCH Ha
NOBEpXHi, ane AHO He NponikaeTbCs,
nepekoHamnTecs, WO KiNbKiCTb Kpemy,
SIKMA BUKOPUCTOBYETLCS A1 TiCTa, HE €
3aHaaTo BENUKUM Ha gHi. Onsa
PiBHOMIPHOTO NiApyM’ IHEHHS cnpobywnTe
PIBHOMIPHO PO3MOAINUTU KPEM MiXK
Lwapamu Ticta 1 HOM.

» Bunikante y nonoxeHHi Ta 3a
Temnepartypw, SKi BignosigaTe Tabnumui
NPUroTyBaHHS. FAKLLO AHO BCE Lie
HeJoCTaTHBO MiAPYM SHUINOCS, MOCTaBTe
MNOr0 Ha HYDKHIO NOMULIO Ans
NPOJOBXEHHSA NPOLECY FOTYBaHHS.

Tabnuua NpurotyBaHHA BUMIYKA U CTPaB y nevi
PekomMeHaauii wWoao BunikaHHA Ha OQHOMY AeKy

MpoaykTt Mpunapnas, sike  |Po6ounit pexxum |[MonoxeHHs Temnepatypa Yac Buniyku (xB)
noTpi6Ho MOSTUYKKN (°Cc) (npu6nusHo)
BUKOpPUCTOBYBaT
7]
CraHmanTHe Aeko BepxHivt i HKHIN
Kekc Ha noTky o Aap A HarpiBanbHi 180 30...40
enemeHT
dopma gns TopTa .
Kekc y dopmi Ha ApOTSAHOMY Harpisanris 180 30 ... 40
sk BEHTUNSATOPOM
rpuni
CraHnanTHe Aeko BepxHivi i HKHIN
ManeHbki kKeken |, Aap A HarpiBanbHi 160 25...35
enemeHT
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MpoaykTt Mpunappsn, ske  |Po6ouni pexum |[onoxeHHs Temnepatypa Yac Buniyku (xB)
noTpi6Ho NONNYKN (°C) (npu6bnusHo)
BUKOpPUCTOBYBaT
n
CrocyeTbes
Moaenem 3
APOTAHUMM
f nonuuamm : 3
ManeHbki kekcu S’,TaH'D'apTHe Aexo | HarpiBaHHsa 150 25...35
BEHTUMSTOPOM CrocyeTbes
mopenen 6es
APOTSAHNX
nonuupb : 2
Kpyrna cdopma
ng?\ﬂ;ipgaM 26 cm BepxHii i HUXHIA
BicksiT A p HarpiBanbHi 2 160 30...40
i3 3aTMCKayeM Ha
. |enemeHTn
ApOTSAHOMY rpuni
Kpyrna cdopma
Ans Topta
BickaiT AiameTpom 26 cm |HarpiBaHHs 2 160 30 ... 40
i3 3aTMCKaYeM Ha |BEHTUNATOPOM
OpOTSIHOMY rpuni
[eKo Ans BUNIYKM BepxHii i HUXHIA
Meuneo LeKo A HarpisanbHi 3 170 25...35
eneMeHT
Meunso aeko Ansa Bunidkn |HarpisaHHa 3 170 20 .. 30
BEHTUMSTOPOM
CraHnanTHe Aeko BepxHivt i HKHIN
Buniuka o Aap A HarpiBanbHi 2 200 35...45
enemMeHT
Buniuka STaHﬂapTHe feko |HarpiBaHHst 2 180 35 45
BEHTUMSTOPOM
CranmapTHe eko BepxHiii i HUXHIA
3p06Ha 6ynouka |, Aap A HarpiBarnbHi 2 200 20 ... 30
enemMeHT
3R06Ha Bynouka | 2HAAPTHE Aeko |HarpiBaka 3 180 20...30
BEHTUMSTOPOM
Llina 6yxaHka CTtaHpapTHe aeko BepxHirt i ki
. — HarpiBanbHi 3 200 30...40
xni6a
eneMeHT
U,uja byxaHka STaHﬂapTHe Aeko |HarpiBaHHS 3 200 30 . 40
xniba BEHTUMNSTOPOM
CknsHuiA/
MeTanesui o .o
MPAMOKY THYA BepxHilt i HUXHii
INasaHbs pAMOl HarpiBanbHi 2 abo 3 200 30 ... 40
KOHTENHep Ha
. |enemeHTn
OpOTSIHOMY rpuni
Kpyrna 4opHa
mMeTanesa popma |BepxHin i HUKHIN
AbnyyHuit nupir - |aiametpom 20 cm |HarpiBanbHi 2 180 50...70
Ha ApOTSIHOMY enemMeHT

rpuni **
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MpoaykTt Mpunappsn, ske  |Po6ouni pexum |[onoxeHHs Temnepatypa Yac Buniyku (xB)
noTpi6Ho NONNYKN (°C) (npu6bnusHo)
BUKOPUCTOBYBaT
]
Kpyrna 4opHa
MeTanesa opma HarpisanHs
A6nyyHui nupir  |giameTtpom 20 cm P 170 50...70
BEHTUNSITOPOM
Ha ApOTSIHOMY
rpuni **
CraHnapnTHe eko BepxHi i HUXKHIN
Miua L TAHAAPTHE ACKO |, o rpiBanbHi 2 200 ... 220 10...20
enemeHTu
Miua CraHnapTHe IeKo | ¢ uiis it 2 280 5...10
PekoMeHAaauii WwWoao0 NpMrotyBaHHA Ha ABOX AeKax
MpoaykTt Mpunapnasn, sike  |Po6ounit pexxum |[MonoxeHHs Temnepatypa Yac Buniyku (xB)
noTpi6Ho MOJTUYKKN (°Cc) (npu6nusHo)
BUKOpPUCTOBYBaT
7]
c CrocyeTbes
TOCYETbCS MOLONSH 3
monenei 3 OTAHUMM
2-CtaHpapTHe OPOTAHUMMU Ap .05
neKko * HarpisaHHs nonuusiv : 150 | OTMUAMM =29 .
ManeHbki kekcu P 2-4 40
4-[exo ans BEHTUNATOPOM CrocyeTbes c
o - TOCYETbCS
BUMIYKN mopenen 6e3 o
mopenen 6es
L[POTSHUX [POTAHMX
nonmue : 140 nonuub : 30 ... 45
2-CtaHpgapTHe
neko * f
Meurso Harpisariss 24 170 25...35
4-flexo ans BEHTUNSTOPOM
BUMIYKM *
1-CtaHpapTtHe
neko * f
Buniuka Harpisanria 1-4 180 35...45
4-Tleko ans BEHTUNSITOPOM
BUNIYKM *
2-CTtaHpapTHe
neko * i
3n06Ha Gynouka Harpisanris 2-4 180 20 ...30
4-Tleko ans BEHTUNSITOPOM
BUNIYKM *

[lnsa BCix CTpaB pEKOMEHAYETLCA 3aCTOCOBYBATH (PYHKLLO MOMNEpPeaHbOro HarpiBaHHs.

*Lle npunaans Moxe He BXOAMTM B KOMMIIEKT BaLLOro BUPOGY.

**Lle npunaaas He BXOAWUTb Y KOMMMEKT BaLloro BupoBy. Lle npunaaas € B npogaxy.

Tabnuusa npuroTyBaHHs B po6o4yomy

pexunmi «Eko-HarpiBaHHsA

BEHTUNATOPOM»

* He 3MmiHIONTE HanawTyBaHHs
Temnepartypu nicnsi 3anycky npowecy
roTyBaHHsi B poboyomy pexumi «Eko-

HarpiBaHHs BEHTUNSITOPOM».

* He BigkpuBanTe aABepusaTa OyXOBKM Nif
Yyac rotyBaHHsa B poboyomy pexumi « Eko-
HarpiBaHHSA BEHTUNATOPOMY. AKLLO

OBepuUATa He BiKPUBAKTLCS, BHYTPILLHS
Temnepartypa OnTUMI3yeTbCs ANA
€KOHOMIT eHepril, i ua TeMnepaTtypa Moxe
BiAPI3HATMCSA Big 3HAYEHHS, MOKa3aHOro
Ha gucnnei.
* He BukoHywiTe nonepeaHin posirpis B
poboyomy pexumi « Eko-HarpiBaHHsi
BEHTUIATOPOMY.
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MpoaykTt Mpunapps, sike MonoxeHHsA Temnepatypa (°C) Yac Buniyku (xB)
noTpioHo NOJINYKK (Nnpu6nusHo)
BUKOPUCTOBYBaTH

ManeHbki kekcu CraHpapTHe aeko * 3 180 30...40

MNeynBo CraHpapTHe aeko * 3 200 30...40

Buniuka CraHpgapTHe geko * |3 220 40 ... 50

3po6Ha 6ynouka CraHgapTHe geko * 3 200 30...40

* Lle npunanas Moxe He BXOAUTW B KOMIIEKT BaLLOro BUPOGY.

6.1.2 M’sico, pu6a 1 nTuua

KnioyoBi MOMEHTH roTyBaHHsA Ha rpuni

* [Mepep M, AK roTyBaTH LNy Kypky abo
iHOMYKY 11 BENVKI LUMATKN M’Aca,
npunpasnanTe X IMMOHHMM COKOM i
nepuem, Lo NOKpaLWTe pe3ynbTaTt

roOTyBaHHA.

* [puroTyBaHHs LUSIXOM CMaXeHHs M’'sica
Ha KicTui noTpebye Ha 15-30 xBuUnuH
BinbLue yacy, Hix dine.

* Yac roTtyBaHHs paxyeTbcs 3a

« [licna 3akiH4eHHs Yyacy roTyBaHHsA
3anuTe M’co B AyX0BLji NpubnnsHo Ha
10 xBUNKUH. M’ACHMI CiK KpaLle
PO3NOAINAETbCA B CMaXeHiM M’siCi Ta He
BUTIKaE, KOMM M’ACO PO3pi3aEeThbCs.

» Puby B xapocTilikin dopmi cnig ctaButu
Ha MonuLI, PO3MilLlEHY Ha cepeaHiM abo
HU3bKMUM PIBHI.

* Y pasi roTyBaHHs cTpas,
pekomMeHO0BaHMX B Tabnumui
NPUroTyBaHHS, pO3MiLLyTe iX Ha

OANHaApPHOMY [EKY.
NPUHLMNOM: NPUGNN3HO 4—5 XBUNWH Ha
CaHTUMETP TOBLUMHU LUMAaTKa m’sica.
Tin ANA NpurotyBaHHA M’sica, pubu Ta nTuui
C oTyBa ’sica, pubu Ta
Mpoaykt Mpunapps, sike (Po6ouunn pexum |MonoxeHHs Temnepatypa Yac Buniykm (xB)
noTpi6Ho MONNYKN (°c) (npu6nusHo)
BUKOpMCTOBYBaT
"
. - BepxHiv i HUXKHIN
Crenk (uinun)/ STaHAapTHe AeKko HarpiBanbHi 3 15 xB 250/makc., 60 ... 80
MeyveHs (1 kr) eneMenTH nicnsa 180 ... 190
. BepxHiii i HKHIN
BapaHsiya Hixka *C*TaHuapTHe neko HarplsansHi 3 15 xB 250/makc., 110 .. 120
(1,5-2 kr) eneMEHTH nicna 170
OpoTaHun rpunb
" BepxHiii i HKHIN
(C1M83_)ge:§ Kypsa MocTtaeTe ogHe  |HarpiBanbHi 2 :Ii‘d)':: ?gglMaKC" 60 ... 80
’ [1€KO Ha HbKHI0 | ©T1eMEHTH
nonuuo.
[poTaHuii rpunb
CwmaxeHe Kypya HarpiBaHHs
(1,8-2kr) MocrasTe oAHe | genTunaTOpOM 2 200....220 60.... 80
[1€KO Ha HIDKHIO
nonuuo.
LpoTaHuii rpunb
8“";_";6:3 KWPHA | rasreomre | PyHKUiA «3D» 2 15 X3 250Mmaic, 60 .. 80
' [IEKO Ha HIDKHIO
nonuuo.
BepxHiit i HUXHIA
CTtaHpapTHe geko X - 25 xB 250/makc.,
IHanyka (5,5 kr) . gire;?\zsei:;m 1 nicns 180 .. 190 150 ... 210
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MpoaykTt Mpunappsn, ske  |Po6ouni pexum |[onoxeHHs Temnepartypa Yac Buniyku (xB)
noTpi6Ho NONNYKN (°C) (npu6bnusHo)
BUKOpPUCTOBYBaT
n
CrtaHpapTHe geko . 25 xB 250/makc.,

Inanuka (5,5 kr) o DdyHKuia «3D» 1 nicns 180 ... 190 150 ... 210
[poTaHuii rpunb
. BepxHiit i HUXHIA

Puba MocTtasTe opHe  |HarpiBanbHi 3 200 20...30
[1EKO Ha HIkHI0 | ENeMEHTN
nonuuo.
[poTsHwWiA rpunb

Puba Moctaste opHe | PYHKUist «3D» 3 200 20...30
[1€KO Ha HIDKHIO
nonuLo.

[lns Bcix cTpaB pekoMeHAYETbCs 3aCTOCOBYBaTH (DYHKLIIIO MONepeaHbOoro HarpiBaHHs.

*Lle npunaaas Mmoxe He BXOAMTU B KOMMIIEKT BaLLOro Bl/lp06y.

**Lle npunanas He BXOAMTb Y KOMMMEKT BaLloro Bupoby. Lie npi

6.1.3 N'punb

Y pasi npuroTyBaHHsi Ha rpuri YepBOHe
M’sico, puba 1 M'ACo NTULi LWBUOKO
NiapYM'sHIOIOTBECS, NOKPMBAKTHCA
KpacuBOK CKOPUHKOIO i HE BUCUXAIOTb.
dinenHa YactuHa m’ssica, M’iIco Ha
LUNaXKax, COCUCKM, @ TaKOX COKOBUTI OBOMi
(nomigopu, unbyns ToLo) ocobnmnBo
nigxoasTe ANs rpuns.

3aranbHi nonepeaXeHHA

AKLo Ha rpuni roTyrTbCS NPOAYKTH,
HenpuaaTHi AN LUbOro pexumy, Le Moxe
CNPUYMHUTY NOXeXy. [oTynTe Ha rpuni
TiNbKK Taki CTpaBK, AKi NiAXoAsATb Ans
NPUroTyBaHHSA Ha CUITbHOMY BOTHi FPUIIHO.
Kpim TOro, He po3millynTe iHrpeaieHTn
3aHaATOo Aaneko B 3a4Hiv YacTuHI rpuns.
Lle Hanrapsuiwa 3oHa, i NpoayKTn 3
BEMNVKUM BMICTOM >XUPIB MOXYTb
3aropitucs.

Mig yac rotyBaHHSA Ha rpusi TpumanTe
OBepusATa OyXOBKU 3a4NHEHUMMU.
Hikonu He roTyiTe cTpaBu Ha rpuni i3
BiAKPUTUMU ABepuUsATaMU OYXOBKU.
[apsivi noBepxHi MOXYTb CMIPUYUHUTU
oniku!
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unapas € B npogaxy.

Krno4yoBi MOMEHTU roTyBaHHs Ha rpuni

[nsa roTyBaHHA Ha rpuni nigrotoBnante
LUMaTKU NPOAYKTIB sikomora binbLu
OAHOPIQHOT TOBLLUMHM 11 Baru.

Po3MicTiTb LUMaTO4YKM ANsi CMaXKeHHSA Ha
pewiTui ansi rpuns abo ApoTsSIHOMY AeKy
ONs rpyns, posnoginueLLK iX Mo
NOBEPXHi, ane He BUXOOAYN 32 MeXi
po3mipis Harpisaya.

3anexHo Bif TOBLLUHKU LUMaTOYKIB, LLIO
nignaratoTb 06CMaxyBaHHH0, Yac
NPUroTyBaHHs, HaBeAeHW B Tabnuuj,
MOXe BigpisHATUCS.

3acyHbTe peLwiTky aAns rpuns abo
OPOTSHE AeKO AN rpuns Ha NoTpibHWN
piBeHb B neyi. AKLWo cTpaBa rotyerbes
Ha peLiTui AN rpyuns, 3acyHbTe OEKO
neyi Ha HWXKHIO nonuuto, Wwob 3dupatn
onito. HeobxiaHo, Wo6 aeko, ske
3acoBYy€ETbCH, Marno BignoBiAHI po3mipu
Ansi Toro, Wwob NepeKkpuTn BCKO 30HY
rpuns. Take OeKo MOXe He BXoaUTU B
KOMMNNEKT nocTayaHHs Bupoby. Ans
NErkoro OUULLEHHsT HaNUnTe TPOXM BOaU
Ha Aeko neui.



Tabnuua npuroTtyBaHHA Ha rpuni

MpoaykT MNpunapns, ske MonoxeHHs Temnepatypa (°C) Yac Buniyku (xB)
noTpi6Ho NOSIUYKN (Nnpu6nusHo)
BUKOPUCTOBYBaTH

Pnba [poTsHWIA rpune 4-5 250 20...25

LLImaTouku Kypkun LOpoTaHui rpunb 4-5 250 25...35

Ddpukagenbka

(TensiTnHa) — 12 [pOoTaHWIA rpunb 4 250 20...30

KinbKiCTb

Bin6veHa 3 6apaHunHn |OpoTaHWiA rpunb 4-5 250 20...25

Creiik + (kyGun LpOTSHMIA rpUIb 4-5 250 25...30

m’sica)

BinbveHa 3 TenstuHn |OpoTaHWiA rpunb 4-5 250 25...30

OBo4eBuit rpaTeH [poTaHWiA rpunb 4-5 220 20...30

MigcmaxeHuid xnié [poTaHWi rpunb 4 250 1...4

PekomeHayeTbCs 3acTOCOBYBaTH (hyHKLItO NONEpefHbOro HarpiBaHHs NPOTAroM 5 XBUMWH A0 BCiX CTpaB., siki

roTyHOTbCA Ha rpuni.

[MepeBepHiTb LWMATOYKKN CTPaBuM Yepes 1/2 3aranbHOro Yacy CMaXKeHHs!.

6.1.4 F'oTyBaHHA Ha napi

3aranbHa iHchopmauis

» ['OoTyBaTW Ha Napi MOXHa nuLle 3a
[0MOMOro PeXMMIB roTyBaHHsi Ha napi,
3a3HayeHux y NocibHUKy KopucTyBava.
IHdopmaLito NPo pexmnmu roTyBaHHS Ha
napi HaBezeHo B po3gaini «Poboui
pexumu nedi» [» 59].

* Axwo B Tabnuui NpuroTyBaHHs cTpas
pEeKOMeHOYETLCSA NOoNnepeaHE HarpiBaHHA
iHrpenieHTIB, He 3abyabTe PO3MICTUTH
NpoayKTU B Mneui Nicnsi 3aBepLUeHHS

nonepeaHbOro HarpiBaHHA. TpuBanicTb,
3a3HayeHa B MOMEHT nojadi Boau,
BKa3ye Ha 4ac, Lo MUHYB nicns
nonepeaHbOro HarpiBaHHS.

Y Tabnuui NnpuroTyBaHHSA MiCTATBCS
nepesipeHi BUPOOHNKOM pekoMeHaauji
LLIOA0 NPUroTyBaHHA cTpas. [Ans cTpas,
AKMX HEMaE B TabnuLi, MoXxHa
CaMOCTINHO BCTAHOBMNIOBATU KiNbKiCTb
BOAM, TEMMNepATypy, PEXUM i Hyac
NPUroTyBaHHA Ha napi.

[oTylTe Ha napi 3a AONOMOroK O4HOro
aeka.

PekomeHaauii woao BunikaHHA Ha ogHoMy aeky + dyHkuisa «3D»

MpoaykT Mpunappsa, |MonoxeHHsa |[Temnepatyp [KinbkicTb Yac Yac Buniyku |MpnbnusHa
fAke NONUYKK a(°C) BOAM, iKY  |Bopo3abopy |(xB) Maca
noTpidHo noTpioHo (xB)*™* (npn6nusHo |npoaykTy (r)
BUKOPUCTOB BUKOPUCTOB )
yBatu yBatu (mn)

Lina CraHpgapTHe nicns

ByxaHka o 2 200 200 nonepeaHsor |30 ... 40 820

xni6a Asko 0 HarpiBaHHsi
[poTsHuia
rpunb **

CwmaxeHe 25 xB 250/

kypua (1,8—2 |MocTasTe 2 Makc., nicns {250 25 60 ... 70 2000

Kr) oflHe Aeko 190
Ha HWXKHIO
nonuuo.

Creiik Ha

peGepui  |Craripaptre | 180 250 15 40 .55  |1000

(uinui neko

LLIMaTOK)
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MpoaykTt Mpunappsa, |MonoxeHHsa |Temnepatyp |KinbkicTb Yac Yac Buniyku |MpnbnusHa
ke NONNYKN a(°C) BOAM, iKY |Bopo3abopy |(xB) maca
noTpi6Ho noTpi6Ho (xB)** (npu6nusHo |npoaykty (r)
BUKOPUCTOB BUKOPUCTOB )
yBaTtn yBaru (mn)
BapaHsaui CraHnapThe nicnsa
HiXKY 3 ToLAaPTHE 13 170 250 + 250" |nonepearbor [90 ... 110 {2000
oBoYamu A 0 HarpiBaHHs
Opixoxoa |CtaHgapTHe nicns
6‘”“” AapTHE |4 180 100 nonepeaHsor |25 ... 35 1200
yrouka neko -
0 HarpiBaHHsi
- CranpapTHe nepea
Yizkenk oKO ** 3 120 150 nonepegHim |50 ... 60 1450
A HarpiBaHHAM
Kypsiya CraHpgapTtHe nicns
YPps 5,, p 3 200 150 nonepeaHsor |25 ... 35 800
rominka neko -
0 HarpiBaHHsi
Sanevera |Cranpapthe |4 190 150 25 45..55  |500
KapTonns neko
Xni6 ans CTtaHpgapTHe nicns
. o 3 180 150 nonepegHsor |20 ... 30 800
rambyprepie |aeko )
0 HarpiBaHHsi
nicnsi
Jlococe 3 |Cranpapthe |4 180 100 nonepeaHsor |25 ... 35 500
oBoYamu neko -
0 HarpiBaHHsi

* Lle npunapas Moxe He BXOAUTU B KOMMNIEKT BaLIOro BVIpOﬁy.

** Bkasye 4ac, Wo MUHYB Nicnsi NonepeaHbLoro HarpiBaHHs.

*** TMicna 3aBepLUEHHsI NepLIoi NONOBMHM Yacy NpUroTyBaHHs AopanTe we 250 mn Boau.

6.1.5 CtpaBu Ana TecTyBaHHA

* B uint Tabnuui npurotyBaHHs HaBeAeHi
CTpaBu, SKi rOTYOTbCH BiANOBIAHO A0
ctaHgapty EN 60350-1 ans nonerweHHs
TECTYyBaHHS MPOAYKTY KOHTPOINbHUMM

yCTaHoOBaMW.

Tabnuusa NpUrotyBaHHA CTpaB ANl TeCTYyBaHHA
PekomMeHaauii wWoao BunikaHHA Ha OAHOMY AeKy

Mpoaykt Mpunappsn, ske |Po6ouunit pexum |MonoxeHHs Temnepatypa Yac Buniyku (xB)
noTpi6Ho MNONNYKN (°C) (npu6bnusHo)
BUKOpPUCTOBYBaT
n
) BepxHiii i HKHI
(rggﬁ:”‘ze”ﬁ:fjgo) CTaHAapTHe ACKO | o e 3 140 20...30
A enemMeHT
CrocyeTbes
Moaenen 3
APOTAHUMM
MNicoyHe neunso |CTangapTHe aeko |HarpisaHHs nonuusimm : 3 140 15 25
(conopke neunso) |** BEHTUIATOPOM CrocyeTbes v
mopenen 6es
LPOTSHUX
nonuup : 2
CraHnapTHe Aeko BepxHiit i HUXHIA
ManeHbKi Keken | . Aap A HarpiBanbHi 3 160 25...35
eneMeHT
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MpoaykTt Mpunappsn, ske  |Po6ouni pexum |[onoxeHHs Temnepatypa Yac Buniyku (xB)
noTpi6Ho NONNYKN (°C) (npu6bnusHo)
BUKOpPUCTOBYBaT
n
CrocyeTbesa
Moaenen 3
APOTAHUMM
f nonuuamm : 3
ManeHbki kekcu S’,TaH'D'apTHe Aexo | HarpiBaHHsa 150 25...35
BEHTUMSTOPOM CrocyeTbes
mopenen 6es
APOTSAHNX
nonuupb : 2
Kpyrna copma
ng?\ﬂ;ip;aM 26 cm BepxHii i HUXHIA
BicksiT A p HarpiBanbHi 2 160 30...40
i3 3aTMCKayeM Ha
. |enemeHTn
ApOTSAHOMY rpuni
Kpyrna cdopma
Ans Topta
BickaiT AiameTpom 26 cm |HarpiBaHHs 160 30 ... 40
i3 3aTMCKaYeM Ha |BEHTUNATOPOM
OpOTSIHOMY rpuni
Kpyrna 4opHa
mMeTanesa popma |BepxHin i HUKHIN
A6nyyHuin nupir - |giametpom 20 cm |HarpiBanbHi 2 180 50...70
Ha ApOTSIHOMY eneMeHT
rpuni **
Kpyrna 4opHa
mMeTaneea opma Harpisanms
A6nyyHuid nupir - |giameTpom 20 cm P 2 170 50...70
BEHTUMSTOPOM
Ha ApOTsIHOMY
rpuni **
PekomeHaauii wWoao npurotyBaHHA Ha ABOX AeKax
MpoaykTt Mpunappsn, ske |Po6ouunit pexum |MonoxeHHs Temnepatypa Yac Buniyku (xB)
noTpi6Ho MNONNYKN (°C) (npu6bnusHo)
BUKOpPUCTOBYBaT
n
2-CtaHpgapTHe
i neko * i
MicoyHe neunso HarpiBaHHs _4 140 15 .. 925
(conoake neunBo) |4-fleko ans BEHTUNIATOPOM
BUNIYKM *
c CrocyeTbest
TOCY€EThCA -
- mopenen 3
mogenen 3
APOTAHUMM
2-CtaHpapTtHe APOTAHUMM o
neKko * HarpiBaHHs nonmusmy : 150 | 7OTMHAMM - 5.
ManeHbki kekcu P 2-4 40
4-[exo Ans BEHTUNSTOPOM Crocyetbes
N . o CrocyeTbes
BUMIYKN mopenen 6e3 o
mopenen 6es
LOPOTSHUX OTAHVIX
nonuub : 140 AP

nonuub : 30 ... 45

[1ns BCiX CTpaB pekoMeHAyeTbCst 3aCTOCOBYBaTH (PYHKL0 NONEepeaHbOro HarpiBaHHS.

*Lle npunapns MoXe He BXOAWUTU B KOMMIEKT BALLOMO BUPOBY.

**Lle npunagas He BXOAMTb Y KOMMMEKT BaLioro BupoOy. Lie npunanas € B npoaaxy.
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Mpunb

MpoaykT MNpunapns, ske MonoxeHHs Temnepatypa (°C) Yac Buniyku (xB)
noTpi6Ho NOSIUYKN (Nnpu6nusHo)
BUKOPUCTOBYBAaTH

Ppukagensbka

(TensiTnHa) — 12 [poTsaHWiA rpunb 4 250 20...30

KinbKiCTb

MipcmaxeHuid xni6é [poTaHWi rpunb 4 250 1...4

roTYIOTbCSI Ha rpUni.

PekomeHayeTbcs 3acTocoByBaTU (PyHKLIIIO NONEPEAHbOro HarpiBaHHS MPOTAroM 5 XBUMUH A0 BCiX CTPaB., SiKi

[MepeBepHiTb LWMATOYKKN CTPaBu Yepes 1/2 3aranbHOro Yacy CMaXKeHHs.

7 TexHiyHe 06CNyroByBaHHA Ta OYULLEHHS

7.1 3aranbHa iHpopmauifa wono
OYULLEHHSA

3aranbHi nonepeaXeHHA

* [Mepw HiX yicTUTK BUPIO, 3avekante
NOro OXonoaXeHHsi. apsyi noBepxHi
MOXYTb CIPUYUHNTY OMiKK!

* He HaHoCbTE Mutoyi 3acobum
©e3nocepenHbO Ha rapsyi noBepxHi. Lie
MOXe NPU3BECTU O YTBOPEHHS CTINKUX
Nnsim.

» Bupib cnig petenbHO ounwaTt i
BMCYLLUYBATW MNICrisi KOXXHOTO
BMKOPUCTaHHs. B pesynbTaTi uporo
3anvLWKN NPOAYKTIB NMErko OYMLLaTbCs, i
i 3anuvwwkn He ByayTb 3ropaTy nig vyac
HaCTYMHOro BUKOPUCTaHHSA BUPODY.
3aBasikv LbOMY TEPMIH Cryx06u
NPUCTPOI MOJOBXUTLCS | HE TaK 4acTo
OynyTb BUHUKATK Npobnemu.

* Hikonu He BukopucTOBYITE 3acobu aAns
YULLLEHHS Napoto.

o [lesiki 3acobu ons MUTTS N YNULLEHHS
3aBAAKTb LUKOAM NMOBEPXHI.
HesignosigHumu 3acobamu ans
YMLLEHHS BBaXkatoTbCs: BiabintoBaui;
3acobu AN YMLLEHHS, LLO MICTATb amiak,
KucnoTy abo xnopug; 3acobu ons
YULLEHHS Napoto; 3acobu Anst BUAANEHHS
Hakumny; 3acobu Ansi BUAaneHHs nnsam Ta
ip>i; abpasmBHi 3acobu ANS YMLLEHHS
(kpemonogibHi 3acobu ANs YMLLEHHS;
MOPOLLKM 4118 YMLLIEHHS; KpeMu Ans
3HEXNPEHHS NOBEPXHI; abpa3yBHi
LIKPEOKM, L0 3anuLualoTb NOAPSAMUHY;
OPOTSHI LWIKPeOKK, a Takox rybku i
raHJvipku, Lo MicTaTb Bpya i 3anuiiku
MUOYKX 3acobiB).

* AKwo npouenypa OYMLLIEHHS
3aCTOCOBYETLCSA NICMsA KOXHOIO
BUKOPWUCTaHHS, Bianagae HeobxigHiCTb
3aCTOCYBaHHS cneuianbHUX MUYNX
3aco6iB. OuunwanTe NpUCTpi 3a
[onomMoroto 3acoby aAns MUTTA nocyay,
Tennoi Boau n M'akoi TkaHnHW abo rybku,
a noTiM BMCYLLYWTE AOro CyXOH
TKaHWUHOIO.

» O6OB’A3KOBO MOBHICTIO BUTUPaWiTe Oyab-

AKY PigvHY, WO 3anuwimnacs nicns

YMLLIEHHS, | HEraHO OYULLIANTE NPUCTPIN

Big Byab-aKoTl ixi, fika po36pur3KyeTbCs

nif Yac roTyBaHHs.

He muiite Byab-aKi KOMMOHEHTW Npunagy

B MOCYAOMWIHIA MaLUWHI, SIKLLO iHLIE He

BKa3aHO B MOCIOHMKY KOopuCcTyBaya.

MoBepxHi 3 HepxaBito4oi cTani (inox)

* He BukopucToByiTe 3acobm ons
YNLLEHHS, WO MICTATb KMCnoTy abo xnop,
ONSA YULLIEHHSA MOBEPXOHb | PYYOK i3
HepxxaBitodoi cTani (inox).

* NoBepxHs 3 HepxxaBitovoi cTani (inox)
MOXe 3 YacoM 3MiHMTK Konip. Lle
HopManbHa cuTyauis. Iicns KoxHoi
onepadii ounLLanTe NOBEPXHi MUYNM
3acoboM, Npu3HavYeHM A9 NOBEPXOHb
i3 HepxkaBitoyoi cTani abo cTani inox.

* BukopucToByWTE ANS YULLEHHS M'SKY
HaMUNeHy TKaHWHY Ta PiAKUA MUY
3acib, npuaHayYeHnn ons NOBEPXOHb 3i
cTani inox (Wwo He Apsinae NOBEPXHIO),
obepexHO BUTMpaKYM KOMMOHEHTU B
OZIHOMY HanpsiMKy.

 [Mnsmu BanHa, onii, KPOXMar, MOJSIoKa 1
Ginka Ha NOBEpPXHi Ckna 1 cTani inox
Tpeba BMOansTM HeramHo, He
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3Bonikatoun. Nnamm, 3anuwieHi Ha
TpUBanNuii 4ac, MOXyTb CMPUYUHATY
NnosiBY ipXi.

* [Micns posnuneHHs/HaHeCceHHs 3acobis
OIS YLLEHHS chig HeramHo oynwaTu Big
HMX MOBEPXHI0. 3anuLUeHi Ha NOBEPXHI
abpasuBHi 3acobu npu3BoaATbL 0
noGiNiHHA NOBEPXHI.

EmanboBaHi noBepxHi

* [licnsa KOXXHOro BUKOPUCTaHHA ouunLLanTe
emarnboBaHi MOBEPXHi, BUKOPUCTOBYIOUU
3acib ans MuTTa nocyay, Tenny Boay i
M’SIKy TKaHUHy abo ry6ky, a noTim
BUCYLLYWTE X CYXOK TKaHUHOHO.

* Akwo BMpi6 ocHaLLeHUn PyHKUiE
NErkoro OYMLLEHHS Napok, MOXHa
3aCTOCOBYBATU L0 (OYHKLitO ANng
OYULLEHHST HE3HAYHMX HEMOCTINHMX
3abpyaHeHb. ([uB. «Jlerke ovmnLLeHHSs
napoto [» 83]».)

o [Ina BMAANEHHs CTiNKMX NIsiM MOXHa
BMKOPWUCTOBYBATMW O4MLLYyBay AN
AYXOBKM 1 rpunsi, pekoMeHA0BaHU Ha
BebG-canTi Anst TOProBoi Mapku
npuabaHoro BMpoOby, a TakoxX MeTanesui
WKpeboK, Lo He apsinae NoBepxHo. He
BMKOPUCTOBYWTE OYMLLYyBaY,
NPU3HaAYeHUN 151 30BHILLUHIX NOBEPXOHb
[YXOBKM.

* He noynHanTe o4nLLIEHHS 30HK
roTyBaHHs OOTU, AOKN OyXOBKa He
oxoroHe. MNpouec OUYULLIEHHS rapaynx
NMOBEPXOHb MOXE CMPUHUHUTU MOXEXKHY
HebesneKy, a TakoX NpuU3BecTn A0
NOLLKOKEHHS eMaribOBaHO| MOBEPXHi.

KaTaniTu4iHi noBepxHi

* € Tinbkn 2 BapiaHTX NOBEPXOHb BiYHMX
CTIHOK B 30Hi rOTyBaHHs: emarnboBaHi abo
KaTaniTuyHi noBepxHi. Lle 3anexuTsb Big
Mogaeni.

» KartanitnyHi CTiHK1 MatoTb nerky MaToBy i
nopucty nosepxHto. He cnig ounwatu
KaTaniTUYHi CTIHKK nevi.

» KatanituyHi noBepxHi NornnHatTb onito
3aBAsKN 1T MOPUCTIN CTPYKTYPI i
noYMHaTb 6nuLaTh, KON NOBEPXHS
Hacu4eHa orieto, B LibOMy BUNaaKy
pekoMeHOyeTbCS 3aMiHUTK aeTani.

CKNSiHi noBepPXHi

* Npy OYMLLIEHHI CKISAHMX NMOBEPXOHb HE
BUKOPUCTOBYWNTE LLUKPEOKM 3 TBEPANX
mMeTanie Ta abpasmBHi MUY MaTepianu.
BOHU MOXyYTb NOLIKOAWUTUN CKMSAHY
NMOBEPXHIO.

* OunLyinTe NpUCTPIN 3a AOMNOMOro
3acoby Ans MuTTa nocyay, Tennoi Boan
1 cepBeTKM 3 Mikpohibpu, NnpusHayeHoi
ONst [ornagy 3a CKISHUMK NOBEPXHAMMU,
a noTiM BUCYLLYITE NOro CyXoko
CepBeETKO 3 MiKpoibpu.

* FAKLIO NiCNSA YULLIEHHS HA NMOBEPXHI
3anvLWMBCHA MUIOYUIA 3acib, MPOTPITL MOro
CEPBETKO 3 MIKpOhibpu, 3MOYEHOD
XOJI0AHOK BOAOH), a MOTiM BUCYLITh
YMCTOIO CYyXOH CEPBETKOI 3 MIKpOodiopu.
3anuLukm Muoyoro 3acoby MOXyTb
NOLUKOAMTU CKISIHY NOBEPXHIO
HaCTyMHOro pasy.

* Hi B Askomy pasi He cnig ounwaTn
BUCYLUEHI 3anuLLIKN Ha CKISHIA NOBEPXHi
3ybG4acTumm HoXamu, MeTaneBor
rybkoto abo noAibHMMM iIHCTpyMEHTamu,
LLIO 3anu1LLaloTb NOAPSMUHN.

* By moxeTe BuaanuTu nngMu KanbLito
(>KOBTi NNIMM) Ha CKIIsIHI NOBEPXHI 3a
[OMOMOro AOCTYMHUX Y MPOAaXY
3acobiB 4ns BUAANeHHs Hakuny, Lo
MIiCTATb oLEeT abo NMIMMOHHUI CiK.

* FAKLIO NOBEPXHS CUNBbHO 3abpyaHeHa,
ryOKOK HaHECITb O4YMCHUI 3acib Ha
nnsMy 1N novekanTe 4OCUTb A0Bro, Wob
BiH AaB HeobxigHun edoekT. MoTim
OYMCTITb CKIISIHY MOBEPXHIO MOKPOIO
raH4ipkoto.

» 3HebapBrieHHst Ta NMsIMU Ha CKIsHIN
NOBEPXHi € HOPManbHUM SBULLEM i HE
BBaXaeTbCs eDEKTOM.

MnacTtukosi petani n nocgapboBaHi

noBepXHi

* OuniynTe NNacTUKOBI YaCTUHN 1
nodapboBaHi MOBEPXHi 32 AOMNOMOTro
MMIOYOro 3acoby Ans MUTTA nocyay,
Tennoi Boau 1 M’SIKOi TKaHUHW abo ryoku,
a noTiM BUCYLLYIWTE TX CYXOH raH4ipKoto.

* He BukopucToByinTe TBEpai MeTanesi
LKpebkuM n abpasuBHi 3acobu ans
ynLeHHs. Lle moxe nowkoauTtu
NMOBEPXHIO.
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* [NepekoHanTecs, Wo B MicLUsX 3'€QHaHHS
KOMMOHEHTIB BUPOOY He 3anmLiaeTbes
BOSora 1 3anuLuKkmM Muoyoro 3acoby.
IHakwe Ha umx 3'egHyBanbHUX AeTansx
MOXe YTBOPUTUCS KOPO3is.

7.2 OumweHHs npunagan

He knagitb npunagas supoby B
NOCyOOMUHY MaLLUUHY, SKLLO iHWe He
3a3Ha4eHo B NOCIOHMKY kKopucTyBaYa.

7.3 OumweHHsA naHerni kKepyBaHHSA

* [MaHeni 3 KHOMKOBWMM KepyBaHHAM Crig
o4uLLaTM 3a AOMNOMOrOK BOSOroi M’sIKOi
raHyipKky 1 BUCYLLYBATU CyXOH
raHyipkoro. 3a00pPOHSIETLCA 3HIMATH
KHOMKM 1 3aXMCHi NPOKNaaku nig HUMn
ONs O4NLLEHHs naHeni. [Hakwe MoxHa
NOLLKOAWUTU MaHEerb KepyBaHHS | KHOMKM.

 [Mig yac ounLLEeHHs naHenen 3
Hep)XaBito4yoi cTari 3 KHONKOBUM
KepyBaHHSIM He BMKOPUCTOBYWTE 3acobu
ONS YULLEHHS HepXkaBitoyoi cTani
HaBKOJ0 KHOMOK. |HaKwe MoXHa cTepTn
iHOMKaTOPWU HAaBKOMO KHOMOK.

» CeHCopHy NaHernb KepyBaHHs Crif
o4ynLaTM 3a JOMNOMOroH BOJIOroi M’ sKoT
raH4yipku, a NoTiM BUCYLLYBaTK CYXOH
raHyipkoro. Ao BaL BUPIO ocHaLLeHui
dyHKUiE0 BNOKyBaHHA eneMeHTiB
KepyBaHHs1, nepen NpoBeAeHHAM
OYULLIEHHS NMaHerni KepyBaHHA cnig,
3acTocyBaTu L0 PyHKUit. [HaKwe moxe
cTaTucs HenpaBuIlbHE BU3HAYEHHSI
KOMaH[ KepyBaHHSI.

7.4 OumwEeHHSA BHYTPIWHBLOI
YaCTUHU AYXOBKM (30HM
NpUroTyBaHHs CTpaB)

[oTpumMyiTecs KpoKiB OUULLIEHHS,
onucaHunx y posgaini «3aransHa iHopmadis
NpO OYMLLEHHSA» BiAMOBIAHO A0 TUNIB
MOBEPXHI y BaLLi OyXOBLi.

OuunLleHHs GIYHUX CTIHOK OYXOBKMU

€ TiNbkn 2 BapiaHTM NOBEPXOHb BiYHMX
CTIHOK B 30Hi rOTyBaHHS: emarnboBaHi abo
KaTaniTuyHi nosepxHi. Lle 3anexuTs Big
Mozeni. AKWo € KaTaniTu4Ha CTiHKa, Ans
OTpUMaHHs iHbopmaLii 3BepHiTbCA 40
po3ainy «loBepxHi 3 kKaTaniTUYHUMMK
BMNaCTUBOCTAMUY.

AKwo BaLw BMPIO OCHaLLEeHWI
pewiT4yacTMmmn NoNUUAMMU, BURMITB 1X
nepen YNLWEeHHsIM BiYHUX CTiHOK. MoTim
BMKOHaWTE NpoLEeC OYMLLEHHS, 9K ONMCaHOo
B po3Aini «3aranbHa iHdopmadis npo
OYMLLEHHSI» BIAMOBIAHO 0 TUMy GivHOT
CTiHKN.

LLlo6 BMMHATK GiyHi pewwiTyacTi nonuui,
BUKOHaWTe HUXYeHaBedeHi Aaii.

1. BuiMmiTb nepeHio YacTuHy peLlityacToi
nonuui, NOTArHyBLUM Ti 3a BiYHY CTiHKY B
3BOPOTHOMY HanpsIMKYy.

2. MoTarHiTe peLuiTyacTy nonuuto o cebe,
W00 NOBHICTIO BUAHATM Ti.

3. LWWo6 BcTtaBnTM Nonuui Ha Micue, 3pobiTb
Ti )X cami KpOKuM, 3aCTocoBaHi Ans ix
BUIMaHHSI, ane B 3BOPOTHOMY
HanpsiMKy.

OunweHHs HakonuyyBaya BoAgu Ha gHi
nyxoBoi wadu

3anexHo Big 4acToTu onepauivi roTyBaHHSA
Ha napi N NIErkoro OYULLIEHHS Napoto, a
TaKoX KOPCTKOCTi BUKOPUCTOBYBAHOI BOAM,
B HaKonu4yyBa4i BOAM Ha AHi OyX0BOi wadm
MOXe YTBOPIOBATUCS BaMHAHUIA HaniT.
LLlo6 no36byTucs wapy BanHa, AKMN
MOXe YTBOPUTUCS B HaKonuyyBadi Boau
Ha gHi ayxoBoi wacdwm nicnsa onepaduin
roTyBaHHSl Ha napi " NIerkoro oYnLLeHHs
napoto, nicns KoXxHoi gpyroi a6o
TpeTbOoi onepawii BUKOHanTe
HWX4YeHaBegeHi Aaii.

1. JopanTe B HakonuyyBay BOAM Ha AHi

Aayxosoi wadwu 350 cm3 Binoro outy (3
KMCNOTHICTIO He BuLle 6 %).
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2. B3ayekanTe npuHaiMHi 30 XBUNUH, W06
OLeT PO3YMHUB 3anuLLKV BanHa 3a
KiMHaTHOT TemnepaTtypu.

3. Cno4yatky OYMCTiTb HakonmyyBay Boau
M’SIKOKO BOJIOFOHO FaH4ipKor, a noTim
BUTPITb CyXOI raHYipKOH.

He BukopuCTOBYITE ANA OUNLLEHHS

@ HakonuyyBaya BOAM Ha OHi OyXOBKMN
3aco06u AN YMLLIEHHS, WO MICTATb
Kncnotu abo xnopuan. He
3ilkpibariTe BanHAHUI HaMIT, KU
MOXX€E YTBOPUTUCS B HaKOMMyyBaui
BOAM Ha OHi Ayx0Boi wadwu. Y pasi
HeJOTPUMAaHHS LibOro npasuna aHo
BMpoOy ByAe NOLLKOMKEHO.

LWo6 nigBuwmTn edheKkTMBHICTb
BUAaneHHs Hakumny, ikum Mmoxe
YTBOPUTUCS B HaKONU4vyBayi BOAM, KPiMm
ONUCaHUX BULLE KPOKiB BUAAIIEHHSA
Hakuny, nicna KoxHux 10 BUKOopUcTaHb
BMKOHYWNTE HUXXK4YeHaBedeHi onepaduii.
Bubepite pobouy dyHKLit0, B Kl
BMUKAETLCA HWXKHIN HarpiBay, i 3anycTiTb
DYXOBKY Ha 2—3 XBUNWHKU 3a TeMnepaTypu
100 °C. NoTiM BUMKHITb SYXOBKY W
po3nuniTb y HaKoNMYyBadi BOAW Ha OHi
OYXOBKM 3acib Ans YMLLEHHS JyXOBKM I
rpuns, pekomeHaoBaHWM Ha Be6-canTi ans
OpeHay BaLloro Bupooy, i 3anuwite noro Ha
5 xBunuH. Yepes 5 XBUIMH NpoTpiTh
HakonMyyBay BOAM Ha OHi OyXOBKM
BOJIOrO0 raH4ipkoro 3 MiKpodibpu, a noTim
BUCYLLITb KOrO.

7.5 Jlerke ouuLleHHs Napoto

Lle no3Bonsie nerko o4ncTuTh 6pyA (Lo He
3anuLuaBcs NPOTAroM TPMBAroro Yyacy),
KM PO3M’SKLLYETLCHA NApOo0 BCEPEaNHI

[OYXOBKM, a NOTIM KOHOEHCYIOTbCS | ocifaae
Ha BHYTPILLHIX MOBEPXHSAX [YXOBKUN Y
BUrNAAi kKpanenb Boau.

1. BunmiTb yce npunagas 3 AyXOBKU.

2. HatucHiTb nikTorpamy pesepByapa A5
BOAM Ha NaHeni kepyBaHHA LyXOBKU
BUMITb pe3epByap i3 MOoro rHisga.
Hanunte B pe3epsyap 200 mn Boaw.

He BMKOpUCTOBYWTE ANCTUINBOBaHY
@ abo BiggdinbTpoBaHy BOAY.
BukopucToByiiTe nuwe
niaroToBneHy BoAy.
3ab0opOoHSIETLCS BUKOPUCTOBYBATH
3aMicTb BOAW NErko3ammMmncTi
CMMPTOBI PO34MHN ab0 PO3UUHU, SKi
MiCTATb TBEPAi YaCTUHKM.

3. BcraBTe pesepByap Ans BoAW B MOro
rHi3O0 1 WTOBXHITb Moro. Boga noynHae
HaMNOBHIOBATK HaKONU4yBaY,
po3TallOBaHWA Ha OHi OYXOBKMU.

4. YcTaHOoBITb perynsaTop AyXOBKu B
pOBOYMI PEXNM NErkoro OYULLEHHS
napoto i BBIMKHITb ii Ha 20 XBMINUH 3a
Temnepatypu 100 °C.

HerariHo Bigkpunte asepusita n NpoTpiThb

BHYTPILLHI MOBEPXHi AyXOBK/ BOMOrOK

rybkoto abo ranuipkoto. Iig yac BigkpuTTs

OBepusT BUNyckaeTbcs napa. Lie moxe

cnpuumMHUTM onikn. ByabTe obepexHi nig,

Yyac BigKpUTTS ABEpLAT.

3a yMOBM HasiBHOCTI CTiliknx 3abpyaHeHb

ouMLanTe BUpid 3a 4ONOMOro 3acoby

OIS MUTTS nocyay, Tennoi Boau i M’sikoi

TKaHVHW abo rybku, a noTiM BUCYLLYNTE

MOro Cyxoto TKaHUHOHO.
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Y pasi 3acTocyBaHHs1 yHKLIT

@ NErkoro O4MLLIEHHS Naporo
ouikyeTbCs, L0 JofaHa Boaa
BMMapOBYETbLCS | KOHOEHCYETLCH Ha
BHYTPILLHIN NOBEPXHi AYXOBKM i
OBepuaTax AyxoBku, LWob
NOM’SAKLUMTM TOHKUI Wwap 6pyay,
LLIO YTBOPMBCSH BCEPEAVHI LYXOBKMU.
Micna BiOKpUTTS ABEPUSAT OYXOBKU
KOHAEHcaT, YTBOPEHUI Ha
OBepuaTax LyXOBKU, MOXe CTikaTh
B HaBKOMULUHIN npocTip. MNpoTpiTb
KOHAeHcaT oapasy nicns BigKpUTTS
OBEpUAT AYXOBKMU.

(BigpisHaeTbcsa 3anexHo Big mogeni
BMpoOy. Moxe He icHyBaTV y BaLlomy
BMpOoDGi.) MNicna yTBOpeHHS KoHAeHcaTy
BCepeaViHi AyXOBKWN B KaHani pesepsyapa
Mg AYXOBKOK MOXeE HaKoMMunT1cs Bogda
abo Bonora. lNicnsa 3acTocyBaHHA
npouenypu O4nCTiTb Lier KaHarn
pe3epByapa BOSOroo raH4ipKoto, a NoTim
BUCYLLITb MOrO.

u .

7.6 OuMmweHHs ABepPUAT OYXOBKU

MoxHa 3HiMaTV ABepudaTa OyXOBKY 1
cTekna ABepudaT Ans iX oYMLLeHHs. Ak
3HiMaTu aBepuaTa i BikHa NOSICHEHO B
po3dinax «3HATTA ABEepPUAT OYXOBKU» i
««3HATTA BHYTPILWHIX CTEKON ABEepPLUSAT».
BuiHABLUW BHYTPILUHE CKMNO ABEPLSAT,
OYUCTITb OO 3a JOMOMOroH MUKYOrO
3acoby Ans MuTTSa nocyay, Tennoi Boau 1
M’sIKOT TKaHUHKU abo rybku, a noTim
BUCYLLITb CyXOt0 raHyipkoto. LLlo6 yHukHyTM
3anu1LLIKiB BamnHa, Wo MOXyTb YTBOPUTUCS
Ha CKIi AyXOBKM, MPOTPIiTb CKIO OLTOM, a
noTiM NPOMUIATE KOTO.

He BrkopucTOBYINTE ANS OYULLEHHS
ABEepuUAT AYXOBKW i CKNa XOPCTKi
abpa3snBHi ounLLyBarnbHi 3acobu,

MeTanesi LWKpebkn, MeTanesi
Mouarnku abo Bigodintosadi.

3HATTA ABEPLUAT OYXOBKMU
1. Bigkpunte aBepusiTa OyXOBKMU.

2. Bigkpunte Tpumadi B rHi3gi netni
nepeaHix ABepudaT npasBopyy i niBopyu,
HaTUCHYBLUM iX BHW3, SIK MOKa3aHo Ha
PUCYHKY.

3. Tunu netensb BigpisHsitoTbes (A), (B), (C)
3arnexHo Big mogeni Bupoby. Ha
HACTYMHUX PUCYHKax NoKa3aHo, sk
BIAKPUTM KOXEH TN NeTni.

4. Tletni Tvny (A) HasiBHi y 3BMYaNHKX
TMNax ABepew.

A
/

5. Metni Tuny (B) HasBHI B TNax ABepeWn,
OCHALLLeHNX CUCTEMOLO MINaBHOIo
3aKpUTTS.

6. Metni Tuny (C) HasBHI B TMNax ABepen,
OCHaLLEHMX CUCTEMaMU MIIABHOIO
BiOKPUTTS/3aKpUTTS.

7. TlocTaBTe ABepuATa OYXOBK/ B
HaniBBIOKPUTE MOSOXKEHHS.
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8. MoTarHiTe ABEpUATa Bropy, Wwob
3BiNbHUTK iX Big NpaBoi Ta NiBoi neTenb
i 3HATN T1.

LLlo6 BcTaHOBUTK ABepuUsATa Ha
@ MicLie, MOBTOPITb Ti XX CaMi KpOKU,
LLIO 3aCTOCOBYIOTbCS B NMPOLIECH X
3HATTSA, ane B NPOTUIEXXHOMY
nopsaky. BcraHosntooum

aBepusTa, 060B’sI3KOBO 3aKpuiiTe
TpuMadi B rHi3gi neTni.

7.7 3HATTA BHYTPILIHLOrO CKNa
ABepuAaT AYXOBKMN

BHyTpilLHE cKkno nepefHix ABepuaT BUpoby
MOXHa 3HiMaTV AN OYMLLEHHS.

1. BigkpunTe aBepudaTa OyXOBKU.

2. TloTarHiTe NNacTUKOBY AeTanb,
NPUKPINNEHY y BEPXHil YacTUHi
nepenHix Asepudr, o cebe, oAHOYACHO
3aTUCKYIOUYM TOYKM TUCKY 3 060X BokiB
neTani, i BUTArHITb ii.
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. $1k noka3aHo Ha PUCYHKY, 0BEepPexHo

nigHIMiTh HaMbiNbLW 3arnnbneHe
BHYTPILLHE CKMO B HANpsiMKy «A», a
noTiM BUNMITb MOro, NOTArHYBLUW B
HanpsiMKky «B».

HainbinbLu 2*  BHyTpiwHe ckno
3arnubnexe (Moxe 6yTu BiOCyTHe
BHYTPILLUHE CKIO y Bawomy Bupo6i)

. Akwo Baw BUPIOG Mae BHYTPILLHE CKMO

(2), noBTOPITH TOW Camuii npoLec, Lwob
Big’egHaTu noro (2).

MepLumi Kpok NepekoMnoHyBaHHS
OBEepUAT — 3i0paTh BHYTPILLHE CKIO (2).
[MoknagdiTb CKoLEeHUn Kpaw ckna
Bi4NOBIAHO 4O CKOLLEHOro Kpato
nnacTUKoOBOro nasa. (kLo BaLl BMpid
Ma€e BHYTPILLHE CKIo). BHyTpilHE ckno
(2) mae 6yTn npukpinneHe oo
NnacTMKOBOro nasa, Hanbnmx4oro 4o
HanbinbLL 3arnnbneHoro BHyTPILLHLOIO
ckna (1).

. 36uparoun HanbinbLw 3arnnbneHe

BHYTPILLHE ckno (1), 3BEPHITb yBary Ha
Te, LWob CTOpoHa ckna 3 MarntoHKOM
po3mMillyBanacs Ha BHYTPILLHbEOMY CKi.
[yxe Baxnueo, WO6 HWXHI KyTn
HanbinbL 3arnmMbreHoro BHYTPILLHBOrO
ckna (1) 36iranncsa 3 HYXKHIMK
NnacTMKOBUMYM Nasamu.



7. lMpuTuckanTe NNacTuKoBy AeTtarb A0
pamu, NOKM He NMOYYETHCS 3BYK
«KnauaHHS».

7.8 OuMLEeHHA naMnun JyXOBKM

Y BUNaKy, SKLIO CKIISIHA KpULLKa namMnu

OYXOBKM B 30Hi rOTyBaHHSA 3abpyaHunucs,

OYUCTITB 1T 32 AONOMOTOK MUKYOro 3acoby

AN MUTTS nocyay, TENMOI BOAW A M 'SIKOT

TKaHuHW abo rybku, a NnoTiM BUCYLLIT

CyXOI0 raHuipkoto. Y pasi HecnpaBHOCTI

namnu AyXoBKW BU MOXETE 3aMiHUTH

namny gyxoBKv, AOTPUMYHOYUCH iHCTPYKLN

B HMXXYEHaBEeOEeHUX po3dinax.

3amiHa namnu ayxoBKu

3aranbHi nonepemxeHHs

* o6 yHVKHYTU pU3NKY YpaXKeHHS
€rNeKkTPMYHUM CTPYMOM, Nepes 3amiHO
namMnu AyxXOBKM BiOKMIOYiTE BMPIO Big
enekTpoMepexi n 3avyekante, NOKN
[OyXOBKa 0XOrioHe. [[apsyi noBepxHi
MOXYTb CIPUYMHUTK Oniku!

* Y Ui OyX0BLji BUKOPUCTOBYETLCSA Namna
PO3XXaproBaHHA MOTYXKHICTHO MEHLUEe
40 BT, BMCOTOK MeHLLe 60 MM,
piametpom meHwe 30 mm, abo
ranoreHHa namna, ocHallleHa po3eTKO
G9 noTyxHicTio meHwwe 60 BT. llamnu
nigxoasTe Ans poboTn 3a Temnepartypu
sue 300 °C. Jlamnu onsa oyxoBku
MOXHa nNpuabaTtn B aBTOPU30BaHNX
LeHTpax o6cnyroByBaHHsA abo y
niueH30BaHnX TexHiYHUX chaxisuis. Lien
BUpPIG MiCTUTb Namny knacy
eHepreTu4Hoi ecpekTnBHOCTI G.

» [lonoxeHHs namnu Moxe BiApi3HATUCA
Bifl TOro, sk 300pakeHo Ha MarltoHKy.
 Jlamna, L0 BUKOPUCTOBYETLCS B LIbOMY
BMpOGi, He MiAXOAUTb ANst OCBITNEHHS

[OMalLLHiX npuMileHs. Lig namna
npu3HaveHa Ans OCBITNEHHS NPOAYKTIB
BCEpeaViHi NpUCTPOLO.

 Jlamnu, L0 BYKOPUCTOBYIOTLCS B LIbOMY
BMpPOOi, NOBUHHI BUTPUMYBaTK
eKkcTpeMarbHi i3nyHi yMOBH, SK-OT:
Temnepatypu sue 50° C.

AKwo Bawa AyXoBKa OCHalyeHa

KpYrnoto ramMrnoto

1. Big’egHanTe BMpiO Big enekTpomepexi.

2. 3HiMIiTb CKNsIHY KPULLIKY, NOBEPHYBLUM Ti
NPOTWN FOANHHUKOBOT CTPINKN.

3. Akwo ue mogenb TNy (A), NnokasaHa Ha
PUCYHKY HWKYe, BUKPYTiTb namny
OYXOBKM, SK MOKa3aHO Ha PUCYHKY, 1
3aMiHiTb 1l HOBOW. AKLLO Lie Moaernb
Tuny (B) , BUTArHITH ii, Sk nokasaHo Ha
306pakeHi, 1 3aMiHiTb HOBOIO.

4. YCTaHOBITb CKMNSHY KPULLKY Ha Micue.
fAKwo Balla AyXoBKa OCHalleHa
KBaApaTHOIO ramMrnoto

1. Big’eaHanTe Bupib Bif enekrpomepexi.

2. 3HiMiTb pewiTyacTi nonuui BignosigHO
40 onucy.
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3. TigHIMITb 3aXNCHY CKMSIHY KPULLIKY
namnu 3a 40NOMOroK BUKPYTKN.
Cnoyatky BigKpYTiTb BUHT, SIKLLO Ha
KBaZpaTHil namni Baworo Bupoby e
TBUHT.

4. Axkwo ue mogene Tnny (A), NnokasaHa Ha
PUCYHKY HUXYe, BUKPYTITb Nnammny
OYXOBKM, SIK MOKA3aHO Ha PUCYHKY, 1
3aMiHiTb i1 HOBOK. AKLLO Lie Moaernb
Tvny (B) , BUTArHITL i, SIK MOKa3aHo Ha
306pakeHi, 1 3aMiHiTb HOBOHO.

5. YCTaHOBITb Ha MiCLie CKISHY KPULLKY 1

peLiTyacTi nonuu,.

8 Tlowyk Ta yCyHeHHA HecnpaBHOCTEeN

Akwo npobnema He 3HMKae nicns
BMKOHAHHS IHCTPYKLIiN Yy LibOMY po3gini,
3BEpPHITLCA [0 CBOro nocravansHuka abo B
YMOBHOBaX€EHY CepBiCHy cnyx0y. Hikonu
He HamaramTecsi CaMOCTiIIHO
BiopemMoHTyBaTH BUpIO.

Mig yac po60TH OyXOBKU BUAINAETLCA

napa.

* Lle HopmanbHo, AKLLO Napa BUAINAeTbCS
nig 4ac poboTn. >>> Lle He BBaXaeTbCs
HEeCrnpaBHICTHO.

Mip yac rotyBaHHsA cTpaBu 3’ABNAOTHCA

Kpanni Boau.

» AKwo napa, sgka reHepyeTbCa nig Yac
roTyBaHHs CTPaBW, KOHTAKTYE 3
XONOAHVMMY MOBEPXHAMM No3a BUpPobomMm,
MO>Xe YyTBOPHOBATUCS Kpanni BOAW. >>>
Lle He BBaXXaeTbCsl HECMPABHICTIO.

Mig yac HarpiBaHHA | OXONMOAXKEHHSA

BMUpPOOY € YyTHO MeTaneBi 3BYKW.

 [lig yac HarpiBaHHA MeTanesi getani
MOXYTb PO3LUMPIOBATUCS | BUAaBaTh
3BYKW. >>> Lle He BBaxaeTbCA
HEeCMnpaBHICTHO.

Bupi6 He npautoe.

* MoxnuBo, 3anobixkHUK € HecrnpaBHUM
abo neperopis. >>> lNepesipTe cTaH
3anobixHuKKIB y 6rioui 3anobixkHukiB. 3a
notpebun 3amiHiTb abo NOBTOPHO
aKkTuBYWTE iX.

* MOXnuBo, WO NPUCTPIN HE NiIAKIHYEeHO
00 3a3eMIIeHO] LWTENCENbHOI PO3ETKN.
>>> [lepeBipTe, YN NigKIYEHO NPUCTPIN
00 LUTENcenbHOI PO3eTKN.
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KHomku Ha naHeni kepyBaHHS He
npaworTb (BIAHOCUTBLCS 0 NPUCTPOIB,
OCHaLLeHMX TaMepomM). >>> FAKLLO BaLll
BMPIO ocHaLLeHn dyHKuiero 6nokyBaHHS
KHOMOK, MO>XIMBO, LLO YBIMKHEHO
yHKLUit0 6MOKYBaHHSA KHOMOK; B TakOMy
pasi BUMKHITb (DYHKLit0 BIIOKyBaHHS
KHONMOK.

Jlamna ocBiTNeHHs1 AYXOBKU He
BMMWKaAETbLCH.

MoxnumBo, Lo namna OCBITNEHHsI
OYXOBKM € HECMpaBHOI0. >>> 3aMiHUTb
namny OCBITNEHHA AYXOBKM.

BigcyTHe enekTponocTtayaHHs. >>>
[MepekoHanTecs, WO enekTpomepexa
npauoe, i nepeBipTe CTaH 3anobiKHUKIB B
6roui 3anobixHukiB. 3a NoTpebn 3aMiHiTb
ab0 NOBTOPHO aKTUBYWTE 3aN0OBIKHUKN.

[yxoBa wadcpa He HarpiBaeTbCs.

MOo>nu1Bo He BCTAHOBMNEHO BU3HAYEHUIA
pEeX1M NpUroTyBaHHsi Ta/abo
Temnepartypy. >>> BCTaHOBITb
BU3HAYEHUW PeXnM NpUroTyBaHHs Ta/
abo TemnepaTtypy.

He BcTaHOBNEHO Yac (BigHOCUTLCA A0
Mozernen 3 Tanmepom). >>> BCTaHOBITb
yac.

BiacyTHe enekTponocTayaHHs. >>>
MepekoHawiTecs, L0 enekTpomepexa
npautoe, i nepeBipTe cTaH 3anobikHUKIB B
6roui 3anobixHukiB. 3a NnoTpebn 3amiHITb
abo NOBTOPHO aKkTMBYMTE 3aNOBIKHUKMN.



Ovcnnen Taimepa cnanaxye abo  Paniwe Binbynocs BigKknoyYeHHs
CMMBOJ TaMepa 3arnmLIacTbcsA enekTpoeHeprii. >>> BcTtaHoBiTb Yac/

BiAKPUTUM (ANs MoAeneit 3 TaiMepom). BcTaHOBITL pyUKy BUBOPY po6oyOoro m
pexuMy BUPOBY B MOMOXEHHS «BUMKH.»,

a noTiM 3HOBY NEPEMKHITb ii B NOTPiGHe
NOMNOXEHHS.

Bupo6Huk: “Argelik A.S.”

“Argelik A.S.”, m. Ctambyn, CioTntogxe, Byn. Kapaaray Ne2-6, 34445, TypeuunHa
(Karaagag Caddesi No:2-6 Sitliice, 34445, Turkey)

OdpiuinHnin npeacTaBHUK Ha TepuTopii YkpaiHu: TOB «beko YkpaiHay,

agpeca: bisHec Mapk «EBponacax» 01033, m. Kuis, Byn. Cim'i Mpaxosux, 58/10, 1-i noBepx, Ten/dakc.:
0-800-500-4-3-2:

TepMiH cnyx6u aecsTb pokis

IHbopmaLito Npo cepTudikauito NpoaykTy Bu moxeTe yToUHMTK, 3aTenedoHyBaBLUM Ha rapsdy niHito
0-800-500-4-3-2.

[ata BUpOBHMLTBA MICTUTLCSA B CEPINHHOMY HOMEpi NPOAYKTY, WO BKa3aHW Ha eTUKeTL i, po3TalloBaHii Ha
npoaykTi, a came, nepLui ABi LMdpU CepiHOro HomMmepa No3Ha4arTb Pik BUPOBHMLTBA, @ OCTaHHI ABi - MiCsALb.
Hanpuknag, «10-100001-05» o3Havae, LWo NpoayKT BUroToBneHui B TpasHi 2010 poky.
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