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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results
from your product which has been manufactured with high quality and state-of-the-art
technology. Therefore, please read this entire user manual and all other accompanying
documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use.
If you handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all
warnings and information in the user manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models.
Differences between models will be identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints about usage.
Warning of hazardous situations with regard to life and property.
Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

PP

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce Made in TURKEY

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Important instructions and warnings for safety

and environment

This section contains safety
instructions that will help
protect from risk of personal
injury or property damage.
Failure to follow these
instructions shall void any
warranty.

General safety

« This appliance can be used

by children aged from 8 years

and above and persons with

reduced physical, sensory or

mental capabilities or lack of

experience and knowledge if

they have been given
supervision or instruction
concerning use of the
appliance in a safe way and
understand the hazards
involved.

Children shall not play with
the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not
e made by children without
supervision.

» The appliance is not to be
used by persons (including
children) with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lack of
experience and knowledge,
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unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be
supervised and ensure they
do not play with the
appliance

If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use
purposes, the user manual,
product labels and other
relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair
procedures must always be
performed by Authorised
Service Agents. The
manufacturer shall not be
held responsible for damages
arising from procedures
carried out by unauthorised
persons which may also void
the warranty. Before
installation, read the
instructions carefully.

« Do not operate the product if

it is defective or has any
visible damage.

» Ensure that the product

function knobs are switched
off after every use.



Electrical safety

« If the product has a failure, it
should not be operated
unless it is repaired by an
Authorised Service Agent.
There is the risk of electric
shock!

» Only connect the product to
a grounded outlet/line with
the voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made
by a qualified electrician while
using the product with or
without a transformer. Our
company shall not be liable
for any problems arising due
to the product not being
earthed in accordance with
the local regulations.

» Never wash the product by
spreading or pouring water
onto it! There is the risk of
electric shock!

» The product must be
disconnected during
installation, maintenance,
cleaning and repairing
procedures.

« If the power connection cable
for the product is damaged, it

must be replaced by the
manufacturer, its service
agent or similarly qualified

persons in order to avoid a
hazard.

» The appliance must be
installed so that it can be
completely disconnected
from the mains supply. The
separation must be provided
by a switch built into the fixed
electrical installation,
according to construction
regulations.

« Any work on electrical
equipment and systems
should only be carried out by
authorised and qualified
persons.

« In case of any damage,
switch off the product and
disconnect it from the mains.
To do this, turn off the fuse at
home.

» Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

« WARNING: The appliance
and its accessible parts
become hot during use. Care
should be taken to avoid
touching heating elements.
Children less than 8 years of
age shall be kept away
unless continuously
supervised.
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Never use the product when
your judgment or
coordination is impaired by
the use of alcohol and/or
drugs.

Be careful when using
alcoholic drinks in your
dishes. Alcohol evaporates at
high temperatures and may
cause fire since it can ignite
when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product
as the sides may become hot
during use.

Keep all ventilation slots clear
of obstructions.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this
may cause an electric shock.
WARNING: Unattended
cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try
to extinguish a fire with water,
but switch off the appliance
and then cover flame e.g.
with a lid or a fire blanket.
CAUTION: The cooking

process has to be supervised.

A short term cooking process
has to be supervised
continuously.
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WARNING: Danger of fire:
Do not store items on the
cooking surfaces.
WARNING: If the surface is
cracked, switch off the
appliance to avoid the
possibility of electric shock.

In case of hotplate glass
breakage : Immediately shut
off all burners and any
electrical heating element and
isolate the appliance from the
power supply. Do not touch
the appliance surface. Do not
use the appliance.

The appliance is not intended
to be operated by means of
an external timer or separate
remote-control system.
Vapour pressure that build up
due to the moisture on the
hob surface or at the bottom
of the pot can cause the pot
to move. Therefore, make
sure that the oven surface
and bottom of the pots are
always dry.

WARNING: Use only hob
guards designed by the
manufacturer of the cooking
appliance or indicated by the
manufacturer of the
appliance in the instructions
for use as suitable or hob
guards incorporated in the



appliance. The use of
inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire

risk!

» Ensure all electrical
connections are secure and
tight to prevent risk of arcing.

» Do not use damaged cables
or extension cables.

» Ensure liquid or moisture is
not accessible to the
electrical connection point.

Intended use

« This product is designed for
domestic use. Commercial
use will void the guarantee.

« CAUTION: This appliance is
for cooking purposes only. It
must not be used for other
purposes, for example room
heating.

« The manufacturer shall not
be liable for any damage
caused by improper use or
handling errors.

Safety for children

« WARNING: Accessible parts
may become hot during use.
Young children should be
kept away.

 The packaging materials will
e dangerous for children.
Keep the packaging materials

away from children. Please
dispose of all parts of the
packaging according to
environmental standards.

« Electrical products are
dangerous to children. Keep
children away from the
product when it is operating
and do not allow them to play
with the product.

« Do not place any items above
the appliance that children
may reach for.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the
Waste Product:

This product complies with EU WEEE
Directive (2012/19/EU). This product
bears a classification symbol for waste
electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured
with high quality parts and materials
which can be reused and are suitable for
recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other
wastes at the end of its service life. Take
it to the collection center for the
recycling of electrical and electronic
equipment. Please consult your local
authorities to learn about these
collection centers.

Compliance with RoHS Directive:
The product you have purchased
complies with EU RoHS Directive
(2011/65/EU). It does not contain
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harmful and prohibited materials
specified in the Directive.

Package information

¢ Packaging materials of the product
are manufactured from recyclable
materials in accordance with our
National Environment Regulations. Do
not dispose of the packaging materials
together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging
material collection points designated
by the local authorities.
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Future Transportation
¢ Keep the product's original carton and

transport the product in it. Follow the
instructions on the carton. If you do
not have the original carton, pack the
product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

Check the general appearance of
your product for any damages
that might have occurred during
transportation.



B General information

Overview

2 54

1 Single-circuit cooking plate
2 Assembly clamp
3 Burner plate

Technical specifications

2

4 Base cover
5 Dual-circuit cooking plate

Voltage / frequency

220-240 V~/380-415V 2N ~ ;50 Hz

Total power consumption

6700 W

Cable type / section

min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm*®

External dimensions (height / width / depth)

55 mm/580 mm/510 mm (For models
that come with mounting springs and
sealing gasket attached to the
product, consider the width and
depth measurements as 10 mm more
than these measurements.)

Installation dimensions (width / depth)

560 (+2) mm/490 (+2) mm

Burners

Front left Dual-circuit cooking plate
Dimension 210/120 mm

Power 2200/750 W

Rear left Single-circuit cooking plate
Dimension 140 mm

Power 1200 W

Rear right Single-circuit cooking plate
Dimension 180 mm

Power 1800 W

Front right Single-circuit cooking plate
Dimension 160 mm

Power 1500 W
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Technical specifications may be Values stated on the product
changed without prior notice to labels or in the documentation
improve the quality of the product. accompanying it are obtained in
laboratory conditions in
accordance with relevant
standards. Depending on
operational and environmental
conditions of the product, these
values may vary.

Figures in this manual are
schematic and may not exactly
match your product.
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K] Installation

Product must be installed by a qualified
person in accordance with the
regulations in force. The manufacturer
shall not be held responsible for
damages arising from procedures
carried out by unauthorized persons
which may also void the warranty.

Preparation of location and
electrical installation for the
product is under customer’s
responsibility.

AThe product must be installed in
accordance with all local electrical
regulations.

Prior to installation, visually check
if the product has any defects on
it. If so, do not have it installed.
Damaged products cause risks
for your safety.

Before installation
The hob is designed for installation into
commerci ilable work tos. A

O0mm rmin

S5mm min

oo

S0mm Mig

safety distance must be left between the

appliance and the kitchen walls and

furniture. See figure (values in mm).

¢ |t can also be used in a free standing
position. Allow a minimum distance of
750 mm above the hob surface.

e (*) If a cooker hood is to be installed
above the cooker, refer to cooker
hood manufacturer' instructions
regarding installation height. If not
defined any size in the hood manual,
this height should be at least 650 mm.

* Remove packaging materials and
transport locks.

¢ Surfaces, synthetic laminates and
adhesives used must be heat resistant
(100 °C minimum).

¢ The worktop must be aligned and
fixed horizontally.

e Cut aperture for the hob in worktop as
per installation dimensions.

2
Somm ooy G0mm min
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*

Minimum height to extractor as
recommend in hood instruction
manual. If not recommended in the
hood instruction manual, this height
should be at least 650 mm.
Minimum distance between
cabinetry must be equal to width of
hob

Installation and connection

¢ The product must be installed in
accordance with all local gas and
electrical regulations.

Do not install the hob on places
with sharp edges or corners.
There is the risk of breakage to
the glass ceramic surface!

*%

Electrical connection

Connect the product to a grounded
outlet/line protected by a miniature
circuit breaker of suitable capacity as
stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation
made by a qualified electrician while
using the product with or without a
transformer. Our company shall not be
liable for any damages that will arise due
to using the product without a
grounding installation in accordance
with the local regulations.

The product must be connected
to the mains supply only by an
authorised and qualified person.
The product's warranty period
starts only after correct
installation.

Manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons.
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The power cable must not be
clamped, bent or trapped or
come into contact with hot parts
of the product.

A damaged power cable must be
replaced by a qualified electrician.
Otherwise, there is risk of electric
shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

¢ The mains supply data must
correspond to the data specified on
the type label of the product. Type
label is at the rear housing of the
product.

e Power cable of your product must
comply with the values in "Technical
specifications” table.

Before starting any work on the
electrical installation, disconnect
the product from the mains
supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

While performing the wiring, you
must apply with the national/local
electrical regulations and must
use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In
case of the product's power limits
are out of current carrying
capability of plug and socket
outlet/line, the product must be
connected through fixed electrical
installation directly without using
plug and socket outlet/line.

1.If it is not possible to disconnect all
poles in the supply power, a
disconnection unit with at least 3 mm
contact clearance (fuses, line safety
switches, contactors) must be
connected and all the poles of this
disconnection unit must be adjacent



to (not above) the product in

accordance with |IEE directives. Failure

to obey this instruction may cause
operational problems and invalidate
the product warranty.
Additional protection by a residual
current circuit breaker is recommended.
If a cable is supplied with the product:

L;oppev bridge

el

T I

2.For single-phase connection,
connect the wires as identified below:

¢ Brown/Black cable = L (Phase)

¢ Blue/Grey cable = N (Neutral)

¢ Green/yellow cable = (E) @ (Ground)

» or

¢ Grey/Black cable = L (Phase)

¢ Blue/Brown cable = N (Neutral)

¢ Green/yellow cable = (E) (Ground)

3.For double-phase connection,
connect the wires as identified below:

e Brown cable = L1 or L2 (Phase 1 or
Phase 2 )

¢ Black cable = .2 or L1 (Phase 2 or
Phase 1)

¢ Blue/Grey cable = N (Neutral)

¢ Green/yellow cable = (E) @ (Ground)

» or

¢ Black cable = L1 (Phase 1)

e Grey cable = L2 (Phase 2)

¢ Blue/Brown cable = N (Neutral)

¢ Green/yellow cable = (E) (Ground)

Installing the product

1. Turmning the hob upside down, place it
on a flat surface.

2.When installing the hob, apply the
sealing gasket, which was provided in
the packaging, around the hob as
shown in the following picture,
ensuring that it remains 1 to 2 mm
inside fi h

f th

3.Fix the mounting springs inserting and
screwing them through the holes of
the bottom case as shown in the
figure.

For some models, your product
may come with the mounting
springs already fitted on it.

The number of mounting springs
on your product varies depending
on product model.

4.Place the hob on the counter and
align it.

5.When the hob is placed on the
counter top it will be fixed easily with
the help of the clamps. If the
installation with these clamps is not
sufficient for your cooktop, additional
2 mounting clamps can be fixed to the
front side of the product as shown in
the below figure.
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P Ly
Ly
1 23 4
1 Hob
2 Screw
3 Installation clamp
4  Counter

When installing the hob onto a
cabinet, a shelf must be installed
in order to separate the cabinet
from the hob as illustrated in the
above figure. This is not required
when installing onto a built-under
oven.

For example, if it is possible to touch the
bottom of the product since it is installed
onto a drawer, this section must be
covered with a wooden plate.

) |z,
] I /
i
* min. 15 mm

Rear view (connection holes)

Location of the connection holes
shown in the below figure are
schematic,may vary depending on
the product model. Fix them
according to connection holes on
your product.
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A Making connections to different
holes is not a good practice in
terms of safety since it can
damage the gas and electrical
system.

AThere are gas and electrical
components contained within this
hob, therefore when fitting the
mounting springs/clamps only
attach the supplied fixings to the
connection holes shown in this
manual. Failure to observe this
advise may lead to life and
property safety

The number of mounting springs
on your product varies depending
on product model.

Easy Installation: Some models come
with mounting springs and sealing
gasket attached to the product. For
these models, ignore the mounting
springs and bracket mounting
instructions described in the manual.
Place your product directly in the space
where the product will be placed as
shown in the figure below. For these
models, consider the width and depth
measurements written in the user
manual as 10 mm more.



Final check
1.0Operate the product.
2.Check the functions.
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B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to

use your appliance in an ecological way,

and to save energy:

¢ Defrost frozen dishes before cooking
them.

¢ Use pots/pans with cover for cooking.
If there is no cover, energy
consumption may increase 4 times.

¢ Select the burmer which is suitable for

the bottom size of the pot to be used.

Always select the correct pot size for

your dishes. Larger pots require more

energy.

Pay attention to use flat bottom pots

when cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a

better heat conduction. You can

obtain energy savings up to 1/3.

¢ Vessels and pots must be compatible

with the cooking zones. Bottom of the

vessels or pots must not be smaller

than the hotplate.

Keep the cooking zones and bottom

of the pots clean. Dirt will decrease
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the heat conduction between the
cooking zone and bottom of the pot.

¢ For long cookings, turn off the cooking
zone 5 or 10 minutes before the end
of cooking time. You can obtain
energy savings up to 20% by using
the residual heat.

Initial use
First cleaning of the appliance

The surface might get damaged
by some detergents or cleaning
materials.

Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any
sharp objects during cleaning.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

1.Remove all packaging materials.

2.Wipe the surfaces of the appliance
with a damp cloth or sponge and dry
with a cloth.



[ How to use the hob

General information about

cooking
Never fill the pan with oil more
than one third of it. Do not
leave the hob unattended
when heating oil. Overheated
oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a
possible fire with water!
When oil catches fire, cover it
with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is
safe to do so and call the fire
department.
¢ Before frying foods, always dry them
well and gently place into the hot ail.
Ensure complete thawing of frozen
foods before frying.
¢ Do not cover the vessel you use when
heating oil.
Place the pans and saucepans in a
manner so that their handles are not
over the hob to prevent heating of the
handles. Do not place unbalanced and
easily tilting vessels on the hob.
Do not place empty vessels and
saucepans on cooking zones that are

switched on. They might get damaged.

¢ Operating a cooking zone without a
vessel or saucepan on it will cause
damage to the product. Turmn off the
cooking zones after the cooking is
complete.

¢ As the surface of the product can be
hot, do not put plastic and aluminum
vessels on it.

Clean any melted such materials on
the surface immediately.

Such vessels should not be used to
keep foods either.

e Use flat bottomed saucepans or
vessels only.

e Put appropriate amount of food in
saucepans and pans. Thus, you will
not have to make any unnecessary
cleaning by preventing the dishes from
overflowing.

Do not put covers of saucepans or
pans on cooking zones.

Place the saucepans in a manner so
that they are centered on the cooking
zone. When you want to move the
saucepan onto another cooking zone,
lift and place it onto the cooking zone
you want instead of sliding it.

Tips about glass ceramic hobs

¢ Glass ceramic surface is heatproof
and is not affected by big temperature
differences.

¢ Do not use the glass ceramic surface
as a place of storage or as a cutting
board.

¢ Use only the saucepans and pans with
machined bottoms. Sharp edges
create scratches on the surface.

¢ Do not use aluminum vessels and
saucepans. Aluminum damages the
glass ceramic surface.

£ Spills may

: damage the glass

ceramic surface

and cause fire.

Do not use

vessels with

concave or

convex bottoms.

Use only the

saucepans and

pans with flat
bottoms. They
ensure easier

heat transfer.
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If the diameter of
the saucepan is
too small, energy
will be wasted.
Using the hobs

2 3

1 Dual-circuit cooking plate 21-
23/12-14 cm

2 Single-circuit cooking plate 14-16
cm

3 Single-circuit cooking plate 18-20
cm

4 Single-circuit cooking plate 16-18
cm is list of advised diameter of
pots to be used on related bumers.

Control panel

Specifications
Main key - ON/OFF key

*Keylock

Temperature
setting/Increasing timer
Temperature
setting/Decreasing
timer

** Dual/Triple cooking
zone selection key

* Enable/disable timer

@
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Do not allow any object to drop
on the hob. Even small objects
such as a saltshaker may damage
the hob.

Do not use cracked hobs. Water
may leak through these cracks
and cause short circuit.

In case of any kind of damage on
the surface (eg., visible cracks),
switch off the product immediately
to minimize the risk of electric
shock.

Quick heating glass-ceramic hobs
emit a bright light when they are
switched on. Do not stare at the
bright light.

** Enable/disable
cooking zone

Cooking zone selection
controls

Cooking zone display
(temperature setting
0..9

Dual/triple cooking
zone operation LED
(Cooking zone display)



* Timer display (there
are 4 LEDs for 4
different cooking zones)

al

This unit is controlled over the
touch control unit. Each operation
you make on your touch control
will be confirmed by an audible
signal if your touch control unit is
equipped with a timer.

Always keep the control panels
clean and dry. Humidity and dirt
can cause problems in functions.

(*) If your hob is
equipped with a timer.

. If your hob is
equipped with these
' functions

Selectlng the cooking zones

1 .Turn on the hob.

2.Touch one of the cooking zone
selection controls to tumn on the
desired cooking zone. After selecting

the cooking zone of the hob, i)
decimal point will flash on the relevant
cooking zone display.
If no operation is performed within 10
seconds, the hob will automatically
return to Standby mode.
3.Touch "+" or "—" keys to set the
temperature level to a value between
"1" and "9" or between "9" and "1".
"+" and "—" keys are equipped with
repeat function. If you touch any of

@ In models with a clock

Graphics and figures are for
informational purposes only. Actual
appearance or functions may vary.
Turning on the hob

Touch the "®" key on control panel for 1
second. Cooking zone displays
illuminate. The hob is ready for use now.
You can select different cooking zones
within the following 10 seconds. Other
controls are not allowed to function
when main key "®" is being operated.

wig) and all the relevant decimal points
will flash in all cooking zone displays.

If no operation is performed within 10
seconds, the hob will automatically
return to Standby mode.

If you press main key "@" for longer than
2 seconds, the hob will turn off and
return to Standby mode.

these keys for a long time, temperature
level will continuously increase or
decrease at every 0,4 seconds.

If you start with "+" key, "1" appears on
display. If you start with "—" key, set
value appears on display (e.g., half

second ""A" and half second "9") . This
indicates that Booster is activated.



When your hob gets overheated;

¢ |f the active cooking zones are set to a
higher than the 7th level, hob reduces
the level of active cooking zones to
level 7 and the cooking zones can not
be selected higher than this level.

¢ |f overheating persists; if the active
cooking zones are set to a higher than
the 5th level, hob reduces the level of
active cooking zones to level 5 and
the cooking zones can not be
selected higher than this level.

If hob temperature rises excessively, it

can tumn itself off for protection and the

cooking zones can not be operated.

Booster

This function facilitates cooking. When

Booster is activated, the cooking will

operate at maximum power for a certain

period of time (see, Table-1). Booster

time depends on the selected

temperature level. This is indicated with

an "A" and the set temperature value

which flash alternately on cooking zone

display (e.g., half second "A", half

second "9") One the Booster time is

over, power of cooking zone will be

reduced and the temperature value will

be displayed continuously.

All cooking zones are equipped with

Booster function.

Enabling the Booster function:

1.Turn on the hob.

2.Select the desired cooking zone by
touching the cooking zone selection
keys.

3.Use "—" key to set the cooking zone
temperature value to "9". Once the
temperature setting is made, "9" and
"A" will appear on the display
alternately. This indicates that
temperature value is set to "9" and
Booster function is activated.
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If your hob gets overheated,
booster function cannot be set for
protection.

4. Then, use "—" key within 10 seconds
to select the temperature setting you
want to be activated for the remainder
of cooking process after the Booster
time is over. Use "+" or'"—" keys to
set the cooking zone 1o a value
between "1" or "9" (it is supposed that
level 6 is selected for the example).

5."A" and "6" appears alternately on the
display during Booster function (at the
end of Booster period, "6" wil be
displayed continuously).

Turning off the Booster function:

e Touch "—" key until temperature level
decreases "0" to disable the Booster
function earlier.

e | "9" will be selected as temperature
level that will be activated after
Booster period and no other lower
level is selected, then flashing of the
screen will cease in 10 seconds.
Booster is now deactivated.

Turn off the hob.

If you press main key "@" for longer than

2 seconds, the hob will turn off and

return to Standby mode.

If there is residual temperature that can

be used after the hob is turned off, this

appears on the relevant cooking zone

display continuously.

Turning off cooking zones

individually:

A cooking zone can be turned off in 3

different ways:

1.By touching "+" and "—" keys
simultaneously.

2.By decreasing the temperature level to
"0" with "—" key.

3.By using the timer function (if any) for
the relevant cooking zone



1.Touching "+" and "—" keys
simultaneously

Select the desired cooking zone with
cooking zone selection key"". Decimal

point appears on """ cooking zone
display. Touch "+" and "—" keys
simultaneously to turn off the cooking
zone.

2. Decreasing the temperature
level of the desired cooking zone
to "0" with "—" key

Furthermore, cooking zone can also be
turned off by decreasing the
temperature level to "0".

3. Using the timer off function (if
any) for the relevant cooking zone
When the time is over, the timer will turn
off the cooking zone assigned to it. "0"
and "00" will appear on all displays.
Dual/triplet cooking zone and the LEDs
connected to the timer will be
deactivated.

Furthermore, when the time is over, an
audible alarm will sound. Touch any key
on the touch control panel to silence the
audible alarm.

Turning on Dual/Triplet cooking
zones**

Turning on the dual cooking zone:
Select the desired cooking zone
equipped with dual zone. Decimal point
of the relevant cooking zone must start

Enabling the double and triplet zones by
touching the "@:" key of the selected
cooking zone.

Set the temperature level to a value
between 1 and 9 and touch "@*" key to
activate the dual zone of the cooking
zone.

wgl LED of the relevant dual zone wiill
also flash continuously. "@:" Status of
the dual cooking zone will change when
you touch the key for a second time:
dual cooking zone will switch between
on and off statutes.

Expansion zone will only be activated if
the main zone of the cooking zone is set
to a temperature level between "1" and
II9II .

Turning on the triplet cooking zone:
Select the desired cooking zone
equipped with triplet zone. Decimal
point of the relevant cooking zone must
start to flash. Set the temperature level
to a value between 1 and 9 and touch
'@ key to activate the dual zone of the
cooking zone.

"12s" LED of the relevant dual zone will
also light up continuously. If you touch

...... @

"@" key again, " 8.." LED of the triplet
zone flashes and triplet cooking zone is
activated.

When you touch "©*" key once again
triplet zone of the cooking zone turns
off again. Above operation will always
change the status of the double/triplet
cooking zones.

:
TR w
i =

Keylock * (in models with clock)
Touch the "O" key for longer than 2
seconds to lock the touch control.
Operation will be confirmed with an
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audible signal. Then, & LED will flash
and all cooking zones will be locked.
Cooking zones, can only be locked in
the operation mode. If the cooking
zones are locked: Qﬂnly the main key "@"

"&" key will allow you to lock or
unlock the touch control in operation
mode.

Touch "©" key for 2 seconds to unlock

the cooking zones. Operation will be

confirmed with an audible signal.

Then, "&" LED turns off. Now the touch

control is unlocked and can be operated

normally.

Child Lock

You can protect the hob against being

operated unintentionally in order to

prevent children from turning on the

cooking zone. Child Lock function

contains a few complex steps to lock

the touch control unit. Child Lock can

only be activated and deactivated in

Standby mode.

Locking the module:

1.Touch main key "®" to turn on the
hob.

2.Touch "+" and "—" keys
simultaneously for at least 2 seconds.

3.Then, touch "+" key once again.

» Child Lock function is activated and

displays.

Disabling the Child Lock:

You can disable the child lock as you

have activated it.
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indicate a key lock module. If you turn
the hob off when the keys are locked,
the keylock will be activated next time
you turn the hob on again. Key lock
must be deactivated in order to be able
to operate the hob.

1.Touch main key "®" to turn on the
hob.

2.Touch "+" and "—" keys
simultaneously for at least 2 seconds.

activated. "iLi" will disappear when the

lock is deactivated successfully.

Timer function * (in models with

clock)

This feature facilitates cooking for you.

You will not have to attend the hob

continuously during the cooking process

and the cooking zone will turn off

automatically at the end of the time you

have selected.

Timer provides following features: Touch

control can command to maximum 4

cooking zone timers and one alarm

cooking timer assigned at the same time.

All timers can only be used in operation

mode.

Timer as an alarm

Alarm timer operates independently

from other cooking zones. Therefore,

it is not important whether a cooking

zone is selected or not.

1.Touch "@" key to enable the alarm
timer. "00" and "&E=" will appear on
the timer display and a dot will appear



on the lower right side. Thus, alarm
timer is activated.

2.Then, set the desired time value by
touching "+" and "—" keys.

3. Timer will start to countdown after you

» When the time is over, an audible

alarm will sound. Touch any key on the

touch control panel to silence the

audible alarm.

Cooking zone timer:

The cooking zone timers cay only be

set for the cooking zones that are

activated.

1.First tumn on the hob and then enable
the desired cooking zone. (cooking
zone must be set to a value between
1and9)

2.As in the alarm timer, enable the
cooking zone timer by touching "Q"
key. "00" and "-Big
timer display and a dot will appear on
the lower right side. Thus, cooking
zone timer is activated.

3.You must touch "®" key for a second
time in order to enable cooking zone
timer. Now you can assign the timer.

4.Set the desired time value by touching

"+ and "—" keys.

To set the hob timers:

1.After enabling the first cooking zone
timer, touch the "©" key again. The

control will turn clockwise towards the

" will appear on the

next active cooking zone assigned to
the timer. Assignment proposal will be
shown with a flashing "E" LED.

2.Set the desired time value by touching

"+" and "—" keys.

3.Timer activated for the cooking zone

which was set first is indicated with a
continuously flashing "E" LED.

More timers can be assigned for other
active cooking zones by touching the
"©" key once again.

After 10 seconds, timer display reverts
back to the timer that will end first.
"ol | EDs that illuminate
continuously on the timer display
indicate the timer that is currently
counting down.

You can display the values set for
cooking zone timers and egg timer by
changing the position of "@" key. A
flashing front right "B" LED always
shows an assignment.

If no LED is flashing, value of the egg
timer will be displayed on the timer
screen.

Disabling the timers:

First you must display the timer by
changing the position of the "©" key
until the timer appears. This value can
later be cancelled in 2 different ways:

¢ By decreasing the value step by step

to "00" by touching "—" key.

* By touching "+" and "—" keys

simultaneously for half second until
"00" appears on timer display.

When the time is over, an audible alarm
will sound. Touch any key on the touch
control panel to silence the audible
alarm.
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Display the remaining time value of the
cooking zone timer 3 (indicator LED
flashes) to the timer display (the indicator
LEDs of the active timers of the cooking
zones 1 and 4 in fact will not be visible
on the timer display).

Keep warm function (if any)

Keep Warm function of the cooking
zone helps to keep the food warm by
selecting an additional temperature level
between 0 and 1. Touch"\U" key to
actlvate the Keep Warm functlon

Then, "0 LED flashes. Touch "0" key
again to disable the cooking zone.
Operation time constraints

The hob control is equipped with an
operatlon time limit. When one or more
ti t

cooking zones are left on umntenhonally,
the cooking zone will automatically be
deactivated after a certain period of time.
(see, Table-1). Operation time limit
depends on the selected temperature
setting. If there is a timer assigned for
the cooking zone, "00" appears on the
timer display for 10 seconds (10
seconds later, residual heat indicator
turns on).

Then, timer display is turned off.

After disabling the cooking zone
automatically as described above, it
becomes operational again and
maximum operation time is applied for
this temperature setting.

0 0 0 0 -

1 45,6 1,4 6 60
2 43,6 3,4 6 180
3 41,3 57 5 288
4 38,4 8,6 5 390
5 35,9 11,1 4 510
6 33,1 13,9 1,5 150
7 26,2 20,8 1,5 210
8 19,2 27,8 1,5 270
9 0 47,0 1,5

Residual Heat Functions

For a deactivated cooking zone whose
surface temperature is sensed to be
above 60°C or whose diEpIay indicates
a value above 60°C, a "if" (residual
heat) symbol appears on the display.
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When residual heat falls below 60°C, "0"
appears on the display.

When power restores after a power
failure and if the residual heat of the
relevant cooking zone was above 60°C
before the failure, residual heat display
flashes. Display continues to flash until



the maximum residual heat time is over
or the cooking zone is selected and
enabled.

Sensor Calibration and Error
Messages

When the supply power is applied, hob
control system performs calibration
depending on the sensor, glass and
ambient conditions. Do not cover the
glass part of the sensor with anything
during calibration. Hob control system
should also not be exposed to strong
light sources such as sun light, strong
halogen lamps and etc.

Table-2:Error codes and error sources

Ambient light is too high F1

Fluorescent lamp F2

Sensor is covered with a F3
bright substance

Ambient light is fluctuating F4
strongly

Sample application:

Following lightning conditions will
allow a smooth calibration:

[llumination with a bulb without a
reflector (100W, dull) 70 cm above the
glass ceramic hob. After a successful
calibration, it is warranted that the hob
will operate as intended even under a
strong illumination such as halogen spot
lamp wit reflector (50 W).

If an error occurs, calibration is repeated
until the ambient conditions allow for a
successful calibration. Hob control
system can only be operated when the
calibration of all sensors are successful.
You must remove all substances on the
hob during calibration. Also the ambient
illumination should not be too strong
during calibration. If one of the F1, F2 or
F4 messages is obtained, user must
turn off all light sources or close the
window during the calibration process at
first connection to the supply power.
When the calibration is completed
successfully, control system can tolerate
high amount of ambient light.

Hob control system adopts and
recalibrates itself according to the
changes in ambient conditions while it is
in use.

Touch control is equipped with a
sensor ensuring protection
against overheating. Relevant
cooking zone will be deactivated
when reacting to this sensor. To
obtain more information about the
error messages, please see the
table.

If a key is activated repeatedly (for
longer than 10 seconds), all
control system is deactivated and
audio signal is given.
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[} Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend
and the possibility of problems will
decrease if the product is cleaned at
regular intervals.

Disconnect the product from
mains supply before starting
maintenance and cleaning works.
There is the risk of electric shock!

Allow the product to cool down
before you clean it.
Hot surfaces may cause burns!

¢ Clean the product thoroughly after
each use. In this way it will be possible
to remove cooking residues more
easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is
used.

¢ No special cleaning agents are
required for cleaning the product. Use
warm water with washing liquid, a soft
cloth or sponge to clean the product
and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is
thoroughly wiped off after cleaning
and any spillage is immediately wiped
dry.

¢ Do not use cleaning agents that
contain acid or chloride to clean the
stainless or inox surfaces and the
handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those
parts clean, paying attention to sweep
in one direction.
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The surface might get damaged
by some detergents or cleaning
materials.

Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any
sharp objects during cleaning.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surface

Wipe the glass ceramic surface
(vitroceramic) with cold water, paying
attention to leave no residual cleaning
agents, and dry with a soft clothing.
Residues may cause damage on the
glass ceramic surface when using the
hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic
surface (vitroceramic) should under no
circumstances be scraped with hook
blades, steel wool or similar tools.
Remove calcium stains (yellow stains)
with commercially available lime remover
or a small amount of lime remover such
as vinegar or lemon juice.

If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on a sponge and wait
until it is absorbed well. Then, clean the
surface of the hob with a damp cloth.



Sugar-based foods such as thick
cream and syrup must be cleaned
promptly without waiting the
surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may get
damaged permanently.

Slight color fading may occur on
coatings or other surfaces in time. This

does not affect the operation of the

product.

Color fading and stains on the glass
ceramic surface is a normal condition,

and not a defect.
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Troubleshooting

¢ \When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is
not a fault.

¢ The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If
necessary, replace or reset them.

¢ Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug
connection.

¢ |f the display does not light up when you switch the hob on again. >>>

Disconnect the appliance at the circuit breaker. Wait 20 seconds and then
reconnect it.

Consult the Authorised Service
Agent or technician with licence or
the dealer where you have
purchased the product if you can
not remedy the trouble although
you have implemented the
instructions in this section. Never
attempt to repair a defective
product yourself.
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Ptyta kuchenna do zabudowy
Instrukcja uzytkowania
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Prosimy najpierw przeczytaé¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dziekujemy za wybor produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten,
wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi wymogami jakosciowymi i wediug najnowszej
technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem tego wyrobu
uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim
dokumenty i zachowac je do wglgdu w przysziosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus
innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informacji z
tej instrukcii.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic¢ sie takze do kilku innych
modeli. Réznice pomiedzy modelami wskazano w ninigjszej instrukgii.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukgiji uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna wskazdéwka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.
Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

o dd

Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napigecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnos¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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ﬂ Wazne instrukcije i ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa i ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto
instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktore
pomoga uniknac¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie wszelkich
gwarancji.
Ogodlne zasady
bezpieczenstwa
» Urzadzenie moze byc¢
uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze oraz
osoby 0 ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych,
lub nieumiejetne |
niedoswiadczone, jesli sg
pod nadzorem lub
poinstruowano je w
Sprawach uzytkowania tego
urzgdzenia w sposob
bezpieczny i rozumieja
zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic sie
tym urzadzeniem. Dzieciom
bez nadzoru nie nalezy
powierzaC czyszczenia ani
konserwaciji.
» Urzadzenie moze byc¢
uzywane przez osoby (w tym
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dzieci) niepetnosprawne
fizycznie, psychicznie lub
umystowo, a takze przez
osoby bez doswiadczenia lub
wiedzy w zakresie obstugi
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem lub po uprzednim
poinstruowaniu w zakresie
bezpiecznego korzystania

z urzgdzenia.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku
0sobistego lub do celow
zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac
go wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami
produktu i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi
zawsze wykonywac
autoryzowany pracownik
serwisowy. Producent nie
odpowiada za szkody wynikte
z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z
tego powodu uniewaznic



gwarancje. Przed instalacjg
uwaznie przeczytaj te
instrukcie.

« Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest
niesprawny lub widocznie
uszkodzony.

» Po kazdym uzyciu sprawdz,
czy wytgczone zostaty
pokretta funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

« W razie awarii tego
urzadzenia nie nalezy go
uzywac do czasu naprawy
przez autoryzowany serwis.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

 TO urzadzenie mozna
podtaczyC tylko do gniazdka
Z uziemieniem 0 napieciu i z
zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych
technicznych. Zle¢
wykonanie instalacji
uziemienia
wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania.
Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek problemy
wynikajace z braku
uziemienia tego

urzadzeniazgodnie z
miejscowymi przepisami.
Nie wolno myC urzgdzenia
rozlewajac nan wode! Grozi
to porazeniem elektrycznym!
Urzadzenie to trzeba
odfgczy€ od zasilania na czas
instalacji, konserwacji,
Cczyszczenia i napraw.
Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego, musi
go wymieni¢ producent,
punkt serwisowy lub osoba o
podobnych kwalifikacjach.
Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna
byto go catkowicie odtgczyC
od sieci. Odtgczenie to nalezy
zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka,
albo wyfgczenie wytacznika,
w ktory wyposazona jest
domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.
Wszelkie prace na uktadach i
urzadzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i
wykwalifikowany personel.
W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od
sieci zasilajgcej. W tym celu
wytgcz bezpiecznik
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zabezpieczajgcy instalacje
domowa.

Upewnij sie, ze prad
bezpiecznika jest odpowiedni
dla tego wyrobu.

Zasady zachowania
bezpieczenstwa przy
uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzgdzenie i jego
czesci sg gorgce. Nie
dotykac nagrzanych czesci.
Dzieci ponizej 8 lat moga
przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem osob dorostych.
Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia
oceny sytuacji lub
koordynaciji przez
konsumpcije alkoholu i/lub
innych srodkow
odmieniajgcych swiadomosc.
Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i
moze sie zapaliC po
zetknieciu z gorgcymi
powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki moga
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bardzo sie nagrzewac przy
pracy.

» Nalezy dbac, aby zaden

otwor wentylacyjny nie byt
zakryty.

« Do czyszczenia tego

urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

OSTRZEZENIE: Smazenie
na kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze byc¢
niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytacz kuchenke, a
nastepnie sttum ptomien, np.
pokrywka lub kocem
gasniczym.

UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Krotkie
gotowanie nalezy stale
nadzorowac.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawig
niczego na powierzchniach
do gotowania.
OSTRZEZENIE: Jezell
powierzchnia jest peknieta,
wytgczyC kuchenke, aby
unikng¢ zagrozenia
porazeniem pradem
elektrycznym.



« W przypadku pekniecia
szklanej ptyty kuchenki:
Natychmiast wytgcz
wszystkie palniki i elektryczne
elementy grzejne oraz odtgcz
urzadzenie od zasilania. Nie
dotykaj powierzchni
urzadzenia. Nie uzywaj
urzadzenia.

« Urzadzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
osobnego pilota.

« Tworzgce sie z powodu
wilgoci na powierzchni ptyty
grzejnej lub na dnie naczynia
cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego
powierzchnia urzadzenia |
dno naczynia muszg byc¢
zawsze suche.

« OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko
oston ptyty zaprojektowanych
przez producenta danego
sprzetu kuchennego lub
wskazanych przezen w
instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston
moze powodowac wypadki.

Aby unikngC zagrozenia
pozarem przy uzytkowaniu tej
kuchenki;

« Upewnij sig, ze wtyczka
pasuje do gniazdka i nie
powoduje iskrzenia.

« Nie nalezy uzywac
uszkodzonych ani ucietych
przewodow, ani przedtuzaczy,
a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

« Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktorego wigczona jest
kuchenka jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

« Wyrob ten przeznaczony jest
do uzytku domowego. Nie
dopuszcza sie uzytkowania
komercyjnego.

« UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia
potraw. Nie wolno uzywac go
do innych celéw, na przyktad
do ogrzewania
pomieszczen."

» Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem
tego wyrobu lub
obchodzeniem sie z nim.

Bezpieczenstwo dzieci

« OSTRZEZENIE: Dostepne
czesci moga sie nagrzewac
podczas uzytkowania. Mate
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dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

» Materiaty opakowaniowe
mogag byC niebezpieczne dla
dzieci. Trzymac materiaty
opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozby¢ sie
catego opakowania zgodnie z

normami ochrony srodowiska.

« Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu
nie dopuszczac do
przebywania dzieci w jego
poblizu ani do zabawy.

« Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po
ktore mogtyby siegac dzieci.

Stare urzadzenia

Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten oznaczony
jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktdre mogag
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
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urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce wtérne. Aby dowiedzie¢ sie,
gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowac sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnosé z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatdw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie sie¢ materiatow

opakowaniowych
¢ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow widrnych. Nalezy
odpowiednio sie ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
Przyszty transport
e Zachowaj oryginalne pudfo kartonowe
na urzadzenie i transportuj go w nim.
Przestrzegaj instrukcji na pudle. Jesli
nie masz oryginalnego pudta, zapakuj
urzadzenie w folie bagbelkowa lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma
klejaca.
Sprawdzaj, czy urzadzenie nie
ulegto w transporcie widocznym
uszkodzeniom.



H Informacije ogéine
Opis urzadzenia

1 Jednoobwodowa ptytka do
gotowania

2 Klamra montazowa

3 Ptyta grzejnika

Dane techniczne

3 2

4 Pokrywa podstawy
5 Dwuoobwodowa ptytka do
gotowania

Napiecie/czestotliwose

220-240 V~/380-415V 2N ~ ;50 Hz

¥ aczne zuzycie energii el.

6700 W

Typ/ przekrdj przewodu

min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm*®

Wymiary zewnetrzne
(wys./szer./gteb.)

55 mm/580 mm/510 mm (W przypadku
modeli, ktdére sg dostarczane ze sprezynami
montazowymi i uszczelkg przymocowang do
produktu, nalezy wzig¢ pod uwage wymiary
szerokosci i gtebokosci jako 0 10 mm
wieksze niz te pomiary.)

Wymiary instalacyjne (szer./gteb.)

560 (+2) mm/490 (+2) mm

Palniki

Przedni lewy Dwuoobwodowa ptytka do gotowania
Wymiary 210/120 mm

Moc 2200/750 W

Tylny lewy Jednoobwodowa ptytka do gotowania
Wymiary 140 mm

Moc 1200 W

Tylny prawy Jednoobwodowa ptytka do gotowania
Wymiary 180 mm

Moc 1800 W

Przedni prawy Jednoobwodowa ptytka do gotowania
Wymiary 160 mm

Moc 1500 W
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Dane techniczne mogag zostac
zmienione bez uprzedzenia w celu
poprawy jakosci wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sa
schematyczne i moga sie nieco
rézni¢ od danego wyrobu.
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Wartosci podane na etykietkach
wyrobu lub w towarzyszacej mu
dokumentacji uzyskano w
warunkach laboratoryjnych
zgodnie z odnosnymi normami.
Wartosci te moga sie roznic
zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkdw pracy
danego wyrobu.



K] Instalacja

Produkt musi zosta¢ zainstalowany

blatach. Pomiedzy tym urzadzeniem a

przez wykwalifikowang osobe i zgodnie
z obowiazujgcymi przepisami. W
przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada
za szkody wynikfe z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancie.

Przygotowanie miejsca do

instalacji i dostepu do sieci

elektrycznej to obowigzek klienta.

A Urzadzenie to nalezy instalowacd
zgodnie z migjscowymi
przepisami dot. instalacji
gazowych i elektrycznych.

Przed zainstalowaniem sprawdz,
czy wyrdb nie ma widocznych
defektéw. Jesli ma, nie instaluj go.
Uszkodzone wyroby zagrazajg
Twemu bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem
Ptyta kuchenna przeznaczona jest do
zainstalowania w dostepnych w handlu

50mm Mig

Scianami lub meblami kuchennymi

nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep.

Patrz: rysunek (wymiary w mm)

* Mozna go takze uzywac w pozycji

wolnostojacej. Zachowaj minimalny

odstep 750 mm ponad powierzchnig

ptyty kuchenne;.

(*) Jesli nad kuchenkg ma by¢

zainstalowany wyciag, sprawdz

wysokos¢ instalacji w instrukgii

wytworcy wyciggu. Jesli nie okreslono

zadnego rozmiaru w instrukcji okapu,

wysokos¢ ta powinna wynosi¢ co

najmniej 650 mm.

e Usun materiaty opakowaniowe i
blokady do transportu.

¢ Powierzchnie zastosowanych
syntetycznych laminatdéw i lepiszczy
muszg by¢ odporne na wysokg
temperature (minimum 100 °C).

e Blat trzeba utozy¢ poziomo |
przytwierdzic.

¢ W blacie wytnij otwdr na ptyte
kuchenng zgodnie z wymiarami
instalacyjnymi.

2
Seomm2nm) 60mm min
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*

Minimalna odlegtos¢ od okapu musi
by¢ zgodna z podang w instrukgcji
obstugi okapu. Jesli nie jest to
zalecane w instrukciji obstugi okapu,
wysokos¢ ta powinna wynosi¢ co
najmniej min.650 mm.

Minimalna odlegtos$¢ pomiedzy
szafkami musi by¢ rowna
szerokosci ptyty kuchenne;

Instalacja i przylaczenie
¢ Urzgdzenie to nalezy instalowac
zgodnie z miejscowymi przepisami dot.
instalacji gazowych i elektrycznych.
Nie ustawiaj ptyty kuchennej na
narozniku czy ostrych
krawedziach.
Istnieje niebezpieczenstwo
pekniecia powierzchni
ceramicznej!

*%

Przytaczenie elektryczne
Przytaczy¢ ten wyrdb do uziemionego
gniazda / obwodu zabezpieczonego
miniaturowym wytgcznikiem
automatycznym o odpowiedniej mocy,
jak podano w tabeli ,Dane techniczne”.
Zleci¢ wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywany jest
transformator do zasilania. Nasza firma
nie odpowiada za zadne szkody wynikte
z uzytkowania tego wyrobu bez
uziemienia, zgodnie z przepisami
miejscowymi.
Wyrdb ten musi byt przytaczony
do sieci elektrycznej przez osobe
upowazniong i wykwalifikowana.
Gwarancja na ten wyrdb
obowigzuje dopiero po jego
prawidtowym zainstalowaniu.
Producent nie odpowiada za
szkody wynikte z instalacji i
napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione.
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Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowac, zginac i przyciskac,
ani stykac z gorgcymi czesciami
urzgdzenia.

Przewody uszkodzone wymieniac
moze tylko wykwalifikowany
elektryk. Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowe;
instalacii!

® Przytgczenie musi by¢ zgodne z
przepisami krajowymi.

e Parametry zasilania musza
odpowiada¢ danym podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczka znamionowa umieszczona
jest na tylnej obudowie urzadzenia.

e Przewdd zasilajgey ten wyrdb musi
odpowiada¢ parametrom podanym w
tabeli "Dane techniczne".

Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji elektrycznej,
odtacz to urzadzenie od zasilania.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Przylaczanie kabla zasilania

Podczas podtagczania kabli nalezy
przestrzegac
krajowych/miejscowych
przepiséw elektrycznych oraz
korzysta¢ z wtasciwego dla
urzadzenia gniazda zasilajgcego /
obwodu oraz wtyczki. Jesli
ograniczenia mocy produktu
znajdujg sie poza obecng
obcigzalnoscig wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu, nalezy
podtaczy¢ produkt bezposrednio
za posrednictwem statej instalacii
elektrycznej bez korzystania z
wtyczki i gniazda zasilajgcego /
obwodu.



1.Jesdli nie jest mozliwe odtgczenie od
zasilania we wszystkich biegunach,
trzeba zainstalowac¢ wytacznik z
przerwa stykowg co najmniej 3 mm
(bezpieczniki, liniowy wytacznik
bezpieczenstwa, stycznik), ktorego
wszystkie bieguny powinny
sgsiadowac z wyrobem (ale nie ponad
nig) zgodnie z przepisami IEE.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze
skutkowac problemami
eksploatacyjnymi i uniewaznieniem
gwarancji na wyrob.

Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie

wytgcznikiem pradu resztkowego.

Jesli razem z tym wyrobem

dostarczono kabel:

Mostek miedziany

FI =

% o g = A
il 1 1
9% &2 R gt

I £ 8 B Eod B §§

E N § X g N

i - E

g g
5x15 mmé 5x15 mné 325 mm'
B80-415V 2N~ 20240V~ 220240V~

2.Przy przytaczeniu jednofazowym,
potacz przewody jak wskazano
ponizej:

¢ Brgzowy/czarny kabel = L (Faza)

¢ Niebieski/szary kabel = N (Zero)

e Zielony/ zotty kabel = (E)
(uziemiajgcy)

» lub

e Szary/czamy kabel = L (Faza)

¢ Niebieski/brgzowy kabel = N (Zero)

e Zielony/ z6tty kabel = (F) ©
(uziemiajgcy)

3.Przy przytaczeniu dwufazowym,
potacz przewody jak wskazano
ponizej:

e Przewdd brgzowy = L1 lub L2 (Faza 1
lub Faza 2)

® Przewdd czamy = L2 lub L1 (Faza 2
lub Faza 1)

¢ Niebieski/szary kabel = N (Zero)

e Zielony/ zotty kabel = (E)
(uziemiajgcy)

» lub

e Przewdd czarny = L1 (Faza 1)

e Przewdd szary= L2 (Faza 2)

¢ Niebieski/brgzowy kabel = N (Zero)

e Zielony/ zotty kabel = (E)
(uziemiajgcy)

Instalowanie wyrobu

1.0dwrdcic¢ alezy odwrdcic ptyte
kuchenng do gdry dnem i potozy¢ jg
na ptaskiej powierzchni.

2.Podczas montazu piyty nalezy zatozy¢
wokot niej uszczelke dostarczong w
opakowaniu, tak jak pokazano na
ponizszym rysunku, pozostawiajac 1-
2 mm wewnatrz od zewnetrzne;
krawedzi szyb

S.Zamontuj sprezyny wkiadajgc je i
przykrecajac przez otwory u dotu
obudowy, jak pokazano na rysunku.
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W przypadku niektérych modeli
produkt moze miec fabrycznie
zamontowane sprezyny
montazowe.

Liczba $rub montazowych
dotaczonych do produktu moze
sie roznic¢ w zaleznosci od
modelu.
4.Ustaw ptyte na blacie i wyréwnaj.
5.Jesli ptyte kuchenng ustawia sie na
blacie, tatwo jg przytwierdzi¢ za
pomoca klamr. Jesli wymiary blatu sg
nieodpowiednie, 2 klamry mocujace
mozna przytwierdzi¢ do przednie;
czesci kuchenki, jak pokazano na
rysunku ponize.

123 4

Ptyta kuchenna
Srubka

Klamra instalacyjna
Blat

A o N =

Jedli ptyta kuchenna jest
instalowana na szafce, musi
zosta¢ zamontowana poétka
oddzielajgca ptyte od szafki, jak to
pokazano na powyzszej ilustracii.
Nie jest to potrzebne przy
instalacji ponad piekarnikiem do
zabudowy.
Jedli, na przyktad, ze wzgledu na
umieszczenie tego urzgdzenia ponad
szufladg, mozna dotkng¢ jego spodu,
musi on by¢ przykryty ptyta drewniana.

14/PL

*

min. 15 mm
Widok z tytu (otwory przytgczeniowe)

Umiejscowienie otwordw
przytaczeniowych przedstawione
na ponizszym rysunku jest
przyktadowe i moze sie rozni¢ w
zaleznosci od modelu wyrobu.
Nalezy je zamocowac zgodnie z
otworami przytaczeniowymi w
wyrobie.

)

A Przytaczanie poprzez rézne
otwory nie jest dobrg praktyka ze
wzgleddw bezpieczenstwa,
poniewaz moze uszkodzi¢ system
gazowy i elektryczny.



A Ptyta kuchenna zawiera elementy
zasilane gazem i energia
elektryczng. Z tego powodu ptyte
kuchenna nalezy przytwierdzi¢ do
blatu wytacznie poprzez otwory
mocujgce, przy pomocy wytacznie
dostarczonych elementéw
mocujgcych i Srub, tak jak
pokazano w tej instrukciji. W
przeciwnym razie stwarzac bedzie
zagrozenie dla zycia i mienia.

Liczba $rub montazowych
dotaczonych do produktu moze
sie roznic¢ w zaleznosci od
modelu.
katwa instalacja: Niektére modele sg
dostarczane ze sprezynami
montazowymi i uszczelkg
przymocowang do produktu. W
przypadku tych modeli zignoruj sprezyny

montazowe i instrukcje montazu
wspornika opisane w instrukcji. Umiesc
produkt bezposrednio w miejscu, w
ktérym zostanie umieszczony, jak
pokazano na ponizszym rysunku. W
przypadku tych modeli nalezy wzig¢ pod
uwage pomiary szerokosci i glebokosci
zapisane w instrukcji obstugi jako o 10
mm wieksze.

Ostateczne sprawdzenie
1.0bstuga produktu...
2.Sprawdz funkcje
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El Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie
Nastepujgce wskazowki pomogg
uzytkowac urzgdzenie w sposob
ekologiczny oraz energooszczedny.

Rozmrazaj mrozonki przed
gotowaniem.

Do gotowania uzywaj garnkow/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki
moze czterokrotnie zwiekszy¢ pobdr
pradu.

Gotuj na palniku o $rednicy
odpowiadajgcej srednicy garnka.
Zawsze wybieraj garnki o rozmiarze
odpowiednim do potrawy. Wieksze
garnki zuzywajg wiecej pradu.

Do gotowania na kuchenkach
elektrycznych staraj sie uzywac
garnkow o ptaskim dnie.

Naczynia o grubych dnach zapewniajg
lepsze przenoszenie ciepta. Mozna
zaoszczedzi¢ do 1/3 energii
elektrycznej.

Naczynia i garnki muszg by¢ zgodne
ze strefami gotowania. Dno gamka lub
naczynia nie moze by¢ mnigjsze od
piyty grzejne;j.
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e Utrzymuj strefy gotowania i dna
garnkow w czystosci. Brud zmniejsza
przenoszenie ciepta miedzy strefg
gotowania a dnem gamka.

¢ W przypadku dtugiego gotowania
wytgczaj strefe gotowania na 5 lub 10
minut przed uptywem czasu
gotowania. Wykorzystujgc ciepto
resztkowe mozna zaoszczedzi¢ do
20% energii elektrycznej.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

1.Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczka lub gabka i wytrzyj do
sucha Sciereczka.



B Jak uzywaé piyty kuchennej

Ogodlne informacje o
gotowaniu

Nigdy nie wolno napetniac
rondla olejem powyzej jednej-
trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju
nie wolno pozostawiac ptyty
bez nadzoru. Przegrzany olgj
moze zapali¢ sie. Nigdy nie
wolno gasié ognia wodg! Gdy
olej sie zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym
lub wilgotng szmatg. Gdy juz
bedzie to bezpieczne nalezy
wytaczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.

¢ Przed smazeniem potrawy zawsze
doktadnie jg osusz, a potem delikatnie
ja potéz na gorgcym oleju. Przed
smazeniem mrozonek upewnij sie, ze
catkowicie odtajaty.

¢ Nie przykrywaj naczynia, w ktérym
podgrzewasz olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich
trzonki nie byty nad ptytg, co
zapobiegnie ich nagrzeweaniu sie. Nie
stawiaj na ptycie naczyn
niewywazonych i takich, ktdre tatwo
moge sie przechylic.

¢ Nie stawiaj pustych naczyn ani
garnkow na zatgczonych strefach
gotowania. Moga sie uszkodzic.

® Zatgczenie strefy gotowania, na ktorej
nie stoi zadno naczynie ani gamek,
moze uszkodzi¢ ten wyrdb. Po
zakonczeniu gotowania wytgcz strefy
gotowania.

¢ Poniewaz powierzchnia tego wyrobu
moze by¢ gorgca, nie stawiaj na niej

naczyn plastikowych ani aluminiowych.

Jedli taki material roztopi sie na
powierzchni ptyty, oczy$c¢ jg z niego
natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac¢ zywnosci.

Uzywaj tylko garnkow i naczyn z
ptaskim dnem.

Do gamkow i patelni wkladaj
odpowiednie ilosci zywnosci. Tym
samym zapobiegasz przelaniu sie
zawartosci naczynia, a wiec unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadz pokrywek garnkow ani
patelni na strefach gotoweania.
Garnki ustawiaj w srodku strefy
gotowania. Aby przenies¢ gamek do
innej strefy gotowania, podnies$ go i
postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.

Wskazoéwki dla ptyt szklano-
ceramicznych
e Powierzcyhnia szklano-ceramiczna

jest odporna na nagrzewanie i
niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.

¢ Nie uzywaj powierzchni szklano-

ceramicznej jako pdtki do ustawiania
rzeczy ani jako ptyty do krojenia.

o Uzywaj tylko garnkow i patelni z dnem

obrobionym mechanicznie. Ostre
krawedzie powodujg zarysowanie tej
powierzchni.

¢ Nie uzywaj gamow ani rondli

aluminiowych. Aluminium uszkadza
powierzchnie szklano-ceramiczne.

Rozlane ptyny
moga uszkodzi¢
powierzchnie
szklano-
ceramiczna i
spowodowad
pozar.
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Nie uzywaj
naczyn z dnem
wklestym ani
wypuktym.
Uzywaj tylko
garnkow i patelni
z dnem ptaskim.
Zapewnia to
tatwiejsze
przenoszenie
ciepta.

Jesli garmek ma
za matg Srednice,
marnuje sie
energia.

Uzytkowanie piyt
kuchennych

2 3

1

4

1 Dwuoobwodowa ptytka do
gotowania 21-23/12-14 cm

2 Jednoobwodowa ptytka do
gotowania 14-16 cm

3 Jednoobwodowa ptytka do
gotowania 18-20 cm
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4 Jednoobwodowa ptytka do

gotowania 16-18 cm to wykaz
zalecanych $rednic garnkéw do
uzytku na odnosnych palnikach.

Nie dopuszczaj, aby cokolwiek
spadto na ptyte kuchenng. Nawet
mate przedmioty (np. solniczka)
moga uszkodzi¢ plyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty
kuchennej. Do takiego pekniecia
moze dostac sie woda i
spowodowac zwarcie.

Jesli powierzchnia ptyty zostanie
w jakikolwiek sposdb uszkodzona
(np. widocznie popeka),
natychmiast wytgcz ptyte, aby
zmniejszyC zagrozenie
porazeniem elektrycznym.

Szybkonagrzewajgce sie
witroceramiczne ptyty kuchenne
po zatgczeniu emitujg jasne
Swiatto. Prosimy nie wpatrywac
sie w to jaskrawe Swiatto.



Panel sterowania
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Gtéwny przycisk -
ON/OFF [ZAL./WYE.]
*Blokada przyciskdw

Ustawienia
temperatury/
Czasomierz w przéd
Ustawienia
temperatury/
Czasomierz w tyt

** Klawisz wyboru
podwadjnej/potrdjnej
strefy gotowania

* Zatgcz/wytgcz
czasomierz

** Zatgcz/wytacz strefe
gotowania

Przyciski wyboru strefy
gotowania

Wyswietlacz strefy
gotowania (ustawienie
temperatury O ... 9)
Dioda LED dziatania
podwajnej/ potrojnej
strefy gotowania
(Wyswietlacz strefy
gotowania)

* Wyswietlacz
czasomierza (4 diody
LED dla 4 réznych stref
gotowania)

Urzadzeniem tym steruje sie przy
pomocy przyciskow dotykowych.
Kazda operacja wykonana na
przyciskach dotykowych bedzie
potwierdzona sygnatem
dzwiekowym, jesli przyciski
dotykowe sg wyposazone w
czasomierz.

Panele sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci.
Zawilgocenie i zabrudzenie moga
powodowac problemy w dziataniu
funkgii.

(") Ptyta ta jest
wyposazona w
czasomierz.

Jedli ptyta ta jest
wyposazona w te
funkcje.

W modelach z
zegarem.

Grafika i rysunki stuzg wytacznie

celom informacyjnym. Rzeczywisty
wyglad i funkcje moga sie roznic.
Zataczanie plyty.

Na sekunde dotknij przycisku "@" na
panelu sterowania. Zapalg sie
wyswietlacze stref gotowania. Ptyta jest
gotowa do uzycia. W ciggu nastepnych
10 sek. mozna wybierac rézne strefy
gotowania. Inne przyciski nie dziataja,
gdy uzywa sie przycisku gféwnego "®".
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stref gotowania migac bedg przecinki
dziesietne.

Jesdli w ciggu 10 sekund nie wykona
sie zadnej czynnodci, ptyta

1.Zatgcz ptyte.
2.Dotknij jednego z przyciskow wyboru
strefy gotowania aby jg zatgczy¢. Po
wybraniu strefy gotowania na jej
wyswietlaczu pojawi sie symbol "
na jej wyswietlaczu migac bedzie
przecinek dziesietny.
Jesdli w ciggu 10 sekund nie wykona
sie zadnej czynnodci, ptyta
automatycznie powrdci do stanu
gotowosci.
3.Dotknij przyciskow"+" lub "—" aby
nastawi¢ temperature na wartos¢
pomiedzy "1" a "9" lub pomiedzy "9"
a II1 II'
przyciski "+ oraz "—" sg wyposazone
w funkcje powtarzania. Jesli dotknie sie
ktéregos z tych przyciskow na dtuzej,
nastawiana temperatura bedzie ciggle
rosnac¢ lub male¢ co 0,4 sek.
Jesli zaczniesz od przycisku "+, na
wyswietlaczu pojawi sie "1". Jedli
zaczniesz od przycisku "—", na
wyswietlaczu pojawi sie nastawiana
wartosé (np. przez pdl sekundy "'A", a
przez pdl sekundy "9") . Oznacza to, ze
uruchomiono funkgcje szybkiego
nagrzewania (Booster).
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automatycznie powrdci do stanu
gotowosci.

Za naci$nigciem przycisku gtéwnego "®
" na diuzej niz 2 sekundy ptyta wytgczy
sie i powrdéci do stanu gotowosci.

Funkcja ta utatwia gotowanie. Gdy jest
uruchomiona, gotowanie odbywa sie
przy maksymalnej mocy przez pewien
okres czasu (patrz Tabela-1). Czas
dziatania funkcji Booster zalezy od
wybranej temperatury. Pokazujg to "A"
oraz nastawiona temperatura, ktére
migajg na przemian na wyswietlaczu
strefy gotowania (np. przez pdl sekundy
"A", a przez pét sekundy "9"). Gdy cza
dziatania Boostera uptywa, moc strefy
gotowania zostaje ograniczona i
temperatura wyswietlana jest ciggle.
Wszystkie strefy gotowania wyposazone
sa w funkcje szybkiego nagrzewania
Booster.
Zataczanie funkcji szybkiego
nagrzewania Booster
1.Zatgcz ptyte.
2.Wybierz strefe gotowania dotknieciem
odpowiadajgcego jgj przycisku.
3.Przyciskiem "—" nastaw temperature
tej strefy na "9". Po nastawieniu
temperatury na wyswietlaczu pojawiac



sie beda na przemian "9" oraz "A".
Oznacza to, ze temperature
nastawiono na "9" i dziata funkcja
Booster.

4.W ciggu nastepnych 10 sekund
przyciskiem "—" nastaw temperature
strefy na reszte czasu gotowania po

uptywie czasu dziatania funkcji Booster.

Przyciskiem "++" lub"—" nastaw strefe
gotowania na warto$¢ pomiedzy "1"
lub "9" (zatézmy na przyktad, ze
wybrano wartosc¢ 6).

5.W czasie dziatania funkcji Booster na
wyswietlaczu pojawiajg sie na
przemian "A" oraz "6" (po uptywie
czasu dziatania Boostera "6" bedzie
wyswietlane stale).

Wylaczanie funkcji szybkiego

nagrzewania Booster:

e Aby przed uptywem czasu jej dziatania
wytaczy¢ funkcje Booster dotknij
przycisk "—" az temperatura spadnie
do IIOII .

e Jedli temperature na czas po uptywie
czasu dziatania Boostera nastawiono
na "9" i nie wybrano zadnej innej
temperatury miganie ekranu ustgpi po
10 sekundach. Funkcja szybkiego
nagrzewania Booster zostata
wytaczona.

Wytacz plyte.

Za nacisnigciem przycisku gtéwnego "®©

" na diuzej niz 2 sekundy ptyta wytgczy

sie i powrdéci do stanu gotowosci.

Jesli pozostata temperatura resztkowa,

ktdrg mozna wykorzystac po wytgczeniu

ptyty, wskaze to symbol Swiecacy
ciggle na wyswietlaczu wtasciwej strefy
gotowania.

Pojedyncze wytaczanie stref

gotowania:

Strefe gotowania mozna wytgczac na

trzy sposoby:

1.Przez réwnoczesne dotkniecie
przyciskéw "+" oraz "—".
2.Przez obnizenie nastawionej
temperatury do "0" przyciskiem "—".
3.Przez uzycie funkciji czasomierza (jesli
jest) w danej strefie gotowania.
1. Réwnoczesne dotkniecie
przyciskéw "-+" oraz ",
Przyciskiem "-" wybierz strefe
gotowania. Na wyswietlaczu tej strefy
gotowania wig) pojawi sie przecinek
dziesietny. Aby wytaczy¢ te strefe
gotowania réwnoczesnie dotknij
przyciskéw "+ oraz "—".
2. Obnizenie nastawionej w danej
strefie temperatury do "0" przy-
ciskiem "—",
Ponadto strefe gotowania wytgczy¢
mozna obnizajgce nastawiona
temperature do "0".
3. Uzycie funkcji czasomierza
(iesli jest) w danej strefie gotowa-
nia.
Po uptywie nastawionego czasu
czasomierz wytaczy przypisang don
strefe gotowania. Na wszystkich
wyswietlaczach pojawig sie "0" oraz
"00". Zataczone zostang
podwajna/potrdjna strefa gotowania |
potgczone z czasomierzem diody LED.
Ponadto, po uptywie tego czasu
odezwie sie alarm dzwigkowy. Aby go
uciszy¢, dotknij dowolnego przycisku na
panelu sterowania.
Zataczanie
Podwoéjnych/Potréjnych stref go-
towania**
Zatgczanie podwdjnej strefy
gotowania:
Wybierz strefe gotowania, ktdrg mozna
podwoic. Na jej wyswietlaczu zacznie
migac przecinek dziesietny.
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Nastaw temperature pomiedzy 1 a 9 i
dotknij przycisku '@ aby zatgczyd jej
/8" Dioda LED tej strefy podwaine]
takze bedzie ciggle migac. "@" Za
ponownym dotknieciem tego przycisku
zmieni sie status tej strefy podwajne;:
strefa przetgczad sie bedzie pomiedzy
stanem zatgczenia i wytgczenia.

Strefe mozna rozszerzyd, jesli
temperatura jej strefy podstawowe;
nastawiona jest na poziomie pomiedzy
II1 n a “9“,

Zatgczanie potrdjnej strefy gotowania:
Wybierz potrdjng strefe gotowania, ktérg
mozna potroi¢. Na jej wyswietlaczu

zacznie migac przecinek dziesietny.
Nastaw temperature pomiedzy 1 a 9 i
dotknij przycisku "@:" aby zatgczyé jej
strefe podwajna.

n(g), Dioda LED tej strefy takze zapali
sie ciqgle Za ponownym dotknieciem
JCIRy strefa ta jest czynna.

Za kolejnym dotknigciem przycisku
"@™ jej strefa potréjna ponownie sig
wytgczy. Powyzsze czynnosci za
kazdym razem zmieniajg status stref
podwdjnych/ potréjnych.

Podwajanle lub potrajanie strefy przez
dotkniecie przycisku jej "G

Blokada przyciskéw * (w modelach
Zz zegarem)

Aby zblokowad sterowanie dotykowe
dotknij przycisku 'O na ponad 2
sekundy. Operacje te potwierdzi sygnat
dzwiekowy. Qlastepnie zacznie migac

dioda LED " i wszystkie strefy

o

"O" to przycisk, ktérym w trybie pracy
mozna zaktadaé i zdejmowaé blokade
sterowania dotykowego.
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Blokowac strefy gotowania mozna tylko
w trybie pracy. Jedli strefy gotowania
zostaly zablokowane: dziata tylko

przyC|sk gtéwny "®". Miga dioda LED "@

" i wskazuje modut blokady przyciskéw.
Jesli przy zablokowanych przyciskach
wytaczy sie piyte, blokada uruchomi sie
za jej nastepnym zataczeniem. Aby
mozna byto korzystac z ptyty, blokada
musi by¢ wylgczona.

Aby odblokowad mstrefy gotowania

dotknij przycisk '©" na 2 sekundy.
Operacje te potwierdzi sygnat
dzwiekowy.



Nastepnie gasnie dioda LED "E".
Sterowanie dotykowe jest teraz
odblokowane i mozna go uzywac.

Blokada dostepu dzieci

Ptyte zabezpieczy¢ mozna przed

dostepem dzieci zapobiegajac

niezamierzonemu zataczeniu strefy

gotowania. Na funkcje blokady dostepu

dzieci sktada kilka skomplikowanych

krokdw blokujgcych sterowanie

dotykowe. Blokade dostepu dzieci

mozna zatozy¢ i zdjac tylko w trybie

gotowosci.

Blokowanie modutu:

1.Zatgcz ptyte dotknieciem przycisku
gtéwnego "@".

2.Rdéwnoczesnie dotknij na co najmniej
2 sekundy przyciski "+" oraz "—".

3.Nastepnie ponownie dotknij przycisk
B

» Dostep dzieci zostat zablokowany i na

Zdejmowanie blokady dostepu

dzieci:

Blokade dostepu dzieci zdejmuije sie tak

samo, jak zaktada.

1.Zatgcz ptyte dotknieciem przycisku
gtéwnego "@".

2.Rdéwnoczesnie dotknij na co najmniej
2 sekundy przyciski "+" oraz "—".

3.Nastepnie ponownie dotknij przycisk

» Tak dtugo, jak blokada dostepu dzieci

jest czynna, na wyswietlaczach

wszystkich stref pojawia sie wiL]

zniknie po skutecznym zdjeciu blokady.

Funkcja czasomierza * (w

modelach z zegarem)

Funkcja ta utatwia gotowanie. Nie trzeba

caly czas pilnowac ptyty w trakcie

gotowania i strefa gotowania wytaczy sie

automatycznie po uptywie nastawionego

czasu.

Czasomierz umozliwia stosowanie

nastepujgcych funkcji: Dotykiem

sterowa¢ mozna rownoczesnie do 4

czasomierzy stref gotowania i jeden

czasomierz alarmowy. Wszystkich

czasomierzy uzywac¢ mozna wytgcznie w

trybie pracy.

Czasomierz jako alarm

Czasomierz alarmowy dziata

niezaleznie od innych stref gotowania.

Wazne jest zatem, czy wybrano jakg$

strefe gotowania, czy tez nie.

1.Aby zatgczy¢ czasomierz dotknij
przycisk "©". Na wyswietlaczu tego
czasomierza pojawig sig¢ "00" oraz
"gjigls", a na dole po lewej pojawi sie
kropka. Tym samym czasomierz
zostat zatgczony.

2.Nastepnie nastaw zgdany czas
dotykajgc Klawiszy "+" oraz "—".

3.Po nastawieniu tego czasu

i ie odliczanie.

» Po uptywie tego czasu odezwie sig
alarm dzwigkowy. Aby go uciszyc,
dotknij dowolnego przycisku na panelu
sterowania.

Czasomierz strefy gotowania:

Czasomierze stref gotowania mozna

nastawié tylko dla stref czynnych.

1.Najpierw zatgcz ptyte, a nastepnie
wybrana strefe. (w strefie trzeba
nastawi¢ wartos¢ pomiedzy 1 a 9)

2.Czasomierz strefy, podobnie jak
czasomierz alarmowy, zatacza sie
dotknieciem przycisku "©". Na
wyswietlaczu tego czasomierza
pojawia sie "00" oraz "iEiE=", a na dole
po lewej pojawi sie kropka. Tym
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samym czasomierz strefy gotowania
zostat zatgczony.

3.Aby uruchomic¢ czasomierz strefy
gotowania trzeba ponownie dotkngc
przycisk "©". Teraz mozna nastawié
ten czasomierz.

4.73dany czas nastaw dotykajac
klawiszy "+" oraz "—".

Nastawianie czasomierzy ptyty:

1.Po zatgczeniu pierwszego
czasomierza strefy gotowania
ponownie dotknij przycisk "©".
Pokretto obrdci sie zgodnie z
kierunkiem wskazowek zegara do
nastepnej czynnej strefy przypisanej
do tego czasomierza. Proponowane
przypisanie pojawi sie jako migajgca
dioda LED "E".

2.73dany czas nastaw dotykajac
klawiszy "+" oraz "—".

3.Czasomierz uruchomiony w strefie
gotowania, ktdry nastawiono jako
pierwszy pokazuje stale migajgca
dioda LED "E".

¢ Wiecej czasomierzy mozna przypisac
do innych czynnych stref gotowania
ponownie dotykajac przycisk "©".

¢ Po 10 sekundach wyswietlacz
czasomierza powraca do czasomierza,
ktérego odliczanie zakonczy sie jako

~ pierwsze.

Wyswietl czas pozostaty do odliczenia
przez czasomierz strefy gotowania 3
(miga dioda LED wskaznika) na jego
wyswietlaczu (w istocie diod LED
wskaznikdw czynnych czasomierzy stref
od 1 do 4 nie wida¢ na wyswietlaczu
czasomierza).
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e Diody LED"@@W", ktdre palg sie ciagle
na wyswietlaczu czasomierza
oznaczajg, ze dany czasomierz
wiasnie odlicza czas.

¢ Wartosci nastawione na
czasomierzach stref gotowania i
czasomierzu do gotowania jajek
mozna wyswietli¢ zmieniajgc
p;pozycje przycisku "©". Migajgca z
przodu po prawej dioda LED "EI"
zawsze wskazuje jego przydziat.

Jedli zadna dioda LED nie miga,
warto$¢ czasomierza do gotowania
jajek wyswietli sie na jego ekranie.

Wylaczanie czasomierzy:

Najpierw trzeba wyswietli¢ dany

czasomierz zmieniajac pozycje przycisku

"®", az pojawi sie wybrany czasomierz.

Wartos¢ te mozna nastepnie skasowad

na 2 sposoby:

e /mniejszajac te wartos¢ krok po kroku
do "00" dotykajac przycisk "—" .

* Réwnoczesnie dotykajac przyciski "+
oraz "" na poét sekundy, az na
wyswietlaczu czasomierza pojawi sie
IIOOII .

Po uptywie tego czasu odezwie sie

alarm dzwigkowy. Aby go uciszyc,

dotknij dowolnego przycisku na panelu
sterowania.

Funkcja utrzymywania w cieple
(jesli jest)

Funkcja utrzymywania ciepta w strefie
gotowania pomaga utrzymac potrawe w
cieple poprzez wybdr dodatkowego
poziomu temperatury pomiedzy O a 1.
Aby uruchomic funkcje utrzymywania w



cieple dotknij przycisk"D" aby
uruchomi¢ funkcje utrzymywania w
cieple. .

Miga wtedy dioda LED "0)". Aby
wytaczyc te stref% gotowania ponownie
dotknij przycisk "0".

Ograniczenia czasu pracy
Sterowanie ptyta uwzglednia
ograniczenie czasu pracy. Gdy jedna lub
wiecej stref gotowania nieumysinie
pozostawi sie zatgczone, taka strefa
zostanie automatycznie wytgczona po
uptywie pewnego czasu. (patrz Tabela-

1). Limit czasu pracy zalezy od wybranej
temperatury. Jesli do danej strefy
przydzielony jest czasomierz, po 10
sekundach na jego wyswietlaczu pojawi
sie "00" (10 sekund pdzniej zapali sie
wskaznik ciepta resztkowego).
Nastepnie wytgczy sie wyswietlacz
czasomierza.

Po opisanym powyzej automatycznym
wytgczeniu strefa gotowania ponownie
jest czynna i stosuje sie do niegj
maksymalny czas pracy dla danego
nastawienia temperatury.

Tabela-1: Parametry nastawien temperatury; Czas trwania cyklu 47,0 sekund

0 0 0 0 -

1 45,6 1,4 6 60
2 43,6 3,4 6 180
3 41,3 57 5 288
4 38,4 8,6 5 390
5 35,9 11,1 4 510
6 33,1 13,9 1,5 150
7 26,2 20,8 1,5 210
8 19,2 27,8 1,5 270
9 0 47,0 1,5 -

Funkcje ciepta resztkowego

Dla wytgczonej strefy gotowania, ktorej
temperatura powierzchni przekracza
60°C, lub ktdrej wyswietlacz pokazuje
wartos¢ ponad 60°C, na wyswietlaczu
pojawia sie symbol (ciepto
resztkowe). Gdy temperatura resztkowa
spada ponizej 60°C, na wyswietlaczu
pojawia sie"0".

Kiedy powraca zasilanie po przerwie, a
temperatura resztkowa przed przerwg w
zasilaniu wynosita powyzej 60°C,
wyswietlacz ciepta resztkowego miga.
Wyswietlacz miga, az uptynie czas

maksymalnego ciepta resztkowego lub
wybierze sie i zatgczy jakas strefe
gotowania.

Kalibrowanie czujnika i
komunikaty bledow

Po zatgczeniu zasilania piyty jej system
sterowania dokonuije kalibracji w
zaleznosci od stanu czujnika, szkfa i
warunkéw zewnetrznych. W trakcie
kalibraciji nie wolno niczym przykrywac
szklanego elementu czujnika. System
sterowania ptyty nie powinien byc takze
wystawiony na dziatanie silnych zrodet
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Swiatta, takich jak storice, silne lampy
halogenowe itp.
Tabela-2:Kody bteddw i Zzrodta bteddw

Zbyt jasne oswietlenie | F1
otoczenia

Swietléwka F2
Czujnik przykryty F3

jasnym przedmiotem

Oswietlenie otoczenia | F4
waha sie znacznie

Przyktadowe zastosowanie:
Nastepujgce warunki o$wietlenia
utatwiajg kalibracje:

Oswietlenie zardwka bez odbtysnika
(100 W, matowa) 70 cm ponad ptyta
szklano-ceramiczna. Udana kalibracja
zapewnia prawidtowe dziatanie ptyty
nawet silnie o$wietlonej halogenowa
lampa punktowa z odbtysnikiem (50 W).
W razie wystgpienia btedu kalibracje
powtarza sie, az warunki otoczenia
umozliwig jej powodzenie. System
sterowania ptyty dziata tylko jesli z
powodzeniem skalibrowano wszystkie
czujniki.

Na czas kalibracji z ptyty nalezy usunacé
wszystkie przedmioty. Takze otoczenie
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nie powinno by¢ zbyt jasno oswietlone
w trakcie kalibracji. W razie uzyskania
komunikatu F1, F2 lub F4 uzytkownik
musi wytaczy¢ wszystkie zrodta Swiatta
lub zamkna¢ okno w trakcie kalibracji
przy pierwszym przytaczeniu do zasilania.
Po ukonczeniu kalibraciji z powodzenie
system sterowania moze tolerowac
nawet znaczne oswietlenie otoczenia.
System sterowania ptyty przystosowuje
sie i sam na nowo kalibruje stosownie
do zmian w warunkach otoczenia w
trakcie jego uzytkowania.

Sterowanie dotykowe
wyposazone jest w czujnik
zabezpieczajacy przed
przegrzaniem. W odpowiedzi na
jego sygnat wylgcza sie
odpowiednie strefy gotowania.
Wiecej informacji na temat
komunikowania btedéw mozna
znalez¢ w tabeli .

Jedli jakis$ przycisk uruchamiany
jest wielokrotnie (na dtuzej niz 10
sekund) wytgcza sie caty system
sterowania i odzywa sygnat
dzwiekowy.



[ Czyszczenie 1 konserwacija

Informacje ogdlne
Okres uzytkowania tego wyrobu
przedtuzy sie, a problemy stang sie
rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie w
regularnych odstepach czasu.
Przed konserwacjg i
czyszczeniem, odtgcz urzadzenie
od sieci.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Przed czyszczeniem urzadzenie
odczekaj, az ostygnie.

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczys¢
ten wyréb. Dzieki temu tatwiej bedzie
usuwac pozostatosci gotowania,
unikajac tym samym ich zapalenia sie
na nastepnym uzyciem urzadzenia.

¢ Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalnych srodkow
czyszczacych. Wyrdb ten czysci sie
miekka Sciereczkg lub gabka i ciepta
wodag z mydtem w ptynie, i wyciera
suchg Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie
wyciera¢ nadmiar ptynu po
czyszczeniu i natychmiast wycierac
wszystko, co sie rozleje.

¢ Do czyszczenia powierzchni i klamki
ze stali nierdzewnej nie uzywaj
Srodkdw czyszczacych zawierajgcych
kwas lub chlorek. Czesci te wyciera
sie do czysta miekka Sciereczka z
detergentem w ptynie (nie w proszku),
najlepiej ruchami w tym samym
kierunku.

Pewne detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzgdzen parowych,
poniewaz moze to spowodowad
porazenie pradem.

Czyszczenie plyty

Powierzchnia szklano-ceramiczna
Przetrzyj powierzchnie ze szkta
ceramicznego (szklano-ceramiczng)
zimng wodg, zwracajgc uwage, aby nie
pozostawic¢ resztek Srodkdw
czyszczacych, i wytrzyj do sucha miekka
Sciereczka. Pozostawione resztki moga
spowodowac uszkodzenie powierzchni
szklano-ceramicznej przy ponownym
uzyciu ptyty.

Zaschtych na powierzchni szklano-
ceramicznej resztek w zadnym razie nie
nalezy skrobac zyletka, wetng zelazna,
ani podobnymi narzedziami.

Plamy wapienne (zétte) usuwa sie
dostepnymi w handlu $rodkami do
czyszczenia z wapienia lub niewielkg
iloscig octu lub soku z cytryny.

Jesli powierzchnia jest bardzo
zabrudzona, zamocz gabke w srodku
czyszczacym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczysc
powierzchnie ptyty wilgotng Sciereczka.
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Plamy z potraw o znacznej
zawartosci cukru, np. gestego
kremu lub syropu, trzeba czyscic
niezwtocznie, nie czekajac az
zabrudzona powierzchnia
ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna powierzchnia
moze ulec trwatemu uszkodzeniu.

28/PL

Z czasem kolor powtok i innych
powierzchni moze z lekka blakngc. Nie
wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Bledniecie koloru i plamy na powierzchni
szklano-ceramicznej to zjawiska
normalne, a nie defekt.



Rozwigzywanie probleméw

=
¢ Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To
nie jest awaria.

¢ Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zatgcz.
¢ Urzgdzenie nie jest przytgczone do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawdz kontakt
wtyczki.,
e Jesli wyswietlacz nie Swieci sie po ponownym witgczeniu ptyty kuchennej. >>>
Odfgcz urzgdzenie bezpiecznikiem. Wigcz je ponownie po uptywie 20 sekund.
Jesdli pomimo postepowania
wedtug instrukcji z tego rozdziatu
problem pozostaje, skonsultuj sie
z autoryzowanym agentem
serwisowym lub sprzedawcg
urzgdzenia. Nie probuj samemu
naprawiac zepsutego urzadzenia.
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Tutvuge palun esmalt kdesoleva kasutusjuhendigal!l

Lugupeetud klient!

Aitah, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jdate selle kaasaegse
tehnoloogia jargi valmistatud kvaliteetse toote t6dga rahule. Selleks tutvuge enne toote
kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate dokumentidega ja hoidke
need alles. Kui annate toote Ule uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend.
Jargige koiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vaib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite
erinevused on kasutusjuhendis vélja toodud.

Sumbolite tadhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

Oluline teave voi kasulikud nduanded.
Hoiatus eluohtlike voi vara kahjustavate olukordade kohta.
Hoiatus elektrilddgi kohta.

Hoiatus tulekahju kohta.

R

Hoiatus tuliste pindade kohta.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Olulised hoiatused ning juhised ohutuse
tagamiseks ja keskkonna saidstmiseks

Kéesolev peatUkk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil
valtida kehavigastusi ja varalist
kahju. Nende juhiste eiramisel
kaotab garantii kehtivuse.
Uldine ohutus

« Ule 8-aastased lapsed ja
fUusilise, meele- voi
vaimupuudega inimesed VOi
isikud, kellel puuduvad
vastavad kogemused vOi
teadmised, vOivad seadet
kasutada juhul, kui nad
teevad seda jarelevalve all voi
on saanud seadme
kasutamiseks vajalikud
juhised ning mdoistavad
sellega kaasnevaid ohte.
Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Lapsed ei tohi
omapead seadet puhastada
ja hooldada.

» Seadet ei tohi kasutada
lapsed ega fulsilise, meele-
vOi vaimse puudega isikud voi
kogemusteta ja vastavate
teadmisteta isikud, kui nad ei
tegutse nende ohutuse eest
vastutava isiku jarelevalve voi
juhendamise all.
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Lapsed ei tohi seadmega
mangida, kui puudub
jarelevalve.

 Kui toode antakse kellelegi
teisele isiklikuks
kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa
ka kasutusjuhend, toote
etiketid ja muud olulised
dokumendid ja osad.

« Paigaldus- ja remonttood
tuleb alati jatta volitatud
teeninduse hooleks. Tootja ei
vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute
tehtud protseduuridest ja
vOivad muuta garantii
kehtetuks. Enne paigaldamist
tutvuge hoolikalt juhistega.

« Arge kasutage toodet, kui
see on rikkis voi sellel on
nahtavaid vigastusi.

» Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on valja
|Ulitatud.

Elektriohutus

« Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektrilbogi oht!



« Toote voib Uhendada ainult
maandatud elektrikontakti/-
liniga, mille pinge ja kaitse
vastavad tabelile “Tehnilised
andmed”. Laske maandus
paigaldada kvalifitseeritud
elektrikul olenemata sellest,
kas kasutate toodet
transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on
tingitud toote kasutamisest
ilma kohalikele eeskirjadele
vastava maanduseta.

« Arge kunagi peske toodet
veega uhtudes voi Ule
kallates! Elektriloogi oht!

« Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks
tuleb toode vooluvorgust
lahutada.

« Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga
elektrik ohu valtimiseks selle
vélja vahetama.

» Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult
lahti Ghendada.
Lahtilhendamise vdimalus
tuleb tagada voolupistikuga
vOi pUsielektrisUsteemi
paigaldatud lUlitiga, mis
vastab ehitusnduetele.

« Elektriseadmetel ja -
susteemidel peaksid toid
teostama ainult volitatud ja
vastava kvalifikatsiooniga
isikud.

» Kahjustuste tekkimisel lUlitage
toode valja ning lahutage see
vooluvorgust. Selleks IUlitage
vélja kaitsekork.

« Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminaitajatele.

Toote ohutu kasutamine

« HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad
kasutamise kaigus tuliseks.
Kindlasti tuleb hoiduda
kokkupuutest
kuumutuselementidega. Alla
8-aastased lapsed tuleb
seadmest eemal hoida, valja
arvatud juhul, kui nad on
taiskasvanu pideva jalgimise
all.

« Arge kasutage toodet, kui
maotlemisvoime voi
koordinatsioon on alkoholi
ja/voi uimastite tarbimise
tagajarjel halvenenud.

« Olge toitudesse alkohoolseid
jooke lisades ettevaatlik.
Korgel temperatuuril alkohol
aurustub ning voib tuliste
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pindadega kokku puutudes
pohjustada tulekahju.

« Arge asetage toote
lahedusse kergestisuttivaid
materjale, kuna selle kuljed
vOivad kasutamise ajal
kuumeneda.

« Arge t6kestage
ventilatsiooniavasid.

« Arge kasutage
puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite
saada elektril6ogi.

« HOIATUS: Rasva voi Qli
sisaldava anuma jatmine
pliidile jarelevalveta on ohtlik
ja voib pdhjustada tulekahiju.
ARGE Uritage tuld kustutada
veega, vaid lulitage seade
vélja ja seejarel katke leek nt

pajakaane vOi tuletekiga kinni.

« TAHELEPANU:
KUpsetamistoimingut peab
jalgima. LUhigjalist
kUpsetamistoimingut peab
pidevalt jalgima.

« HOIATUS: Tuleoht: Arge
hoidke keedupindadel
esemeid.

« HOIATUS: Kui pind on
pragunenud, lulitage seade
valja, et valtida elektriloogi
ohtu.

« Klaasist pliidiplaadi
purunemisel tehke jargmist.
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LUlitage otsekohe valja kdik
pOletid ja elektrilised
kutteelemendid ning
eemaldage seade
vooluvdrgust. Arge
puudutage seadme pinda.
Arge kasutage seadet.

Seade ei ole mdeldud
kasutamiseks valise taimeri
vOi eraldi
kaugjuhtimissusteemiga.
Rohk, mis tekib keeduplaadi
pinnal voi keedundu pdhja all
oleva niiskuse aurustumisel,
vOib keedundu paigast
nihutada. Seeparast jalgige
alati, et pliidi pind ja
keedundude pohjad oleksid
kuivad.

« HOIATUS: Kasutage ainult
seadme kulge paigaldatud,
tootja poolt valmistatud voi
kasutusjuhendis soovitatud
kaitsepiirdeid. Ebasobivate
kaitsepiirete kasutamine voib
|Oppeda dnnetusega.

Toote tuleohutuse tagamine:

« Veenduge, et pistik on
kindlalt pesas, et ei tekiks
sademeid.

« Arge kasutage kahjustatud

vOi vigastatud juhet. Samulti ei

tohi kasutada pikendusjuhet.



« VValtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote
Uhendamiseks kasutatud
pistikupesale.

Ettenahtud otstarve

» Toode on mdeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevdtluses ei ole lubatud.

« TAHELEPANU: Seade on
moeldud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muuks otstarbeks,
naiteks ruumi kutmiseks.

« Tootja ei vOta mingit
vastutust ebadige kasutamise
vOi kasitsemise tagajarjel
tekkinud kahjude eest.

Laste ohutuse tagamine

« HOIATUS: Ligipaasetavad
osad voivad kasutamisel
kuumeneda. Vaikelapsed
tuleb eemal hoida.

» Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale valjaspool
laste kdeulatust. Kaidelge
koiki pakendijaatmeid
vastavalt
keskkonnastandarditele.

« Elektriseadmed on lastele
ohtlikud. Hoidke lapsed
tootavast seadmest eemal ja
arge laske neil seadmega
mangida.

« Arge asetage seadme kohale
asju, mida lapsed voiksid
Uritada katte saada.

Toote korvaldamine
kasutuselt

WEEE direktiivi taitmine ja romu-
seadme korvaldamine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE
direktiivile (2012/19/EL). Seadmel on
elektri- ja elektroonikaseadmete
jaétmete (WEEE) liigiti kogumise tahis.
Seade on valmistatud kvaliteetsetest
osadest ja materjalidest, mis sobivad
ringlussevotmiseks ja taaskasutamiseks.
Arge visake tarbetuks muutunud seadet
tavalise olmeprigi ega muude jaatmete
hulka. Viige see elektri- ja
elektroonikajagtmete kogumispunkti.
Kogumispunktide kohta saate tdpsemat
teavet kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi taitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-
direktiivile (2011/65/EL). See ei sisalda
direktiivis mainitud kahjulikke ja keelatud
materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud.
Hoidke pakkematerjale ohutus kohas,
kust lapsed neid katte ei saa. Toote
pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest.
Korvaldage pakkematerjalid
nduetekohaselt ja sorteerige vastavalt
taaskasutatavate jaatmete kogumise
eeskirjadele. Arge visake neid
olmeprugi hulka.

Toote korvaldamine

kasutuselt
¢ Hoidke toote originaalkarp alles ja
kasutage seada toote

7/ET



transportimiseks. Jargige karbile
margitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi
pole, pakkige toode mullikilesse voi
paksu kargongi sisse ja kinnitage
kindlalt teibiga.

Kontrollige toote Uldilmet, et
avastada vdimalikke transpordi
kaigus tekkinud defekte.
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H Uldine teave

Ulevaade

2 54

1 Uhes6ériline kiipsetusplaat
2 Kinnitusklamber
3 Poletiplaat

Tehnilised andmed

4 Aluskate
5 Kahesodriline kipsetusplaat

Pinge/sagedus

220-240 V~/380-415V 2N ~ ;50 Hz

Energiatarve kokku

6700 W

Juhtme tatp/ristldige

minHO5V2V2-F
5x 1,5 mm?

Vélismdotmed (korgus/laius/stigavus)

55 mm/580 mm/510 mm (Toote kulge
kinnitatud vedrude ja tihenditihendiga
mudelite korral arvestage laiuse ja
sUgavuse mddtmetega vorreldes 10 mm
vorra.)

Paigaldusmoétmed (laius/stigavus)

560 (+2) mm/490 (+2) mm

Pdletid

Vasak esimene

Kahesddriline kipsetusplaat

Suurus 210/120 mm

Voimsus 2200/750 W

Vasak tagumine Uhesbériline kiipsetusplaat
Suurus 140 mm

Voimsus 1200 W

Parem tagumine Uhesbériline kiipsetusplaat
Suurus 180 mm

Voimsus 1800 W

Parem esimene Uhesbériline kiipsetusplaat
Suurus 160 mm

Voimsus 1500 W
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Toote kvaliteedi parandamiseks
voidakse tehnilisi andmeid
etteteatamiseta muuta.

Kasutusjuhendis toodud joonised
on skemaatilised ning ei pruugi
teie tootega tapselt kokku
langeda.
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Tootel olevatel etikettidel vOi
tootega kaasas olevas
dokumentatsioonis toodud
vaartused on saadud
laboritingimustes vastavalt
asjaomastele standarditele.
Olenevalt toote t60- ja
keskkonnatingimustest voivad
tegelikud véartused varieeruda.



E] Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval
spetsialistil vastavalt kehtivatele
eeskirjadele. Muidu muutub garantii
kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute isikute
tehtud protseduuridest ja véivad muuta
garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning
elektrististeemi ettevalmistamine
on kliendi Ulesanne.

AToote paigaldamisel tuleb jargida
koiki gaasi- ja elektrististeemidele
kehtestatud kohalikke eeskirju.

Enne paigaldamist vaadake Ule,
kas tootel ei ole defekte. Defektide
esinemisel arge laske toodet
paigaldada.

Kahjustatud toode voib kujutada
ohtu.

Enne paigaldamist
Pliit on mdeldud paigaldamiseks
kaubandusvorgus mutdavale téopinnale.

S5mm min

oo

S0mm Mig

Seadme ning kdogiseinte ja -modbli

vahele tuleb jatta ohutuse tagamiseks

piisav vahe. Vt joonist (vaartused

millimeetrites).

¢ Seda voib kasutada ka vabalt seisvas
asendis. Jatke pliidi pinna kohale
vahemalt 750 mm vaba ruumi.

¢ (*) Kui kavatsete paigaldada pliidi
kohale Shupuhasti, valige selle
paigalduskdrgus vastavalt tootja
juhistele (vahemalt 650 mm). Kui
kapoti kasutusjuhendis pole suurust
maadratletud, peaks see kdrgus olema
vahemalt 650 mm.

¢ Femaldage pakkematerjalid ning
transpordifiksaatorid.

¢ Pinnad, slnteetilised laminaadid ja
kasutatavad puhastusvahendid
peavad olema kuumuskindlad
(véhemalt 100 °C).

e To6pind peab olema joondatud ja
kinnitatud horisontaalselt.

¢ | Sigake todpinnale pliidi jaoks auk,
mis vastab paigaldusmodtmetele.

2
Somm ooy G0mm min
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*

Tombekapi kasutusjuhendis
soovitatud minimaalne kdrgus.Kui
kapoti kasutusjuhendis ei soovitata,
peaks see korgus olema vahemalt
min.650 mm.

Kappide vahekaugus peab olema
vahemalt vordne pliidi laiusega

Paigaldamine ja iihendamine
¢ Toodet tohib paigaldada ja Uhendada
ainult vastavalt ametlikele
paigalduseeskirjadele.
Arge paigaldage pliti teravate
servade voi nurkade lahedusse.
Klaaskeraamiline pind vdib
purunedal

Elektrilihendused

Uhendage toode maandatud
elektrikontakti/-liniga, millel on sobivate
naitajatega minikaitselUliti (vt tabelit
"Tehnilised andmed"). Laske maandus
paigaldada kvalifitseeritud elektrikul
olenemata sellest, kas kasutate toodet
transformaatoriga voi iima. Meie ettevote
ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud
toote kasutamisest iima kohalikele
eeskirjadele vastava maanduseta.

Toote voivad vooluvorku
Uhendada ainult autoriseeritud ja
kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles parast
nduetekohast paigaldamist.
Tootja ei vastuta kahjude eest,
mis tulenevad volitamatute isikute
tehtud protseduuridest.

*%

Toitejuhet ei tohi kinnitada
klambritega, vaanata ega muljuda
ning see ei tohi puutuda kokku
toote kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuhtme peab vélja
vahetama kvalifitseeritud elektrik.
Muul juhul tuleb arvestada
elektrildogi, IUhise vai tulekahju
ohugal
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e Uhendus peab vastama riiklikele
eeskirjadele.

¢ \/orgutoite naitajad peavad vastama
seadme tudbisildile margitud
andmetele. Tulbisilt paikneb toote
korpuse tagakuljel.

¢ Toote toitejuhe peab vastama
tehniliste andmete tabelis toodud
vaartustele.

Enne elektritddde tegemist
Uhendage toode vooluvorgust
lahti.

Elektrildogi oht!

Toitejuhtme tihendamine

Juhtmestiku paigaldamisel tuleb
jargida elektrististeemidele
kehtestatud siseriiklikke/kohalikke
eeskirju ning kasutada ahju jaoks
sobivat elektrikontakti/-liini ja
pistikut. Kui toote véimsus on
suurem kui pistiku ja
elektrikontakti/-liini (kestev)
taluvusvool, tuleb toode
Uhendada pusielektriststeemi
otse, kasutamata pistikut ja
elektrikontakti/-lini.

1.Kui toitevoolu kdiki poolusi ei ole
voimalik lahutada, tuleb Uhendada
vahemalt 3 mm kontaktivahega
voolukatkestusseade (kaitse,
linikatkestusluliti, kontaktor) ja kdik
voolukatkestusseadme poolused
peavad vastavalt |EE direktiividele
paiknema toote kérval (mitte
korgemal). Selle juhise eiramine vaib
pohjustada probleeme toote
kasutamisel ja muuta garantii
kehtetuks.

Soovitatav on kasutada lisakaitseks

jaékvoolukatkestit.
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2.Uhefaasilise (ihenduse puhul
Uhendage juhtmed alljargnevalt:

¢ Pruun/Must juhe = L (Faas)

¢ Sinine/hall juhe =N (Neutra%

¢ Roheline/kollane juhe = (E)
(maandus)

» VOI

e Hall/Must juhe = L (Faas)

¢ Sinine/pruun juhe = N (Neutraal)

¢ Roheline/kollane juhe = (E)
(maandus)

3.Kahefaasilise Ghenduse puhul
Uhendage juhtmed alljargnevalt:

e Pruun juhe = L1 vdi L2 (Faas 1 voi
Faas 2)

e Must juhe = L2 v6i L1 (Faas 2 vdi Faas

1)
e Sinine/hall juhe =N (Neutra%
¢ Roheline/kollane juhe = (E)
(maandus)
» VOI

* Must juhe = L1 (Faas 1)

¢ Hall juhe = L2 (Faas 2)

¢ Sinine/pruun juhe = N (Neutraal)

¢ Roheline/kollane juhe = (E)
(maandus)

Toote paigaldamine

1.Keerake pliit tagurpidi ja asetage
siledale pinnale.

2.Pliidiplaadi monteerimisel paigaldage
plaadi serva ka kaasatulnud tihend, nii
nagu jargneval joonisel kujutatud.

Veenduge, et tihend jadks 1 kuni 2
mm klaasi vélisservast sisse poole

S.Kinnitage paigaldusvedrud, kruvides |
need labi korpuse alumises osas
olevate avade, nagu joonisel naidatud.

Teatud mudelite korral voidakse
toode tarida juba kulge
kinnitatud paigaldusvedrudega.

Paigaldusvedrude arv oleneb
toote mudelist.

4.Asetage pliit td66pinnale ja seadke
avaga kohakuti.
5.Kui pliit on asetatud téépinnale, on
seda klambrite abil kerge kinnitada.
Kui t66pind on vales mdddus, saab
seadme esikljele kinnitada 2
kinnitusklambrit, nagu naidatud
alltoodud joonisel.

R

1 Pliit
2 Kruvi
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3 Paigaldusklamber
4 Toopind

Pliidi paigaldamisel kapi peale
tuleb paigaldada ka riiul, mis
eraldab kappi pliidist: vt eespool
toodud joonist. Sisseehitatud ahju
kohale paigaldamisel ei ole seda
vaja.

Naiteks kui toode paigaldatakse sahtli

kohale ja selle alakilg on puudutatav,

tuleb see katta puitplaadiga.

I | W
*

4]

*

min 15 mm
Tagantvaade (lihendusavad)

Alloleval joonisel kujutatud
Uhendusavade asukohad on
lihtsustatud ning voivad erineda
toote mudelist olenevalt.
Kinnitamisel l&htuge oma toote
Uhendusavade asukohast.

14/ET

A Uhenduste tegemine erinevatesse
aukudesse pole hea ohutuse
seisukohast, kuna see voib
kahjustada gaasi- ja
elektrististeemi.

A Pliit sisaldab gaasi ja elektriga
tootavaid osi. Seetdttu tuleb selle
kinnitamiseks todpinna kuilge
kasutada ainult fikseerimisavasid,
ainult komplekti kuuluvaid
kinnitusdetaile ja kruvisid ning
jargida juhendis olevaid juhiseid.
Muidu voib see ohustada inimeste
elu ja vara.

Paigaldusvedrude arv oleneb
toote mudelist.

Lihtne paigaldamine: m&nel mudelil on
toote kulge kinnitatud vedrud ja tihend.
Nende mudelite puhul eirake
kasutusjuhendis kirjeldatud
kinnitusvedrusid ja kronsteinide
paigaldamise juhiseid. Asetage oma
toode otse ruumi, kuhu toode
asetatakse, nagu on naidatud alloleval
joonisel. Nende mudelite puhul
arvestage kasutusjuhendis kirjutatud
laiuse ja sUigavuse modtmetega 10 mm
rohkem.

Loppkontroll
1.Toote kasutamine.
2.Kontrollige funktsioone.



Il Ettevalmistused

Nouandeid energia

saastmiseks

Alljargnevad néuanded aitavad teil oma

seadet kasutada dkoloogilisel viisil ja

saasta energiat:

¢ Kilmutatud road sulatage enne
kuumutamist Ules.

¢ Kasutage hautamisel kaantega
potte/panne. lIma kaaneta voib kuluda
kuni 4 korda rohkem energiat.

¢ Valige pdleti, mille 18bimdot vastab
kasutatava poti/panni 1abiméddule.
Kasutage roogade valmistamisel alati
sobiva suurusega kastrulit. Suuremad
potid/pannid vajavad rohkem energiat.

¢ Elektripliidi puhul kasutage lameda
pohjaga potte.
Paksu pdhjaga potid juhivad paremini
soojust. Saate séadsta kuni kolmandiku
elektrist.

e Keedundud ja pannid peavad vastama
keeduala suurusele. Poti vai panni

pohi ei tohi olla keeduplaadist vaiksem.

¢ Hoidke keedualad ja pottide/pannide
pohjad puhtad. Mustus halvendab
soojusllekannet keeduala ja keedundu
pohja vahel.

¢ Pikema valmistusaja korral lUlitage
keeduala 5 kuni 10 minutit enne
valmistusaja I6ppu vélja. Jadkkuumuse
kasutamisel saate sdasta kuni 20%
energiat.

Esimene kasutuskord
Seadme esmane puhastamine

Mbned puhastusained voi -
vahendid voivad pinda
kahjustada.

Arge kasutage tugevatoimelisi
puhastusaineid, puhastuspulbrit
vOi -pastat ega teravaid esemeid.

1.Eemaldage kdik pakkematerjalid.
2.Puhkige seadme pindu niiske lapi voi
kasnaga ja kuivatage lapiga.
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B Pliidiplaadi kasutamine

Uldine teave

toiduvalmistamise kohta
Arge kunagi pange pannile dli
rohkem kui kolmandiku
ulatuses. Oli kuumutamisel
&rge jatke pliti jarelevalveta. Oli
Ulekuumenemisega kaasneb
tulekahju oht. Arge kunagi
Uritage kustutada tuld veegal
Oli stittimisel summutage
leegid tuleteki voi mérja lapiga.
Lulitage pliit vélja, kui seda
saab ohutult teha, ja helistage
tuletorjesse.

¢ Enne toiduainete praadimist kuivatage
need hoolikalt ja asetage ettevaatlikult
kuuma 0li sisse. Kulmutatud
toiduained tuleb enne praadimist
taielikult Gles sulatada.
Oli kuumutamisel drge katke anumat
kaanega.
¢ Jalgige, et pottide ja pannide sangad
ei jadks pliidi kohale, et valtida nende
kuumenemist. Arge asetage pliidile
koikuvaid ja kergesti Gmberminevaid
keedundusid.
* Arge asetage sisselllitatud
keedualadele tlihje potte voi panne.
See voib neid kahjustada.
Kui keedualal ei ole potti voi panni ja
see tOOtab tuhjalt, voivad tagajarjeks
olla toote kahjustused. Kui olete toidu
valmistamise |6petanud, lUlitage
keedualad vélja.
¢ Kuna toote pind voib olla tuline, arge
asetage sellele plastist voi
alumiiniumist ndusid.
Sulanud materjal tuleb pinnalt kohe
eemaldada.
Sellistes ndudes ei tohiks hoida ka
toitu.
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¢ Kasutage ainult lameda p&hjaga potte

vOi panne.

¢ Pange potti voi pannile sobiv kogus

toitu. Nii ei voola toit Ule &ara ja
saastate end pliidi puhastamisest.
Arge asetage poti- véi pannikaasi
keedualadele.

Jélgige, et potid ja pannid asetseksid
keeduala keskel. Kui soovite panna
poti teisele keedualale, arge libistage
seda, vaid tostke Ules ja asetage
soovitud keedualale.

Soovitusi klaaskeraamiliste pliitide
kasutamiseks
¢ Klaaskeraamiline pind on

kuumuskindel ja tundetu suurte
temperatuurierinevuste suhtes.

* Arge kasutage klaaskeraamilist pinda

esemete hoidmiseks voi |6ikelauana.

¢ Kasutage ainult sileda pohjaga

té6ostuslikke potte ja panne. Teravad
servad kriimustavad pinda.

* Arge kasutage alumiiniumist potte ja

panne. Alumiinium kahjustab
klaaskeraamilist pinda.

Pritsmed voivad
klaaskeraamilist
pinda kahjustada
ja pdhjustada
tulekahiju.

Arge kasutage
ndgusa Vvoi
kumera pohjaga
potte/panne.
Kasutage ainult
lameda pdhjaga
potte ja panne.
Need tagavad
parema
soojusllekande.



Kui poti 1abimdot
on liga véike,
laheb energia
raisku.

Pliidi kasutamine

2 3

1

4

Kahesddriline kipsetusplaat 21-
23/12-14 cm

Uhes6ériline kiipsetusplaat 14-16
cm

Uhes6ériline kiipsetusplaat 18-20
cm

Uhes6ériline kilpsetusplaat 16-18
cm on nimekiri vastavatele pdletitele
sobivate pottide diameetritest.

Tehnilised andmed

Pealliti — toitenupp
*Klahvilukk

Temperatuuri
reguleerimine / taimeri
aja suurendamine
Temperatuuri
reguleerimine / taimeri
aja vahendamine

Arge pillake esemeid pliidile. Isegi
vaiksemoddulised esemed (nt
soolatoos) voivad pliiti kahjustada.
Arge kasutage pragunenud piliiti.
Pragudesse voib tungida vesi, mis
voib pbhjustada lUhise.

Kui toote pind on kahjustatud voi
vigastatud (nt selles on silmaga
nahtavad praod), lUlitage see
elektrildogi ohu vahendamiseks
kohe vélja.

Kiiresti kuumenev
klaaskeraamiline pliit kiirgab
sisselulitatuna eredat valgust.
Arge vaadake otse eredasse
valgusesse.

** Kahe-/kolmeosalise
keeduala valikuklahv

* Taimeri sisse-
Néljaltlitamine

** Keeduala sisse-
Néljaltlitamine
Keedualade
valikuklahvid
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Keeduala naidik
(temperatuuritase 0...9)
o Kahe-/kolmeosalise
keeduala t6od naitav
valgusdiood (keeduala
naidik)
* Taimeri naidik (4
valgusdioodi vastavad
neliale keedualale)

Seadet juhitakse puutetundliku
juhtseadise abil. Kui puutetundlik
juhtimisstisteem on varustatud
taimeriga, kinnitatakse koik
juhtimistoimingud puutepaneelil
helisignaaliga.

Hoidke juhtpaneel alati puhas ja
kuiv. Niiskus ja mustus véivad
pohjustada probleeme seadme
t606s.

(*) Kui pliit on
varustatud taimeriga.

lade valimine

1.LUlitage pliit sisse.

2.Soovitud keeduala sisselllitamiseks
puudutage vastava keeduala
valikuklahvi. Parast pliidi keeduala
valimist hakkab vastava keeduala
naidikul vilkuma kimnendpunkt " 4",

Kui 10 sekundi jooksul ei tehta Ghtki

toimingut, IUlitub pliit automaatselt

ootereziimile.
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- Kui pliit on varustatud
" nende
funktsioonidega.

Kellaga mudelitel

Skeemid ja joonised on Uksnes
illustratiivsed. Tegelik valimus voi
funktsioonid vdivad olla teistsugused.
Pliidi sisselilitamine

Hoidke s6rme 1 sekund juhtpaneeli
klahvil "®". Sittivad keedualade
naidikud. Pliit on nUUd kasutamiseks
valmis. Jargmise 10 sekundi jooksul
saate valida soovitud keedualad. PealUliti
"D" kasitsemise ajal ei saa kasutada teisi

wig) ja kéik vastavad kimnendpunktid
vilguvad koigi keedualade naidikutel.
Kui 10 sekundi jooksul ei tehta Ghtki
toimingut, lUlitub pliit automaatselt
ootereZiimile.

Kui vajutate pealdlitit "O" kauem kui 2
sekundit, lUlitub pliit valja ja pdérdub
tagasi ootereziimile.

3.Méérake klahviga "+" voi "—"
temperatuuritase vahemikus "1" kuni
II9II Véi II9II kuni II1 II'
Klahvid "+" ja "—" on varustatud
korduse funktsiooniga. Kui vajutate
monda neist klahvidest pikalt, siis
muutub temperatuuritase iga 0,4
sekundi jarel suuremaks voi vaiksemaks.
Kui kasutate kéivitamiseks klahvi "=+",
ilmub naidikule tahis "1". Kui kasutate



kéivitamiseks klahvi "—", ilmub naidikule
maératud vaartus (nt pooleks sekundiks
"A" ja pooleks sekundiks "9"). See
naitab, et sisse lUlitus
voimendusfunktsioon.

See funktsioon muudab
toiduvalmistamise lihtsamaks.
Voimenduse sisselllitamisel tootab
keeduala mdnda aega
maksimumvoimsusel (vt tabel 1).
Voimenduse aeg soltub valitud
temperatuuritasemest. Seda naitab tahis
"A" ja maaratud temperatuurivaartus,
mis keeduala naidikul vaheldumisi
vilguvad (nt pool sekundit on kuvatud
"A", pool sekundit "9"). Kui
voimendusaeg on 18bi, siis
vahendatakse keeduala véimsust ja
temperatuurivaartus jaab naidikule
pusima.
Voimendusfunktsioon on olemas kaigil
keedualadel.
Voimendusfunktsiooni
sisselulitamine:
1.LUlitage pliit sisse.
2.Valige valikuklahvide abil soovitud
keeduala.
3.Maéarake klahviga "—" keeduala
temperatuuri vaartuseks "9". Parast
temperatuuri maaramist on néidikul
vaheldumisi "9" ja "A". See naitab, et
valitud on temperatuuriaste "9" ja

sisse on lUlitatud véimendusfunktsioon.

4.Seejarel valige klahviga "—" 10
sekundi jooksul temperatuur, mida
soovite kasutada Ulejaanud ajal, kui
voimendusaeg on labi. Valige klahviga

"+" vai "—" keeduala temperatuur
vahemikus "1" kuni "9" (kdesoleva
naite puhul tuleks valida tase "6").

5.Véimendusfunktsiooni ajal on naidikul
vaheldumisi "A" ja "6"
(vdimendusperioodi I16pus jaédb
naidikule tahis "6").

Voimendusfunktsiooni valjaliilita-

mine:

¢ \/dimendusfunktsiooni varasemaks
valjaltlitamiseks hoidke sérme klahvil
=" kuni temperatuur langeb nullini
(IIOII)'

e Kui temperatuuritasemeks, mis
rakendub pérast voimendusperioodi,
valitakse "9" ning Uhtki madalamat
taset ei valita, siis lakkab ekraani
vilkumine 10 sekundi parast.
Vaéimendus on nuud vélja lUlitatud.

Lulitage pliit valja.

Kui vajutate pealdlitit "0" kauem kui 2

sekundit, lUlitub pliit valja ja pdérdub

tagasi ootereziimile.

Kui parast pliidi valjaldlitamist saab

kasutada veel jadksoojust, annab sellest

marku tahis vastava keeduala
naidikul.

Keedualade valjalilitamine

ukshaaval:

Keeduala véljalUlitamiseks on 3

voimalust:

1.Klahvide "+" ja "—" vajutamine
samaaegselt.

2. Temperatuuri vahendamine tasemele
"0", kasutades klahvi "—",

3.Taimeri funktsiooni (kui on olemas)
kasutamine vastava keeduala puhul.

1. Klahvide "+" ja "—" puuduta-

mine samaaegselit.

Valige valikuklahvi "" abil soovitud

keeduala. Keeduala néidikule iimub

kimnendpunkt. Keeduala
valjalUlitamiseks puudutage korraga

Klahve "+" ja "—".
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2. Soovitud keeduala temperatuuri
vahendamine tasemele "0", kasu-
tades klahvi "—".

Keeduala saab valja lUlitada ka nii, et
lUlitada temperatuur tasemele "0".

3. Taimeriga valjalilitamise
funktsiooni (kui on olemas) kasu-
tamine vastava keeduala puhul
Kui aeg on labi, lUlitab taimer vastava
keeduala vélja. Kéigile naidikutele
ilmuvad téhised "0" ja "00". Kahe-
/kolmeosaline keeduala ja taimeriga
Uhendatud valgusdioodid lUlituvad vélja.
Kui aeg on labi, kdlab ka helisignaal.
Helisignaali vaigistamiseks vajutage
puutepaneelil suvalist klahvi.
Kahe-/kolmeosaliste keedualade
sisselulitamine**

Kaheosalise keeduala sisselulitamine:
Valige soovitud kaheosaline keeduala.
Vastava keeduala kimnendpunkt peab
vilkuma hakkama.

Valige temperatuuritase vahemikus "1"
kuni "9" ja puudutage kaheosalise
keeduala sisseltlitamiseks klahvi "@:".
Vastava kaheosalise keeduala

yal
/

o
a,

Kahe- ja kolmeosalise keeduala
sisselulitamine valitud keeduala klahvi
'@ puudutades.

Klahvilukk* (kellaga mudelitel)
Puutepaneeli lukustamiseks hoidke
sdérme vahemalt 2 sekundit klahvil "©)".
Toimingu kinnituseks kolab helisignaal.

Seejarel hakkab vilkkuma valgusdiood "6
" ja koik keedualad lukustatakse.
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vilkuma. "©@:" Klahvi teistkordsel
puudutamisel muutub kaheosalise
keeduala olek: kaheosaline keeduala
[Ulitub sisse vai vélja.

Laiendusala lUlitub sisse vaid siis, kui
keeduala péhiosa temperatuuritase on
vahemikus "1" kuni "9".

Kolmeosalise keeduala sissellilitamine
Valige soovitud kolmeosaline keeduala.
Vastava keeduala kimnendpunkt peab
vilkuma hakkama. Valige
temperatuuritase vahemikus "1" kuni
"9" ja puudutage kaheosalise keeduala
sisseltlitamiseks klahvi "@:".

Vastava kaheosalise keeduala

valgusdiood " 8l jadb samuti pdlema.
Klahvi "@:" uuesti puudutades hakkab
vilkuma kolmeosalise keeduala

valgusdiood "8l:" ja kolmeosaline
keeduala IUlitub sisse.

Klahvi "©:" veel kord puudutades
[Ulitub kolmeosaline keeduala uuesti
vélja. Eespool kirjeldatud toimingud
muudavad alati kahe-/kolmeosaliste
keedualade olekut.

o
0. .

Keedualasid saab lukustada ainult
tédreziimis. Kui keedualad on lukustatud:
Kasutada saatg ainult pealdlitit "@".

Valgusdiood lel vilgub ja néitab
klahviluku moodulit. Kui pliidi
valjaltlitamise ajal on klahvid lukustatud,
rakendub klahvilukk ka siis, kui pliit
uuesti sisse lulitada. Pliidi kasutamiseks
tuleb klahvilukk valja lUlitada.



e

"O" klahviga saab puutepaneeli
téoreziimis lukustada ja lukust avada.
Keedualade lukustuse avammiseks hoidke

sdérme 2 sekundit klahvil "©)". Toimingu

kinnituseks kdlab helisignaal.

Seejérel lUlitub valgusdiood "@l" valja.

NUUd on puutepaneel lukust lahti ja

klahve saab kasutada nii nagu tavaliselt.

Lapselukk

Et lapsed ei saaks keedualasid sisse

|Ulitada, on voimalik vélistada pliidi

soovimatu kasutamine. Lapseluku

funktsioon koosneb paarist keerulisest

toimingust, mis lukustavad

juhtimisstisteemi. Lapselukku saab sisse

ja vélja lUlitada ainult ootereziimis.

Mooduli lukustamine:

1.Vajutage pliidi sisselllitamiseks
peallitit "@".

2.Vajutage vahemalt 2 minutit korraga
Klahve "+" ja "—".

3.Seejarel puudutage uuesti klahvi "+".

» Rakendub lapseluku funktsioon ning

vastav tahis "L,

Lapseluku valjaliilitamine:

Lapseluku valjaltlitamine kaib samal

moel nagu sisselllitamine.

1.Vajutage pliidi sisselllitamiseks
pealulitit "@".

2.Vajutage vahemalt 2 minutit korraga
Klahve "+" ja "—".

3.Segjarel puudutage uuesti klahvi "—".

» Lapseluku tddtamise ajal on koigi

keedualade naidikutel tahis Kui

lukustus on edukalt eemaldatud, siis
tahis "L kaob.

Taimerifunktsioon* (kellaga mude-
litel)
See funktsioon teeb toiduvalmistamise
holpsamaks. Te ei pea toidu valmimise
ajal kogu aeg pliidi dares valvama,
pealegi lUlitub keeduala péarast valitud aja
maoddumist automaatselt vélja.
Taimeri funktsioonid: puutepaneeli
kaudu saab korraga juhtida kuni 4
keeduala ja Uhte meeldetuletustaimerit.
Kaiki taimereid saab kasutada ainult
tooreziimis.
Taimeri kasutamine
meeldetuletusena
Meeldetuletustaimer té66tab muudest
keedualadest eraldi. Tanu sellele pole
vahet, kas keeduala on valitud voi
mitte.
1.Meeldetuletustaimeri sisselllitamiseks
puudutage klahvi "©". Taimeri
naidikule imub "00" ja "&iigk" ning alla
paremale punkt. Meeldetuletustaimer
on nudd sisse lUlitatud.
2.Seejarel maarake soovitud aeg,
puudutades klahve "+" ja "—".
3.Parast aja maaramist alustab taimer

21/ET



» Kui aeg on 1abi, kolab helisignaal.

Helisignaali vaigistamiseks vajutage

puutepaneelil suvalist klahvi.

Keeduala taimer:

Keedualade taimereid saab méaarata

ainult téétavatele keedualadele.

1.Esmalt ltlitage pliit sisse, seejarel
kaivitage soovitud keeduala. (Keeduala
tuleb seada vaartusele vahemikus "1"
kuni "9".)

2.Nagu meeldetuletustaimeri puhul,
kasutatakse ka keeduala taimeri
sisselllitamiseks klahvi "®". Taimeri

naidikule imub "00" ja i ning alla
paremale punkt. Keeduala taimer on
naud sisse lUlitatud.

3.Keeduala taimeri rakendamiseks peate
puudutama klahvi "©" teist korda.
NUUd saate méarata taimeri
seadistuse.

4.Maérake soovitud aeg, puudutades
Klahve "+" ja "—".

Pliidi taimerite seadistamine:

1.Parast esimese keeduala taimeri
sisselulitamist puudutage uuesti klahvi
"©". Juhtimisslisteem IUlitub paripéeva
jargmisele taimeriga seotud tootavale
keedualale. Pakutud maarangut naitab
vilkuv valgusdiood "El".

2.Maarake soovitud aeg, puudutades
klahve "+" ja "—".

3.Esimesena maaratud keeduala taimerit
naitab lakkamatult vilkuv valgusdiood
Klahvi "©" uuesti puudutades saab
maarata veel taimereid teistele
tootavatele keedualadele.

¢ 10 sekundi parast ilmub taimeri
naidikule uuesti taimer, mille aeg taitub
kdige varem.

Taimeri naidikul pdlevad valgusdioodid
")l naitavad hetkel todtavat taimerit.
Keedualade taimerite ja munataimeri
vaartuste kuvamiseks tuleb muuta
Klahvi "®" asendit. Ma&rangut néaitab
alati ees paremal vilkuv valgusdiood
&I,

Kui Ukski valgusdiood ei vilgu,
kuvatakse meeldetuletustaimeri
vaartus taimeri ekraanile.

Taimerite viljalilitamine:

Esmalt tuleb taimer ekraanile kuvada:
selleks muutke klahvi "@" asendit, kuni
ekraanile iimub taimer. Vaartust saab
hiliem tUhistada kahel viisil:

¢ Vaartus vahendatakse sammhaaval

tasemele "00", puudutades klahvi "—".
¢ Vajutatakse pool sekundit korraga
klahve "+" ja "—", kuni taimeri
naidikule ilmub "00".
Kui aeg on labi, kdlab helisignaal.
Helisignaali vaigistamiseks vajutage
puutepaneelil suvalist klahvi.

Kuvage taimeri naidikule 3. keeduala
taimeri jarelejadnud aja vaartus
(margutuli vilgub) (1. ja 4. keeduala
tootavate taimerite margutulesid ei ole
taimeri néidikul naha).
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Soojendusfunktsioon (kui on ole-
mas)

Keeduala soojendusfunktsioon, mis valib
téiendava temperatuuritaseme
vahemikus 0 kuni 1, aitab hoida toitu



soojana. Soojendusfunktsiooni
sisselulitamiseks puudutage klahvi O .

Sesjérel hakkab vilkuma valgusdiood "0".
Keeduala véljaE!UIitamiseks puudutage

uuesti klahvi "0)".

Too6aja piirangud

Pliidi juhtimissUsteem kasutab t6oaja
piirangut. Kui méni keeduala ununeb
kogemata tddle, lUlitub see teatud aja
maoddumisel automaatselt vélja (vt tabel
1). Tobaja piirang sdltub valitud

Tabel 1. Temperatuuri seadistusparameetrid, tstkliaeg 47,0 sekundit

temperatuurist. Kui keedualale on
madaratud taimer, iimub taimeri néidikule
10 sekundiks t&his "00" (10 sekundi
parast lUlitub sisse jadksoojuse tahis).
Seejarel lUlitub taimeri naidik valja.
Parast keeduala automaatset
valjalUlitamist, nagu eespool kirjeldatud,
hakkab see uuesti tddle ning stisteem
rakendab maaratud temperatuuril
maksimaalset tddaega.

0 0 0 0 -

1 45,6 1,4 6 60
2 43,6 3,4 6 180
3 41,3 5,7 5 288
4 38,4 8,6 5 390
5 35,9 11,1 4 510
6 33,1 13,9 1,5 150
7 26,2 20,8 1,5 210
8 19,2 27,8 1,5 270
9 0 47,0 1,5 -
Jaaksoojuse funktsioonid Sensorite kalibreerimine ja
Kui véljalUlitatud keeduala torketeated

pinnatemperatuur on anduri andmetel
Ule 60 °C vdi kui naidikul kuvatud
temperatuur on Ule 60 °C, ilmub vastava

keeduala naidikule tahis "[Hi"
(jadksoojus). Kui jagksoojus langeb alla
60 °C, imub naidikule tahis "0".

Kui keeduala jadksoojus oli enne
voolukatkestust Ule 60 °C, siis
elektrivarustuse taastumisel hakkab
vilkuma jadksoojuse naidik. Naidik vilgub
edasi, kuni maksimaalne jadksoojuse
aeg saab labi voi kuni valitakse ja
[Ulitatakse sisse keeduala.

Vooluvorku thendamisel teostab pliidi
juhtimisstisteem kalibreerimise, mis
soltub sensorist, klaasist ja Umbritseva
keskkonna tingimustest. Arge katke
sensori klaasist osa kalibreerimise ajal
kinni. Samuti peab véltima tugeva
valguse (paike, vdimsad halogeenlambid
vms) langemist pliidi juhtimisstisteemile.
Tabel 2. Torkekoodid ja tdrgete
pohjused

g
valgustatud

9

F2

LLuminofoorlamp
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Sensor on kaetud heleda F3
ollusega

Ruumi valgustus kdigub liga | F4
suurtes piirides

Naide:

Kalibreerimine kulgeb térgeteta
jargmistes valgustingimustes:
Klaaskeraamilisest pliidist 70 cm
korgusel asuvast reflektorita lambipirnist
(100 W, piimklaas) tulev valgustus.
Parast 6nnestunud kalibreerimist on
tagatud pliidi nduetekohane to6 isegi
tugeva valgustuse korral (nditeks
reflektoriga 50 W halogeen-
punktvalgusti kasutamisel).

Torke ilmnemisel korratakse
kalibreerimist seni, kuni ruumis
valitsevad tingimused vdimaldavad
kalibreerimise edukalt 16pule viia. Pliidi
juhtimisstisteemi saab kasutada alles
péarast kdigi sensorite Gnnestunud
kalibreerimist.

Kalibreerimise ajaks tuleb pliidilt
eemaldada kdik esemed. Peale selle ei
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tohi ruum kalibreerimise ajal olla liga
tugevalt valgustatud. Kui kalibreerimise
ajal parast seadme esmakordset
Uhendamist vooluvorku ilmub ks
teadetest F1, F2 voi F4, peab kasutaja
|Ulitama vélja koik valgusallikad voi
sulgema akna. Kui kalibreerimine on
edukalt [5pule viidud, té6tab
juhtimisstisteem ka eredalt valgustatud
ruumis.

Tootava pliidi juhtimisststeem kohaneb
ja kalibreerib end Umber vastavalt
Umbritseva keskkonna tingimuste
muutumisele.

Puutepaneelil on sensor, mis
kaitseb seadet Ulekuumenemise
eest. Sellele sensorile reageerides
[Ulitatakse vastav keeduala vélja.
Torketeadete kohta leiate
tdpsemat teavet tabelist.

Kui klahvi vajutatakse korduvalt
(kauem kui 10 sekundit), IUlitub
kogu juhtimissUsteem vélja ja
kolab helisignaal.



[ Hoidmine ja hooldus

Uldine teave

Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme
tekib harvem, kui toodet regulaarselt
puhastada.

Enne hooldus- ja puhastustodde
alustamist Uhendage toode
vooluvorgust lahti.

Elektrildogi oht!

Enne toote puhastamist laske

sellel maha jahtuda.

Kuumad pinnad voéivad tekitada

poletusil
¢ Puhastage toodet pdhjalikult parast
iga kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam
eemaldada toiduvalmistusjaéke,
valtides nende korbemist seadme
jargmisel kasutuskorral.
Toote puhastamiseks pole vaja
spetsiaalseid puhastusvahendeid.
Kasutage toote puhastamiseks sooja
vett koos vedela pesuvahendiga,
pehmet lappi voi kdsna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.
Liigne vedelik tuleb péarast puhastamist
alati ara puhkida ja pritsmed kohe
kuivatada.
Arge kasutage roostevabast terasest
vOi inoxist pindade ja kepideme
puhastamiseks puhastusvahendeid,
mis sisaldavad hapet vdi kloriidi.
Nende osade puhastamiseks
kasutage pehmet lappi ja vedelat
puhastusvahendit (mitteabrasiivset),
tdmmates lapiga ainult Uhes suunas.

Mbned puhastusained voi -
vahendid voivad pinda
kahjustada.

Arge kasutage tugevatoimelisi
puhastusaineid, puhastuspulbrit
vOi -pastat ega teravaid esemeid.

Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektrildogi.

Pliidi puhastamine

Klaaskeraamiline pind
Puhastage klaaskeraamilist
(vitrokeraamilist) pinda kulma veega,
eemaldades hoolikalt puhastusainete
jaagid, ja kuivatage pehme lapiga.
Jaagid vdivad pliidi jargmisel
kasutuskorral klaaskeraamilist pinda
kahjustada.
Mitte mingil juhul ei tohi
klaaskeraamilisele (vitrokeraamilisele)
pinnale kuivanud jadke kraapida noatera,
traatnuustiku vms abivahenditega.
Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
eemaldatakse vahese koguse
katlakivieemaldusvahendiga (néiteks
aadikas voi sidrunimahl), mida leiab
poodidest.
Kui pind on tugevalt maardunud, kandke
puhastusvahend pesukéasnale ja ocodake,
kuni see korralikult imendub. Seejarel
puhastage pliidi pind niiske lapiga.

Suure suhkrusisaldusega toidud

(nt kondenspiim vai siirup) tuleb

eemaldada kohe, mitte jadda

ootama pinna jahtumist. Muidu

voivad need klaaskeraamilist

pinda pdérdumatult kahjustada.

Kattekihid voi muud pinnad voivad aja
jooksul ménevorra pleekida. See ei
mojuta seadme t6dd.

Pleekimine ja plekid klaaskeraamilisel
pinnal on normaalsed iimingud, mitte
defektid.
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Probleemide lahendamine

¢ Metallosade kuumenemisel voivad need paisuda ning tekitada haali. >>>
Tegemist ei ole rikkega.

¢ VVorgukaitse on rakendunud voi l&bi pdlenud. >>> Kontrollige elekirikilbi korke.
Vajadusel vahetage voi lahtestage need.

¢ Toode ei ole Uhendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku
tihendust.

¢ Kui lUlitate pliidi uuesti sisse, aga displei ei sutti. >>> Lahutage seade voimsusliliti
abil vooluvérgust. Oodake 20 sekundit ja ihendage seade uuesti vooluvdrku.

Kui teil ei 6nnestu probleemi
kaesolevas I6igus antud juhiste
kohaselt lahendada, konsulteerige
volitatud teenindusega voi
edasimuujaga, kellelt te toote
ostsite. Arge kunagi Uritage rikkis
toodet ise parandada.
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