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Welcome!

Dear Customer,

Thank you for choosing the Beko product. We want your product, manufactured with high
quality and technology, to offer you the best efficiency. Therefore, carefully read this
manual and any other documentation provided before using the product.

Keep in mind all the information and warnings stated in the user’s manual. This way, you
will protect yourself and your product against the dangers that may occur.

Keep the user's manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The warranty conditions, usage and troubleshooting methods for your product are
provided in this manual.

The symbols and their descriptions in the user's manual:

Hazard that may result in death or injury.

@ Important information or useful usage tips.

Read the user’'s manual.

L[

f Hot surface warning.

NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Safety Instructions

* This section includes the
safety instructions necessary
to prevent the risk of personal
injury or material damage.

« If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use pur-
poses, the user’'s manual,
product labels and other relev-
ant documents and parts
should also be given.

+ Our company shall not be held
responsible for damages that
may occur if these instructions
are not observed.

« Failure to follow these instruc-
tions shall void any warranty.

+ Always have the installation
and repair works made by the
manufacturer, the authorised

service or a person that the im-

porter company shall desig-
nate.

+ Use original spare parts and
accessories only.

+ Do not repair or replace any
component of the product un-

less it is clearly specified in the

user’'s manual.

» Do not make technical modific-

ations on the product.
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A1 .1 Intended Use
* This product is designed to be

used at home. It is not suitable
for commercial use.

Do not use the product in gar-
dens, balconies or other out-
doors. This product is intended
to be used in households and
in the staff kitchens of shops,
offices and other working en-
vironments.

« CAUTION: This product should

be used for cooking purposes
only. It should not be used for
different purposes, such as
heating the room.

1.2 Child, Vulnerable
Person and Pet Safety

* This product can be used by

children 8 years of age and
older, and people who are un-
derdeveloped in physical, sens-
ory or mental skills, or who
have lack of experience and
knowledge, as long as they are
supervised or trained about the
safe use and hazards of the
product.

+ Children should not play with

the product. Cleaning and user
maintenance should not be
performed by children unless
there is someone overseeing
them.



* This product should not be
used by people with limited
physical, sensory or mental ca-
pacity (including children), un-
less they are kept under super-
vision or receive the necessary
instructions.

+ Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the product.

* Electrical products are danger-
ous for children and pets. Chil-
dren and pets must not play
with, climb on, or enter the
product.

* Do not put objects that chil-
dren may reach on the
product.

* Turn the handle of the pots
and pans to the side of the
counter so that children can-
not grab and burn.

« CAUTION: During use, the ac-
cessible surfaces of the
product are hot. Keep children
away from the product.

+ Keep the packaging materials
out of the reach of children.
There is a hazard of injury and
suffocation.

+ Before discarding worn out
and useless products:

1. Unplug the power plug and

remove it from the socket.

2. Cut off the power cable and

disconnect it with the plug
from the product.

3. Take precautions to prevent m

children from entering the
product.

4. Do not allow children to play
with product when it is in idle
mode.

A1 .3 Electrical Safety

* Plug the product into a groun-
ded outlet protected by a fuse
that matches the current rat-
ings indicated on the type la-
bel. Have the grounding install-
ation made by a qualified elec-
trician. Do not use the product
without grounding in accord-
ance with local / national regu-
lations.

* The plug or the electrical con-

nection of the appliance shall

be in an easily accessible
place. If this is not possible,
there should be a mechanism

(fuse, switch, key switch, etc.)

on the electrical installation to

which the product is connec-
ted, in compliance with the
electrical regulations and sep-
arating all poles from the net-
work.

Unplug the product or switch

off the fuse before repair,

maintenance and cleaning.

Plug the product into an outlet

that meets the voltage and fre-

quency values specified on the
type label.
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* (If your product does not have
a mains cable) only use the
connecting cable described in
the "Technical specifications"
section.

Do not jam the power cable un-
der and behind the product. Do
not put a heavy object on the
power cable. The power cable
should not be bent, crushed,
and come into contact with
any heat source.

Make sure that the power
cable is not jammed while put-
ting the product to its place
after assembly or cleaning.
Use original cable only. Do not
use cut or damaged cables.
Do not use an extension cord
or multi-plug to operate your
product.

Contact the authorized service
centre or importer to use the
approved adapter in cases
where the use of a converter
adapter (for plug type) is ne-
cessary.

Contact the importer or the au-
thorized service centre if the
length of the power line is in-
adequate.

Portable power sources or
multiple plugs may overheat
and catch fire. Keep multiple
plugs and portable power
sources away from the
product.

1.4
A Safety

« If the power cable is damaged, m

it must be replaced by the
manufacturer, an authorized
service or a person to be spe-
cified by the importer company
in order to prevent possible
dangers.

If your product has a power

cable and plug:

* Never put the product plug into
a broken, loose, or out-of-
socket plug. Make sure the
plug is fully inserted into the
socket. Otherwise the connec-
tions may overheat and cause
a fire.

+ Avoid inserting the device into
plugs that are greasy, unclean,
or potentially exposed to water
(such as those near a worktop
where water may escape). Oth-
erwise there is a risk of short
circuit and electrocution.

* Never touch the plug with wet
hands!

* Pull the plug out of the socket
using the plug's body rather
than the cord itself.

Transportation

* Disconnect the product from
the mains before transporting
the product.

* When you need to transport
the product, wrap it with
bubble wrap packaging mater-
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ial or thick cardboard and tape
it tightly. Secure the moving
parts of the product firmly to
prevent damage.

+ Before the product is installed,
check the product for any dam-
age after transport. Contact
the importer or the authorized
service centre if damaged.

* You should store the appliance
according to handling marks
indication on the carton box.

Al .5 Installation Safety

+ Before beginning the installa-
tion, de-energize the power line
to which the product will be
connected by turning off the
fuse.

+ Always wear protective gloves
during transport and installa-
tion. Otherwise there is a risk
of injury from sharp edges!

+ Before the product is installed,
check the product for any dam-
age. Do not have it installed if
the product is damaged.

+ Avoid using any heat-insulating
materials to cover the interior
of the furniture that will be in-
stalled.

* Direct sunlight and heat
sources, such as electric or
gas heaters, must not be
present in the area where the
product is installed.

+ Keep the surroundings of all
ventilation ducts of the
product open.

* Do not install the product near
a window. When you open the
window, hot cookware may tip
over.

« If there is a socket behind the
place where the product will be
installed, it must be ensured
that the product does not
come into contact with the
socket nor with the plug
plugged into the socket.

* There should be no gas hose,
plastic water pipe and socket
on the back or side wall of the
place where the product will be
installed. Otherwise, they may
be deformed by the heat effect
when the hob is operated and
may create a safety risk.

A1 .6 Safety of Use

* Ensure that the appliance is
switched off after every use.

* If you will not use the product
for a long time, unplug it or
turn off the power from the
fuse box.

*+ Don't use the product if it
breaks down or gets damaged
while being used. Disconnect
the product from the electri-
city. Contact the importer or
the authorized service centre.
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« CAUTION: If the hob surface is
cracked, disconnect the
product from the mains to
avoid the risk of electric shock. -
« CAUTION: If the hob glass sur-
face is broken:
Switch off all gas and (if applic-
able) electric hotplates. Discon-  *
nect the product from the elec-
tricity.

years of age should be kept
away from the product unless
constantly supervised.

Do not place flammable / ex-
plosive materials near the
product, as the surfaces will be
hot while it is operating.
CAUTION: Danger of fire: Do
not store items on the cooking
surfaces.

- Do not touch the appliance sur- A-I .8 Cooking Safety

face.

- Do not use the appliance. .

* Do not step on the appliance
for any reason.

* Never use the product when
your judgement or coordina- y
tion is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

* Flammable objects must not
be kept in and around the
cooking area. Otherwise, these
may lead to fire.

* This product is not suitable for
use with a remote control or an
external clock.

Al .7 Temperature Warn-
ings

« CAUTION: When the product is
in use, the product and its ac-
cessible parts will be hot. Care
should be taken to avoid
touching the product and heat-
ing elements. Children under 8
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CAUTION: The cooking pro-
cess must be observed. Short-
term cooking processes must
be constantly observed.
CAUTION: In solid or liquid oil
cooking, it is dangerous to
leave the hob unattended,
which may cause a fire. NEVER
try to extinguish the fire with
water; disconnect the product
from the mains, and then cover
the flames with a cover or fire
cloth (etc.).

Be careful when using alco-
holic drinks in your dishes. Al-
cohol evaporates at high tem-
peratures and may cause fire
since it can ignite when it
comes into contact with hot
surfaces.




1.9 Maintenance and
Cleaning Safety

+ Wait for the product to cool be-
fore cleaning the product. Hot
surfaces may cause burns!

2 Environmental Instructions

+ Never wash the product by
spraying or pouring water on it!
There is the risk of electric
shock!

* Do not use steam cleaners to
clean the product as this may
cause an electric shock.

2.1 Waste Directive

2.1.1 Compliance with the WEEE Dir-
ective and Disposing of the
Waste Product

This product complies with EU WEEE Dir-
ective (2012/19/EV). This product bears a
classification symbol for waste electrical
and electronic equipment (WEEE).

This product has been manu-

factured with high quality parts

and materials which can be re-

used and are suitable for recyc-

ling. Therefore, do not dispose
B b vaste product with nor-
mal domestic and other wastes at the end
of its service life. Take it to a collection
point for the recycling of electrical and elec-
tronic equipment. You can ask your local
administration about these collection
points. Disposing of the appliance properly
helps prevent negative consequences for
the environment and human health.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.

2.2 Package Information

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the pack-
aging waste with the household or other
wastes, take it to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

2.3 Recommendations for Energy
Saving

According to EU 66/2014, information on
energy efficiency can be found on the
product receipt supplied with the product.
The following suggestions will help you use
your product in an ecological and energy-ef-
ficient way:

+ Defrost frozen food before baking.

+ Use pots / pans with a size and lid suit-
able for the hob zone. Always choose the
right size pot for your meals. More than
necessary energy is needed for contain-
ers of the wrong size.

+ Keep hob baking areas and pot bases
clean. Dirt reduces the heat transfer
between the baking area and the pot
base.
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3 Your product

3.1 Product introduction

6
A

O
¥

:
@

1 Glass cooking surface 2 Lower housing
3 Multiple cooking zone 4 Single cooking zone
5 Single cooking zone 6 Multiple cooking zone
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3.2 Technical Specifications

General Specifications of Hob

Product external dimensions (height/width/depth) (mm)

38*/590/520

Hob installation dimensions (width / depth) (mm)

560 (+2) / 490 (+2)

Voltage/Frequency

TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Cable type and section used/suitable for use in the
product

min. HO5V2V2-FG 3 x 2,5 mm2 (1N) / HO5V2V2-FG 4 x
2,5mm2 (2N)

Total power consumption (W)

6900

Front left Multiple cooking zone
Dimension 120/210 mm

Power 750/2200 W

Rear left Single cooking zone
Dimension 140 mm

Power 1200 W

Front right Single cooking zone
Dimension 160 mm

Power 1500 W

Rear right Multiple cooking zone
Dimension 140/250 mm

Power 1100/2000 W

|* The height of the hob specified in the technical table is the base cover height of the product.

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the qual-
@ ity of the product.

@ Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards. Depend-

@ Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are

ing on operational and environmental conditions of the product, these values may

vary.
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4 First Use

Before you start using your product, it is re-
commended to do the following stated in
the following sections respectively.

4.1 Initial Cleaning

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the product with a

wet cloth or sponge and dry with a cloth.

5 Installation

NOTICE: Some detergents or cleaning
agents may cause damage to the surface.
Do not use abrasive detergents, cleaning
powders, cleaning creams or sharp objects
during cleaning.

NOTICE: During the first use, smoke and
odour may come up for several hours. This
is normal and you just need good ventila-
tion to remove it. Avoid directly inhaling the
smoke and odours that form.

A General warnings

+ Refer to the nearest Authorised Service
Agent for installation of the product.
Make sure that the electric and gas in-
stallations are in place before calling the
Authorised Service Agent to have the
product ready for operation. If not, call a
qualified electrician and fitter to have the
required arrangements made. The manu-
facturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried
out by unauthorized persons which may
also void the warranty.

+ Itis customer's responsibility to prepare
the location the product shall be placed
on and also have power and/or gas utility
prepared.

+ The rules specified in local standards
about electrical and/or gas installations
(legal rules on installation) shall be fol-
lowed during product installation.

+ Check for any damage on the appliance
before the installation.

5.1 Right place for installation

+ The hob is designed for installation into
commercially available work tops. A
safety distance must be left between the
appliance and the kitchen walls and fur-
niture. See figure (values in mm).

+ The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

+ Cut aperture for the hob in worktop as
per installation dimensions.

+ This product is a class 3 device accord-
ing to EN 30-1-1standard.

+ Allow a minimum distance of 750 mm
above the hob surface.

+ If a cooker hood is to be installed above
the cooker, refer to cooker hood manu-
facturer instructions regarding installa-
tion height. If not defined any size in the
hood manual, this height should be at
least 650 mm.

+ Any kitchen furniture next to the appli-
ance must be heat-resistant (100 °C
min.).
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50mm Mi

*  Minimum height to extractor as recommend in
hood instruction manual. If not recommended in
the hood instruction manual, this height should be
at least 650 mm.

** Minimum distance between cabinetry must be
equal to width of hob

5.2 Electrical connection

A General warnings .

+ Disconnect the product from the power
supply before beginning any work on the
electrical installation. There is a risk of
electric shock.

+ Connect the product to a grounded
socket/line protected by a miniature cir- .
cuit breaker (fuse) of appropriate capa-
city as specified in the “Technical Spe-
cifications” table. Have the grounding
performed by a qualified electrician be-
fore using the product with or without a
transformer. Our company does not ac-
cept responsibility for damages resulting
from failure to comply with the require-
ment for the product to be used with a
grounded installation in accordance with
local regulations.

+ The product can only be connected to the
mains power supply by an authorized and .
qualified person, and the product war-
ranty only begins after correct installa-
tion. The manufacturer cannot be held re-
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560mm (+2mm)

60mm min

sponsible for damages resulting from
work performed by unauthorized per-
sons.

The power cord must not be crushed, fol-
ded, compressed, or come into contact
with hot parts of the product. If the power
cord is damaged, it must be replaced by
a qualified electrician.

The mains supply data must correspond
to the data specified on the type label of
the product. Type label is at the rear
housing of the product. Power cable of
your product must comply with the val-
ues in "Technical specifications" table.
Power cable plug must be within easy
reach after installation (do not route it
above the hob). Do not use extension or
multi sockets in power connection.
When installing the wiring, you must
comply with national/local electrical reg-
ulations and use the appropriate plug and
outlet for the product. If the power limits
of the product exceed the current carry-
ing capacity of the plug and outlet/outlet,
you must connect the product directly to
the fixed electrical installation without
using a plug and outlet/outlet.

If the product will be connected directly
to the supply power: If it is not possible
to disconnect all poles in the supply
power, a disconnection unit with at least




3 mm contact clearance (fuses, line
safety switches, contactors) must be
connected and all the poles of this dis-
connection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with
IEE directives. Failure to obey this in-
struction may cause operational prob-
lems and invalidate the product warranty.

+ Additional protection by a residual cur-
rent circuit breaker is recommended.

If your product has no power cable:

+ An electrical cable of the type and cross-
section specified in the technical data-
sheet must be connected to the product
by following the instructions below. For
safety reasons, the cable should not be
longer than 2 meters.

+ Use a screwdriver to open the terminal
block cover.

+ Thread the power cable through the
cable clamp located beneath the terminal
and secure it to the main body using the
integrated screw on the cable clamping
element.

+ Connect the cables to the product ac-
cording to the provided diagram.

Make the terminal block connection of your

product according to the connection/phase

information on the product type label.

Copper bridge*] (EN)

YELLOW-GREEN 7
BROWN
BLUE

YELLOW-GREEN

Type 1 Connection
4 X 2,5 mm? 380-415V 2N~

Type 2 Connection
3 X 2,5 mm? 220-240 V~

* Copper bridge used for electrical
conduction between terminals for 1 wire
connection. When not used,keep it in the
terminal pocket and provide safe storage.

If your supply cord type is 3-conductor type,
for 1-phase connection:

- Brown = L (Phase)

- Blue = N (Neutral)

- Green/Yellow wire = (E) D (Earthing)

If your supply cord type is 4-conductor type,
for 2-phase connection:

- Brown = L1 (Phase)

- Black = L2 (Phase)

- Blue = N (Neutral)

- Green/Yellow wire = (E) @ (Earthing)

+ Once the cable connections are com-
plete, close the terminal block cover.

+ Connect the power cord to the mains by
routing it so that it does not touch the
product or get trapped between the
product and the wall.

5.3 Installing the product

1. Turning the hob upside down, place it on
a flat surface.

2. When installing the hob, apply the seal-
ing gasket, which was provided in the
packaging, around the hob as shown in
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the following picture, ensuring that it re- [ ] [

mains 1 to 2 mm inside from the outer O
edge of the glass.

da

o
N <=-|-
w4
IN

1 Hob

2 Screw

3 Mounting spring
4 Countertop

Easy installation:Some models come with
) ) ) mounting springs and sealing gasket at-
3. Fix the mounting springs to the hob by tached to the product. For these models, ig-

inserting them through the holes in the nore the mounting springs and bracket
lower casing and screwing them in as mounting instructions described in the
shown in the figure. manual. Place your product directly in the

space where the product will be placed as
shown in the figure below.

Rear view (connection holes)
In some models, the mounting Location of the connection holes shown in
@ springs may be manufactured pre- the belqw figure are schematlc,may vary
assembled to your product. depending on the product model. Fix them
according to connection holes on your

The number of mounting springs in product.
@ your product varies depending on

the product model.

4. Turn the hob again, align it on the
counter and place it.

5. When the hob is placed on the counter,
it will be placed on the counter with the
help of springs and your product will be
easily fixed. In cases where the installa-
tion with these springs is not sufficient,
you can attach two mounting springs to
the front of the product as follows.

Making connections to different
holes is not a good practice in
terms of safety since it can damage

the gas and electrical system.
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There are gas and electrical com-

@ ponents contained within this hob,
therefore when fitting the mounting
springs/clamps only attach the
supplied fixings to the connection
holes shown in this manual. Failure
to observe this advise may lead to
life and property safety.

If there is an built-in oven under the hob;
When installing the hob on an built-in oven,
a distance should be left between the upper
wall of the oven and the lower housing of
the hob, as shown in the figure.

A min. 15 mm

6 How to use the hob

If there is a drawer/cabinet under the hob;
When installing the hob on a cabinet, it is
recommended to install a shelf to separate
the cabinet from the hob, as shown in the
figure. This is not required when installing
onto a built-under oven.

For example, if it is possible to touch the
bottom of the product since it is installed
onto a drawer, this section must be covered
with a wooden plate.

] v

Ts

 —

B min. 15 mm
Final check
1. Reconnect the product to the mains.

2. Check electrical functions.

6.1 General information on hob usage

A General warnings
Do not let any objects to fall on the hob.
Even small objects such as saltshakers
may damage the hob. Do not use cracked
hobs. Water may seep through these
cracks and cause a short circuit. If the
surface is damaged in any way (e.g. vis-
ible cracks), turn off the fuse first, then
call the authorized service to unplug the
product to reduce the risk of electric
shock.

+ Do not use unbalanced and easily tilting
pots/pans on the hob.

+ Do not heat the pots/pans and pots
empty. The pots and the appliance may
be damaged.

+ Always turn off the hob’s burners after
each use.

+ You shall damage the appliance if you
operate the hobs without any pot or pots/
pans. Always turn off the hobs after each
operation.

+ After each use the cooking surface will
be hot, so do not put the plastic pots/
pans on the cooking surface. Clean such
material on the surface immediately.

+ Sudden temperature changes on the
glass cooking surface may cause dam-
age, be careful not to spill cold liquids
during cooking.

+ Put a sufficient amount of food in pots
and pans. Thus, you can prevent food
from pouring forth out of the pots/pans
and will not need to clean unnecessarily.

+ Do not place the covers of pots and pans
on burners/zones.
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+ Place the pots by centering them on the
burners/zones. If you wish to place a pot
on a different burner/zone, do not slide it
towards the desired burner; rather, lift it
first and then put it on the other burner.

Tips for hobs with vitro-ceramic surfaces

+ Vitro-ceramic surface is heat resistant
and it is not affected by high temperature
differences.

+ Do not use vitro-ceramic surface as a
surface where you can place something
on it or as a cutting surface.

+ Use pots and pans with processed bases
only. Sharp edges may cause scratches
on the surface.

+ Do not use aluminium pots/pans and
pots. Aluminium deteriorates the hob sur-
face.

+ Splashes may damage the hob surface
and may cause fire.

Recommended cooking pots/pans sizes

(

!

A
VAR

+ Do not use pots/pans with convex or con-
cave bases.

. Use pots and pans with flat bases only.
These provide easier heat transfer.

+ Energy is wasted if the pot diameter is
too small.

Cooking zone diameter - mm

Pot diameter - cm

120 12-14
140 14-16
160 16 - 18
180 18-20
210 21-23
170x265 17-19/26-28

6.2 Hob control unit

al,

O

o o]

Keys :

@ on/off key
_I_ Increase key

— Decrease key

@ Timer key

IE’ Key lock key
‘j:, Multiple cooking zone

Cooking zone selection keys :
L) Rear left cooking zone selection key

T|‘ Front left cooking zone selection key
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_|_ Front right cooking zone selection key
[ ]

® Rear right cooking zone selection key

General warnings for the control panel

+ The graphics and figures are for illustrat-
ive purposes only. Actual images or func-
tions may differ depending on your hob
model.

+ This product is controlled by a touch con-
trol panel. Every operation you make on
the touch control panel is confirmed by
an audible signal.

+ Always keep the control panel clean and
dry. If the surface is damp and dirty, it
may cause problems in operating the
functions.

Turning on the hob
1. Turn on the hob by touching the (D key.

= The symbol appears on all cooking
zone displays.

T

> 5]

®
2

g
iT oo

e
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8 @
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If no action is taken within 10
@ seconds, the hob will automatically

return to Standby mode.

Turning off the hob
1. Touch the (D key for longer than 2
seconds.

= The hob turns off and returns to
Standby mode.

Turning on the cooking zones (Cooking
Section)

1. Turn on the hob by touching the (D key.

2. Touch the selection key of the cooking
zone you want to turn on.

= The symbol appears on cook-
ing zone display, and the dot LED
below the symbol lights up.

3. Activate the temperature level setting by

touching the + key. Adjust the temper-
ature level between 1 and 9 by touching

the +/— keys.

If you directly touch the — key for
temperature level setting, the high
power setting will be activated. The

high power setting is described in
the next section.

If no action is taken within 10
seconds, the hob will automatically
return to Standby mode.

Turning off the cooking zones:

A selected cooking zone can be turned off
in 3 different ways:

1. By reducing the temperature to "0" level:
Turn off the cooking zone by reducing
the temperature setting to "0".

2. Turning off a cooking zone by touching
the cooking zone selection key: To turn
off a cooking zone, touch the related
cooking zone selection key for that
cooking zone for at least 3 seconds.

3. Using the timer off function for the de-
sired zone: When the time is up, the
timer turns off the zone connected to it.
The relevant displays show “0” or “00".
When the time is up, the audible alarm
sounds. To silence the audible alarm,
touch any key on the control panel.

Residual heat indicator
If the symbol is lit on the hob display, it

means the hob is still hot and can be used
to keep small amounts of food warm. The
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symbol disappears from the display when
the temperature drops below a burning
point.

@ I the symbol “H)” is lit on the burner

display when the hob is switched
off, it means the burner is still hot.
Do not touch to the cooking zones.

When there is a power outage, the

@ residual heat indicator does not
light up and does not warn the user
about hot cooking zones.

When your hob overheats;

« If the active cooking zones are set to a
level higher than level 7, the hob lowers
the level of the active cooking zones to
level 7 and the cooking zones cannot be
set higher than this level.

+ If overheating continues; if the zone is
set to a level higher than level 5, the zone
will decrease to level 5 and the zone will
not be allowed to operate at a level
higher than this level. If your zone over-
heats, it will turn itself off for protection
and the zones will not work.

High power setting (Quick heating -
Booster)

You can use the high power setting to heat
quickly. If fast heating is enabled, the cook-
ing will operate at maximum power for a
certain period of time. The fast heating
time depends on the selected heat level.
However, it is not recommended to cook
for a long time in this position.

Activating the high power setting:
1. Turn on the hob by touching the (D key.

2. Select the desired zone by touching the
cooking selection key.

3. Set the level to “9” by touching the —
key.

= The display will show “9” and “P”
alternately. At temperature level
“9" the high power setting is activ-
ated.

-0+ + 8 O
p # b

4. If you want to set a high power setting
at a different temperature level, you can
change it by touching the +-/— keys.
The set temperature level and “P” ap-
pear on the display respectively. For ex-
ample, when the temperature level is re-
duced to 6, “6” and “P” appear respect-
ively.

If your hob overheats, the high
@ power setting may not be ad-

justable.

Turning off the high power setting:

When the high power setting time is com-
pleted, the cooking zone continues to oper-
ate at the set temperature and only the
temperature level appears on the display. If
you want to turn off the cooking zone be-
forehand, touch the — key or set the tem-
perature level to "0".

Temperature level

Turn off time - seconds

60

180

288

390

510

ol lwWIN|=
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Temperature level Turn off time - seconds
7 210

8 270

9 10

Table 1: Table 1: High power setting turn-
ing off times
Turning on multiple (double) cooking zone

1. Turn on the hob by touching the (D key.

2. Select the dual cooking zone you wish
to operate by touching the cooking zone
selection keys.

3. Touch the 4 key to activate the temper-

ature level setting. Touch the +-/—
keys to adjust between 1 and 9.

- ok +
o ot RO

] ]

4. Touch the @: key to activate the second
outer section of the dual zone. When
you touch the @: key again, the outer
section will turn off. The inner section
will continue to operate.

By T *
@

T S Y

The external sections of the cook-

@ ing zones are only activated if a
temperature level between 1 and 9
is set for each for the zone.

Key Lock

You can activate the key lock to prevent ac-
cidental changes to functions while the hob
is operating.

Activating the key lock:

1. Turn on the hob by touching the (D key.

2. Touch the & key until the LED above
the @ key lights up.
= The key lock function is activated.

-0+

a
L0

2 &

If you turn off the hob while the
@ keys are locked, the key lock will be
active when you turn the hob back
on. In order to operate the hob in
such a case, the key lock must be

deactivated.

Deactivating the key lock:

1. With the key lock activated, touch the
key until the LED on the {§ key turns off.

= The key lock is deactivated.

Timer function

This function makes cooking easier for you.
You don't have to constantly stand over the
hob while cooking. The cooking zone auto-

matically turns off after the selected time.

The dot LEDs around the clock dis-

@ play represent each cooking zone.
If a single LED is blinking, you can
set the timer for that zone.

Setting the cooking zone timer function:

1. Turn on the hob by touching the (D key.

2. Select your desired cooking zone by
touching the cooking zone selection
keys.

3. Activate the temperature level setting by
touching the -+ key. Adjust the setting

between 1 and 9 by touching the 4-/—
keys.
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4. Activate the hob timer by touching the
@ key. “00” will appear on the timer dis-
play, and the corresponding dot LED
around the cooking zone will start flash-
ing.

g

:
i
- O+

202 ¢ 0

&

5. Adjust the desired time value by touch-
ing keys = and —. The setting will be
confirmed after a few seconds.

The timer can only be set for cook-
@ ing zones that are currently operat-
ing.
Repeat the above steps for any

other cooking zone for which you
wish to set a timer.

The timer cannot be set until the
@ cooking zone and its temperature
level are selected.
With the timer set for the cooking
@ zone selected, you can see the re-
maining time by touching the @
key again. Each touch will sequen-

tially display the set times for differ-
ent cooking zones.

Turning off the timer

When the set time is up, the hob will auto-
matically turn off and give an audible warn-
ing. Press any key to turn off the audible
warning.

Turning off the timer early

If the timer is turned off early, the hob will
continue to operate at the set temperature
until it is turned off.

When the timer for the cooking zone is
turned off early, it continues to operate at
the set temperature level.

1. Select the cooking zone you wish to turn
off.

2. Activate the timer by touching the @)
key.

3. Press the — key until “00” appears on
the timer display, or touch the —+/—
keys simultaneously for at least 3
seconds.

The point light and timer display of the rel-

evant cooking zone flash for a certain

period of time and then go out completely
and the timer is cancelled.

Automatic turnoff (operating time limita-
tions)

The hob control unit has an automatic shut-
off feature. If one or more of the cooking
zones are left on, the cooking zone will
automatically shut down after a certain
period of time. (See Table-2)

If there is a timer assigned to the cooking
zone, then the timer display will also turn
off. The automatic turn-off time depends
on the selected temperature level. The
cooking zone can be turned on again by the
user after it has been automatically turned
off as described above.

Temperature level

Automatic turn-off time - hours

ol WIN|=

—[alalo[o|o
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Temperature level

Automatic turn-off time - hours

7 1.5
8 1.5
9 1.5

Table 2: Table 2: Automatic turn-off times

7 General Information About Cooking

You can find tips on preparing and cooking
your food in this section.

7.1 General information about cook-
ing on the hob

General information about cooking with

hob

+ Never fill the pan with oil more than one
third of it. Do not leave the hob unatten-
ded when heating oil. Overheated oils
bring risk of fire. Never attempt to extin-
guish a possible fire with water! When oil

8 Maintenance and Cleaning

catches fire, cover it with a fire blanket or
damp cloth. Turn off the hob if it is safe
to do so and call the fire department.
Before frying foods, always remove their
excess water and put them inside the
heated oil slowly. Make sure that frozen
foods are defrosted before frying.
When heating oil, make sure that the pot
you use is dry and keep its lid open.
+ For recommendations on cooking with
power saving, refer to the “Environmental
Instructions” section.

8.1 General Cleaning Information

General warnings

+ Wait for the product to cool before clean-
ing the product. Hot surfaces may cause
burns!

+ Do not apply the detergents directly on
the hot surfaces. This may cause per-
manent stains.

+ The product should be thoroughly
cleaned and dried after each operation.
Thus, food residues shall be easily
cleaned and these residues shall be pre-
vented from burning when the product is
used again later. Thus, the service life of
the appliance extends and frequently
faced problems are decreased.

+ Do not use steam cleaning products for
cleaning.

+ Some detergents or cleaning agents
cause damage to the surface. Unsuitable
cleaning agents are: bleach, cleaning
products containing ammonia, acid or
chloride, steam cleaning products, de-
scaling agents, stain and rust removers,
abrasive cleaning products (cream clean-
ers, scouring powder, scouring cream,

abrasive and scratching scrubber, wire,
sponges, cleaning cloths containing dirt
and detergent residues).

+ No special cleaning material is needed in
the cleaning made after each use. Clean
the appliance using dishwashing deter-
gent, warm water and a soft cloth or
sponge and dry it with a dry cloth.

+ Be sure to completely wipe off any re-
maining liquid after cleaning and immedi-
ately clean any food splashing around
during cooking.

+ Do not wash any component of your ap-
pliance in a dishwasher unless otherwise
stated in the user's manual.

+ You should store the appliance according
to handling marks indication on the car-
ton box.

For the hobs:

+ Acidic dirt such as milk, tomato paste
and oil may cause permanent stains on
the hobs and components of the hob
zones, clean any overflown fluids imme-
diately after cooling down the hob by
turning it off.
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Inox - stainless surfaces

+ Do not use acid or chlorine-containing
cleaning agents to clean stainless-inox
surfaces and handles.

+ Stainless-inox surface may change col-
our in time. This is normal. After each op-
eration, clean with a detergent suitable
for the stainless or inox surface.

+ Clean with a soft soapy cloth and liquid
(non-scratching) detergent suitable for
inox surfaces, taking care to wipe in one
direction.

+ Remove lime, oil, starch, milk and protein
stains on the glass and inox surfaces im-
mediately without waiting. Stains may
rust under long periods of time.

+ Cleaners sprayed/applied to the surface
should be cleaned immediately. Abrasive
cleaners left on the surface cause the
surface to turn white.

Glass surfaces

+ When cleaning glass surfaces, do not use
hard metal scrapers and abrasive clean-
ing materials. They can damage the
glass surface.

+ Clean the appliance using dishwashing
detergent, warm water and a microfiber
cloth specific for glass surfaces and dry
it with a dry microfiber cloth.

« If there is residual detergent after clean-
ing, wipe it with cold water and dry with a
clean and dry microfiber cloth. Residual
detergent may damage the glass surface
next time.

+ Under no circumstances should the
dried-up residue on the glass surface be
cleaned off with serrated knives, wire
wool or similar scratching tools.

* You can remove the calcium stains (yel-
low stains) on the glass surface with the
commercially available descaling agent,
with a descaling agent such as vinegar or
lemon juice.

+ If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on the stain with a sponge
and wait a long time for it to work prop-
erly. Then clean the glass surface with a
wet cloth.

+ Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

+ Clean plastic parts and painted surfaces
using dishwashing detergent, warm wa-
ter and a soft cloth or sponge and dry
them with a dry cloth.

+ Do not use hard metal scrapers and ab-
rasive cleaners. They may damage the
surfaces.

+ Ensure that the joints of the components
of the product are not left damp and with
detergent. Otherwise, corrosion may oc-
cur on these joints.

8.2 Cleaning the hob

Glass cooking surface

Follow the cleaning steps described for the

glass surfaces in the “General cleaning in-

formation” section for the cleaning of glass
cooking surface. You may complete your
cleaning as per the information below for
special cases.

+ Sugar-based foods such as dark cream,
starch and syrup should be cleaned im-
mediately, without waiting for the surface
to cool. Otherwise, the glass cooking sur-
face may be permanently damaged.

+ Do not use cleaning agents for cleaning
operations you perform while the hob is
hot, otherwise permanent stains may oc-
cur.

8.3 Cleaning the Control Panel

+ When cleaning the panels with knob-con-
trol, wipe the panel and knobs with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
Do not remove the knobs and gaskets un-
derneath to clean the panel. The control
panel and knobs may be damaged.

+ While cleaning the inox panels with knob
control, do not use inox cleaning agents
around the knob. The indicators around
the knob can be erased.

+ Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
If your product has a key lock feature, set
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the key lock before performing control m
panel cleaning. Otherwise, incorrect de-

tection may occur on the keys.

9 Troubleshooting

If the problem persists after following the + The appliance may not be plugged to the
instructions in this section, contact your (grounded) outlet. >>> Check if the appli-
vendor or an Authorized Service. Never try ance is plugged in to the outlet.

to repair your product yourself. + (If there is timer on your appliance) Keys
The product does not work. on the control panel do not work. >>> If

your product has a key lock, the key lock
may be enabled, disable the key lock.

+ If the hob does not turn on when the on/
off key is pushed >>> Unplug it and wait
at least 20 seconds before plugging it in.

« Fuse may be faulty or blown. >>> Check
the fuses in the fuse box. Change them if
necessary or reactivate them.

Error codes/reasons and possible solutions

Error codes Error reasons Possible solutions

Re-establish the correct electrical connection by re-
ferring to the product's technical table and installa-
tion manual.

An electrical connection error has oc-

c4 curred.

Unplug the hob from the power supply and wait 5
D9 Electronic board hardware error on hob. |minutes before plugging it back in. If the problem
persists, contact an authorized service center.

Unplug the hob from the power supply and wait 5
D7 Electronic board hardware error on hob. |minutes before plugging it back in. If the problem
persists, contact an authorized service center.

Turn off the hob and let it cool. The error should
T4 The hob has overheated. disappear once the hob temperature drops below
the limits.

Additional Information for User Technical information on the operating Low Power Modes pursuant to EU
Manual: Regulation 2023/826

Mode POWER CONSUMPTION(WATT) PERIOD(MINUTES)*
Off 0,3 -
Standby - -

Standby Mode with information or
status display

Networked Standby - -

*:The period after which the equipment reaches automatically standby mode, off mode or networked standby in
minutes and rounded to the nearest minute.
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Arcelik A.S.
Karaagag Caddesi No:2-6 Siitliice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: «BEKO LLC»

Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement, Kirzhach district, Vladimir region,
Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on rating label, which is located on a
product, namely: first two figures of serial number indicate the year of manufacture, and last two — the month. For
example, "10- 100001-05» indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56

The manufacturer reserves the right for making changes in modification, design and specification of an electric
device.
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Bienvenue!

Cher client, chére cliente

Nous vous remercions d’avoir choisi I'appareil Beko. Nous voulons que votre appareil de
haute qualité et doté d'une technologie de pointe vous offre une efficacité optimale. Pour
ce faire, lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant d'utiliser I'appa-
reil.

Tenez compte de toutes les informations et avertissements figurant dans le manuel d'utili-
sation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre d’éventuels dangers.
Conservez le manuel d'utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelqu’un d’autre, donnez
également le manuel. Les conditions de garantie, les méthodes d'utilisation et de dépan-
nage de votre appareil sont indiquées dans ce manuel.

Les symboles et leurs descriptions dans le manuel de l'utilisateur :

Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.

@ Informations importantes et conseils d'utilisation utiles.

Lisez le manuel d'utilisation.

L[

f Attention aux surfaces chaudes.

REMARQUE Danger pouvant entrainer des dommages matériels a I'appareil ou a son environnement.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Consignes de sécurité

- Cette section contient les AL] Utilisation prévue ﬂ
consignes de sécurité néces-

saires pour prévenir tout risque * Cet appareil est congu pour

de blessure ou de dommage étre utilisé a domicile. Il n’est
matériel pas destiné a un usage com-

mercial.

* N'utilisez pas I'appareil dans
les jardins, les balcons ou
autres environnements exté-
rieurs. Cet appareil est destiné
a une utilisation dans les mé-
nages et dans les cuisines du
personnel de magasins, de bu-
reaux et d’autres environne-
ments de travail.

+ Si le produit est remis a une
autre personne pour son usage
personnel ou pour une revente,
le manuel d'utilisation, les éti-
quettes du produit et tous les
autres documents et pieces
nécessaires doivent également
lui étre remis.

* Notre société décline toute
responsabilité en cas de dom-
mages survenus en cas de * AVERTISSEMENT : Cet appa-

non-respect de ces consignes reil doit étre utilisé pour la cui-
- Le non-respect de ces sine uniquement. Il ne devrait

consignes annulera toute ga- pas étre utilisé a d'autres fins
rantie. comme le chauffage d’'une

« Faites toujours effectuer les piece.

travaux d'installation et de ré- 1.2 Seécurite des en-

paration par le fabricant, le ser- f fants, des personnes
vice agréee ou une personne vulnérables et des ani-

que I'entreprise importatrice maux domestiques
désignera.

+ Utilisez uniquement des pieces
de rechange et des acces-
soires d'origine.

* Ne réparez ni ne remplacez au-
cun composant du produit,
sauf indication contraire dans
le manuel d'utilisation.

* N'apportez aucune modifica-
tion technique au produit.

+ Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes dont
les aptitudes physiques, sen-
sorielles ou mentales sont
sous-développées, ou qui
manquent d'expérience et de
connaissances, a condition
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qu’ils soient encadrés ou for-
més a l'utilisation sécuritaire et
aux dangers de I'appareil.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I'entretien de
I'appareil, a moins qu'ils soient
sous surveillance.

Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes ayant
des capacités physiques, sen-
sorielles ou mentales limitées
(y compris les enfants), sauf si
elles sont gardées sous sur-
veillance ou regoivent les ins-
tructions nécessaires.

Les enfants doivent étre sur-
veillés afin de s’assurer qu'ils
ne jouent pas avec l'appareil.
Les produits électriques sont
dangereux pour les enfants et
les animaux domestiques. Les
enfants et les animaux domes-
tiques ne doivent pas jouer
avec l'appareil. En outre, ils ne
doivent ni grimper dessus niy
entrer.

Ne mettez pas d'objets a por-
tée des enfants sur I'appareil.
Tournez la poignée des casse-
roles et des poéles sur le coté
du comptoir pour que les en-
fants ne puissent pas les attra-
per et se brdler.
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* AVERTISSEMENT : pendant

I'utilisation, les surfaces acces-
sibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a
I'écart de lI'appareil.

+ Tenez le matériel d'emballage

hors de portée des enfants. lls
pourraient entrainer des lé-
sions ou une asphyxie.

« Avant de mettre au rebut un

appareil usagé ou hors ser-
vice:
Débranchez la fiche d'alimen-
tation et retirez-la de la prise.
Coupez le cable d’alimenta-
tion et détachez-le de I'appa-
reil avec la fiche.
Prenez des précautions pour
empécher les enfants de pé-
nétrer dans le produit.
Ne laissez pas les enfants
jouer avec l'appareil lorsqu'il
est en veille.

A1 .3 Sécurite électrique

+ Raccordez l'appareil au sec-

teur équipé d'une prise de terre
protégée par un fusible qui cor-
respond aux courants nomi-
naux indiqués sur la plaque si-
gnalétique. Contactez un tech-
nicien qualifié pour l'installa-
tion de la mise a la terre. N'uti-
lisez pas I'appareil sans prise
de terre conformément aux ré-
glementations locales / natio-
nales.



+ La fiche ou les raccords élec-
triques de I'appareil doivent
étre facilement accessibles. Si
cela est impossible, il doity
avoir un mécanisme (fusible,
interrupteur, interrupteur a clé,
etc.) sur l'installation élec-
trique a laquelle I'appareil est
connecté, conforme a la régle-
mentation électrique et sépa-
rant tous les pdéles du réseau.
Débranchez 'appareil ou cou-
pez le fusible avant toute tache
de réparation, de maintenance
ou de nettoyage.

Branchez 'appareil dans une
prise conforme aux valeurs de
tension et de fréquence indi-
quées sur la plaque signalé-
tique.

(Si 'appareil n'est pas équipé
d'un cable d'alimentation) utili-
sez uniquement le cable de
connexion présenté dans la
section « Spécifications tech-
niques ».

Ne bloquez pas le cordon dali-
mentation sous et derriéere |'ap-
pareil. Ne placez aucun objet
lourd sur le cordon d'alimenta-
tion. Le cordon d'alimentation
ne doit pas étre plié, coincé, ni
entrer en contact avec une
source de chaleur.

+ Assurez-vous de ne pas coin-

cer le céble d’alimentation lors
de la mise en place de I'appa-
reil apres le montage ou le net-
toyage.

Utilisez uniquement des cables
originaux. N'utilisez pas de
cables endommagés.
N'utilisez pas de rallonge ni de
multiprises pour brancher I'ap-
pareil.

Contactez le service technique
agréé ou l'importateur pour uti-
liser 'adaptateur approuvé
lorsque l'utilisation d'un adap-
tateur convertisseur (pour le
type a brancher) est néces-
saire.

Contactez le vendeur ou le ser-
vice technique agréé si la lon-
gueur du cordon d'alimentation
est inappropriée.

Les sources d'alimentation
portables ou les multiprises
peuvent surchauffer ou
prendre feu. Tenez les sources
d'alimentation portables ou les
multiprises loin de I'appareil.
Si le cordon d'alimentation est
endommagé, il doit étre rem-
placé par le fabricant, un ser-
vice autorisé ou une personne
désignée par I'entreprise im-
portatrice afin de prévenir
d’éventuels dangers.

Si votre appareil est équipé d'un
cordon et d’'une fiche :
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* Ne branchez jamais la fiche de
I'appareil dans une prise cas-
sée, détachée ou démontée.
Assurez-vous que la fiche est
entierement insérée dans la
prise. Sinon, les branchements
peuvent surchauffer ou
prendre feu.

« Evitez d'insérer I'appareil dans
des prises huileuses, sales ou
potentiellement exposées a de
I'eau (telles que celles prés
d’'un plan de travail exposé a
des fuites d’eau). Sinon, il y a
un risque de court-circuit ou
d’électrocution.

* Ne touchez pas la prise avec
des mains humides !

« Tirez la fiche de la prise en te-
nant le corps de la fiche plut6t
que le cordon d'alimentation.

1.4 Sécurité des trans-
ports

+ Avant le nettoyage, débran-
chez le produit de I'alimenta-
tion électrique avant de porter
I'appareil.

+ Lorsque vous souhaitez trans-
porter I'appareil, emballez-le
avec du matériel d’'emballage a
bulles ou du carton épais et at-
tachez-le avec du ruban adhé-
sif. Maintenez les parties mo-
biles de I'appareil bien fermes
afin d’'éviter tout dommage.

+ Avant d'installer I'appareil, véri-
fiez s'il présente des dom-
mages résultant du transport.
Contactez I'exportateur ou le
service technique autorisé s'il
présente des dommages.

1.5 Sdreteé des installa-
tions

+ Avant de commencer l'installa-
tion, coupez la ligne d'alimen-
tation a laquelle sera branché
I'appareil en désactivant le fu-
sible.

* Portez toujours des gants de
protection lors du transport et

de l'installation. Le non-respect

de cette consigne peut entrai-
ner un risque de blessure a
cause de bords pointus.

+ Avant d'installer I'appareil, véri-
fiez s'il présente des dom-
mages. Ne faites pas installer
I'appareil si celui-ci est endom-
magé.

- Evitez d'utiliser des matériaux
d'isolation thermique pour re-
couvrir l'intérieur du meuble a
installer.

*+ La zone d'installation de I'ap-
pareil ne doit étre exposée aux
rayons solaires ni a des
sources de chaleur telles que
les brileurs électriques ou a
gaz.
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Maintenez ouvert I'environne-
ment de tous les conduits de
ventilation du produit.
N'installez pas le produit pres
d'une fenétre. Lorsque vous
ouvrez la fenétre, les usten-
siles de cuisine chauds
peuvent basculer.

Lorsqu'il se trouve une prise
derriere 'emplacement d’ins-
tallation de I'appareil, il est né-
cessaire de s'assurer que l'ap-
pareil n'est pas en contact
avec cette prise ni qu'aucune
fiche n'est branchée sur cette
prise.

Il ne doit pas y avoir de tuyau
de gaz, de tuyau d'eau en plas-
tique ou de prise sur le mur ar-
riere ou latéral de I'endroit ou
le produit sera installé. Sinon,
ils risquent d'étre déformés par
I'effet de la chaleur lorsque la
table de cuisson fonctionne et
de créer un risque pour la sé-
curité.

Al .6 Securiteé d'utilisation

Assurez-vous d'éteindre I'appa-
reil apres chaque utilisation.

Si vous n'utilisez pas l'appareil
pendant une longue période,
débranchez-le ou coupez l'ali-
mentation a partir de la boite a
fusibles.

+ Cessez d'utiliser I'appareil s'il
connait une panne ou s'il est
endommagé pendant l'utilisa-
tion. Débranchez I'appareil de
la prise électrique. Contactez
l'importateur ou le service
technique agréé.

« AVERTISSEMENT : Si la sur-
face de la table de cuisson est
fissurée, débranchez l'appareil
pour éviter tout risque d'élec-
trocution.

« AVERTISSEMENT : Si la sur-
face vitrée de la table de cuis-
son est cassée :

Eteignez toutes les plaques de

cuisson au gaz et (le cas

échéant) électriques. Débran-
chez I'appareil de la prise élec-
trique.

- Ne touchez pas la surface de

I'appareil.

- N'utilisez pas l'appareil.

* Ne marchez pas sur l'appareil
pour quelque raison que ce
soit.

* N'utilisez jamais I'appareil
lorsque votre discernement ou
votre coordination de mouve-
ments est altéré par la
consommation d’alcool et/ou
de drogues.

* Les objets inflammables ne
doivent pas étre conservés a
l'intérieur et autour de la zone
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de cuisson. Dans le cas
contraire, ils peuvent provo-
quer un incendie.

+ Cet appareil n'est pas destiné
a étre mis en fonctionnement
au moyen d'une minuterie ex-
terne ou d’'un systeme de com-
mande a distance séparé.

f 1.7 Alertes de tempéra-
ture

« AVERTISSEMENT : Lorsque le
produit est utilisé, le produit et
ses parties accessibles sont
chauds. Il faut veiller a ne pas
toucher le produit et les élé-
ments chauffants. Les enfants
de moins de 8 ans doivent étre
tenus a I'écart du produit, a
moins d'étre constamment
surveillés.

* Ne placez pas de matériaux in-
flammables ou explosifs a
proximité de l'appareil, car les
surfaces seront chaudes lors-
gu'il fonctionnera.

* AVERTISSEMENT : Danger
d'incendie : Ne conservez rien
sur les surfaces de cuisson.
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1.8 Consignes de sécu-
rité relatives a la cuis-
son

AVERTISSEMENT : Veuillez
respecter le processus de cuis-
son. Vous devez constamment
surveiller les processus de
cuisson a court terme.
AVERTISSEMENT : En cas de
cuisson a I'huile solide ou li-
quide, il est dangereux de lais-
ser la table de cuisson sans
surveillance, car il peut provo-
quer un incendie. N'essayez
JAMAIS d'éteindre le feu avec
de I'eau ; débranchez I'appareil
du secteur, puis couvrez les
flammes avec un couvercle ou
un couvercle de protection
contre le feu (etc.).

Soyez prudent lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-
sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a haute température
et peut provoquer un incendie,
car il peut s'enflammer lors-
qu'il entre en contact avec des
surfaces chaudes.

1.9 Sécurité relative a
I'entretien et au net-
toyage

« Attendez que l'appareil refroi-

disse avant de le nettoyer. Les
surfaces chaudes peuvent cau-
ser des brilures !



* Ne lavez jamais I'appareil par
pulvérisation ou aspersion
d’eau! Il existe un risque
d’électrocution !

+ N'utilisez pas de nettoyeur va-
peur pour nettoyer I'appareil,
car il peut provoquer un choc
électrique.

2 Instructions relatives a I'environnement

2.1 Directive sur les déchets

2.1.1 Conformité avec la directive
DEEE et élimination des déchets

Cet appareil est conforme a la directive
DEEE de I'Union européenne (2012/19/UE).
Le produit possede un symbole de classifi-
cation attribué aux déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE).

Ce produit a été fabriqué avec

des pieces et matériaux de

qualité supérieure, réutilisables

et adaptés au recyclage. Par

conséquent, ne le mettez pas
B .t avec les ordures mé-
nageéres et d'autres déchets a la fin de sa
durée de vie. Rendez-vous dans un point de
collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Vous pouvez de-
mander a votre administration locale quels
sont ces points de collecte. L'élimination
correcte de I'appareil permet d'éviter les
conséquences négatives pour l'environne-
ment et la santé humaine.

Conformité avec la directive RoHS :

Votre appareil est conforme a la directive
RoHS de I'Union européenne (2011/65/UE).
Il ne comporte pas de matériaux dangereux
et interdits mentionnés dans la directive.

2.2 Informations sur I'emballage

Les matériaux d'emballage de cet appareil
sont fabriqués a partir de matériaux recy-
clables, conformément a nos réglementa-
tions nationales en matiere d'environne-
ment. Ne jetez pas les déchets d’emballage
avec les déchets ménagers ou autres, ap-
portez-les aux points de collecte des maté-
riaux d'emballage désignés par les autori-
tés locales.

2.3 Recommandations pour économi-
ser I'énergie

Conformément a I'UE 66/2014, les informa-
tions sur l'efficacité énergétique figurent
sur le recu fourni avec le produit.

Les recommandations ci-apres vous aide-

ront a utiliser votre appareil de fagon écolo-

gique tout en économisant de I'énergie.

+ Décongeler les aliments surgelés avant
de les cuire.

+ Utilise des casseroles dont la taille et le
couvercle sont adaptés a la zone de la
plaque de cuisson. Choisissez toujours la
casserole de taille correcte pour vos
plats. Il faut plus d'énergie que néces-
saire pour les conteneurs de taille diffé-
rente.

+ Conservez les zones de cuisson et les
bases des casseroles propres. La saleté
réduit le transfert de chaleur entre la
zone de cuisson et le fond de la casse-
role.
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3 Votre appareil

3.1 Présentation de I'appareil

6
A

O
¥

:
@

1 Dessus en verre 2 Cadre de la plaque induction
3 Foyer multiple 4 Foyer unique
5 Foyer unique 6 Foyer multiple
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3.2 Spécifications techniques

Caractéristiques générales de Hob

2;?3?::::; externe de I'appareil (hauteur/largeur/profon- 38%/ 590 / 520

E:g;gzzig:; Ejr'ri]nns]t)allation de la table de cuisson (largeur / 560 (+2) / 490 (+2)
Tension/fréquence TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
Type et section du cable utilisé / adapté a I'utilisation min. HO5V2V2-FG 3 x 2,5 mm2 (1N) / HO5V2V2-FG 4 x
dans l'appareil 2,5 mm2 (2N)

Consommation totale d'énergie (W) 6900

Avant gauche Foyer multiple

Dimension 120/210 mm

Alimentation 750/2200 W

Arriére gauche Foyer unique

Dimension 140 mm

Alimentation 1200 W

Avant droite Foyer unique

Dimension 160 mm

Alimentation 1500 W

Arriére droite Foyer multiple

Dimension 140/250 mm

Alimentation 1100/2000 W

|* La hauteur de la table de cuisson indiquée dans le tableau technique est la hauteur du caisson inférieur du produit. |

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin d’'améliorer
la qualité de I'appareil.

Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a votre appareil.

compagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonction
des conditions d'utilisation et I'environnement de I'appareil.

@ Les valeurs indiquées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation ac-
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4 Premiere utilisation

Avant de commencer a utiliser votre appa- abrasifs, de poudres de nettoyage, de
reil, il est recommandé de suivre les étapes  crémes de nettoyage ou d’objets pointus
décrites dans les sections suivantes : pendant le nettoyage.

4.1 Premier nettoyage

REMARQUE: Lors de la premiére utilisation,
de la fumée et des odeurs peuvent se déga-

1. Retirez tous les emballages. ger pendant plusieurs heures. C'est normal

2. Essuyez les surfaces du produit avec un et

chiffon ou une éponge humide et sé-
chez-les avec un chiffon.

vous avez juste besoin d'une bonne ven-

tilation pour I'éliminer. Evitez d'inhaler di-
rectement la fumée et les odeurs qui se

. A f .
REMARQUE : Certains détergents ou orment
agents de nettoyage peuvent endommager
la surface. N'utilisez pas de détergents
5 Installation
5.1 Avant l'installation

AAvertissements généraux
+ Adressez-vous a I'agent de service agréé .
le plus proche pour l'installation du pro-
duit. Assurez-vous que les installations
électriques et gaziéres sont en place
avant d'appeler l'agent de service agréé
pour que le produit soit prét a fonction-

ner. Si ce n'est pas le cas, appelez un .
électricien qualifié et un installateur pour
faire prendre les dispositions néces- .

saires. Le fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dommages résultant de
procédures effectuées par des per- .
sonnes non autorisées qui pourraient
également annuler la garantie. .

+ Il est de la responsabilité du client de pré-
parer 'emplacement ou le produit doit
étre placé et de faire préparer le service .
d'alimentation et/ou de gaz.

+ Les régles spécifiées dans les normes lo-
cales concernant les installations élec-
triques et/ou de gaz (regles légales rela-
tives a l'installation) doivent étre respec-
tées lors de l'installation du produit.

+ Vérifiez que I'appareil n'est pas endom- .
magé avant de l'installer.
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Cette table de cuisson est destinée a étre
installée sur un plan de travail en vente
dans le commerce. Une distance de sé-
curité doit étre laissée entre I'appareil et
les parois de la cuisine et des meubles.
Voir le schéma (valeurs en mm).

Le plan de travail doit étre a niveau et fixé
horizontalement.

Découpez une ouverture pour la table de
cuisson dans le plan de travail en fonc-
tion des dimensions d'installation.

Ce produit est un appareil de classe 3 se-
lon la norme EN 30-1-1.

Laissez une distance minimum de 750
mm au-dessus de la surface de la table
de cuisson.

S'il faut encastrer une hotte au-dessus de
la cuisiniére, reportez-vous aux
consignes du fabricant de la hotte
concernant la hauteur d'installation. Si
aucune taille n'est définie dans le manuel
de la hotte, cette hauteur doit étre d'au
moins 650 mm.

Les meubles de cuisine situés a coété de
I'appareil doivent étre résistants a la cha-
leur (100 °C minimum).



*%

5.

400mm min

Hauteur minimale pour I&apos;extracteur telle que
recommandée dans le manuel d&apos;instruc-
tions de I&apos;extracteur. Si ce n&apos;est pas
recommandé dans le manuel d&apos;instructions
de la hotte, cette hauteur doit étre d&apos;au
moins min.650 mm.

La distance minimale entre le meuble doit étre
égale a la largeur de la table de cuisson.

2 Connexion électrique

AAvertissements généraux

Avant toute intervention sur l'installation
électrique, débranchez le produit. Risque
d'électrocution.

Branchez le produit a une prise/ligne
mise a la terre et protégée par un disjonc-
teur miniature (fusible) de capacité ap-
propriée, conformément aux spécifica-
tions du tableau « Caractéristiques tech-
niques ». Faites réaliser la mise a la terre
par un électricien qualifié avant d'utiliser
le produit, avec ou sans transformateur.
Notre société décline toute responsabili-
té pour les dommages résultant du non-
respect de I'exigence d'une installation
mise a la terre, conformément a la régle-
mentation locale.

Seul un technicien qualifié peut raccorder
le produit au réseau électrique. La garan-
tie du produit ne prend effet qu'aprés une
installation correcte. Le fabricant ne peut

50mm Mi

2
ceomm 2 60mm min

étre tenu responsable des dommages ré-
sultant de travaux effectués par des per-
sonnes non autorisées.

Le cordon d'alimentation ne doit pas étre
écrasé, plié, comprimé ni entrer en
contact avec les parties chaudes du pro-
duit. En cas de dommage, le cordon d'ali-
mentation doit étre remplacé par un élec-
tricien qualifié.

Les données d'alimentation secteur
doivent correspondre aux données spéci-
fiées sur I'étiquette de type du produit.
L'étiquette de type se trouve a l'arriere du
boitier du produit. Le cable d'alimentation
de votre produit doit étre conforme aux
valeurs indiquées dans le tableau « ca-
ractéristiques techniques ».

La fiche du cable d'alimentation doit étre
a portée de main apres l'installation (ne
pas la faire passer au-dessus de la table
de cuisson). N'utilisez pas de rallonge ou
de multiprises dans le branchement élec-
trique.

Lors de l'installation du cablage, vous de-
vez respecter les normes électriques na-
tionales et locales et utiliser la prise et la
fiche appropriées. Si la puissance du pro-
duit dépasse l'intensité admissible de la
prise et de la fiche, vous devez le raccor-
der directement a l'installation électrique
fixe, sans utiliser de prise ni de fiche.
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+ Si le produit doit étre connecté directe-
ment a l'alimentation :S'il n'est pas pos-
sible de déconnecter tous les pdles de
|'alimentation, une unité de déconnexion
avec un dégagement de contact d'au
moins 3 mm (fusibles, interrupteurs de
sécurité de ligne, contacteurs) doit étre
connectée et tous les poles de cette uni-
té de déconnexion doivent étre adjacents

(pas au-dessus) le produit conformément

aux directives IEE. Le non-respect de
cette instruction peut entrainer des pro-
blémes de fonctionnement et annuler la
garantie du produit.

+ Une protection supplémentaire par un
disjoncteur a courant résiduel est recom-
mandée.

Si le produit est fabriqué sans cable :

+ Un céable d'alimentation défini dans le ta-
bleau technique Home doit étre connecté
au produit en suivant les instructions. Le
cable d'alimentation ne doit pas dépas-
ser 2 m pour des raisons de sécurité.

+ Ouvrez le couvercle du bornier a 'aide
d'un tournevis.

* Insérez le cable d'alimentation dans le
serre-cable sous la borne et fixez-le au
corps principal a l'aide de la vis intégrée
sur le composant serre-cable.

+ Connectez les cables conformément au
schéma fourni.

O

(FR)

Pont en cuivre*

O

CORDON
D'ALIMENTATION

Connexion de type 1
4X2,5mm? 380-415V 2 N~

NOIR
ARRON

BLEU
JAUNE - VERT

CORDON
D'ALIMENTATION

MARRON
BLEU
JAUNE -VERT

Connexion de type 2
3 X 2,5 mm? 220-240 V~

Le pont en cuivre est utilisé pour la conduction
électrique entre les bornes pour la connexion a 1
cables. Lorsque vous ne I'utilisez pas, rangez-le
dans la pochette du terminal et assurez-vous qu’il
est en sécurité.

Si votre type de cordon d'alimentation est a
3 conducteurs, pour une connexion mono-

phasée :
- Brun = L (Phase)
- Bleu = N (Neutre)

- Fil vert/jaune = (E) () (Mise a la terre)

Si votre type de cordon d'alimentation est a
4 conducteurs, pour une connexion bipha-
sée:
-Brun = L1 (Phase)
- Noir = L2 (Phase)
- Bleu = N (Neutre)

- Fil vert/jaune = (E) @ (Mise a la terre)
Une fois les connexions des fils termi-
nées, fermez le couvercle du bornier.
Connectez le cable d'alimentation a I'ali-
mentation en le faisant passer de sorte
qu'il n'entre pas en contact avec le pro-
duit et ne soit pas coincé entre le produit
et le mur.

5.3 Installation des produits

1.

Retournez la table de cuisson et placez-

la sur une surface plane.

FR/39



2. Lors de l'installation de la table de cuis- [ ]
son, appliquez le joint d'étanchéité, four- |\ [
ni dans I'emballage, autour de la table i
de cuisson comme indiqué sur l'image v vV v
suivante, en veillant a ce qu'ilrestea 1 a 1 2 3 4
2 mm a l'intérieur du bord extérieur du

1 Plaque

2 Vis

3 Ressort de montage
4

verre.

Comptoir

Installation facile :Certains modeles sont li-
vrés avec des ressorts de montage et un
joint d'étanchéité fixés au produit. Pour ces
modeéles, ignorez les ressorts de montage
et les instructions de montage du support
décrites dans le manuel. Placez votre pro-
3. Fixez les ressorts de montage a la table duit directement dans l'espace ou il sera

de cuisson en les insérant dans les placé, comme indiqué sur la figure ci-des-
trous du boitier inférieur et en les vis- sous.

sant comme indiqué sur la figure.

Vue de derriére (orifices de raccord)
L'emplacement des orifices de raccord
montrés dans la figure ci-dessous sont in-
dicatifs et peuvent varier selon le modéle

Dans certains modales. les ressorts  du produit. Fixez-les en fonction des ori-
’ . .
@ fices de raccord sur votre produit.

de montage peuvent étre fabriqués
pré-assemblés a votre produit.

Le nombre de ressorts de montage
de votre produit varie en fonction
du modele de produit.

4. Retournez a nouveau la plaque de cuis-
son, alignez-la sur le plan de travail et
placez-la.

5. Lorsque la table de cuisson est placée
sur le comptoir, elle sera placée sur le
comptoir a l'aide de ressorts et votre
produit sera facilement fixé. Dans les
cas ou l'installation avec ces ressorts
n'est pas suffisante, vous pouvez fixer
deux ressorts de montage a l'avant du
produit comme suit.
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La réalisation des raccords dans
@ d'autres orifices n'est pas une pra-

tique recommandée en termes de

sécurité, car cela pourrait endom-

mager le circuit de gaz ou le circuit
électrique.

La hotte comporte des éléments

@ fonctionnant a I'électricité et au
gaz. A cet effet, il convient de la
fixer au plan de travail uniquement
par les orifices de fixation, en utili-
sant seulement les éléments et vis
de fixation fournis, et en suivant les
instructions du manuel. Au cas
contraire, la procédure présenterait
des risques pour la sécurité des
biens et des personnes.

S'il y a un four encastré sous la table de
cuisson ;

Lors de l'installation de la table de cuisson
sur un four encastrable, il convient de lais-
ser une distance entre la paroi supérieure
du four et le boitier inférieur de la table de
cuisson, comme indiqué sur la figure.

6 Utilisation de la table de cuisson

A min.15mm

S'il y a un tiroir/armoire sous la table de
cuisson ;

Lors de l'installation de la table de cuisson
sur un meuble, il est recommandé d'instal-
ler une étageére pour séparer le meuble de
la table de cuisson, comme illustré sur la fi-
gure. Ceci n'est pas nécessaire pour une
installation sur un four encastrable.

Par exemple, s'il est possible de toucher le
bas du produit car il est installé sur un tiroir,
cette partie doit étre couverte par une
plaque en bois.

] v

Ts

 —

B min. 15 mm
Vérification finale

1. Rebranchez le produit sur le secteur.
2. Vérifier les fonctions électriques.

6.1 Informations générales sur I'utili-
sation de la table de cuisson

AAvertissements généraux

+ Ne laissez aucun objet tomber sur la
table de cuisson. Les petits objets tels
que les saliéres peuvent également en-
dommager la table de cuisson. N'utilisez
pas de tables fissurées. L'eau peut s'infil-
trer par ces fissurées et provoquer un
court-circuit. Si la surface est endomma-

gée de quelque maniére que ce soit (par
exemple des fissurées visibles), coupez
d'abord l'électricité, puis appelez le ser-
vice agréé pour débrancher le produit
afin de réduire le risque de choc élec-
trique.

N'utilisez pas de casseroles/poéles mal
équilibrées et facilement basculantes sur
la table de cuisson.
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* Ne chauffez pas les casseroles et les
poéles vides. Les casseroles et I'appareil
peuvent étre endommageés.

- Eteignez toujours les brileurs de la table
de cuisson apres chaque utilisation.

+ Vous risquez d'endommager I'appareil si
vous utilisez foyers sans casseroles. Ar-
rétez toujours les tables de cuisson
apres chaque utilisation.

+ Apres chaque utilisation, la surface de
cuisson sera chaude, alors ne placez pas
les casseroles / poéles en plastique sur
la surface de cuisson. Autrement, net-
toyez immédiatement les matériaux fon-
dus sur la surface de I'appareil.

+ Des changements soudains de tempéra-
ture sur la surface de cuisson en verre
peuvent causer des dommages, veillez a
ne pas renverser de liquides froids pen-
dant la cuisson.

+ N’excédez pas avec la quantité d'ali-
ments dans les casseroles et les poéles.
Ainsi, vous pouvez empécher la nourri-
ture de sortir des casseroles/poéles et
vous n'aurez pas besoin de les nettoyer
inutilement.

+ Ne placez pas les couvercles des casse-
roles et des poéles sur les brileurs/
foyers.

+ Placez les casseroles en les centrant sur
les braleurs/foyers. Si vous souhaitez
placer une casserole sur un autre br(-
leur/foyer, ne la faites pas glisser vers le
brlleur souhaité, mais soulevez-la
d’'abord et placez-la ensuite sur l'autre
brileur.

Conseils pour les tables de cuisson a sur-

face vitrocéramique

Tailles de casseroles/poéles recommandées

+ La surface vitrocéramique est résistante
a la chaleur et n’est pas affectée par des
différences de température élevées.

+ N'utilisez pas la surface vitrocéramique
comme un plan de travail ou une planche
a découper

+ N'utilisez que des casseroles et poéles a
fond traité. Les bords tranchants peuvent
provoquer des rayures sur la surface.

+ N'utilisez pas de casseroles/poéles en
aluminium. L'aluminium détériore la sur-
face de la table de cuisson.

+ Les éclaboussures peuvent endommager
la surface de la table de cuisson et provo-
quer un incendie.

(

!

A

VAR

+ N'utilisez pas de casseroles/poéles a
fond convexe ou concave.

. N'utilisez qué des casseroles et poéles a
fond plat. Elles facilitent le transfert de
chaleur.

+ DeI'énergie est gaspillée si le diamétre
de la casserole est trop petit.

Diametre de la zone de cuisson - mm

Diametre de la casserole - cm

120 12-14
140 14-16
160 16 -18
180 18-20
210 21-23
170x265 17-19/26-28
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6.2 Panneau de commande

Touches :
@ Touche marche/arrét

_I_ Touche d’augmentation de la valeur
— Touche de diminution de la valeur
@ Touche de minuterie

EI Touche de verrouillage des touches

‘:5 Foyer multiple

Touches de sélection du foyer :
L|> Touche de sélection du foyer arriére gauche

7'_ Touche de sélection du foyer avant gauche
Touche de sélection du foyer avant droit
[ ]

® Touche de sélection du foyer arriére droit

Avertissements généraux pour le panneau

de commande

+ Les graphiques et les figures sont fournis
a titre indicatif uniquement. Les images
ou fonctions réelles peuvent différer se-
lon le modele de votre table de cuisson.

+ Ce produit est controlé par un panneau
de commande tactile. Chaque opération
effectuée sur le panneau de commande
tactile est confirmée par un signal so-
nore.

+ Gardez toujours le panneau de com-
mande propre et sec. Si la surface est hu-
mide et sale, cela peut entrainer des pro-
blémes de fonctionnement des fonc-
tions.

Allumer la plaque de cuisson
1. Allumez la plaque de cuisson en tou-
chant la touche (.

= Le symbole «|0) » apparait sur tous les
écrans de zone de cuisson.

o : -,
+ -0+ L8 O

4

Si aucune action n'est entreprise

@ dans les 10 secondes, la plaque de
cuisson retournera automatique-
ment en mode veille.

Eteindre la plaque de cuisson

1. Appuyez sur la touche (D pendant plus
de 2 secondes.

= La plaque de cuisson s'éteint et revient
en mode veille.
Activation des zones de cuisson (Section
Cuisson)
1. Allumez la plaque de cuisson en tou-
chant la touche (.
2. Appuyez sur la touche de sélection de la

zone de cuisson que vous souhaitez al-
lumer.

.
_®_|_ %
®

13

FR/ 43



= Le symbole «|U| » apparait sur I'af-
fichage de la zone de cuisson et le
point LED situé sous le symbole
s'allume.

3. Activez le réglage de la température en

appuyant sur la touche 7. Ajustez la
température entre 1 et 9 en appuyant

sur les touches +/—.

Si vous appuyez directement sur la
touche — pour le réglage de la tem-
pérature, le mode haute puissance

sera activé. Ce mode est décrit
dans la section suivante.

Si aucune action n'est entreprise

@ dans les 10 secondes, la plaque de
cuisson retournera automatique-
ment en mode veille.

Désactivation des zones de cuisson :

Il est possible de désactiver une zone de
cuisson sélectionnée de 3 manieres diffé-
rentes :

1. En abaissant la température au niveau
« 0 »: Eteignez la zone de cuisson en
abaissant le réglage de la température a
« 0 ».

2. Pour éteindre une zone de cuisson, ap-
puyez sur la touche de sélection de
zone de cuisson correspondante pen-
dant au moins 3 secondes.

3. Utilisation de la fonction de minuterie
pour la zone souhaitée : a la fin du
temps imparti, la minuterie coupe I'ali-
mentation de la zone correspondante.
L'affichage indique « 0 » ou « 00 ». Une
alarme sonore retentit alors. Pour la
désactiver, appuyez sur n'importe quelle
touche du panneau de commande.

Indicateur de chaleur résiduelle

Si le symbole «|H] » s'affiche sur I'écran de
la plaque de cuisson, cela signifie que celle-
ci est encore chaude et peut étre utilisée
pour maintenir au chaud de petites quanti-
tés d'aliments. Le symbole disparait
lorsque la température descend en des-
sous du point de brdlure.

Si le symbole « |H| » s'affiche sur le
brileur lorsque la plaque de cuis-
son est éteinte, cela signifie que le
brileur est encore chaud. Ne tou-
chez pas les zones de cuisson.

En cas de panne de courant, le té-

@ moin de chaleur résiduelle ne s'al-
lume pas et n'avertit pas l'utilisateur
des zones de cuisson chaudes.

Lorsque votre plaque de cuisson sur-

chauffe ;

+ Siles zones de cuisson actives sont ré-
glées a un niveau supérieur au niveau 7,
la plaque de cuisson abaisse le niveau
des zones de cuisson actives au niveau 7
et les zones de cuisson ne peuvent pas
étre réglées a un niveau supérieur a ce ni-
veau.

+ En cas de surchauffe persistante, si la
zone est réglée a un niveau supérieur a 5,
elle sera ramenée a ce niveau et ne pour-
ra plus fonctionner a un niveau supérieur.
En cas de surchauffe, la zone s'éteindra
automatiquement par mesure de sécurité
et les autres zones seront inactives.

Réglage haute puissance (Chauffage ra-
pide - Booster)

Vous pouvez utiliser la puissance maximale
pour chauffer rapidement. Si le chauffage
rapide est activé, la cuisson se fera a puis-
sance maximale pendant une durée déter-
minée. Cette durée dépend du niveau de
chaleur sélectionné. Toutefois, il est décon-
seillé de cuire longtemps dans ce mode.

Activation du mode haute puissance :
1. Allumez la plaque de cuisson en tou-
chant la touche (.

2. Sélectionnez la zone souhaitée en ap-
puyant sur la touche de sélection de
cuisson.

3. Réglez le niveau sur « 9 » en touchant la
touche —.
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= L'écran affichera alternativement
« 9 » et « P ». Au niveau de tempé-
rature « 9 », le mode haute puis-
sance est activé.

-0+ + 8 O
s # b

4. Pour régler la puissance a une tempéra-
ture différente, utilisez les touches 4/
—. La température réglée et la lettre

« P » s'affichent alors. Par exemple, si la
température est réglée sur 6, « 6 » et
« P » s'affichent.

Si votre plaque de cuisson sur-

@ chauffe, il se peut que le réglage de
puissance maximale ne soit pas ac-
cessible.

Désactivation du mode haute puissance :
Une fois le temps de cuisson a puissance
maximale écoulé, la zone de cuisson conti-
nue de fonctionner a la température réglée
et seul le niveau de température s'affiche.
Pour éteindre la zone de cuisson au préa-
lable, appuyez sur la touche — ou réglez le
niveau de température sur « 0 ».

Niveau de température

Durée d'arrét - secondes

60

180

288

390

510

150

210

270

Oio(N[foja|h|lw|IN|=

10

Tableau 1: Tableau 1 : Durée d'arrét en
mode haute puissance

Activation de plusieurs zones de cuisson
(doubles)

1. Allumez la plaque de cuisson en tou-
chant la touche (D.

2. Sélectionnez la zone de cuisson double
que vous souhaitez utiliser en appuyant
sur les touches de sélection de zone de
cuisson.

3. Appuyez sur la touche - pour activer le
réglage du niveau de température. Ap-
puyez sur les touches =/— pour régler
la température entre 1 et 9.

4. Appuyez sur la touche @: pour activer la
seconde zone extérieure de la double
zone. Lorsque vous appuyez de nou-
veau sur la touche @ la zone extérieure
se désactive. La zone intérieure reste
active.

* @
-+

B O

2 b4

Les parties extérieures des zones
de cuisson ne sont activées que si
un niveau de température compris

entre 1 et 9 est défini pour chacune
d'elles.
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Serrure a clé

Vous pouvez activer le verrouillage des
touches pour éviter toute modification acci-
dentelle des fonctions pendant le fonction-
nement de la plaque de cuisson.

Activation du verrouillage a clé :

1. Allumez la plaque de cuisson en tou-
chant la touche .

2. Touchez la touche @ jusqu'a ce que la
LED au-dessus de la touche (@ s'allume.

= La fonction de verrouillage a clé est ac-

tivée.
+

J— @
O T RO
£ 4

Si vous éteignez la plaque de cuis-
son alors que les clés sont ver-
rouillées, le verrouillage a clé sera
actif lorsque vous rallumerez la
plaque. Pour utiliser la plaque dans

ce cas, il est nécessaire de désacti-
ver le verrouillage a clé.

Désactivation du verrouillage a clé :

1. Avec le verrouillage a clé activé, touchez
la touche @ jusqu'a ce que la LED de la
touche (@ s'éteigne.

= La serrure a clé est désactivée.

Fonction de minuterie

Cette fonction vous simplifie la cuisine.
Plus besoin de rester constamment prés
des plaques de cuisson : la zone de cuis-
son s'éteint automatiquement apres le
temps programmé.

Les points LED autour de I'horloge
@ représentent chaque zone de cuis-
son. Si un seul point LED clignote,

vous pouvez régler la minuterie de
cette zone.

Réglage de la fonction minuterie de la zone
de cuisson :

1. Allumez la plaque de cuisson en tou-
chant la touche (.

2. Sélectionnez la zone de cuisson souhai-
tée en appuyant sur les touches de sé-
lection de zone de cuisson.

3. Activez le réglage du niveau de tempéra-

ture en appuyant sur la touche =. Ajus-
tez le réglage entre 1 et 9 en appuyant

sur les touches +/—.

4. Activez la minuterie de la plaque de
cuisson en appuyant sur la touche @).
« 00 » s’affichera sur I'écran de la minu-
terie et le point LED correspondant au-
tour de la zone de cuisson commencera
a clignoter.

E
_ @ +

202 ° 0

5. Ajustez la durée souhaitée en appuyant

sur les touches =+ et —. Le réglage sera
confirmé aprés quelques secondes.

La minuterie ne peut étre réglée
@ que pour les zones de cuisson ac-
tuellement en fonctionnement.
Répétez les étapes ci-dessus pour
@ chaque autre zone de cuisson pour
laquelle vous souhaitez program-
mer une minuterie.

Le minuteur ne peut étre réglé

@ gu'une fois la zone de cuisson et
son niveau de température sélec-
tionnés.

+ S
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Une fois la minuterie réglée pour la

@ zone de cuisson sélectionnée, vous
pouvez consulter le temps restant
en appuyant de nouveau sur la
touche @). Chaque pression affi-
chera successivement les temps
programmeés pour les différentes
zones de cuisson.

Désactivation du minuteur

Lorsque le temps programmeé est écoulé, la
plaque de cuisson s'éteint automatique-
ment et émet un signal sonore. Appuyez
sur n'importe quelle touche pour désactiver
le signal sonore.

Eteindre la minuterie plus tot

Si la minuterie est éteinte prématurément,
la plaque de cuisson continuera de fonc-
tionner a la température réglée jusqu'a ce
gu'elle soit éteinte.

Lorsque la minuterie de la zone de cuisson
est arrétée prématurément, elle continue de
fonctionner au niveau de température pro-
grammeé.

1. Sélectionnez la zone de cuisson que
vous souhaitez désactiver.

2. Activez la minuterie en touchant la
touche @).

3. Appuyez sur la touche — jusqu'a ce que m

« 00 » apparaisse sur l'affichage du mi-
nuteur, ou touchez simultanément les
touches +/— pendant au moins 3 se-
condes.
Le voyant et I'affichage du minuteur de la
zone de cuisson concernée clignotent pen-
dant un certain temps, puis s'éteignent
complétement et le minuteur est annulé.

Arrét automatique (limitations de temps de
fonctionnement)

Le panneau de commande de la table de
cuisson est doté d'une fonction d'arrét au-
tomatique. Si une ou plusieurs zones de
cuisson restent allumées, elles s'éteindront
automatiquement aprés un certain temps.
(Voir tableau 2)

Si une minuterie est programmée pour la
zone de cuisson, son affichage s'éteindra
également. La durée d'arrét automatique
dépend du niveau de température sélec-
tionné. L'utilisateur peut rallumer la zone de
cuisson aprés son arrét automatique,
comme décrit ci-dessus.

Niveau de température

Durée d'arrét automatique - heures

6
6
5
5

4

1.5

1.5

1.5

Vi N[foja|h|lw|N|=

1.5

Tableau 2: Tableau 2 : Heures d'arrét au-
tomatique

7 Informations générales sur la cuisine

Vous trouverez dans cette section des
conseils sur la préparation et la cuisson de
vos aliments.

FR/ 47




7.1 Avertissements généraux sur la
cuisson avec la table de cuisson

Avertissements généraux sur la cuisson

avec la table de cuisson

+ Ne remplissez jamais la poéle a plus d'un
tiers. Ne laissez pas la table de cuisson
sans surveillance lorsque vous chauffez
de I'huile. Une huile surchauffée expose
au risque d'incendie. Ne tentez jamais
d’éteindre un éventuel incendie avec de
I'eau ! Lorsque I'huile s’enflamme, cou-
vrez-la avec une couverture pare-
flammes ou un chiffon humide. Eteignez
la table de cuisson si cela ne pose aucun
risque et appelez les sapeurs-pompiers.

8 Entretien et nettoyage

« Avant de faire frire des aliments, retirez
toujours leur excés d'eau et introduisez-
les progressivement dans I'huile chauf-
fée. Veillez a ce que les aliments conge-
Iés soient décongelés avant de les faire
frire.

+ Lorsque vous chauffez de I'huile, assu-
rez-vous que le pot que vous utilisez est
sec et laissez son couvercle ouvert.

« Pour des recommandations sur la cuis-
son avec économie d'énergie, reportez-
vous a la section « Instructions environ-
nementales ».

8.1 Consignes de nettoyage générales

Avertissements généraux

+ Attendez que I'appareil refroidisse avant
de le nettoyer. Les surfaces chaudes
peuvent causer des brilures !

+ N'appliquez pas les détergents directe-
ment sur les surfaces chaudes. lls
peuvent provoquer des taches perma-
nentes.

+ L'appareil doit étre soigneusement net-
toyé et séché apres chaque utilisation.
Ainsi, les résidus alimentaires sont fa-
ciles a nettoyer et ces résidus ne brilent
pas lorsque l'appareil est réutilisé ulté-
rieurement. Ainsi, la durée de vie de I'ap-
pareil est prolongée et les problémes fré-
guemment rencontrés sont réduits.

« N'utilisez pas de produits de nettoyage a
vapeur pour le nettoyage.

+ Certains détergents ou agents de net-
toyage endommagent la surface. Les
produits de nettoyage inadaptés sont :
I'eau de Javel, les produits de nettoyage
contenant de 'ammoniac, de I'acide ou
du chlorure, les produits de nettoyage a
vapeur, les détartrants, les détachants et
les antirouilles, les produits de nettoyage
abrasifs (créemes nettoyantes, poudre a
récurer, creme a récurer, épurateur abra-

sif et grattant, fil de fer, éponges, tor-
chons de nettoyage contenant de la sale-
1é et des résidus de détergent).

+ Aucun produit de nettoyage spécial n'est
nécessaire lors du nettoyage effectué
aprés chaque utilisation. Nettoyez I'appa-
reil a I'aide d'un détergent pour lave-vais-
selle, d'eau chaude et d'un chiffon doux
ou d'une éponge, puis séchez-le avec un
chiffon sec. Nettoyez I'appareil a l'aide
d’'un détergent a vaisselle, d’eau chaude
et d'un chiffon doux ou d'une éponge et
séchez-le a I'aide d’un chiffon sec.

+ Assurez-vous d'essuyer complétement
tout le liquide restant aprés le nettoyage
et nettoyez immédiatement toute écla-
boussure d'aliments pendant la cuisson.

+ Ne lavez aucun composant de votre ap-
pareil au lave-vaisselle, sauf indication
contraire dans le manuel d'utilisation.

Pour les plaques de cuisson :

+ Les salissures acides telles que le lait, la
pate de tomate et I'huile peuvent causer
des taches permanentes sur les plaques
de cuisson et les composants des zones
chaudes. Nettoyez les liquides déversés
immédiatement aprés l'arrét et le refroi-
dissement de la table de cuisson.
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Inox - surfaces inoxydables

+ N'utilisez pas d’agents de nettoyage
contenant de I'acide ou du chlore pour
nettoyer les surfaces et les poignées en
acier inoxydable ou en inox.

+ La surface en acier inoxydable ou en inox
peut changer de couleur avec le temps.
C’est normal. Aprés chaque opération,
nettoyez avec un détergent adapté a la
surface en acier inoxydable ou en inox.

+ Nettoyez a I'aide d’un chiffon doux sa-
vonneux et d’'un détergent liquide (non
abrasif) adapté a la surface en inox, en
prenant soin d’essuyer dans un sens.

+ Eliminez immédiatement et sans at-
tendre les taches de calcaire, d'huile,
d'amidon, de lait et de protéines sur les
surfaces en verre et en inox. A la longue,
les taches peuvent entrainer I'apparition
de rouille.

+ Les nettoyants pulvérisés/appliqués sur
la surface doivent étre nettoyés immédia-
tement. Les nettoyants abrasifs qui res-
tent sur la surface la font blanchir.

Surfaces en verre

+ Lorsque vous nettoyez des surfaces en
verre, n'utilisez pas de grattoirs métal-
liques durs ni de produits de nettoyage
abrasifs. lls peuvent endommager la sur-
face en verre.

+ Nettoyez I'appareil a I'aide d'un détergent
a vaisselle, d’'eau chaude et d'un chiffon
en microfibres spécifique pour les sur-
faces en verre et séchez-le a l'aide d'un
chiffon sec en microfibres.

+ Si des résidus de détergent restent apres
le nettoyage, nettoyez-les avec de 'eau
froide et séchez a I'aide d’un chiffon en
microfibres sec et propre. Les résidus de
détergent peuvent endommager la sur-
face du verre la prochaine fois.

+ Les résidus séchés sur la surface du
verre ne doivent en aucun cas étre net-
toyés avec des couteaux dentelés, du fil
laine métallique ou des outils de grattage
similaires.

+ Vous pouvez éliminer les taches de cal-
cium (taches jaunes) sur la surface du
verre a I'aide d’un agent de détartrage
disponible sur le marché, tel que le vi-
naigre ou le jus de citron.

+ Sila surface est tres sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache a l'aide
d’une éponge et patientez longtemps
qu'il agisse correctement. Nettoyez en-
suite la surface en verre a I'aide d’un chif-
fon humide.

+ Les décolorations et les taches sur la sur-
face en verre sont normales et ne pré-
sentent pas de défauts.

Pieces en plastique et surfaces peintes

+ Nettoyez les piéces en plastiques et les
surfaces peintes a I'aide d'un détergent a
vaisselle, d’eau chaude et d’'un chiffon
doux ou d’'une éponge et séchez-les a
I'aide d'un chiffon sec.

+ N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage abrasifs.
Ils peuvent endommager les surfaces.

+ Assurez-vous que les joints des compo-
sants de I'appareil ne sont pas laissés
humides et avec du détergent. Autre-
ment, ces joints risquent de se corroder

8.2 Nettoyage de la table de cuisson

Surface en verre

Suivez les étapes de nettoyage décrites
pour les surfaces en verre dans la section

« Informations générales sur le nettoyage »
pour le nettoyage de la surface de cuisson
en verre. Pour les cas particuliers, vous
pouvez effectuer votre nettoyage en sui-
vant les informations ci-dessous.

+ Nettoyez immédiatement les aliments a
base de sucre comme la creme foncée,
I'amidon et le sirop, sans attendre que la
surface refroidisse. Dans le cas contraire,
la surface de cuisson en verre peut étre
endommagée de fagon permanente.
N'utilisez pas d’agents de nettoyage pour
le nettoyage que vous effectuez lorsque
la table de cuisson est chaude, sinon des
taches permanentes peuvent apparaitre.
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8.3 Nettoyage du bandeau de com-
mande

+ Lors du nettoyage du bandeau de com-
mande, essuyez celui-ci a I'aide d’un chif-
fon doux humide et séchez-les a l'aide
d’un chiffon sec. Ne retirez pas les joints
en dessous pour nettoyer le panneau. Le
panneau de commande et les boutons
peuvent étre endommagés.

9 Dépannage

+ Lors du nettoyage des panneaux en inox

et du bouton de commande, n'utilisez
pas d’'agents de nettoyage pour inox au-
tour du bouton. Les indicateurs situés au-
tour du bouton peuvent étre effacés.
Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a I'aide d’un chiffon doux humide
et séchez-les a 'aide d'un chiffon sec. Si
votre produit est doté d’'une fonction de
verrouillage des touches, réglez le ver-
rouillage des touches avant de procéder
au nettoyage du panneau de commande.
Dans le cas contraire, une détection in-
correcte peut se produire sur les touches.

Si le probléme persiste méme apres obser-
vation des instructions contenues dans
cette partie, contactez votre fournisseur ou
un service de maintenance agréé. N'es-
sayez jamais de réparer votre appareil par
vous-méme.

L'appareil ne fonctionne pas.

+ Le fusible peut étre défaillant ou grillé.
>>> Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez-les si nécessaire ou
remettez-les en marche.

Codes d'erreur/raisons et solutions possibles

Vérifiez que I'appareil est bien branché
sur la prise.

(Si votre appareil est équipé d’'une minu-
terie) Les touches du panneau de com-
mande ne fonctionnent pas. >>> Si le ca-
denas est allumé, désactiver la sécurité
comme indiqué au chapitre : Activation
du verrouillage de touches.

Si la table de cuisson ne s'allume pas
lorsque la touche marche/arrét est en-
foncée >>> Débranchez-le et attendez au
moins 20 secondes avant de le brancher.

Codes d'erreur Causes des erreurs Solutions possibles
L . Rétablissez la connexion électrique correcte en
Une erreur de connexion électrique . -
c4 \ . vous référant au tableau technique et au manuel
s'est produite. - ; -
d'installation du produit.
- . Débranchez la plaque de cuisson et attendez 5 mi-
Erreur matérielle de la carte électro- - |
D9 ; ’ nutes avant de la rebrancher. Si le probléme per-
nique de la plague de cuisson. X f .
siste, contactez un centre de service agréé.
- . Débranchez la plaque de cuisson et attendez 5 mi-
Erreur matérielle de la carte électro- - |
D7 ) ’ nutes avant de la rebrancher. Si le probléme per-
nique de la plaque de cuisson. . f .
siste, contactez un centre de service agréé.
Eteignez la plaque de cuisson et laissez-la refroidir.
. . L'erreur devrait disparaitre une fois que la tempéra-
T4 La plaque de cuisson a surchauffé. paral q P
ture de la plaque de cuisson sera redescendue en
dessous des limites.

manuel de l'utilisateur :

Informations supplémentaires pour le |Informations techniques sur les modes de fonctionnement a faible consom-
mation d'énergie conformément au réglement européen 2023/826.

Mode CONSOMMATION D'ENERGIE(WATT) |PERIODE(MINUTES)*

Mode arrét
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Mode veille

Mode veille avec affichage d'informa- )
tions ou d'état

Veille en réseau

*:Période au bout de laquelle I'équipement passe en mode veille automatique, en mode arrét ou en veille en réseau,
en minutes et arrondie a la minute la plus proche.

ELEMENTS
PAPIER

REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil ALALIVRAISON ~ EN MAGASIN ~EN DECHETERIE
e

et ses accessoires
se recyclent ou ou
(o)

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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KaAwoopiocare!

Ayarnté MeAdrn,

EuxapioTtoUpe trou emmAégaTe auTd TO TTPOIdV Beko . Oa BEAapE TO TTPOIGV aUTO, TTOU KaTa-
OKEUAOTNKE PE UWPNAN TTOIOTNTA KaIl TEXVOAOYia, va 0ag TTPoo@EPEl Ta KaAUTEpa duvaTd
amroteAéopaTta. Emopévwg, d1aBAoTe TTPOTEKTIKA TO TTAPOV EYXEIPIDIO KOl KABE GAAO TTape-
XOMEVO £YYpaA®O TEKUNPIWONG, TTPIV XPNOIUOTTOINCETE TO TTPOIOV.

AapBAavete UTTOWN 0aG OAEG TIG TTANPOPOPIEG Kal TIPOEIBOTTOINTEIG TTOU AVOAPEPOVTAI OTO
eyXeIpidlo xprnong. Me auté Tov TPOTTO Ba TTPOCTATEVUETE TOV EQUTO 0AG KAI TO TTPOIOV aTTO
TOUG KIVOUVOUG TTOU PTTOPEI va TTPOKUWOUV.

DulaETe TO gyxelpidlo XpRong. Av TTapadwaoETe To TTPOIdV o€ AAAov, TTapadwaoTe padi kal To
€YXEIPIdIO TOu TTPOIGVTOG. To €yxEIPIBIO aUTO TTEPIEXEI TTIPOUTTOBETEIG £yyunong, HEBOdouUg
XPNONG KAl QVTIHETWITIONG TUXOV TTPORANUATWY YIa TO TTPOIOV TTOU KATEXETE.

Ta cOpBoAa 6T0 EYXELPIdLO XPAONG KaL OL TLEPLYPAPEG TOUG:

f Kivduvog TTou ptropei va em@épel Bavaro r TpauyaTiopd.
@ ZNUavTIKEG TTANPOPOPIEG i} XPATIUEG GUUPBOUAEG yia Tn XpAoN.

AlaBaoTe 10 £yXeIpidIo Xprong.

f [MpogidoTroinaon yia KauTr €TMIQAVEIQ.

EMIZH- Kivduvog TTou ptropei va eMQEPEl UAIKEG NUIEG GTO TTPOIOV 1) TO TTEPIBAAAOV TOU.
MANZH

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Odnyieg ao@alciag

* AuTi n evoTnTa TTEPIAAUPBAVEI
TIG 00nyieg aoc@aAegiag TTou €i-
Val aTTapAiTNTES YIA TNV
TTPOANYN TOU KIVOUVOU Tpau-
MaTIopoU 1} UAIKNAG CNIAG.
Edv 1o 1Tpoidv Tapadobei o€
KATTOI0V GAAO VIO TTPOCWTTIKA
XPAOoN N YIO JETAXEIPIOPEVN
Xpnon, Ba mpétrel eTTiong va
d0Bouv 1o gyxeIpidlo Xprong,
Ol ETIKETEG TWV TTPOIOVTWYV Kal
AANQ OXETIKA £yypa@a Kal
eCapTAMaTa.
H eTaipeia pag dev euBuvetal
yia {NUIEG TTOU EVOEXETAI VO
TTPOKUWOUV €AV dev Tnpnbouv
AUTEG Ol 0dnyieg.
H un Tipnon autwy Twv odn-
YIWV OKUPWVEI OTTOIAdNTTOTE
eyyunon.
O1 epyacieg eykatdoTaong Kai
ETTIOKEUWV TTPETTEI VA DIEVEP-
youvTal atrd TOV KATAOKEUO-
oTH, TO €0UCI000TNUEVO TEP-
Bic N éva aropo TTou opilel n
ETAIPEIA EI0AYWYNAG.
XPNOIYOTTOIEITE JOVO YV oIa
AVTOAAGKTIKG Kal eapTAPOTA.
Mnv eTTiIoKEUAeTE 1} AVTIKAOI-
OTATE OTTOI0ONTTOTE £CAPTNUA
TOU TTPOIOVTOG, EKTOG AV Opi-
CETAI CAQPWG OTO EYXEIPIDIO
xpnong.
* Mnv KAVETE TEXVIKEG TPOTTOTTOI
NOEIG OTO TTPOIOV.

A1.1
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MpoBAetréuevn
xenon
AuT TO TTPOIOV €XEI OXEDIAOTEI
yla OIKIOKA Xpron. Aev givai
KATAAANAO yIa TTAYYEAUATIKN
xpnon.
Mn xpnOIJOTTOIEITE TO TTPOIOV
O€ KATTOUG, UTTAAKOVIa 1 GA-
AOUG €EWTEPIKOUG XWPOUG. Au-
TO TO TTPOIOV TTPOOoPICETAI YIA
XPron O€ OIKIAKOUG XWPOUG
KAl OTIG KOUCiVEG TTPOCWTTIKOU
O€ KATAoTAUATA, YPOPEia Kal
aAAa TTepIBAAAOVTO Epyaaiag.
MPOEIAOMOIHZH: Autd 10
TTPOIOV TTPETTEI VA XPNOIKO-
TTOIEITAI JOVO YIa PaYEipEUQ.
Aev TTPETTEl VO XPNOIKOTTOINBEI
yla GAAOUG OKOTTOUG, OTTWG YIA
Bépuavaon Tou Xwpou.

1.2 Aoc@dAsia Maidiwy,
EvdAwTtwyv ATOpWV
Kol KaTtoikidiwyv

AuT TO TTPOIOV PTTOPEI va Xpn-
oigotroinBei atrd TTaidid nAIKiag
8 eTwv Kal dvw Kal aT1ré drtoua
TToU O¢gV Eival QVETTTUYMEVA O€
OWWMATIKEG, AIoONTNPIOKEG N
dlavonTikéS BEEIOTNTEG 1] TTOU
dEV £XOUV EUTTEIPIA KAl YVWOT,
€QPOOOV ETTOTITEUOVTAI I EKTTAI-
devovTal OXETIKA UE TNV QOQPa-
A xprion Kai Toug KIvoUuvoug
TOU TTPOIOVTOG.
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* Ta TTaudid dev TTPETTEN va TTal-
Couv Je 1o TTpOoiIdv. O KaBapl-
OMOG Kal N ouvTipnon ammo Tov
XPAOTN OV TTPETTEI VA EKTEAOU-
vTal a1rd TTaIdId, €KTOG Qv
UTTAPXEI KATTOIOG TTOU TA ETTI-
BAETTEL

* AuTO TO TTPOIOV OEV TTPETTEI va
XPNOIUOTTOIEITAI OTTO ATOMA JE
TTEPIOPIOPEVN CWHATIKA, Q-
olnTnpIakn ) dlavonTikr IKa-
voTnTa (ouutrepIAaupavo-
MEVWV TwV TTAIdIWV), EKTOG GV
BpiokovTal uTTO €TMITRPNON 1
AauBAavouy TIG aTTapaiTATEG
odnyieg.

* Ta Taudid Ba TTpETTEl VA ETTI-
BAEtTovTal YIa va dlIOCQANIOTEI
OTI deV TTAICOUV UE TO TTPOIOV.

* Ta nAeKTPIKA TTPOIOVTA Eival
ETMIKiVOUvVa yIa Ta TTaIdId Kal Ta
Kartolkidla {wa. Ta TTaidid Kai
TA KOTOIKIOIO OEV TTPETTEI VA
TTaiouv, va OKAp@AAWVOUV N
Va €EI0€PXOVTAl OTO TTPOIOV.

* Mnv TOTTOBETEITE AVTIKEIUEVQ
TTOU UTTOPEI VO TACOUV TA
TTaIdI& OTO TTPOIOV.

* ['upioTe TN AaBr Twv KAToO-
POAWV KaI TWV TAYAVIWY OTO
TTAGI TOU TTAYKOU, £€TOI WOTE TA
TTaIdId VO unv JIropouv va
TMIAOOUV KAl Va KAoUV.

* MPOEIAOMNOIHZH: KaTtd Tn
XPNon, ol TPooBACIYEG ETTI-
QAVEIEC TOU TTPOIOVTOG gival (e-
o1éG. KpatAoTe Ta TTaidid pa-
KPI& a1Td TO TTPOIOV.

» GuAdooeTe Ta UNIKA OUOKEUQ-
oiag pakpid atro Taidid.
YTTapxel Kivduvog TpaupaTi-
OpoU Kal ac@ugiag.

* Mpiv ammd v amdéppipn eOap-
MEVWV KAl AXpNOTWV TTPOI-
OVTWV:

1. ATTOOUVOEOTE TO QI ATTO TNV
TTPICa KAl aQaIPECTE TO ATTO
TNV TTPICQ.

2. ATTOKOWTE TO KAAWDIO TPOYO-
d00iag Kal aTToouvOEDTE TO
ME TO BUOHA ATTO TO TTPOIOV.

3. Nd&Bete TPOQPUAAGEEIS yia va
QATTOTPEWYETE TNV €i0000 TTaI-
OlWV OTO TTPOIOV.

4. Mnv emITPETTETE OTA TTAIOIA
va TTai¢ouV PE To TTPoIoV OTav
gival o€ KATaoTaon
adpavelag.

A1 3 Aoc@aAng xpnon
NAEKTPIKOU PEUHATOG

* 2UVOEOTE TO TTPOIOV O€ YEIW-
MEvVN TTPICa TTOU TTPOCTATEUETAI
aTTO ACOQPAAEIO TNG OVOPAOTIKAG
TIUAG PEUPATOG TTOU avaPEPE-
Tal OTNV ETIKETA TUTTOU. Ava-
BéoTe o€ €10IKEUPEVO NAEKTPO-
AOYO va KAvel TNV EYKATAOTAON
yeiwong. Mn XpnOIKJOTTOINCETE
TO TTPOIOV XWPIG YEiwon TTou
OUUMOPPWVETAI UE TOUG TOTTI-
KOUG / €BVIKOUG KavOVIOUOUG.

* To @IG 1] N NAEKTPIKA oUVdEDON
TNG OUOKEUNG Ba TTpETTEl vV
BpiokeTal o€ eUKOAQ TTPOOTTE-
Adoipo pépog. Av autd dev ei-
Val EQIKTO, N NAEKTPIKN EyKa-
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TAOTOON OTNV OTToia CUVOEETAI
TO TTPOIOV TTPETTEI VA TTEPIAQU-
Bavel éva Pnxaviopo (01Twg
aoc@AaAela, dIaKOTITN, BIOKOTITN
ME KAEIDI KATT.) N oTToi0 OUY-
HOPQWVETAI JE TOUG NAEKTPI-
KOUG KQVOVIOUOUG KAl ATTOOUV-
€€l GAOUG TOUG TTOAOUG aTTO TO
QiKTUO PEUNOTOG.
ATTOOUVOEOTE TO TTPOIOV ATTO
TNV TTPICa f} ATTEVEPYOTTOINOTE
TNV ACQAAEIA TTPIV ATTO OTTOI0-
ONATTOTE ETTIOKEUN, CUVTHPNON
Kal KaBapIouo.

2UvO£OTE TO TTPOIOV O€ TTPiCa
TTOU CUPPOPQUVETAI PE TIG TI-
MEG TAONG KAl ouXVOTNTAG TTOU
ava@EépovTal oTNV ETIKETA TU-
TTOU.

(Av TO TTPOIOV dev BIABETEN KO-
AwdI0 pelpaTOG DIKTUOU) XpPN-
OIMOTTOINCTE POVO TO KAOAWDIO
oUvOEDNG TTOU TTEPIYPAPETAI
oTnV evoTnNTa "TEXVIKEG TTPO-
dlaypagég”.

Mn opnvwveTe To KOAWDIO
PEUPATOG KATW Kal TTIoCW aTTo
TO TTPOIOV. Mnv TOTTOBETEITE
Bapid avTikeigeva TTAVW OTO
KaAwdI0 peupaTog. To KaAAWDIO
PEUPATOG DEV TIPETTEI VA gival
AUYIOUEVO, CUPTTIEOPEVO OUTE
vVa £EPXETAI O€ ETTAQPN WE OTTOIA-
OnRTToTE TTNYN BEPUOTNTAG.
BeBaiwBeite 611 TO KAAWDIO
PEUPATOG BEV Eival OPNVWPEVO
€V TOTTOBETEITE TO TTPOIOV OTN

0éon Tou peTd aTro TIG dIAdIKO-
oieg ouvapuoAdynong A kaba-
pIoHOU.

* XpNOIYOTIOIEITE HOVO YVADIO
KaAwdlo. Mn xpnoiyoTrolgite
KaAwWJIa TTOU gival KOPPEVA N
€Xouv utrooTei ¢nuId.

* Mn xpnoiyoTtrolgite KaAAwdIo
ETTEKTAONG A TTOAUTTPICO YIa TN
AEITOUpYia TOu TTPOIGVTOG.

* EmkoivwvioTe pe 1o €ouaio-
doTnuévo KEVTPO OEPPIS  TOV
€I00YWYEQ YIO va XPNOIUOTTOI-
NOETE TOV EYKEKPIPEVO TTPO-
OapPOYEQ OE TTEPITITWOEIG
OTTOU gival atrapaitnTn N XpPn-
on €VOG TTPOCAPHOYEA PETA-
TPOTTAG (YIa TOV TUTTO TOU QIG).

* ETKOIVWVAOTE PE TOV €l0ayw-
yéa ) T0 €£oucIodoTNPEVO
KEVTPO O£pPIG av To PAKOG Tou
KaAwdiou peuaTOG Eival ave-
TTOPKEG.

* O1 QopnNTEG TTNYEG PEUPATOG I
Ta TTOAUTTPICO UTTOPOUV VA
utTEPBEPUaVOOUV Kal va
TMAaoouv QwTid. KpaTtdTte TTOAU-
TTPICa KAl QOPNTEG TINYEG PEU-
MOTOG JOKPI& aTTO TO TTPOIOV.

* Av TO KOAWDIO PEUPATOG UTTO-
OTEl CNUIA, TTPETTEI VA AVTIKATA-
oTaO¢i a1Td TOV KATAOKEUQOTH,
éva €¢ouoiodoTnuEVO TEPPIG N
aT1TO ATOPO KABOPIoUEVO aTTO
TOV €1I0ayWwY£Q, YIa TV ATTOQU-
YN EVOEXOUEVWV KIVOUVWV.

Av n ouokeur oag dI0BETEl Ka-

AwdIo peLATOG KAl PIG:
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* [MoTE PN oUVOEDETE TO PIG TOU
TTPOIOVTOG O€ TTPICA TTOU £XEI
oTrdoel, AaokAapel 1 €Xel ByEl
ato Tn 6éon TnG. BeBaiwbeite
OTI TO QIG £XEI EI0aXOEi TTAAPWG
oTnv TIPifa. AIa@OPETIKA Ol
OUVOEOEIG ITTOPET va uTTEPBEP-
MavBouv Kal va TTPoKANBEi Qw-
TIA.

* ATTOQUYETE TN OUVOEDON TNG OU-
OKEUNG O€ TTPICEC TTOU €XOUV
AepwBei pe Addia ) GAAEG aka-
Bapaieg ) TTou gival eKTEDEI-
MEVEG 0€ veEPO (OTTWGS QUTEG
TTOU €ival KOVTa o€ €m@Avela
epyaoiag amd OTTou PUTTopPEi va
TTETAXTEI VEPO). AIAPOPETIKA
UTTApPXE! KivOUVOoG BpaxuKu-
KAWPATOG A NAEKTPOTTANEIAG.

* [MoT€ pnv ayyilete 10 QIG pEU-
MaToAnyiag e uypd xépial

* Apaip€oTe TO QIG ATTO TNV TTPI-
Ca TPaBwWVTAG TO idIO TO QIG Kal
OxI TO0 KAAWDIO.

A1.4 Ac@dAsia Katd Tn
METOAQOPA

* ATTOoUVOECTE TO TTPOIOV ATTO
TO pEUMA DIKTUOU TTPIV PETO-
PEPETE TO TTPOIOV.

» O1av xpeldleTal va HETAPEPETE
TO TTPOIOV, TUNIETE TO UE UAIKO
OUOKEUQOiag HE QUOOAIDEG N
ME TTaXU XapTOVI KAl OTEPE-
WOTE TO UAIKO EAa®PA pE TAI-
vid. ZTEPEWOTE KAAA Ta KIVOU-
MEVA PEPN TOU TTPOIGVTOG, Yid
TNV ATTOTPOTT {NUIAG.

* [Mpiv TNV gykardoTaon Tou
TTPOIOVTOG, EAEYETE TO VIO TU-
XOV CNUIA JETA TN METAPOPA.
Av €xel UTTOOTEI CNMIA, ETTIKOI-
VWVNOTE JE TOV EIcaywyEéa i
TO €£0UCI1000TNUEVO KEVTPO
o€pPIg.

A1 .5 Aoc@dAsia geyka-
TAOTAONG

* piv apxioeTe TNV eykatdoTa-
on, ATTEVEPYOTTOINOTE TN YPAW-
M peUATOG OTNV OTToIa Ba
ouvOEeBEi To TTPoIOdV KaTeRALo-
VTAG TNV AC@AAEIQ.

* Mavta va eopdTte TTPOCTATEUTI-
KA yavTia Kata tn JeTagopd
Kal TNV eykatdoTtaon. Alagope-
TIKQ UTTAPXEI KivOUVOG TPAUUQO-
TIOPOU aTTO AIXUNPESG AKUEC!

* EAEyETe TO TTPOIGV VIO TUXOV
CNUIA TTPIV TNV £YKATAOTAON
TOU. Mnv €TITPEWETE TNV EYKO-
TdoTOON AV €XEI UTTOOTEN CNMIA.

* ATTOQEUYETE TN XPrONn OTToIoU-
ONATTOTE OEPUOPOVWTIKOU UAI-
KOU YIa TNV KAAUWN TOU E0WTE-
pIKoU TOU ETTITTAOU OTTOU Ba
EYKOTAOTOOEI TO TTPOIOV.

» Aev TTPETTEI TNV TTEPIOXN TTOU
€ival EYKATECTNUEVO TO TTPOIOV
va UTTApXEl AUEDN NAIOKK) OKTI-
voBoAia kai Trnyég BepudTNTAG,
OTTWG NAEKTPIKEG BEPUAOTPEG N
BepudoTpEG agpiou.

» AloTnpEiTE aVOIKTO TOV XWPO
yUpo atrd 6A0UG TOUG aywyoug
QaEPICPOU TOU TTPOIGVTOG.
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* Mnv eyKaTOOTACETE TO TTPOIOV
KovTa o€ TTapdbupo. OTav
QavVOIYETE TO TTAPABUPO UTTOPEI
va TTPOKANBEI avaTpoTrA Kau-
TWV HJAYEIPIKWY OKEUWV.

* Av uttdpxel Trpica Tricw aTo
Béon eykardoTaong Tou TTPOoI-
OVTOG, TTPETTEI VA DIAOPAAIOTEI
OTI TO TTPOIGV O¢ev Ba £pBel o€
ETTAQN OUTE WYE TNV TTPIa oUTE
ME TO QIG TTOU €XEI OUVOEDEI
oTnv TIpica.

» Aev TTPETTEl va UTTAPXEI EUKA-
TITOG CWANVAG agpiou, TTAACTI-
KOG OWAAVAG vEPOU Kal TTpi¢a
OTO TTIoOW A TTAEUPIKO ToiXWHA
oTn 6éon O1TOU B eyKATOOTA-
B¢i To TTPOoIdV. AIAPOPETIKA, au-
TA UTTOPEI Va TTapapopPwhouv
atroé TNV £Tidpacn TnG Bep-
MOTNTOG OTAV AEITOUPYROEI N
TTAGKQ E0TIWV KAl JTTOPEi va
dnuioupynOei Kivduvog yia Tnv
aoc@AAcia.

A1 .6  Aoco@dAsia xprong

* Na BeBaiwveoTe OT1 TN OU-
OKEUN ATTEVEPYOTTOIEITAI JETA
artro kaBe xpnon.

* Av dev TTpoKeEITal va XpnOIKo-
TTOINCETE TO TTPOIOV YIa PJEYAAO
XPOVIKO d1a0TNUA, ATTOOUV-
d0€éaTe 1O ATO TNV TTPICA, ) aTTE-
VEPYOTTOINOTE TNV TPOPODOCTia
ATTO TOV TTIVAKA AQOQAAEIWV.

* Mn XpnOIUOTTOIEITE TO TTPOIOV
av utrooTei BAGBN i ¢nuia katd
TN XPHon Tou. ATTOOUVOEDTE TO

TTPOIOV aTTO TNV TTAPOXH PEU-
MaTog. ETTIKOIVWVAOTE PE TOV
€l0aywyéa r To £gouciodoTn-
MEVO KEVTPO OEPPIC.

* MPOEIAOIMNOIHZH: Av n 1T
@aveia TNG TTAAKAG €0TIWV gival
pPayIoNEVN, OTTOOUVOEDTE TO
TTPOIOV OTTO TO JIKTUO PEUNA-
TOG, YIO ATTOPUYH TOU KIVOUVOU
NAEKTPOTTANSiaG.

* MPOEIAOMOIHZH: Av éxel
oTrdoEl N YUdAIvn eTTIQAVEIQ
NG TTAGKOG ECTIWV:

ATTEVEPYOTTOINOTE OAEG TIG EOTIES

agpiou Kai (av €xel e@apuoyn) Tig

NAEKTPIKEG EOTIEG. ATTOOUVOEDTE

TO TTPOIGV aTrd TNV TTapoxn PeU-

MOTOG.

- Mnv ayyicete TNV €mM@AVEIQ TNG

OUOKEUNG.

- Mn XpNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN).

* Mnv tratdre Tadvw oTN CU-
OKEUN, Y1 OTTOI0VONTTOTE AGYO.

* [oT€ un XPNOIKMOTTOINCETE TO
TTPOIOV AV N Kpion ) 0 GUVTOVI-
OMOG 00G €XEI ETTNPEACTEN ATTO
TN XPHon OIVOTTVEUUATOG Kal/n
VOPKWTIKWV.

» Aev TTpETTEl VA QUAGCOOVTAI
EUQAEKTA AVTIKEINEVA NECA KAl
yUpw atTo TNV TTEPIOXI HAYEI-
PEPATOG. AIOQOPETIKA, UTTOPEI
va Yivouv aitia TTupkayIdg.

* AuTO TO TTPOIGV OtV €ival Ka-
TAAANAO yia Xprion JE TNAEXEI-
PICTAPIO 1} EEWTEPIKO XPOVO-
OIOKOTITN.
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A1 .7 TposgidoTtroinoeig
fepuokpaciag

* MPOEIAONMOIHZH: Otav 10
TTPOIOV XPNOIYOTTOIEITAI, TOOO
TO TTPOIGV 00O Kal TA TTPOOTTE-
Adoiya pépn Tou Ba BpiokovTal
o€ uYnAn Bepuokpaaia. MNpo-
OEXETE VA ATTOPEUYETE VA ayYi-
CeTE TO TTPOIOV KAl TIG AVTI-
otaoelg Bépuavong. Ta TTaidid
NAIKIaG KATW TwV 8 £TWV
TIPETTEI VO TTAPAUEVOUV JAKPIA
atro TO TTPOIOV EKTOG av Bpi-
okovTal uTtd ouvexn €TiBAewn.

* Mnv ToTTOB¢ETEITE EUPAEKTO /
EKPNKTIKA UAIKA KOVTA OTO
TTPOIOV, ETTEION OI ETTIPAVEIEG
Ba cival o€ uywnAn Bepuokpa-
oia Kata tn AsIToupyia Tou.

* MPOEIAOMOIHZH: Kivduvog
TTUpKayIaG: Mn QuUAGooETE
OTTOIadNTTOTE €idN TTAVW OTIG
ETTIPAVEIEG HAYEIPEUATOG.

A1.8 Ac@dAcia payel-
PENATOG

* MPOEIAOMOIHZH: H diadika-
oia payeipEPaTog TTPETTEl va
TTapakoAouBeital. O1 GUVTOUEG
O100IKATiEC JAYEIPEPATOG
TIPETTEI VA ETTITNPOUVTAI dlap-
KWG.

* MPOEIAOMNOIHZH: Z¢ Trepi-
TITWON YAYEIPEPATOG UE OTE-
peOd AITTOG 1) uypOd AGDI, €ival
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ETTIKIVOUVO VO AQrOETE TNV
TTAGKQ 0TIV XWPIG dIapKN
ETTITAPNON, KAl QUTO UTTOPEI VA
TTpokaAéael TTupkayid. NMOTE
MNV ETTIXEIPACETE VA OBAOETE
MIa QWTIA pE vepo. MpwTa
QATTOOUVOEDTE TO TTPOIGV aTTd
TO peUMA DIKTUOU, KAl KATOTTIV
KAAUWTE TIG GAOYEG UE Eva
KAAUppa ) TTupavToxo UQaoua
(KATT.).

Mpooéxete OTAV XPNOILOTTOIEI-
TE GAKOOAOUXQ TTOTA OTO PAYEi-
pPEMUA TOU QaynToU 0aG. To oI-
VOTIVEUNQ ECATUICETAI O€ UYN-
AEC BepUOKPOTieEg KAl UTTOPEI
VO TTPOKOAETEI QWTIA ETTEION
MTTOPEI Va avagAeyei av €pOel
O€ ETTAPNA ME KAUTEG ETTI-
PAVEIEG.

Ac@dAsia cuvTiipn-

1.9
A ong Kal Kabapiopou
* MepIPéveTE VA KPUWOEI TO TTPO-

iov TpIv T0 KaBapioeTe. O1 Kau-
TEG ETTIPAVEIEG JTTOPOUV VO
TTPOKAAEOOUV gykauuartal

* MoT€ pnVv TTAEVETE TO TTPOIOV

WekAlovTag f xuvovtag vepo
TTavw Tou! YTTApxe! KivOuvog
nAekTpoTTAngiag!

* Mn XpNnOIYOTTOIEITE ATHOKABOO-

PIOTEG yia TOV KaBapIoud Tou
TTPOIOVTOG YIaTi QUTO PTTOPEI va
TTPOKAAEDEI NAEKTPOTTANEIQ.



2 Oodnyieg mpooTaciag Tou TTePIBAAAOVTOG

2.1 Odnyia epi amroBARTWYV

2.1.1 Zuppoépewaon pe Tnv Odnyia
TmePi amOoBAANTWY NAEKTPIKOU
Kol NAEKTPOVIKOU £§OTTAICOU
(AHEE) ka1 amréppiyn Tou Trpo-
i6vT0oGg 0TO TEAOG TNG WPEAINNG
{wng TOoU

Autd 1O TTPOIGV CUPPOPPUWIVETAI E TNV

Odnyia T EE mepi AHEE (2012/19/EE).

AuTtd 10 TTPOIdV PEPEl Eva oUPPBoAo Tagi-

vouNong yia atroBANTa NAEKTPIKOU Kail nAe-

KTpOVIKOU e€oTTAiIopoU (AHHE).

To TTpoidv auTd €€l KaTa-

OKEUAOTEI YE EEaPTANOTA UYN-

AAG TTOI0TNTAG KOl UNIKG TTOU

MTTOPOUV Va ETTAVAXPNOIPOTIOI-

nBouyv Kkai gival KAaTGAAnAa yia
E  ovoxOkAwon. MNa Tov Adyo au-
10, UNV TTETAEETE TO TTPOIOV padi Ye Ta KOIVA
OIKIOKA atroppiupaTa i GAAa atmoBAnTa,
oT10 TEAOG TNG WPENINNG CwRG Tou. Mapa-
dWOTE TO O€ ONuEio CUANOYAG yia TNV avao-
KUKAWGT NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £€0-
TTAIGPOU. MTTOPEITE VO PWTHOETE TIG TOTTIKEG
00G OPXEG OXETIKA PE QUTA TO ONUEIQ GUA-
Aoyng. H KatdAANAN amméppiwn TNG CUOKEU-
NG GUUBAAAEI OTNV ATTOTPOTIT EVOEXOUEVWV
aAPVNTIKWY CUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV
Kal TNV avBpwTrivn uyeia.

Zuppopewon pe Tnv Odnyia RoHS:

To TTpoIdV TToU TTPOUNBEUTAKATE CUMMOP-
owvetal ge Tnv Odnyia RoHS tng EE
(2011/65/EE). Aev trepiéxel emBAaBn Kai
arrayopeupéva UAIKG TTou KaBopilovTal
otnv Odnyia.

2.2 NMAnpo@opicg yia T CUCKEUATIA
Ta uAikd cuokeuaaoiag Tou TTPOIGVTOG KaTa-

OKeUGZoVTal aTTd avaKUKAWGIUA UAIKE oUp- (L

Qwva pe Toug EBvikoUg MepiBaArAovTikoug
Kavoviopoug. Mnv atroppiyeTe Ta dxpnoTa
UAIKG ouokeuaaoiag padi ue Ta oIKIoKA 1 GA-
Aa améBANTA, aAAG TTapadwaoTe Ta OTA ON-
peio cUAAOYAG UNIKWY CUCKEUATiag TTou
£XOUV OPIOTEN ATTO TIG TOTTIKEG APXEG.

2.3 XuoTtdoeig yia ESoikovounon
Evépyeiag

ZUpowva pe Tov kavoviopo (EU) 66/2014,
TIANPOQOPIEG OXETIKA PE TNV EVEPYEIOKN
atrédoon UTTOPEITE va BPEiTeE OTNV TEKUNPI-
waon Tou TTPOIGVTOG TTOU GUVOOEUE! TO TTPOI-
ov.

O1 rpotdoeig TTou akoAouBouv Ba aag Bon-

Brioouv va xpnoIUOTIOIEITE TO TTPOIGV UE Ol

KOAOYIKO Kal evepyEIOKA aTTODOTIKO TPOTTO:

o AQRVETE TA KATEWUYUEVA TPOQPIUA VO
atmmoyuxBoUv TTpIV Ta WHOETE.

» XpNOIYOTTOIEITE KATOOAPOAEG/ TNYAVIA PE
TO pEyeBOG Kail TO KATTAKI TTOU €ival KAaTaA-
AnAa yia Tn {wvn payeipépatog. MNavra
EMAEYETE TO OWOTO PEYEBOG OKEUOUG YIa
Ta @aynTtd cag. Mg Ta okeun Aavea-
OPEVOU PEYEBOUG KATAVOAWVETAI TTEPIO-
00TEPN EVEPYEIQ OTTO TNV OTTAITOUMEVN.

» AlOTNPEEITE TIG ETTIPAVEIEG YNOIPATOG Kal
TIG BACEIG TWV OKEUWV O€ KaBapn Ka-
TédoTtaon. O akaBapaieg YEIVOUV T HE-
TaPOPAa BepudTNTAG HETAEU TNG ETTI-
@AveIag Yynaoipartog kai TG Baong Tou
OKEUOUG.
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3 To mwpoidv cag

3.1 Mapougciaon Tou TTPOIGVTOG

5 6
A A
v v
3 4

1 TudAivn em@AveIa payeIpEPATOS 2 Katw 1repiAnua

3 ToAAatTAA eaTia 4 Movn earTia

5 Movn eoTia 6 TloAAaTTAnA eoTia
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3.2 Texvikég Mpodiaypagpég

[evikég TTpOdIaypaPES TNG TTAGKAG ECTIWV

:Erit:qgepn(ég dlaaTdoelg TPoidvTog (Uwog/ TTAGTog/ BdBog) 38 * /590 / 520
ég%%gczg]%a)vkamcwong TTAGKOG €0TIWV (TTAGTOG / 560 (+2) / 490 (+2)

Tdon /ouxvétnTa 1N~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz
TOTTOG KOAWDIOU Kal BlaTOPN TTOU XpnalydoTrolouvtal / ka- |eAday. HO5V2V2-FG 3 x 2,5 mm2 (1N) / HO5V2V2-FG 4 x
TaAANASTNTA yIa Xprion GTO TTPOIGV 2,5 mm2 (2N)

ZuvoAIkn 10XUg peupaTog (W) 6900

MrtrpoaoTivr) apioTepn IMoAAaTTAR eaTia

AidoTaon 120/210 mm

loxug 750/2200 W

Miow apioTepn Movn eoTia

AigoTtaon 140 mm

loxug 1200 W

MrpooTivi) de€ia Movn eoTia

AidoTaon 160 mm

loxug 1500 W

Miow degi& MoAAaTTAR €oTia

AidoTaon 140/250 mm

loxug 1100/2000 W

* To UWog TNG €0Tiag TTou KaBopifeTal oTOV TEXVIKO TTivaKa €ival TO UWOG Tou KATW TTEPIBAANATOG TOU TTPOIGVTOG.

O1 TEXVIKEG TTPOBIAYPAPES UTTOPEI VO TPOTTOTTOINBOUV XWpIg TTPoNyoUEVn €I00TTOI-
@ non, yla okotroug BeATiWONG TNG TTOIGTNTAG TOU TTPOIOVTOG.

O1 €IkOVEG OTO TTAPOV EYXEIPIOIO €ival EVOEIKTIKEG KAl JTTOPEI VO NV AvTIOTOIXOUV
@ AKPIBWG OTO TTPOIdV 0aG.

ONG TToU TO GUVOOEUOUV £XOUV ATTOKTNOEI € EPYAOTNPIOKEG TUVONKEG CUUNPWVA HE
TA OXETIKA TTPOTUTTA. AvAAoya PE TIG OUVOAKES AsiToupyiag kai TrepIBAAAOVTOG TOU
TTPOIOVTOG, Ol TIUEG QUTEG UTTOPET va Sla@EPouy.

@ O1 TIHEG TTOU ava@EPOVTAl OTIG ETIKETEG TOU TTPOIOVTOG 1} 0€ AAAA EVTUTTA TEKUNPIW-
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4 MpwTtn XpAon

Mpiv apxioeTe va XpNOIYOTIOIEITE TO TTPOIOV,
OUVIOTATAI VA KAVETE TA £ENG TTOU AvVAPEPO-
VTal QVTIOTOIXO OTIG EVOTNTEG TTOU OKOAOU-
Bouv.

4.1 Apxik6g KaBapiouog
1. AgaipéoTe 6Aa Ta UNIKG OUOKEUQTIOG.

2. XKOUTTIOTE TIG ETTIPAVEIEG TOU TTPOIOVTOG
ME éva eAa@pd uypo TTavi A opouyydapl
Kal OTEYVWOTE PE Eva GANO TTaVi.

5 EykartdoTaon

EMIZHMANZH: Opiopéva atmopputtavTIKa
1] KaBaPIOTIKA PUTTOPOUV VO TTPOEEVHOOUV
{nui& otnv em@aAveia. Mn XpnoIKOTIOIEITE
yIO TOV KABAPIoUO aTTOPPUTTAVTIKA N
OKOVEG/KPEUEG KaBapiapoU TTou Xapdadouy,
1] OTTOIadNTTOTE AIXUNPA QVTIKEIPEVA.
EMIZHMANZH: Kard tnv TTpwTn xpnon,
UTTOPEI VO TTapdyEeTal ATHOG Kal OouA yia
QPKETEG WPEG. AuTO gival ualoloyiké Kal
atrAd xpeiddetal KaAd agpIoO yia TNV OTTo-
MAKpUVOH TOUG. ATTOQEUYETE TNV aTTeEUBEiag
€I0TTVON) TOU KOTTVOU KOI TWV OCHWY TTOU
oxnuari¢ovTai.

A Fevikég TTPOEISOTTOINCEIG

» [0 TNV eyKaTdoTOon TOU TTPOIOVTOG
atTeuBuvbeite oTov TTANCIEOTEPO EEOUTIO-
dotnuévo avTirpdowTo o€pRIg. BeBaiw-
O¢iTe OTI UTTAPXOUV OI ATTAITOUNEVEG EYKA-
TAOTACEIG PEUPATOG KAI AEPIOU TTPIV KO-
Méoete Tov E€ouciodoTnuévo avTimrpoow-
M0 O¢PPIG YIa VA TTPOETOINACEI TO TTPOIOV
yia Aeitoupyia. Av Ox1, KaAéoTe adeioUuyo
NAEKTPOAGYO Kal EYKATACTATN YIa VO
KGVOUV TIG aTtraiToUpeveg epyaaies. O ka-
TAOKEUOOTAG Oev Ba pépel kapia eubuvn
yia ¢{nui€g TTou Ba TTpoKUYWouUV aTrd d10dI-
Kagoieg TTou ekTeEAOUVTAI ATTO PN £EOUTIO-
doTnuéva AToPa Kal UTTOPEI VA AKUPWOEL
TNV eyyunon.

* H mposToipacia Tng B€ong Tou TTPOIOGVTOG
KOl TWV EYKATAOTACEWV PEUPATOG KAl OE-
piou yia To TTPOIdV atroTeAoUv eubuvn Tou
TTeEAATN.

* To TPoidV TTPETTEl VA EYKATAOTAOEI OUU-
Qwva Pg 6AoUG TOUug TOTTIKOUG KAVOVI-
OMOUG EYKATAOTATEWY agpiou Kal/f nAe-
KTPIKWYV EYKOTOOTATEWV.

* [Mpiv TNV eykatdoTacn, EAEYETE OTITIKG av
TO TTPOIOV TTAPOUCIAEl OTTOIOdNTTOTE
eNdTTWHA.

5.1 Mpiv TNV eyKatdoToon

* H mAdKa 0TIV gival oxediaopévn yia
eykardoTaon o€ TTéyko Koudivag Tou
EUTTOPIOU. Oa TTPETTEI VA TTAPAMEIVEL HIa
améoTaon aopoAgiag avaueoa oTn ou-
OKEUT| KAl TOUG TOIXOUG KaI Ta ETTITTAQ TNG
kougivag. BA. eikéva (TipéEG o€ XIA.).

» O mayKog TTpETTEl va gival eubuypaul-
OMEVOG Kal OTEPEWPEVOG TE OPICOVTIW-
pévn Béan.

o KoéwTe 1O Avolyua yia TNV TTAGKA €0TIWV
OTOV TTAYKO OUP@WVA e TIG SIOOTACEIG
eykardoTaong.

* AuTo TO TTPOIGV €ival CUOKEUR KaTnyopiag

3 oupoewva pe 1o TTpoTutro EN 30-1-1.

AopnaTte eAdxiotn amméoTaon 750 XIA.

TAVW OTTO TNV ETIPAVEIQ TNG TTAAKAG

EOTIWV.

* Av TTpOKEITAI VO £YKOTOOTABEI atToppoPn-
TAPAG TTAvw aTTd TN CUCKEUN hayEIpéPa-
TOG, AVATPEELTE OTIG 0dNYieg TOU KOTA-
OKEUAOTH TOU ATTOPPOPNTHPA OXETIKA UE
TO UYWog ToTroBéTNoNG. Edv dev kabBopide-
Tal OTTOI0dATTOTE PEYEBOG OTO €yXEIPIDIO
TNG KOUKOUAQG, auTO TO UWOG TTPETTEl VO
gival Touhdxiotov 650 XIA.

+ OmrolodnToTe £TMITTAO Koudivag SiTrAa aTn
OUOKEUN TTPETTEI VA €ival avOeKTIKO OTn
BepuodTnTa (100 °C TO €AGXIOTO).
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EAdx10T0 UPOg WG TOV aTTOPPOPNTHPA OTTWG GUVI-
OTATAI GTO EYXEIPIOIO 0dNYIWV TOU ATTOPPOPNTH-
pa.&nbsp;Edv dev ouviaTdral oTo £yXeIpidlo odn-
YIWV TNG KOUKOUAQG, auTd To UYog TTPETTEN Va €ival
TOUAdIoTOV €AdGY.650 mm.

H eAdyioTn améoTaon avapeoa oTa VIOUAGTTIO

TIPETTEI va gival ion pe To TTAGTOG TNG TTAAKAG
EOTIWV

ke

5.2 HAekTpIik oUvdeon

A evikég TTPOEISOTTOINOEIG

* [piv EeKIviioETE OTTOIOBNTTOTE EPyaTia
OTNV NAEKTPIKI) EYKATAOTACN, OTTOOUV-
O£0TE TO TTPOIOV OTTO TNV TTAPOXH PEUMA-
TOG JIKTUOU. YTTApXEl KivOUVOG NAEKTPO-
TANngiag!

* 2uvO£éoTe TO TTPOIOV O€ yelwpévn Trpidal/
YPOUMN TTOU TTPOCTATEVUETAI TTO A0Pa-
AEIOBIAKOTITN WiVl TUTTOU e KATAAANAN
OVOUOOTIKA TINA peUPATOG OTTWG avVa-
@épeTal aTov TTivaka "TexVIKEG TTpodIa-
ypPa®ES". AvaBéaTe TNV eyKaTAOTACN TNG
YEIWoNG g€ TTOTOTTOINUEVO NAEKTPOAOYO
Qv XPNOIUOTIOIEITE TO TTPOIGV HE i XWPIG
peTaoxnuaTioTr. H eTaipeia pag dev Ba
QEPEI TNV €UBUVN yIa OTTOIECONTTOTE (N-
HIEG TTPOKUWOUV AOYW XPriong Tou TTPoi-
OVTOG XWwpig eykardoTaon yeiwong TTou
OUUHOPPWVETAI JE TOUG TOTTIKOUG KAVOVI-
opouG.

50mm Mi

2
ceomm 2 60mm min

To Trpoidv emTpétmeTal va ouvoeBei oTnv
TTAPOXI PEUMATOG BIKTUOU POVO aTTd
€€0UCI000TNUEVO Kall EEEIDIKEUEVO TEXVI-
KO. H 1Tepiodog eyyunong Tou TTpoidvTog
Eekiva pévo PETE aTTd OWOTH €yKaTdoTa-
on. O kataokeuaoTrhg dev Ba BewpnOei
UTTEUBUVOG YIa CnUieg TTOU TTPOKUTITOUV
atré diadikaaoieg TTou ekTEAOUVTAI ATTO YN
eCoualodoTnuéva AToua.

To KaAWwdIO peUpATOG OEV TTPETTEI VA GU-
oQiyyeTal, va AuyideTal, va ouuTTIECETAl N
va £pXETAl O€ ETTAQNA PE CEOTA ONnuEia TNG
povadag. Av To KaAwdIo Tpowodoaiag
UTTOOTEI {NMIQ, TTPETTEI VO AVTIKATAOTOOET
atd Tov E¢ouciodotnuévo avTirpoéowTro
0€pPIG. AlOQOPETIKA, UTTAPXEI KivOUVOG
NAEKTPOTTANEIOG, BPAXUKUKAWUOTOG I
PwTIAC!

Ta dedopéva NG TTapoxnS peupaTog OI-
KTUOU TTPETTEI VA AVTIOTOIXOUV oTa &ed0-
péva TTou opifovTal OTNV ETIKETA TUTTOU
TOU TTPOiGVTOG. H eTIKETA TUTTOU BPioKETOI
OTO TTow TTEPIBANUA TOU TTPOIdVTOG. TO
KOAWSIO PEUPOTOG TOU TTPOIOVTOG TTPETTEI
VA CUPHOPQWVETAI JE TIG TIMEG OTOV TTiVa-
Ka "TEXVIKEG TTPOdIAYPAPES”.

To @Ig Tou KaAwdiou PeUPATOG TTPETTEI VO
gival eEUKOAA TTPOOTTEAAOIUO PETA TNV
eykataoTaaon (aAAG 6x1 TTadvw aTTé TNV
TAGKa €0TILWV). MV XPNOIYOTIOIEITE KO-
Awdia eTTEKTAONG 1 TTOANATTAEG TTPICES
oTn oUvdeon PEUUATOG.
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Katd tnv KaAwdiwon, TTPETTEI va CUNKOpP-
QPWVEDTE PE TOUG £BVIKOUG/TOTTIKOUG NAe-
KTPOAOYIKOUG KaVOVIGHOUG Kal TTPETTEI VO
XPNOIYOTTOIEITE TTPICa/KAAWDIO KaI QIG
TToU €ival KaTdAANAa yia To goupvo. ¢
TTEPITITWAON TTOU TA OPIA I0XUOG TOU TTPOI-
OvTOG UTTEPRaivouV TIG TINEG PEUUATOG
TOU QIS Kal TNG TTPiag/Tou KaAwdiou peu-
JaTog, To TTPOIdV TTPETTEl va OUVOEDEI
atreuBeiog péow oTaBePAG NAEKTPIKAG
EyKaTdoTaoNG XWPIg Xpron @Ig Kai Trpi-
Cag/kahwdiou pelpaTog.

Av 1O TTPOIOV TTPOKEITAI VO OUVOEDEI
aTreudeiag oTnV TTOpOoXN pEeUpaTOg: Av
Oev gival €QIKTA N aTTooUVOETN OAWY TWV
TTOAWV GTNV TPOPOdOTia PeUATOG,
TTPETTEl va ouvoeBei pia povada amooUv-
0eong Pe eAGYIOTO BIAKEVO £TTAQWYV 3 XIA.
o€ 6Aoug Toug TTOAOUG (TPAAEIEG, aoPa-
A€I0BIOKOTITEG YPOAUUAG, ETTAPEIG) Kal OAOI
ol TT0AoI TNG povadag aTTooUvVOETNS
TIPETTEl VA €ival KOVTA OTO TTPOIOV (AAAG
Ox!I o116 TTAVW) CUPQWVA PE TOUG IoXUOo-
VTEG Kavoviopoug (11.X. TnG IEE yia 1o
Hv.Bao.). H yn ouppdépewon pe autr Tnv
odnyia utropei va TTPOKAAECEI AEITOUPYIKA
TpoBAANaTa Kal akipwan Tng eyyunong
TOU TTPOIGVTOG.

JuvioTdral eTTiong TTPOCBETN TTpooTACia
ME PEAE pelpaTog SIapPPONG.

Av 1O TTPOIOV £XEl TTapayBei xwpig ka-
Awdio:

Mpétrel va ouvdeBei oTo TTPOIOV éva Ka-
AWdIO TTOU OpICETAI OTOV TTIVAKO TEXVIKWYV
TTPOdIAYPAPWY HE THPNCN TWV TTAPA-
KATW 00nyIwv. To KaAwdIo pelPaTOG dEV
TIPETTEN VA gival JOKPUTEPO aTTO 2 m, YIa
Aoyoug ao@aAgiag.

AvoifTe TO KGAUPMA TOU PTTAOK TWV OKPO-
OeKTWV HE Eva KaToaidl.

MepdoTe T0 KAAWSIO PEUPATOG PEOT OTTO
TO OQIYKTAPA KAAwdiou KATw aTrd ToV
OKPOOEKTN KOl OTEPEWATE TO OTO KUPIO
OWMa PE TNV EvOowPaTwéVn Bida Tou
OQIYKTAPA KOAwdiou.

2UvOEOoTE TA KOAWDIA CUPQWVA WE TO TTA-
pPeEXOMEVO dIAYPAUHA.

XAAKIVD

— (EL)
€pUpwon

O

KITPINO - I'IPAZINb

KITPINO - MPAZINO

O w

ag < w
>-e‘|: e<
i$s $s

TUvdeon TUTTOU 2
3 X 2,5 mm? 220-240 V~

T0vdeon TUTIOU 1
4 X 2,5 mm? 380-415 V 2N~

* XdAKivn ye@Upwaon TTou XpnoiloTrolgiTal yia
TNV aywyn peUPaTog PHETAEU AKPOBEKTWV Yia
ouvdeon 1 oUppartog. OTav dev XpnoiyoTroigital,
KPATHOTE TNV OTN TOAVTA AKPOBEKTWV Kal

QUAGETE TNV pE ao@dAcia.

Edv o 10tmog kaAwdiou Tpopodoaiag gival
TUTTOU 3 aywywy, yIia HJOVOQATIKI) oUvoeon:
- Kagé = L (ddon)

- M1rAe = N (OudéTtepo)

- Npdoivo/Kitpivo olppa = (E) @ (Ceiwaon)
Edv o 10tmog kaAwdiou Tpopodoaiag gival
TUTTOU 4 aywywyv, yia dIpaoik ouvdeon:

- Kagé = L1 (ddon)

- Maupo = L2 (ddon)

- M1rAe = N (OudtTtepo)

- Npdoivo/Kitpivo oUppa = (E) @ (Ceiwaon)

* MeTd TNV OAOKANPWON TWV OUVOECEWV
TWV KaAwdiwv, KAgioTe TO KAAUUUQ TOU
MTTAOK OKPOBEKTWV.

* JuvdéoTe To KOAWSIO PeUPATOG OTNV TTA-
POXI PEUPATOG TTEPVWIVTAG TO £TC1 WOTE
va Pnv €ival o€ eTTaQr Pe TO TTPOIGV Kal
va PN CUPTTIECETAI AVAPEST OTO TTPOIOV
KAl TOV TOixX0.

5.3 EykardoTaon Twv TPoiovTwv

1. TupiCovtag Tnv €oTia avammoda, ToTroOe-
TAOTE TNV O€ pIa ETTITTEDN ETTIPAVEIQ.
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2. Kartd tnv eykatdoToon Tng £0TiAG, EQap-
MOOTE TO OTEYAVOTTOINTIKG TTAPEUBUOHA,
TO OTTOIO TTAPEXETAI OTN CUOKEUAOid, yU-
pw atrd TNV eoTia, OTTWG PaiveTal oTNV
TTAPaKATW €IKOVaA, diac@aAifovTag OTi
Tapapével 1 €wg 2 mm e0wTEPIKA aTTO
TNV €€WTEPIKA AKPN TOU yuaAioU.

3. ZTEPEWOTE TA EAOTHPIO OTEPEWONG OTNV
€0TIO TOTTOBETWVTAG TA HEOW TWV OTTWV
OTO KATW TTEPIBANua kai BIdWVOVTAS Ta
OTTWG PaiVETAI TNV EIKOVA.

> oplopéva POVTEAA, Ta eAaThpla
@ OTEPEWONG PTTOPET Va gival TTPOCU-

vappoAoynuéva oTo TTPoidV 0ag.

O apiBuds Twv eAatnpiwy oTEPEW-

@ ONG OTO TTPOIGV 0aG TTOIKIAAEI
avAaAoya JE TO JOVTEAO TOU TTPOI-
6vTOG.

4. TupioTe Eavd Tnv €0Tia, euBuypappioTe
TNV OTOV TTAYKO KOI TOTTOBETHOTE TNV.

5. Ortav n goTia ToTroBeTNOEI OTOV TTAYKO,
Ba ToroBeTNOEl OTOV TTdYKO WE TN Bon-
Beia eAaTnpiwyv Kai To TTPoidv aag Ba
OTEPEWDET EUKOAQ. Z€ TTEPITTITWOEIG
OTTOU N €YKATACTACT WE QUTA Ta eAATA-
pia dev gival ETTAPKAG, MTTOPEITE va GUV-
OéoeTe dUO eAaTApIa OTEPEWONG GTO
MTTPOCTIVO PHEPOG TOU TTPOIOVTOG WG
€8ng.

4
v v
1 2
EoTia payeipéparog
Bida
EAatripio oTepéwang
Maykog

AW N =

EUkoAn eykardotaon:Opicuéva JovTéAa
SI10B€TOUV EAATAPIO OTEPEWONG KOI OTEYO-
VOTTOINTIKG TTaPEUBUCHA TTPOCAPTNHEVO
o070 TTPOoIdV. INa autd Ta YovTéAQ, ayvoroTe
TIG 0dnyieg TOTTOBETNONG EAATNPIWV Kal
Bpaxidovwy oTAPIENG TTOU TTEPIYPAPOVTQI
aTO €yxeIPidio. TOTTOBETAOTE TO TTPOIOV GAg
atreuBeiag 010 XWPo OTToU Ba TOTTOBETN BET
TO TTPOIOV, OTTWG PAIVETAI OTNV TTAPOAKATW
eikéva.

Miow 6yn (avoiypara ouvdéoewv)

H B¢on Twv oTTwVv oUVOECNG TTOU TTAPOU-
o1aeTal TNV TTAPAKATW €IKOVA €ival axn-
MOTIKA Kal TTopEi va diagépel avaloya Je
TO MOVTEAO TOU TTPOIOVTOG. XTEPEWOTE
avéAoya e TIG OTTEG OUVOEONG OTO TTPOIGV
oag.
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H TrpaypoaToTToinon ouvdiéoewy o€

@ OIAQOPETIKEG OTTEG BEV €ival KAAA
TTPAKTIKA A1Td ATTOWN ACPAAEING
yloTi utropei va TpokAnBei ¢nuid
07O oUCTNUA AEPIOU KOl OTO NAg-
KTPIKO oUOTNUO.

H eoTia epiAapaver emi pépoug

@ Movadeg TTou AsiToupyouv JE agpio
Kal NAekTpIoPo. Tl' autd, n eoTia
TIPETTEl VA OTEPEWOEI OTOV TTAYKO
MOVO PECW QUTWV TWV OTTWV OTE-
péwang, UE Xpron Yovo Twv e¢ap-
TNUATWY OTEPEWONG KAl TWV BIBWV
TTOU TTOPEXOVTAI KAl JE TOV TPOTTO
TTOU UTTOBEIKVUETAI OTO £YXEIPIOIO
odnylwv. AlagopeTikd Ba dnuioup-
yei KIvOUVOUG yia TNV ac@dAcia w-
NG Kal TTEPIOUTIAG.

Av utTdpxel EVTOIXIOUEVOG POUPVOG
KATW OTT6 TNV £0TIq;

KaTtd Tnv 101100£TNON TNG £0TIAG O€ EVTOIXI-
OPEVO QOUPVO, TTIPETTEI VO AQAVETAI HIA
ammdéoTaon PHETALU TOU ETTAVW TOIXWHATOG
TOU @OUPVOU Kal TOU KATW TTEPIBAAUOTOG
TNG €0TIOG, OTTWG PAIVETAI OTNV EIKOVA.

A eAdx. 15 mm

Edv utrdpxel oupTapi/VTOUAGTTI KATW
a1ro TNV £0Tiq;

Katd Tnv eykatdoTaon Tng €0TiOG O€ VTOU-
AT, ouvioTdTal n eykatdoTacn evog pa-
@100 yIa va diaxwpicel TO VIOUA&TTI atro Tnv
€0Tia, OTTWG PaiveTal 0TO OXAUA. AuTO dev
QTTQITEITAI KATA TNV €YKATAOTACT OE EVTOIXI-
{6pEVO poupvo.

MNa TTapdadelypa, av gival EQIKTA n ETTAQA UE
TO KATW PEPOG TNG CUCKEUNG aPoU £yKaTO-
oTaBei Tavw atrd £va oupTdpl, TO THAMA
auToO TTPETTEl va KAAUQOEi pe EUAIVN TTAGKA.

|
| v

Ts

 —

B eAdx. 15 mm

TeAik6g €Aeyxog

1. ZuvdéoTe Eavd 1O TTPOIdV OTO peUpQ.
2. EAéyEre TIg AsiToUupyieg.

6 MMwg va XpPNOIPOTTOIEITE TNV TTAOKA ECTIWV

6.1 levikéG TTANPOPOPIEG OXETIKA PE
N XpRon Tng TAdKAGg ECTIWV

A levikég TpoeIdoTToINCEIg

* Mnv a@AveTe QVTIKEINEVA VO TTECOUV
Tavw oTnv €0Tia. AKOPa Kal JIKPA avTi-
Keipeva, OTTWG aAaTiépa, PTTOPEI va TTpo-
KaAéoouv ¢nuId oTnv €oTia. Mn xpnoigo-
TTOIEITE payIOPEVEG €0TiEG. To vepd PTTO-
pei va dlappeloel HEoa aTTO QUTEG TIG
PWYHEG KAl VA TTPOKOAEDEI BPAXUKUKAW-
pa. Edv n emedveia €xel uTTooTEl OTTOIa-

ONTTOTE CNUIG (TT.X. OPATEG PWYHEG), ATTE-
VEPYOTTOINOTE TIPWTA TNV AGPAAEIQ KOl
KOAEQTE TNV €€0UCIOBOTNEVN UTTNPETIA
YIO VO OTTOCUVOETETE TO TTPOIOV YIa VA
MEIWOETE TOV KivOUVO NAEKTPOTTANEIAG.

* Mnv TotroB¢eTeiTE TTAVW OTNV TTAGKO
E0TIWV KATOOPOAEG/ TNydAvia TTou Bev €i-
val oTabepd 1 TTopouV va avaTpaTtouv
€UKOAQ.

* Mn BeppaiveTe KaTGAPOAEG/ TNYAVIO XW-
pig TTepIexOUEVO. MTTOpPEI VO uTTOGTOUV
{nuIG T600 Ta OKEUN OGO KAl N CUOKEUN.
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* [avTa va aTTEVEPYOTTOIEITE TIG EOTIEG AEPI-
OU TNG TTAGKOG ECTIWV PETA OTTO KAOE
xpnon.

* Oa TpogevroeTe {NUIG OTN CUCKEUN av
XPNOIMOTTOINCETE TIG E0TIEG XWPIG KAvEVA
OKeUOoGg 1 KatagapoAa/ Tnyavi. MNavra va
QTTEVEPYOTTOIEITE TIG £OTIEG PETA ATTO KABOE
Xprion.

* Metd amd kdbe xprion, N mM@AveIQ pa-
yeipépatog Ba eival {eoTr), OTTOTE PNV T0-
TTOBETEITE TIG TTAAOTIKEG YAAOTPEG / TN-
yavia oTnVv emMQAvEIa payeipéuaTos. Ka-
BapileTe apEéowg oTToIadNTIOTE TETOIA UAI-
K& €xouv Aioel TTavw OTNV ETTIPAVEIQAL.

* Za@VIKEG aAAayEG Bepuokpaaiag aTnv
YUGAIVN ETTIQAVEIQ PAYEIPEUATOG UTTOPEI
va TTPoKaAéoouv nuid, TTPOCEETE va unv
XUBouUv Kpua uypd katd Tn dIdpKela TOU
HoyeIpEPaTOG.

* TotroBeTeiTe KATAAANAN TTOCOTNTA Payn-
TOU PEOQ OTIG KATOOPOAES Kal Ta TNyavia.
Me auté Tov TpOTTO Ba guTTOdIoETE VA XU-
O¢i To PaynTo £€w aTTd TIG KATOAPOAES/ TO
Tnydvia Kai dev Ba xpelaoTel AOKOTTO KO-
Bdpioua.

* Mnv TOTTOBETEITE TTAVW OTIG NAEKTPIKEG
€0TIEG A TIG £0TiEG agpiou Ta KATTAKIA ATTO
KATOOPOAEG A Tnydavia.

* Tdavta va KEVTPAPETE Ta JayEIPIKA OKEUN
TTAvVw OTIG NAEKTPIKEG EOTIEG 1 TIG EOTIEG
agpiou. Av BEAETE va TOTTOBETAOETE TO Y-
VEIPIKO OKEUOG TTAVW O€ OIAPOPETIKI NAE-
KTPIKA €0Tia A €0Tia agpiou Pnv 10 OUPETE
wg TNV €mMOUPNTA £0Tia, AAAG ONKWOTE
TO Kal TOTTOBETACTE TO OTN VéQ £CTIA.

MpakTIKéEG CUUPBOUAEG VIO UNAOKEPOAMIKES

TTAGKEG ECTIWV

* H uaAokepapikn emiQavela gival avoekTI-
Kr o€ BeppdTnTa Kal dgv emrnpeddeTal amod
HEYAAEG Blagpopég Beppuokpaaiag.

* Mn XpNOIKOTIOIEITE TNV UOAOKEPOAUIKK] ETTI-
@Aveia yio aTTOB8e0N QVTIKEIMEVWY ) oav
ETMPAVEIA KOTTAG.

» XpnoipoTtroleite pOvo KAToapPOAEG Kal TN-
YyAVIO PE PNXAVIKA ETTECEPYATUEVEG
Baoeig. Ta aixunpd dkpa pTropei va Trpo-
KOAEOOUV YPATOOUVIEG GTNV ETTIQAVEIQ.

* Mn xpnoipoTroleite KATOAPOAEG/ TNyAvIa
Kal okeun atmé aAoupivio. To aAoupivio
TTPOKAAEI {NUIEG OTNV ETTIPAVEID TNG
TTAGKAG ECTIWV.

* Ta mTolAiopaTa @aynTou YTTopEi va TTpo-
KOAEGOUV CNUIG OTNV ETTIQAVEID TNG
TTAGKOG E0TIWV OAAG Kal TTUPKAYIA.

(

!

A

VAR

* Mn xpnoipoTtroleite KATOAPOAEG/ TNyaAvia
M€ KUPTA 1 KoiAn Baon.

. Xpnmponomﬁe MOVO KaToapOAES Kal TN-
yavia pe emitmedeg BAoeIG. AUTEG €TTI-
TPETTOUV EUKOAOTEPN PETAPOPA BepUOTN-
TOG.

* Av n SIGUETPOG TOU GKEUOUG gival TTOAU
MIKPP), TTPOKOAEITAI AOKOTIN KATavAaAwaon
EVEPYEIDG.

JUVIOTWHEVA PEYEDN KATOAPOAWY/ Thyaviwv

AlGpeTpog €0Tiag - mm

AlGpeTpog okeloug - cm

120 12-14
140 14 -16
160 16-18
180 18-20
210 21-23
170x265 17-19/26-28
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6.2 Mivakag xeipiopou
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MAAKTpa:

(D MAAKTPO on/off

_|_ MARKTPO aUENONG

— TAAKTpO peiwong

@ MARKTPO XPOVOBIAKATITH

EI MARKTPO KAEIBWHATOS TTARKTPWY

':5 MoAAaTTAR eaTia
MAAKTPa ETIAOYAG EOTIOG :
L] MAAKTPO ETTIAOYNG TTIOW OPIOTEPNG ECTIAG

T|‘ TARKTPO ETTIAOYAC MTTPOCTIVAG PICTEPHC ECTIOG
+ MAAKTPO €TMIAOYAG UTTPOOTIVAG JEEIAG EOTIOG
[ ]

® [AAKTPO eTTIAOYAG TTHiow OegIdg eaTiog

levikég TTPOEISOTTOINCEIG YIO TOV TTiVOKA
eAéyxou
* Ta ypa@ikd Kal Ta oxXAuaTa givai yovo yia
emeEnynuaTikoug okotroug. O1 TTpayuari-
KEG EIKOVEG 1 AeIToupyieg eVOEXETAI VO
dlagEpouv avaloya Pe To HOVTEAO ThG
€0TiOG 00G.
* AuTO TO TTPOIOV eAEyxETal aTTO Evav Triva-
Ka eAéyxou agrg. K&Be Asitoupyia Trou
KAVETE OTOV TTIVOKA EAEYXOU QQrG ETTIRE-
BaiwveTal atmod éva nxnTikG Grjua.
AlaTnpeite TTAvTa TOV TTivaKa EAEYXOU Ka-
Bapo kai aTeyvo. Edv n emedveia gival
uypn Kail BPWHIKN, UTTOPE] Va TTPOKAAEDEI
TTPoBAAATA OTN AgIToupyia Twv AEIToup-
YIWV.

Evepyotroinon Tng eoTiag
1. Evepyotroiote Tnv €oTia ayyiovrag 1o
mArkTpo .

= To oUpBoAo epavigeTal og OAeg
TIG 006VEG TWV CWVWV HAYEIPEUATOG.

& g gy
o +}L\E o

4

Edv dev yivel kapia evépyela eviog

@ 10 deuTepOAETTTWY, N €0Tia Ba €TTI-
OTPEWEI QUTOUATA O€ KOTAOTAON
QVOPOVNG.

o
+

ATtrevepyoTtroinon Tng £0TiOg
1. Ayyi€te TO TTAAKTPO D YIO TTEPIGOOTEPO
atro 2 SeUTEPOAETTTA.

= H eoTia amevepyoTrolgital Kal 1T1-
oTpEPElI OTN AEITOUpPYia aVOPOVAG.
Evepyotroinon Twv {wvwv PJayeipéua-
Tog (TuAMa MayeipépaTog)
1. EvepyoTroiRoTe TNV €0Tia ayyi{ovtag 1o
mArkTpo (.

2. Ayyi€te T0 TTAAKTPO €TTIAOYNAG TNG JWOVNG
MayelpéPaTog TTou BEAETE va evepyOTTOI-

OETE.
[

_®+ _’T

0]

3
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= To ouupoio gM@aviCeTal TNV
006vn TG CWvng PayEIPEPATOS Kal
n ewrteivn €vdeign LED katw amd
TO gUuBoAO avapel.

3. Evepyotroijote Tn pUBUION €TTITTESOU
Beppokpaciag ayyifovrag 10 TTARKTPO +
. PuBpioTe 10 emMiTred0o Bepuokpaciag pe-
Tagu 1 kai 9 ayyiCovtag Ta TTARKTPA -+

Edv ayyigete atreubeiag To TTANKTPO
— yla T pUBUIoN Tou €TTITTEOOU
Bepuokpaciag, Ba evepyoTroindei n
pUBUIoN UYWNAAG 10xU0G. H pubuion
UWNANG 10XU0G TTEPIYPAPETAl OTHV
ETTOPEVN EVOTNTA.

Edv dev yivel kapia evépyela evidg
@ 10 deuTepoAETTTWY, N €0Tia Ba €TTI-
OTPEWEl aUTOUATA O€ KATAOTACN
AVAUOVNG.
ATrevepyoTtroinon Twv {wvwyv payel-
PEMOATOG:
Mia emiAeypévn wvn pOYEIPEPATOG
pTropei va atrevepyotroindei pe 3 diago-
PETIKOUG TPOTTOUG:

1. Meiwvovtag T Bepuokpacia oTo ETTITTE-
00 "0": AmrevepyoTroifaTe Tn {wvn Payel-
PEPATOG PEIWVOVTAG T PUBJIoN Bepuo-
Kpagiag ato "0".

2. AtevepyoTtroinon {Wvng PHAYEIPEPATOG
ayyi¢ovtag To TTARKTPO €TTIAOYNAG JWvng
payeipéuaTtog: o va aTrevePyOTTOINOETE
MIa Wovn JOYEIPEUOTOG, QYYIETE TO OXETI-
KO TTAAKTPO €TTIAOYNG CWvNG HAYEIPEPQ-
TOG YIO TN OUYKEKPIPEVN CWvn POYEI-
PEPATOG YIa TOUAGXIOTOV 3 BEUTEPOAE-
Ta.

3. Xprion Tng A&iIToupyiag aTTevePyoTToin-
onNgG XPOVOJdIOKOTITN yia TNV €mMBOuUPNTA
Cwvn: Otav AAgel 0 Xpovog, 0 Xpovodia-
KOTITNG QTTEVEPYOTTOIET TN Wvn TTOU €i-
val ouvoedepévn e auTtdv. O1 OXETIKEG
0006veg deixvouv «0» | «00». Otav Te-
Aelwoel 0 Xpbvog, NXei 0 NXNTIKOG ouva-
YEPUOG. Tl va OIYAOETE TOV NXNTIKO OU-
vayepuo, ayyiéte OTToI00ATTOTE TTARKTPO
aToV TTiVOKO EAEyXOU.

"Evdei§n utroAeimépevng BeppoTnrag

Edav 10 ouupoio avawel atnv 086vn
TNG €0TIOG, AUTO onpaivel OTI N €0Tia gival
aKkOpa {eOTr) Kal UTTOPEI va XPNOIYOTTOINOEI
yIO va KpaTACEl (E0TEG PIKPEG TTOOOTNTEG
@aynTtou. To auuBoAo egapavileTal atrd TNV
0086vn étav n Bepuokpaaia TTEoEl KATW ATTO
£€va onueio kauong.

Edav 10 ouupoio avapel otnv
086vn Tou KauaTApa OTav n 0TI
gival amevepyoTroinuévn, autd on-
Maivel 6Tl 0 KauoTrPAg gival akOua
CeoT06. Mnv ayyiCeTe TIG (WVEG pa-
YEIPEPATOG.

Otav utrdpyel dIaKOTTA PEUMPATOG, N

@ €vOEIN UTTOAEITTONEVNG BEPUOTNTOG
Oev avdpel kal dgv TTPOEIOOTIOIEI TOV
XPNOTN Yia {eOTEG (WVEG PaYEI-
pEépaTog.

Orav n eoTia oag utrepBeppaiveTal.

» Edv o1 evepyég CUVEG POYEIPEUOTOG
£XOuV pubuIoTEl o€ €TTITTEdO UYWNAOTEPO
atrd 10 €TTTTEDO 7, N 0TI XAPNAWVEI TO
ETTITTEDO TWV EVEPYWV (WVWV PayEIpEPa-
TOG OTO ETTITTEDO 7 KAl OI {WVEG JOYEI-
pépaTog dev PTTopoUV va pUBUIGTOUV
uwnAOTEPA ATTO QUTO TO ETTITTEDO.

» Edv ouvexiotei n utrepbépuavaon. Edv n
Cwvn €xel pubuiaTei o€ eTTiTTESO UYPNASTE-
po a1o 1o eTmiedo 5, n ¢wvn Ba peiwBEei
oTo emitedo 5 kal dev Ba emTPETTETAI VA
Aeitoupyei o€ eTTiTedo uYnAdTEPO ATTO
auTo 1o emitTredo. Edv n {wvn oag utrep-
Bepuavbei, Ba atrevepyoTToinBei yia TTpo-
oTacia Kal o1 {uveg dev Ba Asitoupyouv.

PUBpion uwnArig 1oxuog (Fpriyopn Bép-

pavon - Booster)

MTTopeiTe va XpnOIKOTTIOINCETE TN PUOUICN

uwnAng 1oxU0g yia ypriyopn Bépuavan. Edv

gival evepyoTtroinuévn n ypriyopn 6épuavaon,

TO payeipepa Ba AsiToupynoel oTn PEYIoTN

1I0XU yIa £€va 0pIoPEVO Xpoviko didoTnua. O

YPryopog xpovog BEpuavong e€apTaTal

o110 TO ETMIAEYPEVO ETTITTESO BEPUATNTAG.

QoT1600, Oev GUVICTATAI VO PAYEIPEUETE IO

MeyaAo Xpoviké dIdoTnua g€ auTn T B€an.
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Evepyotroinon tng pubuiong uwnAng
10x00g:
1. EvepyotroifjoTte Tnv €oTia ayyifovrag 10
mArktpo .
2. EmAEETE TNV €mBupnTA dwvn ayyifovtag
TO TTAAKTPO ETTIAOYIG HAYEIPEUATOG.
3. PuBuioTe 1o emitredo oTo "9" ayyifovrag
TO TTANKTPO —.
= 2Tnv 08dévn guaviletal n évoeitn
«9» kal «P» evaAAGE. ZTo eTmiTredo
Beppokpaaciag «9» evepyoTrolEiTal
n puBduion uwnARg IoxU0G.

-O+ ﬁ v A

@

4

4. Edv BéAeTe va pubuiceTte pia pubuion
UWNARG 10XU0G O€ BIOPOPETIKO ETTITTESO
Beppokpaaciag, uTropeite va TNV aAAdge-
Te ayyifovTag Ta TTAAKTPQ —+/—. To
puBuiopévo eTTiTredo Beppokpaaiag Kal
10 "P" epaviovral otnv 086vn avri-
oToixa. Na mapddeiyua, étav 1o €TTiTTE-
00 Bepuokpaciag peiwbei oto 6, epeavi-
Covtal Ta "6" ka1 "P" avtioToixa.

Edv n eoTia cag utrepBeppavOei, n
@ pUBuIoN UYPNAAG 1I0XU0G evdExETal
va Pnv gival pubpifopevn.

ATtrevepyotroinon Tng pUBpIONG UYNARG
10XU0G:

‘Otav oAokAnpwOei 0 xpodvog pubuiong
UYNnARG 10XU0G, N CWvn YaYEIPEUOTOG CUVE-
XiCel va Asitoupyei aTnv kaBopiauévn Bep-
Mokpagia Kal egpavieTal JOvo To ETTITTESO
Bepuokpaaciag atnv 00dvn. Edv BéAeTe va
QTTEVEPYOTTOINCETE TN {WVN HOYEIPEUATOG
€K TWV TTPOTEPWYV, AYYIETE TO TTANKTPO — 1)
pubpioTe TO emiTred0O Bepuokpaaiag ato "0".

Emiredo Beppokpaaiog

Xpovog atrevepyoTToinong - SEUTEPOAETITA

1 60
2 180

3 288

4 390

5 510

6 150

7 210

8 270

9 10

nivaKage1 : Mivakag )j : ch’>v10| QTTEVEPYOTTOI- N

nong pUBpIong UWnAng IaXuog N Je
Evepyotroinon moAAamAwyv (SITAwv) m * _®+

{wvwv payeipEPaTog o - NGO
1. EvepyoTtroinoTe Tnv €0Tia ayyifovTag 1o é ﬁ ﬁ |

mArkteo .

2. EmA&ETE TN DITTAR Wvn JOYEIPEPOTOG
TToU B€AETE va AeIToupyAOETE ayyidovTag
TO TTAAKTPA ETTIAOYAG {WVNG POYEIPEUO-
TOG.

3. Ayyi¢te TO0 TTAAKTPO -+ YIO VO EVEPYOTTOI-
NOoETE TN PUBUICN Tou ETITTEdOU Bepo-
kpaaoiag. AyyigTte Ta TTARKTPA —H/— yia
va puBuicete peTagu 1 kai 9.

4. Avyyigre 1o mAfkTpo @: yia va evepyoTrol-
fo€Te T0 OUTEPO EEWTEPIKO TUAHA TNG
dITARG ¢wvng. OTav ayyieTe ava 1o
mARKkTpo @, n e€wTepikA evdTnTa Bal
aTrevepyoTToinBei. To ECWTEPIKO TUAUA
Ba ouveyioel va AeIToupyei.
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Ta eEwTePIKE TUAPATA TWV {WVWV
@ HOyEIPEPATOG EVEPYOTTOIOUVTAI
MOVO €dv €xel opIoTEl £va eTTITTEDO
Beppokpaaciag peTagu 1 kai 9 yia 10
KaBéva yia Tn ¢wvn.
KA&1dapid pe KAeISi
MTropeite va evepyoTTOINOETE TO KAEIdWHA
KAEIDIWV YIa VA ATTOQUYETE TUXAiEG OAAQYEG
oTIG AsIToupyieg Katd Tn AeIToupyia TNG €0Ti-
ag.
Evepyotroinon KA&ISwHaTog KAEIS100:
1. EvepyoTtromoTe Tnv €0Tia ayyifovrag 1o
mAfktpo (.

2. Ayyi€te To TTARKTPO (@ PEXPI VO avayel
n Auxvia LED mmavw atmé 1o TTARKTPO &

= H Aeiroupyia KAEIOWPATOG TTANKTPWV E€i-
Val EVEPYOTTOINUEVN.

@

B O

8 4
Edv atrevepyoTToIfoeTe TNV €0TiA

@ EVW Ta KAEIDIA gival KAEIdWMEVQ, N
KAg10apId KAEIBIWY Ba gival evepyn
ATaV EVEPYOTTOINCETE EAVA TV
eoTia. [Na va AeItoupynoel n oTia
o€ pla TETola TTEPITTITWON, N KAE1da-

PIG PE KAEIBI TTPETTEI VO OTTEVEPYO-
TToINOEI.

AtrevepyoTtroinon KAeIdwparog KAEId10U:

1. Me tnVv KA€1dapId evepyoTTOINPEVN, QY-
Yi€Te TO TTANKTPO & MEXPI Va aTTEVEQPYO-
TroIndei n Auyvia LED oTo TAfKTPO (.

= H kAeidapia KA€IBI0U gival atrevep-
YOTTOINMEVN.

AgiToupyia XpovodIaKOTITn

AuTn n Asitoupyia K&vel TO payeipepa o
€UKOAO yIa €0GG. Aev XpeIAleTal va OTEKE-
OTE OUVEXWG TTAVW aTTO TNV £0TIA EVW Pa-

yelpeveTe. H wvn payeipéuaTog aTmevepyo-

TTOIEITOI QUTOUOTA PETA TNV ETTIAEYUEVN

wpa.

O1 Auyvieg LED koukkidwv yupw

@ o116 TNV 086vN Tou PoAoyIoU avTI-

TTPoowTTEUOUV KABE {wvn Payel-
péuatog. Edv éva pévo LED avafo-
oBnAvel, NTTopEiTe va pubuiceTe TO
XPOVOUETPO YIa AUTHV TN CWvn.

PUBuion Tng AsiToupyiag xpovodia-

KOTTN {WVNG HAYEIPEUATOG:

1. EvepyoTtroinoTe Tnv €0Tia ayyifovtag To
mArkrpo .

2. EmA&CTE TNV £mOUPNTH {Wvn payeEl-
pépaTtog ayyifovtag Ta TTANKTPO ETTIAO-
Yg Clovng HayeIpéPaTog.

3. Evepyotroijote 1n puBpion emmiédou
Beppokpaaciag ayyifovrag To TTARKTPO -+
. MpocapudaoTe TN pUBUION PETALU 1 Kal
9 ayyi¢ovtag Ta TAAKTPA —H/—.

4. EvepyoTIoINoTE TOV XPOVODBIOKOTITN TNG
€0TiOG ayyifovTag To TTANKTPO O. 2tnv
086vn Tou XPovodIOKOTITN Ba EU@AVIOTE]
n évdeign «00» Kal N avTioTolxn QWTEIVA
€vdeign LED yupw atrd 1n dwvn payel-
pépartog Ba apyioel va avaBooBAvel.

-
_ @ + _|T

202 ° 0

5. MpocapudaoTe TNV EMOUPNTH TIUA
XPOvou ayyiovTag Ta TTARKTPa -+ Kai
—. H pUBuion Ba emPBeBaiwdei petd
atro PePIKG OEUTEPOAETTTA.
O XpovodIakdTITNG UTTopEi va pub-
@ MIOTE OVO yIa TIG CUOVEG PAYEI-
PEPATOG TTOU AEITOUPYOUV QUTHV TN
OTIYMA.

EL/72



EmavaAdBete Ta Tapatdvw Bryo-

@ Ta yio oTToIadNTTOTE AAAN {Wvn pa-
YEIPEUATOG YIa TNV oTToia BEAETE va
opioceTe XPOVODIAKOTTTN.

O xpovodiakdTTNG dev UTTOPEi va

@ pubuIoTEl HEXPI va eTTIAEYET N CLovn
HOyeIpEPATOG Kal TO ETTITTEQO BEP-
Mokpaaiag Tng.

Me Tov XpovodIakOTITN ETTIAEYUEVO
@ yla T ¢wvn PAyEIpEPATOG, UTTOPEITE
va &eite Tov UTTOAOITTO XPOVOo ayyi-
CovTag ava 1o TTAAKTPO @. Kabe
Aayylypa Ba epgavicel diadoxIka

TOUG KaBopIoPEVOUG XPOVOUG YIa
OIAPOPETIKEG CWVEG JOYEIPEPOATOG.

ATrevepyoTTOinGn TOU XPOVOSIOKOTITN
Ortav An&el o kaBopiopévog xpovog, N aTia
Ba atrevepyoTroinBei autéuata Kal Ba dWaoel
MIa NXNTIKN TTpoeidoTroinon. MNatrioTe
OTTOIOOATTOTE TTAAKTPO VIO VO ATTEVEPYOTTOI-
NOETE TNV NXNTIKA TTPOEIBOTTOINGN.
ATrevepyoTtroinon Tou XpovodIakOTITn
vwpig

Edv o xpovodiakdTTng atrevepyoTroinoei
VWwpIG, N €oTia Ba cuvexioel va AeItoupyei
oTnVv kabopiauévn Bepuokpaaia péxpl va
QATTEVEPYOTTOINOEI.

OT1av o0 xpovodIakdTITNG yia Tn {wvn Jayel-
PEPATOG aTTEVEPYOTTOINDET VWPIG, TUVEXICEl
va AeIToupyei 010 KaBopPIGUEVO €TTITTESD
Bepuokpaaciag.

1. EmAEETE TN {Wvn payEIpEPATOG TTOU
BEAETE VO ATTEVEPYOTTOINOETE.

2. EvepyoTtroinoTe Tov XpovodIakoTITh ayyi-
ZovTag 10 TAfRKTpo D).

3. MaTAoTE TO TTARKTPO — PEXPI VA EPPAVI-
otei n évdeign "00" otnv 086vn TOU Xpo-
VOBIOKOTITN i ayyiETe Ta TTARKTPA —H/—
TAUTOXPOVA Yia TOUAdYIoTOV 3 SeuTe-
POAETTTO.

H @uwreivr) €vdeign onueiou kai o xpovodia-

KOTITNG TNG OXETIKAG {WVNG HOYEIPEPATOG

avapBoofrvouyv yia OpIGUEVO XPOVIKO

OIAoTNUA KAl OTN OUVEXEIQ GRAVOUV EVTE-

AWG Kal 0 XpOVOOIAKOTITNG OKUPWVETAI.

AuTopaTn atrevepyotroinon (XPovikoi
meplopioUoi AsIToupyiag)

H povada eAéyyou eoTiag dioBETel AsiToup-
yia autépaTng atevepyotroinong. Edv pia i
TTEPIOOOTEPEG ATTO TIG {WVEG HOYEIPEPATOG
TTOPAWEIVOUV EVEPYOTTOINUEVEG, N JWvn pa-
yelpéuarog Ba atrevepyoTroinBei autopata
META aTTo €va OPIoHEVO XPOVIKO SIACTNHA.
(BA. Mivaka-2)

Edv utrdpxel XpovodiakoTrTng TTou £XEI
QVTIOTOIXIOTEI OTN {WVN PAYEIPEUATOG, TOTE
n 064vn Tou XPovodIaKkOTITH Ba aTTEVEPYO-
TroinBei Tiong. O xpAvog aUTOPATNG aTTE-
VEPYOTTOINONG €CAPTATAI OTTO TO ETTIAEYUEVO
emiTedo Bepuokpaciag. H wvn payeipépa-
TOG UTTOpPEi va evepyoTroindei Eavd atrd Tov
XPAOTN agoU aTrevepyoTToinBei autouaTa
OTTWG TTEPIYPAPETAI TTOPOTTAVW.

Emimedo Bepuokpaaciog

XpOvog auTéPATNG ATTEVEPYOTTOINONG - WPEG

ajlo|lo|o

~

1.5

1.5

OO (N[O |W[IN|—

1.5

Mivakag 2: MNivakag 2: AutépaTol Xpovol
ATTEVEPYOTTOINONG
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7 levikég TTANPOPOPIEG OXETIKA ME TO HAYEIpEUA

TNV €vOTNTA QUTK PTTOPEITE va BpeiTe TTpa- BépTa KaTAOREONG PWTIAG ) hE Eva UYPO
KTIKEG OUMBOUAEG yIa TNV TTPOETOINATIA KOl TTavi. ATTEVEPYOTTOINCTE TNV TTAGKQ

TO PAYEIPEPA TWV GAYNTWYV CAG. EOTIWV, OV EiVal AOPAAEG VO TO KAVETE,
Kal TNAe@wvNoTe oTnV NMUPOCRECTIKN
uTTnpETia.

7.1 Tevikég TTPOEIBOTTOINCEIG OXETI-

KA ME TO HOyEipEpA PE TTAGKO
E0TIWV

levikég TTPOEISOTTOINCEIG OXETIKA ME TO
Hayegipgpa e TTAAKA EOTIWV

Moté unv TpooBéoeTe aTO TNYAVI AGdI
Tavw aTré 10 éva TPITO TOU UYWOUG TOU.
Mnv a@rveTe TNV TTAGKA EOTILOV XWPIG
emTApnon otav feoTaivete AadI. H utrep-
Béppavon Tou AadioU TTPOKOAE Kivouvo
QWTIAS. Mnv TTPOCTTOBN0ETE TTOTE Va
oBnoete evoexOuevn ewTIA e vepd! Otav
10 AGdI Mdoel QwTIA, KOAUWTE TO PE KOU-

8 ZuvtApnon Kai KaBapIouog

* [lpiv TNyavioete TPO@IUA, TTAVTA QQAIPEi-
1€ TO TTAe0VACOV vEPO Kal TOTTOBETEITE TA
apyd péoa o1o Kauto Aadl. Na Beaiwve-
oTE OTI TO KATEWUYHEVA TPOPIUA £XOUV
aTmmoyuxBei TTPIV Ta TNYQVIOETE.

» Otav Beppaivete AGdI, BePaiwbdeite 6T TO
O0xEio TTOU XPNOIKOTIOIEITE gival OTEYVO
Kal d1aTNPrOTE TO KATTAKI AVOIXTO.

* [0 CUVIOTWHEVEG TTPAKTIKEG HOYEIPEPD-
TOG YE €GOIKOVOUNGON EVEPYEIQG, AVATPEE-
TE OTNV evoTnTa “OdnYieg TTpOCTACIAG TOU
TePIBAAAovTOG”.

8.1 levikég TAnpo@opisg kabapi-

ouou

levikég TTPOEISOTTOINCEIG

MepIPEVETE VO KPUWOEI TO TTPOIOV TTPIV TO
KaBapioete. O1 KAUTEG ETTIPAVEIEG PTTO-
poUv va TTPoKaAEToUV eykauuaTa!

Mnv TrepvdTe Ta ammoppuTravTiKG arreudei-
ag TTAvVW OTIG KAUTEG eTIQAveleg. MTTopei
va dnuioupynBoulv aveitnAeg KNAIdEG.
Metd amd kdbe xpron, TTPETTEl va Kabapi-
CeTe 1O TTPOIGV OXOAAOTIKA KAl VA TO OTE-
yvwveTe. ‘ETol, Ta katdAoitra gayntou 6a
KaBapifovtal eUKoAa kal ev Ba kaiyovTal
oTav TavaypnaipoTroindei To TTpoidv ap-
yotepa. ETTopévwg, n weéAiun didpkeia
{wng TTapaTeiveTal Kal Ta ouvAdn epgavi-
Copeva TTPORAANATA PEIWVOVTAL.

Mnv xpnoihoTrolEiTe TTPoIdVTA KaBapl-
OMOU JE aTuo yIa ToV KaBapiouo.
Oplouéva aTTOPPUTTAVTIKA 1) KOBAPIOTIKA
uTTOpOoUV va TTPogevACOUY nuId TNV
EMPAVEIA. ZTA AKATAAANAG KOBaAPIOTIKA
ouykataAéyovTar: XAwpivn, KaBapioTika
ME appwvia, o&éa A xAwplo, TTpoidvTa Ka-
BapioPoU P aTUO, TTPOIGVTA APAIPETNS
aAdTwyv, KNAidwv kal okoupldg, kabapi-
OTIKG TTOU Xapadouv (KaBapioTika o€
Kpépa, okévn TPIWIPATOG, KPEUA TPIWiPa-
TOG, €idn yia Tpiyipo TTou Xapdlouv, oup-

MO TPIYiUaTOG, OKANPG& oQouyydapIa, TTa-
VIG KaBapIoPOoU TToU TTEPIEXOUV aKabap-
oieg Kal KATGAOITTa ATTOPPUTTAVTIKOU).
Agv xpelaleTal €101KO KaBapPIOTIKO yia TOV
KaBapiopod petd amd kdbe xprion. Kaba-
piCeTE TN CUCKEUN XPNOIUOTTOIWVTOG
QATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY, XAIOpO vePS Kal
€va JOAaKO TTavi ] o@ouyyapl, Kal Ka-
TOTTIV OTEYVWVETE TNV PE £VA OTEYVO TTAVI.
* Na @povTiCeTe OTTWODATIOTE VA OKOUTTICE-
T€ KAOE UTTOAEITTOPEVO UYPO UETA TOV KO-
Bapioud kal va kabapileTe apéowg
oTToladATTOTE YayNTA TTITOIAI(OVTal KATA
TO Payeipgua.

* Mnv mAéveTe Kavéva €EAPTNUA TNG OU-
OKEUNG 0ag O€ TTAUVTIPIO TTIATWYV, EKTOG
€AV ava@EéPETal SIGPOPETIKA OTO EYXEIPI-
dio xpriong.

Mo 11g TTAGKEG EOTIWV:

+ 01 6¢Iveg akabapaieg, 6TTWG yaAa, Touo-
TOTTOATOG Kail AGdI, UTTOPEi va TTpoKa-
AETOUV POVIMOUG AEKEDEG OTIG TTAGKEG
EOTIWV KAl OTIG £0TIEG TNG Koudivag. Ka-
BapileTe auéowg OTTOI0dNATIOTE UYPO
uTTEPXEINIOE, APOU ATTEVEPYOTTOINTETE TNV
TTAGKQ EOTIWV KAl TRV AQPAOETE VA
KPUWOEI.
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Emi@adveieg Inox - avoeidwTteg

Mn xpnoiuoTTolEiTE KABAPIOTIKA TTPOIOVTA
TTOU TTEPIEXOUV 0EU 1 XAWPIO yia va Kaba-
pioeTe avogeidwTeg emIPAvEIEG Kal AABEG.
To xpwpa Twv avogeidwTwv-inox mipa-
VEIWV PTTOPEI va aAAGEEl pE TNV TTApodo
TOU XpOvou. AuTo gival pualoloyikd. Me-
T& a1o KABE ¥prion, KaBapileTe Pe éva
QATTOPPUTTAVTIKO KATAAANAO yIa avogeidw-
N 1 inox eTTIQAvEIQ.

KabBapiCete pe éva pahakd TTavi pe oomw-
vodIGAupa Kal uypo aTTOPPUTTAVTIKO (TTOU
dev xapdder), KATAAANAO yia ETTIPAVEIEG
iNOX, TTPOCEXOVTAG VO OKOUTTICETE JOVO
o€ Pia kaTeuBuvon.

AQaIpEiTE AUETWG KAl XWPIG KaBuaTépn-
on atd TIG YUAAIVEG Kal iNOX ETTIQAVEIEG
KnNAideg atré dAata, Addi, duulo Kal TTpw-
Teivn. O1 KNAIdEG PTTOPEi VO TTPOKAAéTOUV
oKoupId Pe TNV TTapodo Tou Xpoévou.

Ta KaBapIoTIKA TTOU WeKAZovTal/Eap-
poCovtal oTnv €IQAvela Ba TTPETTEl va
KaBapifovtal dueaa. Av TTOPAUEIVOUV KO-
BapioTiké TTOU Xapdlouv TTavVw OTNnV ETTI-
@Aaveia, UTTopEi va TTpoKaAécoouv aAlayn
TOU XPWHATOG TNG ETTIPAVEING TTPOG TO
Aeuko.

FudAiveg eTTiIQAvEIEG

Otav kaBapileTe YUAANIVEG ETTIQAVEIEG, UN
XPNOIUOTTOIEITE OKANPEG PETAAAIKEG EU-
OTPEG Kal KaBapIoTIKé TTou Xapdagouv.
AuTd ptropouv va TTpogevrioouv Cnuid
oTn YUGAIVN ETTIQAVEIQ.

KaBapilete TN cuoKeUR XPNOIUOTTOIMVTAG
QATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY, XAIOPO VEPO Kal
€va TTavi JIKPOIVWV KATAAANAO yia YUGAI-
VEG ETTIQAVEIEG KAl OTEYVWVETE TNV PE Eva
OTEYVO TTAVI JIKPOIVWV.

Av uTTdpxOUV KaTAAOITTA ATTOPPUTTAVTI-
KOU PETE TOV KOBAPIOPO, OKOUTTIOTE TO HE
KpUO vePOS KAl OTEYVWOTE PE £Va HAAAKO
Kal oTeyvOo TTavi. Ta KaT@AoITTa aTroppu-
TTAVTIKOU UTTOPEI va TTpogeviioouv NIk
TN YUAAIVN ETTIQAVEIQ OTNV ETTOUEVN
XPron Tou TTPOIOVTOG.

Agv TTpéTTEl O€ Kapia TTEPITITWON va Euae-
TE TA KATAAOITTA TTOU £XOUV EEPaBEi TTAVW
oTNV YUAAIvn €TTIQAVEIA HE 0BOVTWTA Pa-
xaipia, cUppa TPIYINATOG ) TTApPOOIa
uéoa TToU Xapdadlouv.

» MTopeite va a@aipeiTe TIG KNAiIdeg aoRe-
aTiou (KiTpIveg KNAIGEG) aTTd TN YUAAIVN
EMMQPAvVEIQ PE EUTTOPIKEG BIABETIUO UAIKO
agaipeong aAdTwy, ) he éva uNiké agai-
peoNG aAdTWYV OTTWG EUBI A XUPO Agpo-
vIoU.

* Av n em@dveia £xel €viovn puTTavon,

ATTAWOTE KABAPIOTIKO TTAvVW aTNV KNAida

ME éva oQOUYYdApI KAl TTEPIMEVETE TTOAAN

wpa yia va dpdoel. Katotiv kabapioTe Tn

YUdAivn em@aveia pe Eva uypo Travi.

ANOIWOEIG XpWHATOG Kal KNAIGES TTAVW

oTn YUdAIvn MIQAvEIa €ival KAVOVIKO ¢al-

VOUEVO Kal OXI EAATTWHATA.

MAaoTika e§apTApATA KOl BAPPEVEG ETTI-

@AvEIEG

» KaBapiete Ta TTAAOTIKA €COPTAMATA KAl
TIG BAPMPEVEG ETTIQAVEIEG XPNOIUO-

TTOIWVTAG ATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY, XAIapd

vePO Kal €va JaAako TTavi i opouyydpl,
KAl KATOTTIV OTEYVWVETE [E Eva OTEYVO
Tavi.

* Mn xpnoipotroleite OKANPEG METOANIKES
E00TPEG Kl KABAPIOTIKA TTOU XAPALOUV.
AuTa Ta €idn uTTOPOUV va TTPOKAAECOUV
{NUIG OTIG ETTIQAVEIEG.

» BeBaiwbeite 611 01 EVWOEIG TWV PHEPWV
TOU TTPOIOVTOG BEV TTAPAUEVOUV UYPEG Kal
ME atmoppuTTavTikG. ANIWG PTTOPET va
TTpoKUWel dIABPwon OTIG EVWOEIG AUTEG.

8.2 KaBapiouoég Tng TAAKAG ECTIWV

FudAivn eIQAVEIN HAYEIPEPATOG
MNa Tov KaBapIopod yudAivng em@AvEIag pa-

YEIPEUATOG aKOAoUBNOoTE Ta BrpaTa Kabapl-

OMOU TTOU TTEPIYPAPOVTAI VIO TIG YUBAIVEG
EMQPAVEIEG OTNV evOTNTA “TEVIKEG TTANPOPO-
pieg kaBapiopoU”. INa IBIKES TTEPITITWOTEIG,
MTTOPEITE VO OAOKANPWOETE TOV KaBapPIouS
oUPQWVa PE TIG TTOPAKATW TTANPOPOPIEG.

» ®ayntd TTou TrEPIEXOUV {axapn, OTTWG N
KPEUQ KAl TO OIPOTTI, TIPETTEI VA Ta KaBa-
PiCeTe AUETWG, XWPIG va TTEPIYEVETE va
KPUWOEI N TIQAveia. AIGQOPETIKA, N
YUGAIVN ETTIQAVEIQ HOAYEIPEPATOG UTTOPEI
va UTrooTEl Joviun ¢nuid.

* Mn xpnoigoTroleite KaBapIoTIKG yia Epya-
oie¢ KaBapIoPOoU TTOU TTPAYUATOTIOIEITE
600 n TTAGKa €0TIWV gival aKOUa TTOAU Ce-
oTr, SIAPOPETIKA PTTOPET VO TTIPOKUYOUV
MOVIUEG KNAIBEG.

EL/75




8.3 KaBapioudg Tou mivaka eAéy- » Evw kaBapileTe TTivakeg EAEyxou TUTTOU

XOu iNOX PE KOUWTTIA, W XPNOIMOTIOIEITE KO-
BapIoTIKA £TTIPAVEIWY iNOX YUPW aTTd TO
KoupTri. MTTOopEi va ofnoTouv ol evoeitelg
yUpw atrd TO KOUWTTI. EL
O1 Trivakeg eAEyXOU a@rg TTPETTEN VA KO-
BapiCovTal pe éva eAa@pd uypo JaAakd
TTAVi KAl VO OTEYVWVOVTAI PE EVa OTEYVO
Travi. Av 10 TTpoidv oag dIaBETEN AsIToup-
yia KAEIOWPATOG TTANKTPWY, EVEPYOTTOIN-
OT€ TO KAEIdWHA TTAAKTPWY TTPIV TOV KO-
Bapiopo Tou TTivaKa EAEyXOU. AlQOpETI-
K4, uTTopEi va TrpokUyel AavBaapévn avi-
XVEUOT OTQ TTANKTPA.

» Otav kaBapileTe TOV TTivaKa EAEYXOU ME
TA KOUMTTIA, OKOUTTICETE TOV TTiVOKQ KOl TO
KOUMTTIA pE éva eAa@pd uypd PaAakd Tra-
Vi KQI OTEYVWVETE UE VA OTEYVO TTAVI.
Mnv a@aipeite T KOUPTTIA KAl TOL OTEYA-
VOTTOINTIKA TTOU BpiokovTal atd KATw
o6tav kabapileTe Tov Tivaka. Mopei va
UTTOOTOUV ¢NUIG O TTIVOKOG EAEYXOU Kal Ta
KOUMTTIA.

9 EmmiAuon poBAnudrwyv

Av 10 TTPOBANPA ETTIUEVEI APOU OKOAOUBI- * (Av UTTdpxel XPOvOdIaKOTITNG OTN OU-
O€eTE TIG 00nyieg OTNV €vOTNTA AUTH, ETTIKOI- okeur 0ag) Ta TTAARKTPA OTOV TTIVOKO
VWVNOTE JE TOV TOTTIKG 0AG EUTTOPO 1) JE eAéyyou dev Asitoupyouv. >>> Av 1O TTpO-
éva E¢ouaiodotnuévo ZEpPIg. MoTé unv - i6v oag d1aBETel AciIToupyia KAEIBWPATOG
XEIPAOETE VA ETMOKEUACETE JOVOI OOG TN TTAAKTPWY, UTTOPEI va Eival EVEPYOTTOIN-
OUOKEUN. MEVN, aTTEVEPYOTTOINATE TO KAEIBWHA TTAR-
To mpoidv dev AsIToupyei. KTpWv.

* Av n TTAGKQ €0TILV BEV EVEPYOTTOIEITAI
6tav TmaTtnOei To TTARKTPO on/off >>> ATro-
ouvdECTE TNV ATTO TNV TTPICa Kal TTEPI-
MéveTe TOUAAdYIOTOV 20 SeuTEPOAETTTA
TIPIV TN CUVOECETE TTAAL.

* H aoc@dAcia utTopei va ival EAATTWUATIKN
1 KOUPévn. >>> EAEYETE TIC aoPAAEIEG
aToV TivVaka ac@aAeiwv. AANGETE TIG av
XPEIAZETAI 1) EVEPYOTTOINOTE TIG TTAAIL.

* ‘lowg n ouokeun dev £xel ouvdeBEi OTN
(yelwpévn) rpi¢a. >>> EAEyETe av n ou-
OKeun €xel ouvdeBei oTnv TTpica.

Kwbikoi/attiohoyieg opdApatog kat laveg AUoeLg

Kwdikoi opdApatog  |AiTieg o@aApaTog MBavég Aboeig
. . . EmravagépeTte TN owoTr NAeKTPIKr) oUVOEDN ava-
C4 ggeggnucmm 0@aAua nAEKTPIKAG TPEXOVTAG OTOV TEXVIKO TTIVAKA Kal OTO EYXEIPIOIO
ne. EYKATAOTOONG TOU TTPOIGVTOG.
ATIOOUVOEDTE TNV ECTIO ATTO TNV TTAPOXT| PEUMATOG
D9 ZPAAPa UNIKOU NAEKTPOVIKAG TTAGKETOG | KOl TTEPIPEVETE 5 AETITA TTPIV TNV OUVOEDETE EavA.
aTnv e0Tia. Edv 10 TTpOBANUA ETTIMEVEL, ETTIKOIVWVAOTE PE £va
€€oUOI000TNPEVO KEVTPO OEPRIG.
ATTOOUVOEDTE TNV ECTIA ATTO TNV TTAPOXT| PEUMATOG
D7 ZPAAHA UNIKOU NAEKTPOVIKAG TTAGKETOG | KOl TTEPIPEVETE 5 AETITA TTPIV TNV OUVOEDETE Eavd.
aTnv e0Tia. Edv 10 TTpORANUQ ETTIMEVEL, ETTIKOIVWVAOTE PE £va
€€0UOI000TNPEVO KEVTPO OEPRIG.
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV 0TI KQI APrOTE TNV VA
L . Kpuwaoel. To o@dApa Ba TTpETTel va eEagavioTei
T4 H eotia éxer umrepBeppaveei. HOAIG n Bepuokpaacia TNG eTIAg TTECEI KATW ATTO TA
opia.
MpdoBeTeg TANpPoPOpieg yia To Eyxel- | TexVIKEG TTANPOPOPIES YIa TIG AeITOUPYieg XOUNAAG KOTAVAAWGNG EVEPYEING
pidlo xpnoTn: oUppwva pe Tov Kavoviopd EE 2023/826
Tpdtog KATANAAQ>H ENEPTEIAZ (WATT) |MEPIOAOX (AEMTA)*
Makpid atd 0,3 -
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Avapovi -

AerToupyia avapovng pe Evoeign TAN-
POPOPIWV I KATAOTAONG

AIKTUWPEVN avapovr - -

*: H repiodog petd TNV otroia 0 £0TTAIoPOG POAVEI QUTOPATA OE KATAOTAGH AVAPOVAG, EKTOG AEITOUPYIaG 1 SIKTUW-
pévng avapovig o€ Aiya AETTTA Kal OTPOYYUAOTTOIEITAI OTO TTANCIEOTEPO AETTTO.
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