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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Beko. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnos¢. W tym celu nalezy uwaznie przeczytaé
niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzagdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyc¢
réwniez niniejsza instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemoéw.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

L[

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego srodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instrukcje
bezpieczenstwa, ktére pomoga
zapobiec ryzyku uszkodzenia
ciata lub mienia.

+ Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy rowniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne doku-
menty i czesci.

+ Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktére
moga wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych instruk-
cji.

* Nieprzestrzeganie tych instruk-
cji spowoduje uniewaznienie
udzielonej gwaranciji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecac produ-
centowi, autoryzowanemu ser-
wisowi lub osobie wyznaczo-
nej przez firme importera.

+ Uzywaj tylko oryginalnych cze-
sci zamiennych i akcesoriow.

* Nie nalezy naprawic lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instrukcji
obstugi.

Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.

A1 .1 Przeznaczenie

+ To urzadzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-
dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepdw, biur i innych
srodowisk pracy.

- OSTRZEZENIE:Urzadzenie to
powinno by¢ uzywane wytacz-
nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celdw, ta-
kich jak ogrzewanie pomiesz-
czenia.

1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

* Niniejszy urzgdzenie moze byc¢
uzytkowane przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o obnizonych mozliwo-
Sciach fizycznych, umysto-
wych i osoby o braku doswiad-
czenia i znajomosci urzadze-
nia, jezeli zapewniony zostanie
nadzér lub instruktaz odnosnie
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uzytkowania urzgdzenia w bez-
pieczny sposob, tak aby zwia-
zane z tym zagrozenia byty
zrozumiate.

* Dzieciom nie wolno uzywac
urzgdzenia do zabawy. Czysz-
czenia i konserwacji nie moga
wykonywac¢ dzieci bez nadzo-
ru.

* Niniejszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez osoby o ob-
nizonych mozliwosciach fi-
zycznych, zmystowych i umy-
stowych (w tym dzieci), jezeli
zapewniony zostanie nadzo6r
lub instruktaz odnosnie uzytko-
wania sprzetu w bezpieczny
sposob.

+ Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢ pewnosg¢,
ze nie bedg sie one bawic¢ urzg-
dzeniem.

* Produkty elektryczne sg nie-
bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie mogag bawi¢ sie, wspi-
nac sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

* Nie wolno ktas¢ na urzadzeniu
przedmiotow, do ktérych moga
dosiegnac dzieci.

*+ Obroc¢ uchwyty garnkéw i pa-
telni na bok blatu, aby dzieci
nie mogty ich chwyci¢ i popa-
rzy¢ sie.

- OSTRZEZENIE: Podczas uzyt- [J8
kowania powierzchnie produk-
tu sg gorace. Trzymaj dzieci z
dala od urzadzenia.

+ Trzymaj materiat uzyty do opa-
kowania z dala od dzieci. Ryzy-
ko obrazen i uduszenia.

* Przed wyrzuceniem zuzytych i
bezuzytecznych produktow:

1. Odtacz wtyczke zasilania i

wyjmij jg z gniazdka.

2. Odetnij kabel zasilajacy i
odtgcz go wraz z wtyczkg od
produktu.

3. Podejmij srodki ostroznosci,
aby uniemozliwi¢ dzieciom
dostep do produktu.

4. Nie pozwalaj dzieciom bawi¢
sie produktem, gdy jest on w
trybie bezczynnosci.

Bezpieczenstwo

Al 3
elektryczne

+ Podtgcz produkt do uziemione-
go gniazdka zabezpieczonego
bezpiecznikiem zgodnym z
wartosciami znamionowymi
pragdu podanymi na tabliczce
znamionowej. Instalacje uzie-
mienia nalezy zleci¢ wykwalifi-
kowanemu elektrykowi. Nie
uzywac produktu bez uziemie-
nia zgodnie z lokalnymi/krajo-
wymi przepisami.

« Wtyczka lub ztgcze elektryczne
urzgdzenia powinno znajdo-
wac sie w tatwo dostepnym
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miejscu. Jesli nie jest to mozli-
we, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej urzadze-
nie jest podtaczone, zgodnie z
przepisami elektrycznymi i od-
dzielajgc wszystkie bieguny od
sieci.

+ Odtacz produkt od zasilania
lub wytgcz bezpiecznik przed
naprawg, konserwacjg lub
czyszczeniem.

+ Podtgcz urzadzenie do gniazd-
ka, ktére spetnia wartosci na-
piecia i czestotliwosci podane
na tabliczce znamionowe;j.

+ (Jesli urzadzenie nie jest wy-
posazone w kabel sieciowy)
uzywaj wytgcznie przewodu
potgczeniowego opisanego w
rozdziale ,Specyfikacje tech-
niczne”.

* Nie nalezy blokowa¢ kabla za-
silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotow na kablu zasilaja-
cym. Kabel zasilajgcy nie powi-
nien by¢ skrecony, zgnieciony i
nie powinien stykac sie z zad-
nym zrédtem ciepta.

* Nalezy upewnic sie, ze kabel
zasilajgcy nie zostat zabloko-
wany podczas umieszczania
produktu po montazu lub
czyszczeniu.

+ Uzywaj wytgcznie oryginalnego 3%
kabla. Nie wolno uzywac prze-
cietych lub uszkodzonych ka-
bli.

* Nie uzywaj przedtuzacza ani
wtyczki wielofunkcyjnej do ob-
stugi produktu.

+ Skontaktuj sie z autoryzowa-
nym centrum serwisowym lub
importerem w celu uzycia za-
twierdzonego adaptera w przy-
padkach, gdy konieczne jest
uzycie adaptera konwertera
(dla typu wtyczki).

« Jesli dtugos¢ przewodu zasila-
jacego jest niewystarczajaca,
skontaktuj sie z importerem
lub autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przenosne zrddta zasilania lub
wielokrotne wtyczki mogg sie
przegrzac i zapali¢. Trzymaj
wiele wtyczek i przenosnych
zrodet zasilania z dala od pro-
duktu.

+ W przypadku uszkodzenia ka-
bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu unikniecia
ewentualnych zagrozen.

Jesli urzadzenie jest wyposazo-

ne w kabel zasilania i wtyczke:

* Nigdy nie podtgczaj wtyczki
produktu do uszkodzonej, po-
luzowanej lub wyjetej wtyczki z
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gniazdka. Upewnij sie, ze
wtyczka jest catkowicie wiozo-
na do gniazda. W przeciwnym
razie potgczenia moga sie
przegrzac i spowodowac po-
zar.

+ Unikaj wktadania urzadzenia

do wtyczek, ktére sg zattusz-
czone, nieczyste lub potencjal-
nie narazone na kontakt z wo-
da (np. w poblizu blatu robo-
czego, z ktérego moze wydo-
stawac sie woda). W przeciw-
nym razie istnieje ryzyko zwar-
cia i porazenia pragdem.

* Nie wolno dotykaé wtyczki mo-

krymi rekami!

* Wyciggaj wtyczke z gniazdka,

uzywajac korpusu wtyczki, a
nie samego przewodu.

Zabezpieczenie pod-

A
czas transportu

Przed transportem odtacz
urzgdzenie od sieci.

* W przypadku transportu pro-

duktu, owin go folig bgbelkowa
lub grubym kartonem i szczel-
nie zaklej tasma. Mocno za-
bezpiecz ruchome czesci pro-
duktu, aby zapobiec ich uszko-
dzeniu.

* Przed zainstalowaniem urzga-

dzenia sprawdz, czy nie zostat
on uszkodzony podczas trans-
portu. W przypadku uszkodze-
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nia skontaktuj sie z importe-
rem lub autoryzowanym cen-
trum serwisowym.

Bezpieczenstwo

A.I .5
montazu

* Przed rozpoczeciem instalacji

odtacz napiecie od linii zasila-
jacej, do ktorej podtagczony be-
dzie produkt, wytgczajac bez-

piecznik.

+ Podczas transportu i montazu

nalezy nosic rekawice ochron-
ne. W przeciwnym razie istnie-
je ryzyko obrazen spowodowa-
nych ostrymi krawedziami!

* Przed zamontowaniem urza-

dzenia nalezy sprawdzi¢ czy
nie posiada uszkodzen. Nie na-
lezy instalowaé produktu, jesli
jest uszkodzony.

+ Unikaj uzywania jakichkolwiek

materiatéw termoizolacyjnych
do przykrycia wnetrza mebli,
ktore bedg instalowane.

+ W miejscu instalacji produktu

nie moze znajdowac sie bez-
posrednie Swiatto stoneczne
ani Zrodta ciepta, takie jak
grzejniki elektryczne lub grzej-
niki gazowe.

+ Utrzymuj otoczenie wszystkich

kanatow wentylacyjnych pro-
duktu otwarte.

* Nie instaluj produktu w poblizu

okna. Istnieje ryzyko, ze pto-
mien ptyty zapali zastony i ta-
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twopalne materiaty wokét pty-
ty. Po otwarciu okna gorgce
naczynia moga sie przewrocic.

* Nie instaluj produktu w poblizu

okna. Po otwarciu okna gorgce
naczynia mogq sie przewrocic.

+ Jesli za miejscem instalacji

produktu znajduje sie gniazdko
elektryczne, nalezy upewnic
sie, ze produkt nie styka sie z
gniazdkiem ani z wtyczkg pod-
tgczong do gniazdka.

+ Waz gazowy, plastikowa rura

wodna i gniazdo nie powinny
znajdowac sie na tylnej lub
bocznej Scianie miejsca, w kto-
rym produkt zostanie zainsta-
lowany. W przeciwnym razie
mogaq one ulec odksztatceniu
pod wptywem ciepta podczas
pracy ptyty, co moze stanowi¢
zagrozenie dla bezpieczen-
stwa.

f 1.6 Bezpieczenstwo

uzytkowania

Upewnij sie, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.

* W przypadku nieuzywania pro-

duktu przez dtuzszy czas
odtacz go od zasilania lub wy-
tacz zasilanie w skrzynce bez-
piecznikow.

* Nie uzywaj produktu, jesli ule-

gnie on awarii lub uszkodzeniu
podczas uzytkowania. odtacz
urzgdzenie od zasilania. Skon-

taktuj sie z importerem lub au- [J8
toryzowanym centrum serwi-
sowym.

- OSTRZEZENIE: Jesli po-
wierzchnia ptyty jest peknieta,
odtacz produkt od zasilania,
aby unikna¢ ryzyka porazenia
pradem.

- OSTRZEZENIE: Jesli szklana
powierzchnia ptyty jest peknie-
ta:

Wytacz wszystkie gazowe i (jesli

dotyczy) elektryczne ptyty grzej-

ne. odtgcz urzadzenie od zasila-
nia.

- Nie dotykaj powierzchni urzga-

dzenia.

- Nie korzystaj z urzadzenia.

* Nie wchodz na urzadzenie z ja-
kiegokolwiek powodu.

* Nigdy nie uzywaj produktu, je-
sli Twoja ocena sytuaciji lub ko-
ordynacja sg zaburzone przez
spozycie alkoholu i/lub narko-
tykow.

+ W obszarze gotowania i wokot
niego nie moga znajdowac sie
tatwopalne przedmioty. W
przeciwnym razie moze dojs¢
do pozaru.

* Urzadzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego ste-
rowania lub zegarem zewnetrz-
nym.
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Al .7 Ostrzezenia doty-
czace temperatury

« OSTRZEZENIE: W trakcie ko-
rzystania z produktu, zaréwno
produkt, jak i jego tatwo do-
stepne czesci beda gorace.
Nalezy zachowacé ostroznosc¢ i
unika¢ dotykania urzadzenia i
elementéw grzejnych. Nie po-
zwalaj dzieciom w wieku poni-
zej 8 lat zblizac¢ sie do produk-
tu, chyba ze znajduja sie one
pod statym nadzorem.

* Nie umieszczaj materiatow ta-
twopalnych/wybuchowych w
poblizu produktu, poniewaz je-
go powierzchnie bedg gorgce
podczas pracy.

« OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie przechowuj
przedmiotow na powierzchni
do gotowania.

Bezpieczenstwo pie-

1.8
A czenia

« OSTRZEZENIE: Nalezy kon-
trolowac gotowanie. Krotkie
gotowanie musi by¢ pod statg
kontrola.

« OSTRZEZENIE: Podczas go-
towania na oleju statym lub
ptynnym, niebezpieczne jest
pozostawienie ptyty grzewczej
bez nadzoru, co moze spowo-
dowac pozar. NIGDY nie probu;j
gasic¢ ognia wodg; Odtacz urza-

dzenie od sieci, a nastepnie za- [J8

kryj ptomienie pokrywg lub tka-
ning ognioodporng (itp.).

« Zachowaj ostroznosc stosujac
napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

A1 .9 Ptytaindukcyjna

* Elektrycznie sterowane strefy
ptyty grzewczej sg wyposazo-
ne w zaawansowang technolo-
gie indukcyjng. W strefach pty-
ty indukcyjnej, ktére oszcze-
dzajg czas i energie, nalezy
uzywac naczyn przystosowa-
nych do gotowania indukcyjne-
go; w przeciwnym razie strefa
ptyty grzejnej nie bedzie dzia-
ta¢. Aby uzyskaé szczegétowe
informacje, zapoznaj sie z roz-
dziatem ,Wybdr garnkow”.

* Poniewaz ptyta indukcyjna wy-
twarza pole magnetyczne, mo-
ze ono mie¢ szkodliwy wptyw
na osoby korzystajace z takich
urzadzen, jak rozruszniki serca
czy pompy insulinowe.

* Po uzyciu zamknij strefe z pa-
nelu sterowania, nie polegaj na
czujniku naczynia.
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* Nie umieszczaj metalowych
przedmiotow, takich jak noze,
widelce, tyzki i pokrywki, na po-
wierzchni ptyty, poniewaz mo-
g3 sie one nagrzac.

* Nie przechowuj metalowych
przedmiotéow w szufladach
pod ptyta. Podczas dtugotrwa-
tego i intensywnego uzytkowa-
nia znajdujgce sie tam mate-
riaty moggq sie przegrzac.

* Nie umieszczaj na ptycie in-
dukcyjnej produktow elektro-
nicznych, takich jak telefony
komodrkowe, tablety, kompute-
ry. Twoje urzadzenie moze by¢
uszkodzone.

2 Instrukcje dotyczace srodowiska

1.10 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem odczekaj,
az produkt ostygnie. Goragce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

* Nie wolno my¢ produktu, spry-
skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem elektrycznym!

* Nie uzywaj myjek parowych do
czyszczenia urzadzenia, ponie-
waz moze to spowodowac po-
razenie pradem.

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyproduko-
wane z wysokiej jakosci czesci
i materiatéw, ktére moga byé
ponownie uzyte i nadajg sie do
recyklingu. Dlatego nie nalezy
L wyrzucac zuzytego produktu
wraz z normalnymi odpadami domowymi i
innymi po zakonczeniu uzytkowania. Za-
nies$ urzadzenie do punktu zbiérki w celu re-
cyklingu sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. O punkty zbiérki mozesz zapytaé
administracje lokalng. Wtasciwa utylizacja

urzadzenia pomaga zapobiegac negatyw-
nym skutkom dla srodowiska i zdrowia lu-
dzi.

Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrob jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatow, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z
materiatéw nadajacych sie do recyklingu
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami
ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-
doéw opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, oddaj je
do punktéw zbidrki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lokal-
ne.
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2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza-
nia energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-

tywnosci energetycznej mozna znalez¢é na

paragonie produktu dotgczonym do produk-

tu.

Ponizsze wskazéwki pomoga uzywac pro-

duktu w sposéb ekologiczny i energoosz-

czedny:

+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed goto-
waniem.

3 Produkt

+ Uzywaj garnkow/patelni o rozmiarze i po-

krywie odpowiednich dla ptyty grzewcze;j.
Zawsze wybieraj odpowiedni rozmiar

garnka do potrawy. Wiecej energii jest zu-

zywanej do foremek o niewtasciwym roz-
miarze.

+ Utrzymuj w czystosci obszary pieczenia

ptyty grzejnej i dna garnkow. Zanieczysz-
czenia zmniejszajg wymiane ciepta mie-
dzy obszarem pieczenia a dnem garnka.

3.1 Opis produktu

1 Szklana powierzchnia do gotowania
3 Indukcyjna strefa gotowania
5 Indukcyjna strefa gotowania
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3.2 Specyfikacje techniczne

Ogdlna specyfikacja ptyty grzewczej

Wymiary zewnetrzne produktu (wysoko$¢/szeroko$¢/

gtebokos¢) (mm) 52 /590 /520 *

Wymiary montazowe ptyty (szeroko$¢ / gtebokosc¢) (mm) [560 (+2) /490 (+2)

Napiecie/Czestotliwos¢ TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
Typ i‘przekréj kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

dzenia

Catkowite zuzycie energii (kW) maks. 7,2 kW

|Strefy gotowania

Lewa przednia Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm
Zasilanie 2000 W
Prawa przednia Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 145 mm
Zasilanie 1600 W
Lewa tylna Indukceyjna strefa gotowania
Wymiary 145 mm
Zasilanie 1600 W
Prawa tylna Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm
Zasilanie 2000 W

|* Wysokos$¢ ptyty podana w tabeli technicznej jest wysokoscig pokrywy dolnej produktu.

W celu poprawy jakosci produktu dane techniczne mogg ulec zmianie bez wcze-
$niejszego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie do
@ konkretnego produktu.

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W za-
leznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie réznié.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentac;ji sg
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

4.1 Czyszczenie wstepne

1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotna
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.

5 Jak uzywac ptyty kuchennej

UWAGA: Niektére detergenty lub srodki
czyszczgce mogg uszkodzi¢ powierzchnie.
Podczas czyszczenia nie uzywaj srodkow
do szorowania, proszkoéw do czyszczenia,
kremow ani ostrych przedmiotow.
UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kil-
ka godzin moze pojawic¢ sie dym i nieprzy-
jemny zapach. Jest to normalne i do ich
usuniecia wystarczy dobra wentylacja. Uni-
kaj bezposredniego wdychania dymu i za-
pachdéw, ktore sie tworza.

5.1 Ogolne informacje na temat uzyt-
kowania plyty

Ostrzezenia ogdlne

+ Nie pozwdl, aby na ptyte grzejnag spadty
zadne przedmioty. Nawet mate przed-
mioty, takie jak solniczki, moga uszko-
dzi¢ ptyte. Nie uzywaj peknietych ptyt ku-
chennych. Woda moze przedostac sie
przez te pekniecia i spowodowaé zwar-
cie. Jesli powierzchnia jest w jakikolwiek
sposob uszkodzona (np. widoczne pek-
niecia), najpierw wytacz bezpiecznik, a
nastepnie wezwij autoryzowany serwis w
celu odtgczenia produktu, aby zmniejszy¢
ryzyko porazenia pragdem.

+ Nie stawiaj na ptycie garnkéw/patelni,
ktére sg krzywe lub tatwo sie przechylaja.

+ Nie podgrzewaj pustych garnkéw/patelni.
Zarowno garnki, jak i urzadzenie moga
ulec zniszczeniu.

+ Po zakonczeniu gotowania zawsze wyta-
czaj palniki.

+ Korzystanie z ptyt bez garnkéw/patelni
moze uszkodzi¢ urzadzenie. Po zakon-
czeniu gotowania zawsze wytgczaj ptyty.

+ Po kazdym uzyciu powierzchnia do goto-
wania bedzie goraca, dlatego nie stawiaj
plastikowych garnkéw / patelni na po-
wierzchni do gotowania. Nalezy natych-
miast wytrzec¢ resztki stopionego mate-
riatu.

+ Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania moga spowo-
dowac uszkodzenie, nalezy uwazag, aby
nie rozla¢ zimnych ptynéw podczas goto-
wania.

+ W garnkach/patelni nalezy umiesci¢ od-
powiednig ilo$¢ zywnosci. Zapobiega to
wylewaniu sie zywnosci z garnkéw/patel-
ni i nie trzeba ich dodatkowo czyscié.

+ Pokrywek garnkoéw i patelni nie wolno
ktas¢ na palnikach/strefach gotowania.

+ Garnki nalezy umiesci¢ na srodku palni-
ka/strefy gotowania. Aby postawic¢ gar-
nek na innym palniku/strefie nalezy pod-
nies¢ go i umiesci¢ na wybranym palniku.
Nie nalezy przesuwac garnka po palniku.

Jak dziata ptyta indukcyjna

Ptyta indukcyjna jest jak otwarty obwaod.

Obwod zamyka sig, gdy postawione zosta-

na na nim garnki / patelnie przystosowane

do gotowania indukcyjnego, a uktad elek-
troniczny pod szklang powierzchnig gene-
ruje pole magnetyczne. Metalowa podsta-
wa garnkdéw / patelni jest podgrzewana po-
przez pobieranie energii z tego pola magne-
tycznego. W ten sposéb ciepto nie jest wy-
twarzane na powierzchni ptyty, ale bezpo-
$rednio na garnkach/patelniach. Szklana
powierzchnia nagrzewa sie dzieki garn-
kom/patelni.

Zalety gotowania na ptycie indukcyjnej

Zaletg ptyt indukcyjnych jest przekazywanie

ciepta bezposrednio do garnkéw/patelni.
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+ Oznacza to, ze potrawy, ktore wylejg sie
podczas gotowania, nie palg sie szybko,
poniewaz szklana powierzchnia do goto-
wania nie jest bezposrednio podgrzewa-
na. Utatwia to rowniez czyszczenie.

+ Ciepto wytwarzane bezposrednio do
garnkow/patelni pozwala na szybsze go-
towanie. Dzieki temu, w poréwnaniu z in-
nymi typami ptyt kuchennych, oszczedza-
ny jest nie tylko czas, ale i energia.

+ Wytwarzanie ciepta bezposrednio do
garnkow/patelni gwarantuje, ze zostaje
ono zatrzymane, a tym samym gotowa-
nie jest bardziej wydajne.

+ Dodatkowo ciepto wytwarzane bezpo-
Srednio do garnkéw/patelni oraz to, ze
powierzchnia nie nagrzewa sie po zdjeciu
naczyn, zapewnia bezpieczniejsze uzyt-
kowanie i zapobiega mozliwym wypad-
kom podczas gotowania.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa

uzytkowania:

« W przypadku uzywania garnkéw/patelni z
nieprzywierajaca powierzchnia, ktére sa
pokryte niewielka warstwa oleju lub do
ktorych nie stosuje sie oleju (teflon), nie
nalezy ustawiaé¢ wysokiego ptomienia.

+ Szklana powierzchnia do gotowania nie
nadaje sie do umieszczania na niej przed-
miotoéw lub jako deska do krojenia.

+ Nie umieszczaj na ptycie metalowych
przedmiotéw, takich jak sztuéce lub po-
krywki garnkéw, poniewaz moga sie na-
grzac.

+ Nie uzywaj folii aluminiowej do gotowa-
nia. Nie umieszczaj na polu grzejnym
zywnosci zawinietej w folie aluminiowa.

+ Podczas gotowania przedmioty magne-
tyczne, takie jak karty kredytowe lub ta-
$my, nalezy trzymac z dala od ptyty.

+ Jesli pod ptytag znajduje sie piekarnik, kto-
ry jest uzywany, to czujniki na ptycie mo-
ga zmniejszy¢ poziom mocy gotowania
lub wytgczy¢ ptyte.

+ Plyta jest wyposazona w automatyczny
system wytgczania. Szczegdtowe infor-
macje o tym systemie znajdujg sie w ko-
lejnych rozdziatach. W przypadku garn-
kow z cienkim dnem nalezy zachowaé

ostroznos¢, poniewaz dno nagrzewa sie
bardzo szybko przez co moze sie stopic i
uszkodzi¢ powierzchnie gotowania oraz
urzadzenie nim wigczy sie automatyczny
system wytaczania.

Garnki/patelnie

Nalezy uzywa¢é ferromagnetycznych garn-

kow/patelni o wysokiej jakosci, ktére sa

opatrzone etykietg lub ostrzezeniem, ze na-

daja sie do uzywania na ptycie indukcyjne;j.

Im wyzsza zawartosc¢ zelaza, tym lepsza

wydajno$é garnkéw/patelni. Srednica dna

garnkow / patelni do gotowania powinna

odpowiada¢ strefie indukcyjnej. Sugerowa-

ne wymiary podano ponize;.

Odpowiednie garnki/patelnie:

+ Garnki/patelnie zeliwne

+ Garnki/patelnie emaliowane

+ Garnki / patelnie ze stali i stali nierdzew-
nej (z etykietg lub ostrzezeniem, ze moga
by¢ uzywane na kuchni indukcyjnej)

Nieodpowiednie garnki/patelnie:

+ Garnki/patelnie aluminiowe

+ Garnki/patelnie miedziane

+ Garnki/patelnie z mosigdzu

+ Garnki/patelnie ze szkta

+ Ceramika

+ Ceramika i porcelana

Zalecenia:

+ Uzywaj wytacznie garnkéw/patelni z pta-
skim dnem. Nie uzywaj garnkéw/patelni
z wypuktym lub wklestym dnem.

v

+ Uzywacé garnkéw/patelni tylko z grubym,
odpowiednim do indukcji dnem. W przy-
padku garnkéw z cienkim dnem nalezy
zachowac ostroznosé, poniewaz dno na-
grzewa sie bardzo szybko przez co moze
sie stopi¢ i uszkodzi¢ powierzchnie goto-
wania oraz urzgdzenie nim wigczy sie au-
tomatyczny system wytgczania. Ostre
krawedzie moga uszkodzi¢ powierzchnie.
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+ Dna niektorych garnkow/patelni maja
mniejsze pole ferromagnetyczne niz ich
rzeczywista srednica. Tylko ten obszar
jest ogrzewany przez ptyte. Dlatego cie-
pto nie jest rbwnomiernie rozprowadza-
ne, a wydajnos¢ gotowania spada. Po-
nadto takie garnki/patelnie moga nie zo-
sta¢ wykryte przez duze ptyty indukcyjne.
W zwigzku z tym ptyta powinna zostaé
wybrana zgodnie z wielko$cig pola ferro-
magnetycznego.

+ Niektdre garnki/patelnie majg podstawe
zawierajgcg materiaty nieferromagne-
tyczne, np. aluminium. Tego typu garnki/
patelnie moga nie nagrzewac sie dosta-
tecznie lub moga w ogdle nie zostaé wy-

Zalecane rozmiary garnkow/patelni

kryte przez ptyte indukcyjnag. W niekto-
rych przypadkach moze pojawic sie
ostrzezenie o ztym garnki/patelnie.

Roéwne rozmieszczenie naczyn na

@ prawej, lewej oraz srodkowej ptycie
przy wyborze ptyt wptywa pozytyw-
nie na wydajnosc¢ gotowania pod-
czas gotowania wielu positkow na
ptytach indukcyjnych.

Test garnkow/patelni

Sprawdz, czy Twoj garnek nadaje sie do
ptyty indukcyjnej, korzystajac z ponizszych
metod.

1. Jesli w podstawie garnka znajduje sie
magnes oznacza to, ze nadaje sie do
ptyt indukcyjnych.

2. Jesli symbol I nie miga po postawieniu
garnka na ptycie i jej wtgczeniu oznacza
to, ze nadaje sie do ptyt indukcyjnych.

Srednica strefy gotowania - mm

Srednica naczynia - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320

Strefa gotowania z szeroka powierzchnig (flexi)

Szerokos$¢ 230 - Dtugosé 390

Wykrywanie garnkéw/patelni do gotowania
przez ptyty indukcyjne zalezy od $rednicy i
materiatu ferromagnetycznego w ich pod-
stawie. Aby zapewni¢ wykrywanie garn-
kéw/patelni oraz wydajne gotowanie, garn-
ki/patelnie nalezy dobiera¢ zgodnie z roz-
miarem ptyty. Rozmiary garnkéw/patelni
zalecanych dla rozmiaréw ptyt kuchennych
podano powyzej.

Zachowanie wrzenia moze sie rozni¢ w za-
leznosci od typu garnka, wielkosci garnka i
wielkosci strefy gotowania. Aby uzyskac
bardziej jednorodny charakter wrzenia,
mozna zastosowac strefe gotowania o je-
den stopien wiekszg. Korzystanie z wiek-
szej strefy gotowania nie powoduje marno-
wania energii na ptytach indukcyjnych, po-
niewaz ciepto jest wytwarzane tylko w od-
powiednim obszarze garnka.
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5.2 Panel sterowania
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Przyciski :

® Klawisz wigczania/wytgczania
@ Przycisk timera

@ Przycisk zwigkszania

@ Przycisk zmniejszania

Symbole :
@ Symbol witgczonej blokady

Przyciski wyboru stref gotowania :

88 Klawisz wyboru tylnej lewej strefy gotowania

23 Klawisz wyboru przedniej lewej strefy gotowania

gg Klawisz wyboru przedniej prawej strefy gotowa-

nia

83 Klawisz wyboru tylnej prawej strefy gotowania

Ostrzezenia ogolne dotyczace panelu ste-

rowania

+ Grafika i rysunki stuzg wytacznie celom
informacyjnym. Rzeczywiste wyswietla-
cze i funkcje moga sie r6zni¢ w réznych
modelach ptyty.

+ Urzadzenie to jest sterowane z dotykowe-
go panelu sterowania. Kazda operacja
wywotana dotknieciem przycisku jest po-
twierdzana sygnatem dzwigkowym.

+ Panel sterowania trzeba stale utrzymy-
wac w czystosci. Zawilgocenie i zabru-
dzenie jego powierzchni moze powodo-
wacé problemy w dziataniu funkciji.

Zalaczanie plyty

1. Dotknij przycisku (D na panelu sterowa-
nia.

= Na wyswietlaczach wszystkich stref
pojawi sig ikona“0”.
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Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona

@ sie zadnej czynnosci, ptyta automa-
tycznie powrdci do stanu gotowo-
Sci.

Wytaczanie ptyty
1. Dotknij przycisku (D na panelu sterowa-
nia.

= Ptyta wytgczy sie i powrdci do trybu go-
towosci.

Symbole “H” lub “h”, pojawiajgce
@ sie na wyswietlaczu strefy gotowa-

nia po wytgczeniu ptyty, oznaczaja,

Ze strefa ta jest nadal gorgca. Nie

dotykaj stref gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego

Pojawiajacy sie na wyswietlaczu strefy go-
towania symbol “H” wskazuje, ze ptyta ku-
chenna jest wcigz gorgca i moze podgrze-
wac niewielka ilo$¢ jedzenia. Symbol ten
szybko zamieni sie w symbol “h”, oznacza-
jacy nizszg temperature.

Po odcieciu zasilania wskaznik cie-
@ pta resztkowego sie nie zapali i nie

ostrzeze uzytkownikéw przed gorg-
cymi strefami gotowania.

Zataczanie stref kuchennych
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1. Zatacz plyte dotknieciem przycisku (D.
2. Dotknij przycisku wyboru strefy, ktérag
chcesz zataczyc.
= Na jej wyswietlaczu pojawi sie symbol
“0” i wyswietlacz bedzie jasniej Swie-
cié.

Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona

@ sie zadnej czynnosci, ptyta automa-
tycznie powrdci do stanu gotowo-
Sci.

Nastawianie temperatury

Dotknij przyciskéw @ lub @ aby nastawié¢
temperature na wartos¢ pomiedzy “1” a
“9” lJub pomiedzy “9” a “1”.

Ptyta moze pracowa¢ pulsacyjnie
@ na poziomach mocy od 1 do 7.

Szczegdlnie gdy uzywamy matych

naczyn oraz niewielkiej ilosci wody,

czy oleju. Nie jest to wada urzadze-
nia.

Sekcja zewnetrzna grzejnika induk-

@ cyjnego o srednicy 280 mm (jesli
kuchenka jest wyposazona w taki
grzejnik) jest wtgczana wytgcznie
przy dostatecznie duzym naczyniu,
ktére zakryje ten obszar, i ustawie-
niu poziomu temperatury wyzszego
niz 8.

Wytaczanie stref kuchennych:

Strefe gotowania mozna wytgczac¢ na trzy

sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury
do“0”: Strefe gotowania wytgczy¢
mozna obnizajgc jej temperature do
“0!!.

2. Po dotknieciu danej strefy gotowa-
nia symbol miga przez pewien czas:
Wiacz strefe gotowania naciskajac
przez pewien czas symbol , aby tempe-
ratura spadta do“0”.

3. Stosujac wzgledem tej strefy wylta-
czenie poprzez opcje zegara: Po
uptywie nastawionego czasu czaso-
mierz wytaczy przypisang don strefe

gotowania. Na odpowiednim wyswie-
tlaczu pojawi sie “0” lub “00”. Po upty-
wie tego czasu odezwie sie alarm
dzwiekowy. Aby go wytagczyé¢, dotknij
dowolnego przycisku na panelu stero-
wania.

Funkcja szybkiego nagrzewania (Booster)
Ro6zni sie w zaleznosci od modelu pro-
duktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.

Aby przyspieszy¢ gotowanie, mozna korzy-
sta¢ z funkcji szybkiego nagrzewania (bo-
oster) “P” . Jednakze dtugotrwate gotowa-
nie z uzyciem tej funkcji nie jest zalecane.
Funkcji booster nie mozna wybra¢ we
wszystkich strefach gotowania.

Wiaczanie funkcji szybkiego nagrzewa-
nia (Booster):

1. Zatgcz plyte dotknieciem przycisku (D.

2. Wybierz strefe gotowania dotknieciem
odpowiadajgcego jej przycisku.

3. Dotknij przyciskéw @ lub @ i najpierw
doprowadz do osiggniecia poziomu“9”.
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4. Gdy strefa gotowania nastawiona jest
na poziom “9”, jednokrotnie dotknij
przycisku @ , aby ustawi¢ jej temperatu-
re na “P”.

Wytaczanie funkcji szybkiego nagrzewania

(Booster):

+ Aby wytgczyé funkcje Booster dotykaj
klawisza © i ustaw temperature na “9”.
Funkcja booster zostanie wytgczona i be-
dzie dziata¢ na poziomie “9”.

+ Mozna obnizy¢ temperature dotykajgc

klawisza © lub mozna ja catkiem wyta-

czy¢ obnizajgc temperature do “0”.
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Blokada przyciskow

Blokade przyciskéw zatozy¢ mozna aby

unikng¢ pomytkowych zmian funkcji w trak-

cie pracy plyty.

Zaktadanie blokady przyciskow

1. Zatacz ptyte dotknieciem przycisku (D.

2. Aby wigczyé blokade przyciskéw jedno-
czesnie dotknij przyciski O i 8.

8800

] (o) o) (oXo)
g eclllss ©
= Zostanie uaktywniona blokada przyci-
skéw i zaswieci sie kropka na symbolu

5.

@

OO

Jesli przy zablokowanych przyci-

@ skach wytaczy sie ptyte, blokada
uruchomi sie za jej nastepnym zata-
czeniem. Aby mozna byto korzy-
stac z ptyty, blokada musi by¢ wyta-
czona.

Wytaczanie blokady przyciskow

1. Gdy blokada dostepu dzieci jest aktyw-
na, jednoczesnie dotknij przyciskéw (9 i

[ Jel
[e)e]

= Zostanie wytgczona blokada przyci-
skow i zgasnie kropka na symbolu (3.

Blokada dostepu dzieci R6zni sie w zalez-
nosci od modelu produktu. Moze nie byé
dostepny w Twoim produkcie.

Ptyte zabezpieczy¢ mozna przed dostepem
dzieci zapobiegajgc niezamierzonemu zata-
czeniu strefy gotowania. Blokade dostepu
dzieci mozna zatozy¢ i zdja¢ tylko w trybie
gotowosci.

Blokada rodzicielska zostaje anulo-
wana w przypadku awarii zasilania..

Wiaczanie blokady dostepu dzieci

1. Zatgcz plyte dotknieciem przycisku (D.

2. Aby wigczy¢ blokade dostepu dzieci,
jednoczesnie dotknij przyciski @ i @,
po ustyszeniu brzeczyka dotknij @.

® s 83 @
o s o

= Zostanie witgczona blokada dostepu
dzieci i na wyswietlaczach wszystkich
stref gotowania pojawi sie symbol “L”.
Wytaczanie blokady dostepu dzieci

1. Gdy blokada dostepu dzieci jest aktyw-
na dotknij przycisku (D, aby wiaczyé
plyte.

2. Aby wytaczy¢ blokade dostepu dzieci,
jednoczesnie dotknij przyciski @i @,
po ustyszeniu brzeczyka dotknij ©.

= Zostanie wytgczona blokada dostepu
dzieci i na wyswietlaczach wszystkich
stref gotowania pojawi sie symbol “L”.
Funkcja czasomierza

Funkcja ta utatwia gotowanie. Nie trzeba
pilnowac kuchenki przez caty czas gotowa-
nia. Strefa gotowania wytgczy sie automa-
tycznie po uptywie nastawionego czasu.

Zalagczanie czasomierza
1. Zatacz plyte dotknieciem przycisku (D.

2. Wybierz strefe gotowania dotknigeciem
odpowiadajgcego jej przycisku.

S @
_|_

©

3wl
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3. Naci$nij przycisk @ lub @, aby nasta-
wi¢ wybrang temperature.

4. Wiacz zegar dotknieciem przycisku (9.
= Na wyswietlaczu czasomierza po-
jawi sie symbol “00”, a na wyswie-
tlaczu wybranej strefy zacznie mi-
gac przecinek dziesietny.

Ce

3
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oo [r 00
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Wyswietlacze prawej tylnej i lewej
tylnej strefy petnia role wyswietla-
czy czasomierza po jego wigcze-
niu.

©) | o

5. Dotknij przyciski @ lub @, aby nasta-
wi¢ wymagany czas.

Czasomierz nastawia¢ mozna tylko
dla juz uzywanych stref gotowania.

Wczesniejsze wylaczanie czasomierza

v Jesli wezesniej wytgczy¢ czasomierz,
ptyta nadal bedzie dziata¢ przy nasta-
wionej temperaturze az sie jg wytaczy.

1. Wybierz strefe gotowania, ktérg chcesz
wytaczyé.

2. Wiacz zegar dotknieciem przycisku .

3. W czasie wyswietlania na ekranie zega-
ra “00” dotknij © , aby ustawié warto$é
Hoo”'

= Kropka na wyswietlaczu danej strefy
gotowania i sam wyswietlacz catkowi-
cie wytgcza sie po kilku chwilach miga-
nia i zegar zostanie anulowany.
Bezpieczne i wydajne uzytkowanie induk-
cyjnych stref gotowania
Zasady dziatania: Zasada dziatania ptyty
indukcyjnej polega na tym, ze bezposrednio
nagrzewa naczynia z gotowang zawarto-
$cig. Ma zatem rézne zalety w poréwnaniu
z innego rodzajami kuchenek. Dziata wydaj-
niej, a powierzchnia ptyty nie nagrzewa sie.
Ptyta indukcyjne wyposazona jest w lepsze
systemy zabezpieczen zapewniajgce mak-
symalne bezpieczenstwo uzytkowania.

Te same czynnosci powtorz dla in-
nych stref gotowania, dla ktérych
chcesz nastawi¢ czasomierz.

Czasomierza nie mozna nastawic,
jesli nie wybierze sie strefy gotowa-
nia i jej temperatury.

Po wybraniu strefy gotowania z
ustawionym zegarem, mozna
sprawdzi¢ pozostaty czas po po-
nownym dotknieciu przycisku 9.

000 eE

Plyta moze by¢ wyposazona w in-

@ dukcyjne strefy gotowania o $redni-
cy, zaleznie od modelu, 145, 180
oraz 210-280 mm. Przy nagrzewa-
niu indukeyjnym kazda strefa goto-
wania rozpoznaje $rednice ustawia-
nych na nich naczyn. Energia kiero-
wana jest tylko tam, gdzie ze strefa
gotowania styka sie z naczyniem, a
zatem ogranicza sie jej zuzycie do
minimum.

Wytaczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptyta wyta-
czy sie automatycznie i wyda dzwiekowy
sygnat ostrzegawczy. Aby uciszy¢ ten sy-
gnat nacisnij dowolny przycisk.

Ograniczenia czasu pracy

Sterowanie ptytg uwzglednia ograniczenie
czasu pracy. Gdy jedna lub wiecej stref go-
towania pozostawi sie zatgczone, strefa ta-
ka zostanie automatycznie wytgczona po
uptywie pewnego czasu. Jesli do takiej
strefy przydzielony jest czasomierz, pézniej
wytaczy sie takze jego wyswietlacz. Limit
czasu pracy zalezy od wybranej temperatu-
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ry. Maksymalny czas pracy stosuje sie do
tego poziomu temperatury. Uzytkownik mo-

Ze ponownie uruchomic te strefe gotowa-
nia po jej automatycznym wytgczeniu jak
opisano ponize;j.

Poziom temperatury

Limit czasu pracy - w godz.

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 minuta

P Booster - szybkie nagrzewanie

5-10 minuta *

(*)Po 5 minutach ptyta obnizy poziom do 9

Tabela 1: Tabela-1: Ograniczenia czasu

pracy

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Ptyta ta wyposazona jest w czujniki zabez-

pieczajace przed przegrzaniem. W razie

przegrzania mozna zaobserwowad, co na-
stepuje:

+ Mozna wytgczy¢ czynng strefe gotowa-
nia.

+ Moze sie obnizy¢ wybrany poziom. Jed-
nakze stanu takiego nie pokazuje wskaz-
nik.

System zabezpieczenia przed wykipieniem

Plyta ta wyposazona jest w system za-

bezplieczajacy przed przelaniem sie zawar-

tosci naczyn. Jesli zawarto$é naczyn prze-
lewa sie na panel sterowania system bez-
zwtocznie odetnie zasilanie i wytgczy ptyte.

Na ten czas na wyswietlaczu pojawi sie

znak ostrzegawczy “F”.

Precyzyjne ustawienie mocy

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej po-
lega na tym, ze natychmiast reaguje na po-
lecenia. Bardzo szybko zmienia ustawienia
mocy. Tym samym mozna zapobiec przela-
niu sie zawartosci naczynia (woda, mleko
itd.) nawet jesli niewiele do niego brakuje.

@

Jesli powierzchnia panelu sterowa-
nia dotykowego narazona jest na
intensywne dziatanie oparéw, caty
system sterowania moze zosta¢
wytgczony i nadawac sygnat btedu.

Powierzchnie dotykowego panelu

@ sterowania trzeba stale utrzymy-
wac w czystosci. Mozna zaobser-

wowac btedne dziatanie.

6 Ogolne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekcji znajdziesz wskazdéwki dotycza-
ce przygotowywania i pieczenia potraw.

6.1 Ostrzezenia ogolne dotyczace
piyty

Ostrzezenia ogolne dotyczace plyty

+ Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla olejem
powyzej jednej-trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju nie wolno

pozostawiaé ptyty bez nadzoru. Przegrza-
ny olej moze zapali¢ sie. Nigdy nie wolno
gasic¢ ognia wodg! Gdy olej sie zapali, na-
tychmiast przykryé go kocem gasniczym
lub wilgotng szmatg. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.
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+ Przed umieszczeniem zywnosci na patel-
ni nalezy usunac¢ z niej nadmiar wody, a
nastepnie ostroznie umiesci¢ na rozgrza-
nym oleju. Przed smazeniem produktow
mrozonych nalezy je wczesniej rozmro-
zic.

Podczas podgrzewania oleju upewnij sie,
ze garnek, ktérego uzywasz, jest suchy i

- Zalecenia dotyczace gotowania z oszcze-
dzaniem energii mozna znalez¢ w roz-

dziale ,Instrukcje dotyczgce ochrony sro-
dowiska”.

+ Podane wartosci temperatury i czasu pie-
czenia potraw moga sie rozni¢ w zalez-
nosci od przepisu i ilosci. Z tego powodu
wartosci te sg podane w przyblizeniu.

nie otwieraj jego pokrywy.
Pétka do pieczenia w piekarniku

Zywno$é |Temperatura |Czas pieczenia (min.) (ok.)
Topnienie
Topnienie czekolady (np. Dr.Oetker, gorzka czeko- 1 20 .30
lada 55-60% kakao,150 g)
Masto (200 g) 6 5..6
Gotowanie, podgrzewanie, utrzymywanie ciepta
Woda 1 L (Gotowanie) P 3..5
Woda 3 L (Gotowanie) P 8..10
Mleko 1 L (Gotowanie) 6 4.6
Mleko 1 L (Utrzymanie ciepta) 1-2 18..22
Olej roslinny (Grzanie) (Olej stonecznikowy 0,5L) |8 3..5
Gotowanie
iZ)i;;mniak w mundurku grubo siekany (2 sztuk du- 9 12 14
Filet z fososia 8 10..15
Kietbasa 9 2.4
Makaron (150 g) 8 8..12
Gotowanie, smazenie
Potrawa z ryzu (200 g ryz) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Ashure/Pudding Noego **
Gotowanie fasoli i ciecierzycy Gotowanie
fasoli i ciecierzycy - do Ashury/Puddingu |9 5.6
Noego
Gotowanie fasoli | ciecierzycy gotowanie 3 10 .. 30
- do Ashury/Puddingu Noego
Pszenica Gotowgnie fasoli i ciecierzycy - 9 2 5
do Ashury/Puddingu Noego
gszsgi}cg%gotowanie - do Ashury/Puddin- 3 10 .30
?lf{gl:jﬁ{(?wding Noego -Wszystkie 8 20 25
Golonki z warzywami **
Smazenie warzyw 9 3..8
Pieczenie 4-5 120 ... 150
Zupy (Np. Zupa z soczewicy) 6-7 17 ..20
Smazy¢ w plytkim ttuszczu
Filet z okonia morskiego |8 3.7
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Zywno$é Temperatura Czas pieczenia (min.) (ok.)
Stek z poledwicy wotowej ** (3-5 cm) 8 5.9

Kietbasa 8 2.5

Jajko sadzone 7 4.8

Frytka

Boortsog 8 13..16

Sznycel 8 5.7

Nuggetsy 8 4.6

* Zaleca sig uzycie woka.

** Zaleca sig patelni¢/garnek z lejkiem.

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogolne informacje dotyczace

czyszczenia

Ostrzezenia ogéine

Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekac, az ostygnie. Gorgce powierzch-
nie moga powodowac oparzenia!

Nie naktadaj detergentu bezposrednio na
gorgce powierzchnie. Moze to spowodo-
wac trwate plamy.

Po kazdym uzyciu urzadzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten sposob mozna tatwo usungc¢
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
niu podczas pozniejszego uzycia urzg-
dzenia. W ten sposob wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilos¢
czesto wystepujgcych problemodw.

Do czyszczenia nie nalezy uzywac srod-
kow do czyszczenia parg wodna.
Niektére detergenty lub srodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawieraja-
ce amoniak, kwas lub chlorek, $rodki do
czyszczenia parg wodnag, srodki do usu-
wania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, srodki czyszczgce o wtasci-
wosciach $ciernych (srodki czyszczgce w
kremie, proszek do szorowania, krem do
szorowania, druciak $cierny i drapiacy,
druty, gabki, $ciereczki czyszczace za-
wierajgce brud i pozostatosci srodka
czyszczacego).
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Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg
potrzebne zadne specjalne srodki czysz-
czace. Urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem
do mycia naczyn, cieptg woda i miekka
$ciereczka lub gabka i osuszy¢ suchg
szmatka.

Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-
staty ptyn i natychmiast wyczyscié¢ resztki
zywnos¢ podczas gotowania.

Nie myj zadnego elementu urzadzenia w
zmywarce, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inacze;j.

Dla piyt:

Zanieczyszczenia kwasne, takie jak mle-
ko, koncentrat pomidorowy i olej moga
powodowac trwate plamy na ptytach i
elementach sktadowych stref grzew-
czych, nalezy wyczysci¢ wyptywajace pty-
ny natychmiast po schtodzeniu ptyty po-
przez jej wytaczenie.

Inox - powierzchnie nierdzewne

Do czyszczenia powierzchni i uchwytéw
ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkéw
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z
czasem zmienic kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczysc je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

Czys¢ miekka Sciereczkg z mydtem i
ptynnym (nierysujgcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej, uwazajgc, aby wyciera¢ w jed-
nym kierunku.




« Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-
ka na powierzchniach szklanych i inox
usuwac natychmiast, nie czekajgc. Plamy
moga rdzewie¢ pod wptywem dtugiego
czasu.

« Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-
ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usungc¢. Pozostawione na powierzchni
Scierne srodki czyszczgce powoduja, ze
powierzchnia staje sie biata.

Szklana powierzchnia

+ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

+ Wyczys¢ urzadzenie uzywajac detergentu
do mycia naczyn, cieptej wody i $cierecz-
ki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je
suchg $ciereczka z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki
detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czysta i suchg sciereczka z mikro-
fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang powierzch-
nie.

+ W zadnym wypadku zaschnietej pozosta-
tosci na powierzchni szkta nie nalezy czy-
$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub
podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usunac z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

« Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-
na, nanies na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczys¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane

powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca pty-
nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub gabki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych srodkéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ powierzchnie.

+ Upewnij sig, ze potgczenia elementéw
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystapi¢ korozja.

7.2 Czyszczenie plyty grzewczej

Szklana powierzchnia do gotowania
Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w
rozdziale ,0godlne informacje dotyczace
czyszczenia”, dotyczacymi czyszczenia
szklanej powierzchni do gotowania. W
szczegdlnych przypadkach mozesz wyczy-
$ci¢ urzadzenie zgodnie z ponizszymi infor-
macjami.

+ Produkty na bazie cukru, takie jak ciemna
$mietana, skrobia i syrop, nalezy natych-
miast wyczyscié, nie czekajac, az po-
wierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklana powierzchnia moze zostac trwa-
le uszkodzona.

+ Nie uzywaj srodkéw czyszczacych, gdy
ptyta jest gorgca, w przeciwnym razie
moga pojawic¢ sie trwate plamy.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
na, miekka Sciereczka, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowac
pokretet i uszczelek znajdujacych sie pod
spodem w celu wyczyszczenia panelu.
Panel sterujacy i pokretta moga ulec
uszkodzeniu.

+ Podczas czyszczenia paneli inox z pokre-
ttami nie nalezy uzywacé srodkéw czysz-
czacych inox wokét pokretet. Wskazniki
wokét pokretta moga zosta¢ wymazane.
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+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czysci¢ wilgotng miekka szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzagdzenie ma
funkcje blokady przyciskéw nalezy usta-

8 Rozwigzywanie problemow

wi¢ blokade przed rozpoczeciem czysz-
czenia panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystagpic nie-
prawidtowe wykrycie.

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-
tuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie prébuj samodzielnie
naprawi¢ urzadzenia.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajag. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wiaczona,
wytacz blokade klawiszy.

+ Jesli ptyta nie wigcza sig po nacisnieciu
przycisku wtgczania/wytaczania >>>
Odtacz go i odczekaj co najmniej 20 se-
kund przed ponownym podtgczeniem.

+ Posiada zabezpieczenie przed przegrza-
niem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Nie wolno uzywa¢ odpowiednich garn-
kéw. >>> Sprawdz swoje garnki.

LI Uikona jest zawsze pods$wietlona na wy-

Swietlaczu strefy ptyty grzejne;j.

+ Na dziatajacej ptycie kuchennej nie wolno
stawia¢ garnkéw. >>> Sprawdz, czy na
polu grzejnym nie ma garnka.

« Twdj garnek moze nie by¢ przystosowa-
ny do indukcji. >>> Sprawdz, czy Twoja
kuchenka jest odpowiednia do ptyty in-
dukcyjnej.

+ Naczynie moze nie by¢ prawidtowo wy-
$srodkowane w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajaco szeroka, aby wybrana strefa
grzejna. >>> Wysrodkuj strefe ptyty, wy-
bierajgc garnek, ktory jest wystarczajaco
szeroki dla strefy ptyty.

+ Naczynie lub strefa ptyty moga by¢ zbyt
goragce. >>> Poczekaj, az ostygna.

Wybrana strefa grzejna nagle wylacza sie

podczas dziatania.

+ Czas gotowania wybranej komory mogt
uptyna¢. >>> Mozesz ustawié¢ nowy czas
gotowania lub zakonczy¢ gotowanie.

+ Posiada zabezpieczenie przed przegrza-
niem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Dotykowy panel sterowania mégt zostaé
zakryty jakims przedmiotem. >>> Usun
obiekt z panelu.

Chociaz strefa grzejna jest wiaczona, gar-

nek nie nagrzewa sie.

+ Naczynie moze nie pasowac do ptyty in-
dukcyjnej. >>> Sprawdz, czy Twoja ku-
chenka jest odpowiednia do ptyty induk-
cyjnej.

+ Naczynie moze nie by¢ prawidtowo wy-
$rodkowane w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajgco szeroka, aby wybrana strefa
grzejna. >>> Wysrodkuj strefe ptyty, wy-
bierajgc garnek, ktéry jest wystarczajgco
szeroki dla strefy ptyty.

Wentylator chtodzacy nadal pracuje, mimo

Ze plyta jest wylaczona.

+ To nie jest btad. Wentylator chtodzacy
pracuje tak dtugo, az sprzet elektroniczny
w ptycie nie osiggnie odpowiedniej tem-
peratury.

Odgtosy z kuchenki podczas gotowania

+ Podczas gotowania z kuchenki moga wy-
dobywac sie dzwieki. DZwieki te sg spo-
wodowane przez strukture naczynia do
gotowania. DZwigki te sg normalne, nie
sg usterkg i sg czescig technologii induk-
cyjnej.
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Mozliwe odgtosy i przyczyny

Szum wentylatora: Kuchenka jest wypo-
sazona w wentylator, ktéry wtgcza sie au-
tomatycznie w zaleznosci od temperatu-
ry urzadzenia. Wentylator ma rézne po-
ziomy robocze i dziata na réznych pozio-
mach w zaleznosci od temperatury.
Nizszy szum, taki jak hatas roboczy
transformatora: Wynika to z charakteru
technologii indukcyjnej. Poniewaz ciepto
jest przenoszone bezposrednio do pod-

przypadku materiatu naczynia do goto-
wania. W zwigzku z tym przy réznych na-
czyniach moga by¢ styszalne rézne od-
gtosy.

Odgtos pekania: Powodem tego jest
konstrukcja i materiat podstawy naczynia
do gotowania. Odgtos pekania moze by¢
styszalny, jesli naczynie do gotowania
jest wykonane z warstw z réznych mate-
riatow.

Odgtos pisku: Pisk moze by¢ styszalny,

gdy dwie strefy gotowania po tej samej
stronie kuchenki sg uzywane do gotowa-
nia na réznych poziomach gotowania.

stawy naczynia do gotowania, takie brze-
czgce dzwieki moga by¢ styszalne, jak w

Kody btedow/przyczyny i mozliwe rozwiazania

Kody btedéw Przyczyny btedéw Mozliwe rozwigzania
Wytacz kuchenke indukeyjng i pocze-
E22 ; - kaj, az ostygnie. Btad zniknie, gdy
Kuchenka indukcyjna jest przegrzana. .
E26 temperatura szybkowaru spadnie po-
nizej dopuszczalnych wartosci.
Jeden lub wigcej przyciskéw naci- - . ) .
$nietych przez ponad 10 sekund. Er:zz:fim zniknie po zdjeciu doni z ku
E46 Na panelu sterowania pozostawiono - .
L ) . |Problem zniknie po wyczyszczeniu
jaki$ przedmiot lub panel sterowania !
; N panelu sterowania.
zostat wystawiony na dziatanie pary
L . .. |Btad zniknie, gdy uzywany jest garnek
E 47 Nie jest uzywany garne}( odpowiedni odpowiedni do ogrzewania indukcyj-
do ogrzewania indukcyjnego.
nego.
Wytacz ptyte indukeyjna i po 30 se-
E1-E15 Btad komunikacji na ptycie indukcyj- |kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
nej. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.
Wytacz ptyte indukeyjna i po 30 se-
E16 - E 21 Btad czujnika temperatury na ptycie |kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
indukcyjnej. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.
Wytacz ptyte indukceyjna i po 30 se-
E23 Btad oprogramowania na ptycie in- kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
E24 dukcyjnej. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.
Wytacz ptyte indukeyjng i po 30 se-
E925 Btad pracy wentylatora na ptycie in-  |kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
dukcyjnej. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.
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Kody btedéw

Przyczyny btedéw

Mozliwe rozwigzania

Btad sprzetowy ptyty elektronicznej
na ptycie indukcyjnej.

Wytacz ptyte indukceyjna i po 30 se-
kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.

Btad czujnika na ptycie indukcyjnej.

Wyposazenie czujnikowe powinno
by¢ kompatybilne z warunkami pracy.
Skontaktuj sig z autoryzowanym de-
alerem, jesli problem pojawi sie po-
nownie.

E31-E45
E 48
E 49
E 51
E52-ES5S7

Btad wysokiej temperatury na ptycie
indukcyjnej.

Wytacz kuchenke indukceyjna i pocze-
kaj, az ostygnie. Btad zniknie, gdy
temperatura czujnika spadnie ponizej
dopuszczalnych wartosci. Skontaktuj
sie z autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.
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Vitejte!

Vazeni zakaznici,

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento Beko produkt. Doufame, Ze Vam tento produkt, ktery byl
navrzen s vyuzitim vysoké kvality a technologie, pomdze dosdhnout nejlepsich vysledk.
Proto si pred pouzitim produktu peclivé prectéte tento navod k pouziti a jakékoli dopliujici
dokumenty.

Méjte na paméti vS§echny informace a varovani uvedené v uzivatelské pfiru¢ce. Timto
zplsobem ochranite sebe a sv(ij produkt pred nebezpecim, které se muze vyskytnout.
Uschovejte uzivatelskou priruc¢ku. Pokud produkt predate dal$i osobé, rovnéz ji predejte
navod k pouziti. Zaruéni podminky, pouziti a zplsob feseni zavad produktu jsou uvedeny v
této pfirucce.

Symboly a jejich popis v uzivatelské prirucce:

NedodrZeni pokynt pouziti mize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

@ DiileZité informace nebo uZite&né tipy k pouziti.

Prectéte si uzivatelskou prirucku.

L[

f Varovani pfed horkym povrchem.

POZNAMK Nedodrzeni pokynii uvedenych v pfiruéce mize mit za ndsledek materidini $kody na produktu nebo
Y Zivotnim prostfedi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostni instrukce

+ Tato ¢ast obsahuje
bezpecnostni pokyny nezbytné
k zamezeni rizika Ujmy na
zdravi nebo vécnych skod.

+ Pokud je produkt predan
nékomu jinému k osobnimu
pouziti nebo k pouziti z druhé
ruky, mél by byt poskytnut také
navod k pouziti, Stitky produktu
a dalSi relevantni dokumenty a
dily.

* Nase spolec¢nost nenese
odpovédnost za Skody, které
nastanou v pripadé
nerespektovani pokyn(
uvedenych v pfirucce.

 Nedodrzeni téchto pokynd
zrusi platnost zaruky.

* Instalaéni a opravarenské
prace nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou, kterou
urci dovozce.

+ Pouzivejte pouze originalni
nahradni dily a pFislusenstvi.

* Neopravujte ani nevymeénujte
zadnou soucast produktu,
pokud to neni jasné uvedeno v
uzivatelské prirucce.

* Neprovadéjte na vyrobku
technické upravy.
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/\1.1  Zamjslené pouziti

+ Tento vyrobek je ur¢en k

domacimu pouziti. Neni urceny
pro komeréni vyuziti.

* Nepouzivejte vyrobek v

zahradach, na balkonech nebo
v jinych venkovnich
prostorach. Tento vyrobek je
urcen k pouziti v
domacnostech a v kuchynich
zaméstnancu obchodd,
kancelari a dalSich pracovnich
prostredi.

« VAROVANI: Tento vyrobek by

mél byt pouzivan pouze pro
ucely vareni. Nemeél by byt
pouzivan pro rizné Ucely, jako
je vytapéni mistnosti.

1.2 Bezpecnost deti,

zranitelnych osob a
domacich mazlicku

+ Tento produkt mohou pouzivat

déti starSi 8 let alidé s
omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo které
nemaji dostatecné znalosti a
zkusenosti, pokud jsou pod
dozorem nebo jsou proskoleni
0 bezpe¢ném pouzivani a
rizicich produktu.



Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Cisténi a udrzba by
nemeéela byt provadéna détmi,
pokud na né nékdo nedohlizi.
Tento vyrobek by nemély
pouzivat osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi
(vCetné déti), pokud nejsou
pod dohledem nebo neobdrzi
potfebné pokyny.

Déti by mély byt pod dozorem,
aby bylo zajisténo, ze si s
vyrobkem nebudou hrat.
Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti a domaci
zvirata. Déti a domaci zvirata
si nesmi se spotrebi¢em hrat,
|ézt na néj nebo do négj.
Nepokladejte na vyrobek
predméty, ke kterym by se
mohly dostat déti.

Otocte rukojeti hrnct a panvi
na stranu pultuy, aby je déti
nemohly chytit a popalit se.

+ VAROVANI: Béhem pouzivani

jsou pristupné povrchy vyrobku
horké. Udrzujte déti mimo
dosah vyrobku.

+ UdrZujte obalové materialy

mimo dosah déti. Hrozi
nebezpeci zranéni a uduseni.

* Pred vyrazenim

1

opotrebovanych a
nepouzitelnych vyrobka:

. Odpoijte sitovou zastrcku a

vyjméte ji ze zasuvky.

2. Odstfihnéte napajeci kabel a
odpoijte jej spolu se
zastrckou od vyrobku.

3. Prijméte preventivni opatreni,
abyste zabranili pfistupu déti
do vyrobku.

4. Nedovolte détem, aby si hraly
s vyrobkem, kdyz je v rezimu
necinnosti.

1.3 Elektricka
bezpecnost

+ Zapojte spotrebic do
uzemnéné zasuvky chranéné
pojistkou, ktera odpovida
stavajicim hodnotam na
typovém stitku. Zajistéte, aby
vam uzemnéni proved|
kvalifikovany elektrikar.
Spotrebi¢ nepouzivejte bez
vhodného uzemnéni podle
mistnich/narodnich predpisu.
Zastrcka nebo elektricka
pripojka spotrebice musi byt
na snadno pfistupném misté.
Pokud to neni mozné, mél by
byt na elektrické instalaci, ke
které je vyrobek pripojen, v
souladu s elektrickymi
predpisy mechanismus
(pojistka, spinac, spinaci
skfinka atd.) oddélujici
vSechny poly od sité.
+ Pred opravou, udrzbou a
cisténim odpojte vyrobek ze
sité nebo vypnéte pojistku.
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+ Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti a
frekvence uvedené na
typovych stitcich.

+ Pokud vas produkt nema
hlavni kabel, pouzijte pouze
propojovaci kabel popsany v
casti ,Technické specifikace”.

* Napajeci kabel nezastrkavejte
pod a za spotrebi¢. Na
napajeci kabel nepokladejte
tézké predmeéty. Napajeci
kabel nesmi byt ohnuty,
rozdrceny a prijit do kontaktu s
zadnym zdrojem tepla.

* Dbejte na to, aby se napajeci
kabel nezasekl pfi nasazovani
vyrobku zpét na misto po
montazi nebo Cisténi.

+ Pouzivejte pouze originalni
kabely. Nepouzivejte
prestfizené nebo poskozené
kabely.

+ K provozu vyrobku
nepouzivejte prodluzovaci
kabel ani vicenasobnou
zastrcku.

+ V pripadech, kdy je tfeba
pouzit konvertorovy adaptér
(pro typ zastréky), kontaktujte
autorizované servisni stfedisko
nebo dovozce, aby pouzil
schvaleny adaptér.

+ Pokud je délka elektrického
vedeni nedostatecn4, obratte
se na dovozce nebo
autorizované servisni
stredisko.

+ Pfenosné zdroje energie nebo
vicenasobné zastrcky se
mohou prehrat a vznitit.
Vicenasobné zastrcky a
prenosné zdroje energie drzte
mimo dosah vyrobku.

« Je-li napdjeci kabel poskozen,
musi jej vymeénit vyrobce,
autorizovany servis nebo
osoba, kterou dovozce stanovi,
aby se predeslo moznym
nebezpecim.

Pokud je vas vyrobek vybaven

napajecim kabelem a zastrckou:

* Nikdy nezasunujte zastrcku
vyrobku do zlomené, uvolnéné
nebo nefunkéni zasuvky.
Zkontrolujte, zda je zastrcka
zcela zasunuta do zasuvky. V
opacném pripadé se mohou
spoje prehrat a zplsobit pozar.

« Zafizeni nezasunujte do
zastrcek, které jsou mastné,
necisté nebo potencialné
vystavené pusobeni vody
(napriklad v blizkosti pracovni
desky, ze které miZe uniknout
voda). V opacném pfipadé
hrozi riziko zkratu a urazu
elektrickym proudem.

* Nikdy se nedotykejte zastrcky
mokryma rukama!
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« Zastrcku vytahnéte ze zasuvky
pomoci téla zastrcky, nikoli
samotného kabelu.

Al .4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku
odpoijte vyrobek od sité.

+ Kdyz potrebujete produkt
prepravit, zabalte jej do
bublinkové félie nebo silného
kartonu a pevné zalepte
paskou. Pevneé zajistéte
pohyblivé ¢asti vyrobku, abyste
zabranili jejich poskozeni.

+ Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda vyrobek neni
po preprave poskozen. V
pripadé poskozeni kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stredisko.

Al .5 Bezpecna instalace

* Pred zahajenim instalace
odpojte elektrické vedeni, ke
kterému bude vyrobek
pFipojen, od napéti vypnutim
pojistky.

* Pfi pfepravé a instalaci vzdy
noste ochranné rukavice. V
opacném pfipadé hrozi
nebezpeci poranéni o ostré
hrany!

+ Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda neni
poskozen. Pokud je produkt
poskozen, neinstalujte jej.
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K zakryti interiéru
instalovaného nabytku
nepouzivejte zadné
tepelnéizolacni materialy.

V prostoru, kde je vyrobek
nainstalovan, se nesmi
nachazet prfimé slunecni svétlo
a zdroje tepla, jako jsou
elektrické nebo plynové
ohrivace.

Udrzujte okoli v§ech
ventilaénich kanal vyrobku
otevrené.

Vyrobek neinstalujte v blizkosti
okna. Existuje riziko, ze plamen
varné desky zapali zaclony a
horlavé materialy v jejim okoli.
Kdyz otevrete okno, horké
nadobi se m(iZe prevratit.
Vyrobek neinstalujte v blizkosti
okna. Kdyz otevrete okno,
horké nadobi se mlze
prevratit.

Pokud se za mistem, kde bude
vyrobek nainstalovan, nachazi
zasuvka, je treba zajistit, aby
se vyrobek nedostal do
kontaktu se zasuvkou ani se
zastrckou zapojenou do
zasuvky.

Na zadni nebo bocni sténé
mista, kde bude vyrobek
nainstalovan, nesmi byt
plynova hadice, plastové
vodovodni potrubi a zasuvka.
V opacném pripadé by se
mohly deformovat vlivem tepla



pfi provozu varné desky a
mohly by prfedstavovat
bezpecnostni riziko.

Al .6 Bezpecnost pouziti

« Po kazdém pouziti se ujistéte,
Ze je spotrebiC vypnuty.

+ Pokud nebudete vyrobek delsi
dobu pouzivat, odpoijte jej ze
zasuvky nebo vypnéte proud z
pojistkové skrinky.

* Nepouzivejte vyrobek, pokud
se béhem pouzivani poroucha
nebo poskodi. Odpojte vyrobek
od elektfiny. Kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stredisko.

« VAROVANI: Pokud je povrch
varné desky praskly, odpojte
vyrobek od elektricke site,
abyste zabranili riziku urazu
elektrickym proudem.

« VAROVANI: Pokud je sklenény
povrch varné desky rozbit:

Vypnéte vSechny plynové a

(pfipadné) elektrické varné

desky. Odpojte vyrobek od

elektfiny.

- Nedotykejte se povrchu

spotrebice.

- Nepouzivejte pristroj.

* Na spotrebi¢ v zadném pripadée
nestoupejte.

* Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud je vas usudek nebo
koordinace narusena pozitim
alkoholu a/nebo drog.

+ V prostoru vareni a v jeho okoli
se nesmi nachazet horlavé
predméty. V opacném pripadé
muze dojit k poZaru.

+ Tento vyrobek neni vhodny pro
pouziti s dalkovym ovladanim
nebo externimi hodinami.

A1 .7 Upozornéni na

teplotu

+ VAROVANI: Kdyz se vyrobek
pouziva, vyrobek a jeho
pristupné c¢asti jsou horké. Je
tfeba davat pozor, abyste se
nedotkli vyrobku ani topnych
téles. Déti mladsi 8 let by se
mély drzet dale od vyrobku,
pokud nejsou pod nepretrzitym
dohledem.

* Do blizkosti vyrobku
neumistujte horlavé/vybusné
materialy, protoze povrchy
budou béhem provozu horké.

- VAROVANI: Nebezpe&i vzniku
pozaru: Na varné plochy
neodkladejte zadné predméty.

Bezpecnost pri

1.8
A vareni

- VAROVANI: Musi se
dodrzovat proces vareni.
Kratkodobé procesy vareni
musi byt neustale sledovany.

- VAROVANI: Pfi vafeni na
tuhém nebo tekutém oleji je
nebezpecné ponechat varnou
desku bez dozoru, coz mize
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zpUsobit pozar. NIKDY se
nepokousejte uhasit ohen
vodou; odpojte vyrobek od
elektrické sité a poté plameny
zakryjte krytem nebo
protipoZarni tkaninou (atd.).

+ Budte opatrni pfi pouzivani
alkoholickych napoji v
pokrmech. Alkohol se pfi
vysokych teplotach odparuje a
muze zpUsobit pozar, protoze
se pfi kontaktu s horkymi
povrchy muze vznitit.

Al.g Indukce

* Elektricky ovladané zoény vasi
varné desky jsou vybaveny
pokrocilou ,Indukci”. Na
induk&nich varnych zénach,
které Setri Cas a energii, se
musi pouzivat nadobi vhodné
pro indukcni vareni, jinak varna
z6éna nebude fungovat.
Podrobné informace naleznete
v ¢asti "Vybér hrnce".

Jelikoz indukéni varna deska
vytvari magnetické pole, mlze
mit Skodlivé ucinky na lidi, kteri
pouzivaji zafizeni, jako jsou
kardiostimulatory nebo
inzulinové pumpy.
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Po pouziti zavrete zénu z jejiho
ovladaciho panelu,
nespoléhejte se na snimac
hrnce.

Kovové predméty jako jsou
noze, vidlicky, Izice a poklice
neumistujte na varnou plochu,
nakolik se mohou zahfat.

Do zasuvek pod varnou deskou
neukladejte kovové predmeéty.
Pfi dlouhém a intenzivnim
pouzivani se mohou materialy
prehrivat.

Na indukéni varnou desku
neumistujte elektronické
vyrobky, jako jsou mobilni
telefony, tablety, pocitace. Vas
spotrebi¢ se mize poskodit.

Bezpecnost pri
udrzbe a cisteni
Pred vycisténim produktu
vyCkejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpUsobit popaleniny!
Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou na néj! Hrozi nebezpeci
urazu elektrickym proudem!

+ K Cisténi vyrobku nepouzivejte

parni Cistice, protoze to mlze
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.



2 Pokyny pro zivotni prostredi

2.1 Smeérnice o odpadech

2.1.1 Soulad se smérnici WEEE a
Odstranéni odpadi vyrobku

Tento vyrobek splfuje pozadavky smérnice

WEEE EU (2012/19/EU). Tento produkt

nese klasifikacni symbol pro odpadni
elektrické a elektronické zafizeni (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z
vysoce kvalitnich dilG a
materiald, které |ze znovu
pouzit a jsou vhodné k
recyklaci. Nelikvidujte proto
L odpadni produkt po skonceni
jeho zivotnosti s béZnym domovnim a
jinym odpadem. Odneste jej do sbérného
mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Na tato sbérnd
mista se mUzete zeptat mistni spravy.
Spravna likvidace spotiebice pomaha

predchazet negativnim dopaddm na Zivotni

prostredi a lidské zdravi.

Soulad se smérnici RoHS:

Vyrobek, ktery jste si zakoupili, je v souladu
se smérnici EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje Skodlivé a zakdzané materialy
specifikované ve smérnici.

2.2 Informace o balicku

Obalové materidly vyrobku jsou vyrobeny z
recyklovatelnych materiald v souladu s
nasimi narodnimi smérnicemi. Nelikvidujte
obalovy odpad s domovnim nebo jinym
odpadem, odevzdejte je na sbérnd mista
pro obalovy material uréena mistnimi
Urady.

2.3 Doporuceni pro Usporu energie

Podle EU 66/2014 Ize informace o
energetické ucinnosti nalézt na uctence
vyrobku dodavané s vyrobkem.

Nasledujici doporu¢eni vam pomohou

pouzwat vyrobek ekologicky a neplytvat:
+ Zmrazené potraviny pfed pecenim
rozmrazte.

+ Pouzivejte hrnce/panve s velikosti a
poklici vhodnou pro varnou zénu. Vzdy si
vyberte spravnou velikost hrnce pro
pfipravu jidla. Pro nddoby nespravné
velikosti se vyZaduje vétsi energie, nez je
potreba.

« Udrzujte pecici plochy a dna hrnct Cisté.
Necistoty snizuji pfenos tepla mezi
pecicim prostorem a dnem hrnce.
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3 Vas vyrobek

3.1 Predstaveni vyrobku

i
ol

1 Sklenéna varna plocha 2 Dolni kryt
3 Indukéni varna zéna 4 Indukéni varna zéna
5 Indukéni varnd zéna 6 Indukéni varna zéna

CS/37



3.2 Technické specifikace

VSeobecné specifikace varné desky

Vnéjsi rozméry produktu (vyska/sitka/hloubka) (mm) 52 /590 /520 *

Instalacni rozméry varné desky (Sitka/hloubka) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

Napéti/Frekvence TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
P?u2|ty typ a prlrez kabelu/vhodny pro pouZziti ve min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
vyrobku

Celkova spotieba energie (kW) max. 7,2 kW

Varné zony

Predni leva Indukéni varna zéna

Rozmér 180 mm

Vykon 2000 W

Predni prava Indukéni varnd zéna

Rozmér 145 mm

Vykon 1600 W

Zadni leva Indukéni varna zéna

Rozmér 145 mm

Vykon 1600 W

Zadni prava Indukéni varna zéna

Rozmér 180 mm

Vykon 2000 W

|* Varna deska uvedend v technické tabulce je vylepsenim spodniho krytu produktu.

Technické specifikace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni za ic¢elem
zlepsSeni kvality produktu.

Obrazky v této pfirucce jsou schematické a nemusi presné odpovidat vaSemu
@ produktu.

ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfisluSnymi normami. V zavislosti

@ Hodnoty uvedené na stitcich vyrobk( nebo v doprovodné dokumentaci jsou
na provoznich a okolnich podminkach produktu se tyto hodnoty mohou lisit.
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4 Prvni pouziti

Nez zacnete vyrobek pouzivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
uvedené v nasledujicich ¢astech.

4.1 Pocatecni cisténi

1. Odstrante veskery obalovy material.

2. Otrete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadrikem.

5 Pouzivani varné desky

OZNAMEN:I: Nékteré saponaty nebo gistici
prostfedky mohou zpUsobit poskozeni
povrchu. Pri ¢isténi nepouzivejte abrazivni
Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici
krémy nebo ostré predméty.

OZNAMENI: P¥i prvnim pouziti mdze po
nékolik hodin z trouby vychdazet kour a
zapach. To je normalni a k jeho odstranéni
postaci dobré vétrani. Vyvarujte se pfimého
vdechovani koure a zapachu, ktery se tvofi.

5.1 Obecné informace o pouziti varné
desky

VSeobecna upozornéni

+ Nenechte na varnou desku spadnout
zadné predméty. | malé predméty, jako
napriklad solnicky, mohou varnou desku
poskodit. Nepouzivejte prasklé varné
desky. Voda mUze prosakovat skrz tyto
praskliny a zpUsobit zkrat. Pokud je
povrch jakkoli poskozen (napf. Viditelné
praskliny), nejprve vypnéte pojistku a
poté zavolejte autorizovany servis, aby
produkt odpojil, aby se snizilo riziko
urazu elektrickym proudem.

+ Na varnou desku nepokladejte
nevyvazené a snadno vyklapéné hrnce /
panve.

+ Neohfivejte prazdné hrnce / panve. Mlize
dojit k poskozeni hrncli a spotiebice.

+ Po kazdém pouziti vzdy vypnéte hofaky
varné desky.

« Pokud pracujete na varnych deskach bez
hrnce nebo hrncli / panvi, pfistroj se
muize poskodit. Vzdy po kazdém ukonu
vypnéte varné desky.

+ Po kazdém pouziti bude varna plocha
horka, proto na ni nepokladejte plastové
hrnce / panve. Takovy material z povrchu
ihned oCistéte.

+ Nahlé zmény teploty na sklenéné varné
plo$e mohou zplisobit poskozeni, davejte
pozor, abyste béhem vareni nerozlili
studené tekutiny.

+ Do hrnct a panvi vkladejte dostatecné
mnozstvi jidla. M(zete tak zabranit
vylévani jidel z hrncll / panvi a nebudete
muset troubu zbytecné Cistit.

+ Neumistujte poklicky hrncl a panvi na
horaky / zoény.

+ Umistujte hrnce tak, Ze jejich vycentrovat
na hofaky / zény. Pokud chcete umistit
hrnec na jiny hofak / zénu, neposunujte
jej smérem k pozadovanému horaku;
radéji ho nejprve zvednéte a potom
polozte na druhy hofak.

Princip ¢innosti indukéni varné desky

Indukéni varna deska je jako otevieny

elektricky okruh. Okruh se dokon¢i, kdyz na

néj umistite hrnce / panve vhodné pro
indukéni vareni a elektronicky systém pod
sklenénym povrchem vytvari magnetické
pole. Kovova zékladna hrncll / panvi se
ohfiva pomoci energie z tohoto
magnetického pole. Teplo tedy nevznikd na
povrchu varné desky, ale pfimo v hrncich /
panvich nad ni. Sklenény povrch se ohfiva
teplem z hrnctl / panvi.

Vyhody indukéniho vareni

Indukéni varné desky nabizeji nékolik

vyhod, protoZe teplo se pfendsi pfimo do

hrncd / panvi.

+ Potraviny, které b&éhem vareni protecou,
se rychle nespali, protoze sklenéna varna
plocha se pfimo neohfiva. Snadnéji se
Cisti.
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« Vareni mUze byt rychlejsi, protoze teplo
se vytvafi pfimo v hrncich / panvich. Setfi
tak Cas a energii v porovnani s ostatnimi
typy varnych desek.

- Protoze teplo se dodava pfimo do hrnct /
panvi, nedochazi k zadnym tepelnym
ztratdm a umoznuje tak efektivnéjsi
vareni.

+ Skutecnost, ze kdyZ se varné nadoby /
panve odeberou z varné plochy, prenos
tepla se prerusi a varna plocha se pfimo
proti moznym nehodam béhem vareni.

Pro bezpecny provoz:

+ Nevybirejte vysoké urovné ohrevu, pokud
pouzivate nepfilnavé hrnce / panve s
malym mnozstvim oleje nebo pokud je
pouzivate bez oleje (typu teflon).

+ Nepouzivejte sklenény varny povrch jako
odkladaci plochu, nebo jako fezny
povrch.

+ Na varnou desku nepokladejte kovové
predmeéty, jako jsou pfibory nebo
poklicky, protoze by se mohly zahrat.

+ Na vareni nikdy nepouzivejte hlinikovou
folii. Na indukéni zénu nikdy nepokladejte
jidlo zabalené v hlinikové fdlii.

+ Béhem ¢&innosti varné desky do jeji
blizkosti neumistujte magnetické
predméty, jako jsou napf. kreditni karty
nebo pasky s nahravkami.

+ Pokud je pod vasi varnou deskou trouba,
ktera je v provozu, mohou senzory na
varné desce snizit hladinu vafeni nebo
varnou desku vypnout.

+ VaSe varnd deska disponuje systémem
automatického vypindani. Podrobné
informace o tomto systému jsou uvedeny
v ndsledujicich ¢astech. Pokud v$ak na
vareni pouzijete tenké hrnce, tyto hrnce
se velmi rychle zahfeji a spodek panve se
mUZze roztavit a poskodit varny povrch a
spotrebic dfive, nez se aktivuje systém
automatického vypindni.

Hrnce / panve na vareni

Pouzivejte feromagnetické, kvalitni hrnce /

panve, které jsou oznaceny Stitkem nebo

varovanim, ze jsou kompatibilni pro
indukéni vafeni pouze s vasi indukeéni

varnou deskou. Obecné plati, ze ¢im vyssi

je obsah zeleza, o to vyssi vykon maji

hrnce / panve. Primér dna varnych nadob / [%

panvi musi odpovidat induk¢ni zoné.

Navrhované rozméry jsou uvedeny nize.

Vhodné hrnce / panve:

+ Litinové hrnce / panve

+ Smaltované ocelové hrnce / panve

 Hrnce / panve z oceli a nerezové oceli (s
etiketou nebo varovanim, ze jsou
kompatibilni pro indukéni varent)

Nevhodné hrnce / panve:

+ Hlinikové hrnce / panve

+ Médéné hrnce / panve

+ Mosazné hrnce / panve

+ Sklenéné hrnce / panve

+ Hlinéné hrnce

+ Keramika a porcelan

Doporuceni:

+ Pouzivejte pouze hrnce / panve s
plochym dnem. Nepouzivejte hrnce /
panve s vypouklym nebo vydutym dnem.

+ Pouzivejte pouze hrnce / panve s
hrubym, zpracovanym zakladem. Pokud
pouzijete tenké hrnce, tyto hrnce se velmi
rychle zahreji a spodek panve se mize
roztavit a poskodit varny povrch a
spotrebic dfive, nez se aktivuje systém

automatického vypinani. Ostré hrany
mohou zpUsobit poskrabani povrchu.

+ Podstavec nékterych hrncl / panvi ma
mensi feromagnetické pole jako je jejich
skutecny primér. Varnou deskou je
vyhfivana jenom tato plocha. Z toho
ddvodu je teplo rozlozeno nerovnomérné

a vykon vareni se snizuje. Navic takové
hrnce / panve na vareni nemusi byt
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detekovany velkymi induk¢énimi deskami.
Proto, varna deska se musi zvolit podle
velikosti feromagnetického pole.

+ Nékteré hrnce / panve maji podstavec,
ktery obsahuje neferomagnetické
materialy, jako je hlinik. Tyto typy hrnc /
panvi se nemusi dostate¢né zahrat nebo
jejich nemusi indukéni varna deska viibec
rozpoznat. V nékterych pfipadech se
mUzZe zobrazit upozornéni na Spatné
hrnce / panve.

Doporucené velikosti hrncti / panvi

Rovnomérné rozlozeni nadobi na

@ pravou a levou a stfedni desku pfi
vybéru desek pozitivné ovliviiuje
vykon vareni pfi vareni vice jidel na
induk¢nich deskach.

Test hrncl / panvi

Pomoci nasledujicich metod vyzkousejte,
zda je vas hrnec kompatibilni s varenim
pomoci indukéni varné desky.

1. Je kompatibilni, pokud se magnet
umistény na dné hrnce pfilepi.

2. Je kompatibilni, pokud neblika I, kdyz
hrnec poloZzite na indukéni desku a
zapnete ji.

Primeér varné zény - mm

Prmér hrnce - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320

Varnd zéna se $irokym (flexi) povrchem

Sitka 230 - délka 390

Detekce varnych nadob / panvi indukénimi
varnymi deskami zavisi na priméru a
materidlu feromagnetického materidlu ve
spodni asti hrncll / panvi. Abyste zajistili
detekci varnych nadob a panvi a dosahli
efektivni vafeni, hrnce / panve musi byt
vybrany podle velikosti vasi varné desky.
Vyse jsou uvedeny velikosti hrnct / panvi
doporucenych pro velikosti varnych desek.

Chovani pfi vareni se mze lisit v zavislosti
na typech hrncd, velikosti hrnce a velikosti
varné zony. Pro homogennéjsi chovani pfi
vareni m{ze byt pouZita varna zéna o jeden
krok vétsi.

Pouziti vétsi varné zény nezplisobuje
plytvani energii u indukénich varnych desek,
protoze teplo se vytvafi pouze v pfislusné
oblasti hrnce.
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5.2 Ovladaci panel

_|_

© & 23 [Da2e @
0|0
© ooldldse ©

Tladitka :
® Tlagitko Zapnuti/Vypnuti

@ Tlagitko Easovade
@ Tlagitko zvyseni
@ Tlagitko snizeni

Symboly :
@ Rozsviti se Symbol Zamku tlacitek

Tlacitka vybéru varné zoény :

88 Tlagitko vybéru Zadni levé varné zény

23 Tlagitko vybéru Predni levé varné zény

gg Tlagitko vybéru Pfedni pravé varné zény

gg Tlagitko vybéru Zadni pravé varné zény

Obecna varovani pro ovladaci panel

+ Grafika a obrazky maji jen informativni
Gcel. Aktualni displeje a funkce mohou

byt vriizné podle typu vasi varné desky.

+ Toto zafizeni se ovlada dotykovym
ovladacim panelem. Kazdou ¢innost,

kterou provedete na dotykovém ovladani,

potvrdi akusticky signal.

+ Ovladaci panel udrzujte vzdy suchy a
Cisty. VIhky a znecistény povrch mize
zpUsobit potiZe v provozu.

Zapnuti varné desky

1. Stisknéte tlacitko (D na ovladacim
panelu.

= “0” se zobarzi na displejich v§ech
varnych ploch.

@O |17 o@
@ i OO,'-.' LIloo @
|° ‘!
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Pokud se do 20 sekund neprovede

@ zadny ukon, varna deska se
automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Vypnuti varné desky

1. Stisknéte tlacitko (D na ovladacim
panelu.

= Varnd deska se vypne a vrati se do
pohotovostniho rezimu.

“H” nebo “h”, jez se objevi na
@ displeji varné plochy, znamena, ze
varna plocha je stéle horka.

Nedotykejte se varnych oblasti.

Ukazatel zbytkového tepla
“H” se zobrazi na displeji varné oblasti, coz
znamena, Ze deska je stéle horka a Ize ji
pouzit k zachovani urcitého tepla pokrmu.
Tento symbol se brzy zméni na “h” a
znamena méné horké.

Prerusi-li se napdjeni, ukazatel

@ zbytkového tepla se nerozsviti a
neupozorni uzivatele na horké
varné oblasti.

Zapnuti varnych oblasti

O 68l ]se @

@ es[]l]ss ©
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1. Stisknutim tlagitka (D zapnéte varnou
desku.

2. Stisknéte tlacitko volby varné oblasti,
kterou chcete zapnout.

= “0” se zobrazi na displeji varné oblasti
a prislusny displej sviti jasnéji.

Pokud se do 20 sekund neprovede

@ zadny ukon, varna deska se
automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Nastaveni teploty

Stisknéte @ nebo @ tlacditka nastaveni
teploty na hodnotu mezi “1” a “9” nebo“9”
a “1”.

Na urovnich od 1 do 7 mze voda

@ nebo olej v hrnci vafit nebo zastavit.
To muze vést k tomu, Ze si uzivatel
mysli, Ze produkt se preruSované
zapind a vypina. Tato situace, kterd
mUZe nastat zejména v pfipadé, kdy
je v hrnci malo vody nebo oleje,
neni selhani, nybrz zptsob, jakym
produkt funguje.

Vnéjsi ¢ast varné zény (280 mm) na

@ indukéni varné desce (v pfipadé, ze
varné zény s prdmérem 280 mm
patii k vybavé spotiebice) se
aktivuje pouze tehdy, kdyz se na
varnou zénu umisti panev s
dostatecnou velikosti a kdyz je
teplota nastavena na hodnotu vyssi
nez 8.

Zapnuti varnych oblasti:

Varnou oblast Ize vypnout 3 rliznymi

zpUsoby:

1. Zmirnénim teploty na “0”: Varnou
oblast mlzete vypnout zmirnénim
teploty na “0”.

2. Stisknéte symbol pfislusné varné
oblasti na urcitou dobu: Zapnéte
varnou oblast stiskem prislusného
symbolu na urcitou dobu, aby hodnota
teploty klesla na “0”.

3. Vypnutim ¢asovace pro
pozadovanou varnou oblast: Po
vyprseni ¢asu Casovac vypne
pfislusnou varnou oblast “0” nebo “00”
se objevi na pfislusném displeji. Po
vyprseni ¢asu zazni zvukovy signal. Pro
vypnuti zvukového signalu stisknéte
jakékoli tlacitko na ovladacim panelu.

Vysoky vykon (posilovac) Lisi se v

zavislosti na modelu produktu. * Nemusi

byt k dispozici ve vasem produktu.

Pro rychlejsi ohfev miZete pouzit funkci

posilovace “P”. Tato funkce se vSak

nedoporucuje na dlouhodobéjsi vareni.

Funkce posilovace nemusi byt dostupna na

vSech varnych plochach.

Zapinani vysokého vykonu (Posilovace):

1. Stisknutim tlagitka D zapnéte varnou
desku.

2. Zvolte vybranou varnou oblast dotykem
tlacitek volby varné oblasti.

3. Stisknéte tlagitko @ nebo @ a nejprve

dosahnéte Uroven “9”.

o 6 @0 [T ce
ocolZll loo
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4. Kdyz je varna oblast v Urovni “9”, jednou
stisknéte tladitko ) a nastavite teplotu
varné oblasti na “P”.

Vypinani vysokého vykonu (Posilovace):

+ Chcete-li funkci posilovace vypnout,
stisknéte tlagitko 4 a nastavte teplotu
na uroven “9”. Varna oblast se prepne z
posilovace a nadale pracuje na drovni
“9”.

« Uroven teploty mlzZete snizit stiskem

tlagitka © nebo mlizete varnou oblast

zcela vypnout, pokud teplotu snizite na

“0”.
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Zamek tlacitek

Aby omylem nedoslo ke zméné funkci
béhem provozu varné desky, mlzete
zapnout zamek tlaéitek.

Aktivace zamku

1. Stisknutim tlagitka (D zapnéte varnou
desku.

2. Soucasnym stiskem tlagitek O a 39
zapnéte zamek klaves.

_g'@&D 0 ©)
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= Zamek tlacitek se aktivuje a teCka na
symbolu 3] se rozsviti.

Vypnete-li varnou deskuy, kdyZ jsou
@ tlacitka zamcéena, zamek tlacéitek

bude v provozu, jakmile pristé

desku znovu zapnete. Zamek

tlacitek musi byt vypnut, aby varna
deska mohla byt pouzivana.

Deaktivace zamku

1. Kdyz je zdmek tlacitek aktivni, stisknéte
soutasné tlacitka €O a 83
= Zamek tlacitek se aktivuje a tecka na
symbolu (& zmizi.
Détsky zamek Lisi se v zavislosti na
modelu produktu. * Nemusi byt k
dispozici ve vaSem produktu.
Varnou desku mdzete ochranit pred
neumyslnym pouzitim a zabranit détem,
aby uvedly varnou oblast do provozu.
Détsky zamek muze byt zapnut nebo
vypnut jen v pohotovostnim rezimu.

Pokud dojde k vypadku proudu,
@ détska pojistka se zrusi.

Aktivace détského zamku

1. Stisknutim tlagitka D zapnéte varnou
desku.

2. Stisknéte soucasné tlacitka O a @, po
zaznéni signalu pipnuti stiskem @
aktivujte détsky zamek.

SR-R-$
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= Détsky zamek se aktivuje a symbol “L”

se zobrazi na displeji vSech varnich
oblasti.

Vypnuti détského zamku

T[T loce
LllL]oo

®

1. Kdyz je détsky zamek aktivni, stisknéte
tlacitko (D a zapnéte varnou desku.

2. Stisknéte soucasné tlacitka O a @, po
zaznéni signalu pipnuti stiskem ©
vypnéte détsky zamek.

= Détsky zamek se vypne a symbol “L”
zmizi z displeje v§ech varnich oblasti.

Funkce casovace

Tato funkce vam usnadni vareni. Nebudete
muset hlidat troubu po celou dobu vareni.
Varna oblast se automaticky vypne po
vyprseni vami zvolené doby.

Zapnuti casovace

1. Stisknutim tlagitka D zapnéte varnou
desku.

2. Zvolte vybranou varnou oblast dotykem
tlacitek volby varné oblasti.

sLI[1se ©
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3. Stiskem tlagitek @ nebo © nastavite
pozadovanou uroven teploty.

4. Stisknutim tlagitka €9 zapnéte dasovac.

= “00” se rozsviti na displeji
Casovace a na displeji zvolené
varné oblasti se zobrazi desetinna
tecka.

oo_fﬁ["' oe
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Displeje pravé zadni a levé zadni
varné oblasti funguji jako displej
Casovace, kdyz je aktivni.

©) | o

5. Stiskem tlagitek @ nebo © nastavte
pozadovany Cas.

Casovaé |ze nastavit pouze pro
varné oblasti, které jsou jiz v
provozu.

Vypnuti casovaci diive

v Vypnete-li asovac dfive, varna deska
bude pokracovat v provozu na
nastavenou teplotu, dokud nebude
vypnuta.

1. Zvolte varnou oblast, kterou chcete
vypnout.

2. Stisknutim tlagitka (O zapnéte Gasovac.

3. Dokud se na displeji Casovace nezobrazi

“00”, stiskem © nastavte hodnotu na
Hoo”'

= Tecka na displeji pfislusné varné
oblasti zcela zhasne poté, co blikala
urcitou dobu, ¢asovac je pak zrusen.

indukéniho vareni

Zasady pouzivani: Indukéni varna deska
zahfiva pfimo kuchyriské nadobi. Proto ma
ve srovnani s jinymi typy varnych desek
Cetné vyhody. Funguje ucinnéji a povrch
varné desky se nezahfiva. Indukéni deska je
vybavena dokonalejSimi bezpecnostnimi
systémy, které zajistuji maximalni
bezpecnost pfi pouziti.

Opakujte vySe zminény postup pro
ostatni varné oblasti, u kterych si
prejete nastavit Casovac.

Casovag nelze nastavit, pokud neni
zvolena varnd oblast a teplota
varné oblasti.

Kdyz zvolite varnou oblast, pro niz
je nastaven Casovac, zobrazite
zbyvajici ¢as dalSim stiskem
tlagitka (9.

CHSHCNS

Vase varna deska mize byt

@ vybavena induk&nimi varnymi
oblastmi o priméru 145,180 a
210-280 mm podle typu. S vyhodou
indukce kazda varnd oblast
rozpozna kazdou nadobu, kterd je
na ni postavena. Energie vznika
pouze tam, kde se nddoba dotyka
varné oblasti, a tak dochazi k
minimalni spotfebé energie.

Vypnuti ¢asovace

Po uplnuti nastaveného ¢asu se varna
deska automaticky vypne a vysle zvukovou
vystrahu. Pro zastaveni zukové vystrahy
stisknéte jakékoli tlacitko.

Doba provozu je vymezena

Ovladac varné desky je vybaven limitem
doby provozu. Je-li néktera z varnych
oblasti ponechdna v provozu, po urcité
dobé se automaticky vypne (viz Tabulka-1).
Pokud je k varné oblasti pfifazen ¢asovac,
displej Casovace se také pozdéji vypne.
Limit doby provozu zavisi na nastaveni
zvolené teploty. Pri této teploté probiha
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maximalni doba provozu. Varnou oblast Ize
znovu spustit poté, co se automaticky
vypne, jak je popsano vyse.

Teplota

Limit doby provozu - hodina

0
6
6
5
5

4

1,5

1,5

1,5

Vi (N[foja|h|lwWw|IN|=|O

20-30 minuta

P (Posilovac)

5-10 minuta *

(*) Varna deska se dostane na Uroven 9 po 5 minutach

Tabulka 1: Tabulka-1: Limity provozni
doby

Ochrana proti prehrati
Vase varna deska je vybavena snimaci
zajistujicimi ochranu proti prehrati. V
pfipadé prehrati mize byt pozorovano
nasledujici:
« Aktivni varna oblast mize byt vypnuta.
+ Vybrana uroven maze poklesnout. Tento
stav v§ak neni vidét na ukazateli.
Bezpecnostni systém proti preteceni
Vas$e deska je vybavena bezpe¢nostnim
systémem proti preteceni. Pokud dojde k
preteceni, které znedisti ovladaci panel,
systém ihned prerusi napajeni a vypne
varnou desku. Béhem této doby na displeji
sviti vystraha “F”.

6 Obecné informace o peceni

Upfresnit nastaveni vykonu

Indukéni deska reaguje ihned na prikazy, je
to jedna z jejich vyhod. Nastaveni vykonu
zméni velmi rychle. MliZete tak predejit
tomu, aby hrnec (s vodou, mlékem atd.)
pretekl, i kdyz byl tésné od preteceni.

Pokud je povrch dotykového
@ ovladaciho panelu silné zapareny,

cely ovladaci systém se mize

vypnout a signalizovat chybu.

Udrzujte povrch dotykového
@ ovladaciho panelu Cisty. Mize byt

zaznamenan chybny provoz.

V této ¢asti najdete tipy na pfipravu a

vareni jidla.

6.1 Obecné varovani o vareni s varnou
deskou

Obecné varovani o vareni s varnou deskou

+ Nikdy nepliite panev olejem do vice nez
jedné tretiny. Pfi nahfivani oleje
nenechdvejte varnou desku bez dozoru.
Prehraty olej znamend nebezpeci pozaru.
Nikdy se nesnazte mozny ohen uhasit
vodou! Kdyz se olej vzniti, pfikryjte jej

pozarni dekou nebo vihkym hadrem.
Vypnéte varnou desku, pokud je to
bezpecéné, a zavolejte hasice.

+ Pred smazenim jidel vzdy odstrarite
prebytec¢nou vodu a pomalu vkladejte do
rozehratého oleje. Pfed smazenim se
ujistéte, Ze jsou mrazené potraviny
rozmrazené.

+ Pfi ohfevu oleje se ujistéte, ze nadoba,
kterou pouzivate, je sucha a udrzujte viko
otevrené.
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+ Doporuceni tykajici se vareni s Usporou
energie naleznete v Casti
+Environmentalni pokyny"“.

+ Hodnoty teploty vareni a Casu uvedené
pro potraviny se mohou liSit v zavislosti
na receptu a mnozstvi. Proto divodu jsou &3
tyto hodnoty uvedeny jako rozsahy.

Varna deska

Potraviny Uroveri teploty |Cas peceni (min.) (pfiblizné)
Tani
]’énl’ épkolédy (napf. znacka Dr.Oetker, hotka 1 20 .30
Cokoldda 55-60 % kakaa, 150 g)
Maslo (200 g) 6 5..6
Vareni, topeni, udrzovani tepla
Voda 1 L (Vareni) P 3.5
Voda 3 L (Vareni) P 8..10
Mléko 1 L (Vareni) 6 4..6
Mléko 1 L (Udrzovani tepla) 1-2 18..22
Rostlinny olej (Ohfev) (Slunecnicovy olej 0,5 L) 8 3.5
Vareni
Brambory se skofapkou hrubé mleté (2 Kus velké) |9 12..14
Filet z lososa 8 10..15
Klobasa 9 2.4
Téstoviny (150 g) 8 8..12
Vafreni, restovani
Ryzové jidlo (200 g ryze) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Noemdv pudink **
Vafreni fazole-cizrna Vareni - pro noemav
pudink 9 5.6
\gszfglifazole—cizrna vareni - pro noemav 3 10 .30
PSenice Vareni - pro noemGv pudink 9 2.5
Ps$enice vafeni - pro noemiv pudink 3 10..30
Noem0v pudink -VSechny pfisady 8 20..25
Stopky se zeleninou **
Restovani zeleniny 9 3..8
Peceni 4-5 120 .. 150
Polévky (NapF. Co&kové polévka) 6-7 17..20
Mélké smazeni
Filet z morského vlka 8 3.7
Steak ze svickové ** (3-5 cm) 8 5.9
Klobasa 8 2.5
Volské oko 7 4.8
Hranolky
Boortsog 8 13..16
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Potraviny Urove teploty Cas pegeni (min.) (pfiblizné)
Rizek 8 5.7
Nugetky 8 4.6

* Doporucuje se panev Wok.

** Doporucuje se litd panev/hrnec.

7 Udrzba a cisténi

7.1 Obecné informace o cisténi

Obecna varovani

+ Pred vycisténim produktu vyckejte, dokud
produkt vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popéleniny!

+ Neaplikujte Cistici prostfedky pfimo na
horké povrchy. To miize zpUsobit trvalé
skvrny.

+ Vyrobek by mél byt po kazdé operaci
ddkladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak budou snadno C¢istit a
zabrani se pfipaleni téchto zbytkl pfi
dalSim pouziti vyrobku. Tim se prodluzuje
Zivotnost spotfebice a snizuji se ¢asto se
vyskytujici problémy.

+ K Cisténi nepouzivejte parni Cistici
prostredky.

+ Nékteré saponaty nebo Cistici prostredky
mohou zplsobit poskozeni povrchu.
Nevhodné Cistici prostredky jsou: bélidla,
Cistici prostredky s obsahem ¢pavku,
kyseliny nebo chloridy, parni Cistici
prostiedky, odvapnovaci prostfedky,
odstranovace skvrn a rzi, abrazivni Cistici
prostredky (krémové Cistice, abrazivni
prasky, abrazivni a Skrabaci skrabky,
draténky, houbicky, Cistici hadry
obsahuijici neCistoty a zbytky Cisticich
prostredku).

+ P¥i ¢isténi po kazdém pouZziti neni
potfeba zadny specidlni Cistici
prostfedek. Spotrebic Cistéte pomoci
prostfedku na myti nadobi, teplé vody a
mékkého hadfiku nebo houby a osuste jej
suchym hadfikem.

+ Po Cisténi se ujistéte, Ze jste Uplné setreli
veskerou zbyvajici tekutinu a okamzité
oCistéte veskeré jidlo, které se béhem
vareni rozstfiklo.

+ Nemyjte zadnou soucast vaseho
spotfebice v mycce nadobi, pokud neni v
navodu k obsluze uvedeno jinak.

Pro varné desky:

+ Kyselé necistoty, jako je mléko, rajcatovy
protlak a olej, mohou zpUsobit trvalé
skvrny na varnych deskach a sou¢dstech
varnych zén, vSechny pretecené tekutiny
vycistéte ihned po vychladnuti varné
desky jejim vypnutim.

Inox - nerezové povrchy

+ K Cisténi nerezovych povrchi a rukojeti
nepouzivejte Cistici prostrfedky obsahujici
kyseliny nebo chlér.

+ Nerezovy povrch miZe ¢asem zménit

barvu. To je normalni. Po kazdé operaci

ocistéte Cisticim prostfedkem vhodnym
pro nerezovy nebo inoxovy povrch.

Cistéte mékkym mydlovym hadfikem a

tekutym (neskrabavym) Cisticim

prostiedkem vhodnym pro nerezové
povrchy, pficemz déavejte pozor, abyste
otirali v jednom sméru.

Odstrante skvrny od vapna, oleje, skrobu,

mléka a bilkovin na skle a nerezovych

povrsich okamzité bez ¢ekani. Skvrny
mohou po dlouhé dobé zrezivét.

- Cistici prostfedky nastikané/aplikované
na povrch by mély byt okamzité ocistény.
Abrazivni CistiCe zanechané na povrchu
zpUsobuji zbéleni povrchu.

Sklenéné povrchy

« Pri Cisténi sklenénych povrchi
nepouzivejte tvrdé kovové Skrabky a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.
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+ Spotrebic Cistéte pomoci prostfedku na
myti nadobi, teplé vody a hadriku z
mikrovlakna uréeného pro sklenéné
povrchy a osuste jej suchym hadrikem z
mikrovlakna.

+ Pokud po cisténi zUstaly zbytky Cisticiho
prostredku, otrete jej studenou vodou a
osuste Cistou a suchou utérkou z
mikrovlakna. Zbytkovy Cistici prostredek
maze pristé poskodit povrch skla.

« Zaschlé zbytky na sklenéném povrchu v
zadném pripadé necistéte zoubkovanymi
nozi, draténou vinou nebo podobnymi
Skrabacimi nastroji.

« Vapnité skvrny (zluté skvrny) na povrchu
skla mGzete odstranit bézné dostupnym
odvapnovacim prostredkem, jako je ocet
nebo citronova $téva.

+ Pokud je povrch silné znecistény,
naneste na skvrnu Cistici prostfedek
houbickou a pockejte dostate¢né dlouho,
dokud nezapUsobi. Poté sklenény povrch
ocistéte vlhkym hadrikem.

+ Odbarveni a skvrny na povrchu skla jsou
normalni a nejedna se o vady.

Plastové dily a lakované povrchy

+ Plastové dily a lakované povrchy ¢istéte
mycim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou
a osuste je suchym hadfikem.

8 Odstranovani zavad

+ Nepouzivejte Skrabky z tvrdych kov( a

abrazivni Cistici prostfedky Mohou
poskodit povrchy.

+ Zajistéte, aby spoje soucasti vyrobku

nezlistaly vlhké a neobsahovaly saponat.
V opac¢ném pfipadé mUze na téchto
spojich dochazet ke korozi.

7.2 Cisténi varné desky

7.3 Cisténi ovladaciho panelu
« Pri Cisténi panell s knoflikovym

ovladanim otfete panel a knofliky vihkym
mékkym hadfikem a osuste je suchym
hadfikem. Pri Cisténi panelu
neodstranujte knofliky a tésnéni pod nim.
Mohlo by dojit k poskozeni ovladaciho
panelu a knoflikd.

« Pri Cisténi nerezovych panelll s

knoflikovym ovladanim nepouzivejte v
okoli knofliku ¢istici prostfedky z
nerezové oceli. Indikatory kolem knofliku
Ize vymazat.

+ Dotykové ovladaci panely Cistéte vihkym

mékkym hadfikem a osuste suchym
hadrikem. Pokud je vas vyrobek vybaven
funkci zamku tlacitek, nastavte zamek
tlacCitek pred cisténim ovladaciho panelu.
V opacném pripadé muze dojit k
nespravné detekci na tlacitkach.

Pokud problém pretrvava i po provedeni
pokyn( v této Césti, kontaktujte svého
prodejce nebo autorizovany servis. Nikdy
se nepokousejte opravit svij vyrobek sami.
Vyrobek neni funkéni.

« Pojistka mlze byt vadna nebo spalena.
>>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skfince. V pfipadé potreby je zménte
nebo je znovu aktivujte.

+ Spotiebi¢ nesmi byt zapojen do
(uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte,
zda je spotfebi€ zapojen do zasuvky.

+ (Pokud je na vasem spotiebici casovac)
Tlacitka na ovladacim panelu nefunguiji.
>>> Pokud je vas vyrobek vybaven
zamkem tlacitek, mdze byt zamek
tlacitek aktivovan, deaktivujte jej.
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Pokud se varna deska nezapne po
stisknuti tlacitka zapnuti/vypnuti >>>
Odpoijte jej a pockejte alespon 20 sekund,
nez jej zapojite.

+ Ma ochranu proti prehrati. >>> Pockejte,

az vase varna deska vychladne.

+ Nesméji byt pouzity vhodné hrnce. >>>

Zkontrolujte své hrnce.

U ikona na displeji varné zény vzdy sviti.
+ Hrvice nesmi byt umistény na bézici

varné desce. >>> Zkontrolujte, zda je na
varné zéné hrnec.

+ Vas hrnec moznd neni vhodny pro

indukci. >>> Zkontrolujte, zda je vas
sporak vhodny pro indukéni varnou
desku.



+ Hrnec nemusi byt spravné vycentrovan
na varné zéné nebo spodni plocha panve
nemusi byt dostatec¢né Siroka. vybrané
varné zony. >>> Vycentrujte varnou zénu
vybérem hrnce, ktery je dostatecné Siroky
pro varnou zénu.

Hrnec nebo varna zéna mohou byt pfilis
horké. >>> Pockejte, az vychladnou.

Vybrana varna zéna se béhem provozu
nahle vypne.

Doba vareni zvoleného oddilu mozna
vyprsela. >>> MUzZete nastavit novou
dobu vareni nebo vareni dokongit.

M4 ochranu proti pfehfati. >>> Pockejte,
az varna deska vychladne.

Dotykovy ovladaci panel mohl zakryt
néjaky predmét. >>> Odstrarite objekt z
panelu.

PrestozZe je varna zéna zapnuta, hrnec se
nezahfiva.

Hrnec nemusi byt vhodny pro indukéni
varnou desku. >>> Zkontrolujte, zda je
vas spordk vhodny pro indukéni varnou
desku.

Hrnec nemusi byt spravné vycentrovan
na varné zéné nebo spodni plocha panve
nemusi byt dostatec¢né Siroka. vybrané
varné zény. >>> Vycentrujte varnou zénu
vybérem hrnce, ktery je dostate¢né Siroky
pro varnou zoénu.

Chybové kody/priciny a mozna reSeni

Chladici ventilator bézi dal, i kdyz je varna
deska vypnuta.

Toto neni chyba. Chladici ventilator
pokracuje v provozu, dokud elektronické
vybaveni varné desky neklesne na
vhodnou teplotu.

Hluk vychazejici ze sporaku béhem vareni

Béhem vareni mize byt ze sporaku slyset
urcité zvuky. Tyto zvuky jsou zplsobeny
slozenim varné nadoby. Tyto zvuky jsou
normalni, nejde o poruchu a jsou
soucdsti indukeni technologie.

Mozné zvuky a divody

Zvuk vétraku: Spordk je vybaven
ventilatorem, ktery se automaticky
aktivuje podle teploty spotrebice.
Ventildtor ma rdizné provozni Grovné a na
rlznych drovnich pracuje podle teploty.
Nize zvuky jako provozni hluk
transformatoru: Je to zplsobeno
povahou indukéni technologie. Kdyz se
teplo prendsi pfimo na zakladnu varné
nadoby, mohou byt slySet bzu¢avé zvuky,
v zavislosti na materidlu varné nadoby.
Proto mohou byt pfi rGznych nddobéach
slySet rGizné zvuky.

Zvuk praskani: Divodem je struktura a
material dna varné nadoby. Pokud je
varna nadoba vyrobena z rliznych vrstev
z riznych materiald, mdze byt slySet
praskani.

Zvuk knuceni: KdyZ se na vareni s
rliznymi Grovnémi vareni pouziji dvé
varné zony na téze strané sporaku,
muzete slyset zvuk knuceni.

Chybové kédy Davod chyby Mozné feseni
Vypnéte indukéni spordk a pockejte,
E22 Indukéni vafic ie piehfaty az vychladne. Chyba bude vyfe$ena,
E 26 lep Y- kdyz teplota spordku klesne pod dané
limity.
Jedno nebo vice tlagitek je stlacenych Problém bude vyfesen, kdyZ vezmete
déle neZ 10 sekund. pry¢ svou ruku ze sporéku.
E46 Na ovladacim panelu zGstal néjaky . N A
N - " P Problém se vyresi po vycisténi
pfedmét nebo je ovladaci prvek ovladaciho panelu
vystaven vypardm. P )
. . Problém bude vyresen, kdyz se
E 47 .Nepmfz'.“ JSEe hrnec vhodny na pouzije hrnec vhodny na indukéni
indukéni ohrev. ohfev
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Chybové kédy

Dlvod chyby

Mozné feSeni

E1-E15

Chyba komunikace na indukéni
desce.

Indukéni desku vypnéte a po 30
sekundach znovu zapnéte. Pokud se
problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.

E16-E21

Chyba ¢idla teploty na indukéni
desce.

Indukéni desku vypnéte a po 30
sekundach znovu zapnéte. Pokud se
problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.

E23
E24

Softwarova chyba indukéni varné
desky.

Indukéni desku vypnéte a po 30
sekundach znovu zapnéte. Pokud se
problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.

E 25

Chyba ¢innosti ventildtoru na
indukéni desce.

Indukéni desku vypnéte a po 30
sekundach znovu zapnéte. Pokud se
problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.

E31-E45

Chyba hardwaru elektronického
panelu na indukéni desce.

Indukéni desku vypnéte a po 30
sekundach znovu zapnéte. Pokud se
problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.

E 48
E 49
E 51

Chyba ¢idla na indukéni desce.

Senzorové zafizeni musi byt
kompatibilni s provoznimi
podminkami. Pokud se problém
obnovi, obratte se na autorizované
obchodni zastoupeni.

E52-ES57

Chyba vysoké teploty na indukéni
desce.

Vypnéte indukéni spordk a pockejte,
az vychladne. Problém se vyresi, kdyz
teplota ¢idla klesne pod dané limity.
Pokud se problém obnovi, obratte se
na autorizované obchodni
zastoupeni.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCY]NA, organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodtilky

7 dnivtydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(iZe vyresit zarutni, pfipadn& pozaruZni opravy vyrobk( Beko

tel. kontakt 222525222

tel. kontakt 800 350333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednavka opravy spotfebice www.bekocr.cz

5 let zdruky - podminky a registrace www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a titelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebi¢e a oznaleni prodejce,
opraviiuje uZivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObZanského zakoniku, v platném znéni.
Neni-li stanoveno jinak, je zaru¢ni doba na vyrobek 24 mésicl. Zatina plynout ode dne pFevzeti véci kupujicim
vyjma pripadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zatne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, ddle viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny privodnim elektrickym kabelem zakon€enym vidlici. Zapojeni spottebite je sluZbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za po3kozeni & 3kody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z t&chto zarugnich podminek méZe byt uplatn&na pouze na tizemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotiebiti dovezenych do CR prostfednictvim nasi spolegnosti, BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodiilky, kterd je oficidlnim zastoupenim znacky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovdna kupujicimu (konecnému spotiebiteli) v souladu se zakonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném znéni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouZiti a poskytovani sluZeb. Spotfebie, které nejsou pouzivany vdomacnosti, nejsou
pfedmé&tem zaruky (hotelova, Skolska a restauracni zafizeni, Gklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatriuji u prodavajiciho. Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou v dob& platnosti zaru¢ni lhity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravn&n
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zdkaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525222, 800350333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-
opravy-spotrebice

Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, model spotfebice, vyrobni a produktové €islo,
které se nachdzi na vyrobnim 3titku kaZdého spotfebice. Bez nahlaseni téchto (dajii nebude moci byt
pozadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyreden. Zakaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému
servisu soutinnost potfebnou k ovéreniexistence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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q)

k)

PFi navstévé servisniho technika kupuijici prokaze existenci zaruky pfedloZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zaru¢ni opravy jsou autorizovana servisni stiediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicimu Citelnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zaruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pfed
podpisem ve3keré tdaje. Zaru¢ni Ihiita se v piipadech, kdy zdvada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodluZuje o
dobu, kdy kupuijici uplatnil narok na zaru¢ni opravu u autorizovaného strediska aZ do dne prevzeti opraveného
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovédn a provozovén podle ndvodu kobsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mraznicek a jejich kombinaci je zarutena pfi okolni teploté od +10°Cdo +32°C.

Touto zarukou nejsou dotZena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podle zvlastnich pravnich predpist.
Spole€nost BEKO SPOLKA AKCY|NA, organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizi
spotiebiteldim na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mé&sicl od skonZenf
zakonné dvouleté zarugni Ihity. Podminkou ziskani certifikdtu prodlouzené zaruky je spinéni veskerych
podminek uvedenych na www.bekocr.cz

0 odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim ¢isle: 222 525222, 800350 333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-opravy-
spotrebice

Pi opravé vramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pfedloZit platny certifikat

prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvéni prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodanim néhradniho dilu.
V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce primo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potiebnych dokladl (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail reklamace@bekosa.cz nebo po3tou na adresu BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodlouZené zaruky na vraceni kupni ¢astky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha
zde uvedenym v3eobecnym zdru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnénfzaruky zanikd pokud:

Neni vyrobek pouZivan v souladu s navodem;

Doslo k mechanickému po3kozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nesprdvné tdrZzbé nebo jinym zanedbdnim
péce o vyrobek;

Byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

Plynové spotfebite nebo spotfebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

Doslo k mechanickému poSkozeni pfi pfepravé;

Je vada zplisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem;

Je vyrobek vadny z diivodu pouZiti neoriginalniho pfislusenstvi a ndhradnich dili;

Kuchyriskad linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje potfebné technické parametry;

Zaruka se dale nevztahuje na preventivni GidrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zévady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béZnym pouZivanim, na mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentd;

Zaruka se nevztahuje na navitévu technika za i€elem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebite,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zdména sméru otevirani dvefi chladnicek a
susicek.
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Vitajte!

Vazeni zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali produkt Beko . Chceme, aby vas produkt vyrobeny s vysokou
kvalitou a technoldgiou ponukal najlepsiu efektivitu. Pred pouzitim produktu si preto pozor-
ne precitajte tento ndvod a a vSetku dodanu dokumentaciu.

Majte na paméti vSetky informdcie a upozornenia uvedené v ndvode na pouzitie. Tymto
spésobom budete chranit seba a svoj vyrobok pred moznymi nebezpecenstvami.
Uschovaijte si tento ndvod na obsluhu. Ak produkt posuniete niekomu inému, odovzdajte s
nim aj navod na obsluhu. Zaruéné podmienky, pouZitie a spdsoby rieSenia problémov pre
vas produkt su uvedené v tejto prirucke.

Symboly a ich popis v navode na obsluhu:

Nebezpecenstvo, ktoré moze mat za nasledok smrt alebo zranenie.

@ Dolezité informacie alebo uZitoéné tipy na pouZivanie.

Precitajte si ndvod na obsluhu.

f Vystraha pred hortcim povrchom.

UPOZOR- Nebezpecenstvo, ktoré méze mat za nasledok materialne poskodenie produktu alebo Zivotné pro-
NENIE stredie.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostné pokyny

- Tato Cast obsahuje bezpec-
nostné pokyny potrebné pre
zabranenie nebezpecenstvu
zraneni 0sOb alebo vecnych
skod.

+ Ak vyrobok odovzdate inej oso-
be na osobné pouzitie alebo
ucely pouzitia z druhej ruky, je
potrebné poskytnut aj navod
na pouzitie, Stitky vyrobkov a
dalSie relevantné dokumenty a
diely.

+ Nasa spoloc¢nost nezodpoveda
za Skody, ktoré mozu vzniknut
v pripade nedodrzania tychto
pokynov.

* Nedodrzanie tychto pokynov
ma za nasledok stratu zaruky.
* InStala¢né a opravarenské
prace nechaijte vzdy vykonat u
vyrobcu, autorizovaného ser-
visu alebo osoby, ktoru urc¢i do-
vozca.

* Pouzivajte iba originalne nah-
radné diely a prislusenstvo.

* Neopravujte ani nevymienajte
Ziadnu sucast produktu, pokial
to nie je jasne uvedené v pouzi-
vatel'skej prirucke.

* Nevykonavajte na produkte
technické upravy.

A1 .1 Zamyslané pouzitie

* Tento vyrobok je navrhnuty na m

pouzitie vdomacnosti. Nie je
vhodny pre komerc¢né pouzitie.

* Nepouzivajte vyrobok v zah-
radach, na balkénoch alebo v
inych vonkajsich priestoroch.
Tento vyrobok je urceny na po-
uzitie vdomacnostiach a v ku-
chyniach pre zamestnancov
obchodov, kancelarii a inych
pracovnych priestorov.

« VYSTRAHA: Tento vyrobok sa
smie pouzivat len na varenie.
Nesmie sa pouzivat na iné
ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

1.2 Bezpecnost deti,
zranitelnych osob a
domacich zvierat

» Tento produkt mézu pouzivat
deti vo veku 8 rokov a starsie,
a ludia, ktori nemaju dostatoc-
ne vyvinuté fyzické, zmyslové
alebo mentalne zruénosti,
alebo ktori nemaju dostatok
skusenosti a znalosti, pokial
su pod dozorom alebo su vy-
Skoleni o bezpechom pouziva-
ni a rizikach. produktu.

* Deti sa s vyrobkom nesmu
hrat. Cistenie a pouzivatel'sku
Gdrzbu nesmu vykondavat deti,
pokial nie us pod dohladom.
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* Tento vyrobok by nemali pouzi-
vat osoby s obmedzenymi fy-
zickymi, zmyslovymi alebo du-
Sevnymi schopnostami (vrata-
ne deti), pokial nie st pod do-
hladom alebo neobdrzali po-
trebné pokyny.

Deti musia byt pod dozorom,
aby sa nehrali s tymto pri-
strojom.

Elektrické spotrebice su nebez-
pecné pre deti a domace
zvierata. Deti a domace zviera-
td sa nesmu s vyrobkom hrat,
Splhat sa na ne alebo vliezt do
nich.

Neumiestnujte na produkt
Ziadne predmety, na ktoré by
mohli deti dosiahnut.

Otocte rukovate hrncov a pan-
vic na stranu pultu, aby ich deti
nemohli chytit a popalit sa.

« VYSTRAHA: Pocas pouzZivania
su pristupné povrchy vyrobku
horuce. Drzte deti mimo dosa-
hu vyrobku.

+ Udrzujte obalovy material
mimo dosahu deti. Hrozi
nebezpecCenstvo poranenia a
udusenia.

* Pred vyradenim opotrebova-
nych a nepouzitelnych vyrob-
kov:

1. Odpoijte sietovu zastrcku a
vyberte ju zo zasuvky.

1.3
A nost

2. QOdstrihnite napajaci kabel a
odpoijte ho spolu so zastrc-
kou od vyrobku.

3. Prijmite preventivne opa-
trenia, aby ste zabranili pri-
stupu deti do vyrobku.

4. Nedovolte detom, aby sa

hrali s vyrobkom, ked' je v
rezime necinnosti.

Elektricka bezpec-

* Vyrobok zapojte do uzemnene;j
zasuvky chranenej poistkou,
ktora zodpoveda hodnotam
prudu uvedenym na typovom
stitku. Uzemnovaciu instalaciu
nechajte vykonat kvalifikova-
nym elektrikarom. Vyrobok ne-
pouzivajte bez uzemnenia v
sulade s miestnymi/narodnymi
predpismi.

+ ZastrCka alebo elektricka
pripojka spotrebi¢a musi byt
na lahko pristupnom mieste.
Ak to nie je mozné, na elektric-
kej instalacii, ku ktorej je vyro-
bok pripojeny, musi byt mecha-
nizmus (poistka, vypinag,
kl'd¢ovy spinac atd'.) v sulade s
elektrickymi predpismi a od-
delujuci vSetky pély od siete.

* Pred opravou, udrzbou a Ciste-

nim odpojte vyrobok zo siete
alebo vypnite poistku.
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Vyrobok zapojte do zasuvky,
ktord spifia hodnoty napétia a
frekvencie uvedené na typo-
vom §titku.

(Ak vas produkt nema kabel),
pouzite iba prepojovaci kabel
popisany v Casti ,Technické
Specifikacie”.

Napajaci kabel nestlacajte pod
a za produkt. Na napajaci ka-
bel nekladte tazké predmety.
Napajaci kabel sa nesmie ohy-
bat, drvit a nesmie prist do
kontaktu so ziadnym zdrojom
tepla.

Dbajte na to, aby sa napajaci
kabel nezasekol pri ukladani
vyrobku na miesto po montazi
alebo Cisteni.

Pouzivajte iba originalne kable.
Nepouzivajte prestrihnuté
alebo poskodené kable.

Na prevadzku vyrobku ne-
pouzivajte predlzovaci kabel
ani viacnasobnu zastrcku.

V pripadoch, ked' je potrebné
pouzit konvertorovy adaptér
(pre typ zastrcky), kontaktujte
autorizované servisné stredis-
ko alebo dovozcu.

Ak je dizka elektrického ve-
denia nedostatoCn4, obratte sa
na dovozcu alebo autorizované
servisné stredisko.

Prenosné zdroje energie alebo
viacnasobné zastrcky sa moézu
prehriat a vznietit. Viaceré za-

strcky a prenosné zdroje ener-
gie drzte mimo dosahu vyrob-
ku.

+ Ak je napajaci kabel po-
skodeny, musi ho vymenit vy-
robca, autorizovany servis
alebo osoba, ktoru urci spoloc-
nost dovozcu, aby sa zabranilo
moznému nebezpecenstvu.

Ak ma vas vyrobok napdjaci ka-

bel a zastrcku:

* Nikdy nezasuvajte zastrcku vy-
robku do zlomenej, uvolnenej
alebo nefunkcnej zasuvky.
Skontrolujte, Ci je zastréka upl-
ne zasunuta do zasuvky. V
opacnhom pripade sa mézu
spoje prehriat a spésobit
poziar.

« Zariadenie nezasuvajte do za-
stréiek, ktoré su mastné, necis-
té alebo potencialne vystavené
posobeniu vody (napriklad v
blizkosti pracovnej dosky, z
ktorej moze uniknut voda). V
opacnom pripade hrozi riziko
skratu a urazu elektrickym pru-
dom.

* Nikdy sa nedotykajte zastrcky
mokrymi rukami!

« Zastrcku vytiahnite zo zasuvky
pomocou tela zastrcky, a nie
samotného kabla.

A1 .4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku odpoj-
te vyrobok od elektrickej siete.
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+ Ked potrebujete produkt pre-
pravit, zabal'te ho do bublin-
kovej folie alebo hrubého kar-
tonu a pevne ho prilepte. Pev-
ne zaistite pohyblivé casti vy-
robku, aby ste zabranili ich po-
Skodeniu.

* Pred inStalaciou vyrobku skon-
trolujte, ¢i vyrobok nie je po
preprave poskodeny. V pripade
poskodenia kontaktujte dovoz-
cu alebo autorizované servisné
stredisko.

f 1.5 Bezpecnost pri in-
stalacii

* Pred zacatim inStalacie odpoj-
te elektrické vedenie, ku ktoré-
mu bude vyrobok pripojeny, od
napatia vypnutim poistky.

+ Pocas prepravy a inStalacie
vzdy noste ochranné rukavice.
V opacnom pripade hrozi
nebezpecenstvo poranenia o
ostré hrany!

* Pred instalaciou vyrobku skon-
trolujte, ¢i nie je poSkodeny. Ak
je spotrebi¢ poskodeny, nein-
Stalujte ho.

+ Na zakrytie interiéru inStalova-
ného nabytku nepouzivajte
Ziadne tepelnoizolacné mate-
ridly.

« V priestore, kde je vyrobok na-
inStalovany, sa nesmie nacha-
dzat priame slnec¢né svetlo a
zdroje tepla, ako su elektrické
alebo plynové ohrievace.
Okolie vSetkych ventilacnych
kanalov vyrobku udrziavajte ot-
vorené.

* Vyrobok neinstalujte v blizkosti
okna. Existuje riziko, ze plamen
varnej dosky zapali zaclony a
horlavé materialy v jej okoli.
Ked otvorite okno, horuci riad
sa moze prevratit.

* Vyrobok neinstalujte v blizkosti
okna. Ked' otvorite okno, horuci
riad sa moze prevratit.

« Ak sa za miestom, kde bude

vyrobok nainstalovany, nacha-

dza zasuvka, je potrebné za-
bezpecit, aby sa vyrobok
nedostal do kontaktu so zasuv-
kou ani so zastrckou zapo-
jenou do zasuvky.

Na zadnej alebo bocCnej stene

miesta, kde bude vyrobok nain-

Stalovany, nesmie byt plynova

hadica, plastové vodovodné

potrubie a zasuvka. V opac-
nom pripade by sa mohli defor-
movat vplyvom tepla pri pre-
vadzke varnej dosky a mohli by
predstavovat bezpecnostné ri-
ziko.
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Al .6 Bezpecnost pouzi-
vania
+ Zabezpecte, aby bol vyrobok
po kazdom pouziti vypnuty.

+ Ak nebudete vyrobok dIhsi cas
pouzivat, odpojte ho zo zasuv-
ky alebo vypnite prud z pois-
tkovej skrinky.

* Nepouzivajte vyrobok, ak sa
pocas pouzivania pokazi alebo
poskodi. Odpojte vyrobok od
elektrickej energie. Kontaktujte
dovozcu alebo autorizované
servisné stredisko.

« VYSTRAHA: Ak je povrch var-
nej dosky prasknuty, odpojte
vyrobok od elektrickej siete,
aby ste zabranili riziku Urazu
elektrickym pradom.

« VYSTRAHA: Ak je skleneny
povrch varnej dosky rozbity:

Vypnite vSetky plynové a

(pripadne) elektrické varné do-

sky. Odpojte vyrobok od elektric-

kej energie.

- Nedotykajte sa povrchu

spotrebica.

- Nepouzivaijte pristroj.

* Na spotrebi¢ v Ziadnom pripa-
de nestupajte.

* Vyrobok nikdy nepouzivajte, ak
je vas usudok alebo koordi-
nacia zhorsena v dosledku
pozitia alkoholu a/alebo drog.

* V priestore varenia a v jeho
okoli sa nesmu nachadzat hor-
lavé predmety. V opacnom

pripade moze dojst k poziaru. m

+ Tento vyrobok nie je vhodny na
pouzitie s dialkovym ovlada-
nim alebo externymi hodinami.

A1 .7 Upozornenia tykaju-
ce sa teploty

+ VYSTRAHA: Ked' sa vyrobok
pouziva, vyrobok a jeho pri-
stupné Casti su horuce. Dbajte
na to, aby ste sa nedotykali vy-
robku a vykurovacich telies.
Deti mladsie ako 8 rokov by sa
mali drzat dalej od vyrobku,
pokial nie st pod nepretrzitym
dohladom.

* Do blizkosti vyrobku neumiest-
nujte horlavé/vybusné mate-
ridly, pretoze povrchy budu po-
Cas prevadzky horuce.

« VYSTRAHA: Nebezpeéenstvo
vzniku poziaru: Na varné
plochy neodkladajte Ziadne
predmety.

A1 .8 Bezpecnost varenia

- VYSTRAHA: Musi sa dodr-
Ziavat proces varenia. Krat-
kodobé procesy varenia sa
musia neustdle sledovat.

« VYSTRAHA: Pri vareni na tu-
hom alebo tekutom oleji je
nebezpecné ponechat varnu
dosku bez dozoru, ¢o moze
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sposobit poziar. NIKDY sa ne-
pokusajte uhasit ohen vodou;
odpoijte vyrobok od elektrickej
siete a potom plamene zakryte
krytom alebo protipoziarnou
tkaninou (atd.).

* Pri pouzivani alkoholickych na-
pojov v pokrmoch budte opatr-
ni. Alkohol sa pri vysokych tep-
lotach odparuje a méze spbso-
bit poziar, pretoze sa moze
vznietit pri kontakte s hortcimi
povrchmi.

/\1.9 Indukcia

« Elektricky ovladané zény vasej
varnej dosky su vybavené po-
krocilou "Indukénou”. Na in-
dukénych varnych zénach,
ktoré Setria Cas a energiu, sa
musi pouzivat riad vhodny na
indukcéné varenie, inak varna
z6na nebude fungovat.
Podrobné informacie najdete v
Casti "Vyber hrnca".

+ KedZe indukcna varna doska
vytvara magnetické pole, méze
mat skodlivé Gcinky na lfudi,
ktori pouzivaju zariadenia, ako
su kardiostimulatory alebo in-
zulinové pumpy.

+ Po pouziti zatvorte zénu z jej
ovladacieho panela, ne-
spoliehajte sa na snimac hrn-
ca.

+ Kovové predmety ako su noze,
vidlicky, lyZice a pokrievky ne-
umiestnujte na varnu plochu,
nakolko sa mézu zohriat.

* Do zasuviek pod varnou do-
skou neukladajte kovové pred-
mety. Pri dlhom a intenzivhom
pouzivani sa mézu materialy
prehrievat.

+ Na indukénu varnu dosku ne-
umiestnujte elektronické vy-
robky, ako su mobilné telefény,
tablety, pocitacCe. Vas
spotrebic¢ sa moze poskodit.

Bezpecnost udrzby a

A.I .10
cistenia

* Pred Cistenim produktu pockaj-
te, kym vychladne. Horuce po-
vrchy mézu spbésobt popdleni-
ny!

* Neumyvajte vyrobok strieka-
nim alebo polievanim vodou na
neho! NebezpecCenstvo urazu
elektrickym prudom!

* Na Cistenie vyrobku nepouzi-
vajte parné CistiCe, pretoze to
mozZe sposobit Uraz elektric-
kym pradom.
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2 Pokyny na ochranu zivotného prostredia

2.1 Smernica o odpadoch

2.1.1 Salad so smernicou WEEE a Od-
stranenie odpadov vyrobku

Tento vyrobok spifia poziadavky smernice
WEEE EU (2012/19/EU). Tento vyrobok je
oznaceny klasifikatnym symbolom pre od-
pad z elektrickych a elektronickych za-
riadeni (WEEE).

Tento vyrobok bol vyrobeny z

vysoko kvalitnych materidlov a

komponentov, ktoré sa mozu

opéatovne pouzit a st vhodné

pre recyklaciu. Z toho dévodu,
B o svojej zivotnosti
spotrebi¢ nevyhadzujte spolu s beznymi
domdcimi a inymi odpadmi. Odneste ho do
zberného centra pre recyklaciu elektrickych
a elektronickych zariadeni. O informécie o
tychto zbernych miestach moZete poziadat
miestnu spravu. Spravna likvidacia
spotrebi¢a pomaha predchadzat negativ-
nym vplyvom na Zivotné prostredie a l'ud-
ské zdravie.

Stlad so smernicou RoHS:

Vyrobok, ktory ste si zakupili, je v stlade so
smernicou EU RoHS (2011/65/EU). Neob-
sahuje Skodlivé a zakazané latky uvedené v
smernici.

2.2 Informacie o baleni

Obalové materidly vyrobku st vyrobené z
recyklovatelnych materialov v sulade s na-
§imi ndrodnymi predpismi o Zivotnom pro-
stredi. Nelikvidujte odpad z obalov spolu s
domovym alebo inym odpadom, odneste
ho na zberné miesta obalového materialu
uréené miestnymi dradmi.

2.3 Odportiicania pre Gsporu energie

V stlade s nariadenim EU 66/2014 informa-
cie o energetickej uc¢innosti najdete na po-
tvrdeni o kupe vyrobku, ktoré sa dodava
spolu s vyrobkom.

Nasledujlce odpordcania vdm pomdzu po-

uzivat vyrobok ekologickym a energeticky

uspornym spdsobom:

* Pred peéenim rozmrazte zmrazené po-
traviny.

« Pouzivajte hrnce/panvice s velkostou a
pokrievkou vhodnou pre varnd zénu.
Vzdy si vyberte spravnu velkost hrnca na
pripravu jedla. Pre nadoby nespravnej
velkosti sa vyzaduje vac¢sia energia, ako
je potrebné.

+ UdrZujte plochy na pecenie a dnd hrncov
Cisté. Necistoty znizuju prenos tepla
medzi peéiacim priestorom a dnom hrn-
ca.
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3 Vas produkt

3.1 Predstavenie vyrobku

i
ol

1 Sklenena varna plocha 2 Dolné kryt
3 Indukénd varna zéna 4 Indukénd varna zéna
5 Indukénd varna zéna 6 Indukénd varna zéna
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3.2 Technické Specifikacie

VSeobecné Specifikacie varnej dosky

Vonkajsie rozmery produktu (vyska/sirka/hibka) (mm) 52 /590 /520 *

Inétalacné rozmery varnej dosky ($irka/hibka) (mm) 560 (+2) /490 (+2)
Napétie/Frekvencia TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
Pouzity typ a prierez kdbla/vhodny na pouzitie vo vyrobku |min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
Celkova spotreba energie (kW) max. 7,2 kW

Varné zony

Predny lavy Indukénd varna zéna
Rozmery 180 mm

Vykon 2000 W

Predny pravy Indukénd varnd zéna
Rozmery 145 mm

Vykon 1600 W

Zadny lavy Indukénd varna zéna
Rozmery 145 mm

Vykon 1600 W

Zadny pravy Indukénd varna zéna
Rozmery 180 mm

Vykon 2000 W

|* Vyska varnej dosky uvedena v technickej tabulke je vySka spodného krytu vyrobku.

Technické $pecifikacie sa mozu zmenit bez predchadzajiceho upozornenia, s
cielom zlepsila kvality produktu.

Obrézky v tejto prirucke st schematické a nemusia sa presne zhodovat s vasim
@ produktom.

kané v laboratérnych podmienkach v sulade s prislusnymi normami. V zavislosti od
prevadzkovych a environmentalnych podmienok produktu sa tieto hodnoty mézu li-
Sit.

@ Hodnoty uvedené na etiketach vyrobkov alebo v sprievodnej dokumentécii boli zis-
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4 Prvé uvedenie do prevadzky

Skér ako zacnete vyrobok pouzivat, odpord-
¢ame vykonat nasledujtce kroky uvedené v
nasledujucich castiach.

4.1 Prvé cistenie

1. Odstrante vSetky obalové materialy.

2. Povrch vyrobku utrite vlhkou handrickou
alebo Spongiou a osuste handrickou.

5 Pouzivanie platne

UPOZORNENIE: Niektoré Cistiace pros-
triedky mézu sposobit poskodenie povrchu.
Pocas Cistenia nepouzivajte abrazivne Cis-
tiace prostriedky, Cistiace prasky, Cistiace
krémy alebo ostré predmety.
UPOZORNENIE: Pocas prvého pouzitia sa
moze na niekolko hodin objavit dym a
zapach. Je to normalne a na jeho odstrane-
nie staci dobré vetranie. Vyhnite sa priame-
mu vdychovaniu dymu a zapachu, ktoré sa
tvoria.

5.1 VSeobecné informacie o pouziti
varnej dosky

Vseobecné upozornenia

+ Nedovolte, aby na varnu dosku spadli
akékolvek predmety. Aj malé predmety,
ako napriklad solnicky, m6zu varnu do-
sku poskodit. Nepouzivajte prasknuté
varné dosky. Cez tieto praskliny moéze
presakovat voda a spdsobit skrat. Ak je
povrch akymkolvek spdsobom po-
Skodeny (napr. Viditelné praskliny), naj-
skor vypnite poistku a potom zavolajte
autorizovany servis, aby vyrobok odpajil,
aby sa znizilo riziko trazu elektrickym
prudom.

+ Na varnu dosku nepokladajte nevyvazené
a l'ahko vyklapatel'né hrnce/panvice.

+ Neohrievajte prazdne hrnce/panvice. M6-
Ze dojst k poskodeniu hrncov a spotrebi-
Ca.

+ Po kazdom pouziti vzdy vypnite horaky
varnej dosky.

« Ak pracujete na varnych doskach bez hr-
nca alebo hrncov/panvic, pristroj sa mo-
Ze poskodit. VZdy po kazdom ukone vy-
pnite varné dosky.

+ Po kazdom pouziti bude varna plocha
hordca, preto na fiu nedavajte plastové
hrnce / panvice. Takyto material z povr-
chu ihned ocistite.

+ Nahle zmeny teploty na sklenenej varnej
ploche mozu sposobit poskodenie, davaj-
te pozor, aby ste pocas varenia nerozliali
studené tekutiny.

+ Do hrncov a panvic vkladajte dostato¢né
mnozstvo jedla. MozZete tak zabranit vy-
lievaniu jeddl z hrncov/panvic a nebudete
musiet rdru zbytocne Cistit.

+ Neumiestfujte pokrievky hrncov a panvic
na horaky/zény.

+ Umiestnujte hrnce tak, ze ich vycentrujete
na horaky/zény. Ak chcete umiestnit hr-
niec na iny horak/zénu, neposuvajte ho
smerom k pozadovanému horaku; radsSej
ho najskér zdvihnite a potom poloZte na
druhy horak.

Princip €innosti indukénej varnej dosky

Indukéna varna doska je ako otvoreny

elektricky okruh. Okruh sa dokon¢i, ked na

neho umiestnite hrnce / panvice vhodné na
indukéné varenie a elektronicky systém pod
sklenenym povrchom vytvdra magnetické
pole. Kovova zakladna hrncov / panvic sa
ohrieva odberom energie z tohto magnetic-
kého pola. Teplo teda nevznikd na povrchu
varnej dosky, ale priamo v hrncoch/pan-
viciach nad fiou. Skleneny povrch sa
ohrieva teplom z hrncov/panvic.

Vyhody indukéného varenia

Indukéné varné dosky ponukaju niekolko

vyhod, pretozZe teplo sa prendsa priamo do

hrncov/panvic.

+ Potraviny, ktoré pocas varenia pretecd,
sa rychlo nespalia, pretoze sklenena var-
na plocha sa priamo nezohrieva. LahSie
sa Cisti.
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+ Varenie moze byt rychlejsie, pretoZe tep-
lo sa vytvara priamo v hrncoch/pan-
viciach. Setri tak ¢as a energiu v porov-
nani s ostatnymi typmi varnych dosiek.

+ PretozZe teplo sa dodava priamo do hrn-
cov/panvic, nedochadza k ziadnym tepel-
nym stratdm a umoznuje tak efektivnej-
Sie varenie.

« Skutocnost, ze ked sa varné nadoby/pan-
vice odoberu z varnej plochy, prenos tep-
la sa prerusi a varna plocha sa priamo
neohrieva, poskytuje bezpecnejsie pouzi-
tie proti moznym nehodam pocas vare-
nia.

Pre bezpecnu prevadzku:

+ Nevyberajte vysoké Urovne ohrevu, ak po-
uzivate neprilnavé hrnce/panvice s
malym mnozstvom oleja alebo ak ich po-
uzivate bez oleja (typu tefléon).

+ Nepouzivajte skleneny varny povrch ako
odkladaciu plochu, alebo ako rezny po-
vrch.

+ Na varnu dosku neklad'te kovové predme-
ty, ako su pribory alebo pokrievky, preto-
Ze by sa mohli zahriat.

+ Na varenie nikdy nepouzivajte hlinikovu
féliu. Na indukénd zénu nikdy neklad'te
jedlo zabalené v hlinikovej félii.

+ Pocas ¢innosti varnej dosky do jej bliz-
kosti neumiestrujte magnetické predme-
ty, ako su napr. kreditné karty alebo pas-
ky s nahravkami.

+ Ak je pod vasou varnou doskou rura,
ktord je v prevadzke, mézu senzory na
varnej doske zniZit hladinu varenia alebo
varnu dosku vypnut.

+ VaS$a varnd doska disponuje systémom
automatického vypinania. Podrobné in-
formacie o tomto systéme su uvedené v
nasledujucich ¢astiach. Ak vSak na vare-
nie pouzijete tenké hrnce, tieto hrnce sa
velmi rychlo zahreju a spodok panvice sa
moze roztavit a poskodit varny povrch a
spotrebic¢ skor, ako sa aktivuje systém
automatického vypinania.

Hrnce/panvice na varenie

Pouzivajte feromagnetické, kvalitné hrnce/

panvice, ktoré su oznacené stitkom alebo

varovanim, ze su kompatibilny pre indukéné

varenie iba s vasou induk&nou varnou do-

skou. VSeobecne plati, ze ¢im vySsi je ob-

sah zeleza, o to vyssi vykon maju hrnce/

panvice. Priemer dna varnych nadob / pan-

vic musi zodpovedat indukénej zéne. Na- m

vrhované rozmery su uvedené nizsie.

Vhodné hrnce/panvice:

+ Liatinové hrnce/panvice

+ Smaltované ocelové hrnce/panvice

+ Hrnce / panvice z ocele a nehrdzavejucej
ocele (s etiketou alebo varovanim, ze st
kompatibilné pre indukéné varenie)

Nevhodné hrnce/panvice:

+ Hlinikové hrnce/panvice

+ Medené hrnce/panvice

+ Mosadzné hrnce/panvice

+ Sklenené hrnce/panvice

+ Hlinené hrnce

+ Keramika a porcelan

Odporuc¢ania:

+ Pouzivajte iba hrnce/panvice s plochym
dnom. Nepouzivajte hrnce/panvice s vy-
puklym alebo vydutym dnom.

+ Pouzivajte iba hrnce/panvice s hrubym,
spracovanym zakladom. Ak pouZijete
tenké hrnce, tieto hrnce sa velmi rychlo
zahreju a spodok panvice sa moze rozta-
vit a poskodit varny povrch a spotrebic
skor, ako sa aktivuje systém automatic-

kého vypinania. Ostré hrany m6zu spdso-
bit poskriabanie povrchu.

+ Podstavec niektorych hrncov/panvic ma
mensie feromagnetické pole ako je ich
skuto¢ny priemer. Varnou doskou je vy-
hrievandiba tato plocha. Z toho dévodu je
teplo rozlozené nerovnomerne a vykon

varenia sa znizuje. NavySe také hrnce/
panvice na varenie nemusia byt dete-
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kované velkymi indukénymi doskami.
Preto, varna doska sa musi zvolit podla
velkosti feromagnetického pola.

+ Niektoré hrnce/panvice maju podstavec,
ktory obsahuje neferomagnetické mate-
rialy, ako je hlinik. Tieto typy hrncov/pan-
vic sa nemusia dostatocne zahriat alebo
ich nemusi indukéna varna doska vobec
rozpoznat. V niektorych pripadoch sa
moZe zobrazit varovanie pred zlymi hrn-
cami.

Odporticané velkosti hrncov/panvic

Rovnomerné rozlozenie riadu na
pravu a l'avu a strednu platiu pri vy-
bere platni pozitivhe ovplyvriuje vy-

kon varenia pri vareni viacerych
jedal na induk¢nych platniach.

Test hrncov/panvic

Pomocou nasledujucich metdd vyskusajte,
Ci je vas hrniec kompatibilny s varenim po-
mocou indukcnej varnej dosky.

1. Je kompatibilny, ak sa magnet umiest-
neny na dne hrnca prilepi.

2. Je kompatibilny, ak 1=l neblika, ked hr-
niec polozite na induként dosku a za-
pnete ju.

Priemer varnej zény - mm

Priemer hrnca - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320

Varnd zéna so $irokym (flexi) povrchom

sirka 230 - dizka 390

Detekcia varnych nadob / panvic induke-
nymi varnymi doskami zavisi od priemeru a
materidlu feromagnetického materidlu v
spodnej Casti hrncov / panvic. Aby ste zais-
tili detekciu varnych nadob a panvic a do-
siahli efektivne varenie, hrnce / panvice
musia byt vybrané podla velkosti vasej var-
nej dosky. Vyssie su uvedené velkosti hrn-
cov / panvic odporucanych pre velkosti var-
nych dosiek.

Chovanie pri vareni sa moze lisit v zévislos-
ti od typu hrnca, velkosti hrnca a velkosti
varnej zony. Pre homogénnejsie chovanie
varu je mozné pouzit varni zénu o jeden
krok vacsiu. Pouzitie vacsej varnej zény ne-
spOsobuje plytvanie energiou u indukénych
dosiek, pretoze teplo sa vytvara iba v pri-
slusnej oblasti hrnca.
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5.2 Ovladaci panel

o
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Tlacidla :
® Tlagidlo Zapnutia/Vypnutia

@ Tlagidlo asovaca
@ Tlagidlo zvy$enia
@ Tlagidlo znizenia

Symboly :
@ Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel

Tlacidla vyberu varnej zony :

88 Tlagidlo vyberu Zadnej lavej varnej zény
23 Tlagidlo vyberu Prednej l'avej varnej zény
gg Tlagidlo vyberu Prednej pravej varnej zény
gg Tlagidlo vyberu Zadnej pravej varnej zény

Vseobecné varovania pre ovladaci panel

+ Grafické zndzornenia a obrazky su len
pre informacéné Ucely. Skuto¢né displeje
a funkcie sa mézu odliSovat v zavislosti
od modelu vasej platne.

+ Toto zariadenie sa ovlada pomocou doty-
kového ovladacieho panelu. Kazdu ¢in-
nost vykonanu cez dotykovy ovladaci pa-
nel potvrdi zvukovy signal.

+ Ovladaci panel vzdy udrziavajte v Cistom
a suchom stave. Mokry a znecisteny po-
vrch mo6ze sposobit problémy s fungova-
nim.

Zapnutie platne

1. Na ovladacom paneli sa dotknite tlacid-
la@®.

= Na displejoch vSetkych varnych zén sa
zobrazi ikona “0”.
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Ak do 20 sekund nevykonate Ziad-
@ nu ¢innost, platia sa automaticky

vrati do pohotovostného rezimu.

Vypnutie platne
1. Na ovladacom paneli sa dotknite tlacid-
laD.

= Platna sa vypne a vrati sa do pohoto-
vostného rezimu.

Symbol “H” alebo “h”, ktory sa zo-
brazi na displeji varnej zény
oznacuje, ze varna zéna je stale

hortca. Nedotykajte sa varnych
zon.

Indikator zvyskového tepla

Symbol “H”, ktory sa zobrazuje na displeji
varnej zony, upozorfuje na skuto¢nost, ze
platia je stale horlca a je mozné ju pouzit
na udrzanie malého mnozstva jedla v tep-
lom stave. Tento symbol sa ¢oskoro zmeni
na symbol “h”, ktory oznacuje nizSiu teplo-
tu.

V pripade prerusenia napajania sa

@ indikator zvyskového tepla nerozs-
vieti a pouzivatel'a neupozorni na
horuce varné zony.

Zapnutie varnych zén
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1. Dotykom tlacidla D zapnite platiu.

2. Dotknite sa tlacidla vyberu varnej zony,
ktord chcete zapndt.

= Na displeji varnej zény sa zobrazi sym-
bol “0” a sprievodny displej sa rozsvieti
S0 zvySenym jasom.

Ak do 20 sekund nevykonate Ziad-
@ nu ¢innost, platia sa automaticky

vrati do pohotovostného rezimu.

Nastavenie trovne teploty

Dotykom tlagidla @ alebo © nastavte tro-
ven teploty na hodnotu medzi “1” a “9”
alebo medzi “9” a “1”.

Na urovniach od 1 do 7 méze voda

@ alebo olej v hrnci vriet alebo za-
stavit. Toto moze sposobit, Ze sa
pouzivatel si domnieva, Ze sa
produkt striedavo zapina a vypina.
Tento pripad, ktory je mozné pozo-
rovat najma pri nedostatku vody
alebo oleja, neznaci poruchu; takto
pristroj normalne funguje.

Vonkajsia ¢ast 280 mm indukénej

@ varnej zony (ak je vas produkt vyba-
veny 280 mm induk¢&nou varnou z6-
nou) sa aktivuje len vtedy, ked' je
panvica dostatocne velka na po-
krytie varnej zény, na ktorej je
umiestnena a teplota je nastavena
na vyssSiu hodnotu ako 8.

Vypnutie varnych zén:

Varni zénu mozete vypnut 3 roznymi spo-

sobmi:

1.  Znizenim urovne teploty na “0”: Var-
nu zénu mozete vypnut znizenim na-
stavenia teploty na uroven “0”.

2. Dotknutim sa prislu§ného symbolu
varnej zény na ur¢ity ¢as: Varnu zénu
zapnite zapnite stlacenim prislusného
symbolu na urcitu dobu, ¢im hodnota
teploty klesne na “0”.

3. Pomocou vypnutia na volbe ¢asova-
¢a pre zelanu varnu zénu: Po uplynuti
Casu vypne ¢asovac varnu zonu, ktora

mu je priradena. Na prisluSnom displeji
sa zobrazi “0” alebo “00”. Po uplynuti
Casu zaznie zvukova signalizacia.
Zvukovu signalizaciu vypnite dotykom
ktoréhokolvek tlacidla na ovladacom
paneli.

Vysoky vykon (posiliiovac) Lisi sa v zavis-
losti od modelu produktu. *Nemusi byt k
dispozicii vo vasom produkte.

Funkciu posiliiovaca “P” mozete pouZit na
rychle zohriatie. Tuto funkciu ale neodporu-
Ccame na varenie dlhd dobu. Funkcia posil-
novaca nemusi byt dostupna vo vSetkych
varnych zénach.

Zapnutie vysokého vykonu (posiliova-

¢a):

1. Dotykom tlagidla (D zapnite platriu.

2. Zelanu varni zénu vyberte dotykom
tlacidiel vyberu varnej zény.

3. Dotknite sa tlacidla &P alebo tlagidla ©,
aby ste najskor dosiahli iroven“9”.
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4. Ked bude varna zéna na urovni “9”, raz
sa dotknite tlagidla ®, &im teplotu var-
nej zény nastavite na droven “P”.

Vypnutie vysokého vykonu (posiliiovaca):

+ Funkciu posilfiovaca vypnite dotknutim
sa tlacidla © a nastavenim teploty na
uroven “9”. Varna zéna vypne posilhovac
a bude pokracovat v ¢innosti na Urovni
“9”.

« Uroven teploty mézete znizit dotknutim
sa tlacidla © alebo mozete varnd zénu
Uplne vypnut znizenim Urovne teploty na
uroven “0”.

Zamka tlacidiel

Zapnutim zamky tlacidiel zabranite nahod-
nej zmene funkcii poCas prevadzky platne.
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Zapnutie zamky tlacidiel
1. Dotykom tlagidla (D zapnite platriu.

2. Zamku tlacidiel zapnite sti¢asnym doty-
kom tlacidiel €O a 8.

V@&D o
_|_
@ S ]se ©

= Zamka tlacidiel sa aktivuje a rozsvieti
sa bodka na symbole (3.

@

V pripade, Ze platiiu vypnete, ked' su
@ tlacidla uzamknuté, zamka tlacidiel
sa pri dalSom zapnuti platne aktivu-

je. Ak chcete platnu ovladat, zamku
tlacidiel musite vypnut.

Vypnutie zamky tlacidiel
1. Ked je zdmka tlacidiel aktivna, suc¢asne
sa dotknite tlacidiel O a 33

= Zamka tlacidiel sa vypne a bodka na
symbole & zhasne.

Detska zamka LiSi sa v zavislosti od
modelu produktu. *Nemusi byt k dis-
pozicii vo vasom produkte.

Platiiu mézete chranit proti neimyselnému
ovladaniu, ¢im deti ochranite pred zapnutim
varnej zony. Detskd zamku mozete zapnut
a vypnut len v pohotovostnom rezime.

Detska poistka sa zrusi v pripade
@ vypadku pradu.

Aktivacia detskej zamky
1. Dotykom tlagidla (D zapnite platriu.

2. Sucasne sa dotknite tlagidiel @ a@ a
po zazneni ,pipnutia“ sa dotknite tlacid-

la @, &im detskd zamku aktivujete.

© 5 S @
o s o

= Detska zdmka sa aktivuje a na displeji
vSetkych varnych zén sa zobrazi sym-
bol “L”.

Vypnutie detskej zamky
1. Ked je zamka tlacidiel aktivna, dotykom
tlagidla (D zapnite platriu.

2. Stéasne sa dotknite tlagidiel © a @ a
po zazneni ,pipnutia“ sa dotknite tlacid-

la®), &im detskd zamku vypnete.

= Detskd zdmka sa vypne a z displeja
v§etkych varnych zén zmizne symbol
HL”.
Funkcia ¢asovaca

Tato funkcia vam pomaha pri vareni. Pri rd-
re nebudete musiet byt pocas celej doby
varenia. Varna zéna sa automaticky vypne
po uplynuti ¢asu, ktory ste vybrali.

Zapnutie casovaca

1. Dotykom tlagidla (D zapnite platriu.

2. Zelant varnu zénu vyberte dotykom
tlacidiel vyberu varnej zony.

o o
sLJLISs @
|
R wEOs ©
3. Zelanu troven teploty nastavte dotknu-
tim sa tlacidla @ alebo O©.

4. Dotykom tlagidla €O zapnite Gasovag.
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= Symbol “00” sa rozsvieti na disp-
leji Casovaca a na displeji zvolenej
varnej zény sa zobrazi znacka

desatinného miesta.
@

£3 7le%
’. L2 (00

(oXo)
@0

(oXe)
o] J

©

Displeje pravej zadnej a l'avej za-
dnej varnej zény sluzia ako displej
Casovaca, kym je Casovac aktivny.

& o
o
@:

ol

. Zelany ¢as nastavte dotknutim sa tlagid-
la@® alebo &.

Casovag mozete nastavit len pre uz
pouzivané varné zdny.

1. Vyberte varnu zénu, ktoru chcete vy-
pnut.
2. Dotykom tlacidla €9 zapnite ¢asovad.

3. Kym sa na obrazovke ¢asovaca zo-
brazuje symbol “00”, dotykom tlacidla

(® nastavte hodnotu na “00”.

= Bodovy indikator na displeji prislusnej
varnej zony sa uplne vypne po blikani
po stanoveny Casovy interval a zruseni
Casovaca.

Bezpecné a efektivne pouzivanie indukc-
nych varnych zén

Prevadzkové principy: Indukéna platia
priamo ohrieva varnu nadobu, ¢o je vlast-
nostou jej prevadzkovych principov. Preto
ma v porovnani s inymi druhmi platni viace-
ro vyhod. Jej prevadzka je efektivnejsia a
povrch platne sa nezohrieva. Indukéna plat-
na je vybavena prvotriednymi bezpe¢nost-
nymi systémami, ktoré vdm poskytnu maxi-
malnu bezpecénost pouzivania.

VysSie uvedeny postup zopakujte
pre ostatné varné zény, pre ktoré
chcete Casovac nastavit.

kym nevyberiete varnd zénu a hod-

Ked' sa zvoli varnd zéna, pre ktoru
bol nastaveny ¢asovac, zostavajuci
¢as mozete zobrazit opatovnym

dotykom tlagidla €.

@ asovac nemdzete upravovat, po-
notu teploty pre varnu zénu.

Vasa platiha moze byt v zavislosti

@ od modelu vybavena indukénymi
varnymi zénami s priemerom 145,
180, 210-280 mm:. S indukénou fun-
kciou kazda varna zény zistuje kaz-
du nadobu, ktort na nu polozite.
Energia sa zhromazduje len na
mieste kontaktu nadoby a varnej
nadoby, ¢im sa dosahuje minimal-
na spotreba energie.

Vypnutie ¢asovaca

Po uplynuti ¢asovaca sa platia automatic-
ky vypne a zaznie zvukova vystraha.
Zvukovu vystrahu vypnite stlacenim ktoré-
hokolvek tlacidla.

Skorsie vypnutie ¢asovacov

v Ak Casovac vypnete skorsie, platiia bu-
de v prevadzke pokracovat v nastave-
nej teploty dovtedy, kym ju nevypnete.

Obmedzenia casu prevadzky

Ovladanie platne je vybavené obmedzenim
Casu prevadzky. Ked' jednu alebo viacero
varnych zén nechate zapnuté, varna zéna
sa po uplynuti urcitej doby automaticky vy-
pne (pozrite si tabulku 1). Ak varnej zéne
priradite Casovac, displej Casovaca sa tak-
tiez vypne neskor. Obmedzenie Casu pre-
vadzky zavisi od zvolenej trovne teploty.
Na tejto urovni teploty sa pouzije maximal-
ny ¢as prevadzky. Varnd zénu moze pouzi-
vatel po jej automatickom vypnuti restarto-
vat tak, ako to popisujeme vyssie.
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Urovef teploty

Obmedzenie ¢asu prevadzky - hodiny

0
6
6
5
5

4

1,5

1,5

1,5

Vio(Nfocjo|dhlwN[=O

20-30 minuaty

P (Posiliiovac)

5-10 minuaty *

(*) Platina po 5 mindtach klesne na trover 9

Tabulka 1: Tabulka 1: Obmedzenia ¢asu

prevadzky

Ochrana proti prehriatiu

Vas$a platna obsahuje niekolko snimacov,

ktoré zaruCuju ochranu proti prehriatiu. V

pripade prehriatia m6Zete zaznamenat na-

sledovné:

« Zapnuta varna zéna sa moze vypnut.

+ Zvolend Uroven moze klesnut. Tento stav
ale nebudete vidiet na indikétore.

Bezpecnostny systém pretecenia

Vasa platna je vybavena bezpec¢nostnym

systém pretecenia. V pripade pretecenia,

ktoré sa rozleje na ovladaci panel, systém

okamzite vypne pripojenie napajania a plat-

nu vypne. Pocas tejto doby sa na displeji

zobrazi vystraha “F”.

6 Vseobecné informacie o peceni

Presné nastavenie vykonu

Indukéna platia reaguje na prikazy okamzi-
te, Co je vlastnostou jej prevadzkovych prin-
cipov. Nastavenia vykonu meni velmi rych-
lo. Takto mdzete zabrénit preteceniu jedla
(s obsahom vody, mlieka atd') z hrnca do-
konca aj v momente tesne pred prete-
cenim.

Ak je povrch dotykového ovlada-
@ cieho panelu vystaveny intenzivnym
vyparom, cely ovladaci systém sa

moze vypnut a vyslat chybovy sig-
nal.

Povrch dotykového ovladacieho pa-
@ nela udrziavajte v Cistote. Mozete

zaznamenat chybovu prevadzku.

V tejto ¢asti ndjdete tipy na pripravu a pe-
¢enie pokrmov.

6.1 VsSeobecné varovania o vareni s
varnou doskou

Vseobecné varovania o vareni s varnou do-

skou

+ Do panvice nikdy nelejte viac oleja, ako je
jedna tretina jej objemu. Pocas zohrieva-
nia oleja nenechavajte platnu bez dozoru.
Nadmerne zohriaty olej predstavuje riziko
poziaru. Nikdy sa nepokusajte uhasit
mozny poziar vodou! Ked' olej zacne

horiet, prikryte ho hasiacim riskom alebo
vlhkou handrou. Ak je to bezpecné, platriiu
vypnite a zavolajte hasicov.

+ Pred vyprazanim jedal vzdy odstrante
prebyto¢nu vodu a pomaly vkladajte do
rozohriateho oleja. Pred vyprazanim sa
uistite, ze su mrazené potraviny rozm-
razené.

+ Pri ohrievani oleja sa uistite, ze hrniec,
ktory pouzivate, je suchy a pokrievku udr-
Ziavajte otvorenu.

+ Odporucania tykajuce sa varenia s
usporou energie najdete v casti ,Environ-
mentalne pokyny".
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+ Teplota varenia a Casové veliCiny, dané
pre varenie sa mozu lisit v zavislosti od
receptu a mnozstva. Z tohto dévodu su
tieto hodnoty dané ako rozsahy.

Varna doska

Potraviny |Uroveﬁ teploty Cas pecenia (min) (cca)
Topenie
]’openje Cokolddy (napr. znacka Dr.Oetker, horka 1 20 .30
Cokoldda 55-60 % kakaa, 150 g)
Maslo (200 g) 6 5..6
Varenie, kurenie, udrzanie teploty
Voda 1 L (Varenie) P 3.5
Voda 3 L (Varenie) P 8..10
Mlieko 1 L (Varenie) 6 4..6
Mlieko 1 L (Udrziavanie tepla) 1-2 18..22
E)eleninovy olej (Ohrievanie) (SInecnicovy olej 0,5 8 3.5
Varenie
Zemiaky bez Supky nahrubo mleté (2 Kus velké) |9 12..14
Filet z lososa 8 10..15
Klobasa 9 2.4
Cestoviny (150 g) 8 8..12
Varenie, dusenie
Ryzové jedlo (200 g ryza) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Noemov puding **
Varenie fazula-cicer Varenie - pre no-
emov puding 9 5.6
\e/r::]rscisufg;lg'a—cicer varenie - pre no- 3 10 .30
PSenica Varenie - pre noemov puding 9 2.5
PsSenica varenie - pre noemov puding 3 10..30
Noemov puding -Vsetky prisady 8 20..25
Stopky so zeleninou **
Dusenad zelenina 9 3..8
Pecenie 4-5 120 .. 150
Polievky (Napr. So$ovicova polievka) 6-7 17 ..20
Jemné vyprazanie
Filet z morského vlka 8 3.7
Steak zo svieckovice ** (3-5 cm) 8 5.9
Klobasa 8 2.5
Volské oko 7 4.8
Hranolky
Boortsog E 13..16

SK /73




Potraviny Urove teploty Cas pegenia (min) (cca)

Rezen 8

5.7

Nugetky 8

4..6

* Odporuca sa panvica wok.

** Odporuca sa liata panvica/hrniec.

7 Udrzba a Gistenie

7.1 Vseobecné informacie o cisteni

VsSeobecné upozornenia

+ Pred Cistenim produktu pockajte, kym vy-
chladne. Horuce povrchy mézu spésobt
popaleniny!

+ Nenandasajte Cistiace prostriedky priamo
na horuce povrchy. MoZe to sposobit
trvalé skvrny.

+ Vyrobok by sa mal po kazdej prevadzke
dokladne vycistit a vysusit. Zvysky po-
travin sa tak daju 'ahko vycistit a zabrani
sa ich spaleniu pri neskorSom pouziti
produktu. Tym sa predlZuje Zivotnost pri-
stroja a znizuju sa ¢asto sa vyskytujlce
problémy.

+ Na Cistenie nepouZzivajte parné Cistiace
prostriedky.

+ Niektoré Cistiace prostriedky spdsobuju
poskodenie povrchu. Nevhodné ¢istiace
prostriedky su: bielidla, Cistiace prostried-
ky obsahujice amoniak, kyseliny alebo
chloridy, parné Cistiace prostriedky, pros-
triedky na odstranovanie vodného kame-
na, prostriedky na odstrafnovanie skvfn a
hrdze, abrazivne Cistiace prostriedky (kré-
mové Cistiace prostriedky, prasok na dr-
hnutie, krém na drhnutie, abrazivne a
Skrabacie drhntce prostriedky, drét,
Spongie, Cistiace handricky obsahujtce
necistoty a zvysky Cistiacich prostried-
kov).

+ Pri isteni vykonanom po kazdom pouziti
nie je potrebny ziadny Specidlny Cistiaci
materidl. Produkt Cistite Cistiacim pros-
triedkom na riad, teplou vodou a mékkou
handri¢kou alebo Spongiou a osuste ho
suchou handri¢kou.

« Uistite sa, Ze ste po vycisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvy$nu tekutinu a okamzite
vyCistite vSetky zvysky jedla, ktoré okolo
vas vystreknu pocas varenia.

+ Neumyvajte Ziadnu sucast vasho
spotrebica v umyvacke riadu, pokial nie
je uvedené inak v navode na pouzitie.

Pre varné dosky:

+ Kyslé necistoty, ako je mlieko, paradaj-
kovy pretlak a olej, méZu spdsobit trvalé
Skvrny na varnych doskdach a sucastiach
varnych zén, vSetky pretecené tekutiny
vycistite ihned po vychladnuti varnej do-
sky jej vypnutim.

Inox - nerezové povrchy

+ Na Cistenie nehrdzavejucich, neoxidova-
nych povrchov a rukovéati nepouzivajte
Cistiace prostriedky obsahujuce kyselinu
alebo chlér.

+ Nerezovy-inoxovy povrch moze ¢asom

zmenit farbu. To je normalne. Po kazdej

operacii vycistite Cistiacim prostriedkom
vhodnym na nehrdzavejici alebo inoxovy
povrch.

Cistite makkou mydlovou handri¢kou a

tekutym (neskrabajlicim) Cistiacim pros-

triedkom vhodnym pre povrchy z nehr-
dzavejucej ocele. Utierajte jednym
smerom.

+ Odstrante vapenaté, olejové, Skrobové,
mlieéne a bielkovinové skvrny na sklene-
nych a inoxovych povrchoch okamzite
bez &akania. Skvrny mézu po dlhsej dobe
hrdzaviet.

- Cistiace prostriedky nastriekané/ap-
likované na povrch je potrebné ihned' vy-
Cistit. Abrazivne Cistiace prostriedky
ponechané na povrchu spésobuiju, Ze po-
vrch bude biely.

Sklenené povrchy

+ Pri Cisteni sklenenych povrchov nepouzi-
vajte Skrabky z tvrdého kovu a abrazivne
Cistiace prostriedky. M6Zu poskodit po-
vrch skla.
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+ Spotrebic ocistite Cistiacim prostriedkom
na riad, teplou vodou a handrickou z
mikrovlakna uréenou pre sklenené povr-
chy. Osuste ho suchou handrickou z
mikrovlakna.

+ Ak po vycisteni zostanu zvysky saponatuy,
utrite ho studenou vodou a osuste Cistou
a suchou handrickou z mikrovlakna.
Zvysky saponatu mo6zu nabudtce po-
Skodit povrch skla.

« Zaschnuté zvysky na povrchu skla za
ziadnych okolnosti necistite zubkovany-
mi nozmi, drétenou vatou alebo podobny-
mi Skrabancami.

« Skvrny od vapnika (zIté kvrny) na povr-
chu skla mozete odstrénit komeréne do-
stupnym odvapnovacim prostriedkom,
odvapnovacim prostriedkom, ako je ocot
alebo citrénova $tava.

+ Ak je povrch silne znecisteny, naneste
Spongiou na Skvrnu Cistiaci prostriedok a
pockajte dlho, kym nebude spravne fun-
govat. Potom povrch skla ocistite vihkou
handrickou.

+ Zmena farby a Skvrny na povrchu skla su
normalne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy

+ Plastové diely a lakované povrchy odisti-
te Cistiacim prostriedkom na riad, teplou
vodou a makkou handri¢kou alebo $pon-
giou a osuste ich suchou handric¢kou.

+ Nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistiace prostriedky. M6zu po-
Skodit povrchy.

- Dbajte na to, aby kiby komponentov
produktu nezostali vihké a saponatové. V
opacnom pripade moéze na tychto
spojoch dojst ku kordzii.

8 Riesenie problémov

7.2 Cistenie varnej dosky

Sklenena varna plocha

Pri ¢isteni sklenenej varnej plochy postupuj-

te podla pokynov na Cistenie sklenenych

povrchov uvedenych v ¢asti ,VSeobecné in-

formdcie o Cisteni”. Pre Specialne pripady

mozZete svoje Cistenie dokoncit podla niz-

Sie uvedenych informdcii.
+ Potraviny na baze cukru, ako je tmavy
krém, skrob a sirup, ocistite okamzite,
bez ¢akania na vychladnutie povrchu. V
opac¢nom pripade moze dojst k trvalému
poskodeniu sklenenej varnej plochy.

+ Nepouzivajte Cistiace prostriedky na Cis-
tenie, ked' je varna doska horuca, inak by
mohlo dojst k trvalym skvrnam.

7.3 Cistenie ovladacieho panela

+ Pri Cisteni panelov pomocou ovladaca
gombikov utrite panel a ovladace vlhkou
makkou handrickou a osuste suchou
handrickou. Neodstranujte gombiky a
tesnenia zospodu, aby ste vycistili panel.
MozZe byt poskodeny ovladaci panel a
gombiky.

+ Pocas Cistenia inox panelov s gombi-

kovym riadenim, okolo gombikovnepouzi-

vajte Cistiace prostriedky na inox. Indika-
tory okolo ovladacieho gombika je moz-
né vymazat.

+ Dotykové ovladacie panely ocistite vlh-
kou makkou handri¢kou a osuste suchou
handrickou. Ak je vas produkt vybaveny
funkciou blokovania klavesov, pred vy-
konanim ¢istenia ovladacieho panela na-
stavte blokovanie klavesov. V opathom
pripade méze dojst k nespravnej detekcii
klavesov.

Ak problém pretrvdva aj po vykonani poky-
nov v tejto Casti, obratte sa na svojho
predajcu alebo na autorizovany servis. Ni-
kdy sa nepokusajte opravit svoj vyrobok sa-
mi.

Produkt nefunguje.

+ Poistka méze byt chybna alebo spélena.
>>> Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. V pripade potreby ich zmente
alebo ich znova aktivujte.

+ Spotrebi¢ nemusi byt zapojeny do (uzem-

nenej) zasuvky. >>> Skontrolujte, i je
spotrebi¢ zapojeny do zasuvky.

SK/75



+ (Ak je na spotrebici casovac) Tlacidla na
ovlddacom paneli nefunguju. >>> Ak ma
vas vyrobok zamok tlacidiel, zamok tlaci-
diel moze byt zapnuty, vypnite zamok
tlacidiel.

+ Ak sa varna doska po stlaceni tlacidla za-
pnutia/vypnutia nezapne >>> Odpojte ho
a pockajte aspon 20 sekund, kym ho za-
pojite.

« Ma ochranu proti prehriatiu. >>> Pockaj-
te, kym varna doska vychladne.

+ Nesmd sa pouzivat vhodné hrnce. >>>
Skontrolujte svoje hrnce.

Il ikona na displeji varnej zény vzdy svieti.
+ Hrvice nesmu byt umiestnené na platnej
doske. >>> Skontrolujte, ¢i je na varnej

zone hrniec.

+ Vas hrniec mozno nie je vhodny na induk-
ciu. >>> Skontrolujte, ¢i je vas sporak
vhodny pre indukénu varnu dosku.

+ Hniec mozno nie je spravne vycentrovany
na varnej zone alebo spodny povrch pan-
vice nemusi byt dostatocne Siroky.
zvolena varna zéna. >>> Vycentrujte var-
nu zoénu vyberom hrnca, ktory je do-
statocne Siroky pre varnu zonu.

* Hniec alebo varna zéna mézu byt prilis
horuce. >>> Pockajte, kym vychladnu.

Zvolena varna zona sa pocas prevadzky

nahle vypne.

« Cas varenia zvoleného priestoru mozno
vypréal. >>> MOZete nastavit novy ¢as va-
renia alebo varenie dokondit.

+ Ma ochranu proti prehriatiu. >>> Pockaj-
te, kym varna doska vychladne.

- Dotykovy ovladaci panel mohol zakryt
nejaky predmet. >>> Odstrante objekt na
paneli.

Aj ked'je varna zéna zapnuta, hrniec sa

nezohrieva.

+ Hrnec nemusi byt vhodny pre indukénu
varnu dosku. >>> Skontrolujte, ¢i je vas
spordk vhodny pre indukénu varnd dosku.

+ Hniec mozno nie je spravne vycentrovany
na varnej zone alebo spodny povrch pan-
vice nemusi byt dostato¢ne Siroky.
zvolena varna zéna. >>> Vycentrujte var-
nu zénu vyberom hrnca, ktory je do-
statoCne Siroky pre varnu zénu.

Chladiaci ventilator nadalej bezi, aj ked'je

varna doska vypnuta.

+ Toto nie je chyba. Chladiaci ventilator po-
kracuje v ¢innosti, kym elektronické vyba-
venie varnej dosky neklesne na vhodnu
teplotu.

Hluk vychadzajici zo sporaka pocas vare-

nia

+ Pocas varenia moze byt zo sporaka po-
¢ut urcité zvuky. Tieto zvuky st spdsobe-
né zloZzenim varnej nadoby. Tieto zvuky
su normalne, nejde o poruchu a su sucas-
tou indukénej technoldgie.

Mozné zvuky a dovody

+ Hluk ventilatora: Sporak je vybaveny
ventilatorom, ktory sa automaticky akti-
vuje podla teploty spotrebica. Ventilator
ma rézne prevadzkové Urovne a na roz-
nych drovniach pracuje podla teploty.

* NizSie zvuky ako prevadzkovy hluk
transformatora: e to spésobené pova-
hou indukénej technolégie. Ked' sa teplo
prendsa priamo na zakladnu varnej nado-
by, mézu byt pocut bzuc¢avé zvuky, v
zavislosti na materidli varnej nadoby. Pre-
to mézu byt pri réznych nadobéach pocut
rozne zvuky.

+ Zvuk praskania: Dovodom je Struktdra a
materidl dna varnej nadoby. Ak je varna
nadoba vyrobena z réznych vrstiev z roz-
nych materidlov, méze byt pocut praska-
nie.

+ Zvuk kiucania: Ked' sa na varenie s roz-
nymi Uroviami varenia pouziju dve varné
zo6ny na tej istej strane sporaka, mozete
pocut zvuk kiucania.
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Chybové kody/priciny a mozné rieSenia

Chybové kédy

Doévody chyby

Mozné riesenia

Vypnite indukény sporék a pockajte,

E22 ky hladne. Chyba bude vy-
R - ym vychladne. Chyba bude vy
E26 Indukeny varic je prefriaty. rieSend, ked teplota sporédka klesne
pod dané limity.
Jedno alebo viac tlacidiel je . S .
stlagenych dihgie ako 10 sekand.  |-roPIém bude vyrieseny, ked zobe
riete pre¢ svoju ruku zo sporéka.
E46 Na ovladacom paneli zostal nejaky c . et
: P Problém sa vyriesi po vycisteni
predmet alebo je ovladaci prvok vy- P
- ovladacieho panela.
staveny vyparom.
- . P Problém bude vyrieSeny, ked sa po-
E 47 NepVou’zm ste hrniec vhodny nain uzije hrniec vhodny na indukény
dukény ohrev.
ohrev.
Indukénu dosku vypnite a po 30
Chyba komunikdacie na indukénej do- |sekundach znova zapnite. Ak sa prob-
E1-E15 p . o .
ske. |ém obnovi, obratte sa na autorizova-
né obchodné zastlpenie.
Indukénu dosku vypnite a po 30
Chyba snimaca teploty na indukénej |sekundach znova zapnite. Ak sa prob-
E16 - E21 ) . e .
doske. |ém obnovi, obratte sa na autorizova-
né obchodné zastupenie.
Indukénu dosku vypnite a po 30
E23 Softvérova chyba indukénej varnej do- | sekundach znova zapnite. Ak sa prob-
E24 sky. Iém obnovi, obrétte sa na autorizova-
né obchodné zastupenie.
Indukénu dosku vypnite a po 30
Chyba ¢€innosti ventilatora na induk¢- | sekundach znova zapnite. Ak sa prob-
E 25 : ) . e .
nej doske. |ém obnovi, obratte sa na autorizova-
né obchodné zastupenie.
Induként dosku vypnite a po 30
Chyba hardvéru elektronického pane- |sekundach znova zapnite. Ak sa prob-
E31-E45 : R p . o :
lu na indukénej doske. Iém obnovi, obratte sa na autorizova-
né obchodné zastupenie.
Senzorové zariadenie musi byt kom-
E 48 I . _— :
patibilné s prevadzkovymi podmien-
E 49 Chyba snimaca na indukénej doske.  |kami. Ak sa problém obnovi, obratte
E51 sa na autorizované obchodné zastu-
penie.
Vypnite indukény sporék a pockajte,
kym vychladne. Problém sa vyriesi,
E52-E57 Chyba vysokej teploty na indukénej  |ked teplota snimaca klesne pod dané

doske.

limity. Ak sa problém obnovi, obratte
sa na autorizované obchodné zastu-
penie.
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Hea klient,

Aitah, et valisite Beko toote. Tahame, et teie toode, mis on valmistatud korge kvaliteedi ja
tehnoloogiaga, pakuks teile parimat efektiivsust. Seetdttu lugege see juhend ja kdik teised
kaasasolevad dokumendid enne toote kasutamist hoolikalt labi.

Jargige kogu kasutusjuhendis vélja toodud teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja oma
toodet vdimalike ohtude eest.

Hoidke kasutajajuhend alles. Kui te annate selle toote kellelegi teisele, siis andke sellega

ka juhend kaasa. Teie toote garantiitingimused ning kasutus-ja torkeotsingu meetodid on
selles juhendis vélja toodud.

Kasutusjuhendis olevad siimbolid ja nende kirjeldused:

Oht, mis vdib I6ppeda surma voi vigastusega.

@ Oluline teave v&i kasulikud napunaited toote kasutamiseks:

Lugege kasutajajuhendit.

L[

f Kuuma pinna hoiatus.

MARKUS Oht, mis v8ib pdhjustada tootele véi selle keskkonnale materiaalset kahju.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A'I EE- Ohutusjuhised

+ See osa sisaldab
ohutusjuhiseid, mis on
vajalikud kehavigastuste voi
materiaalsete kahjude ohu
valtimiseks.

+ Kui toode antakse lle kellelegi
teisele isiklikuks- voi
taaskasutamiseks, tuleb kaasa
anda ka kasutusjuhend,
tootesildid ja muud
asjakohased dokumendid ja
osad.

* Meie ettevdte ei vastuta
kahjude eest, mis vdivad
tekkida nende juhiste
eiramisel.

* Nende juhiste eiramise korral
ei kehti garantii.

+ Paigaldus- ja remondit66d
laske alati teha tootjal,
volitatud teenindusel voi isikul,
kelle maarab maaletooja
ettevote.

+ Kasutage ainult
originaalvaruosi ja -tarvikuid.

- Arge parandage ega asendage
uhtegi toote komponenti, vélja
arvatud juhul, kui see on
kasutusjuhendis selgelt valja
toodud.

- Arge tehke tootele tehnilisi
muudatusi.

A1 1 Moeldud
kasutamiseks

« Kaesolev seade on moeldud
koduseks kasutamiseks. See
ei ole moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.
Arge kasutage seadet
aedades, rodudel ega muus
vdliskeskkonnas. Kdesolev
seade on modeldud
kasutamiseks
kodumajapidamistes ning
kaupluste, kontorite ja muude
tookeskkondade
personalikookides.
+ HOIATUS: Kaesolevat seadet
tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi

kasutada muudel eesmarkidel,

nagu naiteks ruumi kitmine.

A\

+ Seda toodet voivad kasutada
8-aastased ja vanemad lapsed
ning inimesed, kellel on
vahearenenud flilsilised,
sensoorsed voi vaimsed
voimed voi kellel puuduvad
kogemused ja teadmised
senikaua, kuni nad on
jarelevalve all véi kui neid on

1.2 Lapse, haavatavate
inimeste ja
lemmikloomade
ohutus
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opetatud toodet ohutult .
kasutama ja selgitatud selle

koikvoimalikud ohud. 1.

Lapsed ei tohiks seadmega
mangida. Lapsed ei tohi toodet
puhastada ega hooldada, valja
arvatud juhul, kui keegi neid
valvab.

Seda toodet ei tohi kasutada
piiratud fliisilise, sensoorse
vOi vaimse vdimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed),
vdlja arvatud juhul, kui neid
hoitakse jarelevalve all voi
neile antakse vajalikud juhised.
Tuleb jalgida, et lapsed
tootega ei mangiks. .
Elektritooted on lastele ja
lemmikloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, sellele
ronida ega sinna siseneda.
Arge asetage tootele esemeid,
mida lapsed voiksid katte
saada.

Keerake pottide ja pannide
kaepidemed leti poole, et
lapsed ei saaks neist haarata
ja pbletada saada.

+ HOIATUS: Kasutamise ajal on

seadme juurdepaasetavad
pinnad kuumad. Hoidke lapsed
tootest eemal.

+ Hoidke kdik pakkematerjalid

lastele kattesaamatus kohas.
Voib tekkida vigastuste ja
lambumise oht.
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Enne kulunud ja kasutute
toodete araviskamist:
Tommake toitepistik valja ja
eemaldage see
pistikupesast.

Katkestage toitejuhe ja
uihendage see pistikuga
tootest lahti.

Votke ettevaatusabindud, et
valtida laste sattumist toote
sisse.

Arge lubage lastel méngida
tootega, kui see on
tahikaigul.

A1 .3 Elektriohutus

Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis on kaitstud
elektrikorgiga, mille vaartus on
toodud tiilbi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet ilma
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

Pistik voi seadme
elektriihendus peab olema
kergesti juurdepaasetavas
kohas. Kui see pole véimalik,
peaks elektripaigaldisel,
millega toode on Gihendatud,
olema mehhanism (kaitse,
|dliti, pealdiliti jne), mis on



vastavuses elektrieeskirjadega
ja ihendab koik poolused
vorgust lahti.

Enne remonti, hooldust ja
puhastamist tdmmake toode
vooluvorgust valja voi lilitage
kaitseldliti valja.

Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis vastab pinge
ja sageduse vaartustele, mis
on valja toodud tidbisildil.

Kui teie tootel pole kaablit,
kasutage ainult peatiikis
"Tehnilised andmed"
kirjeldatud ihenduskaabilit.
Arge laske toitejuhtmel
seadme alla ja taha kinni
jaada. Arge asetage
voolujuhtmele raskeid
esemeid. Toitejuhet ei tohiks
painutada, purustada ja see ei
tohi puutuda kokku dhegi
soojusallikaga.

Toote paika panemisel parast
monteerimist voi puhastamist
veenduge, et toitekaabel ei
jaaks kinni.

Kasutage ainult originaaljuhet.
Arge kasutage |8igatud voi
kahjustatud kaableid.

Arge kasutage toote
kasutamiseks pikendusjuhet
vOi mitmepistikut.

Votke Ghendust volitatud
teeninduskeskusega voi
importijaga, et kasutada
heakskiidetud adapterit

juhtudel, kui on vaja kasutada
konverteri adapterit
(pistikutiilibi jaoks).

+ Votke thendust importija voi
volitatud teeninduskeskusega,
kui toiteliini pikkus on
ebapiisav.

+ Kaasaskantavad toiteallikad
vOi mitu pistikut vdivad (le
kuumeneda ja sittida. Hoidke
mitu pistikut ja kaasaskantavat
vooluallikat tootest eemal.

+ Toitejuhtme kahjustamisel
tuleb selle vdimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse voi
importija ettevotte maaratud
isiku poolt.

Kui Teie seadmel on toitejuhe ja

pistik:

- Arge kunagi pange toote
pistikut katkisele, lahtisele voi
pistikupesast valjunud
pistikule. Veenduge, et pistik
on taielikult pistikupessa
sisestatud. Vastasel juhul
voivad lhendused le
kuumeneda ja pohjustada
tulekahiju.

+ Valtige seadme sisestamist
pistikupesadesse, mis on
rasvased, maardunud voi
potentsiaalselt veega
kokkupuutuvad (naiteks
toopinna lahedusse, kust voib
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vett vélja voolata). Vastasel
juhul on oht, et tekib lihis ja
elektriloogi oht.

+ Arge kunagi puudutage pistikut
margade katega!

« Tommake pistik pistikupesast
vdlja, kasutades pigem pistiku
korpust kui juhtmest.

Al .4 Transpordiohutus

+ Uhendage toode enne
transportimist vooluvorgust
lahti.

+ Kui teil on vaja toodet

transportida, mahkige see

mullikilega voi paksu papiga
ning teipige see tugevalt kinni.

Kinnitage toote liikuvad osad

kindlalt, et valtida kahjustusi.

Enne toote paigaldamist

kontrollige toodet parast

transportimist voimalike
kahjustuste suhtes. Vigastuse
korral votke ihendust importija
voi volitatud
teeninduskeskusega.

A].S

+ Enne paigaldamise alustamist
[ilitage vooluvdrk, millega
toode Gihendatakse,
vooluvdrgust valja, lilitades
kaitsme valja.

Paigaldamise
ohutus
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Transportimisel ja
paigaldamisel kandke alati
kaitsekindaid. Vastasel juhul
on teravate servade tottu
vigastuste oht!

Enne toote paigaldamist
kontrollige, kas sel on
kahjustusi. Arge paigaldage
seadet, kui see on kahjustada
saanud.

Valtige paigaldatava moobli
sisemuse katmiseks
soojusisolatsioonimaterjalide
kasutamist.

Toote paigalduspiirkonnas ei
tohi olla otsest paikesevalgust
ja soojusallikaid, naiteks
elektri- voi gaasikiitte, mis on
paigaldatud.

Seadme koigi
ventilatsioonikanalite
Umbruses peab olema
piisavalt vaba ruumi.

Arge paigaldage toodet akna
lahedusse. On oht, et pliidi leek
stilitab kardinad ja tuleohtlikud
materjalid pliidi imbruses.
Akna avamisel voivad kuumad
koogindud imber kukkuda.
Arge paigaldage toodet akna
|lahedusse. Akna avamisel
voivad kuumad koogindud
uimber kukkuda.

Kui toote paigalduskoha taga
on pistikupesa, tuleb tagada, et
toode ei puutuks kokku



pistikupesaga ega
pistikupessa uihendatud
pistikuga.

* Toote paigalduskoha taga- voi
kiilgseinale ei tohi jaada
gaasivoolikut, plastist veetoru
ega pistikupesa. Vastasel juhul
voivad need pliidi to6tamisel
kuumuse mojul deformeeruda
ja tekitada ohutusriski.

Al .6 Kasutusohutus

* Veenduge parast iga
kasutuskorda, et olete seadme
valja lulitanud.

+ Kui te ei kasuta toodet pikemat
aega, Uhendage see lahti voi
llilitage vool kaitsmekarbist
valja.

- Arge kasutage toodet, kui see
puruneb vdi saab kasutamise
ajal kahjustada. ihendage
toode vooluvorgust lahti. Votke
thendust importija voi
volitatud teeninduskeskusega.

+ HOIATUS: Kui plaadipliit on
pragunenud, Gihendage toode
elektrilodgi ohu valtimiseks
kindlasti vooluvdrgust lahti.

+ HOIATUS: Kui pliidi klaaspind
on katki:

Lilitage valja kdik gaasi- ja

(vajaduse korral) elektripliidid.

uhendage toode vooluvdrgust

lahti.

- Arge puudutage seadme pinda.

- Arge kasutage seadet.

- Arge astuge mingil pdhjusel
seadme peale.

- Arge kunagi kasutage toodet,
kui Teie otsustusvdime vdi
koordinatsioon on hairitud
alkoholi ja/vdi narkootikumide
tarvitamise tottu.

« Suttivaid esemeid ei tohi hoida
toiduvalmistamiskohas ega
selle imbruses. Vastasel juhul
voivad need pdhjustada
tulekahiju.

+ See toode ei sobi
kasutamiseks
kaugjuhtimispuldi ega valise
kellaga.

1.7 Hoiatused
temperatuuri kohta

+ HOIATUS: Kui toode on
kasutusel, on toode ja selle
juurdepaasetavad osad
kuumad. Tuleb valtida seadme
ja kuumutuselementide
puudutamist. Alla 8-aastaseid
lapsi tuleb hoida tootest
eemal, kui nad ei ole pidevalt
jarelevalve all.

- Arge asetage toote lahedusse
tuleohtlikke/plahvatusohtlikke
materjale, sest to60 ajal on
pinnad kuumad.

- HOIATUS: Tuleoht: Arge
hoidke esemeid
toiduvalmistamispindadel.
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1.8 Toiduvalmistamise
ohutus

+ HOIATUS: Toiduvalmistamise
protsessi tuleb jalgida.
Lihiajalisi toiduvalmistamise
protsesse tuleb jalgida
pidevalt.

+ HOIATUS: Tahke voi vedela
oliga toiduvalmistamisel on
ohtlik pliidiplaadi juurest
lahkuda, kuna see vdib
pdhjustada tulekahju. Arge
kunagi proovige kustutada
tulekahju veega. Uhendage
toode vooluvorgust lahti ja
katke leegid tulekindla katte
vOi riidega.

* Olge ettevaatlik oma roogades
alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub korgel temperatuuril
ja vodib tekitada tulekahju, kuna
see vOib kuumenenud
pindadega kokku puutudes
suttida.

Al 9 Induktsioon

+ Teie pliidiplaadi elektrilised
alad on varustatud téiustatud
induktsiooni tehnoloogiaga.
Aega ja energiat saastvatel
induktsiooni pliidiplaatidel
tuleb kasutada induktsiooniga
toiduvalmistamiseks sobivaid
koogindusid; vastasel juhul
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A.I .10

pliidiplaadi alad t6dle ei hakka.
Uksikasjalikku teavet leiate
jaotisest ,Pottide valimine®“.

+ Kuna induktsiooni pliidiplaat

loob magnetvalja, voib sellel
olla kahjulik mdju inimestele,
kes kasutavad selliseid
seadmeid nagu
stidamestimulaator voi
insuliinipump.

« Parast kasutamist lilitage

pliidiplaadi ala vélja selle
juhtpaneelilt. Arge usaldage
poti andurit.

+ Metallesemeid, nagu noad,

kahvlid, lusikad ja kaaned, ei
tohi pliidiplaadi alale panna,
kuna need kuumenevad.

- Arge hoidke metallesemeid

pliidiplaadi all olevates
sahtlites. Pikaajalise ja
intensiivse kasutamise ajal
voivad materjalid siin Ule
kuumeneda.

- Arge asetage induktsiooni

pliidiplaadile elektroonilisi
seadmeid, nagu
mobiiltelefonid, tahvelarvutid,
arvutid. Teie seadmed voivad
kahjustada saada.

Hooldus- ja
puhastusohutus

* Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad vdivad
pdhjustada pdletusi!



- Arge peske toodet pihustades
vOi valades sellele vett! Voite
saada elektriloogi!

2 Keskkonnajuhised

- Arge kasutage seadme
puhastamiseks aurupuhastit,
kuna see voib pdhjustada
elektriloogi.

2.1 Jaatmedirektiiv

2.1.1 Elektri- ja elektroonikaseadmete

korvaldamine

See toode vastab Euroopa Liidu WEEE
direktiivile (2012/19/EL) Sellel tootel on
elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete
(WEEE) klassifikatsioonisiimbol.

See toode on valmistatud
kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mida on véimalik
taaskasutada ja mis sobivad
taaskasutamiseks. Seetottu
I arge visake toodet selle
kasutusaja I6pus dra koos olme- ja muude
jaatmetega. Viige see elektri- ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti.
Nende kogumispunktide kohta vdite kiisida
teavet kohalikult omavalitsuselt. Seadme
oOige utiliseerimine aitab valtida negatiivseid
tagajargi keskkonnale ja inimeste tervisele.

Vastavus RoHS direktiivile:

See toode, mille te ostsite, vastab Euroopa
Liidu RoHS direktiivile (2011/65/EL). See ei
sisalda direktiivis méaaratletud kahjulikke ja
keelatud materjale.

2.2 Pakendi teave

Toote pakkematerjalid on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest vastavalt
meie riiklikele keskkonnaeeskirjadele. Arge
visake pakendijaatmeid samasse kohta
koos olme- ja muude jaatmetega, vaid viige
need kohalike omavalitsuste poolt loodud
pakendimaterjalide kogumispunktidesse.

2.3 Soovitused energiasadastuks

EL 66/2014 kohaselt leiate
energiatdhususe teabe seadmega
kaasasolevalt kviitungilt.

Jargmine teave aitab Teil kasutada toodet

okolooglllsel ja energiat sddstvamal viisil.
+ Sulatage kiilmutatud toit enne
kiipsetamist.

+ Votke arvesse pottide/pannide ja kaante
valikul pliidiplaadi ala suurust. Valige
alati dige suurusega pott oma roogade
jaoks. Vale suurusega mahutite puhul
kulub rohkem energiat kui tegelikult vaja.

+ Hoidke pliidiplaadi kiipsetamise alasid ja
pottide pohjasid puhtana. Mustus
vahendab soojusiilekannet kiipsetamise
ala ja poti pohja vahel.
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3 Teie toode

3.1 Toote tutvustus

:
Q

v

.
¢

3
1 Klaasist kuumutuspind 2 Madalam korpus
3 Induktsiooniga kuumutusala 4 Induktsiooniga kuumutusala
5 Induktsiooniga kuumutusala 6 Induktsiooniga kuumutusala

ET /87



3.2 Tehniline kirjeldus

Pliidi Uldised spetsifikatsioonid

Toote vélismodtmed (kdrgus/laius/sligavus) (mm)

52 /590 /520 *

Pliidi paigaldamise m&dtmed (laius/stigavus) (mm)

560 (+2) /490 (+2)

Pinge/Sagedus

TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Juhtme tiilip ja ristldige, mida kasutatakse / sobib tootes
kasutamiseks

véhemalt HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Energiatarve (kW)

kuni. 7,2 kW

Toiduvalmistamise tsoonid

Eesmine vasakpoolne

Induktsiooniga kuumutusala

Mabdde

180 mm

V&imsus

2000 W

Eesmine parempoolne

Induktsiooniga kuumutusala

Mddde

145 mm

Voimsus

1600 W

Tagumine vasakpoolne

Induktsiooniga kuumutusala

Modde

145 mm

Voimsus

1600 W

Tagumine parempoolne

Induktsiooniga kuumutusala

Mdode

180 mm

V&imsus

2000 W

|* Tehnilises tabelis toodud pliidiplaadi kdrgus on toote pdhja korpuse kdrgus.

@ Toote kvaliteedi parandamiseks voidakse tehnilisi andmeid ette teatamata muuta.

Uhtida.

®

Selles juhendis olevad joonised on skemaatilised ja ei pruugi tépselt teie tootega

®

Toote etiketil voi sellega kaasasolevas dokumentatsioonis margitud vaartused on
saadud laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Need vaartused
voivad erineda soltuvalt toote t66- ja keskkonnatingimustest.
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4 Esmakasutus

Enne seadme kasutuselevdttu on
jargmistes jaotistes soovitatav toimida
jargmiselt.

4.1 Seadme esmane puhastamine
1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Pihkige toote pinnad niiske lapiga voi
kdsnaga ja kuivatage lapiga.
MARKUS: Mdned pesu- vai
puhastusvahendid v&ivad pinda
kahjustada. Arge kasutage puhastamise

5 Pliidiplaadi kasutamine

ajal peeneteralisi puhastusvahendeid,
puhastuspulbreid, puhastuskreeme ega
teravaid esemeid.

MARKUS: Esmakordsel kasutuskorral v&ib
suitsu ja I6hna tekkida mitmeks tunniks.
See on normaalne, ja selle eemaldamiseks
on vaja lihtsalt head ventilatsiooni. Valtige
suitsu ja tekkivate Idhnade otsest
sissehingamist.

5.1 Uldteave pliidiplaadi kasutamise
kohta

Uldhoiatused
« Arge laske esemetel pliidiplaadile
kukkuda. Isegi vaikesed esemed, nditeks
soolalahused, voivad pliidiplaati
kahjustada. Arge kasutage pragunenud
pliite. Vesi voib neist pragudest labi
imbuda ja pohjustada lihise. Kui pind on
mingil moel kahjustatud (nt nahtavad
praod), liilitage esmalt kaitsmed vélja ja
helistage seejarel volitatud teenindusse,
et toode elektril66gi ohu vahendamiseks
vooluvorgust lahti ihendada.

- Arge kasutage pliidiplaadil
tasakaalustamata ja kergesti
kallutatavaid keedupotte/panne.

« Arge kuumutage tiihje keedupotte/
panne. Keedupotid ja seade vdivad
kahjustada saada.

+ Parast igat kasutuskorda liilitage pliidi
poletid alati vélja.

« Pliidiplaati ilma keedupottide/pannideta
kasutamisel kahjustate seadet. Liilitage
keeduplaadid alati vélja parast igat
kasutuskorda.

+ Parast igat kasutamist on kiipsetuspind
kuum, nii et drge pange plastpotte /
-ndusid kiipsetuspinnale. Puhastage
selline materjal koheselt pinnalt dra.

+ Jarsud temperatuurimuutused klaasist
kiipsetuspinnal vdivad kahjustada, olge
valmistamise ajal kiilmad vedelikud
maha.

+ Pange keedupotidesse ja pannidesse
Oiget kogust toitu. Seega saate viltida
toiduainete keedupottidest
véljavoolamist ja siis pole vaja asjatult
puhastada.

« Arge asetage keedupottide ja pannide
kaasi poletitele/keedualadele.

+ Asetage keedupotte poletite peale
tapselt keskele. Kui soovite keedupotti
asetada teisele poletile/alale, arge
libistage seda soovitud pdleti suunas;
pigem tostke see kbigepealt lles ja
pange siis teise pdleti peale.

Induktsioonpliidiplaadi t66p6himote

Induktsioonkeeduplaat on nagu avatud

vooluring. Lilitus I6peb, kui sellele

asetatakse induktsioonkiipsetamiseks
sobivad keedupotid / pannid ja klaaspinna
all olev elektrooniline slisteem tekitab
magnetvalja. Pottide / pannide metallist
alust kuumutatakse, vottes sellest
magnetvaljast energiat. Seega ei teki
kuumus pliidiplaadi pinnal, vaid otse selle
peal asuvas keedupotis/pannis. Klaaspind
saab kuumaks tanu keedupoti/panni
kuumusele.

Induktsiooniga toiduvalmistamise

eelised
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Induktsioonpliidiplaadid pakuvad
moningaid eeliseid, kuna kuumus tekib otse
keedupottides/pannides.

Toiduvalmistamise ajal lilevoolavad
toidud ei korbe kiiresti, kuna klaasist
kiipsetuspinda ei kuumutata otse. Seda
saab holpsamalt puhastada.
Toiduvalmistamine toimub kiiremini,
kuna kuumus tekib otse keedupottides/
pannides. Seega saastab see teiste
pliidiplaatide tiitipidega vorreldes aega ja
energiat.

Kuna kuumus kandub otse
keedupottidesse/pannidesse, ei teki
kuumuskadu ja see tagab tdhusama
toiduvalmistamise.

Asjaolu, et keedupotide/pannide
eemaldamisel kuumutuspinnalt
kuumusiilekanne peatub ja
kuumutuspinda ei kuumutata otse, tagab
see ohutumat kasutamist ja kaitset
vbimalike 6nnetuste vastu
toiduvalmistamise ajal.

Ohutuks kasitlemiseks:

Arge kasutage kérget kuumutustaset, kui
kasutate vahese koguse 0liga kaetud voi
ilma olita kasutatavaid kleepumatuid
keedupotte/panne (tefloni tidpi).

Arge kasutage klaasist kuumutuspinda
toetus- ega I6ikepinnana.

Arge asetage metallesemeid (nuge,
lusikaid, pannide kaasi jne) pliidiplaadile,
kuna need vdivad minna kuumaks.

Arge kunagi kasutage
toiduvalmistamiseks alumiiniumfooliumi.
Arge kunagi asetage induktsioonialale
alumiiniumfooliumisse mahitud toitu.
Hoidke magnetilisi esemeid, nagu
krediitkaardid v&i lindid, pliidiplaadi
téotamise ajal eemal.

Kui Teie pliidiplaadi all on ahi ja see on
sisse lilitatud, voivad pliidiplaadi andurid
kuumutustaset vdahendada voi pliidiplaadi
vilja lilitada.

Teie pliidiplaadil on automaatne
véljaliilitussiisteem. Uksikasjalikku teavet
selle stisteemi kohta leiate jargmistest
jaotistest. Kui aga kasutate
toiduvalmistamiseks 6hukese pdhjaga

keedupotte, kuumenevad need potid
vaga kiiresti ning enne automaatse
véljallilitussiisteemi aktiveerimist vdib
keedupoti pohi sulada ja kahjustada
kuumutuspinda ja seadet.
Keedupotid/pannid
Kasutage ainult korge kvaliteediga

ferromagnetilisi keedupotte/panne, milledel

on silt voi hoiatus, et nad sobivad

induktsiooniga toiduvalmistamiseks.

Uldiselt deldes, mida suurem on

rauasisaldus, seda paremini keedupotid/

pannid toimivad. Keedupottide / -vormide

pohi 1abimoot peab vastama

induktsioonitsoonile. Soovitatud mé6tmed

on loetletud allpool.

Sobivad keedupotid/pannid:

+ Malmist keedupotid/pannid

+ Emailitud terasest keedupotid/pannid

+ Terasest ja roostevabast terasest
keedupotid/pannid (sildi voi hoiatusega,

mis nditab, et nad sobivad induktsiooniga

toiduvalmistamiseks)

Sobimatud keedupotid/pannid:

+ Alumiiniumist keedupotid/pannid

+ Vasest keedupotid/pannid

+ Messingist keedupotid/pannid

+ Klaasist keedupotid/pannid

+ Keraamika

+ Keraamika ja portselan

Soovitusi:

+ Kasutage ainult lameda pdhjaga
keedupotte. Arge kasutage kumerate véi
nogusate alustega keedupotte/panne.

v X

+ Kasutage ainult paksude, to6deldud
pohjadega keedupotte/panne. Kui
kasutate toiduvalmistamiseks dhukese
pohjaga keedupotte, kuumenevad need
potid vaga kiiresti ning enne automaatse
valjaliilitussiisteemi aktiveerimist vdib
keedupoti pohi sulada ja kahjustada
kuumutuspinda ja seadet. Teravad
servad vdivad pinda kriimustada.
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+ Mone keedupoti/panni pohi on vaiksema
ferromagnetvaljaga, kui selle tegelik
labimdot. Pliidiplaat kuumutab ainult
seda ala. Seetdttu ei jaotu kuumus
Uhtlaselt ja toiduvalmistamise tdhusus
langeb. Pealegi ei pruugi suured
keeduplaadid selliseid keedupotte/panne
tuvastada. Seega tuleb keeduplaat valida
vastavalt ferromagnetvélja suurusele.

+ Monel keedupotil/pannil on p&hi, mis
sisaldab mitteferromagnetilisi materjale,
naiteks alumiiniumi. Seda tidipi
keedupotid/pannid ei pruugi piisavalt
kuumeneda vdi ei pruugi

induktsioonpliidiplaat neid tldse
tuvastada. Monel juhul vdib ilmneda halb
keedupotil/pannil hoiatus.

Kui valmistate induktsioonipliidil
@ mitu rooga korraga, hdlbustab
toiduvalmistamist koogindude

vordne jaotus parema ja vasaku
ning keskmise kuumutusala vahel.

Keedupottide/pannide proovilepanek
Jargmiste meetodite abil saate kontrollida,
kas Teie pott sobib induktsiooniga
toiduvalmistamiseks.

1. See sobib, kui Teie poti pdhjas on
magnet.

2. See sobib, kui I ei hakka vilkuma, kui
panete poti induktsioonpliidiplaadile ja
lilitate pliidiplaadi sisse.

Soovitatavad keedupottide/pannide suurused

Keedutsooni [abimdot - mm

Poti [abimdot - mm

145 vdhemalt 100 - kuni 145
180 vahemalt 100 - kuni 180
210 vahemalt 140 - kuni 210
240 vahemalt 140 - kuni 240
280 vahemalt 125 - kuni 280
320 vahemalt 125 - kuni 320

Laiendatud (varieeruv) kuumutamisala

laius 230 - pikkus 390

Keedupottide/pannide tuvastamine
induktsioonpliidiplaatide abil s6ltub
keedupottide/pannide pdhjas oleva
ferromagnetilise materjali 1abimd6dust ja
materjalist. Keedupottide/pannide
tuvastamise tagamiseks ja tdhusa
toiduvalmistamise saavutamiseks tuleb
valida keedupotid/pannid vastavalt Teie
pliidiplaadi suurusele. Pliidiplaatide
suuruste jaoks soovitatavad keedupottide/
pannide suurused on toodud eespool.

Keetmise kditumine vdib varieeruda
sOltuvalt potti tilipidest, potti suurusest ja
keeduala suurusest. Homogeensema
keetmise jaoks vdib kasutada iihe sammu
suuremat keeduala. Suurema keeduala
kasutamine ei pohjusta induktsioonplaatide
energia raiskamist, sest soojus tekib ainult
vastavas potialas.
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5.2 Juhtpaneel

© & 23[0[F]38 ®
© esldlblse ©

Klahvid :

® Toitenupp

@ Taimeri klahv
@ Suurendamise klahv
@ Vahendamise klahv

Siimbolid :
@ Klahvilukustuse siimbol

Kuumutusala valikuklahvid :

88 Tagumise vasakpoolse kuumutusala valikuklahv

23 Eesmise vasakpoolse kuumutusala valikuklahv

oo
oe

gg Tagumise parempoolse kuumutusala valikuklahv

Eesmise parempoolse kuumutusala valikuklahv

Uldhoiatused juhtpaneeli kohta

+ Skeemid ja joonised on liksnes
illustratiivsed. Tegelikud nadidud ja
funktsioonid véivad olenevalt pliidi
mudelist varieeruda.

+ Toodet juhitakse puutetundliku
juhtpaneeli abil. Kéik toimingud
puutetundlikul juhtpaneelil kinnitatakse
helisignaaliga.

+ Hoidke juhtpaneel alati puhas ja kuiv.
Niiske ja maardunud pinna korral véivad
pliidi t60s tekkida torked.

Pliidi sisseliilitamine
1. Puudutage juhtpaneelil klahvi (D.
= Keeduala néaidikule ilmub tahis “0”.

o TAITAlo
ool ©
oo

ole
o @ o

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta
@ Uhtki toimingut, lilitub pliit

automaatselt ootereziimile.

Pliidi valjaliilitamine
1. Puudutage juhtpaneelil klahvi (D.

= Pliit lUlitub valja ja poordub tagasi
ootereziimile.

Keeduala naidikul olev tahis “H” voi
@ “h” naitab, et keeduala on ikka veel

kuum. Arge puudutage

keedualasid.

Jaaksoojuse nait

Keeduala néidikul olev tahis “H” naitab, et
pliit on ikka veel kuum ja sellel saab soojas
hoida vaikest kogust toitu. Peagi asendub
see tahistega “h”, mis naitab vaiksemat
kuumust.

Voolukatkestuse korral jadksoojuse
@ tuli ei sutti ega hoiata kasutajat

tulise keeduala eest.

Keedualade sisseliilitamine

© & 3876)';:’7 °e ®

=11 oo

@ es[]l]ss ©

1. Vajutage pliidi sisseliilitamiseks liilitit
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2. Keeduala sisseliilitamiseks puudutage
selle valikuklahvi.

= Keeduala néidikule ilmub tahis “0” ja
vastav naidik muutub eredamaks.

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta
@ thtki toimingut, lilitub pliit

automaatselt ootereziimile.

Temperatuuritaseme maaramine

Maérake klahviga @ véi ©
temperatuuritase vahemikus “1” kuni “9”
voi “9” kuni “1”.

Tasemel 1-7 vdib potis olev vesi

@ vOi 0li keeda véi keemine 16ppeda.
Seetdttu voib kasutaja arvata, et
toode lilitub hooti sisse ja vélja.
Sellisel juhul (eriti kui vett voi 6li on
vahe) pole tegu rikkega, vaid toode
lihtsalt tootab nii.

280 mm induktsioonplaadiga

@ toiduvalmistamisala (kui tootel on
280 mm induktsioonplaadiga
toiduvalmistamisala) aktiveeritakse
tiksnes siis, kui
toiduvalmistamisalale on asetatud
piisavalt suur ala kattev pann ja
temperatuur on valitud kérgem kui
tase 8.

Keedualade valjaliilitamine:

Keeduala véljaliilitamiseks on 3 véimalust:

1. Temperatuuritaseme vdhendamine
nullini “0”: Keedula valjalilitamiseks
vOib vahendada temperatuuritaseme
nullini “0”.

2. Selleks hoidke sorme monda aega
vastava keeduala tahisel: Liilitage
keeduala sisse, vajutades vastavat
tahist monda aega, kuni
temperatuurivaartus langeb nullini “0”.

3. Soovitud keeduala voib valja liilitada
ka taimeri kaudu: Kui aeg on labi,
lilitab taimer vastava keeduala vélja.
Vastavale naidikutele ilmub tahis “0”

vOi “00”. Kui aeg on labi, kdlab
helisignaal. Helisignaali vaigistamiseks
vajutage juhtpaneelil suvalist klahvi.

Suur voimsus (voimendus) See varieerub
soltuvalt toote mudelist. See ei pruugi
teie tootel saadaval olla.

Kiireks kuumutamiseks voib kasutada
voimenduse funktsiooni “P”. Seda
funktsiooni ei ole soovitatav kasutada
pikaajalisel kuumutamisel. V6éimenduse
funktsioon ei pruugi to6tada kaigil
keedualadel.

Suure voimsuse (voimenduse)
sisselilitamine:

1. Vajutage pliidi sisseliilitamiseks liilitit

2. Valige valikuklahvide abil soovitud
keeduala.

3. Puudutage klahvi @ véi © ja valige
esmalt tase “9”.

o 6 @0 [T ce
ocolZll loo

é_

oo (oXe
o eslse ©
4. Kui keeduala on temperatuuritasemel

“9” puudutage korraks klahvi ®, et
méérata keeduala temperatuuriks “P”.

Suure voimsuse (voimenduse)

viljaliilitamine:

+ Vdimenduse funktsiooni
viljaliilitamiseks puudutage klahvi © ja
valige temperatuuritase “9”. Keeduala
voimendus liilitub vélja ja t66 jatkub
temperatuuritasemel “9”.

+ Temperatuuritaseme vahendamiseks
véite puudutada klahvi © vai lilitada
keeduala iildse valja, maarates
temperatuuritasemeks “0”.
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Klahvilukk

Kui soovite vélistada funktsioonide
kogemata muutmise pliidi td6tamise ajal,
voite sisse lilitada klahviluku.

Klahviluku rakendamine
1. Vajutage pliidi sissellilitamiseks lulitit

2. Klahviluku aktiveerimiseks puudutage
korraga klahve (D ja 83.

'h.%D 2 @
_|_

@ esll]ss ©

= Rakendub klahvilukk ja siittib tahise (@
juurde kuuluv punkt.

Kui pliidi véljaliilitamise ajal on
@ klahvid lukustatud, rakendub
klahvilukk ka siis, kui pliit uuesti

sisse lilitada. Pliidi kasutamiseks
tuleb klahvilukk valja lilitada.

Klahviluku valjaliilitamine

1. Kui klahvilukk on sisse lilitatud,
puudutage korraga klahve (D ja 83.

= Klahvilukk liilitub valja ja tahise (3]
juurde kuuluv punkt kustub.

Lapselukk See varieerub séltuvalt toote
mudelist. See ei pruugi teie tootel
saadaval olla.

Et lapsed ei saaks keedualasid sisse
lllitada, on voimalik valistada pliidi
soovimatu kasutamine. Lapselukku saab
sisse ja valja lllitada ainult ootereziimis.

Elektrikatkestuse korral lapselukk
@ thistatakse.

Lapseluku aktiveerimine

1. Vajutage pliidi sisseliilitamiseks liilitit

2. Puudutage korraga klahve © ja ®.
Parast helisignaali puudutage lapseluku

aktiveerimiseks klahvi @®.

SR-R-$

b
o

,Jt?gg @

- “l...

o sl ©

= Rakendub lapselukk ja koigi
keedualade naidikule ilmub tahis “L”.

Lapseluku viljaliilitamine

1. Kui klahvilukk t66tab, puudutage pliidi
sisseliilitamiseks klahvi (D.

2. Puudutage korraga klahve © ja @®.
Parast helisignaali puudutage lapseluku
viljaliilitamiseks klahvi ©.

= Lapselukk lilitub vélja ja tahis “L”
kustub koigi keedualade naidikul.

Taimeri funktsioon

See funktsioon teeb toiduvalmistamise

hdlpsamaks. Kogu toiduvalmistamise ajal

ei pea pliidi juures olema. Valitud aja
moddudes liilitub keeduala automaatselt
vdlja.

Taimeri sisseliilitamine

1. Vajutage pliidi sisselilitamiseks lilitit

2. Valige valikuklahvide abil soovitud

°[ee &
_|_
@ @.D ©

3. Puudutage soovitud
temperatuuritaseme maaramiseks

klahvi @ v&i O.
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4. Puudutage taimeri sisselllitamiseks
klahvi €9.
= Taimeri naidikul sittib tahis “00” ja
valitud keeduala naidikule ilmub

kiimnendpunkt.

S ijoce 4
O B ooj[J(Ilj‘oo @
<
OO0 | (o)X

| Jol () o) @

Taimeri to6tamise ajal tadidavad
selle ndidiku aset parem- ja
vasakpoolse tagumise keeduala
naidikud.

©) | e

5. Puudutage soovitud aja maaramiseks

klahvi @ vi O.

Taimerit saab maérata ainult
keedualadele, mida juba
kasutatakse.

Korrake eespool kirjeldatud
toiminguid teiste keedualadega,
millele soovite méérata taimeri.

Taimeri seadistamiseks tuleb
valida keeduala ja selle
temperatuur.

Tootava taimeriga seotud keeduala
valimisel saate vaadata
jarelejaanud aega, puudutades

uuesti klahvi €9.

CHSHNSNS

Taimeri valjaliilitamine

Kui méaaratud aeg on labi, kdlab helisignaal
ja pliit lilitub automaatselt vilja.
Helisignaali vaigistamiseks vajutage
suvalist klahvi.

Taimerite varasem valjaliilitamine

v’ Kui lilitate taimeri valja varem, to6tab
pliit maaratud temperatuuril edasi kuni
valjalllitamiseni.

1. Valige keeduala, mida soovite vélja
lilitada.

2. Puudutage taimeri sisselllitamiseks
klahvi €9.

3. Kuni taimeri ekraanile ilmub “00”,

puudutage klahvi ©, et valida
vaartuseks“00”.

= Vastava keeduala punktikujuline tuli
lilitub parast monda aega vilkumist
Ioplikult valja ning taimer tiihistatakse.

Induktsioonkeedualade turvaline ja tohus
kasutamine

To6pohimotted: oma to6pohimottest
tulenevalt kuumutab induktsioonpliit otse
keedundud. Seepérast on sellel teist tlupi
pliitidega vorreldes mitmeid eeliseid. Pliit
t6otab tohusamalt ja selle pind ei kuumene.
Induktsioonpliidil on suureparased
ohutussiisteemid, mis tagavad kasutaja
maksimaalse turvalisuse.

Olenevalt mudelist voivad teie pliidil

@ olla induktsioonkeedualad
labimddduga 145, 180 ja 210-280
mm. Induktsioonpliidil tuvastavad
koik keedualad neile asetatud
keedundu. Energia koondatakse
ainult sinna, kus ndu on keedualaga
kontaktis, mistottu on elektrikulu
minimaalne.

Tooaja piirangud

Pliidi juhtimisstisteem kasutab td0aja
piirangut. Kui mdni keeduala ununeb todle,
ltlitub see teatud aja méodumisel
automaatselt vélja. Kui keedualale on
maaratud taimer, lilitub hiljem vélja ka
taimeri naidik. To0aja piirang soltub valitud
temperatuuritasemest. Sellel
temperatuuritasemel rakendatakse t60aja
piirangut. Parast automaatset
valjalllitumist, mida kirjeldatakse eespool,
voib kasutaja keeduala uuesti kaivitada.
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Temperatuuritase To66aja piirang (tundides)
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 minut
P (vGimendus) 5-10 minut*

(*) 5 minuti méédumisel llitub pliit tasemele 9

Tabel 1: Tabel 1: To6aja piirangud

Ulekuumenemiskaitse

Pliit on varustatud sensoritega, mis

kaitsevad seda llekuumenemise eest.

Ulekuumenemise korral v&ib taheldada

jargmist:

+ Tootav keeduala voib vélja lulituda.

+ Valitud temperatuur voib langeda.
Naidikul see siiski ei kajastu.

Pritsmetevastane siisteem

Teie pliidil on pritsmekaitsesiisteem. Kui

llekeev toit satub juhtpaneelile, katkestab

stisteem kohe elektritoite ja liilitab pliidi

vdlja. Selleks ajaks ilmub ekraanile hoiatus

“F”.

6 Uldteave kiipsetamise kohta

Voimsuse tipne seadistamine

Oma t60pdhimdttest tulenevalt reageerib
induktsioonpliit korraldustele viivitusteta.
Voimsust muudetakse vaga kiiresti. Seega
on voimalik toidu (vesi, piim vms)
voolamist lile dare isegi ennetada.

Kui puutepaneeli pind puutub kokku

@ intensiivse auruga, vdib kogu
juhtimissusteem vélja liilituda ja
anda torkesignaali.

Hoidke puutepaneeli pind puhas.
@ Muidu vdib seadme t66s esineda

torkeid.

Sellest jaotisest leiate napunaiteid
toiduvalmistamise kohta.

6.1 Uldhoiatused pliidiplaadil
toiduvalmistamise kohta

Uldhoiatused pliidiplaadil

toiduvalmistamise kohta

« Arge kunagi pange pannile 6li rohkem kui
kolmandiku ulatuses. Oli kuumutamisel
arge jatke pliiti jarelevalveta. Oli
tlekuumenemisega kaasneb tulekahju
oht. Arge kunagi iiritage kustutada tuld
veegal! Oli siittimisel summutage leegid
tuleteki voi marja lapiga. Lilitage pliit
vélja, kui seda saab ohutult teha, ja
helistage tuletorjesse.

+ Alati eemaldage liigne vesi enne toidu
praadimist ja asetage valmistatavat toitu
aeglaselt kuumutatud dlisse. Veenduge,
et kiilmutatud toidud on sulatatud enne
praadimist.

- Oli kiitmisel veenduge, et kasutatav pott
oleks kuiv ja hoidke kaant lahti.

+ Energiasaastliku toiduvalmistamise
soovitusi leiate jaotisest
,Keskkonnajuhised"”.

+ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused vdivad retseptist ja kogusest
sOltuvalt erineda. Sel p&hjusel on need
vaartused antud vahemikena.
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Toiduvalmistamise nouannete tabel

Toit |Temperatuur Kupsetusaeg (min) (umbes)
Sulatamine
Soﬂkolvaadi sulatamine (nt kauquérgi Dr.Oetker, 1 20 .30
mdrusokolaad 55-60% kakaosisaldusega, 150 g)
V5i (200 g) 6 5.6
Keetmine, kuumutamine, soojana hoidmine
Vesi 11 (Keetmine) P 3..5
Vesi 3 | (Keetmine) P 8..10
Piim 1| (Keetmine) 6 4..6
Piim 1| (Soojana hoidmine) 1-2 18..22
;I)'aimeﬁli (Kuumutamine) (P&evalilleseemnedli 0,5 8 3 5
Keetmine
Koorimata kartulid jamedalt hakitud (2 Tikk
suured) 9 12..14
Léhefilee 8 10..15
Vorst 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12
Toiduvalmistamine, passeerimine
Riisiroog (200 g riis) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Asure (puding) **
Ubade-kikerherneste keetmine Ubade-
kikerherneste keetmine - asure (puding) |9 5..6
jaoks
Ubade-kikerherneste keetmine
toiduvalmistamine - asure (puding) jaoks 8 1030
Nisu Ubade-kikerherneste keetmine -
asure (puding) jaoks 9 2.5
jI\;iglijstoiduvaImistamine - asure (puding) 3 10 .30
Asure (puding) -Kdik koostisosad 8 20..25
Koot kddgiviljadega **
Kdogiviljade passeerimine 9 3..8
Kiipsetamine 4-5 120 .. 150
Supid (nt laatsesupp) 6-7 17 ..20
Praadimine vdhese oliga
Meriahvenafilee 8 3.7
Lihaveise vélisfileesteik ** (3-5 cm) 8 5..9
Vorst 8 2.5
Praemunad 7 4.8
Friikartulid
Baursak 8 13..16
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Toit Temperatuur Kipsetusaeg (min) (umbes)
Snitsel 8 5.7
Nagitsad 8 4.6

* Soovitame kasutada wok-panni.

** Soovitame kasutada malmist panni/potti.

7 Hooldus ja puhastus

7.1 Uldteave puhastamise kohta

Uldhoiatused

+ Enne toote puhastamist oodake, kuni
toode jahtub. Kuumad pinnad véivad
pohjustada poletusi!

+ Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See voib
pohjustada pisivaid plekke.

+ Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks piihkida parast igat tookorda.
Seega tuleb toidujadgid hdlpsasti dra
puhastada, valtimaks nende jaakide
kdrbemist jargmisel tookorral. Tanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja
sageli esinevad probleemid vahenevad.

+ Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhastusvahendeid.

+ Moned pesu- voi puhastusvahendid
kahjustavad pinda. Kasutamiseks
mittesobivad puhastusvahendid on
pleegitusained, ammoniaaki, happeid voi
kloriide sisaldavad puhastusvahendid,
aurupuhastusvahendid,
katlakivieemaldajad, plekieemaldajad ja
rooste eemaldajad, abrasiivsed
puhastusvahendid (kreemjad
puhastusvahendid, kidrimispulber,
kiitrimiskreem, abrasiivsed ja
kriimustavad kiurimisvahendid, traat,
kdsnad, mustuse ja pesuainejaake
sisaldavad puhastuslapid).

« Pérast iga kasutuskorda ei ole vaja
spetsiaalset puhastusvahendit.
Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
kuivatage see kuiva lapiga.

+ Pdrast puhastamist piihkige kindlasti
jarelejadnud vedelik taielikult &ra ja
puhastage ara toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

ET /98

+ Arge peske iihtki seadme komponenti

ndudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.

PI||d|pIaat|de kohta:

+ Happeline mustus, nagu piim,
tomatipasta ja oli, vdivad tekitada
plaadipliitidele ja nende alade
komponentidele pisivaid plekke. Liilitage
pliidiplaat vélja ja puhastage ara
ilevoolanud vedelikud kohe pérast selle
jahtumist.

Roostevabast terasest pinnad

Arge kasutage roostevabast terasest
pindade ja kdepidemete puhastamiseks
hapet ega kloori sisaldavaid
puhastusvahendeid.

+ Roostevabast terasest pind voib aja

jooksul varvi muuta. See on normaalne.
Puhastage roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga parast igat tookorda.

+ Puhastage pehme seebi, lapi ja vedelate

(mittekriimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, plihkides
ainult Ghes suunas.

+ Eemaldage roostevabast terasest ja

klaasist pinnalt lubja-, 6li-, térklise-, piima-
ja valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja vdivad plekid roostetada.

+ Pinnale pihustatud/rakendatud

puhastusvahendid tuleb viivitamatult
eemaldada. Pinnale jaetud abrasiivsed
puhastusvahendid muudavad pinna
valgeks.

Klaaspinnad
+ Klaaspindade puhastamisel drge

kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.



+ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja klaasipindadele mdeldud
mikrokiudlapiga ning piihkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

+ Kui pérast puhastamist on pinnal jaanud
pesuvahendit, pihkige see maha kiilma
veega ja puihkige pind kuivaks puhta ja
kuiva mikrokiudlapiga. Pesuvahendi
jaagid voivad jargmisel tookorral klaasi
pinda kahjustada.

+ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jaake puhastada sakiliste
nugade, traatvilla vdi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.

« Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada miiligis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika voi sidrunimahlaga.

+ Kui pind on tugevalt maardunud, kandke
puhastusvahend plekile kdsnaga ja
andke sellele piisavalt aega, et see
toimiks. Seejarel puhastage pind mérja
lapiga.

+ Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad

+ Puhastage plastdetailid ja varvitud
pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee ja
pehme lapi vdi kdsnaga ning piihkige
need kuivaks kuiva lapiga.

« Arge kasutage tugevast metallist
kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need voivad
pindasid kahjustada.

+ Veenduge, et seadme osade
Uhenduskohad ei jadks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
voib nendes tihenduskohtades tekkida
korrosioon.

8 Veaotsing

7.2 Pliidiplaadi puhastamine

Klaasist kuumutuspind

Klaasist kuumutuspinna puhastamiseks

jérgige jaotises ,Uldteave puhastamise

kohta“ kirjeldatud toiminguid klaaspindade
puhastamiseks. Erijuhtudel voite
puhastamise labi viia vastavalt allpool
toodud teabele.

+ Suhkrupdhised toidud, nagu tume kreem,
tarklis ja siirup, tuleks eemaldada koha,
ootamata pinna jahtumist. Vastasel juhul
voib klaasist pind jadadavalt kahjustada
saada.

+ Arge kasutage puhastusvahendeid, kui
pliit on kuum, vastasel juhul véivad
tekkida piisivad plekid.

7.3 Juhtpaneeli puhastamine

+ Nuppudega paneelide puhastamisel
piihkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja plihkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud vodivad kahjustada
saada.

+ Kui puhastate nuppudega roostevabast
terasest paneele, drge kasutage nupu
Uimber roostevaba terase jaoks moeldud
puhastusvahendeid. Mérgid nuppude
Umber voivad kuluda.

+ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja plihkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, liilitage klahvilukk
sisse enne juhtpaneeli puhastamist.
Vastasel juhul vdivad klahvid valesti
reageerida.

Kui probleem piisib pérast selles jaotises
toodud juhiste jérgimist, votke thendust
mudiija voi volitatud teenindusega. Arge

kunagi proovige oma toodet ise parandada.

Toode ei toota.

+ Kaitse voib olla vigane vdi labi pdlenud.
>>> Kontrollige kaitsmekarbis olevaid
kaitsmeid. Vajadusel muutke neid voi
aktiveerige need uuesti.
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+ Seade ei tohi olla ihendatud
(maandatud) pistikupessa. >>>
Kontrollige, kas seade on pistikupessa
thendatud.

+ (Kui teie seadmel on taimer) Juhtpaneeli
klahvid ei t6ota. >>> Kui teie tootel on
klahvilukk, voib klahvilukk olla lubatud,
keelake klahvilukk.

+ Kui pliidiplaat ei lilitu sisse, kui vajutate
sisse/vélja klahvi >>> Uhendage see lahti
ja oodake vahemalt 20 sekundit, enne kui
Uhendate selle.

+ Sellel on tilekuumenemiskaitse. >>>
Oodake, kuni pliidiplaat jahtub.

+ Sobivaid potte ei tohi kasutada. >>>
Kontrollige oma potte.

Il ikoon péleb pliidiplaadi tsooni ekraanil

alati.

+ Potte ei tohi asetada téctavale
pliidiplaadile. >>> Kontrollige, kas
pliidiplaadil on pott.

+ Teie pott ei pruugi olla induktsiooni jaoks
sobiv. >>> Kontrollige, kas teie pliit sobib
induktsioonpliidiga.

+ Pott ei pruugi olla pliidiala keskel digesti
vOi panni alumine pind ei pruugi olla
pliidiplaadi jaoks piisavalt lai. valitud
pliiditsoon. >>> Keskendage pliiditsoon,
valides pliidiala jaoks piisavalt laia potti.

« Pliit voi pliiditsoon vdib olla liiga kuum.
>>> Oodake, kuni need jahtuvad.

Valitud pliiditsoon liilitub tootamise ajal

ootamatult valja.

+ Valitud kambri kiipsetusaeg voib olla
aegunud. >>> Saate madarata uue
kiipsetusaja voi |dpetada
toiduvalmistamise.

+ Sellel on llekuumenemiskaitse. >>>
Oodake, kuni pliidiplaat jahtub.

+ Puutetundliku juhtpaneeli vdis katta moni
objekt. >>> Eemaldage paneelil olev
objekt.

Kuigi pliidiplaadi tsoon on sisse liilitatud,

pott ei kuumene.

* Pott ei pruugi sobida
induktsioonpliidiplaadiga. >>> Kontrollige,
kas teie pliit sobib induktsioonpliidiga.

+ Pott ei pruugi olla pliidiala keskel digesti
vOi panni alumine pind ei pruugi olla
pliidiplaadi jaoks piisavalt lai. valitud
pliiditsoon. >>> Keskendage pliiditsoon,
valides pliidiala jaoks piisavalt laia potti.

Jahutusventilaator tootab ka siis, kui

pliidiplaat on valja liilitatud.

+ See ei ole viga. Jahutusventilaator to66tab
seni, kuni pliidiplaadi
elektroonikaseadmed langevad sobiva
temperatuurini.

Toiduvalmistamise ajal on kuulda heli

+ Toiduvalmistamise ajal voib tekkida
helisid. Need helid séltuvad kodgindude
koostisest. Need helid on normaalsed
ega tahenda rikkeid ning on
induktsioonitehnoloogia eripara.

Voimalikud helid ja pohjused
+ Ventilaatori heli: Pliidil on ventilaator,
mis t66tab automaatselt vastavalt toote
temperatuurile. Ventilaatoril on erinevaid
t0oastmeid ja see tootab vastavalt
temperatuuri erinevatele tasemetele.

+ Madal sumin nagu trafo t66 ajal: See
on induktsioonitehnoloogia eripéra. Kuna
kuumus kandub otse ké6gindu pdhja,
voib see sodltuvalt koogindu materjalist
tekitada suminat. Seetdttu saab
erinevate kdogindude puhul kuulda
erinevaid helisid.

+ Lohkemise heli: Selle pdhjuseks on
koogindude pohi ja materjal. Kui
koogindud on valmistatud erinevatest
kihtidest, mis on valmistatud erinevatest
materjalidest, voib tekkida Idhkemise
heli.

+ Vilistav heli: Kahe keeduplaadi
samaaegsel kasutamisel erinevate
temperatuurideg juures samal
pliidiplaadil voib kuulda vilistamist.
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Veakoodid/pohjused ja voimalikud lahendused

Torkekoodid Torke pdhjused Va&imalikud lahendused
Lilitage induktsioonkeeduplaat vélja
E22 Induktsioonkeeduplaat on ja oodake, kuni see on jahtunud.
E26 lilekuumenenud. Torge kaob, kui keeduplaadi
temperatuur langeb alla piirvaartuse.
Uhte v&i mitut klahvi hoitakse all Probleem lahendub kae
E 6 kauem kui 10 sekundit. eemaldamisel pliidiplaadilt.
Juhtpaneelile on jaetud mdni ese vdi |Probleem lahendub juhtpaneeli
juhtseade puutus kokku auruga. puhastamisel.
Kasutatakse Torge kaob, kui kasutatakse
E 47 Induktsioonkuumutuseks induktsioonkuumutuseks sobivat
mittesobivat potti. potti.
Lilitage induktsioonpliidiplaat valja ja
B . - R proovige uuesti 30 sekundi pérast.
E1-E15 Induktsioonpliidiplaadi sidetorge. Térge pusimisel vétke ihendust
volitatud edasimiiijaga.
Lilitage induktsioonpliidiplaat vélja ja |Lilitage induktsioonpliidiplaat vélja ja
E16 - E 21 proovige uuesti 30 sekundi parast. proovige uuesti 30 sekundi parast.
Torge pusimisel votke Gihendust Torge pusimisel votke tihendust
volitatud edasimiiijaga. volitatud edasimiiijaga.
Lilitage induktsioonpliidiplaat valja ja
E23 Induktsioonpliidiplaadi tarkvara térge proovige uuesti 30 sekundi parast.
E24 pliidip ge. Torge pusimisel vdtke ihendust
volitatud edasimiiijaga.
Lilitage induktsioonpliidiplaat valja ja
Induktsioonpliidiplaadi ventilaatori proovige uuesti 30 sekundi péarast.
E 25 < ~ I o
torge. Torge pusimisel votke tihendust
volitatud edasimiitjaga.
Liilitage induktsioonpliidiplaat vélja ja | Lilitage induktsioonpliidiplaat valja ja
E31-E45 proovige uuesti 30 sekundi parast. proovige uuesti 30 sekundi parast.
Torge pusimisel votke Gihendust Torge pusimisel votke tihendust
volitatud edasimiiijaga. volitatud edasimiitjaga.
E 48 Andur tuleb asendada
; - . o todtingimustele vastavaga. Torge
E49 Induktsioonpliidiplaadi anduri torge. piisimisel votke ihendust volitatud
E 51 edasimiijaga.
Lilitage induktsioonkeeduplaat vélja
ja oodake, kuni see on jahtunud.
Induktsioonpliidiplaadi tdrge kdrge Torge kaob, kui anduri temperatuur
E52-E57 o S P
temperatuuri tottu. langeb alla piirvaartuse. Térge
pusimisel votke tihendust volitatud
edasimiijaga.
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