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Sehr geehrter Kunde,

Bitte lesen Sie dieses Handbuch, bevor Sie das Produkt verwenden.

Vielen Dank, dass Sie sich fur dieses Elektrabregenz -Produkt entschieden haben. Wir
stellen lhnen dieses Produkt vor, das mit hoher Qualitat und Technologie hergestellt
wurde, um lhnen die beste Effizienz zu bieten. Um dies zu aktivieren lesen Sie dieses
Handbuch und alle anderen mitgelieferten Dokumentationen sorgfaltig durch, bevor Sie
das Produkt verwenden, und bewahren Sie sie als Referenz auf. Wenn Sie das Produkt
an eine andere Person weitergeben, geben Sie das Handbuch mit. Befolgen Sie die
Anweisungen unter Berlcksichtigung aller im Benutzerhandbuch angegebenen
Informationen und Warnungen.

Beachten Sie alle Informationen und Warnungen im Benutzerhandbuch. Auf diese
Weise schiitzen Sie sich und Ihr Produkt vor den Gefahren, die auftreten kénnen.
Bewahren Sie das Benutzerhandbuch auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere
Person weitergeben, geben Sie das Handbuch mit.

Das Benutzerhandbuch enthalt die folgenden Symbole:

A Gefahr, die zum Tod oder zu Verletzungen fuhren kann.

HINWEIS Gefahr, die zu materiellen Schaden am Produkt oder seiner Umgebung
fuhren kann.

&Gefahr, die durch Kontakt mit heiBen Oberflachen zu Verbrennungen fihren kann.
o Wichtige Informationen oder nutzliche Anwendungstipps.

@ Bitte lesen Sie das Benutzerhandbuch.

Arcelik A.S.
Karaagaos caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C € Made in TURKEY



INHALTSVERZEICHNIS

ﬂ Sicherheitshinweise 4

VerwendungsSzweckK .........oovviiieeiiiiiiiinnn. 4

Besondere Sicherheitshinweise rund um
Kinder, schutzbedUrftige Menschen und

HauStiere. ... .. 5
Sicherheitshinweise zu Elektrogeréten....... 6
Sicherheit beim Transport.............ccceeeee. 7
Sicherheitshinweise zur Installation ........... 7
Sicher bedienen.........cccoccvvviiniiicnn, 7
Warnhinweise zu hohen Temperaturen ..... 9
ZUDENOT. ... 10
Sicherheit beim Kochen............cccccevvens 10
Bellftungssicherheit .............cccoconnn. 10
INAUKEION .. 11
Sicherheitshinweise zum Reinigen und

Pflegen. ... 11

E Hinweise zum Umweltschutz
13

Richtig entsorgen ........ccooooviin. 13

Einhaltung der WEEE-Richtlinie und
Entsorgung des Abfallprodukts ...... 13

Paketinformationen.............ccocoeeviieiiinn 13
Tipps zum Energiesparen....................... 13
K ihr Produkt 14
Produktbeschreibbung ..........ccocoeeeiiinnnn 14
Bedienfeld und Bedienung..................... 15
Kochfeldsteuerung .........cccoeeveeveiiiiinnnn 15
Allgemeine Hinweise zum Kochfeldabzug 16
Technische Spezifikationen................... 17
ﬂ Erstgebrauch 18

Erstreinigung .......c.ocoviiiii 18

5 Verwendung des Gerats 19

Allgemeine Informationen zur Verwendung
des Kochfelds.......cooovviiiiiiiiiiis 19

Bedienfeld........c.ccoooviiiiiiii 23

E Verwendung der Beliiftung33

Allgemeine Informationen zur Verwendung

des MuldenlUfters..........oovevvieiiinn. 33
LOAUNGSMOdi...coiiiiiieiiic e 33
Verwendung der BelUftung..................... 33

E Allgemeine Hinweise zum

Backen 35
Allgemeine Warnhinweise zum Kochen auf

dem Kochfeld ..o, 35
E:! Wartung und Reinigung 36
Allgemeine Hinweise zur Reinigung ......... 36
Reingung des Kochfelds ........................ 37
Bedienfeld reinigen ..........ccccociiiiiis 37
LOftUNg reinigen........ee v 37

Fehlerbehebun 42

3/DE



Ml Sicherheitshinweise

« Dieser Abschnitt enthalt die
Sicherheitshinweise, die
erforderlich sind, um
Personen- oder
Sachschaden zu vermeiden.

» Bei Weitergabe des Produkts
an eine andere Person zum
personlichen Gebrauch oder
zum Gebrauch aus zweiter
Hand sind auch die
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und
Teile mitzugeben.

« FUr Schaden, die bei
Nichtbeachtung dieser
Hinweise entstehen,
ubernimmt unser
Unternenmen keine Haftung.

« Bei Nichtbeachtung dieser
Anweisungen erlischt jegliche
Garantie.

« Al assen Sie die
Installations- und
Reparaturarbeiten immer
vom Hersteller, dem
autorisierten Kundendienst
oder einer vom Importeur zu
benennenden Person
durchfuhren.

« & Verwenden Sie nur
Originalersatzteile und
Originalzubehdr.
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« A\ Reparieren oder ersetzen
Sie keine Komponenten des
Produkts, es sei denn, dies
ist im Benutzerhandbuch klar
angegeben.

« & Nehmen Sie keine
technischen Veranderungen
am Produkt vor.

AVerwendungszweck

« Dieses Produkt wurde fUr die
Verwendung zu Hause
entwickelt. Es ist nicht fur die
gewerbliche Nutzung
geeignet.

« Verwenden Sie das Produkt
nicht in Garten, Balkonen
oder anderen
AuBenbereichen. Dieses
Produkt ist fur den Einsatz in
Haushalten und in der
Personalktche von
Geschaften, Buros und
anderen Arbeitsumgebungen
vorgesehen.

« WARNUNG: Dieses Produkt
sollte nur fUr Kochzwecke
verwendet werden. Es sollte
nicht fur andere Zwecke
verwendet werden, wie z.B.
zum Heizen des Raumes.



ABesondere
Sicherheitshinweise rund um
Kinder, schutzbedurftige
Menschen und Haustiere

« Das Gerat darf nur dann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen, die unter
korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden,
bedient werden, wenn diese
zuvor grundlich uber die
moglichen Gefahren des
Gerates und einen sicheren
Umgang damit aufgeklart
wurden. Dies gilt naturlich
auch fur samtliche sonstige
Personen, die sich mit
solchen Geraten noch nicht
auskennen.

 Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Gerat spielen.
Reinigungs- und leichte
Wartungstatigkeiten durfen
nur dann von Kindern erledigt
werden, wenn sie dabei stets
unter Aufsicht stehen.

« Das Gerat sollte nicht von
Menschen bedient werden,
die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden, sofern diese nicht
stets beaufsichtigt werden
und grandlich mit der
Bedienung des Gerétes

vertraut gemacht wurden.
Dies gilt natUrlich auch fur
Kinder.

 Kinder sollten stets
beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat
spielen.

« Elektrogerate konnen immer
eine Gefahr fur Kinder und
Haustiere darstellen. Kinder
und Haustiere durfen nicht
mit dem Gerat spielen, nicht
darauf klettern, nicht in das
Geréat steigen.

« Stellen Sie keine
Gegenstande auf dem Geréat
ab, die Kinder zu erreichen
versuchen konnten.

« Drehen Sie den Giriff der
Topfe und Pfannen zur Seite,
damit Kinder nicht danach
greifen und sich verbrennen
konnen.

« WARNUNG: Vergessen Sie
nicht, dass Teile des Gerates
im Betrieb heil3 bis sehr heifl3
werden. Halten Sie Kinder
vom Geréat fern.

¢ Bewahren Sie das
Verpackungsmaterial so auf,
dass Kinder nicht
herankommen. Es besteht
ernsthafte Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.
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ASicherheitshinweise zu

Elektrogerden

 Das Gerat muss zwingend
geerdet werden. Achten Sie
darauf, dass die Sicherung
des Stromkreises zu den
Angaben auf dem
Typenschild des Gerates
passt. Lassen Sie den
Anschluss von einem
qualifizierten Elektriker
erledigen. Benutzen Sie das
Gerat nicht ohne
ordnungsgemaBe Erdung
geman nationalen Richtlinien.

» Netzstecker oder elektrischer
Anschluss des Geréates
soliten stets gut erreichbar
sein und bleiben (wo es nicht
von der Flamme des
Kochfelds beeinflusst wird).
Falls Netzstecker oder
elektrischer Anschluss nicht
an stets erreichbarer Stelle
maoglich sind, sollte ein
allpoliger Trennschalter
(Sicherungen, Schalter etc.)
in die Zuleitung integriert
werden, der den
elektrotechnischen Vorgaben
entspricht und naturlich gut
erreichbar sein sollte.

e Das Gerat darf bei Installation,

Reparatur und beim
6/DE

Umstellen/Verricken nicht
mit der Stromversorgung
verbunden sein.

SchlieBen Sie das Gerét an
eine Steckdose an, deren
Spannung und Netzfrequenz
den Angaben auf dem
Typenschild des Gerates
entspricht.

Klemmen Sie das Netzkabel
nicht unter oder hinter das
Gerat. Stellen Sie keine
schweren Gegenstande auf
dem Netzkabel ab. Netzkabel
durfen nicht geknickt oder
gequetscht werden und sie
durfen keine heien Stellen
berthren.

Verwenden Sie nur
Originalkabel. Verwenden Sie
keine gekurzten,
beschadigten oder
Verlangerungskabel.

Falls das Netzkabel
beschadigt wird, muss es
vom Hersteller, dem
autorisierten Kundendienst
oder einer vom Importeur
angegebenen Fachkraft
instandgesetzt werden, damit
es nicht zu Gefahrdungen
kommt.



ASicherheit beim

Transport

 Trennen Sie das Geréat
vollstandig von der
Stromversorgung, auch wenn
es nur Uber sehr kurze
Strecken transportiert, also
nur umgesetzt wird.

 Hullen Sie das Gerat vor dem
Transportieren mit
Luftpolsterfolie oder kraftigem
Karton ein, anschlieBend mit
Klebeband fixieren. Fixieren
Sie auch entnehmbare oder
bewegliche Teile des Geréates
groBzugig mit Klebeband,
damit nichts beschadigt wird.

« Prifen Sie das Geréat nach
dem Transport akribisch auf
Transportschaden.

ASicherheitshinweise zur

Installation

« Prifen Sie das Gerat auf
Beschadigungen, bevor es
an die Installation geht. Falls
Sie Beschadigungen
feststellen sollten, installieren
Sie das Gerat nicht.

« Stellen Sie das Gerét nicht in
der Nahe von Warmequellen
(z. B. Heizungen, Heizofen
und dergleichen) auf.

« Halten Sie die Umgebung
aller Luftungskanale des
Produkts offen.

ASicher bedienen

« Stellen Sie sicher, dass das
Produkt nach jedem
Gebrauch ausgeschaltet ist.

« Falls Sie das Gerat langere
Zeit nicht nutzen, ziehen Sie
den Netzstecker oder
schalten die Sicherung ab.

« Benutzen Sie das Geréat nicht,
falls Sie Fehlfunktionen oder
Beschadigungen feststellen.
Falls etwas nicht stimmen
sollte, trennen Sie die
Stromversorgung/Gaszufuhr
des Gerates und wenden
sich an den autorisierten
Kundendienst.

« WARNUNG: Falls Sie
Sprunge im Kochfeld
feststellen, trennen Sie das
Gerat komplett von der
Stromversorgung, damit es
nicht zu Stromschlagen
kommt.

« Steigen Sie niemals auf das
Gerat.

« Verwenden Sie das Produkt
niemals, wenn lhr
Urteilsvermogen oder Ihre
Koordination durch den
Konsum von Alkohol
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und/oder Drogen
beeintrachtigt wird.

« Brennbare Gegenstande auf
dem Kochfeld konnen Feuer
fangen. Bewahren Sie
niemals brennbare
Gegenstande auf der
Kochflache auf.
Kochgeschirr aus Gusseisen
oder Aluminium sowie
Kochgeschirr mit
beschadigtem oder grobem
Boden kann die Glaskeramik
verkratzen. Heben Sie das
Kochgeschirr zum Umsetzen
hoch, schieben Sie es nicht
Uber die Oberflache.

Wenn Wasser oder andere
FlUssigkeiten zwischen
Kochfeld und

Kochgeschirrboden gelangen,

bilden sich Dampfblasen
beim Erhitzen, die das
Kochgeschirr bewegen oder
hoppeln lassen kdnnen.
Achten Sie daher darauf,
dass Kochgeschirrboden und
das Kochfeld immer trocken
sind.

Das Gerat eignet sich nicht
zum Betrieb mit
Zeitschaltuhren oder
Fernbedienungen.

e Betreiben Sie das Gerat nicht
ohne Olauffangfilter.
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Entfernen Sie die Filter nicht,
wahrend das Geréat in Betrieb
ist. Aus Sicherheitsgrinden
werden Magnetschalter in
Fettfilter- und
FlUssigkeitsschutz-
Kunststoffteilen verwendet.
Das Produkt funktioniert nicht
ohne die Montage dieser
Teile.

e | assen Sie ihr Kochfeld

wahrend des Frittierens von
Speisen nicht unbeaufsichtigt,
da Ole beim Kochen Feuer
fangen und heiBes Ol Feuer
verursachen kann. Achten

Sie daher auch auf sicheren
Abstand zu Kleidung und
Vorhangen.

® Bei nicht rechizeitiger

Reinigung besteht
Brandgefahr an der Haube.

e Bei gleichzeitiger

Verwendung von Gas- oder
anderen
brennstoffbetriebenen
Geraten und gleichzeitiger
Verwendung des
Kochfeldabzugs muss fur
eine ausreichende BelUftung
des Raumes gesorgt werden.
{gilt nicht flr Gerate, die Luft
in den Raum zurdckiGhren).

s (Gas- oder

Heizllverbrennungsgeréte,



wie z.B. Raumheizgerate, die
die gleiche Umgebung mit
der Bellftung teilen, mussen
volistandig gegen die Abgase
dieses Produkis isoliert oder
hermetisch sein,

e Befindet sich in der
Umgebung ein anderes Geréat,
das mit Heizd! oder
gasformigen Brennstoffen
betrieben wird, ist eine
ausreichende BelUftung der
Umgebung erforderlich.

e Wenn in der gleichen
Umgebung mit BelUftung ein
anderes Gerat mit anderer
Energie als elektrischer
Energie betrieben wird, sollte
der Unterdruck im Haum
maximal 0,04 mbar betragen,
damit die Abluft des anderen
Gerdats nicht durch die
BelUftung in den Raum
zurtckgezogen wird.

» Nicht an Kamine mit
Heizofenanschluss, Kamine
zur Abgasentsorgung oder
Kamine mit aufsteigender
Flamme anschlieBen.
Beachten Sie die ortlichen
Vorschriften zum Spdlen des
Abflusses.

e Unser Unternehmen ist nicht
verantwortlich fur Probleme,
die durch die Nichtbeachtung

einer der obigen Warnungen
entstehen.

¢ Bei nicht vorschriftsméaBiger
Reinigung besteht
Brandgetahr.

« Es wird empfohlen, den Filter
bei normalem Gebrauch
einmal im Monat zu reinigen.

» Die Geratetemperatur kann
hoch sein. Lagemn Sie keine
brennbaren Gegenstande
oder Spraydosen in
Schubladen direkt unter dem
Kochfeld.

AWarnhinweis.e zu hohen

Temperaturen

« WARNUNG: Das Gerat und
seine zuganglichen Teile
werden bei der Verwendung
heiB. Es ist darauf zu achten,
das Produkt und die
Heizelemente nicht zu
berthren. Kinder unter 8
Jahren sollten nur unter
Aufsicht eines Erwachsenen
in die Nahe des
eingeschalteten Gerates
gelassen werden.

« Stellen Sie keine brennbaren
oder gar explosiven
Gegenstande in der Nahe
des Gerates ab — auch an
den Seiten des Gerétes kann
es im Betrieb heil3 werden.

9/DE



« WARNUNG: Brandgefahr:
Legen Sie keine Materialien
zur Aufbewahrung auf das
Kochfeld.

AZubehc'ir

« WARNUNG: Benutzen Sie
nur vom Hersteller des
Gerates angebotenes oder
nach den Vorgaben des
Herstellers gefertigtes
Zubehor. Ungeeignetes
Zubehor kann schnell zu
Unfallen fuhren.

ASicherheit beim Kochen
« WARNUNG: Lassen Sie das
Gerét nicht unbeaufsichtigt
arbeiten. Auch wenn Sie nur
schnell etwas zubereiten,
durfen Sie das Gerat nicht

sich selbst Uberlassen.

« WARNUNG: Beim Kochen
mit festem oder fliissigem Ol
ist es gefahrlich, das
Kochfeld unbeaufsichtigt zu
lassen. Dies kann zu einem
Brand fUhren. Versuchen Sie
NIE, brennende Speisen mit
Wasser zu ldschen! Trennen
Sie sofort die
Stromversorgung, ersticken
Sie die Flammen mit einem
groBen Deckel, einer schwer
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entflammbaren Decke oder
dergleichen.

« Seien Sie vorsichtig, wenn

Sie alkoholische Getranke in
lhren Gerichten verwenden.
Alkohol verdampft bei hohen
Temperaturen und kann
Feuer verursachen, da er sich
bei Kontakt mit heiBen
Oberflachen entziinden kann.

A Beldtungssicherheit
e Vergiftungsgefahrl Wahrend

das Gerat in Betrieb ist, wird
Luft aus dem ganzen Haus
angesaugt. Wenn keine
ausreichende BelUftung
gewahrleistet ist, kommt es
zu einem Unterdruck und die
durch die Verbrennung im
Haus freigesetzten Abfélle
und giftigen Gase werden
resorbiert. Betreiben Sie das
FProdukt nicht zusammen mit
Frodukten, die fur
Luftzirkulation sorgen und
giftige Gase freisetzen
kdnnen (Holz-, Gas-, Ol- und
Kohledfen, Boiler,
Warmwasserbereiter usw.).

e | assen Sie die

Funktionsfahigkeit der
L Uftungs- und
Schornsteinaniage lhres



Gebédudes von autorisierten
Personen Uberprifen.

AInduktion

« Inr Kochfeld arbeitet mit der
fortschrittlichen
Induktionstechnik. Auf den
zeit- und energiesparenden
Induktionskochfeldern muss
fur das Induktionskochen
geeignetes Kochgeschirr
verwendet werden, sonst
funktioniert die Kochfeldzone
nicht. Schauen Sie sich dazu
den Abschnitt ,,Das richtige
Kochgeschirr® an.
Da Induktionskochstellen mit
einem recht kraftigen
Magnetfeld arbeiten, konnen
sich gewisse Gefahren fur
Menschen ergeben, die
implantierte medizinische
Hilfsmittel wie
Herzschrittmacher oder
Insulinpumpen tragen. £s
wird empfohien, im
eingeschalteten Zustand
einen Abstand von
mindestens 60 cm zwischen
thnen und dem
Induktionskochfeld
einzuhalten, da das
elekiromagnetische Feld die
Herzschrittimachereinsteliung
en beeinflussen kann.

« Schalten Sie die Kochstellen
nach dem Kochen am
Bedienfeld ab, verlassen Sie
sich nicht auf den
Kochgeschirrsensor.

« Metallgegenstande wie
Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel durfen nicht auf der
Kochstelle und in
unmittelbarer Nahe abgelegt
werden, da sich diese
erhitzen.

» Metallgegenstande in
Schubladen unter dem
Kochfeld kdnnen sich bei
langerem Betrieb stark
erhitzen. Bewahren Sie keine
Metallgegenstande unter
dem Kochfeld auf.

« Stellen Sie keine
elektronischen Produkte wie
Mobiltelefone, Tablets,
Computer auf das
Induktionskochfeld. Ihr Gerat
konnte beschadigt werden.

ASicherheitshinweise zum

Reinigen und Pflegen

« Warten Sie, bis das Produkt
abgekuhlt ist, bevor Sie das
Produkt reinigen. HeiBe
Oberflachen verursachen
Verbrennungen!
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« Waschen Sie das Gerat nicht Sorgen Sie daftr, dass Topf-

mit Wasser ab, bespruhen und Pfannenboden sauber
Sie das Gerat nicht mit sind, bevor Sie das
Wasser! Es besteht Kochgeschirr aufsetzen.
Stromschlaggefahr! Halten Sie die
« Verwenden Sie zum Reinigen Glaskeramikflache sauber.
des Produkts keine » Ausbau des Fettfilters : Fett
Dampfreiniger, da dies einen kann sich
elektrischen Schlag kondensationsbedingt unten
verursachen kann. im Behalter sammeln. Heben
« Salz- und Zuckerrickstande Sie den Fettfilter gerade
am Boden des Kochgeschirrs ~ heraus und kippen Sie ihn
konnen die Glasflachen nicht, um ein Abtropfen von
verkratzen, im schlimmsten Fett in ihr Gerat zu vermeiden.

Fall zu Springen fGhren.
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H Hinweise zum Umweltschutz

Richtig entsorgen
Einhaltung der WEEE-Richtlinie
und Entsorgung des
Abfallprodukts

Dieses Produkt entspricht
I

der EU-WEEE-Richtlinie
(2012/19/EU). Dieses
Produkt tragt ein
Klassifizierungssymbol fur
elektrische und elektronische
Altgeréate (WEEE).

Dieses Produkt wurde Teilen und
Materialien von hoher Qualitat gefertigt,
die wiederverwendet werden kénnen
und zum Recycling geeignet sind.
Entsorgen Sie das Abfallprodukt am
Ende seiner Lebensdauer nicht mit dem
normalen Hausmull und anderen
Abféllen. Bringen Sie es zu einer
Recyclingsammelstelle fur elektrische
und elektronische Altgeréte. Diese
Sammelstellen kdnnen Sie bei Ihrer
ortlichen Verwaltung erfragen.

Die ordnungsgemalie Entsorgung des
Geréts tragt dazu bei, negative Folgen
fr die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Einhaltung der RoHS-Richtlinie:

Das von lhnen erworbene Produkt
entspricht der EU-RoHS-Richtlinie
(2011/65/EV). Es enthalt keine
schadlichen und verbotenen Materialien,
die in der Richtlinie angegeben sind.

Paketinformationen

¢ Verpackungsmaterialien des Produkts
werden gemal unseren nationalen
Umweltvorschriften aus recycelbaren
Materialien hergestellt. Entsorgen Sie
den Verpackungsabfall nicht mit dem
Hausmdull oder anderen Abféllen,
sondern bringen Sie ihn zu den von
den &rtlichen Behorden vorgesehenen
Sammelstellen fur
Verpackungsmaterial.

Tipps zum Energiesparen

Informationen zur Energieeffizienz nach

EU 66/2014 finden Sie auf dem

beigelegten Datenblatt. Die folgenden

Vorschlage sollen Ihnen helfen, Ihr Geréat

besonders wirtschaftlich und

energiesparend zu benutzen.

e Tauen Sie gefrorene Speisen vor dem
Garen auf.

¢ Benutzen Sie zur GréBe des
Kochfeldes passende Topfe und
Pfannen, Topfe am besten mit Deckel.
Wahlen Sie immer die richtige
KochgeschirrgréBe fur Ihre Speisen.
Bei unpassender GroBe wird immer
etwas Energie verschwendet.

¢ Halten Sie das Kochfeld und die Topf-
und Pfannenbdden sauber.
Verschmutzungen behindern die
HitzeUbertragung zwischen Kochfeld
und Kochgeschirr.
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E] Ihr Produkt

Produktbeschreibung

Glaskochflache
Induktionskochzone
Unteres Gehause
Liftungshaugruppe
Untere Abdeckung

o~ w2
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Uberlauf-
Flissigkeitssammelkammer
Induktionskochzone
Aktivkohiefilier

Fettiilter



Bedienfeld und Bedienung

In diesem Abschnitt erfahren Sie, welche Funktionen das Bedienfeld Ihres Geréates
bietet und wie Sie diese bedienen. Abbildungen und einige Funktionen kénnen je
nach Produktmodell etwas unterschiedlich ausfallen.

Kochfeldsteuerung
T
o
iR ,M
Heo 2ocbensn B s .2 s BB 2. 1. 0.0 1 &
He  5enbemddl i @ & BHa 3. 5eai
Tasten und Symbole 6 5
: Das Licht zeigt an, dass die |
— entsprechende Taste betatigt h 3
wurde E” %-—} o @ +
O] : Ein-/Aus-Taste by ,@ | l
& : Taste fur Tastensperre ] I
[:] : Flexizone 1 2 38 4
N : Schnellheiztaste/Taste fur Timer-Bildschirm
" hohe Leistungsstufe (Booster) 1 Timeranzeige.
il : Tgste zur Reinigungssperre 2 Timer-Verringerungstaste
o : Timer-Taste 3 Timertast
4 : Timer-Erhéhungstaste !mer as e__
—_ : Timer-Verringerungstaste 4 Timer-Erhdhungstaste
* Dies variiert je nach Produktmodell. 5 Timer-Symbol
Mdbglicherweise ist es auf lhrem 6 Timer-Aktivitats-LED der jeweiligen
Produkt nicht verfligbar. Kochfelds
i . 9 2 - -
|Tt L0 - D - R—_—-- ’\l g o 1 2 3 B %K
| | | | | 2
%R
A 2 3 b a 3 4 ®
Die Kochfeldzonenanzeige
1 Anzeige der Kochstufe der Luftungsanzeige
entsprechenden Kochzone 1 Liftungsstufenanzeige
2 Einsteliung der Kochstufe 2 Einstelifeld Liftungsstufe
3 Schnefheiztaste/Taste fr hohe 3 Booster-Taste
Lalstungsstufe (Booster) 4 Automatische Abzugsfunktion (de-)

aklivieren
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Allgemeine Hinweise zum

Kochfeldabzug
1 2
5 4 3
1 Hinten links -
Induktionskochfeldzone
2 Hinten rechts -
Induktionskochfeldzone
3 Vorne rechts -
Induktionskochfeldzone

4 Mitte - BelUftung

5 Vorne links -
Induktionskochfeldzone

Ihr Kochfeld ist mit
Flexinduktionskochzonen ausgestattet.
Sie kdnnen diese Kochzonen als
einzelne, voneinander unabhéangige
Kochzonen betreiben. Sie kénnen die
Kombinationsfunktion aktivieren und sie
fur Kochvorgange mit lhren grofBen
Kochtdpfen in eine einzige Kochflache
umwandeln. Die Verwendung geeigneter
Topfe fur diese Kochfelder und die
Kombinationsfunktion werden im
Abschnitt ,Kochfeldbetrieb“ beschrieben.
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Technische Spezifikationen

AuBenabmessungen des Produkts

223,5 mm/ 600 mm/ 520 mm

(Hohe/Breite/Tiefe)
Einbaumal3e Herd (Breite / Tiefe) 560 (+2)mm /490 (+2)mm
Spannung / Frequenz 1N 220-240 / 2N 380-415V ~ 50/60 Hz

Verwendeter/geeigneter Kabeltyp und -

querschnitt geeignet fur die Verwendung min. HOSV2V2-F 4 x 2,5 mm?
im Produkt

Gesamte Leistungsaufnahme

max. 7.4 kW

Hlnten links Induktionskochzone

Dimension 180x210 mm

Energie 2200 W / Booster: 3100 W
Vorne links Induktionskochzone
Dimension 180x210 mm

Energie 2200 W / Booster: 3100 W
Vorne rechts Induktionskochzone
Dimension 180x210 mm

Energie 2200 W / Booster: 3100 W
Hinten rechts Induktionskochzone

Dimension 180x210 mm

euerung 3 Stufen +

Saugleistung 830 mh

Die in der technischen Tabelle angegebene Kochfeldhdhe ist die untere
Gehausehdhe des Produkts.

Technische Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert
werden, um die Qualitat des Produkts zu verbessern.

Die Abbildungen in diesem Handbuch sind schematisch und entsprechen
maoglicherweise nicht genau lhrem Produkt.

Die auf den Produktetiketten oder in der Begleitdokumentation angegebenen
Werte werden unter Laborbedingungen in Ubereinstimmung mit den
einschlégigen Normen ermittelt. Je nach Betriebs- und
Umgebungsbedingungen des Produkts kénnen diese Werte variieren.
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Fl Erstgebrauch

Bevor Sie Ihr Produkt verwenden, wird HINWEIS: Einige Detergenzien oder
empfohlen, die in den folgenden Reinigungsmittel kdnnen
Abschnitten aufgeflhrten Schritte die Oberflache
durchzufuhren. beschéadigen. Verwenden
Erstreinigung Sig bei der Reinigung
1.Entfernen Sie das gesamte kelp e scheuer nden
Verpackungsmaterial. Re!n!gungsmlttel,
2.Wischen Sie die AuBenflachen des Reinigungspulver,
Gerates mit einem feuchten Tuch oder Reinigungscremes oder
Schwamm ab, trocknen Sie mit einem scharfe Gegenstande.

trockenen Tuch nach.
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E Verwendung des Gerits

Allgemeine Informationen
zur Verwendung des
Kochfelds

Allgemeine Warnungen

¢ | assen Sie keine Gegenstande auf
das Kochfeld fallen. Selbst kleine
Gegenstande wie Salzstreuer kbnnen
dasKochfeld beschéadigen. Verwenden
Sie keine Kochfelder mit Rissen.
Wasser kann durch diese Risse
sickern und einen Kurzschluss
verursachen. Wenn die Oberflache in
irgendeiner Weise beschadigt ist (z.B.
sichtbare Risse), um die Gefahr eines
Stromschlags zu verringem, zuerst die
Sicherung ausschalten, dann das
Gerét ausstecken und den
autorisierten Service rufen.

¢ VVerwenden Sie keine
unausgeglichenen und leicht
kippenden GefaBe auf dem Kochfeld.

e Erhitzen Sie die GefaBe und Topfe
nicht leer. Die Topfe und das Geréat
kénnen beschadigt werden.

e Schalten Sie die Kochzonen des
Kochfelds nach jedem Gebrauch
immer aus.

¢ Sie beschadigen das Gerat, wenn Sie
die Kochzonen ohne Topf oder Gefal
betreiben. Schalten Sie die
Kochzonen nach jedem Vorgang
immer aus.

¢ Die Kochflache ist nach jedem
Gebrauch heiB, stellen Sie also keine
Plastiktopfe/Pfannen auf die
Kochflache. Reinigen Sie solches
Material auf der Oberflache
sofort.

e Geben Sie nicht zu viel und nicht zu
wenig Essen in Topfe und Pfannen.
So kénnen Sie verhindern, dass
Lebensmittel aus den GefalRe

herausflieBen, und missen nicht
unnétig reinigen.

e Stellen Sie die Deckel von Topfen und
Pfannen nicht auf Kochzonen.

e Richten Sie die Topfe mittig auf der
Kochzone aus. Wenn Sie einen Topf
auf eine andere Kochzone stellen
mochten, schieben Sie ihn nicht in
Richtung die gewlinschte Richtung.
Heben Sie ihn lieber zuerst an und
stellen Sie es dann auf die andere
Kochzone.

Funktionsprinzip des

Induktionskochfeldes

Das Induktionskochfeld ist wie ein

offener Stromkreis. Die Schaltung wird

abgeschlossen, wenn zum

Induktionskochen geeignete GeféaBe

darauf gestellt werden und ein

elektronisches System direkt unter der

Glasoberflache erzeugt ein Magnetfeld.

Die Metallbasis der GefaBe wird erwarmt,

indem von diesem Magnetfeld Energie

entnommen wird. Somit wird die Warme
nicht auf der Oberflache des Kochfeldes
erzeugt, sondern direkt auf den dartber
liegenden GeféBe. Die Glasoberflache
wird mit der Warme der GeféaBe erwarmt.

Vorteile des Kochens mit

Induktion

Induktionskochfelder bieten einige

Vorteile, da die Warme direkt im

GefaBboden erzeugt wird.

¢ | ebensmittel, die wahrend des
Kochens Uberlaufen, brennen nicht
schnell, da die Glaskochflache nicht
direkt erhitzt wird. Sie ist leichter zu
reinigen.

¢ Das Kochen ist schneller, da die
Warme direkt im GefaBboden erzeugt
wird. Dies spart Zeit und Energie
gegenUber anderen Kochfeldtypen.
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e Da die Warme direkt im GefaBboden
erzeugt wird, tritt kein Warmeverlust
auf und es wird effizienter gekocht.

¢ Die Tatsache, dass die
WarmeUbertragung stoppt und die
Kochflache nicht direkt erwdrmt wird,
wenn die GefaBe von der Kochflache
entfernt werden, bietet eine sicherere
Verwendung gegen mogliche Unfélle
beim Kochen.

Fir einen sicheren Betrieb:

e \Wahlen Sie keine hohen Heizstufen,
wenn Sie antihaftbeschichtete GefaBe
verwenden, die mit wenig oder ohne
Ol verwendet werden (Teflon).

¢ VVerwenden Sie keine Glaskochflache
als Oberflache, auf die Sie etwas legen
koénnen, oder als Schneidflache.

e Stellen Sie keine Metallgegensténde
wie Besteck oder Topfdeckel auf lhr
Kochfeld, da diese heil3 werden
kénnen.

¢ \Verwenden Sie zum Kochen niemals
Aluminiumfolie. Legen Sie niemals in
Aluminiumfolie eingewickelte
Lebensmittel auf die
Induktionskochplatte.

e Halten Sie magnetische Gegensténde
wie Kreditkarten oder Bander wahrend
des Betriebs vom Kochfeld fern.

¢ Befindet sich unter lhrem Kochfeld ein
Ofen, der gerade betrieben wird,
konnen die Sensoren am Kochfeld die
Garstufe verringern oder das Kochfeld
ausschalten.

¢ |hr Kochfeld verfugt Uber ein
automatisches Abschaltsystem.
Detaillierte Informationen zu diesem
System finden Sie in den folgenden
Abschnitten. Wenn Sie jedoch dinne
Topfe zum Kochen verwenden,
erwarmen sich diese Topfe sehr
schnell und der Boden der Pfanne
kann schmelzen und die Kochflache
und das Gerat beschadigen, bevor
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das automatische Abschaltsystem

aktiviert wird.
KochgefaBBe
Sie durfen ferromagnetische,
hochwertige Gefale verwenden, die ein
Etikett oder eine Warnung tragen, dass
sie nur mit lhrem Induktionskochfeld fur
das Induktionskochen geeignet sind. Im
Allgemeinen ist die Leistung der GeféaBe
umso besser, je hdher der Eisengehalt
ist. Der Bodendurchmesser des
Kochgeschirrs sollte der Induktionszone
entsprechen. Vorgeschlagene
Abmessungen sind weiter hinten
aufgefthrt.

Geeignete GefaBe:

e Gusseiserne Gefale

e EFmaillierte StahigefaBe

¢ GeféBe aus Stahl und Edelstahl (mit
Etikett oder Warnung, die darauf
hinweisen, dass sie
induktionskompatibel sind)

Nicht geeignete GeféBe:
e AluminiumgefaBe

e KupfergefaBe

¢ MessinggefaiBe

e GlasgefaBe

e Tonwaren

e Keramik und Porzellan

Empfehlungen:

¢ VVerwenden Sie nur GefaBe mit
flachem Boden. Verwenden Sie keine
GeféaBe mit konvexem oder konkavem
Boden.

¢ VVerwenden Sie nur GefaBe mit dickem,
verarbeitetem Boden. Wenn Sie

dinne Tdpfe verwenden, erwarmen
sich diese Topfe sehr schnell und der
Boden der Pfanne kann schmelzen



und die Kochflache und das Gerat
beschadigen, bevor das automatische
Abschaltsystem aktiviert wird. Scharfe
Kanten kénnen Kratzer auf der
Oberflache verursachen.

¢ Die Boden einiger GefalBe haben ein
kleineres ferromagnetisches Feld als
der wahre Durchmesser. Nur dieser
Bereich wird vom Kochfeld beheizt.
Daher wird die Warme nicht
gleichmaBig verteilt und die
Kochleistung verringert. Dartber
hinaus kdnnen solche GefaBe von
groBen Induktionskochfeldern
moglicherweise nicht erkannt werden.
Daher muss das Kochfeld
entsprechend der GroBe des
ferromagnetischen Feldes ausgewanhlt
werden.

¢ Einige GeféaBe haben einen Boden, der
nicht ferromagnetische Materialien wie
Aluminium enthéalt. Diese Arten von
GefaBe erwarmen sich moglicherweise
nicht ausreichend oder werden vom
Induktionskochfeld Uberhaupt nicht
erkannt. In einigen Féallen kann eine
Warnung uber einen schlechten Topf

erscheinen.

KochgefaBtest
Testen Sie anhand der folgenden
Methoden, ob |hr Topf mit dem Kochen

mit einem Induktionskochfeld

kompatibel ist.

1.Erist kompatibel, wenn der Boden
lhres Topfes einen Magneten halt.

2.Wenn Sie |hren Topf auf das Kochfeld

stellen wenn J2“ und , = oder 1=

“nicht blinken, dann |st er geelgnet

mex 210
Lange 380

2180 min, 100 -
Flexkochzone Braite 210 -

Die Erkennung von GeféB3en durch die
Induktionskochfelder hangt vom
Durchmesser und Material des
Ferromagneten im Boden der GefaBe ab.
Um die Erkennung der GefaBe zu
gewahrleisten und ein effizientes Kochen
zu erreichen, mussen die Gefale
entsprechend der GroBe lhres Kochfelds
ausgewahlt werden. Die fur
KochfeldgréBen empfohlenen GefaBe
sind oben angegeben.
Sieden; hangt von der Art des Topfes,
seliner GroBe und der Cherflache der
Kochzone ab. GroBe Kochfiachs kann
fir homogenes Garen genuizt werden.
Die Verwendung einer griBeren
Kochilache auf Induktionskochfeldern
verschwendet kene Energie, da die
Hitze nur die relevante Topffiache
abdeckt.

Automatische Erkennung der
GefaBe

Wenn Sie mit Induktion kompatible
GefaBe auf Ihr Kochfeld stellen, erkennt
lhr Kochfeld automatisch, auf welche
Kochzone die GefalBe gestellt werden,
und gibt Anweisungen auf dem
Bedienfeld aus.

Flexkochzone

lhr Kochfeld ist mit Kochzonen mit
Flexkochzonen ausgestattet. Sie kdnnen
diese Kochflache als einzelne,
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voneinander unabhangige Kochzone fur

lhre Kleineren Gefal3e betreiben. Sie
kodnnen die Kombinationsfunktion fur

diese Kochzonen aktivieren und sie fur

Kochvorgange mit Ihren groB3en
Kochtdpfen in eine einzige Kochflache

umwandeln

Flexkochonen
bestehen aus zwei
Kochzonen, vorne
und hinten. Sie
kénnen diese Zonen
als zwei unabhangige
Kochzonen fur
unterschiedliche
Temperaturniveaus
mit zwei
unterschiedlichen
GefaBen verwenden.
Stellen Sie die Gefale
mittig auf die jeweilige
Kochzone.

Stellen Sie bei
Kochvorgangen mit
groBen Kochtdpfen
diese so auf, dass sie
die Zentren beider
Kochzonen abdecken
und auf der
Flexkochzone zentriert
sind.

Stellen Sie bei
Garvorgang mit
einzelnen GefalBen
diese in die Mitte der
vorderen oder
hinteren Kochzone.
Stellen Sie die Gefale
nicht in die Mitte der
verbundenen
Flexzone.
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Bedienfeld

ARE. ~ @ *
H.  , % &

Hoo o 2efuwsd 4 &

E{&mm&mw&m& M om

Tasten und Symbole

: Das Licht zeigt an, dass die
e entsprechende Taste betétigt
wurde

O) : Ein-/Aus-Taste

& : Taste fur Tastensperre

] : Flexizone

R : Schnellheiztaste/Taste fur
"8 hohe Leistungsstufe (Booster)
] : Taste zur Reinigungssperre
o : Timer-Taste

e : Timer-Erhéhungstaste

: Timer-Verringerungstaste

* Dies variiert je nach Produktmodell.
Moglicherweise ist es auf lhrem
Produkt nicht verfligbar.

i A
| I

l
1 2 3

Die Kochfeldzonenanzeige

1 Anzeige der Kochstufe der
entsprechenden Kochzone

2 Einsteliung der Kochsiufe

3 Schnelheiziaste/Taste fir hohe
Leistungsstufe (Booster)

"] |
1 2 3
Timer-Bildschirm
1 Timeranzeige.
2 Timer-Verringerungstaste
3 Timertaste
4 Timer-Erhdhungstaste
5 Timer-Symbol
6 Timer-Aktivitats-LED der jeweiligen

Kochfelds

Ho 1+ 2 s% &

@
| i | | 2
1 2 3 4 @
LUftungsanzeige

1 Luftungsstufenanzeige
Einstelifeld Liftungsstufe
Booster-Taste

Automatische Abzugsfunkdion (de-)
aktivieren

MW N
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Allgemeine Warnhinweise fur das
Bedienfeld

Dieses Gerat wird Uber ein Touch-
Bedienfeld gesteuert. Jeder im
Touch-Bedienfeld ausgefuhrte
Vorgang wird mit einem Signalton
bestatigt.

Halten Sie das Bedienfeld immer
sauber und trocken. Eine feuchte
und/oder verschmutzte
Oberflache kdnnen zu Problemen
bei der Bedienung fuhren.

Das Kochfeld kehrt automatisch in
den Standby-Modus zurlick,
wenn innerhalb von 20 Sekunden
keine Bedienung erfolgt.

Das Gerat zeigt aus
Sicherheitsgriinden die Warnung
“FF” an, wenn eine Taste (Taste
) berthrt wird.

Das Licht = der aktivierten oder
ausgewahlten Tasten leuchtet.

Einschalten des Kochfeldes
1.Berihren Sie die Taste @ auf dem
Bedienfeld.
» Nun ist das Kochfeld einsatzbereit.
Ausschalten des Kochfeldes
1.Berthren Sie die Taste O auf dem
Bedienfeld.
» Das Kochfeld schaltet sich aus und
kehrt in den Standby-Modus zurtick.
Restwarmeanzeige
Auf dem Bedienfeld befindet sich flr
jede Kochfeldzone eine Hitzeanzeige.
Diese Anzeige zeigt an, dass das
Kochfeld im ausgeschalteten Zustand
noch hei3 ist. BerUhren Sie die
entsprechende(n) Kochzone(n) nicht, bis
die Restwarmeanzeige erlischt.
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H Hohe Temperatur
h Niedrige
Temperatur

Bei Stromausfall leuchtet die
Restwarmeanzeige nicht und
warnt den Benutzer nicht vor
heiBen Kochzonen.

Kochfeld einschalten (Kochzone)
und Temperaturstufe einstellen

-«

% Do 3 sani
) Ko

1.Schalten Sie das Kochfeld ein, indem
Sie die Taste @ berthren.

>> Auf den Displays der Kochzonen wird

das Symbol “0” angezeigt.

2.Stellen Sie durch Beriihren des
entsprechenden Einstellungsbereichs
oder durch Streichen mit dem Finger
Uber den Bereich die Kochstufe
zwischen “0” und “9” fur die von ihnen
gewlnschte Kochzone ein.

Kochfeld ausschalten:

Eine ausgewahlte Kochfeldzone kann

auf 2 verschiedene Arten ausgeschaltet

werden:

1.Durch Einstellen der Kochstufe auf
!!O"
Sie kdnnen das Kochfeld ausschalten,
indem Sie die Kochstufeneinstellungen
auf ,0“ reduzieren.

2.Verwenden der Timer-Aus-Funktion
fur die gewlinschte Kochfeldzone.
Wenn die Zeit abgelaufen ist, schaltet
der Timer die programmiert Kochzone
aus. Alle Anzeigen zeigen ,,0“ oder
,00*. Das & Symbol im Kochfeld-
Display erlischt.
Die Einstellung des Timers fur die
Kochfeldzone wird in den folgenden
Kapiteln beschrieben.




Kombination der Kochzonen zur

Flexizone (sofern Kochzonen mit

Flexizone bei lhrem Kochfeld

vorhanden sind)

1.Schalten Sie das Kochfeld ein, indem
Sie die Taste @© berthren.

2.Berthren Sie die Taste (3.

»Auf der linken Kochzonenanzeige

erscheint das Symbol 0 und das Licht —

Taste &} leuchtet.

3. Stellen Sie die Kochstufe zwischen O
und 9 ein, indem Sie auf den
Einstellbereich tippen oder mit dem
Finger Uber den Bereich gleiten.

» Die Kochzone beginnt zu arbeiten.

Wird eine andere Kochzone ausgewahlt

oder wenn Sie 10 Sekunden keine

Bedienung vomehmen, erlischt das

Licht — Taste fal.

Als Beispiel werden die
Kochfelder mit Flexizone links
beschrieben. Wenn die Kochfelder
rechts an lhrem Geréat eine
Flexizone haben, gilt das gleiche
fur die Kochzonen rechts.

Kombination der Kochzonen zur
Flexizone wahrend eine oder
beide Kochzonen links in Betrieb
sind (sofern auf lhrem Kochfeld
Flexikochzonen vorhanden sind)
Wahrend eine oder beide Kochzonen
auf der linken Seite separat in Betrieb
sind, kénnen Sie beide Kochzonen
kombinieren, indem Sie die Flexizone
aktivieren. So kénnen Sie bei gleichen
Werten groBere Kochﬂéche nutzen.

'39“._.“;.._&--- o
________ vy

1.Wahrend eine oder beide Kochzonen
links in Betrieb sind, berthren Sie die
Taste (.
» Auf beiden Kochfeld-Anzeigen wird die
Kochfeld-Zone mit der niedrigeren Stufe
angezeigt und das Licht — Taste !
leuchtet.
» Flexizonen arbeiten mit der
Temperatur der Kochfeldzone mit
niedrigerem Grad und ggf. mit dem
Timer-Einstellwert weiter. Temperatur-
und Timerwerte der Kochzone, die vor
dem Kombinieren einen héheren
Temperaturwert hatte, werden geldscht.

3'9'-““.3.___&'-3 4 -5

>> Um den Temperaturwert
nachtréglich zu &ndemn, stellen Sie im
Einstellbereich die gewulnschte
Temperaturstufe ein.
Flexizone ausschalten (sofern auf
lhrem Kochfeld Flexikochzonen
vorhanden sind)
fal Durch Driicken der Taste kénnen Sie
Zonen frennen und auf Niveau Null
sefzen.
Hohe Leistungsstufe (BOOSTER)
Sie kdnnen den Booster verwenden, um
mit maximaler Leistung zu heizen. Wir
empfehlen jedoch nicht, Uber einen
langeren Zeitraum mit dieser Einstellung
zu kochen. Die hohe Leistungsstufe ist
maglicherweise nicht auf allen
Kochfeldem verfUgbar. Wenn die
Betriebszeitbegrenzung fur die Booster-
Einstellung erreicht ist, (siehe Tabelle der
Grenzwerte fUr die Betriebsdauer) wird
die Kochfeldzone ausgeschaltet.
Hohe Leistungsstufe (BOOSTER)
direkt auswéhlen:
1.Schalten Sie das Kochfeld ein, indem
Sie die Taste @ beriihren.

25/DE



2.Berihren Sie die Taste *8 der
gewunschten Kochzone.

Die ausgewahlte Kochfeldzone arbeitet

mit maximaler Leistung und 3 Leuchten

blinken jeweils auf dem Kochfeld-Display.

Wenn der Zeitraum fur die Einstellung
der hohen Leistung (siehe Tabelle
Betriebsdauergrenzen) abgelaufen ist,
arbeitet das Kochfeld mit der hdchsten
Temperaturstufe weiter.
Hohe Leistungsstufe (BOOSTER)
wahlen, wahrend die Kochzone
aktiv ist:
1.Berthren Sie die Taste *8, wenn das
Kochfeld eingeschaltet ist und die
entsprechende Kochfeldzone auf einer
bestimmten Stufe arbeitet.
2.Die ausgewahlte Kochfeldzone
arbeitet mit maximaler Leistung und 3
Leuchten blinken jeweils auf dem
Kochfeld-Display. Nach Ablauf der Zeit
fur die hohe Leistungsstufe arbeitet
das Kochfeld auf der héchsten
Temperaturstufe weiter.
Ausschalten der hohen
Leistungsstufe (BOOSTER) vor
Ablauf:
Sie kénnen die Hochleistungseinstellung
jederzeit durch Beriihren der Taste *8
ausschalten. Die Kochzone arbeitet mit
dem hdéchsten Temperaturwert weiter.
Bringen Sie die Einstellung auf O, indem
Sie den Einstellbereich der aktiven
Kochfeldzone bertihren oder zum
Ausschalten mit dem Finger Uber den
Bereich gleiten.
Reinigungssperre
Die Reinigungssperre ermoglicht dem
Benutzer die Reinigung fur einen kurzen
Zeitraum, indem die Bedienung aller
Tasten auf dem Bedienfeld bei
eingeschaltetem Kochfeld verhindert
wird. Wahrend dieser Zeit zieht das
Gerét keinen Strom.
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Reinigungssperre aktivieren

u CRET - )

0 3 fmmd 4 W CD

1.Bertihren und halten Sie die Taste I,
wenn das Kochfeld eingeschaltet ist.

» I leuchtet. Auf den Displays der

Kochzonen wird das Symbol £

angezeigt. Wahrend dieser Zeit kann

keine andere Taste als die Taste @

betétigt werden.

Tastensperre

Wenn das Kochfeld ein- oder

ausgeschaltet ist, kdnnen Sie die

Tastensperre aktivieren, um ein

versehentliches Andern der Funktionen

zu verhindern.

Aktivieren der Tastensperre

1.Um die Tastensperre zu aktivieren,
beriihren Sie die Taste {&, bis ein
einzelner Piepton ertént.

Das — Licht & der Taste blinkt und alle

Kochzonen werden gesperrt.

Bei aktiver Tastensperre
funktioniert nur die Taste .
Wenn Sie eine andere Taste
beriihren, blinkt das = Licht &
der Taste, um anzuzeigen, dass
die Tastensperre aktiv ist.

Wenn Sie das Kochfeld
ausschalten, wahrend die Tasten
gesperrt sind, wird die
Tastensperre deaktiviert, um das
Kochfeld wieder einzuschalten.

Deaktivieren der Tastensperrs

1.Berlihren und halten Sie die Taste &,
bis ein Signal zu horen ist. Der
Signalton bestéatigt den Vorgang.
& erfischt und die Tastensperre wird
deakiiviert.

Timer-Funktion

Diese Funktion erleichtert hnen das

Kochen. Wahrend des Kochens mussen



Sie die Zeit nicht im Auge behalten. Die
Kochfeldzone schaltet sich nach dem
von Ihnen gewahlten Zeitraum
automatisch aus.

Timer aktivieren

Sie die Taste @ bertiihren.

2.Stellen Sie durch Beruhren des ent-
sprechenden Einstellungsbereichs
oder durch Streichen mit dem Finger
Uber den Bereich die Kochstufe zwi-
schen “0” und “9” fUr die von ihnen
gewlnschte Kochzone ein.

3.Aktivieren Sie den Timer, indem Sie
die Taste & berthren.

In der Timer-Anzeige leuchtet ,,00* und

das Symbol & beginnt zu blinken.

4. Auf dem Timer-Bildschirm erscheinen
4 Aktivitats-LEDs um ,,00. Um fUr die
Kochzone einen Timer einzustellen,
bertihren Sie die Taste €5, um die
entsprechende Kochzonenseite
auszuwahlen.

5.Stellen Sie den gewlnschten Zeitraum
durch BerUhren der Tasten -/~ ein.
Sie kdnnen den Timer auch schneller
vorriicken, indem Sie die Taste -+
oder — langere Zeit driicken.

Das Symbol £ leuchtet dauerhaft,

nachdem es fur eine bestimmte Zeit auf

der Kochfeldzonenanzeige blinkt. Wenn
das Symbol O dauerhatft leuchtet, zeigt
dies an, dass die Funktion aktiviert ist.

Der Timer kann nur fUr Kochzonen
verwendet werden, die in Betrieb
sind.

Wiederholen Sie den obigen
Vorgang fur andere Kochzonen,
fur die Sie einen Timer einstellen
mochten.

Ohne Auswahl der Kochfeldzone
und der Temperaturstufe der
Kochfeldzone kann kein Timer
eingestellt werden.

Wahrend der Timer aktiv ist, wird
die eingestellte Zeit der
ausgewahlten Kochzone auf der
Timer-Anzeige angezeigt.

Timer ausschalten
Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
schaltet sich die Kochzone automatisch
aus und ein akustisches Wamsignal
ertont.
Berlhren Sie eine beliebige Taste, um
die akustische Warnung auszuschalten.
Timer vorzeitig ausschalten
Wird der Timer vorzeitig ausgeschaltet,
lauft die Kochzone mit der eingestellten
Temperatur weiter, bis sie ausgeschaltet
wird.
Ausschalten durch Reduzieren der
Timer-Einstellung auf Stufe ,,00“:
1.Wahlen Sie den Timer der
entsprechenden Kochzone durch
Antippen der Taste ® aus.
2.Verringern Sie den Wert, indem Sie die
Taste = berlhren, bis ,00“ in der
Timer-Anzeige erscheint. Sie kdnnen
den Timer auch schneller vorrticken,
indem Sie die Taste furlangere Zeit
driicken.
Nachdem das Symbol €5 auf der
Kochfeldzonenanzeige fur eine
bestimmte Zeit blinkt, erlischt es
vollsténdig und der Timer wird
abgebrochen.
Stoppfunktion
Mit dieser Funktion kénnen Sie die
Temperaturstufen aller am Kochfeld
laufenden Funktionen (auBer Timer) flr
eine bestimmte Zeit auf die niedrigste
Stufe absenken.
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Wenn der Timer fUr eine
Kochzone eingestellt ist, 1&auft der
Timer wahrend der Stoppfunktion
weiter.

1.Berthren Sie die Taste [, wahrend Ihr
Kochfeld eingeschaltet ist.
Alle Kochzonen, die in Betrieb sind,
laufen auf niedrigster Stufe weiter.
3.Bertihren Sie die Taste I erneut, um
alle gestoppten Kochfelder mit ihren
vorherigen Einstellungen zu betreiben.
Einstellungen
Mit dieser Funktion kénnen Sie die
Energieverwaltung, die Dauer des
akustischen Signals am Ende des
Kochvorgangs und die
Verbindungseinstellungen fur die
Dunstabzugshaube andern.

cFl :Energieverwaltungseinsteliung
ek Akustisches Signal am Ende des
Kochvorganos

ckd : Auswahl des Haubenmodus
{nicht verwendet)

cFY : inaktiver Bildschirm (nicht
verwendet)

cFd : Auswahl des Haubenmodus
{richt verwendel)

Y inakiver Bildschin nicht
verwendet)

cFS Auswahl des Litflungsmodus
cFb Lebensdaueranzeige des
Akdivkohiefitters

cF1 Aktivkohlefilier zuriicksetzen

1- Energieverwaltungseinstellung

(=F)

Mit dieser Funktion kénnen Sie die

Gesamtleistung des Kochfeldes nach

Belieben einstellen.

1.Schalten Sie das Kochfeld ein, indem
Sie die Taste @ bertihren, und
schalten Sie es aus, indem Sie die
Taste @ erneut berihren.
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2.Berthren Sie innerhalb von 10
Sekunden nach dem Ausschalten des
Produkts die Tasten &/ H/G/0.

» Auf der Timer-Anzeige erscheint cf|

und “9@” erscheint auf der linken hinteren

Kochzonenanzeige.

3.Durch BerUhren des Einstellbereichs
der linken hinteren Kochzone oder
durch Streichen mit dem Finger Uber
den Bereich stellen Sie die
Leistungsstufe zwischen ,1* und
»9" ein (siehe Tabelle -
Leistungsmanagement-Stufe).

4.Bestéatigen Sie die Einstellung durch
Berihren der Taste @.

» lhr Kochfeld schaltet sich aus und

beginnt beim néchsten Einschalten mit

der Gesamtleistungseinstellung auf der
ausgewahlten Stufe zu arbeiten.

»=Energieverwaltung” umfasst 9

verschiedene Leistungsstufen (siehe

Tabelle — Leistungsmanagementstufen).

Tabelle - Leistungsmanagementstufen

1,2 kW

2,4 KW

3 kKW

3,6 kKW

4,4 KW

5,4 kKW

5,7 KW

6,7 KW

1
2
3
4
5
6
7
8
9

7,4 KW*

Der Gesamtleistungswert fur die
Energieverwaltungsstufe 5, 6, 7,
8, 9 betragt 3,6 kW bei Produkten
mit einer maximalen
Gesamtleistungsaufnahme von
3,6 kW.



2- Einstellung der Dauer fiir das

akustische Signal am Ende des

Kochens ()

Mit dieser Funktion kénnen Sie die

Dauer des Signaltons am Ende des

Kochvorgangs nach Belieben einstellen.

1.Schalten Sie das Kochfeld ein, indem
Sie die Taste O beriihren, und
schalten Sie es aus, indem Sie die
Taste O erneut bertihren.

2.BerUhren Sie innerhalb von 10
Sekunden nach dem Ausschalten des
Produkts die Tasten &/ /1.

» Die StandardeinstellungzF wird auf

dem Timer-Display angezeigt.

3.FUr die Einstellung des akustischen
Signals zum Kochen, berthren Sie die
Taste I einmal.

» Auf der Timer-Anzeige erscheint ¢

und “2" erscheint auf der linken hinteren

Kochzonenanzeige.

4.Durch Antippen des Einstellbereichs
der linken hinteren Kochzone oder
durch Streichen mit dem Finger Uber
den Bereich stellen Sie Signaltondauer
(siehe Tabelle - Endzeit Summer)
zwischen.,0* und ,3“ ein.

5.Bestatigen Sie durch Berthren der
Taste @ die Zeiteinstellung des
Signaltons fur das Garende.

>> |hr Kochfeld schaltet sich aus und

beginnt beim nachsten Einschalten mit

der Gesamtleistungseinstellung auf der

ausgewahlten Stufe zu arbeiten.

Der werkseitige Standardwert fur
die Zeiteinstellung des
akustischen Signals am Kochende
ist die 2. Stufe.

Tabelle - Einstellung der Dauer fur das
akustische Signal am Ende des
Kochens

5 Sekunden

1 30 Sekunden

2 1 Minute

3 2 Minuten
3-Einstellung des Liiftungsmodus
cF9)
Dieses Gerdat wird in 2 Modi verwendet:
interne Zirkulation (Umluft) und externe

Zirkulation {Abluft). (Detall &, 34/
Liftungsmodi)
Das Gerat wird entsprechend dem

galiefert. Wechseln;

1.5chalten Sie das Koohisld ein, indemn
Sie die Taste © beriinren, und
schalten Sie es aus, indem Sie die
Taste O erneut berlnren.

2. Berthren Sie innerhalb von 10
Sekundsn nach dem Ausschalten des
Produkts die Tasten O/I/O/ L

» Die Standardeinstellung okl wird auf

dem Timer-Display angezeigt.

3. Berthren Sie die Taste Il viermal,
um den Laftungsmodus
ainzustelien.

» Auf der Timer-Anzeige erscheint cFS

und “17 erscheint auf der linken hinteren

Kochzonenanzeige,
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4, Der Liftungsbetrieb kann auf
externe Umwélzung {Abluft)
eingestelll werden, indem man den
Einstellbereich der linken hinteren
Kochzone berlwt oder mit dem
Finger Ober den Bereich wischi, der
Kochstellenbildschirm wird auf

2" gebracht,

5. Bestatigen Sle die Einstaliung des
Laftungsmodus durch BerGhren der
Taste @©.

»lias Gerdt schaltet sich aus und thr

Gerél beginnt belm néchsten

Einschalten mit der gewéhlien

Loftungsstufe zu arbeiten.

Die Liftungseinsteiiung wird
wahrend der Produktion
standardmaBig als inferne
Umwaizung (Umiuft) in der Option
o1 auf dem
Einstellungsbiidschirm cF5
angezeaigl.

4 - Lebensdaueranzeige des
Aktiviiohlefilters

(cFR

Die im Urmnluftbetrieb notwendigen
Aktivkohiefiter mUssen nach einer
bestimmien Nutzungsdauer gewechselt
werden,

o Aktivkohlefilter sollten nach 150
Batriebsstunden gewechsel!
werden.
Auf dissern oFS-Einstaliungsbildschinm
kdnnen die verbleibenden
Betriebastunden angezeigl werden,
Diese verbleibende Jeit wird als
Countdown von 180 Siunden auf dem
Bitdschirm angezeigh,
Sehalten Sie das Koehfeld ain, indem
Sie die Taste © berGhren, und
schalten Sle es aus, indem Sie die
Taste O erneut berGhren.
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2.Berlhren Sie innerhalo von 10
Sekunden nach dem Ausschalten des
Produkts die Tasten O/

» Die Standardeinstellung oFl wird auf

dem Timer-Display angezeigt.

3. Ber(hren Sie die Taste B finf Mal, um
den Bildschirm fur die Lebensdauer
des Aktivkohlefilters anzuzeigen.

sAuf dem Timer-Display erscheint cFh,

clie verbleibendern Besthelriebhsstunden

des Akiivikohiefiters auf dem linken
hinteren Kochzonenbildschirm werden
wie folgt angezeigt.
«  Belmehr als 100 Stunden ,3°
«  Jwischen 80-100 Stunden ,2°
s Zwischen 5-50 Stunden ,1°
s Zwischen 0-5 Stunden 0"
4.Durch BerUhren der Taste @ kann die
Einstellungsanzelge geschlossen
werden.

5 - Aklivkohlefiller zuriickselzen

icF T

Nach 150 Stunden

Akdivkehlefiterbetrieb erscheint die

Warnung F* auf den

Kaochfeldbiidschirmen. Nach dem

Entfermen und Ersetzen der

Akiivkohlefilter, wis im Abachnitt

Wartung-Relnigung beschrieben,

werden die folgenden Schritte zum

Zurticksetzen der Anzeige durchgefGhrt:

1.Berlhren Sie innerhalb von 10
Sekunden nach dem Ausschalten des
Produkts die Tasten O/

» Die Standardeinstellung oF wird auf

dem Timer-Display angezeigl,

2 .Berlhren Sie die Taste Il finf Mal, um
die Ensteliung flr die
Lebensdausranzeige des
Aktivkohiafilters aufzurufen.

»Auf dern Timer-Display erscheint cfF ],

die verbleibenden Restbetriebsstunden

des Aktivkohiefiters werden gemeinsam
mit dern oF7-Ment auf dem linken
hinteren Kochzonenbildschirm angezeigt.



3. In dieser Anzeige kann diese durch
Berthren der Taste O zurlickgesetzt
werden,

Induktionskochfelder sicher und
effektiv nutzen

Funktionsprinzip: Die Induktionspule
heizt den Kochtopf aufgrund des
Funktionsprinzips direkt auf. Somit hat
Induktion viele Vorteile gegentber
anderen Kochfeldern. Sie arbeitet
effizienter und die Kochfeldoberflache ist
kuhler.

Ihr Induktionskochfeld ist mit einem
Sicherheitssystem ausgestattet, das
einen Betrieb mit maximaler Sicherheit
gewdhrleistet.

Je nach Modell kann Ihr Kochfeld
mit Kochzonen mit einem
Durchmesser von 145, 180, 210
und 280 mm mit Induktion
ausgestattet sein. Dank Induktion
erkennt jede Kochzone
automatisch den darauf gestellten
Topf. Energie tritt nur auf der
Kontaktflache des Topfes auf, und
daher wird ein Minimum an
Energie verbraucht.

Automatisches Abschaltsystem
Das Kochfeld verflgt Uber eine
Abschaltautomatik. Wenn eine oder
mehrere Kochfeldzone(n) eingeschaltet
bleiben, schaltet sich die Kochfeldzone
nach einer Weile automatisch aus (siehe
Tabelle-1). Ist der Kochzone ein Timer
zugeordnet, wird auch die Timer-
Anzeige ausgeschaltet.

Die Zeitbegrenzung fur die automatische
Abschaltung hangt von der gewahlten
Temperaturstufe ab. FUr jede
Temperaturstufe gibt es maximale eine
Betriebsdauer.

Die Kochfeldzone kann vom Benutzer
wieder bedient werden, nachdem sie

wie oben beschrieben automatisch
ausgeschaltet wurde.

Tabelle 1: Automatische Abschaltzeiten
der Kochzone

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1
Schnelles ,
Erhitzen 10 Minuten

Tabelle-2: Automatische Abschaltzeiten
der LOfung

3 5
irtensivas Arbeiten - o
: 8 Minuten
{Booster)

Schutz gegen Uberhitzung

Ihr Kochfeld ist mit einigen Sensoren

ausgestattet, die einen Schutz vor

Uberhitzung gewéhrleisten. Bei

Uberhitzung kénnen Sie Folgendes

beobachten:

¢ Die in Betrieb befindliche
Kochfeldzone kann ausgeschaltet
werden.

¢ Die gewahlte Stufe kann reduziert
werden. Dies spiegelt sich jedoch
nicht im Display wider.
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Uberlaufschutzsystem

Ihr Kochfeld ist mit einem
Uberlaufschutz ausgestattet. Sollte aus
irgendeinem Grund Flussigkeit Uber das
Bedienfeld laufen, unterbricht das
System automatisch die
Stromverbindung, um Ihr Kochfeld
auszuschalten. Wahrenddessen
erscheint die Wamung, ,F* im Display.
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Préazise Leistungseinstellung

Das Induktionskochfeld reagiert geméan
seinem Funktionsprinzip sofort auf die
erteilten Befehle. Seine
Leistungseinstellungen werden sehr
schnell gedndert. So kénnen Sie das
Uberlaufen einer Mahlzeit (Wasser, Milch)
verhindern, indem Sie das Gerat sofort
ausschalten.



[} Verwendung der Beliiftung

Allgemeine Informationen
zur Verwendung des
Muldenliifters

Allgemeine Warnungen

e Zur Bellftung stehi eln Motor mit
verschiedenen Drehzahlen zur
YVerfligung. Fir eine guie Leistung des
Gerétes emplehlen wir, unter
normalers Bedingungen niedrige
Geschwindigkeiten und bel starker
Geruchs- und Dampfkondensation

hohe Geschwindigkelien zu
verwenden,
Liftungsmodi

Dieses Gerat wird in 2 Modi verwendet:
Interne Zirkulation (Umluft) und externe
Zirkulation (Abluft).

Umiuft

Die aus der Mitte des Kochfeldes
angesaugte Luft wird zundchst vorm O
gereinigh, indem sie durch den Fettfilter
geleitet wird, AnschlieBend wird sie
durch einen Aldivkohlafilter und zuriek
in die Klche geleiiel.

Warnung: Im intemen Umiuftbetrisb
soilten Aktivkohiefilter in dem im Produk!
definierten Bereich installiert werden, um
Geruchspartikel aus der angesauglen
Luft zu filfern. informationen zu
varschiedenen installationsvarianten, die
flr den Umluftbetrieb des Gerdts
definiert sind, finden Sis im
installationshandbuch oder wenden Sie
sich an thren autorislerten Handler,

Abluft

Die Luft, die aus der Mitte des
Kochfeldes angesaugt wird, passiert die
Fetifilter und wird Gber den Schomstein
mit einem Rohrsystem nach aullen
abgefihrt,

Elnsteliung des Liftungsmodus

Das Geréat st auf Umluft vorsingestalit.
Um das Gerat auf Abluft umzustellen,
muss im Abschnitt Einstellungen die
Einstellung cf5 entsprechend geéandert
werden.

Verwendung der Beliiftung

Manuslle Beliftungseinsteliung

Die Belliftung kann rmanuel eingestelit

werden,

1.5chalten Sie das Kochfeld ein, indem
Sie die Taste O bertihren,

» Auf dem Display der Beluftung wird

das Symbol 0% angezeigh.

2.8isllen Sle die Geschwindigksitsstufe
zwischen 1" und ,3" ein, indem Sie
auf den Einstelibereich der Bellifiung
tiopen oder mit dem Finger Uber den
Bereich gleiten.

Ausschalien der manuellen Bellifiung

1. Slellen Sie die Geschwindigkelissiufe
auf 0% ein, Indsm Sie auf den
Einstelibereich der Bellftung tippen
oder mit dem Finger Gber den
Bereich gleften.
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Einschalten des
intensivbelliftungsmodus
1. Der IntensivbelUftungsmodus kann
durch Beriihren der® Taste.aktiviert
werden.
» Der Intensiviliftungsmodus arbeitet
maximal 8 Minuten. Wahrend dieser Zeit
leuchist das P-Symbol im Display. Nach
8 Minuten sinkt dis
Luftungsgeschwindigkelt auf 3 und 18uft
auf dieser Geschwindigkelisstufe welter.
Ausschalten des
Intensividftungsmodus
1. Stellen Sie die
Geschwindigkeitsstufe auf 0" ein,
indem Sie auf den Einstelibersich
der Beliftung tiopen oder mit dem
Finger Gber den Bereich gleiten.
Wern im intenshlUfiungsmodus
gine beliebige
Geschwindigkeitstaste barlhr
wird, wird mit dlieser
Geschwindigkelisstufe
weitergearbeitet und die

Intensivaiufe beendet.
Automatischer Start

thr Gerat misst Temperatursiufe,
Ternperaturen und Betriebsdauer der
Kochzone. Es bestimmi anhand dieser
Werle die am besten geeignets
Betrisbsgeschwindigkeit der Liflung
und arbeitet mit den vor ihm
autornatisch festgelegten Werten.
1. den Automatikmiodus
beriihren Sie die Taste B
» Der Automatikbetrieb wird aktiviert und
der Dunstabzug schaltet sich
automatisch ab, wenn die Parameter
den eingestellten kritischen Wert
unterschreiten. £r muss dann emeut
akiiviert werden, um weiterzuarbeiien,
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zu akdivieren,

Wahrend der Automatikmodus
aklly ist, kann er abgsbrochen

werden, indem Sie das Produkt
mit beliebiger Geschwindighkeit
ein- und ausschalten.

2. Umn den Automatikmodus vorzeitig
auszuschalten, berihren Sie die
Taste ‘B erneut.

Luftreinigung

Die Luftreinigungstunktion sorgt bel

akiiviertem Automatikmodus daflr, dass

am Ende des Garvorgangs eveniuell
entstehende Gerlche und Hauch
entfernt werden. Dallir werden dis Zeit
und die Geschwindigkeftsstufe
automatisch in Abhéngigkeit von

Kochstute, Liftergeschwindigkeii und

Betriebszelt ermittelt, wenn das

Kochield am Ende des Kochvorgangs

abgeschallel wird,

Die Lufireinigungsfunition kKann durch

Driicken der Taste 2 ausgeschallet

werden,

O\A’ahr\ﬂd die Laftung im
Automaltikbetrieb Buft, [quft die
LUfung noch maxdmal 20 Minuten
weiter und noch mindestens 2
Minuten, wern das Garen auf den
Kochzonen beendet ist und die
Topfe entfemt werden,



Allgemeine Hinweise zum Backen

In diesem Abschnitt finden Sie Tipps zur
Zubereitung und Backen lhrer Speisen.

Allgemeine Warnhinweise
zum Kochen auf dem

Kochfeld

¢ Beflllen Sie die Pfanne niemals mit
mehr als einem Drittel Ol. Lassen Sie
das Kochfeld wahrend des Erhitzens
des Ols nicht unbeaufsichtigt.
UbermaBige Erwarmung des Ols stellt
eine Brandgefahr dar. Versuchen Sie
niemals, einen moglichen Brand mit
Wasser zu 16schen! Wenn das Ol
Feuer fangt und es gefahrlos moglich
ist, schalten Sie das Kochfeld aus und
decken Sie das Gefal mit einer
L&schdecke oder einem feuchten
Tuch zu. Rufen Sie die Feuerwehr.

e Entfermen Sie vor dem Braten von
Lebensmitteln immer das
Uberschussige Wasser und geben Sie
sie langsam in das erhitzte Ol. Stellen
Sie sicher, dass Tiefkihlkost vor dem
Braten aufgetaut ist.

¢ Stellen Sie sicher, dass der Topf oder
die Pfanne, in der Sie das Ol erhitzen,
trocken ist und halten Sie den Deckel
geoffnet.

¢ Empfehlungen zum energiesparenden
Kochen finden Sie im Abschnitt
>Umwelthinweise®.

e Gartemperaturen und Garzeiten
unterschiedlicher Speisen andern sich
je nach Rezept und Menge.
Deswegen geben wir solche Werte mit
einem gewissen Spielraum an.
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F] wartung und Reinigung

Allgemeine Hinweise zur

Reinigung

AAIIgemeine Warnungen

¢ Warten Sie, bis das Produkt abgekuhit
ist, bevor Sie das Produkt reinigen.
HeiBe Oberflachen verursachen
Verbrennungen!

¢ Tragen Sie die Reinigungsmittel nicht
direkt auf die heiBen Oberflachen auf.
Dies kann zu dauerhaften Flecken
fuhren.

e Das Gerat muss nach jedem Vorgang
grundlich gereinigt und getrocknet
werden. Speisereste lassen sich so
leichter entfernen und ein Verbrennen
der Ruckstande bei erneuter Nutzung
des Kochfeldes wird verhindert.
Dadurch verlangert sich die
Lebensdauer des Gerats und haufig
auftretende Probleme werden
verringert.

¢ VVerwenden Sie zur Reinigung keine
Dampffreiniger.

¢ Einige Detergenzien oder
Reinigungsmittel kdnnen die
Oberflache beschadigen. Verwenden
Sie bei der Reinigung keine
scheuemden Reinigungsmittel,
Reinigungspulver, Reinigungscremes,
Entkalker oder scharfe Gegenstande.

¢ Bei der Reinigung nach jedem
Gebrauch wird kein spezielles
Reinigungsmaterial bendtigt Reinigen
Sie das Gerat mit Spulmittel, warmem
Wasser und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieBend trocknen Sie
alles mit einem trockenen Tuch gut ab.

¢ Achten Sie darauf, dass nach dem
Reinigen keine FlUssigkeit auf dem
Kochfeld zurlckbleibt. Entfernen Sie
herumspritzende Speisereste am
besten gleich beim Kochen.
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¢ Waschen Sie keine Bestandteile Ihres
Gerétes in der Spulmaschine.

Fur das Kochfeld:

e Saure Verschmutzungen wie Milch,
Tomatenmark und O kénnen
dauernafte Flecken auf den
Kochfeldern verursachen, reinigen Sle
Uberiautende Fiassigkeiten sofort nach
dem AbkUhlen des Kochifeldes, indem
Sie es ausschalten,

Inox - Edelstahlteile

¢ VVerwenden Sie keine saure- oder
chlorhaltigen Reinigungsmittel, um
Oberflachen und Griffe aus Edelstahl-
Inox zu reinigen.

¢ Oberflachen aus Edelstahl-Inox
kénnen mit der Zeit inre Farbe andern.
Das ist normal. Reinigen Sie nach
jedem Betrieb mit einem
Reinigungsmittel, das fur Oberflachen
aus Edelstahl oder Inox geeignet ist.

¢ Reinigen Sie sie mit einem weichen
Seifentuch und einem fllissigen (nicht
kratzenden) Reinigungsmittel, das fur
Inox-Oberflachen geeignet ist, und
wischen Sie sie in eine Richtung ab.

e Entfemen Sie Kalk-, Ol-, Starke-,
Milch- und Proteinflecken auf den
Glas- und Inoxoberflachen, umgehend
ohne zu warten. Bestimmte Flecken
konnen bei langerer Einwirkzeit Rost
verursachen.

Glasflachen

e \erzichten Sie beim Reinigen der
Glasflachen auf Metallschaber und
Scheuermittel. Solche Hilfsmittel
konnen das Glas zerkratzen oder blind
machen.

¢ Reinigen Sie das Gerat mit Spulmittel,
warmem Wasser und einem
Mikrofasertuch speziell fur



Glasoberflachen und trocknen Sie es
mit einem trockenen Mikrofasertuch.

¢ Falls nach dem Reinigen Ruckstande
verbleiben sollten, wischen Sie diese
mit kaltem Wasser ab, anschlieBend
trocknen Sie mit einem sauberen
trockenen Mikrofasertuch nach.
Reinigungsmittelriickstande kdnnen
das Glas beim néchsten Einsatz
beschéadigen.

¢ Versuchen Sie unter keinen
Umstanden, angetrocknete Reste am
Glas mit Wellenschliffmessern,
Stahlwolle, Metallschabern oder
ahnlichen Werkzeugen zu reinigen.

¢ Kalkflecken (gewohnlich gelblich bis
braunlich, manchmal auch rétlich) am
Glas beseitigen Sie am besten mit
handelstiblichem Kalkentferner oder
kalklésenden Hausmitteln.

¢ Wenn die Oberflache stark
verschmutzt ist, tragen Sie das
Reinigungsmittel mit einem Schwamm
auf den Fleck auf und lassen Sie den
Reiniger einige Zeit einwirken.
AnschlieBend reinigen Sie die
Glasflache mit einem feuchten Tuch.

¢ Verfarbungen und Flecken auf den
Glasflachen treten im Laufe der Zeit
unweigetlich auf, dies ist vollig normal.

Kunststoff- und lackierte Teile

¢ Reinigen Sie Kunststoff- und lackierte
Teile mit Spulmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieBend trocknen Sie

alles mit einem trockenen Tuch gut ab.

¢ Verzichten Sie auf Metallschaber und
Scheuermittel. Sie kdnnen die
Oberflachen beschadigen.

¢ Stellen Sie sicher, dass die
Verbindungen der Komponenten des
Gerats nicht so feucht und mit
Reinigungsmittel belassen werden.
Andernfalls kann es zu Korrosion an
diesen Verbindungen kommen.

Reingung des Kochfelds

Glaskochfldche

Befolgen Sie die Reinigungsschritte fur

die Glasoberflachen im Abschnitt

"Allgemeine Reinigungsinformationen”

fur die Reinigung der Glaskochflache. In

besonderen Féallen kdnnen Sie die

Reinigung gem&B den folgenden

Informationen abschlieBen.

e Stark zuckerhaltige Speisereste wie
von Pudding, Stérke oder Sirup sollten
sofort im warmen oder hei3en
Zustand entfernt werden, bevor sie
Gelegenheit zum Abkuhlen erhalten.
Andernfalls kann es zu irreparablen
Beschéadigungen der
Glaskeramikoberflache kommen.

¢ Verwenden Sie keine Reinigungsmittel
fur Reinigungsvorgange, die Sie bei
heiBem Kochfeld durchflihren.
Andernfalls kdnnen bleibende Flecken
auftreten.

Bedienfeld reinigen

¢ Wischen Sie das Bedienfeld und die
Bedienkn&pfe mit einem weichen,
leicht feuchten Tuch ab, trocknen Sie
anschlieBend mit einem trockenen
Tuch gut nach.

¢ Reinigen Sie die Sensorflachen mit
einem weichen, leicht feuchten Tuch,
trocknen Sie danach mit einem
trockenen Tuch gut nach. Wenn lhr
Gerat mit einer Kindersicherung
ausgestattet ist, stellen Sie diese vor
dem Reinigen des Bedienfeldes ein.
Andernfalls kann es zum ungewollten
Ausldsen verschiedener Funktionen
kommen.

Liftung reinigen

Um eine effeklive Geruchs- und
Oirtickhaitung zu gewdshrleisten, miissen
die Aldivikohlefiiter regelmiBig
gewechsell und der Feltfilter regeimaBiy
gereinigh werden.
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Reinigung des Metallfettfiters

Der Fettfilter fitert das O im
angesaugten Rauch. Der Metallfettiilter
solite in regeimaligen Abstanden
gereinigh werden, um eine gute Laistung
21 gewdhrisisten,

1. Entfernen Sie den Fettfilfer, indem Sie

ihn nach oben zishen.

o Der Fetifiiter kann an seiner
Unterseite O oder Uberiaufende
Fissigkeiten sammeln. Wahrend
der Filter demontiert wird, solife er
gerade entlernt werden, um ein
Tropfen und Verschiitten zu
vermeiden.

Achten Sis darauf, die ausgsbaute
Fettfitergruppe nicht durch
Hermunterfallen auf das
Kochfeldglas zu beschadigen.

2. Waschen Sie den entfernten Fettfifter

it der Spdlmaschine oder von Hand.
Waschen Sle die Filter in Wasser
mit filssigem Reinigungsmitiel
und setzen Sle sle nach dem
Trocknen wieder ein.
Aluminiumiéiter konnen beim
Waachen ihre Farbe andern. Dies
ist normal und erfordert keinen
Austausch der Filter,
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Sie kénnen den Aluminiumfilter
auch in der Splimaschine
reinigen. (mex. 70 °C) Flr
optimale Heinigungsergebnisse
wird empfohlen, den Fetifilter
verkehrt herum in die
Spiilmaschine zu stelien.

3. Setzen Sie den Feitfifter nach der

Reinigung wieder ain.

Aktiviohiefilter ausbauen
Aktivkohlefiter sorgen fUr
Geruchsbindung im Produlkt und
mussen fir eine optimale Leistung in
regelmabigen Absténden gewechsell
werden. Achten Sie beim Austausch auf
die Fullwarnanzeige.

o Wern das Produkt 150
Betriebsstunden abgeschiossan
hat, wird auf den Kochstellen
eine Warnung (F im Display)
angezeigt. Spatestens bel dieser
Warnung sollie der Filter
gewechselt werden. Um diese
Warnung zurackzusetzen, siehe
Einstellungen

Umn die verbleibende
Betriebsdauer von
Aktivkohlefitern anzuzeigen,
folgen Sle der austihriichen
Erikdarung i den Einstellungen,



Fettfiter entfermen

Der Fetifiter kann an seiner
Unterssite O oder Uberiaufende
Filssigkeiten sammeln. Wahrend
der Fiter demontiert wird, solite er
gerade entfernt werden, um ein
Tropfen und Verschitten zu
vermeiden.

Im Fettiltertel] befindet sich ein
Magnetschalter, Chne das Tell
zurn Fllssigkelisschutz ist keine
BelGftung moglich.
2. Entiernen Sie die
Flissigkeitssammelkammer wie in der
Abbildung unten gezeigt,

Im Filssigkeitssammelkammerteil
befindet sich ein Magnetschalter,
Chne das Telt zum
Filssigkeitsschutz ist keine
Beliftung mogich,

Die Flussigkeitssammetkammer
muss regelméBig gersinigt werden.
Das Tell kann durch Waschen in
Wasser mit Fltssigwaschmittel und
Spiilen gereinigt werden, oder es
solite in der Spllmaschine bel max.
70 °C gewaschen werden.
Wenn das
Flussigkeitssammelkammeriel an
seinen Platz gebrachi wird, zeigi
die Richtung des Pfeils auf dem Tel
an, i welche Hichiung es platziert
werden soilie,
3. Nach dem Entiernen der
Fiussigkeitssammelkarmmer befinden
sich rechts und links in der unteren
Kammer zwel Kohlefiter,

P
4, Ziehen Sle zundchst einen der
Kohlefilter zu sich, indem Sie ihn kippen,
um i aus seinem Magnetsohliiz gus
dem Loftungsspalt zu entfernen, und
nehrnen Sie ihn wie in der Abblidung
gezeigh heraus,
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5. Entlernen Sie auf die deiche Weise
den anderen Kohlefilier aus seinem
Gehause.

8. Satren Sie die neuen 2 Aktivkohlafiter

in ihre Magnetschlitze sin, indam Sie sie
nacheinander durch den Liftungsspalt
kippen. Siellen Sie sicher, dass sie

clistandig in hren Magnetfassungen
sitzen,

7. Bringen Sie den
Fllissigkeitsschutzkunstsiolf auf dis
gleiche Weise wie beim Entfemen
wiedsr an.
8. Setzen Sie den Fetlfiller ain.
Abwassertank
Falls vie! Fiussigkeit in das
Ballftungsfach des Produkis gelangt,
werden disse Flussigkeiien im
Sammelbshalter unter dem Kochield
gesammell. In diesem Fall sollie der
Abwassertank enifermt, die Flissigkeit
abgegossen und der Tank gereinigh und
wieder eingebaut werden,
Fs wird emplohlen, den
Abwassertank einmal im Monat zu
rednigen.
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So entfernen Sie den Abwasseriank:

1. Entfernen Sie die obere Schublade
unter dern Kochield, Sie sollten unter
das Kochield greifen kKdnnen.

2. bBrgreffen Sie den Abwassertank unter
dem Kochfeld,

3. Entriegein Sle den Abwassertank
durch Drehen des Verschlussknopfes
und entnehmen Sie hn,

4, GieBBen Sie die Flussigkelt in der
Kammer aus und reinigen Sie die
Kamimer.

5. Setzen Sle den Tank wieder ein und
verriegeln Sle den Tank durch drehen
des Verriegelungsknoples,

Reinigen der unteren Abdeckung
Wenn die untere Abdeckung an der
Unterselle des Produkts verschmutat ist,
k&nnen Sie sie moglicherweise entfernen
und reinigen.

So entfernen Sie dis unters
Abdeckung:




1. Entfernen Sle die obere Schublade
unter dem Kochfald, Sie soliten unter
das Kochfeld greffen kdnnen.

2. Greffen Sie unter dam Kochfeld an die
untere Abdeckung.

3. e gibt 5 Verschilisse In dan
Richtungen, die durch die Plailsymbole
auf der unteren Abdeckung angezeigt

werden. Durch Losen dieser
Verriegelungen entfemen Sle die unters
Abdeckung, indem Sie sie nach unten
halten.

4. Dricken Sle die untere Abdeckung
nach dem Reinigen kraflig in die gleiche
Richitung nach cben, damit die
Verschilsse in inre Schliize passen,
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E] Fehlerbehebung

Sollte das Problem nach dem Ausflhren der hier gegebenen Anweisungen
fortbestehen, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst oder den Fachhandler.
Versuchen Sie niemals ihr Geréat selbstandig zu reparieren.

¢ Sicherung ist moglicherweise defekt oder durchgebrannt. >>> Uberpriifen Sie die
Sicherungen im Sicherungskasten. Falls nétig, ersetzen oder reaktivieren Sie sie.

e Das Gerdt ist nicht an eine (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Priifen Sie,
ob das Geréat an der Steckdose angeschlossen ist.

¢ Tasten auf dem Bedienfeld funktionieren nicht. >>> Wenn Ihr Produkt Uber eine
Tastensperre verflgt, ist die Tastensperre moglicherweise aktiviert, deaktivieren
Sie die Tastensperre.

¢ \Wenn sich das Kochfeld beim Driicken der Ein-/Aus-Taste nicht einschaltet >>>
Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie mindestens 20 Sekunden, bevor
Sie ihn einstecken.

* Es hat einen Uberhitzungsschutz. >>> Warten Sie, bis lhr Kochfeld abgekiihit
ist.

e Entsprechende Tépfe durfen nicht verwendet werden. >>> Uberpriifen Sie lhre

e Auf dem Kochfeld befindet sich kein Topf. >>> Priifen Sie, ob sich ein Topf auf
der Kochzone befindet.

e |hr Topf ist mdglicherweise nicht induktionsgeeignet. >>> Priifen Sie, ob Ihr Topf
fir das Induktionskochfeld geeignet ist.

¢ Moglicherweise ist der Topf nicht richtig auf der Kochzone zentriert oder die
Bodenflache der Pfanne ist fur die ausgewahlte Kochzone nicht breit genug. >>>
Zentrieren Sie den Topf, indem Sie einen Topf wéhlen, der breit genug fir die
Kochfeldzone ist.

¢ Der Topf oder die Kochzone sind méglicherweise zu hei3. >>> Warten Sie, bis

sie abgekuhlt sind

¢ Die Garzeit der ausgewahlten Kochzone ist moglicherweise abgelaufen. >>> Sie
kénnen eine neue Garzeit einstellen oder den Garvorgang beenden.

e Es hat einen Uberhitzungsschutz. >>> Warten Sie, bis Ihr Kochfeld abgekiiht ist.

¢ Moglicherweise hat ein Gegenstand das Touch-Bedienfeld verdeckt. >>>
Entfernen Sie das Objekt auf dem Panel.
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¢ Der Topf ist mdglicherweise nicht fur das Induktionskochfeld geeignet. >>>
Priifen Sie, ob Ihr Topf fir das Induktionskochfeld geeignet ist.

¢ Moglicherweise ist der Topf nicht richtig auf der Kochzone zentriert oder die
Bodenflache der Pfanne ist fur die ausgewahlte Kochfeld nicht breit genug. >>>
Zentrieren Sie den Topf, indem Sie einen Topf wéhlen, der breit genug fir die

Kochfeld. L.

st ke

. g
die entsprechende Temperat

ur erreicht hat.

Wéhrend des Kochens sind méglicherweise einige Gerdusche vom Kochfeld zu
héren. Diese Gerdusche sind auf die Zusammensetzung des KochgefalBes
zurlckzufthren. Diese Gerausche sind normal, sie stellen keine Fehlfunktion dar
und sind Teil der Induktionstechnologie.

Mégliche Gerdusche und Grinde

e L Uftergerdusch: Der Herd ist mit einem Ventilator ausgestattet, der sich je nach
Temperatur des Gerats automatisch einschaltet. Der LUfter hat verschiedene
Betriebsstufen und arbeitet je nach Temperatur auf verschiedenen Stufen. Wenn
die Temperatur nach dem Ausschalten des Kochfelds einen Sollwert
Uberschreitet, kann der LUfter eine Weile laufen.

¢ Geringeres Summen wie das Betriebsgerdusch eines Transformators: Dies
liegt an der Natur der Induktionstechnologie. Da die Hitze direkt im den Boden
des KochgeféaBes erzeugt wird, kénnen solche Summengeréusche je nach
Material des KochgeféaBes gehdrt werden. Somit kdnnen bei unterschiedlichem
Kochgeschirr unterschiedliche Gerdusche zu héren sein.

¢ Knisterndes Gerausch: Der Grund daflr ist die Struktur und das Material des
Bodens des KochgefaBes. Wenn das Kochgeschirr aus unterschiedlichen
Materialien und Schichten besteht, kann ein Knistern auftreten.

¢ Jammerndes Gerausch: Wenn zwei Kochzonen auf derselben Seite des Herds
zum Kochen mit unterschiedlichen Kochstufen verwendet werden, kann ein
Jaulen zu horen sein.

Fehlercodes / Griind

Schallten Sie das

Induktionskochfeld aus und warten
E 22 Induktionskochfeld ist Sie, bis &5 abgekuhlt ist. Der
E 26 Uberhitzt. Fehler wird behoben, wenn die
Temperatur des Kochfeldes unter
die Grenzwerte sinkt.
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Eine oder mehrere Tasten
werden langer als 10
Sekunden gedrlckt
gehalten.

Das Problem wird behoben, wenn
Sie lhre Hand vom Kochfeld
nehmen.

E46 Fin Geger]stand wird auf Das Problem sollte behoben sein,
denj Bedienfeld . wenn das Bedienfeld gereinigt
zurlickgelassen oder die .
) wird.
Steuerung ist Dampf
ausgesetzt.
e . . Der Fehler soll behoben werden,
Ein fUr Induktionserwarmung P
, . . wenn ein fur die
E 47 geeigneter Topf wird nicht Indukti . ianet
verwendet. nduktionserwarmung geeigneter
Topf verwendet wird.
Schalten Sie das
Induktionskochfeld aus und
E1-E15 Kommunikationsfehler am betreiben Sie es nach 30 .
Induktionskochfeld. Sekunden erneut. Wenden Sie
sich an den autorisierten Handler,
wenn das Problem erneut auftritt.
Schalten Sie das
Induktionskochfeld aus und
E 16 - E 21 Temperatursensorfehler am  betreiben Sie es nach 30
Induktionskochfeld. Sekunden erneut. Wenden Sie
sich an den autorisierten Handler,
wenn das Problem erneut auftritt.
Schalten Sie das
Induktionskochfeld aus und
E 23 Softwarefehler am betreiben Sie es nach 30
E 24 Induktionskochfeld. Sekunden erneut. Wenden Sie
sich an den autorisierten Handler,
wenn das Problem erneut auftritt.
Schalten Sie das
, . Induktionskochfeld aus und
E 5 \F/‘jr]]ltﬁ;,t)o ?gwaaetrleb des betreiben Sie es nach 30 .
Induktionskochfeld Sekunden erneut.. \(Venden_S ©
' sich an den autorisierten Handler,
wenn das Problem erneut auftritt.
Schalten Sie das
Hardwarefehler der InduKtionskpchfeId aus und
E31-E45  Elektronikplatine am betreiben Sie es nach 30

Induktionskochfeld.

Sekunden erneut. Wenden Sie
sich an den autorisierten Handler,
wenn das Problem erneut auftritt.
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Die Sensoren mussen flir die

E 48 Sensorfehler am Betriebsbedingungen konfiguriert
E 49 Induktionskochfeld werden. Wenden Sie sich an den
E 51 ' autorisierten Handler, wenn das
Problem emeut auftritt.
Schalten Sie das
Induktionskochfeld aus und warten
Sie, bis es abgekUhlt ist. Der
E50-E57 Fehler bei hoher Temperatur Fehler wird behoben, wenn die
auf dem Induktionskochfeld. Temperatur des Sensors unter die
Grenzwerte sinkt. Wenden Sie sich
an den autorisierten Handler, wenn
das Problem erneut auftritt.
Moglicherweise wurde eine Wenn langes BerUhren einer der
der Tasten lange bertihrt. Tasten gestoppt wurde,
Eventuell steht ein Kochtopf  Entfemen Sie den Topf vom
j== auf dem Bedienfeld. Bedienfeld.

Es kénnen
Speisen/FlUssigkeiten Uber
das Bedienfeld gegossen
werden.

Der Fehler verschwindet, wenn
Speise-/Flissigkeitsreste antfernt
werden.
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