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Welcome!

Dear Customer,

Thank you for choosing the Grundig product. We want your product, manufactured with
high quality and technology, to offer you the best efficiency. Therefore, carefully read this
manual and any other documentation provided before using the product.

Keep in mind all the information and warnings stated in the user’s manual. This way, you
will protect yourself and your product against the dangers that may occur.

Keep the user's manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The warranty conditions, usage and troubleshooting methods for your product are
provided in this manual.

The symbols and their descriptions in the user's manual:

Hazard that may result in death or injury.

@ Important information or useful usage tips.

Read the user’'s manual.

L[

f Hot surface warning.

NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Safety Instructions

* This section includes the
safety instructions necessary
to prevent the risk of personal
injury or material damage.

« If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use pur-
poses, the user’'s manual,
product labels and other relev-
ant documents and parts
should also be given.

+ Our company shall not be held
responsible for damages that
may occur if these instructions
are not observed.

« Failure to follow these instruc-
tions shall void any warranty.

+ Always have the installation
and repair works made by the
manufacturer, the authorised
service or a person that the im-
porter company shall desig-
nate.

+ Use original spare parts and
accessories only.

+ Do not repair or replace any
component of the product un-
less it is clearly specified in the
user's manual.

Do not make technical modific-
ations on the product.

A1 .1 Intended Use

* This product is designed to be
used at home. It is not suitable
for commercial use.

+ Do not use the product in gar-
dens, balconies or other out-
doors. This product is intended
to be used in households and
in the staff kitchens of shops,
offices and other working en-
vironments.

+ CAUTION: This product
should be used for cooking
purposes only. It should not be
used for different purposes,
such as heating the room.

1.2 Child, Vulnerable
Person and Pet Safety

* This product can be used by
children 8 years of age and
older, and people who are un-
derdeveloped in physical, sens-
ory or mental skills, or who
have lack of experience and
knowledge, as long as they are
supervised or trained about the
safe use and hazards of the
product.

« Children should not play with
the product. Cleaning and user
maintenance should not be
performed by children unless
there is someone overseeing
them.
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* This product should not be
used by people with limited
physical, sensory or mental ca-
pacity (including children), un-
less they are kept under super-
vision or receive the necessary
instructions.

+ Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the product.

* Electrical products are danger-
ous for children and pets. Chil-
dren and pets must not play
with, climb on, or enter the
product.

* Do not put objects that chil-
dren may reach on the
product.

* Turn the handle of the pots
and pans to the side of the
counter so that children can-
not grab and burn.

+ CAUTION: During use, the ac-
cessible surfaces of the
product are hot. Keep children
away from the product.

+ Keep the packaging materials
out of the reach of children.
There is a hazard of injury and
suffocation.

+ Before discarding worn out
and useless products:

1. Unplug the power plug and

remove it from the socket.

2. Cut off the power cable and

disconnect it with the plug
from the product.

3. Take precautions to prevent m

children from entering the
product.

4. Do not allow children to play
with product when it is in idle
mode.

A1 .3 Electrical Safety

* Plug the product into a groun-
ded outlet protected by a fuse
that matches the current rat-
ings indicated on the type la-
bel. Have the grounding install-
ation made by a qualified elec-
trician. Do not use the product
without grounding in accord-
ance with local / national regu-
lations.

* The plug or the electrical con-

nection of the appliance shall

be in an easily accessible
place. If this is not possible,
there should be a mechanism

(fuse, switch, key switch, etc.)

on the electrical installation to

which the product is connec-
ted, in compliance with the
electrical regulations and sep-
arating all poles from the net-
work.

Unplug the product or switch

off the fuse before repair,

maintenance and cleaning.

* Plug the product into an outlet
that meets the voltage and fre-
quency values specified on the
type label.
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* (If your product does not have
a mains cable) only use the
connecting cable described in
the "Technical specifications"
section.

Do not jam the power cable un-
der and behind the product. Do
not put a heavy object on the
power cable. The power cable
should not be bent, crushed,
and come into contact with
any heat source.

Make sure that the power
cable is not jammed while put-
ting the product to its place
after assembly or cleaning.
Use original cable only. Do not
use cut or damaged cables.
Do not use an extension cord
or multi-plug to operate your
product.

Contact the authorized service
centre or importer to use the
approved adapter in cases
where the use of a converter
adapter (for plug type) is ne-
cessary.

Contact the importer or the au-
thorized service centre if the
length of the power line is in-
adequate.

Portable power sources or
multiple plugs may overheat
and catch fire. Keep multiple
plugs and portable power
sources away from the
product.

1.4
A Safety

« If the power cable is damaged, m

it must be replaced by the
manufacturer, an authorized
service or a person to be spe-
cified by the importer company
in order to prevent possible
dangers.

If your product has a power

cable and plug:

* Never put the product plug into
a broken, loose, or out-of-
socket plug. Make sure the
plug is fully inserted into the
socket. Otherwise the connec-
tions may overheat and cause
a fire.

+ Avoid inserting the device into
plugs that are greasy, unclean,
or potentially exposed to water
(such as those near a worktop
where water may escape). Oth-
erwise there is a risk of short
circuit and electrocution.

* Never touch the plug with wet
hands!

* Pull the plug out of the socket
using the plug's body rather
than the cord itself.

Transportation

* Disconnect the product from
the mains before transporting
the product.

* When you need to transport
the product, wrap it with
bubble wrap packaging mater-
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ial or thick cardboard and tape
it tightly. Secure the moving
parts of the product firmly to
prevent damage.

+ Before the product is installed,
check the product for any dam-
age after transport. Contact
the importer or the authorized
service centre if damaged.

Al .5 Installation Safety

+ Before beginning the installa-
tion, de-energize the power line
to which the product will be
connected by turning off the
fuse.

+ Always wear protective gloves
during transport and installa-
tion. Otherwise there is a risk
of injury from sharp edges!

+ Before the product is installed,
check the product for any dam-
age. Do not have it installed if
the product is damaged.

+ Avoid using any heat-insulating
materials to cover the interior
of the furniture that will be in-
stalled.

* Direct sunlight and heat
sources, such as electric or
gas heaters, must not be
present in the area where the
product is installed.

+ Keep the surroundings of all
ventilation ducts of the
product open.

» Do not install the product near m

a window. There is a risk that
the hob flame will ignite cur-
tains and flammable materials
around the hob. When you
open the window, hot cook-
ware may tip over.

Do not install the product near

a window. When you open the

window, hot cookware may tip

over.

« If there is a socket behind the
place where the product will be
installed, it must be ensured
that the product does not
come into contact with the
socket nor with the plug
plugged into the socket.

* There should be no gas hose,
plastic water pipe and socket
on the back or side wall of the
place where the product will be
installed. Otherwise, they may
be deformed by the heat effect
when the hob is operated and
may create a safety risk.

A1 .6 Safety of Use

* Ensure that the appliance is
switched off after every use.

« If you will not use the product
for a long time, unplug it or
turn off the power from the
fuse box.

* Don't use the product if it
breaks down or gets damaged
while being used. Disconnect

EN/7



the product from the electri-
city. Contact the importer or
the authorized service centre.

+ CAUTION: If the hob surface
is cracked, disconnect the
product from the mains to
avoid the risk of electric shock.

« CAUTION: If the hob glass
surface is broken:

Switch off all gas and (if applic-

able) electric hotplates. Discon-

nect the product from the elec-
tricity.

- Do not touch the appliance sur-

face.

- Do not use the appliance.

* Do not step on the appliance
for any reason.

* Never use the product when
your judgement or coordina-
tion is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

* Flammable objects must not
be kept in and around the
cooking area. Otherwise, these
may lead to fire.

* This product is not suitable for
use with a remote control or an
external clock.

Al .7 Temperature Warn-
ings
+ CAUTION: When the product
is in use, the product and its
accessible parts will be hot.
Care should be taken to avoid
touching the product and heat-
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ing elements. Children under 8 m

years of age should be kept
away from the product unless
constantly supervised.

* Do not place flammable / ex-

plosive materials near the
product, as the surfaces will be
hot while it is operating.

« CAUTION: Danger of fire: Do

not store items on the cooking
surfaces.

A] .8 Cooking Safety
« CAUTION: The cooking pro-

cess must be observed. Short-
term cooking processes must
be constantly observed.
CAUTION: In solid or liquid oil
cooking, it is dangerous to
leave the hob unattended,
which may cause a fire. NEVER
try to extinguish the fire with
water; disconnect the product
from the mains, and then cover
the flames with a cover or fire
cloth (etc.).

Be careful when using alco-
holic drinks in your dishes. Al-
cohol evaporates at high tem-
peratures and may cause fire
since it can ignite when it
comes into contact with hot
surfaces.



Al .9 Induction

* The electrically operated zones
of your hob are equipped with
advanced” Induction” techno-
logy. On the induction hob
zones, which save time and en-
ergy, cookware suitable for in-
duction cooking must be used;
otherwise the hob zone will not
work. For detailed information,
see the section "Pot selection”.

+ Since the induction hob cre-
ates a magnetic field, it can
have harmful effects for
people who use devices such
as pacemakers or insulin
pumps.

* Close the, zone from its con-
trol panel after use, do not rely
on the pot sensor.

+ Metal objects such as knives,
forks, spoons and lids should
not be placed on the hob sur-
face as they will get hot.

2 Environmental Instructions

* Do not store metal objects in
drawers under the hob. During
long and intensive use, the ma-
terials here may overheat.

+ Do not place electronic
products such as mobile
phones, tablets, computers on
the induction hob. Your appli-
ance may be damaged.

1.10 Maintenance and
Cleaning Safety

+ Wait for the product to cool be-
fore cleaning the product. Hot
surfaces may cause burns!

* Never wash the product by
spraying or pouring water on it!
There is the risk of electric
shock!

* Do not use steam cleaners to
clean the product as this may
cause an electric shock.

2.1 Waste Directive

2.1.1 Compliance with the WEEE Dir-
ective and Disposing of the
Waste Product

This product complies with EU WEEE Dir-
ective (2012/19/EU). This product bears a
classification symbol for waste electrical
and electronic equipment (WEEE).

This product has been manu-

factured with high quality parts

and materials which can be re-

used and are suitable for recyc-

ling. Therefore, do not dispose
B fihe vaste product with nor-
mal domestic and other wastes at the end
of its service life. Take it to a collection
point for the recycling of electrical and elec-
tronic equipment. You can ask your local
administration about these collection
points. Disposing of the appliance properly
helps prevent negative consequences for
the environment and human health.
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Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.

2.2 Package Information

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the pack-
aging waste with the household or other
wastes, take it to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

3 Your product

2.3 Recommendations for Energy
Saving

According to EU 66/2014, information on
energy efficiency can be found on the
product receipt supplied with the product.
The following suggestions will help you use
your product in an ecological and energy-ef-
ficient way:

+ Defrost frozen food before baking.

+ Use pots / pans with a size and lid suit-
able for the hob zone. Always choose the
right size pot for your meals. More than
necessary energy is needed for contain-
ers of the wrong size.

+ Keep hob baking areas and pot bases
clean. Dirt reduces the heat transfer
between the baking area and the pot
base.

3.1 Product introduction

1 Glass cooking surface
3 Induction cooking zone
5 Induction cooking zone

5

A

QY

3 4

2 Lower housing
4 Induction cooking zone
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3.2 Technical Specifications

Hob General Specifications
Product external dimensions (height/width/depth) (mm) (52 /580 /510 *

Hob installation dimensions (width / depth) (mm) 560 (+2) /490 (+2)
Voltage/Frequency TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
Cable type and section used/suitable for use in the min. HO5V2V2-F 5 x 2.5 mm2

product ’ !

Total power consumption (kW) max. 7,2 kW

Cooking zones

Front left Induction cooking zone
Dimension 145 mm

Power 1600 W / Booster 1800 W
Rear left Induction cooking zone
Dimension 210 mm

Power 2000 W / Booster 2300 W
Right Induction cooking zone
Dimension 180/280 mm

Power 2300 W / Booster 3600 W

|* The height of the hob specified in the technical table is the base cover height of the product. |

For models that come with mounting springs and sealing gasket attached to the
product, consider the width and depth measurements as 10 mm more than these
measurements.

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the qual-
ity of the product.

Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are
obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards. Depend-
ing on operational and environmental conditions of the product, these values may
vary.

@ Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.
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4 First Use

Before you start using your product, it is re-
commended to do the following stated in
the following sections respectively.

4.1 Initial Cleaning

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the product with a
wet cloth or sponge and dry with a cloth.

5 How to use the hob

NOTICE: Some detergents or cleaning
agents may cause damage to the surface.
Do not use abrasive detergents, cleaning
powders, cleaning creams or sharp objects
during cleaning.

NOTICE: During the first use, smoke and
odour may come up for several hours. This
is normal and you just need good ventila-
tion to remove it. Avoid directly inhaling the
smoke and odours that form.

5.1 General information on hob usage

General warnings
Do not let any objects to fall on the hob.
Even small objects such as saltshakers
may damage the hob. Do not use cracked
hobs. Water may seep through these
cracks and cause a short circuit. If the
surface is damaged in any way (e.g. vis-
ible cracks), turn off the fuse first, then
call the authorized service to unplug the
product to reduce the risk of electric
shock.

+ Do not use unbalanced and easily tilting
pots/pans on the hob.

+ Do not heat the pots/pans and pots
empty. The pots and the appliance may
be damaged.

+ Always turn off the hob’s burners after
each use.

*+ You shall damage the appliance if you
operate the hobs without any pot or pots/
pans. Always turn off the hobs after each
operation.

« After each use the cooking surface will
be hot, so do not put the plastic pots/
pans on the cooking surface. Clean such
material on the surface immediately.

+ Sudden temperature changes on the
glass cooking surface may cause dam-
age, be careful not to spill cold liquids
during cooking.

+ Put a sufficient amount of food in pots
and pans. Thus, you can prevent food
from pouring forth out of the pots/pans
and will not need to clean unnecessarily.

+ Do not place the covers of pots and pans
on burners/zones.

+ Place the pots by centering them on the
burners/zones. If you wish to place a pot
on a different burner/zone, do not slide it
towards the desired burner; rather, lift it
first and then put it on the other burner.

Operating principle of the induction hob

Induction hob is like an open circuit. The

circuit completes when a cooking pots/

pans suitable for induction cooking is
placed on it and an electronic system be-
low the glass surface generates a magnetic
field. The metal base of the pots/pans is
heated by taking energy from this magnetic
field. Thus, the heat is not generated on the
surface of the hob, but directly on the pots/
pans above it. Glass surface is heated with
the heat of the cooking pots/pans.

Advantages of cooking with induction

Induction hobs offer some advantages as

the heat is transferred directly to the cook-

ing pots/pans.

+ Foods that overflow during cooking do
not burn rapidly as the glass cooking sur-
face is not heated directly. It is cleaned
more easily.

+ Cooking shall be faster as the heat is
generated directly on the cooking pots/
pans. Thus, it saves time and energy with
respect to other hob types.

+ As the heat is given directly to the cook-
ing pots/pans, there is no heat loss, and
it provides a more efficient cooking.
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+ The fact that the heat transfer stops and
the cooking surface is not heated directly
when the cooking pots/pans is removed
from the cooking surface provides a
safer use against possible accidents
while cooking.

For a safe operation:

+ Do not select high heating levels when
using non-sticking cooking pots/pans
coated with little amount of oil or used
without oil (teflon type).

+ Do not use glass cooking surface as a
surface where you can place something
on it or as a cutting surface.

+ Do not place metal objects such as cut-
lery or pot lids on your hob as they may
get hot.

+ Never use aluminium foil for cooking.
Never place food wrapped in aluminium
foil on the induction zone.

+ Keep magnetic objects such as credit
cards or tapes away from the hob while it
is operating.

« If there is an oven under your hob and it
is being operated, the sensors on the hob
may reduce the cooking level or turn off
the hob.

*+ Your hob has an automatic shut-off sys-
tem. Detailed information about this sys-
tem is provided in the following sections.
However, if you use thin based pots for
your cooking, these pots shall heat up
very quickly and the bottom of the pan
may melt and damage the cooking sur-
face and the appliance before the auto-
matic shut-off system is activated.

Cooking pots/pans

You shall use ferromagnetic, quality cook-

ing pots/pans which bear a label or warning

that it is compatible for induction cooking
only with your induction hob. Generally, the
higher the iron content, the better the cook-
ing pots/pans shall perform. The base dia-
meter of the cooking pots/pans shall

match the induction zone. Suggested di-

mensions are listed below.

Suitable pots/pans:

« Castiron pots/pans

+ Enamelled steel pots/pans
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Steel and stainless steel pots/pans (with
label or warning indicating that it is in-
duction compatible)

Unsuitable pots/pans:

Aluminium pots/pans
Copper pots/pans
Brass pots/pans
Glass pots/pans
Pottery

Ceramic and porcelain

Recommendations:

Use flat bottomed cooking pots/pans
only. Do not use pots/pans with convex
or concave bases.

Use cooking pots/pans with thick, pro-
cessed bases only. If you use thin based
pots, these pots shall heat up very quickly
and the bottom of the pan may melt and
damage the cooking surface and the ap-
pliance before the automatic shut-off

system is activated. Sharp edges may
cause scratches on the surface.

The bases of some cooking pots/pans
have a smaller ferromagnetic field than
its true diameter. Only this area is heated
by the hob. Therefore, the heat is not
evenly distributed and the cooking per-
formance is decreased. Moreover, such
cooking pots/pans may not be detected
by large induction hobs. Thus, the cook-

ing hob shall be selected according to
the size of the ferromagnetic field.




+ Some cooking pots/pans have a base
that contains non-ferromagnetic materi-
als such as aluminium. These types of
cooking pots/pans may not heat ad-
equately or may not be detected by the
induction hob at all. In some cases, a bad
pots/pans warning may appear.

Recommended cooking pots/pans sizes

Equal distribution of the cookware
@ on the right and left and center
hobs for the selection of hobs af-
fects the cooking performance pos-
itively while cooking multiple meals

on the induction hobs.

Cooking pots/pans test

Test whether your pot is compatible with
cooking with an induction hob using the
methods below.

1. Itis compatible if the base of your pot
holds a magnet.

2. Itis compatible if does not flash when
you place your pot on the induction hob
and turn on the hob.

Cooking zone diameter - mm Pot diameter - mm
145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
Cooking zone with wide (flexi) surface width 230 - length 390

The detection of cooking pots/pans by the
induction hobs depend on the diameter and
material of the ferromagnetic in the base of
the pots/pans. To ensure detection of the
cooking pots/pans and achieve an efficient
cooking, the cooking pots/pans shall be se-
lected as per the size of your hob. The
cooking pots/pans sizes recommended for
hob sizes are given above.

5.2 Hob control unit

Boiling behavior may vary depending on the
pot types, size of the pot and size of the
cooking zone. For a more homogenous
boiling behavior, a one step larger cooking
zone might be used. To use a larger cook-
ing zone does not cause wasting of energy
at induction hobs, because the heat is only
created in the relevant pot area.

NGO/
4 O @ @ |9

O
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Keys
® : On/Off key

@ : Timer key
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,\@ : Quick heating key/High power setting (Booster)

key
{"’ : Cleaning lock key
|]|] : Stop key

@ - Increase key
@ : Decrease key

Symbols

[:] : Wide surface cooking zone combination sym-
bol *

[% : Key lock symbol

* It varies depending on the product model. It may
not be available on your product.

Cooking zone display

O O®
| | |

v v vV v
1 2 3 4

1 Quick heating key/High power setting
(Booster) key

2 Temperature decrease key
3 Temperature increase key
4 Temperature indicator of the relevant hob
Timer display
. —p 1
/] —

5 O O @H—s
O 0 0

L g4
1 Operation point LED for the timer
2 Timer indicator
3 Timer increase key
4 Operation point LED for the Key lock/Child
lock
5 Timer decrease key

General warnings for the control panel

+ This product is controlled with a touch
control panel. Each operation you make
on your touch control panel will be con-
firmed by an audible signal.

+ Always keep the control panel clean and

dry. Having damp and soiled surface may

cause problems in the functions.

+ The hob will automatically return to
Standby mode if no operation is per-
formed within 10 seconds.

+ The product will switch itself off for
safety reasons if no key is touched for a
long time.

Switching on the hob:
1. Switch on the hob by touching (D key.

= “0” appears on all the cooking zones
display.

. ]
40 OE- 006
4O @

xo g

Switching off the cooking zone:

v An active cooking zone can be
switched off in 4 different ways:

v By touching the (D key; Touch the (D
key.

1. By dropping the temperature to “0”
level; You can switch off the cooking
zone by adjusting the temperature set-
ting to “0” level.

2. By using the switching off function
on the timer for the desired cooking
zone; When the time is over, the timer
will switch off the cooking zone as-
signed to it “0” or “00” will appear on re-
lated display.

3. By touching the zone ClC) keys sim-

ultaneously for the desired cooking
zone; You can switch off the related
cooking zone by touching its ®/O keys
simultaneously.

If or is on after the cooking zone

@ has been switched off, it means
that the cooking zone is still hot. Do
not touch the cooking zones.
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Residual heat indicator

If symbol is flashing on the cooking zone
display, it means that the hob is still hot
and can be used to keep a small amount of
food warm. The symbol will soon turn to
symbol, which means it is less hot.

When the electricity is cut off, resid-

@ ual heat indicator will not light up
and does not warn the user against
hot cooking zones.

Adjusting the temperature level

1. Switch on the hob by touching (D key.

2. Adjust the desired temperature level by
touching the zone OLS) keys.

10 Q 1@@@
;ﬂ_J

= The relevant cooking zone will start to
operate at the set temperature level.

The outer section of the 280 mm in-

@ duction hob cooking zone (if your
product is equipped with a 280 mm
induction hob cooking zone) is ac-
tivated only when a saucepan large
enough to cover the cooking zone
is placed on the cooking zone and
the temperature is set to a level
higher than 8.

High power setting (BOOSTER)

You can use booster function for rapid
heating. However, this function is not re-
commended for cooking a long time.
Booster function may not be available in all
cooking zones.

Selecting the high power setting
(BOOSTER):

1. Switch on the hob by touching (D key.
2. Touch the 2§ key of related zone.

I
40 @B |00 ®
AR
gﬁy

= Selected cooking zone will operate
with maximum power and “P” symbol
will appear on the cooking zone dis-
play. Cooking zone goes out of booster
and continues to operate at level.

Switching off the high power setting
(BOOSTER) prematurely:

You can switch off the high power setting
anytime you want by touching the © or 2§
key. Cooking zone goes out of booster and
continues to operate at level “9”.

Working prencible of 2 zones which are
located same vertical direction:

If one zone is set to level booster and than
the other zone, which is located same ver-
tical direction set to bigger than level 6 (7, 8
and 9), first zone drops to level 9 and the
other zone can be set bigger than level 6 (7,
8 and 9). If the second zone is set to level
booster, first zone drops to level 6.
Cleaning lock

The cleaning lock prevents operation of all
keys on the control panel for 20 seconds
while the hob is switched on to allow the
user to make a short cleaning. Product will
not draw any power throughout this time.

Activating the cleaning lock

1. Touch and hold the {"U key until a
single signal sound is heard when any
cooking zone is switched on.

2. A countdown begins from 20 on the

timer display of the hob. None of the
keys on the panel will function except

the (D key throughout this period.
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Deactivating the cleaning lock

You do not have to press any key to deac-
tivate the cleaning lock. The hob will give a
signal audio signal after 20 seconds and
the cleaning lock will automatically be de-
activated.

Key Lock

You can activate the key lock in order to
prevent the functions from being changed
by mistake while the hob is operating.

If you want to deactivate the clean-

@ ing lock earlier, touch and hold the
{m] key until two signal sound is
heard.

Key lock will be canceled in case of
@ power failure.

Child Lock It varies depending on the
product model. It may not be available
on your product.

When the cooking zones are switched off,
you can protect the hob with the child lock
to prevent children from switching on the
cooking zones. You can activate or deactiv-
ate the child lock only when the cooking
zones are switched off (in the standby
mode).

Activating the child lock

1. Touch and hold the both {"7 and ([
keys simultaneously until a single sig-
nal sound is heard when the hob is in
the standby mode.

= The child lock will be activated. “L” will
be displayed on all cooking zones dis-
play for a while and the decimal point

of the E key will be turned on.

Activating the key lock

1. Touch and hold the both {h} and ([
keys simultaneously until a single sig-
nal sound is heard.

2. The Key lock will be activated and the

decimal point of the ﬁ key will be turned
on after blinking.

You can activate the key lock in the
@ operation mode only. Only the (D
key will be functional when the key

lock is active. When you touch any
other button, the decimal point of

the é key will blink to indicate that
the key lock is active. If you switch
the hob off when the keys are
locked, you must deactivate the key
lock in order to be able to switch on
the hob again. If you touch any but-
ton without deactivating key lock,
“L” will blink on all cooking zones
display to indicate that the key lock
is active. Deactivate the key lock to

If any key is pressed when the child
@ lock function is active, two signal

sound will be heard and “L” will

blink on all cooking zones display.

Deactivating the child lock

1. Touch and hold the both {"7 and [0
keys simultaneously until two signal
sound is heard when the child lock is
active.

2. The child lock function will be deactiv-
ated. “L” will blink on all cooking zones

display and the light of the él key goes
out.

turn on the hob again.

Deactivating the key lock

1. Touch the both {m] and [0 keys simul-
taneously until two signal sound is
heard when the key lock is active.

2. The light of the @ key will go out and the
control panel will get unlocked.

Timer function

This function makes it easier for you to

cook. You will not have to watch the hob for

the whole cooking period. The cooking

zone will be switched off automatically at

the end of the time period you have set.
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Activating the timer

1. Switch on the hob by touching (D key.

2. Adjust the desired temperature level by
touching the zone ®/O keys.

VTO QR OQ
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3. Activate the timer by touching the (O
key. “00” symbol and decimal point of
selected zone will blink on timer display.

4. Set the desired duration by touching the
timer /G keys.

5. After 10 second, the setting will be activ-
ated. Decimal point of selected zone will
blink on timer display.

6. In order to set the timers of the other
cooking zones, repeat the process ex-
plained above.

If more than one timer value are set

@ to different zones, the zone timer
which has minimum timer value is
displayed on the timer display and
the decimal point for that zone
blinks. The decimal points of the
other zones illuminate continu-
ously.

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hob will be
switched off automatically and give audible
signal sound. Press any key to silence the
audible signal sound. If you do not press
any key, the signal sound will be cancel
after a few minutes.

Deactivating the timers earlier

v' If you deactivate the timer earlier, the
hob will keep on operating at the set
temperature until it is switched off. You
can deactivate the timer earlier in two
different ways:

1. Deactivating the timer for related
zone by dropping its value to “00”:
Touch the timer /O keys until “00”
appears on the display of the cooking
zone whose timer is active.

= Decimal point symbol of the re-
lated zone will permanently goes
off and the timer will be canceled.

= Deactivating the timer for re-
lated zone by touching the re-
lated zone /O keys simultan-
eously: Touch the related zone @y
© keys simultaneously.

= Decimal point symbol of the re-

lated zone will permanently goes
off and the timer will be canceled.

You can see the remaining cooking
@ time by touching the (S key of all

cooking zone. For each touching,

different zone timer value is dis-

played. Finally, the minimum timer
value is displayed again.

After this step, the temperature
level of the related zone will be “0”

also with the timer level.

Stop function

v You can decrase operating temperat-
ure level of the cooking zones to min-
imum level (level 1) by means of this
function.

Timer cannot be set without select-
ing the cooking zone and its tem-

perature value.

If the timer is set for any cooking
zone, it will continue operating dur-

ing stoppage.

The timer can only be set for the
operating cooking zones.

1. Touch thelll key when any of the cook-
ing zones is operating.
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2. All operating cooking zones will operate
at minimum level (level 1) [Z] symbol will
appear on the display of the active cook-
ing zones.

3. Touch thell key again to reoperate all
cooking zones with their previous set-
tings.

Power management function

Your appliance is equipped with a power

management function. You may change the

total power that may be drawn by the hob
with this function. There are 8 levels avail-
able for the power management function.

Power management function - Total

power levels that may be set

Power management display indicator

Total power

25  2,5kw
30 3kw

36 3,6kwW
44 44 kW
54  54kw
57 57 kw
67 6,7kW
72 7,2kW

To change the total power;

1. Turn the hob on by touching the (D key.
Turn off the hob on by touching the (D
again.

2. Then touch respectively the A key of
the right front zone, the {9 key, the timer
© key, the timer @ key, and finally the
left front zone A§ key.
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3. The power management level set is dis-
played on the timer display.

4. Touch the [ key to switch between
levels and set the total power value you
want to set.

5. Confirm the setting by touching the (D
key and turn off the hob. Total power
value you have set shall be activated.

The temperature levels you may as-

@ sign to the hobs may vary as per
the total power level set. The tem-
perature level provided to the hob
be reduced automatically as per the
power setting to be performed by
the hob. This is not an error.

If a key other than the specified se-
@ quence is touched while changing

the power level, the setting cannot

be made. You have to repeat the

steps from the beginning to make
the setting.

Using induction cooking zones safely and
efficiently

Operating principles: Induction hob dir-
ectly heats the cooking vessel as a matter
of principle. Therefore, it has a lot of ad-
vantages as compared with other hob
types. It operates more efficiently and the
hob surface is colder.

Your induction hob is equipped with super-
ior safety systems that will provide you
maximum safe usage.

Your hob can be equipped with in-
@ duction cooking zones with a dia-
meter of 145, 180, 210 and 280 mm
depending on the model. Each
cooking zone automatically detects
the vessel placed on it thanks to
the induction feature. Energy is
generated only where the vessel
comes into contact with the cook-
ing zone and thus, minimum energy
consumption is achieved.

The product might start-stop when
@ it is operating on levels from 1 to 7,
especially with cookware with a

small diameter and when water-oil
is little. This is not a fault.
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Automatic turning off system

The hob control has an automatic turn off
system. If one or more hob zone(s) are left
on, the hob zone turns off automatically
after a while (See Table-1). In case of a
timer assigned to the hob, the timer screen
is turned off then, too.

The time limit for automatic turn off de- m
pends on the selected temperature level.
Maximum operating period is applied for

this temperature level.

The hob zone may be operated by the user

again after it is turned off automatically as
described above.

Temperature level Automatic turning off periods - hours
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 mins.

P (Booster) 10 mins. (*)
(*)The hob will drop to level 9 after 10 minutes

Table 1: Automatic turning off periods

Overheating protection

Your hob is equipped with some sensors

which provide protection against overheat-

ing. Following may be observed in case of

overheating:

+ Operating cooking zone may get
switched off.

+ Selected level may drop to level 7 from
higher level.

Overflow safety system

Your hob is equipped with an overflow
safety system. If there is any overflow that
spills onto the control panel, the system will
cut the power connection immediately and
switch off your hob. “E” warning appears
on the indicator during this period.

6 General Information About Baking

Precise power setting

Induction hob reacts the commands imme-
diately as an operating principle. It changes
the power settings very fast. Thus, you can
prevent a cooking pot (containing water,
milk and etc.) from overflowing even if it
was just about to overflow.

If the surface of the touch control
@ panel is exposed to intense vapor,

entire control system may become

deactivated and give error signal.

Keep the surface of the touch con-
trol panel clean. Erroneous opera-

tion may be observed.

You can find tips on preparing and cooking
your food in this section.

6.1 General warnings about cooking
with hob

General warnings about cooking with hob

+ Never fill the pan with oil more than one
third of it. Do not leave the hob unatten-
ded when heating oil. Overheated oils
bring risk of fire. Never attempt to extin-
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guish a possible fire with water! When oil
catches fire, cover it with a fire blanket or
damp cloth. Turn off the hob if it is safe
to do so and call the fire department.

+ Before frying foods, always remove their
excess water and put them inside the
heated oil slowly. Make sure that frozen
foods are defrosted before frying.

+ When heating oil, make sure that the pot

you use is dry and keep its lid open.

For recommendations on cooking with
power saving, refer to the “Environmental
Instructions” section.

The cooking temperature and time values
given for foods may vary depending on
the recipe and amount. For this reason,
these values are given as ranges.

Cooking table
Food |Temperature level |Baking time (min) (approx.)
Melting
Chocolate melting (e.g..Dr.Oetker brand, bitter 1 20 .30
chocolate 55-60% cocoa,150 g)
Butter (200 g) 6 5..6
Boiling, Heating, Keeping Warm
Water 1 L (Boiling) P 3..5
Water 3 L (Boiling) P 8..10
Milk 1 L (Boiling) 6 4.6
Milk 1 L (Keeping warm) 1-2 18..22
Vegetable oil (Heating) (Sunflower seed 0il 0,5L) |8 3.5
Boiling
gigzglelled potato coarsely minced (2 Piece big 9 12 14
Salmon fillet 8 10..15
Sausage 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12
Cooking, Sauteing
Rice dish (200 g rice) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Noah's pudding **
Bean-Chickpea boiling Boiling - for
noah's pudding 9 5.6
ﬁs:gl—ggiucﬁ)iiag boiling cooking - for 3 10 .30
Wheat Boiling - for noah's pudding 9 2.5
Wheat cooking - for noah's pudding 3 10..30
Noah's pudding -All ingredients 8 20..25
Shanks with vegetable **
Vegetable sauteing 9 3..8
Baking 4-5 120 .. 150
Soups (E.g. Lentil soup) 6-7 17 ..20
Shallow fry
Sea bass fillet 8 3.7
Sirloin Steak ** (3-5 cm) 8 5.9
Sausage 8 2.5

EN/21



Food Temperature level Baking time (min) (approx.)
Fried egg 7 4.8
French fry
Boortsog 8 13..16
Schnitzel 8 5.7
Nugget 8 4.6
* Wok pan is recommended.
** Cast pan/pot is recommended.

7 Maintenance and Cleaning

7.1 General Cleaning Information

General warnings

Wait for the product to cool before clean-
ing the product. Hot surfaces may cause
burns!

Do not apply the detergents directly on
the hot surfaces. This may cause per-
manent stains.

The product should be thoroughly
cleaned and dried after each operation.
Thus, food residues shall be easily
cleaned and these residues shall be pre-
vented from burning when the product is
used again later. Thus, the service life of
the appliance extends and frequently
faced problems are decreased.

Do not use steam cleaning products for
cleaning.

Some detergents or cleaning agents
cause damage to the surface. Unsuitable
cleaning agents are: bleach, cleaning
products containing ammonia, acid or
chloride, steam cleaning products, de-
scaling agents, stain and rust removers,
abrasive cleaning products (cream clean-
ers, scouring powder, scouring cream,
abrasive and scratching scrubber, wire,
sponges, cleaning cloths containing dirt
and detergent residues).

No special cleaning material is needed in
the cleaning made after each use. Clean
the appliance using dishwashing deter-
gent, warm water and a soft cloth or
sponge and dry it with a dry cloth.
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Be sure to completely wipe off any re-
maining liquid after cleaning and immedi-
ately clean any food splashing around
during cooking.

Do not wash any component of your ap-
pliance in a dishwasher unless otherwise
stated in the user's manual.

For the hobs:

Acidic dirt such as milk, tomato paste
and oil may cause permanent stains on
the hobs and components of the hob
zones, clean any overflown fluids imme-
diately after cooling down the hob by
turning it off.

ox - stainless surfaces

Do not use acid or chlorine-containing
cleaning agents to clean stainless-inox
surfaces and handles.

Stainless-inox surface may change col-
our in time. This is normal. After each op-
eration, clean with a detergent suitable
for the stainless or inox surface.

Clean with a soft soapy cloth and liquid
(non-scratching) detergent suitable for
inox surfaces, taking care to wipe in one
direction.

Remove lime, oil, starch, milk and protein
stains on the glass and inox surfaces im-
mediately without waiting. Stains may
rust under long periods of time.

Cleaners sprayed/applied to the surface
should be cleaned immediately. Abrasive
cleaners left on the surface cause the
surface to turn white.



Glass surfaces

+ When cleaning glass surfaces, do not use
hard metal scrapers and abrasive clean-
ing materials. They can damage the
glass surface.

+ Clean the appliance using dishwashing
detergent, warm water and a microfiber
cloth specific for glass surfaces and dry
it with a dry microfiber cloth.

+ If there is residual detergent after clean-
ing, wipe it with cold water and dry with a
clean and dry microfiber cloth. Residual
detergent may damage the glass surface
next time.

+ Under no circumstances should the
dried-up residue on the glass surface be
cleaned off with serrated knives, wire
wool or similar scratching tools.

+ You can remove the calcium stains (yel-
low stains) on the glass surface with the
commercially available descaling agent,
with a descaling agent such as vinegar or
lemon juice.

+ If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on the stain with a sponge
and wait a long time for it to work prop-
erly. Then clean the glass surface with a
wet cloth.

+ Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

+ Clean plastic parts and painted surfaces
using dishwashing detergent, warm wa-
ter and a soft cloth or sponge and dry
them with a dry cloth.

+ Do not use hard metal scrapers and ab-
rasive cleaners. They may damage the
surfaces.

8 Troubleshooting

+ Ensure that the joints of the components
of the product are not left damp and with
detergent. Otherwise, corrosion may oc-
cur on these joints.

7.2 Cleaning the hob

Glass cooking surface

Follow the cleaning steps described for the

glass surfaces in the “General cleaning in-

formation” section for the cleaning of glass

cooking surface. You may complete your

cleaning as per the information below for

special cases.

+ Sugar-based foods such as dark cream,
starch and syrup should be cleaned im-

mediately, without waiting for the surface

to cool. Otherwise, the glass cooking sur-
face may be permanently damaged.

+ Do not use cleaning agents for cleaning
operations you perform while the hob is
hot, otherwise permanent stains may oc-
cur.

7.3 Cleaning the Control Panel

+ When cleaning the panels with knob-con-
trol, wipe the panel and knobs with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.

Do not remove the knobs and gaskets un-

derneath to clean the panel. The control
panel and knobs may be damaged.

+ While cleaning the inox panels with knob
control, do not use inox cleaning agents
around the knob. The indicators around
the knob can be erased.

+ Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
If your product has a key lock feature, set
the key lock before performing control
panel cleaning. Otherwise, incorrect de-
tection may occur on the keys.

If the problem persists after following the
instructions in this section, contact your
vendor or an Authorized Service. Never try
to repair your product yourself.

The product does not work.

+ Fuse may be faulty or blown. >>> Check
the fuses in the fuse box. Change them if
necessary or reactivate them.

+ The appliance may not be plugged to the
(grounded) outlet. >>> Check if the appli-
ance is plugged in to the outlet.
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« (If there is timer on your appliance) Keys
on the control panel do not work. >>> If
your product has a key lock, the key lock
may be enabled, disable the key lock.

+ If the hob does not turn on when the on/
off key is pushed >>> Unplug it and wait
at least 20 seconds before plugging it in.

+ It has overheat protection. >>> Wait for
your hob to cool down.

+ Appropriate pots may not be used. >>>
Check your pots.

icon is always lit on the hob zone display.

+ Pots may not be placed on the operating
hob. >>> Check if there is a pot on the
hob zone.

* Your pot may not be induction suitable.
>>> Check if your cooker is suitable for
the induction hob.

+ The pot may not be centred correctly on
the hob zone or the bottom surface of
the pan may not be wide enough for the
selected hob zone. >>> Center the hob
zone by choosing a pot that is wide
enough for the hob zone.

+ The pot or hob zone may be too hot. >>>
Wait for them to cool down.

The selected hob zone suddenly turns off

while it is operating.

+ The cooking time of the selected com-
partment may have expired. >>> You can

set a new cooking time or finish cooking.

+ It has overheat protection. >>> Wait for
your hob to cool down.

+ An object may have covered the touch
control panel. >>> Remove the object on
the panel.

Although the hob zone is turned on, the

pot does not heat up.

+ The pot may not be suitable with the In-
duction hob. >>> Check if your cooker is
suitable for the induction hob.
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The pot may not be centred correctly on
the hob zone or the bottom surface of
the pan may not be wide enough for the
selected hob zone. >>> Center the hob
zone by choosing a pot that is wide
enough for the hob zone.

The cooling fan continues to run even
though the hob is turned off.

This is not an error. The cooling fan con-
tinues to operate until the electronic
equipment in the hob falls to the appro-
priate temperature.

Noise from the hob during cooking

Some sounds may be heard from the hob
while cooking. These sounds are due to
the composition of the cooking vessel.
These sounds are normal, they are not a
malfunction and they are a part of induc-
tion technology.

Possible noises and reasons

Fan noise: The cooker is equipped with a
fan that activates automatically accord-
ing to the temperature of the appliance.
The fan has various operating levels and
operates at different levels as per the
temperature.

Lower buzz like the operating noise of
a transformer: This is due to the nature
of the induction technology. As the heat
is transmitted directly to the base of the
cooking vessel, such buzz sounds may
be heard as per the material of the cook-
ing vessel. Thus, different noises may be
heard with different cookware.

Cracking noise: The reason of this is the
structure and material of the base of the
cooking vessel. A cracking sound may be
heard if the cooking vessel is made of
various layers with different materials.
Whining noise: A whining sound may be
heard when two cooking zones on the
same side of the cooker are used to cook
with different cooking levels.



Error codes/reasons and possible solutions

Error codes

Error reasons

Possible solutions

E2

Communication error between Dis-
play and Knob Interface board

Turn the induction hob off and oper-

ate again after 30 seconds. Contact

the authorized dealership if the issue
is resumed

E22
E 26

Induction hob is overheated.

Turn the induction cooker off and
wait until it is cooled down. The error
shall be resolved when temperature
of the hob comes down below the
limits.

E 46

One or more keys are kept pressed
for more than 10 seconds.

An object is left on the control panel
or the control is exposed to vapour.

The problem shall be resolved when
you remove your hand from the hob.

The problem shall be resolved when
the control panel is cleaned.

E 47

A pot suitable for induction heating is
not used.

The error shall be resolved when a
pot suitable for induction heating is
used.

E1-E15

Communication error on induction
hob.

Turn the induction hob off and oper-
ate again after 30 seconds. Contact
the authorized dealership if the issue
is resumed.

E16-E21

Temperature sensor error on induc-
tion hob.

Turn the induction hob off and oper-
ate again after 30 seconds. Contact
the authorized dealership if the issue
is resumed.

E23
E24

Software error on induction hob.

Turn the induction hob off and oper-

ate again after 30 seconds. Contact

the authorized dealership if the issue
is resumed.

E25

Fan operation error on induction hob.

Turn the induction hob off and oper-

ate again after 30 seconds. Contact

the authorized dealership if the issue
is resumed.

E31-E45

Electronic board hardware error on in-
duction hob.

Turn the induction hob off and oper-

ate again after 30 seconds. Contact

the authorized dealership if the issue
is resumed.

E 48
E 49
E 51

Sensor error on induction hob.

Sensor equipment shall be rendered
compatible for the operating condi-
tions. Contact the authorized dealer-
ship if the issue is resumed.

E52-ES57

High temperature error on induction
hob.

Turn the induction hob off and wait
until it is cooled down. The error shall
be resolved when temperature of the
sensor comes down below the limits.
Contact the authorized dealership if
the issue is resumed.
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iBienvenido!

Estimado cliente,

Gracias por elegir el producto Grundig. Queremos que el aparato, fabricado con alta cali-
dad y tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este manual y
cualquier otra documentacién proporcionada antes de utilizar el producto.

Preste atencidn a todas las informaciones y advertencias del manual de usuario. De esta
manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que puedan ocurrir.
Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el manual
con él. En este manual se indican las condiciones de garantia, el uso y los métodos de re-
solucién de problemas de su producto.

Los simbolos y sus descripciones utilizados el manual del usuario:

Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.

@ Informacién importante o consejos de uso Utiles.
Lea el manual de usuario.

Superficie caliente.

AVISO  Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrucciones de Seguridad

+ Esta seccion incluye las ins-
trucciones de seguridad nece-
sarias para evitar el riesgo de
lesiones personales o dafos
materiales.

En caso de entregar el produc-
to a otra persona para su uso
personal o vender de segunda
mano, también se debe entre-
gar el manual de usuario, las
etiquetas del producto y otros
documentos y piezas relevan-
tes.

Nuestra empresa no asumira
ninguna responsabilidad por
los dafos que puedan produ-
cirse por el incumplimiento de
estas instrucciones.

El incumplimiento de estas ins-
trucciones anulara cualquier
garantia.

Los trabajos de instalacion y
reparacion deben ser realiza-
dos siempre por el fabricante,
el servicio técnico autorizado o
una persona que la empresa
importadora designe.

Utilice unicamente repuestos y
accesorios originales.

No repare ni sustituya ningun
componente del producto a
menos que esté expresamente
indicado en el manual del
usuario.

* No realice modificaciones téc- m

nicas en el producto.
A1 .1 Uso Previsto

+ Este producto esta disefiado
para ser utilizado en casa. No
es adecuado para uso comer-
cial.

* No utilice el producto en jardi-
nes, balcones u otros lugares
al aire libre. Este producto esta
pensado para ser utilizado en
los hogares y en las cocinas
del personal de tiendas, ofici-
nas y otros entornos laborales.

- ADVERTENCIA Este aparato
debe utilizarse unicamente pa-
ra cocinar. No debe ser usado
para diferentes propdsitos, co-
mo calentar la habitacion.

1.2 Seguridad de ninos,
personas vulnerables y
mascotas

+ Este aparato puede ser utiliza-
do por nifios de 8 anos de
edad y mayores, y por perso-
nas discapacidades fisicas,
sensoriales o mentales, o que
carezcan de experiencia y co-
nocimientos, siempre que se-
an supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los peli-
gros del aparato.
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* Los niflos no deben jugar con
el aparato. La limpieza y el
mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por nifios
a menos que haya alguien que
los supervise.

+ Este aparato no debe ser utili-
zado por personas con capaci-
dad fisica, sensorial o mental
limitada (incluidos los nifios), a
menos que se les mantenga
bajo supervision o reciban las
instrucciones necesarias.

* Los niflos deben ser supervisa-
dos para asegurar que no jue-
guen con el aparato.

* Los aparatos eléctricos son
peligrosos para nifios y mas-
cotas. Los nifios y las masco-
tas no deben jugar, trepar o en-
trar en el aparato.

* No coloque objetos que los ni-
flos puedan alcanzar sobre el
aparato.

* Gire el mango de las ollas 'y
sartenes hacia el lado de la en-
cimera para que los nifios no
puedan agarrarlas y quemarse.

« ADVERTENCIA Durante el
uso, las superficies accesibles
del aparato estan calientes.
Mantenga a los nifios alejados
del aparato.

+ Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los nifios. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

+ Antes de desechar productos

desgastados e indtiles:

1. Desenchufe el conector de
alimentacién y retirelo de la
toma de corriente.

2. Desconecte el cable de ali-
mentacion y separe el enchu-
fe del producto.

3. Tome precauciones para evi-
tar que los nifios entren en el
producto.

4. No permita que los nifios jue-

guen con el producto cuando
esté en modo inactivo.

A1 .3 Seguridad Eléctrica

 Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente con conexion
a tierra protegida por un fusi-
ble que coincida con los valo-
res de corriente indicados en
la etiqueta de tipo. Haga que la
instalacion de la toma de tierra
sea hecha por un electricista
calificado. No utilice el aparato
sin conexion a tierra de acuer-
do con las regulaciones loca-
les / nacionales.

+ El enchufe o la conexion eléc-
trica del aparato deberan estar
en un lugar facilmente accesi-
ble. Si esto no es posible, debe
haber un mecanismo (fusible,
interruptor, llave de contacto,
etc.) en la instalacion eléctrica
a la que esta conectado el pro-
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ducto, que cumpla con la nor-
mativa eléctrica y que separe
todos los polos de la red.
Antes de proceder a la repara-
cién, mantenimiento y limpie-
za, desenchufe el producto o
desconecte el fusible.

Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente que cumpla
con los valores de voltaje y fre-
cuencia especificados en la
etiqueta de tipo.

(En caso de no disponer de ca-
ble de alimentacién) utilice uni-
camente el cable de conexion
descrito en el apartado "Espe-
cificaciones técnicas".

No atasque el cable eléctrico
debajo y detras del producto.
No ponga un objeto pesado
sobre el cable de alimentacién.
El cable de alimentacién no de-
be doblarse, aplastarse ni en-
trar en contacto con ninguna
fuente de calor.

Asegurese de que el cable de
alimentacién no se atasque
mientras coloca el aparato en
su lugar después del montaje
o la limpieza.

Utilice sélo el cable original.
No utilice cables cortados o
dafados.

No utilice un cable de exten-
sién o un enchufe multiple pa
ra hacer funcionar su produc-
to.

* En los casos en que sea nece-
sario el uso de un adaptador
convertidor (para tipo de en-
chufe), péngase en contacto
con el centro de servicio auto-
rizado o con el importador pa-
ra utilizar el adaptador homo-
logado.

Si la longitud de la linea de ali-

mentacidn es inadecuada, pon-

gase en contacto con el impor-
tador o con el centro de servi-
cio autorizado.

+ Las fuentes de alimentacién

portatiles o los enchufes multi-

ples pueden sobrecalentarse e

incendiarse. Mantenga aleja-

dos del producto enchufes
multiples y fuentes de alimen-
tacion portatiles.

Si el cable de alimentacion es-

ta danado, debe ser sustituido

por el fabricante, por un servi-
cio técnico autorizado o por
una persona que indique la
empresa importadora, para
evitar posibles peligros.

Si su producto tiene un cable de

alimentacién y un enchufe:

* Nunca enchufe el producto en
una toma rota, suelta o desco-
nectada. Asegurese de que el
enchufe esté totalmente intro-
ducido en la toma. En caso
contrario, las conexiones po-
drian sobrecalentarse y provo-
car un incendio.
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* Evite insertar el aparato en en-
chufes con grasa, sucios o po-
tencialmente expuestos al
agua (como los que estan cer-
ca de una encimera por la que
pueda filtrarse agua). En caso
contrario, existe riesgo de cor-
tocircuito y electrocucion.

* No tocar nunca el enchufe con
las manos humedas.

+ Extraiga el enchufe de la toma
utilizando el cuerpo del enchu-
fe y no tire de su cable.

A1 .4 Seguridad en Trans-
porte

* Desconecte el aparato de la

red eléctrica antes de transpor-

tarlo.

+ Cuando necesite transportar el
aparato, envuélvalo con mate-
rial de embalaje de plastico de
burbujas o cartén grueso y pé-
guelo con cinta adhesiva. Fije
bien las piezas maoviles del
producto para evitar dafios.

+ Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté dana-
do durante el transporte. Si es-
ta dafado pongase en contac-
to con el importador o el servi-
cio técnico autorizado.
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Seguridad en la ins-

A.I .5
talacion

Antes de iniciar la instalacion,
desconecte la tension de la li-
nea eléctrica a la que se co-
nectara el producto cerrando
el fusible.

Durante el transporte y la ins-
talacion siempre utilice guan-
tes protectores. En caso con-
trario, jexiste riesgo de lesio-
nes por bordes afilados!
Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté dana-
do. No lo haga instalar si el
producto esta dafado.

« Evite utilizar materiales aislan-

tes del calor para recubrir el in-
terior de los muebles que se
vayan a instalar.

La luz solar directa y las fuen-
tes de calor, tales como cale-
facciones eléctricas o de gas,
no deben estar presentes en la
zona donde se instale el pro-
ducto.

Mantenga abiertos los alrede-
dores de todos los conductos
de ventilacion del producto.

No instale el producto cerca de
una ventana. Existe el riesgo
de que la llama de la placa en-
cienda cortinas y materiales in-
flamables alrededor de la pla-
ca. Cuando abra la ventana,
los utensilios de cocina calien-
tes pueden volcarse.



* No instale el producto cerca de
una ventana. Cuando abra la
ventana, los utensilios de coci-
na calientes pueden volcarse.
Si existe una toma de corriente
detras del lugar donde se va a
instalar el producto, es necesa-
rio asegurarse de que el pro-
ducto no entre en contacto
con la toma ni con el enchufe
conectado a la toma.

En la pared posterior o lateral
del lugar donde se instalara el
producto no debe haber man-
gueras de gas, tuberias de
agua de plastico ni enchufes.
En caso contrario, podrian de-
formarse por el efecto del ca-
lor al poner en funcionamiento
la placa de coccidn y crear un
riesgo para la seguridad.

Al .6 Seguridad de uso

+ Asegurese de apagar el apara-
to después de cada uso.

+ En caso de que no vaya a utili-
zar el producto durante un pe-
riodo prolongado, desenchufe-
lo o desconecte la alimenta-
cion de la caja de fusibles.

* No utilice el producto si se
rompe o estropea durante su
uso. Desconecte el aparato de
la electricidad. Péngase en
contacto con el importador o
el centro de servicio autoriza-
do.

« ADVERTENCIA Si la superfi-
cie de la placa esta agrietada,
desconecte el producto de la
red eléctrica para evitar el ries-
go de descarga eléctrica.

- ADVERTENCIA Si la superfi-
cie de cristal de la placa de
coccion esta rota:

Desconecte todas las placas de

gasy (si procede) eléctricas.

Desconecte el aparato de la

electricidad.

- No toque la superficie del apa-

rato.

- No utilice el aparato.

* No pise el aparato bajo ningun
concepto.

* No utilice nunca el producto
cuando su juicio o coordina-
cién se vea afectada por el uso
de alcohol y/o drogas.

* Los objetos inflamables no se
deben guardar en la zona de
coccion ni alrededor de ella.
De lo contrario, pueden provo-
car un incendio.

+ Este aparato no es apto para
Su uso con un control remoto
o un reloj externo.

A-I .7 Avisos de tempera-
tura

« ADVERTENCIA Durante el
uso, el producto y sus partes
accesibles estaran calientes.
Se debe tener cuidado para
evitar tocar el producto y los
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elementos de calentamiento.
Los nifios menores de 8 afnos
deben mantenerse alejados
del producto a menos que es-
tén supervisados constante-
mente.

* No ponga materiales inflama-
bles / explosivos cerca del pro-
ducto, ya que las superficies
estaran calientes mientras es-
té funcionando.

« ADVERTENCIA Peligro de in-
cendio: No guarde articulos en
las superficies de cocina.

A'I .8 Seguridad en la coc-
cion
+ ADVERTENCIA Debe obser-
varse el proceso de coccion.
Los procesos de coccidn a
corto plazo deben observarse
constantemente.
« ADVERTENCIA Es peligroso
dejar la placa de coccion sin vi-
gilancia cuando se cocina con
aceite solido o liquido, ya que
podria provocar un incendio.
NUNCA intente apagar el fue-
go con agua; desconecte el
aparato de la red eléctrica, y
luego cubra las llamas con una
tapa o cubierta para el fuego
(etc.).
Tenga cuidado cuando utilice
bebidas alcohdlicas en sus
platos. El alcohol se evapora a
altas temperaturas y puede

provocar un incendio ya que

puede inflamarse al entrar en
contacto con superficies ca-

lientes.

A1 .9 Induccion

* Las zonas eléctricas de su pla-
ca de coccion estan equipadas
con la avanzada tecnologia de
"Induccion”. En las placas de
induccion, que permiten aho-
rrar tiempo y energia, es nece-
sario utilizar utensilios de coci-
na adecuados para la coccion
por induccidn; de lo contrario,
la zona de coccién no funcio-
nara. Para obtener informacién
detallada, véase el apartado
"Seleccion de olla".

+ La placa de induccioén crea un
campo magnético, por lo que
puede resultar perjudicial para
las personas que utilizan dis-
positivos como marcapasos 0
bombas de insulina.

+ Después de su uso, cierre la,
zona desde su panel de con-
trol, no confie en el sensor de
ollas.

* No ponga objetos metalicos
como cuchillos, tenedores, cu-
charas y tapas sobre la super-
ficie de la placa, ya que se ca-
lentaran.

* No guarde objetos metalicos
en cajones debajo de la placa
de coccidn. Durante un uso
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prolongado e intensivo, los
materiales pueden sobrecalen-
tarse.

* No ponga productos electroni-
cos como teléfonos moviles,
tabletas u ordenadores sobre
la placa de induccion. Su apa-
rato podria resultar dafiado.

2 Instrucciones medioambientales

A.I .10 Mantenimiento y
limpieza Seguridad

« Espere a que el aparato se en-
frie antes de limpiarlo. jLas su-
perficies calientes pueden cau-
sar quemaduras!

* No lave nunca el aparato pul-
verizandolo o echandole agua.
iExiste el riesgo de descarga
eléctrica!

* No utilice limpiadores de vapor
para limpiar el producto, ya
que puede provocar una des-
carga eléctrica.

2.1 Directiva de Residuos

2.1.1 Cumplimiento de Directiva WEEE
y eliminacion del producto de
desecho

Este producto cumple con la Directiva WE-
EE de UE (2012/19/UE). Este producto lleva
el simbolo de clasificacion de residuo de
aparatos eléctricos y electrénicos (WEEE).

El presente producto ha sido

fabricado con piezas y materia-

les de alta calidad que pueden

ser reutilizados y son aptos pa-

ra el reciclaje. Por lo que, al fi-
I nal de su vida util, no elimine el
producto con los residuos domésticos nor-
males y otros residuos. LIévelo a un punto
de recogida para el reciclaje de aparatos
eléctricos y electronicos. Puede consultar a
la administracion local sobre estos puntos
de recogida. Desechar el aparato correcta-
mente ayuda a evitar consecuencias nega-
tivas para el medio ambiente y la salud hu-
mana.

Cumplimiento de Directiva RoHS:

El producto que ha adquirido cumple con la
Directiva RoHS de UE (2011/65/UE). No
contiene materiales nocivos y prohibidos
especificados en la Directiva.

2.2 Informacion de Embalaje

El embalaje del producto estd fabricado
con materiales reciclables de acuerdo con
nuestra normativa medioambiental nacio-
nal. No elimine los residuos del embalaje
con los residuos domésticos o de otro tipo,
llévelos a los puntos de recogida de mate-
riales de embalaje designados por las auto-
ridades locales.

2.3 Recomendaciones para el ahorro
de energia

De acuerdo con la UE 66/2014, la informa-

cion sobre la eficiencia energética se pue-

de encontrar en el recibo del producto su-

ministrado con el mismo.

Las siguientes sugerencias le ayudaran a

utilizar el aparato de manera ecolégica y

eficiente en términos de energia:

+ Descongele los alimentos congelados
antes de hornearlos.
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+ Utilice ollas / sartenes con un tamafo y
una tapa adecuados para la placa de
coccion. Elija siempre el tamafio de la
olla adecuado para sus comidas. Se ne-
cesita mas energia de la necesaria para

+ Mantenga limpias las areas de coccién
del horno y las bases de las ollas. La su-
ciedad reduce la transferencia de calor
entre el area de coccion y la base de la
olla.

los contenedores de tamafio equivocado.

3 Su aparato

3.1 Informacion de Producto

1 Superficie de vidrio de coccién
3 Zona de coccion por induccion
5 Zona de cocciodn por induccion

3 4

2 Carcasa inferior
4 Zona de coccién por induccién
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3.2 Especificaciones Técnicas

Especificaciones Generales de la Placa

Dimensiones externas del producto (altura/anchura/pro-

fundidad) (mm) 52 /580 /510 *

Dimensiones de instalacion de la placa (anchura / pro-

fundidad) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

Tension/Frecuencia TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Tipo y seccién del cable utilizado/apto para el producto  |min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Consumo total de energia (kW) max. 7,2 kW

Zonas de coccion

Izquierda delantera Zona de coccién por induccién
Dimensiones 145 mm

Potencia 1600 W / Booster 1800 W
Izquierda posterior Zona de coccién por induccién
Dimensiones 210 mm

Potencia 2000 W / Booster 2300 W
Derecha Zona de coccién por induccion
Dimensiones 180/280 mm

Potencia 2300 W / Booster 3600 W

|* La altura de la encimera especificada en la tabla técnica es la altura de la carcasa inferior del producto.

Para los modelos que vienen con resortes de montaje y junta de sellado adjunta al
producto, considere las medidas de ancho y profundidad como 10 mm mas que
estas medidas.

calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir exactamente
con el aparato.

Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacién que
los acompania se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con las nor-
mas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcion de las condiciones opera-
tivas y ambientales del aparato.

@ Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para mejorar la
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4 Primer uso

Antes de empezar a utilizar el producto, se
recomienda hacer lo que se indica en los si-
guientes apartados respectivamente.

4.1 Limpieza inicial
1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Limpie las superficies del aparato con
un pafo o esponja himedos y séquelas
con un pafo.

5 Como usar la placa

NOTICE: Algunos detergentes o agentes
de limpieza podrian provocar dafio en la su-
perficie. No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de limpieza ni
objetos punzantes durante la limpieza.
NOTICE: Durante el primer uso, puede salir
humo y olor durante varias horas. Esto es
normal y sélo se necesita una buena venti-
lacion para eliminarlo. Evite inhalar directa-
mente el humo y los olores que se forman.

5.1 Informacion general sobre el uso
de placa

Advertencias generales

+ No deje caer ninguin objeto sobre la pla-
ca. Incluso objetos pequefios como sale-
ros pueden dafiar la placa. No utilice en-
cimeras rajadas. El agua puede filtrarse a
través de estas grietas y provocar un cor-
tocircuito. Si la superficie esta dafiada de
alguna manera (por ejemplo, grietas visi-
bles), primero apague el fusible y luego
llame al servicio autorizado para desen-
chufar el producto y reducir el riesgo de
descarga eléctrica.

+ No utilice ollas y sartenes que no estén
equilibradas y que se puedan inclinar fa-
cilmente sobre la placa.

+ No caliente las ollas y sartenes vacias.
Es posible que las ollas y el aparato se
dafien.

+ Después de cada uso apague siempre
los quemadores.

+ El aparato se dafiara si se utilizan las pla-
cas sin ninguna olla o sartén. Después de
cada uso apague siempre las placas.

+ Después de cada uso, la superficie de
coccidn estara caliente, asi que no colo-
que las ollas / sartenes de plastico sobre
la superficie de coccion. Limpie tal mate-
rial en la superficie enseguida.

+ Los cambios repentinos de temperatura
en la superficie de coccién de vidrio pue-
den causar dafios; tenga cuidado de no
derramar liquidos frios durante la coc-
cion.

+ Ponga en ollas y sartenes una cantidad
suficiente de alimentos. De este modo,
puede evitar que los alimentos salgan de
las ollas y no necesitara hacer una lim-
pieza innecesaria.

+ No ponga las tapas de las ollas y sarte-
nes sobre los quemadores/zonas.

+ Ponga las ollas centrandolas sobre los
quemadores/zonas. En caso de que de-
see colocar una olla sobre otro quema-
dor/zona, no la deslice hacia el quema-
dor deseado; mas bien, levantela primero
y luego pongala sobre el otro quemador.

Principio de funcionamiento de la placa

de induccion

La placa de induccion es como un circuito

abierto. El circuito se completa cuando se

coloca sobre él una olla / sartén adecuada
para la coccién por induccién y un sistema

electrénico debajo de la superficie del vi-

drio genera un campo magnético. La base

de metal de las ollas / sartenes se calienta
tomando energia de este campo magnéti-
co. Por lo tanto, el calor no se genera en la
superficie de la placa, sino directamente en
las ollas/sartenes que estan encima de
ella. La superficie de vidrio se calienta por
el calor de las ollas/sartenes.

Ventajas de la coccion por induccion

Las placas de induccién cuentan con algu-

nas ventajas, dado que el calor se transfie-

re directamente a las ollas/sartenes.
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+ Alimentos desbordados durante la coc-
cién no se queman rapidamente puesto
que la superficie de coccién de vidrio no
se calienta directamente. Asi se puede
limpiar mas facilmente.

« Como que el calor se genera directamen-
te en las ollas/sartenes la coccion sera
mas rapida. De esta manera, se ahorra
tiempo y energia en comparacién con
otros tipos de placas.

+ Como el calor se proporciona directa-
mente a las ollas, no causa pérdida de
calor, y proporciona coccién mas eficien-
te.

+ Como la transferencia de calor se inte-
rrumpe y la superficie de coccién no se
calienta directamente al retirar las ollas/
sartenes de la superficie de coccién, se
puede utilizar de forma mas segura con-
tra posibles accidentes durante la coc-
cion.

Para una operacion segura:

+ Al utilizar ollas/sartenes antiadherentes
recubiertas con poca cantidad de aceite
o utilizadas sin aceite (tipo teflon), no se-
leccione niveles de calentamiento altos.

+ No utilice la superficie vitrificada de coc-
cién como una superficie en la que pue-
da colocar algo o como una superficie
para cortar.

+ No ponga objetos metalicos tales como
cubiertos o tapas de ollas sobre la placa,
puesto que pueden calentarse.

+ Nunca utilice papel de aluminio para co-
cinar. En la zona de induccién nunca pon-
ga alimentos envueltos en papel de alu-
minio.

+ Mantenga los objetos magnéticos, como
tarjetas de crédito o cintas, alejados de la
placa cuando funciona.

+ En caso de que exista un horno debajo
de la placa y que esté funcionando, los
sensores de la placa pueden reducir el ni-
vel de coccién o apagar la placa.

+ Su placa dispone de un sistema de calen-
tamiento apagado automatico. Informa-
cion detallada sobre este sistema se pro-
porciona en las siguientes secciones. No
obstante, en caso de utilizar ollas de ba-

se fina para cocinar, éstas se calentaran
muy rapidamente por lo que el fondo de
la olla puede derretirse y dafiar la superfi-
cie de coccion y el aparato antes de que
se active el sistema de apagado automa-
tico.

Ollas/sarténes de coccidon

Se deben utilizar ollas/sartenes ferromag-

néticas de calidad que tengan una etiqueta

o advertencia que indique que son compati-

bles para la coccidn por induccién sélo con

su placa de induccién. De forma general,

cuanto mas alto sea el contenido de hierro,

mejor funcionardn las ollas/sartenes. El

diametro de la base de las ollas / sartenes

de coccién debe coincidir con la zona de in-

duccién. Las dimensiones recomendadas

se enumeran a continuacion.

Ollas/sartenes adecuadas:

+ Ollas/sartenes de hierro fundido

+ Ollas/sartenes de acero esmaltado

+ Ollas/sartenes de acero y acero inoxida-
ble (con etiqueta o advertencia que indi-
que que son compatibles con la induc-
cién)

Ollas/sartenes no adecuadas:

+ Ollas/sarténes de aluminio

+ Ollas/sarténes de cobre

+ Ollas/sarténes de laton

+ Ollas/sarténes de vidrio

+ Cubiertos

+ Cerdmicay porcelana

Recomendaciones:

+ Utilice sélo ollas/sartenes de base plana.
No utilice ollas/sartenes con bases con-
vexas o concavas.

v X

+ Utilice solamente ollas/sartenes con ba-
ses gruesas y procesadas. En caso de
utilizar ollas de base fina, éstas se calen-
taran muy rapidamente por lo que el fon-
do de la olla puede derretirse y dafiar la
superficie de coccidn y el aparato antes

ES/38




de que se active el sistema de apagado
automatico. Los bordes afilados podrian
causan arafiazos en la superficie.

v

+ El fondo de algunas ollas/sartenes cuen-

ta con un campo ferromagnético mas pe-
quefio que su verdadero didmetro. La pla-

ca solo calienta esta zona. Asi que el ca-

lor no se distribuye de manera uniforme y

el rendimiento de la coccion disminuye.
Por otra parte, es posible que esas ollas/
sartenes no sean detectadas por las
grandes placas de induccion. Por ello, se
elegird la placa en funcién del tamafo
del campo ferromagnético.

+ Algunas ollas/sartenes cuentan con una
base que contiene materiales no ferro-
magnéticos como el aluminio. Es posible
que este tipo de ollas/sartenes no se ca-
lienten de manera adecuada o que no se-

an detectadas por la placa de induccion.
En algunos casos, puede aparecer una
advertencia de ollas/sartenes en mal es-
tado.

Al cocinar cocinan varias comidas

@ en las placas de induccion, la distri-
bucion uniforme de los utensilios
de cocina en las placas de la dere-
chaydelaizquierday en el centro
para la seleccion de las placas in-
fluye positivamente en el desempe-
fio de la cocina.

Prueba de ollas/sarténes
Utilizando los métodos siguientes pruebe si

su olla es compatible para la coccién con

una placa de induccioén.

1. Es compatible cuando la base de su olla
cuenta con un iman.

2. Es compatible cuando no parpadea al
colocar su olla en la placa de induccion
y encender la placa.

Tamainos recomendados para las ollas/sartenes

Diametro de la Zona de coccién - mm

Diametro de olla - mm

145 en min. 100 - max. 145
180 en min. 100 - max. 180
210 en min. 140 - max. 210
240 en min. 140 - max. 240
280 en min. 125 - max. 280
320 en min. 125 - max. 320

Zona de coccién con ancha superficie (flexi)

ancho 230 - largo 390

La deteccidn de las ollas/sartenes por las
placas de induccion depende del didmetro
y el material del ferromagnético que se en-
cuentra en la base de las ollas/sartenes. A
fin de asegurar la deteccioén de las ollas/
sartenes y lograr una coccion eficiente, las
ollas/sartenes se seleccionaran en funcién
del tamafio de la placa. Aqui arriba se indi-

can los tamafios de las ollas/sartenes re-
comendados para los tamafios de las pla-
cas.

El comportamiento de ebullicion puede va-
riar segun el tipo de olla, el tamafio de la
ollay el tamafio de la zona de coccién. Pa-
ra un comportamiento de ebullicion mas
homogéneo, se puede utilizar una zona de
coccién un paso mas grande. El uso de una
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zona de coccion mas grande no provoca un  desperdicio de energia en las placas de in-
duccion, ya que el calor solo se genera en
el area correspondiente de la olla.

5.2 Panel de control

T 0 @@ o0 0 ®
4 0o l@ |90 1@ ©® A

Teclas ° o—p 1
) ] EEE—
@ : Tecla de encendido/apagado - 2

@ : Tecla de temporizador 5 @ @ ®-_>3

Af| : Tecla de calentamiento rapido/Tecla de ajuste
de alta potencia (Booster) {”a @ |]|] 4
° __’
{"’ Tecla de bloqueo para limpieza [GR— T—
I]I] : Tecla de parada 1 LED de punto de operacioén para temporiza-

dor
Indicador de temporizador

@ : Tecla de aumento
@ :

Tecla de disminucién Tecla para aumentar el temporizador
Simbolos 4 LED de punto de operacién para Bloqueo de

. L » tecla/Bloqueo infantil
®71 : Simbolo de combinacién zona de coccién de /Blog

superficie amplia * 5 Tecla para disminuir el temporizador

3] :Simbolo de blogueo de teclas Advertencias generales para panel de con-

* Varia segun el modelo del aparato. Puede que trol
no esté disponible en el aparato. - Este producto se controla mediante un
Pantalla de la Zona de coccion panel de control tactil. Cada operacion
,\ que efectue a través del panel de control
"m @ @ tactil sera confirmada mediante una se-
| | | fial acustica.
v v v v + Mantenga siempre el panel de control
1 2 3 4 limpio y seco. La presencia de suciedad y
1 Tecla de calentamiento répido/Tecla de ajuste humedad sobre la superficie puede cau-
de alta potencia (Booster) sar problemas de funcionamiento.
2 Tecla para disminuir temperatura + La placa regresara automdaticamente al
3 Tecla para aumentar temperatura modo en espera, si no se realiza ninguna
Indicador de temperatura de relevante zona de operacion en el plazo de 10 segundos.
coccion + Sino se pulsa ninguna tecla durante un

periodo largo de tiempo, el aparato se
apaga automdaticamente por razones de
seguridad.

Indicacién del temporizador
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Encendido de la placa:

1. Encienda la placa pulsando la tecla (D.

= “0” aparecera en los visores de todas
las zonas de coccion.

. ]
40 OE- 006
4O @

xo g

Apagado de la zona de coccion:

v La zona de coccion activa se puede
apagar de 4 formas distintas:

v Tocando la tecla (D; Toque la tecla
O.

1. Bajando el nivel de temperatura a
“0”; Puede apagar la zona de coccidn
configurando el ajuste de temperatura a
“0”.

2. Mediante la opcion de apagado del
temporizador correspondiente a la
zona de coccion deseada; Una vez
agotado el tiempo, el temporizador apa-
gara la zona de coccidn que tenga asig-
nada. El visor correspondiente mostrara
“0" 0 “00”. Cuando la cuenta atras llegue
a su fin sonara una sefial acustica. To-
que cualquier tecla del panel de control
para silenciar la sefial acustica.

3. Toque la zona @y las teclas @ simul-
taneamente para la zona de coccion
deseada; Puede apagar la zona de coc-
cion correspondiente tocando sus te-

clas ©/@ ala vez.

Indicador de calor residual

Ocak go6zii ekraninda parpadea en el visor
de la zona de coccidn, significa que la pla-
ca estd aun caliente y puede utilizarse para
mantener calientes pequefias cantidades
de alimentos. En unos momentos, este
simbolo se transformara en el simbolo,
que indica que el calor ha disminuido.

Si se produce un corte de alimenta-
@ cion eléctrica, el indicador de calor
residual no se encenderd y por tan-
to no advertira al usuario de la pre-
sencia de calor en las zonas de

coccion.

Si los simbolos o estan encendidos
una vez apagada la zona de coc-
cion, significa que la zona de coc-

cion esta todavia caliente. No to-
que las zonas de coccién.

Ajuste del nivel de temperatura

1. Encienda la placa pulsando la tecla (D.

2. Ajuste el nivel de temperatura que de-
see tocando las teclas @/@ de la zona.

10 Q 1@@@

;ﬂ_J

= La zona de coccién correspondiente
comenzarda a operar en el nivel de tem-
peratura establecido.

La parte exterior de la zona de coc-

@ cion de la placa de induccion de
280 mm (si el aparato cuenta con
ella) se activara Unicamente cuan-
do coloque en la zona de coccion
una cacerola lo suficientemente
grande para cubrir la zona de coc-
cion y ajuste la temperatura a un ni-
vel mas alto que 8.

Ajuste de alta potencia (FUNCION DE RE-
FUERZO)

Puede usar la funcién de refuerzo para ace-
lerar el calentamiento. No obstante, no se
recomienda usar esta funcién para la coc-
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cion durante periodos prolongados. Puede
que la funcion de refuerzo no esté disponi-
ble para todas las zonas de coccidn.

Seleccion del ajuste de alta potencia (FUN-
CION DE REFUERZO):

1. Encienda la placa pulsando la tecla (D.

2. Toque la tecla #§ de la zona correspon-

diente.
]
O ®

4O @B o
AR
;ﬁy

= La zona de coccién seleccionada fun-
cionard a maxima potencia y el simbo-
lo “P” aparecerad en el visor de la zona
de cocciodn. La funcion de refuerzo se
desactiva para la zona de coccién y es-
ta sigue funcionando al nivel “9”.

Apagado prematuro del ajuste de alta po-
tencia (FUNCION DE REFUERZO):

Puede apagar el ajuste de maxima poten-
cia en cualquier momento pulsando las te-
clas © o 28. La funcion de refuerzo se de-
sactiva para la zona de coccién y esta si-
gue funcionando al nivel 9.

Principio de funcionamiento de zonas de
coccion situadas en la misma vertical:

Si un zona esta seleccionada a nivel boos-
ter y activa la otra zona situada en la mis-
ma vertical en un nivel superiora 6 (7,8 6
9), la primera zona reduce su nivel automa-
ticamente a 9. Si quiere seleccionar la se-
gunda zona a nivel booster, la primera zona
reducird su nivel automaticamente a 6.

Bloqueo de limpieza

El bloqueo de limpieza inhabilita todos las
teclas del panel de control durante 20 se-
gundos para permitir que el usuario realice
una limpieza rapida con la placa en funcio-
namiento. El aparato no consumira electri-
cidad durante este tiempo.

Activacion del bloqueo de limpieza

1. Con cualquiera de las zonas de coccién
activadas, mantenga pulsada la tecla

{“’] hasta que escuche un sonido de
alarma.

2. Seinicia una cuenta atras desde 20 en
el visor de tiempo de la placa. Ninguna
de las teclas del panel de control estara
operativa durante este periodo, a excep-
cion de la tecla (D.

Desactivacion del bloqueo de limpieza

No es necesario que toque ninguna tecla

para desactivar el bloqueo de limpieza. La

placa emitira una sefial acustica transcurri-
dos 20 segundosy el bloqueo de limpieza
se desactivara automaticamente.

Si desea desactivar antes el blo-
queo de limpieza, mantenga pulsa-

dala tecla {"] hasta que escuche
dos seiales acusticas intermi-
tentes.

Bloqueo para niios Varia segun el mode-
lo del aparato. Puede que no esté dispo-
nible en el aparato.

Con las zonas de coccién desactivadas,
puede proteger la placa con el bloqueo pa-
ra nifios para evitar que los nifios puedan
encender las zonas de coccion. El bloqueo
para niflos solo puede activarse o desacti-
varse con las zonas de coccién desactiva-
das (en el modo en espera).

Activacion del bloqueo para niios
1. Con la placa en el modo en espera, man-
tenga pulsadas las teclas @ y [0 simul-

taneamente hasta que escuche un so-
nido de alarma.

= El bloqueo para nifios se activara. El

o
punto decimal de la tecla @ parpadeara
y los visores de todas las zonas de
coccion mostraran el simbolo “L”.
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Si pulsa cualquier tecla con la fun-
@ cioén de bloqueo para nifios activa,

se escucharan dos senales de alar-

ma y el simbolo “L” parpadeara en

los visores de todas las zonas de
coccion.

Desactivacion del bloqueo para niios
1. Con el bloqueo para nifios activado,

mantenga pulsadas las teclas {mJ y [l
simultaneamente hasta que escuche
dos senales de alarma.

2. La funcion de bloqueo para nifios se de-
sactivard. El simbolo “L” parpadeara en
los visores de todas las zonas de coc-

o
cion, y la luz de la tecla ) se apagara.

Bloqueo de teclas

Puede activar el bloqueo de teclas para evi-

tar cambiar las funciones por error cuando

la placa esté en funcionamiento.

El bloqueo de teclas solo puede ac-
@ tivarse con la placa en funciona-

miento. Cuando el bloqueo de te-

clas esta activo, solo la tecla (D) es-

tara operativa. Si toca cualquier
otra tecla o boton, el punto decimal

de latecla ;% parpadeara para indi-
car que el bloqueo de teclas esta
activo. Si apaga la placa con las te-
clas bloqueadas, debera desactivar
el bloqueo de teclas para poder en-
cender la placa de nuevo. Sitoca
cualquier botoén sin desactivar el
bloqueo de teclas, el simbolo “L”
parpadeara en todas las zonas de
coccion para indicar que el bloqueo
de teclas esta activo. Desactive el
bloqueo de teclas para encender de

nuevo la placa.

El bloqueo de teclas se cancela en
caso de corte de energia.

Activacion del bloqueo de teclas

1. Mantenga pulsada las teclas {"’] y [ si-
multdaneamente hasta que escuche una
sefal de alarma.

2. Elbloqueo de teclas se activard y el pun-

to decimal de la tecla él se quedara en-
cendido tras parpadear.

Desactivacion del bloqueo de teclas
1. Con el bloqueo de teclas activado, man-

tenga pulsada las teclas {m] y 00 simul-
taneamente hasta que escuche dos
senales de alarma.

2. Laluz delatecla ﬁ se apagaray el panel
de control quedard desbloqueado.
Funcion del temporizador
Esta funcion le facilita el cocinar. No tendrd
la necesidad de estar vigilando la placa du-
rante el periodo de coccién. La zona de
coccion se apagara automaticamente al fi-
nal del tiempo seleccionado.

Activacion del temporizador
1. Encienda la placa pulsando la tecla (D.

2. Ajuste el nivel de temperatura que de-
see tocando la zona @y teclas ©.

MO OM @
7

]
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3. Active el simbolo tocando la tecla (9. El
simbolo “00” y el punto decimal de la
zona seleccionada parpadearan en el vi-
sor del temporizador.

4. Seleccione la duracion deseada pulsan-
do las teclas @/ del temporizador.

5. Al cabo de aproximadamente 10 segun-
dos, se activara el ajuste. El punto deci-
mal de la zona seleccionada parpadeara
en el visor del temporizador.

6. Para fijar los temporizadores de las
otras zonas de coccidn, repita el proce-
so explicado anteriormente.

Si se ajusta el valor de mas de un
@ temporizador a diferentes zonas, el
temporizador con el valor mas bajo
se muestra en el visor del tempori-
zador y el punto decimal de dicha
zona parpadea. Los puntos decima-
les de las otras zonas quedan per-
manentemente encendidos.

Puede ver el tiempo de coccidn res-
@ tante pulsando de nuevo la tecla o
para todas las zonas de coccion.
Con cada pulsacion se mostrara el
valor de una zona diferente. Por ul-

timo, se vuelve a mostrar el valor
minimo del temporizador.

Desactivacion de los temporizadores antes
de tiempo

v’ Si desactiva el temporizador antes de
que se agote el tiempo fijado, la placa
seguird funcionando a la temperatura
fijada hasta que se apague. Puede de-
sactivar el temporizador antes de tiem-
po de dos formas distintas:

1. Desactivacion del temporizador para
la zona relacionada reduciendo su
valor hasta llegar a “00”: Toque las te-
clas @/ del temporizador hasta que
aparezca “00” en el visor de la zona de
coccion cuyo temporizador esté activo.

= El simbolo del punto decimal rela-
cionada se apagara permanente-
mente y se cancelara el temporiza-
dor.

= Desactivado del temporizador
para la zona relacionada tocan-
do simutaneamente las teclas
@/@ de la zona correspondien-
te: Toque simutaneamente las te-
clas @/ de la zona correspon-
diente.

= El simbolo del punto decimal rela-
cionada se apagara permanente-
mente y se cancelara el temporiza-
dor.

El temporizador no puede ajustarse
sin seleccionar la zona de coccién

y su valor de temperatura.

Tras este paso, el nivel de tempera-
tura de la zona relacionada sera

“0” también en el nivel del tempori-

zador.

El temporizador solo puede activar-
se para las zonas de coccién ope-

rativas.

Desactivacion del temporizador

Una vez agotado el tiempo fijado, la placa
se apagara automaticamente y emitira una
sefial acustica. Pulse cualquier tecla para
silenciar dicha sefial acustica. Si no pulsa
ninguna tecla, la sefial de alarma dejara de
sonar al cabo de unos minutos.

Funcion de parada

v Puede reducir el nivel de temperatura
operativa de las zonas de coccién al ni-
vel minimo (nivel 1) por medio de esta
funcion.

Si hay activado un temporizador
@ para alguna de las zonas de coc-

cion, este seguird funcionando du-

rante el periodo en que la funcion

de parada esté activa.
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1. Toque latecla [l cuando la zona de
coccién esté en funcionamiento.

2. Todas la zonas de coccidn operativas
funcionaran al nivel minimo (nivel 1) y el
simbolo |Z] aparecera en el visor de las
zonas de coccidn activas.

3. Toque de nuevo la tecla [l para reanu-
dar el funcionamiento de todas las zo-
nas de coccion con los ajustes previa-
mente seleccionados.

Funcion de gestion de energia

Su aparato esta equipado con una funcién

de gestion de energia. Gracias a esta fun-

cion puede modificar la energia total que
puede extraer la cocina. Estan disponibles

8 niveles para la funcién de gestién de

energia.

Funcion de gestion de energia - Niveles

de energia total que se pueden configu-

rar

Indicador de pantalla de gestion de energia

Energia total

25  2,5kW
30  3kw

36 3,6kw
44 44KW
54  54kW
57 57kW
67  67kW
72 72kW

Para cambiar la energia total;

1. Enciende la placa tocando la tecla .
Enciende la placa tocando la tecla @
otra vez.

2. Luego toque respectivamente la tecla
Af de la zona frontal derecha, la tecla 9
, la tecla del temporizador O, latecla
del temporizador ) y finalmente la te-
cla 2§ de la zona frontal izquierda.

0=
SINCNCHE BECNONC)
zm@@lﬁaﬁl@®am

[ E—

3. En la pantalla del temporizador se
muestra el nivel de gestion de energia
establecido.

4. Toque latecla [l para cambiar entre los
niveles y establecer el valor de energia
total que desea configurar.

5. Confirme el ajuste pulsando la tecla (D
y apague la placa. Se activara el valor de
energia total que ha ajustado.

Conforme al nivel de energia total

@ ajustado pueden variar los niveles
de temperatura que puede asignar
a las placas. El nivel de temperatu-
ra proporcionado a la placa se re-
ducird de manera automatica con-
forme a la configuracion de energia
a realizar por la cocina. Esto no es
ningun error.

La configuracion no se puede reali-
zar en caso de tocar una tecla que
no sea el orden especificado mien-

tras se cambia el nivel de energia.
Para realizar la configuracién debe

repetir los pasos desde el principio.

Uso seguro y eficiente de las zonas de
coccion por induccion

Principios de funcionamiento: En princi-
pio, la placa de induccion calienta directa-
mente los recipientes de coccion. Por lo
tanto, tiene numerosas ventajas en compa-
racion con otros tipos de placas. Su funcio-
namiento es mas eficiente y la superficie
de la placa mas fria.

Su placa de induccidn dispone de unos ex-
celentes sistemas de seguridad que le pro-
porcionan la maxima seguridad de uso.
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Su placa puede presentar zonas de

@ coccion por induccion de 145, 180,
210y 280 mm de diametro, seguin
el modelo. La funcién de induccién
permite que cada zona de coccidn
detecte automaticamente el reci-
piente depositado sobre ella. La
energia se transmite solo cuando el
recipiente entra en contacto con la
zona de coccién, con lo que se con-
sigue reducir al minimo el consumo
energético.

El producto puede comenzar a de-
tenerse cuando esta operando en
niveles del 1 al 7, especialmente

con utensilios de cocina con un dia-
metro pequefio y con poco agua.

Esto no es una falta.

Apagado automatico de sistema

El control de la cocina cuenta con un siste-
ma de apagado automatico. En caso de
que una o mas zonas de placa se dejan en-
cendidas, la zona de placa se apaga de ma-
nera automatica después de un tiempo
(Véase Tabla-1). En caso de que a la placa
se asigne un temporizador, la pantalla del
temporizador también se apaga.

El limite de tiempo para el apagado auto-
matico depende del nivel de temperatura
seleccionado. El periodo maximo de opera-
cion se aplica para este nivel de temperatu-
ra.

La zona de placa puede ser operada otra
vez por el usuario después de que se apa-
gue automaticamente como se ha descrito
anteriormente.

El nivel de temperatura

Periodos de apagado automatico - horas

0
6
6
5
5

4

1,5

1,5

1,5

VWio(Nfocjo|dhlwN[=O

30 mins.

P (refuerzo)

10 mins. (*)

(*) La placa pasara a nivel 9 al cabo de 10 minutos

Tabla 1: Periodos de apagado automatico

Proteccion frente al sobrecalentamiento

Su placa dispone de varios sensores que

brindan proteccion frente al sobrecalenta-

miento. Tenga en cuenta lo siguiente en ca-

so de sobrecalentamiento:

+ Es posible que se apague la zona de coc-
cion en funcionamiento.

+ El nivel de coccion seleccionado podria
reducirse a 7 desde niveles superiores.

Sistema de seguridad frente a derrama-
miento

Su placa dispone de un sistema de seguri-
dad frente a derramamiento. Si se produce
un derramamiento que afecta al panel de
control, el sistema cortara el fluido eléctri-
co inmediatamente y apagara la placa. Du-
rante este periodo, el indicador mostrard la
advertencia “E”.

Ajuste preciso de la potencia

La placa de induccion reacciona inmediata-
mente a las instrucciones como principio
de funcionamiento. Los cambios de poten-
cia tienen efecto con enorme rapidez. Ello
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le permitira evitar que un recipiente que
contenga agua, leche, etc., se derrame in-
cluso cuando ya esté a punto de hacerlo.

Si la superficie del panel de control
@ tactil se expone a una gran canti-

dad de vapor, es posible que el sis-

tema de control se desactive y

Mantenga limpia la superficie del

@ panel de control tactil. De lo contra-
rio, es posible que se produzcan
errores de funcionamiento.

muestre una sefial de error.

6 Informacion general sobre el horneado

En este apartado encontrara consejos para
preparar y cocinar sus alimentos.

6.1 Advertencias generales sobre la
coccion en placa

Advertencias generales sobre la coccion en

placa

+ Nunca vierta en una sartén una cantidad
de aceite superior a un tercio de su capa-
cidad. No deje la placa desatendida
mientras se calienta el aceite. Los acei-
tes sobrecalentados suponen un riesgo
de incendio. Nunca trate de extinguir un
incendio con agua. Si el aceite prende,
cubra el recipiente con una manta ignifu-
ga o un pafio himedo. Apague la placa si
es seguro hacerlo y llame a los bombe-
ros.

Tabla de coccion

+ Antes de freir alimentos, siempre elimine

el exceso de agua y depositelos en el
aceite caliente lentamente. Antes de freir,
asegurese de descongelar los alimentos
congelados.

+ Al calentar aceite, asegurese de que la

olla que utiliza esté seca y mantenga la
tapa abierta.

« Vea las recomendaciones sobre como

cocinar con ahorro de energia en la sec-
cion “Instrucciones Ambientales”.

+ Los valores de temperatura y tiempo de

coccién indicados para los alimentos
pueden variar segun la receta y la canti-
dad. Por esta razon, estos valores se dan
COmMO rangos.

Comida El nivel de temperatura Tiempo de coccion (min)
(aprox.)
Derretir
Derretir chocolate (p.ej. chocolate amargo de la 1 20 .30
marca Dr. Oetker, 55-60% de cacao, 150 g)
Mantequilla (200 g) 6 5.6
Hervir, calentar, mantener caliente
Agua 1L (Hervir) P 3..5
Agua 3 L (Hervir) P 8..10
Leche 1 L (Hervir) 6 4..6
Leche 1 L (Mantener caliente) 1-2 18..22
Aceite vegetal (Calentar) (Aceite de girasol 0,5L) (8 3.5
Hervir
Patata sin piel picada gruesa (2 Pedazo gran ta- 9 12 14
mafio)
Filete de salmén 8 10..15
Salchicha 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12
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Comida El nivel de temperatura Tiempo de coccién (min)
(aprox.)
Cocinar, saltear
Plato de arroz (200 g arroz) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Pudin de Noé **
Garl?anzos y,judias hervidos Hervir - para 9 5 6
pudin de Noé
;5::5?’:3?; gj/gu'\?ci)e;s hervidos coccién - 3 10 .30
Trigo Hervir - para pudin de Noé 9 2.5
Trigo coccion - para pudin de Noé 3 10..30
Pudin de Noé -Todos los ingredientes 8 20..25
Jarretes con verduras **
Salteado de verduras 9 3..8
Horneado 4-5 120 .. 150
Sopas (P. €]. sopa de lentejas) 6-7 17 ..20
Freir con poco aceite
Filete de lubina 8 3.7
Filete de solomillo ** (3-5 cm) 8 5..9
Salchicha 8 2.5
Huevo frito 7 4.8
Patatas fritas
Boortsog 8 13..16
Escalope vienés 8 5.7
Nugget 8 4.6
* Se recomienda un wok.
** Se recomienda una sartén u olla de fundicion.

7 Mantenimiento y limpieza

7.1 Informacion General de Limpieza .

Advertencias generales

+ Espere a que el aparato se enfrie antes
de limpiarlo. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!

+ No aplique los detergentes directamente
sobre las superficies calientes. Esto pue-
de causar manchas permanentes.

+ El producto debe limpiarse y secarse a
fondo después de cada operacion. Asi,
los restos de comida se limpiaran facil-
mente y se evitara que estos residuos se
quemen cuando se vuelva a utilizar el
producto mas adelante. De este modo, .
se prolonga la vida util del aparato y se
reducen los problemas mas frecuentes.
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No utilice aparatos de limpieza a vapor
para la limpieza.

Algunos detergentes o productos de lim-
pieza dafan la superficie. Los productos
de limpieza inadecuados son: lejia, pro-
ductos de limpieza que contengan amo-
niaco, acido o cloruro, productos de lim-
pieza a vapor, desincrustantes, quitaman-
chas y 6xido, productos de limpieza abra-
sivos (limpiadores en crema, polvo para
fregar, crema para fregar, estropajo abra-
sivo y rascador, alambre, esponjas, pa-
flos de limpieza que contengan restos de
suciedad y detergente).

Se necesita ningin material de limpieza
especial en la limpieza realizada después
de cada uso. Limpie el aparato con deter-




gente para platos, agua tibia y un pafo
suave o una esponja y séquelo con un
pafio seco.

Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de la
limpieza y limpie inmediatamente cual-
quier alimento que salpique durante la
coccion.

No lave ninglin componente de su elec-
trodoméstico en un lavavajillas a menos
que se indique lo contrario en el manual
del usuario.

Para las placas de coccion:

La suciedad 4cida, como la leche, la pas-
ta de tomate y el aceite, puede provocar
manchas permanentes en las placas de
coccion y en los componentes de las zo-
nas de coccion, limpie los liquidos que se
desborden inmediatamente después de
enfriar la placa de coccién apagandola.

Inox - superficies inoxidables

No utilice productos de limpieza que con-
tengan acido o cloro para limpiar las su-
perficies y asas de acero inoxidable.

La superficie de acero inoxidable puede
cambiar de color con el tiempo. Esto es
normal. Después de cada operacién, lim-
pie con un detergente adecuado para la
superficie inoxidable o inox.

Limpie con un pafio suave y jabonoso y
un detergente liquido (que no raye) ade-
cuado para superficies inoxidables, te-
niendo cuidado de limpiar en una sola di-
reccion.

Elimine las manchas de cal, aceite, almi-
don, leche y proteinas en las superficies
de vidrio e inox inmediatamente sin espe-
rar. Las manchas pueden oxidarse duran-
te largos periodos de tiempo.

Los limpiadores rociados/aplicados a la
superficie deben limpiarse inmediata-
mente. Los limpiadores abrasivos que se
dejan en la superficie hacen que ésta se
vuelva blanca.

Las superficies de vidrio

+ Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y mate-
riales de limpieza abrasivos. Pueden da-
fiar la superficie de vidrio.

+ Limpie el aparato usando detergente pa-
ra platos, agua tibia y un pafio de microfi-
bra especifico para superficies de vidrio y
séquelo con un pafio de microfibra seco.

+ Si hay restos de detergente después de
la limpieza, limpielo con agua fria y sé-
quelo con un pafio de microfibra limpio y
seco. Los restos de detergente pueden
daiar la superficie del cristal la préoxima
vez.

+ En ningun caso se deben limpiar los resi-
duos secos de la superficie de cristal con
cuchillos de sierra, lana metalica o uten-
silios similares para rascar.

+ Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie del
vidrio con un agente descalcificador dis-
ponible en el mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el jugo
de limon.

+ Sila superficie esta muy sucia, aplique el
producto de limpieza sobre la mancha
con una esponja y espere mucho tiempo
para que actue correctamente. A conti-
nuacion, limpie la superficie del vidrio
con un pafio humedo.

+ Las decoloraciones y manchas en la su-
perficie del vidrio son normales y no de-
fectos.

Las piezas de plastico y las superficies

pintadas

+ Limpie las piezas de plastico y las super-
ficies pintadas con detergente para vaji-
lla, agua tibia y un pafio suave o una es-
ponja y séquelas con un pafio seco.

 No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Pueden dafiar las
superficies.

+ Asegurese de que las juntas de los com-
ponentes del producto no queden hime-
das y con detergente. De lo contrario,
puede producirse corrosion en estas jun-
tas.
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7.2 Limpieza de la placa de coccion

Superficie de vidrio de coccion

Para limpiar las superficies de vidrio de

coccién, siga los pasos de limpieza descri-

tos en la seccién “Informacion general de
limpieza”. En casos especiales, podra com-
pletar la limpieza segun la informacion que
figura a continuacion.

+ Los alimentos a base de azicar tales co-
mo la crema oscura, el almidén y el jara-
be se deben limpiar inmediatamente, sin
esperar a que la superficie se enfrie. De
lo contrario, es posible que la superficie
de coccién del vidrio se dafie de forma
permanente.

+ En las operaciones de limpieza que reali-

ce mientras la placa esta caliente no utili-

ce agentes de limpieza, de lo contrario
pueden producirse manchas permanen-
tes.

8 Solucion de problemas

7.3 Limpieza del panel de control

+ Al limpiar los paneles con mando, limpie
el panel y los mandos con un pafio suave
y himedo y séquelos con un pafio seco.
No retire los pomos y las juntas de la par-
te inferior para limpiar el panel. El panel
de control y los mandos pueden estar da-
fiados.

+ Durante la limpieza de los paneles inox
con mando, no utilice productos de lim-
pieza inox alrededor del mando. Los indi-
cadores que rodean el mando se pueden
borrar.

+ Limpie los paneles de control tactil con
un pafio suave humedo y séquelos con
un pafo seco. Si el aparato tiene una ca-
racteristica de bloqueo de llave, fije el
bloqueo de llave antes de realizar la lim-
pieza del panel de control. De lo contra-
rio, puede producirse una deteccién inco-
rrecta en las teclas.

En caso de que el problema persista des-
pués de seguir las instrucciones de esta
seccion, pdngase en contacto con su pro-
veedor o con un Servicio Técnico Autoriza-
do. Nunca intente reparar su producto us-
ted mismo.

El producto no funciona.

+ Es posible que el fusible esté defectuoso
o fundido. >>> Revise los fusibles en la
caja de fusibles. Si es necesario, cambie-
los o reactivelos.

+ Es posible que el aparato no esté enchu-
fado a la toma de corriente (con toma de
tierra). >>> Compruebe si el aparato esta
conectado a la toma de corriente.

« (Si hay temporizador en su aparato) Las
teclas del panel de control no funcionan.

>>> Si su producto tiene una cerradura de
llave, el bloqueo de llave puede estar acti-

vado, desactive el bloqueo de llave.

+ Sila placa no se enciende al pulsar la te-
cla de encendido/apagado >>> Desen-
chufelo y espere al menos 20 segundos
antes de enchufarlo.

+ Cuenta con proteccion contra sobreca-
lentamiento. >>> Espere a que la placa se
enfrie.

+ No se pueden utilizar ollas adecuadas.
>>> Revisa tus ollas.

El icono esta siempre encendido en la pan-

talla de la zona de coccion.

+ No se pueden colocar ollas sobre la pla-
ca de coccién en funcionamiento. >>>
Compruebe si hay una olla en la zona de
coccion.

+ Es posible que su olla no sea apta para
induccién. >>> Compruebe si su cocina
es apta para la placa de induccién.

+ Es posible que la olla no esté correcta-
mente centrada en la zona de coccién o
que la superficie inferior de la sartén no
sea lo suficientemente ancha para la pla-
ca de induccion. zona de coccién selec-
cionada. >>> Centre la zona de coccion
eligiendo una olla que sea lo suficiente-
mente ancha para la zona de coccion.

+ Laolla o la zona de coccion pueden estar
demasiado calientes. >>> Espera a que
se enfrien.
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La zona de coccion seleccionada se apaga
repentinamente mientras esta en funcio-
namiento.

+ Es posible que haya expirado el tiempo
de coccidn del compartimento seleccio-
nado. >>> Puedes programar un nuevo
tiempo de coccioén o finalizar la coccion.

+ Cuenta con proteccion contra sobreca-

lentamiento. >>> Espere a que la placa se

enfrie.

+ Es posible que un objeto haya tapado el
panel de control tactil. >>> Retire el obje-
to del panel.

Aunque la zona de coccion esté encendida,

la olla no se calienta.

+ Es posible que la olla no sea compatible
con la placa de induccién. >>> Comprue-
be si su cocina es apta para la placa de
induccion.

+ Es posible que la olla no esté correcta-
mente centrada en la zona de coccién o
que la superficie inferior de la sartén no
sea lo suficientemente ancha para la pla-
ca de induccion. zona de coccidn selec-
cionada. >>> Centre la zona de coccién
eligiendo una olla que sea lo suficiente-
mente ancha para la zona de coccion.

El ventilador de refrigeracion sigue funcio-

nando aunque la placa esté apagada.

+ Esto no es un error. El ventilador de refri-
geracion sigue funcionando hasta que el
equipo electrénico de la placa alcanza la
temperatura adecuada.

Ruido desde la cocina durante la coccion

+ Es posible escuchar algunos sonidos
desde la cocina mientras se cocina. La
razon de estos sonidos es la composi-

cion del recipiente de coccién. Estos so-
nidos son normales, no son un mal fun-
cionamiento y son parte de la tecnologia
de induccion.

Posibles ruidos y razones

+ Ruido de ventilador: La cocina estd
equipada con un ventilador que se activa
de manera automatica conforme a la
temperatura del aparato. El ventilador
cuenta con varios niveles de funciona-
miento y funciona a diferentes niveles en
funcion de la temperatura.

* Un zumbido bajo como el ruido de
funcionamiento de un transformador:
Esto sonido se debe a la naturaleza de la
tecnologia de induccién. Como que el ca-
lor se transmite de manera directa a la
base del recipiente de coccion, estos
zumbidos pueden se pueden oir depende
del material del recipiente de coccién.
Asi que, se pueden escuchar diferentes
ruidos por diferentes recipientes de coc-
cion.

* Ruido de crujido: La razon de esto es la
estructura y el material de la base del re-
cipiente de coccion. Es posible oir un so-
nido de crujido si el recipiente de coccién
esta hecha de varias capas con diferen-
tes materiales.

+ Ruido de chirrido: Es posible oir un so-
nido de chirrido cuando se utilizan dos
zonas de coccion en el mismo lado de la
cocina para cocinar con diferentes nive-
les de coccidn.
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Codigos de error/motivos y posibles soluciones

Codigos de error

Razones de error

Posibles soluciones

Apague la cocina de induccién y es-

de induccién.

E22 La cocina de induccién esta sobreca- [PS'® hasIta que se enfrie. El error se
lentada resolvera cuando la temperatura de la
E26 : cocina descienda por debajo de los Ii-
mites.
Una o mas teclas,se mantienen pul- El problema se resolvera cuando reti-
sadas durante més de 10 segundos. re sumano de la cocina
E 46 Un objeto se ha dejado sobre el panel .
El problema se resolvera cuando se
de control o el control se ha expuesto limpie el panel de control
al vapor. P P .
- El error se resolverd cuando se utilice
No se ha utilizado una olla adecuada
E 47 . . o una olla adecuada para el calenta-
para el calentamiento por induccién. miento por induccién
Apague la placa de induccién y vuelva
N, a encenderla después de 30 segun-
Error de comunicacién en la placa de . ;
E1-E15 induccion dos. Péngase en contacto con el dis-
’ tribuidor autorizado si el problema se
repite.
Apague la placa de induccién y vuelva
a encenderla después de 30 segun-
Error del sensor de temperatura en la . ;
E16 - E21 laca de induccion dos. Péngase en contacto con el dis-
P ’ tribuidor autorizado si el problema se
repite.
Apague la placa de induccién y vuelva
E23 Error de software en la placa de in- a ence[lderla después de 30 segun-
duccion dos. Péngase en contacto con el dis-
E24 ' tribuidor autorizado si el problema se
repite.
Apague la placa de induccién y vuelva
. ) . a encenderla después de 30 segun-
Error de funcionamiento del ventila- . ;
E 25 dor en la placa de induccién dos. Péngase en contacto con el dis-
P ’ tribuidor autorizado si el problema se
repite.
Apague la placa de induccién y vuelva
Error de hardware de tarjeta electréni- a ence[lderla después de 30 segure
E31-E45 ca en la placa de induccion dos. Péngase en contacto con el dis-
P : tribuidor autorizado si el problema se
repite.
E48 Equipo de sensores debera ser com-
. patible con las condiciones de funcio-
Error del sensor en la placa de induc- ] <
E 49 cion namiento. Péngase en contacto con
E51 ) el distribuidor autorizado si el proble-
ma se repite.
Apague la cocina de induccién y es-
pere hasta que se enfrie. Error se re-
Error de alta temperatura en la placa solvera cuando la temperatura del
E52-E57 P P sensor descienda por debajo de los li-

mites. Péngase en contacto con el
distribuidor autorizado si el problema
se repite.
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Bem-vindo!

Caro Cliente,

Obrigado por escolher o Grundig produto. Queremos que o seu produto, fabricado com
alta qualidade e tecnologia, para Ihe oferecer a melhor eficiéncia. Portanto, deve ler
cuidadosamente este manual e qualquer outra documentagéo fornecida antes de utilizar o
produto.

Ter em atengdo toda a informacéo e as adverténcias especificadas no manual do
utilizador. Desta forma, ird proteger-se a si mesmo e ao seu produto contra os perigos que
podem ocorrer.

Guardar o manual do utilizador. Se entregar este produto a mais alguém, entregar também
o respetivo manual. As condi¢des de garantia, métodos de utilizagdo e resolugao de
problemas do seu produto sao fornecidas neste manual do utilizador.

Os simbolos e as respetivas descrigoes no manual do utilizador.

Risco que pode resultar em morte ou lesdes.

@ Informagdes importantes ou dicas Uteis de utilizag&o.

Ler o manual do utilizador.

L[

f Adverténcia de superficie quente.

OBSERVA Risco que pode resultar em danos no material no produto e para o meio ambiente.
GCAO

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrugoes de seguranga

+ Esta seccao inclui as
instrucdes de seguranga
necessarias para prevenir
risco de lesdes e danos
materiais.

+ Se o produto for transferido
para uma outra pessoa para
uso pessoal ou para fins de
utilizacdo em segunda-mao, o
manual do utilizador, as
etiquetas do produto e outros
documentos e partes
relevantes devem igualmente
ser entregues.

+ A nossa empresa nao sera
considerada responsavel por
danos que possam ocorrer
caso estas instru¢des nao
sejam seguidas.

+ O incumprimento destas
instrugcdes anula qualquer
garantia.

+ Alinstalacao e as reparacdes
devem ser sempre realizadas
pelo fabricantes, por servico
de assisténcia autorizado ou
por uma pessoa especificada
pelo importador.

« Utilizar apenas pecas de
substituicao e acessorios
originais.

+ Nao reparar ou substituir
qualquer componente do
produto exceto se
especificamente mencionado
no manual do utilizador.

+ Nao fazer modificagoes
técnicas no produto.

A1 .1 Uso previsto

+ Este produto é destinado ao
uso doméstico. Nao é
adequado para utilizagao
comercial.

* Nao usar o produto em jardins,
varandas ou outros ambientes
exteriores. Este produto é
destinado ao uso doméstico e
nas cozinhas comunitarias de
lojas, escritdrios e outros
ambientes de trabalho.

- ADVERTENCIA: Este produto
deve ser usado apenas para
fins de cozedura. Nao deve ser
usado para outros fins como
para aquecer uma sala.

A vulneraveis e animais

de estimacgao

* Este produto pode ser usado
por criangas com 8 anos de
idade ou mais e por pessoas

com debilidade fisicas,
sensoriais € mentais, ou com

1.2 Seguranga de
criangas, pessoas
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falta de experiéncia e
conhecimento desde que
supervisionadas ou instruidas
sobre um uso seguro e sobre
os riscos do produto.

As criancas nao devem brincar
com o produto. A limpeza e
manuteng¢ao do utilizador ndo
deve ser feita por criangas a
menos que sejam
supervisionadas.

Este produto nao deve ser
usado por pessoas com
capacidades fisicas,
sensoriais e mentais limitadas
(incluindo criangas) exceto se
forem supervisionadas ou
receberem as instrugoes
necessarias.

As criangas devem ser
supervisionadas de modo a
assegurar que nao brincam
com o produto.

Os produtos elétricos sao
perigosos para as criangas e
para os animais domésticos.
As criangas e os animais de
estimagao nao podem brincar,
trepar ou entrar dentro do
produto.

Nao colocar sobre o aparelho
objetos que as criangas
possam alcangar.

+ Rodar a pega dos recipientes
para o lado da bancada de
modo que as criangas nao as

possam alcancgar dado haver

perigo de se queimarem.

- ADVERTENCIA: Durante a
utilizagao, as superficies
acessiveis do produto estao
quentes. Manter as criangas
afastadas do produto.

+ Manter todo o material de
embalagem afastado do
alcance das criangas. Existe o
perigo de lesdes e de
sufocarem.

+ Antes de eliminar produtos
usados e sem utilidade:

1. Desligar a ficha de
alimentagao e remover o
mesmo da tomada.

2. Cortar o cabo de
alimentacao e desligar o
mesmo com a ficha do
produto.

3. Tomar precaugdes para
impedir que as criangas
entrem dentro do produto.

4. Nao permitir que as criangas
brinquem com o produto
quando estiver em modo
inativo.

&1 .3 Seguranga elétrica

* Ligar o produto a tomada com
ligacao terra protegida por um
fusivel que coincida com a
classificagao de corrente

PT /57



indicada na etiqueta do tipo. A
instalacao da ligacao a terra
deve ser feita por um
eletricista qualificado. Nao
usar o produto sem ligacao a
terra em conformidade com as
regulamentacoes locais/
nacionais.

A ficha ou a ligagao elétrica do
aparelho deve estar em local
de facil acesso. Se isto néo for
possivel, tem de existir um
mecanismo (fusivel,
interruptor,etc.) na instalagao
elétrica ao qual o produto é
ligado, em conformidade com
as regulamentacgdes elétricas
e todos os poélos tém de estar
separados da rede.

Desligar o produto da tomada
ou desligar o fusivel antes de
reparar, manter ou limpar.
Ligar o produto numa tomada
com ligagao terra que esteja
de acordo com os valores de
tensao, corrente e frequéncia
especificados na etiqueta de
classificagao.

(Se o seu produto ndo tiver um
cabo elétrico) usar apenas o
cabo de ligagao descrito na
seccgao “Especificagoes
técnicas”.

Nao prender o cabo de
alimentacgao por baixo ou atras
do produto. Nao colocar
objetos pesados em cima do
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cabo de alimentacao. O cabo
de alimentacao nao pode ser
dobrado, esmagado ou entrar
em contacto com qualquer
fonte de calor.

Assegurar que os cabos de
alimentagao ndo estdo presos
enquanto estiver a colocar o
produto no respetivo local
depois de o montar ou limpar.
Usar apenas o cabo original.
Nao usar cabos cortados ou
danificados.

N&o usar um cabo de
extensao, uma extensao
multipla um para utilizar o seu
produto.

Entrar em contacto com o
centro de assisténcia ou
importador autorizado para
usar o adaptador aprovado
nos casos em que for
necessario o uso de um
adaptador conversor (para o
tipo de ficha).

Entrar em contacto com o
centro de assisténcia ou
importador autorizado se o
comprimento do cabo de
alimentacgao for inadequado.
As fontes de energia portateis
ou fichas multiplas podem
sobreaquecer e incendiar-se.
Manter fichas multiplas e
fontes de energia portateis
afastadas do produto.




+ Se o0 cabo de alimentacao
estiver danificado, tem de ser
substituido por um fabricante,
um servigo autorizado ou uma
pessoa a ser especificada pela
empresa de importagao de
modo a evitar possiveis
perigos.

Se o seu aparelho tiver um cabo

de alimentacgao e ficha:

* Nunca colocar a ficha do

produto numa tomada partida,

solta ou fora da tomada.

Assegurar que a ficha esta

totalmente inserida na

tomada. Caso contrario, as
ligacbes podem sobreaquecer

e ocasionar um incéndio.

Evitar inserir o dispositivo em

tomadas gordurosas, sujas ou

potencialmente expostas a

agua (como as que estdo junto

a uma bancada onde pode ser

atingida por dgua). Caso

contrario, existe risco de curto-
circuito e eletrocussao.

* Nunca tocar na ficha com as
maos molhadas!

* Retirar a ficha da tomada
usando o corpo da ficha em
vez do cabo da mesma.

A1 .4 Seguranca no

transporte

* Desligar o produto da corrente
elétrica antes de o transportar.
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A.I .5

Quando precisar de
transportar o seu produto,
envolver o mesmo com
material de embalagem de
bolhas ou com cartao grosso e
passar com fita cola com
firmeza. Prender firmemente
as partes moveis do produto
para evitar danos.

Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos de transporte.
Contactar o importador ou o
centro de assisténcia
autorizada se estiver
danificado.

Seguranga da
instalagao
Antes de iniciar a instalacao,
desligar a linha elétrica a qual
o produto sera conectado,
desligando o fusivel.
Usar sempre luvas de protegao
durante o transporte e a
instalagao. Caso contrario,
existe o perigo de lesdes
ocasionados por arestas vivas!
Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos. Nao instalar o mesmo
se o produto estiver
danificado.



« Evitar usar qualquer material
isolante térmico para cobrir o
interior dos méveis que serao
instalados.

A luz direta do sol e fontes de

calor, como aquecedores

elétricos ou a gas, nao devem
estar presentes na zona onde

o produto esta instalado.

+ Manter o espago aberto junto

de todas as condutas de

ventilagdo do produto.

Nao instalar o produto por

baixo de uma janela. Ha4 um

risco que a chama da placa
incendeie as cortinas e os
materiais inflamaveis em volta

da placa. Quando abrir a

janela, os recipientes quentes

de cozinha podem cair.

Nao instalar o produto por

baixo de uma janela. Quando

abrir a janela, os recipientes
quentes de cozinha podem
cair.

+ Caso haja uma tomada atras
do local onde o produto sera
instalado, deve assegurar que
o produto nao entra em
contacto com a tomada nem
com a ficha inserida na
tomada.

* Nao deve haver nenhuma
mangueira de gas, tubo de
agua em plastico e tomada na
parte traseira ou na parede
lateral do local onde o produto

sera instalado. Caso contrario,
podem ficar deformados pelo
efeito do calor quando a placa
esta em funcionamento e pode (44
criar um risco de seguranca.

A.I .6 Seguranca durante a
utilizacao

+ Assegurar que o aparelho é
desligado apds cada
utilizagao.

+ Se nao usar o produto durante
um longo periodo de tempo,
deve desligar o mesmo ou
desligar a alimentacao da
caixa do fusivel.

+ Nao usar o produto se partir
ou for danificado enquanto
usar o mesmo. Desligar o
produto da eletricidade.
Contactar o importador ou o
centro de assisténcia
autorizada.

- ADVERTENCIA: Se a
superficie estiver rachada,
desligar o produto da
alimentacao elétrica para
evitar o risco de choque
elétrico.

- ADVERTENCIA: Se a
superficie de vidro da placa
estiver partida:

Desligar o gas e (se aplicavel)

as placas elétricas de

aquecimento. Desligar o produto
da eletricidade.
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Nao tocar na superficie do

aparelho.

- Nao utilizar o aparelho.

* Nao pisar o aparelho em
circunstancia alguma.

* Nunca usar o produto quando
a sua avaliagao ou
coordenacao estiver afetada
devido ao consumo de alcool
e/ou drogas.

+ Os objetos inflamaveis nao
devem ser mantidos dentro e
em volta da zona de cozedura.
Caso contrario, pode originar
um incéndio.

+ Este produto nao é adequado
para usar com controlo remoto
ou com um reldgio externo.

1.7 Adverténcias da
temperatura

- ADVERTENCIA: Quando o
produto estiver em uso, o
produto e as respetivas partes
acessiveis ficardao quentes.
Deve ser tido cuidado para
evitar tocar o produto e os
elementos de aquecimento.
Criangas com menos de 8
anos de idade devem ser
mantidas afastadas do
produto, exceto se
constantemente
supervisionadas.

* Nao colocar materiais
inflamaveis/explosivos perto
do produto, dado que os
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- ADVERTENCIA: Perigo de

superficies irdo ficar quentes
enguanto o mesmo estiver em
funcionamento.

incéndio: Nao armazenar os
artigos sobre as superficies de
cozedura.

Seguranga na

A.I .8
cozedura

- ADVERTENCIA: O processo

de cozedura tem de ser
respeitado. Os processos de
cozedura de curto prazo
devem ser constantemente
respeitados.

- ADVERTENCIA: Na cozedura

com o6leo sélido ou liquido, é
perigoso deixar a placa sem
vigilancia, o que pode provocar
um incéndio. NUNCA tentar
extinguir o fogo com agua;
desligar o produto da corrente
elétrica e depois cobrir as
chamas com uma tampa ou
uma cobertura de incéndio
(etc.).

Ter cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
alimentos. O alcool evapora
em altas temperaturas e pode
causar incéndio, pois pode
pegar fogo ao entrar em
contato com superficies
quentes.



Al,g Indugio * N&o guardar os objetos
metalicos em gavetas por

baixo da placa. Durante um
uso intensivo e longo, os
materiais podem
sobreaquecer.

Nao colocar produtos
eletrénicos tal como
telemoveis, tablets,
computadores sobre a placa
de indugéao. O seu aparelho
pode ficar danificado.

+ As zonas de aquecimento
elétricas do seu forno estao
equipadas com tecnologia
avancgada de “inducao”. Nas
zonas da placa de indugao, .
que poupam energia e tempo,
devem ser usados os
recipientes de cozinha
adequados para cozedura a
inducao, caso contrario a zena
da placa nao ira funcionar.

Para informaco detalhada, 1.10 Seguranca da
consultar a secgdo “Selecao manutencao e
de recipiente”. limpeza
+ Como a placa de indugdo gera - Deixar que o produto arrefeca
um campo magnético, isso antes de iniciar a limpeza do
pode causar efeitos mesmo. As superficies
prejudiciais para as pessoas quentes podem provocar
que usam dispositivos queimaduras!
méedicos, tais como » Nunca lavar o produto
pacemakers ou bombas de pulverizando-o ou deitando
insulina. agua sobre o mesmo! Existe
+ Fechar a zona a partir do risco de choque elétrico!
respetivo painel de controlo « N&o usar equipamentos de
depois de utilizar, ndo deve limpeza a vapor para limpar o
depender do sensor do produto dado isso poder
recipiente. originar um choque elétrico.

* Objetos metalicos, como
facas, garfos, colheres e
tampas ndo devem ser
colocados sobre a superficie
da placa pois ficardo quentes.
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2 Instrugoes ambientais

2.1 Diretiva de residuos

2.1.1 Em conformidade com a Diretiva
REEE e Eliminagao de Residuos:

Este produto estd em conformidade com a
Diretiva UE REEE (2012/19/UE). Este
produto possui um simbolo de
classificagao para residuos de
equipamento elétrico e eletronico (REEE).

Este produto foi produzido com
pecas de elevada qualidade e
materiais que podem ser
reutilizados e sdo adequados
para reciclagem. Portanto, ndo
N o produto usado com
o lixo doméstico normal e com outros
residuos no final da vida util. Colocar o
mesmo num ponto de recolha para a
reciclagem de equipamentos elétricos e
eletrénicos. Pode perguntar a sua
administracéo local sobre estes pontos de
recolha. A eliminagdo do aparelho ajuda
adequadamente a evitar possiveis
consequéncias negativas para o meio
ambiente e para a saide humana.

Conformidade com a Diretiva RoHS:

O produto que comprou cumpre com a
Diretiva RSP UE (2011/65/UE). Ndo contém
materiais nocivos e proibidos
especificados na Diretiva.

2.2 Informagao da embalagem

Os materiais de embalagem do produto
sdo fabricados com materiais reciclaveis
de acordo com os nossos Regulamentos
Ambientais Nacionais. Nao eliminar os
residuos de embalagens com o lixo
doméstico ou com outros residuos,
eliminar os mesmos nos pontos de recolha
de embalagens especificadas pelas
autoridades locais.

2.3 Recomendacoes de eficiéncia
energética

De acordo com a informagdo EU 66/2014
sobre eficiéncia energética podem ser
encontradas no recibo do produto
fornecido com o mesmo.

As sugestdes seguintes irdo ajuda-lo a usar

o seu produto de uma forma ecoldgica e

com eficiéncia energética.

+ Descongelar alimentos congelados antes
de os cozinhar.

+ Usar recipientes com o tamanho e a
tampa adequados para a zona da placa.
Escolher sempre o recipiente do
tamanho correto para as suas refeigdes.
E necesséria mais energia para
recipientes de tamanho incorreto.

+ Manter as zonas de cozedura da placa e
as bases dos recipiente devidamente
limpas. A sujidade reduz a transferéncia
de calor entre a zona de cozedura e a
base do recipiente.
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3 O seu produto

3.1 Apresentacao do produto

QY

3 4
1 Superficie de cozedura de vidro 2 Compartimento inferior
3 Zona de cozinhar de inducédo 4 Zona de cozinhar de indugao

5 Zona de cozinhar de indugéo
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3.2 Especificagoes técnicas

Especificagdes gerais da placa

As dimensdes exteriores do produto (altura/largura/ %

profundidade) (mm) 52/580/510

Dimensdes da instalagéo da placa (largura/

profundidade)(mm) 560 (+2) /490 (+2)
Tensdo/Frequéncia 1N~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
Tipo do cabo e secgéo usada/adequada para usar no min. HOSV2V2-F 5 x 2,5 mm2

produto

Consumo total de energia (kW) max. 7,2 kW

Zonas de cozedura

Frontal esquerda Zona de cozinhar de indugdo

Dimenséo 145 mm

Poténcia 1600 W / Acelerador de ventilagdo 1800 W
Traseira esquerda Zona de cozinhar de indugdo

Dimensé&o 210 mm

Poténcia 2000 W / Acelerador de ventilagdo 2300 W
Direita Zona de cozinhar de indugdo

Dimensé&o 180/280 mm

Poténcia 2300 W / Acelerador de ventilagdo 3600 W

* A altura da placa indicada na tabela técnica é a altura da base do produto.

Para modelos que vém com molas de montagem e junta de vedacéao fixada ao
produto, considere as medidas de largura e profundidade como 10 mm a mais do
que essas medidas.

As especificagOes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para melhorar a
qualidade do produto.

com o seu produto.

Os valores indicados nas etiquetas do produto ou na documentagao que
acompanha o mesmo séo obtidos em condi¢des laboratoriais em conformidade
com as normas relevantes. Dependendo das condi¢des operacionais e ambientais
do produto, estes valores podem variar.

@ As imagens neste manual sdo esquematicas e podem nao coincidir exactamente
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4 Primeira utilizagao
Antes de comecar a utilizar o seu produto, OBSERVACAO: Alguns detergentes ou

é recomendado fazer o seguinte que esta solugdes de limpeza podem provocar
indicado nas secgdes seguintes danos na superficie. Ndo usar detergentes
respetivamente. abrasivos, pds de limpeza, cremes de
1 Li inicial limpeza ou objetos afiados durante a
4.1 Limpeza inicia limpeza.
1. Remover todos os materiais de OBSERVAGAO: Durante a primeira
embalagem. utilizacdo, pode surgir um odor e fumo

durante varias horas. Isto é normal e s6
necessita de uma boa ventilagéo para o
remover. Evitar inalar diretamente o fumo e
os odores que se formam.

2. Limpar as superficies do produto com
um pano ou esponja humedecidos e
secar com um pano.

5 Como utilizar a placa

5.1 Informacgao geral acerca da + Mudangas repentinas de temperatura na
utilizagio da placa superficie de cozimento de vidro podem
causar danos, tome cuidado para ndo

derramar liquidos frios durante o

cozimento.

Colocar uma quantidade suficiente de

alimentos em panelas e recipientes.

Assim, pode evitar que a comida escorra

das panelas/recipientes e ndo precisara

de limpar desnecessariamente.

Nao colocar as tampas dos recipientes e

das panelas sobre os queimadores/

zonas.

+ Colocar as panelas centrando-as sobre
os queimadores/zonas. Se quiser
colocar uma panela num queimador/
zona diferente, ndo a empurre para o
queimador pretendido; em vez disso,
levantar primeiro e depois colocar sobre
o outro queimador.

Principio de funcionamento da placa de

inducao

A placa de indugé@o é como um circuito

aberto. O circuito é concluido quando uma

panela / frigideira adequada para

cozimento por indugéo é colocada nele e

um sistema eletronico abaixo da superficie

do vidro gera um campo magnético. A base

de metal das panelas / frigideiras é

aquecida retirando energia desse campo

magnético. Portanto, o calor ndo é gerado
na superficie da placa, mas diretamente

Adverténcias gerais

+ Nao deixe nenhum objeto cair sobre o
fogdo. Mesmo pequenos objetos, como .
saleiros, podem danificar o fogdo. Ndo
use placas rachadas. A agua pode vazar
por essas rachaduras e causar um curto-
circuito. Se a superficie estiver
danificada de alguma forma (por .
exemplo, rachaduras visiveis), desligue o
fusivel primeiro e, em seguida, chame o
servigo autorizado para desconectar o
produto para reduzir o risco de choque
elétrico.

« Nao usar panelas/recipientes
desequilibradas e facilmente inclinaveis
sobre a placa.

« Nao aquecer as panelas/recipientes e
panelas vazias. As panelas e o aparelho
podem ficar danificados.

+ Desligar sempre os queimadores da
placa apés cada utilizagao.

+ Deve danificar o aparelho se utilizar as
placas sem qualquer panela ou panelas/
recipientes. Desligar sempre as placas
apos cada utilizagao.

« ApOs cada utilizagéo, a superficie de
cozedura estara quente, por isso nao
coloque os tachos / panelas de plastico
sobre a superficie de cozedura. Limpar
esse material na superficie
imediatamente.
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nas panelas/recipientes por cima dela. A
superficie do vidro é aquecida com o calor
das panelas/recipientes.

Vantagens de cozinhar com inducao

As placas de indugdo oferecem algumas
vantagens, pois o calor é transferido
diretamente para as panelas/recipientes.

Alimentos que transbordem durante a
cozedura ndo queimam rapidamente
porque a superficie de cozedura de vidro
ndo é aquecida diretamente. E limpa
mais facilmente.

Cozinhar deve ser mais rapido, pois o
calor é gerado diretamente sobre as
panelas/recipientes. Portanto,
economiza tempo e energia em relagéo a
outros tipos de placa.

Como o calor é aplicado diretamente nas
panelas/recipientes, ndo ha perda de
calor e proporciona uma cozedura mais
eficiente.

0 facto de a transferéncia de calor parar
e a superficie de cozedura néo ser
aquecida diretamente ao retirar as
panelas/recipientes da superficie de
cozedura proporciona uma utilizagéo
mais segura contra possiveis acidentes
enquanto cozinhar.

Para um funcionamento seguro:

Nao selecionar niveis elevados de
aquecimento quando se usa panelas/
recipientes revestidos anti-aderentes
com pequena quantidade de 6leo ou
usados sem dleo (tipo teflon).

N4&o usar a superficie de cozedura de
vidro como superficie onde pode colocar
algo sobre ela ou como uma superficie
de corte.

Nao colocar objetos de metal, tais como
talheres ou tampas de panelas, sobre a
placa, pois podem ficar quentes.

Nunca usar papel de aluminio para
cozinhar. Nunca colocar alimentos
embrulhados em papel aluminio na zona
de indugéo.

Manter objetos magnéticos, tais como
cartdes de crédito ou gravagdes,
afastados do fogédo enquanto estiver a
funcionar.

+ Se houver um forno debaixo da placa e
este estiver a funcionar, os sensores da
placa podem reduzir o nivel de cozedura
ou desligar a placa.

+ A sua placa tem um sistema de
desligamento automatico. Nas secgdes a
seguir sdo fornecidas informagoes
detalhadas sobre este sistema. No
entanto, se usar panelas de base fina
para cozinhar, estas panelas devem
aquecer muito rapidamente e o fundo da
panela pode derreter e danificar a
superficie de cozedura e o aparelho
antes que o sistema de desligamento
automatico seja ativado.

Panelas/recipientes para cozinhar

Deve usar panelas/recipientes

ferromagnéticos de qualidade que tenham

uma etiqueta ou aviso de que sdo
compativeis para cozinhar por indugao
apenas com a sua placa de indugéo.

Geralmente, quanto maior o teor de ferro,

melhor sera o desempenho das panelas/

recipientes. O didmetro da base das

panelas / frigideiras deve coincidir com a

zona de indugdo. As dimensdes sugeridas

estao listadas abaixo.

Panelas/recipientes adequadas:

+ Panelas/recipientes de ferro fundido

+ Panelas/recipientes de ago esmaltado

+ Panelas/recipientes de ago e aco
inoxidavel (com etiqueta ou aviso a
indicar que sdo compativeis com
indugéo)

Panelas/recipientes nao adequadas:

+ Panelas/recipientes de aluminio

+ Panelas/recipientes de cobre

+ Panelas/recipientes de latdo

+ Panelas/recipientes de vidro

+ Ceramica

+ Ceramica e porcelana

Recomendacoées:

+ Usar apenas panelas/recipientes para
cozinhar de fundo plano. Nao usar
panelas/recipientes com bases convexas
ou concavas.
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« x + Algumas panelas/recipientes tém uma
base que contém materiais nao-
ferromagnéticos tais como o aluminio.
Estes tipos de panelas/recipientes
podem nao aquecer adequadamente ou

+ Use apenas panelas/recipientes com podem nem ser detetados pela placa de
bases grossas e tratadas. Se usar indugdo. Em alguns casos, pode
panelas de base fina, estas panelas aparecer um aviso de panelas/
devem aquecer muito rapidamente e o recipientes com defeito.

fundo da panela pode derreter e danificar
a superficie de cozedura e o aparelho
antes que o sistema de desligamento
automatico seja ativado. Rebordos
afiados podem causar riscos na

superficie.
« x A distribuicéo igual dos recipientes
@ de cozinha nos queimadores
direito, esquerdo e central para a
selegdo dos queimadores afeta
positivamente o desempenho de
* As bases de algumas panelas/ cozedura enquanto estiver a
recipientes tém um campo cozinhar vérias refeices nas
ferromagnético menor do que o seu placas de indugdo.

diametro verdadeiro. Apenas esta drea é
aquecida pela placa. Portanto, o calor
nao é distribuida uniformemente e o
desempenho da cozedura é diminuido.
Além disso, tais panelas/recipientes
podem néo ser detetados por grandes 1. E compativel se a base do seu
placas de inducdo. Assim, a placa de recipiente contém um ima.
cozedura deve ser selecionada de acordo
com o tamanho do campo
ferromagnético.

Teste de panelas/recipientes para cozinhar
Teste se 0 seu recipiente é compativel para
cozinhar com placa de indugdo usando os
métodos abaixo.

2. E compativel se ndo piscar quando
coloca o recipiente na placa de indugao

e liga a placa.
Tamanhos de panelas/recipientes recomendados
Diametro da zona de cozedura - mm Diametro do recipiente - mm
145 min. 100 - méx. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - méx. 240
280 min. 125 - méx. 280
320 min. 125 - méx. 320
Zona de cozedura com superficie grande (flexivel) largura 230 - comprimento 390
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A detecao de panelas/recipientes pelas
placas de inducao depende do diametro e
do material do ferromagnético no fundo
das panelas/recipientes. Para assegurar a
detegao das panelas/recipientes e
conseguir uma cozedura eficiente, as
panelas/recipientes devem ser
selecionados de acordo com o tamanho da
sua placa. Os tamanhos de panelas/
recipientes recomendados para os
tamanhos da placa sdo fornecidos acima.

5.2 Painel de controlo

O comportamento de fervura pode variar
dependendo dos tipos de panela, tamanho
da panela e tamanho da zona de cozinhar.
Para um comportamento de ebulicdo mais
homogéneo, uma zona de cozinhar um
passo maior pode ser usada.

Usar uma zona de cozinhar maior ndo
causa desperdicio de energia nas placas
de inducgéo, porque o calor s6 é gerado na
area da panela relevante.

M 0 ® @ | o
4 O @ @ |9

O 0

g © ®

-/
Teclas 3 Tecla aumentar temperatura
@ : Tecla ligar/desligar 4 Indicador da temperatura da placa
correspondente

@ : Tecla temporizador

Af| : Tecla de aquecimento rapido/Definigdo de alta
poténcia (Intensificador)

00
@ : Tecla para aumentar

Tecla para diminuir

Tecla bloqueio de limpeza

: Tecla parar

Simbolos
®71 : Simbolo combinagéo da zona de cozedura de
superficie grande *
@ : Simbolo de bloqueio de teclas
* Variam dependendo do modelo do produto.
Pode néo estar disponiveis no seu produto.

Visor da zona de cozedura
| | |

v v v v
1 2 3 4

1 Tecla de aquecimento rapido/Definigao de alta
poténcia (Intensificador)

2 Tecla diminuir temperatura

Visor do temporizador
. — 31
[/ —

0 O O3
Vo n

[GR— T— >4
1 LED do ponto de funcionamento para o
temporizador
2 Indicador do temporizador
3 Tecla aumentar temporizador

LED do ponto de funcionamento para tecla
de bloqueio/bloqueio para criangas

5 Tecla diminuir temporizador

Adverténcias gerais para a unidade de

controlo do forno

+ Este produto é controlado através de um
painel de controlo digital. Cada operagéo
que efetuar no painel de controlo digital
serd confirmada por um sinal audivel.
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+ Mantenha sempre o painel de controlo zona de cozedura correspondente ao

limpo e seco. Ter uma superficie suja e pressionar simultaneamente as
humida pode causar problemas nas respetivas teclas @/O.
funcdes.

+ A placa voltara automaticamente ao Se ou estiver ligado apds a zona de
modo standby se nenhuma operagéo for @ cozedura ser desligada, isso indica
realizada no espaco de 10 segundos. que a zona de cozedura continua

+ O produto iré desligar-se quente. Ndo toque nas zonas de
automaticamente por razdes de cozedura.

seguranga se nenhuma tecla for
pressionada durante um longo periodo
de tempo.

Ligar a placa:

Indicador de calor residual

Se o simbolo estiver a piscar no visor da
zona de cozedura, este indica que a placa
continua quente e pode ser utilizada para

1. Ligar a placa ao tocar na tecla (D. manter quente uma pequena quantidade de
alimentos. Este simbolo mudara em breve
para o simbolo, o que significa que esta
menos quente.

= “0” aparece no visor de todas as zonas
de cozedura.

N - Quando a eletricidade estiver

Al @ @ —‘_ @ @ @ desligada, o indicador de calor
residual ndo ird acender, nem
avisar o utilizador sobre as zonas

’\m @ @ de cozedura quentes.

;‘_J . .
Ajustar o nivel de temperatura
Desligar a zona de cozedura:

1. Ligar a placa ao tocar na tecla (D.
v" Uma zona de cozedura ativa pode ser

desligada de 4 maneiras diferentes: 2. Ajustar o nivel de temperatura

pretendido ao tocar nas teclas @/ de

v" Ao pressionar a tecla @; Pressione a zona.
tecla (.

1. Ao reduzir a temperatura para nivel
“0”; Pode desligar a zona de cozedura "[ﬂ @ l @ @ @
ao ajustar a definigdo de temperatura
para nivel “0”.

2. Ao utilizar a funcao desligar no - ﬂ .
temporizador para a zona de
cozedura pretendida; Decorrido o = A zona de cozedura correspondente
tempo, o temporizador desligara a zona comecara a funcionar ao nivel de
de cozedura que lhe esta atribuida. “0” temperatura definido.

ou “00” irdo aparecer no visor
correspondente. Decorrido o tempo, ird
soar um alarme audivel. Toque em
qualquer tecla no painel de controlo
para silenciar o alarme.

3. Ao tocar simultaneamente nas teclas
®/O de zona para a zona de
cozedura pretendida; Pode desligar a
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A seccao exterior da zona de

@ cozinhado de 280 mm da placa de
indugdo (se o seu produto estiver
equipado com uma placa de
indugdo com uma zona de
cozinhado de 280 mm) apenas é
ativada quando é colocada uma
cacarola suficientemente grande
para cobrir essa zona de cozinhado
e a temperatura esteja definida a
um nivel superior a 8.

Defini¢ao de poténcia elevada (BOOSTER)
Pode utilizar a fungdo booster para um
aquecimento rapido. No entanto, esta
fungdo ndo é recomendada para cozinhar
durante muito tempo. A fungao booster
poderd néo estar disponivel em todas as
zonas de cozedura.

Selecionar a defini¢ao de poténcia
elevada:

1. Ligar a placa ao tocar na tecla (D.

2. Pressione a tecla 2} da respetiva zona.

I
40 @B |00 ®
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= A zona de cozedura selecionada vai
funcionar com a poténcia maxima e o
simbolo “P” vai aparecer no visor da
zona de cozedura. A zona de cozedura
desativa o booster e continua a
funcionar no nivel “9”.

Desligar antecipadamente as definigoes de
poténcia elevada (Booster):

Pode desligar a definicdo de poténcia
elevada sempre que quiser ao pressionar a
tecla @ ou 2§. A zona de cozedura
desativa o booster e continua a funcionar
no nivel 9.

Principio de funcionamento de 2 zonas
localizadas na mesma diregao vertical:

Se uma zona é ajustada para o nivel
booster e depois a outra zona que se
encontra localizada na mesma diregdo
vertical é ajustada para um nivel superior
ao nivel 6 (7, 8 € 9), a primeira zona baixa
para o nivel 9 e a outra zona pode ser
ajustada para um nivel superior ao nivel 6
(7,8 € 9). Se a segunda zona ¢é ajustada
para o nivel booster, a primeira zona baixa
para o nivel 6.

Bloqueio para limpeza

0 bloqueio para limpeza impede o
funcionamento de todas as teclas do
painel de controlo durante 20 segundos,
enquanto a placa esta ligada para permitir
ao utilizador realizar uma pequena limpeza.
0 aparelho nao recebera qualquer poténcia
durante este tempo.

Activar o bloqueio para limpeza

1. Mantenha pressionada a tecla {m] até
ouvir um unico sinal sonoro, quando
qualquer uma das zonas de cozedura
estiver ligada.

2. Uma contagem comega a partir de 20
no visor do temporizador da placa.
Nenhuma das teclas no painel de
controlo estara funcionar durante este

periodo, exceto a tecla .

Desativar o bloqueio para limpeza

Nao tem de pressionar qualquer tecla para
desativar o bloqueio para limpeza. A placa
emitird um sinal sonoro apés 20 segundos
e o bloqueio para limpeza sera
automaticamente desativado.

Se pretender desativar o bloqueio
para limpeza mais cedo, mantenha
pressionada a tecla {"] até que

dois sinais sonoros sejam
ouvidos.
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Bloqueio para criangas Variam
dependendo do modelo do produto.
Pode nao estar disponiveis no seu
produto.

Quando as zonas de cozedura estiverem
desligadas, pode proteger a placa com o
bloqueio para criangas, para impedir que as
criangas liguem as zonas de cozedura.
Pode ativar ou desativar o bloqueio para
criangas apenas quando as zonas de
cozedura estiverem desligadas (no modo
standby).

Ativar o bloqueio para criangas
1. Mantenha pressionadas

simultaneamente ambas as teclas {"’] e
00 até que um Unico sinal sonoro seja
ouvido, quando a placa estd em modo
standby.

= 0 bloqueio para criangas sera
ativado.O simbolo “L” serd exibido no
visor de todas as zonas de cozedura
durante algum tempo e o ponto

decimal da tecla é sera ligado.

0 bloqueio das teclas sera
cancelado em caso de falha de

energia.

Ativar o bloqueio de teclas
1. Mantenha pressionadas

simultaneamente ambas as teclas {m] e
00 até que um unico sinal sonoro seja
ouvido.

2. 0 bloqueio de teclas sera ativado e o

ponto decimal da tecla |E| serd ligado
apos piscar.

Se alguma tecla for pressionada
enquanto o bloqueio para criangas
estad ativo, dois sinais sonoros

serdo ouvidos e o simbolo “L” ird
piscar no visor de todas as zonas

de cozedura.

Desativar o bloqueio para criangas
1. Mantenha pressionadas

simultaneamente ambas as teclas {ﬂr] e
0l até que dois sinais sonoros sejam
ouvidos, quando o bloqueio para
criangas esta ativo.

2. Afuncao de bloqueio para criangas sera
desativada. O simbolo “L” ird piscar no
visor de todas as zonas de cozedura e a
luz da tecla é desliga.

Bloqueio de teclas

Pode ativar o bloqueio de teclas para evitar
mudar as fung¢des por engano quando a
placa estd em funcionamento.

Apenas pode ativar o bloqueio de
@ teclas em modo de funcionamento.

Apenas a tecla (D estara funcional,

quando o bloqueio de teclas esta

ativo. Quando pressiona qualquer
outro botéo, o ponto decimal da

tecla é| pisca para indicar que o
bloqueio de teclas esta ativo. Se
desliga a placa quando as teclas
estdo bloqueadas, deve desativar o
bloqueio de teclas para poder ligar
novamente a placa. Se pressiona
qualquer outro botao sem desativar
o bloqueio de teclas, o simbolo “L”
ira piscar no visor de todas as
zonas de cozedura, para indicar
que o bloqueio de teclas esta ativo.
Desativar o bloqueio de teclas para

ligar novamente a placa.

Desativar o bloqueio de teclas
1. Pressione simultaneamente ambas as

teclas {m] e [l até que dois sinais
sonoros sejam ouvidos, quando o
bloqueio de teclas esta ativo.

2. Aluz datecla |9| vai desligar e o painel
de controlo sera desbloqueado.

Funcao do temporizador

Esta fungdo ajuda-o a cozinhar mais

facilmente. Nao precisa de vigiar a placa

durante todo o periodo de cozedura. A
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zona de cozedura serd automaticamente
desligada no fim do periodo de tempo que
definiu.

Ativar o temporizador

1. Ligar a placa ao pressionar a tecla (D.

2. Ajuste o nivel de temperatura
pretendido ao pressionar as teclas )/
© da zona.
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3. Ative o temporizador ao pressionar a
tecla €9. 0 simbolo “00” e o ponto
decimal da zona selecionada ira piscar
no visor do temporizador.

4. Defina a duragéo pretendida ao

pressionar as teclas ®/© do
temporizador.

5. Ap6s 10 segundos, a definicdo sera
ativada. O ponto decimal da zona
selecionada ira piscar no visor do
temporizador.

6. Para definir os temporizadores de
outras zonas de cozedura, repita o
processo acima explicado.

Pode ver o tempo restante de
cozedura ao pressionar na tecla o

de todas as zonas de cozedura. Por
cada toque é exibido o valor do
temporizador para diferentes
zonas. Finalmente, o valor minimo
do temporizador é novamente
exibido.

0 temporizador ndo pode ser
definido sem selecionar a zona de

cozedura e o respetivo valor da
temperatura.

0 temporizador apenas pode ser
@ ajustado para as zonas de

cozedura em funcionamento.

Se definir mais do que um valor no
@ temporizador para diferentes
zonas, o temporizador da zona que
tiver o valor minimo é exibido no
visor do temporizador e o ponto
decimal pisca para essa zona. Os
pontos decimais de outras zonas
iluminam continuamente.
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Desativar o temporizador

Assim que o tempo definido tiver
terminado, a placa ira desligar-se
automaticamente e produzir um sinal
sonoro audivel. Pressione qualquer tecla
para silenciar o sinal sonoro. Se ndo
pressionar qualquer tecla, o sinal sonoro
serd cancelado apds alguns minutos.

Desativar antecipadamente o temporizador

1.

v Se desativar antecipadamente o
temporizador, a placa continuara a
funcionar a temperatura definida até
que seja desligada. Pode desativar
antecipadamente o temporizador de
dois modos diferentes:

Desativar o temporizador para a zona
correspondente, ao reduzir o seu
valor para “00”: Pressionar as teclas
®/O do temporizador até aparecer
“00” no visor da zona de cozedura, cujo
temporizador esta ativo.

= 0 simbolo do ponto decimal da
zona correspondente vai apagar-se
definitivamente e o temporizador
serd cancelado.

= Desativar o temporizador para a
zona correspondente ao
pressionar simultaneamente as

teclas ®/© da zona



correspondente: Pressione

simultaneamente as teclas @/
da zona correspondente.

= 0O simbolo do ponto decimal da
zona correspondente vai apagar-se
definitivamente e o temporizador
sera cancelado.

Apds este passo, o nivel de
@ temperatura da zona

correspondente serad “0” também

com o nivel do temporizador.

Fungao de paragem

v Pode reduzir o nivel de temperatura de
funcionamento das zonas de cozedura
para um nivel minimo (nivel1) através
desta funcao.

Se o temporizador estiver ajustado
para qualquer zona de cozedura,

continuard a funcionar durante a

paragem.

1. Pressione a tecla [l quando qualquer
uma das zonas de cozedura estiver a
funcionar.

2. Todas as zonas de cozedura irdo
funcionar num nivel minimo (nivel 1). O
simbolo [} ird aparecer no visor das
zonas de cozedura ativas.

3. Pressione novamente a tecla [l para
reiniciar todas as zonas de cozedura
com as definigdes anteriores.

Funcao de gestao da poténcia

0 seu aparelho esta equipado com uma

fungéo de gestao da poténcia. Pode alterar

a poténcia total que pode ser consumida

pela placa com esta fungéo. Ha 8 niveis

para a fungéo de gestdo da poténcia.

Funcao de gestao da poténcia - Niveis

de poténcia total que podem ser

definidos

Indicador do visor de gestao de

poténcia Poténcia total

25  2,5kW
30 3kw
36 36kW

44 44KW

54 54kW
57 57kW
67 6,7kW
72 72kW

Para alterar a poténcia total;

1. Desligar o forno tocando a tecla .
Desligar o placa tocando novamente a

tecla (D.

2. Depois tocar respetivamente a tecla 2§
da zona frontal direita, a tecla 9, a tecla
do temporizador (, ateclado
temporizador @ e finalmente a tecla da
area frontal esquerda A§.
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3. O nivel de gestao de poténcia definido é
exibido no visor do temporizador.

4. Tocar atecla [l para alternar entre os
niveis e definir o valor da poténcia total
que pretende definir.

5. Confirmar a definigdo tocando na tecla

(D e desligar a zona da placa. O valor da
poténcia total que definiu deve ser
ativado.

Os niveis de temperatura que pode

@ atribuir as zonas da placa podem
variar de acordo com o nivel de
poténcia total definido. O nivel de
temperatura fornecido a zona da
placa é reduzido automaticamente
de acordo com a definigdo de
poténcia a ser efetuada pela placa.
Isto ndo é um erro.
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Se uma tecla diferente da

@ sequéncia especificada for tocada
durante a alteragéo do nivel de
poténcia, a configuragao nao
podera ser feita. Vocé tem que

repetir os passos desde o inicio
para fazer a configuragéo.

Utilizar as zonas de cozedura por indugao
de forma segura e eficiente

Principios de funcionamento: Como
principio de funcionamento, a placa de
indugdo aquece diretamente o recipiente
de cozedura. Consequentemente, tem
vdrias vantagens em comparagao com
outros tipos de placas. Funciona de forma
mais eficiente e a superficie da placa é
mais fria.

A sua placa de indugéo esta equipada com
sistemas superiores de seguranga que lhe
irdo oferecer o maximo de segurancga
durante a utilizagao.

A sua placa pode ser equipada com
@ zonas de cozedura por indugdo
com um didametro de 145, 180, 210
e 280 mm, dependendo do modelo.
Cada zona de cozedura deteta
automaticamente o recipiente
colocado sobre a mesma, gragas a
caracteristica de indugdo. A
energia é produzida apenas onde o
recipiente entra em contacto com a
zona de cozedura, e assim € obtido
um consumo minimo de energia.

O produto pode comegar a parar
@ quando estiver operando em niveis
de 1 a7, especialmente com

utensilios de cozinha de pequeno

diametro e quando o 6leo de agua
é pequeno. Isso ndo é uma falha.

Desligamento automatico do sistema

O controlo da placa tem um sistema de
desligamento automatico. Se uma ou mais
zonas forem deixadas ligadas, a zona d
aplaca desliga-se automaticamente apos
alguns instantes (Ver a Tabela-1). No caso
de ser atribuido um temporizador a zona da
placa, o ecra do temporizador é também
desligado.

O limite de tempo para o desligamento
automatico depende do nivel de
temperatura selecionado. O periodo
maximo de funcionamento é aplicado para
este nivel de temperatura.

A zona da placa pode ser operada pelo
utilizador novamente depois de ser
automaticamente desligada conforme
descrito acima.

Nivel de temperatura Periodos de desligamento automatico - horas
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1.5
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Nivel de temperatura

Periodos de desligamento automatico - horas

9

30 mins.

P (Booster)

10 mins. (*)

(*)A placa descera para o nivel 9 ap6s 10 minutos

Tabela 1: Periodos de desligamento

automatico

Protecao contra sobreaquecimento

A sua placa esta equipada com alguns

sensores que fornecem protegéo contra o

sobreaquecimento. O seguinte deve ser

tido em atencdo em caso de

sobreaquecimento:

+ A zona de cozedura em funcionamento
pode ser desligada.

+ O nivel selecionado pode baixar para o
nivel 7 a partir de um nivel superior.

Sistema de seguranca contra derrames

A sua placa esta equipada com um
sistema de seguranga contra derrames. Se
houver qualquer derrame que salpique
sobre o painel de controlo, o sistema
cortara imediatamente a ligacao elétrica e
desligara a sua placa. O aviso “E” aparece
no indicador durante este periodo.

Ajuste preciso da poténcia

A placa de indugéo reage imediatamente
aos comandos, como um principio de
funcionamento. Esta altera os ajustes de
poténcia muito rapidamente. Por isso, pode
impedir um derrame (de leite, agua),
mesmo que apenas estivesse préximo
disso.

Se a superficie do painel de
controlo digital for exposto a vapor
intenso, todo o sistema de controlo

pode ficar desativado e emitir um
sinal de erro.

Mantenha a superficie do painel de

@ controlo digital limpa. Um
funcionamento incorreto pode ser
detetado.

6 Informagao geral acerca da cozedura

Pode encontrar nest secc¢ao dicas sobre a
preparacgao e a cozedura dos seus
alimentos.

6.1 Adverténcias gerais acerca de
cozinhar com a placa

Adverténcias gerais acerca de cozinhar

com a placa

+ Nunca encha mais do que um tergo da
panela com 6leo. Nao deixe a placa sem
supervisdo quando aquecer 6leo. Oleos
sobreaquecidos constituem risco de
incéndio. Nunca tente apagar um
possivel fogo com dgua! Se o 6leo se
incendiar, cubra-a com um cobertor para
incéndio ou pano himido. Desligue a
placa se for seguro fazé-lo e chame os
bombeiros.

+ Antes de fritar alimentos, deve remover
sempre o excesso de dgua e colocar os
mesmos lentamente dentro do 6leo
aquecido. Assegurar que os alimentos
congelados estdo descongelados antes
de os fritar.

+ Ao aquecer 6leo, certifique-se de que a
panela que vocé usa esta seca e
mantenha a tampa aberta.

+ Para recomendacgdes sobre cozinhar
com poupanga de energia, consultar a
seccdo “Instru¢cdes ambientais”.

+ A temperatura de cozedura e os valores
do tempo atribuidos aos alimentos
podem variar dependendo da receita e da
quantidade. Por esta razdo, estes valores
sdo dados como intervalos.
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Mesa para cozinhar

Alimentos Nivel de temperatura Tempo de cozedura (min)
(aprox.)
Derreter
Derreter chocolate (por ex. marca Dr.Oetker, 1 20 .30
chocolate amargo 55-60% cacau,150 g)
Manteiga (200 g ) 6 5.6
Ferver, aquecer, manter quente
Agua 1 L (Ferver) P 3.5
Agua 3 L (Ferver) P 8..10
Leite 1 L (Ferver) 6 4.6
Leite 1 L (Manter quente) 1-2 18..22
Oleo vegetal (Aquecer) (Oleo de semente de
girassol 0,5L) 8 3.5
Ferver
Batata descascada cortada em pedagos (2 pegas
tamanho grande) 9 12..14
Filete de salméo 8 10..15
Salsichas 9 2.4
Massa (150 g) 8 8..12
Cozinhar, saltear
Prato de arroz (200 g arroz) 6 8..14
Paelha * 9 15..20
Pudim do Noah **
Cozer gréo de bico Cozer grdo de bico -
para o pudim do Noah 9 56
gsgie;;gdrg(')\lgzr?ico cozedura - para o 3 10 .30
Trigo Cozer grdo de bico - para o pudim 9 2 5
do Noah
Trigo cozedura - para o pudim do Noah |3 10..30
Pudim do Noah -Todos os ingredientes |8 20..25
Jarretes com legumes **
Saltear legumes 9 3.8
Assar 4-5 120 .. 150
Sopas (Sopas) 6-7 17 ..20
Fritura superficial
Filete de robalo 8 3.7
Bife do lombo ** (3-5 cm) 8 5.9
Salsichas 8 2.5
Ovo frito 7 4..8
Batatas fritas
Baursak 8 13..16
Schnitzel 8 5.7
Nugget 8 4.6
* Recomendado o uso de wok
** Recomendado panela/recipiente em ferro fundido
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7 Manutencao e limpeza

7.1 Informagoes gerais de limpeza

Adverténcias gerais

+ Deixar que o produto arrefeca antes de
iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar
queimaduras!

+ Nao aplicar detergentes sobre as
superficies quentes. Isto pode originar
manchas permanentes.

+ O produto deve ser completamente limpo
e seco apos cada utilizagdo. Portanto, os
residuos de alimentos séo facilmente
limpos e é evitado que estes residuos se
queimem quando o produto for usado
novamente mais tarde. Portanto, a vida
util do aparelho estende-se e diminuem
os problemas frequentemente
enfrentados.

+ N&o usar aparelhos de limpeza a vapor
para limpar o aparelho.

+ Alguns detergentes ou solugdes de
limpeza podem provocar danos na
superficie. Os agentes de limpeza
inadequados sdo: lixivia, produtos de
limpeza que contenham amoniaco, acido
ou cloreto, produtos de limpeza a vapor,
agentes de desincrustacgéo, tira-nédoas e
ferrugem, produtos de limpeza abrasivos
(produtos de limpeza em creme, pé de
limpeza, creme de limpeza, esfregao
abrasivo e de raspagem, palha de ago,
esponjas, panos de limpeza com
sujidade e residuos de detergente).

+ N&o é necessdrio material de limpeza
especial na limpeza feita apdés cada
utilizag@o. Limpar o produto usando um
detergente para a loi¢a, agua morna e
uma pano macio ou esponja e secar o
mesmo com um pano Seco.

+ Assegurar que limpa totalmente qualquer
liquido que permaneca depois da
limpeza e limpar imediatamente
quaisquer salpicos de alimentos
ocorridos durante a cozedura.

+ Nao lave nenhum componente do seu
aparelho na maquina de lavar louga,
salvo indicagdo em contrario no manual
do usuério.

Para as placas:
+ Sujidade acida como leite, massa de

tomate e de 6leo podem causar manchas

permanentes nas placas e nos
componentes das zonas de aquecimento
das mesmas, limpar todos os liquidos
que forem derramados imediatamente
apos a placa ter arrefecido desligando a
mesma.

Inox - Superficies em ago inoxidavel

+ Nao usar solugdes de limpeza acidas ou
que contenham cloro para limpar as
superficies de ago-inox e as pegas.

+ A superficie de ago inoxidavel-inox pode
mudar de cor com o tempo. Isto é
normal. Apds cada utilizagao, limpar com
um detergente adequado para as
superficies em inox ou ago inoxidavel.

+ Limpar com um pano macio embebido e
detergente liquido adequado para
superficies em inox, tendo o cuidado de
limpar num unico sentido.

+ Remover de imediato as manchas de
calcario, 6leo, amidos e proteinas nas
superficies de vidro e de inox . As
manchas podem enferrujar quando
permanecerem por longos periodos de
tempo.

+ Os pulverizadores de limpeza/aplicados
na superficie deve ser limpa
imediatamente. As solugdes de limpeza
abrasivas sobre a superficie fazem com
que a superficie fuque branca.

Superficies de vidro

+ Quando da limpeza das superficies de
vidro, ndo usar raspadores de metal rijos
e materiais de limpeza abrasivos. Podem
danificar a superficie de vidro.
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+ Limpar o aparelho usando um detergente
para a loiga, &gua morna e uma pano de
microfibra especifico para superficies de
vidro e secar o mesma com um pano
seco de microfibra.

+ Se apoés a limpeza ainda existir
detergente residual, deve limpar o
mesmo com &gua fria e secar com um
pano de microfibra limpo e seco. Os
residuos do detergente residual podem
danificar a superficie de vidro da préoxima
vez que for utilizada.

« Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem ser
limpos com facas de serrilha, palha de
aco ou utensilios semelhantes para
raspar.

+ Pode remover as manchas de calcario
(manchas amarelas) na superficie de
vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma
solugado descalcificante como vinagre ou
sumo de limao.

+ Se a superficie estiver muito suja, aplicar
a solugéo de limpeza sobre a mancha
com uma esponja e aguardar o tempo
necessario para que a mesma atue
devidamente. Nunca limpar a superficie
de vidro com um pano humido.

+ As descoloragbes e as manchas na
superficie de vidro sdo normais e ndo
podem ser consideradas defeitos.

Pecas em plastico e superficies pintadas

+ Limpar as pegas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loi¢a, agua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0s
mesmos Com um pano Seco.

+ Nao usar raspadores de metal rijo ou
solugdes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.

+ Assegurar que as juntas dos
componentes do produto ndo sao
deixadas humidas e com detergente.
Caso contrario, pode ocorrer corrosao
nestas juntas.

7.2 Limpar a placa

Superficie de cozedura de vidro

Seguir os passos de limpeza descritos para

as superficies de vidro na secgé@o

“Informacédo geral de limpeza” para limpeza

das mesmas. Pode completar a limpeza de

acordo com a informagao abaixo para os

casos especiais.

+ Os alimentos a base de agtcar como
natas, amido e melago devem ser limpos
de imediato, sem aguardar que a
superficie arrefega. Caso contrario, a
superficie de vidro de cozedura pode
ficar danificada.

+ Na&o usar solugdes de limpeza para a
limpeza enquanto a placa estiver quente,
caso contrdrio podem ocorrer manchas
permanentes.

7.3 Limpar o painel de controlo

+ Quando limpar os painéis com o boté@o
de controlo, deve limpar o painel e os
botdes com um pano macio humedecido
e secar com um pano seco. Nao remover
os botdes e os vedantes que se
encontram por baixo para limpar o
painel. O painel de controlo e os botbes
podem ficar danificados.

+ Enquanto estiver a limpar os painéis de
inox com o botdo de controlo, ndo usar
solugdes de limpeza para inox em volta
dos botdes. Os indicadores em volta do
botdo podem ser apagados.

+ Limpar os painéis tacteis de controlo

com um pano macio humedecido e secar

com um pano seco. Se o seu produto
estiver equipado com a fungéo de
bloqueio de teclas, deve definir o mesmo
antes de iniciar a limpeza do painel de
controlo. Caso contrario, pode ocorrer
uma detecao incorreta nas teclas.
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8 Solugao de problemas

Se o problema persistir apos seguir as
instrugdes desta segao, entre em contato
com seu fornecedor ou um Servigo
Autorizado. Nunca tente consertar seu
produto por conta prépria.

0 produto nao funciona.

+ O fusivel pode estar com defeito ou
queimado. >>> Verifique os fusiveis na
caixa de fusiveis. Troque-os se
necessario ou reative-os.

+ O aparelho pode nao estar conectado a
tomada (aterrada). >>> Verifique se o
eletrodoméstico esta conectado a
tomada.

* (Se houver timer no seu eletrodoméstico)
As teclas do painel de controle ndo
funcionam. >>> Se o seu produto tiver
um bloqueio de teclas, o bloqueio de
teclas pode estar ativado, desative o
bloqueio de teclas.

+ Se a placa ndo ligar quando a tecla ligar/
desligar for pressionada >>> Desconecte-
o e aguarde pelo menos 20 segundos
antes de conecta-lo.

+ Possui protegao contra
superaquecimento. >>> Aguarde que a
sua placa arrefeca.

« N&o podem ser utilizadas panelas
adequadas. >>> Verifique seus potes.

UO icone esta sempre aceso no visor da

zona da placa.

+ As panelas ndo podem ser colocadas no
fogao em funcionamento. >>> Verifique
se hd uma panela na zona do fogéo.

+ Sua panela pode nédo ser adequada para
inducédo. >>> Verifique se o seu fogdo é
adequado para o fogdo de indugéo.

+ A panela pode ndo estar centrada
corretamente na zona do fogdo ou a
superficie inferior da panela pode néo ser
larga o suficiente para o zona de fogao
selecionada. >>> Centralize a zona do
fogdo escolhendo uma panela que seja
larga o suficiente para a zona do fogéo.

+ A panela ou a zona do fogdo podem
estar muito quentes. >>> Espere que
esfriem.

A zona da placa selecionada desliga

repentinamente durante o funcionamento.

+ O tempo de cozimento do
compartimento selecionado pode ter
expirado. >>> Vocé pode definir um novo
tempo de cozimento ou terminar o
cozimento.

+ Tem protegao contra superaquecimento.
>>> Aguarde que a placa arrefeca.

+ Um objeto pode ter tapado o painel de
controlo tactil. >>> Remova o objeto do
painel.

Embora a zona da placa esteja ligada, a

panela nao aquece.

+ A panela pode néo ser adequada para o
fogdo de indugdo. >>> Verifique se o seu
fogdo é adequado para o fogdo de
inducao.

+ A panela pode ndo estar centrada
corretamente na zona do fogdo ou a
superficie inferior da panela pode néo ser
larga o suficiente para o zona de fogao
selecionada. >>> Centralize a zona do
fogdo escolhendo uma panela larga o
suficiente para a zona do fogao.

A ventoinha de arrefecimento continua a
funcionar mesmo que a placa esteja
desligada.

+ Isso ndo é um erro. A ventoinha de
arrefecimento continua a funcionar até
que o equipamento eletronico da placa
atinja a temperatura adequada.

Ruido da placa durante a cozedura

+ Podem ser ouvidos alguns sons
provenientes da placa durante a
cozedura. Estes sons séo devidos a
composicao do recipiente da cozedura.
Estes sons sdo normais, ndo
representam um mau funcionamento e
fazem parte da tecnologia de indugéo.

Ruidos possiveis e os motivos

* Ruido do ventilador: A placa esta
equipada com um ventilador que se ativa
automaticamente de acordo com a
temperatura do aparelho. O ventilador
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tem varios niveis de funcionamento e + Ruido de estalidos: A razao deste ruido

opera em niveis diferentes conforme a

temperatura.

+ Uma zumbido baixo como o ruido de
funcionamento de um transformador:
Isto é devido a natureza da tecnologia de

é a estrutura e o material da base do

recipiente de cozedura. Um som de

estalidos pode ser ouvido se o recipiente
de cozedura for feito de varias camadas
com materiais diferentes.

indugdo. Como o calor é transmitido * Ruido de lamurio: Um som de lamdurio

diretamente para a base do recipiente de
cozedura, os referidos sons de zumbido
podem ser ouvidos de acordo com o
material do recipiente de cozedura.

cozedura.

Portanto, podem ser ouvidos ruidos
diferentes com recipientes de cozinha

diferentes.

Codigos de erro/motivos e possiveis solugoes

pode ser ouvido quando duas zonas de
cozedura no mesmo lado da placa séo
usadas com diferentes niveis de

Codigos de erro

Motivos do erro

Solugdes possiveis

Desligar a placa de indugéo e
aguardar até que arrefega. O erro

na zona da placa de indugao.

E22
A placa de indugéo sobreaquece. deve ser resolvido quando a
E26 temperatura da placa desce abaixo
dos limites.
Uma ou mais teclas sdo mantidas
premidas durante mais de 10 O problema deve ser resolvido
E 6 segundos. quando remover as maos da placa.
E deixado um objeto no painel de O problema deve ser resolvido
controlo ou o controlo é exposto ao  [quando o painel de controlo é limpo.
vapor.
= . O erro deve ser resolvido quando for
Néo é usado um recipiente de .
E 47 . « usado um recipiente adequado para
indugédo adequado. ] ] =
aquecimento por indug&o.
Desligar a zona da placa de indugédo e
Erro de comunicacdo na zona da operar novamente ap6s 30 segundos.
E1-E15 o i
placa de indugéo. Contactar o revendedor autorizado se
o problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de indugéo e
Erro do sensor da temperatura na operar novamente ap6s 30 segundos.
E16-E21 ; . .
placa de indugéo. Contactar o revendedor autorizado se
o problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de indugéo e
E23 Erro do software na zona da placa de |operar novamente ap6s 30 segundos.
E24 indugéo. Contactar o revendedor autorizado se
o problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de indugéo e
E925 Erro de funcionamento do ventilador |operar novamente apés 30 segundos.

Contactar o revendedor autorizado se
o problema ficar resolvido.
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Cédigos de erro

Motivos do erro

Solugdes possiveis

Erro do equipamento eletrénico na

Desligar a zona da placa de indugéo e
operar novamente ap6s 30 segundos.

E31-E45 zona da placa de indugéo. Contactar o revendedor autorizado se
o problema ficar resolvido.
E 48 0 equipamento do sensor deve ser
Erro do sensor na zona da placa de considerado compativel para as
E 49 ) = condigdes de funcionamento.
inducéo. .
Contactar o revendedor autorizado se
E 51 . .
o problema ficar resolvido.
Desligar a placa de inducéo e
aguardar até que arrefega. O erro
Erro de temperatura elevada na zona deve ser resolvido quando a
E52-ES57 P temperatura do sensor desce abaixo

da placa de indugao.

dos limites. Contactar o revendedor
autorizado se o problema ficar
resolvido.
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Oo6pe gownu!
YBaxaeMu KnueHTu,

Bnarogapum Bu, 4ye nsbpaxrte To3n Grundig npoaykr. Mickame Balumst

NPOAYKT, NPOM3BEAEH C BUCOKO Ka4eCTBO 1 TEXHOMOru, Aa B/ NpeaocTasn Han-gobpata
edeKkTMBHOCT. 3a uenTa BHUMATENHO NpoyeTeTe TOBa PbKOBOACTBO U BCsiKa Apyra
npegocTaBeHa JOKYMEHTaUUsA npean Aa uanonseate Npoaykra.

O6bpHeTe BHYMaHWe Ha uanaTta nHpopmaumns n npeaynpexaeHnsi, NoCoveHu

B PbKOBOACTBOTO 3a notpebutens. Mo To3n HauvH we 3awmtuTte cebe cn 1 Bawmna
NPOAYKT OT ONAaCHOCTUTE, KOMTO Brxa MOrnuv Aa Bb3HUKHAT.

3anaseTe ToBa PbKOBOACTBOTO 3a NOTpebutens. AKo fageTe NpoAayKTa Ha HAKOW Apyr,
JanTe n pbKoBOACTBOTO C HEro. ToBa pbKOBOACTBO BKIOYBA MHpOPMaLUSA OTHOCHO
rapaHuUMoHHUTE YCIoBUS, METOANTE 3a U3MNON3BaHe M OTCTPaHsBaHe Ha HEU3NPaBHOCTU 3a
BaLUMs NPOAYKT.

CumBONUTE U TEXHUTE 3HAYEHUSA B PBKOBOACTBOTO 3a I'IOTp96VITel1ﬂ ca criegHuTe:

OnacHocT, KoATO MOXe Aa AoBeae A0 CMBPT 1N HapaHaBaHe.

@ BaxkHa MHdopMaLms UK MornesHn CbBEeTU 3a yrnotpeba.

MpoyeTeTe pBLKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTens.

f MpeaynpexaeHve 3a ropeLLy NoBbPXHOCTY.

BENEXKA OnacHocT, kosTo MOXe [a AoBeAe A0 MaTepuarniu LWeTn BbpXy NPoAyKTa Unu okonHata cpeaa.
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A 1 WHcTpyKuum 3a 6e3onacHocCT

» To3n pasgen cbabpxa
WMHCTPYKUUK 3a Be3onacHoCT,
HeoOxoanmMu 3a n3darsaHe Ha
puUcka OT HapaHsBaHe Unu
MaTepuanHu LWeTK.

» AKko npoagykta 6bae
npenocTaBeH 3a NINYHO
non3BaHe Ha 4pyro nuue nunu
3a BTOpa ynotpeba, To
PBbKOBOACTBOTO 3a
noTpebutens, eTMKeTUTe Ha
npoaykTa n apyrute cBbp3aHu
AOKYMEHTW N akcecoapu CbLLO
Tpsbea ga 6baaTt
npenocTaBeHN.

» HawaTa komnaHms He Hocu
OTrOBOPHOCT 3a LWeTKn, KOUTo
Ouxa mornun ga Bb3HUKHAT B
pesynTaT Ha HecnasBaHe Ha
HACTOALLMTE MHCTPYKLNN.

* HecnasBaHeTo Ha HacToALlUTe
WMHCTPYKUUKM 61 gosesio Ao
aHynupaHe rapaHuusTa.

* MOHTa)XHUTE N PEMOHTHMU
AeNHOCTM BMHarn Tpsabsa oa
O6baaTt n3BbLPLUBAHN OT
npounsBoauTens, oTopuanpax
CepBU3 NN OnNpeaeneHo ot
dompmarta BHOCUTEN nuue.

* A3non3BanTe egUHCTBEHO
OpUIMHanNHW pe3epBHM YacTu n
akcecoapu.

* He nonpassnte u He
NoAMEHSINTE HUTO efHa YacT
Ha NPoAYyKTa, OCBEH aKo He e

/N\1.1

SICHO NOCOYEHO B
PbKOBOACTBOTO 3a
notpeburtens.

* He
npaBeTe HUKAKBU TEXHUYECKN
MoamdmKauumn Ha NpoaykTa.

NMpepHa3HavyeHne

* To3n NpoayKkT e npegHasHayveH
3a U3nons3BaHe B JOMaLLHU
ycnosus. He e nogxoasuy, 3a
Tbproecka ynortpeba.

* He nsnonseanTte npoaykrta B
rpaguHn, 6ankoHn unu gpyrm
OTKpUTY nnowm. To3n NpoayKT
e npeaHasHa4veH 3a ynotpeba
B AOMaKMHCTBATa U B KyXHUTE
Ha nepcoHana Ha marasuHu,
odomcn n gpyrn paboTHu
cpeau.

* BHUMAHMUE: Toswn npoaykt
TpsibBa Aa ce nsnonssa camo
3a rotBeHe. He TpsibBa ga ce
N3MNosi3Ba 3a pasnnyHu Lenu,
KaTo Hanpumep OTonseHne Ha
nomMeLLeHneTo.

1.2 bBe3onacHOCT Ha
Aeua, yasBMMmum nuua
M OMALLHUN NOoMLUN

» To3aun npoayKT Moxe aa ce
n3nonsea OT Aeua Ha Bb3pacT
Hazg 8 roanHu n xopa ¢
Hegopa3BUTU PU3NYECKN,
CETUBHU UNN YMCTBEHU
YMEHUS UK C Nunca Ha onuT n
Nno3HaHus, cTura ga ca noj
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HabniogeHve unu ga 6vaar « 3aBbpTeETE ApPbXKKaTa Ha

00y4eHn OTHOCHO TEHOXKEPUTE U TUraHUTE
6esonacHaTa ynoTtpeba n OTCTPaHW Ha NnoTa, Taka ye
OMacHOCTUTE Ha NpoaykKTa. jeuaTta Ja He moraTt Aa rm
[euaTa He TpsibBa aa cu XBaHaT 1 ga ce nU3ropsr. a
Urpasit c Npoaykra. * BHUMAHMUE: o Bpeme Ha
MouncreaHeTo ” ynotpeba 4oCTbnHUTE
notpebuTtenckaTa noaapbxka NOBBbPXHOCTM Ha NPOAyKTa ca
He TpsibBa Oa ce u3BbpLUBaT ropewu. [pbxTe geuara

OT Jeua, OCBEH ako HAMa Aarned oT npoaykra.

HSIKOW, KOUTO Aa rv * CbXxpaHaBanTe ONakoBbYHUTE
Habnogaea. mMartepuanu ganed ot geua.
To3n npoaykT He TpsibBa Aa ce CobluecTByBa OonacHocCT OT
N3non3Bea oT xopa c HapaHsiBaHe W 3agyLlaBaHe.
orpaHnyeHmn omsnyecku, * Mpeauv ga n3xebvpnurte
CEH30PHUN U1 YMCTBEHMU NM3HOCeHUTe 1 6e3nonesHn
CMOCOBHOCTH (BKNHOYUTENHO NpoAaYKTH:

Aeua), OCBEH ako He ca noj, 1. U3knto4veTe wencena m ro
HabnaeHne nnu He ca n3BageTe OT KOHTaKTa.
nony4mnmn HeobxogmmmnTe 2. [NpekbCHeTe 3axpaHBalma
NHCTPYKLUUW. kaben u ro n3kr4eTe ¢
HeuaTa Tpsbea ga 6vaat Lencena oT npogykra.
HabniogaBaHu, 3a aa ce 3. B3emeTe npegnasHu Mepku,
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasaT c 3a ga npegoTepatuTe
npoaykra. BNM3aHeTOo Ha Jeua B
EnekTpnyecknte npoayktu ca npoaykTa.

onacHu 3a geua n gomMallHu 4. He no3BonsiBanTe Ha geua
nobumun. deuata n Aa cu urpasT c npoaykTa,
AoMallHUTE nbumum He KoraTo € B HeakTUBEH
TpsibBa ga cv urpaqr, ga ce PEXNM.

KaTepaT unu ga Bnu3aT B

A1 .3 EnekTtpuyecka

fpoAykTa. 6e3onacHocCT

He nocrtaBsnte BbpXy
npodykTa npeaMeTH, oo kouto  * BkntoyeTe npoaykra B

aeuaTta moraT ga JOoCTUrHar. 3a3eMeH KOHTaKT, 3alnuTeH C
npeanasnTtern, KONTO

CbOTBETCTBA Ha CTOMHOCTUTE

Ha TOKa, MOCOYEHN Ha eTukeTa

Ha Tuna. HctanaumsaTta 3a
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3a3emsaBaHe TpsibBa ga ce
N3BBPLUM OT KBaNnuduumnpaH
enekTpoTexHuk. He
n3nonaeanTe npoaykrta 6e3
3a3emMsBaHe B CbOTBETCTBUE C
MeCTHUTe/HaunoHanHuTe
pasnopenow.

UencensTt nnu
€eneKkTPU4ecKoTo CBbpP3BaHe
Ha ypeaa TpsibBa ga e Ha
NEeCHO JOCTBLMNHO MACTO. AKO
TOBa He € Bb3MOXHO, Ha
enekTpuyeckarta nHctanaums,
KbM KOATO € CBbp3aH
NPOAyKTHT, TpsibBa Aa nma
MexaHu3bM (npegnasuren,
NPEeBKIOYBATEN, KMOY U T.H.),
KOWTO Aa oTroBaps Ha
N3NCKBaHMATA Ha
enekTpuyecknTe pasnopenodu
n oa pasgens BCUYKM Nosiocu
OT Mpexara.

M3kntoyeTe npoaykTa ot
KOHTaKTa Unun nuskniovete
npeanasvTenst npean PeMOHT,
noaapbXKa 1 MOYNCTBAHE.
BkntoyeTe npoaykTa B KOHTaKT,
KOWTO OTroBaps Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanpeXeHWeTo 1 YyecToTaTa,
MOCOYEHM Ha TUMNOBUS ETUKET.
(AKO BalLMAT NPOOYKT HAMA
3axpaHBalLL kaben)
n3nonssanTte camo
CcBbp3Bawms kaben, onnucaH B
pasgena "TexHunyecku
cneuundukaumm”.
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« He GnokupaiTe 3axpaHBalLms

kaben noa u 3ag npoaykra. He
nocTaBsanTe TEXbK NpeameT
BbpXY 3axpaHBawus kaben.
3axpaHBawmaT kaben He
TpsibBa aa ce orobBa, CMaykBa
W Oa BNM3a B KOHTAKT C
M3TOYHUK Ha TOMSINHA.
YBepeTe ce, 4Ye 3axpaHBaLmaT
kaben He e 3aTucHaT, gokaTo
nocTaBsiTe NPoAYKTa Ha
MSICTOTO My crieq, crnobsiBaHe
NN NOYNCTBAHeE.
MNa3non3BanTte camo
opurMHanex kaben. He
n3nonssanTe cps3aHun unm
noBpeneHn kabenu.

He nanonssaunte
yabImkuTeneH kaben unm
MHOroyHKLNOHanNEH Lencen,
3a ga paboTtuTe ¢ Balums
NPOAaYKT.

CsbpxeTe ce C 0ToOpM3MpaHns
CEPBU3EH LEHTHP Unu
BHOCUTENS, 3a Aa uanonspaTe
opobpeHus agantep B
cnyvanTe, KoraTo e
HeobxoaMMOo N3Non3BaHeTo Ha
npeobpasyBaTteneH agantep
(3a Tvn wencen).

CBbpxeTe ce ¢ BHOCUTENS
UM OTOPU3NPaHUS CEPBU3,
aKo AbJKMHATA Ha
enekTponpoBoaa He e
noaxoasiua.

[MpeHocuMn N3TOYHMLUM Ha
3axpaHBaHe UM MHOXECTBO
Lencenun Mmorat aa nperpesT u
Aa ce 3ananat. dpbxTe



MHOXECTBO LLEencenu u * N3pbpnanTte wencena ot

NPEHOCUMM U3TOYHULIM Ha KOHTaKTa, KaTo uanonssare
3axpaHBaHe ganed ot TANOTO Ha Wencena, a He
npoaykra. camus kaben.

 AKO 3axpaHBalUUAT kaben e
noBpeneH, Ton Tpsibea aa
Obae 3aMeHeH oT
npov3BoauTens, otopuanpan  * VI3kntodeTe npoaykrta ot

A1 4 bBe3onacHoCT npu
TpaHcnopTupaHe

CepBU3 UNu nNuue, NOCOYEHO enekTpuyeckata Mpexa,
oT (hupmaTa BHOCUTEN, 3a Aa npeaun a ro TpaHcnopTupare.
ce NpeaoTBPaTAT Bb3MOXHM * Korato TpsibBa na
OMacHOCTMW. TpaHcnopTuparte NpoaykTa,
AKO BaLLMST NPOAYKT MMa YBUTE IO C OMNaKkoBbYeH
3axpaHBall kaben U Lencen: mMarepuan ¢ Mmexypieta uiu
« Hukora He nocTaBsiiTe aeben kKapToH 1 ro 3aneneTe
Lencerna Ha nNpoAyKTa B 3apaBo. 3akpeneTe 34paBo
CUyNeH, pa3xna6eH VI noaBMXHUTE 4YaCTn Ha
N3BafieH OT KOHTaKTa Lencern. npoAaykTa, 3a Aa
YBepeTe ce, Ye LWencenbvT € npeanorespatnuTe noepena.
BKapaH [oKpau B KOHTakTa. B * lNpean aa nHctanupare
NPOTMBEH Cryyaw Bpb3KuTe npoaykTa, nposepete
MOXe Ja nperpesT v aa NpoAyKTa 3a nospean cnen
NPUYUHSIT NOXKap. TpaHcnopTupaHe. CBbpxeTe
» N3bareanTe aa nocrtaeaATe ce C BHOoCuUTENA nnn
YCTPOWCTBOTO B LLENcenu, OTOpU3NpPaHNAa cepBr3eH
KOWUTO ca Ma3HW, HEYUCTU Unn LEeHTDbP, aKo e NoBpeeEH.
NOTEHLUMAanHo U3NoXeHn Ha 1.5 Be30nacHOCT Npu
Boaa (kaTo Te3un 61130 go A MOHTaXa

paboTeH nnoT, OTKbAETO MOXe
Aa natede Boga). B npotueeH
Cllydan CblUecTByBa PUCK OT
KbCO CbeNHEHNE N TOKOB
yaap.

* Hukora He gokocBaunTe
Lencenia ¢ Mokpu pbue!

* lNpean ga 3anoyHeTe
WMHCTanauyusTa, nskno4dere
3axpaHBalLmsa kaben, kbM
KOMTO Lie 6bae cBbp3aH
NPOAYKTBHT, KATO U3KMOYNTE
npegnasuTens.

* BuHarn HoceTe npegnasHu
pbKaBMLM NO BpeME Ha
TpaHcnopTUpaHe N MoHTax. B
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NPOTMBEH Cry4an nva
OMacHOCT OT HapaHsaBaHe oOT
ocTpu pbbose!

Mpean na moHTUpaTe
npoaykTa, npoeepeTe
npoaykTa 3a nospean. Ako
NPOAYKTHT € NOBPEAEH HE o
MOHTUpanTe.

N3b6areanTte n3non3BaHeTo Ha
KakBUTO 1 ga duno
TOMMON30SIaUNOHHN
MaTtepuanu 3a nokpuBaHe Ha
BbTpPELLUHOCTTa Ha mebenuTe,
KOWUTO e 6baaT MOHTUPaHMW.
B 3oHaTa, kbaeTo € MOHTMpaH
NpoAyKTHLT, HE TpsibBa Aa uma
npsika cribHYeBa CBETNMHA U
N3TOYHULUM Ha TOMMMHA, KaTo
€MNeKTPUYECKN NN ra3oBU
HarpeBaTesnu.

[pbXXTE OKONTHOCTUTE OKOJIO
BCUYKN BEHTUNALMOHHN
KaHanu Ha npogykrta
OTBOPEHM.

He mMoHTupanTe npoaykra
6130 oo nposopeL.
CoblyecTByBa pUCK NIIAMbKbT
Ha nfioyaTa fa 3ananu 3aBecu
1 3ananMMmmn matepmanu OKomno
nnoyara. Korato otBopute
nposopeLa, ropeLumte cbaoBe
3a roTBeHe Moxe ga ce
06bpHar.

He MoHTUpanTe npoaykra
6nm30 go nposopey. KoraTo
OTBOpMUTE NpPO30opeLa,
ropewuTe CbAoBe 3a roTBEHE
MOXe ga ce obbpHaT.

* AKO Ma KOHTaKT 3a4 MSCTOTO,

KbAeTo we 6bae MoHTMpaH
npoaykTuT, TpsbBa Aa ce
rapaHTmpa, Ye nNpoaykTbT He
BIiM3a B KOHTAKT C KOHTaKTa
WM C LLiencena, BKMAYEH B
KOHTaKTa.

* He Tpsabea ga nma rasos
MapKyd, nnactMmacosa
BogonpoBogHa Tpbba n
rHe3ado Ha 3agHarta unm
CTpaHM4HaTa CTeHa Ha
MSICTOTO, KbETO Lie Obae
MOHTUPaH NPoAYKTHLT. B

NPOTMBEH Crly4Yai Te morat aa
ce aecopmmpaT OT TOMIUHHMS

edekT, koraTo NNoTbLT paboTu
N MOXe Aa cb3fade puck 3a
©e3onacHocTTAa.

ﬁ 1.6 bBe3onacHocCT npu
ynotpeba
* YBepeTe ce, Ye NpoayKTbT e
N3KOYEH cnepg Bcsika
ynotpeba.

* AKO HsAMa aa nanonseaTte
npoaykTa AbNro Bpeme,

U3KIKo4YeTe ro OT KOHTaKTa Ujn

N3KNYeTe 3axpaHBaHETO OT
KyTuaTa ¢ npeanasvrtenm.

* He nsnonseanTte npoaykra,
aKko ce pasBanu unu ce
noBpeam rno Bpeme Ha
ynoTtpeba. N3knoveTte
npoaykra ot
eneKkTpnyecTBoTo. CBBbpXKETE
ce C BHOCUTENS uUnu
OTOpU3NpPaHNS cepBu3.
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* BHUMAHMUE: Ako
NOBBPXHOCTTA Ha nfoTa e
HanykaHa, usknoJyete
NpoAayKTa OT enekTpuyeckarta
Mpexa, 3a fa nsberHeTe pucka
OT TOKOB yaap.

* BHUMAHUE: Ako cTbkneHaTa
NOBBPXHOCT Ha NsioTa e
cyyneHa:

N3knioveTe BCUYKM ra3oBu n

(ako nma) enekTpmyeckm

KOTNoHU. N3krntoyeTe npoaykTa

OT eNeKTpNYecTBoTO.

- He pokoceante noBbpxXHOCTTA

Ha ypeaa.

- He nsnonseante ypena.

* He ctbnBanTe BbpXy ypeaa no
KakBaTo M Aa € NpuyunHa.

* Hukora He nanonssante
npoaykKTa, Korato BawaTa
npeLeHKa unm KoopanHauus
ca HapyLlleHu oT ynotpebaTa
Ha ankoxon u/unm HapKoTULM.

« 3ananumu npeagmMeTn He
TpsibBa Oa ce AbpXxaT B U
OKOJ10 30HaTa 3a roteseHe. B
NPOTMBEH Crnyyan ToBa MOXe
Aa nosefe Ao noxap.

» To3n NpoayKT He e NoAxoasLL
3a 1M3nonseaHe c
ANCTaHUNOHHO ynpasneHune
NN BbHLUEH YaCOBHMUK.

AL? MNMpeaynpexaeHus
3a TeMnepartypara
« BHUMAHMUE: KoraTo
NPOAYKTBT Ce M3MNoN3Ba, TOW U
OOCTBMHUTE MY YacTu Lie
O6baaT ropewn. Tpsabea ga ce

BHMMaBa aa ce nsberHe
AOKOCBaHe Ha npoaykTa u
HarpeBaTeNHUTE eNeMEHTU.
Heua noa 8-roguwHa Bb3pact
TpsibBa Aa ce AbpxaT ganed
OT NPOAYKTa, OCBEH aKo He ca
noA NOCTOSAHHO HabnaeHwe.
* He noctaBante 3ananumu/
€KCMMo3nBHN MaTepmanu
6nm130 Oo NpoaykTa, Thil KaTo
NOBbPXHOCTUTE e 6baar
ropeLyu, gokato paboTu.
BHUMAHMWE: OnacHocT oT
noxap: He cbxpaHsBaunTe
npeamMmeTn Bbpxy
NOBBbPXHOCTUTE 3a FOTBEHE.

é 1.8 be3onacHocT npu
roTBeHe

* BHUMAHMUE: NMpouecstT Ha
roTBeHe TpsibBa fa ce crnassa.
TpsibBa NOCTOAHHO Aa ce
HabngaBaT KpaTKOCPOUYHUTE
NnpoLiecn Ha roTBeHe.

* BHUMAHMUE: lpwn rotBeHe C
TBbPAO WU TEYHO ONMO €
OnacHo [a ocTaBsATe KOTMOHa
6e3 Haa3op, KOeTo Moxe aa
npuynHn noxap. HUKOIA He
ce onuTBanTe Aa racute orbHs
C BOAa; U3KNoYeTe NpoayKTa
OT enekTpuyeckaTa mMpexa u
cnep ToBa NOKpUnTe
nnambuuTe C NOKPMBANo unu
NpoTUBONOXapHa kbpna (u
T.H.).

* bbaeTte BHUMaTenHu, koraTo
n3nonssare ankoxonHu
HaNUTKN B ACTUHATA CW.
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AnKOXofbT ce u3napsisa npu .
BMCOKM TEMNepaTypu U Moxe

[a npeaunsBurKa noxap, Tbi

kaTo MOXe Ja ce 3ananu,

KoraTo Brie3e B KOHTaKT C

ropeLym NoBbpPXHOCTMW.

A1 .9 BwvBegeHue

* Enektpuyecku ynpasnssaHuTte
30HM Ha BalLMs KOTIIOH ca
obopyaBaHu ¢
YyCbBbpLLUEHCTBaHA
,MHOYKUNOHHA® TEXHOMOINA. *
Ha nHayKuMoHHUTE 30HM 3a
roTBEHe, KOUTO crnecTtaBar
Bpeme 1 eHeprug, Tpsbsa oa
Cce 13nonaeart CbaoBe,
noaxoasn 3a MHAYKLUMOHHO
roTBeHe; B NPOTMBEH Cry4van

30HaTa 3a roTBeHe HaAMa aa A

paboTtun. 3a nogpobHa
MHJ OpMaLnA BUXTe pasgena
,1360p Ha cba”.

* T KaTO MHOYKUNOHHUAT NSOT
Cb3daBa MarHMTHO none, Toea
MOXe [ia Ma BpeaHU eekTn
3a xopa, KOUTo nu3nonsear
yCTpOWUCTBa KaTo
NencMenKbpm nnu
WHCYSIMHOBM NOMMMN.

» 3aTBOpETE 30HaTa OT
KOHTPOSHUSA naHen cnea
ynotpeba, He pa3unTanTe Ha
CEeH30pa 3a TeHaxepa.
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MeTanHu npegmMmeTn KaTo
HOXXOBE, BUNULIN, MBXNLN U
Kanauu He TpsibBa ga ce
NoCTaBAT BbpPXY NOBbPXHOCTTA
Ha KOTNOHAa, Tb KaTo Te Lie
Ce HaropeLaT.

He cbxpaHsiBanTe MeTanHu
npegMeTn B YEKMeLKeTa nog
nnota. [Npu npoabmKMTENHA U
WHTEeH3nBHa ynoTpeba
mMaTepuanuTe Tyk morat ga
nperpest.

He nocTtaBsante enekrpoHHU
NPOAYKTM KaTO MOBUIHN
TenedgoHun, TabneTy,
KOMMNIOTPU BbPXY
WHOYKUMOHHUA NNnoT. BawmaT
ypen Moxe aa ce nospeaw.

1.10 be3onacHocT npu
noaapbXKa U
noyncrBaHe

N3uakanTte NnpoaykTsT Aa ce
oxnaau, npean oa ro
noynctute. [opewwmTte
NOBBPXHOCTM MoraT aa
NPUYNHAT n3rapsaHns!

Hwukora He MunTe npoaykra
4ypes nNnpbCKaHe Unn n3nmBaHe
Ha BoAa BbpXy Hero!
ColuecTtByBa onacHocCT OT
TOKOB yaap!

He nanonssante
napoyncTaykn 3a NoYnCcTBaHe
Ha nNpoayKTa, Tb KaTo ToBa
MOXe [ia NMPUYNHN TOKOB yaap.



2 WHcTpyKuuMM 3a OKONHaTa cpega

2.1 [OupekTuBa 3a oTNagbLUTE 2.2 NHhopmauma 3a nakeTupaHe

21 1 C'bOTBeTCTBVIe c D,leeKTVIBaTa OnakoBbYyHUTE MaTtepuanu Ha npoagykra ca
WEEE 1 U3XBLpnsiHe Ha n3paboTeHn oT npepaboTBaemun

mMaTtepuanu, KouTo CboTBETCTBaT C

OTNaABLYHMA NPOAYKT HaLUMOHaNHWUTE EKONOTMYHN HOPMU Ha a
To3n NpoayKT oTroBapsl Ha U3UCKBaHKATa Hawarta cTpaHa. He ns3xsbpnsnte
Ha dupektnBata WEEE (2012/19/EU) Ha ONakoBbYHUTE OTNagbLM C HOpMaIHu
EC. To3u npoaykT Hocu knacudukaumoHeH  6utoBu 1 Apyrn oTnagbLm, 3aHeceTe v B
CUMBOJ 3@ OTNaAbYHO ENEKTPUYECKO U cbbupaTenHnTe NyHKTOBE 32 OMAaKOBBYHM
enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE). maTepuanu, onpefeneHn ot MecTHuTe

BMacTu.

Tosu npoaykT e NnpousBeaeH ot

2.3 Mpenopbku 3a necteHe Ha
4YacTtu n matepumarnum ¢ BUCOKO

Ka4ecTBO, KONTO MoraT Aa ce eHeprus

13Mnon3BaTt NOBTOPHO, 1 ca CwobrnacHo EU 66/2014, nHcdopmauums 3a

NOAXOAALLM 3a peLuknupaHe. eHepruviHata epekTMBHOCT MOXe Aa bbae
I He v3xsbpnaiiTe oTNaAbYHMS HamepeHa Ha eTuKeTa, JOCTaBeH C
NPOAYKT C HOpMarnHu 6UToBK 1 Apyru npoaykra.
OoTnagbLM B Kpas Ha ekcnnoaTauuoHHNS CnepgHute npennoxenus we By nomorHat
My XuBOT. 3aHeceTe ro B cbbupateneH Aa usnonssaTte Baluma npoaykT no
NYHKT 32 peUMKnMpaHe Ha enekTpu4ecko 1 €KOJTOrMYEH N EHEPTMINHO ehEKTUBEH
enekTpoHHO obopyAsaHe. MoxeTe ga ce HaYmH:
06bpHETE KbM MeCcTHaTa aAMUHNCTPaLMS + PasmpaseTe 3ampaseHaTa xpaHa npeau
3a noseye MHopMaLMsa OTHOCHO Te3n neyexe.
cbbupaTtenHu nyHkToBe. [MpaBUnHOTO * M3nonssavite TeHOXepw/TUraHm ¢
N3XBbPNsAHE Ha ypeda cnomMara 3a pasmMep 1 Kanak, noaxoasiluy 3a 3oHaTa
npefoTepaTsBaHe Ha eBeHTyarnHu Ha KoTrnoHa. BuHaru nsbupaiite cbaa ¢
HeraTMBHUW MOCreauLumM 3a okonHaTa cpefa NoAxoAsLy, pasmep 3a Ballarta xpaHa. 3a
1 YOBELLKOTO 3[paBe. CbAO0BE C HEMpasurneH pasvep e

HeobxoAuma noseye eHeprus.

CvotBeTcTBMe ¢ [upekTuBata ROHS: * lNopabpxaiiTe 30HUTE 3a NeveHe Ha
MpoayKTa, KOITO CTe 3aKynumm, KOTNOHWTE M AbHATa Ha TeHgxepute
cboTBeTCTBA Ha [upekTnsata RoHS ynctn. MpbcoTusTa HamansBa npeHoca
(2011/65/EU) Ha EC. To3sn npoaykT He Ha TonfMHa Mexay 3oHaTa 3a ne4yeHe u
CbAbpXa BpeaHu 1 3abpaHenm ABHOTO Ha ckAa.

mMaTtepuanu, nocodeHn B npektusara.
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3 BawwuaTt npoaykr

3.1 MpepcTaBsAHe Ha NnpoayKTa

3 4
1 CTbkneHa NoBbPXHOCT 3a rOTBEHE 2 [oneH kopnyc
3 WMHaykumoHHa 30Ha 3a rotBeHe 4 VHAykumoHHa 30Ha 3a rotTBeHe

5 MHAOYKUMOHHA 30Ha 3a roTBeHe
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3.2 TexHuyecku cneuucpukaumum

O6Lwwm cneundmrKkaumm Ha KOTIoHa

BbHLWHM pa3mepun Ha npoaykTa (BUcovnHa/wmpuHal

AbnbounHa) (mm) 52 /580 /510

MoHTaxHu pa3mepu Ha nnota (LwmpuHa / AbnbounHa)
(mm)

Hanpexenne/Yectota 1N~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz

M3non3eaH TUN 1 ceveHne Ha kabena/noaxoasium 3a
13rnonasaHe B NpoaykTa

560 (+2) /490 (+2)

MuH. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

O6Lwa koHcyMaumst Ha eHeprus (kW) makc. 7,2 kW

30HM 3a roTBEHEe

MpeneH nas VIHOyKUMOHHA 30Ha 3a roTBEHE
Pasmep 145 mm

3axpaHBaHe 1600 W / Cnomaray 1800 W
3aneH nsaB VHOyKUMOHHA 30Ha 3a roTBEHe
Pa3wvep 210 mm

3axpaHBaHe 2000 W / Cnomaray 2300 W
LeceH VHOyKUMOHHA 30Ha 3a roTBeHe
Pasmep 180/280 mm

3axpaHBaHe 2300 W / Cnomaray 3600 W

* BucoumHaTa Ha nnoTa, nocoyeHa B TexHuyeckata Tabnuua, e 4onHaTta BUCOYMHa Ha Kopryca Ha NpoaykTa.

3a mogenu, KoMTo ce JOCTaBAT C MOHTUPAHUW MPYXXUHW U YNITbTHUTENHO
yNIbTHEHUE, MPUKPENEHU KbM NPoayKTa, B3eMeTe NnpeaBua U3MepBaHusaTa Ha
lWprHaTa 1 AbnboymHata ¢ 10 mm noeeye OT Te3n U3MepBaHus.

Len nogobpsisaHe Ha Ka4yeCcTBOTO Ha MpoayKTa.

durypute B ToBa PbKOBOACTBO Ca CXEMaTUYHM 1 MOXKE [1a He OTrOBapsAT TOYHO Ha
BaLUMS MPOAYKT.

CTOMHOCTUTE, MOCOYEHN BbPXY ETUKETWUTE Ha NPOAYKTa UMK B Npuapyxaeallarta ro
JOKyMeHTaLus, ca NnomnyyeHy B NabopaTopHM YCrOBUS B CbOTBETCTBUE CbC
CbOTBETHWUTE CTaHAapTU. B 3aBUCUMOCT OT ycnoBusiTa Ha paboTa 1 okonHaTa
cpefa Ha NpofyKTa, Te3n CTOMHOCTU MOXe Aa Bapupar.

@ TexHnyeckuTe cneuyndumkaumm morat ga oboat NPOMEHAHN be3 npeansBecTune c
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4 MvbpBa ynotpeba

Mpenwn pa 3anoyHeTe Aa u3nonsearte 3ABEJEXKA: Hakon npenapatu nnm
Balumnsa npoaykT, ce npenopbyBa Aa noyncTBaLly nNpenapaT MoraT aa
HanpaBuTe CregHOTO, MNOCOYEHO noBpeasaT NoBbPXHOCTTA. He nanonseavite
CbOTBETHO B criefsaliuTe pasgenu. abpasvBHM NpenapaTu, NoYMcTBaLLM

npaxose, NO4YNCTBALLN KpemMoBe Ui OCTpu
4.1 MbpBOHa4YanHoO NoYMCTBaHe P P P a

npeaMeTy o Bpeme Ha novucTeaHe.
1. OTcTpaHeTe BCUYKM ONaKOBBLYHM 3ABEJIEXKA: Mo Bpeme Ha nbpBaTa
MaTepuanm. ynoTpe6a Moxe Aa ce nosiBu AumM u
MUpU3Ma 3a HAKOMKO Yaca. Toea e
HOpMariHO 1 MPOCTO ce HyxadaeTe oT fobpa
BEHTUNauws, 3a ga ro npemaxHeTe.
M3bareanTe AMPEKTHOTO BAMLLIBAHE Ha
obpasyBaHusa AMM 1 MUPU3MU.

2. N36bpLueTe NOBbPXHOCTUTE Ha
npoayKTa ¢ MOKpa Kbpna unm reba u
noAcyLueTe ¢ Kbpna.

5 Kak pa pabotute c KOTnoHa

5.1 O6wa nHdopmauus 3a TUraHy BbpXy NMOBbPXHOCTTA 3a roTBEHE.
U3non3BaHeTo Ha KOTNoOHuUTe MouncreTte He3abaBHO TO3M mMmaTtepuarn

OT MOBBPXHOCTTA.

BHe3anHuTe TemnepaTypHu NPOMeHn

BbPXy CTbKMeHaTa NOBBbPXHOCT 3a

roTBeHe mMorart fa noBpeasr,

BHVMMaBaWTe [ja He pasneeTte CTyAeHU

TEYHOCTM MO BPEME Ha roTBEHe.

 lMNocTaBeTe OoOCTaTbYHO KOMMYECTBO
XpaHa B TeHaxepuTe un Turanute. o
TO3M Ha4YVH MOXeTe [a npefoTepaTuTe
NpenuBaHeTO Ha XpaHa OT TeHAXepuTe n
HAMa ga e HeobxoaMMo Aa noyncrearte
N3MWLLHO.

* He nocraesanTte kanauute Ha
TeHOKepuTe U TUraHUTe BbpXY
KOTNOHUTE / 30HUTE.

» [NocTaBeTe TeHaXepuTe, KaTo rm
LeHTpupaTe BbpXy KOTNOHUTE / 30HUTE.
Ako nckaTe Aa noctaBuTe TeHOKepa Ha
pasnunyeH KOTNOH / 30Ha, He ro
NNb3ranTe KbM XenaHns KOTIOH; Mo-
CKOPO ro NoBAUIHETE MbPBO U Cref ToBa
ro nocTaBeTe Ha ApYrusi KOTIOH.

MpuHUMN Ha pencTBue Ha

VMHAYKLUMOHHUSA KOTINOH

MHAYKUMOHHUAT KOTIIOH € KaTo OTBOpeHa

Bepwura. BepuraTa 3aBbpLuBa, KOrato BbpXY

Hes ce NoCTaBAT CbAOBE 3a rOTBEHE,

noaxoAsaLmn 3a MHAYKUMOHHO roTBEHE 1

ereKTpoHHa cucTema nopj cTbkreHarta

NOBBPXHOCT reHepmpa MarHMTHO none.

MeTanHaTa ocHoBa Ha TeHmxepuTe /

TUraHWUTE ce 3arpsia Ypes noemaHe Ha

06u.w| npepynpexaeHusi .
He nosBonsiBanTe HMKaKkBu NnpegmeT aa
nagat Bbpxy nnota. Jopu manku
npegmMeTn KaTo CONMHMLM mMoraT Aa
noBpeadaT nnota. He nsnonseante
HanykaHu KoTrnoHu. BogaTta moxe aa
NPOHUKHE Npe3 Te3n NyKHaTUHU 1 Aa
NPUYMHU KbCO CbeauHeHne. Ako
NOBBPXHOCTTA € NOBPEeAEeHa MO HAKaKbB
HaYvH (Hampumep BUOUMW NMyKHATUHN),
NMbpPBO M3KMYETE NpeanasuTens, cneg
KoeTo ce obageTe B 0TOPU3MPaHUS
cepBu3, 3a Aa U3KIIoYNTE NpoayKTa, 3a
[a HamanuTe pucka OT TOKOB yaap.

* He nsnonssante HebanaHcmpaHu n
NECHO HaKMaHsALWM ce TeHmKepN / TUraHu
BBbPXY KOTMOHA.

* He 3arpsiBaiTe cbaoBeTe / TuraHuTe un
TeHaXepuTte npasHu. TeHgxepuTe 1
ypenbT MOXe [a ce NoBpeasT.

* BuHaru uskntouBanTe KOTNOHUTE crieq
BCsika ynotpeba.

* MoxeTe ga noBpeauTe ypeaa, ako
nsnonaeare KOTNoHUTe 6e3 TeHaxepa
unu TeHmxepu / Turann. BuHarm
U3KMoYBaNTe KOTNOHUTE crnep Besika
onepaumsi.

» Cnep Bcska ynotpeba noBbpXHOCTTa 3a
roTBeHe Lie 6bAe ropeLua, Taka 4ye He
nocTaBsanTe NnacTMacoBuTe cbaoBse /
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€eHeprusi oT ToBa MarHUTHO none. Mo To3u .
Hau4vH TONNMHaTa He ce reHepupa Bbpxy
NMOBBbPXHOCTTA Ha KOTMIOHA, a AUPEKTHO
BbPXY TEHIXXEpUTE / TUraHNTe Hapg Hesl.
CTtbkneHaTa NOBbPXHOCT Ce 3arpsiea ype3 .
TOMNMHaTa Ha CbAOBETE 3a FOTBEHE.
MpeouMmcTBa HA rOTBEHETO Ype3
MHAYKUUS .
VHOYKUMOHHUTE KOTINIOHU Npeanarat HAKou
npeavMcTBa, Thil KaTo TONNMHaTa ce
npegasa AMPEKTHO KbM CbAoBeTe 3a
roTBEHe. °
» XpaHuTe, KOUTO NPenMBaT No BpeMe Ha
roTBeHe, He n3rapat 6bP30, Tbi KaTo
CTbKreHaTa MOBbPXHOCT 3a FOTBEHE He
ce 3arpsiBa gnpekTHo. Mouncrea ce no-
NecHo.
» [oTBeHeTO TpsibBa Aa e no-6b1p30, Tbi
KaTo TonnuHaTa ce reHepupa AUPEKTHO
BbpXYy CbAoOBeTE 3a roteeHe. 1o To3u
Ha4VH CriecTsiBa BpeMe U eHeprusi no
OTHOLLEHME Ha OpYyrv BUAOBE KOTIIOHMU.

* Tbl KaTo TOoNNMHaTa ce nogasa M3Kno4BaHe.
OVIPEKTHO KbM CbZOBETE 3a rOTBEHE, TeHpxepw / TUraHun 3a roTBeHe
HsiMa 3aryba Ha TonnuHa 1 ocurypsiea TpsibBa oa v3nonasate PepoMarHUTHY,
no-eEeKTNBHO rOTBEHE. KayeCTBEHN CbAOBE 3a rOTBEHE, KOUTO

* ®aKkTbT, Ye NPEHOCHLT Ha TOMMMHA cnupa HOCSIT €TUKET UNU NpeaynpexaeHue, Ye e
M NOBBPXHOCTTA 3a roTBEHE HE Ce CbBMECTUMO 3a MHOYKUMOHHO roTBeHe
3arpsiBa AUPEKTHO, KOraTo CbA0OBETE 3a CcaMo C BalLMs MHAYKLMOHEH KOTMNOH. KaTo
roTBeHe ca OTCTpaHeHu OT LA0, KOJIKOTO NMO-BMCOKO € CbAbpXXaHMNETO
NMOBBPXHOCTTA 3a rOTBEHE, OCUTypsiBa Ha Kensi30, TonkoBa nNo-gobpw we 6bvaar
no-6e3onacHo n3nonseaHe cpeLly TeHOXXepwTe / TUraHnTe 3a roTBEHe.
Bb3MOXHWN MHUMAEHTN NPpU rOTBEHE. OCHOBHUAT AvamMeTbp Ha CbaoOBETE 3a

3a 6e3onacHa paborTa: rotTeeHe TpsibBa Ja cbOTBETCTBA Ha

* He n3buparite BUCOKM HMBA Ha MHAOYKUMOHHaTa 3oHa. [MpeanoxeHunte
HarpsiBaHe, Korato usnosnassaTe pasmepu ca n3bpoeHun no-gony.
Hesanensally cbAoBe / TUraHu 3a Moaxoasawm TeHaxepu / TUraHu:
roTBEHE, MOKPUTU C Marko KOrnmM4ecTBo * YyryHeHu TeHgKepu / TuraHu
onuo unu n3nonasaHu 6e3 onuno » Emannupanun ctomaHeHu TeHgxepm /

(TecprioHoB TUN).

* He nsnonseante cTbKneHa NOBbLPXHOCT .
3a roTBEHe KaTo NOBBbPXHOCT, KbAETO
MOXeTe Aa NoCTaBMTE HELLO BbPXY Hes
UM KaTo pexeLla NoBbPXHOCT.

Hukora He n3nonasante anymmH1MeBO
¢onmo 3a rotBeHe. Hukora He
NnocTaBsANTe xpaHa, yBuTa B anyMnHUEBO
¢onuno, Bbpxy MHAYKLUMOHHATA 30Ha.
[pbxTe MarHUTHWM NpeamMeTn KaTto
KPEAWUTHU KapTu UNx NEHTU aaney ot
KOTMOHA, AoKaTo paboTu.

AKo noa Bawma nnoT uma ypHa n s

pa6OTVI, CEeH30puTEe Ha KOTIIOHa Morat Aa

HamMansT HMBOTO Ha roTBeHe Unu Aa
N3Kro4aT KOTMoHa.

BalumsT koTnoH nMa cuctema 3a
aBTOMaTM4HO M3kntouBaHe. MNogpobHa
MHdOpMaLus 3a Tasn cuctema e
npefocTaBeHa B crieBalumTe pasgenu.
Ako obave nanonssate TeHmKEPU C
TbHKa OCHOBa 3a rOTBEHE, Te3n
TeHOXXepw ce 3arpsiBaT MHOro 6bP30 U
ABHOTO Ha TUraHa MoXxe Aa ce CTonu U
[Aa NoBpeay NOBbPXHOCTTA 3a roTBEHE U
ypeda, npeau Aa ce aktmsupa
cucTemara 3a aBToMaTU4HO

TUraHm
Tengxepu / TUraHn oT cTomaHa u
HepbXgaema cTomaHa (C eTUKeT unm
npepynpexaeHue, nokaseaiiu, ye e
CbBMECTUM C UHAYKUUATA)

* He nocTtaBanTe BbpXy KOTNOHA MeTanHm Henoaxoasawm TeHaxepwu / TuraHu:

npeameTy Kato NpuGopu 3a XpaHeHe Unn -«
Kanauu, Tbii KaTo Te mMoraT aa ce .
HaropeLsT. .
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AnymynHueBn TeHaxepw / Turanu
MegHv TeHmxepw / TUraHm
MecuHrosu TeHgxepu / TuraHm
CTbKNeHu TeHoKepu / TuraHn
Kepamuka

Kepamuka v nopuenaH



MpenopbKku:

* M3nonaBanTe camo TeHmkepu / TUraHu ¢
nnocko AbHO. He nanonseante
TeHDKepW / TUraHu ¢ U3NbKHaNM unu
BOTbOHATN OCHOBW.

v

* M3anonssanTte TeHOXepn / TUraHu 3a
rotBeHe camo ¢ gebenu, obpaboTeHn
OCHOBW. AKO n3nonssarte TeHaXepnu ¢
TbHKa OCHOBa, Te Ce HarpsBaT MHOro
6bpP30 1 ABHOTO Ha TUraHa Moxe Ada ce
cTonu 1 Aa NoBpeAun NOBbPXHOCTTA 3a
roTBeHe v ypeaa, Npeamw Aa ce akTuempa
cucTemara 3a aBTOMaTU4HO
nskntousaHe. OctpuTe pbboBe morat aa

NPUYNHAT PACKOTUHU NO NOBBPXHOCTTA.

* Hsakou TeHOepu 3a roTBeHe umat
OCHOBAa, KOSITO CbabpXKa
HedbepomMarHUTHU MaTepuann kaTo
anymuHui. To3u Tun cbaoBe 3a roTBeHe
MOXe [a He Ce 3arpeaT afekBaTHO Unm
1306110 oa He 6baaT OTKpUTU OT
WHAOYKUMOHHUS KOTIOH. B Hsikon criyyam
MOXe [a ce NosiBv NpeaynpexaeHne 3a
TNOLUN TEHIXEPW / TUraHW.

v

* OCHOBUTE Ha HAKOW CbOBE 3a rOTBEHE
nMat no-marsnko (bepOMarHI/ITHO none ot

UCTUHCKNA My AnamMeTbp. Camo Tasu
30Ha ce 3arpsiBa OT KOT/OHa.
CnepoBaTenHo TonnmHaTta He ce
pasnpefens paBHOMEPHO U
eheKTUBHOCTTa Ha roTBeHe ce

Hamansisa. OcBeH ToBa TakMBa CbaoBE
3a roTBeHe / TMraHn Moxe ga He 6baar

aonosvMu o1 ronemMn MHOYKUMOHHN
KOTNOHW. [0 TO3M Ha4YUH KOTIOHBT 3a
rotBeHe TpsibBa ga 6bvae n3bpaH B
3aBMCUMOCT OT pasmMepa Ha
(bepomMarHUTHOTO none.

X

PaBHOMepHOTO pasnpefeneHne Ha
@ CcbAoBeTe 3a rOTBEHE OTASICHO U
OTNSABO U LieHTpanHu paboTHu
MecTa 3a u3bop Ha paboTHM mecTa
BNNSE MOMNOXUTENHO BbPXY
epekTMBHOCTTa Ha roTBEHE Npu
rOTBEHE HA MHOXECTBO SICTUA Ha
WHAYKLUMOHHUTE KOTMOHM.

TecT 3a cbAoBe 3a rotBeHe / TUraHu

MpoBepeTe Aanu BallaTa TeHaKepa e

CbBMECTUMA C FOTBEHE C UHAYKLMOHEH

KOTIIOH, KaTo M3MNon3BaTe MeToamTe Mno-

nony.

1. CbBMecTUMa €, ako ocHoBaTa Ha
TeH[pKepaTa BU Cbbpxa MarHuT.

2. CbBMecCTMMa €, ako He Mura, Korato
nocTaBuTe CbAa CU BbPXY
WNHOYKUMOHHUS KOTIIOH U BKITHOUNUTE
KOTIIOHA.

MpenopbunTenHU pa3Mepu Ha TeHAXepwu | TUraHm

ﬂmameﬂ:p Ha 30HaTa 3a rotBeHe - mm

ﬂmameﬂ:p Ha TeH[pKkeparta - mm

145

MUH. 100 - makcumym 145

180 MuH. 100 - makcumym 180
210 MuH. 140 - makcumym 210
240 MuH. 140 - makcumym 240
280 MWUH. 125 - makcumym 280
320 MUH. 125 - makcumym 320

30Ha 3a roTBeHe C LIMpPOKa (rbBKaBa) MOBBLPXHOCT

wupwuHa 230 - gbmkmHa 390
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OTKpMBaHETO Ha TEHKEPW 3a rOTBEHE OT
WHOYKUMOHHWUTE KOTITOHM 3aBUCK OT
OnameTbpa 1 MaTepuana Ha pepomarHmiTa
B OCHOBAaTa Ha TeHaxepute / Turanute. 3a
[ia ce ocuUrypu oTKpUBaHETO Ha CbaoBETE
3a roTBeHe 1 Aa ce NocTUrHe edpekTMBHO
roTBeHe, TeHOXKepuTe / CbAoOBETE 3a
rotBeHe Tpsibea ga 6vaaT nsbpaHu cnopep,
pa3mMepa Ha koTnoHa. PasamepuTe Ha
cbaoBeTe / TUraHnTe 3a roTBeHe,
npenopbyaHn 3a pasmepuTe Ha KOTIOHA,
ca JaJeHn no-rope.

5.2 MMaHen 3a ynpaBneHue

[MoBeaeHMEeTO Npu KUNEHe MOXe Aa Bapupa
B 3aBMCUMOCT OT BMa Ha TeHaKepaTa,
pasMepa Ha TeHmxepaTa 1 pasmepa Ha
30HaTa 3a roteeHe. 3a No-XxoMoreHHo
noBefieHVe MNpu KUNeHe MOXe Aa ce
M3Mnon3Ba efHa CTblKa Nno-ronsima 3oHa 3a
roTBeHe.

M3nonsBaHeTo Ha no-rofisiMa 3oHa 3a
roTBeHe He BoAM [0 3aryba Ha eHeprusi Ha
MHAOYKUNOHHUTE KOTIIOHN, Tbl KaToO
TOMNMMHaTa ce cb3aasa camo B
CbOTBETHaTa 30Ha Ha cbaa.
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ByToHu 3 ByToH 3a noBuwaBaHe Ha TemnepaTypaTa
<D : ByToH 3a BknouBaHe/U3kNOYBaHe 4 TemnepaTypeH MHANKATOP Ha CbOTBETHUSA

@ : ByToH Ha Taiimepa

A : ByToH 3a 6bp30 HarpsiBaHe/ByToH 3a
HacTpolika Ha Bucoka MowHocT (bycTep).

{fﬂ] : ByToH 3a 3aknioyBaHe 3a NOYNCTBaHe

I]l] : Cton 6yTOH

@ : ByTOH 3a yBenuuaBaHe
@ : ByToH 3a HamansiBaHe
CumBonu

[.

° : CumBon 3a KOMBUHaLMA OT 30Ha 3a rOTBEHE C

LUMPOKa NOBBPXHOCT *
[% : Cumson 3a knioyanka

* Bapupa B 3aBUCMMOCT OT MOAena Ha nNpoaykTa.
Bb3MOXHO e aa He e Hanu4yeH 3a Bawuus
NpPOAyKT.

Oucnnen Ha 30HaTa 3a roTBeHe
| | |

v v v v
1 2 3 4

1 ByToH 3a 6bp30 HarpsiBaHe/byToH 3a
HacTpolika Ha BMcoka MowHocT (BycTep).

2 ByToH 3a HamansBaHe Ha Temnepartypara

KOTJTOH

MokasBaHe Ha TaliMepa
| /] j—
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Pa6oTHa cBeTOAMOaHa TOYKa 3a Tanmepa
MHavkaTop Ha Taimepa
ByToH 3a yBenuyaBaHe Ha TaiMepa

PaboTHa cBeToanoaHa Touka 3a ByToH 3a
3akntoyBaHe / 6yToH 3almTa oT Aeua

AW N =

5 ByToH 3a HamansBaHe Ha TaiMepa

OOwWu npegynpexaeHusi 3a KOHTPONMHUA

naHen

« To3u NpoayKT ce ynpasrnsiBa CbC
CEH30peH KOHTpOreH naHen. Besika
onepauus, KosTo NpaBMTe Ha Balus
CEH30peH KOHTPOrEeH naHen, e 6bae
NnoTBbpAEHa OT 3BYKOB CUrHar.
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BuHarn nogobpkante KOHTPOMHUS
naHen 4YncT u cyx. BnaxHara n
3aMbpceHa NoBBbPXHOCT MOXe Aa
NPUYMHM NPOGremMn BbB OYHKLUAUTE.
KoTnoHbT aBTOMAaTMYHO Lie ce BbpHE B
PEXNM Ha rOTOBHOCT, ako He Ce U3BBbPLUU
HVKakBa onepauuns B pamkuTe Ha 10
CeKyHaMm.

MpoOyKTHT e ce U3KMYM cam OT
cbobpakeHus1 3a 6e30MacHOCT, ako He
6bae nokocBaH OYTOH 3a AbNTO BpeMe.

BkniouyBaHe Ha KOTfOHa:

1.

BkriloueTe nroyara, kato JOKOCHeTE
6yTora (D.

= “0” ce nosiBsiBa Ha AMCNNES Ha BCUYKU

30HU 3a roTBEHE.

. ]
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U3kniouBaHe Ha 30HaTa 3a roTBEeHe:

1.

v/ AKTMBHa 30Ha 3a rOTBEHE MOXe Aa

6bae nsknoyeHa no 4 pas3nmnyHun
Ha4nHa:

v Ypes nokocBaHe Ha knasuwa (D;

JokocHeTe knasuwa ().

Ypes3 noHmkaBaHe Ha TemnepaTtypara
Ao HuBo “0”; MoxeTe aa nsknuuTe
30HaTa 3a roTBEHe, KaTo perynupare
HacTpolikaTa Ha TeMnepaTtypaTa Ha
HuBO “0”.

Ype3 dyHKUMATa 3a U3KNKOYBaHe Ha
TaMepa 3a XkenaHaTta 30Ha 3a
roTBeHe; Korato BpemeTo nsteue,
TanMepwbT Le U3KIIYM 3agadeHaTa My
30Ha 3a roteeHe. “0” nnm “00” we ce
NOSIBAT HAa CbOTBETHUS ONUCMIEN.
KoraTo BpemeTo usteye, Lie Npo3Byyn
3BykOBa anapma. [JokocHeTe
NPOWU3BONEH KIaBULL Ha KOHTPOITHUS
naHen, 3a Aa 3arnywmTe 3BykoBaTta
anapma.

3. Ype3 eAHOBPEMEHHO OKOCBaHe Ha
GyToHuTe Ha 30Ha (D/O 3a xenaHaTa
30Ha 3a roTrBeHe; MoxeTe aa
U3KMIOUNTE CbOTBETHATa 30Ha 3a
roTBeHe, KaTo AOKOCHETE HellHUTe

GyToHn @/ enHOBpPEMEHHO.

AKO WUNV CBETSAT, Crea KaTo 3oHaTa
@ 3a roTBeHe e buna n3knoveHa,

TOBa 03HayaBa, Ye 30HaTa 3a

roTBeHe e Bce olle ropeula. He

[OKOCBanTe 30HMTE 3a rOTBEHE.

MHaukaTop 3a ocTaTbyHa TONMMHA

AKO CMMBOMbT MUra Ha AMCNNes Ha 3oHaTa
3a roTBeHe, ToBa 03Ha4aBa, Ye NnoTbT €
BCe OLLe ropeLL, 1 MOXe [a Ce U3Mon3ea 3a
NOAAbPXKaHE Ha Mariko KONMYecTBO XpaHa
Tonna. CUMBOMBLT CKOPO Lie Ce NPeBbpHe
B CMMBOJT , KOETO O3Ha4aBa, Ye e No-Marnko
ropeti.

Korato enekrpuyectBoTo e
NpeKkbCHATO, MHOMKATOPBT 3a
ocTaTbyHa TOMMMHA HAMa Aa CBeTU

M He npeaynpexaaBsa I'IOTpe6MTeJ'I$|
3a ropeLumn 30HM 3a rotBeHe.

PerynupaHe Ha HUBOTO Ha

TeMnepartypara

1. BknioyeTe nnoyara, KaTo JOKOCHETe
Gytora (D.

2. PerynupaiiTe xenaHoTo H1BO Ha
Temneparypa, kaTto JOKOCHeTe
ByTOHWUTE Ha 30HaTa @/@

10 Q 1@@@
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= CboTBeTHaTa 30Ha 3a roTBEeHE Lie

3anoyHe Aa paboTu Ha 3agafeHoTo
TeMnepaTypHO HUBO.
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BbHLIHaTaA cekums Ha 3oHaTa 3a

@ rotBeHe Ha 280 mm MHOYKUNOHEH
NnoT (aKo BaLLUAT NPOAYKT €
obopyaeaH ¢ 280 mm 30Ha 3a
roTBEHE Ha MHAYKLUMOHEH NNoT) ce
aKTMBMpa camo KoraTto TeHAXepa,
[OCTaTbYHO ronsiMa, 3a aa nokpue
30HaTa 3a roTBeHe, € NoctaBeHa
BbPXY 30HaTa 3a rOTBEHE U
Temnepartypara e 3agazeHa o
HMBO MO-BMCOKO OT 8.

HacTtpolika Ha BUCOKa MOLLHOCT
(BOOSTER)

MoxxeTe oa n3nonaearte ycunsailia
yHKUUS 3a 6bP30 HarpsisaHe. Tasu
dyHKUMs obaye He ce npenopbyBa 3a
NPOABIPKUTENHO roTBeHe. PyHKkumsTa
Booster moxe ga He e HannyHa BbB BCUYKU
30HM 3a roTBEHE.

U360p Ha HacTpoWka 3a BUCOKA
mouwHocT (BOOSTER):

1. BkntoyeTe nnoyaTa, KaTo JOKOCHETE
6yTora (D.

2. [lokocHeTe knaBula A8 Ha cBbp3aHaTa
30Ha.

I
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= l3bpaHaTta 30Ha 3a roTBEHE Lie
paboTu ¢ MakcMMarsnHa MOLLHOCT U
cumBonbT “P” Wwe ce nosiBn Ha
aucnnest Ha 3oHaTa 3a roTBeHe.
3oHaTa 3a rotBeHe 13nu3a ot bycTepa
1 npoabInkasa Aa paboTu Ha HUBO.

MpexaeBpeMeHHO N3KoYBaHe Ha
HACTPOIiKaTa 3a BUCOKa MOLYHOCT
(BOOSTER).:

MoxeTe Aa U3KMIoUMTE HACTporKaTa 3a
BICOKA MOLLIHOCT 0 BCSIKO BPEME, KaTO
pokocHeTe GyToHa O nnm AB. 3oHaTa 3a
roTBEHE M3n13a oT GycTepa 1 NPObIKaBa
[a paBoTi Ha HUBO 9.

MpuHUMN Ha paboTa Ha 2 30HM1, KOUTO ca
pasnonoxeHu B eAHaKBa BepTUKanHa
nocoka:

AKO efjHa 30Ha € HacTpoeHa Ha ycuneaTen
Ha HMBO ¥ gpyraTta 30Ha, KoATO €
pasnornoxeHa B cbLyaTa BepTMKanHa
nocoka, e 3ajlafeHa Ha no-rofnsiMo oT HUBO a
6 (7, 8 n 9), nbpBaTa 30Ha nNaga 4o HUBO 9,
a pyrata 3oHa Moxe fJa 6bae HacTpoeHa
Ha no-ronsimo oT HMBO 6 (7, 8 n 9). Ako
BTOpaTa 30Ha € HaCcTpoeHa Ha HMUBO
6ycTep, nbpBaTa 30Ha naga Ao HMBO 6.

3aknioyBaHe 3a noYyMcTBaHe
BriokupoBkaTa 3a nouncresaHe
npegoTBpaTsiBa paboTaTa Ha BCUYKM
OyTOHM Ha KOHTpONHMA naHen 3a 20
CeKyHAM, AoKaTO KOTMOHBT € BKITHYEH, 3a
Aa Nno3Bonun Ha NoTpeduTens ga nssbpLUn
KpaTko nouncteaHe. MNpoayKTsT HAMA Aa
Yepnu eHeprus nNpes Toa BpeMme.

AKTUBMpaHe Ha 3aKfyYBaHeTo 3a
no4yucrtBaHe

1. [OokocHeTe v 3agapbxTe OyToHa {m] ,
OOKaTo ce Yye eguHUYEH 3BYKOB
CUrHan , KoraTo KOsiTO 1 a e 30Ha 3a
roTBEHE € BKIHYeHa.

= O6paTtHoTo 6poeHe 3anoysa oT 20 Ha
aucnnes Ha TaiMepa Ha KOTMOoHa.
Hukon oT knaBuLINTE Ha NaHena HsaMma
Aa cyHKLmoHupa, oceeH knasuwa (D
npes To3u Nepuoa.

[eakTuBMpaHe Ha 3aKnOYBaHETO 3a
noYynucTBaHe

He e HeoOxoaMmMo Aa HaTucKaTe HUKaKbB
KnaBuLl, 3a Aa AeakTuBupare
3aKkI4YBaHETO 3a noyncteaHe. MNnovarta
e nsgage 3sykoB curHan crieg 20
CEKyHAM 1 3aKMo4YBaHETO 3a NOYNCTBAHE
aBTOMAaTM4HO LLie ce AeaKkTuBupa.

AKO uckate oa geakTusupare
3aKI0YBAHETO 3a NOYMCTBaHE MNo-

PaHO, JOKOCHETE U 3a4pbXTe

OyToHa {"] , 4OKaTO He ce YysaT ABa
3BYKOBM cuUrHana.
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3aknouBaHe 3a geua

KoraTo 30HMTE 3a roTBEHe ca U3KIHoYeHM!,
MOXeTe [a 3aluTuTe nrnoyara ¢
GnokupoBKa 3a feua, 3a aa
npefoTBpaTMTe BKIOYBAHETO Ha 30HMTE 3a
roTeeHe oT fgeua. MoxeTe aa akTuBupaTte
Unu JeakTuBMpaTe 3almTaTa 3a geua
caMo KoraTo 30HUTE 3a roTBeHe ca
U3KIoYeHU (B PEXMM Ha TOTOBHOCT).

AKTMBMpaHe Ha 3awmTaTa 3a geua
1. [okocHeTe 1 3aapbXTe eAHOBPEMEHHO
ByToHNTE {“’] n I, gokato ce uye 3Byk

Ha eAMHUYeH cUrHan , KkoraTto nno4arta
€ B peXnM Ha roTOBHOCT.

= 3awwmTarta 3a geua we o6bae
akTmBupaHa. “L” we ce nokaxe Ha

auncnnea Ha BCUYKM 30HU 3a rOTBEHE 3a
NU3BECTHO BpeMe N geceTn4yHaTa To4ka

Ha B6yToHa r% e 6bae BKMOYEHa.

AKO ce HaTUCHe KOWTO 1 aa e
@ KnaBuLL, KoraTo pyHKumMsATa 3a

3aKnoyBaHe 3a [ela e akTuBHa,

LLle Cce YyAT ABa 3BYKOBMW CUrHana u

“L” we mura Ha gucnnes Ha
BCUYKM 30HU 3a rOTBEHE.

[eakTuBmpaHe Ha 3awuMTaTa 3a geua
1. [loKkocHeTe 1 3agpbXTe eAHOBPEMEHHO

KnaBuLWUTE {m] n 10 , nokato ce uye
3BYK OT ABa CUrHana , koraTto
3aKITI0YBAHETO 3a Jela € akTUBHO.

2. ®yHKuMsTa 3a 3aKknYBaHe 3a Aela e
O6bae aeakTmBmpaHa. “L” we mura Ha
Jucnnes Ha BCUYKM 30HM 3a rOTBEHE U

o
CBeTNMHaTa Ha byToHa (3§ nsracea.
Knrouanka

MoxxeTe oa akTMBMpaTe 3akroyBaHeTo Ha
KnaBuLLWTe, 3a Aa npeJoTepaTuTe
norpeLluHa NpomMsiHa Ha PYHKLUNTE, AoKaTo
nnoTbT paboTu.

BbriokupaHeTo Ha knaBuwwmnTe ce
OTMEHA B cnyanl Ha npeKkbCBaHe

Ha 3axpaHBaHETO.

AKTUBMpaHe Ha 3aKf4YBaHeTo Ha
KnaBuuiunTte

1. [okocHeTe n 3agpbXTe e4HOBPEMEHHO

KnaBuLLUTE @ n [0, nokato ce uye
GByK Ha eAUHUYEeH CUrHan.

= 3aknoYBaHeTo Ha KnaBuLLIUTe LWe
ObAe akTUBMpPaHO 1 AeceTuyHaTa
o

3aneTas Ha KnasuLia (3 e ce BKIo4n
cnea MmuraHe.

MoxeTe na akTuBuMpaTe

3aKMYBaHETO Ha KNaBuLLKUTe CaMo
B pexwuM Ha paboTa. Camo
knaeuwsT (D wie paboTu, korato
3aKMYBaHETO Ha KraBuLIKTE €

akTMBHO. KoraTto AoKoCcHeTe KOUTO
n pa e gpyr 6yToH, AeceTnyHaTa
°

TOYKa Ha KnaBuLla & e Mura, 3a
[a roKkaxe, 4ye 3akno4BaHeTo Ha
KNaBULLIMTE € aKTUBHO. AKO
M3KNIYMTE nnoyaTa, Korato
KNnaBuULLMTE Cca 3aknioyveHn, Tpsabea
0a Ae3aKkTvBupaTe 3akIio4BaHETO
Ha KnaBuLIKTE, 3a Ja MOXeTe Aa
BKMOYMTE OTHOBO MroyaTa. AKo
[OKOCHETE KOMTO 1 Aa e byToH, 6e3
Aa AeakTuBupare 3aknouBaHeTo
Ha knaBuwmnTe, “L” we mura Ha
Ancnnes Ha BCUYKM 30HU 3a
roTBeHe, 3a fa nokaxe, 4e
3aKI0YBAHETO Ha KNaBuULLKTE €
aKkTuBHo. [leaktusupanite
3aKI0YBAHETO Ha KnaBuLLUTE, 3a
[a BKMOYMTE OTHOBO KOTIIOHA.

[JeakTMBupaHe Ha 3aKnOYBaHETO Ha
KnaBuuuTte

1. [lokocHeTe €0HOBpPEMEHHO KnaBuwinTe

{m] n 10 , nokato ce uye 3ByK OT ABa
CUrHana , KoraTo 3aKrnioyBaHeTo Ha
KNnaBuULLNTE € aKTUBHO.

2. CeeTnuHata Ha knasuLua {ﬂ e n3racHe
W KOHTPOIHUAT NaHen e Ce OTKITIoYMN.

¢yHKLUA Tanmep

Ta3sn dyHKUMS BU yNecHsiBa npu

roTBeHeTo. Hama ga ce Hanara ga

HabnogasaTte KOTMNoHa npes Lenvs nepvog

BG /102



Ha roTBeHe. 3oHaTa 3a roTBeHe Le ce
M3KNKO4YN aBTOMATUYHO B Kpaa Ha nepunoga
OT Bpeme, KOMTO CTe 3aganm.

AKTUBMpaHe Ha Taiimepa
1. BkrntoueTe nroyata, kaTo JOKOCHETE
GyTora (D.

2. PerynupanTe xenaHoTo HMBO Ha
Temneparypa, kaTo JOKOCHeTe

6yToHnTe B/O Ha 30HaTa.
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3. AkTuBMpanTe TarmMepa, KaTo AOKOCHEeTE
KnaBuLLa @ CumBonsbT “00” n
JeceTuyHaTa Touka Ha n3bpaHaTa 30Ha
e MuraT Ha gucnnes Ha Tanmepa.

4. 3apanTe xenaHarta NpoagbIPKUTENHOCT,

KaTo JoKocHeTe ByToHuTe ®O na
Tarmepa.

5. Cnegn 10 cekyHam HacTpoiikaTa Lwe ce
akTMBupa. [leceTnyHarta Touka Ha
n3bpaHaTa 30Ha e Mura Ha gucnnes
Ha Tanmepa.

6. 3a ga HacTpouTe TaMepuTe Ha
OpyruTe 30HM 3a roTBEHE, NOBTOpETE
npoueca, onucaH no-rope.

MoxeTe oa BugnTe octaBailoTo

@ BpeMme 3a roTBeHe, KaTo JOKOCHEeTe
GyToHa €O Ha BCUYKM 30HM 3a
rotTBeHe. 3a BCAKO JOKOCBaHe ce
nokasBa pasnuyHa CTOMHOCT Ha
Tarimepa Ha 3oHaTa. Hakpas
OTHOBO Ce MoKa3Ba MMHUManHaTa
CTOMHOCT Ha Tarmepa.

TanmepbT He MOXe fa 6bae
@ HacTpoeH, 6e3 aa e nsbpanHa

30HaTa 3a roTBeHe U HelHaTa

TemnepaTypHa CTOMHOCT.

TanmepbT MOXe Aa ce HacTpou
camo 3a paboTelunTe 30HM 3a

AKO noBeye OT eJHa CTOMHOCT Ha

@ TariMepa ca 3agafeHun 3a pasnuyHu
30HU, TAaNMEpPBLT Ha 30HaTa, KOMTO
“Ma MUHUMarnHa CTOMHOCT Ha
TaniMmepa, ce nokasea Ha gucnnes
Ha Tanmepa 1 geceTuyHaTa Touka
3a Ta3u 30Ha mura. [leceTnyHuTe
TOYKM HA APYrMTe 30HU CBETAT
HernpeKbCHaTOo.

roTBeHe.

[eakTuBmpaHe Ha Tanmepa

Cnieq kaTo 3a4afeHoTo Bpeme nsteve,
KOTMOHBT LLie Ce U3KITIOUYM aBTOMaTUYHO U
e n3aaae 3BykoB curHan. HatucHeTe
MPOU3BOSIEH KnaBuLL, 3a Aa 3arnywuTe
3ByKa Ha 3BYKOBUSI curHars. AKo He
HaTUCHETE HWUTO eAMH KIaBULL, 3BYKOBUST
curHan e 6bae oTMEHEH creq HAKOIKO
MWUHYTU.

[eakTuBMpaHe Ha TaMepuUTe NO-paHoO

v AKo JeakTuBMpaTe Tanumepa no-paHo,
KOTNOHBT LUe Npoabiku Aa pabotu Ha
3afafeHarta TemnepaTypa, 4oKaTo He
Obae nsknoyeH. MoxeTte aa
JeakTuBmpaTe Tanmepa no-paHo no
[Ba pasnuyHn HavnHa:

1. JeakTuBuMpaHe Ha Tanmepa 3a
CBbp3aHa 30Ha Ype3 HamarnsiBaHe Ha
cToMHocTTa My Ao “00”: [lokocHeTe
GyToHWTe Ha Taitmepa D/ , nokato
“00” ce nosiBK Ha AUcnres Ha 3oHaTa
3a roTBEHe, YMNTO TanMep € aKTUBEH.

= CMMBOMbT 3a AeceTnyHa To4kKa Ha
CbOTBETHaTa 30Ha LLe n3racHe
NOCTOSIHHO U TalMepbT e 6bae
OTMEHEH.

2. [leakTuBMpaHe Ha TanMepa 3a
CBbp3aHa 30Ha Ype3 efJHOBPEMEHHO

nokocBaHe Ha 6yToHute /O Ha
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cbOTBeTHaTa 30Ha: [lJokocHeTe

eaHoBpeMeHHo knasuimte B/O Ha
CbOTBETHATA 30Ha.

= CUMBOMBT 3a JeceTnyHa ToYka Ha
CbOTBETHaTa 30Ha Lie nsracHe
NMOCTOSIHHO U TalMepbT Le 6bae
OTMEHEH.

Cnep Ta3u cTbKa

@ TemMnepaTypHOTO HMBO Ha
cboTBeTHaTa 30Ha ue 6bae “0”
CbLLO C HMBOTO Ha TanMmepa.

Crton cdyHKuusA

v' MoxeTe ga HamanuTe HMBOTO Ha
paboTHaTa TemnepaTypa Ha 30HUTe 3a
roTBeHe 40 MUHMMAIIHO HMBO (HMBO 1)
C nomoLuTa Ha Tasmn yHKUMS.

Ako TaiMepbT € HacCTPOeH 3a

@ KOSITO 1 ia e 30Ha 3a roTBeHe, ToW
Lie npoabmkM Aa paboTtu no Bpeme
Ha cnupaHe.

1. OokocHete 6yTtoHa (I, korato Hsakos oT
30HUTE 3a roTBEHe paboTu.

= Bcwuyku paboTelum 30HM 3a
roTBeHe Le paboTaT Ha
MUWHMMaIHo HMBo (HMBO 1). Ha
[McCrnest Ha akTUBHUTE 30HM 3a
roTBeHe e ce nosieu cumeon ).

= [okocHeTe oTHoBo 6yToHa [ , 3a
[a 3ajencTBaTe OTHOBO BCUYKHU
30HM 32 FOTBEHE C TEXHUTE
NpeauLLHN HaCTPOWKN.
®DyYHKLMA 3a ynpaBrieHWe Ha MOLLHOCTTa
BawuaTt ypen e obopyasaH ¢ yHKLMA 3a
ynpasneHue Ha mowHocTTa. MoxeTe ga
npomeHnTe obLarta MOLHOCT, KOATO MOXe
[a 4yepnu OT KOTIIOHa C Ta3un YHKLUS.
Hanu4yHu ca 8 HMBa 3a pyHKUMATa 3a
ynpaBrieHne Ha MOLLHOCTTA.
®DyHKLMA 3a ynpaBrieHWe Ha MOLLHOCTTa
- O6WwM HMBA Ha MOLLHOCT, KOUTO MoraT
pa 6bpart 3agageHu
MHoukatop Ha gucnnes 3a ynpasneHue Ha

3axpaHBaHeTo O6wWa MoLHoCT
25 25kW

30 3kw

36 3,6 kW

44 44KW

54 54 kW
57  5,7kW
67 6,7kW
72 7,2kW

3a npomMsiHa Ha obLaTa MOLLHOCT;

1. KIloYeTe KOTMNOHa, KaTo A0OKOCHeTe
6ytora (D). MaknioueTe KOTMOHa, KaTo
pokocHeTe otHoeo (D.

2. Cnepn ToBa OOKOCHETE CbOTBETHO
knaBuLia A§ Ha gsicHaTa npeaHa 30Ha,
knaeuwa €9, knaeuwa O Ha Taiivepa,
knasuwwa ) Ha Talimepa u Hakpast
knaBuwa *§ Ha nsiBaTa NpeaHa 30Ha.

0=
SINCNCHE BECNONC)
zm@@lﬁaﬁl@®am

[ E—

3. 3apgafeHoTo HMBO Ha ynpasreHne Ha
MOLLHOCTTa Ce MokasBa Ha Aucnnes Ha
Tanmepa.

4. NokocHete knasuwa [, 3a ga
npeBKIioYBaTE MEXay HMBaTa 1 Ja
3ajafeTe CTOMHOCTTA Ha obLaTta
MOLLIHOCT, KOSITO UckaTe fa 3ajaaeTe.

5. lNMoTBbpAeTe HacTpownkaTa, KaTo

JoKocHeTe GyToHa D u n3kmoveTe
koTnoHa. ObLiaTta CTOMHOCT Ha
MOLLIHOCTTAa, KOATO CTe 3adanu, e
Obae akTUBUpaHa.

TemnepaTypHUTE HUBA, KOUTO

@ MoxeTe Aa 3agafeTe Ha
KOTNOHUTE, MOXe [a BapupaTt
cnopef 3agafeHoTo obLLo HMBO Ha
MoLLHocCT. HUBOTO Ha
Temnepartypara, NnpeoCcTaBeHo Ha
nrovara, ce Hamansiea
aBTOMaTMYHO criopef HacTporikaTa
Ha MOLLHOCTTa, KOsiTO TpsibBa Aa
ce U3BBbPLUM OT Nnoyarta. Tosa He e
rpeLuka.
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AKO ce [OKOCHE KNnaBuLL, pa3nuyeH
OT onpedeneHara
nocrnefoBaTeniHocCT, AoKaTo ce
NMPOMEHS1 HUBOTO Ha MOLLHOCT,
HacTpoukaTta He Moxe aa 6bae
HanpaBeHa. Tpsbsa aa nosTopute
CTBINKMTE OT CaMOTO Havarno, 3a ga
HanpaBsuTe HacTpomnkara.

®

U3non3BaHe Ha UHAYKLUNOHHMU 30HU 3a
roTBeHe 6e3onacHo n epeKTMBHO
MpuHUMNK Ha paboTa: VIHOYKUMOHHUAT
NMAOT MO NPUHLMN 3arpsiBa AVMPEKTHO Cbaa
3a roteeHe. CrnegoBaTtenHo To uma MHOro
npeaMMcTBa B CpaBHEHUWE C APy BUAOBE
KOTNOHU. Tol paboTn no-eheKTUBHO 1
NMOBBbPXHOCTTA Ha KOTMOHA € No-CTyAeHa.
BawmaT nHayKUMoHeH nnoT e obopyaBaH ¢
NpeBBb3XOAHN cucTeMn 3a 6e3onacHocT,
KOWTO LLie BY OCUTYPAT MakcuMarHo
6e3onacHo n3non3saHe.

BawwusaTt nnot moxe oa 6bae
obopyaBaH C UHAYKUMOHHM 30HU 3a
rotBeHe ¢ agnametsbp 145, 180, 210
1 280 mm B 3aBUCMMOCT OT
mMoaena. Bcska 3oHa 3a rotBeHe
aBTOMAaTM4YHO pasno3HaBa CbAaa,
NMoCTaBeH BbpXy Hes,
OGnarogapeHue Ha MHOYKUMOHHaTa
dyHKUMs. EHeprus ce reHepupa
camo TaMm, Kb[eTo CbabT BMM3a B
KOHTaKT CbC 30HaTa 3a roTBEHE 1
Mo TO3M Ha4YMH ce nocrtura
MUHMMarHa KOHCyMauus Ha
eHeprus.

®

[MpooyKTLT MOXe fa cTapTvpa v aa
cnpe, koraTto paboTu Ha HMBa OT 1
0o 7, ocobeHo npu cbaose 3a
roTBeHe ¢ Manbk AnameTbp U
KoraTto Boga-macro e marnko. Toea

®

He e nospeaa.

Cucrtema 3a aBTOMaTU4YHO U3KIOYBaHe
YnpaBneHneTo Ha KOTNoHa uMa cuctema
3a aBTOMaTU4YHO M3KITtouBaHe. AKO egHa
WIN NOBeYe 30HM 3a FOTBEHE Ca OCTaBEeHU
BKITOYEHU, 30HaTa 3a roTBeHe ce M3KoyBa
aBTOMAaTUYHO crief U3BECTHO BpeMe
(BwxTe Tabnuua-1). B cnyyan Ha 3agageH
TalMep KbM MrovyaTa, ekpaHbT Ha TariMepa
CbLLO Cce U3KIoYBa.

BpemeTo 3a aBTOMaTMYHO U3KIOYBaHe
3aBUCK OT N3GPaAHOTO HMBO Ha
TemnepaTtypa. 3a ToBa TeMnepaTypHO HUBO
ce npwurnara MakcvumarneH nepvog Ha
paborTa.

3oHaTa 3a roTBeHe MOXe [a ce ynpasnsiea
OT NoTpebuTens oTHOBO, crnef kato 6bae
M3KMoYeHa aBTOMaTUYHO, KaKTO e onncaHo
rno-rope.

TemnepaTypHO HVBO

I'Iepvlo,u,m Ha aBTOMaTU4yHO U3KIO4YBaHe - YyacoBe

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 1,5
7 1,5
8 1,5
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TemnepaTypHO H1BO

I'Iepmopu/l Ha aBTOMaTU4HO U3KIH0YBaHe - Yacose

9

30 MUH.

P (Byctep)

10 muH. (%)

(*) KoTnoHbT wWwe nagHe go Hueo 9 cnea 10 MUHYTK

Tabnuuya 1: Nepvoan Ha aBTOMATUYHO
N3KMoYBaHe

3awmTta oT nperpsiBaHe

Bawmat nnot e obopyaBaH ¢ HAKoU

CEH30pU, KOUTO OCUrypsiBaT 3aLumTa cpeLly

nperpsisaHe. B cnyyan Ha nperpsisaHe

MOXe [ia ce Habrnoaasa cregHoTo:

« PaboTHaTa 30Ha 3a roTBeHe MOXe Ja ce
N3KMOYN.

* M3bpaHOTO HMBO MOXe Aa nagHe Ao
HMBO 7 OT MNO-BMCOKO HUBO.

Cuctema 3a 6e3onacHOCT npu
npenuBaHe

BawwmaTt nnoT e o6opyaBaH cbC cucTemMa 3a
3awmTa oT npenveaHe. AKo uma
npenvBaHe, KOeTo ce pasnee BbpXy
KOHTPOIHMWSA NaHern, cucremarta He3abaBHO
LLie NPeKbCHE 3axpaHBaHETO U e U3KIYM
BaLLMs KOTMoH. [Mpe3 To3n nepuog Ha
WHAMKaTopa ce nosiesBa npegynpexaeHne
“E”.

Mpeun3Ha HacTponka Ha MOLHOCTTA
MHAYKUMOHHUAT NNoT pearvpa He3abaBHO
Ha KOMaHAauTe KaTo NpuHUMN Ha paborTa.
Ton NpoMeHs HAaCTPOMKUTE Ha MOLLHOCTTa
MHoro 6bp30. o To3n Ha4MH MoXeTe Aa
npenoTBpaTUTe NpenvMBaHe Ha Cbp 3a
roTBeHe (CbAbpXKall BOAA, MIISIKO U T.H.),
[0pK ako e Ha NbT Aa npernee.

AKO MOBBPXHOCTTA Ha CEH30PHNSA

@ KOHTPOJEH NaHen € n3noxeHa Ha
MHTEeH3MBHa napa, yanarta cucrtema
3a ynpasJieHne Moxe fa ce

[eakTuBupa v Aa gage curHan 3a
rpetuka.

MopaobpkanTe NOBLPXHOCTTA Ha

@ CEH30PHMSA KOHTPOSIEH NaHers
yncta. Moxe ga ce Habntoaasa
norpeLuHa onepauusi.

6 O6wa nHdopmauus 3a nevYeHeTo

MoxeTe fa HamepuTe CbBETU 3a
npuroTeBAHe U rotBeHe Ha BallaTa XpaHa B
TO3U pasaern.

6.1 OOwm npepynpexpeHus 3a
roTBeHe C KOTIIOHUTe

O6wm npeaynpexpeHns 3a rotBeHe ¢

KOTINOHUTE

* Hukora He nbiHETE TUraHa ¢ Onno Hag
1/3 ot obema My. He ocTaBsaiiTe KOTNoOHa
6e3 HabnogeHne koraTo HarpsiBaTte
onvo. NpeHarpaTaTta Ma3HnHa BoAN A0
puck ot noxap. Hukora He onuTBanTe
[a NoTylnTe eBeHTyarnHo Bb3HUKHanN
noxap c Boga! Ako ofmoT ce nognanu,
ro NOKpuMTE C NPOTUBOMOXAPHO ofeano
nnun BnaxeH napuarn.. W3kntoveTe
KOTINOHa ako TOBa He NpeAcTaBnsBa
onacHocT n ce obageTe B noxapHaTa..

* lNpeav pa NbpXxuTe XpaHu, BUHaru
OTCTpaHsiBanTe uanviHaTa Boga v rv
noctaesanTe 6aBHO B 3arpATOTO ONMKO.
YBepeTe ce, Ye 3aMpas3eHuTe xpaHu ca
pa3mpaseHun npeau NbpxeHe.

Korato 3arpsiBaTe macro, yBepeTe ce, ye

TeHOxepara, KoATo M3nonseaTe, € cyxa 1

OPBXTe Kanaka cu OTBOPEH.

+ 3a npenopbku 3a roTBEHE C
eHeprocnecTsiBaHe BUXTe pa3gena
LMHCTpyKUMKM 3a ona3BaHe Ha okomnHaTa
cpegna“.

« CTonHOCTUTE Ha TemnepartypaTa u
BPEMETO 3a roTBEHe, AaeHMN 3a XpaHu,
MoraT Aa BapvpaT B 3aBMCMMOCT OT
peuenTaTa v KonnyecTtBoTo. MNopaan
Tasu Npu4MHa Te3n CTOMHOCTU ca
Oa[ileHn KaTo AnanasoHu.
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Maca 3a roTBeHe

XpaHa HuBo Ha TemneparypaTa Bpeme 3a neyeHe (MWH)
(npwbn.)
PasTtonsaBsaHe
ToneHe Ha wokonag (Hanp. mapka Dr. Oetker, 1 20 .. 30
ropume wwokonaa 55-60% kakao, 150 rp)
Macno (200 rp ) 6 5...6
Kunene, 3aTonnsHe, noaabpxaHe Tonno
Bopa 1 11 (Kunene) P 3...5
Bopa 3 I1 (Kunexe) P 8...10
Mnsiko 1 J1 (Kunexe) 6 4..6
Mnsko 1 J1 (Mogabpxante Tonmno) 1-2 18...22
PacTutenHo macno (3atonnsiHe) 8 3. .5
(CnbHuorneaoso macno 0,5 J1)
Kunene
O6eneH kapTod rpy6o cMnsiH (2 napye ronsam 9 12 14
pasmep)
dune ot cbomra 8 10 ... 15
Hapenuua 9 2.4
Macra (150 rp) 8 8..12
FoTBeHe, coTupaHe
Actne ¢ opus (200 rp opus) 6 8..14
Maens * 9 15...20
Auwype **
BapeHe Ha 606-HaxyT BapeHe Ha 606- 9 5 6
HaxyT - roTBeHe Ha
S:peHe Ha 606-HaxyT allype - roTBeHe 3 10 . 30
MweHnua BapeHe Ha 606-HaxyT - 9 2 5
rotBeHe Ha
MweHunua awype - roTBeHe Ha 3 10 ... 30
Awwype -Bcuykn cbeTaBku 8 20...25
[xonaHu cbC 3eneHuyumn **
CoTupaHe Ha 3eneHyyum 9 3...8
Mevene 4-5 120 ... 150
Cynu (Hanp. cyna oT newa) 6-7 17 ... 20
MnuTkKo NbpxKeHe
dune oT naspak 8 3...7
Tenewka nbpxona ** (3-5 cm) 8 5...9
HapeHnuua 8 2...5
MbpxeHo anue 7 4..8
NbpXeHu kapTocdu
BopTtcor 8 13...16
LWHuuen 8 5..
Xanku 8 4..6

* MNpenopbYBa ce YOk TUraH.

** MNpenopbyBa ce YyryHeH TUraH/TeHgxepa.
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7 lMoppapbXKKa U NnoYucTBaHe

7.1 O6wa uHdopmauus 3a
no4vyuncrtBaHe

O6wu npeaynpexaeHus

* M3vyakaiTe NpooyKkTbT Aa ce oxnaaw,
npeav ga ro novnctute. Mopewwmre
NMOBBPXHOCTM MOraT Aa NpUYNHAT
narapsiHus!

* He HaHnacsanTe nouncreawuTe
npenapaTtu QUPEKTHO BbPXYy ropeLum
NOBBPXHOCTW. ToBa MOXe Aa NpUYnHU
TpanHu neTHa.

 lMpoaykTbT TpsibBa Aa ce noyncTea
cTapaTernHo 1 NoAcyLUaBa crnep Beska
onepaums. o To3M HaYMH ocTaTbUUTE
OT XpaHa Le ce MoYnUCTBAaT JIECHO U Te3un
ocTaTbuM We 6baaT npegoTBpaTeH OT
narapsiHe, Korato NPOAYKTbT ce
13Mnon3Ba OTHOBO MO-KbCHO. Mo To3u
HaYvH ce yabInKaBa ekcrnnoaTaunoHHUAT
XKVMBOT Ha ype[ia 1 ce HamarnsiBaTt YecTo
cpellaHnTe npobnemu.

* He n3nonseawite npoayktu 3a
noyncTBaHe c napa.

* Hsakou npenapaTtv nnv noynmcTealim
npenapartu yBpexaaT NoBbpXHOCTTA.
Henoaxoasawm nouncTealLm npenapatm
ca: 6envHa, NoYnCTBaLLM NPOAYKTH,
CbAbpXKaLM aMOHSIK, KUCeNMHA Unun
xrnopuz, noYncTeaLLy NpoaykTu ¢ napa,
npenapartu 3a OTCTpaHsiBaHe Ha KOTMNeH
KaMbK, MpenapaTu 3a NpeMaxBaHe Ha
neTHa u pwxaa, abpasnBHM NOYUCTBALLN
NPOAYKTN (KPEMOOOPa3HM NOYMCTBALLM
npenaparu, NoYncTBaLL npax,
no4yncTeaLl Kpem, abpasvBHU 1
nouyncTBaly npenapaTu 3a
HaZpackBaHe, Ten, rou, Nno4ncTealLm
Kbpnu, CbabpXKalln MpbCOTUS U
OCTaTbLM OT MOYNCTBALLM NpenapaTm).

* He e HeobOxoaum cneyunaneH no4mcTaaly,
MaTepuvarn npu NoYMcTBaHe cref Bcsika
ynoTpeba. MNouncTteTe ypeaa c npenapat
3a MVEeHe Ha CboBe, ToMnna Boaa 1 Mmeka
Kbpra unu reba 1 ro noacyLleTe cbe
cyxa Kbpna.

* YBepeTe ce, Ye CTe UITPUITU HaMbITHO
ocTaHanaTa TEYHOCT cref NoYnucTBaHe U
He3abaBHO NoyncTeTe BCsiKa XpaHa,
npbCckaHa HaoKoo Mo Bpeme Ha
roTBEHE.

* He muiiTe HMKaKBM KOMMOHEHTU Ha
BalLNA ypen B CbAOMUSAIIHA MaLUWHa,
OCBEH aKo He € MOCOYEHO ApYro B
PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebutens.

3a KoTnoHuTre:

* KucenuHHm 3aMbpcABaHNA, KaTO MITAKO,
JOMaTeHo Mope U onvo, Morart aa
NPUYMHST TpalHW NeTHa Mo KOTIIOHUTE U
KOMMOHEHTUTE Ha 30HUTE Ha KOTIOHUTE,
NnoYncTeTe BCUYKM Npernenm Te4HOCTH
BeJHara crief Kato oxriaguTe nrnoTa,
KaTo ro n3knw4unTe.

WHOKC - HepBbXkAaeMu NOBBHLPXHOCTHU

* He nsnonseante nouncream
npenapartu, CbObpXally KUCEeNMHa Unm
XJ10p, 3@ NMOYUCTBAHE Ha NMOBBPXHOCTM U
OPBXKA OT HEPBXOAEM UHOKC.

* [NoBBPXHOCTTA OT HEPBXAAEM MHOKC
MOXe [Ja NPOMEHH LiBETa C/ C BPEMETO.
ToBa e HopmanHo. Crnep Bcsika
onepauus novncTBanTe ¢ npenapar,
NoAXoAsiL, 32 HepbXaaema unu
MHOKCOBA MOBBPXHOCT.

 MNouucTBariTe C MeKka canyHeHa Kbpna u
TeyeH (HeHagpackealy) npenapar,
NOAXOASALL, 38 MHOKCOBU MOBBPXHOCTH,
KaTo BHMMaBaTe fa ObplueTe B egHa
nocoka.

» OTcTpaHeTe nNeTHa oT BapoOBMK, Macro,
HULLECTE, MIISIKO U MPOTEUH BbPXY
CTBKINEHU U MHOKCOBMW NMOBBPXHOCTU
BeaHara, 6e3 aa vakare. lNeTHaTa moraT
0a pbXasaceaT crned Abnrv nepuoam ot
Bpeme.

* MNMouucTBawmTe Npenapartu, HanpbCKaHw/
HaHeceHM BbpPXY NOBBbPXHOCTTA, TpAOBa
Aa ce novmcTaT HesabasHo. OcTaHanuTe
BbpPXy NOBBLPXHOCTTa abpasnBHM
noyncTealyn npenapaTu npuynHaBaT
nobensBaHe Ha NOBbPXHOCTTA.

BG /108



CTbKIeHU NOBBbPXHOCTH

» Korato noyncTtBaTte CTbKNEHU
NMOBBPXHOCTU, HE U3MNON3BaNTe TBbPAU
MeTarnHu CTbprasnku n abpasmBHu
noyucTeally matepuanu. Te morat ga
NnoBpeasiT CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT.

» [NouncteTe ypena c npenapar 3a M1ueHe
Ha cbaoBe, Tonna Boaa u
MUKpOgUOBPHa Kbpra, crneumarnHo 3a
CTBKIIEHN MOBBPXHOCTYU, U IO NOACYLUETE
CbC cyxa MUKponOBbPHa Kbpna.

* AKo MMa ocTaTblM OT Npenapart cnes
noyncTBaHe, M3bbpLUETE M CbC CTYAEHa
BOJa M NoAcyLleTe C YicTa 1 cyxa
MUKpodubbpHa kbpna. OctaTbumTe OT
npenapart MoXxe [a NoBpeasT
CTbKreHaTa MOBbPXHOCT crieasalmns
nbT.

 [Npu HMKaKBM obCcTOSATENCTBA
3acbxHanMTe ocTaTbLy BbpXy
CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT He TpsibBa Aa
ce noyuncTteaT ¢ Has3bbeHn HoXoBe,
TeneHa BaTa Unu NogoGHN MHCTPYMEHTM
3a HagpackBaHe.

* MoxeTe oa npeMaxHeTe neTHa oT
Kanuuii (KbnTy NeTHa) no CTbKreHara
NMOBBPXHOCT C HaNU4HUSA B TbproBckaTa
MpeXa npenapaT 3a npemaxsaHe Ha
KOTNEH KaMbK, ¢ npenaparT 3a
npemaxBaHe Ha KOTIEeH KaMbK KaTo oueT
WIN NIMMOHOB COK.

* AKO MOBBPXHOCTTA € CUITHO 3aMbpCeEHa,
HaHeceTe NoYUCTBALLMS NpenapaTt BbpXy
NeTHOTO ¢ rbba n nsyakamTe AbAro
BpeMe, 3a Aa nogencTtea nobpe. Cnepg
TOBa MOYMCTETE CTbKIleHaTa NoBbPXHOCT
C MOKpa Kbpna.

* ObOe3uBeTABaHETO K NeTHaTa no
CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT ca HopMarHu, a
He oedeKTu.

MnacTtmacoBu YacTu n 6oaanMcaHu

NOBBbPXHOCTHU

* [MouyncTeTe nnacTMacoBuTe YacTu 1
0osaucaHnTe NOBBPXHOCTM C Npenapar
3a MVEeHe Ha Cbl0Be, ToMnna Boda 1 Meka
Kbpra unu reba 1 rv noacyLleTe cbe
cyxa Kbpna.

* He nanonseaiTte TBbpAU MeTanHu
CTbpranku n abpasvBHU NOYNCTBALLM
npenapatu. Te moraTt Aa noBpeaar
NMOBBPXHOCTUTE.

 YBeperTe ce, Ye CbeauHeHUsITa Ha
KOMMOHEHTUTE Ha NpoayKTa He ca
OCTaBeHM BriaXkHu 1 ¢ npenapart. B
NPOTVBEH Cry4aln MOXe Aa Ce NosiBu
KOpO3Msi Ha Te3n CbeANHEHUS.

7.2 MNMouyucTBaHe Ha KOTNOHUTE a

CTbKIeHa NOBBLPXHOCT 3a roTBeHe
CnepnBaniTe CTbMNKUTE 3a NOYUCTBAHE,
OnuncaHu 3a CTbKIIeHNTE NOBBbPXHOCTYU B
pasgena &quot;O6La nHhopmauus 3a
nouyncteaHe&quot; 3a NoyncTBaHe Ha
CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT 3a rOTBEHE.
MoxxeTe oa 3aBbpLUMTE NOYMCTBAHETO CU
CbracHo MHopmaumsTa no-4ony 3a
crneuyanHu crnyyaw.

» XpaHuTe Ha ocHOBaTa Ha 3axap kaTo
TbMEH KpeM, HULEeCTe 1 cupon TpsibBa
[a ce novncTBaTt He3abasHo, 6e3 aa ce
134akBa NoBbPXHOCTTa Aa ce oxnaau. B
NPOTUBEH Cryyal CTbKreHaTa
NMOBBPXHOCT 3a roTBEHE MOXe Aa 6bae
TparHO NoBpeAeHa.

* He n3nonaeaiTe noyncTBalLm npenapaTtu
3a No4YUCTBALLM onepaumm, KoUTo
M3BBbPLUBATE, JOKATO KOTIIOHBLT € ropelL,
B NPOTUBEH Cryyan MoXe [ia ce nonyyat
TparHu neTHa.

7.3 MouyucTBaHe Ha KOHTPOJIHUA
naden

» Korato nouuctBate naHenute ¢ OyTOHU
3a ynpasreHune, n3dbbpLueTe naHena u
OyTOHUTE C BriaXkHa Meka Kbpra u
noAcyLleTe Cbe cyxa kbprna. He
OTCTpaHsiBanTe KonyetaTa u
YNMbTHEHUSATA OTAONY, 3a Aa NOYUCTUTE
naHena. KoHTpONHUST naHen u
KonyeTaTta MoOxe Ja ca NoBpeaeHMU.

» [lokaTo nouyncTBaTe MHOKCOBUTE MaHenu
¢ OyTOH 3a ynpaBsneHue, He 13non3sante
MHOKCOBW MOYMCTBALLM NpenapaT OKOso
kon4yeTo. VMiHaukaTopute OKomno Kon4yeto
moraT Aa ce U3TpusT.

¢ lNouyncTteTe CEH30PHNUTE KOHTPOIHU
naHenu ¢ BnaxHa Meka Kbpna v r
NoACyLIEeTe CbC Cyxa Kbpra. AKO BaWMNAT
NPOAYKT UMa (PyHKLUSA 3a 3aknoyBaHe
Ha KnaBuLLUTe, 3aJanTe 3aKyYBaHETO
Ha KnaBuwunTe, Npean Aa U3BbpLUnTe
NoYNCTBaHe Ha KOHTPONHMA naHen. B
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npoTUBEH cnyanl MOXe Oa Bb3HUKHE
HenpaBWITHO pa3no3HaBaHe Ha
KInro4oBeTe.

8 OrcTpaHABaHe Ha HEU3MNPABHOCTHU

Ako npobnembT NpoabImKasa, cnef Karto
crieaBaTte MHCTPYyKLMUTE B TO3M pasgen,
cBbpXeTe ce ¢ Bawwma goctaBymk nnm
oTopu3npaH cepsu3. Hukora He ce
onuTBalnTe caMmu Aa peMoHTupaTe
npoayKTa cu.

MpoayKkTHLT He paboTu.

» [peanasntenaT Moxe Aa e nospedeH
unu naropsn. >>> NposepeTte
npeanasuTenuTe B KyTusita c
npeanasutenu. NMpomeHeTe ru, ako e
HeobXxoanMo, Unv M aKkTUBMpanTe
OTHOBO.

* YpeabT He MOxe fa 6bae BKIOYEH B
(3a3eMeH) koHTakT. >>> [poBepeTe ganu
ypenbT € BKIYEH B KOHTaKTa.

* (Ako uma Tarmep Ha Bawws ypen)
ByTOHMTE Ha KOHTPOMNHWS NaHern He
paboTaT. >>> AKO BalMAT NPOAYKT Mma
3aKkIo4YBaHe Ha KraBULLIKTE,
3aKII0YBAHETO Ha KNaBULLIMTE MOXe Aa e
aKTUBUPAHO, JeaKTUBMpanTe
3aKIYBAHETO Ha KnaBuLLUTE.

* AKO KOTNOHBT HE ce BKITH4YM Npu
HaTuckaHe Ha OyToHa 3a BknoYBaHe/
n3Kno4vBaHe >>> [3kntoyeTe ro ot
KOHTaKTa u nsyakante noHe 20 cekyHau,
npeav ga ro BKIoUnTe.

* Vma 3awuTta oT nperpsieaHe. >>>
MN3yakanTe KOTNoOHa Aa U3CTUHE.

* He moraTt ga ce nsnonssaT Noaxoasiim
cakcuu. >>> [MpoBepeTe cakcumTe cu.

MKOHaTa BUHaAru cBeTu Ha gucnres Ha

30HaTa 3a roTBeHe.

» TeHaxepuTe He mMoraT [a ce NoCTaBsT
BbpXy paboTeLumsi nnot. >>> NpoBepeTe
Aarnu Ha 3oHaTa Ha KOTIoHa 1Ma CbA.

e BawwmaT cba Moxe ga He e nogxoasiy 3a
nHAaykums. >>> [poBepeTe ganv BalwaTta
neyka e Noaxoasa 3a NHAYKUMOHEH
KOTIIOH.

» TeHaxepaTa MOXe [a He e LieHTpupaHa
NpaBuWITHO CNPSIMO 30HAaTa Ha KOToHa
UM foNHaTa NOBBbPXHOCT Ha Cba MOXe
Aa He e JoCTaTbYHO LWMpOKa 3a
n3bpaHaTa 30Ha Ha KOTMoHa. >>>

LleHTpupariTe 30HaTa Ha KOTOHa, KaTo
n3bepeTe CbA, KOUTO € OCTaTbYHO
LUMPOK 3@ 30HaTa Ha KOToHa.

» TeHmxepaTta Unu KOTIIOHLT MOXe Aa ca
TBbpAE ropeLun. >>> Mayakante ga
M3CTUHAT.

M36paHaTa 30Ha 3a roTBeHe BHe3arnHo

ce U3KI4Ba, 4oKaTo paboTu.

* BpemeTo 3a rotBeHe Ha n3bpaHoTO
oTaeneHne Moxe aa e u3Tekno. >>>
MoxeTe oa 3agafeTe HOBO BpeMe 3a
roTBEHe U fa 3aBbpLUMTE FTOTBEHETO.

* Vima 3awmra o1 nperpsieaHe. >>>
M3yakanTe KOTNoHa Aa U3CTUHe.

» MpegMeT MoXe Aa € NOKPUI CeH30pHUS
KOHTPONEH naHen. >>> OTcTpaHeTe
obekTa oT naHena.

Bbnpeku 4ye KOTNOHBT € BKIHOYEH,

CbAObLT He 3arpsiBa.

» TeHpxepaTa MOXe Aa He e noaxoasiua
32 UHAYKUMOHHUS KOTIOH. >>>
lMpoBepeTe ganu Balwlarta nevka e
NoAxoAsLa 3a NHAYKLUMOHEH KOTIIOH.

» TeHpxepaTa MOXe [a He e LieHTpupaHa
NpaBWITHO CNPSIMO 30HaTa Ha KOTNoHa
U [ONHaTa NOBBPXHOCT Ha Cbaa MOXe
[a He e JoCTaTb4YHO LUMPOKa 3a
n3bpaHaTa 30Ha Ha KOTnoHa. >>>
LleHTpupariTe 30HaTa Ha KOTMOHa, KaTo
n3bepeTe Cb, KOUTO € 4OCTAaTbYHO
LUMPOK 3@ 30HaTa Ha KOTIOoHa.

OxnaxaawmaT BeHTUnaTop
npoagbikaBa ga paboTu, BbMNpeKu ve
KOTIIOHBT € U3KITHOYEH.

» ToBa He e rpewka. OxnaxgawmsT
BEHTMNaToOp NpoAdbiikasa aa paboTw,
JoKaTo eneKkTPOHHOTO obopyaBaHe B
nrnoyarta AocTUrHe nogxogsiiara
Temneparypa.

LIJyM OT NneYykKkaTta no BpemMe Ha rotBeHe

* [lo Bpeme Ha roTBeHe OT neykaTa Moxe
[a ce YyaT HsKou 3ByLM. Tesum 3Byum ce
ObIDKaT Ha CbCTaBa Ha CbAa 3a roTBEHe.
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Tesn 3ByLM Ca HOpMarliHu, He ca
HEeWn3npaBHOCT U Ca 4acCT OT
MHOYKUMOHHATa TEXHONOrnA.

Bb3MOXHM LWIyMOBe M MPUYUHU

* llym ot BeHTMNnaTop: lNeykaTa e
cHabaeHa ¢ BeHTUNaTop, KOMTo ce
aKTMBMpa aBTOMaTU4HO cnopes
TemnepartypaTa Ha ypeaa.
BeHTMnaTopbT nma pasnuyHm paboTHU
HMBa 1 paboTn Ha pasnu4yHU HMBa
cnopep TemneparyparTa.

* [loneH wyM KaTo paboTHUA WyM Ha
TpaHcdopmaTop: ToBa ce AbiKN Ha
€CTEeCTBOTO Ha MHAYKUMOHHATa
TexHornorus. Tbi KaTo TonnuHaTta ce
npeagaBa AMPEKTHO KbM OCHOBaTa Ha

cbAa 3a roTBeHe, MoXe da ce 4yaT
nopo6HM 3ByUW criopef, matepuana Ha
cbAa 3a roTBeHe. 1o To3n HaunH morat
[a ce vyBaT pasnunyHu LIyMoBe C
pasnu4YHN CbO0BE 3a rOTBEHE.

* HanykBawy wym: MpuynHaTa 3a ToBa €
CTpyKTypaTta u MatepuanbT Ha OCHOBaTa a
Ha cbaa 3a rotBeHe. Moxe ga ce vye
nykaLl 3BYyK, aKO CbAbT 3a rOTBEHE €
HanpaseH OT pa3nu4yHu Crioese ¢
pasnuyHn MaTepuanu.

+ XneHuew wym: Moxe aa ce vye
XMeHYeL WyM, KoraTto ABe 30HM 3a
roTBeHe OT efHaTa cTpaHa Ha
roTBapckara neyka ce U3nonssar 3a
roTBEHEe C PasfnyHN HUBA Ha roTBEHE.

KopoBe/npuunHu 3a rpewiku n Bb3MOXHM pellueHus

Kopose 3a rpetuku MpyynHK 3a rpeLukn Bb3MOXHM peLLeHns
M3kntoyeTe MHAOYKUMOHHaTa neyka n
n3yakamnTe, okaTo ce oxnaau.

E 22 IpelwkaTa TpsibBa Aa 6bae

MHaykumnoHHaTa neyka e nperpsina.

E 26 OoTCTpaHeHa, koraTo Temnepartypata
Ha roTBapckaTta nevka cnagHe nog
rpaHuuuTe.

MpobnembT We 6bae paspeLueH,
EavH nnn noseye 6yToHa ce abpxat P u AC pasp

KoraTo n3BaguTe pbkata cu oT
HaTucHaTtu noseye ot 10 cekyHau.

rotTBapckaTa neyka.

E 46 Ha KOHTponHWA naHen e ocTaBeH

MpobnembT We 6bae paspeLueH,
06EKT UM KOHTPOSTHNA NaHen e
KOraTo KOHTPOSHUAT naHen 6bae
N3MOXeH Ha napa.
MOYUCTEH.
IpelukaTa Lwe 6bae oTcTpaHeHa,
He ce nsnonsea cba, noaxoasty 3a
E 47 KoraTo ce U3rnorna3Ba Cb/, NOAXOoAsL
MHOYKUMOHHO HarpsiBaHe.
3a MHAYKUMOHHO HarpsiaHe.
M3krntoueTe MHOYKLMOHHMS KOTIIOH U
E1-E15 KomyHukaLmoHHa rpeLuka Ha BKItoYeTe oTHOBO cnef 30 cekyHaun.
MHOYKUMOHHUS KOTIOH. CBbpxeTe ce C 0TopU3npaHus
OVnbp, ako Npo6nemMbT NPOABITKU.
M3krtoueTe MHOYKLMOHHMS KOTIIOH U
E16—E 21 [pelLka Ha TemnepaTypHUst CeH30p | BkIoYeTe oTHOBO cnefd 30 cekyHan.
Ha VHAYKUMOHHMWS KOTIIOH. CBbpxeTe ce C 0TopU3MpaHus
OVnbp, ako NPpo6nemMbT NPOABITKU.
M3kntoyeTe MHAYKLUMOHHMSA KOTIIOH U

E23 CodpTyepHa rpeLuka Ha BKntoyeTe oTHOBO cnep 30 cekyHau.

E 24 MNHOYKUMOHHUS KOTIOH. CBbpXKeTe ce C 0TOpU3MpaHus
OVnbp, ako NPo6neMbT NPOABITKU.
M3kntoyeTe MHAYKLUMOHHMS KOTIIOH U

E 25 Ipeluka B paboTaTa Ha BeHTMNaTopa |BkoyeTe oTHOBO cred 30 cekyHau.

Ha VHAYKUMOHHMWS KOTIIOH. CBbpXKeTe ce C 0OTOpU3npaHus
OVnbp, ako NPo6neMbT NPOABITKU.
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Kopose 3a rpeLuku

MpuunHn 3a rpeLuxu

Bb3MOXHM pelueHns

[peluka B xapayepa Ha

M3kntoyeTe MHOYKUMOHHNS KOTIIOH U
BKNtoyeTe oTHOBO cnef 30 cekyHau.

E31-E45 enekTpoHHaTa nnatka Ha
CBbpXKeTe ce C 0OTOpU3MpaHus
MNHOYKUMOHHUS KOTIOH.
OWnbp, ako NPpo6neMbT NPOABITKU.
E 48 CeH3opHoTo obopyasaHe TpsibBa Aa
CcTaHe CbBMECTMMO C YCroBUsiTa Ha
[peluka Ha ceH3opa Ha
E 49 pa6ota. CBbpxeTe ce ¢
MNHOYKUMOHHUS KOTIOH.
E 51 OTOpPU3MpaHNS OUMbP, ako
npo6nemMbT NPOABLITKU.
M3krntoueTe MHOYKLMOHHaTa neyka u
n3yakainTe, jokaTo ce oxnaau.
Ipewkara TpsibBa fa 6bae
Ipeluka npu BUCOKa TeMnepaTypa Ha
E 52 -E 57 OTCTpaHeHa, Korato Temneparypara

WHAYKUWMOHHUA KOTJIOH.

Ha ceH3opa najHe noj rpaHuLmTe.
CBbpXKeTe ce C 0TopU3npaHus
OVITbP, ako NPo6nemMbT NPOABLITKU.
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