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Beste klant,

Lees deze handleiding voor u het product gebruikt.

Beko hartelijk dank voor uw keuze van ons product. Wij willen dat uw product, vervaardigd met
hoogwaardige technologie, u een optimale efficiéntie biedt. Lees hiervoor deze handleiding en
alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in gebruik neemt en bewaar het voor
eventuele raadpleging. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet vergeten ook

de handleiding mee te geven. Volg de instructies en lees alle informatie en waarschuwingen in
de handleiding.

U moet alle informatie en waarschuwingen omvat in deze handleiding naleven. Zo beschermt u
zichzelft en uw product tegen eventuele gevaren.

Bewaar de handleiding. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet vergeten
ook de handleiding mee te geven.
De handleiding bevat de volgende symbolen:

A Gevaar dat fataal kan aflopen of resulteren in letsels.
OPMERKING Gevaar dat kan resulteren in materiéle schade aan het product of de omgeving.

& Gevaar dat kan resulteren in brandwonden door contact met hete oppervlakken.
ﬂ Belangrijke informatie of handige tips.

@ Lees de handleiding.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i Veiligheidsinstructies

- Dit hoofdstuk bevat
veiligheidsinstructies die u
zullen helpen risico's van
persoonlijke letsels of
materi€le schade te
voorkomen.

- Als het product wordt
overgedragen naar een
andere persoon of
tweedehands wordt gebruikt,
moeten de handleiding, de
productlabels en alle andere
relevante documenten en
accessoires ook worden

overhandigd met het product.

- Ons bedrijf kan niet
aansprakelijk worden gesteld
voor eventuele schade die
optreedt als resultaat van het
niet naleven van deze
instructies.

- Het niet naleven van deze
instructies resulteert in de
nietigverklaring van de
garantie.

- ADe installatie en alle
reparaties moeten worden
uitgevoerd door de fabrikant,
de geautoriseerde dienst of
een persoon die wordt

aangeduid door de importeur.

- A Gebruik uitsluitend
originele reserveonderdelen
en accessoires.
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- AU mag geen enkel

onderdeel van het product
proberen te repareren of
vervangen tenzij dit duidelijk
wordt aangegeven in de
handleiding.

- A\Voer geen technische

wijzigingen uit aan het
product.

ADoel van het gebruik

- Dit product is ontworpen

voor huishoudelijk gebruik.
Het is niet geschikt voor
commercieel gebruik.

- Gebruik het product niet in

de tuin, op een balkom of
andere omgevingen in de
open lucht. Het apparaat is
bedoeld voor gebruik in
huishoudelijke en
personeelskeukens in
winkels, kantoren en andere
werkomgevingen.

- WAARSCHUWING! Dit

product mag enkel worden
gebruikt om etenswaren te
bereiden. Het mag niet
worden gebruikt voor andere
doeleinden zoals het
opwarmen van een ruimte.



- Elektrische producten zijn
gevaarlijk voor kinderen en
huisdieren. Kinderen en
huisdieren mogen niet
spelen met, klimmen op of

AVeiligheid van kinderen,
kwetsbare personen en

huisdieren
- Dit product mag worden

gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder, net als
personen met een
onderontwikkelde fysieke,
gevoelsmatige of mentale
vaardigheden, of personen
met een gebruik aan ervaring
en kennis, op voorwaarde
dat zij onder toezicht staan
van of zijn opgeleid over het
veilige gebruik en de gevaren
van het product.

- Kinderen mogen niet spelen
met het product. De reiniging
en het onderhoud mogen
niet worden uitgevoerd door
kinderen tenzij ze onder
toezicht staan.

- Dit product mag niet worden
gebruikt door personen met
een beperkte fysiek,
gevoelsmatig of mentaal
vermogen (inclusief
kinderen), tenzij zijn onder
toezicht staan of de nodige
instructies hebben
ontvangen.

- Kinderen moeten onder
toezicht staan om zeker te
zijn dat ze niet spelen met dit
product.

binnendringen in het product.

- Plaats geen voorwerpen op

het product binnen het bereik
van kinderen.

- Draai de handvaten van

potten en pannen naar de
binnenzijde van de werkbank
zodat kinderen ze niet
kunnen grijpen en zich
verbranden.

- WAARSCHUWING! De

toegankelijke oppervlakken
van het product worden heet
tijdens het gebruik. Houd
kinderen uit de buurt van het
product.

- Houd het

verpakkingsmateriaal buiten
het bereik van kinderen. Er
bestaat een risico van letsels
en verstikking.

- (Als uw product een stekker

heeft) Uit
veiligheidsoverwegingen
voor kinderen moet u de
stekker loskoppelen en het
product onbruikbaar maken
voor u het verwijdert.

A Elektrische veiligheid
- Sluit het product aan op een

geaard stopcontact beveiligd
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met een zekering die
overeenstemt met de
nominale stroom vermeld op
het typeplaatje. De aarding
moet worden uitgevoerd
door een gekwalificeerde
elektricien. Gebruik het
product niet zonder aarding
in overeenstemming met de

lokale / nationale regelgeving.

- De stekker of de elektrische
aansluiting van het product
moet gemakkelijk
toegankelijk zijn (waar ze
niet worden beinvloed door
de vlam van het fornuis). Als
dit niet mogelijk is, moet er
een mechanisme zijn
(zekering, schakelaar, etc.)
op de elektrische installatie
waar het product op is
aangesloten, conform de
elektrische regelgeving en
met afscheiding van alle
polen van het netwerk.

- Het product mag niet in het
stopcontact zitten tijdens de
installatie, reparatiewerken
en het transport.

- Voer de stekker van het
product in een stopcontact
dat voldoet aan de spanning
en frequentiewaarden
vermeld op het typeplaatje.

- (Als uw product geen
netsnoer heeft) Gebruik
enkel het netsnoer zoals
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gespecificeerd in het
hoofdstuk "Technische
specificaties”.

- Het netsnoer mag niet

worden geklemd onder of
achter het product. Plaats
geen zware voorwerpen op
het netsnoer. Het netsnoer
mag niet worden geboden,
geklemd of in contact komen
met een warmtebron.,

. Gebruik uitsluitend de

originele kabels. Gebruik
geen beschadigde kabels of
verlengsnoeren.

- Als het netsnoer beschadigd

Is, moet het worden
vervangen door een fabrikant,
een geautoriseerde dienst of
een persoon aangewezen
door de importeur om
eventuele schade te
voorkomen.

(Als uw product een stekker

h

eeft)

Voer de stekker van het
product niet in een
stopcontact dat los zit, uit
het contact is gekomen, stuk
s, vuil, vet, met risico van
contact met water (bijv.
water dat van het aanrecht
kan lekken).

- Raak de stekker nooit aan

met natte handen! Als u de
stekker uit het stopcontact
wilt verwijderen mag u niet



aan het snoer trekken maar
altijd aan de stekker zelf.

. Zorg ervoor dat de stekker
van het product stevig in het
stopcontact zit om vonken te
voorkomen.

AVeiligheid tijdens het

transport

- Ontkoppel het product van
het elektrisch net voor u het
product verplaatst.

- Als u het product moet
verplaatsen, moet u het
wikkelen in bubbelplastic
verpakkingsmateriaal of dik
karton en tape. Bevestig het
product stevig met tape om
de verwijderbare of
bewegende onderdelen van
het product en het product
zelf te beschermen tegen
schade.

- Inspecteer het algemene
uiterlijk van het product op
schade die mogelijk is
opgetreden tijdens het
transport.

A Installatieveiligheid

- Voor het product wordt
geinstalleerd, moet u het
product inspecteren op
schade. Als het product is
beschadigd, mag u het niet
installeren.

- Installeer het product niet in

de buurt van warmtebronnen
(radiatoren, fornuizen, etc.).

- Alle ventilatieopeningen rond

het product moeten
onbelemmerd blijven.

AVelllgheld tijdens gebruik:

+ Zorg ervoor dat het product
is uitgeschakeld na elk
gebruik.

- Als u het product niet

gebruikt gedurende een
langere periode moet u de
stekker uit het stopcontact
verwijderen of het apparaat
uitschakelen met de zekering
in de zekeringkast.

- U mag nooit een defect of

beschadigd product
bedienen. Indien aanwezig
moet u de
elektrische/gasleidingen
loskoppelen van het product
en de geautoriseerde dienst
bellen.

- WAARSCHUWING! Als het

oppervlak gebarsten is,
schakel het apparaat uit om
de mogelijkheid van een
elektrische schok te
voorkomen.

- Klim nooit op het product om

iets te bereiken of voor welke
reden dan ook.

- Gebruik het product niet in

situaties die uw
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beoordelingsvermogen
kunnen beinvloeden, zoals
drugs innemen en / of
alcoholverbruik.

- Brandbare voorwerpen die in
de kookzone worden
bewaard, kunnen in brand
schieten. Bewaar nooit
brandbare voorwerpen in de
kookzone.

- Gietijzer, aluminium of
keukengerei met een
beschadigde/ruwe bodem
kan resulteren in krassen op
het glazen oppervlak.
Wanneer u keukengerei
verplaatst, moet u de
containers altijd optillen. U
mag ze niet verschuiven over
het oppervlak.

- Stoomdruk die zich ophoopt
door vocht op het
kookplaatoppervlak of op de
bodem van de pot kan de pot
doen bewegen. Zorg er
daarom voor dat het
oppervlak van de kookplaat
en de bodem van de pannen
altijd droog zijn.

- Dit product is niet geschikt
voor gebruik met een
afstandsbediening of een
externe klok.
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ATemperatuur

waarschuwingen
- WAARSCHUWING! Wanneer

het product is ingeschakeld,
worden de blootgestelde
onderdelen heet. Raak het
product en de
verwarmingselementen niet
aan, Kinderen van minder
dan 8 jaar mogen het
product niet benaderen tenzij
ze onder toezicht staan van
een volwassene.

- Plaats geen brandbaar /

explosief materiaal in de
buurt van het product want
de randen worden heet
tijdens de werking.

- WAARSCHUWING!

Brandgevaar: Bewaar geen
items op de kookplaten.

AHet gebruik van de

accessoires
- WAARSCHUWING! Gebruik

uitsluitend
fornuisbeschermers die door
de fabrikant van het
kooktoestel zijn ontworpen
of die door de fabrikant van
het toestel in de
gebruiksaanwijzing geschikt
zijn verklaard of
fornuisbeschermers die
onderdeel zijn van het toestel.
Het gebruik van ongeschikte



beschermers kan
ongelukken veroorzaken.

AVeiligheid tijdens de

bereiding

- WAARSCHUWING! Het
kookproces moet onder
toezicht worden uitgevoerd.
Korte kookprocessen
moeten altijd onder toezicht
worden uitgevoerd.

- WAARSCHUWING!
Onbeheerd koken op een
kookplaat met vet of olie kan
gevaarlijk zijn en kan leiden
tot brand. Probeer NOOIT
een brand met water te
blussen, maar schakel het
apparaat uit en bedek
vervolgens de vlam met
bijvoorbeeld, een deksel of
een branddeken.

- Wees voorzichtig met het
gebruik van alcohol in uw
etenswaren. Alcohol
verdampt bij hoge
temperaturen en kan in
brand schieten indien
blootgesteld aan hete
oppervlakken en dit kan
brand veroorzaken.

A Inductie

- Kookplaten van uw fornuis
zijn uitgerust met "Inductie”-
technologie. Uw

inductiefornuis, dat tijd- en

geldbesparing oplevert, dient
gebruikt te worden met
pannen die geschikt zijn voor
inductiekoken; anders zullen
de kookplaten niet werken.
Raadpleeg het hoofdstuk
“Selectie van de potten en
pannen”.

- Omdat inductieplaten

magnetische velden creéren,
kunnen deze schade
berokkenen aan mensen die
apparaturen gebruiken zoals
een insulinepomp of
pacemaker.

- Sluit de kookplaat na met het

bedieningspaneel. Vertrouw
niet op de sensor van de
kookplaat om de afwezigheid
van de pan te herkennen.

- Metalen voorwerpen zoals

messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de
kookplaat worden geplaatst
want ze kunnen opwarmen.

- Metalen voorwerpen die in

laden onder de kookplaat
worden bewaard, kunnen bij
langdurig en intensief
gebruik erg heet worden.
Bewaar geen metalen
voorwerpen in laden onder
de kookplaat.

- Plaats geen elektronische

producten zoals mobiele
telefoons, tablets, computers
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op de inductiekookplaat. Uw
product kan beschadigd zijn.

AVeiligheid tijdens het

onderhoud en de reiniging

- Wacht tot het product is
afgekoeld voor u het product
reinigt. Hete oppervlakken
kunnen brandwonden
veroorzaken!

- Was het product nooit door
er water op te spuiten of te
gieten! Er bestaat een risico
van elektrische schokken!
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- Reinig het product niet met

stoomreinigers want dit kan
elektrische schokken
veroorzaken.

- Zout, suikerresten op de

bodem van keukengerei of
dergelijke deeltjes op de
glasplaat kunnen krassen of
barsten veroorzaken in het
glas. Zorg ervoor dat de
bodem schoon is voor u er
keukengerei op plaatst. Houd
het glazen keramisch
oppervlak schoon.



A Milieurichtlijnen

een veilige plek buiten het bereik van

Afvalstoffenverordening
Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de
richtlijnen voor afvoeren van het
restproduct
Dit product voldoet aan de EU-
richtlijn WEEE (2012/19/EU). Dit
mmm | product is voorzien van een
classificatiesymbool voor
afvalsortering van elektrische en
elektronische apparatuur (WEEE).
Dit product werd vervaardigd uit onderdelen
en materialen van hoge kwaliteit die
hergebruikt kunnen worden en geschikt zijn
voor reclycling. Gooi het restproduct aan het
einde van zijn levensduur niet weg bij
normaal huishoudelijk of ander afval. Breng
het naar het verzamelpunt voor recycling
van elektrische en elektronische apparatuur.
Raadpleeg uw plaatselijke autoriteiten om te

weten waar u deze verzamelpunten aantreft.

Door gebruikte apparaten op de juiste
manier af te voeren, voorkomt u mogelijke
negatieve gevolgen voor het milieu en de
menselijke gezondheid.

Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product voldoet
aan de EU-richtlijn RoHS (2011/65/EU). Het
bevat geen schadelijke en verboden
materialen die in deze richtlijn zijn
opgenomen.

Verpakkingsmateriaal afvoeren
+ Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor
kinderen. Houd verpakkingsmateriaal op

kinderen. Verpakkingsmateriaal van het
product wordt vervaardigd van
recyclebaar materiaal. Voer het netjes af
en sorteer het overeenkomstig de regels
voor recyclebaar afval. Werp het niet weg
bij het normale huisafval.

Aanbevelingen voor

energiebesparing

Informatie over energie-efficiéntie volgens

EU 66/2014 is te vinden op de productkaart

die bij het product wordt geleverd. De

volgende suggesties helpen u het product te
gebruiken op een ecologische en energie-
efficiénte wijze.

+ Ontdooi ingevroren etenswaren voor de
bereiding.

+ Schakel het product 5 of 10 minuten voor
het einde van de bereidingstijd uit in het
geval van een langdurige bereiding. Zo
kunt u tot 20% elektriciteit besparen
zonder aan warmte te verliezen.

+ Gebruik potten/pannen met een afmeting
en deksel die geschikt zijn voor de
kookplaat. Selecteer als een pot met de
correcte afmetingen voor uw maaltijden.
Containers met een incorrecte afmeting
verbruik meer energie dan noodzakelijk.

+ Houd kookplaten en pannenbodems
schoon. Vuil vermindert de
warmteoverdracht tussen de kookzone en
de panbodem.
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E Uw product

Inleiding van het product

Glas kookoppervlak
Onderste behuizing
Inductie kookzone
Inductie kookzone
Inductie kookzone

o~ w N~

He o 5osecsd @

Toetsen en symbolen

. Het licht dat aangeeft dat de
relevante toets is ingeschakeld

O] : Aan/Uit-toets

& : Toetsvergrendeling toets

4 : Brede kookzone combinatietoets
R . Snel opwarmen toets/Hoog

A vermogen instelling (booster) toets
1] - Reinigingsvergrendeling toets

o : Timer-toets

-+ : Timer verhogen toets

. Timer verlagen toets

. Kookplaat-afzuigkap
verbindingstoets *

* Het varieert naargelang het model van het
product. Is mogelijk niet beschikbaar op uw
model.
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Inleiding en gebruik van het

bedieningspaneel van het product
In deze sectie vindt u een overzicht en het
basisgebruik van het bedieningspaneel van
het product. De afbeeldingen en bepaalde
functies kunnen verschillen naargelang het

producttype.
Kookplaat bediening

SBB@ -

He 2 _s..:4 & 0

o o+

E| o 3 SLud

.
E| O 3bmmd Al

(b %

1 2
Kookzone scherm

1 Temperatuurindicator van de relevante
kookzone
2 Instelzone van de temperatuur

3 Snel opwarmen toets/Hoog vermogen
instelling (booster) toets

|
3




2 Rechts achteraan - Inductie kookzone

6 5 .

| 3 Rechts vooraan - Inductie kookzone
e . 4 Links vooraan - Inductie kookzone
|_| |_l |_| . @ + Uw kookplaat is uitgerust met kookplaten
L e met brede oppervlakken (Flexi-

. l . I l l oppervlakken). U kunt dit kookoppervlak

> 5 3 4 bedienen als individuele kookplaat,

onafhankelijk van elkaar. U kunt de

Timer scherm combinatiefunctie voor deze kookzones

1 Timerindicator inschakelen en ze omvormen in één enkel
2 Timer verlagen toets kookoppervlak voor bereidingen met uw
3 Timer-toets brede potten of pannen. Het gebruik van
4 Timer verhogen toets correcte potten en pannen voor deze
5 Timer symbool kookzones en de combinatiefunctie worden
6 Timer activiteit LED van de relevante beschreven in het hoofdstuk "Het gebruik
kookzone van de kookplaat".
Algemene informatie over de
kookplaat
1 2

S B— I

4 3

1  Links achteraan - Inductie kookzone
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Technische specificaties

Product externe afmetingen
(hoogte/breedte/diepte)
Installatie-afmetingen van de branders
(hoogte/breedte/diepte) 560 (+2) mm /480 (+2) mm

Spanning / Frequentie TN~ 220-240 V/2N~ 380-415V ;50/60 Hz
Gebruikt type kabel en doorsnede / geschikt min. HO5V2V2-F 5 x 2.5 mm?

voor het gebruik in het product
Totaal st bruik 7,4 kW

48,2 mm+/590 mm/520 mm

Afmeting 180 mm

Stroom 2200 W / Booster: 3100 W
Links vooraan Inductie kookzone
Afmeting 180 mm

Stroom 2200 W / Booster: 3100 W
Rechts vooraan Inductie kookzone
Afmeting 145 mm

Stroom 1500 W / Booster: 2200 W
Rechts achteraan Inductie kookzone
Afmeting 210 mm

Stroom 2400 W / Booster: 3700 W

*  De hoogte van de brander zoals gespecificeerd in de technische tabel is de basishoogte van
het product.

De technische specificaties kunnen
worden gewijzigd zonder
voorafgaande kennisgeving om de
kwaliteit van het product te
verbeteren.

De afbeeldingen in deze
gebruikshandleiding zijn
schematisch en stemmen mogelijk
niet exact overeen met uw product.

De waarden vermeld op de
productlabels of in begeleidende de
documentatie zijn verkregen in
laboratoriumomstandigheden
conform de relevante normen.
Afhankelijk van de operationele en
omgevingsomstandigheden van het
product kunnen deze waarden
variéren.
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Bl Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, is het
aanbevolen de volgende stappen uit te
voeren in de onderstaande secties.

Eerste reiniging

1. Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

2.Neem de oppervlakken van het product af
met een natte doek of spons en droog ze
met een doek.

OPMERKING Het oppervlak kan
beschadigd geraken door
sommige detergenten of
reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve
detergenten,
reinigingspoeder/melk of
scherpe voorwerpen tijdens
het reinigen.

OPMERKING Tijdens het eerste gebruik
kunnen gedurende enkele
uren geur en rook worden
afgegeven. Dit is heel
normaal. Zorg ervoor dat de
keuken goed geventileerd is
om de rook en geur af te
voeren. Voorkom directe
inademing van de
geproduceerde rook en geur.
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B De kookplaat gebruiken

Algemene informatie over het
gebruik van de kookplaat

AIgemene waarschuwingen
Laat geen voorwerpen op de kookplaat
vallen. Zelfs kleine voorwerpen zoals
zoutvaatjes kunnen de kookplaat
beschadigen. Gebruik geen gebarsten
kookplaten. Water kan door deze
scheuren sijpelen en kortsluiting
veroorzaken. Als het oppervlak op
enigerlei wijze is beschadigd (bijv.
zichtbare scheuren), schakel dan eerst de
zekering uit en bel vervolgens de
geautoriseerde service om het product los
te koppelen om het risico op elektrische
schokken te verminderen.

+ Gebruik geen potten/pannen op de
kookplaat die geen goed evenwicht
hebben of gemakkelijk kantelen.

+ U mag de potten/pannen niet opwarmen
als ze leeg zijn. De potten en het apparaat
kunnen beschadigd zijn.

+ U moet de branders van de kookplaat
uitschakelen na elk gebruik.

+ Als u de kookzones gebruikt zonder een
pot/pan zal dit het apparaat beschadigen.
U moet de kookzones uitschakelen na elk
gebruik.

+ Na elk gebruik is het kookoppervlak heet,
dus zet de plastic potten / pannen niet op
het kookoppervlak. Reinig dergelijk
materiaal onmiddellijk van het oppervliak.

+ Plotselinge temperatuurveranderingen op
het glazen kookoppervlak kunnen schade
veroorzaken, pas op dat u geen koude
vloeistoffen morst tijdens het koken.

+ Plaats een toereikende hoeveelheid
voedsel in de potten en pannen. Zo kunt u
voorkomen dat voedsel uit de potten en
pannen stroomt en hoeft u achteraf niet te
reinigen.

+ Plaats de deksels van de potten/pannen
niet op de branders/kookzones.

+ Plaats de potten centraal op de
branders/zones. Als u een pot op een
andere brander/zone wilt plaatsen, mag u
hem niet verschuiven naar de gewenste
kookzone; u moet de pot optillen en hem
daarna op de andere kookzone plaatsen.
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Het bedieningsprincipe van de
inductiekookplaat

De inductiekookplaat is als een open circuit.
Het circuit is voltooid wanneer er
kookpotten / pannen op worden geplaatst
die geschikt zijn voor inductiekoken en een
elektronisch systeem onder het
glasoppervlak een magnetisch veld opwekt.
De metalen bodem van de potten / pannen
wordt verwarmd door energie uit dit
magnetische veld te halen. De warmte kan
dus niet worden gegenereerd op het
oppervlak van de kookplaat maar
rechtstreeks op de potten/pannen boven het
oppervlak. Het glazen oppervlak wordt
opgewarmd met de warmte van de
kookpotten/pannen.

Voordelen van het koken via inductie
Inductiekookplaten bieden bepaalde
voordelen omdat de warmte rechtstreeks
wordt overgedragen op de
kookpotten/pannen
Voedsel dat overstroomt tijdens de
bereiding brand niet snel weg want het
glazen kookoppervlak wordt niet
rechtstreeks opgewarmd. Het kan
gemakkelijker worden gereinigd.

+ De bereidingen zullen sneller klaar zijn als
de warmte gelijkmatig wordt gegenereerd
op de kookpotten/pannen. Het bespaart
dus tijd en energie in vergelijking met de
andere soorten kookplaten.

+ Aangezien de warmte rechtstreeks wordt
overgedragen op de kookpotten/pannen
is er geen warmteverlies en dit resulteert
in efficiénter koken.

+ Het feit dat de warmteoverdracht stopt en
het kookoppervlak niet rechtstreeks wordt
opgewarmd wanneer de
kookpotten/pannen worden verwijderd
van het kookoppervlak maakt het gebruik
veiliger tegen mogelijke ongevallen tijdens
uw bereidingen.

Voor een veilige werking:
+ Selecteer geen hoge verwarmingsniveaus
als u antikleef kookpotten/pannen
gebruikt met een kleine hoeveelheid olie of
als u geen olie gebruikt (teflon type).



+ Gebruik het glazen kookoppervlak niet als
een oppervlak waar u iets op te kunt
plaatsen of als snij-opperviak.

+ Plaats geen metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels of deksels op uw
kookplaat want deze kunnen heel warm
worden.

+ Gebruik geen aluminiumfolie voor uw
bereidingen. Plaats nooit etenswaren
gewikkeld in aluminiumfolie op de
inductiezone.

+ Houd magnetische voorwerpen zoals
creditkaarten of cassettes uit de buurt van
de kookplaat als deze is ingeschakeld.

+ Als ereen oven is onder uw kookplaat en
deze is ingeschakeld, kunnen de sensoren
op de kookplaat het kookniveau verlagen
of de kookzones uitschakelen.

+ Uw kookplaat heeft een automatisch
uitschakelsysteem. De volgende
hoofdstukken bieden u gedetailleerde
informatie over dit systeem. Hoewel, als u
deze potten met een dunne bodem
gebruikt voor uw bereiding zullen deze
potten heel snel opwarmen en de bodem
van de pot kan smelten en het
kookoppervlak en het apparaat
beschadigen voor het automatische
uitschakelsysteem wordt geactiveerd.

Kookpotten/pannen

U moet ferromagnetische, hoogwaardige
kookpotten/pannen gebruiken die voorzien
zijn van een etiket of een waarschuwing dat
compatibel is met inductiekoken met uw
inductiekookplaat. Een algemene regel is dat
hoe hoger het ijzergehalte, hoe beter de
kookpotten/pannen zullen presteren. De
bodemdiameter van de kookpotten / pannen
moet overeenkomen met de inductiezone.
De aanbevolen afmetingen worden
hieronder weergegeven.

Geschikte kookpotten/pannen:

+ Gietijzeren potten/pannen

+ Email potten/pannen

+ Stalen en roestvrij stalen potten/pannen
(met etiket of waarschuwing dat inductie
mogelijk is)

Niet geschikte kookpotten/pannen:
+ Aluminium kookpotten/pannen

+ Koperen kookpotten/pannen

+ Messing kookpotten/pannen

+ Glazen kookpotten/pannen
+ Aardewerk
+ Keramiek en porselein

Aanbevelingen:

+ Gebruik enkel kookpotten/pannen met
een vlakke bodem. Gebruik geen
potten/pannen met een concave of
convexe bodem.

+ Gebruik enkel kookpotten/pannen met
dikke, verwerkte bodems. Als u dunne
potten gebruikt zullen deze heel snel
opwarmen en de bodem van de pot kan
smelten en het kookoppervlak en het
apparaat beschadigen voor het
automatische uitschakelsysteem wordt
geactiveerd. Scherpe randen kunnen
krassen veroorzaken op het oppervlak.

v X

+ De bodems van bepaalde
kookpotten/pannen hebben een kleiner
ferromagnetisch veld dan de reéle
diameter. Enkel deze zone wordt
opgewarmd door de kookplaat. Om die
reden wordt de warmte niet gelijkmatig
verspreid en is het kookoppervlak kleiner.
Bovendien worden dergelijke
kookpotten/pannen niet gedetecteerd
door grote inductiekookplaten. De
kookzone wordt dus geselecteerd op
basis van de afmeting van het

ferromagnetisch veld.

e

+ Sommige kookpotten/pannen hebben een
bodem die niet-ferromagnetisch
materiaal bevat zoals aluminium. Deze
types kookpotten/pannen warmen
mogelijk onvoldoende op of worden
mogelijk helemaal niet gedetecteerd door
de inductiekookplaat. In sommige
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gevallen kan een waarschuwing voor
slechte kookpotten/pannen verschijnen.

?—@g

Een gelijke distributie van het
keukengerei op de linkse en rechtse
en centrale branders voor de selectie
van de branders heeft een positieve
invloed tijdens de bereiding van
meerdere gerechten op de inductie
kookplaten.

Kookpotten/pannen test

Test of uw pot compatibel is met een

inductiekookplaat via de onderstaande

methoden.

1. Hij is compatibel als de bodem van uw pot
een magneet aantrekt.

2. Hijis compatibel als hen l:' of "lb
niet knippert wanneer u uw pot op de
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inductiekookplaat plaatst en de knop
draait.

Aanbevolen afmetingen van
kookpotten/pannen

180 min. 100 - max 180

210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320

Kookzone met brede breedte 230 - lengte
(flexi) oppervlak 390

De detectie van kookpotten/pannen door de
inductiekookplaat hangt af van de diameter
en het ferromagnetisch materiaal in de
bodem van de potten/pannen. Om zeker te
zijn dat de kookpotten/pannen worden
gedetecteerd en dat u efficiént kunt koken,
moeten de kookpotten/pannen worden
geselecteerd op basis van de afmeting van
uw kookplaat. De aanbevolen afmetingen
van de kookpotten/pannen voor de
kookzones worden hierboven vermeld.
Het kookgedrag kan variéren afhankelijk van
de pottypes, de grootte van de pan en de
grootte van de kookzone. Voor een
homogener kookgedrag kan een een stap
grotere kookzone worden gebruikt. Het
gebruik van een grotere kookzone leidt niet
tot energieverspilling bij inductiekookplaten,
omdat de warmte alleen in de betreffende
panruimte ontstaat.

Automatische detectie van de

kookpotten/pannen

Wanneer u een kookpot/pan die compatibel
is met inductie op uw kookplaat plaatst,
detecteert uw kookplaat automatisch op
welke zone de kookpotten/pannen worden
geplaatst en ze geeft richtlijnen weer op het
bedieningspaneel.

Kookzone met breed oppervlak (flexi)
Uw kookplaat is uitgerust met
kookoppervliakken met een breed oppervlak
(Flexi oppervlakken). U kunt dit
kookoppervlak bedienen als individuele
kookplaat, onafhankelijk van elkaar voor uw
kleinere kookpotten/pannen. U kunt de




combinatiefunctie voor deze kookzones
inschakelen en ze omvormen in één enkel
kookoppervlak voor bereidingen met uw
brede potten of pannen

Kookzones met een
breed oppervlak
hebben twee
kookzones, vooraan
en achteraan. U kunt
deze zones
gebruiken als twee
onafhankelijke
kookzones voor
verschillende
temperatuurniveaus
met twee
verschillende
kookpotten/pannen.
Plaats de
kookpotten/pannen
in het middel van de
afzonderlijke

kookzones.
HHH. -
E -
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Toetsen en symbolen

. Het licht dat aangeeft dat de
relevante toets is ingeschakeld

O) : Aan/Uit-toets

& : Toetsvergrendeling toets

[ : Brede kookzone combinatietoets
R . Snel opwarmen toets/Hoog

A vermogen instelling (booster) toets
i - Reinigingsvergrendeling toets

o : Timer-toets

-+ : Timer verhogen toets

. Timer verlagen toets

. Kookplaat-afzuigkap
verbindingstoets *

* Het varieert naargelang het model van het
product. Is mogelijk niet beschikbaar op uw
model.

x Voor bereidingen
met een enkele
kookpot/pan moet u
deze in het middel
van de kookzone
vooraan of
achteraan plaatsen.
Plaats de
kookpotten/pannen
niet in het midden
van de kookzone.

Voor bereidingen in
grote
kookpotten/pannen
moet u de
potten/pannen
zodanig plaatsen dat
ze het midden van
beide kookzones
afdekken en dat ze
centraal op de

R kookzone staan.
Bedieningspaneel =~~~
© +

E| Sdenlmmd |

El QBB A

Kookzone scherm

1 Temperatuurindicator van de relevante
kookzone

2 Instelzone van de temperatuur

3 Snel opwarmen toets/Hoog vermogen
instelling (booster) toets
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Timer scherm

Timerindicator

Timer verlagen toets

Timer-toets

Timer verhogen toets

Timer symbool

Timer activiteit LED van de relevante
kookzone

Algemene waarschuwingen voor het
bedieningspaneel

o ok w N =

Dit apparaat wordt bediend met een
aanraak bedieningspaneel. Elke
bediening die wordt uitgevoerd op
het bedieningspaneel wordt
bevestigd met een geluidssignaal.

Houd het bedieningspaneel altijd
schoon en droog. Een vochtig en vuil
oppervlak kan problemen
veroorzaken in de bediening van de
functies.

De kookplaat keert automatisch
terug naar de stand-bymodus als er
geen bediening wordt uitgevoerd
binnen 20 seconden.

Het apparaat geeft het “FF" alarm
weer Vanwege
veiligheidsoverwegingen als een
toets (@ toets) langdurig wordt
aangeraakt.

Het — lampje van de ingeschakelde
of geselecteerde toetsen licht op.

De kookplaat inschakelen

1.Raak de @ toets aan op het
bedieningspaneel.

» De kookplaat is klaar voor gebruik.
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De kookplaat uitschakelen

1.Raak de @ toets aan op het
bedieningspaneel.

» De kookplaat schakelt uit en keert terug

naar de stand-bymodus.

Resterende warmte-indicator

Er is een warmte-indicator voor elke
kookzone op het bedieningspaneel. Deze
indicator wijst erop dat de kookplaat nog
steeds heet is nadat ze is uitgeschakeld.
Raak de relevante kookzone(s) niet aan tot
de resterende warmte-indicator verdwijnt

oge temperatuur

Lage temperatuur

In het geval van een stroomuitval
licht de resterende warmte-indicator
niet op en wordt de gebruiker dus
niet gewaarschuwd dat de kookzone
nog warm is.

De kookzone inschakelen en het
temperatuurniveau instellen

raken.

» Het "0" symbool verschijnt op het scherm

van de kookzone.

2. Afhankelijk van de kookzone die u wilt
inschakelen, als u de instelzone aanraakt
of uw vinger over de zone beweegt, kunt u
het temperatuurniveau instellen tussen
“0"en"9".

Terwijl het temperatuurniveau kan worden

verhoogd als 1,2,3...19 op sommige

modellen kan het worden verhoogd als
1,1.2,2. ... 9. op sommige andere modellen.

Dit varieert naargelang het productmodel.

De kookzones uitschakelen:

Een geselecteerde kookzone kan op 2 wijzen

worden uitgeschakeld:

1.Door de temperatuur in te stellen op “0”
U kunt de kookzone uitschakelen door de
temperatuurinstelling te verlagen tot “0" .



2. De timer uitschakelfunctie gebruiken
voor de gewenste kookzone
Wanneer de tijd is uitgeschakeld, schakelt
de timer de verbonden kookzone uit. Alle
schermen geven “0" of “00" . Het ®
symbool verdwijnt van het scherm van de
kookplaat.
De instelling van de timer voor de
kookzone wordt beschreven in de
volgende hoofdstukken.

Combinatie van de kookzones met een

breed oppervlak (flexi) (als de

kookzones met brede opperviakken

beschikbaar zijn op uw kookplaat)

1. Schakel de oven in door de O toets aan te
raken.

2.Raak de {3l toets aan.

» Het scherm van de linkse kookzone geeft

0 Weer en het = lampje van de [a! toets licht

op.

Ho_ <
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3. Wanneer u de instelzone aanraakt of uw
vinger over de zone beweegt, kunt u het
temperatuurniveau instellen tussen 0 en
9.

Terwijl het temperatuurniveau kan worden

verhoogd als 1,2,3...19 op sommige

modellen kan het worden verhoogd als
1,1.2,2. ... 9. op sommige andere modellen.

Dit varieert naargelang het productmodel.

» De kookplaat begint te werken. Als een

andere kookzone wordt geselecteerd of als

u 10 seconden wacht zonder een bediening

uit te voeren, begint het — licht van de (8l

toets te vervagen.

De brede kookzones aan linkerzijde
worden hier beschreven als
voorbeeld. Als de kookzones aan
rechterzijde een breed oppervlak
hebben op uw apparaat geldt
hetzelfde voor de kookzones aan
rechterzijde.

A "]
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De combinatie van de kookzones met
een breed oppervlak (flexi) terwijl een
of beide van de kookzones aan

linkerzijde werken (als de kookzones
met een breed oppervlak beschikbaar
zijn op uw kookplaat).
Terwijl een of beide kookzones aan
linkerzijde afzonderlijk werken, kunt u beide
kookzones combineren door het brede
oppervlak van de kookplaat in te schakelen.
Zo kunt u een brede kookplaat gebruiken
met dezelfde waarden.
r’ F R Py
:i ——i---ﬁ (D
1 .Tervvul een of beide kookzones aan
linkerzijde worden gebruikt, raakt u de [}
toets aan.
» De kookzone met de lagere temperatuur
wordt weergegeven op de schermen van
beide kookzones en het = licht van de [l
toets licht op.
» De gecombineerde kookplaten beginnen
opnieuw te werken aan de temperatuur van
de kookzone met de laagste instelling en,
indien van toepassing, met de ingestelde
waarde van de timer. De temperatuur- en
timerwaarden van de kookzone met een
hogere temperatuurwaarde voorafgaand
aan de combinatie wordt geannuleerd.

E{_Q__i__i--i A l:-!
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» Als u de temperatuurwaarde achteraf wilt
wijzigen, stelt u de gewenste
temperatuurwaarde in via de instelzone.
De kookzones met een breed
oppervlak uitschakelen (als de
kookzones met breed opperviak
beschikbaar zijn op uw kookplaat)

U kunt de kookzones afscheiden en
uitschakelen door de fel toets aan te raken.
Hoog vermogen instelling (BOOSTER)
U kunt de booster gebruiken om op te
warmen met maximum vermogen. Hoewel,
wij raden niet aan langdurig te koken in deze
positie. De hoog vermogen instelling is
mogelijk niet beschikbaar voor alle
kookzones. Wanneer de tijdsduur van de
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Hoog vermogen instelling (zie
Bedieningsduur limieten tabel) is verstreken,
wordt de kookzone uitgeschakeld.

Hoog vermogen instelling (BOOSTER)

toets rechtstreeks kiezen:

1. Schakel de oven in door de D toets aan te
raken.

2.Raak de *B toets aan van de gewenste
kookzone.

De geselecteerde kookzone werkt met

maximaal vermogen en 3 lampjes beginnen

respectievelijk te knipperen op het scherm

van de de kookzone.

Wanneer de tijdsduur van de Hoog

vermogen instelling (zie Bedieningsduur

limieten tabel) is verstreken, gaat de

kookzone door aan het hoogste

temperatuurniveau.

De hoog vermogen instelling
(BOOSTER) selecteren terwijl de
kookzone is ingeschakeld:

1. Raak de 8 toets aan wanneer de
kookplaat is ingeschakeld en de relevante
kookzone werkt aan een specifiek niveau.

2. De geselecteerde kookzone werkt met
maximaal vermogen en 3 lampjes
beginnen respectievelijk te knipperen op
het scherm van de de kookzone. Wanneer
de tijdsduur van de Hoog vermogen
instelling is verstreken, gaat de kookzone
door aan het hoogste temperatuurniveau.

De hoog vermogen instelling

(BOOSTER) uitschakelen voor het

verstrijken van de tijdsduur:

U kunt de hoog vermogen instelling

uitschakelen wanneer u dat wenst door de

~§ toets aan te raken. De kookzone blijft

werken aan de hoogste temperatuurwaarde.

Schakel deze waarde op 0 door de actieve
kookzone instelzone aan te raken of uw
vinger over de zone te glijden om ze uit te
schakelen.

Reinigingsvergrendeling

De reinigingsvergrendeling biedt de
gebruiker de mogelijkheid gedurende een
korte periode te reinigen door de werking
van de toetsen van het bedieningspaneel te
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beletten wanneer de kookplaat is
ingeschakeld. Het apparaat verbruikt geen
energie tijdens deze periode.

De reinigingsvergrendeling

inschakelen
(10 3 e A 1
09 3l A W @

1.Houd de Il ingedrukt wanneer de
kookplaat is ingeschakeld.
» [l lamp licht op. Het " symbool
verschijnt op het scherm van de kookzones.
Er mag geen enkele andere toets dan de @
toets worden gebruikt tijdens deze periode.
De reinigingsvergrendeling
uitschakelen
Houd de Bl toets ingedrukt om de
reinigingsvergrendeling uit te schakelen. I
licht zal vervagen en de
reinigingsvergrendeling wordt uitgeschakeld.

Toetsenvergrendeling

Terwijl de kookplaat in- of uitgeschakeld
is,kunt u de toetsenvergrendeling
inschakelen om te voorkomen dat de
functies ongewenst worden veranderd.

De toetsenvergrendeling inschakelen

1. Raak de fi toets aan om de
toetsenvergrendeling in te schakelen tot
een signaal weerklinkt.

Het — lampje van de @ toets begint te

knipperen en alle kookzones worden

vergrendeld.

Enkel de O toets werkt wanneer de
toetsenvergrendeling is
ingeschakeld. Als u een andere toets
aanraakt, knippert het — lampje van
de & toets om aan te geven dat de
toetsenvergrendeling is
ingeschakeld.

Als u de kookplaat uitschakelt
wanneer de toetsen zijn vergrendeld,
wordt de toetsenvergrendeling
uitgeschakeld om de kookplaat
opnieuw in te schakelen.



De toetsenvergrendeling uitschakelen

1. Houd de & ingedrukt tot u een signaal
hoort. De bediening wordt bevestigd met
een geluidssignaal. Het = licht van de (&
toets vervaagt en de toetsenvergrendeling
wordt uitgeschakeld.

Timer-functie

Deze functie maakt het koken gemakkelijker
voor u. U hoeft niet voortdurend bij de
kookplaat te blijven tijdens de volledige
bereiding. De kookzone schakelt
automatisch uit na de periode die u hebt
geselecteerd.

De timer inschakelen

Ok

1.Schakel de oven in door de D toets aan te
raken.

2. Afhankelijk van de kookzone die u wilt

inschakelen, als u de instelzone aanraakt

of uw vinger over de zone beweegt, kunt u

het gewenste temperatuurniveau instellen.

3.Schakel de timer in door de € toets aan
te raken.

De “00" licht op en het {9 symbool begint te

knipperen.

4. Er worden 4 activiteit LED lampen rond de
“00" weergegeven op het timer scherm.
Als u een timer wilt instellen voor de
kookzone raakt u de toets € aan om de
relevante kookzone zijde te selecteren.

5. Stel de gewenste tijdsduur in met de /=
toetsen. *+ U kunt de timer ook sneller
doen lopen door de =+ toets aan te raken
of de = toets voor een langere tijdsduur.

Het & symbool brandt ononderbroken

nadat hij knippert op het scherm van de

kookzone gedurende een specifieke
tijdsduur. Wanneer het €9 symbool
ononderbroken brandt, geeft dit aan dat de
functie is ingeschakeld.

De timer kan worden gebruikt voor
kookzones die worden bediend.

Herhaal de bovenstaande procedure
voor andere kookzones waarvoor u
een timer wilt instellen.

De timer kan niet worden ingesteld
zonder de kookzone en het
temperatuurniveau van de kookzone
te selecteren.

Wanneer de timer is ingeschakeld,
wordt de ingestelde tijdsduur van de
geselecteerde kookzone
weergegeven op het timer-scherm.

De timers uitschakelen

De kookplaat schakelt automatisch uit en
een geluidssignaal weerklinkt wanneer de
ingestelde tijdsduur is verstreken.

Raak een van de toetsen aan om het
hoorbare alarm uit te schakelen.

De timers voortijdig uitschakelen

Als de timer voortijdig wordt uitgeschakeld,
blijft de kookplaat werken aan de ingestelde
temperatuur tot hij wordt uitgeschakeld.
Uitschakelen door de timer-instelling te
verlagen tot "00":

1. Selecteer de timer van de relevante
kookzone door de ( toets aan te raken.
2.Wacht tot het “00" symbool Beeldscherm

op het timer-scherm door de = toets aan
te raken om de waarde te verlagen. U kunt
de timer ook sneller doen lopen door de —
toets aan te raken voor een langere
tijdsduur.
Het & symbool knippert gedurende een
specifieke tijdsduur op het scherm van de
kookzone en daarna schakelt het volledig
uit en de timer wordt geannuleerd.

Stopfunctie

Met deze functie kunt u alle functies
stopzetten die zijn ingeschakeld op de
kookplaat (met uitzondering van de timer)
tot het Tste niveau gedurende een bepaalde
periode.

Als de timer is ingesteld voor een
kookzone begint de timer opnieuw te
werken tijdens de stopfunctie.
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ﬂ Als de Bl toets wordt ingedrukt

wanneer de automatische
bereidingsfunctie is ingeschakeld,
wordt de automatische
bereidingsfunctie geannuleerd.

1. Raak de [l toets aan terwijl uw kookplaat
is ingeschakeld.

Alle kookplaten die zijn ingeschakeld blijven

werken aan het 1ste niveau.

2. Raak de [l toets opnieuw aan om alle
stopgezette kookzones te bedienen met
hun vorige instellingen.

Instellingen

Met deze functie kunt u het stroombeheer,
einde van de bereiding hoorbaar signaalduur
en de kookplaat-afzuigkap
verbindingsinstellingen wijzigen,

cFl Energiebeheer instelling

cF2: Einde van de bereiding hoorbaar
sil—gnaalduur

£k Kookplaat-afzuigkap
verbindingsinstelling

1- Energiebeheer instelling (cF!)

U kunt het totale vermogen van de

kookplaat naar wens instellen met deze

functie.

1. Schakel de kookplaat in door de O toets
aan te raken en schakel ze uit door de ©
toets opnieuw aan te raken.

2. Raak de /11 /5/01 toetsen
respectievelijk aan binnen de 10 seconden
na het uitschakelen van het product.

» Op het timerscherm cF, verschijnt “9” op

het scherm van de kookplaat links

achteraan.

3. Als u de instelzone aanraakt van de
kookplaat links achteraan instelzone of
door uw vinger over de zone te schuiven,
stelt u het vermogensniveau in tussen (zie
Tabel - Energiebeheer niveau) “1" en “9" .

4. Bevestig het geselecteerde niveau door de
@ toets aan te raken.

» Uw kookplaat schakelt uit en begint te

werken aan de totaal vermogen instelling op

het geselecteerde niveau.

“Energiebeheer” in te schakelen. omvat 9

verschillende vermogensniveaus (zie Tabel -

Energiebeheer niveau)
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Tabel - Energiebeheer niveau

1,2 kW

2,4 kW

3 kW

3,6 kW

4,4 kW

54 kW

57 kW

6,7 kW

Olo|N[O|o| W N —

7,4 kW

De totaal vermogen waarde voor het
energiebeheer niveau 5, 6,7, 8,9 s
3.6 kW in producten met een
maximaal totaal stroomverbruik van
3.6 kW.

2- Einde van de bereiding hoorbaar

signaalduur instelling (zFc)

Met deze functie kunt u de einde van de

bereiding signaalduur van de kookplaat naar

wens instellen.

1. Schakel de kookplaat in door de D toets
aan te raken en schakel ze uit door de O
toets opnieuw aan te raken.

2. Raak de ©/H//H toetsen
respectievelijk aan binnen de 10 seconden
na het uitschakelen van het product.

» De standaardinstelling cF| wordt

weergegeven op het timerscherm.

3.Voor de einde van de bereiding hoorbaar
signaal instelling raakt u de I toets één
maal aan.

» Op het timerscherm =F 2, verschijnt “2” op

het scherm van de kookplaat links

achteraan.

4. Als u de instelzone aanraakt van de
kookplaat links achteraan instelzone of
door uw vinger over de zone te schuiven,
stelt u de signaalduur instelling (zie Tabel
-- Einde bereiding hoorbaar signaalduur)
“0"en"3".

5. Door de D toets aan te raken, bevestig de
einde van de bereiding hoorbaar
signaalduur instelling.



» Uw kookplaat schakelt uit en begint te
werken aan de signaalduur instelling op het
geselecteerde niveau.

De fabrieksinstelling waarde voor de
einde van de bereiding hoorbaar
signaalduur instelling is standaard
het 2de niveau.

Tabel - Einde van de bereiding hoorbaar
signaalduur instelling

0 15 seconden
1 30 seconden
2 1 minuut
3 2 minuten

3- Kookplaat-afzuigkap
verbindingsinstelling (-F)

Met deze functie kunt u de kookplaat en
afzuigkap verbinden zodat ze automatisch
samenwerken.

Tabel - Bedieningsniveau afzuigkap

1. Schakel de kookplaat in door de O toets
aan te raken en schakel ze uit door de ©
toets opnieuw aan te raken.

2. Raak de O/H/O/M toetsen
respectievelijk aan binnen de 10 seconden
na het uitschakelen van het product.

» De standaardinstelling cF| wordt

weergegeven op het timerscherm.

3.Raak de I toets twee maal aan voor de
Kookplaat-Afzuigkap verbindingsinstelling.

» Op het timerscherm =F 3, verschijnt “4" op

het scherm van de kookplaat links

achteraan.

4. Als u de instelzone aanraakt van de
kookplaat links achteraan instelzone of
door uw vinger over de zone te schuiven,
stelt u het bedieningsniveau van de
afzuigkap (zie Tabel - Bediening afzuigkap
niveau) in tussen "0" en "7" .

5. Raak de @ toets twee maal aan voor de
Kookplaat-Afzuigkap verbindingsinstelling.

» Uw kookplaat schakelt uit en begint te

werken aan het geselecteerde

bedieningsniveau van de kookplaat.

0 uit uit uit
1 licht uit uit uit
2 licht uit L1 L1
3 licht L1 L1 L1
4 licht L1 L1 L2
5 licht L1 L2 L2
6 licht L1 L2 L3
7 licht L2 L2 L3

Het bedieningsniveau van de

afzuigkap instellen boven de

kookplaat

Met deze instelling kunt u het

bedieningsniveau van de afzuigkap instellen

boven de kookplaat.

1. Schakel de oven in door de D toets aan te
raken.

2.Raak de % knop aan gedurende 3
seconden.

» Het=lampje van de & toets schakelt uit.

3.Raak de % toets aan tot het gewenste
bedieningsniveau is bereikt voor de
kookplaat.

Het veilig en doeltreffend gebruik van
de inductiekookplaat
Bedieningsprincipe: De inductiekookplaat
verwarmt de pot/pan direct vanwege het
bedieningsprincipe:. Ze biedt dus tal van
voordelen boven andere soorten kookplaten.
Ze werkt efficiénter en het oppervlak van de
kookplaat is koeler.
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Uw inductiekookplaat is uitgerust met een
hoogwaardig veiligheidssysteem dat een
optimale veiligheid garandeert tijdens de
werking.

Uw kookplaat kan zijn uitgerust met
kookzones met een diameter van
145,180,210 en 280 mm met de
inductiefunctie, afhankelijk van het
model. Dankzij de inductiefunctie
detecteert elke zone automatisch
wanneer er een pan wordt op
geplaatst. De energie wordt enkel
toegepast op de contactzone van de
pan en dus wordt slechts een
minimale hoeveelheid energie
verbruikt.

Automatisch uitschakelsysteem

De bediening van de kookplaat heeft een
automatisch uitschakelsysteem. Als één of
meer kookzone(s) ingeschakeld blijven,
schakelt de kookzone automatisch uit na
een bepaalde tijd (zie Tabel-1). Als er een
timer is toegewezen aan de kookzone,
schakelt het timer- Beeldscherm ook uit.
De tijdslimiet voor de automatische
uitschakeling hangt af van het
geselecteerde temperatuurniveau. De
maximale bedieningsduur wordt toegepast
voor dit temperatuurniveau.

De kookzone kan opnieuw worden bediend
door de gebruiker nadat ze automatisch is
uitgeschakeld zoals hierboven beschreven.
Tabel -1: Automatisch uitschakeling
tijdsduur

Mlojojo|o|O

0
1
2
3
4
5
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6 4
7 2
8 2

9 1

Snel opwarmen 10 minuten

Terwijl het temperatuurniveau kan worden
verhoogd als 1,2,3...19 op sommige
modellen kan het worden verhoogd als
1,1.2,2. ... 9. op sommige andere modellen.
Dit varieert naargelang het productmodel.

Oververhitting bescherming

Uw kookplaat is voorzien van een aantal

sensoren die de plaat beschermen tegen

oververhitting. U kunt het volgende

waarnemen in het geval van oververhitting:

+ De gebruikte kookzone wordt
uitgeschakeld.

+ Het geselecteerde niveau kan zijn
verlaagd. Dit wordt echter niet
weergegeven op het scherm.

Beschermingssysteem tegen
overstromen

Uw kookplaat is uitgerust met een
beschermingssysteem tegen overstromen.
In het geval van een overstroming op het
bedieningspaneel, om welke reden dan ook,
onderbreekt het systeem de voeding
automatisch om uw kookplaat uit te
schakelen. Op dat moment verschijnt het
"F" symbool op het scherm.

Nauwkeurige vermogensinstelling

De inductiekookplaat reageert onmiddellijk
op de gegeven opdrachten op basis van het
bedieningsprincipe. De
vermogensinstellingen worden snel
gewijzigd. U kunt dus voorkomen dat een
pot/pan (met water, melk, etc.) overstroomt
door het apparaat onmiddellijk uit te
schakelen.



E Algemene informatie bij het koken

Deze sectie biedt tips bij de bereiding en het
koken van uw gerechten.

Algemene waarschuwingen over

bereldlngen met de kookplaat
Vul de de pan nooit voor meer dan
eenderde met olie. Laat de kookplaat niet
onbewaakt achter als u olie verhit.
Oververhitte olie geeft brandgevaar.
Probeer een mogelijk vuur nooit te doven
met water! Bedek olie als het in brand
vliegt met een branddeken of een vochtige
doek. Zet de kookplaat, als dit veilig kan,
uit en bel de brandweer.

+ Voor u etenswaren begint te frituren, moet
u altijd het overtollige water verwijderen
en ze langzaam in de hete olie laten

zakken. Zorg ervoor dat ingevroren
etenswaren worden ontdooid voor u ze
frituurt.

+ Zorg er bij het verhitten van olie voor dat

de pan die je gebruikt droog is en houd
het deksel open.

+ Voor aanbevelingen over bereidingen met

de energiebesparende functie verwijzen
wij u naar het hoofdstuk "Milieurichtlijnen”.

+ De bereidingstemperatuur en tijdwaarden

die worden opgegeven voor de
etenswaren kunnen variéren naargelang
het recept en de hoeveelheid. Om die
reden worden deze waarden vermeld als
een bereik.
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Onderhoud en verzorging

Algemene reinigingsinformatie

AAIgemene waarschuwingen

Wacht tot het product is afgekoeld voor u
het product reinigt. Hete oppervlakken
kunnen brandwonden veroorzaken!

+ Umag de reinigingsmiddelen niet
rechtstreeks aanbrengen op de warme
oppervlakken. Dit kan permanente viekken
veroorzaken.

+ Het apparaat moet grondig worden
gereinigd en gedroogd na elk gebruik.
Voedselresten kunnen dus gemakkelijk
worden gereinigd en zodat deze resten
niet in brand kunnen schieten wanneer
het apparaat de volgende keer wordt
gebruikt. Dit resulteert in een langere
levensduur van het apparaat en een
vermindering van vaak voorkomende
problemen.

+ Gebruik geen stoomreinigers voor de
reiniging.

+ Bepaalde wasmiddelen of
reinigingsmiddelen kunnen het oppervlak
beschadigen. Gebruik geen schurende
wasmiddelen, waspoeders, reinigende
cremes, ontkalkers of scherpe
voorwerpen tijdens de reiniging.

+ U hoeft geen speciaal reinigingsmiddel te
gebruiken voor de reiniging na elk gebruik.
Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het met
een droge microvezeldoek.

+ Umoet alle resterende vloeistof afdrogen
na de reiniging en alle eventuele
voedselresten onmiddellijk reinigen
tijdens de bereiding.

+ Was geen van de onderdelen van uw
apparaat in de vaatwasmachine.

Voor de kookplaat:

+ Zure vervuilingen zoals melk,
tomatenpuree en olie kunnen blijvende
vlekken veroorzaken op de kookplaten en
onderdelen van de branders/kookplaten,
verwijder eventueel overgelopen
vloeistoffen onmiddellijk na het afkoelen
van de kookplaat door deze uit te zetten.
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Roestvrlj stalen oppervlakken

Gebruik geen reinigingsmiddelen met zuur
of chloor om roestvrij stalen opperviakken
en handvaten te reinigen.

+ Dekleur van het roestvrij stalen oppervlak

kan veranderen na verloop van tijd. Ditis
normaal. U moet na elk gebruik reinigen
met een wasmiddel dat geschikt is voor
roestvrij stalen oppervlakken.

+ Reinig met een doek in een zeepsopje en

vloeibaar (niet-krassend) wasmiddel
geschikt voor roestvrij stalen
oppervlakken en zorg ervoor dat u in een
richting blijft wrijven.

+ Verwijder kalk, olie, zetmeel, melk en

eiwitvlekken onmiddellijk van roestvrij
stalen oppervlakken zonder te wachten.
Vlekken kunnen na een lange tijd
beginnen roesten.

Glazen oppervlakken

+ Tijdens de reiniging van glazen
oppervliakken mag u geen harde metalen
krabbers en schurende
reinigingsmiddelen gebruiken. Deze
kunnen de glazen oppervlakken
beschadigen.

+ Reinig het apparaat met een

vaatwasmiddel, warm water en een
microvezel doek specifiek voor glazen
oppervlakken en droog het met een droge
doek.

+ Als er wasmiddel achterblijft na de

reiniging moet u dit afnemen met koud
water en het drogen met een schone
microvezel doek. Resterende wasmiddel
resten kunnen het glazen oppervlak de
volgende keer beschadigen.

+ Opgedroogde resten op het glas mogen in

geen geval worden verwijderd met een
zaagmes, draadwol of gelijkaardig
krassend gereedschap.

+ U kunt de kalkvlekken (gele vlekken) op

het glazen oppervlak verwijderen met een
commercieel beschikbaar
ontkalkingsmiddel met azijn of citroensap.

+ Als het oppervlak zeer vuil is, kunt u het

reinigingsmiddel aanbrengen op de vlek
met een spons en moet u het product
laten inwerken om het correct te reinigen.



Reinig het glazen oppervlak met een natte
doek.

+ Verkleuringen en vlekken op het glazen
oppervlak zijn normaal en geen defecten.

Plastic onderdelen en geverfde

oppervlakken
+ Reinig de plastic onderdelen en geverfde
oppervlakken met vaatwasmiddel, warm
water en een zachte doek of spons en
droog het met een droge doek.

+ Gebruik geen harde metalen krabbers en
schurende reinigingsmiddelen. Dit kan de
oppervlakken beschadigen.

+ Zorg ervoor dat de verbindingsstukken
van de onderdelen van het apparaat niet
vochtig en met wasmiddel worden
achtergelaten. Zo niet kan corrosie
optreden op deze verbindingen.

De kookplaat reinigen

Glazen kookoppervlak

Volg de beschreven reinigingsinformatie

voor de glazen oppervlakken in het

hoofdstuk "Algemene reinigingsinformatie”

voor de reiniging van het glazen

kookoppervlak. U kunt uw reiniging

voltooien op basis van de onderstaande

informatie in speciale gevallen.

+ Suikergebaseerde etenswaren zoals
donkere creme, zetmeel en siroop moeten

onmiddellijk worden gereinigd zonder te
wachten tot het oppervlak afkoelt. Zo niet
kan het glazen kookoppervlak permanent
worden beschadigd.

+ Gebruik geen reinigingsmiddelen voor

reinigingen die u uitvoert wanneer de
kookplaat heet is want dit kan
permanente vlekken veroorzaken.

Het bedieningspaneel reinigen

+ Als u de panelen met knoppen reinigt,
moet u het paneel en de knoppen
afnemen met een vochtige, zachte doek
en afdrogen met een droge doek.
Verwijder de knoppen en pakkingen
onderaan om het paneel te reinigen. Het
bedieningspaneel en de knoppen kunnen
worden beschadigd.

+ Tijdens het reinigen van de roestvrij stalen

panelen met knoppen mag u geen
reinigingsmiddel voor roestvrij staal
gebruiken. De indicatoren rond de
knoppen kunnen worden verwijderd.

+ Reinig het touch bedieningspaneel met

een vochtige, zachte doek en droog het
met een droge doek. Als uw product
voorzien is van een toetsvergrendeling
moet u deze vergrendeling instellingen
voor u het bedieningspaneel begint te
reinigen. Zo niet kan een incorrecte
detectie optreden in de toetsen.
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B Probleemoplossing

Raadpleeg de geautoriseerde service agent of technicus met een licentie of de verdeler waar u
het product hebt gekocht als u het probleem niet kunt oplossen, hoewel u de instructies van dit
hoofdstuk hebt toegepast. Probeer nooit een defect product zelf te repareren.

+ De zekering is defect of ingeschakeld. >>> Controleer de zekeringen in de zekeringenkast.
Vervang ze of schakel ze opnieuw in, indien nodig.

+ Het product is niet aangesloten op het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de stekker.

+ Knoppen/toetsen op het bedieningspaneel werken niet. >>> Als uw product voorzien is
van een toetsvergrendeling is het mogelijk dat de toetsvergrendeling is ingeschakeld.
Schakel deze vergrendeling uit.

+ Als het scherm niet oplicht wanneer u de brander opnieuw inschakelt. >>> Ontkoppel het
apparaat bij de stroomonderbreker. Wacht ten minste 20 seconden en sluit het opnieuw
aan.

+ De oververhittingsbeveiliging is actief. >>> Laat uw brander afkoelen.

+ De pot of pan is niet geschikt. >>> Controleer uw pot of pan.

e
aanwezig is op de kookplaat.

+ Uw pot is niet compatibel met een inductiekookplaat. >>> Controleer of uw pot
compatibel is met een inductiekookplaat.

+ De pot is niet correct gecentreerd of de bodem van de pot is onvoldoende breed voor de
kookplaat. >>> Kies een voldoende brede pot en centreer hem correct op de kookplaat.

+ De pot of kookplaat is oververhit. >>> L aat ze afkoelen.

+ De bereidingstijd voor de geselecteerde kookplaten is mogelijk verstreken. >>> U kunt
een nieuwe bereidingstijd instellen of de bereiding stopzetten.

+ De oververhittingsbeveiliging is actief. >>> Laat uw brander afkoelen.

+ Hetis mogelijk dat een voorwerp het touch bedieningspaneel afdekt. >>> Verwijder het

Y p

P P
compatibel is met een inductiekookplaat.
+ De pot is niet correct gecentreerd of de bodem van de pot is onvoldoende breed voor de
kookplaat. >>> Kies een voldoende brede pot en centreer hem correct op de kookplaat.

+ Ditis geen storing. De koelventilator blijft werken tot de elektronica in de brander
afkoelen tot een geschikte temperatuur.
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Het is mogelijk dat u geluiden hoort van de kookplaat tijdens de bereiding. Deze geluiden kunnen
worden veroorzaakt door de samenstelling van de kookpan of -pot. Deze geluiden zijn normaal
en vormen geen defect. Zij maken deel uit van de inductietechnologie.

Mogelijke geluiden en hun oorzaken

+ Geluid van de ventilator: De kookplaat is uitgerust met een ventilator die automatisch
inschakelt naargelang de temperatuur van het apparaat. De ventilator heeft verschillende
bedieningsniveaus en werkt op verschillende niveaus naargelang de temperatuur.

+ Laag zoemend geluid zoals het geluid van een werkende transformator: Dit is te wijten
aan de aard van de inductietechnologie. Naarmate de warmte wordt overgedragen naar
de basis van de kookpan of -pot kunt u een dergelijk zoemend geluid horen afhankelijk
van het materiaal van de kookpan. U kunt dus verschillende geluiden horen van
verschillend kookgerei.

+ Kraken geluid: De reden hiervoor is de structuur en het materiaal van de basis van de
kookpan of -pot. Een krakend geluid kan hoorbaar zijn als de kookpan of -pot is gemaakt
van lagen van uiteenlopend materiaal.

+ Klaaglijk geluid: U kunt een klagend geluid horen wanneer twee kookzones aan dezelfde
zijkant van de kookplaat worden gebruikt met twee verschillende kookniveaus.

Foutcodes/oorzaken en mogelijk oplossingen - Voor kookplaat

Schakel de inductiekookplaat uit en
wacht tot ze is afgekoeld. De fout wordt
opgelost wanneer de temperatuur van
de kookplaat zakt tot onder de
grenswaarden;

E22 De inductiekookplaat is
E 26 oververhit.

Een of meer toetsen worden
gedurende meer dan 10
seconden ingedrukt gehouden.

E 46 Er is een voorwerp op het
bedieningspaneel blijven staan of
het is blootgesteld aan

Het probleem wordt opgelost wanneer u
uw hand verwijderd van de kookplaat.
Het probleem wordt opgelost wanneer
het bedieningspaneel is gereinigd.

waterdamp.

Er is een pot of pan gebruikt die  De fout wordt opgelost wanneer een pot
E47 niet geschikt is voor een of pan wordt gebruikt die geschikt is

inductiekookplaat. voor een inductiekookplaat.

Schakel de inductiekookplaat uit en
opnieuw in na 30 seconden. Neem

Communicatiefout op de .
contact op met een geautoriseerde

E1-E156

inductiekookplaat. verdeler als het probleem niet is
opgelost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
Temperatuursensor storing op opnieuw in na 30 seconden. Neem
E16-E21 dei . contact op met een geautoriseerde
e inductiekookplaat. o
verdeler als het probleem niet is
opgelost.
Schakel de inductiekookplaat uit en
E23 Softwarefout op de opnj[eul/v inna SO seoondten.. Neezjn
E o4 inductiekookplaat. contact op met een geautoriseerde

verdeler als het probleem niet is
opgelost.
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Storing in de werking van de

Schakel de inductiekookplaat uit en
opnieuw in na 30 seconden. Neem

F25 ventilator de inductiekookplaat. contact op met een geautor|s¢erde
verdeler als het probleem niet is
opgelost.

Schakel de inductiekookplaat uit en
Storing in de hardware van het opnieuw in na 30 seconden. Neem
E31-E45 elektronische bord op de contact op met een geautoriseerde
inductiekookplaat. verdeler als het probleem niet is
opgelost.
De sensorapparatuur moet compatibel
E 48 s . zijn met de omstandigheden waarin ze
ensor storing op de .

E 49 . . wordt gebruikt. Neem contact op met

inductiekookplaat. )

E 51 een geautoriseerde verdeler als het
probleem niet is opgelost.

Schakel de inductiekookplaat uit en
wacht tot ze is afgekoeld. De fout wordt
Hode temperatuurfout op de opgelost wanneer de temperatuur van
EB2-E5T7 rioge temp P de sensor zakt tot onder de
inductiekookplaat.
grenswaarden. Neem contact op met
een geautoriseerde verdeler als het
probleem niet is opgelost.
: Schakel de inductiekookplaat uit en
Er is een sensorfout / hoge .
: wacht tot deze is afgekoeld Als het
Eb58-E5B9 temperatuurfout opgetreden in ) .
X probleem zich blijft voordoen, neem dan
de automatische kookmodus. .
contact op met de bevoegde service.
Elk van de toetsen is mogelijk Als het langdurig indrukken van één van
langdurig ingedrukt. de toetsen is gestopt,
Een kookpot is mogelijk over het  Als de kookpot over het
FF bedieningspaneel geschoven. bedieningspaneel is getild,

Het is mogelijk dat
etenswaren/een vloeistof op het
bedieningspaneel zijn gemorst.

De fout verdwijnt wanneer de
etenswaren/vloeistofresten worden
gereinigd.
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Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Beko Dziekujemy za wybdr urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepsza wydajnoscé. Aby to zrobié, nalezy uwaznie przeczytac
niniejsza instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzadzeniem przed uzyciem i
zachowac jg. Przekazujgc wyrdb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczy¢ réwniez niniejsza
instrukcje. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg, biorac pod uwage wszystkie informacje i
ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzega¢ wszystkich informaciji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposéb bedziesz chroni¢ siebie i swdj produkt przed zagrozeniami, ktére moga wystapic.
Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujgc wyrdb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczy¢
rowniez niniejszg instrukcje.

W niniejszej instrukcji obstugi stosowane sg nastepujace symbole:

AZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego
Srodowiska.

&ZagroZenie, ktdre moze doprowadzié do oparzenia na skutek kontaktu z gorgcymi
powierzchniami.

ﬂ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Ninigjsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskigj:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilno$é Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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H Instrukcje bezpieczenstwa

- Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktére pomogg zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

- Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zostac¢ dostarczone
wraz z produktem.

- Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktore
mogg wystgpi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejsze]
instrukcii.

- Nieprzestrzeganie niniejsze]
instrukcji spowoduje utrate
gwarancji.

- APrace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zlecac producentowi,
autoryzowanemu Serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

- AUzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

- ANie nalezy naprawi¢ lub
wymieni¢ zadnych czesci
urzadzenia, chyba ze

4/PL

okreslono to jasno w
instrukcji obstugi.

- A Nie wolno modyfikowac
urzgdzenia.

AUiytkowanie

- Ten produkt jest
przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

- Nie wolno uzywac produktu
w ogrodach, na balkonach
lub w innych migjscach na
zewnatrz. Urzgdzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach
pracy.

- OSTRZEZENIE: Produkt
powinien by¢ uzywany
wytgcznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celdw, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

A Bezpieczenstwo dzieci,

osob wymagajacych

szczeg6lnego traktowania i

zwierzat domowych

- Ninigjszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat |
przez osoby o obnizonych



mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie
uzytkowania sprzetu w
bezpieczny sposob, tak aby
zZwigzane z tym zagrozenia
byty zrozumiate.

- Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwacji
nie moga wykonywac dzieci
bez nadzoru.

- Ninigjszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych |
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny
Sposob.

- Dzieci nie nalezy
pozostawiac bez opieki, aby
miec¢ pewnosc, ze nie bedg
sie one bawic¢ urzagdzeniem.
- Produkty elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci |
zwierzgt domowych. Dzieci |
zwierzeta nie mogg bawic
sie, wspinac sie na
urzgdzenie ani wchodzi¢ do
niego.

- Nie wolno ktasc¢ na

urzadzeniu przedmiotow, do
ktérych moga dosiegngc
dzieci.

- Rgczki garnkdw i patelni

nalezy ustawic z boku tak,
aby dzieci nie mogty ich
ztapac i sie oparzyc.

. OSTRZEZENIE: Podczas

uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorgce. Trzymaj
dzieci z dala od urzgdzenia.

- Trzymaj materiat uzyty do

opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

- (Jesli twdj produkt ma

wtyczke) Ze wzgledu na
bezpieczenstwo dzieci
nalezy wyjgc¢ wtyczke z
gniazdka i uniemozliwic
dziatanie produktu przed
utylizacja.

A Bezpieczenstwo

elektryczne
- Urzgdzenie podtgczyc¢ do

uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pragdowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zlecic
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
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lokalnymi/krajowymi
przepisami.

- Wtyczka lub potgczenie
elektryczne produktu
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym miejscu (z
dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
istnie¢ mechanizm
(bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajgc
wszystkie bieguny od sieci.

- Produktu nie wolno
podtgczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy |
transportu.

- Urzgdzenie podtgczyc
produkt do gniazdka, ktore
spetnia wartosci napiecia i
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowe;.

- (Jesli Twoj produkt nie ma
przewodu zasilajgcego)
Nalezy uzywac wytgcznie
kabla potgczeniowego
okreslonego w rozdziale
.Specyfikacje techniczne".

- Nie nalezy blokowac
przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj ciezkich
przedmiotow na przewodzie

zasilania. Przewod zasilajgcy
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nie powinien byc zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.

- Uzywac tylko oryginalnego

kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.

- Jesli przewod zasilajgey jest

uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujgcg, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

(Jesli twdj produkt ma
wtyczke)

- Nie nalezy podtgczac
urzadzenia do gniazdka,
ktore jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
istnigje ryzyko kontaktu z
woda (na przyktad woda,
ktéra moze Sciekac z blatu).

- Nie wolno dotykac wtyczki

mokrymi rekami! Nie wolno
trzymac za przewod
podczas odtgczania.

- Nalezy upewnic sie, ze

wtyczka produktu jest
prawidtowo podtgczona do
gniazdka, aby unikngc
wytadowania tukowego.



AZabezpieczenie podczas

transportu

- Przed transportem odtgcz
urzgdzenie od sieci.

- Aby przetransportowac
urzadzenie nalezy owingc je
folig bgbelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleic.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczy¢ za pomocg
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczyc
przed uszkodzeniem.

- Sprawdz ogdlny wyglad
produktu pod kgtem
uszkodzen, ktore mogty

wystgpi¢ podczas transportu.

A Bezpieczenstwo montazu

- Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzic
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest
uszkodzony nie wolno go
zamontowac.

- Nie montowac urzgdzenia w
poblizu zrodet ciepta
(grzejniki, piece itp.).

- Wszystkie kanaty
wentylacyjne musza
pozostac otwarte.

A Bezpieczenstwo

uzytkowania
- Po kazdym uzyciu nalezy

upewnic sie, ze urzadzenie
jest wytgczone.

- Jesli produkt nie jest

uzywany przez dtuzszy czas
nalezy odtgczy¢ go od
zasilania lub wytgczyc¢
bezpiecznik.

- Nie wolno uzywac

wadliwego lub
uszkodzonego urzgdzenia.
Jesli urzgdzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczyc
je od zasilania
elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

. OSTRZEZENIE: Jezeli

powierzchnia jest peknieta,
wytgczy¢ kuchenke, aby
unikngc¢ zagrozenia
porazeniem prgdem
elektrycznym.

- Nie wolno wchodzi¢ na

produkt, aby dosiegng¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

- Nie wolno korzystac z

urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.

- Przedmioty tatwopalne

przechowywane w strefie
7/PL



pieczenia mogg sie zapalic.

Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych

w strefie pieczenia.

- Zeliwo, aluminium lub
naczynia kuchenne z
uszkodzonymi/szorstkimi
dolnymi czesciami mogg
doprowadzi¢ do zarysowania
szklanej powierzchni.
Podczas wyjmowania
naczyn nalezy podnosic
pojemniki, nie przesuwac po
powierzchni.

- Tworzace sie z powodu
wilgoci na powierzchni ptyty
grzeJneJ lub na dnie naczynia
cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego upewnij sie,
ze powierzchnia ptyty i dno
garnkow sg zawsze suche.

- Urzgdzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego
sterowania lub zegarem
zewnetrznym.

AOstrzeienia dotyczace

temperatury

- OSTRZEZENIE: Podczas
pracy urzgdzenia odstoniete
czesci bedg gorgce. Nie
dotykac urzgdzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zbliza¢ sie do
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urzgdzenia bez nadzoru
osoby doroste;.

- Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatow w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorace
podczas pracy.

- OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawia]
niczego na powierzchniach
do gotowania.

AUiycie akcesoriow

. OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko
oston ptyty
zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukcji obstugi
jako odpowiednie, lub oston
zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston
moze powodowac wypadki.

A Bezpieczenstwo

pieczenia
. OSTRZEZENIE: Nalezy
przestrzegac zasad
pieczenia. Nalezy
przestrzegac
krotkoterminowych
procesow pieczenia..

- OSTRZEZENIE: Smazenie na
kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze byc¢
niebezpieczne i moze



doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytgcz kuchenke, a
nastepnie sttum ptomien, np.
pokrywkg lub kocem
gasniczym.

. Zachowaj ostroznosc¢
podczas dodawania alkoholu
do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze
zapali¢ sie pod wptywem
gorgcych powierzchni,
powodujgc pozar.

APiyta mdukcyjna
- Ptyty grzejne wyposazone sa
w technologie "indukcyjng".
Zapewniajgca 0szczednosc
czasu i pieniedzy indukcyjna
ptyta grzejna musi by¢
uzywana z garnkami
odpowiednimi do gotowania
indukcyjnego. w przeciwnym
razie nie bedzie dziatac. Aby
uzyskac szczegotowe
informacje, zobacz sekcje
Wybor naczynia".

- Poniewaz indukcyjne ptyty
grzejne wytwarzajg pole
magnetyczne, mogag miec
szkodliwy wptyw na osoby
uzywajgce pomp
insulinowych lub
rozrusznikow serca.

- Po uzyciu wytgcz ptyte na

panelu sterowania, nie
polegaj na czujniku garnka.

- Metalowe przedmioty, takie

jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki nie powinny by¢
umieszczane na powierzchni
ptyty, poniewaz moga sie
nagrzac.

- Metalowe przedmioty

przechowywane w
szufladach pod ptytg mogg
bardzo sie nagrzewac
podczas dtugiego i
intensywnego uzytkowania.
Nie przechowuj metalowych
przedmiotow w szufladach
pod ptyta grzejna.

- Nie umieszczaj na ptycie
indukcyjnej produktow
elektronicznych, takich jak
telefony komaorkowe, tablety,
komputery. Twoj produkt
moze by¢ uszkodzony.

A Bezpieczenstwo

konserwacji i czyszczenia

- Przecz czyszczeniem
produktu nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga
powodowac oparzenia!

- Nie wolno my¢ produktu,
spryskujac go lub polewajac
wodg! Ryzyko porazenia
prgdem!
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- Nie czysci¢ produktu za
pomocg odkurzaczy
parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie
prgdem.

- SOl, resztki cukru na dnie
naczynia lub drobinki na
powierzchni szyby mogg
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powodowac zarysowanie i
pekanie szkta. Przed
umieszczeniem naczynia
nalezy upewnic, ze spod jest
czysty. Powierzchnie
szklano-ceramiczng nalezy
utrzymywac w czystosci.



E Instrukcje dotyczace srodowiska

Przepisy dotyczace odpadow
Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow

Niniejszy wyrob jest zgodny z
dyrektywg Parlamentu

mmm | Furopejskiego i Rady

(2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).
Wyréb ten wykonano z czesci i materiatéw
wysokiej jakosci, ktére moga by¢ odzyskane
i uzyte jako surowce wtérne. Po
zakonczeniu uzytkowania nie nalezy
pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu
zbidrki urzadzen elektrycznychii
elektronicznych na surowce wtérne. Aby
dowiedzie¢ sie, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sie z
wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substanciji
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatéw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatéw

opakowaniowych

+ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy trzymaé
je w bezpiecznym miejscu, niedostepne
dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtérnych.
Nalezy odpowiednio sie ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtérnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze zwyktymi
odpadkami domowymi.

Zalecenia dotyczace oszczedzania

energii

Informacje na temat efektywnosci

energetycznej zgodnie z EU 66/2014 mozna

znaleZ¢ na karcie produktu dotaczonej do
produktu. Ponizsze wskazdwki pomoga

uzywagé produktu w sposéb ekologiczny i

energooszczedny
Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

+ Wytgcz piekarnik na 5-10 minut przed
koricem pieczenia, by wykorzystac
skumulowane ciepto. W ten sposéb
zaoszczedzisz do 20% energii.

+ Uzywaj garnkow/patelni o rozmiarze i
pokrywce odpowiednich do ptyty grzejnej.
Zawsze wybieraj odpowiedni rozmiar
garnka do potrawy. Wiecej energii jest
zuzywanej do foremek o niewtasciwym
rozmiarze.

+ Utrzymuj w czystosci powierzchnie do
gotowania i dna garnkéw. Brud ogranicza
przenoszenie ciepta miedzy strefg
gotowania a dnem garnka.
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E Produkt

Wprowadzenie produktu

o~ w N~

Szklana powierzchnia do gotowania
Dolna obudowa

Indukeyjna strefa gotowania
Indukeyjna strefa gotowania
Indukeyjna strefa gotowania
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Przyciski i symbole

- Kontrolka informujgca o
nacisnieciu odpowiedniego
przycisku

. Klawisz wtgczania/wytgczania

. Symbol blokady przyciskow

. Przycisk kombinacji stref
gotowania z szerokg powierzchnig
. Przycisk szybkiego
nagrzewania/Przycisk ustawienia
przyspieszenia (booster)

. Przycisk blokady czyszczenia

. Przycisk czasu

. Przycisk wydtuzenia czasu

. Przycisk skrécenia czasu

. Przycisk potgczenia ptyty z
okapem Hob-Hood *

Wprowadzenie i uzycie panelu

sterowania

W tej czesci mozna znaleZé przeglad i
podstawowe zastosowania panelu
sterowania produktu. Moga wystepowac
réznice w rysunkach i niektérych funkcjach

w zaleznosci od modelu.
Sterowanie ptytg

o o+

E| o 3 SLud

.

@ % E| O 3bmmd Al

* Rozni sie w zaleznos$ci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.
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Wyswietlacz strefy gotowania

1 Wskaznik temperatury odpowiedniej strefy
gotowania

2 Obszar ustawiania poziomu temperatury

3 Przycisk szybkiego nagrzewania/Przycisk
ustawienia przyspieszenia (booster)
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Wyswietlacz timera

Wskaznik programatora czasowego.
Przycisk skrocenia czasu

Przycisk czasu

Przycisk wydtuzenia czasu

Symbol timera

o ok w N =

Dioda LED aktywnosci timera odpowiednie
strefy

Ogolne informacje o ptycie

__________________ " ;
|

SR |

4 3

Lewy tylny - Indukcyjna strefa gotowania
Prawy tylny - Indukcyjna strefa gotowania
Prawy przedni - Indukcyjna strefa gotowania
Lewy przedni - Indukcyjna strefa gotowania
Twoja ptyta jest wyposazona w ptyty
grzejne o duzej powierzchni (powierzchnie
Flexi). Powierzchnie grzewczg mozna
obstugiwac jako niezalezne od siebie piyty.
Mozesz aktywowac funkcje taczong dla tych
stref i zmieni¢ je w jedna powierzchnie do
gotowania dla duzych garnkéw. Uzywanie
odpowiednich garnkéw dla tych pdl i funkgji
kombinacji opisano w rozdziale ,Jak
korzystac z ptyty".

B R
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Specyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu
(wysokosc/szerokosé/gtebokose)

48,2 mm+/590 mm/520 mm

Wiary montazowe ptyt
(wysr)(/)kos'é/szerokgs')(/i/yg’febokos'é) 560 (+2) mm /480 (+2) mm
Napiecie / Czestotliwosc 1N~ 220-240 V/2N~ 380-415V ;,50/60 Hz
Typi przekréj kabla zastosowany/odpowiedni min. HO5V2V2-F 5 x 2 5 mm?
do urzadzenia ' '

7 7,4 kW

Catkowit

y tylny

Wymiary

Zasilanie 2200 W / Booster: 3100 W
Lewy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2200 W / Booster: 3100 W
Prawy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 145 mm

Zasilanie 1500 W / Booster: 2200 W
Prawy tylny Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 210 mm

Zasilanie 2400 W / Booster: 3700 W

*  Wysokos¢ ptyty okreslona w tabeli jest wysokoscig podstawy produktu.

W celu poprawy jakosci produktu
specyfikacje techniczne moga ulec
zmianie bez uprzedniego
powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sa
schematyczne i moga nie pasowac
doktadnie do konkretnego produktu.

Wartosci podane na etykietach
produktu lub w dotgczonej do nich
dokumentacji sg uzyskiwane w
warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odpowiednimi normami. W
zaleznosci od warunkéw
operacyjnych i srodowiskowych
produktu wartosci te moga sie
réznic.
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[l Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z produktu
zaleca sie wykonanie nastepujacych
czynnosci. UWAGA W trakcie pierwszego

. . uruchomienia przez pare godzin
Plerw,sze czy.szczer."e . moga sie wydziela¢ dym i zapach.
1. Usun wszystkie materiaty opakowania. Jest to catkiem normalne. Zadbaj
2. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotna

! ! o dobrg wentylacje kuchni i
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka. pozbadz sie dymu i zapachu. Nie

UWAGA Pewne detergenty lub $rodki wdychac bezposrednio
czyszczace moga uszkodzié powstajgcego dymu i zapachu.
powierzchnie. Nie uzywaj
agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia,
ani zadnych ostrych
przedmiotow.
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B Jak uzywaé plyty kuchennej

Ogolne informacje na temat
uzytkowania ptyty

Ostrzezenla ogolne:

Nie pozwol, aby na ptyte grzejna spadty
Zadne przedmioty. Nawet mate
przedmioty, takie jak solniczki, moga
uszkodzi¢ ptyte. Nie uzywaj peknietych
ptyt kuchennych. Woda moze przedostaé
sie przez te pekniecia i spowodowad
zwarcie. Jesli powierzchnia jest w
jakikolwiek sposéb uszkodzona (np.
widoczne pekniecia), najpierw wytgcz
bezpiecznik, a nastepnie wezwij
autoryzowany serwis w celu odtgczenia
produktu, aby zmniejszyé ryzyko
porazenia pragdem.

+ Nie stawiaj na ptycie garnkdw/patelni,
ktdre sg krzywe lub tatwo sie przechylaja.

+ Nie podgrzewaj pustych garnkéw/patelni.
Zaréwno garnki, jak i urzadzenie mogag
ulec zniszczeniu.

+ Po zakonczeniu gotowania zawsze
wytaczaj palniki.

+ Korzystanie z ptyt bez garnkdw/patelni
moze uszkodzié urzadzenie. Po
zakonczeniu gotowania zawsze wytaczaj
phyty.

+ Po kazdym uzyciu powierzchnia do
gotowania bedzie goraca, dlatego nie
stawiaj plastikowych garnkéw / patelni na
powierzchni do gotowania. Nalezy
natychmiast wytrze¢ resztki stopionego
materiatu.

+ Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania moga
spowodowacé uszkodzenie, nalezy uwazag,
aby nie rozla¢ zimnych ptynéw podczas
gotowania.

+ W garnkach/patelni nalezy umiescic¢
odpowiednig ilo$¢ zywnosci. Zapobiega to
wylewaniu sie zywnosci z
garnkdéw/patelni i nie trzeba ich
dodatkowo czyscié.

+ Pokrywek garnkéw i patelni nie wolno
ktas¢ na palnikach/strefach gotowania.

+ Garnki nalezy umiesci¢ na srodku
palnika/strefy gotowania. Aby postawic¢
garnek na innym palniku/strefie nalezy
podnies¢ go i umiescié¢ na wybranym
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palniku. Nie nalezy przesuwaé garnka po
palniku.

Jak dziata ptyta indukcyjna?

Ptyta indukcyjna jest jak otwarty obwad.
Obwdéd zamyka sie, gdy postawione zostang
na nim garnki / patelnie przystosowane do
gotowania indukcyjnego, a uktad
elektroniczny pod szklang powierzchnia
generuje pole magnetyczne. Metalowa
podstawa garnkéw / patelni jest
podgrzewana poprzez pobieranie energii z
tego pola magnetycznego. W ten sposéb
ciepto nie jest wytwarzane na powierzchni
ptyty, ale bezposrednio na
garnkach/patelniach. Szklana powierzchnia
nagrzewa sie dzieki garnkom/patelni.

Zalety gotowania na ptycie indukcyjne;j

Zaletg ptyt indukeyjnych jest przekazywanie

C|ep’ra bezposrednio do garnkéw/patelni.
+ Oznacza to, ze potrawy, ktore wylejg sie
podczas gotowania, nie palg sie szybko,
poniewaz szklana powierzchnia do
gotowania nie jest bezposrednio
podgrzewana. Utatwia to réwniez
czyszczenie.

+ Ciepto wytwarzane bezposrednio do
garnkdéw/patelni pozwala na szybsze
gotowanie. Dzieki temu, w poréwnaniu z
innymi typami ptyt kuchennych,
oszczedzany jest nie tylko czas, ale i
energia.

+ Wytwarzanie ciepta bezposrednio do
garnkdéw/patelni gwarantuje, ze zostaje
ono zatrzymane, a tym samym gotowanie
jest bardziej wydajne.

+ Dodatkowo ciepto wytwarzane
bezposrednio do garnkéw/patelni oraz to,
Ze powierzchnia nie nagrzewa sie po
zdjeciu naczyn, zapewnia bezpieczniejsze
uzytkowanie i zapobiega mozliwym
wypadkom podczas gotowania.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa

uzytkowanla
* W przypadku uzywania garnkéw/patelni z
nieprzywierajacg powierzchnig, ktére sg
pokryte niewielkg warstwa oleju lub do
ktorych nie stosuje sie oleju (teflon), nie
nalezy ustawia¢ wysokiego ptomienia.



+ Szklana powierzchnia do gotowania nie
nadaje sie do umieszczania na nigj
przedmiotéw lub jako deska do krojenia.

+ Nie umieszczaj na ptycie metalowych
przedmiotdéw, takich jak sztuéce lub
pokrywki garnkéw, poniewaz moga sie
nagrzac.

+ Nie uzywaj folii aluminiowe] do gotowania.

Nie umieszczaj na polu grzejnym
zywnosci zawinietej w folie aluminiowa.

+ Podczas gotowania przedmioty
magnetyczne, takie jak karty kredytowe
lub tasmy, nalezy trzymac z dala od ptyty.

+ Jedli pod ptytag znajduje sie piekarnik,
ktory jest uzywany, to czujniki na ptycie
moga zmniejszy¢ poziom mocy
gotowania lub wytaczyé ptyte.

+ Ptyta jest wyposazona w automatyczny
system wytaczania. Szczegdtowe
informacje o tym systemie znajdujg sie w
kolejnych rozdziatach. W przypadku
garnkow z cienkim dnem nalezy
zachowac ostroznos$é, poniewaz dno
nagrzewa sie bardzo szybko przez co
moze sie stopi¢ i uszkodzié powierzchnie
gotowania oraz urzadzenie nim wigczy sie
automatyczny system wytgczania.

Garnki/patelnie
Nalezy uzywac ferromagnetycznych
garnkdéw/patelni o wysokiej jakosci, ktére sg
opatrzone etykieta lub ostrzezeniem, ze
nadaja sie do uzywania na ptycie
indukeyjnej. Im wyzsza zawartos¢ zelaza,
tym lepsza wydajnos¢ garnkéw/patelni.
Srednica dna garnkéw / patelni do
gotowania powinna odpowiadac strefie
indukeyjnej. Sugerowane wymiary podano
ponizej.
0deW|edn|e garnki/patelnie:
+ Garnki/patelnie zeliwne
+ Garnki/patelnie emaliowane
+ Garnki / patelnie ze stali i stali
nierdzewnej (z etykieta lub ostrzezeniem,
Ze moga by¢ uzywane na kuchni
indukeyjnej)

NleodeW|edn|e garnki/patelnie:
+ Garnki/patelnie aluminiowe

+ Garnki/patelnie miedziane

+ Garnki/patelnie z mosigdzu

+ Garnki/patelnie ze szkta

+ Ceramika

+ Ceramika i porcelana
Zalecenla

+ Uzywaj wytacznie garnkow/patelnl z
ptaskim dnem. Nie uzywaj
garnkéw/patelni z wypuktym lub
wklestym dnem.

+ Uzywac garnkow/patelni tylko z grubym,

odpowiednim do indukcji dnem. W
przypadku garnkéw z cienkim dnem
nalezy zachowaé ostroznosc, poniewaz
dno nagrzewa sie bardzo szybko przez co
moze sie stopi¢ i uszkodzié powierzchnie
gotowania oraz urzadzenie nim wigczy sie
automatyczny system wytgczania. Ostre
krawedzie moga uszkodzi¢ powierzchnie.

v X

+ Dna niektdrych garnkow/patelni majg

mniejsze pole ferromagnetyczne niz ich
rzeczywista srednica. Tylko ten obszar
jest ogrzewany przez ptyte. Dlatego ciepto
nie jest rownomiernie rozprowadzane, a
wydajnosé gotowania spada. Ponadto
takie garnki/patelnie moga nie zostaé
wykryte przez duze ptyty indukcyjne. W
zwigzku z tym ptyta powinna zostac
wybrana zgodnie z wielkoscig pola

ferromagnetycznego.

+ Niektore garnki/patelnie majg podstawe

zawierajgca materiaty
nieferromagnetyczne, np. aluminium.
Tego typu garnki/patelnie moga nie
nagrzewac sie dostatecznie lub moga w
ogodle nie zostac¢ wykryte przez ptyte
indukeyjna. W niektérych przypadkach
moze pojawi¢ sie ostrzezenie o ztym
garnki/patelnie.
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Réwne rozmieszczenie naczyn na
prawej, lewej oraz srodkowej ptycie
przy wyborze ptyt wptywa
pozytywnie na wydajno$¢ gotowania
podczas gotowania wielu positkdw
na ptytach indukcyjnych.

Test garnkow/patelni

Sprawdz, czy Twoj garnek nadaje sie do

ptyty indukeyjnej, korzystajac z ponizszych

metod.

1. Jesli w podstawie garnka znajduje sie
magnes oznacza to, Ze nadaje sie do ptyt
indukeyjnych.

2. Jesli symbol Vi "= ub P nie miga
po postawieniu garnka na ptycie i jej
wigczeniu oznacza to, ze nadaje sie do
ptyt indukeyjnych.
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Zalecane rozmiary garnkéw/patelni

145 . 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320
S | smostzn-
- A Dtugosc 390
powierzchnig

Wykrywanie garnkow/patelni do gotowania
przez ptyty indukcyjne zalezy od $rednicy i
materiatu ferromagnetycznego w ich
podstawie. Aby zapewni¢ wykrywanie
garnkdéw/patelni oraz wydajne gotowanie,
garnki/patelnie nalezy dobiera¢ zgodnie z
rozmiarem ptyty. Rozmiary garnkéw/patelni
zalecanych dla rozmiaréw ptyt kuchennych
podano powyzej.

Zachowanie wrzenia moze sie réznié w
zaleznosci od typu garnka, wielkosci garnka
i wielkosci strefy gotowania. Aby uzyskaé
bardziej jednorodny charakter wrzenia,
mozna zastosowac strefe gotowania o
jeden stopiert wieksza. Korzystanie z
wiekszej strefy gotowania nie powoduje
marnowania energii na ptytach
indukeyjnych, poniewaz ciepto jest
wytwarzane tylko w odpowiednim obszarze
garnka.

Automatyczne wykrywanie
garnkow/patelni

Po umieszczeniu na ptycie dowolnych
garnkéw/patelni odpowiednich dla ptyty
indukeyjnej, ptyta automatycznie wykrywa,
na ktérej ptycie znajdujg sie garnki/patelnie,
i wySwietla instrukcje na panelu sterowania.
Strefa gotowania z szeroka (flexi)
powierzchnia

Pyta jest wyposazona w strefy o szerokich
(flexi) powierzchniach. Strefe mozna
obstugiwacé jako niezalezng od siebie ptyte
dla mniejszych garnkéw/patelni. Mozesz
aktywowac funkcje taczong dla tych stref i
zmienic¢ je w jedng powierzchnie do
gotowania dla duzych garnkéw.



Strefy grzejne o
duzej powierzchni
majg dwie strefy
gotowania, z przodu i
Z tytu. Mozesz
uzywac je jako dwie
niezalezne strefy
gotowania dla
réznych poziomow
temperatury z
dwoma réznymi
garnkami/patelniami.
Garnki/patelnie
nalezy umiesci¢ na

Srodku
poszczegdlnych
stref,
HEHs -
E -
Ho 5 _s5__24 & m

Przyciski i symbole
- Kontrolka informujgca o
e nacisnieciu odpowiedniego

przycisku

O) . Klawisz wtgczania/wytgczania

& : Symbol blokady przyciskéw

. . Przycisk kombinacji stref

o gotowania z szerokg powierzchnig
. Przycisk szybkiego

A nagrzewania/Przycisk ustawienia
przyspieszenia (booster)

0l . Przycisk blokady czyszczenia

o : Przycisk czasu

-+ . Przycisk wydtuzenia czasu

. Przycisk skrécenia czasu
® . Przycisk potgczenia ptyty z
okapem Hob-Hood *

x Aby gotowaé z
uzyciem jednego
garnka/patelni,
nalezy umiesci¢ go
na srodku przednigj
lub tylnej strefy
grzejnej. Nie
umieszczaj
garnkow/patelni na
$rodku strefy
gotowania.

W przypadku
korzystania z duzych
garnkoéw/patelniach,
umies¢ naczynie tak,
aby zakrywato srodki
obu strefi
znajdowato sie na
srodku.

Sonsnsensensinssnssensensont’

Panel sterowania

© +

D %

E| Sdenlmmd |

Ho 2 _s..849
T e e e e e
produktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim

produkcie.

Il

I%l 0

1 2

Wyswietlacz strefy gotowania

1 Wskaznik temperatury odpowiedniej strefy
gotowania

2 Obszar ustawiania poziomu temperatury

3 Przycisk szybkiego nagrzewania/Przycisk
ustawienia przyspieszenia (booster)

__—3__
l
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Wyswietlacz timera

Wskaznik programatora czasowego.
Przycisk skrocenia czasu

Przycisk czasu

Przycisk wydtuzenia czasu

Symbol timera

Dioda LED aktywnosci timera odpowiednie
strefy

Ostrzezenia ogodlne dotyczace panelu
sterowania

o ok w N =

Urzadzeniem steruje sie za pomocg
dotykowego panelu sterowania.
Kazde dziatanie wykonane na
dotykowym panelu sterowania jest
potwierdzane sygnatem
dZwiekowym.

Panel sterowania powinien byé
zawsze czysty i suchy. Wilgotnaii
brudna powierzchnia moze
powodowac¢ problemy w dziataniu
funkgji.

Jesli w ciggu 20 sekund nie zostanie
wykonana zadna operacja, ptyta
automatycznie powraca do trybu
gotowosci.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa
urzadzenie wyswietli ostrzezenie
JFF", jesli dowolny przycisk (&
przycisk) zostanie przytrzymany
przez dtuzszy czas.

Zaswieci sie = na aktywowanych lub
wybranych przyciskach.

Wiaczanie ptyty

1. Naci$nij @ na panelu sterowania.
» Ptyta jest gotowa do uzycia.
Wytaczanie ptyty

1. Naci$nij @ na panelu sterowania.
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» Ptyta wytgcza sie i powraca do trybu
gotowosci.

Wskaznik pozostatego ciepta

Na panelu sterowania znajduje sie wskaznik
ciepta dla kazdej strefy ptyty. Wskaznik
pokazuje, ze ptyta jest nadal goraca, gdy jest
wytaczona. Nie dotykaé ptyt dopoki
wskaznik pozostatego ciepta nie zniknie.

H Wysoka temperatura

h Niska temperatura

W przypadku awarii zasilania,
wskaznik pozostatego ciepta nie
zapala sie i nie ostrzega uzytkownika
przed gorgcymi ptytami.

Wiaczanie ptyt (strefy grzewczej) i
ustawianie poziomu temperatury

1_,', >
O 3 S A
W Y

1. Wiacz ptyte, dotykajac przycisku .
» Na wyswietlaczach stref pojawi sie
symbol ,,0" .

2. W zaleznosci od tego, ktéra strefe chcesz
wigczy¢, dotyknij obszaru ustawieri lub
przesun palcem po obszarze, aby ustawic
poziom temperatury miedzy ,0" i ,9" .

Podczas gdy poziom temperatury jest

zwiekszony do 1, 2, 3...19 w niektérych

modelach, moze zostaé zwiekszony do 1,1,

2,2....9. w innych modelach. Zalezy od

modelu produktu.

Wytaczanie piyt:

Wybrana strefe mozna wytaczyé na 2 rézne

sposoby:

1. Ustawiajac temperature na ,,0"

Mozesz wytgczy¢ ptyte, zmniejszajac
ustawienie temperatury do ,0" .
2.Korzystanie z funkcji wylacznika
czasowego dla wybranej strefy
Gdy zegar jest wytgczony, minutnik
wytacza podtgczong do niego plyte.
Wszystkie wyswietlacze pokazuja ,0" lub
"00" . Symbol © znika z wyéwietlacza
piyty.




W kolejnych rozdziatach opisano
ustawienie timera dla stref.

Kombinacja stref o duzej powierzchni
(flexi) (jesli na plycie sg dostepne
strefy o duzej powierzchni)

1. Whacz pyte, dotykajac przycisku O.
2.Nacisnij fal.

» Wyswietlacz lewej strefy pokaze 0 i
zaswieci sie kontrolka — przycisku .

Ho gewfmmd

3. Dotknu obszaru ustawien lub przesun
palcem po obszarze, aby ustawi¢ poziom
temperatury miedzy 019 .

Podczas gdy poziom temperatury jest

zwiekszony do 1, 2, 3...19 w niektérych

modelach, moze zostaé zwiekszony do 1,1,

2,2....9. w innych modelach. Zalezy od

modelu produktu.

» Dziatanie ptyty Jesli zostanie wybrana

inna ptyta lub jesli odczekasz 10 sekund nie

wykonujac zadnej czynnosci kontrolka =

przycisku [8 zgasnie.

Jako przyktad opisano ptyty z

szerokg powierzchnig po lewej

stronie. Jesli w Twoim urzgdzeniu

ptyty po prawej stronie sa szerokie, to

zastosowanie jest takie samo.

Kombinacja ptyt o duzej powierzchni
(flexi), podczas gdy jedna lub obie
plyty po lewej stronie dziataja (jesli
Twojej\ urzadzenie posiada ptyty o
duzej powierzchni)

Podczas gdy jedna lub obie ptyty po lewej
stronie dziatajg oddzielnie, mozesz potgczyé
obie ptyty, aktywujac ptyte o duzej
powierzchni. W ten sposéb mozesz
obstugiwac wieksza powierzchnie ptyty przy
tych samych Wartos'ciach

“““““ ;g N /?

1.Podczas gdyjedna lub obie strefy ptyty po
lewe] dziataja, nacisnij le.

» Na obu wyswietlaczach stref ptyty grzejnej
zostanie wyswietlona strefa ptyty o nizszym
stopniu i zapali sie kontrolka = przycisku fel.
» Potaczone ptyty wznawiajg dziatanie z
temperaturg strefy o nizszym stopniu i, jesli
ma to zastosowanie, z wartos$cig ustawienia
timera. Wartosci temperatury i timera strefy,
ktdra przed potaczeniem miata wyzsza
wartos$é temperatury, zostang anulowane.

-1 R

:l.g.___i.._é...-i A & u CD

» Aby pdZniej zmienié¢ wartosé temperatury,
ustaw zadany poziom temperatury w
obszarze ustawien.

Wytaczanie stref o szerokiej
powierzchni (jesli na ptycie s
dostepne ptyty o duzej powierzchni)
Strefy grzejne mozna oddzieli¢ i wytaczy¢,
naciskajac fal
Przycisk ustawienia przyspieszenia
(BOOSTER)
Mozesz uzy¢ wzmacniacza do ogrzewania z
maksymalng moca. Nie zaleca sie jednak
dtugiego gotowania w tej pozycji.
Ustawienie wysokiej mocy moze nie by¢
dostepne na wszystkich ptytach. Po uptywie
okresu dla ustawienia wysokiej mocy (patrz
tabela limitéw czasu pracy) strefa wytgcza
sie.
Bezposredni wybor ustawienia
przyspieszenia (BOOSTER):
1. Whacz pyte, dotykajac przycisku @.
2. Nacisnij A8 wybranej ptyty.
Wybrana strefa pracuje z maksymalng
moca, a na wyswietlaczu migaja
odpowiednio 3 kontrolki.
Po uptywie okresu dla ustawienia wysokiej
mocy (patrz tabela limitéw czasu pracy),
ptyta bedzie kontynuowaé prace na
najwyzszym poziomie temperatury.
Wyb6ér ustawienia przyspieszenia
(BOOSTER), gdy strefa jest wiaczona:
1. Naci$nij 28, gdy ptyta jest wiaczonaii
odpowiednia strefa pracuje na
okreslonym poziomie.
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2. Wybrana strefa pracuje z maksymalng
moca, a na wyswietlaczu migaja
odpowiednio 3 kontrolki. Po uptywie
okresu dla ustawienia wysokiej mocy,
ptyta bedzie kontynuowaé prace na
najwyzszym poziomie temperatury.

Wylaczenie ustawienia przyspieszenia

(BOOSTER) przed jego wygasnieciem:

Ustawienie wysokiej mocy mozna wytgczy¢

w dowolnym momencie, naciskajgc *8.

Strefa ptyty nadal dziata przy najwyzszej

wartosci temperatury. Ustaw na 0,

dotykajac obszaru ustawienia aktywnej

strefy ptyty lub przesuwajac palcem po
obszarze, ktéry ma zostaé wytaczony.

Blokada czyszczenia

Blokada czyszczenia umozliwia
uzytkownikowi czyszczenie przez krétki
czas, blokujac uzycie wszystkich
przyciskdw na panelu sterowania, gdy ptyta
jest wtgczona. W tym czasie urzadzenie nie
pobiera pradu.

Aby aktywowac¢ blokade czyszczenia

D10 BB 2 W CD

ptyta jest wigczona.
» Bl Kontrolka zaswieci sie. Symbol "EY"
pojawi sie na wyswietlaczu strefy. Zaden
inny przycisk nizD nie moze byé
obstugiwany.
Aby wylaczyé czyszczenia
Naciénij i przytrzymaj przycisk I, aby
wytaczyé blokade czyszczenia. Bl Kontrolka
zgasnie, a blokada czyszczenia zostanie
wytaczona.

Blokada przyciskéw

Gdy ptyta jest wiagczona lub

wylaczona,mozna aktywowac blokade

przyciskow, aby zapobiec przypadkowe]

zmianie funkcji.

Wiaczenie blokady przyciskow

1. Aby aktywowac blokade przyciskéw,
naciskaj (0, az ustyszysz pojedynczy
sygnat.
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Kontrolka = przycisku B powinna migac, a

wszystkie strefy powinny byé zablokowane.

ﬂ Jedynie przycisk @O dziata, gdy
blokada jest aktywna. Gdy naci$niesz
inny dowolny przycisk, kontrolka =
przycisku & zacznie migad,
wskazujac, ze blokada przyciskéow
jest aktywna.
Jesli wytaczysz ptyte, gdy przyciski
sg zablokowane, blokada przyciskéw
zostanie wytaczona, aby ponownie
wiaczy¢ ptyte.

Wytaczenie blokada przyciskow

1. Naciénij i przytrzymaj przycisk &1, az
ustyszysz pojedynczy sygnat. Operacje
potwierdza sygnat dZzwiekowy. Kontrolka
— przycisku & zgasnie, a blokada
klawiszy zostanie wytaczona.

Funkcja timera

Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie musisz
pilnowac¢ ptyty przez caty czas gotowania.
Strefa wytacza sie automatycznie po
ustawionym czasie.

Aktywacja timera

e

1. Wiacz phyte, dotykajac przycisku .

2. W zaleznosci od tego, ktéra strefe chcesz
wiaczy¢, dotknij obszaru ustawieni lub
przesun palcem po obszarze, aby ustawic
poziom temperatury jaki chcesz.

3. Aby wigczyé, naciénij €.

Zaswieci sie ,00", a symbol ® zacznie

migag.

4. Wokét 00" znajduja sie 4 diody LED. Aby
ustawié timer strefy nalezy nacisnac
przycisk &, by wybra¢ odpowiednig
strone strefy.

5. Ustaw czas, naciskajac /== = Timer
mozna rowniez przesunaé, naciskajac
dtuzej+ lub —.

Symbol € $wieci nieprzerwanie po miganiu

na wyswietlaczu strefy przez okreslony czas.

Gdy symbol O $wieci nieprzerwanie,

oznacza to, ze funkcja jest aktywna.



Timer moze byé uzywany tylko do
obstugiwanych ptyt.

Powtdrz powyzszg czynnosé dla
innych ptyt, dla ktérych chcesz
ustawic timer.

Nie mozna ustawi¢ timera bez
wybrania strefy i poziomu
temperatury.

Gdy timer jest wtaczony, czas
ustawiony dla wybranej strefy jest
wyswietlany na wyswietlaczu timera.

Wytaczanie timera

Plyta wytacza sie automatycznie, a po

uptywie ustawionego czasu rozlega sie

sygnat dZzwiekowy.

Naciénij dowolny przycisk, aby wytaczy¢

sygnat dZzwiekowy.

Przedwczesne wylaczanie timera

Jesli timer zostanie wytagczony

przedwczesnie, ptyta bedzie nadal dziataé z

ustawiong temperaturg, dopoki nie zostanie

wytaczona.

Wylaczenie poprzez zmniejszenie

ustawienia timera do poziomu ,00":

1. Wybierz timer odpowiedniej ptyty,
naciskajac przycisk &,

2. Poczekaj, az na wys$wietlaczu timera
pojawi sie symbol ,00", nacisnij —, aby
zmniejszy¢ wartosé. Timer mozna
rowniez przesunaé, naciskajac dtuzej =

Symbol € miga przez okreslony czas na

wyswietlaczu strefy, nastepnie gasnie

catkowicie, a timer zostaje anulowany.

Zatrzymanie funkciji
Dzieki tej funkcji mozna na chwile
zatrzymaé wszystkie funkcje dziatajace na
ptycie (z wyjatkiem timera) do pierwszego
poziomu.
Jesli timer jest ustawiony dla
dowolnej strefy, to wznawia dziatanie
podczas funkgeji zatrzymywania.

ﬂ Jesli zostanie dotkniety przycisk fl

gdy funkcja automatycznego
gotowania jest aktywna w
srodkowym polu, funkcja
automatycznego gotowania zostanie
anulowana.

1. Nacisnij B, gdy ptyta jest wiaczona.

Wszystkie obstugiwane ptyty nadal dziatajg

na 1 poziomie.

2. Nacisnij ponownie B, aby obstugiwaé
wszystkie wytgczone strefy z ich
poprzednimi ustawieniami.

Ustawienia

Za pomoca tej funkeji mozna zmienié
zarzadzanie energia, czas sygnatu
dZzwiekowego zakoriczenia gotowania oraz
ustawienia podtgczenia ptyty kuchennej.
cFl Ustawienia zarzadzania energig

cF: Sygnatu dzwiekowy zakoriczenia
gotowania

cF3: Ustawienia potaczenia ptyty z okapem
Hob-Hood

1- Ustawienia zarzgdzania energig (cF!)
Dzieki tej funkcji mozesz ustawi¢ catkowitg
moc ptyty wedtug wtasnych preferenciji.

1. Wiacz ptyte, naciskajac (U, i wytacz
naciskajac ponownie (L.

2. W ciggu 10 sekund po wytaczeniu
produktu nacisnij odpowiednio przyciski
O/

» Na wyswietlaczu timeracFl, na lewym

tylnym wyswietlaczu ptyty wyswietli sie ,9" .

3. Naciskajac obszar ustawienia lewej tylnej
strefy lub przesuwajac palcem po tym
obszarze, ustaw poziom mocy pomiedzy
(patrz Tabela - Poziom zarzadzania
energig) ,1"1,9".

4. Potwierdz wybrany poziom, naciskajac O©.

» Ptyta wytgczy sie i zacznie dziataé z

ustawieniem catkowitej mocy na wybranym

poziomie.

«Zarzadzanie energiag" obejmuje 9 réznych

poziomdw mocy (patrz Tabela - Poziom

zarzadzania energia).
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Tabela - Poziom zarzadzania energia

1,2 kW

2,4 kW

3 kW

3,6 kW

4,4 kW

54 kW

57 kW

6,7 kW

Olo|N[O|o| W N —

7,4 kW

Catkowita warto$¢ mocy dla
poziomu zarzgdzania energig 5, 6, 7,
8,9 wynosi 3,6 kW w produktach o
maksymalnym catkowitym poborze
mocy 3,6 KW.

2- Ustawienia sygnatu dzwiekowy
zakoriczenia gotowania (cFc')
Korzystajac z tej funkeji, mozna dowolnie
ustawic¢ czas zakoriczenia pracy piyty.

1. Wiacz ptyte, naciskajac O, i wytacz
naciskajac ponownie (U,

2. W ciggu 10 sekund po wytaczeniu
produktu nacisnij odpowiednio przyciski
/0.

» Ustawienie domyslne cF| pojawi sie na

wyswietlaczu timera.

3. Aby ustawi¢ sygnat dZzwiekowy wysytania
gotowania, nacisnij raz 1.

» Na wyéwietlaczu timeracFc , na lewym

tylnym wyswietlaczu ptyty wyswietli sie ,2" .

4. Naciskajgc obszar ustawienia lewej tylnej
strefy lub przesuwajac palcem po tym
obszarze, ustaw poziom mocy pomiedzy
(patrz Tabela -- Poziom zarzadzania
energig) ,0" i1 "3".

5. Naciskajac przycisk @, potwierdz
ustawienie sygnatu dzwiekowego
zakonczenia gotowania.
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» Ptyta wytgczy sie i zacznie dziataé z
ustawieniem sygnatem czasowym na
wybranym poziomie.
Plyta wytaczy sie i zacznie dziata¢ z
ustawionym sygnatem czasowym na
wybranym poziomie.

Tabela - Ustawienia sygnatu dZzwiekowego
zakonczenia gotowania

0 15 sekund
1 30 sekund
2 1 minuta
3 2 minuty

3- Przycisk potaczenia ptyty z okapem

Hob-Hood (-F1)

Korzystajac z tej funkcji, mozesz potaczyé

ptyte i okap, aby umozliwi¢ im

automatyczng wspdtprace.

1. Whacz ptyte, naciskajac O, i wytacz
naciskajac ponownie (L,

2. W ciggu 10 sekund po wytaczeniu
produktu nacisnij odpowiednio przyciski
O/ /0.

» Ustawienie domyslne cF| pojawi sie na

wyswietlaczu timera.

3.Nacisnij dwa razy [, aby ustawi¢
potaczenie ptyty z okapem Hob-Hood

» Na wyéwietlaczu timeracF3, na lewym

tylnym wys$wietlaczu ptyty ,4" .

4. Naciskajgc obszar ustawienia lewej tylnej
strefy lub przesuwajac palcem po tym
obszarze, ustaw poziom dziatania okapu
(patrz Tabela - Poziom dziatania okapu)
pomiedzy ,0"i,7".

5. Naci$nij D, aby potwierdzié ustawienie
potaczenia ptyty z okapem Hob-Hood

» Ptyta wytgczy sie i zacznie dziataé na

wybranym poziomie.



Tabela - Poziom dziatania okapu

0 wWyt, wWyt, wWyt, wWyt,

1 lekkie Wyt Wyt Wyt

2 lekkie Wyt L1 L1

3 lekkie L1 L1 L1

4 lekkie L1 L1 L2

5 lekkie L1 L2 L2

6 lekkie L1 L2 L3

7 lekkie L2 L2 L3
Ustawianie poziomu pracy okapu nad przypadku timera przypisanego do strefy
piyta. jego wysSwietlacz réwniez sie wytgczy.

Tutaj ustawisz poziom dziatania okapu nad
ptyta.
1. Whacz pyte, dotykajac przycisku O.
2.Naciénij % przez 3 sekundy.
» Zaswieci sie kontrolka = przycisku ‘& .
3.Naciskaj przycisk % az do osiggniecia
Zadanego poziomu pracy okapu.
Bezpieczne i efektywne korzystanie z
ptyt indukcyjnych
Zasada dziatania: Ptyta indukcyjna
bezposrednio podgrzewa garnek dzieki
swojej zasadzie dziatania. Dzieki temu ma
wiele zalet w poréwnaniu z innymi
rodzajami ptyt. Dziata wydajniej, a
powierzchnia ptyty jest chtodniejsza.
Ptyta indukcyjna jest wyposazona w
doskonaty system bezpieczenstwa, ktory
zapewni maksymalne bezpieczenstwo
pracy.
W zaleznos$ci od modelu ptyta moze
by¢ wyposazona w ptyty o Srednicy
145,180, 2101 280 mm z funkcjg
indukgji. Dzieki funkeji indukcji kazda
strefa automatycznie wykrywa
umieszczony na niej garnek. Energia
wytwarzana jest tylko na powierzchni
styku garnka, a zatem zuzywana jest
minimalna moc.

Automatyczny system wylaczania
Sterowanie ptytg ma automatyczny system
wytaczania. Jesli jedna lub wiecej stref
pozostanie wigczonych, strefa wytgczy sie
automatycznie po chwili (patrz Tabela 1). W

Limit czasu automatycznego wytaczenia
zalezy od wybranego poziomu temperatury.
Dla tego poziomu temperatury obowigzuje
maksymalny czas pracy.

Strefa moze by¢ ponownie obstugiwana po
jej automatycznym wytaczeniu, jak opisano
powyzej.

Tabla 1: Czas automatycznego wytaczania

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2

]

9

Szybkie

. 10 minut
nagrzewanie

Podczas gdy poziom temperatury jest
zwiekszony do 1, 2, 3...19 w niektérych
modelach, moze zostaé zwiekszony do 1,1,
2,2....9. w innych modelach. Zalezy od
modelu produktu.

Ochrona przed przegrzaniem

Plyta jest wyposazona w czujniki, ktére
zapewniajg ochrone przed przegrzaniem. W
przypadku przegrzania mozesz
zaobserwowac:

+ Wytgczenie dziatajacej strefy.

25/PL



+ Obnizenie wybranego poziomu. Nie jest to
jednak pokazane na wyswietlaczu.

System ochrony przed przepetnieniem
Plyta jest wyposazona w system ochrony
przed przepetnieniem. W przypadku
jakiegokolwiek przepetnienia na panelu
sterowania z jakiegokolwiek powodu,
system automatycznie odcina zasilanie, aby
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wytaczy¢ ptyte. W tym momencie na
wyswietlaczu pojawi sie symbol ,F".
Precyzyjne ustawienie mocy

Ptyta indukcyjna natychmiast reaguje na
wydawane polecenia zgodnie ze swojg
zasadg dziatania. Ustawienia mocy
zmieniajg sie bardzo szybko. W ten sposdb
mozna zapobiec wylaniu sie positku (woda,
mleko), natychmiast wytaczajac urzadzenie.



W tej czesci opisano wskazdéwki dotyczace
przygotowywania i pieczenia.

Ostrzezenia ogdlne dotyczace

p

Wty . .
Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla olejem
powyzej jednej-trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju nie wolno
pozostawiaé ptyty bez nadzoru.
Przegrzany olej moze zapali¢ sie. Nigdy
nie wolno gasié¢ ognia wodga! Gdy olej sie
zapali, natychmiast przykry¢ go kocem
gasniczym lub wilgotng szmata. Gdy juz
bedzie to bezpieczne nalezy wytaczyé
kuchenke i zadzwoni¢ po straz pozarna.

+ Przed umieszczeniem zywnosci na

patelni nalezy usunac z niej nadmiar wody,

E Ogolne informacje dotyczace pieczenia.

a nastepnie ostroznie umiescic na
rozgrzanym oleju. Przed smazeniem
produktdw mrozonych nalezy je wczesnie
rozmrozic.

+ Podczas podgrzewania oleju upewnij sie,

Ze garnek, ktérego uzywasz, jest suchy i
nie otwieraj jego pokrywy.

+ Zalecenia dotyczace gotowania z

oszczedzaniem energii mozna znalezé w
rozdziale ,Instrukcje dotyczace ochrony
$rodowiska".

+ Podane wartosci temperatury i czasu

pieczenia potraw moga sie rézni¢ w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w
przyblizeniu.
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Czyszczenie 1 konserwacja

Ogodlne informacje dotyczace Powierzchnie ze stali nierdzewnej i

czyszczenia |N0X

AOstrzezenla ogolne
Przecz czyszczenlem produktu nalezy
poczekad, az ostygnie. Gorace
powierzchnie mogg powodowaé
oparzenial

+ Nie umieszczaé detergentow
bezposrednio na gorgce powierzchnie.
Moze to spowodowad trwate zabrudzenie.

+ Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy
doktadnie wyczyscié i wysuszyé. Dzieki
temu tatwo usungé pozostatosci
Zywnosci, co zapobiega sie ich spalaniu,
gdy produkt zostanie ponownie uzyty. W
ten sposéb zywotnosé urzadzenia
wydtuza sie, a czesto napotykane
problemy sg zmniejszone.

+ Nie uzywac parownic do czyszczenia
urzadzenia.

+ Niektdre detergenty lub $rodki czyszczace
moga uszkodzi¢ powierzchnie. Podczas
czyszczenia nie uzywaj srodkéw do
szorowania, proszkéw do czyszczenia,
kremodw, srodkdéw do usuwania kamienia
ani ostrych przedmiotow.

+ Nie ma potrzeby stosowania specjalnego
srodka czyszczacego po kazdym uzyciu.
Produkt nalezy czysci¢ za pomocg ptynu
do mycia naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub gabki, a nastepnie osuszy¢
suchg szmatka.

+ Pamietaj, aby catkowicie wyczyscic¢
pozostaty ptyn i natychmiast wyczyscié¢
resztki zywnos$¢é podczas gotowania.

+ Nie czys¢ zadnej z czesci urzadzenia w
zmywarce.

Do pyty:
+ Zanieczyszczenia kwasne, takie jak mleko,
pasta pomidorowa i olej moga
powodowac trwate plamy na ptytachi
elementach palnikéw/ptyt grzewczych,
wszelkie przelane ptyny nalezy usunaé
natychmiast po ostygnieciu ptyty poprzez
jej wytaczenie.

28/PL

Nie wolno uzywacé srodkdw czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlor do
czyszczenia powierzchni i uchwytéw ze
stali nierdzewnej lub INOX.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub Inox

moze z czasem zmienic¢ kolor. To jest
normalne. Po kazdym uzyciu wyczys$¢ za
pomocg detergentu odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej lub Inox.

+ Nalezy uzywacé miekkiej Sciereczki z

mydtem i ptynnym (nie rysujgcym)
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej, starajac
sie wyciera¢ w jednym kierunku.

+ Nalezy natychmiast usuna¢ z powierzchni

plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i
biatka z powierzchni ze stali nierdzewnej i
szkta. Plamy moga rdzewie¢ przez dtugi
czas.

Szklana powierzchnia

Do czyszczenla pOW|erzchn| szklanych
nie nalezy uzywac¢ metalowych
skrobaczek ani Sciernych materiatéw
czyszczacych. Moga uszkodzié szklang
powierzchnie.

+ Produkt nalezy czyscié za pomoca ptynu

do mycia naczyn, cieptej wody i szmatki z
mikrofibry przeznaczong do powierzchni
szklanych, a nastepnie osuszy¢ sucha
szmatka.

+ Jesli po czyszczeniu pozostaty resztki

detergentu, nalezy wytrze¢ je zimng woda,
a nastepnie osuszyé czystg i sucha
Sciereczka z mikrofibry. Resztki
detergentu moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnie przy nastepnym uzyciu.

+ W zadnym wypadku zaschniete]

pozostatosci na powierzchni szkta nie
nalezy czyscié zgbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna

usungc¢ z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego jak
ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno

zabrudzona, natéz na gabke srodek
czyszczacy i odczekaj dtuzszy czas az



zadziata. Nastepnie wyczys$¢ szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malo-

wane pOW|erzchn|e
+ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub ggbki, a nastepnie
osuszy¢ suchag szmatka.

+ Nie nalezy uzywaé metalowych
skrobaczek ani $ciernych srodkéw
czyszczacych. Moga uszkodzié
powierzchnie.

+ Nalezy upewnic sie, ze potaczenia
elementdw urzadzenia nie sg wilgotne i
nie maja sladéw detergentu. W
przeciwnym razie na tych potaczeniach
moze wystgpi¢ korozja.

Czyszczenie ptyty

Szklana powierzchnia do gotowania
Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w
rozdziale ,0gdlne informacje dotyczace
czyszczenia", dotyczacymi czyszczenia
szklanej powierzchni do gotowania. W
szczegdlnych przypadkach mozesz
wyczyscié urzadzenie zgodnie z ponizszymi
informacjami.
+ Produkty na bazie cukruy, takie jak ciemna
$mietana, skrobia i syrop, nalezy

natychmiast wyczysci¢, nie czekajac, az
powierzchnia ostygnie. W przeciwnym
razie szklana powierzchnia moze zostac
trwale uszkodzona.

+ Nie uzywaj srodkéw czyszczacych, gdy

ptyta jest gorgca, w przeciwnym razie
moga pojawi¢ sie trwate plamy.

Czyszczenle panelu sterowania

Podczas czyszczenia panelu sterowania z
pokrettami nalezy uzy¢ wilgotnej miekkiej
Sciereczki i osuszy¢ suchg szmatka. Nie
wolno zdejmowac pokretet ani uszczelek
znajdujacych sie pod spodem. Panel
sterowania i pokretta moga zostac
uszkodzone.

+ Podczas czyszczenia paneli ze stali

nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
uzywagé srodkéw czyszczacych do stali
nierdzewnej wokét pokretet. Wskazniki
wokét pokretet mozna usungg.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy

wyczyscié wilgotng miekka szmatka i
osuszy¢ sucha szmatka. Jesli urzadzenie
ma funkcje blokady przyciskéw nalezy
ustawic¢ blokade przed rozpoczeciem
czyszczenia panelu sterowania. W
przeciwnym razie na przyciskach moze
wystapi¢ nieprawidtowe wykrycie.
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E Rozwigzywanie problemow

Skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem posiadajgcym licencje
lub sprzedawcag, u ktdrego produkt zostat zakupiony, jesli nie mozesz rozwigzac problemu,
mimo ze zastosowates sie do instrukeji. Nigdy nie wolno prébowa¢ samodzielnie naprawic
uszkodzonego urzgdzenia.

+ Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymieri je lub zamontuj ponownie.

+ Urzadzenie nie jest podtgczone do (uziemionego) gniazda. >>> SprawdZ potaczenie
wtykowe.

+ Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Jesli urzadzenie jest
wyposazone w funkcje blokady przyciskdw, blokada moze by¢ wtaczona. Nalezy
wytaczyc.

+ Wyswietlacz nie zapala sie po ponownym witgczeniu ptyty. >>> Odfaczy¢ urzadzenie od
wytacznik obwodu. Poczekaj co najmniej 20 sekund, a nastepnie podtgcz ponownie.

+ Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, aZ pfyta ostygnie.

- G k nie | dpowiedni S 4 k

+ Nie ustawite$ garnka na aktywnej strefie. >>> Sprawdz, czy w strefie gotowania
znajduje sie garnek.

+ Garnek nie jest przeznaczony do ptyty indukcyjnej. >>> SprawdZ, czy garnek jest
przeznaczony do ptyty indukcyjney..

+ Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajgco szeroka. >>> Wybierz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio go

wysrodkuj.
+ Garnek lub pole grzewcze jest przegrzane. >>> Pozwdl im ostygnac

+ Czas gotowania dla wybranego pola grzewczego maogt sie skonczy¢. >>> Mozesz
ustawi¢ nowy czas gotowania lub zakonczy¢ gotowanie.

+ Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, az pfyta ostygnie.

+ Moze zakrywa¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usuri przedmiot z panelu.

y indukeyjnej. y garnek |

Jestp y dop
przeznaczony do ptyty indukcyjney..

+ Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajgco szeroka. >>> Wybierz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio go
wysrodkuj.

+ Nie jest to oznakag niesprawnosci urzadzenia. Wentylator chtodzacy bedzie dziatat,
dopdki elektronika w ptycie nie ostygnie do odpowiedniej temperatury.
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Podczas gotowania z kuchenki mogg wydobywac sie dZzwieki. DZwieki te sg spowodowane
przez strukture naczynia do gotowania. DZwieki te sg normalne, nie sg usterka i sg czescig
technologii indukecyjnej.

Mozllwe odgtosy i przyczyny
+ Szum wentylatora: Kuchenka jest wyposazona w wentylator, ktéry W’racza sie
automatycznie w zaleznosci od temperatury urzadzenia. Wentylator ma rézne poziomy
robocze i dziata na réznych poziomach w zaleznosci od temperatury.

+ Nizszy szum, taki jak hatas roboczy transformatora: Wynika to z charakteru technologii
indukeyjnej. Poniewaz ciepto jest przenoszone bezposrednio do podstawy naczynia do
gotowania, takie brzeczace dzwieki moga by¢ styszalne, jak w przypadku materiatu
naczynia do gotowania. W zwigzku z tym przy réznych naczyniach moga by¢ styszalne

rézne odgtosy.

+ Odgtos pekania: Powodem tego jest konstrukcja i materiat podstawy naczynia do
gotowania. Odgtos pekania moze by¢ styszalny, jesli naczynie do gotowania jest
wykonane z warstw z réznych materiatéw.

+ Odgtos pisku: Pisk moze by¢ styszalny, gdy dwie strefy gotowania po tej samej stronie
kuchenki sg uzywane do gotowania na réznych poziomach gotowania.

Kody btedéw/przyczyny i mozliwe rozwigzania - Do plyty grzejnej

Wytgcz kuchenke indukeyjng i poczekaj,

E22 Kuchenka indukcyjna jest az ostygnie. Btad zniknie, gdy
E 26 przegrzana. temperatura szybkowaru spadnie
ponizej dopuszczalnych wartosci.
Jeden lub wiecej przyciskow
ggl(zlljsnncljetych przez ponad 10 Problemlzniknie po zdjeciu dtoni z
E 46 Na panelu st i kuchenki. .
panelu sterowania . Problem zniknie po wyczyszczeniu
pozostawiono jakis przedmiot '
lub panel sterowania zostat panelu sterowania.
wystawiony na dziatanie pary.
Nie jest uzywany garnek Btad zniknie, gdy uzywany jest garnek
E47 odpowiedni do ogrzewania odpowiedni do ogrzewania
indukcyjnego. indukcyjnego.
Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
o . sekundach wtgcz jg ponownie.
E1-E15 i*gjktzﬁg?lkaCJl na phycie Skontaktuyj sie z autoryzowanym
' dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie,
Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
- sekundach wtgcz jg ponownie.
E16-E21 B;‘ad. C;ugjnta ’;emperatury ha Skontaktuyj sie z autoryzowanym
piycie InAukeyne). dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
. . sekundach wtgcz jg ponownie.
E %i E}’fglcjjk%%ggjrlamowama na piycie Skontaktuyj sie z autoryzowanym

dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
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Btad pracy wentylatora na ptycie

Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wtgcz jg ponownie.

E25 : 7 Skontaktuj sie z autoryzowanym
indukeyjnej. o A
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytgcz ptyte indukeyjng i po 30
Btad sprzetowy ptyty sekundach wtgcz jg ponownie.
E31-E45 elektronicznej na ptycie Skontaktuyj sie z autoryzowanym
indukeyjnej. dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wyposazenie czujnikowe powinno by¢
E 48 . . kompatybilne z warunkami pracy.
E 49 B+ad ngJm.ka na ptycie Skontaktuyj sie z autoryzowanym
indukeyjnej. I A
E 51 dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie,
Wytgcz kuchenke indukeyjng i poczekaj,
az ostygnie. Btad zniknie, gdy
Btad wysokiej temperatury na temperatura czujnika spadnie ponizej
E52-E57 L L by .
ptycie indukeyjnej. dopuszczalnych wartosci. Skontaktuj
sie z autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.
W trybie automatycznego Wytgcz ptyte indukeyjng i poczekaj, az
gotowania wystgpit btad ostygnie.Jesli problem nadal wystepuje,
E 58 -E 59 o o P
czujnika/btad wysokiej skontaktuj sie z autoryzowanym
temperatury. serwisem.
Dowolny przycisk mogt byé Gdy dtugie naciskanie jednego z
dtugo naciskany. przyciskéw zostato zatrzymane,
FF Garnek mogt znalez¢ sie nad Gdy garnek jest podniesiony nad

jednostkg sterujacy.

jednostka sterujgca,

moze sie na nig wyla¢
Zywnosc/ptyn.

Btad zniknie po wyczyszczeniu resztek
jedzenia/ptynu.
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Postovani korisnici,

Prije uporabe proizvoda, procitajte ovaj prirucnik.

Beko Hvala na odabiru proizvoda. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju ucinkovitost. Da biste to postigli, paZljivo procitajte ovaj prirucnik i
svu drugu dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda i saGuvajte istu za naknadnu
referencu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, priloZite i ovo uputstvo za upotrebu. Pratite
uputstva obracajuéi paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu.
Obratite paZnju na sve informacije i upozorenja u uputstvu za upotrebu. Na taj nacin ¢ete
zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate treéem licu, priloZite i ovo uputstvo za
upotrebu.

Korisni¢ki prirucnik sadrzi sljedece simbole:

A Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozljedu.
NAPOMENA Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.

& Opasnost koja moZe za rezultat imati opekotine zbog kontakta s vrué¢im povrsinama.
ﬂ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

@ Procitajte uputstvo za upotrebu!

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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il Sigumosna uputstva

- Ovaj odjeljak sadrzi
sigurnosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite
od rizika od tjelesnih ozljeda
il oStecenja imovine.

- Ako je proizvod prenesen na
drugu osobu ili polovni
uredaj dat na koriscenje, uz
proizvod treba isporuditi

uputstvo za upotrebu, etikete

proizvoda, druga relevantna
dokumenta i dodatke.

- Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati kao rezultat

nepostovanja ovih uputstava.

- Ako se ne pridrzavate ovih

uputstava, bilo koja garancija

bice ponistena.
- AUgradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,

ovlasceni servis ili lica koja je

imenovao uvoznik.

- AKoristite samo originalne
rezervne djelove i dodatke.

- A Ne pokusavajte popraviti i
mijenjajti nijednu
komponentu proizvoda ako
to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

- A Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.
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ANamjena

- Ovaj proizvod je dizajniran za
kucnu upotrebu. On nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.

- Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Uredaj je
predviden za upotrebu u
kuhinjskim i ku¢nim
kuhinjama u trgovinama,
uredima i drugim radnim
okruzenjima.

- UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba
ga koristiti u razlicite svrhe,
poput zagrijevanja prostorije.

ASigurnost djece,

ugrozenih osoba i kuénih

ljubimaca

- Ovaj proizvod mogu koristiti
djeca sa 8 iviSe godina
starosti i osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima i osobama bez
znanja ili iskustva, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom |
kada im se objasni nacin
sigurne upotrebe aparata i
moguce opasnosti.



- Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca nikada ne
smiju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze
pod nadzorom odrasle
osobe.

- Ovaj proizvod ne smiju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuci
djecu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

- Djecu treba nadzirati da bi se
obezbijedilo da se ne igraju
sa ovim uredajem.

- Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne
smiju se igrati, penjati se ili
ulaziti u proizvod.

- Ne stavljajte predmete na
proizvod koje djeca mogu da
dohvate.

- Okrenite rucke lonaca i tava
na stranu radne povrsine
tako da djeca ne mogu da ih
dohvate i opeku se.

- UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Djecu
drzite dalje od proizvoda.

- Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozljede i gusenja!

- (Ako vas proizvod ima utikac)
Zbog sigurnosti djece,

iskljucite utikac i
onemogucite rad proizvoda
prije nego ga odlozite.

AEIektrit“:na sigurnost
- Uredaj povezite na

uzemljenu uticnicu zasticenu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
naljepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektricar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

- Utikac ili elektricni prikljucak

proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mjestu (na koje
nece uticati plamen
Stednjaka). Ako to nije
moguce, na elektricnoj
instalaciji na koju je uredaj
prikljucen mora postojati
mehanizam (osigurac,
prekidac, sklopka, itd.), u
skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

- Proizvod se ne smije

prikljuciti u uticnicu tokom
ugradnje, popravke |
transporta.

- Ukljucite proizvod u

uzemljenu uticnicu koja
odgovara vrijednostima
napona struje i frekvencije
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navedene na tipskoj
naljepnici.

- (Ako vas proizvod nema
kabel za napajanje) Koristite
samo prikljucni kabl naveden
u odjeljku , Tehnicke
specifikacije".

- Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne smije da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom topline.

- Koristite samo originalni kabl.

Ne koristite odsjecene ili
oStecene kablove ili
produzne kablove.

- Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasc¢eni servis
il osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi
se sprijeCile moguce
opasnosti.

(Ako vas proizvod ima utikac)
- Ne prikljucujte proizvod u
uticnicu koja je labava, ispala
iz svog lezista, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta s vodom (na
primjer, voda koja moze
procuriti iz Saltera).

- Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukama! Ne vucite
za kabl kada iskljucujete
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uredaj iz struje, uvjek vucite
za utikac.

- Provjerite da li je utikac

proizvoda ¢vrsto prikljucen u
uticnicu da se izbjegne
stvaranje luka.

ASigurnost u transportu
- Prije transporta proizvoda

iskljucite proizvod sa
napajanja.

- Kada treba da transportujete

proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalijepite.
Ucvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do
oStecenja uklonjivih ili
pokretnih djelova proizvoda
il samog proizvoda.

- Pogledajte cijeli proizvod da

bi utvrdili da li ima oStecenja
koja su mogla nastati tokom
transporta.

ASigurnost pri ugradniji
- Prije ugradnje proizvoda,

provjerite da li ima oStecenja.
Ako je proizvod ostecen,
nemojte ga ugradivati.

- Ne postavljajte proizvod u

blizini izvora toplote
(radijatori, Stednjak i sl.).

- Drzite sve ventilacione

kanale otvorenima oko
proizvoda.



ASigurnost upotrebe

- Obavezno iskljucite proizvod
nakon svake upotrebe.

- Ako proizvod ne koristite
duze vrijeme, iskljucite ga sa
napajanja ili iskljucite
osigurac u kutiji sa
osiguracima.

- Ne koristite neispravan ili
oStecen proizvod. Ako
postoje, iskljucite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda i pozovite
ovlasceni servis.

- UPOZORENJE: Ako je
povrSina napuknuta,
iskljucite uredaj kako biste
izbjegli mogucnost strujnog
udara.

- Ne penjite se na proizvod da
biste dohvatili bilo Sta ili iz
bilo kojeg drugog razloga.

- Ne koristite proizvod u
situacijama koje mogu
utjecati na vase rasudivanje,
kao $to su koris¢enje opojnih
sredstava I/ili upotreba
alkohola.

- Zapaljivi predmeti ostavljeni
u podrucju za pripremu
hrane mogu se zapaliti.
Nikada ne Cuvajte zapaljive
predmete u podrucju za
pripremu hrane.

- Posude od livenog gvozda,
aluminijuma ili posude s

oStecenim/grubim dnom
mogu dovesti do grebanja
staklene povrsine. Prilikom
zamjene posuda uvjek
podizite posude, a ne klizite
njima po povrsini.

- Pritisak isparavanja koji

nastaje usljed vlaznosti na
povrSini ploce za kuhanje ili
na dnu posude moze
prouzrokovati pomjeranje
posude. Stoga pazite da
povrSina ploCe i dno lonaca
budu suhi.

- Ovaj proizvod nije pogodan

za upotrebu sa daljinskim
upravljacem ili spoljnim
satom.

AUpozorenja o temperaturi

- UPOZORENJE: Dok proizvod

radi, izlozeni djelovi Ce biti
vruci. Ne dirajte proizvod |
grijace elemente. Djeca
mlada od 8 godina ne smiju
se priblizavati proizvodu bez
odrasle osobe.

- Ne stavljajte

zapaljive/eksplozivne
materijale u blizini proizvoda,
jer ¢e ivice biti vruce tokom
rada.

- UPOZORENUJE: Opasnost od

pozara: Nemojte ostavljati
stvari na povrSinama za
kuhanje.
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AUporaba dodataka

- UPOZORENUJE: Koristite
samo Stitnike ploce za
kuhanje dizajnirane od
strane proizvodaca uredaja
za kuhanje ili one koji su
naznaceni od strane
proizvodaca uredaja u
uputstvima za upotrebu kao
pogodne za stitnike ploce za
kuhanje, ugradene u uredaj.
Koristenje neadekvatnih
Stitnika moze prouzrokovati
nezgode.

ASigurnost kuvanja

- UPOZORENUJE: Proces
pripreme hrane mora se
pratiti. Kratkotrajni procesi
pripreme moraju se
konstantno nadgledati.

- UPOZORENJE: Kuhanje bez
nadzora na ploci za kuhanje
sa masnocom ili uljem moze
biti opasno i moze izazvati
pozar. NIKADA ne
pokuSavajte gasiti vatru
vodom, nego iskljucite ureda;
I potom pokrijte plamen sa,
npr. poklopcem ili dekom.

- Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama | moze se
zapaliti ako je izlozen vru¢im
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povrsinama, tako uzrokujuci
pozar.

AIndukcua
- Ploce za kuhame (kola) su
opremljene sa "indukcionom”
tehnologijom. Vasa
indukcijska ploca za kuhanje
koja obezbjeduje ustedu
vremena i novca mora
koristiti odgovarajuce
posude za indukcijsko
kuhanje; u suprotnom ploca
za kuhanje (kola) nece raditi.
Za detaljne informacije
pogledajte odjeljak ,Izbor
posuda”.

- Kako indukcijska ploca za

kuhanje stvara magnetno
polje, ona moze
prouzrokovati Stetan uticaj
za ljude koji koriste uredaje
poput pumpice za inzulin ili
pejsmejkera.

- Nakon upotrebe iskljucite

plocu na kontrolnoj tabli, ne
oslanjajte se na senzor na
posudi.

- Metalni predmeti kao Sto su

nozevi, viljuske, kasike i
poklopci ne smiju se stavljati
na grijacu plocu jer ce se
zagrijati.

- Metalni predmeti

uskladisteni u ladicama
ispod ploce za kuhanje mogu
se jako zagrijati tijekom duge



I intenzivne uporabe. Ne
drzite metalne predmete u
ladicama ispod ploce za
kuhanje.

- Ne stavljajte elektronicke
proizvode poput mobilnih
telefona, tableta, raCunara na
indukcijsku plocu. Vas
proizvod se moze ostetiti.

- Ne perite proizvod

prskanjem ili sipanjem vode
na njega! Postoji opasnost
od strujnog udaral

- Ne Cistite proizvod

parocistacima, jer to moze
izazvati strujni udar.

. So, ostaci Sec¢era na dnu

posuda ili takve Cestice na
staklenoj povrsini mogu

ASigurnost pri odrzavanju i
¢iséenju
- Sacekajte da se uredaj ohladi

uzrokovati ogrebotine i
pucanje stakla. Provjerite da
li je dno Cisto prije stavljanja

prije CiS¢enja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

posuda. Staklokeramicku
povrSinu odrzavajte Cistom.
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F Uputstva za zastitu okolisa

Propis o odlaganju otpada
Uskladenost sa WEEE Direktivom i
odlaganje otpadnog proizvoda

Ovaj proizvod je u skladu sa EU
WEEE Direktivom (2012/19/EU).
mmm | Ovaj proizvod posjeduje
klasifikacijski simbol za otpadnu
elektricnu i elektronicku opremu
(WEEE).
Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnih dijelova koji se mogu ponovo
upotrijebiti i koji su pogodni za recikliranje.
Nemojte odlagati otpadni proizvod s
obi¢nim kuénim i drugim otpadima Ciji je
vijeka trajanja prosao. Odnesite taj otpad na
odlagaliste za reciklazu elektricne i
elektronicke opreme. Molimo vas
posavjetujte se sa lokalnim institucijama da
saznate gdje se nalaze ova odlagalista.
Odgovarajucée odlaganje koristenih uredaja
pomaze u spreGavanju potencijalnih
negativnih posljedica na okoli$ i zdravlje
ljudi.
Uskladenost sa RoHS Direktivom:
Proizvod koji ste kupili je u skladu sa EU
RoHS Direktivom (2011/65/EU). On ne
sadrZi nikakve Stetne i zabranjene materijale
specificirane u ovoj Direktivi.

Odlaganje materijala za pakovanje
+ Materijal za pakovanje predstavlja
opasnost po djecu. Cuvajte materijal za
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pakovanje na sigurnom mjestu van
dohvata djece. Materijali za pakovanje
ovog proizvoda napravljeni su od
recikliraju¢eg materijala. Pravilno ih
odloZite i sortirajte ih u skladu sa
uputstvima za reciklazu otpada. Nemojte
ih odlagati zajedno sa obi¢nim kuénim
otpadom.

Preporuke za Stednju energije
Informacije o energetskoj efikasnosti prema
EU 66/2014 mogu se pronaci na karti
proizvoda date uz proizvod. Sljedeci
prijedlozi ¢e vam pomodi da svoj proizvod
upotrebljavate na ekoloski i energetski
ucinkovit nacin:

+ Zamrznutu hranu odmrznite prije
spremanja.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno kuhanje.
Sada moZete ustedeti do 20% elektricne
energije upotrebom topline.

+ Koristite lonce/pekace veli¢ine i poklopca
pogodnih za grija¢u plocu. Uvjek
odaberite lonac veli¢ine koja odgovara
vasim obrocima. Posude neprikladne
veliGine zahtijevace energije vise nego $to
je potrebno.

+ OdrZavajte Ciste povrsine za kuhanje i
podloge za kuhanje. Prljavstina smanjuje
prijenos topline izmedu prostora za
kuhanje i dna posude.



E] vas proizvod

Predstavljanje proizvoda

Staklena povréina za kuhanje
Donje kuciste

Zona indukcijskog kuhanja
Zona indukcijskog kuhanja
Zona indukcijskog kuhanja

o~ w N~

He o 5osecsd @

Tipke i simboli

. Svjetlo koje pokazuje da odredena
tipka radi

0 : Tipka ON/OFF
(Ukljugivanje/Iskljucivanje)

& : Tipka za zakljucavanje tipki

: Tipka za kombinaciju zone Siroke

povrsine za kuhanje

. Tipka za brzo zagrijavanje/Tipka

A za podeSavanje velike snage
(pojacivac)

I - Klju¢ za zaklju¢avanje tokom
Cisc¢enja

o : Tipka tajmera

+ : Tip.kav za povecanje tajmera
(brojaca vremena)

e . Tipka za smanjenje tajmera

Predstavljanje i uporaba kontrolne

table proizvoda

U ovom odjeljku moZete pronadi pregled i
osnovne namjene kontrolne table proizvoda.
Moguce su razlike u slikama i nekim
karakteristikama u zavisnosti od vrste
proizvoda.

Upravljanje ploéom za kuhanje

SBB@ - O ¢+

(b %

He 2 _s..:4 & 0

E| R '

H 9 3lmmd
% : Tipkal za poyezivanje ploCe za
kuhanje i aspiratora *
* Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod vaseg
modela.

| [ |
1 2 3
Zaslon zone za kuhanje

1 Pokazatelj temperature odgovarajuée zone
kuhanja
2 Podrucje za postavku razine temperature

3 Tipka za brzo zagrijavanje/Tipka za
podesavanje velike snage (pojacivac)
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Prikaz tajmera

1

2
3
4

(@)

Pokazatelj tajmera

Tipka za smanjenje tajmera

Tipka tajmera

Tipka za povecanje tajmera (brojaca
vremena)

Simbol tajmera

LED svjetlo aktivnosti tajmera odgovarajuce
zone za kuhanje
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Opce informacije o ploc¢i za
kuhanje

1 2

|

I |
- |
|

4 3

1 Straznji lijevi - Zona indukcijskog kuhanja

2 Straznji desni - Zona indukcijskog kuhanja

3 Prednji desni - Zona indukcijskog kuhanja

4 Prednji lijevi - Zona indukcijskog kuhanja
Vasa plo¢a za kuhanje opremljena je
plo¢ama za kuhanje sa Sirokim povrsinama
(Flexi povrsine). Ovom povrsinom za
kuhanje moZete upravljati kao pojedina¢nim
plo¢ama za kuhanje, kao medusobno
neovisnim povrdinama. Mozete aktivirati
funkciju kombinacije za ove zone za kuhanje
i pretvoriti ih u jednu povrsinu za kuhanje
kada radite s velikim loncima. Koristenje
odgovarajuéih lonaca za ove zone za
kuhanje i funkcija kombinacije opisani su u
odjeljku ,Kako koristiti plou za kuhanje".



Tehnicke specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda

IR . 48,2 mm+/590 mm/520 mm
(visina/sirina/dubina)

Dimenzije ugradne ploce (Sirina / dubina) 560 (+2) mm /490 (+2) mm

Napon / frekvencija TN~ 220-240 V/2N~ 380-415V ;50/60 Hz

Tip i presjek kabla koji se koristi / adekvatan za

) min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?
upotrebu u proizvodu

Ukupna potrosnja elektriCne energije maks. 7,4 kW

Straznji lijevi Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzije 180 mm

Flektricna energija 2200 W / Pojacivac: 3100 W
Prednji lijevi Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzije 180 mm

Flektricna energija 2200 W / Pojacivac: 3100 W
Prednji desni Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzije 145 mm

Flektricna energija 1500 W / Pojacivac: 2200 W
Straznji desni Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzije 210 mm

Flektricna energija 2400 W / Pojacivac: 3700 W

* Visina ploCe za kuvanje navedena u tehnickoj tabeli je osnovna visina poklopca proizvoda.
Tehnicke specifikacije se mogu
mijenjati bez prethodnog upozorenja
u cilju poboljsanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i
moZda se nece u potpunosti
poklapati sa vasim uredajem.

Vrijednosti navedene na naljepnici
uredaja ili u dokumentaciji koju ste
dobili uz uredaj su dobijene u
laboratorijskim uslovima u skladu sa
relevantnim standardima. U
zavisnosti od radnih uslova u kojima
se nalazi uredaj, stvarne vrijednosti
se mogu razlikovati.
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B Prva uporaba

Prije nego Sto pocnete da koristite svoj

proizvod, preporucuje se da uradite kako je

navedeno u odjeljcima u nastavku.

Prvo ciS¢enje

1. Skinite svu ambalazu.

2. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

NAPOMENA Neki deterdzenti i materijali

14/BS

za CiS¢enje mogu izazvati
ostecenja na povrsini.
Nemojte koristiti agresivne
deterdzente, praskove/kreme
za Ciscenje ili bilo kakve ostre
predmete dok Cistite.

NAPOMENA Dim i miris mogu se javiti

tokom nekoliko sati prilikom
inicijalnog pustanja urad. To
je sasvim normalno.
Osigurajte da je prostorija
dobro ventilirana da bi se
uklonio dim i miris.
Izbjegavajte direktno
inhaliranje dima i mirisa koji
se ispusta.



E Kako koristiti plocu za kuhanje

Opce informacije o uporabi ploce
za kuhanje

Opsta upozorenja

+ Ne dopustite da neki predmeti padnu na
plo¢u za kuhanje. Cak i mali predmeti,
poput solana, mogu ostetiti plocu za
kuhanje. Ne koristite napukle ploce za
kuhanje. Voda moZze procuriti kroz ove
pukotine i uzrokovati kratki spoj. Ako je
povrsina na bilo koji nacin osteéena (npr.
Vidljive pukotine), prvo iskljucite osigurac,
a zatim nazovite ovlasteni servis kako
biste iskljucili proizvod kako biste smanijili
rizik od strujnog udara.

+ Ne upotrebljavajte neuravnotezene
lonce/posude koje se lako mogu nakriviti
na plo¢i za kuhanje.

+ Ne zagrevajte posude i Serpe prazne.
Lonci i uredaj mogu se ostetiti.

+ Uvijek iskljucite plamenike ploce za
kuhanje nakon svake upotrebe.

+ Ostetic¢ete uredaj ako upravljate plocama
za kuhanje a da na njima nema
postavljenog lonca/tave. Uvijek iskljucite
ploce za kuhanje nakon svake upotrebe.

+ Nakon svake upotrebe povrsina za
kuhanje ¢e biti vruéa, zato nemojte
stavljati plasti¢ne lonce / posude na
povrsinu za kuhanje. Takav materijal
odmah ogistite sa povrsine.

+ Nagle promjene temperature na staklenoj
povrsini za kuhanje mogu uzrokovati
ostecenja, pazite da ne prolijete hladne
tekucine tokom kuhanja.

+ Stavite dovoljnu koli¢inu hrane u lonce i
Serpe. Tako moZete sprijeciti izlijevanje
hrane iz lonaca/Serpi i to ¢e sprijeCiti
nepotrebno ¢iséenje.

+ Ne stavljajte poklopce lonaca i Serpi na
gorionike/zone.

+ Postavite lonce centrirajuci ih na
plamenike/zone. Ako Zelite postaviti lonac
na drugi gorionik/zonu, nemojte ga vuci
prema Zeljenom plameniku; ve¢ ga
podignite, a zatim stavite na drugi
plamenik.

Princip rada indukcijske ploce za ku-
hanje

Indukcijska plo¢a je poput otvorenog kruga.
Krug se zavrsava kada se na njega postave
posude za kuhanje pogodne za indukcijsko
kuhanje, a elektronicki sistem ispod staklene
povrsine generira magnetsko polje. Metalna
osnova lonaca / tava se zagrijava uzimajuci
energiju iz ovog magnetskog polja. Dakle,
toplina se ne stvara na povrsini ploce za
kuhanje, ve¢ izravno na loncima/posudama
iznad nje. Staklena povrsina se zagrijava
toplinom lonaca/tava.

Prednosti kuhanja s indukcijom
Indukcijske ploce za kuhanje nude izvjesne
prednosti jer se toplina prenosi izravno na
posude za kuhanje.

+ Hrana koja se prelije tijekom kuhanja ne
gori brzo, jer se staklena povrsina za
kuhanje ne zagrijava direktno. Lakse se
Cisti.

+ Kuhanje ¢e biti brze jer se toplina stvara
direktno na posudama za kuhanje. Tako
Stedi vrijeme i energiju u odnosu na druge
vrste plo¢a za kuhanje.

+ Kako se toplina prenosi izravno na
lonce/posude za kuhanje, nema gubitka
topline, a pruza se ucinkovitije kuhanje.

+ Cinjenica da se prijenos topline zaustavlja,
a povrsina za kuhanje ne zagrijava izravno
kada se posude za kuhanje uklone s
povrsine za kuhanje, osigurava sigurniju
upotrebu u odnosu na moguée nezgode
tijekom kuhanja.

Za siguran rad:

+ Nemojte birati visoke razine grijanja kada
koristite neljepljive lonce/tave premazane
s malo koli¢ine ulja ili ako koristite bez ulja
(teflonski tip).

+ Ne koristite staklenu povrsinu kao
povrsinu na koju moZzete nesto poloZiti ili
kao povrsinu za rezanje.

+ Ne postavljajte metalne predmete poput
pribora za jelo ili poklopce lonaca na plocu
za kuhanje jer se mogu zagrijati.

+ Nikada nemojte koristiti aluminijsku foliju
za kuhanje. Nikada ne stavljajte hranu

15/BS



umotanu u aluminijumsku foliju na
indukeijsku zonu.

Drzite magnetske predmete poput
kreditnih kartica ili traka podalje od plo¢e
za kuhanje dok ista radi.

Ako se ispod vase ploce za kuhanje nalazi
pecnica i ista radi, senzori na plo¢i mogu
smanjiti razinu kuhanja ili iskljuciti plocu
za kuhanje.

Plo¢a za kuhanje ima sistem
automatskog iskljucivanja. Detaljne
informacije 0 ovom sistemu nalaze se u
sljede¢im odjeljcima. Medutim, ako za
kuhanje koristite lonce s tankim dnom, ti
lonci ée se vrlo brzo zagrijati, a dno
posude moZe se otopiti i oStetiti povrsinu
za kuhanje i uredaj prije nego sto se
aktivira sistem automatskog iskljucivanja.

Lonci za kuhanje

Treba da koristite feromagnetske, kvalitetne
posude za kuhanje na kojima je naljepnicaiili
upozorenje da je kompatibilno za
indukcijsko kuhanje samo s vasom
indukcijskom plo€om za kuhanje. Opéenito,
Sto je vedi sadrZaj Zeljeza, to ¢e lonci za
kuhanje biti bolji. Promjer dna lonaca za
kuhanje mora odgovarati indukcijskoj zoni.
PredloZene dimenzije su navedene ispod.

Prikladni lonci / tave:

Lonci / tave od lijevanog Zeljeza
Emajlirani ¢elicni lonci / tave

Lonci / tave od Celika i nehrdajuceg celika
(s naljepnicom ili upozorenjem da je
kompatibilno sa indukcijom)

Neprikladni lonci:

Aluminijumski lonci / Serpe
Bakreni lonci / tave
Mesingani lonci / tave
Staklene posude

Keramika

Keramika i porculan

Preporuke:

Koristite samo posude za kuhanje s
ravnim dnom. Ne upotrebljavajte
lonce/posude sa konveksnim ili
udubljenim osnovama.
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+ Koristite lonce / posude za kuhanje samo

s debelim, obradenim dnom. Ako koristite
lonce s tankim dnom, ti lonci ¢e se vrlo
brzo zagrijati, a dno posude moZe se
otopiti i oStetiti povrsinu za kuhanje i
uredaj prije nego $to se aktivira sistem
automatskog iskljucivanja. Ostre ivice
mogu izazvati ogrebotine na povrsini.

Osnove nekih posuda za kuhanje imaju
manje feromagnetsko polje od stvarnog
promjera. Samo ovo podrucje zagrijava
plo¢a za kuhanje. Zbog toga se toplina ne
rasporeduje ravnomjerno, a performanse
kuhanja se smanjuju. Stovise, takve lonce
/ tave za kuhanje mozda nece otkriti
velike indukcijske ploce za kuhanje. Stoga
¢e se plo¢a za kuhanje odabrati prema
veli¢ini feromagnetskog polja.

\..__//

Neke posude za kuhanje imaju posudu
koja sadrZi neferomagnetske materijale
poput aluminijuma. Ove vrste lonaca /
tava za kuhanje mozda se nece dovoljno
zagrijati ili ih indukcijska ploca uopée nece
otkriti. U nekim slu¢ajevima moze se

pojaviti upozorenje o losim loncima.

Jednaka distribucija posuda na
desnoji lijevoj i sredisnjoj ploci za
kuhanje za odabir plo¢a za kuhanje
pozitivno utjece na performanse
kuhanja vise obroka na indukcijskim
plo¢ama za kuhanje.



Test lonaca / Serpi

Ispitajte je li vas lonac kompatibilan za

kuhanje pomocu indukcijske ploce koristedi

dolje navedene metode.

1. Kompatibilno je ako osnova vaseg lonca
sadrZi magnet.

o

2. Kompatibilno je ako =il ne
trepce kada lonac postavite na
indukeijsku ploéu i ukljucite plocu za
kuhanje.

Preporucene velic¢ine lonaca / Serpi za

kuhanje

145 min. 100 - Maks. 145
180 min. 100 - Maks. 180
210 min. 140 - Maks. 210
240 min. 140 - Maks. 240
280 min. 125 - Maks. 280
320 min. 125 - Maks. 320
Zona kuhanja sa
Sirokom (fleksibilnom) | Sirina 230 - duljina 390
povrsinom

Otkrivanje lonaca / tava za kuhanje pomocu
indukcijskih plo¢a ovisi o promjeru i
materijalu feromagneta u dnu lonaca / tava.
Kako bi se osiguralo otkrivanje lonaca / tava
za kuhanje i postiglo u¢inkovito kuhanje,
lonci / tave za kuhanje biraju se prema
veli¢ini vase ploce za kuhanje. Veli¢ine
lonaca / Serpi za kuhanje preporucene za
veli¢ine ploce za kuhanje date su gore.
Ponas$anje vrenja moze se razlikovati ovisno
o vrstama lonaca, velicini lonca i velicini
zone za kuhanje. Za homogenije ponasanje
klju¢anja moZe se koristiti za korak vecéu
zona kuhanja. Upotreba vece zone za
kuhanje ne dovodi do gubitka energije na
indukcijskim plo¢ama, jer se toplina stvara
samo u odgovaraju¢em podrucju posude.

Automatsko otkrivanje lonaca za
kuhanje

Kad na plo¢u za kuhanje postavite bilo koje
posude za kuhanje, kompatibilne s
indukcijskim pogonom, plo¢a za kuhanje
automatski prepoznaje na koju je plocu za
kuhanje postavljena posuda i daje upute na
kontrolnoj ploci.

Zona kuhanja sa sirokom (flexi) povrs-
inom

Plo¢a za kuhanje je opremljena povrsinama
s plo¢ama za kuhanje sa Sirokim
povrsinama (Flexi povrsine). Ovom
povrsinom za kuhanje mozZete upravljati kao
pojedinacénim plocama za kuhanje, kao
medusobno neovisnim povrSinama za vase
manje posude za kuhanje. MoZete aktivirati
funkciju kombinacije za ove zone za kuhanje
i pretvoriti ih u jednu povrsinu za kuhanje
kada radite s velikim loncima.
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Zone za kuhanje sa
Sirokom povrsinom
imaju dvije zone za
kuhanje, prednju i
straznju. Mozete
koristiti ove zone kao
dvije neovisne zone
za kuhanje za
razlicite razine
temperature sa dvije
razliCite posude za
kuhanje. Posude za
kuhanje postavite
centriranjem
odvojenih zona za
kuhanje.

Za postupak kuhanja
s jednom posudom
za kuhanje, stavite je
u sredinu prednje ili
straznje zone za
kuhanje. Ne
stavljajte lonce /
posude za kuhanje u
srediSte zone za
kuhanje.

Za postupke kuhanja
u velikim loncima /
posudama, stavite
posude tako da
pokrivaju sredista
obje zone za kuhanje
i da budu centrirane
na zonu za kuhanje.
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Kontrolna tabla

B 93 benl®l B

EI 8 _3olfamel
Tipke i simboli

. Svjetlo koje pokazuje da odredena
tipka radi
: Tipka ON/OFF
(Ukljugivanje/Iskljucivanje)
. Tipka za zakljucavanije tipki
: Tipka za kombinaciju zone Siroke
o povrsine za kuhanje
. Tipka za brzo zagrijavanje/Tipka
&) za podeSavanje velike snage
(pojacivac)
0 :VI<VIj,ué za zakljucavanje tokom
¢iséenja
o : Tipka tajmera
-+

B O

. Tipka za povecanje tajmera
(brojaca vremena)
— . Tipka za smanjenje tajmera
P . Tipka za povezivanje ploce za
E kuhanje i aspiratora *
* Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod vaseg
modela.

0 3 Summ b
I I I
1 2 3

Zaslon zone za kuhanje

1 Pokazatelj temperature odgovarajuce zone

kuhanja

2 Podrucje za postavku razine temperature

3 Tipka za brzo zagrijavanje/Tipka za
podesavanje velike snage (pojacivac)
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|
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Odde — O +
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1 2 3 4

Prikaz tajmera
1 Pokazatelj tajmera

o o+

0 =

EI 0 3ebmme

I‘:I O _3lami il

2 Tipka za smanjenje tajmera

3 Tipka tajmera

4 Tipka za povecanje tajmera (brojaca
vremena)

5 Simbol tajmera

LED svjetlo aktivnosti tajmera odgovarajuce
zone za kuhanje

Opsta upozorenja za kontrolnu ploc¢u

Ovim uredajem se upravlja pomodéu
kontrolne ploce osjetljive na dodir.
Svaka operacija izvedena na
kontrolnoj ploci osjetljivoj na dodir
potvrduje se zvucnim signalom.

Kontrolnu plocu uvjek odrZzavajte
¢istom i suvom. Vlazna i prljava
povrsina moze prouzrokovati
probleme u radu sa funkcijama.

Plo¢a za kuhave se automatski vraca
u rezim pripravnosti ako se u roku od
20 sekundi ne izvrsi nijedna radnja.

Uredaj ¢e prikazati ,FF" upozorenje iz
sigurnosnih razloga ako se bilo koja
tipka (tipka @) pritisne duze vrijeme.

Lampica = na aktiviranimiili
odabranim tipkama svijetli.

Ukljucivanje ploce za kuhanje

1. Dodirnite tipku @ na kontrolnoj plogi.

» Plo¢a za kuhanje je spremna za koristenje.
Iskljucivanje ploc¢e za kuhanje

1. Dodirnite tipku @ na kontrolnoj plogi.

» Plo¢a za kuhanje se iskljucuje i vraca u
stanje pripravnosti.

Indikator preostale topline

Na kontrolnoj plo¢i postoji indikator topline
za svaku zonu plo¢a za kuhanje. Ovaj
indikator pokazuje da je plo¢a za kuhanje i
dalje vruéa kada je isklju¢ena. Ne dodirujte
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odgovarajuce ploce za kuhanje dok indikator
preostale topline ne nestane.

H Visoka temperatura

h Niska temperatura

U slu¢aju nestanka struje, indikator
preostale topline ne svijetli i
upozorava korisnika na vruce ploce
za kuhanje.

Ukljucivanje ploca za kuhanje (zona za

kuhanje) i podesavanje razine
temperature

1. Uk|JUCIte plo¢u za kuhanje dodirom na
tipku @.

» Simbol ,0" ¢e se pojaviti na zaslonu zone

ploce za kuhanje.

2.U zavisnosti od toga Sta Zelite da ukljucite,
dodirivanjem podru¢ja podesavanja ili
klizanjem prsta po njemu podesite razinu
temperature izmedu ,0"i,9" .

Dok se razina temperature povecava za 1, 2,

3...19 na nekim modelima, moze se

povecavati za 1,1, 2,2. ... 9 na nekim drugim

modelima. Ovo varira ovisno od modela
proizvoda.

Iskljucivanje plo¢a za kuhanje:

Odabrana zona plo¢e za kuhanje moze se

iskljuciti na 2 razli¢ita nacina:

1. Postavljanjem temperature na ,0"

Plo¢u za kuhanje mozete iskljugiti
smanjivanjem postavljanja temperature
na,0".

2.Koriséenje funkcije iskljucenja tajmera
za Zeljenu zonu plocée za kuhanje
Kada je vrijeme isklju¢eno, tajmer
iskljuCuje ploCu za kuhanje povezanu na
njega. Svi zasloni pokazuju 0" ili ,00" .
Simbol & na zaslonu ploce za kuhanje
nestaje.

Postavljanje tajmera za zonu ploce za
kuhanje opisano je u sljede¢im
poglavljima.
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Kombiniranje plo¢a za kuhanje sa

sirokom povrsinom (flexi) (ako su

ploce za kuhanje sa Sirokim

povrsinama dostupne na vasoj ploci za

kuhanje)

1. Ukljugite plo¢u za kuhanje dodirom na
tipku @

2. Dodirnite tipku ol

» Zaslon lijeve zone ploce za kuhanje

prikazuje 0 a lampica = na tipki el ¢e

zasvijetliti.
%

Elg_ _...2--- Am
Hy@/ims-nz
3. Dodirivanjem podrucja podeSavanja ili
klizanjem prsta po njemu podesite razinu
temperature izmedu0i9 .
Dok se razina temperature povecava za 1, 2,
3...19 na nekim modelima, moze se
povecavati za 1,1, 2,2. ... 9 na nekim drugim
modelima. Ovo varira ovisno od modela
proizvoda.
» Plo¢a za kuhanje pocinje da radi. Ako je
izabrana druga plo¢a za kuhanje ili ako
sacekate 10 sekundi bez ikakvog postupka,
lampica = tipke &} ¢e nestati.
Plo¢e za kuhanje sa Sirokom
povrsinom na lijevoj strani opisane
su kao primjer. Ako ploce za kuhanje
s desne strane imaju Siroke povrsine
na vasem uredaju, isto vaZi i za ploce
za kuhanje s desne strane.

Kombinacija plo¢a za kuhanje sa
Sirokom povrsinom (flexi) dok jedna ili
obje ploce za kuhanje s lijeve strane
rade (ako su ploce za kuhanje Sirokih
povrsina dostupne na vasoj ploci za
kuhanje)

Dok jedna ili obje ploce za kuhanje sa lijeve
strane rade odvojeno, obje ploce moZete
kombinovati aktiviranjem ploce sa Sirokom
povrsinom. Na ovaj nacin mozete upravljati
Sirom povrsinom ploce za kuhanje sa istim
vrijednostima.
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1. Dok jedna ili obje zone ploce za kuhanje s
lijeve strane rade, dodirnite tipku fal.
» Na oba prikaza zaslona ploce za kuhanje
prikazat ée se zona kuhanja s nizim
stupnjem i lampic = tipke [al zasvijetlit &e.
» Kombinirane ploce za kuhanje nastavljaju
raditi s temperaturom zone ploce za
kuhanje koja ima niZi stepen i, ako je
primjenjivo, s vrijednoséu podesavanja
tajmera. Vrijednosti temperature i timera
zone ploge za kuhanje koja je imala vecéu
temperaturu prije kombiniranja bit ée
otkazane.

Elg___s__z--.g. A & u @

» Da biste naknadno promijenili vrijednost
temperature, podesite Zeljenu vrijednost
temperature iz podrucja podesavanja.

Iskljucivanje zona ploca za kuhanje sa
Sirokom povrsinom (ako su ploce za
kuhanje Sirokih povrsina dostupne na
vasoj ploci za kuhanje)
Dodirom tipke [al moZete odvajiti i iskljugiti
zone za kuhanje
Postavka velike snage (BOOSTER)
Pojaciva¢ mozete koristiti za grijanje
maksimalnom snagom. Medutim, ne
preporucujemo dugotrajno kuhanje na ovoj
poziciji. Postavka velike snage mozda nece
biti dostupna na svim plo¢ama za kuhanje.
Kada istekne period za postavljanje velike
snage (pogledajte tabelu Ogranicenja
perioda rada), zona ploce za kuhanje se
iskljuéuje.
Direktnim odabirom postavke velike
snage (BOOSTER):
1. Ukljugite plo¢u za kuhanje dodirom na
tipku @.
2. Dodirnite tipku *8 ploce za kuhanje koju
Zelite.

Odabrana zona plo¢e za kuhanje radi
maksimalnom snagom, a 3 lampice trepere
na zaslonu ploce za kuhanje.

Kada istekne period za postavljanje velike
snage (pogledajte tabelu Ogranicenja
perioda rada), plo¢a za kuvanje nastavic¢e da
radi na najvisoj razini temperature.

Odabirom postavke velike snage
(BOOSTER) dok je zona ploce za
kuhanje aktivna:

1. Dodirnite tipku *8 dok je ploga za kuhanje
ukljucena a odgovarajuc¢a zona ploce za
kuhanje radi na odredenom nivou.

2.0dabrana zona ploc¢e za kuhanje radi
maksimalnom snagom, a 3 lampice
trepere na zaslonu ploce za kuhanje. Kada
istekne period za postavljanje velike
snage, plo¢a za kuvanje nastaviée da radi
na najvisoj razini temperature.

Iskljucivanje postavke velike snage
(BOOSTER) pre isteka:

Postavljanje velike snage mozZete iskljuciti
kad god Zelite dodirom tipke #8. Zona ploge
za kuhanje nastavlja da radi na najvisoj
razini temperature. Dovedite do 0
dodirivanjem aktivnog podrucja
podeSavanja zone za kuhanje ili klizanjem
prsta po tom podrucju da biste ga iskljucili.
Zakljucavanje tijekom cCiS¢enja
ZakljuGavanje tijekom ¢is¢enja omogucava
korisniku kratak period za ¢isc¢enje
sprjeavanjem rada svih tipki na kontrolnoj
tabli dok je plo¢a za kuhanje uklju¢ena.
Uredaj tijekom ovog perioda ne trosi struju.

Aktiviranje zaklju¢avanja tijekom
CiScéenja

10 3 S A 3 .»{;'_n::;.‘ @

1. Dodirnite i drzite tipku [ dok je ploca za
kuhanje ukljucena.

» [l lampica ce svijetliti. Simbol &Y bit ée

prikazan na zaslonima plo¢a za kuhanje.

Tijekom ovog razdoblja ne smije se koristiti

nijedna tipka osim tipke .
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Deaktiviranje zaklju¢avanja tijekom

CiScenja

Dodirnite i zadrzite tipku Il da onemogugite

zaklju¢avanje tijekom ¢iséenja. Il lampica

¢e nestati i zakljuGavanje tijekom &iséenja

¢e biti onemoguceno.

Taster za zakljucavanje

Dok je plo¢a za kuhanje uklju¢enaili

iskljuéena,mozete aktivirati zaklju¢avanje

tipki da biste sprijecili nehotiénu promjenu

funkcija.

Aktiviranje zakljuéavanja tipki

1. Da biste aktivirali zakljuGavanje tipki,
dodirnite tipku & dok zadujete jedan
signal.

Lampica —za tipku @ Ge treperiti i sve zone

za kuhanje ¢e biti zakljucane.

ﬂ Samo tipka @ radi dok je aktivno

zakljucavanje tipki. Kada dodirnete
bilo koju drugu tipku, lampica — za
tipku @ treperi da bi oznacila da je
zaklju€avanje tipki aktivno.
Ako iskljucite plocu za kuhanje dok
su tipke zaklju¢ane, zakljuGavanje
tipki ée se deaktivirati da biste
ponovo ukljucili plocu za kuhanje.

Deaktiviranje zakljuavanja tipki

1. Dodirnite i drzite tipku &1 dok se ne zaduje
jedan signal. Operacija se potvrduje
zvuénim signalom. Lampica = za tipku &
¢e se ugasiti i zakljucavanje tipki ¢e se
deaktivirati.

Funkcija tajmera

Ova funkcija vam olak$ava kuhanje. Ne

morate da budete pored ploce za kuhanje

tijekom cijelog perioda kuhanja. Zona ploce

za kuhanje automatski se iskljucuje nakon

razdoblja koje ste odabrali.

Aktiviranje tajmera
O
0
8 1)
1. Ukljugite plo¢u za kuhanje dodirom na

tipku @.
2.U zavisnosti od toga Sta Zelite da ukljucite,
dodirivanjem podru¢ja podesavanja ili
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klizanjem prsta po njemu podesite razinu
temperature koju Zelite.

3. Aktivirajte tajmer dodirom tipke €.

Simbol ,00* svijetlit ¢e i simbol €3 poginje

treptati.

4. Postoje 4 LED diode oko ,,00" prikazanog
na ekranu tajmera. Da bi se za zonu ploce
za kuhanje postavio timer, dodirnite tipku
( za odabir odgovarajuée strane zone
ploce za kuhanje.

5. Dodirnite tipke =+/= da biste postavili
zeljeni period. + Tajmer takode mozete
brze postaviti na ve¢u vrijednost
dodirivanjem tipke % ili = na duzi
vremenski period.

Simbol & svijetli neprekidno nakon

treperenja na zaslonu zone ploce za kuhanje

u odredenom vremenskom periodu. Kada

simbol & neprekidno svijetli, to pokazuje da

je funkcija aktivirana.

Tajmer se moze koristiti samo za
ploce za kuhanje koje se koriste.

Ponovite gornji postupak za ostale
ploce za kuhanje za koje Zelite da
postavite tajmer.

Tajmer se ne moze postaviti bez
odabira zone za kuhanje i razine
temperature za nju.

Dok je tajmer aktivan, na zaslonu
tajmera prikazuje se vrijeme
postavljeno za izabranu zonu ploce
za kuhanje.

Iskljucivanje tajmera

Plo¢a za kuhanje se automatski iskljucuje i
daje se zvucno upozorenje kada istekne
postavljeno vrijeme.

Dodirnite bilo koju tipku da biste iskljucili
zvuéno upozorenje.

Iskljucivanje tajmera prije vremena
Ako je tajmer prevremeno isklju¢en, ploca za
kuhanje nastavlja da radi sa podeSenom
temperaturom sve dok se ne iskljuci.
Iskljuéivanje smanjenjem postavke tajmera
na razinu ,,00":
1. Dodirnite tipku €9 da biste odabrali tajmer
odgovarajuce ploce za kuhanje.



2. Sacekajte dok se simbol ,,00" ne prikaze
na zaslonu tajmera dodirom na tipku =
da biste smanijili vrijednost. Tajmer takode
mozete brze postaviti na vecu vrijednost
dodirivanjem tipke = na duzi vremenski
period.

Simbol € treperi odredeno vrijeme na

zaslonu plo¢e za kuhanje, a zatim se

iskljucuje potpuno i tajmer se otkazuje.

Funkcija zaustavljanja

Pomodu ove funkcije moZete zaustaviti sve

funkcije ploce za kuhanje (osim tajmera) na

1. razinu neko vrijeme.

Ako je tajmer postavljen za hilo koju
zonu ploce za kuhanje, tajmer
nastavlja da radi tijekom funkcije
zaustavljanja.

ﬂ Ako se dodirne tipka Il dok je

automatsko kuhanje aktivno na
centralnoj zoni za kuhanje, funkcija
automatskog kuhanja ¢e se ponistiti.

1. Dodirnite tipku B dok je ploga za kuhanje
ukljucena.

Sve ploc¢e za kuhanje na kojima se radi

nastavljaju da rade na 1. razini.

2. Ponovo dodirnite tipku Il da biste
upravljali svim zaustavljenim zonama
plo¢a za kuhanje sa njihovim prethodnim
postavkama.

Postavke

Koristenjem ove funkcije moZete promijeniti

postavke upravljanja napajanjem, vremena

zvuénog signala na kraju kuhanja i postavke

veze ploGe za kuhanje i aspiratora.

cFl Postavke upravljanja napajanjem

cF2: Vrijeme zvuénog signala na kraju

kuhanja

cF 4 Postavka veze izmedu ploce za

kuhanje i aspiratora

1- Postavka upravljanja napajanjem

(=F1)

Ovom funkcijom mozete podesiti ukupno

napajanje ploce za kuhanje kako Zelite.

1. Ukljugite plo¢u za kuhanje dodirom tipke
Djiiskljugite je ponovnim dodirivanjem O.

2.U roku od 10 sekundi nakon isklju¢ivanja
proizvoda dodirnite tipke 7015/

» Na ekranu tajmeracF!, na ekranu lijeve

straznje ploce za kuhanje "9" ée se prikazati.

3. Dodirom na podrucje za postavke na
lijevoj straznjoj ploci za kuhanje ili
klizanjem prsta po tom podrucju,
postavite nivo napajanja (pogledajte
Tablicu - Nivo upravljanja napajanjem)
izmedu ,1"i,9".

4. Dodirnite tipku @ da biste potvrdili
postavljanje odabrane razine.

» Plo¢a za kuhanje ée se iskljuciti i poceti da

radi sa postavkom ukupne snage na

odabranoj razini.

+Upravljanje napajanjem" uklju¢uje 9

razli¢itih razina napajanja (pogledajte

Tabelu - Razina upravljanja napajanjem).

Tabela - Razina upravljanja napajanjem

1,2 kW

2,4 kW

3 kW

3,6 kW

4,4 kW

54 kW

57 kW

6,7 kW

Olo|N[O|o| W N —

7,4 kW

Ukupna vrijednost snage za nivo
upravljanja snagomod 5, 6,7, 8,9 je
3,6 kW u proizvodima koji imaju
maksimalnu ukupnu potrosnju
energije od 3,6 kW.

2- Postavke vremena zvuénog signala

na kraju kuhanja (=Fc')

Koriste¢i ovu funkeiju, moZete podesiti

vrijeme zavrsetka kuhanja na ploci za

kuhanje kako Zelite.

1. Ukljugite plo¢u za kuhanje dodirom tipke
@jiiskljugite je ponovnim dodirivanjem O.

2.U roku od 10 sekundi nakon isklju¢ivanja
proizvoda dodirnite tipke O/ /£5/00.

» Zadana postavka cF! prikazat ée se na

zaslonu tajmera.
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3. Za postavku zvuénog signala za
zavrsetak kuhanja dodirnite tipku Il
jednom. _

» Na ekranu tajmeracFc, na ekranu lijeve

straznje plo¢e za kuhanje ,2" ée se prikazati.

4. Dodirom na podrucje za postavke na
lijevoj straznjoj ploci za kuhanje ili
klizanjem prsta po tom podrucju,
postavite postavku vremena signala
(pogledajte Tablicu - Vrijeme zvuénog

signala na kraju kuhanja) izmedu ,,0" i ,3" .

5. Dodirom tipke O potvrdite postavku

vremena zvuénog signala za kraj kuhanja.
» Plo¢a za kuhanje ée se iskljuciti i pocet ¢e
raditi s podesavanjem vremena signala na
odabranom nivou.

Tvornicki zadana vrijednost za
postavku vremena zvuénog signala
na kraju kuhanja je standardni 2.
nivo.

Tabela - PodeSavanje vremena zvuénog
signala na kraju kuhanja

0 15 sekundi
1 30 sekundi
2 1 minuta
3 2 minute

Tabela - Razina rada aspiratora

3- Postavka veze izmedu ploce za

kuhanje i aspiratora (-F)

Koriste¢i ovu funkciju, moZzete spojiti plocu

za kuhanje i aspirator kako biste im

omogucili automatski rad zajedno.

1. Ukljugite plocu za kuhanje dodirom tipke
Djiiskljugite je ponovnim dodirivanjem O.

2.U roku od 10 sekundi nakon isklju¢ivanja
proizvoda dodirnite tipke /81 /5/00.

» Zadana postavka cF! prikazat ée se na

zaslonu tajmera.

3. Dvaput dodirnite tipku 0] za postavku
veze izmedu ploce za kuhanje i aspiratora.

» Na ekranu tajmeracF 3, na ekranu lijeve

straznje ploce za kuhanje "4" ée se prikazati.

4. Dodirom na podrucje za postavke na
lijevoj straznjoj ploci za kuhanje ili
klizanjem prsta po tom podrucju,
postavite nivo rada aspiratora (pogledajte
Tablicu - nivo rada aspiratora) izmedu
201, 7"

5. Dodirom tipke O potvrdite postavku veze
izmedu ploce za kuhanje i aspiratora.

» Plo¢a za kuhanje ée se iskljuciti i pocet ¢e

raditi s odabranim nivoom rada ploce za

kuhanje.

0 Isklju¢eno Isklju¢eno Isklju¢eno Isklju¢eno
1 lampica Isklju¢eno Isklju¢eno Isklju¢eno
2 lampica Isklju¢eno L1 L1
3 lampica L1 L1 L1
4 lampica L1 L1 L2
5 lampica L1 L2 L2
6 lampica L1 L2 L3
7 lampica L2 L2 L3

Postavljanje razine aspiratora preko
ploce za kuhanje

Ovom postavkom mozete postaviti nivo
aspiratora preko ploce za kuhanje.
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1. Ukljugite plo¢u za kuhanje dodirom na
tipku @.

2. Dodirnite tipku % oko 3 sekunde.

» Lampica= natipki ® ce se ugasiti.

3. Dodirnite tipku & dok se ne postigne
Zeljeni nivo rada aspiratora.



Koriséenje indukcijskih ploc¢a
bezbjedno i efikasno

Princip rada: Indukcijski grija¢ zagrijeva
lonac direktno usljed svog principa rada.
Stoga ima mnogo prednosti u odnosu na
druge vrste ploca za kuhanje. Radi efikasnije,
a povrsina ploce za kuhanje je hladnija.

Vasa indukcijska plo¢a za kuhanje je
opremljena vrhunskim sigurnosnim
sistemom koji ¢e osigurati maksimalan rad.

Plo¢a za kuhanje moze biti
opremljena plo¢ama za kuhanje
pre¢nika 145,180,210 280 mm sa
funkcijom indukcije, ovisno od
modela. Zahvaljuju¢i funkciji
indukcije, svaka zona ploce za
kuhanje automatski prepoznaje lonac
postavljen na njoj. Elektricna energija
se aktivira samo na kontaktnom
podru¢ju lonca i time se trosi
minimalna razina napajanja.

Sistem automatskog iskljucivanja
Upravljanje ploéom za kuhanje ima sistem
automatskog iskljucivanja. Ako su jednaiili
viSe zona plo¢a za kuhanje ostavljene
ukljucene, plo¢a za kuhanje se nakon
odredenog vremena automatski iskljucuje
(pogledajte Tabelu-1). U slucaju da je tajmer
postavljen za zonu plocu za kuhanje, zaslon
tajmera se tada takode iskljucuje.
Vremensko ograni¢enje za automatsko
isklju¢ivanje zavisi od izabrane razine
temperature. Za ovu razinu temperature
primjenjuje se maksimalni radni period.
Korisnik moze ponovo upravljati plotom za
kuhanje nakon $to se automatski iskljuci,
kao $to je gore opisano.

Tabela 1: Periodi automatskog iskljucivanja

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2

]

9

Brzo

i’ : 10 minuta
zagrijavanje

Dok se razina temperature povecava za 1, 2,
3...19 na nekim modelima, moze se
povecavati za 1,1, 2,2. ... 9 na nekim drugim
modelima. Ovo varira ovisno od modela
proizvoda.

Zastita od pregrevanja

Plo¢a za kuhanje je opremljena izvjesnim

senzorima koji osiguravaju zastitu od

pregrijavanja. U slucaju pregrijavanja

mozete primijetiti sljedece:

+ Zona ploce za kuhanje koja radi moze biti
iskljucena.

+ Odabrana razina se moZe smanjiti.
Medutim, to se ne odrazava na zaslonu.

Sistem zastite od prelivanja

Plo¢a za kuhanje je opremljena sistemom

zastite od prelivanja. U slu¢aju prelivanja na

kontrolnoj tabli iz bilo kog razloga, sistem

automatski prekida vezu za napajanjem da

bi isklju¢ila plo¢a za kuhanje. U tom trenutku,

simbol ,F* se prikazuje na zaslonu.

Precizna postavka napajanja
Indukcijska plo¢a za kuhanje reaguje na
komande izdane odmah prema svom
principu rada. Njegova pode$avanja
napajanja se vrlo brzo mijenjaju. Tako
mozete sprijeciti prelivanje obroka (voda,
mleko) koji samo $to nisu prelili tako Sto
¢ete odmah iskljuciti uredaj.
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E Opce informacije o spremanju hrane

Ovaj odjeljak sadrzi savjete za pripremui

pecenje hrane.

Opca upozorenja o spremanju

hrane na grijacoj ploci

+ Nikada nemojte puniti tavu uljem vise od
jedne trecéine. Ne ostavljajte plocu za
kuhanje bez nadzora kada se zagrijava
ulje. Pregrijano ulje predstavlja rizik od
pozara. Nikada nemojte pokusavati gasiti
moguéi poZar vodom!Kada je ulje
zahvaceno vatrom, pokrijte ga
protivpoZarnim ¢ebetom ili viaznom
krpom. Iskljucite plocu za kuhanje ako je
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bezbjedno da se to uradi i pozovite
vatrogasnu sluzbu.

+ Prije przenja hrane, uvijek uklonite visak

vode i polako stavljajte hranu u zagrijano
ulje. Smrznutu hranu obavezno odmrznite
prije przenja.

+ Kada loZite ulje, pobrinite se da je lonac

koji koristite suh i drZite otvoren poklopac.

+ Preporuke o kuvanju s ustedom energije

pronadite u odjeljku ,Upute za zastitu
okoliga".

+ Temperatura i vrijeme spremanja hrane

predvideni za izvjesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrijednosti su date okvirno.



Odrzavanje i njega

Opée informacije o ¢isc¢enju

AOpsta upozorenja
Sacekajte dase uredaJ ohladi prije
¢idéenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

+ Ne koristite deterdZente izravno na vruce
povrsine. To moZe prouzrokovati trajne
mrlje.

+ Uredaj treba temeljito odistiti i osusiti
nakon svakog postupka. Na taj nacin ¢ete
laksSe ukloniti ostatke hrane, ¢ime
izbjegavate da ti ostaciizgore tokom
sljedece upotrebe uredaja. Stoga se vijek
trajanja uredaja produzava i problemi s
kojima se Cesto suoCavate se smanjuju.

+ Ne koristite sredstva za parociséenje za
Ciséenje uredaja.

+ Neki deterdZenti ili sredstva za Ciséenje
mogu ostetiti povrsinu. Ne koristite
abrazivne deterdZente, praske za ¢is¢enje,
kreme za GiScenje, sredstva za ¢isc¢enje
kamenca ili 0stre predmete tokom
¢iséenja.

+ Prilikom ¢is¢enja nakon svake upotrebe
nije potrebno koristiti posebno sredstvo
za Cisc¢enje. Uredaj oCistite deterdZzentom
za pranje posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osusite suvom
krpom od mikrovlakana.

+ Obavezno nakon ¢is¢enja potpuno
obriSite preostalu teGnost i odmah ocistite
hranu isprskanu okolo tijekom pecenja.

+ Ne perite nijednu komponentu uredaja u
masini za pranje posuda.

Za ploéu za kuhanje:

+ Kisela prljavstina, poput mlijeka, paste od
rajcice i ulja, mozZe uzrokovati trajne mrlje
na plo¢ama za kuhanje i dijelovima
plamenika/plo¢a za kuhanje, oistite svu
tekucinu koja se prelila teku¢inom tako
Sto cete je iskljugiti.

Povrsine od inoksa i nerdajuce

povrsine

+ Ne koristite sredstva za ¢iséenje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢iséenje povrsina
od nerdajuceq celika ili inoksa i rucica.

+ Nerdajucaili povrsina od inoksa moze
vremenom promijeniti boju. To je
normalno. Nakon svakog postupka

ocistite deterdZentom pogodnim za
nehrdajudu ili povrsinu od inoksa.

Za ¢Ciscéenje koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim
za povrsine od inoksa, obratite paznju da
briSete samo u jednom pravcu.
Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba,
mlijeka i proteina sa povrsina od inoksa
bez mrlja i staklenih povrsina bez
odlaganja. Mrlje mogu zardati nakon duze
vremena.

Staklene povrsine

Pri ¢is¢enju staklenih povrsina ne koristite
strugace od tvrdog metala i abrazivne
materijale za CiSéenje. Isti mogu ostetiti
staklenu povrsinu.

Uredaj ocistite deterdZentom za pranje
posuda, toplom vodom i krpom od
mikrovlakana naro¢ito namijenjenu za
staklene povrsine i osusite suvom krpom
od mikrovlakana.

Ako poslije ¢iséenja ima ostatka
deterdZenta, obriSite ga hladnom vodom i
osusite ¢istom i mekom krpom od
mikrovlakana. Preostali ostaci
deterdZenta mogu ostetiti staklenu
povrsinu.

Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba cistiti
nazubljenim noZevima, Zicanom vunom ili
sliénim alatima za grebanje.

Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozZete
ukloniti sa staklene povrsine komercijalno
dostupnim sredstvom za uklanjanje
kamenca, sredstvom za uklanjanje
kamenca poput siréeta ili limunovog soka.
Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sunderom sredstvo za ¢iséenje namrlju i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim odistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.
Promjene boje i mrlje na staklenoj povrsini
normalna su pojava i ne predstavljaju
gresku.

Plasticni djelovi i obojene povrsine
+ Ocistite plasti¢ne djelove i obojene

povrsine deterdZentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusSite suvom krpom.
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+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za ¢iséenje. Navedeno
moZe ostetiti povrsine.

+ Vodite ra¢una da spojevi komponenata
uredaja ne ostanu vlazni i da naistima ne
ostane deterdZenta. U suprotnom moze
dodi do korozije na tim spojevima.

Ciséenje ploce za kuhanje

Staklena povrsina za kuhanje

Slijedite korake ¢iséenja opisane za staklene

povrsine u odjeljku ,Opée informacije o

Ciséenju" za ¢isc¢enje staklene povrsine za

kuhanje. Za posebne slucajeve mozZete

obaviti ¢iséenje prema dolje navedenim
informacijama.

+ Hranu na bazi Seéera, poput tamne kreme,
Skroba i sirupa, treba odmah ocistiti, ne
Cekajuci da se povrsina ohladi. U
suprotnom, staklena povrsina za kuhanje
moze biti trajno oSteéena.

+ Nemojte koristiti sredstva za CiSéenje za
postupke ¢iséenja koje izvodite dok je
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plo¢a vruéa, jer u protivnom mogu nastati
trajne mrlje.

Ciséenje kontrolne table
+ Prilikom ¢is¢enja tabli s kontrolnim

gumbima, obrisite tablu i gumbe vlaznom
mekom krpom i osusite suvom krpom. Ne
uklanjajte gumbe i zaptivke ispod da biste
ocistili tablu. Na taj nac¢in moZete ostetiti
kontrolnu tablu i gumbe.

Prilikom ¢iséenja nehrdajuce ploce s
kontrolnim gumbima, nemojte oko gumba
koristiti sredstva za ¢is¢enje nehrdajucih
povrsina (od inoxa). Indikatori oko gumba
mogu se izbrisati.

Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako va$ proizvod ima funkciju
zaklju€avanja tipki, postavite
zakljucavanje tipki prije ¢is¢enja kontrolne
table. Ako postupite drugacije, tipke
moZete pogresno odabrati.



B Rjesavanje problema

Konsultujte ovlas¢enog servisera ili tehnic¢ara sa licencom ili dobavljaca kod koga ste kupili
uredaj ako ne mozete da rijeSite problem iako ste primijenili instrukcije u ovom dijelu. Nikada ne
pokusavajte da sami popravite uredaj koji je u kvaru.

Osigurac je pokvaren ili je iskocio. >>> Provjerite osigurace u razvodnoj kutiji. Ako je
neophodno, zamijenite ih ili resetujte.

+ Uredaj nije ukljucen u uzemljenu uti¢nicu. >>> Provjerite gdje je ukljucen strujni kabl.

+ Dugmad/okrugla dugmad tasteri na kontrolnoj tabli ne funkcionisu. >>> Ako je vas
proizvod opremljen funkcijom zakljucavanja tipki, moZda je omogucéeno zakljucavanje
tipki. Onemogudite tu funkciju.

+ Ako zaslon ne svijetli kada ponovo ukljucite grijacu plocu. >>> Iskljucite aparat na
prekidacu. Sacekajte najmanje 20 sekundi, a zatim ga ponovo ukljucite.

+ Zastita od pregrijavanja je aktivna. >>>Pustite da se grijaca ploc¢a ohladi.

+ Lonac za kuhanje nije prikladan. >>>Provjerite svoj lonac.

Lonac niste postavili na aktivnu zonu za spremanje hrane. >>> Provjerite da li postoji
lonac na zoni za spremanje hrane.

+ Vas lonac nije kompatibilan sa indukcionim spremanjem hrane. >>> Provjerite je i vas
lonac za spremanje hranje kompatibilan s indukcionom ploc¢om.

+ Lonac za spremanje hrane nije propisno centriran ili donja povrsina lonca nije dovoljno
Siroka za zonu za spremanje hrane. >>> Odaberite lonac dovoljno sirok i pravilno
centrirajte lonac na zonu za spremanje hrane.

Lonac ili zona za spremanje hrane su pregrijani. >>> Sacekajte dok se ohlade.

+ Vrijeme spremanja hrane za odabranu zonu mozda traje duze. >>> MoZete podesiti novo
vrijeme ili zavrsiti spremanje hrane.

+ Zastita od pregrijavanja je aktivna. >>>Pustite da se grijaca ploc¢a ohladi.

+ Neki predmet moZda pokriva kontrolnu tablu osjetljivu na dodir. >>> Uklonite predmet sa
table.

Vas lonac nije kompatibilan sa indukcionim spremanjem hrane. >>> Provjerite je Ii vas
lonac za spremanje hranje kompatibilan s indukcionom ploc¢om.

+ Lonac za spremanje hrane nije propisno centriran ili donja povrsina lonca nije dovoljno
Siroka za zonu za spremanje hrane. >>> Odaberite lonac dovoljno sirok i pravilno
centrirajte lonac na zonu za spremanje hrane.

+ Ovo nije kvar. Ventilator za hladenje nastavit ¢e s radom sve dok se elektronika u grejnoj :
plo¢i ne ohladi na odgovaraju¢u temperaturu.
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Tijekom kuhanja iz Stednjaka se mogu ¢uti neki zvukovi. Ovi zvukovi nastaju zbog sastava
posude za kuhanje. Ovi zvukovi su redovna pojava, ne ukazuju na kvar i dio su indukcijske
tehnologije.

Moguéi zvukovi i razlozi

+ Buka ventilatora: Stednjak je opremljen ventilatorom koji se automatski aktivira
sukladno temperaturi uredaja. Ventilator ima razli¢ite radne razine i radi na razli¢itim
razinama sukladno temperaturi.

+ Zujanje manjeg intenziteta poput radne buke transformatora: Navedeno je rezultat
prirode indukcijske tehnologije. Kako se toplina prenosi direktno na dno posude za
kuhanje, takvi zvukovi zujanja mogu se ¢uti ovisno od materijala posude za kuhanje.
Tako se razli¢iti zvukovi mogu ¢uti kod razli¢itog posuda.

+ Zvuk pucanja: Razlog tome je struktura i materijal dna posude za kuhanje. Zvuk pucanja
moze se ¢uti ako je posuda za kuhanje napravljena od razli¢itih slojeva sa razli¢itim

materijalima.

+ Zvuk zavijanja: Zvuk zavijanja mozZe se ¢uti kada se dvije zone za kuhanje na istoj strani
Stednjaka koriste za kuhanje sa razli¢itim razinama kuhanja.

Kodovi greSke / razlozi i moguca rjeSenja - Za plocu za kuhanje

Iskljucite indukcijski Stednjak i sacekajte

E22 Indukciiski Stedniak ie preareian dok se ne ohladi. GreSka ¢e se rijesiti
E 26 ) JakJe pregrejan. -y ada temperatura Stednjaka padne
ispod granica.
ngna I|I.VIS€‘ t[pk' drze se . Problem ¢e biti rijeSen kada sklonite
pritisnutim duze od 10 sekundi. N .
: . ruku sa Stednjaka.
E 46 Predmet je ostavljen na P .
) A Problem ¢e biti rijeSen kada se odisti
kontrolnoj tabli ili je kontrola
S . kontrolna tabla.
izloZena pari.
Ne koristi se lonac pogodan za GreSka Ce biti rijeSena kada se koristi
E 47 . > L . o o
indukcijsko grijanje. lonac pogodan za indukcijsko grijanje.
Iskljucite indukcijsku plocu za kuhanje i
E1-E15 Greska u komunikaciji na ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
indukcijskoj ploc¢i za kuhanje. Kontaktirajte ovlas¢enog distributera
ako se problem nastavi.
Iskljucite indukcijsku plocu za kuhanje i
E16-E21 Greska senzora temperature na  ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
indukcijskoj ploc¢i za kuhanje. Kontaktirajte ovlas¢enog distributera
ako se problem nastavi.
Iskljucite indukcijsku plocu za kuhanje i
E23 Softverska greska na indukcijskoj ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
E24 ploci za kuhanje. Kontaktirajte ovlas¢enog distributera
ako se problem nastavi.
Iskljucite indukcijsku plocu za kuhanje i
E 95 Greska u radu ventilatora na ponovo pokrenite nakon 30 sekundi.
indukcijskoj ploc¢i za kuhanje. Kontaktirajte ovlas¢enog distributera
ako se problem nastavi.
Greska hardvera elektronske L sekind.
E31-E45 ploCe na indukcijskoj ploci za b P '

kuhanje.

Kontaktirajte ovlas¢enog distributera
ako se problem nastavi.
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Oprema senzora mora biti kompatibilna

Ejg Greska senzora na indukcijskoj s radnim uslovima. Kontaktirajte
E 51 ploci za kuhanje. ovlaséenog distributera ako se problem
nastavi.
Iskljucite indukcijski Stednjak i sacekajte
Greska visoke temperature na dok se ne ohladi. GreSka ¢e biti rijeSena
E52-E5T : | VISOKE termnp . kada se temperatura senzora spusti
indukcijskoj ploc¢i za kuhanje. . : o o
ispod granica. Kontaktirajte ovlaséenog
distributera ako se problem nastavi.
Doslo je do greske Iskfjugite indukeijsku plodu i pricekajte
senzora/greSke visoke . S .
E58-E59 da se ohladi.Ako problem i dalje postoji,
temperature u automatskom . - :
. : obratite se ovlaStenom servisu.
nacinu kuhanja.
Bilo koja tipka je mozda dugo bila Kada je dugo dodirivanje jedne od tipki
dodirnuta. zaustavljeno,
lonac za kuhanje je mozda . o
O L Kada se lonac za kuhanje s upravljacke
FF prekipio preko upravljacke

jedinice.

jedinice podigne,

mozda preko upravljacke jedinice
bude prolivene hrane/tekucine.

Pogreska ¢e nestati kad se ostaci
hrane/tekucine ociste.
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