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Dear Customer,

Please read this manual before using the product.

Beko thank you for choosing the product. We want your product, manufactured with
high quality and technology, to offer you the best efficiency. To do this, carefully read
this manual and any other documentation provided before using the product and keep
it as a reference. If you give the product to someone else, give the manual with it.

Follow the instructions, taking into account all the information and warnings stated in
the user manual.

Heed all information and warnings in the user manual. This way, you will protect
yourself and your product against the dangers that may occur.

Keep the user manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The user manual contains the following symbols:

A Hazard that may result in death or injury.
NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

& Hazard that may result in burns due to contact with hot surfaces.
ﬂ Important information or useful usage tips.

@ Read the user manual.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/1stanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl safety instructions

« This section contains safety
instructions that will help
prevent any risks of personal
injuries or material damage.

« If the product is transferred to
another person or used
second hand, the operating
manual, product labels, other
relevant documents and
accessories should be
delivered with the product.

« Our company shall not be
held responsible for any
damage that may occur as a
result of failure to comply with
these instructions.

« Failure to comply with these
instructions shall render any
warranty void.

« A Always have the
installation and repair work
performed by the
manufacturer, the authorized
service or a person specified
by the importer.

« A Use genuine spare parts
and accessories only.

« A Do not attempt to repair or
replace any part of the
product unless it is clearly
specified in the operating
manual.
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« A& Do not perform technical
modifications on the product.

APurpose of usage

« This product is designed for
home use. It is not suitable
for commercial use.

» Do not use the product in
gardens, balconies or other
outdoor environments. The
appliance is intended to be
used in household and staff
kitchen areas in shops,
offices and other working
environments.

« WARNING: This product
should be used for cooking
purposes only. It should not
be used for different
purposes, such as heating
the room.

AChiId, vulnerable person

and pet safety

« This product can be used by
children 8 years of age and
older, and people who are
underdeveloped in physical,
sensory or mental skills, or
lack of experience and
knowledge, as long as they
are supervised or trained
about the safe use and
hazards of the product.



« Children should not play with
the product. Cleaning and
user maintenance should not
be performed by children
unless there is someone
overseeing them.

« This product should not be
used by people with limited
physical, sensory or mental
capacity (including children),
unless they are kept under
supervision or receive the
necessary instructions.

« Children should be
supervised to ensure that
they do not play with the
product.

« Electrical products are
dangerous for children and
pets. Children and pets must
not play with, climb on, or
enter the product.

» Do not put objects that
children may reach on the
product.

« Turn the handle of the pots
and pans to the side of the
workbench so that children
can not grab and burn.

« WARNING: During use, the
accessible surfaces of the
product are hot. Keep
children away from the
product.

» Keep the packaging materials
out of the reach of children.
There is a hazard of injury
and suffocation.

« (Not all products are
supplied with a plug, so if
your product DOES have a
plug) For the safety of
children, disconnect the
power plug and make the
product inoperable before
disposing of the product.

A Electrical safety

« Connect the product into a
grounded outlet protected by
a fuse that matches the
current ratings indicated on
the type label. Have the
grounding installation made
by a qualified electrician. Do
not use the product without
grounding in accordance with
local / national regulations.

 The plug or the electrical
connection of the product
should be in an easily
accessible place (where it will
not be affected by the flame
of the stove). If this is not
possible, there should be a
mechanism (fuse, switch,
switch, etc.) on the electrical
installation to which the
product is connected, in
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compliance with the electrical
regulations and separating all
poles from the network.
 The product must not be
connected into the outlet
during installation, repair, and
transportation.

» Connect the product into an
outlet that meets the voltage
and frequency values
specified on the type label.

« (Not all products are
supplied with a supply cord,
so if your product DOES
NOT have a supply cord)
Use only the connecting
cable specified in the
"Technical specifications”
section.

« Do not jam the power cord
under and behind the
product. Do not put a heavy
object on the power cord.
The power cord should not
be bent, crushed, and come
into contact with any heat
source.

« Use original cable only. Do
not use cut or damaged
cables or extension leads.

« If the power cord is damaged,
it must be replaced by a
manufacturer, an authorized
service or a person to be
specified by the importer
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company in order to prevent
possible dangers.

(Not all products are supplied

with a plug, so if your

product DOES have a plug)

« Do not plug the product into
an outlet that is loose, has
come out of its socket, is
broken, dirty, oily, with risk of
water contact (for example,
water that may leak from the
counter).

« Never touch the plug with
wet hands! To unplug, do not
hold the cord, always hold
the plug.

» Make sure that the product
plug is securely plugged into
the outlet to avoid arcing.

ATransportation safety

« Disconnect the product from
the mains before transporting
the product.

« When you need to transport
the product, wrap it with
bubble wrap packaging
material or thick cardboard
and tape it tightly. Secure the
product tightly with tape to
prevent the removable or
moving parts of the product
and the product from
damage.



» Check the overall
appearance of the product
for any damage that may
have occurred during
transportation.

AIns.tallation safety

« Before the product is
installed, check the product
for any damage. If the
product is damaged, do not
install it.

« Do not install the product
near heat sources (radiators,
stoves, etc.).

» Keep all ventilation ducts
open around the product.

ASafety of use

» Make sure that the product is
turned off after each use.

« If you do not use the product
for a long time, disconnect it
or turn off the fuse from the
fuse box.

» Do not operate defective or
damaged product. If any,
disconnect the electricity /
gas connections of the
product and call the
authorized service.

« WARNING: If the surface is
cracked, switch off the
appliance to avoid the
possibility of electric shock.

» Do not climb on the product
to reach anything or for any
other reason.

» Do not use the product in
situations that may affect
your judgment, such as drug
intake and / or alcohol use.

» Flammable objects kept in
the cooking area may catch
fire. Never store flammable
objects in the cooking area.

« Cast iron, aluminum or
cookware with damaged /
rough bottom parts may lead
to scratching the glass
surface. When replacing
cookware, always raise the
containers, do not slide on
the surface.

« Vapour pressure that build up
due to the moisture on the
hob surface or at the bottom
of the pot can cause the pot
to move. Therefore, make
sure that the hob surface and
bottom of the pots are
always dry.

« This product is not suitable
for use with a remote control
or an external clock.

ATemperature warnings

« WARNING: While the
product is operating,
exposed parts will be hot. Do
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not touch the product and
heating elements. Children

under the age of 8 should not

be brought close to the
product without an adult.

« Do not place flammable /
explosive materials near the
product, as the edges will be
hot while it is operating.

« WARNING: Danger of fire:
Do not store items on the
cooking surfaces.

AAcces.sory use

« WARNING: Use only hob
guards designed by the
manufacturer of the cooking
appliance or indicated by the
manufacturer of the
appliance in the instructions
for use as suitable or hob
guards incorporated in the
appliance. The use of
inappropriate guards can
cause accidents.

ACooking safety

« WARNING: The cooking
process must be observed.
Short-term cooking
processes must be
constantly observed.

« WARNING: Unattended
cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous and
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may result in fire. NEVER try
to extinguish a fire with water,
but switch off the appliance
and then cover flame e.qg.
with a lid or a fire blanket.

« Be careful when using
alcohol in your food. Alcohol
evaporates at high
temperatures and may catch
fire when exposed to hot
surfaces, causing a fire.

A Induction

» Hotplates are equipped with
"Induction” technology. Your
induction hob that provides
both time and money savings
must be used with pots
suitable for induction cooking;
otherwise hotplates will not
operate. For detailed
information, see the section
"Pot selection”.

« As induction hobs create a
magnetic field, they may
cause harmful impacts for
people who use devices such
as insulin pump or
pacemaker.

« Close the hotplate from its
control panel after use, do
not rely on the pot sensor.

» Metal objects such as knives,
forks, spoons and lids should



not be placed in the hotplate
as they will get hot.

« Metal items stored in drawers
under the hob may become
very hot during long and
intensive use. Do not store
metal objects in drawers
under the hob.

» Do not put electronic
products such as mobile
phones, tablets, computers
on the induction hob. Your
product may be damaged.

AMaintenance and

cleaning safety

» Wait for the product to cool
before cleaning the product.

Hot surfaces may cause
burns!

» Never wash the product by
Spraying or pouring water on
it! There is an electric shock
hazard!

» Do not clean the product with
steam cleaners as this may
cause electric shock.

« Salt, sugar residues on the
bottom of the cookware or
such particles on the glass
surface can cause the glass
to scratch and crack. Make
sure that the bottom is clean
before placing the cookware.
Keep the glass ceramic
surface clean.

9/EN



B Environmental Instructions

Waste regulation
Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the
Waste Product

This product complies with
EU WEEE Directive
== (2012/19/EV). This product
bears a classification symbol

for waste electrical and
electronic equipment (WEEE).

This product has been manufactured
with high quality parts and materials

which can be reused and are suitable for

recycling. Do not dispose of the waste

product with normal domestic and other
wastes at the end of its service life. Take

it to the collection center for the
recycling of electrical and electronic
equipment. Please consult your local
authorities to learn about these
collection centers.

Appropriate disposal of used appliance
helps prevent potential negative
consequences for the environment and
human health.

Compliance with RoHS Directive:
The product you have purchased
complies with EU RoHS Directive
(2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials
specified in the Directive.
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Package information

¢ Packaging materials of the product
are manufactured from recyclable
materials in accordance with our
National Environment Regulations. Do
not dispose of the packaging materials
together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging
material collection points designated
by the local authorities.

Recommendations for

energy saving

Information on energy efficiency

according to EU 66/2014 can be found

on the product fiche given with the
product. The following suggestions will
help you use your product in an
ecological and energy-efficient way:

¢ Defrost frozen food before cooking.

e Turn off the product 5 to 10 minutes
before the end time of cooking for
prolonged cooking. Now you can save
up to 20% electricity by using heat.

e Use pots / pans with a size and lid
suitable for the hotplate. Always
choose the right size pot for your
meals. More than necessary energy is
needed for containers of the wrong
size.

e Keep hob cooking surfaces and pot
bases clean. Dirt reduces the heat
transfer between the cooking area and
the pot base.



K] Your product
Product introduction

5

1 Glass cooking surface 4 Induction cooking zone
2 Lower housing 5 Induction cooking zone
3 Induction cooking zone 6 Induction cooking zone

11/EN



Product control panel introduction and usage

In this section, you can find the overview and basic uses of the product's control
panel. There may be differences in images and some features depending on the type
of product.

Hob control

it - =
4 O ©®

: On/Off key
o : Timer key
Al : Quick Heating key/High

B power setting (booster) key
0 : Cleaning lock key

1 : Stop key

® : Increase key

) : Decrease key

Symbols

(&

: Key lock symbol
il

1 Operation point LED for the timer
2 Timer indicator

3 Timer increase key

4

Operation point LED for the Key
1 5 3 4 lock/Child lock
Cooklngzonedlsplay ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 5 Timer decrease key
1 Quick Heating key/High power

setting (booster) key
2 Temperature decrease key
Temperature increase key

4  Temperature indicator of the
relevant cooking zone

w
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General information on hob 1 Rear left - Induction cooking zone
1 2 2 Rear right - Induction cooking zone
] l 3 Front right - Induction cooking zone
I @ 4 Front left - Induction cooking zone
| I
4 3
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Technical specifications

Product external dimensions
(height/width/depth)

52 mm*/580 mm/510 mm(For models
that come with mounting springs and
sealing gasket attached to the product,
consider the width and depth
measurements as 10 mm more than
these measurements.)

Hob installation dimensions
(width/depth)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Voltage / frequency

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Cable type and cross section used /
suitable for use in the product

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Total power consumption

max. 7200 W

Rear left Induction cooking zone
Dimension 180 mm

Power 2000W / Booster: 2300 W
Front left Induction cooking zone
Dimension 180 mm

Power 2000W / Booster: 2300 W
Front right Induction cooking zone
Dimension 145 mm

Power 1600 W / Booster: 1800 W
Rear right Induction cooking zone
Dimension 210 mm

Power 2000 W / Booster: 2300 W

*

the product.

The height of the hob specified in the technical table is the base cover height of

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the

quality of the product.

0 Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it
are obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards.
Depending on operational and environmental conditions of the product, these

values may vary.
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ﬂ First use

Before you start using your product, it is
recommended to do the following in the
following sections.

First cleaning

1.Remove all packaging materials.

2.Wipe the surfaces of the product with
a wet cloth or sponge and dry with a
cloth.

NOTICE The surface might get
damaged by some
detergents or cleaning
materials. Do not use
aggressive detergents,
cleaning powders/creams
or any sharp objects during
cleaning.

NOTICE Smoke and smell may emit
for a couple of hours during
the initial operation. This is
quite normal. Ensure that
the room is well ventilated
to remove the smoke and
smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the
smell that emits.
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E How to use the hob

General information on hob
usage

General warnings

¢ Do not let any objects to fall on the
hob. Even small objects such as
saltshakers may damage the hob. Do
not use cracked hobs. Water may
seep through these cracks and cause
a short circuit. If the surface is
damaged in any way (e.g. visible
cracks), turn off the fuse first, then call
the authorized service to unplug the
product to reduce the risk of electric
shock.

¢ Do not use unbalanced and easily
tilting pots/pans on the hob.

¢ Do not heat the pots/pans and pots
empty. The pots and the appliance
may be damaged.

¢ Always turn off the hob's burners after
each use.

¢ You shall damage the appliance if you
operate the hobs without any pot or
pots/pans. Always turn off the hobs
after each operation.

¢ After each use the cooking surface will
be hot, so do not put the plastic
pots/pans on the cooking surface.
Clean such material on the surface
immediately.

e Sudden temperature changes on the
glass cooking surface may cause
damage, be careful not to spill cold
liquids during cooking.

e Put a sufficient amount of food in pots
and pans. Thus, you can prevent food
from pouring forth out of the
pots/pans and will not need to clean
unnecessarily.

¢ Do not place the covers of pots and
pans on burners/zones.
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¢ Place the pots by centering them on
the burners/zones. If you wish to place
a pot on a different burner/zone, do
not slide it towards the desired burner;
rather, lift it first and then put it on the
other burner.

Operating principle of the

induction hob

Induction hob is like an open circuit. The

circuit completes when a cooking

pots/pans suitable for induction cooking
is placed on it and an electronic system

below the glass surface generates a

magnetic field. The metal base of the

pots/pans is heated by taking energy
from this magnetic field. Thus, the heat
is not generated on the surface of the
hob, but directly on the pots/pans above
it. Glass surface is heated with the heat
of the cooking pots/pans.

Advantages of cooking with

induction

Induction hobs offer some advantages

as the heat is transferred directly to the

cooking pots/pans.

¢ Foods that overflow during cooking do
not burn rapidly as the glass cooking
surface is not heated directly. It is
cleaned more easily.

e Cooking shall be faster as the heat is
generated directly on the cooking
pots/pans. Thus, it saves time and
energy with respect to other hob types.

¢ As the heat is given directly to the
cooking pots/pans, there is no heat
loss, and it provides a more efficient
cooking.

¢ The fact that the heat transfer stops
and the cooking surface is not heated
directly when the cooking pots/pans is
removed from the cooking surface
provides a safer use against possible
accidents while cooking.



For a safe operation:

¢ Do not select high heating levels when
using non-sticking cooking pots/pans
coated with little amount of oil or used
without oil (teflon type).

* Do not use glass cooking surface as a
surface where you can place

something on it or as a cutting surface.

¢ Do not place metal objects such as
cutlery or pot lids on your hob as they
may get hot.

¢ Never use aluminium foil for cooking.
Never place food wrapped in
aluminium foil on the induction zone.

¢ Keep magnetic objects such as credit
cards or tapes away from the hob
while it is operating.

e |f there is an oven under your hob and
it is being operated, the sensors on
the hob may reduce the cooking level
or turn off the hob.

¢ Your hob has an automatic shut-off
system. Detailed information about

this system is provided in the following

sections. However, if you use thin
based pots for your cooking, these

pots shall heat up very quickly and the

bottom of the pan may melt and
damage the cooking surface and the
appliance before the automatic shut-
off system is activated.
Cooking pots/pans
You shall use ferromagnetic, quality
cooking pots/pans which bear a label or
warning that it is compatible for
induction cooking only with your
induction hob. Generally, the higher the
iron content, the better the cooking
pots/pans shall perform. The base
diameter of the cooking pots/pans shall
match the induction zone. Suggested
dimensions are listed below.

Suitable pots/pans:
e Cast iron pots/pans
e Fnamelled steel pots/pans

e Steel and stainless steel pots/pans
(with label or warning indicating that it
is induction compatible)

Unsuitable pots/pans:
e Aluminium pots/pans
e Copper pots/pans

¢ Brass pots/pans

e Glass pots/pans

e Pottery

e Ceramic and porcelain

Recommendations:

e Use flat bottomed cooking pots/pans
only. Do not use pots/pans with
convex or concave bases.

¢ Use cooking pots/pans with thick,
processed bases only. If you use thin
based pots, these pots shall heat up
very quickly and the bottom of the pan
may melt and damage the cooking
surface and the appliance before the
automatic shut-off system is activated.
Sharp edges may cause scratches on
the surface.

=

¢ The bases of some cooking pots/pans
have a smaller ferromagnetic field than
its true diameter. Only this area is
heated by the hob. Therefore, the heat
is not evenly distributed and the
cooking performance is decreased.
Moreover, such cooking pots/pans
may not be detected by large
induction hobs. Thus, the cooking hob
shall be selected according to the size
of the ferromagnetic field.
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180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
that contains non-ferromagnetic Cookinsigne 0 125 - max 320
materials such as aluminium. These wide (ﬂgxi) surface | Width 230 - length 390

types of cooking pots/pans may not
heat adequately or may not be
detected by the induction hob at all. In
some cases, a bad pots/pans warning
may appear.

Cooking pots/pans test

Test whether your pot is compatible with

cooking with an induction hob using the

methods below.

1.1t is compatible if the base of your pot
holds a magnet.

2.lt is compatible if "=I" does not flash
when you place your pot on the
induction hob and turn on the hob.

Recommended cooking pots/pans
sizes

Control panel

D : On/Off key

o : Timer key

: Quick Heating key/High
power setting (booster) key
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The detection of cooking pots/pans by
the induction hobs depend on the
diameter and material of the
ferromagnetic in the base of the
pots/pans. To ensure detection of the
cooking pots/pans and achieve an
efficient cooking, the cooking pots/pans
shall be selected as per the size of your
hob. The cooking pots/pans sizes
recommended for hob sizes are given
above.

Boiling behavior may vary depending on
the pot types, size of the pot and size of
the cooking zone. For a more
homogenous bailing behavior, a one
step larger cooking zone might be used.
To use a larger cooking zone does not
cause wasting of energy at induction
hobs, because the heat is only created
in the relevant pot area.

& : Cleaning lock key
M : Stop key
® : Increase key

©) : Decrease key



Symbols
: Key lock symbol

&

Cooking zone display

Quick Heating key/High power
setting (booster) key
Temperature decrease key
Temperature increase key

Temperature indicator of the
relevant cooking zone

1

Tlmer indicator

1

2
3
4

Operation point LED for the timer
Timer indicator
Timer increase key

Operation point LED for the Key
lock/Child lock

Timer decrease key

General warnings for the control panel

This product is controlled with a
touch control panel. Each
operation you make on your touch
control panel will be confirmed by
an audible signal.

Always keep the control panel
clean and dry. Having damp and
soiled surface may cause
problems in the functions.

The hob will automatically return
to Standby mode if no operation
is performed within 10 seconds..

The product will switch itself off
for safety reasons if no key is
touched for a long time.

Switching on the hob:
1.Switch on the hob by touching@ key.
"0" appears on all the cooking zones

Switching off the cooking zone:

An active cooking zone can be switched

off in 3 different ways:

1.By touching the O key

Touch the O key.

2.By dropping the temperature to "0"
level;

You can switch off the cooking zone by

adjusting the temperature setting to "0"

level.

3.By using the switching off function
on the timer for the desired cooking
zone;

When the time is over, the timer will

switch off the cooking zone assigned to
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it. "0" or "00" will appear on related

display.

When the time is over, an audible alarm

will sound. Touch any key on the control

panel to silence the audible alarm.

4.By touching the zone ©/@ keys
simultaneously for the desired
cooking zone;

You can switch off the related cooking

zone by touching its oM@ keys

simultaneously.

If "H" or "h" is on after the
cooking zone has been switched
off, it means that the cooking
zone is still hot. Do not touch the
cooking zones.

Residual heat indicator

If "H" symbol is flashing on the cooking
zone display, it means that the hob is
still hot and can be used to keep a small
amount of food warm. The symbol will
soon turn to "h" symbol, which means it
is less hot.

When the electricity is cut off,
residual heat indicator will not light
up and does not warn the user
against hot cooking zones.

Adjusting the temperature level
1.Switch on the hob by touching@ key.
2.Adjust the desired temperature level
by touching the zone /D keys

operate at the set temperature level.

20/EN

The outer section of the 280 mm
induction hob cooking zone (if
your product is equipped with a
280 mm induction hob cooking
zone) is activated only when a
saucepan large enough to cover
the cooking zone is placed on the
cooking zone and the
temperature is set to a level higher
than 8.

High power setting (BOOSTER)
You can use booster function for rapid
heating. However, this function is not
recommended for cooking a long time.
Booster function may not be available in
all cooking zones.

Selecting the high power setting
(BOOSTER):

1.Switch on the hob by touching® key.
2.Touch the A key of related zone.

» Selected cooking zone will operate
with maximum power and “P” symbol
will appear on the cooking zone display.
Cooking zone goes out of booster and
continues to operate at level "9".
Switching off the high power
setting (BOOSTER) prematurely:
You can switch off the high power
setting anytime you want by touching
the © or A8 key.

Cooking zone goes out of booster and
continues to operate at level "9".
Working prencible of 2 zones
which are located same vertical
direction:

If one zone is set to level booster and
than the other zone, which is located



same vertical direction set to bigger than
level 6 (7, 8 and 9), first zone drops to
level 9 and the other zone can be set
bigger than level 6 (7, 8 and 9). If the
second zone is set to level booster, first
zone drops to level 6.
Cleaning lock
The cleaning lock prevents operation of
all keys on the control panel for 20
seconds while the hob is switched on to
allow the user to make a short cleaning.
Product will not draw any power
throughout this time.
Activating the cleaning lock
1.Touch and hold the ¥ key until a
single signal sound is heard when
any cooking zone is switched on.
A countdown begins from 20 on the
timer display of the hob. None of the
keys on the panel will function except
the © key throughout this period.
Deactivating the cleaning lock
You do not have to press any key to
deactivate the cleaning lock. The hob
will give a signal audio signal after 20
seconds and the cleaning lock will
automatically be deactivated.

If you want to deactivate the
cleaning lock earlier, touch and
hold the ¥ key until two signal
sound is heard.

Child Lock
When the cooking zones are switched
off, you can protect the hob with the
child lock to prevent children from
switching on the cooking zones. You
can activate or deactivate the child lock
only when the cooking zones are
switched off (in the standby mode).
Activating the child lock
1.Touch and hold the both ¥ and ll keys
simultaneously until a single signal
sound is heard when the hob is in the
standby mode.

The child lock will be activated. "L" will
be displayed on all cooking zones
display for a while and the decimal point
of the & key will be turned on.

If any key is pressed when the
child lock function is active, two
signal sound will be heard and "L"
will blink on all cooking zones
display.
Deactivating the child lock
1.Touch and hold the both ¥ and [l keys
simultaneously until two signal sound
is heard when the child lock is active.
» The child lock function will be
deactivated. "L" will blink on all cooking
zones display and the light of the & key
goes out.
Key Lock
You can activate the key lock in order to
prevent the functions from being
changed by mistake while the hob is
operating.
Key lock will be cancelled in case
of power failure.

Activating the key lock

1.Touch and hold the both ¥ and [l keys
simultaneously until a single signal
sound is heard.

The Key lock will be activated and the

decimal point of the & key will be turned

on after blinking.
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You can activate the key lock in
the operation mode only. Only the
0] key will be functional when the
key lock is active. When you
touch any other button, the
decimal point of the & key will
blink to indicate that the key lock
is active. If you switch the hob off
when the keys are locked, you
must deactivate the key lock in
order to be able to switch on the
hob again. If you touch any button
without deactivating key lock, "L"
will blink on all cooking zones
display to indicate that the key
lock is active. Deactivate the key
lock to tumn on the hob again.

Deactivating the key lock

1.Touch the both ¥ and {l keys
simultaneously until two signal sound
is heard when the key lock is active.

» The light of the & key will go out and

the control panel will get unlocked.

Timer function

This function makes it easier for you to

cook. You will not have to watch the

hob for the whole cooking period. The

cooking zone will be switched off

automatically at the end of the time

period you have set.

Activating the timer

1.Switch on the hob by touching O key.

2.Adjust the desired temperature level

by touching the zone@/® keys.

3.Activate the timer by touching the ©
key. "00" symbol and decimal point of
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selected zone will blink on timer
display.

4.Set the desired duration by touching
the timer ©/@® keys.

5.After 10 second, the setting will be
activated. Decimal point of selected
zone will blink on timer display.

©6.In order to set the timers of the other
cooking zones, repeat the process
explained above.

If more than one timer value are
set to different zones, the zone
timer which has minimum timer
value is displayed on the timer
display and the decimal point for
that zone blinks. The decimal
points of the other zones
illuminate continuously.

ﬂ You can see the remaining

cooking time by touching the o
key of all cooking zone. For each
touching, different zone timer
value is displayed. Finally, the
minimum timer value is displayed
again.

Timer cannot be set without
selecting the cooking zone and its
temperature value

The timer can only be set for the
operating cooking zones.

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hob will be
switched off automatically and give
audible signal sound. Press any key to
silence the audible signal sound. If you
do not press any key, the signal sound
will be cancel after a few minutes.
Deactivating the timers earlier

If you deactivate the timer earlier, the
hob will keep on operating at the set
temperature until it is switched off.
You can deactivate the timer earlier in
two different ways:



Deactivating the timer for related zone

by dropping its value to "00":

1.Touch the timer ©/® keys until "00"
appears on the display of the cooking
zone whose timer is active.

» Decimal point symbol of the related

zone will permanently goes off and the

timer will be canceled.

Deactivating the timer for related zone

by touching the related zone ©/®

keys simultaneously:

1.Touch the related zone &/® keys
simultaneously.

» Decimal point symbol of the related

zone will permanently goes off and the

timer will be canceled.

After this step, the temperature
level of the related zone will be "0"
also with the timer level.

Stop function

You can decrase operating temperature
level of the cooking zones to minimum
level (level 1) by means of this function.

If the timer is set for any cooking
zone, it will continue operating
during stoppage.
1.Touch the [l key when any of the
cooking zones is operating.
All operating cooking zones will operate
at minimum level (level 1). "EI" symbol
will appear on the display of the active
cooking zones.
2.Touch the [l key again to reoperate all
cooking zones with their previous
settings.
Power management function
Your appliance is equipped with a
power management function. You may
change the total power that may be
drawn by the hob with this function.
There are 8 levels available for the
power management function.

Power management function - Total
power levels that may be set

25 2,5 KW
30 3 KW

36 3,6 KW
44 4,4 KW
54 5,4 KW
57 5,7 KW
67 6,7 KW
72 7,2 KW

To change the total power;

1.Turn the hob on by touching the ®
key. Turn off the hob on by touching
the © again.

2. Then touch respectively the A key of
the right front zone, the ) key, the
timer © key, the timer ©) key, and

n
~

3.
displayed on the timer display.

4.Touch the I key to switch between
levels and set the total power value
you want to set.

5.Confirm the setting by touching the ®
key and tumn off the hob. Total power
value you have set shall be activated.

The temperature levels you may
assign to the hobs may vary as
per the total power level set. The
temperature level provided to the
hob be reduced automatically as
per the power setting to be
performed by the hob. This is not
an error.
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If a key other than the specified
sequence is touched while
changing the power level, the
setting cannot be made. You have
to repeat the steps from the
beginning to make the setting.

Using induction cooking zones
safely and efficiently

Operating principles: Induction hob
directly heats the cooking vessel as a
matter of principle. Therefore, it has a lot
of advantages as compared with other
hob types. It operates more efficiently
and the hob surface is colder.

Your induction hob is equipped with
superior safety systems that will provide
you maximum safe usage.

Your hob can be equipped with
induction cooking zones with a
diameter of 145, 180, 210 and
280 mm depending on the model.
Each cooking zone automatically
detects the vessel placed on it
thanks to the induction feature.
Energy is generated only where
the vessel comes into contact
with the cooking zone and thus,
minimum energy consumption is
achieved.

The product might start-stop
when it is operating on levels from
1 to 7, especially with cookware
with a small diameter and when
water-oil is little. This is not a fault.

Automatic turning off system

The hob control has an automatic tum
off system. If one or more hob zone(s)
are left on, the hob zone turns off
automatically after a while (See Table-1).
In case of a timer assigned to the hob,
the timer screen is turned off then, too.
The time limit for automatic turn off
depends on the selected temperature
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level. Maximum operating period is
applied for this temperature level.

The hob zone may be operated by the
user again after it is turned off
automatically as described above.
Table-1: Automatic turning off periods

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 minutes

P (Booster ) 10 minutes ()
(*) The hob will drop to level 9 after 10
minutes

Overheating protection

Your hob is equipped with some

sensors which provide protection

against overheating. Following may be

observed in case of overheating:

e Operating cooking zone may get
switched off.

¢ Selected level may drop to level 7
from higher level.

Overflow safety system

Your hob is equipped with an overflow

safety system. If there is any overflow

that spills onto the control panel, the

system will cut the power connection

immediately and switch off your hob. "E"

warning appears on the indicator during

this period.

Precise power setting

Induction hob reacts the commands

immediately as an operating principle. It

changes the power settings very fast.



Thus, you can prevent a cooking pot
(containing water, milk and etc.) from
overflowing even if it was just about to
overflow.

If the surface of the touch control
panel is exposed to intense vapor,
entire control system may
become deactivated and give
error signal.

Keep the surface of the touch
control panel clean. Erroneous
operation may be observed.
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[ General information about cooking

This section describes tips on preparing ¢ Before frying foods, always remove

and cooking your food. their excess water and put them inside
General warnings about the heated oil slowly. Make sure that
frozen foods are defrosted before

cooking with hob

¢ Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating ail.
Overheated oils bring risk of fire.
Never attempt to extinguish a
possible fire with water! When ail
catches fire, cover it with a fire blanket
or damp cloth. Turn off the hob if it is
safe to do so and call the fire
department.

frying.

¢ \When heating oil, make sure that the
pot you use is dry and keep its lid
open.

¢ For recommendations on cooking with
power saving, refer to the
“Environmental Instructions” section.

¢ The cooking temperature and time
values given for foods may vary
depending on the recipe and amount.
For this reason, these values are given
as ranges.
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Maintenance and care

General cleaning
information

A General warnings
¢ Wait for the product to cool before

cleaning the product. Hot surfaces
may cause burns!

Do not apply the detergents directly
on the hot surfaces. This may cause a
permanent stains.

The appliance shall be thoroughly
cleaned and dried after each operation.
Thus, food residues shall be easily
cleaned and these residues shall be
prevented from burning when the
appliance is used again later. Thus,
the service life of the appliance
extends and frequently faced
problems are decreased.

Do not use steam cleaning products
for cleaning.

Some detergents or cleaning agents
may damage the surface. Do not use
abrasive detergents, cleaning powders,
cleaning creams, descalers or sharp
objects during cleaning.

There is no need for a special cleaning
agent for cleaning after each use.
Clean the appliance using dish soap,
warm water and a soft cloth or
sponge and dry with a dry microfiber
cloth.

Be sure to completely wipe off any
remaining liquid after cleaning and
immediately clean any food splashing
around during cooking.

Do not wash any component of your
appliance in a dishwasher.

For the hob:

¢ Acidic dirt such as milk, tomato paste
and oil may cause permanent stains
on the hobs and components of the
burners/hotplates, clean any overflown

fluids immediately after cooling down
the hob by turning it off.

Inox and stainless surfaces
¢ Do not use acid or chlorine-containing

cleaning agents to clean stainless or

inox surfaces and handles.

e Stainless or inox surface may change
colour in time. This is normal. After
each operation, clean with a detergent
suitable for the stainless or inox
surface.

e Clean with a soft soapy cloth and
liquid (non-scratching) detergent
suitable for inox surfaces, taking care
to wipe in one direction.

* Remove lime, oil, starch, milk and
protein stains on the inox-stainless
and glass surfaces immediately
without waiting. Stains may rust under
long periods of time.

Glass surfaces

¢ \When cleaning glass surfaces, do not
use hard metal scrapers and abrasive
cleaning materials. They can damage
the glass surface.

¢ Clean the appliance using
dishwashing detergent, warm water
and a microfiber cloth specific for
glass surfaces and dry it with a dry
microfiber cloth.

e |f there is residual detergent after
cleaning, wipe it with cold water and
dry with a clean and dry microfiber
cloth. Residual detergent residue may
damage the glass surface next time.

¢ Under no circumstances should the
dried-up residue on the glass surface
be cleaned off with serrated knives,
wire wool or similar scratching tools.

¢ You can remove the calcium stains

(vellow stains) on the glass surface

with the commercially available
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descaling agent, with a descaling
agent such as vinegar or lemon juice.

¢ |f the surface is heavily soiled, apply
the cleaning agent on the stain with a
sponge and wait a long time for it to
work properly. Then clean the glass
surface with a wet cloth.

¢ Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

e Clean plastic parts and painted
surfaces using dishwashing detergent,
warm water and a soft cloth or
sponge and dry them with a dry cloth.

¢ Do not use hard metal scrapers and
abrasive cleaners. It may damage the
surfaces.

¢ Ensure that the joints of the
components of the appliance are not
left as damp and with detergent.
Otherwise, corrosion may occur on
these joints.

Cleaning the hob

Glass cooking surface

Follow the cleaning steps described for

the glass surfaces in the "General

cleaning information" section for the

cleaning of glass cooking surface. You

may complete your cleaning as per the

information below for special cases.

e Sugar-based foods such as dark
cream, starch and syrup should be
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cleaned immediately, without waiting
for the surface to cool. Otherwise, the
glass cooking surface may be
permanently damaged.

¢ Do not use cleaning agents for
cleaning operations you perform while
the hob is hot, otherwise permanent
stains may occur.

Cleaning the control panel

¢ When cleaning the panels with knob
control, wipe the panel and knobss
with a damp soft cloth and dry with a
dry cloth. Do not remove the knobs
and gaskets underneath to clean the
control panel. The control panel and
knobs may be damaged.

¢ While cleaning the inox panels with
knob control, do not use inox cleaning
agents around the knobs. The
indicators around the knobs may be
deleted.

¢ Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry
cloth. If your product has a key lock
feature, set the key lock before
performing control panel cleaning.
Otherwise, incorrect detection may
occur on the keys.



E] Troubleshooting

Consult the Authorised Service Agent or technician with license or the dealer where
you have purchased the product if you cannot remedy the trouble although you

have implemented the instructions in this section. Never attempt to repair a

defective product yourself.

¢ The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If
necessary, replace or reset them.

¢ Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug
connection.

¢ Buttons/knobs/keys on the control panel do not function. >>> If your product
equipped with key lock function,keylock may be enabled. Please disable it.

¢ If the display does not light up when you switch the hob on again. >>>
Disconnect the appliance at the circuit breaker. Wait minimum 20 seconds and
then reconnect it.

¢ Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

e The cooking pot is not suitable. >>> Check your pot.

* You have not placed the pot on the active cooking zone. >>> Check if there is a
pot on the cooking zone.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot
is compatible with induction hob.

¢ The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not
wide enough for the cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center
the pot on the cooking zone properly.

e Cooking pot or cooking zone is overheated. >>> Allow them to cool down.

¢ Cooking time for the selected cooking zone may be over. >>> You may set a
new cooking time or finish cooking.

¢ Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

¢ An object may be covering the touch control panel. >>> Remove the object on

the panel

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot
is compatible with induction hob.

¢ The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not
wide enough for the cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center

th ton th Ki )

e This is not a fault. Cooling fan will continue operating until the electronics in the
hob cools down to a suitable temperature.
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Some sounds may be heard from the cooker while cooking. These sounds are due
to the composition of the cooking vessel. These sounds are normal, they are not a
malfunction and they are a part of induction technology.

Possible noises and reasons

¢ Fan noise: The cooker is equipped with a fan that activates automatically
according to the temperature of the appliance. The fan has various operating
levels and operates at different levels as per the temperature.

* L ower buzz like the operating noise of a transformer: This is due to the nature
of the induction technology. As the heat is transmitted directly to the base of the
cooking vessel, such buzz sounds may be heard as per the material of the
cooking vessel. Thus, different noises may be heard with different cookware.

¢ Cracking noise: The reason of this is the structure and material of the base of
the cooking vessel. A cracking sound may be heard if the cooking vessel is made
of various layers with different materials.

¢ Whining noise: A whining sound may be heard when two cooking zones on the
same side of the cooker are used to cook with different cooking levels.

Error codes/reasons and possible solutions

Turn the induction cooker off and
E 20 wait until it is cooled down. The
Induction hob is overheated. error shall be resolved when
E 26
temperature of the hob comes
down below the limits.

One or more keys are kept
pressed for more than 10
seconds.

£ 46 An object is left on the
control panel or the control
is exposed to vapour.

The problem shall be resolved
when you remove your hand from
the hob.

The problem shall be resolved
when the control panel is cleaned.

A pot suitable for induction The error shall be resolved when a

E 47 heating is not used. Eg"; é,uitable for induction heating is
Turn the induction hob off and
E1-E15 Communication error on operate again after 30 seconds.
induction hob. Contact the authorized dealership
if the issue is resumed.
Turn the induction hob off and
E 16 - E 21 Temperature sensor error on  operate again after 30 seconds.

induction hob. Contact the authorized dealership
if the issue is resumed.
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Turn the induction hob off and
E 23 Software error on induction  operate again after 30 seconds.
E24 hob. Contact the authorized dealership
if the issue is resumed.

Turn the induction hob off and
Fan operation error on operate again after 30 seconds.
induction hob. Contact the authorized dealership
if the issue is resumed.

E25

Turn the induction hob off and
Electronic board hardware  operate again after 30 seconds.
error on induction hob. Contact the authorized dealership
if the issue is resumed.

E31-E45

Sensor equipment shall be
E 48 Sensor error on induction rendered compatible for the
E 49 hob operating conditions. Contact the
E 51 ' authorized dealership if the issue is

resumed.

Turn the induction hob off and wait
until it is cooled down. The error
shall be resolved when
temperature of the sensor comes
down below the limits. Contact the
authorized dealership if the issue is
resumed.

High temperature error on

ES2-E57 induction hob.

Arcelik A.S.
Karaagag Caddesi No:2-6 Sutlice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: «BEKO LLC»
Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement,
Kirzhach district, Vladimir region, Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on
rating label, which is located on a product, namely: first two figures of serial number
indicate the year of manufacture, and last two — the month. For example, ”10-
100001-05» indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56 The
manufacturer reserves the right for making changes in modification, design and
specification of an electric device.
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Vazeny zakazniku,

Pred pouzitim produktu si pozorné prec¢téte tento navod k obsluze.

Beko dékuje, Ze jste si vybrali tento vyrobek. Chceme, aby vam vaSe zafizeni, vyrobené
s vysokou kvalitou a Spi¢kovou technologii, poskytovalo nejlepsi U¢innost. Pred
pouzitim vyrobku si peclivé pfeCtéte tento navod a veskerou dodanou dokumentaci a
uschovejte je jako referenci. Pokud vyrobek pfedate nékomu jinému, poskytnéte mu
tento névod. Postupuijte podle pokyn( a vénujte pozornost véem informacim a
vystraham v navodu k obsluze.

Ridte se podle v&ech informaci a varovani v navodu k obsluze. Tim budete chranit
sebe a sviij vyrobek pred nebezpedimi, kterda mohou nastat.

Navod k obsluze si uschovejte. Pokud vyrobek pfedate nékomu jinému, poskytnéte mu
tento navod.

Navod k obsluze obsahuje nasledujici symboly:
A Nebezpedi, které miize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

POZNAMKY Nebezpedi, které miize mit za nasledek vazné poskozeni vyrobku nebo
jeho okaoll.

& Nebezpedi, které miize zplsobit popdleni v dlsledku kontaktu s horkymi povrchy.
0 Dllezité informace nebo uZitecné tipy pro pouziti.

@ Navod k obsluze si pfectéte.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Bezpeénostni pokyny

« Tato Cast obsahuje
bezpelnostni pokyny, které
vam pomohou predchazet
jakymkoli rizikdim zranéni
0sob nebo skod na majetku.

« \ pripadé prevedeni vyrobku
na jinou osobu nebo pouziti z
druhé ruky je tfeba spolu s
vyrobkem dodat navod k
obsluze, produktové Stitky,
dalsi prislusné dokumenty a
prislusenstvi.

» NaSe spolecnost neodpovida
za zadné skody, které mohou
vzniknout nasledkem
nedodrzeni téchto pokynd.

« Nedodrzeni téchto pokyn(

zpUsobi ztratu jakékoli zaruky.

« AInstalacni a servisni prace
nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou,
kterou urcCi dovozce.

« A PouZivejte pouze originaini
nahradni dily a prislusenstvi.

« A Nepokousejte se opravit
ani vymenit zadnou cast
vyrobku, pokud to neni jasné
uvedeno v navodu k obsluze.

« A Na vyrobku neprovadgjte
technické Upravy.
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Al:léel pouziti

« Tento vyrobek je uréen pro
domaci pouziti. Neni vhodny
pro komercni pouziti.

» Nepouzivejte vyrobek na
zahradach, balkonech ani v
jinych venkovnich prostredich.
Zafizeni je urCeno k pouziti v
kuchynskych linkach pro
domacnosti a zaméstnance v
obchodech, kancelarich a
dalSich pracovnich
prostredich.

« VAROVANI: Tento vyrobek
by se mél pouzivat pouze pro
ucCely vareni. Nemél by se
pouzivat pro jiné ucely,
napriklad pro vytapéni
mistnosti.

ABezpe(":nost déti,

zranitelnych osob a

domacich zvirat

« Déti ve véku 8 let a starsi, a
lide, ktefi maji snizené fyzicke,
smyslové nebo mentalni
dovednosti nebo maji
nedostatek zkuSenosti a
znalosti, mohou tento
vyrobek pouzivat pouze
tehdy, kdyz jsou pod
dohledem nebo vyskoleni pro



bezpelné pouzivani a rizika
vyrobku.

« Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Cisténi a uZivatelskou
udrzbu by nemély provadét
déti, pokud nejsou pod
dohledem.

« Tento vyrobek by neméli
pouzivat lidé s omezenou
fyzickou, smyslovou nebo
mentalni schopnosti (vCetné
déti), pokud nejsou stale pod
dohledem nebo pokud

nedostanou potrebné pokyny.

 Déti by mély byt pod
dohledem, aby se zajistilo, ze
si s vyrobkem nebudou hrat.

« Elektrické vyrobky jsou
nebezpelné pro déti a
domaci zvirata. Déti a domaci
zvirata si s vyrobkem nesméji
hrat, |ézt na vyrobek ani
dovnitr.

» Nepokladejte na vyrobek
predméty, na které by déti
mohly dosahnout.

« Otocte rukojeti hrncd a panvi
na stranu pracovniho stolu,
aby na né déti nemohly sahat
a spalit se.

« VAROVANI: B&hem
pouzivani jsou pristupné
povrchy vyrobku horkeé.

Udrzujte déti dale od vyrobku.

» Obalové materialy

uchovavejte mimo dosah déti.
Hrozi nebezpedi zranéni a
uduseni.

« (Pokud je vas produkt

vybaven zastrékou) Z divodu
bezpelnosti déti pred
likvidaci vyrobku odpojte
napajeci zastréku a vyradte
vyrobek z provozu.

A Elektricka bezpecnost
« Pripojte vyrobek k uzemnéné

zasuvce chranéné pojistkou,
ktera odpovida aktualnim
hodnotam uvedenym na
typovém S&titku. Instalaci
uzemnéni nechte provést
kvalifikovanym elektrikarem.
Nepouzivejte vyrobek bez
uzemneéni v souladu s
mistnimi / vnitrostatnimi
predpisy.

ZastrCka nebo elektrické
pripojeni vyrobku by mélo byt
na snadno pfistupném misté
(kde nebude ovlivnéno
plamenem kamen). Pokud to
neni mozné, mél by byt na
elektrické instalaci, ke které je
produkt pripojen, k dispozici
mechanismus (pojistka,
spinac, vypinac atd.) v
souladu s elektrickymi
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predpisy, oddéluijici vSechny
pOly od sité.

« Béhem instalace, opravy a
prepravy nesmi byt produkt
zapojen do zasuvky.

 Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti
a frekvence uvedené na
typovém Stitku.

« (Pokud vas produkt nema
napajeci kabel) Pouzivejte
pouze propojovaci kabel,
ktery je uveden v Casti
,lechnické udaje”.

» Napagjeci kabel nemackejte
pod vyrobek a za vyrobkem.
Na napajeci kabel
nepokladejte tézké predméty.
Napajeci kabel by se nemél
ohybat, mackat, a nesmi prijit
do kontaktu s zadnym
zdrojem tepla.

 Pouzivejte pouze originalni
kabel. Nepouzivejte
profiznuté nebo poskozené
kabely ani prodluzovaci
kabely.

» Pokud je napdjeci kabel
poskozen, musi jej vymeénit
vyrobce, autorizovany servis
nebo osoba, kterou urci
dovozce, aby se predeslo
moznym nebezpedim.
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(Pokud je vas produkt vybaven

zastrékou)

» Nezapojujte vyrobek do
zasuvky, ktera je volna,
dostala se ven ze své zdirky,
je rozbita, Spinava, mastna, v
nebezpedi kontaktu s vodou
(napriklad voda, ktera mCze
vytéct z prepazky).

 Nikdy se nedotykejte zastrCky
mokryma rukama! Pri
odpojovani nedrzte kabel,
vzdy drzte zastrCku.

o Ujistéte se, ze zastrCka
vyrobku je bezpelné
zapojena do zasuvky, aby se
zabranilo vzniku elektrického
oblouku.

ABezpec“:nost pri prepraveé

« Pred prepravou vyrobku
odpojte vyrobek ze sité.

» Pokud potrebujete vyrobek
prepravit, zabalte jej do
balicitho materialu s
bublinkovou fdlii nebo silnou
lepenku a pevné ji prilepte.
Vyrobek pevné zajistéte
paskou, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku a jeho
odnimatelnych nebo
pohyblivych Casti.

« Zkontrolujte celkovy vzhled
vyrobku, zda béhem prepravy
nedoslo k poSkozeni.



A Bezpecnost instalace

« Pred instalaci vyrobek
zkontrolujte, zda neni
poskozeny. Pokud je vyrobek
poskozen, neinstalujte jej.

« Neinstalujte vyrobek v
blizkosti zdroj tepla
(radiatory, kamna atd.).

« Udrzuijte vSechny ventilacni
kanaly kolem vyrobku
otevrené.

A Bezpecnost pouziti

» Po kazdém pouziti se ujistéte,
ze vyrobek je vypnuty.

» Pokud vyrobek delsi dobu
nepouzivate, odpojte jej nebo
vypnéte pojistku v pojistkové
skrince.

« Vadny nebo poskozeny
vyrobek nepouzivejte.
Odpoijte elektricka / plynova
pripojeni vyrobku, pokud jsou
k dispozici, a zavolejte
autorizovany servis.

« VAROVANI: Je-li povrch
nalomeny, vypnéte spotrebic,
abyste tak predesli moznosti
Urazu elektrickym proudem.

» Nelezte na vyrobek, abyste
na néco dosahli, ani z jiného
ddvodu.

» Nepouzivejte vyrobek v
situacich, které mohou

ovlivnit vas usudek, jako
napriklad po uziti drog nebo
alkoholu.

» Horlavé predméty
uchovavaneé v oblasti peceni
se mohou vznitit. Nikdy
neskladuijte v oblasti peCeni
horlavé predméty.

e Litina, hlinik nebo nadobi s
poskozenymi / drsnymi
¢astmi dna mohou poskrabat
povrch skla. Pfi vyméné
nadobi vzdy nadoby zvedeijte,
neposouvejte je po povrchu.

« Tlak pary vzniklé z divodu
vihkosti na povrchu trouby
nebo ve spodni ¢asti konvice
mUze zpUsobit nadskakovani
konvice. Zajistéte proto, aby
povrch varné desky a dno
hrnct byly vzdy suché.

« Tento vyrobek neni vhodny
pro pouziti s dalkovym
ovladanim ani externimi
hodinami.

AVarovénl’ o teploté

« VAROVANI: B&hem provozu
vyrobku budou exponované
Casti horké. Nedotykejte se
vyrobku a ohfivacich prvka.
Déti mladsi 8 let by se nemély
priblizovat k vyrobku bez
dospélé osoby.

7/CZ



« Neumistuijte do blizkosti
vyrobku horlave / vybusné
materialy, protoze okraje

budou béhem provozu horké.

« VAROVANI: Nebezpedi
pozaru: Na povrchu uréeném
k vareni neskladujte zadné
predméty.

A Pouziti prislusenstvi

« VAROVANI: PouZivejte
pouze Srouby navrzené
vyrobcem kuchyriského
spotrebite nebo uvedené
vyrobcem spotrebiCe v
navodu k pouziti jako vhodné
nebo Srouby, které jsou
zapojené do spotrebice.
Pouziti nevhodnych Sroubt
mUze zpUsobit nehody.

A Bezpecnost peceni

« VAROVANI: Postup vareni je
tfeba dodrzovat. Kratkodobé
postupy vareni je treba stale
sledovat.

« VAROVANI: Vareni bez
dozoru, pfi kterém pouzivate
tuk nebo olej mize byt
nebezpecéné a mize zplsobit
pozar. NIKDY se
nepokousejte uhasit ohen
vodou, ale vypnéte spotrebic
a poté plamen zakryjte
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pokliCkou nebo hasici
rouskou.

« PFi uzivani alkoholu v jidle
dbejte na opatrnost. Alkohol
se pri vysokych teplotach
odparuije, a pri vystaveni
horkym povrchdm se maze
vznitit a zpldsobit pozar.

AIndukce

« Varné plotynky jsou vybavené
technologii "indukce".
Indukeni varnou desku, ktera
Setif Cas i penize, je nutno
pouzivat s nadobami
vhodnymi pro indukeni varent;
jinak nebudou plotny
fungovat. Podrobné
informace najdete v Casti
,VYybér hrnce”.

« Jelikoz indukéni desky
vytvareji magnetické pole,
mohou mit Skodlivy vliv na
0soby pouzivajici zarizeni,
jako je inzulinova pumpa
nebo kardiostimulator.

« Varnou desku po pouziti
zavrete pomoci ovladaciho
panelu, nespoléhejte se na
senzor hrnce.

» Kovové predméty, jako
napriklad noze, vidlicky, Izice
a vika, by se nemély
umistovat na plotynku,
protoze se zahfivaji.



» Kovové predméty ulozené v
zasuvkach pod varnou
deskou se mohou pfi
dlouhém a intenzivnim
pouzivani velmi zahrat.
Neukladejte kovové predméty
do zasuvek pod varnou
deskou.

« Na indukeni varnou desku
nepokladejte elektronicke
vyrobky, jako jsou mobilni
telefony, tablety, pocitace.
Vas vyrobek muze byt
poskozen.

Al:ldriba a gisténi

 Pred vycisténim produktu
vyCkejte, dokud produkt

vychladne. Horké povrchy

mohou zpUsobit popéleniny!

 Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou na ngj! Hrozi

nebezpedi Urazu elektrickym

proudem!
« \/yrobek necistéte parnimi

CistiCi, protoze by to mohlo

zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.

o SUI, zbytky cukru na spodni

¢asti nadobi nebo takové
CasteCky na povrchu skla

mohou zpuUsobit poskrabani a
prasknuti skla. Pred viozenim
nadobi se ujistéte, zda je jeho
spodek Cisty. Sklokeramicky

povrch udrzujte Cisty.
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B Pokyny tykajici se zivotniho prostiedi

Narizeni o odpadech
Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadti
Tento produkt spliuje
smérnici EU WEEE

== (2012/19/EV). Tento wyrobek
nese symbol pro tfident,
platny pro elektricky a
elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucasti a materidld, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti
nevyhazujte do bézného domaciho
odpadu. Odvezte ho do sbé&rmého mista
pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o
téchto sbérnych mistech ziskate na
mistnich Uradech.

Spravna likvidace pouzitého zafizeni
pomaha pfedchazet moznym
negativnim dopadim na Zivotni prostfedi
a lidské zdravi.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfuje
smeémicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné Skodlivé ani
zakazané materidly, které jsou smémici
zakazané.

Likvidace obalovych
materiala

e Obalové materidly jsou nebezpecné
pro déti. Obalové materidly uschovejte
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na bezpecném misté mimo dosah déti.
Obalové materialy vyrobku jsou
vyrobeny z recyklovatelnych materiald.
Zlikvidujte je spravné a tfidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je
s b&znym domacim odpadem.

Doporuceni pro usporu

energie

Informace o energetické ucinnosti podle

EU 66/2014 naleznete na produktovém

listu uvedeném u vyrobku. Nasledujici

doporuceni vam pomohou pouzivat vas
vyrobek ekologicky a energeticky Ucinné:

e /mrazené jidlo pfed vafenim
rozmrazte.

¢ Vypnéte vyrobek 5 az 10 minut pred
koncem doby vareni, aby se vareni
prodlouzilo. Nyni mdZete pomoci tepla
usetfit az 20 % elektfiny.

e Pouzivejte hrnce / panve s velikosti a
vikem vhodnym pro varnou desku. Pro
své jidlo si vyberte vzdy hmec o
spravné velikosti. Pro nadoby
nespravné velikosti je zapotfebi vice
energie, nez je nutné.

¢ Udrzujte povrchy a vamé desky varné
desky Cisté. NecCistoty omezuiji pfenos
tepla mezi varnou zénou a dnem
hrnce.



k] vas vyrobek
Predstaveni vyrobku

5

1 Sklenénd vamna plocha 4 Indukeni varnd zéna
2 Dolni kryt 5 Indukéni varnd zéna
3 Indukéni varna zéna 6 Indukeni vamna zéna
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Uvod do ovladaciho panelu vyrobku a jeho pouziti
V této Casti najdete prehled a zakladni pouziti oviadaciho panelu vyrobku. V zavislosti
na typu vyrobku se mohou obrazky a nékteré funkce lisit.

Tladitka

D : Tlacitko Zapnuti/Vypnutf - P " + | 3
) : Tlacitko Gasovace

: Tlacitko rychlého
A ohfevu/Tlacitko vysokého & 0

vykonu (booster) 4
& : Tladitko Clean Lock

1 : Tlacitko zastaveni
® : Tlacitko zvyseni

) : Tlacitko snizeni @ @
Symboly 5

: Rozsviti se Symbol Zamku {m) @ i 4
[% .

tlacitek .
¢ Kontrolka ¢asovace

1 LED provozni bod pro ¢asovac

2 Kontrolka Casovace

3 Tlacitko zvyseni Casovace

4 LED provozni bod pro Zémek
tlacitek / Détsky zamek

5 Tlacitko snizeni CasovaCe

Displej varné zény

1 Tlagitko rychlého ohfevu/Tlacitko
vysokého vykonu (booster)

2 Tlacitko snizeni teploty

3 Tlacitko zvySeni teploty

4 Kontrolka teploty pfislusné varné
zény
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VsSeobecné informace o 3 Predni prava - Indukéni varna zona

varné desce 4  Prednf leva - Indukéni varna zéna
1 2
l I
4 3

1 Zadnileva - Induk&ni vama zéna
2 Zadni prava - Indukéni varna zéna
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echnické specifikace

Vnégjsi rozméry vyrobku (vyska / Sitka /
hloubka)

52 mm*/580 mm/510 mm(U modeld,
které jsou dodavany s montaznimi
pruzinami a tésnicim tésnénim
pfipojenym k produktu, povazujte méfeni
§itky a hloubky o 10 mm vice nez tato
méfeni.)

Instalaéni rozméry varné desky (Sitka /
hloubka)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Napéti / frekvence

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Typ a prlrez kabelu pouZity / vhodny
pro pouziti ve vyrobku

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Celkova spotieba energie

max. 7200 W

Zadni leva Indukéni varna zéna

Rozméry 180 mm

Vykon 2000W / Booster (Zesileni): 2300 W
Predni leva Indukéni varna zéna

Rozméry 180 mm

Vykon 2000W / Booster (Zesileni): 2300 W
Predni prava Indukéni varna zéna

Rozméry 145 mm

Vykon 1600 W / Booster (Zesileni): 1800 W
Zadni prava Indukéni varna zéna

Rozméry 210 mm

Vykon 2000 W / Booster (Zesileni): 2300 W

*

vyrobku.

VySka varné desky uvedena v technické tabulce je vySka zakladniho krytu

Technické specifikace se mohou zménit za Ucelem zlepseni kvality vyrobku

bez pfedchoziho upozornén.

Obrazky v této pfirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat vasemu

vyrobku.

Hodnoty uvedené na stitcich vyrobku nebo v privodni dokumentaci byly
ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. Tyto
hodnoty se mohou liSit v zavislosti na provoznich podminkach vyrobku a

podminkach prostredi.
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Bl Prvni pouziti

NezZ zacnete svlj vyrobek pouzivat,

doporucujeme provést nasledujici kroky

v nasledujicich Castech.

Prvni c¢isténi

1.Odstrarite vSechny obalové materidly.

2.0tfete povrchy vyrobku vihkym
hadFikem nebo houbou a osuste
hadfikem.

POZNAMKY Povrch se miize
poskodit viivem
nékterych saponatd
nebo disticich
materidld. NepouZzivejte
agresivni saponaty,
Cistic prasek/miéko ani
ostré pfedméty pfi
Gistént.

POZNAMKY P¥i prvnim pouZiti se
m0ze na péar hodin
uvolfiovat kour a
zdpach. To je normaini.
Zkontrolujte, zda je
mistnost fadné
odvétrana, abyste
odstranili kouF i
zapach. Vyhnéte se
pfimému vdechovani
koure a zapachu.
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B Pouzivani varné desky

Obecné informace o pouziti
varné desky

V8eobecna upozornéni

¢ Nenechte na varnou desku spadnout
zadné predméty. | malé predméty,
jako napfiklad solnicky, mohou varnou
desku poskodit. NepouZzivejte prasklé
varné desky. Voda mUze prosakovat
skrz tyto praskliny a zpUsobit zkrat.
Pokud je povrch jakkoli poskozen
(napf. Viditelné praskliny), nejprve
vypnéte pojistku a poté zavolejte
autorizovany servis, aby produkt
odpajil, aby se snizilo riziko Urazu
elektrickym proudem.

¢ Na varnou desku nepokladejte
nevyvazené a snadno vyklapéné hrnce
/ panve.

¢ Neohfivejte prazdné hrnce / panve.
MdZe daojit k poskozeni hrct a
spotrebice.

e Po kazdém pouZiti vzdy vypnéte
hofaky varné desky.

e Pokud pracujete na varnych deskach
bez hrnce nebo hrncll / panvi, piistroj
se mUze poskodit. VZdy po kazdém
Ukonu vypnéte vamné desky.

¢ Po kazdém pouZiti bude varna plocha
horka, proto na ni nepokladejte
plastové hmce / panve. Takovy
materidl z povrchu ihned odistéte.

¢ Nahlé zmény teploty na sklenéné
varné plose mohou zpUsobit
poskozeni, davejte pozor, abyste

béhem vareni nerozlili studené tekutiny.

* Do hrncd a panvi vkladejte dostatecné
mnozstvi jidla. MZete tak zabranit
wylévani jidel z hmcl / panvi a

nebudete muset troubu zbyte¢né Cistit.

* Neumistujte poklicky hrncd a panvi na
horéaky / zény.
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e Umistujte hrnce tak, Ze jejich
vycentrovat na hofaky / zény. Pokud
chcete umistit hrnec na jiny hofak /
zénu, neposunujte jej smérem k
pozadovanému hofaku; radé&ji ho
nejprve zvednéte a potom poloZte na
druhy horak.

Princip ¢innosti indukéni varné

desky

Induk&ni varna deska je jako otevieny

elektricky okruh. Okruh se dokondi, kdyz

na né&j umistite hrnce / panve vhodné
pro indukeni vafeni a elektronicky
systém pod sklenénym povrchem vytvari
magnetické pole. Kovova zékladna

hrncll / panvi se ohfiva pomoci energie z

tohoto magnetického pole. Teplo tedy

nevznika na povrchu vamé desky, ale
pfimo v hmcich / panvich nad ni.

Sklenény povrch se ohfiva teplem z

hrncd / panvi.

Vyhody indukéniho vareni

Indukeni varné desky nabizeji nékolik

vyhod, protoze teplo se pfenasi pfimo

do hrncd / panvi.

e Potraviny, které béhem vareni
proteCou, se rychle nespali, protoze
sklenéna vamna plocha se pfimo
neohfiva. Snadnéji se Cisti.

» Vareni mUze byt rychlejsi, protoze
teplo se wytvafi pfimo v hrncich /
panvich. Setii tak as a energii v
porovnani s ostatnimi typy varnych
desek.

¢ ProtoZe teplo se dodava pfimo do
hrncd / panvi, nedochazi k Zadnym
tepelnym ztratam a umozniuje tak
efektivngjsi vareni.

e Skutecnost, 7ze kdyz se varmé nadoby
/ panve odeberou z vamné plochy,
pFenos tepla se prerusi a varna plocha
se pfimo neohfiva, poskytuje



Vv

nehodam béhem varen.

Pro bezpeény provoz:

¢ Nevybirejte vysoké Urovné ohfevu,
pokud pouzivate nepfilnavé hrnce /
panve s malym mnozstvim oleje nebo
pokud je pouzivate bez oleje (typu
teflon).

¢ Nepouzivejte sklenény varny povrch
jako odkladaci plochu, nebo jako
fezny povrch.

¢ Na varnou desku nepokladejte kovové
pfedmeéty, jako jsou pfibory nebo
poklicky, protoze by se mohly zahFat.

¢ Na vareni nikdy nepouzivejte
hlinikovou fdlii. Na indukéni zénu nikdy
nepokladejte jidlo zabalené v hlinikové
folii.

¢ Bé&hem &innosti varné desky do jejf
blizkosti neumistujte magnetické
pfedméty, jako jsou napt. kreditni
karty nebo pasky s nahravkami.

¢ Pokud je pod vasi varnou deskou
trouba, ktera je v provozu, mohou
senzory na varné desce snizit hladinu
vareni nebo vamou desku vypnout.

¢ \VaSe varna deska disponuje
systémem automatického vypinani.
Podrobné informace o tomto systému
jsou uvedeny v nasleduijicich Castech.
Pokud vSak na vareni pouzijete tenké
hrnce, tyto hrnce se velmi rychle
zahtejl a spodek panve se mlze
roztavit a poskodit varny povrch a
spotfebi¢ dfive, nez se aktivuje systém
automatického vypinani.

Hrnce / panve na vareni

Pouzivejte feromagnetické, kvalitni hrnce

/ panve, které jsou oznaceny Stitkem

nebo varovanim, ze jsou kompatibilni

pro indukeni vafeni pouze s vasi

induk&ni varnou deskou. Obecné plati,

ze &im vySSi je obsah Zeleza, o to vySsi

vykon maji hrnce / panve. Primér dna

varnych nadob / panvi musi odpovidat

induk&ni zéné. Navrhované rozméry jsou
uvedeny nize.

Vhodné hrnce / panve:

e Litinové hrnce / panve

¢ Smaltované ocelové hmce / panve

e Hrnce / panve z oceli a nerezové oceli
(s etiketou nebo varovanim, ze jsou
kompatibilni pro indukeni vareni)

Nevhodné hrnce / panve:
¢ Hlinikové hrnce / panve
e Médéné hrnce / panve

* Mosazné hrmce / panve
e Sklenéné hrnce / panve
e Hlinéné hrnce

e Keramika a porcelan

Doporuceni:

e Pouzivejte pouze hrnce / panve s
plochym dnem. NepouZivejte hrnce /
panve s vypouklym nebo vydutym
dnem.

e Pouzivejte pouze hrnce / panve s
hrubym, zpracovanym zakladem.
Pokud pouzijete tenké hrnce, tyto
hrnce se velmi rychle zahfeji a spodek
panve se mlze roztavit a poskodit
varny povrch a spotfebi¢ dfive, nez se
aktivuje systém automatického
vypinani. Ostré hrany mohou zpUsobit
poskrabani povrchu.

P NV g

¢ Podstavec nékterych hrmcl / panvi ma
mensi feromagnetické pole jako je
jejich skutecny prdmér. Varnou

deskou je vyhfivana jenom tato plocha.
Z toho ddvodu je teplo rozloZzeno
nerovnomeérneg a vykon vareni se
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snizuje. Navic takové hrnce / panve na
vareni nemusi byt detekovany velkymi
indukenimi deskami. Proto, varna
deska se musi zvolit podle velikosti
feromagnetického pole.

Doporucéené velikosti hrncti /
panvi

e

5 min. - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280

320 min. 125 - max 320

e Nékteré hrnce / panve maji podstavec,
ktery obsahuje neferomagnetické
materidly, jako je hlinik. Tyto typy
hrncd / panvi se nemusi dostatecné
zahtat nebo jejich nemusi indukéni
varna deska vibec rozpoznat. V
nékterych pripadech se mize zobrazit
upozornéni na Spatné hrnce / panve.

Varna zéna se Sirokym | .. .
(flexi) povrchem §itka 230 - délka 390

Test hrnct / panvi

Pomoci nasleduijicich metod vyzkousejte,

zda je vas hrnec kompatibilni s vafenim

pomoci indukeni varné desky.

1.Je kompatibilni, pokud se magnet
umistény na dné hrnce prilepi.

2.Je kompatibilni, pokud neblika 1=
kdyz hrnec poloZite na indukéni desku
a zapnete ji.

Ovladaci panel

Detekce vamych nadob / panvi
indukenimi varnymi deskami zavisi na
préméru a materidlu feromagnetického
materidlu ve spodni ¢asti hmct / panvi.
Abyste zajistili detekci varnych nadob a
panvi a dosahli efektivni vafeni, hmce /
panve musi byt vybrany podle velikosti
vasi varné desky. VySe jsou uvedeny
velikosti hrncll / panvi doporucenych pro
velikosti varmych desek.

Chovan( pfi vareni se mize lisit v
zévislosti na typech hrncd, velikosti
hrnce a velikosti varné zoény. Pro
homogennégjsi chovani pfi vareni mize
byt pouZzita varna zéna o jeden krok
vetsi. Pouzitl vetsi varné zony
nezpUsobuje plytvani energii u
induk&nich varnych desek, protoze teplo
se vytvali pouze v pfislusné oblasti
hrnce.

1 O ®
i O O

c O O
-

‘\_ﬁ—/
Tlagitka : Tlacitko rychlého
D : Tladitko Zapnuti/Vypnutf 2 ohfevu/Tlacitko vysokeho
o : Tlagitko Gasovade vykonu (booster)
M : Tlacitko Clean Lock
i : Tlacitko zastaveni
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: Tlacitko zvySeni

e : Tlacitko snizeni
Symboly
g : Rozsviti se Symbol Zamku

tladitek

Displej varné zény

1

Tlacitko rychlého ohfevu/Tlacitko
vysokého vykonu (booster)

Tlacitko snizeni teploty

Tlacitko zvySeni teploty
Kontrolka teploty pfislusné varné
zény

Kontrolka &asovade

1

2
3
4

LED provozni bod pro ¢asovac
Kontrolka Casovace

Tlacitko zvySeni Casovace

LED provozni bod pro Zamek
tlacitek / Détsky zamek
Tlacitko snizeni Casovace

Obecna varovani pro ovladaci panel

Toto zafizeni se oviada dotykovym
ovladacim panelem. Kazdou
¢innost, kterou provedete na
dotykovém ovlddani, potvrdi
akusticky signal.

Ovladaci panel udrzujte vzdy
suchy a Cisty. Vihky a znecistény
povrch mize zpUsobit potize v
provozu.

Pokud se do 10 sekund
neprovede zadny ukon, varna
deska se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Pokud del§i dobu nestiknéte
zadné tlacitko, vyrobek se z
bezpec¢nostnich divod(
automaticky vypne.

Zapnuti varné desky:

1.Zapnéte varnou desku stisknutim
tlacitka(D.

"0" se objevi na displejich vSech varnych

oblasti.

Vypnuti varnych oblasti:

Varnou oblast Ize vypnout 3 réznymi

zpUsoby:

1.Stisknutim tlagftka (O

Stisknate O tlagitko.

2.Zmirnénim teploty na "0*;

Nastavenim teploty na urover "0"

mUzete vypnout varnou oblast.

3.Vypnutim funkce ¢asovace pro
pozadovanou varnou oblast;

Po vyprseni Casu Casovac vypne

pfislusnou varnou oblast. "0" nebo "00"

se objevi na pfislusném displeji.
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Po vyprsSeni Casu zazni zvukovy signdl.

Pro vypnuti zvukového signalu stisknéte

jakékoali tladitko na oviddacim panelu.

4.Stisknutim oblasti ©@/@ tlagftka
zéaroveri zvolte vybranou varnou
oblast;

Vypnéte pozadovanou varnou oblast tim,

e zaroven stisknete tladitka ©/@®.

Pokud po vypunti na varné oblasti
svitl symboly "H" nebo "h",
znamena to, Ze varna oblast je
stdle horka. Nedotykejte se
varnych oblasti.

Ukazatel zbytkového tepla

Pokud na displeji varné oblasti blika "H"

znamena to, Ze deska je stale horka a

Ize ji pouzit k zachovani urcitého tepla

pokrmu. Tento symbol se brzy zméni na

"h" a znamen3, Ze je to méné horké.
Prerusi-li se napajeni, ukazatel
zbytkového tepla se nerozsviti a
neupozomi uzivatele na horké
varné oblasti.

Nastaveni teplotnich trovni

1.Zapnéte varnou desku stisknutim
tlagitkaD.

2.Poté nastavte pozadovany ¢as

~ stisknutim tlagitek oblasti @/®.

nastavené Urovni automatického vareni.
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Vngjsi Cast varné zony (280 mm)
na indukéni varné desce (v
pfipadeé, ze varné zony

s primérem 280 mm patii

k vybavé spotfebice) se aktivuje
pouze tehdy, kdyz se na varnou
z6énu umisti panev s dostateCnou
velikosti a kdyz je teplota
nastavena na hodnotu vySSi nez
8.

Nastaveni vysokého vykonu

(POSILOVAC)

Pro rychlejsi ohfev mlzete pouZit funkci

posilovace. Tato funkce se vSak

nedoporucuje na dlouhodobé&jsi vareni.

Funkce posilovace nemusi byt dostupna

na vSech vamych plochéach.

Vybér vysokého vykonu

(POSILOVAC):

1.Zapnéte varnou desku stisknutim
tlagitka(D.

2.Stisknéte A tladitko pis|

» Zvolena varna oblast bude fungovat na
maximalni vykon a na obrazovce varné
oblasti se objevi symbol “P”. Varmna
oblast se pfepne z posilovace a naddle
pracuje na Urovni "9".

Predcéasné vypnuti vysokého
vykonu (POSILOVAC):

Vysoky vykon miZete vypnout kdykoliv
chcete stisknutim tlagitka © nebo 8.
Varna oblast se pfepne z posilovace a
nadale pracuje na Urovni "9".



Pracovni princip 2 zén, které jsou
umistény ve stejném vertikalnim
sméru:
Pokud je jedna zéna nastavena na
Uroven posilovace a druha zéna, ktera je
umisténa ve stejném vertikdinim smeru,
je nastavena na vySSi Uroven nez 6 (7, 8
a 9), prvni zéna klesne na Uroven 9 a
druhd zéna mize byt nastavena na
droven vétsinez 6 (7, 8 a 9). Pokud je
druha zéna nastavena na posilovac,
prvni zona klesne na Uroven 6.
Zamek pro cisténi
Zamek pro ¢isténi brani v provozu vech
tlacitek na ovladacim panelu po dobu 20
sekund, aby umoznil uzivateli provést
kratké Cisténi béhem provozu varné
desky. Béhem této doby zafizeni
nespotfebovava zadnou energii.
Zapnuti zamku pro ¢isténi
1.Stisknéte a drzte ¥ tladitko, dokud
neuslysite jediny signalni zvuk, pokud
je néjaka z varnych oblasti zapnuta.
Pocitani zaCind od 20 na displeji
&asovade varné desky. Zadné z tladitek
na ovladacim panelu nebude (50 tuto
dobu funkéni kromé tlacitka
Vypnuti zamku pro éisténi
Pro vypnuti zamku pro Cisténi nemusite
tisknout zadné tlaCitko. Varna deska
vyda po uplynuti 20 sekund signal
zvukovy signal a zamek pro cisténi se
automaticky vypne.
Chcete-li vypnout zamek pro
cisténi drive, stisknéte a drzte
tlagitko ¥, dokud neuslysite dva
signdlini zvuky.
Détsky zamek
KdyZ jsou varné oblasti vypnuté, mizete
pomoci détského zamku vamou desku
ochranit a zabranit détem, aby varné
oblasti zapnuly. Mzete aktivovat nebo
deaktivovat détsky zamek pouze kdyz

jsou varné oblasti vypnuty (v

pohotovostnim rezimu).

Zapnuti détského zamku

1.Stisknéte a drzte tlasitka ¥ and [l
zdroven, dokud neuslysite jediny
signalni zvuk, kdy? je varna deska v
pohotovostnim rezimu.

Détsky zadmek se aktivuje. "L" se na

chvili zobrazi na displeji vSech vamych

oblasti a desetinna ¢arka tladitka (2 se

zapne.

Pokud se stiskne jakékoli tlaCitko
v dobé, kdy je détsky zamek
aktivni, zazni dva zvukové signaly
a "L" zacCne blikat na vSech
varnych oblastech.

Vypnuti détského zamku
1.Stisknéte a drzte tladitka ¥ and [l
zaroven, dokud neuslysite dva
signalni zvuky, kdyZ je détsky zamek
aktivni.
» Funkce détského zamku se deaktivuje.
"L" zaCne Dblikat na vSech varmnych
oblastech a kontrolka tlacitka & zhasne.
Zamek tlacitek
Aby omylem nedoslo ke zméné funkcf
béhem provozu vamé desky, miiZete
zapnout zamek tladitek.
Zamek se v pfipadé vypadku
napajeni zrusi.
Aktivace zamku tlacitek
1.Stisknéte a drzte tladitka ¥ and [l
zdroven, dokud neuslysite jediny
signalni zvuk.
Zamek tlacitek se aktivuje a po blikani se
zapne desetinna Carka tlacitka &.

21/CZ



Zamek tlacitek Ize zapnout pouze
v provoznim rezimu. Je-li zamek
tlacitek zapnut, funguje pouze
tlagitko . Dotknete-li se
jakéhokoli jiného tladitka,
desetinna Carka tlacitka 3 se
rozsviti, aby oznamila, ze zdmek
tlagitek je v provozu. Pokud
vypnete varnou desku, kdyz jsou
tladitka zamknuta, musite
deaktivovat zamek tlacitek, abyste
mohli varnou desku znovu
zapnout. Dotknete-li se jakéhokoli
tlacitka, aniz byste deaktivovali
zadmek tlaCitek, "L" zaCne blikat na
v8ech varnych oblastech, aby
oznamila, ze zamek tladitek je
aktivni. Deaktivaci zamku tlacitek
varnou desku znovu zapnete.

Deaktivace zamku

1.Stisknéte tlacitka ¥ and ll zaroven,
dokud neuslysite dva signalini zvuky,
kdyZ je zamek tlacitek aktivni.

» Kontrolka tladitka & zhasne a ovladaci

panel je odemcen.

Funkce ¢asovace

Tato funkce vam udnadnuje vareni.

Nemusite sledovat varnou desku po

celou dobu vareni. Varna oblast se

automaticky vypne po vyprseni

nastavené doby.

Zapnuti ¢asovace

1.Zapnéte varnou desku stisknutim
tlacitka .

’

2.Poté nastavte poZadovanééas

/D,

‘ stisknutim tladitek oblasti

a7

3.Aktivujte Casovag stisknutim tlaCitka
O, Symbol "00" a desetinna Carka
vybrané zony blikaji na displeji
Casovace.

4.Nastavte pozadovanou délku trvani
stisknutim tlagitek ©/@®.

5.Po 10 sekundach bude nastaveni
aktivovano. Desetinna Carka vybrané
zény blikaji na displeji Casovace.

6.0pakujte vyse zminény postup pro
ostatni varné oblasti, u kterych si
prejete nastavit Casovac.

Je-li vice nez jedna hodnota
Gasovace nastavena na r(izné
oblasti, na displeji Casovace se
zobrazi Casovac oblasti s
nejmensi hodnotou Casovace a
desetinna Carka pro tuto oblasti
se rozbliké. Desetinné Carky
ostatnich oblasti svitl nepretrzitée.

Stisknutim tladitka & prislusni
varné oblasti mlzete zjistit
zbyvajici Cas vareni. PFi kazdém
dotyku se zobrazuje hodnota
Gasovace rlznych oblastf.
Nakonec se znovu zobrazi
minimalni hodnota Casovace.

Casovad nelze nastavit, aniz by
byly vybrany varné oblasti a
teplotni hodnoty

Casovad Ize nastavit pouze pro
varné oblasti, které jsou jiz v
provozu.

Vypnuti ¢asovace

Po uplynuti nastaveného Casu se varna
deska automaticky vypne a vyda
zvukovy signal. Zvukové varovani
vypnete stisknutim jakéhokoli tlacitka.
Pokud nestisknete zadné tlacitko,
zvukovy signal bude po neékolika
minutach zrusen.



Vypnuti ¢asovaci predéasné

Vypnete-li Casovac dfive, varnd deska

bude pokraCovat v provozu na

nastavenou teplotu, dokud nebude

vypnuta.

Casovad Ize vypnout predasné dvéma

rdznymi zplisoby:

Vypnuti ¢asovace pfislusné oblasti

stazenim jeho hodnoty na ,,00*:

1.Tiskn&te tladitka Gasovage O/®,
dokud se na displeji varné oblasti, jejiz
Gasovac je aktivni, neobjevi "00".

» Symbol desetinné Carky pfislusné

oblasti trvale zhasne a Casova¢ bude

zrusen.

Vypnuti ¢asovace prislusné oblasti

stisknutim tlagitek ©/® najednou:

1.Stisknéte tladitka ©/® pro pfislusnou
zénu najednou.

» Symbol desetinné Carky pfislusné

oblasti trvale zhasne a Casova¢ bude

zrusen.

Po tomto kroku bude Uroven
teploty pfislusné zény "0" stejné
jako Uroven Casovace.

Funkce Stop
Pomoci této funkce miiZete sniZit
provozni teplotu vamych oblasti na
minimalni droven (Uroven 1).
Pokud je pro nékterou varnou
oblast nastaven Casovac, bude
fungovat i béhem zastaveni.

1.Stisknéte tladitko Il behem provozu
kterékoli varné oblasti.

V8echny varné oblasti budou pracovat

na minimalni Urovni (1). Na obrazovce

aktivnich varnych oblasti se objevi

symbol "II".

2.Stisknéte tlagitko pro spusténi vSech
varnych oblasti s pfedchozimi
nastavenimi.

Funkce spravy napajeni

Pristroj je vybaven funkci spravy

napajeni. Prostfednictvim této funkci

mUzZete zménit celkovy vykon, ktery
mUze byt spotfebi¢em odebirany. Pro
funkci spravy napdjeni je k dispozici 8
drovni.

Funkce spravy napdjeni - celkové Urovné
vykonu, které Ize nastavit

25 2,5- kKW
30- 3 kW

36- 3,6- KW
44- 4,4- KW
54- 5,4- KW
57- 5,7- kKW
67- 6,7- KW
72- 7,2- KW

Zména celkového vykonu;

1.Zapnéte varnou desku opétovnym
dotykem tlagitka (D. Vypnéte varnou
desku opétovnym dotykem ®.

2.Pak se Stipnout dotknéte pfislusného
tlagitka A pravé predni zony, tlacitka
O, tladitka Sasovace © tladitka
Sasovade @, a nakonec tladitka levé
prednf zonyAl.

4 0@

3.Na displeji Casovace se zobrazuje
Nastavend Uroven fizeni napajeni.

4.Dotykem tlacitka 1 pfepinate mezi
drovnémi a nastavujete celkovou
hodnotu vykonu, kterou chcete
nastavit.

5.Potvrdte nastaveni dotykem tlaCitka
®a vypnéte varnou desku. Bude
aktivovana celkova hodnota vykonu,
kterou jste nastauvili.
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Urovné teploty, které miizete
pfifadit varnym deskam, se
mohou lisit podle celkové
nastavené Urovn& vykonu. Uroven
teploty pfivadéna k varné desce
se automaticky snizi podle
nastaveni vykonu, ktery ma
provést sporak. Toto neni chyba.

Pokud se pfi zméné urovné
vykonu dotknete jiné klavesy nez
zadané sekvence, nastaveni nelze
provést. Chcete-li provést
nastaveni, musite kroky opakovat
od zaCatku.
Bezpecné a ucinné pouziti oblasti
indukéniho vareni
Zasady pouzivani: Indukeni vamna
deska ohfiva varné nadoby jako véc
principu. Proto ma mnoho vyhod v
porovnani s ostatnimi druhy varnych
desek. Funguje ucinngji a povrch varné
desky je studengjsi.
Indukeni deska je vybavena
dokonalejsimi bezpecnostnimi systémy,
které zajistuji maximaini bezpeCnost pfi
pouziti.
Vase varna deska mdze byt
vybavena induk&nimi varnymi
oblastmi o préiméru 145, 180, 210
a 280 mm podle typu. S vyhodou
indukce kazda varna oblast
rozpoznd kazdou néddobu, kterd je
na ni postavena. Energie vznika
pouze tam, kde se nadoba dotyka
varné oblasti, a tak dochazi k
minimalni spotfebé energie.

Vyrobek se mize zacit

zastavovat, pokud pracuje na
drovnich 1 az 7, zejména u nadobf
s malym prdmérem a kdyz je
vodni olej mdlo. To neni chyba.
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Systém automatického vypinani
Ovladani spordku ma systém
automatického vypnuti. Pokud jsou
jedna nebo vice zon varné desky
ponechdny zapnuté, varnd zéna se po
chvili automaticky vypne (viz Tabulka 1).
V pfipadé Casovace pfifazeného k varné
desce se pak vypne i obrazovka
Casovace.

Casovy limit pro automatické vypnutf
zavisi na zvolené Urovné teploty. Pro
tuto teplotni hladinu se pouzije
maximalni doba provozu.

Po automatickém vypnuti varné zény
mUzZe uZivatel opét pracovat, jak je
uvedeno vySe.

Tabulka &. 1: Automatické obdobi

vypinani

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 minut

P (Posilovag) 10 minut ()
(*) Varna deska se dostane na Uroven
9 po 10 minutach

Ochrana proti prehrati

Varna deska je vybavena snimaci

zajistujicimi ochranu proti pfehrati. V

pifpadé prehrati mize byt pozorovano

nasledujict:

e \arnou oblast, ktera je v provozu, Ize
vypnout.

* \lybrand Uroven mdze z nejvyssi
Urovné poklesnout na droven 7.



Bezpecnostni systém proti
preteceni

VaSe deska je vybavena bezpecnostnim
systémem proti preteCeni. Pokud dojde
k preteceni, které znecCisti oviadaci panel,
systém ihned prerusi napajeni a vypne
varnou desku. Béhem této doby na
displeji svit vystraha"E".

Upresnit nastaveni vykonu

Indukeni deska reaguje na prikazy ihned,
coz je jeden z provoznich principd.
Nastaveni vykonu zmeéni velmi rychle.

MUzete tak predejit tomu, aby hmec (s
vodou, miékem atd.) pretekl, i kdyz byl
tésné od preteceni.
Pokud je povrch dotykového
ovladaciho panelu silné zapareny,
cely ovladaci systém se miize
vypnout a signalizovat chybu.

Udrzujte povrch dotykového
ovladaciho panelu Cisty. Mdze byt
zaznamenan chybny provoz.
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E Obecné informace o peceni

Tato Cast popisuije tipy na pfipravu a

peceni jidla.

Obecné varovani o vareni s

varnou deskou

¢ Nikdy neplfite panev olejem do vice
nez jedné tretiny. PFi nahfivani oleje
nenechavejte varnou desku bez
dozoru. Prehfaty olej znamena
nebezpedi pozaru. Nikdy se nesnazte
mozny ohefi uhasit vodou! Kdyz se
olej vzniti, pfikryjte jej pozarni dekou
nebo vihkym hadrem. Vypnéte varnou
desku, pokud je to bezpecné, a
zavolejte hasiCe.
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¢ Pred smazenim jidel vzdy odstrarite
prebyte¢nou vodu a pomalu vkladejte
do rozehratého oleje. Pfed smazenim
se ujistéte, Ze jsou mrazené potraviny
rozmrazeng.

¢ P¥i ohfevu oleje se ujistéte, Ze nadoba,
kterou pouzivate, je sucha a udrzujte
viko oteviené.

e Doporuceni tykajici se vareni s
Usporou energie naleznete v Casti
"Environmentalni pokyny".

¢ Hodnoty teploty vareni a ¢asu
uvedené pro potraviny se mohou lisit v
zavislosti na receptu a mnozstvi. Proto
ddvodu jsou tyto hodnoty uvedeny
jako rozsahy.



Udrzba a péce
VsSeobecné informace o
cisténi

A vseobecna upozornéni

e Pred vyCisténim produktu vyckejte,
dokud produkt vychladne. Horké
povrchy mohou zptsobit popéleniny!

¢ Nenanasejte Cistici prostfedky pfimo
na horké povrchy. MliZe to zpUsobit
trvalé skvrny.

e Spotrebi¢ musi byt po kazdé operaci
ddkladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak daji snadno vycistit a
zabran( se jejich spaleni pfi pozdéjsim
pouzitl spotfebice. Tim se prodiuzuje
zivotnost pfistroje a snizuji se Casto se
vyskytujici problémy.

e K Cisténi nepouzivejte pamni Cisticl
prostredky.

e Nékteré Cistici prostfedky nebo &istici
pFipravky mohou poSkodit povrch.
Beéhem cisténi nepouzivejte abrazivni
Cistici prostfedky, Cistici prasky, &istici
krémy, odvapriovaC nebo ostré
pfedmeéty.

e K gisténi po kazdém pouziti nenf
zapotrebi specidlni istici prostfedek.
Spotfebi¢ ocistéte mydlem, teplou
vodou a mekkym hadfikem nebo
houbou a osuste suchym hadfikem z
mikroviakna.

o Ujistéte se, Ze jste po vyCisténi jste
Uplné setfeli veSkerou zbylou tekutinu
a okamzité vycistéte vSechny zbytky
jidla, které kolem vas vystfikne béhem
vareni.

¢ Nemyjte zadné Casti spotfebice v
mycce nadobi.

Pro varnou desku:

¢ Kyselé necistoty, jako je mléko,
rajGatova pasta a olej, mohou zpUisobit
trvalé skvrny na varnych deskéch a
soucastech horéakl/plotynek,

pretékajici tekutiny vycistéte ihned po
vychladnuti varné desky vypnutim.

Inox a nerezavéjici povrchy

e K Cisténi nerezovych nebo
neoxidovanych povrchd a rukojeti
nepouzivejte Cistici prostfedky
obsahujici kyselinu nebo chldr.

¢ Nerezovy nebo Inoxovy povrch mize
¢asem zménit barvu. To je normalni.
Po kazdé operaci vycCistéte Cisticim
prostfedkem vhodnym na nerezovy
nebo Inoxovy povrch.

* Cistéte mékkym mydlovou hadfkem a
tekutym (neskrabajucim) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro povrchy z
nerezavsjici oceli. Otirejte jednim
smérem.

e Okamzité bez Cekani odstrante skvrmy
od vapna, oleje, Skrobu, miéka a
bilkovin z inox-nerezového a
sklenéného povrchu. Skvrmy mohou
po delSi dobe rezavét.

Sklenéné povrchy

* P¥i ¢isténi sklenénych povrch(
nepouzivejte Skrabky z tvrdého kovu a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

e Spotrebi¢ ocistéte Cisticim
prostfedkem na nadobi, teplou vodou
a hadfikem z mikrovlakna uréenou pro
sklenéné povrchy. Osuste jej suchym
hadfikem z mikroviakna.

* Pokud po vycisténi zlstanou zbytky
saponatu, otfete ho studenou vodou a
osuste Cistym a suchym hadfikem z
mikrovidkna. Zbytky saponatu mohou
pristé poskodit povrch skla.

e Zaschlé zbytky na povrchu skla za
zadnych okolnosti necistéte
vroubkovanymi nozi, draténou vatou
nebo podobnymi Skrabanci.

e Skvrny od vapniku (Zluté skvrmy) na
povrchu skla mizZete odstranit
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komercné dostupnym odvapriovacim
prostfedkem, odvapriovacim
prostfedkem, jako je ocet nebo
citronova Stava.

e Pokud je povrch silné znecistén,
naneste houbou na skvrnu Cistici
prostfedek a pockejte dlouho, dokud
nebude spravné fungovat. Potom
povrch skla ocistéte vihkym hadfikem.

e /ména barvy a skvrny na povrchu skla
jsou normalni a nejde o chyby.

Plastové dily a lakované povrchy

¢ Plastové dily a lakované povrchy
oCistéte Cisticim prostfedkem na
nadobi, teplou vodou a mekkym
hadfikem nebo houbou a osuste je
suchym hadfikem.

* Nepouzivejte skrabky z tvrdého kovu a
drsné distici prostredky. Mize to
poskodit povrchy.

* Dbejte na to, aby klouby komponentd
spotrebice nezlistaly vihké a
saponatové. V opacném pripadé
mUZe na téchto spojich dojit ke korozi.

Cisténi varné desky

Sklenéna varna plocha

Pfi Cisténi sklenéné varné plochy podle

pokynd na cisténi sklenénych povrch(

uvedenych v ¢asti "Obecné informace o

Gisténi". Pro specidlni pfipady mizete
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své cisténi dokoncit podle nize

uvedenych informaci.

¢ Potraviny na bazi cukru, jako je tmavy
krém, Skrob a sirup, oCistéte okamzitg,
bez Eekani na vychladnuti povrchu. V
opacném piipadé mize dojit k
trvalému poskozeni sklenéné vamé
plochy.

¢ NepouZivejte Cistici prostfedky na
cCisténi, kdyz je vamna deska horka,
jinak by mohlo dojit k trvalym skvrmam.

Cisténi ovladaciho panelu

* P¥i ¢isténi panell pomoci ovladace
knoflik{ otfete panel a ovliadace
vihkym mékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Neodstraniujte
knofliky a tésnéni zespodu, abyste
vyCistili oviadaci panel. Mlze byt
poskozen ovliddaci panel a knofliky.

® Béhem d&isténi inox panell s
knoflikovym fizenim, kolem
gombikovnepouzivajte Cistici
prostfedky na inox. Kontrolky kolem
knoflikd mohou byt vymazany.

¢ Dotykové ovladaci panely oCistéte
vihkym mékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Pokud je vas
produkt vybaven funkci blokovani
klaves, pfed provedenim cisténi
ovladaciho panelu nastavte blokovani
klaves. V opacném pfipadé mdze dojit
k nespravné detekci kldves.



E] Reseni problémiui

Pokud nemUiZete problém odstranit, prestoze jste postupovali podle pokynd v této
Casti, obratte se na autorizovany servis, technika s licenci nebo na prodejce u
kterého jste vy

¢ Sitova pojistka je vadna nebo je vypnutd. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skfirice. V pfipadé potreby je vymérite nebo znovu zapnéte.

¢ \/yrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte pripojeni
zastrcky.

e TlacCitka / ovliddaci knofliky / dotykové plosky na ovliadacim panelu nefunguiji.>>>
Pokud je vas vyrobek vybaven funkci uzamceni tlacitek, mize byt toto uzamdceni
aktivovano. Provedte jeho deaktivaci.

® Po opétovném zapnuti vamné desky se nerozsviti displej. >>> Odpojte spotrebic
od jistice. PocCkejte minimalné 20 sekund a poté jej znovu pripojte.

e Ochrana protl prehratl je aktivni. >>> Nechte varnou desku vychladnout.

z6né hrnec.

¢ \Vas hrmec neni kompatibilni s induk&nim varenim. >>> Zkontrolujte, zda je hrnec
kompatibilni s indukcni varnou deskou.

¢ Hrnec neni spravné vystfedén nebo spodni povrch hrmce neni dostatecné Siroky
pro varnou zonu. >>> Vyberte dostatecné Siroky hrnec a fadné jej vystredte na
varnou zonu.

® Hrnec nebo varna zéna je prehrata. >>> Nechte je vychladnout.

¢ Doba vareni ve vybrané varné zoné mize byt u konce. >>> MiZete nastavit
novou dobu vareni nebo ukoncit varent.

e Ochrana proti pfehfati je aktivni. >>>Nechte varmou desku vychladnout.

» Dotykovy ovlddaci panel miize zakryvat néjaky predmét. >>> Odstrarite pfedmét

Z panelu

¢ \Vas hrmec neni kompatibilni s induk&nim varenim. >>> Zkontrolujte, zda je hrnec
kompatibilni s indukcni varnou deskou.

¢ Hrnec neni spravné vystfedén nebo spodni povrch hrmce neni dostatecné Siroky
pro varnou zonu. >>> Vyberte dostatecné Siroky hrnec a fadné jej vystredte na
varnou zonu.

. Nejedna se o zavadu. Chladici ventilator bude dale pracovat, dokud teplota
elektroniky ve varné desce neklesne na vhodnou teplotu.
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Béhem vareni mizZe byt ze sporéku slySet urcité zvuky. Tyto zvuky jsou zplisobeny
sloZzenim varné nadoby. Tyto zvuky jsou normalni, nejde o poruchu a jsou soucasti
induk&ni technologie.

MoZné zvuky a dlivody
e Zvuk vétraku: Spordk je vybaven ventilatorem, ktery se automaticky aktivuje
podle teploty spotiebice. Ventildtor mé rdzné provozni Urovné a na rlznych

Urovnich pracuje podle teploty.
» Nize zvuky jako provozni hluk transformatoru: Je to zplsobeno povahou
indukeni technologie. Kdyz se teplo pfenasi pfimo na zékladnu varné nadoby,

mohou byt slySet bzucavé zvuky, v zavislosti na materidlu varné nadoby. Proto

mohou byt pfi riznych nadobéch slyset rlizné zvuky.
¢ Zvuk praskani: Dlvodem je struktura a materidl dna vamé nadoby. Pokud je
varna nadoba vyrobena z rliznych vrstev z rliznych materidld, mze byt slySet

praskan.

* Zvuk kruceni: Kdyz se na vareni s rliznymi Grovnémi vareni pouZiji dvé varné
zény na téze strané sporaku, mizete slySet zvuk krucent.

Chybové kédy / diivody a mozna FesSeni

E22
E 26

Indukeni vafic je prehraty.

Vypnéte indukeni spordk a
pockejte, az vychladne. Chyba
bude vyfeSena, kdyz teplota

sporaku klesne pod dané limity.

E 46

Jedno nebo vice tladitek je
stlagenych déle nez 10
sekund.

Na oviddacim panelu zlstal
néjaky pfedmét nebo je
ovladaci prvek vystaven
vypariim.

Problém bude vyfeSen, kdyz
vezmete pry¢ svou ruku ze
sporaku.

Problém se vyfesi po vycisténi
ovlddaciho panelu.

E 47

NepouZili jste hrnec vhodny
na induk&ni ohfev.

Problém bude vyfesen, kdyz se
pouzije hrmec vhodny na indukéni

ohrev.

E1-E15

Chyba komunikace na
indukeni desce.

Indukeni desku vypnéte a po 30
sekundach znovu zapnéte. Pokud
se problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.

E16-E21

Chyba ¢idla teploty na
induk&ni desce.

Indukeni desku vypnéte a po 30
sekundach znovu zapnéte. Pokud
se problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
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Indukeni desku vypnéte a po 30

E 23 Softwarova chyba indukéni  sekundach znovu zapnéte. Pokud
E24 varné desky. se problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
Indukeni desku vypnéte a po 30
Chyba Cinnosti ventilatoru na  sekundach znovu zapnéte. Pokud
E25 . o ) . )
indukeni desce. se problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
Chyba hardwaru Indukcnll desku vypneteva po 30
o sekundach znovu zapnéte. Pokud
E31-E45 elektronického panelu na ) : )
indukani desce se prpblem gbnovu obratte sena
' autorizované obchodni zastoupeni.
Senzorové zafizeni musf byt
E 48 “ , ‘. kompatibilni' s provoznimi
E 49 Chyba Cidla na indukeni podminkami. Pokud se problém
desce. . . . .
E 51 obnovi, obratte se na autorizované
obchodni zastoupen.
Vypnéte indukeni spordk a
pockejte, az vychladne. Problém
Es0-E57 Chyba vysokeé teploty na se vyfesi, kdyz teplota Cidla klesne

indukéni desce.

pod dané limity. Pokud se problém
obnovi, obratte se na autorizované
obchodni zastoupen.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYINA, organizagni slo¥ka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stod(lky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(Ze vyresit zaruni, pfipadné pozarugni opravy vyrobkl Beko

tel, kontakt 222525222
tel. kontakt 800350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objedndvka opravy spotfebile

5 let zdruky - podminky a registrace
ZARUCNIPODMINKY CR

Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebite a oznateni prodejce,
opraviuje uzivatele vyuZit zéruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObZanského zakonikuy, v platném znéni,
Neni-li stanoveno jinak, je zaru¢ni doba na vyrobek 24 masicli. Zatina plynout ode dne prevzeti véci kupujicim

vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé za€ne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedenf vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZzaduijici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, dale v3echny spotfebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakonenym vidlici. Zapojeni spotfebite je sluZbou
hrazenou zakaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za poskozeni & Skody vzniklé
chybnou instalacl nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z téchto zarutnich podminek maZe byt uplatnéna pouze ba dzemi Ceské republiky a tyka se
pouze a vyhradné spotfebicii dovezenych do CR prostfednictvim nasi spoleénosti, BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodulky, ktera je oficiainim zastoupenim znatky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovana kupujicimu (konetnému spotfebiteli) v souladu se zdkonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném zn&ni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni urten
k primyslovému pouziti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou pouZivany vdomécnosti, nejsou
pfedmétem zaruky (hotelova, Skolskd a restauracni zatizeni, tklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiuji u prodavajiciho. Zarutni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou vdobé platnosti zarutni thiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v zaruni Ihité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zakaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525222, 800350333 nebo online na htt b {objed
QR RE %54
Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, mode} spotfebite, vyrobni a produktové &islo,

které se nachdzi na vyrobpim &titku kaZdého spotfebife. Bez nahlaSeni téchto Gdajl nebude moci byt
poéadavek zakaznika na bezptatnou opravu vyfesen. Zakaznik je také date povinen poskytnout auterizovanému
servisu soucinnost potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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PFi navitéve servisntho technika kupujici prokdZe existenci zaruky pfedioZenim itelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zarulni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo
prodéavajici povinni vydat kupujicimu Citetnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouzi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pred
podpisem veskeré tidaje. Zarutni Ihita se v piipadech, kdy zavada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o
dobu, kdy kupuifei uplatnil nérok na zarufni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzetf opravengho
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovdn a provozovén podle névodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnitek,
mraznitek a jejich kombinaci je zaru€ena pifi okolni teploté od +10°C do +32°C.

Touto zarukou nejsou dottena prava kupujiciho, kterd se ke koupi véci vazi podie zviaStnich pravnich predpist.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYJNA, organizaZni stozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizi
spotfebitelim na vybrané modely prodlouZencu zdruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésich od skonteni
zdkonné dvouleté zaruZni Ihiity. Podminkou ziskani certifikdtu prodiouzené zaruky je splnéni vedkerych

O odstrandni vad vyrobku v prodlouZené zaruni IhGté je kupujici opravnény poadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnfm Eisle; 222 525222, 800 350 333 nebo online na hitpsyfwww bekooncz/ubiednavia-oniavy:
jixie ice
Pii opravé v ramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu ptedloZit platny certifikat

prodiouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace Feena opravou nebo dodénim néhradniho dilu.
V piipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatfiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladd (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail rpidamace®bekosarz nebo podtou na adresu BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizalni slozka, Bucharova 1423/6. 158 00 Praha 5 - Stodilky. Spotfebitel nema pravo vpriibéhu
prodicuZené zaruky na vréceni kupni £astky. Uplatnénf prava na bezplatné odstrariovani vyrobnich vad podiéha
zde uvedenym vieobecnym zaru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnéni zaruky zanika pokud:

= Nenivyrobek pouZivanv souladu s ndvodem;

« Do3lo kmechanickému poSkozeni vyrobku cizim zavinénim, pri nespravné adrzbé nebo jinym zanedbanim
péce o vyrobek

« Byl navyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

» Plynové spottebite nebo spotfebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

+ Dodlo k mechanickému poSkozeni pfi prepravé;

» |evadazpisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napt. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provozrimi podminkami, poskozeni Zivlem;

*  Jevyrobek vadny z divodu pouZitl neorigindintho piistusenstvi a ndhradnich dilly;

*  Kuchyriské linka, do které je vyrobek zabudovany, nespifiuje potfebné technické parametry;

«  Zé&ruka se déle nevztahuje na preventivni idrébu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zdvady zplisobené
nevhodnou manipulaci. na opotiebeni vznikié béznym pouZivanim, na mechanické poskozeni skienénych a
plastovych komponentt;

« Zéruka se nevztahuje na navitdvu technika za ulelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotiebice,

vyménu ndhradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zaména sméru otevirani dvefi chladnitek a
suSitek.
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Ptyta kuchenna do zabudowy

Instrukcja uzytkowania
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Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Beko Dzigkujemy za wybdr urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w
wysokiej jakosci i technologii, oferowat najlepsza wydajnosc. Aby to zrobic, nalezy
uwaznie przeczytac niniejsza instrukcije i inng dokumentacje dostarczong z
urzadzeniem przed uzyciem i zachowac ja. Przekazujac wyrdb innemu uzytkownikowi,
nalezy dotaczy¢ rdwniez niniejsza instrukcje. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcia,
bioragc pod uwage wszystkie informacije i ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzegac¢ wszystkich informacii i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W
ten sposob bedziesz chronic siebie i swdj produkt przed zagrozeniami, ktdre moga
wystgpic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy
dotaczy¢ réwniez niniejsza instrukcje.

W niniejszej instrukeiji obstugi stosowane sg nastepujgce symbole:

AZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do smierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktdre moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego
$rodowiska.

&ZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do oparzenia na skutek kontaktu z
goracymi powierzchniami.

ﬂ Wazne informacje lub przydatne wskazdéwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
) - 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosé Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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H Instrukcje bezpieczenstwa

» Rozdziat ten omawia
instrukcije bezpieczenstwa,
ktore pomoga zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

« Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zosta¢ dostarczone
wraz z produktem.

» Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktore
moga wystgpi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejsze;
instrukcii.

« Nieprzestrzeganie niniejszej
instrukcji spowoduje utrate
gwaranciji.

« A Prace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zlecac¢ producentowi,
autoryzowanemu Serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

« A Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

« A Nie nalezy naprawic lub
wymieni¢ zadnych czesci
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urzadzenia, chyba ze
okreslono to jasno w
instrukcji obstugi.

« ANie wolno modyfikowaé
urzadzenia.

AUzytkowanie

 Ten produkt jest
przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

« Nie wolno uzywac produktu
w ogrodach, na balkonach
lub w innych miejscach na
zewnatrz. Urzgdzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach
pracy.

« OSTRZEZENIE: Produkt
powinien by¢ uzywany
wytacznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celow, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

ABezpieczer’lstwo dzieci,

os6b wymagajacych

szczegoblnego traktowania i

zwierzat domowych

« Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez dzieci w



wieku co najmniej 8 lat i przez
0soby 0 obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob,
tak aby zwigzane z tym
zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwaciji nie
moga wykonywac dzieci bez
nadzoru.

Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob.
Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby miec
pewnosc, ze nie beda sie one
bawiC urzadzeniem.

Produkty elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci i
zwierzgt domowych. Dzieci i
zwierzeta nie moga bawic sie,
wspinac sie na urzgdzenie ani
wchodzi¢ do niego.

« Nie wolno kfas¢ na
urzadzeniu przedmiotéw, do
ktorych mogg dosiegnac
dzieci.

» Rgczki garnkow i patelni
nalezy ustawic z boku tak,
aby dzieci nie mogty ich
ztapac i sie oparzyC.

« OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorace. Trzymaj
dzieci z dala od urzgdzenia.

« Trzymaj materiat uzyty do
opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

« (Jesli twoj produkt ma
wtyczke) Ze wzgledu na
bezpieczenstwo dzieci nalezy
wyjac wtyczke z gniazdka i
uniemozliwi¢ dziatanie
produktu przed utylizacja.

A Bezpieczenstwo

elektryczne

» Urzagdzenie podtagczy¢ do
uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
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lokalnymi/krajowymi
przepisami.

» Wtyczka lub potgczenie
elektryczne produktu
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym miejscu (z
dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
istnieC mechanizm
(bezpiecznik, wytgcznik,
przetacznik itp.) w instalacii
elektrycznej, do ktore;
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajac
wszystkie bieguny od sieci.

« Produktu nie wolno
podtgczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy i
transportu.

» Urzgdzenie podtgczy¢
produkt do gniazdka, ktore
spetia wartosci napiecia |
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowe;.

o (Jesli Twoj produkt nie ma
przewodu zasilajgcego)
Nalezy uzywac wytgcznie
kabla potgczeniowego
okreslonego w rozdziale
»Specyfikacje techniczne”.

« Nie nalezy blokowac
przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj cigzkich
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przedmiotow na przewodzie
zasilania. Przewdd zasilajgcy
nie powinien byc¢ zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.

« Uzywac tylko oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.

« Jesli przewodd zasilajgcey jest
uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujaca, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

(Jesli twoj produkt ma wtyczke)

« Nie nalezy podtgczac
urzadzenia do gniazdka,
ktore jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
istnieje ryzyko kontaktu z
wodg (na przyktad woda,
ktéra moze sciekac z blatu).

« Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi rekami! Nie wolno
trzymac za przewod podczas
odtgczania.

» Nalezy upewnic sie, ze
wtyczka produktu jest
prawidtowo podtaczona do
gniazdka, aby unikngc
wyfladowania fukowego.



AZabezpieczenie podczas

transportu

» Przed transportem oadtgcz
urzadzenie od sieci.

 Aby przetransportowac
urzadzenie nalezy owingc je
folig babelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleic.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczyC za pomoca
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczy¢
przed uszkodzeniem.

» Sprawdz ogoiny wyglad
produktu pod katem
uszkodzen, ktére mogty
wystgpi¢ podczas transportu.

A Bezpieczenstwo

montazu

» Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzic¢
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest uszkodzony
nie wolno go zamontowac.

 Nie montowac urzadzenia w
poblizu zrodet ciepta (grzejniki,
piece itp.).

» Wszystkie kanaty
wentylacyjne muszg
pozostac otwarte.

A Bezpieczenstwo

uzytkowania

» Po kazdym uzyciu nalezy
upewnic sie, ze urzgdzenie
jest wytgczone.

« Jedli produkt nie jest uzywany
przez dtuzszy czas nalezy
odfgczy¢ go od zasilania lub
wytaczyC bezpiecznik.

« Nie wolno uzywac wadliwego
lub uszkodzonego urzgdzenia.
Jesli urzadzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczy¢
je od zasilania
elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

« OSTRZEZENIE: Jezeli
powierzchnia jest peknieta,
wytaczy¢ kuchenke, aby
unikngC zagrozenia
porazeniem pradem
elektrycznym.

« Nie wolno wchodzi¢ na
produkt, aby dosiegna¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

« Nie wolno korzystac z
urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.

» Przedmioty tatwopalne
przechowywane w strefie
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pieczenia moga sie zapalic.
Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych w
strefie pieczenia.

« Zeliwo, aluminium lub
naczynia kuchenne z
uszkodzonymi/szorstkimi
dolnymi czesciami mogg
doprowadzi¢ do zarysowania
szklanej powierzchni.
Podczas wyjmowania naczyn
nalezy podnosi¢ pojemniki,
nie przesuwac po
powierzchni.

» Tworzgce sie z powodu
wilgoci na powierzchni ptyty
grzejnej lub na dnie naczynia
cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego upewnij sie,
ze powierzchnia ptyty i dno
garnkow sa zawsze suche.

» Urzadzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego
sterowania lub zegarem
zewngtrznym.

AOstrzezenia dotyczace

temperatury

« OSTRZEZENIE: Podczas
pracy urzadzenia odstoniete
czesci bedg gorgce. Nie
dotykac urzadzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
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powinny zbliza¢ sie do
urzadzenia bez nadzoru
osoby doroste;.

« Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatow w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorace
podczas pracy.

« OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawigj
niczego na powierzchniach
do gotowania.

AUzycie akcesoriow

« OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko
oston ptyty zaprojektowanych
przez producenta danego
sprzetu kuchennego lub
wskazanych przezen w
instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston
moze powodowac wypadki.

A Bezpieczenstwo

pieczenia

« OSTRZEZENIE: Nalezy
przestrzegac¢ zasad pieczenia.
Nalezy przestrzegac
krotkoterminowych procesow
pieczenia..

« OSTRZEZENIE: Smazenie
na kuchence w ttuszczu lub



oleju bez dozoru moze byc¢
niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
prébuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytgcz kuchenke, a
nastepnie sttum ptomien, np.
pokrywka lub kocem
gasniczym.

« Zachowaj ostroznosc¢
podczas dodawania alkoholu
do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze zapali¢
sie pod wptywem goracych
powierzchni, powodujac
pozar.

A Ptyta indukcyjna

« Plyty grzejne wyposazone sg
w technologie "indukcyjng”.
Zapewniajgca 0szczednosc
czasu i pieniedzy indukcyjna
ptyta grzejna musi byc¢
uzywana z garnkami
odpowiednimi do gotowania
indukcyjnego. w przeciwnym
razie nie bedzie dziatac. Aby
uzyskac szczegotowe
informacje, zobacz sekcje
»Wybor naczynia”.

» Poniewaz indukcyjne ptyty
grzejne wytwarzajg pole
magnetyczne, mogg mie¢
szkodliwy wptyw na osoby
uzywajgce pomp

insulinowych lub
rozrusznikow serca.

« PO uzyciu wytgcz ptyte na
panelu sterowania, nie
polegaj na czujniku garnka.

» Metalowe przedmioty, takie
jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki nie powinny byc¢
umieszczane na powierzchni
piyty, poniewaz moga sie
nagrzac.

« Metalowe przedmioty
przechowywane w
szufladach pod ptytg moga
bardzo sie nagrzewac
podczas dtugiego i
intensywnego uzytkowania.
Nie przechowuj metalowych
przedmiotow w szufladach
pod piyta grzejna.

 Nie umieszczaj na ptycie
indukcyjnej produktow
elektronicznych, takich jak
telefony komorkowe, tablety,
komputery. Twoj produkt
moze byC uszkodzony.

A Bezpieczenstwo

konserwacji i czyszczenia

» Przecz czyszczeniem
produktu nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie mogg
powodowac oparzenial
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« Nie wolno my¢ produktu, » S, resztki cukru na dnie

spryskujagc go lub polewajac naczynia lub drobinki na
woda! Ryzyko porazenia powierzchni szyby mogag
pradem! powodowac zarysowanie i

« Nie czysci¢ produktu za pekanie szkta. Przed
pomocg odkurzaczy umieszczeniem naczynia
parowych, poniewaz moze to nalezy upewnic, ze spod jest
spowodowac porazenie czysty. Powierzchnie
pradem. szklano-ceramicznag nalezy

utrzymywac w czystosci.
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H Instrukcje dotyczace srodowiska

Przepisy dotyczace odpadow
Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadéow

Niniejszy wyrdb jest zgodny z
— dyrektywag Parlamentu
Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i

elektronicznych (WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktére moga
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce widrne. Aby dowiedzie¢ sie,
gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowa¢ sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos$¢ z dyrektywg RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatéw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatéw

opakowaniowych

* Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow wtérnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywad |
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwykiymi odpadkami domowymi.

Zalecenia dotyczace

oszczedzania energii

Informacje na temat efektywnosci

energetycznej zgodnie z EU 66/2014

mozna znalez¢ na karcie produktu

dotaczonej do produktu. Ponizsze

wskazowki pomoga uzywac produktu w

sposob ekologiczny i energooszczedny:

e Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

¢ Wytgcz piekarnik na 5-10 minut przed
koricem pieczenia, by wykorzystac
skumulowane ciepto. W ten sposob
zaoszczedzisz do 20% energii.

e Uzywaj garmkow/patelni o rozmiarze |
pokrywce odpowiednich do ptyty
grzejnej. Zawsze wybieraj odpowiedni
rozmiar garnka do potrawy. Wiecej
energii jest zuzywanej do foremek o
niewtasciwym rozmiarze.

e Utrzymuj w czystosci powierzchnie do
gotowania i dna garnkéw. Brud
ogranicza przenoszenie ciepta migdzy
strefg gotowania a dnem garnka.
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E] Produkt

Wprowadzenie produktu

5

1 Szklana powierzchnia do gotowania 4 Indukcyjna strefa gotowania
2 Dolna obudowa 5 Indukcyjna strefa gotowania
3 Indukcyjna strefa gotowania 6 Indukcyjna strefa gotowania
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Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania

W tej czesci mozna znalez¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania
produktu. Moga wystepowac réznice w rysunkach i niektorych funkcjach w
zaleznosci od modelu.

Sterowanie ptyta

4 O @ 6 O &

14 O © {’?CDHH

B
Przyciski 4 Wskaznik temperatury odpowiedniegj
- Klawisz strefy gotowania
® wiaczania/wytaczania
o : Przycisk czasu
: Przycisk szybkiego
o nagrzewania/Przycisk
g ustawienia przyspieszenia
(booster)
f : Przycisk blokady
czyszczenia
i : Przycisk STOP
® . Przycisk zmniejszania

©) : Przycisk zwiekszania
Symbole
: Symbol wigczonej blokady

Wskaznik programatora czasowego.
1 Dioda LED punktu pracy timera

2 Wskaznik programatora
czasowego.

3 Przycisk wydtuzenia czasu

4 Dioda LED punktu dziatania blokady
przyciskow/blokady rodzicielskiej

5 Przycisk skrocenia czasu

Wyswietlacz strefy gotowania

1 Przycisk szybkiego
nagrzewania/Przycisk ustawienia
przyspieszenia (booster)

2 Przycisk skrocenia temperatury

3 Przycisk wydtuzenia temperatury
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Ogolne informacje o ptycie

5
ofe

4 3

1 Lewy tylny - Indukcyjna strefa
gotowania

2 Prawy tylny - Indukcyjna strefa
gotowania

3 Prawy przedni - Indukcyjna strefa
gotowania
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Specyfikacje techniczne

52 mm*/580 mm/510 mm(W przypadku
modeli, ktdre sg dostarczane ze
sprezynami montazowymi i uszczelkg
przymocowang do produktu, nalezy
wzig¢ pod uwage wymiary szerokosci |
gtebokosci jako 0 10 mm wigksze niz te
pomiary.)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Typ i przekrdj kabla min. HOSV2V2-F 5 x 1,5 mm?
zastosowany/odpowiedni do urzadzenia '

Catkowit 7\/Ci ii 7200 W

Wymiary zewnetrzne produktu
(wysokoscé/szerokosc/gtebokosd)

Wiary montazowe ptyty
(wysokoscé/szerokosé/glebokosd)

Napigcie / Czestotliwosc

Lewy tylny Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2000W / Booster: 2300 W
Lewy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2000W / Booster: 2300 W
Prawy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 145 mm

Zasilanie 1600 W / Booster: 1800 W
Prawy tylny Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 210 mm

Zasilanie 2000 W / Booster: 2300 W

*

Wysokos¢ ptyty okreslona w tabeli jest wysokoscia podstawy produktu.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie
bez uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w ninigjszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac
dokfadnie do konkretnego produktu.

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotaczonej do nich
dokumentacji sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z

odpowiednimi normami. W zaleznosci od warunkéw operacyjnych i
Srodowiskowych produktu wartosci te moga sie réznic.
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Bl Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z UWAGA W trakcie pierwszego
produktu zaleca sie wykonanie uruchomienia przez pare
nastepujacych czynnosci. godzin moga sie wydzielac¢
Pierwsze czyszczenie dym i zapach. Jestto
1.Usun wszystkie materialy opakowania. catkiem normaline. Zadbaj o
2.Wytrzyj powierzchnie produktu dobrg vv/erﬁylaq@ kl.JChn' !
pozbadz sie dymu i

wilgotng szmatka lub gabka i wytrzyj
szmatka.

UWAGA Pewne detergenty lub
$rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.
Nie uzywaj agresywnych
detergentow,
proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

zapachu. Nie wdychac
bezposrednio
powstajgcego dymu i
zapachu.
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E Jak uzywac plyty kuchennej

Ogodlne informacje na temat
uzytkowania ptyty

Ostrzezenia ogdlne:

¢ Nie pozwdl, aby na plyte grzejng
spadty zadne przedmioty. Nawet mate
przedmioty, takie jak solniczki, moga
uszkodzi¢ ptyte. Nie uzywaj
peknietych ptyt kuchennych. Woda
moze przedostac sie przez te
pekniecia i spowodowac zwarcie. Jesli
powierzchnia jest w jakikolwiek
sposob uszkodzona (np. widoczne
pekniecia), najpierw wytacz
bezpiecznik, a nastepnie wezwij
autoryzowany serwis w celu
odtgczenia produktu, aby zmniejszy¢
ryzyko porazenia prgdem.

¢ Nie stawiaj na ptycie garnkéw/patelni,
ktére sg krzywe lub fatwo sie
przechylaja.

¢ Nie podgrzewaj pustych
garnkéw/patelni. Zaréwno garnki, jak i
urzgdzenie moga ulec zniszczeniu.

e Po zakoriczeniu gotowania zawsze
wytgczaj palniki.

e Korzystanie z ptyt bez garnkdéw/patelni
moze uszkodzi¢ urzadzenie. Po
zakoriczeniu gotowania zawsze
wytaczaj piyty.

e Po kazdym uzyciu powierzchnia do
gotowania bedzie gorgca, dlatego nie
stawiaj plastikowych garnkdw / patelni
na powierzchni do gotowania. Nalezy
natychmiast wytrze¢ resztki
stopionego materiatu.

¢ Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania mogg
spowodowac uszkodzenie, nalezy
uwazac, aby nie rozla¢ zimnych
ptynéw podczas gotowania.

¢ W garnkach/patelni nalezy umiescic¢
odpowiednig ilos¢ zywnosci.

Zapobiega to wylewaniu sie zywnos$ci
z gamkow/patelni i nie trzeba ich
dodatkowo czyscic.

e Pokrywek garnkow i patelni nie wolno
ktas¢ na palnikach/strefach gotowania.

e Garnki nalezy umiescic¢ na srodku
palnika/strefy gotowania. Aby
postawi¢ garnek na innym
palniku/strefie nalezy podnies¢ go i
umiesci¢ na wybranym palniku. Nie
nalezy przesuwac garnka po palniku.

Jak dziata ptyta indukcyjna?

Phyta indukcyjna jest jak otwarty obwad.

Obwaod zamyka sie, gdy postawione

zostang na nim gamki / patelnie

przystosowane do gotowania
indukcyjnego, a uktad elektroniczny pod
szklang powierzchnig generuje pole
magnetyczne. Metalowa podstawa
garnkow / patelni jest podgrzewana
poprzez pobieranie energii z tego pola
magnetycznego. W ten sposdb ciepto
nie jest wytwarzane na powierzchni ptyty,
ale bezposrednio na
garnkach/patelniach. Szklana
powierzchnia nagrzewa sie dzieki
garnkom/patelni.

Zalety gotowania na plycie

indukcyjnej

Zaletg ptyt indukcyjnych jest

przekazywanie ciepta bezposrednio do

garnkéw/patelni.

e Oznacza to, ze potrawy, ktére wyleja
sie podczas gotowania, nie palg sie
szybko, poniewaz szklana
powierzchnia do gotowania nie jest
bezposrednio podgrzewana. Utatwia
to réwniez czyszczenie.

e Ciepto wytwarzane bezposrednio do
garnkow/patelni pozwala na szybsze
gotowanie. Dzigki temu, w
poréwnaniu z innymi typami ptyt
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kuchennych, oszczedzany jest nie
tylko czas, ale i energia.

e Wytwarzanie ciepta bezposrednio do
garnkoéw/patelni gwarantuje, ze
zostaje ono zatrzymane, a tym samym
gotowanie jest bardziej wydajne.

¢ Dodatkowo ciepto wytwarzane
bezposrednio do gamkdw/patelni oraz
to, ze powierzchnia nie nagrzewa sie
po zdjeciu naczyn, zapewnia
bezpieczniejsze uzytkowanie i
zapobiega mozliwym wypadkom
podczas gotowania.

W celu zapewnienia

bezpieczenstwa uzytkowania:

¢ W przypadku uzywania
garnkow/patelni z nieprzywierajaca
powierzchnig, ktére sg pokryte
niewielkg warstwa oleju lub do ktdrych
nie stosuje sie oleju (teflon), nie nalezy
ustawia¢ wysokiego ptomienia.

e Szklana powierzchnia do gotowania
nie nadaje sie do umieszczania na niej
przedmiotow lub jako deska do
krojenia.

¢ Nie umieszczaj na ptycie metalowych
przedmiotow, takich jak sztucce lub
pokrywki garmkdw, poniewaz moga
sie nagrzac.

¢ Nie uzywaj folii aluminiowej do
gotowania. Nie umieszczaj na polu
grzejnym zywnosci zawinietej w folie
aluminiowa.

¢ Podczas gotowania przedmioty
magnetyczne, takie jak karty
kredytowe lub tasmy, nalezy trzymac z
dala od ptyty.

e Jesli pod ptyta znajduje sie piekarnik,
ktory jest uzywany, to czujniki na
ptycie moga zmniejszy¢ poziom mocy
gotowania lub wytaczy¢ ptyte.

e Ptyta jest wyposazona w
automatyczny system wytgczania.
Szczegdtowe informacije o tym
systemie znajdujg sie w kolejnych
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rozdziatach. W przypadku gamkow z
cienkim dnem nalezy zachowacd
ostroznos¢, poniewaz dno nagrzewa
sie bardzo szybko przez co moze sie
stopic¢ i uszkodzi¢ powierzchnige
gotowania oraz urzadzenie nim wigczy
sie autormatyczny system wytaczania.
Garnki/patelnie
Nalezy uzywac ferromagnetycznych
garnkow/patelni o wysokiej jakosci,
ktére sg opatrzone etykieta lub
ostrzezeniem, ze nadajg sie do uzywania
na ptycie indukcyjnej. Im wyzsza
zawartosc zelaza, tym lepsza wydajnosé
garnkéw/patelni. Srednica dna gamkéw
/ patelni do gotowania powinna
odpowiada¢ strefie indukcyjne;.
Sugerowane wymiary podano ponizej.

Odpowiednie garnki/patelnie:

¢ Garnki/patelnie zeliwne

e Garnki/patelnie emaliowane

e Gamnki / patelnie ze stali i stali
nierdzewnegj (z etykieta lub
ostrzezeniem, ze moga by¢ uzywane
na kuchni indukcyjnej)

Nieodpowiednie garnki/patelnie:
e Garnki/patelnie aluminiowe

e Garnki/patelnie miedziane

¢ Garnki/patelnie z mosigdzu

e Garmnki/patelnie ze szkta

e Ceramika

e Ceramika i porcelana

Zalecenia:

e Uzywaj wytacznie garnkdéw/patelni z
pfaskim dnem. Nie uzywaj
garnkéw/patelni z wypuktym lub
wklestym dnem.

grubym, odpowiednim do indukcii



dnem. W przypadku gamkow z
cienkim dnem nalezy zachowacd
ostroznos¢, poniewaz dno nagrzewa
sie bardzo szybko przez co moze sie
stopic¢ i uszkodzi¢ powierzchnige
gotowania oraz urzadzenie nim wigczy
sie autormatyczny system wytaczania.
Ostre krawedzie mogg uszkodzic¢

powierzchnie.
= X

Dna niektérych gamkdéw/patelni maja
mniejsze pole ferromagnetyczne niz
ich rzeczywista $rednica. Tylko ten
obszar jest ogrzewany przez ptyte.
Dlatego ciepto nie jest rownomiernie
rozprowadzane, a wydajnosc
gotowania spada. Ponadto takie
garnki/patelnie moga nie zostac
wykryte przez duze ptyty indukcyjne.
W zwigzku z tym ptyta powinna zostac
wybrana zgodnie z wielkoscig pola
ferromagnetycznego.

Test garnkéw/patelni

Sprawdz, czy Twdj garnek nadaje sie do

piyty indukeyjnej, korzystajac z

ponizszych metod.

1.Jesli w podstawie garnka znajduje sie
magnes oznacza to, ze nadaje sie do
ptyt indukeyjnych.

2.Jedli symbol "=I" nie miga po
postawieniu garnka na ptycie i jej
wigczeniu oznacza to, ze nadaje sie
do ptyt indukeyjnych.

Zalecane rozmiary

garnkéw/patelni

145 min. 100 - max 145

180 min. 100 - max 180

210 min. 140 - max 210

240 min. 140 - max 240

280 min. 125 - max 280

320 min. 125 - max 320

Strefa gotowanlla z Szerokosé 230 -

szerokg (flexi) Diugosé 390
powierzchnig

5

podstawe zawierajgcg materiaty
nieferromagnetyczne, np. aluminium.
Tego typu gamki/patelnie moga nie
nagrzewac sie dostatecznie lub moga
w ogdle nie zosta¢ wykryte przez ptyte
indukcyjna. W niektérych przypadkach
moze pojawiC sie ostrzezenie o zlym
arnki/patelnie.

Wykrywanie garnkow/patelni do
gotowania przez piyty indukcyjne zalezy
od $rednicy i materiatu
ferromagnetycznego w ich podstawie.
Aby zapewni¢ wykrywanie
garnkéw/patelni oraz wydajne
gotowanie, garnki/patelnie nalezy
dobiera¢ zgodnie z rozmiarem ptyty.
Rozmiary garnkéw/patelni zalecanych
dla rozmiaréw ptyt kuchennych podano
powyzej.

Zachowanie wrzenia moze sig roznic w
zaleznosci od typu garmmka, wielkosci
garnka i wielkosci strefy gotowania. Aby
uzyskac bardziej jednorodny charakter
wrzenia, mozna zastosowac strefe
gotowania o jeden stopien wigksza.
Korzystanie z wigkszej strefy gotowania
nie powoduje marnowania energii na
ptytach indukeyjnych, poniewaz ciepto
jest wytwarzane tylko w odpowiednim
obszarze garnka.
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Panel sterowania

: Klawisz

O wigczania/wytgczania

) : Przycisk czasu
: Przycisk szybkiego

n nagrzewania/Przycisk

A ustawienia przyspieszenia
(booster)

o : Przycisk blokady
czyszczenia

1 : Przycisk STOP

@ . Przycisk zmniejszania
) : Przycisk zwiekszania
S

Wyswietlacz strefy gotowania

1 Przycisk szybkiego
nagrzewania/Przycisk ustawienia
przyspieszenia (booster)

2 Przycisk skrocenia temperatury

Przycisk wydtuzenia temperatury

4 Wskaznik temperatury odpowiedniej
strefy gotowania

w
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Wskaznik programatora czasowego.

]
2

Dioda LED punktu pracy timera

Wskaznik programatora
CZasowego.

Przycisk wydtuzenia czasu

Dioda LED punktu dziatania blokady
przyciskow/blokady rodzicielskiej

Przycisk skrécenia czasu



Ostrzezenia ogdine dotyczace panelu
sterowania

Urzadzenie to jest sterowane za
pomocg dotykowego panelu
sterowania. Kazda operacja
wywotana dotknieciem przycisku
jest potwierdzana sygnatem
dzwigkowym.

Panel sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci.
Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowac
problemy w dziataniu funkcji.

Phyta automatycznie powrdéci do
stanu gotowosci, jezeli w ciggu 10
sekund nie wykona sie zadnej
Cczynnosci.

To urzadzenie wytaczy sie
automatycznie ze wzgledow
bezpieczenistwa, jezeli przez dtugi
czas nie zostanie nacisniety zaden
przycisk.

Wiaczanie ptyty:
1.Wtacz ptyte, dotykajgc przycisku@.
,0” pojawia sie na wyswietlaczu

wszystkich stref gotowani

Wylaczanie strefy gotowania:

Aktywng strefe gotowania mozna

wytaczac na 3 rozne sposoby:

1.Dotykajac przycisku O

Dotknij przycisku @.

2.Poprzez obnizenie temperatury do
”O”

Strefe gotowania mozna wytaczyc,

ustawiajac jej temperature na ,,0”.

3.Stosujgc wzgledem tej strefy
wytgczenie poprzez opcje zegara
Po uptywie nastawionego czasu
czasomierz wytaczy przypisang do niego
strefe gotowania. Na odpowiednim
wyswietlaczu pojawi sie ,0” lub ,,00”.
Po uptywie tego czasu odezwie sie
alarm dzwigkowy. Aby go wyciszyc,
dotknij dowolnego przycisku na panelu
sterowania.
4.Poprzez jednoczesne dotkniecie
przyciskéw ©/® wybranej strefy
gotowania
Wiasciwa strefe gotowania mozna
wytaczy¢, dotykajac jednoczesnie jej
przyciskow O/,
Jezeli po wytgczeniu strefy
gotowania widoczny jest symbol
»H" lub ,h", oznacza to, ze strefa
gotowania jest nadal gorgca. Nie
dotykaj takich stref gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego
Jedli na wyswietlaczu strefy gotowania
miga symbol ,H”, oznacza to, ze ptyta
jest wcigz gorgca i mozna jej uzy¢ do
podgrzewania niewielkigj ilosci jedzenia.
Symbol ten szybko zamieni sie w
symbol ,h” oznaczajacy nizszg
temperature.
Po odcieciu zasilania
elektrycznego wskaznik ciepta
resztkowego nie zaswieci sie i nie
ostrzeze uzytkownikdw przed
goragcymi strefami gotowania.
Regulacja temperatury
1.Wigcz ptyte, dotykajac przycisku @.
2 Wyreguluj zgdang temperature,
dotykajac przyciskow strefy O/,
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» Wiadciwa strefa gotowania wigczy sie
na ustawionym poziomie temperatury.

Sekcja zewnetrzna strefy
gotowania ptyty indukcyjnej o
$rednicy 280 mm (jesli kuchenka
jest wyposazona w taka strefe)
jest wigczana wytgcznie przy
dostatecznie duzym naczyniu,
ktore zakryje ten obszar, i
ustawieniu poziomu temperatury
wyzszym niz 8.

Ustawienie duzej mocy (Booster)
Aby przyspieszy¢ nagrzewanie, mozna
skorzystac¢ z funkcji Booster. Jednakze
dtugotrwate gotowanie z uzyciem tej
funkciji nie jest zalecane. Booster nie
mozna wybra¢ we wszystkich strefach
gotowania.

Wyboér ustawienia duzej mocy
(Booster):

1.Wigcz ptyte, dotykajac przycisku @.
2.Dotknij przycisku A8 wiagciwej strefy. _

» Wybrana strefa gotowania bedzie
dziata¢ z maksymalng mocg, a na
wyswietlaczu strefy gotowania pojawi sie
symbol ,,P”. Funkcja Booster zostanie
wytaczona i bedzie dziata¢ na poziomie
»9".
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Przedwczesne wylaczenie
ustawienia duzej mocy (Booster):
Ustawienie duzej mocy mozna wytgczy¢
w dowolnym momencie, dotykajac
przycisku O lub 8.
Funkcja wzmacniacza zostanie
wytaczona i bedzie dziata¢ na poziomie
»9".
Zasada dziatania 2 stref
umieszczonych w tym samym kie-
runku pionowym:
Pola indukcyjne potaczone sg w pary
pionowo — catkowita moc ptyty
rozdzielana jest pomigdzy te pary.
Funkce Booster mozna wigczy¢ w tym
samym momencie dla jednego pola
indukcyjnego w kazdej parze. Jesli po
aktywowaniu funkcji Booster moc
catkowita jest za duza, poziom mocy
drugiego pola zostanie odpowiednio
zmniejszony.
Blokada na czyszczenie
Blokada na czyszczenie na 20 sekund
wytacza dziatanie wszystkich przyciskow
na panelu sterowania, umozliwiajgc jego
szybkie oczyszczenie przy wigczonej
ptycie. Przez ten czas urzadzenie nie
pobiera zadnej mocy.
Uruchamianie blokady na
czyszczenie
1.Przy wtgczonej dowolnej strefie
gotowania dotknij przycisku i
przytrzymaj go, az rozlegnie sig
pojedynczy sygnat dzwigkowy.
Odliczanie rozpoczyna sie od 20 na
wyswietlaczu czasomierza ptyty. W tym
czasie nie dziata zaden przycisk na
panelu z wyjatkiem przycisku ®.
Wytaczanie blokady na
czyszczenie
Aby wytaczy¢ blokade na czyszczenie,
nie trzeba naciskac¢ zadnego przycisku.
Po 20 sekundach ptyta wyda sygnat



dzwigkowy i blokada na czyszczenie
wytaczy sie automatycznie.
Jesli chcesz wczesnigj wytaczy¢
te blokade, dotknij przycisku N
przytrzymaj go, az rozlegnie sie
podwdjny sygnat dzwigkowy.

Blokada dostepu dzieci
Gdy strefy gotowania sg wytaczone,
ptyte mozna zabezpieczy¢ blokadg
dostepu dzieci, aby uniemozliwic
dzieciom wigczenie stref gotowania.
Blokade dostepu dzieci mozna wtgczac
lub wytaczac tylko wtedy, gdy strefy
gotowania sg wytaczone (w trybie
gotowosci).
Wiaczanie blokady dostepu dzieci
1.Kiedy ptyta znajduje sie w trybie
gotowosci, dotknij jednoczesnie
obydwu przyciskow il przytrzymaj
je, az rozlegnie sie pojedynczy sygnat
dzwigkowy.
Blokada dostepu dzieci zostanie
wigczona.Na wyswietlaczu wszystkich
stref gotowania na krotko pojawi sie
,L” , a kropka dziesigtna przycisku
zaswieci sie.
Jezeli przy zatozonej blokadzie
dostepu dzieci nacisniety zostanie
dowolny przycisk, rozlegnie sie
podwdjny sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu wszystkich stref
gotowania bedzie migac ,L".

Wylaczanie blokady dostepu dzieci

1.Gdy blokada dostepu dzieci jest
aktywna, dotknij jednoczesnie obydwu
przyciskow il przytrzymaj je, az
rozlegnie sie podwaojny sygnat
dzwigkowy.

» Blokada dostepu dzieci zostanie

wytaczona. Na wyswietlaczu wszystkich

stref gotowania bgdzie migac ,L”, a

lampka przycisku & zgasnie.

Blokada przyciskéw

Blokade przyciskow mozna aktywowac,

aby nie dopusci¢ do przypadkowej

zmiany funkgji w trakcie dziatania ptyty.
W razie przerwy w zasilaniu
blokada przyciskow kasuije sie.

Wiaczanie blokady przyciskow
1.Dotknij jednoczesnie obydwu
przyciskow il przytrzymaj je, az
rozlegnie sie pojedynczy sygnat
dzwigkowy.
Blokada przyciskow wigczy sig, a
kropka dziesietna przycisku & zaswieci
sie po miganiu.
Blokade przyciskéw mozna
wigczy¢ tylko w trybie pracy. Po
wigczeniu blokady przyciskow
dziata tylko przycisk ®. Po
dotknieciu dowolnego innego
przycisku migac bedzie kropka
dziesietna przycisku &,
sygnalizujgc, ze aktywna jest
blokada przyciskow. Jezeli przy
zablokowanych przyciskach ptyta
zostanie wytgczona, nalezy
wytaczy¢ blokade przyciskow, aby
maoc ponownie wigczy¢ ptyte. Po
dotknieciu dowolnego innego
przycisku bez wytaczania blokady
przyciskow na wyswietlaczu
wszystkich stref gotowania bedzie
migac ,L", sygnalizujac, ze
aktywna jest blokada przyciskow.
Wwtacz blokade przyciskow, aby
ponownie wiaczy¢ piyte.

Wyltaczanie blokady przyciskéw

1.Gdy blokada przyciskéw jest aktywna,
dotknij jednoczesnie obydwu
przyciskow B I, az rozlegnie sie
podwajny sygnat dzwigkowy.

» Lampka przycisku & zgasnie i panel

sterowania odblokuje sie.
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Funkcja czasomierza

Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie trzeba

obserwowac ptyty przez caty czas

gotowania. Strefa gotowania wytaczy sie

automatycznie po uptywie nastawionego

czasu.

Wiaczanie czasomierza

1.Wigcz ptyte, dotykajac przycisku @.

2 Wyreguluj zgdang temperature,
dotykajac przyciskow O/@ strefy.

3.Wlgcz czasomierz, dotykajac
przycisku €9. Na wyswietlaczu
czasomierza bedzie migat symbol ,,00”

oraz kropka dziesietna wybranej strefy.

4.Ustaw zgdany czas trwania, dotykajgc
przyciskow ©/® czasomierza.
5.Po 10 sekundach ustawienie zostanie
aktywowane. Na wyswietlaczu
czasomierza bedzie miga¢ kropka
dziesietna.
6.Aby ustawi¢ czasomierze innych stref
gotowania, powtérz proces objasniony
powyzej.
Jezeli ustawiono wiecej niz jedng
warto$¢ czasomierza dla innych
stref, czasomierz dla strefy o
najmniejszej wartosci pozostatego
czasu wyswietli sie na
wyswietlaczu oraz bedzie migac
kropka dziesietna dla tej strefy.
Kropki dziesietne innych stref
Swieca ciagle.
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ﬂ Po dotknieciu przycisku O

wszystkich stref gotowania mozna
zobaczy¢ pozostaty czas
gotowania. Po kazdym dotknieciu
wyswietla sie wartosc
czasomierza innej strefy. Na
koniec ponownie wyswietla sie
warto$¢ czasomierza o
najmniejszej wartosci pozostatego
czasu.

Czasomierza nie mozna ustawic
bez wybrania strefy gotowania
oraz wysokosci temperatury dla
tej strefy.

Czasomierz nastawia¢ mozna
tylko dla dziatajgcych stref
gotowania.

Wytaczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptyta

wytaczy sie automatycznie i wyda sygnat

dzwiekowy. Aby wyciszy¢ ten sygnat

dzwigkowy, nacisnij dowolny przycisk.

Jezeli nie nacisniesz zadnego przycisku,

sygnat dzwigkowy wytaczy sie po kilku

minutach.

Wczesniejsze wylaczanie

czasomierza

Jesli wezesniej wytaczysz czasomierz,

ptyta nadal bedzie dziata¢ przy

nastawionej temperaturze, az sie jg

wytgczy.

Czasomierz mozna wytgczy¢ wczesniej

na dwa rézne sposoby:

Whytaczanie czasomierza wtasciwej

strefy przez skrécenie nastawionego

czasu do ,00":

1.Dotykaj przyciskow ©/® czasomierza,
az na wyswietlaczu strefy gotowania,
ktorej czasomierz jest aktywny, pojawi
sie wartos¢ ,,00”.

» Symbol kropki dziesietnej wiasciwej

strefy zgasnie na state i czasomierz

zostanie wyzerowany.



Wytgczanie czasomierza danej strefy
przez jednoczesne dotknigcie
przyciskéw ©/® wiasciwej strefy:
1.Dotknij jednoczesnie przyciskow Q@
wiasciwej strefy.
» Symbol kropki dziesietnej wiasciwej
strefy zgasnie na state i czasomierz
zostanie wyzerowany.

Po tym kroku poziom temperatury
wiasdciwej strefy wyniesie ,,0” ,
czyli na poziomie czasomierza.

Funkcja zatrzymania (Stop&Go)
Przy uzyciu tej funkcji mozna zmniejszy¢
poziom temperatury roboczej stref
gotowania do poziomu minimum
(poziom 1).
Jedli dla jakies strefy nastawiono
czasomierz, bedzie on dalej dziatat
w trakcie takiego zatrzymania.

1.W trakcie dziatania dowolnej strefy
gotowania dotknij przycisku i
Wszystkie dziatajgce strefy gotowania
beda dziata¢ na poziomie minimalnym
(poziom 1). Symbol "EI' pojawi sie na

wyswietlaczu aktywnych stref gotowania.

2.Aby ponownie wtgczy¢ wszystkie
strefy gotowania z poprzednimi
ustawieniami, ponownie dotknij
przycisku .

Funkcja zarzadzania moca

Twoje urzadzenie jest wyposazone w

funkcje zarzadzania mocg. Za pomocag

tej funkcji mozna zmieni¢ catkowitg moc,

ktéra moze by¢ pobierana przez

kuchenke. Dostepnych jest 8 poziomdw

funkcji zarzadzania moca.

Funkcja zarzgdzania mocg - Catkowite

poziomy mocy, ktére mozna ustawic

2.5 KW

30 3 kW

36 3,6 KW
44 4,4 KW
54 5,4 kKW
57 5,7 kKW
67 6,7 KW
72 7,2 KW

Aby zmieni¢ catkowitg moc;

1.Wigcz ptyte, dotykajac przycisku @.
Whytgcz ptyte, ponownie dotykajgc
przycisku @.

2.Nastepnie dotknij odpowiednio

przycisku Al prawej strefy przedniej,

przycisku @, przycisku wytacznika

czasowego ‘2, przycisku wytgcznika

CZasowego @ i wreszcie lewy

przycisk strefy iej A

3.Ustawiony poziom zarzgdzania moca
zostanie wyswietlony na wyswietlaczu
wyfgcznika czasowego.
4.Dotknij przycisku lll, aby przetaczaé
miedzy poziomami i ustawi¢ zadang
catkowitg wartos¢ mocy.
5.Potwierdz ustawienie, dotykajac
przycisku 0) wytacz ptyte. Ustawiona
catkowita wartos¢ mocy zostanie
aktywowana.
Poziomy temperatur, ktére mozna
przypisa¢ ptytom grzejnym, moga
sie rozni¢ w zaleznosci od
ustawionego catkowitego
poziomu mogcy. Poziom
temperatury dostarczany do ptyty
jest automatycznie obnizany
zgodnie z ustawieniem mocy
uzywanym przez kuchenke. To
nie jest btad.
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Jesli podczas zmiany poziomu
mocy zostanie dotkniety przycisk
inny niz podana sekwencja,
ustawienia nie mozna
wprowadzi¢. Musisz powtdrzy¢
kroki od poczatku, aby dokonac
ustawienia.

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie
indukcyjnych stref gotowania
Zasady dziatania: Pyta indukcyjna
bezposrednio podgrzewa naczynia
zgodnie z zasadg swojego dziatania.
Dlatego ma wiele zalet w poréwnaniu z
innymi typami ptyt. Dziata wydajniej, a
powierzchnia ptyty jest zimniejsza.
Plyta indukcyjna wyposazona jest w
lepsze systemy zabezpieczen
zapewniajgce maksymalne
bezpieczenstwo uzytkowania.
Plyta moze by¢ wyposazona w
indukcyjne strefy gotowania o
Srednicy, zaleznie od modelu,
145, 180, 210 oraz 280 mm.
Kazda strefa gotowania
automatycznie rozpoznaje
ustawiane na niej naczynie dzieki
funkcji indukeyjnej. Energia jest
generowana tylko tam, gdzie
naczynie styka sie ze strefg
gotowania, a zatem ogranicza sie
jej zuzycie do minimum.

Phyta indukcyjna moze pracowac
pulsacyjnie, szczegodlnie gdy moc
pola ustawiona jest w przedziale 1
— 7. Nie jest do awaria urzgdzenia.

System automatycznego
wytaczania

Sterownik kuchenki posiada system
automatycznego wytaczania. Jesli co
najmniej jedna strefa ptyty grzewcze;j
pozostaje wigczona, strefa piyty grzejne;
po chwili wytgcza sie automatycznie
(patrz: Tabela 1). W przypadku
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wytacznika czasowego przypisanego do
piyty, ekran wytgcznika czasowego
zostanie rowniez wytgczony.

Limit czasu automatycznego wytaczania
zalezy od wybranego poziomu
temperatury. Dla tego poziomu
temperatury obowigzuje maksymalny
czas pracy.

Strefa ptyty grzejnej moze by¢ ponownie
obstugiwana przez uzytkownika po je;j
automatycznym wytgczeniu, jak opisano
powyzej.

Tabela 1: Okresy automatycznego
wytgczania

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 minut

P (wzmacniacz) | 10 minut (*)
(*) Po 10 minutach ptyta obnizy
poziom do 9

Zabezpieczenie przed

przegrzaniem

Plyta ta wyposazona jest w czujniki

zapewniajgce ochrong przed

przegrzaniem. W razie przegrzania

mozna zaobserwowac, co nastepuije:

¢ Dziatajgca strefa gotowania moze sie
wytaczyc.

¢ \Wybrany poziom moze spas¢ z
wyzszej wartosci do poziomu 7.



System zabezpieczenia przed
wykipieniem

Plyta ta wyposazona jest w system
zabezpieczajgcy przed przelaniem sie
zawartosci naczyn. Jesli zawartosc
naczyn przelewa sie na panel
sterowania, system bezzwiocznie
odetnie zasilanie i wytgczy ptyte. W tym
czasie na wskazniku pojawi sie znak
ostrzegawczy ,E”".

Precyzyjne ustawienie mocy
Zgodnie z zasadg dziatania ptyta
indukcyjna natychmiast reaguje na
polecenia. Bardzo szybko zmienia
ustawienia mocy. Tym samym mozna

zapobiec wykipieniu zawartosci naczynia
(woda, mleko itd.) nawet, jesli niewiele
do niego brakuje.

Jesli powierzchnia panelu
sterowania dotykowego narazona
jest na intensywne dziatanie
opardw, caty system sterowania
moze zostac wytgczony i
nadawac sygnat btedu.

Powierzchnig dotykowego panelu
sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci. Mozna
zaobserwowac btedne dziatanie.
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[ 0géine informacije dotyczace pieczenia.

W tej czesci opisano wskazowki wody, a nastepnie ostroznie umiescic
dotyczgce przygotowywania i pieczenia. na rozgrzanym oleju. Przed
Ostrzezenia ogédlne smazeniem produktéw mrozonych
dotyczace plyty nalezy je wczesniej rozmrozic.

¢ Podczas podgrzewania oleju upewnij
sie, ze garek, ktérego uzywasz, jest
suchy i nie otwieraj jego pokrywy.

¢ Zalecenia dotyczgce gotowania z
oszczedzaniem energii mozna znalez¢
w rozdziale ,Instrukcje dotyczgce
ochrony srodowiska”.

¢ Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw mogg sig réznic w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w
przyblizeniu.

¢ Nigdy nie wolno napetniac rondla
olejem powyzej jednej-trzeciej jego
pojemnosci. Podczas podgrzewania
oleju nie wolno pozostawiac piyty bez
nadzoru. Przegrzany olej moze zapali¢
sie. Nigdy nie wolno gasié ognia
wodg! Gdy olej sie zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmata. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczy¢ kuchenke
i zadzwoni¢ po straz pozarna.

¢ Przed umieszczeniem zywnosci na
patelni nalezy usung¢ z niej nadmiar
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Czyszczenie | konserwacja

Ogodlne informacje
dotyczace czyszczenia

A Ostrzezenia ogolne:

® Przecz czyszczeniem produktu nalezy
poczekac, az ostygnie. Gorace
powierzchnie mogg powodowac
oparzenial

¢ Nie umieszcza¢ detergentow

bezposrednio na gorace powierzchnie.

Moze to spowodowac trwate
zabrudzenie.

¢ Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy
doktadnie wyczyscic i wysuszyc.
Dzieki temu tatwo usunac pozostatosci
Zywnosci, co zapobiega sig ich
spalaniu, gdy produkt zostanie
ponownie uzyty. W ten sposéb
zywotnos¢ urzadzenia wydtuza sie, a
czesto napotykane problemy sg
zmniejszone.

¢ Nie uzywac¢ parownic do czyszczenia
urzgdzenia.

¢ Niektdre detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzic
powierzchnie. Podczas czyszczenia
nie uzywaj $rodkdw do szorowania,
proszkdéw do czyszczenia, kremow,
$rodkdw do usuwania kamienia ani
ostrych przedmiotow.

¢ Nie ma potrzeby stosowania
specjalnego $rodka czyszczgcego po
kazdym uzyciu. Produkt nalezy
czysci¢ za pomoca ptynu do mycia
naczyn, cieptej wody i miekkiej szmatki
lub gabki, a nastepnie osuszy¢ sucha
szmatka.

e Pamietaj, aby catkowicie wyczyscic¢
pozostaty ptyn i natychmiast
wyczyscic resztki zywnos¢ podczas
gotowania.

¢ Nie czy$¢ zadnej z czesci urzadzenia
W zmywarce.

Do plyty:

® Zanieczyszczenia kwasne, takie jak
mleko, pasta pomidorowa i olej moga
powodowac trwate plamy na ptytach i
elementach palnikdw/ptyt grzewczych,
wszelkie przelane ptyny nalezy usung¢
natychmiast po ostygnieciu ptyty
poprzez jej wytaczenie.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej

i INOX

¢ Nie wolno uzywac srodkow
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor do czyszczenia powierzchni
uchwytéw ze stali nierdzewnej lub
INOX.

¢ Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub
Inox moze z czasem zmienic kolor. To
jest normalne. Po kazdym uzyciu
wyczys$¢ za pomoca detergentu
odpowiednim do powierzchni ze stali
nierdzewnej lub Inox.

* Nalezy uzywac migkkiej Sciereczki z
mydtem i ptynnym (nie rysujgcym)
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewne;,
starajgc sie wyciera¢ w jednym
kierunku.

¢ Nalezy natychmiast usuna¢ z
powierzchni plamy z wapna, oleju,
skrobi, mleka i biatka z powierzchni ze
stali nierdzewnej i szkta. Plamy moga
rdzewieC przez dtugi czas.

Szklana powierzchnia

¢ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani $ciernych materiatow
czyszczacych. Moga uszkodzi¢
szklang powierzchnie.

e Produkt nalezy czysci¢ za pomocg
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
szmatki z mikrofibry przeznaczong do
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powierzchni szklanych, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

e Jedli po czyszczeniu pozostaty resztki
detergentu, nalezy wytrze¢ je zimng
woda, a nastepnie osuszyc¢ czysta |
sucha sciereczka z mikrofibry. Resztki
detergentu moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnie przy nastepnym uzyciu.

¢ W zadnym wypadku zaschniete;
pozostatosci na powierzchni szkia nie
nalezy czysci¢ zagbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

¢ Plamy wapniowe (zAtte plamy) mozna
usunac¢ z powierzchni szkta za
pomoca Srodka do usuwania kamienia,
takiego jak ocet lub sok z cytryny.

¢ Jesli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, natéz na gabke srodek
czyszczacy i odczekaj diuzszy czas az
zadziata. Nastepnie wyczys¢ szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

® Przebarwienia i plamy na szklanej
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i

malowane powierzchnie

¢ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za
pomoca ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i migkkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

¢ Nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani $ciernych srodkéw
czyszczacych. Moga uszkodzi¢
powierzchnie.

¢ Nalezy upewnic sig, ze pofaczenia
elementéw urzgdzenia nie sg wilgotne
i nie majg Sladéw detergentu. W
przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystgpic¢ korozja.
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Czyszczenie plyty

Szklana powierzchnia do gotowa-

nia

Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w

rozdziale ,,Ogdlne informacije dotyczace

czyszczenia”, dotyczacymi czyszczenia

szklanej powierzchni do gotowania. W

szczegolnych przypadkach mozesz

wyczysci¢ urzgdzenie zgodnie z

ponizszymi informacjami.

¢ Produkty na bazie cukru, takie jak
ciemna smietana, skrobia i syrop,
nalezy natychmiast wyczyscic, nie
czekajgce, az powierzchnia ostygnie. W
przeciwnym razie szklana
powierzchnia moze zostac trwale
uszkodzona.

¢ Nie uzywaj srodkdéw czyszczacych,
gdy ptyta jest gorgca, w przeciwnym
razie moga pojawic sie trwate plamy.

Czyszczenie panelu

sterowania

¢ Podczas czyszczenia panelu
sterowania z pokrettami nalezy uzy¢
wilgotnej migkkiej Sciereczki i osuszyc
sucha szmatka. Nie wolno zdejmowad
pokretet ani uszczelek znajdujacych
sie pod spodem. Panel sterowania i
pokretta moga zostac¢ uszkodzone.

¢ Podczas czyszczenia paneli ze stali
nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
uzywac srodkéw czyszczacych do
stali nierdzewnej wokdt pokretet.
Wskazniki wokdt pokretet mozna
usunac.

¢ Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczyscic wilgotng miekkg szmatka |
osuszy¢ suchg szmatka. Jesli
urzgdzenie ma funkcje blokady
przyciskow nalezy ustawi¢ blokade
przed rozpoczeciem czyszczenia
panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystapic
nieprawidtowe wykrycie.



E] Rozwiazywanie probleméw

Skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem
posiadajgcym licencje lub sprzedawca, u ktdrego produkt zostat zakupiony, jesli nie
mozesz rozwigzaé problemu, mimo ze zastosowates sie do instrukcji. Nigdy nie
wolno probowac¢ samodzielnie naprawic¢ uszkodzonego urzadzenia

® Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W
razie potrzeby wymieri je lub zamontuj ponownie.

e Urzadzenie nie jest podtgczone do (uziemionego) gniazda. >>> Sprawdz
pofgczenie wtykowe.

¢ Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Jesli
urzadzenie jest wyposazone w funkcje blokady przyciskéw, blokada moze byc
wigczona. Nalezy wytgczyc.

¢ Wyswietlacz nie zapala sie po ponownym wiaczeniu ptyty. >>> Odfgczyc
urzgdzenie od wylgcznik obwodu. Poczekaj co najmniej 20 sekund, a nastepnie
podfgcz ponownie.

e Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

e Garnek nie jest odpowiedni. >>> SprawdZ garnek.

¢ Nie ustawite$ gamka na aktywnej strefie. >>> Sprawdz, czy w strefie gotowania
znajduje sig¢ garnek.

e Garnek nie jest przeznaczony do ptyty indukcyjnej. >>> Sprawd?, czy garnek jest
przeznaczony do ptyty indukcyjne..

e Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajgco szeroka. >>> Wybierz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio
go wysrodkuj.

e Garnek lub pole grzewcze jest przegrzane. >>> Pozwdl im ostygnac.

e Czas gotowania dla wybranego pola grzewczego mogt sie skonczye. >>>
Mozesz ustawi¢ nowy czas gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.
e Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

* Moze zakrywac dotykowy panel sterowania. >>> Usun przedmiot z panelu.

e Garnek nie jest przeznaczony do ptyty indukcyjnej. >>> Sprawd?, czy garnek jest
przeznaczony do ptyty indukcyjne..

e Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajgco szeroka. >>> Wybierz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio

go wysrodkuj.

¢ Nie jest to oznakg niesprawnosci urzgdzenia. Wentylator chtodzgcy bedzie
dziatat, dopoki elektronika w ptycie nie ostygnie do odpowiedniej temperatury.
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Podczas gotowania z kuchenki mogg wydobywac sie dzwieki.

Dzwieki te sa

spowodowane przez strukture naczynia do gotowania. DZzwieki te sg normalne, nie
sg usterka i sg czescig technologii indukcyjne.

Mozliwe odgtosy i przyczyny

e Szum wentylatora: Kuchenka jest wyposazona w wentylator, ktéry wtgcza sie
automatycznie w zaleznosci od temperatury urzgdzenia. Wentylator ma rézne
poziomy robocze i dziata na réznych poziomach w zaleznosci od temperatury.

¢ Nizszy szum, taki jak hatas roboczy transformatora: Wynika to z charakteru
technologii indukcyjnej. Poniewaz ciepto jest przenoszone bezposrednio do
podstawy naczynia do gotowania, takie brzeczace dzwieki moga byc¢ styszalne,
jak w przypadku materiatu naczynia do gotowania. W zwigzku z tym przy réznych
naczyniach moga by¢ styszalne rézne odgtosy.

¢ Odgtos pekania: Powodem tego jest konstrukcja i materiat podstawy naczynia
do gotowania. Odgtos pekania moze by¢ styszalny, jesli naczynie do gotowania

jest wykonane z warstw z réznych materiatow.

¢ Odgtos pisku: Pisk moze by¢ styszalny, gdy dwie strefy gotowania po tej samej
stronie kuchenki sa uzywane do gotowania na réznych poziomach gotowania.

Kody btedéw/przyczyn

i mozliwe rozwiazania

Whytacz kuchenke indukeyjng i
poczekaj, az ostygnie. Btad

E 22 Kuchenka indukcyjna jest Jniknie. ady temoeratura
E 26 przegrzana. » 99y pef .
szybkowaru spadnie ponizej
dopuszczalnych wartosci.
Jeden lub wiecej przyciskow
nacisnietych przez ponad 10
sekund. . Problem zniknie po zdjeciu dtoni z
Na panelu sterowania .
. N kuchenki.
£ 46 pozostawiono jakis Problem zniknie po wyczyszczeniu
przedmiot lub panel po wyczy
. panelu sterowania.
sterowania zostat
wystawiony na dziatanie
pary.
Nie jest uzywany garnek Btad zniknie, gdy uzywany jest
E 47 odpowiedni do ogrzewania  garnek odpowiedni do ogrzewania
indukcyjnego. indukcyjnego.
Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
S . sekundach wtgcz jg ponownie.
E1-E15 Biad komunikacji na piycie Skontaktuj sie z autoryzowanym

indukcyjnej.

dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
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E16-E21

Btad czujnika temperatury na

ptycie indukcyjne;.

Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wigcz jg ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E 23
E24

Btad oprogramowania na
ptycie indukcyjne;.

Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wigcz jg ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E25

Btad pracy wentylatora na
ptycie indukcyjne;.

Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wigcz jg ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E31-E45

Btad sprzetowy piyty
elektronicznej na ptycie
indukcyjnej.

Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wigcz jg ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E 48
E 49
E 51

Btad czujnika na ptycie
indukcyjnej.

Wyposazenie czujnikowe powinno
by¢ kompatybilne z warunkami
pracy. Skontaktuj sie z
autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.

E52-Eb7

Btad wysokiej temperatury
na ptycie indukcyjne;.

Whytacz kuchenke indukeyjng i
poczekaj, az ostygnie. Btad
zniknie, gdy temperatura czujnika
spadnie ponizej dopuszczalnych
wartosci. Skontaktyj sig z
autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.
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