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Vazeny zakaznik,

Pred pouzitim produktu si pozorne predéitajte tento navod na obsluhu.
Beko dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok. Chcelo by sme, aby vam tento vyrobok
vysokej kvality a technoldgie ponukol ¢o najlepsiu Ucinnost. Preto si pred pouZitim
produktu dékladne precitajte tento navod na obsluhu a dalSiu dokumentaciu a
uschovajte si ich ako referenciu. Ak postupite produkt niekomu inému, poskytnite mu
aj tento navod na obsluhu. Riadte sa pokynmi a berte na vedomie vSetky informacie a
upozornenia uvedené v navode na obsluhu.

Venujte pozornost vietkym informéciam a upozorneniam v navode na obsluhu. Takto
ochranite seba a produkt pred nebezpecenstvom, ktoré méze vzniknut.

Navod na obsluhu si uschovajte. Ak postupite produkt niekomu inému, poskytnite mu
aj tento navod na obsluhu.

Navod na obsluhu obsluhuje nasledovné symboly:

A NebezpecCenstvo, ktoré mbéze mat za nasledok smrt alebo zranenie.
UPOZORNENIE Nebezpecenstvo, ktoré méze mat za nasledok materidlne poskodenie
produktu alebo jeho prostredia.

& NebezpecCenstvo, ktoré mbze spdsobit popaleniny v dosledku kontaktu s
hordcimi povrchmi.

0 Ddlezité informécie alebo uzitocné tipy na pouzivanie.

@ Preditajte si navod na obsluhu.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Bezpeénostné pokyny

Tato Cast obsahuje
bezpelnostné pokyny, ktoré
vam pomozu chranit sa pred
rizikom zranenia 0s6b alebo
poskodeniu majetku.

Ak je produkt presunuty ingj
osobe alebo sa pouziva z
druhjej ruky, s produktom by
sa mali dodat navod na
pouzitie, Stitky produktu a iné
prislusné dokumenty a
prislusenstvo.

Nasa spolo¢nost nebude
niest' zodpovednost za
akékolvek Skody, ktoré sa
modzu vyskytnut nasledkom
nedodrzania tychto inStrukcii.
Nedodrzanie tychto instrukcii
bude mat za nasledok stratu
zaruky.

A Montaz a opravné prace
vzdy vykonava vyrobca,
autorizovanony servis alebo
osoba ur¢ena dovozcom.

A Pouzivajte iba origindlne
nahradné diely a
prislusenstvo.

A Neopravuijte ani
nevymienajte ziadne sucCasti
spotrebica, pokial to nie je
vyslovne uvedené v navode
na obsluhu.
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« ANa produkte
nevykonavajte Zziadne
technické Upravy.

Al:léel pouZitia

« Tento vyrobok je urCeny pre
domace pouzitie. Nie je
vhodny pre komeréné
pouzitie.

» Nepouzivajte produkt v
zahradach, na balkénoch a
inych vonkajsich priestoroch.
Spotrebi€ je urCeny na
pouzitie v kuchyniach pre
domacnosti a zamestnancov
v obchodoch, kancelariach a
inych pracovnych
prostrediach.

« VYSTRAHA: Tento produkt
by sa mal pouzivat len na
ucely varenia. Nemal by sa
pouzivat na iné ucely, ako je
vyhrievanie miestnosti.

A Bezpecnost deti,

citlivyvh ludi a domacich

zvierat

« Tento produkt mézu pouzivat
deti od 8 rokov a viac, a ludia,
ktori sU maju handicap
fyzickych, zmyslovych alebo
mentalnych schopnost,
alebo nedostatoCné
skusenosti a znalosti, a musia



byt pod neustalym dohladom
alebo zaskoleni ohladne
bezpelného pourzitia a rizik,
tykajucich sa produktu.

Deti sa so spotrebic¢om
nesmu hrat. Cistenie a
pouziatelsku udrzbu nesmu
vykonavat deti, kym niekto
nema nad nimi dohlad.

Tento produkt nesmu
pouzivat ludia so znizenou
fyzickou, zmyslovou alebo
mentalnou kapacitou (vratane
deti), kym nie su pod
dohladom alebo im nie su
poskytnuté potrebné
inStrukcie.

Deti by mali byt pod dozorom,
aby sa zabezpecilo, ze sa
nebudu hrat' s tymto
pristrojom.

Elektrické spotrebiCe su
nebezpelné pre deti a
doméace zvierata. Deti a
domaéace zvierata sa nesmu
hrat so spotrebiCom, Skriabat
sa nan ani do neho.
Nedavajte na spotrebic
predmety, ktoré mozu
docCiahnut deti.

Otocte drzadlo na nadobach
a panviciach do boku
pracovného stola, aby ich
deti nemohli zobrat a popalit
sa.

« VYSTRAHA: Pocas
pouzitiambzu byt dostupné
povrchy spotrebica horuce.
Nepustajte k spotrebicu deti.

 Udrzujte vSetok obalovy
material mimo dosahu deti.
Je pritomné riziko zranenia a
udusenia.

 (Ak ma vas produkt zastrcku)
Z dbévodu bezpecnosti deti
odpojte napdjanie a
znefunkCnite spotrebic
predtym, ako ho zlikvidujete.

A Elektricka bezpecnost

« Pripojte spotrebiC k
uzemnenej zasuvke
chranenej poistkou s
hodnotami uvedenymi na
typovom S§titku. InStalaciu
uzemnenia nechajte spravne
vykonat kvalifikovanému
elektrikarovi. Spotrebic
nepouzivajte bez uzemennia
v sulade s miestnymi /
narodnymi smernicami.

« Zasuvka alebo elektrické
pripojenie spotrebica by malo
byt na lahko dostupnom
mieste (kde by nebolo
zasiahnuté plamenom zo
sporaka). Ak toto nie je
mozné, mal by byt pritomny
mechanizmus (poistka,
spinac, vypinac atd’.) na
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elektrickej inStalacii, ku
ktorému je spotrebic
pripojeny, v sulade s
elektrickymi nariadeniami a s
oddelenymi vSetkymi polmi
siete.

« Tento spotrebiC nie je mozné
pripojit k rozvodu pocas
inStalacie, opravy a prepravy.

» Spotrebi¢ zapojte do zasuvky,
ktora vyhovuje hodnotam
napétia, prudu a frekvencie
uvedenym na typovom Stitku.

* (Ak vas vyrobok nema
napajaci kabel) Pouzite len
pripojovaci kabel,
Specifikovany v Casti
» lechnické Specifikacie".

» Nedovolte, aby sa napajaci
kabel skrutil za spotrebicom.
Na napajaci kabel nekladte
tazkeé predmety. Napajaci
kabel by sa nemal ohnut,
Zlomit' a prist do kontaktu s
akymkolvek zdrojom tepla.

« Pouzivajte len originalny kabel.
Nepouzivajte prerezany alebo
poskodeny kabel a
predlzovcie vedenie.

 AK je napdjaci kable
poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, autorizovany servis,
alebo osoba, ktoru
Specifikuje dovozna
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spolo¢nost, aby sa predislo
moznym nebezpeciam.

(Ak ma vas produkt zastrcku)

» SpotrebiC nepripdjajte do
zasuvky, ktora je uvolnena,
preCnieva zo steny, je
puknuta, znecistena,
zaolejovana, je tam riziko
kontaktu s vodou (napr voda,
ktora mdze vytekat z
pocitadla).

» Nedotykajte sa zastrCky
mokrymi rukami! Pri odpajani
nedrzte kabel, vzdy drzte za
zasuvku.

» Ubezpecte sa, Ci je zastréka
spotrebita bezpecne
pripojena do zasuvky, aby ste
sa vyhli obluku.

A Bezpecnost pri preprave

 Pred prepravou vyrobok
odpojte od elektrickej siete.

» Ak potrebujete vyrobok
prepravit, zabalte ho do
obalového materialu z
bublinkovej folie alebo hrubej
lepenky a pevne ho prilepte.
Vyrobok pevne zaistite
paskou, aby ste zabranili
poskodeniu odnimatelnych
alebo pohyblivych Casti
vyrobku.



« Skontrolujte celkovy vzhlad
vyrobku, i sa pocCas
prepravy neposkodil.

A Bezpecnost tykajuca sa

instalacie

« Pred inStalaciou produktu ho
skontrolujte, &i nie je
poskodeny. Ak je produkt
poskodeny, neinstalujte ho.

» Produkt neinstalujte do
blizkosti zdrojov tepla
(radiatory, sporaky, atd’).

» Udrziavajte vSetky vetracie
prieduchy okolo produktu
otvorené.

A Bezpec€né pouzitie

» Po kazdom pouziti sa
presvedcte, Ci je spotrebic
vypnuty.

» Ak nepouzivate spotrebic
dihsi ¢as, vypnite ho a
odpojte poistku z poistkovej
skrinky.

» Neprevadzkujte pokazeny
alebo poskodeny spotrebic.
Odpoijte elektrické / plynové
pripojenia spotrebicov, ak
nejaké su a zavolajte
autorizovany servis.

« VYSTRAHA: Ak je povrch
prasknuty, vypnite spotrebic,
aby ste zabranili elektrickému
Soku.

» NeSkriabte sa na spotrebic v
Ziadnom pripade.

» Nepouzivajte spotrebiC v
situaciach, ked nemate Cisty
usudok, ako pri pouziti drog
a / alebo alkoholu.

» Horlavé predmety, ktoré sa
drzia v oblasti varenia sa
md&zu chytit horiet. Nikdy
neskladujte horlavé predmety
v oblasti varenia.

« Zliatina zeleza, hlinika alebo
varny material s poSkodenymi
/ nerovnymi bocnymi Castami
modze viest k poskriabaniu
skleneného povrchu. Pri
vymene varného materialu
nadoby vzdy zdvihnite,
neposuvajte ich po povrchu.

» Pohyb platne méze byt
spbsobeny tlakom vyparov,
ktory vznikol kvéli vinkosti na
povrchu platne alebo v
spodnej Casti nadoby. Dbajte
preto na to, aby povrch
varnej dosky a dno hrncov
boli vzdy suché.

« Tento produkt nie je vhodny
na pouzitie s dialkovym
ovladanim alebo externymi
hodinami.
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AV)’/s.trahy tykajuce sa

teploty

« VYSTRAHA: Pocas
prevadzkovania produktu
modzu byt jeho nekryté Casti
horuce. Nedotykajte sa
produktu ani vyhrevnych
prvkov. Deti do 8 rokov by sa
nemali zdrzovat v blizkosti
produktu bez pritomnosti
dospelych.

» Nedavajte horlave / vybusné
materialy do blizkosti
produktu, pretoze jeho Casti
mobzu byt poCas prevadzky
horuce.

« VYSTRAHA:
NebezpecCenstvo ohna: Na
varnom povrchu neskladujte
Ziadne predmety.

A Pouzitie prislusenstva

« VYSTRAHA: Ako kryt platnf
pouzivajte iba kryt navrhnuty
vyrobcom sporaku alebo taky,
ktory je v navode na pouzitie
uvedeny ako vhodny alebo
kryt platni patriaci k sporaku.
Pouzitie nevhodného krytu
md&ze spdsobit' nehodu.

A,Bezpeénost' varenia
« VYSTRAHA: Musi sa dodrzat
postup varenia. Musi sa
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trvalo dodrziavat postup
kratkodobého varenia.

« VYSTRAHA: Varenie na
platni s tukom alebo olejom
modze byt bez dozoru
nebezpecné alebo mbze
spdsobit poziar. NIKDY sa
nepokusajte uhasit ohen
vodou, ale spotrebic vypnite
a potom ohen prikryte, napr.
S pokrievkou alebo hasiacim
ruskom.

« Pri pouziti alkoholu v
suvislosti s jedlom budte
opatreni. Alkohol sa pri
vysokych teplotach vyparuje
a ked pride do kontaktu s
horucimi povrchmi, méze
vzniknut’ poziar.

AIndukcia

« Varné platne vasej rury su
vybavené «IndukCnou»
technoldgiou. Vasu indukenu
platnu, ktora poskytuje
usporu ¢asu a penazi, musite
pouzivat' s hrncami, ktoré su
vhodné pre indukéné varenie,
pretoze v opacnom pripade
nebudu varné platne
fungovat. Pre podrobné
informacie si pozrite Cast
Lvyber nadob®.

« Indukcné platne vytvaraju
magneticke pole, ktoré moze



mat negativny dopad na
0soby pouzivajuce zariadenia,
ako napriklad inzulinové
Cerpadla alebo
kardiostimulatory.

« Po pouziti zavrite varnu
dosku z ovladacieho panelu,
nespoliehajte sa na snimac
nadoby.

» Kovové predmety, ako su
noze, vidlicky, lyziCky a kryty
by sa nemali davat na varnu
dosku, pretoze sa zohreju.

» Kovové predmety ulozené v
zasuvkach pod varnou
doskou sa mbzu pocas
dihého a intenzivneho
pouzivania velmi zahriat.
Neskladujte kovové predmety
v zasuvkach pod varnou
doskou.

« Na induk¢nu varnu dosku
nekladte elektronické vyrobky,
ako su mobilné telefony,

tablety, pocitace. Vas
vyrobok moze byt poskodeny.

Al:ldriba a Gistenie

« Pred Cistenim produktu
pockajte, kym vychladne.
Horuce povrchy mozu
spdsobt popaleniny!

« Neumyvaijte vyrobok
striekanim alebo polievanim
vodou na neho! Je tu
nebezpecCenstvo Urazu
elektrickym pradom!

« \/yrobok nedistite parnymi
CistiCmi, pretoze by to mohlo
spbsobit uraz elektrickym
pradom.

» Sol, zvySky cukru na spodne;
Casti riadu alebo takéto
CiastoCky na povrchu skla
mdzu spdsobit’ poskriabanie
a prasknutie skla. Pred
vlozenim riadu sa uistite, Ci je
spodok Cisty. Sklokeramicky
povrch udrZiavajte Cisty.
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H Instrukcie tykajtice sa zZivotného prostredia

Regulacia odpadu

V sulade so smernicou o
odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni a
zneskodnovani odpadov

Tento produkt je v stlade so
smernicou o odpadoch z
— elektrickych a elektronickych
zariadeni EU (2012/19/EU)
Tento produkt obsahuje
symbol triedeného odpadu
pre odpadové elektrické a
elektronické vybavenie
(WEEE).
Tento produkt bol vyrobeny z vysoko
kvalitnych Casti a materidlov, ktoré mézu
byt znovu pouzité a st vhodné na
recyklaciu. Na konci zivotnosti odpad z
produktu neodstranujte s beznym
odpadom z domécnosti ani s inym
odpadom. Recyklujte ho v zbernom
mieste uréenou na recyklaciu
elektrického a elektronického vybavenia.
Pre zistenie informacii o zbernych
miestach kontaktujte miestne drady.
Spravna likvidécia pouzitého pristroja
pomaha predchadzat moznym
negativnym dopadom na zivotné
prostredie a zdravie [udi.
V stlade s Obmedzenim pouzivania
niektorych nebezpecnych latok v
elektronickych a elektrickych
zariadeniach:
Tento produkt bol zakdpeny v sulade so
smemicou o odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuije Zadne
nebezpecné alebo zakazané materidly
Specifikované smemicou.
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Likvidacia obalového

materialu

¢ Obalové materidly su pre deti
nebezpecné. Obalové materidly
uchovavajte na bezpecnom mieste,
mimo dosahu deti. Obalové materidly
vyrobku su vyrobené z
recyklovatelnych materidlov. Riadne
ich zlikvidujte a roztriedte v stlade s
pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym
odpadom z domacnosti.

Odporucania tykajuce sa

energetickej uspornosti

Informacie o energetickej Ucinnosti

podla EU 66/2014 najdete na

informacnom liste vyrobku, ktory je
sUcastou vyrobku. Nasledujuce
odporu&ania vam pomd&zu pouzivat
produkt ekologicky a Usporne:

¢ Pred varenim zamrznuté jedlo
rozmrazte.

e Produkt vypnite 5 az 10 minut
predtym, ako uplynie ¢as na varenie
pre prediené varenie. Teraz mozete
usetrit 20 % elektriny pomocou
wyhrevu.

e Pourite nadoby / panvice s velkostou
a krytom vhodnym pre ohrievac jedla.
Vzdy zvolte pre svoje pokrmy spravnu
velkost nadoby. Pri nadobach s
nespravnou velkostou je potrebné viac
energie.

e Povrchy varnej dosky a dna hrnca
udrZiavajte Cisté. Necistoty znizuju
prenos tepla medzi varnou zénou a
dnom hrnca.



k] vas produkt
Predstavenie produktu

5

1 Sklenena vama plocha 4 Induk&na varna zéna
2 Dolné kryt 5 Indukéna vama zdéna
3 Indukéna varna zéna 6 Induk&na varmna zéna

11/8K



Uvod a pouzivanie kontrolného panelu produktu
V tejto Casti ndjdete prehlad a zékladne pouZivanie kontrolného panelu produktu.
Obrézky sa mozu lisit a niektoré funkcie zavisia od typu produktu.

4 o O
i o o

Tlagidla

D : Tlacidlo Zapnutia/Vypnutia - P " + | 3
) : Tlacidlo ¢asovaca

: Tlagidlo rychleho
A ohrevu/Tlacidlo vysokého & 0

vykonu (booster) 4
N : Tladidlo Clean Lock

1 : Tlacidlo zastavenia
® : Tlacidlo zvySenia

) : Tlacidlo znizenia @ @ l
Symboly ;

: Rozsvieti sa Symbol {fn) @_[IE 4
[% .

Uzavretia tlacidiel . e
: Kontrolka ¢asovaca

1 LED prevadzkovy bod pre asovac

2 Kontrolka ¢asovaca

3 Tlacidlo zvySenia Casovaca

4 LED prevadzkovy bod pre Zamok
tlacidiel/Detsky zamok

5 Tlagidlo zniZzenia Casovaca

Displej Varnej zény

1 Tlagidlo rychleho ohrevu/Tlacidlo
vysokého vykonu (booster)

2 Tlacidlo znizenia teploty

3 Tlacidlo zvySenia teploty

4 Kontrolka teploty prislusnej vame;j
zény
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Vseobecné informacie o 3 Prednd pravé - Indukénd varna zéna

varnej doske 4 Prednd lava - Indukéné vamna zéna
1 2
| |
4 3

1 Zadnalava - Induk&nd varna zona
2 Zadnd prava - Induk¢nd vama zona
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echnické Specifikacie

52 mm*/5680 mm/510 mm(U modelov,
ktoré sa dodavaju s montaznymi
VonkajSie rozmery produktu pruZinami a tesniacim tesnenim
(vska/sirka/hibka) pripevnenym k produktu, povazujte
rozmery $irky a hibky o 10 mm viac ako
tieto rozmery.)

InStalaéné rozmery rury

(wika/Sirka/hibka) 560 (+2) mm /490 (+2) mm

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50

Napaétie / Frekvencia Hy

Pouzity typ kabla a prierez, potrebny pre

oousitie & produktom min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Celkova spotreba max. 7200 W

Zadna lava Indukéna varna zéna

Rozmery 180 mm

Zapnutie 2000W / Booster (Zosilnenie). 2300 W
Prednd lava Indukéna varna zéna

Rozmery 180 mm

Zapnutie 2000W / Booster (Zosilnenie). 2300 W
Predna prava Indukénd varna zéna

Rozmery 145 mm

Zapnutie 1600 W / Booster (Zosilnenie): 1800 W
Zadna prava Indukénd varna zéna

Rozmery 210 mm

Zapnutie 2000 W / Booster (Zosilnenie): 2300 W

*

Vyska rdry, Specifikovana v technickej tabulke je zakladnou vyskou zékladne
produktu.

Technické Specifikacie je mozné zmenit bez upozornenia vopred za Ucelom
kvality produktu.

Udaje v tejto pouZivatelskej prirudke st schematické a nemusia presne
zodpovedat vaSmu vyrobku.

Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo v sprievodnej dokumentacii su
ziskané v laboratdérnych podmienkach v sulade s prislusnymi normami. V
zavislosti na prevadzkovych a okolitych podmienok produktu, sa tieto hodnoty
mozu lisit.
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El Prvé pouzitie

Predtym ako zaCnete pouzivat svoj UPOZORNENIE Dym a zépach sa
produkt, odportca sa vykonat mdzu Sirit niekolko
nasledovné, uvedené v tychto Castiach. hodin pocas prve;
Prvé éistenie preVédey. Toto je

Uplne normalne.
Zaistite, aby bola
miestnost’ dobre
vetrang, aby ste
odstranili dym a
zdpach. Zabrante
priamemu

1.0dstrante vSetky obalové materidly.

2.Utrite povrchy spotrebi¢a vinkou
utierkou alebo Spongiou a vysuste
utierkou.

UPOZORNENIE Niektoré saponaty
alebo Cistiace latky

mozu poskodit vdychovaniu dymu
gi(; \t/;?:a Pocas a zapachu, ktory sa
nepouzivajte vytvara.

agresivne

saponaty, Cistiace

prasky/krémy, ani

Ziadne ostré

predmety.
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B Pouzivanie platne

VSeobecné informacie o
pouziti varnej dosky

V8eobecné upozornenia

¢ Nedovolte, aby na vamu dosku spadii
akékolvek predmety. Aj malé
predmety, ako napriklad solnicky,
mdzu varnu dosku poskodit.
NepouZivajte prasknuté varné dosky.
Cez tieto praskliny mbéze presakovat
voda a spdsobit skrat. Ak je povrch
akymkolvek spdsobom poskodeny
(napr. Viditelné praskliny), najskor
vypnite poistku a potom zavolajte
autorizovany servis, aby vyrobok
odpajil, aby sa znizilo riziko Urazu
elektrickym pradom.

¢ Na varnu dosku nepokladajte
nevyvazené a lahko vyklapatelné
hrnce/panvice.

¢ Neohrievajte prazdne hrnce/panvice.
Mbze dojst k poskodeniu hrncov a
spotrebica.

e Po kazdom pourziti vzdy vypnite
horaky varnej dosky.

¢ Ak pracujete na vamych doskach bez
hrnca alebo hrncov/panvic, pristroj sa
mdze poskodit. Vzdy po kazdom
Ukone vypnite varné dosky.

¢ Po kazdom pouiti bude varnd plocha
horuca, preto na nu nedavajte
plastové hrmce / panvice. Takyto
material z povrchu ihned’ odistite.

¢ Nahle zmeny teploty na sklenene;
varnej ploche mdzu spdsobit
poskodenie, davajte pozor, aby ste
pocas varenia nerozliali studené
tekutiny.

¢ Do hrncov a panvic vkladajte
dostato¢né mnozstvo jedla. Mbzete
tak zabranit vylievaniu jedal z
hrncov/panvic a nebudete musiet rdru
Zbytocne Cistit.
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¢ Neumiestriujte pokrievky hrncov a
panvic na horaky/zony.

e Umiestriujte hrnce tak, ze ich
vycentrujete na horéky/zény. Ak
chcete umiestnit hriec na iny
horak/zénu, neposuvajte ho smerom k
pozadovanému horaku; radsej ho
najskor zdvihnite a potom polozte na
druhy horak.

Princip éinnosti indukénej varnej

dosky

Indukéna vama doska je ako otvoreny

elektricky okruh. Okruh sa dokondi, ked’

na neho umiestnite hrnce / panvice

vhodné na induk&né varenie a

elektronicky systém pod sklenenym

povrchom vytvara magnetické pole.

Kovova zakladha hrncov / panvic sa

ohrieva odberom energie z tohto

magnetického pola. Teplo teda nevznika

na povrchu varnej dosky, ale priamo v

hrncoch/panviciach nad fiou. Skleneny

povrch sa ohrieva teplom z

hrncov/panvic.

Vyhody indukéného varenia

Induk&né varmné dosky ponukaju

niekolko vyhod, pretoZe teplo sa

prenasa priamo do hrncov/panvic.

e Potraviny, ktoré pocas varenia pretecu,
sa rychlo nespadlia, pretoze sklenena
varna plocha sa priamo nezohrieva.
LahSie sa Cistl.

¢ Varenie mdze byt rychlejSie, pretoze
teplo sa vytvara priamo v
hrncoch/panviciach. Setri tak éas a
energiu v porovnani s ostatnymi typmi
varnych dosiek.

e Pretoze teplo sa dodava priamo do
hrncov/panvic, nedochadza k ziadnym
tepelnym stratdm a umoznuje tak
efektivnejsie varenie.

e Skutoc¢nost, ze ked sa varné
nadoby/panvice odober z varnegj



plochy, prenos tepla sa prerusi a
varnd plocha sa priamo neohrieva,
poskytuje bezpecnejSie pouZitie proti
moznym nehoddm pocas varenia.

Pre bezpecnii prevadzku:

¢ Nevyberajte vysoké uUrovne ohrevu, ak
pouzivate neprilnavé hrnce/panvice s
malym mnozstvom oleja alebo ak ich
pouzivate bez oleja (typu teflon).

¢ Nepouzivajte skleneny varny povrch
ako odkladaciu plochu, alebo ako
rezny povrch.

¢ Na varnu dosku nekladte kovové
predmety, ako su pribory alebo
pokrievky, pretoze by sa mohli zahriat.

¢ Na varenie nikdy nepouzivajte

hlinikovd féliu. Na induk&nu zénu nikdy
nekladte jedlo zabalené v hlinikovej fdlii.

e Pocas Cinnosti varnej dosky do jej
blizkosti neumiestriujte magnetické
predmety, ako su napr. kreditné karty
alebo pasky s nahravkami.

¢ Ak je pod vasou varnou doskou rura,

ktord je v prevadzke, mbzu senzory na

varnej doske znizit hladinu varenia
alebo vamnu dosku vypnut.

¢ Vasa vamna doska disponuje
systémom automatického vypinania.

Podrobné informacie o tomto systéme

sU uvedené v nasledujlcich Gastiach.
Ak vSak na varenie pouzijete tenké
hrnce, tieto hrnce sa velmi rychlo
zahreju a spodok panvice sa mbze
roztavit a poskodit varny povrch a
spotrebi¢ skor, ako sa aktivuje systém
automatického vypinania.
Hrnce/panvice na varenie
Pouzivajte feromagnetické, kvalitné
hrnce/panvice, ktoré su oznacené
Stitkom alebo varovanim, ze su
kompatibilny pre indukéné varenie iba s
vasou induk&nou varnou doskou.
VSeobecne plati, Zze &im vySSi je obsah
zeleza, o to vySSi vykon maju
hrnce/panvice. Priemer dna varnych

nadob / panvic musi zodpovedat

indukenej zéne. Navrhované rozmery su

uvedené nizSie.

Vhodné hrnce/panvice:

e Liatinové hrnce/panvice

e Smaltované ocelové hrnce/panvice

® Hrnce / panvice z ocele a
nehrdzavejucej ocele (s etiketou alebo
varovanim, ze sU kompatibilné pre
induk&né varenie)

Nevhodné hrnce/panvice:
¢ Hlinikové hrnce/panvice
* Medené hrnce/panvice

¢ Mosadzné hrmce/panvice
e Sklenené hrnce/panvice
e Hlinené hrnce

e Keramika a porcelan

Odportgéania:

¢ Pouzivajte iba hrnce/panvice s
plochym dnom. NepouZivajte
hrnce/panvice s vypuklym alebo
vydutym dnom.

e Pouzivajte iba hrnce/panvice s hrubym,
spracovanym zakladom. Ak pouZzijete
tenké hrnce, tieto hmce sa velmi
rychlo zahreju a spodok panvice sa
mdze roztavit' a poSkodit vamy povrch
a spotrebi€ skodr, ako sa aktivuje
systém automatického vypinania.
Ostré hrany mézu spbsobit
oSkriabanie povrchu.

¢ Podstavec niektorych hrncov/panvic
ma mensie feromagnetické pole ako je
ich skutocny priemer. Varnou doskou
je vyhrievanaiba tato plocha. Z toho
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dévodu je teplo rozlozené
nerovnomerne a vykon varenia sa
znizuje. Navyse také hrnce/panvice na
varenie nemusia byt detekované
velkymi indukénymi doskami. Preto,
varna doska sa musi zvolit podla
velkosti feromagnetického pola.

Odporucané velkosti
hrncov/panvic

%

e

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
Var?ﬂae )Z(f)’gi \fgf}g%kym Sitka 230 - dizka 390

¢ Niektoré hrmce/panvice maju
podstavec, ktory obsahuje
neferomagnetické materidly, ako je
hlinik. Tieto typy hrncov/panvic sa
nemusia dostatocne zahriat  alebo ich
nemusi induk&na varna doska vébec
rozpoznat. V niektorych pripadoch sa
mdze zobrazit varovanie pred zlymi
hrncami.

Test hrncov/panvic

Pomocou nasledujicich metdd

vyskUsajte, &i je vas hrmiec kompatibilny

s varenim pomocou indukénej varne;

dosky.

1.Je kompatibilny, ak sa magnet
umiestneny na dne hrnca prilepi.

2.Je kompatibilny, ak "Il heblika, ked'
hrniec polozite na induk&nu dosku a
zapnete ju.

Detekcia varnych nadob / panvic
induk&nymi varnymi doskami zavisi od
priemeru a materidlu feromagnetického
materidlu v spodnej Casti hrncov /
panvic. Aby ste zaistili detekciu varnych
nadob a panvic a dosiahli efektivne
varenie, hrce / panvice musia byt
vybrané podla velkosti vasej vamej
dosky. VysSie sU uvedené velkosti
hrncov / panvic odpordcanych pre
velkosti varnych dosiek.

Chovanie pri vareni sa moze lisit v
zavislosti od typu hmca, velkosti hrnca a
velkosti varnej zony. Pre homogénnejsie
chovanie varu je mozné pouzit vamu
zénu o jeden krok vacsiu. Pouzitie
vacsej varnej zony nespdsobuje
plytvanie energiou u indukénych dosiek,
pretoze teplo sa vytvara iba v prislusnej
oblasti hrmca.
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Tlagidla
D : Tlacidlo Zapnutia/Vypnutia

o : Tlacidlo ¢asovaca
: TlaCidlo rychleho

A ohrevu/Tlacidlo vysokého
vykonu (booster)

N : Tlacidlo Clean Lock

1 : Tlacidlo zastavenia

® : Tlacidlo zvySenia

© : Tlacidlo zniZzenia

Symboly

a : Rozsvieti sa Symbol

Uzavretia tlacidiel
343

1 2 3 4

Displej Varnej zény

1 Tlagidlo rychleho ohrevu/Tlacidlo
vysokého vykonu (booster)

2 Tlacidlo znizenia teploty

3 Tlacidlo zvySenia teploty

4 Kontrolka teploty prislusnej vame;j
zony

Kontrolka ¢asovaca

LED prevadzkovy bod pre ¢asovac
Kontrolka ¢asovaca

Tlagidlo zvySenia CasovacCa

LED prevadzkovy bod pre Zamok
tlacidiel/Detsky zamok

5 Tlacidlo znizenia Casovaca

V8eobecné varovania pre ovladaci
panel

A O N =

Toto zariadenie sa ovlada
pomocou dotykového
ovladacieho panelu. Kazda
¢innost vykonana cez dotykovy
ovladaci panel bude potvrdena
zvukovym signdlom.

Ovladaci panel vzdy udrziavajte v

Cistom a suchom stave. Mokry a

znecisteny povrch méze spdsobit
problémy s fungovanim.

Ak do 10 sekund nevykonate
Ziadnu &innost, platha sa
automaticky vrati do
pohotovostného rezimu.

Ked nestlacite dihsiu dobu Ziadne
tlacidlo, vyrobok sa z
bezpecnostnych dévodov
automaticky vypne.

Zapnutie varnej dosky:

1.Varnu dosku zapnete stlatenim
tlagidlaD.

"0" sa zobrazi na vSetkych displejoch

varnej zony.

Vypnutie varnej zény:

Aktivnu varmu zénu mbzete vypnut' 3
réznymi spdsobmi:

1.8tlagenim O tlagidla
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Dotknite sa tlagidla (.
2.Znizenim teploty na droveri "0";
Varnud zénu mézete vypnut upravenim
nastavenej teploty na Uroven "0".
3.Pomocou funkcie vypnutia na
CGasovadi pre zelanti vamu zénu;
Po uplynuti asu vypne ¢asovac varnd
zénu, ktora je k nemu pripojena. Na
prislusnom displeji sa zobrazi "0" alebo
"00".
Po uplynuti Casu zaznie zvukova
signalizacia. Zvukovu signalizaciu vypnite
dotykom ktoréhokolvek tlacidla na
ovladacom paneli.
4.Zeland varnd zénu vyberte dotykom
/@ tlagidiel vyberu vamej zény:
Prislusnd varnd zénu mézete vypnut
sUcasnym stlacenim tlaCidiel O/,
Ak sa zobrazi na displeji varnej
zény po vypnuti platne symbol
"H" alebo "h" znamena to, ze
varna zona je stale hordca.
Nedotykajte sa varnych zon.

Indikator zvyskového tepla
Ak na displeji varnej zény bliké symbol
"H", znamena to, Ze platha je stale
hortdica a je mozZné ju pouzit na udrzanie
malého mnoZstva jedla v teplom stave.
Tento symbol sa Coskoro zmeni na
symbol "h", ktory oznacuje, ze varna
z6na ma nizsiu teplotu.
V pripade preruSenia elektrického
napdjania sa indikator zvyskového
tepla nerozsvieti a pouZivatela
neupozomi na hordce varné zony.

Nastavenie trovne teploty

1.Varnu dosku zapnete stlatenim
tlagidlaD.

2.Zelanu Uroven teploty nastavte
dotykom zoény tlacidiel O/,
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» Prislusnd varna zéna sa spusti pri
nastavenej Urovni teploty.

VonkajSia ¢ast 280 mm indukcnej
varnej zony (ak je vas produkt
vybaveny 280 mm induk&nou
varnou zénou) sa aktivuje len
vtedy, ked' je panvica dostatocne
velkd na pokrytie varnej zény, na
ktorej je umiestnend a teplota je
nastavena na vySSiu hodnotu ako
8.

Nastavenie vysokého vykonu

(Posilinovac)

Funkciu posilfiovaca mdzete pouzit na

rychle zohriatie. Tato funkcia sa

nedoporucuje na dihsie varenie. Funkcia

posilfiovaca nemusi byt dostupna vo

vSetkych vamych zénach.

Vyber nastavenia vysokého vykonu

(Posiliovac):

1.Varnu dosku zapnete stlatenim
tlagidla(D.

2.Dotknite sa tlacidla B prislusnej zony.

» Zvolena varna zéna bude v prevadzke
pri maximanom vykone a na displeji
varnej zény sa objavi symbol “P”. Varna
zéna vypne posilhovac a bude
pokragovat v ¢innosti na Urovni "9".



Predéasné vypnutie nastavenia
vysokého vykonu (Posilihovac):
Nastavenie vysokého vykonu mozete
vypnut kedykolvek chcete dotykom
tlacidla @ alebo 28,
Varna zoéna vypne posilfiovac a bude
pokragovat v ¢innosti na Urovni "9".
Pracovny princip 2 zén, ktoré su
umiestnené v rovhakom
vertikalnom smere:
Ak je jedna zéna nastavend na Uroven
posilfovaca a druha zdna, ktora je
umiestnena v rovnakom zvislom smere
je nastavena na vacsu uroven ako 6 (7,
8 a 9), prva zdna klesne na uroven 9 a
druha zéna mbze byt nastavena na
droven vacsiu ako 6 (7, 8a 9). Ak je
druha zéna nastavena na Uroven
posilfiovaca, prva zéna klesne na Uroven
B.
Zamok pre Cistenie
Zamok pre Cistenie zabranuje prevadzke
vSetkych tlacidiel oviadacieho panela na
20 sekund, ¢o pouzivatelovi umoznuje
kratke Cistenie po¢as pouzivania platne.
Pocas tohto ¢asu nebude zariadenie
spotrebuvat Ziadnu energiu.
Aktivovanie zamku pre cistenie
1.Ked je varnd zéna zapnutd, stlaCte
tlacidlo ¥l a podrzte ho, pokym

nebudete podut jeden signalny zvuk.

Na displeji Casovaca vamej dosky sa
za¢ina odpoditavanie od 20. Ziadne z
tlacidiel na ovladacom paneli nebude
pocCas ’%to doby fungovat, okrem
tlacidla

Deaktivovanie zamku pre Cistenie
Na vypnutie zadmky Cistenia nemusite
stlacit ziadne tlaCidlo. Po 20 sekundéch
vyda platfia zvukovy signal, zamok pre
Cistenie sa automaticky vypne.

Ak chcete zdmku Cistenia
deaktivovat skor, stlacte tladidlo &
a podrzte ho, pokym nebudete
pocut dva signéine zvuky.

Detska poistka
Ked'su varné zény vypnuté, mbzete
platfu chranit pomocou detskej poistky,
ktord detom zabrani zapnut varné zony.
Detsku poistku mdzete aktivovat alebo
deaktivovat iba vtedy, ked su varné
zony vypnuté (v pohotovostnom rezime).
Aktivovanie detskej poistky
1.Ked je platha v pohotovostnom rezime,
stGasne stladte tlacidla ¥ all a
podrzte ho, pokym nebudete pocut
jeden signainy zvuk.
Detska poistka sa aktivuje. "L" sa na
chvilu zobrazi na v8etkych varnych
zénach a desatinna Ciarka tlacidla
bude zapnuta.

Ak pri aktivnej funkcii detskej
poistky stlacite ktorékolvek
tladidlo, ozvu sa dva zvukové
signaly a zablika kontrolka "L" na
vSetkych vamych zénach.

Deaktivovanie detskej poistky

1.Ked je detska poistka aktivna,
sUCasne stlacte a podrzte tlacidla fa
ll, pokym nebudete pocut dva
signélne zvuky.

» Funkcia detskej poistky sa deaktivuje.

Na displejoch vSetkych varnych zon:

bude blikat "L" a osvetlenie tlacidla &

zmizne.

Zamok tlacidiel

MbZete aktivovat uzamknutie tlaCidiel a

tym zabranite ndhodnej zmene funkcif

pocas prevadzky platne.

Zamok sa v pripade vypadku
napéjania zrusi.
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Aktivacia uzamknutia tlacidiel

1.Sucasne stlagte tlacidla W all a
podrzte ho, pokym nebudete pocut
jeden signélny zvuk.

Zamok tlacidiel sa aktivuje a desatinna

Siarka tlacidla & sa po zablikani rozsvieti.

Uzamknutie tlacidiel m&zete
aktivovat len v rezime prevadzky.
Po aktivovani uzamknutia tlacidiel
bude funkéné len tlacidio O. Ked
sa dotknete ktoréhokolvek iného
tladidla, desatinna Ciarka tladidla &)
bude blikat, ¢im oznacuje
aktivaciu uzamknutia tlacidiel. Ak
vypnete platfiu, ked su tlacidla
uzamknuté, musite deaktivovat
uzamknutie tlacidiel, aby ste mohli
platfu opét zapnut. Ak sa
dotknete [ubovolného tlacidla bez
vypnutia blokovania tlacidiel, na
vSetkych displejoch varnych zon
blikéd symbol "L" ktory indikuje, ze
je aktivny zamok tlacidiel.
Deaktivujte zamok tlacidiel
opétovnym zapnutim varnej
dosky.

Deaktivacia uzamknutia tlacidiel

1.Stlacte obe tlacidla  a ll sucasne, az
kym nie su pocut’ dve zvukové
signaly, ked' je aktivny zdmok
klavesnice. .

» Kontrolka tlaCidla & zhasne a ovladaci

panel sa odomkne.

Funkcia ¢asovaca

Tato funkcia vam ulahCuje varenie.

Nebudete musiet kotrolovat platfu

pocas celého obdobia varenia. Varna

z6na sa automaticky vypne po uplynuti

Casu, ktory ste nastavili.

Zapnutie ¢asovaca

1.Varnu dosku zapnete stlatenim
tlagidla(D.

2.Zelanu Uroven teploty nastavte
dotykom zény tlagidiel®/®.
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ovag.
Na displeji Casovaca bude blikat
symbol "00" a desatinné diarka
vybranej zony.

4.Pozadovanu dobu trvania nastavite
dotykom tlacidiel Casovaca O,

5.Po 10 sekundach sa toto nastavenie
sa aktivuje. Na displeji Casovaca bude
blikat desatinna Ciarka vybranej zony.

6.VysSie uvedeny postup zopakujte pre
ostatné vamé zdny, pre ktoré chcete
Casoval nastavit.

Ak je nastavena viacndsobna
hodnota CasovaCa na rozne zony,
na displeji Casovaca sa zobrazi
Casovac zony s minimanou
hodnotou ¢asovaCa a desatinnd
Ciarka tejto zény blika. Desatinné
Ciarky ostatnych zén svietia
nepretrzite.

Stlagenim tlagidla €9 vietkych
varnych zén mozete vidiet
zostavajuci €as varenia. Pri
kazdom dotyku sa zobrazi ina
hodnota zény Casovaca.
Nakoniec sa opat zobrazi
minimalna hodnota Casovaca.

Casovaé nie je mozné nastavit
bez vyberu varnej zény a jej
hodnoty teploty

Casova& mdZete nastavit len pre
uz pouzivané varnych zon.
Vypnutie ¢asovaca
Po uplynuti nastaveného Casu sa platha

automaticky vypne a zaznie zvukové
upozornenie. Zvukové upozornenie



stiSite stlacenim ktoréhokolvek tlacidla.

Ak nestlagite ziadne tlacidlo, zvukové

upozornenie sa po niekolkych minutach

zrusi.

Vypnutie ¢asovac¢a skor

Ak Casoval vypnete skor, platha bude v

prevadzke pokracovat v nastavenej

teplote dovtedy, kym ju nevypnete.

Casovad mozete vypnit skor dvomi

réznymi spdsobmi:

Vypnutie ¢asovaca pre prislusnd zénu

znizenim jeho hodnoty na "00":

1.Stladte tlagidla Gasovada ©/®, kym
sa na displeji varnej zony s aktivnym
Sasovac¢om nezobrazi "00".

» Symbol desatinngj Ciarky prislusne;

z6ny bude trvale vypnuty a Casovad

bude zruseny.

Vypnutie ¢asovaca pre prislusnud zénu

stgasnym dotykom tlagidiel ©O/®

prislusnej zény:

1.Stladte tlagidla prisludnej zony ©/@®
sucasne.

» Symbol desatinngj Ciarky prislusne;

z6ny bude trvale vypnuty a Casovad

bude zruseny.

Po tomto kroku bude Uroven
teploty prislugnej zény "0" ,
rovnako ako Uroven ¢asovada.

Funkcia zastavenia

Pomocou tejto funkcie mdzete znizit

droven prevadzkovych tepldt vamych

z6n na minimalnu Uroven (Uroven 1).
Ak pre ktorukolvek vamu zénu
nastavite Casovac, Casovac bude
pocas zastavenia pokracovat v
prevadzke.

1.Pocas prevadzky niektorej z vamych
z6n sa dotknite tlagidla .
VSetky prevadzkoveé vamé zony budu

pracovat na minimalnej Urovni (Uroven 1).

Na displeji aktivnych varnych zén sa
zobrazi "IJ1" symbol.

2.VSetky zastavené vamé zony
reStartujte s predchadzajicimi
nastaveniami opatovnym dotykom
tlagidla (Il

Funkcia spravy napajania

Vas$ pristroj je vybaveny funkciou spravy

napdjania. Touto funkciou mézete

zmenit celkovy vykon, ktory mdze byt

spotrebiCom odoberany. Pre funkciu

spravy napdjania je k dispozicii 8 drovni.

Funkcia spravy napdjania - celkové

drovne vykonu, ktoré je mozné nastavit

25 2,5 KW
30 3 kW

36 3,6 KW
44 4,4 KW
54 5,4 kKW
57 5,7 KW
67 6,7 KW
72 7,2 KW

Zmena celkového vykonu;

1.Zapnite vamnu dosku opétovnym
dotykom tlacidla (. Vypnite varnu
dosku opéatovnym dotykom ®.

2.Potom sa postupne dotknite
prislusného tlaCidla pravej prednej
zony A, tlagidla €9 tlagidla Gasovada
©, tlagidla Gasovas @, a nakoniec
tlacidla lavej prednej z6 al

3.Na displeji Casovaca sa zobrazuje
Nastavend Uroven riadenia napéjania.

4.Dotykom tlagidla (il prepinate medzi
drovihami a nastavujete celkovu
hodnotu vykonu, ktorl chcete nastavit.

5.Potvrdte nastavenie dotykom tlacCidla
® a vypnite vamu dosku. Bude
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aktivovana celkova hodnota vykonu,
ktoru ste nastavili.

Urovne teploty, ktoré moZete
priradit varnym doskam, sa mézu
lisit podla celkovej nastavenej
urovne vykonu. Urover teploty
privadzand k varnej doske sa
automaticky znizi podia
nastavenia vykonu, ktory ma
vykonat sporak. Toto nie je chyba.

Ak sa pri zmene Urovne vykonu
dotknete iného klavesu, ako je
zadana postupnost, nastavenie
nie je mozné vykonat. Pre
nastavenie je potrebné opakovat
kroky od zaciatku.

Bezpecné a efektivhe pouzivanie
indukénych varnych zén
Prevadzkové principy: Indukeéna platria
zdsadne priamo ohrieva varnu nadobu.
Preto ma vela vyhod v porovnani's inymi
typmi platni. Jej prevadzka je
efektivnejsia a povrch platne je studensi.
Vasa indukena platha je vybavena
prvotriednymi bezpecnostnymi
systémami, ktoré vam poskytnu
maximalnu bezpecnost pri pouzivani.
Vasa platfia mdze byt v zavislosti
od modelu vybavend induk&nymi
varnymi zénami s priemerom 145,
180, 210 a 280 mm. Vdaka
indukenej funkcii kazda vama
z6na automaticky detekuje
nadobu, ktort na fu polozite.
Energia sa zhromazduje len na
mieste kontaktu nadoby s varnou
nadobou, ¢im sa dosahuje
minimalna spotreba energie.

Produkt sa mdze zastavit, ked
pracuje na Urovniach od 1 do 7,
najma s kuchynskym riadom s
malym priemerom a ked' je malo
oleja. Toto nie je chyba.
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Systém automatického vypinania
Ovladanie spordka ma systém
automatického vypnutia. Ak su jedna
alebo viac zon vamej dosky ponechané
zapnuté, varnd zona sa po chuili
automaticky vypne (pozri Tabulku 1). V
pripade Casovaca priradeného k varne;
doske sa potom vypne aj obrazovka
Casovaca.

Casovy limit pre automatické vypnutie
zavisi od zvolenej Urovne teploty. Pre
tuto teplotnu hladinu sa pouzije
maximalna doba prevadzky.

Po automatickom vypnuti varnej zony
mdze uzivatel opat pracovat, ako je
uvedené vyssie.

Tabulka ¢. 1 Automatické obdobia
vypinania

1,5

30 minut

0
]
2
3
4
5 4
6
7
8
9
P

(Posilnovac) 10 minut (%)

(*) Platha po 10 mindtach klesne na
droven 9

Ochrana proti prehriatiu

Va$a platfia je vybavena niekolkymi

snimacmi, ktoré zaruCuju ochranu proti

prehriatiu. V pripade prehriatia mdzete

zaznamenat nasledovné:

e Obsluha varnej zony sa méze vypnut.

e Zvolena Uroven mdze z nejvyssej
drovne klesnut na Uroven 7.



Bezpecnostny systém pretecenia
Va$a platfia je vybavena bezpecnostnym
systémom preteCenia. V pripade
preteCenia, ktoré sa rozleje na ovladaci
panel, systém okamzite zrusi pripojenie
napdjania a vasu platfiu vypne. PoCas
tejto doby sa na displeji zobrazi vystraha
"E".

Presné nastavenie vykonu
Induk&na platiia reaguje na prikazy
okamzite, na zéklade jej prevadzkovych
principov. Nastavenia vykonu sa menia
velmi rychlo. Takto m&zete zabranit
preteCeniu jedla (s obsahom vody,

mlieka atd") z hrnca dokonca aj v
momente tesne pred pretecenim.

Ak je povrch dotykového
ovladacieho panelu vystaveny
intenzivnym vyparom, cely
ovladaci systém sa mdze vypnut a
vyslat chybovy signal.

Povrch dotykového ovliddacieho
panelu udrziavajte v Cistote.

MbZete zaznamenat chybowvl
prevadzku.
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[} Véeobecné informacie o vareni

Tato Cast obsahuje tipy na pripravu a

varenie jedla.

VSeobecné varovania o

vareni s varnou doskou

¢ Do panvice nikdy nelejte viac oleja,
ako je jedna tretina jej objemu. PoCas
zohrievania oleja nenechavajte platriu
bez dozoru. Nadmerne zohriaty olej
predstavuije riziko poziaru. Nikdy sa
nepokusajte uhasit mozny poziar
vodou! Ked olej za¢ne horiet, prikryte
ho hasiacim ruskom alebo vihkou
handrou. Ak je to bezpecné, platfiu
vypnite a zavolajte hasicov.
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e Pred vyprazanim jedal vzdy odstrarite
prebyto¢nu vodu a pomaly vkladajte
do rozohriateho olegja. Pred
vyprazanim sa uistite, ze su mrazené
potraviny rozmrazené.

¢ Pri ohrievani oleja sa uistite, Ze hrniec,
ktory pouzivate, je suchy a pokrievku
udrZiavajte otvorenu.

e Odporucania tykajuce sa varenia s
Usporou energie ndjdete v Casti
»Environmentélne pokyny*.

¢ Teplota varenia a Casové veliCiny,
dané pre varenie sa mozu lisit v
zavislosti od receptu a mnozstva. Z
tohto dévodu su tieto hodnoty dané
ako rozsahy.



Udrzba a starostlivost

VSeobecné informacie o

Cisteni

A vseobecné upozornenia

¢ Pred vycCistenim produktu pockajte,
kym produkt vychladne. Horulce
povrchy mézu spdsobit popaleniny!

¢ Nenanasajte Cistiace prostriedky
priamo na hortce povrchy. MéZe to
spOsobit trvalé skvrny.

e Spotrebi¢ musi byt po kazdej operacii
dokladne vycisteny a vysuseny.
Zvy3ky potravin sa tak daju lahko
vyCistit' a zabrani sa ich spéleniu pri
neskorSom pouziti spotrebi¢a. Tym sa
predlzuje zivotnost pristroja a znizuju
sa Casto sa vyskytujldce problémy.

¢ Na Cistenie nepouzivajte parné Cistiace

prostriedky.

¢ Niektoré Cistiace prostriedky alebo
Cistiace pripravky mézu poskodit
povrch. Pocas &istenia nepouZivajte

abrazivne Cistiace prostriedky, Cistiace

prasky, Cistiace krémy, odvapriovad
alebo ostré predmety.
¢ Na Cistenie po kazdom pouZiti nie je

potrebny Specidlny Cistiaci prostriedok.

Spotrebi¢ ocistite mydlom, teplou
vodou a mékkou handri¢kou alebo
Spongiou a osuste suchou handrickou
z mikroviakna.

e Uistite sa, Ze ste po vyCisteni ste Uplne

zotreli vSetku zvySnu tekutinu a
okamzite vycistite vSetky zvysky jedla,
ktoré okolo vas vystreknu pocas
varenia.

e Neumyvajte Ziadne Casti spotrebica v
umyvacke riadu.

Pre varnu dosku:

e Kyslé necistoty, ako je mlieko,
paradajkovy pretlak a olej, mézu
spbsobit trvalé Skvrny na varnych
doskach a sucastiach

horakov/platniCiek, pripadné
preteCené tekutiny vycistite ihned po
vychladnuti varnej dosky vypnutim.

Inox a nehrdzavejluce povrchy
¢ Na Cistenie nehrdzavejucich alebo

neoxidovanych povrchov a rukovati
nepouzivajte Cistiace prostriedky
obsahujuce kyselinu alebo chldr.
Nerezovy alebo inoxovy povrch mébze
¢asom zmenit farbu. To je normaine.
Po kazdej operacii vycistite Sistiacim
prostriedkom vhodnym na
nehrdzavejlci alebo inoxovy povrch.
Cistite makkou mydlovou handri¢kou
a tekutym (neskrabajucim) Sistiacim
prostriedkom vhodnym pre povrchy z
nehrdzavejucej ocele. Utierajte jednym
smerom.

Okamzite bez Cakania odstrante
Skvrny od vapna, oleja, skrobu, mlieka
a bielkovin z inox-nerezového a
skleneného povrchu. Skvrmy mozu po
dlhsej dobe hrdzaviet.

Sklenené povrchy
e Pri Cisteni sklenenych povrchov

nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
abrazivne Cistiace prostriedky. Mézu
poskodit povrch skla.

Spotrebi¢ ocistite Cistiacim
prostriedkom na riad, teplou vodou a
handri¢kou z mikroviakna uréenou pre
sklenené povrchy. Osuste ho suchou
handri¢kou z mikroviakna.

Ak po vycCisteni zostanu zvySky
saponatu, utrite ho studenou vodou a
osuste Cistou a suchou handri¢kou z
mikroviakna. Zvysky saponatu mézu
nabuduce poskodit povrch skla.
Zaschnuté zvysky na povrchu skla za
Ziadnych okolnosti necistite
zUbkovanymi nozmi, drétenou vatou
alebo podobnymi Skrabancami.
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e Skvrny od vépnika (ZIté gkvrny) na
povrchu skla mézete odstranit
komercne dostupnym odvapriovacim
prostriedkom, odvapriovacim
prostriedkom, ako je ocot alebo
citronova Stava.

¢ Ak je povrch silne znecisteny, naneste
Spongiou na Skvrnu Cistiaci
prostriedok a poc¢kajte diho, kym
nebude spravne fungovat. Potom
povrch skla ocistite vihkou handri¢kou.

e /mena farby a Skvrny na povrchu skla
sU normélne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy

¢ Plastové diely a lakované povrchy
oCistite Cistiacim prostriedkom na riad,
teplou vodou a makkou handri¢kou
alebo Spongiou a osuste ich suchou
handri¢kou.

¢ Nepouzivajte skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistiace prostriedky. M&Ze to
poskodit povrchy.

* Dbajte na to, aby kiby komponentov
spotrebi¢a nezostali vihké a
saponatové. V opacnom pripade
mdze na tychto spojoch dojst ku
kordzii.

Cistenie varnej dosky

Sklenena varna plocha

Pri Cisteni sklenenej varnej plochy

postupujte podlia pokynov na Cistenie

sklenenych povrchov uvedenych v Casti

»VSeobecné informécie o Cisteni®. Pre

Specidlne pripady mbzete svoje Cistenie
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dokondéit podla nizsie uvedenych

informacif.

e Potraviny na baze cukru, ako je tmavy
krém, Skrob a sirup, oistite okamZite,
bez Cakania na vychladnutie povrchu.
V opacnom pripade mbdze dojst k
trvalému poskodeniu sklenengj varne;
plochy.

¢ NepouZivajte Cistiace prostriedky na
Cistenie, ked'je varna doska hortca,
inak by mohlo dgjst k trvalym Skvrnam.

Cistenie ovladacieho panela

e Pri Cisteni panelov pomocou oviadaca
gombikov utrite panel a oviddace
vlhkou makkou handri¢kou a osuste
suchou handri¢kou. Neodstranuijte
gombiky a tesnenia zospodu, aby ste
vyCistili oviadaci panel. M6ze byt
poskodeny oviddaci panel a gombiky.

® Pocas Cistenia inox panelov s
gombikovym riadenim, okolo
gombikovnepouzivajte Cistiace
prostriedky na inox. Kontrolky okolo
gombikov mdzu byt vymazané.

¢ Dotykové ovladacie panely ocistite
vlhkou makkou handri¢kou a osuste
suchou handri¢kou. Ak je vas produkt
vybaveny funkciou blokovania
klavesov, pred vykonanim Cistenia
ovladacieho panela nastavte
blokovanie klavesov. V opacnom
pripade mdze dojst’ k nespravnej
detekcii klavesov.



E] Riesenie problémov

Ak problém nedokazete vyriesit, obratte sa na autorizovaného servisného agenta
alebo technika s licenciou &i predajcu, u ktorého ste vyrobok zakupili, aj ked ste sa

P Jje cny! Je vyp : jte p
poistkami. V pripade potreby ich vymerite alebo vynulujte.
¢ \/yrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie.
e Tlacida/gombiky na ovladacom paneli nefunguju. >>> Ak je vas vyrobok
vybaveny funkciou uzamknutia tlacidiel, je mozné zapnut blokovanie tlacidiel.
Vypnite ho.
¢ Ak sa displej po opatovnom zapnuti varnej dosky nerozsvieti. >>> Odpojte
spotrebic od istica. PoCkajte minimalne 20 sekund a potom ho znova pripojte.
e Ochrana pred prehriatim je zapnuta. Nechajte varnu dosku vychladndt.
® \Varmna nadoba nie je vhodna.>>> Skontrolujte nadobu.

¢ Nedavajte hrniec do aktivnej varnej zény. >>> Skontrolujte, ¢i sa vo varnej zéne
nachéadza hmiec.

¢ Vas hrniec nie je kompatibilny s indukénym varenim. >>> Skontrolujte, i je vas
hrniec kompatibilny s indukcnou varnou doskou.

¢ VVarny hrniec nie je spravne vycentrovany alebo spodny povrch hrnca nie je
dostato¢ne Siroky pre varnu zonu. >>> Vyberajte hmiec dostatocne Siroky a
hrniec riadne vycentrujte vo vamej zone.

h leb hriat Nechajte ich vychladnut.

o\

e Cas varenia pre vybrant varnu zénu mohol vyprsat. >>> MéZete nastavit' novy
cas varenia alebo dokoncit' varenie.

e Ochrana pred prehriatim je zapnuta. >>> Nechajte vamu dosku vychladndt.

¢ Dotykovy ovladaci panel m&ze zakryvat predmet. >>> Odstrarite predmet na

paneli.

¢ Vas hrniec nie je kompatibilny s indukénym varenim. >>> Skontrolujte, i je vas
hrniec kompatibilny s indukcnou varnou doskou.

¢ VVarny hrniec nie je spravne vycentrovany alebo spodny povrch hrnca nie je

dostato¢ne Siroky pre varnu zonu. >>> Vyberajte hmiec dostatocne Siroky a

hrniec riadne vycentrujte vo vamej zone.

¢ Toto nie je chyba. Chladiaci ventilator bude fungovat dalej,
v varnej doske neochladi na vhodnu teplotu.

az kym sa elektronika
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PocCas varenia mbze byt zo sporaka pocut urcité zvuky. Tieto zvuky su spbsobené
zloZzenim varnej nadoby. Tieto zvuky sU normalne, nejde o poruchu a su sucastou
indukcnej technoldgie.

Mozné zvuky a doévody

¢ Hiuk ventilatora: Sporak je vybaveny ventildtorom, ktory sa automaticky aktivuje
podla teploty spotrebica. Ventilator ma rézne prevadzkové drovne a na réznych
drovniach pracuje podia teploty.

¢ Niz8ie zvuky ako prevadzkovy hluk transformatora: Je to sposobené povahou
induk&nej technoldgie. Ked' sa teplo prenasa priamo na zakladnu vamej nadoby,
mdzu byt pocut bzuCavé zvuky, v zavislosti na materidli varnej nadoby. Preto
mdzu byt pri réznych nadobach pocut rézne zvuky.

e Zvuk praskania: Dévodom je Struktura a materidl dna varnej nadoby. Ak je varna
nadoba vyrobena z réznych vrstiev z réznych materialov, méze byt pocut
praskanie.

e Zvuk krnudania: Ked' sa na varenie s réznymi droviami varenia pouZiju dve varné
zony na tej istej strane spordka, mbzete pocut zvuk knucania.

Chybové kédy / dovody a mozZné rieSenia

Vypnite indukeny sporék a

E 22 N . pockajte, kym vychladne. Chyba
E 26 Indukcny varic je prehriaty. bude vyrieSena, ked teplota
sporaka klesne pod dané limity.
Jedno alebo viac tlaCidiel je
stlacenych dihsie ako 10 Problém bude vyrieSeny, ked
sekund. zoberiete pre€ svoju ruku zo
E 46 Na ovladacom paneli zostal ~ sporaka.
nejaky predmet alebo je Problém sa vyrieSi po vycCisteni
ovladaci prvok vystaveny ovladacieho panela.
vyparom.
- . . Problém bude vyrieSeny, ked sa
E 47 Nepouzmvstfa hrniec vhodny pouzije hmiec vhodny na indukény
na induk¢ny ohrev.
ohrev.
Induk&nu dosku vypnite a po 30
Chyba komunikécie na sekundach znova zapnite. Ak sa
E1-E15 . . problém obnovi, obratte sa na
indukcnej doske. . ) .
autorizované obchodné
zastUpenie.
Induk&nu dosku vypnite a po 30
Chyba snimaca teploty na sekundach znova zapnite. Ak sa
E16-E 21 problém obnovi, obratte sa na

induk&nej doske.

autorizované obchodné
zastlpenie.
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Induk&nu dosku vypnite a po 30
sekundach znova zapnite. Ak sa

E 23 Softvérova chyba indukénej ) ) i
E o4 varne] dosky. problfam Obr,]OVI, obrattfa sana
autorizované obchodné
zastlpenie.
Induk&nu dosku vypnite a po 30
Chyba ¢innosti ventilatora na sekun,déch znova zapnite. Ak sa
E25 indukénej doske problém obnovi, obratte sa na
' autorizované obchodné
zastUpenie.
Induk&nu dosku vypnite a po 30
Chyba hardvéru sekundach znova zapnite. Ak sa
E31-E45 elektronického panelu na problém obnovi, obratte sa na
induk¢nej doske. autorizované obchodné
zastUpenie.
Senzorové zariadenie musi byt
E 48 R . .. kompatibiné s prevadzkovymi
E 49 Chyba snimaca na indukenej podmienkami. Ak sa problém
doske. . i . .
E 51 obnovi, obréatte sa na autorizované
obchodné zastupenie.
Vypnite indukeny sporék a
pockajte, kym vychladne. Problém
. sa vyriesi, ked' teplota snimaca
Eb52-E57 Chyba vysoke teploty na klesne pod dané limity. Ak sa

induk&nej doske.

problém obnovi, obratte sa na
autorizované obchodné
zastlpenie.
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Stimate client,

Va rugam sa cititi acest manual inainte de a utiliza produsul.

Beko Va multumim ca ati ales acest produs! Dorim ca produsul dumneavoastra,
fabricat cu tehnologie si la o calitate ihalta, sa va ofere o eficienta optima. Pentru
aceasta, studiati cu atentie acest manual si orice altd documentatie furnizata, inainte de
a utiliza produsul si pastrati pentru consultarea ulterioara. Daca transferati produsul
altcuiva, transmiteti si manualul impreuna cu acesta. Urmati instructiunile, finand cont
de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare.

Respectati toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare Daca transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta.

Manualul de utilizare contine urmatoarele simboluri:
A Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

NOTIFICARE Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea
mediului acestuia.

& Pericole care pot conduce la arsuri din cauza contactului cu suprafetele fierbinti.
ﬂ Informatii importante si indicatii utile.

@ Cititi cu atentie manualul de utilizare!

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/1stanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instructiuni de siguranta

» Aceasta sectiune contine
instructiuni de siguranta care
VOr gjuta la prevenirea
oricaror riscuri de vatamare
corporala sau daune
materiale.

« In cazul in care produsul este
transferat catre o alta
persoana sau folosit second-
hand, manualul de utilizare,
etichetele produsului, alte
documente relevante si
accesorii trebuie livrate
impreuna cu produsul.

« Compania noastra nu este

responsabila pentru daunele

care ar putea aparea ca
urmare a nerespectarii
acestor instructiuni.

Nerespectarea acestor

instructiuni anuleaza orice

garantie.

A ucrérile de instalare si

reparatii trebuie realizate

intotdeauna de catre
producator, serviciul autorizat
sau 0 persoana specificata
de catre importator.

« AFolositi exclusiv piese de
schimb si accesorii originale.

« ANu reparati si nu inlocuiti
nicio componenta a
produsului decat daca este
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specificat in mod clar in
manualul de utilizare.

« A Nu realizati modificari
tehnice ale produsului.

AScopul utilizarii

» Acest produs a fost conceput
pentru uz casnic. Nu este
adecvat pentru uz comercial.

« Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Aparatul este
destinat sa fie utilizat in
bucatariile casnice si ale
personalului din magazine,
birouri si alte medii de lucru.

« AVERTISMENT: Acest
produs trebuie utilizat
exclusiv In scopul gatitului.
Nu trebuie folosit in alte
scopuri, cum ar fi incalzirea
unei incaperi.

ASigurant,a copiilor, a

persoanelor vulnerabile si a

animalelor de companie

» Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
Si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau lipsite de experienta si
cunostinte, sub conditia



supravegherii sau instruirii cu
privire la utilizarea in conditii
de siguranta si la riscurile
produsului.

» Nu permiteti copiilor sa se
joace cu aparatul. Curatarea
si intretinerea nu trebuie
realizate de copii, decat daca
acestia pot fi supravegheati.

» Acest produs nu trebuie
utilizat de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata (inclusiv
copii), cu exceptia cazuluiin
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instructiunile necesare.

« Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

» Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animalele de companie. Nu
lasati copiii sau animalele de
companie sa se joace, sa se
catere sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

» Nu asezati pe aparat obiecte
la care copiii pot ajunge.

« intoarceti manerul oalelor si
tigailor spre partea laterala a
blatului mobilierului, astfel
incat copiii s& nu le poata
prinde, deoarece exista riscul
de arsuri.

« AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele
accesibile ale produsului se
incing. Nu lasati copiii sa stea
in apropierea aparatului.

« Nu lasati ambalajele la
indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

« (Daca produsul dvs. are mufa)
Pentru siguranta copiilor,
deconectati mufa de
alimentare si faceti produsul
nefunctional, Tnainte de
eliminare.

ASiguran’;a electrica

» Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu
reglementarile
locale/nationale.

« Fisa sau conexiunea electrica
a produsului trebuie sa se
afle intr-un loc usor accesibil
(la adapost de flacara plitei).
Daca acest lucru nu este
posibil, trebuie sa existe un
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mecanism (siguranta,
comutator, intrerupator etc.)
pe instalatia electrica la care
este conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

« Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instalarii,
repararii si transportului.

» Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

« (Daca produsul dvs. nu are
cablu de alimentare) Folositi
exclusiv cablul de conectare
specificat in sectiunea
»Specificatii tehnice”.

» Nu blocati cablul de
alimentare dedesubtul siin
spatele produsului. Nu
asezati obiecte grele pe
cablul de alimentare. Cablul
de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si pus in contact
CuU nicio sursa de caldura.

« Utilizati exclusiv cablul original.

Nu folositi cabluri sectionate
sau deteriorate, sau cabluri
prelungitoare.

« In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
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catre un producator, un
serviciu autorizat sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare,
pentru a preveni posibilele
pericole.

(Daca produsul dvs. are mufa)

» Nu conectati produsul la 0
priza care este slabita, iesita
din soclu, rupta, murdara,
uleioasa, cu risc de contact
cu apa (de exemplu, apa
scursa de la contor).

« Nu atingeti priza cu méainile
ude! Pentru deconectarea de
la priza, prindeti intotdeauna
de fisa.

« Asigurati-va ca fisa
produsului este bine
conectata la priza, pentru a
evita formarea arcului electric.

ASiguran’;a transportului

» Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare inainte
de transportare.

« Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Fixati bine aparatul cu banda
adeziva, pentru a preveni
deteriorarea partilor



detasabile sau mobile, sau a
produsului.

« Verificati aspectul general al
produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce in timpul
transportului.

ASiguran’;a instalarii

« Inainte de instalarea
produsului, verificati daca
exista daune. Daca produsul
este deteriorat, nu il instalati.

 Nu instalati produsul in
apropierea surselor de

caldura (calorifere, sobe etc.).

« Mentineti toate canalele de
ventilatie deschise in jurul
aparatului.

ASiguran’;a utilizarii

« Asigurati-va ca aparatul este
oprit dupa fiecare utilizare.

» Daca nu folositi produsul o
perioada indelungata,
deconectati-I sau opriti
siguranta de la panoul de
sigurante.

« Nu folositi produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,
decuplati conexiunile
electrice/racordurile de
alimentare cu gaz ale

produsului si contactati
serviciul autorizat.

« AVERTISMENT: Daca
suprafata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita
pericolul de soc electric.

« Nu urcati pe aparat pentru a
ajunge la ceva, sau din orice
alt motiv.

» Nu folositi aparatul in situatii
in care nu puteti rationa
limpede, cum ar fi in cazul
consumului de droguri si/sau
consumului de alcool.

« Obiectele inflamabile tinute in
zona de gatit se pot aprinde.
Nu depozitati niciodata
obiecte inflamabile in zona de
gatit.

« Vasele de fonta, aluminiu sau
vasele cu partea de jos
deterioratd/aspra pot
provoca zgérierea suprafetei
de sticla. Atunci cand
manevrati vasele de gatit,
ridicati intotdeauna, nu trageti
pe suprafata.

« Presiunea vaporilor produsi
datorita umezelii de pe
suprafata plitei sau de pe
partea inferioara a
recipientului poate provoca
deplasarea recipientului. De
aceea, asigurati-va ca
suprafata plitei si fundul
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vaselor sunt intotdeauna
uscate.

» Acest produs nu este
adecvat pentru utilizarea cu
telecomanda sau cu un
cronometru extern.

AAvertis.mente privind

temperatura

« AVERTISMENT: Partile
expuse ale aparatului devin
fierbinti, in timpul utilizarii
produsului. Nu atingeti
produsul si elementele de
incalzire. Copiii sub 8 ani nu
trebuie sa se apropie de
aparat in absenta unui adult.

« Nu asezati materiale
inflamabile/explozive n
apropierea produsului,
deoarece marginile se incing
in timpul functionarii.

« AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu depozitati
obiecte pe suprafetele de
gatit.

A Utilizarea accesoriilor

« AVERTISMENT: Folositi doar
protectii pentru plita fabricate
sau recomandate in
instructiuni de catre
producatorul masinii de gatit,
sau protectiile incorporate in
aparat. Utilizarea unor
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protectii inadecvate poate
provoca accidente.

ASiguran’;a prepararii
« AVERTISMENT: Procesul de

coacere trebuie supravegheat.
Procesele de preparare cu
durata scurta trebuie
supravegheate in mod
constant.

« AVERTISMENT: Prepararea

nesupravegheata pe plita a
alimentelor cu ulei sau
grasime poate fi periculoasa
Si poate provoca incendii. Nu
incercati NICIODATA s&
stingeti un incendiu cu apa, Ci
opriti aparatul, apoi acoperiti
flacara cu un capac sau cu o
patura contra incendiului.

« Aveti grija la utilizarea

alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperaturi
ridicate si se poate aprinde,
atunci cand este expus la
suprafete fierbinti, provocand
un incendiu.

A Inductia

« Plitele sunt dotate cu un

sistem cu inductie. Plitele cu
inductie economisesc timp Si
bani in cazul folosirii unor
recipiente adecvate pentru



sistemul cu inductie; in caz
contrar, plitele nu vor
functiona. Pentru informatii
detaliate, consultati sectiunea
,S€lectarea vaselor”.

» Deoarece plitele cu inductie
creeaza un camp magnetic,
pot afecta negativ persoanele
care folosesc dispozitive cum
ar fi 0 pompa de insulina sau
un stimulator cardiac.

« Inchideti plita de la panoul de
control dupa utilizare, nu va
bazati exclusiv pe senzorul
vasului.

» Obiectele metalice precum
cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie asezate
pe suprafata plitei, deoarece
se pot incinge.

« Articolele metalice depozitate
in sertare sub plita pot deveni
foarte fierbinti in timpul
utilizarii indelungate si
intensive. Nu depozitati
obiecte metalice in sertare
sub plita.

» Nu puneti produse
electronice precum telefoane
mobile, tablete, computere

pe plita cu inductie. Este
posibil ca produsul dvs. sa fie
deteriorat.

ASiguran’;a legata de
intretinere si curatare
« Asteptati ca aparatul sa se

raceasca, inainte de a-|
curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acestal Exista pericol de
electrocutare!

Nu curatati aparatul cu
dispozitive de curatare cu
abur, deoarece acestea pot
provoca socuri electrice.
Sarea, resturile de zahar de
pe fundul vaselor de gatit sau
astfel de particule de pe
suprafata sticlei pot provoca
zgarierea si fisurarea sticlei.
Asigurati-va ca partea
inferioara a vasului este
curata, inainte de
introducerea in cuptor.
Pastrati curata suprafata
ceramica a sticlei.
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H Instructiuni privind protectia mediului

Regulamentul privind

deseurile

Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a
produsului uzat

E\/ Acest produs respecta
Directiva UE WEEE
—=== (2012/19/UE). Produsul este
marcat cu un simbol de
clasificare pentru deseuri
electrice si electronice
(WEEE).
Acest produs a fost fabricat folosind
piese si materiale de inalta calitate, care
pot fi refolosite si reciclate. Nu depozitali
produsul uzat impreuna cu gunoiul
menajer la sfarsitul duratei sale de
functionare. Duceti-l la un centru de
colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
Luati legatura cu autoritatile locale
pentru a afla informatii despre aceste
centre de colectare.
Eliminarea corespunzatoare a aparatului
uzat ajuta la prevenirea posibilelor
consecinte negative asupra mediului si
sanatatii umane
Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care I-ati achizitionat
respecta Directiva UE RoHS
(2011/65/UE). Nu contine materiale
daunatoare si interzise specificate In
Directiva.
Depozitarea la deseuri a
materialelor de ambalare
* Materialele de ambalare sunt
periculoase pentru copii. Pastrai
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materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiii nu au acces.
Materialele de ambalare ale produsului
sunt fabricate din materiale reciclabile.
Sortati-le si depozitati-le la deseuri Tn
mod corect. Nu le depozitati impreuna
cu gunoiul menajer.

Recomandari pentru

economisirea energiei

Informatii privind eficienta energetica in

conformitate cu UE 66/2014 pot fi gasite

in fisa produsului furnizata impreuna cu

produsul. Urmatoarele sugestii va vor

ajuta sa folositi produsul in mod ecologic

si eficient din punct de vedere energetic:

¢ Decongelati alimentele congelate
nainte de preparare.

e Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute
nainte de ora incheierii coacerii,
pentru prelungirea coacerii. Astfel,
puteti economisi pana la 20% din
energia electrica prin utilizarea caldurii.

¢ Folositi oale/cratite cu dimensiunea si
capacul corespunzatoare pentru plita.
Alegeti intotdeauna vasul de
dimensiunea potrivita pentru reteta
preparata. Este consumata mai multa
energie decat este necesar, pentru
vasele de dimensiuni
necorespunzatoare.

e Pastrati suprafetele de gatit ale plitei si
bazele oalei curate. Murdaria reduce
transferul de caldura intre zona de
gatit si baza oalei.



E] Produsul dumneavoastra
Prezentarea produsului

5

1 Suprafata de gatit din sticla 4 Zona gatit prin inductie
2 Carcasa infericara 5 Zona gatit prin inductie
3 Zona gatit prin inductie 6 Zona gatit prin inductie
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Introducerea si utilizarea panoului de control al aparatului
Tn aceasta sectiune, puteti regdsi prezentarea generald si utilizarile de baz ale
panoului de control al aparatului. Pot exista diferente la nivelul imaginilor si al unora
dintre caracteristici in functie de tipul produsului.

Comanda plita

Taste

D : tasta pornit/oprit (ON/OFF)

o : Tasta temporizator (Timer)
: Tasta Quick Heating

Al (incalzire rapida)/Tasté de
setare pentru putere mare
(booster)

& : Tasta Cleaning lock (Blocare

! curatare)

1 : Tasta Stop (Stop)

® : Tasta de reducere valoare

e : Tasta de crestere valoare

Simboluri

g : Simbolul de blocare a
tastelor

saj zona de gatit

~

1 Tasta Quick Heating (Incalzire
rapidd)/Tasta de setare pentru
putere mare (booster)

2 Tasta micsorare temperatura
3 Tasta marire temperatura
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4 Indicator de temperatura a zonei de

Indicator temporizator

1 LED punct de operare temporizator

2 Indicator temporizator

3 Tasta Timer increase (marire
temporizator)

4 LED punct de operare pentru tasta
de blocarea/blocare pentru copii

5 Tasta Timer decrease (micsorare
temporizator)



Informatii generale despre

5 C
oEe

1 Stanga spate - Zona gatit prin
inductie

2 Dreapta spate - Zona gatit prin

3

4

inductie

Dreapta fata - Zona gatit prin
inductie

Stanga fata - Zona gatit prin
inductie
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Specificatii tehnice

Dimensiuni exterioare ale produsului
(inaltime/1atime/adancime)

52 mm*/5680 mm/510 mm(Pentru
modelele care vin cu arcuri de montare
si garnitura de etansare atasate la
produs, luati in considerare masuratorile
de latime si adancime cu 10 mm mai
mult decat aceste masuratori.)

Dimensiuni de instalare plita
(latime/adancime)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Tensiune/frecventa

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Tip de cablu si sectiune transversala
folosita/potrivita pentru utilizarea cu
produsul

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Consum total de energie

Stanga spate

max. 7200 W

Zona gétit prin inductie

Dimensiune 180 mm

Alimentarea 2000W / Booster: 2300 W
Stanga fata Zona gétit prin inductie
Dimensiune 180 mm

Alimentarea 2000W / Booster: 2300 W
Dreapta fata Zona gétit prin inductie
Dimensiune 145 mm

Alimentarea 1600 W / Booster: 1800 W
Dreapta spate Zona gétit prin inductie
Dimensiune 210 mm

Alimentarea 2000 W / Booster: 2300 W

*

Inaltimea plitei specificatd in tabelul tehnic este indltimea de bazi a produsului.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabila pentru a

imbunatati calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu

produsul dumneavoastra.

Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
obtinute In conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. In
functie de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot

varia.
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B Prima utilizare

Tnainte de a incepe sa utilizati produsul,

NOTIFICARE Este posibil ca timp de

va recomandam sa realizali urmatoarele
operatiuni, enumerate n sectiunile
urmatoare.

Prima curatare

1.Indepartati toate materialele de

ambalare.

2.5tergeti suprafetele produsului cu o

cérpa umeda sau cu un burete si
uscali cu o carpa.

NOTIFICARE Suprafata poate fi
deteriorata de unii
detergenti sau
materiale de curatare.
Nu folositi obiecte
ascutite, prafuri /
creme de curdtare sau
detergenti agresivi.

céateva ore dupa prima
pornire, cuptorul sa
emita fum si mirosuri.
Acesta este un
fenomen normal.
Ventilati bine
incaperea pentru a
elimina fumul gi
mirosurile. Evitati
inhalarea directa a
fumului si a mirosului
emis.
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B utilizarea plitei

Informatii generale despre
utilizarea plitei

Avertismente generale

¢ Nu lasati obiecte sa cada pe plita.
Chiar si obiectele mici, cum ar fi
salabele, pot deteriora plita. Nu folositi
plite crapate. Apa se poate scurge
prin aceste fisuri si poate provoca un
scurtcircuit. Daca suprafata este
deteriorata in vreun fel (de ex. Fisuri
vizibile), opriti mai intai siguranta, apoi
sunati la serviciul autorizat pentru a
deconecta produsul pentru a reduce
riscul de electrocutare.

¢ Nu utilizati recipiente/tigai inclinate si
care se pot rasturna cu usurinta pe
plita.

¢ Nu incélziti recipientele si vasele goale.
Vasele si aparatul pot fi deteriorate.

e Opriti arzatoarele plitei dupa fiecare
utilizare.

e Folosirea plitei fara recipiente sau tigai
poate provoca deteriorarea aparatului.
Opiriti intotdeauna zonele de gatit
dupa fiecare operatie.

e Dupa fiecare utilizare, suprafata de
gatit va fi fierbinte, asa ca nu puneti
vase / tigai de plastic pe suprafata de
gatit. Curatati imediat astfel de
depuneri de pe suprafata plitei.

e Schimbarile bruste de temperatura pe
suprafata de gatit din sticla pot cauza
daune, aveti grija sa nu varsati lichide
reci In timpul gatitului.

¢ Puneti o cantitatea optima de alimente
in vase si tigai. Astfel, evitati ca
alimentele sa curga din vase/tigai si nu
va fi nevoie sa curatati.

¢ Nu asezali capacele de vase si tigai pe
arzatoare/zonele de gatit.

¢ Asezati vasele in centrul pe
arzatoarelor/zonelor. Daca doriti sa
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plasati un vas pe un alt arzator/alta
suprafata de gatit, nu este indicat sa
trageti; ridicati-l mai intéi si apoi
puneti-l pe celalalt arzator.

Principiul de functionare al plitei

cu inductie

Plita cu inductie este asemanatoare unui

circuit deschis. Circuitul se finalizeaza

atunci cand sunt asezate pe acesta oale

/ tigai potrivite pentru gatit cu inductie si

un sistem electronic sub suprafata sticlei

genereaza un camp magnetic. Baza
metalica a oalelor / tigailor este hcalzita
prin preluarea energiei din acest camp
magnetic. Astfel, caldura nu este
generata pe suprafata plitei, ci direct pe
vase/tigai aflate deasupra acesteia.

Suprafata de sticla este incalzita datorita

caldurii vaselor/tigailor de gatit.

Avantajele gatitului cu inductie

Plitele de inductie ofera unele avantaje,

deoarece caldura este transferata direct

pe oalele/tigaile de gatit.

e Alimentele care se revarsa in timpul
gatitului nu se vor arde repede,
deoarece suprafata de gatit din sticla
nu este Incalzita direct. Se curata mai
usor.

e Gatitul va fi mai rapid deoarece
caldura este generata direct pe vasele
de gatit. Economisiti astfel timp si
energie fata de alte tipuri de plite.

¢ Deoarece caldura este transmisa
direct catre vase/tigai, nu exista
pierderi de caldurd, iar gatitul este mai
eficient.

e Datorita faptului ca transferul de
caldura se opreste si suprafata de
gatit nu este incalzita direct atunci
cand vasele de gatit sunt indepartate
de pe suprafata de gatit asigura o
utilizare mai sigura, prevenind
posibilele accidente in timpul gatitului.



Pentru o functionare sigura:

¢ Nu selectati niveluri ridicate de
incalzire atunci cand utilizati vase de
gatit antiaderente cu o cantitate mica
de ulei sau utilizate fara ulei (de tip
teflon).

¢ Nu utilizati suprafata de gatit din sticla
ca suprafata de depozitare sau de
taiere.

¢ Nu asezali obiecte din metal precum
tac&dmuri sau capace pentru tigai pe
plitd deoarece acestea se pot incalzi.

¢ Nu folositi niciodata folie de aluminiu
pentru gatit. Nu lasati niciodata
alimente Tnvelite In folie de aluminiu pe
zona de inductie.

e Pastrati obiectele magnetice, cum ar fi
cardurile de credit sau benzile
magnetice, departe de plita in timp ce
aceasta functioneaza.

¢ Daca exista un cuptor sub plita si
acesta se afla in functionare, senzorii
de pe plita pot reduce nivelul de gatit
sau pot opri plita.

e Plita dumneavoastra este prevazuta
cu un sistem automat de inchidere.
Veti gasi informatii detaliate despre
acest sistem in urmatoarele sectiuni.
Cu toate acestea, daca utilizati vase
cu baze subtiri pentru gatit, acestea
se vor incalzi foarte repede, iar partea
inferioara a recipientului se poate topi
si deteriora astfel suprafata de gatit si
aparatul ihainte ca sistemul de
inchidere automata sa se declanseze.

Oale/tigai de gatit

Trebuie sa utilizati cale/tigai de gatit

feromagnetice, de calitate, inscriptionate

cu o eticheta sau un avertisment care sa
indice ca sunt compatibile cu gatitul prin
inductie numai cu plita cu inductie. In
general, cu cat este mai ridicat
continutul de fier, cu atat mai bune vor fi
vasele/tigaile de gatit. Diametrul de baza
al oalelor / tigailor de gatit trebuie sa

corespunda zonei de inductie.
Dimensiunile recomandate sunt
enumerate mai jos.

Oale/tigai potrivite:

e Oale/tigai din fonta

¢ Oale din otel emailat

¢ Oale/tigai din otel si otel inoxidabil
(inscriptionate cu o eticheta sau un
avertisment care indica faptul ca sunt
potrivite pentru inductie)

Oale/tigai nepotrivite:

e Oale/tigai din aluminiu

e Oale/tigai din cupru

e Oale din alama

e Oale/recipiente din sticla
e Ceramica

e Ceramica si portelan

Recomandari:

e Utilizati numai vase de gatit cu baze
plate. Nu utilizati oale/tigai cu baze
COnvexe sau concave.

e Utilizati doar oale/tigai de gatit cu baze
groase, prelucrate. Daca utilizati vase
cu baze subtiri pentru gatit, acestea
se vor incalzi foarte repede, iar partea
inferioara a recipientului se poate topi
si deteriora astfel suprafata de gatit si
aparatul ihainte ca sistemul de
inchidere automata sa se declanseze.
Colturile ascutite pot provoca
zgarieturi pe suprafata.

¢ Bazele anumitor oale/tigai de gatit au

un camp feromagnetic mai mic decat
diametrul sau real. Doar aceasta zona
va fi incalzita de plita. Astfel, caldura
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nu va fi distribuita uniform, iar
performanta gétitului este scazut. In
plus, astfel de oale/tigai de gatit nu
pot fi detectate de plitele mari de
inductie. Astfel, zona de gatit trebuie
selectata in functie de marimea
campului feromagnetic.

Dimensiuni recomandate pentru
oale/tigai

5

i

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320
Zona de gatit cu l&time 230 - lungime
suprafatad mare (flexi) 390

¢ Unele cale/tigai de gatit au o baza
care contine materiale
neferomagnetice, cum ar fi aluminiul.
Este posibil ca aceste tipuri de
vase/tigai de gatit sa nu poate fi
incalzite corespunzator sau sa nu
poata fi detectate deloc de plita cu
inductie. In unele cazuri, poate aparea

0 avertizare proasta despre oale/tigai.

Testarea oalelor/tigailor

Testati compatibilitatea vaselor cu gatitul

pe o plita cu inductie utilizand metodele

de mai jos.

1.Este compatibil daca baza vasului
dumneavoastra poate fi atrasa de un
magnet.

2.Este compatibil daca """ nu se
aprinde intermitent atunci cand plasati

vasul pe plita de inductie si porniti plita.

Panoul de comanda

Detectarea oalelor/tigailor de gatit de
plitele de inductie depinde de diametrul
si materialul feromagnetic care se afla la
baza vaselor/tigailor. Pentru a asigura
detectarea vaselor/tigailor de gatit si
pentru a obtine o gatire eficientd, vasele
de gatit trebuie selectate n functie de
suprafata plitei. Dimensiunile
oalelor/tigailor recomandate pentru
dimensiunile plite sunt cele prezentate
mai sus.

Comportamentul de fierbere poate varia
in functie de tipurile de oala,
dimensiunea oalei si dimensiunea zonei
de gatit. Pentru un comportament de
fierbere mai omogen, ar putea fi utilizata
0 zona de gatit cu un pas mai mare.
Utilizarea unei zone de gatit mai mari nu
provoaca irosirea de energie la plite cu
inductie, deoarece caldura este creata
doar in zona relevanta a oalei.

4 o O
. -

»
=

0

»
=
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Taste
D : tasta pornit/oprit (ON/OFF)

o : Tasta temporizator (Timer)
: Tasta Quick Heating

Al (Incalzire rapida)/Tasta de
setare pentru putere mare
(booster)

f : Tasta Cleaning lock (Blocare
curatare)

i : Tasta Stop (Stop)

® : Tasta de reducere valoare

S : Tasta de crestere valoare

Simboluri

8 : Simbolul de blocare a

tastelor

~

1 Tasta Quick Heating (Incalzire
rapidd)/Tasta de setare pentru
putere mare (booster)

2 Tasta micsorare temperatura
Tasta marire temperatura

w

4 Indicator de temperatura a zonei de

gatit respective

LED punct de operare temporizator
Indicator temporizator

Tasta Timer increase (marire
temporizator)

LED punct de operare pentru tasta
de blocarea/blocare pentru copii

Tasta Timer decrease (micsorare
temporizator)
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Avertismente generale pentru panoul
de comanda

Acest produs este controlat prin
intermediul unui panou de
comanda tactil. Fiecare
operatiune efectuata folosind
panoul de comanda tactil va fi
confirmata printr-un semnal
sonor.

Pastrati intotdeauna panoul de
comanda curat si uscat.
Suprafata umeda si murdara
poate cauza probleme de
functionare.

Daca in interval de 10 secunde nu
se efectueaza nicio operatiune,
plita revine automat in modul
Asteptare.

Aparatul se opreste automat, din
motive de sigurantd, daca nu este
atinsa nicio tasta pentru o
perioada indelungata de timp.

Pornirea plitei:

1.Pomiti plita prin apasarea tastei.
Pe afisajul tuturor zonelor de gatit va
aparea ,0".

Oprirea zonei de gatit:

O zona de gatit activa poate fi oprita in 3
moduri diferite:

1.Prin apasarea tastei O

Atingeti tasta 0}

2.Scazand temperatura la nivelul ,0”;
Zona de gatit poate fi oprita regland
nivelul de temperatura la ,,0”.
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3.Folosind functia de oprire de pe
cronometru pentru zona de gatit
dorita;
Cand intervalul de timp s-a scurs,
cronometrul va opri zona de gatit
corespunzatoare. Afisajul asociat va
indica ,,0” sau ,,00".
Dupa scurgerea timpului cronometrat,
este emis un semnal sonor. Pentru a
opri acest semnal sonor, atingeti orice
tasta de pe panoul de comanda.
4.Prin atingerea simultana a tastelor
©/® ale zonei, pentru zona de gatit
dorita;
Puteti dezactiva zona de gatit aferenta
apasand simultan tastele O/@ ale
acesteia.

Daca simbolul ,H” sau ,h” este
aprins dupa ce zona de gatit a
fost opritd, nseamna ca zona de
gatit este Inca fierbinte. Nu
atingeti zonele de gatit.

Indicator de caldura reziduala
Daca simbolul ,H” clipeste pe afisajul
zonei de gatit, inseamna ca plita este
inca fierbinte si poate fi folosita pentru a
mentine calda o cantitate redusa de
alimente. Acest simbol se va schimba in
scurt timp in simbolul ,h", ceea ce
indica faptul ca plita este mai putin
fierbinte.
Tn cazul unei pene de curent,
indicatorul de caldura reziduala nu
se aprinde si utilizatorul nu este
avertizat cu privire la zonele de
gatit fierbinti.
Reglarea nivelului temperaturii
1.Pomiti plita prin apasarea tastei.
2.Setati nivelul de temperatura dorit prin
apasarea tastelor zonei O,



» Zona de gatit respectiva va incepe sa
functioneze la nivelul de temperatura
setat.

Sectiunea exterioara a plitei cu
inductie prevazuta cu o zona de
gatire de 280 de mm (daca
produsul dumneavoastra este
echipat cu o zona de gatire de
280 de mm) este activata numai
in momentul in care o tigaie
suficient de mare pentru a acoperi
zona de gatire este plasata pe
aceasta, iar temperatura este
setata la un nivel mai mare decat
8.

Setarea functiei Putere mare
(INTENSIFICARE)

Pentru incalzirea rapida, puteti folosi
functia Intensificare. Totusi, aceasta
functie nu este insa recomandata pentru
gatirea pe perioade indelungate de timp.
Este posibil ca functia de intensificare sa
nu fie disponibila pentru toate zonele de
gatit.

Setarea functiei Putere mare
(INTENSIFICARE):

1.Pomiti plita prin apasarea tastei.

2 Atingeti tasta 28 a zonei

» Zona de gatit selectata va functiona la
putere maxima, iar pe afisajul acesteia
va aparea simbolul ,P”. Functia de

Intensificare este dezactivata, iar zona
de gatit functioneaza in continuare la
nivelul ,9".
Oprirea functiei Putere mare
(INTENSIFICARE) inainte de
sfarsitul intervalului de timp stabi-
lit:
Puteti opri functia Putere mare in orice
moment doriti, apasand tasta © sau
tasta 28,
Functia de Intensificare este dezactivata,
iar zona de gatit functioneaza in
continuare la nivelul ,,9”.
Principiul de lucru al celor 2 zone
amplasate pe aceeasi directie
verticala:
Daca o zona este setata pe intensificare
nivel, iar cealaltéa zona, aflata pe aceeasi
directie verticala, este setata la un nivel
mai mare decét 6 (adica 7, 8 sau 9),
prima zona coboara la nivelul 9, iar
cealalta zona poate fi setata la nivelul 6
(7, 8 sau 9). Daca a doua zona este
setata pe intensificare nivel, prima zona
coboara la nivelul 6.
Blocaj pentru curatare
Blocajul pentru curatare dezactiveaza
toate tastele de pe panoul de comanda
timp de 20 de secunde, in timp ce plita
este n functiune, pentru ca utilizatorul sa
poata curata rapid zona. Dispozitivul nu
va consuma energie in acest timp.
Activarea blocajului pentru
curatare
1.Apasati si mentineti apasata tasta )
pana cand se aude un singur semnal
sonor, cand orice zona de gatit este
activata.
Pe afisajul cronometrului plitei va fi
afisatd o numaratoare inversa, care
incepe de la cifra 20. Niciuna dintre
tastele de pe panoul de control nu va
functiona pe parcursul acestei perioade,
cu exceptia tastei ®.
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Nu trebuie sa apasati nicio tasta pentru
a dezactiva blocajul pentru curatare.
Plita va emite un semnal sonor dupa 20
de secunde, iar blocajul pentru curatare
se va dezactiva automat.

Daca doriti s& dezactivati mai
devreme blocajul pentru curatare,
apasati si mentineti apasata tasta

pana la emiterea a doua
semnale sonore.

Blocaj pentru copii
Atunci cand zonele de gatit sunt
dezactivate, puteti activa functia de
blocare pentru copii, pentru a impiedica
pornirea zonelor de gatit de catre copi.
Puteti activa sau dezactiva blocajul
pentru copii numai cand zonele de gatit
sunt oprite (in mod Asteptare).
Activarea blocajului pentru copii
1.Apasati si mentineti apasate, simultan,
tastele ¥) S il pana cand se aude un
singur semnal sonor, cand plita este
in mod Asteptare.
Functia Blocaj pentru copii va fi
activata.Simbolul ,L” va fi afisat pe
afisajul tuturor zonelor de gatit pentru o
anumita perioada de timp, iar zecimalele
tastei & vor fi aprinse.

Daca se apasa orice tasta in timp
ce blocajul pentru copii este activ,
se vor auzi doua semnale sonore,
iar indicatorul ,L” va lumina
intermitent pe afisajul tuturor
zonelor de gatit.

Dezactivarea blocajului pentru

copii

1.Apasati si mentineti apasate, simultan,
tastele ¥) sill pana cand se aud dou
semnale sonore, cand blocajul pentru
copii este activ.

» Functia Blocaj pentru copii va fi

dezactivata. ,L” va lumina intermitent pe

afisajul tuturor zonelor de gatit, iar
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indicatorul luminos al tastei & se va

stinge.

Blocarea tastelor

Puteti activa blocarea tastele in timpul

functionarii plitei, pentru a Impiedica

schimbarea accidentala a funciiilor.
Functia de blocarea a tastelor va fi
anulata in cazul unei pene de
curent.

Activarea functiei de blocare a

tastelor

1.Apasati si mentineti apasate, simultan,
tastele ¥ si Il pana cand se aude un
singur semnal sonor.

Blocajul pentru copii este activat, iar

zecimala tastei & va lumina intermitent,

apoi se va aprinde.

Puteti activa functia de blocare a
tastelor doar in timpul functionarii.
Cand functia de blocare a tastelor
este activatd, va fi functionala
doar tasta D. Cand atingeti orice
alt buton, zecimalele tastei & vor
lumina intermitent, pentru a
semnala ca tastele sunt blocate.
Daca opriti plitain timp ce tastele
sunt blocate, trebuie sa
dezactivali blocarea tastelor
pentru a putea reporni plita. Cand
atingeti orice buton fara a
dezactiva functia de blocare a
tastelor, simbolul ,L” va lumina
intermitent pe toate zonele de
gatit, pentru a semnala ca bloarea
tastelor este activa. Dezactivali
functia de blocare a tastelor
pentru a porni plita din nou.

Dezactivarea functiei de blocare a

tastelor

1.Apasati simultan tastele ¥ si ll pana
cand se aud doud semnale sonore,
céand blocajul tastelor este activ.



» Indicatorul luminos al tastei & se stinge,

iar panoul de comanda este deblocat.

Functia Cronometru

Cu ajutorul acestei functii, gatitul va fi

mai ugor. Nu va trebui s& mai fiti cu ochii

pe cuptor pe toata perioada preparari.

Zona de gatit va fi oprita automat la

sfarsitul perioadei setate.

Activarea cronometrului

1.Pomniti plita prin apasarea tastei ®.

2.Setati nivelul de temperatura dorit prin
apasarea tastelor zonei O/,

3.Activati cronometrul prin atingerea
simbolului €. Simbolul ,00” si
zecimalele zonei selectate vor clipi
intermitent pe afisajul cronometrului.

4.Setali durata dorita prin apasarea
tastelor cronometrului ©/@.

5.Dupa aproximativ 10 secunde, setarea
va fi dezactivata. Zecimalele zonei
selectate vor lumina intermitent pe
afisajul cronometrului.

6.Pentru a seta cronometrele celorlalte
zone de gatit, repetati procesul
explicat mai sus.

Daca sunt setate mai multe valori
ale cronometrului in zone diferite,
cronometrul zonei care are
valoarea cea mai mica va aparea
pe afisajul cronometrului, iar
zecimalele pentru zona respectiva
vor lumina intermitent. Zecimalele
celorlalte zone vor ilumina
continuu.

Puteti vizualiza durata ramasa,
atingand tasta €9 a intregii zone
de gatit. La fiecare atingere este
afisatd o valoare diferita a
cronometrului zonei. In cele din
urma, valoarea minima a
cronometrului este afisata din
noul.

Cronometrul nu poate fi setat fara
selectarea zonei de gatit si a
valorii temperaturii acesteia

Cronometrul poate fi activat doar
pentru zonele de gatit pornite.

Dezactivarea cronometrului
Dupa scurgerea intervalului de timp
setat, plita se va opri automat si va
emite un semnal sonor. Apasati orice
tasta pentru a opri semnalul sonor. Daca
nu apasati nicio tasta, semnalul sonor va
fi anulat dupa céteva minute.
Dezactivarea anticipata a crono-
metrelor
Daca dezactivati anticipat cronometrul,
plita va continua sa functioneze la
temperatura setata pana cand este
oprita.
Puteti dezactiva cronometrul mai
devreme in doua moduri diferite:
Dezactivarea cronometrului prin
reducerea valorii sale la ,00”:
1.Apasati tastele cronometrului ©/®
pana cand pe afisajul zonei de gatit cu
cronometrul activat va aparea ,00”.
» Cronometrul va fi anulat si simbolul
zecimalelor pentru zona de gatit aferenta
se va stinge.
Dezactivarea cronometrului pentru
zona respectiva prin apasarea
simultan a tastelor ©/@® pentru zona
respectiva:
1.Apasati simultan tastele ©/@® ale
zonei aferente.
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» Cronometrul va fi anulat si simbolul
zecimalelor pentru zona de gatit aferenta
se va stinge.

Dupa acest pas, nivelul de
temperatura al zonei respective va
fi ,0" , la fel ca nivelul
cronometrului.

Functia Stop

Cu ajutorul acestei functii, puteti scadea
nivelul de temperatura a zonelor de gatit
la nivelul minim (nivelul 1).

Daca una dintre zonele de gatit
are cronometrul activ, acesta va
continua sa functioneze in timpul
opririi.
1.Atingeti tasta ln timp ce oricare
dintre zonele de gatit functioneaza.
Toate zonele de gatit active vor
functiona la nivelul minim (nivel 1).
Simbolul "' va aparea pe afisajul
zonelor de gatit active.
2.Apasati din nou tasta i, pentru a
reporni toate zonele de gatit cu
setarile anterioare.
Functia asociata gestionarii puterii
electrice
Aparatul dumneavoastra include o
functie de gestionare a puterii. Prin
intermediul acestei functii, puteti
schimba puterea totala cu care poate fi
alimentat aragazul. Exista 8 niveluri
disponibile pentru functia de gestionare
a puterii electrice.
Functia de gestionare a puterii - Niveluri
totale de putere care pot fi setate

25 2,5 KW
30 3 KW

36 3,6 KW
44 4,4 KW
54 5,4 KW
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57 5,7 kKW
67 6,7 KW
72 7,2 KW

Pentru a schimba puterea totalg;

1.Pomiti plita apasand tasta ®. Opriti
plita apasand tasta .

2.Apoi apasati tasta A8 situati in zona
frontala dreapta, tasta O  tasta@a
temporizatorului, tasta ®a
temporizatorului si, la final, tasta ) pe

~

3.Nivel setat pentru gestionarea puterii
este afisat pe afisajul cronometrului.

4. Apasati tasta i pentru a trece de la un
nivel la altul si a seta valoarea totala a
puterii pe care doriti sa o stabiliti.

5.Confirmati setarea apasand tasta ® Si
opriti plita. Valoarea totala a puterii
selectate va fi activata.

Nivelurile de temperatura pe care
le puteti atribui fiecarei zone de
gatit pot varia in functie de nivelul
total de putere stabilit. Nivelul de
temperatura al plitei se reduce
automat conform setarii puterii
care urmeaza sa fie aplicata
aragazului. Acesta nu este un
mesaj de eroare.

Daca se atinge o alta tasta decat
secventa specificata in timpul
schimbarii nivelului de putere,
setarea nu poate fi facuta. Trebuie
sa repetati pasii de la Tnceput
pentru a face setarea.



Folosirea sigura si eficienta a zo-
nelor de gatit cu inductie
Principii de functionare: Conform
principiului de functionare a plitei cu
inductie, aceasta incalzeste in mod
direct vasul de gatit. Prin urmare,
aceasta are numeroase avantaje prin
comparatie cu alte tipuri de plite.
Functionarea este mai eficienta, iar
suprafata plitei are o temperatura mai
scazuta.
Plita dvs. cu inductie este echipata cu
sisteme de siguranta performante, care
va garanteaza utilizarea in conditii de
maxima siguranta.
Plita dvs. poate fi dotata cu zone
de gatit cu inductie cu diametrul
de 145, 180, 210 sau 280 mm, in
functie de model. Tehnologia de
inductie permite fiecarei zone de
gatit sa detecteze diametrul
vasului amplasat pe aceasta.
Energia se genereaza doar in
zona in care recipientul atinge
zona de gatit, asigurandu-se
astfel un consum minim de
energie.

Produsul ar putea incepe sa
opreasca atunci cand
functioneaza la niveluri de la 1 la
7,1n special cu vase cu un
diametru mic si cand uleiul de apa
este mic. Nu este o vina.

Sistemul de oprire automata
Controlul aragazului este prevazut cu un
sistem automat de oprire. Daca una sau
mai multe zone de gatit se afla in
functionare, plita se dezactiveaza
automat dupa un anumit timp (vezi
tabelul 1). Daca este setat un
cronometru pentru plita, ecranul
cronometrului se va opri si ea.

Limita de timp pentru oprirea automata
depinde de nivelul de temperatura

selectat. Pentru acest nivel de
temperatura se aplica perioada maxima
de functionare.

Utilizatorul va putea folosi din nou zona
de gatit dupa ce a fost oprita automat,
conform descrierii de mai sus.
Tabelul-1: Perioade pentru oprirea
automata

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 de minute
P (Intensificare) 10 minute (*)
(*) Plita va reveni la nivelul 9 dupa 10
minute

Protectie impotriva supraincalzirii
Plita este dotata cu senzori de protectie
impotriva supraincalzirii. In cazul
supraincalzirii, se pot observa
urmatoarele:
e Zona de gatit in functiune se poate
stinge.
¢ Nivelul selectat poate scadea la nivelul
7 de la un nivel mai ridicat.
Sistem de protectie la scurgeri
Plita este dotata cu un sistem de
protectie la scurgeri. Daca alimentele se
scurg pe panoul de comanda, sistemull
va Intrerupe imediat alimentarea cu
energie si va opri plita. In acest interval
de timp, pe afisaj va aparea
avertismentul ,E”.
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Reglarea precisa a energiei Dacé4 suprafata panoului de

Principiul de functionare al plitei cu comanda tactila este expusa la
inductie asigura reactia imediata la vapori abundenti, este posibil ca
comenzi. Aceasta schimba foarte rapid intregul sistem de comanda sé se
setarile de energie. Astfel, puteti preveni dezactiveze si sa genereze un
revarsarea continutului unui recipient (cu semnal de eroare.

apa, lapte etc.), chiar daca acesta era o .

pe punctul de a se revarsa. Mentineti curata suprafata

panoului tactil de comanda. Pot
aparea erori de functionare.
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B Informatii generale privind gatitul

Aceasta sectiune descrie indicatiile

privind prepararea si gatirea alimentelor.

Avertismente generale

privind gatirea la plita

¢ Nu umpleti vasele pe mai mult de o
treime cu ulei. Nu lasati
nesupravegheata plita cand incalzii
uleiul. Uleiul supraincalzit poate
provoca incendii. Nu incercafi sa
stingeti eventualul incendiu cu apa!
Daca uleiul s-a aprins, acoperiti-l cu o

patura ignifugd sau cu o carpa umeda.

Opiriti plita daca este posibil i
telefonati la pompieri.

e Tnainte de préjirea alimentelor,
indepartati intotdeauna excesul de

apa si puneti-le incet in uleiul incalzit.
Asigurati-va ca alimentele congelate
sunt dezghetate inainte de a le praji.

e Cand incalziti uleiul, asigurati-va ca
oala pe care o folositi este uscata si
tineti capacul deschis.

e Pentru recomandari privind gatitul
folosind modul de economisire a
energiei, consultati sectiunea
»instructiuni privind mediul
inconjurator”.

® Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia
in functie de reteta si cantitate. Din
acest motiv, aceste valori sunt indicate
sub forma de intervale.
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Intretinere si curatare

Informatii generale privind
curatarea

A Avertismente generale

e Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
nainte de a-l curata. Suprafetele
fierbinti pot provoca arsuril

¢ Nu aplicati detergenti direct pe
suprafetele fierbinti. Acest lucru poate
provoca pete permanente.

e Curatati si uscati temeinic aparatul
dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile
alimentare sunt curatate cu usurinta si
este prevenita arderea acestora,
atunci cand produsul este utilizat din
nou, mai tarziu. Astfel, veti prelungi
durata de viata a aparatului, iar
problemele care pot aparea frecvent
sunt reduse.

¢ Nu folositi aparate de curatare cu
aburi, pentru curatare.

e Unii detergenti sau agenti de curatare
pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curatare, produse pentru
indepartarea calcarului sau obiecte
ascutite in timpul curatarii.

¢ Nu este nevoie de un agent special de
curatare pentru curatarea produsului
dupa fiecare utilizare. Curatati aparatul
cu detergent de vase, apa calda si o
céarpa moale sau un burete si uscati-|
cu o carpa uscata din microfibra.

e Asigurati-va ca stergeti complet
lichidul ramas dupa curatare si curatai
imediat orice stropi ramasi in urma
prepararii alimentelor.

¢ Nu spalati niciun component al
produsului n masina de spalat vase.

Pentru plita:

¢ Mizeria acida, cum ar fi laptele, pasta
de rosii si uleiul, pot provoca pete
permanente pe plite si pe
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componentele arzatoarelor / plitei,
curatali orice lichid debordat imediat
dupa racirea plitei, oprindu-I.

Suprafete de inox si otel inoxidabil

¢ Nu folositi agenti de curatare care
contin acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si manerelor de inox sau
otel inoxidabil.

e Suprafata de inox sau otel inoxidabil isi
poate schimba culoarea in timp. Acest
lucru este normal. Curatati suprafata
inox sau otel inoxidabil cu un
detergent potrivit dupa fiecare folosire.

e Curatati cu o carpa moale cu solutie
de detergent lichid (care nu zgarie)
potrivit pentru suprafetele de otel
inoxidabil, avand grija sa stergeti intr-o
singura directie.

e Indepértati urmele de calcar, ulei,
amidon, lapte si proteine de pe
suprafete de otel inoxidabil sau de
sticla imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

Suprafete de sticla

e Atunci cand curatati suprafete de
sticld, nu utilizati instrumente metalice
dure si materiale de curatare abrazive.
Acestea pot deteriora suprafata sticlei.

e Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale din
microfibra, potrivita pentru suprafetele
de sticla si uscati-l apoi cu o carpa
uscata din microfibra.

e Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati
cu o carpa uscata din microfibra.
Resturile de detergent ramase pot
deteriora suprafata sticlei, ulterior.

* In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de
sarma sau instrumente ascutite
similare.



e Puteti iIndeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare
cum ar fi otetul sau sucul de laméie.

¢ Daca suprafata este foarte murdara,
aplicati agentul de curatare pe pata cu
un burete si asteptati pana cand
acesta functioneaza corect. Apoi,
curatati suprafata de sticla cu o carpa
umeda.

e Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vop-

site

e Curatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau un burete
si uscali cu o carpa uscata.

¢ Nu utilizati instrumente metalice
ascutite si agenti de curatare abrazivi.
Suprafetele pot suferi deteriorari.

¢ Asigurati-va ca imbinarile
componentelor aparatului nu raman
umede sau cu urme de detergent. n
caz contrar, acestea pot fi afectate de
ruginire.

Curatarea plitei

Suprafata de gatit din sticla

Urmati pasii de curatare descrisi pentru

suprafetele de sticla din sectiunea

»Informatii generale privind curatarea”

pentru curatarea suprafetei de gatit din

sticla. Puteti efectua curatarea in

conformitate cu informatiile de mai jos

pentru cazurile speciale.

e Alimentele care contin zahar, precum
crema de caramel, amidonul si siropul,
trebuie curatate imediat, fara a astepta
ca suprafata sa se raceascé. In caz
contrar, suprafata din sticla poate fi
deteriorata ireversibil.

¢ Nu utilizati agenti de curatare pentru
operatiunile de curatare pe care le
efectuati in timp ce plita este fierbinte;
in caz contrar pot aparea pete
permanente.

Curatarea panoului de

comanda

e Atunci cand curatati panourile de
comanda si butoanele, stergeti panoul
si butoanele cu o cérpa moale, umeda
si uscali cu o cérpa uscata. Nu
indepartati butoanele si garniturile de
dedesubt pentru a curata panoul de
comanda. Panoul de comanda si
butoanele pot fi deteriorate.

e In timpul curatarii panourilor de inox cu
butoanele de control, nu utilizati agenti
de curatare pentru inox in jurul
butoanelor. Indicatorii din jurul
butoanelor se pot sterge.

e Curatati panourile de control tactile cu
0 cérpa moale umeda si uscati cu o
céarpa uscata. Daca produsul
dumneavoastra este prevazut cu o
caracteristica de blocare a tastelor,
setati blocarea tastelor inainte de
curatarea panoului de control. In caz
contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.
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E] Depanare

Consultati reprezentantul de servicii tehnice autorizat, tehnicianul detingtor de
licenta sau distribuitorul de la care ati achizitionat produsul, daca nu puteti remedia
problemele, desi afi implementat instructiunile din aceasta sectiune. Nu incercati
niciodatd sa reparali singur un aparat defect

¢ Siguranta de retea este defecta sau s-a declansat. >>> Verificali sigurantele de la
tabloul de sigurante. Daca este necesar, schimbati-le sau resetati-le.

e Aparatul nu este conectat la priza (impaméantata). >>> Verificati conexiunea la
priza.

¢ Butoanele/butoanele rotative/tastele de pe panoul de control nu
functioneaza. >>> Daca aparatul este prevazut cu functie de blocare a tastelor,
se poate activa blocarea tastelor. Dezactivati aceasta functie.

¢ Daca afisajul nu se aprinde, atunci cand reporniti plita. >>> Deconectati aparatul
de la intrerupator. Asteptati minim 20 de secunde, apoi reconectati.

e Protectia la supraincalzire este activa. >>> [ dsati plita sd se rdceasca.

e \/asul de gatit este necorespunzator. >>> Verificali vasul.

¢ Nu ali asezat vasul pe zona de gatit activa. >>> Verificati daca vasul este
pozitionat pe zona de gatit.

¢ Vasul dumneavoastra nu este compatibil cu gatitul prin inductie. >>> Verificati
daca vasul dumneavoastra este compatibil cu plita cu inductie.

¢ Vasul de gatit nu este centrat corespunzator, sau suprafata inferioara a vasului nu
este suficient de larga pentru zona de gatit. >>> Alegeti un vas destul de larg si
centrati-l pe zona de gatit, in mod adecvat.

e Vasul de gatit sau zona de gatit se supraincalzeste. >>> [ dsafi sd se rdceasca

e Timpul de preparare pentru zona de gatit selectata se poate termina. >>> Puteti
seta un interval nou de preparare, sau puteti incheia prepararea.

* Protectia la supraincélzire este activa. >>> Lasati plita sa se raceasca.

¢ Un obiect poate acoperi panoul de control tactil. >>> Indepartati obiectul de pe

panou.

¢ Vasul dumneavoastra nu este compatibil cu gatitul prin inductie. >>> Verificati
daca vasul dumneavoastra este compatibil cu plita cu inductie.

¢ Vasul de gatit nu este centrat corespunzator, sau suprafata inferioara a vasului nu

este suficient de larga pentru zona de gatit. >>> Alegeti un vas destul de larg si

centrati-| pe zona de galtit, in mod adecvat

¢ Acesta nu este un defect. Ventilatorul de racire va continua sa functioneze pana
cand elementele electronice ale plitei se racesc la o temperaturd adecvata.
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Aragazul poate emite anumite sunete in timpul gatitului. Aceste sunete se
datoreaza compozitiei recipientului utilizat pentru gatit. Aceste sunete sunt normale,
nu indica o defectiune si fac parte din tehnologia de inductie.

Posibile zgomote si motive

e Zgomotul ventilatorului: Aragazul este prevazut cu un ventilator care se
activeaza automat in functie de temperatura aparatului. Ventilatorul are diferite
niveluri de functionare pe care le activeaza in functie de temperatura.

e Zgomot inferior asemanator cu cel al unui transformator: Acest lucru se
datoreaza tehnologiei de inductie. Pe masura ce caldura este transmisa direct la
baza recipientului folosit pentru gatit, se pot auzi astfel de zgomote in functie de
materialul recipientului. Astfel, diferitele recipiente pot emite diferite sunete.

e Zgomot de fisurare Acest zgomot este cauzat de structura si materialul bazei
recipientului folosit pentru gatit. Se poate auzi un sunet de fisurare daca
recipientul folosit pentru gatit este fabricat din diferite straturi din materiale diferite.

e Suierat: Se poate auzi un suierat atunci cand doua zone de gatit de pe aceeasi
parte a aragazului sunt folosite pentru a gati la diferite niveluri de gatit.

Coduri de eroare/motive si solutii posibile

Opriti aragazul de inductie si lasati-
E oo | sa se raceasca. Rezolvarea erorii

Aragazul cu inductie s-a

E 26 supraincalzit, se produce atunci cand

temperatura aragazului scade sub
limite.

Una sau mai multe taste
sunt apasate mai mult de 10 Problema va fi rezolvata atunci

secunde. cand va veti indeparta méana de pe
E 46 Un obiect este lasat pe aragaz.
panoul de comanda sau Problema se rezolva atunci cand
comanda este expusa panoul de comanda va fi curatat.
vaporilor.
Nu se utilizeaza un recipient  Eroarea se rezolva atunci cand se
E 47 adecvat pentru incalzirea utilizeaza un recipient adecvat
prin inductie. pentru incalzirea prin inducie.
Opiriti plita de inductie si porniti-o
E1-E15 Eroare de comunicare pe din nou dupa 30 de secunde.
plita de inductie. Contactati distribuitorul autorizat
daca problema reapare.
. Opiriti plita de inductie si porniti-o
Froare a senzorului de din nou dupa 30 de secunde
E16-E 21 temperatura pe plita cu .

Contactati distribuitorul autorizat

inductie. 5
’ daca problema reapare.
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Opiriti plita de inductie si porniti-o

E 23 Eroare de software pe plita  din nou dupa 30 de secunde.
E 24 de inductie. Contactati distribuitorul autorizat
daca problema reapare.
Eroare de functionare a Qpriti plita d‘? inductie si porniti-o
E 25 ventilatorului pé plita de din nou dgpg 3.0 d.e secunde:
inductic Con:[actatl distribuitorul autorizat
T daca problema reapare.
Eroare de hardware a placii Qpriti plita d‘? inductie si porniti-o
E31-E45 electronice pe plita de din nou dgpg 3.0 d.e secunde:
inductic Con:[actatl distribuitorul autorizat
T daca problema reapare.
Echipamentul senzorilor trebuie sa
E 48 Eroare a senzorului pe plita fie compatibil cu conditiile de
E 49 . . functionare. Contactati
E 51 cu inductie. distribuitorul autorizat daca
problema reapare.
Opriti aragazul de inductie si lasati-
| s& se raceasca. Rezolvarea erorii
E50-E57 Eroare la temperatura se produce atunci valoarea de

ridicata pe plita cu inductie.

temperatura a senzorului scade
sub limite. Contactati distribuitorul
autorizat daca problema reapare.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembyie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni — Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata: 08:30-17:00

E-mail: service@arclicro

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

1. ALBA ALBA IULIA E:ié;l'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,

2. ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E , sc. A, parter

3. ARGES PITESTI Bd. Fratii Gloesti , nr. 59 ,bl. S9¢, s¢. B,

parter

4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter

5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia, nr. 54 , bl.U4, spatiu comercial Il
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,scD,

6 | NasAUD BISTRITA parter

7. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

8. | BUCURESTI BUCURESTI Bd. Decebal, Nr.18, Bloc 4, sector 3

Decebal
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, nr FN, bl C2, parter

10. | CARAS-SEVERIN RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

1. | CLW CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. §, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14, | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. 1.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr.7,s¢.D,8.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22 | IAsI IASI S;rrt ;f. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6, ap 16
26, | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15, bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Sir. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29, | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui , bl UU18

30. | sIBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , bl.A12, sc. A, parter
32 | TELEORMAN ALEXANDRIA ?érm 2:;?:{”’ nr. 220 , bl. BM2F , parter, spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. St. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34 | TULCEA TULCEA Et]\rI Babadag, nr7,bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Viadimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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Lugupeetud klient!

Enne toote kasutamist palun lugege antud kasutusjuhend labi.

Beko Aitah, et valisite just selle toote. Soovime, et Teie kdrge kvaliteediga ja
tehnoloogiaga toode pakuks Teile parimat tdhusust. Selleks lugege enne toote
kasutamist juhend hoolikalt labi, samuti kdik muud kaasasolevad dokumendid ning
séilitage need hilisemaks kasutamiseks. Kui annate selle toote kellelegi teisele, siis
andke kaasa ka see juhend. Jargige juhiseid, vottes arvesse kogu kasutusjuhendis
toodud teavet ja hoiatusi.

Jérgige kogu kasutusjuhendis olevat teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja oma
toodet voimalike ohtude eest.

Séilitage kasutusjuhend. Kui annate selle toote kellelegi teisele, siis andke kaasa ka see
juhend.

Kasutusjuhend sisaldab jargmisi simboleid:

AOht, mis voib pdhjustada surma voi vigastusi.
MARKUS Oht, mis véib pdhjustada tootele voi selle keskkonnale materiaalset kahju.

&Oht, mis voib pdhjustada pdletusi kuumate pindadega kokkupuutel.
ﬂ Oluline teave ja kasulikud napunaited

@ Lugege kasutusjuhend I1abi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i Ohutusjuhised

 See jaotis sisaldab
ohutusjuhendeid, mis aitavad
kaitsta isikliku vigastuse voi
varalise kahju tekkimise eest.

 Kui toode antakse Ule teisele
isikule voi vOetakse
kasutusele kasutatuna, tuleb
tootega kaasa anda
kasutusjuhend, toote sildid,
muud asjakohased
dokumendid ja lisaseadmed.

» Meie ettevote ei vastuta
kahjude eest, mis voivad
tekkida nende juhiste
mittejargimise tagajarjel.

« Nende juhiste mittejargimine
muudab garantii kehtetuks.

« A Alati laske paigaldus- ja
remonditoid teha tootja,
volitatud teeninduse voi

importija maaratud isiku poolt.

« A Kasutage ainult
originaalseid varuosi ja
tarvikuid.

« A Arge (ritage parandada voi
vahetada valja toote osasid,
kui seda pole
kasutusjuhendis valja toodud.

« A Arge tehke tootes tehnilisi
muudatusi.

4/ET

A Kasutuse eesmark

e Toode on mdeldud kodus
kasutamiseks. See ei ole
mdeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

« Arge kasutage toodet
aedades, rodudel ega muus
valiskeskkonnas. Seade on
ette nahtud kasutamiseks
majapidamise ja personali
koogipindades kauplustes,
kontorites ja muudes
tdOkeskkondades.

« HOIATUS: Seda toodet
tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muudel
eesmarkidel, nagu naiteks
ruumi kutmine.

A Laste, haavatavate

inimeste ja koduloomade

turvalisus

« Seda toodet saavad
kasutada vahemalt 8-
aastased lapsed ja inimesed,
kellel on fuUsilised,
sensoorsed vdi vaimsed
oskused vahe arenenud voi
kellel puuduvad kogemused
ja teadmised, kui neid
juhendatakse vdi koolitatakse



toote ohutu kasutamise ja
ohtude kohta.

« Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Puhastus- ja
hooldustoid ei tohi lapsed
ilma jarelevalveta teostada.

« Piiratud fUusilise, sensoorse
vOi vaimse voimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed)
ei tohi seda toodet kasutada,
kui neid ei jalgita voi need ei
saa vajalikke juhiseid.

« | astele tuleb teha selgeks, et
nad ei tohi antud tootega
mangida.

« Elektriseadmed on lastele ja
koduloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, sellele
ronida ega sinna siseneda.

« Arge asetage tootele
esemeid, mida lapsed voiksid
katte saada.

» Keerake pottide ja pannide
kaepidemed tdolaua poole, et
lapsed ei saaks neist haarata
ja pOletada saada.

« HOIATUS: Kasutamise gjal
on toote juurdepaasetavad
pinnad kuumad. Hoidke
lapsed tootest eemal.

» Hoidke kdik pakkematerjalid
lastele kattesaamatus kohas.
Voib tekkida vigastuste ja
lambumise ont.

« (Kui teie tootel on pistik)
Laste turvalisuse huvides
uhendage enne toote
utiliseerimist pistik lahti
pistikupesast ja tehke see
toode kasutamiskolomatuks.

A Elektriline turvalisus

« Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis on kaitstud
elektrikorgiga, mille vaartus
on toodud tuubi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet iima
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

« Pistik vOi toote elektrithendus
peaks asuma kergesti
ligipddsetavas kohas (kus
pliidi leek ei mojuta seda). Kui
see pole voimalik, peaks
elektripaigaldisel, millega
toode on uhendatud, olema
mehhanism (kaitse, [Uliti, 10liti
jne), mis on vastavuses
elektrieeskirjadega ja
uhendab kdik poolused
vOrgust lahti.

« Paigaldamise, remondii ja
transportimise ajal ei tohi
toodet pistikupesaga
uhendada.
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« Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis vastab
pinge ja sageduse vaartustele,
mis on valja toodud tuubisildil.

« (Kui teie tootel pole
toitekaablit) Kasutage ainult
jaotises "Tehnilised
kirjeldused" tapsustatud
uhenduskaablit.

« Arge laske toitejuhtmel toote
alla ja taha kinni jadda. Arge
asetage voolujuhtmele
raskeid esemeid. Toitejuhet ei
tohiks painutada, purustada
ja see ei tohi puutuda kokku
uhegi soojusallikaga.

« Kasutage ainult originaaljuhet.
Arge kasutage I8igatud voi
kahjustatud juhtmeid voi
pikenduskaableid.

« Kui toitejuhe on kahjustatud,
tuleb selle voimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse voi
importijaettevotte maaratud
isiku pooilt.

(Kui teie tootel on pistik)

« Arge (ihendage toodet
pistikupesaga, mis on lahtine,
seinast valjas, purunenud,
maardunud, Oline voi vOiks
veega kokku puutuda
(nditeks veega, mis voib letilt
lekkida).
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« Arge kunagi puudutage
pistikut margade kategal
Pistikupesast lahti
uhendamiseks arge haarake
juhtmest, haarake alati
pistikust.

» Kaarumise valtimiseks
veenduge, et toote pistik
oleks korralikult pistikupessa
uhendatud.

ATranspordiohutus

» Enne toote transportimist
uhendage seade
vooluvorgust lahti.

» Kui Teil on vaja toodet
transportida, mahkige see
mullikilega pakkematerjaliga
vOi paksu papiga ja kleepige
see tihedalt kinni. Kinnitage
toode tihedalt pakkelindiga,
et toote eemaldatavad voi
likuvad osad ei saaks
kahjustada.

« Kontrollige toote uldilmet
veendumaks, et
transportimisel ei ole tekkinud
kahjustusi.

A Paigaldusohutus

« Enne toote paigaldamist
kontrollige, kas sel on
kahjustusi. Kui toode on
kahjustatud, siis arge seda
paigaldage.



« Arge paigaldage toodet
soojusallikate (radiaatorite,
ahjude jne) lahedusse.

» Hoidke kdiki
ventilatsiooniavasid toote
Umber avatuna.

A Kasutusohutus

« Veenduge, et toode oleks
parast iga kasutamist valja
|Ulitatud.

» Kui Te ei kasuta seadet pikka
aega, eemaldage see
vooluvorgust vai lulitage
kaitse kaitsmekilbis valja.

« Arge kasutage defektset voi
kahjustatud toodet. Kui see
on olemas, uhendage lahti
toote elektri-/gaasilihendused
ja helistage volitatud
teenindusse.

« HOIATUS: Kui pind on
pragunenud, lulitage seade
valja, et valtida elektriloogi
ohtu.

« Arge ronige tootele milleleg
juurdepaasemiseks voi muul
pohjusel.

« Arge kasutage toodet
olukorras, mis voib Teie
otsust mdjutada, naiteks
uimastite ja/voi alkoholi
tarvitamisel.

« Toiduvalmistamise kohas
hoitavad tuleohtlikud esemed

voivad sittida. Arge kunagi
hoidke tuleohtlikke esemeid
toiduvalmistamise kohas.

o Malm, alumiinium vOoi
kahjustatud/karedate
pohjaosadega koogitarbed
vOivad klaasipinna
kriimustada. Koogindude
vahetamisel tostke
konteinerid alati Ules, arge
libistage neid ule pinna.

» RAhk, mis tekib keeduplaadi
pinnal voi keedundu podhja all
oleva niiskuse aurustumisel,
vOib keedundu paigast
nihutada. Seetdttu veenduge,
et pliidiplaadi pind ja pottide
pohi on alati kuivad.

» See toode ei sobi
kasutamiseks
kaugjuhtimispuldi ega valise
kellaga.

ATemperatuuri hoiatused

« HOIATUS: Toote tb66tamise
ajal on katmata osad kuumad.
Arge puudutage toodet ja
kuumutuselemente. Alla 8-
aastaseid lapsi ei tohi lasta
toote ligidale ilma
taiskasvanuta.

« Arge pange toote lahedale
tuleohtlikke /
plahvatusohtlikke materjale,
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kuna selle servad on t60 ajal
kuumad.

« HOIATUS: Tuleoht: Arge
hoidke keedupindadel
esemeid.

ATarvikute kasutus

« HOIATUS: Kasutage ainult
seadme kulge paigaldatud,
tootja poolt valmistatud vai
kasutusjuhendis soovitatud
kaitsepiirdeid. Ebasobivate
kaitsepiirete kasutamine voib
Idppeda dnnetusega.

AToiduvalmistamise

ohutus

« HOIATUS:
Toiduvalmistamise protsessi
tuleb jalgida. Luhigjalisi
toiduvalmistamise protsesse
tuleb jalgida pidevalt.

« HOIATUS: Rasva voi dli
sisaldava anuma jatmine
pliidile jarelevalveta on ohtlik
ja vdib pdhjustada tulekahju.
ARGE Uritage tuld kustutada
veega, vaid lulitage seade
vélja ja seejarel katke leek nt
pajakaane voi tuletekiga kinni.

« Olge ettevaatlik oma toidus
alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub korgel temperatuuril
ja voib kuumade pindadega
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kokkupuutel suttida,
pohjustades tulekahju.

AInduktsioon

» Keeduplaadid tootavad
induktsiooni pohimaottel. Nii
aega kui ka raha saastval
induktsioonpliidil tuleb
kasutada ainult
induktsioonpliidile sobivaid
potte/panne, muidu
keeduplaadid ei toota.
Uksikasjalikku teavet leiate
jaotisest "Pottide valimine".

» Kuna induktsioonpliidid
tekitavad magnetvalja, voivad
need mojuda kahjulikult
inimestele, kes kasutavad
insuliinipumpa,
stdamestimulaatorit vms
seadmeid.

« Parast kasutamist lUlitage
kuumutusplaat valja selle
juhtpaneelilt. Arge usaldage
poti andurit.

» Metallesemeid, nagu noad,
kahvlid, lusikad ja kaaned, ei
tohi kuumutusplaadile panna,
kuna need kuumenevad.

« Plidiplaadi all sahtlites hoitud
metalltooted voivad pika ja
intensiivse kasutamise ajal
vaga kuumaks minna. Arge
hoidke metallesemeid
plidiplaadi all sahtlites.



« Arge asetage
induktsioonpliidile
elektroonikaseadmeid,
naiteks mobiiltelefone,
tahvelarvuteid ega arvuteid.
Teie toode voib olla
kahjustatud.

AHoolduse ja puhastamise

turvalisus

» Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad voivad
pohjustada pdletusi!

« Arge peske toodet
pihustades voi valades sellele

vett! Voib tekkida elektriloogi

oht!
» Arge puhastage toodet

aurupuhastitega, kuna see
vOib pohjustada elektriloogi.
» KkoOgitarvete pohjas olevad

soola- voi suhkrujaagid voi

sellised klaasipinnal olevad

osakesed voivad klaasi
kriimustada ja purustada.

Enne koogitarvete asetamist

veenduge, et pohi oleks
puhas. Hoidke
klaaskeraamiline pind
puhtana.
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H Keskkonnajuhised

Jaatmehoolduseeskirjad
WEEE direktiivi taitmine ja
romuseadme korvaldamine

Seade vastab Euroopa Liidu
WEEE direktiivile
== (2012/19/EL). Seadmel on
elektri- ja
elektroonikaseadmete
jaédtmete (WEEE) liigiti
kogumise tahis.
Seade on valmistatud kvaliteetsetest
osadest ja materjalidest, mis sobivad
ringlussevotmiseks ja taaskasutamiseks.
Arge visake tarbetuks muutunud seadet
tavalise olmepriligi ega muude jaatmete
hulka. Viige see elektri- ja
elektroonikajagtmete kogumispunkti.
Kogumispunktide kohta saate tapsemat
teavet kohalikust omavalitsusest.
Kasutatud seadme nduetekohane
utiliseerimine aitab valtida véimalikke
negatiivseid tagajargi keskkonnale ja
inimeste tervisele.
RoHS-direktiivi taitmine:
Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-
direktiivile (2011/65/EL). See ei sisalda
direktiivis mainitud kahjulikke ja keelatud
materjale.

Pakkematerjali korvaldamine
¢ Pakkematerjalid on lastele ohtlikud.
Hoidke pakkematerjale ohutus kohas,
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kust lapsed neid katte ei saa. Toote
pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest.
Kdérvaldage pakkematerjalid
nduetekohaselt ja sorteerige vastavalt
taaskasutatavate jaatmete kogumise
eeskirjadele. Arge visake neid
olmeprugi hulka.

Soovitused energiasaastuks

Teavet energiatdhususe kohta vastavalt

EL 66/2014 leiate tootega kaasasolevast

tootekirjeldusest. Jargmine teave aitab

Teil kasutada toodet dkoloogilisel ja

energiat sdastvamal viisil.

e Sulatage kidlmutatud toit enne
valmistamist.

¢ Pikaajalisel toiduvalmistamisel lUlitage
toode vélja 5-10 minutit enne
toiduvalmistamise I6ppaega. Nuud
saate soojust kasutades séasta kuni
20% elektrienergiast.

¢ Kasutage kuumutusplaadile sobiva
suuruse ja kaanega potte/panne.
Valige alati dige suurusega pott oma
roogade jaoks. Vale suurusega
mahutite puhul kulub rohkem energiat
kui tegelikult vaja.

¢ Hoidke pliidi keedupinnad ja pottide
alused puhtad. Mustus vahendab
soojusllekannet keeduala ja poti aluse
vahel.



E] Teie toode

Toote tutvustus

1 Klaasist kuumutuspind 4 Induktsiooniga kuumutusala
2 Madalam korpus 5 Induktsiooniga kuumutusala
3 Induktsiooniga kuumutusala 6 Induktsiooniga kuumutusala
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Toote juhtpaneeli tutvustus ja kasutus
Sellest jactisest leiate toote juhtpaneeli Ulevaate ja peamised kasutusalad. Soltuvalt
toote tuubist voivad pildid ja mdned funktsioonid erineda.

Klahvid
D : Toitenupp
o : Taimeri klahv
: Kiirkuumutamise
Afy klahv/Suurendatud véimsuse . &
(kiirendaja) klahv

0 : Puhastusluku klahv
1 : Peatamisklahv
: Suurendamise klahv :
8 : Vahendamise klahv @ @
timbolid l
: Klahvilukustuse sumbol {fn) @ il 4
i . ,
& ..... 1 T
1_l—|_ 1 Aktiveeritud taimeri LED-méargutuli
1 2 3 4 Taimerinaidik

2
3 Taimeri suurendamise klahv
4

Aktiveeritud klahviluku/lapseluku
LED-margutuli

5 Taimeri vihendamise klahv

Kuumutusala ekraan

1 Kiirkuumutamise klahv/Suurendatud
voimsuse (kiirendaja) klahv

2 Temperatuuri vahendamise klahv

Temperatuuri suurendamise klahv

4 Asjakohase kuumutusala
temperatuurindidik

w
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Uldteave pliidiplaadi kohta

58
QG

1 Tagumine vasakpoolne -
Induktsiooniga kuumutusala

2 Tagumine parempoolne -
Induktsiooniga kuumutusala

3 Eesmine parempoolne -
Induktsiooniga kuumutusala

4  Eesmine vasakpoolne -
Induktsiooniga kuumutusala
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ehnilised kirjeldused

52 mm*/580 mm/510 mm(Toote kilge
kinnitatud vedrude ja tihenditihendiga
mudelite korral arvestage laiuse ja
stigavuse modtmetega vorreldes 10 mm
vorra.)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Toote valismdotmed
(kdrgus/laius/stigavus)

Pliidiplaadi paigaldusmodtmed

(kdrgus/laius/stigavus)

. 1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Pinge/sagedus Hy
Juhtme tutp ja ristldige, mida . ) 2
kasutatakse / sobib tootes kasutamiseks vahemalt HOSV2V2-F 5 x 1,5 mm
Kogu energiatarve kuni 7200 W

Tagumine vasakpoolne Induktsiooniga kuumutusala
Md6tmed 180 mm

Voimsus 2000W / Kiirendaja: 2300 W
Eesmine vasakpoolne Induktsiooniga kuumutusala
Md6tmed 180 mm

Voimsus 2000W / Kiirendaja: 2300 W
Eesmine parempoolne Induktsiooniga kuumutusala
Md6tmed 145 mm

Voimsus 1600 W / Kiirendaja: 1800 W
Tagumine parempoolne Induktsiooniga kuumutusala
Md6tmed 210 mm

Voimsus 2000 W / Kiirendaja: 2300 W

*  Tehnilises tabelis maaratletud pliidiplaadi kbrgus on toote aluse katte kdrgus.

Toote kvaliteedi parandamiseks voivad tehnilised kirjeldused ilma eelneva
teavituseta muutuda.

Selles kasutusjuhendis esitatud joonised on skemaatilised ja ei pruugi Teie
tootega tépselt kokku tulla.

Toote etiketil voi sellega kaasnevas dokumentatsioonis esitatud vaartusi
saadakse laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Soltuvalt toote
166- ja keskkonnatingimustest, voivad need vaartused erineda.
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Il Esmakordne kasutamine

Enne toote kasutamise alustamist on MARKUS Seadme esimesel
jargmistes jaotistes soovitatav toimida kasutuskorral voib paari
jargmiselt. tunni véltel esineda suitsu
Esmane puhastus ja ebameeldivat 16hna.

See on normaalne. Suitsu
ja Idhna eemaldamiseks
tuulutage ruumi. Valtige
tekkiva suitsu ja Idhna
sissehingamist.

1.Eemaldage koik pakkematerjalid.
2.PUhkige toote pinnad niiske lapiga voi
kasnaga ja kuivatage lapiga.

MARKUS Mbned puhastusained voi
-vahendid véivad pinda
kahjustada. Arge
kasutage tugevatoimelisi
puhastusaineid,
puhastuspulbrit vai -
pastat ega teravaid
esemeid.
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B Pliidiplaadi kasutamine

Uldteave pliidiplaadi valjavoolamist ja siis pole vaja asjatult

- puhastada.

kasutamise kohta * Arge asetage keedupottide ja pannide

Uldhoiatused kaasi poletitele/keedualadele.

e Arge laske esemetel pliidiplaadile ¢ Asetage keedupotte pdletite peale
kukkuda. Isegi véaikesed esemed, tépselt keskele. Kui soovite keedupotti
néaiteks soolalahused, voivad asetada teisele poletile/alale, &rge
pliidiplaati kahjustada. Arge kasutage libistage seda soovitud pdleti suunas;
pragunenud pliite. Vesi vdib neist pigem tdstke see kdigepealt Ules ja
pragudest l&bi imbuda ja pohjustada pange siis teise pdleti peale.

[Uhise. Kui pind on mingil moel Induktsioonpliidiplaadi
kahjustatud (nt ndhtavad praod), toopohimote

lulitage esmalt kaitsmed valja ja Induktsioonkeeduplaat on nagu avatud
helistage seejarel volitatud vooluring. Lilitus I6peb, kui sellele
teenindusse, et toode elektriloogi ohu  asetatakse induktsioonkipsetamiseks
vahendamiseks vooluvorgust lahti sobivad keedupotid / pannid ja
Uhendada. Klaaspinna all olev elektrooniline

* Arge kasutage pliidiplaadil slisteem tekitab magnetvalja. Pottide /
tasakaalustamata ja kergesti pannide metallist alust kuumutatakse,
kallutatavaid keedupotte/panne. vottes sellest magnetvaljast energiat.

* Arge kuumutage tuhje Seega ei teki kuumus pliidiplaadi pinnal,
keedupotte/panne. Keedupotid ja vaid otse selle peal asuvas
seade voivad kahjustada saada. keedupotis/pannis. Klaaspind saab

e Parast Iga’[ kasutuskorda |U||tage pllldl kuumaks tanu keedupoti/panni
pél@“d alati Valja kuumusele.

¢ Plidiplaati ilma
keedupottide/pannideta kasutamisel
kahjustate seadet. Lulitage
keeduplaadid alati vélja parast igat
kasutuskorda .

e Parast igat kasutamist on
kUpsetuspind kuum, nii et &rge pange
plastpotte / -ndusid kUpsetuspinnale.
Puhastage selline materjal koheselt
pinnalt ara.

e Jarsud temperatuurimuutused klaasist
kUpsetuspinnal voivad kahjustada,
olge valmistamise ajal kilmad
vedelikud maha.

® Pange keedupotidesse ja pannidesse
Oiget kogust toitu. Seega saate véltida
toiduainete keedupottidest

Induktsiooniga toiduvalmistamise

eelised

Induktsioonpliidiplaadid pakuvad

mdningaid eeliseid, kuna kuumus tekib

otse keedupottides/pannides.

¢ Toiduvalmistamise ajal Ulevoolavad
toidud ei kdrbe Kiiresti, kuna klaasist
kUpsetuspinda ei kuumutata otse.
Seda saab hdlpsamalt puhastada.

¢ Toiduvalmistamine toimub kiiremini,
kuna kuumus tekib otse
keedupottides/pannides. Seega
séastab see teiste pliidiplaatide
tlUpidega vorreldes aega ja energiat.

¢ Kuna kuumus kandub otse
keedupottidesse/pannidesse, ei teki
kuumuskadu ja see tagab tdhusama
toiduvalmistamise.
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¢ Asjaolu, et keedupotide/pannide
eemaldamisel kuumutuspinnalt
kuumustilekanne peatub ja
kuumutuspinda ei kuumutata otse,
tagab see ohutumat kasutamist ja
kaitset voimalike dnnetuste vastu
toiduvalmistamise ajal.

Ohutuks kasitlemiseks:

* Arge kasutage kérget kuumutustaset,
kui kasutate vahese koguse dliga
kaetud Vi iima dlita kasutatavaid
kleepumatuid keedupotte/panne
(tefloni tutpi).

* Arge kasutage klaasist kuumutuspinda
toetus- ega IGikepinnana.

* Arge asetage metallesemeid (nuge,
lusikaid, pannide kaasi jne)
plidiplaadile, kuna need voivad minna
kuumaks.

* Arge kunagi kasutage

toiduvalmistamiseks

alumiiniumfooliumi. Arge kunagi
asetage induktsioonialale
alumiiniumfooliumisse méahitud toitu.

Hoidke magnetilisi esemeid, nagu

krediitkaardid voi lindid, pliidiplaadi

té6tamise ajal eemal.

¢ Kui Teie plidiplaadi all on ahi ja see on

sisse lUlitatud, vaivad pliidiplaadi

andurid kuumutustaset vahendada voi
plidiplaadi vélja lUlitada.

Teie pliidiplaadil on automaatne

véljalilitusstisteem. Uksikasjalikku

teavet selle sUsteemi kohta leiate
jargmistest jaotistest. Kui aga kasutate
toiduvalmistamiseks Shukese pdhjaga
keedupotte, kuumenevad need potid
vaga kiiresti ning enne automaatse
valjaltlitussUsteemi aktiveerimist voib
keedupoti pohi sulada ja kahjustada
kuumutuspinda ja seadet.

Keedupotid/pannid

Kasutage ainult kdrge kvaliteediga

ferromagnetilisi keedupotte/panne,

milledel on silt voi hoiatus, et nad

sobivad induktsiooniga
toiduvalmistamiseks. Uldiselt deldes,
mida suurem on rauasisaldus, seda
paremini keedupotid/pannid toimivad.
Keedupottide / -vormide pdhi 18bimdot
peab vastama induktsioonitsoonile.
Soovitatud mddtmed on loetletud allpool.

Sobivad keedupotid/pannid:

e Malmist keedupotid/pannid

e Emailitud terasest keedupotid/pannid

¢ Terasest ja roostevabast terasest
keedupotid/pannid (sildi voi
hoiatusega, mis néitab, et nad sobivad
induktsiooniga toiduvalmistamiseks)

Sobimatud keedupotid/pannid:
e Alumiiniumist keedupotid/pannid
¢ Vasest keedupotid/pannid

¢ Messingist keedupotid/pannid

¢ Klaasist keedupotid/pannid

e Keraamika

¢ Keraamika ja portselan

Soovitusi:

¢ Kasutage ainult lameda pdhjaga
keedupotte. Arge kasutage kumerate
vOi nbgusate alustega
keedupotte/panne.

¢ Kasutage ainult paksude, t66deldud
pbhjadega keedupotte/panne. Kui
kasutate toiduvalmistamiseks dhukese
pohjaga keedupotte, kuumenevad
need potid vaga Kiiresti ning enne
automaatse valjalllitusststeemi
aktiveerimist voib keedupoti pohi
sulada ja kahjustada kuumutuspinda ja
seadet. Teravad servad voivad pinda
kriimustada.
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* Mone keedupoti/panni péhi on
vaiksema ferromagnetvéljaga, kui selle
tegelik labimoot. Plidiplaat kuumutab
ainult seda ala. Seet6ttu ei jaotu
kuumus Uhtlaselt ja toiduvalmistamise
téhusus langeb. Pealegi ei pruugi
suured keeduplaadid selliseid
keedupotte/panne tuvastada. Seega
tuleb keeduplaat valida vastavalt
ferromagnetvélja suurusele.

¢ Monel keedupotil/pannil on pdhi, mis
sisaldab mitteferromagnetilisi materjale,
naiteks alumiiniumi. Seda tutpi
keedupotid/pannid ei pruugi piisavalt
kuumeneda vdi ei pruugi
induktsioonpliidiplaat neid tldse
tuvastada. Monel juhul voib imneda

halb keedupoatil/pannil hoiatus.

Keedupottide/pannide proovilepa-

nek

Jargmiste meetodite abil saate

kontrollida, kas Teie pott sobib

induktsiooniga toiduvalmistamiseks.

1.See sobib, kui Teie poti pdhjas on
magnet.

2.See sobib, kui " ei hakka vilkuma,
kui panete poti
induktsioonpliidiplaadile ja Itlitate
plidiplaadi sisse.
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Soovitatavad keedupot-
tide/pannide suurused

vahemalt 100 - kuni
145 145

vahemalt 100 - kuni
180 180

vahemalt 140 - kuni
210 210

vahemalt 140 - kuni
240 240

vahemalt 125 - kuni
280 280

vahemalt 125 - kuni
320 300

Laiendatud (vgneeruv) laius 230 - pikkus 390
kuumutamisala

Keedupottide/pannide tuvastamine
induktsioonpliidiplaatide abil soltub
keedupottide/pannide pdhjas oleva
ferromagnetilise materjali 1abiméddust ja
materjalist. Keedupottide/pannide
tuvastamise tagamiseks ja tdhusa
toiduvalmistamise saavutamiseks tuleb
valida keedupotid/pannid vastavalt Teie
plidiplaadi suurusele. Pliidiplaatide
suuruste jaoks soovitatavad
keedupottide/pannide suurused on
toodud eespool.

Keetmise kaitumine voib varieeruda
soOltuvalt potti tUdpidest, potti suurusest
ja keeduala suurusest. Homogeensema
keetmise jaoks vdib kasutada Uhe
sammu suuremat keeduala. Suurema
keeduala kasutamine ei pohjusta
induktsioonplaatide energia raiskamist,
sest soojus tekib ainult vastavas potialas.



Klahvid :
: Toi
D oitenupp 5@“~ o &

o : Taimeri klahv
: Kiirkuumutamise

A klahv/Suurendatud voimsuse i @
(kiirendaja) klahv

: Puhastusluku klahv

J)

i : Peatamisklahv

® : Suurendamise klahv

) : Vahendamise klahv

Suimbolid 1

& : Klahvilukustuse stmbol {m} ®UE— 4

; .
e
1 Aktiveeritud taimeri LED-méargutuli

2 Taimerinaidik
3 Taimeri suurendamise klahv
4

Aktiveeritud klahviluku/lapseluku
LED-margutuli

5 Taimeri vihendamise klahv

1 Kiirkuumutamise klahv/Suurendatud
voimsuse (kiirendaja) klahv

2 Temperatuuri vahendamise klahv

3 Temperatuuri suurendamise klahv

4 Asjakohase kuumutusala
temperatuurindidik
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Uldhoiatused juhtpaneeli kohta

Toodet juhitakse puutetundliku
juhtpaneeli abil. Kéik toimingud
puutetundlikul juhtpaneelil
kinnitatakse helisignaaliga.

Hoidke juhtpaneel alati puhas ja
kuiv. Niiske ja maardunud pinna
korral voivad pliidi t66s tekkida
torked.

Kui 10 sekundi jooksul ei tehta
Uhtki toimingut, lUlitub pliit
automaatselt ootereziimile.

Kui Uhtegi kKlahvi pole pikka aega
puudutatud, lUlitub toode ohutuse
huvides automaatselt vélja.

Pliidi sisseliilitamine

1.Pliidi sisselUlitamiseks puudutage
klahviD.

Koigi keedualade néidikul kuvatakse

tahis ,0”.

Keeduala viljalilitamine

Keeduala véljalUlitamiseks on 3 jargmist

voimalust.

1.Klahvi © puudutamine.

Puudutage klahvi ®.

2.Temperatuuritaseme védhendamine
nullini.

Saate keeduala valjaltlitamiseks

reguleerida temperatuuritaseme

tasemele ,,0”.

3.Vastava keeduala taimeri
valjalllitusfunktsiooni kasutamine.

Kui aeg on labi, ltlitab taimer vastava

keeduala vélja. Vastavale naidikutele

ilmub téhis ,0” vdi ,00”.
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Kui aeg on labi, kdlab helisignaal.

Helisignaali vaigistamiseks puudutage

juhtpaneelil suvalist klahvi.

4.Korraga soovitud keeduala ala
klahve © ja ® puudutades.

Seotud keeduala saate valja lUlitada, kui

puudutate korraga klahve © ja ®

Kui parast keeduala véljalUlitamist
on naidikul tahis ,H” voi ,h”
téhendab see, et keeduala on ikka
veel kuum. Arge puudutage
keedualasid.

Jaaksoojuse nait
Kui keeduala naidikul vilgub tahis ,H",
téhendab see, et pliit on ikka veel kuum
ja sellel saab soojas hoida vaikest
kogust toitu. Peagi asendub see
tahisega ,h", mis naitab vaiksemat
kuumust.
Voolukatkestuse korral
jaéksoojuse tuli ei sutti ega hoiata
kasutajat kuuma keeduala eest.

Temperatuuritaseme

reguleerimine

1.Pliidi sisselUlitamiseks puudutage
klahviD.

2.Soovitud temperatuuritaseme
maaramiseks puudutage ala klahvi ©

» Valitud keeduala hakkab t&dle
maaratud temperatuuritasemel.



280 mm induktsioonplaadiga
toiduvalmistamisala (kui tootel on
280 mm induktsioonplaadiga
toiduvalmistamisala) aktiveeritakse
Uksnes siis, kui
toiduvalmistamisalale on asetatud
piisavalt suur ala kattev pann ja
temperatuur on valitud kdrgem kui
tase 8.

Suure voimsuse (voimenduse) séte
Kiireks kuumutamiseks voib kasutada
voimenduse funktsiooni. Seda
funktsiooni ei ole soovitatav kasutada
pikaajalisel kuumutamisel. Vimenduse
funktsioon ei pruugi téotada kaigil
keedualadel.

Suure voimsuse (voimenduse)
satte valimine

1.Pliidi sisselUlitamiseks puudutage
klahvi®D.
2.Puudutage seotud ala klahvi 2B,

» Valitud keeduala hakkab
maksimumvoimsusel ja keeduala
naidikule kuvatakse tahis ,P”. Keeduala
voimendus IUlitub vélja ja t6o jatkub
temperatuuritasemel ,,9”.

Suure voimsuse (voimenduse)
satte valjaliilitamine enne aja
Ioppemist

Suure voimsuse (vbimenduse) satte
saate alati vélja lUlitada, puudutades
Klahvi @ voi 28,

Keeduala vdimendus lUlitub vélja ja t6o
jatkub temperatuuritasemel ,9".

Samas vertikaalsuunas asuva 2
ala to6pohimote:
Kui alale on mééaratud taseme
voimendus ja seejarel maaratakse teisele,
samas vertikaalsuunas asuvale alale 6.
kérgem tase (7, 8 vai 9), siis langeb
esimene ala 9. tasemele ja teisele alale
saab maarata 6. kérgema taseme (7, 8
voi 9). Kui teisele alale maaratakse
taseme vdimendus, siis langeb esimene
ala 6. tasemele.
Puhastuslukk
Puhastuslukk blokeerib sisselllitatud
pliidi koigi juhtpaneeli klahvide t66 20
sekundiks, et kasutaja saaks pliiti veidi
puhastada. Toode ei tarbi selle aja
jooksul voolu.
Puhastusluku sisseliilitamine
1.Kui mis tahes keeduala on sisse
ltlitatud, hoidke sérme pikalt klahvil €,
kuni kuulete Uhekordset helisignaali.
Taimeri naidikul algab sekundite
loendamine 20-st allapoole. Selle aja
jooksul ei toota Ukski juhtpaneeli klahv,
vélja arvatud ®.
Puhastusluku valjaliilitamine
Puhastusluku valjaltlitamiseks pole vaja
puudutada uhtki klahvi. 20 sekundi
maoddumisel toob pliit kuuldavale
helisignaali ja puhastuslukk Itlitub
automaatselt vélja.

Kui soovite puhastusluku vélja
lUlitada varem, puudutage pikalt
Klahvi €, kuni kuulete
kahekordset helisignaali.

Lapselukk

Et lapsed ei saaks keedualasid sisse
lUlitada, on voimalik valjaltlitatud
keedualade soovimatu kasutamine
vélistada. Lapseluku saate sisse voi vélja
[Ulitada ainult siis, kui keedualad on vélja
lUlitatud (ooterezimis).
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Lapseluku sisselillitamine
1.Puudutage pikalt korraga klahve ) ja

I, kuni kuulete tihekordset

helisignaali, kui pliit on ootereZiimis.
Lapselukk lUlitatakse sisse.Koigi
keedualade naidikul kuvatakse veidi_
aega tahis ,L” ja sisse lUlitub klahvi &
komakoht.

Kui péarast lapseluku
sisselUlitamist puudutatakse
monda klahvi, kostab kahekordne
helisignaal ja kdigi keedualade
naidikul vilgub tahis ,L.".

Lapseluku valjalilitamine

1.Puudutage pikalt korraga nii klahvi )
kui ka klahvi i, kuni kuulete lapseluku
sisselUlitumisel kahekordset
helisignaali.

» Lapseluku funktsioon IUlitub vélja. Koigi

keedualade naidikul vilgub tahis ,L" ja

klahvi & tuli kustub

Klahvilukk

Kui soovite vélistada funktsioonide

kogemata muutmise pliidi td6tamise ajal,

voite sisse lulitada klahviluku.

Voolukatkestuse korral klahvilukk
tUhistatakse.

Klahviluku sisseliilitamine
1.Puudutage korraga klahve & ja 0, kuni
kuulete Uhekordset helisignaali.
Klahvilukk IUlitub sisse ja klahvi &3
komakoht lUlitub sisse parast vilkumist.
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Klahviluku saab sisse lUlitada
ainult tooreziimis. Kui klahvilukk
on sisse lUlitatud, t&dtab ainult
Klahv . Muude klahvide
puudutamise korral hakkab
vilkuma klahvi & komakoht,
naidates, et klahvilukk on sisse
[Ulitatud. Kui lUlitate lukustatud
klahvidega pliidi vélja, peate plidi
uuesti sisselllitamiseks klahviluku
vélja ltlitama. Kui puudutate
klahvilukku vélja ltlitamata muid
klahve, vilgub koigi keedualade
naidikul téhis ,L”, mis naitab, et
klahvilukk on sisse IUlitatud. Pliidi
uuesti sisse lUlitamiseks lUlitage
klahvilukk vélja.

Klahviluku viljaliilitamine

1.Puudutage korraga nii klahvi € kui ka
klahvilll, kuni kuulete Klahviluku
sisselUlitumisel kahekordset
helisignaali.

» Klahvi & tuli kustub ja juhtpaneeli

lukustus avatakse.

Taimerifunktsioon

See funktsioon muudab

toiduvalmistamise lihtsamaks. Te ei pea

pliiti toiduvalmistamise ajal jalgima.

Maéaratud aja méoddudes lUlitub keeduala

automaatselt vélja.

Taimeri sisseliilitamine

1.Pliidi sisselUlitamiseks puudutage
klahvi ©.

2.Soovitud temperatuuritaseme
maaramiseks puudutage ala klahvi ©




3.LUlitage klahvi O puudutamisega
sisse taimer. Taimeri naidikul
hakkavad vilkuma stimbal ,,00” ja
komakoht.
4.Soovitud aja valimiseks puudutage
taimeri klahvi @ vai®.
5.54te aktiveeritakse 10 sekundi péarast.
Taimeri naidikul hakkab vilkuma
komakoht.
6.Kui soovite maarata taimerid teistele
keedualadele, korrake Ulaltoodud
toiminguid.
Kui erinevatele aladele on
madaratud rohkem kui Uks taimeri
vaartus, kuvatakse taimeri naidikul
taimeri minimaalne vaartus ja selle
ala komakoht hakkab vilkuma.
Teiste alade komakohad pdlevad
pusivalt.

Jérelejddnud toiduvalmistusaja
kuvamiseks puudutage kogu
keeduala klahvi €9. lga puudutuse
jaoks kuvatakse erinev taimeri
vaartus. Lopuks kuvatakse uuesti
taimeri minimaalne vaartus.

Taimeri madramiseks tuleb enne
valida keeduala ja seadistada
temperatuur

Taimeri saab maarata ainult
t&otavatele keedualadele.

Taimeri valjalilitamine

Kui méaaratud aeg on otsas, lUlitub pliit
automaatselt vélja ning sellest annab
marku helisignaal. Helisignaali
vaigistamiseks puudutage suvalist klahvi.
Kui te mingit klahvi ei vajuta, lakkab
helisignaal méne minuti péarast.
Taimeri valjalilitamine enne
maaratud aja Ioppu

Kui lUlitate taimeri vélja varem, té6tab
pliit mé&aratud temperatuuril edasi kuni
valjaltlitamiseni.

Taimeri varem véljaltlitamiseks on kaks

voimalust.

Seotud ala jaoks taimeri vaartuse

vahendamine nullini ,00”:

1.Puudutage taimeri klahve © ja ® seni,
kuni todtava taimeriga keeduala
naidikule kuvatakse ,00”.

» Seotud ala komakoha stimbol kustub

ja taimer tuhistatakse.

Seotud ala jaoks taimeri valjaliilitamine,

puudutades korraga seotud ala klahve

@ ja @:

1.Puudutage korraga seotud ala klahve

ja @.
» Seotud ala komakoha stimbol kustub
ja taimer tUhistatakse.

Parast seda toimingut on seotud
ala temperatuuritase ,,00” ka
taimeritasemel.

Peatamisfunktsioon

Selle funktsiooni abil saate vahendada
keedualade t&dtemperatuuritaset
miinimumtasemeni (tase 1).

Kui monele keedualale on
maaratud taimer, jatkab taimer
t60d ka seisaku ajal.

1.Puudutage mis tahes keeduala
tdotamise ajal klahvi {ll

Kaik todtavad keedualad tdotavad

miinimumtasemel (tase 1). Sisselllitatud

keedualade naidikul kuvatakse sumbol

"

2.Kdigi keedualade taastdotamiseks
endiste seadistustega puudutage
uuesti klahvi Il

Toitehalduse funktsioon

Teie seade on varustatud toitehalduse

funktsiooniga. Selle funktsiooni abil

saate muuta koguvdimsust, mida

plidiplaat voib kasutada. Toitehalduse

funktsioonil on saadaval 8 astet.
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Toitehalduse funktsioon - véimalikud
koguvdimsuse astmed

25 2,5 KW
30 3 kW

36 3,6 KW
44 4,4 KW
54 5,4 KW
57 5,7 kKW
67 6,7 KW
72 7,2 KW

Koguvdimsuse muutmiseks:

1.LUlitage pliidiplaat klahvi ®
vajutamisega sisse. Pliidiplaadi
valjaltlitamiseks vajutage uuesti klahvi

2. Seejarel vajutage vastavalt parema

eesmise ala klahvi A{B klahvi @ taimeri
klahvi @ taimeri klahvi @ a lépuks
vasak eesmise a Iﬁ

3.Ekraanil kuvatakse satestatud
toitehalduse aste.

4. Astmete vahel likumiseks ja soovitud
koguvdimsuse vaartuse maaramiseks
vajutage klahvi 0l

5.Kinnitage séte klahvi ® vajutamisega
ja lulitage pliidiplaat valja. Teie poolt
maaratud koguvdimsuse vaartus
aktiveeritakse.

Teie poolt keeduplaatidele
maéaératud temperatuuritasemed
voivad erineda soltuvalt méaratud
koguvdimsuse astmest.
Keeduplaadi temperatuuritase
langetatakse automaatselt
vastavalt pliidiplaadile kehtivale
koguvdimsuse astmele. See ei ole
viga.
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Kui vdimsustaseme muutmisel
puudutatakse muud klahvi kui
maératud jarjestus, ei saa
seadistust teha. Seadistuse
tegemiseks peate samme
algusest peale kordama.

Induktsioonkeedualade turvaline
ja tohus kasutamine
T66pdhimabtted Induktsioonpiliit
kuumutab pohimdtteliselt otse
toiduvalmistusnéu. Seetéttu on sellel
teiste plidittUpidega vorreldes palju
eeliseid. Pliit tootab téhusamalt ja selle
pind on jahedam.

Induktsioonpliidil on suurepérased
ohutussusteemid, mis tagavad kasutaja
maksimaalse turvalisuse.

Olenevalt mudelist voivad teie
pliidil olla induktsioonkeedualad
labimbédduga 145, 180, 210 ja
280 mm. Induktsioonpliidil
tuvastavad kdik keedualad
automaatselt neile asetatud néu
l[Aabimdddu. Energia koondatakse
ainult sinna, kus ndu on
keedualaga kontaktis, mistottu on
energiatarve minimaalne.

Toode vdib hakata seisma, kui
see t66tab tasemel 1 kuni 7, eriti
vaikese labimddduga kdogitarvete
korral ja kui vett-0li on véhe. See
pole st.

Automaatne vailjaliilitusstisteem
Pliidiplaadil on automaatne
valjaltlitusststeem. Kui Uks voi mitu
plidiplaadi ala jaetakse sisselllitatuks,
[Glitub pliidiplaat mdne aja parast
automaatselt vélja (vt tabel-1).
Keeduplaadiga seotud taimeri puhul
[Ulitatakse ka taimeri ekraan vélja.
Automaatse véljalllituse ajapiirang
soltub valitud temperatuuritasemest.



Sellel temperatuuritasemel rakendatakse
suurimat ajavahemikku.

Parast selle automaatset valjaltlitust
saab kasutaja pliidiplaati eespool
kirjeldatud viisil uuesti kasitseda.
Tabel-1: Automaatse véljalllituse
ajavahemikud

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 minutit

P (vdimendus) 10 minutit (%)
(*) 10 minuti mé&dumisel IUlitub pliit
tasemele 9

Ulekuumenemiskaitse
Pliit on varustatud sensoritega, mis
kaitsevad seda Ulekuumenemise eest.

Ulekuumenemise korral voib téheldada
jargmist.
® Tootav keeduala voib vélja lUlituda.
¢ Valitud tase voib kdrgemalt tasemelt
langeda 7. tasemele.
Pritsmetevastane siisteem
Teie pliidil on pritsmekaitsestisteem. Kui
Ulekeev toit satub juhtpaneelile,
katkestab stisteem kohe elektritoite ja
lUlitab pliidi valja. Selleks ajaks iimub
ekraanile hoiatus ,E".
Voimsuse tapne seadistamine
Oma to6opdhimdttest tulenevalt
reageerib induktsioonpliit korraldustele
viivitusteta. Voimsust muudetakse vaga
kiiresti. Seega on véimalik toidu (vesi,
piim vms) Ule &ére voolamist isegi
ennetada.
Kui puutepaneeli pind puutub
kokku intensiivse auruga, vaib
kogu juhtimissUisteem vélja IUlituda
ja anda torkesignaali.

Hoidke puutepaneeli pind puhas.
Muidu voib seadme 166s esineda
torkeid.
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[ Uldteave toiduvalmistamise kohta

Selles jactises antakse ndpunéiteid ¢ Alati eemaldage ligne vesi enne toidu
toiduvalmistamiseks. praadimist ja asetage valmistatavat
Uldhoiatused pliidiplaadil toitu aeglaselt kuumutatud dlisse.

Veenduge, et kiilmutatud toidud on
sulatatud enne praadimist.

« Oli kiitmisel veenduge, et kasutatav
pott oleks kuiv ja hoidke kaant lahti.

¢ Energiaséastliku toiduvalmistamise
soovitusi leiate jaotisest
»Keskkonnajuhised*.

¢ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused voivad retseptist ja
kogusest soltuvalt erineda. Sel
pohjusel on need vaartused antud
vahemikena.

toiduvalmistamise kohta

* Arge kunagi pange pannile 8li ronkem
kui kolmandiku ulatuses. Oli
kuumutamisel arge jatke pliiti
jarelevalveta. Oli Ulekuumenemisega
kaasneb tulekahju oht. Arge kunagi
Uritage kustutada tuld veega!l Oli
sUttimisel summutage leegid tuleteki
vOi mérja lapiga. LUlitage pliit vélja, kui
seda saab ohutult teha, ja helistage
tuletorjesse.
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Hoidmine ja hooldus

Uldteave puhastamise kohta

A Uldhoiatused

¢ Enne toote puhastamist oodake, kuni
see jahtub. Kuumad pinnad voivad
pohjustada pdletusi

* Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See voib
pohjustada pusivaid plekke.

e Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks puhkida parast igat td6korda.
Seega tuleb toidujaagid holpsasti ara
puhastada, valtimaks nende jadkide
korbemist jargmisel tddkorral. Tanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja

sageli esinevad probleemid vahenevad.

* Arge kasutage seadme
puhastamiseks aurupuhasteid.

* Mdned puhastusvahendid voivad
pinda kahjustada. Arge kasutage
puhastamise agjal abrasiivseid
puhastusvahendeid, -pulbreid, -
kreeme, katlakivieemaldusvahendeid
ega teravaid esemeid.

e Parast iga kasutamist pole vaja
kasutada eripuhastusvahendit. Seadet
tuleb puhastada néudepesuvahendi ja
so0ja veega, kasutades pehmet lappi
vOi k&sna, ning puhkida kuivaks kuiva
mikrokiust lapiga.

e Pdrast puhastamist puhkige kindlasti
jarelejaanud vedelik taielikult ara ja
puhastage &ara toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

e Arge peske seadme Uhtegi osa
ndudepesumasinas.

Pliidi jaoks:

¢ Happeline mustus, nagu piim,
tomatipasta ja dli, voib plidiplaatidele
ja pOletite/keeduplaatide
komponentidele pusivaid plekke
tekitada, puhastage Ulevoolanud

vedelikud kohe pérast pliidiplaadi
jahutamist, lUlitades need vélja.

Roostevabad pinnad

* Arge kasutage happeid ega kloori
sisaldavaid puhastusvahendeid
roostevabade pindade ja kéepidemete
puhastamiseks.

¢ Roostevaba pind vaib aja jooksul varvi
muuta. See on normaalne. Puhastage
roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga parast igat toédkorda.

¢ Puhastage pehme seebi, lapi ja
vedelate (mittekrimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, puhkides
ainult Uhes suunas.

¢ Femaldage roostevabalt ja klaasist
pinnalt lubja-, dli-, tarklise-, pima- ja
valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja voivad plekid roostetada.

Klaaspinnad

¢ Klaaspindade puhastamisel arge
kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.

¢ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja klaasipindadele mdeldud
mikrokiudlapiga ning puhkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

e Kui parast puhastamist on pinnal
jaénud pesuvahendit, puhkige see
maha kilma veega ja puhkige pind
kuivaks puhta ja kuiva mikrokiudlapiga.
Pesuvahendi jaagid voivad jargmisel
tdokorral klaasi pinda kahjustada.

¢ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jaéke puhastada sakiliste
nugade, traatvilla vdi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.

¢ Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada muUgis
saadaval oleva
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katlakivieemaldusvahendiga, néaiteks
aadika voi sidrunimahlaga.

¢ Kui pind on tugevalt méardunud,
kandke puhastusvahend plekile
késnaga ja andke sellele piisavalt aega,
et see toimiks. Seejarel puhastage
pind marja lapiga.

¢ Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad

¢ Puhastage plastdetallid ja varvitud
pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee
ja pehme lapi voi kédsnaga ning
puhkige need kuivaks kuiva lapiga.

* Arge kasutage tugevast metallist
kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need voivad
pindasid kahjustada.

¢ VVeenduge, et seadme osade
Uhenduskohad ei jadks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
voib nendes Uhenduskohtades tekkida
korrosioon.

Pliidiplaadi puhastamine

Klaasist kuumutuspind

Klaasist kuumutuspinna puhastamiseks
jargige jaotises "Uldteave puhastamise
kohta" kirjeldatud toiminguid
klaaspindade puhastamiseks. Erijuhtudel
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voite puhastamise 18bi viia vastavalt

allpool toodud teabele.

e Suhkrupdhised toidud, nagu tume
kreem, tarklis ja siirup, tuleks
eemaldada koha, ootamata pinna
jahtumist. Vastasel juhul voib klaasist
pind jéddavalt kahjustada saada.

* Arge kasutage puhastusvahendeid,
kui pliit on kuum, vastasel juhul vdivad
tekkida pusivad plekid.

Juhtpaneeli puhastamine

¢ Nuppudega paneelide puhastamisel
puhkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja puhkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud voivad
kahjustada saada.

¢ Kui puhastate nuppudega
roostevabast terasest paneele, érge
kasutage nuppude Umber roostevaba
terase jaoks mdeldud
puhastusvahendeid. Margid nuppude
Umber vdivad kuluda.

¢ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja ptuhkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, IUlitage
klahvilukk sisse enne juhtpaneeli
puhastamist. Vastasel juhul voivad
klahvid valesti reageerida.



F] Torkeotsing

Kui Te ei suuda probleemi lahendada, kuigi olete selle jactise juhiseid rakendanud,
poéorduge volitatud hooldusesindaja vai litsentsiga tehniku voi edasimutja poole,

J .

g
Vajadusel vahetage need vélja voi ldhtestage need.

e Toodet ei ole Uhendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige
elektritihendust.

¢ Nupud / klahvid juhtpaneelil ei toimi. >>> Vaib-olla on klahvilukk lubatud, kui Teie
toode on varustatud sellise funktsiooniga. Palun keelake see.

* Kui pliidiplaadi uuesti sisselllitamisel ekraan ei sttti. >>> Uhendage seade
kaitseliliti abil vooluvérgust lahti. Oodake vdhemalt 20 sekundit ja (ihendage see
slis uuesti.

* Ulekuumenemise kaitse on aktiivne. >>> Lubage pliidiplaadil jahtuda.

e ei ole potti aktiivsele toiduvalmistamise alale pannud. >>> Kontrollige, kas
pott toiduvalmistamise alal.

¢ Teie pott ei sobi toiduvalmistamiseks induktsiooni abil. >>> Kontrollige, kas Teie
pott sobib toiduvalmistamiseks induksiooniplaadil.

e Keedu-/kUpsetusndu ei ole asetatud keeduplaadi keskele voi ndu alumine pind ei
ole toiduvalmistamise ala jaoks piisavalt lai. >>> Valige piilsava laiusega néu ning
asetage see keeduplaadi keskele.

e Keedu-/kUpsetusndu voi toiduvalmistamise ala on Ulekuumenemas. >>> [ aske

neil jahtuda.

¢ Valitud toiduvalmistamise ala méaaratud toiduvalmistamise aeg voib olla labi. >>>
Voite madrata uue toiduvalmistamise aja voi Ibpetada toiduvalmistamise.

e Ulekuumenemise kaitse on aktiivne. >>> Lubage pliidiplaadil jahtuda.

¢ Puutetundlik juhtpaneel voib olla millegagi kaetud. >>> Femaldage paneelil olev

ese

¢ Teie pott ei sobi toiduvalmistamiseks induktsiooni abil. >>> Kontrollige, kas Teie
pott sobib toiduvalmistamiseks induksiooniplaadil.

e Keedu-/kUpsetusndu ei ole asetatud keeduplaadi keskele voi ndu alumine pind ei
ole toiduvalmistamise ala jaoks piisavalt lai. >>> Valige piilsava laiusega néu ning

it keeduplaadi keskel

¢ Tegemist ei ole rikkega. Jahutusventilaator todtab seni, kuni plidiplaadi
elektroonika jahtub sobiva temperatuurini.
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Toiduvalmistamise ajal voib tekkida helisid. Need helid sdltuvad kddgindude
koostisest. Need helid on normaalsed ega tdhenda rikkeid ning on
induktsioonitehnoloogia eripéra.

Voimalikud helid ja pohjused
¢ Ventilaatori heli: Pliidil on ventilaator, mis t66tab automaatselt vastavalt toote
temperatuurile. Ventilaatoril on erinevaid tddastmeid ja see t&6tab vastavalt

temperatuuri erinevatele tasemetele.
¢ Madal sumin nagu trafo t66 ajal: See on induktsioonitehnoloogia eripéra. Kuna

kuumus kandub otse k&dgindu pohja, voib see soltuvalt kddgindu materjalist

tekitada suminat. Seet6ttu saab erinevate kddgindude puhul kuulda erinevaid

helisid.

¢ L dhkemise heli: Selle pohjuseks on kddginbude pdhi ja materjal. Kui kdogindud
on valmistatud erinevatest kihtidest, mis on valmistatud erinevatest materjalidest,
voib tekkida Idhkemise heli.

¢ Vilistav heli: Kahe keeduplaadi samaaegsel kasutamisel erinevate
temperatuurideg juures samal pliidiplaadil voib kuulda vilistamist.

Torkekoodid/pohjused ja voimalikud lahendused

Lulitage induktsioonkeeduplaat
vélja ja oodake, kuni see on

E 22 Ipduktsioonkeeduplaat on jahtunud. Torge kaob, kui
E 26 Ulekuumenenud. .
keeduplaadi temperatuur langeb
alla piirvaartuse.
Uhte v&i mitut klahvi
hoitakse all kauem kui 10 Probleem lahendub kée
E 46 sekundit. eemaldamisel plidiplaadilt.
Juhtpaneelile on jaetud moéni  Probleem lahendub juhtpaneeli
ese vOi juhtseade puutus puhastamisel.
kokku auruga.
Kasutatakse Torge kaob, kui kasutatakse
E 47 Induktsioonkuumutuseks induktsioonkuumutuseks sobivat
mittesobivat potti. potti.
LUlitage induktsioonpliidiplaat valja
E1-E15 Induktsioonpliidiplaadi ja proovige uuesti 30 sekundi
sidetorge. parast. Torge pusimisel votke
Uhendust volitatud edasimUujaga.
LUlitage induktsioonpliidiplaat valja
E 16 - E 21 Induktsioonpliidiplaadi ja proovige uuesti 30 sekundi

temperatuurianduri torge.

parast. Torge pusimisel votke
Uhendust volitatud edasimUujaga.
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LUlitage induktsioonpliidiplaat valja

E 23 Induktsioonpliidiplaadi ja proovige uuesti 30 sekundi
E24 tarkvara torge. parast. Torge pusimisel votke
Uhendust volitatud edasimUujaga.
LUlitage induktsioonpliidiplaat valja
Induktsioonpliidiplaadi ja proovige uuesti 30 sekundi
E 25 . s ax . 2 L -
ventilaatori torge. parast. Torge pusimisel votke
Uhendust volitatud edasimUujaga.
Induktsiconpliidiplaadi !_ulltage.|ndukt8|o.onplnd|plaa’F vélja
o O ja proovige uuesti 30 sekundi
E31-E45 elektroonilise plaadi riistvara . . L ~
t8rae parast. Torge pusimisel votke
ge- Uhendust volitatud edasimUujaga.
E 48 Andur tuleb asendada
E 49 Induktsioonpliidiplaadi anduri  té6tingimustele vastavaga. Torge
E 51 torge. pusimisel votke Uhendust volitatud
edasimUujaga.
Lulitage induktsioonkeeduplaat
vélja ja oodake, kuni see on
E50-E57 Induktsioonpliidiplaadi torge  jahtunud. Torge kaob, kui anduri

korge temperatuuri tottu.

temperatuur langeb alla
piirvaartuse. Torge pusimisel votke
Uhendust volitatud edasimutjaga.
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