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Cienijamo klient!

Pirms izstradajuma lietosanas, ludzu, izlasiet So rokasgramatu.

Beko paldies, ka izvélgjaties izstradajumu. Més vélamies, lai jusu izstradajums, kas
razots ar augstu kvalitati un tehnologijam, piedavatu jums vislabako efektivitati. Lai to
izdaritu, pirms izstradajuma lietoSanas uzmanigi izlasiet So rokasgramatu un visu citu
pievienoto dokumentaciju un glabgjiet to ka atsauci. Ja jis nododiet izstradajumu
kadam citam, dodiet to lidzi. leverojiet instrukcijas, nemot véra visu lietotaja
rokasgramata sniegto informaciju un bridingjumus.

Nemiet véera visu informaciju un bridingjumus lietotaja rokasgramata. Tada veida jus
sevi un savu izstradajumu pasargasit no iesp€jamiem riskiem.

Saglabajiet lietotaja rokasgramatu. Ja jus nododiet izstradajumu kadam citam, dodiet
to lidzi.

Lietotaja rokasgramata ir Sadi simboli:

AApdraudéjums, kas var izraisit navi vai traumas.

PAZINOJUMS Apdraudgjums, kas var radit materiala kaitgjumu izstradajumam vai ta
videi.

&Apdraudéjums, kas var izraisit apdegumus, saskaroties ar karstam virsmam.

ﬂ Svariga informacija vai noderigi lietoSanas padomi.

@ Izlasiet lietotaja rokasgramatu.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Drosibas instrukcijas

« Saja sadala ir dro&ibas
noradijumi, kas palidzes
noverst jebkadu miesas
bojajumu vai materiala
kaitejuma risku.

« Jaizstradajums tiek nodots

citai personai vai otrreiz€jai

lietoSanai, lietoSanas
instrukcija, izstradajuma
etiketes, citi attiecigie
dokumenti un piederumi ir
janogada kopa ar
izstradajumu.

MuUsu uzneémums nav

atbildigs par zaudejumiem,

kas var rasties So noradijumu
neieveroSanas del.

Ja netiek ieveroti Sie

noradijumi, garantija zaude

Speku.

A Uzstadisanas un remonta

darbi vienmer javeic

razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai

importetaja noraditai personai.

A lzmantojiet tikai originalas
rezerves dalas un
piederumus.

A Neméeginiet labot vai
nomainit nevienu
izstradajuma dalu, ja vien tas
nav skaidri noradits
lietoSanas rokasgramata.
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« A Neveiciet produkta
tehniskas modifikacijas.

A LietoSanas merkis

« Sis izstradajums ir paredzéts
lietoSanai majsaimnieciba.
Tas nav piemerots
komercialai lietoSanai.

« Nelietojiet izstradajumu
darzos, balkonos vai cita ara
vide. lerice ir paredzeta
izmantoSanai sadzives un
personala virtuves zonas
veikalos, birojos un cita darba
vide.

« BRIDINAJUMS: Sis
izstradajums ir jaizmanto tikai
ediena gatavoSanai. To
nedrikst izmantot dazadiem
merkiem, piemeram, telpas
sildisanai.

A Bernu, neaizsargatu

cilveku un majdzivnieku

drosiba

« So izstradajumu var lietot
berni no 8 gadu vecuma un
cilveki, kuriem ir nepietiekami
attistitas fiziskas, manu vai
garigas prasmes vai trukst
pieredzes un zinasanu, ja vien
vini netiek uzraudziti vai
apmaciti par izstradajuma
droSu lietoSanu un bistamibu.



» Berni nedrikst speleties ar
ierici. TinSanu un lietotaju
apkopi nedrikst veikt berni, ja
vien kads vinus neuzrauga.

« So izstradajumu nedrikst
lietot cilveki ar ierobezotam
fiziskam, manu vai garigajam
spéjam (ieskaitot bernus), ja
vien vini netiek uzraudziti vai
nesanem nepiecieSamas
instrukcijas.

« Berni ir jauzrauga, lai
parliecinatos, ka vini
nespeélejas ar izstradajumu.

« Elektropreces ir bistamas
berniem un majdzivniekiem.
Berni un majdzivnieki nedrikst
rotalaties ar izstradajumu,
kapt uz ta vai ieklut taja.

« Nelieciet uz izstradajuma
priekSmetus, kurus berni var
aizsniegt.

 Pagrieziet katlu un pannu
rokturus uz darbagalda
saniem, lai berni nevaretu tos
satvert un apdedzinaties.

« BRIDINAJUMS: LietoSanas
laika izstradajuma pieejamas
virsmas ir karstas. Sargat
bernus no izstradajuma.

» Glabagjiet iepakojuma
materialus béerniem
nepieejama vieta. Pastav
savainosanas un
nosmaksanas risks.

« (Ja jusu produktam ir

kontaktdaksSa) Bernu
droSibas dél pirms
atbrivoSanas no izstradajuma
atvienojiet stravas
kontaktdakSu un padariet
izstradajumu nederigu
lietoSanai.

A Elektriska drosiba
« Pievienojiet izstradajumu

iezemetai kontaktligzdai, kuru
aizsarga droSinatajs, kas
atbilst paSreizéjiem
parametriem, kas noraditi
datu plaksnite. Lieciet
zemejuma uzstadisanu veikt
kvalificetam elektrikim.
Nelietojiet izstradajumu bez
zemejuma saskana ar
vietgjiem/nacionalajiem
noteikumiem.

|zstradajuma spraudnim vai
elektriskajam savienojumam
jaatrodas viegli pieejama vieta
(kur plits liesma to
neietekmes). Ja tas nav
iespejams, elektriskaja
instalacija, kurai izstradajums
ir pievienots, jabut
mehanismam (droSinatajam,
sledzim, sledzim utt.),
ieverojot elektriskos
noteikumus un atdalot visus
polus no tikla.

5/LV



« InstaleSanas, remonta un
transportésanas laika
izstradajumu nedrikst
pievienot kontaktligzdai.

« Pievienojiet izstradajumu
kontaktligzdai, kas atbilst
sprieguma un frekvences
vertibam, kas noraditas datu
plaksnite.

« (Ja jusu produktam nav
baroSanas vada) lzmantojiet
tikai savienojuma kabeli, kas
noradits sadala "Tehniskas
specifikacijas".

» Nepievienojiet stravas vadu
zem un aiz izstradajuma.
Nelieciet smagu priekSmetu
uz stravas vada. Stravas
vadu nedrikst saliekt,
saspiest un nonakt saskare
ar jebkuru siltuma avotu.

« Izmantojiet tikai originalo
kabeli. Nelietojiet sagrieztus
vai bojatus kabelus vai
pagarinatajus.

« Ja stravas vads ir bojats, tas
jamaina razotajam,
pilnvarotam servisam vai
personai, kuru norada
importetaja uznemums, lai
NOVerstu iespejamaos riskus.

(Ja jusu produktam ir

kontaktdaksa)

» Nepievienojiet izstradajumu
kontaktligzdai, kas ir valiga,
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iznakusi no kontaktligzdas, ir
salauzta, netira, taukaina, ar
udens kontakta risku
(pieméram, udens, kas var
noplust no letes).

» Nekad nepieskarieties
spraudnim ar mitram rokam!
Lai atvienotu, neturiet vadu,
vienmer turiet spraudni.

« Parliecinieties, vai
izstradajuma spraudnis ir
drosi pievienots
kontaktligzdai, lai izvairitos no
izliekSanas.

ATransportéé.anas drosiba

» Pirms izstradajuma
transportésanas atvienojiet to
no elektrotikla.

« Ja jums ir nepiecieSams
transportet izstradajumu,
iesainojiet to ar burbulpléves
iepakojuma materialu vai
biezu kartonu un ciesi to
pieimégjiet. CieSi nostipriniet
izstradajumu ar lenti, lai
izstradajuma nonemamas vai
kustigas dalas un
izstradajums netiktu bojati.

» Parbaudiet izstradajuma
kopejo izskatu, lai redzetu,
vai nav bojajumu, kas varetu
but radusies transportésanas
laika.



AInstalécijas drosiba

» Pirms izstradajuma
uzstadiSanas parbaudiet, vai
taja nav bojajumu. Ja
izstradajums ir bojats,
neuzstadiet to.

» Neuzstadiet izstradajumu
siltuma avotu tuvuma
(radiatori, cepeSkrasnis utt.).

« Visus ventilacijas kanalus ap
izstradajumu turiet atvertus.

A LietoSanas drosiba

« Parliecinieties, ka
izstradajums ir izslegts pec
katras lietoSanas reizes.

« Ja ilgstosi nelietojat

izstradajumu, atvienojiet to no

stravas avota vai izsledziet
drosSinataju karba.

» Nedarbiniet bojatu
izstradajumu, vai ar
traucejumiem. Ja tadi ir,
atvienojiet izstradajuma
elektribas/gazes
savienojumus un piezvaniet
pilnvarotajam servisam.

« BRIDINAJUMS: Ja virsma ir
ieplaisajusi, izsledziet iekartu,
lai izvairitos no iespejama
stravas trieciena.

» Neuzkapiet uz izstradajuma,
lai kaut ko sasniegtu vai kadu
citu iemeslu del.

« Nelietojiet izstradajumu
situacijas, kas var ietekmet
jusu uzvedibu, piemeram,
narkotiku un/vai alkohola
reibuma.

« Var uzliesmot viegli
uzliesmojosi priekSmeti, kas
tiek tureti gatavoSanas vieta.
Nekad neuzglabajiet
uzliesmojosus priekSmetus
gatavoSanas vieta.

« Cuguns, aluminijs vai trauki ar
bojatam/raupjam pamatnes
dalam var izraisit stikla
virsmas saskrapéesanu.
Nomainot gatavosanas
traukus, vienmer paceliet tos,
neslidiniet uz virsmas.

« Tvaika spiediens, kas
izveidojas de| mitruma uz plits
virsmas vai katla apaksa, var
izraisit katla izkustéSanos.
Tapec parliecinieties, ka plits
virsma un katlu dibens
vienmer ir sausi.

« Sis izstradajums nav
piemeérots lietoSanai ar
talvadibas pulti vai areju
pulksteni.

ABridinéjumi par

temperaturu

« BRIDINAJUMS: Kamér

izstradajums darbojas,
atklatas dalas bus karstas.
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Neaiztieciet izstradajumu un
sildelementus. Bernus, kas
jaunaki par 8 gadiem,
nedrikst tuvinat

izstradajumam bez pieaugusa

uzraudzibas.

» Nenovietojiet
uzliesmojosus/spradzienbista
mus materialus izstradajuma
tuvuma, jo ta malas bus
karstas.

« BRIDINAJUMS: Aizdeg$anas

risks! Neglabajiet lietas uz

ediena gatavoSanas virsmam.

A Piederumu lietosana

« BRIDINAJUMS: Lietojiet tikai
ediena gatavoSanas iekartas
razotaja izstradatos vai
lietoSanas instrukcijas ka
piemerotus noraditos plits
virsmas aizsargus vai iekarta
integretos plits virsmas
aizsargus. Nepiemerotu
aizsargu lietoSana var izraisit
nelaimes gadijumus.

AGatavoé.anas drosiba

« BRIDINAJUMS: Jaievéro
gatavoSanas process.
Pastavigi jaievero istermina
gatavoSanas procesi.

« BRIDINAJUMS: Ar taukiem
un ellu gatavota ediena
atstaSana uz ieslegtas plits
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bez uzraudzibas var izraisit
ugunsgreku. NEKAD
nemeginiet nodzest uguni ar
udeni, bet izsledziet iekartu
un nosedziet liesmu,
piemeram, ar vaku vai
ugunsdzesSamo segu.

« Uzmanieties, izmantojot
alkoholu edienos. Alkohols
iztvaiko augsta temperatura
un, nonakot uz karstas
virsmas, var aizdegties,
izraisot ugunsgreku.

AIndukcija

« Sildrinki ir aprikoti ar
"indukcijas" tehnologiju.
Taupiet savu laiku un naudu
un saudzejiet indukcijas
sildrinki, izmantojot katlus,
kas piemeroti ediena
gatavoSanai ar indukcijas
palidzibu; preteja gadijuma
sildrinki nedarbosies. Lai
iegutu sikaku informaciju,
skatiet sadalu "Katla izvele".

« Indukcijas plits virsmas rada
magnetisko lauku, tade| tas
var but kaitigas cilvekiem, kas
izmanto tadas iekartas ka
insulina sukni vai
elektrokardiostimulatori.

« Pec lietoSanas aizveriet
sildvirsmu, izmantojot



vadibas paneli, nepalaujieties
uz katla sensoru.

« Metala priekSmetus,
pieméram, nazus, daksinas,
karotes un vakus nedrikst
novietot uz sildvirsmas, jo tie
sakarst.

» Metala priekSmeti, kas
glabajas atvilktnes zem plits
virsmas, ilgstoSas un
intensivas lietoSanas laika var
kiUt loti karsti. Neglabajiet
metala priekSmetus atvilktnes
zem plits.

« Nenovietojiet uz indukcijas
plits elektroniskos
izstradajumus, piemeram,
mobilos talrunus,
planSetdatorus un datorus.
Jusu produkts var but bojats.

AApkopes un tinsanas

drosiba

 Pirms izstradajuma tirsanas
uzgaidiet, idz izstradajums
atdziest. Karstas virsmas var
izraisit apdegumus!

« Nekada gadijuma
nemazgajiet izstradajumu,
izsmidzinot vai uzlejot uz ta
udeni! Pastav elektriskas
stravas trieciena risks!

« Netiriet izstradajumu ar tvaika
elektriskas stravas triecienu.

« Sals, cukura atliekas virtuves
trauka apaksa vai Sadas
dalinas uz stikla virsmas var
izraisit glazes skrapesSanu un
plaisasanu. Pirms trauka
ievietoSanas parliecinieties,
ka ta apaksa ir tira. Uzturiet
stikla keramikas virsmu tiru.
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H vides instrukcijas

Atkritumu regulésana
Atbilstiba EEIA direktivai un
atkritumu parstrade:

Si iekarta atbilst ES EEIA
direktivas (2012/19/ES)
== prasibam. Sis izstradajums ir
markeéts ar elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumu

(EEA]) Klasifikacijas simbolu.

STiekarta ir izgatavota no augstas
kvalitates detalam un materialiem, kas ir
atkartoti izmantojami un pieméroti
otreiz€jai parstradei. Pec iekartas
kalposanas laika beigam neizmetiet to
kopa ar parastajiem majsaimniecibas un
citiem atkritumiem. Nogadajiet to
elektrisko un elektronisko iekartu
savaksanas centra, lai varetu veikt
otrreizejo parstradi. PlaSaku informaciju
par savaks$anas centriem varat uzzinat
vietéja pasvaldiba.

Tinkamas panaudoto prietaiso Salinimas
padeda iSvengti galimy neigiamy
pasekmiy aplinkai ir Zmoniy sveikatai.
Atbilstiba direktivai par bistamo vielu
ierobezo8anu elektroniskaja un
elektriskaja aprikojuma:

JUsu nopirkta iekarta atbilst ES
direktivas par bistamo vielu
ierobezosanu elektroniskaja un
elektriskaja aprikojuma (2011/65/ES)
prasibam. Tas sastava nav Saja direkfiva
noradito kaitigo un aizliegto materialu.

Atbrivosanas no iepakojuma
materiala

¢ |epakojuma materiali ir bistami
bérniem. Turiet iepakojuma materialus
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dro$a vieta, kura tiem nevar piek|Gt
bérni. lekartas iepakojuma materiali ir
izgatavoti no otrreizéji
parstradajamiem materialiem.
Atbrivojieties no tiem pareizi un
saskirojiet atbilstosi noteikumiem par
atkritumu parstradi. Neatbrivojieties no
tiem kopa ar parastajiem
majsaimniecibas atkritumiem.
leteikumi energijas
taupisanai

Informaciju par energoefektivitati

saskana ar ES 66/2014 var atrast

produkta specifikacija, kas pievienota
produktam. Sie ieteikumi palidzés jums
izmantot izstradajumu ekologdiska un
energoefektiva veida:

¢ Pirms gatavoSanas atkausét sasaldétu
edienu.

e Lai ilgstoSi gatavotu edienu, izsledziet
izstradajumu 5 lidz 10 minUtes pirms
gatavoSanas beigu laika. Tagad,
izmantojot siltumu, varat ietaupit idz
20% elektroenergijas.

¢ Izmantojiet katlus/pannas ar izméru un
vaku, kas piemeérots sildvirsmai.
Edieniem vienmér izvélieties pareiza
izmeéra katlu. Nepareiza izméra
traukiem ir nepiecieSama vairak
enerdijas.

e Glabajiet plits virsmas un katlu
pamatnes firas. Nefirumi samazina
siltuma parnesi starp gatavoSanas
zonu un katla pamatni.



E Jasu izstradajums
Izstradajuma ievads

5

1 Stikla gatavosanas virsma 4 Indukcijas gatavoSanas zona
2 Korpusa apaksdala 5 Indukcijas gatavoSanas zona
3 Indukcijas gatavoSanas zona 6 Indukcijas gatavoSanas zona
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Izstradajuma vadibas panela ievads un lietoSana
Saja sadala atrodams izstradgjuma vadibas panela parskats un galvenie lietojumi.
Atkariba no izstradajuma veida, attéli un dazas funkcijas var but atskirigi.

Plits virsmas vadiba

Taustini

0 : leslegSanas/izslegSanas
tausting

o : Taimera tausting
: Atras uzsildiganas

A tausting/Intensiva jaudas

iestatjuma (busters) tausting

: BlokéSanas tausting firnsanas
laika

: Apturésanas tausting

: PalielinaSanas tausting

: SamazinaSanas tausting

GatavoSanas zonas displejs

1 Atras uzsildiSanas tausting/Intensiva

jaudas iestatijuma (bUsters) tausting
2 Temperatiras samazinasanas
tausting
3 Temperatlras palielinasanas
tausting
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4 Attiecigas gatavoSanas zonas

temperaturas indikators

Taimera indikators

1

2
3
4

Taimera darbibas punkta LED
Taimera indikators
Taimera palielinaSanas tausting

Taustinu blokésanas/bému drosSibas
blokéSanas taustina darbibas
punkta LED

Taimera samazinasanas tausting



Vispariga informacija par 2 Aizmuguréja laba - Indukcijas
plits virsmu gatavo$anas zona

1 5 3 Prieks€ja laba - Indukcijas

I gatavo$anas zona

4 Priekséja kreisa - Indukcijas

I @ gatavo$anas zona
I

4 3

1 Aizmugurgja kreisa - Indukcijas
gatavoSanas zona
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Tehniskie dati

52 mm*/5680 mm/510 mm(Modeliem,
kuriem ir izstradajumam pievienotas

Izstradajuma aréjie izmeri montazas atsperes un blivejuma blive,

(augstums/platums/dzilums) platuma un dziluma merijumus nemiet
vera par 10 mm vairak neka Sie
meérijumi.)

Plits uzstédl'.sanas izmeri 560 (+2) mm /490 (+2) mm
(platums/dzilums)
1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50

Hz

Spriegums/frekvence

[zmantotais kabela tips un
Skéersgriezums/piemeérots lietosanai min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?
izstradajuma

Kopéjais energijas patéring

maks. 7200 W

Aizmuguréja kreisa Indukcijas gatavo$anas zona
lzmérs 180 mm

Jauda 2000W / Busters: 2300 W
Priekséja kreisa Indukcijas gatavo$anas zona
lzmérs 180 mm

Jauda 2000W / Busters: 2300 W
Prieksgja laba Indukcijas gatavo$anas zona
lzmérs 145 mm

Jauda 1600 W / Blsters: 1800 W
Aizmuguréja laba Indukcijas gatavo$anas zona
lzmérs 210 mm

Jauda 2000 W / Busters: 2300 W

*

Plits augstums, kas noradits tehniskaja tabula, ir izstradajuma pamatnes
parsega augstums.

Tehniskas specifikacijas var mainit bez iepriekSégja bridingjuma, lai uzlabotu
izstradajuma kvalitati.

Atteli Saja lietoSanas instrukcija ir shematiski un var precizi neatbilst
izstradajumam.

Izstradajuma etiketes vai tam pievienotaja dokumentacija noraditas vertibas
iegUst laboratorijas apstak|os saskana ar attiecigajiem standartiem. Sis vertibas
var atSkirties atkariba no izstradajuma ekspluatacijas un vides apstakliem.
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B Pirma lietosanas reize

Pirms sakat lietot savu izstradajumu,
turpmakajas sadalas ieteicams rikoties
sadi.

Sakotnéja tirisana

1.Nonemiet visus iepakojuma materialus.

2.Noslaukiet izstradajuma virsmas ar
mitru dranu vai sukli un nosusiniet ar
dranu.

PAZINOJUMS Virsmu var sabojat
zinami mazgasanas
lidzekli vai tiriSanas
materiali. TinSanai
neizmantojiet
agresivus
mazgasanas
lidzeklus, fiiSanas
pulverus/kremus vai
citus asus

priekSmetus.

PAZINOJUMS Sakotnéjas

izmantoSanas laika
iekarta var paris
stundas dumot un
smakot. Ta ir visai
normali. Nodrosiniet,
ka telpa tiek labi
védinata, lai izvaditu
ddmus un smaku.
|zvairieties no tieSas
radusos dumu un
smakas ieelposanas.
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B Piits virsmas 1zmantosana

Vispareja informacija par
plits virsmas lietoSanu
Visparigi bridinajumi

¢ Nelaujiet priekSmetiem nokrist uz plits.
Pat nelieli priekSmeti, pieméram, salu
kratitaji, var sabojat pfiti. Nelietojiet
saplaisajusas piits virsmas. Udens var
izplUst caur Sim plaisam un izraisit
Tssavienojumu. Ja virsma ir jebkada
veida bojata (pieméram, redzamas
plaisas), vispirms izsledziet droSinataju
un pec tam zvaniet pilnvarotam
servisam, lai atvienotu izstradajumu no
stravas, lai samazinatu elektriskas
stravas trieciena risku.

¢ Uz plits nelietojiet nesabalansétus un
viegli sasveramus katlus/pannas.

¢ Nesildiet tukSus katlus/pannas. Katli
un ierice var tikt bojati.

® Pec katras lietoSanas vienmer
izsledziet plits deglus.

® lerici var sabojat, ja jus izmantojat plits
virsmas bez katla vai katliem/pannam.
P&c katras darbibas vienmer izsledziet
plits virsmu.

¢ Po kiekvieno naudojimo kepimo
pavirsius bus karstas, todél nedékite
plastikiniy puody / keptuviy ant
kepimo pavirSiaus. Nekavejoties
notiriet $adu materialu uz virsmas.

e Peksnas temperatiras izmainas uz
stikla gatavoSanas virsmas var izraisit
bojajumus, esiet uzmanigi, lai
gatavoSanas laika neizSlakstitos auksti
Skidrumi.

* |elieciet pietiekamu daudzumu édiena
katlos un pannas. Tadgjadi jus varat
noverst édienu izlieSanu no katliem un
nevajadzigu fifisanu.

¢ Nenovietojiet katlu un pannu vakus uz
degliem/zonam.

16/LV

¢ Novietojiet katlus, centrgjot tos uz
degliem/zonam. Ja jUs vélaties
novietot katlu uz cita degla/zonas,
nebidiet to uz vélamo degli; drizak
vispirms to paceliet un péc tam
novietojiet uz otra degla.

Indukcijas plits virsmas darbibas

princips

Indukcijas plits ir ka atverta kede.

Kontura tiek pabeigta, kad uz tas tiek

uzlikti indukcijas varisanai piemeroti

trauki / pannas un elektroniska sistéma
zem stikla virsmas rada magneétisko
lauku. Katlu / pannu metala pamatne
tiek uzkarséta, nemot energiju no §
magnétiska lauka. Tadgjadi siltums
rodas nevis uz plits virsmas, bet tiesi uz
katliem/pannam uz tas. Stikla virsma tiek
uzkarséta ar katlu/pannu siltumu.

Edienu gatavosanas ar indukciju

prieksrocibas

Indukcijas plits virsmas piedava dazas

prieksrocibas, jo siltums tiek parnests

tiesSi uz gatavoSanas katliem.

* Ediens, kas gatavo$anas laika parplUst,
atri nedeg, jo stikla gatavoSanas
virsma netiek tieSi uzkarséta. To var
vieglak nofirit.

e Gatavosanai jabut atrakai, jo situms
rodas tiedi uz vansanas katliem.
Tadgjadi tas ietaupa laiku un energiju
attieciba pret citiem piits veidiem.

e Ta ka siltums tiek novirzits tiesi uz
katliem/pannam, siltuma zudumi
nepastayv, un tas nodroSina efektivaku
€diena gatavoSanu.

e Fakts, ka siltuma parnese apstajas un
gatavoSanas virsma netiek tiesi
sasildita, kad gatavosanas
katli/pannas tiek nonemti no
gatavo$anas virsmas, nodroSina
drosaku lietoSanu pret iespgjamiem
negadijumiem gatavoSanas laika.



Drosai darbibai:

¢ Neizvélieties augstu sildisanas imeni,
ja izmantojat neliposus gatavoSanas
katlus/pannas, kas parklati ar nelielu
daudzumu ellas vai tiek izmantoti bez
ellas (teflona tipa).

¢ Neizmantojiet stikla gatavoSanas
virsmu ka virsmu, uz kuras varat kaut
ko novietot, vai ka grieSanas virsmu.

¢ Nenovietojiet uz plits metala
priekSmetus, pieméram, galda
piederumus vai katlu vakus, jo tie var
sakarst.

¢ Nekad nelietojiet ediena gatavosanai
aluminija foliju. Nekad nelieciet
partikas produktus, kas iefiti aluminija
folija, uz indukcijas zonas.

e Kameér ta darbojas, turiet magnetiskos
priekSmetus, pieméram, kreditkartes
vai lentes, prom no plits virsmas.

¢ Ja zem plits virsmas ir krasns un ta
tiek darbinata, plits virsmas sensori var
samazinat gatavoSanas limeni vai
izslegt piiti.

e JUsu plits virsmai ir automatiska
izslegSanas sistema. Detalizéta
informacija par o sistemu ir sniegta
nakamajas sadalas. Tomer, ja édiena
gatavo$anai izmantojat planus katlus,
Sie kaltli |oti atri sakarst, un pannas
apaksdala var izkausét un sabojat
gatavo$anas virsmu un iefici, pirms
tiek aktivizéta automatiska izslegSanas
sistéma.

Gatavosanas katli/pannas

Jums jaizmanto feromagnétiski kvalitativi

gatavoSanas katli/pannas, uz kuram ir

etikete vai bridingjums, ka tie ir pieméroti
indukcijas gatavosanai tikai ar jusu
indukcijas plits virsmu. Parasti, jo lielaks
ir dzelzs saturs, jo labak darbojas
gatavoSanas katli/pannas. Virtuves katlu

/ pannu pamat diametram jaatbilst

indukcijas zonai. leteiktie izmeéri ir

uzskaifiti zemak.

Pieméroti katli/pannas:

e Cuguna katli/pannas

e Emaljeti terauda katli/pannas

e Térauda un nerusejosa térauda
katli/pannas (ar etiketi vai bridinajumu,
kas norada, ka tie ir saderigi ar
indukciju)

Nepiemeroti katli/pannas:

¢ Aluminija katli/pannas

¢ Vara katli/pannas

¢ Misina katli/pannas

e Stikla katli/pannas

e Keramika

e Keramika un porcelans

leteikumi:

¢ Izmantojiet tikai katlus/pannas ar
plakanu dibenu. Nelietojiet
katlus/pannas ar izliektu vai ieliektu

amatni.

¢ [zmantojiet gatavoSanas katlus/pannas
tikai ar biezam, apstradatam
pamatném. Tomer, ja izmantojat
planus katlus, Sie katli |oti atri sakarst,
un pannas apaksdala var izkausét un
sabojat gatavoSanas virsmu un ierici,
pirms tiek aktivizéta automatiska
izslegSanas sistema. Asas malas var
izraistt virsmas skrapgjumus.

3 « E 3 x

e Dazu gatavosanas katlu/pannu
pamatném ir mazaks feromagnétiskais
lauks neka to patiesajam diametram.
PIlits virsma silda tikai So zonu. Tapéc
siltums netiek vienmeérigi sadalits, un
gatavoSanas veiktspéja ir samazinata.
Turklat sadus gatavosanas
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katlus/pannas nevar noteikt uz lielam
indukcijas plits virsmam. Tadégjadi
gatavoSanas plits virsma jaizvélas
atbilstosi feromagneétiska lauka
lielumam.

e

¢ Daziem gatavosanas katliem/pannam
ir pamatne, kas satur
neferomagnétiskus materialus,
pieméram, aluminiju. Sada veida
gatavoSanas katli/pannas, iespgjams,
nesasilda pienacigi vai tos vispar nevar
noteikt uz indukcijas plits virsmas.
Dazos gadijumos var paradities
bridingjums par sliktiem
katliem/pannam.

Gatavosanas katlu/pannu

parbaude

Parbaudiet, vai jusu katls ir sadefigs ar

gatavoSanu ar indukcijas pliti, izmantojot

talak noraditas metodes.

1.Tas ir saderigs, ja jusu katla pamatné
ir magnéets.

2.Tas ir saderigs, ja "=I" nemirgo, kad
novietojat katlu uz indukcijas plits
virsmu un ieslédzat plits virsmu.

leteicamie katlu/pannu izmeéri

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320
Gatavosanas zona ar | platums 230 - garums
platu (flexi) virsmu 390

GatavoSanas katlu/pannu noteik$ana uz
indukcijas plits virsmas ir atkariga no
katlu/pannu pamatné esosa
feromagnétiska diametra un materiala.
Lai nodroSinatu gatavosanas
katlu/pannu noteikSanu un efektivu
gatavoSanu, katli/pannas jaizvélas
atbilstosi jusu plits virsmas izméram.
GatavoSanas katlu/pannu izméri, kas
ieteicami plits izmeériem, ir noraditi
ieprieks.

Vari§anas uzvediba var atskirties
atkariba no katla veidiem, katla lieluma
un gatavoSanas zonas lieluma.
Homogeniskakai virSanas uzvedibai var
izmantot vienu soli lielaku varnSanas zonu.
Lielakas gatavoSanas zonas
izmantosana neizraisa energijas
izSkieSanu indukcijas plitis, jo siltums
rodas tikai attiecigaja katla zona.
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Taustini

: leslegSanas/izslegSanas
® tausting
o : Taimera tausting

: Atras uzsildiganas
Af] tausting/Intensiva jaudas

iestatjuma (busters) tausting

: BlokéSanas tausting firnsanas
laika

: Apturésanas tausting

: PalielinaSanas tausting

: SamazinaSanas tausting

1 Atras uzsildiSanas tausting/Intensiva
jaudas iestatijuma (bUsters) tausting

2 Temperatiras samazinasanas
tausting

3 Temperatlras palielinasanas
tausting

4 Attiecigas gatavoSanas zonas
temperaturas indikators

i PSS

Taimera indikators

1 Taimera darbibas punkta LED

2 Taimera indikators

3 Taimera palielinaSanas tausting

4 Taustinu blokéSanas/bérnu drosibas
blokéSanas taustina darbibas
punkta LED

5 Taimera samazinaSanas tausting

Visparigi bridinajumi par vadibas

paneli

So iefici vada ar skarienvadibas
paneli. Visas ar skarienvadibas
paneli veiktas darbibas tiks
apstiprinatas ar skanas signalu.

Nodrosiniet, lai vadibas panelis
vienmeér batu firs un sauss. Mitra
un netira virsma var izraisit
funkciju nepareizu darbibu.

Ja 10 sekunzu laika netiks veikta
neviena darbiba, plits virsma
automatiski parslegsies
gaidiSanas rezZima.

Ja ilgaku laiku netiks nospiests

neviens tausting, droSibas
apsverumu dé| ierice tiks izslegta.

Plits virsmas ieslégsana:
1.lesledziet plits virsmu, pieskaroties
taustinam@.
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Visu édiena gatavoSanas zonu displejos
tiks paradits “0”.

Ediena gatavoSanas zonas

izslegsana:

Aktivizétu eédiena gatavoSanas zonu var

izslegt 3 veidos:

1.Pieskaroties taustinam .

Pieskarieties taustinam O.

2.Samazinot temperaturu lidz “0”
menim;

Varat izslegt édiena gatavoS$anas zonu,

pielagojot temperaturas iestatijumu lidz

“0” fimenim.

3.Izmantojot izsleg8anas funkciju
taimerT atbilsto$i vajadzigajai édiena
gatavo$anas zonai;

P&c noteikta laika taimeris izslegs ar to

saistito ediena gatavoSanas zonu.

Attiecigaja displeja paradisies “0” vai

“00".

P&c noteikta laika tiks atskanots skanas

signals. Lai apturétu skanas signalu,

pieskarieties jebkuram taustinam uz

vadibas panela.

4.Vienlaikus pieskaroties zonas
taustiniem ©/@ atbilstosi vélamajai
ediena gatavo$anas zonai.

Varat izslegt attiecigo ediena

gatavoSanas zonu, vienlaikus

pieskaroties tas taustiniem O,

Ja péc ediena gatavoSanas zonas
izslegSanas joprojam ir ieslegts
indikators “H” vai “h”, tas nozZime,
ka eédiena gatavoSanas zona
joprojam ir karsta. Nepieskarieties
€diena gatavoSanas zonam.
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Atlikusa siltuma indikators
Ja édiena gatavoSanas zonas displeja
mirgo simbols “H”, tas nozZimée, ka plits
virsma joprojam ir karsta un to var
izmantot neliela édiena daudzuma
uzsildiSanai. Pec neilga laika ST simbola
vieta tiks paradits simbols “h”, kas
nozime, ka plits virsmas siltums ir
samazinajies.
Ja elektroapgade ir atslegta,
atlikusa siltuma indikators
neiedegsies un nebridinas lietotaju
par karstam eédiena gatavoSanas
zonam.

Temperaturas limena reguléSana

1.lesledziet plits virsmu, pieskaroties
taustinam@.

2.Noregulgjiet vajadzigo temperaturas
limeni, pieskaroties zonas taustiniem
/@

v = =

;> Atbilstosa ediena gatavoSanas zona |
saks darboties iestatitaja temperaturas
limen.

280 mm indukcijas virsmas
gatavoSanas zonas aréja dala (ja
jusu izstradajumam ir 280 mm
indukcijas virsmas gatavoSanas
zona) tiek aktivizeta tikai tad, kad
uz tas novieto pietiekami lielu
pannu, kas nosedz visu
gatavoSanas zonu, un
temperatura ir iestatita augstak
par 8. limeni.

Lielas jaudas iestatijums
(PASTIPRINATAJS)

Varat izmantot pastiprinataja funkciju
atrai sasildiSanai. Tomer o funkciju nav




ieteicams izmantot ilgstoSai ediena

gatavoSanai. Pastiprinataja funkcija var

nebUt pieejama visas ediena

gatavoSanas zonas.

Lielas jaudas iestatijuma

(PASTIPRINATAUJA) izvéle

1.lesledziet plits virsmu, pieskaroties
taustinam@.

2.Pieskarieties attiecigas zonas

~ taustinam Ag.

» |zvéleta ediena gatavoSanas zona
darbosies ar maksimalo jaudu, un
ediena zonas displeja tiks paradits
simbols “P”. Ediena gatavo$anas zona
pastiprinataja funkcija izsledzas, un
darbiba notiek “9.” limen.

Lielas jaudas iestatijuma
(PASTIPRINATAJA) priekslaiciga
izslegsana

Ir iespejams jebkura laika izslegt lielas
jaudas iestatijumu, pieskaroties
taustinam © vai A8,

Ediena gatavo$anas zona pastiprinataja
funkcija izsledzas, un darbiba notiek “9.”
limen.

Darbibas princips divam zonam,
kas atrodas taja pasa vertikalaja
virziena

Ja vienai zonai ir iestatits Tmena
pastiprinatajs un otrai zonai, kas atrodas
taja pasa vertikalaja virziena, iestatits par
6. imeni lielaks imenis (7., 8. un 9.),
pirmas zonas limenis parsledzas uz

9. imeni, bet otras zonas imeni var
iestafit augstaku par 6. imeni (7.,

8. un 9.). Ja otrajai zonai ir iestatits
Imena pastiprinatajs, pirma zona
parslédzas uz 6. imeni.

TiriSanas blokésana

Izmantojot tiriSanas blokéSanas funkciju,

20 sekundes tiks blokéta visu vadibas

panela taustinu darbiba, kamér plits

virsma ir ieslégta, lai lietotajs varétu veikt

atru tifidanu. Saja laika ieficei netiks

pievadita strava.

TiriSanas blokésanas funkcijas

aktivizeSana

1.Kad ir ieslegta jebkura ediena
gatavoSanas zona, turiet nospiestu
taustinu ¥, idz tiek atskanots viens
skanas signals.

PIlits virsmas taimera displeja tiks sakta

laika atskaite, sakot no 20. Saja laika

nedarbosies neviens panela tausting,

iznemot taustinu @.

TiriSanas blokésanas funkcijas

deaktivizéSana

Lai deaktivizétu tiriSanas blokéSanas

funkciju, nav janospiez neviens taustins.

Péc 20 sekundem plits virsma atskanos

skanas signalu un tirsanas blokésanas

funkcija tiks automatiski izslegta.

Ja vélaties izslegt firsanas
blokesanas funkciju atrak, turiet
nospiestu taustinu \1“’], lidz tiek
atskanoti divi skanas signali.

Bérnu drosibas funkcija

Kad édiena gatavosanas zonas ir

izslegtas, varat aizsargat plits virsmu ar

bernu drosibas funkciju, lai berni

nevarétu ieslegt édiena gatavosanas

zonas. Bérnu drosibas funkciju var

aktivizet vai deaktivizét tikai tad, ja

ediena gatavosSanas zonas ir izslegtas

(darbojas gaidisanas rezZima).

Bérnu drosibas funkcijas

aktivizésana

1.Kad plits virsma ir gaidiSanas rezima,
vienlaikus turiet nospiestu taustinu &
un [l oz tiek atskanots viens skanas
signals.
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Tiks ieslegta bérnu droSibas

funkcija.Visu édiena gatavoSanas zonu

displeja islaicigi paradisies “L”, un tiks

ieslégts taustina & decimaldalu atdalitajs.
Ja laika, kad ir ieslégta bermu
droSibas funkcija, tiks nospiests
jebkurs taustins, tiks atskanoti divi
skanas signali un visos édienu
gatavoSanas zonu displejos
mirgos burts “L".

Bérnu drosibas funkcijas
deaktivizésana
1.Kad bému droSibas funkcija ir ieslegta,
vienlaikus turiet nospiestu taustinu
un{ll, idz tiek atskanoti divi skanas
signali.
» Bému drosibas funkcija tiks izslegta.
Visos édiena gatavosanas zonu
displejos saks mirgot “L” un & indikators
nodzisis.
Taustinu blokéSanas funkcija
Varat aktivizet taustinu blokésanas
funkciju, lai izvairitos no nejausas
funkciju mainas plits virsmas darbibas
laika.
Stravas padeves atteices
gadijuma taustinu blokésana tiks
atcelta.

Taustinu blokésanas funkcijas

aktivizésana

1.Vienlaikus turiet nospiestu taustinu ¢
un{ll oz tiek atskanots viens skanas
signals.

Tiks ieslégta taustinu blokesanas

funkcija un ieslégsies taustina &

decimaldalu atdalitajs.
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Taustinu blokésanas funkciju var
aktivizet tikai darbibas reZima. Pec
taustinu blokéSanas funkcijas
aktivizéSanas varés izmantot tikai
taustinu ®. Ja pieskarsities
jebkurai citai pogai, saks mirgot
taustina & decimaldalu atdalitajs,
noradot, ka ir ieslégta taustinu
blokesanas funkcija. Ja laika, kad
ir bloketi taustini, ieslegsit plits
virsmu, bus jadeaktiviz€ taustinu
blokesanas funkcija, lai varétu
atkal ieslegt plits virsmu. Ja
pieskarsities citam taustinam,
neizsleédzot taustinu blokéSanas
funkciju, visu édiena gatavoSanas
zonu displejos saks mirgot “L”,
noradot, ka ir aktivizéta taustinu
blokesanas funkcija. Izsledziet
taustinu blokeéSanas funkciju, lai
atkal ieslegtu plits virsmu.

Taustinu blokésanas funkcijas

deaktivizéSana

1.Kad taustinu blokéSanas funkcija ir
ieslégta, vienlaikus pieskarieties
taustinam O unll, iz tiek atskanoti
divi skanas signali.

» Taustina & indikators nodzisTs un

vadibas panelis tiks atblokeéts.

Taimera funkcija

ST funkcija atvieglo &diena gatavosanu.

Jums nebus jauzrauga plits virsma visu

€diena gatavoSanas laiku. lestafita laika

perioda beigas €diena gatavosanas

zona tiks automatiski izslegta.

Taimera aktivizésana

1.leslédziet piits virsmu, pieskaroties
taustinam ®.

2.Noregulgjiet vajadzigo temperaturas
limeni, pieskaroties zonas taustiniem

O,



3.Lai aktivizetu taimeri, pieskarieties
taustinam . Taimera displeja
paradisies simbols “00” un izveletas
gatavoSanas zonas decimaldalu
atdalitajs.

4.lestatiet vajadzigo ilgumu, pieskaroties
taimera taustiniem /D),

5.lestatijums tiks aktivizéts pec
10 sekundéem. Taimera displeja saks
mirgot izveletas gatavoSanas zonas
decimaldalu atdalitajs.

©.Lai iestatitu taimerus citam édiena
gatavoSanas zonam, atkartojiet
ieprieks$ aprakstitas darbibas.

Ja dazadam zonam tiek iestatitas
vismaz vairakas taimera vertibas,
taimera displeja bus redzams tas
zonas taimeris, kuram ir mazaka
vértiba, un saks mirgot Sis zonas
decimaldalu atdalitajs.
Nepartraukti degs art paréjo zonu
decimaldalu atdalitaji.

Lai skafitu atlikuso ediena
pagatavosanas laiku, pieskarieties
visu édiena gatavosanas zonu
taustinam ©. Katru reizi
pieskaroties, tiks paradita citas
zonas taimera vertiba. Visbeidzot
tiks atkal paradita mazaka taimera
vertiba.

Taimeri nevar iestatit, neizveloties
€diena gatavoSanas zonu un tas
temperatdras vertibu.

Taimeri var iestafit tikai ieslegtam
€diena gatavoSanas zonam.

Taimera deaktivizésSana
Kad iestatfitais laiks pagajis, plits virsma
tiks automatiski izsleégta un atskanés
skanas signals. Lai izslegtu skanas
signalu, nospiediet jebkuru taustinu. Ja
nenospiedisit nevienu taustinu, skanas
signals tiks atcelts pec dazam minutem.
Taimeru deaktivizésana pirms
darbibas laika beigam
Ja deaktivizesit taimeri pirms darbibas
laika beigam, plits virsma turpinas
darboties iestatitaja temperatura, lidz
izslegsit pfits virsmu.
Pirms darbibas laika beigam taimeri var
deaktivizet divos veidos.
Deaktivizéjiet attiecigas zonas taimeri,
samazinot ta vértibu lidz “00”.
1.Pieskarieties taimera taustiniem SIO]
lidz tas eédiena gatavosanas zona, kura
ir ieslegts taimeris, tiek paradits
simbols “00”.
» Attiecigas zonas decimaldalu atdalitaja
simbols vairs nebls redzams, un
taimera funkcija tiks atcelta.
Deaktivizéjiet attiecigas zonas taimeri,
vienlaikus pieskaroties atbilsto$as
zonas taustiniem /@,
1.Vienlaikus pieskarieties atbilstosas
zonas taustiniem Q@
» Attiecigas zonas decimaldalu atdalitaja
simbols vairs nebls redzams, un
taimera funkcija tiks atcelta.

Pabeidzot So darbibu, attiecigas
zonas temperaturas imenis

bUs "0” saskana ar taimera
limeni.

Apturésanas funkcija

Izmantojot So funkciju, ir iespgjams
samazinat gatavoSanas zonu darba
temperaturu lldz mazakajam limenim
(1. imenis).
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Ja kadai ediena gatavoSanas
zonai ir iestatits taimeris, tas
turpinas darboties pec funkciju
apturéSanas.

1.Kad darbojas kada no édiena
gatavo$anas zonam, pieskarieties
taustinam .
Visas édiena gatavoSanas zonas
darbosies minimala limeni (1. menis).
leslegto ediena gatavosanas zonu
displejos tiks paradits simbols "II".
2.Vélreiz pieskarieties taustinam I, 1ai
atkartoti aktiviz€tu visas apturétas
ediena pagatavoSanas zonas ar
ieprieksgjiem iestatijumiem.
Jaudas parvaldibas funkcija
JUsu ierice ir aprikota ar jaudas
parvaldibas funkciju. Izmantojot So
funkciju, jus varat mainit kopégjo jaudu,
ko var iegut plits. Jaudas parvaldibas
funkcijai ir pieejami 8 limeni.
Jaudas parvaldibas funkcija - kopégjie
jauda imeni, kurus var iestatit

25 2,5 KW
30 3 kW

36 3,6 KW
44 4,4 KW
54 5,4 kKW
57 5,7 KW
67 6,7 KW
72 7,2 KW

Lai mainitu kopégjo jaudu;

1.lesleédziet pitti, pieskaroties ®
taustinam. lesleédziet plits virsmu,
pieskaroties no jauna taustinam ®.

2.Péc tam pieskarieties attiecigi labas
prieksgjas zonas taustinam AB,
taustinam O, taimera taustinam ©,

24/LV

taimera taustinam ®, un visbeidzot
a tausting A8,

jaudas parvaldibas limen
tiek paradits taimera displeja.

4. Pieskarieties taustinam [, lai
parslégtos starp limeniem un iestafitu
kopéjo jaudas vertibu, kuru vélaties
iestatit.

5.Apstipriniet iestafijumu, pieskaroties
taustinam ‘L), un izslédziet plits virsmu.
Tiks aktivizeta jusu iestafita kopégja
jaudas vertiba.

Temperattras limeni, kurus varat
pieskirt plits virsmam, var
atskirties atbilstosi kopgjam
iestatitajam jaudas limenim. Plits
virsmas temperaturas limenis tiek
automatiski samazinats atbilstosi
jaudas iestatjumam, kas
janodrosina plitij. Ta nav klime.

Ja, mainot jaudas limeni, tiek
pieskaries taustinam, kas nav
noraditais seciba, iestatijumu
nevar veikt. Lai veiktu iestatijumu,
jums ir jaatkarto darbibas no
sakuma.

Drosa un efektiva
eédienaagatavosanas indukcijas
zonu izmantosana

Darbibas principi: Indukcijas plits
virsma tieSi sakarsé ediena gatavosanai
paredzeto trauku. Tapéc tai ir daudzas
prieksrocibas, salidzinot ar citu veidu
plits virsmam. Ta darbojas daudz
efektivak, un piits virsma ir vésaka.
Indukcijas plits virsma ir aprikota ar
augstakas kvalitates droSibas sistemam
maksimali droSai lietoSanai.



Plits virsma var but aprikota ar
indukcijas zonam édiena
gatavo$anai, un So zonu diametrs
atkariba no modela ir 145, 180,
210 un 280 mm. Izmantojot
indukcijas funkciju, katra édiena
gatavoSanas zona automatiski
nosaka uz tas novietoto trauku.
Energija tikai generéta tikai vietas,
kur trauks saskaras ar édiena
gatavoSanas zonu, tade| tiek
panakts minimals energijas
patérins.

Produkts var sakt apstaties, kad
tas darbojas no 1. idz 7. imenim,
it pasi ar virtuves traukiem ar
mazu diametru un tad, ja Gdens
un ellas ir maz. Ta nav vaina.

Automatiska izslegsanas sistéema
Plits vadibai ir automatiska izslegSanas
sistéma. Ja ir ieslegta viena vai vairakas
plits virsmas zonas, plits virsmas zona
pec kada laika automatiski izsledzas
(skat. 1. tabulu). Ja plits virsmai ir
pieskirts taimeris, taimera ekrans ari tiek
izslegts.

Automatiskas izslegSanas laika
ierobezojums ir atkarigs no izveleta
temperatdras mena. Sim temperatiras
fimenim tiek piemeérots maksimalais
darbibas periods.

Péc tam, kad ta automatiski tiek izslegta,
ka aprakstits ieprieks, lietotajs var atkal
darboties ar plits virsmas zonu.

1. tabula: Automatiski izslegSanas
periodi

(@] [e) (0] (@]

(vl el B (@]

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 mindtes

P (pastiprinatajs) | 10 mindtes (%)
(*) PEc 10 minGtém plits virsma
parslégsies 9. imeni

Aizsardziba pret parkarSanu
PIlits virsma ir aprikota ar sensoriem, kas
nodroSina aizsardzibu pret parkarsanu.
Turpmak ir aprakstitas iesp€jamas
parkarSanas pazimes:
e |eslegta eédiena gatavosanas zona var
tikt izslegta.
e |zvéletais limenis var samazinaties no
augstaka lmena fidz 7. imenim.
Parplasanas drosibas sistéma
PIlits virsma ir aprikota ar parpliSanas
droSibas sistemu. Ja édiens parplust un
izS|lakstas uz vadibas panela, sistéma
automatiski atvieno iefici no elektrotikla
un izslédz piits virsmu. Saja laika displeja
tiek paradits bridinajums “E”.
Precizs jaudas iestatijums
Viens no indukcijas plits virsmas
darbibas principiem ir tUlitgja reakcija uz
komandam. Ta |oti atri maina jaudas
iestatijumus. Tadéjadi varat noverst
€diena (tostarp Udens, piena utt.)
parplisanu pari katla malai.
Ja skarienvadibas panela virsma
tiek paklauta intensivai garainu
iedarbibai, visa vadibas sistéma
var tikt izslegta un atskanét kludas
skanas signals.

Nodrosiniet, lai skarienvadibas
panela virsma butu fira. Var tikt
konstatéta nepareiza darbiba.
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[ Vispariga informacija par édienu gatavosanu

Saja sadala aprakstiti &dienu

sagatavo$anas un gatavo$anas padomi.

Visparigi bridinajumi par

gatavosanu ar plits virsmu

¢ Nekada gadijuma nepiepildiet pannu
ar vairak vienu tresdalu ellas. Ellas
sakarséSanas laika neatstajiet plits
virsmu bez uzraudzibas. Parkarséta
ella rada aizdegSanas risku. Nekad
neméginiet dzést uguni ar tdenil
Kad ella aizdegas, apsedziet to ar

ugunsdzeésamo segu vai mitru dranu.

Izsledziet plits virsmu, ja tas nerada
draudus jusu droSibai, un piezvaniet
ugunsdzesibas dienestam.
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¢ Pirms partikas cepSanas vienmer

nosusiniet tas lieko Gdeni un lenam
ielieciet to uzkarseta ella. Pirms
cepSanas parliecinieties, ka saldéti
partikas produkti ir atkauseti.

Sildot ellu, parliecinieties, ka jusu
izmantotais katls ir sauss, un turiet ta
vaku atvertu.

leteikumus édiena gatavosanai ar
enerdijas taupiSanu skatiet sadala
“Vides instrukcija”.

Partikas ediena gatavoSanas
temperatura un laika vértibas var
atskirties atkariba no receptes un
daudzuma. Stiemesla dé| §is vértibas
tiek noraditas ka diapazoni.



Apkope un tiri$ana

Vispariga tiriSanas parplustoSos Skidrumus tllit p&c plits

atdzesésanas, izsledzot to.

informacija .

A Viconriai bridinaiami Inox un neraséjosas virsmas
Visparigi bridinajumi . * NerUsgjosas vai neitralas virsmas un

* Pirms izstradajuma fifisanas uzgaidiet, rokturu firnéanai nelietojiet skabes vai

ldz izstradajums atdziest. Karstas
virsmas var izraisit apdegumus!
Nelietojiet mazgasanas lidzeklus tiesi
uz karstam virsmam. Tas var izraisit
paliekoSus traipus.

un nosusiniet. Tadgjadi partikas
atliekas ir janotira un janovers o
atlieku sadedzinasana, ja ierici atkal
lieto velak. Tadgjadi iefices kalpoSanas
laiks pagarinas, un biezi sastopamas
problémas tiek samazinatas.
TirnSanai nelietojiet tvaika tinsanas
lidzeklus.

Dazi mazgasanas vai finsanas ldzek|i
var sabojat virsmu. Tirisanas laika
nelietojiet abrazivus mazgasanas
lidzeklus, fifiSanas pulverus, tirnsanas
kréemus, atkalkoSanas lidzek|us vali
asus priekSmetus.

Pec katras lietoSanas reizes tirisanai
nav nepiecieSams 1pass fifisanas
lidzeklis. Nofiriet ierici ar trauku ziepem,
siltu adeni un mikstu draninu vai sukii
un nosusiniet ar sausu mikroSkiedras
draninu.

Pec finsanas noteikti noslaukiet visu
atlikuso Skidrumu un édiena
gatavoSanas laika nekavéjoties notiriet
visu partikas izstradajumu Slakatas.
Nevienu ierices sastavdalu
nemazgajiet trauku mazgajama
masina.

Plits virsmai:

¢ Skabie netirumi, pieméram, piens,
tomatu pasta un ella, var radit
pastavigus traipus uz plits virsmam un
deglu/sildvirsmu sastavdalam, nofiriet

— —v

hlora saturosus tiriSanas idzek|us.

¢ NerUsg€josa vai neitrala virsma ar laiku
var mainit krasu. Tas ir normali. Pec
katras darbibas nofiriet ar mazgasanas
lidzekli, kas piemerots nertsegjosai vai
neitralai virsmai.

¢ Notfiriet ar mikstu ziepjudens dranu un
Skidru (nesaskrapgjoSu) mazgasanas
lidzekli, kas piemérots neitralam
virsmam, rupigi noslaukot viena
virziena.

¢ Nekavéjoties nomazgajiet kalku, ellas,
cietes, piena un olbaltumvielu traipus
Uz nerusejosa térauda un stikla
virsmam. Traipi ilgstosa laika posma
var ruset.

Stikla virsmas

e Tirot stikla virsmas, nelietojiet cieta
metala skrapjus un abrazivus fifisanas
materialus. Tie var sabojat stikla
virsmu.

¢ Notfiriet ierici, izmantojot trauku
mazgaSanas lidzek|us, siltu Gdeni un
mikroskiedras lupatinu, kas raksturiga
stikla virsmam, un nosusiniet to ar
sausu mikroskiedras draninu.

e Ja péc tiriSanas ir palicis mazgasanas
lidzekla atlikums, noslaukiet to ar
aukstu Udeni un nosusiniet ar tiru un
sausu mikroskiedras draninu.
Mazgasanas lidzekla atlikumi
nakamreiz var sabojat stikla virsmu.

¢ Nekada gadijuma uz stikla virsmas
piekaltusos atlikumus nedrikst nonem
ar zobainiem naziem, stiep|u vilnu vai
lidzigiem skrapeSanas rikiem.

¢ Jus varat notirt kalcija traipus
(dzeltenos traipus) uz stikla virsmas ar
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komerciali nopérkamo atkalkoSanas
agentu ar atkalkosanas lidzekl,
pieméram, etiki vai citronu sulu.

e Ja virsma ir |oti netira, uzklgjiet
tinSanas Ndzekli ar stkli un uzgaidiet,
lidz tas pienacigi iedarbojas. Pec tam
nofiriet stikla virsmu ar mitru dranu.

e Krasas un traipi uz stikla virsmas ir
normali, un tie nav trakumi.

Plastmasas detalas un krasotas

virsmas

¢ Notfiriet plastmasas detalas un
krasotas virsmas ar trauku
mazgaSanas lidzekli, siltu ddeni un
mikstu draninu vai sukli un nosusiniet
tas ar sausu dranu.

¢ Nelietojiet cieto metalu skrapjus un
abrazivos fifisanas lidzeklus. Tie var
sabojat virsmas.

¢ Parliecinieties, ka iefices sastavdalu
savienojumi nav atstati mitri un ar
mazgaSanas lidzekliem. Pretgja
gadijuma Sajos savienojumos var
rasties korozija.

Plits virsmas tiriSana

Stikla gatavosanas virsma

Veiciet stikla virsmu fin$anas darbibas,
kas aprakstitas sadala "Vispariga
tinsanas informacija", lai notiritu stikla
gatavo$anas virsmu. pagos gadijumos
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tinSanu var pabeigt saskana ar zemak

sniegto informaciju.

e Partikas produkti, kuru pamata ir
cukurs, pieméram, tumsSais krgjums,
ciete un sirups, nekavéjoties janotira,
negaidot, kameér virsma atdziest.
Preteja gadijuma stikla gatavoSanas
virsma var tikt neatgriezeniski bojata.

¢ Nelietojiet finSanas lidzek|us tirSanas
darbibam, kuras veicat, kamér plits ir
karsta, pretéja gadijuma var rasties
paliekosi traipi.

Vadibas panela tiriSana

e Tirot panelus ar pogas vadibu, paneli
un pogas noslaukiet ar mitru, mikstu
draninu un nosusiniet ar sausu draninu.
Lai notiritu vadibas paneli, nenonemiet
zemak eso$as pogas un blives.
Vadibas panelis un pogas var tikt
bojati.

¢ Tirot inox panelus ar pogas vadibu, ap
pogam nelietojiet inox tiriSanas
lidzeklus. Var tikt izdzesti indikatori ap
pogam.

¢ Notfiriet skarienjufigos vadibas panelus
ar mitru, mikstu dranu un nosusiniet ar
sausu dranu. Ja jusu izstradajumam ir
taustinu blokeésanas funkcija, pirms
vadibas panela tiriSanas iestatiet
taustinu blokesanu. Pretéja gadijuma
taustinus var noteikt nepareizi.



E] Problému novérsana

Ja nevarat novérst problemas, kaut art esat ieviesis Sis sadalas instrukcijas,
sazinieties ar pilnvaroto servisa agentu vai tehniki, kuram ir licence, vai pie
izplafitaja, kur esat iegadajies izstradajumu. Nekad neméginiet salabot bojatu
izstradajumu pasu spékiem

e Tikla droSinatajam ir defekts vai tas ir nostradajis. >>> Parbaudiet droSinatajus
drosinataju karba. Ja nepieciesams, nomainiet vai atiestatiet tos.

e |zstradajums nav pievienots (iezemeétai) kontaktligzdai. >>> Parbaudiet
kontaktdaksas savienojumu.

¢ Pogas/kloki/taustini vadibas panell nedarbojas. >>> Ja jusu izstradajums ir
aprikots ar taustinu blokésanas funkciju, iespéjams, ir iespéjota taustinu
blokésana. [4dzu, atspéjojiet to.

¢ Ja displejs neiedegas, kad iesledziet pliti no jauna. >>> Atvienojiet ierici no jaudas
slédza. Uzgaidiet vismaz 20 sekundes un péc tam atkal izveidojiet savienojumu.

e Aizsardziba pret parkarSanu ir aktiva. >>> [aujiet plits virsmai atdzist.

e Gatavosanas katls nav piemérots. >>> Parbaudiet savu katlu.

¢ JUs neesat novietojis katlu aktivaja gatavosanas zona. >>> Parbaudiet, vai
gatavo$anas zona nav katla.

e Jusu katls nav saderigs ar indukcijas gatavoSanu. >>> Parbaudiet, vai jusu
gatavosanas katls ir saderigs ar indukcijas pliti.

v

¢ GatavoSanas katls nav pareizi novietots centra vai katla apakseja virsma nav
pietiekami plata gatavoSanas zonai. >>> lzvélieties katlu pietiekami platu un
pareizi novietojiet trauku gatavosanas zona.

e Gatavosanas katls vai gatavoSanas zona ir parkarsusi. >>> [ auj tiem atdzist

e Gatavosanas laiks izvéletaja gatavoSanas zona var but beidzies. >>> Jus varat
iestatit jaunu gatavoSanas laiku vai pabeigt gatavot.

e Aizsardziba pret parkarSanu ir aktiva. >>>[ aujiet plits virsmai atdzist.

e Kads priekSmets, iespéjams, parklaj skarienjufigo vadibas paneli. >>> Nonemiet

S0 prieksmetu no panela.

¢ JUsu katls nav saderigs ar indukcijas gatavosanu. >>> Parbaudiet, vai jusu
gatavosanas katls ir saderigs ar indukcijas pliti.

¢ GatavoSanas katls nav pareizi novietots centra vai katla apakseja virsma nav
pietiekami plata gatavoSanas zonai. >>> lzvélieties katlu pietiekami platu un

pareizi novietojiet trauku gatavoSanas zona.

v

e Ta nav klume. DzeséSanas ventilators darbosies, kamér plits elektronika atdziest
lidz piemérotai temperattrai.
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Gatavosanas laika no plits var dzirdét trosksni. Sis troksnis ir saistits ar
gatavoSanas trauka sastavu. Sis troksnis ir normals, tas nav darbibas traucejums
un tas ir indukcijas tehnologiju dala.

lespé&jamie troksni un iemesli

¢ Ventilatora troksnis: Plits ir aprikots ar ventilatoru, kas automatiski iedarbojas
atbilstosi iefices temperattrai. Ventilatoram ir dazadi darbibas Imeni, un tas
darbojas dazados limenos atkariba no temperatiras.

e Zemaka sik8ana ka transformatora darbibas troksnis: Tas ir saistits ar
indukcijas tehnologiju. Ta ka siltums tiek pamests tiesi uz gatvosanas trauka
pamatni, var dzirdét tadas sikSanas skanas, ka tas noradits attaieciba uz
gatavoSanas trauka materialu. Tadgjadi, izmantojot dazadus gatavosanas
traukus, var bat dzirdami dazadi troksni.

¢ PlaisdjoSs troksnis: lemesls tam ir gatavoSanas trauka pamatnes struktlra un
materials. Ja gatvoSanas trauks ir izgatavots no dazadiem slaniem ar dazadiem
materialiem, var dzirdéet plaisaSanas skanu.

« Cikstoss troksnis: Ja tiek gatavots uz divam gatavosanas zonam viena un taja
pasa plits pusé, var dzirdét Eikstosu skanu ar dazadu gatavosanas limeni.

Kladu kodi/iemesli un iespéjamie risinajumi

Izsledziet indukcijas pliti un
pagaidiet, ldz ta ir atdzisusi. Kluda

E gé Indukcijas plits ir parkarsusi. tiek noversta, kad plits
temperatura nokritas zem
robezam.

Viens vai vairaki taustini tiek
turéti nospiesti ilgak par 10 Probléma tiks atrisinata, kad
E 46 sekundém. nonemat roku no plits.
Uz vadibas panela ir atstats  Probléma tiek noversta, kad tiek
kads priekSmets vai vadibas notirits vadibas panelis.
ierice ir paklauta tvaikiem.
o . , Klida tiek noversta, ja tiek
E 47 Ne’u? 3 |z.me§ntofs indukcijas izmantots indukcijasjsiIdTéanai
sildiSanai piemérots katls. Lo
piemérots katls.
Izsledziet indukcijas pliti un atkal
E1-E15 Sakaru kluda uz indukcijas  ieslédziet péc 30 sekundém. Ja
plits virsmas. probléma nav atrisinata, sazinieties
ar pilnvaroto izplatitaju.
Izsledziet indukcijas pliti un atkal

E16-E 21 Temperatlras sensora kluda ieslédziet pec 30 sekundem. Ja

uz indukcijas plits.

probléma nav atrisinata, sazinieties
ar pilnvaroto izplafitaju.
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Izsledziet indukcijas pliti un atkal

E 23 Programmaturas kluda uz iesledziet pec 30 sekundém. Ja
E 24 indukcijas plfits. probléma nav atrisinata, sazinieties
ar pilnvaroto izplafitaju.
Izsledziet indukcijas pliti un atkal
Ventilatora darbibas klida uz ieslédziet pec 30 sekundem. Ja
E 25 . . ~ L S
indukcijas plfits. probléma nav atrisinata, sazinieties
ar pilnvaroto izplafitaju.
Elektroniskas plates .Izsk?dz.et mglukcuas pirti un atkal
_ _ iesledziet pec 30 sekundém. Ja
E31-E45 aparattras klida uz ~ S L
indukciias piits probléma nav atrisinata, sazinieties
jas pits. ar pilnvaroto izplatitaju.
E 48 Sensoru iekartai jabut saderigai ar
E 49 Sensora K|lda uz indukcijas  darbibas apstakliem. Ja problema
plits. nav atrisinata, sazinieties ar
E 51 . . g
pilnvaroto izplafitaju.
Izsledziet indukcijas pliti un
pagaidiet, ldz ta ir atdzisusi. Kluda
Indukaiias biits virsmas tiek noversta, kad sensora
EB2-E57 jas p temperatura nokritas zem

augstas temperattras kltda.

robezam. Ja probléma nav
atrisinata, sazinieties ar pilnvaroto
izplafitaju.
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Gerb. kliente,

Pries naudodamiesi produktu perskaitykite Sia instrukcija!

Beko dékojame, kad pasirinkote produktg. Norime, kad jisy gaminys, pagamintas
naudojant aukstos kokybés ir technologija, bty kuo efektyvesnis. Norédami tai
padaryti, prie§ naudodami gaminj atidziai perskaitykite §j vadova ir kitg pateiktg
dokumentacijg ir laikykite jg kaip nuoroda. Jei gaminj atiduodate kam nors kitam, su juo
pateikite vadova. Laikykités instrukcijy, atsizvelgdami j visg naudotojo vadove pateikta
informacijg ir jspéjimus.

Atkreipkite démesj | visg naudotojo vadove pateiktg informacijg ir jspéjimus. Taip
apsaugosite save ir savo gaminj nuo galimy pavojy.

ISsaugokite naudotojo vadova. Jei gaminj atiduodate kam nors kitam, su juo pateikite
vadova.

Naudojimo instrukcijoje yra Sie simboliai:

A Pavojus, galintis sukelti mirtj arba suzalojima.

PRANESIMAS Pavojus, dél kurio gali biti padaryta materialiné Zala gaminiui arba jo
aplinkai.

& Pavojus nudegti susilietus su karstais pavirSiais.

0 Svarbi informacija arba naudingi naudojimo patarimai.

@ Perskaitykite naudotojo vadova.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/1stanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl saugaus naudojimo instrukcijos

« Siame skyriuje pateikiamos
sSaugos instrukcijos,
padesiancios iSvengti
suzalojimo ar materialinés
Zalos pavojaus.

« Jei gaminys yra
perduodamas kitam asmeniui
arba naudojamas naudotas,
kartu su gaminiu turi buti
pristatytas naudojimo
vadovas, gaminio etiketés,
kiti atitinkami dokumentai ir
priedai.

« MUsy jmoné neatsako uz
jokig zalg, kuri gali atsirasti

dél Siy instrukcijy nesilaikymo.

« Nesilaikant Siy instrukcijy,
garantija negalioja.

« A Montavimo ir remonto
darbus visada turi atlikti
gamintojas, jgaliotasis
techninis aptarnavimas arba
importuotojo nurodytas
asmuo.

« & Naudokite tik originalias
dalis bei priedus.

& Neremontuokite ir
nekeiskite prietaiso daliy, jei
tai néra aiskiai nurodyta
naudotojo vadove.

« A Neatlikite Sio gaminio
techniniy modifikacijy.
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A Naudojimo paskirtis

« Prietaisas yra skirtas naudoti
namuose. Jis neskirtas
komerciniam naudojimui.

« Nenaudokite gaminio
soduose, balkonuose ar
kitoje lauko aplinkoje.
Prietaisas skirtas naudoti
namy ukio ir personalo
virtuvése, parduotuvése,
biuruose ir kitose darbo
vietose.

« |ISPEJIMAS: Sis produktas
turi buti naudojamas tik
maistui ruosti. Jo negalima
naudoti jvairiems tikslams,
pvz., kambariui Sildyti.

AVaikq, pazeidziamy

asmeny ir gyvuny augintiniy

sauga

« Sj gaminj gali naudoti 8 mety
ir vyresni vaikai bei asmenys,
kuriy fiziniai, jutiminiai ar
protiniai jgudziai
nepakankamai iSsivyste arba
kuriems truksta patirties ir
mokomi saugiai naudoti
gaminj ir zinoti jo keliamus
pavojus.

« Vaikams negalima zaisti su
prietaisu. Vaikai neturety



valyti ir priziuréti naudotojo,
nebent juos kas nors

« Sio vaisto negalima vartoti
riboty fiziniy, jutiminiy ar
protiniy gebéjimy asmenims
(iskaitant vaikus), nebent jie
reikiamus nurodymus.

« Pasirupinkite vaiky prieziura ir
neleiskite jiems zaisti su
prietaisu.

« Elektros produktai yra
pavojingi vaikams ir
naminiams gyvunams.
Vaikams ir naminiams
gyvunéliams draudziama
zaisti su produktu, lipti ant jo
ar j jj patekti.

» Nedekite ant prietaiso daikty,
kuriuos galéty pasiekti vaikai.

« Pasukite puody ir keptuvy
rankeng j darbastalio Song,
kad vaikai negaléty suimti ir
nudegti.

« |SPEJIMAS: Naudojimo
metu pasiekiami gaminio
pavirSiai yra karsti. Neleiskite
vaiky artyn prie prietaiso.

« Visas pakavimo medziagas
laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje. Yra
pavojus susizeisti ir uzdusti.

« (Jei jusy gaminyje yra
kiStukas) Siekiant uztikrinti

vaiky sauguma, pries
iSmesdami gaminj iStraukite
maitinimo laido kiStuka ir
padarykite jj netinkama
naudoti.

A Elektros sauga

« Jjunkite gaminj j jzemintg lizda,
apsaugota saugikliu,
atitinkancCiu tipo etiketéje
nurodytus sroves parametrus.
JZeminimo instaliacijg turi
atlikti kvalifikuotas elektrikas.
Nenaudokite gaminio be
jzeminimo pagal vietinius /
nacionalinius reikalavimus.

« Gaminio kiStukas arba
elektros jungtis turi buti
lengvai pasiekiamoje vietoje
(kur jos nepaveiks orkaités
liepsna). Jei tai nejmanoma,
elektros jrangoje, prie kurios
prijungtas gaminys, turi buti
mechanizmas (saugiklis,
jungiklis, jungiklis ir t. t.),
atitinkantis elektros
reglamentus ir atskiriantis
visus stulpus nuo tinklo.

» Montuojant, remontuojant ir
transportuojant gaminio
negalima prijungti prie lizdo.

« Jjunkite gaminj j lizda,
atitinkantj jtampos ir daznio
vertes, nurodytas tipo
etiketeje.
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« (Jei jusy gaminyje néra
maitinimo laido) Naudokite tik
skyriuje , Techninés
specifikacijos* nurodytg
jungiamajj kabel].

» Nesugadinkite maitinimo
laido po gaminiu ir uz jo. Ant
maitinimo laido nedekite
sunkiy daikty. Maitinimo
laidas neturi buti sulenktas,
suspaustas ir liestis su jokiu
Silumos Saltiniu.

« Naudokite tik originaly kabel;.
Nenaudokite jpjauty ar
pazeisty kabeliy ar ilginamujy
laidy.

« Jei maitinimo laidas pazeistas,

ji turi pakeisti gamintojas,
jgaliotasis techninis
aptarnavimas arba asmuo,
kurj nurodo importuojanti
bendrové, kad buty iSvengta
galimy pavojy.

(Jei jusy gaminyje yra kistukas)

« Nejunkite gaminio | laisva
lizda, kuris iSlindo i$ jo lizdo,
yra suluzes, neSvarus,
alyvuotas ir gali liestis su
vandeniu (pavyzdziui,
vandeniu, kuris gali iSteketi iS
prekystalio).

« Nelieskite maitinimo laido
kiStuko drégnomis ar
Slapiomis rankomis!
Norédami atjungti, nelaikykite
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uz laido, visada laikykite uz
kiStuko.

« |sitikinkite, kad produkto
kiStukas tvirtai jkistas j lizdg,
kad iSvengtuméte
kibirkSciavimo.

ATransportavimo sauga

« Pries transportuodami gaminj
atjunkite jj nuo elektros tinklo.

« Kai reikia transportuoti gaminj,
apvyniokite jj burbuliuky
pavidalo pakavimo medziaga
arba storu kartonu ir tvirtai
uzklijuokite lipnia juosta.
Tvirtai pritvirtinkite gaminj
juosta, kad nepazeistuméte
nuimamy arba judanciy
gaminio ir gaminio daliy.

« Patikrinkite bendra gaminio
iSvaizdg, ar gabenant jis
nebuvo pazeistas.

A Montavimo sauga

« PrieS montuodami gaminj,
patikrinkite, ar jis nepazeistas.
Jei gaminys pazeistas,
nediekite jo.

« Nemontuokite gaminio Salia
Silumos Saltiniy (radiatoriy,
virykliy ir pan.).

« Laikykite visus ventiliacijos
kanalus atvirus aplink gamin;.



A Naudojimo sauga

« Kiekvieng kartg panaudoje
jsitikinkite, kad gaminys
iSjungtas.

« Jei nenaudosite gaminio ilgg
laikg, atjunkite jj nuo saugikliy
dézutés arba iSjunkite
saugiklius.

« Nenaudokite sugedusio ar
pazeisto gaminio. Jei yra,
atjunkite gaminio elektros /
dujy jungtis ir kreipkitées |
jgaliotgjg technines prieziuros
tarnyba.

« |ISPEJIMAS: Jei pavirsius
jtrukes, prietaisg iSjunkite,
kad nepatirtumete elektros
sSmugio.

« Nelipkite ant gaminio, kad
pasiektuméte kg nors, arba
deél kity priezasCiy.

« Nenaudokite gaminio
situacijose, kurios gali tureti
jtakos jusy sprendimams,
pvz., narkotiky vartojimas ir
(arba) alkoholio vartojimas.

« Virimo vietoje laikomi degus
daiktai gali uzsidegti. Niekada
nelaikykite degiy daikty
maisto gaminimo vietoje.

 Ketus, aliuminis arba virtuvés
reikmenys su pazeistomis /
SiurkscCiomis apatinémis
dalimis gali subraizyti stiklo

pavirSiy. Keisdami kepimo
reikmenis, visada pakelkite
talpyklas, neslyskite ant
pavirSiaus.

» Gary slégis, kuris susidaro
deél ant viryklés pavirSiaus
arba puodo dugno esancios
drégmés, gali priversti puodag
judéti. Todél jsitikinkite, kad
kaitlentés pavirSius ir puody
dugnas visada yra sausi.

« Sis gaminys netinkamas
naudoti su nuotolinio valdymo
pultu arba iSoriniu laikrodziu.

A!s.péjimai dél

temperaturos

« |SPEJIMAS: Kai gaminys
veikia, atviros dalys bus
karStos. Nelieskite produkto ir
kaitinimo elementuy.
Jaunesniy nei 8 mety vaiky
negalima artinti prie preparato
e suaugusiojo.

» Nedeékite degiy / sprogiy
medziagy Salia gaminio, nes
jo naudojimo metu briaunos
bus karstos.

« |SPEJIMAS: Gaisro pavojus:
Nelaikykite daikty ant maisto
gaminimo pavirsiy.

AP!riedu naudojimas
« [SPEJIMAS: Naudokite tik
maisto gaminimo prietaiso
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gamintojo sukurtas arba
prietaiso gamintojo
naudojimo instrukcijoje
nurodytas tinkamas
apsaugas arba apsaugas,
jrengtas prietaise. Naudojant
netinkamas apsaugas, gali
jvykti nelaimingy atsitikimuy.

AGaminimo sauga

« |ISPEJIMAS: Biitina laikytis
maisto ruoSimo proceso.
Butina nuolat stebéti

trumpalaikius maisto ruosimo

procesus.

« |ISPEJIMAS: NepriZitrimas
maisto gaminimas ant
kaitlentés su riebalais ar

aliejumi gali buti pavojingas ir

sukelti gaisrg. NIEKADA
negesinkite gaisro vandeniu,
bet iSjunkite prietaisg ir tada
uzdenkite liepsng, pvz.,
dangCiu arba gesinimo
apdangalu.

 Bukite atsargus, naudodami
patiekaluose alkoholinius
gerimus. Alkoholis garuoja

aukstoje temperaturoje ir gali

uzsidegti, kai yra veikiamas
karSty pavirsiy, sukeldamas
gaisra.
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A[vadinis kursas

« Kaitvietes jrengtos

panaudojus pazangig
,indukcijos* technologija. Sia
indukcine virykle, kuri leidzia
taupyti ir laikg, ir pinigus,
privaloma naudoti su
prikaistuviais, tinkamais
indukciniam maisto
gaminimui; kitaip kaitvietés
neveiks. ISsamesneés
informacijos zr. skyriuje
,Puodo pasirinkimas®.

« Indukciné viryklé sukuria

magnetinj lauka, todél ji gali
turéti kenksmingy poveikiy
zmonéms, kurie naudoja
medicininius prietaisus,
pavyzdziui, Sirdies
stimuliatoriy ar insulino
pompa.

» Panaudoje uzdarykite

kaitinamajag plokste valdymo
skydelyje, nepasikliaukite
indo jutikliu.

« Metaliniy daikty, pvz., peiliy,

Sakuciy, Sauksty ir dangteliy,
negalima déti j kaitinimo
plokste, nes jie jkaista.

« Metaliniai daiktai, laikomi

stalCiuose po virykle, ilgai ir
intensyviai naudojant gali
labai jkaisti. Nelaikykite



metaliniy daikty stalCiuose po
virykle.

» Nedékite ant indukcines
kaitlentes elektroniniy
gaminiy, tokiy kaip mobiligji
telefonai, planSetiniai
kompiuteriai ar kompiuteriai.
Jusy gaminys gali buti
sugadintas.

A Prieziuros ir valymo

sauga

« Prie$§ valydami produktg
palaukite, kol jis atvés. Karsti
pavirSiai gali nudeginti!

» Neplaukite prietaiso

purksdami ar pildami ant jo
vanden;j! Yra elektros smugio
pavojus!

« Nevalykite gaminio gary

valikliais, nes tai gali sukelti
elektros smugj.

« Druska, cukraus likuCiai

kepimo reikmeny dugne arba
tokios dalelés ant stiklo
pavirSiaus gali subraizyti stiklg
ir jtrakti. PrieS dédami virtuves
reikmenis jsitikinkite, kad
dugnas Svarus. Pasirupinkite,
kad stiklinis keraminis
pavirSius buty Svarus.
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H Aplinkosaugos instrukcijos

Atlieky reguliavimas
WEEE Direktyvos ir seny gaminiy
iSmetimo taisykliy atitiktis

Sis gaminys atitinka ES
WEEE Direktyvg
== (2012/19/ES). Sis gaminys
pazenklintas elektros ir
elektroninés jrangos
klasifikavimo (WEEE) zenklu.
Sis gaminys pagamintas i§ aukstos
kokybes medziagy ir daliy, kurias galima
perdirbti ir pakartotinai panaudoti.
Pasibaigus gaminio tarnavimo laikui,
neiSmeskite jo kartu su jprastomis
buitinemis atliekomis. Atiduokite jj j
surinkimo punkta, kad elektros ir
elektronikos jranga buty perdirbta.
Surinkimo punkty adresus suZinosite
vietos savivaldybéje.
Lietotas ierices atbilstoSa iznicinaSana
palidz noverst iesp€jamas negativas
sekas videi un cilveku veselibai.
RoHS direktyvos atitiktis:
JUsy jsigytas gaminys atitinka ES RoHS
Direktyva (2011/65/ES). Jame néra Sioje
Direktyvoje nurodyty kenksmingy ir
draudziamy medziagy.
Pakavimo medziagy
iSmetimas
¢ Pakavimo medziagos gali bati
pavojingos vaikams. Pakavimo
medziagas laikykite vaikams
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nepasiekiamoje vietoje. Sio gaminio
pakavimo medziagos pagamintos i$
pakartotinai panaudojamy medziagy.
Tinkamai jas iSmeskite ir iSrasiuokite,
atsizvelgdami j atlieky perdirbimo
instrukcija. NeiSmeskite jy kartu su

jprastomis buitinémis atliekomis.
ENERGiIJOS TAUPYMO
REKOMENDACIJOS

Informacijos apie energijos vartojimo

efektyvuma pagal ES 66/2014 galima

rasti gaminio specifikacijoje,

pateikiamoje kartu su produktu. Sie

pasitlymai padés jums ekologiskai ir

efektyviai naudoti gamin;:

e AtSildykite uzSaldytg maistg pries
gamindami.

¢ Noredami gaminj gaminti ilgiau,
iSjunkite jj likus 5-10 minudiy iki
gaminimo pabaigos. Dabar
naudodami Siluma galite sutaupyti iki
20% elektros energijos.

¢ Naudokite kaitvietei tinkamo dydzio ir
dangcio puodus / keptuves. Visada
pasirinkite tinkamo dydZzio puodg savo
valgymui. Netinkamo dydzio
konteineriams reikia daugiau energijos
nei reikia.

® Viryklés viimo pavirSius ir puody
pagrindai turi bati Svards. NeSvarumai
sumazina Silumos perdavima tarp
virimo zonos ir puodo pagrindo.



k] Jasy gaminys
Jvadas j prietaisa

5

1 Stiklinis virimo pavirSius 4 Indukciné virimo zona
2 Apatinis korpusas 5 Indukciné virimo zona
3 Indukcing virimo zona 6 Indukciné virimo zona
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Gaminio valdymo skydelio jvadas ir naudojimas

Siame skyriuje rasite produkto valdymo skydelio ap?valga ir pagrindinius naudojimo
budus. Priklausomai nuo produkto tipo, vaizdai ir kai kurios funkcijos gali skirtis.
Kaitlentés valdymo rankenélé

KlaviSai

0 : lungimo / iSjungimo
mygtukas
o : Laikmacdio klavisas
: Greito Sildymo
Al klaviSas/Didelés galios
nustatymo (stiprintuvo)
klaviSas
N : Valymo uzrakto klavi$as
i : Sustabdymo klavisas
® : Didinimo mygtukas
) : MaZinimo mygtukas
Simboliai l
: Mygtuky uzrakto funkcijos . i
=

&

simbolis L

Laiko indikatorius

1 Laikmadcio veikimo tasko Sviesos
diodas

2 Laiko indikatorius

“““ 3 Laikmacio didinimo klaviSas

4 Veikimo tasko Sviesos diodas

l [ l raktui/vaiko uzraktui

, 1 2 3 4 5 Laikmacio mazinimo klavisas

Virimo zonos ekranas

1 Greito Sildymo klaviSas/Dideles
galios nustatymo (stiprintuvo)
klavisas

2 Temperaturos mazinimo klavisas
3 TemperatUros didinimo klavisas
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Bendroji informacija apie 2 Galinis desinysis - Indukciné virimo

kaitlente zona
1 5 3 Priekinis desinysis - Indukciné virimo
zona

I l 4 Priekinis kairysis - Indukciné virimo
C) Cl) zona
| |

4 3

1 Galinis kairysis - Indukciné virimo
zona
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echniniai duomenys

ISoriniai gaminio matmenys (aukstis /
plotis / gylis)

52 mm*/5680 mm/510 mm(Modeliuose,
kuriuose yra tvirtinimo spyruoklés ir
sandarinimo tarping, pritvirtinta prie
gaminio, laikykite, kad plocio ir gylio
matmenys yra 10 mm didesni nei Sie
matavimai.)

Kaitlentés montavimo matmenys (plotis /
gylis)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Jtampa / daznis

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Prietaise naudojamas / tinkamas naudoti
kabelio tipas ir skerspjuvis

maz. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Bendrosios energijos sgnaudos

Galinis kairysis

maksimum 7200 W

Indukciné virimo zona

Matmenys 180 mm

Galia 2000W / Stiprintuvas: 2300 W
Priekinis kairysis Indukciné virimo zona
Matmenys 180 mm

Galia 2000W / Stiprintuvas: 2300 W
Priekinis desinysis Indukciné virimo zona
Matmenys 145 mm

Galia 1600 W / Stiprintuvas: 1800 W
Galinis deSinysis Indukciné virimo zona
Matmenys 210 mm

Galia 2000 W / Stiprintuvas: 2300 W

*

aukstis.

Techningje lenteléje nurodytas keptuvo aukstis yra produkto pagrindo danggcio

Siekiant pagerinti Sio gaminio kokybe, techniniai duomenys gali bati keiciami

be iankstinio jspejimo.

Sioje instrukcijoje nurodytos savybés yra schemiskos ir gali skirtis nuo

gaminio savybiy.

Masiny kategorijos plokstelése arba jas lydin¢iose dokumentacijose nurodyti
dydZiai gauti esant laboratorinéms salygoms, vadovaujantis atitinkamais
standartais. Buitiniy prietaisy sanaudos ir reiksSmés gali skirtis priklausomai

nuo eksploatavimo ir aplinkos salygy.
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B Pirmasis naudojimas

Pries pradedant naudoti gaminj, PRANESIMAS Pirma karta
rekomenduojama atlikti toliau nurodytus naudojant orkaite,
veiksmus. pora valandy gali kilti
Pirmasis valymas damy ir skilisti

1.Nuimkite visas jpakavimo medziagas. nemalonus kvapas.

2 .Nuvalykite prietaiso pavirsius drégnu Ta_' .V'S'.Ska' qormalu
skuduréliu ar kempine, tuomet sausai ,Eéut'n.a' geral
nusluostykite. Evgqhklte ﬁ?agﬁ’

PRANESIMAS Tam tikros valymo iraneﬂggr?a:usukvzgg

priemones ar valymo Stenkités nejkvepti
medziagos gali damy ir ju
apgadinti pavirsiy. skleidziamo kvapo.
Valydami

nenaudokite

esdinanciy valymo

priemoniy, valymo

milteliy/pienelio ar

kokiy nors astriy

daikty.
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B Kaip naudoti $ia vi

Bendroji informacija apie
kaitvietés naudojima

Bendrojo pobidzio perspéjimai

¢ Neleiskite jokiems daiktams nukristi
ant kaitlentés. Net mazi daiktai, tokie
kaip druskos purtykles, gali sugadinti
kaitlente. Nenaudokite jskilusiy
kaitlen&iy. Vanduo gali prasiskverbti
pro Siuos jtrukimus ir sukelti trumpajj
jungima. Jei pavirsius yra pazeistas
bet kokiu budu (pvz., Matomi jtrukimai),
pirmiausia iSjunkite saugiklj, tada
paskambinkite jgaliotajai techninés
priezidros tarnybai ir atjunkite gaminj,
kad sumazintumete elektros smugio
rizikg.

¢ Ant kaitlentés nenaudokite
nesubalansuoty ir lengvai pakreipiamy
puody/keptuviy.

¢ Nesildykite tusCiy puody/keptuviy ir
puody. Gali bati pazeisti puodai ir
prietaisas.

¢ Baige naudotis visada isjunkite visus
kaitvieCiy degiklius.

¢ Jei kaitlentes naudosite be jokio
puodo ar puody/keptuviy, prietaisg
sugadinsite. Po kiekvieno naudojimo
visada i§junkite kaitvietes.

¢ Po kiekvieno naudojimo kepimo
pavirsius bus karstas, todél nedékite
plastikiniy puody / keptuviy ant
kepimo pavirSiaus. Nedelsdami
nuvalykite tokia medziagg nuo
pavirSiaus.

e Staigls temperattros pokyciai ant
stiklo virimo pavirSiaus gali sugadinti,
bukite atsargus, kad kepimo metu
neissiliety Salti skysciai.

¢ |dékite pakankama kiekj maisto |
puodus ir keptuves. Taigi, galite
neleisti maistui iSsilieti iS

kle
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puody/keptuviy ir jo nereikés valyti be
reikalo.
¢ Nedekite ant degikliy puodo ar
keptuvés dangcio.
¢ Pastatykite puodus, centruodami juos
ant degikliy/zony. Jei norite uzdéti
puoda ant kito degiklio/zonos,
nestumkite jo link norimo degiklio;
pirmiausia jj pakelkite, o tada uzdékite
ant kito degiklio.
Indukcinés kaitlentés veikimo
principas
Indukciné kaitlenté yra tarsi atvira
grandiné. Konturas baigiasi, kai ant jo
dedami indai / keptuvés, tinkamos
indukciniam kepimui, o elektroniné
sistema, esanti Zemiau stiklo pavirsiaus,
sukuria magnetinj laukg. Metalinis puody
/ keptuviy pagrindas pasildomas
paimant energija i$ Sio magnetinio lauko.
Todeél Siluma gaminama ne kaitlentées
pavirsiuje, o tiesiai ant virs jos esandiy
puody/keptuviy. Stiklinis pavirsius
kaitinamas puoduy/keptuviy Siluma.
Virimo su indukcija privalumai
Indukcinés kaitlentés turi tam tikry
privalumy, nes Siluma perduodama
tiesiai j virimo puodus/keptuves.
¢ Maisto produktai, kurie maisto
ruosimo metu perpildomi, nedega
greitai, nes stiklinis maisto ruoSimo
pavirsius néra kaitinamas tiesiogiai. Jis
valomas lengviau.
¢ Kulinarija turi bati greitesné, nes Siluma
gaminama tiesiai ant puody/keptuviy.
Taip sutaupoma laiko ir energijos,
palyginti su kity tipy kaitlentémis.
¢ Kadangi Siluma tiekiama tiesiai | virimo
puodus/keptuves, Silumos nuostoliy
néra, todél gaminimas yra efektyvesnis.
e Tai, kad Silumos perdavimas
sustabdomas ir kepimo pavirsius néra
kaitinamas tiesiogiai, kai kepimo



puodai/keptuvés nuimami nuo kepimo
pavirsiaus, uztikrina saugesnj
naudojimg nuo galimy nelaimingy
atsitikimy kepimo metu.

Kad darbas buty saugus:

¢ Nesirinkite auksty Sildymo lygiy, kai
naudojate nelimpancius
puodus/keptuves, padengtus
nedideliu kiekiu alyvos arba
naudojamus be alyvos (teflono tipo).

¢ Nenaudokite stiklo kepimo pavirSiaus
kaip pavirSiaus, ant kurio galite kg nors
padéti, arba kaip pjovimo pavirSiaus.

¢ Nedeékite metaliniy daikty (peiliy,
Sauksty, keptuviy danggiy ir pan.) ant
viryklés, nes jie gali jkaisti.

¢ Niekada virimui nenaudokite aliuminio
folijos. Niekada nedékite maisto,
jvynioto j aliuminio folijg, ant indukcijos
Zonos.

¢ Dirbdami laikykite magnetinius
objektus, pvz., kredito korteles ar
juostas atokiau nuo kaitlentes.

¢ Jei po kaitlente yra orkaité ir ji veikia,
kaitlentes jutikliai gali sumazinti virimo
lygj arba isjungti kaitlente.

¢ JUsy kaitlentéje yra automatinio
iSjungimo sistema. 18sami informacija
apie Sig sistemg pateikta tolesniuose
skyriuose. Taciau jei gamindami
maistg naudojate plonus puodus, jie
turi labai greitai jkaisti, o keptuvés
dugnas gali istirpti ir pazeisti gaminimo
pavirSiy bei prietaisg prie$ suaktyvinant
automating isjungimo sistema.

Kepimo puodai/keptuvés

Naudokite feromagnetinius, kokybiskus

puodus/keptuves, ant kuriy yra etiketé

arba jspéjimas, kad jie suderinami tik su

indukcine kaitlente. Paprastai, kuo

didesnis gelezies kiekis, tuo geriau veikia

puodai/keptuves. Virtuviy / keptuviy

pagrindo skersmuo turi atitikti indukcijos

zong. Sitlomi matmenys iSvardyti toliau.

Tinkami puodai/keptuvés:

e Ketaus puodai’keptuves

e Emaliuoti plieniniai puodai/keptuvés

e Plieniniai ir neradijancio plieno
puodai/lekstes (su etikete arba
jspéjimu, kad jie suderinami su
indukcija)

Netinkami puodai/keptuvés:

¢ Aliumininiai puodai/keptuves

e Variniai puodai/keptuves

e Zalvariniai puodai/keptuves

e Stikliniai puodai/keptuves

e Keramika

e Keramika ir porcelianas

Rekomendacijos

¢ Naudokite tik ploksCio dugno
puodus/keptuves. Nenaudokite indy
su iSgaubtais ar jgaubtais dugnais.

e Virimo puodus/keptuves naudokite tik
su storais, apdorotais pagrindais. Jei
naudojate plonus puodus, jie turi labai
greitai jkaisti, o keptuvés dugnas gali
iStirpti ir pazeisti kepimo pavirsiy bei
prietaisg prie$ jjungiant automating
iSjungimo sistema. AstrUs krastai
subraizo pavirsiy.

e Kai kuriy kepimo puody/keptuviy
pagrindas turi mazesnj feromagnetinj
laukg nei jo tikrasis skersmuo.
Kaistuvas sildo tik §j plota. Todél
Siluma paskirstoma netolygiai ir
sumazeja kepimo nasumas. Be to,
tokiy virimo puody/keptuviy gali
neaptikti didelés indukcinés kaitlentes.
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Todél viryklé parenkama pagal
feromagnetinio lauko dyd].

e Kai kuriy puody/keptuviy pagrindas
yra nefromegnetinés medziagos, pvz.,
aliuminis. Siy tipy puodai/keptuves gali
nepakankamai jkaisti arba jy gali visai
neaptikti indukciné kaitlente. Kai
kuriais atvejais gali pasirodyti jspéjimas

apie blogus puodu/keptuviy.

Virimo puody/keptuviy bandymas

Pasitikrinkite, ar jusy puodas yra

suderinamas su virimo indukcine

kaitlente, naudodami toliau nurodytus

metodus.

1.Jis suderinamas, jei jusy puodo
pagrindas turi magneta.

2.Jis suderinamas, "=!" jei nemirksi
uzdéjus puoda ant indukcinés virykles
ir jungus virykle.

Valdymo skydeliis

1 O ®
i O O

Rekomenduojami kepimo
puody/keptuviy dydziai

145 maz. 100 - maks. 145
180 maz. 100 - maks. 180
210 maz. 140 - maks. 210
240 maz. 140 - maks. 240
280 maz. 125 - maks. 280
320 maz. 125 - maks. 320
Virimo zona su placiu , L
(lanksdid) pavirépiumi plotis 230 - iigis 390

Indukcinémis kaitlentémis aptinkami
puodai ir (arba) keptuves priklauso nuo
puody ir (arba) keptuviy pagrinde
esancio feromagnetinio pluosto
skersmens ir medziagos. Kad btty
uztikrintas puoduy/keptuviy aptikimas ir
veiksmingas virimas, puodai/keptuvés
turi bati parenkami pagal kaitlentés dyd;.
Virykliy dydziams rekomenduojami
kepimo puody/keptuviy dydziai pateikti
auksciau.

Virimo savybés gali skirtis, atsizvelgiant j
puodo tipus, puodo dyd; ir virimo zonos
dydj. Norint homogeniSkesnés virimo
savybeés, gali buti naudojama viena
pakopa didesné virimo zona. Naudojant
didesne virimo zong energija
neiSeikvojama indukcinése kaitlentése,
nes Siluma susidaro tik atitinkamoje
puodo zonoje.

KlaviSai

D : lungimo / iSjungimo
mygtukas

o : Laikmacdio klavisas
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: Greito Sildymo

Al klaviSas/Didelés galios

" nustatymo (stiprintuvo)
klavisas

& : Valymo uZrakto klavisas



i : Sustabdymo klavisas
® : Didinimo mygtukas
) : Mazinimo mygtukas
Simboliai
: Mygtuky uzrakto funkcijos

6

1

ELauk

simbolis

Greito Sildymo klaviSas/Didelés
galios nustatymo (stiprintuvo)
klavisas

Temperattros mazinimo klavisas
Temperattros didinimo klavisas

Atitinkamos virimo zonos
temperaturos indikatorius

o indikatorius

Laikmacio veikimo tasko Sviesos
diodas

Laiko indikatorius

Laikmacio didinimo klaviSas

4 Veikimo tasko Sviesos diodas
raktui/vaiko uzraktui
5 Laikmacio mazinimo klavisas
Bendrieji jspéjimai dél valdymo
skydelio
Sis jrenginys valdomas liegiant
jutiklinj valdymo skydel;. Visi
jutikliniame valdymo skydelyje
atliekami veiksmai patvirtinami
garso signalu.

Valdymo skydelis visada turi bati
Svarus ir sausas. Dregmé ir
nesvarumai ant kaitlentes
pavirSiaus gali sukelti veikimo
sutrikimy.

Jeigu per 10 sekundziy neatliksite
jokio veiksmo, kaitlente
automatiskai ims veikti parengties
rezimu.

Jeigu ilgg laika nepaspaudziamas
joks mygtukas, saugos
sumetimais prietaisas pats
iSsijungia.

Kaitlentés jjungimas:

1.Jjunkite kaitlente paliesdami

mygtuka@.
Visy kaitvieCiy ekranuose atsiranda

Kaitvietés iSjungimas:

Jiungta kaitviete galima iSjungti 3
skirtingais budais:

1.Paliegiant mygtukg ©

Palieskite mygtuka @.

2.Sumazinant temperatiros lygj iki O;
Kaitviete galima i§jungti sumazinant
temperatura iki O lygio.
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3.Naudojant pasirinktos kaitvietés
laikmacio i§jungimo funkcijg
Laikui pasibaigus, laikmatis iSjungs jam
priskirtg kaitviete. Atitinkamame ekrane
bus rodomas uzrasas ,,0" arba ,00".
Laikui pasibaigus, pasigirs jsp&jamasis
garso signalas. Noredami i§jungti
jspéjamajj garso signalg, palieskite bet
kurj valdymo skydelio mygtuka.
4.Vienu metu palieciant pasirinktos
kaitvietés mygtukus © / @
Pasirinktg kaitviete galima igjungti vienu
metu palieCiant jos mygtukus &) / ®,
Jei iSjungus kaitviete rodomas
simbolis ,H" arba ,h“, kaitvieté vis
dar karsta. Nelieskite kaitvieCiy.

Likutinés Silumos indikatorius

Jei kaitvietés ekrane mirksi simbolis ,H",

kaitlenté vis dar karSta ir gali bti

panaudota nedideliam maisto kiekiui

pasildyti. Sis simbolis netrukus pasikeis j

»h“. Tai reiSkia, kad kaitviete vesta.
Nutrkus elektros tiekimui,
likutinés Silumos indikatorius
nejsijungia ir nejspéja naudotojo
apie jkaitusias kaitvietes.

Temperaturos lygio reguliavimas
1.Jj<5nkite kaitlente paliesdami mygtukag

2. Nustatykite pageidaujama
temperaturos lygj liesdami kaitvietés
mygtukus ©/®.

» Kaitvieté ims veikti nustatytu
temperaturos lygiu.
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ISoriné 280 mm indukcinés
viryklés kaitvietés dalis (jei jusy
gaminyje jrengta 280 mm
indukcinés virykles kaitviete)
jjungiama tik tada, kai prikaistuvis
yra pakankamai didelis, kad
uzdengty kaitviete, ant kurios jis
uzdedamas, ir yra nustatyta
aukstesnio nei 8 lygio
temperatura.

Didelio galingumo nustatymas
(galios didinimas)

Greitam kaitinimui galite naudoti galios
didinimo funkcijg. Vis délto verdant ilgai
Sios funkcijos naudoti
nerekomenduojama. Galios didinimo
funkcijos gali bUti ne visose kaitvietése.
Didelio galingumo nustatymo
(galios didinimo) pasirinkimas:
1.Jj(5nkite kaitlente paliesdami mygtukag

2.Palieskite atitinkamos kaitvietés
__mygtukg AR,

» Pasirinkta kaitvieté veiks maksimaliu
galingumu, o Kaitvietés ekrane bus
rodomas simbolis ,P*. Kaitvieté
persijungia is galios didinimo rezimo ir
toliau veikia 9 lygiu.

Didelio galingumo nustatymo (ga-
lios didinimo) iSjungimas anksciau:
Didelio galingumo nustatyma (galios
didinima) galite bet kada isjungti paliete
mygtukus © arba AL

Kaitvieté persijungia i$ galios didinimo
rezimo ir toliau veikia 9 lygiu.



Viena vertikalia linija iSdéstyty 2
kaitvieciy veikimo principas:
Jei vienoje kaitvietéje nustatomas galios
didinimas, o kitos toje pacioje vertikalioje
linijoje esancios kaitvietés temperaturos
lygis yra didesnis negu 6 (7, 8 ir 9),
pirmosios kaitvietes lygis sumazéja iki 9,
o kitos kaitvietes lygj galima nustatyti
didesnj negu 6 (7, 8 ir 9). Jei antrojoje
kaitvietéje nustatomas galios didinimas,
pirmosios kaitvietes lygis sumazéja iki 6.
Valymo uzraktas
Kaitlentei veikiant, valymo uzraktas
uzblokuoja visus valdymo skydelio
mygtukus 20 sekundziy, kad vartotojas
tuo metu galéty greitai jg nuvalyti. Tuo
metu prietaisas neveikia.
Valymo uzrakto jjungimas
1.Kai jjungta bet kuri kaitviete,
paspauskite ir palaikykite mygtuka N
kol iSgirsite vieng garso signalg.
Kaitlentés laikmadio ekrane prasidés
skaiCiavimas nuo 20. Tuo metu neveiks
jokie valdymo skydelio mygtukai,
isskyrus mygtuka .
Valymo uzrakto iSjungimas
Norint iSjungti valymo uzraktg, nereikia
spausti jokio mygtuko. Po 20 sekundziy
pasigirs kaitlentés garso signalas ir
valymo uzraktas automatiskai iSsijungs.

Jeigu valymo uzraktg norite
iSjungti ankscCiau, palieskite ir
laikykite mygtuka '@5, kol pasigirs
du garso signalai.

Apsaugos nuo vaiky uzraktas

Kai kaitvietés yra iSjungtos, galite
apsaugoti kaitlente naudodami
apsaugos nuo vaiky uzraktg, kad vaikai
nejjungty kaitvie€iy. Apsaugos nuo vaiky
uzrakta galite jjungti arba iSjungti, kai
kaitvietés yra iSjungtos (veikia budéjimo
rezimu).

Apsaugos nuo vaiky uzrakto

jjungimas

1.Kaitlentei veikiant budéjimo rezimu,
vienu metu palieskite ir palaikykite
mygtukus Girll, kol iSgirsite vieng
garso signalg.

Jsijungs apsaugos nuo vaiky uzrakto

funkcija.Kurj laikg visy kaitvieciy

ekranuose bus rodoma ,L“ ir jsijungs

mygtuko fidesimtainis kablelis.

Jei veikiant apsaugos nuo vaiky
uzraktui paspaudziamas bet kuris
mygtukas, pasigirsta du garso
signalai ir visy kaitviecCiy
ekranuose sumirksi ,L*.
Apsaugos nuo vaiky uzrakto
iSjungimas
1.Kai apsaugos nuo vaiky uzraktas yra
jlungtas, vienu metu palieskite ir
palaikykite mygtukus Nir [, kol
i8girsite du garso signalus.
» Taip i§jungsite apsaugos nuo vaiky
funkcijg. Visy kaitvieCiy ekranuose
sumirksi ,L“ ir uZgesta mygtuko &
lemputé.
Mygtuky uzraktas
Mygtuky uzrakta galite jjungti, kad
veikiant kaitlentei netyCia
nepakeistuméte funkcijy.

Dingus elektros tiekimui, mygtuky
uzrakto funkcija bus atSaukta.

Mygtuky uzrakto jjungimas

1.Vienu metu palieskite ir laikykite
mygtukus ¥ ir fll kol iggirsite vieng
garso signalg.

Isijungs mygtuky uZraktas ir sumirkséjes

uzsidegs mygtuko & dedimtainis kablelis.
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Mygtuky uzrakta galite jjungti tik
kaitlentei veikiant. [jungus
mygtuky uzrakta, veikia tik
mygtukas . Palietus bet kurj kitg
mygtuka, sumirksés mygtuko &
deSimtainis kablelis,
nurodydamas, kad mygtuky
uzraktas jjungtas. Jei iSjungsite
kaitlente, kai mygtukai uzrakinti,
noredami vel jjungti kaitlente,
privalésite iSjungti mygtuky
uzrakta. Jei paliesite bet kurj kitg
mygtuka, neisjunge mygtuky
uzrakto, visy kaitvieCiy ekranuose
mirkses ,,L“, nurodydama, kad
mygtuky uzraktas jjungtas.
Norédami vél jungti kaitlente,
iSjunkite mygtuky uzrakta.

Mygtuky uzrakto iSjungimas

1.Kai mygtuky uzraktas yra jjungtas,

vienu metu palieskite mygtukus Wi i,
kol isgirsite du garso signalus.

» Mygtuko 3 lemputé iSsijungia ir

valdymo skydelis atrakinamas.

Laikmacio funkcija

Si funkcija gali padéti ruosti maista.

Ruosiant maistg nereikés nuolat bati prie

kaitlentés. Pasibaigus nustatytam

laikotarpiui, kaitvieté automatiskai

iSjungiama.

Laikmacio jjungimas

1.JjC5nkite kaitlente paliesdami mygtuka

2. Nustatykite pageidaujama
temperaturos lyg; liesdami kaitvietés
‘ mygtukus@/ .

3.Jjunkite laikmat] paliesdami mygtuka .
Laikmacio ekrane mirksés simbolis
,00" ir pasirinktos kaitvietés
deSimtainis kablelis.

4. Nustatykite pageidaujama trukme
liesdami laikmadcio mygtukus ©/®,

5.Per 10 sekundZiy nustatymas bus
jlungtas. Laikmacio ekrane mirksés
pasirinktos kaitvietes desimtainis
kablelis.

6.Jei norite nustatyti kity kaitvieCiy
laikmadius, pakartokite anksciau
apraSytus veiksmus.

Jei skirtingose kaitlentése yra
nustatyti keli laikmaciai, laikmacio
ekrane rodomas tos kaitvietés
laikmatis, kurio reikSmé maziausia,
ir mirksi tos kaitvietés deSimtainis
kablelis. Kity kaitvieciy
desimtainiai kableliai SvieCia
nemirksédami.

Likusj gaminimo laikg galite
pamatyti paliete visy kaitvieCiy
mygtukg . Kaskart ji palietus,
bus parodoma vis kitos kaitvietés
laikmadio reikSme. Galiausiai bus
vel rodomas laikmatis, kurio
reikSmé maziausia.

Laikmacio negalima nustatyti
nepasirinkus kaitvietés ir jos
temperaturos reikSmes

Galima nustatyti tik jau veikiancios
kaitvietés laikmat;.
Laikmacio iSjungimas
Nustatytam laikui pasibaigus, kaitlenté
iSsijungs automatiskai, ir pasigirs garso
signalas. Norédami iSjungti garso signala,
paspauskite bet kurj mygtuka.
Nepaspaudus jokio mygtuko, po keliy
minuciy garso signalas issijungs pats.



Laikmacio iSjungimas anks¢iau
Jeigu laikmatj iSjungsite anksciau,
kaitlenté ir toliau veiks pagal nustatytg
temperaturg, kol jg iSjungsite.
Laikmatj galima iSjungti anksciau laiko
dviem skirtingais budais:
I8jungti laikmatj, mazinant atitinkamos
kaitvietés nustatyma iki ,,00“:
1.Laikykite paspaude laikmacio
mygtukus ©/®, kol kaitvieCiy, kuriy
laikmatis jjungtas, ekrane uzsidegs
»00".
» Jsijlungs atitinkamos kaitvietes
deSimtainis kablelis, o laikmatis bus
iSjungtas.
ISjungti atitinkamos kaitvietés laikmatj,
vienu metu palieCiant atitinkamos
kaitvietés mygtukus © / @
1.Vienu metu palieskite atitinkamos
kaitvietes mygtukus ©/®
» Jsijlungs atitinkamos kaitvietes
deSimtainis kablelis, o laikmatis bus
iSjungtas.
Atlikus §j veiksma, atitinkamos
kaitvietés temperaturos lygis taps
,0"Ir laikmatyje.

Stabdymo funkcija
Naudodami Sig funkcijg, galite minimaliai
(iki 1 lygio) sumazinti visy kaitvieciy
temperaturg.
Jeigu jjungtas kurios nors
kaitvietés laikmatis, sustabdymo
metu jis veiks toliau.

1.Kaitvietéms veikiant, palieskite
mygtuka .

Visy veikianCiy kaitvie¢iy temperatura

bus sumazinta iki minimumo (1 lygio).

Jiungty kaitvieCiy ekrane atsiras simbolis

g

2.Jei norite, kad visos kaitvietés vél
veikty pagal ankstesnius nustatﬁmus,
dar kartg paspauskite mygtuka [

Maitinimo valdymo funkcija

Jusy prietaisas turi elektros energijos
valdymo funkcija. Naudodami Sig
funkcijg galite pakeisti bendrg galig, kurig
gali gauti viryklé. Yra 8 elektros energijos
valdymo funkcijos lygiai.

Elektros energijos valdymo funkcija - i§
viso galimi nustatyti maitinimo lygiai

25 2,5 KW
30 3 kW

36 3,6 KW
44 4,4 KW
54 5,4 kKW
57 5,7 kKW
67 6,7 KW
72 7,2 KW

Noredami pakeisti visg galig:

1.Jjunkite kaitviete paliesdami mygtuka
O. ISjunkite kaitviete dar karta
paliesdami mygtuka @.

2.Tada palieskite atitinkamai mygtuka 28
priekingje desingje zonoje, mygtuka o,
laikmacio mygtuka &, laikmacio
mygtuka @ ir galiausiai desinés pa
kreisi zonos mygtukg AR,

3.Laikmacio ekrane rodomas nustatytas
elektros energijos valdymo lygis.

4.Palieskite Il mygtuka, kad
perjungtumete lygius ir nustatytumete
norimg nustatyti bendros galios verte.

5.Patvirtinkite nustatyma paliesdami ®
mygtuka ir i§jungdami kaitviete. Visa
suaktyvinta visa jusy nustatyta elektros
energijos verte.
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Temperaturos lygiai, kuriuos galite
priskirti kaitvietéms, gali skirtis
priklausomai nuo nustatyto
bendro galios lygio. Kaitlentei
tiekiamas temperattros lygis
automatiskai sumazinamas,
atsizvelgiant j galios nustatyma,
kurj turi atlikti kaitlenté. Tai néra
klaida.

Jei keicCiant galios lygj palieCiamas
ne nurodytos sekos klavisas,
nustatymo atlikti negalima.
Norédami atlikti nustatyma, turite
pakartoti veiksmus nuo pat
pradziy.

Saugus ir veiksmingas indukciniy
kaitvieciy naudojimas
Veikimo principai: Veikdama indukciné
kaitlenté tiesiogiai kaitina puodg. Todél
jis turi daug pranasumy palyginti su kity
tipy kaitlentémis. Ji veikia veiksmingiau,
o kaitlentés pavirSius nejkaista.
Indukcinéje kaitlentéje jrengtos puikios
saugos sistemos, kurios leidzia
maksimaliai saugiai naudoti §j prietaisa.
Kaitlentése, priklausomai nuo
modelio gali buti jrengtos tokiy
skersmeny kaitvietes: 145, 180,
210 ir 280 mm. Del indukcijos
funkcijos kiekviena kaitviete
automatiskai aptinka ant jos
padétg prikaistuvj. Energija
generuojama tik tuomet, kai
prikaistuvis liecia kaitviete, todel
uztikrinamos minimalios energijos
sgnaudos.

Gaminys gali pradéti sustoti, kai jis
veikia nuo 1 iki 7, ypaC naudojant
mazo skersmens indus ir kai
mazai aliejaus. Tai néra kalte.

Automatinis sistemos iSjungimas
Kaitlentés valdiklyje yra automatinio
iSjungimo sistema. Jei viena ar daugiau
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kaitvietés zony lieka jjungtos, kaitvietés
zona po kurio laiko automatiskai
iSsijungia (zr. 1 lentelg). Jei kaitvietei
priskirtas laikmatis, laikmacio ekranas
taip pat iSjungiamas.

Automatinio isjungimo laikas priklauso
nuo pasirinkto temperattros lygio. Siam
temperaturos lygiui taikomas ilgiausias
veikimo laikotarpis.

Naudotojas gali vel valdyti kaitvietés
zonag, kai ji automatiSkai isjungiama, kaip
apraSyta anksciau.

1 lentelé: Automatinio iSjungimo
laikotarpiai

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 minuciy

P (galios 10 minuteés ()
didinimas)

(*) Po 10 minuciy kaitlentés kaitinimo
lygis sumazes iki 9

Apsauga nuo perkaitimo

Kaitlentéje jrengti keli jutikliai,

uztikrinantys apsauga nuo perkaitimo.

Perkaitinimo atveju gali atsitikti Sie

dalykai:

¢ Veikianti kaitvieté gali iSsijungti.

¢ Pasirinktas lygis nuo didesnio gali
sumazeti iki 7 lygio.

Apsaugos nuo iSsiliejimo sistema

Kaitlentéje jrengta apsaugos nuo

iSsiliejimo sistema. Jeigu gaminant ant

valdymo skydelio iSsilieja skyscio,



sistema tuoj pat atjungia elektros tiekimg Jei jutiklinio valdymo skydelio

ir iSjungia kaitlente. Tuo metu pavirsius bus veikiamas gausiy
indikatoriuje rodomas jspéjimas ,E* . gary, valdymo sistema igsijungs ir
Tikslus galios nustatymas pasigirs jspéjamasis klaidos
Indukcinés kaitlentés iSkart reaguoja | signalas.

komandas — toks yra jy veikimo
principas. Galios nustatymo parametrus
jos pakeicia labai greitai. Todél galima
iSvengti issiliejimo IS puodo (su vandeniu,
pienu ir kt.), net jei skystis jame jau
beveik iSsilieja.

Jutiklinio valdymo skydelio
pavirsius turi bati Svarus. Kitaip
prietaisas gali veikti nejprastai.
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[ Bendroji informacija apie maisto gaminima

Siame skyriuje aprasomi patarimai, kaip ¢ PrieS kepdami maista, visada

paruosti ir paruosti maista. paSalinkite vandens pertekliy ir letai
Bendrieji jspéjimai apie jdékite jj | jkaitinta aliejy. Prie$ kepdami

.. ar e s jsitikinkite, kad uzSaldytas maistas
gaminima ant kaitvietés atsioytas,

¢ Aliejumi nepripildykite daugiau nei
trecdalio keptuves. Kaitindami aliejy
kaitvietes nepalikite be priezidros. Dél
perkaitusio aliejaus gali kilti gaisras.
Niekuomet nebandykite gaisro
gesinti vandeniu! Aliejui uzsidegus,
uzdekite jj audiniu gaisrui gesinti ar
drégnu skuduréliu. ISjunkite kaitviete,
jei tai padaryti saugu, ir kvieskite
ugniagesius.

e Kurdami aliejy, jsitikinkite, kad
naudojamas puodas yra sausas ir
laikykite jo dangtj atidaryta.

¢ Rekomendacijy dél maisto gaminimo
taupant energijg zr. skyriuje
"Aplinkosaugos instrukcijos”.

¢ Maisto produkty virimo temperatura ir
laiko vertés gali skirtis priklausomai
nuo recepto ir kiekio. Dél Sios
priezasties Sios vertés pateikiamos
kaip intervalai.
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Techninis aptarnavimas ir prieziara

Bendroji valymo informacija

ABendrojo pobiidZio perspéjimai

¢ Pries$ valydami produktg palaukite, kol
jis atvés. Karsti pavirSiai gali nudeginti!

¢ Nenaudokite valiklio tiesiogiai ant
karsty pavirsiy. Tai gali sukelti
negriztamas déemes.

e Prietaisas kruopsciai iSvalomas ir
iSdziovinamas po kiekvienos
operacijos. Taigi maisto likuciai lengvai
valomi, o véliau vel naudojant
produkta Sie likuciai nedegs. Todél
prietaiso tarnavimo laikas pailgéja, o
daznai iSkylancios problemos
sutrumpéja.

¢ Valydami nenaudokite gary valymo
priemoniy.

¢ Kai kurie plovikliai ar valymo
priemoneés gali pazeisti pavirsiy.
Valydami nenaudokite abrazyviniy
plovikliy, nukalkinimo priemoniy,
valymo milteliy, valymo kremy ar astriy
daikty.

¢ Po kiekvieno naudojimo nereikia
specialios valymo priemonés. Valykite
prietaisg indy plovikliu, Siltu vandeniu ir
minksta Sluoste arba kempine ir
nusausinkite sausa mikropluosto
Sluoste.

¢ Batinai visiskai nusluostykite likusj
skystj po valymo ir nedelsdami
nuvalykite maisto purslg, iSsiliejusj
gaminant maista.

¢ Neplaukite jokios prietaiso dalies
indaplovéje.

Viryklei:

e Ragstus nesvarumai, pvz., Pienas,
pomidory pasta ir aliejus, gali sukelti
nuolatines démes ant kaitlentes ir
degikliy/kaitvieciy komponenty,
nedelsdami nuvalykite perpildytus
skyscius, atvesine kaitlente, jg iSjunge.

»Inox® ir neradijanéio plieno

pavirsiai

¢ Nenaudokite ragstiniy arba chloro
turin€iy valymo priemoniy nertdijancio
arba inoksinio plieno pavirSiams ir
rankenoms valyti.

¢ Nerudijancio arba inokso pavirSiaus
spalva laikui bégant gali pasikeisti. Tai
yra normalu. Po kiekvienos operacijos
nuvalykite nertdijanCiam arba
inoksiniam pavirsiui tinkamu plovikliu.

¢ Valykite minksta muilina Sluoste ir
skystu (nesupakuotu) plovikliu, skirty
inokso pavirsiams, atsargiai
Sluostydami viena kryptimi.

¢ Nedelsdami paSalinkite kalkiy, pieno,
aliejaus, krakmolo ir baltymy demes
nuo nertdijanciojo plieno inokso ir
stikliniy pavirsiy nelaukdami. Per ilgg
laikg démeés gali rudyti.

Stiklo pavirsiai

¢ Valydami stiklo pavirSius nenaudokite
kietyjy metaly grandikliy ir abrazyviniy
valymo medziagy. Jie gali pazeisti
stiklo pavirsiy.

¢ Valykite prietaisg indy plovikliu, Siltu
vandeniu ir minkSta mikropluosto
Sluoste stikliniams pavirSiams arba
kempine ir nusausinkite sausa Sluoste.

¢ Jei po valymo lieka ploviklio likuciy,
nusluostykite Saltu vandeniu ir
nusausinkite sausa mikropluosto
Sluoste. Likusios ploviklio liekanos kitg
kartg gali pazeisti stiklo pavirSiy.

e Ant stiklo pavirSiaus iSdziovinty likuciy
jokiu budu negalima nulupti dantytais
peiliais, vieline vata ar panasiais
braizymo jrankiais.

e Kalcio démes (geltonas démes) nuo
stiklo pavirSiaus galite pasalinti
parduodama nuriebalinimo priemone,
pvz., actu arba citriny sultimis.
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e Jei pavirSius labai neSvarus, uztepkite
valymo priemoneés ant neSvaraus
pavirSiaus kempine ir palaukite kurj
laikg, kad valiklis suveikty tinkamai.
Tada nuvalykite stiklinj pavirSiy dregna
Sluoste.

e Spalvos pakitimai ir démes ant stiklo
pavirSiaus yra normalts, o ne defektai.

Plastikinés dalys ir dazyti pavirsiai

e Plastikines dalis ir nudazytus pavirSius
valykite indy plovikliu, Siltu vandeniu ir
minksta Sluoste arba kempine ir
nusausinkite sausa Sluoste.

¢ Nenaudokite kietyjy metaly grandikliy
ir abrazyviniy valikliy. Tai gali pazeisti
pavirsius.

o Uztikrinkite, kad prietaiso komponenty
jungtys nelikty drégnos ir su plovikliu.
Priesingu atveju ant Siy jungCiy gali
atsirasti korozija.

Kaitlentées valymas

Stiklinis virimo pavirsius

Atlikite stiklo pavirsiy valymo veiksmus,

apraSytus skyriuje "Bendroji valymo

informacija", norédami valyti stiklo
gaminimo pavirsiy. Ypatingais atvejais
valyma galite baigti vadovaudamiesi
toliau pateikta informacija.

¢ Maisto produktus, kuriy pagrindg
sudaro cukrus, pvz., tamsigjg
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grietinéle, krakmolg ir sirupag, reikia
nedelsiant nuvalyti nelaukiant, kol
pavirSius atves. PrieSingu atveju
stiklinis gaminimo pavirsius gali bati
nepataisomai pazeistas.

¢ Valydami nenaudokite valymo
priemoniy, kai kaitlente jkaitusi, nes
gali atsirasti negrjztamy demiy.

Valdymo skydo valymas

¢ Valydami valdymo skydelius su
rankenélémis, nuvalykite skydelj ir
rankenéles drégna minksSta Sluoste ir
nusausinkite sausa Sluoste.
Nenuimkite po skydeliu esanciy
rankeneéliy ir tarpikliy. Gali bati
pazeistas valdymo pultas ir rankenélés.

¢ Valydami inokso plokstes
rankenélémis, aplink rankenéles
nenaudokite inokso valikliy.
Indikatorius aplink rankenéles galima
iStrinti.

¢ Jutiklinius valdymo skydelius valykite
dregna minksta Sluoste ir nusausinkite
sausa Sluoste. Jei jusy gaminyje yra
klaviatiros uzrakto funkcija, pries$
valydami valdymo skydelj nustatykite
klaviatiros uzrakta. PrieSingu atveju
klaviSai gali bUti aptinkami netinkamai.



B Trikéiy salinimas

Kreipkités | jgaliotajj techninés prieZiliros agenta arba technika, turintj licencija, arba
platintoja, kur jsigijote gaminj, jei negalite iSspresti problemos, nors jvykdéte Siame
skyriuje pateiktas instrukcijas. Niekada nebandykite patys taisyti sugedusio

gaminio.

® Perdege arba suveike elektros tinklo saugiklis. >>> Patikrinkite saugiklius saugikliy
dezéje. Jei reikia, pakeiskite arba nustatykite is naujo.

¢ Gaminio laido kiStukas nejkistas j (izeminta) lizda. >>> Patikrinkite kistuko
Jjungima.

¢ Valdymo pulto mygtukai / rankenéles / klaviSai neveikia. >>> Jei jusy gaminyje yra
klaviaturos uzrakto funkcija,klaviataros uZraktas gali buti jjungtas. iSjunkite jg.

e Jeigu Vél jjlungus virykle ekranas neuzsidega: >>> Atjunkite prietaisg elektros
grandinés pertraukikliu. Palaukite 20 sekundziy, paskui vél jg junkite.

* Apsauga nuo perkaitimo jjungta. >>> Palaukite, kol kaitlenté atves.

us nepadejote puodo | aktyvig maisto ruosSimo zong. >>> Patikrinkite, ar
padéjote puodg ant kaitvietés.

e JUsy puodas nesuderinamas su indukciniu maisto ruosimu. >>> Patikrinkite, ar
puodas tinkamas naudoti ant indukcines kaitlentées.

e \Viimo puodas netinkamai centruotas arba apatinis puodo pavirsius
nepakankamai platus maisto ruosimo zonai. >>> Pasirinkite puodg pakankamai
placiu dugnu ir tinkamai pastatykite jj kaitvietés centre.

¢ \/irimo puodas arba virimo zona perkaito. >>> [eiskite jiems atvest.

¢ Pasirinktos maisto ruoSimo zonos gaminimo laikas gali bt pasibaiges. >>>
Galite nustatyti nauja gaminimo laikg arba tiesiog daugiau nebegaminti.

* Apsauga nuo perkaitimo jjungta. >>> Palaukite, kol kaitlente atves.

e Jutiklinj valdymo skydelj gali uzdengti objektas. >>> Nuimkite daiktg nuo valdymo
Skydelio.

e JUsy puodas nesuderinamas su indukciniu maisto ruosimu. >>> Patikrinkite, ar
puodas tinkamas naudoti ant indukcines kaitlentées.

e \Viimo puodas netinkamai centruotas arba apatinis puodo pavirsius
nepakankamai platus maisto ruosimo zonai. >>> Pasirinkite puodg pakankamai

placiu dugnu ir tinkamai pastatykite jj kaitvietes centre.

¢ Tai néra gedimas. Ausinimo ventiliatorius veiks tol, kol viryklés elektronika atves iki
stabilios temperaturos.
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Gaminimo metu i$ kaitlentés gali skilisti jvairls garsai. Juos skleidzia gaminimo indai
dél savo sudéties. Tai yra jprasti garsai, jie nerodo jokios trikties ir néra indukcinés
technologijos dalis.

Galimi garsai ir jy priezastys
¢ Ventiliatoriaus garsas: Kaitlentéje jrengtas ventiliatorius, kuris automatiskai

jsijungia priklausomai nuo prietaiso temperattros. Ventiliatorius gali veikti jvairiu
galios lygiu, priklausomai nuo temperaturos.

e Tylesnis triuk8mas, primenantis kondicionieriaus burzgima: Jis girdimas dél
indukcines technologijos savybiy. Kai Siluma perduodama tiesiai j gaminimo indo

pagrinda, toks burzgimas gali girdétis dél gaminimo indo medZiagy ypatybiy.
Skirtingi gaminimo indai gali skleisti skirtingus garsus.
¢ Traskéjimas; Jo priezastis yra gaminimo indo pagrindo struktdra ir medziaga.

Traskéjimas gali girdétis, jei gaminimo indas pagamintas i$ keliy jvairiy medziagy

sluoksniy.

e Uzimas: UZimo garsg galite girdeéti, kai vienoje kaitlentés puséje ant dviejy

kaitvie€iy vienu metu gaminamas maistas su dviem skirtingais gaminimo lygiais.

Klaidos kodai, galimos priezastys ir sprendimai

E22
E 26

Indukcinég kaitlenteé perkaito.

Indukcine kaitlente isjunkite ir

palaukite, kol ji atvés. Klaida turi

iSsijungti, kai kaitlentés
temperatira sumazéja iki
Zemesnés nei ribiné verte.

E 46

Vienas ar daugiau mygtuky
buvo spaudziami ilgiau nei
10 sek.

Ant valdymo skydelio
paliktas daiktas arba ant
valdiklio skleidziami garai.

Problema iSspresite atkeldami
rankg nuo kaitlentes.

Problema iSspresite, kai valdymo

skydelis buvo nuvalytas.

E 47

Nenaudojamas indukciniam
kaitinimui tinkamas puodas.

Klaidg iSspresite naudodami

indukcinems kaitlentems skirtus

puodus.

E1-E15

Indukcinés kaitlentés rysio
klaida.

ISjunkite indukcine kaitviete,

palaukite 30 sek. ir vél jjunkite. Jei
problemos paSalinti nepavyksta,

kreipkités j jgaliotajj pardaveja.

E16-E21

Indukcinés kaitlentés
temperaturos jutiklio klaida.

ISjunkite indukcine kaitviete,

palaukite 30 sek. ir vél jjunkite. Jei
problemos paSalinti nepavyksta,

kreipkités j jgaliotajj pardaveja.
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ISjunkite indukcine kaitviete,

E 23 Indukcinés kaitlentés palaukite 30 sek. ir vél junkite. Jei
E24 programos klaida. problemos paSalinti nepavyksta,
kreipkités j jgaliotajj pardaveja.
ISjunkite indukcine kaitviete,
Indukcinés kaitlentés palaukite 30 sek. ir vél jjunkite. Jei
E 25 o iy . N
ventiliatoriaus veikimo klaida. problemos pasalinti nepavyksta,
kreipkités j jgaliotajj pardaveja.
Indukcinés kaitlentés lsjunk't.e mdukomg ka'ut\'/'lete,' .
Iy won palaukite 30 sek. ir vél jjunkite. Jei
E31-E45 elektroninés plokstés | Salinti K
aparattros klaida prqb emos pasa |n't'| nepavyl 'sta,
' kreipkités j jgaliotajj pardaveja.
Jutikliy jranga turi bati suderinama
E 48 - . e - . .
E 49 Indukcinés kaitlentés jutiklio  su darbinémis sglygomis. Jei
klaida. problemos paSalinti nepavyksta,
E 51 R .
kreipkités j jgaliotajj pardaveja.
Indukcine kaitlente isjunkite ir
palaukite, kol ji atvés. Klaida turi
Indukcinés kaitlentés iSsijungti, kai jutiklio temperatdra
Eb52-Eb7 aukstos temperattros sumazéja iki Zemesnés nei ribiné

klaida:klaida.

verté. Jei problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités | jgaliotajj
pardaveja.
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Gentile Cliente,

Ti preghiamo di leggere questo manuale prima di iniziare a usare il pro-
dotto.

Beko Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato
con alta qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Per questo, prima di
utilizzare il prodotto leggi attentamente il presente manuale e qualsiasi altra
documentazione fornita e conservali per riferimenti futuri. Qualora cedessi il prodotto a
un'altra persona, ti invitiamo a consegnare anche il manuale. Segui le istruzioni,
tenendo conto di tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso.

Fai attenzione a tutte le istruzioni e le avvertenze contenute nel manuale utente. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale dell’'utente. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, ti
invitiamo a consegnare anche il manuale.

I manuale contiene i seguenti simboli:

A Pericolo che pud causare morte o lesioni.
AWVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

& Pericolo che pud provocare ustioni dovute al contatto con superfici calde.
ﬂ Informazioni importanti e consigli utili per I'utilizzo.

@ Leggi il manuale dell’utente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/1stanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Istruzioni relative alla sicurezza

 Questa sezione contiene
istruzioni di sicurezza che
aiuteranno a proteggere dal
rischio di lesioni personali o
danni alle cose.

 Se il prodotto viene ceduto
ad un'altra persona o usato
di seconda mano, le istruzioni
per I'uso, le etichette del
prodotto, gli altri documenti
rilevanti e gli accessori
devono essere consegnati
insieme al prodotto.

« | ’azienda non puo essere
ritenuta responsabile per
danni che potrebbero
verificarsi a seguito della
mancata osservanza di
queste istruzioni.

« La mancata osservanza di
queste istruzioni rendera nulla
la garanzia.

« AFar sempre eseguire i
lavori di installazione e
riparazione dal produttore,
dal servizio di assistenza
autorizzato o da una persona
specificata dall'importatore.

« A Utilizzare solo ricambi e
accessori originali.

« ANon cercare di riparare o
sostituire alcun componente
del prodotto, a meno che
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non sia chiaramente
specificato nelle istruzioni per
l'uso.

« ANon effettuare modifiche
tecniche al prodotto.

AScopo di utilizzo

 Questo prodotto & stato
pensato per essere utilizzato
in un contesto domestico.
Non é utilizzabile per scopi
commerciali.

« Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri
ambienti esterni.
L'apparecchio & destinato
all'uso in cucine domestiche
e del personale in negozi,
uffici e altri ambienti di lavoro.

« AVWWERTENZA: Questo
prodotto deve essere usato
unicamente per cuocere. Non
dovrebbe essere usato per
altri scopi come riscaldare un
ambiente.

ASicurezza dei bambini,

dei disabili e degli animali

domestici

 Questo prodotto pud essere
utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone che
non sono in grado di
sviluppare le proprie capacita



fisiche, sensoriali 0 mentali, o
che non hanno esperienza e
conoscenza, purché siano
sorvegliati 0 addestrati
sull'uso sicuro e sui pericoli
del prodotto.

« | bambini non devono giocare
con il prodotto. Gli interventi
di pulizia e manutenzione non
vanno esequiti dai bambini a
meno che non siano
supervisionati da una
persona adulta.

» Questo prodotto non deve
essere utilizzato da persone
con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali limitate
(inclusi i bambini), a meno
che non siano tenute sotto
controllo 0 non ricevano le
necessarie istruzioni.

 Sorvegliare i bambini per
evitare che giochino con il
prodotto.

« | dispositivi elettrici sono
pericolosi per i bambini e gli
animali domestici. | bambini e
gli animali domestici non
devono giocare, salire 0
entrare nel forno.

« Non mettere sul forno oggetti
che i bambini potrebbero
raggiungere.

« Girare il manico delle pentole
verso il lato del banco in

modo che i bambini non
possano afferrarle e quindi
scottarsi.

« AWERTENZA: Durante I'uso,
le superfici accessibili del
prodotto sono calde. Tenere |
bambini lontano dal forno.

« Tenere i materiali da
imballaggio fuori dalla portata
dei bambini. Si rischiano
lesioni e soffocamento.

« (Se il tuo prodotto ha una
spina) Per la sicurezza dei
bambini, prima di smaltire il
prodotto, scollegare la spina
di alimentazione e rendere il
prodotto inutilizzabile.

ASicurezza elettrica

« Collegare il prodotto a una
presa dotata di messa a terra
protetta da uno fusibile del
valore indicato dall'etichetta.
Fare in modo che la messa a
terra venga eseguita da un
elettricista qualificato. In
conformita con le normative
locali/nazionali, non utilizzare
il prodotto senza messa a
terra.

« La spina o il collegamento
elettrico del prodotto deve
essere in un luogo facilmente
accessibile (non influenzato,
per esempio, dalla famma di
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una stufa). Se cid non fosse
possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto &
collegato dovrebbe essere
presente un meccanismo
(fusibile, interruttore,
commutatore, ecc.) nel
rispetto delle norme elettriche
e che separi tutti i poli dalla
rete.

« || prodotto non deve essere
collegato alla presa di
corrente durante
I'installazione, la riparazione e
il trasporto.

« Inserire il prodotto in una
presa conforme ai valori di
tensione e frequenza
specificati nella targhetta
d’identificazione.

* (Se il tuo prodotto non ha un
cavo di alimentazione)
Utilizzare solo il cavo di
collegamento specificato
nella sezione "Specifiche
tecniche".

« Non inceppare il cavo di
alimentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare
oggetti pesanti sul cavo di
alimentazione. Il cavo di
alimentazione non deve
essere piegato, schiacciato e
non deve venire a contatto
con alcuna fonte di calore.
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« Utilizzare solo il cavo originale.
Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati o prolunghe.

« Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, deve essere
sostituito da un produttore,
da un servizio autorizzato o
da una persona da
specificare da parte
dell'azienda importatrice, al
fine di prevenire possibili
pericoli.

(Se il tuo prodotto ha una

spina)

« Non inserire il prodotto in una
presa di corrente che sia
allentata, che sia uscita dalla
sua cavita, che sia rotta,
sporca, oleosa, con rischio di
contatto con I'acqua (ad
esempio, acqua che
potrebbe fuoriuscire dal
contatore).

» Non toccare la presa con le
mani umide! Per scollegare,
non tenere il cavo, ma
sempre la spina.

« Per evitare la formazione di
archi elettrici, assicurarsi che
la spina del prodotto sia
saldamente inserita nella
presa di corrente.



ASicurezza nel trasporto

 Scollegare il prodotto dalla
rete elettrica prima di
trasportarlo.

« Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con
materiale da imballaggio a
bolle d'aria o0 cartone spesso
e legarlo con del nastro
adesivo. Per evitare che le
parti rimovibili o mobili del
prodotto e il prodotto stesso
si danneggino, fissare
saldamente il prodotto con
del nastro adesivo.

« Controllare I'aspetto generale
del prodotto per eventuali
danni che potrebbero essersi
verificati durante il trasporto.

AInstallazione in sicurezza

» Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia
danneggiato. Se é
danneggiato, non procedere
alla sua installazione.

« Non installare il prodotto
vicino a fonti di calore
(radiatori, stufe, ecc.).

« Tutti i condotti di ventilazione
intorno al prodotto devono
essere aperti.

AUtilizzo in sicurezza

« Preoccuparsi di spegnere il
prodotto dopo ogni utilizzo.

» Se non si utilizza il prodotto
per un lungo periodo di
tempo, scollegarlo o
spegnere il fusibile dalla
scatola dei fusibili.

» Non utilizzare il prodotto
difettoso 0 danneggiato. Se
presenti, scollegare i
collegamenti elettricita/gas
del prodotto e chiamare il
servizio di assistenza
autorizzato.

« AVWWERTENZA: Se la
superficie & lesionata,
spegnere |'apparecchio per
evitare la possibilita di shock
elettrico.

» Non salire sul prodotto per
raggiungere qualcosa o per
qualsiasi altro motivo.

« Non utilizzare il prodotto in
situazioni che potrebbero
influenzare il proprio giudizio,
come |'assunzione di droghe
e/o 'uso di alcolici.

« Gli oggetti infiammabili tenuti
nell’area di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Non conservare mai oggetti
infiammabili nell’area di
cottura.
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« La ghisa, I'alluminio o le
pentole con parti di fondo
danneggiate/ruvide
potrebbero graffiare la
superficie del vetro. Quando
Si sostituiscono le pentole,

sollevare sempre i contenitori,

non farli scivolare sulla
superficie.

« L a pressione del vapore che
si forma per I'umidita sulla
superficie del piano cottura o
sul fondo della padella puo
far muovere la padella.
Assicuratevi quindi che la
superficie del piano cottura e
il fondo delle pentole siano
sempre asciutti.

» Questo prodotto non &
adatto all'uso con un
telecomando o un orologio
esterno.

AAwertenze sulla

temperatura

« AVWWERTENZA: Con il
prodotto in funzione, le parti
esposte sono sempre calde.
Non toccare il prodotto o gli
elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore agli 8 anni non
dovrebbero avvicinarsi al
prodotto se non
accompagnati da un adulto.
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» Non posizionare materiali
infiammabili/esplosivi vicino al
prodotto, in quanto i bordi
durante il funzionamento
saranno caldi.

« AWERTENZA: PPericolo di
incendio: Non conservare
oggetti sulle superfici di
cofttura.

AUso degli accessori

« AWERTENZA: Utilizzare
solo le protezioni del piano
cottura progettate dal
produttore della cucina o
indicate dal produttore
dell'elettrodomestico nelle
istruzioni per I'uso o le
protezioni del piano cottura
integrate. L'utilizzo di
protezioni inappropriate puod
provocare incidenti.

ASicurezza nella cottura

« AWERTENZA: Il processo di
cottura deve essere
rispettato. | processi di
cottura a breve termine
devono essere
costantemente osservati.

« AVWWERTENZA: La cottura
senza supervisione su un
piano cottura usando grassi
0 olio puo essere pericolosa
e provocare incendi. Non



cercare MAI di estinguere il
fuoco con acqua, ma
spegnere |'apparecchio e poi

coprire la fiamma, per es. con

un coperchio o una coperta
ignifuga.

« Fare attenzione quando si
aggiunge alcool ai propri
alimenti. L'alcool evapora ad
alte temperature e puod
prendere fuoco se esposto a
superfici calde, causando un
incendio.

AInduzione

« L e piastre calde sono dotate
di tecnologia "ad induzione".
Il piano cottura ad induzione
che garantisce risparmio di
tempo e soldi deve essere
usato con padelle adatte a
cottura ad induzione;
altrimenti le piastre calde non
funzionano. Per informazioni
dettagliate, consultare la
sezione "Selezione della
pentola”.

« Poiché i piani cottura ad
induzione creano un campo
magnetico, possono
provocare impatti dannosi
alle persone che usano
dispositivi come pompe per
insulina o pacemaker.

 Chiudere la piastra di cottura

dal suo pannello di controllo
dopo I'uso, non fare
affidamento sul sensore del
potenziometro.

« Gli oggetti metallici quali ad

esempio coltelli, forchette,
cucchiai e pentole non
dovrebbero essere collocati
sulla piastra di cottura dato
che potrebbero surriscaldarsi.
Gli oggetti metallici riposti nei
cassetti sotto il piano cottura
possono diventare molto
caldi durante un uso
prolungato e intenso. Non
riporre oggetti metallici nei
cassetti sotto il piano cottura.
Non mettere prodotti
elettronici come telefoni
cellulari, tablet, computer sul
piano a induzione. Il tuo
prodotto potrebbe essere
danneggiato.

AManutenzione e pulizia in
sicurezza
« Attendere che il prodotto si

raffreddi prima di pulirlo. Le
superfici calde possono
causare ustioni!

« Non lavare il prodotto

spruzzando o versandovi
acqual C’é pericolo di scosse
elettriche!
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« Non pulire il prodotto con
pulitori a vapore poiché cio
potrebbe causare scosse
elettriche.

« || sale, i residui di zucchero
sul fondo delle pentole o tali
particelle sulla superficie del
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vetro possono causare graffi
e rotture del vetro. Prima di
posizionare le pentole,
assicurarsi che il fondo sia
pulito. Mantenere pulita la
superficie in vetroceramica.



B Istruzioni relative all’ambiente

Regolamentazione sui rifiuti
Conformita alla direttiva WEEE e
allo smaltimento dei rifiuti

E Questo apparecchio &

— conforme alla Direttiva UE
WEEE (2012/19/EU). Questo
apparecchio riporta il simbolo
di classificazione per i rifiuti
delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche
(WEEE).

Questo apparecchio ¢ stato realizzato
con parti e materiali di alta qualita che
possono essere riutilizzati e sono adatti
ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti
domestici e gli altri rifiuti alla fine della
vita di servizio. Portarlo al centro di
raccolta per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi
centri di raccolta.

Lo smaltimento appropriato delle
apparecchiature usate aiuta a prevenire
potenziali conseguenze negative per
I'ambiente e la salute umana.
Conformita alla Direttiva RoHS:
L"apparecchio acquistato & conforme
alla Direttiva UE RoHS (2011/65/EU).
Non contiene materiali pericolosi o
proibiti specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di
imballaggio

¢ | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i

materiali di imballaggio in un luogo
sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto
sono realizzati con materiali riciclabili.
Smaltirli in modo corretto e dividerli
secondo le istruzioni per i rifiuti
riciclabili. Non smaltirli con i normali
rifiuti domestici.

Consigli per risparmiare

energia

Le informazioni sull'efficienza energetica

secondo EU 66/2014 possono essere

trovate sulla scheda prodotto fornita con

il prodotto. | suggerimenti seguenti

aiuteranno a utilizzare il prodotto in

modo ecologico ed efficace dal punto di

vista energetico.

e Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.

e Spegnere il prodotto da 5 a 10 minuti
prima del termine della cottura per una
cottura prolungata. In questo modo &
possibile risparmiare fino al 20% di
elettricita utilizzando solo il calore.

e Utilizzare pentole/padelle con
dimensioni e coperchio adatti alla
piastra. Scegliere sempre la pentola
della misura corretta per i propri piatti.
Per i contenitori di dimensioni
sbagliate € necessaria pit energia di
quella dovuta.

¢ Mantenere pulite le superfici di cottura
del piano cottura € le basi delle
pentole. Lo sporco riduce il
trasferimento di calore tra I'area di
cottura e il fondo della pentola.
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El 1l prodotto
Introduzione del prodotto

5

1 Superficie di cottura in vetro 4 Zone di cottura a induzione
2 Alloggiamento inferiore 5 Zone di cottura a induzione
3 Zone di cottura a induzione 6 Zone di cottura a induzione
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Introduzione e utilizzo del della tipologia di prodotto, ci potrebbero

- essere differenze nelle immagini e in
pannello di controllo del alcune delle funzionalita o caratteristiche

prodotto presentate.

In questa sezion'e é'po'ssibile trovare la Controllo del piano cottura
panoramica e gli usi di base del pannello

D : Tasto On/Off o
) : Tasto timer
: Tasto riscaldamento
A rapido/Tasto impostazione . e

alta potenza (booster)

: Tasto blocco per pulizia
: Tasto di stop

: Tasto per gli incrementi
: Tasto per i decrementi

Indicatore del timer

1 LED del punto di funzionamento per
il timer

2 Indicatore del timer

3 Tasto per incrementare il timer

4 LED del punto di funzionamento per
il blocco tasti/blocco bambini

D|Sp|ay piano cottura E 5 TaS’[O per diminuire il timer
1 Tasto riscaldamento rapido/Tasto
impostazione alta potenza (booster)
2 Tasto per diminuire la temperatura
Tasto per aumentare la temperatura

4 Indicatore della temperatura della
zona di cottura interessata

w
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Informazioni generali sul 2 Posteriore destro - Zone di cottura

piano cottura ainduzione
1 o 3 Anteriore destro - Zone di cottura a
induzione

4 Anteriore sinistro - Zone di cottura a

l

@ induzione
|
I

.
»

4 3
1 Posteriore sinistro - Zone di cottura
a induzione
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Specifiche tecniche

Dimensioni esterne del prodotto
(altezza/larghezza/profondita)

52 mm*/580 mm/510 mm(Per i modelli
dotati di molle di montaggio e
guarnizione di tenuta attaccate al
prodotto, considerare le misure di
larghezza e profondita come 10 mm in
piu rispetto a queste misure.)

Dimensioni di installazione del piano
cottura (larghezza/profondita)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Tensione/Frequenza

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Tipo e sezione di cavo utilizzato/adatto
all'impiego nel prodotto

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Consumo energetico totale

Posteriore sinistro

max. 7200 W

Zone di cottura a induzione

Dimensioni 180 mm

Potenza 2000W / Booster: 2300 W
Anteriore sinistro Zone di cottura a induzione
Dimensioni 180 mm

Potenza 2000W / Booster: 2300 W
Anteriore destro Zone di cottura a induzione
Dimensioni 145 mm

Potenza 1600 W / Booster: 1800 W
Posteriore destro Zone di cottura a induzione
Dimensioni 210 mm

Potenza 2000 W / Booster: 2300 W

*

coperchio della base del prodotto.

L'altezza del piano di cottura indicata nella tabella tecnica ¢ I'altezza del

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preawviso per

migliorare la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non
corrispondere esattamente al prodotto.

I valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo
accompagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme
vigenti. Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di

funzionamento e ambientali.
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B Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto,

si raccomanda di procedere come

segue nelle seguenti sezioni.

Prima pulizia

1.Rimuovere tutti i materiali
dell'imballaggio.

2.Pulire le superfici del prodotto con un
panno o una spugna umida e
asciugare con un panno.

AWISO La superficie pud
danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali
di pulizia. Non usare
detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o
oggetti taglienti durante la
pulizia.
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AWISO Durante il primo
funzionamento, per un paio
d’ore, € possibile che siano
emessi odori e fumo. E
abbastanza normale.
Assicurarsi che |'ambiente
sia ben ventilato per
rimuovere fumo e odori.
Evitare di inalare
direttamente fumo e odori
emessi.



[ Come utilizzare il piano cottura

Informazioni generiche
sull'uso del piano cottura

Avvertenze generali

¢ Non far cadere alcun oggetto sul
piano cottura. Anche piccoli oggetti
come la saliera possono danneggiare
il piano cottura. Non utilizzare piani
cottura incrinati. L'acqua potrebbe
filtrare attraverso queste fessure e
causare un cortocircuito. Se la
superficie & danneggiata in qualche
modo (ad esempio crepe visibili),
spegnere prima il fusibile, quindi
chiamare il servizio autorizzato per
scollegare il prodotto per ridurre il
rischio di scosse elettriche.

¢ Non utilizzare pentole e padelle
sbilanciate e facilmente inclinabili sul
piano cottura.

¢ Non riscaldare pentole e padelle vuote.

Le pentole e I'apparecchio potrebbero
danneggiarsi.

e Spegnere sempre i bruciatori del piano
cottura dopo ogni utilizzo.

e Se si utilizza il piano cottura senza
pentole o padelle, si danneggera
I'apparecchio. Spegnere sempre i
bruciatori dopo ogni utilizzo.

¢ Dopo ogni utilizzo la superficie di
cottura sara calda, quindi non
appoggiare le pentole / padelle di
plastica sulla superficie di cottura.
Pulire immediatamente via il materiale
dalla superficie.

e Gli sbalzi di temperatura sul piano di
cottura in vetro possono causare
danni, fare attenzione a non versare
liquidi freddi durante la cottura.

e Mettere una quantita sufficiente di cibo
in pentole e padelle. In questo modo si
puo evitare che il cibo fuoriesca dalle

pentole e non sara necessario pulire
inutiimente.
¢ Non posizionare i coperchi delle
pentole e delle padelle su bruciatori o
zone cottura.
¢ Posizionate le pentole centrandole sui
bruciatori/zone cottura. Se si desidera
posizionare una pentola su un
bruciatore/zona cottura diversa, non
farla scorrere verso il bruciatore
desiderato, ma sollevarla prima e poi
metterla sull'altro bruciatore.
Principio di funzionamento del
piano cottura ad induzione
Il piano cottura a induzione € come un
circuito aperto. Il circuito si completa
quando su di essa vengono posizionate
pentole / padelle adatte alla cottura ad
induzione e un sistema elettronico posto
al di sotto del piano in vetro genera un
campo magnetico. La base metallica
delle pentole / padelle viene riscaldata
prendendo energia da questo campo
magnetico. In questo modo, il calore
non viene generato sulla superficie del
piano cottura, ma direttamente sulle
pentole/padelle sopra di esso. La
superficie in vetro viene riscaldata con il
calore delle pentole/padelle.
Vantaggi della cottura a induzione
| piani di cottura a induzione offrono
alcuni vantaggi in guanto il calore viene
trasferito direttamente alle
pentole/padelle.
¢ Gli alimenti che traboccano durante la
cottura non bruciano rapidamente
poiché il piano cottura in vetro non
viene riscaldato direttamente. Si
pulisce piu facilmente.
¢ La cottura & piu veloce in quanto il
calore viene generato direttamente
sulle pentole/padelle. In questo modo
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si risparmia tempo ed energia rispetto
ad altri tipi di piani cottura.

¢ Poiché il calore viene dato
direttamente alle pentole/padelle, non
c'é alcuna perdita di calore, e cid
fornisce una cottura piu efficiente.

e || fatto che la trasmissione del calore si
arresti e che la superficie di cottura
non venga riscaldata direttamente
quando le pentole/padelle vengono
rimosse dalla superficie di cottura
garantisce un utilizzo piu sicuro contro
possibili incidenti durante la cottura.

Per un funzionamento sicuro:

¢ Non selezionare livelli di riscaldamento
elevati quando si utilizzano
pentole/padelle anti aderenti e con
poca quantita di olio o utilizzate senza
olio (tipo teflon).

¢ Non utilizzare la superficie in vetro
come superficie su cui posizionare
gqualcosa o come superficie di taglio.

¢ Non posizionare oggetti metallici, quali
posate o coperchi di pentole sul piano
cottura, in quanto si potrebbero
surriscaldare.

¢ Non usate mai fogli di alluminio per
cucinare. Non mettere mai il cibo
awolto in un foglio di alluminio sulla
zona di induzione.

e Tenere gli oggetti magnetici come
carte di credito o nastri adesivi lontano
dal piano cottura mentre & in funzione.

e Se sotto il piano cottura ¢'e un forno e
questo ¢ in funzione, i sensori sul
piano cottura possono ridurre il livello
di cottura o spegnere il piano cottura.

e || piano cottura € dotato di un sistema
di spegnimento automatico.
Informazioni dettagliate su questo
sistema sono fornite nelle seguenti
sezioni. Tuttavia, se si utilizzano
pentole con fondo sottile per la cottura,
esse si riscaldano molto rapidamente
e il fondo della pentola puo sciogliersi
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e danneggiare la superficie di cottura e

I'apparecchio prima che venga attivato

il sistema di spegnhimento automatico.
Pentole e padelle
Utilizzare pentole e padelle
ferromagnetiche di qualita che recano
un'etichetta o un'avvertenza di
compatibilita con la cottura a induzione
solo sul piano cottura a induzione.
Generalmente, piu alto & il contenuto di
ferro, migliore sara il rendimento delle
pentole e delle padelle. Il diametro della
base delle pentole / padelle deve
corrispondere alla zona di induzione. Le
dimensioni suggerite sono elencate di
seguito.

Pentole e padelle adatte:

¢ Pentole/padelle in ghisa

¢ Pentole e padelle in acciaio smaltato

¢ Pentole/padelle in acciaio e acciaio
inossidabile (con etichetta o
awvertenza che indica che &
compatibile con I'induzione)

Pentole e padelle non adatte:
¢ Pentole e padelle in alluminio
¢ Pentole e padelle in rame

¢ Pentole e padelle in ottone

¢ Pentole e padelle in vetro

e Coccio

e Ceramica e porcellana

Raccomandazioni:

¢ Utilizzare solo pentole e padelle a
fondo piatto. Non utilizzare
pentole/padelle con basi convesse o
concave.

fondo spesso € lavorato. Se si
utilizzano pentole con fondo sottile,
esse si riscaldano molto rapidamente



e il fondo della pentola puo sciogliersi
e danneggiare la superficie di cottura e
I'apparecchio prima che venga attivato
il sistema di spegnimento automatico.

| bordi affilati possono causare graffi
sulla superficie.

e | e basi di alcune pentole/padelle
hanno un campo ferromagnetico piu
piccolo del diametro reale. Solo
questa zona viene riscaldata dal piano
cottura. Pertanto, il calore non e
distribuito in modo uniforme e le
prestazioni di cottura si riducono.
Inoltre, tali pentole/padelle non
possono essere rilevate da grandi
piani cottura a induzione. Pertanto, il
piano cottura deve essere selezionato
in base alle dimensioni del campo

1.E compatibile se la base della pentola
contiene un magnete.

2.E compatibile se """ non lampeggia
guando si posiziona la pentola sul
piano cottura a induzione e si accende
il piano cottura.

Dimensioni consigliate per pentole

e padelle

145 min. 100 - max 145

180 min. 100 - max 180

210 min. 140 - max 210

240 min. 140 - max 240

280 min. 125 - max 280

320 min. 125 - max 320
Zona di cottura con larghezza 230 -
ampia superficie (flexi) lunghezza 390

ferromagnetico.

[

¢ Alcune pentole/padelle hanno una
base che contiene materiali non
ferromagnetici come I'alluminio. Questi
tipi di pentole/padelle possono non
riscaldarsi adeguatamente o non
essere affatto rilevate dal piano cottura
a induzione. In alcuni casi, potrebbe
apparire un awviso di pentole/padelle
difettose.

Testare pentole e padelle

Testate se la pentola & compatibile con
la cottura con piano cottura a induzione
utilizzando i metodi sotto indicati.

Il rilevamento di pentole e padelle da
parte dei piani cottura a induzione
dipende dal diametro e dal materiale del
ferromagnetico alla base delle pentole.
Per garantire il rlevamento delle
pentole/padelle e ottenere una cottura
efficiente, le pentole/padelle devono
essere selezionate in base alle
dimensioni del piano cottura. Le
dimensioni delle pentole/padelle
consigliate per le dimensioni del piano
cottura sono indicate sopra.

I comportamento di ebollizione pud
variare a seconda dei tipi di pentola,
delle dimensioni della pentola e delle
dimensioni della zona di cottura. Per un
comportamento di ebollizione piu
omogeneo, € possibile utilizzare una
zona di cottura piu grande di un gradino.
Utilizzare una zona di cottura pit grande
non causa sprechi di energia ai piani a
induzione, perché il calore si crea solo
nella zona della pentola interessata.
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‘Pannello di controllo

: Tasto timer

: Tasto riscaldamento
rapido/Tasto impostazione
alta potenza (booster)

N : Tasto blocco per pulizia

1 : Tasto di stop

® : Tasto per gli incrementi
) : Tasto per i decrementi

Tasti

D : Tasto On/Off
©

Al

Indicatore del timer

1 LED del punto di funzionamento per
il timer

2 Indicatore del timer

Tasto per incrementare il timer

4 LED del punto di funzionamento per
il blocco tasti/blocco bambini

5 Tasto per diminuire il timer

w

play piano cottura

1 Tasto riscaldamento rapido/Tasto
impostazione alta potenza (booster)

2 Tasto per diminuire la temperatura
3 Tasto per aumentare la temperatura

4 Indicatore della temperatura della
zona di cottura interessata
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Avvertenze generali per il pannello di
controllo

Questo prodotto e controllato con
un pannello touch. Ogni
operazione effettuata sul pannello
di controllo touch sara confermata
da un segnale acustico.

Mantenere sempre pulito e
asciutto il pannello di controllo.
Una superficie umida e sporca
puod causare problemi alle
funzioni.

Il piano di cottura ritorna
automaticamente in modalita
Standby se non viene eseguita
alcuna operazione entro 10
second....

Il prodotto si spegne da solo per
motivi di sicurezza se non viene
toccato alcun tasto per un lungo
periodo di tempo.

Accensione del piano di cottura:
1.Accendere il piano di cottura
premendo il tasto .

Spegnimento della zona di cottura:

Una zona di cottura attiva pud essere

spenta in 3 modi diversi:

1.Toccando il tasto O

Toccando il tasto D .

2.Abbassando la temperatura al livello
IIOII;

E possibile spegnere la zona di cottura

regolando l'impostazione della

temperatura sul livello "0" .

3.Utilizzando la funzione di
spegnimento del timer per la zona di
cottura desiderata;

Al termine del tempo, il timer spegne la

zona di cottura ad esso assegnata. "0"

0 "00" appariranno sul relativo display.

Al termine del tempo, verra emesso un

segnale acustico. Toccare un tasto

qualsiasi del pannello di controllo per
disattivare |'allarme acustico.

4. Toccando contemporaneamente i
tasti ©/@ della zona di cottura
desiderata;

E possibile spegnere la relativa zona di

cottura toccando contemporaneamente

i suoi tasti ©/@.,

Se "H" o "h" sono ancora accesi
dopo lo spegnimento della zona
di cottura, significa che la zona di
cottura & ancora calda. Non
toccare le zone di cottura.

Indicatore di calore residuo

Se "H" lampeggia sul display della zona
di cottura, significa che il piano cottura
ancora caldo e pud essere utilizzato per
tenere in caldo una piccola quantita di
cibo. Il simbolo si trasformera presto in
"h" che significa che & meno caldo.

Quando I'elettricita viene
interrotta, I'indicatore di calore
residuo non si accende e non
awvisa |'utente relativamente alle
zone di cottura calde.

Regolazione del livello di

temperatura

1.Accendere il piano di cottura
premendo il tasto .

2.Regolare il livello di temperatura
desiderato toccando i tasti ©/®.
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» La zona di cottura interessata inizia a
funzionare al livello di temperatura
impostato.

La sezione esterna della zona di
cottura a induzione da 280 mm
(se il prodotto & dotato di una
zona di cottura a induzione da
280 mm) si attiva solo quando
una pentola € abbastanza grande
da coprire la zona di cottura e
viene posizionata sulla zona di
cottura, con temperatura
impostata a un livello superiore a
8.

Impostazione alta potenza

(BOOSTER)

E possibile utilizzare la funzione booster

per un riscaldamento rapido. Tuttavia,

questa funzione non & consigliata per

cucinare a lungo. La funzione booster

potrebbe non essere disponibile in tutte

le zone di cottura.

Selezione dell’impostazione alta

potenza (BOOSTER):

1.Accendere il piano di cottura
premendo il tasto .

2.Toccare il tasto 28 della relativa zona.

» La zona di cottura selezionata
funzionera con la massima potenza e |l
simbolo “P” comparira sul display della
zona di cottura. La zona di cottura esce
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dal booster e continua a funzionare a
livello "9".
Spegnimento prematuro dell'im-
postazione di alta potenza
(BOOSTER):
E possibile disattivare I'impostazione di
alta potenza in qualsiasi momento
toccando il tasto @ 0 8 .
La zona di cottura esce dal booster e
continua a funzionare a livello "9".
Principio di funzionamento di 2
zone che si trovano nella stessa
direzione verticale:
Se una zona & impostata su booster e
I'altra zona, che si trova nella stessa
direzione verticale & impostata su un
valore maggiore del livello 6 (7, 8 € 9), la
prima zona scende al livello 9 e I'altra
zona puo essere impostata su un valore
maggiore del livello 6 (7, 8 e 9). Se la
seconda zona € impostata su booster,
la prima zona scende al livello 6.
Blocco per pulizia
I blocco per la pulizia impedisce il
funzionamento di tutti i tasti del pannello
di controllo per 20 secondi mentre il
piano cottura € acceso per consentire
all'utente di effettuare una breve pulizia.
Il prodotto non assorbira energia per
tutto questo tempo.
Attivazione del blocco per pulizia
1.Toccare e tenere premuto il tasto ¥
fino a quando non si sente un segnale
acustico quando viene attivata una
qualsiasi zona di cottura.
I conto alla rovescia inizia da 20 sul
display del timer del piano di cottura.
Nessuno dei tasti del pannello
funzionera, tranne il tasto O per tutto
questo periodo.
Disattivazione del blocco per puli-
Zia
Non & necessario premere alcun tasto
per disattivare il blocco per la pulizia. Il



piano cottura emette un segnale
acustico dopo 20 secondi € il blocco
per la pulizia viene automaticamente
disattivato.

Se si desidera disattivare il blocco
per la pulizia prima, toccare e
tenere premuto il tasto ¥ fino a
quando non si sentono due
segnali acustici.

Blocco bambini
Quando le zone di cottura sono spente,
¢ possibile proteggere il piano di cottura
con il blocco bambini per evitare che i
bambini accendano le zone di cottura. Il
blocco bambini pud essere attivato o
disattivato solo quando le zone di
cottura sono spente (in modalita
standby).
Attivazione del blocco bambini
1.Toccare e tenere premuti insieme e
simultaneamente i tasti I o Il finché
non si udira un segnale acustico
quando il piano di cottura € in
modalita standby.
Il blocco bambini sara attivo. "L" verra
visualizzata su tutti i display delle zone di
cottura per un certo tempo e il punto
decimale del tasto & si accendera.

Se si preme un tasto qualsiasi
guando la funzione blocco
bambini € attiva, si sentiranno due
segnali acustici e "L" lampeggera
sul display di tutte le zone di
cottura.

Disattivazione del blocco bambini

1.Toccare e tenere premuti insieme e
simultaneamente i tasti ¥ o [l finché
non si udira non si sentono due
segnali acustici quando il blocco
bambini € attivo.

» La funzione blocco bambini sara

disattivata. "L" lampeggera su tutti i

display delle zone di cottura e la luce del
tasto & si spegnera.

Blocco tasti

E possibile attivare il blocco tasti per
evitare che le funzioni vengano
modificate per errore durante il
funzionamento del piano cottura.

I blocco tasti sara annullato se
manca la corrente.

Attivazione del blocco tasti
1.Toccare e tenere premuti insieme e
simultaneamente i tasti ™1 o Il finché
un segnale acustico non verra audito.
Il blocco tasti verra attivato e il punto
decimale del tasto & si accendera dopo
aver lampeggiato.

Il blocco dei tasti pud essere
attivato solo in modalita operativa.
Solo il tasto D sara funzionante
quando il blocco tasti & attivo.
Quando si tocca un qualsiasi altro
tasto, il punto decimale del tasto
& lampeggia per indicare che il
blocco tasti € attivo. Se si spegne
il piano cottura quando i tasti
sono bloccati, € necessario
disattivare il blocco tasti per poter
riaccendere il piano cottura. Se si
tocca un tasto qualsiasi senza
disattivare il blocco tasti, "L"
lampeggia sul display di tutte le
zone di cottura per indicare che il
blocco tasti e attivo. Disattivare il
blocco tasti per riaccendere il
piano di cottura.

Disattivazione del blocco tasti
1.Toccare simultaneamente i tasti ¥ o [l
finché non si sentono due segnali
acustici quando il blocco tasti ¢ attivo.
» La luce del tasto & si spegne e il
pannello di controllo si sblocca.
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Funzione timer

Questa funzione rende pitl facile

cucinare. Non sara necessario guardare

il piano di cottura per tutto il tempo di

cottura. La zona di cottura si spegne

automaticamente al termine del periodo

di tempo impostato.

Attivazione del timer

1.Accendere il piano cottura premendo il
tasto O .

2.Regolare il livello di temperatura
desiderato toccando i tasti O/@.

x@@

3.Attivare il timer premendo
 "00" e il punto decimale della zona

selezionata lampeggeranno sul display.

4.Regolare la durata desiderata del timer
toccando i tasti ©/@ .
5.Dopo 10 secondi, I'impostazione sara
attiva. Il punto decimale della zona
selezionata lampeggera sul display del
timer.
After 10 second, the setting will be
activated. Decimal point of selected
zone will blink on timer display.
6.Per impostare i timer delle altre zone
di cottura, ripetere la procedura
descritta sopra.
Se piu di un timer & impostato su
zone diverse, il timer della zona
che ha il valore minimo viene
visualizzato sul display del timer e
il punto decimale di quella zona
lampeggia. | punti decimali delle
altre zone si illuminano in maniera
continua.
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E possibile vedere il tempo di
cottura rimanente toccando il
tasto O di tutte le zone di cottura.
Per ogni tocco viene visualizzato
un diverso valore del timer relativo
a una specifica zona. Infine, viene
nuovamente visualizzato il valore
minimo del timer.

Il timer non puo essere impostato
senza selezionare la zona di
cottura e il suo valore di
temperatura

Il timer puo essere impostato solo
per le zone di cottura in funzione.

Disattivazione del timer
Una volta terminato il tempo impostato,
il piano cottura si spegne
automaticamente e emette un segnale
acustico. Premere un tasto qualsiasi per
silenziare il suono del segnale acustico.
Se non si preme alcun tasto, il suono del
segnale acustico si arresta dopo alcuni
minuti.
Disattivazione precedente dei ti-
mer
Se si disattiva precedentemente il timer,
il piano cottura continua a funzionare alla
temperatura impostata fino a quando
non viene spento.
Il timer pu0 essere disattivato
precedentemente in due modi diversi:
Disattivare il timer per la zona
correlata, abbassando il suo valore a
"00":
1.Toccare i tasi del timer ©/@ fino a
quando "00" non appare sul display
della zona di cottura il cui timer &
attivo.
» Il simbolo del punto decimale della
relativa zona si spegne definitivamente e
il timer viene annullato.



Disattivare il timer per la zona relativa

toccando contemporaneamente i tasti

©/® della zona relativa:

1.Toccare simultaneamente i tasti ©/@®
della relativa zona.

» Il simbolo del punto decimale della

relativa zona si spegne definitivamente e

il timer viene annullato.

Dopo questo passaggio, il livello
di temperatura della zona relativa
sara "0" anche con il livello del
timer.

Con questa funzione & possibile
diminuire il livello di temperatura di
esercizio delle zone di cottura al minimo
(livello 1).

Se il timer & impostato per una
qualsiasi zona di cottura,
continuera a funzionare durante
I'arresto.

1.Toccare il tasto [l quando una
qualsiasi delle zone di cottura & in
funzione.
Tutte le zone di cottura funzioneranno al
livello minimo (livello 1). "IE1" Il simbolo
apparira sul display delle zone di cottura
attive.
2.Toccare nuovamente il tasto per far
funzionare di nuovo tutte le zone di
cottura con le loro impostazioni
precedenti.
Funzione gestione energetica
L'apparecchiatura & dotata di una
funzione di gestione energetica. E
possibile modificare la potenza totale
che pu0 essere assorbita dalla cucina
con questa funzione. Sono disponibili 8
livelli per la funzione di risparmio
energetico.

Funzione di risparmio energetico: livelli di
potenza totali che possono essere
impostati

o5 2.5 KW

30 3 kW

36 3,6 KW
44 4,4 KW
54 5,4 kKW
57 5,7 KW
67 6,7 KW
72 7,2 KW

Per modificare la potenza totale;
1.Spegnere il fornello toccando il tasto
. Spegnere il piano di cottura
toccando di nuovo il tasto O.
2.Quindi toccare rispettivamente il Al
tasto della zona anteriore destra, il )
tasto, il timer © tasto, il timer ® tasto,
e infine la zona anteriore sinistra A

tasto.

3.1 livello di risparmio energetico
impostato viene visualizzato sul
display del timer.

4.Tocca l'icona [l per passare da un
livello all'altro e impostare il valore di
potenza totale che si desidera
impostare.

5.Confermare I'impostazione toccando
Dtasto e spegnere il piano di cottura.
Il 'valore di potenza totale impostato
deve essere attivato.
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[ livelli di temperatura che si
pOSSONO assegnare ai piani
possono variare in base al livello
di potenza totale impostato. Il
livello di temperatura fornito al
fornello si abbassa
automaticamente in base al livello
di potenza impostata che deve
essere eseguito dal piano di
cottura. Questo non € un errore.

Se si tocca un pulsante diverso
dalla sequenza specificata
durante la modifica del livello di
potenza, non & possibile effettuare
l'impostazione. E necessario
ripetere i passaggi dall'inizio per
effettuare I'impostazione.

Utilizzare le zone di cottura a in-
duzione in modo sicuro ed effi-
ciente

Principi di funzionamento: Il piano di
cottura a induzione riscalda direttamente
il recipiente di cottura. Pertanto, ha molti
vantaggi rispetto ad altri tipi di piani di
cottura. Funziona in modo piu efficiente
e la superficie del piano di cottura € piu
fredda.

Il piano di cottura a induzione & dotato di
sistemi di sicurezza superiori che
garantiranno il massimo della sicurezza.

Il piano di cottura pud essere
dotato di zone di cottura a
induzione con un diametro di 145,
180, 210 e 280 mm a seconda
del modello. Ogni zona di cottura
rileva automaticamente |l
recipiente posto su di essa grazie
allinduzione. L'energia viene
generata solo nel punto in cui il
recipiente entra in contatto con la
zona di cottura e quindi si ottiene
un consumo minimo di energia.
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Il prodotto puod avviarsi-arrestarsi
con livellida 1 a 7, specialmente
con pentole di piccolo diametro e
quando l'acqua e I'olio sono
pochi. Cid non rappresenta un
guasto.

Sistema di spegnimento automati-
co

I controllo della cucina dispone di un
sistema di spegnimento automatico. Se
una o piu zone del piano cottura
vengono lasciate accese, la zona del
piano cottura si spegne
automaticamente dopo un po '(vedere la
tabella 1). In caso di timer assegnato al
piano di cottura, anche lo schermo del
timer si spegne.

[l limite di tempo per lo spegnimento
automatico dipende dal livello di
temperatura selezionato. A questo livello
di temperatura viene applicato il tempo
massimo di funzionamento.

LLa zona di cottura pu0 essere riattivata
dall'utente dopo lo spegnimento
automatico, come descritto sopra.
Tabella-1: Tempo di spegnimento
automatico

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 minuti

P (Booster) 10 minuti (%)
(*) Il piano cottura scende al livello 9
dopo 10 minuti




Protezione dal surriscaldamento

Il piano cottura & dotato di alcuni sensori

che forniscono protezione dal

surriscaldamento. In caso di

surriscaldamento, fare riferimento a

quanto segue:

¢ | a zona di cottura in funzione pud
essere disattivata.

e |l livello selezionato pud scendere al
livello 7 dal livello superiore.

Sistema di sicurezza di troppopie-

no

Il piano cottura € dotato di un sistema di

sicurezza di troppopieno. In caso di

traboccamento sul pannello di controllo,

il sistema interrompe immediatamente la

connessione all’alimentazione e spegne

il piano cottura. Il simbolo di avviso "E"

appare come avvertimento in questo

caso.

Impostazione precisa della poten-
za

Il piano cottura a induzione reagisce
immediatamente ai comandi come
principio di funzionamento. Esso cambia
le impostazioni di potenza molto
velocemente. In questo modo si pud
evitare che una pentola (contenente
acqua, latte, ecc.) trabocchi anche se
stava per farlo.

Se la superficie del pannello di
controllo touch € esposta a un
intenso vapore, l'intero sistema di
controllo pud disattivarsi e dare un
segnale di errore.

Tenere pulita la superficie del
pannello di controllo touch. E
possibili sia stato adottato un
funzionamento errato.
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[ Informazioni generali sulla cottura

Questa sezione include i consigli per la
preparazione e la cottura dei cibi.

Avvertenze generali sulla

cottura con il piano cottura
¢ Non riempire mai la padella con olio

per oltre un terzo. Non lasciare il piano

cottura incustodito quando si riscalda
I'olio. L'olio surriscaldato rappresenta
un rischio di incendio. Non cercare
mai di spegnere un possibile
incendio con I'acqual Quando I'olio
prende fuoco, coprirlo con una
coperta idonea o un panno umido.
Spegnere il piano cottura se & sicuro
farlo e chiamare i vigili del fuoco.
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Prima di friggere gli alimenti, togliere
sempre |'acqua in eccesso e metterli
lentamente nell'clio riscaldato. Prima
di friggere, assicurarsi che i cibi
congelati siano scongelati.

Quando riscaldi I'clio, assicurati che la
pentola che usi sia asciutta e tieni il
coperchio aperto.

Per consigli sulla cottura con risparmio
energetico, consultare la sezione
"Istruzioni ambientali”.

| valori di temperatura e tempo di
cottura indicati per i cibi potrebbero
variare a seconda della ricetta e della
quantita. Per questo motivo, tali valori
sono indicati come intervalli.



Manutenzione e cura

Informazioni generiche per

la pulizia

A Avvertenze generali

¢ Attendere che il prodotto si raffreddi
prima di pulirlo. Le superfici calde
pOSSONO causare ustionil

¢ Non applicare i detergenti
direttamente sulle superfici calde. Ciod

potrebbe causare macchie permanenti.

¢ | "apparecchio deve essere pulito e
asciugato accuratamente dopo ogni
uso. In questo modo i residui di cibo
possono essere puliti facilmente e non
si bruceranno quando I'apparecchio
verra riutilizzato in un secondo
momento. In questo modo, la durata
dell'apparecchio si prolunga e i
problemi che si presenterebbero di
frequente si riducono.

¢ Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.

¢ Alcuni detergenti o agenti pulenti
possono danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi,
polveri detergenti, creme detergenti,
disincrostanti o oggetti appuntiti
durante la pulizia.

e Non € necessario un detergente
speciale per la pulizia dopo ogni
utilizzo. Pulire I'apparecchio con
sapone per piatti, acqua calda e un
panno morbido o0 una spugna e
asciugarlo con un panno in microfibra
asciutto.

¢ Assicurarsi di pulire completamente |l
liquido rimasto dopo la pulizia e di
pulire immediatamente gli eventuali
schizzi di cibo creatisi durante la
cottura.

¢ Non lavare alcun componente
dell'apparecchio in lavastoviglie.

Per il piano cottura:

® | 0 sporco acido come latte,
concentrato di pomodoro e olio pud
causare macchie permanenti sui piani
cottura e sui componenti dei
bruciatori/piastre, pulire i liquidi
eventualmente traboccati subito dopo
aver fatto raffreddare il piano
spegnendolo.

Superfici in acciaio inox e inox

¢ Per pulire superfici e maniglie in
acciaio inox o inossidabile non
utilizzare detergenti contenenti acido o
cloro.

¢ | e superfici in acciaio inox o acciaio
possono cambiare colore nel tempo.
Non si tratta di un‘anomalia di
funzionamento. Dopo ogni uso, pulire
con un detergente adatto alla
superficie inox o in acciaio.

¢ Pulire con un panno morbido e
sapone e con un detergente liquido
(antigraffio) adatto alle superfici in
acciaio inox, avendo cura di pulire in
una sola direzione.

¢ Rimuovere immediatamente e senza
aspettare le macchie di calcare, olio,
amido, latte e proteine sulle superfici
in acciaio inox e vetro. Le macchie
potrebbero arrugginire dopo lunghi
periodi di tempo.

Superfici in vetro

¢ Per la pulizia delle superfici in vetro
non utilizzare raschietti in metallo duro
e materiali abrasivi. Possono
danneggiare la superficie del vetro.

¢ Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in
microfibra specifico per le superfici in
vetro e asciugarlo con un panno in
microfibra asciutto.

29/IT



¢ Se dopo la pulizia ci sono residui di
detersivo, strofinare con acqua fredda
e asciugare con un panno in
microfibra pulito e asciutto. | residui di
detersivo potrebbero ulteriormente
danneggiare la superficie del vetro.

¢ [n nessun caso i residui essiccati sulla
superficie del vetro devono essere
rimossi con coltelli seghettati, lana
metallica o simili strumenti da graffio.

* £ possibile rimuovere le macchie di
calcio (macchie gialle) sulla superficie
del vetro con il decalcificante
disponibile in commercio, oppure con
un agente decalcificante come I'aceto
o il succo di limone.

¢ Se la superficie € molto sporca,
applicare il detergente sulla macchia
con una spugna e attendere a lungo
che agisca correttamente. Pulire
quindi la superficie in vetro con un
panno bagnato.

e Gli scolorimenti e le macchie sulla
superficie del vetro sono normali e non
sono difetti.

Parti in plastica e superfici verni-

ciate

¢ Pulire le superfici smaltate con
detersivo per piatti, acqua calda e un
panno morbido o0 una spugna e
asciugarle con un panno asciutto.

¢ Non utilizzare raschietti in metallo duro
e detergenti abrasivi. Cid potrebbe
danneggiare le superfici.

¢ Assicurarsi che le giunture dei
componenti dell'apparecchio non
siano lasciate umide e sporche di
detersivo. In caso contrario, su queste
giunture possono verificarsi delle
corrosioni.
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Pulizia del piano cottura

Superficie di cottura in vetro

Per la pulizia delle superfici in vetro,

seguire le fasi di pulizia descritte nella

sezione "Informazioni generiche per la

pulizia". Per casi particolari, completare

la pulizia secondo le informazioni

riportate di seguito.

¢ Gli alimenti a base di zucchero come
creme, amido e sciroppo devono
essere puliti immediatamente, senza
aspettare che la superficie si raffreddi.
Altrimenti il piano di cottura in vetro
potrebbe danneggiarsi in modo
permanente.

¢ Non utilizzare detergenti per le
operazioni di pulizia con piano di
cottura caldo, altrimenti possono
presentarsi macchie permanenti.

Pulizia del pannello di

controllo

¢ Quando si puliscono i pannelli con
manopole, pulire il pannello € le
manopole con un panno morbido
umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e
le guarnizioni sottostanti per pulire il
pannello. Il pannello e le manopole
potrebbero danneggiarsi.

¢ Durante la pulizia dei pannelli in
acciaio inox con manopola, non usare
detergenti per acciaio inox intorno alle
manopole. Gli indicatori intorno alle
manopole potrebbero cancellarsi.

e Pulire i pannelli di controllo a
sfioramento (touch) con un panno
morbido umido e asciugare con un
panno asciutto. Se il prodotto & dotato
di una funzione di blocco tasti, prima
di eseguire la pulizia del pannello di
controllo impostare il blocco tasti. In
caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.



E] Risoluzione dei problemi

Se non si riesce a risolvere il problema anche se si sono applicate le istruzioni di
guesta sezione, consultare I'Agente per 'assistenza autorizzato o un tecnico con
licenza o il rivenditore presso il quale & stato acquistato il prodotto. Non provare
mai a riparare autonomamente il prodotto difettoso

e || fusibile di rete & difettoso o & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei
fusibili. Se necessario, sostituirli o ripristinarii.

e || prodotto non ¢ collegato alla presa (messa a terra). >>>Controllare la
connessione di alimentazione.

e | pulsanti/manopole/tasti del pannello di controllo non funzionano. >>> Se il
prodotto & dotato di funzione di blocco tasti, il blocco tasti potrebbe essere stato
attivato. Si prega di disattivario.

e Se il display non si illumina quando si riaccende il piano cottura. >>> Scollegare
I'apparecchio dall'interruttore. Attendere almeno 20 secondi e poi ricollegario.

e | a protezione contro il surriscaldamento & attiva. >>> [ asciare raffreddare il
piano cottura.

¢ | a pentola di cottura non & adatta. Controllare la pentola.

e | a pentola non ¢ stata posta sull’area di cottura corretta. >>> Controllare se c'e
una pentola sull’area di cottura.

e | a pentola non & compatibile con la cottura a induzione. >>> Controllare che la
pentola sia compatibile con il piano di cottura a induzione.

¢ | a pentola non & centrata correttamente o la superficie inferiore della pentola non
€ abbastanza larga per 'area di cottura. >>> Scegliere una pentola abbastanza
larga e centrare la pentola sull’area di cottura in modo corretto.

¢ || tempo di cottura per I'area di cottura selezionata potrebbe essere
terminato. >>> Si puo impostare un nuovo tempo di cottura o terminare la
cottura.

e | a protezione contro il surriscaldamento & attiva. >>> [ asciare raffreddare il
piano cottura.

¢ || pannello di controllo a sfioramento potrebbe essere coperto da qualche

oggetto. >>> Rimuovere 'oggetto dal pannello

e | a pentola non & compatibile con la cottura a induzione. >>> Controllare che la
pentola sia compatibile con il piano di cottura a induzione.

¢ | a pentola non & centrata correttamente o la superficie inferiore della pentola non
€ abbastanza larga per 'area di cottura. >>> Scegliere una pentola abbastanza
larga e centrare la pentola sull’area di cottura in modo corretto.
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¢ Cio non rappresenta un guasto. La ventola di raffreddamento continuera a
funzionare fino a quando I'elettronica nel piano cottura non si raffreddera fino al
raggiungimento di una temperatura adeguata.

Alcuni suoni possono essere uditi dalla cucina durante la cottura. Questi suoni
sono dovuti alla composizione del recipiente di cottura. Questi suoni sono normali,
non rappresentano un malfunzionamento e fanno parte della tecnologia a
induzione.

Possibili rumori e motivi

¢ Rumore della ventola: Il fornello & dotato di una ventola che si attiva
automaticamente in funzione della temperatura dell'apparecchiatura. Il ventilatore
ha diversi livelli di funzionamento e funziona a diversi livelli in base alla
temperatura.

¢ Ronzio inferiore come il rumore di funzionamento di un trasformatore: Cio &
dovuto alla natura della tecnologia ad induzione. Poiché il calore viene trasmesso
direttamente alla base del recipiente di cottura, € possibile udire tali ronzii a
seconda del materiale del recipiente di cottura. Pertanto, & possibile che si
sentano rumori diversi con pentole diverse.

¢ Rumore di crepe: La ragione di cio € la struttura e il materiale della base del
recipiente di cottura. Se il recipiente di cottura & costituito da vari strati con
materiali diversi, si potrebbe sentire uno schiocco.

¢ Rumore lamentoso: Quando due zone di cottura sullo stesso lato del fornello
vengono utilizzate per cucinare con livelli di cottura diversi, si pud sentire un
suono lamentoso.

Codici / motivi di errore e possibili soluzioni

Spegnere il fornello a induzione e
attendere che si raffreddi. L'errore
deve essere risolto quando la
temperatura della cucina scende al
di sotto dei limiti.

E 22 Il fornello a induzione &
E 26 surriscaldato.

Uno o piu tasti vengono
tenuti premuti per pit di 10
secondi.

E 46 Un oggetto & rimasto sul
pannello di controllo ol
controllo & esposto al

Il problema sara risolto togliendo la
mano dal fornello.

Il problema deve essere risolto con
la pulizia del pannello di controllo.

vapore.
Non viene utilizzata una L'errore deve essere risolto
E 47 pentola adatta al utilizzando una pentola adatta al

riscaldamento a induzione. riscaldamento a induzione.
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Errore di comunicazione sul

Spegnere il piano cottura a
induzione e rimetterlo in funzione

E1-E15 piano a induzione dopo 30 secondi. Contattare la
' concessionaria autorizzata se |l
problema viene risolto.
Spegnere il piano cottura a
Errore del sensore di induzione e rimetterlo in funzione
E16-E 21 temperatura sul piano a dopo 30 secondi. Contattare la
induzione. concessionaria autorizzata se |l
problema viene risolto.
Spegnere il piano cottura a
. induzione e rimetterlo in funzione

E 23 Errore software sul piano a .

E o4 induzione. dopo 30. secqndl. antattare Ig
concessionaria autorizzata se |l
problema viene risolto.

Spegnere il piano cottura a
Errore di funzionamento induzione e rimetterlo in funzione
E25 della ventola sul piano a dopo 30 secondi. Contattare la
induzione. concessionaria autorizzata se |l
problema viene risolto.
Spegnere il piano cottura a
Errore hardware scheda induzione e rimetterlo in funzione
E31-E45 elettronica su piano a dopo 30 secondi. Contattare la
induzione. concessionaria autorizzata se |l
problema viene risolto.
L'apparecchiatura dei sensori
E 48 . deve essere resa compatibile per
Errore del sensore sul piano A .

E 49 di cottura a induzione le condizioni operative. Contattare

E 51 ' la concessionaria autorizzata se il
problema viene risolto.

Spegnere il fornello a induzione e
attendere che si raffreddi. L'errore
Errore di alta temperatura sul deve essere risolto quando la
EB2-E57 temperatura del sensore scende al

piano di cottura a induzione.

di sotto dei limiti. Contattare la
concessionaria autorizzata se |l
problema viene risolto.
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