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Ayarrnté MeAarn,

AlaBdaoTe auto TO £YXEIPIBIO TIPIV XPNOIMOTTOINCETE TO TTPOIOV.

Beko EuxapioToUpe TTou €TTIAEEQTE QUTO TO TTPOIGY. Oa BEAAUE TO TTPOIGV AUTO, TTOU
KOTAOKEUAOTNKE PE UWNAR TTOIOTNTA KAl TEXVOAOYiQ, VO 0aG TTPOCPEPE! TO KAAUTEPO
ouvard amroteAéopara. MNa va yivel autd, d1aBAoTe TTPOTEKTIKA TO TTAPOV £YXEIPIOIO
KOl KGBe AAAO £yypapo TEKPNPIWONG TTOU TTAPEXETAI TTPIV XPNOIUOTTOINCETE TO
TTPOIOV Kal QUAGETE TO IO va TO CUMPBOUAEUEOTE KAl JEAAOVTIKG. AV TTOPAdWOETE TO
TTPOoIdv o€ dAAov, TTaPAdWOTE Yadi Kal TO eyXEIPIOIO TOU TTPOIGVTOG. AKOAOUBEITE TIg
0dnyieg kal AdpBAveTe UTTOWN 0ag OAEG TIG TTANPOYOPIES Kal TIG TTPOEIBOTTOINCEIG
TT0U Ba BpeiTe OTO £yXEIPIdIO XPrONG.

Tnpeite 6Aeg TIG TTANPOYOPIES Kal TTPOEIBOTTOINCEIG OTO £yXEIPIdIO Xpriong. Me autd
TOV TPOTTO B TTPOOTATEUETE TOV £AUTO 0AG KAl TO TTPOIGV ATTO TOUG KIVOUVOUG TTOU
MTTOPEI Va TTpOKUYOUV.

DuAGETE TO €yXeIpidIo Xpong. Av TTOPAdWOETE TO TTPOIGV O€ AAAOV, TTAPAdWOTE
Madi Kal To eyxeIpidlo Tou TTPOIGVTOG.

To eyxeIpidio xprong TTepi€xel Ta RS CUUBOAQ:

A Kivduvog TTou ptropei va etmi@épel Bdvarto i TpauPaTIoO.
EMNIZHMANZH Kivduvog 1Tou ptropei va em@épel UNKEG {NUIEG OTO TTPOIGV 1) TO
TePIBAAAOV TOU.

& Kivduvog TTou ptropei va eTmi@épel eykaupata Adyw TTAQNG HE KAUTEG
ETTIPAVEIEG.

ﬂ 2NUAVTIKEG TTANPOYOPIES N XPNOIMEG CUMBOUAEG yIa TN XPRON.

AlafdoTe 10 gyXelpidlo Xpriong.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i O3nyisg acpaiciog

« H evotnTa autn
TTEPIANAUPBAvVEI 0dNYieg
ao@aAciag TTou Ba
BonBrijoouv oTnVv TTPoCTACIA
atrd TOV KivOUVO CWHATIKWYV
N UAIKWV ¢NPIWV.

« Av 1O TTPOIbV peTapifacoTei
o€ dAAo dTtopo N
XPNOIUOTIOIEITAI WG
METOXEIPIOUEVO, TTPETTEI Jadi
ME TO TTPOIdV va TTapadobei
TO €yXEIPidIO Xprong, ol
ETIKETEG TOU TTPOIGVTOC KAl T
AAANQ OXETIKA Eyypaga Kal
ageooudp.

« H eTaipeia pag dev Ba @épel
Kapia eubuvn yia
oTToIadNTTOTE CNMIA
EVOEXETAI VO TTPOKUWEI WG
OTTOTEAECHA TNG MN
OUPMOPQWONG PE QUTEG TIG
odnyieg.

« H un cUpPoOP@WON PE AUTEG
TIG 00NYieg Ba KATAOTACEI
dkupn KABe eyyunon yia 1o
TTPOIOV.

- A QI gpyaoicg eykardaTaong
Kl ETTIOKEUWV TTPETTEl VO
dlevepyouvTal atrd Tov
KATAOKEUQOTH], TO
e€ouaiodotnuévo oépPIc i
éva €CEIBIKEUPEVO ATOPO TTOU
£XEl Opioel O ElI0aywyEag.
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- A Xpnoiyotrolgite pévo

YVAOIa avTOAAOKTIKG KAl
ageooudp.

- AMnv gmixeIpoeTE VA

ETTIOKEUAOETE N
QVTIKATOOTACETE KaVEVA
e€ApTNUA TOU TTPOIGVTOG
eKTOG av auTtd TTPoBAETTETAI
pNTa oTO £YXEIPIdIO XPHoNG.

- AMnv TTpaypaToTIoIEiTe

TEXVIKEG TPOTTOTTIOINCEIG OTO
TTPOIOV.

A MpoBAetTOuEVN XPHON

« AuTd TO TTPOIOV £XEl
oxedIAOTEI yIa OIKIAKN XPAoN.
Aev gival KaTaAAnAo yia

ETTAYYEAPATIKA XPRON.

- Mn XpnoigoTIoIEiTE TO

TTPOIdV 0€ KATTOUG,
MTTaAKSVIO | GAAOUG
eEwTEPIKOUG XWpoug. H
OUOKEUN TTpoopideTal va
XPNOIMOTTOINOEI O€ XWPOoUG
Koulivag OIKIOKNG XPriong
Kal TTPOCWTTIKOU O€
KATAOTAMOTA, YpagEia Kal
dAAa TTepIBAAANovTa
epyaoiag.

- MPOEIAOINOIHZH: Autd TO

TIPOIOV TTPETTEI VA
XPNOIUOTTOIEITAI HOVO YIa
Mayeipepa. Agv TTPETTEN va
XPNOoIPoTToINGEi yIa AAAoUG



OKOTTOUG, OTTWG YIa
BEpPavan ToU XWPOU.

AAcr(po'()\am( TTaIdIWV,

EUAAWTWY aTOPWV Kal

KATOIKI®I WV

- To rpoidv autd pTTopEi va
xpnoliyotroinBei amd maidia
8 xpovwv Kal dvw Kal aTod
dToua TWV OTToiWV Ol
OWWATIKEG, AIoONTNPIOKES )
dlavonTIKES IKAVOTNTEG OEV
gival TTANPWG AVETTTUYMEVES
1] TTou dev £XOUV EUTTEIPIA
Kal yvwaon, Epocov autd
emPBAETTOVTAI | £XOUV
EKTTAIDEUTEI OTNV ACPAAN
XPrion Tou TTPoidvTog Kal
OXETIKA JE TOUG KIVOUVOUG
TTOU auTO PTTOPEI Va
TTOPOUCIACEI.

« Ta Taidic dev Ba TTpETTEl VO
TTaiouv pe 1o TTPOoIdY. Ol
epyaoieg kaBapiouou Kal

ouvTHPNONG atrd Tov XPHOoTN

Oev TTPETTEl va yivovTal aTrd
TTadId, KTOG av auTd
BpiokovTal UTTO €TTIBAEWN.
« AuTd 1O TTPOIGV deV TTPETTEI
va XpnolgoTroieiTal atrd
ATONO PE TTEPIOPICUEVES
OWWATIKEG, AIoONTNPIOKES )
dIavoNTIKES IKAVOTNTEG
(TrepIAapBavouévwv
TTaIdIWV), EKTOC av auTd
TTAPAMEVOUV UTTO ETTIBAEWN

N AapBavouv TIg
ATTOPAITNTEG OONYIEC.

Ta TTaidid TTPETTEl VO
BpiokovTal uTtO €TTIBAEYN,
WoTe va egac@aliceTal OT
dev TTai(ouV PE TO TTPOIOV.
Ta nAekTpIKA TTPOIGVTA Eival
ETIKivOUva yia TTaidid Kal
Katolkidla. Ta Taidid kai Ta
KaToikidia dev TTPETTEI va
TTaiouv pe To TTPOIdV, OUTE
va avepaivouv TTdvw Tou N
va JTTaivouv péoa.

Mnv ToTTOBE€TEITE TTAVW OTO
TTPOIOV AVTIKEIJEVA TTOU
MTTOPEI Va TTpOoCoTTabrcouv
va Ta Tdoouv Ta TTaidid.
lupiCete TN AaPry atod Tig
KATOOPOAEG KaI T TNYAVIQ
TTPOG TO TTAdI TOU TTAYKOU
WOTE Ta TTAIdIA VA JNV
MTTOPOUV Va Ta TTIACOUV Kal
va Kaouv.
MPOEIAOMOIHZH: Katd mn
dIdpKEIa TNG XPAoNG, Ol
TIPOCTTIEAACIMEG ETTIPAVEIEG
TOU TTPOIGVTOG Ba £X0Uuv
uynAn Bgppokpaaia.
Kpatdre Ta Taidid pakpid
atrd TO TTPOIOV.

Kpatdrte 6Aa Ta UAIKA
OUOKEUOOiag HakpId aTrd
TTadId. YTTApXEl KivOuvog
TPAUMATICNOU Kal
TTPOKANONG ac@uéiag.
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« (Edv 10 TTPOIGV 0OC dlabETEl
Buoua) MNa Tnv ac@daAeia
TWV TTAIOIWV, ATTOCUVOEOTE
TO QI peupaTtoAnyiag atrd
TNV TTPICa KAl KATACTHOTE TO
TTPOIOV YN AEITOUPYIKO TTPIV
TO ATTOPPIYETE.

AAocpaAr'] xpnon

NAEKTPIKOU PEUUATOG
« 2UVOEOTE TO TIPOIOV O€
YEIWMEVN TTPICa TTOU
TIPOCTATEUETAI ATTO
aO@AAEIa TNG OVOUOOTIKAG
TIMAG PEUMATOG TTOU
QVOQEPETAI OTNV ETIKETA
TUTTOU. AVvaB£0TE O€
€1I0IKEUMEVO NAEKTPOAGYO va
KAVEl TNV €yKATAOTACN
yeiwong. Mn
XPNOIUOTTIOINCETE TO TTPOIOV
XWPIg yeiwon TTou
OUMHOPQUWVETAI JE TOUG
TOTTIKOUG / €BVIKOUG
KAvVOVIOUOUG.

« To QIG NAEKTPIKNAG OUVOEONG
TOU TTPOIOVTOG TTPETTEI VO
BpiokeTal o€ eUKOAQ
TTpoofBdaoiun 6€on (61TOU dev
Ba etrnpedleTal aTTd TN
@Adya TnG Koudivag). Av
auTo dev gival EQIKTO, N
NAEKTPIKA €yKATAOTAON OTNV
OTTOia0 CUVOEETAI TO TTPOIOV
TIPETTEI va TTEPIAANPBAvEl Eva
MNXOVIOPO (6TTwG ac@dAcla,
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OIOKOTITN,
aOQAAEIODIAKOTITN KATT.) N
OTTOI0 CUMMPOPPUVETAI JE
TOUG NAEKTPIKOUG
KAVOVIOHOUG KAl ATTOCUVOEEI
O6Aoug Toug TTOAoUG aTTd TO
QiKTUO pPEUUATOC.

- To Tpoidv dev TTPETTEI va

gival ouvdedeuévo oTnV
TTpiCa KATd TIG EPYATiEg
EYKATAOTOONG, ETTIOKEUNG
Kal JETAKivNONG.

« 2UVOEOTE TO TIPOIOV O€

TTPICa TTOU CUNPOPQPWVETAI
ME TIG TIMEG TAONG KAl
ouxvoTNTOG TTOU
ava@EPOVTAl OTNV ETIKETA
TUTTOU.

+ (Edv 10 TTPOIdV 0OG dev

O100£TEl KAAWDIO
TPOYOdOUiag)
XpPNOIYOTTIOINOTE JOVO TO
KaAWwdIO ouvdeoNG TTOU
kaBopileTal oTnV evoTNTA
"Texvikég MNpodiaypagEg”.

« Mn opnvwveTe T0 KAAWDIO

PEUMATOC KATW KAl TTIoW
atrd 10 TTPOoIGV. Mnv
TOTTO0ETEITE PapId
QVTIKEIJEVA TTAVW OTO
KaAWdIO peupaTog. To
KAaAWDdIO peUPATOC eV
TIPETTEI VA €ival AUYIOUEVO,
OUMTTIECNEVO OUTE va
EPXETAI O€ ETTAPN ME



OTTOIOOATTOTE TTNYN
BepudTNTAC.

- XpnolipoTrolgite yévo yvnaoio
KaAwdlo. Mn XpnOIUOTTOIEITE
KaAwdla TTou €ival KoOPPEva
1 €XOuV UTTOOTEI CNUIA N
KaAWdIa €TTEKTAONG.

+ Av 170 KOAWDIO PEUPATOG
uTTOOTEl {NUId, TTPETTEI VO
QVTIKATOOTAOEI ATTO TOV
KATAOKEUAOTH, £va
e€ouaiodotnuévo oépPIc i
aT1rd ATONO KOBOoPIoPEVO
atrd TOV £1I0AYyWYEQ, Yia TV
atroPuyn evOEXONEVWV
KIVOUVWV.

(Eav 1o TTpOidV oag d1aBETEl
Buoua)

« Mn ouvdéoeTe TO TTPOIOV O€
TTpiCa TToU €ival XaAapn, €XEl
Byel atrdé TV utTodOoXN TNG,
gival oTTaouévn, Aepwuévn,
Aadwuévn, PE Kivduvo
ETTAQPNG pE vePO (Yia
TTapadelypa, vepd TTou
MTTOPEI va TPEEEI ATTO TOV
TTAYKO).

« [oTE PNV ayyileTe TO QIG
peupaTtoAnyiag pe uypd
xépia! M'a va ammoouvOEoETe
TO @IG aTrd TNV TIPIla, TTAVTa
VA KPATATE TO id10 TO PIG.

« BeBaiwBeite OTI TO QIG TOU
TTPOIOVTOG £XEI OUVOEDET e
ao@dAcia otnv Tpida, yia

TNV ATTOQUYI dnUIoupYiag
NAEKTPIKWV TOEWV.

AAcr(po'()\am( KaTd TN
METOQOPA

- ATToouVvOEDTE TO TTPOIGV aTTd
TO peUpa OIKTUOU TTPIV
METAPEPETE TO TTPOIOV.

- Otav xpeialetan va

METAPEPETE TO TTPOIOV,
TUAIETE TO PE UNIKO
OUOKEUOOIag NE QUOAAIDES
ME TTaxU XapTovI Kai
OTEPEWOTE TO UAIKO eAagppd
ME Taivia. Ao@paAioTe TO
TTPOIOV EAQPPA JE TaIVia yia
Va TTPOCTATEWETE ATTO NUIA
TA A@PAIPOUMEVA 1] KIVNTA
MEPN TOU TTPOIGVTOG Kal TO
id10 TO TTPOIGV.

« EAEYETE TN YEVIKA EPQAVION

TOU TTPOIOVTOG YIa TUXOV
CNMIEC TTOU PTTOPET va €X0uUV
TIPOKUWEI KOTA TN METAPOPA.

AAcr(po'()\am( EYKATAOTOONG
- EAEyETE TO TTPOIGV yIa TUXOV

¢NUIA TTPIV TNV EYKATACTAONR
TOU. AV TO TTPOIOV EXEI
uTTooTEl {NUId, PNV
TTPOXWPNOETE OTNV
EYKATAOTOON TOU.

- Mnv eyKQTOOTAOETE TO

TTPOIOV KOVTA O€ TTYEG
BepudTnTAC (CWHATA
KAAOPIPEP, OOUTTEG KATT.).
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- Kpartdre avoiktd 6Aa Ta
avoiyhaTa agpiopou yupw
atrd TO TTPOIOV.

AAcr(po'()\am( Xprnong

- BeBaiwBeite 611 £xeTe
QTTEVEPYOTTOINTEI TO TTPOIOV
META aT1rd KABE Xprion.

« Av dev TTpdKeITal va
XPNOIUOTTIOINCETE TO TTPOIOV
yia yeydAo didoTtnua,
QTTOOUVOEDTE TO ATTO TNV
TTPiCa 1] ATTEVEPYOTTOINOTE
TNV ac@AAEIa OTOV TTivaKa
QOQAAEIWV.

« Mn XpNOIYOTIOINCETE TO
TIPOIOV av £XEI OTTOIABNTTOTE
¢nuid A BAGPN. Z€ auTh TNV
TTEPITITWON, ATTOOUVOEDTE
TIG OUVOETEIG PEUPATOC /
agpiou Tou TTPOIGVTOC Kal
KAAEOTE TO €COUCIODOTNHEVO
oépPIc.

- MPOEIAOIMNOIHZH: Av n
EM@Avela uttooTel {nuId,
QTTEVEPYOTTOINOTE TN
OUOKEUN VIO VA OTTOPUYETE
TNV MBavoTnTa
NAekTPOTTANEIaC.

« Mnv aveBaivere TTAvw OTO
TTPOIOV yIa va ¢BAcETE KATI N

yia o1TolovOATToTE AAAO AdYoO.

« Mn xpnoIYOTIOIEITE TO
TTPOIOV O€ TTEPITITWOEIG TTOU
MTTOPEI va eTTNpEedlouV TNV
Kpion oag, 6TTwG av EXETE

8/EL

XPNOIMOTTOINTEl VOPKWTIKA
Kai/r) aAKOOA.

« Ta eUQAEKTA QVTIKEIPEVA

TTOU d1aTnPoUVTal OTOV XWPEO
MOYEIPEPATOC PUTTOPEI va
ava@Aegyouv. MNoTé un
QUAAOOETE EUPAEKTO
QVTIKEIMEVA PECT OTOV XWPO
MayEIPEUATOG.

- Ta payeipikd okeun atro

XUTOGidNpo, aAouivio
auTtd he Bdaon TTou gival
TpaxIa / £xe1 utTOOTE CNUIA
MTTOPEI VO TTPOKAAETOUV
Xdpaypa Tng YuaAivng
emeadveiag. Otav aANdleTe
B€on o€ payeipikd okeun,
TTAVTA VO AVUWPWVETE TA
OKeUN Kal Jnv Ta OEPVETE
TTAVW OTNV ETTIPAVEIQA.

« H mieon Twv atgwyv 1Tou

avaTTITUooeTal Abyw
uypaaoiag otnv €mM@AveIa TNG
TTAAKOG €0TIWV | OTO KATW
MEPOG TOUG OKEUOUG UTTOPEI
Va TTPOKAAEDEI Kivnon Tou
okeuoug. ETTopévwg,
BeBaiwBeite 611 n emPAvEIQ
TNG E0TIAG KAl TO KATW MEPOG
TwV YAAOTPpWV €ival TTavta
oTeyva.

« AuTtd 1O TTPOIdYV B¢tV givai

KatdAANAo yia Xprion Me
TNAEXEIPIOTAPIO A ECWTEPIKO
XPOVOOIaKOTITH.



A MpocIdoTToINoEIg

Bepuokpaaciag
- MPOEIAONMOIHZH: Evw
AeiIToupyei 10 TTPOIdY, Ta
ekTeBeIpéva uépn Ba gival og
uynAn Bgppokpacia. Mnv
ayyieTe TO TTPOIGV Kal TIG
avTioTaoelg. Ta Taidid
NAIKIOG KATW Twv 8 TWV dev
TIPETTEI va BpioKovTal KOVTd
OTO TTPOIdV XWPIig TNV
ETTIBAewn evnAikou.

« Mnv ToTroB¢eTeiTE EUQPAEKTA /
EKPNKTIKA UAIKA KOVTA OTO
TTPOIdV, TTEION OI TTAEUPEG
TOoUu Ba BpiokovTtal o€ uwnAnR
Bepuokpaacia Katd Tn
AgIToupyia TOU.

- MPOEIAOMNOIHZH:
Kivduvog ewTidg: Mn
QUAAOOETE €idN TTAVW OTIG
ETMQPAVEIEG JAYEIPEPATOGC.

AXpr']crr] TWV ageooudp

- MPOEIAOMNOIHZH:
XpnoipoTrolgite uévo
TTPOCTATEUTIKA TTAGKOG

EOTIWV TTOU £XOUV OXEDIQOTEI

aTrd TOV KATAOKEUQOTA TNG
OUOKEUNG MOYEIPEPATOG N
TTOU ava@EépovTal atrd Tov
KATOOKEUAOTH TNG OUOKEUNG
OTIG 0dNYiES yIa Xprion wg
KatdAANAwv A Ta
TTPOCTATEUTIKA TTAGKOG

€0TIWV TTOU €gival
EVOWMATWHEVA OTN CUOKEUN.
H xprion akataAAnAwv
TIPOCTATEUTIKWY PTTOPEI Va
TIPOKAAETEI ATUXAMATA.

AAcr(po'()\am( KaTd 1O
Mayeipepa

- MPOEIAOMNOIHZH: H
d10dIKATia HayEIPEUATOS
TIPETTEI va TTapakoAouBeiTal.
O1 ouvTouEeg d1adIkaaieg
MOYEIPEPATOC TTPETTEI VA
EMTNPOUVTAI dIAPKWG.

- MPOEIAOINOIHZH: To

Mayeipepa pe NiTrog ) AGdi
o€ TTAAKQ EOTIWV XWPIG
ETTITHPNON, MTTOPEI Va givai
ETTIKIVOUVO Kal UTTOPEI va
yivel aitia owTidg. NMOTE pnv
ETTIXEIPAOETE VA OPRNOETE HIa
TETOIO QWTIA PE VEPO, OAAG
QTTEVEPYOTTOINCTE TN
OUOKEUN Kal KaToTmv
KaAUWTE TN QASYQ, TT.X. ME
£va KOTTAKI 1) M€ KOUBEPTa
TTUpOOBEong.

- Mpooéxete 6TAV

XPNOIUOTIOIEITE OIVOTTVEUNQ
OTO MayEipePa Tou aynTou
oag. To ovétrveupa Ba
eCATUIOTEI 0€ UYPNAEG
BEPUOKPATIES KOl PTTOPEI Va
QVO@AEYEI KAl VO TTPOKAAEDEI
QWTIA av eKTEDEI O KAUTEG
ETTIQPAVEIEG.
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A Etmraywyng
« OI NAEKTPIKEG EOTIEG
O1aBéTouy "eTTaywyikn"
TEXVoAoyia. H eTTaywyIkn
TTAAKQO €0TILWV OOAG, TTOU
TTAPEXEI OIKOVOMia TOCO
XpoOvou 600 Kal XpnuaTwy,
TIPETTEI VA XPNOIPOTIOIEITAI
ME OKEUN KaTAAANAa yia
MOYEIPEPQ OE ETTAYWYIKEG
eoTieg. Na meplocdTEPES
TTANPOQOPIES, avaTPEETE
otnv evoTtnTa "ETmiAoyn
OKEUWV".

- ETeidn o1 emaywyikég
TIAAKEG EOTILOV dNUIOUPYOUV
MayvnTikS 1TEdio, PTTOpPEi Va
TTPOKaAEoOoUV €TTIBACBEIC
EMTITWOEIG € ATOMA TTOU
XPNOIKMOTTOIOUV CUOKEUEG
OTTWG avTAia IVOoUAivng i
BnuaTodOTN.

« ATTEVEPYOTTOIEITE TNV
NAEKTPIKA €0Tia a1TO TOV
TTiVOKA XEIPIOKOU TNG META
TN XPHon Kal un BacifeoTe
oToV aI00NTrPa oKEUOUG.

« MeTaAAIKA avTIKEIHEVA OTTWG
Maxaipia, TTipouvia, KOUTaAia
Kal Katrdkia Ogv TTPETTEI va
TOTTO0ETOUVTAI TTAVW OTNV
EMQPAVEIA TNG EO0TIOG, YIOTI
MTTOPEI VO ATTOKTHOOUV
uynAn Bgppokpaaia.
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« Ta HETAAAIKG avTIKEiNEVA

TTOU €ival aTToOnKEUPEVa O€
oupTApIa KATW aT1TO TNV

€oTia PTTOPEl Va CeoTaBOUV
TTOAU KOTA TN SIAPKEIQ
MOKPAG Kal EVTATIKNAG XProng.
Mnv a1roOnkKeUeTE HETAAAIKA
QVTIKEIMEVA O€ oUPTApPIa
KATW aT1rd TNV £0Tia.

« Mnv ToTroB¢eTEiTE

NAEKTPOVIKA TTPOIOVTA OTTWG
KivnTtd TnAéQwva, tablet,
UTTOAOYIOTEG OTNV
ETTAYWYIKA €oTia. To TTpoidv
0aG eVOEXETAI VA EXEI
uTTOOTEl {NUIA.

AAcr(po'()\am( OUVTHPNONG Kal
KaBapiouou
- [MepIPévETE VO KPUWOEI TO

TTPOIOV TTPIV TO KOBAPIOETE.
O1 KQUTEG ETTIQAVEIES
MTTOPOUV VO TTPOKAAECOUV
eykauparal

« [MoTE unv TTAEVETE TO TTPOIOV

wekalovtag i xuvovtag vepd
TTavw Tou! YTTApXEl KivOuvog
nAekTpoTTAnEiag!

- Mn xpnoipoTroigite

QTMOKABAPIOTEG YIa TOV
KaBapIoPod TOU TTPOIGVTOG
ylaTi uTTOpEi £€T01 Va
TTPOKANBEI NAekTPOTTANEia.

« KardAoitra atrd aAdri,

{dxapn oTtn Bdon Twv
MOYEIPIKWY OKEUWV 1) TETOIOU



€idouc cwpaTidIa TTAVW OTN okeUoug €ival kabapn TTpIv
YUQAIVN €TTIQAVEIQ UTTOPET va TOTTOBETHOETE TO OKEUOG.
TIPOKAAETOUV XApayHa Kai AlaTnpEiTE TNV UGAOKEPAUIKN)
Bpaucon Tou yuaAiou. EMIPAvEIa Kabapn.
BeBaiwBeite 611 n don Tou
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E Odnyieg rpooTaciag Tou TeEPIBaAAovrog

Kavoviouog trepi ammoARTWY
ZUppOp@wWOon pE TV Odnyia Trepi
aTToAATWY NAEKTPIKOU Kal
nAekTpovikou eotrAiopoU (AHHE)
Kal TEAIKA 81d8gon Tou TTPOoidVTOg
To mpoidv autd
OUMUHOPPUIVETQI JE TNV

m=_1 0&nyia TNg Eupwraikng
‘Evwong 1epi atmoBARTWY
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU
e€omAlopou (AHHE) (Odnyia
2002/96/EE o€ ouvduaoud
pe 2003/108 EE kai Tnv
2012/19/EE). To mpoidv
@épel oUPPBoAo Tagivounong
yla ammoBANTa NAEKTPIKOU Kal
NAEKTPOVIKOU €EOTTAICIOU
(AHHE).

To TTpoidv auTd £XEI KATOOKEUAOTEN HE
e€apTrpaTa Kal UNIKG uwnAAg
TTOI6TNTAG TA OTTOIG UTTOPOUV Vda
ETTAvVaXpnoIYoTToINBouyv Kai gival
KAatdAAnAa yia avakUukAwon. Mnv
ATTOPPIYETE TO ATTORANTO TTPOIOV padi
ME T KAVOVIKA OIKIOKG Kal GAAQ
atroppigpata oT1o TEAOG TG WPEAING
Cwng Tou. MNapadwoTe To O€ KEVTPO
OUAAOYIG yIa TNV avakKUKAwWON
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU
€EOTTAIOOU. ZNTAOTE TTANpoPopieg atTd
TIG TOTTIKEG OAG APXEG OXETIKA ME QUTA
Ta KEVTPA OUAAOYNG.

H katdAAnAn ammoppiyn 1NG
XPNnolgoTroiNuéVNG OUOKEUAG BonBd
OTnNV ATTOTPOTTA TTIBAVWV apVNTIKWY
OUVETTEIWV YIa TO TTEPIRBAAAOV Kal ThV
avBpwTTIvn uyeia.

ZUppOp@wWOon pE TV Odnyia Trepi
TEPIOPICUOU XPRONG OPICUEVWV
€MIKivouvwyv ouciwv (RoHS):

To TTpoibv TToU €£XETE TTPOUNBEUTEI
CUpMopeWVETAl hE TNV Odnyia Tng
EupwTraikig évwong Trepi Trepiopicpol
XProNg OPICHEVWV ETTIKIVOUVWV

12/EL

ouolwv (RoHS) (2011/65/EE). Aev
TTEPIEXEI ETTIKIVOUVA KAl OTTAYOPEUEVA
UAIKA TTOU opiCovTal atnv Odnyia.

TeAikn 81000 TWV UAIKWYV

OUCKEUOOIag

* Ta uNIKd ouokeuaaoiag gival
ETIKivOuva yia Ta TTaidid. AloTnpeite
TA UNIKG OUOKEUOTTIOG 0€ AOPAAEG
MEPOG pakplid atrd Ta TTaidid. Ta
UAIKG OUOKeEUaoiag Tou TTPoidvVTog
gival KaTaoKeuaopéva aTmo
AVOKUKAWOIUA UAIKG. H TEAIKA
O1GBe0r) TOUG TTPETTEI VA YivETal
OowoTd Kal Pe dilahoyr oUuewvn Ke
TIG 0dnyieg yIa T avaKUKAOUPEVO
ammoBAnTa. Agv TTpéTTel va
ATTOPPITITOVTAI JOdi JE TO KAVOVIKA
OIKIOKG aTToppiduaTa.

Mpotdoeig yia eoikovopunon

EVEPYEIOG

MANpPOQYOpPIEG OXETIKA HE TNV EVEPYEIOKN

ammédoon oUuewva pe Tnv EE 66/2014

MTTOpPEITE VO BpEiTe GTO DEATIO

TTPOIGVTOG TTOU TTAPEXETAI PE TO TTPOIGV.

O1 Trpotdoeig TTou akoAouBouv Ba cag

BonBricouv va XpnoIUOTTOIEITE TO

TTPOIOV JE OIKOAOYIKO Kal EVEPYEIOKA

atrodoTIKO TPOTTO:

o AQAVETE TA KATEWYUYPEVA TPOPIUG VA
EETTAYWVOUV TTPIV T HAYEIPEWETE.

* [a payeipepa peyadAng didpkelag,
QTTEVEPYOTTOIEITE TO TTPOIOV 5 £wg 10
AETTTA TTPIV TNV Wpa ARgng Tou
Mayelpépartog. ‘ETol ytropeite va
e€olkovopnoeTe £wg Kal 20% Tou
pedparog pe Xprion Tng
UTTOAEITTOPEVNG BepPOTNTAG.

+ XpNoIJoTTOIEiTE KATOAPOAEG TNYAVIA
ME TO PEYEBOG Kal TO KATTAKI TTOU gival
KAaTtdAANAa yia Tnv €oTia
MayelpépaTtog. MNMAvTa mMAEYETE TO
owoTé péyeBog okeloug yia Td
payntd cag. Mg Ta oKeln



AavBaopévou peyEBoug KAToOOpPOAaG. H Bpwpid heIwvE TN

KATOVAAWVETAI TTEPICTOTEPN EVEPYEIQ MeTapopd BepudTNTAG HETOEU TNG
atré TNV ATTAITOUUEVN. TTEPIOXNG MAYEIPEPATOG KAl TNG BAong
+ Alatnpeite KABAPEG TIG ETTIPAVEIEG ThG KATOAPOAQG.

HayelpépaTog Kal TIg BACEIG TNG
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To wpoidv cag
Mapouciaon Tou TTPOIGVTOG

5

FudAivn eTTiQAvela JayeIpEUATOG
KdTtw tepipAnua
Emraywyikn eoTia
Emraywyikn eoTia
Emraywyikn eoTia
Emraywyikn eoTia

o0k WN -
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Eicaywyn oTov TTivaka
€AEéyXOU TOU TTPOIGVTOG Kl
Xpnon

2Tnv evoTnNTa QUTA Ba BPEiTE MIa YEVIKA
ETMIOKOTTNON KAl TIG BACIKEG XPHOEIG
TOU TTivOKa €AEYXOU TOU TTPOIOVTOG.
Mrtropei va uttdpyouv dIa@opég OTIG
€IKOVEG KOI OE OPIOPEVEG DUVATOTNTEG,
avdaAoya pe Tov TUTTO TOU TTPOIGVTOG.
Xeip1opog TG TTAAKAG ECTIWV

o
O 883

® oo
®0

MARKTpa

D : MAAKTpO on/off

o : MAAKTPO XpovodIaKOTITN

® : MAAKTPO algnang

® : MAAKTPO peiwong

ZUuBoAa

& : ZUPPBOoAO KAEIBWPATOG

TTAAKTPWV

MAAKTPA eMIAOYNAG £0TiOg

e0 : MAAKTPO eTTIAOYAG TTIOW

oo OpPICTEPNAG E0TIOG

: MAAKTPO €1mIAOYNAG

[oXe]

®o MTTPOOTIVIG OPIOTEPNG €OTIAG
oo : MAAKTPO €TTIAOYAG

oe MTTPOOTIVG Be€IdG €0Tiag

ce : MAAKTPO eTTIAOYAG TTIOW

[eXo]

0¢e€14¢ oTiag
Fevikég TTANpOPOPIEG OXETIKA
€ TNV TTAAKA £0TIWV

1 MMiocw apioTtepn - ETTaywyikA eoTia
Miow d€€1a - ETTaywyikn oTia

3 MrmpooTivr) 8e€1d - ETraywyikni
€oTia

4 MTTpooTIvh aploTepn - ETTaywyikh
€oTia
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Texvikég Mpodiaypagég

mm mm mm(la YovTéAa
TTOU ouvodelovTal aTrd eAATApPIA
OTEPEWONG KAl OTEYAVOTTOINTIKO
TTapEUBUCHA TTOU €ival TTIPOCAPTNHEVO
OTO TTPOIGV, AABETE UTTOWN TIG
peTpRoelg TTAdTOUG Kail BdBoug 10 mm
TTEPIOOOTEPO ATTO AUTEG TIG UETPNOEIS.)

E€wrtepikég dlaoTdoelg TTPOIdVTOg
(Owog/ TTAdTOG/ BABOC)

AlooTdoelg eyKaTdoTaoNnG TTAGKAG

€0TIWV (UWog/ TTAdTOG/ BdB0C) 560 (+2) mm /490 (+2) mm
. . 1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Tdon / cuxvétnta Hz

TUOTT0G KOAWBIOU Kal XpnOIKOTTOIOUNEVN

dlatoun / KatdAAnAa yia xprion oTo eAdy. HO5V2V2-F 5x 1,5 mm?
TTPOIGV

2 UVOAIKH KOTavAAwaon peuuaTto

MEY. 7.2 KW

Miow apioTepn Emaywyikn eoTia

AidoTaon 180 mm

loxog 5\?OOW / Evioxupévn B€puavaon: 2300
MTTpooTIVH] aploTEPN Emaywyikn eoTia

AidoTaon 180 mm

loxog 5\?OOW / Evioxupévn B€puavaon: 2300
MtrpooTivi) 6egid Emaywyikn eoTia

AidoTaon 145 mm

loxog \1/\6/300 W / Evioxupévn 6€puavon: 1800
Miow de€id Emaywyikn eoTia

AidoTaon 210 mm

loxog 5\?00 W / Evioxupévn 6€puavon: 2300

*

To UWog TNG TTAAKAG €0TIWV TToU KaBopileTal oTov TEXVIKO TTivaKa gival To
UWog KOAUPPOTOG BAONG TOU TTPOIGVTOG.
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O1 TEXVIKEG TTPOBIAYPAPEG MTTOPE] VA TPOTTOTTOINBOUV XWPIG TTPONYOoUHEVN
€100TT0iNON, YIa OKOTToUG BEATIWONG TNG TTOIGTNTAG TOU TTPOIOVTOG.

O1 eIkbveg OTO TTAPOV EYXEIPIOIO gival EVOEIKTIKEG KAl UTTOPET va Unv
QVTIOTOIXOUV OKPIBWGS OTO TTPOIGV 0aG.

O1 TIpég TTOU avagépovTal OTIG ETIKETEG TOU TTPOIOVTOG ] 0 AAAO EVTUTTA
TEKMNPIWONG TTOU TO CUVOBEUOUV £XOUV ATTOKTNOEI OE EPYAOTNPIOKEG
OUVOAKEG CUPPWVA PE TA OXETIKA TTPOTUTTA. AVAAOya UE TIG CUVONKEG
AgiToupyiag Kail TTEPIBAAAOVTOG TOU TTPOIOVTOG, Ol TINEG AUTEG PTTOPET Va
Olapépouy.
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fl Npwrn xprion
Mpiv apxioete va XpnoILOTIOIEITE TO

TTPOIGV, CUVIOTATAI VO KAVETE TA £EAG
OTIG eVOTNTEG TTOU OKOAOUBOUV.

MpwTog KABAPIOHOG

1.ApaipéoTe OAa Ta UNIKG OUOKEUQOIaG.

2.2KOUTTIOTE TIG ETTIQAVEIEG TOU
TTPOIGVTOG ME éva eAappd uypo TTavi
Il 0POUYYApI KOl OTEYVWOTE E EVO
dAAo TTavi.

EMNIZHMANZH H em@dveia ptropei
va utrooTei {nuid
atd opIouéva
ATTOPPUTTAVTIKA N
KaBapIOoTIKA UAIKA.
Mn XpnoiuoTTOIEITE
yla Tov KaBapioud
OKANpd
ATTOPPUTTAVTIKA,
OKOVEG/KPEUEG
KaBapiopou A
OTTOIOdNATTOTE

aixunpd
QAVTIKEIJEVA.
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EMIZHMANZH Ta d0o Trepitrou

WPEG KATA TNV
TTPWTN AgIToupyia
pTTOPEl VO TTapaxOei
OOMA Kal KOTTVOG.
AuTé gival TToAU
(PUOCIOAOYIKO.
BeBaiwbeite 611 0
XWPOG aepieTal
KAAd yia va
QTTOPOaKPUVETAl O
KOTTVOG Kal 1 OO ).
ATtrogelyete TNV oTT'
€ubBtiag eioTTVOr TOU
KaTvouU Kal TG
OOMAG TTOU
TTapdyovTal.



B Nwg va xpnoipotroizite Tnv mAaka eoTiwv

Fevikég TTANpOPOPIEG OXETIKA

ME TN XpNon Tng TAdKag
£0TIWV

levikég TTPOEIBOTTOINCEIG

* Mnv a@rveTe QVTIKEIPEVA VA TTECOUV
TTAVW OTNV €0Tia. AKOPA Kal JIKPA
QVTIKEIPEVA, OTTWG aAATIEPA, YTTOPE]
vVa TTPOKAAéTOUV nuId oTnV €0Tia.
Mn XpNOIYOTTOIEITE POYIOUEVEG EOTIEG.
To vepod utTOpPEl Va diappeloel péoa
atrd AUTEG TIG PWYMEG Kl vd
TTPOKAAEDEl BpaxUKUKAWMG. EAv n
ETTIQPAVEIQ £XEI UTTOOTEI OTTOIAOATTOTE
nuid (TT.X. oQaTég pwypég),
QTTEVEPYOTTOINOTE TTPWTA THV
ao@AAEIa KAl KOAEDTE TNV
efouaiodoTnuévN UTTNPEDIa yia va
ATTOOUVOECETE TO TTPOIOV YId VA

MEIWOETE TOV KiVOUVO NAEKTPOTTANEIAG.

* Mnv ToTT0B€TEITE TTAVW OTNV TTAAKO
EOTIWV KATOAPOAEG/ Tydvia TTou dev
gival otaBepd ) ytropolv va
avaTpatrolv eUKOAQ.

* Mn Beppaivere KaToapodAeg/ Tnydvia
Xwpig epiexduevo. Mrropei va
uTTOooTOUV CNHIA TOOO Ta OKEUN 600
KAl N CUOKEUN.

* [ldvTa va ATTEVEPYOTTOIEITE TIG EOTIEG
agpiou TNG TTAGKAG EOTIWV PETA ATTO
KG&Be xpnon.

* Oa mpogevnoeTe {NUIG OTN CUOKEUN
Qv XPNOIMOTTOINCETE TIG EOTIEG XWPIG
Kavéva okelog A katoapdAa/ Thyavi.
MdavTa va atmevePYOTIOIEITE TIG EOTIEG
META atrd KABe XpAon.

* MeTd ammd KdBe Xprion, N €m@Aveia
MayelpépaTtog Ba eival eoTh, oTToTE
MNV TOTTOBETEITE TIG TTAAOTIKEG
YAQOTpEG / TNYAVIA OTNV ETTIPAVEIT
Mayelpépatog. Kabapilete auéowg
OTTOIOONATTOTE TETOIA UAIKG £XOUV
AlWOEl TTAVW OTNV ETTIQAVEIQ.

* ZagvikEG aANayEg Beppokpaoiag
OTNV YUAAIVN ETTIQAVEIA HAYEIPEPATOG
MTTOPEI VO TTpOKaAégouV CnuId,
TTPOCELTE va NV XuBoUv Kpua uypd
KATA TN OIAPKEIA TOU PAYEIPEPOTOG.

* TommoBeTeiTe KATAAANAN TTOGOTNTA
paynToU PYEoa OTIG KATOAPOAES Kal TA
Tnyavia. Me autd Tov TpoTTO Ba
eUTTOdIOETE Va XUBEI TO PaynTo £EW
atrd TIG KAToapOAeg/ Ta TNyAvIa Kal
Oev Ba xpelaoTel AOKOTTO KaBApIoua.

* Mnv ToTTOBETEITE TTAVW OTIG
NAEKTPIKEG EOTIEG 1 TIG E0TiEG agpiou
TA KOTTAKIA aTTd KATOAPOAEG 1
TNyavia.

* M1dvTa va KEVTPAPETE TA PAYEIPIKA
OKeln TTAVW OTIG NAEKTPIKEG EOTIEG
TIG €0Tieg agpiou. Av BéAeTe va
TOTTOBETAOETE TO PAYEIPIKO OKEUOG
TTAVW o€ BIOPOPETIKI NAEKTPIKA £0Tia
| €0Tia agpiou PNV To CUPETE WG THV
€MBUNNTH €0TiA, AAAd ONKWOTE TO
KOl TOTTOBETAOTE TO OTN VEQ €OTIA.

Apxn AsiToupyiag TG ETTAYWYIKAG

€oTiOg

H eTaywyikA €oTia gival cav éva

avoIKTO KUKAWG. To KUKAwua

oAokAnpwvetal 6étav TotToBeTolvTal GE
auTo YAAOTPES / TAWIA KATAAANAQ yia

ETTAYWYIKO HayeipeRa Kal Eva

NAEKTPOVIKO oUOTNUA KATW ATTO TNV

YUGAIVN etTipaveia dnuioupyei

poayvnTikd TTedio. H peTaAAIKr Bdon

Twv doxeiwv / Tayiwv Beppaiveral

AauBdvovTtag evépyela atmmd autd To

MayvnTIkS Tredio. ETTopévwg, N

BepuoTNTA OV TTAPAYETAI OTNV

EM@AVEIA TNG €0TIAG, AAAG aTTEUOEiaG

OTnNV KaToapOAQ/TO TNYAVI TTOU £XEI

TOTT0BETNOEI TTAVW TNG. H YUBAIVN

EMQAvEIQ OepuaiveTal EPPeTa, atmd Tn

BepudTNTA THG KATOAPOAGG/TOU

Tnyaviou.
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MAEOVEKTAMATA TOU ETTAYWYIKOU

HayelpépaTog

O1 eTTAYWYIKEG €0TIEG TTPOOPEPOUV

OPICHEVA TTAEOVEKTHMOTA, ETTEION N

BepubdTNTA PHETOQEPETAI ATTEUBEIOG OTIG

KATOOPOAEG/Ta TNYAVIA.

+ O1 ToooTNTEG PaynToU TTOU TUXOV
gexelNioouv Katd 1o payeipepa dev
KaiyovTal ypriyopa €1eIdA n yudAivn
ETTIPAVEIN HAYEIPEPATOG DEV
Bepuaiveral amreuBeiag. ‘ETol
KaBapifovTal eUKOAOTEPQ.

* To payeipepa Ba gival TaxuTepo,
eTeIdN n BepudTNTA TTAPAYETAI
ateuBeiag oTIg KaToapOAeg/Ta
Thydvia payeipépatog. ETTopévwg,
€EOIKOVOEITAl XpOVOG KAl EVEPYEIQ OF

oxéon ME Toug AAAOUG TUTTOUG ECTIWOV.

* Eme1dn n BepudtnTa TTApEXETAI
ateuBeiag oTIg KaToapOAeg/Ta
TNyaAvia, dev UTTAPXEl OTTWAEIN
BepudTNTAG, KAl £TC1 ETMITUYXAVETAI
é€va TTOAU aTTOB0TIKOTEPO PayEipEUA.

* To yeyovég 0TI n yeTagopd
BepudTNTAG OTAPATA KAl N ETTIPAVEIA
Hayelpépatog dev Bepuaiveral
artreuBeiag 6Tav ol KatoapdAeg/Ta
TNyavia agaipeBolv amrd Tnv
ETTIPAVEIN HAYEIPEPATOG, ETTITPETTE
MeyaAUTepn ao@dAeia Xpriong 6oov
aQopd evoeXOUEVA ATUXAMATA KOTA
TN SIGPKEIA TOU PAYEIPEPOTOG.

MNa ac@aAn AsiToupyia:

o Mnv €mAEYETE UYPNAQ eTTiITTESQ
BepudTNTAG OTAV XPNOIPOTTOIEITE
QVTIKOAANTIKEG KATOOPOAEG/ Thydvia
TTOU €XETE AALIYEI PE PIKPH TTOCOTNTA
Aadiou 1 TTou XpnoidoTrololvTal
XWPIG AGdI (TUTTOU TEPAOV).

* Mn XpnoIKOTTOIEITE TN YUAAIVN
ETMIQPAVEIO HAYEIPEPATOG YIa aTTdBe0N
QVTIKEIMEVWV ) 0V ETTIPAVEIN KOTTHG.

* Mnv TOTTOBETEITE PETAAAIKA
QVTIKEIPJEVA OTTWG PAXAIPOTTIPOUVA N
KOTTAKIO aTTO KATOOPOAEG TTAVW OThV
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€0TiO 00G, BIOPOPETIKA PUTTOPE] Va
BeppavBouv og uynAn Beppuokpacia.

* oT€ un XpnoigoTtrolgite
aAoupivéxapTo yia payeipepa. Moté
PNV TOTTOBETAOETE TTAVW OTNV
ETTAYWYIKA €0TIO TPOPIPA TUAIYUEVA
ME aAOUMIVOXAPTO.

» Orav cival o€ Aeitoupyia n TTAGKa
€0TIWV, dIOTNEEITE TA €idN PE
HayvNTIKEG 1816TNTEG OTTWG
TNIOTWTIKEG KAPTEG ) KACETEG HOAKPIA
atrd TNV TTAGKA £0TIWV.

* Av uTTdpxel @oUpVOG KATW aTTO TNV
TIAGKQ €0TIWV KAl XPNOIKOTTOIEITAl, Ol
a100NTAPES TNG TTAAKOG EOTIWOV
MTTOPEI VO PEILOOUV TO €TTITTESO
MayelpépaTtog A va
QATTEVEPYOTTOINCOUV THV TTAAKO ECTIWV.

* H 1TAdKa eoTiL)v dlaBéTel cuoThua
QUTOPATNG ATTEVEPYOTTOINONG.
NETTTOUEPEIG TTANPOPOPIEG OXETIKA PE
auTo TO oUOTNUA TTAPEXOVTAI OTIG
evOTNTEG TTOU 0KOAOUBOUV. QOTOOO,
Qv OTO JOYEIPEUD XPNOIUOTIOIEITE
OKeUn Pe At Bdon, autd Ta okeln
Ba BepuaivovTal TTOAU ypryopa Kal To
KATW MEPOG TOU OKEUOUG PTTOPET va
AIWOEl Kal va TTPOKOAEDEl CnuId 6TV
ETMIPAVEIN HAYEIPEPATOG KAl OTN
OUOKEUN TTPIV evEPYOTTOINOE TO
ouoTnua autéuarng SIAKOTTHG TNG
TTAPOXNG.

KatoapoAeg/ Tnydvia HayeIpEUOTOG

2TNV ETTAYWYIKK TTAGKO ECTIWV TTPETTE

Va XPNOILOTTOIEITE O10NPOPAYVNTIKA,

TTOIOTIKG PAYEIPIKA OKEUN Ta OTToia

QPEPOUV ETIKETA ) TTPOEIBOTTOINGT OTI

gival CUPBATA PE ETTAYWYIKO PayEipeua.

[evikd, 600 PeyaAUTEPO gival TO

TTEPIEXOMEVO OI0POU, TOOO KAAUTEPN

ammdédoon Ba £Xouv Ta PayEIpIKE oKeUn.

H Baoikr SIAUETPOG TWV TaYIWY /

TAYIWV TTPETTEI VA TalpIdlel he Tn {wvn

emaywyng. OI TTPOTEIVOUEVEG

OIA0TAOEIG AVOPEPOVTAI TTAPAKATW.



KatdAAnAeg katoapoOAeg/ Thydavia:

Katoapdheg/ Tnydvia amd
XuTooidnpo

KatoapdAeg/ Tnydvia atod epayié
XGAUBa

KatoapdAeg/ Tnydvia atmd xaAuBa Kai
avogeidwTo XAAUBa (ME ETIKETA
TTpoeIdoTToinoN OTI €ival CUMPBATA e
ETTAYWYIKO Payeipepa)

AkaTtdAAnAeg katoapoAeg/ Tnydvia:

AAoupIvévIEG KaToApOAeg/ TNyAvia
XAAKIVEG KATOAPOAES/ ThydAvIa
OpeixdAkiveg KatoapoAeg/ Thydvia
FudAiveg katoapdAeg/ Tnyavia
MAAIVa okeln

Kepauikd Kal TropoeAdviva okeln

Ytobeigeig:

XpnoIUOTTOIEITE HOVO KATOAPOAES/
TNyavia pe emitedn Bdaon. Mn
XPNOIMOTIOIEITE KATOAPOAEG/ TNYAVIA
€ KUPTA A KOiANn Bdon.

XpnOIUOTTOIEITE HOVO KATOAPOAES KOl
TRYAvIa Pe JeydAou TTaYouG,
MNXOVIKA eTTEEEPYaoEVEG BAoElS. AV
XPNOIUOTTOIEITE OKEUN PE AETTTH Bdon,
QAuUTA T OKeUN Ba BepuaivovTal TTOAU
YPHyopa Kal To KATw JEPOG TOU
okeUoug PtTopei va Nloel Kal va
TTPOKAAECEI (NMIG OTNV ETTIQAVEIX
MayYEIPEPOTOG KOl OTN GUOKEURA TIPIV
evepyotroinBei To oloTnua autduaTng
OlakoTTG. Ta aixpunpd dkpa PTTopEi
VO TTPOKOAECOUV YPOTOOUVIEG OTNV

ETTIPAVEIQ.
v X

O1 Bdoeig aTTO OpPIoHEVES
KATOOPOAEG/ THyAVIa £XOUV HIKPOTEPN

NAEKTPOMAYVNTIKG EVEPYRA ETTIQAVEIA
atrd ThV TTPAYHOTIKY TOUG SIGUETPO.
Mévo auTé To TURMA TNG ETTIPAVEIAG
Bepuaiveral amd Tnv €0Tia.
Etropévwg, n BeppodTnTa dev
KATOVEUETAI OPOIOHOPQPA KAl N
atrédoon YayEIpEPATOG gival
Melwpévn. EmmAéov, autol Tou
€idoug ol KatoapoAeg/Ta Thyavia
eVOEXETAI VA NV avixvelovTal atro
MEYAAEG eTTaywYIKEG €0TiES. 'ETOI, N
eoTia Jayelipéuarog Ba TTPETTEl va
eMAEyeTal hE Bdon To péyeBog TNG
OI10NPONAYVNTIKAG EVEPYNG ETTIPAVEIA
TOU OKEUOUG.

Oplopéveg KatoapoAeg/ Tnyavia
£XOUV BAon TTOU TTEPIEXEI KN
o1dnNpPoNayvNTIKA UAIKG OTTWG eival TO
aAoupivio. Autoi ol TUTTOI
KATOAPOAWV/ TNYAVIWV UTTOPET va
pNnVv BepuaivovTal apKETA H PTTOpE va
pNVv avixvetovTtal KaBoAou atréd Tnv
ETTAYWYIKA €0TIA. € OPIOPEVEG
TTEPITITWOEIG, UTTOPEI VO EPPAVIOTEI
Mia TTPOEIBOTTOINCT YIa KOKA
KATOOPOAEG/ ThyAvIa.

H opoi6popen Katavoun Twy
OKEUWV OTIG OEEIEG, APIOTEPEG Kal
KEVTPIKEG EOTIEG KATA TNV ETTIAOYN
E0TIWV €TTNPEACEI BETIKA TA
ATTOTEAEOUATA PAYEIPEPATOG,
OTIG TTEPITITWOEIG TTOU
payelipedovTal TTEPICOOTEPT ATTO
éva QaynTd OTIG ETTAYWYIKEG
€0TiEG.
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AoKiyR TwV KAToApoAWV/ TRyavIwV
AoKIudoTe av TO OKEUOG oag gival
oupBaTd Pe eTTaywyikd payeipepa
XPNOIMOTIOIWVTAG TIG TTOPAKATW
HEBGBOUG.
1.Eival oupBaté av n Bdon Tou
OKeUOUG OUYKPATE Evav payvhTh.
2.Eival cupBatoé av n évdeign "= dev
avapoofrivel 6Tav TOTTOBETEITE TO
OKeUOG 0ag TTAVW OTNV ETTAYWYIKA
€0TIO KAl EVEPYOTTOIEITE TNV €0TIA.
ZUVIOTWHEVA MEYEDN KATOAPOAWV/
TRYAVIWV

. - uéy
180 5. 100 - péy 180
210 3%, 140 - péy 210
240 5% 140 - péy 240
280 X, 125 - péy 280
320 3x. 125 - péy 320

H avixveuon Twv KatoapoAwv/
TAYQVIWV atTd TIG ETTAYWYIKEG EOTIEG

22/EL

eCaprdral atd T SIGUETPO Kal TO UAIKO
TOU 018NPOoPAYVNTIKOU TUHPATOG OTh
Bdon Twv KatoapoAwv/Tnyaviwv. lMNa
va €EA0QANICETE TNV avixveuon Twv
KATOAPOAWV/TNYAVIWVY KOl VA ETTITUXETE
a1rod0TIKO hayeipepd, of KATOAPOAES/Ta
TNYAVIO TTPETTEI VA ETTIAEYOVTAI
oUh@wva pe To PéyeBog TN £0TIOG 0OG.
Ta cuvioTWHEVA PEYEDN KATCAPOAWV/
TNYOVIWV aVOaQEPOVTAI TTAPATTAVW).

H cuptrepipopd Bpacpou utropei va
TTOIKIAAEI avdAoya e Toug TUTTOUG TNG
yAdoTpdag, T0 péyeBog TnG KaToapodAag
Kal TO PEyeBOG TNG CWVNG HaYEIPEUATOG.
o pia 1m0 opoloyevA CUNTTEPIQPOPT
Bpaopou, utropei va xpnoiuoTroindei
éva Brda peyaAuTepn {wvn
Mayelpépatog. H xprion peyaAutepng
CWvng PaYEIPEPOTOG OEV TTPOKAAEI
OTTOTAAN EVEPYEIAG OE ETTAYWYIKEG
€oTieg, €TEION N BepudTNTA
Onuioupyeital yévo oTnv avtioToiXn
TTEPIOXA TOou doxeiou.

Mivakag xeipiopou

To KAgidwpa TTARKTpWY Ba
aKupwOei o€ TTePITTTWON
OIAKOTING PEUPATOG.

MARKTpa

O] : MAAKTpO on/off

o : MAAKTPO XpovodIaKOTITN
® : MAAKTPO aUgnong

S) : MAAKTPO peiwang

ZUuBoAa
8 : ZUPPBOoAO KAEIBWPATOG
TTANKTPWV
NKTP



MAAKTPA eMIAOYNAG £0TiOg

®0 : MAAKTPO eTTIAOYAG TTIOW

oo OpPICTEPNAG E0TIOG

00 : MAAKTPO €TTIAOYAG

®o MTTPOOTIVIG OPIOTEPNG €OTIAG
o0 : MAAKTPO €TTIAOYAG

ce MTTPOOTIVG Be€IdG €0Tiag

oe : MAAKTPO eTTIAOYAG TTIOW

00

0¢e€14¢ oTiag

Ta ypagikd Kai Ta oxXAuaTa
TTapExovTal HOVO Yia Adyoug
TTANPOPOPNONG. XTNV TTPAEN Ol
evOeigeIg Kal ol AeiToupyieg
pTTOpPEl Va dlagEpouv avaAoya Je
TO MOVTEAO TNG TTAAKAG EOTIWV
oag.

O xeIpIop6G aUTHG TNG CUOKEUAG
ETTITUYXAVETAI JECW TOU TTiVaKa
XEIPIOPOU agrg. Kdbe XeIpiopog
TTOU KAVETE OTOV TTiVOKA
XEIPIOHOU agrig ETTIRERAIIVETAI
ME NXNTIKG orjua.

Alatnpeite TAvTa TOV TTiVOKA
XEIPIOPOU KaBapsd Kal oTeyvo. Av
n €mM@AvEIG Tou gival uypr] Kal
AEPpWHEVN, UTTOPEI Va
TTPOKANBOUV TTpoBAARHOTA OTIG
AgIToupyieg.

Evepyotroinon tng wAAKAG E0TIWV

1.Ayyi€te TO TTAAKTPO O 1ou Trivaka
XEIpIoHOU.

EpogaviZeTal To ikovidio "0" oTig

TTEPIOXEG EVOEIEEWV OAWV TWV ECTIWV.

Av dev UTTAPEEl KavEvag
XEIPIOPOG 0€ 20 BEUTEPOAETITA, N
TTAGKQO €0TIWV Ba TTAVEADEI
auTtéuaTa o€ KATaoTaoN
QVOMOVHG.

AtrevepyoTroinon tng TAdkag
EO0TIWV
1.Ayyi€te TO TTAAKTPO @ 1ou mivaka
XEIpIoHOU.
H mAdka 0TIV Ba atrevepyoTToinOei
Kal 6a eTMOTPEYEl 0€ KATAOTAON
Avapovig.
To cuupoio "H" A "h" TTOU
eQQaviCeTal oTNV TTEPIOXN
evOeiEewv TNG e0Tiog UTTOONAWVEI
OTI N €o0Tia akéua gival CeoTh.
Mnv ayyileTe TIG €O0TiEG.

‘Evdein utroAeITopevng BepudTnTag
To cuupoAo "H" 1Tou epgavideTal oTnv
TTEPIOYXN evOEIEEWV TNG €0TIAG
UTTOONAWVEI OTI N TTAGKA €0TIWV €ival
aKkOpa (EOTA KAl YTTOPEi va
XpnoigoTroinBei yia va diatnproel
(eoTH M PIKPRA TT006TNTA @aynToU.
AuTo TO GUBoAO Ba aAAdEel ouvToua
0TO CUMBOAO "h" TTou onuaivel
Alyétepo (eoTh eoTia.
Ortav dlakoTrel TO pelua, N
€vOeIEn UTToAEITTOMEVNG
BepudTNTAG BV Ba avdafel Kal
Oev Ba TTPoEIdOTTOIEI TO XPAOTN
YIO KQUTEG €OTIEG,

EvepyoTroinon Twv 0TIV

@

J

1.Ayyi€te TO TTAAKTPO ® yla va
EVEPYOTTOINOETE TNV TTAGKA €0TIWV.
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2.Ayyi€te TO TTAKTPO ETTIAOYNG TNG

€0TIOG TTOU BEAETE VO EVEPYOTTOINOETE.

21NV TrEPIOXN VOEIEEWV TNG €0TIAG
epavi¢eTal To oUpPoAo "0" kal avdael
MO QWTEIVA N avTioToIXN TTEPIOXN
evoeiewv.

Av dev UTTAPEEl KavEvag
XEIPIOPOG 0€ 20 BEUTEPOAETITA, N
TTAGKQO €0TIWV Ba TTAVEADEI
auTtéuaTa o€ KATaoTaoN
QVOMOVHG.

PUOuion Tou emiTédou

feppokpaciog
21a etmimeda 1 €éwg 7, To vepd N
TO AGdI 0TO OKeUOG UTTOPED Va
Bpddlel A va oTapatd va Bpddel.
AuTO PTTOpPEl VO KAVEI TO XPAOTN
va voyioel 6Tl To TTPOoidV
EVEPYOTTOIEITAI KOl
ATTEVEPYOTTOIEITAI KOTA
dlaoTrpaTa. AuTo TTapaTnpeEiTal
Kupiwg 61av n TTooéTNTA TOU
vepoU A Tou AadioU gival JIKpR
Kal &ev atroteAei BAGRN, aAAd
gival atrAd o TpdTTOG TTOU
A€ITOUpYEl TO TTPOIOV.

Ayyi€Tte Ta TTAAKTPO ® n © yla va
puBuioeTe To eTTiTTEdO BEPPOKPACTIiag o€
Mia TR avdapeoa og "1™ kai "9" A 9"
Ko "1™,
To eEwTepIkd TPRAPa TNG {wovng
MayeipépaTog 280 mm Tng
ETTAYWYIKAG TTAAKAG EOTIWV (OV N
ouokeun oag d1a6€Tel {wvn
Mayelpéparog 280 mm
ETTAYWYIKAG TTAAKAG ECTIWV)
EVEPYOTTOIEITAI JOVOV AV EvVa
OKeUOG PAYEIPEPATOG OPKETA
MeyaAo va KaAOwel Tn {wvn
HayeIpEPOTOG TOTTOBETNOET TTAVW
oTn ¢Wwvn HAyEIPEPATOS KAl N
Bepuokpaacia £xel pubuIOTEl O€
eTTiTeEd0o UYPNAGTEPO TOU 8.
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ATrevepyOTTOIiNoN TWV £0TIWV:
Mia eoTia ptropei va atrevepyoTroinBei
pe 3 DlapopETIKOUG TPOTTOUG:
1.1 Meiwvovtag 1o £titredo
feppokpaciog oo "0".
MTTOpEiTE VO ATTEVEPYOTTOINCETE TNV
€oTia PEIWVOVTOG TN pUBUIoN
Bepuokpaciag oTo etritredo "0".
2.Ayyigovtag To OXETIKO OUMBOAO
€0TIOG YIa OpICUEVO XPOVO
EvepyoTtroijote Tnv £oTia MéCOvVTag
TO OXETIKO GUMPBOAO YIa OpICHEVO
XPOVO IO VA YEIWOETE TNV TIKNA
Bepuokpaciag oe 0",
3.Mg xpAion Tng armrevepyoTtroinong
TNG EMIAOYAG XPOVOBIAKOTITH Yia
TNV €MOUPNTA £0TiA
OT1av TeAEIOEI 0 XPOVOG, O
XPOVOBIOKOTITNG Ba OTTEVEPYOTTOINOEI
TNV QVTICTOIXIOMEVN O€ QUTOV £0Tia.
2TN OXETIKA TTepIoxn evOeiewv Ba
eppavioTei "0" ) ""00".
Ortav TeAeIoEl 0 Xpovog, Ba
aKOUOTEl hia NXNTIKY e1doTtroinon. MNa
VO OTOUOTACETE TNV NXNTIKA
e1doTToinON, ayyi¢Te oTToIodTTOTE
TTAAKTPO TOU TTiVOKa XEIPIOHOU.
YynAn 1o0x0¢ (Evioxuon 8éppavong)
(AutA n AsiToupyia givai
TPOoAIPETIKE. MTTOopEi va unv
UTTdpXEl OTO BIKO OUG TTPOIOV.)
lNa Taxeia BEpuavon, utropeite va
XPNOIMOTTOINCETE TN AgIToupyia
evioxuong B¢épuavong “P”. Qot6o0, n
AgIToupyia auTr] dev cuvIoTATaI YIa
TTOPATETANEVO Hayeipepa. H AsiToupyia
Evioxuong B¢puavong iocwg va pnv
gival dlaBEoiun oe OAeG TIG €OTIEG.
EvepyoTtroinon tng YYnAARg 1oxUog
(Evioxuong 8éppavong):
1.Ayyi€te 1o TAAKTPO (U yia va
EVEPYOTTOINOETE TNV TTAGKA €0TIWV.
2.EmMAEETE TNV €mMBUPNTA €0Tia
ayyiovtag Ta TTARKTPA €TTIAOYAG
eoTiag.



3.Ayyi€Tte TTPWTA TO TTAAKTPO ® n ©
yla va @Bdoete oTo eTTiTredo "9".

4.01av n €oTia BpiokeTal o€ €TTiTTEdO
"9", ayyi&Te pia @opd To TTAAKTPO ®
yla va puBpuioete Tn Beppokpacia TnG
eoTtiag og "P".

AtrevepyoTroinon tng YynAng

|crxuog (Evioxuong 6éppavong):

+ Ta va a1TevePYOTTOINOETE TN
Aeitoupyia Evioxuong B€pupavong,
ayyiéte &) kal puBpioTe TN
Bepuokpacia aTo emiTredo "9".

H eoTia e€€pxeTal ammd TNV gvioxuon
Bépuavong Kal ouveyicel va
AeiToupyei og etritredo "9".

* MT1TOpEITE VO PEIWOETE TO ETTITTESO
Bepuokpaciag ayyi¢ovtag © n
MTTOPEITE VO ATTEVEPYOTTOINOETE
TEAEIWG TNV €OTIA PEIVOVTAG TO
emiedo Beppokpaciag oe "0".

KAgidwpa TARKTpWYV

MTTopEiTE VO EVEPYOTTOINOETE TO

KAEIdWUA TTAAKTPWY YIa va atToQUyETE

aBEANTN aAAayn Twv AEITOUpYIWV KaTd

TN AgIToupyia TNG TTAGKOG €0TIWV.

EvepyoTtroinon Tou KA&IdWPATOG

TARKTPWYV

1.Ayyi€te TO TTAAKTPO ® yla va
EVEPYOTTOINOETE TNV TTAGKA €0TIWV.

2.Ayyi€Tte Ta TTAAKTPQ O ka1 83
TAUTOXPOVA YIO VA EVEPYOTTOICETE TO
KAEIdWUA TTARKTPWV.

» To kAgidwua TTARKTpwWV Ba
evepyotroinBei kal Ba avdwel n TeAgia
01O CUMPBOAO

AV aTTEVEPYOTTOINCETE TNV TTAAKO
€0TIWV OTAV T TTAAKTPA €ival
KAEIBWHEVA, TO KAEIdWHA
TAAKTPWYV Ba evepyoTToinOei TTAAI
TNV ETTOPEVN QOPd TTOU Ba
EVEPYOTTOINOETE TNV TTAGKQ
eoTiwv. lMNa va gival duvatoég o
XEIPIOPOG TNG TTAAKOG EOTIWV
TTPETTEI VA ATTEVEPYOTTOINGEI TO
KAEIdWUA TTARKTPWV.

ATtrevepyoTroinon Tou KAEIBWHATOG
TARKTPWYV
1.01av cival evepyd To KAEidWUa
TTAAKTPWY, ayw?a Tautdxpova Ta
TAAKTPa LY Kal o o.
» To KAgidwpa TTARKTpWY Ba
arrevepyoTroinBei kal Ba ofroel N
KOUKKida atrd 1o oUuoAo
MNoviké kAgidwpa (AuTA n Aseitoupyia
gival rpoaipeTikn. MTropei va pnv
UTTdpPXEl OTO BIKO OaG TTPOIOV.)
MrTropeite va TTpooTaTEUOETE TNV TTAAKA
€0TIWV aTTO ABEANTO XEIPIOKO YIa va
EMTTOdIOETE TNV EVEPYOTTOINON £0TIOG
até maidid. To MNovikd KAgidwua
MTTOpPEl Va evepyoTToindEi Kal va
atrevepyoTToinBei ybévo o€ KatdoTaon
Avapovig.
H kAgidapia TTaidiol Ba akupwBei
o€ TTEPITITWOoN BIAKOTTAG
pelparog.

EvepyoTroinon Tou yovikoU
KAse1dwpartog (AuTA n Asitoupyia
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gival poaipeTiKN. MTTopei va unv
UTTApPXEl OTO SIKO O0g TTPOIOV.)
1.Ayyi€te TO TTAAKTPO ® yla va
EVEPYOTTOINOETE TNV TTAGKA €0TIWV.
2.0 va evePYOTTOINOETE TO YOVIKO
KAgidwa, ayyi¢te Tautdxpova Ta
TAAKTPG &) Kal &), MeTd To oAua
"I ayyigre @ yla va
EVEPYOTTOINOETE TO YOVIKO KAEIdwA.
» To yovIKd KAEIDWA evepyOTTOIEiTAI
Kal eppavidetal To oUpBoAo "L" oTig
TTEPIOXEG EVOEIEEWV OAWV TWV ECTIWV.

ATrevepyoTroinon Tou yovikouU
KAse1dwpartog (AuTA n Asitoupyia
gival poaipeTiKN. MTTopei va unv
UTTdpXEl OTO BIKO OUG TTPOIOV.)
1.01av cival evepyd To KAEidWUa
TIAAKTPWV, ayyi€Te TO TTARKTPO ® yla
VO EVEPYOTTOINCETE TNV TTAGKA ECTIWV.
2.Ayyi€Tte TAQUTOXPOVA TA TTANKTPA ©
Kal &, Metd 1o ofua "um " ayyigre
YIO VQ ATTEVEPYOTIOIOETE TO
YOVIKO KAgidwa.
» To yoviKd KAEIdwa atTevepyoTToIEiTal
Kal Tradel va epgavietal To oUPBoAo
"L" OTIG TTEPIOXEG EVOEICEWV OAWV TWV
EOTILV.
AgiToupyia XpovodIaKOTITh
AuTH n AeiToupyia oag dlEUKOAUVEl OTO
payeipepa. Agv Ba XpelaoTei va
TTapPaKOAOUBEiTE TO OUpPVO yia 6AN ThV
Tepiodo payelpéuatog. H eoTia Ba
arrevepyoTToinBei autduaTa oTo TEAOG
TOU XPOVOU TTOU EXETE ETTINEEEL.

EvepyoTroinon Tou XpovodIaKOTITh
1.Ayyi€te TO TTAAKTPO ® yla va
EVEPYOTTOINOETE TNV TTAGKA €0TIWV.
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2.EmMAEETE TNV €mMBUPNTA €0Tia
ayyiovtag Ta TTARKTPA €TTIAOYAG
eoTiag.

3.Ayyitte Ta TTAAKTPQ ® n © yla va
puBuioeTe To €mMOUUNTO TTiITTESO
BepuoKkpaoiag.

4. Ayyicte TO TTAAKTPO &S] yla va
EVEPYOTTOINOETE TO XPOVODIAKOTITN.

Oa gu@avioTei To oUPPBoAo 00" oTnv

TTEPIOXN EVOEIEEWV TOU XPOVODIAKOTITN

KAl N uTTodIACTOAR OTNnV TTEpPIoXN

evOeiEewv TNG ETTIAEYMEVNG €0TIAG.

O1 Treploxég evoeigewy TnG TTiow
0e€1d¢ Kal TTiow apIoTEPNG €0TIOG
XPNOIMEUOUV WG TTEPIOXN
evoeifewv XpovodIakoTITh, OTaV
eival evepyog 0 XpovodIakoTITNG.

5.Ayyi€Tte Ta TTAAKTPQ ® n © yla va
puBuioeTte Tov €mMOBUPNTS XPOVO.
O xpovodIakdTITNG MTTOpPEi vVa
puBuIoTEl HOVO YIa TIG EOTIEG TTOU
gival Adn o€ xpnon.

EtmavaAdpere Tig M0 TTAVW
O1adIKaoieg yia TIG AAANEG €0TiEG
yla TIG OTToieg BEAETE Va
puBuiceTE TO XPOVODIOKOTITH.



O xpovodiakoTITNG dev PTTOPEL Va
puBuioTEi av dev €xel ETTIAEYEI N
goTia Kal n Ty Bepuokpaciag
yla Tnv €oTia.

Orav emmAcyei n €oTia yia TNV
oTToia OpPIoTNKE £vag
XPOVOBIOKOTITNG, UTTOPEITE Va
O¢€iTe TOV UTTOAEITTOEVO XPOVO
ayyiovtag TAAI To TTARKTPO L.

ATtrevepyoTroinon Tou
XPOVOSIOKOTITH
Orav Tepdoel n pubuIoPEVN WPA, N
TAGKa €0TIWV Ba atrevepyoTroinei
auTtéuaTa Kal Ba TTapdyel Pia NXNTIKA
g1dotToinan.
la va oTapaTAoETE TV NXNTIKA
€1601T0IiNON TTECTE OTTOIOOATTOTE
TTAAKTPO.
ATrevepyoTroinon Twv
XPOVOSIOKOTITWYV TrpIv Th ARSN
AV aTTEVEPYOTTOINCETE TO
XPOVOJIOKOTITN TTPIV TN AREN Tou
XpOvou, N TTAGKA €0TIWV Ba cuvexioel
va Asitoupyei ot puBuiouévn
Bepuokpacia Ewg 6Tou
ATTEVEPYOTTOINOEI.
1.EmMAEETE TNV €0Tia TToU BEAETE va
QTTEVEPYOTTOINOETE.
2.Ayyi€Tte TO TTAAKTPO &3] yla va
EVEPYOTTOINOETE TO XPOVODIAKOTITN.
3. Ewg 610U gupavioTei "00" oTnv
006vn Tou XpPovodIaKOTITN, ayyigTe TO
yla va puBpuiocete Tnv iR o€ "00".
H Auyvia og oxfiua KOUKkidag otnv
TTEPIOYXN evOEiEEWV TNG AvTiIOTOIXNG
eoTiag offrfivel TeAgiwg agou £xel
avapoofnoel yia opiopévo dIdoThHA
KOl 0 XPOVOdIOKOTITNG AKUPWOE.
Aoc@aAig Kal aTrodoTIKA XpPAoH TWV
ETTAYWYIKWV ECTIWV
Apxég Aeitoupyiag: AGyw TnNG Apxns
AgIToupyiag TNG, N ETTAYWYIKA TTAGKA
€0TIWV Beppaivel atr' euBeiag To
Mayelpikd okeUog. ETopévwg dlabETel
TTOAAG TTAEOVEKTANATA O€ OUYKPION WE

dAAoug TUTTOUG TTAOKWV €0TIWV. Eival
M0 aTTOSOTIKI] KAl N ETTIPAVEIN TNG
TTAAKOG €0TIWV &gV BeppaiveTal.
H emTaywyiki oag TTAAKaA €0TIWV €ival
€EOTTANIOMEVN PE AVWITEPA CUCTAHOTO
QOQAAEIOG TTOU TTAPEXOUV PEYIOTN
ao@pdAcla XpAong.
H TTAdKa 0TIV PTTOPET Va
OIABETEI ETTAYWYIKEG EOTIEG
OlapéTpou 145, 180, 210-280
XIA., avdAoya e TO HOVTEAO.
Xdpn oTnV ETTAYWYIKN
ouvaTtoTnTa, KABe oTia avixveUel
auTopaTa KGBe okelog TTOU
TotroBeTeiTal TTAVW TNG.Evépyeia
TTapdyeTal JOVO EKEN TTOU TO
OKeUOG EPXETAI OE ETTOQPN ME TNV
€0TIO KAl £TOI ETTITUYXAVETAI N
eAdyI0Tn duvaTth KaTavaAwon
EVEPYEIQG.

Z0oTNUO AUTOUATNG
aTTEVEPYOTTOINONG

To XeIpIOTHPIO TNG CUCKEUNAG
MayelpépaTtog dlabETel cuoTnUA
auTOPaTNG aTTEVEPYOTTOINONG. AV [ia 1
TTEPIOOOTEPEG £O0TIEG {EXAOTOUV
QVOMMEVEG, QUTEG ATTEVEPYOTTOIOUVTAI
AUTOMATA PETA ATTO €Va XPOVIKO
dldoTnua (&¢ite Tov Mivaka-1). Ze
TTEPITITWON TTOU £XEI QVTIOTOIXIOTEN évag
XPOVOBIOKOTITNG OTNV €0TiA, TOTE
ATTEVEPYOTTOIEITAI KaI N 086vN
XPOVOOJIOKOTITH.

To Xpoviké 6plo yia autduaTn
arrevepyoTroinon e€aptdral atrd 1O
eMAeYEVO eTTiTTEDO Bepokpaaoiag. MNa
auTo 1O eTTiTTEdO BepUOKPATiag
EQApUOLETal O PEYIOTOG XPOVOG
AgiToupyiag.

H eoTia pytropei va xpnoiuotroindei TaAl
atTd TOV XProTh agoU ATTEVEPYOTTOINOEI
auTOPOTA OTTWG TTEPIYPAPNKE
TTAPATTAVW.
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Mivakag-1: Xpdvol autéuartng
QTTEVEPYOTTOINONG

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 AeTrT.
P (Evioxuon 5-10 AetrT. (%)
Béppavong)

(*)H TmAdka eoTiwv Ba TTéoEl 0TO
eTTITTEDO 9 PETA aTTO 5 AeTITd

MpooTtacia amd utrepOépuavon

H TTAGKa €0TILV 0ag DIABETE

OpIoPEVOUG aIOBNTHPES Ol OTTOIOI

e€ao@aAifouv TTpooTacia atd

uTTEPBEPUOVOT. Z€ TTEPITITWON

uTTEPBEPPOVONG PTTOPET Va

TTapatnpnBoulv Ta £¢AG:

* H evepyn eoTia pmropei va
ATTEVEPYOTTOINOEI.

* To emAeypévo emitTredo PTTopei va
MelwBei. QoTéo0, auTd dev paiveral
oTnv £voeign.
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ZUoTnua ao@alegiag Evavri
utrepxeiliong
H TTAGKa 0TIV 00G gival EEOTTAICUEVN
ME oUOoTNUa aoPaAgiag EvavTl
utrepxeiAiong. Av uttdpéel katrola
utTEPXEIAION Kal XUBEl uypd TTAvw oToV
TTivaka xelpiopou, To ouoTnua 6a
Owoel oPAApa Kal N TTAAKG 0TIV Ba
armevepyotroinBei autéuara. "F"
TTpoeIdoTToinon epgavieTal oTnv 086vn
KaTd TN OIGPKEIA AUTAG TNG TTEPIGAOU.
AkpIBRg puBuion 10X00G
Xdpn oTnv apxn AsIToupyiag Tng, N
ETTAYWYIKA TTAAKA ECTIWV
QVTATTOKPIVETAI AUETA OTIG EVTOAEG. Ol
pubuioeig 1I0XU0g PTTopouv va
aAAdgouv TTOAU ypriyopa. ‘ETol
MTTOpPEITE VO UTTOBIOETE VA EEXEINITEI
€va OKEUOG HOYEIPEUATOG (TTOU TTEPIEXEI
vePO, YAAQ KATT.) akOpa KAl av ATav
£TOIMO Va EexeINioEl.
Av n emIQAvEIO TOU TTIVOKA
XEIPIOPOU anG ekTeBE O€ TTUKVO
aTpo6, 0AGKANPO TOo cUCTHHA
XEIPIOMOU UTTOpEi Va
aATTEVEPYOTTOINOEI KOl val
TTapayOei TpoeidoTToINTIKG Orja.

Alatnpeite kaBapn TNV QAvEIA
Tou TTivaKa XEIpIoPoU agng.
Mrtropei va TraparnpnOsi
OuoAeiToupyia.



E levikég TTANpoOPOpPIES yIa TO payeipepa

AUTH n evOTNTA TTEPIYPBPEI TTPAKTIKEG

OUMBOUAEG OXETIKG HE THV

TTPOETOINACIO KOl TO PAYEIPEUT TOU

paynToU oag.

FevikéG TTPOEIBOTTOINCEIG

OXETIKA JE TO MAYEIPEUA HE

TTAAKA ECTIWV

* ot€ unv TTpocBéoeTe GTO TNYAVI
AQSI TTAVW aTTd TO €va TPITO TOU
Uyoug Tou. Mnv agrivete Tnv TTAGKaA
EOTIWV XWPIG €TITAPNON 6TAV
CeoTaivere AddI. H utrepBépuavon Tou
AadioU TTpoKaAei KivOUVOo QWTIAG.
Mnv TTpooTTa®ACETE TTOTE VA
OBAROETE EVOEXOUEVN QWTIC ME
vepo! Otav 10 AddI Tdoel WTId,
KOAUWTE TO PE KOUBEPTA KATAOREONG
PWTIAG ) hE éva uypd TTavi.
ATTEVEPYOTTOINOTE TV TTAGKO ECTIWV,
av gival ao@AAEG va TO KAVETE, Kal
TNAEQWVAOTE oTNV MNMUPOCRECTIKN
uTTnpEaoia.

Mpiv TNyavioeTe TPOQIUA, TTAVTA
agaipeite To TTAcovalov vepod Kal
TOTTOBETEITE TO APYd PECT OTO KAUTO
AddI. Na BeBaiwveoTe 611 Ta
KATEWUYHEVA TPOPIUA £XOUV
aTmmoYuxBei TTpIV T TNYOVIOETE.
Ortav Beppuaivere AAdI, BeBaiwbeite OTI
TO SOXEIO TTOU XPNOIMOTTOIEITE ival
oTeYVO Kal dIATNProTe TO KATTAKI
avoixTo.

o CUVIOTWPEVEG TTPAKTIKEG
MOYEIPEPOTOG HE EEOIKOVOUNON
EVEPYEIOG, aVATPEETE OTNV EVOTNTA
"Odnyieg TpooTaCiag Tou
TEPIBAAAOVTOC".

H Beppokpaacia payeipéParTog Kai ol
TIEG XpOVOU TTou SivovTal YIa TO
TPOQIUA uTTOPEl Va dla@EpouV
avdAoya e TN oUVTAyR Kal TNV
TToooTNTA. INa T0 Adyo AUTO, Ol TIPEG
QUTEG avagépovTal oav UPOG TIHWV.
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Zuvrnpnon kKai gpovrida

Fevikég TTANpoopisg
KaBapiopou
A levikég TTPOEIBOTTOINCEIG

Mepipévere va KpUWOEl TO TTPOIGV
TpIv T0 KaBapioeTe. O1 KAUTEG
ETMIQPAVEIEG UTTOPOUV VA TIPOKAAECOUV
eykaouara!

Mnv e@apuOlETE TA ATTOPPUTTAVTIKA
atreuBeiag TAvVW OTIG KAUTEG
emM@Aveieg. KaTi TETol0 PTTOPE] VO
TTPOKAAEDEI JOVIUEG KNAIDEG.

H cuokeun Ba TpéTTel va KabBapileTal
OXOAQOTIKA KOl VO OTEYVWVETAI PETA
atréd Kabe xprion Tng. ‘ETol, Ta
KatdAoitra gayntoU Ba kaBapiovTal
€UKOAQ Kal Ta KATAAOITTA auTa dev Ba
KaiyovTal 0Tav €TTavaxpnoiuoTToInOei
n ouokeun apyoTepa. Me autdv Tov
TPOTTO, £TTEKTEIVETAI N DIGPKEID
WEENPNG CWNG TNG CUCKEUAG Kal
MEIVOVTAl Ta TTPORARMOTA TTOU
avTIMETWTTICOVTOI CUXVA.

Mn xpnOoIYOTTOIEITE OTUOKOBAPIOTEG
yla Tov KaBapioué.

Opliouéva aTTOPPUTTAVTIKA 1)
KaBapIOTIKA UTTOPET va TTpogeviioouV
{nuia oTtnv emmi@avela. Mn
XPNOIUOTTOIEITE YIa TOV KABAPICHO
ATTOPPUTTAVTIKG 1} OKOVEG
KaBaplopoU, KpEeg KaBapiopou TTou
Xapddouv, oUTe TTPOIGVTA apaipecng
AAGTWYV 1 OTTOIAOATTOTE AIXUNEd
QAVTIKEIJEVA.

Aev xpelddeTal €101k KABAPIOTIKO yia
KaBapIiouo YETA TN XpAon.
KaBapilete TN cuokeun
XPNOIHOTTOIWVTAG ATTOPPUTTOVTIKO
mdTWwv, XANIapd vepd Kal Eva JaAakd
TTavi i oeouyydpl, Kal KaTOTTIV
OTEYVWVETE TNV JE éva OTeYVO TTavi
MIKPOIVWV.

Na @povTileTe OTTWOBNTTOTE VA
OKOUTTICETE KABE UTTOAEITTOUEVO UYPO
META Tov KaBapiouod Kal va
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KaBapileTe APECWGS OTTOIOBATTOTE
@ayntd mrTolAiovtal Katd To

payeipepa.

* Mnv TAéveTE Kavéva HEPOG TNG

OUOKEUNG 0aG O€ TTAUVTHPIO TTIATWV.

MNa Tnv goTia:
+ O1 68Iveg BpwpIEG OTTWG TO YAAQ, O

TTEATE VTOUATAG Kal TO AAdI PTTOopEi va
TTPOKAAEOOUV MOVIHOUG AEKEDEG OTIG
€0TiEG KAl OTA EEAPTAPATA TWV
KAUOTAPWV/ECTIWV, KaBapioTe TUXOV
UTTEPPBOAIKA UYPAQ APECWG PETA THV
WUEn TNG €0TIOG OTTEVEPYOTTOIWVTAG
nv.

Emi@dveieg avogeidwTeg Kal
avogeidwTtou XdAupa
* Mn xpnolipoTrolEiTe KABAPIOTIKA

TTPOIOVTA TTOU TTEPIEXOUV OEU N
XAwpivn yia va kaBapioete
avogeidwTEG eTTIQAVEIEG Kal AaBEG.
O1 emedveleg atrd avogeidwTo
XAAuBa, ol Aeyopeveg avogeidwTeg
ETMIPAVEIES, PTTOPET VO GAAGEOUV
XPWHA HE TNV TTAP0od0o Tou Xpbvou.
AuTO gival puaoiohoyikéd. MeTd ato
KGBe xpron, kabapilete Pe Eva
ATTOPPUTTAVTIKG TTOU €ival KATAAANAO
yla ThV €TTIQAVEIA aTTd aVOEEIdWTO
XGAUBQ ] avogeidwTn ETTIQAVEIQ.
KaBapilete e éva HaAako TTavi Pe
OaTTWVOBIGAUNG Kal uypd
QATTOPPUTTAVTIKO (TTOU Bev Xapadel),
KATAAANAO yia avogeidwTeg
ETTIPAVEIEG, TTIPOOEXOVTOG VA
OKOUTTICETE POVO TTPOG Mia
KareuBuvon).

AQaIpEiTE APECWG Kal XWPIG
KaBuoTépnon atrd TIG avogeidwTeg
KOl YUGAIVEG ETTIQAVEIEG TIG KNAIDEG
atrd amoBéoelig aAdTwyv, AddI, dPUAo,
yaAa kai rpwTeivn. O KNAideg pTTopEi
Va TTPOKAAETOUV OKOUPIG HE ThV
TTApodo Tou Xpovou.



MudAiveg emmipaveleg

* Otav KoBapileTe YUAAIVEG ETTIQAVEIEG,
MN XPNOIMOTTOIEITE OKANPEG
METOAAIKEG EUOTPEG Kal KABOPIOTIKA
TToU Xapdfouv. Autd PtTopoulv va
TTpo&evoouy {NuIG oTn YudAivn
ETMPAVEIQ.

» KaBapilete TN oUOKEUN
XPNOIHOTTOIWVTAG ATTOPPUTTOVTIKO
mATWV, XANapd vepd Kail £va Travi
MIKPOIVWV €181KO YIa YUAAIVEG
ETTIPAVEIEG KOl KATOTTIV OTEYVWIVETE
TNV ME éva oTeYVO TTaVi PIKPOIVWV.

* Av uTTdpyxouv KatdAoITra
ATTOPPUTTAVTIKOU HETA TOV KABAPICHO,
OKOUTTIOTE Ta hE KPUO VEPOS KAl
OTEYVWOTE JE Eva HAAaKO Kal OTEYVO
TTavi jikpoivwy. Ta katdAoitra
ATTOPPUTTAVTIKOU UTTOPE] va
TTpo&evoouy {NuIG oTn YudAivn
ETTIQAVEIQ OTNV ETTOUEVN XPrON TOU
TTPOIGVTOG.

* Agv TIPETTEI O€ KOWia TTEPITITWON va
KaBapioeTe TA KATAAOITTA TTOU £XOUV
&epaBei TTAvw oTnVv YudAivn
ETMIPAVEIQ XPNOIPOTTOIWVTOG
odoVTWTA Paxaipia, cupua
TpIYipaTog A TTapoéuoIa HEca TTou
xapdlouv.

* MTropeite va a@aipeite TIG KNAIDEG
aoBeoTiou (KiTpIveg KNAideg) atrd Tn
YUGAIVN €TTIQAVEIQ JE EUTTOPIKA
O1aB£o1o UNIKO agaipeong aAdTwy, 1
ME éva UAIKO agaipeong aAdTwv
OTTWG EUBI f XUPO Agpoviou.

* Av n emi@adveia £xel évTovn puTTavaon,
ATTAWOTE TO KABAPIOTIKO TTAVW OTNV
KnAida e éva opouyydpl Kal
TTEPIMEVETE TTOAAL WpPA yIa va dpdoel.
Katétmv kaBapioTte Tn yudAivn
ETTIQAVEIQ PE Eva uypd TTavi.

* ANOIWOEIG XPWHOTOG KOl KNAISEG
TTAVW OTN YUAAIVN ETTIQAVEIA €ival
KAVOVIKO QaIVOUEVO Kal 6XI
eAATTWHATA.

MAaoTikd e§apTApaTa Kol Bappéveg

ETIPAVEIEG

» KaBapilete Ta TTAACTIKG €QpTAMATA
KOl TIG BOPPEVEG ETTIQAVEIEG
XPNOIHOTTOIWVTAG ATTOPPUTTOVTIKO
mdTWwv, XANIapd vepd Kal Eva JaAakd
TTavi i oeouyydpl, Kal KaTOTTIV
OTEYVWVETE JE EVa OTEYVO TTAVI.

* Mn xpnoigoTrolgite OKANPEG
METOAAIKEG EUOTPEG Kal KABOPIOTIKA
TToU Xapdfouv. MTTopei va TTpoKANnOei
{nNMIG OTIG ETTIPAVEIEG.

* Na BeBalwveaTe va Punv a@AveTE
KatdAoItra vepou Kal
QATTOPPUTTAVTIKOU OTIG YPOAMMES
oUuvOEDONG TWV MEPWV TG OUOKEUNRG.
AIQQOPETIKA YTTOPEI VO TTPOKUYEI
OIGPBpwWON O€ AUTEG TIG TTEPIOXEG
ouvdeong.

KaBapiopdg Tng TTAAKAg

EO0TIWV

FudAivn emi@aveia HayeIpéUOTOg

MNa Tov KaBapIoPsd YUAAIVNG ETTIPAVEIOG

HayelpéPaTog akoAouBroTe Ta BrpoTa

KaBaplopoU TTou TTEPIYPAPOVTaIl VIO TIG

YUGAIVEG ETTIQAVEIEG OTNV evOTNTA

"evikég TTANpo@opieg kaBapiopou”. MNa

EIBIKEG TTEPITITWOEIG, JTTOPEITE VA

OAOKANPWOETE TOV KABAPIOUO

OUNOWVA WE TIG TTOPOKATW

TTANPOYOPIEG.

+ GaynTta Tou TrepIEXouV {axapn,
OTTWG N KPEPA KAl TO OIPOTTI, TIPETTE
va Ta KoBApiZeTe apéowg, Xwpig va
TTEPIMEVETE VA KPUWOEI N ETTIQAVEIQ.
AIAQOPETIKA, N YUBGAIVN ETTIQAVEIQ
HOYEIPEPATOG WITTOPE] VA UTTOOTET
povVIUN gnpid.

* Mn xpnoipoTrolgiTe KABAPIOTIKA yIa
gpyaoieg kabapiopou TTou
TTPAYHUATOTTOIEITE GO0 N TTAAKA ECTIWV
gival akéua oAU eoTh, DIAQOPETIKA
MTTOPEl VO TTPOKUWOUV POVIEG
KnAideg.
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KaBapiopog Tou Trivaka

XEIPICHOU

* Otav kaBapilete TOV TTiVAKA
XEIPIOPOU [E TA TTEPICTPOPIKA
KOUUTTIA, OKOUTTICETE TOV TTiVAKA KAl
TA KOUUTTIA JE €va eAa@pd uypod
MOAQKO TTaVi KAl OTEYVWVETE JE EvVa
oTeyvo Travi. Mnv agaipeite Ta
KOUTTIA KAl TA OTEYAVOTTOINTIKG TTOU
BpiokovTtal atrd KATW TOUG OTOV
KaBapilete Tov TTivaKa XeIpIouoU.
Mrtropei va utrooTouv Cnuid o
TTVOKAG XEIPIOKOU KAl TA KOUUTTIA.

* Otav KoBapileTe avoEeidwToug
TTVOKEG PE XEIPIOPO HECW
TTEPIOTPOPIKWY KOUUTTIWV, UN
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XPNOIUOTTOIEITE KABAPIOTIKA
AVOEEIBWTWY ETTIPAVEIWV YUPW aTTO
TA TTEPIOTPOQPIKA KOUWTTIA. MTTopei va
oBnoTouv ol evdeitelg yupw atro Ta
TTEPIOTPOPIKA KOUMTTIC.

O1 mivakeg XeIpIopoU a@Ag TTPETTEI Va
KaBapifovTal e éva eAappd uypod
MOAQKO TTavi Kal va OTEYVWVOVTAI [E
éva oTeyvo TTavi. Av To TTpoioV oag
O1a6£Tel AsiToupyia KAEIBWUATOG
TIAAKTPWYV, EVEPYOTTOINOTE TO
KAEIdWUA TTAAKTPWYV TTPIV TOV
KaBapiouo Tou TTivaka XelipiopoU.
AIQQOPETIKA, JTTOPEI va TTPOKUYEI
AavBaopuévn avixveuon oTta TTAAKTPA.



B EmiAuon poBAnudtwy

Av TTopd TNV €QAPUOYR TWV 0BNYIWV TNG EVOTNTAG AUTAG, BEV UTTOPEITE VA
ATTOKATAOTAOETE TO TTPORANUA, TOTE cUPBOUAeUTEITE TOV E€OUTIOdOTNEVO
avTITTPOOoWTTO OEPPIG 1) adeloUX0o TEXVIKO H TO KAaTdoTnHa 6TTou ayopdodTe TO
TTPOIdV. Ze Kapia TTEPITITWON PNV ETTIXEIPIOETE VA ETTIOKEUAOCETE HOVOI 0AG £vda
TTPOIGV TTOU TTapouaidlel BAGR

* H ao@dAcia peUparog SIKTUOU gival KAPEVN 1) ATTEVEPYOTTOINUEVN. >>> EAEYéTe
TIC aoQdAciec aTov tTivaka. Av xpeidleral, QviiIKaTaoTHOTE ) ETTAVEVEQYOTTOINOTE
TIG.

* To poidv dev €xel ouvdeBei aTn (yelwpévn) TrpiCa. >>> EAEyére Tn oUvdeon Tou
QIG.

* Ta KOUUTTIG/TTEPIOTPOPIKA KOUUTTIG/TTANKTPA TOU TTivaKa eAEyXOU dev
A€IToupyouv. >>> Av 10 TTPOIOV dIaBETEl AsiToUupyia KAEIOWUATOS TTANKTOWY,
autn utmropei va éxel evepyorroinBei. NapakaAoUue arrevepyoTToINaTE ThV.

* Av n oBévn dev avdfel 6Tav evePYOTTOINOETE TTAAI TNV TTAAKA £C0TIWV. >>>
ATTEVEQPYOTTOINOTE THV TPOQYOJOTI TNE CUCTKEUNS XPNTILOTTOIWVTAS TOV
avTioTolX0 aoEaAEiodIakoTTTh. lNepiuévere TouAGyIaTov 20 OEUTELOAETITA Kal
KQTOTTIV EVEPYOTTOIRATE TTAAI THV TPOPYOBSO0IA.

+ Eivail evepyn n didTagn mmpooTaciag atmd utrepBépuavan. >>> EmTpéwre othv
TTAGKQ EOTIWV TAC VA KOUWOEL.

* To payelpiko oKelog Bev gival KATdAAnAo. >>> EAEyére To 0KeUOS 0QG.

€V £XETE TOTTOBETAOEI TO OKEUOG TTAVW OTNV EVEPYT| £CTIA. £ySte av

utrdpxel okeUOG TTAVW OTNV £0Tid.

* To okelog oag dev gival cupupaTd e eTTaywylkr) EBodo payelpEéPaTog. >>>
EAéyére av 1o okeUo¢ oag eival auufaro ue maywyikh TAGKA ECTIWV.

* To payelpIkoé oKeUOG BeV €ival CWOTA KEVTPAPIOUEVO A N KATW ETTIPAVEIA TOU
oKeUoug Bev gival apKeTd TTAATIA yIa TNV €0Tia. >>> EMIAEETe éva OkeUOC ApKETd
TAQTU KQl KEVIPAPETE TO OKEUOS OWATd Tadvw aTnv £0Tia.

+ To payelpiko oKelog A N €0Tia £xel UTTEPOepPaVOE]. >>> [epiuévere va

lowg €xel AEel 0 XPOVOG HOYEIPEUATOG VIO TNV €TTIAEYUEVN €0Tia. >>> MTopeite
Va OPICETE VEO XPOVO UAYEIPELATOS 1 WA ARéENS Layelpéuarog.

+ Eivail evepyn n didTagn mmpooTaciag atmd utrepBépuavan. >>> EmTpéwre othv
TTAGKQ EOTIWV TAC VA KOUWOEL.

* 'Eva avTIKEiuEVO PTTOPET VO KOAUTTTEI TOV TTIVOKO XEIPIOUOU aQrg. >>>
AQaipéaTe TO AVTIKEIUEVO ATTO TOV TTIVAKA.
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* To okelog oag dev gival cupupaTd e eTTaywylkr) EBodo payelpEéPaTog. >>>
EAéyére av 1o okeUo¢ oag eival auufaro ue maywyikh TAGKA ECTIWV.

* To payelpIkoé oKeUOG BeV €ival CWOTA KEVTPAPIOUEVO A N KATW ETTIPAVEIA TOU
oKeUoug Bev gival apKeTd TTAATIA yIa TNV €0Tia. >>> EMIAEETe éva OkeUOC ApKETd
TAQTU KQl KEVIPAPETE TO OKEUOC OWATA TTAvw aTnV £0TiA.

* AuTO dev arroteAei BAARN. O avepioThpag Wigng Ba ouvexioel va AsIToupyei
€WG OTOU TA NAEKTPOVIKG OTNV TTAAKO E0TIWV KPUWOOUV O€ KATAAANAN
Beppokpacia

Mrtropei va akoUyovTal KATToIol XO1 aTTd Th CUCKEUN JOYEIPEPATOG KATA TO
Mayeipepa. Autoi ol fixol ogeidovTal 0T oUvBeoN Tou PayelpIKoU OKeUoUG. AuToi
ol Aol gival euoIoAoyIKoi, dev opeidovTal oe BUTAEITOUpYia Kal aTTOTEAOUV PEPOG
ThG ETTAYWYIKAG TEXVOAOYIOG.

Meavoi 86pufol kai aitia

+ O6puBog avepioTApa: H cuokeur payelpEépaTog eival eEOTTAICUEVN PE Evav
QVEUIOTAPA TTOU EVEPYOTTOIEITAI AUTOUATA avdAoya Pe Tn Beppokpacia NG
ouokeung. O avepioTrpag €xel did@opa TTiTreda AciIToupyiag oTa oTToid
AeIToupyei avaAoya e Tn Bepuokpaacia.

* XaunAé Bouiopa cav Tov 86puBo AsiToupyiag evog pETAOXNMATIOTH: AUTO
o@eiAeTal TN QUON TNG ETTAYWYIKAG TEXVOAOyiag. ETTeidr) n BeppdtnTa
peTadideTal ameuBeiag otn BAon Tou PayelipikoU oKeUoUG, TETOIOI XOI
BouiopaTog PTTopei va akoUyovTal avaAoyda e To UAIKO KATAOKEUNRG TOU
HayelipIkoU oKeUoug. ETTopévwg, pTTopei va akoUyovTal dIagopeTikoi B6puol
ME DIAQOPETIKA JayeIpIKa oKeUN.

* O6puBog TpISipaTog: AUTOG OPEIAETAI OTNV KATAOKEUR Kal TO UAIKG TnG Bdong
TOU PJOYEIPIKOU OKEUOUG. 'HXOG TPIGiNATOG PTTOPET va aKOUYETOI GV TO JOYEIPIKO
OKeUOoG €ival KOTOOKEUAOUEVO aTTO TTOANATTAEG OTPWOEIG ATTO DIAPOPETIKA
UAIKG.

* O6puBog okoudiparog: ‘Evag B6pufog okougipaTog UTTopei va akouyeTal 6Tav
XpnoipotrolodvTal 800 £0Tieg OTNV iB1a TTAEUPd TG OUOKEUAG PAYEIPEUOTOG HE
OIAPOPETIKA ETTITTEDN PAYEIPEPOTOG.

Kwdikoi c@aAudrwv/aitia kai mlavég Auoeig - MNa eoTia

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
OUOKEUNR PAYEIPEPATOG Kal

E 22 H eTaywyik cuokeun TTEPIMEVETE VA KPUWOEL. To
E 26 HOYEIPEPOTOG EXEI OQAAua Ba TTadwel va eppavieTal
uTTEPBEPQVOEI. 6Tav n Beppokpacia TnG

OUOKEUNG MAYEIPEUOTOG TTEDEI
KATw atrd 1a 6pIa.
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‘Eva | Trepiocdtepa
TIAAKTPO TTAPANEVOUV
TTATNUEVA YIA TTEPICOOTEPO
atrd 10 deutepOAETITA.

To TpoéBANPa Ba TTpéTTel va AuBei
av dQaIPECETE TO XEPI 0AG ATTO TN

E 46 Eva QvTIKEIEVO £Xel OUOKEUN PAYEIPEPATOG.
N, . To TpoéBRAnpa Ba Aubei 6Tav
gexaoTei TTAvw oTov TTivaKa 5 L ,
XEIDIGLOL F To XEIPIOTApIO KaBapioTei 0 TTivakag XeIpIoPoU.
£Xel ekTeDEl o€ aTuo.
Agv xpnoiyoTtrolgital okelog To ocpg)\pa Qq Tagerva ;
E 47 KATAAANAO yia ETTAYWYIKA ampgw(am orav xpnomonomeal
Oépuavan,. OKeUog KATAAANAO yia ETTAYWYIKA
Bépuavan.
ATTEVEPYOTTOINOTE THV ETTAYWYIKN
TTAGKQO EOTIWV KOl
. . XPNOIMOTTOINCTE TNV TTAAI JETA
E1-E15 2(pdApa EmKolvwviag & atd 30 deuTepOAETTTA.
ETTAYWYIKA TTAGKO €C0TIWV. E .

TTIKOIVWVAOTE JE TV
€€ouaiodoTNUEVN QVTITIPOCWTTEIO
av 70 TTPORANUG ELQAVIOTE TTAAI.
ATTEVEPYOTTOINOTE THV ETTAYWYIKN
TTAGKQO EOTIWV KOl

2@dApa aiobnTipa XPNOIMOTTOINCTE TNV TTAAI JETA
E16-E 21 Bepuokpaciag oe atd 30 deuTepOAETTTA.
ETTAYWYIKA TTADKA €0TIWV.  ETTKOIVWVAOTE JE TNV
€€ouaiodoTNUEVN QVTITIPOCWTTEIO
av 70 TTPORANUG ELQAVIOTE TTAAI.
ATTEVEPYOTTOINOTE THV ETTAYWYIKN
TTAGKQO EOTIWV KOl
E 23 2@AApa AoyIolIKOU o€ XPNOIHOTIOINOTE TNV TIGAI peTd
E 24 ETTAYWYIKA TTAGKA ECTIWV. Eno 30 éaL{TapoAanTa.

TTIKOIVWVAOTE JE TV
€€ouaiodoTNUEVN QVTITIPOCWTTEIO
av 70 TTPORANUG ELQAVIOTE TTAAI.
ATTEVEPYOTTOINOTE THV ETTAYWYIKN
TTAGKQO EOTIWV KOl

2@dApa Asitoupyiag XPNOIMOTTOINCTE TNV TTAAI JETA
E 25 AVEMIOTAPQ o€ eTTAYWYIKA  a1rd 30 OeuTEPOAETTTA.

TTAGKO ECTIWOV.

ETmKoIVWVAOTE JE TNV
€€ouaiodoTNUEVN QVTITIPOCWTTEIO
av 70 TTPORANUG ELQAVIOTE TTAAI.
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E31-E45

2@AApa UAIKOU TTAAKETAG
NAEKTPOVIKWV O€ ETTAYWYIKA
TTAGKQ ECTIWV.

ATTEVEPYOTTOINOTE THV ETTAYWYIKN
TTAGKQO EOTIWV KOl
XPNOIMOTTOINCTE TNV TTAAI JETA
atd 30 deuTepOAETTTA.
ETmKoIVWVAOTE JE TNV
€€ouaiodoTNUEVN QVTITIPOCWTTEIO
av 70 TTPORANUG ELQAVIOTE TTAAI.

E 48
E 49
E 51

2@dAua aiobnTApa o€
ETTAYWYIKA TTAGKA ECTIWV.

O e€ommAiou6g aioBNTHPWY Ba
TIPETTEI VA Yivel oUPBATOG PE TIG
OuvBnKeg AsiToupyiag.
ETmKoIVWVAOTE JE TNV
€€ouaiodoTNUEVN QVTITIPOCWTTEIO
av 70 TTPORANUG ELQAVIOTE TTAAI.

E52-ES57

2@AApa uwnAig
Bepuokpaciag oe
ETTAYWYIKA TTAGKA ECTIWV.

ATTEVEPYOTTOINOTE THV ETTAYWYIKN
OUOKEUNR PAYEIPEPATOG Kal
TTEPIMEVETE VA KPUWOEL. To
OQAAua Ba TTadwel va eppavieTal
otav n Beppokpacia Tou
alodnTApa TTECEl KATW aTrd TA
opla. ETTIKOIVWVACTE PE TNV
€€ouaiodoTNUEVN QVTITIPOCWTTEIO
av 70 TTPORANUG ELQAVIOTE TTAAI.
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AP, SEITANIAHE AE.
MOAYETYAO KABAAAZ THA 2510 392 180-3
YNOKATASTHMA AGHNON

AATMOY 8 KAT ZAAQTTQY, AATMOZ

THA 211 012 2829-30-31-32

E-mail: seitanidis@otenet.gr

EFTYHZIH

H graipeia MAP.SEITANIAHS AE. oag suxapiotei yio v nporiunon nou Jeifare ayopalovrag Tig
OUOKeUEG beko Kar oag MapEXe! Tov NApakaTe Xpovo eyylnong and Tnv nuepopnvia ayopdg Touc, Av péoa
oTnv BIGpKEIA TG EYYUNONG N OUOKEUN) 0aG XpeIaoTel emiokeur), WNOpEiTe va evnuepwbeite yia Ta
eEouioBoTnpéva service and To THASPWVIKS KEVTPO TG ETaIpEla pag oto TnAépuvo 2510 392511 /
2510 392512

WYTEIA 3 XPONIA KATAWYKTEZ 3 XPONIA

KOYZINEZ 3 XPONIA SOYPNOI MIKPOKYMATON 2 XPONIA

MAYNTHPIA 3 XPONIA MIKPOZYEKEYEZ - ZKOYTIEZ 2 XPONIA
ONOMATENQNYMO ATOPAZITH....ocoovvmmsimsrmvinnins AP, EMTYHIHZ

AP, TIAPAZTAT. ATOPAZ....

AIEYQYNIH MONTEAD ZYEKEYHE ot sscsmsermmsssmssvnisss s

2EIPIAKOZ APIOMOZ ZYZKEYHZ....

THA: HMEP/NIA ATOPAL.

IMPATIAA & YITOTPAOH NOAHTH,

AP, EMTYHIHZ

AP, TIAPAITAT, ATOPAZ...ccoovsmmermmrsrismmsrssssisssss

ONOMATENQNYMO ATOPAETH....o.ccmmsmmmmnrmnres MONTEAQ EYEKEYHZ..oovovnms s isiscresssmssiniinns
ZEIPIAKOE APIOMOZ ZYZKEYHE...ocvvnsrressscrrisrnss

AIEYOYNZH HMEP/NIA ATOPAS

THA: ZOPATIAA & YNOTPADH NOAHTH.c.vvvconissane
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OPOI KAI NMPOYMOGEZEIX IEXYOZ THE MAPOYZHE EITYHEHE

1. Ia va wyter n napoloa £yylnon Ba npéner va oupnAnpeiolv MARPWE Kai va unoypapoly SEOVTLG YE
ppovrida Tou neAdm kar ta 3Vo pépr G eyyonong. To andkoppa yia Ty eraipeia Ba npéner va
TaXudPOUNBEl HE ouOTNEVN EMOTON) [ VO NPOOKOUNBE! oTa ypageia g erapeiag pag (MoAbaTulo
Kapahag T.© 1402 , T.K.64003) £vrog 10 nuepov and my nuepopnvia ayopag,

2, H gpyooTaoiaks syyunon KaAUNTEN Tov XpOva Moy avaypageral oTov OXETIKG nivaka yia kGBe ouokeun,
k@B avwpodia 1 BAGBN NOU OPEIAETAI ONOKAEIOTIKA OF KATAOKEUQOTIKO EAATTWA K EAGTTORATIKO
€EhpTNpa TG ouokeunG. H anokardoTacn TG PAGRNG YiveTar evieAd Swpedv S1a TG avTIKATAOTAONG
) ENIOKEUAG TOU EAATTWNATIKOY £SapThMaTaS. £6 kapia nepintoon Sev npoBAEneTal n avrikardoraon
THG GUOKEUNG. O kaTavahwTrG opelrer pe SikéG Tou Sandves va Nde TNV CUOKEUR OTO KOVTIVOTEPO
£EOUOIOBOTIREVO service TG ETAPIac.

3. H graipeio pag darnpel To Sikaiwpa va kaBopile Tov TPONO Kai TONO EMOKeUNS Tov PAaBov kara Thv
andAuTn kpion me .

4. H eyyinon dev kaAUntar BAGBeq nou opeidovrar APEOT 1) EUpEca OE OPEAEID , MapaAempn , Kok
EYKATAOTAGN KA MAONG PUOENE ENEUPAON OTH GUOKEUR and i EEOUCIOBOTNHEVD OUVEPYEID , KAKH
XPRON KaI EANINA OUVTAPNON TNG ouokeunc. Eniong n eraipeia pag dev euBlverar yia BAGBES rou
OQEROVTaI GE KAK| NAEKTPIKT) OUVSEDT) OE TAON SIAPOPETIKY and TNy avaypagdpevn oTn mvakida g
OUOKEUNG , OE NI YEIWPEVO PEUaTOBOTH N 08 PETAROAEG TNG Thong. ETiE KOAGWE TG eyylnong Sev
oupnepapBavovral To 00paucTa gEOPTALATG ONKG EVOEIKTIKA OVOPEPOUNE (YUAMVES KOI MAGOTIKES
ENIPAVEIES , AUXVIEG K.0.

5. H eyylinon napéxeTat NpoG Tov apxIKG ayopacTr) KAt IoXUE and Tnv nuepopnvia ayopas Tng CUOKEURG.

6. H napplﬁco eyyunon npéne va ouvodeeral and TIHOAGYIO /| SeATio NVIKAG NMANONG 1 GwToavTiypapo
avrod.

AnOPUYETE TNV AAAGIWOT TNG eyyunong Kar TOG MIVAKIBg unTpiou nou BPiokeTal aTo Niow PEPes TG
QUOKEUNG.

DUNIETE TNV EYYUNON KAl HETA TNV AMEN TG,
IpookopioTe Ty o€ KABE aiTnEa YIa £NIoKEL.

NPOZOXH
SE NEPINTQEH MOY AEN ETAAEL H KAPTA EfTYHEEQE ENTOZ 10 HMEPQN STHN ETAIPETA AEN
IZXYEL H EMTYHZH THE ZYZKEYHZ NOY EMIAEZATE

SERVICE AEYKQN ZVIKEYQN
ROHNA 210 7116649 | GEEEANONIKH 6047424384
MAKPHE ®QTIOS 6932366733 | FIATOYPHE 1. K SIA O.E, 6936065106
HATPA 2610 640810 | BOAOE 22410 94130
XOPMIIAS NIKOAAOE 6932 437700 | NAGYMIAHS TEQPTIOZ 6981972363
IQANNINA 26510 31947 | KOMOTHNH 25310 33711
TIOVIIAS XPHETOS 6945 306990 | NATAZOYAHS KONSTANTINOE 6932 587473
SERVICE THAEOPALEQN ~ HIF
AGHNA 210 8836512 | GEZEAAONIKH 7310 429239
MANQAOTIOYAQS. FEQPIOS SAMIOS. NAPAIXOL
AIATPA 7610 622388 | BOROE 3431630113
HAIONIOYAQZ AHMHTPIOS MAPTAPITOYAHZ GEQAQPOS

3

nrox. :
XQPOL
I'PAM f MOY
nap, SEITANIAHE AE.
NOAYETYAO KABAAAX
T.0 1402, T.K.64003
THA 2510 392180-3
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Caro Cliente,

Deve ler este manual antes de utilizar o produto.

Beko Agradecemos a escolha deste produto. Queremos que o seu produto, fabricado
com alta qualidade e tecnologia, para Ihe oferecer a melhor eficiéncia. Para o fazer,
deve ler cuidadosamente este manual e qualquer outra documentagéo fornecida antes
de utilizar o produto € manter a mesma como uma referéncia. Se entregar este
produto a mais alguém, entregar também o respetivo manual. Seguir as instrucoes,
tendo em conta toda a informacéao e as adverténcias mencionadas no manual do
utilizador.

Deve prestar atencéo a toda a informacéao e todas as adverténcias no manual do
utilizador. Desta forma, ird proteger-se a si mesmo € ao seu produto contra os perigos
que podem ocorrer.

Guardar o manual do utilizador. Se entregar este produto a mais alguém, entregar
também o respetivo manual.

O manual do utilizador inclui os seguintes simbolos:

A Risco que pode resultar em morte ou lesoes.
OBSERVAGAO Risco que pode resultar em danos no material no produto e para o
meio ambiente.

& Riscos que podem resultar em queimaduras devido ao contacto com superficies
quentes.

ﬂ Informacdes importantes ou dicas Uteis de utilizacao.

@ Ler o manual do utilizador.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instrucées de seguranca

« Esta seccao contéem
instrucdes de seguranca que
irao ajudar a impedor lesdes
pessoais ou danos No
material.

» Se 0 produto for transferido
para outra pessoa ou usado
em segunda-mao, o manual
de funcionamento, as
etiquetas do produto e
outros documentos e
acessorios devem ser
entregues com o produto.

» A nossa empresa Nao pode

ser responsabilizada por

qualquer dano que possa
ocorrer em resultado de falha
no cumprimento destas
instrucoes.

O incumprimento destas

instrucoes devera anular

qualquer garantia.

« AAinstalagéo e as

reparacoes devem ser

sempre realizadas pelo
fabricantes, por servico de
assisténcia autorizado ou por
uma pessoa especificada
pelo importador.

A Utilizar apenas pegas de

substituicao e acessorios

originais.

4/PT

« AN3o tentar reparar ou
substituir qualquer
componente do produto
exceto se especificamente
mencionado no manual de
funcionamento.

« A NZo realizar modificagcoes
técnicas no produto.

AFinalidade do uso

« Este produto € concebido
para utilizagcdo domeéstica.
N&o é adequado para
utilizacao comercial.

« Nao usar o produto em
jardins, varandas ou outros
ambientes exteriores. O
aparelho foi projetado para
uso em areas de cozinhas
domeésticas e de funcionarios
em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho.

« ADVERTENCIA: Este
produto deve ser usado
apenas com a finalidade de
cozinhar. Nao deve ser
usado para outros fins como
para aguecer uma sala.

ASeguranc;a de criancgas,

pessoas vulneraveis e

animais de estimacao

« Este produto pode ser usado
por criangas com 8 anos de



idade ou mais e por pessoas
com debilidade fisicas,
sensoriais e mentais, ou com
falta de experiéncia e
conhecimento desde que
supervisionadas ou instruidas
sobre um uSO seguro e sobre
0S riscos do produto.

As criangas nao devem
brincar com o produto. A
limpeza e manutencao do
utilizador nao deve ser feita
por criangas a menos que
sejam supervisionadas.

Este produto nao deve ser
usado por pessoas com
capacidades fisicas,
sensoriais e mentais limitadas
(incluindo criancas) exceto se
forem supervisionadas ou
receberem as instrucoes
necessarias.

As criancas devem ser
supervisionadas de modo a
assegurar que nao brincam
com o produto.

Os produtos elétricos sao
perigosos para as criangas e
para 0s animais domesticos.
As criangas e 0s animais de
estimacao nao podem
brincar, trepar ou entrar
dentro do produto.

» Nao colocar sobre o aparelho
objetos que as criancas
possam alcangar.

» Rodar a pega dos recipientes
para o lado da bancada de
mModo que as criangas nao as
possam alcancar dado haver
perigo de se queimarem.

« ADVERTENCIA: Durante a
utilizagao, as superficies
acessiveis do produto estéo
quentes. Manter as criancas
afastadas do produto.

« Manter todo o material de
embalagem afastado do
alcance das criangas. Existe
0 perigo de lesdes e de
sufocarem.

* (Se 0 seu produto tiver um
plugue) Para a seguranca
das criangas, desligar a ficha
de alimentacao e tornar o
produto inoperavel antes de
0 depositar para eliminagao.

ASeguranc;a elétrica

« Ligar o produto a tomada
com ligacao terra protegida
por um fusivel que coincida
com a classificacao de
corrente indicada na etiqueta
do tipo. A instalacao da
ligacao a terra deve ser feita
por um eletricista qualificado.
Nao usar o produto sem

5/PT



ligacao a terra em
conformidade com as
regulamentagoes
locais/nacionais.

« A ficha ou ligagéo elétrica do
produto deve estar em local
facilmente acessivel (onde
nao serao afetadas por
chamas do fogao). Se isto
nao for possivel, tem de
existir um mecanismo (fusivel,
interruptor,etc.) na instalacao
elétrica ao qual o produto é
ligado, em conformidade
com as regulamentacoes
elétricas e todos os polos
tém de estar separados da
rede.

» O produto ndo pode estar
ligado a tomada durante a
instalacao, reparagao e
transporte.

« Ligar o produto numa
tomada com ligagao terra
que esteja de acordo com 0s
valores de tensao, corrente e
frequéncia especificados na
etiqueta de classificacao.

* (Se 0 seu produto nao tiver
um cabo de alimentacao)
Usar apenas o cabo de
ligagao especificado na
seccao “Especificacdes
Técnicas”.

6/PT

» Nao prender o cabo por
baixo ou atras do produto.
Nao colocar objetos pesados
em cima do cabo de
alimentagéo. O cabo de
alimentagao nao pode ser
dobrado, esmagado ou
entrar em contacto com
qualquer fonte de calor.

« Usar apenas o cabo original.
Nao usar cabos cortados ou
danificados ou cabos de
extensao.

» Se 0 cabo de alimentacao
estiver danificado, tem de ser
substituido por um fabricante,
um servigo autorizado ou
uma pessoa a ser
especificada pela empresa
de importagao de modo a
evitar possiveis perigos.

(Se o0 seu produto tiver um

plugue)

« Nao ligar o produto a uma
tomada que esteja solta, que
tenha saido da respetiva
caixa, que esteja partida,
com gordura, com risco de
contacto com a agua (por
exemplo, a agua pode verter
da bancada).

« Nunca tocar na ficha com as
maos molhadas!Nunca tocar
na ficha com as maos
molhadas. Para desligar nao



seqgurar pelo cabo, segurar
sempre na ficha.

« Assegurar que a ficha do
produto esta firmemente
ligada na tomada para evitar
a formacao de arco.

ASeguranc;a no transporte

« Desligar o produto da
corrente elétrica antes de o
transportar.

« Quando precisar de
transportar o seu produto,
envolver o mesmo com
material de embalagem de
bolhas ou com cartao grosso
e passar com fita cola com
firmeza. Fixar o produto com
firmeza com fita cola para
impedir que as partes
amoviveis ou as partes de
movimento € que o proprio
produto figuem danificados.

« Verificar a aparéncia em geral
do produto relativamente a
quaisquer danos que
possam ter ocorrido durante
O transporte.

ASeguranc;a da instalagao

» Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos. Se o produto estiver

danificado, nao instalar o
mesmo.

« N&o instalar o produto perto
de fontes de calor
(radiadores, fogdes, etc.).

« Manter as condutas de
ventilagao abertas em volta
do produto.

ASeguranc;a durante a

utilizagao

» Assegurar que o produto é
desligado depois de cada
utilizagao.

» Se nao usar o produto
durante um longo periodo de
tempo, deve desligar o
mesmo ou desligar o fusivel
da caixa do mesmo.

« Nao operar com um produto
defeituoso ou danificado. Se
aplicavel, desligar as ligacdes
de eletricidade/gas do
produto e chamar a
assisténcia autorizada.

« ADVERTENCIA: Se a
superficie estiver rachada,
desligue o aparelho para
evitar a possibilidade de
choque eléctrico.

« Nao subir para cima do
produto para alcancar
alguma coisa ou por
qualquer outra razao.
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« Nao usar o produto em
situacoes que podem afetar
a sua avaliacao, tal como o
consumo de drogas e/ou
alcool.
Os objetos inflamaveis
guardados na zona de
cozedura podem provocar
um incéndio. Nunca guardar
objetos inflamaveis na zona
de cozedura.
« Ferro fundido, aluminio ou
recipientes de cozinha com
as partes inferiores
danificadas/irregulares
podem provocar riscos na
superficie de vidro. Quando
voltar a colocar 0s
recipientes de cozinha,
levantar sempre 0s
recipientes, nao os fazer
deslizar sobre a superficie.
A pressao do vapor
acumulado devido a
condensacao na superficie
da placa ou no fundo do
tacho pode fazer com que o
tacho se mova. Portanto,
certifique-se de que a
superficie da placa e o fundo
das panelas estejam sempre
Secos.
« Este produto néo €
adequado para usar com
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controlo remoto ou com um
relogio externo.

AAdverténcias da

temperatura

« ADVERTENCIA: Enquanto o
produto estiver em
funcionamento, as partes
expostas ficarao quentes.
Nao tocar no produto ou nos
elementos de aguecimento.
As criancas com idade
inferior a 8 anos nao podem
ficar perto do produto sem a
supervisao de um adulto.

» Nao colocar materiais
inflamaveis/explosivos perto
do produto, dado que 0s
rebordos irao ficar quentes
enquanto 0 mesmo estiver
em funcionamento.

« ADVERTENCIA: Perigo de
incéndio: Nao conserve itens
sobre as superficies de
cozedura.

AUso de acessorios

« ADVERTENCIA: Utilize
apenas proteccdes da placa
concebidos pelo fabricante
do aparelho de cozinha ou
indicado pelo fabricante do
aparelho nas instrucoes para
uso apropriado, ou
proteccoes da placa



incorporadas no aparelho. A
utilizagao de protecgdes
improprias pode causar
acidentes.

ASeguranc;a na cozedura

« ADVERTENCIA: Tem de ser
respeitado o processo de
cozedura. Os processos de
cozedura de curto prazo
devem ser constantemente
respeitados.

« ADVERTENCIA: A cozedura
sem vigilancia numa panela
com Oleo ou gordura pode
Ser perigosa e provocar um
incéndio. NUNCA tente
extingir um fogo com agua,
mas sim, desligue o aparelho
e cubra a chama com, por
exemplo, uma tampa ou
cobertor anti-fogo.

« Ter cuidado quando usar
alcool nos seus alimentos. O
alcool evapora-se a
temperaturas elevadas e
pode provocar um incéndio
quando exposto a superficies
quentes, provocando um
incéndio.

A Inducao

» As placas de aguecimento
estao equipadas com
tecnologia de "Indugao”. A

sua placa de inducao, que
oferece uma poupanca de
tempo e dinheiro, deve ser
usada com tachos
apropriados para cozedura
por inducgéo; caso contrario,
as placas de aguecimento
nao funcionarao. Para
informagao detalhada,
consultar a seccéo “Selecéo
de recipiente”.
As placas de indugao criam
um campo magnético, que
podem causar impactos
PEerigosos as pessoas que
usam dispositivos como
bomba de insulina ou
pacemaker.
Fechar a placa de
aquecimento a partir do
respetivo painel de controlo
depois de utilizar, nao
depender do sensor do
recipiente
Objetos metalicos, como
facas, garfos, colheres e
tampas nao devem ser
colocados na placa de
aquecimento pois ficam
quentes.
Os itens de metal
armazenados em gavetas
sob o fogao podem ficar
muito quentes durante 0 uso
prolongado e intensivo. Nao
9/PT



guarde objetos de metal em
gavetas sob o fogao.

» Nao coloque produtos
eletrbnicos como telefones
celulares, tablets e
computadores na placa de
inducgéo. Seu produto pode
ser danificado.

ASeguranc;a da

manutencgao e limpeza

 Deixar que o produto
arrefeca antes de iniciar a
limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem
provocar queimaduras!

« Nunca lavar o produto
pulverizando-o ou deitando
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agua sobre 0 mesmo! Existe
um risco de choque elétrico!

» N&o limpar o produto com
equipamentos de limpeza a
vapor dado isso poder
provocar um choque elétrico.

» O sal, residuos do agucar na
base dos recipientes de
cozinha ou na superficie de
vidro podem provocar riscos
e a quebra do vidro.
Assegurar que a base € limpa
antes de colocar o recipiente
de cozinha. Manter a
superficie de ceramica/vidro
limpa.



H Instrugées ambientais

Regulamentacao de

residuos
Conformidade com a Directiva
WEEE e Eliminacao de Residuos

Este produto estd em
conformidade com a
== Directiva WEEE da UE
(2012/19/EV). Este produto
porta um simbolo de
classificacao para residuos
de equipamentos eléctricos e

electronicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais
e pecas de alta qualidade, que podem
ser reutilizados e reciclados. No fim da
sua vida Util, ndo elimine o residuo com
o lixo doméstico normal ou outro lixo.
Leve-0 a um centro de recolha para
reciclagem de equipamentos eléctricos
e eletronicos. Consulte as autoridades
locais para se informar sobre estes
centros de recolha.

A eliminagéo adequada de aparelhos
usados ajuda a prevenir potenciais
consequéncias negativas para o
ambiente e para a saude humana.
Cumprimento com a Directiva RoHS:
O produto que adquiriu esta em
conformidade com a Directiva RoHS da
UE (2011/65/EU). Ele nao contém
materiais perigosos e proibidos
especificados na Directiva.

Eliminacao do material da

embalagem

¢ Os materiais da embalagem sé&o
perigosos para as criangas. Mantenha
0s materiais no lugar seguro fora do

alcance das criancas. Os materiais da
embalagem do produto sao
fabricados a partir de materiais
reciclados. Elimine-os de forma
adequada e separe-os de acordo com
as instrucdes de lixo reciclado. Nao os
elimine com o lixo doméstico normal.

Recomendacoes para

poupanca de energia

As informacdes sobre eficiéncia

energética de acordo com a UE

66/2014 podem ser encontradas na

ficha do produto fornecida com o

produto. As sugestdes seguintes irdo

ajuda-lo a usar o seu produto de uma
forma ecoldgica e com eficiéncia
energética.

¢ Descongelar os alimentos congelados
antes de cozinhar.

¢ Desligar o produto 5 ou 10 minutos
antes do tempo de fim de cozedura
para uma cozedura prolongada.
Agora pode economizar até 20% de
eletricidade ao utilizar o calor.

e Usar recipientes com o tampa e
tampa adequados para a placa de
aquecimento. Escolher sempre o
recipiente do tamanho correto para as
suas refeicdes. E necessaria mais
energia para recipientes de tamanho
incorreto.

¢ Mantenha as superficies de cozimento
do fogao e as bases das panelas
limpas. A sujeira reduz a transferéncia
de calor entre a drea de cozimento e a
base da panela.
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E] 0 seu produto
Apresentacao do produto

5

Superficie de cozedura de vidro
Compartimento inferior

Zona de cozinhar de indugéo
Zona de cozinhar de indugéo
Zona de cozinhar de indugéo
Zona de cozinhar de indugéo

oD O~ wWwnN =
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Apresentacao e utilizacao do

painel de controlo

Nesta seccao, pode encontrar uma
visao geral e as utilizacdes basicas do
painel de controlo do produto. Podem
existir diferencas nas imagens e

algumas fungdes dependem do tipo de

produto.
Controlo da placa

@

Teclas

O : Tecla ligar/desligar

o : Tecla temporizador

® : Tecla para aumentar

©) : Tecla para diminuir

Simbolos

& : Simbolo de blogueio de
teclas

Teclas de selecgdo da zona de
cozedura

s : Tecla de selecao da zona de
eo cozedura esquerda traseira
oo : Tecla de selecao da zona de
[ Jo]

cozedura esquerda frontal

oo : Tecla de selecao da zona de
cozedura direita frontal

ce : Tecla de selegdo da zona de
cozedura direita traseira

Informacao geral acerca da
placa

3

1 Traseira esquerda - Zona de
cozinhar de indugéo

2 Traseira esquerda - Zona de
cozinhar de indugéo

3 Frontal direita - Zona de cozinhar de
inducao

.
Q C

4 Frontal esquerda - Zona de

cozinhar de indugéo
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Especificacoes técnicas

52 mm*/580 mm/510 mm(Para modelos
que vém com molas de montagem e
Dimensodes externas do produto junta de vedagao anexada ao produto,
(altura/largura/profundidade) considere as medidas de largura e
profundidade como 10 mm a mais do
gue essas medidas.)

Dimensoes da instalacdo da placa

(largura/profundidade) 560 (+2) mm /490 (+2) mm

N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50

Tenséo / Frequéncia Hy

Tipo do cabo e seccao cruzada

. 2
usada/adequada para usar no produto min. HOSV2V2-F 51,5 mm

Consumo total de energia max. 7.2 kW

Traseira esquerda Zona de cozinhar de indugéo
Dimenséo 180 mm
PoteNci 2000W / Acelerador de ventilacao: 2300
oténcia W
Frontal esquerda Zona de cozinhar de indugéo
Dimenséo 180 mm
PoteNci 2000W / Acelerador de ventilacao: 2300
oténcia W
Frontal direita Zona de cozinhar de indugéo
Dimenséo 145 mm
Poténcia 1600 W / Acelerador de ventilacéo:
1800 W
Traseira esquerda Zona de cozinhar de indugéo
Dimenséo 210 mm
Poténcia 2000 W / Acelerador de ventilagao:
2300 W

*

A altura da placa especificada na tabela técnica € a altura da tampa da base do
produto.

As especificagdes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para melhorar
a qualidade do produto.

As imagens neste manual séo esquematicas e podem nao coincidir
exactamente com o seu produto.

Os valores indicados nas etiquetas do produto ou na documentacao que
acompanha o mesmo séo obtidos em condicdes laboratoriais em conformidade
com as normas relevantes. Dependendo das condigdes operacionais e
ambientais do produto, estes valores podem variar.
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B Primeira utilizacéo

Antes de comegar a utilizar o seu OBSERVAGAO Poderé ocorrer
produto, é recomendado fazer o que maus odores e
estd indicado nas seccgdes seguintes. fumaca por um par
Primeira Iimpeza de hpraS durante o
1.Remover todos os materiais de funcionamento

embalagem. |n|C|a|‘. Isto é
2.Limpar as superficies do produto com perfeitamente

um pano ou esponja humedecidos e natural. Assegure

secar com um pano. que 0 comodo

esteja bem

OBSERVAGCAO A superficie pode
ficar danificada por
alguns detergentes
ou materiais de
limpeza. Nao use
detergentes ou
cremes/pods de
limpeza agressivos
ou qualquer objecto
pontiagudo durante
a limpeza.

ventilado para
extrair o fumo e o
cheiro. Evite inalar
directamente o
fumo e os odores
emitidos.

15/PT



B Como utilizar a placa

Informacao geral acerca da
utilizacao da placa

Adverténcias gerais

¢ N&o deixe nenhum objeto cair sobre o
fogdo. Mesmo pequenos objetos,
como saleiros, podem danificar o
fogado. Nao use placas rachadas. A
agua pode vazar por essas
rachaduras e causar um curto-circuito.
Se a superficie estiver danificada de
alguma forma (por exemplo,
rachaduras visiveis), desligue o fusivel
primeiro e, em seguida, chame o
servigo autorizado para desconectar o
produto para reduzir o risco de
choque elétrico.

¢ N&o usar panelas/recipientes
desequilibradas e faciimente
inclindveis sobre a placa.

¢ N&o aquecer as panelas/recipientes e
panelas vazias. As panelas e o
aparelho podem ficar danificados.

¢ Desligar sempre os queimadores da
placa apds cada utilizacao.

¢ Deve danificar o aparelho se utilizar as
placas sem qualgquer panela ou
panelas/recipientes. Desligar sempre
as placas ap6s cada utilizagao.

e Apds cada utilizagao, a superficie de
cozedura estara quente, por isso nao
coloque os tachos / panelas de
plastico sobre a superficie de
cozedura. Limpar esse material na
superficie imediatamente.

¢ Mudancas repentinas de temperatura
na superficie de cozimento de vidro
podem causar danos, tome cuidado
para nao derramar liquidos frios
durante o cozimento.

e Colocar uma quantidade suficiente de
alimentos em panelas e recipientes.
Assim, pode evitar que a comida
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escorra das panelas/recipientes e nao
precisara de limpar
desnecessariamente.

¢ N&o colocar as tampas dos
recipientes e das panelas sobre os
gueimadores/zonas.

e Colocar as panelas centrando-as
sobre 0s queimadores/zonas. Se
quiser colocar uma panela num
queimador/zona diferente, nao a
empurre para o queimador pretendido;
em vez disso, levantar primeiro e
depois colocar sobre o outro
queimador.

Principio de funcionamento da

placa de inducao

A placa de inducéao é como um circuito

aberto. O circuito é concluido quando

uma panela / frigideira adequada para
cozimento por inducéo é colocada nele

e um sistema eletrénico abaixo da

superficie do vidro gera um campo

magnético. A base de metal das
panelas / frigideiras é aquecida retirando
energia desse campo magnético.

Portanto, o calor nao € gerado na

superficie da placa, mas diretamente

nas panelas/recipientes por cima dela. A

superficie do vidro € aquecida com o

calor das panelas/recipientes.

Vantagens de cozinhar com in-

ducao

As placas de indugéo oferecem algumas

vantagens, pois o calor é transferido

diretamente para as panelas/recipientes.

¢ Alimentos que transbordem durante a
cozedura nao queimam rapidamente
porque a superficie de cozedura de
vidro n&o é aquecida diretamente. E
limpa mais facilmente.

e Cozinhar deve ser mais rapido, pois o
calor é gerado diretamente sobre as
panelas/recipientes. Portanto,



economiza tempo e energia em
relacdo a outros tipos de placa.

e Como o calor é aplicado diretamente
nas panelas/recipientes, nao ha perda
de calor e proporciona uma cozedura
mais eficiente.

¢ O facto de a transferéncia de calor
parar e a superficie de cozedura nao
ser aquecida diretamente ao retirar as
panelas/recipientes da superficie de
cozedura proporciona uma utilizagéo
mais segura contra possiveis
acidentes enquanto cozinhar.

Para um funcionamento seguro:

¢ Nao selecionar niveis elevados de
aquecimento quando se usa
panelas/recipientes revestidos anti-
aderentes com pequena quantidade
de dleo ou usados sem dleo (tipo
teflon).

e N&o usar a superficie de cozedura de
vidro como superficie onde pode
colocar algo sobre ela ou como uma
superficie de corte.

¢ N&o colocar objetos de metal, tais
como talheres ou tampas de panelas,
sobre a placa, pois podem ficar
quentes.

¢ Nunca usar papel de aluminio para
cozinhar. Nunca colocar alimentos
embrulhados em papel aluminio na
zona de indugao.

* Manter objetos magnéticos, tais como
cartdes de crédito ou gravacoes,
afastados do fogao enquanto estiver a
funcionar.

e Se houver um forno debaixo da placa
e este estiver a funcionar, os sensores
da placa podem reduzir o nivel de
cozedura ou desligar a placa.

¢ A sua placa tem um sistema de
desligamento automatico. Nas
seccdes a seguir séo fornecidas
informacgdes detalhadas sobre este
sistema. No entanto, se usar panelas

de base fina para cozinhar, estas
panelas devem aquecer muito
rapidamente e o fundo da panela
pode derreter e danificar a superficie
de cozedura e o aparelho antes que o
sistema de desligamento automatico
seja ativado.

Panelas/recipientes para cozinhar
Deve usar panelas/recipientes
ferromagnéticos de qualidade que
tenham uma etiqueta ou aviso de que
sao compativeis para cozinhar por
inducao apenas com a sua placa de
inducao. Geralmente, quanto maior o
teor de ferro, melhor sera o
desempenho das panelas/recipientes. O
didmetro da base das panelas /
frigideiras deve coincidir com a zona de
inducéo. As dimensodes sugeridas estao
listadas abaixo.

Panelas/recipientes adequadas:

e Panelas/recipientes de ferro fundido

e Panelas/recipientes de ago esmaltado

¢ Panelas/recipientes de ago e aco
inoxidavel (com etiqueta ou aviso a
indicar que sédo compativeis com
inducao)

Panelas/recipientes ndo adequadas:
¢ Panelas/recipientes de aluminio

¢ Panelas/recipientes de cobre

e Panelas/recipientes de latao

e Panelas/recipientes de vidro

e Ceramica

e Cerémica e porcelana

Recomendagdes:

e Usar apenas panelas/recipientes para
cozinhar de fundo plano. Nao usar
panelas/recipientes com bases
convexas ou concavas.

17/PT



¢ Use apenas panelas/recipientes com
bases grossas e tratadas. Se usar
panelas de base fina, estas panelas
devem aquecer muito rapidamente e
o fundo da panela pode derreter e
danificar a superficie de cozedura e o
aparelho antes que o sistema de
desligamento automatico seja ativado.
Rebordos afiados podem causar
riscos na superficie.

v X

As bases de algumas
panelas/recipientes tém um campo
ferromagnético menor do que o seu
didmetro verdadeiro. Apenas esta
drea € aquecida pela placa. Portanto,
0 calor n&o € distribuida
uniformemente e o desempenho da
cozedura é diminuido. Além disso, tais
panelas/recipientes podem nao ser
detetados por grandes placas de
inducao. Assim, a placa de cozedura
deve ser selecionada de acordo com

o tamanho do campo ferromagnético.

e T

¢ Algumas panelas/recipientes tém uma
base que contém materiais nao-
ferromagnéticos tais como o aluminio.
Estes tipos de panelas/recipientes
podem nao aquecer adequadamente
ou podem nem ser detetados pela
placa de inducéo. Em alguns casos,
pode aparecer um aviso de

panelas/recipientes com defeito.

18/PT

A distribuicao igual dos
recipientes de cozinha nos
queimadores direito, esquerdo e
central para a selecéo dos
gueimadores afeta positivamente
o desempenho de cozedura
enguanto estiver a cozinhar varias
refeicdes nas placas de inducao.

Teste de panelas/recipientes para

cozinhar

Teste se 0 seu recipiente é compativel

para cozinhar com placa de indugao

usando os métodos abaixo.

1.E compativel se a base do seu
recipiente contém um ima.

2.E compativel se "=I" nao piscar
quando coloca o recipiente na placa
de inducao e liga a placa.



Tamanhos de panelas/recipientes
recomendados

145 min. 100 - méx 145
180 min. 100 - méax 180
210 min. 140 - méx 210
240 min. 140 - méax 240
280 min. 125 - méx 280
320 min. 125 - max 320

A detecao de panelas/recipientes pelas
placas de indugéo depende do didametro
e do material do ferromagnético no
fundo das panelas/recipientes. Para
assegurar a detecao das
panelas/recipientes e conseguir uma
cozedura eficiente, as
panelas/recipientes devem ser
selecionados de acordo com o tamanho
da sua placa. Os tamanhos de
panelas/recipientes recomendados para
os tamanhos da placa sao fornecidos
acima.

O comportamento de fervura pode
variar dependendo dos tipos de panela,
tamanho da panela e tamanho da zona
de cozinhar. Para um comportamento
de ebulicdo mais homogéneo, uma
zona de cozinhar um passo maior pode
ser usada. Usar uma zona de cozinhar
maior nao causa desperdicio de energia
nas placas de indugéo, porque o calor

s6 € gerado na area da panela relevante.

Painel de controlo

O blogueio de teclas sera
cancelado em caso de falha

elétrica.
o
O 633 c2 O
lolle)} 00
O oo ¢ O

Teclas

O) : Tecla ligar/desligar

o : Tecla temporizador

® : Tecla para aumentar

® : Tecla para diminuir

Simbolos

8 : Simbolo de blogueio de
teclas

Teclas de selecgdo da zona de
cozedura

o : Tecla de selecao da zona de
©o cozedura esquerda traseira
oo : Tecla de selecao da zona de
®o cozedura esquerda frontal

oo : Tecla de selecao da zona de
oe cozedura direita frontal

ce : Tecla de selecao da zona de

©0 cozedura direita traseira

Os gréficos e figuras sao apenas
para fins de informagao. Os
visores e as funcgoes reais
poderao variar de acordo com o
modelo da sua placa.

Este produto é controlado através
de um painel de controlo digital.
Cada operacao que efectuar no
painel de controlo digital sera
confirmada por um sinal audivel.

Mantenha sempre o painel de
controlo limpo e seco. Ter uma
superficie suja e humida pode
causar problemas nas fungoes
Ligar a placa
1.Toque no botéo ®no painel de
controlo.

O icone "0" aparece em todos os
visores da zona de cozedura.
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Se nenhuma operacao for
realizada dentro de 20 segundos,
a placa voltara automaticamente
para o modo de standby.

Desligar a placa.

1.Toque no botéo ®no painel de
controlo.

A placa desligar-se-a e voltara para o

modo Stand-by.

O simbolo"H" ou "h" que
aparecem no visor da zona de
cozedura indicam que a zona de
cozedura continua quente. Nao
toque nas zonas de cozedura.

Indicador de calor residual

O simbolo "H" que aparece no visor que
aparece na zona de cozedura indica
que a placa continua quente e podera
ser usada para manter quente uma
pequena quantidade de alimentos. Este
simbolo mudara em breve para o
simbolo "h" significando menos quente.

Quando ¢é desligada a
alimentacao eléctrica, o indicador
de calor residual nao acendera e
nao avisara o utilizador sobre as
zonas de cozedura quentes.

Ligar as zonas de cozedura

1.Toque no botéo ® para ligar a placa.

2. Toque no botao de seleccao da zona
de cozedura que pretende ligar.

O simbolo "0" aparece no visor da zona

de cozedura e o respectivo visor fica

mais brilhante.

Se nenhuma operacao for
realizada dentro de 20 segundos,
a placa voltara automaticamente
para o modo de standby.

Ajustar o nivel de temperatura

Nos niveis de 1 a 7, a agua ou o
6leo na panela podera ferver ou
parar. Isso pode levar o utilizador
a pensar que o produto liga e
desliga de forma intermitente.
Este caso, que ocorre
especialmente quando existe
pouca agua ou oleo, ndo é uma
falha, é apenas a forma de
funcionamento do produto.

Toque nas teclas ®Dou® para ajustar o

nivel da temperatura para um valor entre

II1 n e II9II OU II9II e II1 II'
A seccao exterior da zona de
cozinhado de 280 mm da placa
de inducéo (se o seu produto
estiver equipado com uma placa
de inducdo com uma zona de
cozinhado de 280 mm) apenas &
ativada quando é colocada uma
cagarola suficientemente grande
para cobrir essa zona de
cozinhado e a temperatura esteja
definida a um nivel superior a 8.

Deigar as zonas de cozedura:
Uma zona de cozedura pode ser
desligada de 3 maneiras diferentes:
1.Colocando o nivel da temperatura
em IIOII
Pode desligar a zona de cozedura
descendo o nivel da temperatura para
o nivel "0".



2.Tocando no simbolo da zona de
cozedura correspondente durante
um certo periodo de tempo
Ligue a zona de cozedura premindo o
simbolo correspondente por um certo
periodo de tempo para diminuir o
valor da temperatura para "0".

3.Usando o desligamento através da
opgao do temporizador para a zona
de cozedura pretendida
Decorrido o tempo, o temporizador
desligara a zona de cozedura que Ihe
esta atribuida. "0" ou "00" apareceréo
no visor correspondente.
Decorrido o tempo, seré ouvido um
alarme. Toque em qualquer botao no
painel de controlo para silenciar o
alarme.

Alta Poténcia (Booster)

(Esta fungao é opcional. Pode nao

existir no seu produto.)

Para aguecimento rapido, pode utilizar a

funcéo “P”. No entanto, esta fungéo néao

é recomendada para cozinhar durante

muito tempo. A fungao 'booster' podera

nao estar disponivel em todas as zonas

de cozedura.

Ligar a Alta Poténcia (Booster):

1.Toque no botéo O para ligar a placa.

2.Seleccione a zona de cozedura
pretendida tocando nos botdes de
seleccéo da zona de cozedura.

3.Toque na tecla Dou® primeiro para
chegar no nivel"9".

4.Quando a zona de cozedura estiver
no nivel "9", toque na tecla ® uma

vez para definir a temperatura da zona
de cozedura para "P".

Desligar a Alta Poténcia (Booster):

e Para desactivar a funcao Booster,
toque em © e definaa temperatura
para o nivel "9".

As zonas de cozedura desactivam o
booster e continuam a funcionar no
nivel "9".

e Pode diminuir o nivel da temperatura
tocando em © ou pode desligar
completamente a zona de cozedura
diminuindo o nivel de temperatura
para "0".

Bloqueio das teclas

Pode activar o bloqueio das teclas para

evitar mudar as fungdes por engano

guando a placa estd em funcionamento.

Activar o bloqueio das teclas

1.Toque no botéo ® para ligar a placa.

2.Toque simultaneamente nas teclas 9
e para activar o blogueio de teclas.

» O blogueio de teclas sera activado e o
ponto no simbolo &) acendera.

Se desligar as placas quando as
teclas estiverem bloqueadas, o
bloqueio de teclas sera activado
da préoxima vez que ligar
novamente a placa. O bloqueio
de teclas deve ser desactivado a
fim de possibilitar o
funcionamento da placa.

Desactivar o bloqueio das teclas
1.Quando o blogueio de teclas estiver
activo, toque simultaneamente nas

teclas © e 8.
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» O blogueio de teclas sera desactivado
€ 0 ponto no simbolo & desaparecera.
Bloqueio para criancas (Esta
funcao é opcional. Pode nao exis-
tir no seu produto.)

Pode proteger a placa de ser
funcionada acidentalmente, para
impedir as criangas de ligar a zona de
cozedura. O blogueio para criancas so
pode ser activado e desactivado no
modo de standby.

O blogueio para criangas sera
cancelado em caso de falta de
energia.

Activar o bloqueio para criancas

(Esta funcao é opcional. Pode nao

existir no seu produto.)

1.Toque no botéo ® para ligar a placa.

2. Togue simultaneamente nas teclas ©
e® apds o sinal de “bip” @ para

activar o blogueio para criangas.

» O blogueio para criangas sera

activado e o simbolo "L"aparece em

todos os visores da zona de cozedura.

Desactivar o bloqueio para

criancas (Esta funcao é opcional.

Pode nao existir no seu produto.)

1.Quando o bloqueio de teclas estiver
activo, toque no botéo ©) para ligar a
placa.

2. Togue simultaneamente nas teclas ©
e® apds o sinal de “bip” © para
desactivar o bloqueio para criancas.

» O blogueio para criangas sera
desactivado e o simbolo "L" desaparece
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em todos os visores da zona de
cozedura.

Funcao do temporizador

Esta funcéo facilita-lhe a cozedura. Nao

sera necessario ter conta no forno

durante todo o periodo de cozedura. A

zona de cozedura sera

automaticamente desligada no fim do

tempo que seleccionou.

Activar o temporizador

1.Toque no botéo ® para ligar a placa.

2.Seleccione a zona de cozedura
pretendida tocando nos botdes de
seleccéo da zona de cozedura.

D e

3.Toque nas teclas Dou® para definir
o nivel de temperatura pretendido.

4. Togue no botéo ¢S] para ligar o
temporizador.

O simbolo "00" acendera no visor do

temporizador e o ponto decimal

aparecera no visor da zona de cozedura

seleccionada.

0
& 00

00
®o

0

Os visores da zona de cozedura
traseira direita e esquerda servem
como visor do temporizador
guando o mesmo esta activo.

5.Toque nas teclas Dou® para definir
0 o tempo pretendido.



O temporizador devera apenas
ser ajustado para as zonas de
cozedura ja em uso.

Repita os procedimentos
anteriores para outras zonas de
cozedura para as quais pretende
ajustar o temporizador.

O temporizador n&o pode ser
ajustado a n&o ser que a zona de
cozedura e o valor da
temperatura para a zona de
cozedura sejam seleccionados.

Quando a zona de cozedura para
a qual foi ajustado um
temporizador for seleccionada,
podera ver o tempo restante
tocando novamente na tecla €9.

Desactivar o temporizador

Quando o tempo definido tiver

terminado, a placa desligara

automaticamente e produzird um sinal

de aviso audivel.

Prima qualquer tecla para silenciar o

aviso sonoro.

Desligar os temporizadores mais

cedo

Se desligar o temporizador mais cedo, a

placa continuara a funcionar a

temperatura ajustada até que seja

desligada.

1.Seleccione a zona de cozedura que
pretende desligar.

2. Toque no botao &3] para ligar o
temporizador.

3.Até que "00" aparega no ecra do
temporizador, toque em &) para
definir o valor para "00".

A luz em forma de ponto no visor da

respectiva zona de cozedura apaga-se

completamente apds ter piscado por

um certo periodo de tempo e o

temporizador € cancelado.

Usar as zonas de cozedura por
inducao de forma segura e efi-
ciente
Principios do funcionamento: A placa
de inducao aquece directamente o
tacho de cozedura, como uma
caracteristica dos seus principios de
funcionamento. Por isso, sdo varias as
vantagens quando comprada a outros
tipos. Ela funciona com mais eficiéncia e
a superficie da placa nao aquece.
A placa de indugéo esta equipada com
sistemas superiores de seguranca, que
oferecer-lhe-d0 uma maxima seguranca
na utilizacao.
A sua placa pode ser equipada
com zonas de cozedura por
inducao com um didmetro de
145, 180 e 210-280, dependendo
do modelo. Com a caracteristica
da inducéo, cada zona de
cozedura detecta cada tacho
colocado sobre ela. A energia
acumula-se apenas onde o tacho
contacta com a zona de cozedura
€ por isso, € conseguido um
consumo minimo de energia.

Desligamento automatico do sis-
tema

O controlo da placa tem um sistema de
desligamento automatico. Se uma ou
mais zonas forem deixadas ligadas, a
zona d aplaca desliga-se
automaticamente apods alguns instantes
(Ver a Tabela-1). No caso de ser
atribuido um temporizador a zona da
placa, o ecra do temporizador é
também desligado.

O limite de tempo para o desligamento
automatico depende do nivel de
temperatura selecionado. O periodo
maximo de funcionamento ¢é aplicado
para este nivel de temperatura.
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A zona da placa pode ser operada pelo
utilizador novamente depois de ser
automaticamente desligada conforme
descrito acima.

Tabela -1: Periodos de desligamento
automatico

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 mins.
P (Booster) 5-10 mins. ()
() A placa descera para o nivel 9
apos 5 minutos

Proteccao contra sobreaqueci-

mento

A sua placa esta equipada com

$Sensores que asseguram a proteccéo

contra o sobreaquecimento. Deve ser

observado o seguinte em caso de

sobreaguecimento:

¢ A zona de cozedura activa deve ser
desligada.
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¢ O nivel de seleccéo deve cair.
Contudo, esta condicao pode nao ser
vista no indicador.
Sistema de seguranca contra der-
rames
A sua placa esta equipada com um
sistema de seguranca contra derrames
Se houver qualquer derrame que
respingue no painel de controlo, o
sistema cortara imediatamente a ligacao
eléctrica e desligara a sua placa. O aviso
"F" aparece no visor durante este
periodo.
Ajuste preciso da poténcia
A placa de inducéo reage
imediatamente aos comandos, como
uma caracteristica dos seus principios
de funcionamento. Ela altera os ajustes
de poténcia muito rapidamente. Por isso,
pode impedir um derrame (de leite,
agua), mesmo que esteja proximo disso.

Se a superficie do painel de
controlo digital for exposto a
vapor intenso, todo o sistema de
controlo pode ficar desactivado e
emitir um sinal de erro.

Mantenha a superficie do painel
de controlo digital limpa. Um
funcionamento incorrecto podera
ser observado.



[ Informacao geral acerca da cozedura

Esta seccao descreve dicas sobre a
preparacao e a cozedura dos seus
alimentos.

Adverténcias gerais acerca

de cozinhar com a placa

¢ Nunca encha mais do que um terco
da panela com dleo. Nao deixe a
placa sem supervisao quando
aquecer dleo. Oleos sobreaquecidos
constituem risco de incéndio. Nunca
tente apagar um possivel fogo com
agua! Se o dleo se incendiar, cubra-a
com um cobertor para incéndio ou
pano humido. Desligue a placa se for

seguro fazé-lo e chame os bombeiros.

¢ Antes de fritar alimentos, deve
remover sempre 0 excesso de agua e

colocar os mesmos lentamente dentro
do dleo aquecido. Assegurar que 0s
alimentos congelados estéo
descongelados antes de os fritar.

Ao aquecer 6leo, certifique-se de que
a panela que vocé usa estd seca e
mantenha a tampa aberta.

Para recomendacdes sobre cozinhar
com poupanca de energia, consultar a
seccao “Instrugées ambientais”.

A temperatura de cozedura € 0s
valores do tempo atribuidos aos
alimentos podem variar dependendo
da receita e da quantidade. Por esta
raz&o, estes valores sdo dados como
intervalos.
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Manutencéo e cuidados

Informacoes gerais de

limpeza

A Adverténcias gerais

¢ Deixar que o produto arrefeca antes
de iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar
queimaduras!

¢ Nao aplicar detergentes sobre as
superficies quentes. Isto pode causar
manchas permanentes.

¢ O aparelho deve ser cuidadosamente
limpo e seco apods cada
funcionamento. Portanto, os residuos
de alimentos devem ser faciimente
limpos e deve ser evitado que estes
residuos se queimem quando o
produto for usado novamente mais
tarde. Portanto, a vida util do aparelho
estende-se e diminuem os problemas
frequentemente enfrentados.

e N&o usar aparelhos de limpeza a
vapor para limpar o aparelho.

¢ Alguns detergentes ou solugdes de
limpeza podem danificar a superficie.
Nao usar detergentes abrasivos, pos
de limpeza, cremes de limpeza,
desincrustantes ou objetos afiados
durante a limpeza.

¢ Nao ha necessidade de um agente de
limpeza especial para a limpeza apés
cada utilizagéo. Limpar o produto
usando um detergente para a loica,
agua morna e uma pano macio ou
esponja e secar com um pano de
microfibras.

* Assegurar que limpa totalmente
qualquer liquido que permaneca
depois da limpeza € limpar
imediatamente quaisquer salpicos de
alimentos ocorridos durante a
cozedura.
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¢ N&o lavar qualquer componente do
seu aparelho na maquina de lavar
loica.

Para o fogao:

e Sujeira acida como leite, extrato de
tomate e dleo pode causar manchas
permanentes nos fogdes e nos
componentes dos queimadores /
chapas. Limpe todos os liquidos que
transbordaram imediatamente apds
resfriar o fogao, desligando-o.

Superficies em inox e aco in-

oxidavel

e N&o usar solucdes de limpeza acidos
ou que contenham cloro para limpar
as superficies de aco ou inox e as
pegas.

¢ A superficie em inox ou aco inoxidavel
pode com o tempo mudar de cor. Isto
é normal. Apds cada utilizagao, limpar
com um detergente adequado para as
superficies em inox ou aco inoxidavel.

e | impar com um pano macio
embebido e detergente liquido
adequado para superficies em inox,
tendo o cuidado de limpar num unico
sentido.

¢ Remover de imediato as manchas de
calcario, dleo, amidos, leite e
proteinas das superficies de inox-aco
inoxidavel e vidro. As manchas podem
enferrujar quando permanecerem por
longos periodos de tempo.

Superficies de vidro

¢ Quando da limpeza das superficies de
vidro, n&o usar raspadores de metal
rijos e materiais de limpeza abrasivos.
Podem danificar a superficie de vidro.

e | impar o aparelho usando um
detergente para a loica, &gua morna e
uma pano de microfibra especifico
para superficies de vidro e secar o



mesma com um pano seco de
microfibra.

e Se apds a limpeza ainda existir
detergente residual, deve limpar o
mesmo com agua fria e secar com um
pano de microfibra limpo e seco. Os
residuos do detergente residual
podem danificar a superficie de vidro
da préxima vez que for utilizada.

¢ Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem
ser limpos com facas de serrilha,
palha de aco ou utensilios
semelhantes para raspar.

¢ Pode remover as manchas de calcario
(manchas amarelas) na superficie de
vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma
solugao descalcificante como vinagre
ou sumo de liméo.

e Se a superficie estiver muito suja,

aplicar a solucao de limpeza sobre a

mancha com uma esponja e aguardar

o tempo necessario para que a

mesma atue devidamente. Nunca

limpar a superficie de vidro com um
pano hdmido.

As descoloracdes e as manchas na

superficie de vidro sdo normais e nao

podem ser consideradas defeitos.

Pecas em plastico e superficies

pintadas

e | impar as pecas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loica, &gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar
0S Mesmos com um pano Seco.

¢ N&o usar raspadores de metal rijo ou
solucdes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.

® Assegurar que as juntas dos
componentes do aparelho ndo sao
deixadas molhadas com detergente.
Caso contrario, pode ocorrer corrosao
nestas juntas.

Limpar a placa

Superficie de cozedura de vidro

Seguir os passos de limpeza descritos

para as superficies de vidro na seccéo

“Informacao geral de limpeza” para

limpeza das mesmas. Pode completar a

limpeza de acordo com a informacao

abaixo para 0s casos especiais.

¢ Os alimentos a base de agucar como
natas, amido e melagco devem ser
limpos de imediato, sem aguardar que
a superficie arrefeca. Caso contrario, a
superficie de vidro de cozedura pode
ficar danificada.

e N&o usar solugdes de limpeza para a
limpeza enquanto a placa estiver
quente, caso contrario podem ocorrer
manchas permanentes.

Limpar o painel de controlo

¢ Quando limpar os painéis com o
botao de controlo, deve limpar o
painel e os botdes com um pano
macio humedecido e secar com um
pano seco. Nao remover os botdes e
os vedantes que se encontram por
baixo para limpar o painel de controlo.
O painel de controlo e os botbées
podem ficar danificados.

e Enquanto estiver a limpar os painéis
de inox com o botao de controlo, n&o
usar solugdes de limpeza para inox
em volta dos botdes. Os indicadores
em volta dos botbes pode ficar
apagados.

e | impar os painéis tateis de controlo
com um pano macio humedecido e
secar com um pano seco. Se 0 seu
produto estiver equipado com a
funcéo de blogueio de teclas, deve
definir o mesmo antes de iniciar a
limpeza do painel de controlo. Caso
contrdrio, pode ocorrer uma detecao
incorreta nas teclas.
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E] Resolucgéo de problemas

Consultar o Agente de Assisténcia Autorizada ou um técnico portador de licenca
ou o comerciante onde o produto foi adquirido se nao conseguir solucionar o
problema ainda que tenha implementado as instrucdes nesta secgéo. Nunca tentar
reparar de forma auténoma um produto avariado.

e O fusivel elétrico esta defeituoso ou queimado. >>> Verificar os fusiveis na caixa
dos mesmos . Se necessario, substituir ou repor os mesmos.

¢ O produto n&o esta ligado na tomada (terra). >>> Verificar a ligagdo da ficha.

¢ Os botdes/teclas no painel de controlo nao funcionam. >>> Se o seu produto
estiver equipado com a fungao de bloqueio das teclas, o mesmo pode estar
ativado. Deve desativar o mesmo.

® Se 0 visor nao acender quando ligar novamente a placa. >>> Desligar o aparelho

no disjuntor. Aguardar um minimo de 20 segundos e depois voltar a ligar o

mesmo.

A protecéo de sobreaquecimento esta ativa. >>> Permitir que a placa arrefeca.

O recipiente utilizado para a cozedura nao é adequado. >>> Verificar o

recipiente.

¢ N&o colocou o recipiente na zona de cozedura ativa. >>> Verificar se esta
algum recipiente na zona de cozedura.

¢ O seu recipiente nao é compativel com a cozedura a inducao. >>> Verificar se o
recipiente de cozedura é compativel com a placa de indugao.

¢ O recipiente de cozedura ndo esta corretamente centrado ou a superficie inferior
do mesmo nao € suficientemente larga para a zona de cozedura. >>> Escolher
um recipiente largo o suficiente e centrar o mesmo corretamente na zona de
cozedura.

¢ O recipiente ou a zona de cozedura estao sobreaquecidos. >>> Permitir que

ambos arrefecam.

empo de cozedura na zona de cozedura selecionada pode ter

terminado. >>> Pode definir um novo tempo de cozedura ou terminar a mesma.
¢ A protecao de sobreaguecimento esta ativa. >>>Permitir que a placa arrefeca.
¢ O painel tatil de controlo pode estar tapado por um objeto. >>> Remover o
objeto que esta sobre o painel

seu recipiente ndo € compativel com a cozedura a inducéo. >>> Verificar se o
recipiente de cozedura é compativel com a placa de indugao.

¢ O recipiente de cozedura ndo esta corretamente centrado ou a superficie inferior
do mesmo nao € suficientemente larga para a zona de cozedura. >>> Escolher
um recipiente largo o suficiente e centrar o mesmo corretamente na zona de
cozedura.
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¢ |sto ndo é uma avaria. O ventilador de arrefecimento ira continuar a funcionar até
que os elementos eletronicos da placa arrefecam a uma temperatura adeguada

odem ser ouvidos alguns sons provenientes da placa durante a cozedura. Estes
sons sao devidos a composicao do recipiente da cozedura. Estes sons sé&o
normais, nao representam um mau funcionamento e fazem parte da tecnologia de
inducao.

Ruidos possiveis e os motivos

¢ Ruido do ventilador: A placa esta equipada com um ventilador que se ativa
automaticamente de acordo com a temperatura do aparelho. O ventilador tem
varios niveis de funcionamento e opera em niveis diferentes conforme a
temperatura.

¢ Uma zumbido baixo como o ruido de funcionamento de um transformador:
Isto é devido a natureza da tecnologia de indugéo. Como o calor é transmitido
diretamente para a base do recipiente de cozedura, os referidos sons de
zumbido podem ser ouvidos de acordo com o material do recipiente de
cozedura. Portanto, podem ser ouvidos ruidos diferentes com recipientes de
cozinha diferentes.

¢ Ruido de estalidos: A razao deste ruido € a estrutura e 0 material da base do
recipiente de cozedura. Um som de estalidos pode ser ouvido se o recipiente de
cozedura for feito de varias camadas com materiais diferentes.

¢ Ruido de lamdrio: Um som de lamurio pode ser ouvido quando duas zonas de
cozedura no mesmo lado da placa s&o usadas com diferentes niveis de
cozedura.

Codigos de erro/motivos e solugcoes possiveis - Para fogao

Desligar a placa de indugéo e
aguardar até que arrefeca. O erro

E 22 A placa de inducao .
deve ser resolvido quando a
E 26 sobreaquece.
temperatura da placa desce
abaixo dos limites.
Uma ou mais teclas sao O problema deve ser resolvido
mantidas premidas durante  quando remover as maos da
E 46 mais de 10 segundos. placa.
E deixado um objeto no O problema deve ser resolvido
painel de controlo ou o quando o painel de controlo é

controlo é exposto ao vapor. limpo.

O erro deve ser resolvido quando
for usado um recipiente adequado
para aquecimento por indugéo.

N&ao é usado um recipiente

E 47 de inducéo adequado.
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Erro de comunicagéo na

Desligar a zona da placa de
inducao e operar novamente apos

E1-E15 . ~ 30 segundos. Contactar o
zona da placa de indugéo. .
revendedor autorizado se o
problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de
Erro do sensor da inducao e operar novamente apos
E16-E 21 temperatura na placa de 30 segundos. Contactar o
inducao. revendedor autorizado se o
problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de
E 23 Erro do software na zona da Indugac e operar novamente apos
E o4 placa de indugéo. 30 segundos. Co.ntactar o)
revendedor autorizado se o
problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de
Erro de funcionamento do inducao e operar novamente apos
E 25 ventilador na zona da placa 30 segundos. Contactar o
de inducéo. revendedor autorizado se o
problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de
Erro do equipamento inducao e operar novamente apos
E31-E45 eletronico na zona da placa 30 segundos. Contactar o
de inducéo. revendedor autorizado se o
problema ficar resolvido.
O equipamento do sensor deve
E 48 ser considerado compativel para
E 49 Erro do $ensor na zona da  as condigdes de funcionamento.
placa de indugéo. Contactar o revendedor
E 51 . .
autorizado se o problema ficar
resolvido.
Desligar a placa de indugéo e
aguardar até que arrefeca. O erro
Erro de temperatura elevada deve ser resolvido quando a
Eb52-E57 na zona da placa de temperatura do sensor desce

inducao.

abaixo dos limites. Contactar o
revendedor autorizado se o
problema ficar resolvido.
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Estimado cliente,

Por favor, lea este manual antes de usar el aparato.

Beko Gracias por elegir el aparato. Queremos que el aparato, fabricado con alta
calidad y tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este
manual y cualquier otra documentacion proporcionada antes de utilizar el aparato y
guardelo como referencia. Sile da el aparato a otra persona, entregue el manual con
€l. Siga las instrucciones, teniendo en cuenta toda la informacion y las advertencias
indicadas en el manual de usuario.

Preste atencion a todas las informaciones y advertencias del manual de instrucciones.
De esta manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que
puedan ocurrir.

Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el
manual con él.
El manual de instrucciones contiene los siguientes simbolos:

A Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.
AVISO Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

& Peligro que puede provocar quemaduras por contacto con superficies calientes.
ﬂ Informacién importante o consejos de uso Utiles.

@ Lea el manual de instrucciones.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instrucciones de seguridad

« Esta seccion contiene
instrucciones de seguridad
que ayudaran a prevenir
cualquier riesgo de lesiones
personales o0 danos
materiales.

« Si el aparato se transfiere a

otra persona o se utiliza de

segunda mano, el manual de
instrucciones, las etiquetas
del aparato, otros
documentos pertinentes y los
accesorios deben entregarse
con el aparato.

Nuestra empresa no se hace

responsable de los danos

que puedan producirse por el
incumplimiento de estas
instrucciones.

El incumplimiento de estas

instrucciones anulara

cualquier garantia.

A Haga que los trabajos de

instalacion y reparacion sean

realizados siempre por el
fabricante, el servicio
autorizado o la persona
indicada por el importador.

« A Utilice Unicamente piezas
de repuesto y accesorios
originales.

« ANo intente reparar o
sustituir ninguna pieza del
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aparato a menos que esté
claramente especificado en el
manual de instrucciones.

« A No realice modificaciones
técnicas en el aparato.

APropésito del uso

« Este aparato esta disenado
para uso en el hogar. No es
adecuado para uso comercial.

« No utilice el aparato en
jardines, balcones u otros
entornos exteriores. El
electrodomeéstico esta
destinado a ser utilizado en
las areas de cocina del hogar
y del personal en tiendas,
oficinas y otros entornos
laborales.

« ADVERTENCIA: Este
aparato debe utilizarse
unicamente para cocinar. No
debe ser usado para
diferentes propdsitos, como
calentar la habitacion.

ASeguridad de los nifios,

las personas vulnerables y

las mascotas

« Este aparato puede ser
utilizado por nifos de 8 anos
de edad y mayores, y por
personas discapacidades
fisicas, sensoriales 0



mentales, 0 que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre que sean
supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los
peligros del aparato.

Los nifos no deben jugar con
el aparato. La limpieza y el
mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por
NINOS a menos que haya
alguien que los supervise.
Este aparato no debe ser
utilizado por personas con
capacidad fisica, sensorial 0
mental limitada (incluidos los
niNos), a menos que se les
mantenga bajo supervision o
reciban las instrucciones
necesarias.

Los ninos deben ser
supervisados para asegurar
que Nno jueguen con el
aparato.

Los aparatos eléctricos son
peligrosos para ninos y
mascotas. Los ninos y las
mascotas no deben jugar,
trepar o entrar en el aparato.
No coloque objetos que los
ninos puedan alcanzar sobre
el aparato.

Gire el mango de las ollas y
sartenes a un lado del banco
de trabajo para que los ninos

no puedan agarrarlas y
quemarlas.

« ADVERTENCIA: Durante el
uso, las superficies
accesibles del aparato estan
calientes. Mantenga a los
niNos alejados del aparato.

« Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los ninos. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

* (Si su producto tiene un
enchufe) Para la seguridad
de los ninos, desconecte el
enchufe y deje el aparato
inoperante antes de
desecharlo.

ASeguridad eléctrica

» Enchufe el aparato en una
toma de corriente con
conexion a tierra protegida
por un fusible que coincida
con los valores de corriente
indicados en la etiqueta de
tipo. Haga que la instalacion
de la toma de tierra sea
hecha por un electricista
calificado. No utilice el
aparato sin conexion a tierra
de acuerdo con las
regulaciones locales /
nacionales.

« El enchufe o la conexion
eléctrica del aparato debe
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estar en un lugar de facil
acceso (donde no se vea
afectado por la llama de la
estufa). Si esto no es posible,
debe haber un mecanismo
(fusible, interruptor,
conmutador, etc.) en la
instalacion eléctrica a la que
esta conectado el aparato,
de acuerdo con la normativa
eléctrica y separando todos
los polos de la red.

El aparato no debe ser
enchufado en la toma de
corriente durante la
instalacion, reparacion y
transporte.

Enchufe el aparato en una
toma de corriente que
cumpla con los valores de
voltaje y frecuencia
especificados en la etiqueta
de tipo.

(Si su producto no tiene un
cable de alimentacion) Utilice
unicamente el cable de
conexion especificado en la
seccion "Especificaciones
técnicas".

No atasque el cable de
alimentacion debajo y detras
del aparato. No ponga un
objeto pesado en el cable de
alimentacion. El cable de
alimentacion no debe

6/ES

doblarse, aplastarse ni entrar
en contacto con ninguna
fuente de calor.

« Utilice solo el cable original.
No utilice cables o
alargadores cortados o
danados.

» Si el cable de alimentacion
esta danado, debera ser
sustituido por un fabricante,
un servicio autorizado o una
persona que debera ser
especificada por la empresa
importadora, a fin de evitar
posibles peligros.

(Si su producto tiene un

enchufe)

« No enchufe el aparato en un
tomacorriente que esté
suelto, que se haya salido de
Su enchufe, que esté roto,
sucio, aceitoso, con riesgo
de contacto con el agua (por
ejlemplo, el agua que puede
salir del mostrador).

» No tocar nunca el enchufe
con las manos humedas.
Para desenchufar, no sujete
el cable, siempre sujete el
enchufe.

» Asegurese de que el enchufe
del aparato esté bien
conectado a la toma de
corriente para evitar la
formacion de arcos eléctricos.



ASeguridad en el

transporte

» Desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de
transportarlo.

» Cuando necesite transportar
el aparato, envuélvalo con
material de embalaje de
plastico de burbujas o carton
grueso y peguelo con cinta
adhesiva. Asegure el aparato
con cinta adhesiva para evitar
que las partes removibles o
moviles del aparato y el
aparato se danen.

« Compruebe el aspecto
general del aparato para
detectar cualquier dano que
pueda haberse producido
durante el transporte.

ASeguridad de la

instalacién

» Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté
danado. Si el aparato esta
danado, no lo instale.

» No instale el aparato cerca
de fuentes de calor
(radiadores, estufas, etc.).

« Mantenga todos los
conductos de ventilacion
abiertos alrededor del
aparato.

ASeguridad de uso

» Asegurese de que el aparato
se apaga después de cada
uso.

 Si no utiliza el aparato
durante mucho tiempo,
desenchufelo o apague el
fusible de la caja de fusibles.

« No utilice aparatos
defectuosos o danados. En
caso de que la haya,
desconecte las conexiones
de electricidad / gas del
aparato y llame al servicio
técnico autorizado.

« ADVERTENCIA: Si la
superficie estuviera agrietada,
apague el aparato para evitar
la posibilidad de una
descarga eléctrica.

» NO se suba al aparato para
alcanzar algo o por cualquier
otra razon.

« No utilice el aparato en
situaciones que puedan
afectar a su juicio, como la
ingesta de drogas y/o el
consumo de alcohol.

« Los objetos inflamables que
se mantienen en el area de
coccion pueden incendiarse.
No guarde nunca objetos
inflamables en el area de
coccion.
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« Los utensilios de hierro
fundido, aluminio o de cocina
con partes inferiores danadas
0 asperas pueden provocar
aranazos en la superficie del
vidrio. Cuando cambie los
utensilios de cocina, siempre
levante los recipientes, no se
deslice sobre la superficie.

« La presion del vapor que se
forma debido a la presencia
de humedad en la superficie
de la placa o en la parte
inferior de la cazuela puede
causar que esta se mueva.
Por lo tanto, asegurese de
que la superficie de la
encimera y el fondo de las
ollas estén siempre secos.

« Este aparato no es apto para
Su Uso con un control remoto
O un reloj externo.

AAdvertencias sobre la

temperatura

« ADVERTENCIA: Mientras el
aparato esté funcionando, las
partes expuestas se
calentaran. No toque el
aparato ni los elementos
calefactores. Los ninos
menores de 8 anos no deben
acercarse al aparato sin un
adulto.
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« No cologque materiales
inflamables/explosivos cerca
del aparato, ya que los
bordes estaran calientes
mientras esté funcionando.

« ADVERTENCIA: Peligro de
incendio: No cologue objetos
sobre las superficies de
coccion.

AUso de accesorios

« ADVERTENCIA: Use
unicamente protectores de
placa disenados por el
fabricante del aparato de
cocina, que ya vengan
incorporados al aparato o
que segun las instrucciones
de uso del aparato sean
aptos para su uso. El uso de
protectores inadecuados
puede provocar accidentes.

ASeguridad en la cocina

« ADVERTENCIA: Debe
observarse el proceso de
coccion. Los procesos de
coccion a corto plazo deben
observarse constantemente.

« ADVERTENCIA: Desatender
alimentos que se estén
friendo en grasa o aceite
sobre una placa puede ser
peligroso, ya que podria
provocarse un incendio.



JAMAS trate de extinguir un
incendio con agua; en vez de
eso, apague el aparato y
cubra las llamas con una
tapa 0 una manta ignifuga,
por ejemplo.

« Tengan cuidado cuando
usen alcohol en la comida. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede
incendiarse cuando se
expone a superficies
calientes, provocando un
incendio.

A Induccion

« L as zonas de coccion
disponen de tecnologia de
induccion. Su placa de
induccion le permitira ahorrar
tiempo y dinero. Utilicela
siempre con recipientes
adecuados para la coccion
por induccion, de lo contrario
las zonas de coccion no
funcionaran. Para obtener
informacion detallada,
consulte la seccion
"Seleccion de ollas".

« Dado que las placas de
induccion crean un campo
magneético, pueden causar
efectos negativos en
personas que utilicen
dispositivos tales como

bombas de insulina o
marcapasos.

« Cierre la placa de coccion

desde su panel de control
después de su uso, no confie
en el sensor de la olla.

Los objetos metalicos como
cuchillos, tenedores,
cucharas y tapas no deben
colocarse en la placa de
coccion ya que se calentaran.
Los articulos metalicos
almacenados en cajones
debajo de la encimera
pueden calentarse mucho
durante un uso prolongado e
intensivo. No guarde objetos
metalicos en cajones debajo
de la encimera.

No coloque productos
electronicos como teléfonos
moviles, tabletas,
ordenadores sobre la placa
de induccion. Su producto
puede estar danado.

ASeguridad durante el
mantenimiento y la limpieza
» Espere a que el aparato se

enfrie antes de limpiarlo. jLas
superficies calientes pueden
causar quemaduras!

« No lave nunca el aparato

pulverizandolo o0 echandole
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agua. Hay un riesgo de
descarga eléctrical

« No limpie el aparato con
limpiadores de vapor, ya que
esto puede causar una
descarga eléctrica.

« L a sal, los residuos de azucar
en el fondo de los utensilios
de cocina o las particulas de
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este tipo en la superficie del
vidrio pueden hacer que el
vidrio se raye y se agriete.
Asegurese de que el fondo
esté limpio antes de colocar
los utensilios de cocina.
Mantenga limpia la superficie
de vitroceramica.



H Instrucciones medioambientales

Regulacion en materia de

residuos

Conformidad con la normativa
WEEE y eliminacion del aparato al
final de su vida util

Este producto es conforme
J——

con la directiva de la UE
sobre residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este
producto incorpora el
simbolo de la clasificacion
selectiva para los residuos de
aparatos eléctricos y
electronicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas
y materiales de primera calidad, que
pueden ser reutilizados y son aptos para
el reciclado. No se deshaga del
producto junto con sus residuos
domésticos normales y de otros tipos al
final de su vida util. Llévelo a un centro
de reciclaje de dispositivos eléctricos y
electronicos. Solicite a las autoridades
locales informacion acerca de dichos
centros de recogida.

La eliminacién adecuada del aparato
usado ayuda a prevenir posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud humana.
Cumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es
conforme con la directiva de la UE sobre
la restriccion de sustancias peligrosas
(RoHS) (2011/65/UE). No contiene
ninguno de los materiales nocivos o
prohibidos especificados en la directiva.

Eliminacion del material de

embalaje
¢ | 0os materiales de embalaje son
peligrosos para los nifos. Guarde los

materiales de embalaje en un lugar
seguro y lejos del alcance de los nifos.
Los materiales de embalaje del
aparato se han fabricado con
materiales reciclables. Deshagase de
ellos de forma adecuada y
clasifiquelos segun las instrucciones
para el reciclaje de residuos. No los
arroje a la basura junto con los
residuos domésticos normales.

Recomendaciones para el

ahorro de energia
La informacion sobre la eficiencia
energética de acuerdo con la UE
66/2014 se puede encontrar en la ficha
del producto proporcionada con el
producto. Las siguientes sugerencias le
ayudaran a utilizar el aparato de manera
ecoldgica y eficiente en términos de
energia:
¢ Descongele la comida congelada
antes de cocinarla.
® Apagar el aparato 5 a 10 minutos
antes del final de la coccién para una
coccion prolongada. Ahora puede
ahorrar hasta un 20% de electricidad
usando el calor.
Utilice ollas / sartenes con un tamano
y una tapa adecuados para la placa
de coccion. Elija siempre el tamafno de
la olla adecuado para sus comidas.
Se necesita mas energia de la
necesaria para los contenedores de
tamafio equivocado.
¢ Mantenga limpias las superficies de
coccidn de la encimera y las bases de
las ollas. La suciedad reduce la
transferencia de calor entre el area de
coccidn y la base de la olla.
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E] Su aparato
Informacion sobre el aparato

5

Superficie de vidrio de coccidn
Carcasa inferior

Zona de coccion por induccion
Zona de coccion por induccion
Zona de coccion por induccion
Zona de coccion por induccion
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Introduccion y uso del panel

de mandos del aparato

En este apartado encontrara la vista
general y los usos basicos del panel de
mandos del aparato. En funcién del tipo
0 modelo de aparato, puede haber
diferencias en las imagenes y algunas
caracteristicas.

Control de placa

0 : Teclade
encendido/apagado

o : Tecla de temporizador

® : Tecla de aumento

S : Tecla de disminucion

Simbolos
& : Simbolo de bloqueo de
teclas

Teclas de seleccién de zona de
coccién

: Tecla para seleccionar la
e zona de coccidn trasera
izquierda
: Tecla para seleccionar la
zona de coccion delantera
izquierda

[ e
[eXe]

: Tecla para seleccionar la

23 zona de coccién delantera
derecha
: Tecla para seleccionar la
ce zona de coccidn trasera
derecha

Informacion general sobre

placa

1 Izquierda posterior - Zona de
coccidn por induccion

2 Derecha posterior - Zona de
coccidn por induccion

3 Derecha delantera - Zona de
coccidn por induccion

4 |zquierda delantera - Zona de
coccidn por induccion
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Especificaciones técnicas

52 mm*/580 mm/510 mm(Para los
modelos que vienen con resortes de
Dimensiones externas del aparato montaje y junta de sellado adjunta al
(altura/ancho/profundidad) producto, considere las medidas de
ancho y profundidad como 10 mm mas
gue estas medidas).

560 (+2) mm /490 (+2) mm

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Dimensiones de la instalacion de la
placa de coccion (anchura/profundidad)

Voltaje/frecuencia

Tipo de cable y seccién transversal

utilizados / aptos para su uso en &l en min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?
aparato

Consumo total de energia

max. 7.2 kW

Izquierda posterior Zona de coccidn por induccién
Tamano 180 mm

Potencia 2000W / Booster: 2300 W
Izquierda delantera Zona de coccidn por induccién
Tamano 180 mm

Potencia 2000W / Booster: 2300 W
Derecha delantera Zona de coccidn por induccién
Tamano 145 mm

Potencia 1600 W / Booster: 1800 W
Derecha posterior Zona de coccidn por induccién
Tamano 210 mm

Potencia 2000 W / Booster: 2300 W

*

La altura de la placa de coccidn especificada en la tabla técnica es la altura de
la tapa de la base del aparato.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para
mejorar la calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir
exactamente con el aparato.

Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacidon
que los acompana se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con
las normas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcion de las
condiciones operativas y ambientales del aparato.
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B Primer uso

Antes de empezar a utilizar el aparato,
se recomienda hacer lo indicado en las
siguientes secciones.

Primera limpieza

1.Retire todos los materiales de
embalaje.

2.Limpie las superficies del aparato con
un pano o esponja humedos y
séquelas con un pano.

AVISO La superficie podria resultar
dafnada por la accién de
algunos detergentes o
agentes de limpieza. No
utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras,
ni tampoco ningun objeto
afilado.

AVISO Es posible que el horno emita
humo y olores durante un par
de horas la primera vez que
se caliente. Esto es bastante
normal. Asegurese de que la
habitacion esté bien ventilada
para permitir la salida del
humo y olores. Evite inhalar
directamente los humos y
olores que el aparato emite.
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B cémo usar la placa

Informacion general sobre el
uso de placa

Advertencias generales

No deje caer ningun objeto sobre la
placa. Incluso objetos pequenos
como saleros pueden danar la placa.
No utilice encimeras rajadas. El agua
puede filtrarse a través de estas
grietas y provocar un cortocircuito. Si
la superficie estd dafada de alguna
manera (por ejemplo, grietas visibles),
primero apague el fusible y luego
llame al servicio autorizado para
desenchufar el producto y reducir €l
riesgo de descarga eléctrica.

No utilice ollas y sartenes que no
estén equilibradas y que se puedan
inclinar facilmente sobre la placa.

No caliente las ollas y sartenes vacias.
Es posible que las ollas y el aparato se
danen.

Después de cada uso apague siempre
los quemadores.

El aparato se danara si se utilizan las
placas sin ninguna olla o sartén.
Después de cada uso apague siempre
las placas.

Después de cada uso, la superficie de
coccidn estara caliente, asi que no
coloque las ollas / sartenes de plastico
sobre la superficie de coccidn. Limpie
tal material en la superficie enseguida.
Los cambios repentinos de
temperatura en la superficie de
coccidn de vidrio pueden causar
danos; tenga cuidado de no derramar
liquidos frios durante la coccion.
Ponga en ollas y sartenes una
cantidad suficiente de alimentos. De
este modo, puede evitar que los
alimentos salgan de las ollas y no
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necesitara hacer una limpieza
innecesaria.
¢ No ponga las tapas de las ollas y
sartenes sobre los quemadores/zonas.
® Ponga las ollas centrandolas sobre los
guemadores/zonas. En caso de que
desee colocar una olla sobre otro
guemador/zona, no la deslice hacia el
guemador deseado; mas bien,
levantela primero y luego pongala
sobre el otro quemador.
Principio de funcionamiento de la
placa de induccion
La placa de induccidén es como un
circuito abierto. El circuito se completa
cuando se coloca sobre él una olla /
sartén adecuada para la coccion por
induccion y un sistema electrénico
debajo de la superficie del vidrio genera
un campo magnético. La base de metal
de las ollas / sartenes se calienta
tomando energia de este campo
magnético. Por lo tanto, el calor no se
genera en la superficie de la placa, sino
directamente en las ollas/sartenes que
estan encima de ella. La superficie de
vidrio se calienta por el calor de las
ollas/sartenes.

Ventajas de la coccion por induc-

cion

Las placas de induccidn cuentan con

algunas ventajas, dado que el calor se

transfiere directamente a las
ollas/sartenes.

¢ Alimentos desbordados durante la
coccidn no se queman rapidamente
puesto que la superficie de coccidn de
vidrio no se calienta directamente. Asf
se puede limpiar mas faciimente.

e Como que el calor se genera
directamente en las ollas/sartenes la
coccidn serd mas rapida. De esta
manera, se ahorra tiempo y energia en



comparacion con otros tipos de
placas.

e Como €l calor se proporciona
directamente a las ollas, no causa
pérdida de calor, y proporciona
coccion mas eficiente.

e Como la transferencia de calor se
interrumpe y la superficie de coccidn
no se calienta directamente al retirar
las ollas/sartenes de la superficie de
coccidn, se puede utilizar de forma
mas segura contra posibles
accidentes durante la coccion.

Para una operacidén segura:

o Al utilizar ollas/sartenes antiadherentes
recubiertas con poca cantidad de
aceite o utilizadas sin aceite (tipo
teflén), no seleccione niveles de
calentamiento altos.

¢ No utilice la superficie vitrificada de
coccidn como una superficie en la que
pueda colocar algo o como una
superficie para cortar.

¢ No ponga objetos metdlicos tales
como cubiertos o tapas de ollas sobre
la placa, puesto que pueden
calentarse.

¢ Nunca utilice papel de aluminio para
cocinar. En la zona de induccion
nunca ponga alimentos envueltos en
papel de aluminio.

* Mantenga los objetos magnéticos,
como tarjetas de crédito o cintas,
alejados de la placa cuando funciona.

e £n caso de que exista un horno
debajo de la placa y que esté
funcionando, los sensores de la placa
pueden reducir el nivel de coccion o
apagar la placa.

¢ Su placa dispone de un sistema de
calentamiento apagado automatico.
Informacion detallada sobre este
sistema se proporciona en las
siguientes secciones. No obstante, en
caso de utilizar ollas de base fina para

cocinar, éstas se calentaran muy
rapidamente por lo que el fondo de la
olla puede derretirse y dafar la
superficie de coccidn y el aparato
antes de que se active el sistema de
apagado automatico.
Ollas/sarténes de coccion
Se deben utilizar ollas/sartenes
ferromagnéticas de calidad que tengan
una etiqueta o advertencia que indique
que son compatibles para la coccion
por induccién sdlo con su placa de
induccion. De forma general, cuanto
mas alto sea el contenido de hierro,
mejor funcionaran las ollas/sartenes. El
diametro de la base de las ollas /
sartenes de coccion debe coincidir con
la zona de induccion. Las dimensiones
recomendadas se enumeran a
continuacion.

Ollas/sartenes adecuadas:

¢ Ollas/sartenes de hierro fundido

¢ Ollas/sartenes de acero esmaltado

¢ Ollas/sartenes de acero y acero
inoxidable (con etiqueta o advertencia
que indique que son compatibles con
la induccidn)

Ollas/sartenes no adecuadas:
¢ Ollas/sarténes de aluminio

¢ QOllas/sarténes de cobre

¢ Ollas/sarténes de laton

¢ Ollas/sarténes de vidrio

¢ Cubiertos

e Ceramica y porcelana

Recomendaciones:

¢ Utilice sdlo ollas/sartenes de base
plana. No utilice ollas/sartenes con
bases convexas o concavas.

v X
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¢ Utilice solamente ollas/sartenes con
bases gruesas y procesadas. En caso
de utilizar ollas de base fina, éstas se
calentaran muy rapidamente por lo
que el fondo de la olla puede
derretirse y danar la superficie de
coccidn y el aparato antes de que se
active el sistema de apagado
automatico. Los bordes afilados
podrian causan arafnazos en la
superficie.

¢ £l fondo de algunas ollas/sartenes
cuenta con un campo ferromagnético
mas pequeno que su verdadero
diametro. La placa sdlo calienta esta
zona. Asi que el calor no se distribuye
de manera uniforme y el rendimiento
de la coccidn disminuye. Por otra
parte, es posible que esas
ollas/sartenes no sean detectadas por
las grandes placas de induccidn. Por
ello, se elegira la placa en funcién del

tamanfo del campo ferromagnético.

e T

¢ Algunas ollas/sartenes cuentan con
una base que contiene materiales no
ferromagnéticos como el aluminio. Es
posible que este tipo de ollas/sartenes
no se calienten de manera adecuada
0 gue no sean detectadas por la placa
de induccion. En algunos casos,
puede aparecer una advertencia de
ollas/sartenes en mal estado.
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Al cocinar cocinan varias comidas
en las placas de induccidn, la
distribucion uniforme de los
utensilios de cocina en las placas
de la derechay de la izquierda y
en el centro para la seleccion de
las placas influye positivamente
en el desempefio de la cocina.

Prueba de ollas/sarténes

Utilizando los métodos siguientes

pruebe si su olla es compatible para la

coccidn con una placa de induccién.

1.Es compatible cuando la base de su
olla cuenta con un iman.

2.Es compatible cuando "=" no
parpadea al colocar su olla en la placa
de induccioén y encender la placa.



Tamanhos recomendados para las
ollas/sartenes

145 en m|n.114050 - méax
180 en m|n.118%0 - méax
210 en m|n.211ﬁgo - méax
240 en m|n.214%o - méax
280 en m|n.218205 - méax
300 en m|n.312205 - méax

La deteccion de las ollas/sartenes por
las placas de induccion depende del
diametro y el material del ferromagnético
gue se encuentra en la base de las
ollas/sartenes. A fin de asegurar la
deteccion de las ollas/sartenes y lograr
una coccion eficiente, las ollas/sartenes
se seleccionaran en funcion del tamano
de la placa. Aqui arriba se indican los
tamanos de las ollas/sartenes
recomendados para los tamanos de las
placas.

El comportamiento de ebullicion puede
variar segun el tipo de olla, el tamafio de
la olla y el tamafo de la zona de coccion.
Para un comportamiento de ebullicidn
mas homogéneo, se puede utilizar una
zona de coccion un paso mas grande.
El uso de una zona de coccion mas
grande no provoca un desperdicio de
energia en las placas de induccion, ya
que el calor solo se genera en el area
correspondiente de la olla.

Panel de control

El bloqueo de teclas se cancelara
en caso de apagon eléctrico.

Teclas

0 : Tecla de
encendido/apagado

o : Tecla de temporizador

® : Tecla de aumento

S) : Tecla de disminucion

Simbolos
& : Simbolo de bloqueo de
teclas

Teclas de seleccién de zona de
coccién

: Tecla para seleccionar la
e zona de coccidn trasera
izquierda

: Tecla para seleccionar la
zona de coccion delantera
izquierda

: Tecla para seleccionar la
zona de coccion delantera
derecha

: Tecla para seleccionar la
ce zona de coccidn trasera
derecha

90
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Las ilustraciones y las cifras tienen
un caracter meramente
informativo. Los visores y
funciones de su placa pueden
variar segun el modelo.

Este aparato se controla mediante
un panel de control tactil. Cada
operacion que efectue a través
del panel de control tactil sera
confirmada mediante una sefial
acustica.
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Mantenga siempre el panel de
control limpio y seco. La
presencia de suciedad y
humedad sobre la superficie
puede causar problemas de
funcionamiento.

Encendido de la placa

1.Toque la tecla D del panel de control.
Los visores de todas las zonas de
coccion muestran el simbolo "0".

D

Si no se realiza ninguna operacion
en el plazo de 20 segundos, la
placa regresara automaticamente
al modo en espera.

Apagado de la placa

1.Toque la tecla O del panel de control.
La placa se apagara y pasara al modo
en espera.

El simbolo "H" o "h" que aparece
en el visor de la zona de coccidn
indica que la zona de coccion
esta aun caliente. No toque las
zonas de coccion.

Indicador de calor residual

El simbolo "H" que aparece en el visor
de la zona de coccioén indica que dicha
zona de coccion esta adn caliente y
puede utilizarse para mantener calientes
pequenas cantidades de alimentos. Este
simbolo se transformard al cabo de un
momento en el simbolo "h", que indica
que el calor ha disminuido.
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Si se produce un corte de la
alimentacion eléctrica, el indicador
de calor residual no se encendera
y por tanto no advertira al usuario
de la presencia de calor en las
zonas de coccion.

Encendido de las zonas de coc-
cion

1.Toque el botén ® para encender la
placa.

2. Toque el botdn de seleccion de la
zona de coccion que desee entender.

El simbolo "0" aparece en el visor de la

zona de coccion vy el visor pertinente se

ilumina con un mayor brillo.

Si no se realiza ninguna operacion
en el plazo de 20 segundos, la
placa regresara automaticamente
al modo en espera.

Ajuste del nivel de temperatura

En los niveles del 1 al 7, el agua o
el aceite en la olla puede hervir o
pararse. Esto puede hacer pensar
al usuario que el producto se
enciende y apaga
intermitentemente. Este caso, que
se observa especialmente cuando
hay poca agua o aceite, no es un
fallo, es solo el modo de
funcionamiento del producto.

Toque las teclas @ o @ para ajustar
el nivel de temperatura entre "1" y "9" o
bien entre "9" y "1".



La parte exterior de la zona de
coccidn de la placa de induccidn
de 280 mm (si el aparato cuenta
con ella) se activara unicamente
cuando cologue en la zona de
coccion una cacerola lo
suficientemente grande para
cubrir la zona de coccion y ajuste
la temperatura a un nivel mas alto
que 8.

Apagado de las zonas de coccién
Las zonas de coccion se pueden
apagar de tres formas distintas:
1.Poniendo el nivel de temperatura a
IIOII
Puede apagar la zona de coccion
poniendo el nivel de temperatura a "0".
2.Tocando el simbolo de la zona de
coccidn pertinente durante un cierto
periodo de tiempo
Encienda la zona de coccion
manteniendo pulsado el simbolo
pertinente durante un cierto periodo
de tiempo para poner el valor de la
temperatura a "0".
3.Mediante la opcién de apagado del
temporizador correspondiente a la
zona de coccién en cuestion
Una vez agotado el tiempo, el
temporizador apagara la zona de
coccion que tenga asignada. El visor
correspondiente mostrara "0" o "00"
Cuando la cuenta atras llegue a su fin
sonard una sefal acustica. Toque
cualquier botdn del panel de control
para silenciar la sefial acUstica.
Funcion de alta potencia (refuerzo)
(Esta funcién es opcional. Puede que
no exista en el aparato.)
Puede usar la funcion de refuerzo “P”
para acelerar el calentamiento. No
obstante, no se recomienda usar esta
funcioén para la coccién durante
periodos prolongados. Puede que la

funcioén de refuerzo no esté disponible

para todas las zonas de coccion.

Activacion de la funcion de alta

potencia (refuerzo):

1.Toque el botén ® para encender la
placa.

2.Seleccione la zona de coccion que
desee tocando los botones de
seleccion correspondientes.

3.Toque en primer lugar la tecla "

" para alcanzar el nivel "9".

® 683

IIO

00

® oo

4.Una vez la zona de coccion se
encuentre en el nivel "9", toque una
vez la tecla "@®" para situar la
temperatura de la zona de coccién en
la posicion "P".

Desactivacion de la funcién de

alta potencia (refuerzo):

¢ Para desactivar la funcion de refuerzo,
toque la tecla © y ajuste la
temperatura al nivel "9".
La funcion de refuerzo se desactiva
para la zona de coccion y esta sigue
funcionando al nivel "9".

¢ Puede reducir el nivel de la
temperatura tocando la tecla ®o
puede apagar la zona de coccion
completamente ajustando el nivel de
temperatura a "0".

Bloqueo de teclas

Puede activar el blogueo de teclas para

evitar cambiar las funciones por error

cuando la placa esté en funcionamiento.

Activacion del bloqueo de teclas

1.Toque el botén ® para encender la
placa.
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2. Toque simultdneamente las teclas O
y 3o para activar el bloqueo de

teclas.

» El bloqueo de teclas se activaray el

punto asociado al simbolo "1" se

iluminara.
Si apaga la placa con las teclas
bloqueadas, el bloqueo de teclas
permanecera activo cuando
vuelva a encender la placa. Para
poder utilizar la placa, debera
desactivar antes el bloqueo de
teclas.

Desactivacion del bloqueo de
teclas
1.Con el blogueo de teclas activo, toq‘ue
simultaneamente las teclas "®" y "o o".
» El bloqueo de teclas se desactivard y
el punto asociado al simbolo " &' se
apagara.
Bloqueo para ninos (Esta funcion
es opcional. Puede que no exista
en el aparato.)
Puede proteger la placa contra la
manipulacion accidental con el fin de
evitar que los niflos puedan encender
las zonas de coccidn. El bloqueo para
nifos solo puede activarse y
desactivarse en el modo en espera.

El bloqueo para nifios se
cancelara en caso de falla de
energia.
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Activacion del bloqueo para ninos

(Esta funcion es opcional. Puede

que no exista en el aparato.)

1.Toque el botén ® para encender la
placa.

2. Toque simultaneamente las teclas "©"
y %} Tras la sefal acustica pulse @
para activar el bloqueo de teclas.

» El bloqueo para nifos se activard y los

visores de todas las zonas de coccidn

mostraran el simbolo "L".

Desactivacion del bloqueo para

ninos (Esta funcion es opcional.

Puede que no exista en el aparato.)

1.Con el bloqueo para nifios activo,
toque el botdn O para encender la
placa.

2.Toque simultaneamente las teclas "©"
y "®". Tras la sefial acUstica pulse ©
para desactivar el bloqueo para nifios.

» El bloqueo para nifos se desactivara 'y

los visores de todas las zonas de

coccion dejardn de mostrar el simbolo

IILII'

Funcion del temporizador

Esta funcion le facilita la preparacion de

alimentos. No sera necesario que esté

pendiente del horno durante todo el

periodo de coccidn. La zona de coccion

se apagara automaticamente el final del

tiempo seleccionado.

Activacion del temporizador

1.Toque el botén ® para encender la
placa.

2.Seleccione la zona de coccion que
desee tocando los botones de
seleccion correspondientes.



y

3.Toque las teclas Do para ajustar
el nivel de temperatura que desee.

4. Toque el botén &S] para encender la
placa.

El simbolo "00" aparecera en el visor del

temporizador, mientras que el punto

decimal del visor de la zona de coccién
seleccionada se iluminara.

®0
B oo

00
®0

@

Cuando el temporizador esta
activo, los visores de las zonas de
coccion posterior derecha y
posterior izquierda actian como
visor del temporizador.

5.Toque la tecla @ 0 © pien para
ajustar el tiempo que desee.

El temporizador solo puede
activarse para las zonas de
coccidn ya en uso.

Repita el procedimiento anterior
para otras zonas de coccidn para
las que desee fijar un
temporizador.

El temporizador no podra
ajustarse a no ser que seleccione
una zona de coccidn y un valor de
temperatura para ella.

Cuando la zona de coccion a la
cual asignd un temporizador esta
seleccionada, puede ver el tiempo
restante pulsando de nuevo la
tecla """

Desactivacion del temporizador
Una vez agotado el tiempo fijado, la
placa se apagara automaticamente y
emitird una sefial acustica.
Pulse cualquier tecla para silenciar dicha
sefal acustica.
Desactivacion de los temporiza-
dores antes de tiempo
Si desactiva el temporizador antes de
que se agote el tiempo fijado, la placa
seguira funcionando a la temperatura
fijada hasta que se apague.
1.Seleccione la zona de coccidn cuyo
temporizador desee desactivar.
2. Toque el botdn ) para encender la
placa.
3.Para ajustar el valor a "00", mantenga
pulsada la tecla "©" hasta que el visor
del temporizador muestre "00".
El punto iluminado en el visor de la zona
de coccion pertinente se apagara
completamente tras parpadear durante
unos instantes, y el temporizador queda
cancelado.
Uso seguro y eficiente de las zo-
nas de coccidén por induccidén
Principios de funcionamiento: Las
placas de induccidn calientan
directamente el recipiente de coccidn.
Por lo tanto, presentan varias ventajas
en comparacion a otros tipos de placas.
Su funcionamiento es mas eficiente y su
superficie no se calienta.
La placa de induccion dispone de unos
excelentes sistemas de seguridad que le
proporcionan la maxima seguridad de
uso.
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Su placa puede presentar zonas
de coccioén por induccion de 145,
180y 210-280 mm de diametro,
segun el modelo. La induccion
permite que cada zona de
coccidon detecte el recipiente
depositado sobre ella. La energia
se transmite solo a la zona de
contacto entre recipiente y la zona
de coccidn, con lo que se
consigue reducir al minimo el
consumo energético.

Apagado automatico de sistema
El control de la cocina cuenta con un
sistema de apagado automatico. En
caso de que una o mas zonas de placa
se dejan encendidas, la zona de placa
se apaga de manera automatica
después de un tiempo (Véase Tabla-1).
En caso de que a la placa se asigne un
temporizador, la pantalla del
temporizador también se apaga.

El limite de tiempo para el apagado
automatico depende del nivel de
temperatura seleccionado. El periodo
maximo de operacion se aplica para
este nivel de temperatura.

La zona de placa puede ser operada
otra vez por el usuario después de que
se apague automaticamente como se
ha descrito anteriormente.

Tabla-1: Periodos de apagado
automatico

(O] [6] ExN [ev] hel Bl (@]
= |BjO|O|O |3 |O
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7 1,5

8 1,5

9 20-30 mins.
P (refuerzo) 5-10 mins. ()
(") La placa pasara a nivel 9
transcurridos 5 minutos

Proteccioén frente al sobrecalen-
tamiento
Su placa dispone de varios sensores
que garantizan la proteccion frente al
sobrecalentamiento. Tenga en cuenta lo
siguiente en caso de
sobrecalentamiento:
¢ | a zona de coccidn activa puede
apagarse.
¢ £l nivel seleccionado puede verse
reducido. Sin embargo, el indicador
no puede reflejar este hecho.
Sistema de seguridad frente a
derramamiento
Su placa dispone de un sistema de
seguridad frente a derramamiento. Si se
produce un derramamiento que afecta
al panel de contral, el sistema cortara el
fluido eléctrico inmediatamente y
apagara la placa. Durante este periodo,
el visor mostrara el simbolo advertencia
IIFII'
Ajuste preciso de la potencia
Uno de los principios de funcionamiento
de las placas de induccién es su
inmediata reaccion a los comandos. Los
cambios de potencia tienen efecto con
enorme rapidez. Ello le permitira evitar
que un recipiente que contenga agua,
leche, etc., se derrame incluso cuando
ya esté a punto de hacerlo.



Si la superficie del panel de
control tactil se expone a una
gran cantidad de vapor, es
posible que el sistema de control
se desactive y muestre una sefal
de error.

Mantenga limpia la superficie del

panel de control tactil. De lo
contrario, es posible que se
produzcan errores de
funcionamiento.
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B Informacion general sobre la coccién

Esta seccion describe consejos para
preparar y cocinar los alimentos.

Advertencias generales

sobre la coccidén en placa

¢ Nunca vierta en una sartén una
cantidad de aceite superior a un tercio
de su capacidad. No deje la placa
desatendida mientras se calienta el
aceite. Los aceites sobrecalentados
suponen un riesgo de incendio.
Nunca trate de extinguir un incendio
con agua. Si el aceite prende, cubra
el recipiente con una manta ignifuga o
un pafo humedo. Apague la placa si
es seguro hacerlo y llame a los
bomberos.
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¢ Antes de freir alimentos, siempre

elimine el exceso de agua y
depositelos en el aceite caliente
lentamente. Antes de freir, asegurese
de descongelar los alimentos
congelados.

Al calentar aceite, asegurese de que la
olla que utiliza esté seca y mantenga
la tapa abierta.

Vea las recomendaciones sobre como
cocinar con ahorro de energia en la
seccion "Instrucciones Ambientales”.
Los valores de temperatura y tiempo
de cocciodn indicados para los
alimentos pueden variar segun la
receta y la cantidad. Por esta razdn,
estos valores se dan como rangos.



Mantenimiento y cuidados

Informacion general de

limpieza

A Advertencias generales

e Espere a que el aparato se enfrie
antes de limpiarlo. jLas superficies
calientes pueden causar quemaduras!

e Sobre las superficies calientes no
aplique los detergentes de forma
directa. Esto podria causar manchas
permanentes.

e Después de cada operacion, el
aparato se debera limpiar y secar a
fondo. De esta manera, los residuos
de comida se limpiaran facilmente y se
evitara que estos residuos se quemen
cuando el aparato se vuelva a utilizar
mas tarde. De esta forma, la vida Util
del aparato se extiende y se reducen
los problemas que se plantean con
frecuencia.

¢ No utilice aparatos de limpieza a vapor
para la limpieza.

¢ Algunos detergentes o agentes de
limpieza podrian danar la superficie.
No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de
limpieza, descalcificadores o objetos
punzantes durante la limpieza.

¢ No hay necesidad de un agente
limpiador especial para limpiar
después de cada uso. Limpie €l
aparato utilizando jabdn para platos,
agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séquelo utilizando un pano
de microfibra seco.

* Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de
la limpieza y limpie inmediatamente
cualquier alimento que salpique
durante la coccion.

¢ No lave ningun componente de su
aparato en el lavavgjillas.

Para la encimera:

¢ | a suciedad &cida como la leche, la
pasta de tomate y el aceite pueden
causar manchas permanentes en las
encimeras y en los componentes de
los quemadores / placas de coccidn;
limpie los fluidos desbordados
inmediatamente después de enfriar la
encimera apagandola.

Inox y superficies inoxidables

¢ No utilice agentes de limpieza acidos
0 con cloro para limpiar superficies y
mangos inoxidables o inoxidables.

¢ | a superficie inoxidable o inox puede
cambiar de color con el tiempo. Esto
es normal. Después de cada
operacion, limpie con un detergente
apropiado a la superficie inoxidable o
iNOX.

e | impie con un pafno suave y jabdn 'y
detergente liquido (que no se raye)
apropiado a la superficie inox,
teniendo cuidado de limpiar en una
direccion.

¢ Eliminar inmediatamente y sin esperar
las manchas de cal, aceite, almidon,
leche y proteinas en las superficies de
inox-inoxidable y vidrio. Las manchas
pueden oxidarse durante largos
periodos de tiempo.

Las superficies de vidrio

e Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y
materiales de limpieza abrasivos.
Pueden danar la superficie de vidrio.

¢ Limpie el aparato utilizando detergente
para vajillas, agua tibia y un pafio de
microfibra especial para superficies de
vidrio y seque con un pano de
microfibra seco.

¢ Si hay residuos de detergente
después de la limpieza, limpielos con
agua fria y séquelos con un pafio de
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microfibra limpio y seco. Los residuos
de detergente pueden danar la
superficie del vidrio la préxima vez.

¢ Bajo ninguna circunstancia se debe
limpiar el residuo seco de la superficie
del vidrio con cuchillos dentados, lana
de alambre o herramientas de
raspado similares.

¢ Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie
del vidrio con un agente
descalcificador disponible en el
mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el
jugo de limon.

e £n caso de que la superficie esté
excesivamente sucia, aplique el
agente limpiador en la mancha por
medio de una esponja y espere un
tiempo prolongado para que funcione
de forma adecuada. A continuacion,
limpie la superficie del vidrio con un
pafio humedo.

¢ | as decoloraciones y manchas en la
superficie del vidrio son normales y no
defectos.

Las piezas de plastico y las super-

ficies pintadas

e | impie las piezas de plastico y las
superficies pintadas con detergente
para vajilla, agua tibia y un pafo suave
0 Una esponja y séquelas con un pano
Seco.

¢ No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Puede danar
las superficies.

* Asegurese de gue las juntas de los
componentes del aparato no se dejen
hdmedas ni con detergente. Si no,
puede producirse corrosion en estas
juntas.

Limpieza de placa

Superficie de vidrio de coccion

Para limpiar las superficies de vidrio de

coccion, siga los pasos de limpieza
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descritos en la seccion "Informacion

general de limpieza". En casos

especiales, podra completar la limpieza

segun la informacion que figura a

continuacion.

¢ | os alimentos a base de azicar tales
como la crema oscura, el almidén vy el
jarabe se deben limpiar
inmediatamente, sin esperar a que la
superficie se enfrie. De lo contrario, es
posible que la superficie de coccidn
del vidrio se dafie de forma
permanente.

¢ £n las operaciones de limpieza que
realice mientras la placa esta caliente
no utilice agentes de limpieza, de lo
contrario pueden producirse manchas
permanentes.

Limpiar el panel de control

e Cuando limpie los paneles con control
de perillo, limpie el panel y las perillas
con un pafo humedo y suave y
séquelos con un pafo seco. No quite
las perillas y las juntas de debajo para
limpiar el panel de control. El panel de
control y las perillas pueden estar
dafados.

e Al limpiar los paneles de inox con el
control de perillas, alrededor de las
perillas no utilice agentes limpiadores
de inox. Los indicadores situados
alrededor de las perillas podrian ser
borrados.

e | impie los paneles de control tactil
con un pafo suave humedo y
séquelos con un pafio seco. Si el
aparato tiene una caracteristica de
bloqueo de llave, fije el bloqueo de
llave antes de realizar la limpieza del
panel de control. De lo contrario,
puede producirse una deteccidn
incorrecta en las teclas.



E Solucién de problemas

Consulte al Agente de Servicio Autorizado o al técnico con licencia o al distribuidor
donde ha comprado el aparato si no puede remediar el problema aunque haya
implementado las instrucciones de esta seccion. Nunca intente reparar un aparato
defectuoso usted mismo.

e £ fusible de la red eléctrica esta defectuoso o se ha disparado. >>>Revise los
fusibles en la caja de fusibles. Si es necesario, reemplacelos o reajustelos.

¢ £| aparato no esta conectado al enchufe (con conexion a tierra). >>>Compruebe
la conexion del enchufe.

¢ | 0os botones/pomos/llaves del panel de control no funcionan. >>>Sj el aparato
esta equipado con la funcion de bloqueo de la llave, el bloqueo de la llave puede
ser activado. Por favor, desactivelo.

¢ Si la pantalla no se enciende cuando encienda la placa de coccién de
nuevo. >>>Desconecte el aparto en el interruptor de circuito. Espere al menos
20 segundos y luego vuelva a conectarlo.

¢ | a proteccion contra el sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa se
enfrie.

La olla de coccion no es adecuada. >>> Compruebe la olla

¢ No ha colocado la olla en la zona de coccidn activa. >>>Compruebe si hay una
olla en la zona de coccién.

Su olla no es compatible con la coccidn por induccion. >>>Compruebe si su olla
es compatible con la placa de induccion.

La olla no esta centrada correctamente o la superficie inferior de la olla no es lo
suficientemente ancha para la zona de coccidén. >>>Eljja una olla lo
suficientemente ancha y centre la olla en la zona de coccidon correctamente.

Laollaol d ta sobrecalentad D fi

e £| tiempo de coccidn para la zona de coccidn seleccionada puede haber
terminado. >>>Puede establecer un nuevo tiempo de coccion o terminar de
cocinar.

¢ | a proteccion contra el sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa se
enfrie.

¢ Un objeto puede estar cubriendo el panel de control tactil. >>>Quitar el objeto

del panel.

e Su olla no es compatible con la coccion por induccion. >>>Compruebe si su olla
es compatible con la placa de induccion.

¢ | a olla no esta centrada correctamente o la superficie inferior de la olla no es lo
suficientemente ancha para la zona de coccidén. >>>Eljja una olla lo
suficientemente ancha y centre la olla en la zona de coccidn correctamente.
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Esto no es un fallo. El ventilador de enfriamiento continuara funcionando hasta
que los componentes electréonicos de la placa de coccidn se enfrien a una
temperatura adecuada.

Es posible escuchar algunos sonidos desde la cocina mientras se cocina. La razon
de estos sonidos es la composicion del recipiente de coccidn. Estos sonidos son
normales, no son un mal funcionamiento y son parte de la tecnologia de induccion.

Posibles ruidos y razones

Ruido de ventilador: La cocina esta equipada con un ventilador que se activa de
manera automatica conforme a la temperatura del aparato. El ventilador cuenta
con varios niveles de funcionamiento y funciona a diferentes niveles en funcidén
de la temperatura.

Un zumbido bajo como el ruido de funcionamiento de un transformador:
Esto sonido se debe a la naturaleza de la tecnologia de induccidon. Como que el
calor se transmite de manera directa a la base del recipiente de coccion, estos
zumbidos pueden se pueden oir depende del material del recipiente de coccidn.
Asi que, se pueden escuchar diferentes ruidos por diferentes recipientes de
coccion.

Ruido de crujido: La razén de esto es la estructura y el material de la base del
recipiente de coccion. Es posible oir un sonido de crujido si el recipiente de
coccidn esta hecha de varias capas con diferentes materiales.

Ruido de chirrido: Es posible oir un sonido de chirrido cuando se utilizan dos
zonas de coccidn en el mismo lado de la cocina para cocinar con diferentes
niveles de coccion.

Codigos de error/razones y posibles soluciones - para vitroceramica

Apague la cocina de induccion y
espere hasta que se enfrie. El error

E 22 La cocina de induccidn esta  se resolvera cuando la
E 26 sobrecalentada. temperatura de la cocina

descienda por debajo de los
limites.

E 46 Un objeto se ha dejado

Una o mas teclas se
mantienen pulsadas durante

. El problema se resolvera cuando
mas de 10 segundos.

retire sumano de la cocina.
El problema se resolvera cuando

sobre el panel de control o el L
se limpie el panel de control.

control se ha expuesto al
vapor.
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No se ha utilizado una olla

El error se resolvera cuando se

E 47 adecuada para €l utilice una olla adecuada para el
calentamiento por induccion. calentamiento por induccion.
Apague la placa de induccion y
vuelva a encenderla después de
E1-E15 Error de gomunigacién enla 30 segundos. Péljge}se‘en
placa de induccion. contacto con el distribuidor
autorizado si el problema se
repite.
Apague la placa de induccion y
Error del sensor de vuelva a encendgrla después de
E16-E21 temperatura en la placa de 80 segundos, Popge}se‘en
induccion. conte}cto con el distribuidor
autorizado si el problema se
repite.
Apague la placa de induccion y
vuelva a encenderla después de
E 23 Error de software en la placa 30 segundos. Pdngase en
E 24 de induccion. contacto con el distribuidor
autorizado si el problema se
repite.
Apague la placa de induccion y
Error de funcionamiento del vuelva a encendgrla después de
E 25 ventilador en la placa de 80 segundos. Ponge}se‘en
——. conte}cto con el distribuidor
autorizado si el problema se
repite.
Apague la placa de induccion y
Error de hardware de tarjeta vuelva a encendgrla despuss de
E31-E45 electrénica en la placa de 80 segundos, Pogge}se‘en
induccion. conte}cto con el distribuidor
autorizado si el problema se
repite.
Equipo de sensores debera ser
E 48 compatible con las condiciones de
E 49 Errc?r del sensor en la placa  funcionamiento. Fféngage en
E 51 de induccion. contacto con el distribuidor

autorizado si el problema se
repite.
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Eb2-Eb57

Error de alta temperatura en
la placa de induccion.

Apague la cocina de induccion y
espere hasta que se enfrie. Error
se resolvera cuando la
temperatura del sensor descienda
por debajo de los limites. Pdngase
en contacto con el distribuidor
autorizado si el problema se
repite.
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