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Welcome!

Dear Customer,

Thank you for choosing the Beko product. We want your product, manufactured with high
quality and technology, to offer you the best efficiency. Therefore, carefully read this
manual and any other documentation provided before using the product.

Keep in mind all the information and warnings stated in the user’s manual. This way, you
will protect yourself and your product against the dangers that may occur.

Keep the user's manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The warranty conditions, usage and troubleshooting methods for your product are
provided in this manual.

The symbols and their descriptions in the user's manual:

Hazard that may result in death or injury.

@ Important information or useful usage tips.

Read the user’'s manual.

u

f Hot surface warning.

NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

Please scan the QR code in order to access online version of the user manual.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Safety Instructions

* This section includes the
safety instructions necessary
to prevent the risk of personal
injury or material damage.

« If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use pur-
poses, the user’'s manual,
product labels and other relev-
ant documents and parts
should also be given.

+ Our company shall not be held
responsible for damages that
may occur if these instructions
are not observed.

« Failure to follow these instruc-
tions shall void any warranty.

+ Always have the installation
and repair works made by the
manufacturer, the authorised

service or a person that the im-

porter company shall desig-
nate.

+ Use original spare parts and
accessories only.

+ Do not repair or replace any
component of the product un-

less it is clearly specified in the

user’'s manual.

» Do not make technical modific-

ations on the product.
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A1 .1 Intended Use
* This product is designed to be

used at home. It is not suitable
for commercial use.

Do not use the product in gar-
dens, balconies or other out-
doors. This product is intended
to be used in households and
in the staff kitchens of shops,
offices and other working en-
vironments.

« CAUTION: This product should

be used for cooking purposes
only. It should not be used for
different purposes, such as
heating the room.

1.2 Child, Vulnerable
Person and Pet Safety

* This product can be used by

children 8 years of age and
older, and people who are un-
derdeveloped in physical, sens-
ory or mental skills, or who
have lack of experience and
knowledge, as long as they are
supervised or trained about the
safe use and hazards of the
product.

+ Children should not play with

the product. Cleaning and user
maintenance should not be



performed by children unless
there is someone overseeing
them.

This product should not be
used by people with limited
physical, sensory or mental ca-
pacity (including children), un-
less they are kept under super-
vision or receive the necessary
instructions.

Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the product.

Electrical products are danger-
ous for children and pets. Chil-
dren and pets must not play
with, climb on, or enter the
product.

Do not put objects that chil-
dren may reach on the
product.

Turn the handle of the pots
and pans to the side of the
counter so that children can-
not grab and burn.

CAUTION: During use, the ac-
cessible surfaces of the
product are hot. Keep children
away from the product.

Keep the packaging materials
out of the reach of children.
There is a hazard of injury and
suffocation.

Before discarding worn out
and useless products:

1. Unplug the power plug and

remove it from the socket.

2. Cut off the power cable and m
disconnect it with the plug
from the product.

3. Take precautions to prevent
children from entering the
product.

4. Do not allow children to play
with product when it is in idle
mode.

A1 .3 Electrical Safety

* Plug the product into a groun-
ded outlet protected by a fuse
that matches the current rat-
ings indicated on the type la-
bel. Have the grounding install-
ation made by a qualified elec-
trician. Do not use the product
without grounding in accord-
ance with local / national regu-
lations.

* The plug or the electrical con-

nection of the appliance shall

be in an easily accessible
place. If this is not possible,
there should be a mechanism

(fuse, switch, key switch, etc.)

on the electrical installation to

which the product is connec-
ted, in compliance with the
electrical regulations and sep-
arating all poles from the net-
work.

Unplug the product or switch

off the fuse before repair,

maintenance and cleaning.
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* Plug the product into an outlet
that meets the voltage and fre-
quency values specified on the
type label.

(If your product does not have
a mains cable) only use the
connecting cable described in
the "Technical specifications"
section.

Do not jam the power cable un-
der and behind the product. Do
not put a heavy object on the
power cable. The power cable
should not be bent, crushed,
and come into contact with
any heat source.

Make sure that the power
cable is not jammed while put-
ting the product to its place
after assembly or cleaning.
Use original cable only. Do not
use cut or damaged cables.
Do not use an extension cord
or multi-plug to operate your
product.

Contact the authorized service
centre or importer to use the
approved adapter in cases
where the use of a converter
adapter (for plug type) is ne-
cessary.

Contact the importer or the au-
thorized service centre if the
length of the power line is in-
adequate.

+ Portable power sources or

multiple plugs may overheat
and catch fire. Keep multiple
plugs and portable power
sources away from the
product.

« If the power cable is damaged,
it must be replaced by the
manufacturer, an authorized
service or a person to be spe-
cified by the importer company
in order to prevent possible
dangers.

If your product has a power

cable and plug:

* Never put the product plug into
a broken, loose, or out-of-
socket plug. Make sure the
plug is fully inserted into the
socket. Otherwise the connec-
tions may overheat and cause
a fire.

+ Avoid inserting the device into
plugs that are greasy, unclean,
or potentially exposed to water
(such as those near a worktop
where water may escape). Oth-
erwise there is a risk of short
circuit and electrocution.

 Never touch the plug with wet
hands!

« Pull the plug out of the socket
using the plug's body rather
than the cord itself.
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Transportation

1.4
A Safety

+ Disconnect the product from
the mains before transporting
the product.

* When you need to transport
the product, wrap it with
bubble wrap packaging mater-
ial or thick cardboard and tape
it tightly. Secure the moving
parts of the product firmly to
prevent damage.

« Before the product is installed,
check the product for any dam-
age after transport. Contact
the importer or the authorized
service centre if damaged.

Al 5 Installation Safety

+ Before beginning the installa-
tion, de-energize the power line
to which the product will be
connected by turning off the
fuse.

Always wear protective gloves
during transport and installa-
tion. Otherwise there is a risk
of injury from sharp edges!
Before the product is installed,
check the product for any dam-
age. Do not have it installed if
the product is damaged.

Avoid using any heat-insulating
materials to cover the interior
of the furniture that will be in-
stalled.
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« Direct sunlight and heat

sources, such as electric or
gas heaters, must not be
present in the area where the
product is installed.

Keep the surroundings of all
ventilation ducts of the
product open.

Do not install the product near
a window. There is a risk that
the hob flame will ignite cur-
tains and flammable materials
around the hob. When you
open the window, hot cook-
ware may tip over.

Do not install the product near
a window. When you open the
window, hot cookware may tip
over.

If there is a socket behind the
place where the product will be
installed, it must be ensured
that the product does not
come into contact with the
socket nor with the plug
plugged into the socket.

There should be no gas hose,
plastic water pipe and socket
on the back or side wall of the
place where the product will be
installed. Otherwise, they may
be deformed by the heat effect
when the hob is operated and
may create a safety risk.



Al .6 Safety of Use

* Ensure that the appliance is
switched off after every use.

+ If you will not use the product
for a long time, unplug it or
turn off the power from the
fuse box.

+ Don't use the product if it
breaks down or gets damaged
while being used. Disconnect
the product from the electri-
city. Contact the importer or
the authorized service centre.

« CAUTION: If the hob surface is
cracked, disconnect the
product from the mains to

avoid the risk of electric shock.

« CAUTION: If the hob glass sur-
face is broken:

Switch off all gas and (if applic-

able) electric hotplates. Discon-

nect the product from the elec-
tricity.

- Do not touch the appliance sur-

face.

- Do not use the appliance.

+ Do not step on the appliance
for any reason.

* Never use the product when
your judgement or coordina-
tion is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.
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1.7
A ings

« CAUTION: When the product is

« Flammable objects must not

be kept in and around the
cooking area. Otherwise, these
may lead to fire.

* This product is not suitable for

use with a remote control or an
external clock.

Temperature Warn-

in use, the product and its ac-
cessible parts will be hot. Care
should be taken to avoid
touching the product and heat-
ing elements. Children under 8
years of age should be kept
away from the product unless
constantly supervised.

* Do not place flammable / ex-

plosive materials near the
product, as the surfaces will be
hot while it is operating.

« CAUTION: Danger of fire: Do

not store items on the cooking
surfaces.

A1 8 Cooking Safety

* CAUTION: The cooking pro-
cess must be observed. Short-
term cooking processes must
be constantly observed.

« CAUTION: In solid or liquid oil

cooking, it is dangerous to
leave the hob unattended,
which may cause a fire. NEVER



try to extinguish the fire with
water; disconnect the product
from the mains, and then cover
the flames with a cover or fire
cloth (etc.).

Be careful when using alco-
holic drinks in your dishes. Al-
cohol evaporates at high tem-
peratures and may cause fire
since it can ignite when it
comes into contact with hot
surfaces.

Al .9 Induction

* The electrically operated zones
of your hob are equipped with
advanced” Induction” techno-
logy. On the induction hob
zones, which save time and en-
ergy, cookware suitable for in-
duction cooking must be used;
otherwise the hob zone will not
work. For detailed information,
see the section "Pot selection”.
Since the induction hob cre-
ates a magnetic field, it can
have harmful effects for
people who use devices such
as pacemakers or insulin
pumps.

- Close the zone from its control m

panel after use, do not rely on
the pot sensor.

+ Metal objects such as knives,
forks, spoons and lids should
not be placed on the hob sur-
face as they will get hot.

* Do not store metal objects in
drawers under the hob. During
long and intensive use, the ma-
terials here may overheat.

+ Do not place electronic
products such as mobile
phones, tablets, computers on
the induction hob. Your appli-
ance may be damaged.

1.10 Maintenance and
Cleaning Safety

+ Wait for the product to cool be-
fore cleaning the product. Hot
surfaces may cause burns!

* Never wash the product by
spraying or pouring water on it!
There is the risk of electric
shock!

* Do not use steam cleaners to
clean the product as this may
cause an electric shock.
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2 Environmental Instructions

2.1 Waste Directive

2.1.1 Compliance with the WEEE Dir-
ective and Disposing of the
Waste Product

This product complies with EU WEEE Dir-
ective (2012/19/EU). This product bears a
classification symbol for waste electrical
and electronic equipment (WEEE).

This product has been manu-

factured with high quality parts

and materials which can be re-

used and are suitable for recyc-

ling. Therefore, do not dispose
B b vaste product with nor-
mal domestic and other wastes at the end
of its service life. Take it to a collection
point for the recycling of electrical and elec-
tronic equipment. You can ask your local
administration about these collection
points. Disposing of the appliance properly
helps prevent negative consequences for
the environment and human health.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.

2.2 Package Information

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the pack-
aging waste with the household or other
wastes, take it to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

2.3 Recommendations for Energy
Saving

According to EU 66/2014, information on
energy efficiency can be found on the
product receipt supplied with the product.
The following suggestions will help you use
your product in an ecological and energy-ef-
ficient way:

+ Defrost frozen food before baking.

+ Use pots / pans with a size and lid suit-
able for the hob zone. Always choose the
right size pot for your meals. More than
necessary energy is needed for contain-
ers of the wrong size.

+ Keep hob baking areas and pot bases
clean. Dirt reduces the heat transfer
between the baking area and the pot
base.
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3 Your product

3.1 Product introduction

P o

o
¥

i v
3
1 Glass cooking surface 2 Lower housing
3 Induction cooking zone 4 Induction cooking zone
5 Induction cooking zone 6 Induction cooking zone
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3.2 Technical Specifications

General specifications

Product external dimensions (height/width/depth)
(mm)

52*/590 /520

Hob installation dimensions (width / depth) (mm)

560 (+2) /490 (+2)

Voltage/Frequency

TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Cable type and section used/suitable for use in
the product

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Total power consumption (kW)

max. 7,2 kW

Cooking zones

Front left Induction cooking zone
Dimension 180 mm

Power 2000 W / Booster 2300 W
Front right Induction cooking zone
Dimension 145 mm

Power 1600 W / Booster 1800 W
Rear left Induction cooking zone
Dimension 180 mm

Power 2000 W / Booster 2300 W
Rear right Induction cooking zone
Dimension 210 mm

Power 2000 W / Booster 2300 W

|* The height of the hob specified in the technical table is the base cover height of the product.

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the qual-
@ ity of the product.

@ Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

vary.

obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards. Depend-

@ Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are
ing on operational and environmental conditions of the product, these values may
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4 First Use

Before you start using your product, it is re-
commended to do the following stated in
the following sections respectively.

4.1 Initial Cleaning

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the product with a

wet cloth or sponge and dry with a cloth.

5 How to use the hob

NOTICE: Some detergents or cleaning
agents may cause damage to the surface.
Do not use abrasive detergents, cleaning
powders, cleaning creams or sharp objects
during cleaning.

NOTICE: During the first use, smoke and
odour may come up for several hours. This
is normal and you just need good ventila-
tion to remove it. Avoid directly inhaling the
smoke and odours that form.

5.1 General Information About Using
the Hob

A General warnings

+ Do not allow any object to fall onto the
glass cooking surface. Even small ob-
jects such as salt shakers can damage
the glass cooking surface. Do not use a
cracked glass cooking surface. Water
can seep into these cracks and cause a
short circuit. If the surface is damaged in
any way (for example, visible cracks),
first turn off the fuse, then unplug the
product and call the authorized service to
reduce the risk of electric shock.

+ Do not use unstable or easily tipping
cookware on the glass cooking surface.

+ Do not heat empty cookware. Cookware
and the product may be damaged.

+ Be sure to turn off the cooking zones
after each use.

« If you operate the cooking zones without
the cookware, you will damage the
product. Turn off the cooking zones after
each use.

+ The cooking zones will be hot after each
use, so do not place plastic cookware on
the cooking zones. Clean up any melted
material on the surface immediately.

+ Sudden temperature changes on the
glass cooking surface may cause dam-
age, be careful not to spill cold liquid dur-
ing cooking.

+ Put the appropriate amount of food in the
cookware. This will prevent the food from
overflowing and you will not have to do
unnecessary cleaning.

+ Do not place lids of cookware on the
cooking zones.

+ Place the cookware so that it is centered
on the cooking zones. If you want to
move the cookware to another cooking
zone, lift it up and place it on the desired
cooking zone instead of sliding it.

Working principle of induction hob

An induction hob is like an open circuit.

When an induction-compatible cookware is

placed on it, the circuit is completed and an

electronic system located just below the
glass cooking surface produces a magnetic
field. The metal base of the cookware
heats up by receiving energy from this mag-
netic field. In this way, the heat is produced
not on the glass surface of the hob, but dir-
ectly in the cookware above it. The glass
surface heats up with the heat of the cook-
ware.

Advantages of induction cooking

Induction hobs offer some advantages as

the heat is transferred directly to the cook-

ware.

+ Foods that overflow during cooking do
not burn quickly as the cooking glass sur-
face is not directly heated. Easier clean-
ing is provided.
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+ Since the heat is generated directly in the
cookware, cooking is faster, thus saving
time and energy compared to other types
of hobs.

+ Since the heat is given directly to the
cookware, there is no heat loss and more
efficient cooking is achieved.

+ As soon as the cookware is removed
from the cooking zone, heat transfer
stops and the cooking zone does not
heat up directly, providing safer use
against possible accidents that may oc-
cur during cooking.

For safe use:

+ Do not select high heating levels when
using non-stick cookware coated with no
oil or very little oil (Teflon type).

+ Do not use the glass cooking area as a
surface to place items on or to cut on.

+ Do not place metal objects such as cut-
lery or cookware lids on the cooking zone
as they can get hot.

+ Never use aluminum foil for cooking.
Never place food wrapped in aluminum
foil on the induction cooking zone.

+ Keep magnetic objects, such as credit
cards or tapes, away from the product
while the cooking zones are in operation.

« If there is an oven under your hob and it
is operating, the sensors in the product
may reduce the cooking level or turn the
product off.

* Your hob has an automatic shut-off sys-
tem. Detailed information about this sys-
tem is available in the following sections.

Cookware

It is recommended that you use only cook-

ware that is ferromagnetic, of good quality

and labeled or marked as induction com-
patible for your induction hob. In general,
the higher the iron content, the better the
cookware will perform. The diameter of the
cookware base should match the induction
cooking area. Recommended sizes are lis-
ted below.

Suitable cookware:

+ Castiron cookware

+ Enameled steel cookware

« Steel and stainless steel cookware (with
a label or warning indicating that it is in-
duction compatible)

Unsuitable cookware:

+ Aluminum cookware

+ Copper cookware

+ Brass cookware

+ Glass cookware

+ Clay cooking pots

+ Ceramic and porcelain cookware

Recommendations:

+ Use only flat-bottomed cookware. Do not
use cookware with concave or convex
bases.

+ Only use thick-based, processed cook-
ware. If you use thin-based cookware,
these cookware will heat up very quickly
and the base of the cookware may melt
before the automatic shut-off system is
activated, damaging the cooking surface

and the product. Sharp edges will scratch
the surface.

+ Some cookware has a ferromagnetic
field at the bottom that is smaller than its
actual diameter. Only this area is heated
by the cooking zone. Therefore, the heat
is not distributed evenly and the cooking
performance decreases. In addition, such
cookware may not be detected by large
induction cooking zones. For this reason,
the cooking zone should be selected ac-

cording to the size of the ferromagnetic
field.
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+ Some cookware has a base that contains
non-ferromagnetic materials such as alu-
minum. These types of cookware may
not heat up sufficiently or may not be de-
tected by the induction cooking zone at
all. In some cases, a bad cookware warn-
ing may appear.

When cooking multiple dishes on
@ induction cooking zones, distribut-

ing the cookware equally to the

right-left and middle areas when se-

lecting the cooking zone positively
affects the cooking performance.

Cookware test

Test if your cookware is compatible with in-
duction hobs using the methods below.

1. If the base of the cookware holds a
magnet, it is compatible.

2. When you place the cookware on the in-
duction cooking zone and turn on the

product, if I_—I does not flash, it is com-

patible.
Recommended cookware sizes
In order for the induction cooking area to
recognize the cookware, it depends on the
ferromagnetic diameter and material of the
cookware base. For the recognition of the
cookware and efficient cooking, the cook-
ware should be selected according to the
cooking zone size. The recommended
cookware sizes according to the cooking
zone size are given below.
The boiling behavior can vary depending on
the type of cookware, the size of the cook-
ware and the size of the cooking zone. For
a more uniform boiling behavior, a cooking
zone that is one size larger can be used.
Using a larger cooking zone does not waste
energy on induction hobs, because the heat
is only created in the relevant cookware.

Cooking zone diameter - mm

Pot diameter - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
2x (92,7 x 200) min. 100 - max. 180

Cooking zone with wide (flexi) surface

width 230 - length 390
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5.2 Hob control unit

o
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Keys :
(D on/off key

(O Timer key
(& Increase key
(© Decrease key

Symbols :
() Key lock symbol

Cooking zone selection keys :

93 Rear left cooking zone selection key

o0
[ Jo}

[e)e]
oe

99 Rear right cooking zone selection key

Front left cooking zone selection key

Front right cooking zone selection key

General information for the control panel

+ Graphics and figures are for informa-
tional purposes only. Actual displays and
functions may vary according to the
model of your hob.

+ This product is controlled with a touch
control panel. Each operation you make
on your touch control panel will be con-
firmed by an audible signal.

+ Always keep the control panel clean and
dry. Having damp and soiled surface may
cause problems in the functions.

Turning on the hob

1. Touch the D key on the control panel.

= “0” icon appears on all cooking zone
displays.

o TAl[ATo
O 8 8314|018 @
ol
=.<,5°s
Q ecldlliide ©

If no operation is performed within
@ 20 seconds, the hob will automatic-

ally return to Standby mode.

Turning off the hob

1. Touch the D key on the control panel.

= The hob will turn off and return to
Standby mode.

“H” or “h” symbol that appears on
@ the cooking zone display indicates

that the cooking zone is still hot. Do

not touch cooking zones.

Residual heat indicator

“H” symbol that appears on the cooking
zone display indicates that the hob is still
hot and may be used to keep a small
amount of food warm. This symbol will
soon turn to “h” symbol meaning less hot.

When power is cut off, residual heat

@ indicator will not light up and does
not warn the user against hot cook-
ing zones.

Turning on the cooking zones

O 68l ]se @

©

@ ecLll]ss

1. Touch @ key to turn on the hob.
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2. Touch the selection key of the cooking
zone you want to turn on.

= “0” symbol appears on the cooking
zone display and the related display il-
luminates more brightly.

If no operation is performed within
@ 20 seconds, the hob will automatic-

ally return to Standby mode.

Setting the temperature level

Touch @ or® keys to set the temperature
level between “1” and “9” or “9” and “1".

The product might start-stop when
@ it is operating on levels from 1 to 7,
especially with cookware with a

small diameter and when water-oil
is little. This is not a fault.

The outer section of the 280 mm in-
@ duction hob cooking zone (if your

product is equipped with a 280 mm
induction hob cooking zone) is ac-
tivated only when a saucepan large
enough to cover the cooking zone
is placed on the cooking zone and
the temperature is set to a level

higher than 8.

Turning off the cooking zones:

A cooking zone can be turned off in 3 dif-

ferent ways:

1. By dropping the temperature level to
“0”: You can turn the cooking zone off
by dropping the temperature adjust-
ment to “0” level.

2. By touching the relevant cooking zone
symbol for a certain time: Turn on the
cooking zone by pressing relevant sym-
bol for a certain time to drop temperat-
ure value to “0”.

3. By using the turn-off on the timer op-
tion for the desired cooking zone:
When the time is over, the timer will
turn off the cooking zone assigned to
it. “0” or “00” will appear on related dis-
play. When the time is over, an audible

alarm will sound. Touch any key on the m
control panel to silence the audible
alarm.

High Power (Booster) It varies depending
on the product model. It may not be avail-
able on your product.

For rapid heating, you can use booster
function “P”. However, this function is not
recommended for cooking a long time.
Booster function may not be available in all
cooking zones.

Turning on High Power (Booster):

1. Touch® key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by
touching the cooking zone selection
keys.

3. Touch @ or @ key firstly to reach the
level “9”.

o 6 @0 [T ce
ocolZll loo

© ool ll3e ©

4. When the cooking zone is at level “9”,

é_

touch @ key once to set cooking zone
temperature to “P”".

Turning off High Power (Booster):

- To disable the Booster function, touch @
and set the temperature to level “9”.
Cooking zone goes out of booster and
continues to operate at level “9”.

* You can decrease the temperature level

by touching Oor you can switch off the

cooking zone completely by decreasing
the temperature level to “0”".

Keylock

You can activate the keylock to avoid chan-
ging the functions by mistake when the hob
is operating.
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Activating the keylock
1. Touch (D key to turn on the hob.

2. Touch and 39 keys simultaneously
to activate the keylock.

KRRt
_|_
@ esllllss ©

= Keylock will be activated and the dot
on the symbol & will light up.

@

OO

If you turn the hob off when the
@ keys are locked, the keylock will be
activated next time you turn the

hob on again. Key lock must be de-
activated in order to be able to op-

erate the hob.

Deactivating the keylock

1. When the keylock is active, touch ©
and 88 keys simultaneously.
= Keylock will be de activated and the

dot on the symbol & will disappear.

Childlock It varies depending on the

product model. It may not be available on

your product.

You can protect the hob against being oper-

ated unintentionally in order to prevent chil-

dren from turning on the cooking zone.

Child Lock can only be activated and deac-
tivated in Standby mode.

Child lock will be cancelled in case
@ of power failure.

Activating the childlock
1. Touch(D key to turn on the hob.

2. Touch®and @ keys simultaneously

After “beep” signal touch @ to activate
the childlock.

cERSHInEINC
o MMk o

= Childlock will be activated and “L” sym-
bol appears on all cooking zone dis-
play.
Deactivating the childlock

1. When the keylock is active, touch (D key
to turn on the hob.

2. Touch @ and @ keys simultaneously

After “beep” signal touch © to deactiv-
ate the childlock.

= Childlock will be deactivated and “L”
symbol disappears on all cooking zone
display.

Timer function

This function facilitates cooking for you. It
will not be necessary to attend the hob for
the whole cooking period. Cooking zone
will be turned off automatically at the end
of the time you have selected.

Activating the timer

1. Touch(® key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by
touching the cooking zone selection

°[ee &
_|_
9 selldss

©
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3. Touch @ or® keys to set the desired
temperature level.

4. Touch @ key to turn the timer on.

= “00” symbol will illuminate on
timer display and decimal point
will appear on the selected cook-
ing zone display.

Ce

3

o oo_fﬁ["' oe
OO/ ’. L ‘OO
<+
oo [r 00
@o (L (o] ) @

Right rear and left rear cooking
zone displays serve as timer dis-
play when the timer is active.

©) | e

5. Touch @ or® keys to set the desired
time.

The timer can only be set for the
cooking zones already in use.

Turning off the timers earlier

v' If you turn off the timer earlier, the hob
will carry on operating at the set tem-
perature until it is turned off.

1. Select the cooking zone you want to
turn off.

2. Touch® key to turn the timer on.
3. Until “00” appears on the timer screen,
touch @ to set the value to “00”.

= Dot shaped light on the relevant cook-
ing zone display itself turns off com-
pletely after having flashed for a cer-
tain period of time and the timer is can-
celled.

Power management function It varies de-
pending on the product model. It may not
be available on your product.

Your product has a power management
function. With the help of this function, you
can change the total power setting that the
hob will draw.

Repeat the above procedures for
the other cooking zones for which
you wish to set the timer.

Power management can only be
@ done when the hob is first installed
and first energized. You can com-

plete the setting by following the
steps below within 30 seconds

when the hob is first energized.

Timer cannot be adjusted unless
the cooking zone and the temperat-
ure value for the cooking zone are
selected.

When the cooking zone for which a
timer was set is selected, you can
see the remaining time by touching

the ©© key again.

© 000

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hob will auto-
matically turn off and give an audible warn-
ing. Press any key to silence the audio
warning.

Power management function - Adjustable
total power levels
Power management display indicator

Total power

25 2.5kwW
30 3kw

36 3.6kW
44 4.4 kW
54  54kwW
57 57kW
67 6.7kW
72 7.2kW
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If the total power of your product is
below the desired power, your
product will operate at the total
power level given in the technical
table. (Technical Specifications

P 12)

®

To change the total power;
1. When the product is first energized,

touch the keys @/@/@/@/@ within

30 seconds.

2. The power management level set is dis-
played on the timer display.

3. Touch the @ key to switch between
levels and set the total power value you
want to set.

4. Confirm the setting by touching the D
key and turn off the hob. Total power
value you have set shall be activated.

The temperature levels you may as-
@ sign to the hobs may vary as per
the total power level set. The tem-
perature level provided to the hob
be reduced automatically as per the

power setting to be performed by
the hob. This is not an error.

If a key other than the specified se-
@ quence is touched while changing
the power level, the setting cannot

be made. You have to repeat the
steps from the beginning to make

Using induction cooking zones safely and
efficiently

Operating principles: Induction hob heats
directly the cooking vessel as a feature of
its operating principles. Therefore, it has
various advantages when compared to
other hob types. It operates more efficiently
and the hob surface does not heat up. In-
duction hob is equipped with superior
safety systems that will provide you max-
imum usage safety.

Your hob can be equipped with in-
@ duction cooking zones with a dia-
meter of 145, 180, 210-280 mm de-
pending on the model. With induc-
tion feature, each cooking zone de-
tects each vessel placed on them.
Energy builds up only where the
vessel contacts with the cooking
zone and thus, minimum energy
consumption is achieved.

Automatic turning off system

The hob control has an automatic turn off
system. If one or more hob zone(s) are left
on, the hob zone turns off automatically
after a while (See Table-1). In case of a
timer assigned to the hob, the timer screen
is turned off then, too. The time limit for
automatic turn off depends on the selected
temperature level. Maximum operating
period is applied for this temperature level.
The hob zone may be operated by the user
again after it is turned off automatically as
described above.

the setting.

Temperature level Automatic turning off periods - hours
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 15

7 1,5
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Temperature level

Automatic turning off periods - hours

8 1,5
9 20-30 minute
P (Booster) 5-10 minute*

(*) The hob will drop to level 9 after 5 minutes

Table 1: Table-1: Automatic turning off

periods

Overheating protection

Your hob is equipped with some sensors

ensuring protection against overheating.

Following may be observed in case of over-

heating:

+ Active cooking zone may be turned off.

+ Selected level may drop. However, this
condition cannot be seen on the indic-
ator.

Overflow safety system

Your hob is equipped with overflow safety
system. If there is any overflow that spills
onto the control panel, system will cut the
power connection immediately and turn off
your hob. “F” warning appears on display
during this period.

Precise power setting

Induction hob reacts the commands imme-
diately as a feature of its operating prin-
ciples. It changes the power settings very
fast. Thus, you can prevent a cooking pot
(containing water, milk and etc.) from over-
flowing even if it was just about to over-
flow.

If the surface of the touch control
@ panel is exposed to intense vapor,

entire control system may become

deactivated and give error signal.

Keep the surface of the touch con-
trol panel clean. Erroneous opera-

tion may be observed.

6 General Information About Cooking

You can find tips on preparing and cooking
your food in this section.

6.1 General information about cook-
ing with hob

+ Never fill the pan with oil more than one
third of it. Do not leave the hob unatten-
ded when heating oil. Overheated oils
bring risk of fire. Never attempt to extin-
guish a possible fire with water! When oil
catches fire, cover it with a fire blanket or
damp cloth. Turn off the hob if it is safe
to do so and call the fire department.

Cooking table

+ Before frying foods, always remove their
excess water and put them inside the
heated oil slowly. Make sure that frozen
foods are defrosted before frying.

+ When heating oil, make sure that the pot
you use is dry and keep its lid open.

+ For recommendations on cooking with
power saving, refer to the “Environmental
Instructions” section.

+ The cooking temperature and time values
given for foods may vary depending on
the recipe and amount. For this reason,
these values are given as ranges.

Food Temperature level Baking time (min) (ap-
prox.)
Melting
Chocolate melting (e.g..Dr.Oetker brand, bit- 1 20 35
ter chocolate 55-60% cocoa,150 g)
Butter (200 g) 6 5.6

Boiling, Heating, Keeping Warm
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Food Temperature level Baking time (min) (ap-
prox.)
Water 1 L (Boiling) P 2..8
Water 3 L (Boiling) P 8..10
Milk 1 L (Boiling) 6 4.6
Milk 1 L (Keeping warm) 1-2 18..22
Vegetable oil (Heating) (Sunflower seed oil
05L) 8 3.5
Boiling
LJir;]s:;ISd potato coarsely minced (2 Piece 9 12 14
Salmon fillet 8 10..15
Sausage 9 4
Pasta (150 g) 8 8..12
Whole chicken (1,5 kg) 7-9 55..70
Mixed vegetable stew 6-8 10..20
Noodle 9 3.6
Cooking, Sauteing

Rice dish (200 g rice) 6-8 10..30
Paella * 9 15..20
Noah's pudding **

Bean-Chickpea boiling Boiling - for

noah's pudding 9 5.6

Es:gfgtﬁgizbomngcooHng—for 3 10 .30

Wheat Boiling - for noah's pudding |9 2.5

Wheat cooking - for noah's pudding |3 10..30

Noah's pudding -All ingredients 8 20..25
Shanks with vegetable **

Vegetable sauteing 9 3..8

Baking 4-5 120 .. 150
Soups (E.g. Lentil soup) 6-7 17 ..20
Risotto 7-8 15..25
Chicken Fajitas 9 10..20
Chicken, vegetable, squid noodles 8-9 10..18
Creamy mushroom chicken 8-9 10..18
Stir Fry Chili Chicken * 8-9 5..10
Spinach and minced meat dish 6-7 10..15
Beef stew 7-8 60...70
Bulgur pilaf (200 g) 6-8 15..35
Beef Stragonoff 8-9 10..15
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Food Temperature level Baking time (min) (ap-
prox.)
Shallow fry
Sea bass fillet 8 3.7
Sirloin Steak ** (3-5 cm) 8 5.9
Sausage 8 2.5
Fried egg 7 4.8
Omelet 7-8 3..6
Burger Patty 6-8 6..10
Chicken Ballantine (200 g) 8-9 6..10
Crepe 8-9 2.5
Flatbread 6-7 2.5
Open bread 79 2.5
Pan Pastry 8-9 6..12
French fruit tost 8-9 2.5
Mixed Vegetable Stir Fry * 7-8 9..13
French fry
Boortsog 8 13..16
Schnitzel 8 5.7
Nugget 8-9 4.8
Frozen Potatoes (500 g) 8-9 8..15
Fresh potatoes (500 g) 8-9 8..15
Fresh apple sliced potatoes (200 g) 8-9 5..10
Chicken Katsu 8-9 3..6
Mixed Fry 8-9 10..15
Shrimp Tempura 89 5.7
Rice cakes 9 3.7
* Wok pan is recommended.
** Cast pan/pot is recommended.

7 Maintenance and Cleaning

7.1 General Cleaning Information

General warnings

Wait for the product to cool before clean-
ing the product. Hot surfaces may cause
burns!

Do not apply the detergents directly on
the hot surfaces. This may cause per-
manent stains.

The product should be thoroughly
cleaned and dried after each operation.
Thus, food residues shall be easily
cleaned and these residues shall be pre-
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vented from burning when the product is
used again later. Thus, the service life of
the appliance extends and frequently
faced problems are decreased.

Do not use steam cleaning products for
cleaning.

Some detergents or cleaning agents
cause damage to the surface. Unsuitable
cleaning agents are: bleach, cleaning
products containing ammonia, acid or
chloride, steam cleaning products, de-
scaling agents, stain and rust removers,



abrasive cleaning products (cream clean-
ers, scouring powder, scouring cream,
abrasive and scratching scrubber, wire,
sponges, cleaning cloths containing dirt
and detergent residues).

+ No special cleaning material is needed in
the cleaning made after each use. Clean
the appliance using dishwashing deter-
gent, warm water and a soft cloth or
sponge and dry it with a dry cloth.

+ Be sure to completely wipe off any re-
maining liquid after cleaning and immedi-
ately clean any food splashing around
during cooking.

+ Do not wash any component of your ap-
pliance in a dishwasher unless otherwise
stated in the user's manual.

For the hobs:

« Acidic dirt such as milk, tomato paste
and oil may cause permanent stains on
the hobs and components of the hob
zones, clean any overflown fluids imme-
diately after cooling down the hob by
turning it off.

Inox - stainless surfaces

+ Do not use acid or chlorine-containing
cleaning agents to clean stainless-inox
surfaces and handles.

+ Stainless-inox surface may change col-
our in time. This is normal. After each op-
eration, clean with a detergent suitable
for the stainless or inox surface.

+ Clean with a soft soapy cloth and liquid
(non-scratching) detergent suitable for
inox surfaces, taking care to wipe in one
direction.

+ Remove lime, oil, starch, milk and protein
stains on the glass and inox surfaces im-
mediately without waiting. Stains may
rust under long periods of time.

+ Cleaners sprayed/applied to the surface
should be cleaned immediately. Abrasive
cleaners left on the surface cause the
surface to turn white.
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Glass surfaces

When cleaning glass surfaces, do not use
hard metal scrapers and abrasive clean-
ing materials. They can damage the
glass surface.

Clean the appliance using dishwashing
detergent, warm water and a microfiber
cloth specific for glass surfaces and dry
it with a dry microfiber cloth.

If there is residual detergent after clean-
ing, wipe it with cold water and dry with a
clean and dry microfiber cloth. Residual
detergent may damage the glass surface
next time.

Under no circumstances should the
dried-up residue on the glass surface be
cleaned off with serrated knives, wire
wool or similar scratching tools.

You can remove the calcium stains (yel-
low stains) on the glass surface with the
commercially available descaling agent,
with a descaling agent such as vinegar or
lemon juice.

If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on the stain with a sponge
and wait a long time for it to work prop-
erly. Then clean the glass surface with a
wet cloth.

Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

Clean plastic parts and painted surfaces
using dishwashing detergent, warm wa-
ter and a soft cloth or sponge and dry
them with a dry cloth.

Do not use hard metal scrapers and ab-
rasive cleaners. They may damage the
surfaces.

Ensure that the joints of the components
of the product are not left damp and with
detergent. Otherwise, corrosion may oc-
cur on these joints.



7.2 Cleaning the hob

Glass cooking surface

Follow the cleaning steps described for the

glass surfaces in the “General cleaning in-

formation” section for the cleaning of glass
cooking surface. You may complete your
cleaning as per the information below for
special cases.

+ Sugar-based foods such as dark cream,
starch and syrup should be cleaned im-
mediately, without waiting for the surface
to cool. Otherwise, the glass cooking sur-
face may be permanently damaged.

+ Do not use cleaning agents for cleaning
operations you perform while the hob is
hot, otherwise permanent stains may oc-
cur.

8 Troubleshooting

7.3 Cleaning the Control Panel

+ When cleaning the panels with knob-con-
trol, wipe the panel and knobs with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
Do not remove the knobs and gaskets un-
derneath to clean the panel. The control
panel and knobs may be damaged.

+ While cleaning the inox panels with knob
control, do not use inox cleaning agents
around the knob. The indicators around
the knob can be erased.

+ Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
If your product has a key lock feature, set
the key lock before performing control
panel cleaning. Otherwise, incorrect de-
tection may occur on the keys.

If the problem persists after following the
instructions in this section, contact your
vendor or an Authorized Service. Never try
to repair your product yourself.

The product does not work.

+ Fuse may be faulty or blown. >>> Check
the fuses in the fuse box. Change them if
necessary or reactivate them.

+ The appliance may not be plugged to the
(grounded) outlet. >>> Check if the appli-
ance is plugged in to the outlet.

« (If there is timer on your appliance) Keys
on the control panel do not work. >>> If
your product has a key lock, the key lock
may be enabled, disable the key lock.

- If the hob does not turn on when the on/
off key is pushed >>> Unplug it and wait
at least 20 seconds before plugging it in.

* It has overheat protection. >>> Wait for
your hob to cool down.

+ Appropriate pots may not be used. >>>
Check your pots.

The I_—' symbol on the hob zone display is

constantly lit.

+ There may not be a pot on the that hob
zone is operating. >>> Check if there is a
pot on the hob zone.

+ Your pot may not be induction compat-
ible. >>> Check if your pot is suitable for
induction hobs.

+ The pot may not be centered correctly on
the hob zone or the bottom surface of
the pot may not be wide enough for the
selected hob zone. >>> Center the hob
zone by selecting a pot that is wide
enough for the hob zone.

+ The pot or the hob zone may be very hot.
>>> Wait for them to cool down.

The selected hob zone suddenly turns off

while it is working.

+ The cooking time of the selected zone
may have expired. >>> You can set a new
cooking time or finish cooking.

 There is overheat protection. >>> Wait for
your hob to cool down.

+ An object may be covering the touch con-
trol panel. >>> Remove the object from
the panel.

Even though the hob zone is turned on, the

pot does not heat up.

+ The pot may not be compatible with the
induction hob. >>> Check if your pot is
suitable for the induction hob.

+ The pot may not be centered correctly on
the hob zone or the bottom surface of
the pot may not be wide enough for the
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selected hob zone. >>> Center the hob
zone by choosing a pot that is wide
enough for the hob zone.

The cooling fan continues to run even

though the hob is turned off.

+ This is not an error. The cooling fan con-
tinues to operate until the electronic
equipment inside the hob cools to the ap-
propriate temperature.

There is a noise coming from the hob while

cooking

+ There may be some noises coming from
the hob during cooking. These noises de-
pend on the composition of the cook-
ware. These noises are normal, not a
malfunction and are part of induction
technology.

Possible sounds and causes:

+ Fan noise: The hob has a fan that auto-

matically operates according to the tem-
perature of the product. The fan has dif-

Error codes/reasons and possible solutions

ferent operating levels and operates at
different levels according to the temper-
ature. After the hob is turned off, if the
temperature is high according to the
product temperature, the fan may con-
tinue to operate for a while.

Low hum like transformer operation:
This is the nature of induction techno-
logy. Since the heat is transferred directly
to the bottom of the cookware, this kind
of hum may occur depending on the ma-
terial of the cookware. Therefore, differ-
ent sounds may be heard with different
cookware.

Crackling sound: This is due to the ma-
terial and structure of the bottom of the
cookware. If the cookware is made of dif-
ferent materials and layers, crackling
noise may occur.

Whistling sound: A whistling sound may
be heard when cooking on two hob zones
on the same side of the hob at different
cooking levels.

Error codes Error reasons

Possible solutions

E1-ET1

An induction hob communication
error has occurred.

Turn off the induction hob and
turn it back on after 30 seconds.
If the error persists, disconnect
the product from the power sup-
ply and reconnect it. If the prob-
lem persists, contact an author-
ized service.

E16-E21

An induction hob temperature
sensor error has occurred.

Turn off the induction hob and
turn it back on after 30 seconds.
If the error persists, disconnect
the product from the power sup-
ply and reconnect it. If the prob-
lem persists, contact an author-
ized service.

E22
E26

Induction hob is overheating.

Turn off the induction hob and
wait for it to cool down. The er-
ror will disappear when the hob
temperature drops below the lim-
its. If the problem persists, con-
tact the authorized service.
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Error codes

Error reasons

Possible solutions

Turn off the induction hob and
turn it back on after 30 seconds.
If the error persists, disconnect

E23 An induction hob software error
has occurred. the product from the power sup-

E24 ply and reconnect it. If the prob-
lem persists, contact an author-
ized service.

Turn off the induction hob and

E25 An error occurred in the induc-  |turn it back on after 30 seconds.

tion hob fan operation. If the problem persists, contact
the authorized service.

E27 Induction compatible pots were The error will d|sa.ppear w.hen an

E47 not used. induction compatible pot is
used.

Turn off the induction hob and

turn it back on after 30 seconds.
A hardware error has occurred in |If the error persists, disconnect

E31-E39 the induction hob electronic the product from the power sup-

card. ply and reconnect it. If the prob-

lem persists, contact an author-

ized service.

Re-establish the correct elec-

E 42 An electrical connection error trical connection by referring to

has occurred. the product's technical table and
installation manual.

One or more keys were held Once you take your hand off the

down for more than 10 seconds. |hob, the problem will disappear.

E46 An object was left on the control |Once the control panel is

panel or it was exposed to cleaned, the problem will disap-
steam. pear.
Sensor hardware must be
brought into compliance with the

E48 conditions of use. If the error

An induction hob sensor error persists, disconnect the product

E49

has occurred. from the power supply and re-

E 51 connect it. If the problem per-
sists, contact an authorized ser-
vice.

Turn off the induction hob and
wait for it to cool down. The er-
. ror will disappear when the
E52-E57 A high temperature error has oc- sensor temperature drops below

curred on the induction hob.

the limits. If the problem per-
sists, contact the authorized ser-
vice.
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Error codes

Error reasons

Possible solutions

A sensor error / high temperat-

Turn off the induction hob and
wait for it to cool down. If the er-
ror persists, disconnect the

E58-E59 ure error occurred in automatic  |product from the power supply
cooking mode. and reconnect it. If the problem
persists, contact an authorized
service.
. . . Remove and reattach the ventila-
If your product is an induction e
. D tion filters. If the problem per-
E 63 hob with a hood; a filter error has | _. -
sists, contact an authorized ser-
occurred. .
vice.
Any key may have been touched |When you release any key for a
for a long period of time. long time,
A pot may have been placed on |When the pot on the control unit
FF the control unit. is removed,

Food/liquid may have overflown
onto the control unit.

The error will disappear once the
overflowing food/liquid residue
is cleaned.
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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Beko. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnos¢. W tym celu nalezy uwaznie przeczytaé
niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzagdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyc¢
réwniez niniejsza instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemoéw.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

u

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego srodowiska.

Aby uzyskac¢ dostep do wersji online instrukcji obstugi, zeskanuj kod QR.

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. 1 Sierpnia 6A, 02-134 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instrukcje
bezpieczenstwa, ktére pomoga
zapobiec ryzyku uszkodzenia
ciata lub mienia.

+ Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy rowniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne doku-
menty i czesci.

+ Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktére
moga wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych instruk-
cji.

* Nieprzestrzeganie tych instruk-
cji spowoduje uniewaznienie
udzielonej gwaranciji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecac produ-
centowi, autoryzowanemu ser-
wisowi lub osobie wyznaczo-
nej przez firme importera.

+ Uzywaj tylko oryginalnych cze-
sci zamiennych i akcesoriow.

* Nie nalezy naprawic lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instrukcji
obstugi.

Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.
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1.1 Przeznaczenie

+ To urzadzenie przeznaczone

jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-

dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepdw, biur i innych
srodowisk pracy.
OSTRZEZENIE:Urzadzenie to
powinno by¢ uzywane wytgcz-
nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celow, ta-
kich jak ogrzewanie pomiesz-
czenia.

1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

* Ten produkt moze by¢ uzywa-

ny przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby stabo roz-
winiete pod wzgledem umiejet-
nosci fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych lub po-
zbawione doswiadczenia i wie-
dzy, o ile sg nadzorowane lub



przeszkolone w zakresie bez-
piecznego uzytkowania i za-
grozen zwigzanych z produk-
tem.

* Dzieci nie powinny bawi¢ sie
produktem. Czyszczenie i kon-
serwacja przez uzytkownika
nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci, chyba ze ktos je
nadzoruje.

* Ten produkt nie powinien by¢
uzywany przez osoby o ograni-
czonych zdolnosciach fizycz-
nych, sensorycznych lub umy-
stowych (w tym dzieci), chyba
ze sg one pod nadzorem lub
otrzymajg niezbedne instruk-
cje.

* Nalezy pilnowag, aby dzieci nie
bawity sie produktem.

* Produkty elektryczne sg nie-
bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie moga bawi¢ sie, wspi-
nac sie na niego ani wchodzi¢
do produktu.

* Nie umieszczaj na produkcie
przedmiotow, do ktérych moga
siegac dzieci.

* Przekre¢ uchwyt garnkéw i pa-
telni na bok blatu, aby dzieci
nie mogty chwycic i przypalic.
« OSTRZEZENIE: Podczas uzyt-
kowania dostepne powierzch-
nie produktu sg gorace. Trzy-
maj dzieci z dala od produktu.

+ Materiaty opakowaniowe nale-
zy przechowywacé w miejscu
niedostepnym dla dzieci. Ist-
nieje ryzyko obrazen i udusze-
nia.

* Przed wyrzuceniem zuzytych i
bezuzytecznych produktow:

1. Odtgcz wtyczke zasilania i

wyjmij jg z gniazdka.

2. Odetnij zasilajgcy i odtgcz go

wraz z wtyczka od produktu.

3. Podejmij srodki ostroznosci,

aby zapobiec przedostawa-
niu sie dzieci do produktu.

4. Nie pozwalaj dzieciom bawié

sie produktem, gdy jest w try-
bie bezczynnosci.

A.I .3 Bezpieczenstwo
elektryczne

* Podtacz produkt do uziemione-
go gniazdka zabezpieczonego
bezpiecznikiem zgodnym z
warto$ciami znamionowymi
pragdu podanymi na tabliczce
znamionowej. Instalacje uzie-
mienia nalezy zleci¢ wykwalifi-
kowanemu elektrykowi. Nie
uzywac produktu bez uziemie-
nia zgodnie z lokalnymi/krajo-
wymi przepisami.

+ Wtyczka lub ztgcze elektryczne
urzadzenia powinno znajdo-
wac sie w tatwo dostepnym
miejscu. Jesli nie jest to mozli-
we, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
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przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej urzadze-
nie jest podtaczone, zgodnie z
przepisami elektrycznymi i od-
dzielajgc wszystkie bieguny od
sieci.

+ Odtacz produkt od zasilania
lub wytgcz bezpiecznik przed
naprawg, konserwacjg lub
czyszczeniem.

+ Podtgcz urzadzenie do gniazd-
ka, ktére spetnia wartosci na-
piecia i czestotliwosci podane
na tabliczce znamionowe;j.

+ (Jesli urzadzenie nie jest wy-
posazone w kabel sieciowy)
uzywaj wytgcznie przewodu
potgczeniowego opisanego w
rozdziale ,Specyfikacje tech-
niczne”.

* Nie nalezy blokowac¢ kabla za-
silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotow na kablu zasilaja-
cym. Kabel zasilajgcy nie powi-
nien byc skrecony, zgnieciony i
nie powinien stykac sie z zad-
nym zrodtem ciepta.

+ Nalezy upewnic sig, ze kabel
zasilajacy nie zostat zabloko-
wany podczas umieszczania
produktu po montazu lub
czyszczeniu.
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+ Uzywaj wytgcznie oryginalnego

kabla. Nie wolno uzywac prze-
cietych lub uszkodzonych ka-
bli.

* Nie uzywaj przedtuzacza ani

wtyczki wielofunkcyjnej do ob-
stugi produktu.

+ Skontaktuj sie z autoryzowa-

nym centrum serwisowym lub
importerem w celu uzycia za-
twierdzonego adaptera w przy-
padkach, gdy konieczne jest
uzycie adaptera konwertera
(dla typu wtyczki).

« Jesli dtugos¢ przewodu zasila-

jacego jest niewystarczajaca,
skontaktuj sie z importerem
lub autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przenosne zrodta zasilania lub

wielokrotne wtyczki mogg sie
przegrzac i zapali¢. Trzymaj
wiele wtyczek i przenosnych
zrodet zasilania z dala od pro-
duktu.

+ W przypadku uszkodzenia ka-

bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu unikniecia
ewentualnych zagrozen.

Jesli urzadzenie jest wyposazo-
ne w kabel zasilania i wtyczke:



* Nigdy nie podtgczaj wtyczki

produktu do uszkodzonej, po-
luzowanej lub wyjetej wtyczki z
gniazdka. Upewnij sie, ze
wtyczka jest catkowicie wiozo-
na do gniazda. W przeciwnym
razie potgczenia moga sie
przegrzac i spowodowac po-
zar.

+ Unikaj wktadania urzadzenia

do wtyczek, ktére sg zattusz-
czone, nieczyste lub potencjal-
nie narazone na kontakt z wo-
da (np. w poblizu blatu robo-
czego, z ktérego moze wydo-
stawac sie woda). W przeciw-
nym razie istnieje ryzyko zwar-
cia i porazenia pragdem.

* Nie wolno dotykaé wtyczki mo-

krymi rekami!

+ Wyciaggaj wtyczke z gniazdka,

uzywajac korpusu wtyczki, a
nie samego przewodu.

Zabezpieczenie pod-

/_\ 1.4
czas transportu

Przed transportem odtacz
urzadzenie od sieci.

+ W przypadku transportu pro-

duktu, owin go folig bgbelkowa
lub grubym kartonem i szczel-
nie zaklej tasma. Mocno za-
bezpiecz ruchome czesci pro-
duktu, aby zapobiec ich uszko-
dzeniu.

* Przed zainstalowaniem urzga-
dzenia sprawdz, czy nie zostat
on uszkodzony podczas trans-
portu. W przypadku uszkodze-
nia skontaktuj sie z importe-
rem lub autoryzowanym cen-
trum serwisowym.

Bezpieczenstwo

A1 .5
montazu

* Przed rozpoczeciem instalacji
odtacz napiecie od linii zasila-
jacej, do ktdrej podtgczony be-
dzie produkt, wytgczajac bez-
piecznik.

+ Podczas transportu i montazu
nalezy nosic rekawice ochron-
ne. W przeciwnym razie istnie-
je ryzyko obrazen spowodowa-
nych ostrymi krawedziami!

* Przed zamontowaniem urza-
dzenia nalezy sprawdzi¢ czy
nie posiada uszkodzen. Nie na-
lezy instalowaé produktu, jesli
jest uszkodzony.

+ Unikaj uzywania jakichkolwiek
materiatow termoizolacyjnych
do przykrycia wnetrza mebili,
ktore bedg instalowane.

+ W miejscu instalacji produktu
nie moze znajdowac sie bez-
posrednie Swiatto stoneczne
ani Zrodta ciepta, takie jak
grzejniki elektryczne lub grzej-
niki gazowe.
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+ Utrzymuj otoczenie wszystkich
kanatéw wentylacyjnych pro-
duktu otwarte.

* Nie instaluj produktu w poblizu
okna. Istnieje ryzyko, ze pto-
mien ptyty zapali zastony i fa-
twopalne materiaty wokét pty-
ty. Po otwarciu okna gorgce
naczynia moga sie przewrocic.

* Nie instaluj produktu w poblizu
okna. Po otwarciu okna gorgce
naczynia mogq sie przewrocic.

+ Jesli za miejscem instalacji
produktu znajduje sie gniazdko
elektryczne, nalezy upewnic
sie, ze produkt nie styka sie z
gniazdkiem ani z wtyczka pod-
tgczong do gniazdka.

+ Waz gazowy, plastikowa rura
wodna i gniazdo nie powinny
znajdowac sie na tylnej lub
bocznej Scianie miejsca, w kto-
rym produkt zostanie zainsta-
lowany. W przeciwnym razie
mogaq one ulec odksztatceniu
pod wptywem ciepta podczas
pracy ptyty, co moze stanowi¢
zagrozenie dla bezpieczen-
stwa.

Bezpieczenstwo

A"
uzytkowania

+ Upewnij sig, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.

+ W przypadku nieuzywania pro-
duktu przez dtuzszy czas
odtgcz go od zasilania lub wy-
tgcz zasilanie w skrzynce bez-
piecznikow.

* Nie uzywaj produktu, jesli ule-
gnie on awarii lub uszkodzeniu
podczas uzytkowania. odtgcz
urzadzenie od zasilania. Skon-
taktuj sie z importerem lub au-
toryzowanym centrum serwi-
sowym.

- OSTRZEZENIE: Jesli po-
wierzchnia ptyty jest peknieta,
odtgcz produkt od zasilania,
aby unikngc¢ ryzyka porazenia
pragdem.

- OSTRZEZENIE: Jesli szklana
powierzchnia ptyty jest peknie-
ta:

Wytacz wszystkie gazowe i (jesli

dotyczy) elektryczne ptyty grzej-

ne. odtgcz urzadzenie od zasila-
nia.

- Nie dotykaj powierzchni urza-

dzenia.

- Nie korzystaj z urzadzenia.

* Nie wchodz na urzadzenie z ja-
kiegokolwiek powodu.

* Nigdy nie uzywaj produktu, je-
sli Twoja ocena sytuaciji lub ko-
ordynacja sg zaburzone przez
spozycie alkoholu i/lub narko-
tykow.
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+ W obszarze gotowania i wokét
niego nie mogg znajdowac sie
tatwopalne przedmioty. W
przeciwnym razie moze dojs¢
do pozaru.

+ Urzadzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego ste-
rowania lub zegarem zewnetrz-

A1 .7 Ostrzezenia doty-
czace temperatury

« OSTRZEZENIE: W trakcie ko-
rzystania z produktu, zaréwno
produkt, jak i jego tatwo do-
stepne czesci beda gorace.
Nalezy zachowac ostroznosc i
unika¢ dotykania urzadzenia i
elementéw grzejnych. Nie po-
zwalaj dzieciom w wieku poni-
zej 8 lat zblizac¢ sie do produk-
tu, chyba ze znajdujg sie one
pod statym nadzorem.

* Nie umieszczaj materiatow fa-
twopalnych/wybuchowych w
poblizu produktu, poniewaz je-
go powierzchnie bedg gorgce
podczas pracy.

- OSTRZEZENIE: Zagrozenie po-
zarowe: Nie przechowuj przed-
miotéw na powierzchni do go-
towania.
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1.8
A czenia

Bezpieczenstwo pie-

- OSTRZEZENIE: Nalezy kontro-
lowac¢ gotowanie. Krétkie goto-
wanie musi by¢ pod statg kon-
trola.

- OSTRZEZENIE: Podczas goto-

wania na oleju statym lub ptyn-
nym, niebezpieczne jest pozo-
stawienie ptyty grzewczej bez
nadzoru, co moze spowodo-
wac pozar. NIGDY nie prébuj
gasic¢ ognia wodg; Odtacz urza-
dzenie od sieci, a nastepnie za-
kryj ptomienie pokrywg lub tka-
ning ognioodporng (itp.).

« Zachowaj ostroznosc stosujgc

napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

A1 .9 Ptytaindukcyjna
« Elektrycznie sterowane strefy

ptyty grzewczej sg wyposazo-
ne w zaawansowang technolo-
gie indukcyjng. W strefach pty-
ty indukcyjnej, ktére oszcze-
dzajg czas i energie, nalezy
uzywac naczyn przystosowa-
nych do gotowania indukcyjne-
go; w przeciwnym razie strefa
ptyty grzejnej nie bedzie dzia-
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tac. Aby uzyskac szczegotowe
informacje, zapoznaj sie z roz-
dziatem ,Wybodr garnkow”.

+ Poniewaz ptyta indukcyjna wy-
twarza pole magnetyczne, mo-
ze ono miec¢ szkodliwy wptyw
na osoby korzystajgce z takich
urzadzen, jak rozruszniki serca
czy pompy insulinowe.

+ Po uzyciu wytacz ptyte na pa-
nelu sterowania, nie polegaj na
czujniku garnka.

* Nie umieszczaj metalowych
przedmiotow, takich jak noze,
widelce, tyzki i pokrywki, na po-
wierzchni ptyty, poniewaz mo-
g3 sie one nagrzag.

* Nie przechowuj metalowych
przedmiotow w szufladach
pod ptyta. Podczas dtugotrwa-
tego i intensywnego uzytkowa-
nia znajdujace sie tam mate-
riaty moga sie przegrzac.

2 Instrukcje dotyczace srodowiska

* Nie umieszczaj na ptycie in-
dukcyjnej produktow elektro-
nicznych, takich jak telefony
komorkowe, tablety, kompute-
ry. Twoje urzadzenie moze by¢
uszkodzone.

1.10 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem odczeka;j,
az produkt ostygnie. Gorgce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

* Nie wolno my¢ produktu, spry-
skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem elektrycznym!

* Nie uzywaj myjek parowych do
czyszczenia urzgdzenia, ponie-
waz moze to spowodowac po-
razenie prgdem.

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa

Parlamentu Europejskiego i Rady

(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol

klasyfikacji zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyproduko-

wane z wysokiej jakosci czesci

i materiatéw, ktére moga by¢

ponownie uzyte i nadaja sie do

recyklingu. Dlatego nie nalezy
L wyrzucac zuzytego produktu
wraz z normalnymi odpadami domowymi i
innymi po zakonczeniu uzytkowania. Za-
nies$ urzadzenie do punktu zbiérki w celu re-
cyklingu sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. O punkty zbidrki mozesz zapytac
administracje lokalng. Wtasciwa utylizacja
urzadzenia pomaga zapobiegac negatyw-
nym skutkom dla srodowiska i zdrowia lu-
dzi.
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Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatow, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z
materiatéw nadajgcych sie do recyklingu
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami
ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-
dow opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, odda;j je
do punktow zbiorki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lokal-
ne.

3 Produkt

2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza-
nia energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-
tywnosci energetycznej mozna znalez¢ na
paragonie produktu dotgczonym do produk-
tu.

Ponizsze wskazéwki pomoga uzywac pro-

duktu w sposéb ekologiczny i energoosz-

czedny:

+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed goto-
waniem.

+ Uzywaj garnkéw/patelni o rozmiarze i po-
krywie odpowiednich dla ptyty grzewcze;j.
Zawsze wybieraj odpowiedni rozmiar
garnka do potrawy. Wiecej energii jest zu-
zywanej do foremek o niewtasciwym roz-
miarze.

+ Utrzymuj w czystosci obszary pieczenia
ptyty grzejnej i dna garnkdéw. Zanieczysz-
czenia zmniejszajg wymiane ciepta mie-
dzy obszarem pieczenia a dnem garnka.

3.1 Opis produktu

1 Szklana powierzchnia do gotowania
3 Indukcyjna strefa gotowania
5 Indukcyjna strefa gotowania

v

3

2 Dolna obudowa
4 Indukcyjna strefa gotowania
6 Indukcyjna strefa gotowania

O
ol
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3.2 Specyfikacje techniczne

0godlne specyfikacje

Wymiary zewnetrzne produktu (wysoko$é/szero-

ko$é/gtebokose) (mm) 52 * /590 /520

Wymiary montazowe ptyty (szerokos$é / gtebo- 560 (+2) /490 (+2)

kos$¢) (mm)

Napiecie/Czestotliwosc TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
Typi przgkrOJ kabla zastosowany/odpowiedni do min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
urzadzenia

Catkowite zuzycie energii (kW) maks. 7,2 kW

Strefy gotowania

Lewa przednia Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2000 W / Booster 2300 W
Prawa przednia Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 145 mm

Zasilanie 1600 W / Booster 1800 W
Lewa tylna Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2000 W / Booster 2300 W
Prawa tylna Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 210 mm

Zasilanie 2000 W / Booster 2300 W

|* Wysokos¢ ptyty podana w tabeli technicznej jest wysokoscig pokrywy dolnej produktu.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
@ uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac¢ doktadnie do
@ konkretnego produktu.

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W za-
leznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie roznic.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentac;ji sg
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

4.1 Czyszczenie wstepne

1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotna
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.

5 Jak uzywac ptyty kuchennej

UWAGA: Niektore detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzié powierzchnie. s
Podczas czyszczenia nie uzywaj srodkow

do szorowania, proszkow do czyszczenia,
kremow ani ostrych przedmiotow.

UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kilka
godzin moze pojawic sie dym i nieprzyjem-

ny zapach. Jest to normalne i do ich usu-

niecia wystarczy dobra wentylacja. Unikaj
bezposredniego wdychania dymu i zapa-

choéw, ktore sie tworza.

5.1 Ogolne informacje na temat ko-
rzystania z ptyty

AOgoIne ostrzezenia
Nie pozwol, aby jakikolwiek przedmiot
spadt na szklang powierzchnie do goto-
wania. Nawet mate przedmioty, takie jak
solniczki, moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie do gotowania. Nie uzywaj
peknietej szklanej powierzchni do goto-
wania. Woda moze przedostac sie do
tych peknie¢ i spowodowac zwarcie. Je-
$li powierzchnia jest w jakikolwiek spo-
s6b uszkodzona (npample, widoczne
pekniecia), najpierw wytgcz bezpiecznik,
a nastepnie odtgcz produkt i wezwij auto-
ryzowany serwis, aby zmniejszy¢ ryzyko
porazenia prgdem.

+ Nie uzywaj niestabilnych lub tatwo prze-
chylajacych sie naczyn kuchennych na
szklanej powierzchni do gotowania.

+ Nie podgrzewaj pustych naczyn. Naczy-
nie kuchenne i produkt moga by¢ uszko-
dzone.

+ Pamietaj, aby wytaczy¢ pola grzejne po
kazdym uzyciu.

« Jesli bedziesz obstugiwac pola grzejne
bez naczynia, uszkodzisz produkt. Wyta-
czaj pola grzejne po kazdym uzyciu.

+ Pola grzejne beda gorace po kazdym uzy-
ciu, wiec nie umieszczaj na nich plastiko-
wych naczyn. Natychmiast usun stopiony
materiat z powierzchni.

+ Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania moga spowo-
dowac uszkodzenie, nalezy uwazag, aby
nie rozla¢ zimnego ptynu podczas goto-
wania.

+ Wi6z odpowiednig ilo$¢ jedzenia do na-
czynia. Zapobiegnie to przelaniu sig je-
dzenia i nie bedziesz musiat niepotrzeb-
nie sprzatac.

+ Nie umieszczaj pokrywek naczyn na stre-
fach gotowania.

+ Umies¢ naczynie tak, aby byto wysrodko-
wane na strefach gotowania. Jesli
chcesz przenies¢ naczynie do innej strefy
gotowania, podnies je i umies¢ w zadanej
strefie gotowania, zamiast przesuwac.

Zasada dziatania ptyty indukcyjnej

Ptyta indukcyjna jest jak otwarty obwod. Po

umieszczeniu na nim naczynia kompatybil-

nego z indukcjg obwdd jest zakoriczony, a

system elektroniczny umieszczony tuz pod

szklang powierzchnig do gotowania wytwa-
rza pole magnetyczne. Metalowa podstawa
naczynia nagrzewa sie poprzez odbieranie
energii z tego pola magnetycznego. W ten
sposob ciepto jest wytwarzane nie na
szklanej powierzchni ptyty, ale bezposred-
nio w naczyniu nad nig. Szklana powierzch-
nia nagrzewa sie pod wptywem ciepta na-
czynia.

Zalety gotowania indukcyjnego

Plyty indukcyjne majg pewne zalety, ponie-

waz ciepto jest przekazywane bezposred-

nio do naczynia.
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+ Potrawy, ktére przelewaja sie podczas
gotowania, nie przypalaja sie szybko, po-
niewaz powierzchnia szkta do gotowania
nie jest bezposrednio podgrzewana. Za-
pewnione jest tatwiejsze czyszczenie.

+ Poniewaz ciepto jest wytwarzane bezpo-
$rednio w naczyniu, gotowanie jest szyb-
sze, co pozwala zaoszczedzi¢ czas i
energie w poréwnaniu z innymi rodzajami
ptyt grzewczych.

+ Poniewaz ciepto jest oddawane bezpo-
$rednio do naczynia, nie dochodzi do
strat ciepta i uzyskuje sie bardziej wydaj-
ne gotowanie.

+ Gdy tylko naczynie zostanie wyjete ze
strefy gotowania, wymiana ciepta ustaje,
a strefa grzejna nie nagrzewa sie bezpo-
Srednio, co zapewnia bezpieczniejsze
uzytkowanie przed mozliwymi wypadka-
mi, ktére mogag wystapi¢ podczas goto-
wania.

DIa bezpiecznego uzytkowania:

Nie wybieraj wysokiego poziomu ogrze-
wania podczas uzywania naczyn z po-
wioka zapobiegajaca przywieraniu, pokry-
tych brakiem oleju lub bardzo matg ilo-
$cig oleju (typ teflonowy).

+ Nie uzywaj szklanej powierzchni do goto-
wania jako powierzchni do umieszczania
przedmiotéw lub do ciecia.

+ Nie umieszczaj metalowych przedmio-
tow, takich jak sztuéce lub pokrywki na-
czyn kuchennych, na strefie gotowania,
poniewaz moga3 sie nagrzac.

+ Nigdy nie uzywaj folii aluminiowej do go-
towania. Nigdy nie umieszczaj zywnosci
zawinietej w folie aluminiowa na induk-
cyjnej strefie gotowania.

+ Przedmioty magnetyczne, takie jak karty
kredytowe lub tasmy, nalezy trzymac¢ z
dala od produktu podczas pracy pél
grzejnych.

+ Jesli pod ptyta grzejna znajduje sie pie-
karnik, ktéry dziata, czujniki w produkcie
moga zmniejszy¢ poziom pieczenia lub
wytaczy¢ produkt.

+ Twoja ptyta kuchenna jest wyposazona w
automatyczny system wytgczania. Szcze-
gotowe informacje na temat tego syste-
mu sg dostepne w kolejnych sekcjach.

Naczynia

Zaleca sie uzywanie wytgcznie naczyn fer-

romagnetycznych, dobrej jakosci i oznaczo-

nych lub oznaczonych jako kompatybilne z

ptyta indukcyjna. Ogdlnie rzecz biorac, im

wyzsza zawartos¢ zelaza, tym lepiej bedzie

dziata¢ naczynie. Srednica dna naczynia
powinna pasowac do obszaru gotowania
indukcyjnego. Zalecane rozmiary sg wymie-
nione ponizej.

Odpomedme naczynia kuchenne:

+ Naczynia zeliwne

+ Naczynia kuchenne ze stali emaliowane;j

+ Naczynia ze stali i stali nierdzewnej (z
etykietg lub ostrzezeniem wskazujgcym,
ze sg kompatybilne z indukcjg)

Nleodpomednle naczynia kuchenne:

+ Naczynia aluminiowe

+ Naczynia miedziane

+ Naczynia mosiezne

+ Szklane naczynia kuchenne

+ Garnki gliniane do gotowania

+ Naczynia ceramiczne i porcelanowe

Zalecenia:

+ Uzywaj tylko naczyn z ptaskim dnem. Nie
uzywaj naczyn z wklestym lub wypuktym

dnem.
v X

+ Uzywaj wytacznie przetworzonych na-
czyn kuchennych o grubym dnie. Jesli
uzywasz naczyn o cienkim dnie, naczynie
te bardzo szybko sie nagrzeja, a dno na-
czynia moze stopic sie przed aktywacja
automatycznego systemu wytaczania,
uszkadzajgc powierzchnie do gotowania
i produkt. Ostre krawedzie porysujg po-
wierzchnie.
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+ Niektore naczynia kuchenne maja pole
ferromagnetyczne na dnie, ktére jest
mniejsze niz ich rzeczywista srednica.
Tylko ten obszar jest ogrzewany przez
strefe gotowania. Dlatego ciepto nie jest
rozprowadzane rownomiernie, a wydaj-
nos¢ gotowania spada. Ponadto takie na-
czynia moga nie zosta¢ wykryte przez du-
ze indukcyjne pola grzejne. Z tego powo-
du strefa grzejna powinna by¢ dobrana w
zaleznosci od wielko$ci pola ferromagne-
tycznego.

+ Niektére naczynia kuchenne maja dno za-
wierajgce materiaty nieferromagnetycz-
ne, takie jak aluminium. Tego typu naczy-
nia moga nie nagrzewac sie wystarczaja-
co lub moga w ogdle nie by¢ wykrywane
przez indukcyjna strefe gotowania. W nie-
ktérych przypadkach moze pojawic sie
ostrzezenie o ztym naczyniu.

W przypadku gotowania wielu po-

@ traw na indukcyjnych polach grzej-
nych, réwnomierne rozprowadzenie
naczynia w prawym, lewym i srod-
kowym obszarze podczas wyboru
strefy gotowania pozytywnie wpty-
wa na wydajnos¢ gotowania.

Test naczyn kuchennych

Sprawdz, czy Twoje naczynie jest kompaty-
bilne z ptytami indukcyjnymi, korzystajac z
ponizszych metod.

1. Jesli na dnie naczynia znajduje sie ma-
gnes, jest on kompatybilny.

2. Po umieszczeniu naczynia w indukcyjnej
strefie gotowania i wigczeniu produktu,

jesli I_—l nie, oznacza to, ze jest kompaty-

bilny.
Zalecane rozmiary naczyn kuchennych
Aby obszar gotowania indukcyjnego rozpo-
znat naczynie, zalezy to od $rednicy ferro-
magnetycznej i materiatu, z ktérego wyko-
nana jest podstawa naczynia. Aby rozpo-
znaé naczynie i wydajne gotowanie, naczy-
nie nalezy dobiera¢ zgodnie z rozmiarem
strefy gotowania. Zalecane rozmiary na-
czyn w zaleznosci od wielkosci strefy goto-
wania podano ponizej.
Zachowanie podczas gotowania moze sie
rézni¢ w zaleznosci od rodzaju naczynia,
wielkos$ci naczynia i wielko$ci strefy goto-
wania. Aby uzyskac¢ bardziej rownomierne
gotowanie, mozna uzy¢ strefy gotowania o
jeden rozmiar wiekszej. Korzystanie z wiek-
szej strefy grzejnej nie powoduje marnowa-
nia energii na ptytach indukcyjnych, ponie-
waz ciepto jest wytwarzane tylko w odpo-
wiednich naczyniach.

Srednica strefy gotowania - mm

Srednica naczynia - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
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Srednica strefy gotowania - mm

Srednica naczynia - mm

320

min. 125 - maks. 320

2 x (92,7 x 200)

min. 100 - maks. 180

Strefa gotowania z szeroka powierzchnia (flexi)

Szerokos$¢ 230 - Dtugos$é 390

5.2 Panel sterowania
]

© b 22 QT
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Przyciski :
(D Klawisz wtgczania/wytaczania

@

©

(O Przycisk timera
@ Przycisk zwiekszania
@ Przycisk zmniejszania

Symbole :
5] Symbol wtaczonej blokady

Przyciski wyboru stref gotowania :

93 Klawisz wyboru tylnej lewej strefy gotowa-
nia

Klawisz wyboru przedniej lewej strefy go-
towania

oo
[ Jo}

oo

oe Klawisz wyboru przedniej prawej strefy go-

towania

oce

oo Klawisz wyboru tylnej prawej strefy goto-

wania

Ogolne informacje dotyczace panelu stero-

wania

« Grafika i rysunki stuzg wytacznie celom
informacyjnym. Rzeczywiste wyswietla-
cze i funkcje moga sie rézni¢ w réznych
modelach ptyty.

+ Urzadzenie to jest sterowane z dotykowe-
go panelu sterowania. Kazda operacja
wywotana dotknigciem przycisku jest po-
twierdzana sygnatem dzwigkowym.

+ Panel sterowania trzeba stale utrzymy-
wacé w czystosci. Zawilgocenie i zabru-
dzenie jego powierzchni moze powodo-
wac problemy w dziataniu funkciji.

Zalaczanie plyty
1. Dotknij przycisku Dna panelu sterowa-
nia.

= Na wyswietlaczach wszystkich stref
pojawi sie ikona“0”.

© & 85[0]
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Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona

@ sie zadnej czynnosci, ptyta automa-
tycznie powrdci do stanu gotowo-
$ci.

-

Wytaczanie ptyty

1. Dotknij przycisku Dna panelu sterowa-
nia.

= Plyta wytaczy sie i powrdci do trybu go-
towosci.

Symbole “H” lub “h”, pojawiajace
@ sie na wyswietlaczu strefy gotowa-
nia po wytaczeniu ptyty, oznaczaja,

Ze strefa ta jest nadal gorgca. Nie
dotykaj stref gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego

Pojawiajacy sie na wyswietlaczu strefy go-
towania symbol “H"” wskazuje, ze ptyta ku-
chenna jest wcigz gorgca i moze podgrze-
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wac niewielka ilos¢ jedzenia. Symbol ten
szybko zamieni sie w symbol “h”, oznacza-
jacy nizszg temperature.

Po odcieciu zasilania wskaznik cie-

@ pta resztkowego sig nie zapali i nie
ostrzeze uzytkownikéw przed gora-
cymi strefami gotowania.

Zalaczanie stref kuchennych

O 68l ]se @

@ es[]l]ss ©

1. Zatacz ptyte dotknieciem przycisku .

2. Dotknij przycisku wyboru strefy, ktérag
chcesz zataczyc¢.

= Na jej wyswietlaczu pojawi sie symbol
“0” i wyswietlacz bedzie jasniej Swie-
cic.

Sekcja zewnetrzna grzejnika induk-

@ cyjnego o srednicy 280 mm (jesli
kuchenka jest wyposazona w taki
grzejnik) jest wtgczana wytacznie
przy dostatecznie duzym naczyniu,
ktdre zakryje ten obszar, i ustawie-
niu poziomu temperatury wyzszego
niz 8.

Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona

@ sie zadnej czynnosci, ptyta automa-
tycznie powrdci do stanu gotowo-
Sci.

Nastawianie temperatury

Dotknij przyciskow @O aby nastawic
temperature na wartos¢ pomiedzy “1” a “9”
lub pomiedzy “9” a “1”.

Ptyta moze pracowa¢ pulsacyjnie
@ na poziomach mocy od 1 do 7.

Szczegolnie gdy uzywamy matych

naczyn oraz niewielkiej ilosci wody,

czy oleju. Nie jest to wada urzadze-
nia.

Wytaczanie stref kuchennych:

Strefe gotowania mozna wytaczac¢ na trzy

sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury do“0”:
Strefe gotowania wytgczy¢ mozna ob-
nizajac jej temperature do “0”.

2. Po dotknieciu danej strefy gotowania
symbol miga przez pewien czas:
Wiacz strefe gotowania naciskajac
przez pewien czas symbol, aby tempe-
ratura spadta do“0”.

3. Stosujac wzgledem tej strefy wylacze-
nie poprzez opcje zegara: Po uptywie
nastawionego czasu czasomierz wyta-
czy przypisang don strefe gotowania.
Na odpowiednim wyswietlaczu pojawi
sie “0" lub “00”. Po uptywie tego czasu
odezwie sie alarm dzwiekowy. Aby go
wytaczyé, dotknij dowolnego przycisku
na panelu sterowania.

Funkcja szybkiego nagrzewania (Booster)

R6zni sie w zaleznosci od modelu produk-

tu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim pro-

dukcie.

Aby przys$pieszy¢ gotowanie, mozna korzy-

stac z funkcji szybkiego nagrzewania (bo-

oster) “P” . Jednakze dtugotrwate gotowa-
nie z uzyciem tej funkcji nie jest zalecane.

Funkcji booster nie mozna wybraé we

wszystkich strefach gotowania.

Wiaczanie funkcji szybkiego nagrzewania

(Booster):

1. Zatacz ptyte dotknieciem przycisku D.

2. Wybierz strefe gotowania dotknigciem
odpowiadajgcego jej przycisku.

3. Dotknij przyciskéw @ lub @ i najpierw
doprowadz do osiggniecia poziomu“9”.
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4. Gdy strefa gotowania nastawiona jest
na poziom “9”, jednokrotnie dotknij

przycisku @ aby ustawi¢ jej tempera-
ture na “P”.

ooss@se &

Wytaczanie funkcji szybkiego nagrzewania

(Booster):

+ Aby wylgczy¢ funkcje Booster dotykaj
klawisza © i ustaw temperature na “9”.
Funkcja booster zostanie wytgczona i be-
dzie dziata¢ na poziomie “9”.

+ Mozna obnizy¢ temperature dotykajac
klawisza @ lub mozna ja catkiem wyta-
czy¢ obnizajgc temperature do “0”.

Blokada przyciskow

Blokade przyciskéw zatozy¢ mozna aby
unikng¢ pomytkowych zmian funkcji w trak-

cie pracy ptyty.

Zaktadanie blokady przyciskow

1. Zatacz ptyte dotknigciem przycisku .

2. Aby wiaczy¢ blokade przyciskéw jedno-
czesnie dotknij przyciski il

o0 @

e

_|_
@ esll]ss ©

= Zostanie uaktywniona blokada przyci-
skéw i zaswieci sie kropka na symbolu

.

Jesli przy zablokowanych przyci-

@ skach wytaczy sie ptyte, blokada
uruchomi sie za jej nastepnym zata-
czeniem. Aby mozna byto korzy-
stac z ptyty, blokada musi by¢ wyta-
czona.

Wytaczanie blokady przyciskow
1. Gdy blokada dostepu dzieci jest aktyw-

na, jednoczesnie dotknij przyciskow Oi

[ JeJ
[e)el

= Zostanie wytagczona blokada przyci-
skow i zgasnie kropka na symbolu .
Blokada dostepu dzieci Rozni sie¢ w zalez-
nosci od modelu produktu. Moze nie by¢
dostepny w Twoim produkcie.
Plyte zabezpieczy¢ mozna przed dostepem
dzieci zapobiegajac niezamierzonemu zata-
czeniu strefy gotowania. Blokade dostepu
dzieci mozna zatozy¢ i zdja¢ tylko w trybie
gotowosci.

Blokada rodzicielska zostaje anulo-
wana w przypadku awarii zasilania..

Wiaczanie blokady dostepu dzieci

1. Zatacz ptyte dotknieciem przycisku .

2. Aby wigczy¢ blokade dostepu dzieci,
jednoczesnie dotknij przyciski @ i @
po ustyszeniu brzeczyka dotknij @

® s 83 @
o s o

= Zostanie wtgczona blokada dostepu
dzieci i na wyswietlaczach wszystkich
stref gotowania pojawi sie symbol “L”.
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Wylaczanie blokady dostepu dzieci

1. Gdy blokada dostepu dzieci jest aktyw-
na dotknij przycisku D, aby wigczy¢
piyte.

2. Aby wytgczy¢ blokade dostepu dzieci,
jednoczesnie dotknij przyciski Qi @
po ustyszeniu brzeczyka dotknij .

= Zostanie wytgczona blokada dostepu

dzieci i na wyswietlaczach wszystkich
stref gotowania pojawi sie symbol “L”.

Funkcja timera

Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie bedzie

konieczne czuwanie przy ptycie przez caty

czas gotowania. Strefa gotowania wytaczy

sie automatycznie po uptywie wybranego

czasu.z

Zalaczanie czasomierza

1. Zatacz ptyte dotknieciem przycisku .

2. Wybierz strefe gotowania dotknigeciem
odpowiadajgcego jej przycisku.

©eee[se &
@ 9§:J:| 3¢ O

3. Nacisnij przycisk @ lub @ , aby nasta-
wi¢ wybrang temperature.

4. Witacz zegar dotknieciem przycisku .
= Na wyswietlaczu czasomierza po-
jawi sie symbol “00”, a na wyswie-
tlaczu wybranej strefy zacznie mi-
gac przecinek dziesietny.

& o eeimee

© eslt

ce ©

Wyswietlacze prawej tylnej i lewej

@ tylnej strefy petnig role wyswietla-
czy czasomierza po jego wigcze-
niu.

5. Dotknij przyciski @ lub @ , aby nasta-
wi¢ wymagany czas.

Czasomierz nastawia¢ mozna tylko
dla juz uzywanych stref gotowania.

Te same czynnosci powtorz dla in-
nych stref gotowania, dla ktérych
chcesz nastawi¢ czasomierz.

jesli nie wybierze sie strefy gotowa-
nia i jej temperatury.

Po wybraniu strefy gotowania z
ustawionym zegarem, mozna
sprawdzi¢ pozostaty czas po po-

@ Czasomierza nie mozna nastawigé,

nownym dotknieciu przycisku o.

Wytaczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptyta wyta-
czy sie automatycznie i wyda dzwiekowy
sygnat ostrzegawczy. Aby uciszy¢ ten sy-
gnat nacisnij dowolny przycisk.

Wczesniejsze wytaczanie czasomierza
v Jesli wezesniej wytgczy¢ czasomierz,
ptyta nadal bedzie dziataé przy nasta-
wionej temperaturze az sie jg wytaczy.

—_

. Wybierz strefe gotowania, ktérg chcesz
wytaczyé.

Wigcz zegar dotknieciem przycisku Q.

w N

W czasie wyswietlania na ekranie zega-

ra “00” dotknij @ , aby ustawi¢ wartos¢
“00".
= Kropka na wyswietlaczu danej strefy
gotowania i sam wys$wietlacz catkowi-
cie wytgcza sie po kilku chwilach miga-
nia i zegar zostanie anulowany.
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Funkcja zarzadzania energia Rozni sie w
zaleznosci od modelu produktu. Moze nie
by¢ dostepny w Twoim produkcie.
Produkt ma funkcje zarzadzania energia.
Za pomoca tej funkcji mozesz zmieni¢ cat-
kowite ustawienie mocy, ktérg bedzie po-
biera¢ ptyta.

4. Potwierdz ustawienie, dotykajgc Di
wytgcz ptyte. Catkowita ustawiona war-
tos¢ mocy zostanie aktywowana

Zarzadzanie energig mozna wyko-

@ nac tylko wtedy, gdy produkt jest po
raz pierwszy zainstalowany i zasila-
ny. Mozesz dokonczy¢ ustawianie,
wykonujac ponizsze czynnosci w
ciggu 30 sekund, gdy produkt jest
po raz pierwszy zasilany.

Funkcja zarzadzania energia - Regulowane
poziomy catkowitej mocy

Wskaznik wyswietlacza zarzgdzania ener-
gia  Catkowita moc

25 25kW
30 3kw

36 3.6kW
44  4.4KkW
54  54kw
57 57kw
67 6.7kW
72 7.2kW

Jesli catkowita moc Twojego pro-
@ duktu jest nizsza od zgdanej mocy,
Twoj produkt bedzie dziatat na cat-
kowitym poziomie mocy podanym
w tabeli technicznej. (Specyfikacje

techniczne [» 40])

Aby zmieni¢ catkowita moc;
1. Gdy produkt zostanie po raz pierwszy

zasilony, dotknij@/@/@/@/@w cig-

gu 30 sekund.

2. Ustawiony poziom zarzadzania energig
jest wyswietlany na wyswietlaczu time-
ra.

3. Dotknij ikony @ aby przetaczac sie
miedzy poziomami i ustawi¢ catkowita
wartos¢ mocy, ktérg chcesz ustawic.

Poziomy temperatury, ktére mozna

@ przypisac do ptyt grzejnych, moga
sie rozni¢ w zaleznosci od ustawio-
nego catkowitego poziomu mocy.
Poziom temperatury dostarczany
do ptyty jest automatycznie obniza-
ny zgodnie z ustawieniem mocy
wykonywanym przez ptyte. To nie
jest btad.

Jesli podczas zmiany poziomu mo-
@ cy zostanie dotkniety inny niz okre-

$lona sekwencja, nie mozna doko-

nac ustawienia. Musisz powtorzy¢

kroki od poczatku, aby dokonaé
ustawienia.

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie induk-
cyjnych stref gotowania

Zasady dziatania: Zasada dziatania ptyty in-
dukcyjnej polega na tym, ze bezposrednio
nagrzewa naczynia z gotowang zawarto-
$cig. Ma zatem rézne zalety w poréwnaniu
z innego rodzajami kuchenek. Dziata wydaj-
niej, a powierzchnia ptyty nie nagrzewa sie.
Ptyta indukcyjne wyposazona jest w lepsze
systemy zabezpieczen zapewniajgce mak-
symalne bezpieczenstwo uzytkowania.

Ptyta moze by¢ wyposazona w in-

@ dukcyjne strefy gotowania o $redni-
cy, zaleznie od modelu, 145, 180
oraz 210-280 mm. Przy nagrzewa-
niu indukcyjnym kazda strefa goto-
wania rozpoznaje srednice ustawia-
nych na nich naczyn. Energia kiero-
wana jest tylko tam, gdzie ze strefa
gotowania styka sie z naczyniem, a
zatem ogranicza sie jej zuzycie do
minimum.

Ograniczenia czasu pracy

Sterowanie ptytg uwzglednia ograniczenie
czasu pracy. Gdy jedna lub wiecej stref go-
towania pozostawi sie zatgczone, strefa ta-
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ka zostanie automatycznie wytagczona po
uptywie pewnego czasu. Jesli do takiej
strefy przydzielony jest czasomierz, pdzniej
wytgczy sie takze jego wyswietlacz. Limit
czasu pracy zalezy od wybranej temperatu-

ry. Maksymalny czas pracy stosuje sie do
tego poziomu temperatury. Uzytkownik mo-
Ze ponownie uruchomic te strefe gotowa-
nia po jej automatycznym wytgczeniu jak
opisano ponize;j.

Poziom temperatury

Limit czasu pracy - w godz.

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 minuta
P Booster - szybkie nagrzewanie 5-10 minuta *

(*)Po 5 minutach ptyta obnizy poziom do 9

Tabela 1: Tabela-1: Ograniczenia czasu

pracy

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Ptyta ta wyposazona jest w czujniki zabez-

pieczajace przed przegrzaniem. W razie

przegrzania mozna zaobserwowad, co na-
stepuje:

+ Mozna wytgczy¢ czynng strefe gotowa-
nia.

+ Moze sie obnizy¢ wybrany poziom. Jed-
nakze stanu takiego nie pokazuje wskaz-
nik.

System zabezpieczenia przed wykipieniem

Plyta ta wyposazona jest w system za-

bezplieczajacy przed przelaniem sie zawar-

tosci naczyn. Jesli zawarto$é naczyn prze-
lewa sie na panel sterowania system bez-
zwtocznie odetnie zasilanie i wytgczy ptyte.

Na ten czas na wyswietlaczu pojawi sie

znak ostrzegawczy “F”.

6 Ogolne informacje o gotowaniu

Precyzyjne ustawienie mocy

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej po-

lega na tym, ze natychmiast reaguje na po-

lecenia. Bardzo szybko zmienia ustawienia

mocy. Tym samym mozna zapobiec przela-
niu sie zawartosci naczynia (woda, mleko

itd.) nawet jesli niewiele do niego brakuje.
Jesli powierzchnia panelu sterowa-
nia dotykowego narazona jest na
intensywne dziatanie oparéw, caty
system sterowania moze zostaé

wytgczony i nadawac sygnat btedu.

Powierzchnie dotykowego panelu
sterowania trzeba stale utrzymy-
wac w czystosci. Mozna zaobser-

wowac btedne dziatanie.

W tej sekcji znajdziesz wskazdéwki dotycza-
ce przygotowywania i pieczenia potraw.
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6.1 Ostrzezenia ogolne dotyczace nym oleju. Przed smazeniem produktéw

plyty m[ozonych nalezy je wczesniej rozmro-
Ostrzezenia ogélne dot e
s |.'zezen.|a ogoine do yc.zq,ce plyty ] + Podczas podgrzewania oleju upewnij sie,
* Nigdy nie wolno napetniac rondla olejem ze garnek, ktérego uzywasz, jest suchy i
powyzej Jednej-trzemgj jego pojemnosci. nie otwieraj jego pokrywy.
Podczas podgrzewania oleju nie wolno - Zalecenia dotyczace gotowania z oszcze-
pozostawiac ptyty bez nadzoru. Przegrza- dzaniem energii mozna znalezé w roz-
ny olej moze zapali¢ sig. Nigdy nie wolno dziale ,Instrukcje dotyczace ochrony $ro-
gasi¢ ognia wodg! Gdy olej sie zapali, na- dowiska”.
tychmlast przykry¢ go koC_ef_n gasniczym + Podane wartosci temperatury i czasu pie-
lub wilgotng szmata. Gdy juz bedzie to- czenia potraw moga sie rézni¢ w zalez-
bezpleczp’e nalezy wytaczy¢ kuchenkg i nosci od przepisu i iloéci. Z tego powodu
zadzwoni¢ po straz pozarng. wartosci te sg podane w przyblizeniu.
+ Przed umieszczeniem zywnosci na patel-
ni nalezy usuna¢ z niej nadmiar wody, a
nastepnie ostroznie umiescié na rozgrza-
Pétka do pieczenia w piekarniku
Zywno$é Temperatura Czas pieczenia (min.)
(ok.)
Topnienie
Topnienie czekolady (np. Dr.Oetker, gorzka 1 20 35
czekolada 55-60% kakao,150 g)
Masto (200 g) 6 5.6
Gotowanie, podgrzewanie, utrzymywanie ciepta
Woda 1 L (Gotowanie) P 2..8
Woda 3 L (Gotowanie) P 8..10
Mleko 1 L (Gotowanie) 6 4.6
Mleko 1 L (Utrzymanie ciepta) 1-2 18..22
Olej roslinny (Grzanie) (Olej stonecznikowy
8 3..5
0,5L)
Gotowanie
Ziemniak. w mundurku grubo siekany (2 9 12 14
sztuk duzy)
Filet z tososia 8 10..15
Kietbasa 9 2.4
Makaron (150 g) 8 8..12
Kurczak w catosci (1,5 kg) 7-9 55..70
Gulasz z mieszanych warzyw 6-8 10..20
Makaron 9 3..6
Gotowanie, smazenie
Potrawa z ryzu (200 g ryz) 6-8 10..30
Paella * 9 15..20
Ashure/Pudding Noego **
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Zywno$é Temperatura Czas pieczenia (min.)

(ok.)

Gotowanie fasoli i ciecierzycy Goto-

wanie fasoli i ciecierzycy - do Ashu- (9 5.6

ry/Puddingu Noego

Gotqwanie fasoli i ciecigrzycy goto- 3 10 .30

wanie - do Ashury/Puddingu Noego

Pszenica Gotowanie fa§oli i ciecie- 9 2 5

rzycy - do Ashury/Puddingu Noego

Iﬁﬁzz?ézasjg'\lo;ce);v:nle do Ashury/ 3 10 .. 30

:l;sgélrnei{:udding Noego -Wszystkie 8 20 .25
Golonki z warzywami **

Smazenie warzyw 9 3..8

Pieczenie 4-5 120..150
Zupy (Np. Zupa z soczewicy) 6-7 17 .. 20
Risotto 7-8 15..25
Fajitas z kurczakiem 9 10..20
Kurczak, warzywa, makaron z kalmarami 8-9 10..18
Kremowy kurczak z grzybami 8-9 10..18
Kurczak w sosie chili smazony na patelni * |8-9 5..10
Danie ze szpinakiem i mielonym miesem 6-7 10..15
Gulasz wotowy 7-8 60...70
Pilaw z bulguru (200 g) 6-8 15..35
Beef Stragonoff 8-9 10..15

Smazy¢ w ptytkim tluszczu
Filet z okonia morskiego 8 3.7
Stek z poledwicy wotowej ** (3-5 cm) 8 5.9
Kietbasa 8 2.5
Jajko sadzone 7 4..8
Omlet 7-8 3.6
Kotlet burgerowy 6-8 6..10
Kurczak Ballantine (200 g) 8-9 6..10
Francuski nalesnik 8-9 2.5
Ptatki chleb 6-7 2.5
Otwarty chleb 7-9 2.5
Ciasto z patelni 8-9 6..12
Francuski tost owocowy 8-9 2.5
Smazone warzywa mieszane * 7-8 9..13
Frytka

Boortsog 8 13..16
Sznycel 8 5.7
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Zywno$é Temperatura Czas pieczenia (min.)
(ok.)

Nuggetsy 8-9 4..8

Mrozone ziemniaki (500 g) 8-9 8..15

Swieze ziemniaki (500 g) 8-9 8..15

E;vz%%zgl;ammakl pokrojone w plasterki jabt 8:9 510

Kurczak Katsu 8-9 3..6

Smazone warzywa mieszane 89 10..15

Tempura z krewetkami 8-9 5.7

Ciasta ryzowe 9 3.7

* Zaleca sie uzycie woka.

** Zaleca sie patelnie/garnek z lejkiem.

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogolne informacje dotyczace

czyszczenia

Ostrzezenia ogéine

Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekac, az ostygnie. Gorgce powierzch-
nie mogg powodowac oparzenia!

Nie naktadaj detergentu bezposrednio na
gorgce powierzchnie. Moze to spowodo-
wac trwate plamy.

Po kazdym uzyciu urzadzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten spos6b mozna tatwo usungc¢
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
niu podczas pozniejszego uzycia urzg-
dzenia. W ten sposob wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilos¢
czesto wystepujgcych problemoéw.

Do czyszczenia nie uzywaj srodkéw do
czyszczenia para.

Niektére detergenty lub srodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczgce zawieraja-
ce amoniak, kwas lub chlorek, $rodki do
czyszczenia parg wodnag, srodki do usu-
wania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, srodki czyszczgce o wtasci-
wosciach $ciernych ($rodki czyszczgce w
kremie, proszek do szorowania, krem do
szorowania, druciak $cierny i drapiacy,
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druty, gabki, Sciereczki czyszczace za-
wierajace brud i pozostatosci srodka
czyszczacego).

Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg
potrzebne zadne specjalne srodki czysz-
czace. Urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem
do mycia naczyn, cieptg woda i miekka
$ciereczka lub gabka i osuszy¢ suchg
szmatka.

Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-
staty ptyn i natychmiast wyczyscié resztki
zywnos$¢ podczas gotowania.

Nie myj zadnego elementu urzadzenia w
zmywarce, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inacze;j.

Dla ptyt:
+ Zanieczyszczenia kwasne, takie jak mle-

ko, koncentrat pomidorowy i olej moga
powodowac trwate plamy na ptytach i
elementach sktadowych stref grzew-
czych, nalezy wyczysci¢ wyptywajace pty-
ny natychmiast po schtodzeniu ptyty po-
przez jej wytaczenie.

Inox - powierzchnie nierdzewne
+ Do czyszczenia powierzchni i uchwytow

ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkow
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.



+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z
czasem zmienic¢ kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczysc je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

+ Czys¢ miekka Sciereczkg z mydtem i
ptynnym (nierysujgcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej, uwazajgc, aby wyciera¢ w jed-
nym kierunku.

« Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-
ka na powierzchniach szklanych i inox
usuwac natychmiast, nie czekajgc. Plamy
moga rdzewie¢ pod wptywem dtugiego
czasu.

« Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-
ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usung¢. Pozostawione na powierzchni
Scierne srodki czyszczgce powoduja, ze
powierzchnia staje sie biata.

Szklana powierzchnia

+ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

+ Wyczys¢ urzadzenie uzywajgc detergentu
do mycia naczyn, cieptej wody i $cierecz-
ki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je
suchg $ciereczka z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki
detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czystag i suchg Sciereczka z mikro-
fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang powierzch-
nie.

« W zadnym wypadku zaschnietej pozosta-
tosci na powierzchni szkta nie nalezy czy-
$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub
podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usunac z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-
na, nanies na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczysc¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane

powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca pty-
nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub gabki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych srodkéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ powierzchnie.

+ Upewnij sie, ze potgczenia elementéw
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystgpi¢ korozja.

7.2 Czyszczenie plyty grzewczej

Szklana powierzchnia do gotowania
Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w
rozdziale ,0gdlne informacje dotyczace
czyszczenia”, dotyczacymi czyszczenia
szklanej powierzchni do gotowania. W
szczegolnych przypadkach mozesz wyczy-
$ci¢ urzadzenie zgodnie z ponizszymi infor-
macjami.

+ Produkty na bazie cukru, takie jak ciemna
$mietana, skrobia i syrop, nalezy natych-
miast wyczyscic, nie czekajac, az po-
wierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklana powierzchnia moze zostac¢ trwa-
le uszkodzona.

+ Nie uzywaj srodkéw czyszczacych, gdy
ptyta jest gorgca, w przeciwnym razie
moga pojawi¢ sie trwate plamy.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
ng, miekka $ciereczka, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowac
pokretet i uszczelek znajdujacych sie pod
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spodem w celu wyczyszczenia panelu.
Panel sterujgcy i pokretta moga ulec
uszkodzeniu.

+ Podczas czyszczenia paneli inox z pokre-
ttami nie nalezy uzywac srodkow czysz-
czacych inox wokot pokretet. Wskazniki
wokot pokretta moga zosta¢ wymazane.

8 Rozwiazywanie problemow

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-

czysci¢ wilgotng miekka szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzagdzenie ma
funkcje blokady przyciskéw nalezy usta-
wi¢ blokade przed rozpoczeciem czysz-
czenia panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystapic nie-
prawidtowe wykrycie.

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-
tuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie prébuj samodzielnie
naprawic urzadzenia.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub

+ Garnek moze nie by¢ prawidtowo wysrod-

kowany w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajgco szeroka dla wybranej strefy ptyty.
>>> Wysrodku;j strefe ptyty kuchennej, wy-
bierajgc garnek, ktéry jest wystarczajgco
szeroki dla strefy ptyty.

+ Garnek lub strefa ptyty grzejnej moga by¢

bardzo gorace. >>> Poczekaj, az ostygna.

aktywuj je ponownie. Wybrana strefa plyty nagle wylacza sie
+ Urzadzenie moze nie byé podtgczone do podczas pracy.

gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziataja. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wiaczona,
wytacz blokade klawiszy.

+ Jesli ptyta nie wigcza sig po nacisnieciu

+ By¢ moze uptynat juz czas gotowania w
wybranej strefie. >>> Mozesz ustawi¢ no-
wy czas gotowania lub dokoniczy¢ goto-
wanie.

+ Jest ochrona przed przegrzaniem. >>>

Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Jakis obiekt moze zastania¢ dotykowy

panel sterowania. >>> Usun obiekt z pa-
nelu.

przycisku wiaczania/wytgczania >>> Mimo ze strefa plyty jest wiaczona, garnek
Odtacz go i odczekaj co najmniej 20 se- nie nagrzewa sie.

kund przed ponownym podtgczeniem.

+ Posiada zabezpieczenie przed przegrza-
niem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Nie wolno uzywa¢ odpowiednich garn-
kéw. >>> Sprawdz swoje garnki.

Symbol I na wyéwietlaczu strefy ptyty

grzejnej Swieci Swiatlem ciagtym.
+ W tej strefie ptyty kuchennej moze nie
by¢ garnka. >>> Sprawdz, czy w strefie
ptyty kuchennej znajduje sie garnek.

+ Twdj garnek moze nie by¢ kompatybilny
z indukcja. >>> Sprawdz, czy Twoj garnek
nadaje sie do ptyt indukcyjnych.
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+ Garnek moze nie by¢ kompatybilny z pty-

tg indukcyjna. >>> Sprawdz, czy Twoj gar-
nek nadaje sie do ptyty indukcyjnej.

+ Garnek moze nie by¢ prawidtowo wysrod-

kowany w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajgco szeroka dla wybranej strefy ptyty.
>>> Wysrodkuj strefe ptyty kuchennej, wy-
bierajgc garnek, ktéry jest wystarczajgco
szeroki dla strefy ptyty.



Wentylator chtodzacy nadal dziata, nawet peratura jest wysoka w stosunku do tem-

gdy ptyta jest wylaczona. peratury produktu, wentylator moze jesz-

- To nie jest btgd. Wentylator chtodzgcy cze przez chwilg dziatac. PL
dziata do momentu, gdy sprzet elektro- - Dziatanie transformatora o niskim szu-
niczny wewnatrz ptyty ostygnie do odpo- mie: Taka jest natura technologii induk-
wiedniej temperatury. cyjnej. Poniewaz ciepto jest przenoszone

bezposrednio na dno naczynia, ten rodzaj
buczenia moze wystgpi¢ w zaleznosci od
materiatu, z ktérego wykonane jest na-
czynie. Dlatego w przypadku réznych na-
czyn kuchennych moga by¢ styszalne
rézne dzwieki.
Trzaskajacy dzwiek: Wynika to z materia-
Mozliwe dzwigki i przyczyny: tu i struktury dna naczynia. Jesli naczynie
+ Hatas wentylatora: Ptyta posiada wenty- jest wykonane z réznych materiatow i
lator, kt6ry automatycznie dziata w zalez- warstw, moga wystgpic trzaski.
nosci od temperatury produktu. Wentyla- - Gwizdzacy dzwiek: Podczas gotowania
tor ma rézne poziomy pracy i dziata na na dwéch strefach ptyty po tej same;j
réznych poziomach w zaleznosci od tem- stronie ptyty grzejnej na réznych pozio-
peratury. Po wytgczeniu ptyty, jesli tem- mach gotowania moze by¢ styszalny
gwizd.

Podczas gotowania z plyty dobiega dzwiek

+ Podczas gotowania z ptyty kuchennej
moga dobiega¢ odgtosy. Odgtosy te zale-
z3 od sktadu naczynia. Odgtosy te sg nor-
malne, nie sg usterka i sg czescig techno-
logii indukcyjnej.

Kody btedow/przyczyny i mozliwe rozwiazania

Kody btedéw Przyczyny btedéw Mozliwe rozwigzania

Wytacz ptyte indukeyjng i wigcz
ja ponownie po 30 sekundach.
Jesli btad bedzie sie powtarzat,
Wystapit btad komunikacji ptyty |odtgcz produkt od zasilania i
indukcyjnej. podtgcz go ponownie. Jesli pro-
blem bedzie sie powtarzat, skon-
taktuj sie z autoryzowanym ser-
wisem.

E1-E11

Wytacz ptyte indukeyjng i wigcz
ja ponownie po 30 sekundach.
Jesli btad bedzie sie powtarzat,
Wystapit btad czujnika tempera- |odtgcz produkt od zasilania i
tury ptyty indukcyjne;j. podtacz go ponownie. Jesli pro-
blem bedzie sie powtarzat, skon-
taktuj sie z autoryzowanym ser-
wisem.

E16-E21

Wytacz ptyte indukeyjng i pocze-
- kaj, az ostygnie. Btad zniknie, gdy
E . . . [temperatura ptyty spadnie poni-
E 26 Plyta indukcyjna przegrzewa sie. zej limitow. Jesli problem bedzie
sie powtarzat, skontaktuj sie z
autoryzowanym serwisem.
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Kody btedow

Przyczyny btedow

Mozliwe rozwigzania

E 23
E24

Wystgpit btgd oprogramowania
ptyty indukcyjne;.

Wytacz ptyte indukceyjng i wigcz
ja ponownie po 30 sekundach.
Jesli btad bedzie sig powtarzat,
odtacz produkt od zasilania i
podtacz go ponownie. Jesli pro-
blem bedzie sie powtarzat, skon-
taktuj sie z autoryzowanym ser-
wisem.

E 25

Wystgpit btagd w dziataniu wenty-
latora ptyty indukcyjne;j.

Wytacz ptyte indukceyjng i wigcz
ja ponownie po 30 sekundach.
Jesli problem bedzie sie powta-
rzat, skontaktuj sie z autoryzowa-
nym serwisem.

E 27
E47

Garnki kompatybilne z indukcja
nie byly uzywane.

Btad zniknie, gdy uzywany bedzie
garnek kompatybilny z indukcja.

E31-E39

Wystapit btad sprzetowy na kar-
cie elektronicznej ptyty indukcyj-
nej.

Wytacz ptyte indukcyjng i wiacz
ja ponownie po 30 sekundach.
Jesli btad bedzie sig powtarzat,
odtacz produkt od zasilania i
podtacz go ponownie. Jesli pro-
blem bedzie sie powtarzat, skon-
taktuj sie z autoryzowanym ser-
wisem.

E42

Wystapit btad potgczenia elek-
trycznego.

Przywré¢ prawidtowe podtgcze-
nie elektryczne, zapoznajac sie z
tabelg techniczng produktu i in-
strukcja instalac;ji.

E 46

Jeden lub wiecej byto przytrzy-
manych przez ponad 10 sekund.

Przedmiot zostat pozostawiony
na panelu sterowania lub zostat
wystawiony na dziatanie pary.

Gdy zdejmiesz reke z ptyty, pro-
blem zniknie.

Po wyczyszczeniu panelu stero-
wania problem zniknie.

E 48
E 49
E 51

Wystapit btad czujnika ptyty in-
dukcyjnej.

Osprzet czujnika musi by¢ do-
prowadzony do zgodnosci z wa-
runkami uzytkowania. Jesli btad
bedzie sie powtarzat, odtgcz pro-
dukt od zasilania i podtgcz go
ponownie. Jesli problem bedzie
sie powtarzat, skontaktuj sie z
autoryzowanym serwisem.

E52-E57

Wystgpit btad wysokiej tempera-
tury na ptycie indukcyjnej.

Wytacz ptyte indukcyjng i pocze-
kaj, az ostygnie. Btad zniknie, gdy
temperatura czujnika spadnie
ponizej limitéw. Jesli problem
bedzie sie powtarzat, skontaktuj
sie z autoryzowanym serwisem.
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Kody btedow

Przyczyny btedow

Mozliwe rozwigzania

Wystapit btad czujnika / btad wy-

Wytacz ptyte indukcyjng i pocze-
kaj, az ostygnie. Jesli btad be-
dzie sie powtarzat, odtgcz pro-

E 58 -E 59 sokiej temperatury w automa- dukt od zasilania i podtgcz go
tycznym trybie gotowania. ponownie. Jesli problem bedzie
sie powtarzat, skontaktuj sie z
autoryzowanym serwisem.
Jesli Twoj produkt to ptyta induk- Wyjmij i p(_)nownlg'za{oz filtry
. . - wentylacyjne. Jesli problem be-
E 63 cyjna z okapem; Wystapit btad dzie si | sk Ktui i
filtra Zie si¢ powtarzat, skontaktuj sig
’ z autoryzowanym serwisem.
Kazdy mogt by¢ dotykany przez |Gdy zwolnisz dowolny na dtugi
dtugi czas. czas,
Na jednostce sterujgcej mogt zo- |Po wyjeciu garnka na jednostce
FF sta¢ umieszczony garnek. sterujacej,

Zywnos$¢/ptyn mogt przelaé sie
na jednostke sterujaca.

Btad zniknie, gdy przepetnione
resztki jedzenia/ptynéw zostang
oczyszczone.
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Vitejte!

Vazeni zakaznici,

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento Beko produkt. Doufame, Ze Vam tento produkt, ktery byl
navrzen s vyuzitim vysoké kvality a technologie, pomdze dosdhnout nejlepsich vysledk.
Proto si pred pouzitim produktu peclivé prectéte tento navod k pouziti a jakékoli dopliujici
dokumenty.

Méjte na paméti vS§echny informace a varovani uvedené v uzivatelské pfiru¢ce. Timto
zplsobem ochranite sebe a sv(ij produkt pred nebezpecim, které se muze vyskytnout.
Uschovejte uzivatelskou priruc¢ku. Pokud produkt predate dal$i osobé, rovnéz ji predejte
navod k pouziti. Zaruéni podminky, pouziti a zplsob feseni zavad produktu jsou uvedeny v
této pfirucce.

Symboly a jejich popis v uzivatelské prirucce:

Nedodrzeni pokynl pouZiti mize mit za nésledek smrt nebo zranéni.

@ DiileZité informace nebo uZite&né tipy k pouziti.

Prectéte si uzivatelskou prirucku.

f Varovani pred horkym povrchem.

POZNAM Nedodrzeni pokynti uvedenych v pfiruéce miize mit za nasledek materialni $kody na
KY produktu nebo Zivotnim prostredi.

Naskenujte prosim QR kod, abyste ziskali pristup k online verzi uzivatelské pfirucky.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostni instrukce

+ Tato ¢ast obsahuje
bezpecnostni pokyny nezbytné
k zamezeni rizika Ujmy na
zdravi nebo vécnych skod.

+ Pokud je produkt predan
nékomu jinému k osobnimu
pouziti nebo k pouziti z druhé
ruky, mél by byt poskytnut také
navod k pouziti, Stitky produktu
a dalSi relevantni dokumenty a
dily.

* Nase spolec¢nost nenese
odpovédnost za Skody, které
nastanou v pripadé
nerespektovani pokyn(
uvedenych v pfirucce.
 Nedodrzeni téchto pokynd
zrusi platnost zaruky.

* Instalaéni a opravarenské
prace nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou, kterou
urci dovozce.

+ Pouzivejte pouze originalni
nahradni dily a pFislusenstvi.

* Neopravujte ani nevymeénujte
zadnou soucast produktu,
pokud to neni jasné uvedeno v
uzivatelské prirucce.

* Neprovadéjte na vyrobku
technické upravy.

CS/60

A1 .1 Zamyslené pouziti

+ Tento vyrobek je ur¢en k

domacimu pouziti. Neni urceny
pro komeréni vyuziti.

* Nepouzivejte vyrobek v

zahradach, na balkonech nebo
v jinych venkovnich
prostorach. Tento vyrobek je
urcen k pouziti v
domacnostech a v kuchynich
zaméstnancu obchodd,
kancelari a dalSich pracovnich
prostredi.

« VAROVANI: Tento vyrobek by

mél byt pouzivan pouze pro
Ucely vareni. Nemeél by byt
pouzivan pro riizné ucely, jako
je vytapéni mistnosti.

1.2 Bezpecnost déti,

zranitelnych osob a
domacich mazlicku

+ Tento vyrobek mohou pouzivat

déti ve véku 8 let a starsi a
osoby, které jsou nedostatecné
rozvinuté ve fyzickych,
smyslovych nebo dusevnich
dovednostech nebo které maji
nedostatek zkusenosti a
znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo vyskoleny o
bezpe¢ném pouzivani a
nebezpecich vyrobku.



Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Citéni a uzivatelskou
udrzbu by nemély provadeét
déti, pokud na né nékdo
nedohlizi.

Tento vyrobek by nemély
pouzivat osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi
(vCetné déti), pokud nejsou
pod dohledem nebo
nedostavaji potrebné pokyny.
Déti by mély byt pod
dohledem, aby se uijistily, ze si
s vyrobkem nehraji.

Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti a domaci
zvirata. Déti a domaci mazlicci
si nesméji s vyrobkem hrat,
Splhat na néj ani do néj
vstupovat.

Nepokladejte na vyrobek
prfedméty, na které by déti
mohly dosahnout.

Otocte rukojet hrncl a panvi
na stranu pultu, aby déti
nemohly uchopit a spalit.
VAROVANI: Béhem pouzivani
jsou pristupné povrchy vyrobku
horké. Udrzujte déti mimo
dosah vyrobku.

Uchovavejte obalové materialy
mimo dosah déti. Hrozi
nebezpeci poranéni a uduseni.
Pfed vyrazenim
opotrfebovanych a zbytecnych
vyrobk:

1. Odpojte napajeci zastrcku a
vyjmeéte ji ze zasuvky.

2. Odpojte napajeci kabel a
odpoijte jej zastrckou od
vyrobku.

3. Prijméte preventivni opatreni,
abyste zabranili vstupu déti
do produktu.

4. Nedovolte détem hrat si s
produktem, kdyz je v rezimu
necinnosti.

1.3 Elektricka
bezpecnost

+ Zapojte spotrebic do
uzemnéné zasuvky chranéné
pojistkou, ktera odpovida
stavajicim hodnotam na
typovém stitku. Zajistéte, aby
vam uzemnéni proved|
kvalifikovany elektrikar.
Spotrebi¢ nepouzivejte bez
vhodného uzemnéni podle
mistnich/narodnich predpisu.
Zastrcka nebo elektricka
pripojka spotrebice musi byt
na snadno pfistupném misté.
Pokud to neni mozné, mél by
byt na elektrické instalaci, ke
které je vyrobek pripojen, v
souladu s elektrickymi
predpisy mechanismus
(pojistka, spinag, spinaci
skfinka atd.) oddélujici
vSechny poly od siteé.
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* Pred opravou, udrzbou a
cisténim odpojte vyrobek ze
sité nebo vypnéte pojistku.

« Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti a
frekvence uvedené na
typovych stitcich.

+ Pokud vas produkt nema
hlavni kabel, pouzijte pouze
propojovaci kabel popsany v
casti ,Technické specifikace”.

* Napajeci kabel nezastrkavejte
pod a za spotrebic. Na
napajeci kabel nepokladejte
tézké predmeéty. Napajeci
kabel nesmi byt ohnuty,
rozdrceny a prijit do kontaktu s
zadnym zdrojem tepla.

* Dbejte na to, aby se napajeci
kabel nezasekl pfi nasazovani
vyrobku zpét na misto po
montazi nebo Cisténi.

* Pouzivejte pouze originalni
kabely. Nepouzivejte
prestfizené nebo poskozené
kabely.

+ K provozu vyrobku
nepouzivejte prodluzovaci
kabel ani vicenasobnou
zastrcku.

+ V pripadech, kdy je tfeba
pouzit konvertorovy adaptér
(pro typ zastréky), kontaktujte
autorizované servisni stfedisko
nebo dovozce, aby pouzil
schvaleny adaptér.

+ Pokud je délka elektrického
vedeni nedostatecn4, obratte
se na dovozce nebo
autorizované servisni
stredisko.

+ Pfenosné zdroje energie nebo
vicenasobné zastrcky se
mohou prehrat a vznitit.
Vicenasobné zastrcky a
prenosné zdroje energie drzte
mimo dosah vyrobku.

« Je-li napdjeci kabel poskozen,
musi jej vymeénit vyrobce,
autorizovany servis nebo
osoba, kterou dovozce stanovi,
aby se predeslo moznym
nebezpecim.

Pokud je vas vyrobek vybaven

napajecim kabelem a zastrckou:

* Nikdy nezasunujte zastrcku
vyrobku do zlomené, uvolnéné
nebo nefunkéni zasuvky.
Zkontrolujte, zda je zastrcka
zcela zasunuta do zasuvky. V
opacném pripadé se mohou
spoje prehrat a zplsobit pozar.

« Zafizeni nezasunujte do
zastrcek, které jsou mastné,
necisté nebo potencialné
vystavené pusobeni vody
(napriklad v blizkosti pracovni
desky, ze které miZe uniknout
voda). V opacném pfipadé
hrozi riziko zkratu a urazu
elektrickym proudem.
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* Nikdy se nedotykejte zastrcky -
mokryma rukama!

« Zastrcku vytahnéte ze zasuvky
pomoci téla zastrcky, nikoli
samotného kabelu. .

Al .4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku
odpoijte vyrobek od sité. .

+ Kdyz potrebujete produkt
prepravit, zabalte jej do
bublinkové félie nebo silného
kartonu a pevné zalepte
paskou. Pevneé zajistéte
pohyblivé ¢asti vyrobku, abyste °
zabranili jejich poskozeni.

+ Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda vyrobek neni  °
po preprave poskozen. V
pfipadé poskozeni kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stredisko.

Al .5 Bezpecnainstalace .

* Pfed zahajenim instalace
odpojte elektrické vedeni, ke
kterému bude vyrobek
pFipojen, od napéti vypnutim .
pojistky.

* Pfi pfepravé a instalaci vzdy
noste ochranné rukavice. V
opacném pfipadé hrozi
nebezpeci poranéni o ostré
hrany!
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Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda neni
poskozen. Pokud je produkt
poskozen, neinstalujte je;.

K zakryti interiéru
instalovaného nabytku
nepouzivejte zadné
tepelnéizolacni materialy.

V prostoru, kde je vyrobek
nainstalovan, se nesmi
nachazet pfimé slunecni svétlo
a zdroje tepla, jako jsou
elektrické nebo plynové
ohrivace.

Udrzujte okoli vS§ech
ventilaénich kanal vyrobku
otevrené.

Vyrobek neinstalujte v blizkosti
okna. Existuje riziko, ze plamen
varné desky zapali zaclony a
hoflavé materialy v jejim okoli.
Kdyz oteviete okno, horké
nadobi se m(Ze prevratit.
Vyrobek neinstalujte v blizkosti
okna. Kdyz otevrete okno,
horké nadobi se mlze
prevratit.

Pokud se za mistem, kde bude
vyrobek nainstalovan, nachazi
zasuvka, je tfeba zajistit, aby
se vyrobek nedostal do
kontaktu se zasuvkou ani se
zastrckou zapojenou do
zasuvky.

Na zadni nebo boc¢ni sténé
mista, kde bude vyrobek
nainstalovan, nesmi byt




plynova hadice, plastové
vodovodni potrubi a zasuvka.
V opacném pripadé by se
mohly deformovat vlivem tepla
pfi provozu varné desky a
mohly by prfedstavovat
bezpecnostni riziko.

Al .6 Bezpecnost pouziti

« Po kazdém pouziti se ujistéte,
Ze je spotrebic vypnuty.

+ Pokud nebudete vyrobek delsi
dobu pouzivat, odpoijte jej ze
zasuvky nebo vypnéte proud z
pojistkové skrinky.

* Nepouzivejte vyrobek, pokud
se béhem pouzivani poroucha
nebo poskodi. Odpojte vyrobek
od elektfiny. Kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stredisko.

+ VAROVANI: Pokud je povrch
varné desky praskly, odpojte
vyrobek od elektrické site,
abyste zabranili riziku urazu
elektrickym proudem.

« VAROVANI: Pokud je sklenény
povrch varné desky rozbit:

Vypnéte vSechny plynové a

(pfipadné) elektrické varné

desky. Odpojte vyrobek od

elektriny.

- Nedotykejte se povrchu

spotrebice.

- Nepouzivejte pristroj.

* Na spotrebi¢ v zadném pripadé
nestoupejte.

* Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud je vas usudek nebo
koordinace narusena pozitim
alkoholu a/nebo drog.

* V prostoru vareni a v jeho okoli
se nesmi nachazet horlavé
predmeéty. V opacném pripadé
muze dojit k poZaru.

+ Tento vyrobek neni vhodny pro
pouziti s dalkovym ovladanim
nebo externimi hodinami.

A1 .7 Upozornéni na

teplotu

- VAROVANI: KdyZ se vyrobek
pouziva, vyrobek a jeho
pristupné ¢asti jsou horké. Je
tfeba davat pozor, abyste se
nedotkli vyrobku ani topnych
téles. Déti mladsi 8 let by se
mély drzet dale od vyrobkuy,
pokud nejsou pod nepretrzitym
dohledem.

* Do blizkosti vyrobku
neumistujte hoflavé/vybusné
materialy, protoze povrchy
budou béhem provozu horké.

 VAROVANI: Nebezpe&i vzniku
pozaru: Na varné plochy
neodkladejte zadné predmeéty.
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Al .8 Bezpecnost pri
vareni
 VAROVANI: Musi se dodrZovat
proces vareni. Kratkodobé
procesy vareni musi byt
neustale sledovany.

+ VAROVANI: Pfi vafeni na
tuhém nebo tekutém oleji je
nebezpecné ponechat varnou
desku bez dozoru, coz mize
zpusobit pozar. NIKDY se
nepokousejte uhasit ohen
vodou; odpojte vyrobek od
elektrické sité a poté plameny
zakryjte krytem nebo
protipoZarni tkaninou (atd.).

+ Budte opatrni pfi pouzivani
alkoholickych napoji v
pokrmech. Alkohol se pfi
vysokych teplotach odparuje a
muze zpUsobit pozar, protoze
se pri kontaktu s horkymi
povrchy muze vznitit.

Al.g Indukce

* Elektricky ovladané zoény vasi
varné desky jsou vybaveny
pokrocilou ,Indukci”. Na
induk&nich varnych zénach,
které Setfi Cas a energii, se
musi pouzivat nadobi vhodné
pro indukéni vareni, jinak varna
z6éna nebude fungovat.
Podrobné informace naleznete
v casti "Vybér hrnce".
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« Jelikoz indukcéni varna deska

vytvari magnetické pole, mize

mit skodlivé ucinky na lidi, kteri

pouzivaji zarizeni, jako jsou
kardiostimulatory nebo
inzulinové pumpy.

Varnou desku po pouziti
zavrete pomoci ovladaciho
panelu, nespoléhejte se na
senzor hrnce.

Kovové predméty jako jsou
noze, vidlicky, |zice a poklice
neumistujte na varnou plochu,
nakolik se mohou zahfat.

Do zasuvek pod varnou deskou
neukladejte kovové predmeéty.
Pfi dlouhém a intenzivnim
pouzivani se mohou materialy
prehrivat.

Na indukéni varnou desku
neumistujte elektronické
vyrobky, jako jsou mobilni
telefony, tablety, pocitace. Vas
spotfebi¢ se mize poskodit.

Bezpecnost pri

A.I .10 ¢
udrzbe a cisteni

Pred vycisténim produktu
vyCkejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpusobit popaleniny!

+ Nikdy nemyjte vyrobek

stfikanim nebo polévanim
vodou na néj! Hrozi nebezpeci
urazu elektrickym proudem!




+ K Cisténi vyrobku nepouzivejte
parni Cistie, protoze to mize
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.

2 Pokyny pro zivotni prostredi

2.1 Smeérnice o odpadech

2.1.1 Soulad se smérnici WEEE a
Odstranéni odpadui vyrobku

Tento vyrobek splnuje pozadavky smérnice
WEEE EU (2012/19/EU). Tento produkt
nese klasifikaéni symbol pro odpadni
elektrické a elektronické zarizeni (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z
vysoce kvalitnich dilG a
materidld, které Ize znovu
pouzit a jsou vhodné k
recyklaci. Nelikvidujte proto
L odpadni produkt po skonceni
jeho zivotnosti s béznym domovnim a
jinym odpadem. Odneste jej do sbérného
mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Na tato shérna
mista se mUzete zeptat mistni sprévy.
Spravna likvidace spotrebice pomaha

predchazet negativnim dopaddm na zZivotni

prostredi a lidské zdravi.

Soulad se smérnici RoHS:

Vyrobek, ktery jste si zakoupili, je v souladu
se smérnici EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje skodlivé a zakdazané materialy
specifikované ve smérnici.

2.2 Informace o balicku

Obalové materidly vyrobku jsou vyrobeny z
recyklovatelnych material v souladu s
nasimi narodnimi smérnicemi. Nelikvidujte
obalovy odpad s domovnim nebo jinym
odpadem, odevzdejte je na shérna mista
pro obalovy material urcena mistnimi
Urady.

2.3 Doporuceni pro Usporu energie

Podle EU 66/2014 Ize informace o
energetické ucinnosti nalézt na Gétence
vyrobku dodavané s vyrobkem.

Nasledujici doporu¢eni vdm pomohou

pouzwat vyrobek ekologicky a neplytvat:
+ Zmrazené potraviny pfed pecenim
rozmrazte.

+ Pouzivejte hrnce/panve s velikosti a
poklici vhodnou pro varnou zénu. Vzdy si
vyberte spravnou velikost hrnce pro
pfipravu jidla. Pro nadoby nespravné
velikosti se vyzaduje vétsi energie, nez je
potreba.

+ Udrzujte pecici plochy a dna hrnc Cisté.
Necistoty snizuji pfenos tepla mezi
pecicim prostorem a dnem hrnce.
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3 Vas vyrobek

3.1 Predstaveni vyrobku

P o

o
¥

’ v
3
1 Sklenéna varna plocha 2 Dolni kryt
3 Indukéni varna zéna 4 Indukéni varna zéna
5 Indukéni varnd zéna 6 Indukéni varna zéna
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3.2 Technické specifikace

Obecné specifikace

Vnéjsi rozméry produktu (vyska/sirka/hloubka) 52 % /590 /520

(mm)

Instalacni rozméry varné desky (Sitka/hloubka) 560 (+2) /490 (+2)

(mm)

Napéti/Frekvence TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
P9u2|ty typ a prarez kabelu/vhodny pro pouziti ve min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
vyrobku

Celkova spotieba energie (kW) max. 7,2 kW

Varné zény

Predni leva Indukéni varnd zéna

Rozmér 180 mm

Vykon 2000 W / Booster (Zesileni) 2300 W
Predni prava Indukéni varnd zéna

Rozmér 145 mm

Vykon 1600 W / Booster (Zesileni) 1800 W
Zadni leva Indukéni varna zéna

Rozmér 180 mm

Vykon 2000 W / Booster (Zesileni) 2300 W
Zadni prava Indukéni varnd zéna

Rozmér 210 mm

Vykon 2000 W / Booster (Zesileni) 2300 W

|* Varnd deska uvedend v technické tabulce je vylepSenim spodniho krytu produktu.

Technické specifikace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni za ic¢elem
@ zlepseni kvality produktu.

Obrazky v této pfirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat vasemu
@ produktu.

ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfisluSnymi normami. V zavislosti

@ Hodnoty uvedené na stitcich vyrobkd nebo v doprovodné dokumentaci jsou
na provoznich a okolnich podminkach produktu se tyto hodnoty mohou lisit.
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4 Prvni pouziti

Nez zacnete vyrobek pouzivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
uvedené v nasledujicich ¢astech.

4.1 Pocatecni cisténi

1. Odstrante veskery obalovy material.

2. Otrete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadrikem.

5 Pouzivani varné desky

OZNAMENI: N&které saponéaty nebo &istici
prostfedky mohou zpUsobit poskozeni
povrchu. Pri ¢isténi nepouzivejte abrazivni
Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici
krémy nebo ostré predméty.

O0ZNAMENI: Pfi prvnim pouZziti m(ize po
nékolik hodin z trouby vychdazet kour a
zdpach. To je normalni a k jeho odstranéni
postaci dobré vétrani. Vyvarujte se pfimého
vdechovani koure a zapachu, ktery se tvofi.

5.1 Obecné informace o pouzivani
varné desky

A Obecna varovani

Nedovolte, aby na sklenénou varnou
plochu spadl zadny predmét. Dokonce i
malé pfedméty, jako jsou solnicky,
mohou poskodit sklenénou varnou
plochu. Nepouzivejte prasklou sklenénou
varnou plochu. Do téchto trhlin mdze
proniknout voda a zpUsobit zkrat. Pokud
je povrch jakymkoli zplsobem poskozen
(napriklad viditelné praskliny), nejprve
vypnéte pojistku, poté odpojte vyrobek a
zavolejte autorizovany servis, abyste
snizili riziko tUrazu elektrickym proudem.

+ Na sklenénou varnou plochu
nepouzivejte nestabilni nebo snadno
sklopné nadobi.

+ Prazdné nadobi neohfivejte. Nadobi a
vyrobek mohou byt poskozeny.

+ Nezapomernte po kazdém pouziti vypnout
varné zony.

+ Pokud provozujete varné zény bez
nadobi, vyrobek poskodite. Po kazdém
pouziti vypnéte varné zény.

+ Varné zény budou po kazdém pouziti
horké, takze na varné zény nepokladejte
plastové nadobi. Okamzité vycistéte
veskery roztaveny material na povrchu.

+ Nahlé zmény teploty na sklenéné varné
plo$e mohou zplsobit poskozeni, davejte
pozor, abyste béhem vareni nevylili
studenou kapalinu.

+ Do nadobi vlozte odpovidajici mnozstvi
jidla. Tim zabranite preteceni jidla a
nebudete muset provadét zbytecné
cisténi.

+ Nepokladejte vika nadobi na varné zony.

+ Umistéte nadobi tak, aby bylo vystfedéno
na varné zony. Pokud chcete nadobi
presunout do jiné varné zény, zvednéte
jej a umistéte na pozadovanou varnou
z6nu, misto abyste jej posunuli.

Pracovni princip indukéni varné desky

Indukéni varna deska je jako otevieny

obvod. Po umisténi indukéné

kompatibilniho nadobi je obvod dokoncen a

elektronicky systém umistény tésné pod

sklenénou varnou plochou vytvari
magnetické pole. Kovova zakladna nadobi
se zahfiva pfijimanim energie z tohoto
magnetického pole. Timto zplsobem se
teplo nevytvari na sklenéném povrchu
varné desky, ale pfimo v nadobi nad ni.

Sklenény povrch se zahfiva s teplem

nadobi.

Vyhody indukéniho vareni

Indukéni varné desky nabizeji nékteré

vyhody, protoze teplo se prenasi pfimo do

nadobi.

+ Potraviny, které béhem vareni pretékaji,
nehofi rychle, protoZe povrch skla na
vareni neni pfimo zahfivan. Snadné;jsi
Cisténi je zajisténo.

+ Vzhledem k tomu, Ze teplo vznikd pfimo v
nadobi, vareni je rychlejsi, coz ve
srovnani s jinymi typy varnych desek Setfi
Cas a energii.
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+ Vzhledem k tomu, ze teplo je dodavano
pfimo do nadobi, nedochazi k zadnym
tepelnym ztratam a je dosazeno
efektivnéjsiho vareni.

+ Jakmile je nadobi vyjmuto z varné zény,
prenos tepla se zastavi a varna zéna se
pfimo nezahfiva, coz zajistuje
nehodam, ke kterym mdze béhem vareni
dojit.

Pro bezpecné pouziti:

+ P¥i pouziti nepfilnavého nadobi
potazeného olejem nebo velmi malym
mnozstvim oleje (typ Teflon) nevybirejte
vysoké urovné ohfevu.

+ Nepouzivejte sklenénou varnou plochu
jako povrch pro umisténi predmét(i nebo
pro fezani.

+ Na varnou zénu nepokladejte kovové

predméty, jako jsou pfibory nebo poklice

na nadobi, protoZze se mohou zahfat.

K vareni nikdy nepouzivejte hlinikovou

folii. Nikdy nepokladejte potraviny

zabalené do hlinikové félie na indukéeni
varnou zénu.

+ Béhem provozu varnych zén udrzujte
magnetické predméty, jako jsou kreditni
karty nebo pasky, mimo dosah vyrobku.

+ Pokud je pod varnou deskou trouba a je v
provozu, snimace v produktu mohou
snizit Uroven vareni nebo vypnout
produkt.

+ Varna deska ma automaticky vypinaci
systém. Podrobné informace o tomto
systému jsou k dispozici v nasledujicich
Castech.

Nadobi

Doporuc¢ujeme pouzivat pouze nadobi,

které je feromagnetické, kvalitni a

oznacené nebo oznacené jako indukéné

kompatibilni pro vasi indukéni varnou
desku. Obecné plati, Ze ¢im vy$si je obsah

Zeleza, tim 1épe bude nadobi fungovat.

Priimér zékladny nadobi by mél odpovidat

indukeni varné oblasti. Doporucené

velikosti jsou uvedeny nize.

Vhodné nadobi:

+ Litinové nadobi

+ Ocelové nadobi smaltované

+ Nadobi z oceli a nerezové oceli (se
Stitkem nebo varovanim oznacujicim, ze
je kompatibilni s indukci)

Nevhodné nadobi:

+ Hlinikové nadobi

+ Médéné nadobi

* Mosazné nadobi

+ Sklenéné nadobi

+ Hlinéné hrnce na vareni

+ Keramické a porcelanové nadobi

Doporuceni:

+ Pouzivejte pouze nadobi s plochym
dnem. Nepouzivejte nadobi s konkavni
nebo konvexni zakladnou.

+ Pouzivejte pouze tlusté, zpracované
nadobi. Pokud pouzivate nadobi na tenké
bazi, toto nadobi se velmi rychle zahreje
a zékladna nadobi se mUze pred aktivaci
automatického uzaviraciho systému

roztavit, coz poskodi varnou plochu a
vyrobek. Ostré hrany poskrabou povrch.

* Nékteré nddobi md na dné
feromagnetické pole, které je mensi nez
jeho skuteény priimér. Pouze tato oblast
je ohfivana varnou zénou. Teplo proto
neni rovhomeérné rozlozeno a vykon
vareni se snizuje. Takové nadobi navic
nemusi byt detekovano velkymi
indukénimi varnymi zénami. Z tohoto

ddvodu by méla byt varna zéna vybréna
podle velikosti feromagnetického pole.
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+ Nékteré nddobi ma zakladnu, ktera
obsahuje neferomagnetické materialy,
jako je hlinik. Tyto typy nadobi se nemusi
dostatecné zahrat nebo nemusi byt
indukéni varnou zénou viibec
detekovany. V nékterych pripadech se
mUZe objevit varovani pred Spatnym
nadobim.

Pri vareni vice pokrmi na

@ induk¢nich varnych zénach
distribuce nadobi rovhomérné do
pravé levé a stredni oblasti pfi
vybéru varné zény pozitivhé
ovliviuje vykon vareni.

Test nadobi

Pomoci nize uvedenych metod otestujte,
zda je vase nadobi kompatibilni s
indukénimi varnymi deskami.

1. Pokud zakladna nadobi drzi magnet, je
kompatibilni.

2. KdyZz umistite nadobi na indukéni varnou

zénu a zapnete produkt, pokud I_—I

neblikd, je kompatibilni.
Doporucené velikosti nadobi
Aby induk¢éni varna plocha rozpoznala
nadobi, zavisi na feromagnetickém
prdméru a materialu zékladny nadobi. Pro
rozpoznani nddobi a efektivni vareni by
mélo byt nadobi vybrano podle velikosti
varné zony. Doporucené velikosti nadobi
podle velikosti varné zény jsou uvedeny
nize.
Chovani pfi varu se muze lisit v zavislosti
na typu nadobi, velikosti nadobi a velikosti
varné zény. Pro rovhomérnéjsi chovani pfi
varu lIze pouzit varnou zénu o jednu velikost
vétsi. Pouziti vétsi varné zény neztraci
energii na indukénich varnych deskach,
protoze teplo se vytvafi pouze v pfislu§ném
nadobi.

Primér varné zény - mm

Prdmér hrnce - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
2x (92,7 x 200) min. 100 - max. 180

Varna zéna se Sirokym (flexi) povrchem

Sitka 230 - délka 390

5.2 Ovladaci panel

o
G 6 85212188
© slE]se

Tlacitka :
(D Tiagitko Zapnuti/Vypnuti

(O Tiatitko casovace
(® Tiacitko zvyseni
(© Tiatitko snizeni

Symboly :
(5) Rozsviti se Symbol Zamku tlagitek

Tlacitka vybéru varné zony :
99 Tiacitko vybéru Zadni levé varné zony

o3 Tlagitko vybéru Pedni levé varné zony
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99 Tiacitko vybéru Zadni pravé varné zény

Tlacitko vybéru Predni pravé varné zény

Obecné informace pro ovladaci panel

+ Grafika a obrazky maji jen informativni
Ucel. Aktualni displeje a funkce mohou
byt vrlizné podle typu vasi varné desky.

+ Toto zafizeni se ovlada dotykovym
ovladacim panelem. Kazdou ¢innost,
kterou provedete na dotykovém ovladani,
potvrdi akusticky signal.

+ Ovladaci panel udrzujte vzdy suchy a
Cisty. VIhky a znecistény povrch mize
zpUsobit potiZe v provozu.

Zapnuti varné desky

1. Stisknéte tlacitko CD na ovladacim
panelu.

= “0” se zobarzi na displejich vS§ech
varnych ploch.
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Ukazatel zbytkového tepla

“H” se zobrazi na displeji varné oblasti, coz
znamena, Ze deska je stéle horka a Ize ji
pouzit k zachovani urcitého tepla pokrmu.
Tento symbol se brzy zméni na “h” a
znamena méné horké.

Prerusi-li se napdjeni, ukazatel

@ zbytkového tepla se nerozsviti a
neupozorni uzivatele na horké
varné oblasti.

Zapnuti varnych oblasti

O 68l ]se @

Pokud se do 20 sekund neprovede

@ Zadny ukon, varnd deska se
automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Vypnuti varné desky

1. Stisknéte tlacitko CD na ovladacim
panelu.

= Varna deska se vypne a vrati se do
pohotovostniho rezimu.

“H” nebo “h”, jez se objevi na
@ displeji varné plochy, znameng, Zze
varna plocha je stdle horka.

Nedotykejte se varnych oblasti.

@ es[]l]ss ©

1. Stisknutim tlacitka @ zapnéte varnou
desku.

2. Stisknéte tlacitko volby varné oblasti,
kterou chcete zapnout.

= “0" se zobrazi na displeji varné oblasti
a pfislusny displej sviti jasnéji.

Pokud se do 20 sekund neprovede

@ zadny ukon, varna deska se
automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Nastaveni teploty

Stisknéte @ nebo @ tlacitka nastaveni
teploty na hodnotu mezi “1” a “9" nebo“9”
21"

Na urovnich od 1 do 7 mize voda

@ nebo olej v hrnci vafit nebo zastavit.
To muze vést k tomu, Ze si uzivatel
mysli, Ze produkt se prerusované
zapind a vypina. Tato situace, kterd
muUZze nastat zejména v pripadé, kdy
je v hrnci malo vody nebo oleje,
neni selhani, nybrz zplsob, jakym
produkt funguje.
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Vnéjsi ¢ast varné zény (280 mm) na

@ indukéni varné desce (v pfipadé, ze
varné zény s primérem 280 mm
patii k vybavé spotiebice) se
aktivuje pouze tehdy, kdyz se na
varnou zénu umisti panev s
dostatecnou velikosti a kdyz je
teplota nastavena na hodnotu vyssi
nez 8.

Zapnuti varnych oblasti:

Varnou oblast Ize vypnout 3 rliznymi

zpUsoby:

1.  Zmirnénim teploty na “0": Varnou
oblast mlzete vypnout zmirnénim
teploty na “0”.

2. Stisknéte symbol prislusné varné
oblasti na urcitou dobu: Zapnéte
varnou oblast stiskem pfislusného
symbolu na ur€itou dobu, aby hodnota
teploty klesla na “0”.

3. Vypnutim ¢asovace pro pozadovanou
varnou oblast: Po vyprseni ¢asu
Casovac vypne pfislusnou varnou
oblast “0” nebo “00” se objevi na
pfislusném displeji. Po vypr$eni ¢asu
zazni zvukovy signal. Pro vypnuti
zvukového signalu stisknéte jakékoli
tlacitko na ovladacim panelu.

Vysoky vykon (posilovac) Lisi se v

zavislosti na modelu produktu. * Nemusi

byt k dispozici ve vasem produktu.

Pro rychlejsi ohfev mizete pouzit funkci

posilovace “P”. Tato funkce se vSak

nedoporucuje na dlouhodobéjsi vareni.

Funkce posilova¢e nemusi byt dostupna na

vSech varnych plochach.

Zapinani vysokého vykonu (Posilovace):

1. Stisknutim tlagitka (D zapnéte varnou
desku.

2. Zvolte vybranou varnou oblast dotykem
tlacitek volby varné oblasti.

3. Stisknéte tlagitko @ nebo O a nejprve
doséahnéte uroven “9”.

ce
(o¢)

O L ©

ooz &

4. Kdyz je varna oblast v trovni “9”, jednou
stisknéte tlacitko @ a nastavite teplotu
varné oblasti na “P".

Vypinani vysokého vykonu (Posilovace):

+ Chcete-li funkci posilovace vypnout,

stisknéte tlagitko © a nastavte teplotu

na Uroven “9”. Varna oblast se prepne z

posilovace a nadale pracuje na drovni
Mg".

« Uroven teploty mlzete sniZit stiskem
tlagitka O nebo muizete varnou oblast
zcela vypnout, pokud teplotu snizite na
Mo".

Zamek tlacitek

Aby omylem nedoslo ke zméné funkci
béhem provozu varné desky, mlzete
zapnout zamek tlacitek.

Aktivace zamku

1. Stisknutim tlagitka (D zapnéte varnou
desku.

2. Soucasnym stiskem tlacitek Oads
zapnéte zdmek klaves.

& 2% 00se
_|_
@ esllllss ©

= Zamek tlacitek se aktivuje a teCka na
symbolu (3 se rozsviti.

@
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Vypnete-li varnou desku, kdyz jsou
@ tlacitka zamcéena, zamek tlacéitek
bude v provozu, jakmile pristé
desku znovu zapnete. Zamek
tlacitek musi byt vypnut, aby varna

deska mohla byt pouzivana.

Deaktivace zamku
1. Kdyz je zamek tlacitek aktivni, stisknéte
« v vy ®0
soucasné tlacitka @ aoo.
= Zamek tlacitek se aktivuje a tecka na
symbolu @ zmizi.

Détsky zamek LiSi se v zavislosti na
modelu produktu. * Nemusi byt k dispozici
ve vasem produktu.
Varnou desku mUzete ochranit pred
neumyslnym pouzitim a zabranit détem,
aby uvedly varnou oblast do provozu.
Détsky zamek muZe byt zapnut nebo
vypnut jen v pohotovostnim rezimu.

Pokud dojde k vypadku proudu,
@ détska pojistka se zrusi.

Aktivace détského zamku

1. Stisknutim tlagitka (D zapnéte varnou
desku.
2. Stisknéte soucasné tlacitka @ a @ po

zaznéni signalu pipnuti stiskem @
aktivujte détsky zamek.

ool ©
o s o

= Détsky zamek se aktivuje a symbol “L”
se zobrazi na displeji vSech varnich
oblasti.

Vypnuti détského zamku

1. Kdyz je détsky zamek aktivni, stisknéte
tlacitko (D a zapnéte varnou desku.

2. Stisknéte soucasné tlacitka @ a @ po
zaznéni signalu pipnuti stiskem @
vypnéte détsky zamek.

= Détsky zdmek se vypne a symbol “L”
zmizi z displeje v§ech varnich oblasti.

Funkce ¢asovace

Tato funkce vam usnadni vareni. Nebude

nutné dochazet na varnou desku po celou

dobu vareni. Varna zéna se automaticky
vypne po uplynuti vdmi zvolené doby.

Zapnuti casovace

1. Stisknutim tlacitka @ zapnéte varnou
desku.

2. Zvolte vybranou varnou oblast dotykem
tlacitek volby varné oblasti.

©eee[se &
@ el ]es ©

3. Stiskem tlacitek @ nebo @ nastavite
pozadovanou uroven teploty.

4. Stisknutim tlacitka @ zapnéte Casovac.

= “00" se rozsviti na displeji
Casovace a na displeji zvolené
varné oblasti se zobrazi desetinna
tecka.

& o ssmee

© eclbll lce ©
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Displeje pravé zadni a levé zadni
@ varné oblasti funguji jako displej

Casovace, kdyz je aktivni.

5. Stiskem tlaéitek @ nebo @ nastavte
pozadovany Cas.

Casovag |ze nastavit pouze pro
varné oblasti, které jsou jiz v
provozu.

Opakujte vySe zminény postup pro
ostatni varné oblasti, u kterych si
prejete nastavit Casovac.

Funkce spravy napajeni LiSi se v zavislosti
na modelu produktu. * Nemusi byt k
dispozici ve vasem produktu.

Vas produkt ma funkci fizeni spotieby.
Pomoci této funkce mizete zménit
nastaveni celkového vykonu, ktery bude
varna deska odebirat.

Rizeni spotfeby Ize provést pouze
@ tehdy, kdyz je produkt poprvé
nainstalovan a poprvé napdjen.

Nastaveni mlzete dokoncit podle
nize uvedenych krokl do 30 sekund

od prvniho zapnuti pfistroje.

zvolena varnd oblast a teplota
varné oblasti.

Kdyz zvolite varnou oblast, pro niz
je nastaven Casovac, zobrazite
zbyvajici ¢as dalSim stiskem
tlagitka (.

Vypnuti ¢asovace

Po uplnuti nastaveného Casu se varna
deska automaticky vypne a vysle zvukovou
vystrahu. Pro zastaveni zukové vystrahy
stisknéte jakékoli tlacitko.

@ Casovag nelze nastavit, pokud neni

Vypnuti ¢asovacu drive
v Vypnete-li Casovac dfive, varna deska
bude pokracovat v provozu na
nastavenou teplotu, dokud nebude
vypnuta.

—

. Zvolte varnou oblast, kterou chcete
vypnout.

Stisknutim tlagitka €O zapnéte Casovac.

w N

Dokud se na displeji Casovace nezobrazi
“00", stiskem @ nastavte hodnotu na
"00".

= Tecka na displeji pfislusné varné
oblasti zcela zhasne poté, co blikala
urcitou dobu, ¢asovac je pak zrusen.

Funkce spravy napajeni - Nastavitelné
celkové urovné vykonu
Indikator displeje spravy napajeni

Celkovy vykon
25 2.5kW
30 3kw
36 3.6kwW
44 4.4kW
54  54kwW
57 57kw
67 6.7 kW
72 7.2kW

Pokud je celkovy vykon vaseho
@ produktu nizsi nez pozadovany
vykon, bude vas produkt pracovat
na urovni celkového vykonu
uvedené v technickeé tabulce.

(Technické specifikace [» 68])

Chcete-li zmeénit celkovy vykon;
1. Kdyz je produkt poprvé pod napétim,

dotknéte se tlagitek@®/O/ED/O/Ddo

30 sekund.

2. Nadispleji casovace se zobrazi
nastavena Uroven spravy napajeni.

3. Dotknéte se @ tlacCitko pro prepinani
mezi Urovnémi a nastaveni celkové
hodnoty vykonu, kterou chcete nastavit.
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4. Nastaveni potvrdte dotykem Da
vypnéte varnou desku. Aktivuje se
celkova hodnota vykonu, kterou jste
nastavili

Urovné teploty, které mlzete

@ prifadit varnym deskam, se mohou
lisit podle celkové nastavené
arovné vykonu. Urover teploty
poskytované varné desce se
automaticky snizi podle nastaveni
vykonu, které ma byt provedeno
varnou deskou. Nejedna se o
chybu.

varné desky se nezahfiva. Indukéni deska je
vybavena dokonalejsimi bezpecnostnimi
systémy, které zajistuji maximalni
bezpecnost pfi pouziti.

Vase varna deska mzZe byt

@ vybavena induk&nimi varnymi
oblastmi o priiméru 145,180 a
210-280 mm podle typu. S vyhodou
indukce kazda varna oblast
rozpozna kazdou nadobu, ktera je
na ni postavena. Energie vznika
pouze tam, kde se nddoba dotyka
varné oblasti, a tak dochazi k
minimalni spotiebé energie.

Pokud se pfi zméné drovné vykonu
dotknete jiného tlacitka, nez je
zadana sekvence, nastaveni nelze

provést. Pro nastaveni musite
opakovat kroky od zacatku.

Bezpecné a uciiné pouziti oblasti
indukéniho vareni

Zasady pouzivani: Indukcni varna deska
zahfiva primo kuchynské nadobi. Proto ma
ve srovnani s jinymi typy varnych desek
cetné vyhody. Funguje ucinnéji a povrch

Doba provozu je vymezena

Ovladac varné desky je vybaven limitem
doby provozu. Je-li néktera z varnych
oblasti ponechana v provozu, po urcité
dobé se automaticky vypne (viz Tabulka-1).
Pokud je k varné oblasti pfifazen ¢asovac,
displej Casovace se také pozdéji vypne.
Limit doby provozu zavisi na nastaveni
zvolené teploty. Pri této teploté probiha
maximalni doba provozu. Varnou oblast Ize
znovu spustit poté, co se automaticky
vypne, jak je popsano vyse.

Teplota Limit doby provozu - hodina
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 minuta

P (Posilovac)

5-10 minuta *

(*) Varna deska se dostane na troven 9 po 5 minutach

Tabulka 1: Tabulka-1: Limity provozni
doby
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Ochrana proti prehrati
Va$e varnd deska je vybavena snimaci
zajistujicimi ochranu proti prehrati. V
pfipadé prehrati mize byt pozorovano
ndsledujici:
« Aktivni varna oblast mize byt vypnuta.
+ Vybrana uroven maze poklesnout. Tento
stav v§ak neni vidét na ukazateli.
Bezpecnostni systém proti preteceni
Vase deska je vybavena bezpeénostnim
systémem proti preteceni. Pokud dojde k
preteceni, které znecisti ovladaci panel,
systém ihned prerusi napdjeni a vypne
varnou desku. Béhem této doby na displeji
sviti vystraha “F".

6 Obecné informace o peceni

Upresnit nastaveni vykonu

Indukéni deska reaguje ihned na pfikazy, je

to jedna z jejich vyhod. Nastaveni vykonu

zméni velmi rychle. Mlizete tak predejit

tomu, aby hrnec (s vodou, mlékem atd.)
pretekl, i kdyz byl t&€sné od preteceni.

Pokud je povrch dotykového
@ ovladaciho panelu silné zapareny,

cely ovladaci systém se mize

vypnout a signalizovat chybu.

UdrZujte povrch dotykového
@ ovladaciho panelu Cisty. Mlze byt

zaznamendn chybny provoz.

V této casti najdete tipy na pfipravu a

vareni jidla.

6.1 Obecné varovani o vareni s varnou
deskou

Obecné varovani o vareni s varnou deskou

+ Nikdy nepliite panev olejem do vice nez
jedné tretiny. Pfi nahfivani oleje
nenechdvejte varnou desku bez dozoru.
Prehraty olej znamend nebezpeci pozaru.
Nikdy se nesnazte mozny ohen uhasit
vodou! Kdyz se olej vzniti, pfikryjte jej
pozarni dekou nebo vihkym hadrem.
Vypnéte varnou desku, pokud je to
bezpecéné, a zavolejte hasice.

Varna deska

+ Pred smazenim jidel vzdy odstrante
prebytec¢nou vodu a pomalu vkladejte do
rozehratého oleje. Pfed smazenim se
ujistéte, Ze jsou mrazené potraviny
rozmrazeneé.

+ Pfi ohrfevu oleje se ujistéte, ze nadoba,
kterou pouzivate, je sucha a udrzujte viko
otevrené.

+ Doporuceni tykajici se vareni s isporou
energie naleznete v Casti
LEnvironmentalni pokyny"“.

+ Hodnoty teploty vareni a ¢asu uvedené
pro potraviny se mohou liSit v zavislosti
na receptu a mnozstvi. Proto dlvodu jsou
tyto hodnoty uvedeny jako rozsahy.

Potraviny Uroven teploty Cas peéeni (min.)
(pfiblizné)
Tani
Té?iﬁgkowqy(napf.znaéka Dr.Oetker, 1 20 35
horkéa Cokolada 55-60 % kakaa, 150 g)
Maslo (200 g) 6 5.6
Vafreni, topeni, udrzovani tepla
Voda 1 L (Vareni) P 2.8
Voda 3 L (Vareni) P 8..10
MIléko 1 L (Vareni) 6 4.6
Mléko 1 L (Udrzovani tepla) 1-2 18..22
Rostlinny olej (Ohfev) (Slunecnicovy olej 0,5 8 3 5
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Potraviny Uroven teploty Cas pegeni (min.)
(pfiblizné)
Vareni
Eéfkrz)bory se skorapkou hrubé mleté (2 Kus 9 12 14
Filet z lososa 8 10..15
Klobdasa 9 2.4
Téstoviny (150 g) 8 8..12
Celé kure (1,5 kg) 7-9 55..70
Michany zeleninovy gulas 6-8 10..20
Nudle 9 3..6
Vareni, restovani

Ryzové jidlo (200 g ryze) 6-8 10..30
Paella * 9 15..20
Noemv pudink **

Vafen[fazolg—cizrna Vareni - pro 9 5 6

noemv pudink

;/g;::j\fla;:é?nilzma vareni - pro 3 10 .30

Psenice Vareni - pro noemiv pudink|9 2..5

Psenice vareni - pro noemuv pudink |3 10..30

Noemlv pudink -VSechny pfisady |8 20..25
Stopky se zeleninou **

Restovani zeleniny 9 3..8

Peceni 4-5 120 .. 150
Polévky (Napt. Co&kova polévka) 6-7 17..20
Rizoto 7-8 15..25
Kureci Fajitas 9 10..20
Kurfeci maso, zelenina, nudle s olihnémi 8-9 10..18
Smetanové houbové kure 8-9 10..18
Smazte chilli kufe * 8-9 5..10
Misa se Spenatem a mletym masem 6-7 10..15
Dusené hovézi 7-8 60...70
Bulgur pilaf (200 g) 6-8 15..35
Hovézi maso Stragonoff 8-9 10..15

Mélké smazeni

Filet z morského vlka 8 3.7
Steak ze svickové ** (3-5 cm) 8 5.9
Klobdsa 8 2.5
Volské oko 7 4.8
Omeleta 7-8 3.6

CS/78




Potraviny Uroven teploty Cas pegeni (min.)
(pfiblizné)
Burger Patty 6-8 6..10
Kureci Ballantine (200 g) 8-9 6..10
Palacinky 8-9 2.5
Plochy chléb 6-7 2.5
Otevrete chleba 7-9 2.5
Pecivo na plechu 8-9 6..12
Francouzské ovocné tousty 8-9 2.5
SmiSené zeleninové restovani * 7-8 9..13
Hranolky
Boortsog 8 13..16
Rizek 8 5.7
Nugetky 8-9 4.8
Mrazené brambory (500 g) 8-9 8..15
Cerstvé brambory (500 g) 8-9 8..15
Cerstvé jablko nakrajené brambory (200 g) [8-9 5..10
Kure Katsu 8-9 3.6
Smisené Fry 8-9 10..15
Krevety Tempura 8-9 5..7
Ryzové kolacky 9 3.7
* Doporucuje se panev Wok.
** Doporucuje se litd panev/hrnec.

7 Udrzba a cisténi

7.1 Obecné informace o cisténi

Obecna varovani

Pred vycisténim produktu vyckejte, dokud
produkt vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popéleniny!

Neaplikujte Cistici prostfedky pfimo na
horké povrchy. To mize zpUsobit trvalé
skvrny.

Vyrobek by mél byt po kazdé operaci
ddkladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak budou snadno cistit a
zabrani se pripaleni téchto zbytkd pfi
dalsim pouziti vyrobku. Tim se prodluzuje
zivotnost spotrebice a snizuji se Casto se
vyskytujici problémy.

K ¢isténi nepouzivejte parni Cistici
prostredky.
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Nékteré saponaty nebo Cistici prostredky
mohou zplsobit poskozeni povrchu.
Nevhodné Cistici prostfedky jsou: bélidla,
Cistici prostfedky s obsahem Cpavky,
kyseliny nebo chloridy, parni Cistici
prostredky, odvapnovaci prostredky,
odstranovace skvrn a rzi, abrazivni Cistici
prostiedky (krémové CistiCe, abrazivni
prasky, abrazivni a Skrabaci Skrabky,
draténky, houbicky, Cistici hadry
obsahujici necCistoty a zbytky Cisticich
prostredka).

Pri Cisténi po kazdém pouziti neni
potieba zadny specidlni Cistici
prostredek. Spotiebic Cistéte pomoci
prostredku na myti nadobi, teplé vody a
meékkého hadfiku nebo houby a osuste jej
suchym hadfikem.



+ Po Cisténi se ujistéte, Ze jste Uplné setreli
veskerou zbyvajici tekutinu a okamzité
ocCistéte veskeré jidlo, které se béhem
vareni rozstfiklo.

+ Nemyjte zadnou soucast vaseho
spotrebi¢e v mycce nadobi, pokud neni v
navodu k obsluze uvedeno jinak.

Pro varné desky:

+ Kyselé necistoty, jako je mléko, rajcatovy
protlak a olej, mohou zp(lsobit trvalé
skvrny na varnych deskach a souc¢éastech
varnych zén, vSechny pretecené tekutiny
vyCistéte ihned po vychladnuti varné
desky jejim vypnutim.

Inox - nerezové povrchy

« K Cisténi nerezovych povrch( a rukojeti
nepouzivejte Cistici prostredky obsahujici
kyseliny nebo chlér.

+ Nerezovy povrch mize ¢asem zménit
barvu. To je normalni. Po kazdé operaci
ocistéte Cisticim prostfedkem vhodnym
pro nerezovy nebo inoxovy povrch.

- Cistéte mékkym mydlovym hadfikem a
tekutym (neskrabavym) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro nerezové
povrchy, pficemz davejte pozor, abyste
otirali v jednom sméru.

+ Odstrante skvrny od vapna, oleje, Skrobu,
mléka a bilkovin na skle a nerezovych
povrsich okamzité bez ¢ekani. Skvrny
mohou po dlouhé dobé zrezivét.

- Cistici prostfedky nastiikané/aplikované
na povrch by mély byt okamzité ocistény.
Abrazivni CistiCe zanechané na povrchu
zpUsobuji zbéleni povrchu.

Sklenéné povrchy

« Pri ¢isténi sklenénych povrchl
nepouzivejte tvrdé kovové Skrabky a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

+ Spotiebic Cistéte pomoci prostiedku na
myti nadobi, teplé vody a hadriku z
mikrovlakna urc¢eného pro sklenéné
povrchy a osuste jej suchym hadrikem z
mikrovlakna.

+ Pokud po cisténi zGstaly zbytky Cisticiho
prostredku, otfete jej studenou vodou a
osuste Cistou a suchou utérkou z
mikrovlakna. Zbytkovy Cistici prostredek
maze pristé poskodit povrch skla.

+ Zaschlé zbytky na sklenéném povrchu v
zadném pripadé necistéte zoubkovanymi
nozi, draténou vinou nebo podobnymi
Skrabacimi nastroji.

« Vapnité skvrny (zluté skvrny) na povrchu
skla mUzete odstranit bézné dostupnym
odvapnovacim prostifedkem, jako je ocet
nebo citronova §téva.

+ Pokud je povrch silné znecistény,
naneste na skvrnu Cistici prostredek
houbickou a pockejte dostatecné dlouho,
dokud nezapUsobi. Poté sklenény povrch
ocistéte vihkym hadfikem.

+ Odbarveni a skvrny na povrchu skla jsou
normalni a nejedna se o vady.

Plastové dily a lakované povrchy

+ Plastové dily a lakované povrchy Cistéte
mycim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou
a osuste je suchym hadfikem.

+ Nepouzivejte Skrabky z tvrdych kov( a
abrazivni Cistici prostfedky Mohou
poskodit povrchy.

+ Zajistéte, aby spoje soucasti vyrobku
nezlistaly vlhké a neobsahovaly saponat.
V opac¢ném pripadé mUze na téchto
spojich dochazet ke korozi.

7.2 Cisténi varné desky

Sklenéna varna plocha

Pri ¢isténi sklenéné varné plochy podle

pokyn( na cisténi sklenénych povrchd

uvedenych v ¢asti ,Obecné informace o

¢isténi”. Pro specidlni pfipady miiZete své

Cisténi dokoncit podle nize uvedenych

informaci.

+ Potraviny na bazi cukru, jako je tmavy
krém, skrob a sirup, ocCistéte okamzité,
bez ¢ekani na vychladnuti povrchu. V
opacném pripadé mdze dojit k trvalému
poskozeni sklenéné varné plochy.
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+ Nepouzivejte Cistici prostfedky na cisténi,
kdyz je varna deska hork3, jinak by mohlo
dojit k trvalym skvrnam.

7.3 Cisténi ovladaciho panelu

« P¥i ¢isténi paneld s knoflikovym
ovladanim otrete panel a knofliky vihkym
meékkym hadfikem a osuste je suchym
hadrikem. Pri ¢isténi panelu
neodstranujte knofliky a tésnéni pod nim.
Mohlo by dojit k poskozeni ovladaciho
panelu a knoflikd.

8 Odstranovani zavad

+ Dotykové ovladaci panely Cistéte vihkym

« Pri Cisténi nerezovych panelll s

knoflikovym ovladanim nepouzivejte v
okoli knofliku ¢istici prostfedky z
nerezové oceli. Indikatory kolem knofliku
Ize vymazat.
mékkym hadfikem a osuste suchym

hadrikem. Pokud je vas vyrobek vybaven

funkci zamku tlacitek, nastavte zamek

tlacCitek pred cisténim ovladaciho panelu.

V opacném piipadé muze dojit k

nespravné detekci na tlacitkach.

Pokud problém pretrvava i po provedeni
pokyn0 v této Casti, kontaktujte svého
prodejce nebo autorizovany servis. Nikdy
se nepokousejte opravit svij vyrobek sami.

Vyrobek neni funkeni.

+ Pojistka mlze byt vadna nebo spalena.
>>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skfifice. V pfipadé potreby je zménte
nebo je znovu aktivujte.

+ Spotrebi¢ nesmi byt zapojen do
(uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontroluijte,
zda je spotfebi¢ zapojen do zasuvky.

+ (Pokud je na vasem spotiebici casovac)
Tlacitka na ovladacim panelu nefunguiji.
>>> Pokud je vas vyrobek vybaven
zamkem tlacitek, mdze byt zamek
tlacitek aktivovan, deaktivujte jej.

+ Pokud se varna deska nezapne po
stisknuti tlacitka zapnuti/vypnuti >>>
Odpojte jej a pockejte alespon 20 sekund,
nez jej zapojite.

+ M4 ochranu proti prehrati. >>> PoCkejte,
az vaSe varnd deska vychladne.

+ Nesméji byt pouzity vhodné hrnce. >>>
Zkontrolujte své hrnce.

Symbol I:I na displeji zony varné desky

neustale sviti.

+ Na varné zéné nemusi byt hrnec. >>>
Zkontrolujte, zda je na varné z6né hrnec.

+ Vas hrnec nemusi byt kompatibilni s
indukci. >>> Zkontrolujte, zda je vas
hrnec vhodny pro indukéni varné desky.
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+ Hrnec nemusi byt spravné vystredén v

zoné varné desky nebo spodni povrch
hrnce nemusi byt dostatecné Siroky pro
vybranou zénu varné desky. >>>
Vycentrujte zénu varné desky vybérem
hrnce, ktery je dostatecné Siroky pro zénu
varné desky.

+ Hrnec nebo varna zéna mohou byt velmi

horké. >>> Pockejte, az vychladnou.

Vybrana zéna varné desky se béhem prace
nahle vypne.

Doba vareni vybrané zény mozna
vyprsela. >>> MUZete nastavit novy ¢as
varfeni nebo dokon¢it vareni.

+ Ochrana proti prehrati. >>> Pockejte, az

varna deska vychladne.

+ Dotykovy ovladaci panel mlze zakryvat

néjaky predmét. >>> Odstrarite objekt z
panelu.

I kdyzZ je zona varné desky zapnuta, hrnec
se nezahriva.
+ Hrnec nemusi byt kompatibilni s indukéni

varnou deskou. >>> Zkontrolujte, zda je
vas hrnec vhodny pro indukéni varnou
desku.

+ Hrnec nemusi byt sprdvné vystredén v

zo6né varné desky nebo spodni povrch
hrnce nemusi byt dostatec¢né Siroky pro
vybranou zénu varné desky. >>>
Vycentrujte varnou zénu vybérem hrnce,
ktery je dostate¢né Siroky pro varnou
zoénu.



Chladici ventilator pokracuje v chodu, i

kdyz je varna deska vypnuta.

+ Nejedna se o chybu. Chladici ventilator
pokracuje v provozu, dokud se
elektronické zafizeni uvnitf varné desky
neochladi na pfislusnou teplotu.

Pri vareni vychazi z varné desky hluk
Béhem vareni mohou z varné desky
vychdzet urcité zvuky. Tyto zvuky zavisi
na slozeni nddobi. Tyto zvuky jsou
normalni, nejedna se o poruchu a jsou
soucdasti indukéni technologie.
Mozné zvuky a priciny:

+ Hluk ventilatoru: Varna deska ma
ventilator, ktery automaticky pracuje
podle teploty produktu. Ventilator ma
rlizné provozni Urovné a pracuje na
rliznych drovnich podle teploty. Po

Chybové kody/priciny a mozna reSeni

vypnuti varné desky, pokud je teplota
vysoka podle teploty produktu, mize
ventilator chvili pokracovat v provozu.
Provoz transformatoru s nizkym
bzucenim: Takova je povaha indukeni
technologie. Vzhledem k tomu, Ze teplo
je prendseno pfimo na dno nadobi, mdze
tento druh huceni nastat v zavislosti na
materialu nadobi. Proto mohou byt s
riznym nadobim slysSet rdizné zvuky.
Zvuk praskani: To je zplsobeno
materidlem a strukturou dna nadobi.
Pokud je nadobi vyrobeno z riiznych
materiald a vrstev, miZze dojit k praskani.
Piskani: Pri vareni na dvou varnych
zonach na stejné strané varné desky na
rliznych drovnich vareni mdze byt slySet
piskani.

Chybové kody DUvody chyb

Mozna Feseni

E1-E11

Doslo k chybé komunikace
indukéni varné desky.

Vypnéte indukéni varnou desku a
po 30 sekundéch ji znovu
zapnéte. Pokud chyba pretrvava,
odpojte produkt od napéjeni a
znovu jej pripojte. Pokud
problém pretrvava, obratte se na
autorizovany servis.

E16-E21

Doslo k chybé teplotniho
senzoru indukéni varné desky.

Vypnéte indukéni varnou desku a
po 30 sekundéch ji znovu
zapnéte. Pokud chyba pretrvava,
odpojte produkt od napajeni a
znovu jej pfipojte. Pokud
problém pfetrvava, obratte se na
autorizovany servis.

E22

E 26 prehriva.

Indukéni varna deska se

Vypnéte indukéni varnou desku a
pockejte, az vychladne. Chyba
zmizi, kdyz teplota varné desky
klesne pod limity. Pokud
problém pfetrvava, obratte se na
autorizovany servis.

E23

E 24 varné desky.

Doslo k chybé softwaru indukéni

Vypnéte indukéni varnou desku a
po 30 sekundéch ji znovu
zapnéte. Pokud chyba pretrvava,
odpojte produkt od napajeni a
znovu jej pfipojte. Pokud
problém pfetrvava, obratte se na
autorizovany servis.
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Chybové kody DUvody chyb Mozna feseni
Vypnéte indukéni varnou desku a
Pri provozu ventilatoru indukéni po 30 sekundach ji znovu
E 25 . « . zapnéte. Pokud problém
varné desky doslo k chybé. N ‘. .
pretrvava, obratte se na
autorizovany servis.
E27 Indukéné kompatibilni kvétinace |PFi pouziti indukéné kompatibilni
E 47 nebyly pouzity. nadoby chyba zmizi.
Vypnéte indukéni varnou desku a
po 30 sekundach ji znovu
Na elektronické karté indukéni  |zapnéte. Pokud chyba pretrvava,
E31-E39 varné desky doslo k hardwarové |odpojte produkt od napajeni a
chybé. znovu jej pripojte. Pokud
problém pretrvava, obratte se na
autorizovany servis.
Znovu nasadte spravné
E 42 Doslo k chybé elektrického elektrické pripojeni podle
pFipojeni. technické tabulky produktu a
instalacni prirucky.
Jednf) nebolwce tJacﬂek bylo Jakmile sundate ruku z varné
podrzeno déle nez 10 sekund. d . L
esky, problém zmizi.
E46 Na ovladacim panelu byl sisténi ovladacih |
ponechan predmét nebo byl Po Vy,CIStem.O,V adaciho paneiu
. L problém zmizi.
vystaven plsobeni pary.
Hardware senzoru musi byt
uveden do souladu s
E 48 podminkami pouziti. Pokud
E 49 Doél(? k chybé senzoru indukéni  |chyba pjetr}léVé, odppj'tevprOFjukt
varné desky. od napadjeni a znovu jej pfipojte.
E 51 Pokud problém pretrvava,
obratte se na autorizovany
servis.
Vypnéte indukéni varnou desku a
pockejte, az vychladne. Chyba
E52-E57 Na indukéni varné desce doslo k |zmizi, kdyz teplota senzoru
chybé pri vysoké teploté. klesne pod limity. Pokud
problém pretrvava, obratte se na
autorizovany servis.
Vypnéte indukéni varnou desku a
pockejte, az vychladne. Pokud
V rezimu automatického vareni |chyba pretrvava, odpojte produkt
E 58 -E 59 doslo k chybé senzoru/ vysoké |od napdjeni a znovu jej pfipojte.
teploty. Pokud problém pretrvava,
obratte se na autorizovany
servis.
. - Vyjméte a znovu pfipojte
Pokud je vasim produktem Sy e .
E63 indukéni varnd deska s digestori, ventilacnifiltry. Pokud problém

doslo k chybé filtru.

pretrvava, obratte se na
autorizovany servis.
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Chybové kody DUvody chyb Mozna feseni
Kterykoli kli¢ mohl byt stisknut  |Kdyz uvolnite libovolny kli¢ na
po dlouhou dobu. dlouhou dobu,

FF Na fidici jednotku mohl byt Kdyz je nadoba na fidici jednotce

umistén hrnec.

odstranéna,

Potraviny/kapaliny mohly pretéct
na fidici jednotku.

Po vycisténi pretékajicich zbytkl
potravin/tekutin chyba zmizi.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCY]NA, organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodtilky

7 dnivtydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(iZe vyresit zarutni, pfipadn& pozaruZni opravy vyrobk( Beko

tel. kontakt 222525222

tel. kontakt 800 350333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednavka opravy spotfebice www.bekocr.cz

5 let zdruky - podminky a registrace www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a titelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebi¢e a oznaleni prodejce,
opraviiuje uZivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObZanského zakoniku, v platném znéni.
Neni-li stanoveno jinak, je zaru¢ni doba na vyrobek 24 mésicl. Zatina plynout ode dne pFevzeti véci kupujicim
vyjma pripadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zatne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, ddle viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny privodnim elektrickym kabelem zakon€enym vidlici. Zapojeni spottebite je sluZbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za po3kozeni & 3kody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z t&chto zarugnich podminek méZe byt uplatn&na pouze na tizemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotiebiti dovezenych do CR prostfednictvim nasi spolegnosti, BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodiilky, kterd je oficidlnim zastoupenim znacky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovdna kupujicimu (konecnému spotiebiteli) v souladu se zakonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném znéni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouZiti a poskytovani sluZeb. Spotfebie, které nejsou pouzivany vdomacnosti, nejsou
pfedmé&tem zaruky (hotelova, Skolska a restauracni zafizeni, Gklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatriuji u prodavajiciho. Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou v dob& platnosti zaru¢ni lhity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravn&n
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zdkaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525222, 800350333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-
opravy-spotrebice

Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, model spotfebice, vyrobni a produktové €islo,
které se nachdzi na vyrobnim 3titku kaZdého spotfebice. Bez nahlaseni téchto (dajii nebude moci byt
pozadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyreden. Zakaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému
servisu soutinnost potfebnou k ovéreniexistence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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k)

PFi navstévé servisniho technika kupuijici prokaze existenci zaruky pfedloZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zaru¢ni opravy jsou autorizovana servisni stiediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicimu Citelnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zaruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pfed
podpisem ve3keré tdaje. Zaru¢ni Ihiita se v piipadech, kdy zdvada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodluZuje o
dobu, kdy kupuijici uplatnil narok na zaru¢ni opravu u autorizovaného strediska aZ do dne prevzeti opraveného
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovédn a provozovén podle ndvodu kobsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mraznicek a jejich kombinaci je zarutena pfi okolni teploté od +10°Cdo +32°C.

Touto zarukou nejsou dotZena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podle zvlastnich pravnich predpist.
Spole€nost BEKO SPOLKA AKCY|NA, organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizi
spotiebiteldim na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mé&sicl od skonZenf
zakonné dvouleté zarugni Ihity. Podminkou ziskani certifikdtu prodlouzené zaruky je spinéni veskerych
podminek uvedenych na www.bekocr.cz

0 odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim ¢isle: 222 525222, 800350 333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-opravy-
spotrebice

Pi opravé vramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pfedloZit platny certifikat

prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvéni prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodanim néhradniho dilu.
V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce primo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potiebnych dokladl (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail reklamace@bekosa.cz nebo po3tou na adresu BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodlouZené zaruky na vraceni kupni ¢astky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha
zde uvedenym v3eobecnym zdru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnénfzaruky zanikd pokud:

Neni vyrobek pouZivan v souladu s navodem;

Doslo k mechanickému po3kozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nesprdvné tdrZzbé nebo jinym zanedbdnim
péce o vyrobek;

Byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

Plynové spotfebite nebo spotfebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

Doslo k mechanickému poSkozeni pfi pfepravé;

Je vada zplisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem;

Je vyrobek vadny z diivodu pouZiti neoriginalniho pfislusenstvi a ndhradnich dili;

Kuchyriskad linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje potfebné technické parametry;

Zaruka se dale nevztahuje na preventivni GidrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zévady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béZnym pouZivanim, na mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentd;

Zaruka se nevztahuje na navitévu technika za i€elem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebite,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zdména sméru otevirani dvefi chladnicek a
susicek.
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