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Chere cliente, cher client,

Veuillez lire ce mode d’emploi avant d'utiliser I'appareil.

Beko Nous vous remercions d'avoir choisi le produit. Nous voulons que votre appareil de haute
qualité et doté d'une technologie de pointe vous offre une efficacité optimale. Pour ce faire,
lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant d'utiliser I'appareil et con-
servez-les comme référence. Si vous donnez 'appareil a quelqu'un d'autre, donnez également
le manuel. Suivez les instructions en prenant en compte toutes les informations et avertisse-
ments figurant dans le manuel d'utilisation.

Tenez compte de toutes les informations et de tous les avertissements figurant dans le ma-

nuel d'utilisation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre les dangers qui
peuvent survenir.

Conservez le manuel d'utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelgu'un d'autre, donnez égale-
ment le manuel.

Le manuel d'utilisation comporte les symboles suivants :

A Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.

REMARQUE Danger pouvant entrainer des dommages matériels a I'appareil ou a son environ-
nement.

& Danger pouvant entrainer des brilures par contact avec des surfaces chaudes.
ﬂ Informations importantes et conseils d'utilisation utiles.

@ Lisez le manuel d'utilisation.

Ce
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il Consignes de sécurité

- Cette section comprend les
consignes de sécurité né-
cessaires a la prévention des
risques de blessures phy-
sigues ou de dommage ma-
tériel.

- Sil'appareil est remis a une
autre personne ou utilisé en
seconde main, le manuel
d'utilisation, les étiquettes de
I'appareil, les autres docu-
ments et accessoires perti-
nents doivent étre également
étre remis.

- Notre société ne saurait étre
tenue responsable des
dommages qui pourraient
résulter du non-respect de
ces instructions.

- Le non-respect de ces ins-
tructions entraine
I'annulation de toute garantie.
- A Faites toujours effectuer
les travaux d'installation et
de réparation par le fabricant,
le service autorisé ou une
personne désignée par
I'importateur.

- A Utilisez uniquement des
pieces et accessoires
d'origine.

- AN'essayez pas de réparer
ou de remplacer les pieces
de I'appareil sauf si cela est
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clairement spécifié dans le
manuel d'utilisation.

.- AN'effectuez pas de modifi-
cations techniques sur
I'appareil.

AObjectif de l'utilisation

- Ce produit est concu pour un
usage domestique. Il n'est
donc pas destiné a un usage
commercial.

- N'utilisez pas I'appareil dans
les jardins, les balcons ou
autres environnements exteé-
rieurs. L'appareil est destiné
a étre utilisé dans les cui-
sines du ménage et du per-
sonnel dans les magasins,
bureaux et autres environ-
nements de travail.

- AVERTISSEMENT : Cet ap-
pareil doit étre utilisé pour la
cuisine uniguement. Il ne de-
vrait pas étre utilisé a
d'autres fins comme le
chauffage d'une piece.

ASécurité des enfants, des

personnes vulnérables et des

animaux domestiques

- Cet apparell peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes
dont les aptitudes physiques,
sensorielles ou mentales



sont sous-développées, ou
qui manqguent d'expérience
et de connaissances, a con-
dition gu'ils soient encadrés
ou formés a l'utilisation sé-
curitaire et aux dangers de
I'appareil.

- Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I'entretien de
I'appareil, a moins qu'ils
soient sous surveillance.

- Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes
ayant des capacités phy-
siques, sensorielles ou men-
tales limitées (y compris les
enfants), sauf si elles sont
gardées sous surveillance ou
recoivent les instructions né-
cessaires.

- Les enfants doivent étre sur-
veillés afin de s'assurer qu'ils
ne jouent pas avec |'appareil.
- Les produits électriques sont
dangereux pour les enfants
et les animaux domestiques.
Les enfants et les animaux
domestiques ne doivent pas
jouer avec l'appareil. En
outre, ils ne doivent ni grim-
per dessus niy entrer.

- Ne placez pas d'objets sur
I'appareil de sorte que les
enfants puissent les at-
teindre.

- Tournez la poignée des cas-

seroles et des poéles sur le
coté de l'espace de travall
afin que les enfants ne puis-
sent pas les saisir et se brQ-
ler.

- AVERTISSEMENT : Pendant

I'utilisation, les surfaces ac-
cessibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a
I'écart de I'appareil.

- Tenez les matériaux

d'emballage hors de la por-
tée des enfants. Ils pour-
raient entrainer des lésions
ou une asphyxie.

- (Si votre produit a une prise)

Pour la sécurité des enfants,
débranchez la prise
d'alimentation et rendez
I'appareil inutilisable avant
de le mettre au rebut.

A Sécurité électrique

- Branchez |'appareil a un cou-

rant avec prise de terre pro-
tégée par un fusible qui cor-
respond aux courants nomi-
naux indiqués sur la plagque
signalétique. Contactez un
technicien qualifié pour I'ins-
tallation de la mise a la terre.
N'utilisez pas l'appareil sans
prise de terre conformément
aux réglementations locales
/ nationales.
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- La fiche ou le raccordement
électrique de I'appareil doit
se trouver dans un endroit
facilement accessible (ou il
ne sera pas affecté par la
flamme de la plaque). Si cela
est impossible, il doit y avoir
un mécanisme (fusible, inter-
rupteur, etc.) sur l'installation
électrique a laquelle
I'appareil est connecté, con-
forme a la réglementation
électrique et séparant tous
les pdles du réseau.

- L'appareil ne doit pas étre
branché dans la prise pen-
dant l'installation, la répara-
tion et le transport.

- Branchez I'appareil dans une
prise conforme aux valeurs
de tension et de fréquence
indiquées sur la plaque si-
gnalétique.

- (Si votre produit n'a pas de
cordon d'alimentation) Utili-
sez uniguement le cable de
raccordement indiqué dans
la section « Spécifications
techniques ».

- Ne bloquez pas le cordon
d'alimentation sous et der-
riere I'appareil. Ne placez au-
cun objet lourd sur le cordon
d'alimentation. Le cordon
d'alimentation ne doit pas
étre plié, écrasé, ni entrer en

6/FR

contact avec une source de
chaleur.

- Utilisez uniguement des
cables originaux. N'utilisez
pas de cables coupés ou en-
dommagés ni de rallonges.

- Sile cordon d'alimentation
est endommagé, il doit étre
remplacé par un fabricant,
un service autorisé ou une
personne désignée par
I'entreprise importatrice afin
de prévenir d'éventuels dan-
gers.

(Si votre produit a une prise)

- Ne branchez pas |'apparell
dans une prise de courant
mal fixée, sortie de son sup-
port, cassée, sale, huileuse,
avec un risque de contact
avec de I'eau (par exemple,
de I'eau qui peut s'écouler du
comptoir).

- Evitez de toucher la fiche
avec des mains humides !
Pour débrancher |'apparell,
tenez toujours la fiche ; ne ti-
rez pas sur le cordon.

- Assurez-vous que la fiche de
I'appareil est bien branchée
dans la prise de courant pour
éviter la formation d'arcs
électriques.

ASécurité des transports
- Avant le nettoyage, débran-
chez le produit de



I'alimentation électrique
avant de porter I'appareil.

- Lorsque vous souhaitez
transporter I'appareil, embal-
lez-le avec du matériel
d'emballage a bulles ou du
carton épais et attachez-le
avec du ruban adhésif. Fixez
fermement |'appareil avec du
ruban adhésif pour éviter
d'endommager l'appareil et
ses pieces amovibles ou
mobiles.

- Vérifiez I'aspect général de
I'appareil afin de détecter
tout dommage qui aurait pu
se produire lors du transport.

ASécurité pendant

l'installation

- Avant d'installer I'apparell,
vérifier qu'il n'est pas en-
dommagé. S'il est endom-
mage, ne l'installez pas.

- Ne l'installez pas a proximité
de sources de chaleur (radia-
teurs, cuisinieres, etc.).

- Gardez tous les conduits de
ventilation ouverts autour de
I'appareil.

ASécurité d’utilisation

- Velllez a éteindre 'apparell
apres chaque utilisation.

- Sivous n'utilisez pas
I'appareil pendant une
longue période, débranchez-

le ou coupez le fusible de la
boite a fusibles.

- Ne 'utilisez pas s'll est dé-

fectueux ou endommagé. Le
cas échéant, débranchez ses
raccordements électriques /
de gaz et appelez le service
autorisé.

- AVERTISSEMENT : En cas

de fissure au niveau de la
surface, mettre I'appareil
hors tension pour étre a I'abri
d'une éventuelle électrocu-
tion.

- Ne montez pas sur |'apparell

pour atteindre quoi que ce
soit ou pour toute autre rai-
son.

- N'utilisez pas I'appareil dans

des situations qui peuvent
influencer votre jugement,
telles que la consommation
de drogues et/ou d'alcool.

- Les objets inflammables

conservés dans la zone de
cuisson peuvent prendre feu.
Ne rangez jamais les objets
inflalmmables dans la zone
de cuisson.

- Le fer gorgé, I'aluminium ou

les ustensiles de cuisson
dont les parties inférieures
sont endommageées ou ru-
gueuses peuvent rayer la
surface du verre. Lorsque
vous remplacez des usten-
siles de cuisson, soulevez-
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les toujours, ne les glissez
pas sur la surface.

- La pression de vapeur qui
s'accumule a cause de I'hu-
midité a la surface de la table
de cuisson ou sur le bas de
la casserole peut déplacer
cette derniere. Par consé-
guent, assurez-vous que la
surface de la table de cuis-
son et le fond des casseroles
sont toujours secs.

- Cet appareil n'est pas congu
pour étre utilisé avec une té-
lécommande ou une minute-
rie extérieure.

AAIertes de température

- AVERTISSEMENT : Pendant
le fonctionnement de
I'apparell, les pieces expo-
sées seront chaudes. Ne
touchez pas l'appareil et les
éléments chauffants. Les
enfants de moins de 8 ans
ne doivent pas s'approcher
de I'appareil sans la pré-
sence d'un adulte.

- Ne placez pas de matieres
inflammables ou explosives
a proximité de I'apparell, car
les bords seront chauds
pendant son utilisation.

- AVERTISSEMENT : Danger
d'incendie : ne rien conserver
sur les surfaces de cuisson.
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AUtilisation des acces-

soires

- AVERTISSEMENT : Utilisez
uniquement les dispositifs
protecteurs congus par le
fabricant des appareils de
cuisson, ou ceux indiqués
par ce dernier comme ade-
quats, dans le manuel d'utili-
sation, ou encore des dispo-
sitifs protecteurs fournis
avec l'appareil. L'utilisation
des dispositifs protecteurs
iInappropriés peut causer des
accidents.

AConsignes de sécurité
relatives a la cuisson

- AVERTISSEMENT : Veuillez

respecter le processus de
cuisson. Vous devez cons-
tamment surveiller les pro-
cessus de cuisson a court
terme.

- AVERTISSEMENT : Le fait de

cuire les aliments contenant
de I'huile ou des matieres
grasses sur une table de
cuisson sans surveillance
peut s'avérer dangereux, au
point de provoquer un incen-
die. N'essayez JAMAIS
d'éteindre le feu avec de
I'eau. Coupez plutot I'alimen-
tation de I'appareil, puis cou-
vrez la flamme avec un cou-



vercle ou une couverture
pare-flammes.

- Soyez prudent lorsque vous
utilisez de l'alcool dans vos
aliments. L'alcool s'évapore
a des températures élevées
et peut prendre feu lorsqu'il
est exposé a des surfaces
chaudes, provoquant un in-
cendie.

AInduction

- Les plagques de cuisson sont
dotées de la technologie a «
Induction ». Votre table de
cuisson a induction, qui vous
permet de faire des écono-
mies de temps et d'argent,
doit étre utilisée avec des
casseroles appropriées pour
la cuisson a induction ou les
plagues chauffantes ne
fonctionneront pas. Pour
plus d'informations, voir la
section « Sélection de la
casserole ».

- Les tables de cuisson a in-
duction créant un champ
magnétique, elles peuvent
entrainer de graves dom-
mages aux personnes utili-
sant des dispositifs tels
gu'une pompe a insuline ou
un pacemaker.

- Arrétez la plaque de cuisson
a partir du panneau de
commande apres utilisation,

ne vous fiez pas au capteur
de casserole.

- Les objets métalliques tels

gue les couteaux, les four-
chettes, les cuilleres et les
couvercles ne doivent pas
étre placés sur la plaque de
cuisson, car ils deviendront
chauds.

- Les articles métalliques

stockés dans des tiroirs sous
la plague de cuisson peuvent
devenir tres chauds pendant
une utilisation longue et in-
tensive. Ne stockez pas
d'objets métalliques dans
des tiroirs sous le la plaque
de cuisson.

- Ne placez pas de produits

électroniques tels que téle-
phones portables, tablettes,
ordinateurs sur la plaque a
induction. Votre produit peut
étre endommagé.

ASécurité relative a
I'entretien et au nettoyage
- Attendez que I'appareil re-

froidisse avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peu-
vent causer des bralures !

- Ne lavez jamais I'appareill par

pulvérisation ou aspersion
d'eau! Il existe un risque
d'électrocution !

- N'utilisez pas de nettoyeurs

a vapeur pour nettoyer
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I'appareil, car cela pourrait

provoquer un choc électrique.

- Le sel, les résidus de sucre
sur la partie inférieure des
ustensiles de cuisson ou de
telles particules sur la sur-
face en verre peuvent provo-
quer des rayures et des fis-
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sures sur le verre. Velllez a
ce que la partie inférieure
des ustensiles de cuisson
soit propre avant de la placer
sur la surface en verre. Gar-
dez la surface en vitrocéra-
mique propre.



A Instructions relatives a I'environnement

Reglement sur les déchets
Conformité avec la directive DEEE et mise
au rebut des déchets
Ce produit est conforme a la

directive DEEE (2012/19/UE) de

mmm | |'Union européenne). Ce produit
porte un symbole de classification
pour la mise au rebut des équi-
pements électriques et électro-
nigues (DEEE).
Le présent produit a été fabriqué avec des
pieces et du matériel de qualité supérieure
susceptibles d'étre réutilisés et adaptés au
recyclage. Par conséquent, nous vous con-
seillons de ne pas le mettre au rebut avec
les ordures ménageres et d'autres déchets a
la fin de sa durée de vie. Au contraire, ren-
dez-vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veuillez vous rapprocher des
autorités de votre localité pour plus d'infor-
mations concernant le point de collecte le
plus proche.
L'élimination appropriée des appareils usa-
gés permet d'éviter les conséquences néga-
tives potentielles pour I'environnement et la
santé humaine.
Conformité avec la directive LdSD :
L'appareil que vous avez acheté est con-
forme a la directive LdSD (2011/65/UE) de
I'Union européenne. Il ne comporte pas les
matériels dangereux et interdits mentionnés
dans la directive.

Elimination des emballages

+ Les emballages sont dangereux pour les
enfants. Conservez les emballages en lieu
sUr a I'écart des enfants. Les emballages
de I'appareil sont fabriqués a partir de
matériaux recyclés. Eliminez-les de ma-
niére appropriée et triez-les en fonction
des instructions de recyclage des déchets.
Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tigues normaux.

Recommandations pour économi-

ser I'énergie

Des informations sur I'efficacité énergétique

selon EU 66/2074 peuvent étre trouvées sur

la fiche produit fournie avec le produit. Les

recommandations ci-apres vous aideront a

utiliser votre appareil de fagon écologique

tout en économisant de I'énergie.

+ Décongelez les aliments congelés avant
de les faire cuire.

+ Eteignez I'appareil 5 a 10 minutes avant la

fin de la cuisson pour une cuisson prolon-

gée. Vous pouvez désormais économiser
jusqu'a 20 % d'électricité en utilisant la
chaleur.

Utilisez des casseroles / poéles dont la

taille et le couvercle sont adaptés a la

plague de cuisson. Choisissez toujours la
casserole de taille correcte pour vos plats.

Il faut plus d'énergie que nécessaire pour

les conteneurs de taille différente.

+ Gardez les surfaces de cuisson et les
fonds de casseroles propres. La saleté
réduit le transfert de chaleur entre la zone
de cuisson et le fond de la casserole.
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E] Votre appareil

Présentation de I'appareil

1 Surface en verre
2 Boitier inférieur
3 Foyer ainduction

4 Foyer a induction
5 Foyer ainduction

Informations générales sur la table de cuisson

1

2

4

3

A W N =
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Arriere gauche - Foyer a induction
Arriere droite - Foyer a induction
Avant droite - Foyer a induction

Avant gauche - Foyer a induction

Votre table de cuisson est équipée d'un
foyer de cuisson a surfaces larges (surfaces
Flexi). Vous pouvez faire fonctionner cette
surface de cuisson comme des foyers de
cuisson individuelles indépendantes les
unes des autres. Vous pouvez activer la
fonction de combinaison pour ces foyers et
les transformer en une seule surface de
cuisson pour les cuissons avec vos grandes
casseroles. L'utilisation des casseroles
adaptées a ces foyers et la fonction de
combinaison sont décrites dans la section

« Comment utiliser |a table de cuisson ».



Caractéristiques techniques

52 mm+/580 mm/510 mm(Pour les modeles
équipés de ressorts de montage et d'un joint
d'étanchéité fixé au produit, considérez que les
mesures de largeur et de profondeur sont

supérieures de 10 mm a ces mesures.)
Dimension d'installation de la table de cuisson
(hauteur/largeur/profondeur) 560 (+2) mm /490 (+2) mm
Tension/fréquence TN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50 Hz
Type et section dg cable utilisé / adapté a min. HOSV2V2-F 5 x 2.5 mm?
I'utilisation dans I'appareil
C tion totale d'é 7200 W

Dimension externe de I'appareil (hau-
teur/largeur/profondeur)

Arriere gauche Foyer a induction
Dimension 180 mm

Alimentation 2000W / Booster: 2300 W
Avant gauche Foyer a induction
Dimension 180 mm

Alimentation 2000W / Booster: 2300 W
Avant droite Foyer a induction
Dimension 145 mm

Alimentation 1600 W / Booster: 1800 W
Arriére droite Foyer a induction
Dimension 210 mm

Alimentation 2000 W / Booster: 2300 W

*  La hauteur de la plague de cuisson indiquée dans la table technique est la hauteur du boftier
métallique de I'appareil, sans prendre en compte I'épaisseur du verre.

ﬂ Les spécifications technigues peuvent étre modifiées sans préavis afin d'améliorer
la qualité de I'appareil.

ﬂ Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a votre appareil.

Les valeurs indiguées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation

ﬂ accompagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonction des
conditions d'utilisation et I'environnement de I'appareil.
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Bl Premiére utilisation

Avant de commencer a utiliser votre appa- REMARQUE Une odeur et de la fumée
reil, il est recommandé de suivre les étapes peuvent se dégager pendant
décrites dans les sections suivantes : ?Ue|que§ heurfl?s au cogrs de
. a premiere utilisation. Ce
Premler nettoyage phznoméne est tout a fait
1. Retirez tous les emballages. _ normal. Assurez-vous que la
2.Essuyez les surfaces du produit avec un piece est bien aérée pour
chiffon ou une éponge humide et séchez- évacuer I'odeur et la fumée.
les avec un chiffon. Evitez de respirer la fumée et
REMARQUE La surface pourrait étre en- Fodeur qui se dégagent.

dommagée par certains
détergents ou produits de
nettoyage. N'utilisez pas de
détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage
ou d'objets tranchants pour le
nettoyage.
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[ utilisation de la table de cuisson

Informations générales sur
I'utilisation de la table de cuisson

Avertissements généraux

+ Ne laissez aucun objet tomber sur la table
de cuisson. Les petits objets tels que les sa-
lieres peuvent également endommager la
table de cuisson. N'utilisez pas de tables fis-
surés. L'eau peut s'infiltrer par ces fissures
et provoquer un court-circuit. Si la surface
est endommagée de quelque maniére que
ce soit (par exemple des fissures visibles),
coupez d'abord I'électricité, puis appelez le
service agréé pour débrancher le produit afin
de réduire le risque de choc électrique.

+ N'utilisez pas de casseroles/poéles mal
équilibrées et facilement basculantes sur la
table de cuisson.

+ Ne chauffez pas les casseroles et les poéles
vides. Les casseroles et I'appareil peuvent
étre endommageés.

+ FEteignez toujours les brileurs de la table de
cuisson apres chaque utilisation.

+ Vous risquez d'endommager I'appareil si
vous utilisez foyers sans casseroles. Arrétez
toujours les tables de cuisson apres chaque
utilisation.

+ Aprés chaque utilisation, la surface de cuis-
son sera chaude, alors ne placez pas les
casseroles / poéles en plastique sur la sur-
face de cuisson. Autrement, nettoyez immé-
diatement les matériaux fondus sur la sur-
face de I'appareil.

+ Des changements soudains de température
sur la surface de cuisson en verre peuvent
causer des dommages, veillez a ne pas ren-
verser de liquides froids pendant la cuisson.

+ N'excédez pas avec la quantité d'aliments
dans les casseroles et les poéles. Ainsi, vous
pouvez empécher la nourriture de sortir des
casseroles/poéles et vous n'aurez pas be-
soin de les nettoyer inutilement.

+ Ne placez pas les couvercles des casseroles
et des poéles sur les braleurs/foyers.

+ Placez les casseroles en les centrant sur les
braleurs/foyers. Si vous souhaitez placer
une casserole sur un autre braleur/foyer, ne
la faites pas glisser vers le brQleur souhaité,
mais soulevez-la d'abord et placez-la en-
suite sur 'autre brdleur.

Principe de fonctionnement de la table
de cuisson a induction

La table de cuisson a induction est comme un
circuit ouvert. Le circuit se termine lorsqu'une
casserole / casserole adaptée a la cuisson par
induction y est placée et qu'un systéme élec-
tronique sous la surface du verre génére un
champ magnétique. La base métallique des
casseroles / poéles est chauffée en prenant
I'énergie de ce champ magnétique. Ainsi, la
chaleur n'est pas générée a la surface de la
table de cuisson, mais directement sur les
casseroles/poéles situées au-dessus. La
surface en verre est chauffée par la chaleur
des casseroles/poéles.

Avantages de la cuisson par induction

Les tables de cuisson a induction offrent cer-

tains avantages, car la chaleur est transférée

directement aux casseroles/poéles.

+ Les aliments qui se déversent pendant la
cuisson ne brdlent pas rapidement, car la
surface de cuisson en verre n'est pas chauf-
fée directement. Ainsi, elle est plus facile a
nettoyer.

+ La cuisson est plus rapide, car la chaleur est
générée directement sur les casse-
roles/poéles. Par conséquent, cela permet
d'économiser du temps et de I'énergie par
rapport aux autres types de tables de cuis-
son.

+ La chaleur étant transmise directement aux
casseroles/poéles, aucune perte de chaleur
n'est a déplorer et la cuisson est plus effi-
cace.

+ Etant donné que le transfert de chaleur
s'arréte et que la surface de cuisson n'est
pas chauffée directement lorsque les casse-
roles sont retirées de la surface de cuisson,
I'utilisation est plus s(re et permet de préve-
nir les accidents éventuels lors de la cuisson.

Pour un fonctionnement siir :

+ Ne choisissez pas un niveau de chauffage
élevé lorsque vous utilisez des casse-
roles/poéles antiadhésives recouvertes
d'une faible quantité d'huile ou utilisées sans
huile (type téflon).

+ N'utilisez pas la surface de cuisson en verre
comme une surface sur laquelle vous pou-
vez placer quelque chose ou comme une
surface de coupe.
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+ Ne placez pas d'objets métalliques tels que
des couverts ou des couvercles de casse-
roles sur votre table de cuisson, car ils peu-
vent devenir chauds.

+ N'utilisez jamais de papier d'aluminium pour
cuisiner. Ne placez jamais d'aliments enve-
loppés dans du papier d'aluminium sur la
zone d'induction.

+ Gardez les objets magnétiques tels que les
cartes de crédit ou les bandes magnétiques
loin de la table de cuisson lors de son fonc-
tionnement.

+ Siun four se trouve sous votre table de
cuisson et qu'il est en cours de fonctionne-
ment, les capteurs de la table de cuisson
peuvent réduire le niveau de cuisson ou ar-
réter la table de cuisson.

+ Votre table de cuisson est équipée d'un
systeme d'arrét automatique. Des informa-
tions détaillées sur ce systeme sont fournies
dans les sections suivantes. Cependant, si
vous utilisez des casseroles a fond mince
pour votre cuisson, elles doivent chauffer
trés rapidement et le fond de la casserole
peut fondre et endommager la surface de
cuisson et I'appareil avant I'activation du
systeme d'arrét automatique.

Casseroles/poéles

Vous devez utiliser des casseroles ferroma-
gnétiques de qualité qui portent une étiquette
ou un avertissement indiquant qu'elles ne sont
compatibles avec votre table de cuisson a
induction que pour la cuisson par induction. En
général, plus la teneur en fer est élevée, plus
les casseroles/poéles sont performantes. Le
diametre de base des casseroles / poéles doit
correspondre a la zone d'induction. Les di-
mensions suggérées sont énumérées ci-
dessous.

Casseroles/poéles appropriées :

+ Casseroles/poéles en fonte

+ Casseroles/poéles en acier émaillé

+ Casseroles/poéles en acier et en acier
inoxydable (avec une étiquette ou un
avertissement indiguant qu'elles sont
compatibles avec I'induction)

Casseroles/poéles inappropriées :
+ Casseroles/poéles en aluminium
+ Casseroles/poéles en cuivre

+ Casseroles/poéles en laiton

+ Casseroles/poéles en verre

+ Poterie

+ Céramique et porcelaine
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Recommandations :
+ N'utilisez que des casseroles/poéles a fond

plat. N'utilisez pas de casseroles/poéles a
fond convexe ou concave.

+ N'utilisez que des casseroles/poéles a fond

épais et traité. Si vous utilisez des casse-
roles a fond mince, elles doivent chauffer
trés rapidement et le fond de la casserole
peut fondre et endommager la surface de
cuisson et I'appareil avant I'activation du
systeme d'arrét automatique. Les bords
tranchants peuvent provoquer des rayures
sur la surface.

Le fond de certaines casseroles/poéles a un
champ ferromagnétique plus petit que son
diametre réel. Seule cette zone est chauffée
par la table de cuisson. Par conséquent, la
chaleur n'est pas répartie uniformément et
les performances de cuisson sont dimi-
nuées. En outre, les grandes tables de cuis-
son a induction peuvent ne pas détecter ces
casseroles. Ainsi, la table de cuisson doit
étre choisie en fonction de la taille du champ
ferromagnétique.

Certaines casseroles ont un fond qui con-
tient des matériaux non ferromagnétiques
tels que I'aluminium. Ces types de casse-
roles peuvent ne pas chauffer suffisamment
ou ne pas étre détectés du tout par la table
de cuisson a induction. Dans certains cas,
un mauvais avertissement de casse-
roles/poéles peut apparaitre.




La répartition équitable des ustensiles
de cuisine sur les tables de cuisson
droites, gauches et centrales pour la
sélection des tables de cuisson affecte
positivement la performance de cuis-
son lorsque vous cuisinez plusieurs
repas sur les plagues a induction.

Test de casseroles/poéles

Testez si votre casserole est compatible avec
la cuisson sur une table de cuisson a induction
en utilisant les méthodes ci-dessous.

1. Elle est compatible si le fond de votre casse-

role contient un aimant.

2. Elle est également compatible si b e
clignote pas lorsque vous placez votre cas-
serole sur la table de cuisson a induction et
que vous la mettez en marche.

Tailles de casseroles/poéles recom-
mandées

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210

240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320

Foyer a large surface | largeur 230 - longueur
(flexi) 390

La détection des casseroles par les tables de
cuisson a induction dépend du diamétre et du
matériau ferromagnétique au fond des casse-
roles. Afin de garantir la détection des casse-
roles/poéles et de permettre une cuisson
efficace, les casseroles/poéles doivent étre
sélectionnées selon la taille de la table de
cuisson. Les tailles de casseroles/poéles
recommandées pour les tables de cuisson
sont indiguées ci-dessus.

Le comportement d'ébullition peut varier selon
les types de casseroles, la taille de la casserole
et la taille de la zone de cuisson. Pour un com-
portement d'ébullition plus homogéne, une
zone de cuisson plus grande d'une étape peut
étre utilisée. L'utilisation d'une zone de cuisson
plus grande ne provoque pas de gaspillage
d'énergie sur les plaques a induction, car la
chaleur n'est créée que dans la zone de cuis-
son appropriée.

Foyer a large surface (Flexi)

Votre table de cuisson est équipée de foyers a
large surface (surfaces Flexi). Vous pouvez
utiliser cette surface de cuisson comme des
foyers individuels indépendants les uns des
autres pour vos petites casseroles/poéles.
Vous pouvez activer la fonction de combinai-
son pour ces foyers et les transformer en une
seule surface de cuisson pour les cuissons
avec vos grandes casseroles.
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es foyers a grande
surface disposent de
deux foyers, I'une a
l'avant et l'autre a
I'arriere. Vous pou-
vez utiliser ces
foyers comme deux
foyers indépendants
pour différents ni-
veaux de tempéra-
ture avec deux cas-
seroles/poéles diffé-
rentes. Placez les
casseroles/poéles
en centrant les
foyers séparés.

Panneau de commande

rl o ©
o]

Ly © @

Touches

% : Touche Marche / Arrét
- Touche de minuterie
: Touche Chauffage rapide/Touche

A de réglage de puissance élevée
(booster)

M : Touche de nettoyage des touches

M : Touche d'arrét

@ : Touche d'augmentation de la
valeur

o : Touche de diminution de la valeur

Symboles

] : Symbole de combinaison des

¢ foyers a grande surface

& : Le symbole de verrouillage des
commandes
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Pour les cuissons

avec une seule
casserole/poéle,
placez-la au centre
du foyer avant ou
arriere. Ne placez
pas la casse-
role/poéle au centre
du foyer.

Pour les cuissons
avec de grandes
casseroles/poéles,
placez la casse-
role/poéle de ma-
niere a ce qu'elle
couvre les centres
des deux foyers et
gu'elles soient cen-
trées sur le foyer.

06 O
a0

Ecr
:

w

8

O Q@ ¢
Il O @ s

=

an du foyer

Touche Chauffage rapide/Touche de ré-
glage de puissance élevée (booster)

Touche de diminution de la température
Touche d'augmentation de la température
Indicateur de température du foyer concerné



naicateur de minuterie

1 LED du point de fonctionnement pour la
minuterie

2 Indicateur de minuterie

3 Touche d'augmentation du minuteur

4 LED du point de fonctionnement pour le
Verrouillage des commandes/Verrouillage
enfant

5 Touche de diminution du minuteur

Avertissements généraux pour le panneau

de commande

Cet appareil est contrélé par un ban-
deau de commande tactile. Chaque
opération effectuée sur votre ban-
deau de commande tactile est con-
firmée par un signal sonore.

Le bandeau de commande doit tou-
jours étre propre et sec. Des surfaces
humides et souillées peuvent entrai-
ner des problémes de fonctionne-
ment.

La table de cuisson retourne auto-
matiqguement en mode veille si vous
n'effectuez aucune opération pen-
dant 10 secondes.

Si vous n'appuyez sur aucune touche

ﬂ pendant longtemps, I'appareil s'éteint
automatiquement pour des raisons
de sécurité.

Mise en marche de table de cuisson :

1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche ©.

« 0 » s'affiche a I'écran de tous les foyers.

"lﬂ@@
~Iﬁ@@

Arret du foyer :

Vous pouvez arréter un foyer de 3 manieres

différentes :

1. En appuyant sur la touche ® ;

Appuyez sur la touche ® ;

2. En ramenant le niveau de température a
«0»;

Vous pouvez désactiver le foyer en rame-

nant son niveau de température a « 0 ».

3.En utilisant I'option d'arrét de la minute-
rie pour le foyer souhaité ;

Lorsque la durée de cuisson définie est

écoulée, la minuterie désactive le foyer

concerné. « 0 » ou « 00 » s'affichent sur

I'écran concerné.

Lorsque la durée de cuisson définie est

écoulée, un signal sonore retentit. Appuyez

sur n'importe quelle touche du bandeau de

commande pour arréter le signal sonore.

4. En appuyant simultanément sur les
touches O/® du foyer souhaité ;

Vous pouvez éteindre le foyer souhaité en

appuyant simultanément sur ses touches

Q/®

Le symbole « H»ou « h » qui s'af-
fiche a I'écran du foyer apres l'arrét
de la table de cuisson indique que le
foyer est toujours brdlant. Ne tou-
chez pas les foyers.

Voyant de chaleur résiduelle

Le symbole « H » qui apparait sur I'écran du
foyer indique que la table de cuisson est
encore chaude et peut étre utilisée pour
maintenir une petite portion de nourriture au
chaud. Ce symbole passera ensuite a « h »
pour indiquer une chaleur moindre.
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Lors d'une coupure de courant, le
voyant de chaleur résiduelle ne s'al-
lume pas et I'utilisateur ignore que
les foyers sont brdlants.

Réglage du niveau de température

1. Allumez la table de cuisson en appuyant
surla touche @.

2.Réglez le niveau de température souhaité
a l'aide des touches du @/@foyer.

» Le foyer concerné fonctionne alors au
niveau de température défini.

La partie extérieure de la table de
cuisson a induction de 280mm (si
votre produit est équipé d'une table
de cuisson a induction de 280mm)
est uniguement activée lorsqu'une
casserole est suffisamment grande
pour couvrir lazone ou elle est pla-
cée sur la table de cuisson et la tem-
pérature est réglée a un niveau plus
élevé que 8.

Fonction BOOSTER (intensité élevée)

Pour une chaleur rapide, vous pouvez utili-

ser la fonction Booster. Toutefois, cette

fonction n'est pas recommandée pour une

cuisson de longue durée. La fonction Boos-

ter peut ne pas étre disponible dans tous les

foyers.

Pour sélectionner la fonction

BOOSTER (intensité élevée) :

1. Allumez la table de cuisson en appuyant
sur la touche ©.

2. Appuyez sur la touche Al du foyer con-
cerné.
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» Le foyer sélectionné fonctionne a la puis-
sance maximale et le symbole « P » s'af-
fiche sur son écran. La zone de cuisson
quitte la fonction Booster et continue de
fonctionner au niveau « 9 ».

Pour arréter la fonction Booster (in-
tensité élevée) avant I'échéance :
Vous pouvez désactiver la fonction
d'intensité élevée en appuyant sur la touche
ou?l.
La zone de cuisson quitte la fonction Boos-
ter et continue de fonctionner au niveau
«9».
Principe de fonctionnement de 2
zones situées sur le méme plan verti-
cal:
Si la premiére zone est définie sur I'amplifi-
cateur de niveau par rapport a la seconde
zone, située sur le méme plan vertical, défi-
nissez a un niveau supérieur a 6 (7, 8 et 9),
la premiére zone descend au niveau 9 et la
seconde zone peut étre définie a un niveau
supérieur a 6 (7, 8 et 9). Si la seconde zone
est définie sur I'amplificateur de niveau, la
premiére zone descend a 6.

Allumage du foyer a grande surface

1. Appuyez sur la touche ® pour allumer la
table de cuisson.

2. Pour allumer le foyer a grande surface,
maintenez la touche A8 des deux foyers
enfoncée pendant environ 3 secondes.

» « 0 » s'affiche a I'écran du foyer arriere
gauche. © saffiche a I'écran du foyer avant



gauche et le foyer a grande surface est

activé.

3. Appuyez sur les touches O/® du foyer
arriere gauche pour régler la température
entre« 0 »et«9».

Une fois que le foyer a grande sur-
face est activé, vous pouvez régler la
température a I'aide des touches ©
/@D du foyer arriere gauche. Vous ne
pouvez pas régler la température a
l'aide des touches ©/@ du foyer
avant gauche.

Les foyers a grande surface gauches
sont donnés a titre d'exemple. S'il
existe également un foyer a grande
surface sur le c6té droit de la plaque
de cuisson, les mémes instructions
s'appliquent au dit foyer.

» Le foyer commence a fonctionner.

Allumage du foyer a grande surface
pendant que l'un ou les deux foyers
gauches fonctionnent

Pendant que I'un ou les deux foyers
gauches fonctionnent, vous pouvez réunir
les deux foyers en activant le foyer a grande
surface. Avec les mémes valeurs, vous
pouvez ainsi utiliser un plus large foyer.

1. Pour allumer le foyer a grande surface
pendant que I'un ou les deux foyers
gauches fonctionnent, maintenez la
touche Al des deux foyers enfoncée pen-
dant environ 3 secondes.

» La valeur de température du dernier foyer

sélectionné s'affiche a I'écran du foyer ar-

riere gauche et le foyer a grande surface est
activé.

» Les foyers réunis continuent de fonction-

ner avec la valeur de température et du

minuteur (le cas échéant) du foyer gauche
que vous avez sélectionné. La valeur du

foyer gauche qui a été sélectionnée avant de
réunir les foyers est annulée.

> 1
les touches &/® du foyer arriére gauche et
réglez la température souhaitée.

Si vous appuyez sur la touche A8 du
foyer gauche pendant que le foyer a
grande surface est actif, les foyers
fonctionnent au niveau Booster.

Extinction des foyers a grande surface
Il est possible d'arréter le foyer a grande
surface de 4 manieres différentes :

1.En ramenant le niveau de température a
«0»

Vous pouvez arréter le foyer a grande sur-

face en ramenant le niveau de température

a«0n

2.En utilisant I'option d'arrét de la minute-
rie du foyer a grande surface

Lorsque la durée de cuisson définie est

terminée, la minuterie arréte le foyer a

grande surface. 0 s'affichera a I'écran du

foyer gauche et 00 s'affichera a I'écran de la
minuterie.

3. En appuyant simultanément sur les
touches ©/® d'un foyer gauche

Si vous appuyez au méme moment sur les

touches ©/@ de I'un des foyers gauches,

les foyers se séparent et s'éteignent.

4. En appuyant simultanément sur la
touche * des deux foyers pendant envi-
ron 3 secondes

Les foyers s'éteignent si vous appuyez

simultanément sur les touches 28 des deux

foyers pendant environ 3 secondes.

Verrou de nettoyage

Le verrou de nettoyage empéche l'activation
des touches du bandeau de commande
pendant 20 secondes pour permettre a
I'utilisateur de nettoyer rapidement la table

21/FR



de cuisson pendant qu'elle fonctionne. Le
systeme est désactivé pendant cette phase.

Activation du verrou de nettoyage
1. Lorsqu'un foyer est allumé, appuyez sur la

touche ¥l et maintenez-la enfoncée jus-
gu'a ce que vous entendiez un signal so-
nore.
Un compte a rebours commence a partir de
20 sur I'écran de la minuterie de la table de
cuisson. En dehors de la touche @, aucune
touche du bandeau de commande ne fonc-
tionne.

Désactivation du verrou de nettoyage
Il est inutile d'appuyer sur une touche pour
désactiver le verrou de nettoyage. La table
de cuisson émet un signal audio apres

20 secondes et le verrou de nettoyage est

automatiquement désactivé.

Si vous souhaitez désactiver le ver-
rou de nettoyage plus tot, appuyez
surlatouche ¥ et maintenez-la
enfoncée jusqu'a I'écoute de deux
signaux sonores.

Verrouillage enfants

Lorsque les foyers sont a I'arrét, vous pou-
vez empécher l'activation des foyers de la
table de cuisson par vos enfants a l'aide du
verrouillage enfants. Vous pouvez activer ou
désactiver le verrouillage enfants unique-
ment lorsque les foyers sont a l'arrét (en
mode Veille).

Activation du Verrouillage enfants

1. Appuyez simultanément et maintenez
enfoncées les touches ¥ et ﬂﬂjusqu'é
I'écoute d'un signal sonore lorsque la
table de cuisson est en mode veille.

Le Verrouillage enfants s'active.s'affiche a

I'écran de tous les foyers pendant un mo-

ment et le point décimal de la touche i

s'active.

Si vous appuyez sur n'importe quelle
touche lorsque la fonction Verrouil-
lage enfants est activée, deux si-
gnaux sonores retentissent et « L »
clignote a I'écran de tous les foyers.
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Désactivation du Verrouillage enfants

1. Appuyez simultanément et maintenez
enfoncées les touches ¥ et Uﬂjusqu'é
I'écoute de deux signaux sonores lorsque
la fonction Verrouillage enfants est acti-
vée.

» Le Verrouillage enfants se désactivée.

«L»clignote a l'écran de tous les foyers et

la lumiére de la touche @ s'éteint.

Verrouillage des touches

Vous pouvez activer le Verrouillage des
touches afin d'éviter de changer de fonction
accidentellement lorsque la table de cuisson
fonctionne.

Le verrouillage des touches est an-
nulé en cas de coupure d'électricité.

Activation du Verrouillage des touches
1. Appuyez simultanément et maintenez

enfoncées les touches ¥ et Uﬂjusqu'é
I'écoute d'un signal sonore.
Le Verrouillage des touches s'active et le
point décimal de la touche & clignote, puis
s'allume.

Vous pouvez activer le Verrouillage
des touches uniguement si l'appareil
est en marche. Lorsque le Verrouil-
lage des touches est activé, seule la
touche O fonctionne. Lorsque vous
appuyez sur n'importe quel bouton,
lorsque vous appuyez sur n'importe
quelle autre touche, le point décimal
de la touche i clignote pour indiquer
gue le Verrouillage des touches est
activé. Si vous souhaitez arréter la
table de cuisson lorsque les touches
sont verrouillées, vous devez désac-
tiver le Verrouillage de touches afin
d'étre capable de rallumer la table de
cuisson. Si vous appuyez sur
n'importe quelle touche sans désac-
tiver le Verrouillage des touches, « L »
clignote a I'écran de tous les foyers
pour indiquer que le Verrouillage des
touches est activé. Désactivez le
Verrouillage des touches pour rallu-
mer la table de cuisson.



Désactivation du Verrouillage des

touches

1. Appuyez simultanément les touches et
Uﬁjusqu'é I'écoute de deux signaux so-
nores lorsque la fonction Verrouillage des
touches est activee.

» Le voyant de la touche & s'éteint et le

bandeau de commande est déverrouillé.

Fonction Minuterie

Cette fonction vous facilite la cuisson. Elle

vous évite de controler la table pendant tout

le temps de cuisson. Le foyer s'éteint auto-

matiquement a la fin de la durée préalable-

ment programmeée.

Activation de la minuterie

1. Allumez la table de cuisson en appuyant
surla touche @.

2.Réglez le niveau de température souhaité
4 l'aide des touches ©/@du foyer.

3. Activez la minuterie en appuyant sur la
touche ®. Le symbole « 00 » point déci-
mal du foyer sélectionné clignote sur
I'écran de la minuterie.

4.Réglez la durée souhaitée en appuyant
sur les touches O/@ de la minuterie.

5. Aprés 10 secondes, le réglage est affiché.
Le point décimal du foyer sélectionné cli-
gnote sur I'écran de la minuterie.

6. Répétez les opérations ci-dessus pour les
autres foyers nécessitant une minuterie.

Si vous définissez plus d'une valeur
de minuterie pour différentes foyers,
la minuterie du foyer disposant de la
valeur la plus faible est affichée sur
I'écran de la minuterie et le point
décimal de ce foyer clignote. Les
points décimaux des autres foyers
s'illuminent de maniére continue.

Vous pouvez voir le temps de cuis-
son restant en appuyant sur la
touche 9 de chaque foyer. Pour
chaque appui, une valeur de minute-
rie de foyer différente est affichée.
Enfin, la valeur de minuterie la plus
faible est a nouveau affichée.

Vous ne pouvez régler la minuterie
sans au préalable sélectionner un
foyer et la valeur de sa température.

La minuterie peut uniquement étre
réglée pour les foyers déja allumés.

Désactivation de la minuterie

Une fois la durée définie écoulée, la table de
cuisson s'arréte automatiquement et émet
un signal sonore. Appuyez sur n'importe
guelle touche pour arréter le signal sonore.
Si vous n'appuyez sur aucune touche, le
signal sonore s'arréte apres quelques mi-
nutes.

Arrét anticipé de la minuterie
Si vous arrétez la minuterie avant son terme,
la table de cuisson continue de fonctionner
a latempérature paramétrée jusqu'a ce que
vous l'arrétiez.
Vous pouvez arréter la minuterie avant son
terme de deux maniéres :
En désactivant la minuterie pour le foyer
concerné en réduisant sa valeur a « 00 ».
1. Appuyez sur les touches O/Ddela
minuterie jusqu'a I'apparition de « 00 » a
I'écran du foyer dont la minuterie est acti-
vée.
» Le point décimal du foyer s'éteint définiti-
vement et la minuterie est annulée.
En Désactivant la minuterie du foyer con-
cerné en appuyant simultanément sur les
touches ©/® du foyer concerné.
1. Appuyez simultanément sur les touches
O/ du foyer concerné.
» Le point décimal du foyer s'éteint définiti-
vement et la minuterie est annulée.
Aprés cette étape, le niveau de tem-
pérature du foyer concerné revient a
«0» de méme que le délai de la
minuterie.
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Fonction Arrét

Vous pouvez réduire le niveau de la tempé-
rature de fonctionnement des zones de
cuisson au niveau minimum (niveau 1) a
I'aide de cette fonction.

Si la minuterie est programmeée pour
un foyer, elle continue de fonctionner
pendant l'arrét.

1. Appuyez sur la touche [ lors de I'utilisa-
tion de I'un des foyers.

Tous les foyers fonctionnent au niveau

minimum (niveau 1). "IZI" Le symbole

s'affiche a I'écran des foyers actifs.

2. Appuyez sur la touche i pour faire fonc-
tionner les foyers a nouveau avec leurs
réglages antérieurs.

Fonction de gestion de I'alimentation
Votre appareil est équipé d'une fonction de
gestion de I'énergie. Vous pouvez modifier
la puissance totale pouvant étre consom-
mée par la cuisiniére avec cette fonction. Il'y
a 8 niveaux disponibles pour la fonction de
gestion de I'énergie.

Fonction de gestion de I'alimentation - Ni-
veaux de puissance totale pouvant étre
définis

25 2,5 kW
30 3 kW

36 3,6 kW
44 4,4 kW
54 54 kW
57 57 kW
67 6,7 kW
(2 7,2 kW

Pour changer le pouvoir total ;
1. Allumez la plague de cuisson au moyen

d'une simple pression sur la touche.® Al-
lumez la plaque de cuisson en la touchant

a nouveau.
2. Ensuite, appuyez respectivement sur Aia
touche de la zone frontale droite, @Ia
touche, @Ia touche de la minuterie, @Ia

touche de la minuterie et enfin k@la touche
de la zone frontale gauche.
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3. Le niveau de gestion de I'énergie défini est
affiché sur I'écran de la minuterie.

4. Appuyez sur la (ltouche pour basculer entre
les niveaux et définir la valeur de puissance
totale que vous souhaitez définir.

5. Confirmez le réglage en appuyant sur la O
touche et éteignez la plaque de cuisson. La
valeur de puissance totale que vous avez
fixée doit étre activée.

Les niveaux de température gue vous
pouvez attribuer aux plagues de cuis-
son peuvent varier en fonction du ni-
veau de puissance totale réglé. Le
niveau de température fourni a la
plague de cuisson est automatique-
ment réduit en fonction du réglage de la
puissance a effectuer par la cuisiniere.
Ce n'est pas une erreur.

En cas de modification du niveau de
puissance, le réglage ne peut pas étre
effectué si I'on touche une touche
différente de la séquence spécifiée.
Vous devez répéter les étapes depuis le
début pour effectuer I'ajustement.

Utilisation sire et efficace de la plaque
a induction

Principes de fonctionnement : En principe, la
table de cuisson a induction chauffe directe-
ment 'ustensile de cuisson. Par conséquent,
elle présente un grand nombre d'avantages
comparativement aux autres types de table de
cuisson. Elle est plus efficace et la surface de
la table de cuisson est moins chaude.

La table de cuisson a induction est équipée de
systemes de sécurité de pointe vous garantis-
sant une sécurité maximale d'utilisation.

Selon le modele, votre table de cuisson
peut étre équipée de foyers a induction
d'un diametre de 145, 180, 210 et

280 mm. Avec l'induction, chaque foyer
détecte automatiquement I'ustensile
posé dessus. L'énergie se concentre
sur les points de contact de l'ustensile
avec le foyer, ce qui permet de réduire
la consommation énergétique.



Le produit peut démarrer-arréter lors-
qu'il fonctionne aux niveaux de 1 a7, en
particulier avec des ustensiles de cuis-
son de petit diametre et lorsque I'eau-
huile est faible. Ce n'est pas une faute.

Systéme d'extinction automatique

La commande de la cuisiniére dispose d'un
systeme d'arrét automatique. Dans le cas ou
une ou plusieurs zones de cuisson sont lais-
sées allumées, la zone de cuisson s'éteint
automatiguement au bout d'un certain temps
(voir tableau 1). Dans le cas d'une minuterie
attribuée a la table de cuisson, I'écran de la
minuterie s'éteint également.

La limite de temps pour l'arrét automatique

dépend du niveau de température sélectionné.

La durée maximale de fonctionnement est
appliquée pour ce niveau de température.

La zone de cuisson peut étre a nouveau ac-
tionnée par I'utilisateur aprés avoir été mise
hors tension automatiquement comme décrit
ci-dessus.

Tableau 1 : Périodes d'extinction automa-
tique

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 minutes

P (Booster) 10 minutes (*)
(*) La table de cuisson descend au niveau 9
aprés 10 minutes

Protection contre la surchauffe
La table de cuisson est équipée de capteurs
qui la protégent contre la surchauffe. En cas
de surchauffe, voici ce que vous noterez :
+ Les foyers en cours d'utilisation arrétent
de fonctionner.
+ Le niveau sélectionné peut descendre a 7
a partir d'un niveau supérieur.
Systéme de sécurité anti-débordement
Votre table de cuisson est équipée d'un
systeme de sécurité anti-débordement. Si
un liquide déborde de I'ustensile, le systeme
désactive la table de cuisson et coupe im-
médiatement I'alimentation électrique. Le
message d'avertissement « E » s'affiche
alors a I'écran pendant cette phase.
Réglage précis de la puissance
L'un des principes de fonctionnement de la
table de cuisson consiste a déclencher
immédiatement I'activation des com-
mandes. Elle peut modifier tres rapidement
ses parametres de puissance électrique.
Ainsi, vous pouvez empécher un plat (avec
de I'eau, du lait, etc.), de déborder méme s'il
était sur le point de le faire.

Si la surface du bandeau de com-

ﬂ mande tactile est soumise a une
source de vapeur intense, le systeme
de commande peut se désactiver et
renvoyer un signal d'erreur.

La surface du bandeau de com-
mande tactile doit toujours étre
propre. Dans le cas contraire, le fonc-
tionnement pourrait s'en trouver
altéré.
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[ informations générales sur la cuisson

Cette section décrit les conseils sur la pré-
paration et la cuisson de vos aliments.

Avertissements généraux sur la

cuisson avec la table de cuisson

+ Ne remplissez jamais la poéle a plus d'un
tiers. Ne laissez pas la table de cuisson
sans surveillance lorsque vous chauffez
de I'nuile. Une huile surchauffée expose
au risque d'incendie. Ne tentez jamais
d'éteindre un éventuel incendie avec de
I'eau ! Lorsque I'huile s'enflamme, cou-
vrez-la avec une couverture pare-
flammes ou un chiffon humide. Eteignez
la table de cuisson si cela ne pose aucun
risque et appelez les sapeurs-pompiers.
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+ Avant de faire frire des aliments, retirez

toujours leur exces d'eau et introduisez-
les progressivement dans I'huile chauffée.
Veillez a ce que les aliments congelés
soient décongelés avant de les faire frire.
Lorsque vous chauffez de I'huile, assurez-
vous gue le pot que vous utilisez est sec
et laissez son couvercle ouvert.

Pour des recommandations sur la cuis-
son avec économie d'énergie, reportez-
vous a la section « Instructions environ-
nementales ».

Les valeurs de température et de temps
de cuisson indiquées pour les aliments
peuvent varier selon la recette et la quan-
tité. Pour cette raison, ces valeurs sont
fournies sous forme de plages.



Maintenance et entretien

Consignes de nettoyage générales
A Avertissements généraux

Attendez que I'appareil refroidisse avant
de le nettoyer. Les surfaces chaudes peu-
vent causer des bralures'!

N'appliquez pas les détergents directe-
ment sur les surfaces chaudes. lls peu-
vent provoquer des taches permanentes.
L'appareil doit étre soigneusement net-
toyé et séché apres chaque opération.
Ainsi, les résidus alimentaires sont faciles
a nettoyer et ces résidus ne brllent pas
lorsque I'appareil est réutilisé ultérieure-
ment. Ainsi, la durée de vie de I'appareil
est prolongée et les problémes fréquem-
ment rencontrés sont réduits.

N'utilisez pas de produits de nettoyage a
vapeur pour le nettoyage.

Certains détergents ou agents de net-
toyage peuvent endommager la surface.
N'utilisez pas de détergents abrasifs, de
poudres de nettoyage, de cremes de net-
toyage, de détartrants ou d'objets pointus
pendant le nettoyage.

Il n'est pas nécessaire d'utiliser un produit
de nettoyage spécial pour le nettoyage
apres chaque utilisation. Nettoyez
I'appareil a I'aide de savon a vaisselle,
d'eau chaude et d'un chiffon doux ou
d'une éponge et séchez-le a l'aide d'un
chiffon sec en microfibres.

Assurez-vous d'essuyer completement
tout le liquide restant apres le nettoyage
et nettoyez immédiatement toute écla-
boussure d'aliments pendant la cuisson.
Ne lavez aucun composant de votre ap-
pareil dans un lave-vaisselle.

Pour les tables de cuisson :

Les saletés acides telles que le lait, la pate
de tomate et I'huile peuvent causer des
taches permanentes sur les plaques de
cuisson et les composants des br(-
leurs/plaques de cuisson, nettoyez tout
liquide débordé immédiatement apres
avoir refroidi la table de cuisson en I'étei-
gnant.

Surfaces en inox et en acier inoxy-

dable

+ N'utilisez pas d'agents de nettoyage con-
tenant de I'acide ou du chlore pour net-
toyer les surfaces et les poignées en acier
inoxydable ou en inox.

+ Lasurface en acier inoxydable ou en inox
peut changer de couleur avec le temps.
C'est normal. Apres chaque opération,
nettoyez avec un détergent adapté a la
surface en acier inoxydable ou en inox.

+ Nettoyez a I'aide d'un chiffon doux sa-
vonneux et d'un détergent liquide (non
abrasif) adapté a la surface en inox, en
prenant soin d'essuyer dans un sens.

+ Retirezimmédiatement et sans attendre
les taches de calcaire, d'huile, d'amidon,
de lait et de protéine sur les surfaces en
acier-inox et en verre. A lalongue, les
taches peuvent causer la rouille.

Surfaces en verre

+ Lors du nettoyage des surfaces en verre,
n'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage abrasifs.
lls peuvent endommager la surface en
verre.

+ Nettoyez I'appareil a I'aide d'un détergent
a vaisselle, d'eau chaude et d'un chiffon
en microfibres spécifique pour les sur-
faces en verre et séchez-le a l'aide d'un
chiffon sec en microfibres.

+ Sides résidus de détergent restent apres
le nettoyage, nettoyez-les avec de I'eau
froide et séchez a I'aide d'un chiffon en
microfibres sec et propre. Les résidus de
détergent peuvent endommager la sur-
face du verre la prochaine fois.

+ Les résidus séchés sur la surface du verre
ne doivent en aucun cas étre nettoyés
avec des couteaux dentelés, du fil laine
métallique ou des outils de grattage simi-
laires.

+ Vous pouvez éliminer les taches de cal-
cium (taches jaunes) sur la surface du
verre a l'aide d'un agent de détartrage
disponible sur le marché, tel que le vi-
naigre ou le jus de citron.

+ Sila surface est tres sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache al'aide
d'une éponge et patientez longtemps qu'il
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agisse correctement. Nettoyez ensuite la
surface en verre a l'aide d'un chiffon hu-
mide.

+ Les décolorations et les taches sur la
surface en verre sont normales et ne pré-
sentent pas de défauts.

Pieces en plastique et surfaces

peintes

+ Nettoyez les pieces en plastiques et les
surfaces peintes a l'aide d'un détergent a
vaisselle, d'eau chaude et d'un chiffon
doux ou d'une éponge et séchez-les a
I'aide d'un chiffon sec.

+ N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage abrasifs.
lls peuvent endommager les surfaces.

+ Assurez-vous que les joints des compo-
sants de I'appareil ne sont pas laissés
aussi humides et avec du détergent. Au-

trement, ces joints risquent de se corroder

Nettoyage de la table de cuisson

Foyer en vitre

Suivez les étapes de nettoyage décrites

pour les surfaces en verre dans la section

« Informations générales sur le nettoyage »

pour le nettoyage de la surface de cuisson

en verre. Pour les cas particuliers, vous

pouvez effectuer votre nettoyage en suivant

les informations ci-dessous.

+ Nettoyez immédiatement les aliments a
base de sucre comme la créme foncée,
I'amidon et le sirop, sans attendre que la

28/FR

surface refroidisse. Dans le cas contraire,
la surface de cuisson en verre peut étre
endommagée de fagon permanente.
N'utilisez pas d'agents de nettoyage pour
le nettoyage que vous effectuez lorsque la
table de cuisson est chaude, sinon des
taches permanentes peuvent apparaitre.

Nettoyage du panneau de com-

mande
+ Lors du nettoyage des panneaux et du

bouton de commande, essuyez le pan-
neau et les boutons a I'aide d'un chiffon
doux humide et séchez-les a l'aide d'un
chiffon sec. Ne retirez pas les boutons et
les joints en dessous pour nettoyer le
panneau de commande. Le panneau de
commande et les boutons peuvent étre
endommagés.

Lors du nettoyage des panneaux en inox
et du bouton de commande, n'utilisez pas
d'agents de nettoyage pour inox autour
des boutons. Les indicateurs situés au-
tour des boutons peuvent étre effacés.
Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a l'aide d'un chiffon doux humide
et séchez-les a l'aide d'un chiffon sec. Si
votre appareil dispose d'une fonction de
verrouillage des touches, réglez le ver-
rouillage des touches avant d'effectuer le
nettoyage du panneau de commande.
Dans le cas contraire, une détection incor-
recte peut se produire sur les touches.



F Dépannage

Si vous ne parvenez pas a résoudre la panne bien que vous ayez appliqué les instructions indiquées dans
cette section, consultez I'agent ou le technicien de maintenance agréé ou le fournisseur aupres duquel vous
heté I' il N' j is de ré 8 il déf

+ Le fusible secteur est défectueux ou s'est déclenché. >>> Vérifiez les fusib
boite a fusibles. Remplacez-les ou réinitialisez-les si nécessaire.

+ La fiche de I'appareil n'est pas correctement insérée dans la prise (mise a la terre). >>> Vérifiez la
fiche de raccordement.

+ Les boutons / clés du panneau de commande ne fonctionnent pas. >>> Si votre appareil est équipé
d'une fonction de verrouillage des touches, le verrouillage des touches peut étre activé. Veuillez le
désactiver.

+ Sil'écran ne s'allume pas lorsque vous rallumez la table de cuisson. >>> Débranchez I'appareil au
niveau du disjoncteur. Attendez au moins 20 secondes, puis rebranchez-le.

+ La protection contre la surchauffe est active. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

La casserole n'est pas adaptée. >>> Vérifiez votre casserole.

les qui se trouvent dans la

+ Vous n'avez pas placé la casserole sur le foyer allumé. >>> Vérifiez si une casserole est posée sur
le foyer.

+ Votre casserole n'est pas appropriée pour la cuisson par induction. >>> Vérifiez si votre casserole
est appropriée pour plaque a induction.

+ Lacasserole n'est pas correctement centrée ou la surface inférieure de la casserole n'est pas assez

large pour le foyer. >>> Choisissez une casserole assez large et centrez-la correctement sur le foyer.

La casserole ou le foyer sont surchauffés. >>> [ aissez-les refroidir.

+ La durée de cuisson pour le foyer sélectionné est peut-étre terminée. >>> Vous pouvez définir une nouvelle
durée de cuisson ou terminer la cuisson.
+ La protection contre la surchauffe est active. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

Un objet peut recouvrir le panneau de commande tactile. >>> Retirez ['objet du panneau.

+ Votre casserole n'est pas appropriée pour la cuisson par induction. >>> Vérifiez si votre casserole
est appropriée pour plaque a induction.

+ Lacasserole n'est pas correctement centrée ou la surface inférieure de la casserole n'est pas assez
large pour le foyer. >>> Choisissez une casserole assez large et centrez-la correctement sur le foyer.

+ Ce n'est pas un défaut. Le ventilateur de refroidissement continue de fonctionner jusqu'a ce que les com-
3 . d de cui froidi : St i

t t tab t t

Il est possible d'entendre certains sons provenant de la cuisiniére pendant la cuisson. Les bruits
sont causés par la composition du récipient de cuisson. Les bruits sont normaus, ils ne sont pas
un dysfonctionnement et ils font partie de la technologie de I'induction.

Bruits et raisons possibles

+ Bruit du ventilateur : La cuisiniére est équipée d'un ventilateur qui s'active automatiquement en
fonction de la température de I'appareil. Le ventilateur a différents niveaux de fonctionnement et
fonctionne a différents niveaux selon la température.

+ Diminuez le bourdonnement comme le bruit de fonctionnement d'un transformateur : Cela est dd
a la nature de la technologie d'induction. Etant donné que la chaleur est transmise directement a la
base du récipient de cuisson, de tels bourdonnements peuvent étre entendus selon le matériau du
récipient de cuisson. Ainsi, différents bruits peuvent étre entendus avec différents ustensiles de cui-
sine.

+ Bruit de craquement : Le motif en est la structure et le matériau de la base du récipient de cuisson.
Un bruit de craguement peut étre entendu si le récipient de cuisson est constitué de plusieurs
couches de matériaux différents.

* Bruit de pleurnicher : Il est possible d'entendre un gémissement lorsque deux zones de cuisson
situées du méme c6té de la cuisiniére sont utilisées pour cuisiner avec des niveaux de cuisson dif-
férents.
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Codes/motifs d'erreur et solutions possibles - Pour table de cuisson

eignez la cuisiniere a iInauction et attenaez

E22 La cuisiniere a induction esten  qu'elle refroidisse. L'erreur doit étre résolue
E26 surchauffe. lorsque la température de la cuisiniere descend
en dessous des limites.
Une ou plusieurs touches sont
maintenues enfoncées pendant  Le probleme doit étre résolu lorsque vous retirez
plus de 10 secondes. votre main de la cuisiniere.
E 46 : o ; .
Un objet est laissé sur le pan- Le probléme est résolu lorsque le panneau de
neau de commande ou lacom-  contrdle est nettoyé.
mande est exposée a la vapeur.
Un pot adapté au chauffage par  L'erreur doit étre résolue lorsqu'un pot adapté au
E 47 , Gt o : . o
induction n'est pas utilisé. chauffage par induction est utilisé.
Erreur de communication sur la Eteignez la plaque a induction et remettez-la en
E1-E15 plaque & induction marche aprés 30 secondes. Contactez le con-
) cessionnaire autorisé si la guestion est reprise.
Erreur du capteur de tempéra- Eteignez la plaque a induction et remettez-la en
E16-E21 ture sur la plaque 2 Induction marche aprés 30 secondes. Contactez le con-
) cessionnaire autorisé si la guestion est reprise.
- . Eteignez la plague & induction et remettez-la en
E23 Erreurvde logiciel sur la plaque & marche aprés 30 secondes. Contactez le con-
E24 induction. . . DA . :
cessionnaire autorisé si la question est reprise.
Erreur de fonctionnement du Eteignez la plaque & induction et remettez-la en
E25 ventilateur sur la plaque a in- marche aprés 30 secondes. Contactez le con-
duction. cessionnaire autorisé si la guestion est reprise.
Erreur matérielle de la carte Eteignez la plaque & induction et remettez-la en
E31-E45 électronique sur la plaque a marche aprés 30 secondes. Contactez le con-
induction. cessionnaire autorisé si la guestion est reprise.
L'éguipement des capteurs doit étre rendu
E 48 . o )
E 49 Erreur de quteur sur la plague  compatible avec les COﬂdItIQﬂS de fonctlonn/e—v
E 51 de cuisson a induction. ment. Cpntactez le concessionnaire autorise si
la question est reprise.
Eteignez la cuisiniére a induction et attendez
Erreur de température élevée gu'elle refroidisse. L'erreur est résolue lorsque la
E52-E57 température du capteur descend en dessous

sur la plague a induction.

des limites. Contactez le concessionnaire auto-
risé sila question est reprise.

REPRISE A DEPDSER A DEPOSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETERIE

‘K

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent ou

Points de collecte sur www.guefairedemesdechets.ir
Privilégier la réparation ou le don de votre appareil |
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Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Beko Dziekujemy za wybdr urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepsza wydajnosé. Aby to zrobié, nalezy uwaznie przeczytac
niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzadzeniem przed uzyciem i
zachowac ja. Przekazujac wyrdb innemu uzytkownikowi, nalezy dotaczy¢ réwniez niniejsza
instrukcje. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg, biorgc pod uwage wszystkie informacje i
ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzega¢ wszystkich informaciji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposéb bedziesz chronié siebie i swoj produkt przed zagrozeniami, ktére mogg wystapic.
Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotaczy¢
rowniez niniejszg instrukcje.

W niniejszej instrukcji obstugi stosowane sg nastepujace symbole:

AZagroZer\ie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego
Srodowiska.

&ZagrOZenie, ktére moze doprowadzi¢ do oparzenia na skutek kontaktu z gorgcymi
powierzchniami.

ﬂ Wazne informacje lub przydatne wskazdwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Pulawska 366, 02-819 Warszawa
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ﬂ Instrukcje bezpieczenstwa

- Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktére pomogg zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

- Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zostac¢ dostarczone
wraz z produktem.

- Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
Jakiekolwiek szkody, ktore
moga wystapi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejsze]
instrukeji.

- Nieprzestrzeganie niniejsze]
instrukcji spowoduje utrate
gwarancji.

- APrace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zlecac producentowi,
autoryzowanemu Serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

- &AUzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

- ANie nalezy naprawic¢ lub
wymieni¢ zadnych czesci
urzadzenia, chyba ze
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okreslono to jasno w
instrukcji obstugi.

- A Nie wolno modyfikowac
urzadzenia.

AUzytkowanle
- Ten produkt jest
przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

- Nie wolno uzywac produktu
w ogrodach, na balkonach
lub w innych miejscach na
zewnatrz. Urzgdzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach I innych miejscach
pracy.

. OSTRZEZENIE: Produkt
powinien by¢ uzywany
wytgcznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celow, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

A Bezpieczenstwo dzieci,

os6b wymagajacych

szczegolnego traktowania i

zwierzat domowych

- Niniejszy sprzet moze byc
uzytkowany przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat |
przez osoby o obnizonych
mozliwosciach fizycznych,



umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie
uzytkowania sprzetu w
bezpieczny sposob, tak aby
zwigzane z tym zagrozenia
byty zrozumiate.

- Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia | konserwacji
nie mogg wykonywac dzieci
bez nadzoru.

- Niniejszy sprzet moze byc
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny
Sposob.

- Dzieci nie nalezy
pozostawiac bez opieki, aby
mieC pewnosc, ze nie bedg
sie one bawic¢ urzgdzeniem.
- Produkty elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci |
zwierzat domowych. Dzieci i
zwierzeta nie mogg bawic
sie, wspinac sie na
urzadzenie ani wchodzi¢ do
niego.

- Nie wolno ktas¢ na
urzgdzeniu przedmiotow, do

ktérych moga dosiegngc
dzieci.

- Rgczki garnkdw | patelni

nalezy ustawic z boku tak,
aby dzieci nie mogty ich
ztapac i sie oparzyc.

. OSTRZEZENIE: Podczas

uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorgce. Trzymaj
dzieci z dala od urzgdzenia.

- Trzymaj materiat uzyty do

opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

- (Jesli twdj produkt ma

wtyczke) Ze wzgledu na
bezpieczenstwo dzieci
nalezy wyja¢ wtyczke z
gniazdka i uniemozliwic¢
dziatanie produktu przed
utylizacja.

A Bezpieczenstwo
elektryczne
- Urzgdzenie podtgczy¢ do

uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowe. Instalacje
uziemienia nalezy zlecic¢
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
lokalnymi/krajowymi
przepisami.
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- Wtyczka lub potgczenie
elektryczne produktu
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym miejscu (z
dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
istnie¢ mechanizm
(bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajac
wszystkie bieguny od sieci.

- Produktu nie wolno
podtgczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy |
transportu.

- Urzgdzenie podtgczyc
produkt do gniazdka, ktore
spetnia wartosci napiecia i
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowe.

- (Jesli Twoj produkt nie ma
przewodu zasilajgcego)
Nalezy uzywac wytacznie
kabla potgczeniowego
okreslonego w rozdziale
.Specyfikacje techniczne".

- Nie nalezy blokowac
przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj ciezkich
przedmiotow na przewodzie
zasilania. Przewod zasilajgcy
nie powinien byc zgiety,
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zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.

- Uzywac tylko oryginalnego

kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.

- Jesli przewdd zasilajgey jest

uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujgcg, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

(Jesli twdj produkt ma
wtyczke)

- Nie nalezy podtagczac
urzadzenia do gniazdka,
ktore jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
istnigje ryzyko kontaktu z
wodg (na przyktad woda,
ktéra moze sSciekac z blatu).

- Nie wolno dotykac wtyczki

mokrymi rekami! Nie wolno
trzymac za przewod
podczas odtgczania.

- Nalezy upewnic sie, ze

wtyczka produktu jest
prawidtowo podtgczona do
gniazdka, aby unikng¢
wytadowania tukowego.



AZabezpieczenie podczas

transportu

- Przed transportem odtgcz
urzgdzenie od sieci.

- Aby przetransportowac
urzadzenie nalezy owingc je
folig bgbelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleic.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczy¢ za pomocg
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczy¢
przed uszkodzeniem.

- Sprawdz ogdiny wyglad
produktu pod kgtem
uszkodzen, ktére mogty

wystgpi¢ podczas transportu.

Bezpieczenstwo montazu

- Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzic
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest
uszkodzony nie wolno go
zamontowac.

- Nie montowac urzgdzenia w
poblizu zrodet ciepta
(grzejniki, piece itp.).

- Wszystkie kanaty
wentylacyjne musza
pozostac otwarte.

A Bezpieczenstwo
uzytkowania
- Po kazdym uzyciu nalezy

upewnic sie, ze urzgdzenie
jest wytgczone.

- Jesli produkt nie jest

uzywany przez dtuzszy czas
nalezy odtgczy¢ go od
zasilania lub wytgczyc
bezpiecznik.

- Nie wolno uzywac

wadliwego lub
uszkodzonego urzgdzenia.
Jesli urzadzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczy¢
je od zasilania
elektrycznego/gazu |
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

- OSTRZEZENIE: Jezeli

powierzchnia jest peknieta,
wytgczy¢ kuchenke, aby
unikng¢ zagrozenia
porazeniem prgdem
elektrycznym.

- Nie wolno wchodzi¢ na

produkt, aby dosiegng¢ do
iInnego przedmiotu lub z
Jakiegokolwiek innego
powodu.

- Nie wolno korzystac z

urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.

- Przedmioty tatwopalne

przechowywane w strefie
7/PL



pleczenia mogg sie zapalic.

Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych

w strefie pieczenia.

- Zeliwo, aluminium lub
naczynia kuchenne z
uszkodzonymi/szorstkimi
dolnymi czeSciami mogag
doprowadzi¢ do zarysowania
szklanej powierzchni.
Podczas wyjmowania
naczyn nalezy podnosi¢
pojemniki, nie przesuwac po
powierzchni.

- Tworzgce sie z powodu
wilgoci na powierzchni p+yty
grzeJneJ lub na dnie naczynia
cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego upewnij sie,
ze powierzchnia ptyty i dno
garnkow sg zawsze suche.

- Urzgdzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego
sterowania lub zegarem
zewnetrznym.

AOstrzeienia dotyczace

temperatury

. OSTRZEZENIE: Podczas
pracy urzgdzenia odstoniete
czesci bedg gorgce. Nie
dotykac urzadzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zbliza¢ sie do
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urzadzenia bez nadzoru
osoby doroste;.

- Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatow w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorace
podczas pracy.

. OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawia]
niczego na powierzchniach
do gotowania.

AUzycle akcesoriow
. OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko
oston ptyty
zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukcji obstugi
jako odpowiednie, lub oston
zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston
moze powodowac wypadki.

A Bezpieczenstwo

pieczenia

- OSTRZEZENIE: Nalezy
przestrzegac zasad
pieczenia. Nalezy
przestrzegac
krotkoterminowych
procesow pieczenia..

- OSTRZEZENIE: Smazenie na
kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze byc
niebezpieczne i moze



doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytacz kuchenke, a
nastepnie sttum ptomien, np.
pokrywkg lub kocem
gasniczym.

- Zachowaj ostroznosc¢
podczas dodawania alkoholu
do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze
zapali¢ sie pod wptywem
gorgcych powierzchni,
powodujgc pozar.

A Ptyta indukcyjna

- Ptyty grzejne wyposazone sa
w technologie "indukcyjng”.
Zapewniajgca 0szczednosc
czasu I pieniedzy indukcyjna
ptyta grzejna musi by¢
uzywana z garnkami
odpowiednimi do gotowania
indukcyjnego. w przeciwnym
razie nie bedzie dziatac. Aby
uzyskac szczegotowe
informacje, zobacz sekcje
,Wybor naczynia”.

- Poniewaz indukcyjne ptyty
grzejne wytwarzajg pole
magnetyczne, mogg miec
szkodliwy wptyw na osoby
uzywajgce pomp
insulinowych lub
rozrusznikow serca.

- Po uzyciu wytgcz p+yte na

panelu sterowania, nie
polegaj na czujniku garnka.

- Metalowe przedmioty, takie

Jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki nie powinny byc¢
umieszczane na powierzchni
ptyty, poniewaz moga sie
nagrzac.

- Metalowe przedmioty

przechowywane w
szufladach pod ptytg mogag
bardzo sie nagrzewac
podczas dtugiego i
intensywnego uzytkowania.
Nie przechowuj metalowych
przedmiotow w szufladach

pod ptyta grzejna.

- Nie umieszczaj na ptycie

indukcyjnej produktow
elektronicznych, takich jak
telefony komorkowe, tablety,
komputery. Twoj produkt
moze by¢ uszkodzony.

A Bezpieczenstwo
konserwacji i czyszczenia
- Przecz czyszczeniem

produktu nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga
powodowac oparzenia!

- Nie wolno my¢ produktu,

spryskujac go lub polewajac
wodg! Ryzyko porazenia
pragdem!
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- Nie czyscic¢ produktu za
pomoca odkurzaczy
parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

- SOl, resztki cukru na dnie
naczynia lub drobinki na
powierzchni szyby moga
powodowac zarysowanie i
pekanie szkta. Przed
umieszczeniem naczynia
nalezy upewnic, ze spod jest
czysty. Powierzchnie
szklano-ceramiczng nalezy
utrzymywac w czystosci.
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E Instrukcje dotyczace srodowiska

Przepisy dotyczace odpadéw
Zgodnosé z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow
Niniejszy wyrdb jest zgodny z
dyrektywg Parlamentu

mmm | Furopejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyréb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).
Wyréb ten wykonano z czesci i materiatow
wysokiej jakosci, ktére mogg by¢ odzyskane
i uzyte jako surowce wtdrne. Po
zakonczeniu uzytkowania nie nalezy
pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu
zbidrki urzadzen elektrycznychii
elektronicznych na surowce wtérne. Aby
dowiedziec sie, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sie z
wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnosé z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substanciji
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatow, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie sie materiatéw

opakowaniowych

+ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy trzymac
je w bezpiecznym miejscu, niedostepne
dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtornych.
Nalezy odpowiednio sie ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtérnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze zwyktymi
odpadkami domowymi.

Zalecenia dotyczace oszczedzania

energii

Informacje na temat efektywnosci

energetycznej zgodnie z EU 66/2014 mozna

znalez¢ na karcie produktu dotgczonej do
produktu. Ponizsze wskazdwki pomoga

uzywac produktu w sposdb ekologiczny i

energooszczedny
Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

+ Wytgcz piekarnik na 5-10 minut przed
koricem pieczenia, by wykorzystac
skumulowane ciepto. W ten sposéb
zaoszczedzisz do 20% energii.

+ Uzywaj garnkéw/patelni o rozmiarze i
pokrywce odpowiednich do ptyty grzejnej.
Zawsze wybieraj odpowiedni rozmiar
garnka do potrawy. Wiecej energii jest
zuzywanej do foremek o niewtasciwym
rozmiarze.

+ Utrzymuj w czystosci powierzchnie do
gotowania i dna garnkdéw. Brud ogranicza
przenoszenie ciepta miedzy strefg
gotowania a dnem garnka.
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E Produkt

Wprowadzenie produktu

1 Szklana powierzchnia do gotowania
2 Dolna obudowa
3 Indukcyjna strefa gotowania

Ogolne informacje o ptycie

1 2

4 3

Lewy tylny - Indukeyjna strefa gotowania
Prawy tylny - Indukcyjna strefa gotowania
Prawy przedni - Indukcyjna strefa gotowania
Lewy przedni - Indukcyjna strefa gotowania

A wWN =
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3

4 Indukcyjna strefa gotowania
5 Indukcyjna strefa gotowania

Twoja ptyta jest wyposazona w ptyty
grzejne o duzej powierzchni (powierzchnie
Flexi). Powierzchnie grzewczg mozna
obstugiwac jako niezalezne od siebie piyty.
Mozesz aktywowac funkcje taczong dla tych
stref i zmienic¢ je w jedng powierzchnie do
gotowania dla duzych garnkéw. Uzywanie
odpowiednich garnkéw dla tych pdl i funkgji
kombinacji opisano w rozdziale ,Jak
korzystac z ptyty"



Specyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu
(wysokosé/szerokosé/gtebokosg)

52 mm+*/580 mm/510 mm(W przypadku
modeli, ktére sg dostarczane ze sprezynami
montazowymi i uszczelkg przymocowang do
produktu, nalezy wzia¢ pod uwage wymiary
szerokosci i gtebokosci jako 0 10 mm wieksze
niz te pomiary.)

Wiary montazowe ptyty
(wysokosé/szerokosé/gtebokose)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Napiecie / Czestotliwos¢

1IN ~ 220-240V/ 2N ~ 380-415V ~ 50 Hz

Typ i przekréj kabla zastosowany/odpowiedni
do urzgdzenia

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?

Catkowite zuzycie energii

max. 7200 W

Lewy tylny Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2000W / Booster: 2300 W
Lewy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2000W / Booster: 2300 W
Prawy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 145 mm

Zasilanie 1600 W / Booster: 1800 W
Prawy tylny Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 210 mm

Zasilanie 2000 W / Booster: 2300 W

*  Wysokosc¢ ptyty okreslona w tabeli jest wysokoscig podstawy produktu.

i
i
i

uprzedniego powiadomienia.

konkretnego produktu.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie do

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotaczonej do nich dokumentacji sg
uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W

zaleznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te

moga sie réznic.
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Il Pierwsze uzycie
Przed rozpoczeciem korzystania z produktu ~ UWAGA W trakcie pierwszego

zaleca sie wykonanie nastepujacych uruchomienia przez pare godzin
czynnosci. moga sie wydziela¢ dym i zapach.
Pierwsze czyszczenie Jest to catkiem normalne. Zadbaj

o dobrg wentylacje kuchni i
pozbadzZ sie dymu i zapachu. Nie
wdychac¢ bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.

1. Usun wszystkie materiaty opakowania.
2. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotng
szmatkg lub gabka i wytrzyj szmatka.

UWAGA Pewne detergenty lub $rodki
czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie. Nie uzywaj
agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia,
ani zadnych ostrych
przedmiotow.
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B Jak uzywaé plyty kuchennej

Ogolne informacje na temat

uzytkowania ptyty

Ostrzezenia ogo6lne:

+ Nie pozwdl, aby na ptyte grzejng spadty
7adne przedmioty. Nawet mate przedmioty,
takie jak solniczki, mogg uszkodzi¢ ptyte. Nie
uzywaj peknietych ptyt kuchennych. Woda
moze przedostaé sie przez te pekniecia i
spowodowaé zwarcie. Jesli powierzchnia
jest w jakikolwiek sposéb uszkodzona (np.
widoczne pekniecia), najpierw wytacz
bezpiecznik, a nastepnie wezwij
autoryzowany serwis w celu odtgczenia
produktu, aby zmniejszyé ryzyko porazenia
pradem.

+ Nie stawiaj na ptycie garnkow/patelni, ktére
sg krzywe lub tatwo sie przechylaja.

+ Nie podgrzewaj pustych garnkéw/patelni.
Zaréwno garnki, jak i urzadzenie moga ulec
zniszczeniu.

+ Po zakoriczeniu gotowania zawsze wytaczaj
palniki.

+ Korzystanie z ptyt bez garnkéw/patelni
moze uszkodzié urzadzenie. Po zakonczeniu
gotowania zawsze wytgczaj ptyty.

+ Po kazdym uzyciu powierzchnia do
gotowania bedzie goraca, dlatego nie
stawiaj plastikowych garnkéw / patelni na
powierzchni do gotowania. Nalezy
natychmiast wytrzec resztki stopionego
materiatu.

+ Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania moga
spowodowaé uszkodzenie, nalezy uwazac,
aby nie rozla¢ zimnych ptynéw podczas
gotowania.

+ W garnkach/patelni nalezy umiescic¢
odpowiednig ilos¢ zywnosci. Zapobiega to
wylewaniu sie zywnosci z garnkéw/patelni i
nie trzeba ich dodatkowo czyscic.

+ Pokrywek garnkéw i patelni nie wolno ktasé
na palnikach/strefach gotowania.

+ Garnki nalezy umiescié na $rodku
palnika/strefy gotowania. Aby postawic
garnek na innym palniku/strefie nalezy
podnies¢ go i umiesci¢ na wybranym
palniku. Nie nalezy przesuwac garnka po
palniku.

Jak dziata ptyta indukcyjna?

Ptyta indukcyjna jest jak otwarty obwdd.

Obwdd zamyka sie, gdy postawione zostang

na nim garnki / patelnie przystosowane do

gotowania indukcyjnego, a uktad elektroniczny

pod szklang powierzchnig generuje pole

magnetyczne. Metalowa podstawa garnkéw /

patelni jest podgrzewana poprzez pobieranie
energii z tego pola magnetycznego. W ten
sposadb ciepto nie jest wytwarzane na
powierzchni ptyty, ale bezposrednio na
garnkach/patelniach. Szklana powierzchnia
nagrzewa sie dzigki garnkom/patelni.

Zalety gotowania na ptycie indukcyjnej

Zaletg ptyt indukeyjnych jest przekazywanie

ciepta bezposrednio do garnkéw/patelni.

+ Oznacza to, ze potrawy, ktore wylejg sie
podczas gotowania, nie palg sie szybko,
poniewaz szklana powierzchnia do
gotowania nie jest bezposrednio
podgrzewana. Utatwia to rowniez
czyszczenie.

+ Ciepto wytwarzane bezposrednio do
garnkéw/patelni pozwala na szybsze
gotowanie. Dzieki temu, w poréwnaniu z
innymi typami ptyt kuchennych,
oszczedzany jest nie tylko czas, ale i energia.

+ Wytwarzanie ciepta bezposrednio do
garnkéw/patelni gwarantuje, ze zostaje ono
zatrzymane, a tym samym gotowanie jest
bardziej wydajne.

+ Dodatkowo ciepto wytwarzane
bezposrednio do garnkéw/patelni oraz to, ze
powierzchnia nie nagrzewa sig po zdjeciu
naczyn, zapewnia bezpieczniejsze
uzytkowanie i zapobiega mozliwym
wypadkom podczas gotowania.

W celu zapewnienia bezpieczenistwa

uzytkowania:

+ W przypadku uzywania garnkéw/patelni z
nieprzywierajgca powierzchnig, ktére sg
pokryte niewielkg warstwa oleju lub do
ktérych nie stosuje sie oleju (teflon), nie
nalezy ustawia¢ wysokiego ptomienia.

+ Szklana powierzchnia do gotowania nie
nadaje sie do umieszczania na niej
przedmiotéw lub jako deska do krojenia.

+ Nie umieszczaj na ptycie metalowych
przedmiotdw, takich jak sztucce lub
pokrywki garnkéw, poniewaz moga sie
nagrzac.

+ Nie uzywaj folii aluminiowej do gotowania.
Nie umieszczaj na polu grzejnym zywnosci
zawinietej w folie aluminiowa.

+ Podczas gotowania przedmioty
magnetyczne, takie jak karty kredytowe lub
tasmy, nalezy trzymacé z dala od ptyty.

15/PL



+ Jesdli pod ptyta znajduje sie piekarnik, ktory
jest uzywany, to czujniki na ptycie moga
zmniejszy¢ poziom mocy gotowania lub
wytaczyc ptyte.

+ Ptyta jest wyposazona w automatyczny
system wytgczania. Szczegdtowe
informacje o tym systemie znajduja sie w
kolejnych rozdziatach. W przypadku
garnkoéw z cienkim dnem nalezy zachowaé
ostroznosé, poniewaz dno nagrzewa sie
bardzo szybko przez co moze sie stopic i
uszkodzi¢ powierzchnie gotowania oraz
urzadzenie nim wigczy sie automatyczny
system wytgczania.

Garnki/patelnie

Nalezy uzywac ferromagnetycznych

garnkéw/patelni o wysokiej jakosci, ktdre sg

opatrzone etykietg lub ostrzezeniem, ze nadajg

sie do uzywania na ptycie indukcyjnej. Im

wyzsza zawartosc zelaza, tym lepsza

wydajnos¢ garnkéw/patelni. Srednica dna
garnkéw / patelni do gotowania powinna
odpowiadac strefie indukcyjnej. Sugerowane
wymiary podano ponizej.

Odpowiednie garnki/patelnie:

+ Garnki/patelnie Zeliwne

+ Garnki/patelnie emaliowane

+ Garnki / patelnie ze stalii stali nierdzewnej (z
etykietg lub ostrzezeniem, ze moga by¢
uzywane na kuchni indukcyjnej)

Nieodpowiednie garnki/patelnie:

Garnki/patelnie aluminiowe

Garnki/patelnie miedziane

Garnki/patelnie z mosigdzu

Garnki/patelnie ze szkta

Ceramika

Ceramika i porcelana

Zalecenia:

+ Uzywaj wytgcznie garnkéw/patelni z ptaskim
dnem. Nie uzywaj garnkéw/patelni z
wypuktym lub wklestym dnem.

+ Niektdre

+ Uzywac garnkéw/patelni tylko z grubym,
odpowiednim do indukcji dnem. W
przypadku garnkéw z cienkim dnem nalezy
zachowac ostroznosé, poniewaz dno
nagrzewa sie bardzo szybko przez co moze
sie stopi¢ i uszkodzi¢ powierzchnie
gotowania oraz urzadzenie nim wigczy sie
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automatyczny system wytgczania. Ostre
krawedzie moga uszkodzi¢ powierzchnie.

o

+ Dna niektérych garnkow/patelni maja

mniejsze pole ferromagnetyczne niz ich
rzeczywista sSrednica. Tylko ten obszar jest
ogrzewany przez ptyte. Dlatego ciepto nie
jest réwnomiernie rozprowadzane, a
wydajnos¢ gotowania spada. Ponadto takie
garnki/patelnie moga nie zosta¢ wykryte
przez duze ptyty indukcyjne. W zwigzku z
tym ptyta powinna zosta¢ wybrana zgodnie

z wielkoscig pola ferromagnetycznego.
P

zawierajgcg materiaty nieferromagnetyczne,
np. aluminium. Tego typu garnki/patelnie
mogg nie nagrzewac sie dostatecznie lub
moga w ogdle nie zostaé wykryte przez ptyte
indukeyjna. W niektdrych przypadkach moze
pojawi¢ sie ostrzezenie o ztym
garnki/patelnie.

Rowne rozmieszczenie naczyn na

ﬂ prawej, lewej oraz srodkowej ptycie
przy wyborze ptyt wptywa pozytywnie
na wydajnos¢ gotowania podczas
gotowania wielu positkéw na ptytach
indukeyjnych.



Test garnkow/patelni

Sprawdz, czy Twoj garnek nadaje sie do

ptyty indukeyjnej, korzystajac z ponizszych

metod.

1. Jesli w podstawie garnka znajduje sie
magnes oznacza to, Ze nadaje sie do ptyt
indukeyjnych.

2. Jesli symbol "= nie miga po postawieniu
garnka na ptycie i jej wtaczeniu oznacza
to, ze nadaje sie do ptyt indukeyjnych.

Zalecane rozmiary garnkéw/patelni

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320

Strefa gotowania z
szerokg (flexi)
powierzchnig

Szerokosc¢ 230 -
Dtugos¢ 390

Wykrywanie garnkdw/patelni do gotowania
przez ptyty indukcyjne zalezy od srednicy i
materiatu ferromagnetycznego w ich
podstawie. Aby zapewni¢ wykrywanie

garnkéw/patelni oraz wydajne gotowanie,
garnki/patelnie nalezy dobiera¢ zgodnie z
rozmiarem ptyty. Rozmiary garnkéw/patelni
zalecanych dla rozmiaréw ptyt kuchennych
podano powyzej.

Zachowanie wrzenia moze sie réznic¢ w
zaleznosci od typu garnka, wielkos$ci garnka i
wielkosci strefy gotowania. Aby uzyskac
bardziej jednorodny charakter wrzenia, mozna
zastosowac strefe gotowania o jeden stopien
wiekszg. Korzystanie z wiekszej strefy
gotowania nie powoduje marnowania energii
na ptytach indukcyjnych, poniewaz ciepto jest
wytwarzane tylko w odpowiednim obszarze
garnka.

Strefa gotowania z szeroka (flexi)
powierzchnia

Pyta jest wyposazona w strefy o szerokich
(flexi) powierzchniach. Strefe mozna
obstugiwac jako niezalezng od siebie ptyte dla
mniejszych garnkow/patelni. Mozesz
aktywowac funkcje tgczong dla tych stref i
zmienic¢ je w jedng powierzchnie do gotowania
dla duzych garnkdéw

Strefy grzejne o
duzej powierzchni
majg dwie strefy
gotowania, z przodu i
z tytu. Mozesz
uzywac je jako dwie
niezalezne strefy
gotowania dla
réznych poziomoéw
temperatury z
dwoma réznymi
garnkami/patelniami.
Garnki/patelnie
nalezy umiesci¢ na
srodku
poszczegdlnych
stref.
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x Aby gotowaé z
uzyciem jednego
garnka/patelni,
nalezy umiescic¢ go
na $rodku przedniegj
lub tylnej strefy
grzejnej. Nie

W przypadku

korzystania z duzych
garnkoéw/patelniach,
umies$é naczynie tak,
aby zakrywato $rodki

umieszczaj gsgjsg\f/falo sie na
garnkéw/patelni na srodku

srodku strefy
gotowania.

Panel sterowania

1 O 0f|loCco|g © o 9

le]

Ly © @

d @ I

Przyciski 3 Przycisk wydtuzenia temperatury
@ - Klawisz wiaczania/wytaczania 4 WskaZniktemperatury odpowiedniej strefy
€ : Przycisk czasu
: Przycisk szybkiego
A nagrzewania/Przycisk ustawienia

przyspieszenia (booster)

- Przycisk blokady czyszczenia
. Przycisk STOP

: Przycisk zmniejszania

: Przycisk zwiekszania

: Symbol kombinacji stref
gotowania z szerokg powierzchnig

Wskaznik programatora czasowego.
1 Dioda LED punktu pracy timera

2 Wskaznik programatora czasowego.
3 Przycisk wydtuzenia czasu

4 Dioda LED punktu dziatania blokady

. 2. 3. a przyciskow/blokady rodzicielskiej
Wyswietlacz strefy gotowania 5 Przycisk skrocenia czasu
1 Przycisk szybkiego nagrzewania/Przycisk
ustawienia przyspieszenia (booster)
2 Przycisk skrécenia temperatury
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Ostrzezenia og6lne dotyczace panelu
sterowania

Urzadzenie to jest sterowane za
pomoca dotykowego panelu
sterowania. Kazda operacja wywotana
dotknieciem przycisku jest
potwierdzana sygnatem dZwigekowym.

Panel sterowania trzeba stale

0 utrzymywac w czystosci. Zawilgocenie
i zabrudzenie jego powierzchni moze
powodowaé problemy w dziataniu
funkgji.

Ptyta automatycznie powrdci do stanu
gotowosci, jezeli w ciggu 10 sekund nie
wykona sie zadnej czynnosci.

To urzadzenie wytaczy sie

ﬂ automatycznie ze wzgledow
bezpieczenstwa, jezeli przez dtugi czas
nie zostanie nacisnigty zaden przycisk.

Wiaczanie ptyty:

1. Wiacz ptyte, dotykajac przycisku@.

»0" pojawia sie na wyswietlaczu wszystkich
stref gotowania.

4o

Aktywna strefe gotowania mozna wytgczac

na 3 rézne sposoby:

1. Dotykajac przycisku

Dotknij przycisku 0]

2. Poprzez obnizenie temperatury do ,0"

Strefe gotowania mozna wytgczy¢,

ustawiajac jej temperature na ,0".

3. Stosujac wzgledem tej strefy wytgczenie
poprzez opcje zegara

Po uptywie nastawionego czasu czasomierz

wytaczy przypisang do niego strefe

gotowania. Na odpowiednim wyswietlaczu

pojawi sie ,,0" lub ,,00".

Po uptywie tego czasu odezwie sie alarm

dzwiekowy. Aby go wyciszy¢, dotknij

dowolnego przycisku na panelu sterowania.

4.Poprzez jednoczesne dotkniecie
przyciskéw SlS) wybranej strefy
gotowania

Wiasciwag strefe gotowania mozna wytaczyé,

dotykajac jednoczesnie jej przyciskow

/

Jezeli po wytgczeniu strefy
gotowania widoczny jest symbol ,H"
lub ,h", oznacza to, ze strefa
gotowania jest nadal goraca. Nie
dotykaj takich stref gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego
Jesli na wyswietlaczu strefy gotowania
miga symbol ,H", oznacza to, Ze ptyta jest
wcigz gorgca i mozna jej uzy¢ do
podgrzewania niewielkiej ilosci jedzenia.
Symbol ten szybko zamieni sie w symbol
+h" 0znaczajgcy nizsza temperature.
Po odcieciu zasilania elektrycznego
wskaznik ciepta resztkowego nie
zaswieci sie i nie ostrzeze
uzytkownikéw przed gorgcymi
strefami gotowania.
Regulacja temperatury
1. Wiacz ptyte, dotykajac przycisku 0]
2. Wyreqguluj zgdang temperature, dotykajac
przyciskow strefy ey

» Wiasciwa strefa gotowania wtaczy sie na
ustawionym poziomie temperatury.

Sekcja zewnetrzna strefy gotowania
ptyty indukcyjnej o srednicy 280 mm
(jesli kuchenka jest wyposazona w
takg strefe) jest wigczana wytgcznie
przy dostatecznie duzym naczyniu,
ktdre zakryje ten obszar, i ustawieniu
poziomu temperatury wyzszym niz 8.
Ustawienie duzej mocy (Booster)
Aby przyspieszy¢ nagrzewanie, mozna
skorzystaé z funkcji Booster. Jednakze
dtugotrwate gotowanie z uzyciem tej funkcji
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nie jest zalecane. Booster nie mozna wybrac
we wszystkich strefach gotowania.

Wyb6ér ustawienia duzej mocy
(Booster):

1. Wiacz ptyte, dotykajgc przymsku ®.

2. Dotknij przycisku A whasci

z maksymalng mocg, a ha wyswietlaczu
strefy gotowania pojawi sie symbol ,P".
Funkcja Booster zostanie wytaczona i
bedzie dziata¢ na poziomie ,9".
Przedwczesne wylaczenie ustawienia
duzej mocy (Booster):

Ustawienie duzej mocy mozna wytaczy¢ w

dowolnym momencie, dotykajgc przycisku

O1ubAl,

Funkcja wzmacniacza zostanie wytgczona i

bedzie dziata¢ na poziomie ,9".

Zasada dziatania 2 stref umieszczo-

nych w tym samym kierunku pio-

nowym:

Pola indukcyjne potaczone sg w pary

pionowo catkowita moc ptyty rozdzielana

jest pomiedzy te pary. Funkce Booster
mozna wiaczy¢ w tym samym momencie
dla jednego pola indukcyjnego w kazdej
parze. Jesli po aktywowaniu funkcji Booster
moc catkowita jest za duza, poziom mocy
drugiego pola zostanie odpowiednio
zmniejszony.

Wiaczanie strefy gotowania o duzej

powierzchni

1. Dotknij O, aby wiaczy¢ piyte.

2. Aby wigczy¢ strefe gotowania o duzej
powierzchni, przytrzymaj jednoczesnie
waidniete przyciski A8 obydwu stref
gotowania przez okoto 3 sekundy.
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» ,,0" pojawi sie na wyswietlaczu lewej tylnej

strefy gotowania. < pojawi sie na

wyswietlaczu lewej przedniej strefy

gotowania, strefa gotowania o duzej

powierzchni zostanie aktywowana.

3. Dotknij przyciskow O/ lewej tylnej
strefy gotowania, aby ustawi¢
temperature od ,,0" do ,9".

Po aktywowaniu strefy gotowania o
duzej powierzchni temperature
mozna ustawi¢ przyciskami /M
lewej tylnej strefy gotowania.
Temperature mozna ustawic
przyciskami ©® lewej przedniej
strefy gotowania.

Lewe strefy gotowania o duzej
powierzchni sg podane jako przyktad.
Jedli strefa gotowania o duzej
powierzchni jest tez z prawej strony
ptyty, zastosowanie majg te same
instrukcje.

» Strefa gotowania zaczyna dziatac.
Wiaczanie strefy gotowania o duzej
powierzchni, gdy dziatajg jedna lub
obie lewe strefy gotowania

Gdy dziatajg jedna lub obie lewe strefy
gotowania, mozna potgczy¢ obie strefy
gotowania, uruchamiajac strefe gotowania
o duzej powierzchni. Tym samym mozna
korzystac z wiekszej strefy gotowania na
tym samym poziomie.

7. Aby wtgczy¢ strefe gotowania o duzej
powierzchni, kiedy aktywna jest jedna lub



dwie lewe strefy gotowania, przytrzymaj
jednoczesnie weisniete przyciski A
obydwu stref gotowania przez okoto 3
sekundy.
» Wartos¢ temperatury ostatnio wybranej
strefy gotowania pojawi sie na wyswietlaczu
lewej tylnej strefy gotowania, strefa
gotowania o duzej powierzchni zostanie
aktywowana.
» Potgczone strefy gotowania nadal dziataja
przy wartosciach temperatury oraz
czasomierza (jesli jest dostepny) wybranej
przedtem lewej strefy gotowania. Warto$é
lewej strefy gotowania, ktdra zostata
ustawiona jako pierwsza przed potaczeniem
stref gotowania zostanie anulowana.

» Aby zmieni¢ temperature, dotknij
przyciskow ©/® lewej tylnej strefy
gotowania i ustaw wybrana temperature.

Jedli dotkniesz przycisku 2B lewej
strefy gotowania podczas dziatania
strefy gotowania o duzej
powierzchni, strefy gotowania bedg
dziata¢ na poziomie wzmacniacza.

Wytaczanie stref gotowania o duzej

powierzchni

Strefe gotowania o duzej powierzchni

mozna wytgczy¢ na 4 sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury do ,0"

Strefe gotowania o duzej powierzchni

mozna wytgczy¢, obnizajac jej temperature

do,0".

2. Stosujac wzgledem strefy gotowania o
duzej powierzchni wytaczenie poprzez
opcje zegara

Po uptywie nastawionego czasu czasomierz

wytgczy strefe gotowania o duzej

powierzchni. Na wyswietlaczu lewej strefy
gotowania pojawi sie 0, na wyswietlaczu

czasomierza zas pojawi sie 00.

3. Poprzez jednoczesne dotkniecie
przyciskéw SlS) dowolnej lewej strefy
gotowania

Jesli jednoczesnie dotkniesz przyciskow ©

/@ jakiejkolwiek lewej strefy gotowania,

strefy gotowania zostang roztgczone i

wytgczone.

4.Poprzez jednoczesne naci$niecie
przycisku 28 obydwu stref gotowania
przez okoto 3 sekundy

Strefy gotowania wytacza sie po

jednoczesnym nacignieciu przyciskow A

obydwu stref gotowania przez okoto 3

sekundy.

Blokada na czyszczenie

Blokada na czyszczenie na 20 sekund

wytgcza dziatanie wszystkich przyciskéw na

panelu sterowania, umozliwiajac jego
szybkie oczyszczenie przy wiaczonej ptycie.

Przez ten czas urzadzenie nie pobiera

zadnej mocy.

Uruchamianie blokady na czyszczenie

1. Przy wtaczonej dowolnej strefie
gotowania dotknij przycisku &
przytrzymaj go, az rozlegnie sie
pojedynczy sygnat dzwiekowy.

Odliczanie rozpoczyna sie od 20 na

wyswietlaczu czasomierza ptyty. W tym

czasie nie dziata zaden przycisk na panelu z

wyjatkiem przycisku 0)

Wytaczanie blokady na czyszczenie

Aby wytaczy¢ blokade na czyszczenie, nie

trzeba naciska¢ zadnego przycisku. Po 20

sekundach ptyta wyda sygnat dzwiekowy i

blokada na czyszczenie wytaczy sie

automatycznie.
Jesli chcesz wezesniej wytaczyc te
blokade, dotknij przycisku N
przytrzymaj go, az rozlegnie sie
podwdjny sygnat dzwiekowy.

Blokada dostepu dzieci

Gdy strefy gotowania sg wytaczone, ptyte

mozna zabezpieczy¢ blokada dostepu

dzieci, aby uniemozliwi¢ dzieciom wtaczenie
stref gotowania. Blokade dostepu dzieci
mozna wtaczaé lub wytaczac tylko wtedy,
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gdy strefy gotowania sg wytaczone (w trybie
gotowosci).
Wiaczanie blokady dostepu dzieci
1.Kiedy ptyta znajduje sie w trybie
gotowosci, dotknij jednoczesnie obydwu
przyciskow il przytrzymaj je, az
rozlegnie sie pojedynczy sygnat
dzwiekowy.
Blokada dostepu dzieci zostanie
wigczona.Na wyswietlaczu wszystkich stref
gotowania na krétko pojawi sie ,L", a
kropka dziesietna przycisku & zaswieci sie.
Jezeli przy zatozonej blokadzie
dostepu dzieci naci$niety zostanie
dowolny przycisk, rozlegnie sie
podwdjny sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu wszystkich stref
gotowania bedzie migac ,L".

Wytaczanie blokady dostepu dzieci

1. Gdy blokada dostepu dzieci jest aktywna,
dotknij jednoczesnie obydwu przyciskéw
L przytrzymaj je, az rozlegnie sie
podwdjny sygnat dzwiekowy.

» Blokada dostepu dzieci zostanie

wytgczona. Na wyswietlaczu wszystkich

stref gotowania bedzie migac ,L", a lampka

przycisku f zgasnie.

Blokada przyciskow

Blokade przyciskow mozna aktywowac, aby

nie dopusci¢ do przypadkowej zmiany

funkgji w trakcie dziatania ptyty.

W razie przerwy w zasilaniu blokada
przyciskéw kasuje sie.

Wiaczanie blokady przyciskéw

1. Dotknij jednoczesnie obydwu przyciskow
il przytrzymaj je, az rozlegnie sie
pojedynczy sygnat dzwiekowy.

Blokada przyciskow wtaczy sig, a kropka

dziesietna przycisku & zagwieci sie po

miganiu.

22/PL

Blokade przyciskow mozna wigczyé
tylko w trybie pracy. Po wtgczeniu
blokady przyciskéw dziata tylko
przycisk ®.po dotknieciu
dowolnego innego przycisku migac
bedzie kropka dziesietna przycisku 3,
sygnalizujac, ze aktywna jest blokada
przyciskow. Jezeli przy
zablokowanych przyciskach ptyta
zostanie wytaczona, nalezy wytaczy¢
blokade przyciskdw, aby maéc
ponownie wigczy¢ plyte. Po
dotknieciu dowolnego innego
przycisku bez wytgczania blokady
przyciskow na wyswietlaczu
wszystkich stref gotowania bedzie
migac¢ ,L", sygnalizujac, ze aktywna
jest blokada przyciskéw. Wytacz
blokade przyciskéw, aby ponownie
wiaczyc ptyte.
Wytaczanie blokady przyciskow
1. Gdy blokada przyciskow jest aktywna,
dotknij jednoczesnie obydwu przyciskéw
i Uﬂ, az rozlegnie sie podwdjny sygnat
dzwiekowy. .
» Lampka przycisku & zgasnie i panel
sterowania odblokuje sie.
Funkcja czasomierza
Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie trzeba
obserwowac ptyty przez caty czas
gotowania. Strefa gotowania wytaczy sie
automatycznie po uptywie nastawionego
czasu.
Wiaczanie czasomierza
1. Wiacz ptyte, dotykajac przycisku 0]
2. Wyreqguluj zgdang temperature, dotykajac
__przyciskow O/ strefy.

3.Wiacz czasomierz, dotykajac przycisku O.
Na wyswietlaczu czasomierza bedzie




migat symbol ,00" oraz kropka dziesietna
wybranej strefy.

4. Ustaw zadany czas trwania, dotykajgc
przyciskow O/ czasomierza.

5.Po 10 sekundach ustawienie zostanie
aktywowane. Na wyswietlaczu
czasomierza bedzie miga¢ kropka
dziesietna.

6. Aby ustawi¢ czasomierze innych stref
gotowania, powtérz proces objasniony
powyzej.

Jezeli ustawiono wigcej niz jedng
warto$¢ czasomierza dla innych
stref, czasomierz dla strefy o
najmniejszej wartosci pozostatego
czasu wyswietli sie na wyswietlaczu
oraz bedzie migac kropka dziesietna
dla tej strefy. Kropki dziesietne
innych stref Swiecg ciagle.

Po dotknieciu przycisku )
wszystkich stref gotowania mozna
zobaczy¢ pozostaty czas gotowania.
Po kazdym dotknieciu wyswietla sie
wartos¢ czasomierza innej strefy. Na
koniec ponownie wyswietla sie
warto$¢ czasomierza o najmniejszej
wartosci pozostatego czasu.

Czasomierza nie mozna ustawi¢ bez
wybrania strefy gotowania oraz
wysokosci temperatury dla tej strefy.

Czasomierz nastawia¢ mozna tylko
dla dziatajacych stref gotowania.

Wytaczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptyta
wytgczy sie automatycznie i wyda sygnat
dzwiekowy. Aby wyciszy¢ ten sygnat
dzwiekowy, nacisnij dowolny przycisk. Jezeli
nie nacisniesz zadnego przycisku, sygnat
dzwiekowy wytaczy sie po kilku minutach.
Wczesniejsze wylgczanie czasomierza
Jesli wczesniej wytgczysz czasomierz, ptyta
nadal bedzie dziata¢ przy nastawionej
temperaturze, az sie ja wytaczy.
Czasomierz mozna wytgczy¢ wczesniej na
dwa rézne sposoby:

Wylaczanie czasomierza wtasciwej strefy
przez skrécenie nastawionego czasu do
,00":

1. Dotykaj przyciskow O/® czasomierza,
az na wyswietlaczu strefy gotowania,
ktdrej czasomierz jest aktywny, pojawi sie
wartosc ,00".

» Symbol kropki dziesietnej wtasciwej strefy

zgasnie na state i czasomierz zostanie

wyzerowany.

Wytaczanie czasomierza danej strefy przez

jednoczesne dotkniecie przyciskéw S

wiasciwej strefy:

1. Dotknij jednoczesnie przyciskow SIC)
wiasciwej strefy.

» Symbol kropki dziesietnej wtasciwej strefy

zgasnie na state i czasomierz zostanie

wyzerowany.

Po tym kroku poziom temperatury
wiasciwej strefy wyniesie ,,0", czyli
na poziomie czasomierza.

Funkcja zatrzymania (Stop&Go)

Przy uzyciu tej funkcji mozna zmniejszy¢
poziom temperatury roboczej stref
gotowania do poziomu minimum (poziom 1).

Jedli dla jakies strefy nastawiono
czasomierz, bedzie on dalej dziatat w
trakcie takiego zatrzymania.

1. W trakcie dziatania dowolnej strefy
gotowania dotknij przycisku il

Wszystkie dziatajgce strefy gotowania beda

dziata¢ na poziomie minimalnym (poziom 1).

Symbol "IZ" pojawi sie na wyswietlaczu

aktywnych stref gotowania.

2. Aby ponownie wigczy¢ wszystkie strefy
gotowania z poprzednimi ustawieniami,
ponownie dotknij przycisku ]

Funkcja zarzadzania moca

Twoje urzadzenie jest wyposazone w

funkcje zarzadzania moca. Za pomocg tej

funkgcji mozna zmienié catkowitg moc, ktéra
moze by¢ pobierana przez kuchenke.

Dostepnych jest 8 poziomow funkgji

zarzadzania moca.
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Funkcja zarzadzania mocg - Catkowite
poziomy mocy, ktére mozna ustawic

25 2,5 kW
30 3 kW

36 3,6 kW
44 4,4 kW
54 54 kW
57 57 kW
67 6,7 kW
(2 7,2 kW

Aby zmieni¢ catkowitg moc;

1. Wiacz ptyte, dotykajgc przycisku ®.
Wytgcz ptyte, ponownie dotykajgc
przycisku /.

2. Nastepnie dotknij odpowiednio przycisku
A prawej strefy przedniej, przycisku L&/,
przycisku wytgcznika czasowego &,
przycisku wytgcznika czasowego & i

wreszcie lewy przycisk strefy przedniej Af, _‘

3. Ustawiony poziom zarzgdzania moca
zostanie wyswietlony na wyswietlaczu
wytgcznika czasowego.

4. Dotknij przycisku UE, aby przetaczac
miedzy poziomami i ustawi¢ zadang
catkowitg wartos¢ mocy.

5. Potwierd?Z ustawienie, dotykajac przycisku
Oi wytgcz ptyte. Ustawiona catkowita
warto$¢ mocy zostanie aktywowana.

Poziomy temperatur, ktére mozna
przypisac ptytom grzejnym, moga sie
rézni¢ w zaleznosci od ustawionego
catkowitego poziomu mocy. Poziom
temperatury dostarczany do ptyty
jest automatycznie obnizany zgodnie
z ustawieniem mocy uzywanym
przez kuchenke. To nie jest btad.
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Jesli podczas zmiany poziomu mocy
zostanie dotkniety przycisk inny niz
podana sekwencja, ustawienia nie
mozna wprowadzi¢. Musisz
powtorzy¢ kroki od poczatku, aby
dokonac ustawienia.

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie
indukcyjnych stref gotowania
Zasady dziatania: Ptyta indukcyjna
bezposrednio podgrzewa naczynia zgodnie
7 zasadg swojego dziatania. Dlatego ma
wiele zalet w poréwnaniu z innymi typami
ptyt. Dziata wydajniej, a powierzchnia ptyty
jest zimnigjsza.
Ptyta indukcyjna wyposazona jest w lepsze
systemy zabezpieczen zapewniajace
maksymalne bezpieczenstwo uzytkowania.
Ptyta moze by¢ wyposazona w
indukcyjne strefy gotowania o
Srednicy, zaleznie od modelu, 145,
180, 210 oraz 280 mm. Kazda strefa
gotowania automatycznie
rozpoznaje ustawiane na nigj
naczynie dzieki funkcji indukcyjnej.
Energia jest generowana tylko tam,
gdzie naczynie styka sie ze strefg
gotowania, a zatem ogranicza sie jej
zuzycie do minimum.

Ptyta indukcyjna moze pracowac
pulsacyjnie, szczegdlnie gdy moc
pola ustawiona jest w przedziale 1
7. Nie jest do awaria urzadzenia.

System automatycznego wytaczania
Sterownik kuchenki posiada system
automatycznego wytaczania. Jesli co
najmniej jedna strefa ptyty grzewczej
pozostaje wiaczona, strefa ptyty grzejnej po
chwili wytacza sie automatycznie (patrz:
Tabela 1). W przypadku wytacznika
czasowego przypisanego do ptyty, ekran
wytgcznika czasowego zostanie rowniez
wytgczony.

Limit czasu automatycznego wytgczania
zalezy od wybranego poziomu temperatury.
Dla tego poziomu temperatury obowigzuje
maksymalny czas pracy.



Strefa ptyty grzejnej moze by¢ ponownie
obstugiwana przez uzytkownika po jej
automatycznym wytaczeniu, jak opisano
powyzej.
Tabela 1: Okresy automatycznego

' .

0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 15
7 1,5
8 1,5
9 30 minut
P (wzmacniacz) 10 minut (*)
(*) Po 10 minutach ptyta obnizy poziom do
9

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Ptyta ta wyposazona jest w czujniki

zapewniajgce ochrone przed przegrzaniem.

W razie przegrzania mozna zaobserwowac,

co nastepuje:

+ Dziatajgca strefa gotowania moze sie
wytgczyc.

+ Wybrany poziom moze spas¢ z wyzszej
wartosci do poziomu 7.
System zabezpieczenia przed
wykipieniem
Plyta ta wyposazona jest w system
zabezpieczajacy przed przelaniem sie
zawartosci naczyn. Jesli zawartos¢ naczyn
przelewa sie na panel sterowania, system
bezzwtocznie odetnie zasilanie i wytgczy
ptyte. W tym czasie na wskazniku pojawi sie
znak ostrzegawczy ,E".
Precyzyjne ustawienie mocy
Zgodnie z zasada dziatania ptyta indukcyjna
natychmiast reaguje na polecenia. Bardzo
szybko zmienia ustawienia mocy. Tym
samym mozna zapobiec wykipieniu
zawartosci naczynia (woda, mleko itd.)
nawet, jesli niewiele do niego brakuje.

Jesli powierzchnia panelu sterowania
dotykowego narazona jest na
intensywne dziatanie oparéw, caty
system sterowania moze zosta¢
wytgczony i nadawac sygnat btedu.

Powierzchnie dotykowego panelu
sterowania trzeba stale utrzymywac
w czystosci. Mozna zaobserwowacd
btedne dziatanie.
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E Ogolne informacje dotyczace pieczenia.

W tej czesci opisano wskazdwki dotyczace
przygotowywania i pieczenia.
Ostrzezenia ogdlne dotyczace

p

Wty .

Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla olejem
powyzej jednej-trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju nie wolno
pozostawia¢ ptyty bez nadzoru.
Przegrzany olej moze zapali¢ sie. Nigdy
nie wolno gasi¢ ognia woda! Gdy olej sie
zapali, natychmiast przykry¢ go kocem
gasniczym lub wilgotng szmata. Gdy juz
bedzie to bezpieczne nalezy wytaczy¢
kuchenke i zadzwoni¢ po straz pozarna.

+ Przed umieszczeniem zywnosci na

patelni nalezy usunac z niej nadmiar wody,
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a nastepnie ostroznie umiescic na
rozgrzanym oleju. Przed smazeniem
produktdw mrozonych nalezy je wczesnie)
rozmrozic.

+ Podczas podgrzewania oleju upewnij sie,

ze garnek, ktérego uzywasz, jest suchy i
nie otwieraj jego pokrywy.

+ Zalecenia dotyczgce gotowania z

oszczedzaniem energii mozna znalez¢ w
rozdziale ,Instrukcje dotyczace ochrony
Srodowiska".

+ Podane wartosci temperatury i czasu

pieczenia potraw mogg sie rézni¢ w
zaleznosci od przepisu iilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w
przyblizeniu.



Czyszczenie 1 konserwacja

Ogodlne informacje dotyczace
czyszczenia

AOstrzezenla ogélne:

Przecz czyszczeniem produktu nalezy
poczekac, az ostygnie. Gorace
powierzchnie mogg powodowac
oparzenial

+ Nie umieszczac detergentow
bezposrednio na gorgce powierzchnie.
Moze to spowodowac trwate zabrudzenie.

+ Po kazdym uzyciu urzgdzenie nalezy
doktadnie wyczyscic¢ i wysuszy¢. Dzieki
temu tatwo usuna¢ pozostatosci
zywnosci, co zapobiega sie ich spalaniu,
gdy produkt zostanie ponownie uzyty. W
ten sposéb zywotnosé urzgdzenia
wydtuza sie, a czesto napotykane
problemy sg zmniejszone.

+ Nie uzywac parownic do czyszczenia
urzadzenia.

+ Niektore detergenty lub srodki czyszczace
moga uszkodzi¢ powierzchnie. Podczas
czyszczenia nie uzywaj srodkéw do
szorowania, proszkéw do czyszczenia,
kremow, srodkéw do usuwania kamienia
ani ostrych przedmiotow.

+ Nie ma potrzeby stosowania specjalnego
srodka czyszczgcego po kazdym uzyciu.
Produkt nalezy czysci¢ za pomocg ptynu
do mycia naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub ggbki, a nastepnie osuszy¢
suchg szmatka.

+ Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢
pozostaty ptyn i natychmiast wyczyscic¢
resztki zywnos¢ podczas gotowania.

+ Nie czys¢ zadnej z czesci urzadzenia w
zmywarce.

Do piyty:

+ Zanieczyszczenia kwasne, takie jak mleko,
pasta pomidorowa i olej moga
powodowac trwate plamy na ptytachi
elementach palnikdw/ptyt grzewczych,
wszelkie przelane ptyny nalezy usungé
natychmiast po ostygnieciu ptyty poprzez
jej wytaczenie.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej i

INOX
+ Nie wolno uzywac srodkdw czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlor do

czyszczenia powierzchni i uchwytow ze
stali nierdzewnej lub INOX.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub Inox

moze z czasem zmienic kolor. To jest
normalne. Po kazdym uzyciu wyczysc za
pomocy detergentu odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej lub Inox.

+ Nalezy uzywac miekkiej Sciereczki z

mydtem i ptynnym (nie rysujgcym)
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej, starajac
sie wyciera¢ w jednym kierunku.

+ Nalezy natychmiast usuna¢ z powierzchni

plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i
biatka z powierzchni ze stali nierdzewnej i
szkta. Plamy moga rdzewie¢ przez dtugi
czas.

Szklana powierzchnia

Do czyszczenia pomerzchnl szklanych
nie nalezy uzywac¢ metalowych
skrobaczek ani $ciernych materiatow
czyszczacych. Moga uszkodzié szklang
powierzchnie.

+ Produkt nalezy czysci¢ za pomocg ptynu

do mycia naczyn, cieptej wody i szmatki z
mikrofibry przeznaczong do powierzchni
szklanych, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

+ Jesli po czyszczeniu pozostaty resztki

detergentu, nalezy wytrzec je zimnag woda,
a nastepnie osuszy¢ czysta i suchg
Sciereczkg z mikrofibry. Resztki
detergentu moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnie przy nastepnym uzyciu.

+ W zadnym wypadku zaschnietej

pozostatosci na powierzchni szkta nie
nalezy czysci¢ zgbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna

usungc¢ z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego jak
ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno

zabrudzona, natéz na gabke srodek
czyszczacy i odczekaj dtuzszy czas az
zadziata. Nastepnie wyczys¢ szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej

powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.
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Czesci z tworzyw sztucznych i malo-

wane pomerzchnle
+ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za pomocg
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub gabki, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych
skrobaczek ani $ciernych srodkow
czyszczacych. Moga uszkodzié
powierzchnie.

+ Nalezy upewnic sig, ze potaczenia
elementdw urzadzenia nie sg wilgotne i
nie maja sladéw detergentu. W
przeciwnym razie na tych potaczeniach
moze wystagpi¢ korozja.

Czyszczenie ptyty

Szklana powierzchnia do gotowania

Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w

rozdziale ,0gdine informacje dotyczgce

czyszczenia”, dotyczacymi czyszczenia

szklanej powierzchni do gotowania. W

szczegolnych przypadkach mozesz

wyczysci¢ urzadzenie zgodnie z ponizszymi
informacjami.

+ Produkty na bazie cukru, takie jak ciemna
$mietana, skrobia i syrop, nalezy
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natychmiast wyczysci¢, nie czekajac, az
powierzchnia ostygnie. W przeciwnym
razie szklana powierzchnia moze zostac
trwale uszkodzona.

+ Nie uzywaj srodkéw czyszczacych, gdy

ptyta jest gorgca, w przeciwnym razie
moga pojawic sie trwate plamy.

Czyszczenle panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia panelu sterowania z
pokrettami nalezy uzy¢ wilgotnej miekkiej
Sciereczki i osuszy¢ suchg szmatka. Nie
wolno zdejmowac pokretet ani uszczelek
znajdujacych sie pod spodem. Panel
sterowania i pokretta moga zostac
uszkodzone.

+ Podczas czyszczenia paneli ze stali

nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
uzywac srodkéw czyszczacych do stali
nierdzewnej wokot pokretet. Wskazniki
wokat pokretet mozna usunaé.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy

wyczyscié wilgotng miekkag szmatka i
osuszy¢ suchg szmatka. Jesli urzadzenie
ma funkcje blokady przyciskéw nalezy
ustawi¢ blokade przed rozpoczeciem
czyszczenia panelu sterowania. W
przeciwnym razie na przyciskach moze
wystgpi¢ nieprawidtowe wykrycie.



E Rozwiazywanie problemow

Skonsultuj sig z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem posiadajgcym licencje lub
sprzedawca, u ktérego produkt zostat zakupiony, jesli nie mozesz rozwigzac¢ problemu, mimo ze
zastosowates sie do instrukcji. Nigdy nie wolno prébowac samodzielnie naprawi¢ uszkodzonego
urzgdzenia

+ Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. >>> SprawdZ bezpieczniki w skrzynce. W razie potrzeby
wymieri je lub zamontuj ponownie.

+ Urzadzenie nie jest podtgczone do (uziemionego) gniazda. >>> SprawdZ potgczenie wtykowe.

+ Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Jesli urzadzenie jest wyposazone
w funkcje blokady przyciskéw, blokada moze byc wtaczona. Nalezy wytaczyé.

+ Wyswietlacz nie zapala sie po ponownym wtgczeniu ptyty. >>> Odfgczyc urzgdzenie od wytgcznik
obwodu. Poczekaj co najmniej 20 sekund, a nastepnie podtgcz ponownie.

+ Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Nie ustawite$ garnka na aktywnej strefie. >>> Sprawdz, czy w strefie gotowania znajduje sie
garnek.

+ Garnek nie jest przeznaczony do ptyty indukcyjnej. >>> SprawdZ, czy garnek jest przeznaczony do
ptyty indukcyjney..

+ Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest wystarczajgco
szeroka. >>> Wybierz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio go wysrodkuj.

+ Garnek lub pole grzewcze jest przegrzane. >>> Pozwdl im ostygnac.

+ Czas gotowania dla Wyanego pola grzewczego mogt sie skoriczyé. >>> Mozesz ustawi¢ nowy
czas gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.
+ Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Moze zakrywaé dotykowy panel sterowania. >>> Usun przedmiot z panelu.

+ Garnek nie jest przeznaczony do ptyty indukcyjnej. >>> SprawdZ, czy garnek jest przeznaczony do
ptyty indukcyjney..
+ Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest wystarczajaco

odczas gotowania z kuchenki mogag wydobywacé sie dZwieki. DZwieki te sg spowodowane przez

strukture naczynia do gotowania. DZwigki te sg normalne, nie sg usterkg i sg czescig technologii

indukcyjnej.

Mozllwe odgtlosy i przyczyny
Szum wentylatora: Kuchenka jest wyposazona w wentylator ktory wtacza sie automatycznie w
zalezno$ci od temperatury urzgdzenia. Wentylator ma rézne poziomy robocze i dziata na réznych
poziomach w zaleznosci od temperatury.

+ Nizszy szum, taki jak hatas roboczy transformatora: Wynika to z charakteru technologii
indukeyjnej. Poniewaz ciepto jest przenoszone bezposrednio do podstawy naczynia do gotowania,
takie brzeczace dzwieki moga by¢ styszalne, jak w przypadku materiatu naczynia do gotowania. W
zwigzku z tym przy réznych naczyniach mogg by¢ styszalne rézne odgtosy.

+ Odgtos pekania: Powodem tego jest konstrukcja i materiat podstawy naczynia do gotowania.
Odgtos pekania moze by¢ styszalny, jesli naczynie do gotowania jest wykonane z warstw z réznych
materiatow.

+ Odgtos pisku: Pisk moze by¢ styszalny, gdy dwie strefy gotowania po tej samej stronie kuchenki sg
uzywane do gotowania na réznych poziomach gotowania.
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Kody btedow/przyczyny i mozliwe rozwigzania - Do ptyty grzejnej

Wytacz kuchenke indukeyjng i poczekaj,

E22 . L az ostygnie. Btad zniknie, gdy
E 26 Kuchenka indukeyjna jest przegrzana. temperatura szybkowaru spadnie
ponizej dopuszczalnych wartosci.
Jeden lub wiecej przyciskow - . .
nacisnietych przez ponad 10 sekund. El;ztr)wfl?(iznlknle Po zdjeciu dtoni z
E 46 Na panelu sterowania pozostawiono Problem iniknie DO Wyczyszezeniu
jakis przedmiot lub panel sterowania U sterowania yezy
zostat wystawiony na dziatanie pary. panelu ste '
. . .. Btad zniknie, gdy uzywany jest garnek
E 47 leejest uzywany garneAk odpowiedni odpowiedni do ogrzewania
o ogrzewania indukeyjnego. ; ;
indukeyjnego.
Wytacz ptyte indukeyjng i po 30
A . sekundach wtgcz jg ponownie.
E1-E15 i*gjklggfr\]g?lkacﬂ na pfycie Skontaktuj sie z autoryzowanym
' dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytacz ptyte indukeyjng i po 30
L . sekundach wtgcz jg ponownie.
E16-E21 Ew?jk%zy?ﬂgjka temperatury na ptycie Skontaktuj sie z autoryzowanym
' dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytacz ptyte indukeyjng i po 30
. . sekundach wtgcz jg ponownie.
E gi E(?Sk%s;ggjramowama na plycie Skontaktuj sie z autoryzowanym
' dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytacz ptyte indukeyjng i po 30
. sekundach wtgcz jg ponownie.
E25 ﬁ:?l:jk%ryajzéwentylatora na plycie Skontaktuj sie z autoryzowanym
' dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytacz ptyte indukeyjng i po 30
. . sekundach wtgcz jg ponownie.
E31-E45 E;a[?{;(grezigygcsmg elektronicznej Skontaktuj sie z autoryzowanym
' dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wyposazenie czujnikowe powinno by¢
E 48 kompatybilne z warunkami pracy.
E 49 Btad czujnika na ptycie indukcyjnej. Skontaktuj sie z autoryzowanym
E 51 dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytacz kuchenke indukeyjng i poczekaj,
az ostygnie. Btad zniknie, gdy
E52-E57 Btad wysokiej temperatury na ptycie  temperatura czujnika spadnie ponizej

indukeyjnej.

dopuszczalnych wartosci. Skontaktu;
sie z autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.
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Vazeny zakaznik,

Pred pouzitim produktu si pozorne precitajte tento navod na obsluhu.

Beko dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok. Chcelo by sme, aby vam tento vyrobok vysokej
kvality a technoldgie ponukol ¢o najlepsiu ucinnost. Preto si pred pouzitim produktu doékladne
precitajte tento ndvod na obsluhu a dalSiu dokumentéaciu a uschovajte siich ako referenciu. Ak
postupite produkt niekomu inému, poskytnite mu aj tento navod na obsluhu. Riadte sa
pokynmi a berte na vedomie vSetky informacie a upozornenia uvedené v ndvode na obsluhu.
Venujte pozornost vsetkym informéacidm a upozorneniam v navode na obsluhu. Takto
ochranite seba a produkt pred nebezpecenstvom, ktoré moze vzniknut.

Navod na obsluhu si uschovajte. Ak postupite produkt niekomu inému, poskytnite mu aj tento
navod na obsluhu.

Navod na obsluhu obsluhuje nasledovné symboly:

A Nebezpecenstvo, ktoré méze mat za nasledok smrt alebo zranenie.
UPOZORNENIE Nebezpetenstvo, ktoré méze mat za nasledok materialne poskodenie produktu
alebo jeho prostredia.

& Nebezpecenstvo, ktoré méze spdsobit popaleniny v désledku kontaktu s hortcimi
povrchmi.

ﬂ Dolezité informécie alebo uzitocné tipy na pouzivanie.

@ Precitajte si navod na obsluhu.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

C€ Made in TURKEY
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L] Bezpeénostné pokyny

- Tato Cast obsahuje
bezpecnostné pokyny, ktoré
vam pomozu chranit sa pred
rizikom zranenia 0séb alebo
poskodeniu majetku.

- Ak je produkt presunuty ingj
osobe alebo sa pouziva z
druhjej ruky, s produktom by
sa mali dodat navod na
pouzitie, Stitky produktu a iné
prislusné dokumenty a
prislusenstvo.

- Nasa spolo¢nost nebude
niest zodpovednost za
akékolvek sSkody, ktoré sa
mdzu vyskytnut nasledkom

nedodrzania tychto instrukcir.
- Nedodrzanie tychto instrukcii

bude mat za nasledok stratu
zaruky.

- AMontaz a opravné prace
vzdy vykonava vyrobca,
autorizovanony servis alebo
osoba urc¢ena dovozcom.

- A PouZivajte iba origindlne
nahradné diely a
prislusenstvo.

- A Neopravujte ani
nevymienajte ziadne sucasti
spotrebica, pokial to nie je
vyslovne uvedené v navode
na obsluhu.

- ANa produkte
nevykonavajte ziadne
technické upravy.
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A Uéel pouzitia

- Tento vyrobok je urCeny pre

domace pouzitie. Nie je
vhodny pre komercné
pouzitie.

- Nepouzivajte produkt v

zahradach, na balkonoch a
inych vonkajsich priestoroch.
Spotrebic je urceny na
pouzitie v kuchyniach pre
domacnosti a zamestnancov
v obchodoch, kancelariach a
inych pracovnych
prostrediach.

- VYSTRAHA: Tento produkt

by sa mal pouzivat len na
ucCely varenia. Nemal by sa
pouzivat na iné ucely, ako je
vyhrievanie miestnosti.

A Bezpecnost deti, citlivyvh

fudi a domacich zvierat
- Tento produkt mozu

pouzivat deti od 8 rokov a
viac, a ludia, ktori su maju
handicap fyzickych,
zmyslovych alebo
mentalnych schopnost,
alebo nedostatocné
skusenosti a znalosti, a
musia byt pod neustalym
dohladom alebo zaskoleni
ohladne bezpecného pouzitia



arizik, tykajucich sa
produktu.

- Deti sa so spotrebicom
nesmu hrat. Cistenie a
pouziatelsku udrzbu nesmu
vykonavat deti, kym niekto
nema nad nimi dohlad.

- Tento produkt nesmu
pouzivat ludia so znizenou
fyzickou, zmyslovou alebo
mentalnou kapacitou
(vratane deti), kym nie su
pod dohladom alebo im nie
sU poskytnuté potrebné
instrukcie.

- Deti by mali byt pod
dozorom, aby sa zabezpecilo,
ze sa nebudu hrat s tymto
pristrojom.

- Elektrické spotrebice su
nebezpecné pre deti a
domace zvierata. Deti a
domace zvierata sa nesmu
hrat so spotrebicom,
Skriabat sa nan ani do neho.
- Nedavajte na spotrebic
predmety, ktoré mézu
dociahnut deti.

- OtocCte drzadlo na nadobach
a panviciach do boku
pracovného stola, aby ich
deti nemohli zobrat a popalit
sa.

- VYSTRAHA: Pocas
pouzitiamdzu byt dostupné
povrchy spotrebiCa horuce.
Nepustajte k spotrebicu deti.

- Udrzujte vSetok obalovy

material mimo dosahu deti.
Je pritomné riziko zranenia a
udusenia.

- (Ak ma vas produkt zastrcku)

Z dovodu bezpecnosti deti
odpojte napajanie a
znefunkénite spotrebic
predtym, ako ho zlikvidujete.

A Elektricka bezpecnost
- Pripojte spotrebic k

uzemnenej zasuvke
chranenej poistkou s
hodnotami uvedenymi na
typovom Stitku. InStalaciu
uzemnenia nechajte spravne
vykonat kvalifikovanému
elektrikarovi. Spotrebic
nepouzivajte bez uzemennia
v sulade s miestnymi /
narodnymi smernicami.

. Zasuvka alebo elektrické

pripojenie spotrebica by
malo byt na lahko
dostupnom mieste (kde by
nebolo zasiahnute
plamefom zo sporaka). Ak
toto nie je mozné, mal by byt
pritonny mechanizmus
(poistka, spinac, vypinac atd.)
na elektrickej instalacii, ku
ktorému je spotrebic
pripojeny, v sulade s
elektrickymi nariadeniami a s
oddelenymi vsetkymi polmi
siete.
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- Tento spotrebiC nie je mozné
pripojit k rozvodu pocas
inStalacie, opravy a prepravy.

- Spotrebi¢ zapojte do
zasuvky, ktora vyhovuje
hodnotam napatia, prudu a
frekvencie uvedenym na
typovom Stitku.

- (Ak vas vyrobok nema
napdjaci kabel) Pouzite len
pripojovaci kabel,
Specifikovany v Casti
.1echnické specifikacie”.

- Nedovolte, aby sa napajaci
kabel skrutil za spotrebicom.
Na napajaci kabel nekladte
tazké predmety. Napajaci
kabel by sa nemal ohnut,
zlomit a prist do kontaktu s
akymkolvek zdrojom tepla.

- Pouzivajte len originalny
kabel. Nepouzivajte
prerezany alebo poskodeny
kabel a predlzovcie vedenie.

- Ak je napdjaci kable
poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, autorizovany servis,
alebo osoba, ktoru
Specifikuje dovozna
spolo¢nost, aby sa predislo
moznym nebezpecCiam.

(Ak ma vas produkt zastrcku)

- Spotrebi¢ nepripajajte do
zasuvky, ktora je uvolnena,
preCnieva zo steny, je
puknuta, znecistena,
zaolejovana, je tam riziko
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kontaktu s vodou (napr voda,
ktora moéze vytekat z
pocitadla).

- Nedotykajte sa zastrcky

mokrymi rukami! Pri
odpajani nedrzte kabel, vzdy
drzte za zasuvku.

- Ubezpecte sa, Ci je zastrcka
spotrebi¢a bezpetne
pripojena do zasuvky, aby
ste sa vyhli obluku.

A Bezpecnost pri preprave

- Pred prepravou vyrobok
odpojte od elektrickej siete.

- Ak potrebujete vyrobok
prepravit, zabalte ho do
obalového materialu z
bublinkovej félie alebo hrube;
lepenky a pevne ho prilepte.
Vyrobok pevne zaistite
paskou, aby ste zabranili
poskodeniu odnimatelnych
alebo pohyblivych Casti
vyrobku.

- Skontrolujte celkovy vzhlad
vyrobku, ¢i sa pocas
prepravy neposkodil.

A Bezpecnost tykajlca sa

inStalacie

- Pred instalaciou produktu ho
skontrolujte, Ci nie je
poskodeny. Ak je produkt
poskodeny, neinstalujte ho.



- Produkt neinstalujte do
blizkosti zdrojov tepla
(radiatory, sporaky, atd.).

- Udrziavajte vSetky vetracie
prieduchy okolo produktu
otvorené.

ABezpecne pouzitie
- Po kazdom pouzm sa
presvedcte, Ci je spotrebic
vypnuty.

- Ak nepouzivate spotrebic
dIihsi ¢as, vypnite ho a
odpojte poistku z poistkovej
skrinky.

- Neprevadzkujte pokazeny
alebo poskodeny spotrebic.
Odpojte elektrické / plynové
pripojenia spotrebicov, ak
nejakeé su a zavolajte
autorizovany servis.

- VYSTRAHA: Ak je povrch
prasknuty, vypnite spotrebic,
aby ste zabranili
elektrickému Soku.

- Neskriabte sa na spotrebic v
ziadnom pripade.

- Nepouzivajte spotrebic v
situaciach, ked nemate Cisty
usudok, ako pri pouziti drog
a / alebo alkoholu.

- Horlavé predmety, ktoré sa
drzia v oblasti varenia sa
mdzu chytit horiet. Nikdy
neskladujte horlavé
predmety v oblasti varenia.

. Zliatina zeleza, hlinika alebo

varny material s
poskodenymi / nerovnymi
bocnymi castami moze viest
k poskriabaniu skleneného
povrchu. Pri vymene varného
materialu nadoby vzdy
zdvihnite, neposuvajte ich po
povrchu.

- Pohyb platne moze byt

sposobeny tlakom vyparov,
ktory vznikol kvéli vihkosti na
povrchu platne alebo v
spodnej Casti nadoby. Dbajte
preto na to, aby povrch
varnej dosky a dno hrncov
boli vzdy suché.

- Tento produkt nie je vhodny

na pouzitie s dialkovym
ovladanim alebo externymi
hodinami.

AV)’(strahy tykajuce sa
teploty

. VYSTRAHA: Pocas
prevadzkovania produktu
mozu byt jeho nekryté Casti
horuce. Nedotykajte sa
produktu ani vyhrevnych
prvkov. Deti do 8 rokov by sa
nemali zdrzovat v blizkosti
produktu bez pritomnosti
dospelych.

- Nedavajte horlavé / vybusné

materialy do blizkosti
produktu, pretoze jeho Casti
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mozu byt poCas prevadzky
horuce.

- VYSTRAHA:
Nebezpecenstvo ohna: Na
varnom povrchu neskladujte
Ziadne predmety.

A Pouzitie prislusenstva

- VYSTRAHA: Ako kryt platni
pouzivajte iba kryt navrhnuty
vyrobcom sporaku alebo
taky, ktory je v navode na
pouzitie uvedeny ako vhodny
alebo kryt platni patriaci k
sporaku. Pouzitie
nevhodného krytu méze
sp6sobit nehodu.

ABezpet“:nost' varenia

- VYSTRAHA: Musi sa dodrzat
postup varenia. Musi sa
trvalo dodrziavat postup
kratkodobého varenia.

- VYSTRAHA: Varenie na
platni s tukom alebo olejom
mobze byt bez dozoru
nebezpecné alebo mbze
sp6sobit poziar. NIKDY sa
nepokusajte uhasit ohen
vodou, ale spotrebi¢ vypnite
a potom ohen prikryte, napr.
s pokrievkou alebo hasiacim
raskom.

- Pri pouziti alkoholu v
suvislosti s jedlom budte
opatreni. Alkohol sa pri
vysokych teplotach vyparuje
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a ked pride do kontaktu s
hordcimi povrchmi, méze
vzniknut poziar.

A Indukcia

- Varné platne vasej rury su
vybavené «Indukcnou»
technoldgiou. Vasu indukénu
platnu, ktora poskytuje
usporu ¢asu a penazi, musite
pouzivat s hrncami, ktoré su
vhodné pre indukcné varenie,
pretoze v opacnom pripade
nebudu varné platne
fungovat. Pre podrobné
informacie si pozrite ¢ast
,vyber nadob",

- Indukcné platne vytvaraju

magnetické pole, ktoré méze
mat negativny dopad na
0soby pouzivajuce
zariadenia, ako napriklad
inzulinové Cerpadla alebo
kardiostimulatory.

- Po pouziti zavrite varnu

dosku z ovladacieho paneluy,
nespoliehajte sa na snimac
nadoby.

- Kovové predmety, ako su

noze, vidlicky, lyzicky a kryty
by sa nemali davat na varnu
dosku, pretoze sa zohreju.

- Kovové predmety ulozené v

zasuvkach pod varnou
doskou sa mdzu pocas
dlhého a intenzivneho
pouzivania velmi zahriat.



Neskladujte kovové
predmety v zasuvkach pod
varnou doskou.

- Na induk¢énu varnu dosku
nekladte elektronické
vyrobky, ako su mobilné
telefony, tablety, pocitace.
Vas vyrobok moze byt
poskodeny.

Al’ldriba a Gistenie

- Pred Cistenim produktu
pockajte, kym vychladne.
Horuce povrchy mozu
sposobt popaleniny!

- Neumyvajte vyrobok
striekanim alebo polievanim

vodou na neho! Je tu
nebezpecenstvo urazu
elektrickym pradom!

- Vyrobok necistite parnymi

Cisticmi, pretoze by to mohlo
sposobit uraz elektrickym
pradom.

- Sol, zvysky cukru na spodnej

Casti riadu alebo takéto
ClastocCky na povrchu skla
mozu spdsobit poskriabanie
a prasknutie skla. Pred
vlozenim riadu sa uistite, Ci je
spodok Cisty. Sklokeramicky
povrch udrziavajte Cisty.
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E Instrukcie tykajtice sa zivotneho prostredia

Regulacia odpadu
V sulade so smernicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariadeni a
zneskodnovani odpadov
Tento produkt je v sulade so

smernicou o odpadoch z

mmm | clektrickych a elektronickych
zariadeni EU (2012/19/EU) Tento
produkt obsahuje symbol
triedeného odpadu pre odpadové
elektrické a elektronické
vybavenie (WEEE).
Tento produkt bol vyrobeny z vysoko
kvalitnych Casti a materialov, ktoré mozu byt
znovu pouzité a su vhodné na recyklaciu. Na
konci Zivotnosti odpad z produktu
neodstranujte s beznym odpadom z
domacnosti ani s inym odpadom. Recyklujte
ho v zbernom mieste uréenou na recyklaciu
elektrického a elektronického vybavenia. Pre
zistenie informécii 0 zbernych miestach
kontaktujte miestne Urady.
Spravna likvidacia pouZzitého pristroja
pomaha predchadzat moznym negativnym
dopadom na zivotné prostredie a zdravie
[udi.
V sulade s Obmedzenim pouzivania
niektorych nebezpecnych latok v
elektronickych a elektrickych zariadeniach:
Tento produkt bol zakdpeny v sulade so
smernicou o odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU (2011/65/EU)
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Neobsahuje ziadne nebezpecné alebo
zakazané materialy Specifikované
smernicou.

L|kV|daC|a obalového materialu
+ Obalové materialy su pre deti nebezpecné.
Obalové materialy uchovavajte na
bezpecnom mieste, mimo dosahu deti.
Obalové materidly vyrobku su vyrobené z
recyklovatelnych materialov. Riadne ich
zlikvidujte a roztriedte v sulade s pokynmi
na recyklaciu odpadu. Nelikvidujte ich
spolu s beznym odpadom z domacnosti.

Odporicania tykajice sa

energetickej ispornosti

Informécie o energetickej Ucinnosti podla

EU 66/2074 najdete na informac¢nom liste

vyrobku, ktory je sucastou vyrobku.

Nasledujlce odporuc¢ania vam pomézu

pouzwat produkt ekologicky a Usporne:

+ Pred varenim zamrznutejedlo rozmrazte.

+ Produkt vypnite 5 az 10 mindt predtym,
ako uplynie ¢as na varenie pre predlzené
varenie. Teraz mézete usetrit 20 %
elektriny pomocou vyhrevu.

+ Pouzite nadoby / panvice s velkostou a
krytom vhodnym pre ohrievac jedla. Vzdy
zvolte pre svoje pokrmy spravnu velkost
nadoby. Pri nadobach s nespravnou
velkostou je potrebné viac energie.

+ Povrchy varnej dosky a dna hrnca
udrziavajte Cisté. NeCistoty znizuju prenos
tepla medzi varnou zénou a dnom hrnca.



E] vas produkt

Predstavenie produktu

3
1 Sklenena varna plocha 4 Indukéna varna zéna
2 Dolné kryt 5 Indukénd varna zoéna

3 Indukénd varna zéna

Vseobecné informacie o varnej doske
1 2 Vasa varna doska je vybavena varnymi
I doskami so Sirokymi povrchmi (povrchy
Flexi). TUto varnu plochu mézete
pre———— I prevadzkovat ako samostatné varné dosky,
ktoré su navzajom nezavislé. Pre tieto varné
z6ny mozete aktivovat funkciu kombindcie a
premenit ich na jednu varnu plochu pre
operéacie varenia s vasimi velkymi hrncami.
Pouzivanie vhodnych hrncov pre tieto varné
zony a funkcia kombinécii su popisané v
Casti ,Ako pouzivat varni dosku”.

I

4 3
Zadna lavéa - Indukénd varna zéna
Zadna prava - Indukéna varna zéna
Predna prava - Indukéna varna zéna
Predna lava - Indukéna varna zéna

A wWN =
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Technické Specifikacie

52 mm+*/580 mm/510 mm(U modelov, ktoré sa
dodavaju s montaznymi pruzinami a tesniacim

Vonkajie rozmery produkiu tesnenim pripevnenym k produktu, povazujte

(vySkaySirka/hibka) rozmery $irky a hlbky o 10 mm viac ako tieto
rozmery.)

InStalagné rozmery rury (vyska/Sirka/hlbka) 560 (+2) mm /490 (+2) mm

Napéatie / Frekvencia TN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50 Hz

Pouzity typ kabla a prierez, potrebny pre

pousitie s produktom min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?

Celkova spotreba max. 7200 W

Zadna lava Indukéna varna zéna

Rozmery 180 mm

Zapnutie 2000W / Booster (Zosilnenie): 2300 W
Predna lava Indukéna varna zéna

Rozmery 180 mm

Zapnutie 2000W / Booster (Zosilnenie): 2300 W
Predna prava Indukéna varna zéna

Rozmery 145 mm

Zapnutie 1600 W / Booster (Zosilnenie): 1800 W
Zadnd prava Indukéna varna zéna

Rozmery 210 mm

Zapnutie 2000 W / Booster (Zosilnenie): 2300 W

*  \lySka rury, Specifikovana v technickej tabulke je zakladnou vyskou zakladne produktu.

ﬂ Technické Specifikacie je mozné zmenit bez upozornenia vopred za Ucelom kvality
produktu.

ﬂ Udaje v tejto pouZivatelskej prirucke s schematické a nemusia presne zodpovedat
vasmu vyrobku.

ﬂ Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo v sprievodnej dokumentacii su
ziskané v laboratérnych podmienkach v sulade s prislusnymi normami. V zavislosti
na prevadzkovych a okolitych podmienok produktu, sa tieto hodnoty mozu lisit.
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Bl Prvé pouzitie
Predtym ako zac¢nete pouzivat svoj produkt,

odporuca sa vykonat nasledovné, uvedené v
tychto Castiach.

Prvé Cistenie

1. Odstrarnite vSetky obalové materialy.

2. Utrite povrchy spotrebica vihkou utierkou
alebo Spongiou a vysuste utierkou.

UPOZORNENIE Niektoré saponaty alebo
Cistiace latky mozu
poskodit povrch. Pocas
Gistenia nepouzivajte
agresfvne saponaty,
Cistiace prasky/krémy, ani
Ziadne ostré predmety.

UPOZORNENIE Dym a zépach sa mézu
Sirit niekolko hodin poc¢as
prvej prevadzky. Toto je
Uplne normalne. Zaistite,
aby bola miestnost dobre
vetrang, aby ste odstranili
dym a zapach. Zabrante
priamemu vdychovaniu
dymu a zapachu, ktory sa
vytvara.
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[ Pouzivanie platne

Vseobecné informacie o pouziti

varnej dosky

Vseobecné upozornenia

+ Nedovolte, aby na varnu dosku spadli
akékolvek predmety. Aj malé predmety, ako
napriklad solni¢ky, mézu varnu dosku
poskodit. NepouZivajte prasknuté varné
dosky. Cez tieto praskliny mdze presakovat
voda a spdsobit skrat. Ak je povrch
akymbkolvek spésobom poskodeny (napr.
Viditelné praskliny), najskér vypnite poistku a
potom zavolajte autorizovany servis, aby
vyrobok odpajil, aby sa zniZilo riziko Urazu
elektrickym pradom.

+ Na varnu dosku nepokladajte nevyvazené a
lahko vyklapatelné hrnce/panvice.

+ Neohrievajte prazdne hrnce/panvice. Méze
dojst k poskodeniu hrncov a spotrebica.

+ Po kazdom pouziti vzdy vypnite horaky
varnej dosky.

+ Ak pracujete na varnych doskéch bez hrnca
alebo hrncov/panvic, pristroj sa moéze
poskodit. Vzdy po kazdom ukone vypnite
varné dosky.

+ Po kazdom pouZiti bude varna plocha
hordca, preto na nu nedavajte plastové
hrnce / panvice. Takyto material z povrchu
ihned ocistite.

+ Nahle zmeny teploty na sklenenej varnej
ploche mbzu spdsobit poskodenie, davajte
pozor, aby ste pocas varenia nerozliali
studené tekutiny.

+ Do hrncov a panvic vkladajte dostatoéné
mnozstvo jedla. MoZete tak zabranit
vylievaniu jedal z hrncov/panvic a nebudete
musiet rdru zbyto¢ne Cistit.

+ Neumiestnujte pokrievky hrncov a panvic na
horéky/zdény.

+ Umiestriujte hrnce tak, Ze ich vycentrujete na
horéky/zdny. Ak chcete umiestnit hrniec na
iny hordk/zoénu, neposuvajte ho smerom k
pozadovanému horaku; radsej ho najskér
zdvihnite a potom poloZte na druhy horak.

Princip ¢innosti indukénej varnej dosky

Indukénéa varna doska je ako otvoreny

elektricky okruh. Okruh sa dokon¢i, ked na

neho umiestnite hrnce / panvice vhodné na
indukéné varenie a elektronicky systém pod

sklenenym povrchom vytvara magnetické pole.

Kovové zakladna hrncov / panvic sa ohrieva
odberom energie z tohto magnetického pola.
Teplo teda nevznikd na povrchu varnej dosky,
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ale priamo v hrncoch/panviciach nad fou.

Skleneny povrch sa ohrieva teplom z

hrncov/panvic.

Vyhody indukéného varenia

Indukéné varné dosky ponukaju niekolko vyhod,

pretoZe teplo sa prendsa priamo do

hrncov/panvic.

+ Potraviny, ktoré poc¢as varenia pretecu, sa
rychlo nespalia, pretoZe sklenend varna
plocha sa priamo nezohrieva. l'ahsie sa Cisti.

+ Varenie moze byt rychlejSie, pretoze teplo sa
vytvara priamo v hrncoch/panviciach. Setri
tak ¢as a energiu v porovnani s ostatnymi
typmi varnych dosiek.

+ PretoZe teplo sa dodava priamo do
hrncov/panvic, nedochadza k Ziadnym
tepelnym stratam a umoziuje tak
efektivnejsie varenie.

+ Skutocnost, Ze ked sa varné nadoby/panvice
odobert z varnej plochy, prenos tepla sa
prerusi a varna plocha sa priamo neohrieva,
poskytuje bezpecnejSie pouZitie proti
moznym nehodam pocas varenia.

Pre bezpecnu prevadzku:

+ Nevyberajte vysoké urovne ohrevu, ak
pouzivate neprilnavé hrnce/panvice s malym
mnozstvom oleja alebo ak ich pouZivate bez
oleja (typu teflon).

+ NepouZzivajte skleneny varny povrch ako
odkladaciu plochu, alebo ako rezny povrch.

+ Na varnu dosku nekladte kovové predmety,
ako su pribory alebo pokrievky, pretoze by sa
mohli zahriat.

+ Na varenie nikdy nepouZivajte hlinikovu foliu.
Na indukénu zénu nikdy nekladte jedlo
zabalené v hlinikovej fdlii.

+ Pocas Cinnosti varnej dosky do jej blizkosti
neumiestiujte magnetické predmety, ako su
napr. kreditné karty alebo pasky s
nahravkami.

+ Ak je pod vasou varnou doskou rura, ktora je
v prevadzke, mdzu senzory na varnej doske
znizit hladinu varenia alebo varnu dosku
vypnut.

+ Va$a varna doska disponuje systémom
automatického vypinania. Podrobné
informécie o tomto systéme su uvedené v
nasledujucich ¢astiach. Ak viak na varenie
pouzijete tenké hrnce, tieto hrnce sa velmi
rychlo zahreju a spodok panvice sa moze
roztavit a poskodit varny povrch a spotrebié¢
skor, ako sa aktivuje systém automatického
vypinania.



Hrnce/panvice na varenie

Pouzivajte feromagnetické, kvalitné

hrnce/panvice, ktoré su oznacené Stitkom

alebo varovanim, Ze su kompatibilny pre

indukéné varenie iba s vasou indukénou

varnou doskou. VSeobecne plati, ze ¢im

vySSi je obsah Zeleza, o to vyssi vykon maju

hrnce/panvice. Priemer dna varnych nadob

/ panvic musi zodpovedat indukénej zéne.

Navrhované rozmery su uvedené nizSie.

Vhodné hrnce/panvice:

+ Liatinové hrnce/panvice

+ Smaltované ocelové hrnce/panvice

+ Hrnce / panvice z ocele a nehrdzavejlce;j
ocele (s etiketou alebo varovanim, Ze su
kompatibilné pre indukéné varenie)

Nevhodné hrnce/panvice:

+ Hlinikové hrnce/panvice

+ Medené hrnce/panvice

+ Mosadzné hrnce/panvice

+ Sklenené hrnce/panvice

+ Hlinené hrnce

+ Keramika a porcelan

Odporucania:

+ Pouzivajte iba hrnce/panvice s plochym
dnom. NepouZzivajte hrnce/panvice s
vypuklym alebo vydutym dnom.

detekované velkymi indukénymi doskami.
Preto, varna doska sa musi zvolit podia
velkosti feromagnetického pola.

/

e

Niektoré hrnce/panvice maju podstavec,
ktory obsahuje neferomagnetické
materidly, ako je hlinik. Tieto typy
hrncov/panvic sa nemusia dostatocne
zahriat alebo ich nemusi indukéna varna
doska vobec rozpoznat. V niektorych
pripadoch sa méze zobrazit varovanie
pred zlymi hrncami.

Rovnomerné rozlozenie riadu na
pravu a lavu a strednu plathu pri
vybere platni pozitivhe ovplyvhuje
vykon varenia pri vareni viacerych
jedal na indukénych platniach.

PouZivajte iba hrnce/panvice s hrubym,
spracovanym zakladom. Ak pouzijete
tenké hrnce, tieto hrnce sa velmi rychlo
zahreju a spodok panvice sa moze
roztavit a poskodit varny povrch a
spotrebic skor, ako sa aktivuje systém
automatického vypinania. Ostré hrany
moZu sposobit poskriabanie povrchu.

ﬂn« £ 3 x

I

+ Podstavec niektorych hrncov/panvic ma
mensie feromagnetické pole ako je ich
skutocny priemer. Varnou doskou je
vyhrievanaiba tato plocha. Z toho dévodu
je teplo rozloZené nerovnomerne a vykon
varenia sa znizuje. Navyse také
hrnce/panvice na varenie nemusia byt
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Test hrncov/panvic

Pomocou nasledujicich metdd vyskusajte,

Ci je vas hrniec kompatibilny s varenim

pomocou induk&nej varnej dosky.

1. Je kompatibilny, ak sa magnet
umiestneny na dne hrnca prilepi.

2. Je kompatibilny, ak "1l neblika, ked hrniec
polozite na indukénd dosku a zapnete ju.

Odporicané velkosti hrncov/panvic

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
Varna z6na so SIokym | - gy 5 930 - dfzka 390
(flexi) povrchom

Detekcia varnych nadob / panvic indukénymi
varnymi doskami zavisi od priemeru a
materialu feromagnetického materialu v
spodnej ¢asti hrncov / panvic. Aby ste zaistili
detekciu varnych nadob a panvic a dosiahli
efektivne varenie, hrnce / panvice musia byt
vybrané podla velkosti vasej varnej dosky.
VysSie su uvedené velkosti hrncov / panvic
odporuc¢anych pre velkosti varnych dosiek.
Chovanie pri vareni sa mdze liit v zavislosti od
typu hrnca, velkosti hrnca a velkosti varnej
zoény. Pre homogénnejSie chovanie varu je
mozné pouzit varnd zénu o jeden krok vacsiu.
PouZitie vacsej varnej zony nespdsobuje
plytvanie energiou u indukénych dosiek,
pretoZe teplo sa vytvéra iba v prislusnej oblasti
hrnca.

Varna zéna so Sirokym povrchom (Flexi)
VaSa varna doska je vybavena varnymi
doskami so irokymi povrchmi (povrchy Flexi).
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Tuto varnu plochu mézete pouzivat ako
samostatné varné dosky navzajom nezavislé
pre svoje mensie hrnce / panvice. Pre tieto
varné zény mézete aktivovat funkciu
kombinacie a premenit ich na jednu varnu
plochu pre operdcie varenia s vasimi velkymi
hrncami.

Varné zény so
Sirokou plochou
maju dve varné
zony, prednu a
zadnu. Tieto zény
mbZete pouzit ako
dve nezavislé varné
zoény pre rozne
drovne teploty s
dvoma réznymi
hrncami /
panvicami.
Umiestnite hrnce /
panvice ich
centrovanim na
samostatné varné
zony.

Pri vareni s jednym
hrncom alebo
panvicami ho
umiestnite do stredu
prednej alebo zadnej
varnej zony.
Neumiestiujte hrnce
/ panvice do stredu
varnej zony.

Pri vareni na velkych
hrncoch / panviciach
umiestnite hrnce tak,
aby pokryvali stredy
oboch varnych zén a
aby boli
vycentrované na
varnej zone.




Ovladaci panel

D : Tlagidlo Zapnutia/Vypnutia
€ : Tlagidlo Gasovaca
Al : Tlacidlo rychleho ohrevu/Tlacidlo

vysokého vykonu (booster)

N : Tlagidlo Clean Lock &M D W
0 : Tlagidlo zastavenia . & ¢
g : Tladidlo zvy$enia
- Tlacdidlo zniZenia
Symboly
[*] : Symbol kombinacie varnej zony
* so Sirokym povrchom
& : Rozsvieti sa Symbol Uzavretia
tlacidiel

Kontrolka ¢asovaca

1 LED prevadzkovy bod pre ¢asovac

2 Kontrolka ¢asovaca

3 Tlacidlo zvySenia Casovaca

4 LED prevadzkovy bod pre Zamok
tlacidiel/Detsky zamok

5 Tlacidlo zniZenia ¢asovaca

. < < a4

Displej Varnej zony

1 Tlacidlo rychleho ohrevu/Tlacidlo vysokého
vykonu (booster)

2 Tlacidlo zniZenia teploty

3 Tlacidlo zvySenia teploty

4 Kontrolka teploty prislusnej varnej zény
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VSeobecné varovania pre ovladaci panel

Toto zariadenie sa ovlada pomocou
dotykového ovladacieho panelu.
Kazda ¢innost vykonana cez
dotykovy ovladaci panel bude
potvrdena zvukovym signalom.

Ovladaci panel vzdy udrZiavajte v
¢istom a suchom stave. Mokry a
znecisteny povrch moze sposobit
problémy s fungovanim.

Ak do 10 sekund nevykonate Ziadnu
¢innost, platfha sa automaticky vrati
do pohotovostného rezimu.

Ked nestlacite dlhsiu dobu Ziadne
tlacidlo, vyrobok sa z
bezpecnostnych dévodov
automaticky vypne.

Zapnutie varnej dosky:

1.Varnu dosku zapnete stlacenim tlacidla(D.

"0" sa zobrazi na vSetkych displejoch varnej

Vypnutie varnej zony:

Aktivnu varnu zénu moézete vypnut 3

roznymi spésobmi:

1.stlagenim O tlagidla

Dotknite sa tlaidla .

2.Znizenim teploty na droven "0";

Varnu zonu mozete vypnut upravenim

nastavenej teploty na uroven "0".

3.Pomocou funkcie vypnutia na ¢asovaci
pre Zelanu varnu zénu;

Po uplynuti ¢asu vypne ¢asovac varnd zonu,

ktora je k nemu pripojend. Na prislusSnom

displeji sa zobrazi "0" alebo "00".

Po uplynuti ¢asu zaznie zvukova

signalizacia. Zvukovu signalizaciu vypnite

dotykom ktoréhokolvek tlacidla na

ovladacom paneli.
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4. Zeland vami zénu vyberte dotykom ©
/@ tlagidiel vyberu varnej zény;

Prislusnu varnu zénu moézete vypnut

sUcasnym stlacenim tlacidiel O/®.

Ak sa zobrazi na displeji varnej zony
po vypnuti platne symbol "H" alebo
"h" znamena to, Ze varna zéna je
stale horlca. Nedotykajte sa varnych
zon.
Indikator zvySkového tepla
Ak na displeji varnej zény blika symbol "H",
znamena to, Ze platna je stale hordca a je
mozné ju pouzit na udrzanie malého
mnozstva jedla v teplom stave. Tento
symbol sa ¢oskoro zmeni na symbol "h”,
ktory oznacuje, Ze varna zéna ma nizsiu
teplotu.
V pripade prerusenia elektrického
napdjania sa indikator zvyskového
tepla nerozsvieti a pouzivatela
neupozorni na hordce varné zény.

Nastavenie Grovne teploty

1.Varnu dosku zapnete stlacenim tlacidla.

2.Zelanu Uroven teploty nastavte dotykom
z6ny tlacidiel ©

» Prislusna varna zéna sa spusti pri
nastavenej Urovni teploty.

Vonkajsia ¢ast 280 mm indukcnej
varnej zony (ak je vas produkt
vybaveny 280 mm induk&nou varnou
zonou) sa aktivuje len vtedy, ked'je
panvica dostatocne velka na pokrytie
varnej zony, na ktorej je umiestnena
a teplota je nastavena na vyssiu
hodnotu ako 8.

Nastavenie vysokého vykonu (Posiliiovac)
Funkciu posilnovaca mozete pouzit na
rychle zohriatie. Tato funkcia sa
nedoporucuje na dlhsie varenie. Funkcia



posilfhiovaca nemusi byt dostupna vo
vSetkych varnych zénach.

Vyber nastavenia vysokého vykonu
(Posiliiovac):

1.Varnu dosku zapnete stlacenim tlacidla(D.
2. Dotknite sa tlagidla *B prislusnej zony.

maximalnom vykone a na displeji varnej
z6ny sa objavi symbol “P". Varna zéna
vypne posilhovac a bude pokracovat v
¢innosti na urovni "9".

Predcasné vypnutie nastavenia vysokého
vykonu (Posilfiovac):

Nastavenie vysokého vykonu mozete vypnut
kedykolvek chcete dotykom tlacidla

alebo 2B,

Varna zéna vypne posilfiovac a bude
pokraCovat v ¢innosti na Urovni "9".
Pracovny princip 2 zén, ktoré su

umiestnené v rovnakom vertikalnom smere:

Ak je jedna zona nastavena na uroven
posiliovaca a druha zona, ktora je
umiestnena v rovnakom zvislom smere je
nastavend na vacsu Uroven ako 6 (7,8 a 9),
prva zona klesne na Uroven 9 a druha zéna
moze byt nastavena na Uroven vacsiu ako 6
(7,8a9). Ak je druhd zéna nastavena na
droven posilfiovaca, prva zéna klesne na
droven 6.
Zapnutie varnej zony so Sirokym
povrchom
1. Na zapnutie varnej dosky sa dotknite 0]
2. Ak chcete zapnut varnd zénu s velkym
povrchom, drzte sicasne stlacené tlacidlo
Al na obidvoch varnych zénach priblizne
na 3 sekundy.

ple) ) ) )
zobrazi "0". Na displeji lave] prednej zény sa
zobrazi\ZJ a varna zéna so Sirokym
povrchom sa deaktivuje.
3.Ak chcete nastavit teplotu medzi "0" a "9",
dotknite sa tlacidiel®/@ na lavej zadne]
varnej zone.
Po aktivovani varnej zény s Sirokym
povrchom je mozné nastavit teplotu
pomocou tlacidiel SION lave
zadnej varnej zone. Teplotu
nemoZete nastavit pomocou tlacidiel
SION lavej prednej varnej zone.

Siroké plochy na lavej varnej zéne s
vysvetlené ako priklad. Ak je aj na
pravej strane varnej dosky zapnuty
Siroky povrch varnej zény, rovnaké
pokyny platia pre danu varnu zénu.
» Varna zona sa zacne spustat.
Zapnutie varnej zony so Sirokym
povrchom pri prevadzke jednej alebo
oboch lavych varnych z6n
Zatial o je jedna alebo obe lavé varné zény
v prevadzke, mozete kombinovat obe varné
z6ny pomocou aktivovania varnej zony so
Sirokym povrchom. Takto mézete vyuzit
Sirokd varnu zénu na rovnakej U i

; L 5 J

1. Ak chcete zapnut varnu zénu s velkym
povrchom, ked je aktivna jedna alebo dve
z lavych varnych zon, drzte tlagidlo A8 na
obidvoch varnych zénach stlacené
sUcCasne asi 3 sekundy.
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» Na displeji lavej zadnej varnej zény sa
zobrazi hodnota teploty poslednej zvolenej
varnej zony a aktivuje sa varna zona so
Sirokym povrchom.

» Kombinovana varna zéna bude
pokracovat v prevadzke s hodnotami teploty
a Gasovaca (ak je dostupny) zvolenymi pre
[avu varnd zénu. Hodnota lavej varnej zony,
ktora bola nastavena ako prva pred
kombinovanim varnych zén sa zrusi.

» Ak choete zmenit teplotu, dotknite sa
tlacidiel ©/® na [avej zadnej varnej zone a
nastavte poZadovanu teplotu.

Ak sa dotknete tlacidla 8 z lavej
varnej zény kym je varna zéna so
Sirokym povrchom v prevadzke,
varné zény budu fungovat na Urovni
posilhovaca.
Vypnutie varnych zon so Sirokym
povrchom
Varnu zénu so Sirokym povrchom mézete
vypnut 4 roznymi sposobmi:
1. Znizenim teploty na uroven "0"
Varnu zénu so Sirokym povrchom mézete
vypnut znizenim drovne teploty na "0".
2.Pomocou funkcie vypnutia na ¢asovaci
pre varnu zénu so Sirokym povrchom
Po uplynuti ¢asu vypne ¢asovac varnid zonu
so Sirokym povrchom. Na displeji lavej
varnej zony sa rozsvieti0 a na displeji
Casovaca sa rozsvieti 00.
3. Dotyknutim sa tlagidiel ©/® lubovolne]
lavej varnej zony sucasne
Ak sa sicasne dotknete tlacidiel ©/®
[ubovolnych lavych varnych zén, varné zény
budu oddelené a vypnuté.
4. Sugasnym stladenim A klavesy
obidvoch varnych zén priblizne na 3
sekundy
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Varné zény sa vypnu, ak sucasne stlacite A
klavesy obidvoch varnych zon priblizne na 3
sekundy.

Zamok pre Cistenie

Zamok pre Cistenie zabranuje prevadzke
vSetkych tlacidiel ovladacieho panela na 20
sekind, ¢o pouzivatelovi umoznuje kratke
Cistenie poCas pouZivania platne. Pocas
tohto ¢asu nebude zariadenie spotrebuvat
Ziadnu energiu.

Aktivovanie zamku pre Cistenie
1.Ked je varna zéna zapnuts, stlacte tlacidlo
P podrzte ho, pokym nebudete pocut

jeden signalny zvuk.

Na displeji Casovaca varnej dosky sa zacina
odpoéitavanie od 20. Ziadne z tlagidiel na
ovladacom paneli nebude pocas tejto doby
fungovat, okrem tlacidla 0)
Deaktivovanie zamku pre Cistenie
Na vypnutie zamky Cistenia nemusite stlacit
Ziadne tlacidlo. Po 20 sekundach vyda
platha zvukovy signal, zamok pre Cistenie sa
automaticky vypne.

Ak chcete zamku Cistenia deaktivovat

skor, stlacte tlacidlo fa podrZte ho,
pokym nebudete pocut dva signalne
zvuky.

Detska poistka

Ked su varné zony vypnuté, mézete platiu

chranit pomocou detskej poistky, ktora

detom zabrani zapnut varné zony. Detsku

poistku mozete aktivovat alebo deaktivovat

iba vtedy, ked su varné zény vypnuté (v

pohotovostnom rezime).

Aktivovanie detskej poistky

1.Ked je platia v pohotovostnom rezime,
sugasne stlacte tlacidia ¥ all a podrzte
ho, pokym nebudete pocut jeden signalny
zvuk.

Detska poistka sa aktivuje. "L" sa na chvilu

zobrazi na vSetkych varnych zénach a

desatinna Ciarka tlacidla @ bude zapnuta.

Ak pri aktivnej funkcii detskej poistky
stlacite ktorékolvek tlacidlo, ozvu sa
dva zvukové signaly a zablika
kontrolka "L" na vSetkych varnych
zénach.



Deaktivovanie detskej poistky

1.Ked je detska poistka aktivna, sucasne
stlaCte a podrzte tlaCidla Ya i pokym
nebudete pocut dva signalne zvuky.

» Funkcia detskej poistky sa deaktivuje. Na

displejoch vsetkych varnych zon bude blikat

"L" a osvetlenie tlagidla & zmizne.

Zamok tlacidiel

Mozete aktivovat uzamknutie tlaCidiel a tym

zabranite nahodnej zmene funkcii pocas

prevadzky platne.

Zamok sa v pripade vypadku
napajania zrusi.
Aktivacia uzamknutia tlacidiel

1.Su8asne stlacte tlacidia ¥ all a podrzte
ho, pokym nebudete pocut jeden signalny
zvuk.

Zamok tlacidiel sa aktivuje a desatinna

Ciarka tlacidla & sa po zablikani rozsvieti.

Uzamknutie tlacidiel mézete
aktivovat len v reZzime prevadzky. Po
aktivovani uzamknutia tlacidiel bude
funkéné len tlagidlo . Ked'sa
dotknete ktoréhokolvek ineho tlacidla,
desatinné Giarka tlacidla & bude
blikat, ¢im oznacuje aktivaciu
uzamknutia tlacidiel. Ak vypnete
platiu, ked su tlacidla uzamknuté,
musite deaktivovat uzamknutie
tlacidiel, aby ste mohli platfiu opét
zapnut. Ak sa dotknete lubovolného
tlacidla bez vypnutia blokovania
tlacidiel, na vSetkych displejoch
varnych zén blika symbol "L" ktory
indikuje, Ze je aktivny zamok tlacidiel.
Deaktivujte zamok tlacidiel
opatovnym zapnutim varnej dosky.

Deaktivacia uzamknutia tlacidiel

1. Stlacte obe tlacidia @ a Il sUcasne, az
kym nie su pocut dve zvukové signaly,
ked je aktivny zamok klavesnice.

» Kontrolka tladidla & zhasne a ovladaci

panel sa odomkne.

Funkcia ¢asovaca

Téato funkcia vam ulah¢uje varenie.

Nebudete musiet kotrolovat platiiu pocas

celého obdobia varenia. Varna zéna sa

automaticky vypne po uplynuti ¢asu, ktory

ste nastavili.

Zapnutie casovaca

1.Varnu dosku zapnete stlacenim tlacidla(D.

2. Zelanu Uroven teploty nastavte dotykom
z6ny tlacidielD/®.

Na displeji ¢asovaca bude blikat symbol
"00" a desatinna Ciarka vybranej zony.

4. Pozadovanu dobu trvania nastavite
dotykom tlacidiel Casovaca O/@.

5.Po 10 sekundach sa toto nastavenie sa
aktivuje. Na displeji Casovaca bude blikat
desatinna Ciarka vybranej zony.

6. VysSie uvedeny postup zopakujte pre
ostatné varné zony, pre ktoré chcete
¢asovac nastavit.

Ak je nastavena viacnasobna
hodnota ¢asovaca na rézne zény, na
displeji Casovaca sa zobrazi casovac
z6ny s minimalnou hodnotou
Casovaca a desatinna Ciarka tejto
z6ny blika. Desatinné Ciarky
ostatnych zén svietia nepretrzite.

0 Stlagenim tlagidla €3 vietkych

varnych zén mézete vidiet
zostavajlci ¢as varenia. Pri kazdom
dotyku sa zobrazi ina hodnota zony
Casovaca. Nakoniec sa opat zobrazi
minimalna hodnota ¢asovaca.

Casovaé nie je moZné nastavit bez
vyberu varnej zény a jej hodnoty
teploty

Casovac mozete nastavit len pre uz
pouzivané varnych zon.

Vypnutie ¢asovaca

Po uplynuti nastaveného ¢asu sa platia
automaticky vypne a zaznie zvukové
upozornenie. Zvukové upozornenie stisite
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stlacenim ktoréhokolvek tlacidla. Ak

nestlacite ziadne tlacidlo, zvukové

upozornenie sa po niekolkych minutach

Zrusi.

Vypnutie ¢asovaca skor

Ak ¢asovac vypnete skor, platha bude v

prevadzke pokracovat v nastavenej teplote

dovtedy, kym ju nevypnete.

Casovaé mozete vypnut skér dvomi réznymi

spdsobmi:

Vypnutie ¢asovaca pre prislusni zénu

znizenim jeho hodnoty na "00":

1. Stladte tlagidia sasovasa &/, kym sa
na displeji varnej zény s aktivnym
Casovacom nezobrazi "00".

» Symbol desatinnej Ciarky prislusnej zony

bude trvale vypnuty a casovac bude zruseny.

Vypnutie ¢asovaca pre prislusni zénu

sticasnym dotykom tlacidiel /D

prislusnej zény:

1.Stlagte tlacidla prislusnej zény ©/@
sUcasne.

» Symbol desatinnej Ciarky prislusnej zony

bude trvale vypnuty a ¢asovac bude zruseny.

Po tomto kroku bude uroven teploty
prislusnej zény "0" , rovnako ako
droven Casovaca.

Funkcia zastavenia
Pomocou tejto funkcie mozete znizit Uroven
prevadzkovych teplot varnych zén na
minimalnu Uroven (Uroven 1).
Ak pre ktorukolvek varnd zénu
nastavite Casovac, Casovac bude
pocas zastavenia pokracovat v
prevadzke.
1.Pocas prevadzky niektorej z varnych zén
sa dotknite tlacidla .
VSetky prevadzkové varné zény budu
pracovat na minimalnej Urovni (Uroven 1).
Na displeji aktivnych varnych zén sa zobrazi
"I symboal.
2.VSetky zastavené varné zony restartujte s
predchadzajicimi nastaveniami
opatovnym dotykom tlacidla i
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Funkcia spravy napdajania

Vas pristroj je vybaveny funkciou spravy
napdjania. Touto funkciou mézete zmenit
celkovy vykon, ktory méze byt spotrebicom
odoberany. Pre funkciu spravy napéjania je
k dispozicii 8 Urovni.

Funkcia spravy napajania - celkové drovne
vykonu, ktoré je mozné nastavit

30 3 kW

36 3,6 kW
44 4,4 kW
54 54 kW
57 57 kW
67 6,7 kW
(2 7,2 kW

Zmena celkového vykonu;
1. Zapnite varnu dosku opatovnym dotykom
tlacidla ©. Vypnite varnud dosku

opatovnym dotykom ®.
2. Potom sa postupne dotknite prislusného

tlacidla pravej prednej zony A8, tlacidla ©
tlacidla Casovaca ‘T, tlacidla Casovac @,
rednej zonyAB.,

a nakoniec tlacidla favej

3.Na displeji casovaca sa zobrazuje
Nastavena Uroven riadenia napajania.

4. Dotykom tlacCidla l prepinate medzi
drovhami a nastavujete celkovi hodnotu
vykonu, ktord chcete nastavit.

5. Potvrdte nastavenie dotykom tlacidla ®a
vypnite varnu dosku. Bude aktivovana
celkova hodnota vykonu, ktoru ste
nastavili.

Urovne teploty, ktoré mézete priradit
varnym doskam, sa mozu lisit podla
celkovej nastavenej Urovne vykonu.
Uroven teploty privadzana k varnej
doske sa automaticky znizi podla
nastavenia vykonu, ktory ma vykonat
sporak. Toto nie je chyba.



Ak sa pri zmene Urovne vykonu
dotknete iného klavesu, ako je
zadana postupnost, nastavenie nie je
mozné vykonat. Pre nastavenie je
potrebné opakovat kroky od zaciatku.

Bezpecné a efektivne pouzivanie
indukénych varnych zén
Prevadzkové principy: Indukéna platna
zasadne priamo ohrieva varnu nadobu.
Preto ma vela vyhod v porovnani s inymi
typmi platni. Jej prevadzka je efektivnejsia a
povrch platne je studensi.
Vasa indukéna platna je vybavena
prvotriednymi bezpecnostnymi systémami,
ktoré vam poskytni maximalnu bezpecnost
pri pouzivani.
Vasa platfia moze byt v zavislosti od
modelu vybavena induk&nymi
varnymi zénami s priemerom 145,
180, 210 a 280 mm. Vdaka indukénej
funkcii kazda varna zéna
automaticky detekuje nadobu, ktoru
na nu polozite. Energia sa
zhromazduje len na mieste kontaktu
nadoby s varnou nadobou, ¢im sa
dosahuje minimalna spotreba
energie.

Produkt sa moze zastavit, ked
pracuje na Urovniachod 1 do 7,
najma s kuchynskym riadom s
malym priemerom a ked'je malo
oleja. Toto nie je chyba.

Systém automatického vypinania
Ovladanie sporaka ma systém
automatického vypnutia. Ak su jedna alebo
viac zén varnej dosky ponechané zapnuté,
varna zéna sa po chvili automaticky vypne
(pozri Tabulku 1). V pripade ¢asovaca
priradeného k varnej doske sa potom vypne
aj obrazovka ¢asovaca.

Casovy limit pre automatické vypnutie zavisf
od zvolenej Urovne teploty. Pre tdto teplotnu
hladinu sa pouZije maximalna doba
prevadzky.

Po automatickom vypnuti varnej zény moze
uzivatel opat pracovat, ako je uvedené
vysSie.

Tabulka ¢. 1 Automatické obdobia
vypinania

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 minut

P (Posiliiovac) 10 mindit (*)
(*) Platna po 10 minutach klesne na droven
9

Ochrana proti prehriatiu

Vasa platia je vybavena niekolkymi

snimacmi, ktoré zarucuju ochranu proti

prehriatiu. V pripade prehriatia mézete

zaznamenat nasledovné:

+ Obsluha varnej zény sa méze vypnlt.

+ Zvolena Uroven mobZe z nejvyssej drovne
klesnut na uroven 7.

Bezpecénostny systém pretecenia

Vasa platia je vybavena bezpecnostnym

systémom pretecenia. V pripade pretecCenia,

ktoré sa rozleje na ovladaci panel, systém

okamzite zrusi pripojenie napéajania a vasu

platiu vypne. PocCas tejto doby sa na displeji

zobrazi vystraha "E".

Presné nastavenie vykonu

Induk&na platia reaguje na prikazy

okamzite, na zaklade jej prevadzkovych

principov. Nastavenia vykonu sa menia

velmi rychlo. Takto mozete zabranit

preteceniu jedla (s obsahom vody, mlieka

atd.) z hrnca dokonca aj v momente tesne

pred pretecenim.

Ak je povrch dotykového ovladacieho
panelu vystaveny intenzivnym
vyparom, cely ovladaci systém sa
mdbZe vypnut a vyslat chybovy signal.

Povrch dotykového ovladacieho
panelu udrziavajte v Cistote. Mézete
zaznamenat chybovud prevadzku.
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[ VSeobecné informacie o vareni

Tato Cast obsahuije tipy na pripravu a
varenie jedla.

Vseobecné varovania o vareni s

varnou doskou

+ Do panvice nikdy nelejte viac oleja, ako je
jedna tretina jej objemu. Pocas
zohrievania oleja nenechavajte platfiu bez
dozoru. Nadmerne zohriaty olej
predstavuje riziko poZiaru. Nikdy sa
nepokusajte uhasit mozny poziar vodou!
Ked olej zacne horiet, prikryte ho hasiacim
ruskom alebo vihkou handrou. Ak je to
bezpe€né, platiu vypnite a zavolajte
hasicov.

24/SK

+ Pred vyprazanim jedal vzdy odstrante
prebytocnu vodu a pomaly vkladajte do
rozohriateho oleja. Pred vyprazanim sa
uistite, Ze sU mrazené potraviny
rozmrazené.

+ Priohrievani oleja sa uistite, Ze hrniec,
ktory pouZivate, je suchy a pokrievku
udrZiavajte otvorend.

+ Odporucania tykajuice sa varenia s
Usporou energie najdete v Casti
+Environmentalne pokyny".

+ Teplota varenia a Casové veliciny, dané
pre varenie sa moézu lisit v zavislosti od
receptu a mnoZstva. Z tohto dévodu su
tieto hodnoty dané ako rozsahy.



Udrzba a starostlivost

Vseobecné informacie o Cisteni
A vseobecné upozornenia

Pred vycistenim produktu pockajte, kym
produkt vychladne. Hortce povrchy mozu
sposobit popaleniny!

Nenanasajte Cistiace prostriedky priamo
na horuce povrchy. MézZe to spésobit
trvalé Skvrny.

Spotrebi¢ musi byt po kazdej operacii
dokladne vycCisteny a vysuseny. Zvysky
potravin sa tak daju lahko vycistit a
zabrani sa ich spaleniu pri neskorsom
pouZziti spotrebica. Tym sa predlzuje
Zivotnost pristroja a zniZuju sa ¢asto sa
vyskytujlce problémy.

Na Cistenie nepouzivajte parné Cistiace
prostriedky.

Niektoré Cistiace prostriedky alebo
Cistiace pripravky mézu poskodit povrch.
Pocas Cistenia nepouzivajte abrazivne
Cistiace prostriedky, Cistiace prasky,
Cistiace krémy, odvapriovac alebo ostré
predmety.

Na Cistenie po kazdom pouZiti nie je
potrebny Specialny Cistiaci prostriedok.
Spotrebi¢ oCistite mydlom, teplou vodou a
makkou handrickou alebo Spongiou a
osuste suchou handrickou z mikroviakna.
Uistite sa, Ze ste po vycisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvy$nu tekutinu a okamzite
vyCistite vSetky zvysky jedla, ktoré okolo
vas vystreknu pocas varenia.
Neumyvajte Ziadne Casti spotrebica v
umyvacke riadu.

Pre varnu dosku:

Kyslé necistoty, ako je mlieko,
paradajkovy pretlak a olej, m6zu spbsobit
trvalé Skvrny na varnych doskach a
sUcastiach horakov/platniciek, pripadné
pretecené tekutiny vycistite ihned po
vychladnuti varnej dosky vypnutim.

Inox a nehrdzavejlice povrchy

Na Cistenie nehrdzavejlcich alebo
neoxidovanych povrchov a rukovati
nepouZivajte Cistiace prostriedky
obsahuijuce kyselinu alebo chlér.
Nerezovy alebo inoxovy povrch moze
¢asom zmenit farbu. To je normalne. Po
kazdej operacii vycistite Cistiacim

prostriedkom vhodnym na nehrdzavejici
alebo inoxovy povrch.

Cistite makkou mydlovou handrickou a
tekutym (neskrabajucim) Cistiacim
prostriedkom vhodnym pre povrchy z
nehrdzavejlcej ocele. Utierajte jednym
smerom.

Okamzite bez Cakania odstrante Skvrny
od vapna, oleja, Skrobu, mlieka a bielkovin
z inox-nerezového a skleneného povrchu.
Skvrny mézu po dihsej dobe hrdzaviet.

Sklenené povrchy

Pri Cisteni sklenenych povrchov
nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
abrazivne Cistiace prostriedky. Mézu
poskodit povrch skla.

Spotrebi¢ ocistite Cistiacim prostriedkom
na riad, teplou vodou a handrickou z
mikrovlakna uréenou pre sklenené
povrchy. Osuste ho suchou handrickou z
mikrovlakna.

Ak po vycisteni zostanu zvysky saponatu,
utrite ho studenou vodou a osuste Cistou
a suchou handrickou z mikrovlakna.
Zvy$ky saponatu mozu nabuduce
poskodit povrch skla.

Zaschnuté zvysky na povrchu skla za
Ziadnych okolnosti necistite zabkovanymi
nozmi, drétenou vatou alebo podobnymi
Skrabancami.

Skvrny od vapnika (zIté skvrny) na
povrchu skla mozete odstranit komercne
dostupnym odvapnovacim prostriedkom,
odvapnovacim prostriedkom, ako je ocot
alebo citrénova stava.

Ak je povrch silne znecisteny, naneste
Spongiou na Skvrnu Cistiaci prostriedok a
pockajte dlho, kym nebude spravne
fungovat. Potom povrch skla o¢istite
vlhkou handri¢kou.

Zmena farby a Skvrny na povrchu skla su
normalne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy

Plastové diely a lakované povrchy ocistite
Cistiacim prostriedkom na riad, teplou
vodou a makkou handrickou alebo
Spongiou a osuste ich suchou handrickou.
Nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistiace prostriedky. MéZe to
poskodit povrchy.
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+ Dbajte na to, aby kiby komponentov
spotrebica nezostali vihké a saponatové.
V opacnom pripade mdze na tychto
spojoch dojst ku korézii.

Cistenie varnej dosky

Sklenena varna plocha

Pri Cisteni sklenenej varnej plochy

postupujte podla pokynov na Cistenie

sklenenych povrchov uvedenych v Casti

.VSeobecné informacie o gisteni". Pre

Specidlne pripady moZete svoje Cistenie

dokoncr[ podla nizsie uvedenych informacii.
+ Potraviny na baze cukru, ako je tmavy
krém, Skrob a sirup, oCistite okamZite, bez
Cakania na vychladnutie povrchu. V
opacnom pripade méze dojst k trvalému
poskodeniu sklenenej varnej plochy.

+ Nepouzivajte Cistiace prostriedky na
Cistenie, ked je varna doska horuca, inak
by mohlo dgjst k trvalym Skvrnam.
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Clstenle ovladacieho panela
Pri Cisteni panelov pomocou ovladaca
gombikov utrite panel a ovladace vihkou
makkou handrickou a osuste suchou
handrickou. Neodstranujte gombiky a
tesnenia zospodu, aby ste vydistili
ovladaci panel. Moze byt poskodeny
ovladaci panel a gombiky.

+ Pocas Cistenia inox panelov s
gombikovym riadenim, okolo
gombikovnepouzivajte Cistiace
prostriedky na inox. Kontrolky okolo
gombikov mozu byt vymazané.

+ Dotykové ovladacie panely ocistite vihkou
makkou handrickou a osuste suchou
handrickou. Ak je vas produkt vybaveny
funkciou blokovania klavesov, pred
vykonanim Cistenia ovladacieho panela
nastavte blokovanie klavesov. V opacnom
pripade mdze dojst k nespravnej detekcii
klavesov.



F] Riesenie problémov

Ak problém nedokazete vyriesit, obratte sa na autorizovaného servisného agenta alebo technika
s licenciou ¢i predajcu, u ktorého ste vyrobok zakupili, aj ked ste sa riadili pokynmi v tejto ¢asti.
NepokusSajte sa sami opravovat pokazeny vyrobok.

+ Sietova poistka je chybna alebo je vypnuta. >>> Skontrolujte poistky v skrinke s poistkami. V
pripade potreby ich vymerite alebo vynulujte.

+ Vyrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie.

+ Tlacidld/gombiky na ovlddacom paneli nefunguju. >>> Ak je vas vyrobok vybaveny funkciou
uzamknutia tlacidiel, je moZné zapnut blokovanie tlacidiel. Viypnite ho.

+ Ak sa displej po opatovnom zapnuti varnej dosky nerozsvieti. >>> Odpojte spotrebic od istic¢a.
Pockajte minimaine 20 sekund a potom ho znova pripojte.

+ Ochrana pred prehriatim je zapnutd. Nechajte varnu dosku vychladnut.

Varna nadoba nie je vhodna.>>> Skontrolujte nadobu.

+ Nedavajte hriec do aktivnej varnej zény. >>> Skontrolujte, ¢i sa vo varnej zéne nachadza
hrniec.

+ Vas hrniec nie je kompatibilny s indukénym varenim. >>> Skontrolujte, i je vas hrniec
kompatibilny s induk¢nou varnou doskou.

+ Varny hrniec nie je spravne vycentrovany alebo spodny povrch hrnca nie je dostatocne Siroky

pre varnu zénu. >>> Vyberajte hrniec dostatocne Siroky a hrniec riadne vycentrujte vo varnej

zone.

Varny hrniec alebo varna zéna je prehriata. >>> Nechajte ich vychladnut.

+ Cas varenia pre vybranu varnud zénu mohol vyprsat. >>> MéZete nastavit novy ¢as varenia
alebo dokoncit varenie.
+ Ochrana pred prehriatim je zapnutd. >>> Nechajte varnu dosku vychladnut.

+ Va$ hrniec nie je kompatibilny s indukénym varenim. >>> Skontrolujte, ¢i je vas hrniec
kompatibilny s induk¢nou varnou doskou.

+ Varny hrniec nie je spravne vycentrovany alebo spodny povrch hrnca nie je dostato¢ne Siroky
pre varnu zénu. >>> Vyberajte hrniec dostatocne Siroky a hrniec riadne vycentrujte vo varnej
zone.

Toto nie je chyba. Chladiaci ventilator bude fungovat dalej, az kym sa elektronika v varnej
doske neochladi na vhodnt teplotu.

Pocas varenia mdze byt zo sporaka pocéut urc¢ité zvuky. Tieto zvuky su spésobené zloZzenim
varnej nadoby. Tieto zvuky su normalne, nejde o poruchu a su sucastou indukenej technoldgie.

Mozné zvuky a dovody

+ Hluk ventilatora: Sporak je vybaveny ventilatorom, ktory sa automaticky aktivuje podla teploty
spotrebica. Ventilator ma rézne prevadzkové Urovne a na réznych Urovniach pracuje podla
teploty.

+ NizSie zvuky ako prevadzkovy hluk transformatora: Je to spésobené povahou indukénej
technoldgie. Ked'sa teplo prenasa priamo na zakladfu varnej nadoby, mézu byt pocut
bzucavé zvuky, v zavislosti na materiali varnej nadoby. Preto mézu byt pri réznych naddobéach
pocut rézne zvuky.

+ Zvuk praskania: Dovodom je Struktura a material dna varnej nadoby. Ak je varna nadoba
vyrobena z réznych vrstiev z réznych materialov, méze byt pocut praskanie.

+ Zvuk knuéania: Ked'sa na varenie s réznymi Uroviiami varenia pouZiju dve varné zény na tej
istej strane sporaka, mézete pocut zvuk kinucania.
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Chybové kody / dovody a mozné rieSenia - Pre varnu dosk

ypP y sp p JIE,
kym vychladne. Chyba bude vyrieSen3,

E22 Indukény vari¢ je prehriat
E 26 y J)ep Y ked teplota spordka klesne pod dané
limity.
Jedno alebo viac tlacidiel je . o ' .
stlagenych dihsie ako 10 sekund. Proplem.bude vyrieseny, ked zoberiete
. . pre¢ svoju ruku zo sporaka.
E 46 Na ovladacom paneli zostal Problé L L .
nejaky predmet alebo je ovladaci roblem sa vyriesi po vycisteni
o ovladacieho panela.
prvok vystaveny vyparom.
Nepouzili ste hrniec vhodny na Problém bude vyrieSeny, ked sa pouZije
E 47 . _ . . . . L
indukény ohrev. hrniec vhodny na indukény ohrev.
Indukénu dosku vypnite a po 30
Chyba komunikéacie na indukénej  sekundach znova zapnite. Ak sa
E1-E15 , e
doske. problém obnovi, obratte sa na
autorizované obchodné zastupenie.
Indukénu dosku vypnite a po 30
Chyba snimaca teploty na sekundach znova zapnite. Ak sa
E16-E21 A , o
indukénej doske. problém obnovi, obratte sa na
autorizované obchodné zastupenie.
Indukénu dosku vypnite a po 30
E 23 Softvérova chyba indukénej sekundach znova zapnite. Ak sa
E24 varnej dosky. problém obnovi, obratte sa na
autorizované obchodné zastupenie.
Indukénu dosku vypnite a po 30
E 25 Chyba ¢innosti ventilatora na sekunddach znova zapnite. Ak sa
indukénej doske. problém obnovi, obratte sa na
autorizované obchodné zastupenie.
Indukénu dosku vypnite a po 30
E31-E45 Chyba hardvéru elektronického  sekundéch znova zapnite. Ak sa
panelu na indukénej doske. problém obnovi, obratte sa na
autorizované obchodné zastupenie.
Senzorové zariadenie musi byt
E 48 P . R kompatibilné s prevadzkovymi
E 49 gggf: snimaca na indukenej podmienkami. Ak sa problém obnovi,
E 51 ' obréatte sa na autorizované obchodné
zastUpenie.
Vypnite indukény sporédk a pockajte,
. kym vychladne. Problém sa vyriesi, ked
E52-E5T7 Chyba vysokej teploty na teplota snimaca klesne pod dané limity.

indukénej doske.

Ak sa problém obnovi, obratte sa na
autorizované obchodné zastupenie.
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