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Spostovani kupec,

Pred uporabo izdelka preberite ta priro¢nik.

Beko Hvala, ker ste izbrali ta izdelek. Upamo, da vam bo ta aparat, izdelan z visoko
kakovostjo in moderno tehnologijo, nudil najboljSo ucinkovitost. Zato pred uporabo
izdelka skrbno preberite ta prirocnik in vso ostalo prilozeno dokumentacijo ter shranite
dokumentacijo za kasnejso uporabo. Ce izdelek izrodite nekomu drugemu, priloZite
tudi navodila. Upostevajte vsa navodila, informacije in opozorila, ki jih vsebuje
uporabniski prirocnik.

Upostevajte vsa opozorila in opozorila v uporabniskem prirocniku. Na ta nacin boste
zascitili sebe in izdelek pred morebitnimi nevarnostmi.

Shranite uporabniski prirodnik Ce izdelek izrogite nekomu drugemu, priloZite tudi
navodila.

Uporabniski prirocnik uporablja naslednje simbole:

A Nevarmost, ki lahko privede do poskodb ali celo smirti.
OPOMBA Nevarnost, ki lahko privede do stvarmne Skode na izdelku ali okoljske Skode.

& Nevarnost, ki lahko privede do opeklin zaradi stika z vro€imi povrSinami.
ﬂ Pomembne informacije in Koristni nasveti za uporabo.

@ Preberite uporabniski prirocnik.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/ TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl varnostna navodila

 Ta razdelek vsebuje
varnostna navodila, ki vas
varujejo pred nevarnostjo
nastanka telesnih poskodb in
materialne Skode.

« Ce napravo predate drugi
osebi ali Ce kupite rablieno
napravo, morajo biti napravi
prilozeni uporabniski priroCnik,
nalepke na napravi, druga
pomembna dokumentacija in
pribor.

» NaSe podijetje ne bo
odgovorno za morebitno
Skodo, ki lahko nastane kot
posledica neupostevanja teh
navodil.

» Neupostevanje teh navodil
povzroCi prenehanje garancije.

« A Namestitev in popravila naj
vedno izvaja proizvajalec,
pooblasceni servis ali oseba,
ki jo doloCi uvoznik.

« A Uporabljajte samo
originalne rezervne dele in
pribor.

« A Ne izvajajte popravil ali
zamenjave nobenega dela
aparata, razen Ce je to
izrecno navedeno v navodilih
za uporabo.

« A Ne izvajajte tehnicnih
sprememb aparata.
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A Namen uporabe

« Ta aparat je namenjen za
domaco uporabo. Ni
primeren za komercialno
uporabo.

« Te naprave ne uporabljajte v
vrtovih, na balkonih ali drugih
okoljih na prostem. Naprava
je namenjena uporabi v
kuhinjskih prostorih
gospodinjstev in osebja v
trgovinah, pisarnah in drugih
delovnih okoljih.

« OPOZORILO: Ta naprava se
sme uporabljati le za kuhanje.
Uporaba v druge namene,
npr. za ogrevanje prostorov,
ni dovoljena.

AVarnost otrok, ranljivih

oseb in domagdih zivali

» Napravo lahko uporabljajo
osebe, starejSe od 8 let, in
osebe z zmanjSanimi fizi€nimi,
senzoricnimi ali psihicnimi
sposobnostmi ali s
pomanjkanjem izkusen; ter
znanja, ¢e so pod nadzorom
oziroma so dobili navodila o
varni uporabi naprave ter
razumejo mozne nevarnosti.

« Otroci se z napravo ne smejo
igrati. Otroci naprave ne



smejo Cistiti in vzdrzevati,
razen Ce SO pod nadzorom
odrasle osebe.

« Te naprave naj ne uporabljajo
osebe (tudi otroci) z
zmanjSanimi telesnimi,
Cutilnimi ali dusevnimi
sposobnostmi, razen Ce so
pod nadzorom ali pa so jim
bili dani napotki glede varne
uporabe.

« Otroci naj bodo pod
nadzorom, da se z napravo
ne bi igrali.

« ElektriCni aparati so nevarni
za otroke in domace zivali.
Otroci in domace zivali se z
napravo ne smejo igrati,

plezati nanjo ali vstopati vanjo.

» Na aparat ne postavljajte
predmetov, ki jin lahko
dosezejo otroci.

» RocCaje loncev in kozic
postavljajte postrani na
delovni povrSini, tako da jih
otroci ne morejo dosedi in se
opeci.

« OPOZORILO: Med uporabo
SO povrSine, dosegljive na
dotik, lahko vrocCe. Otroci ngj
se ne zadrzujejo v blizini
naprave.

« Embalazo hranite izven
dosega otrok. Obstaja

nevarnost poskodb in
zadusSitve.

« (Ce ima vas$ izdelek vtic)
Preden napravo zavrzete,
zaradi varnosti otrok
odklopite vti¢€ in poskrbite, da
naprava ne bo veC delovala.

AVarnost pri uporabi

elektrike

« Napravo prikljuCite v
ozemljeno vti¢nico, zasciteno
z varovalko z vrednostjo, ki je
navedena na tipski nalepki.
Ozemljitev naj izvede
kvalificirani elektriCar.
Naprave ne uporabljajte brez
ozemljitve v skladu z
lokalnimi/nacionalnimi
predpisi.

« V1€ ali elektricni prikljucek
naprave mora biti na dobro
dostopnem mestu (kjer ne bo
u¢inka vrodine iz pedice). Ce
to ni mogocCe, mora biti v
elektricno inStalacijo vgrajen
odklopnik (varovalka, stikalo
ipd.) za izklop naprave v
skladu s predpisi za
elektricno napeljavo.
Odklopnik mora prekiniti vse
pole od omrezja.

« Med namescCanjem, popravili
ali prenaSanjem naprava ne
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sme biti prikljuCena na
elektricno omrezje.

« Vi€ priklopite v vti¢nico, ki
ima enako napetost in
frekvenco, kot je navedeno
na tipski ploscici.

« (Ce va$ izdelek nima
napajalnega kabla) Uporabite
prikljuni kabel, ki je dolocen
v razdelku Tehni¢ni podatki.

« ElektriCni kabel ne sme biti
stisnjen pod aparatom ali
med aparatom in steno. Na
kabel ne postavljajte tezkih
predmetov. Kabla ne
prepogibajte, stiskajte in Naj
ne bo v stiku z vro&imi
povrsinami.

« Uporabljajte samo originalen
kabel. Ne uporabljajte
poskodovanih kablov in
kabelskih podaljskov.

« Ce je kabel poskodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec,
pooblasceni servis ali oseba,
ki jo doloCi uvoznik, da se
preprecijo morebitne
nevarnosti.

(Ce ima va$ izdelek vtic)

» Naprave ne prikljucujte v
razrahljano, demontirano,
polomljeno, umazano,
mastno vticnico ali vticnico, ki
lahko pride v stik z vodo (npr.
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Ce voda kaplja z delovne
povrsine).

» Ne dotikajte se vti¢a z
mokrimi rokami! Ko izvleCete
vti€ iz vtiCnice, vedno primite
za vtiC in ne za kabel.

« Vti€ mora biti trdno vstavljen
v vti¢nico, da ne pride do
iskrenja.

AVarnos.t pri transportu

 Pred transportiranjem
aparata ga odklopite od
elektricnega omrezja.

« Pred prenaSanjem aparata ga
ovijte s penasto folijo ali
debelejSo lepenko ter ga
ovijte z lepilnim trakom.
Aparat tesno ovijte z lepilnim
trakom, da zascCitite premicne
dele aparata pred
poskodbami.

« V/se dele aparata preglejte
glede poskodb, nastalih med
transportom.

AVarnos.t pri namestitvi

» Pred namestitvijo aparata
preverite, ali je neposkodovan.
Ce je aparat poskodovan, ga
ne namescajte.

« Aparata ne postavljajte poleg
virov toplote (radiatorjev, peci
itd.).



« Vse odprtine za
prezraCevanje morajo ostati
odprte.

AVarnost pri uporabi

« Po vsaki uporabi izkljucite
napravo.

« Ce naprave dalj asa ne
boste uporabljali, izviecite vtic
iz vtiCnice ali odstranite
varovalko iz podnozja.

» Ne uporabljajte okvarjene ali
poskodovane naprave. V
primeru okvare ali poskodbe
naprave odklopite elektricne
in plinske povezave in
pokli¢ite pooblasCeni servis.

« OPOZORILO: Ce je povrsina
pocena, izklopite napravo, da
preprecite nevarnost
elektricnega udara.

» Ne stopajte na napravo z
namenom, da bi dosegli visje
postavljene predmete.

» Naprave ne uporabljajte v
primerih neprisebnosti, npr.
pod vplivom alkohola in
mamil.

« V kuhinji ne hranite vnetljivin
snovi, saj lanko pride do
pozara. V kuhinji ne shranjujte
vnetljivin snovi.

« Litozelezna, aluminijasta
posoda ali posoda s
poskodovanim ali grobim

dnom lahko opraska stekleno
povrsino. Ko jemljete posodo
s kuhalne plosce, jo dvignite
in je ne vlecite po povrsini.

« Parni tlak, ki nastane zaradi
vlage na povrsini plosCe ali na
dnu lonca, lahko povzroci, da
se lonec premakne. Zato se
prepricajte, da sta povrsina
kuhalne ploscCe in dno loncev
vedno suha.

 Ta naprava ni primerna za
upravljanje prek daljinskega
upravljalnika ali zunanjega
Casovnega stikala.

AOpozorila glede

temperature

« OPOZORILO: Med
delovanjem aparata so
izpostavljeni deli vrocCi. Ne
dotikajte se aparata in grelcev.
Otroci, mlajSi od 8 let, naj se
ne zadrzujejo ob aparatu brez
prisotnosti odrasle osebe.

« V blizini naprave ne shranjujte
vnetljivih ali eksplozivnih snovi,
saj SO povrsine aparata med
delovanjem vrocCe.

« OPOZORILO: Nevarnost
pozara: Na kuhalni povrsini
ne shranjujte predmetov.
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AUporaba dodatkov

« OPOZORILO: Uporabljajte
samo zascite za plosco, ki jih
je zasnoval proizvajalec

naprave za kuhanje ali, ki jo je

proizvajalec naprave v

navodilih oznacil kot primerno

ali zaScCite za ploScCe, ki so

vklju¢ene v napravo. Uporaba

neprimernih zasCit lahko
povzroCi nesrece.

AVarnos.t pri peki
« OPOZORILO: Postopek

peke mora biti pod nadzorom.

Kratkotrajne postopke peke
ves Cas nadzirajte.

« OPOZORILO:
Nenadzorovano kuhanje na
ploSCi z mascobo ali oliem, je
nevarno in lahko povzroCi
ogenj. Ognja NIKOLI ne
poskusajte pogasiti z vodo,
temvec izklopite napravo in
plamene pokrijte npr. s
pokrovom ali pozarno odejo.

« Bodite previdni pri uporabi
alkohola v jedeh. Alkohol pri
vi§jih temperaturah izhlapeva
in se ob stiku z vroCimi
povrSinami lahko vname.
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AIndukcija

 Grelne plosce so opremliene
z "indukcijsko" tehnologijo.
Indukcijsko plosco, ki vam
privarCuje tako Cas kot denar,
uporabljajte z lonci, ki so
primerni za indukcijsko
kuhanje. V nasprotnem
primeru grelne plosCe ne
bodo delovale. Za podrobne
informacije glejte razdelek
|zbira posode.

« Ker indukcijska plos¢a ustvari
magnetno polje, lahko ima
Skodljiv vpliv na ljudi, ki
uporabljajo naprave kot sta
inzulinska Crpalka ali sréni
spodbujevalnik.

 Po uporabi izkljuCite kuhalno
mesto na upravljalni plosci in
se ne zanaSajte na tipalo za
posodo.

» Kovinskih predmetov, kot so
nozi, vilice, zlice in pokrovi,
ne polagajte na kuhalno
povrsino, saj lahko postanejo
vroci.

« Kovinski predmeti, shranjeni v
predalih pod kuhalno plosco,
se lahko med dolgotrajno in
intenzivno uporabo zelo
segrejejo. Ne shranjujte
kovinskih predmetov v
predalih pod kuhalno plosco.



« Na indukcijsko kuhalno
ploSCo ne postavijajte
elektronskih izdelkov, kot so
mobilni telefoni, tablicni
racunalniki, racunalniki. Vas

vode nanj. Obstaja nevarnost
elektricnega udara!

« Naprave ne Cistite s parnimi

Cistilniki, saj lahko to povzrodi
elektriCni udar.

izdelek se lahko poskoduie. « Sol, ostanki sladkorja na dnu
pekacev ali drugi delci lahko
povzrocijo praske in razpoke
na steklu. Preden vstavite
posodo, preverite, ali je dno
posode Cisto.
Steklokeramicna plosca naj

bo vedno gista.

AVarnos.t pri vzdrzevanju

in ¢is€enju

« Pred CiSCenjem pocakajte, da
se naprava ohladi. Vroce
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

» Naprave ne Cistite z
razprSevanjem ali polivanjem

9/SL



B Navodila v zvezi z varovanjem okolja

Uredba glede odpadkov
Skladnost z direktivo OEEO in
odstranjevanjem odpadnih
izdelkov

E Izdelek je v skladu z direktivo
it EU OEEO (2012/19/EU).
Izdelek vsebuje simbol za
razvrstitev odpadne
elektri¢ne in elektronske
opreme (OEEQ).
[zdelek je bil izdelan z
visokokakovostnimi sestavnimi deli in
materiali, ki jih je mogoCe ponovno
uporabiti in so primerni za recikliranje.
Odsluzenega odpadnega izdelka ne
odlagajte z obi¢ajnimi gospodinjskimi in
drugimi odpadki. Odnesite ga na center
za zbiranje in recikliranje elektricne in
elektronske opreme. Za informacije o
teh centrih za zbiranje se obrnite na
lokalne oblasti.
Ustrezno odstranjevanje uporablienega
aparata pomaga prepreciti morebitne
negativne posledice za okolje in zdravje
ljudi.
Skladnost z direktivo RoHS:
Izdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z
direktivo EU RoHS (2011/65/EU). Ne
vsebuje Skodljivih in prepovedanih
materialov, ki so havedeni v direktivi.
Odstranjevanje embalaze
¢ Embalaza je nevarmna za otroke.
Embalazo hranite na varnem, stran od
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otrok. Embalazni material izdelka
sestoji iz reciklaznih materialov.
Odstranite jih v skladu s pravili za
odstranjevanje reciklaznih odpadkov.
Ne odstranjujte jin z obicajnimi
gospodinjskimi odpadki.

Priporocila za varcevanje z

energijo

Podatke o energetski uCinkovitosti v

skladu z EU 66/2014 najdete na

podatkovni listi izdelka, prilozeni izdelku.

Nasledniji predlogi vam bodo v pomoc¢

pri uporabi izdelka na ekoloski in

energijsko ucinkovit nacin.

e Zamrznjeno hrano pred peko
odmrznite.

¢ 5 do 10 minut pred koncem peke
izkljucite aparat. Lahko prihranite do
20 % elektriCne energije, Ce uporabite
preostalo toploto.

¢ Uporabite lonce in kozice s pokrovi,
njihova velikost naj bo primerna za
posamezno kuhalno mesto. Vedno
izberite pravo velikost posode. Ce
posoda ni primerne velikosti, bo
poraba energiie vecja.

e Kuhalne povrsine in podlage za
kuhanje naj bodo diste. Umazanija
zmanjSuje prenos toplote med
kuhalis€¢em in dnom lonca.



E] vasa naprava
Predstavitev izdelka

5

1 Steklena kuhalna povrsina 4 Indukcijsko kuhalno mesto
2 NiZje ohigje 5 Indukcijsko kuhalno mesto
3 Indukcijsko kuhalno mesto 6 Indukcijsko kuhalno mesto
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Uvod v upravljalno plos¢o naprave in njena uporaba
Ta razdelek vsebuje opis upravijaine plosce in osnovne nacine njene uporabe. V
odvisnosti od tipa naprave se nekatere slike lahko razlikujejo od dejanskega izdelka.
Upravljanje kuhalne plosc¢e

Splosne informacije kuhalne
@ ploSce

0 : Tipka za vklop/izklop

o : Tipka Casovnika

® : Tipka za povecevanje
S : Tipka za zmanjSevanje
Simboli

& : Simbol za zaklepanje
Tipke za izbiro kuhalnega mesta
®0 : Tipka za izbiro zadnjega 4 3
eo levega kuhalnega mesta 1 Zadaj levo - Indukcijsko kuhalno
oo : Tipka za izbiro sprednjega mesto
®o levega kuhalnega mesta 2 Zadaj desno - Indukcijsko kuhalno
oo : Tipka za izbiro sprednjega mesto
°e desnega kuhainega mesta 3 Spredaj desno - Indukcijsko kuhalno
oe : Tipka za izbiro sprednjega mesto
o0 i
zadnjega kuhalnega mesta 4 Spredaj levo - Indukcijsko kuhalno

mesto
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Tehniéni

Zunanje mere aparata (viSina x Sirina x
globina)

52 mm*/580 mm/510 mm (Pri modelih,
ki imajo na izdelek pritrjene vzmeti in
tesnilno tesnilo, upostevajte, da so mere
Sirine in globine za 10 mm vecje od teh
meritev.)

Vgradne mere kuhalne ploSce (viSina x
Sirina x globina)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Napetost in frekvenca

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Vrste in preseki uporabljenih kablov,
primernih za uporabo z aparatom

min. HOSV2V2-F 4 x 2,5 mm?

Skupna poraba energije

maks. 7.2 KW

Zadaj levo Indukcijsko kuhalno mesto

Mera 180 mm

Mod 2000W / Booster (hitro predgrevanie):
2300 W

Spredaj levo Indukcijsko kuhalno mesto

Mera 180 mm

Mod 2000W / Booster (hitro predgrevanie):

2300 W

Spredaj desno

Indukgijsko kuhalno mesto

Mera 145 mm

Mod 1600 W / Booster (hitro predgrevanje):
1800 W

Zadaj desno Indukcijsko kuhalno mesto

Mera 210 mm

Mod 2000 W / Booster (hitro predgrevanie):

2300 W

*

Visina kuhalne plosce, navedena v tabeli tehni¢nih podatkov, je merjena od
osnove do zgornje povrsine pokrova.

Tehnicni podatki izdelka se lahko spremenijo brez poprejSnjega obvestila zaradi

izboljSanja kakovosti izdelka.

Slike v tem prirocniku so shematske in se morda ne ujemajo popolnoma z

izdelkom.

Vrednosti, navedene na nalepkah na izdelku ali v prilozeni dokumentaciji, so
pridobljene v laboratorijskih pogojih v skladu z zadevnimi standardi. Glede na
pogoje delovanja in okoljske pogoje lahko te vrednosti odstopajo.
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ﬂ Pri prvi uporabi

Pred prvo uporabo vasega aparata

priporocamo, da izvedete postopke,

opisane v naslednjih razdelkih.

Prvo Cisc¢enje

1.Odstranite vso embalazo.

2.0brisite povrsine aparata z vlazno
krpo ali gobico in jih nato obrisite s
suho krpo.

OPOMBA Dolocena distila ali Cistilna
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sredstva lahko
poskoduijejo povrsino. Za
Cis€enje ne uporabljajte
agresivnih Cistil, istilnih
praskov/krem ali ostrih
predmetov.

OPOMBA Med prvim delovanjem

lahko oddajanje vonja in
dima traja nekaj ur. To je
povsem obicajno. Prostor
naj bo dobro prezracen,
da ostranite dim in von;.
[zognite se
neposrednemu
vdihovanju dima in vonja,
ki ga oddaja naprava.



B Uporaba plosée

Splosne informacije o
uporabi kuhalne plosce

Splosna opozorila

¢ Ne dovolite, da bi na kuhalno plosco
padli predmeti. Tudi majhni predmeti,
kot so solniki, lahko poskodujejo
kuhalno plos€o. Ne uporabljajte
razpokanih kuhalnih plos¢. Voda lahko
prodre skozi te razpoke in povzroci
kratek stik. Ce je povrgina kakor koli
poskodovana (npr. Vidne razpoke),
najprej izklopite varovalko, nato pa
poklicite pooblasCeni servis, da
odklopi izdelek, da zmanjsa nevarnost
elektri¢nega udara.

¢ Na kuhalni plosc¢i ne uporabljajte
posod/ponev z neravnim dnom.

® Posod/ponev ne segrevajte praznih.
Posode in kuhalna plos¢a se lahko
poskoduijejo.

¢ Po vsaki uporabi vedno izklopite
gorilnike kuhalne plosce.

e Kuhalno ploS¢o lahko poskoduijete, Ce
jo uporabljate brez posod/ponev. Po
vsakem opravilu vedno izklopite
kuhalno plos¢o.

¢ Po vsaki uporabi bo kuhalna povrsina
vroCa, zato ne postavijajte plasti¢nih
posod / posod na kuhalno povrsino.
Tak material na povrsini takoj odistite.

¢ Nenadne spremembe temperature na
stekleni kuhalni povrsini lahko
povzrocijo poskodbe, pri kuhanju
pazite, da ne razlijete hladne tekocine.

¢ Dajte primemno kali¢ino hrane v
posode in ponve. Tako lahko
preprecite, da bi se hrana izlila iz
posod/ponev in vam ne bo treba Cistiti
po nepotrebnem.

¢ Pokrovov posod in ponev ne
postavljajte na gorilnike/polja.

¢ Posode postavite na sredino
gorilnika/polja. Ce Zelite posodo
postaviti na drug gorilnik/polje, je ne
drsajte proti zelenemu gorilniku;
ampak jo dvignite in nato postavite na
drugi gorilnik.

Nacelo delovanja indukcijske

kuhalne plosce

Indukcijska kuhalna plos¢a je kot odprt

krog. Vezje se zakljuci, ko nanj postavite

posode za kuhanje, primerne za
indukcijsko kuhanije, elektronski sistem
pod stekleno povrSino pa ustvari
magnetno polje. Kovinsko dno loncev /
posod se segreva z jemanjem energije iz
tega magnetnega polja. Tako toplota ne
nastaja na povrsini kuhalnega palja,
temveC neposredno na
posodah/ponvah nad poliem. Steklena
povrsina se segreva s toploto samih
posod/ponev.

Prednosti kuhanja z indukcijo

Indukcijske kuhalne plosce ponujajo

nekatere prednosti, saj se toplota

prenasa neposredno v posode/ponve.

¢ Hrana, ki se med kuhanjem izlije, ne
zgori hitro, saj se steklena kuhalna
povrsina ne segreje neposredno. Lazje
se Cisti.

e Kuhanije je hitrejSe, saj toplota nastaja
neposredno na posodah/ponvah.
Tako se prihrani ¢as in energijo glede
na druge vrste kuhalnih plos¢.

¢ Ker se toplota oddaja neposredno v
posode/ponve, ni toplotnih izgub in se
tako zagotavija funkcionalnejse
kuhanije.

e Zagotavlja varmejSo uporabo pred
morebitnimi nesreCami med kuhanjem,
saj se, ko posode/ponve odstranite s
kuhalne povrsine, prenos toplote
ustavi in se kuhalna povrsina ne
segreva neposredno.
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Za varno delovanje:

¢ Ne uporabljajte visokih stopen]
ogrevanja pri uporabi posod/ponev s
previeko proti prijemanju z majhno
koli¢ino mas¢ob ali pri uporabi brez
mascob (teflon).

e Steklene kuhalne povrsine ne
uporabljajte kot povrsino, na katero
lahko nekaj polozite, ali kot rezalno
povrsino.

¢ Na kuhalno ploS¢o ne postavijajte
kovinskih predmetov, kot so jedilni
pribor ali pokrovi posod, saj se lahko
segrejejo.

¢ Za kuhanije nikoli ne uporabljajte
aluminijaste folije. Na indukcijsko
obmocje nikoli ne postavijajte hrane,
zavite v aluminijasto folijo.

¢ Med delovanjem kuhalne plosce ne
imejte blizu magnetnih predmetov, kot

so kreditne kartice ali magnetni trakovi.

e Ce je pod vaso kuhalno plod&o pedica
in jo uporabljate, lahko senzorji na

kuhalni plos¢i zmanjSajo raven kuhanja

ali izklopijo kuhalno plosco.

¢ VVaSa kuhalna ploS¢a ima sistem
samodejnega izklopa. Podrobne
informacije o tem sistemu so v
naslednjin razdelkih. Ce pa za kuhanje

uporabljate posode s tankim dnom, se

lahko zelo hitro segrejejo in dno ponve
se lahko stopi ter poskoduje kuhalno
povrsino in plosCo Se pred aktivacijo
sistema samodejnega izklopa.
Posode/ponve
Uporabljajte feromagnetne kakovostne
posode/ponve, na katerih je oznaka ali
opozorilo, da je zdruZljiva z indukcijo,
samo na indukcijski plosci. Na splosno
velja, da vecja kot je vsebnost Zeleza,
boljSe bodo posode/ponve. Osnovni
premer posode za kuhanje mora
ustrezati indukcijskemu obmocju.
PriporoCene velikosti so navedene
spodaj.
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Primeme posode/ponve:

e |itoZelezne posode/ponve

e Posode/ponve iz emajliranega jekla

e Posode/ponve iz jekla in nerjaveCega
jekla (z oznako ali opozorilom, da je
zdruZljiva z indukcijo)

Neprimerne posode/ponve:
e Aluminijaste posode/ponve
¢ Bakrene posode/ponve

e Posode/ponve iz medenine
e Steklene posode/ponve

¢ [ onCene posode

¢ Keramika in porcelan

Priporocila:

e Uporabljajte le posode/ponve z ravnim
dnom. Ne uporabljajte posod/ponev s
konveksnim ali konkavnim dnom.

¢ Uporabljajte le posode/ponve z tankim
obdelanim dnom. Ce uporabliate
posode s tankim dnom, se lahko zelo
hitro segrejejo in dno ponve se lahko
stopi ter poSkoduje kuhalno povrSino
in ploS¢o Se pred aktivacijo sistema
samodejnega izklopa. Ostri robovi
lahko povzrocijo praske na povrsini.

= N X

¢ Dno nekaterih posod/ponev ima
feromagnetno polje manjse od
njegovega premera. In kuhalna plos¢a
ogreva samo to polje. Zato se toplota
ne razporedi enakomerno in kuhanje
se upocasni. Taksnih posod/ponev
morda ne bodo zaznala velika
indukcijska polja. Tako je treba
kuhalno polje izbrati glede na velikost
feromagnetnega polja.



e

¢ Nekatere posode/ponve imajo dno, ki
vsebuje neferomagnetne materiale,
kot je aluminij. Te vrste posod/ponev
se morda ne segrejejo dovolj ali pa jih
indukcijsko kuhalno polie sploh ne
zazna. V nekaterih primerih se lahko
prikaze opozorilo o slabih posodah.

Test posod/ponev

S spodnjimi metodami preizkusite, ali je

vas lonec zdruZljiv z indukcijsko plos¢o.

1.ZdruZljiv je, Ce dno vaSe posode drzi
magnet.

2.ZdruZljiv je, e =" ne utripa, ko
postavite svojo posodo na kuhalno
polje in vklopite kuhalno plosco.

Priporoéene velikosti posod/ponev

180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320

Zaznavanje kuhalnih polj posod/ponev je
odvisno od premera in materiala
feromagneta na dnu posod/ponev. Za
zagotovitev zaznavanja posod/ponev in
ucinkovitega kuhanja bi morale biti
posode/ponve izbrane glede na velikost
vasih kuhalnih polj. PriporoCene velikosti
posod/ponev

Obnasanje vrenja se lahko razlikuje
glede na vrsto lonca, velikost posode in
velikost kuhalis€a. Za bolj homogeno
vedenije vrenja lahko uporabimo eno
stopnjo vedje kuhalis¢e. Uporaba

vecjega kuhalis¢a ne povzroCi
zapravljanja energije na indukcijskih
kuhalnih plosCah, ker se toplota ustvarja
samo v ustreznem obmocju lonca.
Nadzorna plosca

Zaklep se ob morebitnem izpadu
elektricnega toka preklice.

)

0 : Tipka za vklop/izklop
o : Tipka Casovnika

® : Tipka za povecevanje

e : Tipka za zmanjSevanje
Simboli

& : Simbol za zaklepanje
Tipke za izbiro kuhalnega mesta
o : Tipka za izbiro zadnjega
ee levega kuhalnega mesta

0o : Tipka za izbiro sprednjega
®o levega kuhalnega mesta

oo : Tipka za izbiro sprednjega
oe desnega kuhalnega mesta
ce : Tipka za izbiro sprednjega

eo zadnjega kuhalnega mesta

Grafike in slike so le
informativnega znacCaja. Dejanski
zaslon in funkcije se lahko
razlikujejo glede na model ploSce.

Napravo upravijate s ploS¢o za
upravijanje na dotik. Vsaka
opravijena funkcija na plosci za
upravljanje na dotik bo potriena z
zvo¢nim signalom.
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Nadzorna plo$¢a naj bo vedno
Cista in suha. Vlazna in umazana
povrsina lahko povzroci tezave pri
funkcijah.

Vklop plosce

1.Dotaknite se tipke @ na nadzorni
plosci.

lkona "0" se prikaze na vseh zaslonih

kuhalnih mest.

O 635

Ce v 20 sekundah ne izberete
nobene funkcije, se bo plosca
samodejno vrnila v nacin stanja
pripravijenosti.

Izklop plosée
1.Dotaknite se tipke ® na nadzomi
plosci.

PlosCa se bo izklopila in vrnila v nacin

stanja pripravijenosti.
Simbol "H" ali "h", ki se prikaze na
zaslonu kuhalnega mesta,
oznacuje, da je kuhalno mesto Se
vedno vroCe. Ne dotikajte se
kuhalnih mest.

Kazalec preostale toplote
Simbol "H", ki se pojavi na zaslonu
kuhalnega mesta, opozarja, da je plos¢a
Se vedno vroca ter da z njo lahko
ohranite manjso koli¢ino zivil toplo.
Simbol bo hitro preklopil na simbol "h",
ki pomeni manj vroce.
Ob elektricnem izklopu kazalec
preostale toplote ne bo svetil in ne
bo posvaril uporabnika pred
vro¢imi kuhalnimi mesti.
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Vklop kuhalnih mest

5

1.Dotaknite se tipke ®, da vklopite
plosco.

2.Dotaknite se gumba za izbiro
kuhalnega mesta, ki ga Zelite vklopiti.

Na zaslonu kuhalnega mesta se prikaze

simbol "0" in ustrezen zaslon bo zasvetil.

Ce v 20 sekundah ne izberete
nobene funkcije, se bo plosca
samodejno vrnila v nacin stanja
pripravijenosti.

Nastavitev stopnje temperature

Od stopnje 1 do 7 lahko voda ali
olie vloncu zavre ali se ustavi.
Zaradi tega lahko uporabnik misli,
da se izdelek v presledkih vklaplja
in izklaplja. To, kar se zlasti opazi,
ko je v loncu manjsa koli¢ina vode
ali olja, ni okvara, temvec obi¢ajen
nacin delovanja izdelka.

Dotaknite se tipk @ al ©, da nastavite

stopnjo temperature med "1" in "Q" ali

med "9" in "1".
Zunaniji del kuhalnega obmocija
indukcijskega kuhalisca, velikega
280 mm (Ce je vas izdelek
opremljen s kuhalnim obmod&jem
indukcijskega kuhalisca, velikim
280 mm), se aktivira Sele, ko na
kuhalno obmocije polozite doval]
veliko ponev in je temperatura
nastavljena na stopnjo, vi§jo od 8.

Izklop kuhalnih mest

Kuhalno mesto lahko izklopite na 3
nacina.

1.Temperaturo znizate na stopnjo "0"



Kuhalno mesto lahko izklopite, ¢e
znizate stopnjo temperature na "0".

2.Z dotikom ustreznega kuhalnega
mesta za dologen €as
Kuhalno mesto vklopite z dotikom
ustreznega simbola za dolo¢en ¢as,
da zmanjSate vrednost temperature na
IIOII .

3.Z izklopom s funkcijo asovnika za
Zeleno kuhalno mesto
Ko &as potece, bo Casovnik izklopil
ustrezno kuhalno mesto. Na ustreznih
zaslonih se prikaze "0" ali "00".

Po poteku Casa boste zasliSali zvocni
signal. Zvo¢ni alarm utiSate s katero
koli tipko na nadzorni plosci.

Najvecja moc¢ (ojacevalnik)

(Ta funkcija je izbirna. Morda ne

obstaja pri vaSem aparatu.)

Za hitro segrevanje uporabite funkcijo

ojacevalnika “P”. Vendar funkcija ni

namenjena za daljSe kuhanje. Funkcija
ojacevalnika morda ni na voljo na vseh
kuhalnih mestih.

Vklop najvecje modéi (ojacevalnika):

1.Dotaknite se tipke ®, da vklopite
plosco.

2.Z dotikom gumbov za izbiro
kuhalnega mesta izberite zeleno
kuhalno mesto.

3.Najprej se dotaknite tipke ®ali®, da
nastavite stopnjo "9".

4.Ko je kuhalno mesto na stopnji "9", se
enkrat dotaknite tipke @, da
temperaturo kuhalnega mesta
nastavite na "P".

Izklop najvec¢je moci (ojacevalnika):

* Ce Zelite izklopiti funkcijo ojacevalnika,
se dotaknite @ in nastavite
temperaturo na stopnjo "9".

Kuhalna mesta se izklopijo iz funkcije
ojaCevalnika in nadaljujejo delovanje
na stopnji "9".

e Temperaturo lahko znizate z dotikom
tipke @ all pa lahko kuhalno mesto
popolnoma izklopite z znizanjem
stopnje temperature na "0".

Zaklep

Zaklep lahko vklopite, da pomotoma ne

spremenite funkcij med delovanjem

naprave.

Vklop zaklepa

1.Dotaknite se tipke ®, da vklopite
plosco.

2.IstoCasno se dotaknite tipk ®inds,
da vklopite zaklep.

00

@ @0
» Zaklep se vklopi in pika na simbolu ]
bo zasvetila.

Ce izklopite plosco, ko so tipke

zaklenjene, bo tipkovnica ob

naslednjem vklopu plosce

ponovno aktivirana. Za upravijanje

plos¢e morate zaklep izklopiti.

Izklop zaklepa

1.Med delovanjem zaklepa, se istotasno
dotaknite tipk ®inds.

» Zaklep se vklopi in pika na simbolu ]

bo ugasnila.
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Varnostni zaklep (Ta funkcija je
izbirna. Morda ne obstaja pri
vasem aparatu.)
Preprecite lahko nenamemo upravijanje
plosce, tako da otrokom onemogocite
vklop kuhalnih mest. Varnostni zaklep
lahko vklopite in izklopite le v nadinu
stanja pripravijenosti.
Otroska kljucavnica se preklice v
primeru izpada elektri¢ne energije.

Vklop varnostnega zaklepa (Ta

funkcija je izbirna. Morda ne

obstaja pri vaSem aparatu.)

1.Dotaknite se tipke @, da vklopite
plosco.

2.IstoCasno pritisnite tipki ©in®. Po
pisku pritisnite tipko ®, da vklopite
varnostni zaklep.

» Vamostni zaklep se vklopi in na vseh

zaslonih kuhalnih mest se prikaze simbol

"L".

Izklop varnostnega zaklepa (Ta

funkcija je izbirna. Morda ne

obstaja pri vaSem aparatu.)

1.Med delovanjem zaklepa, se dotaknite
gumba ), da vklopite ploSc¢o.

2.IstoCasno pritisnite tipki Oin®. Po
pisku pritisnite tipko ©, da izklopite
varnostni zaklep.

» Vamostni zaklep se izklopi in na vseh

zaslonih kuhalnih mest ugasne simbol

"L".

Funkcija ¢asovnika

Ta funkcija pospesi kuhanje. Ne bo vam

treba biti ves Cas kuhanja ob pecici. Ob
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koncu Casa, ki ste ga izbrali, se bo

kuhalno mesto samodejno izklopilo.

Vklop ¢asovnika

1.Dotaknite se tipke @, da vklopite
plosco.

2.Z dotikom gumbov za izbiro
kuhalnega mesta izberite zeleno
kuhalno mesto.

O 833

O
3.Dotaknite se tipk @ ali @, da
nastavite Zeleno stopnjo temperature.
4.Pritisnite gumb ®, da vklopite
Casovnik.
Na zaslonu ¢asovnika bo utripal simbol

"00" in na zaslonu izbranega kuhalnega
mesta se bo prikazala decimalna Stevilka.

oy

Zaslona zadnjega desnega in
zadnjega levega kuhalnega mesta
med delovanjem Casovnika sluzita
kot zaslona za Casovnik.

5.Dotaknite se tipk @ ali @, da
nastavite Zeleni &as.

Casovnik lahko nastavite samo za
kuhalna mesta, ki se ze
uporabljajo.

Zgorniji postopek ponovite za
ostala kuhalna mesta, za katera
Zelite nastaviti Sasovnik.



Casovnika ne morate nastaviti, e
najprej ne izberete kuhalnega
mesta in temperaturne vrednosti
kuhalnega mesta.

Ko izberete kuhalno mesto, za
katero ste nastavili Casovnik,
lahko preverite preostali ¢as s
ponovnim dotikom na gumb Q.

Izklop ¢asovnika

Ko nastavijen Cas potece, se bo plos¢a

samodejno izklopila in zasliSali boste

zvo&no opozorilo.

ZvoCno opozorilo ugasnete s pritiskom

na katero koli tipko.

Predcasen izklop ¢asovnikov

Ce &asovnik predéasno izklopite, bo

plo$€a nadaljevala z delovanjem ob

nastavljeni temperaturi, dokler je ne

izklopite.

1.Izberite kuhalno mesto, ki ga zelite
izklopiti.

2.Pritisnite gumb ®, da vklopite
Casovnik.

3.Dokler se na zaslonu Sasovnika ne
prikaze "00" se dotaknite ©, da
nastavite vrednost na "00".

Lucka v obliki pike na zaslonu

ustreznega kuhalnega mesta se po

dolo¢enem ¢asu utripanja in ko

prekliGete Casovnik popolnoma izklopi.

Varna in uéinkovita uporaba in-

dukcijskih kuhalnih mest

Nacini delovanja: Indukcijska plos¢a

neposredno greje posodo za kuhanje,

kar je ena izmed funkcij njenega nacina

delovanja. Zato ima v primerjavi z

drugimi vrstami ploS¢ veliko prednosti.

Deluje ucinkoviteje in povrsina plosce se

ne segreje.

Indukcijska plos€a ima izreden varnostni

sistem, ki bo zagotovil najvecjo varnost

uporabe.

Plos¢a je lahko glede na model
opremljena z indukcijskimi
kuhalnimi mesti premera 145, 180
in 210-280 mm. Z indukcijsko
funkcijo vsako kuhalno mesto
zazna posodo, ki je postavijena na
njem. Energija se ustvari le na
mestu, kjer se posoda dotika
kuhalnega mesta, zato je poraba
energije minimalna.

Sistem samodejnega izklopa
Kuhalna plos&a ima sistem
samodejnega izklopa. Ce ostane eno ali
ve¢ kuhalnih polj vkloplienih, se kuhalno
polie Cez nekaj Casa samodejno izklopi
(glejte tabelo-1). V primeru, da je
kuhalnemu polju dodeljen asovnik, se
tudi zaslon ¢asovnika izklopi.

Cas za samodejni izklop je odvisen od
izbrane temperature. Za to stopnjo
temperature se uporablja najdaljSe
obratovalno obdobje.

Ko je kuhalno polje samodejno
izkljuCeno, kot je opisano zgoraj, lahko
uporabnik spet upravija s kuhalnim
poliem.

Tabela-1: Obdobja samodejnega
izklopa

1,5

20-30 minut

pvl [<o] [oe] NE [0 [O) ]| ExNS [OV] [\ ) B (@)
N

(ojacevalnik) 5-10 minut (*)
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(*) Plos¢a bo po 5 minutah preklopila
na stopnjo 9

Zascita pred pregretjem

PloS¢a vsebuje senzorje, ki zagotavljajo
zascito pred pregretiem. V primeru
pregretja se lahko pojavi naslednje;

¢ Aktivno kuhalno mesto se lahko izklopi.

* |zbrana stopnja se lahko zniza. vendar

pa to ni opazno na kazalcu.
Varnostni sistem proti razlitju
Plo$Ca ima varnostni sistem proti razlitju.
Ce se po nadzorni plodi razlije tekodina,
bo sistem nemudoma prekinil dovod
napetosti in izklopil plos€¢o. Med tem
¢asom se na zaslonu prikaze opozorilo
"F".
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Natancéne nastavitve moc¢i
Indukcijska plos¢a se nemudoma
odzove na ukaze, kar je ena izmed
funkcij njenega nacina delovanja. Zelo
hitro spremeni nastavitve moci. Tako
lahko preprecite, da bi se iz kuhalnega
lonca (ki vsebuje vodo, mleko itd.) razlila
tekocCina, Ceprav je bila tik pred razlitiem.
Ce je povrsina plosce za
upravljanje na dotik izpostavljena
intenzivni pari, se lahko celoten
sistem za upravijanje izklopi in
kaze signal napake.
Povrsina plosce za upravijanje naj
bo Cista. Pojavi se lahko napacno
delovanje.



[ Splosne informacije o peki

Ta razdelek vsebuje koristne namige za

pripravo in peko jedi.

Splosna opozorila o kuhanju

na kuhalni plosci

¢ Nikoli ne napolnite vec¢ kot eno tretjino
ponve z oliem. Ko segrevajte olje,
nikoli ne puscajte plosce
nenadzorovane. Pregreto olje lahko
povzrodi pozar. Ce obstaja nevarnost
pozara, ga nikoli ne poskusajte
pogasiti z vodo! Ce se olje vname, ga
pokrijte z pozarno odejo ali viazno
krpo. IzkljuCite plosco, Ce je varno, in
pokliCite gasilce.

¢ Pred cvrtjem Zivil, vedno odstranite
odvec¢no vodo in jih po¢asi dajte v
ogreto olje. Pred cvrtjem poskrbite, da
se zamrznjena hrana odtaja.

¢ Ko segrevate olie, poskrbite, da je
lonec, ki ga uporabljate, suh in imejte
pokrov odprt.

e /Za priporocila glede kuhanja z
varCevanjem energije glejte razdelek
“Okoljska navodila”.

e Temperatura in Cas peke sta odvisna
od vrste jedi, recepta in koli¢ine hrane.
Zato so te vrednosti navedene zgolj
kot priporocena obmodja.
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Vzdrzevanje in &iséenje

Splosne informacije o

c¢is¢enju

ASploéna opozorila

¢ Pred CisCenjem poCakajte, da se
naprava ohladi. VroCe povrsine lahko
povzrocijo opekline!

¢ Detergentov ne nanaSajte neposredno

na vroCe povrsine. To lahko povzroCi
trajne madeze.

¢ Aparat po vsaki uporabi temeljito
oCistite in posusite. Tako ostanke
hrane enostavno ocistite in preprecite,
da bi se ti ostanki sezgali, ko aparat
pozneje ponovno uporabite. Tako se
zivljienjska doba aparata podalj$a in
tezave, s katerimi se pogosto
sreCujemo, se zmanjsgjo.

e /a CiSCenje aparata ne uporabljajte
parnih &istilnikov.

¢ Nekateri detergenti ali Cistilna sredstva

lahko poskodujejo povrSino. Med
¢isCenjem ne uporabljajte abrazivnih
detergentov, Cistilnih praskov, Cistilnih
krem, sredstev za odstranjevanje

vodnega kamna ali ostrih predmetov.

¢ Po vsaki uporabi ni potrebno posebno

Vv v

Cistilno sredstvo za Cis€enje plosE.
Aparat ogistite z milom za posodo,
toplo vodo in mehko krpo ali gobo ter
posusite s suho krpo iz mikrovlaken.

¢ Po &isCenju temeljito obriSite preostalo

tekocino in tudi takoj ocistite
morebitno prsenje, ki nastaja med
kuhanjem.

¢ Nobenega dela aparata ne pomivajte v

pomivalnem stroju.

Za kuhalno plosco:

¢ Kisla umazanija, kot so mleko,
paradiznikova pasta in olje, lahko
povzroCi trajne madeze na kuhaliscih
in sestavnih delih gorilnikov/kuhalnih
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plos¢, takoj po ohlajenju kuhalne
plosCe oCistite vse prelivene tekocine.

Povrsine iz nerjaveéega jekla

e Za CiSCenje povrsin in roCajev iz
nerjaveCega jekla ne uporabljajte kislin
ali ¢istil, ki vsebuijejo klor.

¢ NerjavecCa ali inox povrsina lahko
sCasoma spremeni barvo. To je
obi¢ajno. Po vsaki uporabi oistite z
detergentom, primernim za nerjaveco
ali inox povrsino.

¢ Ocistite z mehko krpo in teko¢im
detergentom (ki med Cis€enjem ne
povzroCa prask), primernim za inox
povrsine, pri Cemer pazite, da Cistite v
eno smer.

e Takoj odstranite madeze apna, olja,
Skroba, mleka in beljakovin z
nerjaveCe inox in steklene povrsine.
Madezi lahko &ez dalj Casa povzrodijo
rjavenje.

Steklene povrsine

 Pri CiSCenju steklenih povrsin ne
uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih &istil. Ta lahko poskodujejo
steklene povrsine.

e Aparat ocistite z detergentom za
posodo, toplo vodo in krpo za
steklene povrsine iz mikroviaken ter
posusite s suho krpo iz mikroviaken.

» Ce po &i&enju ostane detergent, ga
obrisite s hladno vodo in posusite s
¢isto in suho krpo iz mikroviaken.
Ostanki Cistila lahko poskodujejo
steklene povrsine.

* |zsuSenih ostankov na stekleni povrsini
nikakor ne smete odistiti z nozi z
nazob&animi rezili, jekleno volno ali
podobnimi orodii, ki povzrocajo praske.

¢ Madeze kalcija (vodnega kamna) na
steklenih povrSinah lahko odstranite z
obi¢ajnimi sredstvi za odstranjevanje



vodnega kamna, kot sta na primer kis
in limonin sok.

* Ce je povrsina mo¢no umazana, z
gobico nanesite Cistilno sredstvo na
madez in poCakajte tako dolgo, da
deluje. Nato ocistite stekleno povrsino
z mokro Krpo.

e Razbarvanje in madezi na steklenih
povrsinah so obi¢ajni in ne pomenijo
okvare.

Plasti¢ni deli in barvane povrsine

e Po uporabi odistite plasti¢ne dele in
barvane povrsine aparata z obicajnim
Cistilom za pomivanje posode, toplo
vodo in mehko krpo ali gobico, nato
pa jih obriSite s suho krpo.

¢ Ne uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih Cistil. S tem lahko
poskoduijete povrSine.

¢ Pazite, da spoji komponent aparata ne
ostanejo viazni in z detergentom. V
nasprotnem primeru lahko na teh
spojih nastane korozija.

Ciscenje kuhalne plosce

Steklena kuhalna povrsina

Upostevajte korake za CiSCenje steklenin

povrsin v poglavju "Splosne informacije

o CisCenju". Za posebne primere lahko

Cistite v skladu s spodnjimi informacijami.

¢ Hrano na osnovi sladkorja, kot so
temna smetana, Skrob in sirup, je

treba takoj ocistiti, ne da bi akali, da
se povrsina ohladi. V nasprotnem
primeru se lahko steklena povrsina za
kuhanje trajno poskoduije.

¢ Ko je kuhalna plo&¢a vroca, ne
uporabljajte Cistil za CisCenje, sicer
lahko pride do trajnih madezev.

Ciscenje upravljalne plosce

¢ Ko Cistite plos&e z gumbi, jih obrisite
plosCe in gumbe z vlazno, mehko krpo
in osusite s suho krpo. Za Cis¢enje
upravijaline plosce ne odstranjujte
gumbov in tesnil spodaj. Upravijalna
plos¢a in gumbi se lahko poskodujejo.

¢ Med cisCenjem inox plos¢ z
upravljalinimi gumbi, okoli gumbov ne
uporabljajte Cistilnih sredstev za inox.
Indikatoriji okoli gumbov so lahko
izbrisani.

e Upravljalno plos¢o o€istite z mehko,
vlazno krpo, nato pa jo posusite s
suho krpo. Ce ima va$ aparat funkcijo
varovala tipk, jo aktivirajte pred
Cis€enjem upravijalne plosce. V
nasprotnem primeru lahko pride do
sprozenja katere od tipk.
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E Odpravljanje tezav

Ce tezav ne morete odpraviti po navodilih v tem razdelku, se posvetuite s
pooblascenim serviserjem ali tehnikom iz podjetja, Kjer ste izdelek kupili. Nikoli ne

Je preg J
potrebi jih zamenjajte ali ponastavite.

* Aparat ni prikljucen v (ozemljeno) vticnico. >>> Preverite prikljucitev napajanja.

e Gumbi/tipke na upravijaini plosci ne delujejo. >>> Ce je vas aparat opremijen s
funkcijo varovala tipk, je ta funkcija morda omogocena. Onemogocite funkcijo.

* Ce se zaslon pri ponovnem vklopu ne osvetli. >>> Odklopite aparat na omreZnem
odklopniku. PoCakajte najmanj 20 sekund, nato ga ponovno vklopite.

e Aktivna je zascCita pred pregrevanjem. >>> PoCakajte, da se aparat ohladi.

e Posoda za kuhanje ni primerna. >>> Preverite posodo.

e Niste postavili posode na aktivno kuhalno mesto. >>> Preverite, ali je posoda
postavljena na kuhalno mesto.

¢ \VaSa posoda ni primerna za indukcijsko kuhanje. >>> Preverite, ali je vasa
posoda primerna za indukcijsko kuhanje.

¢ Posoda ni pravilno poravnana s kuhalnim mestom ali pa dno posode ni dovol]
Siroko za kuhalno mesto. >>> [zberite dovolj velik lonec in ga pravilno poravnajte
na sredino kuhalnega mesta.

® Posoda ali kuhalno mesto je pregreto. >>> Pocakajte, da se ohladi.

¢ Morda je nastavljen as kuhanja potekel. >>> Nastavite nov Cas kuhanja ali
koncajte s kuhanjem.

e Aktivna je zascCita pred pregrevanjem. >>> PoCakajte, da se aparat ohladi.

¢ Nek predmet se lahko dotika upravljaine plos¢e. >>> Odstranite predmet z

upravijalne plosce

¢ \VaSa posoda ni primerna za indukcijsko kuhanje. >>> Preverite, ali je vasa
posoda primerna za indukcijsko kuhanje.
¢ Posoda ni pravilno poravnana s kuhalnim mestom ali pa dno posode ni dovol]
Siroko za kuhalno mesto. >>> [zberite dovolj velik lonec in ga pravilno poravnajte
ino kuhal

o ni napaka. Ventilator za hlajenje deluje, dokler se elektronika v Stedilniku ne
ohladi na primermo temperaturo.
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Med kuhanjem lahko se lahko iz kuhalne plosce sliSijo nekateri zvoki. Ti zvoki so
posledica sestave posode za kuhanje. Ti zvoki so obi¢ajni, niso znak okvare in so
del indukcijske tehnologije.

Mozni hrupi in razlogi

¢ Hrup ventilatorja: Kuhalna plosCa je opremliena z ventilatorjiem, ki se samodejno
vklopi glede na temperaturo aparata. Ventilator ima razli¢ne stopnje delovanja in
deluje na razli¢nih stopnjah glede na temperaturo.

¢ Nizki zvok, kot je obratovalni Sum transformatorja: To je posledica narave
indukcijske tehnologije. Ko se toplota prenasa neposredno na dno posode za
kuhanje, se slisijo taksni zvoki glede na material posode za kuhanje. Tako lahko
pri razli¢nih posodah zasliSimo razli¢ne zvoke.

e Zvok prasketanja: Razlog za to je struktura in material dna posode za kuhanije.
Ce je posoda za kuhanje narejena iz razliénih plasti z razliénimi materiali, se lahko
sliSi pokanje.

e Zvok piskanja: Ko se dva kuhalna polja na isti strani kuhalne plos¢e uporabljata
za kuhanje z razli¢nimi stopnjami kuhanja, se slisi hrup.

Kode napak/razlogi za napake in mozne resSitve

Indukcijska kuhalno plos¢o
izkljucite, in poCakajte da se
ohladi. Napako bo odpravijena, ko
se temperatura kuhalne plosce
spusti pod mejne vrednosti.

E 22 Indukcijska kuhalna plos¢a je
E 26 pregreta.

Eno ali ved tipk drzite

pritisnjenih ve¢ kot 10
sekund.

Tezavo boste odpravili, ko
odstranite roko iz kuhalne plosce.

£ 46 Na nadzomi plosci je Tezavo je odpravljena, ko se
predmet, ali pa je ta nadzorna plos¢a ocisti.
izpostavijena pari.
Uporablja se lonec, ki ni Napaka se odpravi, ko se
E 47 primeren za indukcijsko uporablja lonec, primeren za
segrevanie. indukcijsko segrevanje.
Izklopite indukcijsko plos¢o in jo
Komunikacijska napaka na po 30 sekundah ponovno
E1-E15 . Lo zazenite. Ce se tezava nadaljuje,
indukcijski plosci. . “x
se obrnite na pooblasCenega
zastopnika.
Izklopite indukcijsko plos¢o in jo
Napaka temperaturnega po 30 sekundah ponovno
E16-E 21 senzorja na indukcijski zazenite. Ce se teZava nadaljuje,

plosci.

se obrnite na pooblas¢enega
zastopnika.
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Izklopite indukcijsko plos¢o in jo
po 30 sekundah ponovno

E 23 Napaka programske opreme = .~ . -
. A, zazenite. Ce se tezava nadaljuje,
E 24 na indukcijski plosci. . “x
se obrnite na pooblasCenega
zastopnika.
Izklopite indukcijsko plos¢o in jo
Napaka delovanja po 30 sekundah ponovno
E 25 ventilatorja na indukcijski zazenite. Ce se teZava nadaljuje,
plosci. se obrnite na pooblas¢enega
zastopnika.
Izklopite indukcijsko plos¢o in jo
Napaka strojne opreme po 30 sekundah ponovno
E31-E45 elektronske plosCe na zazenite. Ce se teZava nadaljuje,
indukcijski ploSci. se obrnite na pooblasenega
zastopnika.
E 48 Senzorska oprema mora biti
E 49 Napaka senzorja na zdruZljiva z obratovalnimi pogoji.
E 51 indukcijski ploSci. Ce se tezava nadaljuje, se obrnite
na pooblaséenega zastopnika.
Indukcijska kuhalno plos¢o
izkljucite, in poCakajte da se
Napaka visoke temperature ohladi. Napaka je odpravijena, ko
EB2-E57 temperatura senzorja pade pod

na indukcijski plosci.

mejne vrednosti. Ce se tezava
nadaljuje, se obrnite na
pooblascenega zastopnika.
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Ugradbeni plamenik
Korisnicki prirunik
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Postovani korisnice,

Prije postavljanja uredaja progéitajte prirucnik.

Beko zahvaljujemo na odabiru ovog proizvoda. Zelimo da vam ovaj proizvod,
proizveden primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, ucinkovito radi.
Zbog toga pazljivo procitajte ovaj priruc¢nik i ostalu prilozenu dokumentaciju prije
upotrebe proizvoda i Suvajte ih za buducu upotrebu. Ako proizvod odlucite proslijediti
nekom drugom tada mu proslijedite i ovaj priru¢nik. Pridrzavajte se uputa vodeci
racuna o svim informacijama i upozorenjima navedenim u korisni¢kom priru¢niku.
Pridrzavajte se svih upozorenja i informacija u korisnickom priru¢niku. Na taj nacin
zastitit ete sebe i proizvod od oStecenja koja mogu nastati.

Cuvaite korisniski prirugnik. Ako proizvod odlugite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj prirucnik.

KorisniCki priru¢nik sadrzi sliedece simbole:

AOpasnos’[ koja moze rezultirati smrcu ili ozliedom.

NAPOMENA Opasnost koja moze rezultirati materijalnim o$tecenjem proizvoda ili
njegovog okruzenja.

&Opasnost koja moze rezultirati opeklinama zbog kontakta s vruéim povrsinama.

ﬂ Vazne informacije ili korisni savjeti za koristenje.

@ Procitajte korisnicki prirucnik.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i sigurnosne upute

» Ovaj odjeljak sadrzi
informacije o sigurnosti koje
¢e vam pomocdi sprijeciti
opasnosti nastanka tjelesnih
ozljeda i oStecCenja materijala.

» AKko Ce se proizvod ustupiti
drugoj osobi ili Ce se koristiti
kao rabljeni proizvod tada s
proizvodom treba dostauviti
korisniCki priru¢nik, naliepnice
na proizvodu i druge
relevantne dokumente i
dodatke.

» NaSa tvrtka nece biti
odgovorna za bilo kakvu
Stetu nastalu kao rezultat
nepridrzavanja ovih uputa.

 Ne pridrzavanje ovih uputa
poniStava sva jamstva.

« AlInstalaciju i popravak uvijek
treba obaviti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik.

« A Koristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

« A Ne pokusSavajte popravijati
te ne zamjenjujte dijelove
proizvoda sami osim ako to
nije izri€ito navedeno u
korisniCkom priruCniku.

« A Na obavljajte tehnicke
promjene na proizvodu.
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A Namjena

» Ovaj uredaj namijenjen je
uporabi u kuc¢anstvu. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.

» Ne Kkoristite proizvod u vrtu,
na balkonima ili na
otvorenom. Uredqj je
namijenjen upotrebi u
kucCanstvima i kuhinjama za
0soblje u trgovinama,
uredima i drugim radnim
okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj
proizvod treba se koristiti
samo za kuhanje. Ne smije se
koristiti za druge namijene, na
primjer za grijanje prostorija.

ASigurnost djece, ranjivih

osoba i kucnih ljubimaca

« Djeca starija od 8 godina i
starija te ljudi sa smanjenim
tjelesnim, psihickim,
senzornim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne
0sobe, mogu koristiti ovaj
uredaj ako su pod nadzorom
i ako su upuceni u sigurnu
uporabu uredaja, kao i
povezane opasnosti..



« Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisniCko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.

» Ovaj uredaj ne smiju koristiti
0sobe sa smanjenim
tjelesnim, psihickim,
senzornim ili mentalnim
sposobnostima (ukljucujuci
djecu), osim ako nisu pod
nadzorom ili ako su upuceni
u rad proizvoda.

» Djeca moraju biti pod
nadzorom te treba voditi
raCuna da se ne igraju s
proizvodom.

« ElektriCni proizvodi su opasni
za djecu i kuc¢ne ljubimce.
Djeca i kucni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se na ili
ulaziti u proizvod.

» Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

» RuCke na loncima (posudama)
i tavama okrenite sa strane
tako da ih djeca ne mogu
dohvatiti i tako se opedi.

« UPOZORENJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvod.

« Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnhost od ozliede i guSenja.

« (Ako vas proizvod ima utikac)
/Zbog sigurnosti djece,
iskljuCite strujni utika¢ tako da
se proizvodom ne moze
rukovati prije zbrinjavanja
proizvoda.

A ElektriCna sigurnost

» UkopcCajte proizvod u
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektriCar Ne Kkoristite
proizvod koji nije uzemljen u
skladu s lokalnim/nacionalnim
propisima.

« UtikaC ili elektricni prikljucak
proizvoda treba biti na lako
dostupnom mjestu (gdje ga
nece zahvatiti plamen sa
Stednjaka). Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurac,
sklopka, itd.) na elektricnoj
instalaciji s kojom je proizvod
spojen, u skladu s propisima
0 elektriCnoj energiji koji
odvaja sve polove od mreze.

« Tijekom instalacije, popravka
ili transporta proizvod ne
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smije biti ukop&an u strujnu
uticnicu.

« Proizvod ukopcCajte u
uzemljenu utiCnicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

« (Ako vas proizvod nema
opskrbni kabel) Koristite
samo prikljucni kabel
naveden u dijelu , TehniCke
specifikacije®.

» Ne gnjeCite strujni kabel
ispod ili iza proizvoda. Na
strujni kabel ne stavljajte
teSke predmete. Strujni kabel
ne smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
topline.

« Koristite samo originalni kabel.
Ne koristite oStecene ili
presjeCene kabele ni
produzne kabele.

« Ako je strujni kabel oStecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile moguce opasnosti.

(Ako vas proizvod ima utikac)

» Ne ukapcajte proizvod u
utiCnicu koja je olabavljena,
ispada iz svog otvora, je
slomljena, necista, masna ili
postoji opasnost od dodira s
vodom (na primjer, voda koja
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moze iscuriti s kuhinjske
radne povrsine).

« Utika¢ nikad ne dirajte
mokrim rukamal Za
iskapCanje, ne drzite kabel,
uvijek drzite utikac.

« Pobrinite se da utikaC uredaja
bude ispravno uklju¢en u
strujnu utiCnicu i tako
izbjegnite iskrenje.

ASiguran transport

« Prije transporta proizvoda
iskopCajte ga iz strujnog
napajanja.

» Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zranim
jastucic¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro stegnite proizvod
liepljivom trakom i tako
sprijeCite ispadanije ili
pomicanije dijelova proizvoda
i oStecenje proizvoda.

« Provijerite opci izgled vasSeg
proizvoda i pogledajte ima li
oStecenja nastalih tijekom
transporta.

ASigurna instalacija

« Prije instalacije proizvoda
provijerite je li proizvod
ostecen. Ako je proizvod
oStecen nemoijte ga instalirati.



« Proizvod ne instalirajte pored
izvora topline (radijatora, peci,
itd.).

« Neka svi ventilacijski otvori
oko proizvoda budu otvoreni.

ASigurna upotreba

« Provijerite je li proizvod
iskljuCen nakon svake
upotrebe.

» AKO proizvod ne koristite
duze vrileme iskopcCajte ili
iskljuCite osiguraC u razvodnoj
kutiji.

« Ne Kkoristite oSteceni ili
neispravni proizvod. Ako
postoje, odspojite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda i nazovite ovlasteni
servis.

« UPOZORENJE: Ako je
povrSina napuknuta, iskljucite
uredaj da biste izbjegli
opasnost od elektricnog
udara.

« Ne penijite se na proizvod
kako biste neSto dohvatili te
ni iz drugog razloga.

» Ne Kkoristite proizvod u
situacijama koje mogu
utjecati na vasu procjenu,
poput konzumiranja droge i/ili
alkohola.

« Zapaljivi predmeti koji se drze
U prostoru za kuhanje mogu

se zapaliti. Nikad ne Cuvajte
zapaljive predmete u prostoru
za kuhanje.

« Kuhinjsko posude od
ljievanog zelieza, aluminijai s
oStecenim/grubim dnom
moze ogrepsti staklenu
povrSinu. Kada zamjenjujte
kuhinjsko posude uvijek ga
podignite, ne klizite s njim po
povrsini.

« Tlak pare koji se stvara zbog
vlage na povrsini plamenika ili
na dnu lonca moze
uzrokovati pomicanje lonca.
Stoga pazite da povrsina za
kuhanje i dno posuda budu
uvijek sunhi.

 Ovaj proizvod nije prikladan
za upotrebu s daljinskim
upravljacem ili vanjskim
satom.

ATemperaturna

upozorenja

« UPOZORENJE: Dok
proizvod radi, izlozeni dijelovi
postat ¢e vruci. Ne dirajte
proizvod ni grijaCe. Djeca
mlada od 8 godina ne smije
se priblizavati proizvodu ako
uz njih nije odrasla osoba.

» Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
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materijale jer Ce rubovi biti
vruci prilikom rada.

« UPOZORENJE: Opasnost
od pozara: ne odlazite
predmete na povrSine za
kuhanje.

AUpotreba pribora

« UPOZORENJE: Koristite
samo Stitnike za ploCu koje je
izradio proizvodac kuhala ili
koje je proizvodac kuhala u
korisniCkim uputama naveo
kao prikladne ili Stitnike za
plocu ugradene u kuhalo.
Uporaba neprimjerenin
Stitnika moze uzrokovati
nezgode.

ASigurnost prilikom

kuhanja.

« UPOZORENJE: Postupak
kuhanja treba nadzirati.
KratkoroCno kuhanije treba
stalno nadzirati.

« UPOZORENJE: Kuhanje s
mascu ili uliem bez nadzora
plamenika moze biti opasno i
prouzroCiti pozar. NIKAD ne
gasite pozar vodom, ali
iskljuCite uredaj i pokrijte
plamen, primjerice,
poklopcem ili vatrootpornom
dekom.
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« Budite pazljivi kad u jelu

koristite alkohol. Pri visokim
temperaturama alkohol hlapi i
moze se zapaliti kada je
izlozen vruCoj povrsiti i tako
izazvati pozar.

A Indukcija

« Grijace ploCe opremljene su

indukcijskom tehnologijom.
Vas indukcijski plamenik koji
pruza ustedu vremena i
novca mora se koristiti s
loncima koji su pogodni za
indukcijsko kuhanje; inace
plamenici nece raditi. Detaljne
informacije pogledajte u
odjeliku ,Odabir posuda za
kuhanje®.

« Indukcijski plamenici stvaraju

magnetsko polje te mogu
imati Stetan utjecaj za ljude
koji koriste uredaje kao Sto su
inzulinska pumpa ili
pacemaker.

« Nakon upotrebe iskljucite

ploCe za kuhanje na
upravljackoj ploci, ne
pouzdajte se u senzor
posuda za kuhanje.

» Metalni predmeti poput

nozeva, vilica, Zlica i
poklopaca ne smiju se
stavljati na plo¢u za kuhanje,
jer mogu postati vruci.



» Metalni predmeti pohranjeni u
ladicama ispod ploCe za
kuhanje mogu se jako
zagrijati tijekom duge i
intenzivne uporabe. Ne
ostavljajte metalne predmete
u ladicama ispod ploCe za
kuhanje.

 Ne stavljajte elektroniCke
proizvode poput mobilnih
telefona, tableta, raCunala na
indukcijsku ploCu za kuhanje.

Vas proizvod se moze oStetiti.

ASigurno odrzavanje i

CiSc¢enje

« PriCekajte da se proizvod
ohladi prije ¢isCenja. Vruce

povrSine mogu izazvati
opekline!

« Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udaral

« Ne Cistite proizvod s parnim
CistaCima je to moze izazvati
strujni udar.

« Ostaci soli, SeCera na dnu
posuda za kuhanje ili takve
Cestice na staklenoj povrsini
Mogu izazvati grebanje stakla
ili pucanje. Pripazite da je dno
Cisto prije stavljanja podusa
za kuhanje. Odrzavajte
Cistom stakleno-keramicku
povrsinu.
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B Upute za zastitu okolisa

Odredbe za zbrinjavanje

otpada
Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada
Ovaj proizvod uskladen je s
EU Direktivom WEEE

== (2012/19/EV). Ovaj proizvod
nosi klasifikacijsku oznaku za
elektriéni i elektronski otpad
(WEEE).
Ovaj je proizvod proizveden s
visokokvalitetnim dijelovima i
materijalima Koji se mogu ponovno
upotrijebiti i prikladni su za reciklazu. Ne
odlazite otpadne uredaje s normalnim
otpadom iz kucanstva i drugim otpadom
na kraju servisnog vijeka. Odnesite ga u
sabirni centar za recikliranje elektricne i
elektroni¢ke opreme. Obratite se
lokalnim vlastima da biste saznali vise
informacija o sabirmim centrima.
Odgovarajuce odlaganje koristenih
uredaja pomaze u sprecavanju
potencijalnih negativnih posliedica na
okolis i ljudsko zdravije.
Uskladenost s Direktivom o zabrani
uporabe odredenih opasnih tvari u
elektriénoj i elektroni¢koj opremi
(RoHS):
Proizvod koji ste kupili uskladen je s EU
Direktivom RoHs (2011/65/EU). Ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.
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Odlaganje materijala

pakiranja

e ElektriCni aparati su opasni za djecu.
DrZite materijale pakiranja na sigurnom
mijestu izvan domasSaja djece.
Materijali pakiranja proizvoda su
proizvedeni od recikliranih materijala.
OdloZzite ih pravilno i sortirajte u skladu
s uputama o odlaganiju recikliranog
otpada. Ne odlazite ih s uobiCajenim
otpadom iz kucanstva.

Preporuke za ustedu

energije

Podaci o energetskoj ucinkovitosti

prema EU 66/2014 mogu se pronaci na

karti proizvoda koja se nalazi uz
proizvod. Sliedece preporuke pomodi ¢e

vam Kkoristiti proizvod na ekoloski i

energetski ucinkovit nacin.

¢ Prije peCenja odmrznite zamrznutu
hranu.

e |skljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
kraja vremena pripreme hrane kako bi
se hrana pekla duze vremena. Na ovaj
nacin, koriStenjem topline mozete
ustedjeti 20% potroSene energije.

e Koristite posude/lonce veliCine i s
poklopcima koji odgovaraju ploci za
kuhanje. Za svoja jela uvijek odaberite
odgovarajucu veli¢inu posude za
kuhanje. Vise od potrebne energije
treba za posude krive veli€ine.

e Odrzavajte Ciste povrSine za kuhanje |
podloge za kuhanje. Prljavstina
smanjuje prijenos topline izmedu
prostora za kuhanje i dna lonca.



K] vas proizvod
Predstavljanje proizvoda

5

1 Staklena povrsina za kuhanje 4 Zona indukcijskog kuhanja
2 Donje kuciste 5 Zona indukcijskog kuhanja
3 Zona indukcijskog kuhanja 6 Zona indukcijskog kuhanja
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Upute i upotreba upravljacke ploc¢e proizvoda
U ovom odjeliku moZete pronadi pregled i osnovne nacine koristenja upravijaCke
ploce proizvoda. Moze biti razlika u slikama i nekim funkcijama ovisno o vrsti

proizvoda.

Gumbi za upravljanje ploéom za kuhanje

Tipke

0 : Tipka za
ukljucivanje/iskljucivanje

o : Tipka tajmera

® : Tipka za povecanje

&) : Tipka za smanjenje

Simboli

& : Simbol zaklju¢avanja tipki

Tipke za odabir zone kuhanja

eo : Tipka za odabir straznje lijeve

oo zone za kuhanje

oo : Tipka za odabir prednje lijeve

®o zone za kuhanje

oo : Tipka za odabir prednje

oe desne zone za kuhanje

ce : Tipka za odabir straznje

o]

desne zone za kuhanje
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Opce informacije o ploéi za
kuhanje

1 Straznji lijevi - Zona indukcijskog
kuhanja

2 Straznji desni - Zona indukcijskog
kuhanja

3 Predniji desni - Zona indukcijskog
kuhanja

4 Predniji lijevi - Zona indukcijskog
kuhanja



Tehnicke specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda
(visina/Sirina/dubina)

52 mm*/580 mm/510 mm (Za modele
koji dolaze s priCvrsnim oprugama i
brtvenom brtvom pri¢vr§¢enom na
proizvod, uzmite u obzir da su mjere
Sirine i dubine za 10 mm vece od ovih
mjerenja.)

Instalacijske dimenzije ploCe za kuhanje
(Sirina/dubina)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Napon/frekvencija

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Vrsta kabela i koristen presjek/presjek
prikladan za upotrebu na proizvodu

min.HO5V2V2-F 4 x 2,5 mm?

Ukupna potrodnja energije

maks. 7.2 KW

Straznji lijevi Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzija 180 mm

Snaga 2000S / Pojadivad: 2300 S
Prednji lijevi Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzija 180 mm

Snaga 2000S / Pojadivad: 2300 S
Predniji desni Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzija 145 mm

Snaga 1600 S / Pojadivad: 1800 S
Straznji desni Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzija 210 mm

Snaga 2000 S / Pojadivac: 2300 S

*

poklopca proizvoda.

Visina plo€e za kuhanje navedena u tablici tehni¢kih podataka je visina osnovno

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog

poboljSanja kvalitete proizvoda.

ﬂ Slike u ovom priru¢niku su shematske i ne moraju to¢no odgovarati proizvodu.

Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratno;
dokumentaciji su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovarajuéim
standardima. Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu

biti razlicite.
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B Prva uporaba

Prije poCetka upotrebe proizvoda

preporucuje se obaviti navedeno u

odjeljicima u nastavku.

Prvo Ciscéenje

1.Uklonite sve materijale pakiranja.

2.0brisite povrsine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.

NAPOMENA Neki deterdzenti ili
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sredstva za CiScenje
mogu ostetiti povrSinu.
Ne koristite agresivna
sredstva za Ciscenje,
praSak/kreme za
Ciscenje ili bilo kakve
ostre predmete.

NAPOMENA Dim i neugodni miris

mogu nastajati tijekom
nekoliko sati tijekom
prvog rada. To je
normalno. Pazite da je
u sobi dobra ventilacija
da biste uklonili dim i
miris. Izbjegnite izravnu
inhalaciju dima i mirisa
kojeg emitira.



B Kako koristiti grijacu ploéu

Opce informacije o upotrebi
plocée za kuhanje

Op¢éa upozorenja

¢ Ne dopustite da neki predmeti padnu
na plodu za kuhanje. Cak i mall
predmeti, poput solana, mogu ostetiti
plo€u za kuhanje. Ne koristite napukle
ploe za kuhanje. Voda moze procuriti
kroz ove pukotine i uzrokovati kratki
spoj. Ako je povrsina na bilo koji nacin
ostecena (npr. Vidljiive pukotine), prvo
iskljucite osigurac, a zatim nazovite
ovlaSteni servis radi iskljucivanja
proizvoda kako biste smanjli rizik od
strujnog udara.

¢ Na plo¢u za kuhanje ne stavijajte
neuravnotezene lonce/tave i one koji
se lako naginju.

¢ Ne zagrijavajte lonce/tave koji su
prazni. To moze ostetiti lonce i uredaj.

¢ Nakon svake upotrebe ugasite
plamenike ploCe za kuhanje.

e Ostetit Cete uredaj ako ga koristite a
na njemu nisu lonac ili tava. Nakon
svake upotrebe ugasite ploCe za
kuhanije.

¢ Nakon svake upotrebe povrsina za
kuhanje Ce biti vruéa, zato nemojte
stavljati plasti¢ne lonce / posude na
povrsinu za kuhanje. Takve otopliene
materijale odmah ocistite s povrsine.

¢ Nagle promjene temperature na
staklenoj povrsini za kuhanje mogu
uzrokovati oStecenja, pazite da tijgkom
kuhanja ne prolijete hladne tekudine.

¢ U lonce i tave stavite odgovarajucu
koli¢inu hrane. Stoga mozete sprijeiti
da hrana pokipi iz lonca/tave i necete
trebate nepotrebno Cistiti.

¢ Ne stavljajte poklopce na lonce i tave
koji se nalaze na plamenicima/zonama
kuhanja.

¢ | once postavite tako da budu na
sredini plamenika/zona kuhanja. Ako
zelite staviti lonac na razIiCiti
plamenik/zonu kuhanja ne klizite
prema Zelienom plameniku ved
podignite lonac i zatim ga stavite na
drugi plamenik.

Nacin rada indukcijske ploce za

kuhanje

Indukcijska plo¢a za kuhanje je poput

otvorenog strujnog kruga. Krug se

zavrSava kada se na njega postave
posude za kuhanje pogodne za
indukcijsko kuhanje, a elektronicki
sustav ispod staklene povrsine generira
magnetsko polje. Metalna osnova
lonaca / tava zagrijava se uzimajuci
energiju iz ovog magnetskog polja.

Stoga, toplina se ne stvara na povrsini

ploce za kuhanje vec izravno na

loncu/tavi iznad nje. Staklena povrsina
se zagrijava toplinom lonca/tave za
kuhanje.

Prednosti indukcijskog kuhanja

Indukcije ploCe za kuhanje nude neke

prednosti jer se toplina prenosi izravno

na lonce/tave za kuhanje.

¢ Hrana koja pokipi tijekom kuhanja
nec¢e odmah zagoriti jer se staklena
povrsina za kuhanje ne zagrijava
izravno. Jednostavnije se Cisti.

e Kuhanije treba biti brze jer se toplina
stvara izravno na loncima/tavama za
kuhanje. Stoga, Stedi vrijeme i energiju
u odnosu na druge tipove plo¢a za
kuhanije.

¢ Kako se toplina stvara izravno na
loncima/tavama za kuhanje nema
gubitka topline i tako se osigurava
ucinkovito kuhanje.

* Cinjenica kako se prijenos topline
zaustavlja, a povrsina za kuhanje se ne
zagrijava izravno kada se lonci/tave za
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kuhanje uklone s povrsine za kuhanje
to omogucuje sigumu upotrebu i
sprieCava moguce nezgode prilikom
kuhanja.

Upute za siguran rad:

¢ Ne odabirite visoke razine zagrijavanja
kada koristite lonce/tave za kuhanje
koji se ne lijepe s malom kali¢ino ulja li
ako ih koristite bez ulja (npr. teflon).

e Staklenu povrsinu za kuhanje ne
koristite kao povrsinu na koju Cete
odlagati stvari ili rezati.

¢ Ne stavijajte

¢ Za kuhanje nikad ne koristite
aluminijsku foliju. Na indukcijsku zonu
kuhanja nikad ne stavljajte hranu
omotanu u aluminijsku foliju.

¢ Predmete s magnetima poput
kreditnih kartica ili traka drZite podalje
od ploge za kuhanje kada radi.

e Ako se ispod ploce za kuhanje nalazi
pecnica koja se koristi tada senzori
ploCe za kuhanje mogu smanjiti razinu
kuhanja ili iskljuciti plocu za kuhanje.

¢ Plo¢a za kuhanje ima sustav
automatskog iskljucivanja. Detaljne
informacije o ovom sustavu navedene
su u dijelovima u nastavku. Medutim,
ako za kuhanije koristite posude s
tankim dnom takve ¢e se posude brzo
zagrijati, a dno im se moze otopiti i
ostetiti povrSinu za kuhanje i uredaj
prije nego Sto se aktivira sustav
automatskog iskljucivanja.

Lonci/tave za kuhanje

Trebate koristiti fermomagnetno,

kvalitetno posude (lonce i tave za

kuhanje) s oznakom ili upozorenje kako
je kompatibilno samo s indukcijskim
kuhanjem na vasoj indukcijskoj ploCi za
kuhanje. Opcenito, $to je vedi udio
zeljeza to ce lonci/tave za kuhanije bolje
kuhati. Promjer dna lonaca za kuhanje
mora odgovarati indukcijskoj zoni.

Predlozene dimenzile su navedene dolje.
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Lonci/tave za kuhanje:

e [ onci/tave od lijevanog zelieza

e [ onci/tave od emajliranog Celika

¢ | onci/tave od &elika i nehrdajuceg
Celika (s oznakom ili upozorenjem da
su kompatibilni s indukcijskim
kuhanjem)

Neodgovarajudi lonci/tave za kuhanje:
¢ Aluminijski lonci/tave

¢ Bakreni lonci/tave

¢ Mjedeni lonci/tave

e Stakleni lonci/tave

¢ Glineno posude

¢ Posude od porculana i keramike

Preporuke:

e Koristite samo lonce/tave s ravnim
dnom. Ne koristite lonce/tave s
konveksnim ili konkavnim dnom.

debelim, obradenim dnom. Ako za
kuhanje koristite posude s tankim
dnom takve ¢e se posude brzo
zagrijati, a dno im se moze otopiti i
o8tetiti povrSinu za kuhanje i ureda;
prije nego $to se aktivira sustav
automatskog iskljucivanja. Ostri rubovi
mogu izazvati ogrebotine na povrsini.

P NV g

¢ Dno nekih lonaca/tava za kuhanje ima
manje feromagnetno polje od svog
pravog promijera. Samo to podrucje
¢e se zagrijati na ploci za kuhanje.
Stoga, toplina se nece ravnomjerno
rasporediti te ¢e performanse kuhanja
biti umanjene. Uz to, takvi lonci/tave
za kuhanje mozda nece prepoznati



velike indukcijske ploce za kuhanje.
Stoga se ploc¢a za kuhanje treba
odabrati u skladu s veli¢inom
feromagnetnog polja.

P
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¢ Neki lonci/tave za kuhanje imaju dno
koje sadrZi neferomagnetne materijale
poput aluminija. Takvi lonci/tave za
kuhanje mozda se nece dovoljno
zagrijati ili ih indukcijska ploca za
kuhanje uopce nece prepoznati. U
nekim se slucajevima moze pojaviti
upozorenje o loSim loncima.

Testiranje lonaca/tava za kuhanje
Provjerite je li posuda za kuhanje
komaptibilna s indukcijskom plo€om na
temelju dolje navedenih metoda.
1.Kompatibilna je ako dno posude ima
magnet.
2.Kompatibilna je ako "=I" ne treperi
kada stavite posudu na indukcijsku
ploCu za kuhanje i kad ukljucite plocu.
Preporucene veli¢ine lonaca/tava
za kuhanje

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320

Hoce li indukcijska plo¢a prepoznati
lonce/tave za kuhanje ovisi 0 promijeru i
feromagnetnom materijalu u dnu
lonca/tave. Kako bi se osigurala
prepoznavanje lonaca/tava za kuhanje i
ucinkovito kuhanije lonci/tave za kuhanje

treba odabrati prema veli€ini ploCe za
kuhanje. Preporucena velicina
lonaca/tava za kuhanje navedena je
gore.

PonaSanje vrenja moze se razlikovati
ovisno o vrstama lonaca, veli¢ini lonca i
veli€ini zone za kuhanje. Za homogenije
ponasanje klju¢anja moze se koristiti
korak vece kuhaliste. Upotreba vece
zone kuhanja ne uzrokuje gublienje
energije na indukcijskim ploCama, jer se
toplina stvara samo u odgovaraju¢em
podrucju posude.

Upravljacka ploc¢a

ZakljuCavanie tipki ponistava se u
sluCaju nestanka struje.

Tipke

0 : Tipka za
ukljucivanje/iskljucivanje

o : Tipka tajmera

® : Tipka za povecanje

S : Tipka za smanjenje

Simboli

& : Simbol zaklju¢avanja tipki

Tipke za odabir zone kuhanja

eo : Tipka za odabir straznje lijeve

oo zone za kuhanje

oo : Tipka za odabir prednje lijeve

&0 zone za kuhanje

oo : Tipka za odabir prednje

oe desne zone za kuhanje

ce : Tipka za odabir straznje

eo desne zone za kuhanje
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Graficki prikazi i brojke su samo u
informativne svrhe. Stvarni prikazi i
funkcije mogu biti razli¢iti ovisno o
modelu vase grijace ploce.

Ovim uredajem se upravija
pomocu dodirne upravijacke
plo¢e. Svaka operacija koju
napravite na dodirnom
kontrolnom sklopu se potvrduje
zvucnim signalom.

Upravljacku ploCu uvijek drzite

Cistu i suhu. Mokra i prljava

povrsina moze uzrokovati

probleme u radu.
Ukljuéivanje grijace plo¢e
1.Dodirnite tipku ® na upravijackoj plodi.
Znak "0" se pokazuje na zaslonima svih
zona za kuhanje

&

Ako se ne obavi nijedna operacija
u roku od 20 sekundi, grijaca
ploCa ¢e se automatski vratiti u
rezim na pasivni rezim.
Iskljuéivanje grijac¢e ploce
1.Dodimite tipku ®na upravljaCkoj ploci.
Grijac¢a plo¢a Ce se iskljuciti i vratiti na
rezim pauze.
Znak"H" ili "h" koji se pojavijuje na
svim zonama za kuhanje
oznaCava da je zona za kuhanje
jos topla. Nemojte dodirivati zone
za kuhanje.

Oznaka preostale topline

Znak "H" koji se pojavijuje na prikazu
zona kuhanja oznaCava da je plamenik
joS topao i moze se koristiti da malu
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koli¢inu hrane odrzava toplom. Ovaj
znak ¢e se uskoro pretvoriti u "h" a znak
znaci manje toplo.
Kad se prekine napajanje, oznaka
preostale topline nece svijetliti i ne
upozorava korisnika na vruce
zone za kuhanje.

Ukljucivanje zona za kuhanje

J

1.Dodimite tipku @ da biste ukljugil
grijacu plocu.
2.Dodimite tipku za odabir zone za
kuhanje kaji zelite ukljuditi.
Znak "0" se pojavljuje na prikazu zone
za kuhanje i povezani prikaz jace svijetli.
Ako se ne obavi nijedna operacija
u roku od 20 sekundi, grijaca
ploCa ¢e se automatski vratiti u
rezim na pasivni rezim.

Postavljanje razine temperature

Na razinama od 1 do 7, voda ili
ulje u posudi mogu prokljucati ili
se zagrijavanje moze zaustaviti. To
moze dovesti do toga da korisnik
misli da se proizvod s prekidima
ukljuCuie i iskljucuje. Ovaj slucaj
do kojeg dolazi kada je razina
vode ili ulja niska, nije neuspjeh; to
je nacin na kaoji proizvod
funkcionira.

Dodirnite tipke @ ili © da biste postavil

razinu temperature izmedu "1" i "9" li
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Vanjski dio indukcijske ploce za
kuhanje od 280 mm (ako je
proizvod opremljen indukcijskom
plo€om za kuhanje od 280 mm)
aktivira se samo kada na plo¢u za
kuhanje stavite posudu koja
prekriva plocu za kuhanje, a
temperaturu postavite na vise od
8.

Isklju¢ivanje zona za kuhanje;
Zona za kuhanje se moze iskljuciti na 3
razli¢ita nacina:
1.Spustanjem temperature na razinu
IIOII
Mozete iskljuciti zonu za kuhanje

spustanjem razine temperature na "0".

2.Dodirivanjem odgovarajué¢eg znaka
zone za kuhanje odredeno vrijeme
Ukljucite zonu za kuhanje pritiskom na
odgovarajuci znak odredeno vrijeme
da spustite vrijednost temperature na
IIOII .

3.Uporabom isklju€ivanja preko opcije
pragramatora za Zeljenu zonu
kuhanja
Kad vrijeme istekne, programator
vremena Ce iskljuciti zonu za kuhanje
kojoj je dodijelien. Na odgovaraju¢em
zaslonu ce se pojaviti "0" il "00".
Kad istekne vrileme, zadut ¢e se
zvuéni alarm. Za isklju¢ivanje zvu¢nog
alarma, pritisnite bilo koju tipku na
dodirmnoj upravijackoj ploci.

Velika snaga (pojacivac)

(Ova znadajka je neobvezna. Mozda

nije dostupna na vasem proizvodu.)

Za brzo grijanje mozete koristiti funkciju

pojacivaca “P”. Medutim, ova se

funkcija ne preporucCuje za dugotrajno

kuhanje. Funkcija pojacivac¢a mozda nije

dostupna na svim zonama kuhanja.

Ukljucivanje velike snage

(pojacivaca):

1.Dodirnite tipku O da biste ukijusil
grijacu plocu.

2.0daberite prvo zeljenu zonu za
kuhanje dodirivanjem tipku za odabir
zone za kuhanije.

3.Dodirnite prvo tipku @ ili © da
dosegnete razinu "9".

® 833

@ 00
@0

4.Kad je zona kuhanja na razini "9",
dodirnite tipku @ jednom da podesite
temperaturu zone kuhanja na "P".

Isklju¢ivanje velike snage

(pojacivaca):

e Za iskljucivanje funkcije pojadivaca,
dodimite © | postavite temperaturu na
razinu "9".

Zona kuhanja iskljuuje pojacivac i
nastavlja raditi na razini "9".

* Mozete smanijiti razinu temperature
dodirom na tipku Ol je mozete
iskljuciti do kraja smanjivanjem razine
temperature na "0".

Zakljuéavanje tipki

Mozete ukljuciti zakljuCavanje zbog

djece da biste izbjegli promjenu funkcija

greskom il kad plamenik radi.

Ukljucivanje zaklju¢avanja tipki

1.Dodimite tipku © da biste ukljugil
grijacu plocu.

2.Dodirnite tipke 9 i 83 istodobno da
biste ukljucili zakljuCavanije tipku.
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» ZakljuCavanje tipki ¢e biti ukljuceno, a
tocka na znaku [ e zasvijetliti.
Ako iskljucite grijacu plocu dok su
tipke iskljucene, tipkovnica Ce biti
ukljuena iduci put kad ponovno
ukljucite grijacu plo€u. Da bi
grijaca ploca radila, mora se
iskljuciti zakljuCavanije tipki.
Isklju¢ivanje zakljucavanja tipki
1.Kad je zaklju€avanie tipki ukljuceno,
dodimite tipke (983 istodobno.
» ZakljuCavanje t[igki ¢e biti ukljuceno, a
toCka na znaku L[ ¢e nestati.
Zakljucavanje zbog djece (Ova
znacajka je neobvezna. Mozda nije
dostupna na vasem proizvodu.)
Mozete zastititi grijacu plocu od
nehoti¢nog ukljucivanja da biste sprijeili
da djeca uklju€uju zonu za kuhanje.
ZakljuCavanje zbog djece se moze
rezimu.
DjeCja brava ¢e se otkazati u
slu¢aju nestanka struje.

Ukljuéivanje zaklju¢avanja zbog

djece (Ova znacajka je neobvezna.

Mozda nije dostupna na vasem

proizvodu.)

1.Dodirnite tipku O da biste ukljusil
grijacu plocu.

2.Dodirnite tipke @ i @ istodobno.
Nakon zvu¢nog signala, dodirnite ®
da ukljucite zakljuCavanje zbog djece.

» ZakljuCavanje zbog djece Ce biti

ukljueno, a znak "L" se pojavijuje na

svim prikazima zona za kuhanje.
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Iskljuéivanje zaklju¢avanja zbog
djece (Ova znacajka je neobvezna.
Mozda nije dostupna na vasem
proizvodu.)
1.Kad je zaklju€avanie tipki ukljuceno,
dodimite tipku @ da ukijugite
plamenik.
2.Dodimite tipke @ i @ istodobno.
Nakon zvu¢nog signala, dodimnite ©
da iskljucite zaklju€avanje zbog djece.
» ZakljuCavanje zbog djece Ce biti
isklju€eno, a znak "L" se pojavijuje na
svim prikazima zona za kuhanje.
Funkcija programatora vremena
Ova znac¢ajka vam olakSava kuhanje.
Nije nuzno paziti na plocu tijekom cijelog
vremena kuhanja. Zona za kuhanje ¢e
se iskljuciti automatski na kraju
odabranog vremena.
Ukljucivanje programatora
1.Dodirnite tipku O da biste ukijusil
grijacu plocu.
2.0Odaberite prvo Zelienu zonu za
kuhanje dodirivanjem tipku za odabir
zone za kuhanje.

O 635

21? @ ,
3.Dodirnite tipke @ili© da postavite
zeljene razine temperature.

4.Dodimite tipku €9 da biste ukjjudil
programator vremena.
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Znak "00" Ce zasvijetliti na prikazu

programatora vremena i decimalna
toCka Ce se pojaviti na odabranom
prikazu zone za kuhanje.

Prikazi straznje desne i lijeve zone
za kuhanje sluze kao prikaz
programatora vremena kad je
programator vremena ukljucen.

5.Dodirnite tipke @ili© da postavite
zeljeno vrijeme.

Programator se moze podesiti
samo za zone za kuhanje koje se
ved koriste.

Ponovite gore navedeni postupak
za druge zone za kuhanje za koje
zelite postaviti programator.

Programator se ne moze podesiti
ako se ne odaberu zona za
kuhanje i vrijednost temperature
za zonu kuhanja.

Kad se odabere zona za kuhanje
za Koju je postavljen programator,
mozete vidjeti preostalo vrijeme
ponovnim dodirom na tipku Q.

Isklju¢ivanje programatora

Nakon isteka postavijenog vremena,
grijaca ploCa ¢e se automatski iskljuciti i
zacut ¢e se zvucni signal.

Pritisnite tipku za utiSavanje zvuénog
signala.

Ranije isklju¢ivanje programatora
Ako ranije iskljucite programator, grijaca
plo¢a ¢e nastaviti raditi na Zeljienoj
temperaturi dok se ne iskljuci.

1.0Odaberite zonu z kuhanje koju zelite
iskljuciti.
2.Dodirnite tipku & da biste ukfjudili
programator vremena.
3.Dok se "00" ne pojavi na zaslonu
programatora, dodirujte © da
postavite vrijednost na "00".
Svjetlo u obliku tocke na odgovarajuc¢em
prikazu zone za kuhanje se iskljuCuje u
potpunosti nakon blieskanja odredeno
vrijeme i programator je opozvan.
Sigurna i u¢inkovita uporaba in-
dukcijskih zona za kuhanje
Principi rada: Indukcijska plo¢a za
kuhanje grije direktno posudu za
kuhanje, kao rezultat svojih principa rada.
Zato ima mnoge prednosti u usporedbi
s drugim vrstama plamenika. Radi
ucinkovitije i povrsina grijace ploce se ne
zagrijava.
Indukcijska grijaca ploca je opremljena
vrhunskim sigurnosnim sustavom koju
daje maksimalnu sigurnost kod uporabe.
Va$a grijaca plo¢a moze biti
opremljena indukcijskim zonama
za kuhanje s promjerom od 145,
1801 210-280 mm, ovisno o
modelu. Kod indukcijske funkcije,
svaka zona za kuhanje otkriva
promjer svake posude koja se na
nju postavi. Energija se stvara
samo gdje je posuda u kontaktu
sa zonom za kuhanje i na taj se
nacin postize maksimalna usteda
energije.

Sustav automatskog iskljuéivanja
Upravljanje Stednjakom ima sustav
automatskog iskljuc¢ivanja. Ako se jedna
ili vise zona kuhanja ploce ostavi
ukljuena, ploca za kuhanje se
automatski iskljuCuje nakon odredenog
vremena (pogledajte tablicu -1). U
slucaju da je ploci za kuhanje dodijelien
tamijer tada se iskljuCuje i zaslon tajmera.
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Vremensko ograni¢enje automatskog
isklju€ivanja ovisi o odabranoj razini
temperature. Najduze vrijeme rada se
koristi na ovoj razini temperature.
Korisnik moze ponovno koristiti zonu
kuhanja ploCe nakon $to se ona
automatski iskljucila na gore opisan
nacin.

Tablica-1: Vrijeme automatskog
iskljucivanja

]

2

3

4

5

6

7

8

9 20-30 min.
vrijednosti

P (pojacivac) 5-10 min.

vrijednosti (*)

(*) Grijaca ploCa ¢e pasti na razinu 9
nakon 5 minuta
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Zastita od pregrijavanja
Va$a grijaca plo¢a je opremliena
senzorima koji imaju zastitu od
pregrijavanja. U slu€aju pregrijavanja se
moze primijetiti sliedece:
e Aktivhe zone za kuhanje se mogu
iskljuciti.
¢ Odabrana razina moze pasti. Medutim,
ovo stanje se se ne moze vidjeti na
oznaci.
Sustav zastite od prelijevanja
Va$a grijaca plo¢a je opremliena
sustavom zastite od prelijevanja. Ukoliko
dode do prelijevanja (kad jelo pokipi) na
upravijaCku ploc¢u, sustav ¢e odmah
prekinuti napajanje i iskljuciti grijacu
plocu. Znak "F" se pojavijuje na prikazu
tijlekom ovog razdoblja.
Precizno podesavanje snage
Indukcijska grijaca plo€a odmah reagira
na naredbu, zbog svojih radnih svojstava.
Jako brzo mijenja postavke snage. Tako
mozete sprijeciti da lonac (koji sadrzi
vodi, mlijeko, itd.) pokipi ¢ak i kad je na
rubu.
Ako je povrSina upravijacke ploce
izloZzena intenzivnoj pari, cijeli
upravijaCki sustav se moze
iskljuciti i dati signal o pogresci.
DrZite povrSinu dodirne
upravijaCke ploce Cistom. Moze
se primijetiti pogresan rad.



E Opce informacije o kuhanju

U ovom odjeliku opisani su savjeti za
pripremu i pripremu hrane.

Opcéa upozorenja u vezi

kuhanja na ploc¢i za kuhanje

¢ Nikada nemojte u tavu stavljati vise od
jedne trecine ulja. Ne ostavljajte
plamenik bez nadzora kad grijete ulje.
Pregrijano ulje predstavija opasnost od
poZara. Nikada nemojte pokusavati
ugasiti vatru vodom! Kada se ulje
zapali, pokrijte pozar dekom ili
mokrom krpom. Iskljucite plamenik

ako je to sigurno i pozovite vatrogasce.

¢ Prije przenja hrane uvijek uklonite viak

vode iz nje i polako je stavijajte u vrelo
ulje. Pripazite i prije przenja odmrznite
zamrznutu hranu.

Kad lozite ulie, pobrinite se da je lonac
koji koristite suh i drzite otvoren
poklopac.

Preporuke o kuhanju uz ustedu
energije pogledajte u dijelu ,Upute o
zastiti okolisa“.

Temperatura pripreme hranje i
vrijednosti potrebnog vremena mogu
se razlikovati ovisno o receptu i kolicini.
Iz ovog razloga ove vrijednosti su
navedene u rasponima.
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Odrzavanje

Opce informacije o ¢isSéenju

AOpéa upozorenja

e PriCekajte da se proizvod ohladi prije
¢isc¢enja. Vruce povrsine mogu
uzrokovati opekline!

e Sredstvo za &iScenje ne nanosite
izravno na vruce povrsine. To moze
izazvati trajne mrlje.

e Uredaj se treba dobro odistiti i osusiti
nakon svake upotrebe. Stoga se
ostaci hrane mogu lako ocistiti te nece
zagoriti kada se uredaj ponovno bude
koristio. Tako ¢e se produziti viek
trajanja proizvoda i smanijiti pojava
Cestih problema.

e Za CiSCenje uredaja ne koristite parne
CistaCe.

¢ Neki deterdZenti ili sredstva za
Cis¢enje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivne deterdzente, prasSak
za CiScenje, kreme za Ciscenje,
sredstva za uklanjanje vodenog
kamenca ili oStre predmete tijgkom
Ciscenja.

¢ Za Cidcenje nakon svake upotrebe
nisu potrebna posebna sredstva za
Cisc¢enje. Uredaj oCistite pomocu
deterdzenta za pranje suda, tople
vode i mekane krpe ili spuzve i osusite
ga sa suhom krpom od mikrovlakana.

* Pripazite i obriSite svu preostalu vodu
nakon ciscenja, a tijekom kuhanja
odmah ocistite svu hranu koja je
poprskala povrsinu.

¢ Niti jedan dio uredaja ne perite u
perilici suda.

Za plo¢u za kuhanje:

e Kisela prljavstina, poput mlijeka, paste
od raj€ice i ulja, moze uzrokovati trajne
mrlje na ploCama za kuhanje i
dijelovima plamenika/plo¢a za kuhanje,
ocistite svu tekucinu koja je prelila

24/HR

vodu odmah nakon hladenja ploCe za
kuhanje iskljucivanjem.

Povrsine od inoksa i nehrdajué¢eg

celika

¢ Ne koristite kisela sredstva za ¢iS¢enje
i ona koja sadrze klor za Ciscenje
povrsina i rucki od inoksa ili
nehrdajuceg Celika.

¢ Povrsine od nehrdajuceg Celika ili
inoksa mogu promijeniti boju tijekom
vremena. To je normalno. Nakon
svake upotrebe odistite povrsinu od
nehrdajuceg Celika ili ioksa s
odgovaraju¢im deterdzentom.

¢ Ocistite s mekanom krpom i sapunom
te tekucim deterdzentom (koji ne
grebe) koji je namijenjen &iséenju
povrsina od inoksa, pri tome pazite |
briSite u jednom smijeru.

¢ Mrlje od vodenog kamenca, ulja,
Skroba, mlijeka i masnoca na
povrsinama od inoksa - nehrdajuceg
Celika i stakla odmah uklonite bez
Cekanja. Mrlie mogu zahrdati tijiekom
duZeg vremena.

Staklene povrsine

¢ Prilikom ciS¢enja staklenih povrsina ne
koristite tvrde metalne grebalice i
abrazivna sredstva za ¢iscenje. Oni
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

e Uredaj oCistite pomocu deterdzenta
za pranje suda, tople vode i mekane
krpe ili krpe od mikroviakana
namijenjene bas za Cisc¢enje staklenih
povrsina i osusite ih sa suhom krpom
od mikrovlakana.

¢ Ako je nakon CiS¢enja ostalo
deterdzenta obrisite ga hladnom
vodom i osusite Cistom i suhom
krpom od mikrovlakana. Ostaci
preostalog deterdzenta mogu oStetiti
staklenu povrSinu.



¢ Ni u kojem sluCaju osusene ostatke
deterdzenta na staklenoj povrSini ne
Cistite s nazublienim nozevima,
zi¢anom vunom ili sliénim sredstvima
koje mogu ogrebati povrsinu.

¢ Mrlje od klacija (zute mrlje) na staklenoj
povrsini uklonite s komercijalno
dostupnim sredstvima za uklanjanje
vodenog kamenca, sa sredstvima za
uklanjanje vodenog kamenca poput
octa ili soka od limuna.

¢ Ako je povrsina jako prljava, sredstvo
za &iScenje nanesite spuzvom na mrlju
i pricekajte malo duze da sredstvo
djeluje. Zatim ocistite staklenu
povrsinu s viaznom krpom.

¢ Blijeda boja i mrlje na staklenoj
povrsini su uobicajeni i ne predstavijaju
gresku.

Plasti¢ni dijelovi i obojene

povrsine

¢ Plasti¢ne dijelove i obojene povrsine
oCistite pomocu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom
krpom ili spuzvom te ih osusite suhom
krpom.

¢ Ne koristite tvrde metalne grebalice ili
abrazivna sredstva za CisCenje. To
moze oStetiti povrsine.

¢ Pripazite da spojevi dijelova uredaja ne
ostanu vlazni i da na njima nema
deterdzena. U protivnom, na
spojevima moze nastati korozija.

Ciséenje ploée za kuhanje
Staklena povrsina za kuhanje
Slijedite korake Cis¢enja opisane za
staklenu povrsinu u dijelu ,Opce

informacije o ¢is¢enju” za &iScenje

staklene povrSine za kuhanje. Za

posebne slu€ajeve Ciscenje mozete

dovrsiti u skladu s informacijama u

nastavku.

e Hranu punu Secera poput tamne
kreme, skroba ili sirupa treba odmah
ocistiti bez Cekanja da se povrsina
ohladi. U protivnom, staklena povrsina
za kuhanje Ce se trajno oStetiti.

e Sredstva za CiScenje ne koristite za
Cisc¢enje kada je ploGa za kuhanje
vruc¢a jer moze dodi do pojave trajnih
mrlja.

Ciscéenje upravljacke ploce

e Prilikom &is¢enja ploca koje i maju
upravljaCki kotaci¢ obrisite plocu i
kotaci¢e s mokrom, mekanom krpom i
osusite ih sa suhom krpom. Ne
uklanjajte kotacice i brtve ispod njih
prilikom &iScenja upravijacke ploce.
Upravljacka ploca i kotaci¢i mogu se
oStetiti.

e Prilikom &is¢enja upravijaCkih plo¢a s
kotacic¢ima od inoksa ne koristite
sredstva za CiSc¢enje inoksa oko
kotacic¢a. To moze obrisati pokazatelje
oko kotacica.

e Upravljacku plocu o istite viaznom,
mekom krpom, a zatim je osusite
suhom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zakljuCavanja gumba podesite
zakljuCavanje gumba prije CiS¢enja
upravijaCke plo¢e. U protivnom, moze
dodi do neispravnog prepoznavanja
na gumbima.
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E] Rjesavanje problema

Posavjetujte se s ovlastenim servisnim zastupnikom ili licenciranim tehniCarom ili
zastupnikom kod kojeg ste kupili proizvod ako ne mozete rijesit problem nakon $to
ste primijenili upute iz ovog dijela. Nikada ne pokuSavajte sami popraviti pokvareni
proizvod.

* Mozda je glavni osigura¢ pokvaren ili je se isklopio. >>> Provjerite osigurace u
razvodnoj kutifi. Ako je potrebno, zamijenite ih ili resetirajte.

e Uredaj nije ukljuGen u (uzemljenu) utinicu. >>> Provjerite spoj utikaca.

¢ Ne rade gumb/okretni gumb/prekidaci na upravijackoj ploci. >>> Ako je proizvod
opremljen funkcijom zakijuCavanja gumba tada je moZda aktivirano zakljucavanje
gumba. Deaktivirajte ga.

¢ Ako zaslon ne zasvijetli kada ponovno ukljucite plocu za kuhanje. >>> Iskijucite
uredaj pomocu strujne sklopke. Pricekajte 20 sekundi i onda ga ponovno
ukljucite.

e Aktivna je zaStita od pregrijavanja. >>> Pustite neka se ploCa za kuhanje ohladl.

® Posuda za kuhanje nije prikladna. >>> Provjerite posudu za kuhanje.

e Posudu za kuhanije niste stavili na aktivnu zonu kuhanja. >>> Provjerite je li
posuda za kuhanje na zoni kuhanja.

¢ Vas$ lonac nije kompatibilan s indukcijskim kuhanjem. >>> Provjerite je li posuda
za kuhanje kompatibilina s indukcijskom plocom za kuhanje.

¢ Lonac za kuhanje nije pravilno centriran ili donja povrsina lonca nije dovoljno
Siroka za zonu za kuhanje. >>> Odaberite posudu za kuhanje koja je dovoljno
siroko te ispravno centrirajte posude za kuhanje na zoni kuhanja.

e Posuda za kuhanije ili zona kuhanja su pregrijani. >>> Pustite neka se ohlade.

e Odabrana zona za kuhanje se odjednom iskljuCuije tijekom rada. >>> MozZete
podesiti novo vrijeme kuhanja ili zavrsiti s kuhanjem.
e Aktivna je zaStita od pregrijavanja. >>> Pustite neka se ploCa za kuhanje ohladl.

¢ Pustite neka se ploca za kuhanje ohladi. >>> Uklonite predmet s ploce.

¢ Vas$ lonac nije kompatibilan s indukcijskim kuhanjem. >>> Provjerite je li posuda
za kuhanje kompatibilina s indukcijiskom ploc¢om za kuhanje.

e [ onac za kuhanije nije pravilno centriran ili donja povrsina lonca nije dovolino
Siroka za zonu za kuhanje. >>> Odaberite posudu za kuhanje koja je dovoljno

Siroko te ispravno centrirajte posude za kuhanje na zoni kuhanja.

e To nije kvar. Ventilator za hladenje nastavija s radom dok se elektronika ploCe za
kuhanje hladi na odgovarajucu temperaturu.
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Mogu se Cuti neki zvukovi iz Stednjaka za vrileme kuhanja. Ti zvukovi nastaju zbog
sastava posude za kuhanje. To su normalni zvukovi, oni nisu znak kvara i dio su
indukcijske tehnologije.

Mogudi zvukovi i razlozi

e Zvuk ventilatora: Stednjak je opremijen ventilatorom Koji se automatski aktivira u
skladu s temperaturom uredaja.. Ventilator ima razliite razine rada te radi na
odredenoj razini u skladu s temperaturom.

e Slabo zujanje poput zvuka transformatora kad radi: To je zbog nacina rada
indukcijske tehnologije. Kako se toplina izravno prenosi do dna posude za
kuhanje to zujanje moze se Cuti zbog materijala od kojeg je izradena posuda za
kuhanje. Stoga se razliciti zvukovi mogu Cuti ovisno o razli¢itom kuhinjskom
posudu.

e Zvuk pucketanja: Razlog ovome je struktura i materijal od kojeg je izradeno dno
posude za kuhanje. Zvuk pucketanja moze se Cuti ako je posuda za kuhanje
izradena od viSe slojeva razliCitog materijala.

¢ Zvuk sli¢an cviljenju: Zvuk slican cvilienju moZete Suti kada se dvije zone za
kuhanje na istoj strani Stednjaka koriste za kuhanje na razli¢itim razinama.

Sifre pogresaka i preporuéena rjesenja

Iskljucite indukcijski Stednjak i
pricekajte dok se ne ohladi.
Pogreska Ce se razrijesiti kada se
temperatura ploce za kuhanja snizi
ispod grani¢ne vrijednosti.

E 22 Indukcijska plo¢a za kuhanje
E 26 se pregrijao.

Jedan ili viSe gumba je bio
pritisnut duze od 10 sekundi.
Predmet je ostavljen na

Problem e se razrijeSiti kada
odmaknete ruku sa ploCe za

£ 46 upravijackoj plodi il je Kuhanje.
S S Problem ce se razrijesiti kada
upravijacka ploca izlozena wi o s "
viazi. ocistite upravijacku plocu.
Ne koristi se posuda Pogreska Ce se razrijeSiti kada
E 47 prikladna za indukgijsko budete koristili posudu prikladnu
grijanje. za indukcijsko grijanje.
Iskljucite indukcijsku ploc¢u za
Komunikacijska pogreska kuhanje i koristite je ponovno
E1-E15 indukcijske ploCe za nakon 30 sekundi. Kontaktirajte

kuhanje. ovlastenog zastupnika ako se
problem ne rijesi.
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Pogreska senzora
E16-E 21 temperature indukcijske
ploCe za kuhanje.

Iskljucite indukcijsku ploc¢u za
kuhanje i koristite je ponovno
nakon 30 sekundi. Kontaktirajte
ovlastenog zastupnika ako se
problem ne rijesi.

Softverska pogreska

Iskljucite indukcijsku ploc¢u za
kuhanje i koristite je ponovno

E23 indukcijske ploCe za nakon 30 sekundi. Kontaktirajte
E 24 . 9 .
kuhanje. ovlastenog zastupnika ako se
problem ne rijesi.
Iskljucite indukcijsku ploc¢u za
Pogreska u radu ventilatora  kuhanje i koristite je ponovno
E 25 indukcijske ploCe za nakon 30 sekundi. Kontaktirajte
kuhanje. ovlastenog zastupnika ako se
problem ne rijesi.
" Iskljucite indukcijsku ploc¢u za
Z(;%Ssgeéﬁ:r?\olgga kuhanje i koristite je ponovno
E31-E45 . . blo nakon 30 sekundi. Kontaktirajte
indukcijske plocCe za 9 .
. ovlastenog zastupnika ako se
kuhanje. o
problem ne rijesi.
Oprema senzora mora biti
E 48 Pogreska senzora kompatibilna s uvjetima rada.
E 49 indukcijske ploCe za Kontaktirajte ovlastenog
E 51 kuhanje. zastupnika ako se problem ne

rijesi.

Pogreska visoke
EB2-E57 temperature indukcijske
ploCe za kuhanje.

Iskljucite indukcijsku ploc¢u za
kuhanje i priCekajte dok se ne
ohladi. Pogreska Ce se razrijesiti
kada se temperatura senzora snizi
ispod grani¢ne vrijednosti.
Kontaktirajte ovlaStenog
zastupnika ako se problem ne
rijesi.
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Estimado cliente,

Por favor, lea este manual antes de usar el aparato.

Beko Gracias por €legir el aparato. Queremos que el aparato, fabricado con alta
calidad y tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este
manual y cualquier otra documentacion proporcionada antes de utilizar el aparato y
guardelo como referencia. Sile da el aparato a otra persona, entregue el manual con
él. Siga las instrucciones, teniendo en cuenta toda la informacion y las advertencias
indicadas en el manual de usuario.

Preste atencion a todas las informaciones y advertencias del manual de instrucciones.
De esta manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que
puedan ocurrir.

Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el
manual con él.

El manual de instrucciones contiene los siguientes simbolos:

A Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.
AVISO Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

& Peligro que puede provocar quemaduras por contacto con superficies calientes.
ﬂ Informacién importante o consejos de uso Utiles.

@ Lea el manual de instrucciones.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instrucciones de seguridad

« Esta seccion contiene
instrucciones de seguridad
que ayudaran a prevenir
cualquier riesgo de lesiones
personales o danos
materiales.

« Si el aparato se transfiere a
otra persona o se utiliza de
segunda mano, el manual de
instrucciones, las etiquetas
del aparato, otros
documentos pertinentes y los
accesorios deben entregarse
con el aparato.

» Nuestra empresa no se hace
responsable de los danos
que puedan producirse por el
incumplimiento de estas
instrucciones.

« El incumplimiento de estas
instrucciones anulara
cualquier garantia.

« A Haga que los trabajos de
instalacion y reparacion sean
realizados siempre por el
fabricante, el servicio
autorizado o la persona
indicada por el importador.

« A Utilice Unicamente piezas
de repuesto y accesorios
originales.

« ANo intente reparar o
sustituir ninguna pieza del
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aparato a menos que esté
claramente especificado en el
manual de instrucciones.

« A No realice modificaciones
técnicas en el aparato.

A Propdsito del uso

« Este aparato esta disefiado
para uso en el hogar. No es
adecuado para uso comercial.

« No utilice el aparato en
jardines, balcones u otros
entornos exteriores. El
electrodoméstico esta
destinado a ser utilizado en
las areas de cocina del hogar
y del personal en tiendas,
oficinas y otros entornos
laborales.

« ADVERTENCIA: Este
aparato debe utilizarse
unicamente para cocinar. No
debe ser usado para
diferentes propodsitos, como
calentar la habitacion.

ASeguridad de los nifos,

las personas vulnerables y

las mascotas

« Este aparato puede ser
utilizado por ninos de 8 anos
de edad y mayores, y por
personas discapacidades
fisicas, sensoriales 0



mentales, 0 que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre que sean
supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los
peligros del aparato.

Los ninos no deben jugar con
el aparato. La limpieza y el
mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por
NiN0S a menos que haya
alguien que los supervise.
Este aparato no debe ser
utilizado por personas con
capacidad fisica, sensorial 0
mental limitada (incluidos los
nifos), a menos que se les
mantenga bajo supervision o
reciban las instrucciones
necesarias.

Los ninos deben ser
supervisados para asegurar
gue no jueguen con el
aparato.

Los aparatos eléctricos son
peligrosos para nifios y
mascotas. Los ninos y las
mascotas no deben jugar,
trepar o entrar en el aparato.
No coloque objetos que los
ninos puedan alcanzar sobre
el aparato.

Gire el mango de las ollas y
sartenes a un lado del banco
de trabajo para que los nifios

no puedan agarrarlas y
quemarlas.

« ADVERTENCIA: Durante el
uso, las superficies
accesibles del aparato estan
calientes. Mantenga a los
ninos alejados del aparato.

« Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los ninos. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

« (Si su producto tiene un
enchufe) Para la seguridad
de los nifos, desconecte el
enchufe y deje el aparato
inoperante antes de
desecharlo.

ASeguridad eléctrica

» Enchufe el aparato en una
toma de corriente con
conexion a tierra protegida
por un fusible que coincida
con los valores de corriente
indicados en la etiqueta de
tipo. Haga que la instalacion
de la toma de tierra sea
hecha por un electricista
calificado. No utilice el
aparato sin conexion a tierra
de acuerdo con las
regulaciones locales /
nacionales.

« El enchufe o la conexion
eléctrica del aparato debe
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estar en un lugar de facil
acceso (donde no se vea
afectado por la llama de la
estufa). Si esto no es posible,
debe haber un mecanismo
(fusible, interruptor,
conmutador, etc.) en la
instalacion eléctrica a la que
esta conectado el aparato,
de acuerdo con la normativa
eléctrica y separando todos
los polos de la red.

El aparato no debe ser
enchufado en la toma de
corriente durante la
instalacion, reparacion y
transporte.

Enchufe el aparato en una
toma de corriente que
cumpla con los valores de
voltaje y frecuencia
especificados en la etiqueta
de tipo.

(Si su producto no tiene un
cable de alimentacion) Utilice
unicamente el cable de
conexion especificado en la
seccion "Especificaciones
técnicas".

No atasque el cable de
alimentacion debajo y detras
del aparato. No ponga un
objeto pesado en el cable de
alimentacion. El cable de
alimentacion no debe
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doblarse, aplastarse ni entrar
en contacto con ninguna
fuente de calor.

« Utilice solo el cable original.
No utilice cables o
alargadores cortados o
danados.

« Si el cable de alimentacion
esta danado, debera ser
sustituido por un fabricante,
un servicio autorizado o una
persona que debera ser
especificada por la empresa
importadora, a fin de evitar
posibles peligros.

(Si su producto tiene un

enchufe)

« No enchufe el aparato en un
tomacorriente que esté
suelto, que se haya salido de
su enchufe, que esté roto,
SuCiO, aceitoso, con riesgo
de contacto con el agua (por
ejemplo, el agua que puede
salir del mostrador).

» No tocar nunca el enchufe
con las manos humedas.
Para desenchufar, no sujete
el cable, siempre sujete el
enchufe.

 Asegurese de que el enchufe
del aparato esté bien
conectado a la toma de
corriente para evitar la
formacion de arcos eléctricos.



ASeguridad en el

transporte

» Desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de
transportarlo.

» Cuando necesite transportar
el aparato, envuélvalo con
material de embalaje de
plastico de burbujas o carton
grueso y péguelo con cinta
adhesiva. Asegure el aparato
con cinta adhesiva para evitar
que las partes removibles o
moviles del aparato y el
aparato se danen.

« Compruebe el aspecto
general del aparato para
detectar cualquier dano que
pueda haberse producido
durante el transporte.

ASeguridad de la

instalacion

» Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté
danado. Si el aparato esta
danado, no lo instale.

» No instale el aparato cerca
de fuentes de calor
(radiadores, estufas, etc.).

« Mantenga todos los
conductos de ventilacion
abiertos alrededor del
aparato.

ASeguridad de uso

» Asegurese de que el aparato
se apaga después de cada
uso.

« Si no utiliza el aparato
durante mucho tiempo,
desenchufelo o apague el
fusible de la caja de fusibles.

» No utilice aparatos
defectuosos o danados. En
caso de que la haya,
desconecte las conexiones
de electricidad / gas del
aparato y llame al servicio
técnico autorizado.

« ADVERTENCIA: Si la
superficie estuviera agrietada,
apague el aparato para evitar
la posibilidad de una
descarga eléctrica.

» NO se suba al aparato para
alcanzar algo o por cualquier
otra razon.

« No utilice el aparato en
situaciones que puedan
afectar a su juicio, como la
ingesta de drogas y/o el
consumo de alcohol.

« | 0s objetos inflamables que
se mantienen en el area de
coccion pueden incendiarse.
No guarde nunca objetos
inflamables en el area de
coccion.
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« L os utensilios de hierro
fundido, aluminio o de cocina
con partes inferiores danadas
0 asperas pueden provocar
aranazos en la superficie del
vidrio. Cuando cambie los
utensilios de cocina, siempre
levante los recipientes, no se
deslice sobre la superficie.

« La presion del vapor que se
forma debido a la presencia
de humedad en la superficie
de la placa o en la parte
inferior de la cazuela puede
causar que esta se mueva.
Por lo tanto, asegurese de
que la superficie de la
encimera y el fondo de las
ollas estén siempre secos.

« Este aparato no es apto para
Su uso con un control remoto
0 un reloj externo.

AAdvertencias sobre la

temperatura

« ADVERTENCIA: Mientras el
aparato esté funcionando, las
partes expuestas se
calentaran. No toque el
aparato ni los elementos
calefactores. Los nifios
menores de 8 anos no deben
acercarse al aparato sin un
adulto.
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» No coloque materiales
inflamables/explosivos cerca
del aparato, ya que los
bordes estaran calientes
mientras esté funcionando.

« ADVERTENCIA: Peligro de
incendio: No coloque objetos
sobre las superficies de
coccion.

AUso de accesorios

« ADVERTENCIA: Use
unicamente protectores de
placa disenados por el
fabricante del aparato de
cocina, que ya vengan
incorporados al aparato o
que segun las instrucciones
de uso del aparato sean
aptos para su uso. El uso de
protectores inadecuados
puede provocar accidentes.

ASeguridad en la cocina

« ADVERTENCIA: Debe
observarse el proceso de
coccion. Los procesos de
coccion a corto plazo deben
observarse constantemente.

« ADVERTENCIA: Desatender
alimentos que se estén
friendo en grasa o aceite
sobre una placa puede ser
peligroso, ya que podria
provocarse un incendio.



JAMAS trate de extinguir un
incendio con agua; en vez de
eso, apague el aparato y
cubra las llamas con una
tapa o una manta ignifuga,
por ejemplo.

« Tengan cuidado cuando
usen alcohol en la comida. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede
incendiarse cuando se
expone a superficies
calientes, provocando un
incendio.

AInduccic’m

« Las zonas de coccion
disponen de tecnologia de
induccion. Su placa de
induccion le permitira ahorrar
tiempo y dinero. Utilicela
siempre con recipientes
adecuados para la coccion
por induccion, de lo contrario
las zonas de coccion no
funcionaran. Para obtener
informacion detallada,
consulte la seccion
"Seleccion de ollas".

» Dado que las placas de
induccion crean un campo
magnético, pueden causar
efectos negativos en
personas que utilicen
dispositivos tales como

bombas de insulina o
marcapasos.

Cierre la placa de coccion
desde su panel de control
después de su uso, no confie
en el sensor de la olla.

Los objetos metalicos como
cuchillos, tenedores,
cucharas y tapas no deben
colocarse en la placa de
coccion ya que se calentaran.
Los articulos metélicos
almacenados en cajones
debajo de la encimera
pueden calentarse mucho
durante un uso prolongado e
intensivo. No guarde objetos
metalicos en cajones debajo
de la encimera.

No coloque productos
electronicos como teléfonos
moviles, tabletas,
ordenadores sobre la placa
de induccion. Su producto
puede estar danado.

ASeguridad durante el
mantenimiento y la limpieza
» Espere a que el aparato se

enfrie antes de limpiarlo. jLas
superficies calientes pueden
causar guemaduras!

» No lave nunca el aparato

pulverizandolo o echandole
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agua. Hay un riesgo de
descarga eléctrical

» No limpie el aparato con
limpiadores de vapor, ya que
esto puede causar una
descarga eléctrica.

« La sal, los residuos de azucar
en el fondo de los utensilios
de cocina o las particulas de
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este tipo en la superficie del
vidrio pueden hacer que el
vidrio se raye y se agriete.
Asegurese de que el fondo
esté limpio antes de colocar
los utensilios de cocina.
Mantenga limpia la superficie
de vitroceramica.



H Instrucciones medioambientales

Regulacion en materia de

residuos

Conformidad con la normativa
WEEE y eliminacién del aparato al
final de su vida util

E\/ Este producto es conforme
con la directiva de la UE

—===1 sobre residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este
producto incorpora el
simbolo de la clasificacion
selectiva para los residuos de
aparatos eléctricos y
electronicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas
y materiales de primera calidad, que
pueden ser reutilizados y son aptos para
el reciclado. No se deshaga del
producto junto con sus residuos
domeésticos normales y de otros tipos al
final de su vida util. Llévelo a un centro
de reciclaje de dispositivos eléctricos y
electronicos. Solicite a las autoridades
locales informacion acerca de dichos
centros de recogida.

La eliminacion adecuada del aparato
usado ayuda a prevenir posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud humana.
Cumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es
conforme con la directiva de la UE sobre
la restriccion de sustancias peligrosas
(RoHS) (2011/65/UE). No contiene
ninguno de los materiales nocivos o
prohibidos especificados en la directiva.

Eliminacion del material de
embalaje

¢ | 0os materiales de embalaje son
peligrosos para los nifos. Guarde los

materiales de embalaje en un lugar
seguro y lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del
aparato se han fabricado con
materiales reciclables. Deshagase de
ellos de forma adecuada y
clasifiquelos segun las instrucciones
para el reciclaje de residuos. No los
arroje a la basura junto con los
residuos domésticos normales.

Recomendaciones para el

ahorro de energia

La informacion sobre la eficiencia

energética de acuerdo con la UE

66/2014 se puede encontrar en la ficha

del producto proporcionada con el

producto. Las siguientes sugerencias le
ayudaran a utilizar el aparato de manera
ecoldgica y eficiente en términos de
energia:

¢ Descongele la comida congelada
antes de cocinarla.

® Apagar el aparato 5 a 10 minutos
antes del final de la coccion para una
coccion prolongada. Ahora puede
ahorrar hasta un 20% de electricidad
usando el calor.

e Utilice ollas / sartenes con un tamafio
y una tapa adecuados para la placa
de coccion. Elija siempre el tamafio de
la olla adecuado para sus comidas.
Se necesita mas energia de la
necesaria para los contenedores de
tamafio equivocado.

* Mantenga limpias las superficies de
cocciodn de la encimera y las bases de
las ollas. La suciedad reduce la
transferencia de calor entre el area de
cocciodn y la base de la olla.
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K] Su aparato
Informacion sobre el aparato

5

1 Superficie de vidrio de coccidn 4 Zona de coccidn por induccion
2 Carcasa inferior 5 Zona de coccidn por induccion
3 Zona de coccion por induccion 6 Zona de coccidn por induccion
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Introduccion y uso del panel de mandos del aparato

En este apartado encontrara la vista general y los usos basicos del panel de mandos
del aparato. En funcién del tipo o modelo de aparato, puede haber diferencias en las
imagenes y algunas caracteristicas.

Control de placa

Informacién general sobre

@ placa

Teclas

: Tecla de

©

encendido/apagado

o : Tecla de temporizador
® : Tecla de aumento

) : Tecla de disminucion

Simbolos

g : Simbolo de bloqueo de
teclas

Teclas de seleccién de zona de
coccién

: Tecla para seleccionar la
23 zona de coccidn trasera

izquierda

: Tecla para seleccionar la
eo zona de coccidn delantera

izquierda

: Tecla para seleccionar la
o6 zona de coccidn delantera

derecha

: Tecla para seleccionar la
o® zona de coccidn trasera

derecha

o
Yy

Izquierda posterior - Zona de
coccioén por induccion
Derecha posterior - Zona de
coccioén por induccion
Derecha delantera - Zona de
coccioén por induccion
lzquierda delantera - Zona de
coccioén por induccion
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Especificaciones técnicas

52 mm*/580 mm/510 mm (Para los
modelos que vienen con resortes de
Dimensiones externas del aparato montaje y junta de sellado adjunta al
(altura/ancho/profundidad) producto, considere las medidas de
ancho y profundidad como 10 mm mas
gue estas medidas).

560 (+2) mm /490 (+2) mm

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Dimensiones de la instalacion de la
placa de coccion (anchura/profundidad)

Voltaje/frecuencia

Tipo de cable y seccién transversal

utilizados / aptos para su uso en &l en min. HO5V2V2-F 4 x 2,5 mm?
aparato

Consumo total de energia

max. 7.2 kW

Izquierda posterior Zona de coccidn por induccién
Tamano 180 mm

Potencia 2000W / Booster: 2300 W
Izquierda delantera Zona de coccidn por induccién
Tamano 180 mm

Potencia 2000W / Booster: 2300 W
Derecha delantera Zona de coccidn por induccién
Tamano 145 mm

Potencia 1600 W / Booster: 1800 W
Derecha posterior Zona de coccidn por induccién
Tamano 210 mm

Potencia 2000 W / Booster: 2300 W

*

La altura de la placa de coccidn especificada en la tabla técnica es la altura de
la tapa de la base del aparato.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para mejorar
la calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir exactamente
con el aparato.

Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacidon
que los acompana se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con
las normas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcién de las
condiciones operativas y ambientales del aparato.
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B Primer uso

Antes de empezar a utilizar el aparato,
se recomienda hacer lo indicado en las
siguientes secciones.

Primera limpieza

1.Retire todos los materiales de
embalaje.

2.Limpie las superficies del aparato con
un pafo o esponja himedos y
séquelas con un pano.

AVISO La superficie podria resultar
dafiada por la accién de
algunos detergentes o
agentes de limpieza. No
utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras,
ni tampoco ningun objeto
afilado.

AVISO Es posible que el horno emita
humo y olores durante un par
de horas la primera vez que
se caliente. Esto es bastante
normal. Asegurese de que la
habitacion esté bien ventilada
para permitir la salida del
humo y olores. Evite inhalar
directamente los humos y
olores que el aparato emite.
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[§ Cémo usar la placa

Informacion general sobre el
uso de placa

Advertencias generales

¢ No deje caer ningun objeto sobre la
placa. Incluso objetos pequefos
como saleros pueden dafar la placa.
No utilice encimeras rajadas. El agua
puede filtrarse a través de estas
grietas y provocar un cortocircuito. Si
la superficie esta dafiada de alguna
manera (por ejemplo, grietas visibles),
primero apague el fusible y luego
llame al servicio autorizado para
desenchufar el producto y reducir el
riesgo de descarga eléctrica.

¢ No utilice ollas y sartenes que no
estén equilibradas y que se puedan
inclinar facilmente sobre la placa.

¢ No caliente las ollas y sartenes vacias.
Es posible que las ollas y el aparato se
dafien.

¢ Después de cada uso apague siempre
los quemadores.

¢ El aparato se danara si se utilizan las
placas sin ninguna olla o sartén.
Después de cada uso apague siempre
las placas.

¢ Después de cada uso, la superficie de
coccion estara caliente, asi que no
coloque las ollas / sartenes de plastico
sobre la superficie de coccidn. Limpie
tal material en la superficie enseguida.

¢ | 0os cambios repentinos de
temperatura en la superficie de
coccioén de vidrio pueden causar
danos; tenga cuidado de no derramar
liquidos frios durante la coccion.

® Ponga en ollas y sartenes una
cantidad suficiente de alimentos. De
este modo, puede evitar que los
alimentos salgan de las ollas y no

16/ES

necesitard hacer una limpieza
innecesaria.

¢ No ponga las tapas de las ollas y
sartenes sobre los quemadores/zonas.

e Ponga las ollas centrandolas sobre los
quemadores/zonas. En caso de que
desee colocar una olla sobre otro
quemador/zona, no la deslice hacia el
quemador deseado; mas bien,
levantela primero y luego péngala
sobre el otro quemador.

Principio de funcionamiento de la

placa de induccién

La placa de induccién es como un

circuito abierto. El circuito se completa

cuando se coloca sobre €l una olla /
sartén adecuada para la coccion por
induccién y un sistema electrénico
debajo de la superficie del vidrio genera
un campo magnético. La base de metal
de las ollas / sartenes se calienta
tomando energia de este campo
magnético. Por lo tanto, el calor no se
genera en la superficie de la placa, sino
directamente en las ollas/sartenes que
estan encima de ella. La superficie de
vidrio se calienta por el calor de las
ollas/sartenes.

Ventajas de la coccién por induc-

cion

Las placas de induccién cuentan con

algunas ventajas, dado que el calor se

transfiere directamente a las
ollas/sartenes.

¢ Alimentos desbordados durante la
COCCiON No se queman rapidamente
puesto que la superficie de coccion de
vidrio no se calienta directamente. Asf
se puede limpiar mas faciimente.

e Como que el calor se genera
directamente en las ollas/sartenes la
coccidn sera mas rapida. De esta
manera, se ahorra tiempo y energia en



comparacion con otros tipos de
placas.

e Como el calor se proporciona
directamente a las ollas, no causa
pérdida de calor, y proporciona
coccidn mas eficiente.

e Como la transferencia de calor se
interrumpe vy la superficie de coccion
no se calienta directamente al retirar
las ollas/sartenes de la superficie de
coccion, se puede utilizar de forma
mas segura contra posibles
accidentes durante la coccion.

Para una operacion segura:

e Al utilizar ollas/sartenes antiadherentes
recubiertas con poca cantidad de
aceite o utilizadas sin aceite (tipo
teflon), no seleccione niveles de
calentamiento altos.

¢ No utilice la superficie vitrificada de
coccién como una superficie en la que
pueda colocar algo 0 como una
superficie para cortar.

¢ No ponga objetos metdlicos tales
como cubiertos o tapas de ollas sobre
la placa, puesto que pueden
calentarse.

¢ Nunca utilice papel de aluminio para
cocinar. En la zona de induccion
nunca ponga alimentos envueltos en
papel de aluminio.

e Mantenga los objetos magnéticos,
como tarjetas de crédito o cintas,
alejados de la placa cuando funciona.

¢ £n caso de que exista un horno
debajo de la placa y que esté
funcionando, los sensores de la placa
pueden reducir el nivel de coccidn o
apagar la placa.

¢ Su placa dispone de un sistema de
calentamiento apagado automatico.
Informacion detallada sobre este
sistema se proporciona en las
siguientes secciones. No obstante, en
caso de utilizar ollas de base fina para

cocinar, éstas se calentaran muy
rapidamente por lo que el fondo de la
olla puede derretirse y dafiar la
superficie de coccidn y el aparato
antes de que se active el sistema de
apagado automatico.
Ollas/sarténes de coccién
Se deben utilizar ollas/sartenes
ferromagnéticas de calidad que tengan
una etiqueta o advertencia que indique
que son compatibles para la coccion
por induccidén sélo con su placa de
induccion. De forma general, cuanto
mas alto sea el contenido de hierro,
mejor funcionaran las ollas/sartenes. El
diametro de la base de las ollas /
sartenes de coccion debe coincidir con
la zona de induccioén. Las dimensiones
recomendadas se enumeran a
continuacién.

Ollas/sartenes adecuadas:

e Ollas/sartenes de hierro fundido

¢ Ollas/sartenes de acero esmaltado

e Ollas/sartenes de acero y acero
inoxidable (con etiqueta o advertencia
gue indique que son compatibles con
la induccién)

Ollas/sartenes no adecuadas:
¢ Ollas/sarténes de aluminio

¢ Ollas/sarténes de cobre

¢ Ollas/sarténes de latén

¢ Ollas/sarténes de vidrio

¢ Cubiertos

e Ceramica y porcelana

Recomendaciones:

¢ Utilice sdlo ollas/sartenes de base
plana. No utilice ollas/sartenes con
bases convexas o concavas.

.

.y
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e Utilice solamente ollas/sartenes con
bases gruesas y procesadas. En caso
de utilizar ollas de base fina, éstas se
calentaran muy rapidamente por lo
gue el fondo de la olla puede
derretirse y dafar la superficie de
coccion y el aparato antes de que se
active el sistema de apagado
automatico. Los bordes afilados
podrian causan arafiazos en la
superficie.

&
s

Prueba de ollas/sarténes
Utilizando los métodos siguientes
pruebe si su olla es compatible para la
coccion con una placa de induccion.
1.Es compatible cuando la base de su
olla cuenta con un iman.
2.Es compatible cuando "=" no
parpadea al colocar su olla en la placa
de induccion y encender la placa.
Tamanos recomendados para las
ollas/sartenes

e F| fondo de algunas ollas/sartenes
cuenta con un campo ferromagnético
mas pequefo que su verdadero
didmetro. La placa sodlo calienta esta
zona. Asi que el calor no se distribuye
de manera uniforme y el rendimiento
de la coccidn disminuye. Por otra
parte, es posible que esas
ollas/sartenes no sean detectadas por
las grandes placas de induccién. Por
ello, se elegira la placa en funcion del

tamafio del campo ferromagnético.

Y, -»

145 en m|n.114%o - max
180 en m|n.118%o - max
210 en mln.211400 - max
240 en m|n.2144go - max
280 en m|n.218205 - max
320 en m|n.312205 - max

¢ Algunas ollas/sartenes cuentan con
una base que contiene materiales no
ferromagnéticos como el aluminio. Es
posible que este tipo de ollas/sartenes
no se calienten de manera adecuada
0 gue no sean detectadas por la placa
de induccion. En algunos casos,
puede aparecer una advertencia de
ollas/sartenes en mal estado.
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LLa deteccion de las ollas/sartenes por
las placas de induccion depende del
diametro y el material del ferromagnético
gue se encuentra en la base de las
ollas/sartenes. A fin de asegurar la
deteccion de las ollas/sartenes y lograr
una coccion eficiente, las ollas/sartenes
se seleccionaran en funcién del tamafio
de la placa. Aqui arriba se indican los
tamafios de las ollas/sartenes
recomendados para los tamanos de las
placas.

El comportamiento de ebullicién puede
variar segun el tipo de olla, el tamafo de
la olla y el tamafio de la zona de coccion.
Para un comportamiento de ebullicion
mas homogéneo, se puede utilizar una
zona de coccién un paso mas grande.
El uso de una zona de coccidn mas
grande no provoca un desperdicio de
energia en las placas de induccion, ya



que el calor solo se genera en el area
correspondiente de la olla.

Panel de control

El bloqueo de teclas se cancelara
en caso de apagon eléctrico.

Teclas

: Tecla de

©

encendido/apagado

o : Tecla de temporizador
® : Tecla de aumento

= : Tecla de disminucion

Simbolos
g : Simbolo de bloqueo de
teclas

Teclas de seleccién de zona de
coccién

: Tecla para seleccionar la
®3 zona de coccidn trasera

izquierda

: Tecla para seleccionar la
oo zona de coccion delantera

izquierda

: Tecla para seleccionar la
o6 zona de coccion delantera

derecha

: Tecla para seleccionar la
04 zona de coccidn trasera

derecha

Las ilustraciones y las cifras tienen
un caracter meramente
informativo. Los visores y
funciones de su placa pueden
variar segun el modelo.

Este aparato se controla mediante
un panel de control tactil. Cada
operacion que efectle a través
del panel de control tactil sera
confirmada mediante una sefial
acustica.

Mantenga siempre el panel de
control limpio y seco. La
presencia de suciedad y
humedad sobre la superficie
puede causar problemas de
funcionamiento.

Encendido de la placa

1.Toque la tecla @ del panel de control.
Los visores de todas las zonas de
coccidn muestran el simbolo "0".

o
& - 80‘:

00
D e S
Si no se realiza ninguna operacion
en el plazo de 20 segundos, la

placa regresara automaticamente
al modo en espera.

@

Apagado de la placa

1.Toque la tecla © del panel de control.
La placa se apagara y pasara al modo
en espera.

El simbolo "H" o "h" que aparece
en el visor de la zona de coccion
indica que la zona de coccion
esta aun caliente. No toque las
zonas de coccion.

Indicador de calor residual

El simbolo "H" que aparece en el visor
de la zona de coccion indica que dicha
zona de coccidn esta aun caliente y
puede utilizarse para mantener calientes
pequenfas cantidades de alimentos. Este
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simbolo se transformara al cabo de un
momento en el simbolo "h", que indica
que el calor ha disminuido.

Si se produce un corte de la
alimentacion eléctrica, el indicador
de calor residual no se encendera
y por tanto no advertira al usuario
de la presencia de calor en las
zonas de coccion.

Encendido de las zonas de coc-
cion

¢

J

1.Toque el botdn O, para encender la
placa.

2.Toque el botén de seleccion de la
zona de coccidn que desee entender.

El simbolo "0" aparece en el visor de la

zona de coccidn y el visor pertinente se

ilumina con un mayor brillo.

Si no se realiza ninguna operacion

en el plazo de 20 segundos, la
placa regresara automaticamente
al modo en espera.

Ajuste del nivel de temperatura

En los niveles del 1 al 7, el agua o
el aceite en la olla puede hervir o
pararse. Esto puede hacer pensar
al usuario que el producto se
enciende y apaga
intermitentemente. Este caso, que
se observa especialmente cuando
hay poca agua o aceite, no es un
fallo, es solo el modo de
funcionamiento del producto.

Toque las teclas @ o O para ajustar
el nivel de temperatura entre "1" y "9" o
bien entre "9" y "1".
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La parte exterior de la zona de
coccion de la placa de induccion
de 280 mm (si el aparato cuenta
con ella) se activara unicamente
cuando cologue en la zona de
coccion una cacerola lo
suficientemente grande para
cubrir la zona de coccion y ajuste
la temperatura a un nivel mas alto
que 8.

Apagado de las zonas de coccion
LLas zonas de coccion se pueden
apagar de tres formas distintas:
1.Poniendo el nivel de temperatura a
IIOII
Puede apagar la zona de coccion
poniendo el nivel de temperatura a "0".
2.Tocando el simbolo de la zona de
coccién pertinente durante un cierto
periodo de tiempo
Encienda la zona de coccion
manteniendo pulsado el simbolo
pertinente durante un cierto periodo
de tiempo para poner el valor de la
temperatura a "0".
3.Mediante la opcién de apagado del
temporizador correspondiente a la
zona de coccién en cuestion
Una vez agotado el tiempo, el
temporizador apagara la zona de
coccién que tenga asignada. El visor
correspondiente mostraré "0" o "00"
Cuando la cuenta atras llegue a su fin
sonara una sefial acustica. Toque
cualquier botdn del panel de control
para silenciar la sefal acustica.
Funcién de alta potencia (refuerzo)
(Esta funcién es opcional. Puede que
no exista en el aparato.)
Puede usar la funcion de refuerzo “P”
para acelerar el calentamiento. No
obstante, no se recomienda usar esta
funcidn para la coccidn durante
periodos prolongados. Puede que la



funcion de refuerzo no esté disponible

para todas las zonas de coccion.

Activacion de la funcién de alta

potencia (refuerzo):

1.Toque el botdn ® para encender la
placa.

2.Seleccione la zona de coccidn que
desee tocando los botones de
seleccion correspondientes.

3.Toque en primer lugar la tecla "®" o
" para alcanzar el nivel "9".

4.Una vez la zona de coccion se
encuentre en el nivel "9", toque una
vez la tecla "@®" para situar la
temperatura de la zona de coccién en
la posicion "P".

Desactivacién de la funcién de

alta potencia (refuerzo):

¢ Para desactivar la funcion de refuerzo,
toque la tecla © y ajuste la
temperatura al nivel "9".
La funcion de refuerzo se desactiva
para la zona de coccidn y esta sigue
funcionando al nivel "9".

¢ Puede reducir el nivel de la
temperatura tocando la tecla ©o
puede apagar la zona de coccion
completamente ajustando el nivel de
temperatura a "0".

Bloqueo de teclas

Puede activar el blogueo de teclas para

evitar cambiar las funciones por error

cuando la placa esté en funcionamiento.

Activacion del bloqueo de teclas
1.Toque el botdn @® para encender la
placa.

2.Togue simultaneamente las teclas O
y k13 para activar el bloqueo de

teclas.

» El bloqueo de teclas se activara y el

punto asociado al simbolo "[3" se

iluminara.
Si apaga la placa con las teclas
blogueadas, el bloqueo de teclas
permanecera activo cuando
vuelva a encender la placa. Para
poder utilizar la placa, debera
desactivar antes el bloqueo de
teclas.

Desactivacion del bloqueo de
teclas
1.Con el bloqueo de teclas activo, toque
simultaneamente las teclas "®" y "o o".
» El bloqueo de teclas se desactivara y
el punto asociado al simbolo " & se
apagara.
Bloqueo para ninos (Esta funcién
es opcional. Puede que no exista
en el aparato.)
Puede proteger la placa contra la
manipulacion accidental con el fin de
evitar que los nifios puedan encender
las zonas de coccién. El bloqueo para
nifios solo puede activarse y
desactivarse en el modo en espera.

El blogueo para nifios se
cancelard en caso de falla de
energia.
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Activacion del bloqueo para nifos

(Esta funcion es opcional. Puede

que no exista en el aparato.)

1.Toque el botdn ® para encender la
placa.

2. To ue simultaneamente las teclas "©"

". Tras la sefial acustica pulse @

para activar el bloqueo de teclas.

» El bloqueo para nifios se activara y los

visores de todas las zonas de coccion

mostraran el simbolo "L".

O 835

Desactivacion del bloqueo para

ninos (Esta funcion es opcional.

Puede que no exista en el aparato.)

1.Con el bloqueo para nifios activo,
toque el botén {04 para encender la
placa.

2.Toque simultaneamente las teclas "©"
y "®&". Tras la sefal acustica pulse ©
para desactivar el bloqueo para nifios.

» El bloqueo para nifios se desactivara y

los visores de todas las zonas de

cocciodn dejaran de mostrar el simbolo

"L".

Funcioén del temporizador

Esta funcion le facilita la preparacién de

alimentos. No sera necesario que esté

pendiente del horno durante todo el

periodo de coccion. La zona de coccion

se apagara automaticamente el final del

tiempo seleccionado.

Activacion del temporizador

1.Toque el botdn @® para encender la
placa.

2.Seleccione la zona de coccidn que
desee tocando los botones de
seleccion correspondientes.
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3.Toque las teclas @o® para ajustar
el nivel de temperatura que desee.

4. Toque €l boton o para encender la
placa.

El simbolo "00" aparecera en el visor del

temporizador, mientras que el punto

decimal del visor de la zona de coccion

seleccionada se iluminara.

00
@0

O

Cuando el temporizador esta
activo, los visores de las zonas de
coccioén posterior derecha y
posterior izquierda actdan como
visor del temporizador.

5. Toque la tecla @ 0 © bien para
ajustar el tiempo que desee.

El temporizador solo puede
activarse para las zonas de
coccioén ya en uso.

Repita el procedimiento anterior
para otras zonas de coccion para
las que desee fijar un
temporizador.

El temporizador no podra
ajustarse a no ser que seleccione
una zona de coccién y un valor de
temperatura para ella.



Cuando la zona de coccidn a la
cual asigné un temporizador esta
seleccionada, puede ver el tiempo
restante pulsando de nuevo la
tecla "

Desactivacién del temporizador
Una vez agotado el tiempo fijado, la
placa se apagara automaticamente y
emitira una sefial acustica.
Pulse cualquier tecla para silenciar dicha
sefial acustica.
Desactivacién de los temporiza-
dores antes de tiempo
Si desactiva el temporizador antes de
qgue se agote el tiempo fijado, la placa
seguira funcionando a la temperatura
fijada hasta que se apague.
1.Seleccione la zona de coccién cuyo
temporizador desee desactivar.
2.Toque el botén W para encender la
placa.
3.Para ajustar el valor a "00", mantenga
pulsada la tecla "@" hasta que el visor
del temporizador muestre "00".
El punto iluminado en el visor de la zona
de coccion pertinente se apagara
completamente tras parpadear durante
unos instantes, y el temporizador queda
cancelado.
Uso seguro y eficiente de las zo-
nas de coccién por induccion
Principios de funcionamiento: Las
placas de induccion calientan
directamente el recipiente de coccion.
Por lo tanto, presentan varias ventajas
en comparacion a otros tipos de placas.
Su funcionamiento es mas eficiente y su
superficie no se calienta.
La placa de induccién dispone de unos
excelentes sistemas de seguridad que le
proporcionan la maxima seguridad de
uso.

Su placa puede presentar zonas
de coccion por induccion de 145,
180y 210-280 mm de diametro,
segun el modelo. La induccion
permite que cada zona de
cocciodn detecte el recipiente
depositado sobre ella. La energia
se transmite solo a la zona de
contacto entre recipiente y la zona
de coccion, con lo que se
consigue reducir al minimo el
consumo energético.

Apagado automatico de sistema
El control de la cocina cuenta con un
sistema de apagado automatico. En
caso de que una o mas zonas de placa
se dejan encendidas, la zona de placa
se apaga de manera automatica
después de un tiempo (Véase Tabla-1).
En caso de que a la placa se asigne un
temporizador, la pantalla del
temporizador también se apaga.

El limite de tiempo para el apagado
automatico depende del nivel de
temperatura seleccionado. El periodo
maximo de operacion se aplica para
este nivel de temperatura.

La zona de placa puede ser operada
otra vez por el usuario después de que
se apague automaticamente como se
ha descrito anteriormente.

Tabla-1: Periodos de apagado
automatico

(2] [621 ExN) [V IO ol (@)
=l B i [2) [0 [&)
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7 1,5

8 1,5

9 20-30 mins.
P (refuerzo) 5-10 mins. ()
(*) La placa pasara a nivel 9
transcurridos 5 minutos

Proteccién frente al sobrecalen-

tamiento

Su placa dispone de varios sensores

que garantizan la proteccion frente al

sobrecalentamiento. Tenga en cuenta lo

siguiente en caso de

sobrecalentamiento:

¢ | a zona de cocciodn activa puede
apagarse.

¢ El nivel seleccionado puede verse
reducido. Sin embargo, el indicador
no puede reflejar este hecho.

Sistema de seguridad frente a

derramamiento

Su placa dispone de un sistema de

seguridad frente a derramamiento. Si se

produce un derramamiento que afecta
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al panel de control, el sistema cortara el
fluido eléctrico inmediatamente y
apagara la placa. Durante este periodo,
el visor mostrara el simbolo advertencia
"F".

Ajuste preciso de la potencia

Uno de los principios de funcionamiento
de las placas de induccién es su
inmediata reaccion a los comandos. Los
cambios de potencia tienen efecto con
enorme rapidez. Ello le permitira evitar
que un recipiente que contenga agua,
leche, etc., se derrame incluso cuando
ya esté a punto de hacerlo.

Si la superficie del panel de
control tactil se expone a una
gran cantidad de vapor, es
posible que el sistema de control
se desactive y muestre una sefal
de error.

Mantenga limpia la superficie del
panel de control tactil. De lo
contrario, es posible que se
produzcan errores de
funcionamiento.



[ Informacion general sobre la coccién

Esta seccion describe consejos para
preparar y cocinar los alimentos.

Advertencias generales

sobre la coccion en placa

e Nunca vierta en una sartén una
cantidad de aceite superior a un tercio
de su capacidad. No deje la placa
desatendida mientras se calienta el
aceite. Los aceites sobrecalentados
suponen un riesgo de incendio.
Nunca trate de extinguir un incendio
con agua. Si el aceite prende, cubra
el recipiente con una manta ignifuga o
un pafio humedo. Apague la placa si
es seguro hacerlo y llame a los
bomberos.

e Antes de freir alimentos, siempre

elimine el exceso de agua y
depositelos en el aceite caliente
lentamente. Antes de freir, asegurese
de descongelar los alimentos
congelados.

Al calentar aceite, asegurese de que la
olla que utiliza esté seca y mantenga
la tapa abierta.

¢ \Vea las recomendaciones sobre como

cocinar con ahorro de energia en la
seccion "Instrucciones Ambientales”.
Los valores de temperatura y tiempo
de coccion indicados para los
alimentos pueden variar segun la
receta y la cantidad. Por esta razén,
estos valores se dan como rangos.
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Mantenimiento y cuidados

Informacion general de

limpieza

A Advertencias generales

e Espere a que el aparato se enfrie
antes de limpiarlo. jLas superficies
calientes pueden causar qguemaduras!

e Sobre las superficies calientes no
aplique los detergentes de forma
directa. Esto podria causar manchas
permanentes.

¢ Después de cada operacion, el
aparato se debera limpiar y secar a
fondo. De esta manera, los residuos
de comida se limpiaran facilmente y se
evitara que estos residuos se quemen
cuando el aparato se vuelva a utilizar
mas tarde. De esta forma, la vida Util
del aparato se extiende y se reducen
los problemas que se plantean con
frecuencia.

¢ No utilice aparatos de limpieza a vapor
para la limpieza.

¢ Algunos detergentes o agentes de
limpieza podrian dafiar la superficie.
No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de
limpieza, descalcificadores o objetos
punzantes durante la limpieza.

¢ No hay necesidad de un agente
limpiador especial para limpiar
después de cada uso. Limpie el
aparato utilizando jabdn para platos,
agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séguelo utilizando un pafio
de microfibra seco.

e Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de
la impieza y limpie inmediatamente
cualquier alimento que salpique
durante la coccidn.

¢ No lave ningin componente de su
aparato en el lavavajillas.
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Para la encimera:

¢ La suciedad &cida como la leche, la
pasta de tomate y el aceite pueden
causar manchas permanentes en las
encimeras y en los componentes de
los quemadores / placas de coccion;
limpie los fluidos desbordados
inmediatamente después de enfriar la
encimera apagandola.

Inox y superficies inoxidables

¢ No utilice agentes de limpieza acidos
0 con cloro para limpiar superficies y
mangos inoxidables o inoxidables.

¢ L a superficie inoxidable o inox puede
cambiar de color con el tiempo. Esto
es normal. Después de cada
operacion, limpie con un detergente
apropiado a la superficie inoxidable o
inox.

e Limpie con un pafo suave y jabdn y
detergente liquido (que no se raye)
apropiado a la superficie inox,
teniendo cuidado de limpiar en una
direccion.

¢ Eliminar inmediatamente y sin esperar
las manchas de cal, aceite, aimidon,
leche y proteinas en las superficies de
inox-inoxidable y vidrio. Las manchas
pueden oxidarse durante largos
periodos de tiempo.

Las superficies de vidrio

e Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y
materiales de limpieza abrasivos.
Pueden dafar la superficie de vidrio.

¢ Limpie el aparato utilizando detergente
para vajillas, agua tibia y un pafo de
microfibra especial para superficies de
vidrio y seque con un pafno de
microfibra seco.

¢ Si hay residuos de detergente
después de la limpieza, limpielos con
agua fria y séquelos con un pafio de



microfibra limpio y seco. Los residuos
de detergente pueden danar la
superficie del vidrio la proxima vez.

¢ Bajo ninguna circunstancia se debe
limpiar el residuo seco de la superficie
del vidrio con cuchillos dentados, lana
de alambre o herramientas de
raspado similares.

¢ Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie
del vidrio con un agente
descalcificador disponible en el
mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el
jugo de limon.

¢ En caso de que la superficie esté
excesivamente sucia, aplique el
agente limpiador en la mancha por
medio de una esponja y espere un
tiempo prolongado para que funcione
de forma adecuada. A continuacion,
limpie la superficie del vidrio con un
pafio humedo.

¢ | as decoloraciones y manchas en la
superficie del vidrio son normales y no
defectos.

Las piezas de plastico y las super-

ficies pintadas

e Limpie las piezas de plastico y las
superficies pintadas con detergente
para vajilla, agua tibia y un pafo suave
0 una esponja y séquelas con un pafio
Seco.

¢ No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Puede dafar
las superficies.

e Asegurese de gue las juntas de los
componentes del aparato no se dejen
hidmedas ni con detergente. Si no,
puede producirse corrosion en estas
juntas.

Limpieza de placa

Superficie de vidrio de coccion

Para limpiar las superficies de vidrio de

coccion, siga los pasos de limpieza

descritos en la seccion "Informacion

general de limpieza". En casos

especiales, podra completar la limpieza

segun la informacion que figura a

continuacion.

¢ Los alimentos a base de azicar tales
como la crema oscura, el almidon y el
jarabe se deben limpiar
inmediatamente, sin esperar a que la
superficie se enfrie. De lo contrario, es
posible que la superficie de coccidn
del vidrio se dafe de forma
permanente.

¢ £n las operaciones de limpieza que
realice mientras la placa esta caliente
no utilice agentes de limpieza, de lo
contrario pueden producirse manchas
permanentes.

Limpiar el panel de control

e Cuando limpie los paneles con control
de perillo, limpie el panel y las perillas
con un pafio himedo y suave y
séquelos con un pafio seco. No quite
las perillas y las juntas de debajo para
limpiar el panel de control. El panel de
control y las perillas pueden estar
dafiados.

¢ Al limpiar los paneles de inox con el
control de perillas, alrededor de las
perillas no utilice agentes limpiadores
de inox. Los indicadores situados
alrededor de las perillas podrian ser
borrados.

e Limpie los paneles de control tactil
con un pafno suave himedo y
séquelos con un pafo seco. Si €l
aparato tiene una caracteristica de
bloqueo de llave, fije el bloqueo de
llave antes de realizar la limpieza del
panel de control. De lo contrario,
puede producirse una deteccion
incorrecta en las teclas.
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E Solucion de problemas

Consulte al Agente de Servicio Autorizado o al técnico con licencia o al distribuidor
donde ha comprado el aparato si no puede remediar el problema aunque haya
implementado las instrucciones de esta seccién. Nunca intente reparar un aparato
defectuoso usted mismo.

e Fl fusible de la red eléctrica esta defectuoso o se ha disparado. >>>Revise los
fusibles en la caja de fusibles. Si es necesario, reempldacelos o reajustelos.

¢ Fl aparato no esta conectado al enchufe (con conexién a tierra). >>>Compruebe
la conexion del enchufe.

e | 0s botones/pomos/llaves del panel de control no funcionan. >>>Si el aparato
esta equipado con la funcién de bloqueo de la llave, el bloqueo de la llave puede
ser activado. Por favor, desactivelo.

¢ Sila pantalla no se enciende cuando encienda la placa de coccion de
nuevo. >>>Desconecte el aparto en el interruptor de circuito. Espere al menos
20 segundos y luego vuelva a conectarlo.

e | a proteccidn contra el sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa se
enfrie.

¢ |3 olla de coccidn no es adecuada. >>> Compruebe la olla

¢ No ha colocado la olla en la zona de coccién activa. >>>Compruebe si hay una
olla en la zona de coccién.

¢ Su olla no es compatible con la coccion por induccion. >>>Compruebe si su olla
es compatible con la placa de induccion.

e [ a dlla no esta centrada correctamente o la superficie inferior de la olla no es lo
suficientemente ancha para la zona de coccion. >>>Elja una olla lo
suficientemente ancha y centre la olla en la zona de coccién correctamente.

e laollaol d ta sob lentad D fi

e Fl tiempo de coccidn para la zona de coccidn seleccionada puede haber
terminado. >>>Puede establecer un nuevo tiempo de coccidn o terminar de
cocinar.

e | a proteccidn contra el sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa se
enfrie.

¢ Un objeto puede estar cubriendo el panel de control tactil. >>>Quitar el objeto
del panel.

e Su olla no es compatible con la coccion por induccion. >>>Compruebe si su olla
es compatible con la placa de induccion.

e [ a dlla no esta centrada correctamente o la superficie inferior de la olla no es lo
suficientemente ancha para la zona de coccion. >>>Elja una olla lo
suficientemente ancha y centre la olla en la zona de coccion correctamente.
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e Esto no es un fallo. El ventilador de enfriamiento continuara funcionando hasta
que los componentes electronicos de la placa de coccidn se enfrien a una
temperatura adecuada.

Es posible escuchar algunos sonidos desde la cocina mientras se cocina. La razon
de estos sonidos es la composicion del recipiente de coccidn. Estos sonidos son
normales, no son un mal funcionamiento y son parte de la tecnologia de induccion.

Posibles ruidos y razones

¢ Ruido de ventilador: La cocina esté equipada con un ventilador que se activa de
manera automatica conforme a la temperatura del aparato. El ventilador cuenta
con varios niveles de funcionamiento y funciona a diferentes niveles en funcion
de la temperatura.

¢ Un zumbido bajo como el ruido de funcionamiento de un transformador:
Esto sonido se debe a la naturaleza de la tecnologia de induccién. Como que el
calor se transmite de manera directa a la base del recipiente de coccidn, estos
zumbidos pueden se pueden oir depende del material del recipiente de coccion.
Asi que, se pueden escuchar diferentes ruidos por diferentes recipientes de
coccion.

¢ Ruido de crujido: La razén de esto es la estructura y el material de la base del
recipiente de coccion. Es posible oir un sonido de crujido si el recipiente de
cocciodn esta hecha de varias capas con diferentes materiales.

* Ruido de chirrido: Es posible oir un sonido de chirrido cuando se utilizan dos
zonas de coccidn en el mismo lado de la cocina para cocinar con diferentes
niveles de coccion.

Coédigos de error/razones y posibles soluciones

Apague la cocina de induccidn y
espere hasta que se enfrie. El error se

E 22 LLa cocina de induccion .
. resolvera cuando la temperatura de la
E 26 esta sobrecalentada. . . .
cocina descienda por debajo de los
limites.
Una o mas teclas se
mantienen pulsadas
durante mas de 10 El problema se resolvera cuando retire
segundos. su mano de la cocina.
E 46 . . ,
Un objeto se ha dejado  El problema se resolvera cuando se
sobre el panel de limpie el panel de control.

control o el control se
ha expuesto al vapor.
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No se ha utilizado una
olla adecuada para el

El error se resolvera cuando se utilice

E 47 . una olla adecuada para el
calentamiento por . . 9
. L calentamiento por induccion.
induccion.
Apague la placa de induccion y vuelva
Error de comunicacion  a encenderla después de 30 segundos.
E1-E15 en la placa de Pdngase en contacto con el
induccion. distribuidor autorizado si el problema
se repite.
Apague la placa de induccion y vuelva
Error del sensor de a encenderla después de 30 segundos.
E16-E 21 temperatura en la placa Pdngase en contacto con el
de induccion. distribuidor autorizado si el problema
se repite.
Apague la placa de induccion y vuelva
E 23 Error de software en la eFi)fancenderIa después de 30 segundos.
E24 placa de induccién. ongase en Contgcto con ¢l
distribuidor autorizado si el problema
se repite.
Apague la placa de induccidn y vuelva
Error de funcionamiento a encenderla después de 30 segundos.
E25 del ventilador en la Pdngase en contacto con el
placa de induccion. distribuidor autorizado si el problema
se repite.
Apague la placa de induccion y vuelva
Error de hardware de a encenderla después de 30 segundos.
E31-E45 tarjeta electronica enla  Pdngase en contacto con el
placa de induccion. distribuidor autorizado si el problema
se repite.
Equipo de sensores debera ser
E 48 compatible con las condiciones de
Error del sensor en la . . .
E 49 | de induccion funcionamiento. Pongase en contacto
E 51 placa de ' con el distribuidor autorizado si el
problema se repite.
Apague la cocina de induccidn y
espere hasta que se enfrie. Error se
Error de alta resolvera cuando la temperatura del
EB2-E57 temperatura en la placa sensor descienda por debajo de los

de induccioén.

limites. Péngase en contacto con el
distribuidor autorizado si el problema
se repite.
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