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Sehr geehrter Kunde,

Bitte lesen Sie dieses Handbuch, bevor Sie das Produkt verwenden.

Beko dankt Ihnen, dass Sie sich fur das Produkt entschieden haben. Wir stellen Ihnen
dieses Produkt vor, das mit hoher Qualitét und Technologie hergestellt wurde, um
lhnen die beste Effizienz zu bieten. Lesen Sie dazu dieses Handbuch und alle anderen
mitgelieferten Dokumentationen sorgfaltig durch, bevor Sie das Produkt verwenden,
und bewahren Sie sie als Referenz auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere Person
weitergeben, geben Sie das Handbuch mit. Befolgen Sie die Anweisungen unter
Bertcksichtigung aller im Benutzerhandbuch angegebenen Informationen und
Warnungen.

Beachten Sie alle Informationen und Warnungen im Benutzerhandbuch. Auf diese
Weise schitzen Sie sich und lhr Produkt vor den Gefahren, die auftreten kénnen.
Bewahren Sie das Benutzerhandbuch auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere
Person weitergeben, geben Sie das Handbuch mit.

Das Benutzerhandbuch enthélt die folgenden Symbole:

AGefahr, die zum Tod oder zu Verletzungen fuhren kann.

HINWEIS Gefahr, die zu materiellen Schaden am Produkt oder seiner Umgebung
fuhren kann.

&Gefahr, die durch Kontakt mit heiBen Oberflachen zu Verbrennungen fuhren kann.
ﬂ Wichtige Informationen oder nitzliche Anwendungstipps.

@ Bitte lesen Sie das Benutzerhandbuch.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Hinweise zu Ihrer Sicherheit

« In diesem Abschnitt finden
Sie Sicherheitshinweise, die
dafur sorgen sollen, dass es
nicht zu Sachschaden oder
Verletzungen kommt.

« VVergessen Sie nicht, die
gesamte Dokumentation —
also Bedienungsanleitung,
Aufkleber und sonstige
Dokumente — und Teile
mitzugeben, falls Sie das
Geréat an jemand anderen
weitergeben.

» Unser Unternehmen haftet
nicht fUr jegliche Schaden,
die durch Ignorieren dieser
Hinweise eintreten.

« Ubrigens erldschen samtliche
Garantien und
Gewahrleistungen, wenn Sie
sich nicht an diese Hinweise
halten.

o Alassen Sie
Reparaturarbeiten immer nur
vom Hersteller, seinem
autorisierten Kundendienst
oder einer vom Importeur
empfohlenen Fachkraft
ausfuhren.

« AVerwenden Sie nur
Originalersatzteile und
Originalzubehor.
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« AVersuchen Sie nicht,
jegliche Teile des Gerates
selbst zu reparieren oder
auszutauschen, wenn dies
nicht klar und deutlich in der
Bedienungsanleitung
empfohlen und beschrieben
wird.

« A Verzichten Sie auf
eigenmachtige technische
Veranderungen des Gerates.

AVerwendungszweck

 Dieses Produkt ist fUr den
Heimgebrauch bestimmt. Es
ist nicht fUr die kommerzielle
Nutzung geeignet.

« Verwenden Sie das Produkt
nicht in Garten, Balkonen
oder anderen
AuBenbereichen. Dieses
Produkt ist nur fur den
Einsatz in Haushalten und
personalkichen in
Geschaften, Buros und
anderen Arbeitsumgebungen
vorgesehen.

« WARNUNG: Dieses Produkt
sollte nur fur Kochzwecke
verwendet werden. Es sollte
nicht fUr andere Zwecke
verwendet werden, wie z.B.
zum Heizen des Raumes.



ABesondere
Sicherheitshinweise rund um
Kinder, gebrechliche
Menschen und Haustiere
» Das Gerat darf nur dann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen, die unter
korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden,
bedient werden, wenn diese
zuvor grundlich Uber die
moglichen Gefahren des
Geréates und einen sicheren
Umgang damit aufgeklart
wurden. Dies gilt naturlich
auch fur samtliche sonstigen
Leute, die sich mit solchen
Geraten noch nicht
auskennen.
« Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Gerat spielen.
Reinigungs- und leichte
Wartungstatigkeiten durfen
nur dann von Kindern erledigt
werden, wenn sie dabei stets
unter Aufsicht stehen.
Das Gerat sollte nicht von
Menschen bedient werden,
die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden, sofern diese nicht
stets beaufsichtigt werden
und grundlich mit der
Bedienung des Gerates

vertraut gemacht wurden.
Dies gilt natUrlich auch fur
Kinder.

 Kinder sollten stets
beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat
spielen.

« Elektrogerate kénnen immer
eine Gefahr fur Kinder und
Haustiere darstellen. Kinder
und Haustiere durfen nicht
mit dem Gerat spielen, nicht
darauf klettern, nicht in das
Gerat steigen.

« Stellen Sie keine
Gegenstande auf dem Gerat
ab, die Kinder zu erreichen
versuchen konnten.

« Drehen Sie die Griffe von
Topfen und Pfannen zur Seite
oder nach hinten, damit
Kinder das Kochgeschirr
nicht herabziehen und sich
schwer verbrennen oder
anderweitig verletzen konnen.

« WARNUNG: Vergessen Sie
nicht, dass Teile des Gerates
im Betrieb heil3 bis sehr heil3
werden. Halten Sie Kinder
vom Geréat fern.

« Bewahren Sie das
Verpackungsmaterial so auf,
dass Kinder nicht
herankommen. Es besteht

5/DE



ernsthafte Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

« (Wenn Ihr Produkt einen
Stecker hat) Schneiden Sie
den Netzstecker ab, sorgen
Sie dafUr, dass das Gerat
keinesfalls in Betrieb
genommen werden kann,
wenn Sie das Gerat
entsorgen. Und vergessen
Sie dabei nicht, dass Kinder
oft auBerst erfinderisch sein
konnen!

ASicherheitshinweise zu

Elektrogeraten

» SchlieBen Sie das Gerat an
eine Schutzkontaktsteckdose
an. Achten Sie darauf, dass
die Sicherung des
Stromkreises zu den
Angaben auf dem
Typenschild des Gerates
passt. Lassen Sie die Erdung
von einem qualifizierten
Elektriker erledigen. Benutzen
Sie das Gerat nicht ohne
ordnungsgemale Erdung
gemal nationalen Richtlinien.

» Netzstecker oder elektrischer
Anschluss des Gerates
sollten stets gut erreichbar
sein und bleiben — allerdings
nicht von Flammen oder
anderer Hitze. Falls
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Netzstecker oder elektrischer
Anschluss nicht an stets
erreichbarer Stelle moglich
sind, sollte ein allpoliger
Trennschalter (Sicherungen,
Schalter etc.) in die Zuleitung
integriert werden, der den
elektrotechnischen Vorgaben
entspricht und nattrlich gut
erreichbar sein sollte.

Das Gerat darf bei Installation,
Reparatur und beim
Umstellen/Verrtcken nicht
mit der Stromversorgung
verbunden sein.

SchlieBen Sie das Gerat an
eine Steckdose an, deren
Spannung und Netzfrequenz
den Angaben auf dem
Typenschild des Gerates
entspricht.

(Wenn Ihr Produkt kein
Netzkabel hat) Verwenden
Sie ausschlieBlich
Anschlusskabel eines Typs,
der im Abschnitt ,, Technische
Daten“ angegeben ist.
Klemmen Sie das Netzkabel
nicht unter oder hinter das
Gerat. Stellen Sie keine
schweren Gegenstande auf
dem Netzkabel ab. Netzkabel
durfen nicht geknickt oder
gequetscht werden und sie



durfen keine heiBen Stellen
berdhren.

« Verwenden Sie nur
Originalkabel. Verwenden Sie
keine gekurzten,
beschéadigten oder
Verlangerungskabel.

« Falls das Netzkabel
beschadigt wird, muss es
vom Hersteller, dem
autorisierten Kundendienst
oder einer vom Importeur
angegebenen Fachkraft
instandgesetzt werden, damit
es nicht zu Gefahrdungen
kommit.

(Wenn |hr Produkt einen

Stecker hat)

« SchlieBen Sie das Gerat nicht
an defekte oder marode
Steckdosen an. Dazu zéhlen
Steckdosen, die nicht mehr
fest in der Wand sitzen, bei
denen Kabel oder
Beschadigungen zu sehen
sind, auch verschmutzte,
verolte Steckdosen sowie
Steckdosen, die in Kontakt
mit Wasser oder anderen
FlUssigkeiten kommen
konnen — zum Beispiel durch
Wasser, das von der
Arbeitsplatte tropft.

« BerUhren Sie den
Netzstecker niemals mit

feuchten oder gar nassen
Handen! Widerstehen Sie der
Versuchung, den Netzstecker
am Kabel aus der Steckdose
zu ziehen: Fassen Sie immer
den Stecker selbst.
Andernfalls kann es schnell
passieren, dass Sie die ganze
Steckdose aus der Wand
reilen oder es zum
Kabelbruch kommit.

« Achten Sie darauf, dass der
Netzstecker immer
vollstandig in die Steckdose
eingesteckt ist. Andernfalls
konnen Funken Uberschlagen,
es besteht Brandgefahr.

ASicherheit beim

Transport

 Trennen Sie das Gerat
vollstandig von der
Stromversorgung, auch wenn
es nur Uber sehr kurze
Strecken transportiert, also
nur umgesetzt wird.

« Hullen Sie das Gerat vor dem
Transportieren mit
Luftpolsterfolie (die mit den
kleinen Blasen) oder
kraftigem Karton ein,
anschlieBend mit Klebeband
fixieren. Fixieren Sie auch
entnehmbare oder
bewegliche Teile des Gerates
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groBzugig mit Klebeband,

damit nichts beschadigt wird.

« Prufen Sie das Gerat nach
dem Transport akribisch auf
Transportschaden.

ASicherheitshinweise zur

Installation

« Prifen Sie das Gerat auf
Beschadigungen, bevor es
an die Installation geht. Falls
Sie Beschadigungen
feststellen sollten, installieren
Sie das Gerat nicht.

« Stellen Sie das Gerat nicht in
der Nahe von Warmequellen
(z. B. Heizungen, Heizofen
und dergleichen) auf.

« Halten Sie samtliche
BelUftungsoffnungen am
Gerat frei.

ASicher bedienen

» Denken Sie daran, das Geréat
nach dem Einsatz wieder
abzuschalten.

« Falls Sie das Gerat langere
Zeit nicht nutzen, ziehen Sie
den Netzstecker oder
schalten die Sicherung ab.

e Benutzen Sie das Gerat nicht,

falls Sie Fehlfunktionen oder
Beschadigungen feststellen.
Falls etwas nicht stimmen
sollte, trennen Sie die
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Stromversorgung/Gaszufuhr
des Gerates und wenden
sich an den autorisierten
Kundendienst.

« WARNUNG: Falls die
Oberflache gesprungen ist,
Gerat zur Vermeidung
maoglicher Stromschlaggefahr
abschalten.

« Steigen Sie niemals auf das
Gerat.

» Nutzen Sie das Gerat nicht,
wenn Sie nicht ganz bei der
Sache sind — zum Beispiel,
wenn Sie stark wirkende
Medizin genommen oder Sie
unter Alkohol- oder
Drogeneinfluss stehen.

» Brennbare Gegenstande
Garraum kdnnen Feuer
fangen. Bewahren Sie
niemals brennbare
Gegenstande im Ofen auf.

» Kochgeschirr aus Gusseisen
oder Aluminium sowie
Kochgeschirr mit
beschadigtem oder grobem
Boden kann die Glaskeramik
verkratzen. Heben Sie das
Kochgeschirr zum Umsetzen
hoch, schieben Sie es nicht
Uber die Oberflache.

« Dampfdruck, der aufgrund
von Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an



der Unterseite des
Kochgeschirrs entsteht, kann
dazu fuhren, dass sich das
Kochgeschirr bewegt. Stellen
Sie daher sicher, dass die
Kochfeldoberflache und der
Boden der Topfe immer
trocken sind.

» Das Gerat eignet sich nicht
zum Betrieb mit
Zeitschaltuhren oder
Fernbedienungen.

AWarnhinweise zu hohen

Temperaturen

« WARNUNG: Das Gerat
erwarmt sich naturlich im
Betrieb, auch erreichbare
Teile erhitzen sich stark.
Beruhren Sie keine heiBen
Teile, vor allem nicht die
Heizelemente. Kinder unter 8
Jahren sollten nur unter
Aufsicht eines Erwachsenen
in die Nahe des
eingeschalteten Gerates
gelassen werden.

« Stellen Sie keine brennbaren
oder gar explosiven
Gegenstande in der Nahe
des Gerates ab — auch an
den Seiten des Gerates kann
es im Betrieb hei3 werden.

« WARNUNG: Brandgefahr:
Keine Gegenstande auf den

Kochoberflachen
aufbewahren.

AZubehé’>r

« WARNUNG: Verwenden Sie
nur
Kochfeldschutzabdeckungen,
die vom Hersteller des
Gerates entwickelt wurden
oder vom Geratehersteller in
der Anleitung als geeignet
angegeben sind, bzw. die mit
dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen.
Die Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann
Unfalle verursachen.

ASicherheit beim Kochen
« WARNUNG: Lassen Sie das
Gerat nicht unbeaufsichtigt
arbeiten. Auch wenn Sie nur
schnell etwas zubereiten,
durfen Sie das Gerat nicht

sich selbst Uberlassen.

« WARNUNG:
Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett oder
Ol kann gefahrlich sein und
Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit
Wasser zu loschen;
stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z.
B. mit einem Deckel oder
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einer Feuerldschdecke
abdecken.

« Geben Sie besonders beim
Kochen mit Alkohol Acht.
Alkohol verdampft schon bei
relativ geringen Temperaturen,
kann sich beim Kontakt mit
heiBen Stellen entzinden und,
damit naturlich Brande
verursachen.

AInduktion

» Kochfelder sind mit
Induktionstechnologie
ausgestattet. Das
Induktionskochfeld, das
sowohl Zeit- als auch
Kosteneinsparungen
bedeutet, muss mit zum
Induktionskochen
geeignetem Kochgeschirr
verwendet werden;
andernfalls funktionieren die
Kochfelder nicht. Schauen
Sie sich dazu den Abschnitt
,Das richtige

Kochgeschirr® an.

Da Induktionskochfelder ein
magnetisches Feld erzeugen,
konnen sie fur Menschen, die
Gerate wie Insulinpumpen
oder Herzschrittmacher
verwenden, gefahrlich sein.
» Schalten Sie die Kochstellen
nach dem Kochen am

10/DE

Bedienfeld ab, verlassen Sie
sich nicht auf den
Kochgeschirrsensor.

» Metallgegenstande wie
Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel durfen nicht auf der
Kochstelle und in
unmittelbarer Nahe abgelegt
werden, da sich diese
erhitzen.

» Metallgegenstande, die in
Schubladen unter dem
Kochfeld aufbewahrt werden,
konnen bei langerem und
intensivem Gebrauch sehr
heil3 werden. Bewahren Sie
keine Metallgegenstande in
Schubladen unter dem
Kochfeld auf.

« Stellen Sie keine
elektronischen Produkte wie
Mobiltelefone, Tablets,
Computer auf das
Induktionskochfeld. Ihr
Produkt kann beschadigt
werden.

ASicherheitshinweise zum

Reinigen und Pflegen

« Warten Sie, bis das Produkt
abgekunlt ist, bevor Sie das
Produkt reinigen. HeiBe
Oberflachen verursachen
Verbrennungen!



« \Waschen Sie das Gerat nicht kdnnen die Glasflachen

mit Wasser ab, bespruhen verkratzen, im schlimmsten
Sie das Gerat nicht mit Fall zu Sprungen fuhren.
Wasser! Stromschlaggefahr! Sorgen Sie dafur, dass Topf-
« Reinigen Sie das Gerat nicht und Pfannenbdden sauber
mit Dampfreinigern — der sind, bevor Sie das
hohe Feuchtigkeitsanteil im Kochgeschirr aufsetzen.
Dampf kann zu Halten Sie die
Stromschlagen fuhren. Glaskeramikflache sauber.

« Salz- und Zuckerruckstande
am Boden des Kochgeschirrs
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H Hinweise zum Umweltschutz

Richtig entsorgen
Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur
Entsorgung von Altgeraten

Dieses Produkt erfiillt die

Vorgaben der EU-WEEE-
== Direktive (2012/19/EU). Das

Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir
elektrische und elektronische
Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet.

Dieses Gerat wurde aus hochwertigen
Materialien hergestellt, die
wiederverwendet und recycelt werden
konnen. Entsorgen Sie das Gerat am
Ende seiner Einsatzzeit nicht mit dem
reguldren Hausmull; geben Sie es
stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten ab. lhre
Stadtverwaltung informiert Sie gerne
Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer
Nahe.

Durch eine ordnungsgemaie
Entsorgung gebrauchter Geréate kénnen
mogliche negative Folgen fur die Umwelt
und die menschliche Gesundheit
vermieden werden.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von lhnen erworbene Produkt erflllt
die Vorgaben der EU-RoHS Direktive
(2011/65/EV). Es enthalt keine in der
Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzulassigen Materialien.
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Verpackungsmaterialien

entsorgen

¢ Die Verpackung des Gerates besteht
aus wiederverwertbaren Materialien.
Entsorgen Sie diese vorschriftsgeman
und entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit dem
normalen Hausmdull.

Tipps zum Energiesparen
Informationen zur Energieeffizienz nach
EU 66/2014 finden Sie auf dem
beigelegten Datenblatt. Die folgenden
Vorschlage sollen lhnen helfen, lhr Gerat
besonders wirtschaftlich und
energiesparend zu benutzen.

¢ Tauen Sie gefrorene Speisen vor dem
Garen auf.

¢ Schalten Sie das Gerat 5 — 10 Minuten
vor dem Garzeitende ab: Die Resthitze
reicht gewdhnlich bis zum Abschluss.
So koénnen Sie bis zu 20 % Energie
sparen, die wirklich nicht ndtig ist.

¢ Benutzen Sie zur GroBe des
Kochfeldes passende Toépfe und
Pfannen, Topfe am besten mit Deckel.
Wahlen Sie immer die richtige
KochgeschirrgroBe fur lhre Speisen.
Bei unpassender GroBe wird immer
etwas Energie verschwendet.

e Kochflachen und Topfbdden des
Kochfeldes sauber halten. Schmutz
verringert die Warmeubertragung
zwischen Kochstelle und Topfboden.



Kl Ihr neues Gerit

Ihr neues Gerat

oD O~ wWwnN =

Glaskochflache
Unteres Gehause
Induktionskochzone
Induktionskochzone
Induktionskochzone
Induktionskochzone
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Bedienfeld und Bedienung

In diesem Abschnitt erfahren Sie, welche Funktionen das Bedienfeld lhres Gerates
bietet und wie Sie diese bedienen. Abbildungen und einige Funktionen kénnen je
nach Produktmodell etwas unterschiedlich ausfallen.

(D : Ein/Aus-Taste
O : Timer-Taste

A} Schnellheiztaste/Hochleistungseinste
llungstaste (Booster)

W Taste zur Reinigungssperre

I : Stopptaste

® : Erhohen-Taste

© : Taste Verringern

Symbole

: Schlissel Schloss-Symbol

Timeranzeige.

1 Betriebspunkt-LED flr den Timer
2 Timeranzeige.

3 Timer-Erhdhungstaste

4

Betriebspunkt-LED fur die
Tastensperre/Kindersicherung

1 2 3 4 5 Timer-Verringerungstaste
Anzeige der Kochzone

1Schnellheiztaste/Hochleistungseinstellu
ngstaste (Booster)

2Taste zur Temperatursenkung
3Taste zur Temperaturerhdhung

4Temperaturanzeige der jeweiligen
Kochzone
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Allgemeine Informationen
zum Kochfeld

e
QG

1 Hinten links - Induktionskochzone
2 Hinten rechts - Induktionskochzone
3 Vorne rechts - Induktionskochzone
4 Vorne links - Induktionskochzone
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Technische Spezifikationen

52 mm*/580 mm/510 mm (Bei Modellen

mit Befestigungsfedern und am Produkt

.. g angebrachter Dichtung sind die Breiten-

(Hohe/Breite/Tiefe) und TiefenmaBe 10 mm hoher als diese
Mal3e.)

Produkt-AuBenabmessungen

Walzfraser-Einbaumale (Breite/Tiefe) 560 (+2) mm /490 (+2) mm

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V; ~ 50
Hz

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Spannung / Frequenz

Verwendeter Kabeltyp und -querschnitt /
geeignet fur die Verwendung im Produkt

inten links nduktionskochzone

Dimension 145 mm

Energie 1600W / Schnellheizung: 1800 W
Vorne links Induktionskochzone

Dimension 180 mm

Energie 2000W / Schnellheizung: 2300 W
Vorne rechts Induktionskochzone

Dimension 145 mm

Energie 1600 W / Schnellheizung: 1800 W
Hinten rechts Induktionskochzone

Dimension 180 mm

Energie 2000 W / Schnellheizung: 2300 W

*

Die in der technischen Tabelle angegebene Hohe des Kochfeldes ist die Hohe
der Grundabdeckung des Produkts.

Technische Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankindigung geéndert
werden, um die Qualitét des Produkts zu verbessern.

Die Abbildungen in diesem Handbuch sind schematisch und entsprechen
moglicherweise nicht genau lhrem Produkt.

Die auf den Produktetiketten oder in der Begleitdokumentation angegebenen
Werte werden unter Laborbedingungen in Ubereinstimmung mit den
einschlagigen Normen ermittelt. Je nach Betriebs- und
Umgebungsbedingungen des Produkts kénnen diese Werte variieren.
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fl Erster Einsatz

Machen Sie sich am besten mit den
folgenden Abschnitten vertraut, bevor
Sie |hr neues Gerat zum ersten Mal
verwenden.

Erste Reinigung

1.Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

2.Wischen Sie die AuBenflachen des
Gerates mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm ab, trocknen Sie mit einem
trockenen Tuch nach.

HINWEIS Einige Detergenzien oder
Reinigungsmittel kénnen
die Oberflache
beschadigen. Verwenden
Sie bei der Reinigung
keine scheuernden
Reinigungsmittel,
Reinigungspulver,
Reinigungscremes oder
scharfe Gegenstande.

HINWEIS

Bei der ersten Anwendung
kann es Uber mehrere
Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung
kommen. Dies ist normal,
und Sie brauchen nur eine
gute BelUftung, um es zu
entfernen. Vermeiden Sie
das direkte Einatmen von
Rauch und GerUchen, die
sich bilden.
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E Bedienung Kochfeld

Allgemeine Informationen
zur Verwendung des
Kochfelds

Allgemeine Vorsichtshinweise

¢ [ assen Sie keine Gegenstande auf
das Kochfeld fallen. Auch kleine
Gegenstande wie Salzstreuer kdnnen
das Kochfeld beschadigen.
Verwenden Sie keine gerissenen
Kochfelder. Durch diese Risse kann
Wasser eindringen und einen
Kurzschluss verursachen. Wenn die
Oberflache in irgendeiner Weise
beschadigt ist (z. B. sichtbare Risse),
schalten Sie zuerst die Sicherung aus
und rufen Sie dann den autorisierten
Service an, um das Produkt vom Netz
zu trennen, um die Gefahr eines
Stromschlags zu verringern.

¢ Verwenden Sie keine
unausgeglichenen und leicht

kippbaren Topfe/Pfannen am Kochfeld.

¢ Erhitzen Sie die Topfe und Pfannen
nicht leer. Die Topfe und das Gerat
konnen beschadigt werden.

Schalten Sie die Brenner des
Kochfelds nach jedem Gebrauch
immer aus.

Sie kdnnen das Geréat beschadigen,
wenn Sie die Kochfelder ohne Topf
oder Topfe/Pfannen betreiben.
Schalten Sie die Kochfelder nach
jedem Vorgang immer aus.

Nach jedem Gebrauch ist die
Kochflache heiB, stellen Sie die
Plastiktopfe / Pfannen also nicht auf
die Kochflache. Reinigen Sie solches
Material auf der Oberflache sofort.
Plotzliche Temperaturanderungen auf
der Glaskochflache kénnen Schéaden
verursachen, achten Sie darauf, dass
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keine kalten Flussigkeiten wahrend
des Kochens verschittet werden.

¢ Geben Sie ausreichend Essen in
Topfe und Pfannen. So kénnen Sie
verhindern, dass Lebensmittel aus den
Topfen/Pfannen herausflieBen, und
mussen nicht unndétig reinigen.

e Stellen Sie die Deckel von Tépfen und
Pfannen nicht auf Brenner/Zonen.

e Stellen Sie die Topfe auf, indem Sie
sie auf den Brennern/Zonen zentrieren.
Wenn Sie einen Topf auf einen
anderen Brenner/eine andere Zone
stellen méchten, schieben Sie ihn
nicht in Richtung des gewlnschten
Brenners. Heben Sie es lieber zuerst
an und stellen Sie es dann auf den
anderen Brenner.

Funktionsprinzip des
Induktionskochfeldes
Das Induktionskochfeld ist wie ein
offener Stromkreis. Die Schaltung wird
abgeschlossen, wenn ein zum
Induktionskochen geeigneter Kochtopf
darauf gestellt wird und ein
elektronisches System unter der
Glasoberflache ein Magnetfeld erzeugt.
Der Metallboden der Topfe / Pfannen
wird erwarmt, indem Energie aus
diesem Magnetfeld entnommen wird.
Somit wird die Warme nicht auf der
Oberflache des Kochfelds erzeugt,
sondern direkt auf den dartber
liegenden Topfen/Pfannen. Die
Glasoberflache wird mit der Warme der
Kochtdpfe/-pfannen erwarmt.
Vorteile des Kochens mit
Induktion
Induktionskochfelder bieten einige
Vorteile, da die Warme direkt auf die
Kochtopfe/-pfannen Gbertragen wird.
¢ | ebensmittel, die wahrend des
Kochens Uberlaufen, brennen nicht



schnell, da die Glaskochflache nicht
direkt erhitzt wird. Sie ist leichter zu
reinigen.

¢ Das Kochen muss schneller sein, da
die Warme direkt auf den
Kochtopfen/-pfannen erzeugt wird.
Dies spart Zeit und Energie gegentber
anderen Kochfeldtypen.

¢ Da die Warme direkt an die
Kochtopfe/-pfannen abgegeben wird,
tritt kein Wéarmeverlust auf und es wird
effizienter gekocht.

¢ Die Tatsache, dass die
Warmeubertragung stoppt und die
Kochflache nicht direkt erwarmt wird,
wenn die Kochtopfe/-pfannen von der
Kochflache entfernt werden, bietet
eine sicherere Verwendung gegen
mogliche Unfélle beim Kochen.

Fur einen sicheren Betrieb:

¢ \Wahlen Sie keine hohen Heizstufen,
wenn Sie nicht klebende Kochtopfe/-
pfannen verwenden, die mit wenig Ol
beschichtet oder ohne Ol (Typ Teflon)
verwendet werden.

¢ VVerwenden Sie keine Glaskochflache
als Oberflache, auf die Sie etwas legen
koénnen, oder als Schneidflache.

¢ Stellen Sie keine Metallgegenstande
wie Besteck oder Topfdeckel auf lhr
Kochfeld, da diese hei3 werden
koénnen.

¢ VVerwenden Sie zum Kochen niemals
Aluminiumfolie. Legen Sie niemals in
Aluminiumfolie eingewickelte
Lebensmittel auf die Induktionszone.

¢ Halten Sie magnetische Gegenstande
wie Kreditkarten oder Bander wahrend
des Betriebs vom Kochfeld fern.

¢ Befindet sich unter Inrem Kochfeld ein
Ofen, der gerade betrieben wird,
koénnen die Sensoren am Kochfeld
den Garstufe verringern oder das
Kochfeld ausschalten.

¢ |hr Kochfeld verfugt Uber ein
automatisches Abschaltsystem.
Detaillierte Informationen zu diesem
System finden Sie in den folgenden
Abschnitten. Wenn Sie jedoch dinne
Topfe zum Kochen verwenden,
erwarmen sich diese Topfe sehr
schnell und der Boden der Pfanne
kann schmelzen und die Kochflache
und das Gerat beschéadigen, bevor
das automatische Abschaltsystem
aktiviert wird.

Kochtopfe/Pfannen

Sie durfen ferromagnetische,
hochwertige Kochtdpfe/-pfannen
verwenden, die ein Etikett oder eine
Warnung tragen, dass sie nur mit lhrem
Induktionskochfeld fur das
Induktionskochen geeignet sind. Im
Allgemeinen ist die Leistung der
Kochtopfe/-pfannen umso besser, je
hoéher der Eisengehalt ist. Der
Bodendurchmesser der Kochtopfe / -
pfannen muss mit der Induktionszone
Ubereinstimmen. Vorgeschlagene
Abmessungen sind unten aufgefuhrt.

Geeignete Tépfe/Pfannen:

e Gusseisentdpfe/-pfannen

e Emaillierte Stahltdpfe/-pfannen

e Topfe/Pfannen aus Stahl und
Edelstahl (mit Etikett oder Warnung,
die darauf hinweisen, dass sie
induktionskompatibel sind)

Ungeeignete Toépfe/Pfannen:
e Aluminium Topfe/Pfannen

e Kupfer Topfe/Pfannen

* Messing Topfe/Pfannen

¢ Glastopfe/-pfannen

e Tonwaren

¢ Keramik und Porzellan

Empfehlungen:
¢ VVerwenden Sie nur Kochtépfe/-
pfannen mit flachem Boden.
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Verwenden Sie keine Topfe/Pfannen
mit konvexem oder konkavem Boden.

¢ VVerwenden Sie nur Kochtépfe/-
pfannen mit dickem, verarbeitetem
Boden. Wenn Sie dinne Topfe
verwenden, erwarmen sich diese
Topfe sehr schnell und der Boden der
Pfanne kann schmelzen und die
Kochflache und das Gerat
beschadigen, bevor das automatische
Abschaltsystem aktiviert wird. Scharfe
Kanten kénnen Kratzer auf der
Oberflache verursachen.

¢ Die Boden einiger Kochtopfe/-
pPfannen haben ein kleineres
ferromagnetisches Feld als der wahre
Durchmesser. Nur dieser Bereich wird
vom Kochfeld beheizt. Daher wird die
Warme nicht gleichmaBig verteilt und
die Kochleistung verringert. Dartber
hinaus kénnen solche Kochtépfe/-
pfannen von groB3en
Induktionskochfeldern méglicherweise
nicht erkannt werden. Daher muss
das Kochfeld entsprechend der GréBe
des ferromagnetischen Feldes
ausgewahlt werden.

moglicherweise nicht ausreichend
oder werden vom Induktionskochfeld
Uberhaupt nicht erkannt. In einigen
Fallen kann eine Warnung vor
fehlerhaften Kochtdpfe/-pfannen
angezeigt werden.

Kochtopfe/-pfannen

Testen Sie anhand der folgenden

Methoden, ob |hr Topf mit dem Kochen

mit einem Induktionskochfeld

kompatibel ist.

1.Er ist kompatibel, wenn der Boden
lhres Topfes einen Magneten halt.

2.Er ist kompatibel, wenn "= nicht
blinkt, wenn Sie Ihren Topf auf das
Induktionskochfeld stellen und das
Kochfeld einschalten.

Empfohlene Kochtopfe/-
pfannengroBen

180 min. 100 - max 180

210 min. 140 - max 210

240 min. 140 - max 240

280 min. 125 - max 280

320 min. 125 - max 320

Kochzone mit breiter Breite 230 - Lange
(Flexi-) Oberflache 390

7

M s

S

Einige Kochtopfe/-pfannen haben
einen Boden, der nicht
ferromagnetische Materialien wie
Aluminium enthalt. Diese Arten von
Kochtopfen/-pfannen erwarmen sich
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Die Erkennung von Kochtopfen/-
pfannen durch die Induktionskochfelder
hangt vom Durchmesser und Material
des Ferromagneten im Boden der
Topfe/Pfannen ab. Um die Erkennung
der Kochtopfe/-pfannen zu
gewahrleisten und ein effizientes Kochen
zu erreichen, mussen die Kochtopfe/-
pfannen entsprechend der GroBe lhres
Kochfelds ausgewahlt werden. Die fur
KochfeldgroBen empfohlenen Kochtopf-
/-pfannengroéBen sind oben angegeben.



Das Kochverhalten kann je nach Artund ~ Verwenden einer groBeren Kochzone

GroBe des Topfes sowie GroBe der bedeutet bei Induktionskochfeldern
Kochzone variieren. FUr ein keine Energieverschwendung, da die
gleichmaBigeres Kochverhalten sollte Hitze nur im Topfboden generiert wird.
eine etwas groBere Kochzone als der Bedienfeld

Topf verwendet werden. Das

A O 9
d4 O O

;Fasten

(D : Ein/Aus-Taste
€O : Timer-Taste

2} Schnellheiztaste/Hochleistungseinste
llungstaste (Booster)

) : Taste zur Reinigungssperre

] : Stopptaste

@ : Erhohen-Taste

& : Taste Verringern

Symbole
& : Schltissel Schloss-Symbol

Timeranzeige.

1 Betriebspunkt-LED flr den Timer
2 Timeranzeige.

3 Timer-Erhdhungstaste

4

Betriebspunkt-LED fur die
Tastensperre/Kindersicherung

: 1 2 3 4 5 Timer-Verringerungstaste
Anzeige der Kochzone

1Schnellheiztaste/Hochleistungseinstellu
ngstaste (Booster)

2Taste zur Temperatursenkung
3Taste zur Temperaturerhdhung

4Temperaturanzeige der jeweiligen
Kochzone
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Allgemeine Warnhinweise fiir das
Bedienfeld

Das Produkt wird Uber ein
Sensorbedienfeld bedient. Bei
jeder BerUhrung der Sensortasten
hdren Sie einen kurzen
Quittungston.

Halten Sie das Bedienfeld stets
sauber und trocken. Ein feuchtes
und/oder verschmutztes
Bedienfeld kann
Funktionsstorungen verursachen.

Falls innerhalb 10 Sekunden keine
Tasten betatigt werden, wechselt
das Kochfeld automatisch wieder
in den Bereitschaftsmodus.

Wenn langere Zeit keine Tasten
betatigt werden, schaltet sich das
Geréat aus Sicherheitsgrinden ab.

Kochfeld einschalten:

1.Schalten Sie das Kochfeld ein, indem
Sie die Taste O beriihren.

,0" erscheint auf allen

Kochzonenanzeigen.

Kochzone abschalten:

Eine aktive Kochzone lasst sich auf drei

unterschiedliche Weisen abschalten:

1.Durch Beriihrung der Taste O

Bertihren Sie die Taste D,

2.Durch Einstellen der
Temperaturstufe auf ,0“:

Sie kédnnen eine Kochzone abschalten,

indem Sie deren Temperaturstufe auf

,0" einstellen.
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3.Durch Timer-gesteuerte
Abschaltung der ausgewahlten
Kochzone:

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit

schaltet der Timer die ihm zugewiesene

Kochzone selbsttatig ab. ,,0“ oder

»,00" erscheinen in den entsprechenden

Anzeigen.

Nach Ablauf der Zeit erklingt ein

Signalton. Zum Abstellen des Signaltons

berdhren Sie einfach eine beliebige

Taste am Bedienfeld.

4.Durch gleichzeitiges Berthren der
Tasten ©/@ der gewiinschten
Kochzone:

Sie kénnen die entsprechende

Kochzone abschalten, indem Sie deren

Tasten © /@ gleichzeitig drucken.

Wenn ,H" oder ,h“ nach dem
Abschalten der Kochzone
erscheint, bedeutet dies, dass die
jeweilige Kochzone noch heiB3 ist.
Kochzonen nicht berthren!

Restwiarmeanzeige

Wenn das Symbol ,H" in der
Kochzonenanzeige blinkt,, signalisiert
dies, dass das Kochfeld noch heil3 ist
und zum Warmbhalten kleinerer Speisen
verwendet werden kann. Beim Abkuhlen
verwandelt sich das Symbol in ein
kleines ,h“.

Bei unterbrochener
Stromversorgung leuchtet die
Restwarmeanzeige nicht, warnt
also auch nicht vor heiBen
Kochzonen.

Temperaturstufe einstellen

1.Schalten Sie das Kochfeld ein, indem
Sie die Taste O bertihren.

2.Stellen Sie die gewlinschte
Temperaturstufe durch BerGhren der
Tasten ©/@ ein.



:» ie entsprechende Kochzone ar eitet:
bei der eingestellten Temperaturstufe.

Der AuBenbereich der 280-mm-
Induktionskochzone (sofern |hr
Gerat mit einer solchen
ausgestattet ist) wird nur dann
aktiv, wenn das auf die Kochzone
gestellte Kochgeschirr die
Kochzone komplett abdeckt und
eine Leistungsstufe Uber 8
gewahlt wird.

Hochleistungseinstellung
(Turboheizen)
Die Turboheizen-Funktion nutzen Sie,
wenn es einmal schnell gehen muss. Wir
raten davon ab, diese Funktion langere
Zeit zu nutzen. Die Turboheizen-
Funktion kann eventuell nicht bei
samtlichen Kochzonen genutzt werden.
Hochleistungseinstellung (Turbo)
wahlen:
1.Schalten Sie das Kochfeld ein, indem
Sie die Taste O beriihren.
2.Bertihren Sie die Taste A8 der

» Die ausgewahlte Kochzone arbeitet
nun mit maximaler Leistung und das
Symbol P erscheint in der
Kochzonenanzeige. Die Hochleistung-
Funktion der Kochzone wird aufgehoben,

die Kochzone arbeitet mit der Stufe
»9" weiter.

Hochleistungseinstellung
(Turboheizen) vorzeitig
ausschalten:

Bei Bedarf kdnnen Sie die
Hochleistungseinstellung jederzeit durch
Bertihren der Taste © /A8 abschalten.
Die Hochleistung-Funktion der
Kochzone wird aufgehoben, die
Kochzone arbeitet mit der Stufe

»9" weiter.

Arbeitsprinzip von 2 Zonen in
derselben vertikalen Ausrichtung:
Falls eine Zone auf Turboheizen und die
andere Zone in derselben vertikalen
Ausrichtung auf eine hohere Stufe als 6
(also 7, 8 oder 9) eingestellt wird, wird
die erste Zone auf Stufe 9 gesenkt, so
dass die andere Zone auf eine hdhere
Stufe als 6 (also 7, 8 oder 9) eingestellt
werden kann. Wenn die zweite Zone auf
Turboheizen eingestellt wird, wird die
erste Zone auf Stufe 6 gesenkt.
Reinigungssperre
Die Reinigungssperre setzt 20 Sekunden
lang sémtliche Tasten am Bedienfeld
auBer Kraft — eine praktische Funktion,
wenn Sie im laufenden Betrieb einmal
kurz Uber das Bedienfeld wischen
modchten. Das Gerat zieht wahrend
dieser Zeit keinen Strom.
Reinigungssperre einschalten
1.Wenn eine beliebige Kochzone
eingeschaltet ist, halten Sie die Taste
¥ beriinrt, bis Sie einen einzelnen
Signalton horen.
Ein Countdown beginnt von 20 in der
Timeranzeige des Kochfeldes
herunterzuzahlen. In dieser Zeit sind
samtliche Tasten des Bedienfeldes mit
Ausnahme der Taste (O ohne Funktion.
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Reinigungssperre aufheben
Zum Aufheben der Reinigungssperre
mussen Sie keine Tasten betatigen.
Nach 20 Sekunden erklingt ein
Tonsignal, die Reinigungssperre wird
danach automatisch aufgehoben.

Falls Sie die Reinigungssperre
vorzeitig autheben méchten,
halten Sie die Taste ¥ bertihrt, bis
Sie zwei Signalténe horen.

Kindersicherung
Wenn die Kochzonen ausgeschaltet sind,
konnen Sie das Kochfeld gegen
unerwinschtes Einschalten durch
Kinder sperren. Sie kdnnen die
Kindersicherung nur aktivieren oder
deaktivieren, wenn die Kochzonen
ausgeschaltet sind (oder sich im
Bereitschaftsmodus befinden).
Kindersicherung einschalten
1.Wenn sich das Kochfeld im
Bereitschaftsmodus befindet, halten
Sie die Tasten ¥ und lll so lange
berlihrt, bis Sie einen einzelnen
Signalton horen.
Die Kindersicherung wird
eingeschaltet.,L" wird einige Zeit in allen
Kochzonenanzeigen angezeigt und der
Dezimalpunkt der Taste & leuchtet.

Falls bei aktiver Kindersicherung
Tasten betatigt werden, werden
zwei Tonsignale ausgegeben und
,L“ blinkt in allen
Kochzonenanzeigen.

Kindersicherung abschalten

1.BerUhren und halten Sie bei aktiver
Kindersicherung gleichzeitig die
Tasten ¥ und il bis zwei Signalténe
ausgegeben werden.

» Die Kindersicherung wird deaktiviert.

,L“ blinkt in allen Kochzopenanzeigen

und das Licht der Taste f erlischt.
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Tastensperre

Mit der Tastensperre kénnen Sie das
Kochfeld im Betrieb gegen
unabsichtliche Bedienung sperren.

Nach einem Stromausfall ist die
Tastensperre deaktiviert.

Tastensperre aktivieren

1.BerUhren und halten Sie die beiden
Tasten ¥} und [l gleichzeitig, bis ein
Signalton zu horen ist.

Die Tastensperre schaltet sich ein, der

Dezimalpunkt der Taste f& leuchtet nach

dem Blinken dauerhaft.

Die Tastensperre lasst sich nurim
Betrieb einschalten. Bei aktiver
Tastensperre reagiert das
Kochfeld nur noch auf die Taste
. Falls andere Tasten beriinrt
werden, blinkt das .
Dezimalzeichen der Taste & und
zeigt damit an, dass die
Tastensperre aktiv ist. Wenn Sie
das Kochfeld bei aktiver
Tastensperre ausschalten
maochten, mussen Sie zunachst
die Tastensperre deaktivieren,
damit Sie das Kochfeld wieder
einschalten kénnen. Wenn Sie
Tasten bertihren, ohne die
Tastensperre zu deaktivieren,
weist ein blinkendes ,L" in allen
Kochzonenanzeigen darauf
hinweist, dass die Tastensperre
eingeschaltet ist. Deaktivieren Sie
die Tastensperre, um das
Kochfeld wieder einzuschalten.

Tastensperre abschalten

1.Berlhren Sie bei aktiver Tastensperre
gleichzeitig die Tasten S undlll, bis
zwei Signalténe ausgegeben werden.

» Die Anzeigeleuchte der Taste & erlischt,

das Bedienfeld ist wieder freigegeben.



Timerfunktionen

Diese Funktion vereinfacht das Garen.

Sie mussen das Kochfeld nicht wahrend

der gesamten Garzeit im Blick behalten.

Die Kochzone schaltet sich am Ende der

von lhnen eingestellten Zeit automatisch

aus.

Timer einschalten

1.Schalten Sie das Kochfeld ein, indem
Sie die Taste O beriihren.

2.Stellen Sie die gewlinschte
Temperaturstufe durch BerGhren der
Tasten ©/@ ein.

3.Aktivieren Sie den Timer durch
Bertihren der (O-Taste. »,00“ und der
Dezimalpunkt der ausgewahlten Zone
blinken in der Timeranzeige.

4.Stellen Sie die gewlnschte Dauer mit
den Tasten O/® ein.

5.Nach 10 Sekunden wird die
Einstellung aktiviert. Der Dezimalpunkt
der ausgewahlten Zone blinkt in der
Timeranzeige.

6.Wiederholen Sie die obigen Schritte
bei Bedarf mit weiteren Kochzonen,
fur die Sie ebenfalls einen Timer
einstellen méchten.

Falls bei mehreren Zonen ein
Timerwert eingestellt ist, wird der
Timer mit dem niedrigsten Wert in
der Timeranzeige angezeigt und
der Dezimalpunkt dieser Zone
blinkt. Die Dezimalpunkte anderer
Zonen leuchten dauerhaft.

Sie kénnen die verbleibende
Garzeit anzeigen, indem Sie die
Taste © einer beliebigen
Kochzone beridhren. Mit jeder
BerUhrung wird der Timerwert
einer andere Zone angezeigt.
AbschlieBend wird wieder der
niedrigste Timerwert angezeigt.

Der Timer kann ohne Auswahl der
Kochzone und ihres
Temperaturwertes nicht eingestellt
werden.

Der Timer kann nur bei bereits
aktiven Kochzonen verwendet
werden.

Timer ausschalten
Nach Ablauf der eingestellten Zeit
schaltet sich das Kochfeld automatisch
ab, ein Signalton erklingt. Den Signalton
koénnen Sie durch BerUhren einer
beliebigen Taste abschalten. Wenn Sie
keine Taste drtcken, wird nach wenigen
Minuten der Signalton abgebrochen.
Timer vorzeitig abschalten
Bei vorzeitiger Abschaltung des Timers
arbeitet das Kochfeld mit der zuvor
eingestellten Temperaturstufe bis zum
Abschalten weiter.
Sie kdnnen den Timer auf zwei Weisen
vorzeitig abschalten:
Timer der entsprechenden Zone
durch Einstellung der Zeit auf
,00" abschalten:
1.Bertihren Sie die Tasten ©/@, bis
»00“ in der Anzeige der Kochzone
erscheint, deren Timer aktiv ist.
» Dezimalpunkt-Symbol der
entsprechenden Zone erlischt dauerhaft
und der Timer wird abgebrochen.
Timer der entsprechenden Zone
durch gleichzeitige Berihrung der
Tasten ©/@ der entsprechenden
Zone abschalten:
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1.Bertihren Sie die Tasten ©/@ der
entsprechenden Zone gleichzeitig.

» Dezimalpunkt-Symbol der

entsprechenden Zone erlischt dauerhaft

und der Timer wird abgebrochen.

Nach diesem Schritt ist die
Temperaturstufe der zugehoérigen
Zone ebenso wie die Timer-Stufe
,,O"-

Stoppfunktion

Sie kdnnen die Betriebstemperaturstufe
der Kochzonen anhand dieser Funktion
auf ein Minimum (Stufe 1) verringemn.

Falls Timer gestartet wurden,
laufen diese auch beim Stopp
unbeeinflusst weiter.

1.Bertihren Sie die Taste i, wenn eine
beliebige Kochzone im Betrieb ist.
Alle aktiven Kochzonen arbeiten auf
minimaler Stufe (Stufe 1). Das Symbol
"[21" erscheint am Display der aktiven
Kochzonen.
2.Durch erneutes Bertihren der Taste [l
werden samtliche Kochzonen wieder
eingeschaltet; die vorherigen
Einstellungen bleiben dabei erhalten.
Leistungsverwaltungsfunktion
lhr Gerét ist mit einer
Leistungsverwaltungsfunktion
ausgestattet. Mit dieser Funktion kénnen
Sie die Gesamtleistung andern, die der
Herd moglicherweise verbraucht. Fur die
Leistungsverwaltungsfunktion stehen 8
Stufen zur Verflgung.
Leistungsverwaltungsfunktion -
Gesamtleistung, die eingestellt werden
kann

25 2,6 KW
30 3 kW

36 3,6 KW
44 4,4 KW

26/DE

54 5,4 kKW
57 5,7 kKW
67 6,7 KW
72 7,2 KW

Um die Gesamtleistung zu &ndern;

1.Schalten Sie das Kochfeld durch
Bertihren der (D-Taste ein. Schalten
Sie das Kochfeld aus, indem Sie es ©
erneut bertihren.

2.Bertihren Sie dann jeweis die Taste 28
der rechten Frontzone, die Taste @,
die Timer-Taste @, die Timer-Taste ®
und schlieBlich die linke

Leistungsverwaltungsstufe wird auf
der Timer-Anzeige angezeigt.

4.Beriihren Sie die Taste I, um
zwischen den Stufen zu wechseln und
den Gesamtleistungswert einzustellen,
den Sie einstellen mdchten.

5.Bestéatigen Sie die Einstellung durch
Bertihren der Taste O und schalten
Sie das Kochfeld aus. Der von lhnen
eingestellte Gesamtleistungswert wird
aktiviert.

Die Temperaturstufen, die Sie den
Kochfeldermn zuweisen konnen,
konnen je nach eingestellter
Gesamtleistung variieren. Die dem
Kochfeld zur Verfugung gestellte
Temperaturstufe wird gemal der
vom Herd durchzuflhrenden
Leistungseinstellung automatisch
verringert. Dies ist kein Fehler,
dies ist so gewollt.



Wenn beim Andern der
Leistungsstufe eine andere Taste
als die angegebene Reihenfolge
berdhrt wird, kann die Einstellung
nicht vorgenommen werden. Sie
mussen die Schritte von Anfang
an wiederholen, um die
Einstellung vorzunehmen.

Induktionskochzonen sicher und
effizient verwenden
Funktionsweise: Das
Induktionskochfeld erhitzt grundsatzlich
direkt das Kochgeschirr. Daher hat es
viele Vorteile im Vergleich zu anderen
Kochfeldtypen. Es arbeitet effizienter
und die Oberflache des Kochfeldes ist
kalter.

Ihr Induktionskochfeld ist mit
ausgezeichneten Sicherheitssystemen
ausgestattet, die beim Einsatz maximale
Sicherheit bieten.

Ihr Kochfeld ist je nach Modell mit
Induktionskochzonen mit einem
Durchmesser von 145, 180, 210
und 280 mm ausgestattet. Dank
der Induktionsfunktion wird
automatisch erkannt, auf welcher
Kochzone Kochgeschirr platziert
wurde. Energie wird nur dort
erzeugt, wo das Kochgeschirr mit
der Kochzone in Kontakt steht;
dadurch wird ein minimaler
Energieverbrauch gewdhrleistet.

Das Produkt startet und stoppt
moglicherweise, wenn es in den
Stufen 1 bis 7 betrieben wird,
insbesondere bei Kochgeschirr
mit kleinem Durchmesser und
wenn nur wenig Wasser und Ol
vorhanden sind. Dies ist kein
Fehler.

Automatisches Ausschaltsystem
Die Herdsteuerung verfugt Uber ein
automatisches Ausschaltsystem. Wenn
eine oder mehrere Kochfeldzonen
eingeschaltet bleiben, wird die
Kochfeldzone nach einer Weile
automatisch ausgeschaltet (siehe
Tabelle 1). Bei einem dem Kochfeld
zugewiesenen Timer wird dann auch der
Timer-Bildschirm ausgeschaltet.

Das Zeitlimit fur das automatische
Ausschalten hangt von der gewéhlten
Temperaturstufe ab. FUr diese
Temperaturstufe wird die maximale
Betriebsdauer angewendet.

Die Kochfeldzone kann vom Benutzer

erneut bedient werden, nachdem sie wie
oben beschrieben automatisch
ausgeschaltet wurde.

Tabelle 1: Automatische
Ausschaltperioden

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 Minuten
P (Schnellheizen) | 10 Minuten (*)
(*) Nach 10 Minuten schaltet das
Kochfeld auf Stufe 9 zurtick.
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Uberhitzungsschutz

Ihr Kochfeld ist mit einigen Sensoren

ausgestattet, die einen guten Schutz

gegen Uberhitzung bieten. Folgendes

gilt bei Uberhitzung:

¢ Die aktive Kochzone kann
ausgeschaltet werden.

¢ Eine hohe eingestellte
Temperaturstufe kann automatisch auf
Stufe 7 heruntergestellt werden.

Uberlaufsicherheitssystem

Ihr Kochfeld ist mit einem

Uberlaufsicherheitssystem ausgestattet.

Falls Uberlaufende Speisen auf das

Bedienfeld gelangen, trennt das System

sofort die Stromversorgung; das

Kochfeld schaltet sich aus. Dabei

erscheint die Warnung ,,E* in der

Anzeige.
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Prazise Leistungseinstellungen
Ein Funktionsprinzip ist, dass das
Induktionskochfeld umgehend auf die
Befehle reagiert. Es &ndert die
Leistungseinstellungen sehr schnell.
Dadurch kénnen Sie verhindem, dass
Speisen in einem Kochgeschirr (Wasser,
Milch etc.) Uberkochen; selbst wenn
dies kurz bevorsteht.

Falls das Bedienfeld starkem
Dampf ausgesetzt wird, kann sich
das Bedienfeld abschalten, ein
Fehlersignal ertont.

Halten Sie die Oberflache des
Bedienfeldes sauber. Andermnfalls
kann es zu Funktionsstérungen
kommen.



[ Aligemeine Hinweise zum Backen

In diesem Abschnitt werden Tipps zum
Zubereiten und Garen |hres Essens
beschrieben.

Allgemeine Warnhinweise

zum Kochen mit Kochfeld

¢ Fillen Sie Kochgeschirr maximal bis
zu einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,
wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen
Brande verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrande mit Wasser zu
I6schen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Ldschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos moglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

¢ Entfernen Sie vor dem Braten von

Lebensmitteln immer das
Uberschussige Wasser und geben Sie
es langsam in das erhitzte Ol. Stellen
Sie sicher, dass Tiefklihlkost vor dem
Braten aufgetaut ist.

e Stellen Sie beim Erhitzen von Ol sicher,

dass der von lhnen verwendete Topf
trocken ist, und halten Sie den Deckel
offen.

¢ Empfehlungen zum energiesparenden

Kochen finden Sie im Abschnitt
L,dmwelthinweise".

e Gartemperaturen und Garzeiten

unterschiedlicher Speisen andern sich
je nach Rezept und Menge.
Deswegen geben wir solche Werte mit
einem gewissen Spielraum an.
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise zur

Reinigung

AAIIgemeine Vorsichtshinweise

¢ [ assen Sie das Gerat vor dem
Reinigen immer grundlich abkuhlen.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

¢ Tragen Sie die Reinigungsmittel nicht
direkt auf die heiBen Oberflachen auf.
Dies kann zu dauerhaften Flecken
fUhren.

¢ Das Gerat muss nach jedem Vorgang
grundlich gereinigt und getrocknet
werden. Deshalb missen Speisereste
leicht zu reinigen sein und ein
Verbrennen dieser Ruckstande zu
verhindern sein, wenn das Gerat
spater wieder verwendet wird.
Deshalb verlangert sich die
Lebensdauer des Gerats und haufig
auftretende Probleme werden
verringert.

¢ VVerwenden Sie zur Reinigung keine
Dampf Reinigungsmittel.

¢ Einige Detergenzien oder
Reinigungsmittel kdnnen die
Oberflache beschadigen. Verwenden
Sie bei der Reinigung keine
scheuemden Reinigungsmittel,
Reinigungspulver, Reinigungscremes,
Entkalker oder scharfe Gegenstande.

¢ Nach jedem Gebrauch ist kein
spezielles Reinigungsmittel zum
Reinigen erforderlich. Reinigen Sie das
Gerat mit Spulmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieBend trocknen Sie
alles mit einem Mikrofasertuch gut ab.

¢ Achten Sie darauf, dass nach dem
Reinigen keine FlUssigkeit im
Ofeninneren zurlckbleibt, entfernen

30/DE

Sie Speisereste am besten gleich
beim Kochen.

¢ \Waschen Sie keine Bestandteile Ihres
Gerates in der Spllmaschine.

Fir das Kochfeld:

¢ Saure Verschmutzungen wie Milch,
Tomatenmark und Ol kénnen
dauerhafte Flecken auf den
Kochfeldern und Bauteilen der
Brenner/Kochplatten verursachen,
Ubergelaufene Flissigkeiten sofort
nach dem Abkuhlen des Kochfeldes
durch Ausschalten reinigen.

Inox und Edelstahlteile

* Verwenden Sie keine sdure- oder
chlorhaltigen Reinigungsmittel, um
Oberflachen und Griffe aus Edelstahl
oder Inox zu reinigen.

¢ Oberflachen aus Edelstahl oder Inox
koénnen mit der Zeit inre Farbe andern.
Das ist normal. Reinigen Sie nach
jedem Betrieb mit einem
Reinigungsmittel, das fur Oberflachen
aus Edelstahl oder Inox geeignet ist.

¢ Reinigen Sie sie mit einem weichen
Seifentuch und einem flissigen (nicht
kratzenden) Reinigungsmittel, das fur
Inox-Oberflachen geeignet ist, und
wischen Sie sie in eine Richtung ab.

e Entfernen Sie Kalk-, Ol-, Starke-,
Milch- und Proteinflecken auf den
Inox-Edelstahl- und Glasoberflachen,
umgehend ohne zu warten.
Bestimmte Flecken kénnen bei
langerer Einwirkzeit Rost verursachen.

Glasflachen

¢ Verzichten Sie beim Reinigen der
Glasflachen auf Metallschaber und
Scheuermittel. Solche Hilfsmittel
koénnen das Glas zerkratzen oder blind
machen.



¢ Reinigen Sie das Gerat mit Spulmittel,
warmem Wasser und einem
Mikrofasertuch speziell fir
Glasoberflachen und trocknen Sie es
mit einem trockenen Mikrofasertuch.

¢ Falls nach dem Reinigen Rickstande
verbleiben sollten, wischen Sie diese
mit kaltem Wasser ab, anschlieBend
trocknen Sie mit einem sauberen
trockenen Mikrofasertuch nach.
Reinigungsmittelriickstande kénnen
das Glas beim nachsten Einsatz
beschadigen.

¢ Versuchen Sie unter keinen
Umsténden, angetrocknete Reste am
Glas mit Wellenschliffmessern,
Stahlwolle, Metallschabern oder
ahnlichen Werkzeugen zu reinigen.

¢ Kalkflecken (gewohnlich gelblich bis
braunlich, manchmal auch rétlich) am
Glas beseitigen Sie am besten mit
handelstiblichem Kalkentferner oder
kalkldsenden Hausmitteln.

¢ Wenn die Oberflache stark
verschmutzt ist, tragen Sie das
Reinigungsmittel mit einem Schwamm
auf den Fleck auf und warten Sie
lange, bis er richtig funktioniert.
AnschlieBend reinigen Sie die
Glasflache mit einem feuchten Tuch.

¢ Verfarbungen und Flecken auf den
Glasflachen treten im Laufe der Zeit
unweigerlich auf, dies ist vollig normal.

Kunststoff- und lackierte Teile

¢ Reinigen Sie Kunststoff- und lackierte
Teile mit Spulmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieBend trocknen Sie

alles mit einem trockenen Tuch gut ab.

¢ Verzichten Sie auf Metallschaber und
Scheuermittel. Andemnfalls kbnnen die
Oberflachen Schaden nehmen.

¢ Stellen Sie sicher, dass die
Verbindungen der Komponenten des
Gerats nicht so feucht und mit

Reinigungsmittel belassen werden.
Andernfalls kann es zu Korrosion an
diesen Verbindungen kommen.

Reingung des Kochfelds

Glaskochfldache

Befolgen Sie die Reinigungsschritte fur

die Glasoberflachen im Abschnitt

"Allgemeine Reinigungsinformationen”

fur die Reinigung der Glaskochflache. In

besonderen Féallen kdnnen Sie die

Reinigung geman den folgenden

Informationen abschlieBen.

e Stark zuckerhaltige Speisereste wie
von Pudding, Starke oder Sirup sollten
sofort im warmen oder heiBen
Zustand entfernt werden, bevor sie
Gelegenheit zum Abkuhlen erhalten.
Andernfalls kann es zu irreparablen
Beschadigungen der Glaskochflachen
kommen.

¢ Verwenden Sie keine Reinigungsmittel
fur Reinigungsvorgange, die Sie bei
heiBem Kochfeld durchftihren.
Andernfalls kénnen bleibende Flecken
auftreten.

Bedienfeld reinigen

¢ Wischen Sie die Panele und die
Knopfe mit einem feuchten, weichen
Tuch ab und trocknen Sie sie mit
einem trockenen Tuch. Entfemen Sie
nicht die Knopfe und
darunterliegenden Dichtungen, um
das Reinigen zu erleichtern. Das
Bedienfeld und die Kndpfe kénnen
beschadigt werden.

¢ Verwenden Sie beim Reinigen der
Inox-Bedienfelder mit Knopfregler
keine Inox-Reinigungsmittel um die
Knopfe. Die Anzeigen um die Kndpfe
konnen geldscht werden.

¢ Reinigen Sie die Sensorflachen mit
einem weichen, leicht feuchten Tuch,
trocknen Sie danach mit einem
trockenen Tuch gut nach. Wenn Ihr
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Gerat mit einer Kindersicherung
ausgestattet ist, stellen Sie diese vor
dem Reinigen des Bedienfeldes ein.
Andernfalls kann es zum ungewollten
Ausldsen verschiedener Funktionen
kommen.
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F] Problemiésungen

Falls sich ein Problem nicht mit den folgenden Hinweisen 16sen lassen sollte,
wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundendienst oder an den Handler, bei
dem Sie das Gerat gekauft haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes Gerat
selbst zu reparieren

¢ Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgel6st. >>> Kontrollieren Sie die
Sicherungen im Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurlicksetzen.

¢ Das Gerét ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>>
Uberprtifen Sie die Steckerverbindung.

¢ Die Tasten/Kndpfe am Bedienfeld funktionieren nicht. >>> Wenn Ihr Produkt mit
einer Tastensperre ausgestattet ist, ist moglicherweise die Tastensperre, Die
Tastensperre ist eventuell aktiv. Bitte abschalten.

¢ Die Anzeige leuchtet beim erneuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. >>>
Trennen Sie das Gerét vollstandig von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen
oder Sicherung abschalten). Minimum 20 Sekunden abwarten, anschlieBend
wieder anschlieBen.

e Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. >>> Lassen Sie das Kochfeld abkiihlen.

hg zon
Priifen Sie, ob sich ein Kochgeschirr auf der Kochzone befindet.

¢ |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen Sie, ob lhr
Kochgeschirr mit Induktionsherden kompatibel ist.

¢ Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs
ist nicht breit genug fur die Kochzone. >>> Wéhlen Sie ein Kochgeschirr, das
breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

¢ Kochgeschirr oder Kochzone sind Uberhitzt. >>> Lassen Sie sie abkihlen

¢ Eventuell ist der Timer der ausgewahlten Kochzone abgelaufen. >>> Sie kdnnen
den Timer neu einstellen, das Kochen beenden oder die Kochstelle auf normale
Weise wieder einschalten.

e Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. >>> Lassen Sie das Kochfeld abkiihlen.

¢ Moglicherweise liegt ein Gegenstand auf dem Bedienfeld. >>> Nehmen Sie den

¢ |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen Sie, ob lhr
Kochgeschirr mit Induktionsherden kompatibel ist.

¢ Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs
ist nicht breit genug fur die Kochzone. >>> Wéhlen Sie ein Kochgeschirr, das
breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.
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¢ Dies ist kein Fehler. Der Lufter lauft weiter, bis die Elektronik im Herd auf eine
akzeptable Temperatur abgekihlt ist.

Wahrend des Kochens sind moglicherweise einige Gerdusche vom Herd zu horen.
Diese Gerdusche sind auf die Zusammensetzung des KochgefaBes
zurtickzufthren. Diese Gerdusche sind normal, stellen keine Fehifunktion dar und
sind Teil der Induktionstechnologie.

Mdgliche Gerausche und Grinde

e L Uftergerdusch: Der Herd ist mit einem LUfter ausgestattet, der sich je nach
Temperatur des Gerats automatisch aktiviert. Der LUfter hat verschiedene
Betriebsstufen und lauft je nach Temperatur auf verschiedenen Stufen.

¢ Geringeres Summen wie das Betriebsgerausch eines Transformators: Dies
liegt an der Natur der Induktionstechnologie. Da die Warme direkt auf den Boden
des KochgefaBes Ubertragen wird, kénnen solche Summgeréausche je nach
Material des KochgeféBes zu héren sein. Somit kdnnen mit unterschiedlichem
Kochgeschirr unterschiedliche Gerausche zu héren sein.

¢ Knackendes Gerausch: Der Grund daflr ist die Struktur und das Material des
Bodens des KochgefaBes. Ein Knacken ist zu héren, wenn das Kochgefal aus
verschiedenen Schichten mit unterschiedlichen Materialien besteht.

e Jammerndes Gerausch: Ein Jammern ist zu horen, wenn zwei Kochzonen auf
derselben Seite des Herdes zum Kochen mit unterschiedlichen Kochstufen
verwendet werden.

Fehlercodes/Griinde und mogliche Losungen

Schalten Sie den Induktionsherd
aus und warten Sie, bis er

E 22 . - . abgekuhlt ist. Der Fehler muss

E 26 Induktionsherd ist Uberhitzt. behoben sein, wenn die
Temperatur des Herdes unter die

Grenzwerte fallt.

Eine oder mehrere Tasten
werden langer als 10

Sekunden gedriickt Das Problem wird behoben, wenn

Sie |hre Hand vom Herd nehmen.

gehalten. .
Bedienfeld oder die . gereinig
. wird.

Steuerung ist Dampf

ausgesetzt.

Ein fUr die Induktionsheizung Der Fehler ist zu beheben, wenn
E 47 geeigneter Topf wird nicht ein fur die Induktionsheizung

verwendet. geeigneter Topf verwendet wird.
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E1-E15

Kommunikationsfehler am
Induktionskochfeld.

Schalten Sie das
Induktionskochfeld aus und
betreiben Sie es nach 30
Sekunden wieder. Wenden Sie
sich an den autorisierten Handler,
wenn das Problem erneut auftritt.

E16-E21

Temperatursensorfehler am

Induktionskochfeld.

Schalten Sie das
Induktionskochfeld aus und
betreiben Sie es nach 30
Sekunden wieder. Wenden Sie
sich an den autorisierten Handler,
wenn das Problem erneut auftritt.

E 23
E24

Softwarefehler am
Induktionskochfeld.

Schalten Sie das
Induktionskochfeld aus und
betreiben Sie es nach 30
Sekunden wieder. Wenden Sie
sich an den autorisierten Handler,
wenn das Problem erneut auftritt.

E25

LUfterbetriebsfehler am
Induktionskochfeld.

Schalten Sie das
Induktionskochfeld aus und
betreiben Sie es nach 30
Sekunden wieder. Wenden Sie
sich an den autorisierten Handler,
wenn das Problem erneut auftritt.

E31-E45

Hardwarefehler der
elektronischen Platine am
Induktionskochfeld.

Schalten Sie das
Induktionskochfeld aus und
betreiben Sie es nach 30
Sekunden wieder. Wenden Sie
sich an den autorisierten Handler,
wenn das Problem erneut auftritt.

E 48
E 49
E 51

Sensorfehler am
Induktionskochfeld.

Sensorausrustung muss fur die
Betriebsbedingungen kompatibel
gemacht werden. Wenden Sie sich
an den autorisierten Handler, wenn
das Problem emeut auftritt.

Eb2-Eb57

Hochtemperaturfehler am
Induktionskochfeld.

Schalten Sie den Induktionsherd
aus und warten Sie, bis er
abgekuhlt ist. Der Fehler muss
behoben sein, wenn die
Temperatur des Sensors unter die
Grenzwerte fallt. Wenden Sie sich
an den autorisierten Handler, wenn
das Problem erneut auftritt.
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Vazeny zakaznik,

Pred pouzitim produktu si pozorne precitajte tento navod na obsluhu.
Beko dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok. Chcelo by sme, aby vam tento vyrobok
vysokej kvality a technoldgie ponukol ¢o najlepsiu ucinnost. Preto si pred pouzitim
produktu dékladne preditajte tento ndvod na obsluhu a dalsiu dokumentaciu a
uschovajte si ich ako referenciu. Ak postupite produkt niekomu inému, poskytnite mu
aj tento navod na obsluhu. Riadte sa pokynmi a berte na vedomie vSetky informacie a
upozornenia uvedené v navode na obsluhu.

Venujte pozornost vsetkym informaciam a upozorneniam v navode na obsluhu. Takto
ochranite seba a produkt pred nebezpecenstvom, ktoré mdze vzniknut.

Navod na obsluhu si uschovajte. Ak postupite produkt niskomu inému, poskytnite mu
aj tento navod na obsluhu.

Navod na obsluhu obsluhuje nasledovné symboly:

A Nebezpecenstvo, ktoré mbze mat za nasledok smrt alebo zranenie.
UPOZORNENIE Nebezpecenstvo, ktoré mdze mat za nasledok materidline poskodenie
produktu alebo jeho prostredia.

& Nebezpecenstvo, ktoré mbze spdsobit popaleniny v désledku kontaktu s
hordcimi povrchmi.

ﬂ Dolezité informécie alebo uZzitocné tipy na pouzivanie.

@ Precitajte si navod na obsluhu.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Bezpeénostné pokyny

« Tato Cast obsahuje
bezpeCnostné pokyny, ktoré
vam pomozu chranit’ sa pred
rizikom zranenia 0sdb alebo
poskodeniu majetku.

» Ak je produkt presunuty ingj
osobe alebo sa pouziva z
druhjej ruky, s produktom by
sa mali dodat navod na
pouzitie, Stitky produktu a iné
prislusné dokumenty a
prislusenstvo.

» NaSa spoloCnost nebude

niest' zodpovednost za

akékolvek Skody, ktoré sa
mozu vyskytnut nasledkom
nedodrzania tychto inStrukcii.

Nedodrzanie tychto instrukcii

bude mat za nasledok stratu

zaruky.

A MontaZ a opravné prace

vzdy vykonava vyrobca,

autorizovanony servis alebo
osoba uréena dovozcom.

« A Pouzivajte iba origindlne

nahradné diely a

prislusenstvo.

A Neopravujte ani

nevymienajte ziadne sucasti

spotrebiCa, pokial to nie je
vyslovne uvedené v navode
na obsluhu.
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« A Na produkte
nevykonavajte ziadne
technické upravy.

Al.'lc“:el pouZitia

« Tento vyrobok je urCeny pre
domace pouzitie. Nie je
vhodny pre komercné
pouzitie.

» Nepouzivajte produkt v
zahradach, na balkénoch a
inych vonkajsich priestoroch.
Spotrebic€ je urCeny na
pouzitie v kuchyniach pre
domacnosti a zamestnancov
v obchodoch, kancelariach a
inych pracovnych
prostrediach.

« VYSTRAHA: Tento produkt
by sa mal pouzivat len na
ucely varenia. Nemal by sa
pouzivat na iné ucely, ako je
vyhrievanie miestnosti.

A Bezpecénost deti,

citlivyvh ludi a domacich

zvierat

» Tento produkt mézu pouzivat
deti od 8 rokov a viac, a ludia,
ktori sU maju handicap
fyzickych, zmyslovych alebo
mentalnych schopnosti,
alebo nedostatocné
skusenosti a znalosti, a musia



byt pod neustalym dohladom
alebo zaskoleni ohladne
bezpecného pourzitia a rizik,
tykajucich sa produktu.

Deti sa so spotrebiCom
nesmu hrat. Cistenie a
pouziatel'skd udrzbu nesmu
vykonavat deti, kym niekto
nema nad nimi dohlad.

Tento produkt nesmu
pouzivat ludia so znizenou
fyzickou, zmyslovou alebo
mentalnou kapacitou (vratane
deti), kym nie su pod
dohladom alebo im nie su
poskytnuté potrebné
instrukcie.

Deti by mali byt pod dozorom,
aby sa zabezpecilo, ze sa
nebudu hrat' s tymto
pristrojom.

Elektrické spotrebicCe su
nebezpecCne pre deti a
domace zvierata. Deti a
domaéace zvierata sa nesmu
hrat' so spotrebiC¢om, Skriabat
sa nan ani do neho.
Nedavajte na spotrebic
predmety, ktoré mozu
docCiahnut’ deti.

OtocCte drzadlo na nadobach
a panviciach do boku
pracovného stola, aby ich
deti nemohli zobrat a popalit
sa.

« VYSTRAHA: Pocas
pouzitiambzu byt dostupné
povrchy spotrebic¢a horuce.
Nepustajte k spotrebiCu deti.

« Udrzujte vSetok obalovy
material mimo dosahu deti.
Je pritomné riziko zranenia a
udusenia.

 (Ak ma vas produkt zastrcku)
Z dévodu bezpecnosti deti
odpojte napgjanie a
znefunkenite spotrebic
predtym, ako ho zlikvidujete.

A Elektricka bezpecnost’

« Pripojte spotrebic k
uzemnenej zasuvke
chranenej poistkou s
hodnotami uvedenymi na
typovom Stitku. InStalaciu
uzemnenia nechajte spravne
vykonat kvalifikovanému
elektrikarovi. Spotrebic
nepouzivajte bez uzemennia
v sulade s miestnymi /
narodnymi smernicami.

» Zasuvka alebo elektrické
pripojenie spotrebica by malo
byt na lahko dostupnom
mieste (kde by nebolo
zasiahnuté plamenom zo
sporaka). Ak toto nie je
moznée, mal by byt pritomny
mechanizmus (poistka,
spinac, vypinac atd’) na
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elektrickej inStalacii, ku
ktorému je spotrebic
pripojeny, v sulade s
elektrickymi nariadeniami a s
oddelenymi vSetkymi polmi
Siete.

« Tento spotrebiC nie je mozné
pripojit k rozvodu pocas
inStalacie, opravy a prepravy.

» SpotrebiC zapojte do zasuvky,
ktora vyhovuje hodnotam
napatia, prudu a frekvencie
uvedenym na typovom Stitku.

* (Ak vas vyrobok nema
napajaci kabel) Pouzite len
pripojovaci kabel,
Specifikovany v Casti
» lechnickeé Specifikacie".

» Nedovolte, aby sa napajaci
kabel skrutil za spotrebiCom.
Na napdjaci kabel nekladte
tazké predmety. Napajaci
kabel by sa nemal ohnut,
zlomit a prist' do kontaktu s
akymkolvek zdrojom tepla.

« Pouzivajte len originalny kabel.
Nepouzivajte prerezany alebo
poskodeny kabel a
predizovcie vedenie.

» Ak je napajaci kable
poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, autorizovany servis,
alebo osoba, ktoru
Specifikuje dovozna
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spoloCnost, aby sa predislo
moznym nebezpeciam.

(Ak ma vas produkt zastrcku)

» SpotrebiC nepripajajte do
zasuvky, ktora je uvolhena,
preCnieva zo steny, je
puknuta, znecistena,
zaolejovana, je tam riziko
kontaktu s vodou (napr voda,
ktora moze vytekat z
pocitadia).

» Nedotykajte sa zastrCky
mokrymi rukami! Pri odpajani
nedrzte kabel, vzdy drzte za
Zasuvku.

» Ubezpecte sa, Ci je zastrCka
spotrebiCa bezpetne
pripojena do zasuvky, aby ste
sa vyhli obluku.

A Bezpecénost pri preprave

» Pred prepravou vyrobok
odpojte od elektrickej siete.

» Ak potrebujete vyrobok
prepravit, zabalte ho do
obalového materialu z
bublinkovej folie alebo hrubej
lepenky a pevne ho prilepte.
Vyrobok pevne zaistite
paskou, aby ste zabranili
poskodeniu odnimatelnych
alebo pohyblivych Casti
vyrobku.



« Skontrolujte celkovy vzhlad
vyrobku, Ci sa pocas
prepravy neposkodil.

A Bezpecnost tykajuca sa

instalacie

 Pred inStalaciou produktu ho
skontrolujte, Ci nie je
poskodeny. Ak je produkt
poskodeny, neinstalujte ho.

» Produkt neinstalujte do
blizkosti zdrojov tepla
(radiatory, sporaky, atd.).

» Udrziavajte vSetky vetracie
prieduchy okolo produktu
otvorené.

A Bezpecéné pouzitie

» Po kazdom pouziti sa
presvedcte, Ci je spotrebic
vypnuty.

» Ak nepouzivate spotrebic
dihsi Cas, vypnite ho a
odpojte poistku z poistkovej
skrinky.

» Neprevadzkujte pokazeny
alebo poskodeny spotrebic.
Odpojte elektrické / plynove
pripojenia spotrebiCov, ak
nejaké su a zavolajte
autorizovany servis.

« VYSTRAHA: Ak je povrch
prasknuty, vypnite spotrebic,
aby ste zabranili elektrickému
Soku.

» Neskriabte sa na spotrebiC v
Ziadnom pripade.

» Nepouzivajte spotrebiC v
situaciach, ked nemate Cisty
usudok, ako pri pouziti drog
a / alebo alkoholu.

» Horlaveé predmety, ktoré sa
drzia v oblasti varenia sa
mozu chytit horiet. Nikdy
neskladujte horlavé predmety
v oblasti varenia.

« Zliatina zeleza, hlinika alebo
varny material s poskodenymi
/ nerovnymi boCnymi Castami
moze viest k poskriabaniu
skleneného povrchu. Pri
vymene varného materialu
nadoby vzdy zdvihnite,
neposuvajte ich po povrchu.

» Pohyb platne mdze byt
spdsobeny tlakom vyparov,
ktory vznikol kvoli vihkosti na
povrchu platne alebo v
spodnej Casti nadoby. Dbajte
preto na to, aby povrch
varnej dosky a dno hrncov
boli vzdy suché.

« Tento produkt nie je vhodny
na pouzitie s dialkovym
ovladanim alebo externymi
hodinami.
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AV)'/strahy tykajuce sa

teploty

« VYSTRAHA: Pocas
prevadzkovania produktu
mozu byt jeho nekryté Casti
horuce. Nedotykajte sa
produktu ani vyhrevnych
prvkov. Deti do 8 rokov by sa
nemali zdrzovat' v blizkosti
produktu bez pritomnosti
dospelych.

» Nedavajte horlavé / vybusné
materialy do blizkosti
produktu, pretoze jeho Casti
mozu byt poCas prevadzky
horuce.

« VYSTRAHA:
Nebezpeclenstvo ohna: Na
varnom povrchu neskladujte
Ziadne predmety.

A Pouzitie prislusenstva

« VYSTRAHA: Ako kryt platni
pouzivajte iba kryt navrhnuty
vyrobcom sporaku alebo taky,
ktory je v navode na pouzitie
uvedeny ako vhodny alebo
kryt platni patriaci k sporaku.
Pouzitie nevhodného krytu
mobze spdsobit nehodu.

A,Bezpeénost' varenia
« VYSTRAHA: Musi sa dodrzat
postup varenia. Musi sa
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trvalo dodrziavat postup
kratkodobého varenia.

« VYSTRAHA: Varenie na
platni s tukom alebo olejom
moze byt bez dozoru
nebezpecné alebo mdze
spdsobit poziar. NIKDY sa
nepokusajte uhasit ohen
vodou, ale spotrebiC vypnite
a potom ohen prikryte, napr.
S pokrievkou alebo hasiacim
ruskom.

« Pri pouziti alkoholu v
suvislosti s jedlom budte
opatreni. Alkohol sa pri
vysokych teplotach vyparuje
a ked pride do kontaktu s
hordcimi povrchmi, mbze
vzniknut poziar.

AIndukcia

« Varné platne vasej rury su
vybaveneé «Indukcnou»
technoldgiou. Vasu indukenu
platnu, ktora poskytuje
usporu ¢asu a penazi, musite
pouzivat' s hrncami, ktoré su
vhodné pre indukCné varenie,
pretoze v opacnom pripade
nebudu varné platne
fungovat. Pre podrobné
informacie si pozrite Cast
,wyber nadob®.

« Indukené platne vytvaraju
magnetické pole, ktoré moze



mat negativny dopad na
0osoby pouzivajuce zariadenia,
ako napriklad inzulinové
Cerpadla alebo
kardiostimulatory.

» Po pouziti zavrite varnu
dosku z ovladacieho panelu,
nespoliehajte sa na snimac
nadoby.

» Kovoveé predmety, ako su
noze, vidlicky, lyziCky a kryty
by sa nemali davat na varnu
dosku, pretoze sa zohreju.

» Kovoveé predmety ulozené v
zasuvkach pod varnou
doskou sa mbzu pocas
dihého a intenzivheho
pouzivania velmi zahriat'.
Neskladujte kovové predmety
v zasuvkach pod varnou
doskou.

» Na induk¢nu varnu dosku
nekladte elektronickeé vyrobky,
ako su mobilné telefony,

tablety, pocitaCe. Vas
vyrobok mbéze byt poskodeny.

Al.'ldriba a Gistenie

 Pred Cistenim produktu
pocCkajte, kym vychladne.
Horuce povrchy mozu
spbsobt popaleniny!

« Neumyvaijte vyrobok
striekanim alebo polievanim
vodou na neho! Je tu
nebezpecenstvo Urazu
elektrickym prudom!

« \Vyrobok necistite parnymi
CistiCmi, pretoze by to mohlo
spdsobit’ Uraz elektrickym
prudom.

» Sol, zvySky cukru na spodne;
Casti riadu alebo takéto
CiastoCky na povrchu skla
mozu spdsobit’ poskriabanie
a prasknutie skla. Pred
vlozenim riadu sa uistite, Ci je
spodok Cisty. Sklokeramicky
povrch udrziavajte Cisty.
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H Instrukcie tykajtice sa zivotného prostredia

Regulacia odpadu

V sulade so smernicou o
odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni a
zneskodnovani odpadov

Tento produkt je v stlade so
smernicou o odpadoch z
— elektrickych a elektronickych
zariadeni EU (2012/19/EU)
Tento produkt obsahuje
symbol triedeného odpadu
pre odpadové elektrické a
elektronické vybavenie
(WEEE).
Tento produkt bol vyrobeny z vysoko
kvalitnych Casti a materidlov, ktoré mézu
byt znovu pouzité a su vhodné na
recyklaciu. Na konci zivotnosti odpad z
produktu neodstrafiujte s beznym
odpadom z domacnosti ani s inym
odpadom. Recyklujte ho v zbernom
mieste urCenou na recyklaciu
elektrického a elektronického vybavenia.
Pre zistenie informacii o zbernych
miestach kontaktujte miestne Urady.
Spravna likvidacia pouzitého pristroja
pomaha predchadzat moznym
negativnym dopadom na zivotné
prostredie a zdravie [udi.
V sulade s Obmedzenim pouzivania
niektorych nebezpecnych latok v
elektronickych a elektrickych
zariadeniach:
Tento produkt bol zakupeny v sulade so
smernicou o odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuje Ziadne
nebezpelné alebo zakazané materialy
Specifikované smernicou.
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Likvidacia obalového

materialu

¢ Obalové materidly su pre deti
nebezpecné. Obalové materidly
uchovavajte na bezpe¢nom mieste,
mimo dosahu deti. Obalové materidly
vyrobku su vyrobené z
recyklovatelnych materidlov. Riadne
ich zlikvidujte a roztriedte v sulade s
pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym
odpadom z domacnosti.

Odporucania tykajuce sa

energetickej uspornosti

Informacie o energetickej ucinnosti

podla EU 66/2014 ngjdete na

informacnom liste vyrobku, ktory je
stcCastou vyrobku. Nasledujuce
odporucania vam pomdzu pouzivat
produkt ekologicky a usporne:

e Pred varenim zamrznuté jedlo
rozmrazte.

e Produkt vypnite 5 az 10 minut
predtym, ako uplynie ¢as na varenie
pre predizené varenie. Teraz moZzete
usetrit 20 % elektriny pomocou
wyhrevu,

e Pouzite nadoby / panvice s velkostou
a krytom vhodnym pre ohrievac jedla.
Vzdy zvolte pre svoje pokrmy spravnu
velkost nadoby. Pri nadobach s
nespravnou velkostou je potrebné viac
energie.

e Povrchy varnej dosky a dna hmeca
udrziavajte Cisté. Nedistoty znizuju
prenos tepla medzi varnou zénou a
dnom hmca.



E] vas produkt
Predstavenie produktu

5

1 Sklenena varna plocha 4 Indukéna varna zéna
2 Dolné kryt 5 Indukéna vara zéna
3 Indukéna varmna zoéna 6 Indukena vama zéna

Uvod a pouzivanie kontrolného panelu produktu

V tejto Casti ndjdete prehlad a zakladne pouZzivanie kontrolného panelu produktu.
Obrazky sa mdzu liSit a niektoré funkcie zavisia od typu produktu.

Ovladanie varnej dosky

Tlagidla
0 : Tladidlo Zapnutia/Vypnutia a - Rozsvieti sa Symbol
©  :Tladidlo Casovaca Uzavretia tlacidiel
: Tlacidlo rychleho
Af) ohrevu/Tlagidlo vysokého

vykonu (booster)

: TlaCidlo Clean Lock
: TlaCidlo zastavenia
: Tlacidlo zvySenia

: TlaCidlo znizenia

OO=E=
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2 Kontrolka ¢asovaca

3 Tlacidlo zvySenia Casovaca

4 LED prevadzkovy bod pre Zamok
tlaCidiel/Detsky zamok

5 Tlagidlo zniZzenia Casovaca
VSeobecné informacie o

varnej doske
1 2

:Dlsplej Varnej zény
1 Tlacidlo rychleho ohrevu/Tlacidlo

vysokého vykonu (booster) I I
2 Tlacidlo zniZzenia teploty
3 Tlacidlo zvySenia teploty
4 Kontrolka teploty prislusnej varme;
I I

4 3

1 Zadna lava - Indukéna varna zéna
2 Zadna prava - Indukéna varna zéna
3 Predna prava - Indukéna varna zéna
4 Prednalava - Indukéna varna zéna

EKontroIka Casovaca
1 LED prevadzkovy bod pre ¢asovac
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Technické sSpecifikacie

52 mm*/580 mm/510 mm (U modelov,
ktoré sa dodavaju s montaznymi
VonkajSie rozmery produktu pruzinami a tesniacim tesnenim
(wka/Sirka/hibka) pripevnenym k produktu, povazujte
rozmery $irky a hibky o 10 mm viac ako
tieto rozmery.)

Instalacné rozmery rdry
(vysSka/sirka/hlbka)

Napatie / Frekvencia

560 (+2) mm /490 (+2) mm

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V; ~ 50
Hz

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?
max. 7200 W

Pouzity typ kabla a prierez, potrebny pre
pouzitie s produktom
Celkova spotreba

Zadna lava Indukéna varna zéna

Rozmery 145 mm

Zapnutie 1600W / Booster (Zosilnenie): 1800 W
Predna lava Indukéna varna zéna

Rozmery 180 mm

Zapnutie 2000W / Booster (Zosilnenie): 2300 W
Predna prava Induk&nd varna zéna

Rozmery 145 mm

Zapnutie 1600 W / Booster (Zosilnenie): 1800 W
Zadna prava Induk&nd varna zéna

Rozmery 180 mm

Zapnutie 2000 W / Booster (Zosilnenie); 2300 W

*

Vyska rury, Specifikovana v technickej tabulke je zakladnou vySkou zékladne
produktu.

Technické Specifikacie je mozné zmenit bez upozornenia vopred za Ucelom
kvality produktu.

Udaje v tejto pouzivatel'skej prirucke st schematické a nemusia presne
zodpovedat vaSmu vyrobku.

Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo v sprievodnej dokumentacii su
ziskané v laboratérych podmienkach v sulade s prislusnymi normami. V
zavislosti na prevadzkovych a okolitych podmienok produktu, sa tieto hodnoty
mozu lisit.
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El Prvé pouzitie

Predtym ako zanete pouzivat svoj
produkt, odporica sa vykonat

nasledovné, uvedené v tychto Castiach.

Prvé Cistenie

1.0dstrante vSetky obalové materidly.

2.Utrite povrchy spotrebica vihkou
utierkou alebo Spongiou a vysuste
utierkou.

UPOZORNENIE Niektoré saponaty
alebo Cistiace latky
mobzu poskodit
povrch. PoCas
Cistenia
nepouzivajte
agresivne
saponaty, Cistiace
prasky/krémy, ani
Ziadne ostré
predmety.
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UPOZORNENIE Dym a zapach sa
mdzu Sirit niekolko
hodin pocas prvej
prevadzky. Toto je
Uplne normaélne.
Zaistite, aby bola
miestnost’ dobre
vetrana, aby ste
odstranili dym a
zépach. Zabrante
priamemu
vdychovaniu dymu
a zapachu, ktory sa

vytvara.



B Pouzivanie platne

VSeobecné informacie o
pouziti varnej dosky

V8eobecné upozornenia

¢ Nedovolte, aby na varnu dosku spadli
akékolvek predmety. Aj malé
predmety, ako napriklad solnicky,
mobzu varnu dosku poskodit.
Nepouzivajte prasknuté varné dosky.
Cez tieto praskliny méze presakovat
voda a spbsobit skrat. Ak je povrch
akymkolvek spbsobom poskodeny
(napr. Viditelné praskliny), najskér
vypnite poistku a potom zavolajte
autorizovany servis, aby vyrobok
odpaijil, aby sa zniZilo riziko Urazu
elektrickym prudom.

¢ Na varnu dosku nepokladajte
nevyvazené a lahko vyklapatelné
hrnce/panvice.

¢ Neohrievajte prazdne hrnce/panvice.
Mbze dbjst k poSkodeniu hrncov a
spotrebica.

e Po kazdom pouziti vzdy vypnite
horaky varnej dosky.

¢ Ak pracujete na vamnych doskach bez
hrnca alebo hrcov/panvic, pristroj sa
mobze poskodit. Vzdy po kazdom
Ukone vypnite varmné dosky.

e Po kazdom pouziti bude varna plocha
horuca, preto na fiu nedavajte
plastové hmce / panvice. Takyto
material z povrchu ihned’ odistite.

¢ Nahle zmeny teploty na sklenenej
varnej ploche mézu spbsobit
poskodenie, davajte pozor, aby ste
pocas varenia nerozliali studené
tekutiny.

¢ Do hmcov a panvic vkladajte
dostato¢né mnozstvo jedla. Mézete
tak zabranit vylievaniu jedal z
hrncov/panvic a nebudete musiet rdru
zbytoCne Cistit.

e Neumiestiiujte pokrievky hrncov a
panvic na horaky/zény.

¢ Umiesthiujte hrnce tak, ze ich
vycentrujete na horaky/zény. Ak
chcete umiestnit hrniec na iny
horak/zénu, neposuvajte ho smerom k
pozadovanému horaku; radsej ho
najskér zdvihnite a potom polozte na
druhy horak.

Princip ¢éinnosti indukénej varnej

dosky

Indukéna varna doska je ako otvoreny

elektricky okruh. Okruh sa dokondi, ked'

na neho umiestnite hrnce / panvice

vhodné na indukcné varenie a

elektronicky systém pod sklenenym

povrchom vytvara magnetické pole.

Kovova zékladia hrncov / panvic sa

ohrieva odberom energie z tohto

magnetického pola. Teplo teda nevznika

na povrchu vamej dosky, ale priamo v

hrncoch/panviciach nad fiou. Skleneny

povrch sa ohrieva teplom z

hrncov/panvic.

Vyhody indukéného varenia

Indukéné varné dosky ponukaju

niekolko vyhod, pretoze teplo sa

prenasa priamo do hrncov/panvic.

e Potraviny, ktoré poc¢as varenia pretecu,
sa rychlo nespdlia, pretoze sklenena
varna plocha sa priamo nezohrieva.
Lahsie sa Cisti.

¢ Varenie mdze byt rychlejSie, pretoze
teplo sa vytvara priamo v
hrncoch/panviciach. Setrf tak &as a
energiu v porovnani s ostatnymi typmi
varnych dosiek.

¢ Pretoze teplo sa dodava priamo do
hrncov/panvic, nedochadza k ziadnym
tepelnym stratam a umoznuje tak
efektivnejsie varenie.

e SkutoCnost, ze ked sa vamé
nadoby/panvice odoberd z varmej
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plochy, prenos tepla sa prerusi a
varna plocha sa priamo neohrieva,
poskytuje bezpecnejSie pouzitie proti
moznym nehodam pocas varenia.

Pre bezpeéni prevadzku:

¢ Nevyberajte vysoké urovne ohrevu, ak
pouzivate neprilnavé hrnce/panvice s
malym mnozstvom oleja alebo ak ich
pouzivate bez olegja (typu tefldn).

¢ Nepouzivajte skleneny vamy povrch
ako odkladaciu plochu, alebo ako
rezny povrch.

¢ Na varnu dosku nekladte kovové
predmety, ako su pribory alebo
pokrievky, pretoze by sa mohli zahriat.

¢ Na varenie nikdy nepouzivajte

hlinikovu féliu. Na indukénut zénu nikdy
nekladte jedlo zabalené v hlinikove;j fdlii.

e Pocas ¢innosti varnej dosky do jej
blizkosti neumiestriujte magnetické
predmety, ako su napr. kreditné karty
alebo pasky s nahravkami.

¢ Ak je pod vaSou varnou doskou rdra,

ktora je v prevadzke, mdzu senzory na

varnej doske znizit' hladinu varenia
alebo vamnu dosku vypnut.

¢ VVasa varna doska disponuje
systémom automatického vypinania.

Podrobné informacie o tomto systéme

sU uvedené v nasledujucich Castiach.
Ak v8ak na varenie pouzijete tenké
hrnce, tieto hrnce sa velmi rychlo
zahreju a spodok panvice sa mbze
roztavit' a poskodit varny povrch a
spotrebi¢ skdr, ako sa aktivuje systém
automatického vypinania.
Hrnce/panvice na varenie
Pouzivajte feromagnetické, kvalitné
hrnce/panvice, ktoré st oznacené
Stitkom alebo varovanim, ze su
kompatibilny pre induk&né varenie iba s
vasou induk&nou varnou doskou.
VSeobecne plati, ze &im vySSi je obsah
zeleza, o to vyssi vykon maju
hrnce/panvice. Priemer dna varnych
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nadob / panvic musi zodpovedat’

indukénej zéne. Navrhované rozmery su

uvedené nizSie.

Vhodné hrnce/panvice:

e | iatinové hrnce/panvice

e Smaltované ocelové hrnce/panvice

e Hrnce / panvice z ocele a
nehrdzavejlcej ocele (s etiketou alebo
varovanim, ze su kompatibilné pre
indukcéné varenie)

Nevhodné hrnce/panvice:
¢ Hlinikové hrnce/panvice
¢ Medené hrmce/panvice

¢ Mosadzné hrnce/panvice
e Sklenené hrnce/panvice
¢ Hlinené hrnce

e Keramika a porcelan

Odporagania:

¢ Pouzivajte iba hrnce/panvice s
plochym dnom. Nepouzivajte
hrnce/panvice s vypuklym alebo
vydutym dnom.

e Pouzivajte iba hrnce/panvice s hrubym,
spracovanym zakladom. Ak pouzijete
tenké hrnce, tieto hmce sa velmi
rychlo zahreju a spodok panvice sa
mobze roztavit' a poskodit varny povrch
a spotrebi¢ skér, ako sa aktivuje
systém automatického vypinania.
Ostré hrany mézu spdsobit’

oSkriabanie povrchu.

-

e Podstavec niektorych hrncov/panvic
ma mensie feromagnetické pole ako je
ich skutogny priemer. Varnou doskou
je vyhrievanadiba tato plocha. Z toho



dévodu je teplo rozlozené
nerovnomerne a vykon varenia sa
znizuje. NavySe také hmce/panvice na
varenie nemusia byt detekované
velkymi induk&nymi doskami. Preto,
varna doska sa musi zvolit podia
velkosti feromagnetického pola.

Odporucané velkosti
hrncov/panvic

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
Vama zona so SIrokym |« - 55 diska 390
(flexi) povrchom

¢ Niektoré hrmce/panvice maju
podstavec, ktory obsahuje
neferomagnetické materidly, ako je
hlinik. Tieto typy hrncov/panvic sa
nemusia dostatoCne zahriat alebo ich
nemusi indukena varna doska vobec
rozpoznat. V niektorych pripadoch sa
mobze zobrazit varovanie pred zlymi
hrncami.

Test hrncov/panvic

Pomocou nasledujucich metdd

vyskusajte, Ci je vas hrniec kompatibilny

s varenim pomocou indukénej varne;

dosky.

1.Je kompatibilny, ak sa magnet
umiestneny na dne hrnca prilepi.

2.Je kompatibilny, ak "=" neblikd, ked
hrniec polozite na induk&énu dosku a
zapnete ju.

Detekcia varnych nadob / panvic
indukénymi varnymi doskami zavisi od
priemeru a materialu feromagnetického
materidlu v spodnej Casti hrmcov /
panvic. Aby ste zaistili detekciu varnych
nadob a panvic a dosiahli efektivne
varenie, hrce / panvice musia byt
vybrané podla velkosti vaSej vamnej
dosky. VysSie su uvedené velkosti
hrncov / panvic odpordcanych pre
velkosti varnych dosiek.

Chovanie pri vareni sa méze lisit v
zavislosti od typu hrca, velkosti hrnca a
velkosti varnej zony. Pre homogénnejSie
chovanie varu je mozné pouzit varnu
zonu o jeden krok vacsiu. Pouzitie
vacsej varnegj zény nespbsobuje
plytvanie energiou u induk&nych dosiek,
pretoze teplo sa vytvara iba v prislusnej
oblasti hmca.
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_Ovlédaci panel

Tladidla

D : TlaCidlo Zapnutia/Vypnutia
o : Tladidlo Casovaca
: Tlacidlo rychleho
Af) ohrevu/Tlagidlo vysokého
vykonu (booster)
B : Tlacidlo Clean Lock
1 : Tladidlo zastavenia
® : Tlacidlo zvySenia
S : Tlacidlo zniZzenia
Symboly
8 : Rozsvieti sa Symbol

Uzavretia tlacidiel '

Kontrolka Casovaca

1 LED prevadzkovy bod pre Casovad

2 Kontrolka ¢asovaca

3 Tlacidlo zvySenia Casovaca

4 LED prevadzkovy bod pre Zamok
tlaCidiel/Detsky zamok

5 Tlacidlo znizenia Casovaca

'Displej Varnej zony

1 Tlacidlo rychleho ohrevu/Tlacidlo
vysokého vykonu (booster)

2 Tlacidlo zniZzenia teploty

Tlagidlo zvySenia teploty

4 Kontrolka teploty prislusnej varme;
zény

w
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V8eobecné varovania pre ovladaci
panel

Toto zariadenie sa ovlada
pomocou dotykového
ovladacieho panelu. Kazda
Cinnost vykonana cez dotykovy
ovladaci panel bude potvrdena
zvukovym signdlom.

Ovladaci panel vzdy udrziavajte v

Cistom a suchom stave. Mokry a

znedisteny povrch méze spdsobit
problémy s fungovanim.

Ak do 10 sekund nevykonate
ziadnu Cinnost, platha sa
automaticky vrati do
pohotovostného rezimu.

Ked nestlacite dihsiu dobu ziadne
tlaCidlo, vyrobok sa z
bezpecnostnych dévodov
automaticky vypne.

Zapnutie varnej dosky:

1.Varnu dosku zapnete stlatenim
tlagidlaD.

"0" sa zobrazi na vSetkych displejoch

Vypnutie varnej zény:

Aktivnu varmu zénu mézete vypnut 3
réznymi spbsobmi:

1.8tlagenim O tlagidla

Dotknite sa tlagidla .

2.Znizenim teploty na droveii "0";
Varnu zénu mézete vypnut upravenim
nastavenej teploty na uroven "0".
3.Pomocou funkcie vypnutia na
CGasovadi pre zeland vamu zénu;

Po uplynuti €asu vypne Casovac varnu
zonu, ktora je k nemu pripojend. Na
prislusnom displeji sa zobrazi "0" alebo
IIOOII .
Po uplynuti Easu zaznie zvukova
signalizacia. Zvukovu signalizaciu vypnite
dotykom ktoréhokolvek tlacidla na
ovladacom paneli.
4.Zeland varnt zénu vyberte dotykom
©/@ tlagidiel vyberu vamej zény;
Prislusnu varnu zénu mézete vypnut
stiasnym stladenim tlagidiel ©/@®.
Ak sa zobrazi na displeji varmnej
zony po vypnuti platne symbol
"H" alebo "h" znamena to, ze
varna zona je stale horuca.
Nedotykajte sa varnych zon.

Indikator zvyskového tepla
Ak na displeji varnej zény blika symbol
"H", znamena to, Ze platfia je stéle
horudca a je mozné ju pouzit na udrzanie
malého mnozstva jedla v teplom stave.
Tento symbol sa oskoro zmeni na
symbol "h", ktory oznaduje, Ze varna
z6na ma nizsiu teplotu.
V pripade prerusenia elektrického
napdjania sa indikator zvyskového
tepla nerozsvieti a pouzivatela
neupozorni na hordce vameé zoény.

Nastavenie urovne teploty

1.Varnu dosku zapnete stlatenim
tlagidla(D.

2.Zelanu Urover teploty nastavte
dotykom zény tlacidiel ©/®

nastavenej Urovni teploty.
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VonkajSia ¢ast 280 mm induk&nej
varnej zony (ak je vas produkt
vybaveny 280 mm induk&nou
varnou zénou) sa aktivuje len
vtedy, ked'je panvica dostatoCne
velka na pokrytie varnej zény, na
ktorej je umiestnena a teplota je
nastavena na vyssiu hodnotu ako
8.

Nastavenie vysokého vykonu

(Posiliovacg)

Funkciu posilhovaca mbzete pouzit na

rychle zohriatie. Tato funkcia sa

nedoporucuje na dihsie varenie. Funkcia

posilfovaca nemusi byt dostupna vo

vSetkych varnych zénach.

Vyber nastavenia vysokého vykonu

(Posiliiovacg):

1.Varnu dosku zapnete stlatenim
tlagidla(D.

2.Dotknite sa tlacidla A8 prislusnej zény.

» Zvolena varna zéna bude v prevadzke
pri maximalnom vykone a na displeji
varnej zény sa objavi symbol “P”. Varna
zoéna vypne posilfiovac a bude
pokragovat v ¢innosti na drovni "9".
Predcasné vypnutie nastavenia
vysokého vykonu (Posiliovac):
Nastavenie vysokého vykonu médzete
vypnut kedykolvek chcete dotykom
tlagidla © alebo 2B,

Varna zéna vypne posilfovac a bude
pokragovat v ¢innosti na drovni "9".
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Pracovny princip 2 zén, ktoré su
umiestnené v rovhakom
vertikalnom smere:
Ak je jedna zdna nastavena na uroven
posilfovaca a druha zéna, ktora je
umiestnena v rovnakom zvislom smere
je nastavena na vacsu uroven ako 6 (7,
8 a 9), prva zdéna klesne na Uroven 9 a
druhd zéna mdze byt nastavena na
Uroven vacsiu ako 6 (7, 8a 9). Ak je
druha zdna nastavena na Uroven
posilfovaca, prva zéna klesne na Uroven
6.
Zamok pre Cistenie
Zamok pre Cistenie zabranuje prevadzke
vSetkych tlaCidiel ovliadacieho panela na
20 sekund, ¢o pouzivatelovi umozniuje
kratke Cistenie pocas pouzivania platne.
Pocas tohto Casu nebude zariadenie
spotrebuvat Ziadnu energiu.
Aktivovanie zamku pre Cistenie
1.Ked je vama zona zapnutd, stlacte
tlagidlo ™ a podrzte ho, pokym
nebudete podut jeden signainy zvuk.
Na displeji Casovaca varnej dosky sa
zadina odpoditavanie od 20. Ziadne z
tlaCidiel na oviddacom paneli nebude
pocas t?go doby fungovat, okrem
tlacidla
Deaktivovanie zamku pre Cistenie
Na vypnutie zamky Cistenia nemusite
stlacit Ziadne tlacidlo. Po 20 sekundach
vyda platia zvukovy signal, zamok pre
Cistenie sa automaticky vypne.
Ak chcete zamku Cistenia
deaktivovat skor, stlaste tlagidlo ¥
a podrzte ho, pokym nebudete
pocut dva signélne zvuky.

Detska poistka

Ked' suU varné zdny vypnuté, mbzete
platfiu chranit pomocou detskej poistky,
ktora detom zabrani zapnut varné zény.
Detsku poistku mézete aktivovat alebo



deaktivovat iba vtedy, ked' su varné
zony vypnuté (v pohotovostnom rezime).
Aktivovanie detskej poistky
1.Ked je platha v pohotovostnom rezime,
stcGasne stlaste tlacidla ¥ all a
podrzte ho, pokym nebudete pocut
jeden signalny zvuk.
Detska poistka sa aktivuje. "L" sa na
chvilu zobrazi na vSetkych varnych
zénach a desatinna Giarka tlacidla &
bude zapnuta.

Ak pri aktivnej funkcii detske;
poistky stlacite ktorékolvek
tlacidlo, ozvu sa dva zvukové
signély a zablika kontrolka "L" na
vSetkych varnych zénach.

Deaktivovanie detskej poistky

1.Ked' je detska poistka aktivna,
sUcCasne stlaCte a podrzte tlacidla ¥ a
i, pokym nebudete pocut dva
signélne zvuky.

» Funkcia detskej poistky sa deaktivuje.

Na displejoch vsetkych vamych zon.

bude blikat "L" a osvetlenie tlacidla &

zmizne.

Zamok tlacgidiel

Mbzete aktivovat uzamknutie tlaCidiel a

tym zabranite nahodnej zmene funkcif

pocas prevadzky platne.

Zamok sa v pripade vypadku
napajania zrusi.
Aktivacia uzamknutia tlacidiel
1.SuGasne stladte tlagidia P all a
podrzte ho, pokym nebudete pocut
jeden signélny zvuk.
Zamok tlacidiel sa aktivuje a desatinna
Siarka tlagidla & sa po zablikani rozsvieti.

Uzamknutie tlaCidiel m&zete
aktivovat len v rezime prevadzky.
Po aktivovani uzamknutia tlaCidiel
bude funkéné len tlacidio ©. Ked
sa dotknete ktoréhokolvek iného
tladidla, desatinna diarka tlacidla &
bude blikat, ¢im oznacuje
aktivaciu uzamknutia tlacidiel. Ak
vypnete platiu, ked' su tladidla
uzamknuté, musite deaktivovat
uzamknutie tlagidiel, aby ste mohli
platfiu opat zapnut. Ak sa
dotknete [ubovolného tlacidla bez
vypnutia blokovania tlacidiel, na
vSetkych displejoch varnych zén
blika symbol "L" ktory indikuje, ze
je aktivny zamok tlacidiel.
Deaktivujte zamok tlagidiel
opatovnym zapnutim varnej
dosky.

Deaktivacia uzamknutia tlacidiel

1.Stlagte obe tlacidia & a Il sucasne, az
kym nie st pocut dve zvukové
signdly, ked' je aktivny zamok
klavesnice. .

» Kontrolka tlacidla & zhasne a ovladaci

panel sa odomkne.

Funkcia ¢asovaca

Tato funkcia vam ulahCuje varenie.

Nebudete musiet kotrolovat platfiu

pocas celého obdobia varenia. Varna

zoéna sa automaticky vypne po uplynuti

Casu, ktory ste nastauvili.

Zapnutie ¢asovaca

1.Varnu dosku zapnete stlatenim
tlagidlaD.

2.Zeland Urover teploty nastavte
dotykom zény tladidiel ©/®.
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Na displeji Casovaca bude blikat
symbol "00" a desatinna Siarka
vybranej zény.

4.Pozadovanu dobu trvania nastavite
dotykom tlagidiel Gasovaca ©/®.

5.Po 10 sekundach sa toto nastavenie
sa aktivuje. Na displeji Casovada bude
blikat desatinna Ciarka vybranej zony.

6.VysSie uvedeny postup zopakujte pre
ostatné vamé zoény, pre ktoré chcete
Casoval nastavit.

Ak je nastavena viacnasobna
hodnota ¢asovaca na rézne zény,
na displeji CasovaCa sa zobrazi
Casovac zony s minimalnou
hodnotou Casovaca a desatinna
Ciarka tejto zény blika. Desatinné
Ciarky ostatnych zén svietia
nepretrzite.

ﬂ Stlagenim tlagidla € vietkych

varnych zén moézete vidiet
zostavajuci ¢as varenia. Pri
kazdom dotyku sa zobrazi ina
hodnota zény Easovaca.
Nakoniec sa opét zobrazi
minimalna hodnota Casovaca.

Casovagd nie je mozné nastavit
bez vyberu varnej zény a jej
hodnoty teploty

Casovad mozete nastavit len pre
uz pouzivané varnych zon.

Vypnutie ¢asovaca

Po uplynuti nastaveného ¢asu sa platfia
automaticky vypne a zaznie zvukové
upozornenie. Zvukové upozornenie
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stiSite stlaCenim ktoréhokolvek tlacidla.

Ak nestlacite ziadne tlacidlo, zvukové

upozornenie sa po niekolkych mindtach

zrusi.

Vypnutie ¢asovaca skor

Ak Casoval vypnete skér, platha bude v

prevadzke pokracovat v nastavenej

teplote dovtedy, kym ju nevypnete.

Casovad mozete vypnut skdr dvomi

réznymi spbsobmi:

Vypnutie ¢asovada pre prislusnud zénu

znizenim jeho hodnoty na "00":

1.Stladte tlagidia Gasovasa ©/®, kym
sa na displeji varngj zény s aktivnym
Gasovacom nezobrazi "00".

» Symbol desatinnej Ciarky prislusnej

zony bude trvale vypnuty a ¢asovac

bude zruseny.

Vypnutie ¢asovad&a pre prislusnd zénu

st&asnym dotykom tlagidiel ©/@®

prislusnej zény:

1.Stladte tlagidia prislusnej zony ©/®
sucasne.

» Symbol desatinnej Ciarky prislusnej

zony bude trvale vypnuty a ¢asovac

bude zruseny.

Po tomto kroku bude Uroven
teploty prislugnej zény "0" ,
rovnako ako Uroven Sasovada.

Funkcia zastavenia

Pomocou tejto funkcie mézete znizit

Uroven prevadzkovych tepldt varmych

zAn na minimalnu Uroven (Uroven 1).
Ak pre ktortkolvek varnu zénu
nastavite Casovac, asovac bude
pocas zastavenia pokraCovat v
prevadzke.

1.Pocas prevadzky niektorej z varnych
z6n sa dotknite tlacidla [l

Vsetky prevadzkové varné zény budu

pracovat na minimalnej drovni (Uroven 1).

Na displeji aktivnych varnych zén sa

zobrazi "EI" symbol.



2.VSetky zastavené vamé zony
reStartujte s predchadzajicimi
nastaveniami opatovnym dotykom
tlagidla (Il

Funkcia spravy napajania

Vas$ pristroj je vybaveny funkciou spravy

napdjania. Touto funkciou mbzete

zmenit celkovy vykon, ktory mdze byt

spotrebiCom odoberany. Pre funkciu

spravy napajania je k dispozicii 8 drovni.

Funkcia spravy napdjania - celkové

drovne vykonu, ktoré je mozné nastavit

25 2,5 KW
30 3 kW

36 3,6 KW
44 4,4 KW
54 5,4 kKW
57 5,7 KW
67 6,7 KW
72 7,2 KW

Zmena celkového vykonu;

1.Zapnite vanu dosku opétovnym
dotykom tlacidla . Vypnite varnu
dosku opéatovnym dotykom ®.

2.Potom sa postupne dotknite
prislusného tlaCidla pravej prednej
zony A8, tlagidla €9 tlagidla Gasovada
©, tlatidla Gasova @, a nakoniec
tlagidla lavej prednej zony?8.

3.Na displeji Casovaca sa zobrazuje
Nastavend Uroven riadenia napéjania.

4.Dotykom tlagidla l prepinate medzi
drovihami a nastavujete celkovu
hodnotu vykonu, ktorl chcete nastavit.

5.Potvrdte nastavenie dotykom tlacCidla
(D a vypnite vamu dosku. Bude

aktivovana celkova hodnota vykonu,
ktoru ste nastavili.

Urovne teploty, ktoré moZete
priradit varnym doskam, sa mézu
lisit podla celkovej nastavenej
urovne vykonu. Urover teploty
privadzand k varnej doske sa
automaticky znizi podia
nastavenia vykonu, ktory ma
vykonat sporak. Toto nie je chyba.

Ak sa pri zmene Urovne vykonu
dotknete iného klavesu, ako je
zadana postupnost, nastavenie
nie je mozné vykonat. Pre
nastavenie je potrebné opakovat
kroky od zaciatku.

Bezpecné a efektivhe pouzivanie
indukénych varnych zén
Prevadzkové principy: Indukeéna platria
zdsadne priamo ohrieva varnu nadobu.
Preto ma vela vwhod v porovnani's inymi
typmi platni. Jej prevadzka je
efektivnejsia a povrch platne je studensi.
Vasa indukena platha je vybavena
prvotriednymi bezpecnostnymi
systémami, ktoré vam poskytnu
maximalnu bezpecnost pri pouzivani.
Vasa platfia mdze byt v zavislosti
od modelu vybavend induk&nymi
varnymi zénami s priemerom 145,
180, 210 a 280 mm. Vdaka
indukenej funkcii kazda vama
z6na automaticky detekuje
nadobu, ktort na fu polozite.
Energia sa zhromazduje len na
mieste kontaktu nadoby s varnou
nadobou, ¢im sa dosahuje
minimalna spotreba energie.
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Produkt sa m&ze zastavit, ked
pracuje na urovniach od 1 do 7,
najma s kuchynskym riadom s
malym priemerom a ked' je malo
oleja. Toto nie je chyba.

Systém automatického vypinania
Ovladanie sporaka ma systém
automatického vypnutia. Ak su jedna
alebo viac zén varnej dosky ponechané
zapnuté, varna zéna sa po chuvili
automaticky vypne (pozri Tabulku 1). V
pripade asovaca priradeného k varnej
doske sa potom vypne aj obrazovka
Casovaca.

Casovy limit pre automatické vypnutie
zavisi od zvolenej Urovne teploty. Pre
tuto teplotnu hladinu sa pouzije
maximalna doba prevadzky.

Po automatickom vypnuti varnej zény
mobze uzivatel opét pracovat, ako je
uvedené vysSie.

Tabulka &. 1 Automatické obdobia
vypinania

30 minut

T|O | (N[Ol

(Posilhovac) 10 minudt (%)
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(") Platha po 10 mindtach klesne na
uroven 9

Ochrana proti prehriatiu
Vasa platfa je vybavena niekolkymi
snimacmi, ktoré zaruCuju ochranu proti
prehriatiu. V pripade prehriatia mézete
zaznamenat nasledovné:
¢ Obsluha varnej zény sa mdze vypnut.
e Zvolend urovernt mdze z nejvysSe;
urovne Klesnut na Uroven 7.
Bezpecnostny systém pretecenia
VaSa platha je vybavena bezpe&nostnym
systémom pretecenia. V pripade
preteenia, ktoré sa rozleje na ovliadaci
panel, systém okamzite zrusi pripojenie
napdjania a vasu platfiu vypne. PocCas
tejto doby sa na displeji zobrazi vystraha
IIEII'
Presné nastavenie vykonu
Indukena platia reaguje na prikazy
okamZite, na zéklade jej prevadzkovych
principov. Nastavenia vykonu sa menia
velmi rychlo. Takto mézete zabranit
preteceniu jedla (s obsahom vody,
mlieka atd") z hrnca dokonca aj v
momente tesne pred preteCenim.

Ak je povrch dotykového
ovladacieho panelu vystaveny
intenzivnym vyparom, cely
ovladaci systém sa mdze vypnut a
vyslat’ chybovy signal.

Povrch dotykového oviadacieho
panelu udrziavajte v Cistote.
Mbzete zaznamenat chybovu
prevadzku.



[ vseobecné informacie o vareni

Tato Cast obsahuije tipy na pripravu a
varenie jedla.

VSeobecné varovania o

vareni s varnou doskou

¢ Do panvice nikdy nelejte viac oleja,
ako je jedna tretina jej objemu. Pocas
zohrievania oleja nenechavajte platriu
bez dozoru. Nadmeme zohriaty olej
predstavuje riziko poziaru. Nikdy sa
nepokus8ajte uhasit mozny poziar
vodou! Ked olej zaéne horiet, prikryte
ho hasiacim ruskom alebo vihkou
handrou. Ak je to bezpecné, platriu
vypnite a zavolajte hasiov.

e Pred vyprazanim jedal vzdy odstrante
prebytocnu vodu a pomaly vkladajte
do rozohriateho olegja. Pred
vyprazanim sa uistite, ze su mrazené
potraviny rozmrazené.

e Pri ohrievani oleja sa uistite, ze hrniec,
ktory pouzivate, je suchy a pokrievku
udrziavajte otvorenu.

¢ Odporucania tykajuce sa varenia s
Usporou energie ndjdete v Casti
»Environmentalne pokyny*.

¢ Teplota varenia a Gasové veli€iny,
dané pre varenie sa mézu lisit v
zavislosti od receptu a mnozstva. Z
tohto dévodu su tieto hodnoty dané
ako rozsahy.
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Udrzba a starostlivost

Vseobecné informacie o

Cisteni

A vseobecné upozornenia

e Pred vyCistenim produktu pockaijte,
kym produkt vychladne. Horuce
povrchy mézu spbsobit’ popaleniny!

¢ Nenanasajte Cistiace prostriedky
priamo na hordce povrchy. Mdze to
spbsobit trvalé Skvrny.

e Spotrebi¢ musi byt po kazdej operacii
doékladne vycCisteny a vysuseny.
ZvySky potravin sa tak daju lahko
vyCistit' a zabrani sa ich spaleniu pri
neskorSom pouziti spotrebic¢a. Tym sa
predizuje zivotnost pristroja a znizuju
sa Casto sa vyskytujuce problémy.

¢ Na distenie nepouzivajte parmé Cistiace

prostriedky.

¢ Niektoré Cistiace prostriedky alebo
Cistiace pripravky mézu poskodit
povrch. Pocas Cistenia nepouZivajte

abrazivne distiace prostriedky, Cistiace

prasky, Cistiace krémy, odvapriovac
alebo ostré predmety.
¢ Na distenie po kazdom pouZiti nie je

potrebny Specidlny Cistiaci prostriedok.

Spotrebi¢ ocistite mydlom, teplou
vodou a méakkou handri¢kou alebo
Spongiou a osuste suchou handrickou
z mikroviakna.

e Uistite sa, Ze ste po vycisteni ste Uplne

zotreli vSetku zvysnu tekutinu a
okamZite vycCistite v3etky zvySky jedla,
ktoré okolo vas vystreknu pocas
varenia.

e Neumyvaijte ziadne Casti spotrebica v
umyvacke riadu.

Pre varnu dosku:

e Kyslé nedistoty, ako je mlieko,
paradajkovy pretlak a olej, mdzu
spbsobit trvalé Skvrny na varnych
doskach a sucastiach
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horakov/platniciek, pripadné
pretecené tekutiny vycistite inned po
vychladnuti varnej dosky vypnutim.

Inox a nehrdzavejuce povrchy

¢ Na distenie nehrdzavejucich alebo
neoxidovanych povrchov a rukovati
nepouzivajte Cistiace prostriedky
obsahujuce kyselinu alebo chlér.

¢ Nerezovy alebo inoxovy povrch méze
Casom zmenit farbu. To je normalne.
Po kazdej operacii vycistite Cistiacim
prostriedkom vhodnym na
nehrdzavejlci alebo inoxovy povrch.

e Cistite makkou mydlovou handri¢kou
a tekutym (nesSkrabajucim) Cistiacim
prostriedkom vhodnym pre povrchy z
nehrdzavejlcej ocele. Utierajte jednym
smerom.

¢ Okamzite bez Cakania odstrarite
Skvrny od vapna, olegja, Skrobu, mlieka
a bielkovin z inox-nerezového a
skleneného povrchu. Skvrmy mézu po
dihsej dobe hrdzaviet.

Sklenené povrchy

e Pri isteni sklenenych povrchov
nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
abrazivne distiace prostriedky. M&zu
poskodit povrch skla.

e Spotrebi¢ ocistite Cistiacim
prostriedkom na riad, teplou vodou a
handri¢kou z mikrovidakna ur¢enou pre
sklenené povrchy. Osuste ho suchou
handrickou z mikrovidkna.

e Ak po vycisteni zostanu zvysky
saponatu, utrite ho studenou vodou a
osuste Cistou a suchou handri¢kou z
mikrovlakna. ZvySky saponatu mézu
nabudUce poskodit povrch skla.

e Zaschnuté zvySky na povrchu skla za
ziadnych okolnosti neistite
zUbkovanymi nozmi, drétenou vatou
alebo podobnymi Skrabancami.



e Skvrny od vépnika (2Ité $kvrny) na
povrchu skla mézete odstranit
komercne dostupnym odvapriovacim
prostriedkom, odvapriovacim
prostriedkom, ako je ocot alebo
citrénova Stava.

¢ AK je povrch silne znecisteny, naneste
Spongiou na Skvrnu Cistiaci
prostriedok a pockajte diho, kym
nebude spravne fungovat. Potom
povrch skla ocistite vihkou handric¢kou.

e /mena farby a skvrny na povrchu skla
sU normalne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy

¢ Plastové diely a lakované povrchy
ocistite Cistiacim prostriedkom na riad,
teplou vodou a méakkou handri¢kou
alebo Spongiou a osuste ich suchou
handri¢kou.

¢ Nepouzivajte skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistiace prostriedky. Méze to
poskodit povrchy.

* Dbajte na to, aby kiby komponentov
spotrebi¢a nezostali vihké a
saponatové. V opacnom pripade
mobze na tychto spojoch dojst ku
kordzii.

Cistenie varnej dosky

Sklenena varna plocha

Pri Cisteni sklenenej varnej plochy

postupujte podla pokynov na Cistenie

sklenenych povrchov uvedenych v Casti

»VSeobecné informacie o Cisteni. Pre

Specidlne pripady mbzete svoje Cistenie

dokoncit podla nizSie uvedenych

informacif.

¢ Potraviny na baze cukru, ako je tmavy
krém, Skrob a sirup, oCistite okamczite,
bez &akania na vychladnutie povrchu.
V opacnom pripade mb&ze dojst k
trvalému poskodeniu sklenenej varnej
plochy.

¢ Nepouzivajte Cistiace prostriedky na
Cistenie, ked'je varna doska hortca,
inak by mohlo déjst k trvalym Skvrmam.

Cistenie ovladacieho panela

e Pri Sisteni panelov pomocou oviadaca
gombikov utrite panel a ovladace
vihkou makkou handrickou a osuste
suchou handri¢kou. Neodstranuijte
gombiky a tesnenia zospodu, aby ste
vyCistili oviadaci panel. M&ze byt
poskodeny ovidadaci panel a gombiky.

e Pocas Cistenia inox panelov s
gombikovym riadenim, okolo
gombikovnepouzivajte Cistiace
prostriedky na inox. Kontrolky okolo
gombikov m&zu byt vymazané.

¢ Dotykové ovladacie panely ocistite
vihkou makkou handrickou a osuste
suchou handri¢kou. Ak je vas produkt
vybaveny funkciou blokovania
klavesov, pred vykonanim Cistenia
ovladacieho panela nastavte
blokovanie kldavesov. V opacnom
pripade mdze dojst k nespravnej
detekcii klavesov.
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E] Riesenie problémov

Ak problém nedokazete vyriesit, obratte sa na autorizovaného servisného agenta
alebo technika s licenciou Ci predajcu, u ktorého ste vyrobok zakupili, aj ked' ste sa

poistka je chy je vypnuta. ljte p

poistkami. V' pripade potreby ich vymerite alebo vynulujte.

¢ \/yrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie.

¢ Tlacida/gombiky na ovladacom paneli nefunguju. >>> Ak je vas vyrobok
vybaveny funkciou uzamknutia tlacidiel, je mozné zapnut blokovanie tlacidiel.
Vypnite ho.

e Ak sa displej po opatovnom zapnuti varnej dosky nerozsvieti. >>> Odpojte
spotrebi¢ od istiCa. Pockajte minimalne 20 sekund a potom ho znova pripojte.

¢ Ochrana pred prehriatim je zapnutd. Nechajte varnu dosku vychladndt.

¢ VVarna nadoba nie je vhodnd.>>> Skontrolujte nadobu.

¢ Nedavajte hrniec do aktivnej varnej zény. >>> Skontrolujte, &i sa vo varnej zéne
nachéadza hmiec.

¢ Vas hrniec nie je kompatibilny s induk&nym varenim. >>> Skontrolujte, i je vas
hrniec kompatibilny s indukcénou varmou doskou.

¢ VVarmny hrniec nie je spravne vycentrovany alebo spodny povrch hrnca nie je
dostatocne Siroky pre vamu zénu. >>> Vyberajte hmiec dostatocne Siroky a

hrniec riadne vycentrujte vo vamej zéne.

oV h leb hriat Nechajte ich vychladnut.

e Cas varenia pre vybranu varni zénu mohol vyprsat. >>> MdéZete nastavit novy
cas varenia alebo dokoncit varenie.

e Ochrana pred prehriatim je zapnuta. >>> Nechajte vamu dosku vychladndt.

e Dotykovy ovliadaci panel mbze zakryvat predmet. >>> Odstrarite predmet na
paneli.

¢ Vas hrniec nie je kompatibilny s induk&nym varenim. >>> Skontrolujte, i je vas
hrniec kompatibilny s indukcénou varmou doskou.

¢ VVarmny hrniec nie je spravne vycentrovany alebo spodny povrch hrnca nie je

dostatocne Siroky pre vamu zénu. >>> Vyberajte hmiec dostatocne sSiroky a

hrniec riadne vycentrujte vo varnej zone.

¢ Toto nie je chyba. Chladiaci ventilator bude fungovat dalej,
v varnej doske neochladi na vhodnu teplotu.

az kym sa elektronika
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Pocas varenia mdze byt zo spordka pocut urcité zvuky. Tieto zvuky su spdsobené
zlozenim varnej nadoby. Tieto zvuky su normalne, nejde o poruchu a su sucastou
induk&nej technoldgie.

Mozné zvuky a dévody

¢ Hluk ventilatora: Sporak je vybaveny ventilatorom, ktory sa automaticky aktivuje
podla teploty spotrebiCa. Ventilator ma rézne prevadzkové Urovne a na réznych
Urovniach pracuje podia teploty.

¢ NizSie zvuky ako prevadzkovy hluk transformatora: Je to spdsobené povahou
induk&nej technoldgie. Ked' sa teplo prendsa priamo na zakladnu vamej nadoby,
mobzu byt pocut bzuCavé zvuky, v zavislosti na materidli varnej nadoby. Preto
mobzu byt pri rdznych nddobach polut rézne zvuky.

e Zvuk praskania: Dévodom je Struktura a material dna varnej nadoby. Ak je varna
nadoba vyrobena z réznych vrstiev z réznych materidlov, méze byt pocut
praskanie.

e Zvuk kifiu€ania: Ked' sa na varenie s réznymi Uroviiami varenia pouziju dve varné
zony na tej istgj strane spordka, mbzete pocut zvuk knucania.

Chybové kody / dovody a mozné rieSenia

Vypnite indukény sporak a

E 22 NV . pockajte, kym vychladne. Chyba
E 26 Indukeny varic je prehriaty. bude vyrieSena, ked teplota
sporaka klesne pod dané limity.
Jedno alebo viac tlacidiel je
stlaGenych dihsie ako 10 Problém bude vyrieSeny, ked'
sekund. zoberiete pre¢ svoju ruku zo
E 46 Na ovladacom paneli zostal  sporédka.
nejaky predmet alebo je Problém sa vyriesi po vyCisteni
ovladaci prvok vystaveny ovladacieho panela.
vyparom.
- . . Problém bude vyrieSeny, ked sa
E 47 Nepouzli ste hmiec vhodny ) i himiec vhodny na indukeny
na indukény ohrev.
ohrev.
Indukénu dosku vypnite a po 30
Chyba komunikécie na sekundach znova zapnite. Ak sa
E1-E15 . . problém obnovi, obratte sa na
indukénej doske. . . )
autorizované obchodné
zastupenie.
Indukénu dosku vypnite a po 30
Chyba snimada teploty na sekundach znova zapnite. Ak sa
E16-E 21 problém obnovi, obratte sa na

indukénej doske.

autorizované obchodné
zastUpenie.
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Indukénu dosku vypnite a po 30
sekundach znova zapnite. Ak sa

E 23 Softvérova chyba indukene; . . -
. problém obnovi, obratte sa na
E 24 varnej dosky. . . )
autorizované obchodné
zastUpenie.
Indukénu dosku vypnite a po 30
Chyba ¢innosti ventilatora na sekundéch znova zapnite. Ak sa
E 25 nypa cir problém obnovi, obratte sa na
indukénej doske. . . )
autorizované obchodné
zastupenie.
Indukénu dosku vypnite a po 30
Chyba hardvéru sekundach znova zapnite. Ak sa
E31-E45 elektronického panelu na problém obnovi, obratte sa na
indukénej doske. autorizované obchodné
zastupenie.
Senzorové zariadenie musi byt
E 48 o . . kompatibilné s prevadzkovymi
E 49 Chyba snimaca na indukenej podmienkami. Ak sa problém
doske. ) e . )
E 51 obnovi, obrétte sa na autorizované
obchodné zastupenie.
Vypnite indukény sporak a
pockajte, kym vychladne. Problém
. sa vyriesi, ked' teplota snimaca
Esp-Es7  Crybavysokejteplotyna o B0 dané limity. Ak sa

indukénej doske.

problém obnovi, obratte sa na
autorizované obchodné
zastUpenie.
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Lugupeetud klient!

Enne toote kasutamist palun lugege antud kasutusjuhend labi.

Beko Aitéh, et valisite just selle toote. Soovime, et Teie korge kvaliteediga ja
tehnoloogiaga toode pakuks Teile parimat tohusust. Selleks lugege enne toote
kasutamist juhend hoolikalt labi, samuti kdik muud kaasasolevad dokumendid ning
sdilitage need hilisemaks kasutamiseks. Kui annate selle toote kellelegi teisele, siis
andke kaasa ka see juhend. Jargige juhiseid, vottes arvesse kogu kasutusjuhendis
toodud teavet ja hoiatusi.

Jargige kogu kasutusjuhendis olevat teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja oma
toodet véimalike ohtude eest.

Séilitage kasutusjuhend. Kui annate selle toote kellelegi teisele, siis andke kaasa ka see
juhend.
Kasutusjuhend sisaldab jargmisi simboleid:

AOht, mis voib pdhjustada surma voi vigastusi.
MARKUS Oht, mis voib pdhjustada tootele voi selle keskkonnale materiaalset kahju.

&Oht, mis voib pohjustada pdletusi kuumate pindadega kokkupuutel.
ﬂ Oluline teave ja kasulikud napunaited

@ Lugege kasutusjuhend Iabi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H ohutusjuhised

» See jaotis sisaldab
ohutusjuhendeid, mis aitavad
kaitsta isikliku vigastuse VvOi
varalise kahju tekkimise eest.

» Kui toode antakse Ule teisele
isikule vOi vOetakse
kasutusele kasutatuna, tuleb
tootega kaasa anda
kasutusjuhend, toote sildid,
muud asjakohased
dokumendid ja lisaseadmed.

» Meie ettevote ei vastuta
kahjude eest, mis voivad
tekkida nende juhiste
mittejargimise tagajarjel.

» Nende juhiste mittejargimine
muudab garantii kehtetuks.

o A Alati laske paigaldus- ja
remonditdid teha tootja,
volitatud teeninduse vOi

importija maaratud isiku poolt.

« A Kasutage ainult
originaalseid varuosi ja
tarvikuid.

« A Arge Uritage parandada voi
vahetada valja toote osasid,
kui seda pole
kasutusjuhendis valja toodud.

« A Arge tehke tootes tehnilisi
muudatusi.
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A Kasutuse eesmark

» Toode on mdeldud kodus
kasutamiseks. See ei ole
moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

« Arge kasutage toodet
aedades, rodudel ega muus
valiskeskkonnas. Seade on
ette nahtud kasutamiseks
majapidamise ja personali
koogipindades kauplustes,
kontorites ja muudes
tdokeskkondades.

« HOIATUS: Seda toodet
tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muudel
eesmarkidel, nagu naiteks
ruumi kutmine.

A Laste, haavatavate

inimeste ja koduloomade

turvalisus

» Seda toodet saavad
kasutada vahemalt 8-
aastased lapsed ja inimesed,
kellel on fOUsilised,
sensoorsed vOi vaimsed
oskused vahe arenenud vOi
kellel puuduvad kogemused
ja teadmised, kui neid
juhendatakse voi koolitatakse



toote ohutu kasutamise ja
ohtude kohta.

« Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Puhastus- ja
hooldustoid ei tohi lapsed
ilma jarelevalveta teostada.

« Piiratud fUusilise, sensoorse
vOi vaimse voimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed)
ei tohi seda toodet kasutada,
kui neid ei jalgita voi need ei
saa vajalikke juhiseid.

« Lastele tuleb teha selgeks, et
nad ei tohi antud tootega
mangida.

« Elektriseadmed on lastele ja
koduloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, sellele
ronida ega sinna siseneda.

« Arge asetage tootele
esemeid, mida lapsed voiksid
katte saada.

» Keerake pottide ja pannide
kaepidemed tdolaua poole, et
lapsed ei saaks neist haarata
ja pOletada saada.

« HOIATUS: Kasutamise ajal
on toote juurdepaasetavad
pinnad kuumad. Hoidke
lapsed tootest eemal.

» Hoidke kdik pakkematerjalid
lastele kattesaamatus kohas.
Voib tekkida vigastuste ja
lambumise oht.

« (Kui teie tootel on pistik)
Laste turvalisuse huvides
Uhendage enne toote
utiliseerimist pistik lahti
pistikupesast ja tehke see
toode kasutamiskolbmatuks.

A Elektriline turvalisus

« Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis on kaitstud
elektrikorgiga, mille vaartus
on toodud tuubi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet iima
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

« Pistik voi toote elektrilhendus
peaks asuma kergesti
ligipaasetavas kohas (kus
pliidi leek ei mdjuta seda). Kui
see pole voimalik, peaks
elektripaigaldisel, millega
toode on Uhendatud, olema
mehhanism (kaitse, Uliti, 10liti
jne), mis on vastavuses
elektrieeskirjadega ja
Uhendab kdik poolused
vOrgust lahti.

 Paigaldamise, remondi ja
transportimise ajal ei tohi
toodet pistikupesaga
Uhendada.
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« Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis vastab
pinge ja sageduse vaartustele,
mis on valja toodud tlubisildil.

« (Kui teie tootel pole
toitekaablit) Kasutage ainult
jactises "Tehnilised
kirjeldused" tapsustatud
Uhenduskaablit.

« Arge laske toitejuhtmel toote
alla ja taha kinni jaéda. Arge
asetage voolujuhtmele
raskeid esemeid. Toitejuhet ei
tohiks painutada, purustada
ja see ei tohi puutuda kokku
Uhegi soojusallikaga.

» Kasutage ainult originaaljuhet.
Arge kasutage I8igatud voi
kahjustatud juhtmeid voi
pikenduskaableid.

« Kui toitejuhe on kahjustatud,
tuleb selle voimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse vOi
importijaettevotte maaratud
isiku poolt.

(Kui teie tootel on pistik)

« Arge Uihendage toodet
pistikupesaga, mis on lahtine,
seinast valjas, purunenud,
maardunud, oline voi voiks
veega kokku puutuda
(naiteks veega, mis voib letilt
lekkida).
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« Arge kunagi puudutage
pistikut margade kategal!
Pistikupesast lahti
Uhendamiseks arge haarake
juhtmest, haarake alati
pistikust.

» Kaarumise valtimiseks
veenduge, et toote pistik
oleks korralikult pistikupessa
uhendatud.

ATranspordiohutus

« Enne toote transportimist
Uhendage seade
vooluvorgust lahti.

« Kui Teil on vaja toodet
transportida, mahkige see
mullikilega pakkematerjaliga
vOi paksu papiga ja kleepige
see tihedalt kinni. Kinnitage
toode tihedalt pakkelindiga,
et toote eemaldatavad voi
likuvad osad ei saaks
kahjustada.

« Kontrollige toote uldilmet
veendumaks, et
transportimisel ei ole tekkinud
kahjustusi.

A Paigaldusohutus

« Enne toote paigaldamist
kontrollige, kas sel on
kahjustusi. Kui toode on
kahjustatud, siis arge seda
paigaldage.



« Arge paigaldage toodet
soojusallikate (radiaatorite,
ahjude jne) lahedusse.

« Hoidke koiki
ventilatsiooniavasid toote
Umber avatuna.

A Kasutusohutus

« Veenduge, et toode oleks
parast iga kasutamist valja
|Ulitatud.

« Kui Te ei kasuta seadet pikka
aega, eemaldage see
vooluvorgust vai lulitage
kaitse kaitsmekilbis valja.

« Arge kasutage defektset voi
kahjustatud toodet. Kui see
on olemas, Uhendage lahti
toote elektri-/gaasiuhendused
ja helistage volitatud
teenindusse.

« HOIATUS: Kui pind on
pragunenud, lulitage seade
valja, et valtida elektriloogi
ohtu.

« Arge ronige tootele milleleg
juurdepaasemiseks voi muul
pohjusel.

« Arge kasutage toodet
olukorras, mis voib Teie
otsust mdjutada, naiteks
uimastite ja/vdi alkoholi
tarvitamisel.

« Toiduvalmistamise kohas
hoitavad tuleohtlikud esemed

voivad sittida. Arge kunagi
hoidke tuleohtlikke esemeid
toiduvalmistamise kohas.

« Malm, alumiinium voi
kahjustatud/karedate
pdhjaosadega koogitarbed
voivad klaasipinna
kriimustada. Koogindude
vahetamisel tOstke
konteinerid alati Ules, arge
libistage neid Ule pinna.

« ROhk, mis tekib keeduplaadi
pinnal voi keedundu pdhja all
oleva niiskuse aurustumisel,
vOib keedundu paigast
nihutada. Seetdttu veenduge,
et pliidiplaadi pind ja pottide
pohi on alati kuivad.

» See toode ei sobi
kasutamiseks
kaugjuhtimispuldi ega valise
kellaga.

ATemperatuuri hoiatused

« HOIATUS: Toote to6tamise
ajal on katmata osad kuumad.
Arge puudutage toodet ja
kuumutuselemente. Alla 8-
aastaseid lapsi ei tohi lasta
toote ligidale ilma
taiskasvanuta.

« Arge pange toote léhedale
tuleohtlikke /
plahvatusohtlikke materjale,
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kuna selle servad on to0 ajal
kuumad.

« HOIATUS: Tuleoht: Arge
hoidke keedupindadel
esemeid.

ATarvikute kasutus

« HOIATUS: Kasutage ainult
seadme kulge paigaldatud,
tootja poolt valmistatud voi
kasutusjuhendis soovitatud
kaitsepiirdeid. Ebasobivate
kaitsepiirete kasutamine voib
|Oppeda dnnetusega.

AToiduvalmistamise

ohutus

« HOIATUS:
Toiduvalmistamise protsessi
tuleb jalgida. LUhiajalisi
toiduvalmistamise protsesse
tuleb jalgida pidevalt.

« HOIATUS: Rasva vai dli
sisaldava anuma jatmine
pliidile jarelevalveta on ohtlik
ja voib pdhjustada tulekahiju.
ARGE Uritage tuld kustutada
veega, vaid lulitage seade
vélja ja seejarel katke leek nt
pajakaane vOi tuletekiga kinni.

« Olge ettevaatlik oma toidus
alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub korgel temperatuuril
ja voib kuumade pindadega
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kokkupuutel suttida,
pohjustades tulekahju.

AInduktsioon

» Keeduplaadid tootavad
induktsiooni pohimaottel. Nii
aega kui ka raha saastval
induktsioonpliidil tuleb
kasutada ainult
induktsioonpliidile sobivaid
potte/panne, muidu
keeduplaadid ei todta.
Uksikasjalikku teavet leiate
jactisest "Pottide valimine".

» Kuna induktsioonpliidid
tekitavad magnetvalja, voivad
need mojuda kahjulikult
inimestele, kes kasutavad
insuliinipumpa,
stdamestimulaatorit vms
seadmeid.

« Parast kasutamist lUlitage

kuumutusplaat valja selle

juntpaneelilt. Arge usaldage
poti andurit.

Metallesemeid, nagu noad,

kahvlid, lusikad ja kaaned, ei

tohi kuumutusplaadile panna,
kuna need kuumenevad.

« Pliidiplaadi all sahtlites hoitud
metalltooted vdivad pika ja
intensiivse kasutamise ajal
vaga kuumaks minna. Arge
hoidke metallesemeid
pliidiplaadi all sahtlites.



« Arge asetage
induktsioonpliidile
elektroonikaseadmeid,
naiteks mobiiltelefone,
tahvelarvuteid ega arvuteid.
Teie toode voib olla
kahjustatud.

AHoolduse ja puhastamise

turvalisus

» Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad voivad
pohjustada pdletusi!

« Arge peske toodet
pihustades voi valades sellele

vett! Voib tekkida elektriloogi

onht!
» Arge puhastage toodet

aurupuhastitega, kuna see
vOib pohjustada elektrilbogi.
» Kkddgitarvete pdhjas olevad

soola- voi suhkrujaagid voi

sellised klaasipinnal olevad

osakesed voivad klaasi
kriimustada ja purustada.

Enne kbdogitarvete asetamist

veenduge, et pohi oleks
puhas. Hoidke
klaaskeraamiline pind
puhtana.
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H Keskkonnajuhised

Jaatmehoolduseeskirjad
WEEE direktiivi taitmine ja
romuseadme korvaldamine

E Seade vastab Euroopa Liidu
it WEEE direktiivile

(2012/19/EL). Seadmel on
elektri- ja
elektroonikaseadmete
jaatmete (WEEE) liigiti
kogumise tahis.
Seade on valmistatud kvaliteetsetest
osadest ja materjalidest, mis sobivad
ringlussevotmiseks ja taaskasutamiseks.
Arge visake tarbetuks muutunud seadet
tavalise olmeprigi ega muude jaatmete
hulka. Viige see elektri- ja
elektroonikajadtmete kogumispunkti.
Kogumispunktide kohta saate tdpsemat
teavet kohalikust omavalitsusest.
Kasutatud seadme néuetekohane
utiliseerimine aitab véltida voimalikke
negatiivseid tagajargi keskkonnale ja
inimeste tervisele.
RoHS-direktiivi téitmine:
Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-
direktiivile (2011/65/EL). See ei sisalda
direktiivis mainitud kahjulikke ja keelatud
materjale.

Pakkematerjali korvaldamine
e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud.
Hoidke pakkematerjale ohutus kohas,
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kust lapsed neid katte ei saa. Toote
pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest.
Korvaldage pakkematerjalid
nduetekohaselt ja sorteerige vastavalt
taaskasutatavate jaatmete kogumise
eeskirjadele. Arge visake neid
olmeprugi hulka.

Soovitused energiasaastuks

Teavet energiatdhususe kohta vastavalt

EL 66/2014 leiate tootega kaasasolevast

tootekirjeldusest. Jargmine teave aitab

Teil kasutada toodet 6koloogilisel ja

energiat sdastvamal viisil.

¢ Sulatage kidlmutatud toit enne
valmistamist.

¢ Pikaajalisel toiduvalmistamisel lUlitage
toode vélja 5-10 minutit enne
toiduvalmistamise I16ppaega. Nuud
saate soojust kasutades saasta kuni
20% elektrienergiast.

¢ Kasutage kuumutusplaadile sobiva
suuruse ja kaanega potte/panne.
Valige alati dige suurusega pott oma
roogade jaoks. Vale suurusega
mahutite puhul kulub rohkem energiat
kui tegelikult vaja.

¢ Hoidke pliidi keedupinnad ja pottide
alused puhtad. Mustus vahendab
soojusllekannet keeduala ja poti aluse
vahel.



k] Teie toode

Toote tutvustus

1 Klaasist kuumutuspind Toote juhtpaneeli tutvustus
2 Madalam korpus ja kasutus

3 Induktsiooniga kuumutusala Sellest jaotisest leiate toote juhtpaneeli
4 Induktsiooniga kuumutusala Ulevaate ja peamised kasutusalad.

5 Induktsiooniga kuumutusala Soltuvalt toote tudbist vdivad pildid ja
6 Induktsiooniga kuumutusala méned funktsioonid erineda.

Klahvid

: Toitenupp

o : Taimeri klahv
: Kiirkuumutamise

Af) klahv/Suurendatud vdimsuse
(kiirendaja) klahv

N : Puhastusluku klahv

1 : Peatamisklahv

® : Suurendamise klahv

©

S

: Vahendamise klahv Kuumutusala ekraan
Umbolid 1 Kiirkuumutamise klahv/Suurendatud
& - Klahvilukustuse stmbol voimsuse (kiirendaja) klahv
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2 Temperatuuri vahendamise klahv Uldteave pliidiplaadi kohta

3 Temperatuuri suurendamise klahv 1 2

4 Asjakohase kuumutusala [ l
temperatuurinaidik

1 Tagumine vasakpoolne -
Induktsiooniga kuumutusala

Taimerinaidik 2 Tagumine parempoolne -

1 Aktiveeritud taimeri LED-margutuli Induktsiooniga kuumutusala

2 Taimerinaidik 3 Eesmine parempoolne -

3 Taimeri suurendamise klahv Induktsiooniga kuumutusala

4 Aktiveeritud Klahviluku/lapseluku 4 Eesmine vasakpoolne -
LED-mérgutul Induktsiooniga kuumutusala

5 Taimeri vdhendamise klahv
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Tehnilised kirjeldused

52 mm*/580 mm/510 mm (Toote kilge
kinnitatud vedrude ja tihenditihendiga
mudelite korral arvestage laiuse ja
sUgavuse mddtmetega vorreldes 10 mm
vorra.)

Toote vélismodtmed
(kdrgus/laius/stigavus)

Pliidiplaadi paigaldusm&dtmed 560 (+2) mm /490 (+2) mm

(kdrgus/laius/stigavus)

' 1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V; ~ 50
Pinge/sagedus Hy
Juhtme tUlp ja ristlGige, mida . ) 2
kasutatakse / sobib tootes kasutamiseks vahemalt HOBV2V2-F 5 x 1,5 mm
Kogu energiatarve kuni 7200 W

Tagumine vasakpoolne Induktsiooniga kuumutusala
Mobtmed 145 mm

Voimsus 1600W / Kiirendaja: 1800 W
Eesmine vasakpoolne Induktsiooniga kuumutusala
Mobtmed 180 mm

Voimsus 2000W / Kiirendaja: 2300 W
Eesmine parempoolne Induktsiooniga kuumutusala
Mobtmed 145 mm

Voimsus 1600 W / Kiirendaja: 1800 W
Tagumine parempoolne Induktsiooniga kuumutusala
Mobtmed 180 mm

Voimsus 2000 W / Kiirendaja: 2300 W

*  Tehnilises tabelis maaratletud pliidiplaadi kdrgus on toote aluse katte kérgus.

Toote kvaliteedi parandamiseks véivad tehnilised kirjeldused ima eelneva
teavituseta muutuda.

Selles kasutusjuhendis esitatud joonised on skemaatilised ja ei pruugi Teie
tootega tépselt kokku tulla.

Toote etiketil voi sellega kaasnevas dokumentatsioonis esitatud vaartusi
saadakse laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Sdltuvalt
toote t60- ja keskkonnatingimustest, voivad need vaartused erineda.
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F] Esmakordne kasutamine

Enne toote kasutamise alustamist on MARKUS Seadme esimesel
jargmistes jaotistes soovitatav toimida kasutuskorral voib paari
jargmiselt. tunni valtel esineda suitsu
Esmane puhastus ja ebameeldivat 16hna.

See on normaalne. Suitsu
ja Idhna eemaldamiseks
tuulutage ruumi. Valtige
tekkiva suitsu ja I6hna
sissehingamist.

1.Eemaldage kdik pakkematerjalid.
2.Puhkige toote pinnad niiske lapiga voi
kasnaga ja kuivatage lapiga.

MARKUS Mbned puhastusained voi
-vahendid voéivad pinda
kahjustada. Arge
kasutage tugevatoimelisi
puhastusaineid,
puhastuspulbrit voi -
pastat ega teravaid
esemeid.
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B Pliidiplaadi kasutamine

Uldteave pliidiplaadi
kasutamise kohta

Uldhoiatused

* Arge laske esemetel pliidiplaadile

kukkuda. Isegi vaikesed esemed,

naiteks soolalahused, voivad
pliidiplaati kahjustada. Arge kasutage
pragunenud pliite. Vesi voib neist
pragudest 1&bi imbuda ja pdhjustada

[Uhise. Kui pind on mingil moel

kahjustatud (nt nahtavad praod),

lUlitage esmalt kaitsmed vélja ja
helistage seejarel volitatud
teenindusse, et toode elektrilddgi ohu
vahendamiseks vooluvdrgust lahti

Uhendada.

Arge kasutage plidiplaadil

tasakaalustamata ja kergesti

kallutatavaid keedupotte/panne.

* Arge kuumutage tiihje
keedupotte/panne. Keedupotid ja
seade voivad kahjustada saada.

¢ Parast igat kasutuskorda lUlitage pliidi
poletid alati vélja.

¢ Pliidiplaati iima
keedupottide/pannideta kasutamisel
kahjustate seadet. Lulitage
keeduplaadid alati vélja parast igat
kasutuskorda .

¢ Parast igat kasutamist on
kUpsetuspind kuum, nii et arge pange
plastpotte / -ndusid kUpsetuspinnale.
Puhastage selline materjal koheselt
pinnalt ara.

e Jarsud temperatuurimuutused klaasist
kUpsetuspinnal vdivad kahjustada,
olge valmistamise ajal kiilmad
vedelikud maha.

¢ Pange keedupotidesse ja pannidesse
Oiget kogust toitu. Seega saate valtida
toiduainete keedupottidest

valjavoolamist ja siis pole vaja asjatult
puhastada.
* Arge asetage keedupottide ja pannide
kaasi poletitele/keedualadele.
¢ Asetage keedupotte pdletite peale
tapselt keskele. Kui soovite keedupotti
asetada teisele poletile/alale, arge
libistage seda soovitud pdleti suunas;
pigem tOstke see kdigepealt Ules ja
pange siis teise poleti peale.
Induktsioonpliidiplaadi
toopohimote
Induktsioonkeeduplaat on nagu avatud
vooluring. LUlitus I16peb, kui sellele
asetatakse induktsioonkipsetamiseks
sobivad keedupotid / pannid ja
klaaspinna all olev elektrooniline
sUsteem tekitab magnetvélja. Pottide /
pannide metallist alust kuumutatakse,
vottes sellest magnetvéljast energiat.
Seega ei teki kuumus pliidiplaadi pinnal,
vaid otse selle peal asuvas
keedupotis/pannis. Klaaspind saab
kuumaks téanu keedupoti/panni
kuumusele.
Induktsiooniga toiduvalmistamise
eelised
Induktsioonpliidiplaadid pakuvad
modningaid eeliseid, kuna kuumus tekib
otse keedupottides/pannides.
¢ Toiduvalmistamise ajal Ulevoolavad
toidud ei korbe Kiiresti, kuna klaasist
kUpsetuspinda ei kuumutata otse.
Seda saab hélpsamalt puhastada.
¢ Toiduvalmistamine toimub kiiremini,
kuna kuumus tekib otse
keedupottides/pannides. Seega
saastab see teiste pliidiplaatide
tlUpidega vorreldes aega ja energiat.
¢ Kuna kuumus kandub otse
keedupottidesse/pannidesse, ei teki
kuumuskadu ja see tagab téhusama
toiduvalmistamise.

15/ET



¢ Asjaolu, et keedupotide/pannide
eemaldamisel kuumutuspinnalt
kuumustilekanne peatub ja
kuumutuspinda ei kuumutata otse,
tagab see ohutumat kasutamist ja
kaitset voimalike dnnetuste vastu
toiduvalmistamise ajal.

Ohutuks kasitlemiseks:

* Arge kasutage koérget kuumutustaset,
kui kasutate vahese koguse oliga
kaetud voi iima dlita kasutatavaid
kleepumatuid keedupotte/panne
(tefloni taupi).

* Arge kasutage klaasist kuumutuspinda
toetus- ega Idikepinnana.

* Arge asetage metallesemeid (nuge,
lusikaid, pannide kaasi jne)
pliidiplaadile, kuna need vdivad minna
kuumaks.

* Arge kunagi kasutage

toiduvalmistamiseks

alumiiniumfooliumi. Arge kunagi
asetage induktsioonialale
alumiiniumfooliumisse mahitud toitu.

Hoidke magnetilisi esemeid, nagu

krediitkaardid vai lindid, pliidiplaadi

téGtamise ajal eemal.

e Kui Teie pliidiplaadi all on ahi ja see on

sisse |Ulitatud, voivad pliidiplaadi

andurid kuumutustaset vahendada voi
plidiplaadi vélja lUlitada.

Teie pliidiplaadil on automaatne

valjalllitusstisteem. Uksikasjalikku

teavet selle slsteemi kohta leiate
jargmistest jaotistest. Kui aga kasutate
toiduvalmistamiseks Shukese pdhjaga
keedupotte, kuumenevad need potid
vaga kiiresti ning enne automaatse
valjaltlitusststeemi aktiveerimist voib
keedupoti poéhi sulada ja kahjustada
kuumutuspinda ja seadet.

Keedupotid/pannid

Kasutage ainult kdrge kvaliteediga

ferromagnetilisi keedupotte/panne,

milledel on silt voi hoiatus, et nad
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sobivad induktsiooniga
toiduvalmistamiseks. Uldiselt deldes,
mida suurem on rauasisaldus, seda
paremini keedupotid/pannid toimivad.
Keedupottide / -vormide pohi 1abimaot
peab vastama induktsioonitsoonile.
Soovitatud mé6tmed on loetletud allpool.

Sobivad keedupotid/pannid:

¢ Malmist keedupotid/pannid

e Emailitud terasest keedupotid/pannid

e Terasest ja roostevabast terasest
keedupotid/pannid (sildi voi
hoiatusega, mis néaitab, et nad sobivad
induktsiooniga toiduvalmistamiseks)

Sobimatud keedupotid/pannid:
e Alumiiniumist keedupotid/pannid
¢ Vasest keedupotid/pannid

* Messingist keedupotid/pannid

¢ Klaasist keedupotid/pannid

¢ Keraamika

e Keraamika ja portselan

Soovitusi:

¢ Kasutage ainult lameda p&hjaga
keedupotte. Arge kasutage kumerate
vOi ndgusate alustega
keedupotte/panne.

¢ Kasutage ainult paksude, t66deldud
pohjadega keedupotte/panne. Kui
kasutate toiduvalmistamiseks dhukese
pohjaga keedupotte, kuumenevad
need potid vaga kiiresti ning enne
automaatse valjalUlitussisteemi
aktiveerimist voib keedupoti pohi
sulada ja kahjustada kuumutuspinda ja
seadet. Teravad servad voivad pinda
kriimustada.



¢ Mdne keedupoti/panni pohi on
vaiksema ferromagnetvéljaga, kui selle
tegelik 1abimodt. Plidiplaat kuumutab
ainult seda ala. Seetéttu ei jaotu
kuumus Uhtlaselt ja toiduvalmistamise
téhusus langeb. Pealegi ei pruugi
suured keeduplaadid selliseid
keedupotte/panne tuvastada. Seega
tuleb keeduplaat valida vastavalt

Soovitatavad keedupot-
tide/pannide suurused

ferromagnetvélja suurusele.

AN

S

vahemalt 100 - kuni
145 145

vahemalt 100 - kuni
180 180

vahemalt 140 - kuni
210 210

vahemalt 140 - kuni
240 240

vahemalt 125 - kuni
280 280

vahemalt 125 - kuni
320 300

Laiendatud (vgneeruv) laius 230 - pikkus 390
kuumutamisala

e Mdnel keedupotil/pannil on pdhi, mis
sisaldab mitteferromagnetilisi materjale,
naiteks alumiiniumi. Seda tlupi
keedupotid/pannid ei pruugi piisavalt
kuumeneda voi ei pruugi
induktsioonpliidiplaat neid Uldse
tuvastada. Monel juhul véib imneda

halb keedupotil/pannil hoiatus.

Keedupottide/pannide proovilepa-

nek

Jargmiste meetodite abil saate

kontrollida, kas Teie pott sobib

induktsiooniga toiduvalmistamiseks.

1.See sobib, kui Teie poti pdhjas on
magnet.

2.See sobib, kui "=I" ei hakka vilkuma,
kui panete poti
induktsioonpliidiplaadile ja lulitate
plidiplaadi sisse.

Keedupottide/pannide tuvastamine
induktsioonpliidiplaatide abil soltub
keedupottide/pannide pohjas oleva
ferromagnetilise materjali lAbimdodust ja
materjalist. Keedupottide/pannide
tuvastamise tagamiseks ja tdhusa
toiduvalmistamise saavutamiseks tuleb
valida keedupotid/pannid vastavalt Teie
pliidiplaadi suurusele. Pliidiplaatide
suuruste jaoks soovitatavad
keedupottide/pannide suurused on
toodud eespooal.

Keetmise kaitumine voib varieeruda
soOltuvalt potti tUdpidest, potti suurusest
ja keeduala suurusest. Homogeensema
keetmise jaoks vdib kasutada Uhe
sammu suuremat keeduala. Suurema
keeduala kasutamine ei pohjusta
induktsioonplaatide energia raiskamist,
sest soojus tekib ainult vastavas potialas.
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Juhtpaneel

a O @
1 O O

Klahvid

D : Toitenupp
o : Taimeri klahv
: Kiirkuumutamise

Af) klahv/Suurendatud vdimsuse
(kiirendaja) klahv

B : Puhastusluku klahv

1 : Peatamisklahv

® : Suurendamise klahv
S : Vahendamise klahv

Taimerinidik
1 Aktiveeritud taimeri LED-margutuli
2 Taimerinaidik

3 Taimeri suurendamise klahv

4

Aktiveeritud klahviluku/lapseluku
LED-margutuli

5 Taimeri vdhendamise klahv

Kuumutusala ekraan

1 Kiirkuumutamise klahv/Suurendatud
voimsuse (kiirendaja) klahv

2 Temperatuuri vahendamise klahv

Temperatuuri suurendamise klahv

4 Asjakohase kuumutusala
temperatuurinaidik

w
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Uldhoiatused juhtpaneeli kohta

Toodet juhitakse puutetundliku
juhtpaneeli abil. Kéik toimingud
puutetundlikul juhtpaneelil
kinnitatakse helisignaaliga.

Hoidke juhtpaneel alati puhas ja
kuiv. Niiske ja maardunud pinna
korral voivad pliidi t6&s tekkida
torked.

Kui 10 sekundi jooksul ei tehta
Uhtki toimingut, ltlitub pliit
automaatselt ootereziimile.

Kui Uhtegi klahvi pole pikka aega

puudutatud, lUlitub toode ohutuse
huvides automaatselt valja.

Pliidi sisseliilitamine

1.Pliidi sisselllitamiseks puudutage
KlahviD.

Koigi keedualade néidikul kuvatakse

Keeduala valjaliilitamine

Keeduala véljaltlitamiseks on 3 jargmist

voimalust.

1.Klahvi © puudutamine.

Puudutage Klahvi ©.

2.Temperatuuritaseme vdhendamine
nullini.

Saate keeduala valjaltlitamiseks

reguleerida temperatuuritaseme

tasemele ,,0”".

3.Vastava keeduala taimeri
véljaltlitusfunktsiooni kasutamine.

Kui aeg on labi, lUlitab taimer vastava

keeduala vélja. Vastavale naidikutele

ilmub téhis ,0” vai ,00”.

Kui aeg on labi, kdlab helisignaal.

Helisignaali vaigistamiseks puudutage

juhtpaneelil suvalist klahvi.

4. Korraga soovitud keeduala ala
klahve © ja ® puudutades.

Seotud keeduala saate valja lUlitada, kui

puudutate korraga klahve © ja ®,

Kui parast keeduala valjalUlitamist
on naidikul tahis ,H” voi ,h”
tahendab see, et keeduala on ikka
veel kuum. Arge puudutage
keedualasid.

Jaaksoojuse nait
Kui keeduala naidikul vilgub tahis ,,H”,
téhendab see, et pliit on ikka veel kuum
ja sellel saab soojas hoida vaikest
kogust toitu. Peagi asendub see
tahisega ,h”, mis naitab vaiksemat
kuumust.
Voolukatkestuse korral
jadksoojuse tuli ei sutti ega hoiata
kasutajat kuuma keeduala eest.

Temperatuuritaseme

reguleerimine

1.Pliidi sisselllitamiseks puudutage
klahviD.

2.Soovitud temperatuuritaseme
madramiseks puudutage ala klahvi ©

» Valitud keeduala hakkab t6dle
maératud temperatuuritasemel.
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280 mm induktsioonplaadiga
toiduvalmistamisala (kui tootel on
280 mm induktsioonplaadiga
toiduvalmistamisala) aktiveeritakse
Uksnes siis, kui
toiduvalmistamisalale on asetatud
piisavalt suur ala kattev pann ja
temperatuur on valitud kérgem kui
tase 8.

Suure voimsuse (voimenduse) site

Kiireks kuumutamiseks voib kasutada

voimenduse funktsiooni. Seda

funktsiooni ei ole soovitatav kasutada

pikaajalisel kuumutamisel. Véimenduse

funktsioon ei pruugi toédtada koigil

keedualadel.

Suure voimsuse (voimenduse)

satte valimine

1.Pliidi sisselllitamiseks puudutage
KlahviD.

2.Puudutage seotud ala klahvi 2B,

» Valitud keeduala hakkab
maksimumvoimsusel ja keeduala
naidikule kuvatakse tahis ,P”. Keeduala
voimendus IUlitub vélja ja t66 jatkub
temperatuuritasemel ,,9”.

Suure voimsuse (voimenduse)
satte valjalilitamine enne aja
lIoppemist

Suure véimsuse (voimenduse) satte
saate alati valja lUlitada, puudutades
klahvi © vai A8,

Keeduala véimendus lUlitub vélja ja t6o
jatkub temperatuuritasemel ,9”.
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Samas vertikaalsuunas asuva 2
ala toopohimote:
Kui alale on méaratud taseme
voimendus ja seejarel maaratakse teisele,
samas vertikaalsuunas asuvale alale 6.
korgem tase (7, 8 vai 9), siis langeb
esimene ala 9. tasemele ja teisele alale
saab maarata 6. kdrgema taseme (7, 8
voi 9). Kui teisele alale maaratakse
taseme vdimendus, siis langeb esimene
ala 6. tasemele.
Puhastuslukk
Puhastuslukk blokeerib sisselUlitatud
pliidi kdigi juhtpaneeli klahvide t66 20
sekundiks, et kasutaja saaks pliiti veidi
puhastada. Toode ei tarbi selle aja
jooksul voolu.
Puhastusluku sisselilitamine
1.Kui mis tahes keeduala on sisse
[Ulitatud, hoidke sérme pikalt klahvil @},
kuni kuulete Ghekordset helisignaali.
Taimeri ndidikul algab sekundite
loendamine 20-st allapoole. Selle aja
jooksul ei téota Ukski juhtpaneeli klahv,
valja arvatud ®.
Puhastusluku valjaliilitamine
Puhastusluku valjaltlitamiseks pole vaja
puudutada Uhtki klahvi. 20 sekundi
maoddumisel toob pliit kuuldavale
helisignaali ja puhastuslukk IGlitub
automaatselt valja.

Kui soovite puhastusluku vélja
|Ulitada varem, puudutage pikalt
klahvi €1, kuni kuulete
kahekordset helisignaali.

Lapselukk

Et lapsed ei saaks keedualasid sisse
|Ulitada, on voimalik véljallitatud
keedualade soovimatu kasutamine
valistada. Lapseluku saate sisse voi vélja
|Ulitada ainult siis, kui keedualad on vélja
[Ulitatud (ootereziimis).



Lapseluku sisseliilitamine
1.Puudutage pikalt korraga klahve ) ja
(I, kuni kuulete Gihekordset
helisignaali, kui pliit on ootereZiimis.
Lapselukk lUlitatakse sisse.Koigi
keedualade naidikul kuvatakse veidi
aega tahis ,L” ja sisse lUlitub klahvi &
komakoht.
Kui péarast lapseluku
sisselllitamist puudutatakse
modnda klahvi, kostab kahekordne
helisignaal ja k&igi keedualade
naidikul vilgub tahis ,,L".

Lapseluku valjalilitamine

1.Puudutage pikalt korraga nii klahvi )
kui ka klahvi i, kuni kuulete lapseluku
sisselllitumisel kahekordset
helisignaali.

» Lapseluku funktsioon IUlitub vélja. Koigi

keedualade naidikul vilgub tahis ,L" ja

klahvi & tuli kustub

Klahvilukk

Kui soovite vélistada funktsioonide

kogemata muutmise pliidi todtamise ajal,

voite sisse lUlitada klahviluku.

Voolukatkestuse korral klahvilukk
tUhistatakse.

Klahviluku sisseliilitamine
1.Puudutage korraga klahve & ja I kuni
kuulete Ghekordset helisignaali.
Klahvilukk lUlitub sisse ja klahvi &
komakoht lUlitub sisse parast vilkumist.

Klahviluku saab sisse lUlitada
ainult tooreziimis. Kui klahvilukk
on sisse lUlitatud, t&dtab ainult
klahv D. Muude Klahvide
puudutamise korral hakkab
vilkuma klahvi & komakoht,
naidates, et klahvilukk on sisse
[Ulitatud. Kui lUlitate lukustatud
klahvidega pliidi vélja, peate pliidi
uuesti sisselllitamiseks klahviluku
valja lUlitama. Kui puudutate
klahvilukku vélja IUlitamata muid
klahve, vilgub koéigi keedualade
naidikul tahis ,L”, mis naitab, et
klahvilukk on sisse lUlitatud. Pliidi
uuesti sisse lUlitamiseks lUlitage
klahvilukk vélja.

Klahviluku valjaliilitamine

1.Puudutage korraga nii klahvi ¥ kui ka
klahvilll, kuni kuulete Klahviluku
sisselllitumisel kahekordset
helisignaali.

» Klahvi & tuli kustub ja juhtpaneeli

lukustus avatakse.

Taimerifunktsioon

See funktsioon muudab

toiduvalmistamise lihtsamaks. Te ei pea

pliiti toiduvalmistamise ajal jalgima.

Maaratud aja moéoddudes lUlitub keeduala

automaatselt valja.

Taimeri sisselilitamine

1.Pliidi sisselllitamiseks puudutage
klahvi .

2.Soovitud temperatuuritaseme
maaramiseks puudutage ala klahvi ©




3.Lulitage klahvi © puudutamisega
sisse taimer. Taimeri naidikul
hakkavad vilkuma stimbol ,,00” ja
komakoht.
4.Soovitud aja valimiseks puudutage
taimeri klahvi © vai®
5.5ate aktiveeritakse 10 sekundi péarast.
Taimeri naidikul hakkab vilkuma
komakoht.
6.Kui soovite méaarata taimerid teistele
keedualadele, korrake Ulaltoodud
toiminguid.
Kui erinevatele aladele on
maaratud rohkem kui Uks taimeri
vaartus, kuvatakse taimeri naidikul
taimeri minimaalne vaartus ja selle
ala komakoht hakkab vilkuma.
Teiste alade komakohad pdlevad
pusivalt.

Jérelgjgdnud toiduvalmistusaja
kuvamiseks puudutage kogu
keeduala klahvi €. lga puudutuse
jaoks kuvatakse erinev taimeri
vaartus. Lopuks kuvatakse uuesti
taimeri minimaalne vaartus.

Taimeri maaramiseks tuleb enne
valida keeduala ja seadistada
temperatuur

Taimeri saab madrata ainult
téotavatele keedualadele.

Taimeri valjalulitamine

Kui méaaratud aeg on otsas, lUlitub pliit
automaatselt vélja ning sellest annab
marku helisignaal. Helisignaali
vaigistamiseks puudutage suvalist klahvi.
Kui te mingit klahvi ei vajuta, lakkab
helisignaal méne minuti parast.
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Taimeri valjaliilitamine enne

maaratud aja loppu

Kui lUlitate taimeri vélja varem, té6tab

plit maaratud temperatuuril edasi kuni

valjaltlitamiseni.

Taimeri varem valjalllitamiseks on kaks

voimalust.

Seotud ala jaoks taimeri vaartuse

véhendamine nullini ,,00”:

1.Puudutage taimeri klahve © ja @ seni,
kuni tootava taimeriga keeduala
naidikule kuvatakse ,00”.

» Seotud ala komakoha simbol kustub

ja taimer tUhistatakse.

Seotud ala jaoks taimeri véljaliilitamine,

puudutades korraga seotud ala klahve

Oja®:

1.Puudutage korraga seotud ala klahve

jad.
» Seotud ala komakoha simbol kustub
ja taimer tUhistatakse.

Parast seda toimingut on seotud
ala temperatuuritase ,,00” ka
taimeritasemel.

Peatamisfunktsioon

Selle funktsiooni abil saate vahendada
keedualade t&dtemperatuuritaset
miinimumtasemeni (tase 1).

Kui mdnele keedualale on
maéaratud taimer, jatkab taimer
t606d ka seisaku ajal.

1.Puudutage mis tahes keeduala
téGtamise ajal klahvi 0.

Koik todtavad keedualad todtavad

miinimumtasemel (tase 1). SisselUlitatud

kEedualade naidikul kuvatakse stimbol

.

2.Kdigi keedualade taastdotamiseks
endiste seadistustega puudutage
uuesti klahvi [Il.

Toitehalduse funktsioon

Teie seade on varustatud toitehalduse

funktsiooniga. Selle funktsiooni abil

saate muuta koguvoimsust, mida



pliidiplaat voib kasutada. Toitehalduse Teie poolt keeduplaatidele

funktsioonil on saadaval 8 astet. méaératud temperatuuritasemed
Toitehalduse funktsioon - véimalikud voivad erineda séltuvalt maaratud
koguvdimsuse astmed koguvdimsuse astmest.

Keeduplaadi temperatuuritase
langetatakse automaatselt

25 2.5 kW vastavalt pliidiplaadile kehtivale

30 3 KW koguvBimsuse astmele. See ei ole

36 3,6 KW viga.

44 4,4 KW

54 5,4 KW — .

57 57 KW Kui véimsustaseme muutmlsgl

67 6,7 W puudutatakse muud klahvi kui
: maéaratud jarjestus, ei saa

72 7,2 KW seadistust teha. Seadistuse

Koguvdimsuse muutmiseks: tegemiseks peate samme

1.LUlitage pliidiplaat klahvi algusest peale kordama.

vajutamisega sisse. Pliidiplaadi

AR ; , . Induktsioonkeedualade turvaline
valjalUlitamiseks vajutage uuesti klahvi

ja tohus kasutamine
T66poOhimbtted Induktsioonpliit
kuumutab pohimotteliselt otse
toiduvalmistusnou. Seetéttu on sellel
teiste pliidittdpidega vorreldes palju
eeliseid. Pliit tdétab téhusamalt ja selle
pind on jahedam.

Induktsioonpliidil on suureparased
ohutussUsteemid, mis tagavad kasutaja
maksimaalse turvalisuse.

3.Ekraanil kuvatakse satestatud Olenevalt mudelist voivad teie

2.Seejérel vajutage vastavalt parema
eesmise ala klahvi A8, klahvi €9, taimeri
Klahvi ©, taimeri klahvi ® ja 18puks
vasak eesmise ala klahvi klﬁ.

toitehalduse aste. pliidil olla induktsioonkeedualad
4.Astmete vahel likumiseks ja soovitud labimoddduga 145, 180, 210 ja
koguvdimsuse vaartuse maaramiseks 280 mm. Induktsioonpliidil
vajutage klahvi 0. tuvastavad koik keedualad
5.Kinnitage sate klahvi O vajutamisega automaatselt neile asetatud ndu
ja ltlitage pliidiplaat valja. Teie poolt labimdddu. Energia koondatakse
maaratud koguvdimsuse vaartus ainult sinna, kus néu on
aktiveeritakse. keedualaga kontaktis, mistottu on

energiatarve minimaalne.
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Toode vdib hakata seisma, kui
see t66tab tasemel 1 kuni 7, eriti
vaikese labimddduga kodgitarvete
korral ja kui vett-6li on vahe. See
pole stu.

Automaatne vailjaliilitussiisteem
Pliidiplaadil on automaatne
valjaltlitusststeem. Kui Uks vai mitu
plidiplaadi ala jaetakse sisselllitatuks,
[Ulitub pliidiplaat méne aja parast
automaatselt valja (vt tabel-1).
Keeduplaadiga seotud taimeri puhul
[Ulitatakse ka taimeri ekraan vélja.
Automaatse valjalllituse gjapiirang
soltub valitud temperatuuritasemest.
Sellel temperatuuritasemel rakendatakse
suurimat ajavahemikku.

Parast selle automaatset valjalulitust
saab kasutaja pliidiplaati eespool
kirjeldatud viisil uuesti kasitseda.
Tabel-1: Automaatse véljalllituse
ajavahemikud

(<o} [oc] IaN] [0)] [62 ] EN) [V 1\ ON Eo

30 minutit
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P (vdimendus)

10 minutit (%)

(*) 10 minuti moéoddumisel [Ulitub pliit
tasemele 9

Ulekuumenemiskaitse

Pliit on varustatud sensoritega, mis

kaitsevad seda Ulekuumenemise eest.

Ulekuumenemise korral vaib téheldada

jargmist.

e Tootav keeduala voib valja lUlituda.

¢ Valitud tase voib kérgemalt tasemelt
langeda 7. tasemele.

Pritsmetevastane siisteem

Teie pliidil on pritsmekaitseststeem. Kui

Ulekeev toit satub juhtpaneelile,

katkestab ststeem kohe elektritoite ja

[Ulitab pliidi valja. Selleks ajaks ilmub

ekraanile hoiatus ,E".

Voimsuse tidpne seadistamine
Oma té6pdhimattest tulenevalt
reageerib induktsioonpliit korraldustele
viivitusteta. Véimsust muudetakse vaga
kiiresti. Seega on voimalik toidu (vesi,
piim vms) Ule &ére voolamist isegi
ennetada.
Kui puutepaneeli pind puutub
kokku intensiivse auruga, voib
kogu juhtimissUsteem vélja lUlituda
ja anda torkesignaali.

Hoidke puutepaneeli pind puhas.
Muidu voib seadme t66s esineda
torkeid.



[ Uldteave toiduvalmistamise kohta

Selles jaotises antakse napunaiteid
toiduvalmistamiseks.

Uldhoiatused pliidiplaadil

toiduvalmistamise kohta

* Arge kunagi pange pannile 8li ronkem
kui kolmandiku ulatuses. Oli
kuumutamisel arge jatke pliti
jarelevalveta. Oli Glekuumenemisega
kaasneb tulekahju oht. Arge kunagi
uritage kustutada tuld veega! Ol
sUttimisel summutage leegid tuleteki
vOi mérja lapiga. LUlitage pliit vélja, kui
seda saab ohutult teha, ja helistage
tuletorjesse.

¢ Alati eemaldage ligne vesi enne toidu
praadimist ja asetage valmistatavat
toitu aeglaselt kuumutatud dlisse.
Veenduge, et kilmutatud toidud on
sulatatud enne praadimist.

« Oli kiitmisel veenduge, et kasutatav
pott oleks kuiv ja hoidke kaant lahti.

¢ Energiasaastliku toiduvalmistamise
soovitusi leiate jaotisest
»Keskkonnajuhised".

¢ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused voivad retseptist ja
kogusest soltuvalt erineda. Sel
pohjusel on need vaartused antud
vahemikena.
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Hoidmine ja hooldus

Uldteave puhastamise kohta

A Uldhoiatused

¢ Enne toote puhastamist oodake, kuni
see jahtub. Kuumad pinnad voéivad
pohjustada pdletusi!

* Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See voib
pohjustada pusivaid plekke.

e Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks puhkida péarast igat tddkorda.
Seega tuleb toidujaagid holpsasti ara
puhastada, valtimaks nende jadkide
korbemist jargmisel tdokorral. Tanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja

sageli esinevad probleemid vahenevad.

Arge kasutage seadme
puhastamiseks aurupuhasteid.
Mobned puhastusvahendid vdivad
pinda kahjustada. Arge kasutage
puhastamise ajal abrasiivseid
puhastusvahendeid, -pulbreid, -
kreeme, katlakivieemaldusvahendeid
ega teravaid esemeid.

¢ Parast iga kasutamist pole vaja
kasutada eripuhastusvahendit. Seadet
tuleb puhastada néudepesuvahendi ja
sooja veega, kasutades pehmet lappi
vOi kdsna, ning puhkida kuivaks kuiva
mikrokiust lapiga.

e Parast puhastamist puhkige kindlasti
jarelejadanud vedelik taielikult ara ja
puhastage ara toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

* Arge peske seadme Uhtegi osa
ndudepesumasinas.

Pliidi jaoks:

¢ Happeline mustus, nagu piim,

tomatipasta ja oli, vaib plidiplaatidele

ja poletite/keeduplaatide
komponentidele pusivaid plekke
tekitada, puhastage Ulevoolanud
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vedelikud kohe péarast plidiplaadi
jahutamist, IUlitades need vélja.

Roostevabad pinnad

* Arge kasutage happeid ega kloori
sisaldavaid puhastusvahendeid
roostevabade pindade ja kéepidemete
puhastamiseks.

¢ Roostevaba pind véib aja jooksul varvi
muuta. See on normaalne. Puhastage
roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga péarast igat todkorda.

¢ Puhastage pehme seebi, lapi ja
vedelate (mittekrimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, plUhkides
ainult Ghes suunas.

¢ Femaldage roostevabalt ja klaasist
pinnalt lubja-, oli-, tarklise-, piima- ja
valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja voivad plekid roostetada.

Klaaspinnad

¢ Klaaspindade puhastamisel arge
kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.

¢ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja klaasipindadele mdeldud
mikrokiudlapiga ning puhkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

e Kui parast puhastamist on pinnal
jaénud pesuvahendit, puhkige see
maha kilma veega ja pihkige pind
kuivaks puhta ja kuiva mikrokiudlapiga.
Pesuvahendi ja&gid voivad jargmisel
téokorral klaasi pinda kahjustada.

¢ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jaéke puhastada sakiliste
nugade, traatvilla véi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.

e Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada mutgis
saadaval oleva



katlakivieemaldusvahendiga, néaiteks
aadika voi sidrunimahlaga.

¢ Kui pind on tugevalt maardunud,
kandke puhastusvahend plekile
kasnaga ja andke sellele piisavalt aega,
et see toimiks. Seejérel puhastage
pind marja lapiga.

¢ Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad

¢ Puhastage plastdetailid ja varvitud
pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee
ja pehme lapi voi kdsnaga ning
puhkige need kuivaks kuiva lapiga.

* Arge kasutage tugevast metallist
kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need vdivad
pindasid kahjustada.

¢ VVeenduge, et seadme osade
Uhenduskohad ei jadks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
voib nendes Uhenduskohtades tekkida
korrosioon.

Pliidiplaadi puhastamine

Klaasist kuumutuspind

Klaasist kuumutuspinna puhastamiseks
jargige jaotises "Uldteave puhastamise
kohta" kirjeldatud toiminguid
klaaspindade puhastamiseks. Erijuhtudel

voite puhastamise |8bi viia vastavalt

allpool toodud teabele.

¢ Suhkrupdhised toidud, nagu tume
kreem, tarklis ja siirup, tuleks
eemaldada koha, ootamata pinna
jahtumist. Vastasel juhul véib klaasist
pind jdddavalt kahjustada saada.

* Arge kasutage puhastusvahendeid,
kui pliit on kuum, vastasel juhul voivad
tekkida pusivad plekid.

Juhtpaneeli puhastamine

¢ Nuppudega paneelide puhastamisel
puhkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja puhkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud véivad
kahjustada saada.

¢ Kui puhastate nuppudega
roostevabast terasest paneele, arge
kasutage nuppude Umber roostevaba
terase jaoks mdeldud
puhastusvahendeid. Méargid nuppude
Umber voivad kuluda.

¢ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja pthkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, lUlitage
klahvilukk sisse enne juhtpaneeli
puhastamist. Vastasel juhul véivad
klahvid valesti reageerida.
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F] Torkeotsing

Kui Te ei suuda probleemi lahendada, kuigi olete selle jactise juhiseid rakendanud,
pdéorduge volitatud hooldusesindaja vai litsentsiga tehniku voi edasimutja poole,
kust olete toote ostnud. Arge puldke katkist toodet ise remontida.

¢ KaitselUliti on rikkis voi vélja lUlitunud. >>> Kontrollige kaitselliliteid kaitsmekapis.
Vajadusel vahetage need vélja voi ldhtestage need.

¢ Toodet ei ole Uhendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige
elektritihendust.

¢ Nupud / klahvid juhtpaneelil ei toimi. >>> Véib-olla on kiahvilukk lubatud, kui Teie
toode on varustatud sellise funktsiooniga. Palun keelake see.

e Kui pliidiplaadi uuesti sisselllitamisel ekraan ei stitti. >>> Uhendage seade
kaitselliliti abil vooluvorgust lahti. Oodake vahemalt 20 sekundit ja Ghendage see
slis uuesti.

* Ulekuumenemise kaitse on aktiivne. >>> Lubage pliidiplaadil jahtuda.

e el ole potti aktiivsele toiduvalmistamise alale pannu
pott toiduvalmistamise alal.

. >>> Kontrollige, kas

¢ Teie pott ei sobi toiduvalmistamiseks induktsiooni abil. >>> Kontrollige, kas Teie
pott sobib toiduvalmistamiseks induksiooniplaadil.

e Keedu-/klpsetusndu ei ole asetatud keeduplaadi keskele voi ndu alumine pind ei
ole toiduvalmistamise ala jaoks piisavalt lai. >>> Valige piisava laiusega néu ning
asetage see keeduplaadi keskele.

e Keedu-/kupsetusndu voi toiduvalmistamise ala on Ulekuumenemas. >>> Laske
neil jahtuda.

¢ Valitud toiduvalmistamise ala méaaratud toiduvalmistamise aeg voib olla labi. >>>
Voite maérata uue toiduvalmistamise aja voi I6petada toiduvalmistamise.

* Ulekuumenemise kaitse on aktiivne. >>> Lubage pliidiplaadil jahtuda.

¢ Puutetundlik juhtpaneel voib olla millegagi kaetud. >>> Femaldage paneelil olev
ese.

¢ Teie pott ei sobi toiduvalmistamiseks induktsiooni abil. >>> Kontrollige, kas Teie
pott sobib toiduvalmistamiseks induksiooniplaadil.

e Keedu-/klpsetusndu ei ole asetatud keeduplaadi keskele voi ndu alumine pind ei

ole toiduvalmistamise ala jaoks piisavalt lai. >>> Valige piisava laiusega néu ning

asetage see keeduplaadi keskele.

. Tegemist ei ole rikkega. Jahutusventilaator t66tab seni, kuni pliidiplaadi
elektroonika jahtub sobiva temperatuurini.
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] oiduvalmistamise ajal voi
koostisest. Need helid on normaalsed ega tahenda rikkeid ning on
induktsioonitehnoloogia eripara.

Véimalikud helid ja pdhjused

e Ventilaatori heli: Pliidil on ventilaator, mis td6tab automaatselt vastavalt toote
temperatuurile. Ventilaatoril on erinevaid tédastmeid ja see t&6tab vastavalt
temperatuuri erinevatele tasemetele.

e Madal sumin nagu trafo t66 ajal: See on induktsioonitehnoloogia eripara. Kuna
kuumus kandub otse kdodgindu pdhja, voib see sdltuvalt kddgindu materjalist
tekitada suminat. Seet6ttu saab erinevate kddgindude puhul kuulda erinevaid
helisid.

¢ | 6hkemise heli: Selle pohjuseks on kdogindude pdhi ja materjal. Kui kdodgindud
on valmistatud erinevatest kihtidest, mis on valmistatud erinevatest materjalidest,
voib tekkida I6hkemise heli.

¢ Vilistav heli: Kahe keeduplaadi samaaegsel kasutamisel erinevate
temperatuurideg juures samal pliidiplaadil véib kuulda vilistamist.

Torkekoodid/pohjused ja voimalikud lahendused

LUlitage induktsioonkeeduplaat
vélja ja oodake, kuni see on
jahtunud. Térge kaob, kui
keeduplaadi temperatuur langeb
alla piirvaartuse.

E 22 Induktsioonkeeduplaat on
E 26 Ulekuumenenud.

Uhte v&i mitut klahvi

hoitakse all kauem kui 10 Probleem lahendub kae
E 46 sekundit. eemaldamisel plidiplaadilt.
Juhtpaneelile on jaetud méni  Probleem lahendub juhtpaneeli
ese voi juhtseade puutus puhastamisel.
kokku auruga.
Kasutatakse Torge kaob, kui kasutatakse
E 47 Induktsioonkuumutuseks induktsioonkuumutuseks sobivat
mittesobivat potti. potti.
Lulitage induktsioonpliidiplaat valja
E1-E15 Induktsioonpliidiplaadi ja proovige uuesti 30 sekundi
sidetorge. péarast. Torge pusimisel votke
Uhendust volitatud edasimUdjaga.
Lulitage induktsioonpliidiplaat valja
E16-E 21 Induktsioonpliidiplaadi ja proovige uuesti 30 sekundi
temperatuurianduri torge. péarast. Torge pusimisel votke

Uhendust volitatud edasimUdjaga.
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ulitage induktsioonpliidiplaat valja

E 23 Induktsioonpliidiplaadi ja proovige uuesti 30 sekundi
E 24 tarkvara torge. péarast. Torge pusimisel votke
Uhendust volitatud edasimiujaga.
Lulitage induktsioonpliidiplaat valja
Induktsioonpliidiplaadi ja proovige uuesti 30 sekundi
E 25 . s . ’ L ~
ventilaatori torge. péarast. Torge pusimisel votke
Uhendust volitatud edasimUdjaga.
Induktsiconpliidiplaadi !_ulltagellnduktsponpludlplaat valja
o - ja proovige uuesti 30 sekundi
E31-E45 elektroonilise plaadi riistvara . . L ~
t8rae péarast. Torge pusimisel votke
ge- Uhendust volitatud edasimUdjaga.
E 48 Andur tuleb asendada
E 49 Induktsioonpliidiplaadi anduri  t66tingimustele vastavaga. Torge
E 51 torge. pusimisel votke dhendust volitatud
edasimUujaga.
LUlitage induktsioonkeeduplaat
vélja ja oodake, kuni see on
E50-E57 Induktsioonpliidiplaadi tdrge  jahtunud. Torge kaob, kui anduri

korge temperatuuri tottu.

temperatuur langeb alla
piirvaartuse. Torge pusimisel votke
Uhendust volitatud edasimuljaga.
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