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Welcome!

Dear Customer,

Thank you for choosing the Beko product. We want your product, manufactured with high
quality and technology, to offer you the best efficiency. Therefore, carefully read this
manual and any other documentation provided before using the product.

Keep in mind all the information and warnings stated in the user’s manual. This way, you
will protect yourself and your product against the dangers that may occur.

Keep the user's manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The warranty conditions, usage and troubleshooting methods for your product are
provided in this manual.

The symbols and their descriptions in the user's manual:

Hazard that may result in death or injury.

@ Important information or useful usage tips.

Read the user’'s manual.

L[

f Hot surface warning.

NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Safety Instructions

* This section includes the
safety instructions necessary
to prevent the risk of personal
injury or material damage.

« If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use pur-
poses, the user’'s manual,
product labels and other relev-
ant documents and parts
should also be given.

+ Our company shall not be held
responsible for damages that
may occur if these instructions
are not observed.

« Failure to follow these instruc-
tions shall void any warranty.

+ Always have the installation
and repair works made by the
manufacturer, the authorised
service or a person that the im-
porter company shall desig-
nate.

+ Use original spare parts and
accessories only.

+ Do not repair or replace any
component of the product un-
less it is clearly specified in the
user's manual.

Do not make technical modific-
ations on the product.

A1 .1 Intended Use

* This product is designed to be
used at home. It is not suitable
for commercial use.

+ Do not use the product in gar-
dens, balconies or other out-
doors. This product is intended
to be used in households and
in the staff kitchens of shops,
offices and other working en-
vironments.

+ CAUTION: This product
should be used for cooking
purposes only. It should not be
used for different purposes,
such as heating the room.

1.2 Child, Vulnerable
Person and Pet Safety

* This product can be used by
children 8 years of age and
older, and people who are un-
derdeveloped in physical, sens-
ory or mental skills, or who
have lack of experience and
knowledge, as long as they are
supervised or trained about the
safe use and hazards of the
product.

« Children should not play with
the product. Cleaning and user
maintenance should not be
performed by children unless
there is someone overseeing
them.
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* This product should not be
used by people with limited
physical, sensory or mental ca-
pacity (including children), un-
less they are kept under super-
vision or receive the necessary
instructions.

+ Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the product.

* Electrical products are danger-
ous for children and pets. Chil-
dren and pets must not play
with, climb on, or enter the
product.

* Do not put objects that chil-
dren may reach on the
product.

* Turn the handle of the pots
and pans to the side of the
counter so that children can-
not grab and burn.

+ CAUTION: During use, the ac-
cessible surfaces of the
product are hot. Keep children
away from the product.

+ Keep the packaging materials
out of the reach of children.
There is a hazard of injury and
suffocation.

+ Before discarding worn out
and useless products:

1. Unplug the power plug and

remove it from the socket.

2. Cut off the power cable and

disconnect it with the plug
from the product.

3. Take precautions to prevent m

children from entering the
product.

4. Do not allow children to play
with product when it is in idle
mode.

A1 .3 Electrical Safety

* Plug the product into a groun-
ded outlet protected by a fuse
that matches the current rat-
ings indicated on the type la-
bel. Have the grounding install-
ation made by a qualified elec-
trician. Do not use the product
without grounding in accord-
ance with local / national regu-
lations.

* The plug or the electrical con-

nection of the appliance shall

be in an easily accessible
place. If this is not possible,
there should be a mechanism

(fuse, switch, key switch, etc.)

on the electrical installation to

which the product is connec-
ted, in compliance with the
electrical regulations and sep-
arating all poles from the net-
work.

Unplug the product or switch

off the fuse before repair,

maintenance and cleaning.

* Plug the product into an outlet
that meets the voltage and fre-
quency values specified on the
type label.
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* (If your product does not have
a mains cable) only use the
connecting cable described in
the "Technical specifications"
section.

Do not jam the power cable un-
der and behind the product. Do
not put a heavy object on the
power cable. The power cable
should not be bent, crushed,
and come into contact with
any heat source.

Make sure that the power
cable is not jammed while put-
ting the product to its place
after assembly or cleaning.
Use original cable only. Do not
use cut or damaged cables.
Do not use an extension cord
or multi-plug to operate your
product.

Contact the authorized service
centre or importer to use the
approved adapter in cases
where the use of a converter
adapter (for plug type) is ne-
cessary.

Contact the importer or the au-
thorized service centre if the
length of the power line is in-
adequate.

Portable power sources or
multiple plugs may overheat
and catch fire. Keep multiple
plugs and portable power
sources away from the
product.

1.4
A Safety

« If the power cable is damaged, m

it must be replaced by the
manufacturer, an authorized
service or a person to be spe-
cified by the importer company
in order to prevent possible
dangers.

If your product has a power

cable and plug:

* Never put the product plug into
a broken, loose, or out-of-
socket plug. Make sure the
plug is fully inserted into the
socket. Otherwise the connec-
tions may overheat and cause
a fire.

+ Avoid inserting the device into
plugs that are greasy, unclean,
or potentially exposed to water
(such as those near a worktop
where water may escape). Oth-
erwise there is a risk of short
circuit and electrocution.

* Never touch the plug with wet
hands!

* Pull the plug out of the socket
using the plug's body rather
than the cord itself.

Transportation

* Disconnect the product from
the mains before transporting
the product.

* When you need to transport
the product, wrap it with
bubble wrap packaging mater-
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ial or thick cardboard and tape
it tightly. Secure the moving
parts of the product firmly to
prevent damage.

+ Before the product is installed,
check the product for any dam-
age after transport. Contact
the importer or the authorized
service centre if damaged.

Al .5 Installation Safety

+ Before beginning the installa-
tion, de-energize the power line
to which the product will be
connected by turning off the
fuse.

+ Always wear protective gloves
during transport and installa-
tion. Otherwise there is a risk
of injury from sharp edges!

+ Before the product is installed,
check the product for any dam-
age. Do not have it installed if
the product is damaged.

+ Avoid using any heat-insulating
materials to cover the interior
of the furniture that will be in-
stalled.

* Direct sunlight and heat
sources, such as electric or
gas heaters, must not be
present in the area where the
product is installed.

+ Keep the surroundings of all
ventilation ducts of the
product open.

» Do not install the product near m

a window. There is a risk that
the hob flame will ignite cur-
tains and flammable materials
around the hob. When you
open the window, hot cook-
ware may tip over.

Do not install the product near

a window. When you open the

window, hot cookware may tip

over.

« If there is a socket behind the
place where the product will be
installed, it must be ensured
that the product does not
come into contact with the
socket nor with the plug
plugged into the socket.

* There should be no gas hose,
plastic water pipe and socket
on the back or side wall of the
place where the product will be
installed. Otherwise, they may
be deformed by the heat effect
when the hob is operated and
may create a safety risk.

A1 .6 Safety of Use

* Ensure that the appliance is
switched off after every use.

« If you will not use the product
for a long time, unplug it or
turn off the power from the
fuse box.

* Don't use the product if it
breaks down or gets damaged
while being used. Disconnect

EN/7



the product from the electri-
city. Contact the importer or
the authorized service centre.

+ CAUTION: If the hob surface
is cracked, disconnect the
product from the mains to
avoid the risk of electric shock.

« CAUTION: If the hob glass
surface is broken:

Switch off all gas and (if applic-

able) electric hotplates. Discon-

nect the product from the elec-
tricity.

- Do not touch the appliance sur-

face.

- Do not use the appliance.

* Do not step on the appliance
for any reason.

* Never use the product when
your judgement or coordina-
tion is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

* Flammable objects must not
be kept in and around the
cooking area. Otherwise, these
may lead to fire.

* This product is not suitable for
use with a remote control or an
external clock.

Al .7 Temperature Warn-
ings
+ CAUTION: When the product
is in use, the product and its
accessible parts will be hot.
Care should be taken to avoid
touching the product and heat-
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ing elements. Children under 8 m

years of age should be kept
away from the product unless
constantly supervised.

* Do not place flammable / ex-

plosive materials near the
product, as the surfaces will be
hot while it is operating.

« CAUTION: Danger of fire: Do

not store items on the cooking
surfaces.

A] .8 Cooking Safety
« CAUTION: The cooking pro-

cess must be observed. Short-
term cooking processes must
be constantly observed.
CAUTION: In solid or liquid oil
cooking, it is dangerous to
leave the hob unattended,
which may cause a fire. NEVER
try to extinguish the fire with
water; disconnect the product
from the mains, and then cover
the flames with a cover or fire
cloth (etc.).

Be careful when using alco-
holic drinks in your dishes. Al-
cohol evaporates at high tem-
peratures and may cause fire
since it can ignite when it
comes into contact with hot
surfaces.



Al .9 Induction

* The electrically operated zones
of your hob are equipped with
advanced” Induction” techno-
logy. On the induction hob
zones, which save time and en-
ergy, cookware suitable for in-
duction cooking must be used;
otherwise the hob zone will not
work. For detailed information,
see the section "Pot selection”.

+ Since the induction hob cre-
ates a magnetic field, it can
have harmful effects for
people who use devices such
as pacemakers or insulin
pumps.

* Close the, zone from its con-
trol panel after use, do not rely
on the pot sensor.

+ Metal objects such as knives,
forks, spoons and lids should
not be placed on the hob sur-
face as they will get hot.

2 Environmental Instructions

* Do not store metal objects in
drawers under the hob. During
long and intensive use, the ma-
terials here may overheat.

+ Do not place electronic
products such as mobile
phones, tablets, computers on
the induction hob. Your appli-
ance may be damaged.

1.10 Maintenance and
Cleaning Safety

+ Wait for the product to cool be-
fore cleaning the product. Hot
surfaces may cause burns!

* Never wash the product by
spraying or pouring water on it!
There is the risk of electric
shock!

* Do not use steam cleaners to
clean the product as this may
cause an electric shock.

2.1 Waste Directive

2.1.1 Compliance with the WEEE Dir-
ective and Disposing of the
Waste Product

This product complies with EU WEEE Dir-
ective (2012/19/EU). This product bears a
classification symbol for waste electrical
and electronic equipment (WEEE).

This product has been manu-

factured with high quality parts

and materials which can be re-

used and are suitable for recyc-

ling. Therefore, do not dispose
B fihe vaste product with nor-
mal domestic and other wastes at the end
of its service life. Take it to a collection
point for the recycling of electrical and elec-
tronic equipment. You can ask your local
administration about these collection
points. Disposing of the appliance properly
helps prevent negative consequences for
the environment and human health.
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Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.

2.2 Package Information

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the pack-
aging waste with the household or other
wastes, take it to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

3 Your product

2.3 Recommendations for Energy
Saving

According to EU 66/2014, information on
energy efficiency can be found on the
product receipt supplied with the product.
The following suggestions will help you use
your product in an ecological and energy-ef-
ficient way:

+ Defrost frozen food before baking.

+ Use pots / pans with a size and lid suit-
able for the hob zone. Always choose the
right size pot for your meals. More than
necessary energy is needed for contain-
ers of the wrong size.

+ Keep hob baking areas and pot bases
clean. Dirt reduces the heat transfer
between the baking area and the pot
base.

3.1 Product introduction

1 Glass cooking surface
3 Induction cooking zone
5 Induction cooking zone

5 6
A A
v v
3 4

2 Lower housing
4 Induction cooking zone
6 Induction cooking zone
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3.2 Technical Specifications

Hob General Specifications
Product external dimensions (height/width/depth) (mm) (52 /590 /520 *

Hob installation dimensions (width / depth) (mm) 560 (+2) /490 (+2)
Voltage/Frequency TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
Cable type and section used/suitable for use in the min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

product

Total power consumption (kW) max. 7,2 kW

Cooking zones

Front left Induction cooking zone
Dimension 180 mm

Power 2000 W / Booster 2300 W
Front right Induction cooking zone
Dimension 180 mm

Power 2000 W / Booster 2300 W
Rear left Induction cooking zone
Dimension 180 mm

Power 2000 W / Booster 2300 W
Rear right Induction cooking zone
Dimension 180 mm

Power 2000 W / Booster 2300 W

|* The height of the hob specified in the technical table is the base cover height of the product. |

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the qual-
@ ity of the product.

@ Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards. Depend-
ing on operational and environmental conditions of the product, these values may
vary.

@ Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are
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4 First Use

Before you start using your product, it is re-
commended to do the following stated in
the following sections respectively.

4.1 Initial Cleaning

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the product with a
wet cloth or sponge and dry with a cloth.

5 How to use the hob

NOTICE: Some detergents or cleaning
agents may cause damage to the surface.
Do not use abrasive detergents, cleaning
powders, cleaning creams or sharp objects
during cleaning.

NOTICE: During the first use, smoke and
odour may come up for several hours. This
is normal and you just need good ventila-
tion to remove it. Avoid directly inhaling the
smoke and odours that form.

5.1 General information on hob usage

General warnings
Do not let any objects to fall on the hob.
Even small objects such as saltshakers
may damage the hob. Do not use cracked
hobs. Water may seep through these
cracks and cause a short circuit. If the
surface is damaged in any way (e.g. vis-
ible cracks), turn off the fuse first, then
call the authorized service to unplug the
product to reduce the risk of electric
shock.

+ Do not use unbalanced and easily tilting
pots/pans on the hob.

+ Do not heat the pots/pans and pots
empty. The pots and the appliance may
be damaged.

+ Always turn off the hob’s burners after
each use.

*+ You shall damage the appliance if you
operate the hobs without any pot or pots/
pans. Always turn off the hobs after each
operation.

« After each use the cooking surface will
be hot, so do not put the plastic pots/
pans on the cooking surface. Clean such
material on the surface immediately.

+ Sudden temperature changes on the
glass cooking surface may cause dam-
age, be careful not to spill cold liquids
during cooking.

+ Put a sufficient amount of food in pots
and pans. Thus, you can prevent food
from pouring forth out of the pots/pans
and will not need to clean unnecessarily.

+ Do not place the covers of pots and pans
on burners/zones.

+ Place the pots by centering them on the
burners/zones. If you wish to place a pot
on a different burner/zone, do not slide it
towards the desired burner; rather, lift it
first and then put it on the other burner.

Operating principle of the induction hob

Induction hob is like an open circuit. The

circuit completes when a cooking pots/

pans suitable for induction cooking is
placed on it and an electronic system be-
low the glass surface generates a magnetic
field. The metal base of the pots/pans is
heated by taking energy from this magnetic
field. Thus, the heat is not generated on the
surface of the hob, but directly on the pots/
pans above it. Glass surface is heated with
the heat of the cooking pots/pans.

Advantages of cooking with induction

Induction hobs offer some advantages as

the heat is transferred directly to the cook-

ing pots/pans.

+ Foods that overflow during cooking do
not burn rapidly as the glass cooking sur-
face is not heated directly. It is cleaned
more easily.

+ Cooking shall be faster as the heat is
generated directly on the cooking pots/
pans. Thus, it saves time and energy with
respect to other hob types.

+ As the heat is given directly to the cook-
ing pots/pans, there is no heat loss, and
it provides a more efficient cooking.
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+ The fact that the heat transfer stops and
the cooking surface is not heated directly
when the cooking pots/pans is removed
from the cooking surface provides a
safer use against possible accidents
while cooking.

For a safe operation:

+ Do not select high heating levels when
using non-sticking cooking pots/pans
coated with little amount of oil or used
without oil (teflon type).

+ Do not use glass cooking surface as a
surface where you can place something
on it or as a cutting surface.

+ Do not place metal objects such as cut-
lery or pot lids on your hob as they may
get hot.

+ Never use aluminium foil for cooking.
Never place food wrapped in aluminium
foil on the induction zone.

+ Keep magnetic objects such as credit
cards or tapes away from the hob while it
is operating.

« If there is an oven under your hob and it
is being operated, the sensors on the hob
may reduce the cooking level or turn off
the hob.

*+ Your hob has an automatic shut-off sys-
tem. Detailed information about this sys-
tem is provided in the following sections.
However, if you use thin based pots for
your cooking, these pots shall heat up
very quickly and the bottom of the pan
may melt and damage the cooking sur-
face and the appliance before the auto-
matic shut-off system is activated.

Cooking pots/pans

You shall use ferromagnetic, quality cook-

ing pots/pans which bear a label or warning

that it is compatible for induction cooking
only with your induction hob. Generally, the
higher the iron content, the better the cook-
ing pots/pans shall perform. The base dia-
meter of the cooking pots/pans shall

match the induction zone. Suggested di-

mensions are listed below.

Suitable pots/pans:

« Castiron pots/pans

+ Enamelled steel pots/pans
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Steel and stainless steel pots/pans (with
label or warning indicating that it is in-
duction compatible)

Unsuitable pots/pans:

Aluminium pots/pans
Copper pots/pans
Brass pots/pans
Glass pots/pans
Pottery

Ceramic and porcelain

Recommendations:

Use flat bottomed cooking pots/pans
only. Do not use pots/pans with convex
or concave bases.

Use cooking pots/pans with thick, pro-
cessed bases only. If you use thin based
pots, these pots shall heat up very quickly
and the bottom of the pan may melt and
damage the cooking surface and the ap-
pliance before the automatic shut-off

system is activated. Sharp edges may
cause scratches on the surface.

The bases of some cooking pots/pans
have a smaller ferromagnetic field than
its true diameter. Only this area is heated
by the hob. Therefore, the heat is not
evenly distributed and the cooking per-
formance is decreased. Moreover, such
cooking pots/pans may not be detected
by large induction hobs. Thus, the cook-

ing hob shall be selected according to
the size of the ferromagnetic field.




+ Some cooking pots/pans have a base
that contains non-ferromagnetic materi-
als such as aluminium. These types of
cooking pots/pans may not heat ad-
equately or may not be detected by the
induction hob at all. In some cases, a bad
pots/pans warning may appear.

Recommended cooking pots/pans sizes

Equal distribution of the cookware
@ on the right and left and center

hobs for the selection of hobs af-

fects the cooking performance pos-

itively while cooking multiple meals
on the induction hobs.

Cooking pots/pans test

Test whether your pot is compatible with
cooking with an induction hob using the
methods below.

1. Itis compatible if the base of your pot
holds a magnet.

2. Itis compatible if does not flash when
you place your pot on the induction hob
and turn on the hob.

Cooking zone diameter - mm

Pot diameter - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320

Cooking zone with wide (flexi) surface

width 230 - length 390

The detection of cooking pots/pans by the
induction hobs depend on the diameter and
material of the ferromagnetic in the base of
the pots/pans. To ensure detection of the
cooking pots/pans and achieve an efficient
cooking, the cooking pots/pans shall be se-
lected as per the size of your hob. The
cooking pots/pans sizes recommended for
hob sizes are given above.

Boiling behavior may vary depending on the
pot types, size of the pot and size of the
cooking zone. For a more homogenous
boiling behavior, a one step larger cooking
zone might be used. To use a larger cook-

ing zone does not cause wasting of energy
at induction hobs, because the heat is only
created in the relevant pot area.

Cooking zone with wide surface (flexi)
Your hob is equipped with hob cooking sur-
faces with wide surfaces (Flexi surfaces).
You may operate this cooking surface as
individual hobs independent from each
other for your smaller cooking pots/pans.
You may activate the combination function
for these cooking zones and transform
them to a single cooking surface for cook-
ing operations with your large cooking
pots.
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As two independent cooking zones

As a single cooking zone

Cooking zones with wide surface have
two cooking zones, as front and rear.
You may use these zones as two inde-
pendent cooking zones for different

' ~ [temperature levels with two different

' cooking pots/pans. Place the cooking
pots/pans by centering the separate

- |cooking zones.

v

For cooking operations on large
cooking pots/pans, place the pots/
pans so that it covers the centres of
both cooking zones and that it is
centred on the cooking zone.

—
) “ If you want to cook with two differ-
| h ent cooking pots/pans at the same
| For cooking operation with a single f n  |temperature level, you may combine
: cooking pot/pan, place it in the centre the cooking zone with wide surface
of the front or rear cooking zone. Do (flexible) and cook with two differ-
- }- - [not place the cooking pot/pan at the . “|ent cooking pots/pans at the same
centre of the cooking zone. temperature. Place the cooking
| T - | pots/pans so that the centres of the
! zones shall be centred again.
~——

5.2 Hob control unit

O ® @
© ® @

l@@xm?‘
g o @

]

me

Keys
(D : On/Off key

@ : Timer key

*

[E] : Key lock symbol

It varies depending on the product model. It may
not be available on your product.

Cooking zone display

k& : Quick heating key/High power setting (Booster)

: Cleaning lock key

key
)
0l

: Stop key

A

© ©®
1¢ | |

v Vv v
2 3 4

. Increase key

@
S)

Symbols

: Decrease key

[:] : Wide surface cooking zone combination sym-
bol *
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Quick heating key/High power setting
(Booster) key

Temperature decrease key
Temperature increase key
Temperature indicator of the relevant hob



Timer display

. —> 1
B —>:
se—10 © OF—»s
A —» 4
1 Operation point LED for the timer
2 Timer indicator
3 Timer increase key
4 Operation point LED for the Key lock/Child
lock
5 Timer decrease key

General warnings for the control panel

+ This product is controlled with a touch
control panel. Each operation you make
on your touch control panel will be con-
firmed by an audible signal.

+ Always keep the control panel clean and
dry. Having damp and soiled surface may
cause problems in the functions.

+ The hob will automatically return to
Standby mode if no operation is per-
formed within 10 seconds.

+ The product will switch itself off for
safety reasons if no key is touched for a
long time.

Switching on the hob:
1. Switch on the hob by touching (D key.

= “0” appears on all the cooking zones
display.

I
ISECEED SICIeRe
Alﬂ@(@]@gm

Switching off the cooking zone:

v An active cooking zone can be
switched off in 4 different ways:

v By touching the (D key; Touch the (D
key.

1. By dropping the temperature to “0”
level; You can switch off the cooking
zone by adjusting the temperature set-
ting to “0” level.

2. By using the switching off function
on the timer for the desired cooking
zone; When the time is over, the timer
will switch off the cooking zone as-
signed to it “0” or “00” will appear on re-
lated display.

3. By touching the zone @/ keys sim-
ultaneously for the desired cooking
zone; You can switch off the related
cooking zone by touching its @/ keys
simultaneously.

If or is on after the cooking zone
@ has been switched off, it means

that the cooking zone is still hot. Do

not touch the cooking zones.

Residual heat indicator

If symbol is flashing on the cooking zone
display, it means that the hob is still hot
and can be used to keep a small amount of
food warm. The symbol will soon turn to
symbol, which means it is less hot.

When the electricity is cut off, resid-

@ ual heat indicator will not light up
and does not warn the user against
hot cooking zones.

Adjusting the temperature level

1. Switch on the hob by touching (D key.

2. Adjust the desired temperature level by
touching the zone ®O keys.

10 Q 1@@@
;ﬂ_J

= The relevant cooking zone will start to
operate at the set temperature level.
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The outer section of the 280 mm in-
@ duction hob cooking zone (if your

product is equipped with a 280 mm
induction hob cooking zone) is ac-
tivated only when a saucepan large
enough to cover the cooking zone
is placed on the cooking zone and
the temperature is set to a level

higher than 8.

High power setting (BOOSTER)

You can use booster function for rapid
heating. However, this function is not re-
commended for cooking a long time.
Booster function may not be available in all
cooking zones.

Selecting the high power setting
(BOOSTER):

1. Switch on the hob by touching (D key.

2. Touch the *§ key of related zone.

I
40 @B |00 ®
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= Selected cooking zone will operate
with maximum power and “P” symbol
will appear on the cooking zone dis-
play. Cooking zone goes out of booster
and continues to operate at level.

Switching off the high power setting
(BOOSTER) prematurely:

You can switch off the high power setting
anytime you want by touching the © or 2§
key. Cooking zone goes out of booster and
continues to operate at level “9”.

Working prencible of 2 zones which are
located same vertical direction:

If one zone is set to level booster and than
the other zone, which is located same ver-
tical direction set to bigger than level 6 (7, 8
and 9), first zone drops to level 9 and the

other zone can be set bigger than level 6 (7,
8 and 9). If the second zone is set to level
booster, first zone drops to level 6.

Turning on the wide surface cooking zone

1. Touch (D to turn on the hob.

2. To turn on the wide surface cooking

zone, keep 2§ key of both cooking zones
pressed simultaneously for about 3

seconds.
B o
10 O 00
;ﬂg

%@@1
= “0” will appear on the display of the

rear-left cooking zone. will appear
on the display of the front-left
cooking zone and the wide surface
cooking zone will be activated.

3. Touch @®/O keys of the rear-left cook-
ing zone to set the temperature between
uou and “9”.

Once the wide surface cooking

@ zone has been activated, the tem-
perature can be set with @/ keys
of the rear-left cooking zone. You
cannot set the temperature using
@/ keys of the front-left cooking
zone.

Wide surface left cooking zones are
@ explained as an example. If there is
a wide surface cooking zone also
on the right-hand side of the hob,
the same instructions apply to the

said cooking zone.

= Cooking zone starts to run.
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Turning on the wide surface cooking zone
while one or both of the left cooking zones
are running

v" While one or both of the left cooking

@

If you touch 2§ key of the left cook-
ing zone while the wide surface

cooking zone is active, the cooking
zones will operate at booster level.

zones are running, you can combine
both cooking zones by activating the
wide surface cooking zone. Thus, you
can utilise a wider cooking zone just at
the same level. 1

V —
Al O OO0 ®
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1. To turn on the wide surface cooking
zone while one or two of the left cooking
zones are active, keep *§ key of both
cooking zones pressed simultaneously 3.
for about 3 seconds.

= Temperature value of the last se-
lected cooking zone will appear on
the display of the rear-left cooking
zone and the wide surface cooking
zone will be activated. 4

Combined cooking zones will con-
tinue operating with the temperat-
ure and the timer (if available)
value of the left cooking zone you
have selected. Value of the left
cooking zone that was set first be-
fore combining the cooking zones
will be cancelled.

]
?}QG@
SE| o 1

G
To change the temperature, touch
@/O keys of the rear-left cooking 2.
zone and set the desired temperat-
ure.

RS

fe]
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»
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Turning off the wide surface cooking zones
v Wide surface cooking zone can be

turned off in 4 different ways:

. By dropping the temperature to “0”

level: You can turn the wide surface
cooking zone off by dropping the tem-
perature level to “0”.

By using the switching off function
on the timer for the wide surface
cooking zone: When the time is over,
the timer will turn off the wide surface
cooking zone “0” will appear on the left
cooking zone display and “00” will ap-
pear on the timer display.

By touching @6 keys of any of the
left cooking zones simultaneously: If
you touch @/ keys of any of the left
cooking zones simultaneously, the
cooking zones will be separated and
turned off.

. By pressing 2§ key of both cooking

zones simultaneously for about 3
seconds: The cooking zones will turn
off if you press *f keys of both cooking
zones simultaneously for about 3
seconds.

Cleaning lock

The cleaning lock prevents operation of all
keys on the control panel for 20 seconds
while the hob is switched on to allow the
user to make a short cleaning. Product will
not draw any power throughout this time.

Activating the cleaning lock

1. Touch and hold the @'] key until a

single signal sound is heard when any
cooking zone is switched on.

A countdown begins from 20 on the

timer display of the hob. None of the
keys on the panel will function except

the (D key throughout this period.



Deactivating the cleaning lock

You do not have to press any key to deac-
tivate the cleaning lock. The hob will give a
signal audio signal after 20 seconds and
the cleaning lock will automatically be de-
activated.

Key Lock

You can activate the key lock in order to
prevent the functions from being changed
by mistake while the hob is operating.

If you want to deactivate the clean-

@ ing lock earlier, touch and hold the
{m] key until two signal sound is
heard.

Key lock will be canceled in case of
@ power failure.

Child Lock It varies depending on the
product model. It may not be available
on your product.

When the cooking zones are switched off,
you can protect the hob with the child lock
to prevent children from switching on the
cooking zones. You can activate or deactiv-
ate the child lock only when the cooking
zones are switched off (in the standby
mode).

Activating the child lock

1. Touch and hold the both {"7 and ([
keys simultaneously until a single sig-
nal sound is heard when the hob is in
the standby mode.

= The child lock will be activated. “L” will
be displayed on all cooking zones dis-
play for a while and the decimal point

of the E key will be turned on.

Activating the key lock

1. Touch and hold the both {h} and ([
keys simultaneously until a single sig-
nal sound is heard.

2. The Key lock will be activated and the

decimal point of the ﬁ key will be turned
on after blinking.

You can activate the key lock in the
@ operation mode only. Only the (D
key will be functional when the key

lock is active. When you touch any
other button, the decimal point of

the é key will blink to indicate that
the key lock is active. If you switch
the hob off when the keys are
locked, you must deactivate the key
lock in order to be able to switch on
the hob again. If you touch any but-
ton without deactivating key lock,
“L” will blink on all cooking zones
display to indicate that the key lock
is active. Deactivate the key lock to

If any key is pressed when the child
@ lock function is active, two signal

sound will be heard and “L” will

blink on all cooking zones display.

Deactivating the child lock

1. Touch and hold the both {"7 and [0
keys simultaneously until two signal
sound is heard when the child lock is
active.

2. The child lock function will be deactiv-
ated. “L” will blink on all cooking zones

display and the light of the él key goes
out.

turn on the hob again.

Deactivating the key lock

1. Touch the both {m] and [0 keys simul-
taneously until two signal sound is
heard when the key lock is active.

2. The light of the @ key will go out and the
control panel will get unlocked.

Timer function

This function makes it easier for you to

cook. You will not have to watch the hob for

the whole cooking period. The cooking

zone will be switched off automatically at

the end of the time period you have set.
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Activating the timer

1. Switch on the hob by touching (D key.

2. Adjust the desired temperature level by
touching the zone ®/O keys.

VTO QR OQ
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3. Activate the timer by touching the (O
key. “00” symbol and decimal point of
selected zone will blink on timer display.

4. Set the desired duration by touching the
timer /G keys.

5. After 10 second, the setting will be activ-
ated. Decimal point of selected zone will
blink on timer display.

6. In order to set the timers of the other
cooking zones, repeat the process ex-
plained above.

If more than one timer value are set

@ to different zones, the zone timer
which has minimum timer value is
displayed on the timer display and
the decimal point for that zone
blinks. The decimal points of the
other zones illuminate continu-
ously.

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hob will be
switched off automatically and give audible
signal sound. Press any key to silence the
audible signal sound. If you do not press
any key, the signal sound will be cancel
after a few minutes.

Deactivating the timers earlier

v' If you deactivate the timer earlier, the
hob will keep on operating at the set
temperature until it is switched off. You
can deactivate the timer earlier in two
different ways:

1. Deactivating the timer for related
zone by dropping its value to “00”:
Touch the timer /O keys until “00”
appears on the display of the cooking
zone whose timer is active.

= Decimal point symbol of the re-
lated zone will permanently goes
off and the timer will be canceled.

= Deactivating the timer for re-
lated zone by touching the re-
lated zone /O keys simultan-
eously: Touch the related zone @y
© keys simultaneously.

= Decimal point symbol of the re-

lated zone will permanently goes
off and the timer will be canceled.

You can see the remaining cooking
@ time by touching the (S key of all

cooking zone. For each touching,

different zone timer value is dis-

played. Finally, the minimum timer
value is displayed again.

After this step, the temperature
level of the related zone will be “0”

also with the timer level.

Stop function

v You can decrase operating temperat-
ure level of the cooking zones to min-
imum level (level 1) by means of this
function.

Timer cannot be set without select-
ing the cooking zone and its tem-

perature value.

If the timer is set for any cooking
zone, it will continue operating dur-

ing stoppage.

The timer can only be set for the
operating cooking zones.

1. Touch thelll key when any of the cook-
ing zones is operating.
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2. All operating cooking zones will operate
at minimum level (level 1) [Z] symbol will
appear on the display of the active cook-
ing zones.

3. Touch thell key again to reoperate all
cooking zones with their previous set-
tings.

Power management function

Your appliance is equipped with a power

management function. You may change the

total power that may be drawn by the hob
with this function. There are 8 levels avail-
able for the power management function.

Power management function - Total

power levels that may be set

Power management display indicator

Total power

25  2,5kw
30 3kw

36 3,6kwW
44 44 kW
54  54kw
57 57 kw
67 6,7kW
72 7,2kW

To change the total power;

1. Turn the hob on by touching the (D key.
Turn off the hob on by touching the (D
again.

2. Then touch respectively the A key of
the right front zone, the {9 key, the timer
© key, the timer @ key, and finally the
left front zone A§ key.

7=
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3. The power management level set is dis-

played on the timer display.

4. Touch the [ key to switch between
levels and set the total power value you
want to set.

5. Confirm the setting by touching the (D
key and turn off the hob. Total power
value you have set shall be activated.

The temperature levels you may as-

@ sign to the hobs may vary as per
the total power level set. The tem-
perature level provided to the hob
be reduced automatically as per the
power setting to be performed by
the hob. This is not an error.

If a key other than the specified se-
@ quence is touched while changing

the power level, the setting cannot

be made. You have to repeat the

steps from the beginning to make
the setting.

Using induction cooking zones safely and
efficiently

Operating principles: Induction hob dir-
ectly heats the cooking vessel as a matter
of principle. Therefore, it has a lot of ad-
vantages as compared with other hob
types. It operates more efficiently and the
hob surface is colder.

Your induction hob is equipped with super-
ior safety systems that will provide you
maximum safe usage.

Your hob can be equipped with in-
@ duction cooking zones with a dia-
meter of 145, 180, 210 and 280 mm
depending on the model. Each
cooking zone automatically detects
the vessel placed on it thanks to
the induction feature. Energy is
generated only where the vessel
comes into contact with the cook-
ing zone and thus, minimum energy
consumption is achieved.

The product might start-stop when
@ it is operating on levels from 1 to 7,
especially with cookware with a

small diameter and when water-oil
is little. This is not a fault.
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Automatic turning off system

The hob control has an automatic turn off
system. If one or more hob zone(s) are left
on, the hob zone turns off automatically
after a while (See Table-1). In case of a
timer assigned to the hob, the timer screen
is turned off then, too.

The time limit for automatic turn off de- m
pends on the selected temperature level.
Maximum operating period is applied for

this temperature level.

The hob zone may be operated by the user

again after it is turned off automatically as
described above.

Temperature level Automatic turning off periods - hours
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 mins.

P (Booster) 10 mins. (*)
(*)The hob will drop to level 9 after 10 minutes

Table 1: Automatic turning off periods

Overheating protection

Your hob is equipped with some sensors

which provide protection against overheat-

ing. Following may be observed in case of

overheating:

+ Operating cooking zone may get
switched off.

+ Selected level may drop to level 7 from
higher level.

Overflow safety system

Your hob is equipped with an overflow
safety system. If there is any overflow that
spills onto the control panel, the system will
cut the power connection immediately and
switch off your hob. “E” warning appears
on the indicator during this period.

6 General Information About Baking

Precise power setting

Induction hob reacts the commands imme-
diately as an operating principle. It changes
the power settings very fast. Thus, you can
prevent a cooking pot (containing water,
milk and etc.) from overflowing even if it
was just about to overflow.

If the surface of the touch control
@ panel is exposed to intense vapor,

entire control system may become

deactivated and give error signal.

Keep the surface of the touch con-
trol panel clean. Erroneous opera-

tion may be observed.

You can find tips on preparing and cooking
your food in this section.

6.1 General warnings about cooking
with hob

General warnings about cooking with hob

+ Never fill the pan with oil more than one
third of it. Do not leave the hob unatten-
ded when heating oil. Overheated oils
bring risk of fire. Never attempt to extin-
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guish a possible fire with water! When oil
catches fire, cover it with a fire blanket or
damp cloth. Turn off the hob if it is safe
to do so and call the fire department.

+ Before frying foods, always remove their
excess water and put them inside the
heated oil slowly. Make sure that frozen
foods are defrosted before frying.

+ When heating oil, make sure that the pot

you use is dry and keep its lid open.

For recommendations on cooking with
power saving, refer to the “Environmental
Instructions” section.

The cooking temperature and time values
given for foods may vary depending on
the recipe and amount. For this reason,
these values are given as ranges.

Cooking table
Food |Temperature level |Baking time (min) (approx.)
Melting
Chocolate melting (e.g..Dr.Oetker brand, bitter 1 20 .30
chocolate 55-60% cocoa,150 g)
Butter (200 g) 6 5..6
Boiling, Heating, Keeping Warm
Water 1 L (Boiling) P 3..5
Water 3 L (Boiling) P 8..10
Milk 1 L (Boiling) 6 4.6
Milk 1 L (Keeping warm) 1-2 18..22
Vegetable oil (Heating) (Sunflower seed 0il 0,5L) |8 3.5
Boiling
gigzglelled potato coarsely minced (2 Piece big 9 12 14
Salmon fillet 8 10..15
Sausage 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12
Cooking, Sauteing
Rice dish (200 g rice) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Noah's pudding **
Bean-Chickpea boiling Boiling - for
noah's pudding 9 5.6
ﬁs:gl—ggiucﬁ)iiag boiling cooking - for 3 10 .30
Wheat Boiling - for noah's pudding 9 2.5
Wheat cooking - for noah's pudding 3 10..30
Noah's pudding -All ingredients 8 20..25
Shanks with vegetable **
Vegetable sauteing 9 3..8
Baking 4-5 120 .. 150
Soups (E.g. Lentil soup) 6-7 17 ..20
Shallow fry
Sea bass fillet 8 3.7
Sirloin Steak ** (3-5 cm) 8 5.9
Sausage 8 2.5

EN/23



Food Temperature level Baking time (min) (approx.)
Fried egg 7 4.8
French fry
Boortsog 8 13..16
Schnitzel 8 5.7
Nugget 8 4.6
* Wok pan is recommended.
** Cast pan/pot is recommended.

7 Maintenance and Cleaning

7.1 General Cleaning Information

General warnings

Wait for the product to cool before clean-
ing the product. Hot surfaces may cause
burns!

Do not apply the detergents directly on
the hot surfaces. This may cause per-
manent stains.

The product should be thoroughly
cleaned and dried after each operation.
Thus, food residues shall be easily
cleaned and these residues shall be pre-
vented from burning when the product is
used again later. Thus, the service life of
the appliance extends and frequently
faced problems are decreased.

Do not use steam cleaning products for
cleaning.

Some detergents or cleaning agents
cause damage to the surface. Unsuitable
cleaning agents are: bleach, cleaning
products containing ammonia, acid or
chloride, steam cleaning products, de-
scaling agents, stain and rust removers,
abrasive cleaning products (cream clean-
ers, scouring powder, scouring cream,
abrasive and scratching scrubber, wire,
sponges, cleaning cloths containing dirt
and detergent residues).

No special cleaning material is needed in
the cleaning made after each use. Clean
the appliance using dishwashing deter-
gent, warm water and a soft cloth or
sponge and dry it with a dry cloth.

EN/24

Be sure to completely wipe off any re-
maining liquid after cleaning and immedi-
ately clean any food splashing around
during cooking.

Do not wash any component of your ap-
pliance in a dishwasher unless otherwise
stated in the user's manual.

For the hobs:

Acidic dirt such as milk, tomato paste
and oil may cause permanent stains on
the hobs and components of the hob
zones, clean any overflown fluids imme-
diately after cooling down the hob by
turning it off.

ox - stainless surfaces

Do not use acid or chlorine-containing
cleaning agents to clean stainless-inox
surfaces and handles.

Stainless-inox surface may change col-
our in time. This is normal. After each op-
eration, clean with a detergent suitable
for the stainless or inox surface.

Clean with a soft soapy cloth and liquid
(non-scratching) detergent suitable for
inox surfaces, taking care to wipe in one
direction.

Remove lime, oil, starch, milk and protein
stains on the glass and inox surfaces im-
mediately without waiting. Stains may
rust under long periods of time.

Cleaners sprayed/applied to the surface
should be cleaned immediately. Abrasive
cleaners left on the surface cause the
surface to turn white.



Glass surfaces

+ When cleaning glass surfaces, do not use
hard metal scrapers and abrasive clean-
ing materials. They can damage the
glass surface.

+ Clean the appliance using dishwashing
detergent, warm water and a microfiber
cloth specific for glass surfaces and dry
it with a dry microfiber cloth.

+ If there is residual detergent after clean-
ing, wipe it with cold water and dry with a
clean and dry microfiber cloth. Residual
detergent may damage the glass surface
next time.

+ Under no circumstances should the
dried-up residue on the glass surface be
cleaned off with serrated knives, wire
wool or similar scratching tools.

+ You can remove the calcium stains (yel-
low stains) on the glass surface with the
commercially available descaling agent,
with a descaling agent such as vinegar or
lemon juice.

+ If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on the stain with a sponge
and wait a long time for it to work prop-
erly. Then clean the glass surface with a
wet cloth.

+ Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

+ Clean plastic parts and painted surfaces
using dishwashing detergent, warm wa-
ter and a soft cloth or sponge and dry
them with a dry cloth.

+ Do not use hard metal scrapers and ab-
rasive cleaners. They may damage the
surfaces.

8 Troubleshooting

+ Ensure that the joints of the components
of the product are not left damp and with
detergent. Otherwise, corrosion may oc-
cur on these joints.

7.2 Cleaning the hob

Glass cooking surface

Follow the cleaning steps described for the

glass surfaces in the “General cleaning in-

formation” section for the cleaning of glass

cooking surface. You may complete your

cleaning as per the information below for

special cases.

+ Sugar-based foods such as dark cream,
starch and syrup should be cleaned im-

mediately, without waiting for the surface

to cool. Otherwise, the glass cooking sur-
face may be permanently damaged.

+ Do not use cleaning agents for cleaning
operations you perform while the hob is
hot, otherwise permanent stains may oc-
cur.

7.3 Cleaning the Control Panel

+ When cleaning the panels with knob-con-
trol, wipe the panel and knobs with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.

Do not remove the knobs and gaskets un-

derneath to clean the panel. The control
panel and knobs may be damaged.

+ While cleaning the inox panels with knob
control, do not use inox cleaning agents
around the knob. The indicators around
the knob can be erased.

+ Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
If your product has a key lock feature, set
the key lock before performing control
panel cleaning. Otherwise, incorrect de-
tection may occur on the keys.

If the problem persists after following the
instructions in this section, contact your
vendor or an Authorized Service. Never try
to repair your product yourself.

The product does not work.

+ Fuse may be faulty or blown. >>> Check
the fuses in the fuse box. Change them if
necessary or reactivate them.

+ The appliance may not be plugged to the
(grounded) outlet. >>> Check if the appli-
ance is plugged in to the outlet.
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« (If there is timer on your appliance) Keys
on the control panel do not work. >>> If
your product has a key lock, the key lock
may be enabled, disable the key lock.

+ If the hob does not turn on when the on/
off key is pushed >>> Unplug it and wait
at least 20 seconds before plugging it in.

+ It has overheat protection. >>> Wait for
your hob to cool down.

+ Appropriate pots may not be used. >>>
Check your pots.

icon is always lit on the hob zone display.

+ Pots may not be placed on the operating
hob. >>> Check if there is a pot on the
hob zone.

* Your pot may not be induction suitable.
>>> Check if your cooker is suitable for
the induction hob.

+ The pot may not be centred correctly on
the hob zone or the bottom surface of
the pan may not be wide enough for the
selected hob zone. >>> Center the hob
zone by choosing a pot that is wide
enough for the hob zone.

+ The pot or hob zone may be too hot. >>>
Wait for them to cool down.

The selected hob zone suddenly turns off

while it is operating.

+ The cooking time of the selected com-
partment may have expired. >>> You can

set a new cooking time or finish cooking.

+ It has overheat protection. >>> Wait for
your hob to cool down.

+ An object may have covered the touch
control panel. >>> Remove the object on
the panel.

Although the hob zone is turned on, the

pot does not heat up.

+ The pot may not be suitable with the In-
duction hob. >>> Check if your cooker is
suitable for the induction hob.
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The pot may not be centred correctly on
the hob zone or the bottom surface of
the pan may not be wide enough for the
selected hob zone. >>> Center the hob
zone by choosing a pot that is wide
enough for the hob zone.

The cooling fan continues to run even
though the hob is turned off.

This is not an error. The cooling fan con-
tinues to operate until the electronic
equipment in the hob falls to the appro-
priate temperature.

Noise from the hob during cooking

Some sounds may be heard from the hob
while cooking. These sounds are due to
the composition of the cooking vessel.
These sounds are normal, they are not a
malfunction and they are a part of induc-
tion technology.

Possible noises and reasons

Fan noise: The cooker is equipped with a
fan that activates automatically accord-
ing to the temperature of the appliance.
The fan has various operating levels and
operates at different levels as per the
temperature.

Lower buzz like the operating noise of
a transformer: This is due to the nature
of the induction technology. As the heat
is transmitted directly to the base of the
cooking vessel, such buzz sounds may
be heard as per the material of the cook-
ing vessel. Thus, different noises may be
heard with different cookware.

Cracking noise: The reason of this is the
structure and material of the base of the
cooking vessel. A cracking sound may be
heard if the cooking vessel is made of
various layers with different materials.
Whining noise: A whining sound may be
heard when two cooking zones on the
same side of the cooker are used to cook
with different cooking levels.



Error codes/reasons and possible solutions

Error codes

Error reasons

Possible solutions

E2

Communication error between Dis-
play and Knob Interface board

Turn the induction hob off and oper-

ate again after 30 seconds. Contact

the authorized dealership if the issue
is resumed

E22
E 26

Induction hob is overheated.

Turn the induction cooker off and
wait until it is cooled down. The error
shall be resolved when temperature
of the hob comes down below the
limits.

E 46

One or more keys are kept pressed
for more than 10 seconds.

An object is left on the control panel
or the control is exposed to vapour.

The problem shall be resolved when
you remove your hand from the hob.

The problem shall be resolved when
the control panel is cleaned.

E 47

A pot suitable for induction heating is
not used.

The error shall be resolved when a
pot suitable for induction heating is
used.

E1-E15

Communication error on induction
hob.

Turn the induction hob off and oper-
ate again after 30 seconds. Contact
the authorized dealership if the issue
is resumed.

E16-E21

Temperature sensor error on induc-
tion hob.

Turn the induction hob off and oper-
ate again after 30 seconds. Contact
the authorized dealership if the issue
is resumed.

E23
E24

Software error on induction hob.

Turn the induction hob off and oper-

ate again after 30 seconds. Contact

the authorized dealership if the issue
is resumed.

E25

Fan operation error on induction hob.

Turn the induction hob off and oper-

ate again after 30 seconds. Contact

the authorized dealership if the issue
is resumed.

E31-E45

Electronic board hardware error on in-
duction hob.

Turn the induction hob off and oper-

ate again after 30 seconds. Contact

the authorized dealership if the issue
is resumed.

E 48
E 49
E 51

Sensor error on induction hob.

Sensor equipment shall be rendered
compatible for the operating condi-
tions. Contact the authorized dealer-
ship if the issue is resumed.

E52-ES57

High temperature error on induction
hob.

Turn the induction hob off and wait
until it is cooled down. The error shall
be resolved when temperature of the
sensor comes down below the limits.
Contact the authorized dealership if
the issue is resumed.
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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Beko. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnos¢. W tym celu nalezy uwaznie przeczytaé
niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzagdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyc¢
réwniez niniejsza instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemoéw.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

L[

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego srodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instrukcje
bezpieczenstwa, ktére pomoga
zapobiec ryzyku uszkodzenia
ciata lub mienia.

+ Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy rowniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne doku-
menty i czesci.

+ Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktére
moga wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych instruk-
cji.

* Nieprzestrzeganie tych instruk-
cji spowoduje uniewaznienie
udzielonej gwaranciji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecac produ-
centowi, autoryzowanemu ser-
wisowi lub osobie wyznaczo-
nej przez firme importera.

+ Uzywaj tylko oryginalnych cze-
sci zamiennych i akcesoriow.

* Nie nalezy naprawic lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instrukcji
obstugi.

Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.

A1 .1 Przeznaczenie

+ To urzadzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-
dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepdw, biur i innych
srodowisk pracy.

- OSTRZEZENIE:Urzadzenie to
powinno by¢ uzywane wytacz-
nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celdw, ta-
kich jak ogrzewanie pomiesz-
czenia.

1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

* Niniejszy urzgdzenie moze byc¢
uzytkowane przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o obnizonych mozliwo-
Sciach fizycznych, umysto-
wych i osoby o braku doswiad-
czenia i znajomosci urzadze-
nia, jezeli zapewniony zostanie
nadzér lub instruktaz odnosnie
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uzytkowania urzgdzenia w bez-
pieczny sposob, tak aby zwia-
zane z tym zagrozenia byty
zrozumiate.

* Dzieciom nie wolno uzywac
urzgdzenia do zabawy. Czysz-
czenia i konserwacji nie moga
wykonywac¢ dzieci bez nadzo-
ru.

* Niniejszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez osoby o ob-
nizonych mozliwosciach fi-
zycznych, zmystowych i umy-
stowych (w tym dzieci), jezeli
zapewniony zostanie nadzo6r
lub instruktaz odnosnie uzytko-
wania sprzetu w bezpieczny
sposob.

+ Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢ pewnosg¢,
ze nie bedg sie one bawic¢ urzg-
dzeniem.

* Produkty elektryczne sg nie-
bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie mogag bawi¢ sie, wspi-
nac sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

* Nie wolno ktas¢ na urzadzeniu
przedmiotow, do ktérych moga
dosiegnac dzieci.

*+ Obroc¢ uchwyty garnkéw i pa-
telni na bok blatu, aby dzieci
nie mogty ich chwyci¢ i popa-
rzy¢ sie.

- OSTRZEZENIE: Podczas uzyt-

kowania powierzchnie produk-
tu sg gorace. Trzymaj dzieci z
dala od urzadzenia.

+ Trzymaj materiat uzyty do opa-

kowania z dala od dzieci. Ryzy-
ko obrazen i uduszenia.

* Przed wyrzuceniem zuzytych i

.

2.

bezuzytecznych produktow:

. Odtgcz wtyczke zasilania i

wyjmij jg z gniazdka.

Odetnij kabel zasilajacy i
odtgcz go wraz z wtyczkg od
produktu.

Podejmij srodki ostroznosci,
aby uniemozliwi¢ dzieciom
dostep do produktu.

Nie pozwalaj dzieciom bawic
sie produktem, gdy jest on w
trybie bezczynnosci.

Bezpieczenstwo

Al 3
elektryczne

Podtgcz produkt do uziemione-
go gniazdka zabezpieczonego
bezpiecznikiem zgodnym z
wartosciami znamionowymi
pragdu podanymi na tabliczce
znamionowej. Instalacje uzie-
mienia nalezy zleci¢ wykwalifi-
kowanemu elektrykowi. Nie
uzywac produktu bez uziemie-
nia zgodnie z lokalnymi/krajo-
wymi przepisami.

« Wtyczka lub ztgcze elektryczne
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urzgdzenia powinno znajdo-
wac sie w tatwo dostepnym



miejscu. Jesli nie jest to mozli-
we, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej urzadze-
nie jest podtaczone, zgodnie z
przepisami elektrycznymi i od-
dzielajgc wszystkie bieguny od
sieci.

+ Odtacz produkt od zasilania
lub wytgcz bezpiecznik przed
naprawg, konserwacjg lub
czyszczeniem.

+ Podtgcz urzadzenie do gniazd-
ka, ktére spetnia wartosci na-
piecia i czestotliwosci podane
na tabliczce znamionowe;j.

+ (Jesli urzadzenie nie jest wy-
posazone w kabel sieciowy)
uzywaj wytgcznie przewodu
potgczeniowego opisanego w
rozdziale ,Specyfikacje tech-
niczne”.

* Nie nalezy blokowa¢ kabla za-
silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotow na kablu zasilaja-
cym. Kabel zasilajgcy nie powi-
nien by¢ skrecony, zgnieciony i
nie powinien stykac sie z zad-
nym zrédtem ciepta.

* Nalezy upewnic sie, ze kabel
zasilajgcy nie zostat zabloko-
wany podczas umieszczania
produktu po montazu lub
czyszczeniu.

+ Uzywaj wytgcznie oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac prze-
cietych lub uszkodzonych ka-
bli.

* Nie uzywaj przedtuzacza ani
wtyczki wielofunkcyjnej do ob-
stugi produktu.

+ Skontaktuj sie z autoryzowa-
nym centrum serwisowym lub
importerem w celu uzycia za-
twierdzonego adaptera w przy-
padkach, gdy konieczne jest
uzycie adaptera konwertera
(dla typu wtyczki).

« Jesli dtugos¢ przewodu zasila-
jacego jest niewystarczajaca,
skontaktuj sie z importerem
lub autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przenosne zrddta zasilania lub
wielokrotne wtyczki mogg sie
przegrzac i zapali¢. Trzymaj
wiele wtyczek i przenosnych
zrodet zasilania z dala od pro-
duktu.

+ W przypadku uszkodzenia ka-
bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu unikniecia
ewentualnych zagrozen.

Jesli urzadzenie jest wyposazo-

ne w kabel zasilania i wtyczke:

* Nigdy nie podtgczaj wtyczki
produktu do uszkodzonej, po-
luzowanej lub wyjetej wtyczki z
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gniazdka. Upewnij sie, ze
wtyczka jest catkowicie wiozo-
na do gniazda. W przeciwnym
razie potgczenia moga sie
przegrzac i spowodowac po-
zar.

+ Unikaj wktadania urzadzenia

do wtyczek, ktére sg zattusz-
czone, nieczyste lub potencjal-
nie narazone na kontakt z wo-
da (np. w poblizu blatu robo-
czego, z ktérego moze wydo-
stawac sie woda). W przeciw-
nym razie istnieje ryzyko zwar-
cia i porazenia pragdem.

* Nie wolno dotykaé wtyczki mo-

krymi rekami!

* Wyciggaj wtyczke z gniazdka,

uzywajac korpusu wtyczki, a
nie samego przewodu.

Zabezpieczenie pod-

A
czas transportu

Przed transportem odtacz
urzgdzenie od sieci.

* W przypadku transportu pro-

duktu, owin go folig bgbelkowa
lub grubym kartonem i szczel-
nie zaklej tasma. Mocno za-
bezpiecz ruchome czesci pro-
duktu, aby zapobiec ich uszko-
dzeniu.

* Przed zainstalowaniem urzga-

dzenia sprawdz, czy nie zostat
on uszkodzony podczas trans-
portu. W przypadku uszkodze-
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nia skontaktuj sie z importe-
rem lub autoryzowanym cen-
trum serwisowym.

Bezpieczenstwo

A.I .5
montazu

* Przed rozpoczeciem instalacji

odtacz napiecie od linii zasila-
jacej, do ktorej podtagczony be-
dzie produkt, wytgczajac bez-

piecznik.

+ Podczas transportu i montazu

nalezy nosic rekawice ochron-
ne. W przeciwnym razie istnie-
je ryzyko obrazen spowodowa-
nych ostrymi krawedziami!

* Przed zamontowaniem urza-

dzenia nalezy sprawdzi¢ czy
nie posiada uszkodzen. Nie na-
lezy instalowaé produktu, jesli
jest uszkodzony.

+ Unikaj uzywania jakichkolwiek

materiatéw termoizolacyjnych
do przykrycia wnetrza mebli,
ktore bedg instalowane.

+ W miejscu instalacji produktu

nie moze znajdowac sie bez-
posrednie Swiatto stoneczne
ani Zrodta ciepta, takie jak
grzejniki elektryczne lub grzej-
niki gazowe.

+ Utrzymuj otoczenie wszystkich

kanatow wentylacyjnych pro-
duktu otwarte.

* Nie instaluj produktu w poblizu

okna. Istnieje ryzyko, ze pto-
mien ptyty zapali zastony i ta-



twopalne materiaty wokét pty-
ty. Po otwarciu okna gorgce
naczynia moga sie przewrocic.

* Nie instaluj produktu w poblizu

okna. Po otwarciu okna gorgce
naczynia mogq sie przewrocic.

+ Jesli za miejscem instalacji

produktu znajduje sie gniazdko
elektryczne, nalezy upewnic
sie, ze produkt nie styka sie z
gniazdkiem ani z wtyczkg pod-
tgczong do gniazdka.

+ Waz gazowy, plastikowa rura

wodna i gniazdo nie powinny
znajdowac sie na tylnej lub
bocznej Scianie miejsca, w kto-
rym produkt zostanie zainsta-
lowany. W przeciwnym razie
mogaq one ulec odksztatceniu
pod wptywem ciepta podczas
pracy ptyty, co moze stanowi¢
zagrozenie dla bezpieczen-
stwa.

f 1.6 Bezpieczenstwo

uzytkowania

Upewnij sie, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.

* W przypadku nieuzywania pro-

duktu przez dtuzszy czas
odtacz go od zasilania lub wy-
tacz zasilanie w skrzynce bez-
piecznikow.

* Nie uzywaj produktu, jesli ule-

gnie on awarii lub uszkodzeniu
podczas uzytkowania. odtacz
urzgdzenie od zasilania. Skon-

taktuj sie z importerem lub au-
toryzowanym centrum serwi-
sowym.

- OSTRZEZENIE: Jesli po-
wierzchnia ptyty jest peknieta,
odtacz produkt od zasilania,
aby unikna¢ ryzyka porazenia
pradem.

- OSTRZEZENIE: Jesli szklana
powierzchnia ptyty jest peknie-
ta:

Wytacz wszystkie gazowe i (jesli

dotyczy) elektryczne ptyty grzej-

ne. odtgcz urzadzenie od zasila-
nia.

- Nie dotykaj powierzchni urzga-

dzenia.

- Nie korzystaj z urzadzenia.

* Nie wchodz na urzadzenie z ja-
kiegokolwiek powodu.

* Nigdy nie uzywaj produktu, je-
sli Twoja ocena sytuaciji lub ko-
ordynacja sg zaburzone przez
spozycie alkoholu i/lub narko-
tykow.

+ W obszarze gotowania i wokot
niego nie moga znajdowac sie
tatwopalne przedmioty. W
przeciwnym razie moze dojs¢
do pozaru.

* Urzadzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego ste-
rowania lub zegarem zewnetrz-
nym.
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Al .7 Ostrzezenia doty-
czace temperatury

« OSTRZEZENIE: W trakcie ko-
rzystania z produktu, zaréwno
produkt, jak i jego tatwo do-
stepne czesci beda gorace.
Nalezy zachowacé ostroznosc¢ i
unika¢ dotykania urzadzenia i
elementéw grzejnych. Nie po-
zwalaj dzieciom w wieku poni-
zej 8 lat zblizac¢ sie do produk-
tu, chyba ze znajduja sie one
pod statym nadzorem.

* Nie umieszczaj materiatow ta-
twopalnych/wybuchowych w
poblizu produktu, poniewaz je-
go powierzchnie bedg gorgce
podczas pracy.

« OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie przechowuj
przedmiotow na powierzchni

do gotowania.
Al .8 Bezpieczenstwo pie-
czenia
« OSTRZEZENIE: Nalezy kon-
trolowac gotowanie. Krotkie
gotowanie musi by¢ pod statg
kontrola.

« OSTRZEZENIE: Podczas go-
towania na oleju statym lub
ptynnym, niebezpieczne jest
pozostawienie ptyty grzewczej
bez nadzoru, co moze spowo-
dowac pozar. NIGDY nie probu;j
gasic¢ ognia wodg; Odtacz urza-
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dzenie od sieci, a nastepnie za-
kryj ptomienie pokrywg lub tka-
ning ognioodporng (itp.).

« Zachowaj ostroznosc stosujac

napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

A1 .9 Ptytaindukcyjna
* Elektrycznie sterowane strefy

ptyty grzewczej sg wyposazo-
ne w zaawansowang technolo-
gie indukcyjng. W strefach pty-
ty indukcyjnej, ktére oszcze-
dzajg czas i energie, nalezy
uzywac naczyn przystosowa-
nych do gotowania indukcyjne-
go; w przeciwnym razie strefa
ptyty grzejnej nie bedzie dzia-
ta¢. Aby uzyskaé szczegétowe
informacje, zapoznaj sie z roz-
dziatem ,Wybdr garnkow”.

* Poniewaz ptyta indukcyjna wy-

twarza pole magnetyczne, mo-
ze ono mie¢ szkodliwy wptyw
na osoby korzystajace z takich
urzadzen, jak rozruszniki serca
czy pompy insulinowe.

* Po uzyciu zamknij strefe z pa-

nelu sterowania, nie polegaj na
czujniku naczynia.



* Nie umieszczaj metalowych
przedmiotow, takich jak noze,
widelce, tyzki i pokrywki, na po-
wierzchni ptyty, poniewaz mo-
g3 sie one nagrzac.

* Nie przechowuj metalowych
przedmiotéow w szufladach
pod ptyta. Podczas dtugotrwa-
tego i intensywnego uzytkowa-
nia znajdujgce sie tam mate-
riaty moggq sie przegrzac.

* Nie umieszczaj na ptycie in-
dukcyjnej produktow elektro-
nicznych, takich jak telefony
komodrkowe, tablety, kompute-
ry. Twoje urzadzenie moze by¢
uszkodzone.

2 Instrukcje dotyczace srodowiska

1.10 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem odczekaj,
az produkt ostygnie. Goragce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

* Nie wolno my¢ produktu, spry-
skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem elektrycznym!

* Nie uzywaj myjek parowych do
czyszczenia urzadzenia, ponie-
waz moze to spowodowac po-
razenie pradem.

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyproduko-
wane z wysokiej jakosci czesci
i materiatéw, ktére moga byé
ponownie uzyte i nadajg sie do
recyklingu. Dlatego nie nalezy
L wyrzucac zuzytego produktu
wraz z normalnymi odpadami domowymi i
innymi po zakonczeniu uzytkowania. Za-
nies$ urzadzenie do punktu zbiérki w celu re-
cyklingu sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. O punkty zbiérki mozesz zapytaé
administracje lokalng. Wtasciwa utylizacja

urzadzenia pomaga zapobiegac negatyw-
nym skutkom dla srodowiska i zdrowia lu-
dzi.

Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrob jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatow, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z
materiatéw nadajacych sie do recyklingu
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami
ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-
doéw opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, oddaj je
do punktéw zbidrki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lokal-
ne.
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2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza- + Uzywaj garnkow/patelni o rozmiarze i po-

nia energii krywie odpowiednich dla ptyty grzewczej.
Zawsze wybieraj odpowiedni rozmiar PL
garnka do potrawy. Wiecej energii jest zu-
zywanej do foremek o niewtasciwym roz-

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-
tywnosci energetycznej mozna znalez¢é na
paragonie produktu dotgczonym do produk-

miarze.
tu. . o . ] + Utrzymuj w czystosci obszary pieczenia
Ponizsze wskazéwki pomoga uzywac pro- plyty grzejnej i dna garnkéw. Zanieczysz-
duktu w sposéb ekologiczny i energoosz- czenia zmniejszajg wymiane ciepta mie-
czedny: o ) dzy obszarem pieczenia a dnem garnka.
+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed goto-
waniem.
3 Produkt
3.1 Opis produktu
5 6
A A
4 N 4 N
\. J L J
v v
3 4
1 Szklana powierzchnia do gotowania 2 Dolna obudowa
3 Indukcyjna strefa gotowania 4 Indukcyjna strefa gotowania
5 Indukcyjna strefa gotowania 6 Indukcyjna strefa gotowania
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3.2 Specyfikacje techniczne

Ogdlna specyfikacja ptyty grzewczej

Wymiary zewnetrzne produktu (wysoko$¢/szeroko$¢/

gtebokos¢) (mm) 52 /590 /520 *

Wymiary montazowe ptyty (szeroko$¢ / gtebokosc¢) (mm) [560 (+2) /490 (+2)

Napiecie/Czestotliwos¢ TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
;’zzr:igrzequ kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Catkowite zuzycie energii (kW) maks. 7,2 kW

|Strefy gotowania

Lewa przednia Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2000 W / Booster 2300 W
Prawa przednia Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2000 W / Booster 2300 W
Lewa tylna Indukceyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2000 W / Booster 2300 W
Prawa tylna Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2000 W / Booster 2300 W

|* Wysokos$¢ ptyty podana w tabeli technicznej jest wysokoscig pokrywy dolnej produktu.

W celu poprawy jakosci produktu dane techniczne mogg ulec zmianie bez wcze-
$niejszego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie do
@ konkretnego produktu.

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W za-
leznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie réznié.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentac;ji sg
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

4.1 Czyszczenie wstepne

1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotna
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.

5 Jak uzywac ptyty kuchennej

UWAGA: Niektére detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzié powierzchnie. |t
Podczas czyszczenia nie uzywaj srodkow

do szorowania, proszkoéw do czyszczenia,
kremow ani ostrych przedmiotow.

UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kil-

ka godzin moze pojawic¢ sie dym i nieprzy-
jemny zapach. Jest to normalne i do ich
usuniecia wystarczy dobra wentylacja. Uni-

kaj bezposredniego wdychania dymu i za-
pachdéw, ktore sie tworza.

5.1 Ogolne informacje na temat uzyt-
kowania plyty

Ostrzezenia ogdlne

+ Nie pozwdl, aby na ptyte grzejnag spadty
zadne przedmioty. Nawet mate przed-
mioty, takie jak solniczki, moga uszko-
dzi¢ ptyte. Nie uzywaj peknietych ptyt ku-
chennych. Woda moze przedostac sie
przez te pekniecia i spowodowaé zwar-
cie. Jesli powierzchnia jest w jakikolwiek
sposob uszkodzona (np. widoczne pek-
niecia), najpierw wytacz bezpiecznik, a
nastepnie wezwij autoryzowany serwis w
celu odtgczenia produktu, aby zmniejszy¢
ryzyko porazenia pragdem.

+ Nie stawiaj na ptycie garnkéw/patelni,
ktére sg krzywe lub tatwo sie przechylaja.

+ Nie podgrzewaj pustych garnkéw/patelni.
Zarowno garnki, jak i urzadzenie moga
ulec zniszczeniu.

+ Po zakonczeniu gotowania zawsze wyta-
czaj palniki.

+ Korzystanie z ptyt bez garnkéw/patelni
moze uszkodzi¢ urzadzenie. Po zakon-
czeniu gotowania zawsze wytgczaj ptyty.

+ Po kazdym uzyciu powierzchnia do goto-
wania bedzie goraca, dlatego nie stawiaj
plastikowych garnkéw / patelni na po-
wierzchni do gotowania. Nalezy natych-
miast wytrzec¢ resztki stopionego mate-
riatu.

+ Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania moga spowo-
dowac uszkodzenie, nalezy uwazag, aby
nie rozla¢ zimnych ptynéw podczas goto-
wania.

+ W garnkach/patelni nalezy umiesci¢ od-
powiednig ilo$¢ zywnosci. Zapobiega to
wylewaniu sie zywnosci z garnkéw/patel-
ni i nie trzeba ich dodatkowo czyscié.

+ Pokrywek garnkoéw i patelni nie wolno
ktas¢ na palnikach/strefach gotowania.

+ Garnki nalezy umiesci¢ na srodku palni-
ka/strefy gotowania. Aby postawic¢ gar-
nek na innym palniku/strefie nalezy pod-
nies¢ go i umiesci¢ na wybranym palniku.
Nie nalezy przesuwac garnka po palniku.

Jak dziata ptyta indukcyjna

Ptyta indukcyjna jest jak otwarty obwaod.

Obwod zamyka sig, gdy postawione zosta-

na na nim garnki / patelnie przystosowane

do gotowania indukcyjnego, a uktad elek-
troniczny pod szklang powierzchnig gene-
ruje pole magnetyczne. Metalowa podsta-
wa garnkdéw / patelni jest podgrzewana po-
przez pobieranie energii z tego pola magne-
tycznego. W ten sposéb ciepto nie jest wy-
twarzane na powierzchni ptyty, ale bezpo-
$rednio na garnkach/patelniach. Szklana
powierzchnia nagrzewa sie dzieki garn-
kom/patelni.

Zalety gotowania na ptycie indukcyjnej

Zaletg ptyt indukcyjnych jest przekazywanie

ciepta bezposrednio do garnkéw/patelni.
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+ Oznacza to, ze potrawy, ktore wylejg sie
podczas gotowania, nie palg sie szybko,
poniewaz szklana powierzchnia do goto-
wania nie jest bezposrednio podgrzewa-
na. Utatwia to rowniez czyszczenie.

+ Ciepto wytwarzane bezposrednio do
garnkow/patelni pozwala na szybsze go-
towanie. Dzieki temu, w poréwnaniu z in-
nymi typami ptyt kuchennych, oszczedza-
ny jest nie tylko czas, ale i energia.

+ Wytwarzanie ciepta bezposrednio do
garnkow/patelni gwarantuje, ze zostaje
ono zatrzymane, a tym samym gotowa-
nie jest bardziej wydajne.

+ Dodatkowo ciepto wytwarzane bezpo-
Srednio do garnkéw/patelni oraz to, ze
powierzchnia nie nagrzewa sie po zdjeciu
naczyn, zapewnia bezpieczniejsze uzyt-
kowanie i zapobiega mozliwym wypad-
kom podczas gotowania.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa
uzytkowania:

« W przypadku uzywania garnkéw/patelni z
nieprzywierajaca powierzchnia, ktére sa
pokryte niewielka warstwa oleju lub do
ktorych nie stosuje sie oleju (teflon), nie
nalezy ustawiaé¢ wysokiego ptomienia.

+ Szklana powierzchnia do gotowania nie
nadaje sie do umieszczania na niej przed-
miotoéw lub jako deska do krojenia.

+ Nie umieszczaj na ptycie metalowych
przedmiotéw, takich jak sztuéce lub po-
krywki garnkéw, poniewaz moga sie na-
grzac.

+ Nie uzywaj folii aluminiowej do gotowa-
nia. Nie umieszczaj na polu grzejnym
zywnosci zawinietej w folie aluminiowa.

+ Podczas gotowania przedmioty magne-
tyczne, takie jak karty kredytowe lub ta-
$my, nalezy trzymac z dala od ptyty.

+ Jesli pod ptytag znajduje sie piekarnik, kto-
ry jest uzywany, to czujniki na ptycie mo-
ga zmniejszy¢ poziom mocy gotowania
lub wytgczy¢ ptyte.

+ Plyta jest wyposazona w automatyczny
system wytgczania. Szczegdtowe infor-
macje o tym systemie znajdujg sie w ko-
lejnych rozdziatach. W przypadku garn-
kow z cienkim dnem nalezy zachowaé

ostroznos¢, poniewaz dno nagrzewa sie
bardzo szybko przez co moze sie stopic i
uszkodzi¢ powierzchnie gotowania oraz
urzadzenie nim wigczy sie automatyczny
system wytgczania.
Garnki/patelnie
Nalezy uzywa¢é ferromagnetycznych garn-
kow/patelni o wysokiej jakosci, ktére sa
opatrzone etykietg lub ostrzezeniem, ze na-
daja sie do uzywania na ptycie indukcyjne;j.
Im wyzsza zawartosc¢ zelaza, tym lepsza

wydajno$é garnkéw/patelni. Srednica dna

garnkow / patelni do gotowania powinna

odpowiada¢ strefie indukcyjnej. Sugerowa-

ne wymiary podano ponize;.

Odpowiednie garnki/patelnie:

+ Garnki/patelnie zeliwne

+ Garnki/patelnie emaliowane

+ Garnki / patelnie ze stali i stali nierdzew-
nej (z etykietg lub ostrzezeniem, ze moga
by¢ uzywane na kuchni indukcyjnej)

Nieodpowiednie garnki/patelnie:

+ Garnki/patelnie aluminiowe

+ Garnki/patelnie miedziane

+ Garnki/patelnie z mosigdzu

+ Garnki/patelnie ze szkta

+ Ceramika

+ Ceramika i porcelana

Zalecenia:

+ Uzywaj wytacznie garnkéw/patelni z pta-
skim dnem. Nie uzywaj garnkéw/patelni
z wypuktym lub wklestym dnem.

v

+ Uzywacé garnkéw/patelni tylko z grubym,
odpowiednim do indukcji dnem. W przy-
padku garnkéw z cienkim dnem nalezy
zachowac ostroznosé, poniewaz dno na-
grzewa sie bardzo szybko przez co moze
sie stopi¢ i uszkodzi¢ powierzchnie goto-
wania oraz urzgdzenie nim wigczy sie au-
tomatyczny system wytgczania. Ostre
krawedzie moga uszkodzi¢ powierzchnie.
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+ Dna niektorych garnkow/patelni maja
mniejsze pole ferromagnetyczne niz ich
rzeczywista srednica. Tylko ten obszar
jest ogrzewany przez ptyte. Dlatego cie-
pto nie jest rbwnomiernie rozprowadza-
ne, a wydajnos¢ gotowania spada. Po-
nadto takie garnki/patelnie moga nie zo-
sta¢ wykryte przez duze ptyty indukcyjne.
W zwigzku z tym ptyta powinna zostaé
wybrana zgodnie z wielko$cig pola ferro-
magnetycznego.

+ Niektdre garnki/patelnie majg podstawe
zawierajgcg materiaty nieferromagne-
tyczne, np. aluminium. Tego typu garnki/
patelnie moga nie nagrzewac sie dosta-
tecznie lub moga w ogdle nie zostaé wy-

Zalecane rozmiary garnkow/patelni

kryte przez ptyte indukcyjng. W niekto-
rych przypadkach moze pojawic sie
ostrzezenie o ztym garnki/patelnie.

Roéwne rozmieszczenie naczyn na

@ prawej, lewej oraz srodkowej ptycie
przy wyborze ptyt wptywa pozytyw-
nie na wydajnosc¢ gotowania pod-
czas gotowania wielu positkow na
ptytach indukcyjnych.

Test garnkow/patelni

Sprawdz, czy Twoj garnek nadaje sie do
ptyty indukcyjnej, korzystajac z ponizszych
metod.

1. Jesli w podstawie garnka znajduje sie
magnes oznacza to, ze nadaje sie do
ptyt indukcyjnych.

2. Jesli symbol nie miga po postawieniu
garnka na ptycie i jej witgczeniu oznacza
to, ze nadaje sie do ptyt indukcyjnych.

Srednica strefy gotowania - mm

Srednica naczynia - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320

Strefa gotowania z szeroka powierzchnia (flexi)

Szerokos$¢ 230 - Dtugos$¢ 390

Wykrywanie garnkéw/patelni do gotowania
przez ptyty indukcyjne zalezy od $rednicy i
materiatu ferromagnetycznego w ich pod-
stawie. Aby zapewni¢ wykrywanie garn-
kow/patelni oraz wydajne gotowanie, garn-
ki/patelnie nalezy dobiera¢ zgodnie z roz-
miarem ptyty. Rozmiary garnkéw/patelni
zalecanych dla rozmiaréw ptyt kuchennych
podano powyzej.

Zachowanie wrzenia moze sie rézni¢ w za-
leznosci od typu garnka, wielkosci garnka i
wielkosci strefy gotowania. Aby uzyskac

bardziej jednorodny charakter wrzenia,
mozna zastosowac strefe gotowania o je-
den stopien wieksza. Korzystanie z wiek-
szej strefy gotowania nie powoduje marno-
wania energii na ptytach indukcyjnych, po-
niewaz ciepto jest wytwarzane tylko w od-
powiednim obszarze garnka.

Strefa gotowania z szeroka (flexi) po-
wierzchnia

Pyta jest wyposazona w strefy o szerokich
(flexi) powierzchniach. Strefe mozna obstu-
giwac jako niezalezng od siebie ptyte dla
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mniejszych garnkéw/patelni. Mozesz akty-

wowac funkcje tgczong dla tych stref i
zmieni¢ je w jedng powierzchnie do goto-
wania dla duzych garnkow.

Jako dwie niezalezne strefy gotowania

Jako pojedyncza strefa gotowania

Strefy grzejne o duzej powierzchni ma-
ja dwie strefy gotowania, z przodu i z
tytu. Mozesz uzywac je jako dwie nie-
zalezne strefy gotowania dla réznych

' ~ |pozioméw temperatury z dwoma réz-

| nymi garnkami/patelniami. Garnki/pa-
telnie nalezy umiesci¢ na $rodku po-

- |szczegolnych stref.

«

s

W przypadku korzystania z duzych
garnkéw/patelniach, umies¢ naczy-
_ | nie tak, aby zakrywato $rodki obu
stref i znajdowato sie na srodku.

_1/
—
—_— « Jesli chcesz gotowac’:_w dwoch roz-
| nych garnkach/patelniach na tym
| e ' ‘ samym poziomie temperatury, mo-
i Aby gotowa¢ z uzyciem jednego garn- X . !
, ) . A . ¢ ) - |zesz potaczy¢ strefe gotowania z
ka/patelni, nalezy umiesci¢ go na $rod- ) R S
L ] e szeroka (flexi) powierzchnig i goto-
ku przedniej lub tylnej strefy grzejnej. . . -
- . - . ) wac w dwéch réznych garnkach/pa-
- ) - |Nie umieszczaj garnkéw/patelni na Iniach ] .
$rodku strefy gotowania te niach w tej samej Temperat_tljrze.
. Garnki/patelnie nalezy ustawic tak,
-]----- e - aby znajdowaty sie na $rodku stref
| gotowania.
-

5.2 Panel sterowania

JENORON /|
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Przyciski
@ : Klawisz wigczania/wytgczania

@ : Przycisk timera

Af| : Przycisk szybkiego nagrzewania/przycisk usta-
wienia wysokiej mocy (Booster)

00
®
©

: Przycisk blokady czyszczenia
: Przycisk STOP
: Przycisk zwigkszania

Przycisk zmniejszania

Symbole

['] : Symbol kombinacji stref gotowania z szeroka
powierzchniag *

[E] : Symbol wigczonej blokady

* Rézni sie w zaleznosci od modelu produktu. Mo-
Ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Wyswietlacz strefy gotowania
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Ve ed
v Vv Vv v
1 2 3 4

1 Przycisk szybkiego nagrzewania/przycisk usta-
wienia wysokiej mocy (Booster)

Przycisk skrécenia temperatury
3 Przycisk wydtuzenia temperatury

Wskaznik temperatury odpowiedniej ptyty
grzejnej

Wyswietlacz timera

Wiaczanie ptyty:

1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku (D. -
= “0” pojawia sie na wys$wietlaczu

wszystkich stref gotowania.

NIORN|

[GR— T—

—>» 4

LED pracy timera
Wskaznik timera.
Przycisk wydtuzenia czasu

AW N =

LED dziatania blokady przyciskéw/blokady ro-
dzicielskiej
5 Przycisk skrécenia czasu

Ostrzezenia ogélne dotyczace panelu ste-

rowania

+ Urzadzenie to jest sterowane za pomoca
dotykowego panelu sterowania. Kazda
operacja wywotana dotknieciem przyci-
sku jest potwierdzana sygnatem dzwie-
kowym.

+ Panel sterowania trzeba stale utrzymy-
wac w czystosci. Zawilgocenie i zabru-
dzenie jego powierzchni moze powodo-
wacé problemy w dziataniu funkciji.

+ Plyta automatycznie powrdci do stanu
gotowosci, jezeli w ciggu 10 sekund nie
wykona sie zadnej czynnosci.

+ To urzadzenie wytgczy sie automatycznie
ze wzgleddéw bezpieczenstwa, jezeli
przez dtugi czas nie zostanie nacisniety
zaden przycisk.

Wylaczanie strefy gotowania:

v Aktywna strefe gotowania mozna wyta-
czac na 4 rézne sposoby:

v Dotykajac przycisku (D; Dotknij przy-
cisku .

1. Poprzez obnizenie temperatury do
“0”; Strefe gotowania mozna wytgczy¢,
ustawiajac jej temperature na “0”.

2. Stosujac wzgledem tej strefy wyta-
czenie poprzez opcje zegara; Po upty-
wie nastawionego czasu czasomierz
wytaczy przypisang do niego strefe go-
towania. Na odpowiednim wyswietlaczu
pojawi sig “0” lub“00”. Po uptywie tego
czasu odezwie sig alarm dzwigkowy.
Aby go wyciszy¢, dotknij dowolnego
przycisku na panelu sterowania.

3. Poprzez jednoczesne dotkniecie

przyciskéw (/) wybranej strefy go-
towania; Wtasciwg strefe gotowania
mozna wytgczy¢, dotykajac jednocze-

$nie jej przyciskow @/O.

Jezeli po wytgczeniu strefy gotowa-
nia widoczny jest symbol lub, ozna-
cza to, ze strefa gotowania jest na-

dal gorgca. Nie dotykaj takich stref
gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego

Jesli na wyswietlaczu strefy gotowania mi-
ga symbol, oznacza to, ze ptyta jest wcigz
gorgca i mozna jej uzy¢ do podgrzewania
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niewielkiej ilosci jedzenia. Symbol ten szyb-
ko zamieni sie w symbol oznaczajacy niz-
sza temperature.

Po odcieciu zasilania elektrycznego
wskaznik ciepta resztkowego nie
zaswieci sie i nie ostrzeze uzytkow-

nikow przed gorgcymi strefami go-
towania.

Regulacja temperatury

1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku (D.

2. Wyreguluj zagdang temperature, dotyka-
jac przyciskow strefy @/@.

10 Q 1@@@
;ﬂ_J

= Wtasciwa strefa gotowania wiaczy sie
na ustawionym poziomie temperatury.

Sekcja zewnetrzna strefy gotowa-

@ nia ptyty indukcyjnej o srednicy 280
mm (jesli kuchenka jest wyposazo-
na w takg strefe) jest wtgczana wy-
tacznie przy dostatecznie duzym
naczyniu, ktore zakryje ten obszar, i
ustawieniu poziomu temperatury
wyzszym niz 8.

Ustawienie duzej mocy (Booster)

Aby przyspieszy¢ nagrzewanie, mozna sko-
rzystac¢ z funkcji Booster. Jednakze dtugo-
trwate gotowanie z uzyciem tej funkcji nie
jest zalecane. Booster nie mozna wybrac
we wszystkich strefach gotowania.

Wybor ustawienia duzej mocy (Booster):
1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku (D.

2. Dotknij przycisku A8 wtasciwej strefy.

i
40 @B |00 ®
AR
gﬁy

= Wybrana strefa gotowania bedzie dzia-
ta¢ z maksymalng mocg, a na wys$wie-
tlaczu strefy gotowania pojawi sie sym-
bol “P” . Funkcja Booster zostanie wy-
taczona i bedzie dziata¢ na poziomie
”9”.
Przedwczesne wylaczenie ustawienia du-
Zej mocy (Booster):
Ustawienie duzej mocy mozna wytaczyé w
dowolnym momencie, dotykajac przycisku
O lub A§. Funkcja wzmacniacza zostanie
wytgczona i bedzie dziata¢ na poziomie ,9".
Zasada dziatania 2 stref umieszczonych w
tym samym kierunku pionowym:
Pola indukcyjne potgczone sg w pary piono-
wo — catkowita moc ptyty rozdzielana jest
pomiedzy te pary. Funkce Booster mozna
wiaczy¢ w tym samym momencie dla jed-
nego pola indukcyjnego w kazdej parze. Je-
$li po aktywowaniu funkcji Booster moc
catkowita jest za duza, poziom mocy dru-
giego pola zostanie odpowiednio zmniej-
szony.

Wiaczanie strefy gotowania o duzej po-
wierzchni

1. Dotknij D, aby wtaczyé piyte.

N

Aby wiaczy¢ strefe gotowania o duzej
powierzchni, przytrzymaj jednoczesnie
wecisniete przyciski Al obydwu stref go-
towania przez okoto 3 sekundy.

v v m

@@Qi@@@
M@@
X0 g1
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= “0” pojawi sie na wyswietlaczu le-
wej tylnej strefy gotowania. “©"
pojawi sie na wyswietlaczu lewe;j
przedniej strefy gotowania, strefa
gotowania o duzej powierzchni zo-
stanie aktywowana.

3. Dotknij przyciskow @/O lewe;j tylnej
strefy gotowania, aby ustawié tempera-
ture od “0” do “9”.

Po aktywowaniu strefy gotowania o

@ duzej powierzchni temperature
mozna ustawié¢ przyciskami ®/O
lewej tylnej strefy gotowania. Tem-
perature mozna ustawic przyciska-
mi @/ lewej przedniej strefy go-
towania.

Lewe strefy gotowania o duzej po-
@ wierzchni sg podane jako przyktad.
Jesli strefa gotowania o duzej po-

wierzchni jest tez z prawej strony
ptyty, zastosowanie majg te same

instrukcje.

= Strefa gotowania zaczyna dziataé.

Wiaczanie strefy gotowania o duzej po-
wierzchni, gdy dziataja jedna lub obie lewe
strefy gotowania

v’ Gdy dziatajg jedna lub obie lewe strefy
gotowania, mozna potgczy¢ obie strefy
gotowania, uruchamiajgc strefe goto-
wania o duzej powierzchni. Tym sa-
mym mozna korzystaé z wiekszej stre-
fy gotowania na tym samym poziomie.

V —
Al O OO0 ®

Al
_ﬁ@®‘ @L%)Ju

1. Aby wiaczy¢ strefe gotowania o duzej
powierzchni, kiedy aktywna jest jedna
lub dwie lewe strefy gotowania, przytrzy-

maj jednoczes$nie wcisniete przyciski A
obydwu stref gotowania przez okoto 3
sekundy.

= Wartos¢ temperatury ostatnio wy-
branej strefy gotowania pojawi sie
na wyswietlaczu lewej tylnej strefy
gotowania, strefa gotowania o du-
zej powierzchni zostanie aktywo-
wana.

= Potaczone strefy gotowania nadal
dziatajg przy wartosciach tempera-
tury oraz czasomierza (jesli jest
dostepny) wybranej przedtem le-
wej strefy gotowania. Wartos¢ le-
wej strefy gotowania, ktéra zostata
ustawiona jako pierwsza przed po-
taczeniem stref gotowania zosta-
nie anulowana.

O
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= Aby zmieni¢ temperature, dotknij
przyciskow B/ lewej tylnej stre-
fy gotowania i ustaw wybrang tem-
perature.

Jesli dotkniesz przycisku 2§ lewej
@ strefy gotowania podczas dziatania
strefy gotowania o duzej po-

wierzchni, strefy gotowania beda

dziata¢ na poziomie wzmacniacza.

Wytaczanie stref gotowania o duzej po-
wierzchni

v’ Strefe gotowania o duzej powierzchni
mozna wytgczy¢ na 4 sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury do
“0”: Strefe gotowania o duzej po-
wierzchni mozna wytgczy¢, obnizajac jej
temperature do “0”.

2. Stosujac wzgledem strefy gotowania
o duzej powierzchni wytaczenie po-
przez opcje zegara: Po uptywie nasta-
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wionego czasu czasomierz wytgczy
strefe gotowania o duzej powierzchni.
Na wys$wietlaczu lewej strefy gotowania
pojawi sie “0”, na wys$wietlaczu czaso-
mierza za$ pojawi sie “00”".

3. Poprzez jednoczesne dotkniecie
przyciskéw /O dowolnej lewej
strefy gotowania: Jesli jednoczesnie
dotkniesz przyciskéw @/ jakiejkol-
wiek lewej strefy gotowania, strefy goto-
wania zostang roztgczone i wytaczone.

4. Poprzez jednoczesne nacisniecie
przycisku *§ obydwu stref gotowania
przez okoto 3 sekundy: Strefy gotowa-
nia wytgcza sie po jednoczesnym naci-
$nieciu przyciskéw *§ obydwu stref go-
towania przez okoto 3 sekundy.

Blokada na czyszczenie

Blokada na czyszczenie na 20 sekund wyta-

cza dziatanie wszystkich przyciskéw na pa-

nelu sterowania, umozliwiajac jego szybkie
oczyszczenie przy wiaczonej ptycie. Przez
ten czas urzadzenie nie pobiera zadnej mo-
cy.

Uruchamianie blokady na czyszczenie

1. Przy wiaczonej dowolnej strefie gotowa-

nia dotknij przycisku @? i przytrzymaj
go, az rozlegnie sie pojedynczy sy-
gnat dzwiekowy.

= Odliczanie rozpoczyna sie od 20 na wy-

$wietlaczu czasomierza ptyty. W tym
czasie nie dziata zaden przycisk na pa-
nelu z wyjatkiem przycisku (.

Wytaczanie blokady na czyszczenie

Aby wytgczy¢ blokade na czyszczenie, nie

trzeba naciskac zadnego przycisku. Po 20

sekundach ptyta wyda sygnat dzwiekowy i

blokada na czyszczenie wytgczy sie auto-

matycznie.

Jesli chcesz wezesniej wytaczyc¢ te
@ blokadg, dotknij przycisku {"] i

przytrzymaj go, az rozlegnie sie po-

dwadjny sygnat dzwiekowy.

Blokada dostepu dzieci R6zni sie w zalez-
nosci od modelu produktu. Moze nie byé
dostepny w Twoim produkcie.

Gdy strefy gotowania sg wytgczone, ptyte
mozna zabezpieczy¢ blokada dostepu dzie-
ci, aby uniemozliwi¢ dzieciom wtaczenie
stref gotowania. Blokade dostepu dzieci
mozna wtgczaé lub wytgczac tylko wtedy,
gdy strefy gotowania sg wytaczone (w try-
bie gotowosci).

Wiaczanie blokady dostepu dzieci

1. Kiedy ptyta znajduje sie w trybie gotowo-
$ci, dotknij jednoczesnie obydwu przyci-

skow {’? i 10 i przytrzymaij je, az rozle-

gnie sie pojedynczy sygnat dzwieko-

wy.

= Blokada dostepu dzieci zostanie wia-

czona. Na wyswietlaczu wszystkich
stref gotowania na krétko pojawi sie
“L”, a kropka dziesietna przycisku ;% za-
Swieci sie.

Jezeli przy zatozonej blokadzie do-

@ stepu dzieci nacisniety zostanie do-
wolny przycisk, rozlegnie sie po-
dwajny sygnat dzwiekowy, a na wy-
$wietlaczu wszystkich stref goto-
wania bedzie migac “L”.

Wytaczanie blokady dostepu dzieci

1. Gdy blokada dostepu dzieci jest aktyw-
na, dotknij jednoczesnie obydwu przyci-

skow {’? i 10 i przytrzymaj je, az rozle-
gnie sie podwdjny sygnat dzwiekowy.
2. Blokada dostepu dzieci zostanie wyta-
czona. Na wyswietlaczu wszystkich
stref gotowania bedzie miga¢ “L” , a
lampka przycisku ﬁ zgasnie.
Blokada przyciskéw
Blokade przyciskdw mozna aktywowad, aby
nie dopusci¢ do przypadkowej zmiany funk-
cji w trakcie dziatania ptyty.

Blokada klawiszy zostanie anulo-
wana w przypadku awarii zasilania.
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Wiaczanie blokady przyciskow

1. Dotknij jednoczes$nie obydwu przyci-
skow {mJ i 10 i przytrzymaj je, az rozle-
gnie sie pojedynczy sygnat dzwieko-
wy.

2. Blokada przyciskow wtaczy sie, a kropka

dziesietna przycisku |9| zaswieci sie po
miganiu.

Blokade przyciskéw mozna wia-
@ czy¢ tylko w trybie pracy. Po wia-
czeniu blokady przyciskow dziata
tylko przycisk (D . Po dotknieciu
dowolnego innego przycisku migac
bedzie kropka dziesietna przycisku
é| , sygnalizujac, ze aktywna jest
blokada przyciskow. Jezeli przy za-
blokowanych przyciskach ptyta zo-
stanie wytgczona, nalezy wytagczyc
blokade przyciskéw, aby méc po-
nownie wigczy¢ ptyte. Po dotknie-
ciu dowolnego innego przycisku
bez wytgczania blokady przyciskow
na wyswietlaczu wszystkich stref
gotowania bedzie miga¢ “L”, sy-
gnalizujac, ze aktywna jest blokada
przyciskdw. Wytacz blokade przyci-

10 @M EC'
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3. Wiacz czasomierz, dotykajgc przycisku
0. Na wyswietlaczu czasomierza be-
dzie migat symbol “00” oraz kropka
dziesietna wybranej strefy.

4. Ustaw zadany czas trwania, dotykajac
przyciskéw ®/O czasomierza.

5. Po 10 sekundach ustawienie zostanie
aktywowane. Na wyswietlaczu czaso-
mierza bedzie migac¢ kropka dziesietna.

6. Aby ustawi¢ czasomierze innych stref
gotowania, powtérz proces objasniony
powyzej.

skéw, aby ponownie wiagczy¢ plyte.

Jezeli ustawiono wiecej niz jedna

@ wartos$¢ czasomierza dla innych
stref, czasomierz dla strefy o naj-
mniejszej wartosci pozostatego
czasu wyswietli sie na wyswietla-
czu oraz bedzie miga¢ kropka dzie-
sietna dla tej strefy. Kropki dziesiet-
ne innych stref Swiecg ciagle.

Wytaczanie blokady przyciskow
1. Gdy blokada przyciskéw jest aktywna,
dotknij jednoczesnie obydwu przyci-

skow {"U i 10 , az rozlegnie sie podwéj-
ny sygnat dzwiekowy.

2. Lampka przycisku ﬁ zgasnie i panel ste-
rowania odblokuje sie.

Funkcja czasomierza

Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie trzeba

obserwowac ptyty przez caty czas gotowa-

nia. Strefa gotowania wytgczy sie automa-
tycznie po uptywie nastawionego czasu.

Wiaczanie czasomierza

1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku (D.

2. Wyreguluj Zadang temperature, dotyka-
jac przyciskow @/ strefy.

Po dotknieciu przycisku {9 wszyst-
@ kich stref gotowania mozna zoba-
czy¢ pozostaty czas gotowania. Po
kazdym dotknieciu wyswietla sie
wartos¢ czasomierza innej strefy.
Na koniec ponownie wyswietla sie
wartos¢ czasomierza o najmniej-
szej wartosci pozostatego czasu.

Czasomierza nie mozna ustawic
bez wybrania strefy gotowania oraz
wysokosci temperatury dla tej stre-
fy.

Czasomierz nastawia¢ mozna tylko
dla dziatajacych stref gotowania.

PL/ 47




Wytaczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptyta wylta-
czy sie automatycznie i wyda sygnat dZzwie-
kowy. Aby wyciszy¢ ten sygnat dzwiekowy,
nacisnij dowolny przycisk. Jezeli nie naci-
$niesz zadnego przycisku, sygnat dzwieko-
wy wytgczy sie po kilku minutach.
Weczesniejsze wytaczanie czasomierza

v’ Jesli wczesniej wytaczysz czasomierz,
ptyta nadal bedzie dziata¢ przy nasta-
wionej temperaturze, az sie jg wytaczy.
Czasomierz mozna wytgczy¢ wczesniej
na dwa rézne sposoby:

1. Wytaczanie czasomierza wtasciwej
strefy przez skrécenie nastawionego
czasu do “00”: Dotykaj przyciskow @/
(O czasomierza, az na wyswietlaczu
strefy gotowania, ktérej czasomierz jest
aktywny, pojawi sie wartos¢ “00”.

= Symbol kropki dziesietnej wtasci-
wej strefy zgasnie na state i czaso-
mierz zostanie wyzerowany.

= Wylaczanie czasomierza danej
strefy przez jednoczesne do-
tkniecie przyciskow @/ wia-
Sciwej strefy: Dotknij jednocze-
$nie przyciskow ®/O wiasciwej
strefy.

= Symbol kropki dziesietnej wtasci-
wej strefy zgasnie na state i czaso-
mierz zostanie wyzerowany.

Po tym kroku poziom temperatury
@ wihasciwej strefy wyniesie “0”, czyli

na poziomie czasomierza.

Funkcja zatrzymania (Stop&amp;Go)

v Przy uzyciu tej funkcji mozna zmniej-
szy¢ poziom temperatury roboczej
stref gotowania do poziomu minimum
(poziom 1).

1. W trakcie dziatania dowolnej strefy go-
towania dotknij przycisku [0.

= Wszystkie dziatajgce strefy goto-

wania bedg dziata¢ na poziomie
minimalnym (poziom 1). Symbol [C]
pojawi sie na wyswietlaczu aktyw-
nych stref gotowania.

= Aby ponownie witgczy¢ wszystkie
strefy gotowania z poprzednimi
ustawieniami, ponownie dotknij
przycisku 0.
Funkcja zarzadzania moca
Twoje urzadzenie jest wyposazone w funk-
cje zarzadzania mocg. Za pomoca tej funk-
cji mozna zmieni¢ catkowitg moc, ktéra
moze by¢ pobierana przez kuchenke. Do-
stepnych jest 8 poziomoéw funkcji zarzadza-
nia moca.
Funkcja zarzadzania moca - Catkowite
poziomy mocy, ktére mozna ustawic

Wskaznik zarzadzania moca Moc
catkowita

25  25kwW

30 3kw

36 3,6kw

44 44 kW

54  54kW

57 57kW

67 6,7kW

72 72kW

Aby zmienié catkowita moc;

1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku (. Wy-
tacz ptyte, ponownie dotykajac przyci-
sku (D.

2. Nastepnie dotknij odpowiednio przyci-
sku *f prawej strefy przedniej, przycisku
(S, przycisku wytacznika czasowego O

przycisku wytgcznika czasowego @ i
wreszcie lewy przycisk strefy przedniej

A8

Jedli dla jakie$ strefy nastawiono
@ czasomierz, bedzie on dalej dziatat

w trakcie takiego zatrzymania.

7=
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3. Ustawiony poziom zarzgdzania moca
zostanie wyswietlony na wyswietlaczu
wytgcznika czasowego.

4. Dotknij przycisku [l , aby przetaczaé
miedzy poziomami i ustawi¢ zgdang
catkowitg wartos¢ mocy.

5. Potwierdz ustawienie, dotykajac przyci-
sku (D i wytacz ptyte. Ustawiona catko-

wita warto$¢ mocy zostanie aktywowa-
na.

Poziomy temperatur, ktére mozna
przypisa¢ ptytom grzejnym, moga
sie rozni¢ w zaleznosci od ustawio-
nego catkowitego poziomu mocy.
Poziom temperatury dostarczany
do ptyty jest automatycznie obniza-
ny zgodnie z ustawieniem mocy
uzywanym przez kuchenke. To nie
jest btad.

®

Jesli podczas zmiany poziomu mo-

@ cy zostanie dotkniety przycisk inny
niz podana sekwencja, ustawienia
nie mozna wprowadzi¢. Musisz po-
wtdrzy¢ kroki od poczatku, aby do-
konac ustawienia.

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie induk-
cyjnych stref gotowania

Zasady dziatania: Ptyta indukcyjna bezpo-
$rednio podgrzewa naczynia zgodnie z za-
sada swojego dziatania. Dlatego ma wiele
zalet w poréwnaniu z innymi typami ptyt.
Dziata wydajniej, a powierzchnia ptyty jest
zimniejsza.

Ptyta indukcyjna wyposazona jest w lepsze
systemy zabezpieczen zapewniajgce mak-
symalne bezpieczenstwo uzytkowania.

Ptyta moze by¢ wyposazona w in-

@ dukcyjne strefy gotowania o $redni-
cy, zaleznie od modelu, 145, 180,
210 oraz 280 mm. Kazda strefa go-
towania automatycznie rozpoznaje
ustawiane na niej naczynie dzigki
funkcji indukcyjnej. Energia jest ge-
nerowana tylko tam, gdzie naczynie
styka sie ze strefg gotowania, a za-
tem ogranicza sig jej zuzycie do mi-
nimum.

Plyta indukcyjna moze pracowac
pulsacyjnie, szczegdlnie gdy moc
pola ustawiona jest w przedziale 1
— 7. Nie jest do awaria urzadzenia.

®

System automatycznego wylaczania
Sterownik kuchenki posiada system auto-
matycznego wytgczania. Jesli co najmniej
jedna strefa ptyty grzewczej pozostaje wia-
czona, strefa ptyty grzejnej po chwili wyta-
cza sie automatycznie (patrz: Tabela 1). W
przypadku wytgcznika czasowego przypisa-
nego do ptyty, ekran wytacznika czasowego
zostanie rowniez wytgczony.

Limit czasu automatycznego wytgczania
zalezy od wybranego poziomu temperatury.
Dla tego poziomu temperatury obowigzuje
maksymalny czas pracy.

Strefa ptyty grzejnej moze by¢ ponownie
obstugiwana przez uzytkownika po jej auto-
matycznym wytgczeniu, jak opisano powy-
zej.

Poziom temperatury Okresy automatycznego wytaczania - godziny
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5
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Poziom temperatury

Okresy automatycznego wytgczania - godziny

9

30 min.

P (wzmacniacz)

10 min. (*)

(*)Po 10 minutach ptyta obnizy poziom do 9

Tabela 1: Okresy automatycznego wyla-

czania

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Ptyta ta wyposazona jest w czujniki zapew-

niajgce ochrone przed przegrzaniem. W ra-

zie przegrzania mozna zaobserwowac, co

nastepuje:

+ Dziatajgca strefa gotowania moze sie wy-
taczyc.

+ Wybrany poziom moze spas¢ z wyzszej
wartosci do poziomu 7.

System zabezpieczenia przed wykipieniem

Ptyta ta wyposazona jest w system zabez-

pieczajacy przed przelaniem sie zawartosci

naczyn. Jesli zawartos¢ naczyn przelewa

sie na panel sterowania, system bezzwtocz-

nie odetnie zasilanie i wytgczy ptyte. W tym

czasie na wskazniku pojawi sie znak

ostrzegawczy “E”.

Precyzyjne ustawienie mocy

Zgodnie z zasadg dziatania ptyta indukcyj-

na natychmiast reaguje na polecenia. Bar-

dzo szybko zmienia ustawienia mocy. Tym
samym mozna zapobiec wykipieniu zawar-
tosci naczynia (woda, mleko itd.) nawet, je-
$li niewiele do niego brakuje.

Jesli powierzchnia panelu sterowa-
nia dotykowego narazona jest na
intensywne dziatanie oparéw, caty

system sterowania moze zostac
wytaczony i nadawac¢ sygnat btedu.

Powierzchnie dotykowego panelu

@ sterowania trzeba stale utrzymy-
wac w czystosci. Mozna zaobser-
wowac btedne dziatanie.

6 Ogolne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekcji znajdziesz wskazdéwki dotycza-
ce przygotowywania i pieczenia potraw.

6.1 Ostrzezenia ogolne dotyczace
plyty

Ostrzezenia ogélne dotyczace plyty

+ Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla olejem
powyzej jednej-trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju nie wolno
pozostawiac ptyty bez nadzoru. Przegrza-
ny olej moze zapali¢ sie. Nigdy nie wolno
gasic¢ ognia wodg! Gdy olej sie zapali, na-
tychmiast przykry¢ go kocem gasniczym
lub wilgotng szmata. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarng.

+ Przed umieszczeniem zywnosci na patel-
ni nalezy usungé z niej nadmiar wody, a
nastepnie ostroznie umiesci¢ na rozgrza-
nym oleju. Przed smazeniem produktéw
mrozonych nalezy je wczesniej rozmro-
zié.

+ Podczas podgrzewania oleju upewnij sie,
ze garnek, ktérego uzywasz, jest suchy i
nie otwieraj jego pokrywy.

+ Zalecenia dotyczgce gotowania z oszcze-
dzaniem energii mozna znalez¢é w roz-
dziale ,Instrukcje dotyczace ochrony $ro-
dowiska”.

+ Podane wartosci temperatury i czasu pie-
czenia potraw moga sie rézni¢ w zalez-
nosci od przepisu i ilosci. Z tego powodu
wartosci te sg podane w przyblizeniu.
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Pétka do pieczenia w piekarniku

Zywno$é |Temperatura Czas pieczenia (min.) (ok.)
Topnienie
Topnienie czekolady (np. Dr.Oetker, gorzka czeko- 1 20 .30
lada 55-60% kakao,150 g)
Masto (200 g) 6 5.6
Gotowanie, podgrzewanie, utrzymywanie ciepta
Woda 1 L (Gotowanie) P 3..5
Woda 3 L (Gotowanie) P 8..10
Mleko 1 L (Gotowanie) 6 4.6
Mleko 1 L (Utrzymanie ciepta) 1-2 18..22
Olej roslinny (Grzanie) (Olej stonecznikowy 0,5L) |8 3.5
Gotowanie
iZ}i]()emniak w mundurku grubo siekany (2 sztuk du- 9 12 .14
Filet z fososia 8 10..15
Kietbasa 9 2.4
Makaron (150 g) 8 8..12
Gotowanie, smazenie
Potrawa z ryzu (200 g ryz) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Ashure/Pudding Noego **
Gotowanie fasoli i ciecierzycy Gotowanie
fasoli i ciecierzycy - do Ashury/Puddingu |9 5.6
Noego
Gotowanie fasoli | ciecierzycy gotowanie 3 10 .30
- do Ashury/Puddingu Noego
Pszenica Gotowgnie fasoli i ciecierzycy - 9 2 5
do Ashury/Puddingu Noego
ijsgé(;zgotowanie - do Ashury/Puddin- 3 10 .30
élfigl:jrrﬁ{:Udding Noego -Wszystkie 8 20 .25
Golonki z warzywami **
Smazenie warzyw 9 3.8
Pieczenie 4-5 120 ... 150
Zupy (Np. Zupa z soczewicy) 6-7 17 ..20
Smazy¢ w plytkim tluszczu
Filet z okonia morskiego 8 3.7
Stek z poledwicy wotowej ** (3-5 cm) 8 5.9
Kietbasa 8 2.5
Jajko sadzone 7 4.8
Frytka
Boortsog 8 13..16
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Zywno$é Temperatura Czas pieczenia (min.) (ok.)
Sznycel 8 5.7
Nuggetsy 8 4.6

* Zaleca sig uzycie woka.

** Zaleca sie patelnie/garnek z lejkiem.

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogolne informacje dotyczace
czyszczenia

Ostrzezenia ogolne

+ Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekag, az ostygnie. Gorgce powierzch-
nie moga powodowac oparzenia!

+ Nie naktadaj detergentu bezposrednio na
gorgce powierzchnie. Moze to spowodo-
wacé trwate plamy.

+ Po kazdym uzyciu urzadzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten sposéb mozna tatwo usung¢
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
niu podczas pdzniejszego uzycia urza-
dzenia. W ten spos6b wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilo$¢
czesto wystepujacych problemoéw.

+ Do czyszczenia nie nalezy uzywa¢ srod-
kéw do czyszczenia parg wodna.

+ Niektdre detergenty lub $rodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawieraja-
ce amoniak, kwas lub chlorek, srodki do
czyszczenia parg wodng, $rodki do usu-
wania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, srodki czyszczace o wtasci-
wosciach $ciernych ($rodki czyszczace w
kremie, proszek do szorowania, krem do
szorowania, druciak $cierny i drapiacy,
druty, gabki, Sciereczki czyszczace za-
wierajgce brud i pozostatosci $rodka
czyszczacego).

+ Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg
potrzebne zadne specjalne srodki czysz-
czace. Urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem
do mycia naczyn, ciepta woda i migkka
$ciereczka lub gabka i osuszy¢ suchg
szmatka.

+ Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-
staty ptyn i natychmiast wyczysci¢ resztki
zywnosc¢ podczas gotowania.

+ Nie myj zadnego elementu urzadzenia w
zmywarce, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inacze;j.

Dla plyt:

+ Zanieczyszczenia kwasne, takie jak mle-
ko, koncentrat pomidorowy i olej moga
powodowac trwate plamy na ptytach i
elementach sktadowych stref grzew-
czych, nalezy wyczysci¢ wyptywajace pty-
ny natychmiast po schtodzeniu ptyty po-
przez jej wytaczenie.

Inox - powierzchnie nierdzewne

+ Do czyszczenia powierzchni i uchwytéw
ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkéw
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z
czasem zmienic¢ kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczys¢ je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

+ Czys¢ miekka Sciereczkg z mydtem i
ptynnym (nierysujgcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej, uwazajac, aby wycieraé w jed-
nym kierunku.

+ Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-
ka na powierzchniach szklanych i inox
usuwac¢ natychmiast, nie czekajgc. Plamy
moga rdzewie¢ pod wptywem dtugiego
czasu.

« Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-
ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usungc. Pozostawione na powierzchni
$cierne srodki czyszczace powodujg, ze
powierzchnia staje sie biata.
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Szklana powierzchnia

+ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

+ Wyczysc¢ urzadzenie uzywajgc detergentu
do mycia naczyn, cieptej wody i Scierecz-
ki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je
suchg $ciereczka z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki
detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czysta i suchg sSciereczka z mikro-
fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang powierzch-
nie.

« W zadnym wypadku zaschnietej pozosta-
tosci na powierzchni szkta nie nalezy czy-
$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub
podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usung¢ z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

« Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-
na, nanies na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczysc¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane
powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czys$ci¢ za pomoca pty-
nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub ggbki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych srodkéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ powierzchnie.

+ Upewnij sig, ze potgczenia elementéw

7.

wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystapi¢ korozja.

2 Czyszczenie plyty grzewczej

Szklana powierzchnia do gotowania
Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w
rozdziale ,0godlne informacje dotyczace
czyszczenia”, dotyczgcymi czyszczenia
szklanej powierzchni do gotowania. W
szczegdlnych przypadkach mozesz wyczy-
$ci¢ urzadzenie zgodnie z ponizszymi infor-

m

acjami.

Produkty na bazie cukru, takie jak ciemna
$mietana, skrobia i syrop, nalezy natych-
miast wyczyscié, nie czekajac, az po-
wierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklana powierzchnia moze zostac trwa-
le uszkodzona.

+ Nie uzywaj srodkéw czyszczacych, gdy
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ptyta jest gorgca, w przeciwnym razie
moga pojawic¢ sie trwate plamy.

3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami

nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
na, miekka Sciereczka, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowac
pokretet i uszczelek znajdujacych sie pod
spodem w celu wyczyszczenia panelu.
Panel sterujacy i pokretta moga ulec
uszkodzeniu.

+ Podczas czyszczenia paneli inox z pokre-

ttami nie nalezy uzywaé srodkéw czysz-
czacych inox wokét pokretet. Wskazniki
wokét pokretta moga zosta¢ wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
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czysci¢ wilgotng miekka szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzadzenie ma
funkcje blokady przyciskéw nalezy usta-
wi¢ blokade przed rozpoczeciem czysz-
czenia panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystagpi¢ nie-
prawidtowe wykrycie.



8 Rozwiazywanie problemow

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-
tuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie probuj samodzielnie
naprawic urzadzenia.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wiaczona,
wytacz blokade klawiszy.

« Jedli ptyta nie wigcza sie po naci$nieciu
przycisku wigczania/wytaczania >>>
Odtacz go i odczekaj co najmniej 20 se-
kund przed ponownym podtgczeniem.

+ Posiada zabezpieczenie przed przegrza-
niem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Nie wolno uzywa¢ odpowiednich garn-
kéw. >>> Sprawdz swoje garnki.

Uikona jest zawsze podswietlona na wy-

swietlaczu strefy plyty grzejnej.

+ Na dziatajgcej ptycie kuchennej nie wolno
stawia¢ garnkéw. >>> Sprawdz, czy na
polu grzejnym nie ma garnka.

+ Twoj garnek moze nie by¢ przystosowa-
ny do indukcji. >>> Sprawdz, czy Twoja
kuchenka jest odpowiednia do ptyty in-
dukcyjnej.

+ Naczynie moze nie by¢ prawidtowo wy-
$srodkowane w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajaco szeroka, aby wybrana strefa
grzejna. >>> Wysrodkuj strefe ptyty, wy-
bierajgc garnek, ktory jest wystarczajaco
szeroki dla strefy ptyty.

+ Naczynie lub strefa ptyty moga by¢ zbyt
gorace. >>> Poczekaj, az ostygna.

Wybrana strefa grzejna nagle wylacza sie

podczas dziatania.

+ Czas gotowania wybranej komory mogt
uptyngé. >>> Mozesz ustawi¢ nowy czas
gotowania lub zakonczy¢ gotowanie.

+ Posiada zabezpieczenie przed przegrza-
niem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Dotykowy panel sterowania mogt zostac
zakryty jakims przedmiotem. >>> Usun
obiekt z panelu.

Chociaz strefa grzejna jest wiaczona, gar-

nek nie nagrzewa sie.

+ Naczynie moze nie pasowac¢ do ptyty in-
dukcyjnej. >>> Sprawdz, czy Twoja ku-
chenka jest odpowiednia do ptyty induk-
cyjnej.

+ Naczynie moze nie by¢ prawidtowo wy-
srodkowane w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajgco szeroka, aby wybrana strefa
grzejna. >>> Wysrodkuj strefe ptyty, wy-
bierajac garnek, ktdry jest wystarczajgco
szeroki dla strefy ptyty.

Wentylator chtodzacy nadal pracuje, mimo

ze plyta jest wylaczona.

+ To nie jest btad. Wentylator chtodzacy
pracuje tak dtugo, az sprzet elektroniczny
w plycie nie osiggnie odpowiedniej tem-
peratury.

Odgtosy z kuchenki podczas gotowania

+ Podczas gotowania z kuchenki moga wy-
dobywac sie dzwieki. Dzwieki te sg spo-
wodowane przez strukture naczynia do
gotowania. DZwiegki te sg normalne, nie
sg usterka i sg czesciag technologii induk-
cyjnej.

Mozliwe odgtosy i przyczyny
+ Szum wentylatora: Kuchenka jest wypo-
sazona w wentylator, ktéry wigcza sie au-
tomatycznie w zaleznosci od temperatu-
ry urzadzenia. Wentylator ma rézne po-
ziomy robocze i dziata na réznych pozio-
mach w zaleznosci od temperatury.

* Nizszy szum, taki jak hatas roboczy
transformatora: Wynika to z charakteru
technologii indukcyjnej. Poniewaz ciepto
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jest przenoszone bezposrednio do pod-
stawy naczynia do gotowania, takie brze-
czgce dzwieki moga by¢ styszalne, jak w
przypadku materiatu naczynia do goto-
wania. W zwigzku z tym przy réznych na-
czyniach moga by¢ styszalne rézne od-
gtosy.
+ Odgtos pekania: Powodem tego jest

konstrukcja i materiat podstawy naczynia
do gotowania. Odgtos pekania moze by¢

Kody btedow/przyczyny i mozliwe rozwiazania

styszalny, jesli naczynie do gotowania
jest wykonane z warstw z réznych mate-
riatow.

+ Odgtos pisku: Pisk moze by¢ styszalny,
gdy dwie strefy gotowania po tej samej
stronie kuchenki sg uzywane do gotowa-
nia na réznych poziomach gotowania.

Kody btedow Przyczyny btedéw Mozliwe rozwigzania
Wytacz kuchenke indukeyjng i pocze-
E22 ’ s kaj, az ostygnie. Btad zniknie, gdy
Kuchenka indukcyjna jest przegrzana. .
E 26 temperatura szybkowaru spadnie po-
nizej dopuszczalnych wartosci.
Jeden lub wigcej przyciskéw naci- - . . .
$nietych przez ponad 10 sekund. Z:Zﬁ:zm zniknie po zdjeciu doni z ku
E46 Na panelu sterowania pozostawiono - .
e ) . |Problem zniknie po wyczyszczeniu
jaki$ przedmiot lub panel sterowania !
) ) X panelu sterowania.
zostat wystawiony na dziatanie pary
L . .. |Btad zniknie, gdy uzywany jest garnek
E 47 Nie jest uzywany garne}( odpowiedni odpowiedni do ogrzewania indukcyj-
do ogrzewania indukcyjnego.
nego.
Wytacz ptyte indukcyjng i po 30 se-
E1-E15 Btad komunikacji na ptycie indukcyj- |kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
nej. tuj sig z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi si¢ ponownie.
Wytacz ptyte indukceyjng i po 30 se-
E16 - E 21 Btad czujnika temperatury na ptycie |kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
indukcyjnej. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.
Wytgcz ptyte indukcyjng i po 30 se-
E23 Btad oprogramowania na ptycie in- kundach witacz jg ponownie. Skontak-
E24 dukcyjnej. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.
Wytacz ptyte indukceyjng i po 30 se-
E25 Btad pracy wentylatora na ptycie in-  |kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
dukcyjnej. tuj sie z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi sie ponownie.
Wytagcz ptyte indukcyjna i po 30 se-
Btad sprzetowy ptlyty elektronicznej |kundach wiacz jg ponownie. Skontak-
E31-E45 L % o .
na ptycie indukcyjnej. tuj sig z autoryzowanym dealerem, je-
$li problem pojawi si¢ ponownie.
Wyposazenie czujnikowe powinno
E 48 h : )
by¢ kompatybilne z warunkami pracy.
E 49 Btad czujnika na ptycie indukcyjnej.  |Skontaktuj sie z autoryzowanym de-
E51 alerem, jesli problem pojawi sig po-
nownie.
Wytgcz kuchenke indukcyjng i pocze-
kaj, az ostygnie. Btad zniknie, gdy
Btad wysokiej temperatury na ptycie |temperatura czujnika spadnie ponizej
E52-E57 ) o . -
indukceyjne;j. dopuszczalnych wartosci. Skontaktuj
sie z autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi si¢ ponownie.
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Sveiki!

Gerb. kliente,

dékojame, kad pasirinkote Beko gaminj. Norime, kad jusy gaminys, pagamintas naudojant
aukstos kokybés ir technologijg, bty kuo efektyvesnis. Todél prie§ naudodami gamin;j
atidziai perskaitykite §j vadovg ir kitg pateiktg dokumentacija.

Atsiminkite visg informacijg ir jspéjimus, pateiktus naudotojo vadove. Taip apsaugosite
save ir savo gaminj nuo galimy pavojy.

ISsaugokite naudotojo vadova. Jei gaminj atiduodate kam nors kitam, su juo pateikite
vadova. Jusy gaminio garantijos salygos, naudojimas ir trik¢iy Salinimo metodai pateikiami
Siame vadove.

Simboliai ir jy aprasSymai naudotojo vadove:

Pavojus, galintis sukelti mirtj arba suzalojima.

@ Svarbi informacija arba naudingi naudojimo patarimai.

Perskaitykite naudotojo vadova.

f Karsto pavirsiaus jspéjimas.

PRANESI Pavojus, dél kurio gali biti padaryta materialiné Zala gaminiui arba jo aplinkai.
MAS

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Saugaus naudojimo instrukcijos

« Siame skyriuje pateikiamos
saugos instrukcijos, batinos
siekiant iSvengti suzalojimo ar
materialinés zalos.

+ Jei gaminys perduodamas
kam nors kitam asmeniniam
naudojimui ar naudojimui i$
antry rankuy, taip pat turi bati
pateiktas naudotojo vadovas,
gaminio etiketés ir kiti svarbus
dokumentai bei dalys.

+ Musy jmoné neprisiima
atsakomybés uz Zalg, kuri gali
atsirasti nesilaikant Siy
nurodymu.

+ Jei nesilaikysite Siy nurodymuy,
garantija negalios.

+ Montavimo ir remonto darbus
visada turi atlikti gamintojas,
jgaliotasis servisas arba
asmuo, kurj paskiria
importuojanti jmoné.

* Naudokite tik originalias
atsargines dalis ir priedus.

* Netaisykite ir nekeiskite jokiy
gaminio komponenty, nebent
tai aiskiai nurodyta naudotojo
vadove.

* Nedarykite gaminio techniniy
modifikacijy.

A1 1 Paskirtis

« Sis gaminys skirtas naudoti
namuose. Jis neskirtas
komerciniam naudojimui.
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* Nenaudokite gaminio soduose,

balkonuose ar kitoje lauke. Sis
gaminys skirtas naudoti namy
ukiuose ir parduotuviy, biury ir
kitose darbo aplinkose
darbuotojy virtuvése.
JSPEJIMAS: Sis produktas turi
bati naudojamas tik maistui
ruosti. Jo negalima naudoti
jvairiems tikslams, pvz.,
kambariui Sildyti.

1.2 Vaiky, pazeidziamy
asmeny ir gyviny
augintiniy sauga

Sj gaminj gali naudoti 8 mety ir
vyresni vaikai ir zmoneés, kuriy
fiziniai, jutimo ar protiniai
jgudziai yra nepakankamai
iSvystyti arba kurie neturi
patirties ir ziniy, jei jie yra
saugy prietaiso naudojima ir jo
pavojus.

Vaikams negalima zaisti su
prietaisu. Vaikai neturéty valyti
ir priziuréti naudotojo, nebent
Sio vaisto negalima vartoti
riboty fiziniy, jutiminiy ar
protiniy gebéjimy asmenims
(jskaitant vaikus), nebent jie

e Ve —

reikiamus nurodymus.



« Pasirupinkite vaiky prieziara ir
neleiskite jiems zaisti su
prietaisu.
Elektros produktai yra
pavojingi vaikams ir
naminiams gyvunams.
Vaikams ir naminiams
gyvunéliams draudziama zaisti
su produktu, lipti ant jo ar j jj
patekti.
Nedékite ant prietaiso daikty,
kuriuos galéty pasiekti vaikai.
Pasukite puody ir keptuvy
rankeng j prekystalio puse, kad
vaikai negaléty suimti ir
nudegti.
JSPEJIMAS: Naudojimo metu
pasiekiami gaminio pavirSiai
yra karsti. Neleiskite vaiky
artyn prie prietaiso.
Visas pakavimo medziagas
laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje. Yra
pavojus susizeisti ir uzdusti.
* Pries iSmetant susidévéjusius
ir nenaudingus gaminius:
1. Atjunkite maitinimo kistuka ir
iStraukite jj is lizdo.
Nutraukite maitinimo laidg ir
atjunkite jj su kistuku nuo
gaminio.
Imkités atsargumo
priemoniy, kad j gaminj
nepatekty vaikai.
Neleiskite vaikams zaisti su
gaminiu, kai jis veikia tuscigja
eiga.

2.
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A1 .3 Elektros sauga

Jjunkite gaminj j jzeminta lizdg,
apsaugotg saugikliu,
atitinkanciu tipo etiketéje
nurodytus srovés parametrus.
Jzeminimo instaliacijg turi
atlikti kvalifikuotas elektrikas.
Nenaudokite gaminio be
jzeminimo pagal vietinius /
nacionalinius reikalavimus.
Kistukas arba prietaiso
elektros jungtis turi bati
lengvai pasiekiamoje vietoje.
Jei tai nejmanoma, elektros
jrangoje, prie kurios prijungtas
gaminys, turi bati
mechanizmas (saugiklis,
jungiklis, raktinis jungiklis ir t.
t.), atitinkantis elektros
reglamentus ir atskiriantis
visus stulpus nuo tinklo.

PrieS remontg, technine
prieziurg ir valyma atjunkite
gaminj nuo elektros tinklo arba
iSjunkite saugiklj.

* Jjunkite gaminj j lizda,

atitinkantj jtampos ir daznio
vertes, nurodytas tipo
etiketéje.

+ Jei jusy gaminyje néra laido,

naudokite tik jungiamajj laidg,
aprasytg skyriuje ,Techninés
specifikacijos”.

+ Nesugadinkite maitinimo laido

po gaminiu ir uz jo. Ant
maitinimo laido nedékite



sunkiy daikty. Maitinimo laidas
neturi buti sulenktas,
suspaustas ir liestis su jokiu
Silumos saltiniu.

Jsitikinkite, kad maitinimo
kabelis neuzstriges dedant
gaminj j vietg po surinkimo ar
valymo.

Naudokite tik originaly kabelj.
Nenaudokite nukirpty ar
pazeisty kabeliy.

Nenaudokite prailgintuvo ar
daugiasakio kistuko, kad
galétuméte naudoti gamin;.
Tais atvejais, kai reikia naudoti
konverterio adapterj (kiStuko
tipui), kreipkités j jgaliotajj
aptarnavimo centrg arba
importuotojg, kad baty
naudojamas patvirtintas
adapteris.

Jei maitinimo linijos ilgis
nepakankamas, kreipkités j
importuotoja arba jgaliotajj
techninés prieziuros centra.
Nesiojamieji maitinimo
Saltiniai arba keli kistukai gali
perkaisti ir uzsidegti. Laikykite
kelis kistukus ir
nesiojamuosius maitinimo
Saltinius atokiau nuo gaminio.
Jei maitinimo laidas pazeistas,
ji turi pakeisti gamintojas,
jgaliotasis techninis
aptarnavimas arba asmuo, kurj

nurodo importuojanti
bendrové, kad bty iSvengta
galimy pavojy.

Jei jusy gaminyje yra maitinimo

laidas ir kiStukas:

* Niekada nedékite gaminio
kistuko j sultzusj,
atsilaisvinusj ar iskritusj is
lizdo kiStuka. Jsitikinkite, kad
kistukas iki galo jkiStas j lizda.
PrieSingu atveju jungtys gali
perkaisti ir sukelti gaisra.

* Nekiskite prietaiso j kiStukus,
kurie yra riebus, nesvarus arba
gali bati veikiami vandens
(pvz., Salia stalvirsio, i$ kurio
gali bégti vanduo). Priesingu
atveju kyla trumpojo jungimo ir
elektros smugio pavojus.

* Nelieskite maitinimo laido
kiStuko drégnomis ar
Slapiomis rankomis!

* IStraukite kistuka is lizdo
naudodami kistuko korpusg, o
ne patj laida.

A-I .4 Transportavimo
sauga

* Pries$ transportuodami gamin;
atjunkite jj nuo elektros tinklo.

« Kai reikia transportuoti gaminj,
apvyniokite jj burbuliuky
pavidalo pakavimo medziaga
arba storu kartonu ir tvirtai
uzklijuokite lipnia juosta.
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Tvirtai uzfiksuokite judancias .
gaminio dalis, kad jy
nepazeistumeéte.

* Prie§ montuodami gaminj
patikrinkite, ar jis néra
pazeistas po transportavimo.
Jei jis pazeistas, kreipkités j
importuotojg arba jgaliotgjj .
techninés prieziuros centra.

Al .5 Montavimo Sauga

* Pries$ pradédami montavima,
atjunkite elektros linijg, prie
kurios bus prijungtas gaminys,
iSjungdami saugiklj.

+ Transportuodami ir
montuodami visada muvékite .
apsaugines pirstines.
PrieSingu atveju kyla pavojus
susizeisti astriomis
briaunomis!

* Prie$ montuodami gaminj,
patikrinkite, ar jis nepazeistas.
Jei prietaisas sugadintas, jo
nemontuokite.

* Venkite naudoti bet kokias
Siluma izoliuojancias
medziagas montuojamy baldy -
vidui uzdengti.

+ Gaminio montavimo vietoje
neturi buti tiesioginiy saulés .
spinduliy ir Silumos Saltiniy,
pavyzdziui, elektriniy ar dujiniy
Sildytuvy.

+ Visus gaminio ventiliacijos .
kanalus laikykite atviras.
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Nemontuokite gaminio Salia
lango. Yra pavojus, kad
kaitlentés liepsna gali uzdegti
uzuolaidas ir degias
medziagas aplink kaitlente.
Atidarius langg, karsti virtuvés
indai gali apvirsti.
Nemontuokite gaminio Salia
lango. Atidarius langg, karsti
virtuvés indai gali apvirsti.

Jei uz vietos, kurioje bus
montuojamas gaminys, yra
kiStukinis lizdas, butina
uztikrinti, kad gaminys
nesiliesty nei su kistuku, nei su
kistuku, jkistu j kiStukinj lizda.
Ant galinés ar Soninés sienos,
kurioje bus montuojamas
gaminys, neturi buti dujy
zarnos, plastikinio vandens
vamzdzio ir kiStukinio lizdo.
Priesingu atveju, veikiant
kaitlentei, jie gali deformuotis
deél karscio poveikio ir gali kilti
pavojus saugai.

A1 .6 Naudojimo Sauga

Po kiekvieno naudojimo
jsitikinkite, kad gaminio yra
iSjungtos.

Jei gaminio ilga laika
nenaudosite, atjunkite jj nuo
elektros tinklo arba iSjunkite
maitinima i$ saugikliy dézutés.
Nenaudokite gaminio, jei jis
sugenda arba sugadinamas
naudojimo metu. Atjunkite




gaminj nuo elektros tinklo.
Kreipkités j importuotojg arba
jgaliotajj techninés prieziuros
centra.

« ]SPEJIMAS: Jei orkaités
pavirsius jtrukes, atjunkite
gaminj nuo maitinimo tinklo,
kad iSvengtuméte elektros
smugio pavojaus.

« ]SPEJIMAS: Jei kaitlentés
stiklinis pavirsius suduzo:

ISjunkite visas dujines ir (jei

taikoma) elektrines kaitvietes.

Atjunkite gaminj nuo elektros

tinklo.

- Nelieskite prietaiso pavirsiaus.

- Nenaudokite prietaiso.

+ Jokiu budu nestovékite ant
prietaiso.

* Niekada nenaudokite gaminio,
kai dél alkoholio ir (arba)
narkotiky vartojimo sutriko
jusy mastymas ar
koordinacija.

+ Maisto ruosSimo zonoje ir
aplink jg negalima laikyti degiy
daikty. PrieSingu atveju gali
kilti gaisras.

« Sis gaminys netinkamas
naudoti su nuotolinio valdymo
pultu arba isoriniu laikrodziu.

Al .7 Temperaturos

jspejimai

- JSPEJIMAS: Kai gaminys

naudojamas, gaminys ir
prieinamos jo dalys bus
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karstos. Reikia stengtis neliesti
gaminio ir kaitinimo elementy.
Jaunesniems nei 8 mety
vaikams reikia saugoti nuo Sio
produkto, nebent jie buty

Salia gaminio nedékite degiy ir
(arba) sprogiy medziagy, nes
jam veikiant pavirsiai bus
karsti.

ISPEJIMAS: Gaisro pavojus:
Nelaikykite daikty ant kepimo
pavirsiy.

A] .8 Gaminimo Sauga

ISPEJIMAS: Bitina laikytis
maisto ruosimo proceso.
Butina nuolat stebéti
trumpalaikius maisto ruosimo
procesus.

JSPEJIMAS: Gaminant kietg
arba skysta aliejy, pavojinga
palikti kaitlente be priezitros,
nes tai gali sukelti gaisra.
NiEKADA nebandykite gesinti
gaisro vandeniu; atjunkite
produktg nuo elektros tinklo,
tada uzdenkite liepsna
dangteliu arba prieSgaisriniu
dangteliu (ir pan.).

BUkite atsargus, kai induose
naudojate alkoholinius
gérimus. Alkoholis iSgaruoja
aukstoje temperaturoje ir gali
sukelti gaisrg, nes gali
uzsidegti, kai lieCiasi su
karstais pavirsiais.



Al .9 vadinis kursas

+ Jusy kaitlentés elektra
valdomose zonose jdiegta
pazangi ,indukciné”
technologija. indukcinése
kaitlentés zonose, kurios taupo
laikg ir energija, turi bati
naudojami indukciniam virimui
tinkami virimo indai; prieSingu
atveju kaitlentés zona neveiks.
ISsamesnés informacijos zr.
skyriuje ,Puodo pasirinkimas®.

+ Kadangi indukciné viryklé
sukuria magnetinj lauka, ji gali
turéti zalingg poveikj
Zzmonéms, naudojantiems
tokius prietaisus kaip Sirdies
stimuliatoriai ar insulino
pompos.

+ Panaudoje uzdarykite
kaitlentés zong valdymo
skydelyje, nepasikliaukite indo
jutikliu.

2 Aplinkosaugos instrukcijos

+ Metaliniy daikty, pvz., peiliy,
Sakuciy, Sauksty ir dangteliy,
negalima déti ant kaitlentés
zonos, nes jie jkais.

* Nelaikykite metaliniy daikty
stalCiuose po kaitlente. llgai ir
intensyviai naudojant,
medziagos gali perkaisti.

* Ant indukcinés kaitlentés
nedékite elektroniniy gaminiy,
pvz., mobiliyjy telefony,
plansetiniy kompiuteriy,
kompiuteriy. Jusy prietaisas
gali bati sugadintas.

A1 .10 Prieziaros ir Valymo
Sauga

* PriesS valydami produkta
palaukite, kol jis atvés. Karsti
pavirSiai gali nudeginti!

* Neplaukite prietaiso purksdami
ar pildami ant jo vandenj! Tai
kelia elektros smugio pavojy!

+ Gaminiui valyti nenaudokite
gary valikliy, nes tai gali sukelti
elektros smugj.

2.1 Atlieky direktyva

2.1.1 Atitiktis WEEE atlieky
reglamentui ir atlieky Salinimui

Sis gaminys atitinka ES WEEE atlieky
direktyva (2012/19/ES). Sis gaminys
pazymeétas elektros ir elektroninés jrangos
atlieky (WEEE atlieky) klasifikavimo
simboliu.

Sis gaminys buvo pagamintas
iS aukstos kokybés daliy ir
medziagy, kurios gali bati
naudojamos pakartotinai ir yra
tinkamos perdirbti. Todél
L pasibaigus produkto
naudojimo laikui, neiSmeskite produkto su
jprastomis buitinémis ir kitomis atliekomis.
Nuneskite jj j elektrinés ir elektroninés
jrangos perdirbimo surinkimo punkta. Apie
Siuos surinkimo punktus galite pasiteirauti
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vietos administracijos. Tinkamas prietaiso
iSmetimas padeda iSvengti neigiamy
pasekmiy aplinkai ir zmoniy sveikatai.

Atitiktis RoHS direktyvai:

Jusy jsigytas gaminys atitinka ES RoHS
direktyva (2011/65/ES). Jame néra
kenksmingy ir draudziamy medziagy,
nurodyty direktyvoje

2.2 Informacija apie pakuote

Gaminio pakavimo medziagos yra
pagamintos i$ perdirbamy medziagy pagal
masy nacionalinius aplinkosaugos
reglamentus. Pakuociy atlieky neiSmeskite
kartu su buitinémis ar kitomis atliekomis,
jas pristatykite j vietos valdzios institucijy
nurodytus pakuoc¢iy medziagy surinkimo
punktus.

3 Jusy gaminys

2.3 Energijos Taupymo
Rekomendacijos

Pagal ES 66/2014 informacijg apie
energijos vartojimo efektyvuma galima
rasti su gaminiu pateiktame gaminio kvite.
Sie pasiilymai padés jums ekologigkai ir
efektyviai naudoti gaminj:

+ AtSildykite uzsaldytg maistg pries
kepdami.

+ Naudokite kaitlentés zonai tinkamo
dydzio ir dangcio puodus / keptuves.
Visada pasirinkite tinkamo dydzio puoda
savo valgymui. Netinkamo dydzio
konteineriams reikia daugiau energijos
nei reikia.

+ Kaitlentés kepimo vietos ir puody
pagrindai turi buti SvarUs. Purvas
sumazina Silumos perdavima tarp
kepimo vietos ir puodo pagrindo.

3.1 )vadas j prietaisa

1 Stiklinis virimo pavirsius

3 Indukciné virimo zona
5 Indukciné virimo zona

5 6
A A
v v
3 4

2 Apatinis korpusas
4 Indukciné virimo zona
6 Indukciné virimo zona
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3.2 Techniniai duomenys

Viryklés bendrosios specifikacijos

ISoriniai gaminio matmenys (aukstis / plotis / gylis) (mm)|52 /590 /520 *

Kaitlentés montavimo matmenys (plotis / gylis) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

Jtampa / daznis TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz
Prietai§fe rjaudojamas / tinkamas naudoti kabelio tipas ir Min. HOSV2V2-F 5 x 2,5 mm2
skerspjavis

Bendrosios energijos sagnaudos (kW) maks. 7,2 kW

Virimo zonos

Priekinis kairysis Indukciné virimo zona
Matmenys 180 mm

Galia 2000 W / Stiprintuvas 2300 W
Priekinis deSinysis Indukciné virimo zona
Matmenys 180 mm

Galia 2000 W / Stiprintuvas 2300 W
Galinis kairysis Indukciné virimo zona
Matmenys 180 mm

Galia 2000 W / Stiprintuvas 2300 W
Galinis desinysis Indukciné virimo zona
Matmenys 180 mm

Galia 2000 W / Stiprintuvas 2300 W

|* Techninégje lenteléje nurodytas kaitlentés aukstis yra gaminio apatinio korpuso aukstis.

Siekiant pagerinti Sio gaminio kokybe, techniniai duomenys gali biti keiCiami be
@ iSankstinio jspéjimo.

@ Sioje instrukcijoje nurodytos savybés yra schemiskos ir gali skirtis nuo gaminio
savybiy.

dydziai gauti esant laboratorinéms salygoms, vadovaujantis atitinkamais
standartais. Buitiniy prietaisy sagnaudos ir reikSmés gali skirtis priklausomai nuo
eksploatavimo ir aplinkos salygy.

@ Masiny kategorijos plokstelése arba jas lydin¢iose dokumentacijose nurodyti
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4 Pirmasis naudojimas

Pries pradedant naudoti gaminj,
rekomenduojama atlikti toliau nurodytus
veiksmus.

4.1 Pradinis Valymas

1. Nuimkite visas jpakavimo medziagas.

2. Nuvalykite prietaiso pavirSius drégnu
skuduréliu ar kempine, tuomet sausai
nusluostykite.

5 Kaip naudoti Sig virykle

PASTEBETI: Kai kurie plovikliai ar valymo
priemonés gali sukelti pazeidimy pavirsiui.
Valydami nenaudokite abrazyviniy plovikliy,
valymo milteliy, valymo kremy ar astriy
daikty.

PASTEBETI: Pirma karta naudojant, dimai

ir kvapai gali atsirasti kelias valandas. Tai

normalu ir norint jj pasalinti, tereikia geros
ventiliacijos. Venkite tiesiogiai jkvépti

susidaranciy dimy ir kvapy.

5.1 Bendroji informacija apie
kaitvietés naudojima

Bendro;o pobudzio perspéjimai
+ Neleiskite jokiems daiktams nukristi ant
kaitlentés. Net mazi daiktai, tokie kaip
druskos purtyklés, gali sugadinti
kaitlente. Nenaudokite jskilusiy
kaitlenciy. Vanduo gali prasiskverbti pro
Siuos jtrakimus ir sukelti trumpajj
jungima. Jei pavirSius yra pazeistas bet
kokiu badu (pvz., Matomi jtrikimai),
pirmiausia iSjunkite saugiklj, tada
paskambinkite jgaliotajai techninés
prieziuros tarnybai ir atjunkite gaminj,
kad sumazintuméte elektros smugio
rizika.

+ Ant kaitlentés nenaudokite
nesubalansuoty ir lengvai pakreipiamy
puody/keptuviy.

+ Nesildykite tusciy puody/keptuviy ir
puody. Gali biti pazeisti puodai ir
prietaisas.

+ Baige naudotis visada iSjunkite visus
kaitvieciy degiklius.

+ Jei kaitlentes naudosite be jokio puodo
ar puody/keptuviy, prietaisg sugadinsite.
Po kiekvieno naudojimo visada iSjunkite
kaitvietes.

+ Po kiekvieno naudojimo kepimo pavirSius
bus karstas, todél nedékite plastikiniy
puody / keptuviy ant kepimo pavirsiaus.
Nedelsdami nuvalykite tokig medziaga
nuo pavirSiaus.

+ Staigus temperatiros pokyciai ant stiklo
virimo pavirSiaus gali sugadinti, bukite
atsargus, kad kepimo metu neiSsiliety
Salti skysciai.

+ Jdékite pakankama kiekj maisto j puodus
ir keptuves. Taigi, galite neleisti maistui
iSsilieti iS puody/keptuviy ir jo nereikés
valyti be reikalo.

+ Nedékite ant degikliy puodo ar keptuvés
dangcio.

+ Pastatykite puodus, centruodami juos ant
degikliy/zony. Jei norite uzdeéti puoda ant
kito degiklio/zonos, nestumkite jo link
norimo degiklio; pirmiausia jj pakelkite, o
tada uzdékite ant kito degiklio.

Indukcinés kaitlentés veikimo principas
Indukciné kaitlenté yra tarsi atvira grandiné.
Kontiras baigiasi, kai ant jo dedami indai /
keptuvés, tinkamos indukciniam kepimui, o
elektroniné sistema, esanti zemiau stiklo
pavirsiaus, sukuria magnetinj lauka.
Metalinis puody / keptuviy pagrindas
paSildomas paimant energija i$ Sio
magnetinio lauko. Todél Siluma gaminama
ne kaitlentés pavirsiuje, o tiesiai ant virs jos
esanciy puody/keptuviy. Stiklinis pavirSius
kaitinamas puody/keptuviy Siluma.

Virimo su indukcija privalumai

Indukcinés kaitlentés turi tam tikry

privalumy, nes Siluma perduodama tiesiai j

virimo puodus/keptuves.
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+ Maisto produktai, kurie maisto ruosimo
metu perpildomi, nedega greitai, nes
stiklinis maisto ruoSimo pavirSius néra
kaitinamas tiesiogiai. Jis valomas
lengviau.

+ Kulinarija turi bati greitesné, nes Siluma
gaminama tiesiai ant puody/keptuviy.
Taip sutaupoma laiko ir energijos,
palyginti su kity tipy kaitlentémis.

+ Kadangi Siluma tiekiama tiesiai j virimo
puodus/keptuves, Silumos nuostoliy
néra, todél gaminimas yra efektyvesnis.

* Tai, kad Silumos perdavimas
sustabdomas ir kepimo pavirSius néra
kaitinamas tiesiogiai, kai kepimo puodai/
keptuvés nuimami nuo kepimo
pavirsiaus, uztikrina saugesnj naudojima
nuo galimy nelaimingy atsitikimy kepimo
metu.

Kad darbas buty saugus:

+ Nesirinkite auksty Sildymo lygiy, kai
naudojate nelimpancius puodus/
keptuves, padengtus nedideliu kiekiu
alyvos arba naudojamus be alyvos
(teflono tipo).

+ Nenaudokite stiklo kepimo pavirSiaus
kaip pavirSiaus, ant kurio galite kg nors
padéti, arba kaip pjovimo pavirSiaus.

- Nedékite metaliniy daikty (peiliy, Sauksty,

keptuviy dangg¢iy ir pan.) ant viryklés, nes
jie gali jkaisti.

+ Niekada virimui nenaudokite aliuminio
folijos. Niekada nedékite maisto, jvynioto
j aliuminio folijg, ant indukcijos zonos.

+ Dirbdami laikykite magnetinius objektus,
pvz., kredito korteles ar juostas atokiau
nuo kaitlentés.

+ Jei po kaitlente yra orkaité ir ji veikia,
kaitlentés jutikliai gali sumazinti virimo
lygj arba isjungti kaitlente.

+ Jusy kaitlentéje yra automatinio
iSjungimo sistema. I$sami informacija
apie Sig sistema pateikta tolesniuose
skyriuose. Taciau jei gamindami maista
naudojate plonus puodus, jie turi labai
greitai jkaisti, o keptuvés dugnas gali
istirpti ir pazeisti gaminimo pavirsiy bei
prietaisg prie$ suaktyvinant automatine
iSjungimo sistema.

Kepimo puodai/keptuvés

Naudokite feromagnetinius, kokybiskus

puodus/keptuves, ant kuriy yra etiketé arba

jspéjimas, kad jie suderinami tik su

indukcine kaitlente. Paprastai, kuo didesnis

gelezies kiekis, tuo geriau veikia puodai/

keptuveés. Virtuviy / keptuviy pagrindo

skersmuo turi atitikti indukcijos zona.

Sidlomi matmenys iSvardyti toliau.

Tinkami puodai/keptuvés:

+ Ketaus puodai/keptuvés

+ Emaliuoti plieniniai puodai/keptuvés

+ Plieniniai ir nertdijancio plieno puodai/
lekstés (su etikete arba jspéjimu, kad jie
suderinami su indukcija)

Netinkami puodai/keptuvés:
+ Aliumininiai puodai/keptuvés

+ Variniai puodai/keptuvés

- Zalvariniai puodai/keptuvés

+ Stikliniai puodai/keptuvés

+ Keramika

+ Keramika ir porcelianas

Rekomendacijos

+ Naudokite tik ploks¢io dugno puodus/
keptuves. Nenaudokite indy su
iSgaubtais ar jgaubtais dugnais.

+ Virimo puodus/keptuves naudokite tik su
storais, apdorotais pagrindais. Jei
naudojate plonus puodus, jie turi labai
greitai jkaisti, o keptuvés dugnas gali
iStirpti ir pazeisti kepimo pavirsiy bei
prietaisg pries jjungiant automating

iSjungimo sistema. Astris krastai
subraizo pavirsiy.

+ Kai kuriy kepimo puody/keptuviy
pagrindas turi mazesnj feromagnetinj
lauka nei jo tikrasis skersmuo. Kaistuvas

Sildo tik §j plotg. Todél Siluma
paskirstoma netolygiai ir sumazéja
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kepimo nasumas. Be to, tokiy virimo
puody/keptuviy gali neaptikti didelés
indukcinés kaitlentés. Todél viryklé
parenkama pagal feromagnetinio lauko
dyd;.

+ Kai kuriy puody/keptuviy pagrindas yra
nefromegnetinés medZziagos, pvz.,
aliuminis. Siy tipy puodai/keptuvés gali
nepakankamai jkaisti arba jy gali visai
neaptikti indukciné kaitlenté. Kai kuriais
atvejais gali pasirodyti jspéjimas apie
blogus puody/keptuviy.

Vienodas gaminimo indy

@ paskirstymas desinéje, kairéje ir
centrinéje kaitlentéje, teigiamai
veikia gaminimo naSumg, kai ant
indukcinés kaitlentés gaminami keli

patiekalai.

Virimo puody/keptuviy bandymas
Pasitikrinkite, ar jusy puodas yra
suderinamas su virimo indukcine kaitlente,
naudodami toliau nurodytus metodus.

1. Jis suderinamas, jei jisy puodo
pagrindas turi magneta.

2. Jis suderinamas, jei nemirksi uzdéjus
puoda ant indukcinés viryklés ir jjungus
virykle.

Rekomenduojami kepimo puody/keptuviy dydziai

Virimo zonos skersmuo - mm Puodo skersmuo - mm
145 maz. 100 - maksimum 145
180 maz. 100 - maksimum 180
210 maz. 140 - maksimum 210
240 maz. 140 - maksimum 240
280 maz. 125 - maksimum 280
320 maz. 125 - maksimum 320
Virimo zona su placiu (lanks¢iu) pavir§iumi plotis 230 - ilgis 390

Indukcinémis kaitlentémis aptinkami
puodai ir (arba) keptuvés priklauso nuo
puody ir (arba) keptuviy pagrinde esancio
feromagnetinio pluosto skersmens ir
medziagos. Kad baty uztikrintas puody/
keptuviy aptikimas ir veiksmingas virimas,
puodai/keptuvés turi biti parenkami pagal
kaitlentés dydj. Virykliy dydziams
rekomenduojami kepimo puody/keptuviy
dydziai pateikti auksciau.

Virimo savybés gali skirtis, atsizvelgiant j
puodo tipus, puodo dydj ir virimo zonos
dydj. Norint homogeniskesnés virimo
savybés, gali bti naudojama viena pakopa
didesné virimo zona. Naudojant didesne

virimo zong energija neiSeikvojama
indukcinése kaitlentése, nes Siluma
susidaro tik atitinkamoje puodo zonoje.
Virimo zona su placiu (lanks¢iu) pavirsiumi
Jusy kaitlentéje yra kaitlentés pavirsiai su
pladiais pavirSiais (Flexi pavirsiai). S
kepimo pavirSiy galite naudoti kaip atskiras
kaitlentes atskirai vieng nuo kitos
mazesniems kepimo puodams/keptuvéems.
Galite suaktyvinti Siy kepimo zony
kombinavimo funkcija ir paversti jas vienu
kepimo pavirsiumi, kad galétuméte atlikti
kepimo operacijas su dideliais kepimo
puodais.
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Kaip dvi nepriklausomos maisto ruo$imo zonos

Viena virimo zona

Virimo zonos su plaéiu pavirsiumi turi
dvi virimo zonas: priekine ir galine. Sias
zonas galite naudoti kaip dvi atskiras
virimo zonas skirtingiems

' ~ |[temperatiros lygiams su dviem

| skirtingais virimo puodais/keptuvémis.
Padékite kepimo puodus/keptuves

- |centruodami atskiras kepimo zonas.

Virimo operacijoms dideliuose
puoduose/keptuvése padékite
puodus/keptuves taip, kad jie
apimty abiejy virimo zony centrus ir
kad jie bty virimo zonos centre.

)« @D

—
—_—— Jei norite gaminti su dviem
| skirtingais puodais/keptuvémis
| Jei norite gaminti su vienu puodu/ es?".t ‘a”.‘ paciam tgmpgraturos
: keptuve, padékite jj priekinés arba ‘ P |ygiui, 9a||te S.UJ,L.mgt.' kep|m9 zong
galinés kepimo zonos centre. Nedékite su pl'ac'lu paV|'rS|um|'(I'c'1nks‘C|u) r
- }- - |virimo puody/keptuviy virimo zonos : gamlnFl su d"'e".“ s}(lrtlngals R
centre. puodals/lfep.tuv.emls esant t'al paciai
temperatarai. Virimo puodai/
-A----- e 3 keptuvés dedami taip, kad zony
! centrai vel buty centruoti.
~——

5.2 Valdymo skydeliis

O ® @
© ® @

00
© 0 ®
O

-

4 © ® 4,
d o @ x4/

0

Klavisai
(D : Jjungimo / igjungimo mygtukas

@ : Laikmagio mygtukas

k& : Greitojo jkaitinimo mygtukas / Didelés galios
nustatymo (,Booster”) mygtukas

{"’J : Valymo uzrakto klavisas
|]|] : Sustabdymo klavisas
@ : Didinimo mygtukas

@ : Mazinimo mygtukas

Simboliai

[‘] : Plataus pavirSiaus virimo zonos derinio
simbolis *

[E] : Mygtuky uzrakto funkcijos simbolis

* Gali skirtis priklausomai nuo gaminio modelio.
Jis gali bati nepasiekiamas jusy produkte.

Virimo zonos ekranas
| | |

v v v v
1 2 3 4

1 Greitojo jkaitinimo mygtukas / Didelés galios
nustatymo (,Booster”) mygtukas

Temperatiros mazinimo klavisas
Temperatiros didinimo klavisas

Atitinkamos kaitlentés temperatiros
indikatorius
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Laikmadio ekranas v’ Paliegiant mygtuka (D; Palieskite

. P — mygtuka (.
- 2 1. Sumazinant temperaturos lygj iki “0”;
5 @ @ ®- >3 Kaitviete galima iSjungti sumazinant LT
temperatarg iki “0” lygio.
{"j @ 00 4 2. Naudojant pasirinktos kaitvietés
(S R laikmacio iSjungimo funkcija; Laikui
— — - pasibaigus, laikmatis iSjungs jam
1 Laikmacio veikimo tasko $viesos diodas priskirta kaitviete. Atitinkamame ekrane
2 Laiko indikatorius bus rodomas uzrasas “0” arba “00".
3 Laikmacio didinimo klavisas Laikui pasibaigus, pasigirs jspéjamasis
4 Veikimo tasko Sviesos diodas raktui/vaiko garso signalas. Norédami iSjungti
uzraktui e . R R .
jspéjamajj garso signalg, palieskite bet
5 Laikmacio mazinimo klaviSas kurj vaIdymo skydelio mygtukq.
Bendrlejl jspéjimai dél valdymo skydelio 3. Vienu metu palieéiant pasirinktos
- Sis jrenginys valdomas lie¢iant jutiklinj kaitvietés mygtukus ®/O); Pasirinkta
valdymo skydelj. Visi jutikliniame kaitviete galima iSjungti vienu metu

valdymo skydelyje atliekami veiksmai
patvirtinami garso signalu.

+ Valdymo skydelis visada turi bati varus @ Jei i§jungus kaitviete rodomas

palie¢iant jos mygtukus @®/Q.

ir sausas. Drégme ir neSvarumai ant simbolis arba , kaitvieté vis dar
kaitlentés pavirSiaus gali sukelti veikimo karsta. Nelieskite kaitviegiy.

sutrikimy. — — -

- Jeigu per 10 sekundziy neatliksite jokio Likutinés Silumos indikatorius
veiksmo, kaitlenté automatiskai ims Jei kaitvietés ekrane mirksi simbolis,
veikti parengties rezimu. kaitlenté vis dar karsta ir gali bati

« Jeigu ilgg laikg nepaspaudziamas joks panaudota nedideliam maisto kiekiui
mygtukas, saugos sumetimais prietaisas pasildyti. Sis simbolis netrukus pasikeis j .
pats i$sijungia. Tai reiskia, kad kaitvieté vésta.

Kaitlentés jjungimas: Nutrukus elektros tiekimui, likutinés
1. Jjunkite kaitlente paliesdami mygtuka (D @ Silumos indikatorius nejsijungia ir

. nejspéja naudotojo apie jkaitusias
kaitvietes.

= Visy kaitvieciy ekranuose atsiranda
“0”. Temperaturos lygio reguliavimas

1. Jjunkite kaitlente paliesdami mygtuka (D

[ ] .
m @ ®1 @ @ @ 2. Nustatykite pageidaujamg temperatiros
lygj liesdami kaitvietés mygtukus @/O.
Alﬂ © @] O 2 Il

Kaitvietés iSjungimas:

v' Jjungta kaitviete galima iSjungti 3
skirtingais bidais:
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10 Q 1@@@
;ﬂ_J

= Kaitvieté ims veikti nustatytu
temperatiros lygiu.

ISoriné 280 mm indukcinés viryklés
@ kaitvietés dalis (jei jisy gaminyje
jrengta 280 mm indukcinés viryklés
kaitvieté) jjungiama tik tada, kai
prikaistuvis yra pakankamai didelis,
kad uzdengty kaitviete, ant kurios
jis uzdedamas, ir yra nustatyta
aukstesnio nei 8 lygio temperatdra.

Didelio galingumo nustatymas (galios
didinimas)

Greitam kaitinimui galite naudoti galios
didinimo funkcija. Vis délto verdant ilgai
Sios funkcijos naudoti nerekomenduojama.
Galios didinimo funkcijos gali bati ne
visose kaitvietése.

Didelio galingumo nustatymo (galios
didinimo) pasirinkimas:

1. Jjunkite kaitlente paliesdami mygtuka (D

2. Palieskite atitinkamos kaitvietés
mygtuka A4,

I
40 @B |00 ®
AR
gﬁy

= Pasirinkta kaitvieté veiks maksimaliu
galingumu, o kaitvietés ekrane bus
rodomas simbolis “P” . Kaitvieté
persijungia i$ galios didinimo rezimo ir
toliau veikia “9” lygiu.

Didelio galingumo nustatymo (galios
didinimo) iSjungimas anks¢iau:

Didelio galingumo nustatyma (galios
didinima) galite bet kada iSjungti paliete
mygtukus © arba 8. Kaitvieté persijungia
i galios didinimo rezimo ir toliau veikia 9
lygiu.

Viena vertikalia linija iSdéstyty 2 kaitvieciy
veikimo principas:

ei vienoje kaitvietéje nustatomas galios
didinimas, o kitos toje pacioje vertikalioje
linijoje esancios kaitvietés temperaturos
lygis yra didesnis negu 6 (7, 8 ir 9),
pirmosios kaitvietés lygis sumazéja iki 9, o
kitos kaitvietés lygj galima nustatyti didesn]
negu 6 (7, 8 ir 9). Jei antrojoje kaitvietéje
nustatomas galios didinimas, pirmosios
kaitvietés lygis sumazéja iki 6.

Didelio pavirsiaus kaitvietés jjungimas

1. Jjunkite kaitlente paliesdami (D.

2. Norédami jjungti didelio pavirSaus
kaitlente, 3 sekundes vienu metu
palaikykite paspaude abiejy kaitvieciy
mygtuka 8.

g@ gi—@@@

An@ OF-| 0 2 !

= Galmes kairiosios kaitvietés ekrane
pasirodys “0”, priekinés kairiosios
kaitvietés ekrane O, ir bus
suaktyvinta didelio pavirSiaus
kaitvieteé.

3. Liesdami galinés kairiosios kaitvietés

mygtukus ®/O), galite nustatyti
temperatirg nuo “0” iki “9”
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Suaktyvintus didelio pavirSiaus
@ kaitviete, jos temperaturg galima
nustatyti naudojant galinés

kairiosios kaitvietes mygtukus @/

Q. Temperatiros negalésite
nustatyti naudodami priekinés

kairiosios kaitvietes mygtukus @/

©.

Pavyzdyje paaiskintos didelio ploto

@ kairiosios kaitvietés. Jeigu didelio
ploto kaitvietés yra ir kaitlentés
desSinéje, joms taikomos tokios
pacios instrukcijos, kaip ir nurodytai
kaitlentei.

= Kaitvieté pradeda veikti.
Didelio pavirsiaus kaitvietés jjungimas, kai
veikia viena arba abi kairiosios kaitvietés

v" Kai veikia viena arba abi kairiosios
kaitvietés, abi kaitvietes galite sujungti
suaktyvindami didelio pavirSiaus
kaitvietés funkcija. Tokiu bidu galésite
naudoti tokio paties temperaturos
lygio, tik didesne kaitviete.

! —
@@@i@@@
Aﬂ@@‘@')@uu
4

(G

1. Norédami jjungti didelio pavirSaus
kaitlente, kai jjungta viena arba dvi
kairiosios kaitvietés, 3 sekundes vienu
metu palaikykite paspaude abiejy
kaitviediy mygtuka ~§.

= Galinés kairiosios kaitvietés ekrane
pasirodys paskutinés pasirinktos
kaitvietés temperatiros reikSmé, ir
bus suaktyvinta didelio pavirSiaus
kaitvieté.

= Sujungtos kaitvietés veiks pagal
kairiajai kaitvietei parinktas
temperaturos ir laikmacio (jeigu jis
jrengtas) reikSmes. Kairiosios

kaitvietés, kuri buvo pasirinkta
prie$ sujungiant kaitvietes, reikSme
bus atSaukta.

1
MO Qu|e0®

“ﬂl@tji"ﬂcDuu

G

= Norédami pakeisti temperatiirg,
palieskite galinés kairiosios
kaitvietes mygtukus @/Q ir
nustatysite pageidaujama
temperatura.

Jeigu veikiant didelio pavirSiaus
@ kaitvietei paliesite kairiosios
kaitvietés mygtuka *f, kaitvietés

pradés veikti galios didinimo
rezimu.

Didelio pavirsiaus kaitvietés iSjungimas
v' Didelio pavirSiaus kaitviete galima
iSjungti 4 skirtingais budais:

1. Sumazinant temperaturos lygj iki “0”:
Didelio pavirsiaus kaitviete galima
iSjungti sumazinant temperatdros lygj iki
0"

2. Naudojant didelio pavirsiaus
kaitvietés laikmacio iSjungimo
funkcija: Laikui pasibaigus, laikmatis
isjungs didelio pavirSiaus kaitviete.
Kairiosios kaitvietés ekrane bus rodoma
“0”, o laikmacio ekrane“00".

3. Vienu metu palietus bet kurios
kairiosios kaitvietés mygtukus @/@:
Jeigu vienu metu paliesite bet kurios
kairiosios kaitvietes mygtukus @/,
kaitvietés bus atskirtos ir iSjungtos.

4. Apie 3 sekundes vienu metu
laikydami paspaude abiejy kaitvie€iy
mygtuka *§: Norédami ijungti
kaitvietes, apie 3 sekundes vienu metu
palaikykite paspaude abiejy kaitvieciy
mygtuka 8.
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Valymo uzraktas

Kaitlentei veikiant, valymo uzraktas
uzblokuoja visus valdymo skydelio
mygtukus 20 sekundziy, kad vartotojas tuo
metu galéty greitai jg nuvalyti. Tuo metu
prietaisas neveikia.

Valymo uzrakto jjungimas
1. Kai jjungta bet kuri kaitviete,

paspauskite ir palaikykite mygtuka {m] ,
kol iSgirsite viena garso signala.

2. Kaitlentés laikmacio ekrane prasidés
skaicCiavimas nuo 20. Tuo metu neveiks
jokie valdymo skydelio mygtukai,
igskyrus mygtuka (D.

Valymo uzrakto iSjungimas

Norint iSjungti valymo uzrakta, nereikia

spausti jokio mygtuko. Po 20 sekundziy

pasigirs kaitlentés garso signalas ir valymo
uzraktas automatiskai i$sijungs.

Jei veikiant apsaugos nuo vaiky
@ uzraktui paspaudziamas bet kuris
mygtukas, pasigirsta du garso

signalai ir visy kaitvieCiy ekranuose
sumirksi “L”.

Apsaugos nuo vaiky uzrakto iSjungimas
1. Kai apsaugos nuo vaiky uzraktas yra
jjungtas, vienu metu palieskite ir

palaikykite mygtukus @ ir Il , kol
iSgirsite du garso signalus.

2. Taip iSjungsite apsaugos nuo vaiky
funkcija. Visy kaitvieciy ekranuose
sumirksi “L” ir uzgesta mygtuko I‘ﬂ
lempute.

Mygtuky uZraktas

Mygtuky uzrakta galite jjungti, kad veikiant

kaitlentei nety¢ia nepakeistuméte funkcijy.

Jeigu valymo uzraktg norite iSjungti

@ anksciau, palieskite ir laikykite
mygtuka {"] , kol pasigirs du garso
signalai.

Nutrikus elektros tiekimui, rakty
uzraktas bus atSauktas.

Apsaugos nuo vaiky uzraktas Gali skirtis
priklausomai nuo gaminio modelio. Jis
gali buti nepasiekiamas jusy produkte.
Kai kaitvietés yra isjungtos, galite
apsaugoti kaitlente naudodami apsaugos
nuo vaiky uzraktg, kad vaikai nejjungty
kaitvieCiy. Apsaugos nuo vaiky uZrakta
galite jjungti arba iSjungti, kai kaitvietés yra
iSjungtos (veikia budéjimo rezimu).
Apsaugos nuo vaiky uzrakto jjungimas

1. Kaitlentei veikiant budéjimo rezimu,
vienu metu palieskite ir palaikykite

mygtukus {‘? ir 00, kol isgirsite viena
garso signala.
= ]sijungs apsaugos nuo vaiky uzrakto
funkcija.Kurj laikg visy kaitvieciy
ekranuose bus rodoma “L” ir jsijungs
mygtuko é| desSimtainis kablelis.

Mygtuky uzrakto jjungimas
1. Vienu metu palieskite ir laikykite

mygtukus {m] ir 10, kol idgirsite viena
garso signala.

2. Jsijungs mygtuky uzraktas ir
sumirkséjes uzsidegs mygtukoé
deSimtainis kablelis.
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Mygtuky uzraktg galite jjungti tik 3.
kaitlentei veikiant. Jjungus mygtuky
uzrakta, veikia tik mygtukas (D.
Palietus bet kurj kitg mygtuka,

sumirksés mygtuko fﬂ desSimtainis 4.
kablelis, nurodydamas, kad
mygtuky uzraktas jjungtas. Jei
iSjungsite kaitlente, kai mygtukai
uzrakinti, norédami vél jjungti
kaitlente, privalésite iSjungti
mygtuky uzrakta. Jei paliesite bet
kurj kita mygtuka, neisjunge 6.
mygtuky uzrakto, visy kaitvieCiy
ekranuose mirksés “L”,
nurodydama, kad mygtuky uzraktas

®

Jjunkite laikmatj paliesdami mygtuka (O
. Laikmacio ekrane mirksés simbolis
“00” ir pasirinktos kaitvietés desimtainis
kablelis.

Nustatykite pageidaujama trukme
liesdami laikmagio mygtukus @/O.

Per 10 sekundziy nustatymas bus
jjungtas. Laikmacio ekrane mirksés
pasirinktos kaitvietés deSimtainis
kablelis.

Jei norite nustatyti kity kaitvieCiy
laikmacius, pakartokite anksciau
aprasytus veiksmus.

jjungtas. Norédami vél jjungti
kaitlente, iSjunkite mygtuky uzrakta.

Mygtuky uzrakto iSjungimas
1. Kai mygtuky uZraktas yra jjungtas, vienu

metu palieskite mygtukus {"3 ir 00, kol
iSgirsite du garso signalus.

@

Jei skirtingose kaitlentése yra
nustatyti keli laikmaciai, laikmacio
ekrane rodomas tos kaitvietés
laikmatis, kurio reikSmé maziausia,
ir mirksi tos kaitvietés desimtainis
kablelis. Kity kaitvieCiy deSimtainiai
kableliai Svie¢ia nemirksédami.

2. Mygtuko |9| lemputé iSsijungia ir valdymo
skydelis atrakinamas.

Laikmacio funkcija

Si funkcija gali padéti ruosti maista.

Ruosiant maistg nereikés nuolat bati prie

kaitlentés. Pasibaigus nustatytam

laikotarpiui, kaitvieté automatiskai

®

Likusj gaminimo laikg galite
pamatyti paliete visy kaitvie€iy
mygtuka €O . Kaskart jj palietus,
bus parodoma vis kitos kaitvietés
laikmacio reikSmeé. Galiausiai bus
vél rodomas laikmatis, kurio
reikSmé maziausia.

iSjungiama.

Laikmacio jjungimas

@ temperatdros reikSmeés.

Laikmacio negalima nustatyti
nepasirinkus kaitvietés ir jos

1. Jjunkite kaitlente paliesdami mygtuka (D

2. Nustatykite pageidaujama temperatiros
lygj liesdami kaitvietes mygtukus @/Q.

@

Galima nustatyti tik jau veikiancios
kaitvietés laikmatj.

@l@
N

]

A O &

9»@.

[
==
[ =
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Laikmacio iSjungimas

Nustatytam laikui pasibaigus, kaitlenté

iSsijungs automatiskai, ir pasigirs garso

signalas. Norédami iSjungti garso signalg,

paspauskite bet kurj mygtuka.
Nepaspaudus jokio mygtuko, po keliy

minuciy garso signalas iSsijungs pats.



Laikmacio iSjungimas anksc¢iau
v Jeigu laikmatj iSjungsite anksciau,
kaitlenté ir toliau veiks pagal nustatyta
temperaturg, kol jg iSjungsite. Laikmat;
galima iSjungti anksciau laiko dviem
skirtingais bdais:

1. ISjungti laikmatj, mazinant
atitinkamos kaitvietés nustatyma iki
“00”: Laikykite paspaude laikmacio
mygtukus ®/O), kol kaitviecCiy, kuriy
laikmatis jjungtas, ekrane uzsidegs“00”.

= |sijungs atitinkamos kaitvietés
desSimtainis kablelis, o laikmatis
bus iSjungtas.

= ISjungti atitinkamos kaitvietés
laikmatj, vienu metu palieciant
atitinkamos kaitvietés mygtukus
®/O: Vienu metu palieskite
atitinkamos kaitvietés mygtukus

®/.

= ]sijungs atitinkamos kaitvietés
desimtainis kablelis, o laikmatis
bus iSjungtas.

Atlikus Sj veiksma, atitinkamos
kaitvietés temperatiros lygis taps

“0” ir laikmatyje.

Stabdymo funkcija
v Naudodami $ig funkcija, galite
minimaliai (iki 1 lygio) sumazinti visy
kaitvieCiy temperatira.

Jeigu jjungtas kurios nors
@ kaitvietés laikmatis, sustabdymo

metu jis veiks toliau.

1. Kaitvietéms veikiant, palieskite mygtuka

0.

2. Visy veikianciy kaitvieCiy temperatira
bus sumazinta iki minimumo (1 lygio).
Jjungty kaitvieciy ekrane atsiras
simbolis [CJ.

3. Jei norite, kad visos kaitvietés vél veikty

pagal ankstesnius nustatymus, dar kartg

paspauskite mygtuka [0.

Maitinimo valdymo funkcija

Jusy prietaisas turi elektros energijos
valdymo funkcijg. Naudodami Sig funkcijag
galite pakeisti bendrg galig, kurig gali gauti
viryklé. Yra 8 elektros energijos valdymo
funkcijos lygiai.

Elektros energijos valdymo funkcija - i$
viso galimi nustatyti maitinimo lygiai
Elektros energijos valdymo ekrano

indikatorius Visa galia
25  25kwW

30 3kw

36 36kwW

44 44 kW

54  54kW

57 57kw

67 6,7kW

72 72kW

Noredami pakeisti visg galia;

1. Jjunkite kaitviete paliesdami mygtuka (D
. ISjunkite kaitviete dar kartg paliesdami
mygtuka .

2. Tada palieskite atitinkamai mygtukg 2§
priekineje desinéje zonoje, mygtuka (3,
laikmacio mygtukg ©, laikmagio
mygtuka @ ir galiausiai desines pa
kreisi zonos mygtuka A8.

0=
o0 e/ oo-

R I
il 2

3. Laikmacio ekrane rodomas nustatytas
elektros energijos valdymo lygis.

QENCICHE
3 © o N

4. Palieskite [l mygtuka, kad
perjungtumeéte lygius ir nustatytumeéte
norima nustatyti bendros galios verte.

5. Patvirtinkite nustatyma paliesdami (D
mygtuka ir iSjungdami kaitviete. Visa
suaktyvinta visa jusy nustatyta elektros
energijos verteé.

LT/75



Temperaturos lygiai, kuriuos galite

@ priskirti kaitvietéms, gali skirtis
priklausomai nuo nustatyto bendro
galios lygio. Kaitlentei tiekiamas
temperaturos lygis automatiskai
sumazinamas, atsizvelgiant j galios
nustatyma, kurj turi atlikti kaitlente.
Tai néra klaida.

Jei keiCiant galios lygj palieCiamas
@ ne nurodytos sekos klavisas,
nustatymo atlikti negalima.

Norédami atlikti nustatyma, turite

pakartoti veiksmus nuo pat pradziy.

Saugus ir veiksmingas indukciniy
kaitvieciy naudojimas

Veikimo principai: Veikdama indukciné
kaitlenté tiesiogiai kaitina puoda. Todél jis
turi daug pranasumy palyginti su kity tipy
kaitlentémis. Ji veikia veiksmingiau, o
kaitlentés pavirSius nejkaista.

Indukcinéje kaitlentéje jrengtos puikios
saugos sistemos, kurios leidzia
maksimaliai saugiai naudoti $j prietaisa.

Kaitlentése, priklausomai nuo

@ modelio gali bati jrengtos tokiy
skersmeny kaitvietés: 145, 180, 210
ir 280 mm. Dél indukcijos funkcijos
kiekviena kaitvieté automatiskai
aptinka ant jos padéta prikaistuvj.
Energija generuojama tik tuomet,
kai prikaistuvis lieCia kaitviete, todél
uztikrinamos minimalios energijos
sgnaudos.

Gaminys gali pradéti sustoti, kai jis

@ veikia nuo 1 iki 7, ypa¢ naudojant
mazo skersmens indus ir kai mazai
aliejaus. Tai néra kalté.

Automatinis sistemos iSjungimas
Kaitlentés valdiklyje yra automatinio
iSjungimo sistema. Jei viena ar daugiau
kaitvietés zony lieka jjungtos, kaitvietés
zona po kurio laiko automatiskai issijungia
(zr. 1 lentele). Jei kaitvietei priskirtas
laikmatis, laikmacio ekranas taip pat
iSjungiamas.

Automatinio iSjungimo laikas priklauso nuo
pasirinkto temperatiiros lygio. Siam
temperatdros lygiui taikomas ilgiausias
veikimo laikotarpis.

Naudotojas gali vél valdyti kaitvietés zong,
kai ji automatiskai iSjungiama, kaip
aprasyta anksciau.

Temperataros lygis Automatinio iSjungimo laikotarpiai - valandos
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 min.

P (galios didinimas) 10 min. (*)
(*) Po 5 minuciy kaitlentés kaitinimo lygis sumazés iki 9

Lentelé 1: Automatinio iSjungimo
laikotarpiai
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Apsauga nuo perkaitimo Tikslus galios nustatymas
Kaitlentéje jrengti keli jutikliai, uztikrinantys Indukcinés kaitlentés iSkart reaguoja j

apsauga nuo perkaitimo. Perkaitinimo komandas - toks yra jy veikimo principas.

atveju gali atsitikti Sie dalykai: Galios nustatymo parametrus jos pakeicia

+ Veikianti kaitvieté gali iSsijungti. labai greitai. Todél galima iSvengti

+ Pasirinktas lygis nuo didesnio gali iSsiliejimo i$ puodo (su vandeniu, pienu ir
sumazéti iki 7 lygio. kt.), net jei skystis jame jau beveik issilieja.

Apsaugos nuo iSsiliejimo sistema — -
Kaitlentéje jrengta apsaugos nuo issiliejimo Jei J.U:E!khmo valqymo skydello.
sistema. Jeigu gaminant ant valdymo pavirius bus vglklama§vg§u3|q .
skydelio iSsilieja skyscio, sistema tuoj pat gary, yak.jynlo S|stgma ISSyungs It
atjungia elektros tiekima ir iSjungia Pasigirs |spejamasts Klaidos
kaitlente. Tuo metu indikatoriuje rodomas signalas.

ispéjimas “E”.
5P Jutiklinio valdymo skydelio
@ pavirsius turi bati Svarus. Kitaip

prietaisas gali veikti nejprastai.

6 Bendroji Informacija apie Kepimg

Siame skyriuje rasite patarimy, kaip ruoétiir ~ * Pries kepdami maistg, visada pasalinkite
gaminti maista. vandens pertekliy ir létai jdékite jj j
jkaitinta aliejy. Prie$ kepdami jsitikinkite,
kad uzSaldytas maistas atSildytas.

6.1 Bendrieji jspéjimai apie gaminimg

ant kaitvietés + Kurdami aliejy, jsitikinkite, kad

Bendrieji jspé&jimai apie gaminima ant naudojamas puodas yra sausas ir

kaitvietés laikykite jo dangtj atidaryta.

« Aliejumi nepripildykite daugiau nei * Rekomendacijy dél maisto gaminimo
tre¢dalio keptuveés. Kaitindami aliejy taupant energijg zr. skyriuje
kaitvietés nepalikite be priezZidros. Dél »Aplinkosaugos instrukcijos”.
perkaitusio aliejaus gali kilti gaisras. * Maisto produkty virimo temperatdra ir
Niekuomet nebandykite gaisro gesinti laiko vertes gali skirtis priklausomai nuo
vandeniu! Aliejui uzsidegus, uzdekite jj recepto ir kiekio. Del Sios priezasties Sios
audiniu gaisrui gesinti ar drégnu vertés pateikiamos kaip intervalai.

skuduréliu. I1Sjunkite kaitviete, jei tai
padaryti saugu, ir kvieskite ugniagesius.

Kepimo lentelé

Maistas Temperatros lygis Kepimo laikas (min.)
(mazdaug)
Lydimas
?okolado lydimas (Pvz. Dr. Oetker firmos, kartus 1 20 .30
Sokoladas 55-60% kakavos, 150 g.)
Sviestas (200 g) 6 5.6
Virimas, kaitinimas, Silumos palaikymas
Vanduo 1 L (Virimas) P 3..5
Vanduo 3 L (Virimas) P 8..10
Pienas 1 L (Virimas) 6 4.6
Pienas 1 L (Palaikyti $iluma) 1-2 18..22
Aliejus (Sildymas) (Saulégrazy aliejus 0,5 L) 8 3..5
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Maistas Temperatiros lygis Kepimo laikas (min.)
(mazdaug)
Virimas
Neluptos bulvés stambiai sumaltos (2 Gabalas
didelio dydzio) 9 12..14
LasiSos filé 8 10..15
DesSra 9 2.4
Makaronai (150 g) 8 8..12
Kepimas, troskinimas
Ryziy patiekalas (200 g ryZiai) 6 8..14
Paelja * 9 15..20
Nojaus pudingas **
Pupeliy-avinzZirniy virimas Virimas -
nojaus pudingui 9 5.6
Esj;;(zlisq;\g?nigiruniiq virimas kepimas - 3 10 .30
Kvieciai Virimas - nojaus pudingui 9 2.5
Kvieciai kepimas - nojaus pudingui 3 10..30
Nojaus pudingas -Visi ingredientai 8 20..25
Kulniné su darZzovémis **
Darzoviy troskinimas 9 3..8
Kepimas 4-5 120 .. 150
Sriubos (Pvz. lesiy sriuba) 6-7 17 ..20
Negilus gruzdinimas
Jiry eserio filé 8 3.7
Filé kepsnys ** (3-5 cm) 8 5.9
Desra 8 2.5
Keptas kiausinis 7 4.8
Gruzdintos bulvytés
Riebaluose virtos teslos desertas 8 13..16
Snicelis 8 5.7
Gabaléliai 8 4.6
* Rekomenduojama wok keptuvé.
** Rekomenduojama ketaus keptuvé/puodas.

7 Prieziura ir valymas

7.1 Bendroji valymo informacija

Bendrojo pobiidzio perspéjimai

« Pries valydami produktg palaukite, kol jis
atvés. Karsti pavirsiai gali nudeginti!

« Nenaudokite valiklio tiesiogiai ant karsty
pavirsiy. Tai gali sukelti negrjztamas
démes.

+ Gaminj reikia kruop$ciai iSvalomas ir
iSdziovinamas po kiekvienos operacijos.
Taigi maisto likuciai lengvai valomi, o
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véliau vél naudojant produkta Sie likuciai
nedegs. Todél prietaiso tarnavimo laikas
pailgéja, o daznai iskylancios problemos
sutrumpéja.

Valydami nenaudokite gary valymo
priemoniy.

Kai kurie plovikliai ar valymo priemonés
pazeidzia pavirsiy. Netinkamos valymo
priemonés yra: balikliai, valymo
priemonés, kuriy sudétyje yra amoniako,
rugsties ar chlorido, valymo garais



produktai, kalkiy Salinimo priemonés,
démiy ir rudziy valikliai, abrazyvinés
valymo priemonés (grietinélés valikliai,
Sveitimo milteliai, Sveitimo kremas,
abrazyvinis ir jbréziamas Sveitiklis, viela,
kempinés, valymo Sluostés, kuriose yra
nesvarumy ir ploviklio likuciy).

+ Valant po kiekvieno naudojimo nereikia
specialiy valymo priemoniy. Prietaisg
iSvalykite indy plovikliu, Siltu vandeniu ir
minksta Sluoste arba kempine ir
nusausinkite sausa Sluoste.

+ Butinai visiSkai nusluostykite likusj skyst;j
po valymo ir nedelsdami nuvalykite
maisto purslg, iSsiliejusj gaminant
maista.

+ Neplaukite jokiy prietaiso daliy
indaplovéje, nebent vartotojo vadove
nurodyta kitaip.

Virykléms:

+ Rigstiniai neSvarumai, tokie kaip pienas,
pienas, pomidory pasta ir aliejus, gali
sukelti nuolatines démes ant kaitlentés ir
kaitlentés zony komponenty. ISjunge
kaitlente iSvalykite visus iSsiliejusius
skyscius i$ karto po to, kai atvésinsite.

+Inox" - neruadijancio plieno pavirsiai

+ Nenaudokite ragstiniy arba chloro
turin€iy valymo priemoniy nerudijancio -
inoksinio plieno pavirSiams ir rankenoms
valyti.

+ Neridijancio - inokso pavirSiaus spalva
laikui bégant gali pasikeisti. Tai yra
normalu. Po kiekvienos operacijos
nuvalykite nerlidijan¢iam arba inoksiniam
pavirsiui tinkamu plovikliu.

+ Valykite minksta muilina Sluoste ir skystu
(nesupakuotu) plovikliu, skirty inokso
pavirS§iams, atsargiai Sluostydami viena
kryptimi.

+ Kalkiy, aliejaus, krakmolo, pieno ir
baltymy démes nuo stiklo ir inox pavirsiy
pasalinkite nedelsiant, nelaukdami. Per
ilgg laikg démés gali radyti.

+ Ant pavirSiaus uzpurkstus/uZzteptus
valiklius reikia nuvalyti nedelsiant. Ant
pavirSiaus like abrazyviniai valikliai
sukelia pavirsiy baltuma.
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Stiklo pavirsiai

Valydami stiklo pavir§ius nenaudokite
kietyjy metaly grandikliy ir abrazyviniy
valymo medziagy. Jie gali pazeisti stiklo
pavirsiy.

Valykite prietaisg indy plovikliu, Siltu
vandeniu ir minksSta mikropluosto Sluoste
stikliniams pavir§iams arba kempine ir
nusausinkite sausa Sluoste.

Jei po valymo lieka ploviklio likuciy,
nusluostykite Saltu vandeniu ir
nusausinkite sausa mikropluosto
Sluoste. Skalbiklio likucCiai kitg kartg gali
pazeisti stiklo pavirsiy.

Ant stiklo pavirSiaus iSdziovinty likuciy
jokiu budu negalima nulupti dantytais
peiliais, vieline vata ar panasiais
braizymo jrankiais.

Kalcio démes (geltonas démes) nuo
stiklo pavirSiaus galite pasalinti
parduodama nuriebalinimo priemone,
pvz., actu arba citriny sultimis.

Jei pavirsSius labai nesvarus, uztepkite
valymo priemonés ant neSvaraus
pavirsiaus kempine ir palaukite kurj laikg,
kad valiklis suveikty tinkamai. Tada
nuvalykite stiklinj pavirsiy drégna Sluoste.
Spalvos pakitimai ir démés ant stiklo
pavirsiaus yra normalds, o ne defektai.

Plastikinés dalys ir dazyti pavirsiai

Plastikines dalis ir nudazytus pavirsius
valykite indy plovikliu, Siltu vandeniu ir
minksta Sluoste arba kempine ir
nusausinkite sausa Sluoste.
Nenaudokite kietyjy metaly grandikliy ir
abrazyviniy valikliy. Jie gali pazeisti
pavirsius.

Uztikrinkite, kad prietaiso komponenty
jungtys nelikty drégnos ir su plovikliu.
PrieSingu atveju ant Siy jungCiy gali
atsirasti korozija.

7.2 Kaitlentés valymas

Stiklinis virimo pavirSius

Atlikite stiklo pavirSiy valymo veiksmus,
aprasytus skyriuje ,Bendroji valymo
informacija“, norédami valyti stiklo



gaminimo pavirsiy. Ypatingais atvejais

valyma galite baigti vadovaudamiesi toliau

patelkta informacija.
Maisto produktus, kuriy pagrindg sudaro
cukrus, pvz., tamsiaja grietinéle,
krakmolg ir sirupg, reikia nedelsiant
nuvalyti nelaukiant, kol pavirsius atvés.
PrieSingu atveju stiklinis gaminimo
pavirsius gali buti nepataisomai
pazeistas.

+ Valydami nenaudokite valymo priemoniy,
kai kaitlenté jkaitusi, nes gali atsirasti
negrjztamy démiy.

7.3 Valdymo Skydo Valymas

+ Valydami valdymo skydelius su
rankenélémis, nuvalykite skydel;j ir
rankenéles drégna minksta Sluoste ir

8 Problemy sprendimas

nusausinkite sausa Sluoste. Nenuimkite
po skydeliu esanciy rankenéliy ir
tarpikliy. Gali buti pazeistas valdymo
pultas ir rankenélés.

+ Valydami inokso plokstes rankenélémis,

aplink rankenéles nenaudokite inokso
valikliy. Aplink rankenéle esancius
indikatorius galima istrinti.

+ Jutiklinius valdymo skydelius valykite

drégna minksta Sluoste ir nusausinkite
sausa Sluoste. Jei jusy gaminyje yra
klaviatdros uzrakto funkcija, pries
valydami valdymo skydelj nustatykite
klaviatlros uzrakta. PrieSingu atveju
klavisai gali buti aptinkami netinkamai.

Jei problema islieka po to, kai vykdote
Siame skyriuje pateiktas instrukcijas,
susisiekite su pardavéju arba jgaliotuoju
aptarnavimo centru. Niekada nebandykite
taisyti gaminio patys.

Produktas neveikia.

+ Saugiklis gali biiti sugedes arba
perdeges. >>> Patikrinkite saugiklius
saugikliy dézutéje. Jei reikia, pakeiskite
juos arba suaktyvinkite i$ naujo.

+ Prietaisas negali bati prijungtas prie
(jzeminto) lizdo. >>> Patikrinkite, ar
prietaisas jjungtas j elektros lizda.

+ (Jei jUsy prietaise yra laikmatis) Valdymo
skydelio klavi$ai neveikia. >>> Jei jusy
gaminyje yra klaviSy uzraktas, klavisy
uzraktas gali bati jjungtas, iSjunkite
klaviSy uZrakta.

+ Jei kaitlenté nejsijungia paspaudus
jjungimo/isjungimo mygtuka >>>
Atjunkite jj ir palaukite bent 20 sekundziy
prie$ prijungdami.

+ Jis turi apsaugg nuo perkaitimo. >>>
Palaukite, kol kaitlenté atvés.

+ Negalima naudoti tinkamy puody. >>>
Patikrinkite savo puodus.
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Kaitlentés zonos ekrane visada Sviecia
piktograma.
+ Ant veikiancios kaitlentés negalima déti

puody. >>> Patikrinkite, ar kaitlentés
zonoje yra puodas.

+ JUsy puodas gali bati netinkamas

indukcijai. >>> Patikrinkite, ar jusy viryklé
tinka indukcinei kaitlentei.

+ Puodas gali biti neteisingai centre

kaitlentés zonoje arba apatinis keptuves
pavirSius gali buti nepakankamai platus,
kad pasirinkta kaitlentés zona. >>>
Centruokite kaitlentés zong pasirinkdami
pakankamai platy puoda kaitlentés zonai.

+ Puodas arba kaitlentés zona gali bati per

karsta. >>> Palaukite, kol jie atveés.

Pasirinkta kaitlentés zona staiga iSsijungia
jai veikiant.
+ Gali bati, kad pasirinkto skyriaus kepimo

laikas baigési. >>> Galite nustatyti nauja
gaminimo laikg arba baigti gaminti.

+ Jis turi apsauga nuo perkaitimo. >>>

Palaukite, kol kaitlenté atvés.

+ Gali bati, kad jutiklinj valdymo skydel;

uzdengé daiktas. >>> Pasalinkite objekta
skydelyje.



Nors kaitlentés zona jjungta, puodas
nejkaista.

Puodas gali netikti su indukcine kaitlente.
>>> Patikrinkite, ar jusy viryklé tinka
indukcinei kaitlentei.

Puodas gali biti neteisingai centre
kaitlentés zonoje arba apatinis keptuvés
pavirsius gali buti nepakankamai platus,
kad pasirinkta kaitlentés zona. >>>
Centruokite kaitlentés zong pasirinkdami
pakankamai platy puoda kaitlentés zonai.

Ausinimo ventiliatorius veikia ir toliau, net

jei kaitlenteé isjungta.

Tai néra klaida. Ausinimo ventiliatorius
veikia tol, kol kaitlentés elektroniné
jranga nukrenta iki reikiamos
temperaturos.

Gaminimo metu is kaitlentés sklinda
triukSmas

Gaminimo metu i$ kaitlentés gali sklisti
jvairus garsai. Juos skleidzia gaminimo
indai dél savo sudéties. Tai yra jprasti
garsai, jie nerodo jokios trikties ir néra
indukcinés technologijos dalis.

Klaidy kodai/priezastys ir galimi sprendimai

Galimi garsai ir jy priezastys

+ Ventiliatoriaus garsas: Kaitlentéje
jrengtas ventiliatorius, kuris automatiskai
jsijungia priklausomai nuo prietaiso
temperaturos. Ventiliatorius gali veikti
jvairiu galios lygiu, priklausomai nuo
temperaturos.

+ Tylesnis triukSmas, primenantis
kondicionieriaus burzgima: Jis
girdimas dél indukcinés technologijos
savybiy. Kai Siluma perduodama tiesiai j
gaminimo indo pagrindg, toks burzgimas
gali girdétis dél gaminimo indo medziagy
ypatybiy. Skirtingi gaminimo indai gali
skleisti skirtingus garsus.

+ Traskéjimas: Jo priezastis yra gaminimo
indo pagrindo struktura ir medziaga.
Traskéjimas gali girdétis, jei gaminimo
indas pagamintas i$ keliy jvairiy
medziagy sluoksniy.

+ Uzimas: UZimo garsa galite girdéti, kai
vienoje kaitlentés puséje ant dviejy
kaitvieCiy vienu metu gaminamas
maistas su dviem skirtingais gaminimo
lygiais.

Klaidos kodai Klaidos priezastys Galimas sprendimas
Indukcine kaitlentg iSjunkite ir
E22 palaukite, kol ji atvés. Klaida turi
Indukciné kaitlenté perkaito. iSsijungti, kai kaitlentés temperatira
E26 sumazéja iki zemesnés nei ribiné
verté.
Vienas ar daugiau mygtuky buvo Problema i$spresite atkeldami rankg
E a6 spaudziami ilgiau nei 10 sek. nuo kaitlentés.

Ant valdymo skydelio paliktas daiktas |Problema iSspresite, kai valdymo
arba ant valdiklio skleidZziami garai.  |skydelis buvo nuvalytas.

Nenaudojamas indukciniam

Klaida isspresite naudodami

E 47 A indukcinéms kaitlentéms skirtus
kaitinimui tinkamas puodas.
puodus.
ISjunkite indukcine kaitviete, palaukite
E1-E15 Indukcineés kaitlentés rysio klaida. 30vse!(' Ir vel jjunkite. Jel'prqb_ler‘nos
pasalinti nepavyksta, kreipkités j
ijgaliotajj pardavéja.
ISjunkite indukcine kaitviete, palaukite
Indukcineés kaitlentés temperatiros |30 sek. ir vél jjunkite. Jei problemos
E16 - E21 K C e
jutiklio klaida. pasalinti nepavyksta, kreipkités j
ijgaliotajj pardavéja.
ISjunkite indukcine kaitviete, palaukite
E23 Indukcinés kaitlentés programos 30 sek. ir vél jjunkite. Jei problemos
E24 klaida. pasalinti nepavyksta, kreipkités j

ijgaliotajj pardavéja.

LT/ 81



Klaidos kodai

Klaidos priezastys

Galimas sprendimas

E25

Indukcinés kaitlentés ventiliatoriaus
veikimo klaida.

ISjunkite indukcing kaitviete, palaukite
30 sek. ir vél jjunkite. Jei problemos
pasalinti nepavyksta, kreipkités j
ijgaliotajj pardavéja.

E31-E45

Indukcinés kaitlentés elektroninés
plokstés aparatiros klaida.

ISjunkite indukcing kaitviete, palaukite
30 sek. ir vél jjunkite. Jei problemos
pasalinti nepavyksta, kreipkités
jgaliotajj pardavéja.

E 48
E 49
E 51

Indukcinés kaitlentés jutiklio klaida.

Jutikliy jranga turi bati suderinama su
darbinémis salygomis. Jei problemos
pasalinti nepavyksta, kreipkités j
ijgaliotajj pardavéja.

E52-ES57

Indukcinés kaitlentés aukstos
temperatiros klaida:klaida.

Indukcine kaitlente iSjunkite ir
palaukite, kol ji atvés. Klaida turi
iSsijungti, kai jutiklio temperatira
sumazéja iki Zemesnés nei ribiné
verté. Jei problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités j jgaliotajj
pardavéja.
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