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LLlaHoBHMIX noKynuto!

MNMepen BUKOPUCTaHHAM BUMPOOY npoynTanTe Le KepiBHULTBO.

Beko asikyemo Bam 3a BubGip Haluoro Bupoby. Mu 6axkaemo, Wwo6 BaLl BUpoO, SKMiA
BMIOTOBJIEHO 3 BUCOKOK SIKICTHO Ta TEXHOONIED, NpaLoBaB Haikpallim Ta
HaneEeKTUBHILLMM YMHOM. [N LbOro yBaXHO O3HANOMTECS 3 LIM KEPIBHULITBOM Ta
Oyab-SKOH iHLLIOK JOKYMEHTaLliet0, HagaHo nepen BUKOPUCTaHHSAM BUPODY, i
36epiraiiTe noro sik opieHTUp. Mpu Nepeaadi LbOro NPOAYKTY iHLWIA 0cooi,
nepeganTe M TakoX Lie KepiBHULTBO KopucTyBaya. [JJoTpUMyNTeCh iHCTPYKLIN,
Gepyym 4o yBaru BCo iHopMaLiito Ta nonepeaXeHHs, BUKNaaeHi B NoCiOHUKY
KopucTyBava.

3BepTanTe yBary Ha BCto iHhopMaLijto Ta NonepeXeHHs B MOCIOHUKY KOpUCTYyBaYa.
TakuMm YMHOM, BM 3axMcTuTe cebe i cBili BUPOO Big HeGe3nek, L0 MOXYTb BUHUKHYTU.
JoTtpumyiiTech nocibHuka kopucTtysaya. Mpu nepedadi LbOro NPOAYKTY iHWIA 0cobi,
nepeaavTe i TakoxX Lie KepPiBHMLTBO KOPUCTYyBaYa.

MociBGHMK KopUcTyBaya MICTUTL Taki NO3HAYKU:

A Hebesneka, sika MoXke Npu3BecTn 4o cMepTi abo TpaBmu.
MPUMITKA Hebe3neka, Lo MoXe Npu3BECTM OO0 MaTepianbHol LWkoaun Bupoby abo
MOro HaBKOIULLHBOMY CEepPenoBUILLY.

& HebGesneka, W0 Moxe CMPUYUHUTM ONIKN Yepes KOHTaKT 3 rapsianmu
NOBEPXHAMM.

ﬂ Baknuea iHdpopMaLiisi abo KopucHi nopaaw.

@ MpounTaiiTe NOCIGHUK KOpUCTyBaya.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H IHcTpykuii 3 TexHikn Geanekn

- Llen po3gin mictntb
IHCTPYKLUIT 3 TexHikn 6e3neku,
SKi 4ONOMOXYTb 3anobirtn
Oyab-9KNUM pU3NKam
OTPUMAaHHSI 0COBUCTUX
TpaBM abo maTtepianbHUX
36UTKIB.

- Akwo Bmpib Byae nepegaHo
iHLLin ocobi abo
BUKOPUCTAHO SIK BYBLUMIA Y
BUKOPUCTaHHI: NOCIOHWKK 3
eKkcnsiyaTauii, eTUKeTKN
BUpOOBY, iHLWWI BigNOBIAHI
AOKYMEHTM Ta npunagns
cnig nepenaTtu pasom i3
BMpoboM.

- Hawa komnaHisa He Hece
BiANoBiganbHOCTI 3a Byab-
AKY LLUKOAY, siIKa MOXe
cTaTuca BHacnigok
HEBMKOHAHHS LUMX IHCTPYKLIN.

- HegoTtpumaHHsa umx
IHCTPYKUiN Npn3BoanUTbL 0
BTpaTh Byab-AKNX rapaHTin.

- A 3aBXxam MOHTaxHi Ta
PEMOHTHI poboTn Mae
BUKOHYBaTW BUPOBHMK,
yNoBHOBaXXeHM cepsic abo
ocoba, BU3HaveHa
iMIopTEPOM.

- A BvKopucToByiiTe nuiue
OpuriHanbHi 3an4acTuHU Ta
npunagas.

4/UK

- A He HamaraiTecs
peMoHTyBaTh abo
3aMiHoBaTN Byab-siKy
aeTanb BUpoby, SKLWO Le
YiTKO He 3a3Ha4eHo B
NnocibHMKY 3 ekcnnyaTauil.

- A He pobiTb TEXHIYHI
Moaundikauii Bupoby.

AMeTa BUKOPUCTaHHSA

- Llen Bmpi6 npusHaveHmn gna
AOMaLLHbOro BUKOPUCTAHHS.
BiH He nigxoauTb Ans
KOMepLiNHOro
BUKOPUCTaHHA.

- He BukopucToBymnte Bupi6 y
cafgax, Ha 6ankoHax ym
IHLUMX NPUMILLLEHHAX Ha
BigkpuTomy nositpi. lNpunag
npusHadeHun gna
BUKOPUCTaAHHA B JOMAaLLHIX
NMPUMILLIEHHSX Ta Ha KYXHI
nepcoHany B MarasmHax,
odpicax Ta iHWNX pobo4nx
cepegoBuLLaXx.

- YBAT'A: Llen npoaykt cnig
BUKOPUCTOBYBATW Nvie ans
npUroTyBaHHs ixi. Moro He
cnig BUKOpUCTOBYBATU ANS
IHLUKMX Uinen, Hanpuknag
Ans obirpiBy NpMILLEHHS.



AI:'>e3ne|<a aiten,
BpasnuBux nogen ta
AOMaLLHiX TBApWUH

- Llen npogykT MoXxHa
BUKOpUCTOBYBaATM AiTsM 8
POKiB | CTapLue, a TakoX
nasMm, siki HegocTaTHBO
PO3BUHEHI Y (Pi3NYHMKX,
CeHcopHMx abo po3ymMoBUX
HaBU4kax abo He MalTb
A0CBIA4y Ta 3HaHb, AKLLO X
KOHTPOSOTb YN HAaBYaTb
wono 6eaneyHoro
BUKOPUCTAHHA Ta Hebe3nek
BUpPOOY.

« He pos3sonante aitam
6aBuTUCA 3 BUPOOOM.
MpubunpaHHsa Ta
obcrnyroByBaHHs He
NOBWHHE BUMKOHYBATUCh
AiTbMW, SKLLIO XTOCb He
Harnsigae 3a HUMW.

- Llen npogykT He cnig
BUKOPUCTOBYBATU MOAAM 3
obmexeHnMn i3nYHUMU,
CEeHcopHMMM abo
pPO3yMOBMMMU
MOXJTMBOCTSAMM (BKITHOHAKOHN
AiTen), SKLWOo BOHN He
3Haxo4AaTbCs Nig HarnNsagom
abo He OTpMMYIOTb
HEeOOBXiAHNX IHCTPYKLIN.

- [liTen cnig KoHTponoBaTK Ta
He 0O3BONATM rpaTu 3
BMpoboM.

- EnekTtpoTexHivHi Bupobu €

Hebe3neyHnmMun ansa Aiten i
AOMaLLHiX TBapuH. [iTn Ta
AOMaLLHi TBapWHU He
NMOBWHHI rpaTu, 3anasuTtu Ha
abo BcepeanHy Bnpoby.

- He knagitb Ha BMpi®

npeameT, 40 SKUX MOXYTb
AOTArHYTUCSA OiTW.

+ [TOBEPHITL PYYKM FOPLLUKIB |

KacTpyJib 40 CTOPOHM
noBepxHi ctona, wob aitn
He MOIN CXONUTHK iX Ta
obnikTUCh.

- YBATA: i yac

BUKOPUCTaAHHS AOCTYIMHI
noBepxHi BMpoby
HarpiBaloTbCcA. TpumanTe
aiten nogani Big BupooOy.

- 30epiranTe nakyBasibHi

Martepiann B He4OCTYNHOMY
ans giten micdi. IcHye
Hebe3neka TpaBM i
3ayLUEHHS.

A EnekTpuyHa Geaneka

- [MigkntoyiTe BUPIG Ao

3a3eMJIEHOT PO3ETKN,
3axuLLeHoT 3anobiXKHUKOM,
Lo BigNOBIiAAE MNOTOYHUM
HOMiHaram, 3a3Ha4yeHnM Ha
eTukeTui TMny. MoHTax
3a3eMIIeHHA Mae ByTu
BMKOHaHNW KBasigikoBaHUM
enekTpukom. He
BUKOpUcTOBYNTE BUPIG 6e3

5/UK



3a3eMneHHsa BignoBigHO A0
MicueBUX/HaLioOHaNbHUX
HOPM.

Bunka abo enektpuyHe
3'egHaHHSA BUPOOY NOBUHHI
3HaxoguTmuca y
nerkogocTynHOMY Micui (Tam,
Ae Ha Hboro He byae
BNAMBaTK NONyM's neui).
AKWO e HEMOXIMBO, Ha
eneKkTPUYHIN yCTaHoBLi, A0
SKOI NigKo4aeTbCs BUPIO,
NOBWHEH BYTK
BCTAHOBJSIEHUN MEXaHI3M
(3anobikHKWK, BUMMKaY
TOLLO), BigNOBIgHO 40
enNeKTPUYHNX HOPM Ta 3
BiJOKPEMITEHHSAM BCIX
ENEMEHTIB Bi Mepexi.
Bupib mae Bummkatuch 3
po3eTkuM nig yac
BCTaAHOBJIIEHHS, PEMOHTY Ta
TPaHCNOPTYBaAHHS.
MigkntodiTe BMPI® o0
pO3eTKun, ska Bignosigae
3HAYEeHHIO Hanpyrun Ta
4acTOTW, 3a3HAaYEHOMY Ha
eTuKeTUi TIny.

He 3atuckynte LWHyp
XUBMEHHSA Nig i 3a BUPpobom.
He knagitb BaXki npegmMmeTun
Ha LWHYP XuBneHH4. LLUHyp
XWUBIEHHSI HE NOBUHEH ByTKn
3irHyTMM, po3namaHum, abo
KOHTaKTyBaTh 3 Byab-aKum
mxepenom Tenna.

6/UK

- BukopucrtoByinte nuwe

opuvriHanbHu kabens. He
BUKOPUCTOBYMTE NOpi3aHi
abo nowkoakeHi kadeni Yn
nogoBXyBaui.

« Axkwo LUHYP KUBJ1E€HHA

MOLUKOMKEHUWN, BiH NOBUHEH
OyTn 3amiHeHWI
BUPOOHMKOM,
YNOBHOBaXEHMM CEPBICOM
abo ocoboto, sika byge
3a3HavyeHa KoMnaHieto-
iMNopTepoMm, 3 METO
3anobiraHHa MOXNMBUX
Hebe3nek.

AI:'>e3ne|<a nig yac

TpPaHCNOPTYBaHHS
- Bio'egnante Bupib Big

MepeXi XUBMEeHHs nepes
TPaHCNOPTYBaHHSM.

- Y pasi HeobXxiaHOCTI

TpaHCcnopTyBaHHSA BMPOOY,
00epHiTb MOro NakyBasibHUM
OynbbalkoBMM MaTepianom
abo TOBCTMM KapTOHOM i
WiNbHO 3adikcynte 3a
AOMOMOrO KINEWKOT CTPIYKN.
3adikcyrTe BMpIO LWiNbHO 3a
AOMNOMOrOK KNEWKOT CTPIYKK,
o6 3anobirtn
NOLUKOKEHHSA 3HIMHMX abo
PYXOMWX YaCcTUH BUpoOy Ta
camoro Bmpoby.

- MepeBipTe 3aranbHUn

30BHILLHIN BUrNsig Bupoody



Ha HasABHICTb NOLUKOAXEHb,
SKI MO BUHUKHYTU Nig Yac
TPaHCNOPTYBaHHS.

AI:'>e3net-|He BCTAHOBIEHHS

- Nepen BCTaHOBNEHHAM
BUpOBY noro cnig,
nepesipuUTN Ha
NMOLUKOKEHHS.
3abopoHsieTbCA
BCTaHOBMOBaTK BUPIO y
BUNagKy BUABNEHHS O3HaK
NMOLUKOKEHHS.

- 3abopoHaeTbes
BCTaHoBMoBaTW BUpi6 6inga
HarpiBanbHUX npunagis
(papiaTopiB onaneHHs, nevi i
T.M.).

- 3abopoHaeTbea b6riokyBaTu
BEHTUNALINHI OTBOPU
BUpPOOY.

AEe3ne|<a BUKOPUCTAHHSA
- MepekoHanTecsb, Wo BUPI6
BUMKHEHO MiCNs KOXHOro

BUKOPUCTaHHSI.

« AKwo BKU He
BUKOpUCTOBYETE BUPI6
TpuBanuin 4ac, Big'egHanTe
noro Big mepexi abo
BUMKHITb 3amnobi>KHUK B
€NEeKTPUYHOMY LLINTKY.

- He BukopucrtoBymTte
aedekTHun abo
NoLIKoaXeHnn Bmpib. B
Takomy pasi, Big'egHaunTte

enekTpoeHeprito/rasoBe
3'eHaHHA BUPOOY i
3artenegoHynTe Ao
aBTOPM30OBAHOIO CepBicy.
YBAT A: AKWwo noBepxHs
neYi po3TPICKyeTbCH,
BiAKMoYiTL BMPIO Big
enekTpomepexi, wob
YHUKHYTU HeBe3neku
YPaKEHHS eNeKTPUYHUM
CTPYMOM.

He nisbTe Ha BUpIiO, 06
Agictatucs Ao 4Yoro-Hebyab
abo 3 6yab-sKOT iHLWOT
NPUYNHWN.

He BukopuctoBymnte NnpoaykT
y CTaHy 3MiHEeHOI CBigOMOCTI,
Hanpwvknag, nig yac
npunomy nikie Ta/abo
BXXMBaHHS ankorosto.
JlerkozanmucTi npegmeTy,
LLIO 3HAX0AATbCS B 30Hi
NPUroTyBaHHA Xi, MOXYTb
3aropitucsa. Hikonun He
36epiranTe nerko3ammMmcCTi
npeameTun B 30Hi
NPUroTyBaHHS.

YaByHHUI, antoMiHieBmin abo
nocyp, 3 NOLUKOAXKEHOH /
rpy6ot HMKHBOK YaCTUHOK
MOXe Npu3BecCTun 0
NoapsinMH ckra. 3amiHYK
nocya, 3aBxau nigHimante
Tapy, He KoB3aunTe no
NOBEPXHI.

7/UK



« TUCK napun 3 NOBEpPXHI neui,
a TakoX BOJSIora MoOXyTb
NpU3BECTN 00 KOB3aHHs abo
CKakaHHs kacTptoni. 3 uiel
NPUYMHN NEPEKOHANTECD,
O AHO ropuimka Ta
NoBEepPXHS NNUTU 3aBXau
CyXi.

- Llen BMpi6 He nigxoanTb Ans
BUKOPUCTAHHS 3 NYyfbTOM
AVCTaHUIMHOIo KepyBaHHSA
ab0 30BHILUHIM rOAVHHMKOM.

A3aCTepe>|<eHH;| wono

TemnepaTypu

- YBAT A: BigkpuTi yactnHm
BUPOBY MOXYTb HarpiBaTucs
A0 OyXe BUCOKUX
TemnepaTtyp nig 4ac poboTw.
3abopoHAETLCA TOpKaTUCS
BUpOBY Ta HarpiBanbHUX
enemMeHTiB. [itam go 8 pokis
3ab0pOoHAETLCS
HabnwxkaTmncsa 0o BUpoby
6e3 cynpoBogy JOPOCInX.

- 3abopoHsaeTbes 36epiratn
nerko 3ammucTti abo
BNBYyxoHebe3neyHi
mMaTtepianu 6ins supoby,
OCKiNbKn noro 6i4Hi NOBEPXHI
MOXYTb HarpiBaTuca oo
AyXe BUCOKMX TemnepaTyp
nig Yac podoTw.

- YBAT'A: BorHeHebeane4yHo:
3abopoHsieTbCA 36epiratu

8/UK

Oyab-aKi npegmeTun Ha
AyXOBiN wadi.

ABmxopMCTaHHﬂ npunagas

- YBAI'A: [lyxoBy wady cnig,
3bepiratn nuwe y
cnevjianbHi ynakosLi,
po3pobneHin BUpOBGHMKOM
abo BUrOTOBIIEHIN
BIgNOBIAHO OO cTaHOapTIB
BUpobHMKa. HenpaBunbHe
36epiraHHs ayxoBoi wadgu
MOXe Npu3BecCTun 0
HeLacHUX BUNaKiB.

AI:'>e3ne|<a npuv roTyBaHHi

- YBArT'A: lNoTpibHo
AOTpMMyBaTHCS npoLuecy
npuroTyBaHHs. MNMoTpibHO
NOCTIMHO cnocTepiraTn 3a
npouecom
KOPOTKOTPMBAsoro
NPUroTYBaHHS.

- YBAT'A: [pu roTyBaHHiI 3
TBEpao abo pigkoo onieto
Hebe3neYyHo 3anuLaTy niyv,
Le MOXe CNPUYNHUTK
noxexy. HIKOJIN He
HamaramTecs racuTn BOroHb
BoAoO; BigkntouiTb BMpIO
Big, efleKTpoMepexi, a noTimM
HaKpUMTE NONYM’st KPULLIKOKO
ab0 NOXEXHOK KPULLKOH
(ToLo).

- byaobTe obepexHi npu
3aCTOCOBYBaHHi ankoroso B



K. Ankoronb
BUNApPOBYETLCA NPU BUCOKiN
TemnepaTypi i MOXxe
cninMaTn BOrOHb 3 rapsivymnx
NOBEPXOHb, CMPUYMHMBLLN
NOXEXY.

A EnekTpoingykuis

+ KoHopku BaLLol gyXoBOT
Lwaun BUKOPUCTOBYHOTb
BOOCKOHaseHy TeXHOOrito
«EnexTpoiHaykuia». Ons
IHOYKUIMHUX KOHGOPOK, SKi
€KOHOMSIATb Yac Ta
eneKkTpoeHeprito, cnig
BUKOPUCTOBYBATU Nocya,
npuaaTHAN ans
IHOYKLUIMHOrO NpUroTyBaHHS;
B iHLWWOMY BMMaaKy
KOH(popKa He npautoBaTMme.
[eTanbHa iHbopMauia
HaBegeHa y po3aini «Bubip

nocyay Aansa npurotyBaHHA». ,

Ockinbku iHOYyKUinHa nnvTa
CTBOPKOE MarHiTHe none, ue
MOXXe MaTW LWKianuBI
Hacnigku ans nogen, sKi
BUKOPUCTOBYIOTb TaKi
NPUCTPOT, 9K
Kapgioctumynatopu abo
003aTopu IHCYNIHY.

Micnsa BMKOpUCTaHHS
BUMKHITb KOH(POPKY 3a
AOMNOMOroK enemMeHTa
naHeni ynpaeniHHSA, He

noknaganTecs Ha faTymk
nocyay.

3abopoHsieTbCA
po3MmillyBaTh Taki MeTanesi
npeameTu, 9K HOXi, BUOEenKu,
NOXKM Ta KPULLIKM Ha
KOHMOPL, OCKISTbKM BOHU
CUNbHO HarpitoTbCS.
MeTanesi npegmeTy, WO
3bepiraoTbCa y Wyxnagax
nig AyxoBok Wwadoto,
MOXYTb HarpiBsaTucs nig vac
TpvBanoro Ta iHTEHCUBHOIO
BUKOPUCTaHHSI.
3abopoHsieTbCA 36epiratu
MeTanesi npegMeTu B
Wwyxnagax nig gyxoBoko
wadoto.

He knagitb Ha iHOYKUINHY
NANUTY eNeKTPOHHI BUpobu,
SK Hanpuknag: MobinbHi
TenedoHun, NnaHweTw,
komm’totepu. Lli Bupobu
MOXYTb 3a3HaTu
NOLUKOKEHb.

A beaneyHe

obcnyroByBaHHs Ta
OUULLIEHHS

3advekanTe, nokn BUpi6
OXOJOHE, NepLU HiX Noro
YnUCTUTKU. [apsYi NOBEPXHI
MOXYTb CAPUYUHUTK OniKu!
Hikonu He muinTte BMpIO,
po3nunioyn abo
HanMBaK4n Ha HbOro Boay!
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IcHye Hebeaneka ypaxxeHHs
erekTPUYHUM CTpyMom!

« He uncTitb BMpid
NapoOYNCHUKaMM, OCKISTbKN
Le MOXe CNpUYNHUTH
YPaXXeHHSA enekTpu4HNM
CTPYMOM.

« Cinb, 3anuLLKN LYKPY Ha OHi
nocyay abo Taki HaCTUHKK

10/UK

Ha CKJISIHI MOBEPXHI MOXYTb
CMPUYUHUTU NOSPANUHK Ta
pO3TPiCKyBaHHS CKna.
NepekoHanTechb, WO AHO
4ynucTe nepepq TMM, AK
ctaButu nocyn. 3bepirante
CKIoKepaMiyHy NoBEPXHIO B
YUCTOTI.



P ExonoriuHi incTpykuii

MpaBuna wopo Bigxoais
BignoBigHicTb [upekTuBi wopao
BianpauboBaHOro enekTPU4YHoro m
eneKTPOHHOro o6nagHaHHA
(AnpekTnBa WEEE) i yTunisauis
BigxoaiB

K Llein Bupi6 Bianoeigae

BuMoram Oupektusn WEEE

==_1 (2012/19/EV). Llew Bupi6
No3Ha4yeHuni CUMBOSOM
npuHaneXxHoCTi Ao KaTeropil
BiX04iB €NeKTPUYHOro i
€neKTPOHHOro obnaaHaHHs
(WEEE).
Lleit Bupi6 BurotoBneHuin 3
BMCOKOSIKICHUX AeTarnen Ta martepianis,
SKi NianaraTb NOBTOPHOMY
BMKOPUCTaHHIO 11 nepepobui. Micns
3aKiHYeHHs1 TepMiHY ekcnnyaTtauii uen
BMPIO He MOXHa BUKMAATK pa3oM 3i
3BMYaiHUMK NOOYTOBMMU Bigxodamu.
Woro cnia 3aati y BiANOBIAHWIA NyHKT
360py BiOxoniB enekTpuUYHOro i
€neKTPOHHOro obnaaHaHHs sk
BTOPWHHOT CMPOBUHU. IHhopmaLiito nNpo
MicLie3HaxXOmXKEHHS HanbnMX4oro
NyHKTY 360py BiaXodiB MOXHa
oTpMMaTK B MiCLIEBMX OpraHax Bnagu.
BianosigHe yTunisauis BUKOPUCTAHOrO
npunagy gonomarae 3anobirtm
NOTEHUINHUM HeraTMBHUM Hacnigkam
AN HaBKOJMLLIHBOIO cepeaoBuLLa Ta
3[0pOB'A niogen.
BignoBigHicTb [upekTuBi wopao
06MeXeHHS BUKOPUCTaHHAM
wkignmeux pevyoBuH (RoHS)
Lleit Bupi6 Bignoeigae Bumoram
Oupektuen RoHS (2011/65/EU). BiH He
MICTUTb LUKIONIMBUX Ta iHLUNX PEYOBVH,
BMKOPUCTAHHS SIKMX 3a00POHEHO Lii€to
[unpektneoto.

YTunizauia nakyBanbHUX

maTtepianis

* [NakyBanbHi MaTepianu CTaHOBNATb
3arposy ans giten. 36epiraiite
nakyBanbHi matepianv B 6e3neyHomMy
N HeOQOCTYMHOMY ANA AiTei Micui.
MakyBanbHi MaTepianu anga npunagy
BUrOTOBMEHI 3 MaTepiani., siKi
nignsraTe BTOPUHHIN nepepobu;.
MpaBunbHO yTUNI3yWTE iX | COPTYITE
BiANOBIAHO A0 BKa3iBOK CTOCOBHO
BioxopniB, SKi nignaraTb Nepepobu,.
He BuknaainTe ix pasom 3i
3BMYaNHMMKN NOOYTOBUMM BigxoOamu.

NMopaau 3 eHepro3depexeHHs
HacTynHi pekoMeHaaL,ii ONOMOXYTb
BaM BMKOPWUCTOBYBATW Ball NPOAYKT B
€KOSOTiYHil Ta eHeproedeKTUBHIN
cnoci6:

* Pa3MopoXyinTe 3aMOpPOXEHY XKy
nepea NpUroTyBaHHSM.

* BuMkHiTb BUPIG 3a 5-10 XBUNKWH Ao
3aKiHYEHHS1 Yacy NpuroTyBaHHsA Ans
TPWBAnoro NPUroTyBaHHs. Tenep Bu
MoxeTe 3aolaantm ao 20%
€NeKTPoeHeprii, BUKOPUCTOBYHOUM
iCHyto4e Tenso.

* BukopucToBywTe kacTpyni /
CKOBOPIZKM 3 PO3MIiPOM i KPULLKOHO,
LLIO NiaXoasiTb ANst KOHAOPKMK.
3aexaun BubupanTe KacTpyni
NoTpiGHOro po3Mipy Ans CBOIX CTpaB.
[1ns KOHTeNHepiB HeENpaBUNbHOIO
po3Mipy NOTPiGHO BinbLue HeobxigHoT
eHepril.

* TpumanTe 30HM PO3irpiBy AyXOBK/ Ta
OCHOBW Ans KacTpyrb Yuctumun. bpyn
3MeHLUYe Tennoeiaaayy Big 30HU
HarpiBaHHs ki abo ocHOBM Ans
KacTpynb.
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Baw Bupi6
Onuc BupoOGy

1 CknsHa NoBEpPXHS NPUroTyBaHHS 4 |HOyKUiiHa 30Ha NPUroTyBaHHS
2 HwxHs yacTuHa kopnycy 5 IHAyYKUiNHa 30Ha NPUroTYBaHHA
3 IHAyKUiAHa 30Ha NPUroTyBaHHS
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3HaMoOMCTBO Ta BUKOPUCTaHHA naHesni ynpasniHHA BUpo6om
Y UbOMY po3aini BU MOXeTe 3HANTW Ornsifi i OCHOBM KOPUCTYBAHHS NaHen o
ynpaeniHHs BUpo6om. MoxyTb OyTK BiAMIHHOCTI B 300paXkeHHsIX Ta OesKUX
XapakTepucTMKax 3anexHo Big Tuny BMpooby.

YnpaBniHHA KOHdOpKamu

KHomka 3MeHLLEeHHs1 TeMnepaTypu

0 : KHonka KHonka 36inblUeHHs TemnepaTypu
BBiMKHEHHS/BUMKHEHHS IHOuKaTop Temnepartypu

o : Knorka Tanmepa BiANOBIQHOT 30HW MPUroTYBaHHS
: KHonka weuakoro j

A posirpiBaHHsi/KHomnka BUCOKOT
NOTYXXHOCTi (MiAcUnNoBaHHS)

@ : KHonka 6nokyBaHHs
OYMLLEHHS

1 : KHoMKa 3ynuHeHHs

® : KHonka 36inbLueHHs

S) : KHonka 3meHLUeHHs

Cumsonu
: CuMBON KOMGiHYBaHHS 30H

[e] MPUroTyBaHHS Ha LUMPOKIN
NoBEpPXHi

g : CumBon GroKyBaHHS
KHOMOK

IHOuKaTop Tarmepa

1 CsaiTnoagion po6o4oi Toukn ans
Talmepa

2 IHaukaTop Tarimepa

3 KHonka 36inblUeHHs Talimepa

4 CsiTnogion po6o4oi Toukn ans
KHOMKM GrOKyBaHHS/KHOMKM
GnokyBaHHs Bif, aiTen

5 KHonka 3MeHLUEeHHs Tarimepa

[uncnnen 30HN NpUroTyBaHHS

1 KHonka wBsunakoro
posirpiBaHHsi/KHomnka BUCOKOT
NOTYXXHOCTi (MiAcUnNoBaHHS)
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3aranbHa iH(bopMaLliSl npo Bawa nnuta ocHalleHa LWMPOKUMU
nnuTy (THYYKMMMK) NOBepPXHAMM AN
rotyBaHHs. Bu moxeTe kopuctysaTtucs
NMOBEPXHSAMM OIS FOTYBaHHS OKPEMO,
He3aneXHo ofHa Big oaHoi. Bu
e l MOXXETe aKTUBYBaTN KOMOIHOBaHY
YHKLiIO ANS LUMX 30H MPUroTYBaHHSA
i Ta NepeTBoOpUTH iX Ha OAHY
MOBEPXHIO ANS NPUroTyBaHHS X y
BENWKin kacTpyni. BukopmctaHHs
BiONOBIAHMX KacTpynb NS LMX 30H
NPUroTyBaHHA Ta YHKLis
KOMBiHyBaHHS onucaHi B po3aini «Ak
KOPUCTYBaTUCS NNUTOLO».

SO S— l

4 3
1 33apgy niBopyd - lHAYKUiNHA 30Ha
MPUroTyBaHHS
2 33apy npaBopyd - IHAYKUiIVHA 30Ha
MPUroTyBaHHS

3 Cnepeny npaBopyM - lHAOYKUiNHA
30Ha NPUroTyBaHHS

4 Cnepepy niBopyd - IHAyKUiNHa
30Ha NPUroTyBaHHS
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TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKWN

30BHiLLHI po3mipyn BUpOOY
(BucoTa/lumnpuHa/rnmndunHa)

52 mm*/580 Mm/510 Mm

abaputh ycTaHOBKM BapUIbHOI

NOBEPXHi (LUMpuHaA/rMMbuHa) 560 (+2) mm /490 (+2) Mm

1N ~ 220-240 B/ 2N ~ 380-415 B ~ 50

Hanpyra / yacTtoTa

My
Tun kabento Ta nonepeyHuin pospis, Lo
BMKOPWUCTOBYETLCA/NIAX0ANTb ANs MiH. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?
BMKOPUCTAHHS Y BUPODi
3aranbHe eHeprocnoXnBaHHs makc. 7200 Bt
33aay nisopy4 IHAyKUiAHA 30Ha NPUroTyBaHHA
Poamipu 180 Mm
[MoTyXHiCTb 2000BT / Nigcunenns: 2300 BT
Cnepeay nisopy- IHAyKUiAHA 30Ha NPUroTyBaHHA
Poamipu 180 Mm
[MoTyXHiCTb 2000BT / Nigcunenns: 2300 BT
Cnepeay npaBopy- IHAyKUiAHA 30Ha NPUroTyBaHHA
Poamipu 145 mMmm
[MoTyXHiCTb 1600 BT / Migpcunenns: 1800 Bt
33aay npaBopyM IHAyKUiAHA 30Ha NPUroTyBaHHA
Poamipu 210 Mm
[MoTyXHiCTb 2000 BT/ Migcunenns: 2300 Bt

*

BucoTta BapunbHOI NaHeni, 3a3HadeHa B TEXHIYHI Tabnuui, € 6a3oBoto
BMCOTO NOBEPXHi BUPOOY.

TexHiYHi xapaKTepucTMKn MoXyTb OyT 3MiHEHiI 6e3 nonepegHLOro
nonepekeHHs1 ANs NOMiMNWEeHHS sSIKOCTi NPOAYKTY.

306paxeHHs B LibOMY MOCIBHUKY € CXEMaTUYHUMM | MOXYTb HE TOYHO
3biraTucs 3 BaLWMM MPOAYKTOM.

3HayeHHs1, 3a3HadeHi Ha eTukeTkax BUpoby abo B cynpoBigHil
OOKyMeHTaLil, oTpUMyHoTbCsi B MabopaTopHMX yMoBax BignoBiaAHO OO
BigNoBigHMX cTaHAapTiB. 3anexHo Bif ekcnnyaTauilHUX Ta eKOMNorivyHmX
YMOB BUPODY Lii 3HAYeHHS1 MOXYTb 3MiHIOBaTUCS.
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Fl Nepuwe BukopucTaHHs

Byab nacka, nepeq no4aTkom
BMKOPUCTaHHSA BUPODY BUMKOHalTe
BKa3aHi Ail y HacTynHux poaainax.

Mepwa yncrka

1.BupaniTte BCi ynakoBoYHi MmaTepianu.

2.MpoTpiTb NOBEPXHI BUPOGY BOMOro
raH4ipkoto abo rybkoro Ta BUCYLLITb
TKaHWHOIO.

MPUMITKA [eski 3acobu ans
MUTTSt abo maTtepianu
ONS YULLLEHHS] MOXYTb
MOLUKOAWTUN NOBEPXHIO.
Mig yac YneHHs He
BMKOPUCTOBYWTE
arpecuBHi 3acobu ans
MUTTS,
NOpOLLKW/pigNHN ans
YnLLLEHHST a6o rocTpi
npegmeTy.
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MPUMITKA T[licns nepLuoro

BMWKaHHS NPOTArOM
KiNTbKOX roANH MOXYTb
3'ABUTUCA 3anax i guMm.
Lle uinkom HopMarnkeHo.
3abesneyte gocTaTHIO
BEHTUNALLO
NPUMILLIEHHS, LWO6
YCYHYTU OUM i 3anax.
He Bauxante aum i
3anaxu, o
BUOINSAIOTLCS.



E lNpaBuna ekcnnyarauii BapunbHOI naHeni

3aranbHa iHdopmauis npo
BUKOPUCTaAHHA nevi

3aranbHi nonepegxeHHsA

* He ponyckaiiTe nagiHHA npegMeTiB
Ha niy. HaBeiTb OopiGHi NnpegmeTH, Taki
SIK COMOHKWN, MOXYTb MOLLKOAMTY Miy.
He BMKOpPUCTOBYITE TPICHYTY Nid.
Boga moxe npocountucs Yyepes
TPILLUMHY i CMPUYNHUTI KOPOTKE
3aMuKaHHS. AKLIO NOBEpPXHst Oyab-
SAKMM YMHOM MOLLUKOAXKEHA
(Hanpwvknag, € BuanMi TpimHm),
HeranHo BUMKHITb BMPIO, W06
3MEHLUNTUN PU3NK YPAKEHHS
€NeKTPUYHUM CTPYMOM.

* He BukopuctoByitTe He3banaHcoBaHi
Ta Nerko HaxmnsaKyncs
KacTpyni/nateneHi Ha nedi.

* He HarpiBaiTe kacTpyni/natenbHi Ta
KacTpyni nopoxHimun. Kactpyni Ta
npunag MoXxyTb OyTY NOLUKOAXKEHI.

* 3aBXan BUMUKaNTE KOHAOPKM neui
MNiCNs KOXXHOro BUKOPUCTAHHS.

* AKulo BM BUKOPUCTOBYETE Niy 6e3
KacTpynb abo CKOBOPIAOK, BU
MOXXEeTe NoLuKoauTM Npunag. 3asxan
BYMMWKaNTE KOHAOPKM nedi nicns
KO>XHOTO BUKOPUCTAHHS.

* He cTtaBTe nnacTukosi
KacTpyni/nateneHi Ha npunag,

OCKifIbKM BOHM MOXYTb PO3MNaBUTUCA.

HeraHo ouncTiTh Taku maTepian 3
NOBEPXHI.

 [NoknapiTe AOCTaTHIO KiNbKICTb Xi B
KacTpyni i ckoBopigku. Takum YnMHOM,
BM MOXETe 3anobirtv BUNMMBaHHIO TXi
3 KacTpYyrb/CKOBOPIAOK, | BaM He
noTpibHo 6yae YnMcTuTK niy 6e3
notpebu.

* He po3milynTe KpULLKK KacTpynb Ta
CKOBOPIZOK Ha KOHGopKax/30Hax
HarpiBy.

* Po3millyiiTe nocya B LIEHTpi Ha
KOHbOopKax/30Hax HarpiBy. AKLLO BU
Xo4eTe PO3MICTUTM Nocya Ha iHLLUIN
KOHOOPLII/30HI HarpiBy, He nocyBanTe
noro no 6axkaHoi KOHPOPKY;
NigHIMITL MOro cnoyaTky, a noTiM
noknagiTb Ha iHLWY KOHGOPKY.

MpuHuMN po6oTh iIHQYKLUIAHOT

noBepXHi AN rotyBaHHA

IHOYKUiHa NnNuTa cxoxa Ha BigKpuUTK

KOHTYpP. KOHTYp 3aKpuBaeTbCs, KOMnu Ha

HbOMY PO3MiLLYOTbCS

KacTpyni/nateneHi, npuaaTHi Ans

iHOYKUiMHOrO NpUroTyBaHHS, a

€neKTpoMarHiT NPAMOo Nig CKIIsHO

MOBEPXHEID CTBOPIOE MarHiTHe nore.

MeTtaneuin kopnyc

KacTpyIb/CKOBOPIOAOK HarpiBaeTbCs,

3abuparoym eHeprito 3 Lboro

MarHiTHoro nons. TakMm YMHOM, TENNO

YTBOPIOETLCA HE HA NOBEPXHI MNUTK, a

6e3nocepenHbO Ha

ropLymkax/ckoBopigkax Hag Heto.

CKnsiHa NoBEPXHA HarpiBaeTbCs

TENIOM KacTpyrb/CKOBOPIAOK.

MepeBaru rotyBaHHA 3 iHAYKLUi€lO
IHOYKUiAHI naHeni ansa rotyBaHHA
MaloTb Oesiki nepeBaru, OCcKinbKy Tenno
nepenaeTbcs 6eanocepenHbo y
KacTpyIi/CKOBOPIAKN.

+ Txa, sika nepenusaeThbca Nig Yac
roTYBaHHS, He rOPUTb LLBUAKO,
OCKifbKM CKINsIHA NOBEPXHs Ans
roTyBaHHS1 He HarpiBaeTbcs
6e3nocepenHbo. BoHa oumnwaeTbes
neriue.

* TpurotyBaHHs i mae byTn
LUBMALLMM, OCKINbKWU TENMOo
yTBOpOETbCS Be3nocepeqHbO Ha
ropLymkax/ckoBopigkax ons
roTyBaHHs1. Takum YMHOM, Lie
3aoLafKye Yac Ta eHeprito no
BiJHOLUEHHIO A0 iHWKX TUMiB
MOBEPXOHb ANs roTyBaHHS.
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+ Ockinbku Tenno nogaeTbes
6e3nocepeaHbLO 00
ropLLMKiB/CKOBOpPIAOK, BTPAT Tenna
He BigOyBaeTbCs, i Lie 3abe3neyye
GinbLl ePeKTUBHE NPUroTYBaHHS TXi.

* OckKinbkn TennoobMiH NPUMNUHSAETLCS,
a NoBepXHs AN roTyBaHHSA He
HarpiBaeTbca 6e3nocepeaHbo nicns
BYAANEHHs KacTpyni/naTteneHi 3
MOBEPXHi AN roTyBaHHs,
3abe3neyvyeTbes Ginbll 6GesnevHe
BMKOPUCTAHHSA Y pasi MOXIMBUX
BMMNaAKiB Nif Yac roTyBaHHS.

[ns 6e3ne4HOro BUKOPUCTaHHA:

* He Bubupaiite BUCOKI piBHi
HarpiBaHHS NpY BUKOPUCTaHHI
KacTpyrb/CKOBOPIOOK 3 NOBEPXHEID
00 AKOT He npununae ka, NOKpUTUX
HEBENMKOI KinbkicTio onii abo 6e3
onii (TecbnIOHOBOrO TUNY).

* He BUKOPUCTOBYINTE CKNSAHY
MOBEPXHIO AN1s roTyBaHHSA K MicLe,
A€ MOXHa LLoCb NoknacTh abo sk
Pi>XKy4y NOBEPXHIO.

* He knapgitTb Ha NaHenb roTyBaHHs
MeTanesi NpeaMeT (HOXi, TOXKY,
KacTpyni KpMLIKamMu Ta iHLe) BOHU
MOXYTb CUIbHO HarpiBaTUcS.

* Hikonu He BUKOpUCTOBYINTE ANN
NPUroTyBaHHA CTpaB arntoMiHieBy
donbry. Hikonu He knagiTe Ha
iHOYKUiNHY 30HY NPOAYKTW, 3aropHyTi
B antoMiHieBy onbry.

* TpumanTe noaani Big NAIMTU MarHiTHi
npegmeTu, Taki AK KpeaUTHI KapTKu
abo CTpiyKM, NOKN BOHA MpaLoE.

* FKo nig BaLlo NANTOK € AYXOBKa,
i BOHa NpaLltoe, JaT4MKX Ha NaHeni
ONSA roTyBaHHSA MOXYTb 3HU3UTU
piBEHb NPUroTyBaHHS ab0 BUMKHYTU
MOBEPXHIO AN roTyBaHHS.

* Bawa niy mae cuctemy
aBTOMaTUYHOrO BUMKHEHHS.
[eTtanbHa iHdopMaLia npo Lo
CUCTEMY HaBefleHa B HaCTYMHUX
posginax. OgHak, siKLLOo BX
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BMKOPUCTOBYETE rOPLLMKM AN
MPUroTyBaHHS ki 3 TOHKOK OCHOBOIO,
Lii ropLiMKN HarpiBaTbCa ayxe
LUBWMAKO, @ AHO KacTpyni Moxe
PO3NMaBUTUCS | NOLIKOAUTM
MOBEPXHIO AN1S FOTyBaHHA Ta
NPUCTPIN OO TOro, SK YBIMKHETbCA
cucTeMa aBTOMaTUYHOIO BUMKHEHHS.

MaTenbHi/ropWMKY AnNs rotyBaHHA

Bu1 noBWHHI BMKOpUCTOBYBaTH OIS

NPUroTyBaHHSA TKi Ha BaLUif iHAYKLUiNHINA

NoBepPXHi TiNbKM doepoMarHiTHi, SKiCHI

ropLLMKIN/CKOBOPIAKM ANns

MPUroTyBaHHS, Ha SKUX € eTUkeTKa abo

nonepeaKeHHs1 Npo Te, Lo BOHU

CYMICHi Ang iHQyKLiHOro

NPUroTyBaHHS. Sk NpaBumno, YUM BuLLE

BMICT 3arni3a, TUM Kpalle 6yayTb

npawtoBaTti KacTpysi/ckoBopoau.

Poamip ropLymkie/cKOBOPILOK NOBUHEH

BigNOBIgaTU 30HW iHOYKL.

[MponoHoBaHi po3Mipn HaBedeHi HMXYe.

BignosigHi kacTpyni/ropwukn:

* YaByHHi KacTpyni/ckoBopigku

+ EmanboBaHi ctanesi
KacTpyni/ckoBopiaku

+ CTanesi Ta HepaBito4i ropLymkm
/ckoBOpIAKM (3 eTUKeTKo abo
nonepea)XeHHsM npo Te, Lo BOHU
CYMICHI 3 iHOYKLUi€0)

HenpwuaaTHi roplumku/ckoBopigku:
* AntoMiHieBi ropLLNKIM/CKOBOPIOKM

* MigHi ropLunkm/ckoBopiaKu

* JlaTyHHi kKacTpyni/ropLinkm

* CKNsHi ropLumkm/kacTpyni

* Kepamika

* Kepawmika i nopuensiHa

PekomeHpauii:

* BukopucToByiTe nuiie
ropLUMKW/KacTpyni 3 NOCKUM OHOM.
He BuKopucToByiiTe
KacTpyni/ckoBopiaku 3 onyknummn abo
YBIrHyTUMMW OCHOBaMM.



* BukopucToByiTe
rOPLLMKIN/CKOBOPIAKM TiNbKK 3
TOBCTMMU, 06pPOBNEHMMM OCHOBaMM.
AKWOo BM BUKOPUCTOBYETE KacTpyni
Ha TOHKI OCHOBI, Lii KacTpyni gyxxe
LLUBKAKO HarpiBaloTbCs, a AHO
KacTpyni MoXe po3nnaBuTucs Ta
MOLUKOAMTN NOBEPXHIO ANis
roTyBaHHs Ta Npunag Ao Toro, siK
Oyae akTMBOBaHa cucTema
aBTOMaTUYHOrO BUMKHEHHS. [ocTpi
KYTV MOXYTb NPU3BECTU A0
NOAPSINMH Ha NOBEPXHI.

MepeBipka KyXOHHUX
ropLmkiB/cKkoBOpiIAOK
MepeBipTe, 4Yn cymicHa Balla KacTpyns
3 NPUroTyBaHHSIM ki 3a JOMOMOroH0
iHOYKUiNHOT NNUTK 3a 4ONOMOroH
HaBedeHWX HWX4Ye MeToniB.
1.CyMicHa, SKLLIO OCHOBa BaLUOro
ropLiuka TpMMae MarHir.
2.CyMicHa, sIKLLO "' e Bnumae, konu
BM CTaBUTE rOpLUMK Ha iHOYKLiNHY
NNUTy Ta BMUKaETe NANTY.
PekomeHaoBaHi po3mipu
KacTpynb/CKOBOPIAOK

145 mi

H. 100 - makc 145

* OCHOBM AesiKNX ropLLMKIB/CKOBOPIOOK
MaloTb MeHLLEe doepomarHiTHe norne,
HiX oro cnpaeXxHin giameTp. Tinbku
LS 30Ha HarpiBaeTbCsa NNMTOK. Tomy
TENNO He PO3MNOAINSETLCS
PiBHOMIPHO, @ NPOAYKTUBHICTb
MPUroTyBaHHSA 3HWXKYETbCSA. binbLue
TOro, Taki KacTpyni/ckoBopiaku
MOXYTb ByTW He BUSIBNEHI BEMMKMMM
iHOYKUINHUMMW NoBEepXHAMU. Takum
YMHOM, MOBEPXHIO ANsi FOTYBaHHS
cnig obupaTu BiANOBIAHO A0 PO3Mipy

180 MiH. 100 - makc 180
210 MiH. 140 - makc 210
240 MiH. 140 - makc 240
280 MiH. 125 - makc 280
320 MiH. 125 - makc 320
30Ha NpuUroTyBaHHs 3
IJ.IMpOK%DO (rzquoro) LuMpuHa 2280- NOBXWUHA
NoBEpPXHED

chepomarHiTHoOro nons.

* [lesiki ropLU1Km/CKOBOPIOKN MatoTb
OCHOBY, sika MiCTUTb HecbepoMarHiTHi
MaTepianu, Taki ik anoMmiHin. Taki
TUNWU rOPLLMKiB/CKOBOPIOOK MOXYTb
He HarpiBaTUCst HANEXHUM YMHOM
abo MOXyTb OYTW He BUSIBNEHI
iHAYKLUiMHO NANTOL.

BuaBneHHst kacTpynb/KacTpyrib
iHOYKUiMHUMKM NaHenaMun ans
roTyBaHHS 3anexwuTb Big AiameTpa Ta
chepomarHiTHOro maTepiana B OCHOBI
KacTpynb. [1nsa 3abe3neveHHs
BUSIBNEHHS KYXOHHUX
rOpLLMKiB/CKOBOPIOOK Ta AOCATHEHHSA
€(PeKTMBHOrO NPUrOTYBaHHS, KYXOHHI
ropLiukm/ckoBopiaku cnig obupatn 3a
PO3MipOM MOBEPXHIi ANs rOTYBaHHS.
Poamipu kacTpynb/ckoBOpigoK,
peKoMeHAoBaHI AN po3MipiB NOBEPXHI
ONsi rOTYBaHHs1, HaBeAEeHi BULLE.
[MoBOOKEHHS NPY KUM'ATIHHI MOXe
Pi3HMTUCA 3anexHo Big TUNIB KacTpyni,
pO3Mipy KacTpyni Ta po3mipy KOHPOPKHU.
[ns 6inbl ogHOpigHOT NOBEAiIHKM
KMUMNiHHS1 MOXKHA BUKOPUCTOBYBATU 30HY
NpPUroTyBaHHs Ginblue Ha OaWH KPOK.
BukopucTaHHs 6inbLUoi KOHOPKM He

19/UK




npuseene Ao BTpaTu eHeprii Ha
iHAYKUIMHUX NRMTax, OCKiNbK1 TENo
CTBOPKOETLCA NULLIE Y BIAMOBIAHIN 30HI x
nocyny. Onsa npurotyBaHHA ki 3
30Ha NpPUroTyBaHHA 3 LUMPOKOIO ofHieto

(rHy4Kot0) noBepxHeto . KacTpynet/CkoBopiAKoIo,
Bawa nnuta ocHaleHa NoBepxXHAMU PO3MICTIiTb i B LeHTpi
ONSA rOTYBaHHSA 3 LUMPOKUMU (THYYKUMM) nepeaHbOi abo 3agHbOT
nosepxHsMu. Bu moxeTe 30HW. He poamiwyiiTe
BMKOPWUCTOBYBATM LIO MOBEPXHIO A1 . KacTpyni/ckoBopigku B
roTyBaHHS SK OKpEMOIO MOBEpXHeto LEHTPI 30HW roTyBaHHS.
ONSA roTyBaHHSA, He3anexHo ofHa Big D —

OOHOT ANs BaWMX Manumx
ropLuumkis/ckoBopigok. Bu moxeTte
aKTMByBaTU KOMGiIHOBaHY (OYHKLIiO Ans
LMX 30H NPUroTyBaHHS i Ta \/ Onsa npurotyBaHHSA
nepeTBOPUTK TX HA OOHY NOBEPXHIO CTpaB Y BESIMKMX

OnNs NPUroTyBaHHSA TXi Yy BENUKIN KacTpynsx/ckoBopiakax,
KacTpyni. po3MilLynTe
KacTpyni/ckoBopiaku
TakK, Wob BOHU
OXOMnnioBanu LeHTpu
060X 30H roTyBaHHS i
Oynu nocepeneHi 30HU
roTyBaHHS.

30HU roTyBaHHSA 3
LLIMPOKOIO NMOBEPXHEID
MatoTb ABi 30HU
NPUroTyBaHHSA i,
nepegHs Ta 3agHs. Bu
MoxeTe
BMKOPUCTOBYBAaTU Lii 30HU
SAK OBi He3aneXHi 30Hu

~ ANSA roTyBaHHSA Ha PisHNUX
PiBHAX TemnepaTypw 3

- ABOMa Pi3HUMM
KacTpynsiMmn/ckoBopiakam
n. PoamicTitb
ropLmku/kacTpyni,
LEHTPYHOUM B OKPEMMUX
30HW ANS TOTYBaHHS.
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MaHenb ynpaBniHHA

rdl © ©
Lq © @

KHonkn

0 : KHonka
BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS
o : KHorka Talimepa

: KHonka wBuakoro

A posirpiBaHHsi/KHomnka BUCOKOT
NOTYXXHOCTi (MiAcUnNoBaHHS)

8 : KHonka 6nokyBaHHs
OYMLLEHHS

1 : KHoMKa 3ynuHeHHs

® : KHonka 36inbLueHHs

® : KHonka 3meHLUeHHs

CumBonu
: CuMBON KOMGiHYBaHHS 30H EalMKaTop Tailvepa

(3] NPUroTyBaHHA Ha LLUMPOKIN ; . "
noBepxHI 1 CBJTJ'IOJJ,IOJJ, pobo4yoi Toukn Ans
: CMBON 6r1oKyBaHHSA Tanmepa
KHOMOK 2 IHavkaTop Tanmepa

w

KHonka 36inbLUeHHs Talimepa
4 CsiTnogion po6o4oi Toukn ans
KHOMKM GrOKyBaHHS/KHOMKM
GnokyBaHHs Bif, aiTen

5 KHonka 3MeHLUEeHHs Tarimepa

: 1 2 3 4

[uncnnen 30HN NpUroTyBaHHS

1 KHonka wsuakoro
posirpiBaHHsi/KHomnka BUCOKOT
NOTYXXHOCTi (MiAcUnNoBaHHS)

2 KHonka aMeHLUeHHs Temnepartypu
KHonka 36inbLUeHHs TemnepaTypu

4 |HovkaTop TemnepaTypu
BiANOBIQHOT 30HW MPUroTYBaHHS

w
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3aranbHi 3acTepexxeHHs AnA naHeni
ynpasniHHA

KepyBaHHs uum npunagom
30iNCHI0ETBCA 3a OMNOMOroH
CEHCOPHOI NaHeni ynpaBniHHS.
KoxkHa onepalis, BUKOHyBaHa Ha
CEHCOpPHIN naHeni yrnpaeniHHS,
NiaTBEPAKYETLCS 3BYKOBUM
curHarnom.

YTpuMyinTe naHernb ynpaeniHHS
4yucToto Ta cyxoro. Bornora Ta
3abpyaHeHa NoBEPXHSI MOXe
CMPUYUHUTM HECNPABHOCTI.

BapunbHa naHenb aBToMaTU4YHO
NEPEMKHETBCS B PEXUM
OMiKyBaHHS, sIKLLO npoTarom 10
cekyHa He Byae BYMHEHO
YKOOHUX AOin.

FAKLIO NpoTArom TpMBarnoro vYacy
He TopKaTUCA KOOHOI 3 KHOMOK,
BapunbHa naHenb aBToMaTU4HO
BMMKHETbCS 3 MipKyBaHb
oesneku.

YBiMKHEHHS1 BapUnbHOI NaHeni:

1.YBIMKHITb BapunbHy NaHenb,
TOPKHYBLUMNCH KHOMKN @.

Ha gucnnesx 3oH HarpiBaHHA

BigobpasnTbes "0".

BMMMKaHHA 30HU HarpiBaHHA:
YBIMKHEHY 30HY HarpiBaHHS MOXHa

BUMKHYTV TPbOMa Pi3HUMIK crnocoBamu:

1. TOpPKHYBLUUCH KHOMKN

TOPKHITBCS KHOMKM 0}
2.3HMXEHHSIM piBHA TeMnepaTypu
[o «0»;
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MoykHa BUMKHYTM 30HY HarpiBaHHs,

BCTaHOBMBLUW piBEHb TeMnepaTtypu

«0».

3.3acrocyBaBlun PyHKLito
BUMKHEHHS NOTPiOHOT 30HU
HarpiBaHHSA 3a 4ONOMOroto
Tanmepa;

[Micnsa 3aBepLUeHHsA BCTaHOBEHOro

yacy TaMep BMMKHe BigMnoBigHY 30HY

HarpiBaHHs1. Ha BignosigHomy gucnnei

BigobpasnTbcsa «0» abo «00».

[Micnsa 3aBepLUeHHsA BCTaHOBEHOro

Yyacy nponyHae 3BykoBuin curHan. LWo6

BMMKHYTW AOr0, TOPKHITbCA Byab-sKOT

KHOMKW Ha NaHeni ynpaBniHHS.

4.04HOYaCHO TOPKHYBLUUCL KHOMOK
30HM HarpiBaHHA I©) NoTpiGHOI
30HMU;

Mo>kHa BUMKHYTU BignoBIAHY 30HY

HarpiBaHHs, 0AHOYACHO TOPKHYBLUUCH

kHomnok O/@®.

Axwo cumeon «H» abo «h»
BigoOpaxaeTbcsa Ha aucnnel
nicnsa BUMKHEHHSI BapUNbHOT
naHeni, Le o3Ha4vae, Lo 30Ha
HarpiBaHHs Lie rapsida. Y Takomy
pasi He TopkanTecs 30H
HarpiBaHHs.

IHAMKaTOp 3anuwKoBoOro Tenna

Axkwo cumson «H» bnumae Ha gucnnel
30HW HarpiBaHHs, Lie 03Ha4vae, LWo
BapwunbHa naHesnb BCe Le rapsiya ta
MoXe ByTV BUKOpUCTaHa Ans
NiATPUMKN B HarpiTOMy CTaHi

He3Hau4Hol KinbkocTi Txi. Llei cumeon
3rogom nepeTBopuUTLCA Ha cumBon «hy,
AKUIA O3HaYaTUMeE 3HWDKEHHS
Temnepatypu.

Y pasi BAMKHEHHSI
€NEKTPOXUBIIEHHS iHAMKATOP
3anuLLIKOBOrO TENna He cnpautoe
Ta He nonepegxaTtnuve
KOpuUCTyBaya npo rapsivi 30HMW
HarpiBaHHs.



PerynioBaHHs1 piBHS TeMnepaTypu

1.YBIMKHITb BapunbHy NaHenb,
TOPKHYBLUMNCH KHOMKN @.

2.Bigperynioiite NOTPiGHY
Temneparypy, HaTUCHYBLUWN KHOMKM
30HU é/@.

» BignosigHa 30Ha HarpiBaHHs No4YHe
po6OTy Ha BCTAHOBIEHOMY piBHI
TemnepaTypu.

30BHILLHA CeKList 30HU
HarpiBaHHS iHAYKLiNHOT
BapuWnbHOI NaHeni giameTpom
280 MM (SKLLO BaLl NpoayKT
o6nagHaHo 30HOK HarpiBaHHS
iHAYKUiMHOT BapubHOT naHeni
diameTpoM 280 MM) aKTUBYETLCS
TiNbKM TOAI, KON Ha 30HY
HarpiBaHHs1 BCTaHOBIEHO
AOCTaTHbO BENWKY KacTpynto, Lo
HaKpuBae 30HY MOBHICTIO, a
TemnepaTypy BCTAHOBMEHO Ha
nosHauky sue 8.

HanawTtyBaHHA BUCOKOT NOTY>XXHOCTi

(MPUCKOPEHOI'O PO3ITPIBY)

[nsa weMakoro HarpiBaHHS MOXHa

3acTocyBaTh (OYHKLiO MPUCKOPEHOro

posirpisy. [1poTe He peKoMeHAaYeTbCS

3aCTOCOBYBaATU L0 PYHKLiH0 Ans

MPUroTyBaHHS BNPOOOBX TPMBANoro

yacy. OyHKLia WBUAKOro posirpisy

MOXXe He ByTW LOCTYMHO ANs BCiX 30H

HarpiBaHHs.

BubGip HanawTyBaHHA BUCOKOT

notyxHocTti (MTPUCKOPEHOIO

PO3IrPIBY)

1.YBIMKHITb BapunbHy NaHenb,
TOPKHYBLUMCH KHOMKN \LJ,

2. TOPKHITbCS KHOMKM A BiAnoBigHoOT
30HM.

» BubpaHa 30Ha HarpiBaHHs1 6yae
nparBaTi 3 MakCMManbHO
MOTYXKHICTIO, @ Ha Aucnnei 30HKU
HarpiBaHHs 3'ABUTbCA CMMBON «P».
30Ha HarpiBaHHs1 BUge 3 pexxumy
LUBKAOKOrO pO3irpiBy Ta NPOAOBXUTb
npawtoBaTti Ha piBHi «9».
MNMepepyacHe BUMKHEHHSA
HanawTyBaHHS BUCOKOI MOTYXXHOCTi
(MPUCKOPEHOI'O PO3IrPIBY):
MoxxHa BUMKHYTW HanawTyBaHHS
BMCOKOI MOTYXXHOCTi B Byab-sikuiA vac,
TOPKHYBLLUMCb KHOMKK © abo Al.
30Ha HarpiBaHHs1 BUge 3 pexxumy
LUBKAOKOrO pO3irpiBy Ta NPOAOBXUTb
npawtoBaTti Ha piBHi «9».
MpuHUMN po60TK 2 30H, AKi
po3TalloBaHi B ogHOMY
BepPTUKanNbHOMY HanpsiMKY:
Ao Ans ogHiel 30HW BCTaHOBIEHO
piBeHb MPUCKOPEHOro HarpiBaHHs, a
ONs iHWOT 30HM, po3TaLloBaHOI B
O[HOMY BepTMKanbHOMY HanpsMKy,
BCTaHOBIIOETLCS PiBEHb HarpiBaHHS,
BULLWIA 3a piBeHb 6 (7, 8 9), piBeHb
HarpiBaHHs NepLUOl 30HU 3HWKYETBCS
00 piBHA 9 i ANSA iHWOT 30HM MOXHa
BCTAHOBUTW piBEHb, BULLINIA 3a piBEHb 6
(7, 81 9). Axwo ans opyroi 30HU
BCT@HOBIEHO piBEHb NPUCKOPEHOTO
po3sirpiBy, piBeHb HarpiBaHHA nepLlol
30HU 3HMXKYETLCS [0 PiBHA 6.
YBIMKHEHHSs1 BENIMKOT 30HU
HarpiBaHHsA
1. TopkHiTbCA @, o6 YBIMKHYTK
BapwunbHy naHenb.
2.11lo6 yBiMKHYTV BEMWKY 30HY
HarpiBaHHs1, yTPUMYNTE KHOMKM A
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060X 30H HarpiBaHHS1 HATUCHYTUMM
OfIHOYacHO npoTsirom 3

» 3HaueHHs 0 B6yae BigoGpaxaTucs Ha
aucnnel 3agHbOoT NiBoT 30HM HarpiBaHHS.
Cumeon © 3'aBuUTbCS Ha auennei
nepeaHbOl NiBOT 30HWU HarpiBaHHS i
YBIMKHETbCS BENMKa 30Ha.

3. TOPKHITbCS1 KHOMOK O 3aHbOI
NiBOI 30HW HarpiBaHHs, LWo6
BCTAHOBUTU TeMnepaTypy B
iHTepBani Big «0» 0o «9».

Ogapasy nicnst BMMKaHHS BENUKOT
30HM HarpiBaHHs MOXHa
BCTaHOBUTW Temnepatypy 3a
JONMOMOro KHOMOK Sl

3aiHbOT NiBOT 30HWN HarpiBaHHS.
He mokHa BcTaHOBUTYU
TemnepaTypy 3a 4OMNOMOro
kHonok &O/® nepeaHbol nisofi
30HW HarpiBaHHs.

Benwuki niBi 30HM HarpiBaHHs
HaBeeHi B SIKOCTi Npuknaay.
#KLLO Ha npaBiit CTOPOHI
BapuWnbHOI NaHeni po3ralloBaHa
BErMKa 30Ha HarpiBaHHs, Lj cami
BKa3iBKW 3aCTOCOBYIOTbCS A0
BKa3aHOI 30HM HarpiBaHHsI.

» 30Ha HarpiBaHHS NoOYHEe npauoBaTu.

YBiMKHEHHS1 BeNIUKOT 30HMU
HarpiBaHHA nig Yac po6oTn ogHiel
a60 060X NiBMX 30H HarpiBaHHA

Mig yac poboTun ogHiei abo 06ox niBMx
30H HarpiBaHHsi BU MOXeTe Crony4nTu
0o6u1AaBi 30HM HarpiBaHHs, YBIMKHYBLLN
BENINKY 30HY HarpiBaHHs. Takum YMHOM,
MO)XHa BUKOPUCTOBYBATW BEMMWKY 30HY
HarpiBaHHS Maxe Ha TOMY X PiBHi.
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1.11o6 yBIMKHYTN BENUKY 30HY
HarpiBaHHs1, Konu ogHa abo Agi nisi
30HW HarpiBaHHS aKTUBHI, YTpUMyNnTe
KHOMKM *lﬁ) 060X 30H HarpiBaHHs
HaTUCHYTUMW OAHOYACHO NPOTAroMm 3
CeKkyHa.

» 3Ha4YeHHs TeMnepaTypu OCTaHHLOI

BMOpaHO| 30HM HarpiBaHHs Oyae

BigobpaxaTtucsa Ha gucnnei 3agHbol

NiBOT 30HM HarpiBaHHS | yBIMKHETbCS

Bernvka 30Ha.

» Cnony4yeHi 30HM HarpiBy NpoAoBXaTb

npawtoBaTh 3i 3HaYeHHAMU

TemnepaTypu i TaiMepa (3a HasBHOCTI)

06paHoi BaMu NiBOT 30HM HarpiBaHHS.

3HaueHHs1 NiBOT 30HU HarpiBaHHS, sike
nonepeaHbLo Gyno BCTAHOBMEHO nepea

CMONy4YeHHsAM 30H Harpisy, byae

CKacoBaHo.

» o6 3miHMTK TemnepaTtypy,
TOPKHITBCA KHOMOK O 3aaHbOI niBol
30HW HarpiBaHHS Ta BCTAHOBITb
noTpibHy TemnepaTypy.

Mpwu TopKaHHI KHONKM 8 nisoi
30HW HarpiBaHHs, B TOM Yac sk
BENINKA 30Ha HarpiBaHHs
aKTMBHA, 30HM HarpiBaHHs
OyayTb NpauoBaTh Ha piBHI
NPUCKOPEHOro posirpisy.




BUMKHeHHS1 BEeNTUKUX 30H
HarpiBaHHsA
Benuvky 30Hy HarpiBaHHs MOXHa
BUMKHYTU 4 pi3HUMK cnocoGamu:
1.3HMXKEHHAM pPiBHA TemnepaTypu
ao «0»
MoxxHa BUMKHYTW BENUKY 30HY
HarpiBaHHs1, 3HU3MBLUW piBEHb
TemnepaTypu 0o «0».
2.3actocyBaBLUM PyHKLitO
BUMKHEHHSA1 BENMKOi 30HU
HarpiBaHHSA 3a 4ONOMOroto
Tanmepa;
Micna cnnuBaHHA BU3HAYeHOro Yacy
Tanmep BUMKHE BEMUKY 30HY
HarpiBaHHs. Ha gucnnei niBoi 3oHu
HarpiBaHHs 3'aBuTbcA 0, a Ha gucnnel
Tanmepa 3'aButbes 00.
3.TOpKHYBLUIMCb OHOYACHO KHOMOK
OI® 6yab-AKOoi 3 NiBUX 30H
HarpiBaHHsA
Mpn ogHOYaCHOMY HaTUCHEHHI KHOMOK
©® Oyab-AKOI 3 NiBUX 30H HarpiBaHHsA
30HW HarpiBaHHS Po3ainNsaTbcs i
BUMKHYTbCS.
4.HaTucHyBLIM OAHOYACHO KHOMKMU
Al 06ox 30H HarpiBaHHsI NPOTArom
3 ceKkyHA
30HM HarpiBaHHs1 BUMKHYTbCS Npu
O HO4YaCHOMY HaTUCHEHHI KHOMOK Al
060X 30H HarpiBaHHs NpoTarom 3
CeKkyHa.
BrnokyBaHHs ANsl YACTKMU
BrokyBaHHs1 Ans YMCTKM 3anobirae
(PYHKLIIOHYBaHHIO BCiX KHOMOK Ha
naHeni ynpaeniHHA npoTtarom 20
CeKyHA, Wob kopucTyBay MaB
MOXIIMBICTb BUKOHaTU LUBUAKE
nNpubupaHHsa nig yac poboTu
BapunbHoI naHeni. MNpoTaromM Lboro

yacy npwnag He crnoXuvBaTUMe eHeprito.

BmukaHHA GNOKYBaHHA ANA YUCTKU

1.Konn 6yab-sika 30Ha HarpiBaHHsi
YBIMKHEHA, TOPKHITbCA 1 YTPUMYyNTE
KHOMKY Y1, 4OKM HE NPO3BY4YUTb
oAVHapHUM 3BYKOBUMW CUrHan.

Ha gucnnei BapunbHOT NOBEPXHI
NMoYHEeTbCA 3BOPOTHUI Bianik Big 20.
MpoTarom LbOro Yacy Ha naHeni
ynpaBriHHsS He PYHKLIOHyBaTUMe
)KogHa KHorka, kpim (L,

BuMMKaHHA 6NOKyBaHHA ANA YMCTKU
LLlo6 BUMKHYTM GrOKyBaHHs Ans
YUCTKM, HE NOTPIOHO HATUCKaTK XOOHOT
KHOMkK. Yepes 20 cekyH Npo3BYyYNTb
curHan i 6rnokyBaHHs1 4N YACTKU
BMMKHETbCS aBTOMaTUYHO.

AKWwo NoTPIGHO BUMKHYTH
GNOKyBaHHs1 ANS YACTKM paHille,
TOPKHITLCA | YTPUMYWTE KHOMKY
¥ noku He npossyyaTb ABa
curHanm.

BnokyBaHHs Bif aiten

Konu 30HK1 HarpiBaHHA BUMKHEHI, BU
MoXkeTe 3abrnokyBaTh BapurbHyY
MoBepxHIo Bifg AiTen, wob 3anobirtu ii
YBIMKHEHHI0 AiTbMWU. MOXHa YBIMKHYTU
abo BMMKHYTV BroKyBaHHS Bif, Aiten
nve, KON 30HW HarpiBaHHsi BAMKHEHI
(3HaxoOATbCA Y PeXUMI OYiKyBaHHS).

BmukaHHA 6nokyBaHHSA Big Aiten
1.Konu BapunbHa NoBepxHsi
3HaxXoOMTbCS Y PEXMMI OMiKyBaHHS,
TOPKHITLCA N YTPUMYINTE OQHOYACHO
krorkm Ui [, OOKM He NPo3ByYUTb
oAVHapHUM 3BYKOBUMW CUrHan.
YBiMKHeTbcs BriokyBaHHSA Bifg Aiten.Ha
aucnnei 30H HarpiBaHHS HEHaoBro
3'aBUTbCS cuMBON «L» i yBlMKHeTbCﬂ
JlecATKOBa Kparka KHOMKM &,

AKwo B pexxumi 6roKyBaHHs Bif
AiTel HaTUCHYTU Oyab-siKy
KHOMKY, Npo3ByYaTh ABa CUrHanm
i Ha gucnnesix 30H HarpiBaHHs
noyHe Gnumatu cumson «Ly.

BumunkaHHA 6nOKyBaHHSA Bif, piTen

1.Konu pexxum 6nokysaHHs Big giten
YBIMKHEHWI, TOPKHITLCA N YTPUMYNTE
O[IHOYAaCHO KHOIMKK & i, JOK/ He
npo3sy4aTb ABa 3BYKOBUX CUTrHamnm.
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» OyYHKLil0 GrokyBaHHs Big Oiten byae
BMMKHeHo. Ha gucnnesx 3oH
HarpiBaHHs no4He 6rnmumaru cumeon
«L», a iHOuKaTop KHOMKK & noracHe.

BrnokyBaHHs1 KHOMOK
BriokyBaHHs1 KHOMOK ae 3Mmory
3anobirt BUNaaKoBi 3MiHi
HanawTyBaHb nig Yac poboTu
BapuWIbHOT naHeni.

Y pasi BAMKHEHHSI
ENEeKTPOXUBIEHHS BrOKYBaHHS
Knasill 6yae ckacoBaHo.

BMuKaHHA 6NOKYBaHHA KHOMOK

1. TOPKHITBLCA N YTPUMYNTE OQHOYACHO
krorku ¥ i [, moku He Npo3ByYnTb
oAVHapHUM 3BYKOBUMW CUrHan.

AKTUBYETbCS1 GNTOKYBaHHS KHOMOK |

nicnst GnumaHHs YBIMKHETbCS

[AecsATKoBa Kparnka KHOMKM f.

BrnokyBaHHSA KHOMOK MOXMBE
Tinbkn B poboyomy pexumi. Y
pexumi 6rokyBaHHsS KHOMOK

YHKLiOHYBaTUME J1LLE KHOMKa

. Mpwn HaTUCKaHHI iHLLIKX
KHOMOK AecsiTKoBa Kkparnka
KHOMKY {3 GnuMaTtume, BKasyoun
Ha Te, WO GNOKyBaHHS KHOMOK
YBIMKHEHE. AKLLO BUMKHYTU
BapuIibHY NaHernb B PeXUMI
GNOKyBaHHs1 KHOMOK, AN
HacCTYMHOrO YBIMKHEHHS
BapUWIbHOT NaHeni Len pexum
noTpibHO BUMKHYTW. [pun
HaTUCKaHHI Oyab-AKNUX KHOMOK
6e3 BUMKHEHHS 6roKyBaHHS
KHOMOK cumBon «L» 6numartume
Ha ycix aucnnesx 30H
HarpiBaHHs1, BKa3ylo4n Ha Te, Lo
GNOKYBaHHS1 KHOMOK YBIMKHEHE.
BUMKHITL GNOKyBaHHS1 KHOMOK,
LLO6 3HOBY YBIMKHYTU BapUIbHY
naHenb.
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BuMuMKaHHA 6NOKyBaHHA KHOMOK

1.Konu pexxum 6nokysaHHs Big giten
YBIMKHEHWI, TOPKHITBCSA OAHOYACHO
krorok ¥ i I, noku e npo3sy4yaTb
ABa 3BYKOBUX CUTHanu.

» [HOMKaTOpP KHOMKM & srache, a

naHenb ynpaeniHHs 6yae

pO36oKoBaHo.

DyHKLUiA Tanmepa

Lia doyHKUia nonerwye npurotyBaHHs

xi. Bam He goBeaeTbCcsa HarnsipaTi 3a

BaPWITbHOK MaHENI0 NPOTArOM BCbOIO

nepiogy NpuroTyBaHHs. 30Ha

HarpiBaHHS1 BAMKHETbCS] aBTOMaTUYHO

B 3aJaHu1i Yac.

BMukaHHA Tanmepa

1.YBIMKHITb BapUnbHy NaHenb,
TOPKHYBLUMNCH KHOMKN @.

2.Bigperynioiite NOTPiGHMIA piBEHb
TemnepaTtypu, TOPKHYBLUMChH KHOMOK
30HU CS/@.

akTuByBaTu Tanmep. Ha aucnnei
Taimepa no4yHe GnumaTt CMMBON
«00» i pecsaTkoBa Kpanka BMbGpaHoTl
30HW.

4.BcTaHoBITb NOTPiIOHY TpMBanicTb,
TOpKa4MCb KHOMOK Tarmepa O®.

5.Yepes 10 cekyHA HanawTyBaHHS
Gyae 3actocoBaHo. Ha aucnnei
Taimepa No4yHe GrnumaTti gecaTkosa
Kpanka BnbpaHoi 30HW.

6.LLl06 BCTAaHOBUTW TalMepy iHLINX 30H
HarpiBaHHs1, BUKOHaNTe npoueaypy,
onucaHy BuLLe.



FAKLio ans pisHUX 30H
BCTaAHOBMEHO GinbLUue 0gHOro
3HaJeHHs Tallmepa, Ha aucnnel
Talimepa BigoGpaxkaTumeTbes
TanMep 30HU 3 HAUMEHLLUM
3HayYeHHsM, a JecATkoBa Kparka
30HU GnumaTtmume. [ecATkoBi
Kpanku iHWWX 30H CBITUTUMYTbCS
MOCTilHO.

Yac, o 3anuwaetbcsi, MoXHa
noGaunTn, HaTUCKaKUN KHOMKY
YCiX 30H HarpiBaHHsi. [Npu

KOXXHOMY HaTUCKaHHI
BigoOpakaTMMeTbCA 3HAYEHHS
Tanmepa iHWoi 3oHW. HapeluTi
3HOBY Big0Opa3nTbLCH
MiHiMarnbHe 3Ha4YeHHs1 Tanmepa.

Tavimep He MOXHa BCTaHOBUTH,
He BMBpaBLUM 30HY HarpiBaHHS i
Tl 3Ha4YeHHa TemnepaTtypu

Tanmep MOXHa HanawTysaTtu
nuLIe ANng 30H HarpiBaHHS, ki
npaumTh.

BumukaHHA Tanmepa

Micns 3aBepLUEHHS BCTAHOBEHOIO
Yyacy BapuiibHa NaHenb aBTOMaTU4YHO
BMMKHETbCS Ta NPO3BYYMTb 3BYKOBUIA
curHan. o6 BUMKHYTK 3BYKOBMIA
CUrHar, HaTUCHITb ByAb-AKY KHOMKY.
AKLLO BM HE HATUCHETE KOQHOI KHOMKN
3BYKOBWIA curHan byae BigmiHeHO
Yyepes AeKinbka XBUIUH.

3aB4yacHe BUMMKaAHHA TaMmepiB
Y BMNagKy 3aB4aCHOrO BUMMUKaHHS
Taimepa BapwuribHa naHenb
npodoBXyBaTUMe npauoBaTti Npu
BCTaHOBIIEHI TeMnepaTypi, AOKN He
Oyae BUMKHeHa.

MoxxHa BUMKHYTK TallMep 3aBYaCHO
ABOMa pisHMMKM cnocobamu:
BumukaHHA TariMepa BignoBigHoOT
30HM LWIAXOM 3HUXKEHHA MOro
3Ha4YeHHA fo «00»:

1.Ha gucnnei 3oHM HarpiBaHHs,
TanmMep sKoT yBIMKHEHO, TopKanTecs
KHOMOK Tarimepa @/@, JOKM Ha
aucnnel He 3'aButbes «00».
» CMBON AEeCATKOBOI Kpanku
BiJNOBiAHOI 30HN OCTATOYHO MOracHe i
Talimep Oyge ckacoeaHo.
BumukaHHA TariMepa BignoBigHoOT
30HM OQHOYACHUM TOPKaHHAM
kHonok OI® BignoBigHOI 30HM:
1.04HOYACHO TOPKHITLCA KHOMOK O®
BiANOBIQHOT 30HM.
» CMBON AEeCATKOBOI Kpanku
BiJNOBiAHOI 30HN OCTATOYHO MOracHe i
Talimep Oyge ckacoeaHo.
Micns uboro ans piBHs
TemnepaTypu BiAnNoBIQHOI 30HU
Ta Taimepa byae BCTaHOBMEHO
3Ha4YeHHs «0».

DYHKLA 3yNUHKN

3a Jonomoroto Liel yHKLiT MoXHa
3MEHLUUTK piBEeHb TemnepaTypu
pob0o4yMX 30H HarpiBaHHS Ao
MiHiManbHOro 3Ha4YeHHs (piBeHb 1).

AKwo ans neBHOT 30HU
HarpiBaHHs1 BCTaHOBIIEHO
Tanmep, BiH NPOOOBXUTb
npawtoBaTh i Nicns 3ynuHKK.

1. TOPKHITBLCA KHOMNKM 0l nig Yac po6otn
OyAb-sIKOI 30HW HarpiBaHHs.
Yci 30HM HarpiBaHHs 6yayTb
npawtoBaTti Ha MiHiManbHOMY PiBHi
(piBeHb 1). Ha ancnnei akTMBHMX 30H
BifoBpasuTbca cumaon HarpisaHHs "LI".
2. TOPKHITbCS KHOMKM 0l Lie pas, Wwob
YBIMKHYTU BCi BUMKHEHi 30HM
HarpiBaHHs 3 nonepegHbO
BCT@HOBMEHUMW HanalTyBaHHAMM.
DYHKLIA ynpaBniHHA NOTYXHicTHO
Baw npunag ocHalleHnin pyHKLieto
KepyBaHHS NOTYXHiCTo. 3a 4ONOMOrot
L€l pyHKUIT B MOXeTe 3MiHoBaTH
3aranbHy NOTYXHICTb, SIKy MOXe
BUTpadaTu niv. € 8 piBHIB NOTYXXHOCTI.
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DYHKLiA KepyBaHHA
€HEeprocnoXunBaHHAM — 3aranbHuin
piBEHb MOTY)XXHOCTI, AKMIN MOXHa
BCTAHOBMUTU

25 2,5 kBT
30 3 kBT

36 3,6 kBT
44 4.4 kBT
54 5,4 kBT
57 5,7 kBT
67 6,7 kBT
72 7,2 kBT

LLlo6 3MiHUTK 3aranbHy NOTYXHICTb;

1.YBIMKHITb KOH(POPKY, TOPKHYBLUMCH
krorkn (. BuMKkHiTh niy,
TOPKHYBLUUCH ® we pas.

2.TMoTiM TOPKHITbCS BigNOBIAHO
kHonkiAl npasoi NnepeaHbOT 30HW,

KHOMKM L, KHOMKK é Tanmepa,

KHOMKK &) Tarimepa i, HapeLTi,

knonku A npasoi i

3.Habip piBHiB KepyBaHHS MNOTYKHICTHO
BigoOpaxaeTbcsa Ha aucnnel
Tanmepa.

4. TOPKHITBLCA KHOMKM ﬂﬂ, o6
nepemMmnkaTucs Mk piBHAMM Ta
BCTaHOBIOBATN Da)kaHe 3aranbHe
3HaYEeHHS NOTYXXHOCTI.

5.MNiaTBEpPAbTE HAaNALUTYBAHHS,
TOPKHYBLUMCH KHOMKK @ ra BuMKHITH
BapuWIbHy naHenb. 3aranbHe
3HaYeHHS NOTYXXHOCTI, sike BU
BCTaHOBMUIM, Mae GyTW akTUBOBaHe.
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PiBHi TemnepaTypw, SKi BK
MOXETe NPU3HaYUTVN BapUbHUM
MOBEPXHSAM, MOXYTb
3MiHIOBaTMCS BignNoBiaHO A0
3aranbHOro BCTAHOBIEHOrO
piBHSA NOTYXHOCTI. PiBeHb
TemnepaTypu Ha BapunbHin
naHeni aBToMaTU4HO
3HMXKYETBLCA BIAMNOBIAHO A0
HanaluTyBaHb NOTYXXHOCTI NANUTW.
Lle He € HecnpaBHicTtO.

ﬂ FAKLLO Nig Yac 3MiHKU piBHS

MOTY)XHOCTi HATUCHYTK Ha
Knasilly, BigMiHHY Big
3a3HaveHol NocnigoBHOCTI,
HanawTyBaHHS HEMOXINNBO
3pobuTtn. Bam noTpiGHO
NMOBTOPUTU KPOKM 3 CAMOTO
noyatky, o6 3pobuTtu
HanalTyBaHHS.

Be3neyHe Ta echbekTUBHe
BUKOPUCTaHHSA iHOYKUINHAX 30H
HarpiBaHHsA

MpuHUMNu poboTtu: MpuHLMNOM
po6OTH iHOYKLiNHOI BapunbHOI NaHeni
€ 6e3nocepenHe HarpiBaHHs nocyay.
Tomy BoHa Mae 6araTo nepeBar y
MOPIBHSAHHI 3 iHWMMK TUNaMun
BapUIbHUX naHenen. IHaykujinHa
BapurbHa nNaHenb npawue
edekTMBHiLle, a T NOBEePXHA He
HarpiBaeTbCA.

Bawa ingykuiiHa BapunbHa naHenb
OCHalleHa HagitHUMK 3anobiXXHUMK
cuctemamu, ki 3abesnevyoTb
HaBULLMIA piBeHb 6e3neku
BMKOPUCTAHHS.



BapunbHa naHenb Mmoxe 6yTn
OCHalleHa iHAYKLUiNHUMM 30HaMK
HarpiBaHHs giameTpom 145, 180,
210 i 280 mm 3anexHo Bif,
mMogaeni. 3aBasiku iHOYKLiAHIN
TexXHOoMorii Ko)KHa 30Ha
HarpiBaHHS1 aBTOMaTUYHO
BU3HA4Ya€ BCTAHOBIEHWI Ha Hill
nocya. EHepris nogaetbca nuule
B MiCL|i KOHTaKTy Nocyay 3 30HOK
HarpiBaHHs, Lo 3abe3nevye
MiHiMarbHe eHeprocrnoXuBaHHsI.

Bupi6 moxe 3anycTUTKCh i
3YMUHUTUCS, KON BiH Npautoe Ha
piBHsIX Big 1 Ao 7, ocobnueo 3
nocyaom 3 Manum giaMeTpom i
Konu soaun-onii mano. Lle He
BUHA.

Cuctema aBTOMaTU4YHOrO
BUMKHEHHSA

CucTtema ynpaBniHHA NMMTOK BKIOYae
CUCTEMY aBTOMATUYHOTO BUMKHEHHS.
Akwo ogHa abo Kirnbka 30H KOHGOPKM
3anunWaTbCs YBIMKHEHUMM, 30Ha
KOH(OOPKN Yepes aesikuii Yyac
aBTOMaTUYHO BUMUKAETLCS (OMB.
Tabnuvuto-1). Y pasi BCTaHOBMEHHS
TanmMepa Ha KOHGOPKY eKkpaH Talnmepa
TaKOX BUMMKAETLCS.

O6MexeHHs1 Yacy ons aBToMaTU4HOro
BMMKHEHHS 3anexuTb Big o6paHoro
piBHA TemnepaTypu. [ns Lboro piBHs
TemnepaTypu 3acTOCOBYETbCS
MakcuMarnbHUin pobo4mnin nepiod.
KopuctyBay Moxe 3HOBY kepyBaTu
30HOK KOHGOPKK nicns Ti
aBTOMATUYHOrO BUMKHEHHS, SIK
onncaHo BuLLE.

Tabnuusa-1: MNepioan aBTOMaTUYHOrO
BUMKHEHHS

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 xBWnuWH
P (MpwuckopeHuin |10 xBunuH (*)
posirpis)

(*) Yepes 10 xBunWH BapunbHa
naHenb nepenge Ha piBeHb 9

3axucT Big neperpiBaHHA

BapunbHa naHenb Mae Kifnbka gaTyuKiB,

sKi 3a6e3neyyoTb 3aXUCT BiA

neperpiBaHHsA. Y pasi neperpiBaHHs

MOXYTb BigGyTuCA Taki Aji:

* [pautotova 30Ha HarpiBaHHS MOXe
BUMKHYTUCS.

+ Ob6paHuii piBeHb HarpiBaHHA MOXe
3HM3UTUCA 3 HAMBULLIOrO PiBHS A0
piBHA 7.

Cuctema 3axucTy Bif nepenuBaHHA
BapunbHa naHenb ocHalleHa
CUCTEMOIO 3aXMCTY Bi NepenmnBaHHS.
AKLIO Ha naHenb ynpaerniHHS
nepenneTbes piguMHa, cucTtema 3axucTy
BiJ NnepenmBaHHs HeraHo BUMKHE
nogavy enekTpoeHeprii Ta BapurbHy
naHenb. [poTsiroM LbOro Yacy Ha
iHaMkaTopi BigobpaxaeTbcs
nonepeaXeHHst «Ex.

To4He HanawTyBaHHA MNOTYXHOCTI
OAaHuM i3 npuHUMniB poboTn
iHAYKUiNHOT BapUNbHOI naHeni €
HerarHa peakuis Ha komaHau. BoHa
HaA3BUYaMHO LLIBUOKO 3MiHIOE

29/UK



HanawTyBaHHSI NOTY)XHOCTI, TOX BU
MaeTe MOXNUBICTb 3anobirTn
nepenmMBaHHIO PianvHKU 3 KacTpyni (Boaw,
MOJIOKa TOLLIO) HaBiTb B OCTaHHIN
MOMEHT.

SAKLLIO NOBEPXHA CEHCOPHOT
naHeni ynpaeniHHA 3HAXoaANTbLCS
nig iIHTEHCUBHUM MOTOKOM napw,
cucTtemMa ynpasniHHA MOXe
BMMKHYTUCS, Ta NPO3BYYUTb
cuUrHan npo NMoMMnKy.

[MoBepxHA ceHCopHOT NnaHeni
ynpaBniHHsi Mae GyTun yucTtoto. B
iHLIOMY pasi Lie Moxe
CMPUYUHUTM NOMUIIKM B poBOTi.
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E 3aranbHa iHpopmauifa LoAo NpUroTtyBaHHs i

Y upOMy po3aini BM 3HangeTe nopagum BUMKHITb NiY i 3aTenedoHynTe B
LLIOAO MiAroTyBaHHA Ta NPUroTyBaHHS MOXEXHY.

BaLLMX CTpaB. + lMepen cMaxeHHsAM NpoayKTiB
3aranbHi nonepeXXeHHs NPo 3aBXaW BUAanamnTe 3 HUX HaamLwKu

BOAMW i NOBINbHO KNafiTe BCepeanHy
posirpitoi onii. NepekoHanTech, LLO
3aMOPOXeEHI NPOAYKTU PO3MOPOXKEHI
nepen CMaxXeHHsIM.

* [ig yac HarpiBaHHs Macna
nepekoHamTecs, WO Ka3aH, Sk BU
BUKOPWUCTOBYETE, CYXUI | TpUManTe
KPULLKY BiOKPUTOIO.

+ PekomMeHauii LWOAO NPUroTyBaHHS
i 3 eHepro3bepexeHHsIM MOXHa
3HaNTW B po3aini «IHCTPyKLT 3
OXOPOHW HaBKOMULLHBOTO
cepegosuLLa.

NPUroTyBaHHSA Ki Ha NAUTI

* Hikonu He HanoBHIONTE cKOoBOpOAY
onieto GinbLue HiX Ha TpeTuHy. He
3anuwanTe 1i nig Yac HarpiBaHHs onil.
HapgmipHo HarpiTa onis cTaHOBUTb
noxexHy Hebesneky. Hikonu He
HamaramTecs 3aracuTi MOXNUBUIN
BOroHb Bogoto! Konun macno
3aropuTbCsi, HaKpPUNTE NOro
BOMHSIHOK KOBA PO abo MOKPOH
TkaHuHoto. Konu ue byae 6esneyHo,
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Dornapn i TexHiyHe o6cnyropyBaHHA

3aranbHa iHdopmauis wono
OYULLEeHHSA

A 3aranuhi nonepeaXeHHs

+ 3ayekaliTe, NOKKN BUPiG OXONOHE,
nepLu Hix noro Ynctutu. Mapsadi
NOBEPXHI MOXYTb CNPUYMHUTI Oniku!

* He HaHociTb MutoYi 3acobu
6e3nocepedHbO Ha rapsidi NOBEPXHI.
Lle moxe npu3secTn 40 NOCTINHMX
nnsm.

* MNpunapg cnig peTenbHO ouuwaTh Ta
BMCYLLYBATM MNiCNS KOXXHOro
BUKOPUCTaHHS. Tak, 3anukm ki
JIEerko ovunLaloThes, i Ui 3anULLKN He
Oyae cnaneHo nNpu NOBTOPHOMY
BMKOPUCTaHHI BMPOOY. TaknuM YMHOM,
TEepMiH cnyxou npunagy
NPOOOBXYETHCS, | BMEHLLYIOTHCS
KifbKiCTb 4aCTO BUHUKAKUNX
npoGnem.

* He BukopwucToByiiTe 3acobu ans
YULLEHHS Napoto.

» [eski Muiodi Ta YncTadi sacobu
MOXYTb NOLLKOAMTU NoBepxHto. [ig
Yac YNLLEHHSI HE BUKOPUCTOBYWTE
abpasnBHi MUY 3acobK, YMCTSMI
MOPOLLKKN, YNCTSYI Kpemu, 3acobu
BMOANEHHS Hakuny abo rocTpi
npeameTy.

* He noTpibHO BUKOPUCTOBYBATU
cneujanbHi MUYl 3acobu ansa
YULLEHHS NiCns KOXHOro
BUKOPUCTaHHS. O4nCTiTb Npunag
NoCyAOMMUIHUM 3acoboM, TENNO
BOOO Ta M'SIKOI0 TKaHWHOK abo
rybkoto Ta BUCYLUITb CYXOH TKAHWHO
3 Mikpodbibpu.

* YNeBHUTECH, LL|O MOBHICTIO
BUTEpPAETE 3anuLLKK PignHM nicns
YMLLIEHHS Ta HerarHo BiavilwaeTe
Oyab-siky XKy, sika 6puskae nig vac
rOTyBaHHS.

* He muiite 6yab-siki KOMNOHEHTH
npunagy B NOCYAOMWUMHIN MaLLVHI.

32/UK

[Onsa koHdopok:
* KnucnoTHi 3abpyaHeHHs), Taki sik

MOJI0KO, TOMaTHa nacTa Ta onis,
MOXYTb CMIPUYUHUTKL NOCTIVHI NAsSIMK
Ha NnuTax Ta KOMMOHEeHTax
KOH(OPOK. OUUCTITb 3anULLKN PignUHK
Bigpasy nicns OXONOMKEHHS NANTK,
nicnst BAMKHEHHS 1.

MoBepxHi 3 HepXxaBitoYvoi cTani
* He BukopncTOBYINTE YNCTSMI 3acobu,

LLIO MiCTATb KMCNOTY abo xnop, Ans
OYMLLIEHHS MOBEPXOHBb Ta PYYOK 3
HepXaBitovoi cTani.

[MoBepxHs 3 HepXkaBito4yoi cTani Mmoxe
3MiHIOBaTK Konip 3 Yacom. Lle
HopmMarsbHo. icnsa KoXXHoro
BMKOPUCTAHHS OYMLLIANTE MUIOYUM
3acobom, npuaaTHUM A58 NOBEPXOHb
3 HepXKaBitoyol cTani.

YUCTiTb M'AKOO MUIMBHOK TKaHUHO
Ta pigkum (He ApsiNaynum) MUIOYUM
3acobom, npuaaTtHUM ans
HepXaBito4Mx NOBEPXOHb, 0B6EPEXHO
npoTMparodi B 0O4HOMY HanpsiMKy.
HeraiiHo, He Yyekaoun BuaansanTe
BarHo, Macno, Kpoxmarib, MOJOKO Ta
GinkoBi NNSIMK Ha HepXaBilouKX i
CKINSIHMX NOBEPXHSX. Mnamn MoxyTb
ipXKaBiTW NPOTAroM TPUBAIOro yacy.

CknsiHi noBepXxHi
* [1pn OYMLLEHHI CKNSIHUX MNOBEPXOHb

He BMKOPWUCTOBYIWTE CKpebku 3
TBEPAMX MeTaniB Ta abpa3suBHi
MUIodi MaTepiann. BoHn MoxXyTb
MOLUKOAMUTU CKMSIHY NMOBEPXHIO.
OuuncTitb BUPIO 32 AONOMOroH0
3acoby gnst MMTTS nocyay, Tennofl
BOAM Ta M'SKOT TKAHWHK 3 MiKpodibpu
AN CKMSTHUX NMOBEPXOHb, Ta
BUCYLLITb MOro CyX0ot TKaHMHOI0.
AKLLO Nicns YMLLIEHHS 3anuLnBCA
MUIOYMIA 3acib, NpoTpiTh Noro
XONOAHOK BOAOH i BUCYLLITb M'SKOHO
Ta CyXO TKaHUHOK 3 Mikpodibpu.



3anuLKk1 M1MKYOro 3acoby MOXyTb
MOLUKOAMWTUN CKMSIHY NMOBEPXHIO
HaCTyMHOro pasy.

Hi B skoMy pasi He cnig ouunwiaTtu
BUCYLLEHI 3anuLLIKN Ha CKNSHIN
MoBepXHi 3yb4acTUMKM HoXamu,
MeTaneBoto rybkoto abo noaibH1UMm
ApsnatyuMmn iHCTPyMEeHTamMu.

Bu moxeTe BuaanuTu NNsmu
KanbLio (KOBTi NASMU) Ha CKNSHIN
NoBEpPXHi 3a AOMNOMOrol KoOMepLiiHO
AOCTYMNHOro 3acoby Ans BUaaneHHs
Hakuny 3a gonomoroo 3acoby, ¢
TakMMK CKragoBuMK sk oueT abo
TNIUMOHHUN CiK.

FIKLLIO NOBEPXHS CUMBbHO 3abpyaHeHa,

HaHeciTb ryokolo 3acib Ans YNLLEHHS
Ha nnsiMy | 4OBro YekawTe, LWOO BOHA
3npautoBana. MoTiM OYUCTITb CKISHY
MOBEPXHIO MOKPOK raHuYipKoto.
3HebapBneHHst Ta NNsIMX Ha CKMSHIN
MOBEpPXHi Lile HopMarnbHO Ta He €
aedekramu.

MnactukoBi getani Ta nocpapb6oBaHi
noBepXHi

OumCTiTh NNACTMKOBI YacTUHK Ta
nocgapboBaHi NoBepXHi 3a
AOMOMOrot M1Yoro 3acoby ans
MUTTSA nocyay, Tennoi Boau Ta M'akol
TKaHMHM abo rybKM Ta BUCYLLITh TX
CYXOHI0 raH4ipKoto.

He BuMKOpUCTOBYITE TBEPAI MeTanesi
Cckpebkun Ta abpasuBHi YncTaYi
3acobu. BoHn MoxyTb nowkoanTtn
NOBEPXHI.

MepekoHanTecs, WO 3'eqHaHHS
YacTWH Npunagy He 3anuLatTbes
BOSIOMMMU Ta 3 MUIOYMM 3acobom. B
iHLLIOMY BMMNaAKy Ha LMX 3'€QHaHHAX
MOXXE BMHWKHYTUN KOPO3isi.

YuweHHA NNt

CKnsiHa NoBepXHsA NPUroTyBaHHsA
BuKoHaWiTe KPOKM 3 YMLLIEHHST CKMSTHUX
NoBEPXOHb 3a3HauveHi y po3aini

«3aranbHi BigOMOCTI NPO OUYULLLEHHSI»
MPU YULLEHHI CKINSIHUX NOBEPXOHb AN
rotysaHHs. Bu MoxeTe BUkoHaTH
YULLEHHS BIANOBIAHO 0O HAaBeAeHOT
HWXYe iHbopmaLii B ocoGnmnemnx
BMMNagKax.

* [1poayKTN Ha OCHOBI LIyKpY, Taki siK

TEMHI BEPLUKW, KpOXMarb i cupon,
Chifl HeramMHoO oYULLAaTH, He YeKkaroumn
MOKM NOBEPXHS OXOSoHe. IHakwe
CKIISIHA MOBEPXHS AN roTyBaHHS
MO)XE OCTaTOYHO MOLLUKOAUTUCS.

He BuKopucTOBYITE YNCTS4I 3acobum
MOKM NOBEPXHS AN rOTyBaHHS
rapsiya, iHakwe MoXyTb 3'9BUTUCH
NOCTINHI MNsAMM.

OuunwieHHs naHeni
ynpaBniHHA
* [lig Yac ouULLIEHHS NaHenen Ta pyyn

perynsatopa, NpoTpiTb NaHenb Ta
PYYKN BOSTOTOK M'SIKOKO TKaHUHOLO Ta
BUCYLLITb CYXOK TKaHWHO. He
3HiMaNTe pyyYkn Ta NpoKnagku nig
HUMW ANS YULLEHHS naHenb
ynpaeniHHs. Tak MOXXHa NoLLIKOAUTU
naHesnb ynpaeniHHA Ta PYYku.

Mig yac ynileHHs naHenen 3
HepXkaBito4oi cTarni Ta pyyku
perynstopa He BUKOPUCTOBYITE
3acobu AN YULLIEHHS! HepXKaBitouol
cTani Ha py4dkax Ta 6ins HuX.
IHOWKaTOPW HABKONO perynatopis
MOXYTb OYTW MNOLUKOOKEH.
CeHCOpHi KHOMKK crig, OYUCTUTM 3a
JOMOMOro BOMOrol M'siKoT raHyipKu
Ta BUCYLLMTU CyXO FaH4ipKoto.
Akwo Bawl BMpiO Mae yHKLjo
GNOKYBaHHS1 eNeMeHTIB ynpaBniHHS,
nepen NPoBeAEHHAM OYULLLEHHS
naHeni ynpaeniHHA Crig 3acTocyBaTu
Lo dOYHKLjH. IHaKLLe CeHCOpHI
KHOMKM MOXYTb MpawtoBaTu
HenpaBuUITbHO.
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f] Nowyk Ta ycyHenHa HecnpaBHoCTe

AKLLO BN HE MOXETE YCYHYTU HECMPABHOCTI, X04a B BUKOHAmMW iHCTPYKLT B
LbOMY pO34ini, 3BEPHITbCS1 40 aBTOPM30BAHOrO CEPBICHOro LeHTPY abo
niueH30BaHOro creLjianicra Yu TOpProBenbHOro NpeacTaBHUKA, Y SIKOro BU
npuabanu Bupi6. Hikonu He HamaraiTecs camocCTiliHO BiApeMOHTyBaTH
HecnpaBHUI BMPIO

MepexxeBuit 3anobidxkHuk HecnpaBHuit abo cnpautoBaB. >>> [lepesipme
3arnobixxHuku y 6rioui 3arnobixHukie. 3a HeobxiOHocmi 3amiHims ix abo
8UKOHalime CKUOGaHHSI.

* Bupi6 He nigkntodeHo Oo (3asemneHoi) poseTku. >>> [lepegipme
MiOKITIOYEHHS.

* KHomku / perynaTopu Ha naHeni ynpaBniHHA He OYHKUIOHY0Tb. >>> HKuwo eaw
8UpI6 ocHawjeHUl yHKUjieto 6r10KysaHHs Krasil, MOXueo Usi ¢hyHKUis byna
y8iMKHeHa. bydb nacka, 8UMKHImMb .

+ [Oucnnen He aKTUBYETLCS, KONMW BM 3HOBY BMUKAETE KOHADOPKY. >>>
Bidknrouime npunad 3a 0ornomMoz20r asmomMamuyHo20 sUMUKaYa. 3adekalme
MiHiMym 20 ceKyHO, a nomim 3HO8Y MiOKIIHoYimab.

* AKTMBOBaHO 3axUCT Bif neperpiBaHHs. >>> [Jalime KOHGhopUi OXOroHymu.

+ HeBipHo BUBpaHO nocya Ans npurotyBaHHs. >>> [lepesipme rocyo.

* Bu He nomicTunun nocyn B 30HY aKTUBHOIO NpUroTyBaHHs. >>> lMepeBipTe
HasiBHICTbL nNocyAy B 30HI NPUroTyBaHHA TXi.

+ Baw nocya He npu3aHadeHun ang iHAQYKUINHOro NpUroTyBaHHA ki, >>>
lNepekoHalimecn, W0 8aw nocyd cymicHUl 3 IHOYKUIUHO KOHGDOPKOLO.

+ lMocya He po3TalloBaHUA HANEXHNM YMHOM MO LEHTPY ab0 HWKHS NOBEPXHS
nocyay HedoCTaTHBbO LUMPOKa AN 30HM NPUrOTYBaHHSA. >>> Bubepimb
docmamHbOo Wupokuli rnocyd i npasusibHoO posmatuytme rnocyd y 30Hi
rnpuaomyeaHHs1 iXi.

* Mocyn abo 30Ha NpUroTyBaHHS i neperpiBaetbes. >>> [Jalime im
OXONIOHymu

* MOXNMBO BUIALLOB Yac NpUroTyBaHHS Ans BUOPaHOT 30HWM NPUroTyBaHHs. >>>
HeobxidHo ecmaHosumu Hogu4l Yac ripuzomyeaHHsi abo 3asepwiumu
rnpuaomyeaHHs1 iXi.

* AKTMBOBaHO 3axUCT Bif neperpiBaHHs. >>> [Jalime KOHGhopUi OXOroHymu.

+ CeHcopHa naHenb ynpasniHHA MOXe OyTW 3aKpUTa CTOPOHHIMM

>>> Budarni it ]

+ Baw nocyn He npu3HayeHuid Ans iHAYKUiHOrO NPUroTyBaHHS ki. >>>
lNepekoHalimecn, W0 8aw nocyd cymicHUl 3 IHOYKUIUHO KOHGDOPKOLO.

* MNocya He po3TalloBaHWUIA HANEXHUM YMHOM MO LIeHTPY abo HUXHS NOBEPXHS
nocyay HeAoCTaTHLO LUMPOKa ANSA 30HWU NPUrOTYBaHHSA. >>> Bubepims
docmamHbOo Wupokuli rnocyd i npasusibHoO posmatuytme rnocyd y 30Hi
rpu2omyeaHHs iXi.
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Lle He € HecnpaBHicT0. BeHTUnATOp oxonomxeHHs 6yae NpoaoBxysaTy
npaurBaTK, MoK eNEKTPOHHUI CEHCOP KOHMOPKM HE OXOMOHE A0 BiAnoBiAHOI
TemnepaTypu.

Mig 4yac rotyBaHHs 3 NAUTM MOXYTb YyTUCL Aeski 3BYKM. Lli 3Byku 3ymoBneHi
cknagoM nocyay Ansi rotyBaHHs. Lli 3Byku € HopManbHUMK, BOHW He €
HEeCnpaBHICTIO, i BOHW € YaCTUHOK iHAYKLINHOT TEXHOMOTIT.

MoxnuBi Wymu Ta NpUYMHU

+ Wym BeHTURATOpA: NNuTa ocHalleHa BEHTUMATOPOM, SKUA aBTOMaTUYHO
aKTUBYETbLCA BIANOBIAHO A0 TemnepaTtypu npunagy. BeHTunsatop mae pisHi
poboui piBHI i NpaLoe Ha pi3HMX PiBHSX BigNOBIAHO OO TemnepaTypu.

* Husbki 3ByKM, Cx0Xi Ha poboumni wym TpaHchopmaTopa: Lle nos’ssaHo 3
NPUPOAOHO iHAYKLIMHOT TexHornorii. OcKinbku Tenno nepegacTbest
6e3nocepeaHbO Ha OCHOBY BapWITbHOT MOCYAUHM, TaKi 3BYKOBI CUrHanm MoxyTb
4YyTMCb BigNOBIOHO OO MaTepiany nocyay Ans rotyBaHHA. Taknum YUMHOM, PisHi
UYMW MOXHa YyTW 3 pi3HOro nocyay.

+ lym po3TpickyBaHHSA: [IPUYNHOIO LIbOrO € CTPYKTYpa i MaTepian OCHOBU
nocyay Ans roTyBaHHSA. AKLLO KyXOHHa NocyaMHa BUrOTOBMEHA 3 Pi3HMX LLapiB
3 pi3HMMU MaTepianamu, MOXHa YyTU 3BYKN PO3TPICKYBaHHS.

* Llym HUTTA: 3BYK HUTTS MOXHAa NOYYTU, KONW ABi 30HN FOTYBaHHA Ha OOHIN
CTOPOHI NIAWUTN BUKOPUCTOBYIOTLCS AN NPUrOTYBaHHS XXi 3 Pi3HUM piBHEM
rOTyBaHHS.

Koan noMunok/npuynHM Ta MOXNUBI pilleHHA

BUMKHITb iHAYKUiAHY MAUTY i
rnoyekamnTe, MoK/ BOHa OXOTOHE.
Momunka nosuHHa 6yTW ycyHeHa,
KON TemnepaTypa nnuTu
3HUBUTBCS HUXKYE MEX.

E 22 IHOYKUiHa nnuTa
E 26 neperpirta.

OpHa abo kinbka knasill
YTPUMYIOTbCS HAaTUCHYTUMU [pobnema BUpILLIMTLCS, KoMK BU

Ginbwe 10 cekyHA. 3abepeTe pyKy Big nnuTw.

E 46 Ha naHeni kepyBaHHsI Mpo6nema noBuHHa GyTK
s3anuwmBeca npegmet, abo  BUpiLLeHa Nicnst OYULLEHHS
Ha eneMeHT KepyBaHHS naHeni ynpaeniHHS.

BNnBae napa.

MomMunka noBuHHa ByTu yCyHeHa,
y pasi BUKOPUCTaHHS ropLmka,
npuaaTHOro Ans iHAyKUinHOro
HarpiBaHHs.

[lopLwmk, npyaaTHUiA ans
E 47 iHOYKUiNHOrO HarpiBaHHs,
He BUKOPUCTOBYETLCS.
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Momunka 3B'A3Ky Ha

BUMKHITb iHOYKUiIMHY NAnUTy Ta
3HOBY BBIMKHITb 1T Yepes 30
cekyHa. Akuwo npobnema He

E1-E15 : oo . .
iHOYKUIAHIA T, 3HUKHE, 3BEPHITLCS A0
aBTOPM30BAHOMO AUNEPCHKOro
LEHTPY.
BUMKHITb iHOYKUiIMHY NAnUTy Ta
3HOBY BBIMKHITb 1T Yepes 30
Momwunka gatyvka
cekyHa. Akuwo npobnema He
E 16 -E 21 TemnepaTypu Ha SHUKHe, 33epHITLCR N0
IHOYKLIRHIA nnwTi. » 386P
aBTOPM30BAHOMO AUNEPCHKOro
LEHTPY.
BUMKHITb iHOYKUiIMHY NAnUTy Ta
3HOBY BBIMKHITb 1T Yepes 30
Momwunka nporpamMmHoro
E 23 cekyHa. Akwio npobnema He
3abe3neyveHHs Ha .
E 24 . i - 3HMKHE, 3BEPHITbCA A0
iHOYKUIAHIA T,
aBTOPM30BAHOMO AUNEPCHKOro
LEHTPY.
BUMKHITb iHOYKUiIMHY NAnUTy Ta
3HOBY BBIMKHITb 1T Yepes 30
Momunka po6oTu
cekyHa. Akuwo npobnema He
E 25 BEHTUNATOpPA Ha :
; o . 3HUKHE, 3BEPHITLCS A0
iHOYKUIAHIA T,
aBTOPM30BAHOMO AUNEPCHKOro
LEHTPY.
BUMKHITb iHOYKUiIMHY NAnUTy Ta
3HOBY BBIMKHITb 1T Yepes 30
Momwunka anapaTHOro cexyxp, AKuLlo npo6nréma He
E31-E45 3abe3nevYeHHs1 eNeKTPOHHOI ' :
- N . 3HWKHe, 3BEpHiTbCcs A0
nnaTtu Ha iHAYKUiRHIA nnuTi.
aBTOPM30BAHOMO AUNEPCHKOro
LEHTPY.
CeHcopHa anapaTtypa NoBMHHA
E 48 OyTn cymicHa 3 ymoBamu
E 49 MNomMunka patymka Ha ekcnnyaTauii. Akwo npobnema
E 51 iHAYKUIAHIA NaunTi. He 3HWKHe, 3BEPHITbLCS 0
aBTOPM30BAHOMO AUNEPCHKOro
LEHTPY.
BUMKHITb iHOYKUiIHY NAUTY i
noyekamnTe, NMoK1 BOHA OXOJTOHE.
. Momwunka noBuHHA ByTW yCyHeHa,
Momunia B1CoKo KOmnu Temnepartypa ceHcopa
E 52-E57 TemnepaTypu Ha partyp P

iHAYKUIAHIA NaunTi.

3HU3UTLCA HIKYE MeX. SKLLIO
npo6rnemMa He 3HUKHe, 3BEPHITbLCA
[10 aBTOPW30BAHOMO AUMEPCHLKOrO
LIeHTPY.
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Estimado cliente,

Por favor, lea este manual antes de usar el aparato.

Beko Gracias por elegir el aparato. Queremos que el aparato, fabricado con alta
calidad y tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este
manual y cualquier otra documentacion proporcionada antes de utilizar el aparato y
guardelo como referencia. Sile da el aparato a otra persona, entregue el manual con
€l. Siga las instrucciones, teniendo en cuenta toda la informacion y las advertencias
indicadas en el manual de usuario.

Preste atencion a todas las informaciones y advertencias del manual de instrucciones.
De esta manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que
puedan ocurrir.

Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el
manual con él.
El manual de instrucciones contiene los siguientes simbolos:

A Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.
AVISO Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

& Peligro que puede provocar quemaduras por contacto con superficies calientes.
ﬂ Informacién importante o consejos de uso Utiles.

@ Lea el manual de instrucciones.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instrucciones de seguridad

« Esta seccion contiene
instrucciones de seguridad
que ayudaran a prevenir
cualquier riesgo de lesiones
personales o0 danos
materiales.

« Si el aparato se transfiere a

otra persona o se utiliza de

segunda mano, el manual de
instrucciones, las etiquetas
del aparato, otros
documentos pertinentes y los
accesorios deben entregarse
con el aparato.

Nuestra empresa no se hace

responsable de los danos

que puedan producirse por el
incumplimiento de estas
instrucciones.

El incumplimiento de estas

instrucciones anulara

cualquier garantia.

A Haga que los trabajos de

instalacion y reparacion sean

realizados siempre por el
fabricante, el servicio
autorizado o la persona
indicada por el importador.

« A Utilice Unicamente piezas
de repuesto y accesorios
originales.

« ANo intente reparar o
sustituir ninguna pieza del
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aparato a menos que esté
claramente especificado en el
manual de instrucciones.

« ANo realice modificaciones
técnicas en el aparato.

APropésito del uso

« Este aparato esta disenado
para uso en el hogar. No es
adecuado para uso comercial.

« No utilice el aparato en
jardines, balcones u otros
entornos exteriores. El
electrodomeéstico esta
destinado a ser utilizado en
las areas de cocina del hogar
y del personal en tiendas,
oficinas y otros entornos
laborales.

« ADVERTENCIA: Este
aparato debe utilizarse
unicamente para cocinar. No
debe ser usado para
diferentes propdsitos, como
calentar la habitacion.

ASeguridad de los nifios,

las personas vulnerables y

las mascotas

« Este aparato puede ser
utilizado por nifos de 8 anos
de edad y mayores, y por
personas discapacidades
fisicas, sensoriales 0



mentales, 0 que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre que sean
supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los
peligros del aparato.

Los nifos no deben jugar con
el aparato. La limpieza y el
mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por
NINOS a menos que haya
alguien que los supervise.
Este aparato no debe ser
utilizado por personas con
capacidad fisica, sensorial 0
mental limitada (incluidos los
niNos), a menos que se les
mantenga bajo supervision o
reciban las instrucciones
necesarias.

Los ninos deben ser
supervisados para asegurar
que Nno jueguen con el
aparato.

Los aparatos eléctricos son
peligrosos para ninos y
mascotas. Los ninos y las
mascotas no deben jugar,
trepar o entrar en el aparato.
No coloque objetos que los
ninos puedan alcanzar sobre
el aparato.

Gire el mango de las ollas y
sartenes a un lado del banco
de trabajo para que los ninos

no puedan agarrarlas y
quemarlas.

« ADVERTENCIA: Durante el
uso, las superficies
accesibles del aparato estan
calientes. Mantenga a los
niNos alejados del aparato.

« Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los ninos. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

ASeguridad eléctrica

» Enchufe el aparato en una
toma de corriente con
conexion a tierra protegida
por un fusible que coincida
con los valores de corriente
indicados en la etiqueta de
tipo. Haga que la instalacion
de la toma de tierra sea
hecha por un electricista
calificado. No utilice el
aparato sin conexion a tierra
de acuerdo con las
regulaciones locales /
nacionales.

« El enchufe o la conexion
eléctrica del aparato debe
estar en un lugar de facil
acceso (donde no se vea
afectado por la llama de la
estufa). Si esto no es posible,
debe haber un mecanismo
(fusible, interruptor,
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conmutador, etc.) en la
instalacion eléctrica a la que
esta conectado el aparato,
de acuerdo con la normativa
eléctrica y separando todos
los polos de la red.

El aparato no debe ser
enchufado en la toma de
corriente durante la
instalacion, reparacion y
transporte.

» Enchufe el aparato en una
toma de corriente que
cumpla con los valores de
voltaje y frecuencia
especificados en la etiqueta
de tipo.

No atasque el cable de
alimentacion debajo y detras
del aparato. No ponga un
objeto pesado en el cable de
alimentacion. El cable de
alimentacion no debe
doblarse, aplastarse ni entrar
en contacto con ninguna
fuente de calor.

Utilice solo el cable original.
No utilice cables o
alargadores cortados o
danados.

Si el cable de alimentacion
esta danado, debera ser
sustituido por un fabricante,
un servicio autorizado o una
persona que debera ser
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especificada por la empresa
importadora, a fin de evitar
posibles peligros.

ASeguridad en el

transporte

» Desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de
transportarlo.

» Cuando necesite transportar
el aparato, envuélvalo con
material de embalaje de
plastico de burbujas o carton
grueso y peguelo con cinta
adhesiva. Asegure el aparato
con cinta adhesiva para evitar
que las partes removibles o
moviles del aparato y el
aparato se danen.

« Compruebe el aspecto
general del aparato para
detectar cualquier dano que
pueda haberse producido
durante el transporte.

ASeguridad de la

instalacién

» Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté
danado. Si el aparato esta
danado, no lo instale.

» No instale el aparato cerca
de fuentes de calor
(radiadores, estufas, etc.).



« Mantenga todos los
conductos de ventilacion
abiertos alrededor del
aparato.

ASeguridad de uso

» Asegurese de que el aparato
se apaga después de cada
uso.

 Si no utiliza el aparato
durante mucho tiempo,
desenchufelo o apague el
fusible de la caja de fusibles.

« No utilice aparatos
defectuosos o danados. En
caso de que la haya,
desconecte las conexiones
de electricidad / gas del
aparato y llame al servicio
técnico autorizado.

« ADVERTENCIA: Si la
superficie del horno esta
agrietada, desconecte el
aparato de la red eléctrica
para evitar el riesgo de una
descarga eléctrica.

» NO se suba al aparato para
alcanzar algo o por cualquier
otra razon.

« No utilice el aparato en
situaciones que puedan
afectar a su juicio, como la
ingesta de drogas y/o el
consumo de alcohol.

« Los objetos inflamables que
se mantienen en el area de
coccion pueden incendiarse.
No guarde nunca objetos
inflamables en el area de
coccion.

« Los utensilios de hierro
fundido, aluminio o de cocina
con partes inferiores danadas
0 asperas pueden provocar
aranazos en la superficie del
vidrio. Cuando cambie los
utensilios de cocina, siempre
levante los recipientes, no se
deslice sobre la superficie.

« La presion del vapor de la
superficie del horno y la
humedad pueden hacer que
la olla se deslice o salte. Por
esta razon, asegurese de que
el fondo delaollay la
superficie de la cocina estén
siempre secos.

« Este aparato no es apto para
Su Uso con un control remoto
O un reloj externo.

AAdvertencias sobre la

temperatura

« ADVERTENCIA: Mientras el
aparato esté funcionando, las
partes expuestas se
calentaran. No toque el
aparato ni los elementos
calefactores. Los ninos
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menores de 8 anos no deben
acercarse al aparato sin un
adulto.

« No cologque materiales
inflamables/explosivos cerca
del aparato, ya que los
bordes estaran calientes
mientras esté funcionando.

« ADVERTENCIA: Peligro de
incendio: No cologue ningun
material en el horno para su
almacenamiento.

AUso de accesorios

« ADVERTENCIA: Utilice
unicamente un estuche de
seguridad para el horno
disenado por el fabricante del
aparato o fabricado segun las
normas especificadas por el
fabricante. Una caja de
seguridad del horno
inadecuada puede causar
accidentes.

ASeguridad en la cocina

« ADVERTENCIA: Debe
observarse el proceso de
coccion. Los procesos de
coccion a corto plazo deben
observarse constantemente.

« ADVERTENCIA: En la
coccion con aceite solido o
liquido, es peligroso salir del
horno y esto puede causar
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un incendio. NUNCA intente
apagar el fuego con agua;
Desconecte el aparato de la
red eléctrica, y luego cubra
las llamas con una tapa o
cubierta para el fuego (etc.).

« Tengan cuidado cuando
usen alcohol en la comida. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede
incendiarse cuando se
expone a superficies
calientes, provocando un
incendio.

A Induccion

« Las placas eléctricas de su
horno estan equipadas con
una avanzada tecnologia de
“Induccion”. En las placas de
induccion, que ahorran
tiempo y energia, deben
utilizarse utensilios de cocina
adecuados para la coccion
por induccion; de lo contrario,
la placa de coccion no
funcionara. Para obtener
informacion detallada,
consulte la seccion
"Seleccion de ollas".

Como la cocina de induccion
crea un campo magneético,
puede tener efectos
perjudiciales para las
personas que utilizan



dispositivos como
marcapasos 0 bombas de
insulina.

Cierre la placa de coccion
desde su panel de control
después de su uso, no confie
en el sensor de la olla.

Los objetos metalicos como
cuchillos, tenedores,
cucharas y tapas no deben
colocarse en la placa de

coccion ya que se calentaran.

Los articulos de metal
almacenados en cajones bajo
el horno pueden calentarse
mucho durante un uso largo
e intensivo. No guarde
objetos metalicos en cajones
debajo del horno.

No coloque productos
electronicos como teléfonos
moviles, tabletas,
ordenadores en la cocina de
induccion. Sus productos
pueden resultar danados.

ASeguridad durante el

mantenimiento y la limpieza

» Espere a que el aparato se
enfrie antes de limpiarlo. Las
superficies calientes pueden
causar quemaduras!

« No lave nunca el aparato
pulverizandolo o0 echandole
agua. Hay un riesgo de
descarga eléctrical

« No limpie el aparato con
limpiadores de vapor, ya que
esto puede causar una
descarga eléctrica.

« L a sal, los residuos de azucar
en el fondo de los utensilios
de cocina o las particulas de
este tipo en la superficie del
vidrio pueden hacer que el
vidrio se raye y se agriete.
Asegurese de que el fondo
esté limpio antes de colocar
los utensilios de cocina.
Mantenga limpia la superficie
de vitroceramica.
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H Instrucciones medioambientales

Regulacion en materia de

residuos

Conformidad con la normativa
WEEE y eliminacion del aparato al
final de su vida util

Este producto es conforme
J——

con la directiva de la UE
sobre residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este
producto incorpora el
simbolo de la clasificacion
selectiva para los residuos de
aparatos eléctricos y
electronicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas
y materiales de primera calidad, que
pueden ser reutilizados y son aptos para
el reciclado. No se deshaga del
producto junto con sus residuos
domésticos normales y de otros tipos al
final de su vida util. Llévelo a un centro
de reciclaje de dispositivos eléctricos y
electronicos. Solicite a las autoridades
locales informacion acerca de dichos
centros de recogida.

La eliminacién adecuada del aparato
usado ayuda a prevenir posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud humana.
Cumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es
conforme con la directiva de la UE sobre
la restriccion de sustancias peligrosas
(RoHS) (2011/65/UE). No contiene
ninguno de los materiales nocivos o
prohibidos especificados en la directiva.
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Eliminacion del material de

embalaje

¢ | 0os materiales de embalaje son
peligrosos para los nifos. Guarde los
materiales de embalaje en un lugar
seguro y lejos del alcance de los nifos.
Los materiales de embalaje del
aparato se han fabricado con
materiales reciclables. Deshagase de
ellos de forma adecuada y
clasifiquelos segun las instrucciones
para el reciclaje de residuos. No los
arroje a la basura junto con los
residuos domésticos normales.

Recomendaciones para el

ahorro de energia

Las siguientes sugerencias le ayudaran

a utilizar el aparato de manera ecoldgica

y eficiente en términos de energia:

¢ Descongele la comida congelada
antes de cocinarla.

® Apagar el aparato 5 a 10 minutos

antes del final de la coccién para una

coccion prolongada. Ahora puede
ahorrar hasta un 20% de electricidad
usando el calor.

Utilice ollas / sartenes con un tamano

y una tapa adecuados para la placa

de coccion. Elija siempre el tamafno de

la olla adecuado para sus comidas.

Se necesita mas energia de la

necesaria para los contenedores de

tamafio equivocado.

* Mantenga limpias las areas de
coccidn del horno y las bases de las
ollas. La suciedad reduce la
transferencia de calor entre el area de
coccidn y la base de la olla.



E] Su aparato

Informacion sobre el aparato

1 Superficie de vidrio de coccidn 4 Zona de coccion por induccion
2 Carcasa inferior 5 Zona de coccion por induccion
3 Zona de coccion por induccion
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Introduccion y uso del panel de mandos del aparato
En este apartado encontrara la vista general y los usos basicos del panel de mandos
del aparato. En funcion del tipo o modelo de aparato, puede haber diferencias en las

imagenes y algunas caracteristicas.
Control de placa

Teclas
: Teclade
® encendido/apagado
o : Tecla de temporizador
: Tecla de Calentamiento
Af) rapido/Tecla de ajuste de alta

potencia (booster)
: Tecla de bloqueo para

N limpieza
1 : Tecla de parada
) : Tecla de aumento
S : Tecla de disminucién
Simbolos
: Simbolo de combinacion
] zona de coccion de superficie
amplia
: Simbolo de bloqueo de
3
teclas
"""""""""""""" w0
1=t

i g
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1 Tecla de Calentamiento
rapido/Tecla de ajuste de alta
potencia (booster)

2 Tecla para disminuir temperatura
3 Tecla para aumentar temperatura

4 Indicador de temperatura de
relevante zona de coccidn

Indicador de temporizador

1 LED de punto de operacion para
temporizador

2 Indicador de temporizador

3 Tecla para aumentar el
temporizador

4 LED de punto de operacion para
Blogueo de tecla/Blogqueo infantil

5 Tecla para disminuir el temporizador



Informacion general sobre
placa

SN WU I

4 3

1 Izquierda posterior - Zona de
coccidn por induccion
2 Derecha posterior - Zona de
coccion por induccion
3 Derecha delantera - Zona de
coccion por induccion
4 |zquierda delantera - Zona de
coccion por induccion
Su cocina esta equipada con superficies
anchas de cocciodn (superficies Flexi). Es
posible utilizar esta superficie de
coccidn como placas individuales
independientes entre si. Puede activar la
funcion de combinacion para estas
zonas de coccidn y transformarlas en
una sola superficie de coccidn para
operaciones de coccion con sus ollas
mas anchas. Utilizar las ollas correctas
para estas zonas de coccién y la
funcion de combinacion se describen en
la seccion "Cédmo utilizar la placa”.

13/ES



Especificaciones técnicas

Dimensiones externas del aparato
(altura/ancho/profundidad)

52 mm*/580 mm/510 mm

Dimensiones de la instalacion de la
placa de coccion (anchura/profundidad)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Voltaje/frecuencia

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Tipo de cable y seccién transversal
utilizados / aptos para su uso en &l
aparato

en min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Consumo total de energia

|zquierda posterior

max. 7200 W

Zona de coccién por induccién

Tamano 180 mm

Potencia 2000W / Booster: 2300 W
Izquierda delantera Zona de coccién por induccién
Tamano 180 mm

Potencia 2000W / Booster: 2300 W
Derecha delantera Zona de coccién por induccién
Tamano 145 mm

Potencia 1600 W / Booster: 1800 W
Derecha posterior Zona de coccién por induccién
Tamano 210 mm

Potencia 2000 W / Booster: 2300 W

*

la tapa de la base del aparato.

La altura de la placa de coccidn especificada en la tabla técnica es la altura de

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para mejorar

la calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir exactamente

con el aparato.

Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacidon
que los acompana se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con
las normas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcion de las
condiciones operativas y ambientales del aparato.
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B Primer uso

Antes de empezar a utilizar el aparato,
se recomienda hacer lo indicado en las
siguientes secciones.

Primera limpieza

1.Retire todos los materiales de
embalaje.

2.Limpie las superficies del aparato con
un pano o esponja humedos y
séquelas con un pano.

AVISO La superficie podria resultar
dafnada por la accién de
algunos detergentes o
agentes de limpieza. No
utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras,
ni tampoco ningun objeto
afilado.

AVISO Es posible que el horno emita
humo y olores durante un par
de horas la primera vez que
se caliente. Esto es bastante
normal. Asegurese de que la
habitacion esté bien ventilada
para permitir la salida del
humo y olores. Evite inhalar
directamente los humos y
olores que el aparato emite.
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B cémo usar la placa

Informacion general sobre el
uso de placa

Advertencias generales

¢ No deje caer ningun objeto sobre el
horno. Hasta los objetos mas
pequenos, tales como los saleros,
podrian dafar el horno. No utilice
hornos agrietados. El agua puede
infiltrarse a través de estas grietas y
causar un cortocircuito. Si la superficie
esta dafada de alguna manera (por
ejemplo, grietas visibles), apague el
producto inmediatamente para reducir
el riesgo de descarga eléctrica.

¢ No utilice ollas y sartenes que no
estén equilibradas y que se puedan
inclinar facilmente sobre la placa.

¢ No caliente las ollas y sartenes vacias.
Es posible que las ollas y el aparato se
danen.

¢ Después de cada uso apague siempre
los quemadores.

e [| aparato se danara si se utilizan las
placas sin ninguna olla o sartén.
Después de cada uso apague siempre
las placas.

¢ No ponga las ollas o sartenes de
plastico sobre el aparato, ya que se
pueden fundir. Limpie tal material en la
superficie enseguida.

® Ponga en ollas y sartenes una
cantidad suficiente de alimentos. De
este modo, puede evitar que los
alimentos salgan de las ollas y no
necesitara hacer una limpieza
innecesaria.

¢ No ponga las tapas de las ollas y

sartenes sobre los quemadores/zonas.

® Ponga las ollas centrandolas sobre los
guemadores/zonas. En caso de que
desee colocar una olla sobre otro
guemador/zona, no la deslice hacia el
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guemador deseado; mas bien,
levantela primero y luego pongala
sobre el otro quemador.

Principio de funcionamiento de la

placa de induccion

La placa de induccién es como un

circuito abierto. El circuito se concluye al

colocar sobre él ollas/sartenes aptas
para la coccion por induccién y un
electroiman justo debajo de la superficie
de cristal genera un campo magnético.

El cuerpo de metal de las ollas/sartenes

se calienta tomando la energia de este

campo magnético. Por lo tanto, el calor
no se genera en la superficie de la placa,
sino directamente en las ollas/sartenes
que estan encima de ella. La superficie
de vidrio se calienta por el calor de las
ollas/sartenes.

Ventajas de la coccion por induc-

cion

Las placas de induccidn cuentan con

algunas ventajas, dado que el calor se

transfiere directamente a las
ollas/sartenes.

¢ Alimentos desbordados durante la
coccidn no se queman rapidamente
puesto que la superficie de coccidn de
vidrio no se calienta directamente. Asf
se puede limpiar mas faciimente.

e Como que el calor se genera
directamente en las ollas/sartenes la
coccidn serd mas rapida. De esta
manera, se ahorra tiempo y energia en
comparacion con otros tipos de
placas.

e Como €l calor se proporciona
directamente a las ollas, no causa
pérdida de calor, y proporciona
coccion mas eficiente.

e Como la transferencia de calor se
interrumpe y la superficie de coccidn
no se calienta directamente al retirar



las ollas/sartenes de la superficie de
coccidn, se puede utilizar de forma
mas segura contra posibles
accidentes durante la coccion.

Para una operacidén segura:

o Al utilizar ollas/sartenes antiadherentes
recubiertas con poca cantidad de
aceite o utilizadas sin aceite (tipo
teflén), no seleccione niveles de
calentamiento altos.

¢ No utilice la superficie vitrificada de
coccidn como una superficie en la que
pueda colocar algo o como una
superficie para cortar.

¢ No ponga objetos metdlicos tales

como cubiertos o tapas de ollas sobre

la placa, puesto que pueden
calentarse.

Nunca utilice papel de aluminio para

cocinar. En la zona de induccion

nunca ponga alimentos envueltos en
papel de aluminio.

Mantenga los objetos magnéticos,

como tarjetas de crédito o cintas,

alejados de la placa cuando funciona.

e £n caso de que exista un horno

debajo de la placa y que esté

funcionando, los sensores de la placa

pueden reducir el nivel de cocciéon o

apagar la placa.

Su placa dispone de un sistema de

calentamiento apagado automatico.

Informacion detallada sobre este

sistema se proporciona en las

siguientes secciones. No obstante, en
caso de utilizar ollas de base fina para
cocinar, éstas se calentaran muy
radpidamente por lo que el fondo de la
olla puede derretirse y dafar la
superficie de coccidn y el aparato
antes de que se active el sistema de
apagado automatico.

Ollas/sarténes de coccion

Se deben utilizar ollas/sartenes

ferromagnéticas de calidad que tengan

una etiqueta o advertencia que indique
que son compatibles para la coccion
por induccién sdlo con su placa de
induccion. De forma general, cuanto
mas alto sea el contenido de hierro,
mejor funcionaran las ollas/sartenes. El
tamafio de las ollas/sartenes debe
coincidir con la zona de induccién. Las
dimensiones recomendadas se
enumeran a continuacion.

Ollas/sartenes adecuadas:

¢ Ollas/sartenes de hierro fundido

¢ Ollas/sartenes de acero esmaltado

¢ Ollas/sartenes de acero y acero
inoxidable (con etiqueta o advertencia
que indique que son compatibles con
la induccidn)

Ollas/sartenes no adecuadas:
¢ Ollas/sarténes de aluminio

¢ QOllas/sarténes de cobre

¢ Ollas/sarténes de laton

¢ Ollas/sarténes de vidrio

¢ Cubiertos

e Ceramica y porcelana

Recomendaciones:

¢ Utilice sdlo ollas/sartenes de base
plana. No utilice ollas/sartenes con
bases convexas o concavas.

- X

¢ Utilice solamente ollas/sartenes con
bases gruesas y procesadas. En caso
de utilizar ollas de base fina, éstas se
calentaran muy rapidamente por lo
que el fondo de la olla puede
derretirse y danar la superficie de
coccidn y el aparato antes de que se
active el sistema de apagado
automatico. Los bordes afilados
podrian causan arafnazos en la
superficie.
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¢ £l fondo de algunas ollas/sartenes
cuenta con un campo ferromagnético
mas pequeno que su verdadero
diametro. La placa sdlo calienta esta
zona. Asi que el calor no se distribuye
de manera uniforme y el rendimiento
de la coccidn disminuye. Por otra
parte, es posible que esas
ollas/sartenes no sean detectadas por
las grandes placas de induccidn. Por
ello, se elegira la placa en funcién del
tamano del campo ferromagnético.

¢ Algunas ollas/sartenes cuentan con
una base que contiene materiales no
ferromagnéticos como el aluminio. Es
posible que este tipo de ollas/sartenes
no se calienten de manera adecuada
0 gue no sean detectadas por la placa

de induccion.

Prueba de ollas/sarténes

Utilizando los métodos siguientes

pruebe si su olla es compatible para la

coccidn con una placa de induccién.

1.Es compatible cuando la base de su
olla cuenta con un iman.

2.Es compatible cuando "=" no
parpadea al colocar su olla en la placa
de induccioén y encender la placa.
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Tamanhos recomendados para las
ollas/sartenes

en min. 100 - max 145
en min. 100 - max 180
en min. 140 - méax 210
en min. 140 - max 240
en min. 125 - max 280
en min. 125 - max 320

145

180

210

240

280

320
Zona de coccion con
ancha superficie (flexi)

La deteccion de las ollas/sartenes por
las placas de induccion depende del
diametro y el material del ferromagnético
gue se encuentra en la base de las
ollas/sartenes. A fin de asegurar la
deteccion de las ollas/sartenes y lograr
una coccion eficiente, las ollas/sartenes
se seleccionaran en funcion del tamano
de la placa. Aqui arriba se indican los
tamanos de las ollas/sartenes
recomendados para los tamanos de las
placas.

El comportamiento de ebullicion puede
variar segun el tipo de olla, el tamafio de
la olla y el tamafo de la zona de coccion.
Para un comportamiento de ebullicidn
mas homogéneo, se puede utilizar una
zona de coccion un paso mas grande.
El uso de una zona de coccion mas
grande no provoca un desperdicio de
energia en las placas de induccion, ya
que el calor solo se genera en el area
correspondiente de la olla.

Zona de coccion con ancha super-
ficie (flexi)

Su placa esta equipada con superficies
anchas de cocciodn (superficies Flexi). Es
posible utilizar esta superficie de
coccidn como placas individuales
independientes entre si para las
ollas/sartenes mas pequenas. Puede
activar la funcion de combinacion para
estas zonas de coccion y transformarlas
en una sola superficie de coccion para

ancho 230 - largo 390




operaciones de coccion con sus ollas

mas anchas

Las zonas de
coccion de
superficie ancha
cuentan con dos
zonas de
coccion, como la
delanteray la
trasera. Puede
utilizar estas
zonas como dos
zonas
independientes
de coccidn para
diferentes niveles
de temperatura
con dos
ollas/sartenes
diferentes. Ponga
las ollas/sartenes
centrando las
zonas de coccion
separadas.

Para las
operaciones de
coccion
realizadas con
grandes
ollas/sartenes,
ponga las
ollas/sartenes de
manera que
cubran los
centros de ambas
zonas de coccion
y que esté
centrada en la
zona de coccion.

Para cocinar con
una sola
olla/sarten, ponga
en el centro de la
zona de coccidn
delantera o
trasera. No ponga
las ollas/sartenes
en el centro de la
zona de coccion.

19/ES



Panel de control

Teclas

: Teclade
@ encendido/apagado
o : Tecla de temporizador
: Tecla de Calentamiento
A rapido/Tecla de ajuste de alta

potencia (booster)

8 : Tecla de bloqueo para
limpieza

1 : Tecla de parada

® : Tecla de aumento

S : Tecla de disminucién

Simbolos
: Simbolo de combinacion

3 zona de coccidn de superficie
amplia
: Simbolo de bloqueo de

teclas

Pantalla de la Zona de coccién

1 Tecla de Calentamiento
rapido/Tecla de ajuste de alta
potencia (booster)

2 Tecla para disminuir temperatura
3 Tecla para aumentar temperatura
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4 Indicador de temperatura de
relevante zona de coccidn

Indicador de temporizador

1 LED de punto de operacion para
temporizador

2 Indicador de temporizador

3 Tecla para aumentar el
temporizador

4 LED de punto de operacion para
Blogueo de tecla/Blogqueo infantil

5 Tecla para disminuir el temporizador



Advertencias generales para panel de
control

Este producto se controla
mediante un panel de control
tactil. Cada operacion que efectle
a través del panel de control tactil
sera confirmada mediante una
sefal acustica.

Mantenga siempre el panel de
control limpio y seco. La
presencia de suciedad y
humedad sobre la superficie
puede causar problemas de
funcionamiento.

La placa regresara
automaticamente al modo en
espera, si no se realiza ninguna
operacion en el plazo de 10
segundos.

Si no se pulsa ninguna tecla
durante un periodo largo de
tiempo, el aparato se apaga
automaticamente por razones de
seguridad.

Encendido de la placa:

1.Encienda la placa pulsando la tecla ®.
"0" aparecera en los visores de todas
Ias zonas de coccion.

Apagado de la zona de coccioén:

La zona de coccidn activa se puede

apagar de tres formas distintas:

1.Tocando la tecla O

Toque la tecla 0}

2.Bajando el nivel de temperatura a
||0||;

Puede apagar la zona de coccion

configurando el ajuste de temperatura a

IIOII .

3.Mediante la opcién de apagado del
temporizador correspondiente a la
zona de coccién deseada;

Una vez agotado el tiempo, el

temporizador apagara la zona de

coccion que tenga asignada. El visor

correspondiente mostrara "0" o "00".

Cuando la cuenta atras llegue a su fin

sonard una sefal acustica. Toque

cualquier tecla del panel de control para

silenciar la sefal acustica.

4.Toque la zona ©y las teclas @
simultdneamente para la zona de
coccién deseada;

Puede apagar la zona de coccion

correspondiente tocando sus teclas ©

/@ ala vez.

Si los simbolos "H" o "h" estan
encendidos una vez apagada la
zona de coccidn, significa que la
zona de coccion esta todavia
caliente. No toque las zonas de
coccion.

Indicador de calor residual

Si el simbolo "H" parpadea en el visor
de la zona de coccion, significa que la
placa esta aun caliente y puede
utilizarse para mantener calientes
pequenas cantidades de alimentos. En
unos momentos, este simbolo se
transformara en el simbolo "h", que
indica que el calor ha disminuido.

Si se produce un corte de
alimentacion eléctrica, el indicador
de calor residual no se encendera
y por tanto no advertira al usuario
de la presencia de calor en las
zonas de coccion.

Ajuste del nivel de temperatura
1.Encienda la placa pulsando la tecla ®.
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2.Ajuste el nivel de temperatura que
desee tocando las teclas @ /@ de la

» La zona de coccion correspondiente
comenzara a operar en el nivel de
temperatura establecido.

La parte exterior de la zona de
coccidn de la placa de induccidn
de 280 mm (si el aparato cuenta
con ella) se activara unicamente
cuando cologue en la zona de
coccion una cacerola lo
suficientemente grande para
cubrir la zona de coccion y ajuste
la temperatura a un nivel mas alto
que 8.

Ajuste de alta potencia (FUNCION
DE REFUERZO)

Puede usar la funcién de refuerzo para
acelerar el calentamiento. No obstante,
no se recomienda usar esta funcion
para la coccion durante periodos
prolongados. Puede que la funcion de
refuerzo no esté disponible para todas
las zonas de coccidn.

Seleccion del ajuste de alta

potencia (FUNCION DE

REFUERZO):

1.Encienda la placa pulsando la tecla O.

2.Toque la tecla A8 de la zona
correspondiente.

» La zona de coccidn seleccionada
funcionara a maxima potencia y el
simbolo “P” ” aparecera en el visor de la
zona de coccion. La funcion de refuerzo
se desactiva para la zona de coccién y
esta sigue funcionando al nivel "9".
Apagado prematuro del ajuste de
alta potencia (FUNCION DE
REFUERZO):
Puede apagar el gjuste de maxima
potencia en cualgquier momento
pulsando las teclas © o 2B,
La funcidn de refuerzo se desactiva para
la zona de coccidn y esta sigue
funcionando al nivel "9".
Principio de funcionamiento de
zonas de coccion situadas en la
misma vertical:
Si un zona esta seleccionada a nivel
booster y activa la otra zona situada en
la misma vertical en un nivel superior a 6
(7, 8 6 9), la primera zona reduce su
nivel automaticamente a 9. Si quiere
seleccionar la segunda zona a nivel
booster, la primera zona reducira su
nivel automaticamente a 6.
Encendido de la zona de coccién
combinada
1.Toque 0) para encender la placa.
2.Para encender la zona de coccion
combinada, mantenga las teclas A de
ambas zonas de coccidn pulsadas a
la vez durante unos 3 segundos

0" aparecera en el visor de la zona de
coccidn trasera izquierda. © aparecera
en el visor de la zona de coccidn
delantera izquierda, y la zona de
coccion combinada se activara.



3.Toque las teclas O/® de la zona de
coccidn trasera izquierda para ajustar
la temperatura entre "0" y "9".

Una vez activada la zona de
coccidn combinada, es posible
ajustar la temperatura mediante
las teclas ©/® de la zona de
coccion trasera izquierda. No
puede ajustar la temperatura
mediante las teclas é/@ de la
zona de coccion delantera
izquierda.

Las zonas de coccion combinada
del lado izquierdo se explican
como ejemplo. Si hay una zona
de coccion combinada también
en el lado derecho de la placa, se
aplicaran las mismas
instrucciones a la mencionada
zona de coccion.

» La zona de coccion se pone en
funcionamiento.

Encendido de la zona de coccién
combinada con una o ambas
zonas de coccion del lado
izquierdo en funcionamiento
Cuando una o ambas zonas de coccion
del lado izquierdo estan funcionando,
puede utilizar conjuntamente ambas
zonas de coccion activando la zona de
coccidn combinada. Ello le permite
utilizar una zona de coccidon mas grande
con los mismos valores.

1.Para encender la zona de coccidn
combinada con una o ambas zonas
de cocciodn del lado izquierdo activas,
mantenga las teclas Al de ambas

zonas de coccion pulsadas a la vez

durante unos 3 segundos.
» El valor de la temperatura de la dltima
zona de coccidn seleccionada
aparecera en el visor de la zona de
coccidn trasera izquierda, y la zona de
coccion combinada se activara.
» Una vez combinadas, ambas zonas de
coccion seguirdn operando con los
mismos valores de temperatura y
temporizador (si esta disponible) de la
zona de coccion del lado izquierdo que
haya seleccionado. El valor de la zona
de coccidn izquierda ajustado antes de
combinar las zonas de coccion se
cancelara.

» Para cambiar la temperatura, toque
las teclas ©/@® de la zona de coccion
trasera izquierda y ajuste la temperatura
que desee.

Si toca la tecla *8 de la zona de
coccidn del lado izquierdo con la
zona de coccién combinada
activada, las zonas de coccidn
operaran al valor de la funcién de
refuerzo.

Apagado de las zonas de coccién

combinada

LLa zona de coccién combinada puede

apagarse de cuatro formas diferentes:

1.Bajando el nivel de temperatura a
IIOII

Puede apagar la zona de coccion

combinada poniendo el nivel de

temperatura a "0".

2.Mediante la opcién de apagado del
temporizador correspondiente a la
zona de coccién combinada
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Una vez agotado el tiempo, el
temporizador apagara la zona de
coccion combinada. El visor de la zona
de cocciodn del lado izquierdo mostrara
0y el visor del temporizador mostrara
00.
3.Tocando simultdneamente las teclas
©/® de cualquiera de las zonas de
coccién del lado izquierdo
Si toca simultaneamente las teclas ©
/@ de cualquiera de las zonas de
coccidn del lado izquierdo, las zonas de
coccidn se separan y se apagan.
4.Pulsando las teclas *8 de ambas
zonas de coccién a la vez durante
unos 3 segundos
Las zonas de coccion se apagaran si
pulsa las teclas Al de ambas zonas de
coccion a la vez durante unos 3
segundos.
Bloqueo de limpieza
El bloqueo de limpieza inhabilita todos
las teclas del panel de control durante
20 segundos para permitir que el
usuario realice una limpieza rapida con
la placa en funcionamiento. El aparato
no consumira electricidad durante este
tiempo.
Activacion del bloqueo de limpieza
1.Con cualquiera de las zonas de
coccion activadas, mantenga pulsada
la tecla ¥ hasta que escuche un
sonido de alarma.
Se inicia una cuenta atras desde 20 en
el visor de tiempo de la placa. Ninguna
de las teclas del panel de control estara
operativa durante este periodo, a
excepcion de la tecla Qg
Desactivacion del bloqueo de lim-
pieza
No es necesario que toque ninguna
tecla para desactivar el bloqueo de
limpieza. La placa emitira una sefal
acustica transcurridos 20 segundos y el
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bloqueo de limpieza se desactivara
automaticamente.

Si desea desactivar antes el
bloqueo de limpieza, mantenga
pulsada la tecla ¥ hasta que
escuche dos sefales acusticas
intermitentes.

Bloqueo para ninos
Con las zonas de coccidn desactivadas,
puede proteger la placa con el bloqueo
para ninos para evitar que los niflos
puedan encender las zonas de coccion.
El bloqueo para nifios solo puede
activarse o desactivarse con las zonas
de coccioén desactivadas (en el modo en
espera).
Activacion del bloqueo para ninos
1.Con la placa en el modo en espera,
mantenga pulsadas las teclas & y ll
simultaneamente hasta que escuche
un sonido de alarma.
El bloqueo para nifios se activara.El
punto decimal de la tecla & parpadeara
y los visores de todas las zonas de
coccion mostraran el simbolo "L" .

Si pulsa cualquier tecla con la
funcion de blogqueo para nifios
activa, se escucharan dos sefales
de alarmay el simbolo "L"
parpadeara en los visores de
todas las zonas de coccidn.

Desactivacion del bloqueo para

nifos

1.Con el bloqueo para nifios activado,
mantenga pulsadas las teclas ) y l
simultaneamente hasta que escuche
dos sefales de alarma.

» La funcion de bloqueo para nifios se

desactivara. El simbolo "L" parpadeara

en los visores de todas las zonas de

coccidn, y la luz de la tecla & se apagara.



Bloqueo de teclas

Puede activar el blogueo de teclas para
evitar cambiar las funciones por error
cuando la placa esté en funcionamiento.

El bloqueo de teclas se cancelara
en caso de apagon eléctrico.

Activacion del bloqueo de teclas

1.Mantenga pulsada las teclas J) y i
simultaneamente hasta que escuche
una sefal de alarma.

El bloqueo de teclas se activara y el

punto decimal de la tecla & se quedara

encendido tras parpadear.

El bloqueo de teclas solo puede
activarse con la placa en
funcionamiento. Cuando el
bloqueo de teclas esta activo,
solo la tecla D estara operativa.
Si toca cualquier otra tecla o
botdn, el punto decimal de la
tecla & parpadeara para indicar
que el bloqueo de teclas esta
activo. Si apaga la placa con las
teclas bloqueadas, debera
desactivar el blogueo de teclas
para poder encender la placa de
nuevo. Si toca cualquier botdn sin
desactivar el bloqueo de teclas, el
simbolo "L" parpadeara en todas
las zonas de coccidn para indicar
que el bloqueo de teclas esta
activo. Desactive el bloqueo de
teclas para encender de nuevo la
placa.

Desactivacion del bloqueo de

teclas

1.Con el bloqueo de teclas activado,
mantenga pulsada las teclas i y i
simultaneamente hasta que escuche
dos sefiales de alarma.

» La luz de la tecla & se apagara y el

panel de control quedara desbloqueado.

Funcion del temporizador

Esta funcion le facilita el cocinar. No
tendra la necesidad de estar vigilando la
placa durante el periodo de coccidn. La
zona de coccidn se apagara
automaticamente al final del tiempo
seleccionado.

Activacion del temporizador
1.Encienda la placa pulsando la tecla ®.
2.Ajuste el nivel de temperatura que

3.Active el simbolo tocando la tecla

El simbolo "00" y el punto decimal de
la zona seleccionada parpadearan en
el visor del temporizador.

4.Seleccione la duracion deseada
pulsando las teclas ©O/® del
temporizador.

5.Al cabo de aproximadamente 10
segundos, se activara el ajuste. El
punto decimal de la zona
seleccionada parpadeara en el visor
del temporizador.

6.Para fijar los temporizadores de las
otras zonas de coccion, repita el
proceso explicado anteriormente.

Si se ajusta el valor de mas de un
temporizador a diferentes zonas,
el temporizador con el valor mas
bajo se muestra en el visor del
temporizador y el punto decimal
de dicha zona parpadea. Los
puntos decimales de las otras
zonas guedan permanentemente
encendidos.
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Puede ver el tiempo de coccidn
restante pulsando de nuevo la
tecla © para todas las zonas de
coccidn. Con cada pulsacion se
mostrara el valor de una zona
diferente. Por Ultimo, se vuelve a
mostrar el valor minimo del
temporizador.

ﬂ El temporizador no puede

ajustarse sin seleccionar la zona
de cocciodn y su valor de
temperatura

El temporizador solo puede
activarse para las zonas de
coccidn operativas.

Desactivacion del temporizador
Una vez agotado el tiempo fijado, la
placa se apagara automaticamente y
emitird una sefial acustica. Pulse
cualquier tecla para silenciar dicha sehal
acustica. Si no pulsa ninguna tecla, la
sefal de alarma dejara de sonar al cabo
de unos minutos.

Desactivacion de los temporiza-

dores antes de tiempo

Si desactiva el temporizador antes de

que se agote el tiempo fijado, la placa

seguira funcionando a la temperatura

fijada hasta que se apague.

Puede desactivar el temporizador antes

de tiempo de dos formas distintas:

Desactivacién del temporizador para

la zona relacionada reduciendo su

valor hasta llegar a "00":

1.Toque las teclas /D del
temporizador hasta que aparezca
"00" en el visor de la zona de coccidn
cuyo temporizador esté activo.

» El simbolo del punto decimal

relacionada se apagara

permanentemente y se cancelara el

temporizador.
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Desactivado del temporizador para la

zona relacionada tocando

simutédneamente las teclas ©/@® de la

zona correspondiente:

1.Toque simutaneamente las teclas ©
/@ de la zona correspondiente.

» El simbolo del punto decimal

relacionada se apagara

permanentemente y se cancelara el

temporizador.

Tras este paso, €l nivel de
temperatura de la zona
relacionada sera "0" también en
el nivel del temporizador.

Funcion de parada

Puede reducir el nivel de temperatura
operativa de las zonas de coccion al
nivel minimo (nivel 1) por medio de esta
funcion.

Si hay activado un temporizador
para alguna de las zonas de
coccion, este seguira funcionando
durante el periodo en que la
funcién de parada esté activa.

1.Toque la tecla Il cuando la zona de
coccion esté en funcionamiento.

Todas la zonas de coccidn operativas

funcionaran al nivel minimo (nivel 1) y el

simbolo "IZI" apareceré en el visor de las
zonas de coccion activas.

2. Toque de nuevo la tecla i para
reanudar el funcionamiento de todas
las zonas de coccidn con los ajustes
previamente seleccionados.

Funcion de gestion de energia

Su aparato esta equipado con una

funcion de gestion de energia. Gracias a

esta funcion puede modificar la energia

total que puede extraer la cocina. Estan
disponibles 8 niveles para la funcién de
gestion de energia.



Funcidn de gestion de energia - Niveles
de energia total que se pueden
configurar

25 2,5 kW
30 3 KW

36 3,6 kW
44 4,4 kKW
54 5,4 kW
57 5,7 kW
67 6,7 KW
72 7,2 KW

Para cambiar la energia total;
1.Enciende la placa tocando la tecla .
Enciende la placa tocando la tecla O]

otra vez.
2.Luego toque respectivamente la tecla
A de la zona frontal derecha, la tecla
©, la tecla del temporizador ©, la
tecla del temporizador @, y
finalmente la tecla A8 de la zona frontal
derecha.

muestra el nivel de gestion de energia
establecido.

4. Toque la tecla il para cambiar entre
los niveles y establecer el valor de
energia total que desea configurar.

5.Confirme el ajuste pulsando la tecla @
y apague la placa. Se activara el valor
de energia total que ha ajustado.

Conforme al nivel de energia total
ajustado pueden variar los niveles
de temperatura que puede
asignar a las placas. El nivel de
temperatura proporcionado a la
placa se reducira de manera
automatica conforme a la
configuracion de energia a realizar
por la cocina. Esto no es ningun
error.

La configuracion no se puede
realizar en caso de tocar una tecla
gue no sea el orden especificado
mientras se cambia el nivel de
energia. Para realizar la
configuracion debe repetir los
pasos desde el principio.

Uso seguro y eficiente de las zo-
nas de coccidén por induccidén
Principios de funcionamiento: En
principio, la placa de induccidn calienta
directamente los recipientes de coccion.
Por lo tanto, tiene numerosas ventajas
en comparacién con otros tipos de
placas. Su funcionamiento es mas
eficiente y la superficie de la placa mas
fria.

Su placa de induccién dispone de unos
excelentes sistemas de seguridad que le
proporcionan la maxima seguridad de
uso.
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Su placa puede presentar zonas
de coccioén por induccion de 145,
180, 210 y 280 mm de diametro,
segun el modelo. La funcion de
induccion permite que cada zona
de coccion detecte
automaticamente el recipiente
depositado sobre ella. La energia
se transmite solo cuando el
recipiente entra en contacto con
la zona de coccidn, con lo que se
consigue reducir al minimo el
consumo energético.

El producto puede comenzar a
detenerse cuando esta operando
enniveles del 1 al 7,
especialmente con utensilios de
cocina con un diametro pequefno
y con poco agua. Esto no es una
falta.

Apagado automatico de sistema
El control de la cocina cuenta con un
sistema de apagado automatico. En
caso de que una o mas zonas de placa
se dejan encendidas, la zona de placa
se apaga de manera automatica
después de un tiempo (Véase Tabla-1).
En caso de que a la placa se asigne un
temporizador, la pantalla del
temporizador también se apaga.

El limite de tiempo para el apagado
automatico depende del nivel de
temperatura seleccionado. El periodo
maximo de operacion se aplica para
este nivel de temperatura.

La zona de placa puede ser operada
otra vez por el usuario después de que
se apague automaticamente como se
ha descrito anteriormente.
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Tabla-1: Periodos de apagado
automatico

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 minutos

P (refuerzo) 10 minutos (*)
() La placa pasara a nivel 9 al cabo
de 10 minutos

Proteccioén frente al sobrecalen-

tamiento

Su placa dispone de varios sensores

que brindan proteccion frente al

sobrecalentamiento. Tenga en cuenta lo

siguiente en caso de

sobrecalentamiento:

¢ Es posible que se apague la zona de
coccion en funcionamiento.

¢ £l nivel de coccion seleccionado
podria reducirse a 7 desde niveles
superiores.

Sistema de seguridad frente a

derramamiento

Su placa dispone de un sistema de

seguridad frente a derramamiento. Si se

produce un derramamiento que afecta

al panel de contral, el sistema cortara el

fluido eléctrico inmediatamente y

apagara la placa. Durante este periodo,

el indicador mostrara la advertencia "E".

Ajuste preciso de la potencia

La placa de induccion reacciona

inmediatamente a las instrucciones



como principio de funcionamiento. Los
cambios de potencia tienen efecto con
enorme rapidez. Ello le permitira evitar

que un recipiente que contenga agua,

leche, etc., se derrame incluso cuando
ya esté a punto de hacerlo.

Si la superficie del panel de
control tactil se expone a una
gran cantidad de vapor, es
posible que el sistema de control
se desactive y muestre una sefal
de error.

Mantenga limpia la superficie del
panel de control tactil. De lo
contrario, es posible que se
produzcan errores de
funcionamiento.
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B Informacion general sobre la coccién

Esta seccion describe consejos para hdmedo. Cuando sea seguro, apague
preparar y cocinar los alimentos. el horno y llame a los bomberos.
Advertencias generales ¢ Antes de freir alimentos, siempre

elimine el exceso de agua y
depositelos en el aceite caliente
lentamente. Antes de freir, asegurese
de descongelar los alimentos
congelados.

¢ Al calentar aceite, asegurese de que la
olla que utiliza esté seca y mantenga
la tapa abierta.

® \/ea las recomendaciones sobre como
cocinar con ahorro de energia en la
seccion "Instrucciones Ambientales”.

sobre la coccidén en placa

e Jamas llene la sartén por encima de
un tercio de aceite. No deje sin control
cuando calienta aceite. El aceite
calentado en exceso es un peligro de
incendio. Nunca intente extinguir un
posible incendio con agual En caso de
que el aceite se incendie, cubrelo con
una manta contra incendios o un pano
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Mantenimiento y cuidados

Informacion general de
limpieza

A Advertencias generales

e Espere a que el aparato se enfrie
antes de limpiarlo. jLas superficies
calientes pueden causar quemaduras!

e Sobre las superficies calientes no
aplique los detergentes de forma
directa. Esto podria causar manchas
permanentes.

e Después de cada operacion, el
aparato se debera limpiar y secar a
fondo. De esta manera, los residuos
de comida se limpiaran facilmente y se
evitara que estos residuos se quemen
cuando el aparato se vuelva a utilizar
mas tarde. De esta forma, la vida Util
del aparato se extiende y se reducen
los problemas que se plantean con
frecuencia.

¢ No utilice aparatos de limpieza a vapor
para la limpieza.

¢ Algunos detergentes o agentes de
limpieza podrian danar la superficie.
No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de
limpieza, descalcificadores o objetos
punzantes durante la limpieza.

¢ No hay necesidad de un agente
limpiador especial para limpiar
después de cada uso. Limpie €l
aparato utilizando jabdn para platos,
agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séquelo utilizando un pano
de microfibra seco.

* Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de
la limpieza y limpie inmediatamente
cualquier alimento que salpique
durante la coccion.

¢ No lave ningun componente de su
aparato en el lavavgjillas.

Para las cocinas:

¢ | a suciedad 4cida tales como la leche,
la pasta de tomate y el aceite podrian
causar manchas permanentes en las
cocinas y los componentes de los
guemadores, limpie cualquier fluido
sobrecargado inmediatamente
después de enfriar la cocina.

Inox y superficies inoxidables

¢ No utilice agentes de limpieza acidos
0 con cloro para limpiar superficies y
mangos inoxidables o inoxidables.

¢ | a superficie inoxidable o inox puede
cambiar de color con el tiempo. Esto
es normal. Después de cada
operacion, limpie con un detergente
apropiado a la superficie inoxidable o
iNOX.

e | impie con un pafno suave y jabdn 'y
detergente liquido (que no se raye)
apropiado a la superficie inox,
teniendo cuidado de limpiar en una
direccion.

¢ Eliminar inmediatamente y sin esperar
las manchas de cal, aceite, almidon,
leche y proteinas en las superficies de
inox-inoxidable y vidrio. Las manchas
pueden oxidarse durante largos
periodos de tiempo.

Las superficies de vidrio

e Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y
materiales de limpieza abrasivos.
Pueden danar la superficie de vidrio.

¢ Limpie el aparato utilizando detergente
para vajillas, agua tibia y un pafio de
microfibra especial para superficies de
vidrio y seque con un pano de
microfibra seco.

¢ Si hay residuos de detergente
después de la limpieza, limpielos con
agua fria y séquelos con un pafio de
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microfibra limpio y seco. Los residuos
de detergente pueden danar la
superficie del vidrio la préxima vez.

¢ Bajo ninguna circunstancia se debe
limpiar el residuo seco de la superficie
del vidrio con cuchillos dentados, lana
de alambre o herramientas de
raspado similares.

¢ Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie
del vidrio con un agente
descalcificador disponible en el
mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el
jugo de limon.

e £n caso de que la superficie esté
excesivamente sucia, aplique el
agente limpiador en la mancha por
medio de una esponja y espere un
tiempo prolongado para que funcione
de forma adecuada. A continuacion,
limpie la superficie del vidrio con un
pafio humedo.

¢ | as decoloraciones y manchas en la
superficie del vidrio son normales y no
defectos.

Las piezas de plastico y las super-

ficies pintadas

e | impie las piezas de plastico y las
superficies pintadas con detergente
para vajilla, agua tibia y un pafo suave
0 Una esponja y séquelas con un pano
Seco.

¢ No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Puede danar
las superficies.

* Asegurese de gue las juntas de los
componentes del aparato no se dejen
hdmedas ni con detergente. Si no,
puede producirse corrosion en estas
juntas.
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Limpieza de placa

Superficie de vidrio de coccion
Para limpiar las superficies de vidrio de
coccion, siga los pasos de limpieza
descritos en la seccion "Informacion
general de limpieza". En casos
especiales, podra completar la limpieza
segun la informacion que figura a
continuacion.
¢ | os alimentos a base de azicar tales
como la crema oscura, el almidén vy el
jarabe se deben limpiar
inmediatamente, sin esperar a que la
superficie se enfrie. De lo contrario, es
posible que la superficie de coccidn
del vidrio se dafie de forma
permanente.
¢ £n las operaciones de limpieza que
realice mientras la placa esta caliente
no utilice agentes de limpieza, de lo
contrario pueden producirse manchas
permanentes.

Limpiar el panel de control

¢ Cuando limpie los paneles con control
de perillo, limpie el panel y las perillas
con un pafo humedo y suave y
séquelos con un pafio seco. No quite
las perillas y las juntas de debajo para
limpiar el panel de control. El panel de
control y las perillas pueden estar
danados.

¢ Al limpiar los paneles de inox con el
control de perillas, alrededor de las
perillas no utilice agentes limpiadores de
inox. Los indicadores situados alrededor
de las perillas podrian ser borrados.

¢ Limpie los paneles de control tactil con
un pano suave humedo y séquelos con
un pano seco. Si el aparato tiene una
caracteristica de blogueo de llave, fije el
blogueo de llave antes de realizar la
limpieza del panel de control. De lo
contrario, puede producirse una
deteccion incorrecta en las teclas.



E Solucién de problemas

Consulte al Agente de Servicio Autorizado o al técnico con licencia o al distribuidor
donde ha comprado el aparato si no puede remediar el problema aunque haya
implementado las instrucciones de esta seccion. Nunca intente reparar un aparato
defectuoso usted mismo.

e £ fusible de la red eléctrica esta defectuoso o se ha disparado. >>>Revise los
fusibles en la caja de fusibles. Si es necesario, reemplacelos o reajustelos.

¢ £| aparato no esta conectado al enchufe (con conexion a tierra). >>>Compruebe
la conexion del enchufe.

¢ | 0os botones/pomos/llaves del panel de control no funcionan. >>>Sj el aparato
esta equipado con la funcion de bloqueo de la llave, el bloqueo de la llave puede
ser activado. Por favor, desactivelo.

¢ Si la pantalla no se enciende cuando encienda la placa de coccién de
nuevo. >>>Desconecte el aparto en el interruptor de circuito. Espere al menos
20 segundos y luego vuelva a conectarlo.

¢ | a proteccion contra el sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa se
enfrie.

La olla de coccion no es adecuada. >>> Compruebe la olla

¢ No ha colocado la olla en la zona de coccidn activa. >>>Compruebe si hay una
olla en la zona de coccién.

Su olla no es compatible con la coccidn por induccion. >>>Compruebe si su olla
es compatible con la placa de induccion.

La olla no esta centrada correctamente o la superficie inferior de la olla no es lo
suficientemente ancha para la zona de coccidén. >>>Eljja una olla lo
suficientemente ancha y centre la olla en la zona de coccidon correctamente.

Laollaol d ta sobrecalentad D fi

e £| tiempo de coccidn para la zona de coccidn seleccionada puede haber
terminado. >>>Puede establecer un nuevo tiempo de coccion o terminar de
cocinar.

¢ | a proteccion contra el sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa se
enfrie.

¢ Un objeto puede estar cubriendo el panel de control tactil. >>>Quitar el objeto

del panel.

e Su olla no es compatible con la coccion por induccion. >>>Compruebe si su olla
es compatible con la placa de induccion.

¢ | a olla no esta centrada correctamente o la superficie inferior de la olla no es lo
suficientemente ancha para la zona de coccidén. >>>Eljja una olla lo
suficientemente ancha y centre la olla en la zona de coccidn correctamente.
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Esto no es un fallo. El ventilador de enfriamiento continuara funcionando hasta
que los componentes electréonicos de la placa de coccidn se enfrien a una
temperatura adecuada.

Es posible escuchar algunos sonidos desde la cocina mientras se cocina. La razon
de estos sonidos es la composicion del recipiente de coccidn. Estos sonidos son
normales, no son un mal funcionamiento y son parte de la tecnologia de induccion.

Posibles ruidos y razones

Ruido de ventilador: La cocina esta equipada con un ventilador que se activa de
manera automatica conforme a la temperatura del aparato. El ventilador cuenta
con varios niveles de funcionamiento y funciona a diferentes niveles en funcidén
de la temperatura.

Un zumbido bajo como el ruido de funcionamiento de un transformador:
Esto sonido se debe a la naturaleza de la tecnologia de induccidon. Como que el
calor se transmite de manera directa a la base del recipiente de coccion, estos
zumbidos pueden se pueden oir depende del material del recipiente de coccidn.
Asi que, se pueden escuchar diferentes ruidos por diferentes recipientes de
coccion.

Ruido de crujido: La razén de esto es la estructura y el material de la base del
recipiente de coccion. Es posible oir un sonido de crujido si el recipiente de
coccidn esta hecha de varias capas con diferentes materiales.

Ruido de chirrido: Es posible oir un sonido de chirrido cuando se utilizan dos
zonas de coccidn en el mismo lado de la cocina para cocinar con diferentes
niveles de coccion.

Codigos de error/razones y posibles soluciones

Apague la cocina de induccion y
espere hasta que se enfrie. El error se

E 22 La cocina de induccion .
. resolvera cuando la temperatura de la
E 26 esta sobrecalentada. . . .
cocina descienda por debajo de los
limites.
Una o mas teclas se
mantienen pulsadas
durante mas de 10 El problema se resolvera cuando retire
segundos. su mano de la cocina.
E 46 . . )
Un objeto se ha dejado  El problema se resolvera cuando se
sobre el panel de limpie el panel de control.

control o el control se
ha expuesto al vapor.
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No se ha utilizado una
olla adecuada para el

El error se resolvera cuando se utilice

E 47 . una olla adecuada para €l
calentamiento por . . >
. > calentamiento por induccion.
induccion.
Apague la placa de induccion y vuelva
Error de comunicacion  a encenderla después de 30 segundos.
E1-E15 en la placa de Pdngase en contacto con el
induccion. distribuidor autorizado si el problema
se repite.
Apague la placa de induccion y vuelva
Error del sensor de a encenderla después de 30 segundos.
E16-E 21 temperatura en la placa Pdngase en contacto con el
de induccion. distribuidor autorizado si el problema
se repite.
Apague la placa de induccion y vuelva
E o3 Error de software en la ggncenderla después de 30 segundos.
E 24 placa de induccion. ongase en contgcto con ¢l
distribuidor autorizado si el problema
se repite.
Apague la placa de induccion y vuelva
Error de funcionamiento a encenderla después de 30 segundos.
E 25 del ventilador en la Pdngase en contacto con el
placa de induccion. distribuidor autorizado si el problema
se repite.
Apague la placa de induccion y vuelva
Error de hardware de a encenderla después de 30 segundos.
E31-E45 tarjeta electronica en la Pdngase en contacto con el
placa de induccion. distribuidor autorizado si el problema
se repite.
Equipo de sensores debera ser
E 48 E compatible con las condiciones de
rror del sensor en la . . y
E 49 laca de induccion funcionamiento. Péngase en contacto
E 51 P ' con el distribuidor autorizado si el
problema se repite.
Apague la cocina de induccion y
espere hasta que se enfrie. Error se
Error de alta resolvera cuando la temperatura del
Eb52-E57 temperatura en la placa sensor descienda por debajo de los

de induccion.

limites. Pongase en contacto con el
distribuidor autorizado si el problema
se repite.
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Caro Cliente,

Deve ler este manual antes de utilizar o produto.

Beko Agradecemos a escolha deste produto. Queremos que o seu produto, fabricado
com alta qualidade e tecnologia, para Ihe oferecer a melhor eficiéncia. Para o fazer,
deve ler cuidadosamente este manual e qualquer outra documentagéo fornecida antes
de utilizar o produto € manter a mesma como uma referéncia. Se entregar este
produto a mais alguém, entregar também o respetivo manual. Seguir as instrucoes,
tendo em conta toda a informacéao e as adverténcias mencionadas no manual do
utilizador.

Deve prestar atencéo a toda a informacéao e todas as adverténcias no manual do
utilizador. Desta forma, ird proteger-se a si mesmo € ao seu produto contra os perigos
que podem ocorrer.

Guardar o manual do utilizador. Se entregar este produto a mais alguém, entregar
também o respetivo manual.

O manual do utilizador inclui os seguintes simbolos:

A Risco que pode resultar em morte ou lesoes.
OBSERVAGAO Risco que pode resultar em danos no material no produto e para o
meio ambiente.

& Riscos que podem resultar em queimaduras devido ao contacto com superficies
quentes.

ﬂ Informacdes importantes ou dicas Uteis de utilizacao.

@ Ler o manual do utilizador.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instrucées de seguranca

« Esta seccao contéem
instrucdes de seguranca que
irao ajudar a impedor lesdes
pessoais ou danos No
material.

» Se 0 produto for transferido
para outra pessoa ou usado
em segunda-mao, o manual
de funcionamento, as
etiquetas do produto e
outros documentos e
acessorios devem ser
entregues com o produto.

» A nossa empresa Nao pode

ser responsabilizada por

qualquer dano que possa
ocorrer em resultado de falha
no cumprimento destas
instrucoes.

O incumprimento destas

instrucoes devera anular

qualquer garantia.

o AAinstalagéo e as

reparacoes devem ser

sempre realizadas pelo
fabricantes, por servico de
assisténcia autorizado ou por
uma pessoa especificada
pelo importador.

A Utilizar apenas pegas de

substituicao e acessorios

originais.
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« ANA3o tentar reparar ou
substituir qualquer
componente do produto
exceto se especificamente
mencionado no manual de
funcionamento.

« A NZo realizar modificagcoes
técnicas no produto.

AFinalidade do uso

« Este produto € concebido
para utilizagcdo domeéstica.
N&o é adequado para
utilizacao comercial.

« Nao usar o produto em
jardins, varandas ou outros
ambientes exteriores. O
aparelho foi projetado para
uso em areas de cozinhas
domeésticas e de funcionarios
em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho.

« ADVERTENCIA: Este
produto deve ser usado
apenas com a finalidade de
cozinhar. Nao deve ser
usado para outros fins como
para aguecer uma sala.

ASeguranc;a de criancgas,

pessoas vulneraveis e

animais de estimacao

« Este produto pode ser usado
por criangas com 8 anos de



idade ou mais e por pessoas
com debilidade fisicas,
sensoriais e mentais, ou com
falta de experiéncia e
conhecimento desde que
supervisionadas ou instruidas
sobre um uSO seguro e sobre
0S riscos do produto.

As criangas nao devem
brincar com o produto. A
limpeza e manutencao do
utilizador nao deve ser feita
por criangas a menos que
sejam supervisionadas.

Este produto nao deve ser
usado por pessoas com
capacidades fisicas,
sensoriais e mentais limitadas
(incluindo criancas) exceto se
forem supervisionadas ou
receberem as instrucoes
necessarias.

As criancas devem ser
supervisionadas de modo a
assegurar que nao brincam
com o produto.

Os produtos elétricos sao
perigosos para as criangas e
para 0s animais domesticos.
As criangas e 0s animais de
estimacao nao podem
brincar, trepar ou entrar
dentro do produto.

» Nao colocar sobre o aparelho
objetos que as criancas
possam alcangar.

» Rodar a pega dos recipientes
para o lado da bancada de
mModo que as criangas nao as
possam alcancar dado haver
perigo de se queimarem.

« ADVERTENCIA: Durante a
utilizagao, as superficies
acessiveis do produto estéo
quentes. Manter as criancas
afastadas do produto.

« Manter todo o material de
embalagem afastado do
alcance das criangas. Existe
0 perigo de lesdes e de
sufocarem.

ASeguranc;a elétrica

« Ligar o produto a tomada
com ligacao terra protegida
por um fusivel que coincida
com a classificacao de
corrente indicada na etiqueta
do tipo. A instalacao da
ligacao a terra deve ser feita
por um eletricista qualificado.
Nao usar o produto sem
ligacao a terra em
conformidade com as
regulamentacoes
locais/nacionais.

« A ficha ou ligagéo elétrica do
produto deve estar em local
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facilmente acessivel (onde
nao serao afetadas por
chamas do fogao). Se isto
nao for possivel, tem de

existir um mecanismo (fusivel,

interruptor,etc.) na instalacao
elétrica ao qual o produto é
ligado, em conformidade
com as regulamentacoes
elétricas e todos os polos
tém de estar separados da
rede.

» O produto ndo pode estar
ligado a tomada durante a
instalacao, reparagao e
transporte.

« Ligar o produto numa
tomada com ligagao terra
que esteja de acordo com 0s
valores de tensao, corrente e
frequéncia especificados na
etiqueta de classificacao.

» Nao prender o cabo por
baixo ou atras do produto.
Nao colocar objetos pesados
em cima do cabo de
alimentacao. O cabo de
alimentagao nao pode ser
dobrado, esmagado ou
entrar em contacto com
qualquer fonte de calor.

« Usar apenas o cabo original.
Nao usar cabos cortados ou
danificados ou cabos de
extensao.
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» Se 0 cabo de alimentacao
estiver danificado, tem de ser
substituido por um fabricante,
um servigo autorizado ou
uma pessoa a ser
especificada pela empresa
de importagao de modo a
evitar possiveis perigos.

ASeguranc;a no transporte

« Desligar o produto da
corrente elétrica antes de o
transportar.

« Quando precisar de
transportar o seu produto,
envolver o mesmo com
material de embalagem de
bolhas ou com cartao grosso
e passar com fita cola com
firmeza. Fixar o produto com
firmeza com fita cola para
impedir que as partes
amoviveis ou as partes de
movimento € que o proprio
produto figuem danificados.

« Verificar a aparéncia em geral
do produto relativamente a
quaisquer danos que
possam ter ocorrido durante
O transporte.

ASeguranc;a da instalagao

» Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer



danos. Se o produto estiver
danificado, nao instalar o
mesmo.

« N&o instalar o produto perto
de fontes de calor
(radiadores, fogdes, etc.).

« Manter as condutas de
ventilagao abertas em volta
do produto.

ASeguranc;a durante a

utilizagao

» Assegurar que o produto é
desligado depois de cada
utilizagao.

» Se nao usar o produto
durante um longo periodo de
tempo, deve desligar o
mesmo ou desligar o fusivel
da caixa do mesmo.

« Nao operar com um produto
defeituoso ou danificado. Se
aplicavel, desligar as ligacdes
de eletricidade/gas do
produto e chamar a
assisténcia autorizada.

« ADVERTENCIA: Se a
superficie estiver rachada,
desligar o produto da
alimentacéo elétrica para
evitar o risco de choque
elétrico.

« Nao subir para cima do
produto para alcancar

alguma coisa ou por
qualquer outra razao.

N&ao usar o produto em
situacoes que podem afetar
a sua avaliacao, tal como o
consumo de drogas e/ou
alcool.

Os objetos inflamaveis
guardados na zona de
cozedura podem provocar
um incéndio. Nunca guardar
objetos inflamaveis na zona
de cozedura.

Ferro fundido, aluminio ou
recipientes de cozinha com
as partes inferiores
danificadas/irregulares
podem provocar riscos na
superficie de vidro. Quando
voltar a colocar 0s
recipientes de cozinha,
levantar sempre 0s
recipientes, nao os fazer
deslizar sobre a superficie.
A pressao do vapor da
superficie do forno e a
humidade podem provocar o
deslizamento ou do
recipiente ou que 0 mesmo
fique instavel. Por esta razao,
asseqgurar que a base do
recipiente e a superficie do
fogao estao sempre secos.

« Este produto néo €

adequado para usar com
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controlo remoto ou com um
relogio externo.

AAdverténcias da

temperatura

« ADVERTENCIA: Enquanto o
produto estiver em
funcionamento, as partes
expostas ficarao quentes.
Nao tocar no produto ou nos
elementos de aguecimento.
As criancas com idade
inferior a 8 anos nao podem
ficar perto do produto sem a
supervisao de um adulto.

» Nao colocar materiais
inflamaveis/explosivos perto
do produto, dado que 0s
rebordos irao ficar quentes
enquanto 0 mesmo estiver
em funcionamento.

« ADVERTENCIA: Perigo de
incéndio: Nao colocar
quaisquer materiais no forno
para armazenamento.

AUso de acessorios

« ADVERTENCIA: Usar
apenas a caixa de
conservacao indicada pelo
fabricante do produto ou
fabricada de acordo com as
normas especificadas pelo
fabricante. Uma caixa de
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conservacao nao adequada
pode provocar acidentes.

ASeguranc;a na cozedura

« ADVERTENCIA: Tem de ser
respeitado o processo de
cozedura. Os processos de
cozedura de curto prazo
devem ser constantemente
respeitados.

« ADVERTENCIA: Na
cozedura com 0leo liquido ou
solido, € perigoso deixar o
forno sem supervisao e isso
pode provocar um incéndio.
NUNCA tentar extinguir o
fogo com agua; Desligar o
produto da corrente elétrica e
depois cobrir as chamas com
uma tampa ou uma
cobertura de incéndio (etc.).

« Ter cuidado quando usar
alcool nos seus alimentos. O
alcool evapora-se a
temperaturas elevadas e
pode provocar um incéndio
quando exposto a superficies
quentes, provocando um
incéndio.

A Inducao

» As placas de aguecimento
elétricas do seu forno estao
equipadas com tecnologia
avancada de “inducao”. Nas



placas de aquecimento de
inducao, que poupam
energia e tempo, devem ser
usados os recipientes de
cozinha adequados para
cozedura a inducgao. Para
informagao detalhada,
consultar a seccéo “Selecéo
de recipiente”. ,

Como as superficies de
indugao geram um campo
magnetico, podem causar
efeitos prejudiciais para as
pessoas que usam
dispositivos médicos, tais
Ccomo pacemakers ou
bombas de insulina.

Fechar a placa de
aquecimento a partir do
respetivo painel de controlo
depois de utilizar, nao
depender do sensor do
recipiente

Objetos metalicos, como
facas, garfos, colheres e
tampas nao devem ser
colocados na placa de
aquecimento pois ficam
quentes.

Os itens metalicos guardados

nas gavetas por baixo do
forno podem ficar muito
quentes durante um uso
demorado e intenso. Nao
guardar os objetos metalicos

em gavetas por baixo do
forno.

» Nao colocar produtos
eletronicos, tais como
telemoveis, tablets,
computadores sobre a
superficie de inducao. O seu
produto pode ficar danificado.

ASeguranc;a da
manutencgao e limpeza
 Deixar que o produto
arrefeca antes de iniciar a
limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem
provocar queimaduras!
Nunca lavar o produto
pulverizando-o ou deitando
agua sobre 0 mesmo! Existe
um risco de choque elétrico!
Nao limpar o produto com
equipamentos de limpeza a
vapor dado isso poder
provocar um choque elétrico.
O sal, residuos do acucar na
base dos recipientes de
cozinha ou na superficie de
vidro podem provocar riscos
e a quebra do vidro.
Assegurar que a base € limpa
antes de colocar o recipiente
de cozinha. Manter a
superficie de ceramica/vidro
limpa.
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H Instrugées ambientais

Regulamentacao de

residuos
Conformidade com a Directiva
WEEE e Eliminacao de Residuos

Este produto estd em

conformidade com a
== Directiva WEEE da UE

(2012/19/EV). Este produto
porta um simbolo de
classificacao para residuos
de equipamentos eléctricos e
electronicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais
e pecas de alta qualidade, que podem
ser reutilizados e reciclados. No fim da
sua vida Util, ndo elimine o residuo com
o lixo doméstico normal ou outro lixo.
Leve-0 a um centro de recolha para
reciclagem de equipamentos eléctricos
e eletronicos. Consulte as autoridades
locais para se informar sobre estes
centros de recolha.

A eliminagéo adequada de aparelhos
usados ajuda a prevenir potenciais
consequéncias negativas para o
ambiente e para a saude humana.
Cumprimento com a Directiva RoHS:
O produto que adquiriu esta em
conformidade com a Directiva RoHS da
UE (2011/65/EU). Ele nao contém
materiais perigosos e proibidos
especificados na Directiva.
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Eliminacao do material da

embalagem

¢ Os materiais da embalagem sé&o
perigosos para as criangas. Mantenha
0s materiais no lugar seguro fora do
alcance das criancas. Os materiais da
embalagem do produto sao
fabricados a partir de materiais
reciclados. Elimine-os de forma
adequada e separe-os de acordo com
as instrucdes de lixo reciclado. Nao os
elimine com o lixo doméstico normal.

Recomendacoes para

poupanca de energia

As sugestdes seguintes irdo ajuda-lo a

usar o seu produto de uma forma

ecoldgica e com eficiéncia energética.

¢ Descongelar os alimentos congelados
antes de cozinhar.

¢ Desligar o produto 5 ou 10 minutos
antes do tempo de fim de cozedura
para uma cozedura prolongada.
Agora pode economizar até 20% de
eletricidade ao utilizar o calor.

e Usar recipientes com o tampa e
tampa adequados para a placa de
aquecimento. Escolher sempre o
recipiente do tamanho correto para as
suas refeicdes. E necessaria mais
energia para recipientes de tamanho
incorreto.

* Manter as zonas de cozedura do
forno e as bases dos recipiente
devidamente limpas. A sujidade reduz
a transferéncia de calor entre a zona
de cozedura e a base do recipiente.



E] 0 seu produto

Apresentacao do produto

1 Superficie de cozedura de vidro 4 Zona de cozinhar de indugao
2 Compartimento inferior 5 Zona de cozinhar de indugao
3 Zona de cozinhar de indugéo
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Apresentacao e utilizacao do painel de controlo
Nesta seccao, pode encontrar uma visao geral e as utilizacdes basicas do painel de
controlo do produto. Podem existir diferengas nas imagens e algumas fungdes

dependem do tipo de produto.
Controlo da placa

Teclas

D : Tecla ligar/desligar

o : Tecla temporizador
: Tecla aquecimento

A rapido/Tecla definicéo de alta
poténcia (intensa)

N : Tecla blogueio de limpeza

1 : Tecla parar

® : Tecla para aumentar

© : Tecla para diminuir

Simbolos
: Simbolo combinacao da

{3 zona de cozedura de
superficie grande

8 : Simbolo de blogueio de
teclas

i

1 2 3 4

Visor da zona de cozedura

1 Tecla aquecimento rapido/Tecla
definicao de alta poténcia (intensa)

2 Tecla diminuir temperatura
3 Tecla aumentar temperatura
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4 Indicador da temperatura da zona
de cozedura correspondente

Indicador do temporizador

1 LED do ponto de funcionamento
para o temporizador

2 Indicador do temporizador
3 Tecla aumentar temporizador

4 LED do ponto de funcionamento
para tecla de blogueio/bloqueio
para criangas

5 Tecla diminuir temporizador



Informacao geral acerca da
placa

SN WU I

4 3

1 Traseira esquerda - Zona de
cozinhar de indugéo

2 Traseira esquerda - Zona de
cozinhar de indugéo

3 Frontal direita - Zona de cozinhar de
inducao

4 Frontal esquerda - Zona de
cozinhar de indugéo

A sua placa esta equipada com placas
de cozedura com superficies grandes
(superficies flexiveis). Pode utilizar esta
superficie de cozedura como placas
individuais independentes umas das
outras. Pode ativar a funcéo de
combinacéo para estas zonas de
cozedura e transforma-las numa unica
superficie de cozedura para operagées
de cozedura com as suas panelas
grandes. Deve usar os recipientes
apropriados para estas zonas de
cozedura e a funcéo de combinagao
esta descrita na seccéao “Como usar a
placa”.
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Especificacoes técnicas

Dimensodes externas do produto
(altura/largura/profundidade)

52 mm*/580 mm/510 mm

Dimensoes da instalacdo da placa 560 (+2) mm /490 (+2) mm

(largura/profundidade)

~ . 1N ~ 220-240V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Tenséo / Frequéncia Hy
Tipo do cabo e secgéo cruzada min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?
usada/adequada para usar no produto
Consumo total de energia max. 7200 W

Traseira esquerda Zona de cozinhar de indugéo
Dimenséo 180 mm
PoteNci 2000W / Acelerador de ventilacao: 2300
oténcia W
Frontal esquerda Zona de cozinhar de indugéo
Dimenséo 180 mm
N 2000W / Acelerador de ventilacao: 2300
Poténcia W
Frontal direita Zona de cozinhar de inducdo
Dimenséo 145 mm
Poténcia 1600 W / Acelerador de ventilacéo:
1800 W
Traseira esquerda Zona de cozinhar de indugéo
Dimenséo 210 mm
Poténcia 2000 W / Acelerador de ventilagao:
2300 W
* A altura da placa especificada na tabela técnica € a altura da tampa da base do
produto.

As especificagdes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para
melhorar a qualidade do produto.

As imagens neste manual séo esquematicas e podem nao coincidir
exactamente com o seu produto.

Os valores indicados nas etiquetas do produto ou na documentacao que
acompanha o mesmo séo obtidos em condicdes laboratoriais em
conformidade com as normas relevantes. Dependendo das condicdes
operacionais e ambientais do produto, estes valores podem variar.
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B Primeira utilizacéo

Antes de comegar a utilizar o seu OBSERVAGAO Poderé ocorrer
produto, é recomendado fazer o que maus odores e
estd indicado nas seccgdes seguintes. fumaca por um par
Primeira Iimpeza de hpraS durante o
1.Remover todos os materiais de funcionamento

embalagem. |n|C|a|‘. Isto é
2.Limpar as superficies do produto com perfeitamente

um pano ou esponja humedecidos e natural. Assegure

secar com um pano. que 0 comodo

esteja bem

OBSERVAGCAO A superficie pode
ficar danificada por
alguns detergentes
ou materiais de
limpeza. Nao use
detergentes ou
cremes/pods de
limpeza agressivos
ou qualquer objecto
pontiagudo durante
a limpeza.

ventilado para
extrair o fumo e o
cheiro. Evite inalar
directamente o
fumo e os odores
emitidos.
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B Como utilizar a placa

Informacao geral acerca da
utilizacao da placa

Adverténcias gerais

e N&o deixar cair quaisquer objetos
sobre o forno Mesmo pequenos
objetos, tais como saleiros podem
danificar o forno. N&o usar fornos
rachados. A dgua pode infiltrar-se por
essas fissuras e provocar um curto-
circuito. Se a superficie estiver
danificada de alguma forma (por ex.,
fissuras visiveis), desligar o produto
imediatamente para reduzir o risco de
choque elétrico.

¢ N&o usar panelas/recipientes
desequilibradas e faciimente
inclindveis sobre a placa.

¢ N&o aquecer as panelas/recipientes e
panelas vazias. As panelas e o
aparelho podem ficar danificados.

¢ Desligar sempre os queimadores da
placa apds cada utilizacao.

¢ Deve danificar o aparelho se utilizar as
placas sem qualgquer panela ou
panelas/recipientes. Desligar sempre
as placas ap6s cada utilizagao.

¢ N&o coloque as panelas/recipientes
de plastico sobre o aparelho, pois
podem derreter. Limpar esse material
na superficie imediatamente.

e Colocar uma quantidade suficiente de
alimentos em panelas e recipientes.
Assim, pode evitar que a comida
escorra das panelas/recipientes e nao
precisara de limpar
desnecessariamente.

¢ N&o colocar as tampas dos
recipientes e das panelas sobre os
gueimadores/zonas.

e Colocar as panelas centrando-as
sobre 0s queimadores/zonas. Se
quiser colocar uma panela num
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queimador/zona diferente, nao a
empurre para o queimador pretendido;
em vez disso, levantar primeiro e
depois colocar sobre o outro
queimador.

Principio de funcionamento da

placa de inducao

A placa de indugéo é como um circuito

aberto. O circuito é concluido quando

uma panela/recipiente adequado para
cozinhar por indugao é colocado sobre
ela e um eletroima logo abaixo da
superficie do vidro gera um campo
magnético. O corpo de metal das
panelas/recipientes é aquecido pela
obtencao de energia desse campo

magnético. Portanto, o calor nao é

gerado na superficie da placa, mas

diretamente nas panelas/recipientes por

cima dela. A superficie do vidro é

aquecida com o calor das

panelas/recipientes.

Vantagens de cozinhar com in-

ducao

As placas de indugéo oferecem algumas

vantagens, pois o calor é transferido

diretamente para as panelas/recipientes.

¢ Alimentos que transbordem durante a
cozedura nao queimam rapidamente
porque a superficie de cozedura de
vidro n&o é aquecida diretamente. E
limpa mais facilmente.

e Cozinhar deve ser mais rapido, pois o
calor é gerado diretamente sobre as
panelas/recipientes. Portanto,
economiza tempo e energia em
relacdo a outros tipos de placa.

e Como o calor é aplicado diretamente
nas panelas/recipientes, néo ha perda
de calor e proporciona uma cozedura
mais eficiente.

¢ O facto de a transferéncia de calor
parar e a superficie de cozedura nao



ser aquecida diretamente ao retirar as
panelas/recipientes da superficie de
cozedura proporciona uma utilizacao
mais segura contra possiveis
acidentes enquanto cozinhar.

Para um funcionamento seguro:

¢ Nao selecionar niveis elevados de
aquecimento quando se usa
panelas/recipientes revestidos anti-
aderentes com pequena quantidade
de dleo ou usados sem dleo (tipo
teflon).

e N&o usar a superficie de cozedura de
vidro como superficie onde pode
colocar algo sobre ela ou como uma
superficie de corte.

¢ N&o colocar objetos de metal, tais
como talheres ou tampas de panelas,
sobre a placa, pois podem ficar
quentes.

¢ Nunca usar papel de aluminio para
cozinhar. Nunca colocar alimentos
embrulhados em papel aluminio na
zona de indugao.

* Manter objetos magnéticos, tais como
cartdes de crédito ou gravacoes,
afastados do fogao enquanto estiver a
funcionar.

e Se houver um forno debaixo da placa
e este estiver a funcionar, os sensores
da placa podem reduzir o nivel de
cozedura ou desligar a placa.

¢ A sua placa tem um sistema de
desligamento automatico. Nas
seccdes a seguir séo fornecidas
informacgdes detalhadas sobre este
sistema. No entanto, se usar panelas
de base fina para cozinhar, estas
panelas devem aquecer muito
rapidamente e o fundo da panela
pode derreter e danificar a superficie
de cozedura e o aparelho antes que o
sistema de desligamento automatico
seja ativado.

Panelas/recipientes para cozinhar
Deve usar panelas/recipientes
ferromagnéticos de qualidade que
tenham uma etiqueta ou aviso de que
sao compativeis para cozinhar por
inducao apenas com a sua placa de
inducao. Geralmente, quanto maior o
teor de ferro, melhor sera o
desempenho das panelas/recipientes. O
tamanho das panelas/recipientes deve
corresponder com a zona de indugao.
As dimensdes sugeridas estéo listadas
abaixo.

Panelas/recipientes adequadas:

e Panelas/recipientes de ferro fundido

e Panelas/recipientes de ago esmaltado

¢ Panelas/recipientes de ago e aco
inoxidavel (com etiqueta ou aviso a
indicar que sédo compativeis com
inducao)

Panelas/recipientes ndo adequadas:
¢ Panelas/recipientes de aluminio

¢ Panelas/recipientes de cobre

e Panelas/recipientes de latao

e Panelas/recipientes de vidro

e Ceramica

e Cerémica e porcelana

Recomendagdes:

e Usar apenas panelas/recipientes para
cozinhar de fundo plano. Nao usar
panelas/recipientes com bases
convexas ou concavas.

v X

¢ Use apenas panelas/recipientes com
bases grossas e tratadas. Se usar
panelas de base fina, estas panelas
devem aquecer muito rapidamente e
o fundo da panela pode derreter e
danificar a superficie de cozedura e o
aparelho antes que o sistema de
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desligamento automatico seja ativado.
Rebordos afiados podem causar
riscos na superficie.

* As bases de algumas
panelas/recipientes tém um campo
ferromagnético menor do que o seu
didmetro verdadeiro. Apenas esta
drea € aquecida pela placa. Portanto,
0 calor n&o € distribuida
uniformemente e o desempenho da
cozedura é diminuido. Além disso, tais
panelas/recipientes podem nao ser
detetados por grandes placas de
inducao. Assim, a placa de cozedura
deve ser selecionada de acordo com

o tamanho do campo ferromagnético.

¢ Algumas panelas/recipientes tém uma
base que contém materiais nao-
ferromagnéticos tais como o aluminio.
Estes tipos de panelas/recipientes
podem nao aquecer adequadamente
ou podem nem ser detetados pela
placa de inducéo.

Teste de panelas/recipientes para

cozinhar

Teste se 0 seu recipiente é compativel

para cozinhar com placa de indugao

usando os métodos abaixo.

1.E compativel se a base do seu
recipiente contém um ima.
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2.E compativel se "=I" nao piscar
quando coloca o recipiente na placa
de inducao e liga a placa.

Tamanhos de panelas/recipientes

recomendados

- max
180 min. 100 - méax 180
210 min. 140 - méax 210
240 min. 140 - méx 240
280 min. 125 - méax 280
320 min. 125 - méx 320

Zona de cozedura com
superficie grande (flexivel)

largura 230 -
comprimento 390

A detecao de panelas/recipientes pelas
placas de indugéo depende do didametro
e do material do ferromagnético no
fundo das panelas/recipientes. Para
assegurar a detecao das
panelas/recipientes e conseguir uma
cozedura eficiente, as
panelas/recipientes devem ser
selecionados de acordo com o tamanho
da sua placa. Os tamanhos de
panelas/recipientes recomendados para
os tamanhos da placa sao fornecidos
acima.

O comportamento de fervura pode
variar dependendo dos tipos de panela,
tamanho da panela e tamanho da zona
de cozinhar. Para um comportamento
de ebulicdo mais homogéneo, uma
zona de cozinhar um passo maior pode
ser usada. Usar uma zona de cozinhar
maior nao causa desperdicio de energia
nas placas de indugéo, porque o calor
s6 € gerado na area da panela relevante.
Zona de cozedura com superficie
grande (flexivel)

A sua placa esta equipada com placas
de cozedura com superficies grandes
(superficies flexiveis). Pode utilizar esta
superficie de cozedura como placas
individuais independentes umas das
outras para as suas panelas/recipientes
menores. Pode ativar a funcéo de




combinacéo para estas zonas de
cozedura e transforma-las numa unica
superficie de cozedura para operagées
de cozedura com as suas panelas
grandes.

As zonas de
cozedura com
superficie grande
tém duas zonas de
cozedura, frontal e
traseira. Pode usar
estas zonas como
duas zonas de
cozedura
independentes
para diferentes
niveis de
temperatura com
duas
panelas/recipientes
para cozinhar
diferentes. Colocar
as
panelas/recipientes
para cozinhar
centrando as
zonas de cozedura
separadas.

v

Para cozinhar em
panelas/recipientes
para cozinhar
grandes, coloca-
las de forma a
cobrir o centro de
ambas as zonas
de cozedura e que
fique no centro da
zona de cozedura.

Para cozinhar com
uma unica
panela/recipiente,
colocar no centro
da zona de
cozedura frontal ou
traseira. Nao
colocar as
panelas/recipientes
no centro da zona
de cozedura.
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Painel de controlo

Teclas
D : Tecla ligar/desligar
o : Tecla temporizador
: Tecla aquecimento
A rapido/Tecla definicéo de alta
poténcia (intensa)
& : Tecla blogueio de limpeza
1 : Tecla parar
) : Tecla para aumentar
S : Tecla para diminuir
Simbolos
: Simbolo combinagéo da
] zona de cozedura de
superficie grande Indicador do temporizador
fa : Simbolo de bloqueio de 1 LED do ponto de funcionamento

teclas

i

para o temporizador
2 Indicador do temporizador
3 Tecla aumentar temporizador

4 LED do ponto de funcionamento
para tecla de blogueio/bloqueio
para criangas

5 Tecla diminuir temporizador

Visor da zona de cozedura

1 Tecla aquecimento rapido/Tecla
definicao de alta poténcia (intensa)

2 Tecla diminuir temperatura
3 Tecla aumentar temperatura

4 Indicador da temperatura da zona
de cozedura correspondente
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Adverténcias gerais para a unidade de
controlo do forno

Este produto é controlado através
de um painel de controlo digital.
Cada operacao que efetuar no
painel de controlo digital sera
confirmada por um sinal audivel.

Mantenha sempre o painel de
controlo limpo e seco. Ter uma
superficie suja e humida pode
causar problemas nas fungoes.

A placa voltara automaticamente
ao modo standby se nenhuma
operagao for realizada no espago
de 10 segundos.

O produto ira desligar-se
automaticamente por razdes de
seguranca se nenhuma tecla for
pressionada durante um longo
periodo de tempo.

Ligar a placa:

1.Ligar a placa ao tocar na tecla @.

"0" aparece no visor de todas as zonas
de cozedura.

“@@@
“ﬂl@@

Desllgar a zona de cozedura:

Uma zona de cozedura ativa pode ser

desligada de 3 maneiras diferentes:

1.Ao pressionar a tecla ®

Pressione a tecla @

2.Ao0 reduzir a temperatura para nivel
||0||;

Pode desligar a zona de cozedura ao

ajustar a definicao de temperatura para

nivel "0".

3.Ao utilizar a fungdo desligar no
temporizador para a zona de
cozedura pretendida;
Decorrido o tempo, o temporizador
desligara a zona de cozedura que Ihe
esta atribuida. "0" ou "00" irdo aparecer
no visor correspondente.
Decorrido o tempo, iréa soar um alarme
audivel. Toque em qualquer tecla no
painel de controlo para silenciar o
alarme.
4.Ao tocar simultaneamente nas
teclas ©/@® de zona para a zona de
cozedura pretendida;
Pode desligar a zona de cozedura
correspondente ao pressionar
simultaneamente as respetivas teclas ©
/@
Se "H" ou "h" estiver ligado apds
a zona de cozedura ser desligada,
isso indica que a zona de
cozedura continua quente. Nao
toque nas zonas de cozedura.

Indicador de calor residual
Se o simbolo "H" estiver a piscar no
visor da zona de cozedura, este indica
gue a placa continua quente e pode ser
utilizada para manter quente uma
pequena quantidade de alimentos. Este
simbolo mudara em breve para o
simbolo "h", o que significa que esta
menos quente.
Quando a eletricidade estiver
desligada, o indicador de calor
residual nao ira acender, nem
avisar o utilizador sobre as zonas
de cozedura quentes.

Ajustar o nivel de temperatura

1.Ligar a placa ao tocar na tecla @.

2.Ajustar o nivel de temperatura
pretendido ao tocar nas teclas @
de zona.
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» A zona de cozedura correspondente
comecara a funcionar ao nivel de
temperatura definido.

A seccao exterior da zona de
cozinhado de 280 mm da placa
de inducéo (se o seu produto
estiver equipado com uma placa
de inducdo com uma zona de
cozinhado de 280 mm) apenas &
ativada quando é colocada uma
cagarola suficientemente grande
para cobrir essa zona de
cozinhado e a temperatura esteja
definida a um nivel superior a 8.

Definicao de poténcia elevada
(BOOSTER)

Pode utilizar a fungéo booster para um
aquecimento rapido. No entanto, esta
fungéo néo é recomendada para
cozinhar durante muito tempo. A fungao
booster podera nao estar disponivel em
todas as zonas de cozedura.
Selecionar a definicao de poténcia
elevada:

1.Ligar a placa ao tocar na tecla @.

2.Pressione a tecla A8 da respetiva zona.

» A zona de cozedura selecionada vai
funcionar com a poténcia maxima e o
simbolo "P" vai aparecer no visor da
zona de cozedura. A zona de cozedura
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desativa o booster e continua a
funcionar no nivel "9".

Desligar antecipadamente as defi-
nicoes de poténcia elevada
(Booster):
Pode desligar a definicao de poténcia
elevada sempre que quiser ao
pressionar a tecla &) ou AR,
A zona de cozedura desativa o booster
e continua a funcionar no nivel "9".
Principio de funcionamento de 2
zonas localizadas na mesma di-
recao vertical:
Se uma zona ¢ ajustada para o nivel
booster e depois a outra zona que se
encontra localizada na mesma direcao
vertical € ajustada para um nivel superior
ao nivel 6 (7, 8 e 9), a primeira zona
baixa para o nivel 9 e a outra zona pode
ser ajustada para um nivel superior ao
nivel 6 (7, 8 € 9). Se a segunda zona é
ajustada para o nivel booster, a primeira
zona baixa para o nivel 6.
Ligar a zona de cozedura da
superficie ampla
1.Pressionar O para ligar a placa.
2.Para ligar a zona de cozedura da
superficie ampla, pressione
simultaneamente as teclas A8 de
ambas as zonas de cozedura durante

» "0" vai aparecer no visor da zona de
cozedura da parte traseira esquerda. ©
vai aparecer no visor da zona de
cozedura da parte frontal direita e a
zona de cozedura da superficie ampla
sera ativada.



3.Pressione as teclas ©/® na zona de

cozedura da parte traseira esquerda

para definir a temperatura entre "0" e

II9II .
Uma vez ativada a zona de
cozedura da superficie ampla, a
temperatura pode ser definida
com as teclas ©/@® da zona de
cozedura da parte traseira
esquerda. Nao pode definir a
temperatura ao usar as teclas ©
/@ da zona de cozedura da parte
frontal esquerda.

As zonas de cozedura de
superficie ampla da esquerda sé&o
explicadas como um exemplo.
Caso haja uma zona de cozedura
de superficie ampla também no
lado direito da placa, as mesmas
instrucdes aplicam-se a dita zona
de cozedura.

» A zona de cozedura comega a
funcionar.

Engquanto uma ou ambas as zonas de
cozedura da parte esquerda estao a
funcionar pode combinar ambas as
zonas de cozedura ao ativar a zona de
cozedura da superficie ampla. Assim,
pode utilizar uma zona de cozedura
mais ampla simplesmente ao mesmo

1 Para ligar a zona de cozedura da
superficie ampla enquanto uma ou
ambas as zonas de cozedura da parte
esquerda estao ativas, pressione
simultaneamente as teclas 28 de

ambas as zonas de cozedura durante

cerca de 3 segundos.
» O valor da temperatura da dltima zona
de cozedura selecionada vai aparecer
no visor da zona de cozedura da parte
traseira esquerda e a zona de cozedura
da superficie ampla sera ativada.
» As zonas de cozedura combinadas
continuam a funcionar com o valor da
temperatura e do temporizador (se
disponivel) na zona de cozedura da
parte esquerda que selecionou. O valor
da zona de cozedura da parte esquerda
que foi selecionado antes das zonas de
cozedura combinadas sera cancelado

» Para alterar a temperatura, pressmne
as teclas ©/® da zona de cozedura da
parte traseira esquerda e defina a
temperatura pretendida.

Se pressionar a tecla Al da zona
de cozedura da parte esquerda
enguanto a zona de cozedura da
superficie ampla estiver ativa, as
zonas de cozedura irao funcionar
no nivel booster.

Desligar as zonas de cozedura da

superficie ampla

A zona de cozedura da superficie ampla

pode ser desligada de 4 modos

diferentes:

1.Ao reduzir a temperatura para o
nivel "0"

Pode desligar a zona de cozedura da

superficie ampla ao reduzir o nivel da

temperatura para "0".

2.Ao0 utilizar a fungéo desligar no
temporizador para a zona de
cozedura da superficie ampla
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Decorrido o tempo, o temporizador ira
desligar a zona de cozedura da
superficie ampla. 0 aparecera no visor
da zona de cozedura da parte esquerda
e 00 aparecera no visor do
temporizador.
3.Ao pressionar simultaneamente as
teclas ©/@ de qualquer uma das
zonas de cozedura da parte
esquerda
Se pressionar simultaneamente as
teclas ©/® de qualguer uma das zonas
de cozedura da parte esquerda, as
zonas de cozedura sdo separadas e
desligadas.
4.Ao pressionar simultaneamente as
teclas *ll de ambas as zonas de
cozedura durante cerca de 3
segundos
As zonas de cozedura irdo desligar, se
pressionar simultaneamente as teclas A
de ambas as zonas de cozedura
durante cerca de 3 segundos.
Bloqueio para limpeza
O blogueio para limpeza impede o
funcionamento de todas as teclas do
painel de controlo durante 20 segundos,
enquanto a placa esta ligada para
permitir ao utilizador realizar uma
pequena limpeza. O aparelho ndo
recebera qualquer poténcia durante este
tempo.
Activar o bloqueio para limpeza
1.Mantenha pressionada a tecla & até
ouvir um unico sinal sonoro, quando
qualguer uma das zonas de cozedura
estiver ligada.
Uma contagem comeca a partir de 20
no visor do temporizador da placa.
Nenhuma das teclas no painel de
controlo estara funcionar durante este
periodo, exceto a tecla ®.
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Desativar o bloqueio para limpeza
Nao tem de pressionar qualquer tecla
para desativar o bloqueio para limpeza.
A placa emitira um sinal sonoro apés 20
segundos e o blogueio para limpeza
sera automaticamente desativado.

Se pretender desativar o bloqueio
para limpeza mais cedo,
mantenha pressionada a tecla &)
até que dois sinais sonoros
sejam ouvidos.

Bloqueio para criancas
Quando as zonas de cozedura
estiverem desligadas, pode proteger a
placa com o blogueio para criancas,
para impedir que as criangas liguem as
zonas de cozedura. Pode ativar ou
desativar o blogueio para criancas
apenas quando as zonas de cozedura
estiverem desligadas (no modo standby).
Ativar o bloqueio para criancas
1.Mantenha pressionadas
simultaneamente ambas as teclas ¥ e
Il até que um dnico sinal sonoro seja
ouvido, quando a placa esta em modo
standby.
O bloqueio para criancas sera ativado.O
simbolo "L" sera exibido no visor de
todas as zonas de cozedura durante
algum tempo e o ponto decimal da tecla
& seré ligado.

Se alguma tecla for pressionada
enguanto o bloqueio para
criancas esta ativo, dois sinais
SONOros serao ouvidos € o
simbolo "L" ira piscar no visor de
todas as zonas de cozedura.

Desativar o bloqueio para criancas

1.Mantenha pressionadas
simultaneamente ambas as teclas ¥ e
Il até que dois sinais sonoros sejam
ouvidos, quando o bloqueio para
criancas esta ativo.



» A funcéo de bloqueio para criancas
sera desativada. O simbolo "L" ira
piscar no visor de todas as zonas de
cozedura e a luz da tecla & desliga.

Bloqueio de teclas

Pode ativar o blogueio de teclas para
evitar mudar as fungdes por engano
guando a placa estd em funcionamento.

O blogueio de teclas sera
cancelado em caso de falha
elétrica.

Ativar o bloqueio de teclas
1.Mantenha pressionadas
simultaneamente ambas as teclas ¥ e
Il até que um dnico sinal sonoro seja
ouvido.
O bloqueio de teclas sera ativado e o
ponto decimal da tecla & serd ligado
apds piscar.
Apenas pode ativar o blogueio de
teclas em modo de
funcionamento. Apenas a tecla ®
estara funcional, quando o
bloqueio de teclas esta ativo.
Quando pressiona qualquer outro
botdo, o ponto decimal da tecla &
pisca para indicar que o bloqueio
de teclas esta ativo. Se desliga a
placa quando as teclas estao
bloqueadas, deve desativar o
bloqueio de teclas para poder
ligar novamente a placa. Se
pressiona qualguer outro botéo
sem desativar o blogueio de
teclas, o simbolo "L" ira piscar no
visor de todas as zonas de
cozedura, para indicar que o
bloqueio de teclas esta ativo.
Desativar o blogueio de teclas
para ligar novamente a placa.

Desativar o bloqueio de teclas
1.Pressione simultaneamente ambas as
teclas M el até que dois sinais

sONOros sejam ouvidos, quando o
bloqueio de teclas esta ativo.
» A luz da tecla & vai desligar e o painel
de controlo sera desbloqueado.
Funcao do temporizador
Esta funcéo ajuda-o a cozinhar mais
facilmente. Nao precisa de vigiar a placa
durante todo o periodo de cozedura. A
zona de cozedura sera
automaticamente desligada no fim do
periodo de tempo que definiu.
Ativar o temporizador
1.Ligar a placa ao pressionar a tecla ®.
2.Ajuste o nivel de temperatura
pretendido ao pressionar as teclas©®
/@ da zona.

3.Ative o temporizador ao pressionar a
tecla €9. O simbolo"00" e o ponto
decimal da zona selecionada ira piscar
no visor do temporizador.

4.Defina a duracao pretendida ao
pressionar as teclas O/® do
temporizador.

5.Apds 10 segundos, a definicao sera
ativada. O ponto decimal da zona
selecionada ird piscar no visor do
temporizador.

6.Para definir os temporizadores de
outras zonas de cozedura, repita o
processo acima explicado.
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Se definir mais do que um valor
no temporizador para diferentes
zonas, o temporizador da zona
que tiver o valor minimo é exibido
no visor do temporizador e o
ponto decimal pisca para essa
zona. Os pontos decimais de
outras zonas iluminam
continuamente.

Pode ver o tempo restante de
cozedura ao pressionar na tecla
© de todas as zonas de
cozedura. Por cada toque é
exibido o valor do temporizador
para diferentes zonas. Finalmente,
o valor minimo do temporizador é
novamente exibido.

O temporizador n&o pode ser
definido sem selecionar a zona de
cozedura e o respetivo valor da
temperatura

O temporizador apenas pode ser
ajustado para as zonas de
cozedura em funcionamento.

Desativar o temporizador

Assim que o tempo definido tiver
terminado, a placa ira desligar-se
automaticamente e produzir um sinal
sonoro audivel. Pressione qualquer tecla
para silenciar o sinal sonoro. Se nao
pressionar qualquer tecla, o sinal sonoro
sera cancelado apds alguns minutos.
Desativar antecipadamente o
temporizador

Se desativar antecipadamente o
temporizador, a placa continuara a
funcionar a temperatura definida até que
seja desligada.

Pode desativar antecipadamente o
temporizador de dois modos diferentes:
Desativar o temporizador para a zona
correspondente, ao reduzir o seu
valor para "00":
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1.Pressionar as teclas ©/@ do
temporizador até aparecer "00" no
visor da zona de cozedura, cujo
temporizador esta ativo.

» O simbolo do ponto decimal da zona

correspondente vai apagar-se

definitivamente e o temporizador sera

cancelado.

Desativar o temporizador para a zona

correspondente ao pressionar

simultaneamente as teclas ©/@ da

zona correspondente:

1.Pressione simultaneamente as teclas
©/® da zona correspondente.

» O simbolo do ponto decimal da zona

correspondente vai apagar-se

definitivamente e o temporizador sera

cancelado.

Apos este passo, o nivel de
temperatura da zona
correspondente sera "0" também
com o nivel do temporizador.

Funcao de paragem

Pode reduzir o nivel de temperatura de
funcionamento das zonas de cozedura
para um nivel minimo (nivel1) através
desta funcéo.

Se o temporizador estiver
ajustado para qualquer zona de
cozedura, continuard a funcionar
durante a paragem.

1.Pressione a tecla [l quando qualquer
uma das zonas de cozedura estiver a
funcionar.

Todas as zonas de cozedura irédo

funcionar num nivel minimo (nivel 1). O

simbolo "[2I" ir& aparecer no visor das

zonas de cozedura ativas.

2.Pressione novamente a tecla [l para
reiniciar todas as zonas de cozedura
com as definicdes anteriores.

Funcao de gestao da poténcia

O seu aparelho esta equipado com uma

funcéo de gestao da poténcia. Pode



alterar a poténcia total que pode ser Os niveis de temperatura que

consumida pela placa com esta funcéao. pode atribuir &s zonas da placa
Ha 8 niveis para a fungdo de gestéo da podem variar de acordo com o
poten~C|a. } o o nivel de poténcia total definido. O
Funcéo de gestao da poténcia - Niveis nivel de temperatura fornecido &
de poténcia total que podem ser zona da placa é reduzido
definidos automaticamente de acordo com

a definicao de poténcia a ser
efetuada pela placa. Isto ndo é

um erro.

25 2,5 KW Se uma tecla diferente da
30 3 kKW sequéncia especificada for tocada
36 3,6 kKW durante a alteracéo do nivel de
44 4,4 kW poténcia, a configuragdo néo
54 5,4 KW podera ser feita. Vocé tem que
57 5,7 kW repetir os passos desde o inicio
67 6,7 KW para fazer a configuracéo.
/2 7,2 KW Utilizar as zonas de cozedura por
Para alterar a poténcia total: inducao de forma segura e efi-
1.Desligar o forno tocando a tecla @. ciente

Desligar o placa tocando novamente a  Principios de funcionamento: Como

tecla @. principio de funcionamento, a placa de
2.Depois tocar respetivamente a tecla Al inducao aquece diretamente o

da zona frontal direita, a tecla €9, a recipiente de cozedura.

tecla do temporizador ©, a tecla do Consequentemente, tem varias

temporizador @ e finaimente a tecla vantagens em comparagao com outros

tipos de placas. Funciona de forma mais
eficiente e a superficie da placa é mais
fria.

A sua placa de indugéo esta equipada
com sistemas superiores de seguranca
que lhe irdo oferecer o maximo de
seguranca durante a utilizacao.

da zona frontal di

3.
& exibido no visor do temporizador.

4.Tocar a tecla [l para alternar entre os
niveis e definir o valor da poténcia
total que pretende definir.

5.Confirmar a definicéo tocando na tecla
De desligar a zona da placa. O valor
da poténcia total que definiu deve ser
ativado.
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A sua placa pode ser equipada
com zonas de cozedura por
inducao com um didmetro de
145, 180, 210 e 280 mm,
dependendo do modelo. Cada
zona de cozedura deteta
automaticamente o recipiente
colocado sobre a mesma, gracas
a caracteristica de inducao. A
energia é produzida apenas onde
0 recipiente entra em contacto
com a zona de cozedura, e assim
€ obtido um consumo minimo de
energia.

O produto pode comecar a parar
quando estiver operando em
niveis de 1 a 7, especiaimente
com utensilios de cozinha de
pequeno didmetro e quando o
6leo de agua € pequeno. Isso ndo
€ uma falha.

Desligamento automatico do sis-
tema

O controlo da placa tem um sistema de
desligamento automatico. Se uma ou
mais zonas forem deixadas ligadas, a
zona d aplaca desliga-se
automaticamente apods alguns instantes
(Ver a Tabela-1). No caso de ser
atribuido um temporizador a zona da
placa, o ecra do temporizador é
também desligado.

O limite de tempo para o desligamento
automatico depende do nivel de
temperatura selecionado. O periodo
maximo de funcionamento ¢é aplicado
para este nivel de temperatura.

A zona da placa pode ser operada pelo
utilizador novamente depois de ser
automaticamente desligada conforme
descrito acima.
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Tabela -1: Periodos de desligamento
automatico

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 minutos
P (Booster) 10 minutos (*)
() A placa descera para o nivel 9
apos 10 minutos

Protecao contra sobreaquecimen-

to

A sua placa esté equipada com alguns

sensores que fornecem protecéo contra

0 sobreaguecimento. O seguinte deve

ser tido em atengao em caso de

sobreaguecimento:

¢ A zona de cozedura em
funcionamento pode ser desligada.

¢ O nivel selecionado pode baixar para
o nivel 7 a partir de um nivel superior.

Sistema de seguranca contra der-

rames

A sua placa esta equipada com um

sistema de seguranca contra derrames.

Se houver qualquer derrame que

salpique sobre o painel de controlo, o

sistema cortara imediatamente a ligacao

elétrica e desligara a sua placa. O aviso

"E" aparece no indicador durante este

periodo.

Ajuste preciso da poténcia

A placa de inducéo reage

imediatamente aos comandos, como



um principio de funcionamento. Esta
altera os ajustes de poténcia muito
rapidamente. Por isso, pode impedir um
derrame (de leite, agua), mesmo que
apenas estivesse proximo disso.

Se a superficie do painel de
controlo digital for exposto a
vapor intenso, todo o sistema de
controlo pode ficar desativado e
emitir um sinal de erro.

Mantenha a superficie do painel
de controlo digital limpa. Um
funcionamento incorreto pode ser
detetado.
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[ Informacao geral acerca da cozedura

Esta seccao descreve dicas sobre a
preparacao e a cozedura dos seus
alimentos.

Adverténcias gerais acerca

de cozinhar com a placa

¢ Nunca encher o recipiente com mais
do que um terco do dleo. Nao deixar
de supervisionar quando o dleo esta a
aquecer. O dleo excessivamente
aquecido é um risco de incéndio.
Nunca tentar apagar um possivel
incéndio com agua! Quando o dleo se
incendeia, tapar 0 mesmo com uma

manta anti-fogo ou um pano molhado.
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Quando for seguro, desligar o forno e
chamar os bombeiros.

Antes de fritar alimentos, deve
remover sempre 0 excesso de agua e
colocar os mesmos lentamente dentro
do dleo aquecido. Assegurar que 0s
alimentos congelados estéo
descongelados antes de os fritar.

Ao aquecer 6leo, certifique-se de que
a panela que vocé usa estd seca e
mantenha a tampa aberta.

Para recomendacdes sobre cozinhar
com poupanca de energia, consultar a
seccao “Instrugées ambientais”.



Manutencéo e cuidados

Informacoes gerais de
limpeza

A Adverténcias gerais

¢ Deixar que o produto arrefeca antes
de iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar
queimaduras!

¢ Nao aplicar detergentes sobre as
superficies quentes. Isto pode causar
manchas permanentes.

¢ O aparelho deve ser cuidadosamente
limpo e seco apods cada
funcionamento. Portanto, os residuos
de alimentos devem ser faciimente
limpos e deve ser evitado que estes
residuos se queimem quando o
produto for usado novamente mais
tarde. Portanto, a vida util do aparelho
estende-se e diminuem os problemas
frequentemente enfrentados.

e N&o usar aparelhos de limpeza a
vapor para limpar o aparelho.

¢ Alguns detergentes ou solugdes de
limpeza podem danificar a superficie.
Nao usar detergentes abrasivos, pos
de limpeza, cremes de limpeza,
desincrustantes ou objetos afiados
durante a limpeza.

¢ Nao ha necessidade de um agente de
limpeza especial para a limpeza apés
cada utilizagéo. Limpar o produto
usando um detergente para a loica,
agua morna e uma pano macio ou
esponja e secar com um pano de
microfibras.

* Assegurar que limpa totalmente
qualquer liquido que permaneca
depois da limpeza € limpar
imediatamente quaisquer salpicos de
alimentos ocorridos durante a
cozedura.

¢ N&o lavar qualquer componente do
seu aparelho na maquina de lavar
loica.

Para os fogdes:

¢ Sujidade acida como leite, pasta de
tomate e dleo pode causar manchas
permanentes nos fogdes e nos
componentes dos queimadores.
Limpar todos os fluidos que
transbordaram imediatamente apds
arrefecer o fogéo desligando-o.

Superficies em inox e aco in-

oxidavel

e N&o usar solucdes de limpeza acidos
ou que contenham cloro para limpar
as superficies de aco ou inox e as
pegas.

¢ A superficie em inox ou aco inoxidavel
pode com o tempo mudar de cor. Isto
é normal. Apds cada utilizagao, limpar
com um detergente adequado para as
superficies em inox ou aco inoxidavel.

e | impar com um pano macio
embebido e detergente liquido
adequado para superficies em inox,
tendo o cuidado de limpar num unico
sentido.

¢ Remover de imediato as manchas de
calcario, dleo, amidos, leite e
proteinas das superficies de inox-aco
inoxidavel e vidro. As manchas podem
enferrujar quando permanecerem por
longos periodos de tempo.

Superficies de vidro

¢ Quando da limpeza das superficies de
vidro, n&o usar raspadores de metal
rijos e materiais de limpeza abrasivos.
Podem danificar a superficie de vidro.

e | impar o aparelho usando um
detergente para a loica, &gua morna e
uma pano de microfibra especifico
para superficies de vidro e secar o
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mesma com um pano seco de
microfibra.

e Se apds a limpeza ainda existir
detergente residual, deve limpar o
mesmo com agua fria e secar com um
pano de microfibra limpo e seco. Os
residuos do detergente residual
podem danificar a superficie de vidro
da préxima vez que for utilizada.

¢ Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem
ser limpos com facas de serrilha,
palha de aco ou utensilios
semelhantes para raspar.

¢ Pode remover as manchas de calcario
(manchas amarelas) na superficie de
vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma
solugao descalcificante como vinagre
ou sumo de liméo.

e Se a superficie estiver muito suja,

aplicar a solucao de limpeza sobre a

mancha com uma esponja e aguardar

o tempo necessario para que a

mesma atue devidamente. Nunca

limpar a superficie de vidro com um
pano hdmido.

As descoloracdes e as manchas na

superficie de vidro sdo normais e nao

podem ser consideradas defeitos.

Pecas em plastico e superficies

pintadas

e | impar as pecas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loiga, &gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar
0S Mesmos com um pano Seco.

¢ N&o usar raspadores de metal rijo ou
solucdes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.

® Assegurar que as juntas dos
componentes do aparelho ndo sao
deixadas molhadas com detergente.
Caso contrario, pode ocorrer corrosao
nestas juntas.
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Limpar a placa

Superficie de cozedura de vidro

Seguir os passos de limpeza descritos

para as superficies de vidro na seccéo

“Informacao geral de limpeza” para

limpeza das mesmas. Pode completar a

limpeza de acordo com a informacao

abaixo para 0s casos especiais.

¢ Os alimentos a base de agucar como
natas, amido e melagco devem ser
limpos de imediato, sem aguardar que
a superficie arrefeca. Caso contrario, a
superficie de vidro de cozedura pode
ficar danificada.

e N&o usar solugdes de limpeza para a
limpeza enquanto a placa estiver
quente, caso contrario podem ocorrer
manchas permanentes.

Limpar o painel de controlo

¢ Quando limpar os painéis com o
botao de controlo, deve limpar o
painel e os botdes com um pano
macio humedecido e secar com um
pano seco. Nao remover os botdes e
os vedantes que se encontram por
baixo para limpar o painel de controlo.
O painel de controlo e os botbées
podem ficar danificados.

e Enquanto estiver a limpar os painéis
de inox com o botao de controlo, n&o
usar solugdes de limpeza para inox
em volta dos botdes. Os indicadores
em volta dos botbes pode ficar
apagados.

e | impar os painéis tateis de controlo
com um pano macio humedecido e
secar com um pano seco. Se 0 seu
produto estiver equipado com a
funcéo de blogueio de teclas, deve
definir o mesmo antes de iniciar a
limpeza do painel de controlo. Caso
contrdrio, pode ocorrer uma detecao
incorreta nas teclas.



E] Resolucgéo de problemas

Consultar o Agente de Assisténcia Autorizada ou um técnico portador de licenca
ou o comerciante onde o produto foi adquirido se nao conseguir solucionar o
problema ainda que tenha implementado as instrucdes nesta secgéo. Nunca tentar
reparar de forma auténoma um produto avariado.

e O fusivel elétrico esta defeituoso ou queimado. >>> Verificar os fusiveis na caixa
dos mesmos . Se necessario, substituir ou repor os mesmos.

¢ O produto n&o esta ligado na tomada (terra). >>> Verificar a ligagdo da ficha.

¢ Os botdes/teclas no painel de controlo nao funcionam. >>> Se o seu produto
estiver equipado com a fungao de bloqueio das teclas, o mesmo pode estar
ativado. Deve desativar o mesmo.

® Se 0 visor nao acender quando ligar novamente a placa. >>> Desligar o aparelho

no disjuntor. Aguardar um minimo de 20 segundos e depois voltar a ligar o

mesmo.

A protecéo de sobreaquecimento esta ativa. >>> Permitir que a placa arrefeca.

O recipiente utilizado para a cozedura nao é adequado. >>> Verificar o

recipiente.

¢ N&o colocou o recipiente na zona de cozedura ativa. >>> Verificar se esta
algum recipiente na zona de cozedura.

¢ O seu recipiente nao é compativel com a cozedura a inducao. >>> Verificar se o
recipiente de cozedura é compativel com a placa de indugao.

¢ O recipiente de cozedura ndo esta corretamente centrado ou a superficie inferior
do mesmo nao € suficientemente larga para a zona de cozedura. >>> Escolher
um recipiente largo o suficiente e centrar o mesmo corretamente na zona de
cozedura.

¢ O recipiente ou a zona de cozedura estao sobreaquecidos. >>> Permitir que

ambos arrefecam.

empo de cozedura na zona de cozedura selecionada pode ter
terminado. >>> Pode definir um novo tempo de cozedura ou terminar a mesma.

¢ A protecao de sobreaguecimento esta ativa. >>>Permitir que a placa arrefeca.

¢ O painel tatil de controlo pode estar tapado por um objeto. >>> Remover o

objeto que esta sobre o painel

seu recipiente ndo € compativel com a cozedura a inducéo. >>> Verificar se o
recipiente de cozedura é compativel com a placa de indugao.

¢ O recipiente de cozedura ndo esta corretamente centrado ou a superficie inferior
do mesmo nao € suficientemente larga para a zona de cozedura. >>> Escolher
um recipiente largo o suficiente e centrar o mesmo corretamente na zona de
cozedura.
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¢ |sto ndo é uma avaria. O ventilador de arrefecimento ira continuar a funcionar até
que os elementos eletronicos da placa arrefecam a uma temperatura adeguada

odem ser ouvidos alguns sons provenientes da placa durante a cozedura. Estes
sons sao devidos a composicao do recipiente da cozedura. Estes sons sé&o
normais, nao representam um mau funcionamento e fazem parte da tecnologia de
inducao.

Ruidos possiveis e os motivos

¢ Ruido do ventilador: A placa esta equipada com um ventilador que se ativa
automaticamente de acordo com a temperatura do aparelho. O ventilador tem
varios niveis de funcionamento e opera em niveis diferentes conforme a
temperatura.

¢ Uma zumbido baixo como o ruido de funcionamento de um transformador:
Isto é devido a natureza da tecnologia de indugéo. Como o calor é transmitido
diretamente para a base do recipiente de cozedura, os referidos sons de
zumbido podem ser ouvidos de acordo com o material do recipiente de
cozedura. Portanto, podem ser ouvidos ruidos diferentes com recipientes de
cozinha diferentes.

¢ Ruido de estalidos: A razao deste ruido € a estrutura e 0 material da base do
recipiente de cozedura. Um som de estalidos pode ser ouvido se o recipiente de
cozedura for feito de varias camadas com materiais diferentes.

¢ Ruido de lamdrio: Um som de lamurio pode ser ouvido quando duas zonas de
cozedura no mesmo lado da placa s&o usadas com diferentes niveis de
cozedura.

Codigos de erro/motivos e solugcoes possiveis

Desligar a placa de indugéo e
aguardar até que arrefeca. O erro

E 22 A placa de inducao .
deve ser resolvido quando a
E 26 sobreaquece.
temperatura da placa desce
abaixo dos limites.
Uma ou mais teclas sao O problema deve ser resolvido
mantidas premidas durante  quando remover as maos da
E 46 mais de 10 segundos. placa.
E deixado um objeto no O problema deve ser resolvido
painel de controlo ou o quando o painel de controlo é

controlo é exposto ao vapor. limpo.

O erro deve ser resolvido quando
for usado um recipiente adequado
para aquecimento por indugéo.

N&ao é usado um recipiente

E 47 de inducéao adequado.
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Erro de comunicagéo na

Desligar a zona da placa de
inducao e operar novamente apos

E1-E15 . ~ 30 segundos. Contactar o
zona da placa de indugéo. .
revendedor autorizado se o
problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de
Erro do sensor da inducao e operar novamente apos
E16-E 21 temperatura na placa de 30 segundos. Contactar o
inducao. revendedor autorizado se o
problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de
E 23 Erro do software na zona da Indugac e operar novamente apos
E o4 placa de indugéo. 30 segundos. Co.ntactar o)
revendedor autorizado se o
problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de
Erro de funcionamento do inducao e operar novamente apos
E 25 ventilador na zona da placa 30 segundos. Contactar o
de inducéo. revendedor autorizado se o
problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de
Erro do equipamento inducao e operar novamente apos
E31-E45 eletronico na zona da placa 30 segundos. Contactar o
de inducéo. revendedor autorizado se o
problema ficar resolvido.
O equipamento do sensor deve
E 48 ser considerado compativel para
E 49 Erro do $ensor na zona da  as condigdes de funcionamento.
placa de indugéo. Contactar o revendedor
E 51 . .
autorizado se o problema ficar
resolvido.
Desligar a placa de indugéo e
aguardar até que arrefeca. O erro
Erro de temperatura elevada deve ser resolvido quando a
Eb52-E57 na zona da placa de temperatura do sensor desce

inducao.

abaixo dos limites. Contactar o
revendedor autorizado se o
problema ficar resolvido.
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