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Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Beko Dzigkujemy za wybédr urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepsza wydajnosé. Aby to zrobié, nalezy uwaznie przeczytaé
niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzadzeniem przed uzyciem i
zachowaé jg. Przekazujgc wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotaczyé réwniez niniejsza
instrukcje. Nalezy postepowa¢ zgodnie z instrukcjg, biorgc pod uwage wszystkie informacije i
ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzega¢ wszystkich informacji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposo6b bedziesz chroni¢ siebie i swéj produkt przed zagrozeniami, ktére moga wystapic.
Zachowaj instrukcije obstugi. Przekazujgc wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyé
réwniez niniejszg instrukcje.

W niniejszej instrukcji obstugi stosowane sg nastepujgce symbole:

AZagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego
$rodowiska.

&Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do oparzenia na skutek kontaktu z gorgcymi
powierzchniami.

ﬂ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
) - 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosé Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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- Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktore pomogg zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

- Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zosta¢ dostarczone
wraz z produktem.

- Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktore
moga wystapi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukcji.

- Nieprzestrzeganie niniejszej
instrukcji spowoduje utrate
gwarancji.

- APrace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zlecaé producentowi,
autoryzowanemu serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

- AUzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

- A Nie nalezy naprawic lub
wymieni¢ zadnych czesci
urzadzenia, chyba ze
okreslono to jasno w
instrukcji obstugi.
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Instrukcje bezpieczenstwa

- A Nie wolno modyfikowaé
urzadzenia.

AUzytkowanle
- Ten produkt jest
przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

- Nie wolno uzywac produktu
w ogrodach, na balkonach
lub w innych miejscach na
zewnatrz. Urzadzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach
pracy.

. OSTRZEZENIE: Produkt
powinien by¢ uzywany
wytgcznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celow, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

A Bezpieczenstwo dzieci,
osob wymagajacych
szczegolnego traktowania i
zmerzqt domowych
- Niniejszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i
przez osoby o obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony



zostanie nadzér lub
instruktaz odnosnie
uzytkowania sprzetu w
bezpieczny sposdb, tak aby
zwigzane z tym zagrozenia
byty zrozumiate.

- Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwacji
nie moga wykonywac dzieci
bez nadzoru.

- Niniejszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny
sposob.

- Dzieci nie nalezy
pozostawiac bez opieki, aby
mie¢ pewnosé, ze nie beda
sie one bawic¢ urzgdzeniem.
- Produkty elektryczne sa
niebezpieczne dla dzieci i
zwierzat domowych. Dzieci i
zwierzeta nie mogg bawic
sie, wspinac sie na
urzadzenie ani wchodzi¢ do
niego.

- Nie wolno ktas¢ na
urzadzeniu przedmiotéw, do
ktorych moga dosiegnaé
dzieci.

- Raczki garnkéw i patelni
nalezy ustawic¢ z boku tak,

aby dzieci nie mogty ich
ztapacd i sie oparzyc.

. OSTRZEZENIE: Podczas

uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorace. Trzymaj
dzieci z dala od urzadzenia.

- Trzymaj materiat uzyty do

opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

- (Jesli twdj produkt ma

wtyczke) Ze wzgledu na
bezpieczenstwo dzieci
nalezy wyja¢ wtyczke z
gniazdka i uniemozliwi¢
dziatanie produktu przed
utylizacja.

Bezpieczenstwo

elektryczne
- Urzadzenie podtaczy¢ do

uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
lokalnymi/krajowymi
przepisami.

- Wtyczka lub potaczenie

elektryczne produktu
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym miejscu (z
dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
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istnie¢ mechanizm
(bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalac;ji
elektrycznej, do ktorej
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajgc
wszystkie bieguny od sieci.

- Produktu nie wolno
podtaczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy i
transportu.

- Urzadzenie podtaczyé
produkt do gniazdka, ktére
spetnia wartosci napiecia i
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowe;j.

- (Jesli Twoj produkt nie ma
przewodu zasilajgcego)
Nalezy uzywac wytacznie
kabla potgczeniowego
okreslonego w rozdziale
»Specyfikacje techniczne”.

- Nie nalezy blokowa¢
przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj ciezkich
przedmiotdéw na przewodzie
zasilania. Przewdd
zasilajacy nie powinien by¢
zgiety, zgnieciony ani stykaé

sie z zadnym zrédtem ciepta.

- Uzywac tylko oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywaé
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.
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- Jesli przewdd zasilajacy jest
uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazana
przez firme importujaca, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

(Jesli twdj produkt ma

wtyczke)

- Nie nalezy podtaczac
urzadzenia do gniazdka,
ktore jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
istnieje ryzyko kontaktu z
woda (na przyktad woda,
ktéra moze $ciekac z blatu).

- Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi rekami! Nie wolno
trzymac za przewdd
podczas odtgczania.

- Nalezy upewni¢ sig, ze
wtyczka produktu jest
prawidtowo podtgczona do
gniazdka, aby unikngc¢
wytadowania tukowego.

AZabezpieczenie podczas

transportu

- Przed transportem odtacz
urzadzenie od sieci.

- Aby przetransportowaé
urzadzenie nalezy owingc je
folig bgbelkowa lub grubym
kartonem i mocno oklei¢.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczy¢ za pomocy
tasmy, aby wyjmowane lub



ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczy¢
przed uszkodzeniem.

- Sprawdz ogdlny wyglad
produktu pod katem
uszkodzen, ktére mogty
wystgpi¢ podczas
transportu.

A Bezpieczenstwo montazu
- Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzié¢
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest
uszkodzony nie wolno go
zamontowac.

- Nie montowac urzadzenia w
poblizu zrédet ciepta
(grzejniki, piece itp.).

- Wszystkie kanaty
wentylacyjne musza
pozostaé otwarte.

je od zasilania
elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

. OSTRZEZENIE: Jezeli

powierzchnia jest peknieta,
wytgczy¢ kuchenke, aby
unikngc¢ zagrozenia
porazeniem prgdem
elektrycznym.

- Nie wolno wchodzi¢ na

produkt, aby dosiegna¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

- Nie wolno korzystac z

urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykéw lub
alkoholu.

- Przedmioty tatwopalne

przechowywane w strefie
pieczenia mogag sie zapalié.
Nigdy wolno przechowywaé

A Bezpieczenstwo
uzytkowania
- Po kazdym uzyciu nalezy

przedmiotéw tatwopalnych
w strefie pieczenia.

upewnic sie, ze urzadzenie
jest wytaczone.

- Jesli produkt nie jest
uzywany przez dtuzszy czas
nalezy odtgczy¢ go od
zasilania lub wytgczyc¢
bezpiecznik.

- Nie wolno uzywac
wadliwego lub
uszkodzonego urzadzenia.
Jesli urzadzenie jest
uszkodzone nalezy odtaczyé¢

. Zeliwo, aluminium lub

naczynia kuchenne z
uszkodzonymi/szorstkimi
dolnymi cze$ciami moga
doprowadzié¢ do
zarysowania szklanej
powierzchni. Podczas
wyjmowania naczyn nalezy
podnosi¢ pojemniki, nie
przesuwac po powierzchni.

- Tworzgce sie z powodu

wilgoci na powierzchni ptyty
grzejnej lub na dnie naczynia
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cisnienie pary moze
powodowacé przesuwanie sie
naczyn. Dlatego upewnij sie,
ze powierzchnia ptyty i dno
garnkéw sg zawsze suche.

- Urzadzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego
sterowania lub zegarem
zewnetrznym.

Ostrzezenia dotyczace
temperatury
. OSTRZEZENIE: Podczas
pracy urzadzenia odstoniete
czesci bedg gorgce. Nie
dotykac urzadzenia i
elementéw grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zbliza¢ sie do
urzadzenia bez nadzoru
osoby doroste;.

- Nie wolno umieszczaé
tatwopalnych/wybuchowych
materiatow w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorace
podczas pracy.

- OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawiaj
niczego na powierzchniach
do gotowania.

AUzycle akcesoriow
. OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko
oston ptyty
zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
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przezen w instrukcji obstugi
jako odpowiednie, lub oston
zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston
moze powodowac wypadki.

A Bezpleczeﬁstwo
pieczenia

. OSTRZEZENIE: Nalezy
przestrzegaé zasad
pieczenia. Nalezy
przestrzegaé
krotkoterminowych
procesow pieczenia..

. OSTRZEZENIE: Smazenie na

kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze byé
niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
prébuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytgcz kuchenke, a
nastepnie sttum ptomien, np.
pokrywka lub kocem
gasniczym.

- Zachowaj ostroznosc¢

podczas dodawania
alkoholu do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze
zapali¢ sie pod wptywem
goracych powierzchni,
powodujgc pozar.

Ptyta indukcyjna

- Plyty grzejne wyposazone sg

w technologie "indukcyjng”.
Zapewniajgca oszczednosc¢
czasu i pieniedzy indukcyjna



ptyta grzejna musi by¢
uzywana z garnkami
odpowiednimi do gotowania
indukcyjnego. w przeciwnym
razie nie bedzie dziata¢. Aby
uzyskac szczegdtowe
informacje, zobacz sekcje
»Wybor naczynia”.

- Poniewaz indukcyjne ptyty
grzejne wytwarzajg pole
magnetyczne, mogg mieé
szkodliwy wptyw na osoby
uzywajgce pomp
insulinowych lub
rozrusznikow serca.

- Po uzyciu wytacz ptyte na
panelu sterowania, nie
polegaj na czujniku garnka.
- Metalowe przedmioty, takie
jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki nie powinny byé
umieszczane na powierzchni
ptyty, poniewaz moggq sie
nagrzac.

- Metalowe przedmioty
przechowywane w
szufladach pod ptytg moga
bardzo sie nagrzewac
podczas dtugiego i
intensywnego uzytkowania.
Nie przechowuj metalowych
przedmiotéw w szufladach

pod ptytg grzejna.

- Nie umieszczaj na ptycie

indukcyjnej produktéw
elektronicznych, takich jak
telefony komdrkowe, tablety,
komputery. Twoj produkt
moze by¢ uszkodzony.

A Bezpieczenstwo
konserwacji i czyszczenia
- Przecz czyszczeniem

produktu nalezy poczekag,
az ostygnie. Gorace
powierzchnie moga
powodowac oparzenia!

- Nie wolno my¢ produktu,

spryskujac go lub polewajgc
wodg! Ryzyko porazenia
pradem!

- Nie czysci¢ produktu za

pomoca odkurzaczy
parowych, poniewaz moze
to spowodowac porazenie
pradem.

. S6l, resztki cukru na dnie

naczynia lub drobinki na
powierzchni szyby moga
powodowac zarysowanie i
pekanie szkta. Przed
umieszczeniem naczynia
nalezy upewnié, ze spod jest
czysty. Powierzchnie
szklano-ceramiczng nalezy
utrzymywac w czystosci.
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Instrukcje dotyczace srodowiska

Przepisy dotyczace odpadéw
Zgodnosé z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadéw

Niniejszy wyréb jest zgodny z
dyrektywa Parlamentu

mmm | Furopejskiego i Rady

(2012/19/WE). Wyréb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).
Wyréb ten wykonano z czes$ci i materiatéw
wysokiej jakosci, ktére moga byé
odzyskane i uzyte jako surowce wtérne. Po
zakonczeniu uzytkowania nie nalezy
pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy przekazaé
go do punktu zbidrki urzagdzen
elektrycznych i elektronicznych na surowce
wtérne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest
najblizszy taki punkt, prosimy skonsultowa¢
sie z wladzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatéw, podanych w tej dyrektywie.
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Pozbywanie sie materiatéw

opakowaniowych

+ Materialy opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy trzyma¢
je w bezpiecznym miejscu, niedostepne
dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtérnych.
Nalezy odpowiednio sig ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtérnymi. Nie
nalezy ich wyrzucaé razem ze zwyktymi
odpadkami domowymi.

Zalecenia dotyczace oszczedzania

energii

Informacje na temat efektywnosci

energetycznej zgodnie z EU 66/2014

mozna znalezé na karcie produktu

dotfaczonej do produktu. Ponizsze

wskazdwki pomoga uzywaé produktu w

sposob ekologlczny i energooszczedny:
Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

+ Wylacz piekarnik na 5-10 minut przed
koncem pieczenia, by wykorzystaé
skumulowane ciepto. W ten sposéb
zaoszczedzisz do 20% energii.

+ Uzywaj garnkéw/patelni o rozmiarze i
pokrywce odpowiednich do ptyty grzejne;.
Zawsze wybieraj odpowiedni rozmiar
garnka do potrawy. Wiecej energii jest
zuzywanej do foremek o niewtasciwym
rozmiarze.

« Utrzymuj w czystosci powierzchnie do
gotowania i dna garnkéw. Brud ogranicza
przenoszenie ciepta miedzy strefg
gotowania a dnem garnka.



k] Produkt

Wprowadzenie produktu

3
1 Szklana powierzchnia do gotowania 4 Indukcyjna strefa gotowania
2 Dolna obudowa 5 Indukcyjna strefa gotowania

3 Indukcyjna strefa gotowania
Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania

W tej czesci mozna znalezé przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania
produktu. Moga wystepowac réznice w rysunkach i niektérych funkcjach w zaleznosci od
modelu.
Sterowanie piytg

Przyciski
8 : Klawisz wtgczania/wytgczania
: Przycisk czasu
: Przycisk szybkiego
Af nagrzewania/Przycisk ustawienia

przyspieszenia (booster)
: Przycisk blokady czyszczenia

: Przycisk STOP
+ : Przycisk zmniejszania
: Przycisk zwiekszania
Symbole 1 2 3 4
*] : Symbol kombinacji stref . Wyswietlacz strefy gotowania
° gotowania z szerokg powierzchnig 1 Przycisk szybkiego nagrzewania/Przycisk
6l : Symbol wtgczonej blokady ustawienia przyspieszenia (booster)

Przycisk skrécenia temperatury

Przycisk wydtuzenia temperatury
Wskaznik temperatury odpowiedniej strefy
gotowania

~WOWN
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1 2
Wskaznik programatora czasowego.
1 Dioda LED punktu pracy timera 4 3
2 Wskaznik programatora czasowego. 1 Lewy tylny - Indukcyjna strefa gotowania
3 Przycisk wydtuzenia czasu 2 Prawy tylny - Indukcyjna strefa gotowania
4 Dioda LED punktu dziatania blokady 3 Prawy przedni - Indukcyjna strefa

przyciskéw/blokady rodzicielskiegj gotowania

5 Przycisk skrocenia czasu 4 Lewy przedni - Indukcyjna strefa gotowania

Twoja plyta jest wyposazona w plyty
grzejne o duzej powierzchni (powierzchnie
Flexi). Powierzchnige grzewczg mozna
obstugiwa¢ jako niezalezne od siebie plyty.
Mozesz aktywowa¢ funkcje tagczong dla
tych stref i zmienié je w jedng powierzchnie
do gotowania dla duzych garnkéw.
Uzywanie odpowiednich garnkéw dla tych
pdl i funkcji kombinacji opisano w rozdziale
~Jak korzystac z ptyty”.

12/PL



Specyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu
(wysoko$c¢/szerokos¢/gtebokosé)

52 mm*/580 mm/510 mm(W przypadku
modeli, ktére sg dostarczane ze sprezynami
montazowymi i uszczelkg przymocowang do
produktu, nalezy wzig¢ pod uwage wymiary
szerokosci i gtebokosci jako 0 10 mm wieksze
niz te pomiary.)

Wiary montazowe ptyty
(wysoko$¢/szerokos$¢/gtebokosé)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Napiecie / Czestotliwosé

TN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50 Hz

Typ i przekréj kabla zastosowany/odpowiedni
do urzadzenia

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?

Lewy tylny Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2000W / Booster: 2300 W
Lewy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2000W / Booster: 2300 W
Prawy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 145 mm

Zasilanie 1600 W / Booster: 1800 W
Prawy tylny Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 210 mm

Zasilanie 2000 W / Booster: 2300 W

*  Wysokos$¢ plyty okreslona w tabeli jest wysokoscig podstawy produktu.

i
i
i

uprzedniego powiadomienia.

konkretnego produktu.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowaé doktadnie do

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentaciji sg
uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W

zaleznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te

moga sie réznié.
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Bl Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z produktu =~ UWAGA W trakcie pierwszego

zaleca sie wykonanie nastepujacych uruchomienia przez pare godzin
czynnosci. moga sie wydziela¢ dym i
Pierwsze czyszczenie ZaPaC*I‘- Je;‘ é%c?*k(ijefg
1.Usun wszystkie materiaty opakowania. normaine. zadbaj o dobrg
2. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotng wentylacje kuchni i pozbad? sie

dymu i zapachu. Nie wdycha¢
bezposrednio powstajacego
dymu i zapachu.

szmatkg lub gabka i wytrzyj szmatka.

UWAGA Pewne detergenty lub $rodki
czyszczgce moga uszkodzi¢
powierzchnie. Nie uzywaj
agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia,
ani zadnych ostrych
przedmiotéw.
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E Jak uzywac ptyty kuchennej

Ogolne informacje na temat

uzytkowania ptyty

Ostrzezenla ogdlne:
Nie pozwdl, aby na plyte grzejng spadty
zadne przedmioty. Nawet mate
przedmioty, takie jak solniczki, moga
uszkodzié ptyte. Nie uzywaj peknietych
ptyt kuchennych. Woda moze przedostaé
sie przez te pekniecia i spowodowaé
zwarcie. Jesli powierzchnia jest w
jakikolwiek sposéb uszkodzona (np.
widoczne pekniecia), najpierw wytgcz
bezpiecznik, a nastepnie wezwij
autoryzowany serwis w celu odigczenia
produktu, aby zmniejszy¢ ryzyko
porazenia prgdem.

+ Nie stawiaj na ptycie garnkéw/patelni,

ktére sg krzywe lub tatwo sie przechylaja.
+ Nie podgrzewaj pustych garnkéw/patelni.

Zaréwno garnki, jak i urzadzenie moga
ulec zniszczeniu.

+ Po zakoniczeniu gotowania zawsze
wylaczaj palniki.

+ Korzystanie z ptyt bez garnkéw/patelni
moze uszkodzi¢ urzadzenie. Po
zakonczeniu gotowania zawsze wylgczaj
piyty.

+ Po kazdym uzyciu powierzchnia do
gotowania bedzie goraca, dlatego nie
stawiaj plastikowych garnkéw / patelni
na powierzchni do gotowania. Nalezy
natychmiast wytrzeé resztki stopionego
materiatu.

+ Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania moga
spowodowac uszkodzenie, nalezy
uwazaé, aby nie rozlaé zimnych ptynéw
podczas gotowania.

« W garnkach/patelni nalezy umiesci¢
odpowiednig ilo$¢ zywno$ci. Zapobiega
to wylewaniu sie zywnosci z
garnkéw/patelni i nie trzeba ich
dodatkowo czyscié.

+ Pokrywek garnkéw i patelni nie wolno
ktaé¢ na palnikach/strefach gotowania.

+ Garnki nalezy umiesci¢ na srodku
palnika/strefy gotowania. Aby postawi¢
garnek na innym palniku/strefie nalezy
podnies¢ go i umiesci¢ na wybranym
palniku. Nie nalezy przesuwaé garnka po
palniku.

Jak dziata ptyta indukcyjna?

Ptyta indukcyjna jest jak otwarty obwéd.

Obwdéd zamyka sieg, gdy postawione

zostang na nim garnki / patelnie

przystosowane do gotowania indukcyjnego,

a uktad elektroniczny pod szklang

powierzchnig generuje pole magnetyczne.

Metalowa podstawa garnkdéw / patelni jest

podgrzewana poprzez pobieranie energii z

tego pola magnetycznego. W ten sposéb

ciepto nie jest wytwarzane na powierzchni
ptyty, ale bezposrednio na
garnkach/patelniach. Szklana powierzchnia
nagrzewa sie dzieki garnkom/patelni.

Zalety gotowania na ptycie indukcyjnej

Zaletg ptyt indukcyjnych jest przekazywanie

C|epia bezposrednlo do garnkéw/patelni.

+ Oznacza to, ze potrawy, ktére wylejq sie
podczas gotowania, nie palg sie szybko,
poniewaz szklana powierzchnia do
gotowania nie jest bezposrednio
podgrzewana. Utatwia to rowniez
czyszczenie.

+ Ciepto wytwarzane bezposrednio do
garnkéw/patelni pozwala na szybsze
gotowanie. Dzieki temu, w poréwnaniu z
innymi typami ptyt kuchennych,
oszczedzany jest nie tylko czas, ale i
energia.

« Wytwarzanie ciepta bezposrednio do
garnkéw/patelni gwarantuje, ze zostaje
ono zatrzymane, a tym samym gotowanie
jest bardziej wydajne.

« Dodatkowo ciepto wytwarzane
bezposrednio do garnkéw/patelni oraz to,
ze powierzchnia nie nagrzewa sie po
zdjeciu naczyn, zapewnia bezpieczniejsze
uzytkowanie i zapobiega mozliwym
wypadkom podczas gotowania.

W celu zapewnienia bezpieczenistwa

uzytkowanla
- W przypadku uzywania garnkéw/patelni z
nieprzywierajgcg powierzchnig, ktére sg
pokryte niewielkg warstwa oleju lub do
ktorych nie stosuije sie oleju (teflon), nie
nalezy ustawiaé wysokiego ptomienia.

+ Szklana powierzchnia do gotowania nie
nadaje sie do umieszczania na niej
przedmiotéw lub jako deska do krojenia.

+ Nie umieszczaj na ptycie metalowych
przedmiotéw, takich jak sztuéce lub
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pokrywki garnkéw, poniewaz moga sie
nagrzac.

+ Nie uzywaj folii aluminiowej do
gotowania. Nie umieszczaj na polu
grzejnym zywnosci zawinigetej w folie
aluminiowa.

+ Podczas gotowania przedmioty
magnetyczne, takie jak karty kredytowe
lub tasmy, nalezy trzyma¢ z dala od ptyty.

« Jesli pod plyta znajduje sie piekarnik,
ktéry jest uzywany, to czujniki na ptycie
moga zmniejszy¢ poziom mocy
gotowania lub wylgczy¢ ptyte.

+ Pilyta jest wyposazona w automatyczny
system wylgczania. Szczegdtowe
informacje o tym systemie znajdujg sie w
kolejnych rozdziatach. W przypadku
garnkdéw z cienkim dnem nalezy
zachowa¢ ostrozno$¢, poniewaz dno
nagrzewa sie bardzo szybko przez co
moze sig stopi¢ i uszkodzi¢ powierzchnie
gotowania oraz urzadzenie nim wiaczy
sie automatyczny system wylgczania.

Garnki/patelnie

Nalezy uzywaé ferromagnetycznych

garnkéw/patelni o wysokiej jakosci, ktére

sg opatrzone etykietg lub ostrzezeniem, ze
nadajg sie do uzywania na ptycie
indukcyjnej. Im wyzsza zawartos¢ zelaza,
tym lepsza wydajnos$¢ garmkow/patelni.

Srednica dna garnkoéw / patelni do

gotowania powinna odpowiadac¢ strefie

indukcyjnej. Sugerowane wymiary podano
ponize;.

Odpowmdnle garnki/patelnie:

+ Garnki/patelnie zeliwne

« Garnki/patelnie emaliowane

+ Garnki / patelnie ze stali i stali
nierdzewnej (z etykietg lub ostrzezeniem,
ze moga byé uzywane na kuchni
indukcyjnej)

Nieodpowiednie garnki/patelnie:

+ Garnki/patelnie aluminiowe

+ Garnki/patelnie miedziane

+ Garnki/patelnie z mosigdzu

+ Garnki/patelnie ze szkta

+ Ceramika

+ Ceramika i porcelana

Zalecenia:

+ Uzywaj wytacznie garnkéw/patelni z
ptaskim dnem. Nie uzywaj
garnkdéw/patelni z wypuktym lub
wklestym dnem.
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« Uzywac garnkow/patelni tylko z grubym,

odpowiednim do indukcji dnem. W
przypadku garnkéw z cienkim dnem
nalezy zachowa¢ ostrozno$¢, poniewaz
dno nagrzewa sie bardzo szybko przez co
moze sig stopi¢ i uszkodzi¢ powierzchnie
gotowania oraz urzadzenie nim wiaczy
sie automatyczny system wylgczania.
Ostre krawedzie moga uszkodzi¢
owierzchnie.

/”‘”l~~ «

+ Dna niektérych garnkéw/patelni maja

mniejsze pole ferromagnetyczne niz ich
rzeczywista Srednica. Tylko ten obszar
jest ogrzewany przez ptyte. Dlatego
ciepto nie jest réwnomiernie
rozprowadzane, a wydajnos¢ gotowania
spada. Ponadto takie garnki/patelnie
moga hie zostaé wykryte przez duze plyty
indukcyjne. W zwigzku z tym plyta
powinna zosta¢ wybrana zgodnie z
wielko$cia pola ferromagnetycznego.

+ Niektore garnkl/patelnle majg podstawe

zawierajgcg materiaty
nieferromagnetyczne, np. aluminium.
Tego typu garnki/patelnie moga nie
nagrzewac sie dostatecznie lub moga w
ogdle nie zostaé wykryte przez ptyte
indukcyjna. W niektérych przypadkach
moze pojawié sie ostrzezenie o ztym
arnki/patelnie.




Réwne rozmieszczenie naczyni na
prawej, lewej oraz srodkowej ptycie
przy wyborze ptyt wptywa
pozytywnie na wydajnos$¢ gotowania
podczas gotowania wielu positkow
na ptytach indukeyjnych.

Test garnkow/patelni

Sprawdz, czy Twdj garnek nadaje sie do

ptyty indukcyjnej, korzystajac z ponizszych

metod.

1. Jesli w podstawie garnka znajduje sie
magnes oznacza to, ze nadaje sie do ptyt
indukcyjnych.

2. Jesli symbol "=I" nie miga po postawieniu
garnka na ptycie i jej wigczeniu oznacza
to, ze nadaje sie do ptyt indukcyjnych.

Zalecane rozmiary garnkéw/patelni

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320

Strefa gotowania z
szerokg (flexi)
powierzchnig

Wykrywanie garnkéw/patelni do gotowania
przez ptyty indukcyjne zalezy od $rednicy i
materiatu ferromagnetycznego w ich
podstawie. Aby zapewni¢ wykrywanie
garnkéw/patelni oraz wydajne gotowanie,
garnki/patelnie nalezy dobiera¢ zgodnie z
rozmiarem ptyty. Rozmiary garnkéw/patelni
zalecanych dla rozmiaréw ptyt kuchennych
podano powyzej.
Zachowanie wrzenia moze sig rézni¢ w
zaleznosci od typu garnka, wielkos$ci garnka
i wielkos$ci strefy gotowania. Aby uzyskaé
bardziej jednorodny charakter wrzenia,
mozna zastosowac strefe gotowania o
jeden stopien wieksza. Korzystanie z
wiekszej strefy gotowania nie powoduje
marnowania energii na ptytach
indukcyjnych, poniewaz ciepto jest
wytwarzane tylko w odpowiednim obszarze
garnka.
Strefa gotowania z szeroka (flexi)
powierzchnia
Pyta jest wyposazona w strefy o szerokich
(flexi) powierzchniach. Strefe mozna
obstugiwa¢ jako niezalezng od siebie ptyte
dla mniejszych garnkéw/patelni. Mozesz
aktywowac funkcje tgczong dla tych stref i
zmieni¢ je w jedng powierzchnie do

ia dla duzych ké

Szerokos$¢ 230 -
Dtugos¢ 390

Strefy grzejne o
duzej powierzchni
maja dwie strefy
gotowania, z przodu i
z tytu. Mozesz
uzywac je jako dwie
niezalezne strefy
gotowania dla
réznych pozioméw
temperatury z
dwoma réznymi
garnkami/patelniami.
Garnki/patelnie
nalezy umiescié na
srodku
poszczegodlnych
stref.
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x Aby gotowac z

uzyciem jednego W przypadku
garnka/patelni, korzystania z
nalezy umiesci¢ go duzych

na $rodku przedniej garnkéw/patelniach,

lub tylnej strefy umies¢ naczynie tak,
grzejnej. Nie aby zakrywato
umieszczaj $rodki obu stref i

garnkéw/patelni na
$rodku strefy
gotowania.

znajdowato sie na
$rodku.

Panel sterowania

.
3l

Ly © @

Przyciski 4 Wskaznik temperatury odpowiedniej strefy
8 : Klawisz wtgczania/wytgczania .....gotowania

: Przycisk czasu

: Przycisk szybkiego
/A\Hl nagrzewania/Przycisk ustawienia

przyspieszenia (booster)
: Przycisk blokady czyszczenia
: Przycisk STOP
: Przycisk zmniejszania
: Przycisk zwiekszania
Symbole
* : Symbol kombinaciji stref
® gotowanla z szerokq powierzchnig

A

Wskaznlk programatora czasowego.

1 Dioda LED punktu pracy timera

2 Wskaznik programatora czasowego.

3 Przycisk wydtuzenia czasu

4 Dioda LED punktu dziatania blokady

WySW|etIaCZ strefy gotowania przyciskéw/blokady rodzicielskiej

1 Przycisk szybkiego nagrzewania/Przycisk 5  Przycisk skrécenia czasu
ustawienia przyspieszenia (booster)

2 Przycisk skrécenia temperatury

3 Przycisk wydtuzenia temperatury
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Ostrzezenia ogdlne dotyczace panelu
sterowania

Urzadzenie to jest sterowane za
pomoca dotykowego panelu
sterowania. Kazda operacja
wywotana dotknieciem przycisku
jest potwierdzana sygnatem
dzwiekowym.

Panel sterowania trzeba stale
utrzymywaé w czystosci.
Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowaé
problemy w dziataniu funkcji.

Ptyta automatycznie powréci do
stanu gotowosci, jezeli w ciggu 10
sekund nie wykona sie zadnej
czynnosci.

To urzadzenie wytgczy sie
automatycznie ze wzgledéw
bezpieczenstwa, jezeli przez dtugi
czas nie zostanie naci$niety zaden
przycisk.

Wiaczanie ptyty:

1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku@.

»0" pojawia sie na wyswietlaczu wszystkich
stref gotowania.

Hoo

Wytaczanie strefy gotowania:

Aktywna strefe gotowania mozna wytgczaé

na 3 rézne sposoby:

1. Dotykajac przycisku

Dotknij przycisku @.

2.Poprzez obnizenie temperatury do ,0”

Strefe gotowania mozna wytgczyé,

ustawiajac jej temperature na ,,0".

3. Stosujac wzgledem tej strefy wytaczenie
poprzez opcje zegara

Po uptywie nastawionego czasu

czasomierz wytgczy przypisang do niego

strefe gotowania. Na odpowiednim
wys$wietlaczu pojawi sie ,,0” lub ,,00".
Po uptywie tego czasu odezwie sig alarm
dzwiekowy. Aby go wyciszy¢, dotknij
dowolnego przycisku na panelu sterowania.
4.Poprzez jednoczesne dotknigcie
przyciskow O® wybranej strefy
gotowania
Wiasciwa strefe gotowania mozna
wylaczyé, dotykajac jednoczesnie jej
przyciskow ©y
Jezeli po wytaczeniu strefy
gotowania widoczny jest symbol ,H"
lub ,h”, oznacza to, ze strefa
gotowania jest nadal gorgca. Nie
dotykaj takich stref gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego
Jesli na wyswietlaczu strefy gotowania
miga symbol ,H", oznacza to, ze ptyta jest
wcigz goraca i mozna jej uzyé do
podgrzewania niewielkiej ilosci jedzenia.
Symbol ten szybko zamieni sie w symbol
»h” oznaczajacy nizszg temperature.
Po odcieciu zasilania elektrycznego
wskaznik ciepta resztkowego nie
zaswieci si¢ i nie ostrzeze
uzytkownikéw przed gorgcymi
strefami gotowania.

Regulacja temperatury

1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku @.

2. Wyreguluj zadang temperature, dotykajgc
__przyciskow strefy {2/

» Wilasciwa strefa gotowania wigczy sie na
ustawionym poziomie temperatury.
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Sekcja zewnetrzna strefy gotowania
ptyty indukcyjnej o $rednicy 280 mm
(jesli kuchenka jest wyposazona w
takg strefe) jest wigczana wytgcznie
przy dostatecznie duzym naczyniu,
ktére zakryje ten obszar, i ustawieniu
poziomu temperatury wyzszym niz
8.

Ustawienie duzej mocy (Booster)

Aby przyspieszy¢ nagrzewanie, mozna
skorzystac¢ z funkcji Booster. Jednakze
diugotrwate gotowanie z uzyciem tej funkcji
nie jest zalecane. Booster nie mozna
wybraé we wszystkich strefach gotowania.
Wyb6ér ustawienia duzej mocy
(Booster):

1. Wiacz plyte, dotykajqc przyC|sku @.

2 Dotknij przycisku 6 wasci

» Wybrana strefa gotowania bedzie d2|aiac
z maksymalng mocg, a na wyswietlaczu
strefy gotowania pojawi sie symbol ,P".
Funkcja Booster zostanie wytgczona i
bedzie dziata¢ na poziomie ,9".
Przedwczesne wylaczenie ustawienia
duzej mocy (Booster):

Ustawienie duzej mocy mozna wytgczy¢ w
dowolnym momencie, dotykajac przycisku
O 1ub*B.

Funkcja wzmacniacza zostanie wytaczona i
bedzie dziata¢ na poziomie ,9".

Zasada dziatania 2 stref umieszczo-
nych w tym samym kierunku pio-
nowym:

Pola indukcyjne potaczone sg w pary
pionowo - catkowita moc ptyty rozdzielana
jest pomiedzy te pary. Funkce Booster
mozna wigczy¢ w tym samym momencie
dla jednego pola indukcyjnego w kazdej
parze. Jesli po aktywowaniu funkcji Booster
moc catkowita jest za duza, poziom mocy
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drugiego pola zostanie odpowiednio

zmniejszony.

Wiaczanie strefy gotowania o duzej

powierzchni

1. Dotknij CD, aby wigczy¢ ptyte.

2. Aby wigczy¢ strefe gotowania o duzej
powierzchni, przytrzymaj jednoczes$nie
wcisniete przyciski 2 obydwu stref

__gotowania przez okoto 3 sekundy.

» ,,0" pojawi sie na wyswietlaczu
tylnej strefy gotowania. ® pojawi sie na
wyswietlaczu lewej przedniej strefy
gotowania, strefa gotowania o duzej
powierzchni zostanie aktywowana.

3. Dotknij przyciskéw o/ lewej tylnej
strefy gotowania, aby ustawi¢
temperature od 0" do ,9".

Po aktywowaniu strefy gotowania o
duzej powierzchni temperature
mozna ustawi¢ przyciskami SO,
lewej tylnej strefy gotowania.
Temperature mozna ustawié
przyciskami ©y lewej przedniej
strefy gotowania.

Lewe strefy gotowania o duzej
powierzchni sg podane jako
przyktad. Jesli strefa gotowania o
duzej powierzchni jest tez z prawej
strony plyty, zastosowanie majg te
same instrukcje.

» Strefa gotowania zaczyna dziataé.

Wiaczanie strefy gotowania o duzej
powierzchni, gdy dziatajg jedna lub
obie lewe strefy gotowania

Gdy dziatajg jedna lub obie lewe strefy
gotowania, mozna potaczyé obie strefy
gotowania, uruchamiajgc strefe gotowania
o duzej powierzchni. Tym samym mozna



korzysta¢ z wiekszej strefy gotowania na
tym samym poziomie.

i

1. Aby wigczy¢ strefe gotowania o duzej
powierzchni, kiedy aktywna jest jedna lub
dwie lewe strefy gotowania, przytrzymaj
jednoczesnie weisniete przyciski A8
obydwu stref gotowania przez okoto 3
sekundy.

» Wartos¢ temperatury ostatnio wybranej

strefy gotowania pojawi sie na

wyswietlaczu lewej tylnej strefy gotowania,
strefa gotowania o duzej powierzchni
zostanie aktywowana.

» Potgczone strefy gotowania nadal

dziatajg przy wartosciach temperatury oraz

czasomierza (jesli jest dostepny) wybranej
przedtem lewej strefy gotowania. Wartos¢
lewej strefy gotowania, ktéra zostata
ustawiona jako pierwsza przed
potaczeniem stref gotowania zostanie
anulowana.

O

o

100

» Aby zmienié¢ temperature, dotknij
przyciskéw ©y lewej tylnej strefy
gotowania i ustaw wybrang temperature.

Jesli dotkniesz przycisku 8 lewej
strefy gotowania podczas dziatania
strefy gotowania o duzej
powierzchni, strefy gotowania beda
dziata¢ na poziomie wzmacniacza.

Wytaczanie stref gotowania o duzej
powierzchni

Strefe gotowania o duzej powierzchni
mozna wytgczyé na 4 sposoby:
1.Poprzez obnizenie temperatury do ,,0"

Strefe gotowania o duzej powierzchni
mozna wytgczyé, obnizajac jej temperature
do ,0".

2. Stosujac wzgledem strefy gotowania o
duzej powierzchni wytaczenie poprzez
opcje zegara

Po uptywie nastawionego czasu

czasomierz wytgczy strefe gotowania o

duzej powierzchni. Na wyswietlaczu lewej

strefy gotowania pojawi sie 0, na
wys$wietlaczu czasomierza za$ pojawi sie

00.

3.Poprzez jednoczesne dotkniecie
przyciskow O® dowolnej lewej strefy
gotowania

Jesli jednoczesnie dotkniesz przyciskéw ©

/D jakiejkolwiek lewej strefy gotowania,

strefy gotowania zostang roztaczone i

wyltaczone.

4. Poprzez jednoczesne naci$niecie
przycisku Al obydwu stref gotowania
przez okoto 3 sekundy

Strefy gotowania wytaczg sie po

jednoczesnym nacisnieciu przyciskow A8

obydwu stref gotowania przez okoto 3

sekundy.

Blokada na czyszczenie
Blokada na czyszczenie na 20 sekund
wylgcza dziatanie wszystkich przyciskéw
na panelu sterowania, umozliwiajgc jego
szybkie oczyszczenie przy wigczonej ptycie.
Przez ten czas urzadzenie nie pobiera
zadnej mocy.
Uruchamianie blokady na czyszczenie
1. Przy wigczonej dowolnej strefie
gotowania dotknij przycisku i
przytrzymaj go, az rozlegnie sie
pojedynczy sygnat dzwiekowy.
Odliczanie rozpoczyna sie od 20 na
wyswietlaczu czasomierza ptyty. W tym
czasie nie dziata zaden przycisk na panelu
z wyjatkiem przycisku 0)
Wytaczanie blokady na czyszczenie
Aby wytaczy¢ blokade na czyszczenie, nie
trzeba naciska¢ zadnego przycisku. Po 20
sekundach ptyta wyda sygnat dzwigkowy i
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blokada na czyszczenie wytgczy sie
automatycznie.

Jesli chcesz wczesniej wytgczy¢ te
blokade, dotknij przycisku NI
przytrzymaj go, az rozlegnie sie
podwajny sygnat dzwiekowy.

Blokada dostepu dzieci
Gdy strefy gotowania sg wylgczone, ptyte
mozna zabezpieczyé blokadg dostepu
dzieci, aby uniemozliwi¢ dzieciom
wigczenie stref gotowania. Blokade
dostepu dzieci mozna wigczaé lub
wylaczaé tylko wtedy, gdy strefy gotowania
sg wylgczone (w trybie gotowosci).
Wiaczanie blokady dostepu dzieci
1. Kiedy plyta znajduje sie w trybie
gotowosci, dotknij jednoczesnie obydwu
przyciskow il przytrzymaj je, az
rozlegnie sie pojedynczy sygnat
dzwiekowy.
Blokada dostepu dzieci zostanie
wigczona.Na wyswietlaczu wszystkich stref
gotowania na krétko pojawi sie ,L",a
kropka dziesietna przycisku & zaswieci sie.

Jezeli przy zatozonej blokadzie
dostepu dzieci naci$niety zostanie
dowolny przycisk, rozlegnie sie
podwdijny sygnat dZzwiekowy, a na
wys$wietlaczu wszystkich stref
gotowania bedzie migaé ,L".

Wytaczanie blokady dostepu dzieci
1. Gdy blokada dostepu dzieci jest aktywna,
dotknij jednoczesnie obydwu przyciskéw
il przytrzymaij je, az rozlegnie sie
podwajny sygnat dzwiekowy.
» Blokada dostepu dzieci zostanie
wylgczona. Na wyswietlaczu wszystkich
stref gotowania bedzie miga¢ ,L”, a lampka
przycisku & zgasnie.
Blokada przyciskow
Blokade przyciskéw mozna aktywowa¢, aby
nie dopusci¢ do przypadkowej zmiany
funkcji w trakcie dziatania ptyty.
W razie przerwy w zasilaniu blokada
przyciskéw kasuje sie.
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Wiaczanie blokady przyciskéw
1. Dotknij jednoczesnie obydwu przyciskéw
il przytrzymaij je, az rozlegnie sie
pojedynczy sygnat dzwiekowy.

Blokada przyciskow wiaczy sie, a kropka

dziesietna przycisku 2 zaswieci sie po

miganiu.
Blokade przyciskéw mozna wigczyé
tylko w trybie pracy. Po wigczeniu
blokady przyciskéw dziata tylko
przycisk ®D.pPo dotknieciu
dowolnego innego przycisku miga¢
bedzie kropka dziesigtna przycisku
&, sygnalizujac, ze aktywna jest
blokada przyciskéw. Jezeli przy
zablokowanych przyciskach ptyta
zostanie wytgczona, nalezy wytgczyé
blokade przyciskéw, aby méc
ponownie wigczy¢ plyte. Po
dotknieciu dowolnego innego
przycisku bez wylgczania blokady
przyciskéw na wyswietlaczu
wszystkich stref gotowania bedzie
miga¢ ,L”, sygnalizujac, ze aktywna
jest blokada przyciskéw. Wytacz
blokade przyciskéw, aby ponownie
wigczy¢ plyte.

Wytaczanie blokady przyciskow

1. Gdy blokada przyciskéw jest aktywna,
dotknij jednoczesnie obydwu przyciskéw
& ﬂﬂ, az rozlegnie sie podwéjny sygnat
dzwiekowy. .

» Lampka przycisku & zgasnie i panel

sterowania odblokuje sie.

Funkcja czasomierza

Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie trzeba

obserwowac ptyty przez caty czas

gotowania. Strefa gotowania wylgczy sie

automatycznie po uptywie nastawionego

czasu.

Wiaczanie czasomierza

1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku @.

2. Wyreguluj zadang temperature, dotykajgc
przyciskow ©y strefy.



3. Wiacz czasomierz, dotykajgc przycisku
. Na wyswietlaczu czasomierza bedzie
migat symbol ,00” oraz kropka dziesietna
wybranej strefy.

4. Ustaw zadany czas trwania, dotykajac
przyciskow ©/® czasomierza.

5.Po 10 sekundach ustawienie zostanie
aktywowane. Na wyswietlaczu
czasomierza bedzie migaé kropka
dziesietna.

6. Aby ustawi¢ czasomierze innych stref
gotowania, powtdrz proces objasniony
powyzej.

Jezeli ustawiono wiecej niz jedng
warto$¢ czasomierza dla innych
stref, czasomierz dla strefy o
najmniejszej wartosci pozostatego
czasu wyswietli sie na wyswietlaczu
oraz bedzie miga¢ kropka dziesietna
dla tej strefy. Kropki dziesietne
innych stref Swieca ciagle.

Po dotknieciu przycisku O
wszystkich stref gotowania mozna
zobaczy¢ pozostaty czas gotowania.
Po kazdym dotknieciu wyswietla sie
warto$¢ czasomierza innej strefy. Na
koniec ponownie wyswietla sie
wartos¢ czasomierza o najmniejszej
wartosci pozostatego czasu.

Czasomierza nie mozna ustawi¢ bez
wybrania strefy gotowania oraz
wysokosci temperatury dla tej strefy.

Czasomierz nastawiaé mozna tylko
dla dziatajgcych stref gotowania.

Wytaczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptyta
wylgczy sie automatycznie i wyda sygnat
dzwiekowy. Aby wyciszy¢ ten sygnat
dzwiekowy, nacisnij dowolny przycisk.

Jezeli nie nacisniesz zadnego przycisku,
sygnat dzwiekowy wytaczy sie po kilku
minutach.

Wczesniejsze wylgczanie czasomierza

Jesli wezesniej wylaczysz czasomierz,

plyta nadal bedzie dziata¢ przy nastawionej

temperaturze, az sie jg wytaczy.

Czasomierz mozna wytgczy¢ wczesniej na

dwa rézne sposoby:

Wytaczanie czasomierza wtasciwej strefy

przez skrécenie nastawionego czasu do

200"

1. Dotykaj przyciskéw ©/® czasomierza,
az na wyswietlaczu strefy gotowania,
ktérej czasomierz jest aktywny, pojawi
sie wartos¢ ,,00".

» Symbol kropki dziesietnej wtasciwej strefy

zgas$nie na state i czasomierz zostanie

wyzerowany.

Wylaczanie czasomierza danej strefy przez

jednoczesne dotkniecie przyciskow Q@

wiasciwej strefy:

1. Dotknij jednoczesnie przyciskéw OO
wiasciwej strefy.

» Symbol kropki dziesietnej wtasciwej strefy

zgas$nie na state i czasomierz zostanie

wyzerowany.

Po tym kroku poziom temperatury
wiasciwej strefy wyniesie ,0”, czyli
na poziomie czasomierza.

Funkcja zatrzymania (Stop&Go)
Przy uzyciu tej funkcji mozna zmniejszyé
poziom temperatury roboczej stref
gotowania do poziomu minimum (poziom
1).
Jesli dla jakies strefy nastawiono
czasomierz, bedzie on dalej dziatat w
trakcie takiego zatrzymania.
1. W trakcie dziatania dowolnej strefy
gotowania dotknij przycisku 0.
Wszystkie dziatajgce strefy gotowania beda
dziata¢ na poziomie minimalnym (poziom
1). Symbol "IZI' pojawi sie na wyswietlaczu
aktywnych stref gotowania.
2. Aby ponownie wigczy¢ wszystkie strefy
gotowania z poprzednimi ustawieniami,
ponownie dotknij przycisku 0.
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Funkcja zarzadzania moca

Twoje urzadzenie jest wyposazone w
funkcje zarzadzania moca. Za pomoca tej
funkcji mozna zmienié catkowitg moc, ktéra
moze byé¢ pobierana przez kuchenke.
Dostepnych jest 8 poziomdw funkcji
zarzgdzania moca.

Funkcja zarzadzania mocg - Catkowite
poziomy mocy, ktére mozna ustawi¢

30 3 kW

36 3,6 kW
44 4,4 kW
54 5,4 kW
57 5,7 kW
67 6,7 kW
72 7,2 kW

Aby zmieni¢ catkowitg moc;

1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku ®.
Wytacz ptyte, ponownie dotykajgc
przycisku L.

2. Nastepnie dotknij odpowiednio przycisku
A prawej strefy przedniej, przycisku @,
przycisku wytgcznika czasowego (&,
przycisku wytgcznika czasowego & i

wreszcie lewy przycisk strefy przedniej AB,

3. Ustawiony poziom zarzadzania mocg
zostanie wyswietlony na wyswietlaczu
wylgcznika czasowego.

4. Dotknij przycisku i} aby przetaczaé
miedzy poziomami i ustawi¢ zadang
catkowitg warto$¢ mocy.

5. Potwierdz ustawienie, dotykajgc
przycisku OF wylacz ptyte. Ustawiona
catkowita warto$¢é mocy zostanie
aktywowana.
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Poziomy temperatur, ktére mozna
przypisa¢ ptytom grzejnym, moga sie
rézni¢ w zaleznosci od ustawionego
catkowitego poziomu mocy. Poziom
temperatury dostarczany do plyty
jest automatycznie obnizany zgodnie
z ustawieniem mocy uzywanym
przez kuchenke. To nie jest btad.

Jesli podczas zmiany poziomu mocy
zostanie dotkniety przycisk inny niz
podana sekwencja, ustawienia nie
mozna wprowadzi¢. Musisz
powtdrzy¢ kroki od poczatku, aby
dokonaé ustawienia.

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie
indukcyjnych stref gotowania

Zasady dziatania: Ptyta indukcyjna
bezposrednio podgrzewa naczynia zgodnie
z zasadg swojego dziatania. Dlatego ma
wiele zalet w poréwnaniu z innymi typami
plyt. Dziata wydajniej, a powierzchnia plyty
jest zimniejsza.

Ptyta indukcyjna wyposazona jest w lepsze
systemy zabezpieczen zapewniajgce
maksymalne bezpieczenstwo uzytkowania.

Ptyta moze byé wyposazona w
indukcyjne strefy gotowania o
$rednicy, zaleznie od modelu, 145,
180, 210 oraz 280 mm. Kazda strefa
gotowania automatycznie
rozpoznaje ustawiane na niej
naczynie dzieki funkcji indukcyjnej.
Energia jest generowana tylko tam,
gdzie naczynie styka sie ze strefg
gotowania, a zatem ogranicza sie jej
zuzycie do minimum.

Ptyta indukcyjna moze pracowaé

0 pulsacyjnie, szczegdlnie gdy moc
pola ustawiona jest w przedziale 1 -
7. Nie jest do awaria urzadzenia.

System automatycznego wytaczania
Sterownik kuchenki posiada system
automatycznego wytgczania. Jesli co
najmniej jedna strefa ptyty grzewczej
pozostaje wigczona, strefa ptyty grzejnej po



chwili wylgcza sie automatycznie (patrz:
Tabela 1). W przypadku wytgcznika
czasowego przypisanego do ptyty, ekran
wylgcznika czasowego zostanie réwniez
wylaczony.

Limit czasu automatycznego wytgczania

zalezy od wybranego poziomu temperatury.

Dla tego poziomu temperatury obowigzuje
maksymalny czas pracy.

Strefa ptyty grzejnej moze by¢ ponownie
obstugiwana przez uzytkownika po jej
automatycznym wytgczeniu, jak opisano
powyzej.

Tabela 1: Okresy automatycznego
wylgczania

7
2

3

4

5

6

7

8

9 30 minut

P (wzmacniacz) 10 minut (*¥)

(*) Po 10 minutach ptyta obnizy poziom do
9

Zabezpieczenie przed przegrzaniem
Ptyta ta wyposazona jest w czujniki

zapewniajgce ochrone przed przegrzaniem.

W razie przegrzania mozna zaobserwowag,

co nastepuije:

+ Dziatajgca strefa gotowania moze sie
wylaczy¢.

+ Wybrany poziom moze spasé z wyzszej
wartosci do poziomu 7.

System zabezpieczenia przed wyki-

pieniem

Ptyta ta wyposazona jest w system

zabezpieczajacy przed przelaniem sie

zawartosci naczyn. Jesli zawartos$é naczyn

przelewa sie na panel sterowania, system

bezzwtocznie odetnie zasilanie i wylaczy

plyte. W tym czasie na wskazniku pojawi

sie znak ostrzegawczy ,E".

Precyzyjne ustawienie mocy

Zgodnie z zasadg dziatania ptyta

indukcyjna natychmiast reaguje na

polecenia. Bardzo szybko zmienia

ustawienia mocy. Tym samym mozna

zapobiec wykipieniu zawartosci naczynia

(woda, mleko itd.) nawet, jesli niewiele do

niego brakuje.

Jesli powierzchnia panelu
sterowania dotykowego narazona
jest na intensywne dziatanie oparéw,
caly system sterowania moze zosta¢
wylaczony i nadawacé sygnat btedu.

Powierzchnie dotykowego panelu
sterowania trzeba stale utrzymywaé
w czystosci. Mozna zaobserwowacd
btedne dziatanie.
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E Ogodlne informacje dotyczace pieczenia.

W tej czesci opisano wskazéwki dotyczace
przygotowywania i pieczenia.
Ostrzezenia ogolne dotyczace
ptyty
+ Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla olejem
powyzej jednej-trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju nie wolno
pozostawiaé ptyty bez nadzoru.
Przegrzany olej moze zapali¢ sie. Nigdy
nie wolno gasi¢ ognia woda! Gdy olej sie
zapali, natychmiast przykry¢ go kocem
gasniczym lub wilgotng szmatg. Gdy juz
bedzie to bezpieczne nalezy wytaczyé
kuchenke i zadzwoni¢ po straz pozarna.
+ Przed umieszczeniem zywnos$ci na
patelni nalezy usuna¢ z niej nadmiar
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wody, a nastepnie ostroznie umiesci¢ na
rozgrzanym oleju. Przed smazeniem
produktéw mrozonych nalezy je
wczesniej rozmrozié.

+ Podczas podgrzewania oleju upewnij sie,

ze garnek, ktérego uzywasz, jest suchy i
nie otwieraj jego pokrywy.

+ Zalecenia dotyczgce gotowania z

oszczedzaniem energii mozna znalezé w
rozdziale ,Instrukcje dotyczace ochrony
$rodowiska”.

« Podane wartosci temperatury i czasu

pieczenia potraw moga sie rézni¢ w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w
przyblizeniu.



Czyszczenie 1 konserwacja

Ogodlne informacje dotyczace
czyszczenia

A Ostrzezenia ogéline:

Przecz czyszczemem produktu nalezy
poczekaé, az ostygnie. Goragce
powierzchnie moga powodowaé
oparzenia!

+ Nie umieszczac¢ detergentéw
bezposrednio na gorgce powierzchnie.
Moze to spowodowac trwate zabrudzenie.

+ Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy
doktadnie wyczyscié¢ i wysuszyé. Dzigki
temu tatwo usuna¢ pozostatosci
zywnosci, co zapobiega sie ich spalaniu,
gdy produkt zostanie ponownie uzyty. W
ten sposob zywotnos$¢ urzadzenia
wydtuza sig, a czesto napotykane
problemy sg zmniejszone.

+ Nie uzywa¢ parownic do czyszczenia
urzadzenia.

+ Niektore detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzi¢
powierzchnie. Podczas czyszczenia nie
uzywaj $rodkéw do szorowania,
proszkéw do czyszczenia, kremow,
$rodkdw do usuwania kamienia ani
ostrych przedmiotéw.

+ Nie ma potrzeby stosowania specjalnego
$rodka czyszczacego po kazdym uzyciu.
Produkt nalezy czysci¢ za pomoca ptynu
do mycia naczyn, cieptej wody i migkkiej
szmatki lub gabki, a nastepnie osuszy¢
suchg szmatka.

+ Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢
pozostaty ptyn i natychmiast wyczyscic¢
resztki zywnos$¢ podczas gotowania.

+ Nie czys$¢ zadnej z czesci urzadzenia w
zmywarce.

Do piyty:
+ Zanieczyszczenia kwasne, takie jak
mleko, pasta pomidorowa i olej moga
powodowa¢ trwate plamy na ptytach i
elementach palnikédw/ptyt grzewczych,
wszelkie przelane ptyny nalezy usunaé
natychmiast po ostygnieciu ptyty poprzez
jej wytaczenie.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej i

INOX
Nie wolno uzywac srodkéw czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlor do
czyszczenia powierzchni i uchwytéw ze
stali nierdzewnej lub INOX.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub
Inox moze z czasem zmieni¢ kolor. To
jest normalne. Po kazdym uzyciu
wyczys¢ za pomocg detergentu
odpowiednim do powierzchni ze stali
nierdzewnej lub Inox.

+ Nalezy uzywa¢ miekkiej Sciereczki z
mydtem i ptynnym (nie rysujgcym)
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej, starajgc
sie wycieraé¢ w jednym kierunku.

+ Nalezy natychmiast usungé z
powierzchni plamy z wapna, oleju, skrobi,
mleka i biatka z powierzchni ze stali
nierdzewnej i szkta. Plamy moga
rdzewie¢ przez dtugi czas.

Szklana pomerzchnla
Do czyszczenla pOW|erzchn| szklanych
nie nalezy uzywaé metalowych
skrobaczek ani $ciernych materiatéw
czyszczacych. Moga uszkodzié szklang
powierzchnie.

+ Produkt nalezy czyscié za pomoca ptynu
do mycia naczyn, cieptej wody i szmatki z
mikrofibry przeznaczong do powierzchni
szklanych, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

« Jesli po czyszczeniu pozostaty resztki
detergentu, nalezy wytrze¢ je zimng woda,
a nastepnie osuszy¢ czystq i suchg
$ciereczka z mikrofibry. Resztki
detergentu moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnie przy nastepnym uzyciu.

« W zadnym wypadku zaschniegtej
pozostatos$ci na powierzchni szkfa nie
nalezy czyscié zabkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

+ Plamy wapniowe (zétte plamy) mozna
usungé z powierzchni szkta za pomoca
$rodka do usuwania kamienia, takiego jak
ocet lub sok z cytryny.

« Jesli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, natéz na gabke $rodek
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czyszczacy i odczekaj dtuzszy czas az
zadziata. Nastepnie wyczy$¢ szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malo-

wane pomerzchnle
+ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czys$ci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
migkkiej szmatki lub gabki, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywaé metalowych
skrobaczek ani $ciernych $rodkéw
czyszczacych. Moga uszkodzié
powierzchnie.

+ Nalezy upewnié sie, ze potaczenia
elementéw urzgdzenia nie sg wilgotne i
nie maja $ladéw detergentu. W
przeciwnym razie na tych potgczeniach
moze wystgpi¢ korozja.

Czyszczenie ptyty

Szklana powierzchnia do gotowania
Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w
rozdziale ,0gdlne informacje dotyczace
czyszczenia”, dotyczgcymi czyszczenia
szklanej powierzchni do gotowania. W
szczegdlnych przypadkach mozesz
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wyczyscié urzadzenie zgodnie z ponizszymi
|nforma01am|

+ Produkty na bazie cukru, takie jak ciemna
$mietana, skrobia i syrop, nalezy
natychmiast wyczyscié, nie czekajac, az
powierzchnia ostygnie. W przeciwnym
razie szklana powierzchnia moze zosta¢
trwale uszkodzona.

+ Nie uzywaj srodkéw czyszczacych, gdy

ptyta jest gorgca, w przeciwnym razie
moga pojawi¢ sie trwate plamy.

Czyszczenle panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneIu sterowania
z pokrettami nalezy uzy¢ wilgotnej
migkkiej $ciereczki i osuszy¢ suchg
szmatka. Nie wolno zdejmowac pokretet
ani uszczelek znajdujacych sie pod
spodem. Panel sterowania i pokretta
moga zosta¢ uszkodzone.

+ Podczas czyszczenia paneli ze stali

nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
uzywacé srodkéw czyszczacych do stali
nierdzewnej wokét pokretet. Wskazniki
wokét pokretet mozna usungé.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy

wyczysci¢ wilgotng miekka szmatka i
osuszy¢ suchg szmatka. Jesli urzadzenie
ma funkcje blokady przyciskéw nalezy
ustawi¢ blokade przed rozpoczeciem
czyszczenia panelu sterowania. W
przeciwnym razie na przyciskach moze
wystapi¢ nieprawidtowe wykrycie.



E Rozwiagzywanie problemow

Skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem posiadajgcym licencje
lub sprzedawcay, u ktérego produkt zostat zakupiony, jesli nie mozesz rozwigza¢ problemu,
mimo Ze zastosowates sie do instrukcji. Nigdy nie wolno prébowa¢ samodzielnie naprawié¢
uszkodzonego urzgdzenia.

+ Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. >>> SprawdZ bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

+ Urzadzenie nie jest podigczone do (uziemionego) gniazda. >>> SprawdZ potaczenie
wtykowe.

+ Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Jesli urzadzenie jest
wyposazone w funkcje blokady przyciskéw, blokada moze byé wtaczona. Nalezy
wyfaczyd.

+ Wyswietlacz nie zapala sie po ponownym wigczeniu ptyty. >>> Odfaczy¢ urzadzenie od
wytacznik obwodu. Poczekaj co najmniej 20 sekund, a nastepnie podifgcz ponownie.

+ Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

k nie j dpowiedni dz k.

ywnej 9

g
znajduje sie garnek.

« Garnek nie jest przeznaczony do ptyty indukcyjnej. >>> Sprawd?Z, czy garnek jest
przeznaczony do plyty indukcyjne..

+ Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajgco szeroka. >>> Wybierz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio go
wysrodkuj.

+ Garnek lub pole grzewcze jest przegrzane. >>> Pozwdl im ostygnac.

zas gotowania dla wybranego pola grzewczego mdgt sie skonczy¢.
ustawié nowy czas gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.

+ Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, az pfyta ostygnie.
+ Moze zakrywa¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usun przedmiot z panelu.

« Garnek nie jest przeznaczony do ptyty indukcyjnej. >>> Sprawd?Z, czy garnek jest
przeznaczony do plyty indukcyjne..

+ Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajgco szeroka. >>> Wybierz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio go

J . y Yy
dopoki elektronika w ptycie nie ostygnie do odpowiedniej temperatury.
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Podczas gotowania z kuchenki moga wydobywaé sie dZzwieki. DZwieki te sg spowodowane
przez strukture naczynia do gotowania. DZwigki te sg normalne, nie sg usterka i sg czescia
technologii indukcyjne;j.

Mozllwe odgtosy i przyczyny
+ Szum wentylatora: Kuchenka jest wyposazona w wentylator, ktéry wiqcza sie

automatycznie w zaleznosci od temperatury urzgdzenia. Wentylator ma rézne poziomy

robocze i dziata na réznych poziomach w zaleznosci od temperatury.

« Nizszy szum, taki jak hatas roboczy transformatora: Wynika to z charakteru technologii
indukcyjnej. Poniewaz ciepto jest przenoszone bezposrednio do podstawy naczynia do

gotowania, takie brzeczace dZzwieki moga by¢ styszalne, jak w przypadku materiatu

naczynia do gotowania. W zwigzku z tym przy réznych naczyniach moga by¢ styszalne
rézne odgtosy.

« Odgtos pekania: Powodem tego jest konstrukcja i materiat podstawy naczynia do
gotowania. Odgtos pekania moze by¢ styszalny, jesli naczynie do gotowania jest
wykonane z warstw z réznych materiatéw.

+ Odgtos pisku: Pisk moze by¢ styszalny, gdy dwie strefy gotowania po tej samej stronie

kuchenki sg uzywane do gotowania na réznych poziomach gotowania.

Kody btedow/przyczyny i mozliwe rozwigzania - Do ptyty grzejnej

Wytagcz kuchenke indukceyjng i poczekaj,

E 22 Kuchenka indukceyjna jest az ostygnie. Btad zniknie, gdy
E 26 przegrzana. temperatura szybkowaru spadnie
ponizej dopuszczalnych wartosci.
Jeden lub wigcej przyciskow
QZELSnfgetyCh przez ponad 10 Problem zniknie po zdjeciu dtoni z
E 46 Na panélu sterowania kuchenki.
. I . Problem zniknie po wyczyszczeniu
pozostawiono jaki$ przedmiot U st ;
lub panel sterowania zostat panelu sterowania.
wystawiony na dziatanie pary.
Nie jest uzywany garnek Btad zniknie, gdy uzywany jest garnek
E 47 odpowiedni do ogrzewania odpowiedni do ogrzewania
indukcyjnego. indukcyjnego.
Wytacz plyte indukceyjng i po 30
- . sekundach witgcz jg ponownie.
E1-E15 F;ggktzjmn:?'kacu na plycie Skontaktuj sie z autoryzowanym
’ dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytacz plyte indukceyjng i po 30
- sekundach witgcz jg ponownie.
E16-E 21 B:ad. C.Zuémll(( a t'en?peratury na Skontaktuj sie z autoryzowanym
piycie Indukeyjne). dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytacz plyte indukceyjng i po 30
. . sekundach wtacz jg ponownie.
E gi F;ggk%;;jrr?gjramowama na ptycie Skontaktuj sie z autoryzowanym

dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
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E 25

Btad pracy wentylatora na ptycie
indukcyjnej.

Wytacz ptyte indukcyjng i po 30
sekundach wtacz jg ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E31-E45

Btad sprzetowy ptyty
elektronicznej na ptycie
indukcyjnej.

Wytacz ptyte indukcyjng i po 30
sekundach wtacz jg ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E 48
E 49
E 51

Btad czujnika na ptycie
indukcyjnej.

Wyposazenie czujnikowe powinno by¢
kompatybilne z warunkami pracy.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E52-E57

Btad wysokiej temperatury na
ptycie indukcyjnej.

Wytagcz kuchenke indukceyjng i poczekaj,
az ostygnie. Btad zniknie, gdy
temperatura czujnika spadnie ponizej
dopuszczalnych wartosci. Skontaktuj
sie z autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.

31/PL






beko
s

Plita incorporabila
Manual de utilizare

s
3

: \ HARTIE RECICLATA SI
RO @ RECICLABILA



Stimate client,

Va rugam sa cititi acest manual inainte de a utiliza produsul.

Beko Va multumim c3 ati ales acest produs! Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat cu
tehnologie si la o calitate inaltd, sa va ofere o eficientd optima. Pentru aceasta, studiati cu
atentie acest manual si orice altd documentatie furnizata, inainte de a utiliza produsul si
pastrati pentru consultarea ulterioara. Daca transferati produsul altcuiva, transmiteti si
manualul impreuna cu acesta. Urmati instructiunile, tindnd cont de toate informatiile si
avertismentele din manualul de utilizare.

Respectati toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va protejati pe
dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pé&strati manualul de utilizare Daca transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta.

Manualul de utilizare contine urmatoarele simboluri:

A Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.
NOTIFICARE Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului
acestuia.

& Pericole care pot conduce la arsuri din cauza contactului cu suprafetele fierbinti.
0 Informatji importante si indicatii utile.

@ Cititi cu atentie manualul de utilizare!

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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Instructiuni de siguranta

- Aceasta sectiune contine
instructiuni de siguranta
care vor ajuta la prevenirea
oricaror riscuri de vatamare
corporala sau daune
materiale.

- In cazul in care produsul
este transferat catre o alta
persoana sau folosit
second-hand, manualul de
utilizare, etichetele
produsului, alte documente
relevante si accesorii trebuie

livrate impreuna cu produsul.

- Compania noastra nu este
responsabila pentru daunele
care ar putea aparea ca
urmare a nerespectarii
acestor instructiuni.

- Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

- ALucrérile de instalare si
reparatii trebuie realizate
intotdeauna de catre
producator, serviciul
autorizat sau o persoana
specificata de catre
importator.

- AFolositi exclusiv piese de

schimb si accesorii originale.

- A Nu reparati si nu inlocuiti
nicio componenta a
produsului decat daca este
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specificat in mod clar in
manualul de utilizare.

- ANu realizati modificari

tehnice ale produsului.

AScopul utilizarii

- Acest produs a fost

conceput pentru uz casnic.
Nu este adecvat pentru uz
comercial.

- Nu folositi produsul in

gradini, pe balcoane sau alte
medii in aer liber. Aparatul
este destinat sa fie utilizat in
bucatariile casnice si ale
personalului din magazine,
birouri si alte medii de lucru.

- AVERTISMENT: Acest

produs trebuie utilizat
exclusiv in scopul gatitului.
Nu trebuie folosit in alte
scopuri, cum ar fi incalzirea
unei incaperi.

ASigurant,a copiilor, a

persoanelor vulnerabile si a
animalelor de companie
- Acest produs poate fi utilizat

de copiii cu varsta peste 8
ani si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau
mentale sau lipsite de
experienta si cunostinte, sub



conditia supravegherii sau
instruirii cu privire la
utilizarea in conditii de
siguranta si la riscurile
produsului.

- Nu permiteti copiilor sa se
joace cu aparatul. Curatarea
si intretinerea nu trebuie
realizate de copii, decat
daca acestia pot fi
supravegheati.

- Acest produs nu trebuie
utilizat de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata
(inclusiv copii), cu exceptia
cazului in care beneficiaza
de supraveghere sau
primesc instructiunile
necesare.

- Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

- Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii si
animalele de companie. Nu
|&sati copiii sau animalele de
companie sa se joace, sa se
catere sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

- Nu asezati pe aparat obiecte
la care copiii pot ajunge.

- Intoarceti manerul oalelor si
tigailor spre partea laterala a
blatului mobilierului, astfel
incéat copiii sa nu le poata

prinde, deoarece exista
riscul de arsuri.

. AVERTISMENT: in timpul

utilizarii, suprafetele
accesibile ale produsului se
incing. Nu lasati copiii sa
stea in apropierea aparatului.

- Nu l&sati ambalajele la

indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

- (Daca produsul dvs. are

mufa) Pentru siguranta
copiilor, deconectati mufa
de alimentare si faceti
produsul nefunctional,
inainte de eliminare.

ASigurant,a electrica
- Conectati produsul la o priza

impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate
pe eticheta aparatului.
Instalatia de impamantare
trebuie realizata de un
electrician calificat. Nu
folositi produsul fara
impamantare, in
conformitate cu
reglementarile
locale/nationale.

- Fisa sau conexiunea

electrica a produsului
trebuie sa se afle intr-un loc
usor accesibil (la adapost de
flacara plitei). Daca acest
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lucru nu este posibil, trebuie
sa existe un mecanism
(sigurantd, comutator,
intrerupator etc.) pe
instalatia electrica la care
este conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

- Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instalarii,
repararii si transportului.

- Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

- (Daca produsul dvs. nu are
cablu de alimentare) Folositi
exclusiv cablul de conectare
specificat in sectiunea
»Specificatii tehnice”.

- Nu blocati cablul de
alimentare dedesubtul siin
spatele produsului. Nu
asezati obiecte grele pe
cablul de alimentare. Cablul
de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si pus in
contact cu nicio sursa de
caldura.

- Utilizati exclusiv cablul
original. Nu folositi cabluri
sectionate sau deteriorate,
sau cabluri prelungitoare.

- In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
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acesta trebuie inlocuit de
catre un producator, un
serviciu autorizat sau o
persoana specificata de
catre compania
importatoare, pentru a
preveni posibilele pericole.

(Daca produsul dvs. are mufa)
- Nu conectati produsul la o
priza care este slabita, iesita
din soclu, rupta, murdara,
uleioasg, cu risc de contact
cu apa (de exemplu, apa
scursa de la contor).

- Nu atingeti priza cu mainile
ude! Pentru deconectarea de
la priza, prindeti intotdeauna
de fisa.

- Asigurati-va ca fisa
produsului este bine
conectata la priza, pentru a
evita formarea arcului
electric.

ASigurant,a transportului

- Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare
inainte de transportare.

- Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda
adeziva. Fixati bine aparatul
cu banda adeziva, pentru a
preveni deteriorarea partilor



detasabile sau mobile, sau a
produsului.

- Verificati aspectul general al
produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce in timpul
transportului.

ASigurant,a instalarii

. Tnainte de instalarea
produsului, verificati daca
exista daune. Daca produsul

este deteriorat, nu il instalati.

- Nu instalati produsul in
apropierea surselor de
caldura (calorifere, sobe
etc.).

- Mentineti toate canalele de
ventilatie deschise in jurul
aparatului.

ASigurant,a utilizarii

- Asigurati-va ca aparatul este
oprit dupa fiecare utilizare.

- Daca nu folositi produsul o
perioada indelungata,
deconectati-l sau opriti
siguranta de la panoul de
sigurante.

- Nu folositi produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,
decuplati conexiunile
electrice/racordurile de
alimentare cu gaz ale
produsului si contactati
serviciul autorizat.

- AVERTISMENT: Daca

suprafata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita
pericolul de soc electric.

- Nu urcati pe aparat pentru a

ajunge la ceva, sau din orice
alt motiv.

- Nu folositi aparatul in situatii

in care nu puteti rationa
limpede, cum ar fi in cazul
consumului de droguri
si/sau consumului de alcool.

- Obiectele inflamabile tinute

in zona de gatit se pot
aprinde. Nu depozitati
niciodata obiecte
inflamabile in zona de gatit.

- Vasele de fonta, aluminiu

sau vasele cu partea de jos
deteriorata/aspra pot
provoca zgarierea suprafetei
de sticla. Atunci cand
manevrati vasele de gatit,
ridicati intotdeauna, nu
trageti pe suprafata.

- Presiunea vaporilor produsi

datorita umezelii de pe
suprafata plitei sau de pe
partea inferioara a
recipientului poate provoca
deplasarea recipientului. De
aceea, asigurati-va ca
suprafata plitei si fundul
vaselor sunt intotdeauna
uscate.

- Acest produs nu este

adecvat pentru utilizarea cu
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telecomanda sau cu un
cronometru extern.

AAvertismente privind

temperatura

- AVERTISMENT: Partile
expuse ale aparatului devin
fierbinti, in timpul utilizarii
produsului. Nu atingeti
produsul si elementele de
incalzire. Copiii sub 8 ani nu
trebuie sa se apropie de
aparat in absenta unui adult.

- Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece marginile se incing
in timpul functionarii.

- AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu depozitati
obiecte pe suprafetele de
gatit.

AUtiIizarea accesoriilor

- AVERTISMENT: Folositi
doar protectii pentru plita
fabricate sau recomandate
in instructiuni de catre

producatorul masinii de gatit,

sau protectiile incorporate in
aparat. Utilizarea unor
protectii inadecvate poate
provoca accidente.

ASigurant,a prepararii
- AVERTISMENT: Procesul de
coacere trebuie
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supravegheat. Procesele de
preparare cu durata scurta
trebuie supravegheate in
mod constant.

- AVERTISMENT: Prepararea

nesupravegheata pe plita a
alimentelor cu ulei sau
grasime poate fi periculoasa
si poate provoca incendii.
Nu incercati NICIODATA s3
stingeti un incendiu cu ap3,
ci opriti aparatul, apoi
acoperiti flacara cu un
capac sau cu o patura
contra incendiului.

- Aveti grija la utilizarea

alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperaturi
ridicate si se poate aprinde,
atunci cand este expus la
suprafete fierbinti,
provocand un incendiu.

A Inductia

- Plitele sunt dotate cu un
sistem cu inductie. Plitele cu
inductie economisesc timp
si bani in cazul folosirii unor
recipiente adecvate pentru
sistemul cu inductie; in caz
contrar, plitele nu vor
functiona. Pentru informatii
detaliate, consultati
sectiunea ,Selectarea
vaselor”.



- Deoarece plitele cu inductie
creeaza un camp magnetic,
pot afecta negativ
persoanele care folosesc
dispozitive cum ar fi o
pompa de insulina sau un
stimulator cardiac.

- Inchideti plita de la panoul
de control dupa utilizare, nu
va bazati exclusiv pe
senzorul vasului.

- Obiectele metalice precum
cutitele, furculitele, lingurile
si capacele nu trebuie
asezate pe suprafata plitei,
deoarece se pot incinge.

- Articolele metalice
depozitate in sertare sub
plita pot deveni foarte
fierbinti in timpul utilizarii
indelungate si intensive. Nu
depozitati obiecte metalice
in sertare sub plita.

- Nu puneti produse
electronice precum
telefoane mobile, tablete,
computere pe plita cu
inductie. Este posibil ca

produsul dvs. sa fie
deteriorat.

ASigurant,a legata de
intretinere si curatare
- Asteptati ca aparatul sa se

raceascay, inainte de a-l
curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

- Nu spalati niciodata aparatul

pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista pericol de
electrocutare!

- Nu curatati aparatul cu

dispozitive de curatare cu
abur, deoarece acestea pot
provoca socuri electrice.

. Sarea, resturile de zahar de

pe fundul vaselor de gatit
sau astfel de particule de pe
suprafata sticlei pot provoca
zgarierea si fisurarea sticlei.
Asigurati-va ca partea
inferioara a vasului este
curata, inainte de
introducerea in cuptor.
Pastrati curata suprafata
ceramica a sticlei.
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Instructiuni privind protectia mediului

Regulamentul privind deseurile
Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a produsului uzat

Acest produs respecta Directiva

UE WEEE (2012/19/UE). Produsul
mmm | este marcat cu un simbol de

clasificare pentru deseuri

electrice si electronice (WEEE).
Acest produs a fost fabricat folosind piese
si materiale de inalta calitate, care pot fi
refolosite si reciclate. Nu depozitati
produsul uzat impreuna cu gunoiul menajer
la sfarsitul duratei sale de functionare.
Duceti-l la un centru de colectare pentru
reciclarea echipamentelor electrice si
electronice. Luati legdtura cu autoritatile
locale pentru a afla informatii despre
aceste centre de colectare.
Eliminarea corespunzatoare a aparatului
uzat ajuta la prevenirea posibilelor
consecinte negative asupra mediului si
sanatatii umane
Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care l-ati achizitionat respecta
Directiva UE RoHS (2011/65/UE). Nu
contine materiale ddunatoare si interzise
specificate in Directiva.

Depozitarea la deseuri a

materialelor de ambalare
+ Materialele de ambalare sunt periculoase
pentru copii. Pastrati materialele de

10/RO

ambalare intr-un loc sigur, la care copiii
nu au acces. Materialele de ambalare ale
produsului sunt fabricate din materiale
reciclabile. Sortati-le si depozitatj-le la
deseuri in mod corect. Nu le depozitati
impreuna cu gunoiul menajer.

Recomandari pentru economisirea

energiei

Informatii privind eficienta energetica in

conformitate cu UE 66/2014 pot fi gasite in

fisa produsului furnizatd impreuna cu
produsul. Urmatoarele sugestii va vor ajuta
sa folositi produsul in mod ecologic si
eficient din punct de vedere energetic:

+ Decongelati alimentele congelate inainte
de preparare.

+ Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de ora incheierii coacerii, pentru
prelungirea coacerii. Astfel, puteti
economisi pana la 20% din energia
electrica prin utilizarea caldurii.

+ Folositi oale/cratite cu dimensiunea si
capacul corespunzatoare pentru plita.
Alegeti intotdeauna vasul de
dimensiunea potrivita pentru reteta
preparatd. Este consumata mai multa
energie decat este necesar, pentru vasele
de dimensiuni necorespunzatoare.

+ Pastrati suprafetele de gatit ale plitei si
bazele oalei curate. Murdaria reduce
transferul de caldura intre zona de gatit si
baza oalei.



Kl Produsul dumneavoastra

Prezentarea produsului

1 Suprafata de gatit din sticla 4 Zona gatit prin inductie
2 Carcasa inferioara 5 Zona gatit prin inductie
3 Zona gatit prin inductie

Introducerea si utilizarea panoului de control al aparatului

In aceasta sectiune, puteti regési prezentarea general si utilizarile de baz ale panoului de
control al aparatului. Pot exista diferente la nivelul imaginilor si al unora dintre caracteristici
in functie de tipul produsului.

Comanda plita

Taste Simboluri

% + tasta pornit/oprit (ON/OFF) o : Simbol combinatie zona de gétit
 Tasta temporizator (Timer) lo] cu suprafats mare
: Tastd Quick Heating (Incalzire & : Simbolul de blocare a tastelor
A rapida)/Tasta de setare pentru
putere mare (booster)
a : Tasta Cleaning lock (Blocare
curatare)
1 : Tasta Stop (Stop)

: Tasta de reducere valoare
© : Tasta de crestere valoare
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Afisaj zona de gatit

1 Tasta Quick Heating (Incalzire
rapidd)/Tasta de setare pentru putere mare
(booster)

2 Tasta micsorare temperatura
3 Tasta marire temperatura

4 Indicator de temperatura a zonei de gatit
respective

Indicator temporizator

1 LED punct de operare temporizator

2 Indicator temporizator

3 Tasta Timer increase (marire temporizator)
4

LED punct de operare pentru tasta de
blocarea/blocare pentru copii
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5 Tasta Timer decrease (micsorare
temporizator)

Informatii generale despre plita

1

4
Stanga spate - Zona gatit prin inductie
Dreapta spate - Zona gatit prin inductie
Dreapta fata - Zona gatit prin inductie
Stanga fata - Zona gatit prin inductie
Plita dvs. este echipata cu suprafete de
gatit cu suprafete largi (suprafete Flexi).
Puteti folosi aceasta suprafata de gatit ca
plite individuale, separate una de cealalta.
Puteti activa functia de combinare a
zonelor de gatit si le puteti transforma intr-
o singura suprafata de gétit atunci cand
folositi vase mari. Utilizarea unor oale
adecvate pentru aceste zone de gétit si
functia de combinare sunt descrise in
sectiunea ,Cum se utilizeaza plita”.
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Specificatii tehnice

Dimensiuni exterioare ale produsului
(inaltime/latime/adancime)

52 mm*/580 mm/510 mm(Pentru modelele
care vin cu arcuri de montare si garnitura de
etansare atasate la produs, luati in
considerare masuratorile de latime si
adancime cu 10 mm mai mult decét aceste
masuratori.)

Dimensiuni de instalare plita
(I&time/adancime)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Tensiune/frecventa

TN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50 Hz

Tip de cablu si sectiune transversala
folositad/potrivita pentru utilizarea cu produsul

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?

Consum total de energie

max. 7200 W

Stanga spate

Zona gatit prin inductie

Dimensiune 180 mm

Alimentarea 2000W / Booster: 2300 W
Stanga fata Zona gatit prin inductie
Dimensiune 180 mm

Alimentarea 2000W / Booster: 2300 W
Dreapta fata Zona gatit prin inductie
Dimensiune 145 mm

Alimentarea 1600 W / Booster: 1800 W
Dreapta spate Zona gatit prin inductie
Dimensiune 210 mm

Alimentarea 2000 W / Booster: 2300 W

* Inltimea plitei specificat4 in tabelul tehnic este indltimea de baz& a produsului.

i
i
i

imbunatati calitatea produsului.

produsul dumneavoastra.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a
Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu

Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. In

functie de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot

varia.
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B Prima utilizare

Inainte de a incepe s4 utilizati produsul, va
recomanddm sa realizati urmatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

Prima curatare

1.Indepartati toate materialele de ambalare.

2. Stergeti suprafetele produsului cu o
carpa umeda sau cu un burete si uscati
cu o carpa.

NOTIFICARE Suprafata poate fi
deteriorata de unii detergenti
sau materiale de curatare.

Nu folositi obiecte ascutite,
prafuri / creme de curatare
sau detergenti agresivi.
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NOTIFICARE Este posibil ca timp de
cateva ore dupd prima
pornire, cuptorul sa emita
fum si mirosuri. Acesta este
un fenomen normal.
Ventilati bine incdperea
pentru a elimina fumul si
mirosurile. Evitatj inhalarea
directa a fumului si a
mirosului emis.



B utilizarea plitei
Informatii generale despre
utilizarea plitei
Avertismente generale

Nu lasati obiecte sa cada pe plita. Chiar
si obiectele mici, cum ar fi salabele, pot
deteriora plita. Nu folositi plite crapate.
Apa se poate scurge prin aceste fisuri si
poate provoca un scurtcircuit. Daca
suprafata este deteriorata in vreun fel (de
ex. Fisuri vizibile), opriti mai intai
siguranta, apoi sunati la serviciul
autorizat pentru a deconecta produsul
pentru a reduce riscul de electrocutare.
Nu utilizati recipiente/tigai inclinate si
care se pot rasturna cu usurinta pe plita.
Nu incalziti recipientele si vasele goale.
Vasele si aparatul pot fi deteriorate.
Opriti arzatoarele plitei dupa fiecare
utilizare.

Folosirea plitei fara recipiente sau tigai
poate provoca deteriorarea aparatului.
Opriti intotdeauna zonele de gétit dupa
fiecare operatie.

Dupa fiecare utilizare, suprafata de gatit
va fi fierbinte, asa ca nu puneti vase /
tigai de plastic pe suprafata de gatit.
Curatati imediat astfel de depuneri de pe
suprafata plitei.

Schimbarile bruste de temperatura pe
suprafata de gétit din sticla pot cauza
daune, aveti grija sa nu varsati lichide reci
in timpul gatitului.

Puneti o cantitatea optima de alimente in
vase si tigdi. Astfel, evitati ca alimentele
sa curga din vase/tigdi si nu va fi nevoie
sa curatati.

Nu asezati capacele de vase si tigai pe
arzatoare/zonele de gatit.

Asezati vasele in centrul pe
arzatoarelor/zonelor. Daca doriti sa
plasati un vas pe un alt arz&tor/alta
suprafata de gatit, nu este indicat sa il
trageti; ridicati-l mai intai si apoi puneti-I
pe celalalt arzator.

Principiul de functionare al plitei cu
inductie

Plita cu inductie este asemanatoare unui
circuit deschis. Circuitul se finalizeaza
atunci cand sunt asezate pe acesta oale /
tigai potrivite pentru gatit cu inductie si un
sistem electronic sub suprafata sticlei
genereaza un camp magnetic. Baza

metalica a oalelor / tigailor este incalzita

prin preluarea energiei din acest camp

magnetic. Astfel, caldura nu este generata
pe suprafata plitei, ci direct pe vase/tigdi
aflate deasupra acesteia. Suprafata de
sticla este incalzita datorita caldurii
vaselor/tigdilor de gatit.

Avantajele gatitului cu inductie

Plitele de inductie ofera unele avantaje,

deoarece caldura este transferata direct pe

oalele/tigaile de gatit.

« Alimentele care se revarsa in timpul
gatitului nu se vor arde repede, deoarece
suprafata de gétit din sticla nu este
incélzita direct. Se curatd mai usor.

+ Gatitul va fi mai rapid deoarece céldura
este generata direct pe vasele de gatit.
Economisiti astfel timp si energie fata de
alte tipuri de plite.

+ Deoarece cdldura este transmisa direct
catre vase/tigai, nu exista pierderi de
caldurg, iar gatitul este mai eficient.

« Datorita faptului ca transferul de caldura
se opreste si suprafata de gatit nu este
incélzita direct atunci cand vasele de
gatit sunt indepartate de pe suprafata de
gatit asigura o utilizare mai sigura,
prevenind posibilele accidente in timpul
gatitului.

Pentru o functionare sigura:

+ Nu selectati niveluri ridicate de incalzire
atunci cand utilizati vase de gatit
antiaderente cu o cantitate mica de ulei
sau utilizate fara ulei (de tip teflon).

+ Nu utilizati suprafata de gatit din sticla ca
suprafata de depozitare sau de taiere.

+ Nu asezati obiecte din metal precum
tacamuri sau capace pentru tigdi pe plita
deoarece acestea se pot incélzi.

+ Nu folositi niciodata folie de aluminiu
pentru gatit. Nu I3sati niciodata alimente
invelite in folie de aluminiu pe zona de
inductie.

- Pastrati obiectele magnetice, cum ar fi
cardurile de credit sau benzile magnetice,
departe de plita in timp ce aceasta
functioneaza.

+ Daca exista un cuptor sub plitad si acesta
se aflad in functionare, senzorii de pe plita
pot reduce nivelul de gatit sau pot opri
plita.

+ Plita dumneavoastra este prevazuta cu
un sistem automat de inchidere. Veti gasi
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informatii detaliate despre acest sistem
in urmatoarele sectiuni. Cu toate acestea,
daca utilizati vase cu baze subtiri pentru
gatit, acestea se vor incalzi foarte repede,
iar partea inferioara a recipientului se
poate topi si deteriora astfel suprafata de
gatit si aparatul inainte ca sistemul de
inchidere automata sa se declanseze.

Oale/tigai de gatit

Trebuie sa utilizati oale/tigdi de gatit
feromagnetice, de calitate, inscriptionate cu
o etichetd sau un avertisment care sa
indice c& sunt compatibile cu gatitul prin
inductie numai cu plita cu inductie. In
general, cu cat este mai ridicat continutul
de fier, cu atat mai bune vor fi vasele/tigdile
de gatit. Diametrul de baza al oalelor /
tigailor de gatit trebuie sa corespunda zonei
de inductie. Dimensiunile recomandate
sunt enumerate mai jos.

Oale/tigai potrivite:

+ Oale/tigdi din fonta

+ Oale din otel emailat

+ Oale/tigdi din otel si otel inoxidabil

(inscriptionate cu o etichetd sau un
avertisment care indica faptul ca sunt
potrivite pentru inductie)

Oale/tlgal nepotrivite:

+ Oale/tigdi din aluminiu
Oale/tigai din cupru
Oale din alama
Oale/recipiente din sticla
Ceramica

+ Ceramica si portelan

Recomandan

« Utilizati numai vase de gatit cu baze plate.

Nu utilizati oale/tigai cu baze convexe
sau concave.

+ Bazele anumitor oale/tigai de gatit au un

camp feromagnetic mai mic decat
diametrul sdu real. Doar aceasta zond va
fiincalzita de plita. Astfel, caldura nu va fi
distribuitd uniform, iar performanta
gatitului este scazuta. In plus, astfel de
oale/tigai de gatit nu pot fi detectate de
plitele mari de inductie. Astfel, zona de
gatit trebuie selectata in functie de
marimea campului feromagnetic.

Unele oale/tigai de gatit au o baza care
contine materiale neferomagnetice, cum
ar fi aluminiul. Este posibil ca aceste
tipuri de vase/tigai de gatit sa nu poate fi
incélzite corespunzator sau sa nu poata
fi detectate deloc de plita cu inductie. In
unele cazuri, poate aparea o avertizare
roasta despre oale/tigai.

Distributia egala a vaselor de gétit pe
plitele din dreapta si stanga si din
centru imbunatateste performanta
de gatit atunci cand gatiti mai multe
feluri de mancare pe plitele cu
inductie.

Utilizati doar oale/tigai de gatit cu baze
groase, prelucrate. Daca utilizati vase cu
baze subtiri pentru gétit, acestea se vor

incalzi foarte repede, iar partea inferioara

a recipientului se poate topi si deteriora
astfel suprafata de gatit si aparatul

inainte ca sistemul de inchidere

automatd sa se declanseze. Colfurile
ascutite pot provoca zgérieturi pe
suprafata.
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Testarea oalelor/tigailor

Testati compatibilitatea vaselor cu gatitul

pe o plita cu inductie utilizdnd metodele de

mai jos.

1. Este compatibil daca baza vasului
dumneavoastra poate fi atrasa de un
magnet.

2. Este compatibil daca =" nu se aprinde
intermitent atunci cand plasati vasul pe
plita de inductie si porniti plita.

Dimensiuni recomandate pentru

oale/tigai

un comportament de fierbere mai omogen,
ar putea fi utilizatad o zona de gatit cu un
pas mai mare. Utilizarea unei zone de gatit
mai mari nu provoaca irosirea de energie la
plite cu inductie, deoarece céldura este
creata doar in zona relevanta a oalei.

Zona de gatit cu suprafata mare (flexi)
Plita dumneavoastra este prevazuta cu
suprafete de gatit cu suprafete de
dimensiuni mari (suprafete Flexi). Puteti
folosi aceasta suprafata de gatit cu
oale/tigai mai mici ca zone de gatit
individuale, separate una de cealalta. Puteti
activa functia de combinare a zonelor de
gatit si le puteti transforma intr-o singura
suprafata de gatit atunci cand folositi vase
mari.

Para cozinhar em
panelas/recipientes
para cozinhar
grandes, colocé-las
de forma a cobrir o
centro de ambas as
zonas de cozedura e
que fique no centro

da zona de
. 100 - max 145 cozedura.
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320

Zona de gatit cu latime 230 - lungime
suprafata mare (flexi) 390

Detectarea oalelor/tigailor de gatit de
plitele de inductie depinde de diametrul si
materialul feromagnetic care se afla la
baza vaselor/tigdilor. Pentru a asigura
detectarea vaselor/tigdilor de gatit si pentru
a obtine o gatire eficientd, vasele de gatit
trebuie selectate in functie de suprafata
plitei. Dimensiunile oalelor/tigailor
recomandate pentru dimensiunile plite sunt
cele prezentate mai sus.

Comportamentul de fierbere poate varia in
functie de tipurile de oald, dimensiunea
oalei si dimensiunea zonei de gétit. Pentru

Pentru gatitul cu
oale/tigdi de gatit de
mari dimensiuni,
asezati-le incat sa
acopere zonele
centrale ale ambelor
zone de gatit si
astfel incét s4 fie
asezate in centrul
zonei de gatit.

Panoul de comanda
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| : tasta pornit/oprit (ON/OFF)
: Tasta temporizator (Timer)
: Tasta Quick Heating (Incélzire
A rapida)/Tasta de setare pentru
putere mare (booster)
& : Tasta Cleaning lock (Blocare
N curatare)
: Tasta Stop (Stop)
+ : Tasta de reducere valoare
: Tasta de crestere valoare
Simboluri
*] : Simbol combinatie zona de gatit
®

cu suprafatd mare
: Simbolul de blocare a tastelor

Afisaj zona de gatit

1 Tasta Quick Heating (Incalzire
rapidd)/Tasta de setare pentru putere mare
(booster)

Tasta micsorare temperatura

Tasta marire temperatura

Indicator de temperatura a zonei de gatit
respective

~WOWN
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Indicator temporizator

LED punct de operare temporizator
Indicator temporizator

Tasta Timer increase (mérire temporizator)
LED punct de operare pentru tasta de
blocarea/blocare pentru copii

Tasta Timer decrease (micsorare
temporizator)

Avertismente generale pentru panoul de
comanda

Acest produs este controlat prin
intermediul unui panou de comanda
tactil. Fiecare operatiune efectuata
folosind panoul de comanda tactil va
fi confirmata printr-un semnal sonor.

[3;] prWN =

Pastrati intotdeauna panoul de
comanda curat gi uscat. Suprafata
umeda si murdara poate cauza
probleme de functionare.

Daca in interval de 10 secunde nu se
efectueaza nicio operatiune, plita
revine automat in modul Asteptare.

Aparatul se opreste automat, din
motive de sigurantd, daca nu este
atinsa nicio tasta pentru o perioada
indelungata de timp.



Pornirea plitei:
1. Porniti plita prin apasarea tastei(D.
Pe afisajul tuturor zonelor de gatit va
apdrea ,0".

40 @-

Oprirea zoneide g

0 zona de gatit activa poate fi opritd in 3

moduri diferite:

1.Prin apasarea tastei ®

Atingeti tasta \l).

2.Scazand temperatura la nivelul ,,0";

Zona de gatit poate fi opritd regland nivelul

de temperatura la ,,0”.

3.Folosind functia de oprire de pe
cronometru pentru zona de gatit dorita;

Cand intervalul de timp s-a scurs,

cronometrul va opri zona de gatit

corespunzatoare. Afigajul asociat va indica

20" sau ,00".

Dupa scurgerea timpului cronometrat, este

emis un semnal sonor. Pentru a opri acest

semnal sonor, atingeti orice tasta de pe

panoul de comanda.

4. Prin atingerea simultana a tastelor O
ale zonei, pentru zona de gatit dorita;

Puteti dezactiva zona de gatit aferenta

apasand simultan tastele /@ ale

acesteia.

Daca simbolul ,H” sau ,h" este
aprins dupa ce zona de gatit a fost
opritd, inseamna ca zona de gatit
este inca fierbinte. Nu atingeti
zonele de gatit.

Indicator de caldura reziduala

Daca simbolul ,H” clipeste pe afisajul zonei
de gatit, inseamna ca plita este inca
fierbinte si poate fi folositd pentru a
mentine calda o cantitate redusa de
alimente. Acest simbol se va schimba in
scurt timp in simbolul ,h”, ceea ce indica
faptul ca plita este mai putin fierbinte.

in cazul unei pene de curent,
indicatorul de caldura reziduald nu
se aprinde si utilizatorul nu este
avertizat cu privire la zonele de gatit
fierbinti.

Reglarea nivelului temperaturii

1. Porniti plita prin apasarea tasteilD.

2. Setati nivelul de temperatura dorit prin
apdsarea tastelor zonei ©y

» Zona de gatit respectiva va incepe sa
functioneze la nivelul de temperatura setat.

Sectiunea exterioara a plitei cu
inductie prevazuta cu o zona de
gatire de 280 de mm (daca produsul
dumneavoastra este echipat cu o
zona de gatire de 280 de mm) este
activatad numai in momentul in care o
tigaie suficient de mare pentru a
acoperi zona de gatire este plasata
pe aceasta, iar temperatura este
setata la un nivel mai mare decét 8.

Setarea functiei Putere mare
(INTENSIFICARE)

Pentru incélzirea rapida, puteti folosi
functia Intensificare. Totusi, aceasta
functie nu este insd recomandata pentru
gdtirea pe perioade indelungate de timp.
Este posibil ca functia de intensificare sa
nu fie disponibild pentru toate zonele de
gatit.

Setarea functiei Putere mare
(INTENSIFICARE):

1. Porniti plita prin apasarea tasteiD.

2. Atingeti tasta * a zonei

» Zona de gatit selectata va functiona la
putere maxima, iar pe afigajul acesteia va
aparea simbolul ,,P". Functia de
Intensificare este dezactivatd, iar zona de
gatit functioneaza in continuare la nivelul
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Oprirea functiei Putere mare
(INTENSIFICARE) inainte de sfarsitul
intervalului de timp stabilit:

Puteti opri functia Putere mare in orice
,r\noment doriti, apasand tasta \=J) sau tasta

Functia de Intensificare este dezactivats,
iar zona de gatit functioneaza in continuare
la nivelul ,9".
Principiul de lucru al celor 2 zone am-
plasate pe aceeasi directie verticala:
Daca o zona este setata pe intensificare
nivel, iar cealalta zona, aflata pe aceeasi
directje verticald, este setata la un nivel mai
mare decét 6 (adica 7, 8 sau 9), prima zona
coboara la nivelul 9, iar cealaltd zond poate
fi setata la nivelul 6 (7, 8 sau 9). Dacd a
doua zona este setata pe intensificare nivel,
prima zona coboara la nivelul 6.
Pornirea zonei de gatit cu suprafata
mare
1. Apasati tasta 0] pentru a porni plita.
2.Pentru a porni zona de gatit cu suprafata
mare, mentineti apdsate, simultan, tastele
Al ale ambelor zone de gatit, timp de

va apdrea pe afigajul zonei de gatit

stanga-spate. \) va apdrea pe afigajul
zonei de gatit stAnga-fatd, iar zona de gatit
cu suprafatd mare va fi activata.
3.Daca doriti sa setati temperatura la un
nivel cuprins intre ,0” i ,9”, apasati
tastele ©/@ ale zonei din stanga-spate
si setati temperatura dorita.
Dupa activarea zonei de gatit cu
suprafata mare, temperatura poate fi
setata cu ajutorul tastelor ©/® din
zona de gatit stanga-spate. Nu puteti
seta temperatura cu ajutorul tastelor
/D pentru zona de gatit stanga-
fata.
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Zonele de gatit cu suprafata mare
ﬂ din partea stanga sunt prezentate cu
titlu de exemplu. Daca existad o zona
de gatit cu suprafata mare siin
partea dreapta a plitei, aceleasi
instructiuni se aplica si zonei de gatit
amintite.
» Zona de gatit incepe sa functioneze.
Pornirea zonei de gatit cu suprafata
mare in timp ce functioneaza una sau
ambele zone de gatit din stanga
In timp ce functioneaza una sau ambele
zone de gatit din stanga, le puteti combina
prin activarea zonei de gétit cu suprafata
mare. Astfel puteti folosi o zona de gatit

L 5 J

1.Pentru a porni zona de gatit cu suprafata
mare in timp ce functioneaza una sau
ambele zone de gatit din stanga,
mentineti apasate, simultan, tastele A
ale ambelor zone de gatit, timp de
aproximativ 3 secunde.
» Pe afigajul zonei de gatit stanga-spate
apare temperatura ultimei zone de gatit
selectate, iar zona de gatit cu suprafata
mare este activata.
» Zonele de gatit combinate vor continua sa
functioneze cu valorile temperaturii si
cronometrului (daca este disponibil) zonei
de gatit din stanga pe care ati selectat-o.
Valoarea zonei de gatit din stdnga care a
fost setatd mai intai, inainte de a combina
zonele de gétit, va fi anulat

» Daca doriti sa schimbati temperatura,

apasati tastele ©/® zonei din stanga-
spate si setati temperatura dorita.



Dac3 atingeti tasta *ll de pe zona de
gatit din stanga in timp ce zona de
gatit cu suprafata mare este activa,
zonele de gatit vor functiona la
nivelul specific functiei de
intensificare.

Oprirea zonelor de gatit cu suprafata

mare

Zona de gatit cu suprafatd mare poate fi

oprita in 4 moduri diferite:

1. Scazand temperatura la nivelul ,,0”

Zona de gatit cu suprafatd mare poate fi

opritd scazand nivelul temperaturii la ,0”.

2.Folosind functia de oprire de pe
cronometru pentru zona de gatit dorita
cu suprafata mare

Cand intervalul de timp s-a scurs,

cronometrul va opri zona de gatit cu

suprafata mare. Pe afigajul zonei de gatit
din stdnga apare 0, iar pe afisajul

cronometrului apare 00.

3. Atingand simultan tastele O/D de pe
oricare dintre zonele de gatit din stanga

Daca atingeti simultan tastele O/ ale

oricarei zone de gatit din stanga, zonele de

gatit vor fi separate si oprite.

4. Apasand simultan tasta 0 pentru
ambele zone de gatit timp de
aproximativ 3 secunde

Zonele de gatit se vor dezactiva daca

mentineti apasate, simultan, tastele ~l ale

ambelor zone de gatit, timp de aproximativ

3 secunde.

Blocaj pentru curatare

Blocajul pentru curdtare dezactiveaza toate

tastele de pe panoul de comanda timp de

20 de secunde, in timp ce plita este in

functiune, pentru ca utilizatorul sa poata

curata rapid zona. Dispozitivul nu va
consuma energie in acest timp.

Activarea blocajului pentru curatare

1. Apasati si mentineti apasata tasta
pana cand se aude un singur semnal
sonor, cand orice zona de gatit este
activata.

Pe afigajul cronometrului plitei va fi afigata

0 numaratoare inversd, care incepe de la

cifra 20. Niciuna dintre tastele de pe panoul

de control nu va functiona pe parcursul
acestei perioade, cu exceptia tastei @.

Nu trebuie sa apasati nicio tasta pentru a

dezactiva blocajul pentru curatare. Plita va

emite un semnal sonor dupa 20 de secunde,

iar blocajul pentru curatare se va dezactiva
automat.

Daca doriti sa dezactivati mai
devreme blocajul pentru curatare,
apasati si mentineti apasata tasta
pana la emiterea a doua semnale
sonore.

Blocaj pentru copii
Atunci cand zonele de gatit sunt
dezactivate, puteti activa functia de blocare
pentru copii, pentru a impiedica pornirea
zonelor de gatit de catre copii. Puteti activa
sau dezactiva blocajul pentru copii numai
céand zonele de gatit sunt oprite (in mod
Asteptare).
Activarea blocajului pentru copii
1. Apdsati si mentineti apasate, simultan,
tastele ¥ gi il pana cand se aude un
singur semnal sonor, cand plita este in
mod Asteptare.
Functia Blocaj pentru copii va fi
activata.Simbolul ,L" va fi afisat pe afigajul
tuturor zonelor de gatit pentru o anumita
perioada de timp, iar zecimalele tastei & vor
fi aprinse.
Daca se apasa orice tasta in timp ce
blocajul pentru copii este activ, se
vor auzi doua semnale sonore, iar
indicatorul ,L” va lumina intermitent
pe afisajul tuturor zonelor de gatit.

Dezactivarea blocajului pentru copii
1. Apdsati si mentineti apasate, simultan,
tastele %7 gi 0l pana cand se aud doua
semnale sonore, cand blocajul pentru
copii este activ.
» Functia Blocaj pentru copii va fi
dezactivata. ,L” va lumina intermitent pe
afigajul tuturor zonelor de gatit, iar
indicatorul luminos al tastei i se va stinge.
Blocarea tastelor
Puteti activa blocarea tastele in timpul
functionarii plitei, pentru a impiedica
schimbarea accidentala a functjilor.
Functia de blocarea a tastelor va fi
anulata in cazul unei pene de curent.

Activarea funcitiei de blocare a tastelor
1. Apdsati si mentineti apasate, simultan,

tastele %1 gi 0l pana cand se aude un
singur semnal sonor.
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Blocajul pentru copii este activat, iar

zecimala tastei & va lumina intermitent,
apoi se va aprinde.

Puteti activa functia de blocare a
tastelor doar in timpul functionarii.
Cand functia de blocare a tastelor
este activata, va fi functionalad doar
tasta . cand atingeti orice alt
buton, zecimalele tastei & vor lumina
intermitent, pentru a semnala ca
tastele sunt blocate. Daca opriti plita
in timp ce tastele sunt blocate,
trebuie sa dezactivati blocarea
tastelor pentru a putea reporni plita.
Cand atingeti orice buton fara a
dezactiva functia de blocare a
tastelor, simbolul ,L” va lumina
intermitent pe toate zonele de gatit,
pentru a semnala ca bloarea tastelor
este activa. Dezactivati functia de
blocare a tastelor pentru a porni plita
din nou.

Dezactivarea functiei de blocare a

tastelor

1. Apdsati simultan tastele ) si i pana
céand se aud doua semnale sonore, cand
blocajul tastelor este activ.

» Indicatorul luminos al tastei & se stinge,

iar panoul de comanda este deblocat.

Functia Cronometru

Cu ajutorul acestei functii, gatitul va fi mai

usor. Nu va trebui sa mai fiti cu ochii pe

cuptor pe toata perioada prepararii. Zona

de gatit va fi oprita automat la sfarsitul

perioadei setate.

Activarea cronometrului

1. Porniti plita prin apdsarea tastei @.

2. Setati nivelul de temperatura dorit prin

Q@

3. Activati cronometrul prin atingerea
simbolului €. Simbolul ,00” si
zecimalele zonei selectate vor clipi
intermitent pe afigajul cronometrului.

22/RO

4. Setatj durata dorita prin apdsarea tastelor
cronometrului ©/

5.Dupd aproximativ 10 secunde, setarea va
fi dezactivata. Zecimalele zonei selectate
vor lumina intermitent pe afisajul
cronometrului.

6. Pentru a seta cronometrele celorlalte
zone de gatit, repetati procesul explicat
mai sus.

Daca sunt setate mai multe valori ale
cronometrului in zone diferite,
cronometrul zonei care are valoarea
cea mai mica va aparea pe afigajul
cronometrului, iar zecimalele pentru
zona respectiva vor lumina
intermitent. Zecimalele celorlalte
zone vor ilumina continuu.

Puteti vizualiza durata ramas3,
atingand tasta L a intregii zone de
gatit. La fiecare atingere este afigata
o valoare diferitd a cronometrului
zonei. In cele din urma, valoarea
minima a cronometrului este afisata
din nou.

Cronometrul nu poate fi setat fara
selectarea zonei de gétit si a valorii
temperaturii acesteia

Cronometrul poate fi activat doar
pentru zonele de gatit pornite.

Dezactivarea cronometrului

Dupa scurgerea intervalului de timp setat,

plita se va opri automat si va emite un

semnal sonor. Apdsati orice tasta pentru a

opri semnalul sonor. Daca nu apasati nicio

tastd, semnalul sonor va fi anulat dupa

cateva minute.

Dezactivarea anticipata a cronometre-

lor

Daca dezactivati anticipat cronometrul,

plita va continua sa functioneze la

temperatura setata pana cand este oprita.

Puteti dezactiva cronometrul mai devreme

in doud moduri diferite:

Dezactivarea cronometrului prin reducerea

valorii sale la ,,00":

1. Apdasati tastele cronometrului O/
pana cand pe afigajul zonei de gatit cu
cronometrul activat va aparea ,,00”.



» Cronometrul va fi anulat si simbolul
zecimalelor pentru zona de gatit aferenta
se va stinge.

Dezactivarea cronometrului pentru zona
respectiva prin apasarea simultana a

tastelor \=//\*) pentru zona respectiva:
1. Apdsati simultan tastele /@ ale zonei
aferente.

» Cronometrul va fi anulat si simbolul
zecimalelor pentru zona de gatit aferenta
se va stinge.

Dupa acest pas, nivelul de
temperatura al zonei respective va fi
»,0", la fel ca nivelul cronometrului.

Functia Stop

Cu ajutorul acestei functii, puteti scadea
nivelul de temperatura a zonelor de gatit la
nivelul minim (nivelul 1).

Daca una dintre zonele de gatit are
cronometrul activ, acesta va
continua sa functioneze in timpul
opririi.
1. Atingeti tasta {ln timp ce oricare dintre
zonele de gétit functioneaza.
Toate zonele de gatit active vor functiona la
nivelul minim (nivel 1). Simbolul "CI" va
aparea pe afigajul zonelor de gatit active.
2. Apasati din nou tasta lil, pentru a reporni
toate zonele de gatit cu setarile
anterioare.
Functia asociata gestionarii puterii
electrice
Aparatul dumneavoastrd include o functie
de gestionare a puterii. Prin intermediul
acestei functii, puteti schimba puterea
totald cu care poate fi alimentat aragazul.
Exista 8 niveluri disponibile pentru functia
de gestionare a puterii electrice.
Functia de gestionare a puterii - Niveluri
totale de putere care pot fi setate

25 2,5 kW
30 3 kW

36 3,6 kW
44 4,4 kW
54 5,4 kW
57 5,7 kW
67 6,7 kW
72 7,2 kW

Pentru a schimba puterea total3;

1. Pomiti plita apdsand tasta 0) Opriti plita
apasand tasta (.

2. Apoi apasati tasta 2l situatd in zona
frontala dreapta, tasta O ,tasta ©a
temporizatorului, tasta ®a
temporizatorului si, la final, tasta 8 pe
partea stanga a zonei frontale.

3.N at pentru gestionarea puterii e
afisat pe afisad'ul cronometrului.

4. Apasati tasta Upentru atrecedelaun
nivel la altul si a seta valoarea totala a
puterii pe care doriti sd o stabiliti.

5.Confirmati setarea apdsand tasta ® si
opriti plita. Valoarea totala a puterii
selectate va fi activata.

Nivelurile de temperatura pe care le
puteti atribui fiecarei zone de gétit
pot varia in functie de nivelul total de
putere stabilit. Nivelul de
temperatura al plitei se reduce
automat conform setarii puterii care
urmeaza sa fie aplicata aragazului.
Acesta nu este un mesaj de eroare.

Daca se atinge o alta tasta decat
secventa specificata in timpul
schimbarii nivelului de putere,
setarea nu poate fi facuta. Trebuie
sa repetati pasii de la inceput pentru
a face setarea.

Folosirea sigura si eficienta a zonelor
de gatit cu inductie

Principii de functionare: Conform
principiului de functionare a plitei cu
inductie, aceasta incélzeste in mod direct
vasul de gatit. Prin urmare, aceasta are
numeroase avantaje prin comparatie cu
alte tipuri de plite. Functionarea este mai
eficientd, iar suprafata plitei are o
temperatura mai scazuta.

Plita dvs. cu inductie este echipata cu
sisteme de siguranta performante, care va
garanteaza utilizarea in conditii de maxima
siguranta.
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Plita dvs. poate fi dotata cu zone de

ﬂ gatit cu inductie cu diametrul de 145,
180, 210 sau 280 mm, in functie de
model. Tehnologia de inductie
permite fiecarei zone de gatit sa
detecteze diametrul vasului
amplasat pe aceasta. Energia se
genereaza doar in zona in care
recipientul atinge zona de gatit,
asigurandu-se astfel un consum
minim de energie.

Produsul ar putea incepe sa
opreasca atunci cand functioneaza
la niveluri de la 1 la 7,in special cu
vase cu un diametru mic si cand
uleiul de apa este mic. Nu este o
vina.
Sistemul de oprire automata
Controlul aragazului este prevazut cu un
sistem automat de oprire. Daca una sau
mai multe zone de gatit se afld in
functionare, plita se dezactiveazd automat
dupa un anumit timp (vezi tabelul 1). Daca
este setat un cronometru pentru plit3,
ecranul cronometrului se va opri si ea.
Limita de timp pentru oprirea automata
depinde de nivelul de temperatura selectat.
Pentru acest nivel de temperatura se aplica
perioada maxima de functionare.
Utilizatorul va putea folosi din nou zona de
gatit dupa ce a fost opritd automat,
conform descrierii de mai sus.
Tabelul-1: Perioade pentru oprirea
automata

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 de minute
P (Intensificare) 10 minute (*)
(*) Plita va reveni la nivelul 9 dupa 10
minute
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Protectie impotriva supraincalzirii
Plita este dotata cu senzori de protectie
impotriva supraincalzirii. In cazul
supraincalzirii, se pot observa urmatoarele:
+ Zona de gatit in functiune se poate stinge.
+ Nivelul selectat poate scadea la nivelul 7
de la un nivel mai ridicat.
Sistem de protectie la scurgeri
Plita este dotatad cu un sistem de protectie
la scurgeri. Daca alimentele se scurg pe
panoul de comanda, sistemul va intrerupe
imediat alimentarea cu energie si va opri
plita. In acest interval de timp, pe afisaj va
aparea avertismentul ,E”.
Reglarea precisa a energiei
Principiul de functionare al plitei cu inductie
asigura reactia imediata la comenzi.
Aceasta schimba foarte rapid setarile de
energie. Astfel, puteti preveni revarsarea
continutului unui recipient (cu ap3, lapte
etc.), chiar dacé acesta era pe punctul de a
se revarsa.

Daca suprafata panoului de
comanda tactila este expusa la
vapori abundentj, este posibil ca
intregul sistem de comanda sa se
dezactiveze si sa genereze un
semnal de eroare.

Mentineti curata suprafata panoului
tactil de comanda. Pot aparea erori
de functionare.



E Informatii generale privind gatitul

Aceasta sectiune descrie indicatiile privind
prepararea si gatirea alimentelor.

Avertismente generale privind

gatlrea la plita
Nu umpleti vasele pe mai mult de o
treime cu ulei. Nu |3sati nesupravegheata
plita cand incalziti uleiul. Uleiul
supraincalzit poate provoca incendii. Nu
incercati sa stingeti eventualul incendiu
cu apa! Daca uleiul s-a aprins, acoperiti-|
cu o patura ignifuga sau cu o carpa
umeda. Opriti plita daca este posibil si
telefonati la pompieri.

+ Inainte de prajirea alimentelor, indepartati
intotdeauna excesul de apa si puneti-le

incet in uleiul incalzit. Asigurati-va ca
alimentele congelate sunt dezghetate
inainte de a le praji.

Cand incalziti uleiul, asigurati-va ca oala
pe care o folositi este uscata si tineti
capacul deschis.

Pentru recomandari privind gatitul
folosind modul de economisire a energiei,
consultati sectiunea ,Instructiuni privind
mediul inconjurator”.

Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
functie de retetd si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.
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intretinere si curatare

Informatii generale privind
curatarea

A Avertismente generale

+ Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
inainte de a-l curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

+ Nu aplicati detergenti direct pe
suprafetele fierbinti. Acest lucru poate
provoca pete permanente.

+ Curatati si uscati temeinic aparatul dupa
fiecare utilizare. Astfel, resturile
alimentare sunt curatate cu usurinta si
este prevenita arderea acestora, atunci
cand produsul este utilizat din nou, mai

tarziu. Astfel, veti prelungi durata de viata

a aparatului, iar problemele care pot
aparea frecvent sunt reduse.

+ Nu folositi aparate de curdtare cu aburi,
pentru curatare.

+ Unii detergenti sau agenti de curatare pot
deteriora suprafata. Nu folositi detergenti

abrazivi, pulberi de curatat, creme de
curatare, produse pentru indepartarea
calcarului sau obiecte ascutite in timpul
curatarii.

+ Nu este nevoie de un agent special de
curatare pentru curatarea produsului
dupa fiecare utilizare. Curatati aparatul
cu detergent de vase, apa calda sio

carpa moale sau un burete si uscati-l cu o

carpa uscata din microfibra.

+ Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
ramas dupa curatare si curatati imediat
orice stropi rdmasi in urma prepararii
alimentelor.

+ Nu spélati niciun component al
produsului in masina de spalat vase.

Pentru plita:

+ Mizeria acida, cum ar fi laptele, pasta de
rosii si uleiul, pot provoca pete
permanente pe plite si pe componentele
arzatoarelor / plitei, curatati orice lichid
debordat imediat dupa racirea plitei,
oprindu-l.

Suprafete de inox si otel inoxidabil
+ Nu folositi agenti de curatare care contin
acid sau clor, pentru curatarea

suprafetelor si manerelor de inox sau otel

inoxidabil.
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Suprafata de inox sau otel inoxidabil isi
poate schimba culoarea in timp. Acest
lucru este normal. Curatati suprafata inox
sau otel inoxidabil cu un detergent
potrivit dupa fiecare folosire.

Curatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgarie) potrivit
pentru suprafetele de otel inoxidabil,
avand grija sa stergeti intr-o singura
directie.

Indepartati urmele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafete de otel
inoxidabil sau de sticla imediat, fara
intarziere. Petele se pot oxida in timp.

Suprafete de sticla

Atunci cand curatati suprafete de sticl,
nu utilizati instrumente metalice dure si
materiale de curatare abrazive. Acestea
pot deteriora suprafata sticlei.

Curéatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale din microfibrg,
potrivitd pentru suprafetele de sticla si
uscati-l apoi cu o carpa uscata din
microfibra.

Daca raméan urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati cu
0 carpa uscata din microfibra. Resturile
de detergent rdmase pot deteriora
suprafata sticlei, ulterior.

In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curdtate cu
cutite cu lama zimtata, burete de sarma
sau instrumente ascutite similare.

Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in comert,
cu un agent de detartrare cum ar fi otetul
sau sucul de lamaie.

Daca suprafata este foarte murdara,
aplicati agentul de curatare pe paté cu un
burete si asteptati pana cand acesta
functioneaza corect. Apoi, curatati
suprafata de sticla cu o carpa umeda.
Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.



Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
o carpa moale sau un burete si uscati cu
0 carpa uscata.

+ Nu utilizati instrumente metalice ascutite

si agenti de curatare abrazivi. Suprafetele

pot suferi deteriorari.

+ Asigurati-va ca imbinarile componentelor
aparatului nu ramén umede sau cu urme
de detergent. In caz contrar, acestea pot
fi afectate de ruginire.

Curatarea plitei

Suprafata de gatit din sticla

Urmati pasii de curatare descrisi pentru

suprafetele de sticla din sectiunea

JInformatii generale privind curatarea”

pentru curatarea suprafetei de gatit din

sticla. Puteti efectua curatareain
conformitate cu informatiile de mai jos
pentru cazurile speciale.

+ Alimentele care contin zahar, precum
crema de caramel, amidonul si siropul,
trebuie curédtate imediat, fara a agtepta
ca suprafata sa se raceasca. In caz
contrar, suprafata din sticla poate fi
deteriorata ireversibil.

+ Nu utilizati agenti de curatare pentru
operatiunile de curétare pe care le
efectuati in timp ce plita este fierbinte; in
caz contrar pot aparea pete permanente.

Curatarea panoului de comanda
+ Atunci cand curatati panourile de

comanda si butoanele, stergeti panoul si
butoanele cu o carpd moale, umeda si
uscati cu o carpa uscata. Nu indepartati
butoanele si garniturile de dedesubt
pentru a curdta panoul de comanda.
Panoul de comanda si butoanele pot fi
deteriorate.

+ In timpul cur&tarii panourilor de inox cu

butoanele de control, nu utilizati agenti de
curdtare pentru inox in jurul butoanelor.
Indicatorii din jurul butoanelor se pot
sterge.

Curatati panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscati cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, setati blocarea tastelor
inainte de curatarea panoului de control.
In caz contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.
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[ Depanare

Consultati reprezentantul de servicii tehnice autorizat, tehnicianul detinator de licenta sau

distribuitorul de la care ati achizitionat produsul, daca nu puteti remedia problemele, desi ati
implementat instructiunile din aceasta sectiune. Nu incercati niciodata sa reparati singur un
aparat defect.

+ Siguranta de retea este defecta sau s-a declansat. >>> Verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Dacd este necesar, schimbati-le sau resetati-le.

+ Aparatul nu este conectat la prizd (impamantata). >>> Verificati conexiunea la priza.

+ Butoanele/butoanele rotative/tastele de pe panoul de control nu functioneaza. >>> Daca
aparatul este prevazut cu functie de blocare a tastelor, se poate activa blocarea tastelor.
Dezactivati aceasta functie.

+ Dacad afisajul nu se aprinde, atunci cand reporniti plita. >>> Deconectati aparatul de la
intrerupator. Asteptati minim 20 de secunde, apoi reconectati.

+ Protectia la supraincalzire este activa. >>> Ldsati plita sd se rdceasca.

Vasul de gatit este necorespunzator. >>> Verificati vasul.

+ Nu ati asezat vasul pe zona de gétit activa. >>> Verificati daca vasul este pozitionat pe zona
de gatit.

+ Vasul dumneavoastra nu este compatibil cu gatitul prin inductie. >>> Verificati daca vasul
dumneavoastra este compatibil cu plita cu inductie.

+ Vasul de gatit nu este centrat corespunzator, sau suprafata inferioard a vasului nu este
suficient de larga pentru zona de gatit. >>> Alegeti un vas destul de larg si centrati-l pe zona
de gatit, in mod adecvat.

Vasul de gatit sau zona de gatit se supraincalzeste. >>> Ldsati sd se rdceasca.

+ Timpul de preparare pentru zona de gétit selectatd se poate termina. >>> Puteti seta un
interval nou de preparare, sau puteti incheia prepararea.

* Protectia la supraincalzire este activa. >>> L4sati plita sd se rdceascd.

Un obiect poate acoperi panoul de control tactil. >>> Indepartati obiectul de pe panou.

+ Vasul dumneavoastra nu este compatibil cu gatitul prin inductie. >>> Verificati daca vasu
dumneavoastra este compatibil cu plita cu inductie.

+ Vasul de gatit nu este centrat corespunzator, sau suprafata inferioard a vasului nu este

suficient de larga pentru zona de gatit. >>> Alegeti un vas destul de larg si centrati-l pe zona

de gatit, in mod adecvat.

elementele electronice aIe litei se ricesc la o temperatura adecvats.

Aragazul poate emite anumite sunete in timpul gatitului. Aceste sunete se datoreaza
compozitiei recipientului utilizat pentru gétit. Aceste sunete sunt normale, nu indica o
defectiune si fac parte din tehnologia de inductie.

Posibile zgomote si motive

+ Zgomotul ventilatorului: Aragazul este prevdzut cu un ventilator care se activeaza automat
in functie de temperatura aparatului. Ventilatorul are diferite niveluri de functionare pe care le
activeaza in functie de temperatura.

+ Zgomot inferior asemanator cu cel al unui transformator: Acest lucru se datoreaza
tehnologiei de inductie. Pe masura ce caldura este transmisa direct la baza recipientului
folosit pentru gétit, se pot auzi astfel de zgomote in functie de materialul recipientului. Astfel,
diferitele recipiente pot emite diferite sunete.

+ Zgomot de fisurare Acest zgomot este cauzat de structura si materialul bazei recipientului
folosit pentru gatit. Se poate auzi un sunet de fisurare daca recipientul folosit pentru gatit
este fabricat din diferite straturi din materiale diferite.

+ Suierat: Se poate auzi un suierat atunci cand doua zone de gatit de pe aceeasi parte a
aragazului sunt folosite pentru a gati la diferite niveluri de gatit.
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Coduri de eroare/motive si solutii posibile

Pentru plita

Opriti aragazul de inductie si lasati-l sa

E22 Aragazul cu inductie s-a se raceasca. Rezolvarea erorii se
E 26 supraincalzit. produce atunci cand temperatura
aragazului scade sub limite.
Una sau mai multe taste sunt
apasate mai mult de 10 Problema va fi rezolvata atunci cand va
E 46 secunde. veti indeparta mana de pe aragaz.
Un obiect este lasat pe panoul Problema se rezolva atunci cand
de comandéd sau comanda este  panoul de comanda va fi curatat.
expusa vaporilor.
Nu se utilizeaza un recipient Eroarea se rezolva atunci cand se
E 47 adecvat pentru incalzirea prin utilizeaza un recipient adecvat pentru
inductie. incélzirea prin inductie.
Opriti plita de inductie si porniti-o din
Eroare de comunicare pe plita de nou dupa 30 de secunde. Contactati
E1-E15 : . Co . s '
inductie. distribuitorul autorizat daca problema
reapare.
Opriti plita de inductie si porniti-o din
E16-E 21 Eroare a senzorului de nou dupd 30 de secunde. Contactati
temperaturd pe plita cu inductie.  distribuitorul autorizat daca problema
reapare.
Opriti plita de inductie si porniti-o din
E 23 Eroare de software pe plita de nou dupa 30 de secunde. Contactati
E24 inductie. distribuitorul autorizat daca problema
reapare.
Opriti plita de inductie si porniti-o din
E 25 Eroare de functionare a nou dupa 30 de secunde. Contactati
ventilatorului pe plita de inductie. distribuitorul autorizat daca problema
reapare.
Opriti plita de inductie si porniti-o din
E31-E45 Eroare de hardware a placii nou dupa 30 de secunde. Qontactat,i
electronice pe plita de inductie.  distribuitorul autorizat daca problema
reapare.
E 48 Echipamentul senzorilor trebuie sa fie
Eroare a senzorului pe plita cu compatibil cu conditiile de functionare.
E 49 . . A L <
E 51 inductie. Contactati distribuitorul autorizat daca
problema reapare.
Opriti aragazul de inductie si lasati-l sa
se rdceasca. Rezolvarea erorii se
E52-E57 Eroare la temperatura ridicatd pe produce atunci valoarea de

plita cu inductie.

temperaturd a senzorului scade sub
limite. Contactati distribuitorul autorizat
daca problema reapare.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210, Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata:  08:30 - 17:00

E-mail: service@arclicro

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*3020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 — 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

1 ALBA ALBA IULIA E:ié:l/'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,

2. ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E, sc. A, parter

3, ARGES PITESTI Bd. Fratii Gloesti, nr. 59 ,bl. S9¢ , s¢. B,

parter

4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter

5, BIHOR ORADEA Bd. | Dacia, nr. 54 , bl.U4, spatiu comercial 1l
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl1,s¢cD,

6 | NnAsauD BISTRITA parter

7. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

8. | BUCURESTI BUCURESTI Bd. Decebal, Nr.18 , Bloc 4, sector 3

Decebal
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9. BUZAU BUZAU Sir. lon Baiesu, nr FN, bl C2, parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11. | CLUJ CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. 1.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918, bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Piefii, nr.7,sc.D,S.C.nr 3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22 | 1as| IASI s;rrt :rf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24, | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6,ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja, nr.15 , bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29. | SATU MARE SATU MARE Sir. Piata Soarelui, bl. UU18

30. | siBIU SiBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A, bl.A12, sc. A, parter
32 | TELEORMAN ALEXANDRIA ?(t)rm l;)rucri\;ru, nr. 220, bl. BM2F | parter, spatiu
33, | TIMIS TIMISOARA Str. 8t. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34 | TULCEA TULCEA gtNr Babadag, nr7,bl.3,sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Viadimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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Kedves Vasarlo,

A termék hasznadlata el6tt kérjiik, olvassa el az Gtmutatét.

Beko Koszonijiik, hogy ezt a terméket valasztotta. Azt szeretnénk, hogy ez a kiemelked6
mindségben és kiemelkedd technoldgiaval gyartott termék a leghatékonyabban miikodjon
Onnél. Ehhez a termék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el az (tmutaté és a tébbi
dokumentaciot, majd 6rizze meg 6ket késébbi felhasznaldshoz. Ha a terméket valaki masnak
atadja, akkor az Utmutatét is adja at vele. Kdvesse az utasitasokat, tartsa be az Utmutatéban
szerepl6 Osszes informacidt és figyelmeztetést.

Vegye figyelembe az Gtmutatéban talalhaté informacidkat és figyelmeztetéseket. igy
megovhatja a sajat magat és a terméket is az esetlegesen felmeriilé veszélyektél.

Orizze meg a felhasznaldi Gtmutatot. Ha a terméket valaki méasnak atadja, akkor az Gtmutatét
is adja at vele.

A felhaszndléi Gtmutatdban a kdvetkezé szimboélumok talalhatok:

A Veszélyek, amelyek halalt vagy sériilést okozhatnak.
MEGJEGYZES Veszélyek, amelyek karokat okozhatnak a termékben vagy annak
kornyezetében.

& Veszélyek, amelyek égési sériiléseket okozhatnak a forré felliletek miatt.
ﬂ Fontos informacié vagy hasznos tippek.

@ Olvassa el felhasznaléi utmutatot.



TARTALOMJEGYZEK

[l Biztonsagi ttmutaté 4
A felhaszndlas célja........c.cooeveeeeinecnens 4
Gyermekek, kiszolgaltatott személyek és
hdaziallatok biztonsaga ..........ccceeeeee. 4
Elektromos biztonsag.........cccoevereenennee. 5
Biztonsdgos szallitas .........cccooevereieenne. 6
Biztonsagos telepités.........cccooeveieinenne. 7
Biztonsdgos haszndlat...............cccocoeeeee. 7
Hémérséklettel kapcsolatos
figyelmeztetések ........cccovevvevevennennnnen. 8
Kiegészité haszndlata.............cccecvevenenen. 8
Biztonsdgos SUtéS........ccevvevveeicieieiienenne, 8
INAUKCIO. ..o 8
Biztonsdgos karbantartds és tisztitas...... 9
E Kornyezetvédelmi utasitasok 10
Hulladékszabalyozas..........c.ccccevreennnnee 10

A WEEE-iranyelvnek val6 megfelelés és a
hulladék termék megsemmisitése ... 10

A csomagoldanyag kidobasa.................. 10
Javaslatok az energiatakarékos
haszndlatra............ccoooeeeiiei 10
Az On terméke 11
Termék bemutatdsa.........ccccooveveevenennnne. 11
Termék kezel6paneljének bemutatasa és
haszndlata............cccoooeveeiiiee 11

F6zblap vezérlése........cccooeieninninne. 11
F6z6lappal kapcsolatos altalanos
iNfOrmMAaciok........c.oovevveiiiiiiiiieien, 12
Miuiszakiadatok .........cccoeveeveiiiiiiiennnnn. 13
!! Els6 hasznalat 14
Els6 tiszZtitds.....cooveeveieieieicieieeee 14
B A f6z6lap hasznalata 15
F6z6lap haszndlataval kapcsolatos
altaldnos informaciok........................ 15
Kezel6panel..........ccoevoireiieiiieee, 18
Fozéssel kapcsolatos altalanos
informaciok 25
A féz6lapon torténd f6zéssel kapcsolatos
altaldnos figyelmeztetések ............... 25
Karbantartas és tisztitas 26
Tisztitdssal kapcsolatos informaciok..... 26
F6zblap tisztitdsa ........ccovveeeveeeeee, 27
Vezérl6panel tisztitdsa.......c.ccoceceveeeennne 27
B Hibaelharitas 28
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Biztonsagi Gtmutato

- Ez a bekezdés a személyi
sérilések vagy anyagi karok
elkerliléséhez sziikséges
biztonsagi utasitasokat
tartalmazza.

- Ha a terméket egy masik
személynek adja at, vagy
értékesiti, akkor a termékhez
mellékelt hasznalati
utmutatdt, termékcimkéket
és egyéb kapcsolédé
dokumentumokat, illetve
kiegészitbket is at kell adni a
termékkel.

- Céglink nem vallal
semmilyen felel6sséget
olyan karokért, amelyek ezen
utasitasok be nem tartasa
miatt jelentkeznek.

- Az utasitasok be nem
tartasa a jotallas
megszlinését eredményezi.

- A A telepitést és a javitasi
munkakat mindig a
gyartoval, a hivatalos
szervizzel vagy az import6r
altal meghatarozott
személlyel végeztesse.

- A Csak eredeti
potalkatrészeket és
tartozékokat hasznaljon.

- ANe probalja meg
megjavitani vagy kicserélni a
termék egyik alkatrészét
sem, kivéve, hogy azt a
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hasznalati utmutaté

egyértelmien meghatarozza.
- A Ne hajtson végre miiszaki

modositasokat a terméken.

AA felhasznalas célja

- Jelen termék haztartasi
hasznalatra késziilt. Nem
alkalmas kereskedelmi
felhasznalasra.

- Ne hasznalja a terméket
kertben, erkélyen vagy mas
kiltéri kornyezetben. A
késziléket haztartasi és
személyzeti konyhakban,
Uzletekben, irodakban és
mas munkakornyezetekben
val6 hasznalatra szanjak.

- FIGYELMEZTETES: Ez a
termék csak siités céljabdl
hasznalhaté. Nem
hasznalhaté mas célokra,
példaul egy helyiség
fitésére.

AGyermekek,

kiszolgaltatott személyek és

haziallatok biztonsaga

- Ezt a terméket 8 évnél
id6sebb gyermekek, illetve
megfeleld fizikai, szenzoros
vagy mentalis
képességekkel, valamint
tapasztalattal és tudassal
nem rendelkezd személyek



akkor hasznalhatjak, ha a
termék biztonsagos
hasznalatara, illetve annak
veszélyeivel kapcsolatban
megfeleld oktatast kaptak, a
termék hasznalatat mas
személyek felligyelik.

- Gyermekeknek tilos a
készilékkel jatszani. A
takaritast és a felhasznaldi
karbantartast gyermekek
nem végezhetik, kivéve
felligyelet alatt.

- Ezt a terméket korlatozott
fizikai, szenzoros vagy
mentalis képességekkel
rendelkezé személyek
(beleértve a gyerekeket is)
nem hasznalhatjak, kivéve
ha a termék hasznalatat
mas személyek felligyelik
vagy a sziikséges
utasitasokat megkapjak.

- Gondoskodni kell a
gyermekek felligyeletérél

annak biztositasa érdekében,

hogy a termékkel ne
jatszanak.

- Az elektromos termékek
veszélyesek a gyermekekre
és a haziallatokra.
Gyermekek és haziallatok ne
jatszanak, masszanak fel
vagy masszanak be a
termékbe.
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- Ne tegyen olyan targyakat a

termékre, amelyeket a
gyermekek elérhetnek.

- Az edények és serpenydk

fogantyuit forditsa el a
munkapult oldala felé, hogy
a gyerekek ne érjék el és ne
égessék meg magukat.

- FIGYELMEZTETES:

Haszndlat soran a termék
hozzaférhet6 feliletei forrok.
Tartsa tavol a gyermekeket
a terméktol.

- A csomagoléanyagokat

tartsa tavol a gyermekektdl.
Fennall a sériilés és fulladas
veszélye.

- (Ha a termék rendelkezik

dugéval) A gyerekek
biztonsaga érdekében
csatlakoztassa le a hal6zati
csatlakozot és a termék
artalmatlanitasa el6tt tegye
a terméket
mUikodésképtelenné.

AEIektromos biztonsag
- Aterméket csak olyan

foldelt aljzatba
csatlakoztassa, amely
biztositéka megfelel a
tipuscimkén talalhaté
névleges aramfelvételnek. A
foldelés kialakitasat
szakképzett villanyszerel6
végezze el. A helyi/nemzeti
el6irasok szerint ne



haszndlja a terméket
foldelés nélkdil.

- A termék dugvillajat vagy
elektromos csatlakozasat
konnyen elérhetd helyen kell
elhelyezni (ahol a f6zélap
langja nincs hatassal rd). Ha
ez nem lehetséges, egy
olyan mechanizmust
(biztositék, kapcsold, stb.)
kell elhelyezni, amellyel a
termék az eléirasoknak
megfeleléen
csatlakoztathat6 az
elektromos hal6zatra, illetve
amely segitségével az
0sszes polus levdlaszthaté a
hal6zatrol.

- A terméket a telepités,
javitas vagy szallitas soran
tilos az aljzathoz
csatlakoztatni.

- Csatlakoztassa a terméket
olyan aljzatba, amely
megfelel a tipuscimkén
megadott feszliltség- és
aram értékeknek.

- (Ha a termékén nincs
tapkabel) Csak a ,MUszaki
adatok” c. fejezetben
meghatarozott
csatlakozékabelt hasznalja.
- A tapvezetéket ne gylrje a
termék ala vagy mogé. Ne
tegyen nehéz targyakat a
tapkabelre. A tapkabelt ne
hajlitsa, torje meg, az ne
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érintkezzen semmilyen
héforrassal.

- Csak eredeti kabelt

hasznaljon. Ne hasznaljon
repedt, sérilt kdbeleket vagy
hosszabbitokat.

- Ha a tapvezeték sériilt, a

gyarténak, a hivatalos
szerviznek vagy az importdr
altal meghatarozott
személynek kell kicserélnie,
hogy megel6zze az
esetleges veszélyeket.

(Ha a termék rendelkezik
dugdval)

- Ne csatlakoztassa a
terméket olyan aljzathoz,
amely laza, amely kijott a
helyérdl, torott, olajos,
esetleg vizzel érintkezhet
(példaul a pultrél lecsurgd
viz).

- Soha ne érintse meg a

csatlakoz6dugét nedves
kézzel. Levalasztasnal soha
ne a vezetéket fogja meg,
mindig a dugvillat.

- Az ivképzddés elkeriilése

érdekében gy6z6djon meg
réla, hogy a termék
dugvillaja megfeleléen
csatlakoztatva van az
aljzatba.

A Biztonsagos szallitas

. Szallitas el6tt valassza le a

terméket a halézatrél.



- Ha a terméket szallitani kell,
csomagolja buborékfoliaba
vagy vastag kartonba és
szorosan ragassza le.
Rogzitse a terméket
ragasztdszalaggal, hogy az
eltavolithatd vagy mozgé
alkatrészek, illetve maga a
termék ne sértiiljon.

- Ellendrizze a termék
altalanos megjelenését,
hogy a szallitas soran nem
keletkezett rajta semmilyen
sérilés.

ABiztonségos telepités

- Atelepités el6tt ellenérizze,
hogy a termék nem sértilt.
Ha a termék sériilt, ne
telepitse.

- Ha telepitse a terméket
héforrasok kozelébe
(radiator, f(it6test, stb.).

- Aterméken az dsszes
szell6z6nyilast hagyja
szabadon.

ABiztonségos hasznalat

- Minden hasznalat utan
gy6z6djon meg réla, hogy a
terméket kikapcsolta.

- Ha hosszabb ideig nem
hasznalja a terméket, huzza
ki vagy kapcsolja le a
biztositékot a
kapcsolétablan.

- Ne hasznaljon hibas vagy

sérlilt terméket. Ha hibat
észlel, valassza le az
elektromos tapellatast/zarja
el a gazt és hivja a hivatalos
szervizt.

- FIGYELMEZTETES: Ha a

fellilet megreped, az
aramités elkeriilése
érdekében kapcsolja ki a
késziiléket.

- Ne méasszon fel a termékre,

hogy onnan érhessen el
valamit, de masszon ra
egyéb okbdl sem.

- Ne hasznalja a terméket

olyan helyzetekben, amikor
kabitdszeres és/vagy
alkoholos befolyasoltsag
alatt all.

- A féz6terlleten tarolt

gyulékony targyak langra
kaphatnak. Soha ne taroljon
gyulékony targyakat a
f6z6tertleten.

- Az 6ntottvas, aluminium

vagy sérilt/durva alsé
résszel rendelkez6 edények
megkarcolhatjak az
uvegfeliletet. Az edények
cseréjekor mindig emelje fel
Oket, ne huzza azokat a
fellleten.

- A felszabadulé para
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kovetkeztében a f6z6lap
felliletén vagy az edény aljan
|étrejové nyomas hatasara



el6fordulhat, hogy az edény

elmozdul. Ezért ligyeljen arra,

hogy a f6zélap feliilete és az
edények alja mindig szaraz
legyen.

- Ez atermék nem
hasznalhaté tavvezérl6vel
vagy kilsé oraval.

A Homérséklettel

kapcsolatos figyelmeztetések
- FIGYELMEZTETES: A termék

mukddése kdzben a kitett
részek felforrésodhatnak.
Ne érintse meg a terméket
vagy a fitéelemeket. A 8 év
alatti gyermekek felnétt
felligyelete nélkil ne

menjenek a termék kozelébe.

- Ne helyezzen
gyulékony/robbané
anyagokat a termék
kozelébe, mivel hasznalat
kozben az élek
felforr6sodhatnak.

- FIGYELMEZTETES:
Tlizveszély: Ne taroljon
semmilyen targyat a
sutofellleteken.

AKiegészitt’i hasznalata

- FIGYELMEZTETES:
Kizarélag a f6z6késziilék
gyartdja altal tervezett vagy
a késziilék gyartoja altal a
hasznalati utmutatéban
alkalmasnak feltiintetett,
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illetve a készlilékbe beépitett
f6z6lap-6rz6t hasznaljon! A
nem megfelel6 6rz6
hasznalata balesetet
okozhat!

A Biztonsagos siités

- FIGYELMEZTETES: A siitési

folyamatot felligyelni kell. A
rovid tavu folyamatokat
folyamatosan feluigyelni kell.

- FIGYELMEZTETES: Soha ne

hagyja 6rizetlendl a sitét, ha
a f6z6lapon zsirral vagy
olajjal f6z, mert az
tlzveszélyes lehet. SOHA ne
prébalja a langokat vizzel
eloltani, hanem kapcsolja ki
a késziiléket és fedje be a
langokat egy fedével vagy
egy tdzallo ruhaval.

- Legyen 6vatos, ha alkoholt

hasznal az ételekben. Az
alkohol magas
hémérsékleten elparolog és
langra kaphat ha forré
fellilettel érintkezik, ami
tlizet is okozhat.

A Indukcioé

- A f6zblapok "indukciés”
technoldgiaval késziiltek. Az
indukcios f6zblap
segitségével id6t és pénzt
takarithat meg, azonban
kifejezetten indukcids
f6zéshez késziilt edényekkel



mukodik; mas edények
esetén a f6z6lap nem
mukodik. Részletes
informacidkért lapozza fel
az ,Edény kivélasztasa” c.
részt.

- Mivel az indukciés
f6z6lapok magneses teret
hoznak létre, karos hatast
fejthetnek ki olyan
embereknél, akik pl. inzulin
adagolot vagy pacemakert
hasznalnak.

- Hasznalatot kovet6en
kapcsolja le a f6z6lapot, ne
bizzon csak az érzékelében.
- Ne helyezzen olyan fém
targyakat a f6z6lapra, mint
kések, villak, kanalak vagy
fed6k, mert ezek
felmelegedhetnek.

- A f6zélap alatti fidkokban
tarolt fémtargyak nagyon
felforr6sodhatnak hosszu és
intenziv hasznalat soran. Ne
taroljon fémtargyakat a
f6z6lap alatti fiokokban.

- Ne tegyen elektronikus
termékeket, példaul
mobiltelefonokat,

tablagépeket,
szamitégépeket az
indukcids fézblapra. A
termék sériilt lehet.

A Biztonsagos karbantartas

és tisztitas

- A termék tisztitasa el6tt
varja meg, amig a termék
lehdl. A forro felliletek égési
sériléseket okozhatnak!

- Soha ne mossa a terméket
ugy, hogy vizet permetez
vagy ont ra! Fellall az
aramutés veszélye!

- Ne tisztitsa a terméket
g6ztisztitéval, mert ez
aramitést okozhat.

- Az edények aljan l1évé soé- és
cukormaradvanyok vagy az
uvegfelileten 1évé ilyen
részecskék megkarcolhatjak
és megrepeszthetik az
uveget. Az edények
elhelyezése el6tt ellendrizze,
hogy tiszta-e az aljuk. Tartsa
az uvegkeramia fellletét
tisztan.
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Kornyezetvédelmi utasitasok

Hulladékszabalyozas
A WEEE-iranyelvnek valé megfelelés és a
hulladék termék megsemmisitése

A termék megfelel az uniés
WEEE-iranyelv (2012/19/EU)

mmm | kovetelményeinek. A terméken
megtalalhaté az elektromos és
elektronikus hulladékok
besoroldsdra vonatkozé
szimbélum (WEEE).

A terméket magas minéségl
alkatrészekbdl és anyagokbdl allitottak eld,
amelyek ismételten felhasznalhatdk és
alkalmasak az Ujrahasznositasra. A
hulladék terméket annak élettartamanak
végén ne a szokasos haztartasi vagy egyéb
hulladékkal egyiitt selejtezze le. Vigye el azt
egy az elektromos és elektronikus
berendezések Ujrahasznositdsara
szakosodott begydijtéhelyre. A
begyjtéhelyek kapcsan kérijiik,
tajékozodjon a helyi hatédsagoknal.

A haszndlt késziilék megfelelé
artalmatlanitdsa segit megel6zni a
kornyezetre és az emberi egészségre
gyakorolt lehetséges negativ
kovetkezményeket

Az RoHS-iranyelvnek val6 megfelelés:

Az On &ltal megvasérolt termék megfelel az
uniés RoHS-iranyelv (2011/65/EU)
kovetelményeinek. A termék nem tartalmaz
az iranyelvben meghatarozott karos vagy
tiltott anyagokat.
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A csomagoléanyag kidobasa

+ A csomagoldéanyagok veszélyt jelentenek
a gyermekek szdmadra. Ezért a
csomagoldanyag gyermekektél tavol
tartandd. A termék csomagoldéanyaga
Ujrahasznositott anyagokbdl késziil.
Selejtezze le ezeket ennek megfeleléen.
A csomagoldanyagot ne haztartasi
hulladékként kezelje.

Javaslatok az energiatakarékos

hasznalatra

Az EU 66/2014 szerinti

energiahatékonysaggal kapcsolatos

informacidk megtaldlhaték a termékhez
mellékelt adatlapon. A kdvetkezd javaslatok
segitenek a termék gazdasagos és
energiahatékony hasznalatdban:

+ A fagyasztott ételt f6zés el6tt olvassza ki.

+ Hosszabb siités esetén a siitési id6
lejarta el6tt 5- 10 perccel kapcsolja ki a
terméket. A maradék hé felhasznaldsaval
akar 20% elektromos dramot is
megtakarithat.

+ Olyan edényeket/serpenybket haszndljon,
amelyek mérete megfelel a f6z8lap
méretének. Mindig az ételnek megfelels
méret(i edényt vadlasszon. A nem
megfelelé méretii edényekhez az
idedlisnal tobb energidra van sziikség.

+ Tartsa tisztadn a f6zélap fé6z6feliileteit és
az edény aljait. A piszok csokkenti a
héatadast a f6z6hely és az edényalap
kozott.



k] Az On terméke

Termék bemutatasa

3
1 Uveg féz6feliilet 4 Indukcios f6z6z6na
2 Alsé haz 5 Indukcids f6z6z6na

3 Indukciés f6z6zéna

Termék kezelopaneljének bemutatasa és hasznalata

Ebben a fejezetben a termék kezel6paneljének attekintését és alapveté hasznalataval
kapcsolatos informdcidkat taldlja. A termék tipusatdl fliggben eltérések lehetnek a képek
és az egyes funkciok kozott.

F6zélap vezérlése

Jelmagyarazat

8 : Be/ki kapcsolé gomb
:1d6zit6 gomb

A : Gyorsmelegités gomb/Nagy

teljesitmény (booster) gomb
: Tisztitas billenty(izar gomb

]J : Stop gomb
+ :Novelés gomb
: Csokkentés gomb

Szimbélumok

o :Stéles felillet fozési zona .t 2 s 4 |
* kombinaciés szimbdlum F6zo6zona kijelzo

& : Billenty(izar szimbolum 1 Gyorsmelegités gomb/Nagy teljesitményii

(booster) gomb

Hoémérséklet csokkentés gomb
Hémérséklet ndvelés gomb

A megfelel f6zési zéna hémérséklet
indikator

~WOWN
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1d6 indikator

1

2
3
4

M(ikodési pont LED id6zit6hoz
1d6 indikator
1d6zit6 ndvelés gomb

Mukodési pont LED Billenty(zar /
Gyermekzar szamara

1d6zit6é csokkentés gomb

12/HU
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F6z6lappal kapcsolatos altalanos
informaciok

1 2

4 3

Bal hatso - Indukcids f6z6zéna

Jobb hatsé - Indukciods f6z6z6na

Jobb elsé - Indukcids f6z6z6na

Bal els6 - Indukcios f6z6z6na

F6z6lapja széles feliilet( féz6fellletekkel
van felszerelve (Flexi fellletek). Ezt a
fézéfeliiletet mlkodtetheti kiilonallo,
fliggetlen f6zélapokként is. Ezeket a
f6z6z6ndkat kombindlhatja és egyetlen
fézé6feliiletté alakithatja, ahol nagy
f6z6edényeket hasznalhat a f6zéshez. A
zénakhoz haszndlhaté megfelel6 edények,
illetve a zénak kombinalasa a ,F6zélap
hasznalata” c. részben talalhaté.

A OWDN =



Miliszaki adatok

52 mm*/580 mm/510 mm(A termékhez
Termék kiils6 méretei rogzitett rugékkal és tomit6tomitéssel ellatott
(magassdag/szélesség/mélység) modelleknél a szélesség és mélység mérése
10 mm-rel nagyobb, mint ezek a méretek.)

Féz6lap telepitési méretei 560 (+2) mm /490 (+2) mm
(magassdag/szélesség/mélység)

Fesziiltség / frekvencia 1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50 Hz
Atermekhez hasznalt / megfelelé kabel tipusa min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?

és keresztmetszete
Teljes teljesitményfelvétel max. 7200 W

Bal hatsé Indukcids f6z6z6na
Méretek 180 mm
Aramelltas 2000W / Booster: 2300 W
Bal elsé Indukcids f6z6z6na
Méretek 180 mm
Aramelltas 2000W / Booster: 2300 W
Jobb elsé Indukcids f6z6z6na
Méretek 145 mm
Aramelltas 1600 W / Booster: 1800 W
Jobb hatsé Indukcids f6z6z6na
Méretek 210 mm
Aramelltas 2000 W / Booster: 2300 W
* A f6z6lap miszaki adatlapjan feltlintetett magassdg megegyezik a termék alap-burkolat
magassagaval.
A mszaki specifikaci6 a termék javitdsa érdekében elézetes értesités nélkiil
ﬂ modosithaté.

ﬂ A Utmutatéban szerepl6 adatok vazlatosak, és lehet, hogy nem egyeznek pontosan
termékével.

A termék cimkéjén vagy a kiséré dokumentumokban feltlintetett értékeket

ﬂ laboratériumi kériilmények kozott mértiik, a vonatkozé szabvanyoknak
megfelelden. A termék mikddési és kornyezeti feltételeitdl fliggben ezek az
értékek véltozhatnak.
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Bl Elsé hasznalat

A termék hasznélata el6tt javasolt MEGJEGYZES Amikor els6 alkalommal
végrehajtani a kovetkezé fejezetekben rr)(ikc'?dteti, nér]énylérén at
taldlhato miiveleteket. fulst és szag kelpzodrf1et. Ez

. rax teljesen normdlis. A flist és
Elsé tisztitas ;

szag eltavolitdsdhoz
gy6z6djon meg arrél, hogy
a helyiség megfelelén

1. Tavolitsa el a csomagolas minden részét.
2.Torolje &t a termék felliletét egy nedves

ruhéval vagy szivaccsal, majd pedig egy szelldzik. Kerilje a kilép6
széraz ruhaval. flist és szag kdzvetlen
MEGJEGYZES Egyes tisztitszerek belégzését.

kérosithatjak a feliiletet.
Ne hasznéljon durva
tisztitészereket,
suroléport/-krémet vagy
éles targyakat.
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B A f6z6lap hasznalata

o

Fo6z6lap hasznalataval kapcsolatos

altalanos informacidk

Altalanos figyelmeztetések
Ne engedje, hogy targyak essenek a
f6z6lapra. Még a kisméretd targyak is
kdrosithatjak a f6z6lapot. Ne hasznaljon
repedt f6z6lapot. Ezeken a repedéseken
viz szivaroghat, és rovidzarlatot okozhat.
Ha a feliilet barmilyen médon megsériilt
(példdul lathato repedések), el6szor
kapcsolja ki a biztositékot, majd hivja a
hivatalos szervizt, hogy hizza ki a
halézati csatlakozét, hogy csokkentse az
aramiités kockazatat.

* Ne haszndljon olyan
edényeket/serpenybket, amelyek
konnyen felbillenhetnek a f6zélapon.

+ Uresen ne melegitse az
edényeket/serpenybket. Az edények és a
f6z6lap is kdrosodhat.

+ Hasznalat utdn mindig kapcsolja ki az
égoket.

+ A berendezés sériilhet, ha a f6z6lapot
edények/serpenydk nélkil hasznalja.
Minden haszndlat utan kapcsolja ki a
fé6z6lapokat.

« Minden haszndlat utan a siitéfeliilet forrd
lesz, ezért ne tegye a miianyag edényeket

a sttéfeliiletre. Az ilyen anyagokat
azonnal tisztitsa le a feliiletrél.

+ A hirtelen hémérsékletvaltozadsok az liveg

fé6zé6feliiletén kdrosodast okozhatnak,
ligyeljen arra, hogy f6zés kdzben ne
folyjon ki hideg folyadék.

+ Tegyen elegendé mennyiségui ételt az
edényekbe és serpenybkbe. Igy
megakadalyozhatja, hogy az étel
tllcsorduljon az
edényekbdl/serpenydkbdl, és igy
elkeriilhet6 a szlikségtelen takaritas.

* Ne tegye az edények és serpenydk feddit
az ég6kre/zdénakra.

+ Az edényeket helyezze az ég6k/z6nédk
kozepére. Ha egy edényt szeretne
athelyezni egy masik égére/zénara, ne
hlzza azt; inkdbb emelje fel és Ggy tegye
4t a masik égére.

Az indukcios f6zolap miikodési elve

Az indukcids f6z6lap olyan, mint egy nyitott

aramkor. Az dramkor akkor fejezédik be,

amikor indukcids f6zésre alkalmas
edényeket / edényeket helyeznek ra, és az

Uivegfeliilet alatt taldlhato elektronikus
rendszer magneses teret general. Az
edények fémalapjat ugy melegitik fel, hogy
energiat vesznek ebbdl a magneses
mez6bél. Igy a hé nem a f6z6lap felliletén
generdlddik, hanem kozvetleniil felette, az
edényekben/serpenyékben. Az liveg
felliletet az edények/serpeny6k melegitik
fel.

Az indukcios fézélapon torténé f6zés

elonyei

Az indukcids f6zélapok elénye, hogy a hé

kozvetleniil az edényekbe/serpenybékbe

kerul tovabbitasra.
« A f6zés sordn kifuté ételek nem égnek
oda azonnal mivel az liveg f6z6lap
melegitése nem kodzvetlenil torténik.
Sokkal kdnnyebben tisztithato.

« A f6zés sokkal gyorsabb, mivel a hé az
edényekben/serpenyékben generalddik.
Ezzel id6t és energiat takarithatunk meg
a tobbi f6z6lappal szemben.

+ Mivel a h6atadas kozvetleniil az
edényekbe/serpenydkbe torténik, nincs
héveszteség, ami még hatékonyabb
f6zést biztosit.

« Az atény, hogy a h6atadas leall, és a
fé6z6feliilet nem melegszik fel kozvetlendil,
ha az edényeket/serpenydket eltavolitjuk
a fé6zo6felliletrél, biztonsdgosabb
felhaszndldst biztosit a f6zés kdzben
bekovetkez6 esetleges balesetekkel
szemben.

A biztonsagos hasznalat érdekében:
Ne valasszon ki magas hémérsékleteket,
amikor tapaddsmentes feliiletd
edényeket/serpenybket hasznal kis
mennyiségu olajjal vagy olaj nélkdil
(teflon).

+ Az liveg f6z6feliiletekre ne helyezzen
semmi, illetve ezeken a feliileteken ne
vagjon.

* Ne helyezzen fémtargyakat, késeket,
kanalakat, fed6ket a f6z6lapra, mert
felforrésodhatnak!

« A f6zéshez ne haszndljon aluféliat. Soha
ne helyezzen az indukcids feliiletre
alufélidba tekert ételeket.

+ Hasznalat kozben a magneses targyakat,
példaul a hitelkartyakat vagy
magnoészalagokat, tartsa tavol a
fé6z6laptol.
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« Ha a f6z6lap alatt van egy siit6 és éppen
hasznalatban van, a f6zélapon talalhato
érzékel6k csokkenthetik a f6zés
hémérsékletét, vagy ki is kapcsolhatjak a
fé6z6lapot.

+ A féz6lap automatikus kikapcsoldsi
funkcidval rendelkezik. A rendszerrel
kapcsolatos részletes informéacidkat a
kovetkezé fejezetekben taldl. Ha azonban
f6zéshez vékony talpu edényeket hasznal,
akkor ezek az edények nagyon gyorsan
felmelegednek, és a serpeny6 alja
megolvadhat, kdrosithatja a f6zési
felliletet és a készliléket, miel6tt az
automatikus kikapcsolé rendszer
aktivalodik.

Féz6edények/serpenydk

Ferromdgneses, j6 minéségl

edényeket/serpenybket haszndljon,

amelyeken megtalalhat6 a cimke vagy
figyelmeztetés, hogy kompatibilisek az
indukcios f6z6lapokkal. Altalanossagban

elmondhatd, hogy minél magasabb a

vastartalom, annal jobban teljesitenek az

edények/serpenydk. A f6z6edények /
edények alapatméréjének meg kell
egyeznie az indukcids zéndval. A javasolt
méretek az aldbbiakban lathatdk.

Megfelelo edények/serpenyék:

+ Ontottvas edények/serpenySk

+ Zomancozott acél edények/serpenyék

+ Acél és rozsdamentes acél
edények/serpeny6k (olyan cimkével vagy
figyelmeztetéssel, amely jelzi, hogy
kompatibilis az indukcids f6zélappal)

Nem megfelel6 edények/serpenydk:

+ Aluminium edények/serpenyék

+ Réz edények/serpenybk

+ Bronz edények/serpeny6k

+ Uveg edények/serpenydk

« Cserépedények

+ Keramia és porceldn edények

Javaslatok
+ Csak sik alsé résszel rendelkezé
edényeket/serpenybket haszndljon. Ne
hasznaljon konvex vagy konkav alsé
résszel rendelkez$
edényeket/serpenybket.

=V

Csak vastag, megfelel6en megmunkalt
alsé résszel rendelkezé
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edényeket/serpenybket haszndljon. Ha
vékony als6 résszel rendelkezé
edényeket haszndl, azok nagyon gyorsan
felmelegedhetnek és a serpeny6 alja
megolvadhat és karosithatja a
fé6zé6feliiletet, még az elétt, hogy a
berendezés automatikus kikapcsoldsa
aktivalédna. Az éles szélek karcolasokat
okozhatnak a felileten.

« Egyes edényeknél/serpenyoknél

elé6fordulhat, hogy kisebb a
ferromagneses mezeje, mint a tényleges
atmérdje. A f6z6lap csak ezt a felliletet
melegiti fel. Ez4ltal a hé nem
egyenletesen oszlik el és csokken a
f6zési teljesitmény. Tovabba az is
eléfordulhat, hogy ezeket az
edényeket/serpenybket a nagyobb
indukcids lapok nem is érzékelik. Ezért a
f6z6edényeket minden esetben a
ferromagneses mez6 mérete alapjan kell
kivalasztani.

« Egyes edenyek/serpenyok alja

tartalmazhat nem ferromagneses
anyagokat, példaul aluminiumot. Ezek az
edények/serpenyék nem melegitenek
megfeleléen vagy nem is érzékeli 6ket az
indukcids f6z6lap. Bizonyos esetekben
rossz edények/serpenyék
figyelmeztetése jelenhet meg.

Ravnomijerno rasporedivanje posuda
za kuhanje na desne, lijeve i
sredi$nje zone za kuhanje na plo¢i
za kuhanje zbog odabir zone kuhanja
pozitivno utjece na uéinkovitost
kuhanja prilikom kuhanja vise jela na
indukcijskoj plo¢i za kuhanje.



Edények/serpenydk tesztelése

Az aldbbi mddszerek segitségével tesztelje,

hogy az edény kompatibilis-e az indukcids

fé6z6lappal.

1. Az edény kompatibilis, ha hozzatapad a
magnes.

2.Kompatibilis, ha a =" nem villan fel,
amikor az edényt rahelyezi az indukcids
fé6z6lapra és a f6t6lapot bekapcsolja.

Javasolt edény/serpenyé méretek

145 . 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320
F6zési zbna széles szélesség 230 - hossz
(flexi) fellettel 390

Az edény atmér6jétodl és az edény/serpenyd
aljaban talalhaté ferroméagneses anyagtél
fligg, hogy az indukcids f6z6lap érzékeli- e
az edényt/serpenydt. Annak érdekében,
hogy a f6z6lap észlelje az
edényeket/serpenybket, illetve hatékony
legyen a f6zés, a edényeket/serpenybket a
f6z6lap mérete alapjan kell kivalasztani. Az

egyes féz6lap méretekhez javasolt
edény/serpenyé méretek az aldbbiakban
talalhaték.

A forraldsi viselkedés az edény tipusatdl, az
edény méretétdl és a f6zési zona méretétél
fligg6en valtozhat. Homogénebb
forraspontl viselkedéshez egy lépéssel
nagyobb f6zési zéna hasznalhat6. Nagyobb
f6zési z6na hasznéalata nem okoz
energiapazarlast az indukcios f6zélapokon,
mert a hd csak a megfelelé edényteriileten
keletkezik.

Széles feliilet(i f6z6zona (flexi)

A féz6lap fel van szerelve tn. széles
fellletl f6z6z6nakkal (Flexi fellletek). Ezt a
fé6z6fellletet miikddtetheti kiilonalld,
fliggetlen f6z6lapokként kisebb
edények/serpenydk esetén. Ezeket a
f6z6z6nakat kombindlhatja és egyetlen
fézé6feliiletté alakithatja, ahol nagy
f6z6edényeket haszndlhat a f6zéshez

A széles feliletd
f6z6z6nak két
f6z6zénaval
rendelkeznek, eggyel eldl
és eggyel hatul. Ezeket a
zénakat két fiiggetlen
f6z6zénaként
hasznélhatja kiilonb6z4
hémérsékleti szintekkel
és kiilonbozé
edényekkel/serpenydkkel.
Helyezze az
edényeket/serpenybket a
kiilonall6 f6z6zénak
kozepére.

Egy f6z6edény/serpenyd
hasznélata esetén
helyezze az edényt az
elsd vagy hétsé f6z6z6na
kdzepére. Ne helyezze a
fé6z6edényt/serpeny6t a
nagy f6z6zéna kdzepére.
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Kezelopanel

Nagy
f6z6edények/serpenydk
hasznélata esetén
helyezze az
edényeket/serpenyéket
ugy, hogy azok lefedjék
mindkét f6zési zéna
kdzepét, és a nagy
f6z6z6na kdzepén
helyezkedjenek el.
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Jelmagyarazat _ e ;
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Id6 indikator

M(ikodési pont LED id6zit6hoz
1d6 indikator

1d6zit6 ndvelés gomb

Mukodési pont LED Billenty(zar /
Gyermekzar szamara

1d6zit6é csokkentés gomb
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z6z6na kijelz6

1 Gyorsmelegités gomb/Nagy teljesitményd
(booster) gomb

2 Hémérséklet csokkentés gomb

3 Hémérséklet ndvelés gomb

4 A megfelel6 f6zési zona hémérséklet

indikator
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Kezel6panel altalanos figyelmeztetései

A termék egy érintégombos panel
segitségével vezérelhetd. Az
érintégombos panelen végzett
mlveleteket egy hangjelzés igazolja
vissza.

A vezérlépanelt mindig tartsa tisztan
és szdrazon. A nedves és
szennyezett fellilet
meghibasodasokat okozhat.

A féz6lap automatikusan Készenléti
mddba kapcsol, ha 10 masodpercen
beliil semmilyen miiveletet nem
végez.

A termék biztonsagi okokbol
kikapcsolja magat, ha hosszabb
ideig nem érint meg semmilyen
gombot.

A fozolap bekapcsolasa:

1.Kapcsolja be a f6z6lapot az

megérintésével.
A "0" jelenik meg minden f6zési zéna

gomb

Ho@

A fozési zona kikapcsolasa:

Egy aktiv f6zési zonat 3 féle mddon lehet
kikapcsolni:

1.A0 gomb megérintésével.

Erintse meg az () gombot.

2. A homérséklet "0"-ra valo
csokkentésével;

A f6zési zonat Ugy is kikapcsolhatja, hogy a

hémérsékletet a "0" fokozatra allitja.

3. A kivant f6zési zéna id6zit6jén talalhato
kikapcsolasi funkcié hasznalataval;

Az id6 lejarta utdn az id6zit6 lekapcsolja a

hozzarendelt f6zési zénat. Ekkor a "0" vagy

"00" érték jelenik meg a megfeleld kijelzén.

Amikor az id6 lejar, egy hangjelzést lehet

hallani. A hangjelzés elnémitasahoz érintse

meg a vezérlépanel barmely gombijat.

4.A zéna & gombok egyidejii
megérintésével a kivant f6zési zénara;

Kikapcsolhatja az adott f6zési zonat Ugy,
hogy megérinti a ©y gombokat
egyidejlileg.
Ha a "H" vagy "h" szimbélum
megjelenik a f6zési zéna
kikapcsoldsa utan, az azt jelzi, hogy
a f6zési zéna tovabbra is forrd. Ne
érintse meg a f6zési zénakat.

Maradék hé jelzése

Ha a "H" szimbdélum villog a f6zési zéna
kijelz6jén, az azt jelzi, hogy a f6z8lap még
forrd, és egy kisebb mennyiségd étel
melegen tartdsahoz is hasznalhaté. A
szimbdélum nemsokara "h" szimbdélumra
valtozik, ami azt jelenti, hogy kevésbé forré.

Az dram kikapcsolasakor a
maradékhé-jelzé nem kapcsol fel, és
nem figyelmezteti a felhasznalét a
forr6 f6zési zénakra.

A homérsékleti fokozat beallitasa

1.Kapcsolja be a féz6lapot azD gomb

megérintésével.
2. Allitsa be a kivant hémérsékleti fokozatot

..a zbéna @/@

» A megfelel6 sutési zona a beallitott
hémérsékleti fokozaton fog miikddni.

A 280 mm-es indukcios f6z6lap zéna
(amennyiben siitéje 280 mm-es
f6z6zdnaval rendelkezik) kiilsé része
csak akkor aktivalodik, ha a f6z6
z6nat elfedd serpeny6t helyez a f6z6
zbnara, és a hémérséklet 8-asnal
nagyobb fokozatra van allitva.

Magas teljesitmény beallitasa

(EROSITO)

Az erésité funkciot gyors felmelegitéshez

hasznalhatja. Ezt a funkci6ét azonban nem

ajanljuk huzamosabb ideig torténé

f6zéshez. Az erésit6 funkcié nem minden

f6zési z6ndnal érhet6 el.

A magas teljesitmény-beallitas

kivalasztasa (EROSITO):

1.Kapcsolja be a f6z6lapot azD gomb

megérintésével.
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» A kivalasztott f6zési z6na maximalis
teljesitménnyel fog mikodni, és a “P”
szimbdlum jelenik meg a f6zési z6na
kijelz6jén. A f6zési zéna kilép az erésitd
funkciobdl, és "9"-esfokozaton mikodik
tovabb.

A magas teljesitmény-bedllitas
(EROSITO) idé6 elé6tti kikapcsolasa:

A magas teljesitmény-beallitast barmikor
kikapcsolhatja, amikor akarja, a & vagy #
gomb megérintésével.

A f6zési zona kilép az erésitd funkciébdl, és
"9"-esfokozaton miikddik tovabb.

2 z6na miikodési elve, ha ugyanabban

a fiiggoleges iranyban helyezkednek el:

Ha az egyik zéna fokozaterdsitésre van
allitva, és a masik z6nat, amelyik
ugyanabban a fliggbleges irdnyban
taldlhatd, 6-osnal magasabb (7, 8 vagy 9)
fokozatra allitjak, akkor az elsé zéna 9-es
szintre csokken, majd a masik z6nat be
lehet allitani 6-osnal magasabb fokozatra
(7,8 vagy 9). Ha a masodik zéna van
fokozaterdsitésre allitva, akkor az els6 zéna
csokken 6-os fokozatra.

A széles fozési zona bekapcsolasa
1. Erintse meg a {L) gombot a f6z8lap

bekapcsolasahoz.

2. A széles f6zési zona bekapcsolasahoz
tartsa mindkét f6zési zéna B gombjat
egyidejlleg nyomva koriilbeldl 3

jelenik meg a bal hat
z6éna kijelzéjén. @jelenik meg a bal elsé
f6zési zona kijelz6jén, és a széles f6zési
zo6na aktivalodik.
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3.Erintse meg a bal hatsé f6zési zéna ©

/D gombjait, hogy a h6mérsékletet "0" és

"9"kozott allitsa.
Amint a széles f6zési zona
aktivalasra kertilt, a hdmérsékletet a
bal hatsé fézési zéna O/
gombjaival lehet allitani. A
hémérsékletet nem lehet a bal elsé
f6zési zéna ©@/@ gombjaival
allitani.

A bal oldali széles f6zési zondkat
példaként ismertettiik. Ha a f6z6lap
jobb oldali felén is van széles f6zési
z6na, ugyanazok az utasitdsok
vonatkoznak arra a f6zési zondra is.

» A f6zési zona mikodésbe Iép.

A széles f6zési zona bekapcsolasa
egy vagy mindkét bal oldali f6zési
zéna miikodése kozben

Ha egy vagy mindkét bal oldali f6zési zéna
miikodik, a széles f6zési zéna aktivalasaval
mindkét f6zési zénat kombinalhatja. Igy
ugyanazokkal az értékekkel hasznalhatja a
széles f6zési zonat.

1. A széles fé6zési zona bekapcsoldsahoz
egy vagy mindkét bal oldali f6zési zéna
mikodése kozben tartsa mindkét f6zési
z6na Al gombjat egyidejlileg nyomva
korilbellil 3 masodpercig.

» A legutdbb kivalasztott f6zési z6na

hémérsékleti értéke jelenik meg a bal hatsé

f6zési zona kijelzbjén, és a széles f6zési
zo6na aktivalodik.

» A kombinalt f6zési zonak a kivalasztott

bal oldali f6zési z6na hémérsékletével és

idézit6jével (ha elérhetd) miikddnek tovabb.

A f6zési zondk kombindldsa el6tt beallitott

bal oldali f6zési z6na értéke torl6dik.
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» A hémérséklet valtoztatasahoz érintse
meg a bal hatsé zéna ©y gombjait, és
allitsa be a kivant h6mérsékletet.

Ha megérinti a bal oldali f6zési zéna
Al gombjat, mig a széles fézési zéna
aktiv, a f6zési zonak erdsitd
fokozaton fognak makdodni.

A széles fozési zonak kikapcsolasa

A széles f6zési zonakat négyféle médon

lehet lekapcsolni:

1. A hémérséklet "0" fokozatra
csokkentésével

A széles f6zési zona kikapcsolasahoz

csokkentse a hémérsékletet "0" fokozatra.

2. A széles f6zési zéna idozit6jén talalhaté
kikapcsolasi funkcié hasznalataval;

Az id6 lejarta utdn az id6zit6 lekapcsolja a

széles f6zési z6nat. 0 jelenik meg a bal

oldali f6zési z6na kijelz&jén, és 00 jelenik

meg az id6zit6 kijelz6jén.

3.Barmelyik bal oldali f6zési zona O®
gombjainak egyidejii megérintésével

Ha megérinti barmelyik bal oldali f6zési

z6éna 'Z/\T) gombjait egyidejlileg, a f6zési

z6nak szétvalasztasra és kikapcsolasra

keriilnek.

4.Mindkét f6zési zéna 2l gombjainak
egyidejii megnyomasaval koriilbeliil 3
masodpercig

A f6zési zonak lekapcsolnak, ha mindkét

f6zési zéna *B gombjat egyidejileg

megnyomija kériilbeliil 3 masodpercig.

Tisztitasi zar

A tisztitdsi zar 20 masodpercre lekapcsolja

a vezérl6panel 6sszes gombjanak

mikodését bekapcsolt f6zélapnal, igy

gyorsan letakarithatja azokat. Ez id6 alatt

az eszkdz nem vesz fel teljesitményt.

A tisztitasi zar bekapcsolasa

1.Erintse meg és tartsa nyomva a ®
gombot, amig egyetlen figyelmezteto
hang hallatszik barmelyik f6zési zéna
bekapcsolasakor.

A féz6lap id6zit6jének kijelz6jén

visszaszamlalas kezdédik 20-tél. Ezalatt az

id6 alatt a panel egyik gombja sem
miikodik a \L/ gomb kivételével.

A tisztitasi zar kikapcsolasa

A zar kikapcsolasahoz semmilyen gombot
nem kell megnyomnia. A f6z6lap a 20
masodperc letelte utdn egy hangjelzéssel
jelez, és a tisztitasi zar automatikusan
kikapcsol.

Ha kordbban ki akarja kapcsolni a
tisztitasi zarat, érintse meg és tartsa
nyomva a ¥ gombot, amig két
figyelmezteté hang hallatszik.

Gyermekzar
Ha a f6zési zonak ki vannak kapcsolva,
megvédheti a f6z6lapot, a gyermekzar
segitségével megakadalyozhatja, hogy a
gyermekek bekapcsoljak a fé6zési zénakat.
A gyermekzarat csak akkor tudja be- és
kikapcsolni, amikor a f6zési zonak ki
vannak kapcsolva (készenléti médban).
A gyermekzar bekapcsolasa
1. Erintse meg és tartsa nyomva a ¥ és
gombokat egyidejlileg, amig egyetlen
figyelmeztet6 hang hallatszik, amikor a
f6z6lap készenléti dllapotban van.
A gyermekzar bekapcsol. ,L" jelenik meg
egy ideig minden f6zési zona kijelz6jén, és
a 2 gomb tizedespontja kigyullad.
Ha barmelyik gombot megnyomijék,
amig a gyermekzar funkcié aktiv, két
figyelmeztet6 hang hallatszik, és az
JL" villog minden fézési zéna
kijelz6jén.
A gyermekzar kikapcsolasa
1. Erintse meg és tartsa nyomva a ¥ és
gombokat egyidejlileg, amig két
figyelmeztet6 hang hallatszik, amikor a
gyermekzar aktiv.
» A gyermekzar funkcié kikapcsol. Az ,L"
villog minden fézési zéna kijelz6jén, és a i@
gomb fénye kialszik.
Billenty(izar
Bekapcsolhatja a billenty(izarat annak
érdekében, hogy megakadalyozza a
funkciok megvaltoztatasat tévedésbdél, mig
a f6z6lap mikodik.
Aramkimaradds esetén a
billenty(izar torlédik.
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A billentytizar bekapcsolasa

1. Erintse meg és tartsa nyomva a ¥/ és I
gombokat egyidejlileg, amig egyetlen
figyelmeztet6 hang hallatszik.

A billenty(izar bekapcsol, és a & gomb

tizedespontja villogas utan kigyullad.

A billenty(izarat csak normal
miikodési izemmaodban
kapcsolhatja be. Csak a‘.) gomb
hasznalhato, amikor a billenty(izar
aktiv. Barmelyik masik gomb
megérintésekor a & gomb
tizedespontja villog, jelezve, hogy a
billenty(zar aktiv. Ha kikapcsolja a
fé6z6lapot, amikor a gombok le
vannak zarva, ki kell kapcsolnia a
billenty(izarat annak érdekében, hogy
Ujra be tudja kapcsolni a f6z6lapot.
Ha barmelyik gombot megérinti a
billentylzar kikapcsolasa nélkill, az
4L" villogni fog minden f6zési z6na
kijelz6jén, jelezve, hogy a billentytizar
aktivalva van. Kapcsolja ki a
billenty(izarat, hogy Ujra be tudja
kapcsolni a f6zélapot.

A billentyizar kikapcsolasa

1.Erintse meg a V! és il gombokat
egyidejlleg, amig két figyelmeztet6 hang
hallatszik, amikor a billenty(izar aktiv.

» A & gomb fénye kialszik, és a vezérlépanel

zdrasa feloldédik.

Idozitési funkcié

Ez a funkcié egyszeriibbé teszi a f6zést.

Nem kell figyelnie a f6z6lapra a fézés teljes

ideje alatt. A f6zési z6na automatikusan

lekapcsol a bedllitott id6tartam lejarta utan.

Az idozit6 bekapcsolasa

1.Kapcsolja be a f6z6lapot az
megérintésével.

2. Allitsa be a kivant hémérsékleti fokozatot

a z6naO/d gombijainak drinté

gomb

megérintésével. A kivalasztott zéna "00"
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szimbdluma és tizedespontja villogni fog
az idézit6 kijelz6jén.
4. Allitsa be a kivant id6tartamot az id6zité
/D gombjainak megérintésével.
5.Koriilbeliil 10 masodperc utan a beallitas
aktivalédik. A kivalasztott z6na
tizedespontja villogni fog az id6zit6
kijelz6jén.
6.Egy masik f6zési z6nahoz hasznalt
id6zités bedllitdsahoz ismételje meg a
fenti folyamatot.
Ha tobb mint egy id6zités van
bedllitva kiilonbdz6 zénakra, akkor
az id6zit6 kijelz6je annak a zénanak
az idézitését jelzi ki, amelynek az
értéke a legkisebb, és annak a
zéndnak a tizedespontja villog. A
t6bbi zéna tizedespontja
folyamatosan ég.

A hatralévé f6zési id6t a f6zési
z6nak & gombjanak megérintésével
nézheti meg. Minden érintésre masik
z6na id6zitési értékét jelzi ki. Végiil
Ujra a legkisebb id6zitési értéket jelzi
ki.

Az id6zit6t nem lehet beadllitani a
f6zési zona és a h6mérsékleti érték
kivalasztasa nélkil

Az id6zité csak a hasznalatban 1évé
f6zési zonakhoz allithatd be.

Az idozit6 kikapcsolasa

A bedllitott id6 lejartaval a f6z6lap

automatikusan kikapcsol, és hangjelzést ad.

A hangjelzés kikapcsoldsahoz nyomja meg

a késziilék barmelyik gombjat. Ha nem

nyom meg egy gombot sem, a hangjelzés

néhany perc utan leall.

Az idozit6 ido el6tti kikapcsolasa

Amennyiben idé el6tt szeretné lekapcsolni

az id6zit6t, a késziilék a lekapcsolasig a

beallitott h6mérsékleten lizemel.

Az id6zit6t két kiilonbozé modon

kapcsolhatja le korabban:

Az adott zéna id6zitéjének kikapcsolasa az

értéke "00"-ra csokkentésével:

1. Erintse meg az idézitd ©/@® gombjait,
amig "00" nem jelenik meg annak a f6zési
zénanak a kijelz6jén, amelyik id6zit6je
aktiv.



» Az adott zona tizedespontja kialszik, és az

id6zit6 kikapcsol.

Az adott zéna id6zit6jének kikapcsolasa a

zéna O gombijainak egyidejli

megérintésével:

1. Erintse meg az adott zéna &/@
gombjait egyidejlileg.

» Az adott zona tizedespontja kialszik, és az

id6zit6 kikapcsol.

Ezutdn a Iépés utan az adott zéna
hémérsékleti fokozata "0" lesz, és az
id6zit6 fokozata is.

Leadllitas funkcié

Ezzel a funkcidval lecsokkentheti a f6zési
z6ndk miikodési hdmérsékleti fokozatat a
minimalis fokozatra (1-es fokozat).

Amennyiben idézité van bedllitva
valamelyik f6zési zénahoz, az id6zit6
az id6 lejartaig fog miikodni.

1. Erintse meg az adott zéna [l gombjat
barmelyik f6zési zéna miikddése kozben.
Minden f6zési zona a minimalis fokozaton
(1-es fokozat) fog miikédni. "IZI' szimbdlum
jelenik meg az aktiv f6zési zona kiEelzéjén.
2. Erintse meg Ujra az adott zéna Il gombjat,
hogy minden f6zési z6nét az el6z6
beallitdsokkal mikodtessen.
Teljesitménykezel6 funkcio
A berendezés fel van szerelve egy
teljesitménykezeld funkcidval. Ezzel a
funkcidval beallithatja, hogy mekkora
legyen a f6z6lap altal felvett
Osszteljesitmény. A teljesitménykezel6
funkciéban 8 szint érhetd el.
Teljesitménykezel6 funkcid - Az
o0sszteljesitmény- szintek a kdvetkez6k
szerint allhatok be

25 2,5 kW
30 3 kW

36 3,6 kW
44 4,4 kW
54 5,4 kW
57 5,7 kW
67 6,7 kW
72 7,2 kW

Az osszteljesitmény mddositasahoz;

1.Kapcsolja be a f6z6lapot a ‘L’ gombot
megérintésével. Kapcsolja ki a f6z6lapot
a .J) gombot ismételt megérintésével.

2. Erintse meg a jobb elsé zéna A8 gombjat,
a® gombot, az id6zité ‘=) gombjat, az
id6zité ) gombjat, majd végiil a bal elsé

zéna *l gombiat.

3. A teljesitménykezel6 beallitott szintje
megjelenik az id6zit6 kijelz6jén.

4. Erintse meg a il gombot, hogy a szintek
kozott valthasson és a kivant
teljesitményszintet beallithassa.

5.Er6sitse meg a bedllitast a L) gomb
megérintésével, majd kapcsolja ki a
fé6z6lapot. A bedllitott teljesitményszint
aktivalasra kertil.

A féz6laphoz hozzarendelhetd
hémérsékletszintek a bedllitott
Osszteljesitménytdl fliggnek. A
f6z6lap hémérsékleti beallitasai
automatikusan csokkennek a
f6z6lap teljesitményének
megfeleléen. Ez nem hiba.

Ha a megadott sorrendtél eltérd
gombot megérint a teljesitményszint
valtoztatasa kdzben, a beallitds nem
hajthato végre. A beallitas
elvégzéséhez eldrél meg kell
ismételnie a |épéseket.

Az indukcios f6zési zonak biztonsagos
és hatékony hasznalata

Miikodési elv: Elvileg az indukciés fézélap
a f6z6edényt melegiti. Ezért egy csomé
elénye van mas tipusu f6z6lapokhoz képest.
Sokkal hatékonyabban lizemel, és a
fé6z6fellilet nem melegszik fel.

Az indukcids f&z6lap kivalé biztonsagi
rendszerekkel van ellatva, amelyek
maximalisan biztonsagos hasznalatot
biztositanak Onnek.
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A f6z6lap modelltél fliggéen 145,
180, 210 vagy 280 mm atmérdjl
f6zési zondkkal van ellatva. Az
indukcids eljarasnak koszdnhetben a
f6zési z6ndk automatikusan
felismerik a rajuk helyezett
edényeket. Az energia ezutan csak
ott &sszpontosul, ahol az edény
érintkezik a f6zési zénaval, igy
minimalizalva a fogyasztast.

El6fordulhat, hogy a termék 1-t6l 7-ig
mikaodik, kiilondsen kis atméréjd
edényeknél és amikor kevés vizolaj
van, akkor ledllhat. Ez nem hiba.

Automatikus kikapcsolo rendszer
A f6z6lap rendelkezik egy automatikus
kikapcsold rendszerrel. Ha egy vagy tobb
z6na bekapcsolva marad, a zona egy
bizonyos id6 elteltével automatikusan
kikapcsol (lasd: 1. tablazat). Abban az
esetben, ha id6zit6 is hozza van rendelve az
adott z6ndhoz, az id6zit6 képernydje is
kikapcsol.
Az automatikus kikapcsolas ideje a
kivalasztott hémérséklettél fligg. Maximalis
lizemidé tartozik ehhez a
hémérsékletszinthez.
Ha a zona automatikusan kikapcsolt, a
felhasznalé Gjra mikddésbe hozhatja a fent
leirtak szerint.
1. tablazat: Automatikus kikapcsolasi
eriodus

|| B|W[IN|—
=|hlojojo|o
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8 15
9 30 perc
P (Erésitd) 10 perc (*)

(*) A f6z6lap 10 perc utan 9-es fokozatra
csokkenti a h6mérsékletet
Tualheviilés-védelem
A féz6lap rendelkezik néhany érzékelével,
melyek a tulheviilés ellen nydjtanak
védelmet. Tulheviilés esetén az aldbbiakat
tapasztalhatja:
« A miikodé f6zési zéna kikapcsolhat.
A kivalasztott fokozat magasabb
fokozatrdl 7-es fokozatra csdkkenhet.
Kifutasbiztos rendszer
A féz6lap kifutdsbiztos rendszerrel is el van
latva. Ha valami kifut f6zés kdzben, és az a
vezérlépanelre kertil, akkor a rendszer
azonnal aramtalanitja és kikapcsolja a
f6z6lapot. Az "E" figyelmeztetés jelenik
meg a kijelzén ez id6 alatt.
Preciz teljesitmény-beallitas
A miikodési elvébél adéddan az indukcids
f6z6lap azonnal reagdl a parancsokra.
Rendkiviil gyorsan képes megvaltoztatni a
teljesitmény-beallitdsokat. Igy megelézheti,
hogy az edényben 1évé viz, tej, stb. kifusson,
akkor is, ha mar majdnem kifutott.

Ha az érintégombos vezérl6panel
felliletét nagy mennyiségl g6znek
teszi ki, akkor akar a teljes
vezérlérendszer is lekapcsolhat;
ilyenkor a f6z6lap hibalizenetet ad.

Tartsa tisztan az érintégombos
vezérlépanel felliletét. Ellenkez6
esetben hibas mikodést
tapasztalhat.



[ F6zéssel kapcsolatos altalanos informaciok

Ebben a fejezetben az étel el6készitésével
és fézésével kapcsolatos informacidkat
talal.

a4

A fézélapon torténo fozéssel
kapcsolatos altalanos

figyelmeztetések

+ Nikada nemojte u tavu stavljati viSe od
jedne treéine ulja. Ne ostavljajte plamenik
bez nadzora kad grijete ulje. Pregrijano
ulje predstavlja opasnost od poZara.
Nikada nemojte pokus$avati ugasiti vatru
vodom! Kada se ulje zapali, pokrijte pozar
dekom ili mokrom krpom. Isklju¢ite
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plamenik ako je to sigurno i pozovite
vatrogasce.

« Etelek siitése el6tt tavolitsa el a

felesleges vizet azokbdl és lassan
eressze Oket a felmelegitett olajba. A
fagyasztott ételeket siités el6tt olvassa ki.

« Olajftitéskor gy6z6djon meg arrél, hogy

az edény szdraz, és tartsa nyitva a fedelet.

+ Az energiatakarékos f6zéssel

kapcsolatos javaslatok megtalalhatdk a
,Kornyezetvédelmi utasitdsok” c. részben.

+ Az egyes ételekhez megadott siitési

hémérséklet és id6 a recept és a
mennyiség fliggvényében valtozhat. Ezért
ezek az értékek tartomanyokban keriiltek
megaddasra.



Karbantartas és tisztitas

Tisztitassal kapcsolatos
informaciok

A Altalanos figyelmeztetések

+ Atisztitast megel6z6n varjon, amig a
termék lehdil. A forré felliletek égési
sériiléseket okozhatnak!

« Ne alkalmazzon tisztitészereket a forrd
fellileteken. Ez allandé elszinez&dést
okozhat.

+ A berendezést minden hasznalatot
kovetben alaposan meg kell tisztitani és
szaritani. llyenkor az ételmaradékok még
konnyen letisztithatok és megel6zheté,
hogy raégjenek a berendezésre a
kovetkezé hasznalat soran. Igy a
berendezés élettartama
meghosszabbithato, és a gyakran
el6fordulé problémak szama
lecsokkenthetd.

+ Aberendezést ne tisztitsa gbzzel.

« Egyes tisztitdszerek kdrosithatjak a
feliiletet. Ne haszndljon karcold
tisztitdszereket, suroldporokat, krémeket,
vizkéolddkat vagy egyéb éles targyakat a
tisztitdshoz.

+ A haszndlat utani tisztitdshoz nincs
sziikség specialis tisztitoszerekre.
Tisztitsa meg a berendezést
mosogatoszerrel, meleg vizzel és puha
ronggyal vagy szivaccsal, majd szdritsa
meg egy mikroszélas ruhaval.

+ Atisztitast kovetéen torolje le az 6sszes
folyadékot; a f6zés soran kiomlé ételeket
azonnal tordlje le.

« A berendezés egyik elemét se mossa
mosogatogépben.

A fézélaphoz:
+ A savas szennyezddések, példaul a tej, a
paradicsompiiré és az olaj tartds foltokat
okozhatnak a f6z6lapokon és az
ég6k/f6z6lapok alkatrészein, a tulfolyd
folyadékokat a f6z6lap lehiitése utan
azonnal tisztitsa meg kikapcsolasaval.

Inox és rozsdamentes feliiletek

* Ne haszndljon savas vagy klértartalmu
tisztitdszereket a rozsdamentes vagy
inox feliiletek és fogantyuk tisztitdsahoz.

« Arozsdamentes vagy inox feliiletek
id6vel elszinez6dhetnek. Ez normalis
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jelenség. Minden hasznélatot kovetéen
tisztitsa meg a rozsdamentes vagy inox
fellileteket arra alkalmas tisztitészerrel.

+ Az inox fellileteket enyhe szappanos
ruhaval és folyékony (nem karcold)
tisztitoszerrel tisztitsa meg, ligyeljen a
torlés irdnyara.

« Avizké, olaj, keményitd, tej és fehérje
okozta szennyez6déseket azonnal,
vdrakozas nélkiil torolje le az inox és
tiveg feliiletekrdl. A szennyez6dések
hosszabb id6 alatt berozsdasodhatnak.

Uveg feliiletek
+ Az liveg feliiletek tisztitdsakor ne
hasznaljon fém kapardkat és maré
hatasl anyagokat. Ezek karosithatjak az
liveg fellileteket.

+ Tisztitsa meg a berendezést
mosogatoszerrel, meleg vizzel és liveg
felliletekhez haszndlhaté mikroszalas
ruhdval, majd torolje szarazra
mikroszalas ruhdval.

+ Ha a tisztitast kovetden tisztitoszer
marad hatra, tordlje le hideg vizzel és
szdritsa meg szdraz mikroszalas ruhaval.
A tisztitdszer maradvany a kovetkezé
alkalommal karosithatja az liveg feliiletet.

+ Az livegfellletre szaradt maradékot
semmilyen koriilmények kdzott nem
szabad fogazott késsel, strolodrottal
vagy hasonlé karcolé szerszammal
tisztitani.

« Az livegfeliileten taldlhaté vizké jellegi
szennyezddéseket (sarga szennyezddés)
eltavolithatja a kereskedelmi
forgalomban kaphaté vizkéoldé szerekkel,
esetleg ecettel vagy citromlével.

+ Ha afellilet er6sen szennyezett, akkor
egy szivaccsal vigyen fel tisztitészert a
foltra, varjon egy darabig, amig az hata
szennyez&désre. Majd tisztitsa meg az
livegfeliiletet egy nedves ruhdval.

+ Az livedfelllet elszinezédései és foltjai
normalisak, nem jelentenek hibat.

Miianyag alkatrészek és festett feliile-

tek

+ Tisztitsa le a mianyag alkatrészeket és
festett fellileteket mosogatdszerrel,
meleg vizzel és puha ruhaval vagy



szivaccsal, majd szaritsa le a felliletet
szdraz ruhaval.

+ Ne hasznéljon fém kapardkat és karcold
tisztitoszereket. Ett6l a feliiletek
sériilhetnek.

« Gy6z6djon meg rola, hogy a késziilék
zsanérjai nem maradnak nedvesek, illetve
nem marad rajtuk tisztitészer. Ellenkez6
esetben korrdzid jelentkezhet ezeket az
elemeken.

a4

F6zélap tisztitasa

P

Uveg fézéfeliilet

Az liveg féz6feliilet tisztitdsa sordn

kovesse a ,Tisztitdssal kapcsolatos

informacidk” c. részben taladlhaté tisztitasi

Iépéseket. Specidlis esetekben elvégezheti

a tisztitast az aldbbi informacidk szerint.

+ A cukor alapu ételeket, példaul krémeket,
a keményitét és szirupot azonnal le kell
t6rélni anélkiil, hogy megvarna, amig a
feliilet lehdil. Ellenkezé esetben az liveg
fé6z6fellilet tartdsan karosodhat.

+ Ne haszndljon tisztitdszereket olyankor,
amikor a f6zélap még forré, kiilonben
maradandé foltok keletkezhetnek.

Vezérlopanel tisztitasa

« Amikor a vezérl6gombokat tartalmazé
vezérlépanelt tisztitja, egy nedves, puha
ruhdval tordlje le a panelt és a gombokat,
majd torolje szarazra egy szdraz ruhdval.
A vezérlbpanel tisztitdsa soran ne
tavolitsa el a gombokat és a tomitéseket.
A vezérlbépanel és a gombok sériilhetnek.

+ Avezérlbgombokat tartalmazé inox
panelek tisztitdsa kdzben ne hasznaljon
inox tisztitoszereket a gombok kordil.
Ezzel letérolheti a gombok kordil 1athato
jelzéseket.

+ Az érint6panelt egy nedves, puha ruhaval
torolje le, majd torolje szarazra egy
szdraz ruhdval. Ha a termék rendelkezik
billenty(izar opciéval, dllitsa be a
billenty(izarat, miel6tt vezérlépanel
tisztitdsat megkezdené. Ellenkezé
esetben a rendszer a gombok nem
megfeleléen érzékeli.
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[ Hibaelharitas

Ha az aldbbi fejezetben taldlhaté utasitdsokat felhasznalva nem sikeriilt elharitani a hibat,
vegye fel a kapcsolatot a hivatalos szervizzel, a megfelel6 jogosultsdggal rendelkezé szerelSvel
vagy a markakereskedével, ahol a terméket vasérolta. Soha ne prébalja sajat maga megjavitani
a hibds terméket

+ Abiztositék hibas vagy kioldott. >>> Ellendrizze a biztositékokat a kapcsolétablan. Ha
szlikséges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza 6ket.

+ Aterméket nem csatlakoztatta a (foldelt) dugaljba. >>> Ellenérizze a dugvilla
csatlakoztatdsat.

+ A kezelépanel gombjai/billentylii nem miikddnek. >>> Ha a terméken elérhetd a
billenty(izar, elfordulhat, hogy engedélyezve van. Kérjiik, oldja fel.

+ Ha a kijelz6 nem villan fel, amikor a f6z6lapot tjra bekapcsolja. >>> Kapcsolja le
készlilék 6sszes dramkdri megszakitdjat. Varjon legalabb 20 masodpercet, majd
kapcsolja vissza.

+ Tulmelegedés elleni védelem aktiv. >>> Hagyja, hogy a fé6z6lap lehdiljon.

« Az edény nem megfelel6. >>> Ellenérizze az edényt.

« Az edényt nem az aktiv f6z6zénara helyezte. >>> Ellendrizze, hogy van-e edény a
f6z6zonan.

« Az edény nem kompatibilis az indukcids f6zélappal. >>> Ellenérizze, hogy az edény
kompatibilis-e az indukcids f6z6lappal.

« Az edény nincs pontosan a zéna kozepén, vagy az edény alja nem elég széles a
zénahoz. >>> Vdlasszon egy megfelelé szélességli edényt és helyezze pontosan a
f6z6z6na kbzepére.

+ Azed yaf

+ El6fordulhat, hogy lejart a kivalasztott f6z6z6ndhoz bedllitott id6. >>> Bedllithat egy Uj
id6t vagy befejezheti a f6zést.

« Tulmelegedés elleni védelem aktiv. >>> Hagyja, hogy a fé6z6lap lehdljén.

+ Eléfordulhat, hogy egy targy eltakarja a kezel6panelt. >>> Tdvolitsa el a targyat a
panelrél.

« Az edény nem kompatibilis az indukcids f6zélappal. >>> Ellenérizze, hogy az edény
kompatibilis-e az indukcids f6z6lappal.

« Az edény nincs pontosan a zéna kozepén, vagy az edény alja nem elég széles a
zénahoz. >>> Vdlasszon egy megfelelé szélességli edényt és helyezze pontosan a
f6z6z6na kbzepére.

hémérsékletre nem hil.
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F6zés kdzben némi zaj hallhaté a f6zblap feldl f6zés kdzben. Ez a zaj a f6z6edények
anyagosszetételének kdszénhet6. Ezek a hangok a normal mlikodéshez tartoznak, nem
jelentenek hibat és az indukciés technolégia részei.
Lehetséges zajok és okok

+ Ventilatorzaj A f6z6lap egy ventilatorral van felszerelve, amely automatikusan elindul,
ha a berendezés hémérséklete ezt megkivanja. A ventilator kiilonbozé sebességekkel
mikddhet, a kiilonbozé hémérsékletektdl fliggden.

« Az alacsonyabb, berregés szerii zaj a transzformatorbél szarmazik: Ez szintén az
indukcids technoldgia része. Ahogy a h6 atadasra keriil kozvetleniil a f6z6edény aljara,
szintén berregés szer(i zaj hallhat6, amely a f{6z6edény anyagatdl fiigg. Kiilonbozé
f6z6edényeknél kiilonbzd zajok hallhatdk.

+ Recseg6 hang: Ennek oka a f6z6edény aljanak szerkezeti felépitése és anyaga. A
recsegd hang akkor hallhaté, ha a f6z6edény alja kiilonb6z6 anyagok egymasra
helyezett rétegeibél all.

+ Sipolé hang: Akkor hallhaté sipolé hang, ha a két f6zési zonat miikddtet azonos oldalon
eltéré hémérsékleti szintekkel.

Hibakédok/okok és lehetséges megoldasok - F6z6laphoz

P

pcsolj p
varja meg, amig lehdl. A hibanak meg

E22 Indukcids f6z6lap tulmelegedett. kell szlinnie, amikor a fé6z6lap
E 26 . - .
hémérséklete a megadott szint ala
csokken.
Egy vagy tobb gombot tébb, mint
10 mésodpercig tartott A problémanak meg kell szlinnie, ha
E 46 lenyomva. elveszi a kezét a f6z6laprol.
Egy targy taldlhaté a A problémanak meg kell szlinnie, ha a
kezel6panelen vagy a panel kezel6panelt megtisztitja.
nedves.
Nem olyan edényt haszndl, A problémanak meg kell sziinnie, ha az
E 47 amely megfelel6 az indukciés indukciés f(itéshez megfelel6 edényt
flitéshez. hasznal.
Kapcsolja ki az indukciés féz6lapot,
Kommunikaciés hiba az majd 30 masodperc elteltével kapcsolja
E1-E15 . e exoa be Ujra. Ha a probléma tovébbra is
indukciés f6zélapon. .
fennall, vegye fel a kapcsolatot a
hivatalos markakereskedéssel.
Kapcsolja ki az indukcids f6z6lapot,
e ol majd 30 masodperc elteltével kapcsolja
E16-E 21 ;3?&%?;2;%;%'?;0 hiba az be Ujra. Ha a probléma tovébbra is
’ fennall, vegye fel a kapcsolatot a
hivatalos markakereskedéssel.
Kapcsolja ki az indukciés féz6lapot,
E 23 Szoftver hiba az indukciés maj,q 30 mésodper’c elteltéyel kapcsolja
g be Ujra. Ha a probléma tovébbra is
E 24 féz6lapon.

fennall, vegye fel a kapcsolatot a
hivatalos markakereskedéssel.
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E 25

Ventildtor miikodési hiba az
indukciés f6zélapon.

Kapcsolja ki az indukcids f6z6lapot,
majd 30 masodperc elteltével kapcsolja
be Ujra. Ha a probléma tovébbra is
fennall, vegye fel a kapcsolatot a
hivatalos markakereskedéssel.

E31-E45

Elektronikus panel hiba az
indukciés f6zélapon.

Kapcsolja ki az indukcids f6z6lapot,
majd 30 masodperc elteltével kapcsolja
be Ujra. Ha a probléma tovébbra is
fennall, vegye fel a kapcsolatot a
hivatalos markakereskedéssel.

E 48
E 49
E 51

ErzékelShiba az indukciés
féz6lapon.

Az érzékeléberendezést kompatibilissé
kell tenni az izemi kériilményekhez. Ha
a probléma tovabbra is fenndll, vegye
fel a kapcsolatot a hivatalos
markakereskedéssel.

E52-E57

Magas hémérséklet hiba az
indukciés f6zélapon.

Kapcsolja ki az indukcids f6z6lapot és
varja meg, amig lehdl. A hibanak meg
kell sztinnie, amikor az érzékel6
hémérséklete a megadott szint ala
csokken. Ha a probléma tovéabbra is
fennall, vegye fel a kapcsolatot a
hivatalos markakereskedéssel.
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