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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapume wTo ro nsbpasTe npounssodoT Beko . Cakame npon3BoaoT, nponsBeaeH
CO BWCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyau Hajoobpa edukacHocT. 3aToa
BHMMATENHO NpoYmnTajTe ro oBa ynaTCcTBO M ApyraTta AageHa OKyMeHTauwmja npea aa ro
KOpWUCTUTE NPOM3BOAOT.

Mwmajte rm Ha ym cute nHdopmMaumm n npegynpegysara HaBefeHu BO yNaTcTBOTO 3a
ynotpeba. Ha 0BOj HaunH ke ce 3awwTntutTe cebecn n NPonsBOAOT Of OMACHOCTUTE LUTO
MOXe a ce MnojaBar.

YyeajTe ro ynatcTeoTo 3a ynotpeba. AKo ro gagerte Npovs3sodoT Ha ApYro nuue, Aajte My
ro U ynaTcTBoTO. YCrnoBuTe 3a rapaHuuja, ynotpebaTa n MeToauTe 3a peLiaBare
npo6nemu 3a NPoU3BOAOT Ce AafeHN BO OBa ynaTCTBO.

Cumbonute 1 HUBHUOT ONUC BO YNaTCTBOTO 3a ynoTpeba:

OnacHocT WwTo MOXe Aa pe3yntupa co CMpT 1Unu nospega.

@ BadkHy MHOPMALMY M KOPUCHW COBETM 3a yrnoTpeba.

MpouwnTajte ro ynatcTBOTO 3a ynoTtpeba.

ij lMpenynpenyBame 3a xeLuka NoBpLUMHA.

3ABENELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTupa co maTepujanHa LwteTa Ha Npon3BoAOT Ui HeroBaTta OKOMNuHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnarcTtBa 3a 6e36egHocTa

OBoj oen rm Bkny4vyBea
6e3begHocHUTE ynaTcTBa
HeOonxo4Hu 3a Aa ce crpeyn
PU3NKOT Of NYHa noBpeaa
Unn maTepujanHa wreTa.
[lokonky npon3BoaoT e fafeH
Ha HeKOj Apyr 3a finyHa
ynotpeba nnm 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
eTUKeTUTE Ha NPOU3BOANTE U
APYrUTe BaXKHW AOKYMEHTUN M
AENOBW.

Hawata komnaHuja He e
OLrOBOPHa 3a LWTeTuTe LWTOo
MOXe [a HacTaHaT LOKOJIKY
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuunjata Hema
[a BaXMW.

MHcTanaumjata n nonpaeBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHn o,
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTEH
CEepBUC UNN NULe Koe ke ro
Ha3Ha4yu KoMmnaHujaTa
YBO3HWUK.

Kopucrtete camo opurmHanHm
pe3epBHU 4EMNOBM U 4OAATOLMN.
He nonpasajte nnu
3amMeHyBajTe koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BoaoT
OCBEH aKO TOa He e jaCHo
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynoTtpeba.
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A1.1

He npaseTe TEXHNYKN NSMEHU
Ha nNpon3BoaoT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bo € HanpaseH 3a
Aa ce Kopuctu Bo gomoT. He e
norogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpaguHun, 6ankoHu nnm
Apyrn obnactn Ha OTBOPEHO.
OBoj Npon3Bog € HaMeHeT 3a
ynotpeba Bo gJOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a NepcoHarnoT BO
npoAaBHMLUM, KaHLenapum 1
Apyrn paboTHWN cpeauHu.
NMPEOYMNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTK caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMEHW, Kako LUTO €
3arpeBar€ Ha npocTopujara.
PepHaTa moxe ga ce KopucTtu
3a 04Mp3HyBaHE, Nevemse,
npXeHe 1 NeYewe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssopg He Tpeba aoa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBamse,
3arpeBah€ Ha YMHUU, CyLLUEHE
CO 3aKadyBaH-€ Kpnu nnm
obneka Ha padkara.



1.2 bBe36egHoCT Ha
aeua, paHNMBU nNuua
M AOMaLLHU

YA
MuneHnumn

» OBOj Npon3Bog MOXe aa ro
KopucTaT geua Ha BO3pacT of
8 roauvHn n noctapu, n nyre
KOW ce HEeAOBOJTHO pa3BMEHM
BO (pU3NYKM, CETUMHN UMK
MEHTaIHN BEeLUTUHM NI KOU
HemaaT UCKYCTBO U 3HaeH-e,
Cé Jgoaeka ce nog Haasop unuv
ce obyyeHu 3a 6e3beaHa
ynotpeba n onacHoCcTMTE Ha
npoun3BoaoT.

 [leua He Tpeba ga cu urpaat
CO nNpomns3BogoT. HnucterweTo 1
OApPXXYBah-€TO O CTpaHa Ha
KOPUCHUKOT He Tpeba aa ro
BpLUAT Aeua OCBEH ako nma
HEKOj LUTO MM Hagrneaysa.

» OBOj npon3BoAa He Tpeba ga ro
KopucTaT nnua co orpaHnYeH
oM3NYKN, CETUNEH NN
MEHTaneH KanaumteT
(BKNy4yBajKku geua), OCBEH ako
He ce NoA Haa30p UK He U

pobujat noTpebHuTe ynarcTea.

» [leuaTa Tpeba ga Gupat nog
Hag30p 3a Aa ce ocuryparte
AeKa He cu urpaar co
npoun3BoaoT.

» EnekTpuyHuTe nponssoan ce
onacHu 3a geuara u
AOMAaLLHUTE MUNEHULN.
[euata n gomaluHuTe
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MWUNEHULUM HE cMeaT Aa cu
urpaart, Aa ce KadyBaaT unm
Aa Brnerysaart BO Npon3BoAoT.
He ctaBajTe npegmeTu WToO
jeuarta Moxart ga rm gonpat
Ha NpPon3Bo4OT.
NMPEAYNPEAYBAKE: Mpu
ynotpeba, goctanHute
NOBPLUMHM Ha NPOM3BOAOT Cce
Xewkun. [ipxeTte rn geuara
noganeky o npounssoaoT.
UyBajTe ru matepmjanute o,
nakyBakeTO noganeky og
podhat Ha geua. Noctoun
OMacHOCT oA nospeaa u
3agylyBamse.

Kora BpaTaTa e oTBOpeHa, He
cTaBajTe TeLKn NnpegMeTn Bp3
Hea W He J03BONyBajTe geuaTta
Ja cepaTt Ha Hea. Moxe ga
npeau3sukaTe pepHarta ga ce
npeBpTU Unu ga ce owrertar
LapKuTe Ha BpaTara.

3a 6e3beaHoCT Ha geuarTa,
oTceyeTe ro NPUKIy4yoKoT 3a
CTpyja 1 HanpaseTe ro
Npoun3BoaoT HedPYHKLMOHareH
npeg na ro pnuTe.

EnektpuyHa

A1 3
6e3begHoOCT

* an/IKJ'Iy‘-IeTe ro npon3soaoT BO

3a3eMjeH LUTeKep 3alTUTEH CO
ocurypyBad LITO ofroBapa Ha
NPOLIEHKNTE 3a CTpyja
HaBeOeHN Ha eTukeTarta 3a
™vn. IHcTanaunjata 3a
3a3eMjyBare Heka ja Hanpasu
KBanudukyBaH enektpuyap.



He kopucTeTe ro npomssoaoT
6e3 3a3emjyBar-€ BO
COrnacHoOCT COo fnokanHute/
ApXXaBHUTE perynatusu.
MprKNy4oKOT nnn
ereKkTPU4YHOTO NOBP3yBaH-e Ha
npoun3eoaoT Tpeba aa buage Ha
NecHO AaocTtanHo MecTo (kage
LWTO HeMa aa buage 3adarteH
o[ NaMeHoT Ha nrovyaTta 3a
rotBerse). [IoKonky Toa He e
MOXHO, Tpeba ga nma
MexaHu3am (ocurypysad,
NPeKMHyBaY, NPeKnHyBaY co
Kny4yeBu 1 CI.) Ha
ernekTpuyHaTa nHctanaumja Ha
KOja € NpuKy4yeH Npon3BOAoT,
BO COrMacHocCT CO
enekTpU4HUTE perynaTtmem u
[a rv oaBojyBa cuTe cTonbosu
o Mpexarta.

[MpounssogoT He cmee fa ce
NpYKnNy4vyBa BO LUTEKEP 3a
BpeMe Ha MHcTanauuja,
nonpaska 1 TpaHCMopT.
MpuknyyeTe ro NponsBoLoT BO
LUTEeKep LITO MM UcnonHyea
BPEeAHOCTUTE Ha HamnoH u
dopekBeHLMja HaBegeHU Ha
eTukeTara 3a Tun.

[lokonKy npov3BogoT Hema
kaben 3a HanojyBame,
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
HanojyBare onuvLiaH Bo Aenot
» 1 EXHUYKM cneundukaummn®,
He 3arnasyBajte ro kabenot
3a HanojyBame nog v 3ag
npousBooT. He cTtaBajte
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TEXOK NpeaMeT Bp3 kabenot
3a HanojyBare. Kabenot 3a
HanojyBak€e He Tpeba aa ce
BMUTKa, TMeYn 1 aa goara BoO
KOHTaKT CO Koj 6buno nssop Ha
TONSIMHA.

3agHaTa nospLuMHa Ha
pepHaTta ce 3arpesa npu
ynoTtpeba. Kabnute 3a
HanojyBarwe He cMearT fa ja
ponvpaar 3agHaTa noBpLUnHa,
npuKny4youmTe MoXxe aa ce
owTeTar.

He 3arnasyBajte ru
enekTpu4HMTEe Kabnm Bo
BpaTaTta Ha pepHaTa 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XKeLLKN
nospunHn. Bo cnpoTmeHo,
n3onauujata Ha kabenot 6u
MOXena Aa ce pactonu u aa
npeansBrka noxap Kako
pesyrnrtaTt Ha KpaToK Croj.
KopucteTte ro camo
opurMHanHuoT kaben. He
KOpUCTETE NCEYEHMN UNKn
owTeTEHU Kabnn unm
cpeavwHn kabnu.

[okonky kabenoT 3a
HanojyBake € OLWTETEH, TOj
Mopa [a ce 3aMeHu o[
NpoOn3BOAMTENOT, OBacTeH
cepBuC unu nuue koe Tpeba
[a ro Haeefe KoMnaHujata
YBO3HUK 3a Ja ce cripeyar
MOXXHWUTE ONACHOCTMW.
NMPEOYNPEQYBAE: Mpen
[a ja 3amMeHuTe cBeTuUnkaTa Ha
pepHaTa, norpuwxeTe ce ga ro



NCKIy4YnTe Npon3BOLOT OA
enekTpu4yHaTa Mpexa 3a ga
n3berHeTe pM3nK oa
enekTpuydeH yaap. Ucknyyete
ro NpoM3BOAOT UMM UCKyYeTe
ro ocurypyBayoT o KyTujaTa
CO OCUrypyBauu.

Hokonky BawmoT nponssog nma

kaben 3a HanojyBawe 1 LUTEKep:

* He npukny4yysajTe ro
NpOM3BOAOT BO MPUKIMYYOK LUTO
e nabas, naneseH opg,
LUTEKePOT, CKPLLEH, BasikaH,
MPCEH, CO PU3MK Of, KOHTAKT CO
BoAa (Ha npumep, BoAa LWTO
MOXe [a UCTeye o LUaHKOoT).

* He ponupajte ro npukny4okoT
CO BnaxHu paue! He
MCKIYyYyBajTe ro CO BrieYyere
Ha kabenoT, cekoraw
N3BIIEKyBajTe ro ApXejku ro
MPUKIY4OKOT.

* [poBepeTe ganu WITEKepoT Ha
npoun3BoaoT e 6e3begHo
BKIy4eH BO 04BOAOT 3a Aa ce
nsberHe cosgaBame
ernekTpu4eH nak.

A1 .4 be3begHocT npu
TpaHcnopT

* /icknyyeTe ro npomnssodoT o4
enekTpuyHaTa mpexa npeg ga
ro TpaHcnopTupare.

* [Mpon3BoaoT e TeXOK, Tpeba
Aa ro Hocat HajManky asajua
nyre.

* He kopucTteTe ja BpataTta u/
UNn padkaTa 3a TpaHcnopT
UNn NpemMecTyBaHe Ha
npon3BoaoT.

He ctaBajte apyrn npegmeTu
Ha NpoM3BOOOT U HOCEeTEe ro
ncnpaseHo.

Kora Tpeba ga ro
TpaHcnopTupaTe NpoOM3BOAOT,
3aBUTKajTe ro co matepujan 3a
nakyBah-e CO Meyp4mtsa Unm
aeben KapToH 1 UBPCTO
3anenerte ro. MNMpuuBpcreTe ro
Npon3BOAOT LBPCTO CO fieHTa
3a [a cnpeyunTe owTeTyBake
Ha OTCTPaHNNBUTE UMK
NnoaBWXHUTE AENOBU Ha
Npon3BOAOT M NPOU3BOAOT.
[MpoBepeTe ro LenoKynHMoT
n3rnepn Ha NnpomsBooT 3a
KakBa GUo wreTta WTo Moxe
Aa ce crny4una 3a Bpeme Ha
TPaHCNopTOT.

A1 .5 be3b6egHocT Npu
MHCTanauumja

* lNpen pa ro nHctanupare,
nposepeTe ganv Npon3soaoT
e owTeTeH. [loKonky
NpPon3BoAO0T € OLUITETEH, He o
WHCTanupajTe.

* He nHcranunpajte ro
npon3sogoT BO OnNna3nHa Ha
N3BOPM Ha TOMNSIMHA
(pagwjaTopw, WNOPETH, UTH.).

* ONKpyXyBat€TO Ha cuTe
BEHTMMNALMCKN KaHanu Ha
npoun3BoaoT Heka buae Ha
OTBOPEHO.
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» 3a ga ce cnpeyn nperpeBamse,
npoun3BoaoT He Tpeba aa ce
WHCTanupa 3ag yKpacHu
BpaTu.

A1 .6 be3begHocT npu
ynoTtpeba

* [poBepeTe ganu nponssoaoT
€ NCKIy4YeHu No cekoja
ynotpeba.

« [lokonky Hema ga ro
KOpUCTUTE NPOM3BOAOT
NoAoNro Bpeme, NUCKnyyeTe ro
NI UCKIyYeTe ro
OCUrypyBa4oT Of KyTujaTa co
ocurypyBsaum.

* He pakyBajTe co HencnpaseH
NN OLITETEH NPOU3BOA.
[loKkonKy rv uma, ucknyyete rm
npuknyyouuTe 3a cTpyja/ rac
Ha NpoM3BOAOT U NOBUKKAjTE ro
OBIIaCTEHUOT CepBUC.

* He kopucTeTe ro npomnssogoT
aKo CTaknoTo Ha npeagHarta
BpaTa e u3BageHo nnu
HanyKHaTo.

* He ce ka4vyBajTe Ha
npous3BoAoT 3a Aa godaTtute
HeLITO 1nu nopaamn Koja émno
Apyra npuymHa.

* He kopucTeTe ro npomnssogoT
kora BaweTo pacygyBare nnu
KOOpAMHaLUMja € HapyLleHOo Co
ynotpeba Ha ankoxon n/mnm

apora.

» 3ananueuTe npegmeT LWTO ce
YyyBaaT BO obnacTa KajwTo ce
roTBM MOXe Aa ce 3ananar. He
YyyBajTe 3ananveu npegmeTu
BO obnacTta KajlTo ce roTeu.

* PauykaTta Ha pepHaTa He e
cywanHuua 3a kpnu. Kora ro
KOpUCTUTE NPOM3BOOOT, HE
3aKa4vyBajTe Kpnu, pakaBuum
UMW CANYEH TEeKCTUN Ha
paykaTa.

* LWlapknTe Ha BpaTaTa Ha
Npon3BOAOT Ce NOMecTyBaaT
npu OTBOpPakE N 3aTBOPaH-E
Ha BpaTaTa U MOXe aa ce
3arnasar. Npn oTBOpam-e/
3aTBOpaw-€ Ha Bparara, He
ApXeTe ro AenoT COo LWapKu.

A1 .7 MNpepynpenyBawa

3a Temnepartypa

- MPEAYNPEOQYBAMWE:
JloctanHuTe AenoBu Ha
NPoOM3BOO0T Ke BuaaT XeLUKu
3a BpeMe Ha ynotpebarTa.
Tpeba ga ce BHMMaBa ga ce
n3berHe gonnpare Ha
Npon3BOLOT U rpejHUTe
enemeHTn. leua nop 8-
roguilHa Bo3pacT He Tpeba aa
ce npubnuxysaaT 4O
npoun3eoaoT 6e3 Bo3paceH.

* He ctaBajte 3ananusu/
€KCNo3nBHM MaTepujanm Bo
6nmn3nHa Ha NPon3BOLOT,
buaejkm paboBuTe ce XeLKku
aoneka pabotu.
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» [IpkeTe ce HacTpaHa gogeka
ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha
pepHaTa, buaejkn moxe fga ce
ncnywTun napea. lNapeata
MOXe ga Bu ja nsropu pakara,
nmueTo n/mnun o4nTe.

3a Bpeme Ha paboTtaTa,
Npon3BOAOT MOXeE Aa CTaHe
Xexok. Tpeba ga ce BHMMaBa
Aa ce nsberHe gonvpame Ha
XeLLKNTe OenoBu, BHaTpe BO

pepHaTta U rpejHUTe enemMeHTu.

Cekoralu kopucTeTe pakaBuum
3a pepHa OTMOPHM Ha TONSINHA
Aojeka ja cTaBaTe xpaHaTta BO
XellKka pepHa unu ja sagurte
XpaHaTta of XellkaTa pepHa

UTH.

ALB YnoTtpeba Ha

goaaroum

» BaxxHO e xun4yeHaTta ckapa u
nocny>xaBHUKOT Aa bugat
NpaBUITHO NOCTaBEHN Ha
XU4eHunTe nonmuun. 3a
nogeTanHn nHopmauuu,
nornegHeTe BO AenoT
»ynorpeba Ha gogaroumn“.

* [logaTtounte MoXxe aa ro
owTeTaT CTaknoTo Ha BpaTaTa
npw 3aTBOpakE Ha BpaTaTa Ha
nponssogoT. Cekoraw
TypKajTe ru gogatoumte oo
KpajoT Ha MeCTOTO KajlTo ce
roTBW.

A1 .9 bBes3b6egHocT Npu
rotBeke

* bupete BHMMaTenHu kora
KOPUCTUTE ankOXOMHM
nujanoun Bo BawwuTte jagemra.
AnkoxonoT ucnapysa Ha
BMCOKM TeMnepaTtypu 1 Moxe
Aa npeanseuka noxap bugejkun
MOXe [a ce 3ananu Kora ke
A0jae BO KOHTAKT CO >KELLUKN
NMOBPLUNHWN.

« OTnagoum of xpaHa, macro,
WTH. BO obnacTa KajliTo ce
roTBM MOXe fa ce 3ananar.
Mpen pa rotBuTe, OTCTPaHeTe
ja TakBata rpyba HeuncToTuja.

» OnacHocCT oA Tpyehse co

XpaHa: He gossonyBajte

XpaHaTta a CTom BO pepHaTa

noeeke of 1 4ac npeg unu no

roTeeweT10. Bo cnpoTtnBHO

MOXe Aa Npean3Buka Tpyere

CO XpaHa unun bonecTu.

He 3arpeBajTe 3aTBOpEHU

KOH3EpPBU N CTaKNeHn Ternun Bo

pepHata. [MpuTUCoKoT WTOo 61

ce Hacobpan Bo KoH3epBaTta/

Ternata Moxe ga npeansBumka

Aa nykHe.

CtaBeTe ja MpcHaTa xapTuja

BO caf 3a rotBeHe Unm Ha

A0OAaTOKOT Ha pepHaTa

(nocnyxaBHUK, Xn4yeHa ckapa

M Crl.) CO XpaHa 1 cTaseTe ro

BO 3arpeaHaTa pepHa.

OTcTpaHeTe rv npekymepHuTe

napyvHa MpCcHa xapTuja LWTo

BMCaT 04 4O4ATOKOT Unn

MK/ 9



cafoT 3a ga nsberHete puank
o4 oonupakse Ha rpejHuTe
enemMeHTu Ha pepHaTta. He
KOpucTeTe MpCHa xapTuja Ha
TemnepaTypa Ha pepHaTa
NMOBMCOKa Of, MakcumarHaTta
Temnepartypa 3a ynotpeba
HaBe[leHa Ha MpcHaTa xapTuja
LITO ja Kopuctute. He ctaBajte
MpPCHa XxapTuja Ha ocHoBaTa
Ha pepHarTa.

He ctaBajTe TaBu 3a neyeme,
cagoBU Unn anymMuHUymMcka
donuja OUPEKTHO Ha OHOTO Ha
pepHaTta. HacobpaHata
TONMMHa MOXe Aa ro owTeTn
AHOTO Ha pepHarTa.

3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa 3a BpeMe Ha
neyeweTO Ha ckapa. Tonnurte
NOBPLUMHM MOXe Aa
npeansBukaaT nsropeHmum!
XpaHaTa WTo He e norogHa 3a
neyewe cosgaBa ONacHoOCT o4
noxap. NeyeTe Ha ckapa camo
XpaHa LWTo e norogHa 3a
CUIeH oraH Ha ckapa. Ucto
Taka, He NocTaByBajTe ja
XpaHaTa npeMHory ganeky Bo
3a4HMOT aen Ha ckapata. OBa
€ HajKeLKOTO MeCcTo U
MpCcHaTa XxpaHa MoxXe fJa ce
3ananw.

1.10 Be36egHocT Npu
oaApXyBawe n
yncTewe

* [NoyekajTe npomsBOJOT Aa ce
onaawv npeg aa ro Yncture.
Tonnute NOBPLUNHN MOXe Aa
npeanssukaaT usropeHmum!

* Hukoraw He yucteTe ro
NPOn3BOAO0T CO LWNpULlake
Unn uctypare Boga Ha Hero!
MocToun pusunk og cTpyeH yaap!

* He kopucteTe cpeacrsa 3a
JyucTewe Ha napea 3a
YncTewe Ha Npou3BoaoT
buaejkn Toa Moxe aa
npeansBuKa enekTpuyeH yaap.

* He kopucteTe rpyom
abpasnBHM cpeacTBa 3a
4YNCTEHE, METANHN CTPYrarsku,
XW4YHa BONHA UNW BapyKMHa 3a
YNCTEHE Ha HaJBOPELLUHOTO
CTakro of BpaTaTa Ha
pepHata / (QoKoNKy uma)
CTakrioTo o ropHaTa BpaTa Ha
pepHaTa. OBre maTtepujanu
MoXaT [a npeavssukaat
rpebene 1 KpLewe Ha
CTakreHuTe NOBPLUNHW.

» Cekorawu ogpxyBajte ja
KOHTponHaTta Tabna yucta u
cyBa. Mokpa u BarnkaHa
noBpLUINHA MOXe Aa
npeanssmka npobremm Bo
paboTata Ha yHKLMUTE.
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1.11 CamouucTemse Ha
BUCOKa Temnepartypa
(nmponusa)

* [pun camouncrereTo,
NOBPLUMHUTE CTaHyBaaT
NOTOMNN OTKOSKY Npw
cTaHgapAHa ynotpeba.
LpxeTe rv geuata noganeky.

* XKelwknTe NOBPLUMHMK
npean3BuKkyBaaT naropeHmum!
He ponupajte ro nponssogot
3a BpEME Ha CaMOYUCTEHETO
n gpxeTte rm geuarta nogarneky
oA npousBooT. [Novekajte
Hajmanky 30 MUHYTU nNpeg oa
M OTCTpaHUTE ocTaTouuTe.

* [pn camouncTerweTo Ke ce
ucnywTta Yyag nopagm
coropyBsah-e Ha ocTaToum oA

xpaHa. [lobpo npoBeTpyBajTe m

ja KyjHaTa 3a BpeMe Ha
NpoLECOT Ha YNCTEHE.

* lNpen pa 3ano4vHeTe co
YNCTEHETO, NCHUCTETE TN
Ha[BOPELUHNTE NOBPLUNHUN Ha
pepHaTa u octatouuTe og
XpaHa BHaTpe BO pepHaTa Co
Kpna co canyHuua. MisBagete
r cuTe gogartoum u npudop 3a
rotBene og pepHata. [JoKonky
BawwuoTt npoussog numa
OrHOOTNOPEH A0OAaTOK
(oTNOpEeH Ha camouvncTere Ha
BMCOKM TeMnepaTtypu), He
Tpeba ga rn oTcTpaHyBarte
oBME gogaToum of pepHara.

* Ako nma puHrna Hag Bawara
pepHa, He paboTeTe co
PpUHrnarta 3a Bpeme Ha
nuponuaara.

2 YnartcTBa 3a 3allTUTa Ha XXMBOTHaTa cpeauHa

2.1 OupekTuBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OupekTuBaTa 3a oTnagHa
eneKTpU4YHa U efleKTPOHCKa
onpema (OEEO) n dbpnamwe Ha
AOTpPaeHUoT NPou3BoL,

OBoj npon3sog ce NpUAPXKyBa KOH
AVpeKkTuBaTa 3a oTnagHa enekTpuyHa v
ereKkTpoHcka onpemMa Ha EBponckaTta YHuja
(2012/19/EU). OBoj nponssog uma
cummbon 3a knacudukauymja 3a otnagHa
efneKkTpynYHa 1 enekTpoHcKa onpema
(OEEO).

OBoj npon3Boa e Npou3BeeH

CO BUCOKOKBanuTETHU OeN0oBU

1 MaTepujanu Kou MoxaT

NMOBTOPHO Aa ce kopucTar 1 ce

NorogHu 3a peuunknmparse.
EE 32702 He chpnajTe ro
OTNagHMOT NPOM3BO/ 3ae4HO CO
HOpMasHWOT AOMaLLEeH W Apyr oTnazg Ha
KpajoT Ha HEroBMOT XMBOTEH BEK.
OpHeceTe ro 4o cOGMPHO MeCTO 3a
peunKnMpare Ha enekTpuyHa u
enekTpoHcka onpema. MoxeTte fa
npaluaTe BO NlokanHaTa agMUHMCTpaLmja
3a OBMe MecTa 3a cobupatrse.
CooaBeTHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT
romara BO crpeyvyBare Ha HeraTuBHUTE
rocrneguum no XxuBoTHaTa cpeauHa u
3[paBjeTo Ha nyreTo.
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Bo cornacHocT co [iupektuBara 3a
orpaHuyyBaH-€e Ha onacHuTe
cynctaHuuun (RoHS):

OBoj Npon3Boa ce NpuapxyBa KoH
[vpekTnBaTta 3a orpaHuyyBare Ha
onacHute cynctaHumm (RoHS) Ha
Esponckarta YHuja (2011/65/EU). He
COOPXM LUTETHU 1 3abpaHeTn maTepujanmu
HaBefeHn Bo [upekTuBaTa.

2.2 UHdopmauum 3a nakyBawe€TO

Matepujanute o4 nakyBaweTO Ha
Npon3BOAOT Ce NPOou3BeaeHN o
maTtepwvjanu 3a peumknmpane Bo
COrNacHOCT CO HalWTe ApXaBHU
perynaTvBu 3a X1MBOTHaTa cpeavHa. He
dprajTe ro oTNaAoT OA NaKyBakeTO CO
0TNagoT o4 AOMAKMHCTBOTO MNv Apyr
oTnagd, ogHeceTe ro Ha mecTaTa 3a
cobuparbe MaTepujanu o4 nakyBawa
onpegerneHn of nokarnHuTe BNacTu.

2.3 Tlpenopaku 3a 3awiTeaa Ha
eHepruja

Cnopeg EY 66/2014, nHcdopmauyunTe 3a

eHepreTckaTa ehMKacHOCT MOXe Aa ce

HajoaT Ha noTBpAaTta 3a Npou3BoaoT

ncnopayaHa co npou3BoAoT.

CnegHuee npennosu ke Bu nomorHat ga ro

KopuctuTe BawmoT Npor3BOA Ha EKOSTOLLIKK

N eHepreTckn eprKaceH HaumH:

» Opmp3HeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa npeg
Aa ja nevere.

Bo pepHaTta kopucTeTe TEMHU UMK
eMajnupaHn cagosm kou nogobpo ja
npeHecyBaart TonnuHaTa.

Ako e HaBeeHO BO peLenToT unm
yNaTCTBOTO 3a KOPUCHUKOT, CeKorall
3arpeBajTe ja npeTxoaHo. He oTBopajte
ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4ecTo 3a Bpeme
Ha neyexeTo.

WcknyyeTe ro nponssogoT 5 go 10
MUWHYTUW Npej KpajoT Ha BpeMeTo Ha
neyexe Npv JONroTpajHU neversa.
MoxeTe ga sawTteante o 20%
eneKkTpUYHa eHepruja co KOpUCTeHEe Ha
npeocraHaTarta TonmnuHa.

O6upeTe ce ga rotBuTe NoBeke o4 egHO
japnere nctoBpemeHo Bo pepHaTa.
Mo>keTe NCToBpeMeHO Aa rotBuTte co
CTaBake [Be TEeHLepnHa Ha pelueTkara.
OcBeH TOa, aKko v rotesute obpouute
efeH no Apyr, ke 3alTeanTe eHepruja
buaejkn pepHata Hema Aa ja nsryou
TonnMHaTa.

He ja oTBOpajTe BpaTaTta 3a Bpeme Ha
neyeweTO CO (pyHKUMjaTa 3a paboTa
,EKO 3arpeBatrse co BaHTUnatop*“. Ako
BpaTaTta He ce 0TBOpa, BHATpeLLHaTa
Temneparypa ke ce onTummaupa 3a
3aliTena Ha eHepruja Bo pyHKumjaTa 3a
pabota ,Eko 3arpeBane co BaHTunartop*
1 OBaa TemnepaTypa MOXe [a ce
pasnukyBa O OHa LUTO € NMPUKaXKaHO Ha
€eKpaHoT.
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3 BawwuoTt npousBog

3.1 BoBea BO npon3BoaoT

—_— 1
10 4 r ) C ) C ) C ) C ) |
i
9« p 2*
> 3**
4
8 < >
7 < )
» 5
5 \
l |
| |
1 » 6
1 KoHTponHa Tabna 2 Cwjannyka
3 >Kuuenun nonvum 4 MoTop Ha BeHTMNaTopoT (3a4
yenuyHarta nno4a)
5 BpaTa 6 Pauka
7 [OoneH rpeay (nog yenuyHaTa nnoya) 8 [Monox6u Ha nonuuute
9 TopeH rpejay 10 Oynuura 3a BEHTUNauuja
* Ce pasnvKyBa BO 3aBUCHOCT Off MOAESIOT. 3.2 BoBeam ynoTpeGa Ha

Moxxebu BawmoT Npom3Boa HE € ONPEMEH CO
cujanuyka, unu TMNOT U MecTononox6aTta Ha KOHTponHata Tabna Ha
cujanuykaTa ce pasnukyBaaT o OHa LUTO e npoun3BoaoT

npuKaxaHo Ha unycTpauujaTa.

**  Ce pa3nvkyBa BO 3aBUCHOCT O MOLEOT. Bo OBOJ /ien, MOXeTe [la ro Hajaete

Balu1OT Npou3Bos Moxebu He e onpeMeH co nperneaoT U OCHOBHUTE ynoTpebu Ha

XunyaHa pelueTtka. Ha cnvkarta e npukaxaH KOHTpOIHaTa Tabna Ha npon3BoaoT. Moxe

NPOM3BOA CO XU4aHa pelleTka Kako npumep. [ia MMa pasfivkv BO CAMKIATE W HEKOM
KapaKTepUCTUKMN BO 3aBUCHOCT O TUMOT Ha
npouseos.
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3.2.1 KoHTponHa Tabna

O

& [ @
@ [ [

N —— & [{ [

1
1 Konye 3a BKIy4yBae/UCKIy4yBake
3 KoHTporHo Tpkanue Ha pepHaTa

5 TMone Ha nHaukaTopoT 3a
Temneparypa

7 Konye 3a No4yeToOK/Kpaj HA NeYeHETO

9 TlMone Ha MHOMKaTopOT 3a Tajmep/
BpemMeTpaeHe

AKO nma Konuukba 3a ynpaByBake CO
MPOM3BOAOT, BO HEKOWM MOAENV Moxe Aa
6uaaT TaksK LUTO OTCKOKHYBaaT Kora Ke ce
npuTucHaT (BHaTpeLUHM Kon4Ynkea). 3a aa
ce HanpaBaT NOCTaBKU CO OBME KOM4YMnHsa,
NpBO NPUTUCHETE ro COOABETHOTO KoMnye
HaBHaTpe a notoa m3eneyete ro. OTkako
ke ro HanpaBuWTe NpunaroayBareTo,
MOBTOPHO MPUTUCHETE FO HaBHaTpe U
3aMeHeTe ro KonyeTo.

3.2.2 BoBep 3a KOHTpOJIHaTa Tabna
Ha WnopeToT

KoHTponHo TpKariue Ha pepHaTta

Moxe fAa rv npoBepuTe NoCTaBkMTE Ha
MHOUKaTOPUTE Ha TajMePOT/4aCOBHUKOT U
Temnepartyparta co MOMOLU Ha KOHTPOSTHOTO
Tpkanue Ha pepHaTa. Moxe ga
npemuHyBaTe Of eHa Ha apyra nocraska
Taka LITO Ke ro BPpTUTE OBa KOHTPOSHO
TpKanue NeBo M AeCHO U Ke T yTBpayBaTe
MOCTaBKWUTE CO NPUTUCKAHE Ha TPKanueTo.

B [ (s
$c 8]
w__‘
SEl
O | O0d
O O
0
ve
[ S—
>O
|
o —F D—— o0
A/

2 [wncnnej Ha dyHKUUK

4 Konye 3a nocTaBku Ha
TemneparypaTa

6 Konye 3a 3aknyyvyBane CO Kry4

8 Konue 3a anapm
10 Konuye 3a Bpeme 1 nocTaBku

MHaukaTop 3a BHaTpeluHaTa
TemnepaTtypa Ha pepHaTta

MoxeTe na fo3HaeTe Kornkasa e
BHaTpelLHaTa Temnepartypa Ha pepHaTa of,
cMmbonoT 3a BHaTpeLlHa TemnepaTtypa Ha
aucnnejot. Kora ke 3anoyHe rotBeweTo,
cMMBOnOT ce rmefa Ha AWUCNNEjoT 1 Kora
BHaTpeLLHaTa Temneparypa ke ja 4OCTUrHe
noctaBeHaTa Temneparypa, OCBETNIEHO €
ceKkoe HMBO Ha cMMBonoT.

[Oucnnej Ha byHKUMN

PaboTHuTe cbyHKUMM Ha pepHaTa ce
NMPUKaxKaHW Ha OUCMNejoT CO PYHKLNN.
Cekoja dyHKUMja ce akT1BUpa co Jonwmp.
CuTe pyHKUMM Ha OMCNIEejoT Ce LemaTcKu,
LUTO 3Ha4u Aeka Moxe Aa He buaat
pocrtanHu Ha BawwmoT npowssog.
dyHkuunTe Ha BawmoT nponssos ce
OnuLIaHn BO A4enoT CO Hacrnos
,OnepaTuBHN yHKUNM Ha pepHaTa“.
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O6nacTv Ha UHAUKaToOPU:

AN
oA o
O “Hogo a 2 N,
- BOAOOT
C Soooey @

Konuumsa :

O
C

>

: Konye 3a Bpeme v noctasku

: Konue 3a noctaBku Ha TemnepaTypaTa
: Konue 3a 3aknydyBare CO Knyy

: Konye 3a anapm

: Konye 3a noyeTok/kpaj Ha neyereTo

Mone Ha MHAMKATOPOT 3a Tajmep/BpeMeTpaekse :

DA & OO

: Cumbon 3a Bpeme Ha neyerse/Bpeme BO AEHOT
: Cumbon 3a anapm

: Cumbon 3a nocTaBku

: Cumbon 3a 3aknyyyBare CO KIy4

: Cumbon 3a neyerse CO KO BeHTUMaTop

: Cumbon 3a HUCKO HMBO Ha napea *

4> : Cum60n 3a BUCOKO HMBO Ha napea *

f : Cumbon 3a coHaa 3a meco *

*

Ce pasnukyBa BO 3aBUCHOCT Of] MOAESOT Ha
npon3soaoT. Moxe Aa He e JocTaneH Bo BalUMOT
mopern.
Mone Ha MHAWKAaTOPOT 3a TeMnepaTypa :
P : CumbBon sa nederse
°C : Cum6on 3a Temnepartypa
1
)

: Cumbon 3a TemnepaTypa Bo pepHaTa

»

[} : CumGon sa 6p3o sarpesaree

: Cumbon 3a 3aknyyeHa Bpata *
*

Ce pasnukysa BO 3aBUCHOCT Of MOAESOT Ha
npoussooT. Moxe Aa He e JocTaneH Bo BalwnoT
Mozen.

3.3 ®dyHKuuu 3a paboTa Ha pepHaTta

Ha Tabenarta co yHKUMM ce npukaxaHu
yHKUMMTE 3a paboTa LWTO MOXeTe Aa
KopucTuTe Bo Bawiata pepHa u
HajBMCOKUTE U HajHUCKUTE TemnepaTypu
LITO MOXe Ja ce MocTaBarT 3a OBue
dyHKUMK. PegocnenoT Ha pexnmmnte Ha
paboTa npuKaxaH oBAe MOXe fa ce
pasnukyBa of pacnopeoT Ha Bawwmor
npou3Boa.

Cumbon
Oncer Ha
3a .
. |Onuc Ha dyHKuKja Temnepatypa |Onuc u ynotpe6a
yHKUMj N
(°C)
a
PepHaTta He e 3arpeaHa. Pabotu camo BeHTMNAaTopoT (Ha
3afHVOT sua). 3aMp3HaTaTa xpaHa Cco rpaHynu rnoneka ce
o Pa6oTa co BeHTUnaTop - oaMp3HyBa Ha cobHa TeMnepaTypa, 3roTBeHaTa XxpaHa ce
nagu. BpemeTto noTpe6HO 3a oAMp3HyBake Ha Leno napye
Meco e NMofonro OTKOMKy 3a XpaHa CO XWUTapKu.
XpaHaTa ce 3arpeBa UCTOBPEMEHO o/ rope v oA, A0n
3arpeBare Ha JHOTO U p P P A rop A pony.
40-280 MoropeH 3a konauu, neyrBa UM Konavum u Yopbu Bo kananum
Ha nnadoHoT
— 3a nevete. Ce roTBM CO €AeH nnex.
BknyyeHo e camo gonHoTo rpeere. CooaBETHO € 3a XpaHa
3arpeBare ogosgona 40-220 Ty A P A p
KojawTo Tpeba Aa ce 3apymMeHMn Ha QHOTO.
—
3arpeBamne Ha AHOTO/ TonnuoT Bo3ayXx LUTO Ce 3arpeBa Co rOpHUTE U JOSHUTE
% nnagoHOT CO NOMOLLI 40-280 rpejauun ce auctpubyupa nogenHakso 1 6p3o HU3 pepHaTa co
— Ha BeHTUnaTop BeHTUnaTopot. Ce roTBu CO €AeH nnex.
TonnuoT Bo3ayX LUTO Ce 3arpesa Co rpejayvoT Ha
BEHTUNATOPOT Ce pacrnopeaysa eAHaKBO U 6p30 HM3 LenaTa
3arpeBare co
BeHTANaTOp 40-280 pepHa co NOMOLU Ha BEHTMNATopoT. [TorogHo e 3a rotBewe Ha
XpaHaTa BO NoBeKe TaB4MHba Ha PasfnMyHu HMUBOA Ha

pelwleTkaTa.
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3a fa 3awTeguTe eHeprvja, MoOXe Aa ja kKopuctute oBaa
hbyHKUMja HamecTo Aa ja kopucTuTte “3arpeBare co
® Eko 3arpeBate co 160-220 BeHTMnartop” Bo oncer o 160-220°C. Ho, BpemeTo Ha
BaHTUNaTop roTBewe ke 6uae manky nogonro. Ynorpebarta Ha oBaa
dyHKUMja e objacHeTo BO AenoT co Hacrnos ,PaboTtewe co
KOHTpOIHaTa eAvHuLa Ha pepHaTa®“.
. PaboTaT JOMHWOT rpejay v rpeereTo Co BeHTUNaTop.
@ Muua dyHkumnja A pe} P P
CoofBETHO € 3a roTBEHE nuua.
—
— PaboTtaTt dyHKUMMTE 3a rOpHO rpeerse, AOMNHO rpeere n
. rpeerse co BeHTUnatop. Cekoja cTpaHa o Npou3BoAoT LWTO
"3D" dyHkumja 40-280 P p ja cTp 4 np a
Tpeba Aa ce 3roTBu, ce roTBM nogeaHakso v 6p3o. Ce rotsu co
—— efieH nnex.
Pab:
aboTn ManaTta pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTa.
[onHa ckapa 40-280 P P pep
CoopBeTHa € 3a neyere NoMan KonuunHN Ha ckapa.
wwW
PaboTu ronemara pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTa.
Llena ckapa 40-280
CoopBeTHa € 3a Neyere rofieMn KOMMYMHM Ha ckapa.
wwW TonnmoT Bo3Ayx LUTO Ce 3arpeBa Co roriemara peLieTka 3a
Llena ckapa co nomoLu
Ha BeHTUNATOp 40-280 ckapa 6p30 ce AucTpubyrpa Bo pepHaTa Co BEHTUNATopOT.
CoopBeTHa e 3a neyerbe ronemMmn KONMUYnHM Ha ckapa.
Ce KOPWCTK 3a OApXyBake Ha XpaHaTa Ha Temnepartypa
OppxyBate TonnmHa 40-100 P APKY! P patyp
noaroTeeHa 3a paboTa Nofonro Bpeme.
P
H+
) Ce kopucTy 3a nevewe neb. [lojjoBHaTa nocTaBeHa
dyHkuwmja 3a ned
TemnepaTtypa 1 BpeMe MoXe [a He ce MeHyBaar.
AKTUBUPaHE Ha
LononHUTENHA Ce KOPWCTM 3a aKTUBMPak-e Ha onepaTUBHU PYHKLMUM LITO He
o o o : ce NpUKaxkaH! Ha NOYETOKOT Ha AUCNNEJoT CO PYHKUMN.
yHKumja
000 Ce KOpUCTY 3@ CAMOYUCTEHE Ha pepHaTa Ha BIUCOKa
'YX Muponusa - Temnepatypa. MorneaHeTe rv cneuudukaummte BO AenoT 3a
LRI OApXKyBae 1 YucTere 3a oBaa yHKumja.

3.4 [JopaTouun Ha NnpoM3BOAOT

CapoBuTe BO BHaTpeLLUHOCTa Ha
anapaToT MOXe fa ce

MocTojaT pasnuyHn gogaTtoum Bo BawwmoTt
npounssoz. Bo oBoj fen goctanHu ce onuc
Ha gogartouuTe M onucy 3a npaBunHa
ynoTtpeba. Bo 3aBMCHOCT o4 MoAenoT Ha
NpoM3BOAOT, UCMOPAYaHNOT A0AATOK
Bapvpa. Cute goaaTtoum onuLiaHu BO
ynaTcTBOTO 3a ynotpeba moxebu He ce
JocTanHu 3a BawwvoT npoussos.

nedopmMumpaart kako pesyntar Ha
TonnuHata. OBa He Brnujae Ha
dyHKUMOHaNHocTa.
Hedopmauujata ncuesHysa kora
cafoT ke ce n3nagu.

CraHaapaeH cag
Ce KopuCTY 3a Ne4nBa, 3amp3HaTa xpaHa 1
3a NMPXeH-e rofieMu nap4nksa.
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Onabok cag

Ce KopUCTHM 3a NeunBa, Npxeke roremMu
napymba, CoyHa XpaHa unv 3a cobupare
Ha UCTEYHM Macrna npu NeYere Ha ckapa.

XuueHa ckapa

Ce KOpUCTM 3a NpXKeHe NN CTaBake Ha
XpaHaTa wTto Tpeba fga ce neve, Npxu un
JOVHCTa Ha nocakyBaHaTa nonuua.

Ha moaenu co XxuyeHu nonuum :

Ha mopgenu 6e3 XXu4yeHu nonuum :

3.5 Ynotpeba Ha gopgaTouuTe Ha
npousBoaoT

Monuumn 3a roTBewe

Mma 5 HMBoa Ha nosuumm Ha nonuuaTa BO
[enot 3a rotBewe. Pegocnenor Ha
nonuuMTe MoXeTe Aa ro BUAMTE U BO
OpojkMTe Ha NpefHaTa pamMka Ha pepHaTa.

Ha mogenu co Xu4yeHu nonuum :

nOCTaBYBaH:e Ha MeTarieH paxeH Ha
nonuuunTe 3a roteBeke

Ha mogenu co Xu4yeHu nonuum :

BaxHo e npaBunHo ga ja nocraBute
XMyeHaTa peLleTka Ha XudeHuTe
CcTpaHu4Hu nonuum. [logeka ja
nocTaByBaTe Xn4yeHaTa peLueTka Ha
nocakyBaHaTa nosnuia, OTBOPEHUOT Aen
Mopa aa ovge Hanpen. 3a nogobpo
roTBeHE€, XnyeHarta pelueTka Mopa ga
Ovae npyuBpCTEHA Ha ToYKaTa 3a
3anupambe Ha xudeHaTa nonvua. He cmee
[a NoOMMHe MpeKy ToyKaTa 3a 3anupare 3a
0a fojae 0o gonup co 3agHUOT sua Ha
pepHaTa.
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Ha mogenu 6e3 XXu4eH NONULUM :
BakHo e npaBurHo ga ro nocraBute
METanHNOT PaXKeH Ha CTPaHUYHUTE
nonuun. MeTanHuoT paxeH nMa egHa
Hacoka kora ce noctaByBa Ha nonuuaTa.
[Hopeka ro noctaByBate MeTanHUOT paXeH
Ha cakaHaTa nonuua, OTBOPEHMOT Aen
Mopa Aa buae Hanpes.

P > A
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MocTaByBake Ha NEXOT Ha nonuuuTe
3a rotBewe

Ha mogenu co XXu4yeHu nonuum :

McTo Taka, BaXKHO e NpaBumnHo aa rv
NMocTaBUTE NIEXOBUTE Ha XMUYEHUTE
cTpaHu4HK nonuum. logeka ro
rocTaByBaTe MNexoT Ha nocakyBaHaTa
nornuua, HeropaTa CTpaHa HameHeTa 3a
OpXerwe Mopa ga buge Hanped. 3a
nogobpo roTeeke, NNexoT Mopa Aa ce
NpULBPCTM Ha BanabHaTMHaTa 3a
3anvpare Ha xudeHara nonuua. He cmee
Aa noMmuHe npeky BrnagbHaTvHaTta 3a
3anvpamne 3a Aa [ojae Ao 4onup co
3aHVOT SWA Ha pepHarTa.

Ha mopenu 6e3 Xu4yeHu nonuum :

McTo Taka, BaXKHO e NpaBuiiHO aa
NMoCTaBUTE NINEXOBUTE HA CTPaAHNYHUTE
nonuvuu. NMnexoT nMa edHa Hacoka Kora ce
nocTaByBa Ha nonuuara. [Jjoaeka ro
rocTaByBaTe MNyexoT Ha nocakyBaHaTta
nonuvua, HeropaTa cTpaHa HaMeHeTa 3a
Opxewe Mmopa aa buge Hanpes.

®dyHKUMja 3a 3anupare Ha MeTanHuoT
paxeH

Mma dyHKumja 3a 3anuparse 3a fa ce
crpeyv MeTanHuoT paxkeH Aa usnese ofg,
XnyeHata nonvua. Co oBaa dyHKuUMja
MoXxeTe necHo n 6e3begHo aa ja nssagute
XxpaHaTta. [logeka ja oTcTpaHyBaTe
XndeHaTa ckapa, MoXeTe [a ja noBrne4veTe
Hanpez gojeka He CTUrHe [0 TouykaTa Ha
3anupane. Mopa fa ja nomuHeTe oBaa
TOYKa 3a LIeNOoCHO Aa ja OTCTpaHuTe.
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Ha mopenu co xu4yeHun nonuum : WcnpaBHo nocTtaByBake Ha MeTanHUoT m
paxeH 1 TaBYEeTO Ha TereKCconckuTe
wuHu-Ha moaenu co xuveHun nonuum n
TerleCKornckKa LWnHa
BnarogapeHve Ha TeneckonckuTe LWnHN,
NAexoBMUTE U METANHNOT PaXeH MoXe
necHo Aa ce nocrtasart v ussaaar. Kora
KOPUCTWTE NMNEXOBUN N METANHN PaXKHN CO
Teneckonckara wuHa, Tpeba ga ce
BHMMaBa WUIMWYKNTE Ha NpegHaTta u
3afHaTa cTpaHa Ha TenecKoMnCKUTe LWWHU
[a ce noTnmpaar Ha paboBuTe Ha paXKeHOoT
W MNexoT (NpyKaxaHu Ha crnukara).

dyHKUMja 3a 3anupare Ha nne - Ha
MoAenn Co XUYeHU nonuum

Mma n dyHkumja 3a 3anvparse 3a Aa ce
crpeyn NNexoT Aa u3nese of XuyeHata
nonuua. [loaeka ro otcTpaHysaTe nnexor,
ocrnobopeTe ro of 3agHaTa
BAnabHaTuHaTa 3a 3anuparse 1 nosneyeTe
ro KoH cebe gofeka He CTUrHe A0
npegHarta ctpaHa. Mopa ga ja nomuHeTte
oBaa BanabHaTuHa 3a 3anuparse 3a
LieNoCHO [a ro oTcTpaHuTe.

7.

f
4‘4
|
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3.6 TexHuu4ku cneymucpukauumn

OnwTn cneumdurkaumm

HapBopeluHn AvMeH3un Ha Npou3BofoT (BUCHMHa/

LnpurHa/gnaboyvHa) (Mm) 595 /594 /567

[IMMeH3nmn 3a nHcTanupake Ha pepHaTta (BUcuHa/

WMpMHa/AnaGouMHa) (M) 590 - 600 /560 /min. 550

HanoH/®pekBeHumja 220-240V ~; 50 Hz

Bua v npecek Ha kaben LWTO ce KOPUCTW/MOTOAEH 3a

yNoTpe6a Bo NpoU3BOROT MUH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

BkynHa noTtpoluyBayka Ha eHepruja (kW) 3,3

Twn Ha pepHa MynTudyHKuMoHanHa pepHa

OcHoBu MHopmaLmnTe 3a eHepreTckaTa 03Haka Ha AOMaLLHUTE eNEeKTPUYHU PepHU ce JafeHN BO COrMacHOCT CO
ctangappoT EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpegHocTute ce oapeaysaat Bo pyHKUMMTe 3arpeBake Ha AHOTO U Ha
nnadgoHOT unu (ako e NpucyTHo) 3arpeBare Ha AHOTO/MNadOHOT CO MOMOLL HA BEHTUNATOP CO CTaHAapAHO
NONMHEeHEe.

Knacata Ha eHepreTcka ecrkacHOCT ce oApeayBa BO COrMACHOCT CO CreaHaTta npuopuTmaaumja BO 3aBUCHOCT Of,
TOa Janu peneBaHTHUTE byHKLUMM NOCTOjaT BO MPOU3BOAOT UnK He nocTojat. 1-Eko 3arpeBane co BaHTUnaTop , 2-
3arpeBatbe co BeHTUnartop , 3-[lonHa ckapa co NOMOLL Ha BeHTUnaTop , 4-3arpeBarbe Ha HOTO U Ha NNadgoHOT.

TexHnyknTe cneundurkaLmm Moxe ga ce nameHaTt be3 npeTxogHoO n3BecTtyBamwe 3a
Oa ce I'IO,D,O6pVI KBarmMTeToT Ha Npon3BOAOT.

CnuknTe BO OBa ynaTCTBO Ce LeMaTCKn U MOXebu He ce coBnaraat LienoCcHO Co
BawwoT nponseog.

LUTO ro npnapyxyea ce nobneHn Bo J'IaGOpaTOpVICKVI yCnosu BO COrnacHocCT CO
penesaHTHUTE cTaHaapAan. Bo 3aBucHOCT og yCcnoBuTte Ha pa60Ta 1 Ha OKOJTMHaTa
Ha Npon3BoAOT, OBME BPEOHOCTU MOXe Aa Ce pa3fiMKyBaarT.

@ BpegHocTuTe HaBeeHU Ha eTUKETUTE Ha NPOU3BOAMTE UMK BO JOKYMEHTauumjaTa

MK/ 20



4 lpBaynoTtpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
Bawwuot npoussog, ce npenopayyea ga ro
HanpaBuTe HaBeOeHOTO BO CledHUTE
[EenoBn CooaBeTHO.

4.1 MNpBo nocTtaByBawe Tajmep

Cekorall noctaBeTe ro BpEMeTo
npen Aa ja kKopucTTe pepHaTa.
AKO He ro noctaeuTe, Hema aa

MOXeE @ roTBUTE BO HEKOW MOZENM
Ha pPepHMU.

1. Hdopeka pepHaTta e uckny4veHa (a
BPEMETO O] AEHOT € MNpuKaxaHo Ha
€KpaHoT), fonpeTe ro kon4eTto () okony
3 ceKkyHaM 3a Aa ro akTuBMparte MEeHMTO
3a NOCTaBKM.

= EkpaHOT npukaxysa onbpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLun
onbpojyBareTo, Ce akTuBMpa
MEHMWTO 3a MOCTaBKMW.

4 |8
= Pl

2. AKTVMBUpajTe ro NoneTo 3a TajMep co
NPUTUCKaHE Ha KOHTPOHOTO TpKanue
Ha pepHaTa efHall Unn Jonvpare Ha
TactepoT (9 egHalw.

= [loneTo 3a TajMep 1 CUMBONOT §5%
TpenkaaT Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaeHe.

.
00 o

3. MocTtaBeTe ro BpEeMEeTO CO BpPpTEHE Ha
KOHTPOJTHOTO TpKanue Ha pepHaTta
HaJeCcHo/Haneso u aKTVIBVIpajTe ro
noneTo 3a MUHYTU CO NPUTUCKaH€ Ha

KOHTPOSIHOTO TpKasile Ha pepHarta
efiHall Unu gonupatrbe Ha TactepoT (O
efHaL.

= [oneTo 3a MUHYTM 1 CUMBONOT 3%
TpenkaaT Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpeMeTpaeH-e.

4. TocTaBeTe ja MUHYTaTa CO BPTEH:E Ha
KOM4YeTo 3a KOHTpOria Ha pepHaTa
HagecHo/Hanego. [oTBpaeTe ja
rnoctaBKaTta Co NpuUTUCKare Ha
KOHTPOJHOTO TpKanue Ha pepHaTta
efHall Unu gonvparse Ha tactepoTt O
enHaul.

= BpewmeTo e noctaBeHo n cumbonot
46% nocTojaHo CBETH.

AKO NpBOTO NOCTaByBahe Ha

@ TajMepoT He ce N3BpLUX, BPEMETO
3arnoYHyBa o 4acoT MOCTaBeH Npu
npoLecoT Ha MPON3BOACTBO.
MoxeTe aa ro nsmexHute
nocTaByBaHe€TO 3a BPEMETO
NoJoLHa Kako LITO € OnuLaHo BO
penot ,lMocTtaBku®.

Bo cny4aj Ha gonr npekunH Ha
@ enekTpuyHaTa eHepruja,

rnocTaBKkaTa 3a BpeEME Ce OTKaXyBa.

Tpeba NoBTOPHO Aa ce NocTaBu.

4.2 TpBoO Yncrtewe

1. OTCcTpaHeTe r1 cute matepujanu of
nakyBaHeTO.

2. N3BageTe r cuTe gogartoum o4
pepHaTa 06e36eneHn co Npon3BoaoT.

3. MpownsBonoT Heka pabotu 30 MUHYTU K
noToa Uckny4veTe ro. Ha oBoj HaunH,
OoCTaToOUUTE U CIIOEBUTE KON MOXeOU
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OCTaHalne BO pepHaTa 3a BpeMe Ha
npon3BoaCTBOTO Ce coropyBaaTt U
Yucrar.

4. Kora pakyBaTte cO Npov3BOAOT,
n3bepeTe ja HajBMcokaTa TemnepaTypa
n dyHKLMjaTa 3a paboTa co koja
paboTaT cute rpejauv Bo Bawmor
npoussoa. Bugete Bo ,dyHkumM 3a
paboTa Ha pepHaTa [» 15]“. MoxeTe ga
Hay4uTe Kako [a pakyBaTe CO pepHaTta
BO CrieHuWoT gen.

5. lMoyekajTe pepHaTa Aa ce onagu.

M3GpuLueTe v NOBPLUMHUTE Ha
NPOU3BOAOT CO BiaXHa Kpna unmu
CYHI'ep 1 UcyLleTe v co Kpna.

5 KopucTtemwe Ha pepHaTa

Mpen na rv kopucTUTE goaarouuTe:
VMcuncteTe v gogatoumTe WTO
OTCTpaHMBTE Of pepHaTta co Boda Co
AETEPreHT U MeK CyHIep 3a YnCTere.
3ABEJIELUKA: Hekoun netepreHTy unm
cpefcTBa 3a YNCTEHE MOXeE Aa
npeaunsBukaaT owTeTyBake Ha
noeplmHaTta. He kopucTtete abpasvBHM
AeTepreHTu, NpaLoLy 3a YucTere, Kpemm
3a YNCTeHEe Uny ocTpu NpeameTn 3a
BPEME Ha YNCTEHETO.

3ABEJELLKA: 3a Bpeme Ha npBaTa
ynotpeba mMoxe fa ce nojasaT yag u
Mupmn3ba Hekonky Yaca. OBa € HopmMarnHo un
camo Tpeba gobpa BeHTUNaumja 3a ga rm
oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe oUpPeKTHO
BAMLLYBaH€ Ha YadoT 1 MMpn3buTte WTO ce
dopmumpaar.

5.1 OnwTu nucpopmaumm 3a
KOpuUCTeHe Ha pepHaTa

BeHnTunatop 3a napgewe ( Ce pasnukyBa
BO 3aBMCHOCT 04, MOoersioT Ha
npousBooT. Moxe fna He e gocTaneH BO
BawwuMoT mogen. )

BawumoTt npon3eoa nmva BEHTUINaTop 3a
nagewe. BeHTunatopot 3a nagewe
aBTOMAaTCKU Ce aKTUBMpA Kora e notpebHo
W I Nagu v NpegHuoT Aen Ha Npou3BoaoT
n mebenot. ABTOMaTCKu ce AeakTuBupa
Kora npoLLecoT Ha Naaekse ke 3aBpLun. Ke
nsnerysa TOMOM BO34yX Haz BpaTaTa Ha
pepHaTa. He nokpuBajte ru oBme oTBOpY 3a
BEHTMnauuja co HuWTo. Bo cnpoTuBHO,
pepHaTa MOXe [a ce nperpee.
BeHTMnaTopoT 3a nagewe ke Npoaomkm Aa

paboTu 3a Bpeme Ha paboTaTta Ha pepHaTta
W NO UCKNYyYyBaH-E€TO Ha pepHaTa
(mpubnmxkHo 20-30 MUHYTH). [JOKONKY
roTBUTE CO Mporpamuparse Ha TajMepoT Ha
pepHaTa, Ha KpajoT o4 BpeMeTo 3a
neyerse, BEHTUNATOPOT 3a Najere ce
MCKINy4yBa co cuTe yHKUMU. KOPUCHUKOT
He MOXe [a ro ogpean BpemeTo Ha paboTa
Ha BEHTMNaTopoT 3a Nnagewe. Ce BKyyyBa
1 nckny4vyea aBtomartcku. OBa He e
rpeLuka.

OcBeTnyBate Ha pepHaTa
OcBeTryBaHheTO Ha pepHaTa ce BKIyyyBa
Kora pepHara ke noyHe fa nedve. Kaj Hekom
MOZeNnv OCBETNYBaHETO € BKIy4YEHO 3a
BpeEMe Ha neyereTo, Aoaeka kaj Hekou
MOZenNu ce UCKMy4yBa Mo OApeaeHo
Bpeme.

5.2 PaboTele Ha KOHTpPOJIHaTa eAUHMULIA HA pepHaTa

OnuwTu NnpeaynpenyBaka 3a eguHULATA

3a KOHTpona Ha pepHaTta

* MakcumanHoTo Bpeme LUTO MOXe Aa ce
noctasu 3a nevewe e 5:59 yaca. Bo
dyHKUMjaTa 3a YyBame Ha TonnMHaTa,
oBa Bpeme nsHecyBa 23:59 yaca. Bo
Cry4aj Ha MpeKvH Ha CTpyja, NPeTXoaHo
NoCcTaBeHOTO BpeMeTpaere Ha
neyeHeTo 1 NeYeHeTo ce OTKaxyBaar.

» [opeka npaBuTe kakBu 6uno
npunarofyBara, COOABETHUTE cMBonK
TpenkaaT Ha ekpaHoT. [ToTpebHo e aa rm
3a4yBaTe HanpaBeHWTE NOCTaBKW, UMK CO
Jonupare Ha COOABETHUOT TacTep BO
OMUCOT UMK CO YeKare KpaTKo BpPeMe.
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+ AKO BpEMETO 3a Neyere € NOCTaBeHo
Kora nevereTo Ke 3arnoyHe,
npeocTaHaToTo BPeMe Ce MnpuKaxyBa Ha
eKpaHoT.

» [okonky e BknyyYeHa nocTaBkaTa 3a 6p3o
3arpeBarbe Ha KOHTpoOnHaTa eauHuLa,
cuMBoroT Af} ce nojaByBa Ha ekpaHoT

Kora ke 3arnouyHeTe CO NeYeH-e 1 pepHaTa m
6p30 ja JOCTUTHYBa TeMnepaTypaTa LTo

ja noctaBmBTE 3a Nedvene. 3a

nocTaBkaTa 3a 6p30 3arpeBatse, BugeTe

ro aenort ,,MocTaBkn®.

1 Konue 3a BknyvyBame/MCKNy4vyBahe
3 KoHTponHo Tpkanue Ha pepHaTta

5 TMone Ha HOuKaTopOT 3a
Temneparypa

7 Konye 3a noyeTok/Kpaj Ha NeYeHEeTO

9 TlMone Ha MHOuKaTopOT 3a Tajmep/
BpemMeTpaeHe
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Konuuma :
(O : Konye 3a Bpeme 1 nocTasku

°C : Konue 3a nocTaeky Ha TemnepaTypata

@' : Konue 3a 3akrnyyyBatbe CO Knyy

Q : Konye 3a anapm

DIl : Konue 3a noyeTok/kpaj Ha NeyereTo
lMone Ha MHOMKATOPOT 3a Tajmep/BpeMeTpaeHe :
@ : Cumbon 3a Bpeme Ha nevexe/Bpeme BO AEHOT

Q : Cm6on 3a anapm

48 : CumBon 3a nocTasku
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[wvcnnej Ha dyHKUMK

Konye 3a noctaBku Ha
Temnepartypara

Konue 3a 3akny4vyBarbe CO Kny4

Konue 3a anapm
Konue 3a Bpeme 1 noctaeku

: Cumbon 3a 3aknyyyBane CO Kiyy

: Cumbon 3a nevere Co eko BeHTUnaTop

: CumbBon 3a HMUCKO HMBO Ha napea *

: Cumbon 3a BUCOKO HMBO Ha napea *

: Cumbon 3a coHaa 3a meco *

Ce pa3nukyBa BO 3aBMCHOCT 0f MOAENOT Ha

npouasogoT. Moxe aa He e JocTaneH BO BalLMOT
mogern.

Mone Ha MHAMKaTOPOT 3a TemnepaTypa :

>
C

»

8

.
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: Cumbon 3a nevene

: Cumbon 3a Temnepatypa

: Cumbon 3a Temneparypa Bo pepHaTa
: Cumbon 3a 6p30 3arpeBare

: Cumbon 3a 3aknyyeHa Bpara *

Ce pasnukyBa BO 3aBWMCHOCT Off MOAESIOT Ha
npoussogoT. Moxe Aa He e JocTaneH BO BalIMoT
mogern.



BknyuyBak-e Ha pepHara

1. BknydeTe ja pepHaTa co Jonvpare Ha
konyeTto (D .

= OTKako pepHaTa ke ce BKIy4u, Ha
eKpaHoT ce npukaxysa dyHKuujaTa 3a
npea ynotpeba. ®yHkumjata 3a
paboTta, TemnepaTypara, BpeMeTo Ha
neyexe 1 anapmoT MoXe Aa ce
npunarofat Kora ekpaHoT € BO 0BOj
craryc.

AKo He ce HanpaBeHW NoCTaBkM Ha

@ OBOj eKpaH, pepHaTa Ke ce MUCKITyun
3a OKoNny 5 MUHYTK, @ Ha ekpaHoT
ke ce npukaxe YaCOBHUKOT.

WcknyyyBawe Ha pepHaTta

VicknyyeTe ja pepHaTa co Jonupare Ha
konueto (D . Ha ekpaHoT ke ce npukaxe
YaCOBHMKOT.

Pa4yHo neuyense co nsbop Ha
Temnepartypa v (pyHKuuMja 3a paboTere.
MoxxeTe oa rotBuMTE CO TOa WITO Ke
HanpaBuTe payHa KOHTpora (Ha Bawa
COncTBeHa KoHTpona) 6e3 ga ro nocraBute
BPEMETO 3a Ne4vere co n3bnpare Ha
TemnepartypaTa 1 dyHKumjata Ha
paboTere cooBETHA 3a XpaHarTa.
dyHKumjaTa ,3arpeBare Ha AHOTO 1 Ha
nnadgoHoT* 1 noctaskute Ha 180 °C ce
NpUKaXkaHW Kako NpuMep Ha CrvknuTe.

1. BknyyeTe ja pepHaTa co gonupare Ha
konueto D .

2. [onpeTe ja hyHKUMjaTa 3a paboTere
Koja cakaTe Ja ja akTuBMpare Ha
€KpaHOoT 3a pyHKLMK.
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3. Ako dyHKUMjaTa WTO cakaTte Aa ja
aKkTuBMpare He e Mery yHKumMmnTe Ha
paboTere LWTO ce nojaByBaaT NpBY Ha
eKpaHoT 3a YHKUMKN, MOXeTe Aa v
aKkTuBupate dyHKuunTe 3a paboTta BO

AOMNHWOT pef Co Aonvpatke Ha
LAKTUBMPaH-E Ha JOMOMHUTENHA
dyHKumja“.
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4. Ha ekpaHOT ce nojaByBa NpeTxogHo
noctaBeHaTa Temneparypa 3a
dyHKuMjaTa 3a paboTa WTo ja
n3bpasTe. 3a aa ja MameHute
TemnepartypaTta, NpUTUCHETE eHaLL Ha
KOHTPOMNHOTO TpKanue Ha pepHaTta unm
ponpete ro Tactepot °C 1 BpTeTe ro
KOHTPOIHOTO TpKanue Ha pepHaTa
HaZlecHo/HaneBo.

= Cumbonort °( ke Tpenka Ha
eKpaHOT 3a Temneparypa.
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AKO ja nsmeHute (pyHkumjaTa 3a

@ paboTa no MeHyBaHEeTO Ha

NnpeTXo4HO NocTaBeHaTa
Temnepatypa 3a yHKumjaTa 3a
paboTa, nocnegHo nocrtaseHara
Temnepartypa Ke ce npukaxe Ha
ekpaHoT. MeryToa, ako nsbpaHarta
Temnepartypa He e BO paMKUTe Ha
TemnepaTypHMUOT ONncer Ha
nsbpaHaTa dyHKUMja 3a paboTerse,
ce MNpuKaxyBa HajBucokarta
Temnepartypa Ha Taa yHkumja 3a
paboTterse.

5. lNoTBpaeTe ja noctaBeHaTa
Temnepartypa co AonvMpare Ha KON4eTo
-]

= Cumbonot °( ke cBeTW NocTojaHo
Ha ekpaHOT 3a TemnepaTypa.
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6. o noctaByBake Ha hyHKUMjaTa 3a
paboTerse 1 Temnepatypara gonpete
ro Tactepot P |l 3a na sanouHeTe co
neyeme.
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= PepHaTa ke novHe BegHal ga pabotu
Ha n3bpaHata dyHkuMja n
Temnepatypa. Ha ekpaHoT 3a
Temneparypa ce npukaxysaaT
cumbonute | n P . BpemeTo Ha
neyene Ke 3anoyvHe fa oabpojysa Ha
ekpaHoT. Kako WwTo BHaTpeLLHaTa
Temnepartypa Ha pepHarta ja
OOCTUrHyBa noctaBeHaTa
Temneparypa, ke ce oCBeTNn1 cekoja
dasa o cumbonoT | . PepHarta Hema
aBTOMAaTCKU a ce UCKNy4n buaejku
MaHyenHoOTO neyewe ce u3spLuysa 6e3
nocTaByBar-€ Ha BPEME 3a NeYeHE.
Mopa ga ynpaByBaTte CO NeyYereTo n
camu a ja ucknyunte pepHaTta. Kora
neyeHeTO Ke 3aBpLUM JOoMpeTe ro
tactepot P |l 3a oa ro 3aepunTe
neyerseTo unu gonpete ro tTactepot (D
3a LIeNOCHO [a ja UCKIy4nTe pepHarta.

Meyeke co nocTaByBawe Ha BpeMeTo
3a neyeme:

Moxxe fa HanpaBuTe pepHaTa aBTOMAaTCKu
[a ce UCKIyyyBa Ha KpajoT o BPEMETO CO
nsbvpare Ha Temnepartypara u
dyHKuMjaTa 3a paboTene cooaBeTHa 3a
XpaHaTa 1 Co NocTaByBak€e Ha BpeMeTo 3a
neyere Ha TajMepoT. PyHKLMjaTa
~3arpeBame Ha AHOTO M Ha NnadoHOT" n
noctaBkuTe 3a 180 °C 1 BpeMe Ha nevene
of, 45 MUHYTK ce NpuKaXkaHu Kako npuMmep
Ha CrivkuTe.

1. BknydeTe ja pepHaTa co gonvpare Ha
konyeto D .

2. [OonpeTe ja dyHKLMjaTa 3a paboTene
KOja cakaTe Aa ja akTmBupare Ha
eKpaHoT 3a hyHKUMK.

£
ERE
[
[ (e
[e]

°
o
oe

O

3. Ako dyHKUMjaTa WTOo cakaTe ga ja
aKkTuBMpate He e Mery yHKUMNUTE Ha
paboTere LITO ce nojaByBaaT NpBu Ha
€KpaHoT 3a PyHKUMK, MOXeTe Aa v
akTmBupare yHKuMnTe 3a paboTa BO
AONHWOT pep Co Aonvpane Ha
LAKTMBMpaH-E Ha JOMOMHUTENHA
dyHKupmja“.
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4. Ha ekpaHOT ce nojaByBa NpeTxogHo
nocrtaBeHaTta TemnepaTypa 3a
dyHKUMjaTa 3a paboTa WTo ja
n3bpasTe. 3a aa ja uameHute
Temnepartyparta, NpUTUCHETE eHaLl Ha
KOHTPONHOTO TpKarnue Ha pepHaTa unm
ponperte ro Tactepot “C v BpTeTe ro
KOHTPOJSHOTO TpKanue Ha pepHaTa
HaZilecHo/HaneBo.

= Cumbonort °C ke Tpernka Ha
eKpaHoT 3a Temneparypa.
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AKo ja nameHuTe yHkumjaTa 3a

@ paboTa No MeHyBaH-EeTO Ha
NpeTxo4Ho noctaBeHaTa
Temnepartypa 3a yHKumjaTa 3a
paboTa, nocnegHo noctaseHara
Temneparypa Ke ce npukaxe Ha
ekpaHoT. MeryToa, ako nsbpanara
Temneparypa He e BO pamMK1Te Ha
TemnepaTypHMOT oncer Ha
nsbpaHaTa dyHKuWja 3a paboTerse,
ce npuKaxxyBa HajBucokaTa
Temnepartypa Ha Taa yHkLMja 3a
paboTtere.

3a 6p30 npunarogyBake Ha
@ BPEMETO 3a Ne4vere, MoXeTe [a ro
aKkTMBMpaTe BPEMETO 3a Nevere
Ha 30 MMHYTU CO NpUTUCKaHe Ha
KOHTPOSHOTO TpKanue Ha pepHaTta
Unn gonuparbe Ha TactepoT O
OTKaKo ke ce nocraBaTt yHKuuMjaTa
3a paboTere 1 TemnepaTyparta, a
BPEMETO MOXe a ro UsmMeHuTe co
BpTEHE Ha KOHTPOMHOTO TpKanue

Ha pepHaTa HagecHo/Haneso.

5. lMoTBpaeTe ja noctaBeHaTta
Temnepartypa co 4onMpaHe Ha KOM4YeTo
-]

= Cumbornort °( ke cBeTM nocrojaHo
Ha eKpaHOT 3a TemnepaTypa.
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6. MpUTUCHETE ro KOMYETO 3a KOHTPOra Ha
pepHaTa efHaLl Unu JonpeTe ro
TacTepoT (O eaHall 3a BpEMeTOo Ha
neveme.

= [locTtaBeHaTta BpegHocT og 30
MUWHYTU Ce nojaByBa Ha eKpaHoT 3a
Tajmep/BpemeTpaere n cMmoonoT

 Tpenka.
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7. MpucnocobeTe ro BpeMeTO Ha nevere
CO BPTE€H-€ Ha KOHTPOSHOTO TpKarnue Ha
pepHaTa HagecHO/HaneBo. AKTUBMpPAjTe
ja noctaBkaTa 3a OCBETNEHOCT CO
NOBTOPHO Jonupakse Ha TacTepoT (.
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BpemeTo Ha neyerse ce 3ronemysa

@ 3a 1 muHyTa BO npBuTe 15 MUHYTH,
a no 15 MuHyTK ce 3ronemyBa 3a 5
MUHYTHW.

8. lo nocTtaByBake Ha byHKUMjaTa 3a
paboTere, TemnepaTyparta v BpemMeTo
Ha nevetbe, gonpeTte ro Tactepot P |l 3a
[ia 3aroYHeTe Co neveHse.
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= PepHaTa ke 3anoyvHe BegHall ga
paboTu co nsbpaHaTta yHKUMja 3a
paboTa u Temnepartypa, a Ha
eKpaHoT Ke ce nojasu
oabpojyBarbe Ha BpemMeTo Ha
neyewe. Ha ekpaHoT 3a
Temnepartypa ce npukaxysaaT
cumbonute | u P . Kako wTo
BHaTpeLLHaTa TemnepaTtypa Ha
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pepHarTa ja JOCTUrHyBa
noctaBeHaTa Temneparypa, ke ce
0oCBeTNM cekoja dasa of
cumbonoTt | . Kora
npucnocobeHoTo BpemMe Ha
neyere Ke 3aBpLun, ce nojasysa
TekcToT ,,End“ Ha ekpaHOT 3a
Temneparypa, TajMepoT Ke Aage
3BYYHO NpeaynpenyBane, a
neyer-eTo Ke npecraHe.

9. MNpeaynpeayBark-eTO SBOHW eaHa
MUHYyTa. [IOKONKy ro gonperte TactepoT
P |l ooeka ce nasa 3By4HOTO
npegynpenysBakbe, a Ha eKpaHoT 3a
Temnepartypa ce npukaxysa TEKCTOT
»End“, pepHaTta ke npogomnxu aa
paboTn Ha HeoapeaeHO BpeMe.
PepHarta ke ce nckrny4ymn 4OKOmKy ce
nonpe TactepoT (D . [Jokorky ce gonpe
HeKOj TacTep OCBEH OBMWE, 3BYYHOTO
npegynpegyBare ke npecrtaHe.

Eko 3arpeBame co BaHTUNaTop

Co uen fa 3awTteaute eHepruja, MoxeTte

[a ja kopuctute oBaa hyHKLMja HAMecTo

[a ja kopucTtute ,3arpeBare co

BeHTUnartop*“ Bo oncer og 160-220°C. Ho;

BPEMETO 3a ne4yere ke buae manky

noJonro.

1. BknyyeTe ja pepHaTta co gonupare Ha
tactepot (D .

2. [onpeTe u 3agpxeTe ja pyHKumjaTa 3a
paboTa ,3arpeBare co BeHTunatop* Ha
€KpaHoT 3a OYyHKLUMMN 3 CEKYHAMW.
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= EkpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLun
on6pojyBareTO, ke ce npukaxe
cumbonoT ¢9 Ha ekpaHoT 3a
Tajmep/BpemeTpaere 1 ce
akTneupa dyHkumjata ,Eko
3arpeBar€e Co BaHTunartop®.
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3. Moxe ga ja nsmeHuTe nocrtaBeHara
TemnepaTtypa v NoCTaBeHOTO Bpeme 3a
neyere Kako LWTO e OnuLIaHo BO
npeTxogHuTe Aenosu. MNoToa Moxe Aa
3arnoyHeTe Co neyetse.

= Bo pexumort ,Eko 3arpeBare co

BaHTUNaTop®, cBeTunkaTa cBetu
nokpaTko oA Apyrata dyHkLmja 3a
neyewe nopagu 3awtena Ha eHepruja
[ofaeka ce neve.

®dyHKuMja 3a ned

Bawara pepHa uma ,dyHkumja 3a neb6”

nocebHo gedmHMpaHa 3a npaBene neb.

[MocTaBkuTe 3a Temnepartypa 1 Bpeme Ha

dyHKLMjaTa Ce HEMEHSTMBN.

CocTojku

* 500 rp. 6paLuHo

* 15 rp. wekep

* 10 rp. MHCTaHT KBaceL,

* 10 rp. coH4YOrNegoBo Macro

* 8rp.con

+ 300 mn Boga (35°C)

3a ropHMOT Aen Ha TeCTOTO

* 2 CyneHu Naxuumy COHYornea0Bo Macro
MoarotoBka

1. TMpocejte ro 6pawHoTO BO Anabok caa.
Hopajte wekep BoO GpallHOTO U
XOMOrEeHO 13MeLlajTe ro.

2. HanpaBeTe gynka Bo cpeauHaTa Ha
6paluHoTO, AOAa]Te ro KBaceLoT, conTa
1 coHyvornenosoTo macno. Ce uctypa
TOMNMNa BOAA MOCTENEHO, MOYHYBajKn 0,
CTpaHuTe Ha cagorT.

3. MeceTe ro TeCToTO pa4yHoO uUnn BO
MallvHa 3a Mecene Tecto okony 10- 15
MUHYTW.

4. CspTeTe ro M3mMeceHoTO TECTO HEKOSKY
naTv Co paka u ctaseTe ro Bo caf.
HaHeceTe 1 naxuyka COH4YOrnea0Bo
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Macro Ha TecTOTO 1 NOKpWjTe ro co
nposupHa conuja, Taka LWTo Ke ro
Jornpe TecToTo.

5. OTkako ke ro nokpmeTe TeCTOTO CO
nposupHa cornuja, NoKpujTe ro co
nebena kpna n octaeeTe Aa
dhepmeHTUpa Ha cobHa TemnepaTypa.

6. 3emeTe ro Tectoto hepmeHTUpaHo 60
MUHYTW, CTaBeTe ro Ha Maca 1
npeknoneTe ro 4- 5 natu 3a ga ce
OTCTpaHu BO3AyxoT BHaTpe. HaHeceTe 1
NaXuyka COHYOrnea0Bo Macno Ha
TECTOTO ¥ NOKPWjTE o CO MPOSMpHa
donuja, Taka LWITO Ke ro 4onpe TecToTo.
OcTaBeTe ro TecToTO [la HapacHe yLiTe
30 MyHYTK Ha cobHa TemnepaTtypa.

7. CTaBeTe ro nnexoT Ha TpeTaTta nonvua
BO pepHara.

8. Bknyu4eTe ja pepHaTa co gonupane Ha
tactepot (D .

9. AKTuBMpajTe ro JONHUOT pea Ha
dyHKUMM Ha paboTere Co Jonmpane
Ha ,AKTVMBMpaHe Ha OOMNONHUTENHA
dyHKUMja“ Ha eKpaHoT 3a hyHKLMMN.

[d =
[®]

B O [e]

0

~
=

= [ [=
& 4 [el

10.JonpeTe ,PyHKUMja 3a Neb” Ha ekpaHoT
3a (OyHKLUN.
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11.3anoyYHeTe Co NeYere co Aonmpare Ha
tactepot Pl .
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12.Ha kpaj Ha BpemeTo 3a ne4etrbe, ce
AaBa 3BYYHO NpedynpeayBare efHa
muHyTa. Ako ro gonpete Tactepot (D,
pepHaTa ke ce uckny4u. [Jokonky ce
[0npe HeKoj TacTep OCBEH OBME,
3BYYHOTO NpeaynpeayBame ke
npecraHe.

5.3 MocTaBkKu

OpbpojyBaneTto 3-2-1 ce

@ NpuKaxkyBa Ha eKpaHoT BO
MeHujaTa Unu NocTaBKnUTe Kou Ke
OuaaT akTMBMpPaHU CO MPUTUCKaHE
nogonro Bpeme. Kora ke nommHe
onbpojyBareTo, Ce akTnBUpa
peneBaHTHOTO MEHMW UIN NOCTaBKa.

AKTUBUpaHEe Ha 3aKnyvyyBaheTo

Co kopucTere Ha pyHKumMjaTa 3a
3aKnyyyBare, MOXeTe Aa ja 3awTutute
eQuHuuaTa 3a ynpaByBahe 0, NPeyku.

1. [donpeTe ro kon4yeTo 3 Aoaeka He ce
nojaev cMBOIIOT (5] HA eKPaHOT 3a
Tajmep/BpemeTpaeHse.
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= EKpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLumn
046pojyBar-eTo, CMMBOMOT (5 ce
npukaxyBsa Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemMeTpaeHe 1 ce akTuempa
3aknyyyBameTo. OTkako Ke ce noctasu
3aKIydyBaH-€TO Ha KON4Ynka ako ce
[onpe HeKoj TacTep unu ce NnpuTucHe
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KOHTPOSTHOTO TpKarue Ha pepHarTa,
TajMepoT ke UCMYLUTW 3BYYEH CUrHarl, a
cumbBonoT (3 ke Tperka.
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[opeka e akTMBHO 3aKiy4yBaHeTO

@ Ha KOoM4Yuka, TacTepuTe Ha
KOHTpOsHaTa egnHuLa He Moxe aa
ce kopucTaT. 3akny4yyBaHeTo Ha
Konynwa Hema ga duae oTkaxkaHo
BO CNny4aj Aa “Ma NpPeKnH Ha

cTpyja.

[eakTBMpame Ha 3aKnyvyyBaHheTo

1. Oonperte ro konyeto (3] ofeka He ce
nojasu cMBONOT (3 HA eKpaHoT 3a
TajMep/BpemMeTpaeHse.

= EkpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLum
046pojyBareTo, CMMGONOT 3] ke
ncyesHe of ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemMeTpaeHe 1 ce AeakTuBmpa
3aKIyyyBaHETO.

MNocTaByBawe Ha anapmMoT

MoxeTe ucTo Taka aa ja KopuctTute
eavHuuaTa 3a ynpaByBahe Ha OBOj
Npo13BOA 3a KakBo Guno npegynpenyBak-e
UM NOTCETYyBah-€ LUTO HE € MOBP3aHo CO
nevene. ArnapMoT HeMa BrvjaHue Bp3
paboTHuTe dyHKUMM Ha pepHaTa. Ce
KOpWCTKM 3a npepynpenysake. Ha npumep,
MOXXeTe [ia ro KOpUCTUTE anapmoT Kora
cakaTe [a ja cBPTWUTE XpaHaTa BO pepHaTa
BO ogpeneHo Bpeme. LLITom ke nomuHe
BPEMETO LUTO CTe ro nocraBune, TajMepoT
ke Bn gape ayaovo npegynpeayBamse.

= [loneTo 3a MUHYTK 1 cumBonoT L
Ke 3anoyHaT ga Tpenkaart Ha
€KpaHoT 3a TajMep/BpeMeTpaeH-e.
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2. lpBo noctaBeTe M MUHYTUTE CO
BPTEHE HA KOHTPOSHOTO TpKarue Ha
pepHaTa HagecHO/HaneBo n
aKkTMBMpajTe ro NoneTo 3a TajMep co
Jonuparbe Ha TacTepoT L\ edHalll.

3. lMpucnocobeTe ro BpEMETO CO BpTeH:e
Ha KOHTPOMHOTO TpKasle Ha pepHaTa
HagecHo/HaneBo. [lonpeTe ro NoBTOPHO
TacTepoT L) 3a Aa ja noTBpAnTe
nocraekara.
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= Cum6bornoT Ll NocTojaHo CBeTH 1
BPEMETO Ha anapmoT ke 3anoyvHe
na onbpojyBa Ha ekpaHoT 3a
TajMep/BpemMeTpaeHse.

4. OTkako Ke 3aBpLUW anapmoT, NoYHysa
[a Tpenka cumbonot L v B1 aasa
3BYYHO NnpeaynpeayBatse.

[lokonky BpeMeTo Ha anapmoT u
@ BPEMETO 3a NeYere ce NoCcTaBeHN

Ha UCTO Bpeme, NMOKYCOTO BpeMe ce

nprikaxkyBa Ha ekpaHoT 3a Tajmep/

BpeMeTpaetse.

MakcrMManHoTo Bpeme Ha anapmoT
Moxe ga buae 23 yaca 59 MuHyTH.

1. Jonperte ro TacTtepoT £\ 3a Aa ro
nocTaBUTe BPEMETO Ha anapmoT.

UcknyyyBawe Ha anapMoT

1. Ha kpaj Ha BpemeTo Ha anapMmor,
npegynpenyBakeTo ce criylia egHa
MUHyTa. [lonpeTe Kkoj 6uno Tactep 3a Aa
ro npeknHeTe ayamno
npenynpenyBakeTo.

= ConpeHo e ayauo npeaynpegyBatse.
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AKo cakaTe fia ro oTkaxeTte anapmor;

1. HonpeTe ro egHalu TactepoT £\ 3a Aa ro
nocraeuTe NMOBTOPHO BPEMETO Ha
anapmor.

= Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaene Ke NoYHe Aa Tpenka
cumbBonort L\ .

2. BpTeTe ro KOHTPONHOTO TpKanue Ha
pepHaTa HagecHO/HaneBo AoAeka
BPEMETO Ha anapMoT JOCTUrHe
,00:00.

MNocTaByBame Ha rmacHocTa

MoxeTe fa ja noctaBuTe jayMHaTa Ha

3BYKOT Ha eguHuLaTa 3a yrnpaByBaH-e.

BawaTa pepHa Tpeba aa 6uae ncknyyeHa

3a [a ja u3BpLUM OBaa NnocTaBka.

1. Jopneka pepHaTta e uckny4veHa (a
BPEMEeTO Of A€HOT € MpuKaXKaHo Ha
eKpaHoT), fonpeTe ro kon4eTo () okony
3 cekyHaM 3a fa ro akTMBMpaTe MEHUTO
3a MOCTaBKMU.

= EkpaHOT npukaxysa onbpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLum
oabpojyBareTo, Ce akTuBMpa
MEHMWTO 3a MOCTaBKMU.
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2. BpTeTe ro kon4yeTo 3a KOHTpona Ha
pepHaTa HagecHo/HaneBo Aodeka He ce
nojaeu ,,b-1“ unu ,,b-2“ Ha ekpaHoT 3a
TajMep/BpemeTpaeHse.
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3. AKTMBMpajTe ja nocTaBkaTa 3a TOH CO
MOBTOPHO AONUpare Ha KonyeTo (3 unu
NpUTUCKaHe Ha KOHTPOMHOTO TpKanue
Ha pepHarTa.

= Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpeMeTpaeHh-e NoyHyBa Aa Tperka
CcUMBONOT 5% .
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4. MpucnocoGeTe ro NocakyBaHUOT TOH CO
BPTEHE Ha KOHTPOJIHOTO TpKanue Ha
pepHaTa HaJecHo/Haneso.

5. lMoTBpaeTe ro NoCTaBeHNOT TOH CO
MOBTOPHO AONUpake Ha Kon4yeTo (3 nnm
NpUTUCKaHE Ha KOHTPOJTHOTO TpKarue
Ha pepHarTa.

MocTaByBaKe Ha OCBETNEHOCTa Ha
eKpaHoT

MoxeTe Aa ja nocTaBuTE OCBETNIEHOCTA Ha
€KpaHOT Ha eMHMLaTa 3a ynpaByBatse.
BaluaTa pepHa Tpeb6a Aa buae vcknyyeHa
3a [a ja U3BpLUM OBaa NocTaeka.

1. Jopeka pepHaTa e uckny4eHa (a
BPEMEeTO Of AEHOT e NpuKaxaHo Ha
eKpaHoT), JonpeTe ro KonyeTo () okomny
3 cekyHAM 3a Aa ro aktmemMparte MEeHUTo
3a NoCTaBKM.

= EkpaHOT npukaxyBa ogopojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLuu
onbpojyBareTo, ce akTMBMpa
MEHMWTO 3a MNOCTaBKMU.
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2. BpTeTe ro konN4yeTo 3a KOHTposna Ha
pepHaTa HagecHo/HaneBo JoJdeka He ce
nojasu ,,d-1%, ,,d-2* unu ,,d-3“ Ha
€KpaHoT 3a Tajmep/BpemMeTpaeH-e.
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3. AkTBMpajTe ja nocTaBkaTta 3a
OCBETMEHOCT CO MOBTOPHO AOMMpaH-e
Ha TacTtepoT @ nnn NpuUTnUCKake Ha
KOHTPONHOTO TpKanue Ha pepHaTta
egHaLl.

= Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaeHe NoyHyBa fa Tpernka
cumbonoT 6 .
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4. TpucnocobeTe ja nocakyBaHaTa
OCBETIEHOCT CO BPTEHE Ha
KOHTPOMHOTO TpKarLe Ha pepHaTa
HagecHo/HaneBo.

5. MNoTBpaeTe ja ocBeTneHocTa co
NOBTOPHO AONMpaHe Ha TacTepoT ()
UM NPUTUCKaEe Ha KOHTPOJSTHOTO
TpKanue Ha pepHaTa egHall.

MocTtaByBawe Ha (pyHKLMjaTa 3a 6p30
3arpeBam€e (3acunyBad)

MorkeTe aBTOMAaTCKM ja paKkyBaTe co
neyereTO Ha BalumoT npoussos co
yHKUMjaTa 3a 6p30 3arpeBane. 3a oBaa
uen, Tpeba fa ja akTuBMpaTe noctaekaTta
3a 6p30 3arpeBar-e. BalwiaTa pepHa Tpeba
na buae vcknyyeHa 3a Aa ja U3BpLUKM oBaa
rnocraeka.

1. Joaeka pepHaTta e uckny4veHa (a
BPEMETO Of] AEHOT € MNpUuKaxaHo Ha
€KpaHoT), fonpeTe ro kon4eTo () oKony
3 cekyHaM 3a Aa ro akTuBMparte MEHMTO
3a NocTaBKu.

= EkpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLum
onbpojyBareTo, Ce akTuBMpa
MEHMWTO 3a MOCTaBKMW.
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2. BpTeTe ro KOHTPONHOTO TpKarue Ha
pepHaTa HagecHo/HaneBo Jofdeka He ce
nojaev cumbonoT A§ n ce nojasu ,,OFF*
Ha eKpaHoT.
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3. AkTmBUpajTe ja nocTtaBkaTta 3a 6p30
3arpeBarbe ogHanpes (3acunysay) co
Jonupare Ha TactepoT (O unm
NPUTUCKaHEe Ha KOHTPOSTHOTO TpKanue
Ha pepHarTa.

= Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaeHhe NoyHyBa Aa Tpernka
cumbonor 46 .
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4. TMpedpneTe ja noctaekaTa ,,OFF“ Ha
ekpaHoT Ha ,,ON“ co BpTere Ha
KOHTPOJSTHOTO TPKarnue Ha pepHaTa
HagecHo/Haneso.
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5. lNoTBpaeTe ja nocTaekaTta 3a
3arpeBatbe (3acunyBad) co MOBTOPHO
Jonupare Ha TactepoT (O unm
NPUTUCKaHE Ha KOHTPOSTHOTO TpKarnue
Ha pepHaTa efHall.
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MoxeTe ga ja ncknyyute

@ nocraBkaTa 3a 6p30 3arpeBar€e CO
uctarta nocrtanka. Co BpTere Ha
nocraeskarta Ha ,,OFF*“ moxe ga ce

OTKaXke nocrtaekara 3a 6p3o
3arpeBare.

MeHyBaH-e Ha yacoT
3a [a ro CMeHuTe 4acoT LUTO NPETXOAHO
CTe ro nocraswure,

1. Joneka pepHaTta e uckny4veHa (a
BPEMEeTO Of A€HOT € MpuKaXKaHo Ha
€KpaHoT), fonpeTe ro kon4eTo () okony
3 cekyHaM 3a fa ro akTMBMpaTe MEHUTO
3a NocTaBKu.

= EkpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLum
oabpojyBaeTO, Ce akTuBMpa
MEHMWTO 3a MOCTaBKMW.
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2. AKTVBUpajTE ro NoneTo 3a TajMep co
NpUTUCKaHEe Ha KOHTPOHOTO TpKarnue
Ha pepHaTa efHall unu gonuparke Ha
TactepoT (O efHaly.

= [loneTo 3a TajMep ¥ CUMBONOT §5%
TpenkaaT Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaeHe.
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3. lMNocTaBeTe ro BpEMETO CO BpTEH-E Ha
KOHTPOMHOTO TpKarnue Ha pepHaTa
HaJecHoO/HaneBo ¥ aKTUBMPajTe ro
MoIeTo 3a MUHYTU CO NPUTUCKaHE Ha
KOHTPOMHOTO TpKanue Ha pepHaTa
efHall Unu gonvparse Ha TactepoTt O
efHall.

= [loneTo 3a MUHYTK 1 CUMBOSIOT §5%
TpenkaaT Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpeMeTpaeHe.

o 17
[

4. TocTaBeTe ja MMHYyTaTa Co BPTEH:E Ha
KOMYeTO 3a KOHTpOna Ha pepHaTa
HagecHo/HaneBo. [loTBpaeTe ja
nocTaBkaTta Co NpuTUCKake Ha
KOHTPONHOTO TpKanue Ha pepHaTa
efiHall Unu gonupatrbe Ha TactepoT (O
efHalu.

= BpeMeTo e NocTaBeHo U cuMBONoT
46% mocTojaHo ceeTu.

6 OnwTun nHcpopmMaumm 3a nevyeweTo

Bo oBoj oen moxeTe Aa HajaeTe coBeTw 3a
NMoAroToBKa M roTBEH-€ Ha XpaHaTa.

Mnyc, oBoj Aen ja onuwyBa xpaHaTa
TecTMpaHa Kako Npou3BOAMTEN U
HajcooaBETHUTE NOCTaBKN 3a OBaa XxpaHa.
[Moco4eHn ce n cooaBeTHUTE NOCTaBKN Ha
pepHaTa 1 gogaTouuTe 3a oBaa xpaHa.

6.1 OnwTK NnpeaynpeagyBama 3a
neyeke BO pepHarTa

» [oneka ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHarta
3a BpeMe Ha U Mo neyeweTo, MoXe Aa
ce nojaesu Bperna napea. lNapeata moxe

Aa Bu ja nsropu pakaTta, nuueTo n/unm
ouuTe. [lpxXeTe ce HacTpaHa JoJeka ja
OoTBOpaTe BpaTtaTa Ha pepHara.

* HTeH3MBHaTa napea LWITO ce co3aBa 3a
BpeMe Ha NevyereTo Moxe Aa opmupa
KOHOEH3UpaHW Kanky BoAda Ha
BHaATpPeLLUHOCTA U HaABOpPELLHOCTa Ha
pepHaTa v Ha ropHUTe 4eNnoBu Ha
MebenoT nopaau TemnepartypHarta
pasnuka. OBa e HopMarnHa u dusmdka
nojasa.
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» TemnepatypaTta u BpeMeHcK1Te
BpPEOHOCTU 3a roTBeHe AaJleHn 3a
XpaHaTa Moxe Aa ce pasnukyBaaT BO
3aBUCHOCT O peLenToT 1 KonmymHara.
lMopaam oBaa npuynHa, oBME BpeaHOCTH
Ce JafeHn Kako oncesu.

» Cekorawl oTCTpaHyBajTe rm
HEeVCKOpUCTEHUTE AoAaToum of pepHaTa
npen Aa 3anovyHeTe CO roTBEHE.
HdopatouuTte WTO Ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe [a crpeyaT xpaHaTa [a ce roteu
CO NpaBUIHATE BPELHOCTMU.

» 3a xpaHa WwTo Ke ja rotBute cnopep Baw
COMCTBEH peLenT, MoXeTe Aa ce
noBMKaTe Ha CrnyHa xpaHa gageHa Bo
TabenuTe 3a roTBeke.

» KopucteneTo Ha JobueHuTe gogatoum
rapaHTupa geka ke nobuverte Hajoobpu
nepdgopmaHcu Ha roteBene. Cekoralu
BHMMaBajTe Ha NpeaynpeayBakarta u
WHopmMauunTe gageHn oa
NpOu3BOAMTENOT 3a HafBOPELLHUTE
cafloBM 3a roTBEH:E LUTO Ke
KopuctuTe.

* MpcHata xapTuja WwTo Ke ja kopuctute
npu roTBEHETO UCEYETE ja BO COOABETHA
ronemMuHa 3a cagoT BO KOj ke roTBuUTe.
MpcHata xapTuja WwTo n3nerysa og
CafoT MOXe [ia co3fae puU3inK oA
N3ropeHnum u aa Bnvjae Ha KBanutetToT
Ha neyeneTo. KopucteTe ja MpcHaTa
XapTuja LWTOo Ke ja KOPUCTUTE BO
HaBeEeHNOT TeMnepaTypeH orcer.

» 3a [obpun nepdopMaHcK Ha NeYeHETO,
CTaBeTe ja XxpaHaTta Ha npenopayaHata
npasunHa nonuua. He nameHysajte ja
nonox6ata Ha nonuuarta 3a Bpeme Ha
neyexeTo.

6.1.1 NMeunBa n xpaHa 3a BO pepHa

OnuwTu nHcopmauun

* [MpenopadvyBame KopuUCTeHE Ha
AofaTtouuTe Ha Npou3BoaoT 3a Jobpu
nepgopmaHcK Ha roTBeH-eTo. AKO
KOPUCTUTE HaBOPELLEH Cafl 3a rOTBEHE,
npeTnoynTajTe CagoBM LUTO Ce TEMHU,
HenennvBeM 1 OTNOPHU Ha TOMMMHA.

* AKo ce npenopavyBa NpeTxogHo
3arpeBatrbe BO Tabenara 3a roteeme, He
3abopaBajTe [a ja cTaBuTe XpaHaTa BO
pepHaTa Mo 3arpeBaHeTo.

AKO roTBUTE CO Caf 3a roTBEHE Ha
XuyeHaTa peLueTka, CTaBeTe ro BO
cpeamHaTa Ha XuveHaTa peLueTka, a He
BO 6nM3MHa Ha 3agHMOT SKUA.

Cwute maTepujanu WITO ce KOpUCTaT 3a
npaeewe neuna Tpeba ga buaoaT cBexm
1 Ha cobHa TemnepaTtypa.

CraTycoT Ha roTBere Ha XxpaHaTa MoXxe
[a Bapupa BO 3aBWCHOCT Of KOnnM4mHaTa
Ha XpaHa 1 ronemMuHaTa Ha cagoBuTe 3a
roTBEH-E.

MeTanHute, kepaMUYKUTE N CTaKNEHUTE
Kananv ro npoAosiKyBaaT BpeMeTo Ha
roteex-e, a AO0JIHNTE NOBPLUNHN Ha
rneymsaTa He 3atemHyBaaT paMHOMEPHO.
AKO KOpUCTUTE XapTuja 3a nevere, Moxe
Aa ce 3abenexun mano 3aaTemMHyBame Ha
JonHaTa NnoBpLUMHa Ha xpaHaTa. Bo
oBaa cutyauuja, Moxebu ke Tpeba ga ro
NpoJoSKMUTE roTBEHETO NpUbnkHO 10
MUHYTU.

BpenHocTuTe HaBeaeHn Bo TabenuTe 3a
roTBEHE Ce oAapeayBaar kKako pesynraTt
Ha TECTOBWTE M3BPLLEHM BO HaLIWTe
nabopatopuu. BpegHocTuTe WTO Cce
norogHu 3a Bac moxe pa ce
pasnuKyBaaT o OBME BPEAHOCTMW.
CraBeTe ja xpaHaTa Ha cooBeTHaTa
nonvua npenopavaHa Bo Tabenarta 3a
roteewe. [onuua 1 ce ogHecyBa Ha
JonHaTta nonuua Ha pepHara.

CoBeTu 3a neyew-e Konauu

AKO KONayoT e NPeMHOry cyB, 3rofieMeTe
ja TemnepartypaTta 3a 10°C u ckparteTe ro
BPEMETO Ha MNeyer-e.

AKO KONayoT € BnaxeH, kopuctete mana
KOMUYMHA TEYHOCT UNn HamareTe ja
TemnepatypaTta 3a 10°C.

AKO rOopHVOT AieNn of Kona4voT € U3ropeH,
cTaBeTe ro Ha JonHarta nonuua,
HamarnerTe ja TemneparypaTa u
3ronemMeTe ro BpeMeTo Ha Nneyeme.

AKO BHaTpeLLHOCTa Ha KonadoT e fobpo
3roTBeHa, HO OHaABOp € Nennuea,
KOpUCTETE NoMarky TE4YHOCT, HamarneTe
ja TemnepaTypaTa 1 3ronemeTe ro
BPEMETO Ha rOTBEH-E.

CoBeTu 3a nevmBa

AKO NeYnmBOTO € NMPEMHOrY CYBO,
3ronemerte ja TemneparypaTta 3a 10°C u
cKkpaTeTe ro BpeMeTO Ha roTBEH-E.
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Hamaukajte rm kopute co coc Koj ce
COCTOM 0f MellaBMHa o, MIIeko, Macro,
jajua u jorypT.
* AKO Ne4nBOTO noreka ce roTewu,
BHUMaBajTe AebenvHaTta Ha Ne4YmBOTO
LUTO CTE ro NOAroTBMME Ja He n3nese of

nnexor.

* AKO Ne4YMmBOTO Ce 3aTEMHM Ha
nospLinHaTa, HO AHOTO HEe € 3r0TBEHO,
BHMMaBajTe KOJImin4nHaTa Ha COoC LWTOo ja

TaGena 3a roTBew-€ Ha NeYnBa u XpaHa BO pepHa
Mpeanos3u 3a neyexwe co eAeH nnex

KOPUCTUTE 3a Ne4YnBoTO Oa He ovoe
npeMHOory Ha JHOTO Ha NeYnBOoTO. 3a
paMHOMEpPHO 3aTeMHyBaH-€, obupgete ce
paMHOMepPHO Aa ro pacnopegute CocoT

Mery KopuTe 1 NeYnBOTO.

* [NeyeTe ro ne4nBOTO BO Noroxba u
TemnepaTtypa cooaBeTHa Ha Tabenara 3a
rotBete. AKO JHOTO C€ yLUTe He e
[IOBOJTHO 3aTEMHETO, CTaBeTe ro Ha
JornHaTa rnomnuvua 3a crneaHoTo roTBeHe.

BEHTUNATOP

XpaHa [Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neuyewe
KopucTtart (MUHYTH)
(npubn.)
CranaapaeH can 3arpeBare Ha
TopTa Bo cagoT |, P [OHOTO U Ha 3 180 30...40
nnagoHoT
Kanan 3a konay
TopTa BO kanan |Ha Xu4eHa ckapa Sarpesarbe co 2 180 30 ... 40
x BeHTMNaTop
CranmapaeH ca 3arpeBare Ha
CWTHM kOnaun . AapAl A [OHOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
Curnkomaun  |CT@HAAPAeH cap |3arpesame o |4 150 25...35
BeHTMUNaTop
KpyxeH kanan 3a
Konay co
ujametap on 26 3arpeBatbe Ha
Manguwnax A [OHOTO U Ha 2 150 30...40
cm co 3aTBopay
nnacgoHoT
3a Xn4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co
AvjameTap og 26 |3arpeBatbe co
Mananunan Cm CcOo 3aTBopay  |BeHTUnaTop 2 150 35...45
3a Xn4eHa ckapa
3arpeBatbe Ha
Bucksutn Cap 3aneyvBa * |OHOTO U Ha 3 170 25...35
nnacgoHoT
Bucksutun Cap 3a neynsa * Sarpesarse Go 3 170 20 ...30
BeHTMnaTop
3arpeBatbe Ha
Meunsa 53TaH,u,ap,qu cag |gHoTto/nnadgoHoT 2 180 35 . 45
CO NMoMOLL Ha
BeHTMNaTop
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
3emunyka . AapA A [HOTO U Ha 2 200 20...30
nnagoHoT
3emnuka 9TaH,qap,qu can |3arpeBate co 3 180 20 ... 30
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
CranpapaeH can 3arpeBatbe Ha
WHerpaneH ne6 |, P [HOTO U Ha 3 200 30...40
nnagoHoT
WHerpaneH ne6 *CTaH,u,ap,qu can |3arpesatbe co 3 200 30...40
BeHTUnaTop
CrakneH /
MeTaneH 3arpeBatbe Ha
Na3zaru npasoarofieH cag |AHOTO U Ha 2vn 3 200 30...40
Ha XXM4eHa ckapa |nnagoHoT
Kpy>eH LpH
MeTaneH kanan  |3arpeBate Ha
Muta og jabonko |[3a co Avjametap |AHOTO U Ha 2 180 50 ...65
oa 20 cm Ha nnagoHoT
XnyeHa ckapa **
KpyxeH upH
MeTarneH kanan
Muta op jabonko |[3a co avjameTtap Sarpesaree co 3 170 50 ...65
020 cm Ha BeHTMnaTop
XnyeHa ckapa **
3arpeBatbe Ha
Muua ?TaHnapneH can [HOTO U1 Ha 3 280 5..9
nnagoHoT
Muua *CTaHuapneH can Muua dyHkumja 2 280 5...10
Mpennoswu 3a rotBewe €O ABa nexa
XpaHa OopaTtouu wto |PyHKumja 3a Mo3uumja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTta nonuuara (°C) neyewe
Kopucrart (MUHYTH)
(npubn.)
2-CtaHpapaeH
cag*
CuTHM Konaun Sarpesatse o 2-4 150 25...35
4-Cap 3a neussa |BEHTUNATOP
2-CtaHpapaeH
cag*
BuckeuTH sarpesatse o 2-4 170 25...35
4-Cap 3a neuspa |BeHTMIATOP
1-CtangapaeH
cag *
Meunsa sarpesare co |y 4 180 40 ... 50
4-Cap 3a neunpa |BeHTMIIATOP
2-CtaHpapaeH
cag *
3emmuka sarpesare co |5 4 180 20...30

4-Cap 3a neumBa
*

BeHTunaTop

Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBare Ha cekoja HaMMpHULA.

*OBwue Jofdatoumn Moxebu He ce BKIyYeHU BO BALLUMOT MOAEN.

**OBwe [oAaToum He ce BKITyYeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAaTOUM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.
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Tabena 3a rorBewe co pyHKLMjaTa 3a
paborta ,,Eko 3arpeBame co

BaHTUNaTop“

* He meHyBajTe ja noctakaTa 3a
TemnepaTtypa no 3ano4yHyBaH-eTO Ha
roTBeHeTo BO (PyHKUMjaTa 3a paboTa
,EKO 3arpeBarbe co BaHTUnarTop".

* He ja oTBOpajTe BpaTtaTta Ha pepHaTta 3a

BpeMe Ha roTBEeHETO CO (hyHKLMjaTa 3a

Ako BpaTaTta He ce 0TBOpa,
BHaTpeLIHaTa TeMneparypa ke ce
onTUMM3MPa 3a 3aliTefa Ha eHepruja, a
oBaa Temneparypa Moxe Aa ce
pasnuKyBa of, OHa LUTO € NpUKaxKaHo Ha
eKpaHoT.

He 3arpeBajTe Bo chyHKumjaTa 3a paboTta
,EKO 3arpeBare Co BaHTUnaTop®.

paboTa ,Eko 3arpeBahe CO BaHTMIaTop".

XpaHa OopaToum wto MNo3unuunja Ha Temnepatypa (°C) BpeMe Ha neuyewse
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGnN.)
KopucTat

CwuTHM konayn CraHpapaeH cag * 3 160 25...35

Bucksutun CraHpapaeH cag * 3 180 25...35

MNeunBa CraHpapgeH cag * 3 200 45 ... 55

3emunyka CraHpapaeH cag * 3 200 35...45

* OBve gogartoumn Moxebu He ce BKIy4YeHU BO BaLMOT MOAE.

6.1.2 Meco, puba 1 xMBuHa .

Kﬂy‘-IHM TOYKMU 3a neYyewe Ha CKapa

° SaHI/IHyBaH:»eTO CO COK oA JIMMOH "

©6ubep npen ga ce rotTem LENOTO
nmneLwkKko, MMCUPKa 1 roneMmnTe napynHa
MecCO Ke 1 3ronemu nepopmMaHcuTe Ha

roTBEHETO.

» 3a Meco co Kocku ce notpebHn 15 go 30 .
MWHYTV NoBeke 3a fia Ce 3roTBY OTKOIKY
UNEeTo Co NpXekse.

TabGena 3a roTBew-€ Meco, pV|6a U NnnuneLwkKo

Tpeba ga npecmeTtate okony 4 0o 5
MWHYTV BpEMe 3a roTBeH€e No
caHTUMeTap oA AebenmHaTa Ha MecoTo.
OTkako Ke ncteye BpeMeTO Ha roTBEH-E,
YyyBajTe ro MecoTo Bo pepHaTa okony 10
MUHYTW. COKOT 0f MecoTo noaobpo ce
pacrnopefyBa Ha NPXeHOTO MeCco U He
n3neryBa Kora ce ce4ye MecoTo.

Pubute Tpeba ga ce ctaBat Ha nonuua
Ha CpeaHO MMM HUCKO HUBO BO YMHUja
OTMOpPHa Ha TOMMMHa.

loTBeTe rM NnpenopavaHuTe obpoun BO
Tabenara 3a rotBere CO eAeH Mrex.

XpaHa [Oopatoum wto  |PyHKumja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npu6n.)
Kpemenaana CraHpappaeH ca, 332‘?3?%;2% 15 My 250/
(uena) / Budptek |, Aaph A |A 3 makc, nocne 180 |60 ... 80
€O MOMOLL Ha
(1 kg) ... 190
BEHTUNaTop
3arpeBatbe Ha
JarHelukun 6yt CraHpapaeH cag  |gHoTo/nnadoHoT
(1,5-2 kg) * CO MOMOLL Ha 3 170 85...110
BEHTUNaTop
Kudena ckapa ™ | 3arpesatse Ha
lMpxeHo NUNEeLKo |Crapete egeH AHoTo/nnagoHoT 2 15 MuHyTU 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kg) cap Ha noHucka  |CO NOMOL Ha makc, nocne 190
nonuua. BEHTUNaTop
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
KunueHna ckapa *
TpXeHo NUNELKO |Cragete eaeH 3arpesatbe o
200 ... 220 60 ... 80
(1,8-2 kg) cap Ha noHucka BeHTMNaTop
nonvua.
»KnyeHa ckapa *
MpeHo NUNewko |Cragete eneH [ . 15 muHyTM 250/
(1,8-2 kg) can v nommoka | D PYHKUME wakc, nocne 190 |80 -+ &0
nonvua.
CraHaapaeH caf 2:2:7:1::3)%?40T 25 muryTi 250/
Mwucupka (5.5 kg) |« makc, nocne 180 (150 ... 210
€O NMOMOLL Ha 190
BEHTMNaTop v
CranmapaeH ca 25 muHyTH 250/
Mwucupka (5.5 kg) |« AapA A |v3pr dyHKUMja makc, nocrie 180 (150 ... 210
... 190
Auena ckapa® | 3arpesatse Ha
Pu6a Crasere epen  |AHOTOMnacthoHOT 200 20...30
caj Ha noHucka | CO Momoll Ha
nonmua. BEHTUNaTop
KunueHna ckapa *
Punba Craete efieH "3D" cpyHKUMja 200 20...30
cap Ha noHucka
nonuua.

Ce npenopadyBa NpeTxo4HO 3arpeBae Ha Cekoja HaMUpHULA.

*OBUe JoaaToLmM MOXebu He ce BKIyYeHu BO BaLUMOT MOAEN.

**OBwWe fofaTouM He ce BKIyYeHu Bo BalwMoT moaen. OBue godatoumn Moxart Aa ce KynaT BO NpodaBHULMUTE.

6.1.3 Ckapa

LipBeHoTo Meco, pubaTta un mecoTo of,
Xu1BMHa O6p30 3aTeMHyBa Kora ce rneve Ha
ckapa, Apxu ybaBa Kopa 1 He Cce CyLUW.
MecoTo of puneTn, MecoTo O paxeH,
KonbacuTte, Kako U COYHMOT 3eNEeHYYK
(oomaTwn, Kpomuz, UTH.) ce ocobeHo

norogHu 3a ne4vyexwe Ha ckapa.

OnwTK npepgynpenyBaka

« XpaHaTa LTO He e norofHa 3a neyewe
cosfaBa onacHocT of noxap. MNMeveTe Ha
ckapa camo XpaHa LUTO e NorofHa 3a
CWneH oraH Ha ckapa. Mcto Taka, He
nocTaByBajTe ja XxpaHaTa npemHory
Jarneky BO 3aJHUOT fen Ha ckapaTa. OBa
€ HajKeLIKOTO MECTO M MpCHaTa XxpaHa
MOXe [a ce 3ananu.

- 3aTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHara 3a

BpeMe Ha neyeHweTo Ha ckapa. He
nevyeTe Ha ckapa co OTBOpeHa Bpara.
Tonnute NOBPLUMHU MOXe Aa
npeavsBuKaart usropeHuuu!

Kny4Hu Touku 3a ckapaTta

 lMogroTBeTe ja xpaHaTa co cnuyHa
aebenunHa 1 TeXxnHa KosKy LTO € MOXHO
noeeke 3a ckapara.

» CraBeTe rv napuymmaTta Wro Tpeba foa ce
neyaT Ha ckapa Ha Xu4yeHara pelueTka
WITN KUYEHWNOT NIiex 3a ckapa Taka LTo
Ke rv pacnpegenuTe 6e3 ga rm
HaAMVHyBaTe AMMEH3UNTE Ha rpejaqoT.

» Bo 3aBucHocT o aebenuHaTta Ha
napyunkaTta WwTo Tpeba Aa ce nevar Ha
ckapa, BpeMeTO 3a roTBexe AaJeHO0 BO
TabenaTta Moxe fa Bapvpa.

* JlnsHeTe ja xxnyeHaTta peLueTka nunm
XUYEHMOT Nnex 3a ckapa 4o
nocakyBaHOTO HUBO BO pepHaTa. AKo
roTBUTE Ha XMYyeHaTa peLleTka, nuarajte
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ro NNexoT Ha pepHaTa A0 AonHaTa
nonuua 3a ga ce co6epaT mMacnarta.

[oneMuHaTa Ha NMNexoT of pepHara LWTo
Ke ro nusraTe Tpeba Aa 6uae Takea LWITO

Ke ro nokpue LenvoT NpocTop Ha
TabGena 3a roTBeH-€ Ha ckapa

ckapaTa. OBOj nnex moxebu He e
ucnopadaH co npoussogot. CtaBeTe
MarKy Bofa BO MIexoT of pepHaTta 3a
TIECHO YuCTEeHE.

XpaHa [dopartoum wro Mo3unumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha nevemwe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGn.)
Kopucrar
Puba YKunyeHna ckapa 4-5 250 20...25
Mapunra nunewko | XKuyeHa ckapa 4-5 250 25...35
Kodre (renewuko) - 12 XnueHa ckapa 4 250 20...30
KOMUYuHa
JarHewuka
KpemeHanna XKnuena ckapa 4-5 250 20...25
KpemeHaana -
(NapuMHsa Meco) YKunueHna ckapa 4-5 250 25...30
Tenewka
KpemeHaana XKunuena ckapa 4-5 250 25...30
3eneHyyk rpatmH XKnuena ckapa 4-5 220 20...30
Toct Xunyena ckapa 4 250 1...3
Ce npenopayyBa NpeTXoAHO 3arpeBake 5 MUHYTU 3a CeKoja XpaHa LUTO ce roTBW Ha ckapa.
MpeBpTeTe M napumkata xpaHa no 1/2 of BKynHOTO Bpeme Ha roTBehe Ha ckapa.
6.1.4 TectTupame Ha xpaHa
. XpaHaTa BO oBaa Tabena 3a rotBexe ce
noarotsysa crnopep ctaHaapaoT EN
60350-1 3a ga ce onecHu TecTMpameTo
Ha Npon3BOAOT 3a MHCTUTYTUTE 3a
KOHTpona.
Tabena 3a roTBew€ 3a TeCTUpaHe obpoum
Mpennosu 3a neyewe Co eaAeH nnex
XpaHa OopaTtoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTta nonuuara (°C) neyewe
Kopucrar (MUHYTH)
(npmbn.)
CraHnanmeH ca 3arpeBatbe Ha
Konaum JTaRAAPACH CaA | 1\ ioTo u Ha 3 140 20 ...30
nnagoHoT
Ha mopgenu co
KUYEHU nonuum
3
Konaun *CTaHuapneH capn |3arpeBare co 140 15 25
BEHTUNaTop Ha mopenu 6e3
XUYEHW nonmum
2
CranmapneH ca 3arpeBatse Ha
CuUTHM Konaumn . AapA A [OHOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
Cwthn onaun  |CTeHAGPACH Ca | 3arpesare co |5 150 25...35

BEHTUNATOP
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
Kpy>eH kanan 3a
Konay co
wjametap on 26 3arpeBatbe Ha
Manguwinan A [HOTO U Ha 2 150 30...40
cm co 3aTBopay
nnagoHoT
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co
MaHanwna avjameTtap oa 26 |3arpeBare co 2 150 35 45
cm co 3aTBOpay  |BeHTURaTop
3a Xu4yeHa ckapa
Kpy>xeH LpH
MeTaneH kanan  |3arpeBate Ha
Muta o jabonko |[3a co AvjameTap |AHOTO M Ha 2 180 50 ...65
o 20 cm Ha nnagoHoT
XnyeHa ckapa **
Kpy»xeH upH
MeTarneH kanan 3aIpeBamse o
Muta o jabonko |[3a co avjameTtap 3 170 50 ...65
o120 om Ha BeHTUnaTop
XnyeHa ckapa **
I'Ipe.qnoau 3a roreew€e CO ABa nrnexa
XpaHa Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
2-CtaHpappeH
cag *
CwuTHM konaun Sarpesarbe co 2-4 150 25...35
4-Cap 3a neuspa |BeHTMIIATOP
2-CtaHpapaeH
cag *
Konaum sarpesare co |5 4 140 15 ... 25
4-Cap 3a neunpa |BeHTMIIATOP

Ce npernopayyBa NpeTXoAHO 3arpeBake Ha cekoja HaMuUpHuLa.
*OBwue gogatoumn Moxebn He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBWe [oAaTouM He ce BKIy4YeHu BO BalwMoT moaen. OBue godatoumn Moxart a ce KynaT BO NpojaBHULMUTE.

Ckapa

XpaHa OopaToum wto MNo3unuunja Ha Temnepatypa (°C) BpeMe Ha neuyewse
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (npnGnN.)
Kopucrar

Kodpre (tenewko) - 121y 0110 ckapa 4 250 20...30

KONMMYnHa

Toct XKunuena ckapa 4 250 1...3

Ce npenopavyBa NpeTxo4Ho 3arpeBake 5 MUHYTU 3a CeKoja XpaHa LUTO ce roTBW Ha ckapa.

MpeBpTeTe rn napynkarta xpaHa no 1/2 o BKynHOTO BpEME Ha roTBEH€ Ha ckapa.
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7 OppxyBawe U YncTeme

7.1 OnwTun nHcpopmaumm 3a
ynucTewe

OnwTu NnpeaynpeayBakba

* [MoyekajTe Nnpon3BOOOT Aa ce onaau
npea Aa ro ymctute. TonnuTte NOBPLUNHA
MOXe [a npeaussurkaat naropeHunum!

* He ru npumeHyBajTe aeTepreHTuTe
AVIPEKTHO Ha >XeLUKM noBpmHKU. Toa
MOXe [a Npean3BurKa TpajHU JaMKu.

* lMpownsBogoT Tpeba TemenHo aa ce
NCYUCTW 1 UCYLLN MO CEKoe paboTeme.
Taka, ocTaTouuTe Of XpaHa NecHo ke ce
McUMCTaT U ke ce Cnpeyn HUBHOTO
ropene kora npon3BogoT NogoLHa
NMOBTOPHO ke ce kopucTu. Taka,
paboTHMOT BEK Ha anapaToT ce
npoJorKyea v npobnemmTe LWTO 4YeCcTo
ce CpeTHyBaart Ke ce Hamanar.

* He kopucTeTe cpeacTBa 3a YNCTEHE CO
napea.

* Hekon petepreHTn unun cpeacrea 3a
YnCTEHE MOXE Aa Npean3BukaaT
OLUTETYBaH-€ Ha NoBpLUMHaTa.
HecoopBeTHn cpeacTBa 3a YncTene ce:
6enunno, Npon3BoaAM 3a YNCTEHE KON
coppxXaT aMoHMjak, KucenuHa mnm
Xnopuz, NpoM3Boan 3a YNCTEHE CO
napea, CpefiCTBa 3a OTCTpaHyBake
6urop, oTcTpaHyBaym Ha Aamku 1 'pra,
abpasvBHM NPON3BOAU 33 YNCTEHE
(kpema 3a uncTene, NpaLlok 3a
yncTere, abpasnBHa YeTka 1 YeTka LTo
rpebe, xuua, CyHrepu, Kpnu 3a YNCTeHE
LUTO COApXaT HEYNCTOTHja U ocTaToum
o[ OeTepreHT).

* He e notpebeH nocebeH matepujan 3a
4YNCTEHE 33 YNCTEHETO MO CEKOja
ynotpeba. Ncunctete ro anapatoT co
OEeTepreHT 3a Mnexe cagoBsu, Tonna
BOZA M MeKa Kpna Uru CyHrep u ucyliete
ro co cyBa Kpna.

* BHumaBajTe LenocHo aa ja n3bpuwwete
npeocraHataTa TeYHOCT MO YNCTEHETO U
Be[HaLl MCYNCTETE ja XpaHaTa LUTO
npcka HaoKorsy 3a BpEME Ha rOTBEHETO.

* He mwujTe HUTY edeH cocTaBeH den Ha
anapaTtoT BO MallMHa 32 MUeH€e CafoBU.

WHoKC - He'pfocyBayky NOBPLUNHU

* He kopucTeTe cpeacTBa 3a YiCTEHE KOU
coppxar KucenuHa unm xrop 3a
YMCTEHE Ha He’procyBayky - MHOKC
MOBPLUMHU U PaYKM.

* He'procyBaykaTta - MHOKC NOBPLUMHA
MOXe fa ja npoMeHn 6ojata co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmanHo. o cekoe
paboTene, ncuncTeTe Co 4EeTEPreHT
norofeH 3a He'procyBavka Unm MHOKC
noBpLUMHa.

* YycTeTe co Meka kpra co canyHuua u
TeuYeH feTepreHT (Koj He rpebe), noroaeH
3a MHOKC MOBPLUMHK, BHMMaBajTe Aa
OpueTe Bo edHa Hacoka.

» OTcTpaHeTe v gamkuTe of JIMMOH,
Macro, ckpob, MNeKo 1 NPOTENHN Ha
CTaKNeHnTe Y MHOKC MOBPLUNHUTE
BefHaw 6e3 Aa yekate. [lamknTe Moxe
Aa 'prfocaat no 4oNr BpEMEHCKM nepuog.

» CpepacrtBata 3a UMCTEHE UcnpckaHu/
HaHeceHW Ha noBpLuMHaTa Tpeba
BefHall Aa ce ncuncrat. AGpasmBHUTe
CcpefcTBa 3a YMCTEHE LUTO Ce OCTaBEHU
Ha noBpLUMHaTa Npeau3BukyBaaT
noepLuMHaTa ga nobene.

EmajnupaHu noBpLunHm

* [Mo cekoja ynotpeba, ncuncrete mm
eMajnupaHnTe NOBPLUMHN CO OETEepPreHT
3a MueHe caoBw, Tomnmna Boaa 1 Meka
Kpna unu CyHrep v ucyLieTe r co cysa
Kpna.

+ 3a TeLLKM JaMK1 MOXe [a ro KopucTuTe
CpeAcTBOTO 3a YNCTEHE PEPHU U CKapK
LUTO ro npenopadvyBa Beb-cTpaHuLaTa Ha
BawumoTt npounssoa n cyHrepye 3a
yncTere WTo He rpebe. Hemojte ga
KOpPUCTUTE CPeacTBO 3a YUCTEHE Ha
Ha[BOpELLHNTE MOBPLUMHM Ha pepHarTa.

» PepHaTa mopa fa ce n3naav npeg aa ja
ncymcTuTe obnacTa 3a roTBeHse.
UncTereTo Ha XEeLLKV NOBPLUNHN ke
co3gage v onacHoCT Of noxap 1
OLITETYBakE Ha eMajnupaHaTa
NnoBpLUMHA.
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KaTanuTu4iku noBpLUMHU

» CTpaHuyHuTE suaoBu Bo obnacTa 3a
roTBEHE MOXaT Aa duaaTt NnokpreHu
CaMO CO eMajnupaHn NN KaTanuTUyKu
suaosun. Bapupa BO 3aBUCHOCT Of,
MoZenor.

« Katanutuykute SUOoBu nMMmaart JiecHa
MaT 1 NOPO3Ha NoBpLUMHA.
KaTtanutnykute supoosu Ha pepHaTa He
Tpeba pa ce yuctar.

» Katanutuukute noBpLUMHK ancopbupaat
mMacrno 6narogapeHue Ha Heroeata
Nnopo3Ha CTPyKTypa 1 no4yHysaaT aa
cBeTaT Kora NoBpLUMHaTa € 3acuTeHa co
Macno, BO OBOj CIyyaj ce npenopadysa
Aa ce 3aMeHaT JenoBuTe.

CTakneHu NoBpLUNHU

» Kora unctute ctakneHu noBpLUMHN, HE
KopucTeTe TBpAU METarHW CTpyranku un
abpa3unBHM MaTepujanu 3a YNCTeHe.
Moxar fa ja owTeTar cTakneHaTa
noBpLUMHa.

* WcuncTeTe ro anapatoT Co AETEPreHT 3a
MUere CafjoBu1, TOMNMNa Boga u
Mukpocubep kpna cneumduryHa 3a
CTaKreHy NOBPLUMHU U UCYLLETE o CO
cyBa MyKpodmbep Kpna.

* AKo 1Ma oCTaToK of AETEPreHTOT MNo
yncTerweTo, n3bpuLleTe ro co nagHa
BOZA W UCYyLLETE o Co YMcTa 1 cyBa
Mukpodunbep kpna. MpeoctaHaTMoT
AEeTepreHT MoXe Aa ja oTeTu
CTakneHaTa nospLUnHa CrnegHnoT nar.

» Bo Hukoj cnyyaj He Tpeba aa ce unctu
UCYLLEHMOT OCTaTOK Ha CTakneHara
NnoBpLUMHA CO HazabeHN HOXEBMU, XU4eHa
BOITHA UINW CNUYHW anaTku 3a rpebetse.

* MoxeTe fa rv oTCTpaHuTe AaMKuTe o
Kanuuym (>konTu JaMKKU) Ha cTakneHaTa
NOBPLUMHA CO KOMepLUMjanHo AOCTanHOTO
CpeacTBo 3a OTCTpaHyBake 6urop, co
CpeacTBo 3a OTCTpaHyBake BUrop kako
OLET UNN COK Of, JIMMOH.

* AKko MoBpLUMHATa € MHOTY u3BarkaHa,
HaHeceTe ro CPeACTBOTO 33 YNCTEHE Ha
AaMkara co CyHrep 1 novekajte nogonro
Bpeme npasunHo aa npopabotu. MoToa
ncyuCTeTE ja CTakneHaTta NoBpLUMHA CO
BNaxkHa kKpna.

 lNpomeHaTa Ha 6ojaTa 1 JamkuTe Ha
cTakrneHaTa noBpLUMHA ce HoOpMarHu 1
He ce gedekTun.

MnacTn4Hu genoBu n o60eHn

NOBPLUNHU

* YycTeTe rv nnacTM4HUTE OENOBU U
060€eHMTe NOBPLUMHN CO AEeTEPreHT 3a
MUewe cagoBu, Tonfia Boda U Meka Kpna
WIN CyHI'ep M UcyLleTe M Co CyBa Kpna.

* He kopucTeTe TBpAW MeTanHu cTpyranku
1 abpasvBHU CPEACTBA 33 YNCTEHE.
Moxxe fa rv oiTeTaT NoBpLUNHUTE.

* MorpuxeTe ce CrnojkMTe Ha COCTaBHUTE
[enoBM Ha NPoU3BOAOT Aa He buaat
OCTaB€eHM BI1aXXHU N CO AeTepreHT. Bo
CMPOTUBHO, MOXE [ia HacTaHe Kopo3uja
Ha Cnojk1Te.

7.2 Cleaning Accessories

He cTaBajTe rv gogatouuTe Ha Npou3BOAO0T

BO MalLMHa 32 MUEHE CaZloBM, OCBEH aKo
He e NouHaKy HaBedeHo BO ynaTCTBOTO 3a
ynotpeba.

7.3 Yucrtewse Ha KOHTpOJIHaTa
Tabna

» Kora rvm ymctuTte KOHTpOnHUTE Tabnum co
Tpkanua, n3bpuverte rm Tabnurte un
TpKanuarta co BrnaxHa Meka kpna u
ucyleTe rm co cysa kpna. He rm
OTCTpaHyBajTe Tpkanuarta v JUXTYH3UTe
NnoA HWB 3a Aa ja ucumuctute Tabnara.
KoHTponHaTta Tabna v Tpkanuarta Mmoxe
Ja ce owrTerTar.

» [logeka rm YncTuTe MHOKC KOHTPOITHUTE
Tabnu co Tpkanua, He KopucTeTe
CpPEeACTBa 3a YNCTEHE HA MHOKC OKOMy
TpkanueTo. MNokasaTenuTe okony
TpKanueTo Moxe Aa ce u3bpuLuat.

* YucreTe rm KOHTPONHUTE Tabnum Ha
OOMVp CO BMaxHa Meka Kpra u ncyliere
rm co cyBa kpna. Ako BawmoT npoussoz
nma yHKUMja 3a 3aknyyyBare Ha
KOM4YMH-a, MOCTABETE ro 3aK/y4yBaHeTO
npea Aa ja YncTuTe KoHTponHata Tabna.

Bo cnpoTuBHO, Ha TacTepuTe MOXe fa ce

Cny4un HenpaBWUJTHO OTKpUBaH-€.

MK/ 41



7.4 YuncTtewe Ha BHaTpeLIHOCTA Ha
pepHaTa (obnacT 3a rotBeH€)

Cnepete 1 YekopuTe 3a YACTEHE
onvwaxu Bo gernot ,OnwTtn nHgopmaumm
3a YMCTeHE" cnopes TUMOBUTE Ha
NnoBpLUMHK BO BaluaTa pepHa.

Yucrewe Ha CTpaHUYHUTE SUOOBU Ha
pepHaTta

CTpaHu4HuTE snaoBu Bo obnacTa 3a
roTBere MoxaT Aa bmuaaT nokpueHu camo
CO eMajnMpaHun Unu KaTanuTU4k1 SuaoBu.
Bapuvpa BO 3aBMCHOCT 0 MO4ENOT.
[okornky uma kaTanutuyki sua, BugeTe BoO
penot ,Katanutuyku noBpLUnHK® 3a
nHOpMaLmK.

Ako BalumoT npoussog e mogen co xuyeHa
nonuvua, oTCTpaHeTe M1 XU4EHUTE Nonuun
npea Aa rm YnctuTe CTpaHU4HUTE SUZ0BU.
MoToa 3aBpLUeTE ro YNCTEHETO KaKo LUTO €
onuwaHo Bo Aenot ,,OnwTn nHdopmaumm
3a YMCTeHE" cnopes TUMNOT Ha NoBpLUMHA
Ha CTPaHUYHWNOT SUA.

3a pa ce oTcTpaHaT CTPAHU4YHUTE
XXUYEHU Nonnum:

1. OTcTpaHeTe ja npegHaTta cTpaHa Ha
XMYeHaTa nonuvua co NoBriekyBake Ha
CTPaHWYHWOT SKf BO CMPOTMBHA Hacoka.

2. lMNoBneyeTe ja Xu4yeHaTta nonuua KoH
cebe 3a fa ja OTCTpaHWTe LeSIoCHO.

3. 3a noBTOpHO Aa ce npuuBpcTat
nonmuuTe, NnoctankuTe WTo ce
npumeHyBsaaT npu HUBHOTO
OTCTpaHyBake Mopa Aa Ce NnoBTopaT of
KpajoT [0 NOYETOKOT, COOABETHO.

7.5 Camouuncrtewse Ha BUCOKa
Temneparypa

PepHaTa e onpemeHa co dyHKkLMja 3a
nuponu3a. PepHaTta ke ce 3arpee Ha
Temnepartypa og npubnmkHo 420-480 °C n
ke ropuv Jofeka nocroevkata HeumMcToTuja
He cTaHe nenen. Moxe ga ce cosgane
cuneH vag. MorpwxeTe ce npoctopujata ga
uma fobpa BeHTUnaumja. Yucrereto Ha
BMCOKa TeMnepaTypa Tpeba ga ce BpLun
npubnmxHo no cekon 10 ynotpebu Ha
pepHarTa.

OnwTu npeaynpenyBamba

XewkuTe noBpLINHU

& npeAu3BuUKyBaaT usropeHuuym!
He ponupajte ro nponssBoaoT 3a
BpEME Ha CaMOYNCTEHETO U
ApXeTe r geuata noganeky of
npou3BoaoT. MNMoyekajTe Hajmanky
30 MUHYTV Npen ga rv oTCTpaHuTe
ocTarouuTe.

» [Npen ga ja kopuctuTe yHKUMjaTa 3a
nuponunsa, oTcTpaHeTe M cute
JofaToum, Teneckonckata nonvua u
CTpaHM4yHUTE nonuum (ako rm nva). Ako
He ce OTCTpaHaT, gogatouuTte un
CTPaHUYHUTE XUYEHU Nonuum Ke ce
owrTeTar.

 [okonky BawwoT npoussog nma
OrHOOTMOPEH A0AATOK (OTMOPEH Ha
CaMO4YMCTEHE Ha BUCOKU Temnepartypu),
He Tpeba Aa rm oTcTpaHyBaTe OBUE
popaToum oA pepHata. danu
JofaTouunTe ce OrHOOTINOPHU UNN He, €
HaBe[eHO BO AenoT 3a gogatouun. AKo He
€ HaBe[eHo, AoAaTounTe He ce OTNOPHU
Ha BMCOKM Temnepatypu. Mopa ga ce
n3BagaT o pepHaTta npes YNCTereTo 3a
ha ce nsberHe owTeTyBame.

* He ja uicreTe 3anTuBKaTa Ha BpaTara.
3anTuBkaTa co CTaKneHu BliakHa € MHOTy
HEeXHa 1 NecHo ce owwTeTyBa. AKO
3anTuBKaTa Ha BpaTaTa e olTeTeHa,
3aMeHeTe ja Co HoBa 0 OBracTeH
cepBuc.
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3a pa ja 3anoyvHeTe byHKUumMjaTa 3a
nuponusa:

1. V3BapgeTe v cute gogaTtouu o,
pepHaTa. Bo MogenuTe co XuyeHu
nonuuw, He 3abopaBajTe Aa ja
OTCTpaHWTE XMdeHaTta nonuua.

2. lpea fa 3ano4yHeTe Co YNCTEHETO,
ncumucTeTe M HagBopeLLUHMTe NOBPLUNHMA
Ha pepHaTta u ocTaTtouuTe O XpaHa
BHaTpe BO pepHaTa Co kpna co
canyHuua.

3. W3beperte ja dpyHkuumjata ,Muponunsa“
unu ,Mnponmsa - eKOHOMUYEH PEXUM*
BO 3aBWCHOCT Of TOa KOIKy €
n3BankaHa pepHata. AKo pepHaTa He e
MHOry BarikaHa, npenopavysame fa ja
kopuctute dyHkuumjata ,MNuponusa -
ekoHoMu4YeH pexum®. OBaa yHKuMja
of3emMa nomMarky Bpeme OTKOSKY
dyHkumjata Muponusa“. Ako pepHaTta e
MHOry BarnkaHa, dyHkuujata ,luponusa
- EKOHOMUYEH pexnM” Moxxebn Hema aa
6uae posonHa. Bo Toj cnyya;j,
ucyucTeTe ja co pyHkumjaTa

S mponnsa™.

4. BknydyeTe ja pepHaTta co gonupare Ha
tactepot (D .

5. AKTuBMpajTe ro JONHWOT pea Ha
dyHKUMM Ha paboTere Co Jonmpane
Ha ,AKTVMBMpake Ha AOonofnHUTENHa
dyHKUMja“ Ha ekpaHoT 3a PYHKLUN.
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6. [onpete Ha ,[Mnponunsa“ Ha gonHMOT
pen Ha ekpaHoT 3a PyHKLMU.
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7. Ha ekpaHOT ce npukaxysaaTt
NUPONUTUYKOTO HUBO ,,HI“ n BpemeTo
,02:00¢ .
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8. 3anovHeTe Co YMCTeHEe CO JonMparbe
Ha Tactepot Pl .

= YucTereTo 3anoyHyBa, a Ha
eKpaHoT Ke ce nojaBu BpemMeTo Ha
camouunctere. OBa Bpeme He
MOXe [ia Ce U3MEHM.

9. Kora pepHaTa ke nocTurHe ogpeneHa
TemrnepaTtypa 0TKako NnoyHar npoLecoT
Ha NUPOSIUTUYKO YACTEHE, HA EKPaHOT
CO TajMep Ke ce nokaxe cMmMOoroT 3a
3akny4yeHo [&] , a BpaTata Ha pepHaTa
Hema Aa Moxe fa ce oTBopu. He
npuTUCKajTe Ha paykaTa HacumHo 3a aa
ja oTknyuuTe BpaTaTta AoAeka He
3aBPLUK MPOLIECOT Ha YNCTEHE U HE
ncyesHe cumbornoT 3a 3aKnyyyBare o[
€KpaHoT.

10.Kora unctereTo Ke 3aBpLun, Ha
avcnnejot ke ce nokaxe "End" (Kpaj).
Wckny4eTe ja pepHaTa co gonvpane Ha
konyeto QD .

11.Kora ke ncuyesHe cumbornorT [&] oa
€KpaHoT ke ncyesHe, OTCTpaHeTe ja
ocTaHaTaTa HeuyMcToTuja co paspeeH
arnkoxoneH ouer.

Muponusa - EKOHOMUYEH PEXUM
AKO pepHaTa He e MHOry BaskaHa,
npenopayysamMe a ja Kopucture
dyHkumjata ,[lMponusa - ekoHOMUYEH
pexum*. OBaa (yHKUMja oasema nomarnky
BpeMe OTKOmKy dyHKumjaTa ,[nponmsa“.
AKO pepHaTa e MHOry BarkaHa, yHkunjata
,[IMponun3a - EKOHOMUYEH PEXUM“ MOXXeou
Hema aa buae poBornHa. Bo Toj cniyyaj,
ucuucTeTe ja co pyHkumjaTa ,Muponumsa™.
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1. V3BapgeTe v cute gogatoum o,
pepHaTa. Bo MogenuTe co XudyeHu
nonuuw, He 3abopaBajTe Aa ja
OTCTpaHWTE XudeHarta nonuua.

2. lNpea fa 3ano4yHeTe Co YNCTEHETO,
ncumcTeTe r'm HagBOPELUHWUTE NMOBPLUNHM
Ha pepHaTta u ocTaTtouuTe oA XpaHa
BHaTpe BO pepHaTa Co kpna co
canyHuua.

3. Bknyuete ja pepHaTa co gonupane Ha
tactepot (D .

4. AKTMBUpajTE ro JONHUOT pea Ha
dyHKUMM Ha paboTere Co Jonmpane
Ha ,AKTMBMpaHe Ha OOMNoNHUTENHA
dyHKUMja“ Ha ekpaHOoT 3a OyHKLMN.
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5. OonpeTte Ha ,[MMponusa“ Ha 4ONHUOT
pes Ha eKpaHoT 3a PyHKLMK.
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6. JonpeTe Ha ,[Mnponu3a“ Ha ekpaHOT 3a
yHKUMN.

7. 3anoyHeTe CO YNCTEHE CO Aonupame
Ha Tactepot Pl .
= YucTeweTo 3anovHyBa, a Ha
€KpaHoT Ke ce nojaBu BPEMETO Ha

camouncterse. Oa BpemMe He
MOXe Oa ce U3MEHMN.
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8. Kora pepHata ke nocTurHe ogpeneHa
Temnepartypa OTKaKko NnoyHarn npoLecoT
Ha NUPONINUTUYKO YNCTEHE, HA EKPaHOT
CO TajMep Ke ce nokaxe cMmbornoT 3a
3akny4yeHo [&] , a BpaTarta Ha pepHata
HeMa fa Moxe Aa ce otBopu. He
NpUTUCKajTe Ha payvkaTa HacuIHo 3a ga
ja oTkny4uTe BpaTaTta Ao4eka He
3aBpLUM MPOLIECOT HA YUCTEHE U HE
ncyesHe cumbonoT 3a 3aknyyyBare 0f
€KpaHoT.

9. Kora uncreweTo ke 3aBpLuu, Ha
ancnnejot ke ce nokaxe "End" (Kpaj).
VcknyyeTe ja pepHaTta co gonvpare Ha
konueto O .

10.Kora ke ncuyesHe cumbornor [&] oa
€KpaHoT ke ucdesHe, OTCTpaHeTe ja
ocTaHaTaTa He4yMcToTHja co paspeseH
ankoxoreH ouerT.

7.6 Yucrtewe Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa

MoxeTe ga rv usBaguTe BpaTaTta Ha
pepHaTa ¥ HejauHUTe cTakna 3a aa v
ucunctute. Kako ga ce nssagar spature u
nposopunTte e o6jacHeTo BO AernosuTe
,Bagere Ha BpaTaTa Ha pepHaTta“ n
»Baferwe Ha BHaTpeLwHNUTe cTakra Ha
Bpararta‘“. OTkako ke rv usBaguTe
BHaTPELLUHUTE CTakna Ha BpaTarTa,
NCUYMNCTETE T CO AETEPreHT 3a MUeHe
cafoBu, Tonna Boga 1 Meka Kpna unm
CYHIep 1 ncylleTe v co cyBa kprna. 3a
ocTaTouy of Bap LUTO MOXe Ja ce
hopMUupaaT Ha CTakINoTo Of pepHaTa,
n3bpuLieTe ro CTaknoTo COo oueT n
ncnnakHeTe.

He kopucteTe rpybu abpasvBHu
CpeAcCTBa 3a YACTEHE, MEeTarnHu
CTpyrarnku, Xn4eHa BOJIHa 1Unu

BapuKMHa 3a YNCTEH-E€ Ha BpaTaTa
Ha pepHata 1 CTaknoTo.

Bapewe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.
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2. OTBOpeTE ' CMOjKUTE BO MPUKITYYOKOT
3a LWapku Ha NpefHaTa BpaTa AEeCcHO U1
NEBO CO Typkarbe HaZloMNy Kako LUTO e
NpUKaXxaHo Ha crvkaTa.

3. BugoBuTe Ha Wapku ce pas3nukysaaTt
kako (A), (B), (C) Tmnosu cnopep
MoAenoT Ha npou3soaoT. CnegHuTe
CMVKM NOKaxyBaaT Kako Aa ce 0TBOpU
CEeKOj TUM Ha Luapku.

4. WapkaTta og Tmn (A) e gocTanHa BO
HOpMarnHu TUNOBW Ha BpaTu.

A
/

5. WapkaTta og T1n (B) e goctanHa BO
TUMNOBW Ha BpaTu CO MEKO 3aTBOPaH-E.

6. Wapkarta og tun (C) e goctanHa Bo
TUMOBW Ha BpaTu CO MEKO OTBOpaH-e/
3aTBOpatbe.

7. DoBepneTe ja BpaTaTa Ha pepHaTta Ao
nonyoTBopeHa nosoxoba.

8. loBneyeTe ja n3BageHara BpaTa
Harope 3a fa ja ocnoboauTe of,
JecHaTta 1 nesaTa Llapka u nssagete
ja.

3a NoBTOPHO Aa ce NpuLBpPCTU
@ BpaTaTa, NocTankuTe LWTo ce
npuMeHyBaaT npu Hej3NHOTO
OTCTpaHyBare Mopa [a ce
NnoBTOpPAT Of KPajoT 40 NOYETOKOT,
cooaBeTHo. Kora ja moHTupare
BpaTaTa, BHMMaBajTe fAa v
3aTBOPUTE CMOjKUTE Ha
MPUWKMYYOKOT Ha LuapkarTa.

7.7 Bapgewe Ha BHATPELUHOTO
CTaKNno Ha BpaTaTa Ha pepHaTa
BHaneLIJHOTO CTakKno o npegHata BpaTta

Ha Npon3BoAO0T MOXe Ja ce n3sagun 3a
YUCTEHE.

1. OTBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. lNoBrneyeTe ro NNacTM4YHUOT COCTaBEH
Oen, NpuKayeH Ha ropHUOT Aen of,
npeaHaTa BpaTta, koH cebe co
NCTOBPEMEHO MPUTUCKaHE Ha TOYKUTE
Ha NPUTUCOK oA ABEeTe CTpaHu Ha
COCTaBHWOT Jen 1 n3BagerTe ja.
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1 Hajsratpe 2 Btopo

LLIHO CTakmno BHATPELLHO
cTakno

3 TpeTo 4 HapgopeLuH
BHaTPELLHO 0 CTakno
CTakno

5 OrtBop 3a
nnacTuyHo
cTakmno-
Hony

3. Kako WwTo e npukaxaHo Ha crnukaTta,
HEXHO NoAWrHeTe ro HajBHaTPELLHOTO
CTakIo KoH ,A“ 1 noToa n3BageTe ro co
noBnekyBake KoH ,B".

4. ToBTopeTe ja UcTaTa Nnocranka 3a
BaJete Ha BTOPOTO U TPETOTO CTaKIo.

[MpBKOT Yekop Ha nperpynupaxe Ha
BpaTaTa € [a r'm 3aMeHUTe BTOPOTO U
TpeToTo cTakno (2, 3). Kako wro e
NMpUKaXkaHo Ha crimkaTa, nocTaBeTe ro
3aKoceHWoT pab Ha CTaknoTo [a ce cpeTHe
CO 3aKOCEHUOT pab Ha NNacTUYHNOT OTBOP.
Pepnocnepnot Ha npyuBpcTyBake Ha
BTOPOTO M TPETOTO BHATPELLHO CTaKIO He
e BaxeH, buaejkvn ce 3aMeHnmBM.

[opeka ro npukayyBaTte HajBHAaTPELLUHOTO
crakno (1), obpHeTe BHMMaHWe aa ja
nocTaBMTe UcrnevyaTeHaTa cTpaHa Ha
CTaKMoTO Ha BTOPOTO BHATPELLHO CTaKIO.
Opf Kny4yHo 3Havere e Aa rm noctaBuTe
[OIMHUTE arnuv Ha cuMTe BHATPELLHN CTakna
3a Ja rv McnonHyBaaT JONHUTE NNACTUYHN
otBopwm (5). MNputncHeTe ja NNAacTUYHNOT
COCTaBeH [ieNn KOH pamkaTta fofeka He ce
CNyLUHE ,,KIUK" 3BYK.

[No uncrerweTo, cuTe cTakna MOpa
NOBTOPHO Aa ce cKronar.

7.8 Yucrtewe Ha cujanuuarta Ha
pepHaTta

Bo cnyyaj aa ce nsBanka ctakneHata
BpaTa Ha CBeTunkaTa Ha pepHaTa BO
obnacra 3a rotBewe; ucHmcTeTe co
AeTepreHT 3a Mvere cafoBu, Tonna Boga
M MeKa Kpna unv CyHrep u ucyluete co
cyBa kpna. Bo cny4aj Ha gedekT Ha
cBeTWrnKaTa Ha pepHaTa, MoxeTe Aa ja
3aMeHUTe CBeTUIKaTa Ha pepHaTta
cnepejku rm genosuTte WTO crneaar.

3ameHyBam€e Ha cBeTUIIKaTa Ha pepHaTta
OnwTu npeaynpenyBamba
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» 3a pa usberHeTe pu3nK of eNnekTpuydeH
yaap npeg Aa ja 3aMeHuTe ceeTurkara
Ha pepHarTa, UckIy4eTe ro NpoM3BoaoT U
noyekajte pepHaTa Aa ce onagu.
TonnuTte NOBPLUMHU MOXe Aa
npeausBukaat naropeHmum!

» OBaa pepHa ce HamnojyBa CO efnekTpuyHa
CBETUIIKa CO BXXapeHO BMakHO CO
nomanky og 40 W, nomarnky og 60 mm BO
BUCKHa, nomarnky og 30 mm BO
avjameTap Unu xanoreHa CBeTurika co
G9 npuknyyoum co MOKHOCT nomMarna of
60 W. CBeTunkute ce norogHu 3a
paboTta Ha Temnepatypu Hag 300 °C.
CBeTunknTe 3a pepHarta ce JoCTarnHu Kaj
OBMacTEHN CEPBUCY UMW NMLEHLMPaHN
TexHn4yapu. OBOj MPOM3BOA, COOPXKM
CBeTUIIKa o eHepreTcka knaca G.

* lMonoxb6aTa Ha cBeTunKkaTa MoXe Aa ce
pasnukyBa of oHaa npukaxaHa Ha
cnukaTa.

» CBeTunkaTa LITO Ce KOPUCTU BO OBOj
Npov3BOA He e NorogHa 3a ynorpeba npu
OCBETIyBak-€ Ha JOMALLHW MPOCTOPUN.
Llenta Ha oBaa cBeTumnka e fa My
NMOMOrHE Ha KOPUCHMKOT Aa ' Buam
npexpaHbeHnTe NPoOn3BoaMN.

» CBeTUINKMTE LUTO Ce KOpUCTaT BO OBOj
Npov3BOA Mopa Aa U3apxaT eKCTpeMHU
HU31YKM YCOBY Kako LUTO Cce
Temnepatypu Hag 50 °C.

Hokonky Bawarta pepHa uma okpyrna

CBeTUJIKa,

1. WUcknyyeTe ro nponssogoT oA CTpyja.

2. OTcTpaHeTe ro CTak/eHMoT Kanak
BPTEjKM ro CNPOTMBHO Of CTPEesKuUTe Ha
YaCOBHMUKOT.

3. Ako cBeTunkaTa BO pepHaTa € oA TUNoT
(A) npukaxkaHa Ha cnukarta nogony,
3aBpTeTe ja cBeTUNKaTa Ha pepHaTa

KaKo LUTO e MpUKaXaHo Ha crnvkaTa u
3amMeHeTe ja co HoBa. AKO e mofern of
Tunot (B), n3BageTe ja kako WTO €
NpUKaXxaHo Ha crivkaTa n 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

4. TOBTOPHO HamecTeTe ro CTaKkMeHnoT
Kanak.

Hokonky Bawarta pepHa uma KBagpaTHa

cBeTuUIKa,

1. Vickny4yeTe ro npousBoAoT of CTpyja.

2. OTCcTpaHeTe ' XXUYeHuTe Nonmum
cnopep onucor.

3. lMoaurHeTe ro 3alWTUTHUOT CTaKmMeH
Kanak Ha ceeTunkaTta co wpaduurep.

[MpBO OTCTpaHeTe ja 3aBpTkaTa, ako nma

3aBpTKa Ha KBagpaTHaTa CcBeTuIka BO
BalMOT Npon3Boa.

4. Axo cBeTunkarta BO pepHaTa e oA TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTeTe ja cBEeTUNKaTa Ha pepHaTa
KaKo LUTO e MpUKaXaHo Ha crnvkaTa u
3amMeHeTe ja co HoBa. AKO e mofern of
Tunot (B), n3BageTe ja kako WTo €
NMpUKaXxaHo Ha crivkaTa n 3aMeHeTe ja
CO HoBa.
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8 PewaBare npobnemu

5. TOBTOpPHO HamecTeTe ro CTakneHnoT

Kanak v XXn4eHuTte nonumun.

Ako npobnemMoT NPOoAOoIKM NO crefewe Ha
ynaTtcTBaTta BO OBOj Aef, KOHTaKTupajTe ro
BalwmoT npogasay nnv oBnacTeH cepBuC.
He obupysajTe ce camu aa ro nonpasuTe
NpOun3BOAOT.

Mapea ke nsneryBa gogeka pa6ortun
pepHarTa.

HopmarHo e fa ce Buau napea 3a Bpeme
Ha paboTereTo. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce anaBYBaaT Kanku Boga 3a BpeMe Ha
roTtBekbeT1o

[MapeaTa WTO Cce co3naBa 3a BpeMe Ha
roTBEHETO CE KOHAEH3Upa Kora Ke fojae
BO KOHTaKT CO NaZHN NOBPLUMHW HaABOP
oA NPOV3BOAOT M MOXe Aa opmMupa
Karnku Boga. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce cnywaaTt MeTaliHu 3ByuUM gogeka
npon3BoAoT Cce 3arpeBsa U nagu.

MeTanHuTe aenosu Moxe aa ce
npowvpar 1 aa ucnylwTaarT 3ByLu Kora
ce 3arpeBaart. >>> OBa He e rpeLuka.

MpousBonoT He paGoTu.

OcurypyBa4yoT MOXe Aa e HeucrnpaseH
Unn n3ropeH. >>> [poBepeTe
ocurypyBa4nTe BO KyTujata co
ocurypyeayu. lNpomeHeTe rm JOKOMKy e
NnoTpe6HO MK BKIy4YeTe v NOBTOPHO.
AnapaToT MOXe [a He e NPUKITyYeH BO
(3a3emjeH) wrekep. >>> [NpoBepeTe
Aanu anapaToT e NPUKITy4YeH BO LUTeKep.
(Ako nma Tajmep Ha BawwmoT anapar)
Konunhata Ha koHTponHaTta Tabna He
paboTaT. >>> Ako BawmoT npon3sog
nma 3akrnydyBare Ha Konynkba, MoXe Aa
€ OBO3MOXEHO 3aKIy4yBaHETO,
OHEBO3MOXETE o 3aKIy4yyBaHeTO.
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CBeTNoTO Ha pepHaTa He e BKIy4eHo.

CeeTunkaTa Ha pepHaTa MoXe aa e
HeucnpasHa. >>> 3ameHeTe ja
cBeTurkaTa Ha pepHaTa.

Hewma cTtpyja. >>> NpoBepeTe fanu
enekTpuyHaTa mMmpexa paboTtu u
npoBepeTe M OCUrypyBaunte Bo
KyTujata co ocurypysaun. lMpomeHeTe ru
ocurypyBaunTe LOKOSKY € NoTpebHo unm
BKJyYeTE MM NOBTOPHO.

PepHaTa He 3arpeBa.

PepHaTta Moxe fa He e nocTaBeHa Ha
oapeaeHa yHKUMja 3a roteerse n/unm
Temneparypa. >>> [NocTaseTe ja
pepHaTa Ha ogpeaeHa yHKuMja 3a
rotTeere 1/unu Temneparypa.

3a mogenu co Tajmep, He € NoCTaBeHO
Bpeme. >>> [locTaBeTe ro BpemeTo.
Hewma cTtpyja. >>> NposepeTe fanu
enekTpuyHaTa Mpexa paboTu 1
NpOBEpPETE ' OCUTypyBaunUTE BO
KyTujaTa co ocurypyeauu. [MpomeHeTte mm
ocurypyBaunTe LOKOSKY € NoTpebHo unu
BKJTy4eTe ' NOBTOPHO.

BpaTarta Ha pepHaTa Mmoxebu e
oTBOpeHa. >>> [poBepeTe Aanu
BpaTaTta Ha pepHaTa e 3aTBopeHa. AKo
BpaTaTta Ha pepHaTa CToM OTBOpPeHa
noeseke og 5 MMHYTK, NOCTaBKaTa 3a
BpeMe HanpaBeHa 3a roTBene Ke ce
OTKaxe 1 rpejaunte Hema ga pabotar.

(3a mopenu co Tajmep) EkpaHoT co
TajMep Tpenka unv cMuMobonoT 3a Tajmep
€ OTBOPEH.

Mimano npekuH Ha cTpyja NpPeTXoaHO.
>>> [ocTaBeTe ro BpemeTo / VcknyyeTte
r'M KOHTPOIHUTE TpKanua Ha Nnpov3BoAoT
1 NOBTOPHO MNOCTaBeTe MM Ha
nocakyBaHaTa nonoxoba.



OTKaKo ke 3ano4He roTBeH-eTo,
cumMGonoT P Ke Tpenka Ha eKpaHoT 1
MMa 3BY4YHO NnpegynpenyBakse.

» Bpartata Ha pepHaTta moxebu e
oTBOpeHa. >>> [MpoBepeTe ganu
BpaTaTa Ha pepHaTa e LiefloCHO
3aTBopeHa. KoHTakTupajTe co oBnacTeH
cepBu1C ako AedEKTOT NPOOOIIKU.
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Dobrodosli!

Postovani kupci,

Hvala $to ste odabrali Beko proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet
i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priru¢nik i svu drugu
dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriséenja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsine.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

SR/ 50



Pregled sadrzaja

1 Bezbednosna uputstva................. 52
1.1 Predvidenanamena.........cccccco.... 52
1.2 Bezbednost dece, ugrozenih 52
osoba i kucnih ljubimaca...............
1.3 Elektricna bezbednost................... 53
1.4 Bezbednost u transportu .............. 55
1.5 Bezbednost pri ugradnji................ 55
1.6 Bezbednost upotrebe.................... 55
1.7 Upozorenja o temperaturi............. 56
1.8 Upotreba dodataka..........c............ 56
1.9 Bezbednost kuvanja...................... 56
1.10 Bezbednost pri odrzavanju i 57
CISCENJU ...t
1.11 Samocisc¢enje na visokoj 58
temperaturi (piroliza) ....................
2 Uputstva za zastitu Zivotne 58
=T L1 T
2.1 Direktiva o otpadu .......ccccoeueunenne. 58
2.1.1  Usaglasenost sa WEEE 58
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad......
2.2 Informacije o ambalazi 58
2.3 Preporuke za ustedu energije....... 59
3 Vas proizvod.........ccceeemmrrenisinmmnnnnans 60
3.1 Predstavljanje proizvoda............... 60
3.2 Predstavljanje i upotreba 60
kontrolne table proizvoda.............
3.2.1 Kontrolna tabla..........cccooeuennnee. 61
3.2.2 Uvodenje kontrolne table rerne. 61
3.3 Radne funkcije rerne 62
3.4 Dodaci uredaja.......ccccecereerennenennn. 63
3.5 KoriS¢enje dodataka uredaja........ 64
3.6 Tehnicke specifikacije................... 67
4 Prva upotreba.......ccccccceevevirrinneeecees 68
4.1 Prvo podeSavanje tajmera............ 68
4.2 Pocetno CiS¢enje 68
5 KoriSéenje rerne .......cccceeeeeceeneeans 69
5.1 Opste informacije o koriséenju 69
TEIMIE .ottt
5.2 Rad kontrolne jedinice rerne......... 69
5.3 PodeSavanja........cccccooeveieiennenn. 75
6 Opste informacije o pecenju ....... 78
6.1 OpsSta upozorenja o pecenju 79

hrane ureri.......ccoccoeevveeceeeecine.

6.1.1

6.1.2

6.1.3

6.1.4

7 Odrzavanje i ¢iSéenje......cccccerrernnes 85

7.1 Opste informacije o ¢iSéenju ........ 85

7.2 Pribor za Cis¢enje ......cccceeevuenennene 87

7.3 Ciséenje kontrolne table................ 87

7.4  Ciséenje unutrasnjosti rerne 87
(povrsina za spremanje hrane)......

7.5 Samociséenje na visokoj 87
temperaturi.......ccocoveveniccencncnnen.

7.6 Ciséenje vratarerne......cccco....... 89

7.7 Skidanje unutrasnjeg stakla sa 90
VIata rerne .......cceeeveeveveneeeeenene

7.8 Ciséenije sijalice u rerni.................. 91

8 Resavanje problema..........ccccceeeeues 92

SR/ 51



A 1 Bezbednosna uputstva

+ Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite od
rizika od telesnih ozleda ili
ostecenja imovine.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za lichu upotrebu
ili za upotrebu polovnog
uredaja, takode treba dati
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

* Nasa kompanija nije
odgovorna za ostecenja koja
mogu nastati ako se ne
postuju ova upustva.

* Nepostovanje ovih uputstava
poniStava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek treba
da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« Koristite iskljucivo originalne
rezervne delove i dodatke.

* Ne popravljajte i ne menjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A1 .1 Predvidena namena

+ Ovaj je proizvod dizajniran za
upotrebu u domacinstvima. On
nije namenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonimaili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacdinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ UPOZORENUJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

* Rerna se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

* Ovaj proizvod ne treba koristiti
za grejanje, zagrevanje tanjira,
susenje zakacenih peskira ili
odece na rucici.

1.2 Bezbednost dece,
ugrozenih osoba i
kucnih ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu Koristiti
deca sa 8 i viSe godina starosti
i osobe sa fizickim, ¢ulnim ili
mentalnim nedostacima i
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osobama bez znanja ili
iskustva, iskljucivo ukoliko su
pod nadzorom i kada im se
objasnjava nacin bezbedne
upotrebe aparata i moguce
opasnosti.

Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze pod
nadzorom odrasle osobe.
Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuéi
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Decu treba nadzirati kako bi se
obezbedilo da se ne igraju sa
ovim uredajem.

Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kuéne ljubimce. Deca
i kucni ljubimci ne smeju se
igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.

+ UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.

+ Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozlede i gusenja!
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+ Kada su vrata otvorena, ne

stavljajte tesSke predmete na
njih i ne dozvolite deci da sede
na njima. Mozete izazvati
prevrtanje ili oStecenje Sarki na
vratima rerne.

Zbog bezbednosti dece,
iskljucite utikac¢ i onemogudite
rad proizvoda pre nego Sto ga
odlozite.

1.3 Elektricha
bezbednost

+ Uredaj povezite na uzemljenu

utiCnicu zasti¢enu osiguracem
sa voltazom navedenom na
tipskoj nalepnici. Uzemljenje
mora uvesti kvalifikovani
elektricar. Ne koristite proizvod
bez uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mestu (na koje
nece uticati plamen ploce za
kuvanje). Ako to nije moguce,
na elektricnoj instalaciji na
koju je uredaj priklju¢en mora
postojati mehanizam
(osigurag, prekidac, sklopka
tastera, itd.), u skladu s
propisima koji ureduju
napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.



* Proizvod se ne sme prikljuciti u
uti¢nicu tokom ugradnije,
popravke i transporta.

+ Ukljucite proizvod u uzemljenu
uti¢nicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

+ Ako vas proizvod nema kabl,
koristite samo kabl za
napajanje opisan u odeljku
»Tehnicke specifikacije”.

* Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

* Donje povrsine rerne se takode
zagrevaju tokom upotrebe.
Kablovi za napajanje ne smeju
dodirivati zadnju povrsinu,
ukoliko je taj slucaj, prikljucci
se mogu ostetiti.

+ Pazite da ne zaglavite
elektri¢ni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vruée povrsine. U
suprotnom, izolacija kabla
moze se rastopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
ostecene ili produzne kablove.

+ Ako je kabl za napajanje
ostecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlaséeni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile mogucée opasnosti.

+ UPOZORENAJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

* Ne prikljucujte proizvod u
uticnicu koja je labava, ispala
iz svog lezista, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta sa vodom (na primer,
voda koja moze procuriti iz
Saltera).

* Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukama! Nikada ne
iskljucujte utikaC povlacenjem
kabla, uvek ga izvucite drzedi
utikac.

* Proverite da li je utikac
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
uti¢nicu da se izbegne
stvaranje luka.
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1.4 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda
iskljucCite proizvod sa
napajanja.

* Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili ruCku za
transport ili premestanje
proizvoda.

* Ne stavljajte druge predmete
na uredaj i nosite ga uspravno.

+ Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.
Ucvrstite proizvod trakom kako
ne bi doslo do ostecenja
uklonijivih ili pokretnih delova
proizvoda ili samog proizvoda.

* Pogledaijte celi proizvod da bi
utvrdili da li ima ostecenja koja
su mogla nastati tokom
transporta.

Bezbednost pri

A"
ugradnji

* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja.
Ako je proizvod osStecen,
nemojte ga ugradivati.

* Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
Sporetisl.).

+ Odrzavaijte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

+ Da biste sprecili pregrevanije,
proizvod ne treba postavljati
iza ukrasnih vrata.

1.6 Bezbednost
upotrebe

* Vodite raCuna da je uredaj
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod necete koristiti
duze vreme, iskljucite ga sa
napajanja ili iskljuCite osigurac
u kutiji sa osiguracima.

* Ne koristite neispravan ili
ostecen proizvod. Ako postoje,
iskljucCite elektricne/plinske
prikljucke proizvoda i pozovite
ovlasceni servis.

* Ne koristite proizvod ako su
uklonjena ili polomljena stakla
prednjih vrata.

* Ne penjite se na proizvod da
biste dohvatili bilo sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

* Nikada ne koristite proizvod
kada vam je rasudivanje ili
koordinacija narusena
upotrebom alkohola i/ili droga.

« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.
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* Rucka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil na
rucici.

- Sarke vrata proizvoda se
pomeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite deo
sa Sarkama.

A1 .7 Upozorenjao

temperaturi

+ UPOZORENUJE: Pristupni
delovi proizvoda ¢e biti vruéi
tokom rada. Vodite racuna da
ne dodirnete proizvod i grejne
elemente. Deca mlada od 8
godina ne smeju se priblizavati
proizvodu bez odrasle osobe.

* Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer Ce ivice biti vruce
tokom rada.

* Buduci da para moze izaci iz
rerne, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata
rerne. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocima.

+ Tokom rada, proizvod moze
postati vru¢. Treba voditi
racuna da ne dodirnete vruce
delove, unutrasnjost rerne i
grejne elemente.

« Uvek koristite rukavice za
rernu otporne na toplotu dok
stavljate hranu u vrucu rernu, ili
vadite hranu iz zagrejane rerne
itd.

A1 .8 Upotreba dodataka

* Vazno je da metalna resetka i
pleh budu propisno postavljeni
na predvidena mesta za iste.
Za detaljne informacije
pogledajte odeljak ,Upotreba
dodataka“.

+ Dodaci mogu ostetiti staklo na
vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke uvek
gurnite do kraja prostora za
pecenje.

A1 .9 Bezbednost kuvanja

+ Budite oprezni kada koristite
alkoholna piéa u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

+ Ostaci hrane, ulje itd. mogu se

zapaliti u prostoru za

spremanje hrane. Pre
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.

Opasnost od trovanja hranom:

Ne Cuvajte hranu u rerni duze

od sat vremena pre i posle
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pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
rerni. Pritisak koji bi se stvorio
u konzervi/tegli moze izazvati
njeno pucanje.

Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu (pleh,
Zi¢ani gril, itd.) s hranom i
stavite ga u prethodno
zagrejanu rernu. Uklonite
suvisne komade papira za
pecenje sa dodataka ili posude
kako biste izbegli dodir s
grija¢im elementima rerne.
Nikada ne koristite papir za
pecenje na temperaturi u rerni
vecoj od maksimalne
temperature koris¢enja
navedene na papiru za pecenje
koji koristite. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno rerne.

Pleh za pecenije, tanjire ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze oStetiti dno rerne.

Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!
Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se

sme obradivati na temperaturi
za intenzivno grilovanje.
Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila.
Ovo je najtoplije podrucje i
masna hrana se moze zapaliti.

A.I .10 Bezbednost pri

odrzavanju i ¢iScenju

+ Sacekajte da se uredaj ohladi
pre CiScenja. Vruée povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njegal!
Postoji opasnost od
elektricnog udaral

+ Nemojte koristiti parne Cistace
za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

+ Za CiScenje stakla prednjih
vrata rerne/(ako postoje)
gornjih stakala rerne nemojte
koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiSCenje, metalne
strugace, zi¢anu vunu ili
sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

+ Kontrolnu tablu uvek
odrzavajte Cistom i suvom.
Vlazna i prljava povrsina moze
prouzrokovati probleme u radu
sa funkcijama.
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1.11 SamociScenje na
visokoj temperaturi
(piroliza)

+ Tokom samociséenja povrsine
postaju toplije nego kod
standardne upotrebe. Drzite
decu na propisnoj udaljenosti.

* Vruée povrsine izazivaju
opekotine! Ne dodirujte
proizvod tokom samociscenja,
a deca neka borave na
propisnoj udaljenosti od
proizvoda. Sacekajte najmanje
30 minuta pre uklanjanja
ostataka.

« Tokom samociscenja,
oslobada se dim usled
izgaranja ostataka hrane.
Nadgledajte svoju kuhinju
tokom procesa cCiséenja.

* Pre pocetka Cis¢enja, oCistite
spoljne povrsine rerne i
ostatke hrane unutar rerne
krpom natopljenom
deterzentom. Izvadite sve
dodatke i pribor za jelo iz
rerne. Ako vas proizvod ima
dodatke za pirolizu (otporne na
visoke temperature
samociséenja), ne morate taj
pribor uklanjati iz rerne.

+ Ako je ploca za kuvanje iznad
vase rerne, nemojte da je
koristite tokom pirolize.

2 Uputstva za zastitu zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od
visokokvalitetnih delova i
materijala koji se mogu ponovo
koristiti i pogodni su za
recikliranje. Prema tome, ne
i otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na

sabirno mesto za reciklazu elektricne i
elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se mozete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u sprecCavanju negativnih posledica na
zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrzi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti zivotne sredine.
Ambalazu ne odlozite sa kuénim otpadom
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ili drugim vrstama otpada vec je odlozite u
sabirne centre za ambalazu koje su navele
lokalne vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naéi na
racunu proizvoda koji se isporucuje sa
proizvodom.

Sledeéi predlozi ¢e vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski efikasan nacin:

« Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.

+ U rerni koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tokom pecenja.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta pre
isteka vremena pecenja za produzeno
pecenje. Sada mozete ustedeti do 20%
elektricne energije upotrebom preostale
toplote.

+ Pokusajte da istovemeno pecete vise jela
u rerni. MozZete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dve posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer rerna nece izgubiti na svojoj toploti.

+ Ne otvarajte vrata rerne dok pecete u
radnoj funkciji “Eko grejanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,
unutrasnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedela energija u radnoj funkciji
“Eko grejanje s ventilatorom”, pri Cemu se
ta temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na ekranu.

SR/ 59



3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

*%
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1 Kontrolna tabla 2 Sijalica
3 Zi¢ane police 4 Motor ventilatora (iza Celicne ploce)
5 Vrata 6 Rucka
7 Doniji grejac (ispod celiéne ploce) 8 Pozicije polica
9 Gornji grejac 10 Ventilacioni otvori
Razlikuje se u zavisnosti od modela. Va$ 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nije opremljen sijalicom ili se
vrsta i lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

Razlikuje se u zavisnosti od modela. Vas
proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je
kao primer prikazan proizvod sa zicom.

kontrolne table proizvoda

U ovom odeljku mozete pronaci pregled i
osnovne namene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

[®]
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I
1
1 Taster ON/OFF (Ukljucivanje/
Iskljucivanje)
Kontrolno dugme rerne
Polje indikatora temperature
Taster za pocetak/zavrSetak pecenja
Polje indikatora vremena/trajanja

O N o W

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili podesavanja pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuce
dugme i ono Ce se pojaviti van. Nakon
podesavanja, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvodenje kontrolne table rerne

Kontrolno dugme rerne

Mozete proveriti podeSavanja na indikatoru
tajmera/sata i oblasti indikatora
temperature pomocu kontrolnog dugmeta
rerne. Mozete proci kroz ova podeSavanja
okretanjem ovog kontrolnog dugmeta rerne
udesno i ulevo i primeniti ih pritiskom na
dugme.

Indikator temperature unutar rerne
Simbol unutrasnje temperature na ekranu
vam pokazuje nivo temperature unutar
rerne. Kada spremanje hrane pocne, na
ekranu se vidi simbol i kada unutrasnja
temperatura rerne dostigne podesenu
temperaturu, svaki nivo simbola svetli.

8

i

HEHEHE & &
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soode) @ ’

| |
| |
3 6

2 Prikaz funkcija

4 Taster za pode$avanje temperature
6 Taster za zakljuGavanje tastera
8 Taster za alarm

10 Taster za vreme i podeSavanje

Prikaz funkcija

Radne funkcije vase rerne prikazane su na
ekranu za funkcije na vasoj rerni. Svaka
funkcija se aktivira dodirom na nju. Sve
funkcije locirane na ekranu su Sematske;
one mozda neée biti dostupne na vasem
uredaju. Funkcije vaseg proizvoda su
opisane u odeljku pod naslovom ,Radne
funkcije rerne”.

Polja indikatora:

QB A i
OO0 2
O “Hogo a 2 N,
- BOAOOT
C Soooey @
Tasteri:

(O :Taster za vreme i pode$avanje
°C :Taster za podesavanje temperature

Iil' : Taster za zaklju¢avanje tastera

[\ :Tasterza alarm

DIl : Taster za pogetak/zavréetak pecenja
Polje indikatora vremena/trajanja :
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> DEEP & OO

: Simbol alarma
: Simbol podeSavanja

: Simbol zakljuavanja tastera

: Simbol niskog nivoa pare *
: Simbol visokog nivoa pare *

: Simbol sonde za meso *

TN

: Simbol vremena pecenja/tacnog vremena

: Simbol pecenja sa eko ventilatorom

Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.

*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Polje indikatora temperature :

P :Simbol pedenja

: Simbol temperature

- S

: Simbol temperature u rerni

: Simbol za brzo zagrevanje (booster)

»
=

: Simbol zakljuéavanja vrata *

* Bl

Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj rerni i
najviSe i najnize temperature koje se mogu
podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih rezima rada moze se razlikovati
od rasporeda na vasem proizvodu.

Simbol
funkcije

Opis funkcije

Temperaturni
opseg (°C)

Opis i upotreba

Rad sa ventilatorom

Rerna se ne zagreva. Radi samo ventilator (na zadnjoj strani).
Odgovara za otapanje zamrznute hrane, sporo i na sobnoj
temperaturi i za rashladivanje peCene hrane. Vreme potrebno
za odmrzavanje celog komada mesa je duze nego za hranu sa
zitaricama.

%

Gornji i donji greja¢

40-280

Hrana se zagreva odozgo i odozdo u isto vreme. Pogodno za
torte, kolace ili kolace i variva u kalupima za pecenje. Kuvanje
se vrsi na jednoj posudi.

Doniji grejac

40-220

Uklju¢eno je samo donje grejanje. Pogodan je za hranu kojoj je
potrebno porumeniti na dnu.

Gornji i donji grejac +
ventilator

40-280

Vruéi vazduh zagrejan gornjim i donjim grejacima rasporeduje
se ravhomerno i brzo kroz rernu pomocu ventilatora. Pecenje u
samo jednom plehu.

Vruéi vazduh zagrejan grejaéem ventilatora se ravnomerno i

® Grejanje s ventilatorom 40-280 brzo distribuira kroz pecnicu sa ventilatorom. Pogodan je za
kuvanje u viSe posuda na razli¢itim nivoima polica.
Da biste ustedeli energiju, ovu funkciju mozete koristiti umesto
Eko greianie s da koristite “Grejanje s ventilatorom” u opsegu 160-220°C. Ali;
® grejany 160-220 vreme pecenja bice nesto duze. Upotreba ove funkcije je
ventilatorom o ; o
objasnjena u odeljku pod naslovom ,Rad kontrolne jedinice
rerne”.
® Funkcija "Pizza" Eony grejac i grejanje ventilatorom rade. Pogodan je za
uvanije pice.
Funkcije gornjeg grejanja, donjeg grejanja i grejanja ventilatora
® Funkcija "3D" 40-280 rade. Svaka strana proizvoda koji se kuva pece se podjednako i

brzo. Kuvanje se vrsi na jednoj posudi.
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Niski gril 40-280 Mal! gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.
ww - Veliki gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje
Puni gril 40-280 L iy
velikih koli¢ina.
ww Vruéi vazduh zagrejan tokom funkcije velikog grila brzo se
% Puni gril + ventilator 40-280 rasporeduje u rerni ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
velikih koli¢ina.
Funkcija odrzavanja 40-100 Koristi se za odrzavanje hrane na temperaturi spremnoj za
toplote posluzivanje duze vreme.
Funkcija za pripremu Koristi se za pecenje hleba. Dolazna podeSena temperatura i
Q hleba vreme se ne smeju menjati.
J/ Aktivacija dodatne Koristi se za aktiviranje radnih funkcija koje se ne pojavljuju na
000 funkcije pocetku na ekranu za prikaz funkcija.
000 Koristi se za samociséenje rerne na visokoj temperaturi.
XX ) Piroliza - Pogledajte specifikaciju za ovu funkciju u odjeljku za
LR odrzavanje i ¢i¢enje.

3.4 Dodaci uredaja

Uz va$ uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz
va$ uredaj ne postoji svaki dodatak opisan
U uputstvu za upotrebu.

Duboki pleh
Plehovi unutar vaseg uredaja se Koristi se za testo, velike komade pecenja,
@ mogu deformisati zbog uticaja socna jela ili za sakupljanje masnoce
temperature. Navedeno nece uticati|  tokom grilovanja.

na funkcionalnosti. Deformacija
nestaje kada se pleh ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za testa, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.

Ziéani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane
hrane koja ¢e se pedi, prziti ili kuvati u
kaserolama na zeljenu policu.
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Na modelima sa Zi¢anim policama :

Na modelima bez zi¢anih polica :

3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosled polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
rerne.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez zi¢anih polica :

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bo¢ne zi¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
deo mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, Zica za gril mora
biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zi¢anoj
polici. Ne sme mimoiéi taj grani¢nik i
dodirivati strazniji zid rerne.

Na modelima bez Zi¢anih polica :
Kljuéno je da Zicu za gril propisno postavite
na bo&ne police. Zica za gril se u samo
jednom smeru mozZe postaviti na policu.
Dok postavljate Zicu za gril na policu,
otvoreni deo mora biti na prednjoj strani.
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Postavljanje pleha na police za pecenje
Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zi¢ane bocne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policuy,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pri¢vrséen
grani¢nikom za zic¢anu policu. Ne sme
mimoici taj granic¢nik i dodirivati straznji zid
rerne.

Na modelima bez zi¢anih polica :

Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bocne police. Pleh se u
samo jednom smeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

=

Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprecava prevrtanje Zi¢e za gril sa zicane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, moZete je povuc¢i prema napred dok
ne dosegne granicnik. Morate preci preko
granicnika da biste ga potpuno izvukli.

Na modelima sa Zi¢anim policama :

Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija grani¢nika koji sprec¢ava
ispadanje pleha sa zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok ne
dosegne prednja strana. Morate preci preko
granicnika da biste ga potpuno izvukli.
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Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske Sine-Na modelima sa
ziéanim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omoguéavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili zic¢anu policu
u teleskopske Sine, proverite da li su
ispupCenja na prednjem i zadnjem delu Sine
pravilno postavljena na ivice zi¢ane police
ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) [595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju rerne (visina / $irina / dubina) 590 - 600 /560 /min. 550
(mm)

Napon / Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tipi presek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
u proizvodu

Ukupna potros$nja elektricne energij (kW) 33

Vrsta rerne Multifunkcionalna rerna

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici ku¢nih elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Vrednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grejac ili (ako postoji) Gornji i donji grejac +
ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledeéim prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne

funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grejanje s ventilatorom , 2-Grejanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator,
4-Gorniji i donji grejac.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nec¢e u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.

@ Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Pre nego $to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajué¢im odeljcima u
nastavku.

4.1 Prvo podesavanje tajmera

Uvek podesite taéno vreme pre

@ upotrebe rerne. Ako ga ne podesite,
necete moci da spremate hranu u
nekim rezimima rerne.

1. Kada je rerna isklju¢ena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesavanja.

4 |8
= Pl

2. Aktivirajte polje tajmera pritiskom na
kontrolno dugme rerne jednom ili
dodirom na taster (O jednom.

= Polje tajmera i simbol {3} trepere na
ekranu tajmera/trajanja.
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3. Podesite tacno vreme okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/ulevo
i aktivirajte polje za minute pritiskom na
kontrolno dugme rerne jednom ili
dodirom na taster (© jednom.

= Polje za minute i simbol i3 trepere
na ekranu tajmera/trajanja.
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4. Podesite minute okretanjem kontrolnog
dugmeta rerne udesno/ulevo. Odobrite
podes$avanje pritiskom na kontrolno
dugme rerne jednom ili dodirom na
taster (O jednom.

= Tacno vreme je podeseno i simbol
46t svetli neprekidno.

Ako se prvo podesavanje tajmera

@ ne izvrsi, tacno vreme pocinje od
vremena podesenog u
proizvodnom procesu. Kasnije
mozete promeniti podeSavanje
taCnog vremena, kao $to je opisano
u odeljku ,Podesavanja“.

U slucaju prekida napajanja,
@ podesSavanje tatnog vremena se

ponistavaj Potrebno je ponovo

izvrSiti podeSavanje.

4.2 Pocetno ciScenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz rerne isporucene
uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.

»

Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vasem proizvodu.
See “Radne funkcije rerne [» 62]". U
slede¢em odeljku mozZete saznati kako
koristiti rernu.
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5. Sacekajte da se rerna ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne

vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za CiSéenje.

5 Koriscenje rerne

NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiS¢enje mogu izazvati oStecenja
povrsine. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiScenje, kreme za
CiScenje ili ostre predmete tokom cCiscenja.
NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo
dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.

5.1 Opste informacije o koriSéenju
rerne

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *“Mozda nije
dostupno kod vaseg modela. )

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
rerne. Nemojte ni¢im pokrivati ove otvore
za ventilaciju. U suprotnom, rerna se moze
pregrejati. Ventilator za hladenje

5.2 Rad kontrolne jedinice rerne

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

rerne

+ Maksimalno vreme koje se moze podesiti
za period pecenja je 5:59 sati. U funkciji
odrzavanja temperature, ovo vreme je
23:59 sati. U slucaju nestanka struje,
unapred podeSeno vreme za pocetak
pecenja i vreme pecenja se ponistavaju.

+ Prilikom bilo kakvog podesSavanja,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Potrebno je saCuvati izvrSena
podesavanja, bilo dodirom na
odgovarajuci taster u opisu ili kratkim
Cekanjem.

kontinuirano radi tokom rada rerne ili nakon
iskljucivanja rerne (otprilike 20-30 minuta).
Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera rerne, na kraju
vremena pecenja ventilator za hladenje
iskljuCuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. UkljuCuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Osvetljenje rerne se ukljucuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
osvetljenje upaljeno tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.

+ Ako je vreme pecenja podeseno, kada
zapocne pecenje, preostalo vreme se
prikazuje na ekranu.

+ Ako je na va$oj kontrolnoj jedinici
aktivirano podeS$avanje za brzo
prethodno zagrevanje, simbol A§ se
pojavljuje na ekranu kada pocnete da
pecete i rerna ¢e brzo postici
temperaturu koju ste podesili za pecenje.
Za podesSavanje za brzo prethodno
zagrevanje, pogledajte odeljak
,Podesavanja“.
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Taster ON/OFF (Ukljucivanje/
Iskljucivanje)

Kontrolno dugme rerne

Polje indikatora temperature

Taster za poCetak/zavrSetak pecenja
Polje indikatora vremena/trajanja
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Tasteri :

(O :Taster za vreme i podesavanje

°C :Taster za podesavanje temperature

[E' : Taster za zaklju¢avanje tastera

[\ :Taster za alarm

DIl : Taster za pocetak/zavréetak peenja

Polje indikatora vremena/trajanja :

> DEEP & OO

»

: Simbol vremena pecenja/tacnog vremena

: Simbol alarma

: Simbol podesavanja

: Simbol zaklju€avanja tastera

: Simbol pecenja sa eko ventilatorom

: Simbol niskog nivoa pare *

: Simbol visokog nivoa pare *

: Simbol sonde za meso *

2 Prikaz funkcija

4 Taster za podeSavanje temperature
6 Taster za zaklju¢avanje tastera
8 Taster za alarm

10 Taster za vreme i podeSavanje

*  Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Polje indikatora temperature :
: Simbol pecenja

: Simbol temperature

: Simbol temperature u rerni

: Simbol za brzo zagrevanje (booster)

P&~ V¥

: Simbol zakljuéavanja vrata *

*  Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Ukljucivanje rerne
1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D .
= Nakon uklju¢ivanja rerne, na ekranu se
prikazuje prva radna funkcija. Radna
funkcija, temperatura, vreme pecenja i

alarm se mogu podesiti kada je ekran u
ovom statusu.

Ako na ovom ekranu nisu odabrana
nikakva podeSavanja, rerna ¢e se
iskljuciti za otprilike 5 minuta, a

tacno vreme ¢e se pojaviti na
ekranu.
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Iskljucivanje rerne

Iskljucite rernu dodirom na taster (D. Na
ekranu se prikazuje tacno vreme.

Manuelno pecenje izborom temperature i
radne funkcije rerne

MozZete spremati hranu tako sto éete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez podesavanja vremena
pecenja odabirom temperature i radne
funkcije specifiéne za vasu hranu. Kao
primer, funkcija “Gornji i donji grejac” i
podesavanje od 180 °C prikazani su kao
primer na slikama.

1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D .

2. Na ekranu funkcija dodirnite radnu
funkciju koju Zelite da aktivirate.

8
3. Ako funkcija koju Zelite da aktivirate nije
medu radnim funkcijama koje se prve

pojavljuju na ekranu funkcija, mozete
aktivirati donji red radnih funkcija
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dodirom na "Aktivacija dodatne funkcije”
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4. Unapred definisana temperatura za
izabranu radnu funkciju pojavljuje se na
ekranu. Da biste promenili ovu
temperaturuy, pritisnite okruglo kontrolno

dugme rerne jednom i dodirnite taster °C

i okrenite okruglo kontrolno dugme
udesno/ulevo.

= Na ekranu temperature treperi
simbol °C.

SERLENN

°W‘ ooe e

Ako promenite radnu funkciju
@ nakon promene unapred definisane
temperature za radne funkcije, na
ekranu se pojavljuje poslednja
temperatura koju ste podesili.
Medutim, ako izabrana temperatura
nije u temperaturnom opsegu
izabrane radne funkcije, pojavljuje
se najviSa podesiva temperatura te

radne funkcije.

5. Potvrdite podeSavanje temperature
dodirom na taster °(C.

= Na ekranu temperature neprekidno
svetli simbol °C.

o g e
— — pll

% [N

6. Nakon podesavanja radne funkcije i
temperature, dodirnite taster p|l da
biste zapoceli pecenje.
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= Vas$a rerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi. Na
ekranu temperature prikazani su
simboli | and p. Vreme pecenja
pocinje da se odbrojava na ekranu.
Kada temperatura u rerni dostigne
zadanu temperaturu, sve faze simbola
{ Ce se upaliti. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no pecenje
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obavlja bez podeSavanja vremena za

pecenje. Morate sami kontrolisati

pecenje i iskljuciti rernu. Kada je

pecenje zavréeno, dodirnite taster p||

za prekid pecenja ili dodirnite taster (D

da biste potpuno iskljucili rernu.
Pecenje podesavanjem vremena pecenja;
Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu i
podeSavanjem vremena pecenja na
tajmeru. Kao primer, funkcija “Gornji i donji
grejac", podesavanja na 180 °C i vreme
pecenja od 45 minuta prikazani su na
slikama.

1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D .

2. Na ekranu funkcija dodirnite radnu
funkciju koju zZelite da aktivirate.

®/? ‘

3. Ako funkcija koju Zelite da aktivirate nije
medu radnim funkcijama koje se prve
pojavljuju na ekranu funkcija, mozete
aktivirati donji red radnih funkcija
dodirom na "Aktivacija dodatne funkcije”
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4. Unapred definisana temperatura za
izabranu radnu funkciju pojavljuje se na
ekranu. Da biste promenili ovu
temperaturuy, pritisnite okruglo kontrolno
dugme rerne jednom i dodirnite taster °C
i okrenite okruglo kontrolno dugme
udesno/ulevo.

= Na ekranu temperature treperi
simbol °C.
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Ako promenite radnu funkciju

@ nakon promene unapred definisane
temperature za radne funkcije, na
ekranu se pojavljuje poslednja
temperatura koju ste podesili.
Medutim, ako izabrana temperatura
nije u temperaturnom opsegu
izabrane radne funkcije, pojavljuje
se najviSa podesiva temperatura te
radne funkcije.

5. Potvrdite podeSavanje temperature
dodirom na taster °(C.

= Na ekranu temperature neprekidno
svetli simbol °C.
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6. Pritisnite kontrolno okruglo dugme rerne
ili dodirnite taster (9 jednom da biste
podesili vreme pecenja.

= Podesena vrednost od 30 minuta
se pojavljuje na ekranu tajmera/
trajanja i simbol (O treperi.
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Da biste brzo podesili vreme
@ pecenja, mozete aktivirati vreme
pecenja na 30 minuta pritiskom na
kontrolno dugme rerne ili
dodirivanjem tastera ¢ nakon sto
su radna funkcija i temperatura
podeseni, a vreme mozete
promeniti okretanjem kontrolnog
dugmeta rerne udesno /levo.

7. Prilagodite vreme pecCenja okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/
ulevo. Potvrdite podeSavanje dodirom
na taster (©.
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Vreme pecenja povecava se za 1
minut u prvih 15 minuta, a nakon 15

minuta povecava se za 5 minuta.

8. Nakon podesavanja radne funkcije,
temperature i vremena pecenja,
dodirnite taster P || da biste zapoceli
pecenje.

o °004s s
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= Vas$a rerna odmah pocinje da radi
na izabranoj radnoj funkciji i
temperaturi, a proteklo vreme
pecenja Ce se pojaviti na ekranu.
Na ekranu temperature prikazani
su simboli | and p. Kada
temperatura u rerni dostigne
zadanu temperaturu, sve faze
simbola | ¢e se upaliti. Nakon $to
podeseno vreme pecenja istekne,
na ekranu temperature se

pojavljuje ,,Kraj“, tajmer se
oglasava zvucnim upozorenjem i
pecenje se zaustavlja.

9. Zvuéno upozorenje se oglasava 1 minut.
Ako dodirnete taster p|| dok se ¢uje
zvucno upozorenje i na ekranu
temperature se prikaze tekst ,Kraj",
rerna nastavlja da radi neograniceno.
Rerna se iskljuCuje ako se dodirne taster
(. Ako se dodirne bilo koji taster osim
ovih, zvuéno upozorenje prestaje.

Eko grejanje s ventilatorom

Da biste ustedeli energiju, ovu funkciju

mozete koristiti umesto da koristite

“Grejanje s ventilatorom” u opsegu

160-220°C. Ali; vreme pecenja bi¢e nesto

duze.

1. Ukljuéite rernu dodirom na taster (D.

2. Dodirnite i drzite radnu funkciju
“Grejanje s ventilatorom” na ekranu
funkcija 3 sekunde.
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= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, na prikazu
tajmera/trajanja se prikazuje
simbol 9, i funkcija “Eko grejanje s
ventilatorom” je aktivirana.
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3. Mozete promeniti podesSenu
temperaturu i vreme pecenja kako je
opisano u prethodnim odeljcima. Zatim

testo nanesite 1 kasiCicu suncokretovog
ulja i prekrijte ga stretch folijom tako da
dodiruje testo. Pustite da se testo kvasi

= U rezimu “Eko grejanje s ventilatorom

mozete poceti sa pecenjem.
sijalica svetli kra¢e od druge funkcije

pecenja zbog ustede energije tokom
pecenja.

Funkcija za pripremu hleba

Vas$a rerna ima "Funkcija za pripremu
hleba" posebno definisanu opciju za
pravljenje hleba. PodeSavanja temperature i
vremena funkcije su nepromenljiva.

Sastojci

500 g brasna

15 g Secera

10 g suvog kvasca

10 g ulja iz semena suncokreta
8 g soli

300 ml vode (35 °C)

Za gornju stranu testa

2 kasicice suncokretovog ulja

Priprema

1.

Prosejte brasno u duboku posudu. Na
brasno dodajte Se¢er i homogeno ga
promesajte.

Otvorite sredinu brasna i dodajte
kvasac, sol i suncokretovo ulje. Topla
voda se sipa postepeno, pocevsi od
ivica posude.

Mesite testo ru¢no ili mutilicama
miksera predvidenim za testo oko 10-15
minuta.

Umeseno testo nekoliko puta okrenite
rukom i stavite u posudu. Na testo
nanesite 1 kaSiCicu suncokretovog ulja i
prekrijte ga stretch folijom tako da
dodiruje testo.

Nakon Sto pokrijete testo stre¢ folijom,
pokrijte ga debelom krpom i ostavite da
nadode na sobnoj temperaturi.

Stavite testo, koje je fermentiralo 60
minuta, na radnu povrsinu, preklopite ga
4-5 puta i uklonite vazduh iznutra. Na

jos 30 minuta na sobnoj temperaturi.

7. Stavite pleh na treci nivo u rerni.

8. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

9. Aktivirajte donji red radnih funkcija

dodirivanjem “Aktivacija dodatne
funkcije” na ekranu funkcija.
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10.Dodirnite “Funkcija za pripremu hleba”
na ekranu funkcija.
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11.Zapocnite pecenje dodirom tastera p|l.
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12.Na kraju perioda pecenja, zvuc¢no
upozorenje se oglasava jedan minut.
Ako dodirnete taster D, rerna ¢e se
iskljuciti. Ako se dodirne bilo koji taster
osim ovih, zvuéno upozorenje prestaje.
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5.3 Podesavanja

Odbrojavanje 3-2-1 prikazuje se na
@ ekranu u menijima ili

podesavanjima koja Ce se aktivirati
dodirom tokom duzeg perioda. Po
zavrSetku odbrojavanja aktivira se
odgovaraju¢i meni ili podeSavanje.

Aktiviranje zakljucavanja tastera
Koris¢enjem funkcije zaklju¢avanja tastera
mozete zastititi kontrolnu jedinicu od
smetnji.

1. Dodirnite taster (3 dok se na prikazu
tajmera/trajanja pojavi simbol &

o 4 0
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= Na ekranu se pojavljuje odbrojavanje
3-2-1. Kada odbrojavanje istekne, na
prikazu tajmera/trajanja se prikazuje
simbol &, §to znaci da je zakljucavanje
tastera aktivirano. Nakon sto je
zakljuavanje tastera podeseno, ako se
dodirne bilo koji taster ili pritisne
kontrolno dugme rerne, tajmer se
oglasava zvuénim signalom i simbol &
trepce.
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Iskljucivanje zakljucavanja tastera

1. Dodirnite taster (3 dok se na prikazu
tajmera/trajanja pojavi simbol 3.

= Na ekranu se pojavljuje odbrojavanje
3-2-1. Kada odbrojavanje istekne, na
ekranu tajmera/trajanja se prikazuje
simbol &, §to znaci da je zakljuavanje
tastera deaktivirano.

Podesavanje alarma

Kontrolnu jedinicu uredaja takode mozete
da koristite za bilo kakvo upozorenje ili
podsetnik koji se ne odnosi samo na
pecenje. Sat sa alarmom nema uticaja na
funkcije rerne. Koristi se za svrhe
upozorenja. Na primer, alarm mozete da
koristite kada zelite da okrenete hranu u
rerni u odredeno vreme. Cim istekne vreme
koje ste postavili, tajmer se oglasava
zvuénim upozorenjem.

Maksimalno vreme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.

Dok je zaklju¢avanje tastera
aktivirano, tasteri kontrolne jedinice
se ne mogu koristiti. Zaklju¢avanje

tastera nece biti otkazano u slucaju
nestanka struje.

1. Dodirnite taster Q\ jednom da biste
podesili period alarma.

= Polje za minute i simbol Q trepere
na ekranu tajmera/trajanja.
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2. Prvo podesite minute okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/ulevo
i aktivirajte polje tajmera tako Sto Cete
jednom dodirnuti taster Q.

3. Prilagodite vreme okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/
ulevo. Dodirnite opet taster 2\ da biste
potvrdili podesavanije.
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= Simbol A svetli neprekidno na

ekranu tajmera/trajanja i na ekranu

se odbrojava vreme alarma.

4. Nakon zavrsetka vremena alarma,
simbol £ pocinje treptati i daje vam
zvuéno upozorenje.
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= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuci meni podeSavanja.
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2. Okrecite kontrolno dugme rerne
udesno/ulevo dok se na prikazu

tajmera/trajanja pojavi ,b-1¢li ,,b-2%.
Ako su vreme alarma i vreme
@ pecenja postavljeni istovremeno, na &
tajmeru/ekranu trajanja se y ® _ Q
prikazuje kraée vreme. bl M
Iskljucivanje alarma T @

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se

oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koji

taster da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Zvucno upozorenje je zaustavljeno.
Ako Zelite da otkaZete alarm;

1. Dvaput dodirnite taster 2 da biste
resetovali period alarma.

= Simbol 2 pocinje da treperi na
prikazu tajmera/trajanja.

2. Okrenite kontrolno dugme rerne
udesno/ulevo dok vreme alarma ne
dostigne ,,00:00¢.

Podesavanje jacine zvuka

Mozete podesiti jaCinu zvuka vase

kontrolne jedinice. Vasa rerna treba da

bude isklju¢ena da biste obavili ovo
podeSavanje.

1. Kada je rerna iskljucena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podes$avanja.

3. Aktivirajte podeSavanje tona
dodirivanjem tastera O ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme rerne.

= Simbol & treperi na prikazu
tajmera/trajanja.

V4

4. Prilagodite Zeljeni ton okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/
ulevo.

5. Potvrdite podesavanje tona
dodirivanjem tastera (© ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme rerne.

Podesavanje osvetljenosti ekrana

Mozete da promenite osvetljenost ekrana
na kontrolnoj jedinici. Vasa rerna treba da
bude isklju¢ena da biste obavili ovo
podeSavanje.
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1. Kada je rerna iskljucena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesavanja.

\\oC [El

2. Okrecite kontrolno dugme rerne
udesno/ulevo dok se na prikazu
tajmera/trajanja prikazu ,,d-1%, ,,d-2% ili
,»d-3%.

3. Aktivirajte podeSavanje osvetljenja
dodirivanjem tastera O ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme rerne.

= Simbol & treperi na prikazu
tajmera/trajanja.
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4. Prilagodite zeljeno osvetljenje
okretanjem kontrolnog dugmeta rerne
udesno/ulevo.

5. Potvrdite podesavanje osvetljenja
dodirivanjem tastera (© ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme rerne.

Podesavanje funkcije brzog prethodnog
zagrevanja (Pojacivac)

Mozete automatski upravljati pe¢enjem na
svom proizvodu uz funkciju brzog
prethodnog zagrevanja. U tu svrhu
trebalombi da aktivirate podeSavanje brzog
prethodnog zagrevanja. Vasa rerna treba
da bude isklju¢ena da biste obavili ovo
podesavanje.

1. Kada je rerna isklju¢ena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovaraju¢i meni podesavanja.
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2. Okrecite kontrolno dugme rerne
udesno/ulevo dok se simbol Af i
“Isklju¢eno” pojave na ekranu.
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3. Aktivirajte podeSavanje brzog
prethodnog zagrevanja (pojacivac)
dodirivanjem tastera (O ili pritiskom na
kontrolno dugme rerne jedanput.

= Simbol & treperi na prikazu
tajmera/trajanja.
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4. Okrenite podesavanje ,OFF (Iskljuceno)
na ekranu na,ON“ (uklju¢eno)
okretanjem kontrolnog dugmeta rerne
udesno/ulevo.

5. Potvrdite podesavanje prethodnog
zagrevanja dodirivanjem tastera (9
ponovo ili pritiskom na kontrolno dugme
rerne jedanput.

Mozete iskljuciti podeSavanje brzog

@ prethodnog zagrevanja tako $to
Cete ponoviti postupak. Okretanjem
podesavanja ,OFF" (Iskljuceno)
mozete otkazati podeSavanje brzog
prethodnog zagrevanja.

Promena tacnog vremena

da promenite tacno vreme koje ste
prethodno podesili,

1. Kada je rerna isklju¢ena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeS$avanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podeSavanja.

4 |8
= Pl

6 Opste informacije o pecenju

2. Aktivirajte polje tajmera pritiskom na
kontrolno dugme rerne jednom ili
dodirom na taster (© jednom.

= Polje tajmera i simbol ¢ trepere na
ekranu tajmera/trajanja.

. 3—|"':f“6~:-§|: -

S | Q
=S
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3. Podesite tacno vreme okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/ulevo
i aktivirajte polje za minute pritiskom na
kontrolno dugme rerne jednom ili
dodirom na taster (O jednom.

= Polje za minute i simbol i3 trepere
na ekranu tajmera/trajanja.

4. Podesite minute okretanjem kontrolnog
dugmeta rerne udesno/ulevo. Odobrite
podes$avanje pritiskom na kontrolno
dugme rerne jednom ili dodirom na
taster (O jednom.

= Tacno vreme je podesSeno i simbol
{6t svetli neprekidno.

U ovom odeljku mozete pronaci savete za
pripremu i spremanje hrane.
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Pored toga, u ovom sektoru su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podesavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuca
podesSavanja rerne i dodataka za ta jela.

6.1 Opsta upozorenja o pecenju hrane
u rerni

+ Dok otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu
udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom

pecenja moze stvoriti kondenzovane

kapljice vode na unutrasnjosti i

spoljasnjosti rerne i na gornjim delovima

namestaja zbog temperaturne razlike. To
je normalna i fizicka pojava.

« Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.

+ Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz

rerne pre nego $to zapocénete sa

spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u

rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela

koris¢enjem predvidenih vrednosti.

Za jela koja pripremate prema

sopstvenom receptu, moZete kao

referencu koristiti slicna jela data u

tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka

osigurava najbolje performanse u

pripremi. Uvek se pridrZzavajte upozorenja

i informacija koje je proizvodac dao za

ostalo posude koje koristite.

Izrezite papir za pecenje koji éete koristiti

u pripremi na veli¢inu koja je

odgovarajuca za posudu u kojoj planirate

da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti
opasnost od poZara i uticati na kvalitet
vase pecene hrane. Koristite papir za
pecenje koji éete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

+ da biste postigli dobre performanse
pecenja, postavite hranu na preporu¢enu
ispravnu policu. Ne menjajte polozaj
police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepi i koje je
otporno na toplotu.

+ Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

+ Ako cete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zi¢anoj polici, posudu stavite
na sredinu zicane police, a ne blizu
straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svezi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status spremanja hrane moze varirati u
zavisnosti od koli¢ine hrane i veliine
posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi

produzavaju vreme kuvanja, a donje

povrsine peciva ne porumene
ravnomerno.

Ako koristite papir za pecenje, na donjoj

povrsini namirnice moze se primetiti

malo porumenelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati da produzite period
kuvanja za otprilike 10 minuta.

+ Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica rerne.

Saveti za pecenje kolaca

+ Ako je kolac previse suv, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.
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+ Ako je kolac€ nepecen, koristite malu
koli¢inu tecnosti ili smanjite temperaturu
za 10°C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost torte dobro pecena, a

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude vec¢a od
dubine pleha.

+ Ako povr$ina peciva potamni, ali donji
deo nije pecen, vodite racuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno

spolja lepljiva, koristite manje tecnosti,
smanjite temperaturu i produzite vreme

kuvanja.

Saveti za pecivo

+ Ako je pecivo previSe suvo, poveéajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom

od mleka, ulja, jaja i jogurta.

rasporedite prelivizmedu slojeva testa i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravnomerno tamnu boju peciva.

+ Pecite testo u polozaju i na temperaturi
prema vrednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog

pecenja.

Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje

Predlozi za pe¢enje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh * |Gl T donji 3 180 30..40
posluzavniku grejac
Okrugli kalup za Greianie s
Torta u kalupu torte na zicanom jany 2 180 30..40
grilus ** ventilatorom
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 3 160 25..35
grejac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Créianie s 3 150 25..35
ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'ajé ) 2 150 30..40
na zi¢anom grilu are]
*%
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom venjtilajtorom 2 150 35..45
na zi¢anom grilu
*%
Keksici Plehzatesta*  |COMITdonii 3 170 25..35
grejac
Keksici Plehzatesta* |Crejanies 3 170 20..30
ventilatorom
Peciva Standardni pleh * GOl i donji 180 35..45
grejac + ventilator
Lepinja Standardni pleh * GO i donji 2 200 20..30
grejac
Lepinja Standardni pleh * |Créianie s 180 20..30
ventilatorom
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Celi hleb Standardni pleh * |Gl i donji 3 200 30..40
grejac
Celi hleb Standardni pleh * |Créianie s 3 200 30..40
ventilatorom
Staklena/
Lazanje metalniapravouga Gor.njj i donji 213 200 30 . 40
ona posuda na grejac
Zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pita od jabuka me‘?'!“ kalup, Gor.njv| i donji 2 180 50 ... 65
prec¢nika 20 cm na|grejaé
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pita od jabuka metval.m kalup, Gre]gn]e s 3 170 50 ... 65
prec¢nika 20 cm na|ventilatorom
Zi¢anom grilu **
Pizza Standardni pleh * GOl i donji 3 280 5..9
grejac
Pizza Standardni pleh * |Funkcija "Pizza" |2 280 5..10

Predlozi za ku

vanje sa dve posude

4-Pleh za testa *

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
2-Standardni pleh o
Sitni kolagi * Grejanje s 2-4 150 25..35
ventilatorom
4-Pleh za testa *
2-Standardni pleh o
Keksigi * Grejanje s 2-4 170 25 .35
ventilatorom
4-Pleh za testa *
1-Standardni pleh o
Peciva * Grejanje s 1-4 180 40..50
ventilatorom
4-Pleh za testa *
2-Standardni pleh o
Lepinja * Grejanje s 2-4 180 20..30

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela nacina spremanja hrane za radnu

funkciju “Eko grejanje s ventilatorom”

+ Ne menjajte temperaturu nakon pocetka
spremanja hrane u radnoj funkciji “Eko
grejanje s ventilatorom”.

+ Ne otvarajte vrata rerne dok spremate
hranu u radnoj funkciji “Eko grejanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,

unutrasnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedela energija, pri ¢emu se ta
temperatura moze razlikovati od one koja
je prikazana na ekranu.
+ Nemojte prethodno zagrevati u funkciji
rada “Eko grejanje s ventilatorom”.
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Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Sitni kolaci Standardni pleh * 3 160 25..35
Keksici Standardni pleh * 3 180 25..35
Peciva Standardni pleh * 3 200 45 .55
Lepinja Standardni pleh * 3 200 35..45

* Ovi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

6.1.2 Meso, riba i Zivinsko meso

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje celog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja pre pecenja, poboljcace
performanse pecCenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

Tabela za spremanje mesa, ribe i Zivinskog mesa

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.
+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 10minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.
+ Ribu postavite u sredinu zi¢ane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.
+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.

grejac + ventilator

.. 190

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. - - . 15 min. 250/
Stek (celi) / Przeni | g1 jardni pleh * | GO donji. maks, nakon 180 |60 ... 80
(1 kg) grejac + ventilator 190
Jagnjec¢a plecka ) + |Gornji i donji
(1,52 kg) Standardni pleh grejac + ventilator 170 85..110
Zi¢ani gril *
PeCena piletina | gtavite jednu Gornji i doniji 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2kg) posudu na donju |grejac + ventilator nakon 190
policu.
Zicani gril
PeCena piletina | stavite jednu Grejanje s 2 200 .. 220 60 . 80
(1,8-2kg) posudu na donju | ventilatorom
policu.
Zigani gril *
PeCena piletina | siavite jednu gy 15 min. 250/max,
Funkcija "3D 2 60 ... 80
(1,8-2kg) posudu na donju ) nakon 190
policu.
) Gornii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * y ) maks, nakon 180 |150...210
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
) 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" 1 maks, nakon 180 |150...210
.. 190
Ziéani gril *
Riba Stavitejednu | Gornifi donji. 200 20..30
posudu na donju  |9rejac + ventilator
policu.
Zi¢ani gril *
Riba Stavitejednu | Funkcija "3D" 3 200 20 ... 30
posudu na donju
policu.

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuc¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete meso, ribu ili Zivinu, ona brzo
potamni, ima lepu koricu i ne isusuje se.
Fileti mesa, komadic¢i mesa i kobasice su
narocito pogodni za grilovanje, kao i povrce
sa visokim sadrzajem vode poput
paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se sme
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podru¢je i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima rerne. Vruce povrsine mogu
izazvati opekotine!

Tabela za gril

Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu slicne debljine i tezine
Sto je viSe moguce za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
zicanom policom tako da povrsina hrane
nije vec¢a od povrsine grejaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zicanu policu ili pleh za grilovanje
na zeljeni nivo u rerni. Ako grilujete na
zicanoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnocu. Pleh koji
Cete ubaciti trebalo bi da bude veliCine
tako da pokriva celokupnu povrsinu grila.
Takav pleh mozda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakSeg cCiScenja.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)

Riba Zicani gril 4-5 250 20..25

Piletina u komadima |Zigani gril 4-5 250 25..35

Cufte (teletina) - 12 |y i o 4 250 20..30
koli¢ina

Jagnjeci kotleti Zigani gril 4-5 250 20..25
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Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja

koristiti (minimalno)
(okvirno)

Odrezak - (meso Zigani gril 4-5 250 25 .30

seckano na kockice)

Teledi kotleti Zigani gril 4-5 250 25..30

Gratinirano povrée Zigani gril 4-5 220 20..30

Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

6.1.4 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina spremanja testnih obroka

Predlozi za pe¢enje u samo jednom plehu

prec¢nika 20 cm na
zi¢anom grilu **

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecéenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki Standardni pleh * GO i donji 3 140 20..30
kolacic) grejac
Na modelima sa
) . o zi¢anim policama
Pecivo (slatki Standardni pleh * |Créianies 3 140 15..25
kolacic) ventilatorom
Na modelima bez
zi¢anih polica :2
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 3 160 25..35
grejac
Sitni kolagi Standardni pleh = |Créianies 3 150 25 .35
ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'ajé ) 2 150 30..40
na zi¢anom grilu greJ
*%
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom Jan) 2 150 35..45
oix ) ventilatorom
na zi¢anom grilu
*%
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalni kalup,  1Gornjii donji 2 180 50 ... 65
prec¢nika 20 cm na|greja¢
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalni kalup,  |Grejanje s 3 170 50 .. 65
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Predlozi za kuvanje sa dve posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
2-Standardni pleh o
Sitni kolagi Grejanje s 2-4 150 25..35
ventilatorom
4-Pleh za testa *
) . 2-Standardni pleh o
Pecnvl'o’ (slatki * Grejgnje s 2.4 140 15 25
kolacic) ventilatorom
4-Pleh za testa *

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.
*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno

Gril

dostupni dodaci.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
E”f.tf (teletina) - 12 |5 i i 4 250 20....30
oli¢ina
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opste informacije o ¢iS¢enju
Opsta upozorenja

Sacekajte da se uredaj ohladi pre
CiS¢enja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruée povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

Detaljno ocistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin Cete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate
da ti ostaci izgore tokom sledece
upotrebe uredaja. Time se produzava vek
trajanja uredaja i smanjuju problemi sa
kojima se Cesto suocavaju korisnici.

Ne koristite sredstva za parocis¢enje za
CiScenje uredaja.

Neki deterdzenti ili sredstva za CiSc¢enje
mogu izazvati oSte¢enja povrsine.
Neodgovarajuca sredstva za CiS¢enje su:
izbeljivac, proizvodi za ciscenje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
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proizvodi za CiSéenje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Cis¢enje (kreme za Cis¢enje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
sredstvo i pribor za struganje, zica,
sunderi, krpe za CiS¢enje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdzenta).

Za Cis¢enje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iSéenje.
Uredaj oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusSite suvom krpom.
Obavezno nakon Cis¢enja potpuno
obriSite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova.



Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine

Ne koristite sredstva za ¢i$éenje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢is¢enje
povrsina od nerdajuceg Celika ili inoksa i
rudica.

Povrsina od nerdajuéeg inoksa moze
vremenom promeniti boju. To je
normalno. Nakon svakeog rada, ocistite
deterdzentom pogodnim za nerdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZzentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiS¢enje povrsina od inoksa, pri cemu
treba da obratite paznju da briSete samo
u jednom pravcu.

Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrsinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.
Sredstva za ciSc¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

Nakon svake upotrebe, emajlirane
povrsine oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje rerne i grila koje se
preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za ¢iS¢enje rerne u tom
slucaju.

Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, rerna se mora ohladiti.
Ciséenje vruéih povrsina izazvade i
opasnost od pozara i oSteéenja
emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.
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Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. KatalitiCki zidovi rerne
se ne smeju Cistiti.

Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasic¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamena delova.

Staklene povrsine

Pri ¢iS¢enju staklenih povrsSina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢is¢enje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.
Proizvod ocistite deterdZentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiScenje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

Ako posle ¢iséenja ima ostatka
deterdzenta, obrisite ga hladnom vodom i
osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sledeéi put preostali deterdzent
mozZe ostetiti staklenu povrsinu.

Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba Cistiti
nazubljenim nozevima, zi€anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirc¢eta ili
limunovog soka.

Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.
Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsine

Ocistite plasti¢ne delove i obojene
povrsine deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.



Ne koristite strugacCe od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

Uverite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za c¢iScenje

Ne stavljajte pribor proizvoda u masinu za
pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priruc¢niku.

7.3 Ciséenje kontrolne table

Prilikom ¢iséenja ploc¢a s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste odistili tablu. Na
taj nacin mozete ostetiti kontrolnu tablu i
dugmad.

Prilikom ¢i$éenja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za ¢i$éenje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tastera, postavite
zaklju¢avanje tastera pre CiSc¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozZete neaadekvatno odabrati.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne

(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake CiS¢enja opisane u odeljku
,Opste informacije o ¢is¢enju” prema
tipovima povrsine u vasoj rerni.

Ciséenje stranica rerne

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte

informacije u odeljku ,Kataliti¢ki zidovi“.

4

Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zi¢ane police pre
¢iS¢enja boc¢nih zidova. Zatim zavrsite

CiSc¢enje kako je opisano u odeljku ,Opste
informacije o ¢iséenju” se prema vrsti
bocnog zida.

Da biste uklonili boéne zi¢ane police:
1. Uklonite prednji deo zicane police

povlacenjem na bocni zid u suprotnom
smeru.

2. Povucite zicanu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom.

7.5 SamociScenje na visokoj
temperaturi

Rerna je opremljena opcijom pirolitickog
CiS¢enja. Rerna se zagreva na temperaturu
od priblizno 420-480 °C i gori dok se
postojeca prljavstina ne pretvori u pepeo.
Moze se stvoriti jak dim. Obezbedite dobru
ventilaciju. Ciséenje na visokoj temperaturi
treba obaviti nakon otprilike svakih 10
upotreba rerne.

Opsta upozorenja

Vruée povrsine izazivaju
opekotine!
Ne dodirujte proizvod tokom
samociscenja, a deca neka borave
na propisnoj udaljenosti od
proizvoda. Sacekajte najmanje 30

minuta pre uklanjanja ostataka.
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Pre upotrebe funkcije pirolize, uklonite
sav pribor, teleskopsku policu i bo¢ne
police (ako ih ima). Ako se ne uklone,

pribor i boc¢ne zi¢ane police ¢e se ostetiti.

Ako vas proizvod ima dodatke za pirolizu
(otporne na visoke temperature
samociscéenja), ne morate taj pribor
uklanjati iz rerne. Da li je vas pribor
pirootporan ili ne, navedeno je u odeljku
za pribor. Ako nije navedeno, vasi dodaci
nisu otporni na visoke temperature. Pre
samociscenja mora se izvaditi iz rerne
kako bi se izbegla ostecenja.

Ne cistite zaptivku vrata. Zaptivka od
staklenih vlakana je veoma osetljiva i
lako se osteti. Ako je zaptivka vrata
ostecena, zamenite je novom koju Cete
pribaviti iz ovlas¢enog servisa.

Da biste pokrenuli funkciju pirolize:

1.

Izvadite sve dodatke iz rerne. U
modelima sa zi¢anim policama, ne
zaboravite da uklonite zi¢anu policu.

2. Pre pocCetka CiS¢enja, oCistite spoljne

povrsine rerne i ostatke hrane unutar
rerne krpom natopljenom deterzentom.

Odaberite funkciju “Piroliza” ili “Piroliza -
ekonomicni rezim” prema prljavstini
vas$e rerne. Ako vasa rerna nije mnogo
zaprljana, preporucujemo upotrebu
funkcije "Piroliza - ekonomiéni rezim".
Ova funkcija traje kraée od funkcije
“Piroliza. Ako je rerna jako zaprljana,
mozda funkcija "Piroliza - ekonomicni
rezim" nece biti dovoljna. U tom slucaju
odaberite funkciju "Piroliza".

4. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

5. Aktivirajte donji red radnih funkcija

dodirivanjem “Aktivacija dodatne
funkcije” na ekranu funkcija.
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6. Dodirnite “Piroliza” u donjem redu
prikaza funkcija.
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7. Nivo pirolize ,HI” i vreme ,,02:00”
pojavljuju se na ekranu.
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8. Zapocnite CiS¢enje dodirom na taster
= Ciséenje zapoginje i na ekranu se
prikazuje vreme samociscenja.
Ovo vreme je nepromenljivo.

9. Kada rerna dostigne odredenu
temperaturu nakon sto zapocne
postupak pirolize, simbol brave [&] se
pojavljuje na ekranu koji prikazuje
tajmer i vrata rerne se ne mogu otvoriti.
Nemojte silom delovati na kvaku da
biste otkljucali vrata sve dok se
postupak ¢is¢enja ne zavrsi i simbol
brave nestane sa ekrana.

10.Nakon zavrSetka procesa cisc¢enja, na
zasonu ce se pojaviti ,ZavrSetak*
Isklju¢ite rernu dodirom na taster (D.

11.Nakon sto simbol [&] nestane sa ekrana,
uklonite naslage prljavstine siréetnom
vodom.

Piroliza - ekonomicni rezim

Ako vasa rerna nije mnogo zaprljana,

preporucujemo upotrebu funkcije "Piroliza -

ekonomicni rezim". Ova funkcija traje krace

od funkcije “Piroliza. Ako je rerna jako
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zaprljana, mozda funkcija "Piroliza -
ekonomicni rezim" nece biti dovoljna. U
tom slucaju odaberite funkciju "Piroliza".

1. lzvadite sve dodatke iz rerne. U
modelima sa zi¢anim policama, ne
zaboravite da uklonite zi¢anu policu.

2. Pre pocCetka Ciséenja, oCistite spoljne
povrsine rerne i ostatke hrane unutar

rerne krpom natopljenom deterzentom.

3. Ukljugite rernu dodirom na taster (.

4. Aktivirajte donji red radnih funkcija
dodirivanjem “Aktivacija dodatne
funkcije” na ekranu funkcija.

@ ]
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5. Dodirnite “Piroliza” u donjem redu
prikaza funkcija.
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6. Dodirnite “Piroliza” na ekranu za prikaz
funkcija.

7. Zapocnite ¢iS¢enje dodirom na taster

= Ciséenje zapoginje i na ekranu se
prikazuje vreme samociscenja.
Ovo vreme je nepromenljivo.
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8. Kada rerna dostigne odredenu
temperaturu nakon $to zapocne
postupak pirolize, simbol brave [&] se

pojavljuje na ekranu koji prikazuje
tajmer i vrata rerne se ne mogu otvoriti.
Nemojte silom delovati na kvaku da
biste otkljucali vrata sve dok se
postupak cis¢enja ne zavrsi i simbol
brave nestane sa ekrana.

9. Nakon zavr$etka procesa CiS¢enja, na
zasonu ¢e se pojaviti ,ZavrSetak”
Iskljucite rernu dodirom na taster (D.

10.Nakon sto simbol [&] nestane sa ekrana,
uklonite naslage prljavstine siréetnom
vodom.

7.6 CiSéenje vrata rerne

MozZete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odeljcima ,Skidanje vrata
rerne” i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne”. Nakon $to skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu rerne, obrisite staklo sircetom i
isperite.

Da biste odistili vrata i stakla rerne
@ nemojte koristiti gruba abrazivna

sredstva za CiS¢enje, metalne

strugace, zi¢anu vunu ili sredstva

za izbeljivanje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
leve strane na vratima tako Sto éete ih
gurnuti nadole kao $to je prikazano na
slici.

3. Tipovi arki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sledece slike
pokazuju kako se otvara svaki tip Sarki.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

SR/ 89




7.7 Skidanje unutrasnjeg stakla sa
vrata rerne

Unutrasnje staklo na prednjim vratima

uredaja moze se skinuti za potrebe

Ciscenja.

1. Otvorite vrata rerne.

(B) tip sarke je dostupan u t|p0V|ma
vrata sa usporivacem za zatvaranje.

6. (C) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivacem za otvaranje/ 2. Povucite plasti¢ni deo pric¢vrséen na
zatvaranje. gornjem delu prednjih vrata prema sebi

istovremeno pritiskajuéi na tacke

pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

. ., . . 1 Staklena 2 Drugo
8. Skinite vrata tako Sto Cete ih izvudi ploca sa unutradnje
navise da biste ih oslobodili iz leve i unutrasnje staklo
desne Sarke. strane
3 Trete 4 Spoljasnje
. . unutrasnje staklo
Kada vracate vrata, obavite iste staklo )
korake. kao tokom skidanja, ali 5 Plasticni
obrnutim redosledom. Ne prorez za
zaboravite da zatvorite klipse na staklo-Donji
Sarkama kada vratite vrata.
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3. Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plocu s unutrasnje
strane prema ,,A“ a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,,B“.

4. Ponovite isti postupak za skidanje
drugog i treceg stakla.

Prvi korak za vracanje vrata u probitno
stanje je vracanje drugog iu treceg stakla
(2, 3). Kao sto je prikazano na slici,
postavite zakoSeni ugao staklene ploce
tako da nalegne u zakos$eni ugao na
plasti¢nom prorezu.

Redosled pri¢vrséivanja drugog i treceg
unutrasnjeg stakla nije vazan, jer su
zamenljivi.

Kada vracate staklenu ploCu s unutrasnje
strane (1), proverite da li Stampana strana
ploce lezi licem prema unutrasnjoj
staklenoj ploci. Od klju¢nog je znacaja da
doniji ugao unutrasnje staklene ploce
nalegne u donji plasti¢ni prorez (5). Gurnite
plasti¢ni deo prema okviru dok ne Cujete
zvuk ,klik".

Nakon cis¢enja, sva stakla moraju
se ponovo sastaviti.

7.8 Ciséenje sijalice u rerni
U slucaju da se staklena povrsina sijalice u
rerni postane zaprlja; ocistite je
deterdZentom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. U slu€aju kvara
sijalice u rerni, mozete zameniti sijalicu
prema postupku opisanom u slede¢em
odeljku.
Zamena sijalice u rerni
Opsta upozorenja
+ Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj isklju¢en sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbegli rizik od strujnog udara. Vruée
povrsine mogu izazvati opekotine!
+ Ovu rernu napaja sijalica sa zarnom niti
snage manje od 40 W, manje od 60 mm
visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uti¢nicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za rerne su dostupne kod
ovlaséenih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.
Polozaj sijalice moze se razlikovati od
poloZaja prikazanog na slici.
Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacdinstvu za osvetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode.
Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.
Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okre¢uéi ga u
smeru suprotnom od kazaljke na satu.
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3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao sto je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zicane police kao $to je
opisano.

8 Resavanje problema

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite zavrtanj, ako
postoji zavrtanj na kvadratnoj lampi u
vasem proizvodu.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

(B

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.

Ako problem i dalje postoji nakon Sto ste
slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se
prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada
nemojte sami da pokusavate da popravite
proizvod.

Para se emituje dok rerna radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom spremanjahrane pojavljuju se

kapljice vode

+ Para nastala tokom spremanja hrane
kondenzuje se kada dode u kontakt sa
hladnim povrSinama izvan proizvoda i
moze da formira kapljice vode. >>> Ovo
nije greska.

Zvuci metala se cuju dok se proizvod

zagreva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagreju. >>> Ovo nije
greska.
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Proizvod ne radi.

Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Uredaj ne sme da bude utaknut u uti¢nicu
(s uzemljenjem). >>> Proverite dali je
uredaj ukljucen u uticnicu.

(Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zakljucavanje
tastera, zakljuCavanje tastera je mozda
omoguceno, onemogucite zakljucavanje
tastera.

Sijalica na rerni nije ukljucena.

Sijalica na rerni je mozda neispravna. >>>
Zamenite sijalicu u rerni.

Nema struje. >>> Proverite da liima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Rerna ne greje.

Rerna mozda nije podeSena na odredenu
funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite rernu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

Za modele sa tajmerom, vreme nije
podeseno. >>> Podesite vreme.

Nema struje. >>> Proverite da liima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.
Vrata rerne su mozda otvorena. >>>
Obavezno zatvorite vrata rerne. Ako vrata
rerne ostanu otvorena visSe od 5 minuta,
podeS$avanja vremena spremanja hrane
bi¢e otkazana i grejaci nece raditi.

(Za modele sa tajmerom) Ekran tajmera
treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vreme / Iskljucite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na zeljeni polozaj.

Nakon pocetka spremanja hrane simbol p
treperi na ekranu i pojavljuje se zvuéno
upozorenje.

+ Vrata rerne su mozda otvorena. >>>
Obavezno potpuno zatvorite vrata rerne.
Kontaktirajte ovlaséeni servis ako kvar i
dalje postoji.
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