beko

oo

Cuptor incorporabil
Manual de utilizare

Vstavana rura
Pouzivatel'ska prirucka

9

BBIM14300WMS

: \ HARTIE RECICLATA SI
RO / SK @ RECICLABILA
385.4424.13/R.AB/31.03.2023/7-3
7768182103



Stimate client,

Va rugam sa cititi acest manual inainte de a utiliza produsul.

Beko Va multumim ca ati ales acest produs! Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat cu
tehnologie si la o calitate inalta, sa va ofere o eficien & optima. Pentru aceasta, studia i cu
aten ie acest manual si orice altd documenta ie furnizatd, inainte de a utiliza produsul si
pastra i pentru consultarea ulterioara. Dacé transfera i produsul altcuiva, transmite i si
manualul impreuna cu acesta. Urma i instruc iunile, indnd cont de toate informaiile si
avertismentele din manualul de utilizare.

Respecta i toate informa iile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va proteja i pe
dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastra i manualul de utilizare Daca transfera i produsul altcuiva, transmite i si manualul
impreuna cu acesta.

Manualul de utilizare con ine urmatoarele simboluri:

A Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.
NOTIFICARE Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului
acestuia.

& Pericole care pot conduce la arsuri din cauza contactului cu suprafe ele fierbin i.
0 Informatii importante si indica ii utile.

@ Cititi cu atentie manualul de utilizare!

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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il instruc iuni de siguran a

- Aceasta sec iune con ine
instruc iuni de siguran a care
vor ajuta la prevenirea
oricaror riscuri de vatamare
corporala sau daune
materiale.

- In cazul in care produsul este
transferat catre o alta
persoana sau folosit second-
hand, manualul de utilizare,
etichetele produsului, alte
documente relevante si
accesorii trebuie livrate
impreuna cu produsul.

- Compania noastra nu este
responsabila pentru daunele
care ar putea aparea ca
urmare a nerespectarii
acestor instruc iuni.

- Nerespectarea acestor
instruc iuni anuleaza orice
garan le.

- ALucrarile de instalare si
repara Ii trebuie realizate
intotdeauna de catre
producator, serviciul
autorizat sau o persoana
specificata de catre
importator.

- AFolosiiexclusiv piese de
schimb si accesorii originale.
- ANu reparai si nuinlocui i
nicio componenta a
produsului decat daca este
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specificat in mod clar in
manualul de utilizare.

. ANu realiza i modificari

tehnice ale produsului.

AScopul utilizarii
- Acest produs a fost

conceput pentru uz casnic.
Nu este adecvat pentru uz
comercial.

- Nu folosi i produsul in gradini,

pe balcoane sau alte mediiin
aer liber. Aparatul este
destinat sa fie utilizat in
bucatariile casnice si ale
personalului din magazine,
birouri si alte medii de lucru.

- AVERTISMENT: Acest

produs trebuie utilizat
exclusiv in scopul gatitului.
Nu trebuie folosit in alte
scopuri, cum ar fiincalzirea
unei incapert.

- Cuptorul poate fi folosit

pentru decongelare, coacere,
frigere si prepararea pe
gratar a alimentelor.

- Acest produs nu trebuie

utilizat pentru incalzire,
incalzirea farfuriilor, aga area
prosoapelor sau a hainelor,
pentru uscare.



lasa | copiii sau animalele de
companie sa se joace, sa se
ca ere sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

ASigurant,a copiilor, a
persoanelor vulnerabile si a
animalelor de companie

- Acest produs poate fi utilizat
de copiil cu varsta peste 8
ani si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilita ilor
fizice, senzoriale sau
mentale sau lipsite de
experien a si cunostin e, sub
condi ia supravegherii sau
instruirii cu privire la
utilizarea in condi ii de
siguran a si la riscurile
produsulul.

- Nu permite i copiilor sa se
joace cu aparatul. Cura area
siintre inerea nu trebuie
realizate de copii, decat daca
acestia pot fi supraveghea i.
- Acest produs nu trebuie
utilizat de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata
(inclusiv copii), cu excep ia
cazului in care beneficiaza
de supraveghere sau
primesc instruc iunile
necesare.

- Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

- Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii i
animalele de companie. Nu
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- Nu aseza i pe aparat obiecte

la care copiil pot ajunge.

. AVERTISMENT: in timpul

utilizarii, suprafe ele
accesibile ale produsului se
incing. Nu lasa i copiii sa
stea in apropierea aparatulul.

- Nu lasa i ambalajele la

indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

- Atunci cand usa este

deschisa, nu pune | obiecte
grele pe aceasta sinulasa
copiii sa se aseze. Pute |
provoca rasturnarea
cuptorului sau deteriorarea
balamalelor usii.

- (Daca produsul dvs. are

mufa) Pentru siguran a
copiilor, deconecta i mufa de
alimentare si face i produsul
nefunc ional, inainte de
eliminare.

ASigurant,a electrica
- Conecta i produsul la o priza

impamantata protejata de o
siguran a corespunzatoare
valorilor nominale indicate
pe eticheta aparatulul.
Instala ia de impamantare
trebuie realizata de un



electrician calificat. Nu

folosi i produsul fara
impamantare, in
conformitate cu
reglementarile

locale/na ionale.

- Fisa sau conexiunea
electrica a produsului trebuie
sa se afle intr-un loc usor
accesibil (la adapost de
flacara plitei). Daca acest
lucru nu este posibil, trebuie
sa existe un mecanism
(siguran &, comutator,
intrerupator etc.) pe instala ia
electrica la care este
conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de re ea.

- Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instalarii,
repararii si transportului.

- Conecta i produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecven a
specificate pe eticheta
aparatului.

- (Daca produsul dvs. nu are
cablu de alimentare) Folosi i
exclusiv cablul de conectare
specificat in sec iunea
.Specifica ii tehnice".

- Nu bloca i cablul de
alimentare dedesubtul siin
spatele produsului. Nu
aseza | obiecte grele pe
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cablul de alimentare. Cablul
de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si pus Tn contact
cu nicio sursa de caldura.

. In timpul func ionarii

cuptorului, suprafa a din
spate seincinge, de
asemenea. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa
atinga suprafa a din spate,
conexiunile pot fi deteriorate.

- Nu bloca i cablurile electrice

in usa cuptorului sinu le
trece i peste suprafe e care
se incing. Pute | provoca
scurtcircuitul cuptorului si
aprinderea, in urma topirii
cablului.

. Utiliza i exclusiv cablul

original. Nu folosi i cabluri
sec ionate sau deteriorate,
sau cabluri prelungitoare.

. In cazul in care cablul de

alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
catre un producator, un
serviciu autorizat sau o
persoana specificata de

catre compania importatoare,
pentru a preveni posibilele
pericole.

. AVERTISMENT: Tnainte de a

inlocui becul cuptorului,
asigura i-va ca deconecta |
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.



Deconecta i produsul sau
dezactiva i siguran a, de la
panoul de siguran e.

(Daca produsul dvs. are mufa)

- Nu conecta i produsul la o
priza care este slabita, iesita
din soclu, rupta, murdara,
uleioasa, cu risc de contact
cu apa (de exemplu, apa
scursa de la contor).

- Nu atinge | priza cu mainile
ude! Pentru deconectarea de
la priza, prinde i intotdeauna
de fisa.

- Asigura i-va ca fisa
produsului este bine
conectata la priza, pentru a
evita formarea arcului
electric.

ASigurant,a transportului

- Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare inainte
de transportare.

- Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

- Nu utiliza i usa si/sau
manerul pentru a transporta
sau deplasa produsul.

- Nu aseza i alte obiecte pe
aparat si transporta i in
pozi ie verticala.

- Atunci cand trebuie sa
transporta | aparatul,
infasura i-I cu material de

ambalare cu bule sau carton
gros si lipi I cu banda adeziva.
Fixa | bine aparatul cu banda
adeziva, pentru a preveni
deteriorarea par ilor
detasabile sau mobile, sau a
produsulul.

- Verifica i aspectul general al

produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce in timpul
transportulul.

ASigurant,a instalarii

. Inainte de instalarea

produsului, verifica i daca
exista daune. Daca produsul
este deteriorat, nu il instala .

- Nu instala i produsul in

apropierea surselor de
caldura (calorifere, sobe etc.).

- Men ine i toate canalele de

ventila ie deschise in jurul
aparatului.

- Pentru a preveni

supraincalzirea, produsul nu
trebuie instalat in spatele
usilor decorative.

ASlguranta utilizarii
- Asigura i-va ca aparatul este
oprit dupa fiecare utilizare.

- Daca nu folosi i produsul o

perioada indelungata,
deconecta i-I sau opri i
siguran a de la panoul de
siguran e.
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- Nu folosi i produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,
decupla i conexiunile
electrice/racordurile de
alimentare cu gaz ale
produsului si contacta |
serviciul autorizat.

- Nu folosi i produsul cu fara
geamul usii din fa g, sau
daca geamul este spart.

- Nu urca i pe aparat pentru a
ajunge la ceva, sau din orice
alt motiv.

- Nu folosi i aparatul in situa ii
in care nu pute i raiona
limpede, cum ar fi in cazul
consumului de droguri
si/sau consumului de alcool.
- Obiectele inflamabile inute
in zona de gatit se pot
aprinde. Nu depozita |
niciodata obiecte inflamabile
in zona de gatit.

- Nu folosi i manerul
cuptorului pentru uscarea
prosoapelor. Atunci cand
folosii produsul, nuaga ai
pe acesta prosoape, manusi
sau materiale textile similare.
- Balamalele usii aparatului se
misca si se strang la
deschiderea siinchiderea
usii. Atunci cand

deschide i/inchide i usa, nu
prinde i de partea cu
balamalele.

AAvertismente privind

temperatura

- AVERTISMENT: Par ile
expuse ale aparatului devin
fierbin i, in timpul utilizarii
produsului. Nu atinge |
produsul si elementele de
incalzire. Copiii sub 8 aninu
trebuie sa se apropie de
aparat in absen a unui adult.

- Nu aseza | materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece marginile se incing
in timpul func ionarii.

- Deoarece se poate degaja
abur, pastra i distan a, atunci
cand deschide i usa
cuptorului. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor,
fe ei si/sau ochilor.

- Produsul se poate incinge in
timpul utilizarii. Nu atinge |
compartimentele fierbin i,
par ile interioare ale
cuptorului, elementele de
incalzire etc.

- Atunci cand introduce | sau
scoate I mancarea in/din
cuptorul incins, folosi i
intotdeauna manusi
termorezistente.

AUtiIizarea accesoriilor
- Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
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pe rafturile de sarma. Pentru
informa ii detaliate,

consulta i sec iunea
,Utilizarea accesoriilor”.

- Accesoriile pot deteriora
geamul usii la inchiderea usi
aparatului. Impinge |
intotdeauna accesoriile pana
la capatul zonei de coacere.

ASigurant,a prepararii

- Ave i grija la utilizarea
alcooluluiin prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperaturi
ridicate si se poate aprinde,
atunci cand este expus la
suprafe e fierbin i, provocand
un incendiu.

- Resturile alimentare, uleiul
etc. din zona de gatit se pot
aprinde. Inainte de a gati,
indeparta i orice astfel de
murdarie grosiera.

- Pericol de toxiinfec ie
alimentara: Nu lasa |
mancarea la cuptor mai mult
de o orainainte si dupa
preparare. In caz contrar, pot
aparea toxiinfec ii alimentare
sau imbolnavirea.

- Nuincalzi i conserve inchise
si borcane de sticla.
Presiunea acumulata poate
provoca explozia borcanului.

- Aseza i hartia de copt intr-un
vas de gatit sau pe
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accesoriul cuptorului (tava,
gratar de sarma etc.) cu
mancarea si introduce i n
cuptorul preincalzit.
Indeparta i orice por iuniin
plus de hartie de copt de la
nivelul accesoriului sau
vasului, pentru a evita riscul
atingerii elementelor de
incalzire ale cuptorului. Nu
folosi i niciodata hartie de
copt la o temperatura a
cuptorului mai mare decat
temperatura maxima de
utilizare specificata pe hartia
de copt pe care o utiliza I. Nu
aseza I niciodata hartie de
copt pe fundul cuptorului.

- Nu aseza i tavi de copt,

farfurii sau folie de aluminiu
direct pe fundul cuptorului.
Caldura acumulata poate
deteriora baza cuptorului.

- Inchide i usa cuptorului in

timpul utilizarii gratarului.
Suprafe ele fierbin i pot
provoca arsurl!

- Alimentele inadecvate pentru

prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Pune | pe
gratar doar alimente
adecvate pentru frigerea la
foc puternic, pe gratar. De
asemenea, Nu aseza |
mancarea prea departe,
respectiv in partea din spate
a gratarului. Aceasta este



cea mai fierbinte zong, iar
alimentele cu un con inut
mare de grasime se pot
aprinde.

ASigurant,a legata de
intretinere si curatare

- Astepta | ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-|

cura a. Suprafe ele fierbin |
pot provoca arsuri!

- Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acestal Exista pericol de
electrocutare!

- Nu cura a i aparatul cu
dispozitive de cura are cu
abur, deoarece acestea pot
provoca socuri electrice.
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- Nu folosi i produse de

cura are abrazive dure,
iInstrumente metalice

ascu ite, burete de sarma
sau inalbitori pentru a cura a
geamul usii cuptorului/(daca
exista) geamul usii
superioare a cuptorulul.
Aceste materiale pot
provoca zgarierea si
spargerea suprafe elor din
sticla.

- Pastra i intotdeauna panoul

de comanda curat si uscat. O
suprafa @ umeda si murdara
poate cauza probleme la
utilizarea func iilor.



E Instruc iuni privind protec ia mediului

Regulamentul privind deseurile
Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a produsului uzat

Acest produs respecta Directiva
UE WEEE (2012/19/UE). Produsul
mmm | este marcat cu un simbol de

clasificare pentru deseuri electrice
si electronice (WEEE).

Acest produs a fost fabricat folosind piese si
materiale de inalta calitate, care pot fi
refolosite si reciclate. Nu depozitati produsul
uzat impreuna cu gunoiul menajer la
sfarsitul duratei sale de functionare. Duceti-|
la un centru de colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
Luati legatura cu autoritatile locale pentru a
afla informatii despre aceste centre de
colectare.

Eliminarea corespunzatoare a aparatului
uzat ajuta la prevenirea posibilelor

consecin e negative asupra mediului si
sanata ii umane

Conformitate cu Directiva RoHS:

Produsul pe care |-ati achizitionat respecta
Directiva UE RoHS (2011/65/UE). Nu
contine materiale daunatoare si interzise
specificate in Directiva.

Depozitarea la deseuri a

materialelor de ambalare

+ Materialele de ambalare sunt periculoase
pentru copii. Pastrati materialele de
ambalare intr-un loc sigur, la care copiii
nu au acces. Materialele de ambalare ale
produsului sunt fabricate din materiale
reciclabile. Sortati-le si depozitati-le la
deseuri in mod corect. Nu le depozitati
fmpreuna cu gunoiul menajer.

Recomandari pentru economisirea

energiei

Informa i privind eficien a energetica in

conformitate cu UE 66/2014 pot fi gasite in

fisa produsului furnizata impreuna cu
produsul. Urmatoarele sugestii va vor ajuta
sa folosi i produsul in mod ecologic si
eficient din punct de vedere energetic:

+ Decongelai alimentele congelate nainte
de preparare.

« In cuptor, utiliza i vase inchise la culoare
sau emailate, care transmit mai bine
caldura.

+ Opriiaparatul cu 5 panala 10 minute
nainte de ora incheierii coacerii, pentru
prelungirea coacerii. Astfel, pute i
economisi pana la 20% din energia
electrica prin utilizarea caldurii.

+ Daca este specificat in re etd sau
manualul de utilizare, aplica i intotdeauna
preincalzirea. Nu deschide i frecvent usa
cuptorului, in timpul coacerii.

+ Incercai sé prepara i simultan mai multe
feluri in cuptor. Pute i coace in acelasi
timp, asezand doué vase de gatit pe raftul
de sarma. In plus, daca realiza i coacerea
felurilor unul dupa altul, economisi i
energie, deoarece cuptorul nu pierde
caldura.
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El Produsul dumneavoastra

Prezentarea produsului

~N o o~ wWwN =

[ee]

Panoul de comanda

Lampax

Rafturi de s&rméax»*

Motor ventilator (in spatele placii de o el)
Usa

Maner

Element de incélzire inferior (placéd de o el la
partea de jos)

Pozi ii pe raft

Incélzitor superior

10 Orificii de ventilare

*

*%

12/R0O

Depinde de model. Este posibil ca produsul
dumneavoastra sa nu fie prevazut cu bec,
sau ca tipul siamplasarea becului sa difere
fa a de ilustra ie.

Depinde de model. Este posibil ca produsul
dumneavoastra sa nu fie prevazut cu rafturi
de sarma. In ilustra ie, rafturile cu sarmé
sunt prezentate in scopul exemplificarii.



Introducerea si utilizarea panoului de control al aparatului

In aceastd sec iune, pute i regasi prezentarea generala si utilizdrile de baza ale panoului de
control al aparatului. Pot exista diferen e la nivelul imaginilor si al unora dintre caracteristici
in func ie de tipul produsului.

Controlul cuptorului

s sodBEY 2

L6 o @ & f

1 Buton de selectare func ie Temporizatorul

2 Temporizatorul

3 Buton de temperatura S e @
Daca exista butoane pentru comanda Ao L g )
aparatului, acestea pot fi incastrate in panou ;

si pot iesi in momentul apasarii, la unele

modele. Pentru a realiza setarile cu aceste Q @ @ @ {%}' &
butoane, mai intai apasa i spre interior | l l | | l
butonul relevant, apoi scoate i-l. Dupa 1 2 3 4 5 6
efectuarea reglajului, apasa i butonul din

nou si restabili i poziia. 1 Tastdalarma

Buton de selectare functie 2 Tasta de setare ord

Pute i selecta func iile de operare a 3 Tasti de crestere valoare

cuptorului cu butonul de selectare a funciel. 4 Tasts de reducere valoare

Roti i la stanga/dreapta din poziia inchis 5 Tastd setri

(sus) pentru a Selema; 6 Tasta de blocare taste

Buton de temperatura Simboluri afisai

Pute i selecta temperatura la care dori i sa Imbo u"? 13a) .

géti i cu butonul de temperatura al O : Simbol timp de coacere
cuptorului. Roti i in sens orar din poziia D : Simbol de Incheiere timp de
inchis (sus) pentru a selecta. ) coacerex

Indicator de temperatura Q Simbol alarmé

Pute i identifica temperatura interiorului 4 j g!mgo: lllj(rjn'%?mate tastel
cuptorului din simbolul temperaturii, de pe @@‘ j S:mbglﬁerﬁpe;ﬁig atastelor
afisaj. Simbolul temperaturii apare pe afisaj O - Simbol volum

atunci cand incepe coacerea, si dispare la - Simbol de blocare s
atingerea temperaturii setate. Atunci cand * Variaza in func ie de modelul produsului.
temperatura din interiorul cuptorului scade Este posibil s& nu fie disponibil pentru

sub temperatura setata, simbolul produsul dumneavoastra.
temperaturii reapare.
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Functiile de operare a cuptorului

In tabelul func iilor sunt afisate func iile de operare pe care le pute i folosi pentru cuptorul
dumneavoastra si temperaturile maxima si minima care pot fi setate pentru aceste func ii.
Ordinea modurilor de operare prezentata aici poate varia, in func ie de aranjamentul produsului
dumneavoastra

Cuptorul nu se incalzeste. Func ioneaza
doar ventilatorul (pe peretele din spate).
Alimentele congelate cu granule se
# Func ionare cu dezghea & lent la temperatura camerei,
0 ventilator mancarea gatita este racita. Timpul
necesar pentru dezghe area unei buca i
intregi de carne este mai lung decét
pentru alimentele cu cereale.

Mancarea este incalzita de sus si de jos,

1 incaizire superioars n awcellagi timp. Potrivit pentru prfé}jituri si
o inferioars * tocéni e in forme de copt sau prajituri si
— i produse de patiserie. Coacerea se
realizeaza cu o singura tava.
0 Doar incalzirea de la partea de jos este
“.=."| activa. Este adecvat pentru pentru
J— Nl e alimente care necesita rumenire la
o— Incalzire inferioara *
4,

partea de jos.

A Aceasta func ie trebuie folosita si pentru
AT curd area usoara cu abur.
Aerul fierbinte, incalzit de elementele de
— Incélzire incalzire superior si inferior este distribuit
% inferioara/superioara * rapid si uniform in intregul cuptor, cu
- §  asistatd de ventilator ajutorul ventilatorului. Coacerea se

realizeaza cu o singura tava.

Aerul fierbinte, Incalzit de elementul de
incalzire al ventilatorului este distribuit
rapid si uniform in intregul cuptor, cu
ajutorul ventilatorului. Este potrivita
pentru coacerea cu mai multe tavi a
alimentelor, pe rafturi de nivel diferit.

incalzire ventilator *

®

Incalzirea de sus, cea de jos si
ventilatorul sunt pornite. Toate par ile

Func ie ,3D" * produsului sunt coapte in mod egal si
rapid. Coacerea se realizeaza cu o
singura tava.

VAW Func ioneaza gratarul mare din plafonul
Gratar integral * cuptorului. Este potrivit pentru frigerea
alimentelor de dimensiune mai mare.

Aerul cald incélzit de gratarul mic este
distribuit rapid Tn cuptor cu ajutorul

Ao 4

% asigtraattzgcgirtlicl)artor * ventilatorului. Este potrivitd pentru
frigerea alimentelor de dimensiune mai
mica.

*Produsul dumneavoastra func ioneaza in intervalul de temperatura specificat pe butonul de
temperatura.
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Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastra este prevazut cu diverse accesorii. In aceasts sec iune, sunt
disponibile descrierea accesoriilor si descrierea modului corect de utilizare. Accesoriile
furnizate diferd in func ie de modelul produsului. Este posibil sa nu fie disponibile toate
accesoriile descrise in ghidul de utilizare pentru aparatul dumneavoastra.

NOTIFICARE : Tavile aparatului pot fi deformate, prin efectul temperaturii. Acest lucru nu are
niciun efect asupra func iondrii. Deformarea dispare atunci cand tava se raceste.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de patiserie,
alimente congelate si prepararea alimentelor
voluminoase.

Tava adanca

Se foloseste pentru produse de patiserie,
prepararea alimentelor voluminoase, alimente
suculente, sau pentru colectarea uleiurilor
scurse de pe gratar.

Modele cu rafturi de sarma:

Gratar de sarma

Se foloseste pentru frigere sau amplasarea
alimentelor care trebuie coapte, fripte sau
ndbusite, pe raftul dorit.
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Utilizarea accesoriilor produsului
Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozi ionare a rafturilor in
zona de coacere. Pute i vedea, de asemenea,
ordinea rafturilor cu ajutorul numerelor de

pe cadrul frontal al cuptorului.

Modele cu rafturi de sarma

Amplasarea gratarelor de sarma pe raftu-
rile de coacere

Modele cu rafturi de sarma:

Este esen ial sa aseza i in mod
corespunzator gratarul de sdrma pe
suporturile de sdrma laterale. Atunci cand
aseza i gratarul de sdrma pe raftul dorit,
sec iunea deschisa trebuie orientata spre
partea din fa a. Pentru o coacere mai buna,
gratarul de sarma trebuie fixat pe raft cu
ajutorul opritorului. Aceasta nu trebuie sa
depaseasca opritorul, pentru a nuintrain
contact cu peretele din spate al cuptorului.

Modele fara rafturi de sarma:

Este esen ial sé aseza i in mod
corespunzator gratarul de sdrma pe
suporturile de sdrma laterale. Gratarul de
sarma are o singura direc ie, atunci cand il
aseza i pe raft. Atunci cand aseza i gratarul
de sarma pe raftul dorit, sec iunea deschisa
trebuie orientata spre partea din fa a

Asezarea tavii pe rafturile de coacere
Modele cu rafturi de sarma:

Este esen ial sa aseza i in mod corespunzator
tavile pe rafturile laterale de sarma.

Atunci cand aseza i tava pe raftul dorit, partea
de prindere a acesteia trebuie orientata catre
partea din fa a.

Pentru o coacere mai buna, tava trebuie fixata
pe raft cu ajutorul opritorului. Aceasta nu
trebuie sa depaseasca opritorul, pentru a nu
intra In contact cu peretele din spate al
cuptorului,

Modele fara rafturi de sarma:
Este esen ial sa aseza i in mod
corespunzator tavile pe rafturi. Tava are o
singura direc ie, atunci cand o asezai pe raft.
Atunci cand aseza i tava pe raftul dorit,
partea de prindere a acesteia trebuie

; o infa &
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Functia de oprire a gratarului de sarma
Exista o func ie de oprire care impiedica
gratarul de sarma sa cada de pe raft. Cu
aceasta func ie, pute i scoate mancarea cu
usurin a siin siguran a. Atunci cand
indeparta i gratarul de sarma, il pute i trage
in fa 8, pana cand acesta ajunge la opritor.
Trebuie sa trece i peste opritor, pentru
indepartarea completa.

Modele cu rafturi de sarma

Functia de oprire a tavii pe gratarul de
sarma Modele cu rafturi de sarma
Exista o func ie de oprire care impiedica
tava sa cada de pe raft. Atunci cand
indeparta i tava, elibera i-o de pe blocarea
din spate si trage i spre dumneavoastra,
pana cand ajunge la opritor. Trebuie sa
trece i peste opritor, pentru indepartarea
completa.

Amplasarea corecta a gratarului si a tavii
pe sinele telescopiceModel cu rafturi de
sarma si sine telescopice

Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul de sarma pot fi usor instalate si
indepértate. Atunci cand folosi i tavi si
gratare de sarma cu sina telescopica,
trebuie sé ave i grija ca stifturile de pe faa si
spatele sinelor telescopice, sa se sprijine de
marginile gratarului si ale tavii (cainin
figurd).
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Dimensiuni exterioare ale produsului 595 mm/594 mm/567 mm

(indl ime/Ia ime/adancime)

Dimensiuni de instalare cuptor .

(indl ime/I3 ime/adancime) 590 sau 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Tensiune/frecventa 220-240V~; 50 Hz

Tip de cablu si sec iune transversala - 3 2
folosita/potrivita pentru utilizarea cu produsul min. HOSVV-FG 3x 1,6 mm

Consum total de energie 2.6 kW

Tip cuptor Cuptor multifunc ional

3

No iuni de baza: Informa iile privind eticheta energetica a cuptoarelor electrice sunt furnizate
n conformitate cu standardul EN 60350-1/1EC 60350-1. Aceste valori sunt determinate Tn
condi i de incarcare standard, cu func ii (daca existd) de element de incalzire inferior-
superior sau incalzire asistata de ventilator.

Clasa de eficien a energetica este determinata in conformitate cu prioritizarea urmatoare, in
func ie de existen a sau nu a func iilor relevante ale produsului: 1-incalzire ventilator eco, 2-
Incélzire ventilator 3- Grétar inferior asistat de ventilator, 4-Incalzire superioard si inferioara.

ﬂ Specifica iile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabila pentru a imbunata i
calitatea produsului.

ﬂ Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil s& nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

ﬂ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documenta ia aferenta sunt ob inute
in condi i de laborator in conformitate cu standardele relevante. In func ie de
condi iile opera ionale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia.
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E Prima utilizare

Inainte de a incepe sa utiliza i produsul, va
recomandam sa realiza i urmatoarele
opera iuni, enumerate in sec iunile
urmatoare.

Prima setare

Seta i intotdeauna ora din zi inainte
de a folosi cuptorul. Daca nu o setai,
nu pute i gati in unele modele de
cuptor.

1. Atunci cand cuptorul este pornit pentru
prima datd, cAmpul aferent orei,12:00" si
simbolul & clipesc pe afisaj.

2.Seta i ora apasand /O,

o 13

o © o

. n

—
~LILL
8 DO @ & 8

4. Seta i minutul apasand @/Q.

o |OCo
O

4 0 O (\* &

5. Apasa I tasta (Y sau 5¢¢ pentru a confirma
setarea.

» Ora este setatd, iar simbolul €3 dispare de

pe ecran.

Daca ora nu este setata, ,12:00" si
simbolurile {9 continua sa clipeascd,
iar cuptorul nu porneste. Pentru ca
aparatul sa func ioneze, trebuie sa
confirma i momentul zilei setdnd ora,
sau apasand tasta (& atunci cand
aceasta este la ,12:00". Pute i modifica
setarea orei mai tarziu, asa cum este
descris in sec iunea ,Setari".

Setarile orei curente sunt anulate, in
cazul intreruperii alimentarii electrice.
Acestea trebuie reglate din nou.

Prima curatare

1.Indeparta i toate materialele de ambalare.

2.Scoate i toate accesoriile din cuptor,
furnizate impreuna cu produsul.

3. Porni i produsul timp de 30 de minute,
apoi opri i-I. Astfel, resturile si petele care
pot fi rAmase n cuptor in timpul coacerii
sunt arse si cura ate.

4. Atunci cand folosi i produsul, selecta i cea
mai ridicata temperatura si func ia de
operare pentru utilizarea tuturor
elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Func ii de
operare ale cuptorului”. Pute i afla modul
de utilizare a cuptorului, in sec iunea
urmatoare.

5. Astepta i racirea cuptorului.

6. Sterge i suprafe ele produsului cu o carpa
umeda sau cu un burete si uscaicu o

_ carpa.

Inaintea utilizarii accesoriilor;

Cura a i accesoriile pe care le scoate i din

cuptor cu solu ie de apa si detergent si cu

un burete moale.

NOTIFICARE Suprafata poate fi deteriorata

de unii detergenti sau
materiale de curatare. Nu
folositi obiecte ascutite,
prafuri / creme de curatare
sau detergenti agresivi.

NOTIFICARE Este posibil ca timp de
cateva ore dupa prima
pornire, cuptorul s& emita
fum si mirosuri. Acesta este
un fenomen normal. Ventilati
bine incaperea pentru a
elimina fumul si mirosurile.
Evitati inhalarea directa a
fumului si a mirosului emis.
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[ utilizarea cuptorului

Informatii generale despre utilizarea
cuptorului

Ventilator de racire (Este posibil sa nu
existe pentru produsul dumneavoastra)
Aparatul este prevazut cu un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire este activat
automat, atunci cand este necesar si raceste
atat partea din fa a a produsului, cat si
mobilierul. Acesta este dezactivat automat, la
terminarea procesului de racire. Aerul cald iese
pe la partea de sus a usii cuptorului. Nu
acoperi i aceste deschideri de ventila ie cu
nimic. In caz contrar, cuptorul se poate
supraincalzi.

Ventilatorul de racire continua sa func ioneze
n timpul func ionarii cuptorului sau dupa
oprirea cuptorului (aproximativ 20-30 minute).
Daca gati i programand cronometrul cuptorului,
la sfarsitul timpului de coacere, ventilatorul de
racire se dezactiveaza odata cu toate func iile.
Durata de func ionare a ventilatorului de racire
nu poate fi determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat. Aceasta nu
este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele modele,
becul este aprins in timpul coacerii, iar la altele
se stinge dupa un anumit timp.

Functionarea unitatii de control a
cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea de
control a cuptorului

Durata maxima a intervalului de
preparare este de 5 de ore si 59 de
minute.

Programul va fi anulat in cazul unei
pene de curent. Va trebui sa
reprogramati cuptorul.

In timp ce realiza i ajustari, simbolurile
relevante se aprind pe ecran. Astepta i
pu in, pentru salvarea setarilor.

Daca s-a realizat orice setare de
coacere, ora zilei nu poate fi ajustata.

Daca timpul de coacere este setat la
nceperea coacerii, timpul ramas este
afisat pe ecran.

In cazurile in care timpul de coacere

ﬂ sau timpul de incheiere a coacerii este
setat, pute i anula automat apasand
lung tasta ®.

O qoog e @
o A ¢ @
I

3 4 5 8

2

== HH

Tasta alarma
Tasta de setare ora
Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tasta setari
Tasta de blocare taste
imboluri afisaj
- Simbol timp de coacere
: Simbol de incheiere timp de
coacerex
: Simbol alarma
- Simbol luminozitate
: Simbolul de blocare a tastelor
: Simbol temperatura
: Simbol volum
: Simbol de blocare usa*
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* Variaza in func ie de modelul produsului.

Este posibil s& nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.

Pornirea cuptorului

Atunci cand selectai o func ie de utilizare cu
care dori i sa realiza i coacerea, folosi i
butonul de selectare a funciei si setaio
anumita temperatura cu ajutorul butonului
de temperatura, cuptorul incepe sa

func ioneze.

Oprirea cuptorului

Pute i opri cuptorul rotind butonul de
selectare a func iei si butonul de
temperatura pe poziia off (oprit) (sus).
Prepararea manuala cu selectarea
temperaturii si a functiei de operare a
cuptorului

Pute i coace realizand controlul manual
(prin comanda dumneavoastra) fara setarea
timpului de coacere, selectand temperatura
si func ia de operare specifice alimentelor
dumneavoastra.

Exemplu:

1. Selecta i func ia de operare cu care dori i
sé realiza i coacerea, folosind butonul de
selectare a func iei.

2.Seta i temperatura la care dori i sa coace |,
folosind butonul de temperatura.

» Cuptorul incepe sa func ioneze imediat la

func ia si temperatura selectate si pe ecran

apare 8. Atunci cand temperatura din cuptor
atinge temperatura setata, simbolul §
dispare. Cuptorul nu se opreste automat,
deoarece prepararea manuala se face fara
setarea timpului de coacere. Trebuie sa
controla i prepararea si sa o dezactiva i. In

cazul in care coacerea s-a incheiat, opri i

cuptorul rotind butonul de selec ie a func iei

Butoane si butonul de temperatura in pozi ia

off (oprit) (sus).

Prepararea prin setarea timpului de

coacere;

Pute i opri automat cuptorul la sfarsitul

timpului de coacere, selectand func ia de

temperatura si func ia de operare specifice

alimentelor dumneavoastra, si setand

timpul de coacere pe cronometru.

1.Selecta i func ia de coacere.

2. Apasai 9 pana cand simbolul (9 apare
pe afisaj pentru timpul de coacere.

= >

Dupa setarea func iei si temperaturii
de operare, pute i seta timpul de
coacere pentru 30 de minute,
apésand tasta @ direct pentru
setarea rapida a timpului de coacere
si modifica i ora cu tastele®/© .

3.Reglati timpul de coacere cu tastele®/C.

S Mr-Lm
L T

Q@@(‘@'@'@l

Timpul de coacere creste cu T minut
in primele 15 minute, dupa 15 minute
creste cu 5 minute.

4. Introduce i mancarea in cuptor si seta i
temperatura cu butonul de temperatura.

» Cuptorul incepe sa func ioneze imediat la

func ia si temperatura selectate. Timpul de

coacere setat incepe contorizarea inversa si

8 apare pe afisaj. Atunci cand temperatura

din cuptor atinge temperatura setata,

simbolul 8 dispare.

5.Dupa incheierea timpului de coacere setat,
pe ecran apare mesajul ,End” (Terminat)
simbolul © clipeste, iar cronometrul emite
semnale sonore
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6. Alarma sonora este activa doua minute.
Apasa i orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore. Alarma sonora se opreste,
iar ora curentad apare pe ecran.

Pentru a seta ora de incheiere a

coacerii la o ora ulterioara; (Variaza in

functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.)

Prin selectarea temperaturii si func iei de

operare specifice re etei dumneavoastra,

pute i seta timpul de coacere si ora de
incheiere a coacerii la un moment de timp
ulterior, permi and pornirea si oprirea
automata a cuptorului.

1.Selecta i func ia de coacere.

2. Apasai € pana cand simbolul & apare
pe afisaj pentru timpul de coacere.

S M
|

: e

Dupa setarea func iei si temperaturii
de operare, pute i seta timpul de
coacere pentru 30 de minute,
apésand tasta @ direct pentru
setarea rapida a timpului de coacere
si modifica i ora cu tastele®/O .

3.Reglati timpul de coacere cu tastele®/C.

S mrun
I T

ﬁ@@@%}ﬁ

Timpul de coacere creste cu T minut
in primele 15 minute, dupa 15 minute
creste cu 5 minute.

» Dupa setarea timpului de coacere,

simbolul & este afisat constant pe ecran.

4. Apésa i €9 pana cand simbolul ¥ apare
pe afisaj, pentru incheierea timpului de
coacere.

Q%@@@@

5. Reglati timpul final de preparare cu tastele
©/00

Q@@@@@@

» Dupa setarea timpului de coacere,
simbolul © si simbolul cu simbolul
perioadei de timp apar constant pe afisaj.
De indat4 ce incepe coacerea, simbolul <9
dispare.
6. Introduce i mancarea in cuptor si seta i
temperatura cu butonul de temperatura.
» Ceasul cuptorului calculeaza automat
timpul pentru inceperea coacerii, scazand
timpul de coacere din timpul de incheiere a
coacerii setat. Atunci cand soseste ora
inceperii coacerii, func ia selectata a
cuptorului va fi activatd, iar cuptorul va fi
incalzit la temperatura setata. Timpul de
coacere setat incepe contorizarea inversa si
§ apare pe afisaj. Atunci cand temperatura
din cuptor atinge temperatura setata,
simbolul 8 dispare.
7.Dupé incheierea timpului de coacere setat,
pe ecran apare mesajul ,End” (Terminat)
simbolul & clipeste, iar cronometrul emite
semnale sonore
8. Alarma sonora este activa doua minute.
Apasa i orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore. Alarma sonora se opreste,
iar ora curentad apare pe ecran.

Daca se apasa orice tasta la sfarsitul
avertizarii sonore, cuptorul incepe din
nou séa func ioneze. Pentru a preveni
reluarea func ionarii cuptorului la
sfarsitul avertismentului, fixa i
butonul de temperatura si butonul de
func ie la poziia 0" si opri i cuptorul.
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Setari

Activarea blocarii tastelor

Pute i impiedica interven iile asupra unita i

de control, activand func ia de blocare a

tastelor.

1.Apasa i & pana cand simbolul & apare pe
afisaj.

-
. L

» Simbolul (2§ apare si numaratoarea inversa
3-2-1incepe pe afisaj. La incheierea
numaratorii inverse, este activata blocarea
tastelor. La apasarea oricarei taste atunci
cand blocarea testelor este setata,
cronometrul emite un semnal sonor iar
simbolul @ clipeste.

Daci elibera i tasta & inainte de
incheierea numaratorii inverse,
blocarea tastelor nu va fi activaté.

Tastele cronometrului nu pot fi
utilizate atunci cand func ia de
blocare este activa. In cazul
intreruperii alimentarii, blocarea
tastelor nu este anulata.

Dezactivarea blocarii tastelor

1.Apasa i 3 pan& cand simbolul & dispare
de pe afisa.

» Simbolul & dispare, iar blocarea tastelor

este dezactivata pe afisaj.

Setarea alarmei

Pute i utiliza, de asemenea, cronometrul

aparatului pentru orice avertisment sau

reamintire, in afara de coacere.

Ceasul cu alarma nu are niciun efect asupra

func iilor de operare a cuptorului. Se

utilizeaza in scopul avertismentului. De

exemplu, pute i utiliza ceasul cu alarma

atunci cand dori i sa intoarce i mancarea in

cuptor, la 0 anumita ora. Imediat ce timpul

setat a expirat, ceasul emite o alarma

sonora.

Durata maxima a alarmei este de 23
ore si 59 de minute.
1.Apasa i £ pan& cand simbolul 2\ apare pe
afisaj.

(e ©€ @ & §

2. Reglati ora alarmei cu tasteleC)/.

11 0
al 0 S

4 6 0 N\ &

» Dupa setarea orei alarmei, simbolul 2
ramane aprins iar ora alarmei incepe
numaratoarea inversa pe afisaj. Daca ora
alarmei si timpul de coacere sunt setate
simultan, se va afisa cea cu durata cea mai
scurta.

3. Dupa expirarea timpului de alarma,
simbolul 2 incepe s clipeasca si emite
un semnal sonor.

Dezactivarea alarmei

1. La sfarsitul perioadei de alarmé, alarma
sonora se emite timp de doua minute.
Apasa i orice tasta, pentru dezactivarea
alarmei sonore.

» Alarma sonora se opreste, iar ora apare pe

afisaj.

Daca doriti sa anulati alarma;

1.Apasa i £ pan& cand simbolul 2 apare pe
afisaj, pentru a reseta ora alarmei. Apasaii
tasta & pana cand apare ,,00:00".

2. L pute i, de asemenea, s& anula i alarma
apasand lung tasta.

Modificarea nivelului volumului

1.Apasa i tasta % pana cand simbolul <
apare pe afisaj.
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2.Seta i nivelul dorit cu tastele ®/@. (b-01
b-02-b-03)

<
I I

Q@@f\{%@

3.Apasa i tasta % pentru confirmare, sau
setarea este activaté la scurt timp, fara
apasarea vreunei taste.

Setarea luminozitatii afigajului

1.Apasa i tasta % pana cand simbolul B
apare pe afisaj.

Q@@@@&}

2.Seta i nivelul de luminozitate dorit cu
tastele ®/O. (d-01-d-02-d-03)

Q@@%\{é}&;

» Apésa i tasta ¥ pentru confirmare, sau

setarea este activaté la scurt timp, fara

apasarea vreunei taste.

Modificarea orei

Pe cuptor; pentru a schimba ora setata

anterior,

1. Apasa i & pana cand simbolul € apare
pe afisaj.

2.Seta i ora apasand ®/O.

(ol T

- i -

D = 0

3. Apésa i tasta £ sau % pentru activarea
campului aferent minutelor.

ﬁ@@@%@!

4. Seta i minutul apasand ®/Q.

5. Apasa i tasta £ sau % pentru a confirma
setarea.

» Ora este setatd, iar simbolul € dispare de

pe ecran.
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E Informa ii generale privind gatitul

Aceasta sec iune descrie indica iile privind
prepararea si gatirea alimentelor.

In plus, pute i regasi unele dintre alimentele
testate de producatori si setarile cele mai
adecvate pentru aceste alimente. Setarile si
accesoriile adecvate pentru aceste alimente
sunt, de asemenea, indicate.

Avertismente generale privind

coacereain cuptor

+ Daca deschide i usa cuptorului in timpul
sau dupa incheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor, fe ei si/sau
ochilor. Atunci cand deschide i usa
cuptorului, pastra i distan a.

+ Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
par ile superioare ale mobilierului, datorita
diferen ei de temperatura. Acesta este un
eveniment fizic normal.

+ Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot variain
func ie de re eta si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
formé de intervale.

+ Indeparta i intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, inainte de inceperea
coacerii. Accesoriile ramase in cuptor pot
impiedica prepararea alimentelor la
valorile corecte.

+ Pentru alimentele preparate conform
re etei proprii, pute i consulta ca referin 8
re etele similare indicate in tabelele de
moduri de coacere.

+ Folosirea accesoriilor furnizate va asigura
cele mai bune performan e de coacere.
Respecta i intotdeauna avertismentele si
informa iile furnizate de producétor pentru
vasele pe care urmeaza sé le folosi i.

+ Taiaihartia de copt pe care o ve i folosila
gatit, la dimensiunile potrivite vasului de
coacere. Daca hartia de copt iese din vas,
exista riscul de ardere si aceasta poate
afecta calitatea alimentelor. Folosi i hartia
de copt in intervalul de temperatura
specificat.

+ Pentru o performan & buna de coacere,
aseza i mancarea pe raftul corect

recomandat. Nu schimba i pozi ia pe raft,
in timpul coacerii.

Produse de patiserie si mancare la cuptor

Informatii generale

+ V& recomandam sa folosi i accesoriile
produsului, pentru o performan a buna a
coacerii. Daca dori i sa folosii un vas de
bucatarie extern, alege i vasele de culoare
inchisa, care nu lipesc si rezista la
temperatura inalta.

+ Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere, asigura i-
va ca pune i mancarea la cuptor dupa
preincalzire.

+ Dacaintenionai sa gatii folosind vase pe
gratarul de sarma, aseza i vasul in
mijlocul gratarului, nu langa peretele din
spate.

+ Toate ingredientele utilizate la prepararea
produselor de patiserie trebuie sa fie
proaspete si la temperatura camerei.

+ Timpul de preparare a produselor poate
varia, in func ie de cantitatea de alimente
si marimea vaselor de gatit.

+ Matri ele din metal, ceramica si sticla
extind timpul de gatire, iar suprafa a
inferioard a alimentelor de patiserie nu se
rumenesc uniform.

+ Daca utiliza i hartie de gatit in timpul
gatitului, se poate observa o mica
rumenire pe suprafa a inferioard a
alimentului. In acest caz, poate fi necesar
sa prelungi i timpul de gatit cu
aproximativ 10 minute.

+ Valorile specificate in tabelele de coacere
sunt determinate ca urmare a testelor
efectuate in laboratoarele noastre. Valorile
potrivite pentru dumneavoastra pot diferi
de aceste valori.

+ Asezaivasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Luai ca referin a raftul de jos al
cuptorului, ca fiind raftul 1.

Indica ii pentru coacerea prajiturilor

+ Daca prajitura este prea uscata, creste i
temperatura cu aproximativ 10 “C si
reduce i timpul de coacere.

+ Daca préjitura este umeda, folosii o
cantitate mica de lichid, sau reduce i
temperatura cu 10 °C.
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+ Daca partea de sus a prajiturii este ars3,
pune i pe raftul inferior, reduce i
temperatura si creste i timpul de coacere.

+ Daca se coace bine in interior, dar
exteriorul este lipicios, folosi i o cantitate
mai mica de lichid, reduce i temperatura si

creste i timpul de coacere.
Indica ii pentru coacerea produselor de

patiserie

+ Daca produsele de patiserie se coc lent,

asigura i-va ca acestea nu sunt atat de
groase incat sa se reverse peste marginea
vasului.

Daca aluatul este rumenit la suprafa &, dar
partea inferioara este necoapta, asigura i-
va ca sosul nu se acumuleaza in cantitate
prea mare la partea de jos a vasului.
Pentru o rumenire uniforma, incerca i sa

Daca produsele de patiserie sunt prea

uscate, creste i temperatura cu

aproximativ 10 “C si reduce i timpul de .
coacere. Umezi i foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si amestec de

iaurt.

intinde i sosul uniform intre foile de aluat
si compozi ie.

Coace iin pozi ia si la temperatura
adecvata, conform tabelului de preparare.
Dacé partea de jos nu este incéa suficient
de rumenita, aseza i pe un raft inferior, la
urmétoarea preparare.

Tabel de gatit pentru produse de patiserie si mancare la cuptor

S t

t tit

t

PI’aJIthI’I n Tava standard=* '”Ca'?'Te superioara 3 180 30..40
tava si inferioara
Prajituri in «
forma de quma de CAOpt pe Incalzire ventilator 2 180 30..40
gratar de s&rmaxx
copt
Tava standard+ Incalglre superioara 3 160 25..35
si inferioara
Modele cu
Torturi mici r:;:;':?;
Tava standard+ Incalzire ventilator Modele fara 150 25..35
rafturi de
sarma: 2
Forma rotundé pentru
tort, cvl|ametruA26 cm, Incalpre superioara 9 160 30 .40
cu gratar de sarma la si inferioara
Prajitura partea de sus#**
pandispan  Forma rotunda pentru
tort, cvl|ametruA26 cm, Tncalzire ventilator 2 160 30 ... 40
cu gratar de sarma la
partea de sus**
Tava prodgse de Incalpre superioard 3 170 95 35
e patiseriex si inferioara
Prajitura Tava produse de -
produ Incalzire ventilator 3 170 20..30
patiseriex
Incalzire
Produse de Tava standard+ inferioard/superioara 2 200 35..45
patiserie asistata de ventilator
Tava standard+* Incalzire ventilator 2 180 35..45
Produsede o s rondarge  INCAlzire superioard 2 200 20...30
patiserie cu si inferioara
crema Tava standard+* Incalzire ventilator 3 180 20...30
R Pamev Tava standard=* Incalglre superioara 3 200 30..40
intreaga si inferioara
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Tava standardx Incalzire ventilator 3 200 30..40

Forma de
sticld/metalic Incalzire superioaré
Lasagna dreptunghiulara pe siinfericara Zsaus3 200 30..40
gratar de s@rmax+
Forma metalica
neagra, d|arvnetru 20 Incalpre superioara 9 180 50 . 70
cm, pe gratar de si inferioara
Placinta cu sarmax**
mere Forma metalica
neagra, d|arvnetru 20 Tncalzire ventilator 2 170 50..70
cm, pe gratar de
sarmax**
Pizza Tava standard+ Incalzire superioara 2 200 ... 220 10...20

si inferioara

Pentru toate re etele, se recomanda preincalzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii s& nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile comercial.

Sugestii pentru gatit cu doua tavi

Modele cu Modele cu
« rafturi de rafturi de
Torturi mici 42 _TTaav\ga srfgj;r?j; Tncélzire 9 4 sarma: 150 sarma: 25 ... 40
= o ventilator - Modele fara  Modele fara
P rafturi de rafturi de

sarma: 140 sarma: 30 ... 45

a standard= IS
2 _Tavd standa Incalzire

Préjitura 4 _Tava produse de ventilator 2 4 170 25..35

patiseriex
1 Tava standard+ P

Produsede 4 Tavaprodusede  "Oa® 14 180 35..45

P patiseriex
Produse de 2 Tava standard= Tneslzire

patiserie cu 4 _Tava produse de ventilator 2 4 180 20..30

crema patiserie*

Pentru toate re etele, se recomanda preincalzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii s& nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile comercial.

Carne, peste si pui + Dupa expirarea timpului de preparare,
Punctele cheie ale prajirii lasa i carnea in cuptor timp de circa 10
+ Condimentarea cu suc de laméie si piper minute. Sucul carnii este mai bine
inainte de prepararea puiului, curcanului si distribuit in timpul frigerii si nu se scurge,
bucé ilor mari de carne, creste atunci cand carnea este taiata.
performan a de preparare. * Pestele trebuie asezat pe un raft central
+ Sunt necesare intre 15 si 30 de minute in sau inferior, intr-un vas rezistent la
plus, pentru a gati carnea cu os, decat temperatud inalta. _
pentru frigerea carnii taiata file. + Gatiti alimentele recomandate in masa de
+ Luaiin calcul aproximativ 4-5 minute de gatit cu o singura tava.

timp de gatire per centimetru din
grosimea carnii.
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Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

p
(bucata Incalzire 15 min.
intreaga) / Tava standard=* inferioara/superioara 3 250/max, apoi 60 ... 80
Carne de fript asistata de ventilator 180 ... 190
(1k9) _ A
Pulp de miel § o In(v:élzwe o 15 min. A
(1.5 - 2.0kg) Tava standard+ mfgnoafa/superyoara 3 250/max, apoi 110..120
asistatd de ventilator 170
Gratar de sarma= Incalzire 15 min.
Aseza i o tava pe unraft inferioard/superioara 2 250/max, apoi 60 ... 80
inferior asistata de ventilator 190
Pui fript (1.8- Gratar de sarmax o A
2kg) Aseza i o tava pe un raft  Incalzire ventilator 2 200 ... 220 60 ... 80
inferior
Gratar de sarméax 15 min.
Aseza i 0 tava pe un raft Func ie ,3D" 2 250/max, apoi 60 ... 80
inferior 190
Incalzire 25 min.
Tava standard=* inferioara/superioara 1 250/max, apoi 150..210
Turcia (5.5 asistata de ventilator 180 ... 190
ka) 25 min.
Tava standard+ Func ie ,3D" 1 250/max, apoi 150...270
180 ... 190
Gratar de sarma= Incalzire
Aseza i o tava pe unraft inferioard/superioara 3 200 20..30
Peste inferior asistata de ventilator

Gratar de sarmax
Aseza i 0 tava pe un raft
inferior

Func ie ,3D" 3 200 20..30

Pentru toate re etele, se recomanda preincalzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile comercial.

Graitoare + Inchide i usa cuptorului in timpul

Carnea rosie, pestele si puiul se rumenesc utilizarii gratarului. Nu folosi i gratarul cu
rapid atunci cand sunt puse pe grétar, usa deschisa. Suprafe ele fierbin i pot
capatd o crusta frumoasd si nu se usuca. provoca arsuri!

Carnea file, frigaruile, carna i precum si Indicatii esentiale pentru prepararea pe
legumele suculente (rosii, ceapa etc.) se gratar N . o
preteaza in mod deosebit pentru frigerea pe Pune i pe grdtar alimente de grosime si
gratar. greutate pe cat posibil similare. 5
Avertismente generale + Aseza i alimentele pe care dori i sa le

+ Alimentele inadecvate pentru prepararea
pe gratar prezinta pericol de incendiu.
Pune i pe gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic, pe gratar.
De asemenea, nu aseza i mancarea prea
departe, respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai fierbinte
zona, iar alimentele cu un con inut mare

de grasime se pot aprinde.

prepara i pe gratarul de sarma sau in tava
gratarului, asezandu-le astfel incat sa nu
depasi i dimensiunile elementului de
incélzire.

+ In func ie de grosimea alimentelor de pe
gratar, timpii de preparare indica i in tabel
pot varia.

+ Asezaigratarul de s&rma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor. Daca
frige i pe gratar, introduce i tava cuptorului
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pe raftul inferior, pentru a colecta

grasimea scursa. Tava cuptorului pe care

urmeaza sa o introduce i trebuie sé fie

dimensionata astfel incat sa acopere
Tabel de preparare la gratar

intreaga zona a gratarului. Este posibil ca
aceasta tava sa nu fie inclusa cu produsul.
Pentru o cura are mai usoara, turnai apa
in tava cuptorului.

Peste Gratar de sarma 4-5 250 20..25
Bucd i de pui Gratar de sarma 4-5 250 25..35
Chiftele (vitd) - 12 bucd i Gratar de sarma 4 250 20...30
Cotlet de miel Gratar de sarma 4-5 250 20..25
Fripturd - (feliatd) Gratar de sarma 4-5 250 25..30
Cotlet de vi el Gratar de sarma 4-5 250 25..30
Legume gratinate Gratar de sarma 4-5 220 20 ...30
Paine toast Gratar de sarma 4 250 1.4

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.
Intoarce i mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

Gratar inferior asistat de ventilator

Gratar inferior

Peste Gréatar de sarma asistat de ventilator 200 30..35
- ) B R Gratar inferior
Buca i de pui Gréatar de sarma asistat de ventilator 250 25..35
Chiftele (vitd) - 12 < R Gratar inferior
buca i Gratar de sarma asistat de ventilator 250 30..40
Fripturd (bucata Gréatar de sarma P )
R M . - Gratar inferior 15 min. 250,
intreagd) / Carne  Aseza i o tava pe un asistat de ventilator apoi 180 ... 190 90..110

de fript (1 kg) raft inferior

Nu preincélzi i pentru coacerea/frigerea alimentelor specificate in acest tabel.

Re ete de test
+ Alimentele din acest tabel de preparare
sunt pregétite conform standardului EN
Tabel de gatit pentru alimentele de incercare
Sugestii pentru gatit cu o singura tava

60350-T1, pentru a facilita testarea
produsului pentru institutele de control.

Incélzire
Tava standard=* superioara si 3 140 20...30
inferioard
) Modele cu
Fursecuri B\
(dulei) Tncélzire r:;:::?;
Tavé standard+ ventilator Modele fara 140 15..25
rafturi de
sarma: 2
Tncélzire
Torturi mici Tava standard=* superioara si 3 160 25..35
inferioard
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odele cu

X rafturi de
“ Incalzire sarma: 3
Tava standard+ ventilator Modele fara 150 25..35
rafturi de
sarma: 2
e e
de sarma la p'artea de superioara sl 2 160 80...40
R inferioara
Prajitura SUS**
pandispan Forma rotunda pentru tort, .
d|ametAru 2v6 cm, cu gratar Inca]zwe 9 160 30 .40
de sarma la partea de ventilator
SUS**
Forma& metalica neagra, Incalzire
diametru 20 cm, pe grétar  superioara si 2 180 50..70
Placinta cu de sarméa»* inferioard
mere Formé& metalica neagra P
diaomet?u Z%irﬁapeeggégr Inca]zwe 2 170 50..70
P ventilator
de sarméa»*

Pentru toate re etele, se recomanda preincalzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii s& nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile comercial.

Sugestii pentru gatit cu doua tavi

2-Tava standard=*

FL(J;Z?;;J“ 4-Tava pro;luse de Jgﬁg:é'{; 2-4 140 15..25
patiseriex
Modele cu Modele cu
2_Tava standard+ o [aﬂtiri de rafturi de sarma:
Torturi mici 4-Tava produse de Incalzire 2-4 sarma. 150 25..40
patiseriex ventilator Modelg fara Mogdele fara
rafturi de rafturi de sarma:
sarma: 140 30 .. 45

Pentru toate re etele, se recomanda preincalzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii s& nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile comercial.

Graitoare

Paine toast Gratar de sarma 4 250 1..4
Chiftele (vitd) - 12bucd i  Gratar de sarma 4 250 20 ...30
Intoarce i mancarea pe grétar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.
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intretinere si curatare
Informatii generale privind

curatarea

A Avertismente generale

+ Astepta i ca aparatul sa se raceasca,
nainte de a-l curd a. Suprafe ele fierbin i
pot provoca arsuri!

+ Nu aplica i detergen i direct pe suprafe ele
fierbin i. Acest lucru poate provoca pete
permanente.

+ Curdaisiuscaitemeinic aparatul dupa
fiecare utilizare. Astfel, resturile
alimentare sunt cura ate cu usurin a si
este prevenita arderea acestora, atunci
cand produsul este utilizat din nou, mai
tarziu. Astfel, ve i prelungi durata de via &
a aparatului, iar problemele care pot
aparea frecvent sunt reduse.

+ Nu folosi i aparate de cura are cu aburi,
pentru cura are.

+ Unii detergeni sau ageni de cura are pot
deteriora suprafa a. Nu folosi i detergen i
abrazivi, pulberi de cura at, creme de
cura are, produse pentru indepartarea
calcarului sau obiecte ascu ite in timpul
cura arii.

+ Nu este nevoie de un agent special de
cura are pentru cura area produsului dupa
fiecare utilizare. Curd a i aparatul cu
detergent de vase, apa calda si o carpa
moale sau un burete si uscai-I cu o carpa
uscata din microfibra.

+ Asigura i-va ca sterge i complet lichidul
ramas dupa cura are si cura a i imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.

+ Nu spala i niciun component al produsului
in masina de spalat vase.

Suprafete de inox si otel inoxidabil

+ Nu folosiiagen i de curd are care conin
acid sau clor, pentru cura area
suprafe elor si manerelor de inox sau o el
inoxidabil.

+ Suprafa a de inox sau o el inoxidabil si
poate schimba culoarea in timp. Acest
lucru este normal. Cura a i suprafa a inox
sau o el inoxidabil cu un detergent potrivit
dupa fiecare folosire.

31/R0O

Curd aicuocarpa moale cu solu ie de
detergent lichid (care nu zgéarie) potrivit
pentru suprafe ele de o el inoxidabil,
avand grija sa sterge i intr-o singura
direc ie.

Indepérta i urmele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafe e de o el
inoxidabil sau de sticla imediat, fara
intarziere. Petele se pot oxida in timp.

Suprafete emailate

Dupa fiecare utilizare, curd a i suprafe ele
emailate cu detergent de vase, apa calda
si 0 carpa moale sau burete, si uscaicu o
carpa uscata.

Daca aparatul dumneavoastra are o
func ie de curéd are usoara cu abur, pute i
realiza cura area usoara cu abur in cazul
murdariei usoare, nepersistente.
(Consulta i sec iunea ,Cura area usoara
cu abur")

Pentru pete persistente se poate utiliza
produsul de cura are pentru cuptor si
gratar, recomandat pe site-ul web al
marcii produsului dvs., dar si bure i de
sarma fara zgariere. Nu folosi i un produs
extern de cura at cuptorul.

Cuptorul trebuie sa se raceasca, pentru
curad area zonei de preparare. Cura area
suprafe elor fierbin i va crea atat pericol
de incendiu, cat si deteriorarea suprafe ei
emailate.

Suprafete catalitice

Pere ii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperi i decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza in
func ie de model.

Pere ii catalitici au o suprafa & mata si
poroasa usoara. Pere ii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curd a i.

Suprafe ele catalitice absorb ulei datoritd
structurii poroase si incep sa straluceasca
atunci cand suprafa a este saturata cu
ulei, in acest caz se recomanda inlocuirea
pieselor.

Suprafete de sticla

Atunci cand cura a i suprafe e de sticl, nu
utiliza i instrumente metalice dure si



materiale de cura are abrazive. Acestea
pot deteriora suprafa a sticlei.

+ Curd ai aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale din microfibra,
potrivitd pentru suprafe ele de sticla si
usca i-I apoi cu o carpa uscata din
microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
cura are, sterge i cu apa rece si usca i cu o
carpa uscata din microfibra. Resturile de
detergent rdmase pot deteriora suprafa a
sticlei, ulterior.

« Tnnicio situa ie, resturile uscate de pe
suprafa a sticlei nu trebuie cura ate cu
cu ite cu lama zim ata, burete de sarma
sau instrumente ascu ite similare.

+ Pute i indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafa a sticlei cu agentul
de detartrare disponibil in comer, cu un
agent de detartrare cum ar fi o etul sau
sucul de lamaie.

+ Daca suprafa a este foarte murdara,
aplica i agentul de cura are pe pata cu un
burete si astepta i pana cand acesta
func ioneaza corect. Apoi, curd a i
suprafa a de sticla cu o carpa umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafa a
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curdaiparile de plastic si suprafe ele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
0 carpa moale sau un burete si uscaicu o
carpa uscata.

+ Nu utiliza i instrumente metalice ascu ite
si agen i de cura are abrazivi. Suprafe ele
pot suferi deteriorari.

+ Asigura i-va ca imbinarile componentelor
aparatului nu raman umede sau cu urme
de detergent. In caz contrar, acestea pot fi
afectate de ruginire.

Curatarea accesoriilor

Daca nu se specifica altfel in manualul de

utilizare, nu cura a i accesoriile produsului in

masina de spalat vase.

Curatarea panoului de comanda

+ Atuncicand curd a i panourile de
comanda si butoanele, sterge i panoul si
butoanele cu o carpa moale, umeda si

uscaicu o carpa uscata. Nuindeparta i
butoanele si garniturile de dedesubt
pentru a cura a panoul de comanda.
Panoul de comanda si butoanele pot fi
deteriorate.

+ Intimpul curé &rii panourilor de inox cu
butoanele de control, nu utiliza i ageni de
cura are pentru inox in jurul butoanelor.
Indicatorii din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Cura ai panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscaicu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, seta i blocarea tastelor
fnainte de cura area panoului de control.
In caz contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.

Curatarea interiorului cuptorului

(zona de preparare)

Urma i instruc iunile de cura are descrise in

seciunea ,Informa i generale despre

curd are" in func ie de tipurile suprafe elor

din interiorul cuptorului.

Curatarea peretilor laterali ai cuptorului

Pere ii laterali din zona de preparare nu pot

fi acoperi i decét cu vopsea de email sau

strat catalitic. Acest aspect variaza in

func ie de model. Dacé exista un perete

catalitic, consulta i sec iunea ,Pere ii

catalitici” pentru informaii.

Daca aparatul dumneavoastra reprezinta un

model cu rafturi de sdrmé, scoate i rafturile

fnainte de a cura a pere ii laterali. Apai,

realizai curd area asa cum este descris in

seciunea ,Informa i generale despre

cura are" in func ie de tipul suprafe ei

peretelui lateral.

Pentru a scoate rafturile laterale de

sarma:

1.Scoate i partea din fa a a raftului de
sarma, tragandu-I catre peretele lateral
din partea opusa.

2. Trage i raftul de sdrma spre
dumneavoastra, pentru a-l indeparta
complet.
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procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.
Curatarea cu abur
Variaza in func ie de modelul produsului.
Este posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.
Aceasta func ie asigura o cura are usoars,
deoarece murdaria (care nu a fost lasata
prea mult timp) este inmuiata de aburul
degajat in interiorul cuptorului si picaturile
de apa condensate pe suprafe ele interioare
ale cuptorului.
1.Indepértati toate accesoriile din interiorul
cuptorului.
2. Turna i 500 ml de apa in tava cuptorului si
aseza i tava pe al doilea raft al cuptorului

: p 1£asy

cleaning” si lasa i sa func ioneze la 100°C

timp de 15 de minute.
Deschideti usa imediat si stergeti suprafata
interioard a cuptorului cu o carpa sau cu un
burete umed. La deschiderea usii, se va degaja
abur. Apare pericolul de arsura. Deschide i cu
aten ie usa cuptorului.

Folosi i apa calda cu detergent lichid, o carpa

moale sau un burete pentru a curd a murdaria

persistentd, apoi sterge i cu o carpa uscata.
In timpul modului de curé are usoara

ﬂ cu abur, apa care se afla in piscina la
baza cuptorului pentru a inmuia
reziduurile / murdaria usor formate din
cavitatea cuptorului se va evapora si se
va condensa n cavitatea cuptorului si
in sticla interioara a usii cuptorului, prin
urmare, apa poate picura cand usa
cuptorului este deschisa. Sterge i
condensul imediat ce usa cuptorului
este deschisa.

Variaza in func ie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul

dumneavoastrd. Dupa condensarea in cuptor,
este posibil sa existe apa sau umezeala in

canalul concavita ii de dedesubtul cuptorului.
Dupa utilizare curatati acest canal cu o laveta
umeda si uscati-|

Curatarea usii cuptorului

Nu folosi i produse de cura are abrazive
dure, instrumente metalice ascu ite,
burete de sdrma sau Tnalbitor, pentru a
curd a usa si geamul cuptorului.

Pute i Indeparta usa cuptorului si geamurile
usii, pentru a le curd a. Modul indepartarii
usilor si geamurilor este explicat in sec iunile
JIndepértarea usii cuptorului” si ,indepartarea
geamului interior al usii". Dupa scoaterea
geamurilor interioare ale usii, cura a i-le cu
detergent de vase, apa calda si o carpa moale
sau burete, si usca i cu o carpa uscata. Sterge i
sticla cu o et si apoi clati i-o impotriva
reziduurilor de calcar care pot aparea pe sticla
cuptorului.
Indepartarea usii cuptorului
1. Deschide i usa cuptorului.
2. Deschide i clemele din soclul balamalei usii
din fa 3, la dreapta si la stanga, apasand in
jos, asa cum se arata in figura.
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Tipul balamalei (A), (B), (C) variaza in func ie de
modelul produsului. Figurile de mai jos arata
cum sa deschide i toate tipurile de articula ii.
(A) balama de tip este disponibila in tipurile de
usi normale.

(B) balama de tip este disponibila in tipurile de
usi cu inchidere usoara.

Balama de tip (C) este disponibild in tipurile
usilor de deschidere / inchidere usoare.

nchidere balama - pozi ie inchisa

nchidere balama - pozi ie deschisa
3.Poziiona i usa cuptorului in pozi ie semi-
deschisa.
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4.Trage i usa detasata in sus, pentru a o
elibera din balamalele din partea dreapta
si stanga si indeparta i-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile
aplicate la indepartarea acesteia
trebuie aplicate in ordinea inversa a
etapelor. Atunci cand instala i usa,
asigura i-va cainchide i clemele de
pe locasul balamalei.

Indepartarea geamului interior al
usii cuptorului
Geamul interior al usii din fa a a aparatului

poate fi indepértat pentru curd are.
1. Deschide i usa cuptorului.

2. Trage i catre dumneavoastra componenta

de plastic, atasata pe sec iunea
superioara a usii din fa &, apasand
simultan pe punctele de presiune de pe
ambele par i ale componentei si
indeparta i-o.

3.Asa cum se arata in figurd, ridicai cu grija
geamul de la partea interioara (1) in
direcia ,A" apoi scoate i tragand in
direcia ,B".

1 Panou de sticld la interfa a cu interiorul
2+ Panou de sticla interior (Este posibil sa nu
existe pentru produsul dumneavoastra)
4.Daca produsul dumneavoastra are geam
interior (2), repeta i procesul pentru
detasarea acestuia (2).

5. Primul pas al reasamblarii usii este
reasamblarea geamului interior (2).
Aseza i marginea tesita a geamului pe
marginea tesita a fantei de plastic. (Daca
aparatul este prevazut cu geam interior).
Geamul interior (2) trebuie atasat la fanta
de plastic cea mai apropiata de geamul
cel mai din interior (7).

6.1n timp ce reasambla i geamul de la
interior (1), orienta i partea imprimaté a
geamului catre geamul dinspre interior.
Este cruciald asezarea col urilor inferioare
ale geamului cel mai din interior (1) in
fantele de plastic de la partea inferioara.

7. Apasa i componenta de plastic in direc ia
cadrului, pana cand se aude un ,clic”.

Curatarea lampii cuptorului

In cazul in care usa de sticla a l&mpii

cuptorului din zona de preparare se

murdareste; cura a i cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete si
usca i cu o carpé uscata. In cazul defectarii
lampii cuptorului, o pute i inlocui respectand
instruc iunile din sec iunile urmatoare.
nlocuirea lampii cuptorului

Avertismente generale

+ Pentru a evita riscul de electrocutare
fnainte de inlocuirea Iampii cuptorului,
deconecta i conectorul electric si astepta i
racirea cuptorului. Suprafe ele fierbin i pot
provoca arsuri!

+ Tn acest cuptor se foloseste o lampa

incandescenta cu o putere mai mica de

40 W, oinal ime mai mica de 60 mm, un
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diametru mai mic de 30 mm sau o lampa
cu halogen cu priza tip G9, o putere mai
mica de 60 W. Lampile sunt potrivite
pentru func ionarea la temperaturi peste
300 ° C. Lampile pentru cuptor pot fi

ob inute de la agenii de service autoriza i
sau de la un tehnician cu licen a.

+ Poziialampii poate sa difere de cea
indicata in figura.

+ Lampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuin ei. Scopul acestei [ampi
este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.

+ Lampile utilizate in acest aparat trebuie sa

reziste la condi ii fizice extreme, cum ar fi
temperaturi peste 50 °C.

in cazul in care cuptorul

dumneavoastra este prevazut cu o

lampa rotunda,

1. Deconecta i aparatul de la re eaua de
alimentare cu electricitate.

2.Scoate i capacul de sticla, rotindu-l in
sens invers acelor de ceasornic.

3. Daca lampa cuptorului este de tip (A), ca
in figura de mai jos, roti i lampa cuptorului
asa cum se arata in figura si inlocuii-o cu
una noud. Dacé este de tip (B), scoate i
asa cum se arata in figura si inlocui i cu
una noua.

4.Repozi iona i capacul de sticla.

in cazul in care cuptorul este prevazut

cu o lampa de forma patrata,

1. Deconecta i aparatul de la re eaua de
alimentare cu electricitate.

2.Scoate i rafturile de sarma conform
descrierii.

3.Ridicai capacul de sticla de protec ie al
lampii cu o surubelni a.

4. Dacéa lampa cuptorului este de tip (A), ca
in figura de mai jos, roti i lampa cuptorului
asa cum se arata in figura si inlocuii-o cu
una noud. Dacé este de tip (B), scoate i
asa cum se arata in figura si inlocui i cu
una noua.

5.Repozi iona i capacul de sticla si rafturile
de sarma.
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F Depanare

Consulta i reprezentantul de servicii tehnice autorizat, tehnicianul de inator de licen & sau
distribuitorul de la care a i achizi ionat produsul, daca nu pute i remedia problemele, desi a i
implementat instruc iunile din aceasta sec iune. Nu incercati niciodata sa reparati singur un
aparat defect.

+ Acest lucru este normal. >>> Aceasta nu este o defec iune.

+ Vaporii care apar in timpul coacerii se pot condensa si forma picéaturi de ap4, atunci cand
intrd in contact cu suprafe e reci ale aparatului. >>> Aceasta nu este o defec iune.

+ Atuncicand par ile metalice se incélzeasc, acestea se pot dilata, provocand zgomot. >>>
Aceasta nu este o defec iune

+ Siguran a de re ea este defecta sau s-a declansat. >>> Verifica i siguran ele de la tabloul
de siguran e. Daca este necesar, schimba i-le sau reseta i-le.

+ Aparatul nu este conectat la priza (impamantata). >>> Verifica i conexiunea la priza.

+ Butoanele/butoanele rotative/tastele de pe panoul de control nu func ioneaza. >>> Daca
aparatul este prevazut cu func ie de blocare a tastelor, se poate activa blocarea tastelor.
Dezactiva i aceasta func ie.

+ Becul cuptorului este defect. >>> Schimba i becul cuptorului.
+ Alimentarea este intrerupta. >>> Verifica i dacéa se realizeaza alimentarea. Verifica i
siguran ele de la tabloul de siguran e. Daca este necesar, schimba i-le sau reseta i-le.

+ Este posibil ca acesta sa nu fie setat la 0 anumita func ie si/sau temperatura de
coacere. >>> Seta i cuptorul la 0 anumita func ie si/sau temperatura de coacere.

+ La modelele echipate cu cronometru, cronometrul nu este reglat. >>> Regla i ora.

+ Alimentarea este intrerupta. >>> Verifica i dacéa se realizeaza alimentarea. Verifica i
siguran ele de la tabloul de siguran e. Daca este necesar, schimba i-le sau reseta i-le.

+ Aavut loc o intrerupere anterioara a alimentarii electrice. >>> Regla i ora/ Deconecta i si
reconecta i aparatul.

37/R0O



Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210, Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata:  08:30 - 17:00

E-mail: service@arclicro

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*3020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 — 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

1 ALBA ALBA IULIA E:ié:l/'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,

2. ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E, sc. A, parter

3, ARGES PITESTI Bd. Fratii Gloesti, nr. 59 ,bl. S9¢ , s¢. B,

parter

4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter

5, BIHOR ORADEA Bd. | Dacia, nr. 54 , bl.U4, spatiu comercial 1l
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl1,s¢cD,

6 | NnAsauD BISTRITA parter

7. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

8. | BUCURESTI BUCURESTI Bd. Decebal, Nr.18 , Bloc 4, sector 3

Decebal

38/R0O




9. BUZAU BUZAU Sir. lon Baiesu, nr FN, bl C2, parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11. | CLUJ CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. 1.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918, bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Piefii, nr.7,sc.D,S.C.nr 3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22 | 1as| IASI s;rrt :rf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24, | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6,ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja, nr.15 , bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29. | SATU MARE SATU MARE Sir. Piata Soarelui, bl. UU18

30. | siBIU SiBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A, bl.A12, sc. A, parter
32 | TELEORMAN ALEXANDRIA ?(t)rm l;)rucri\;ru, nr. 220, bl. BM2F | parter, spatiu
33, | TIMIS TIMISOARA Str. 8t. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34 | TULCEA TULCEA gtNr Babadag, nr7,bl.3,sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Viadimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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Vazeny zakaznik,

Pred pouzitim produktu si pozorne precitajte tento navod na obsluhu.

Beko dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok. Chcelo by sme, aby vam tento vyrobok vysokej
kvality a technoldgie ponukol ¢o najlepsiu ucinnost. Preto si pred pouzitim produktu doékladne
preditajte tento ndvod na obsluhu a dalSiu dokumentaciu a uschovajte siich ako referenciu. Ak
postupite produkt niekomu inému, poskytnite mu aj tento navod na obsluhu. Riadte sa
pokynmi a berte na vedomie vSetky informacie a upozornenia uvedené v ndvode na obsluhu.
Venujte pozornost vsetkym informéacidm a upozorneniam v navode na obsluhu. Takto
ochranite seba a produkt pred nebezpecenstvom, ktoré moze vzniknut.

Navod na obsluhu si uschovajte. Ak postupite produkt niekomu inému, poskytnite mu aj tento
navod na obsluhu.

Navod na obsluhu obsluhuje nasledovné symboly:

A Nebezpecenstvo, ktoré méze mat za nasledok smrt alebo zranenie.
UPOZORNENIE Nebezpetenstvo, ktoré méze mat za nasledok materialne poskodenie produktu
alebo jeho prostredia.

& Nebezpecenstvo, ktoré méze spdsobit popaleniny v désledku kontaktu s hortcimi
povrchmi.

ﬂ Dolezité informécie alebo uzitocné tipy na pouzivanie.

@ Precitajte si navod na obsluhu.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

C€ Made in TURKEY
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L] Bezpeénostné pokyny

- Tato Cast obsahuje
bezpecnostné pokyny, ktoré
vam pomozu chranit sa pred
rizikom zranenia 0séb alebo
poskodeniu majetku.

- Ak je produkt presunuty ingj
osobe alebo sa pouziva z
druhjej ruky, s produktom by
sa mali dodat navod na
pouzitie, Stitky produktu a iné
prislusné dokumenty a
prislusenstvo.

- Nasa spolo¢nost nebude
niest zodpovednost za
akékolvek sSkody, ktoré sa
mdzu vyskytnut nasledkom

nedodrzania tychto instrukcir.
- Nedodrzanie tychto instrukcii

bude mat za nasledok stratu
zaruky.

- AMontaz a opravné prace
vzdy vykonava vyrobca,
autorizovanony servis alebo
osoba urc¢ena dovozcom.

- A Pouzivajte iba origindlne
nahradné diely a
prislusenstvo.

- A Neopravujte ani
nevymienajte ziadne sucasti
spotrebica, pokial to nie je
vyslovne uvedené v navode
na obsluhu.

- ANa produkte
nevykonavajte ziadne
technické upravy.

A Uéel pouzitia

- Tento vyrobok je urCeny pre

domace pouzitie. Nie je
vhodny pre komercné
pouzitie.

- Nepouzivajte produkt v

zahradach, na balkonoch a
inych vonkajsich priestoroch.
Spotrebic je urceny na
pouzitie v kuchyniach pre
domacnosti a zamestnancov
v obchodoch, kancelariach a
inych pracovnych
prostrediach.

- VYSTRAHA: Tento produkt

by sa mal pouzivat len na
ucCely varenia. Nemal by sa
pouzivat na iné ucely, ako je
vyhrievanie miestnosti.

- Rdru je mozné pouzivat na

rozmrazovanie, pecenie,
smazenie a grilovanie jedal.
- Tento produkt by sa nemal
pouzivat na vyhrievanie,
vyhrievanie doskou, nemali
by sa vesat uteraky a
oblecenie na drzadlo za
ucelom ich vysusenia.

A Bezpecnost deti, citlivyvh

fudi a domacich zvierat

- Tento produkt mozu
pouzivat deti od 8 rokov a
viac, a ludia, ktori su maju
handicap fyzickych,
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zmyslovych alebo
mentalnych schopnost,
alebo nedostatocné
skusenosti a znalosti, a
musia byt pod neustalym
dohladom alebo zaskoleni
ohladne bezpecného pouzitia
arizik, tykajucich sa
produktu.

- Deti sa so spotrebicom
nesmu hrat. Cistenie a
pouziatelsku udrzbu nesmu
vykonavat deti, kym niekto
nema nad nimi dohlad.

- Tento produkt nesmu
pouzivat ludia so znizenou
fyzickou, zmyslovou alebo
mentalnou kapacitou
(vratane deti), kym nie su
pod dohladom alebo im nie
sU poskytnuté potrebné
instrukcie.

- Deti by mali byt pod
dozorom, aby sa zabezpecilo,
ze sa nebudu hrat s tymto
pristrojom.

- Elektrické spotrebice su
nebezpecné pre deti a
domace zvierata. Deti a
domace zvierata sa nesmu
hrat so spotrebicom,
Skriabat sa nan ani do neho.
- Nedavajte na spotrebic
predmety, ktoré mézu
doCiahnut deti.

- VYSTRAHA: Pocas
pouzitiamdzu byt dostupné

povrchy spotrebiCa horuce.
Nepustajte k spotrebicu deti.

- Udrzujte vSetok obalovy

material mimo dosahu deti.
Je pritomné riziko zranenia a
udusenia.

. Ked su dvierka otvorené,

nedavajte na ne tazké
predmety ani nedovolte, aby
si na ne deti sadali. M6zete
spOsobit, ze rura sa prevrati
alebo sa poskodia zavesi
dveri.

- (Ak ma vas produkt zastrcku)

Z dovodu bezpecnosti deti
odpojte napajanie a
znefunkénite spotrebic
predtym, ako ho zlikvidujete.

A Elektricka bezpecnost

- Pripojte spotrebic k

uzemnenej zasuvke
chranenej poistkou s
hodnotami uvedenymi na
typovom Stitku. InStalaciu
uzemnenia nechajte spravne
vykonat kvalifikovanému
elektrikarovi. Spotrebic
nepouzivajte bez uzemennia
v sulade s miestnymi /
narodnymi smernicami.

. Zasuvka alebo elektrické

pripojenie spotrebica by
malo byt na lahko
dostupnom mieste (kde by
nebolo zasiahnute
plamefom zo sporaka). Ak
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toto nie je mozné, mal by byt
pritonny mechanizmus
(poistka, spinac, vypinac atd.)
na elektrickej instalacii, ku
ktorému je spotrebic
pripojeny, v sulade s
elektrickymi nariadeniami a s
oddelenymi vsetkymi polmi
siete.

- Tento spotrebiC nie je mozné
pripojit k rozvodu pocas
inStalacie, opravy a prepravy.
- Spotrebi¢ zapojte do
zasuvky, ktora vyhovuje
hodnotam napatia, prudu a
frekvencie uvedenym na
typovom Stitku.

- (Ak vas vyrobok nema
napdjaci kabel) Pouzite len
pripojovaci kabel,
Specifikovany v Casti
.1echnické specifikacie”.

- Nedovolte, aby sa napajaci
kabel skrutil za spotrebicom.
Na napajaci kabel nekladte
tazké predmety. Napajaci
kabel by sa nemal ohnut,
zlomit a prist do kontaktu s
akymkolvek zdrojom tepla.

- Pocas prevadzky rury bude
zadny povrch horuci tiez.
Napajacie kable sa nesmu
dotykat zadného povrchu,
pripojenia sa mozu poskodit.
- Dbajte, aby sa elektricke
kable neskrutili do dveri rary
a prechadzali cez ne nad
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hordcim povrchom. Mézete
sposobit, ze rura sa zskratuje
a ako vysledok zapletenia
kablov vznikne poziar.

- Pouzivajte len originalny

kabel. Nepouzivajte
prerezany alebo poskodeny
kabel a predlzovcie vedenie.

- Ak je napdjaci kable

poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, autorizovany servis,
alebo osoba, ktoru
Specifikuje dovozna
spolo¢nost, aby sa predislo
moznym nebezpecCiam.

. VYSTRAHA: Pred vymenou

lapmy v rure sa ubezpecte, Ci
je spotrebi¢ odpojeny od
hlavného napajania, aby ste
sa vyhli riziku Urazu
elektrickym pradom. Odpojte
spotrebic¢ alebo vypnite
positku na krabici s isticmi.

(Ak ma vas produkt zastrcku)
- Spotrebi¢ nepripajajte do

zasuvky, ktora je uvolnena,
preCnieva zo steny, je
puknuta, znecistena,
zaolejovana, je tam riziko
kontaktu s vodou (napr voda,
ktora moéze vytekat z
pocitadla).

- Nedotykajte sa zastrcky

mokrymi rukami! Pri
odpdjani nedrzte kabel, vzdy
drzte za zasuvku.



- Ubezpecte sa, Ci je zastrcka
spotrebi¢a bezpetne
pripojena do zasuvky, aby
ste sa vyhli obluku.

ABezpecnost pri preprave
- Pred prepravou vyrobok
odpojte od elektrickej siete.

- Vyrobok je tazky, na jeho
prenos budte aspon dvaja.

- Na prepravu alebo
pohybovanie vyrobku
nepouzivajte dvierka a/alebo
rukovat.

- Na vyrobok nedavajte ziadne
predmety a prenasajte ho vo
zvislej polohe.

- Ak potrebujete vyrobok
prepravit, zabalte ho do
obalového materialu z
bublinkovej félie alebo hrube;
lepenky a pevne ho prilepte.
Vyrobok pevne zaistite
paskou, aby ste zabranili
poskodeniu odnimatelnych
alebo pohyblivych Casti
vyrobku.

- Skontrolujte celkovy vzhlad
vyrobku, ¢i sa pocas
prepravy neposkodil.

A Bezpecnost tykajlca sa

inStalacie

- Pred instalaciou produktu ho
skontrolujte, Ci nie je
poskodeny. Ak je produkt
poskodeny, neinstalujte ho.
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- Produkt neinstalujte do

blizkosti zdrojov tepla
(radiatory, sporaky, atd.).

- Udrziavajte vSetky vetracie

prieduchy okolo produktu
otvorené.

- Na predchadzanie prehriatia

by sa produkt nemal
inStalovat za dekorativne
dvere.

ABezpe(“:né pouzitie
- Po kazdom pouziti sa

presvedcte, Ci je spotrebic
vypnuty.

- Ak nepouzivate spotrebic

dIihsi ¢as, vypnite ho a
odpojte poistku z poistkovej
skrinky.

- Neprevadzkujte pokazeny

alebo poskodeny spotrebic.
Odpojte elektrické / plynové
pripojenia spotrebicov, ak
nejakeé su a zavolajte
autorizovany servis.

- Nepouzivajte spotrebic, ak

su predné sklenené dvierka
odstranené alebo poskodené.

- Neskriabte sa na spotrebic v

ziadnom pripade.

- Nepouzivajte spotrebic v

situaciach, ked nemate Cisty
usudok, ako pri pouziti drog
a / alebo alkoholu.

- Horlavé predmety, ktoré sa

drzia v oblasti varenia sa
mdzu chytit horiet. Nikdy



neskladujte horlavé
predmety v oblasti varenia.
- Nepouzivajte drzadlo rury
ako susSicku. Ked pouzivate
spotrebi¢, nevesajte nan
uteraky, rukavice alebo
podobné textilie.

- Priotvéarani a zatvarani
dvierok sa zaves dvierok
spotrebiCa posuva. Pri
otvarani / zatvarani dvierok
nedrzte Cast so zavesmi.

AV)’(strahy tykajuce sa
teploty

. VYSTRAHA: Pocas
prevadzkovania produktu
mozu byt jeho nekryté Casti
horuce. Nedotykajte sa
produktu ani vyhrevnych
prvkov. Deti do 8 rokov by sa
nemali zdrzovat v blizkosti
produktu bez pritomnosti
dospelych.

- Nedavajte horlavé / vybusné
materialy do blizkosti
produktu, pretoze jeho Casti
mozu byt poCas prevadzky
horuce.

- Udrzujte sa dalej od
otvorenych dvierok rury, aby
ste sa nenadychali pary.
Para vas mdze popalit na

rukach, tvari a / alebo ociach.

- Produkt méze byt pocas
pouzitia horuci. Nedotykajte
sa horucich oddielov, Casti

vnutra, vyhrievacich prvkoy,
atd.

- Priumiestneni pokrmu do

rdry, jeho vyberani, atd. vzdy
pouzivajte tepluodolné
rukavice.

A Pouzitie prislusenstva
- Je dolezité, aby droterna

mriezka a podnos boli
umiestnené v drotenych
policiach. Ak chcete
podrobné informacie, pozrite
si Cast ,Pouzité
prislusenstvo”.

- Prislusenstvo méze poskodit

sklo dvierok priich zatvarani.
PrisluSenstvo vzdy zatlacte
na koniec oblasti varenia.

ABezpeénost’ varenia
- Pri pouziti alkoholu v

suvislosti s jedlom budte
opatreni. Alkohol sa pri
vysokych teplotach vyparuje
a ked pride do kontaktu s
hordcimi povrchmi, méze
vzniknut poziar.

- Odpad z pokrmoyv, olej, atd.
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vo varnej oblasti méze
sposobit poziar. Pred
varenim odstrante takéto
hrubé necistoty.

- Riziko otravenia jedlom:

Nedrzte jedlo v rure viac, ako
hodinu pred a po vareni. Inak



to mdze spodsobit otravu
jedlom alebo chorobu.

- Nezohrievajte uzavreté
plechovky a sklenené pohare.
Vytvoreny tlak moze
sp6sobit, ze pohar praskne.
+ Dajte mastnote odolny
papier do varného zariadenia
alebo na prislusenstvo rury
(podnos, dréteny grill, atd’) s
jedlom a do predhriatej rary.
Vyberte zvySny mastnote
odolny papier, precnievajuci
z prislusenstva alebo nadoby,
aby ste sa vyhliriziku
dotknutia sa ohrievacich
prvkov rary. Nikdy
nepouzivajte mastnote
odolny papier pri teplote
vy$Sej ako je maximalna
teplota pouzitia,
Specifikovana pre mastnote
odolny papier, ktory
pouzivate. Nikdy neouzivajte
mastnote odolny papier na
zakladni rdry.

* Varné podnosy, taniere alebo
hlinikové folie nedavajte
priamo na spodnu ¢ast rury.
Nazbierané teplo moze
poskodit zakladnu rury.

+ Pocas grilovania zavrite
dvierka rdry. Horuce povrchy
modzu spbsobit popalenie!

« Pokrm, ktory nie je vhodny na
grilovanie predstavuje riziko
poziaru. Grilujte len jedlo,

ktoré je vhodné pre silny
plamen grilu. Nedavajte jedlo
prilis daleko v zadnej Casti
grilu. Toto je najhorucejsia
oblast a mastné jedla mézu
spdsobit poziar.

AUdrzba a Cistenie
* Pred cistenim produktu
pockajte, kym vychladne.
Horuce povrchy mézu
spdsobt popaleniny!

« Neumyvajte vyrobok

striekanim alebo polievanim
vodou na neho! Je tu
nebezpecenstvo Urazu
elektrickym pruadom!

+ Vyrobok necistite parnymi

Cisticmi, pretoze by to mohlo
sposobit uraz elektrickym
prudom.

+ Na Cistenie skla prednych

dvierok rury / (ak su pritomné)
skla hornych dvierok rary
nepouzivajte drsné abrazivne
Cistiace prostriedky, kovové
Skrabky, drétenu vinu alebo
bieliace materidly. Tieto
materialy mézu sposobit
poskriabanie a rozbitie
sklenenych povrchov.

+ Ovladaci panel udrziavajte

vzdy Cisty a suchy. Vlhky a
znecisteny povrch méze
sposobit problémy pri
ovladani funkeif.
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E Instrukcie tykajtice sa zivotneho prostredia

Regulacia odpadu

V sulade so smernicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariadeni a
zneskodnovani odpadov

Tento produkt je v stlade so
I

smernicou o odpadoch z

elektrickych a elektronickych
zariadeni EU (2012/19/EU) Tento
produkt obsahuje symbol

triedeného odpadu pre odpadové
elektrické a elektronické

vybavenie (WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko
kvalitnych Casti a materialov, ktoré mozu byt
znovu pouzité a su vhodné na recyklaciu. Na
konci Zivotnosti odpad z produktu
neodstranujte s beznym odpadom z
domacnosti ani s inym odpadom. Recyklujte
ho v zbernom mieste uréenou na recyklaciu
elektrického a elektronického vybavenia. Pre
zistenie informécii 0 zbernych miestach
kontaktujte miestne Urady.

Spravna likvidacia pouZzitého pristroja
pomaha predchadzat moznym negativnym
dopadom na zivotné prostredie a zdravie
[udi.

V sulade s Obmedzenim pouzivania
niektorych nebezpecnych latok v
elektronickych a elektrickych zariadeniach:
Tento produkt bol zakdpeny v sulade so
smernicou o odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU (2011/65/EU)
Neobsahuje Ziadne nebezpecné alebo
zakazané materialy Specifikované
smernicou.
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Likvidacia obalového materialu

+ Obalové materialy su pre deti nebezpecné.
Obalové materialy uchovavajte na
bezpecnom mieste, mimo dosahu deti.
Obalové materidly vyrobku su vyrobené z
recyklovatelnych materialov. Riadne ich
zlikvidujte a roztriedte v sulade s pokynmi
na recyklaciu odpadu. Nelikvidujte ich
spolu s beznym odpadom z domacnosti.

Odporicania tykajice sa

energetickej ispornosti

Informécie o energetickej Ucinnosti podla

EU 66/2074 najdete na informac¢nom liste

vyrobku, ktory je sucastou vyrobku.

Nasledujlce odporuc¢ania vam pomézu

pouzwat produkt ekologicky a Usporne:

+ Pred varenim zamrznuté jedlo rozmrazte.

* Vrure pouzr[e tmave alebo glazlrované

+ Produkt vypnite 5 az 10 minut predtym
ako uplynie ¢as na varenie pre predlzené
varenie. Teraz mézete usetrit 20 %
elektriny pomocou vyhrevu.

+ Ak je to Specifikované v recepte alebo
pouzivatelskom manuale, vzdy
predhrievajte. PoCas varenia neotvarajte
dvierka rury ¢asto.

+ Skdste v rdre varit viac, ako jeden pokrm
naraz. Naraz mozete varit aj s dvomi
varnymi kontajnermi na drétovej polici.
NavySe, ak varite svoje jedla jedno po
druhom, usetri sa energia, pretoZe rura
nestrati svoje teplo.



E] vas produkt

Predstavenie produktu

1 Ovladaci panel 9 Horny ohrievac

2 Svietidlox 10 Ventilacné otvory

3 Drotené policex* * V zavislosti od modelu. Vas produkt nemusi

4 Motor ventilatora (za ocelovym plechom) disponovat lampou alebo sa typ a ,

5 Dvere umiestnenie lampy méze lisit od ilustracie.

6 Rukovat wx ;évislosp od /modeIL,J. Vas vvy’rob{olgv m/éie
L , o, byt bez drétenych polic. Na ilustracii su

7 Spodny ohrievac (spodny ocelovy plech) drétené police zobrazené ako priklady.

8 Polohy polic
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Uvod a pouzivanie kontrolného panelu produktu

V tejto Casti ndjdete prehlad a zakladne pouzivanie kontrolného panelu produktu. Obrazky sa

mozu liSit a niektoré funkcie zavisia od typu produktu.

Ovladanue rary

1 Gombik volby funkcif

2 Casovaé

3 Gombik teploty

Ak su na vasom vyrobku ovladacie tlacidla,
tieto tlacidka mozu byt zapustené v paneli,
ktory vychadza po stlaceni na niektorych
modeloch smerom von. Ak chcete vykonat
nastavenia pomocou tychto tlacidiel,
najskor zatlacte prislusné tlacidlo dovnutra
atlacidlo vytiahnite. Po nastaveni znova
zatlaCte a vytlacte tlacidlo.

Gombik volby funkcii

Tlac¢idlom pre volbu funkcie mézete zvolit
prevadzkové funkcie rury. Pre vyber otocte
dolava/doprava zo zatvorenej (hornej)
polohy.

Gombik teploty

Teplotu, na ktorej chcete varit, mozete zvolit
pomocou tlacidla na ovladanie teploty. Pre
vyber otocte v smere hodinovych ruciciek zo
zatvorenej (hornej) polohy.

Kontrolka teploty

Vnutornu teplotu riry mézete sledovat
podla symbolu teploty na displeji. Po
spusteni varenia sa na displeji objavi symbol
teploty a po dosiahnuti nastavenej teploty
symbol teploty zmizne. Ked teplota vo vnutri
rury klesne pod nastavenu teplotu, symbol
teploty sa znova objavi.
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Casovaé

Sooooe o
o LA g

Q &
TYTTTY
1 2 3 4 5 6

Tlacidlo alarmu

Tlacidlo nastavenia casu
Tlacidlo znizenia

Tlacidlo zvysenia

Tlacidlo nastavenia

Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel
Symboly na displeji

o o w N =

o : Symbol Casu varenia
) : Symbol Casu ukondenia varenia
ja\ : Symbol alarmu
¢ ] : Symbol jasu
: Rozsvieti sa Symbol Uzavretia
& tlacidiel
8 : Symbol teploty
() : Symbol hlasitosti
: Symbol zamku dverix

* LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.
*Nemusi byt k dispozicii vo vasom
produkte.



Prevadzkové funkcie rary

V tabulke funkcifi; vo svojej rire mozete pouzit prevadzkové funkcie a najvyssie a najnizsie
teploty, ktoré mozu byt nastavené pre tieto funkcie st tam uvedené. Poradie prevadzkovych
rezimov, ktoré su tu uvedené sa moze lisit od usporiadania v suvislosti s vasim produktom.

Rura nie je nahriata. Pracuje len
ventilator (na zadnej stene). Mrazené

:§I Prevadzka s jedlo s granulami sa pomaly rozmrazuje

- vizbovej teplote, varené jedlo sa chladi.
Cas potrebny na rozmrazenie celého
kusu mésa je dIhsi ako v pripade potravin

ventilatorom

SO zrnami.
Pokrm je zahrievany zvrchu a zo spodu
—— Horné a naraz. Vhodné pre kalace a na dusenie vo
spodné * formach na pecenie alebo kolace a
— ohrievanie pecivo. Varenie je dokoncené pomocou
jedného podnosu.
0 . ,
1 ,I Zapnuty je Ieln. spodny ohrev: Jg vhodné
— Spodné . pokrmy ktoré je potrebné opiect zo
b X . spodul.
w— ohrievanie

Tato funkcia by sa mala pouZit tieZ na
jednoduché gistenie parou.

4
A

I

Hordci vzduch ohrevu z vrchnych a
spodnych vyhrievacov sa distribuuje
rovnomerne a rychlo cez riru pomocou
ventilatora. Varenie je dokoncené
pomocou jedného podnosu.

Horuci vzduch ohrevu z vyhrievaca s
ventilatorom sa distribuuje rovhomerne a
Ohrievanie rychlo cez rdru pomocou ventildtora. Je

ventilatorom vhodné pre varenie jedla s viacerymi
podnosmi v policke v ré6znych
prie¢inkoch.
Horny ohrievac a ventilator ohrevu
® Funkcia ,3D" . funguju. Végtky Casti spotrebiéa vavria ,
rovnako a rychlo. Varenie je dokoncené
WW

Spodné / horné
ohrievanie
pomocou
ventilatora

%]

®

pomocou jedného podnosu.
Velkd mriezka vo vrchnej ¢asti rary
* funguje. Je to vhodné na grilovanie

Grilovanie

napino malych objemov.
W Slabé grilovanie HlorL]lCi v;duch rpalej mriezky sa ryc;hlo
OMocou . distribuuje dp rdry pomocou vept|latora_
% veentila’tora Je to vhodné na grilovanie malych

objemov.

* \Vas produkt operates v teplotnom rozsahu
$pecifikovanom na gombiku teploty.
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Prislusenstvo k produktu

K vasmu produktu existuje rozne prislusenstvo. V tejto Casti je dostupny popis prislusenstva
a popisy spravneho pouzitia. Dodavané prislusenstvo sa lisi v zavislosti od modelu produktu.
VSetko prislusenstvo, popisané v navode na pouzitie nemusi byt s vasim produktom
dostupné.

UPOZORNENIE : Podnosy na vasom produkte mézu byt zdeformované pdsobenim teploty. Toto
nema vplyv na funkciu. Deformécia zmizne, ked sa podnos ochladi.

Standardny plech
PouZiva sa pre pecivo, mrazené potraviny a
velké smazené kusky.

Hiboky podnos

PouZiva sa na cestoviny, velké smazené kuisky,
Stavnaté jedla alebo na zber oleja pocas
grilovania.

Modely s drétenymi policami:

Drotené mreze

Pouziva sa smazenie alebo umiestnenie jedla,
ktoré sa bude varit, vyprazat a dusit na
pozadovanej polici.
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Pouzitie prisluSenstva produktov

Varné dosky

Existuje 5 Urovni polohy police vo varnej
oblasti. MozZete tiez vidiet poradie polic v
¢islach na prednom rame rury.

Modely s drotenymi policami

Umiestnenie drotenej mriezky na
varné dosky

Modely s drotenymi policami:

Je délezité umiestnit drotend mriezku na
drétené bocné police spravne. Pri
umiestiovani drotenej mriezky na
pozadovanu policu musi byt otvorena cast
vpredu. Pre lepSie vysledky varenia musi byt
drétena mriezka zabezpecena zarazkou na
drétenej polici. Nesmie prechadzat ponad
zarazku pre kontakt so zadnou stenou rury.

Modely bez drotenych polic:

Je délezité umiestnit drotend mriezku na
drotené bocné police spravne. Drétena
mriezka sa pouziva tak, ze sa umiestni na
policu. Pri umiesthovani drétenej mriezky na
pozadovanu policu musi byt otvorena cast
vpredu

Umiestnenie podnosu na varné dosky
Modely s drotenymi policami:

Je ddlezité umiestnit podnosy na drétené
bocné police spravne.

Pri umiestiovani podnosu na poZadovanu
policu musi byt drziak vpredu, ako je to
navrhnuté.

Pre lepSie vysledky varenia musi byt podnos
zabezpeceny zarazkou na drotenej polici.
Nesmie prechadzat ponad zarazku pre
kontakt so zadnou stenou rury.

Modely bez drotenych polic:

Je ddlezité umiestnit podnosy na drétené
bocné police spravne. Podnos ma jeden
smer pri umiestnovani na policu. Pri
umiestnovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt drziak vpredu, ako je to
navrhnuté.
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Funkcia zarazky drotenej mriezky
Existuje funkcia zarazky, aby sa predislo
tomu, Ze sa drotena miezka prevrati.
Pomocou tejto funkcie mozete jednoducho
a bezpecne vybrat svoj pokrm. Pri
odstranovani drotenej mriezky ju mézete
vytiahnut vpred, kym nedosiahne zarazku.
Musite ist ponad zarazku, ak ju chcete Uplne
vybrat.

Modely s drotenymi policami

Modely bez drotenych polic

Funkcia zarazky drotenej mriezky
podnosu - Modely s drotenymi polica-
mi

Existuje funkcia zarazky, aby sa predislo
tomu, Ze sa drotena miezka prevrati. Pri
vyberani podnosu ho uvolhite od zadnej
poistky a vytiahnite ho smerom k sebe, kym
nedosiahne zarazku. Musite ist ponad
zarazku, ak ju chcete Uplne vybrat.
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Spravne umiestnenie drotenej mriezky
a podnosu na vysuvacie kolajnicky-
Modely s drotenymi policami a
teleskopickymi liStami

Vdaka teleskopickym kolajni¢kam podnosy
alebo drétena mriezka méze byt
jednoducho nainstalovana a odstranena.
Ked pouzivate podnosy a drotené mriezky s
vysuvacou kolajnickou, mal by sa davat
pozor na koliky v prednej a zadnej Casti
teleskopickych kolajniciek, spoCivajice na
hrane mriezky a podnosu (zobrazené na
obrazku).




Technické Specifikacie

Vonkajsie rozmery produktu

(vySka/3irka/hibka) 595 mm/594 mm/567 mm
In§taladné rozmery rury (vyska/sirka/hlbka) 590 alebo 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Napéatie / Frekvencia 220-240V~; 50 Hz

Pouzity typ kabla a prierez, potrebny pre min. HO5VV-EG 3 x 15 mm?
pouZitie s produktom : '

Celkova spotreba 2.6 kW

Typ rdry Multifunk&na rura

* Zakladné Udaje: Informacie na energetickom $titku elektrickych rdr st uvedené v silade s
normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tieto hodnoty su uréenénormou pre zataz pre funkcie
spodného-vrchného ohrievaca alebo ohrievac s ventilatorom (ak nejaky je).
Trieda energetickej Ucinnosti je uréena v sulade s nasledovnymi prioritami v zavislosti na tom,
¢i existuju prislusné funkcie produktu alebo nie: 1-Ekologické ohrievanie ventilatorom, 2-
Ohrievanie ventilatorom 3- Slabé grilovanie pomocou ventilatora, 4-Horné a spodné
ohrievanie.

ﬂ Technické Specifikacie je mozné zmenit bez upozornenia vopred za Ucelom kvality
produktu.

ﬂ Udaje v tejto pouZivatelskej prirucke s schematické a nemusia presne zodpovedat
vasmu vyrobku.

ﬂ Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo v sprievodnej dokumentacii su
ziskané v laboratérnych podmienkach v sulade s prislusnymi normami. V zavislosti
na prevadzkovych a okolitych podmienok produktu, sa tieto hodnoty mozu lisit.
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Bl Prvé pouzitie

Predtym ako zac¢nete pouzivat svoj produkt,

odporuca sa vykonat nasledovné, uvedené v

tychto Castiach.
Prvé nastavenie ¢asu

Pred pouzitim rdry vzdy nastavte
denny Cas. Ak ho nenastavite,
nemoZete u niektorych modelov rdry
varit.

1. Potom, ako je rira aktivovovana po prvy
krat, na displeji bude blikat "12:00" a
symbol 3.

2. Dotykom nastavit denny ¢as @/O.

o A
plng NI N

o © o =0

3. Dotykom € alebo kidvesom i aktivovat
policko minut.

& oM
| L
Q@@@i‘%{%

4. Dotykom nastavit denné minuty &/,

o |OCo
[

4 0 O (\® &

5. Potvrdit nastavenie (& alebo klaves .

» Denny ¢as je nastaveny a symbol © z

displeja zmizne.
Ak nie je po prvy krat nastavené,
nadalej bude blikat "12:00" a symbol

avasSa rura sa nenastavi. Aby rdra

zacala fungovat, musite potvrdit
denny Cas jeho nastavenim alebo
tuknutim na klaves €, ked je na
"12:00". Nastavenie denného Casu
mdbZete zmenit neskor, ako je to
popisané v ¢asti ,Nastavenia".
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Nastavenia aktualneho Casu su
zrusené v pripade zlyhania napajania.
Je potrebné ich znova nastavit.

Prvé Cistenie

1. Odstrante vSetky obalové materialy.

2. Qdstrante z rury vSetko prislusenstvo,
ktoré bolo dodané s produktom.

3. Zapnite spotrebi¢ na 30 minut a vypnite
ho. Tymto spésobom sa zvysky a nanosy,
ktoré mohli zostat v rire pocas produkcie
vypalia a vyCistia.

4. Pri prevadzkovani spotrebica zvolte
najvyssiu teplotu a prevadzkovu funkceiu,
ktora aktivuje vSetky vyhrievacie prvky vo
vasom spotrebici. Pozrite si ,Prevadzkové
funkcie rury". V nasledovnej ¢asti sa
mdbZete dozvediet, ako prevadzkovat rdru.

5. Pockajte, kym rura vychladne.

6. Utrite povrchy spotrebica vihkou utierkou
alebo Spongiou a vysuste utierkou.

Pred pouzitim prisluSenstva;

PrisluSenstvo vyberte z rdry a vycistite ho

vodou so saponatom a makkou Spongion

na Cistenie.

UPOZORNENIE Niektoré saponaty alebo
Cistiace latky mozu
poskodit povrch. Pocas
Gistenia nepouzivajte
agresfvne saponaty,
Cistiace prasky/krémy, ani
Ziadne ostré predmety.

UPOZORNENIE Dym a zépach sa mézu
Sirit niekolko hodin poc¢as
prvej prevadzky. Toto je
Uplne normalne. Zaistite,
aby bola miestnost dobre
vetrang, aby ste odstranili
dym a zapach. Zabrante
priamemu vdychovaniu
dymu a zapachu, ktory sa
vytvara.



[ Préca s rirou

Vseobecné informacie o pouziti
rary

Chladiaci ventilator (Vo vasom pro-
dukte nemusi byt pritomny.)

Vas spotrebi¢ ma chladiaci ventilator.
Chladiaci ventilator je aktivovany
automaticky, ked je to potrebné a vychladi
prednu ¢ast produktu aj ram. Automaticky
sa deaktivuje, ked sa chladiaci proces
zastavi. Hordci vzduch vychadza cez
dvierka rury. Tieto vetracie otvory
nezakryvajte nicim. Inak sa méze rura
prehriat.

Chladiaci ventilator pokracuje vo svojej
¢innosti pocas prevadzky rury alebo potom,
ako bola rura vypnuté (priblizne 20-30
minut). Ak varite pomocou varnych
programov, na konci ¢asu varenia sa
chladiace ventilatory vypnu spolu so
véetkymi funkciami. Cas prevadzky
chladiaceho ventilatora pouZivatel nemoze
urcit. Zapina a vypina sa automaticky. Toto
nie je porucha.

Osvetlenie rary

Lampa rdry sa zapne, ked sa na rire zaCne
varit. U niektorych modelov je lampa pocas
varenia zapnuta, kym u niektorych modelov
sa vypne po urcitom ¢ase.

Prevadzka ovladacej jednotky riry
VSeobecné varovania pre ovladaciu
jednotku rary
Maximalny ¢as, ktory mdzete nastavit
ﬂ na ukoncenie varenia, je 5 hodin a 59
minut.
Program sa zrusi v pripade vypadku
prudu. Ruru musite preprogramovat.

Prislusné symboly na displeji blikaju,
kym robite nejaké nastavenia. Pockajte,
prosim, kratky ¢as, kym sa nastavenia
uloZia.

Ak sa vykonaju nastavenia, tykajuce sa
varenia, denny ¢as nie je mozné
nastavit.

Ak je nastaveny ¢as varenia, ked' sa
ﬂ spusti varenie, na obrazovke sa zobrazi

zvy3sny Cas.

V pripadoch, kde je nastaveny ¢as
0 varenia alebo ukoncenia varenia; ho

mdZzete automaticky zrusit dlhsim

dotknutim sa klavesy €.

O goOoo e @
o o HEEE 30 8
I e
1 2 3 4 5 8

1 Tlacidlo alarmu

2 Tlacidlo nastavenia ¢asu

3 Tlacidlo zniZzenia

4 Tlac¢idlo zvySenia

5 Tlacidlo nastavenia

6 Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel

Symboly na displeji

o : Symbol Casu varenia

) : Symbol Casu ukondenia varenia
A : Symbol alarmu
q ] : Symbol jasu
&
8

: Rozsvieti sa Symbol Uzavretia

tlacidiel
: Symbol teploty
() : Symbol hlasitosti
: Symbol zamku dveri*



* LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.
*Nemusi byt k dispozicii vo vasom

produkte.

Zapnutie rary

Ked zvolite prevadzkovu funkciu, pomocou
ktorej chcete varit pomocou volby gombika
funkcie a nastavite urcitd teplotu pomocou
gombika teploty, rdra zacne pracovat.
Vypnutie rary

Ruru mézete vypnut pomocou funkcie volby
a gombika teploty do polohy vyp (hore).
Manualne varenie pri zvolenej teplote
a prevadzkovej funkcii rary

MobZete varit pomocou manualneho
ovladania (pod vasou kontrolou) bez
nastavenia ¢asu varenia zvolenim teploty a
prevadzkovej funkcie, Specifickej pre pokrm.
Napriklad:

1. Pomocou gombika volby funkcie zvolte
prevadzkovu funkciu, ktord cheete na
varenie.

2. Pomocou gombika teploty zvolte teplotu,
ktoru chcete na varenie.

» Vasa rira zaCne pracovat okamZite so

zvolenou funkciou a teplotou a zvolend

funkcia 8 teploty sa rozsvieti. Ked teplota
vnutri rury dosiahne nastavenu hodnotu,
symbol 8 zhasne. Rura sa nevypne
automaticky, ked sa vykona manualne
nastavenie ¢asu varenia. Varenie mozete
kontrolovat sami a vypnut ho. Ked sa vase
varenie dokonci, vypnite rdru otocenim
gombika funkcie volby teploty gombikom
teploty do polohy off (hore).

Varenie s nastavenim ¢asu varenia;

Ruru moéZete nechat vypnut automaticky po

uplynuti ¢asu zvolenim teploty a

prevadzkovej funkcie, Specifickej pre vas
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pokrm a nastavenia ¢asu varenia na

Casovaci.

1. Zvolte prevadzkovu funkciu pre varenie.

2. Dotknite sa polozky €9, kym je zobrazeny
symbol €3 na displeji pre as varenia.

S M
Iy

= >

Po nastaveni prevadzkovej funkcie a
teploty mézete nastavit Cas varenia
na 30 minut priamo klavesom @ pre
rychle nastavenie ¢asu varenia a
zmenit as klavesmi ®/C.

3. Nastavte ¢as varenia klavesmi @/@.

S Mr-Lm
L T
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Cas varenia sa zvy$i o 1 mindtu
pocas prvych 15 minudtach, po 15
mindtach sa zvySi 0 5 minut.
4. Dajte svoj pokrm do rury a nastavte
teplotu pomocou gombika pre teplotu.
» Vasa rira zaCne pracovat okamZite so
zvolenou funkciou a teplotou. Spusti sa
nastaveny Cas varenia pre odpocitavanie a
na displeji sa zobrazi 8. Ked teplota vnutri
rury dosiahne nastavenu hodnotu, symbol 8
zhasne.
5.Po dokonceni nastavenia Casu varenia sa
na obrazovke objavi "End”, symbol &
symbol blika a ¢asovac pipa
6. Vystrazné zvuky pocas dvoch minut.
Stlacenim lubovolného tlacidla zastavite
vystrahu. Vystraha sa zastavia na
obrazovke sa objavi denny Cas.




Pre nastavenie ukoncenia ¢asu
varenia na neskor; (LiSi sa v zavislosti
od modelu produktu. *Nemusi byt k
dispozicii vo vasom produkte.)
Zvolenim teploty a prevadzkovej funkcie,
Specifickej pre vas pokrm, mozete nastavit
Cas varenia a Cas ukoncenia varenia na
neskdr, ¢o umoznuje automaticky spustit a
vypnut rdru.
1. Zvolte prevadzkovu funkciu pre varenie.
2. Dotknite sa polozky €9, kym je zobrazeny
symbol 9 na displeji pre as varenia.

S
|

. S>e

Po nastaveni prevadzkovej funkcie a
teploty mbZete nastavit Cas varenia
na 30 mindt priamo klavesom @ pre
rychle nastavenie ¢asu varenia a
zmenit as klavesmi @/O.

3. Nastavte ¢as varenia klavesmi ®/C.

S mrun
I T
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Cas varenia sa zvy$i o 1 mindtu
pocas prvych 15 minudtach, po 15
minutach sa zvysi o 5 minut.
» Potom, ako bol nastaveny ¢as varenia sa
na obrazovke trvalo zobrazi symbol €.
4. Dotykom €9, kym je zobrazeny symbol
na displeji pre ¢as ukoncenia varenia.

QW@@&}

5. Nastavte ¢as ukoncenia varenia klavesmi

®/C.

O 1z
o AU
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» Potom, ako bol nastaveny ¢as ukoncenia

varenia sa natrvalo objavi na displeji symbol

( a® spolu so symbolom ¢asu. Hned, ako

sa spusti varenie, symbol 9 zmizne.

6. Dajte svoj pokrm do rury a nastavte
teplotu pomocou gombika pre teplotu.

» Hodiny rary automaticky vypocitaju cas

zacCatia varenia odratanim casu varenia od

¢asu ukoncenia varenia, ktory ste nastavili.

Ked sa dosiahne Cas spustenia, zvolena

funkcia sa aktivuje a rira sa zahreje na

nastavenu teplotu. Spusti sa nastaveny ¢as
varenia pre odpocitavanie a na displeji sa
zobrazi 8. Ked teplota vnutri riry dosiahne
nastavenu hodnotu, symbol § zhasne.

7. Po dokonCeni nastavenia ¢asu varenia sa
na obrazovke objavi "End”, symbol &
symbol blika a ¢asovac pipa

8. Vystrazné zvuky pocas dvoch mindt.
Stlacenim lubovolného tlacidla zastavite
vystrahu. Vystraha sa zastavia na
obrazovke sa objavi denny Cas.

Ak je stlaceny akykolvek klaves po
skonceni zvukovej vystrahy,
prevadzka ridry sa opat spusti. Na
predidenie tomu, aby sa rdra znova
spustila na konci vystrahy, dajte
gombik teploty a funkcie do polohy
"0" (vyp) a vypnite ruru.

Nastavenia

Aktivacia Blokovania tlacidiel

Aktivaciou funkcie Blokovanie tlacidiel

mdbZete zabranit zasahu do riadiacej

jednotky.

1. Stlagajte (& dovtedy, kym sa na displeji
nezobrazi symbol (.
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» Zobrazi sa symbol &l a na displeji sa zacne
odpocitavanie 3-2-1. Ked je odpocitavanie
ukoncené, Blokovanie tlacidiel sa aktivuje.
Ak sa po stlaceni zamku tlacidiel dotknete
ktoréhokolvek tlacidla, Casovac vyda
zvukovy signal a symbol & blika.

Ak prestanete tlagit tlacidlo & pred

ﬂ ukoncéenim odpocitavania,
Blokovanie tlacCidiel sa neaktivuje. Ak
prestanete tlacit tlacidlo X pred
ukoncéenim odpocitavania,
Blokovanie tlacidiel neaktivuje.

TlaCidlo Casovaca nie je mozné
pouzit, ked je zapnuté Blokovanie
tlacidiel. V pripade vypadku elektriny
sa Blokovanie tlacidiel nezrusi.

Deaktivacia Blokovania tlacidiel

1. Stlagajte (& dovtedy, kym sa na displeji
nezobrazi symbol .

» Symbol &I zmizne a na displeji sa vypne

Blokovanie tlacidiel.

Nastavenie alarmu

Pre nastavenie upozornenia alebo

pripomienky mimo varenia mozete pouzit

Casovac.

Alarm nema Ziaden vplyv na prevadzkové

funkcie rury. Pouziva sa na upozornenie.

Alarm mézZete napriklad pouzit vtedy, ak v

nejakej faze varenia chcete jedlo otocit.

Potom, ako uplynie nastaveny cas, hodiny

zacnu vydavat zvukové upozornenie.

Maximalny Cas alarmu moze byt 23
hodin a 59 minut.

1. Stladajte 2 dovtedy, kym sa na displeji
nezobrazi symbol 2.
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2.@ Alarm nastavite pomocou tladidiel /& .

11 0
al 0 S
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» Po nastaveni Gasu alarmu £ symbol

nadalej svieti a na displeji sa spusti

odpocitavanie. Ak je ¢as budenia a ¢as

varenia nastaveny suc¢asne, na displeji sa

zobrazi kratSia doba.

3.Po uplynuti asu alarmu 2symbol zaéne
blikat a zacne vydavat zvukové
upozornenie.

Vypnutie alarmu

1. Na konci alarmu zaznie zvuk upozornenia
na dve minuty. Stlacenim lubovolného
tlacidla zastavite zvuk upozornenia.

» Zvuk upozornenia sa zastavi a na displeji

sa zobrazi ¢as.

Ak chcete zrusit alarm;

1.Na resetovanie alarmu stlaéte £} dovtedy,
kym sa na displeji nezobrazi symbol 2.
Stlacte tlagidio @, az kym sa neukaze
,00:00".

2.2 alarm zrusite aj dihym stlagenim
tlacidla.

Zmena drovne hlasitosti

1. Stladajte % dovtedy, kym sa na displeji
nezobrazi symbol €.

L] 1@
=
a0 0 ® @

2.Pozadovanu Uroven nastavite tlacidlami
@®/O. (b-01-b-02-b-03)
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3. Potvrdte stlacenim tlacidla % alebo
nastavenie sa aktivuje kratko bez
stlacenia tlacidla.

Nastavenie jasu displeja

1. Stladajte 4% dovtedy, kym sa na displeji
nezobrazi symbol (B.

Q@@@@é’}

1. Stladajte & dovtedy, kym sa na displeji
nezobrazi symbol €.
2. Nastavte ¢as stladenim @/O.

: b
g

L & - n

3. Stlagenim tladidla £ alebo % aktivujte
pole minut.

ﬁ@@@{%@!

4. Nastavte minuty stladenim ®/&.

2.Pozadovanu Uroven jasu nastavte
tlagidlami ®/©. (d-01-d-02-d-03)

Q@@%\i’?ﬁ&;

» Potvrdte stlagenim tlacidla % alebo
nastavenie sa aktivuje kratko bez stlacenia
tlacidla.

Zmena casu

Na vasej rure; ak chcete zmenit Cas, ktory
ste predtym nastavili,

5. Nastavenie potvrdite stlacenim tlacidla &
alebo &,

» Cas je nastaveny a na displeji sa zobrazi

symbol €.
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[ VSeobecné informacie o vareni

Tato Cast obsahuije tipy na pripravu a
varenie jedla.

Okrem toho najdete aj niekolko jedal, ktoré
vyrobcovia testovali a pre tieto jedla najdete
aj vhodné nastavenia. Uvedené su tu aj
vhodné nastavenia rdry a prisluSenstva pre
tieto jedla.

VsSeobecné varovania tykajlce sa

varenia v rure

+ Pocas otvarania dvierok rdry pocas alebo
po vareni sa objavi horlca para. Para vam
mobZe popalit ruku, tvar a /alebo odi. Pri
otvarani dvierok riry zostante bokom.

+ Silna para, vytvorena poc¢as varenia moze
vytvorit kondenzované kvapky vody
zvnutra alebo zvonku rury a v hornej ¢asti
zariadenia v désledku rozdielu tepl6t. Toto
je normalne a fyzicky sa vyskytuje.

+ Teplota varenia a Casové veliciny, dané
pre varenie sa moézu lisit v zavislosti od
receptu a mnoZstva. Z tohto dévodu su
tieto hodnoty dané ako rozsahy.

+ Vzdy odstrante nepouzité prislusenstvo z
rdry predtym, ako zacnete varit.
Prislusenstvo, ktoré zostane v rire moze
zabranit, aby sa vas pokrm varil pri
spravnych hodnotach.

+ Pre pokrmy, ktoré budete varit podla
svojho vlastného receptu, moézete pouzit
podobne ako u pokrmov popisanych v
tabulke.

+ Pomocou dodaného prislusenstva
zabezpecCte Co najlepsi vykon varenia.
VZdy dodrzujte varovania a informacie,
poskytnuté vyrobcom pre pridavné
prislusenstvo, ktoré pouZzijete.

+ Narezte mastnote odolny papier, ktory
pouZijete pri vareni na vhodnu velkost do
nadoby, kde budete varit. Matnote odolny
papier, ktory preCnieva z kontajnera moze
predstavovat riziko popalenia a ovplyvnit
kvalitu vasho varenia. Pouzite mastnote
odolny papier, ktory pouzijete v
$pecifikovanom teplotnom rozsahu.

+ Pre dobry vykon varenia umiestnite svoj
pokrm do odporicanej vhodnej police.
Nemerite polohu police pocas varenia.
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Pecivo a jedla z rary

Vseobecné informacie

+ Aby ste dosiahli dobry vykon pri peceni,
odporucame vam pouzivat prislusenstvo
k tomuto vyrobku. Ak chcete pouzivat
externy riad, uprednostnite tmavé,
nelepivé a tepelne odolné vyrobky.

+ Ak sa na varnej platni odporuca
predhrievanie, nezabudnite po predhriati
vlozit jedlo do rury.

+ Ak chcete varit pomocou riadu na grile s
mriezkou, vloZte ho do drotenej mriezky,
nie k zadnej stene.

+ VSetky materialy pouZité na vyrobu peciva
by mali byt Cerstvé a mali by mat izbovu
teplotu.

+ Stav varenia vyrobkov sa moze lisit v
zavislosti od mnoZstva jedla a velkosti
riadu.

+ Kovové, keramické a sklenené formy
predlZuju ¢as varenia a spodna plocha
cukrarenskych jedal nehnedne
rovnomerne.

+ Ak pocas varenia pouZijete papier na
varenie, na spodnom povrchu jedla moze
byt mierne zhnednutie. V takom pripade
mozno budete musiet predIZit ¢as varenia
asi 0 10 minut.

+ Hodnoty uvedené v tabulkach varenia sa
urcuju na zaklade testov vykonanych v
nasich laboratériach. Hodnoty, ktoré su
pre vas vhodné, sa mézu od tychto
hodnét lisit.

+ Polozte jedlo na odporucanu policu pri
varnej platni. Spodnu policu rdry
oznacujte ako policu 1.

Tip na pecenie kolacov

+ Ak je kolac prilis suchy, zvyste teplotu o
10 °C a skratte Cas pecenia.

+ Ak je kolag vlhky, pouzite malé mnozstvo
tekutiny alebo znizte teplotu o 10 °C.

+ Ak je horna Cast kolaca spalena, poloZte
ju na spodné poschodie, znizte teplotu a
predlZte dobu pecenia.

+ Ak sa dobre uvari vo vnutri, ale vonkajsia
strana je lepkava, pouZite mensie
mnozstvo tekutiny, znizte teplotu a
predlZte dobu varenia.

Tip na pripravu peciva

+ Ak je pecivo prili§ suché, zvyste teplotu o
10 °C a skratte Cas peCenia. Platy cesta



navlhCite zmesou pozostavajicou z dosiahnut rovnomerné zhnednutie,

mlieka, oleja, vajec a jogurtu. pokuste sa polevu rovnomerne rozlozit

+ Ak sa pecivo peCie pomaly, uistite sa, Ze medzi platky cesta a pecivo.
cesto pripraveného peciva nevyteka cez + Pecte pecivo v takej polohe a teplote,
plech. ktora je vhodna pre varnu dosku. Ak

+ Ak je cesto na povrchu opecené, ale dno spodok esSte nie je dostatocne upeceny,
nie je uvarené, uistite sa, Ze mnozZstvo polozte pecivo do spodnej Casti na dalSie
tekutej zmesi, ktoru pouZijete na pecivo, dopecenie.

nie je na spodku peciva. Ak chcete
Varny stol na pecivo a jedlo v rare
Navrhy na varenie na jednom podnose

Kolace na Horné a spodné

plechu Standardny plech* ohrievanie 3 180 30..40
Kolace vo Forma na tortu na Ohrievanie
forme drétenom grilex* ventildtorom 2 180 30..40
& . . Horné a spodné
Standardny plech ohrievanie 3 160 25..35
Modely s
Kolciky Ohricvan d’f’.‘e"V!“;
& . . rievanie policami:
Standardny plech ventilatorom Modely bez 150 25..35
drétenych
polic: 2
Okrdhla tortova forma s
priemerom 26 cm so Horné a spodné
svorkou na drétenom ohrievanie 2 160 80 .40
Piskotovy grilexx
mucénik Okrdhla tortova forma s
priemerom 26 cm so Ohrievanie 9 160 30 . 40
svorkou na drétenom ventildtorom
grilexx
. Horné a spodné
colitiky Plech na pecivo ohrievanie 3 170 25..35
o Ohrievanie
Plech na pecivo ventilatorom 3 170 20..30
Spodné / horné
& . ohrievanie
Cestovinové Standardny plech pomocou 2 200 35..45
pecivo ventildtora
& . Ohrievanie
Standardny plech ventilatorom 2 180 35..45
& . . Horné a spodné
Bohaté Standardny plech ohrievanie 2 200 20..30
pecivo = . . Ohrievanie
Standardny plech ventilatorom 3 180 20..30
Standardny plechs "¢ spodné 3 200 30.. 40
Cely chlieb ghr!eva”!e
v . rievanie
Standardny plech ventilatorom 3 200 30..40
Sklenena / kovova . .
Lasagne obdlznikova formana ~ Homéaspodné o 200 30..40

N ’ ohrievanie
drétenom grilex*
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Okruhla cierna kovova ) )
Horné a spodné

forma, priemer 20 cm . - 2 180 50..70
Jablkovy na drétenom grilexx ohrievanie
kolag Okruhla gierna kovova ) )
) Ohrievanie
GTSpETERST  emdoon 0 @10
Pizza Standardny plech+ Horné a spodné 2 200 ... 220 10 .. 20

ohrievanie

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

* Toto prisluenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

** Toto prisluSenstvo nie je suc¢astou produktu. Su to komeréne dostupné doplnky.

Navrhy na varenie s dvoma plechmi

Modely s dM? Eys
drotenymi I'r °‘e".Yg"
2 Standardny plech+ Ohrievanie policami: 150 policami: 25 ..
Kolaciky - o L 2 4 40
4 Plech na pecivo* ventildtorom - Modely bez
- drétenych polic: Modely bez
140 ) drotenych
polic: 30 ... 45
- 2 _Standardny plech+ Ohrievanie
Kolaciky 4 Plech na pecivo* ventildtorom 2_4 170 25..35
Cestoymove 1 _Standardny ngch* the{vame 1 4 180 35 45
pecivo 4 Plech na pecivox ventildtorom —
S 2 Standardny plech* Ohrievanie
Bohaté pecivo 4~ Plech na pegivo* ventildtorom 2_4 180 2030
P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.
* Toto prisluenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto prisluSenstvo nie je suc¢astou produktu. Su to komeréne dostupné doplnky.
Maso, ryby a hydina + Po skonceni varenia nechajte méso v rure
Klaéové body pri peéeni asi 10 minut. Stava z méasa je lepSie
+ Ochutenie citronovou Stavou a korenim rozlozena na smazené maso a pri krajani
pred varenim celého kurgata, morky a zmasanewyteka. )
velkych kiskov mésa zvysi vykon varenia.  * RYby by sa mali umiestriovat na strednu
+ Varenie vykosteného masa trvéa o 15 az alebo spodnu Cast vetruvzdornej dosky.
30 mindt viac ako smazenie platkov masa.  * Jedla odporucane v tabulke varenia varte
+ Mali by ste pocitat asi 4 az 5 minit Gasu na jednom plechu.

varenia na centimeter hrdbky masa.
Varny stol na maso, ryby a hydinu

Spodné /
Steak (cely) / horné 15 minudty
Rostenka (1 Standardny plech+ ohrievanie 3 250/max, potom 60 ... 80
kg) pomocou 180...190
ventildtora
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Spodné /

Jahnacie horné 15 minuty
kolienko (1.5 - Standardny plech= ohrievanie 3 250/max, potom 110..120
2.0 kg) pomocou 170
ventildtora
Spodné /
Drotené mreze* horné 15 minuty
Jeden plech poloZte na ohrievanie 2 250/max, potom 60 ... 80
spodnu policku pomocou 190
Pegend kura ventildtora
(1.8-2kg) Drotene mreze- Ohrievanie
Jeden plech poloZte na L 2 200 ... 220 60 ... 80
PR ventildtorom
spodnu policku
Drotené mreze* 15 minuty
Jeden plech poloZte na  Funkcia ,3D" 2 250/max, potom 60 ... 80
spodnu policku 190
Spodné /
horné 25 minuty
Standardny plech= ohrievanie 1 250/max, potom 150...270
Mor¢acina (5.5 pomocou 180...190
kg) ventilatora
25 minuty
Standardny plech= Funkcia ,3D" 1 250/max, potom 150...270
180 ... 190
Spodné /
Drotené mrezex horné
Jeden plech poloZte na ohrievanie 3 200 20...30
spodnu policku pomocou
Ryby ventildtora

Drotené mreze*
Jeden plech poloZte na  Funkcia ,3D" 3 200 20..30
spodnu poli¢ku

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.
* Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto prisluSenstvo nie je suc¢astou produktu. Su to komeréne dostupné doplnky.

Gril Kl'icové body grilu

Cervené maso, ryby a hydinové méso po + Na grilovanie pripravte ¢o najviac potravin s

grilovani rychlo zhnedne, drzi krasnu kérku a podobnou hribkou a hmotnostou.

nevysycha. Na grilovanie su obzvlast vhodné » Polozte grilované kusky na drétent mriezku

filé, Spizové méso, parky a Stavnata zelenina alebo podnos na grilovanie tak, Ze ich

(paradajky, cibula atd)). rozllozm? bez prekroCenia rozmerov
ohrievaca.

VsSeobecné upozornenia

+ Jedlo, ktoré nie je vhodné na grilovanie,
predstavuje nebezpecenstvo poZiaru.
Grilujte iba potraviny, ktoré su vhodné pre
ohen z grilu. Potraviny tieZ neumiestiujte
prili§ dozadu do zadnej ¢asti grilu. Je to
najhoruicejsie miesto a mastné potraviny sa
mdozu vznietit.

+ Pocas grilovania zatvorte dvierka rury.
Nikdy negrilujte s otvorenymi dvierkami
rdry. Horlce povrchy mézu sposobit
popalenie!

+ V zavislosti od hribky grilovanych kusov sa
mdZze doba varenia uvedena v tabulke lisit.

+ Posurite drétenu mriezku alebo podnos na
grilovanie na pozadovanu Uroven v rdre. Ak
varite na drétenom grile, posunte podnos
rdry do spodnej ¢asti, aby ste zachytili oleje.
Podnos rury, ktory sa chystate posuvat, by
mal byt taky velky, aby pokryval celt plochu
grilu. Toto prislusenstvo nemusf byt
zahrnuté s vyrobkom. Do vanicky rury vioZte
trochu vody, aby ste ju mohli lahko o¢istit.
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Grilovaci stol

Ryby Drotené mreze 4-5 250 20...25
Kuracie kusky Drotené mreze 4-5 250 25...35
Fasirka (hovédzia) - 12 kusky Drotené mreze 4 250 20...30
Jahnacie kotlety Drotené mreze 4-5 250 20..25
Steak - (nakrajany na platky) Drotené mreze 4-5 250 25...30
Telacie kotlety Drotené mreze 4-5 250 25...30
Gratinovana zelenina Drotené mreze 4-5 220 20 ...30
Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1.4

U vSetkych grilovanych jedal sa odporuc¢a predhriat rdru na 5 mindt.
Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kisky jedla otocte.

labé gril I

Slabé grilovanie

Ryby Drotené mreze pomocou 4 200 30..35
ventildtora
Slabé grilovanie
Kuracie kusky Drotené mreze pomocou 4 250 25..35
ventildtora
Fasirka Slabé grilovanie
(hovadzia) - 12 Drotené mreze pomocou 4 250 30...40
kusky ventildtora
Steak (cely) / Drotené mreiev Slabé grilovanie 15 minuty 250,
Rostenka (1 kg) Jeden plech po]ozte pomocou 3 potom 180 ... 90..110
na spodnu policku ventildtora 190
Na tomto grilovanom stole nepredhrievajte vSetky grilované jedla.
Testovanie potravin sa ulahcilo testovanie vyrobku pre
+ Potraviny na tejto varnej doske sa kontrolné organy.

pripravuju podla normy EN 60350-1, aby
Varny stol pre testovacie jedla
Navrhy na varenie na jednom podnose

Horné a
Standardny plech+ spodné 3 140 20...30
ohrievanie
P Modely s
Krehké pecivo drotenymi

(sladké pecivo) Ohrievanie policami: 3

Standardny plech* ventildtorom  Modely bez 140 15..25
drétenych
polic: 2
Horné a
Kolaciky Standardny plech+ spodné 3 160 25..35
ohrievanie
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Modely s
drotenymi
Ohrievanie policami: 3

Standardny plech* ventildtorom  Modely bez 150 25..35
drétenych
polic: 2
TTRCTOEETES Hones
P ) spodné 2 160 30...40
svorkou na drétenom ; -
e ) ohrievanie
Piskotovy grilexx
mucénik Okrdhla tortova forma s
priemerom 2§Cm SO Ohrltelvanle 9 160 30 40
svorkou na drétenom ventildtorom
grilexx
Okrdhla ¢gierna kovova Horné a
forma, priemer 20 cm na spodné 2 180 50..70
Jablkovy koléd d,roterjgm grilexx i ohrievanie
Okrdhla ¢gierna kovova Ohrievanie
forma, priemer 20 cm na 2 170 50..70

drétenom grilexx ventiltorom

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.
* Toto prisluenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto prisludenstvo nie je sucastou produktu. Su to komeréne dostupné doplnky.

Navrhy na varenie s dvoma plechmi

Krehké pecivo 2-Standardny plech+ Ohrievanie B
(sladké pecivo) 4-Plech na pecivox ventildtorom 2-4 140 15..25
Modely s MP dely S
drotenymi d_r otenymi
2-Standardny plech+ Ohrievanie policami: 150 policami: 25 ..
Kolaciky o L 2-4 40
4-Plech na pecivox ventildtorom Modely bez Modelv b
drotenych Viodely bez,
polic: 140 drotenych polic:
) 30 ... 45

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.
* Toto prisluenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto prisludenstvo nie je sucastou produktu. Su to komeréne dostupné doplnky.

Gril

Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1.4

Fasirka (hovadzia) - 12
kusky
Po 1/2 celkového ¢asu grilovania jedlo otocte.
U vSetkych grilovanych jedal sa odporuc¢a predhriat rdru na 5 minut.

Drétené mreze 4 250 20..30
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Udrzba a starostlivost

Vseobecné informacie o Cisteni
A vieobecné upozomenia

Pred vycistenim produktu pockajte, kym
produkt vychladne. Hortce povrchy mozu
sposobit popaleniny!

Nenanasajte Cistiace prostriedky priamo
na horuce povrchy. MézZe to spésobit
trvalé Skvrny.

Spotrebi¢ musi byt po kazdej operacii
dokladne vycCisteny a vysuseny. Zvysky
potravin sa tak daju lahko vycistit a
zabrani sa ich spaleniu pri neskorsom
pouZziti spotrebica. Tym sa predlzuje
Zivotnost pristroja a zniZuju sa ¢asto sa
vyskytujlce problémy.

Na Cistenie nepouzivajte parné Cistiace
prostriedky.

Niektoré Cistiace prostriedky alebo
Cistiace pripravky mézu poskodit povrch.
Pocas Cistenia nepouzivajte abrazivne
Cistiace prostriedky, Cistiace prasky,
Cistiace krémy, odvapriovac alebo ostré
predmety.

Na Cistenie po kazdom pouZiti nie je
potrebny Specialny Cistiaci prostriedok.
Spotrebi¢ oCistite mydlom, teplou vodou a
makkou handrickou alebo Spongiou a
osuste suchou handrickou z mikroviakna.
Uistite sa, Ze ste po vycisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvy$nu tekutinu a okamzite
vyCistite vSetky zvysky jedla, ktoré okolo
vas vystreknu pocas varenia.
Neumyvajte Ziadne Casti spotrebica v
umyvacke riadu.

Inox a nehrdzavejlice povrchy

Na Cistenie nehrdzavejlcich alebo
neoxidovanych povrchov a rukovati
nepouZivajte Cistiace prostriedky
obsahuijuce kyselinu alebo chlér.
Nerezovy alebo inoxovy povrch méze
¢asom zmenit farbu. To je normalne. Po
kazdej operacii vycistite Cistiacim
prostriedkom vhodnym na nehrdzavejlci
alebo inoxovy povrch.

Cistite makkou mydlovou handrickou a
tekutym (neskrabajucim) Cistiacim
prostriedkom vhodnym pre povrchy z
nehrdzavejlcej ocele. Utierajte jednym
smerom.
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+ Okamzite bez ¢akania odstrante skvrny
od vapna, oleja, Skrobu, mlieka a bielkovin
z inox-nerezového a skleneného povrchu.
Skvrny mézu po dihsej dobe hrdzaviet.

Smaltovane povrchy
Po kazdom pouziti smaltované povrchy
ocistite Cistiacim prostriedkom na riad,
teplou vodou a makkou handri¢kou alebo
Spongiou a osuste ich suchou handrickou.

+ Ak je vas vyrobok vybaveny funkciou
[ahkého Cistenia parou, mézete lahké
Cistenie parou vykonat aj na lahké trvalé
necistoty. (Pozri ¢ast ,Jednoduché
Cistenie parou”)

+ V pripade pretrvavajlcich skvin mézete
pouzit Cistiaci prostriedok na rury a grily
odporucany na webovej stranke znacky
vasho produktu a hladku Cistiacu
podloZku. NepouZivajte externy Cistic rury.

+ Oblast na pecenie rury na pecenie musi
byt pre Cistenie vychladnuta. Cistenie
horucich povrchov vedie k
nebezpecenstvu poziaru a poskodeniu
smaltovanym povrchom.

Katalytické povrchy

+ Bocné steny v oblasti varenia mozu byt
pokryté iba smaltovanymi alebo
katalytickymi stenami. LiSi sa v zavislosti
od modelu.

+ Katalytické steny maju lahky matny a
poérovity povrch. Katalytické steny rdry sa
nemaju Cistit.

+ Katalytické povrchy absorbuju olej vdaka
svojej porovitej Struktire a zacnu sa
lesknut, ked je povrch nasyteny olejom, v
takom pripade sa odporuca vymenit diely.

Sklenené povrchy

+ Pri Cisteni sklenenych povrchov
nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
abrazivne Cistiace prostriedky. Mézu
poskodit povrch skla.

+ Spotrebic ocistite Cistiacim prostriedkom
na riad, teplou vodou a handrickou z
mikrovlakna uréenou pre sklenené
povrchy. Osuste ho suchou handrickou z
mikrovlakna.

+ Ak po vycCisteni zostanu zvysky saponatu,
utrite ho studenou vodou a osuste Cistou
a suchou handrickou z mikrovlakna.
Zvy$ky saponatu mozu nabuduce
poskodit povrch skla.



+ Zaschnuté zvysky na povrchu skla za
ziadnych okolnosti neCistite zabkovanymi
nozmi, drétenou vatou alebo podobnymi
Skrabancami.

+ Skvrny od vépnika (ZIté skvrny) na
povrchu skla mozete odstranit komercne
dostupnym odvapnovacim prostriedkom,
odvapnovacim prostriedkom, ako je ocot
alebo citrénova stava.

+ Ak je povrch silne znecisteny, naneste
Spongiou na skvrnu Cistiaci prostriedok a
pockajte dlho, kym nebude spravne
fungovat. Potom povrch skla o¢istite
vlhkou handri¢kou.

+ Zmena farby a Skvrny na povrchu skla su
normalne a nejde o chyby.

Plastove diely a lakované povrchy
+ Plastové diely a lakované povrchy ocistite
Cistiacim prostriedkom na riad, teplou
vodou a makkou handrickou alebo

Spongiou a osuste ich suchou handrickou.

+ Nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistiace prostriedky. MéZe to
poskodit povrchy.

+ Dbajte na to, aby kiby komponentov
spotrebica nezostali vihké a saponatové.
V opacnom pripade mdze na tychto

. spojoch dojst ku korézii.

Cistenie prislusenstva

Pokial nie je v uzivatelskej prirucke uvedené

inak, neumyvajte prislusenstvo vyrobku v

umyvacke riadu.

Cistenie ovladacieho panela

+ Pri Cisteni panelov pomocou ovladaca
gombikov utrite panel a ovladace vihkou
makkou handrickou a osuste suchou
handrickou. Neodstranujte gombiky a
tesnenia zospodu, aby ste vydistili
ovladaci panel. Moze byt poskodeny
ovladaci panel a gombiky.

+ Pocas Cistenia inox panelov s
gombikovym riadenim, okolo
gombikovnepouzivajte Cistiace
prostriedky na inox. Kontrolky okolo
gombikov mozu byt vymazané.

+ Dotykové ovladacie panely ocistite vihkou
makkou handrickou a osuste suchou
handrickou. Ak je vas produkt vybaveny
funkciou blokovania klavesov, pred
vykonanim Cistenia ovladacieho panela
nastavte blokovanie klavesov. V opacnom

pripade mdze dojst k nespravnej detekcii
klavesov.
Cistenie vnutorného priestoru rary

(priestor na varenie)

Postupujte podla pokynov na Cistenie

popisanych v asti ,VSeobecné informécie o

Cisteni" podla typu povrchu v rure.

Cistenie boénych stien rary

Bocné steny v mieste varenia mozu byt

pokryté iba smaltovanymi alebo

katalytickymi stenami. Zavisi to od modelu.

V pripade katalytickej steny si precitajte

informacie v Casti ,Katalytické steny".

Ak ma vas vyrobok drétené rosty, pred

Cistenim bocnych stien ich vyberte.

Postupujte podla pokynov na Cistenie

popisanych v asti ,VSeobecné informécie o

Cisteni” podla typu povrchu bocnej steny v

rure.

Ako odstranit bo¢né drotené rosty:

1. Odstrante prednu cast dréteného rostu
potiahnutim za bocnu stenu v opacnom
smere.

2. Potiahnite dréteny rost smerom k sebe a
uplne ho vyberte.

3.

potrebné postupovat v opacnhom poradi
ako pri odstranovani rostu.

7 we

Jednoduché cistenie parou

LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.
*Nemusi byt k dispozicii vo vaSom
produkte.

Zarucuje lahké Cistenie, pretoZe necistoty
(ktoré este nezaschli) su zmaknuté parou,
ktora sa tvori vo vnutri rdry, a voda
kondenzuje na vnutornych povrchoch rury.
1. Odstrarite vSetko prislusenstvo z rdry.
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2. Nalejte 500 ml vody do plechu v rdre a
umiestnite plech do 2. policky v rure.

3. Nastavte riru do rezimu jednoduchého
Cistenia parou a nechajte ju zapnutd na
100 °C po dobu 15 minut.

Okamzite otvorte dvierka a utrite vnutorny

povrch rdry vihkou Spongiou alebo

handrickou. Pri otvarani dvierok zacne
unikat para. M6ze to spdsobit riziko
popalenia. Pri otvarani dvierok budte
opatrny.

Cistite pomocou prostriedku na umyvanie

riady, teplej vody a makkej handricky alebo

Spongie a vysuste suchou handrou.

Pocas rezimu lahkého Cistenia parou
sa voda, ktora je v bazéne v spodne;j
Casti rury na zjemnenie lahko
vytvorenych zvyskov / neCistét v
dutine rury, odpari a kondenzuje v
dutine rury a na vnutornom skle
dvierok rdry, preto moze voda
kvapkat. ked sU dvere rdry otvorené.
lhned po otvoreni dvierok rury utrite
kondenzaciu.

LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.
*Nemusi byt k dispozicii vo vasom produkte.
Po kondenzacii v rdre moze byt v nadobe
pod rurou voda alebo vihkost. Ak v rdre
doslo ku kondenzacii, v drazke na vodu pod
rdrou sa méze hromadit voda alebo vihkost.
Po pouziti tento kanal bazéna ocistite vihkou
handrickou a potom osuste.
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Cistenie dvierok rury

Na Cistenie sklednenych dvierok rdry
a skla nepouzivajte tvrdé abrazivne
CistiCe, kovové Skrabky, dratenky
alebo bieliace materialy.

Dvierka rury a skla mozete vybrat, aby ste
ich vycistili. Ako demontovat dvere a okna,
je vysvetlené v Castiach ,Demontaz dvierok
rdry" a ,Odstranenie vnutornych skiel dveri".
Po vybrati vnutornych skiel dvierok ich
vyCistite pomocou prostriedku na umyvanie
riady, teplej vody a makkej handricky alebo
Spongie a vysuste suchou handrou. Sklo
utrite octom a potom ho oplachnite proti
zvySkom vapna, ktoré sa mézu vyskytnut na
skle rdry.

Vyberanie dvierok rary

1. Otvorte dvierka rury.

2. Otvorte panty prednych dveri vpravo a
vlavo zatlacenim nadol, ako je to
znazornené na obrazku.

Typ zavesu (A), (B), (C) sa lisi podla modelu

produktu. Nasledujlce obrazky ukazuju, ako

sa daju otvorit vSetky typy pantov.

Zaves typu (A) je k dispozicii pre bezné typy

dveri.

Zaves typu B je k dispozicii pre typy dveri s

makkym zatvaranim.

Zaves typu (C) je k dispozicii pre typy dveri s

makkym otvaranim a zatvaranim.



Zamok pantu - zatvorena poloha

Zamok pantu - otvorena poloha
3. Dajte dvierka rury do spolovice otvorenej
polohy.

4. Vytiahnuté dvere potiahnite smerom
nahor a uvolnite ich z pravého a lavého
pantu a vyberte ich.
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Na opéatovné pripevnenie dvierok je
potrebné postupovat v opacnom
poradi ako pri vyberani dvierok. Pri
nasadzovani dvierok nezabudnite
uzavriet svorky na pantoch.

Odstranenie vnutorného skla

dvierok rary

Vnutorné sklo prednych dvierok vyrobku je
mozné kvoli Cisteniu vybrat.

1. Otvorte dvierka rury.

2. Potiahnite plastovy komponent
pripevneny k hornej ¢asti prednych
dvierok smerom k sebe su¢asnym
zatlacenim na tlakové body na oboch
stranach komponentu a vyberte ho.

3. Ako je znazornené na obrazku, jemne
nadvihnite najvnutornejsie sklo (1)
smerom k'A" a potom ho odstrante
potiahnutim smerom k 'B'.

3

1 Najvnutornejsi skleneny panel
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2% Vnutorny skleneny panel (Vo vasom

produkte nemusf byt pritomny.)

4.Ak vas vyrobok obsahuje vnutorné sklo (2),
postupujte rovnako a vyberte ho (2).

5. Prvym krokom preskupenia dvierok je
zlozenie druhého a tretieho skla (2).
Umiestnite skosenu hranu skla tak, aby sa
dotkla skosenej hrany plastovej Strbiny.
(Ak vas vyrobok obsahuje vnutorné sklo).
Vnutorné sklo (2) musi byt pripevnené k
plastovej Strbine najblizsie k
najvnutornejSiemu sklu (1).

6. Pri skladani najvnutornejsieho skla (1)
venujte pozornost poloZeniu potlacene]
strany skla na vnutorné sklo. Je
nevyhnutné umiestnit doIné rohy
najvnutornejSieho skla (1) tak, aby sa
dotykali dolnych plastovych otvorov.

7. Plastovy komponent zatlacte smerom k
ramu, az kym nezacvakne a nepocut zvuk

_ oKk,

Cistenie ziarovky v rire

V pripade znecCistenia sklenenych dvierok

Ziarovky v rdre v mieste varenia; Cistite

saponatom na umyvanie riadu, teplou vodou

a makkou handrickou alebo Spongiou a

osuste suchou handrou. V pripade poruchy

Ziarovky v rdre mozete lampu v rdre vymenit

podla nasledujucich pokynov.

Vymena ziarovky v rire

VSeobecné upozornenia

+ Aby ste predisli riziku Urazu elektrickym
prddom pred vymenou Ziarovky v rure,
odpojte elektricky konektor a pockajte,
kym rura vychladne. Horlce povrchy
moZu sposobit popalenie!

+ Vtejto rdre sa pouziva ziarovka s
vykonom mensim ako 40 W, vyskou
mensou ako 60 mm, priemerom mensim
ako 30 mm alebo halogénovou Ziarovkou
s objimkou typu G9 s vykonom mensim
ako 60 W. Lampy su vhodné na prevadzku
pri teplotach nad 300 ° C. Lampy do rdry
je mozné ziskat od autorizovaného
servisného zastupcu alebo technika s
licenciou.

+ Poloha Ziarovky sa moéze lisit od polohy
znazornenej na obrazku.

« Ziarovka pouZita v tomto vyrobku nie je
vhodna na osvetlenie izieb v dome.



Ugelom tejto ziarovky je pomoct Ak ma vasa rura zZiarovku hranatého
pouzivatelovi vidiet potravinové vyrobky. tvaru

* Ziarovky pouZité v tomto vyrobku musia 1. Vyrobok odpojte od elektrickej siete.

odolavat extrémnym fyzikalnym b AN , )
podmienkam, akoysu téploty Kad 50 °C. 2. Odstrante drotené rosty podla popisu.

Ak ma vasa rara okrahlu Ziarovku,

1. Vyrobok odpojte od elektrickej siete.

2. Odstrante skleneny kryt jeho otocenim
proti smeru hodinovych ruciciek.

3. Nadvihnite ochranny skleneny kryt
e . : . ziarovky pomocou skrutkovaca.
3. Ak je ziarovka rdry typu (A) znazornenana 4. Ak je iarovka rury typu (A) zndzornend na

obrazku nizSie, otoCte Ziarvku v rire podla obrazku nizie, otoste ziarvku v rire podla
obrazka a vymente ju za novu. Ak je obrazka a vymete ju za novu. Ak je
typom (B) model, vytiahnite ho tak, ako je typom (B) model, vytiahnite ho tak, ako je
to znazornené na obrazku, a vymente ho to zndzornené na obrézku, a vymerite ho
zanovy. za novy.

4.Nasadte skleneny poklop. 5. Nasadte skleneny poklop a viozte drotené
rosty.
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F] Riesenie problémov

Ak problém nedokazete vyriesit, obratte sa na autorizovaného servisného agenta alebo technika
s licenciou ¢i predajcu, u ktorého ste vyrobok zakupili, aj ked ste sa riadili pokynmi v tejto ¢asti.
NepokusSajte sa sami opravovat pokazeny vyrobok.

+ Je normalne, Ze para pocas prevadzky unika. >>> Toto nie je chyba.

ara, ktora vznika poc¢as varenia, moze kondenzovat a tvori
na studené povrchy vyrobku.>>> Toto nie je chyba.

poistka Je chy yp i
poistkami. V pripade potreby ICh vymente alebo vynulujte.

+ Vyrobok nie je zapojeny do (uzemnenegj) zasuvky. >>> Skontro/ujte pripojenie.

+ Tlacidla/gombiky na ovladacom paneh nefunguw >>> Ak je vas vyrobok vybaveny

funkciou uzamknutia tlacidiel, je mozné zapnut blokovanie tlacidiel. Viypnite ho

p y

+ Ziarovka v rure je chybna. >>> Viymerite Ziarovku v rure.
+ Napadjanie je je prerusené. >>> Skontrolujte napajanie. Skontrolujte poistky v skrinke s
istkami jpad by poistk ite aleb Juj

P P

Yy
urcitd funkciu a / alebo teplotu.
+ V modeloch vybavenych ¢asovacom nie je Casovac nastaveny. >>> Nastavte ¢as.
+ Napadjanie je je prerusené. >>> Skontrolujte napajanie. Skontrolujte poistky v skrinke s
poistkami. V pripade potreby poistky vymerite alebo vynulujte

+ Doslo k predchadzajucemu vypadku napdjania. >>> Nastavte ¢as / vypnite vyrobok a
znova ho zapnite.
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