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Vazeny zakazniku,

Pred pouzitim produktu si pozorné prectéte tento navod k obsluze.

Beko dékuje, Ze jste si vybrali tento vyrobek. Chceme, aby vam vase zafizeni, vyrobené s
vysokou kvalitou a Spickovou technologii, poskytovalo nejlepsi u¢innost. Pred pouZzitim vyrobku
si peclivé prectéte tento navod a veskerou dodanou dokumentaci a uschovejte je jako referenci.
Pokud vyrobek predate nékomu jinému, poskytnéte mu tento navod. Postupujte podle pokynu

a vénujte pozornost vSem informacim a vystraham v navodu k obsluze.

Ridte se podle vech informaci a varovani v navodu k obsluze. Tim budete chrénit sebe a sv(j
vyrobek pred nebezpecimi, ktera mohou nastat.

Navod k obsluze si uschovejte. Pokud vyrobek predate nékomu jinému, poskytnéte mu tento
navod.

Navod k obsluze obsahuje nasledujici symboly:

A Nebezpedi, které mlze mit za nasledek smrt nebo zranéni.
POZNAMKY Nebezpeci, které mdze mit za nasledek vazné poskozeni vyrobku nebo jeho okoli.

& Nebezpeci, které mize zpUsobit popaleni v dusledku kontaktu s horkymi povrchy.
ﬂ Dulezité informace nebo uzitecné tipy pro pouziti.

@ Navod k obsluze si prectéte.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

c € Made in TURKEY
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Ll Bezpeénostni pokyny

- Tato ¢ast obsahuje
bezpecnostni pokyny, které
vam pomohou predchazet
jakymkoli rizikim zranéni
osob nebo skod na majetku.

- V pripadé prevedenti vyrobku
na jinou osobu nebo pouziti z
druhé ruky je treba spolu s
vyrobkem dodat navod k
obsluze, produktové stitky,
dalsi prislusné dokumenty a
prislusenstvi.

- Nase spole¢nost neodpovida
za zadné Skody, které mohou
vzniknout nasledkem
nedodrzeni téchto pokynu.

- Nedodrzeni téchto pokynu
zpusobi ztratu jakekoli
zaruky.

. A Instalacni a servisni prace
nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou,
kterou urci dovozce.

- A PouZivejte pouze originalni

nahradni dily a prislusenstvi.
- A Nepokousejte se opravit
ani vymenit zadnou cast
vyrobku, pokud to neni jasné
uvedeno v navodu k obsluze.
- A Na vyrobku neprovadéjte
technické upravy.

A Uéel pouziti

- Tento vyrobek je urcen pro
domaci pouziti. Neni vhodny
pro komercni pouziti.

- Nepouzivejte vyrobek na
zahradach, balkonech ani v
Jinych venkovnich
prostredich. Zarizeni je
urceno k pouziti v
kuchynskych linkach pro
domacnosti a zameéstnance
v obchodech, kancelarich a
dalSich pracovnich
prostredich.

- VAROVANI: Tento vyrobek
by se mél pouzivat pouze pro
ucely vareni. Nemél by se
pouzivat pro jiné ucely,
napriklad pro vytapeni
mistnosti.

- Troubu Ize pouzit k
rozmrazovani, peceni,
smazeni a grilovani potravin.

- Tento vyrobek by se nemél
pouzivat pro vytapéni,
zahrivani taliru, véseni
rucnikt nebo obleceni na
drzadle za ucelem suseni.

ABezpe(“:nost déti,

zranitelnych osob a domacich

zvirat

- Déti ve véku 8 let a starsi, a
lide, ktefi maji snizené
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fyzické, smyslové nebo
mentalni dovednosti nebo
maji nedostatek zkuSenosti a
znalosti, mohou tento
vyrobek pouzivat pouze
tehdy, kdyz jsou pod
dohledem nebo vyskoleni pro
bezpecné pouzivani a rizika
vyrobku.

- Déti by si s vyrobkem nemely
hrat. Cisténi a uzivatelskou
udrzbu by nemély provadét
deti, pokud nejsou pod
dohledem.

- Tento vyrobek by neméli
pouzivat lidé s omezenou
fyzickou, smyslovou nebo
mentalni schopnosti (véetné
déti), pokud nejsou stale pod
dohledem nebo pokud
nedostanou potrebné pokyny.
- Déti by mély byt pod
dohledem, aby se zajistilo, ze
si s vyrobkem nebudou hrat.
- Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti a
domaci zvirata. Déti a
domaci zvirata si s vyrobkem
nesmeéji hrat, 1€zt na vyrobek
ani dovnitr.

- Nepokladejte na vyrobek
pfredméty, na které by déti
mohly dosahnout.

- VAROVANI: Béhem
pouzivani jsou pristupné
povrchy vyrobku horké.
Udrzujte deti dale od vyrobku.

- Obalové materialy

uchovavejte mimo dosah
deti. Hrozi nebezpeci zraneni
a uduseni.

- Kdyz jsou dvirka otevrena,

nepokladejte na ne zadné
tezké predmety ani
nedovolte détem, aby si na
né sedaly. Mohlo by to
zpusobit prevraceni trouby
nebo poskozeni zavésu
dvirek.

- (Pokud je vas produkt

vybaven zastrckou) Z
davodu bezpecnosti déti
pred likvidaci vyrobku
odpojte napajeci zastrcku a
vyfadte vyrobek z provozu.

A Elektricka bezpecnost

- Pripojte vyrobek k uzemnéné

zasuvce chranéné pojistkou,
ktera odpovida aktualnim
hodnotam uvedenym na
typovém Stitku. Instalaci
uzemneéni nechte provést
kvalifikovanym elektrikarem.
Nepouzivejte vyrobek bez
uzemneni v souladu s
mistnimi / vnitrostatnimi
predpisy.

. Zastrcka nebo elektrické

pripojeni vyrobku by mélo
byt na snadno pfistupném
misté (kde nebude ovlivnéno
plamenem kamen). Pokud to
neni mozné, mél by byt na
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elektrické instalaci, ke které
je produkt pripojen, k
dispozici mechanismus
(pojistka, spinag, vypinac atd.)
v souladu s elektrickymi
predpisy, oddélujici vSechny
poly od sité.

- Béhem instalace, opravy a
prepravy nesmi byt produkt
zapojen do zasuvky.

- Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera spliuje hodnoty napéti
a frekvence uvedené na
typovém Stitku.

- (Pokud vas produkt nema
napdjeci kabel) Pouzivejte
pouze propojovaci kabel,
ktery je uveden v Casti
,1Technické udaje".

- Napajeci kabel nemackejte
pod vyrobek a za vyrobkem.
Na napajeci kabel

zpusobit zkrat trouby a
vzplanuti ohné.

- Pouzivejte pouze originalni

kabel. Nepouzivejte
profiznuté nebo poskozené
kabely ani prodluzovaci
kabely.

- Pokud je napajeci kabel

poskozen, musi jej vymeénit
vyrobce, autorizovany servis
nebo osoba, kterou urci
dovozce, aby se predeslo
moznym nebezpecim.

. VAROVANI: Pfed vyménou

svétla trouby se ujistéte, ze
jste produkt odpojili od site,
aby nedoslo k urazu
elektrickym proudem.
Odpojte vyrobek nebo
vypnéte pojistku v pojistkové
skrince.

(Pokud je vas produkt vybaven

nepokladejte tézke predmety. zastrékou)

Napajeci kabel by se nemél
ohybat, mackat, a nesmi prijit
do kontaktu s zadnym
zdrojem tepla.

- Kdyz Je trouba v provozu, jeji
zadni povrch se také zahriva.
Napajeci kabely se nesmi
dotykat zadniho povrchu,
mohlo by se poskodit
pfipojeni.

- Elektricke kabely nedavejte
do dvitek trouby a nevedte je
pres horké povrchy.
Roztaveni kabelu by mohlo
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- Nezapojujte vyrobek do

zasuvky, ktera je volna,
dostala se ven ze své zdirky,
je rozbita, Spinava, mastna, v
nebezpeci kontaktu s vodou
(napriklad voda, ktera maze
vytéct z prepazky).

- Nikdy se nedotykejte

zastrcky mokryma rukamal!
Pri odpojovani nedrzte kabel,
vzdy drzte zastrcku.

- Ujistéte se, ze zastrcka

vyrobku je bezpecné
zapojena do zasuvky, aby se



zabranilo vzniku elektrického

oblouku.

ABezpe(“:nost pfi prepraveé

- Pred prepravou vyrobku
odpojte vyrobek ze sité.

- Vyrobek je tézky, jeho
prepravu musi provadét
nejméne dva lidé.

- K preprave nebo
premistovani vyrobku
nepouzivejte dvirka ani
rukojet.

- Nedavejte na vyrobek jiné
predméty a prenasejte jej ve
svislé poloze.

- Pokud potrebujete vyrobek
prepravit, zabalte jej do
baliciho materialu s
bublinkovou folii nebo silnou
lepenku a pevné ji prilepte.
Vyrobek pevné zajistéte
paskou, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku a jeho
odnimatelnych nebo
pohyblivych casti.

- Zkontrolujte celkovy vzhled
vyrobku, zda béhem
prepravy nedoslo k
poskozeni.

A Bezpecnost instalace
- Pred instalaci vyrobek
zkontrolujte, zda neni

poskozeny. Pokud je vyrobek

poskozen, neinstalujte jej.

- Neinstalujte vyrobek v

blizkosti zdroju tepla
(radiatory, kamna atd.).

- Udrzujte vSechny ventilacni

kanaly kolem vyrobku
otevreneé.

- Aby nedoslo k prehrati,

nemeél by se vyrobek
instalovat za dekorativni
dvere.

ABezpe(“:nost pouziti
- Po kazdém pouziti se ujistéte,

ze vyrobek je vypnuty.

- Pokud vyrobek delsi dobu

nepouzivate, odpojte jej nebo
vypnéte pojistku v pojistkové
skrince.

- Vadny nebo poskozeny

vyrobek nepouzivejte.
Odpojte elektricka / plynova
pripojeni vyrobku, pokud jsou
k dispozici, a zavolejte
autorizovany servis.

- Nepouzivejte vyrobek s

odstranénym nebo rozbitym
sklem prednich dvirek.

- Nelezte na vyrobek, abyste

na neco dosahli, ani z jiného
davodu.

- Nepouzivejte vyrobek v

situacich, které mohou
ovlivnit vas usudek, jako
napriklad po uziti drog nebo
alkoholu.

- Horlavé predméty

uchovavané v oblasti peceni



se mohou vznitit. Nikdy
neskladujte v oblasti peceni
horlavé predmeéty.

- Rukojet trouby neni susicka
rucniku. Pri pouzivani
vyrobku nezavesujte rucniky,

potravin atd. vzdy pouzivejte
rukavice odolné vuci teplu.

APouiitl' prislusenstvi
- Je dulezité, aby rost a misa

rukavice ani podobné textilie.

- Zaveésy dvirek vyrobku se pri
otevirani a zavirani dvirek
pohybuji a utahuji. Pri
otevirani / zavirani dvirek
nedrzte dvirka za zavésy.

AVarovém’ o teploté

- VAROVANI: B&hem provozu
vyrobku budou exponované
casti horké. Nedotykejte se
vyrobku a ohrivacich prvku.
Déeti mladsi 8 let by se
nemely priblizovat k vyrobku
bez dospélé osoby.

- Neumistujte do blizkosti
vyrobku horlavé / vybusné
materialy, protoze okraje

byly spravné umistény na
draténych policich. Podrobné
informace najdete v ¢asti
,Pouziti prislusenstvi".

- Prislusenstvi maze poskodit

sklo dvirek pri zavirani dvirek
vyrobku. Prislusenstvi
zatlacte vzdy na konec
varného prostoru.

ABezpe(“:nost peceni
- Priuzivani alkoholu v jidle

dbejte na opatrnost. Alkohol
se pri vysokych teplotach
odparuje, a pri vystaveni
horkym povrchum se muze
vznitit a zpusobit pozar.

- Odpad z potravin, olej atd. na

budou béhem provozu horké.

- Pri otevirani dvirek trouby se
drzte dale, aby nedoslo ke
vdechnuti pary. Para vam
muze popalit ruku, oblicej a /
nebo ocl.

- Béhem pouzivani muze byt
vyrobek horky. Nedotykejte
se horkych prihradek,
vnitrnich ¢asti trouby,
ohrivacich prvku atd.

- Pri ukladani potravin do
horké trouby, pfi vyjimani

varné plose maze vzplanout.
Pred pecenim takové hrubé
necistoty odstrante.

- Nebezpeci otravy jidlem:

Neskladujte jidlo v troubé
déle nez hodinu pred a po
vareni. Jinak muze nastat
otrava jidlem nebo muzete
onemocneét.

- Nezahrivejte uzaviené
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plechovky a sklenéné nadoby.
Zvyseny tlak muze zpusobit
prasknuti nadoby.



- Vlozte do nadobi nebo na
prislusenstvi pro troubu s
jidlem (misa, rost, atd.)
nepromastitelny papir a
vlozte nadobi do predehraté
trouby. Odstrante
nadbytecné kousky
nepromastitelného papiru
presahujici z prisluSenstvi
nebo nadoby, aby se
zamezilo riziku doteku
ohfivacich prvku trouby.
Nikdy nepouzivejte
nepromastitelny papir pfi
teploté vyS$si nez maximalni
povolena teplota pouziti
uvedena na pouzivaném
nepromastitelného papiru.
Nikdy neumistujte
nepromastitelny papir na
zakladnu trouby.

- Nepokladejte pekace, talife
ani hlinikovou folii pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
teplo muze poskodit dno
trouby.

- Béhem grilovani zavrete
dvirka trouby. Horké povrchy
mohou zpusobit popaleniny!
- Potraviny nevhodné pro
grilovani vyvolavaji
nebezpeci pozaru. Grilujte
pouze jidlo, které je vhodné
pro grilovaci ohen. Jidlo také
nedavejte prilis daleko do

zadni Casti grilu. Je to
nejvice horka oblast a
mastna jidla se mohou
vznitit.

AUdrzba a cisteni

- Pred vycisténim produktu
vyCkejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpusobit popaleniny!

- Nikdy nemyjte vyrobek

stfikanim nebo polévanim
vodou na néj! Hrozi
nebezpecCi Urazu elektrickym
proudem!

- Vyrobek necistéte parnimi

Cistici, protoze by to mohlo
zpusobit uraz elektrickym
proudem.

- K ¢isteni skla prednich dveri

trouby / (pokud takové jsou)
skla hornich dvefi trouby
nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky, kovové
Skrabky, draténou vinu nebo
bélici materialy. Tyto
materialy mohou zpusobit
poskrabani a rozbiti
sklenénych povrchu.

- Ovladaci panel udrzujte vzdy

Cisty a suchy. Vlhky a
znecistény povrch maze
zpusobit problémy pri
ovladani funket.



E Pokyny tykajici se zivotniho prostredi

Nafrizeni o odpadech
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci

odpadu

platny pro elektricky a

elektronicky odpad (WEEE).
Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucasti a materialu, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na kongci Zivotnosti
nevyhazujte do bézného domaciho odpadu.
Odvezte ho do shérného mista pro recyklaci
elektrickych a elektronickych zafizeni.
Informace o téchto sbérnych mistech
ziskate na mistnich uradech.
Spravna likvidace pouzitého zarizeni
pomaha predchazet moznym negativnim

Tento produkt spliuje smérnici
EU WEEE (2012/19/EU). Tento
vyrobek nese symbol pro tridént,

dopaddm na Zivotni prostredi a lidské zdravi.

DodrZzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje
smérnicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné skodlivé ani zakazané
materialy, které jsou smérnici zakazané.

L|kV|dace obalovych materiali
+ Obalové materialy jsou nebezpecné pro
déti. Obalové materialy uschovejte na
bezpecném misté mimo dosah déti.
Obalové materialy vyrobku jsou vyrobeny
z recyklovatelnych materiald. Zlikvidujte je
spravné a tfidte je v souladu s pokyny pro
likvidaci recyklovaného odpadu.
Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.

Doporuceni pro Usporu energie
Informace o energetické ucinnosti podle EU
66/2014 naleznete na produktovém listu
uvedeném u vyrobku. Nasleduijici
doporuceni vam pomohou pouzivat vas
vyrobek ekologicky a energetlcky ucinné:

+ Zmrazené jidlo pred varenim rozmrazte.

+ Vtroubé pouZivejte tmavé nebo
smaltované nadoby, které l1épe prenaseji
teplo.

+ Vypnéte vyrobek 5 az 10 minut pred
koncem doby vareni, aby se vareni
prodlouzilo. Nyni muzete pomoci tepla
usetfit az 20 % elektriny.

+ Pokud je to uvedeno v receptu nebo v
uZivatelské prirucce, potraviny vzdy
predehrejte. BEhem vareni neotevirejte
dvirka trouby Casto.

+ Zkuste v troubé varit vice nez jedno jidlo
najednou. Mlzete jidla vafit soucasné
umisténim dvou varnych nadob na
dratény rost. Kromé toho, pokud vafrite
jidla jedno po druhém, usetfi to energii,
protoze trouba neztraci své teplo.
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E] vas vyrobek

Predstaveni vyrobku

1 Ovladaci panel 9 Horni ohfivac
2 Svitidlo* 10 Ventilacni otvory
3 Draténé policex* * V zavislosti na modelu Vas produkt nemusi
4 Motor ventilatoru (za ocelovym plechem) disponovat lampou nebo se typ a umistén
5 Dvek lampy muze lisit od ilustrace.
vere V zavislosti delu Vas vyrobek muz

Rukoiet *+V zavislosti na modelu Vas vyrobek muze
6 . oJe,t L , ’ byt bez draténych polic. Na obrazku jsou
7 Spodni ohfivac (spodni ocelovy plech) draténé police zobrazeny jako pfiklady.
8 Poloha police
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Uvod do ovladaciho panelu vyrobku a jeho pouziti
V této Casti najdete prehled a zakladni pouZiti ovladaciho panelu vyrobku. V zavislosti na
typu vyrobku se mohou obréazky a nékteré funkce lisit.

Ovladani trouby

1 Knoflik volby funkef

2 Casovad

3 Knoflik teploty

Pokud se vas vyrobek ovlada pomoci
ovladacich knoflik, mohou byt tyto knofliky
zapustény do panelu, ze kterého se u
nékterych modell po stisknuti vysouvaiji.
Chcete-li pomoci téchto ovladacich knoflikd
provést nastaveni, nejprve zatlacte prislusny
ovladaci knoflik dovnitf a ten se pak vysune
ven. Po provedeni nastaveni znovu zatlacte
na ovladaci knoflik a ten se vrati do pavodni
polohy.

Knoflik volby funkci

Pomoci ovladaciho knofliku pro vybér
provozni funkce muzZete vybirat provozni
funkce trouby. Vybér se provadi otacenim
kole¢ka doleva/doprava z vypnuté (horni)
polohy.

Knoflik teploty

Pomoci ovladaciho knofliku pro teplotu
vyberte teplotu, pfi které chcete péct. Vybér
se provadi otaéenim ovladaciho knofliku ve
sméru hodinovych rugi¢ek z vypnuté (horni)
polohy.

Ukazatel teploty

Ze symbolu teploty na displeji poznate, jaka
je teplota uvnitf trouby. Symbol teploty se
zobrazi na displeji pfi zahajeni peCeni a
zmizi, jakmile teplota uvnitf trouby dosahne
nastavené teploty. Jakmile teplota uvnitf

s 5odBEY 2
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trouby klesne pod nastavenou teplotu,
symbol teploty se znovu zobrazi.
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Tlacitko alarmu

Tlacitko nastaveni casu

Tlacitko snizeni

Tlacitko zvyseni

Tlacitko nastaveni

Tlacitko uzavreni tlacitek

Symboly na displeji

: Symbol Casu vafeni

: Symbol Casu ukon&enf vareni

: Symbol alarmu

: Symbol jasu

:Rozsviti se Symbol Zamku
tlacitek

: Symbol teploty

: Symbol hlasitosti

: Symbol zamku dveri*

* Lisi se v zavislosti na modelu produktu. *
Nemusi byt k dispozici ve vasem produktu.
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Provozni funkce trouby
Vtabulce funkcijsou uvedeny provozni funkce, které moiete vtroubé pouzit, a nejvyéél' a

se muze lisit od usporadani vaseho vyrobku

Trouba se nezahfiva. Pracuje pouze
ventilator (na zadni sténé). Zmrazené

Provoz s jidlo s granulemi se pomalu rozmrazuje
% pomoci - pri pokojové teploté, varené jidlo se
ventilatoru ochladi. Cas potfebny na rozmrazeni

celého kusu masa je del$i nez v pripadé
potravin se zrny.
Jidlo se zahfiva shora a zespodu
soucéasné. Vhodné pro kolace a dusené

* maso v pekarskych formach nebo kolace
a pecivo. Peceni se provadi pomoci
jediné misy.

Horni a spodnf
ohrev

0
1 ,I Zapnuty je pouze spodni ohfev. Vhodné
o pro potraviny, které vyZaduji zhnédnuti
Spodni ohfev * na spodni strané.
Tato funkce by se méla pouzivat také pro
snadné cisténi parou.

]
(3

4
A

Horky vzduch ohrfaty hornim a dolnim
Spodni/horn{ ohfivatem se rovhomérné a rychle
ohfev s pomoci * rozvadi po celé troubé pomoci
ventilatoru ventilatoru. Peceni se provadi pomoci
jediné misy.
Horky vzduch ohraty ohfivacem s
ventilatorem se rovnomérné a rychle
* rozvadi po celé troubé pomoci
ventilatoru. Vhodné pro vareni jidla ve
vice misach na rGznych drovnich polic.
Horni ohfev, dolni ohfev a ohfev s
ventilatorem pracuji. VSechny ¢asti

Eul!

Ohrev
ventildtorem

f [@l| [®

Funkee ,3D ' vyrobku se pec¢ou rovhomérné a rychle.
Peceni se provadi pomoci jediné misy.
Velky gril na stropé trouby pracuje.
Uplny gril * Vhodné pro grilovani ve velkém

MNOZStVi.

v Gastedny gril s Horky vzduc{:h,ohféty lmalymvgrilem se

omoci . rych!e rozvadi po celé trou.be pomoci
% vgntila’toru ventilatoru. Vhodné pro grilovani

mensich mnozstvi.

* \/as vyrobek pracuje v teplotnim rozsahu
specifikovaném na knofliku fizeni teploty.
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Prislusenstvi k vyrobku

Ve vasem vyrobku je riizné prislusenstvi. V této Casti je uveden popis prislusenstvi a popis
jeho spravného pouziti. Dodavané prislusenstvi se lisi v zavislosti na modelu vyrobku. Ve
vasem vyrobku nemusi byt dostupné veskeré prisluSenstvi popsané v uZivatelské prirucce.

POZNAMKY : Misy ve vasem vyrobku se mohou vlivem teploty zdeformovat. To neméa zadny vliv
na funkeci. Deformace zmizi, kdyZ misa vychladne.

Standardni plech
Pouziva se pro pecivo, mrazena jidla a smazeni
velkych kusd.

Hluboky podnos

Pouziva se pro pecivo, smazeni velkych kusd,
Stavnaté jidlo nebo pro sbér tekoucich olejd pri
grilovani.

Modely s draténymi policemi:

Dratény gril

PouZiva se pro smazeni nebo umisténi jidla,
které se ma péct, smazit a dusit, na
poZadované polici.

14/CZ



Pouziti pfislusenstvi vyrobku

Varné police

V oblasti vareni je 5 Urovni polohy polic.
Poradi polic mUZete vidét také v Cislech na
prednim ramu trouby.

Modely s draténymi policemi

Umisténi rostu na varné police
Modely s draténymi policemi:

Je velmi dulezZité spravné umistit rost na
bocni police pro rost. Pri umistovani rostu
na pozadovanou polici musi byt oteviena
¢ast na predni strané. Pro lepsi vareni musi

byt rost zajistén na polici pro rost zarazkou.

Nesmi projit pres zarazku a pijit do
kontaktu se zadni sténou trouby.

Modely bez draténych polic:

Je velmi dulezZité spravné umistit rost na
bocni police. Rost ma pfi umisténi na polici
jeden smér. Pfi umistovani rostu na
pozadovanou polici musi byt oteviena cast
na predni strané.

Umisténi misy na varné police

Modely s draténymi policemi:

Je také velmi dulezité spravné umistit misy
na boc¢nich policich pro rost.

Pfi umistovani misy na poZzadovanou polici
musi byt jeji strana urcena k pridrzovani na
predni strané.

Pro lepsi vareni musi byt misa na polici pro
rost zajisténa zarazkou. Nesmi projit pres
zarazku a pfijit do kontaktu se zadni sténou
trouby.

Modely bez draténych polic:

Je také velmi dulezité spravné umistit misy
na boc¢nich policich. Misa ma pfi umisténi
na polici jeden smér. Pfi umistovani misy na
pozadovanou polici musi byt jeji strana
urcena k pridrzovani na predni strané.
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Funkce zarazky rostu

K dispozici je funkce zarazky, ktera
zabranuje vyklopeni rostu z police pro rost.
Diky této funkci muzZete vyjmout své jidlo
snadno a bezpec€né. Pri odstranovani rostu
jej mUZete vytahnout dopredu, az dosahne
zarazky. Musite jej pfesunout pres zarazku,
abyste jej mohli zcela vyjmout.

Modely s draténymi policemi

Funkce zarazky misy pro ros o
ely s draténymi policemi

K dispozici je také funkce zarazky, ktera
zabranuje vyklopeni misy z rostu. Pri
vyjimani misy ji uvolnéte ze zadniho zamku
a tahnéte smérem k sobé, dokud nedosahne
zarazky. Musite ji pfesunout pres zarazku,
abyste ji mohli zcela vyjmout.

Spravné umisténi rostu a misy na
teleskopickych listach -Modely s
draténymi policemi a teleskopickymi
listami

Diky teleskopickym listam muzete snadno
instalovat a vyjimat misy nebo rost. Pri
pouzivani mis a rostd s teleskopickou listou
je tfeba dbat na to, aby koliky na predni a
zadni strané teleskopickych list spocivaly na
okrajich rostu a misy (znazornéno na
obrazku).
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Technické specifikace

Vnéjsi rozmeéry vyrobku (vyska / itka /

595 mm/594 mm/567 mm
hloubka)
Ihnlghablig)m rozméry trouby (vySka / Sitka / 590 nebo 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Napéti / frekvence 220-240V~; 50 Hz

Typ a prufez kabelu pouzity / vhodny pro

pouziti ve vyrobku

Celkova spotfeba energie 2.6 kW

Typ trouby Multifunkéni trouba

* Zaklady: Informace na energetickém titku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s
normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tyto hodnoty se uréuji pfi standardnim zatiZzeni pomocf
funkce dolniho - horniho ohfivace nebo funkce ohfevu s pomoci ventildtoru (pokud jsou k
dispozici).
Trida energetické Ucinnosti je stanovena v souladu s nasledujicim fazenim v zavislosti na
tom, zda jsou pfislusné funkce na vyrobku k dispozici: 1-Ekonomicky ohfev ventilatorem, 2-
Ohfev ventilatorem 3- Castedny gril s pomoci ventilatoru, 4-Horni a spodni ohfev.

ﬂ Technické specifikace se mohou zménit za Ucelem zlepseni kvality vyrobku bez
predchoziho upozornéni.

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?

ﬂ Obrazky v této prirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat vasemu
vyrobku.

Hodnoty uvedené na stitcich vyrobku nebo v privodni dokumentaci byly ziskany v

ﬂ laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. Tyto hodnoty se
mohou lisit v zavislosti na provoznich podminkach vyrobku a podminkach
prostredi.
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B Prvni pouziti

NeZ zaCnete svUj vyrobek pouZivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky v
nasledujicich ¢astech.

Prvni nastaveni casu

Pred pouzitim trouby vZdy nastavte
denni dobu. Pokud jej nenastavite,
nemuZete u nékterych modeld trouby
varit.
1. KdyZ troubu zapnete poprvé, na disple&'i9
blika hodinové pole ,12:00" a symbol (.
2. Nastavte denni as stisknutim @/O.

© 13

- -

8 O O o 0

3. Stisknutim tlacitka €9 nebo ¢ aktivujte
minutové pole.

© I

Q@@@ﬁ%é’;

4. Nastavte minutu dne stisknutim @/

o 1DCO
| I _Ig .

A O O o o

5. Nastaveni potvrdte stisknutim tlacitka £
nebo .

» Denni Cas je nastaven a na displeji zmizi

symbol €.

Pokud neni prvni ¢as nastaven,
symboly ,12:00" a {9 stéle blikajia
trouba se nespusti. Aby vase trouba
fungovala, musite potvrdit denni cas
nastavenim denniho ¢asu nebo
stisknutim tladitka (3, kdy? je na
»12:00". Nastaveni dne mlzete
zmeénit pozdéji, jak je popsano v ¢asti
,Nastaveni".

V pfipadé vypadku napajeni se
aktualni nastaveni ¢asu zrusi. Musi
se znovu upravit.

Prvni cisténi

1. Odstrarite vSechny obalové materidly.

2.Vyjméte z trouby veskeré prislusenstvi
dodavané s vyrobkem.

3. Zapnéte vyrobek na 30 minut a poté jej
vypnéte. Timto zpUsobem se spalia
vyCisti zbytky a vrstvy, které mohly z(stat
v troubé béhem vyroby.

4. Prfipraci s vyrobkem vyberte nejvyssi
teplotu a provozni funkei, kterou maji
vSechny ohfivaCe ve vasem vyrobku. Viz
.Provozni funkce trouby". V nasledujici
¢asti se dozvite, jak troubu ovladat.

5. Pockejte, aZ trouba vychladne.

6. Otrete povrchy vyrobku vihkym hadrikem
nebo houbou a osuste hadrikem.

Pred pouzitim prislusenstvi;

PrisluSenstvi, které vyjmete z trouby,

ocistéte vodou s Cisticim prostfedkem a

jemnou myci houbou.

POZNAMKY Povrch se mlze poskodit
vlivem nékterych saponatd
nebo ¢isticich materiald.
Nepouzivejte agresivni
saponaty, Cisticf
prasek/mléko ani ostré
predméty pfi cisténi.

POZNAMKY Pfi prvnim pouziti se mdze na
par hodin uvolfhovat kour a
zapach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je mistnost
fadné odvétrana, abyste
odstranili kour i zapach.
Vyhnéte se pfimému
vdechovani koufe a zapachu.
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[ obsluha trouby

Obecné informace o pouzivani
trouby

Chladici ventilator (Ve vasem produktu
nemusi byt pfitomen.)

Vas vyrobek ma chladici ventilator. Chladici
ventilator se v pfipadé potreby aktivuje
automaticky, a ochlazuje jak predni stranu
vyrobku, tak zafizeni. Po ukonceni procesu
chlazeni se automaticky deaktivuje. Nad
dvirky trouby vychazi horky vzduch.
Nezakryvejte ni¢im tyto vétraci otvory. Jinak
se trouba mUze prehrat.

Chladici ventilator pokracuje v ¢innosti
béhem provozu trouby nebo po vypnuti
trouby (priblizné 20 30 minut). Pokud vafite
naprogramovanim Gasovace trouby, na
konci doby vareni se ventilator chlazeni
vypne se vSemi funkcemi. Dobu béhu
chladiciho ventilatoru nemuze uzivatel urcit.
Zapina se a vypina automaticky. To neni
chyba.

Osvétleni trouby

Kdyz trouba zaCne varit, svétlo trouby se
rozsviti. U nékterych modell je svétlo
béhem vareni zapnuté, zatimco u nékterych
modell po urcité dobé zhasne.

Ovladani fidici jednotky trouby
Obecna varovani pro fidici jednotku trouby

Maximalni ¢as pro nastaveni konce

ﬂ varenfje 5 hodin a 59 minut.
Program se zrusi v pfipadé vypadku
energie. Troubu pak musite znovu
naprogramovat.

PFi provadéni jakéhokoli nastaveni
blikaji na displeji prislusné symboly.
Pockejte prosim chvili, neZ se nastaveni
ulozi.
Pokud bylo provedeno jakékoli

ﬂ nastaveni peceni, nelze upravit denni
Cas.

Pokud je po zahajeni peceni nastavena

doba peceni, zobrazi se na obrazovce

zbyvajici ¢as.

V pfipadech, kdy je nastavena doba
0 peceni nebo ¢as ukonceni peceni,

muZete je zrusit automaticky dlouhym

stisknutim tlagitka €9.

S Ooog e @
ARGy N | N N I Y
iy
1 3 4 6

2 5

1 Tlacitko alarmu

2 Tlacitko nastaveni ¢asu

3 Tlacitko snizeni

4 Tlacitko zvySeni

5 Tlacitko nastaveni

6 Tlacitko uzavreni tlacitek

Symboly na displeji

o : Symbol Casu vafeni

) : Symbol Casu ukon&enf vareni
ja\ : Symbol alarmu
< ) : Symbol jasu
&)
8

 Rozsviti se Symbol Zamku

tlacitek
: Symbol teploty
p : Symbol hlasitosti
: Symbol zamku dverix

* Lisi se v zavislosti na modelu produktu. *
Nemusi byt k dispozici ve vasem produktu.
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Zapnuti trouby

KdyZ pomoci ovlddaciho knofliku pro vybér
provozni funkce trouby vyberete funkci,
pomoci které chcete péct, a nastavite
pomoci ovladaciho knofliku pro teplotu
potfebnou teplotu, trouba za¢ne pracovat.
Vypnuti trouby

Troubu vypnete oto¢enim ovladaciho
knofliku pro vybér funkce a ovladaciho
knofliku pro teplotu do polohy vypnuto
(nahoru).

Volba teploty a provozni funkce trouby
pfi ruénim peceni

Péci muzete pomoci ruéniho ovladani (pod
vasi kontrolou) bez nastaveni doby peceni
vybérem teploty a provozni funkce vhodné
pro vase jidlo.

Priklad:

provozni funkce trouby vyberte funkei,

pomoci které chcete péct.
2. Pomoci ovladaciho knofliku pro teplotu

nastavte teplotu, pfi které chcete péct.
» Vase trouba zaCne okamZité pracovat s
vybranou funkci a teplotou a na obrazovce
se zobrazi 8. Jakmile teplota uvnit trouby
dosahne nastavené teploty, symbol & zmizi.
Trouba se nevypne automaticky, protoze
rucni peceni se provadi bez nastaveni doby
peceni. PeCeni musite ovladat sami a troubu
vypnout. KdyZ je pe€eni hotovo, troubu
vypnete otocenim ovladaciho knofliku pro
vybér funkce a ovladaciho knofliku pro
teplotu do polohy vypnuto (nahoru).
Peceni s nastavenim doby peceni:
Troubu mUZete nechat automaticky vypnout
na konci doby peceni vybérem teploty a
provozni funkce vhodné pro vase jidlo a
nastavenim doby peceni na casovaci.

1. Vyberte provozni funkci pro peceni.

2. Dr#te stisknuté tladitko €3, dokud se na
displeji nezobrazi symbol €5 pro dobu
peceni.

S M
Iy

= >

Po nastaveni provozni funkce a
teploty mUzete nastavit dobu peceni
na 30 minut primym stisknutim
tlagitka ® pro rychlé nastaveni doby
peceni a zménit dobu pomoci tladitek

@®/O.

3. Néstavte dobu peceni pomoci tlagitek @
/

S Mr-Lr
L T

Q@@(‘@{%@l

Doba peceni se v prvnich
15 minutach zvySuje o T minutu, po
15 minutach se zvysuje 0 5 minut.

4. Vlozte jidlo do trouby a nastavte teplotu
pomoci ovladdaciho knofliku pro teplotu.

» Vase trouba zaCne okamZité pracovat s

vybranou funkci a teplotou. Nastavena doba

peCeni se zacne odpocitavat a na displeji se
zobrazi 8. Jakmile teplota uvnitf trouby
dosahne nastavené teploty, symbol 8 zmizi.

5. Po dokonceni peceni se na obrazovce
zobrazi ,End" (Konec), blika symbol €9 a
pipa casovac.

6. Varovny zvuk zni dvé minuty. Varovny
zvuk vypnete stisknutim kteréhokoli
tlacitka. Varovny zvuk se vypne a na
obrazovce se objevi denni ¢as.
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Chcete-li nastavit cas ukonéeni peceni

na pozdé;jsi dobu: (LiSi se v zavislosti

na modelu produktu. * Nemusi byt k

dispozici ve vasem produktu.)

Vybérem teploty a provozni funkce vhodné

pro vase jidlo mUZete nastavit dobu peceni a

¢as ukonceni pe¢eni na pozdéjsi dobu, coz

umozni automatické spusténi a vypnuti

trouby.

1. Vyberte provozni funkci pro peceni.

2. Dr#te stisknuté tladitko €9, dokud se na
displeji nezobrazi symbol € pro dobu
peceni.

S M
|

: e

Po nastaveni provozni funkce a
teploty mUzete nastavit dobu peceni
na 30 minut primym stisknutim
tlagitka @ pro rychlé nastaveni doby
peceni a zménit dobu pomoci tladitek

@/Q.

3. Néstavte dobu peceni pomoci tlagitek ®
/

S Mrun
I T

Q@@@{%@

Doba peceni se v prvnich
15 minutach zvySuje o T minutu, po
15 minutach se zvysuje 0 5 minut.

» Po nastaveni doby peceni se na obrazovce

trvale zobrazuje symbol .

4. Drzte stisknuté tlagitko €, dokud se na
displeji nezobrazi symbol 29 pro ¢as
ukonceni peceni.

)
QC@@@@@

5. Nastavte Cas ukonceni peceni pomoci
tlagitek ©/O.

Q@@@@@@

» Po nastaveni ¢asu ukonceni peCeni se na
displeji trvale zobrazuje symbol &3 a symbol
5 se symbolem &asového intervalu.
Jakmile zagne peéeni, symbol <9 zmizi.

6. VloZte jidlo do trouby a nastavte teplotu
pomoci ovladaciho knofliku pro teplotu.

» Casovaé trouby vypoéita as zahajeni

peceni odectenim doby peceni od

nastaveného ¢asu ukonceni peceni. Po
dosazeni doby zahajeni peceni se aktivuje
zvolena funkce a trouba se zahfeje na
nastavenou teplotu. Nastavena doba peceni
se zac¢ne odpocitavat a na displeji se zobrazi

8. yakmile teplota uvnitf trouby dosahne

nastavené teploty, symbol § zmizi.

7. Po dokonCeni peCeni se na obrazovce
zobrazi ,End" (Konec), blika symbol © a
pipa casovac.

8. Varovny zvuk zni dvé minuty. Varovny
zvuk vypnete stisknutim kteréhokoli
tlacitka. Varovny zvuk se vypne a na
obrazovce se objevi denni ¢as.

Pokud na konci zvukového varovani
stisknete jakékoli tlacitko, trouba
zacne znovu pracovat. Checete-li
zabranit tomu, aby trouba na konci
varovani zaCala znovu pracovat,
otocte ovladaci knoflik pro teplotu a
ovladaci knoflik pro vybér funkce do
polohy ,0" a troubu vypnete.
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Nastaveni

Aktivace zamku tlacitek

Aktivaci funkce zamku tlacitek muzete

zabranit zasahu do Fidici jednotky.

1. Mackejte (3, a7 se na displeji zobrazi
symbol .

» Objevi se symbol &1 a na displeji zacne
odpocitavani 3-2-1. Kdyz je odpocitavani
skoncéeno, zamek tlacitek se aktivuje. Pokud
se dotknete kteréhokoli tlacitka, kdy?Z je
zamek tlacitek nastaven, Casovac vyda
zvukovy signél a blika symbol &.

ﬂ Pokud prestanete mackat tlagitko
pred ukoncenim odpocitavani, zamek
tlacitek nebude aktivovan.

Kdyz je zamek tlaCitek zapnuty,
tlacitka Casovace nelze pouzit.
Zamek tlacitek nebude v pfipadé
vypadku napdjeni zrusen.

Deaktivace zamku tlacitek

1. Stisknéte &3}, a2 na displeji zmizi symbol &,

» Symbol & zmizi a zamek tlagitek se na
displeji deaktivuje.

Nastaveni alarmu

Casovag vyrobku miiZete pouzit také pro
jakékoli jiné varovani nebo pfipomenuti nez
vareni.

Alarm nema zadny vliv na provozni funkce
trouby. PouZiva se pro vystrazné Ucely.
Alarm mUzete pouzit napriklad tehdy, kdyz
chcete po urcité dobé jidlo v troubé otocit.
Jakmile nastaveny ¢as vyprsi, hodiny vas
upozorni zvukovym varovanim.

Maximalni doba budiku muze byt 23
hodin a 59 minut.

1. Mackejte 2, aZ se na displeji zobrazi
symbol 2.

BINRRIN
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@@@@i@@l

2. Nastavte as alarmu pomoci tlacitek
/@

11
Q 0 I
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» Po nastaveni ¢asu alarmu zdstane symbol
L svitit a Gas alarmu na displeji za¢ina
odpocitavat. Pokud soucasné nastavite ¢as
alarmu a Cas vareni, na displeji se zobrazi
kratsi doba.

3.Po vyprseni éasu alarmu zagne symbol 2
blikat a upozorni vas zvukovym
varovanim.

Vypnuti alarmu

1. Na konci ¢asu alarmu se na dvé minuty
ozve varovani. Stisknutim kteréhokoli
tlacitka zvuk varovani zastavite.

» Varovny zvuk se zastavi a na displeji se

objevi denni ¢as.

Pokud chcete zrusit alarm;

1. Mackejte 2, a7 se na displeji objevi
symbol 2 pro resetovani ¢asu alarmu.
Madkejte tlagitko ©, az se zobrazi ,00:00".

2. L3 alarm muzZete zrusit také dlouhym
stisknutim tlacitka.

Zmeéna urovné hlasitosti

1. Mackejte tlagitko ¢ a7 se na displeji
objevi symbol €.

L] 1@
=
a0 0 ® @

2. Pomoci tlagitek /O nastavte
pozadovanou Uroven. (b-01-b-02-b-03)
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3. Potvrdte klepnutim na tlagitko %, nebo
bez klepnuti na tlacitko aktivujte nastaveni
kratce.

Nastaveni jasu displeje

1. Mackejte tlagitko &, a7 se na displeji
objevi symbol (.

Q@@@@é’}

2. Pomoci tlagitek &/& nastavte
pozadovany jas. (d-01-d-02-d-03)

L s b

» Potvrdte klepnutim na tlacitko ¢, nebo bez

klepnuti na tlacitko aktivujte nastaveni

kratce.

Zména denniho ¢asu

Pokud ve vasi troubé chcete zménit Cas,

ktery jste nastavili dfive,

1. Mackejte %%, a7 se na displeji zobrazi
symbol €.

2. Nastavte denni ¢as stisknutim @/,

O 17T
i =N

Q@@@%}&

3. Stisknutim tlacitka €9 nebo % aktivujte
minutové pole.

4. Nastavte minutu dne stisknutim &/,

5
N @ R : L
- , .

4 0 0 (\& &

5. Nastaveni potvrdte stisknutim tlagitka €
nebo &,

» Denni Cas je nastaven a na displeji zmizi

symbol €.
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[ Obecné informace o peceni

Tato ¢ast popisuje tipy na pripravu a peceni
jidla.

Kromé toho mulZete najit také nékteré
potraviny testované vyrobci a nejvhodnéjsi
nastaveni pro tyto potraviny. Je také
uvedeno vhodné nastaveni trouby a
pfislusenstvi pro tato jidla.

Obecna varovani pro vareni v

troubé

+ P¥i otevirani dvitek trouby béhem vareni
nebo po ném se muzZe objevit horka para.
Para vam muze popalit ruku, oblicej a /
nebo oci. Pri otevirani dvirek trouby se
drzte dale.

+ Intenzivni para, ktera se vytvari béhem
vareni muze v dusledku teplotnich rozdild
zpusobit kondenzaci vodnich kapek na
vnitfni a vnéjsi strané trouby a na hornich
Castech zafizeni. Toto je normalni a
fyzicky jev.

+ Hodnoty teploty vareni a ¢asu uvedené
pro potraviny se mohou lisit v zavislosti
na receptu a mnozstvi. Proto divodu jsou
tyto hodnoty uvedeny jako rozsahy.

+ Pred zahajenim vareni vZdy z trouby
vyjméte prislusenstvi, které nepouzijete.
Prislusenstvi, které zUstane v troubé,
muZe zamezit vareni vaseho jidla na
spravnych hodnotach.

+ U potravin, které budete varit podle
vlastniho receptu, se mUZete orientovat
podle podobnych jidel uvedenych v
tabulkach vareni.

+ Pouzitim dodaného prislusenstvi pfi
vareni ziskate nejlepsi vykon. Vzdy
dodrzujte varovani a informace uvedené
vyrobcem pro externi nadobi, které budete
pouzivat.

+ Nepromastitelny papir, ktery budete
pouzivat pfi vareni, vystfihnéte ve
vhodnych velikostech pro nadobu, kterou
budete varit. Nepromastitelné papiry,
které presahuji nadobu, mohou
predstavovat riziko popaleni a ovlivnit
kvalitu vareni. Pouzivejte papir odolny
proti mastnoté odpovidajici
specifikovaném teplotnim rozsahu.

+ Chcete-li dosahnout dobrého vykonu,
umistéte jidlo na doporuc¢enou spravnou

polici. BEhem vareni neménte polohu
police.

Pecivo a jidlo do trouby

Obecné informace

+ Chcete-li dosahnout dobrého vykonu,
doporucujeme pfi peceni pouzivat
prislusenstvi k vyrobku. Pokud hodlate
pouzivat externi nadobi, davejte prednost
tmavému, nelepivému a tepelné
odolnému nadobi.

+ Pokud se v tabulce peceni doporucuje
predehrati, nezapomerite vloZit jidlo do
trouby aZ po predehrati.

+ Pokud se chystate péct s nadobim na
grilovacim rostu, umistéte nadobi
doprostred grilovaciho rostu, ne blizko
zadni stény.

+ VSechny suroviny pouZivané pri vyrobé
peciva by mély byt Cerstvé a pri pokojové
teploté.

+ Stav peceni vyrobkl se maze lisit v
zavislosti na mnozstvi jidla a velikosti
nadobi.

+ Kovové, keramické a sklenéné formy
prodluzuji dobu vareni a spodni povrch
cukrarskych pokrmu nehnédne
rovnomerné.

+ Pokud béhem vareni pouzijete papir na
vareni, miZe se na spodnim povrchu jidla
objevit malé zhnédnuti. V takovém
pfipadé budete mozna muset prodlouZit
dobu vareni asi 0 10 minut.

+ Hodnoty uvedené v tabulkach pecenijsou
stanoveny na zakladé zkousek
provedenych v nasich laboratofich.
Hodnoty vhodné pro vas se mohou od
téchto hodnot lisit.

+ Umistéte jidlo na vhodnou polici
doporucenou v tabulce peceni. Spodni
police trouby se oznacuje jako police 1.

Tipy pro peceni sladkého peciva

+ Pokud je sladké pecivo pfilis suché, zvyste
teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.

+ Pokud je sladké pecivo vihké, pouzijte
malé mnoZzstvi tekutiny nebo snizte
teplotuo 10 °C.

+ Pokud je horni ¢ast sladkého peciva
spalena, poloZte jej na spodni polici, snizte
teplotu a zvyste dobu peceni.

+ Pokud je dobfe upeceno uvnitf, ale vnéjsi
strana je lepiva, pouZijte mensi mnoZstvi
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tekutiny, snizte teplotu a zvyste dobu .

peceni.

T|py pro pecenl peciva
+ Pokud je pecivo prilis suché, zvyste
teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.
Platy tésta navlhCete polevou sestavajici z
mléka, oleje, vajec a jogurtu.

+ Pokud se pecivo peCe pomalu, ujistéte se, .
7e tloustka pripraveného tésta nepretéka
pres plech na peceni.

Varny stul na pecivo a jidlo v troubé
Navrhy na vareni s jednim podnosem

Pokud je pecCivo na povrchu hnédg, ale
vespod neni upecené, ujistéte se, 7e
mnozstvi polevy, kterou pouzijete na
pecivo, nestéka prilis pod pecivo. Pro
rovnomerné zhnédnuti zkuste polevu
rovnomerné rozprostfit mezi platy tésta a
pecivo.

Pecte pecivo v poloze a pri teploté
odpovidajici tabulce peceni. Pokud spodni
¢ast jesSté neni dostatecné upecens,
polozte pecivo na spodni polici pro dalsi
peceni.

Kolace na . . Horni a spodni
plechu Standardni plech ohfev 3 180 30..40
Kolacevve Forlrr]a na dort na Qhrev 5 180 30 40
formé draténém grilu=* ventildtorem
. . Horni a spodni
Standardni plech ohfev 3 160 25..35
Modely s
. draténymi
Kolacky ; L
. . Ohfev policemi: 3
Standardni plech ventildtorem Modely bez 150 25..35
draténych
polic: 2
Kulata dortova forma o
praméru 26 cm se Horni avspodm 9 160 30 .40
svorkou na draténém ohfev
Piskotové grilux*
kolaée Kulata dortova forma o
praméru 26 cm se Ohrev 2 160 30..40
svorkou na draténém ventildtorem
grilusx
Plech na pegivor Hornia spodnf 3 170 25..35
. ohfev
Kolacky Ohfev
Plech na pecivo* ventilatorem 3 170 20..30
Spodni/horni
Tastovinove Standardni plech* ohFev s pomoci 2 200 35..45
estovinove ventilatoru
pecivo . Ohfev
Standardni plech* ventildtorem 2 180 35..45
. . Horni a spodni
Bohaté Standardni plech ohfev 2 200 20..30
pecivo . . Ohrev
Standardni plech ventildtorem 3 180 20..30
Standardni plech* Horni avspodm 3 200 30..40
s ohfev
Cely chléb Ohtev
Standardni plech* € 3 200 30..40

ventildtorem
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Sklenéna / kovova

Horni a spodni

Lasagne obdélnikova forma na . 2 nebo 3 200 30..40
v ; ohfev
draténém grilu*x
Kulata ¢erna kovova Horni a spodni
forma, pramér 20 cm na ' Sp 2 180 50..70
L e . ohfev
Jable¢ny draténém grilu=*
kolag Kulata ¢erna kovova Ohfev
forma, pramér 20 cm na S 2 170 50..70
U . ventildtorem
draténém grilu=*
Pizza Standardniplechs MO & spodn 2 200.220  10..20

ohrev

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto prisludenstvi vas spotiebic nemusi obsahovat.

** Toto prisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Navrhy na vareni se dvéma plechy

Modely s MIOQeIY s
draténymi dréténymi
. 2 Standardni plech* Ohrev policemi: 150 policemi: 25 ..
Kolacky - o L 2 4 40
4 _Plech na pecivo* ventiladtorem - Modely bez Modely bez
dréténych polic: > =l "
140 ratényc
polic: 30 ... 45
. 2 Standardni plech* Ohrev
Kolacky 4~ Plech na pegivo* ventildtorem 2_4 170 25..35
Testov\{lnove 1 _Standardni pjgoh* Qhrev 1 4 180 35 45
pecivo 4 Plech na pecivo* ventildtorem —
Bohaté pegivo 2, >tandardni plech Onrev 2 4 180 20 ..30

4~ Plech na pegivo* ventildtorem

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto prisludenstvi vas spotiebic nemusi obsahovat.

** Toto prisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Maso, ryby a driibez .

Kllcove body pr| pecenl
+ Vysledek peceni se zvysi ochucenim
vSech kurat, krit a velkych kusd masa
pred pecenim citronovou Stavou a
peprem.

+ Peceni vykosténého masa trva o 15 az 30
minut déle neZz smazeni platkd masa.

Varny stll na maso, ryby a driibez

Méli byste pocitat s dobou peceni asi 4 a7
5 minut na centimetr tloustky masa.

Po uplynuti doby peceni nechte maso v
troubé asi 10 minut. Stava z masa se lépe
rozlozi ve smazeném mase a pfi krajeni z
masa nevytéka.

Ryby je tfeba umistit na plech odolny proti
teplu ve stfedni nebo spodni Urovni police.
Uvarte jidla doporucena ve varném stole
na jednom plechu.

Steak (cely) /

Rosténa (1 k) Standardni plech*

pomoci
ventilatoru

15 minuty
3 250/max, v
180 ... 190

60 ...80
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Spodni/horni

Jehnéci kolinko . . ohfev s 15 minuty
(1.5 - 2.0 kg) Standardni plech pomoci 3 250/max, v 170 110...120
ventildtoru
PR, Spodni/horni
Jeden ploch g?(!ite na  Ohrevs 2 15 minuty 60 ..80
S gdm' Fc)JIiéku pomoci 250/max, v 190
P P ventildtoru
Pecené kure Dratény gril* Ohfev
(1.8-2 kg) Jeden plec'h pq[ozte Na entilatorem 2 200 ... 220 60 ... 80
spodni policku
Dratény gril* )
Jeden plech polozte na  Funkce ,3D" 2 253/5mr2;n:1/t¥90 60 ... 80
spodni policku '
Spgﬂ?é/vhsrm 25 minuty
Standardni plech* . 1 250/max, v 150...270
pornoc! 180...190
Kruta (5.5 kg) ventilatoru
25 minuty
Standardni plech* Funkce ,3D" 1 250/max, v 150 ... 210
180... 190
Dratény gril* Spgﬂ?é/vhsrm
Jeden plech poloZte na pornoct 3 200 20...30
Ryby spodni policku ventilatoru
Dratény gril*
Jeden plech poloZzte na  Funkce ,3D" 3 200 20..30

spodni policku

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto pfisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Klicové body grilovani

Grilovani

Cervené maso, ryby a driibeZi maso pfi .
grilovani rychle zhnédne, ma krasnou kurku

a nevyschne. Pro grilovani jsou vhodné .

zejména platky masa, maso na Spizu,

klobasy a Stavnatéa zelenina (rajcata, cibule

atd.).

Obecna varovani
+ Jidlo nevhodné pro grilovani s sebou nese

nebezpeci poZaru. Grilujte pouze jidlo,

které je vhodné pro grilovaci ohen. Jidlo
také nedavejte prilis daleko do zadni ¢asti
grilu. Je to nejvice horka oblast a mastna
jidla se mohou vznitit.
+ Béhem grilovani méjte dvirka trouby
zaviena. Nikdy negrilujte s otevienymi
dvirky trouby. Horké povrchy mohou
zpusobit popaleniny!
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Na grilovani pfipravte jidlo podobné
tloustky a hmotnosti.

Umistéte kousky, které chcete grilovat, na
dratény rost nebo dratény grilovaci rost
tak, abyste jejich rozloZzenim neprekrogili
rozmeéry topného ¢lanku.

Doby peceni uvedené v tabulce se mohou
liSit v zavislosti na tloustce grilovanych
kouskd.

Zasunte dratény rost nebo dratény
grilovaci rost do pozadované urovné v
troubé. Pokud grilujete na draténém rostu,
zasunte do spodni police plech trouby,
abyste zachytili olej. Plech trouby, ktery
budete zasouvat, by mél byt tak velky, aby
pokryval celou plochu grilovani. Tento
plech nemusi byt souc¢asti vyrobku. Za
ucelem snadného Cisténi dejte na plech
trouby trochu vody.



Grilovaci stul

Ryby Dratény gril 4-5 250 20...25

Kureci kousky Dratény gril 4-5 250 25...35

Fasirka (hovézi) - 12 kousky Dratény gril 4 250 20...30

Jehnéci kotlety Dratény gril 4-5 250 20..25

Biftek - (nakrdjeny na platky) Dratény gril 4-5 250 25...30

Teleci kotlety Dratény gril 4-5 250 25...30

Gratinovana zelenina Dratény gril 4-5 220 20 ...30
Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1.4

U vSech grilovanych jidel se doporucuje pfedehfat troubu na 5 minut.
Po 1/2 celkového ¢asu grilovani kousky jidla otocte.

Céstecény gril s

Ryby Dratény gril pomoc ventilétoru 200 30..35

L ek Castecny gril s
Kureci kousky Dratény gril pomoci ventilatoru 250 25..35

Fasirka (hovézi) - PR Céstecny gril s
12 kousky Drétény gril pomoci ventildtoru 250 30...40

’ Dratény gril Ko e )
Steak (cely) / . Castecny gril s 15 minuty 250,

Rosténa (1 kg) Jeden plech polozte pomoci ventilatoru v 180 ... 190 90..110

na spodni policku
Na tomto grilovaném stole nepfedehfivejte vSechny grilovana jidla.

Jidlo pro zkousky

+ Jidla v této tabulce peceni jsou prfipravena podle normy EN 60350-1, aby se usnadnilo
zkou$eni vyrobku ve zkusebnich ustavech.

Varny stul pro testovaci jidla

Navrhy na vareni s jednim podnosem

. Horni a
Standardni plech spodni ohfev 3 140 20...30
Modely s
Krehké pecivo draténymi
(sladkeé pecivo) . . Ohrev policemi: 3
Standardni plech ventildtorem  Modely bez 140 15..25
draténych
polic: 2
. Horni a
Standardni plech spodni ohfev 3 160 25..35
Modely s
. draténymi
Kolacky . . .
. . Ohrev policemi: 3
Standardni plech ventilstorem  Modely bez 150 25..35
draténych
polic: 2
- . Kulata dortova forma o .
Piskotové A Horni a
kolace priméru 26 cm se svorkou spodni ohfev 2 160 30...40

na draténém grilu=»
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Kulata dortova forma o
praméru 26 cm se svorkou 2 160 30..40

Ohrev

o ; ventiladtorem
na draténém grilu=» entilatore

Kulata cerna kovova
forma, primér 20 cm na
draténém grilu=*

Kulata cerna kovova Ohfev
forma, pramér 20 cm na S 2 170 50..70
U . ventiladtorem
draténém grilu=*
V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto prisludenstvi vas spotiebic nemusi obsahovat.
** Toto prisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Horni a

spodni ohfev 2 180 50..70

Jable¢ny kolac

Navrhy na vareni se dvéma plechy

Krehké pecivo 2-Standardni plech* Ohrev B
(sladké pecivo) 4-Plech na pecivox ventildtorem 2-4 140 15..25
Modely s
Modely s PR
dréténgmi dréténymi
. 2-Standardni plech* Ohrev policemi: 150 policemi: 25 ..
Kolacky . L 2-4 40
4-Plech na pecivox ventiladtorem Modely bez Modely b
draténych viodely bez
- draténych polic:
polic: 140
) 30 ... 45

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto prisludenstvi vas spotiebic nemusi obsahovat.
** Toto prisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Gril

Toastovany chléb
Fasirka (hovézi) - 12
kousky
Po 1/2 celkového ¢asu grilovani jidlo otocte.
U vSech grilovanych jidel se doporucuje pfedehrat troubu na 5 minut.

4 250 1..4
Dratény gril 4 250 20...30

Dratény gril
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Udrzba a péce
VsSeobecné informace o cisténi

Av§eobecné upozornéni

+ Pred vyc¢isténim produktu vyckejte, dokud
produkt vychladne. Horké povrchy mohou
zpusobit popaleniny!

+ Nenanasejte Cistici prostfedky pfimo na
horké povrchy. Mdze to zpUsobit trvalé
skvrny.

+ Spotfebi¢ musi byt po kazdé operaci
dukladné vycistén a vysusen. Zbytky

potravin se tak dajf snadno vygistit a zabrani

se jejich spaleni pfi pozdéjsim pouziti
spotrebice. Tim se prodluZuje Zivotnost
pfistroje a sniZuji se ¢asto se vyskytujicl
problémy.

+ K Cisténi nepouzivejte parni gisticl
prostredky.

+ Nékteré Cistici prostredky nebo &isticf
pfipravky mohou poskodit povrch. Béhem
¢isténi nepouzivejte abrazivni gisticl
prostfedky, Cistici prasky, Cistici krémy,
odvapnovac nebo ostré pfedméty.

+ K gisténi po kazdém pouZziti nenf zapotfebi
specidlni gistici prostfedek. Spotfebic
oCistéte mydlem, teplou vodou a mékkym
hadfikem nebo houbou a osuste suchym
hadfikem z mikrovlakna.

+ Ujistéte se, Ze jste po vycisténi jste uplné
setreli veSkerou zbylou tekutinu a okamzité
vycistéte vSechny zbytky jidla, které kolem
vas vystfikne béhem vareni.

+ Nemyjte Zadné ¢asti spotfebice v mycce
nadobi.

Inox a nerezavéjici povrchy

+ K Cisténi nerezovych nebo neoxidovanych
povrchu a rukojeti nepouZivejte cistici
prostfedky obsahujici kyselinu nebo chlér.

+ Nerezovy nebo Inoxovy povrch muze ¢asem
zménit barvu. To je normalni. Po kazdé
operaci vyc¢istéte Cisticim prostfedkem
vhodnym na nerezovy nebo Inoxovy povrch.

+ Cistéte mékkym mydlovou hadfikem a
tekutym (neskrabajticim) ¢isticim
prostfedkem vhodnym pro povrchy z
nerezavejici oceli. Otirejte jednim smérem.

+ OkamZité bez ¢ekanf odstrante skvrny od
vapna, oleje, skrobu, mléka a bilkovin z inox-
nerezového a sklenéného povrchu. Skvrny
mohou po del&i dobé rezavét.

Smaltované povrchy

+ Po kazdém pouziti smaltované povrchy
ocistéte Cisticim prostfedkem na nadobi,

teplou vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste je suchym hadfikem.

+ Pokud je vas vyrobek vybaven funkcf
lehkého ¢isténi parou, miZzete snadné
Gisténi parou provést i na lehké trvalé
necistoty. (Viz "Snadné ¢isténi parou”)

+ U pretrvavajicich skvrn Ize pouzit ¢isticf
prostfedek na trouby a grily doporu¢eny na
webovych strankach znacky vaseho
produktu a Cistici neSkrabaci podlozku.
Nepouzivejte externi ¢isti¢ trouby.

+ Oblast na peceni trouby musfi byt pro ¢isténi
vychladla. Cisténi horkych povrchl vede k
nebezpedi pozaru a poskozeni smaltovanym
povrchem.

Katalytlcke povrchy
Boc¢ni stény v oblasti vafeni mohou byt
pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. Lisi se v zavislosti na
modelu.

+ Katalytické stény maji lehky matny a
poérovity povrch. Katalytické stény trouby se
nemaji Cistit.

+ Katalytické povrchy absorbuji olej diky své
porovité struktufe a zacnou se lesknout,
kdyZ je povrch nasyceny olejem, v takovém
pfipadé se doporucuje vyménit dily.

Sklenéné povrchy

+ Pri ¢isténi sklenénych povrchd nepouZivejte
Skrabky z tvrdého kovu a abrazivni Cistici
prostfedky. Mohou poskodit povrch skla.

+ Spotfebi¢ oc¢istéte Cisticim prostfedkem na
nadobi, teplou vodou a hadfikem z
mikrovlakna uréenou pro sklenéné povrchy.
Osuste jej suchym hadfikem z mikrovldkna.

+ Pokud po vycisténi zUstanou zbytky
saponatu, otfete ho studenou vodou a
osuste Cistym a suchym hadfikem z
mikrovldkna. Zbytky sapondtu mohou pristé
poskodit povrch skla.

+ Zaschlé zbytky na povrchu skla za Zadnych
okolnosti necistéte vroubkovanymi nozi,
draténou vatou nebo podobnymi skrabanci.

+ Skvrny od vapniku (Zluté skvrny) na povrchu
skla muazete odstranit komeréné dostupnym
odvépnovacim prostfedkem, odvapnovacim
prostfedkem, jako je ocet nebo citrénova
Stava.

+ Pokud je povrch silné znecgistén, naneste
houbou na skvrnu &istici prostfedek a
pockejte dlouho, dokud nebude spravné
fungovat. Potom povrch skla oCistéte
vihkym hadfikem.
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+ Zména barvy a skvrny na povrchu skla jsou
normalni a nejde o chyby.

Plastové dily a lakované povrchy

+ Plastové dily a lakované povrchy oCistéte
¢isticim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou a
osuste je suchym hadfikem.

+ Nepouzivejte Skrabky z tvrdého kovu a drsné
Cisticl prostredky. MzZe to poskodit povrchy.

+ Dbejte na to, aby klouby komponentu
spotrebice nezUstaly vihké a saponatové. V
opacném pfipadé mize na téchto spojich
dojit ke korozi.

Cisténi prislusenstvi

Pokud neni v uZivatelské priruc¢ce uvedeno

jinak, nemyjte pfislusenstvi k vyrobku v

mycce na nadobi.

Cisténi ovladaciho panelu

+ P¥i ¢isténi panelt pomoci ovladacée knoflikd
otfete panel a ovladace vihkym meékkym
hadfikem a osuste suchym hadfikem.
Neodstranujte knofliky a tésnéni zespodu,
abyste vycistili oviadaci panel. MizZe byt
poskozen ovladaci panel a knofliky.

+ Béhem cisténi inox paneld s knoflikovym
fizenim, kolem gombikovnepouzivajte Cistici
prostfedky na inox. Kontrolky kolem knoflikd
mohou byt vymazany.

+ Dotykové ovladaci panely ocistéte vihkym
mékkym hadrikem a osuste suchym
hadfikem. Pokud je vas produkt vybaven
funkefi blokovani klaves, pfed provedenim
¢Gisténi ovlddaciho panelu nastavte blokovani
klaves. V opa¢ném pfipadé muze dojit k
nespravné detekci klaves.

v v

Cisténi vnitini asti trouby (oblast
peceni)

Postupujte podle krokd ¢isténi popsanych v
¢asti ,Obecné informace o ¢isténi" podle typu
povrchi v troubé.

Cisténi boénich stén trouby

Bocni stény v prostoru pro pe¢eni mohou byt
pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. Lisi se to podle modelu.
Pokud jsou v troubé katalytické stény,

naleznete informace v ¢asti ,Katalytické stény".

Pokud je vas vyrobek modelem s draténymi
rosty, vyjmeéte pred ¢isténim bocnich stén
draténé rosty. Postupujte podle kroku ¢isténi
popsanych v ¢asti ,Obecné informace o
¢isténi" pro typ povrchu boéni stény.

Postup vyjmuti bo¢nich draténych

rosta:

1. Vyjméte pfedni ¢ast draténého rostu
zatazenim za bo¢ni sténu v opacném sméru.

2. Vytahnéte dratény rost smérem k sobé a
zcela jej vyjméte

3. Pri opétovném nasazeni rostu je nutné
postupovat v opaéném poradi.
Snadné cisténi parou
Lisi se v zavislosti na modelu produktu. *
Nemusi byt k dispozici ve vaSem produktu.
Zajistuje snadné Cisténi, protoze necistoty
(pokud s cisténim necekate prilis dlouho) jsou
zmeékeeny parou, kterd se tvofi uvnitf trouby, a
voda kondenzuje na vnitfnich plochach trouby.
1. Vyjméte z trouby veskeré prislusenstvi.
2. Nalijte do plechu na pec¢eni 500 ml vody a
umistéte plech do 2. liSty trouby.

A

3. Nastavte troubu do reZzimu snadného Cisténi

parou a nechte ji spusténou 15 minut pfi
100 °C.
Otevrete dvitka a ihned otfete vnitfni povrchy
trouby vlhkou houbou nebo hadfikem. PFi
otevirani dvifek dojde k uniku pary. To muaze
zpUsobit riziko popaleni. Pfi otevirani dvifek
trouby budte opatrni.

31/CZ



Zbyvajici neCistoty oCistéte teplou vodou s
mycim prostfedkem, mékkym hadfikem nebo
houbou a otfete je suchym hadfikem.
B&hem reZzimu snadného ¢isténi parou
ﬂ se voda, kterd je v bazénu ve spodni
¢asti trouby, aby zmékéila lehce
vytvorené zbytky / necistoty v dutiné
trouby, odpafuje a kondenzuje v dutiné
trouby a vnitfnim skle dvifek trouby,
proto mlze kapat voda pfi otevieni
dvifek trouby. Ihned po otevreni dvifek
trouby otfete kondenzat.

LiSi se v zavislosti na modelu produktu. *
Nemusf byt k dispozici ve vasem produktu. Po
kondenzaci v troubé muaze byt v kanalku mélké
nadrzky pod troubou voda nebo vlhkost. Po
pouZiti vycistéte tento kanal bazénu vihkym
hadfikem a poté jej osuste

Cisténi dvifek trouby

K ¢isténi dvifek a skla trouby
0 nepouzivejte drsné abrazivni Cisticl

prostfedky, kovové Skrabky, draténku

nebo bélici ¢inidla.
Dvitka trouby a sklo dvifek muZete za Ucelem
¢isténi vyjmout. Postup vyjmuti dvifek a skel je
vysvétlen v ¢astech ,Vyjmuti dvifek trouby" a
,Vyimuti vnitrnich skel dvifek". Vnitfni skla
dvirek po vyjmuti vyCistéte pomoci prostredku
na myti nadobi, teplé vody a mékkého hadriku
nebo houby a osuste je suchym hadfikem.
Sklo otfete octem a poté ho oplachnéte proti
zbytkUm vapna, které se mohou vyskytnout na
skle trouby.

Vyjmuti dvifek trouby

1. Otevrete dvitka trouby.

2. Otevrete prichytky v objimce zavésu
prednich dvifek vpravo a vlevo zatlacenim
dol(, jak je zndzornéno na obrazku.

Typ zavésu (A), (B), (C) se lisi podle modelu

produktu. Nize uvedené obrazky ukazuji, jak

otevfit vSechny typy zavésu.

Z&vés typu (A) je k dispozici u béznych typu
dveri.

Z&vés typu (B) je k dispozici u typt dvefi s
mékkym zaviranim.

Z&vés typu (C) je k dispozici u typt dvefi s
meékkym oteviranim / zaviranim.

Zamek pantu - zaviena poloha
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Zamek pantu - oteviend poloha
3. Otevrete dvitka trouby do polooteviené
polohy

4. Polooteviené dvefe vytahnéte smérem
nahoru a uvolnéte je z pravého a levého
zavésu a vyjméte je.

Pri opétovném nasazeni dvifek je nutné
postupovat v opa¢ném poradi. Pfi
nasazeni dvifek nezapomente zavrit
prichytky na objimce zavésu.

Vyjmuti vnitinich skel dvifek trouby
Vnitfni sklo pfednich dvifek vyrobku Ize za
ucelem Cisténi vyjmout.

1. Otevrete dvitka trouby.

2. TAhnéte soucéast z plastu pfipevnénou k
horni ¢asti prfednich dvifek smérem k sobé
se soucasnym stisknutim tlakovych bodud na
obou stranach soucasti a vyjméte ji.

3. Jak je zndzornéno na obrazku, jemné
zvednéte zcela vnitfni sklo (1) smérem k
LA" a poté jej vyjméte vytaZzenim smérem k

1 Nejvnitingjsi sklenény panel
2+ Vnitfni sklenény panel (Ve vasem
produktu nemusi byt pfitomen.)

4. Pokud ma vas vyrobek vnitfni sklo (2),
opakujte stejny postup, abyste jej oddélili (2).

5. Prvnim krokem preskupenf dvifek je
opétovné sestaveni vnitfniho skla (2).
Umistéte zkosenou hranu skla tak, aby
odpovidala zkosené hrané plastové stérbiné.
(Pokud ma vas vyrobek vnitfni sklo). Vnitrni
sklo (2) musf byt pfipevnéno k plastové
Stérbiné co nejblize ke zcela vnitfnimu sklu

U2
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6. PFi opétovném sestaveni zcela vnitfniho skla
(1) vénujte pozornost umisténi potisténé
strany skla na vnitfni sklo. Je duleZité umistit
spodni rohy zcela vnitfniho skla (1) tak, aby
odpovidaly spodnim plastovym Stérbinam.

7. TlaGte soucast z plastu smérem k ramu,
dokud neuslysite cvaknuti.

Cisténi svétla trouby

Pokud dojde ke znecisténi sklenénych dvifek

svétla v oblasti peceni, vy&istéte jej pomoci

prostfedku na myti nadobi, teplé vody a

meékkého hadfiku nebo houby a osuste jej

suchym hadfikem. V pfipadé poruchy Zarovky
svétla trouby jej mUZete vymeénit nasledujicim
postupem.

Vyména zarovky svétla trouby

Aobecné varovani

+ Aby nedoslo k urazu elektrickym proudem,
odpojte pfed vyménou Zarovky svétla trouby
elektrické pripojeni a pockejte, az trouba
vychladne. Horké povrchy mohou zpusobit
popaleniny!

+ Vtéto troubé se pouziva zarovka s vykonem
mensim nez 40 W, vyskou mensi nez 60 mm,
prameérem mensim nez 30 mm nebo
halogenovou zarovkou s objimkou typu G9,
vykonem mensim nez 60 W. Zarovky jsou
vhodné pro provoz pfi teplotdch nad 300 ° C.
Lampy do trouby Ize ziskat od
autorizovanych servisnich zastupc( nebo
technikd s licenci.

+ Poloha svétla se muze lisit od polohy
znazornéné na obrazku.

+ Zérovka svétla pouzita v tomto vyrobku neni
vhodna pro pouzitf pfi osvétleni pokoju v
domécnosti. Uelem tohoto svétla je pomoci
uzivateli vidét na pecené vyrobky.

+ Zérovky pouzité v tomto vyrobku musf
odolat extrémnim fyzickym podminkam,
jako jsou teploty nad 50 °C.

Pokud ma vase trouba kulaté svétlo:

1. Odpojte vyrobek od napajeni ze sité.

2. Vyjméte sklenény kryt jeho otacenim proti
sméru hodinovych rucicek.

3. Pokud je zérovka vasi trouby typu (A)
zobrazeného na obrazku niZe, otacejte
Zarovkou svétla trouby podle obrazku a
vymeérite ji za novou. Pokud se jedna o
model s typem (B), vytédhnéte Zarovku, jak je
zndzornéno na obrazku, a vymérite ji za
novou.

4. Nasadte zpét sklenény kryt.
Pokud ma vase trouba ¢tyfhranné svétlo:
1. Odpojte vyrobek od napajeni ze sité.

2. Vyjméte draténé police podle popisu.

3. Pomoci Sroubovaku zvednéte ochranny
sklenény kryt Zarovky.

4. Pokud je zarovka vasi trouby typu (A)
zobrazeného na obrazku niZe, otacejte
Zarovkou svétla trouby podle obrazku a
vymeérite ji za novou. Pokud se jedna o
model s typem (B), vytédhnéte Zarovku, jak je
zndzornéno na obrazku, a vymérite ji za
novou.

5. Nasadte zpét sklenény kryt a draténé police.
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F ReSeni problémdi

Pokud nemuzete problém odstranit, pfestoze jste postupovali podle pokynu v této ¢asti, obratte
se na autorizovany servis, technika s licenci nebo na prodejce, u kterého jste vyrobek zakoupili.
Nikdy se nepokousejte opravit vadny vyrobek sami.

+ Je normalni, Ze béhem pouzivani unika para. >>> Nejedna se o zavadu.

+ Para, ktera vznika béhem peceni, muze kondenzovat a vytvaret kapky vody, kdyz se
dostane na chladné povrchy vyrobku. >>> Nejedna se o zavadu.

+ Pri ohrfevu se mohou kovové ¢asti roztahovat a zpUsobit zvuky. >>> Nejedna se o zavadu.

+ Sitova pojistka je vadna nebo je vypnutd. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové skfifice. V
pripadé potreby je vymeérite nebo znovu zapnéte.

+ Viyrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte pfipojeni zastrcky.

+ Tlacitka / ovladaci knofliky / dotykové plosky na ovladacim panelu nefunguji.>>> Pokud
Je vas vyrobek vybaven funkci uzamceni tlacitek, mizZe byt toto uzaméeni aktivovano.
Provedte jeho deaktivaci.

« Zérovka svétla trouby je vadna. >>> Viymeénte Zarovku svétla trouby.
+ Napajeni je preruseno. >>> Zkontrolujte napajeni. Zkontrolujte pojistky v pojistkové

eni nastavena na urcitou funkci peceni a/nebo teplotu. >>> Nastavte troubu na urcitou
funkci peceni a/nebo teplotu.

+ U modell vybavenych casovacem neni nastaven Casovac. >>> Nastavte casovac.
* Napdjeni je preruseno. >>> Zkontrolujte napajeni. Zkontrolujte pojistky v pojistkove

oslo predtim k vypadku napajeni. >>> Nastavte ¢asovac / vypnéte vyrobek a znovu jej
zapnéte.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYJNA, organizagni slo¥ka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stod{lky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(Ze vyresit zaruni, pfipadné pozarugni opravy vyrobk( Beko

tel. kontakt 222525222
tel, kontakt 800350333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz
online objednéavka opravy spotfebile wiwews bekoor.cz
5 let zaruky - podminky a registrace

ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a Citelny prodejni dokiad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebite a oznateni prodejce,
opraviiuje uZivatele vyuZit z&ruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Obfanského zdkoniku, v platném znéni.

Neni-li stanoveno jinak, je zarucni doba na vyrobek 24 masicli. Zatina plynout ode dne prevzeti véci kupujicim
vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé za€ne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedeni vyrobku do provozu,

Vyrobky vyZadujici adborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, dale viechny spotfebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakonenym vidlici. Zapojeni spotfebiCe je sluZbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za poSkozeni & Skody vezniklé
chybnou instalacl nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z t&chto zarucnich podminek miZe byt uplatnéna pouze na dzemi Ceské republiky a 1ykd se
pouze a vyhradné spotfebicii dovezenych do CR prostfednictvim nasi spoleénosti, BEKO SPOLKA AKCYINA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlky, kterd je oficidinim zastoupenim znatky Beko
pro Ceskou republiku,

Zéruka je poskytovéna kupujicimu (koneZnému spotfebiteli) v souladu se zakonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném zn&ni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni urten
k primyslovému pouziti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou pouZivany vdomacnosti, nejsou
predmétem zdruky (hotelova, Skolskd a restauratni zatizeni, dklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiuji u prodavajiciho. Zarutni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou vdobé platnosti zarutni thiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis,

0 odstranéni vad vyrobku v zaruni 1hitté je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zdkaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525 222, 800350333 nebo online na kit AN fiied

Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, mode} spotfebite, vyrobni a produktové &islo,
které se nachdzi na vyrobpim &titku kaZdého spotfebife. Bez nahlaSeni téchto Gdajl nebude moci byt
poéadavek zakaznika na bezptatnou opravu vyfesen. Zakaznik je také date povinen poskytnout auterizovanému
servisu soucinnost potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.



9)

k)

PFi navitéve servisniho technika kupujici prokdZe existenci zaruky pfedioZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zdruky Beko. Po provedeni zarulni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicimu Citetnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupf a servisem
vyrobku.

Opravni list slouzi k prokazovani prév kupujictho, proto je ve vlastnim zajmu kupujiciho si zkontrolovat pred
podpisem veskeré tidaje. Zarutni Ihita se v piipadech, kdy zavada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o
dobu, kdy kupujfci uplatnil ndrok na zaruéni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzeti opravengho
vyrobku.

Vyrabek musi byt instalovdn a provozovan padle ndvodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnitek,
mraznitek a jejich kombinaci je zaru€ena pifi okolni teploté od +10°C do +32°C.

Touto zarukou nejsou dottena prava kupujiciho, kterd se ke koupi véci vazi podie zviaStnich pravnich predpist.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYINA, organizaZni stozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodelky nabfzt
spotfebitelim na vybrané modely prodlouZencu zdruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésich od skonteni
zakonné dvouleté zarudni Ihilty. Podminkou ziskani certifikdtu prodiouZené zaruky je spinéni veskerych

CLLE
O odstrangni vad vyrobku v prodiouZené zaruZni IhGté je kupujicf opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko

na telefonnim &isle; 222 525 222, 800 350 333 nebo online na ritps/fwwew bekoor.ca/oki YKE-ODIaYY -

Pii opravé v ramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu ptedloZit platny certifikat
prodiouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace Fe3ena opravou nebo dodénim ndhradniho dilu.
¥ piipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatfiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladd (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail «kosa.cz_nebo poltou na adresu BEKO SPOLKA AKCYINA,
organizalni slozka, Bucharova 1423/6. 158 00 Praha 5 - Stodilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodiouZené zéruky na vréceni kupni £astky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrartovani vyrobnich vad padiéha
zde uvedenym vieobecnym zaru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnéni zaruky zanika pokud:

+ Nenivyrobek pouZivanv souladu s ndvodem;

» Do3lo kmechanickému po3kozeni vyrobku cizim zavinénim, pii nespravné udrzbé nebo jinym zanedbdnim
péce o vyrobek

+ Byl navyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

« Plynové spottebite nebo spotfebite s napajenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

« Do3lo k mechanickému poSkozeni pfi prepravé;

« Jevadazpisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napt. poruchy v elektrické siti nebo vadna bytovd instalace,
nevhodnymi provozrimi podminkami, poskozeni Zivlem;

« Jevyrobek vadny z divodu pouZitl neorigindintho piistusenstvi a ndhradnich dilly;

+  Kuchyriska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespifiuje potiebné technické parametry;

«  Zdruka se déle nevztahuje na preventivnl Gdrbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zévady zplisobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vznikié béZnym pouZivanim, na mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentt;

« Zéruka se nevztahuje na navitdvu technika za ulelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotiebice,

vyménu nadhradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zaména sméru otevirani dvefi chladnitek a
suSitek.
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Kjaere kunde,

Les denne bruksanvisningen fgr du tar i bruk produktet.

Beko takk for at du har valgt dette produktet. Vi vil at produktet, som er produsert med hgy
kvalitet og teknologi, skal gi deg den beste yteevnen. Les derfor denne bruksanvisningen og
annen vedlagt informasjon ngye fgr du bruker produktet. Bruk den som oppslagsbok ved
senere anledninger. Legg ved bruksanvisningen hvis du gir produktet til noen andre. Fglg
instruksjonene, og ta hensyn til all informasjon og alle advarsler som er angitt i
bruksanvisningen.

Veer oppmerksom pa all informasjon og alle advarsler i bruksanvisningen. Da beskytter du
bade deg selv og produktet mot farer som kan oppsta.

Behold bruksanvisningen. Legg ved bruksanvisningen hvis du gir produktet til noen andre.
Bruksanvisningen inneholder fglgende symboler:

A Fare som kan medfgre dgd eller skade.
MERKNAD Fare som kan medfgre materiell skade for produktet eller omgivelsene.

Fare som kan medfgre brannskader som fglge av bergring med varme overflater.

Viktig informasjon eller nyttige brukstips.

oep

Les bruksanvisningen.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i Sikkerhetsinstruksjoner

- Denne avdelinga inneheld
tryggingsinstruksjonar som
kan hjelpa deg med a
forhindra risiko for
personskadar eller materiell
skada.

- Viss produktet blir overfgrt til
ein annan person eller
allereie brukt, skal
bruksanvisningen,
produktetikettane, andre
relevante dokument og
tilbehgyr blir levert saman
med produktet.

- Bedrifta var skal ikkje haldast
ansvarleg for skadar som
kan oppsta som fglgje av
manglande overhalda av
desse instruksjonane.

- Unnlating av & overhalda
desse instruksjonane skal
gjera garantien ugyldig.

- AL a alltid installasjons- og
reparasjonsarbeida blir
utfgrte av produsenten, den
autoriserte tenesta eller ein
person som er spesifisert av
importgren.

- ABruk berre originale
reservedelar og tilbehgyr.

- AForspk ikkje a reparera
eller erstatta nokon del av
produktet med mindre det er
tydeleg angitt |
bruksanvisningen.

- A Ikkje utfer tekniske
endringar pa produktet.

AFormél med bruken

- Dette produktet er designa
for heimebruk. Det er ikkje
eigna for kommersiell bruk.

- Ikkje bruk produktet i hagar,
balkongar eller andre
uteomrada. Apparatet er
ment a brukes |
kjokkenomrader i
husholdninger og ansatte |
butikker, kontorer og andre
arbeidsmiljger.

- ADVARSEL: Dette produktet
skal berre brukast til
matlaging. Det skal ikkje
brukast til ulike formal, til
demes a varma opp rommet.

- Omnen kan brukast til a tina,
baka, steika og grilla mat.

- Dette produktet; skal ikkje
brukast til oppvarming,
tallerkenoppvarming,
hengande handklede eller
klede pa handtaket for
tgrking.

ABarne-, sarbar person- og

kjeledyrsikkerheit

- Dette produktet kan brukast
av barn pa 8 ar og eldre, og
personar som er
underutvikla i fysiske,
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sensoriske eller mentale
evner, eller mangel pa
erfaring og kunnskap, sa
lenge dei blir overvakte eller
trena om sikker bruk og fer
ved produkt.

- Barn skal ikke leke med
produktet. Reingjering og
brukarvedlikehald skal ikkje
utfgrast av barn med mindre
det er nokon som har tilsyn
med del.

- Dette produktet skal ikkje
brukast av personar med
avgrensa fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet (barn
inkludert), med mindre dei
blir haldne under tilsyn eller
far dei ngdvendige
instruksjonane.

- Barn skal overvakast for a
sikra at dei ikkje leikar med
produktet.

- Elektriske produkter er farlige
for barn og kjaeledyr. Barn og
kjeeledyr ma ikkje leika med,
klatra pa eller gainn i
produktet.

- Ikkje legg gjenstandar som
barn kan na pa produktet.

- ADVARSEL: Under bruk er
dei tilgjengelege overflatene
pa produktet varme. Hald
barn borte fra produktet.

- Ta vare pa emballasjen
utilgjengeleg for barn. Det er

fare for personskadar og
kvelning.

- Nar dgra er open, ikkje legg

nokon tunge gjenstandar pa
ho eller la barn sitja pa ho.
Du kan fgra til at omnen
veltar eller gydelegg
derhengsla.

- (Hvis produktet har en

stgpsel) For sikkerheita til
barna, kopla fra
straumpluggen og gjera
produktet ubrukande fgr du
kasserer produktet.

A Elektrisk sikkerheit

- Plugg produktet til eit jorda

stikkontakt verna av ei
sikring som samsvarer med
gjeldande karakterar angitt
pa typeetiketten. Fa ein
kvalifisert teknikar til & utfgra
jordingsinstallasjonen. Ikkje
bruk produktet utan jording |
samsvar med lokale /
nasjonale forskrifter.

- Stgpselet eller den elektriske

tilkoplinga til produktet skal
vera pa ein lett tilgjengeleg
stad (der det ikkje blir
paverka av flammen til
omnen). Viss dette ikkje er
mogleg, bgr det vera ein
mekanisme (sikring, bryt,
bryt, etc.) pa det elektriske
installasjonen som produktet
er kopla til, i samsvar med
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dei elektriske forskriftene og
skilje alle stolpar fra
nettverket.

- Produktet ma ikkje koplast til
stikkontakten under
installasjon, reparasjon og
transport.

- Kopl produktet til eit
stikkontakt som oppfyller
spennings- 0g
frekvensverdiane som er
spesifiserte pa typeetiketten.
- (Hvis produktet ikke har
strgmledning) Bruk berre
tilkoplingsleidningen som er
spesifisert i delen "Tekniske
spesifikasjonar”.

- Ikkje las straumkabelen
under og bak produktet. Ikkje
legg ein tung gjenstand pa
straumleidningen.
Straumleidningen skal ikkje
bayast, blir knust og komma
I kontakt med noka
varmekjelde.

- Medan omnen er i drift, blir
baksida ogso varm.
Nettsnorer ma ikkje rgra
baksida, tilkoplingar kan vera
skadd.

- Ikkje las elektriske kablar i
omnsdgra og f@r dei over
varme overflater. Du kan fgra
til at omnen kortsluttar og
fyrer opp som eit resultat av
kabelsmeltinga.
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- Bruk berre original kabel.

Ikkje bruk kutta eller
gydelagde kablar eller
skgyteleidningar.

- Viss straumleidningen er

skadd, ma han bytast ut av
ein produsent, ei autorisert
teneste eller ein person som
skal spesifiserast av
importgrselskapet for &
forhindra moglege farar.

- ADVARSEL: Forsikre deg om

a kopla produktet fra
straumnettet fgr du byter ut
lampa for & unnga fare for
elektrisk stgyt. Kopl fra
produktet eller sla av sikringa
fra sikringsskapet.

(Hvis produktet har en stgpsel)
- Ikkje kopla produktet til ein

stikkontakt som er laus, har
komme ut av stikkontakten,
er gydelagt, skitten, feit, med
fare for vasskontakt (til
dgmes vatn som kan leka fra
disken).

- Ikkje rgr kjpleskapet med

vate hender! For a trekka ut
stgpselet, ikkje hald |
leidningen, hald alltid |
stgpselet.

- Forsikre deg om at

produktpluggen er ordentleg
kopla til stikkontakten for a
unnga lysbue.



ATransportsikkerhet

- Koble produktet fra
strgmnettet for det
transporteres.

- Dette produktet er tungt, og
ma Igftes av minst to
personer.

- Ikke bruk
dgren/dgrhandtaket nar du
transporterer eller flytter
produktet.

- Ikke sett andre gjenstander
pa produktet, og lgft det pa
hgykant.

- Nar du skal transportere
produktet, pakk det inn med
bobleplast eller tykk papp, og
stram det til med tape. Sikre
produktet med tettsittende
tape, slik at du forhindrer at
de avtakbare eller bevegelige
delene skades.

- Sjekk hele produktet for
eventuelle skader som kan
ha oppstatt under
transportering.

A Installasjonssikkerhet

- Fgr produktet eri nstallert,
ma du se etter skade pa
produktet. Hvis produktet er
skadet, skal det ikke
monteres.

- Produktet skal ikke
installeres | naerheten av

varmekilder (radiatorer,
ovner osV.).

- Alle ventilasjonskanaler

rundt produktet skal holdes
apne.

. For & forhindre

overoppheting skal produktet
ikke monteres bak dekorative
dgrer.

ASikkerheit ved bruk

- Forsikre deg om at produktet

er slatt av etter kvar bruk.

- Viss du ikkje bruker

produktet pa lenge, koplar du
fra det eller skrur av sikringa
fra sikringsskapet.

- Ikkje bruk defekte eller

gydelagde produkt. Viss
nokon, kopl fra straum- /
gassambanda til produktet
og ring den autoriserte
tenesta.

- Ikkje bruk produktet nar

inngangsdgra glas er fjerna
eller pydelagt.

- Ikkje klatra pa produktet for &

na noko eller av andre
grunnar.

- Ikkje bruk produktet |

situasjonar som kan paverka
vurderinga di, til dgmes
medikamentsinntak og / eller
alkoholbruk.

- Brennbar gjenstandar som

blir haldne | kokeplassen kan
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ta fyr. Ikkje lag brennbar
gjenstandar | kokeplassen.

- Handtaket til omnen er ikkje
eit handklefgner. Ikkje bruk
handklede, hanskar eller
liknande tekstil nar du bruker
produktet.

- Hengsla pa produktdgra
rgrer seg og blir stramma
nar du opnar og lukkar degra.
Nar du opnar / lukkar dgra,
ma du ikkje halda delen med
hengsla.

ATemperaturadvarsler

- ADVARSEL: Mens produktet
er i drift, vil de eksponerte
delene veaere varme. lkke
bergr produktet og
varmeelementer. Barn under
8 ar bor ikke komme neerme
produktet uten en voksen.

- Ikke plasser
brennbare/eksplosive
materialer neer produktet,
ettersom kantene vil bli
varmen mens det er i drift.

- Ettersom damp kan utandes,
ma du holde deg unna mens
du apner ovnsdgren.
Dampen kan brenne handen
din, ansiktet og/eller pynene
dine.

- Produktet kan veere varmt
under bruk. Ikke bergr de
varme rommene, de

innvendige delene av ovnen,
varmeelementer, osv.

- Nar du plasser mat i den

varme ovnen, fjerner mat,
osv. bruk alltid
varmebestandige
ovnshansker.

ATiIbeh;zsrsbruk

- Det er viktig at risten og

brettet plasseres der de skal
pa hyllene. For detaljert
informasjon, se avsnittet
“Bruk av tilbehgr".

- Tilbehgr kan skade

derglasset nar produktdgren
lukkes. Skyv alltid tilbehgret
til enden av stekeomradet.

ASteklng og sikkerhet
- Veer for3|kt|g nar du bruker
alkohol i maten. Alkohol
fordamper ved hgye
temperaturer, og kan
antennes hvis den blir
eksponert for varme
overflater, noe som kan fgre
til brann.

- Matavfall, olje, osv. i

stekeomradet kan antennes.
Fjern slike ting fgr du
begynner a steke.

- Fare for matforgiftning: Ikke

oppbevar mat i ovnen lenger
enn én time fgr og etter

steking. Ellers kan det fgre til
matforgiftning eller sykdom.
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- Ikke varm opp lukkede
hermetikkbokser og
glasskrukker. Oppsamlet
trykk kan fgre til at krukken
brister.

- Legg bakepapir i et kokekar
eller i ovnstilbehgret (brett,
tradrist, osv.) sammen med
maten, og sett det inn i den
forhandsoppvarmede ovnen.
Fjern overflgdig bakepapir
som henger ned fra tilbehgr
eller beholder, slik at du ikke
risikerer a bergre ovnens
varmeelementer. Du ma aldri
bruke bakepapir hvis
ovnstemperaturen er hgyere
enn den maksimale
brukstemperaturen som er
angitt pa det bakepapiret du
bruker. Du ma aldri bruke

bakepapir I bunnen av ovnen.

- lIkke sett stekeplater, brett
eller aluminiumsfolie direkte
pa bunnen av ovnen. Den
akkumulerte varmen kan
skade ovnens
hovedbestanddel.

- Lukk ovnsdgren under
grilling. Varme overflater kan
medfgre brannskader!

- Mat som ikke er egnet for
grilling utgjer en brannfare.

Bare grill mat som er egnet
for kraftig grillflamme. Sett
heller ikke maten for langt
bak i ovnen. Det er det
varmeste omradet, og fet
mat kan ta fyr.

AVedlikehald og

reingjeringstryggleik

- Vent til produktet er avkjglt
fgr du reingjer det. Varme
yter kan arsaka brannskader.

- Vask ikkje produktet ved a

spraye eller helle vatn pa det!
Det er fare for elektrosjokk.

- Reingjer ikkje produktet med

dampreingjerarar da dette
kan medfgra elektrosjokk

- Bruk ikkje grove skuremiddel,

sikling, stalull eller
bleikemiddel til a reingjera
frontglaset i omnen / (om
det finst) gvre dgrvindauge.
Disse materiale kan fgra til at
glasyta kan bli oppskrapa og
bli gydelagd.

- Hold alltid kontrollpanelet

rent og tert. En fuktig og
skitten overflate kan
forarsake problemer med
funksjonene.
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H Miljginstruksjoner

Avfallsforskrifter

Samsvar med WEEE-direktivet og
Deponering av avfallsproduktet
Dette produktet er i samsvar med

EU-direktivet som omhandler

mmm | clektronisk og elektrisk utstyr
(2012/19/EU). Dette produktet har
et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elektrisk og
elektronisk utstyr (WEEE).

Dette produktet er laget av hgykvalitetsdeler
og -materialer som kan gjenbrukes og
resirkuleres. Produktet skal ikke kastes
sammen med normalt husholdningsavfall
og annet avfall pa slutten av levetiden. Ta
det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elektriske og elektroniske
innretninger. Vennligst forhgr deg med de
lokale myndighetene for a fa opplysninger
om slike innsamlingssteder.

Passende avhending av brukt apparat
hjelper til med & forhindre potensielle
negative konsekvenser for miljget og
menneskers helse.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt er i samsvar med EU-
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det
inneholder ingen farlige eller forbudte
substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffmg av emballasjen
+ Innpakningsmaterialer er farlige for barn.
Behold innpakningsmaterialene pa et trygt
sted utilgjengelig for barn.
Pakkematerialer for produktet er
produsert av resirkulerbare materialer.
Kast dem pa riktig mate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem

sammen med normalt husholdningsavfall.

Anbefalinger for energibesparelser

Informasjon om energieffektivitet i henhold

til EU 66/2014 finnes péa produktoversikten

som fglger med produktet. Fglgende forslag

vil hjelpe deg a bruke produktet ditt paen

Q)kologlsk og energieffektiv mate:

+ Tin frossen mat fgr du steker.

+ lovnen bruker du mgrke eller emaljerte
beholdere som overfgrer varme bedre.

+ Sla av produktet 5 til 10 minutter fgr
sluttiden for steking for langvarig steking.
Né& kan du spare opptil 20 % strgm ved &
bruke varme.

+ Duma alltid forvarme hvis det er
spesifisert i oppskriften eller
brukerhandboken. Ikke dpne dgren hyppig
under steking.

+ Prgv a steke mer enn en rett om gangen i
ovnen. Du kan steke pa samme tid ved &
plassere to stekebeholdere péa hyllen. Hvis
du steker méltidene dine ett om gangen,
vil det spare energi fordi ovnen ikke vil
miste varmen sin.
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El Ditt produkt

Produktintroduksjon

O 00 ~N o o W N =

Kontrollpanel

Lampex

Tradhyllers*

Viftemotor (bak stalplate)

Dor

Handtak

Bunnvarmer (bunnplate i stal)
Hylleposisjoner

Toppvarmer

10 Ventilasjonshull

*  Det kommer an p& modellen. Produktet ditt
har kanskje ikke en lampe, eller lampens
type og plassering kan avvike fra
illustrasjonen.

**  Det kommer an p&d modellen. Produktet ditt
kan veere uten tradhyller. | illustrasjonen er
tradhyller vist som eksempler.
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Introduksjon og bruk av produktets betjeningspanel.

I denne delen kan du finne en oversikt over produktets betjeningspanel, samt grunnleggende
bruk av panelet. Det kan forekomme avvik mellom bilder og enkelte funksjoner, avhengig av
produkttypen.

Ovnskontroll

s sodBEY 2

L6 o @ & f

220° 200° 180
]
2 3
1 Funksjonsvalgknapp Tidsbryter
2 Tidsbryter
3 Temperaturknott O miminin O a

Hvis produktet kontrolleres med knotter, kan
disse knottene veaere senket inn i panelet og
kommer frem nar du trykker pa dem, pa

NS SR 1 I I O
enkelte modeller. For a justere med disse f}. @ @ @ 'ﬁé} @]
I
1 2 3 4 5 6

knottene ma du fgrst skyve den aktuelle
knotten inn og deretter trekke den ut. Etter
justering trykker du pa knotten igjen og
setter den tilbake pa plass.

Alarmtast
Funksjonsvalgknapp _ Tidsinnstillingstast
Du kan velge ovnenes betjeningsfunksjoner Reduksjonstast

med funksjonsvalgknotten. Drei mot
venstre/hgyre fra lukket posisjon (gverst) for Innstillingerstast

avelge. Ngkkellastast

Tempel‘aturknott Skjermsymboler
Du kan velge gnsket steketemperatur med

@kningstast

o o w N =

temperaturknotten. Drei med urviseren fra Cg ;gfﬁﬁ%g;ggg%r stekings
lukket (topp-)posisjon for & velge. A - Alarmsymbol
Temperaturindikator () - Lysstyrkesymbol

Du kan se ovnens innvendige temperatur fra & - Ngkkellassymbol
temperatursymbolet pa displayet. 8 : Temperatursymbol
Temperatursymbolet vises pa displayet nar ig?) - Volumsymbol

stekingen starter, og det forsvinner nar det D t }DQ)HéSﬁymbO'* I
har nadd den innstilte temperaturen. Nér * Det varierer avhengig av proguktmodell.
temperaturen i ovenen synpl)<er til under den Det er kanskje ikke tilgiengelig pa produktet
innstilte temperaturen, vises ditt.

temperatursymbolet igjen.
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Steikjeomnsfunksjonar

P4 funskjonstabellen; dei betjeningsfunkjsonane du kan bruka i omnen din og dei hggaste og
lagaste temperaturane som kan bli stilt for desse funksjonane er vist. Rekkefglgja pa
driftsmodusane som vist her kan vera ulik fra oppsetninga pa produktet ditt.

Omnen er ikkje oppvarmet. Berre
viften (pa bakveggen) fungerer.
Frossen kornete mat blir sakte tint
% Bruk med vifte - opp ved romtemeratur, kokt mat
blir avkjglt. Tiden det tar a tine et
helt stykke kjgtt er lengre enn for
mat med korn.
Maten blir varma opp ovanfra og
under samstundes. Eigna for
* kaker og gryterettar i bakeformer
eller kaker og bakverk. Matlaginga
blir gjord med eit enkelt brett.

1 ,I Berre undervarmen er pa. Han er

Over- og
undervarme

eigna og mat som treng a brunast
Undervarme * pa undersida.

Denne funksjonen burde 6g bli

brukt for enkel dampreingjering.

[+

Den varme lufta oppvarmet av dei
Vifteassistert @vre og nedre varmeelementa er
over- * fordelt likt og raskt i heile omnen
/undervarme med viften. Matlaginga blir gjord
med eit enkelt brett.
Den varme lufta oppvarmet av
varmeviften er fordelt likt og raskt
® Viftevarme * i heile omnen med viften. Han er
eigna for matlaging pa fleire brett
samtidig pa forskjellige brettniva.
Overvarme, nedrevarme og
— vifteoppvarming fungerer. Alle
® "3D"-funksjon * delar av produktet blir likt laga og
WW

]| |

raskt. Matlaginga blir gjord med

eit enkelt brett.

Den store grillen p& oversiden av
Full grill * omnen fungerer. Han er eigna for

a grilla i store mengder.

Den varme lufta oppvarmet av
ho 4 Vifteassistert lav den vesle grillen er raskt fordelt i
% grill omnen med viften. Han er eigna til
a grilla mindre mengder.

* Produktet ditt fungerer i temperaturspennet som er spesifisert pa temperaturknappen.
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Produkttilbehgr

Det er ulike tilbehgr i ditt produkt. | dette avsnittet er beskrivelsen av tilbehgrene og
beskrivelsene av korrekt bruk tilgjengelig. Avhengig av produktmodellen, varierer det
medfglgende tilbehgret. Alt tilbehgret beskrevet i brukerveiledningen vil kanskje ikke vaere
tilgjengelig i produktet ditt.

MERKNAD : Brettene i produktet ditt kan veere deformerte av temperaturvirkningen. Dette har
ingen innvirkning pé funksjonen. Deformering forsvinner nar brettet kjgler seg ned.

Standard brett
Det brukes for bakverk, frossen mat og fritering
av store stykker.

Langpanne

Det brukes for bakverk, fritering av store
stykker, saftig mat eller for samling av flytende
oljer under grilling.

Tradgrill

Det brukes for fritering eller plassering av mat
som skal bakes, friteres og stuet pa gnsket
hylle.

14/NO



Bruk av produkttilbehgret

Stekehyller
Stekeomréadet har hylleﬁosisjoner pab
nivaer. Du kan ogsé se hyllenes rekkefglge
pa tallene pa ovnens frontramme.
Modeller med tradhvller

Plassere ristgrillen pa stekehyllene
Modeller med tradhyller:

Det er avgjgrende at ristgrillen plasseres
riktig pa ristsidehyllene. Nar du plasserer
ristgrillen pa gnsket hylle, ma den &pne
delen veere foran. For bedre steking ma

ristgrillen festes med stopperen pa risthyllen.

Den mé ikke g4 over stopperen slik at den
kommer i kontakt med ovnens bakveada.

Modeller uten tradhyller:

Det er avgjgrende at ristgrillen plasseres
riktig pa sidehyllene. Ristgrillen har én
retning nar den plasseres pa hyllen. Nar du
plasserer ristgrillen pa gnsket hylle, ma den
apne.delen veere foran

PPlassere brettet pa stekehyllene
Modeller med tradhyller:

Det er ogséa avgjgrende at brettene
plasseres riktig pa ristsidehyllene.

Nar du plasserer brettet pa gnsket hylle, ma
den siden som er utformet for & holde i
plasseres foran.

For bedre steking ma brettet festes med
stopperen pa risthyllen. Den ma ikke ga over
stopperen slik at den kommer i kontakt med
ovnens bakveaaq.

Modeller uten tradhyller:

Det er ogséa avgjgrende at brettene
plasseres riktig pa sidehyllene. Brettet har
én retning nar det plasseres pa hyllen. Nar
du plasserer brettet pa gnsket hylle, ma den
siden somfer utformet for & holde i
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Ristgrillens stopperfunksjon
Stopperfunksjonen hindrer at ristgrillen
velter ut av risthyllen. Denne funksjonen gjgr
at du trygt og enkelt kan ta ut maten. Nar du
tar ut ristgrillen, kan du trekke den forover til
den nar stopperen. Du ma sende den over
stopperen for ata den helt ut.

Modeller med tradhyller

G

ler med tradhyller

Det finnes 0gsa en stopperfunksjon som
hindrer at brettet velter ut av risthyllen. Nar
du tar ut brettet, ma du Igsne det fra
baklasen og trekke det mot deg, til det nar
stopperen. Du ma sende den over stopperen

or ataden helt ut,

Riktig plassering av ristgrillen og brettet pa
teleskopskinnene-Modeller med tradhyller
og teleskopskinner

Teleskopskinnene gjgr det lett & montere
eller fjerne brett og ristgrill. Nar du bruker
brett og ristgriller med teleskopskinnen, ma
du sgrge for at stiftene foran og bak pa_
teleskopskinnene hviler pa kanten av grillen
a.brettet (som vist.i fiauren).
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Tekniske spesifikasjoner

Produktets ytre mal (hgyde/bredde/dybde) 535 mm/594 mm/567 mm

Ovnens installasjonsmal .
(hoyde/bredde/dybde) 590 eller 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Spenning/frekvens: 220-240 V~; 50 Hz

Kabeltype og tverrsnitt brukt / egnet for bruk min. HOSVV-FG 3 x 1.5 mm2
med produktet

Totalts strgmforbruk 2.6 kW

Ovnstype Multifunksjonsovn

* Grunnleggende: Informasjon om energimerking av elektriske ovner er gitt i samsvar med
standarden EN 60350-1 / IEC 60350-1. Disse verdiene er fastsatt under standard last, med
funksjoner for over- og undervarme eller vifteassistert oppvarming (hvis aktuelt).
Energieffektivitetsklassen bestemmes i samsvar med fglgende proioritering, avhengig av om
de relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke: 1-@koviftevarme, 2-Viftevarme 3-
Vifteassistert lav grill, 4-Over- og undervarme.

ﬂ Tekniske spesifikasjoner kan endres uten forvarsel for a forbedre produktkvaliteten.

0 Figurene i denne bruksanvisningen er skjematiske, og vil ikke ngdvendigvis tilsvare
produktet ngyaktig.

ﬂ Verdiene angitt pa produktetiketter eller den medfglgende dokumentasjonen er
oppnadd under laboratorieforhold, i samsvar med relevante standarder. Avhengig
av driftsmessige og miljgmessige produktforhold kan disse verdiene variere.
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B Forste bruk

Fgr du begynner & bruke produktet ditt, er
det anbefalt & gjgre fglgende i felgende
avsnitt.

Innstilling for fgrste gong

Still alltid inn tiden pa dagen for du
bruker stekeovnen. Hvis du ikke angir
det, kan du ikke lage mat i noen
ovnsmodeller.

1.Nar omnen er skrudd p4 for fgrste gong,
vil tidsfeltet"12:00" og &9 symbolet blinka
pa displayet.

Stillinn.klokkeslettet ved a trvkka pa &/,

o e

8 O O o 0

3. Trykk pa L eller =g tasten for a aktivera
minuttfeltet.

o ninl
| I

ﬁ(@@@%’fé’s

4. Still inn minutt for klokkeslettet ved a
trvkka pa /@,

o |OCo
O

4 0 0 (\* &

5. Stadfest innstillinga ved & trykka pa <y
eller % tasten.

» Klokkeslettet er sett og{ symbolet

forsvinn fra skjermen.

Viss fgrste gongen ikkje er innstilt,
held "12:00" og £ symbolene fram
med a blinke, og omnen din vil ikkje
starta. For at omnen skal fungera, ma
du stadfesta klokkeslettet ved a stilla
den inn eller trykka pa Y tasten nar
dener pa "12:00". Du kan endra
klokkeslettet seinare, som beskrive i
innstillingsdelen.

Gjeldande tidsinnstillingar blir
annullerte i tilfelle straumbrot. Det
ma justerast pa nytt.

Forste rengjoring

1.Fjern alle emballasjematerialer.

2.Fjern alt tilbehgr fra ovnen som fulgte
med i produktet.

3. Sl4 pa produktet i 30 minutter og sla det
deretter av. Slik brennes og rengjgres
rester og lag som kan veere igjen i ovnen
under produksjon.

4.Nar du bruker produktet, velg den hgyeste
temperaturen og driftsfunksjonen som
alle varmeapparatene i produktet ditt
driver pa. Se "Ovnsdriftsfunksjoner”. Du
kan lzere hvordan du betjener ovnenii
fglgende avsnitt.

5.Vent til ovnen kjgler seg ned.

6. Tork av overflatene til produktet med en
vat klut eller svamp og terk med en klut.

For du bruker tilbehgrene;
Rengjgr tilbehgret du fjerne fra ovnen med
vaskevann og en myk rengjgringssvamp.

MERKNAD Overflaten kan skades av
rengjgringsmidler eller
rengjgringsmaterialer. Ikke
bruk aggressive
rengjgringsmidler,
rengjgringspulver/kremer eller
skarpe gjenstander under
rengjgring.

MERKNAD Rgyk og lukt kan slippes uti et
par timer under fgrste drift.
Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for a
fierne rgyken og lukten. Unnga
direkte inhalering av rgyken og
lukten som slippes ut.
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B slik bruker du ovnen

Generell informasjon om ovnsbruk

Kjglevifte (Det eksisterer kanskje ikke pa
produktet ditt.)

Produktet ditt har en kjglevifte. Kjgleviften
aktiveres automatisk nar det er ngdvendig
og kjgler bade forsiden av produktet og
inventaret. Det deaktiveres automatisk nar
kigleprosessen er ferdig. Varm luft kommer
ut over ovnsdgren. Ikke dekk disse
ventilasjonsapningene med noe. Ellers kan
ovnen overopphetes.

Kjgleviften fortsetter a drive under ovnsdrift
eller etter at ovnen er slatt av (ca. 20-30
minutter). Hvis du steker ved
programmering av ovnstimeren, slar
kjgleviften av alle funksjoner pa slutten av
steketiden. Kjgleviftens kjgretid kan ikke
bestemmes av brukeren. Den slar seg av og
pa automatisk. Dette er ikke en feil.

Ovnsbelysning

Ovnslampen slas pa nar ovnen begynner &
steke. | enkelte modeller er lampen pa under
steking, mens den i enkelte modeller slas av
etter en viss tid.

Hvordan betjene ovnens

kontrollenhet
Generelle advarsler for kontrollenheten

Maksimal tid som kan stilles for slutt
pa kokeprosess er 5 timer og 59
minutter.

Programmet kanselleres ved
strgmbrudd. Du mé& reprogrammere
ovnen.

Nar du gjgr noen justeringer, blinker de
aktuelle symbolene p& skjermen. Vent
litt til innstillingene blir lagret.

Hvis det er gjort noen
tilberedningsinnstillinger, kan ikke tiden
pa dagen justeres.

Hvis steketiden er angitt nar
tilberedningen starter, vises den
gjenveerende tiden pa skjermen.

| tilfeller der steketid eller sluttsteketid
er angitt, kan du avbryte automatisk
ved & bergre O tasten i lang tid.

T o o €
o o L g )
L © o ® & 6
I | | I I I
1 2 3 4 5 6

1 Alarmtast

2 Tidsinnstillingstast

3 Reduksjonstast

4 (kningstast

5 Innstillingerstast

6 Ngkkellastast

Skjermsymboler

o - Steketid-symbol

9 - Sluttid-symbol for steking*

A - Alarmsymbol

¢ ] - Lysstyrkesymbol

& - Ngkkellassymbol

B : Temperatursymbol

() : Volumsymbol

- Dgrlassymbol*

* Det varierer avhengig av produktmodell.
Det er kanskje ikke tilgjengelig pa produktet
ditt.

Slik slar du pa ovnen

Ovnen starter etter valg av en funksjon som
brukes for & lage mat og etter & stille en
temperatur ved a bruke knotten for valg av
temperaturen.

Sla av ovnen
Sla av ovnen ved & vri knappen for
funksjonsvalg og temperatur til AV (opp).

Manuell matlaging ved a velge temperatur
og driftsfunksjon for ovnen

Lag mat med den manuelle kontrollen (som du
kontrollerer) uten & stille inn steketid ved &
velge temperatur- og driftsfunksjon som er
spesifikk for maten din.

Eksempel:




1. Velg funksjonen du gnsker a bruke for a lage
mat med valgknappen for funksjonen.

2. Angi temperaturen du gnsker for & lage mat
med ved a bruke temperaturknappen.

» Stekeovnen din starter umiddelbart ved valgt

funksjon og temperatur og B vil vises pa

skjermen. Nar temperaturen inne i stekeovnen

nar den innstilte temperaturen, forsvinner 8

symbolet. Stekeovnen slés ikke av automatisk,

da manuell steking er utfgrt uten & stille inn

steketiden. Du mé alltid sjekke matlagingen

selv og sla den av. Nar man er ferdig med

matlaging, mé& du sl av ovnen ved a dreie

valgknappen for funksjon og temperatur til AV

(opp).

Lage mat ved a stille inn steketiden;

Ovnen kan slas av automatisk pa slutten av

tiden ved & velge temperatur- og driftsfunksjon

som er spesifikk for maten din og stille inn

steketid pé tidtakeren.

1. Velg driftsfunksjonen for steking.

2. Bergr (91l O symbolet vises pa skjermen
for steketiden.

S M
|

: e

Etter & ha stilt inn driftsfunksjonen og
temperaturen, kan du stille steketiden
pa 30 minutter ved & bergre ® tasten
direkte for rask innstilling av steketiden

og endre tiden med @/© -tastene.
3. Still steketiden med @®/O -tastene.
O M-

LT
80 O @Nﬁ’e G

Steketiden gker med 1 minutt de fgrste
15 minuttene, etter 15 minutter gker
den med 5 minutter.

4. Sett maten i stekeovnen og still
temperaturen med temperaturknappen.

» Stekeovnen din vil starte driften umiddelbart

etter valgt funksjon og temperatur. Den

innstilte steketiden begynner & telle ned og 8
vises pa skjermen. Nar temperaturen inne i
stekeovnen nar den innstilte temperaturen,
forsvinner § symbolet.

5. Etter at stekeprosessen er fullfgrt, vises
"End" {3 symbolet blinker og tidtakeren
piper

6. Varslingen hgres i to minutter. Trykk pa en
vilkarlig tast for & stoppe advarselen.
Advarselen stopper, og klokkeslettet vises pa
skjermen.

For a stille sluttiden pa tilberedningen til et

senere tidspunkt, (Det varierer avhengig av

produktmodell. Det er kanskje ikke

tilgjengelig pa produktet ditt.)

Ved a velge temperatur og driftsfunksjon som

er spesifikk for maltidet ditt, kan du stille

steketiden og sluttiden til stekingen til et

senere tidspunkt, slik at stekeovnen kan starte

og sla seg av automatisk.

1. Velg driftsfunksjonen for steking.

2. Bergr {9 1il O symbolet vises pa skjermen
for steketiden.

S M
Iy

= >

Etter & ha stilt inn driftsfunksjonen og
temperaturen, kan du stille steketiden
pa 30 minutter ved & bergre @ tasten
direkte for rask innstilling av steketiden
og endre tiden med @®/O -tastene.

3. Still steketiden med &/ -tastene.

S mrur
L T

Q@@@i‘&

Steketiden gker med 1 minutt de fgrste
15 minuttene, etter 15 minutter gker
den med 5 minutter.

» Etter at steketiden er satt, vises &9 symbolet

konstant pa skjermen.

4. Bergr £ 1il & symbolet vises pa skjermen
for slutten av steketiden.
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L GNe @ & i

5. Still inn sluttsteketiden med &/ -tastene.

O N
SR P R

L O O QW& 6

» Etter at sluttsteketiden er stilt inn, vises {9
symbolet og 9 symbolet med
tidsperiodesymbolet konstant pa skjermen. Sa
snart matlagingen starter forsvinner €9
symbolet.

6. Sett maten i stekeovnen og still
temperaturen med temperaturknappen.

» Ovnsklokken beregner tiden for start av

tilberedningen ved a trekke steketiden fra

sluttsteketiden du stiller inn. Nar
starttidspunktet for tilberedning kommer,
aktiveres den valgte funksjonen og stekeovnen
varmes opp til den innstilte temperaturen. Den

innstilte steketiden begynner & telle ned og 8

vises pa skjermen. Nar temperaturen inne i

stekeovnen nar den innstilte temperaturen,

forsvinner § symbolet.

7. Etter at stekeprosessen er fullfgrt, vises
"End" {9 symbolet blinker og tidtakeren
piper

8. Varslingen hgres i to minutter. Trykk pa en
vilkarlig tast for & stoppe advarselen.
Advarselen stopper, og klokkeslettet vises pa
skjermen.

Hvis du trykker pa en tast pa slutten av
den hgrbare advarselen, starter
stekeovnen igjen. For & forhindre at
stekeovnen starter igjen etter at
advarselen er avsluttet, ma du vri
temperaturknappen og
funksjonsknappen til "0" posisjon (av)
og sla av stekeovnen.

Innstillinger

Aktivering av tastlas

Du kan forhindra at kontrolleininga blir
interferert ved & aktivera lasetastfunksjonen.
1. Press (&1 til (& symbolet blir vist pa displayet.

1 &
8 000 &

» (3 symbolet blir vist og 3-2-1 nedteljinga
byrjar pa displayet. Nar nedteljinga er over, blir
tastelasen aktivert. Nar du rgra kva tast som
helst medan l&setasten er sett, gir alarmklokka
eit varselsignal og & symbolet blinkar.

ﬂ Viss du sluttar & trykka B-tasten for

nedteljinga endar, vil ikkje tastelasen bli
aktivert.

Alarmklokketastane kan ikkje bli brukte
nar lasetasten er pa. Tastelasen blir
ikkje sletta i tilfelle av straumbrot.

Deaktiver tastelasen

1. Trykk G til & symbolet forsvinn fra displayet.
» (&1 symbolet forsvinn og tastelasen er
deaktivert pa displayet.

Innstillling av alarm

Du kan 6g bruka alarmklokka til fabrikatet til
andre atvaringar eller paminningar enn
matlaging.

Alarmklokka har ingen innverknad pa
driftsfunksjonane til omnen. Blir brukt til
atvaringar. Til dgmes, du kan bruka
alarmklokka nér du gnsker & snumaten i
omnen pa eit bestemt tidspunkt. Sa snart tida
du har sett har gatt ut, gir klokka deg eit
lydvarsel.

Maksimal alarmtid kan veere 23 timer
og 59 minutter.

1. Press [ til L symbolet blir vist pa displayet.

e

2. @ still inn alarmtida med /& tastane.
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» Etter & ha stilt inn alarmtida, blir £ symbolet
verande tent og alarmtida startar nedteljinga i
displayet. Viss alarmtida og steiketida er stilt

samtidig, blir den kortaste tida vist pa displayet.

3. Etter at alarmtida er ferdig, byrjarsymbolet
a blinka og gir ein lydvarsel.

Sla av alarmen

1. P& slutten av alarmtida, varer atvaringslyden
i to minutt. Trykk pa kva tast som helst for &
stoppa atvaringslyden.

» Atvaringslyden stoppar og klokkeslettet vises

pa displayet.

Viss du vil avbryta alarmen;

1. Trykk £ til £ symbolet blir vist pa displayet
for 4 tilbakestille alarmtida. Trykk © tasten
til det blir vist "00:00".

2. £ du kan 6g avbryta alarmen ved 4 trykka
lenge pa tasten.

Endre volumnivaet

1. Trykk %% tasten til < symbolet blir vist pa
displayet.

Q@@@@@;

2. Still gnsket niva med /O tastane. (b-01-
b-02-b-03)

<
I I

Q@@f\{%@

3. Trykk 3 tasten for stadfesting, eller la
innstillinga bli aktivert etter kort tid utan a
trykka pa nokon tast.

Innstilling av lysstyrken til skjermen

1. Trykk %% tasten til B symbolet blir vist pa
displayet.

R P
N S T

Q@@@@@

2. Set the desired brightness with the @/
keys. (d-01-d-02-d-03)

L O O B o

» Trykk % tasten for stadfesting, eller la
innstillinga bli aktivert etter kort tid utan a
trykka pa nokon tast.

Endre tid pa degnet

P& omnen din; for a endra klokkeslettet du
tidlegare har sett,

1. Press £ 1il €9 symbolet blir vist pa displayet.
2. Still inn klokkeslettet ved a trykka pa @/é.

° 1200

L o O o o

3. Trykk pa 9 eller £ tasten for & aktivera
minuttfeltet.

cHN s ininl
|

Q@@@@@

4. Still inn minutt for klokkeslettet ved & trykka
pa @/O

© oo

Jmp]my
5. Stadfest innstillinga ved & trykka pa £ eller
%% tasten.

» Klokkeslettet er sett og@ symbolet forsvinn
fra skjermen.
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E Generell informasjon om stekmg

Denne delen har tips om hvordan du tilbereder

og steker maten.

| tillegg kan du ogsa se at noen av matrettene

er prgvd ut, og hvilke innstillinger som er best

egnet for disse rettene. Det er ogsé angitt
passende ovnsinnstillinger og tilbehgr for disse
rettene.

Generelle advarsler om steking i ovhen
Mens du &pner ovnsdgren under eller etter
steking, kan varm brennende damp dukke opp.
Dampen kan brenne handen din, ansiktet
og/eller gynene dine. Hold deg unna nar du
apner ovnsdgren.

+ Intens damp generert under steking kan danne
kondenserte vanndraper pa innsiden og utsiden
av ovnen og pa gvre delene av mgblene pa
grunn av temperaturforskjellen. Dette er
normalt og en fysisk forekomst.

+ Steketemperaturen og tidsverdiene som angis
for matvarer kan variere avhengig av
oppskriften og mengden. Av den grunn oppgis
disse verdiene som intervaller.

+ Fjern alltid ubrukt tilbehgr fra ovnen fgr du
begynner & steke. Tilbehgr som blir igjen i
ovnen kan forhindre maten din fra & bli stekt pa
riktige verdier.

+ For matvarer som du skal steke etter din egen
oppskrift, kan du se lignende matvarer angitt i
steketabellene.

+ Ved & bruke de medfglgende tilbehgrene sikrer
du et best mulig stekeresultat. Fglg alltid
advarslene og informasjonen oppgitt av
produsenten for de eksterne grytene du bruker.

+ Kutt det fettsikre papiret du skal bruke i
stekingen i egnede stgrrelser til beholderen du
skal steke i. Fettsikre papirer som
overstrgmmer fra beholderen kan skape en
risiko for brannskader og pavirker kvaliteten pa
stekingen. Bruk det fettsikre papiret du skal
bruke i det spesifiserte temperaturomradet.

+ For godt stekeresultat, bgr du plassere maten
pa den anbefalte hyllen. Ikke endre
hylleposisjon under steking.

Kaker og ovnsmat

Generell informasjon
Vi anbefaler at du bruker utstyret som fglger
med produktet for best mulig stekeresultater.
Hvis du skal bruke andre ovnsprodukter, er det
best med mgrke, teflondekte og
varmeresistente produkter.

+ Huvis steketabellen anbefaler forvarming, ma du
passe péa at du setter maten i ovnen etter at
den er forvarmet.
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Hvis du skal steke med ovnsprodukter pa
ristgrillen, m& du sette dem midt pé ristgrillen,
ikke i naerheten av bakveggen.

+ Alle materialer som brukes til & lage bakverk

bgr veere ferske og romtempererte.

+ Produktenes tilberedningsstatus kan variere

avhengig av mengden ingredienser og
stekeproduktenes stgrrelse.

+ Metall-, keramikk- og glassformer forlenker

koketiden, og bunnflaten pa konditorvarer blir
ikke jevnt brun.

+ Hvis du bruker kokepapir under tilberedningen,

kan det observeres litt bruning p& bunnen av
maten. | dette tilfellet kan det hende du méa
forlenge tilberedningstiden med ca. 10 minutter.

+ Verdiene som er angitt i steketabellene er

bestemt basert pa tester som er utfgrt i vare
laboratorier. Veridiene som passer for deg, kan
awvike fra disse verdiene.

+ Legg maten pa riktig hylle, som anbefalt i

steketabellen. Ovnens nederste hylle er hylle

T|ps for kakebaking

Hvis kaken er for tgrr, kan du gke temperaturen
med 10 ° C og bruke kortere steketid.

+ Hvis kaken er blgt, kan du bruke en liten

mengde veeske eller redusere temperaturen
med 10 ° C.

+ Hvis kaken er brent gverst, kan du sette den pa

den nederste hyllen, senke temperaturen og
oke steketiden.

+ Hvis den er godt stekt inni men utsiden er

klissete, kan du bruke mindre vaeske, redusere
temperaturen og gke steketiden.

T|ps for tilbereding av bakverk

Hvis bakverket er for tgrt, kan du gke
temperaturen med 10 ° C og bruke kortere
steketid. Veet deigplatene med en saus som
bestar av en blanding av melk, olje, egg og
yoghurt.

+ Huvis bakverket stekes for tregt, ma du passe pa

at bakverkets tykkelse ikke renner over brettet.

+ Huvis bakverket er brunet pa overflaten mens

bunnen ikke er stekt, ma du passe pa a ikke
bruke for mye saus i bunnen av bakverket. For
jevn bruning kan du prgve a spre sausen jevnt
mellom deigplatene og bakverket.

- Bakverket skal stekes i posisjonen og ved

temperaturen som er angitt i steketabellen.
Hvis bunnen fortsatt ikke er tilstrekkelig brunet,
kan du plassere den pa nederste hylle neste

gang.



Kokebord for bakverk og ovhsmat
Forslag til matlaging med et enkelt brett

Over- og

Kaker i brett Standard brett* 3 180 30..40
undervarme
Kaker i form K?réeégﬁirlrllfa Viftevarme 2 180 30..40
Standard bretts Over- og 3 160 25..35
undervarme
Modeller
Smakaker . med
Standard brett* Viftevarme tr:;lziohélellueer}?) 150 25..35
uten
tradhyller: 2
Rund kakeform, 26 Over- og
cm i diameter med undervarme 2 160 30..40
Sukkerbradkake klemme pa tradgrill+*
Rund kakeform, 26
cm i diameter med Viftevarme 2 160 30..40
klemme pa tradgrill+*
Over- o
Smakake Bakebrett+ " dervar%e 3 170 25..35
Bakebrett* Viftevarme 3 170 20 ... 30
A Standard bretts  Vcassistert over- 2 200 35..45
Deigkaker /undervarme
Standard brett* Viftevarme 2 180 35..45
Over- og
Rikt bakverk Standard brett* undervarme 2 200 20..30
Standard brett* Viftevarme 3 180 20...30
Standard brett* Over- og 3 200 30..40
Hele brgd undervarme
Standard brett* Viftevarme 3 200 30...40
Rektangulzer form av Over- og
Lasagne glass/metall pa 2eller 3 200 30..40
tradgrilles undervarme
Rund svart Over- o
metallform, 20 cm i undervarr?we 2 180 50..70
Eplepai diameter pé tradgrill+
Rund svart
metallform, 20 cm i Viftevarme 2 170 50..70
diameter pé tradgrill+
Pizza Standard brett» Over- og 2 200 ... 220 10...20
undervarme

Forvarming anbefales til all mat.

* Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.
+* Dette tilbehgret fglger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgjengelige tilbehgr.
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2 Standard brett*

Modeller med
tradhyller: 150

Modeller med
tradhyller: 25 ...
40

Smalkaker 4 Bakebrett+ Viftevarme Modeller uten  Modeller uten
tradhyller: 140  tradhyller: 30 ...
45
. 2 Standard brett* )
Smakake 7 Bakebrettr Viftevarme 170 25..35
) 1 Standard brettx )
Deigkaker 7 Bakebrettr Viftevarme 180 35..45
Rikt 2 Standard brett* .
bakverk 7 Bakebretts Viftevarme 180 20..30

Forvarming anbefales til all mat.
* Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.
+* Dette tilbehgret fglger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgjengelige tilbehgr.

Kjatt, fisk og fjaerkre
N¢kkelpunktene pa steking
+ Krydre med sitronsaft og pepper for du steker
kylling, kalkun og store kjgttstykker vil bedre
stekeresultatene.
+ Det tar 15 til 30 minutter mer a steke kjgtt med
bein enn fillet ved steking.
+ Du bgr beregne omtrent 4 til 5 minutters

steketid pr. Centlmeter av kJ(z)ttykkelsen

Kokebord f

jott, fi

+ Nar steketiden er over, bgr du la kjgttet hvile i

+ Fisk skal plasseres pa en hylle nede eller i

midten, pa en varmebestandig plate.

ovnen i omtrent 10 minutter. Saften i kjgttet
fordeles bedre i det stekte kjgttet og renner ikke
ut nar du skjeerer i kjgttet.

+ Tilbered maten som er anbefalt i kokebordet

Vifteassistert

med et enkelt brett.

15 min. 250/max,

?Iflit(hflll/ Standard brett* over- deretter 180 ... 60 ... 80
stekt (1 kg) /undervarme 190
Lammeskank Standard brett* Vifteoavsesri—srert 15 min. 250/max, 110...120
(1.56-2.0kgq) Jundervarme deretter 170
Tradgrillx Vifteassistert ’
Legg ett brett pa en nedre over- 15(;22;[,[26 E;O{grgax, 60 ... 80
hylle /undervarme
) Tradgrillx
Stektkylling Legg ett brett pa en nedre  Viftevarme 200 ... 220 60 ... 80
(1.8-2 kg) hylle
Tradgrillx )
N "3D"- 15 min. 250/max,
Legg ett brﬁ;(/'ilga en nedre funksjon deretter 190 60 ... 80
Vifteassistert 25 min. 250/max,
Standard brett* over- deretter 180 ... 150...270
Kalkum (5.5 /undervarme 190
kg) 3D 25 min. 250/max,
Standard brett* . deretter 180 ... 150...270
funksjon 190
Tradgrillx Vifteassistert
Fisk Legg ett brett pa en nedre over- 200 20...30
hylle /undervarme
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Tradgrillx
Legg ett brett pa en nedre
hylle

3p-

. 3 200 20..30
funksjon

Forvarming anbefales til all mat.
* Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.
+* Dette tilbehgret fglger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgjengelige tilbehgr.

Grill Det viktigste om grillen

Radt kjgtt, fisk og fjgrfekjgtt blir raskt brunt nar du + Tilbered mat av samme tykkelse og vekt sa my

griller, far en pen skorpe og terker ikke ut. som mulig for grillen.

Filetkjgtt, spekekjgtt, pglser og saftige grgnnsaker + Legg stykkene som skal grilles pa ristgrillen

(tomater, Igk osv.) egne seg spesielt godt til eller ristgrillbrettet ved & distribuere dem uten &

grilling. overstige varmeelementets mal.

Generelle advarsler + Avhengig av tykkelsen pa stykkene som skal
Mat som ikke er egnet for grilling utgjgr en grilles kan steketiden i tabellen variere.
brannfare. Bare grill mat som er egnet for + Skyv ristgrillen eller ristgrillprettet til gnsket
kraftig grillflamme. Sett heller ikke maten for niva i ovnene. Hvis du steker pa ristgrillen, ma
langt bak i ovnen. Det er det varmeste omradet, du skyve ovnsbrettet til nederste hylle for &
og fet mat kan ta fyr. samle opp oljene. Ovnsbrettet du skal skyve

* Lukk ovnsdgren under grilling. Aldri grill med skal veere sa stort at det dekker hele
ovnsdgren apnen Varme overflater kan grillomradet. Dette brettet er kanskje ikke
medfgre brannskader! inkludert med produktet. Legg som vann i

ovnsbrettet for enkelt rengjgring.

Grillbord

Fisk Tradgrill 4-5 250 20...25
Kyllingbiter Tradgrill 4-5 250 25..35
KJ‘”“bﬂ"zes(f;EEeerkJ@“) - Tradgril 4 250 20..30
Lammekotelett Tradgrill 4-5 250 20...25
Biff - (skiver) Tradgrill 4-5 250 25...30
Kalvekotelett Tradgrill 4-5 250 25...30
Grgnnsaksgrateng Tradgrill 4-5 220 20...30
Ristet brgd Tradgrill 4 250 1.4

Det anbefales a forvarme i 5 minutter for all grillmat.
Snu matbitene etter 1/2 av den totale grilltiden.

Vifteassistert lav grill

Vifteassistert lav

Fisk Tradgrill gril 4 200 30..35
Kyllingbiter Tradgril V'fteasgsr'is”te” vy 250 25..35
Kjgttbolle . )
(storfekjott) - 12 Tradgril Vifteassistertlav 250 30..40
grill
stykker
Biff (hel) / stekt Tradgrill Vifteassistert lav 15 min. 250,

w

Legg ett brett pa 90..110
(Tkg) eggnedre hyllg

Ikke forvarm all grillmat i dette grillbordet.

Testmatvarer

+ Matvarene i denne steketabellen er tilberede i samsvar med EN 60350-1-standarden for &

tilrettelegge for test av produktet for kontrollinstitutter.

26/NO

grill deretter 180 ... 190




Kokebord for testmat
Forslag til matlaging med et enkelt brett

Standard brett Over- og 3 140 20..30
undervarme
Modeller
) d
Kakekjeks , me )
Standard brett* Viftevarme tradhyller: 3 140 15..25
Modeller
uten
tradhyller: 2
Standard brettx Over- og 3 160 25..35
undervarme
Modeller
. d
Smakaker , me
. ) tradhyller: 3
Standard brett Viftevarme Modeller 150 25..35
uten
tradhyller: 2
Rund kakeform, 26 cmi Over- og
d|amete;rr;de;ill<llimme P& ndervarme 2 160 30..40
Sukkerbredkake Rund kakeform, 26 cmi
diameter med klemme p&  Viftevarme 2 160 30...40
tradgrill
Rur)d Asvart metaallfi)rm,AZO Over- og 9 180 50 .70
. cm i diameter pa tradgrill** undervarme
Eplepai Rund svart metallform, 20
' Viftevarme 2 170 50..70

cm i diameter p& tradgrillx

Forvarming anbefales til all mat.
* Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.
** Dette tilbehgret fglger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgjengelige tilbehgr.

2-Standard brett*

Kakekjeks 4-Bakebretts Viftevarme 2-4 140 15..25
Modeller
med Modeller med
tradhyller:  tradhyller: 25 ...
. 2-Standard brett* ) 150 40
Smakaker 4-Bakebrett* Viftevarme 2-4 Modeller Modeller uten
uten tradhyller: 30 ...
tradhyller: 45
140

Forvarming anbefales til all mat.
* Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.
+* Dette tilbehgret fglger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgjengelige tilbehgr.

Grill

Ristet brad Tradgrill 4 250 1..4
Kjgttbolle (storfekjgtt) s
~12 stykker Tradgrill 4 250 20..30

Snu maten etter 1/2 av den totale grilltiden.
Det anbefales a forvarme i 5 minutter for all grillmat.
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Vedlikehold og stell

Generell informasjon om

rengjoring

AGenereIIe advarsler
+ Vent til produktet er avkjglt fgr du rengjgr
produktet. Varme overflater kan forarsake
forbrenning!

+ Ikke bruk vaskemidler direkte pa de varme
overflatene. Dette kan fgre til permanente
flekker.

+ Apparatet skal rengjgres og tgrkes
grundig etter hver operasjon. Dermed skal
matrester lett rengjgres, og disse restene
skal forhindres i & brenne nar apparatet
brukes senere. Dermed forlenges
apparatets levetid, og ofte blir problemer
redusert.

« Ikke bruk damprengjgringsmidler til
rengjering.

+ Noen vaskemidler eller rengjgringsmidler
kan skade overflaten. Ikke bruk
skuremidler, rengjgringspulver,
rengjgringskremer, avkalkingsmidler eller
skarpe gjenstander under rengjgring.

+ Deterikke behov for et spesielt
rengjeringsmiddel for rengjgring etter hver
bruk. Rengjgr apparatet med
oppvaskmiddel, varmt vann og en myk
klut eller svamp og tgrk med en tgrr
mikrofiberklut.

+ Sgrg for a tgrke av all gjenveerende vaeske
etter rengjgring og vask umiddelbart bort
mat som spruter rundt under
tilberedningen.

+ Ikke vask noen deler av apparatet i
oppvaskmaskin.

Overflater i rustfritt Inox-stal
« Ikke bruk syre- eller klorholdlge
rengjgringsmidler for & rengjgre overflater
og handtak av rustfritt inox-stal.

+ Overflate av rustfritt inox-stal kan endre
farge med tiden. Dette er normalt. Etter
hver operasjon, rengjgr med et
vaskemiddel som er egnet for overflaten
av rustfritt inox-stal.

+ Rengjgr med en myk sapeklut og flytende
(ikke-skrapende) vaskemiddel som er
egnet for inox-overflater, og pass pa a
tgrke av i én retning.

+ Fjern kalk, olje, stivelse, melk og protein
flekker pa overflatene av rustfritt inox-stal
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og glass uten a vente. Flekker kan ruste i
lange perioder.

Emaljerte overflater
Etter hver bruk, rengjgr du emaljeflatene
med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp, og tgrker dem med
en tarr klut.

+ Huvis produktet ditt har en enkel
damprengjgringsfunksjon, kan du
foretaenkel damprengjgring for lett, ikke-
permanent smuss. (Se delen "Enkel
damprengjgring”)

+ For vanskelige flekker kan ovn- og
grillrengjgringsmiddelet anbefalt pa
nettstedet til produktmerket ditt og en
skurepute som ikke skraper brukes. Ikke
bruk et eksternt ovnrengjgringsmiddel.

+ Ovnen ma avkjgles for a rengjgre
kokeomradet. Rengjgring pa varme
overflater skal skape bade brannfare og
skade pa emaljeoverflaten.

Katalytlske overflater
+ Sideveggene i kokeomradet kan bare
dekkes med emalje eller katalytiske
vegger. Det varierer etter modell.

+ De katalytiske veggene har en lys matt og
porgs overflate. Ovnens katalytiske vegger
skal ikke rengjgres.

+ Katalytiske overflater absorberer olje
takket veere den porgse strukturen og
begynner a skinne nar overflaten er mettet
med olje. | dette tilfellet anbefales det &
bytte ut delene.

Glassoverflater
+ Ikke bruk hardmetallskrapere og slipende
rengjgringsmidler nar du rengjer
glassoverflater. De kan skade
glassoverflaten.

+ Rengjgr apparatet med oppvaskmiddel,
varmt vann og en mikrofiberklut som er
spesifikk for glassflater, og tgrk den med
en tgrr mikrofiberklut.

+ Huvis det er gjenvaerende vaskemiddel
etter rengjgring, terker du av det med
kaldt vann og tgrker med en ren og tgrr
mikrofiberklut. Rester av vaskemiddel kan
skade glassoverflaten neste gang.

+ De tgrkede restene pa glassoverflaten ma
under ingen omstendigheter rengjgres
med takkede kniver, stalull eller lignende
riperedskaper.



Du kan fjerne kalsiumflekker (gule flekker)
pa glassoverflaten med det kommersielt
tilgjengelige avkalkingsmidlet, med et
avkalkingsmiddel som eddik eller
sitronsaft.

Hvis overflaten er sterkt tilsmusset, pafgr
rengjoringsmidlet pa flekken med en
svamp og vent lenge péa at den skal
fungere skikkelig. Rengjgr deretter
glassoverflaten med en vat klut.
Misfarging og flekker pa glassoverflaten
er normalt og ikke feil.

Plastdeler og malte overflater

Rengjgr plastdeler og malte overflater
med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp, og tgrk dem med en
torr klut.

Ikke bruk skrapere av hardmetall og
slipende rengjgringsmidler. Det kan skade
overflatene.

Forsikre deg om at skjgtene til apparatets
komponenter forblir fuktige og med
vaskemiddelrester. Ellers kan det oppsta
korrosjon pa disse skjgtene.

Rengjgring av utstyr

Med mindre annet er angitt i brukerhdndboken,
skal produktets utstyr ikke vaskes i
oppvaskmaskin.

Rengmnng av kontrollpanelet

Nar du rengjgr panelene med knapper, tgrker
du av panelet og knappene med en fuktig
myk klut og tgrker med en tgrr klut. Ikke fjern
knappene og pakningene under for a
rengjgre kontrollpanelet. Kontrollpanelet og
knappene kan bli skadet.

Ikke bruk inox-rengjgringsmidler rundt
knappene mens du rengjgr inox-panelene
med knapper. Indikatorene rundt knappene
kan bli utvisket.

Rengjgr bergringspanelene med en fuktig,
myk klut og tgrk med en tgrr klut. Hvis
produktet ditt har en tastelasfunksjon, ma
du stille inn tastelasen fgr du utferer
rengjgring av kontrollpanelet. Ellers kan det
oppsta feil deteksjon pa tastene.

Rengjgring av ovnens innside
(stekeomradet)

Fglg rengjgringstrinnene som beskrives i
avsnittet "Generell rengjgringsinformasjon” i
samsvar med type overflater i ovnen.
Rengjgring av ovnens sidevegger
Sideveggene i stekeomrédet kan bare dekkes
med emalje eller katalytiske vegger. Det

varierer avhengig av modell. Hvis ovnen har en

katalytisk vegg, se avsnittet "Katalytiske

vegger" for informasjon.

Hvis produktet er modellen med risthylle, ma

du ta ut risthyllene fgr du rengjgr sideveggene.

Fullfgr deretter rengjgringen som beskrevet i

avsnittet "Generell rengjgringsinformasjon”, i

samsvar med type overflate pa sideveggen.

Slik fjerner du sideristhyllene:

1. Taristhyllens fremside av ved a trekke
sideveggene i motsatt retning.

2. Trekk risthyllen mot deg for & ta den helt ut.

3. For & sette risthyllen pé plass igjen ma du
gjgre det samme som da du tok dem fra
hverandre, men i motsatt rekkefglge.

Enkel damprengjgring

Det varierer avhengig av produktmodell. Det

er kanskje ikke tilgjengelig pa produktet ditt.

Det sikrer enkel rengjgring, fordi smuss

(dersom du ikke venter for lenge) myknes av

dampen som dannes i ovnen og vanndrapene

som kondenserer pa overflatene inne i ovnen.

1. Fjern alt utstyr som ligger i ovnen.

2. Hell 500 ml vann i ovensbrettet og legg det i
andre hylle i ovnen.

3. Still inn ovnen pa enkelt damprensemodus
og la den st& pa 100°C i 15 minutter.
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Apne dgren umiddelbart og tgrk av ovnens
innvendige overflater med en fuktig svamp
eller klut. Nar du apner dgren, vil damp slippe
ut. Det kan fgre til forbrenningsfare. Veer
forsiktig nér du apner ovnsdgren.

Bruk varmt vann og oppvaskmiddel, en myk
klut eller svamp for & rengjgre vanskelig smuss
og terk av med en tgrr klut.

| lppet av den enkle
damprengjgringsmodus vil vann som
er i bassenget ved bunnen av ovnen for
a myke opp lett dannede rester / smuss
i ovnsrommet, fordampe og
kondensere i ovnsrommet og det indre
glasset pa ovnsdgren. Derfor kan
vannet dryppe nar ovnsdgren apnes.
Tgrk av kondens s& snart ovnsdgren
apnes.

Det varierer avhengig av produktmodell. Det er
kanskje ikke tilgjengelig pa produktet ditt. Etter
kondensering i ovnen kan det ligger vann eller
fukt i hulromkanalen under ovnen. Etter bruk,
rengjgr du bassengkanalen med en fuktig klut
og terk den.

Renggring av ovnsdgren

Ikke bruk kraftige slipende
rengjgringsmidler, metallskraper,
stalull eller blekemidler til a rengjgre
ovnsdgren eller glasset.

Du kan ta ut ovnsdgren og dgrglassene for &
rengjgre dem. Hvordan du tar ut dgrene og
vinduene, forklares i avsnittene “Ta av
ovnsdgren” og "Fjerne ovnsdgrens
innvendige glass”. Nar du har tatt ut de
innvendige dgrglassene, kan du rengjgre
dem med oppvaskmiddel, samt vann og en
myk klut eller svamp, og tgrkes med en tgrr
klut. Terk av glasset med eddik og skyll det
mot kalkrester som kan oppsta pa
ovnsglasset.

Ta av ovnsdgren

1. Apen ovnsdgren.

2. Apne Klipsene pa frontdgrens hengselledd
pa hgyre og venstre side ved a skyve
nedover, som vist i figuren.

Hengseltypen (A), (B), (C) varierer i henhold

til produktmodellen. Figurene nedenfor viser

hvordan du &pner alle hengseltyper.

(A) type hengsel er tilgjengelig i vanlige

porttyper.

(B) hengsel er tilgjengelig i mykt lukkende

dertyper.

(C) type hengsel er tilgiengelig i myke

apnings- / lukkedgrer.

Hengslelas - lukket stilling
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Hengslelas - apen stilling
3. Sett ovnsdgren i halvt &pen posisjon.

4. Trekk dgren oppdver for & frigjere den fra
hengslene pa hgyre og venstre side og ta
den ut.

For & sette dgren fast igjen ma du
gjore det samme som da du tok den
fra hverandre, men i motsatt
rekkefglge. Nar du monterer dgren,
ma du sg@rge for a lukke klipsene pa
hengselfestet.

Fjerne ovnsdgrens innvendige glass.
Det innvendige glasset pa produktets frontdgr
kan tas av for rengjgring.

1. Apen ovnsdgren.

2. Trekk plastkomponenten som er festet pa
den gverste delen av frontdgren mot deg
selv, ved & skyve samtidig pa trykkpunktene
pa begge sider av komponenten og ta den ut.

3. Som vist i figuren mé du Igfte det innerste
glasset (1) mot 'A’ og deretter ta det ut ved &
trekke det mot 'B'.

1 Innerste glasspanel
2+ Innvendig glasspanel (Det eksisterer
kanskje ikke pa produktet ditt.)
4. Hvis produktet har et innvendig glass (2), ma
du gjenta prosessen for a Igsne det (2).
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5. Det fgrste trinnet nar du skal sette dgren
sammen igjen, er & remontere det
innvendige glasset (2). Plasser glassets
skrakant slik at det den mgter plastsporets
skrakant. (Hvis produktet har innvendig
glass). Det innvendige glasset (2) mé festes
til plastsporet som er nzermest det innerste
glasset (1).

6. Nar du setter pé plass det innerste glasset
(1), ma du passe pa a sette siden med trykk
pa glasset pa det innvendige glasset. Det er
sveert viktig at de nederste hjgrnene pa det
innerste glasset (1) plasseres slik at de
maoter plastsporene nederst.

7. Skyv plastkomponenten mot rammen til du
hgrer en klikkelyd.

Rengjgr ovnslampen

Hvis ovnslampens glassdgr i stekeomradet blir

tilsmusset, kan den rengjgres med
oppvaskmiddel, varmt vann og en myk klut
eller svamp. Tgrk den med en tgrr klut. Hvis
ikke ovnslampen virker, kan du skifte den ut
ved & fglge avsnittene nedenfor.

Skift ut ovnslampen

AGenereIIe advarsler

+ For & unnga risiko for elektrisk stgt fgr du
skifter ut ovnslampen, kan du koble fra den
elektriske pluggforbindelsen og vente til
ovnen har kjglnet. Varme overflater kan
medfgre brannskader!

+ I denne ovnen brukes en glgdelampe med en

effekt pa mindre enn 40 W, en hgyde pa
mindre enn 60 mm, en diameter pa mindre
enn 30 mm eller en halogenlampe med
sokkel type G9, en effekt pa mindre enn 60
W. Lampene er egnet for bruk ved
temperaturer over 300 ° C. Ovnlamper kan
fas fra autoriserte serviceagenter eller
teknikere med lisens.

+ Lampens posisjon kan avvike fra det som
vises i figuren.

+ Lampen som brukes i dette produktet, egner

seg ikke til belysning i vanlige rom. Lampens

formal er & hjelpe brukeren til & se
matvarene.

+ Lampen i dette produktet skal motsta
ekstreme ytre betingelser, som for eksempel
temperaturer over 50 °C.

Hvis ovnen har en rund lampe:

1. Koble produktet fra strgmnettet.

2. Fjern glassdekslet ved & dreie det mot
urviseren.

3. Hvis ovnslampen er type A som vist i figuren
nedenfor: Drei ovnslampen som vist i figuren,
og erstatt den med en ny. Hvis type B er
modellen: Trekk den ut som vist i figuren, og
erstatt den med en ny.

4. Sett glassdekslet pa igjen.

Hvis ovnen har en firkantet lampe:

1. Koble produktet fra strgmnettet.

2. Fjern tradhyllene i henhold til beskrivelsen.

3. Trekk ut lampens beskyttelsesdeksel av
glass med en skrutrekker.

4. Hvis ovnslampen er type A som vist i figuren
nedenfor: Drei ovnslampen som vist i figuren,
og erstatt den med en ny. Hvis type B er
modellen: Trekk den ut som vist i figuren, og
erstatt den med en ny.

5. Sett pa igjen glassdekslet og tradhyllene.
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B Feilsgking

Kontakt autorisert serviceagent eller teknikar med lisens eller forhandlaren der du har kjgpt
produktet viss du ikkje kan Igysa problemet sjglv om du har fglgt instruksjonane i denne delen.
Forsgk aldri & reparera eit mangelfullt produkt sjglv.

+ Det er normalt at damp slepp ut under drift. >>> Dette er ikkje ein felil.

ampen som oppstar under tillaginga kan kondensera og danna vassdropar nar den
treffer dei kalde overflatene av produktet. >>> Dette er ikkje ein feil.

ar metalldelane er oppvarma, kan dei utvida seg og forarsaka stgy. >>> Dette er ikkje
ein feil.

+ Hovudsikringa er mangelfull eller har vorte utlgyst. >>> Kontroller sikringane i
sikringsskapet. Om ngdvendig, byt eller stell dei att.

+ Produktet er ikkje kopla til (jordet) stikkontakt. >>> Sjekk kontaktsambandet.

+ Knappar/knottar/tastar pa kontrollpanelet fungerer ikkje. >>> Viss produktet ditt er utstyrt

d tasteldsfunksj kan tastela ktivert. Vi I deaktiver h

..

pa.
+ Straumen er brote. >>> Sjekk om det er straum. Sjekk sikringane i sikringskapet. Om
ngdvendig, byt eller stell att sikringane.

+ Kan kanskje ikkje stillast til ein bestemd kokefunksjon og/eller temperatur. >>> Sett
omnen pa ein viss kokefunksjon og/eller temperatur.

+ Pa modellar utstyrt med ein tidtakar, blir han ikkje justert. >>> Juster tida.

+ Straumen er brote. >>> Sjekk om det er straum. Sjekk sikringane i sikringskapet. Om

dvendig, byt ell Il ikri
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