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Caro Cliente,

Deve ler este manual antes de utilizar o produto.

Beko Agradecemos a escolha deste produto. Queremos que o seu produto, fabricado com alta
qualidade e tecnologia, para lhe oferecer a melhor eficiéncia. Para o fazer, deve ler
cuidadosamente este manual e qualquer outra documentagao fornecida antes de utilizar o
produto e manter a mesma como uma referéncia. Se entregar este produto a mais alguém,
entregar também o respetivo manual. Sequir as instrugdes, tendo em conta toda a informagao
e as adverténcias mencionadas no manual do utilizador.

Deve prestar atengao a toda a informagao e todas as adverténcias no manual do utilizador.
Desta forma, ird proteger-se a simesmo e ao seu produto contra 0s perigos que podem
ocorrer.

Guardar o manual do utilizador. Se entregar este produto a mais alguém, entregar também o
respetivo manual.

0 manual do utilizador inclui os seguintes simbolos:

A Risco que pode resultar em morte ou lesGes.
OBSERVAGCAO Risco que pode resultar em danos no material no produto e para o meio
ambiente.

& Riscos que podem resultar em queimaduras devido ao contacto com superficies quentes.
ﬂ Informagdes importantes ou dicas Uteis de utilizag&o.

@ Ler o manual do utilizador.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

Ce Made in TURKEY
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il instrucées de seguranca

- Esta seccao contém
instrucdes de seguranga que
irao ajudar a impedor lesdes
pessoais ou danos no
material.

- Se o produto for transferido
para outra pessoa ou usado
em segunda-mao, o manual
de funcionamento, as
etiquetas do produto e
outros documentos e
acessorios devem ser
entregues com o produto.

- A nossa empresa nao pode
ser responsabilizada por
qualquer dano que possa
ocorrer em resultado de
falha no cumprimento
destas instrucoes.

- O iIncumprimento destas
instrugcdes devera anular
qualquer garantia.

- AAinstalacdo e as
reparacoes devem ser
sempre realizadas pelo
fabricantes, por servico de
assisténcia autorizado ou
por uma pessoa

especificada pelo importador.

- AUtilizar apenas pecas de
substituicao e acessorios
originais.

- AN3o tentar reparar ou
substituir qualquer
componente do produto

exceto se especificamente
mencionado no manual de
funcionamento.

- AN3o realizar modificagbes

técnicas no produto.

AFinalidade do uso

- Este produto é concebido

para utilizacao domeéstica.
Nao é adequado para
utilizacao comercial.

- Nao usar o produto em

jardins, varandas ou outros
ambientes exteriores. O
aparelho foi projetado para
uso em areas de cozinhas
domésticas e de
funcionarios em lojas,
escritorios e outros
ambientes de trabalho.

. ADVERTENCIA: Este produto

deve ser usado apenas com
a finalidade de cozinhar. Nao
deve ser usado para outros
fins como para aquecer uma
sala.

- O forno pode ser usado para

descongelar, cozer, fritar e
grelhar alimentos.

- Este produto, nao deve ser

usado para aquecimento,
aqguecimento de pratos,
pendurar toalhas ou
vestuario na pega para secar
0S MesMos.
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ASegurant,:a de criangas,
pessoas vulneraveis e
animais de estimagao

- Este produto pode ser usado
por criancas com 8 anos de
idade ou mais e por pessoas
com debilidade fisicas,
sensoriais e mentais, ou com
falta de experiéncia e
conhecimento desde que
supervisionadas ou
instruidas sobre um uso
seqguro e sobre os riscos do
produto.

- As criancas nao devem
brincar com o produto. A
limpeza e manutencao do
utilizador ndo deve ser feita
por criangas a menos que
sejJam supervisionadas.

- Este produto nao deve ser
usado por pessoas com
capacidades fisicas,
sensoriais e mentais
limitadas (incluindo criangas)
exceto se forem
supervisionadas ou
receberem as instrucoes
necessarias.

- As criancas devem ser
supervisionadas de modo a
assegurar que nao brincam
com o produto.

- Os produtos elétricos sao
perigosos para as criangas e
para 0s animais domeésticos.
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As criangas e 0s animais de
estimacao nao podem
brincar, trepar ou entrar
dentro do produto.

- Nao colocar sobre o

aparelho objetos que as
criangas possam alcangar.

- ADVERTENCIA: Durante a

utilizagao, as superficies
acessiveis do produto estao
quentes. Manter as criangas
afastadas do produto.

- Manter todo o material de

embalagem afastado do
alcance das criancgas. Existe
0 perigo de lesdes e de
sufocarem.

- Quando a porta estiver

aberta, nao colocar qualquer
objeto pesado sobre a porta
ou permitir que as criangas
se sentem nela. Pode
provocar a queda do forno
ou danificar as dobradicas
da porta.

- (Se 0 seu produto tiver um

plugue) Para a seguranca
das criancas, desligar a ficha
de alimentagao e tornar o
produto inoperavel antes de
o depositar para eliminagao.

ASegurant,:a elétrica
- Ligar o produto a tomada

com ligacao terra protegida
por um fusivel que coincida
com a classificagao de



corrente indicada na etiqueta
do tipo. A instalagao da
ligacao a terra deve ser feita

por um eletricista qualificado.

N&o usar o produto sem
ligacao a terraem
conformidade com as
regulamentacoes
locais/nacionais.

- Aficha ou ligagao elétrica do
produto deve estar em local
facilmente acessivel (onde
nao serao afetadas por
chamas do fogao). Seisto
nao for possivel, tem de
existir um mecanismo
(fusivel, interruptor,etc.) na
instalacao elétrica ao qual o
produto é ligado, em
conformidade com as
regulamentacdes elétricas e
todos os polos tém de estar
separados da rede.

- O produto nao pode estar
ligado a tomada durante a
instalacao, reparacao e
transporte.

- Ligar o produto numa
tomada com ligacao terra
que esteja de acordo com 0s
valores de tensao, corrente e
frequéncia especificados na
etiqueta de classificagao.

- (Se 0 seu produto nao tiver
um cabo de alimentagéo)
Usar apenas o cabo de
ligagao especificado na
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seccao "Especificacoes
Técnicas".

- Nao prender o cabo por

baixo ou atras do produto.
Nao colocar objetos pesados
em cima do cabo de
alimentacao. O cabo de
alimentacao nao pode ser
dobrado, esmagado ou
entrar em contacto com
qualquer fonte de calor.

- Enquanto o forno estiver em

funcionamento, a superficie
traseira do mesmo também
fica quente. Os cabos de
alimentacao nao podem
tocar a superficie traseira

- Nao prender os cabos

elétricos a porta do forno e
nao os passar sobre
superficies quentes. Pode
provocar um curto-circuito
no forno e incendiarem-se
em resultado da fusao do
cabo.

- Usar apenas o cabo original.

Nao usar cabos cortados ou
danificados ou cabos de
extensao.

- Se 0 cabo de alimentagao

estiver danificado, tem de
ser substituido por um
fabricante, um servico
autorizado ou uma pessoa a
ser especificada pela
empresa de importagao de



modo a evitar possiveis
perigos.

. ADVERTENCIA: Antes de
substituir a lampada do
forno, assegurar que desligar
o produto da alimentacao
elétrica para evitar o risco de
choque elétrico. Desligar o
produto ou desligar o fusivel
na caixa do mesmo.

(Se o seu produto tiver um
plugue)

- Nao ligar o produto a uma
tomada que esteja solta, que
tenha saido da respetiva
caixa, que esteja partida,
com gordura, com risco de
contacto com a agua (por
exemplo, a agua pode verter
da bancada).

- Nunca tocar na ficha com as
maos molhadas!Nunca tocar
na ficha com as maos
molhadas. Para desligar ndo
segurar pelo cabo, seqgurar
sempre na ficha.

- Assequrar que a ficha do
produto esta firmemente
ligada na tomada para evitar
a formagao de arco.

ASegurant,:a no transporte
- Desligar o produto da
corrente elétrica antes de o
transportar.

- O produto é pesado, tem de

ser transportado pelo menos
com duas pessoas.

- Nao usar a porta e/ou a pega

para transportar ou deslocar
o produto.Nao usar a porta
e/ou a pega para transportar
ou mover o aparelho.

- Nao colocar outros itens no

produto e transportar o
Mesmo na posicao vertical.

- Quando precisar de

transportar o seu produto,
envolver o mesmo com
material de embalagem de
bolhas ou com cartao
grosso e passar com fita
cola com firmeza. Fixar o
produto com firmeza com
fita cola para impedir que as
partes amoviveis ou as
partes de movimento e que o
proprio produto figuem
danificados.

- Verificar a aparéncia em

geral do produto
relativamente a quaisquer
danos que possam ter
ocorrido durante o
transporte.

ASegurant,:a da instalagao
- Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos. Se o produto estiver
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danificado, ndo instalar o
mesmo.

- Nao instalar o produto perto
de fontes de calor
(radiadores, fogdes, etc.).

- Manter as condutas de
ventilacao abertas em volta
do produto.

- Para evitaro
sobreaquecimento, o
aparelho nao deve ser
instalado atras de portas
decorativas.

ASegurant,:a durante a

utilizagao

- Assegurar que o produto é
desligado depois de cada
utilizagao.

- Se nao usar o produto
durante um longo periodo de
tempo, deve desligar o
mesmo ou desligar o fusivel
da caixa do mesmo.

- Nao operar com um produto
defeituoso ou danificado. Se
aplicavel, desligar as
ligagbes de eletricidade/gas
do produto e chamar a
assisténcia autorizada.

- Nao usar o produto com o
vidro da porta da frente
retirado ou partido.

- Nao subir para cima do
produto para alcancar
alguma coisa ou por
qualquer outra razao.

- Nao usar o produto em

situagdes que podem afetar
a sua avaliagao, tal como o
consumo de drogas e/ou
alcool.

- Os objetos inflamaveis

guardados na zona de
cozedura podem provocar
um incéndio. Nunca guardar
objetos inflamaveis na zona
de cozedura.

- A pega do forno ndo é um

secador de toalhas. Quando
usar o produto, ndo pendurar
toalhas, luvas ou téxteis
similares.

- As dobradicas da porta do

produto movem-se e
apertam quando abrir e
fechar a porta. Quando
abrir/fechar a porta, ndao
segurar na parte com as
dobradicas.

AAdverténcias da

temperatura
- ADVERTENCIA: Enquanto o

produto estiver em
funcionamento, as partes
expostas ficarao quentes.
N&o tocar no produto ou nos
elementos de aguecimento.
As criancas com idade
inferior a 8 anos nao podem
ficar perto do produto sem a
supervisao de um adulto.
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- Nao colocar materiais
inflamaveis/explosivos perto
do produto, dado que os
rebordos irdo ficar quentes
enquanto o mesmo estiver
em funcionamento.

- Dado poder haver saida de
vapor, deve manter-se
afastado enquanto estiver a
abrir a porta. O vapor pode
gueimar as suas maos, rosto
e/ou olhos.

- O produto pode ficar quente
durante a utilizagdo. Nao
tocar nos compartimentos
quentes, as pecas interiores
do forno, os elementos de
aguecimento, etc.

- Ao colocar os alimentos no
forno quente, ao remover 0s
alimentos, etc., usar sempre
luvas de forno resistentes ao
calor.

AUso de acessoérios

. Eimportante que a grelha e o
tabuleiro sejam
corretamente colocados nas
prateleiras de arame de aco.
Para informacao detalhada,
consultar a secgao
“Utilizagao dos acessorios”.

- Os acessorios podem
danificar o vidro da porta
quando fechar a porta do
produto. Empurrar sempre

0Ss acessorios para o fim da
zona de cozedura.

ASegurant,:a na cozedura

- Ter cuidado quando usar

alcool nos seus alimentos. O
alcool evapora-se a
temperaturas elevadas e
pode provocar um incéndio
quando exposto a
superficies quentes,
provocando um incéndio.

- Os desperdicios de

alimentos, oleo, etc. na zona
de cozedura podem
provocar um incéndio. Antes
de cozinhar, remover a
referida sujidade grosseira.

- Risco de envenenamento

alimentar: Nao manter os
alimentos no forno durante
mais de uma hora apos a
cozedura. Caso contrario,
pode provocar
envenenamento por
alimentos ou doencas.

- Nao aquecer latas fechadas

e frascos de vidro. A
formacao de pressao pode
provocar a explosao do
frasco.

- Colocar papel vegetal num

recipiente de cozinha ou no
acessorio do forno (tabuleiro,
grelha, etc.) com alimentos e
colocar o mesmo no forno
pré-aquecido. Remover
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quaisquer pedacos em
excesso do papel vegetal
que estejam a sair do
acessorio ou do recipiente
para evitar o risco de tocar
nos elementos de
aquecimento do forno.
Nunca usar papel vegetal
num forno com temperatura
superior a temperatura
maxima de utilizacao
especificada no papel
vegetal que estiver a usar.
Nunca colocar o papel
vegetal na base do forno.

- Nao colocar os tabuleiros de
cozedura, pratos ou folha de
aluminio diretamente n base
do forno. O calor acumulado
pode danificar a base do
forno.

- Fechar a porta do forno
enquanto estiver a grelhar.
As superficies quentes
podem provocar
gueimaduras!

- Alimentos nao adequados
para grelhar e que podem
provocar um risco de
incéndio. Grelhar apenas
alimentos que sejam
adequados para fogo
intenso do grelhador. Do
mesmo modo, nao colocar
os alimentos demasiado
afastados na parte de tras
do grelhador. Esta é a zona
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mais quente e e 0s
alimentos muito gordos
podem incendiar-se.

ASegurant,:a da
manutencgao e limpeza
- Deixar que o produto

arrefeca antes de iniciar a
limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem
provocar queimaduras!

- Nunca lavar o produto

pulverizando-o ou deitando
agua sobre o mesmo! Existe
um risco de choque elétrico!

- Nao limpar o produto com

equipamentos de limpeza a
vapor dado isso poder
provocar um choque elétrico.

- Nao usar produtos de

limpeza abrasivos,
raspadores metalicos,
materiais de |a de aco ou
lixivia para limpar o vidro da
porta frontal do forno/(se
existir) o vidro da porta
superior.. Estes materiais
podem provocar riscos e a
quebra das superficies de
vidro.

- Deve manter o painel de

controlo limpo e seco. Uma
superficie molhada e suja
pode provocar problemas no
funcionamento das fungdes.



A Instrucées ambientais

Regulamentacao de residuos
Conformidade com a Directiva WEEE e
Eliminagao de Residuos

Este produto estd em
conformidade com a Directiva
mmm | WEEFE da UE (2012/19/EU). Este
produto porta um simbolo de
classificagéo para residuos de
equipamentos eléctricos e

electrénicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais e
pecgas de alta qualidade, que podem ser
reutilizados e reciclados. No fim da sua vida
dtil, ndo elimine o residuo com o lixo
doméstico normal ou outro lixo. Leve-o a
um centro de recolha para reciclagem de
equipamentos eléctricos e eletrénicos.
Consulte as autoridades locais para se
informar sobre estes centros de recolha.

A eliminagao adequada de aparelhos
usados ajuda a prevenir potenciais
consequéncias negativas para o ambiente e
para a salde humana.

Cumprimento com a Directiva RoHS:

O produto que adquiriu estd em
conformidade com a Directiva RoHS da UE
(2011/65/EU). Ele ndo contém materiais
perigosos e proibidos especificados na
Directiva.

Eliminagao do material da

embalagem

+ Os materiais da embalagem sao
perigosos para as criangas. Mantenha os
materiais no lugar seguro fora do alcance
das criangas. Os materiais da embalagem
do produto sao fabricados a partir de
materiais reciclados. Elimine-os de forma
adequada e separe-os de acordo com as
instrucdes de lixo reciclado. Nao os
elimine com o lixo doméstico normal.

Recomendagoes para poupanga de

energia

As informagdes sobre eficiéncia energética

de acordo com a UE 66/2014 podem ser

encontradas na ficha do produto fornecida
com o produto. As sugestdes sequintes irdo
ajuda-lo a usar o seu produto de uma forma
ecoldgica e com eficiéncia energética.

+ Descongelar os alimentos congelados
antes de cozinhar.

+ No forno, usar recipientes escuros ou
esmaltados que transmitam melhor o
calor.

+ Desligar o produto 5 ou 10 minutos antes
do tempo de fim de cozedura para uma
cozedura prolongada. Agora pode
economizar até 20% de eletricidade ao
utilizar o calor.

+ Se especificado na receita ou no manual
do utilizador, deve sempre pré-aguecer.
N&o abrir frequentemente a porta do
forno enguanto cozinhar.

+ Tentar cozinhar mais do que um prato ao
mesmo tempo no forno. Pode cozinhar ao
mesmo tempo colocando dois recipientes
para cozinhar na prateleira de arame de
ago. Adicionalmente, se cozinhar as suas
refeicdes uma a segquir a outra, isso ird
poupar energia porgue o forno néo
perdera o calor.
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E] 0 seu produto

Apresentacao do produto

Painel de controlo

Lampadax*

Prateleiras de arame de ago**

Motor do ventilador (por trés da placa de
ago)

Porta

Pega

Agquecedor inferior (placa de ago inferior)
Posicionamento da prateleira

AW N =

0 ~N o o
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Aquecedor superior

10 Orificios de ventilagdo

*

*%

Depende do modelo O seu produto pode ndo
ter uma ldmpada ou o tipo e localizagdo da
lampada podem diferir da figura.

Depende do modelo O seu produto pode ndo
ter prateleiras de arame Na figura as
prateleiras de arame sao mostradas como
exemplos.



Apresentacao e utilizagao do painel de controlo

Nesta secgéo, pode encontrar uma visédo geral e as utilizagdes basicas do painel de controlo
do produto. Podem existir diferengas nas imagens e algumas fungdes dependem do tipo de
produto.

Controlo do forno

2 oHHBHY

L6 o @ & f

1 Botao de selecdo de fungéo abaixo da temperatura definida, volta a
2 Temporizador aparecer o simbolo da temperatura.

3 Botéo da temperatura Temporizador

Se houver botao(des) a controlarem o seu

produto, este(s) bot&o (Ges) podem ser B O AN |—| ¢
acedidos, nalguns modelos, no painel que a oo D B &
sai quando premido. Para que sejam feitas

as definigdes com estes botdes, em

primeiro?ugar empurrar o botao Q @ @ @ 'ﬁg‘
correspondente e puxar o botdo. Depois de | ' [ | l |
fazer o seu ajuste, premir novamente e 1 2 3 4 5 6
voltar a colocar o botéo.

Botao de sele¢ado de funcao 1 Tecla de alarme

Pode selecionar as fungdes de 2 Tecla de definicdo do tempo
funcionamento do forno com o botéo de 3 Tecla para diminuir

selec&o da fungao. Rodar para a 4 Tecla para aumentar
esquerda/direita a partir da posig&o 5  Tecla de definicdes

(superior) de fechado para selecionar. 6 Tecla de blogueio de teclas

Botao da temperatura Simbolos do visor

Pode selecionar a temperatura que pretende

para cozinhar com o bot&o de controlo do O Simbolo do tempo de cozedura
forno. Rodar no sentido horéario a partir da o - Simbolo de tempo de fim de
posicao (superior) de fechado para A 98?%%212*@ alarme

selecionar. »  Simbolo do brilho

Indicador da temperatura o & : Simbolo de blogueio de teclas
Pode perceber qual é a temperatura interior 0 . Simbolo da temperatura

do forno a partir do simbolo da temperatura O - Simbolo do volume

no visor. O simbolo da temperatura aparece - Simbolo de blogueio da portax
no visor com a cozedura comega e * Variam dependendo do modelo do
desparece quando esta atinge a produto. Podem n&o estar disponiveis no
temperatura definida. Quando a seu produto.

temperatura no interior do forno desce
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Fungdes de funcionamento do forno

Na tabela de fungdes: séo indicadas as fungdes de funcionamento que pode utilizar no seu forno
e as temperaturas mais elevadas e mais baixas que podem ser definidas para estas fungdes. A
sequéncia dos modos de funcionamento mostrada aqui pode ser diferente dos indicados para o
seu produto

0 forno n&o esta aquecido. Apenas o

ventilador (na parede traseira) esté a

funcionar. Os alimentos congelados ficam

- com granulos se descongelados

% E‘é':ﬁ'?gg{ﬂ‘:ég? - lentamente a temperaturaNambiente, 0s
alimentos cozinhados est&o frios. O tempo

necessario para descongelar uma pega de

carne é superior ao tempo necessario para

descongelar alimentos com gréos.

Os alimentos s&o aquecidos por cima e por

— Aguecimento baixo ao mesmo tempo. Adequada para
superior e * bolos e estufados em formas de cozedura
P — inferior ou para bolos e produtos de pastelaria. A
cozedura é feita com um Unico tabuleiro.
0
e Apenas o aquecimento inferior esta ligado.
— . E adequada alimentos que é preciso que
f— Aqlﬁ:elm)ernto « fiquem dourados por baixo.
e Esta funcdo deve também ser usada para a
~¢~ limpeza facil a vapor.
]
0 ar quente aquecido pelos aquecedores
— Aquecimento superior e inferior é distribuido uniforme e
% ventilado * rapidamente em todo o forno com o
f— inferior/superior ventilador. A cozedura é feita com um unico
tabuleiro.
0 ar quente aquecido pelo aquecedor
ventilador é distribuido uniforme e
@ Aquecimento . rapidamente em todo o forno com o
ventilado ventilador. E adequada para cozedura dos
seus alimentos em varios tabuleiros em

niveis de prateleira diferentes.
0 aquecedor superior e inferior e 0
aquecimento do ventilador estdo a
= wann funcionar. Todas as partes do produto
® Fungao "3D " cozinham de forma uniforme e
VYWW

rapidamente. A cozedura é feita com um
Unico tabuleiro.

0O grelhador grande no teto do forno
Sg?rl]halgg * funciona. E adequado para grelhar grandes
P guantidades.
vy; Grelhador O ar quente aquecido pelo grelhador

% inferior . peqgueno € distribuido rapidamente em todo
ventilado o forno com o ventilador. £ adequado para
grelhar quantidades mais pequenas.
* O seu produto funciona num intervalo de temperatura especificado no botdo da
temperatura.
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Acessorios do produto

Existem varios acessorios no seu produto. Nesta secgao sao disponibilizadas a descrigao
dos acessorios e as descrigdes do uso correto. Dependendo do modelo do produto, os
acessorios fornecidos variam. Todos os acessérios descritos no manual do utilizador
podem néo ser disponibilizados com o produto.

OBSERVACAQ : Os tabuleiros no seu produto podem ficar deformados devido ao efeito da
temperatura. Isto ndo tem qualquer efeito no funcionamento. A deformacéo desaparece quando
os tabuleiros arrefecem.

Tabuleiro normal

Sao usados para produtos de pastelaria,
alimentos congelados e para fritar pegas
grandes.

Tabuleiro fundo

Sao usados para produtos de pastelaria, fritar
pegas grandes, alimentos suculentos ou para
recolha dos dleos que caem quando estd a
grelhar.

Modelos com prateleiras de arame:

Grelha de arame

Usado para fritar e/ou colocar os alimentos a
serem assados, fritos e estufados na prateleira
pretendida.
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Utilizacao dos acessérios do
produto

Prateleiras para cozinhar
Ha 5 niveis de posicionamento da prateleira
na zona de cozedura. Pode igualmente ver a
sequéncia das prateleiras nos nimeros na
estrutura frontal do forno.

Modelos com prateleiras de arame

Colocar a grelha de arame de ago nas
prateleiras de cozedura

Modelos com prateleiras de arame:

E importante colocar corretamente a grelha
de arame nas prateleiras laterais de arame
de aco.. Enquanto estiver a colocar a grelha
de arame de ago na prateleira pretendida, a
secgao aberta deve estar na parte frontal.
Para uma melhor cozedura, a grelha de
arame de ago deve ser fixada com o batente
na prateleira de arame. Nao deve
ultrapassar o batente para contactar com a
arede traseira do forno.
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Modelos sem prateleiras de arame:

E importante colocar corretamente a grelha de
arame nas prateleiras laterais. A grelha de
arame de ago tem um sentido quando a
mesma é colocada na prateleira. Enquanto
estiver a colocar a grelha de arame de ago na
prateleira pretendida, a secgdo aberta deve
estar na parte frontal

Colocar o tabuleiro nas prateleiras de co-
zedura

Modelos com prateleiras de arame:

E também importante colocar corretamente os
tabuleiros nas prateleiras laterais de arame de
ago.

Enguanto estiver a colocar o tabuleiro na
prateleira pretendida, a parte lateral destinada
a suportar o mesmo deve estar na parte
frontal.

Para uma melhor cozedura, o tabuleiro deve
ser fixada com o batente na prateleira de
arame. N&o deve ultrapassar o batente para
contactar com a parede traseira do forno.

Modelos sem prateleiras de arame:

E também importante colocar corretamente os
tabuleiros nas prateleiras laterais. O tabuleiro
tem um sentido quando o0 mesmo é colocado
na prateleira. Enquanto estiver a colocar o
tabuleiro na prateleira pretendida, a parte
lateral destinada a suportar o mesmo deve




Funcao de batente da grelha de arame de aco
Existe uma fung&o de batente para impedir
que a grelha de arame de ago caia da
prateleira lateral. Com esta fungéo, pode
facilmente e com seguranga retirar os seus
produtos alimentares. Enquanto esta a retirar
a grelha de arame de ago, pode puxar a
mesma para a frente até que a mesma chegue
ao batente. Tem de passar pelo batente para a
remover totalmente.

Fungéo de batente da grelha de arame de ago
- Modelos com prateleiras de arame

Existe uma fung&o de batente para impedir
que o tabuleiro caia da prateleira de arame de
ago. Enquanto esta a remover o tabuleiro, deve
libertar o mesmo do blogueio traseiro e puxar
o mesmo em dire¢&o a si até que o tabuleiro
alcance o batente. Tem de passar pelo batente
ara a remover totalmente.

Colocacao correta da grelha de arame de aco
e do tabuleiro nas guias telescépicas-
Modelos com prateleiras de arame e guias
telescopicas

Gragas as guias telescopicas, os tabuleiros ou
a grelha de arame de ago podem facilmente
ser instalados e removidos. Quando estiver a
usar os tabuleiros e as grelhas de arame de
ago com guia telescopica, deve ser tido
cuidado em relagao aos pinos, na parte frontal
e traseira das guias telescdpicas, devem
assentar contra os rebordos da grelha e do
tabuleiro (mostrado na figura).
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Especificagoes técnicas

Dimensdes externas do produto
(altura/largura/profundidade)

595 mm/594 mm/567 mm

Dimensdes da instalagéo do forno

(altura/largura/profundidade) 590 ou 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Tensdo / Frequéncia 220-240V~; 50 Hz

Tipo do cabo e secgao cruzada min. HOSVV-FG 3 x 1.5 mm2
usada/adequada para usar no produto

Consumo total de energia 2.6 kW

Tipo de forno Forno multifungdes

* Essenciais: : Informag&o sobre a categoria energética dos fornos elétricos é atribuida de
acordo com a norma EN 60350-1 / IEC 60350-1 Esses valores s&o determinados sob a carga
padrao com as fungdes do aquecedor inferior-superior ou aguecimento auxiliado por
ventilador (se existir).

A classe de eficiéncia energética é determinada em conformidade comas seguintes
prioridades dependendo se existem ou ndo no produto as fungdes relevantes. 1-
Aguecimento ventilado ecoldgico, 2-Aquecimento ventilado 3- Grelhador inferior ventilado, 4-
Aguecimento superior e inferior.

ﬂ As especificagdes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para melhorar a
qualidade do produto.

ﬂ As imagens neste manual séo esquematicas e podem nao coincidir exactamente
com o seu produto.

Os valores indicados nas etiquetas do produto ou na documentagao que

ﬂ acompanha o mesmo s&o obtidos em condi¢des laboratoriais em conformidade
com as normas relevantes. Dependendo das condigbes operacionais e ambientais
do produto, estes valores podem variar.
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Bl Primeira utilizagao
Antes de comegar a utilizar o seu produto, é
recomendado fazer o que estd indicado nas
secgdes seguintes.
Primeira definicao de tempo
Defina sempre a hora do dia antes de
ﬂ utilizar o forno. Se néo o definir, ndo pode
cozinhar em alguns modelos de forno.
1. Quando depois do forno ser ativado pela
primeira vez, o campo da hora "12:00" e o
simbolo & ira piscar no visor.
2. Para definir a hora do dia tocando em ®/O.

O 17T
i =N

Q@@@%}&

3. Tocar £J ou na tecla %% para ativar o campo
dos minutos..

S Imr
uyEiny
0 (@@ ® & M

4. Definir o minuto do dia tocando em &/,

O |oCo
I pw|my

Q@@@i@éﬁ

5. Confirmar a definigdo tocando em Jouna
tecla %% .

» A hora do dia é definida e o simbolo £

desaparece no ecra.

Se a primeira definigdo do tempo, "12:00"

0 e os simbolos €9 continuarem a piscar e
o seu forno ndo ird comegar a funcionar..
Para que o seu forno funcione, tem de
confirmar a hora do dia definindo a hora
do dia tocando a tecla & qguando este
estiver em "12:00". Pode modificar a
defini¢ao da hora do dia mais tarde,
conforme descrito na secgédo
"Definigdes”.

As definigbes da hora atual sé&o

ﬂ canceladas no caso de interrupgao no
fornecimento de energia. E necessario
ser reajustada.

Primeira limpeza

1. Remover todos os materiais de embalagem.

2. Remover todos os acessdrios do forno
fornecida com o produto.

3. Ligar o produto durante 30 minutos e
despois desligar o mesmo. Desta forma, os
residuos e as camadas que podem ter sido
ficado no forno durante a produgado sao
queimadas e limpas.

4. Quando operar com o produto, selecionar a
temperatura mais elevada e a fungao de
funcionamento de modo a que todos os
aquecedores estejam a funcionar no seu
produto. Consultar "Fungdes de
funcionamento do forno". Pode obter
informagdes de como operar com o forno
na secgao seguinte.

5. Aguardar que o forno arrefega.

6. Limpar as superficies do produto com um
pano ou esponja humedecidos e secar com
um pano.

Antes de usar os acessorios:

Limpar os acessorios que retirou do forno com

4agua com detergente e uma esponja de

limpeza macia.

OBSERVAGAO A superficie pode ficar
danificada por alguns
detergentes ou materiais
de limpeza. Nao use
detergentes ou
cremes/pos de limpeza
agressivos ou qualquer
objecto pontiagudo
durante a limpeza.

OBSERVAGCAO Podera ocorrer maus
odores e fumaga por um
par de horas durante o
funcionamento inicial. Isto
é perfeitamente natural.
Assegure que o comodo
esteja bem ventilado para
extrair o fumo e o cheiro.
Evite inalar directamente o
fumo e os odores emitidos.
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B Funcionar com o fomo

Informacao geral acerca da
utilizagao do forno

Ventilador de arrefecimento (Podem nao
existir no seu produto.)

O seu produto esta equipado com um
ventilador de arrefecimento. O ventilador de
arrefecimento € ativado automaticamente
sempre que necessario e arrefece tanto a
frente do produto como os méveis. E
automaticamente desativado quando o
processo de arrefecimento € terminado. O
ar quente sai através da porta do forno. Nao
deve cobrir estas aberturas de ventilagao
com nada. Caso contrario, o forno pode
sobreaquecer.

0 ventilador de arrefecimento continua a
funcionar para operar durante o
funcionamento do forno ou depois o forno é
desligado (aproximadamente 20-30
minutos). Se cozinhar através da
programagao do temporizador do forno, no
fim do tempo de cozedura, o ventilador de
arrefecimento desliga-se com todas as
fungdes. O tempo de funcionamento do
ventilador de arrefecimento ndo pode ser
determinado pelo utilizador. Liga-se e
desliga-se automaticamente. Isto ndo é um
erro.

lluminacéo do forno

Alampada do forno acende-se quando o
forno comega a cozedura. Nalguns modelos,
a lampada estd acesa durante a cozedura,
enguanto noutros modelos apds um
determinado tempo apaga-se.
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Operar a unidade de controlo do

forno
Adverténcias gerais para a unidade de
controlo do forno

0 tempo maximo que pode ser
definido para o final da cozedura é de
5 horas e 59 minutos.

O programa sera cancelado em caso
de falha eléctrica. Terd que
reprogramar o forno.

Enquanto estiver a fazer os ajustes,
o0s simbolos relevantes ficam a
piscar no visor. Deve aguardar
alguns instantes para que a definigéo
seja guardada.

Se tiver sido feita qualquer definigéo
de cozedura, a hora do dia ndo pode
ser ajustada.

Se o tempo de cozedura for definido
guando a cozedura comega, 0 tempo
restante é exibido no ecra.

Nos casos em que o tempo de
cozedura é definido; pode cancelar
automaticamente tocando na tecla
€5 durante um tempo demorado.

Sogooe o
o oo U g g
TYTYE
1 2 3 4 5 8

Tecla de alarme

Tecla de defini¢gdo do tempo
Tecla para diminuir

Tecla para aumentar

Tecla de definigdes

Tecla de blogueio de teclas

o o w N =



Simbolos do visor

o : Simbolo do tempo de cozedura
) : Simbolo de tempo de fim de
h cozedurax

o : Simbolo de alarme

¢ : Simbolo do brilho

& : Simbolo de blogueio de teclas

8 : Simbolo da temperatura

() - Simbolo do volume

: Simbolo de blogueio da porta*

* Variam dependendo do modelo do

produto. Podem nao estar disponiveis no

seu produto.

Ligar o forno

Quando selecionar uma fungéo de
funcionamento gue pretende para cozinhar
usando o bot&o de selegao da fungéo e
definir uma determinada temperatura
usando o botdo da temperatura, o forno
comega a funcionar.

Desligar o forno

Pode desligar o forno rodando o botao de
selegdo de fungao e o botédo da temperatura
para a posigao desligar (para cima).

A cozedura manual para selecionar a
fungao de temperatura e de
funcionamento do forno.

Pode cozinhar fazendo o controlo manual
(sob o seu controlo) sem definir o tempo de
cozedura selecionando a temperatura e a
fungao de funcionamento especifica para
0s seus alimentos.

1. Selecionar a fungdo de funcionamento
gue pretende usando o botéo de selecdo
da fungéo.

2. Definir a temperatura que pretende para
cozinhar com o bot&o da temperatura..

» O seu forno comegara a funcionar

imediatamente na fungéo e temperatura

selecionadas e no ecré ird aparecer § .

Quando a temperatura no interior do forno
atingir a temperatura definida, o simbolo 8
desaparece. O forno ndo se desliga
automaticamente uma vez que a cozedura
manual é feita sem definigdo do tempo de
cozedura. Tem de controlar a cozedura e
desligar o mesmo. Quando a sua cozedura
estiver concluida, desligar o forno rodando o
bot&o de selegdo de fungdo e o botéo da
temperatura para a posigéo desligar (para
cima).
Cozinha definindo o tempo de
cozedura;
0O forno pode desligar-se automaticamente
no fim do tempo selecionando a
temperatura e a fungao especifica do
funcionamento para os seus produtos
alimentares e definir o tempo de cozedura
no temporizador.
1. Selecionar a fungdo de funcionamento
para a cozedura.
2. Tocar €9 até que o simbolo € apareca no
visor para o tempo de cozedura.

OO0
L NO © @

Depois da definigdo da fungéo de
funcionamento e da temperatura,
pode definir o tempo de cozedura
para 30 minutos tocando na tecla@®
diretamente para uma definigao
rapida do tempo de cozedura e para
alterar o tempo com as teclas @/ .

3. Definir o tempo de cozedura com as

teclas @/,

S Mrer
(I A

Q@@%@@

0 tempo de cozedura aumentaem 1
minuto nos primeiros 15 minutos,
apos 15 minutos aumentaem 5
minutos.
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4. Colocar os seus alimentos no forno e
definir a temperatura com o botéo da
temperatura.

» O seu forno comegara a funcionar

imediatamente na funcéo e temperatura

selecionadas. O tempo de cozedura comega

a contagem decrescente e § aparece no

visor. Quando a temperatura no interior do

forno atingir a temperatura definida, o

simbolo § desaparece..

5. Depois do tempo de cozedura estar
concluido, no ecra aparece "End" o
simbolo €9 fica a piscar e o temporizador
apita.

6. 0 aviso toca durante dois minutos. Premir
qualguer botao para parar o aviso. O aviso
para e a hora do dia aparece no ecra.

Para definir o tempo de fim de

cozedura para uma hora posterior.

(Variam dependendo do modelo do

produto. Podem nao estar disponiveis

no seu produto.)

Ao selecionar a temperatura e a fungéo

especifica de funcionamento para a sua

refeicdo, pode definir o tempo de cozedurae

o fim do tempo de cozedura para uma hora

mais tarde, permitindo que o forno se ligue

e desligue automaticamente.

1. Selecionar a fungdo de funcionamento
para a cozedura.

2. Tocar €9 até que o simbolo €9 apareca no
visor para o tempo de cozedura.

Q(@@@{%@

Depois da definigdo da fungéo de
funcionamento e da temperatura,
pode definir o tempo de cozedura
para 30 minutos tocando na tecla®
diretamente para uma definigao
rapida do tempo de cozedura e para

alterar o tempo com as teclas ®/© .

3. Definir o tempo de cozedura com as

teclas @/,
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0 tempo de cozedura aumentaem 1
minuto nos primeiros 15 minutos,
apos 15 minutos aumentaem 5
minutos.

» Depois de o tempo da cozedura ter sido

definido, o simbolo €9 é constantemente

exibido no ecra.

4. Tocar £ até que o simbolo % apareca no
visor para o fim do tempo de cozedura.

O (LT
o L TI0

£ AN @ & &

5. Definir o fim do tempo de cozedura com
as teclas @/O.

Sz
SR P R

4 0 0 \& &

» Depois do tempo fim de cozedura ser
definido, o simbolo €9 e o simbolo Y com o
simbolo do periodo de tempo iré aparecer
constantemente no visor. Assim que a
cozedura comega, 0 simbolo 9 desaparece.
6. Colocar os seus alimentos no forno e
definir a temperatura com o botéo da
temperatura.
» O tempo do forno calcula
automaticamente o tempo de inicio da
cozedura subtraindo o tempo de cozedura
do tempo de fim de cozedura que foi
definido por si. Quando o tempo de
cozedura inicial é atingido, 0 modo de
funcionamento selecionado é ativado e 0
forno é aquecido a temperatura definida. O
tempo de cozedura comega a contagem
decrescente e § aparece no visor. Quando a




temperatura no interior do forno atingir a

temperatura definida, o simbolo 8 desaparece..

7. Depois do tempo de cozedura estar
concluido, no ecra aparece "End” o simbolo
O fica a piscar e o temporizador apita.

8. 0 aviso toca durante dois minutos. Premir
qualquer bot&o para parar o aviso. O aviso
para e a hora do dia aparece no ecra.

Se for premida alguma tecla no fim do
aviso sonoro, o forno comegara
novamente a funcionar. Para impedir
gue o forno comece a funcionar
novamente no final do aviso, colocar o
botdo da temperatura e da fungao na
posigao "0" (Desligado) e o forno é
desligado.

Definigoes

Ativar bloqueio da tecla

Pode impedir que a unidade de controlo seja

interferida através da ativagéo da fungao de

blogueio de tecla.

1. Tocar (& até que o simbolo & apareca no

visor.

-
L0 & 0 & =%

» O simbolo t&} aparece e a contagem
decrescente 3-2-1 comega no visor.
Quando a contagem decrescente terminar,
o blogueio de tecla ¢ ativado. Quando for
tocada qualquer tecla quando o blogueio de
tecla esta definido, o temporizador emite
um sinal sonoro e o simbolo (& fica a piscar.

ﬂ Se para de tocar a tecla i antes da
contagem decrescente terminar, o
blogueio de tecla ndo sera ativado.

As teclas do temporizador ndo
podem ser usadas quando o
blogueio de tecla esta ligado. O
blogueio de tecla ndo sera cancelado
em caso de interrupgéo no
fornecimento de energia.

Desativar o bloqueio de tecla

1. Tocar & até que o simbolo & desapareca
no visor.

» O simbolo & desaparece e o bloqueio de

tecla é desativado no visor.

Ajustar o alarme

Pode igualmente ajustar o temporizador do

produto para qualquer adverténcia ou

lembrete além de cozinhar.

0O relégio de alarme ndo afeta as fungdes de

funcionamento do forno. Usado para fins de

adverténcia. Por exemplo, pode usar o

reldgio de alarme quando pretender voltar

os alimentos gue estdo no forno num

determinado momento. Assim que o tempo

que definiu tiver terminado, o relégio emite

um aviso sonoro.

0 tempo maximo do alarme pode ser
de 23 horas e 59 minutos.

1. Tocar £ até que o simbolo £ apareca no
visor.

@@@@@@

2. @ Definir a hora do alarme com as teclas
/S

11
Q 0 I
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» Depois de definir a hora do alarme, o

simbolo £ mantém-se aceso e a hora do

alarme comega a contagem decrescente no

visor. Se a hora do alarme e o tempo de

cozedura forem definidos ao mesmo tempo,

o tempo mais curto é exibido no visor.

3.Depois da hora do alarme ser completada,
o simbolo Licomega a piscar e é emitido
um aviso sonoro.

Desligar o alarme

1.No fim do periodo do alarme, é emito um
aviso sonoro durante dois minutos.
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Premir qualquer tecla para parar o aviso
SONOro.

» O aviso sonoro para e a hora do dia

aparece no visor.

Se pretender cancelar o alarme:

1. Tocar £ até que o simbolo apareca £ no
visor para repor a hora do alarme. Tocar a
tecla© até que mostre "00:00",

2.2 pode também cancelar o alarme
premindo demoradamente a tecla.

Alterar o nivel de volume.

1. Tocar a tecla € até que o simbolo @)
aparega no visor.

LI 1@
=

Q@@@@@

2. Definir o nivel pretendido com as teclas £
/@ (b-01-b-02-b-03)

I I B
[ I

L © O e @

3. Tocar a tecla %* para confirmacao ou a
definigéo é ativada brevemente até que
tocar numa tecla.

Definir o brilho do visor.

1. Tocar a tecla € até que o simbolo ®
aparega no visor.

Q@@@@@

2. Definir o brilho pretendido com as teclas
®/© . (d-01-d-02-d-03)
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» Tocar a tecla ¢ para confirmacao ou a

definigéo é ativada brevemente até que

tocar numa tecla.

Alterar a hora do dia :

No seu forno, para alterar a hora do dia que

definiu anteriormente,

1. Tocar % até que o simbolo 3 apareca no
visor.

2. Péra definir a hora do dia tocando em @
/

: +
L R R
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D = 0

3. Tocar Y ou na tecla %* para ativar o
campo dos minutos..

Q@@@%ﬁ%@l

4. Definir o minuto do dia tocando em &/,

¥

mju|u i
a @& 9 @%ﬁé &

5. Confirmar a definigao tocando em € ou
na tecla &% .

» A hora do dia é definida e o simbolo ®

desaparece no ecra.




E Informagao geral acerca da cozedura

Esta seccdo descreve dicas sobre a
preparagao e a cozedura dos seus
alimentos.

Adicionalmente, pode também encontrar
alguns alimentos testados pelos produtores
e as definigdes mais apropriadas para estes
alimentos. As definigdes apropriadas do
forno e os acessorios para estes alimentos
sdo igualmente indicados.

Adverténcias gerais acerca de

cozinhar no forno

+ Enquanto abrir a porta do forno durante
ou apds a cozedura, pode sair vapor
guente que provoca queimaduras. O
vapor pode gueimar as suas maaos, rosto
e/ou olhos. Quando abrir a porta do forno,
deve manter-se afastado.

+ O vapor intenso gerado durante a
cozedura pode formar gotas de agua
condensada no interior e no exterior do
forno e nas pegas na parte superior dos

méveis devido a diferenca de temperatura.

Este é uma ocorréncia fisica e normal.

+ Atemperatura de cozedura e os valores
do tempo atribuidos aos alimentos
podem variar dependendo da receita e da
guantidade. Por esta razao, estes valores
sado dados como intervalos.

+ Remover sempre do forno os acessorios
nao utilizados antes de comegar a
cozinhar. Os acessorios que se irdo
manter no forno podem impedir que os
alimentos sejam cozinhados nos valores
corretos.

+ Para os alimentos que ird cozinhar de
acordo com a sua propria receita, pode
basear-se em alimentos semelhantes
indicados nas tabelas de cozedura.

+ Utilizando os acessérios fornecidos
assegura que obtém o melhor
desempenho de cozedura. Deve respeitar
sempre as adverténcias e a informagado
fornecida pelo fabricantes para os
recipientes de cozinha externos que ira
utilizar.

+ Cortar o papel vegetal que vai usar na
cozedura nos tamanhos adequados para
o recipiente em que ira cozinhar. Os
papéis vegetais que estiverem do lado de
fora do recipiente podem criar um risco

de queimaduras e afetar a qualidade da
cozedura. Usar o papel vegetal que ird
utilizar no intervalo de temperatura
especificado.

+ Para um bom desempenho da cozedura,
colocar os alimentos na prateleira correta
recomendada. Nao alterar a posi¢ado da
prateleira durante a cozedura.

Bolos e alimentos de forno

Informacao Geral

+ Recomendamos a utilizagao dos
acessorios do produto para um bom
desempenho de cozedura. Se for utilizar
recipientes de cozinha externos, deve
preferir loiga escura, resistente ao calor e
anti-aderente.

+ Se for recomendado o pré-aguecimento
na tabela de cozedura, assegurar que
coloca os seus alimentos no forno apés o
pré-aguecimento.

+ SE vai cozinhar usando recipientes de
cozinha na grelha, deve colocar os
mesmos no meio da grelha e ndo junto da
parede traseira.

+ Todos os materiais usados para fazer
bolos devem estar limpos e a temperatura
ambiente.

+ O estado da cozedura dos produtos pode
variar dependendo da quantidade de
alimentos e do tamanho dos recipientes.

+ Formas de metal, cerdmica e vidro
aumentam o tempo de cozimento e a
superficie inferior dos alimentos pastéis
nao douram uniformemente.

+ Se usar papel de cozinha durante o
cozimento, pode ocorrer um pouco de
escurecimento na superficie inferior dos
alimentos. Nesse caso, pode ser
necessario estender o tempo de
cozimento em cerca de 10 minutos.

+ Os valores especificados na tabela de
cozedura sdo determinados em resultado
dos testes realizados nos nossos
laboratodrios. Os valores adequados para
si podem ser diferentes destes valores.

+ Colocar os seus alimentos na prateleira
apropriada recomendada na tabela de
cozedura. Considerar a prateleira inferior
do forno como a prateleira 1.
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Dicas para fazer bolos

Se o bolo for demasiado seco, aumentar a
temperatura em 10 °C e encurtar o tempo
de cozedura.

Se o0 bolo for huimido, usar uma pequena
guantidade de liquido e diminuir a
temperaturaem 10 °C.

Se a parte superior do bolo estiver
gueimada, colocar o mesmo na prateleira
mais inferior, baixar a temperatura e
aumentar o tempo de cozedura.Se a parte
superior do bolo estiver queimada,
coloque-a numa prateleira inferior,
diminua a temperatura e aumente o
tempo de cozimento.

Se estiver bem cozido mas o exterior esta
pegajoso, usar uma pequena quantidade
de liquido, reduzir a temperatura e
aumentar o tempo de cozedura.

Dicas para cozer produtos de pastelaria

Se a massa for demasiado seca,
aumentar a temperaturaem 10°C e
encurtar o tempo de cozedura.

Humidificar as folhas de massa com um
molho que consiste numa mistura de leite,
Oleo, ovo e iogurte.

Se os produtos de pastelaria ficarem
cozidos lentamente, assegurar que a
espessura dos mesmos preparados por si
nao excedem o tabuleiro.

Se os produtos de pastelaria ficarem
dourados a superficie para a base ndo
estiver cozida, assegurar que a
guantidade de molho que vai usar para os
mesmos nao é demasiada na base. Para
que figuem ainda mais dourados, deve
tentar espalhar uniformemente o molho
entre as folhas de massa e os produtos
de pastelaria.

Cozer os seus produtos de pastelaria na
posiGao e na temperatura apropriadas
conforme a tabela de cozedura. Se a base
continuar a ndo estar suficientemente
dourada, colocar a mesma na prateleira
inferior para a cozedura seguinte.

Tabela de cozedura para bolos e alimentos de forno
Sugestoes para cozinhar em bandeja tnica

Aquecimento

Bolos no Tabuleiro normal* superior e 3 180 30..40
tabuleiro A
inferior
Volos na Forma para bolo na Aquec!mento 5 180 30 . 40
forma grelha de aramex* ventilado
Aquecimento
Tabuleiro normal* superior e 3 160 25..35
inferior
e
pequenos . pratele gs €
. Aguecimento arame: 3
Tabuleiro normal* . 150 25..35
ventilado Modelos sem
prateleiras de
arame: 2
Forma redonda para .
Aguecimento
bolos, 26 cm de superior e 2 160 30..40
didmetro com grampo Uperi
inferior
~ . _nagrelha de arame=**
Pao-de-16
Forma redonda para
bolos, 26 cm de Aquecimento
didmetro com grampo ventilado 2 160 30..40
na grelha de aramex*
Tabuleiro para Aguecimento
Biscoito produtos de superior e 3 170 25..35
pastelariax inferior
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Tabuleiro para

Aquecimento

produtosA de ventilado 3 170 20..30
pastelaria*
Aquecimento
Pastelaria Tabuleiro normal* A vgntilado A 2 200 35..45
inferior/superior
com massa ’ Aquecimento
Tabuleiro normal* ventilado 2 180 35..45
Aquecimento
. Tabuleiro normal* superior e 2 200 20..30
Pas';elarla inferior
rica . Aquecimento
Tabuleiro normal* ventilado 3 180 20..30
Aquecimento
Tabuleiro normal* superior e 3 200 30..40
Pao integral inferior
. Aquecimento
Tabuleiro normal* ventilado 3 200 30..40
Forma retangular em Aguecimento
Lasanha  metal / vidro na grelha superior e 20u3 200 30..40
de aramex** inferior
Forma redonda d .
me?al piefo 020 Cam?:le Aquecimento
A ! superior e 2 180 50..70
didmetro na grelha de e
inferior
Tarte de aramexx
maca Forma redonda de
mgtal preto, 20 cm de Aquecimento 9 170 50 . 70
didmetro na grelha de ventilado
aramexx
Aquecimento
Pizza Tabuleiro normal* superior e 2 200 ... 220 10..20
inferior

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos

* Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.

++ Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessorios que existem no mercado.

Sugestoes para cozinhar com duas bandejas

Modelos
com
Modelos com  prateleiras
9 Tabuleiro normals A prateleiras de  de arame:
Bolos Z Tabuleiro para Aquecimento 5 2 arame: 150 25..40
pequenos proditos de pastelarias ventilado - Modelos sem Modelos
prateleiras de sem
arame: 140 prateleiras
de arame:
30 .. 45
2 Tabuleiro normal* .
Biscoito 4 _Tabuleiro para Aquecimento 2 4 170 25..35

produtos de pastelaria*

ventilado
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Pastelaria 1_Tabuleiro normal~ Aquecimento
com massa 4 Tabuleiro para qventilado 1 4 180 35..45
produtos de pastelaria*
Pastelaria 2 _Tabuleiro normal« Aguecimento
fica 4 Tabuleiro para ventilado 2 4 180 20..30

produtos de pastelaria

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.
++ Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessorios que existem no mercado.

Carne, peixe e aves + Depois de o tempo de cozedura ter

Os pontos principais sobre assar terminado, deixar a carne no forno

+ Temperar 0s mesmos com sumo de durante cerca de 10 minutos. O suco da
lim&o e pimenta antes de cozinhar frango, carne é melhor distribuido para a carne
peru e pegas grandes de carne ird permitir frita e ndo é libertado quando a carne é

um melhor desempenho da cozedura.
+ Leva 15 a 30 minutos mais a cozinhar
carne com 0sso do que fritar em filetes.
+ Tem de calcular cerca de 4 ou 5 minutos
do tempo de cozedura por centimetro de
espessura da carne.

Tabela de cozedura

para carne

peixe e aves

cortada.

O peixe deve ser colocado numa
prateleira num nivel médio ou baixo numa
prato resistente.

Cozinhe os alimentos recomendados na
mesa de cozimento em uma Unica
bandeja.

e . mins.
Bife (inteiro) Aguecimento 250/max
/ Assar (1 Tabuleiro normalx ventilado 3 denois 1SO’ 60 ...80
kg) inferior/superior P 190
Pernil de Aguecimento 15 mins.
borrego (1.5 Tabuleiro normal* ventilado 3 250/max, 110...120
- 2.0 kg) inferior/superior depois 170
Grelha de aramex ) )
Colocar um tabuleiro  AEETEN 2 2507 60...80
numa prateleira . . . . !
oo inferior/superior depois 190
inferior
Grelha de aramex
Frango . .
assado (1.8- Colocar um tabglelro Aquecimento 2 200 ... 220 60 ... 80
numa prateleira ventilado
2 kg) cre
inferior
Grelha de aramex 15 mins
Colocar um tabglewo Fungao "3D" 2 250/max, 60 ... 80
numa prateleira denois 190
inferior P
. 25 mins.
Aguecimento 250/max
Peru (5.5 kg) Tabuleiro normal* ventilado 1 denois 180’ 150...270
inferior/superior P 190
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mins.

; 5y 250/max,
Tabuleiro normal* Fungado “3D 1 depois 180 . 150 ... 210
190
Colocar um topulero  Aduecimento
numa prateleira ventilado 3 200 20..30
a pra inferior/superior
Peixe inferior
Grelha de aramex
Colocar um tabuleiro Fun&o “3D" 3 200 20 30

numa prateleira
inferior
Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessdrios podem nao estar incluidos com o produto.
++ Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessorios que existem no mercado.

Grelhador Os pontos chave do grelhador

Carne vermelha, peixe e carne de aves ficara  * Preparar os alimentos para grelhar com
rapidamente dourada quando grelhada, fica espessura e peso semelhantes tanto
com uma crosta maravilhosa e n&o fica quanto possivel.

+ Colocar as pegas a serem grelhadas na
grelha ou no tabuleiro de arame do
grelhador distribuindo as mesmas sem
exceder as dimensdes no aquecedor.
Dependendo da espessura das pegas a
serem grelhadas, os tempos de cozedura
dados na tabela podem variar.

Deslizar a grelha ou o tabuleiro do
grelhador para o nivel pretendido no forno.
Se estiver a cozinhar numa grelha,
deslizar o tabuleiro do forno para a
prateleira mais em baixo para recolher as
gorduras. O tabuleiro do forno que vai
deslizar deve estar dimensionado para
cobrir toda a area do grelhador. Este
tabuleiro pode nao estar incluido com o
produto. Colocar um pouco de agua no
tabuleiro do forno para uma limpeza mais
facil.

seca. Carnes em filetes, carnes no espeto,
salsichas bem como vegetais suculentos
(tomates, cebolas, etc.) sdo particularmente
adequados para grelhar. .
Adverténcias gerais
+ Alimentos ndo adequados para grelhar e
gue podem provocar um risco de incéndio.
Grelhar apenas alimentos que sejam
adequados para fogo intenso do
grelhador. Do mesmo modo, ndo colocar
os alimentos demasiado afastados na
parte de tras do grelhador. Esta é a zona
mais quente e e os alimentos muito
gordos podem incendiar-se.
+ Fechar a porta do forno enquanto estiver
a grelhar. Nunca grelhar com a porta do
forno aberta. As superficies quentes
podem provocar queimaduras!

abela do grelhador

Peixe Grelha de arame 4-5 250 20 .25
Pedagos de galinha Grelha de arame 4-5 250 25..35
Almondega (novilho) - 12 Grelha de arame 4 250 20..30
pecas
Costeletas de borrego Grelha de arame 4-5 250 20 .25
Bife - (fatiado) Grelha de arame 4-5 250 25...30
Costeletas de vitela Grelha de arame 4-5 250 25...30
Gratinado de vegetais Grelha de arame 4-5 220 20 ... 30
Pao torrado Grelha de arame 4 250 1.4




E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.
Rodar as pegas dos alimentos apds 1/2 do tempo total para o grelhado.

Grelhador inferior ventilado

Grelhador inferior

Peixe Grelha de arame ventilado 4 200 30..35
Pedacos de Grelhador inferior
galinha Grelha de arame ventilado 4 250 25..35
Alméndega s
. Grelhador inferior
(novilho) - 12 Grelha de arame ventilado 4 250 30...40
pegas
Grelha de arame )
Bife (inteiro) / Colocar um Grelhador inferior 15 mins. 250,
) : 3 depois 180 ... 90..110
Assar (1 kg) tabuleiro numa ventilado 190

prateleira inferior
Nao pré-aquecer para todos os alimentos grelhados nesta tabela de grelhados.

Testar os alimentos EN 60350-1 para facilitar o teste do
+ Os alimentos nesta tabela de cozedura produto para fins de controlo.
sdo prepardos de acordo com a norma
Tabela de cozedura para alimentos de teste
Sugestoes para cozinhar em bandeja tnica

Aquecimento

Tabuleiro normal* superior e 3 140 20...30
L inferior
Biscoito Modelos com
amanteigado .
(biscoito Aguecimento prz:g:ﬁzde
doce) Tabuleiro normal* ventilado Modelos sem 140 15..25
prateleiras de
arame: 2
Aquecimento
Tabuleiro normal* superior e 3 160 25..35
inferior
Bolos Modelqs com
pequenos A prateleiras de
Tabuleiro normal* Aquecimento arame: 3 150 25..35
ventilado Modelos sem
prateleiras de
arame: 2
hclos 26 emde | Aquecimento
Pao-de-16 ' superior e 2 160 30...40

didmetro com grampo

inferior
na grelha de arame»*
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Forma redonda para
bolos, 26 cm de Aquecimento

didmetro com grampo ventilado 2 160 30..40
na grelha de aramex*
e e aqueement
o ' superior e 2 180 50..70
didmetro na grelha de e
inferior
Tarte de aramexx
maca Forma redonda de
mAetaI preto, 20 cm de Aquec!mento 9 170 50 . 70
didmetro na grelha de ventilado
aramexx

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.
++ Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessorios que existem no mercado.

Sugestoes para cozinhar com duas bandejas

Biscoito 2-Tabuleiro normal*
e iraopra  MUEDSIO
doce) produtos de pastelaria*
Modelos
com
Modelos com  prateleiras
9-Tabuleiro normal A prateleiras de  de arame:
Bolos 4-Tabuleiro para Aguecimento 5.4 arame: 150 25..40
pequenos rodutos de asrztelaria* ventilado Modelos sem Modelos
P P prateleiras de sem
arame: 140 prateleiras
de arame:
30 .. 45

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.
++ Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessorios que existem no mercado.

Grelhador

Pao torrado Grelha de arame 4 250
Alméndega (novilho) - 12
becas Grelha de arame 4 250 20...30

Rodar os alimentos apds 1/2 do tempo total para o grelhado.
E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.

31/PT



Manutencao e cuidados

Informagoes gerais de limpeza
A Adverténcias gerais

Deixar que o produto arrefeca antes de
iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar
gueimaduras!

N&o aplicar detergentes sobre as
superficies quentes. Isto pode causar
manchas permanentes.

0 aparelho deve ser cuidadosamente
limpo e seco apds cada funcionamento.
Portanto, os residuos de alimentos devem
ser facilmente limpos e deve ser evitado
gue estes residuos se queimem quando o
produto for usado novamente mais tarde.
Portanto, a vida Util do aparelho estende-
se e diminuem os problemas
frequentemente enfrentados.

N&o usar aparelhos de limpeza a vapor
para limpar o aparelho.

Alguns detergentes ou solugdes de
limpeza podem danificar a superficie. Nao
usar detergentes abrasivos, pos de
limpeza, cremes de limpeza,
desincrustantes ou objetos afiados
durante a limpeza.

N&o ha necessidade de um agente de
limpeza especial para a limpeza apos
cada utilizagao. Limpar o produto usando
um detergente para a loiga, agua morna e
uma pano Macio ou esponja e secar com
um pano de microfibras.

Assegurar que limpa totalmente qualquer
liquido que permanega depois da limpeza
e limpar imediatamente quaisquer
salpicos de alimentos ocorridos durante a
cozedura.

Néo lavar qualguer componente do seu
aparelho na maquina de lavar loiga.

Superficies em inox e aco inoxidavel

N&o usar solugdes de limpeza acidos ou
gue contenham cloro para limpar as
superficies de ago ou inox e as pegas.

A superficie em inox ou ago inoxidavel
pode com o tempo mudar de cor. Isto é
normal. Apds cada utilizagao, limpar com
um detergente adequado para as
superficies em inox ou ago inoxidavel.
Limpar com um pano macio embebido e
detergente liquido adequado para
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superficies em inox, tendo o cuidado de
limpar num Unico sentido.

Remover de imediato as manchas de
calcario, 6leo, amidos, leite e proteinas
das superficies de inox-ago inoxidavel e
vidro. As manchas podem enferrujar
guando permanecerem por longos
periodos de tempo.

Superficies esmaltadas

Ap0ds cada utilizagao, limpar as
superficies esmaltadas usando um
detergente para a loiga, agua morna e
uma pano macio ou esponja e secar as
mesmas com um pano Seco.

Se o seu produto tiver a fungéo de
limpeza facil a vapor, pode fazer esse tipo
de limpeza para sujidade ligeira e ndo
permanente. (Consultar a secgao
“Limpeza facil a vapor")

Para manchas persistentes, pode-se usar
o produto de limpeza de forno e grelhas
recomendado no sitio web da marca do
seu produto e uma esponja de limpeza
gue nao risque. Nao usar um produto de
limpeza de fornos externo.

0O forno tem de arrefecer para limpeza na
zona de cozedura. A limpeza das
superficies quentes iré criar tanto um
risco de incéndio como danos nas
superficies esmaltadas.

Superficies cataliticas

As paredes laterais na zona de cozedura
podem apenas ser revestidas com
paredes de esmalte ou cataliticas. Varia
de acordo com o modelo.

As paredes cataliticas tém uma cor mate
clara e uma superficie porosa. As paredes
cataliticas do forno ndo devem ser limpas.
As superficies absorvem o dleo gragas a
sua estrutura porosa e comegam a brilhar
quando a superficie esta saturada com
Oleo, neste caso é recomendado
substituir as mesmas.

Superficies de vidro

Quando da limpeza das superficies de
vidro, ndo usar raspadores de metal rijos
e materiais de limpeza abrasivos. Podem
danificar a superficie de vidro.

Limpar o aparelho usando um detergente
para a loiga, &gua morna e uma pano de



microfibra especifico para superficies de
vidro e secar o mesma com um pano
seco de microfibra.

+ Se apds a limpeza ainda existir detergente
residual, deve limpar o mesmo com agua
fria e secar com um pano de microfibra
limpo e seco. Os residuos do detergente
residual podem danificar a superficie de
vidro da proxima vez que for utilizada.

+ Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem ser
limpos com facas de serrilha, palha de
ago ou utensilios semelhantes para
raspar.

+ Pode remover as manchas de calcario
(manchas amarelas) na superficie de
vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma solugao
descalcificante como vinagre ou sumo de
limao.

+ Se a superficie estiver muito suja, aplicar
a solugéo de limpeza sobre a mancha
com uma esponja e aguardar o tempo
necessario para que a mesma atue
devidamente. Nunca limpar a superficie
de vidro com um pano humido.

+ As descoloragdes e as manchas na
superficie de vidro s&o normais e no
podem ser consideradas defeitos.

Pecas em plastico e superficies pintadas

+ Limpar as pegas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loiga, agua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0s
mMesmMOos ComM Um pano Seco.

+ N&o usar raspadores de metal rijo ou
solugdes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.

+ Assegurar gue as juntas dos
componentes do aparelho nao sao
deixadas molhadas com detergente. Caso
contrario, pode ocorrer corrosao nestas
juntas.

Limpar os acessorios

Exceto se especificado em contrério no
manual do utilizador, ndo lavar os
acessorios do produto na maquina de lavar
loica.

Limpar o painel de controlo

+ Quando limpar os painéis com o botao de
controlo, deve limpar o painel e os botdes
com um pano macio humedecido e secar

com um pano seco. Nao remover 0s
botdes e os vedantes que se encontram
por baixo para limpar o painel de controlo.
O painel de controlo e os botdes podem
ficar danificados.

+ Enquanto estiver a limpar os painéis de
inox com o bot&o de controlo, ndo usar
solugdes de limpeza para inox em volta
dos botdes. Os indicadores em volta dos
botdes pode ficar apagados.

+ Limpar os painéis tateis de controlo com
um pano macio humedecido e secar com
um pano seco. Se o seu produto estiver
equipado com a fungao de bloqueio de
teclas, deve definir o mesmo antes de
iniciar a limpeza do painel de controlo.
Caso contrario, pode ocorrer uma detegéo
incorreta nas teclas.

Limpar o interior do forno (zona de

cozedura)

Sequir os passos de limpeza descritos na
secgdo "Informagao de limpeza geral” de
acordo com os tipos de superficie no seu
forno.

Limpar as paredes laterais do forno.

As paredes laterais na zona de cozedura
podem apenas ser revestidas com paredes
de esmalte ou cataliticas. Varia de acordo
com o modelo. Se existir uma parede
catalitica, consultar a secgao das "Paredes
cataliticas" para informagao.

Se o seu produto for um modelo de
prateleira de arame de ago, remover as
mesmas antes da limpeza das paredes
laterais. Depois completar a limpeza
conforme descrito na secgao "Informagao
de limpeza geral” de acordo com os tipos de
superficie da parede lateral.

Para remover as prateleiras laterais

em arame de ago:

1.Remover a parte frontal da prateleira em
arame de ago puxando a mesma na
parede lateral na direcdo oposta.

2.Puxar a prateleira de arame de ago em
diregdo a si para a remover totalmente.
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devem ser repetidos os procedimentos
aplicados quando removeu as mesmas a
partir do fim para o principio,
respetivamente.

Limpeza facil a vapor

Variam dependendo do modelo do produto.

Podem nao estar disponiveis no seu
produto.
Assegura uma limpeza facil porque a
sujidade (se ndo tiver esperado demasiado
tempo) é amaciada com o vapor que se
forma no interior do forno e as gotas de
agua da condensagao nas superficies
interiores do forno.
1. Retirar todos os acessérios do forno.
2.Verter 500 ml de agua no tabuleiro do
forno e colocar o tabuleiro na segunda
prateleira do forno

3. Colocar o forno no modo de limpeza facil
a vapor e deixar o mesmo a funcionar a
100 °C durante 15 minutos.

4. Abrir imediatamente a porta e limpar as
superficies interiores do forno com uma
esponja ou pano humedecido. Quando
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abrir a porta, libertar-se-a vapor. Isso
pode provocar um risco de queimaduras.
Deve ser tido cuidado quando abrir a
porta do forno.

5.Usar agua morna com um liquido de
lavagem, uma pano macio ou esponja
para limpar a sujidade persistente e
depois limpar com um pano seco.

6. Variam dependendo do modelo do
produto. Podem nao estar disponiveis no
seu produto. Depois da condensagado no
forno, pode haver dgua ou humidade no
tubo da conduta por baixo do forno. Apés
0 uso, limpe este canal da piscina com

ano Umido e sequ

superficies interiores do forno com uma
esponja ou pano humedecido. Quando abrir
a porta, libertar-se-a vapor. Isso pode
provocar um risco de queimaduras. Deve
ser tido cuidado quando abrir a porta do
forno.

Usar agua morna com um liquido de
lavagem, uma pano macio ou esponja para
limpar a sujidade persistente e depois
limpar com um pano seco.

Durante o modo de limpeza facil a
vapor, a dgua que esta na piscina na
base do forno para amolecer
residuos / sujeira levemente
formados dentro da cavidade do
forno ird evaporar e condensar na
cavidade do forno e no vidro interno
da porta do forno, portanto a dgua
pode pingar guando a porta do forno
é aberta. Limpe a condensagao
assim que a porta do forno for
aberta.

Variam dependendo do modelo do produto.
Podem nao estar disponiveis no seu
produto. Depois da condensag&o no forno,



pode haver dgua ou humidade no tubo da
conduta por baixo do forno. Apds 0 uso,
limpe este canal da piscina com um pano

Limpar a porta do forno

Na&o usar produtos de limpeza
abrasivos, raspadores metalicos,
materiais de |a de ago ou lixivia para
limpar a porta do forno e o vidro.

Pode remover a porta do forno e os vidros
da porta para os limpar. Como remover as
portas e janelas é explicado nas secgbes
“Remover a porta do forno" e “Remover os
vidros interiores da porta”. Depois de
remover os vidros interiores, limpar os
mesmos usando um detergente para a loica,
4agua morna e uma pano macio ou esponja
e secar 0S Mesmos com Um pano Seco.
Limpar o vidro com vinagre e depois
enxaguar o mesmo para remover residuos
de calcario que possam permanecer no
forno.

Remover a porta do forno

1. Abrir a porta do forno

2. Abrir os clipes na cavidade da dobradica
da porta frontal no lado direito e esquerdo
premindo para baixo conforme mostrado
na imagem.

0O tipo de dobradiga (A), (B), (C) varia de

acordo com o modelo do produto. As

figuras abaixo mostram como abrir todos

os tipos de dobradiga.

(A) tipo de dobradica esté disponivel em

tipos de portas normais.

(B) tipo de dobradica esté disponivel em

tipos de porta de fechamento suave.

(C) tipo de dobradiga estéa disponivel em

tipos de porta de abertura / fechamento

suave.

kBquueio da dobradica - posigéo fechada
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Bloqueio da dobradicga - posigao aberta
3. Colocar a porta do forno numa posigao de
meio aberta.
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4. Puxar a +porta removida para cima para a
libertar das dobradicas da direita e da
esquerda e remover a mesma.

Para voltar a colocar a porta, devem
ser repetidos os procedimentos
aplicados quando removeu a mesma
a partir do fim para o principio,
respetivamente. Quando instalar a
porta, assegurar que fecha os clipes
na cavidade da dobradiga.

Remover o vidro interior da porta

do forno

O vidro interior da porta frontal do produto
pode ser removido para limpeza.

1. Abrir a porta do forno

2. Puxar em diregéo a si, 0 componente de
plastico, encaixado na secg¢ao superior da
porta frontal, premindo simultaneamente
nos pontos de pressdo de ambos os
lados do componente e remova 0 mesmo.

3. Conforme mostrado na figura, levantar
suavemente o vidro interior em diregao a
'A" e depois remover 0 mesmo puxando
em direcdo a'B'.



1
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Painel de vidro mais interior

Painel de vidro interior (Podem ndo existir no
seu produto.)

4.Se 0 seu produto tiver um vidro interior (2),

5.

6.

7.

repita © mesmo processo para o remover
(2).

O primeiro passo de remontagem da
porta € voltar a colocar o vidro interior (2).
Colocar o rebordo cinzelado do vidro de
encontro ao rebordo cinzelado da entrada
em plastico. (Se o seu produto tiver um
vidro interior) O vidro interior (2) tem de
ser encaixado a entrada em plastico o
mais perto possivel do vidro mais interior
m.

Enquanto estiver a voltar a montar o vidro
mais interior (1), deve prestar atengao
para colocar o lado impresso do vidro no
vidro interior. E importante colocar os
cantos inferiores dos vidros mais
interiores (1) para se ajustarem as
entradas inferiores em plastico.

Empurrar o componente em plastico em
diregdo a estrutura até ser ouvido o com
de um “clique”.

Limpar a lampada do forno

Na eventualidade de uma porta de vidro da
ldmpada do forno na area de cozedura ficar
suja; limpar com detergente de lavar a loiga,
Aagua morna e um pano macio ou esponja e
secar com um pano seco. No caso de a
ldmpada nao funcionar, pode substituir a
mesma seguindo 0s passos na secgao
sequinte.

Limpar a lampada do forno

A Adverténcias gerais

+ Para evitar o risco de choque elétrico
antes de substituir a lampada do forno,
desligar o conetor elétrico e deixar que o
forno arrefega. As superficies quentes
podem provocar queimaduras!

+ Neste forno, utiliza-se uma lampada
incandescente com poténcia inferior a 40
W, altura inferior a 60 mm, didmetro
inferior a 30 mm ou uma lampada
haldgena com casquilho tipo G9, poténcia
inferior a 60 W. As lampadas séo
adequadas para operagéo em
temperaturas acima de 300 ° C. As
ldmpadas do forno podem ser obtidas
nos Agentes de Servi¢o Autorizados ou
em um técnico licenciado.

+ A posigao da lampada pode diferir da que
é mostrada na imagem.

+ Alampada usada neste produto ndo é
adequada para usar na iluminagao
doméstica. A finalidade desta lampada é
ajudar o utilizador a ver os produtos
alimentares.

+ As lampadas usadas neste produto
devem suportar condigdes fisicas
extremas tal como temperaturas
superiores a 50 °C.

Se o seu forno tiver uma lampada

redonda.

1. Desligar o produto da eletricidade.

2.Remover a tampa de vidro rodando a
mesma no sentido anti-horario.

3. Se alampada do forno for do tipo (A)

mostrado na figura abaixo, rodar a
ldmpada do forno conforme mostrado na
figura e substituir a mesma por outra
nova. Se for um modelo do tipo (B), puxar
a mesma para fora como mostrado na
figura e substitui-la por uma outra nova.
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4. Voltar a colocar a tampa de vidro.

Se o seu forno tiver uma lampada

quadrada.

1. Desligar o produto da eletricidade.

2.Remover as prateleiras de arame de ago
de acordo com a descrigao.
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3. Levantar o vidro de protegado da lampada
com uma chave de fendas.

4. Se alampada do forno for do tipo (A)
mostrado na figura abaixo, rodar a
ldmpada do forno conforme mostrado na
figura e substituir a mesma por outra
nova. Se for um modelo do tipo (B), puxar
a mesma para fora como mostrado na
figura e substitui-la por uma outra nova.

5.Voltar a colocar a tampa de vidro e as
prateleiras de arame de ago.



E Resolucao de problemas

Consultar o Agente de Assisténcia Autorizada ou um técnico portador de licenga ou o
comerciante onde o produto foi adquirido se ndo conseguir solucionar o problema ainda que
tenha implementado as instrugdes nesta secgdo. Nunca tentar reparar de forma auténoma um
produto avariado.

+ E normal que haja libertagdo de vapor durante o funcionamento. >>> Isto ndo é uma

+ O vapor que surge durante a cozedura pode condensar e formar gotas de agua quando a
mesma toca nas superficies frias do produto. >>> Isto ndo € uma avaria.

+ Quando as partes metalicas estiverem quentes, podem expandir-se e provocar
ruidos. >>> Isto ndo é uma avaria

usivel elétrico esta defeituoso ou queimado. >>> Verificar os fusiveis na caixa dos
mesmos . Se necessario, substituir ou repor 0s mesmos.

+ O produto ndo estd ligado na tomada (terra). >>> Verificar a ligacdo da ficha.

+ Os botdes/teclas no painel de controlo ndo funcionam. >>> Se o seu produto estiver
equipado com a fungao de bloqueio das teclas, 0 mesmo pode estar ativado. Deve
desativar o mesmo

+ Alampada do forno esta defeituosa. >>> Substituir a ldampada do forno.
+ Interrupgao da alimentagdo. >>> Verificar se ha corrente. Verificar os fusiveis na caixa de
fusiveis. Se necessario, substituir ou repor 0s mesmos.

+ Pode nao estar definido para uma determinada fungéo de cozedura e/ou
temperatura. >>> Colocar o forno a uma determinada fungéo de cozedura e/ou
temperatura.

+ Nos modelos equipados com um temporizador, o temporizador ndo esta regulado. >>>
Ajustar a hora.

+ Interrupgao da alimentagdo. >>> Verificar se ha corrente. Verificar os fusiveis na caixa de
fusiveis. Se necessario, substituir ou repor 0s mesmos

+ Ocorreu uma interrupgao de energia anteriormente. >>> Ajustar a hora/ Desligar o
produto e voltar a ligar novamente.
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Kedves Vasarlo,

A termék hasznalata el6tt kérjiik, olvassa el az utmutatét.

Beko Koszonjik, hogy ezt a terméket valasztotta. Azt szeretnénk, hogy ez a kiemelkedd
mindéségben és kiemelkedd technoldgiaval gyartott termék a leghatékonyabban mdkodjon
Onnél. Ehhez a termék hasznalata elétt figyelmesen olvassa el az Gtmutaté és a tobbi
dokumentaciot, majd 6rizze meg ket késébbi felnasznaldshoz. Ha a terméket valaki méasnak
atadja, akkor az Utmutatot is adja at vele. Kdvesse az utasitasokat, tartsa be az Utmutatéban
szerepld dsszes informaciot és figyelmeztetést.

Vegye figyelembe az Utmutatdban talalhaté informéaciokat és figyelmeztetéseket. Igy
megovhatja a sajat magat és a terméket is az esetlegesen felmeriilé veszélyektdl.

Orizze meg a felhasznaldi Utmutatdt. Ha a terméket valaki masnak tadja, akkor az Utmutatét
is adja at vele.

A felhasznaldi Gtmutatdban a kovetkezé szimbdlumok taldlhatok:

AVeszélyek, amelyek halalt vagy sértlést okozhatnak.
MEGJEGYZES Veszélyek, amelyek karokat okozhatnak a termékben vagy annak kornyezetében.

&Veszélyek, amelyek égési sériiléseket okozhatnak a forré fellletek miatt.
ﬂ Fontos informacié vagy hasznos tippek.

@ Olvassa el felhasznaldi dtmutatét.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

C€ Made in TURKEY
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il Biztonsagi Gtmutaté

- Ez a bekezdés a személyi
sérllések vagy anyagi karok
elkerlléséhez sziikséges
biztonsagi utasitasokat
tartalmazza.

- Ha a terméket egy masik
személynek adja at, vagy
értékesiti, akkor a termékhez
mellékelt hasznalati
utmutatot, termékcimkéket
és egyéb kapcsolodo
dokumentumokat, illetve
kiegészitdket is at kell adni a
termékkel.

- Céglnk nem vallal
semmilyen felel¢sséget
olyan karokért, amelyek ezen
utasitasok be nem tartasa
miatt jelentkeznek.

- Az utasitasok be nem tartasa
a jotallas megszinését
eredményezi.

- A A telepitést és a javitasi
munkakat mindig a gyartoval,
a hivatalos szervizzel vagy
az importdr altal
meghatarozott személlyel
végeztesse.

- A Csak eredeti
potalkatrészeket és
tartozékokat hasznaljon.

- ANe prébalja meg
megjavitani vagy kicserélni a
termék eqgyik alkatrészét sem,
kivéve, hogy azt a hasznalati

4/HU

Utmutato egyértelmden
meghatarozza.

- A Ne hajtson végre muszaki

maodositasokat a terméken.

AA felhasznalas célja
. Jelen termék haztartasi

hasznalatra készUlt. Nem
alkalmas kereskedelmi
felhasznalasra.

- Ne hasznalja a terméket

kertben, erkélyen vagy mas
kdltéri kornyezetben. A
késziléket haztartasi és
személyzeti konyhakban,
Uzletekben, irodakban és
mas munkakornyezetekben
val6 hasznalatra szanjak.

- FIGYELMEZTETES: Ez a

termék csak sttés céljabol
hasznalhato. Nem
hasznalhatd mas célokra,
példaul egy helyiség flitésére.

- A sitd hasznalhato ételek

kiolvasztasara, siitésére és
grillezésére.

- A termék nem hasznéalhaté

flitésre, tanyérok
melegitésére, torolkozok
vagy ruhadarabok fogantyun
torténd szaritasara.



hogy a termékkel ne
jatszanak.

- Az elektromos termékek
veszélyesek a gyermekekre

AGyermekek,
kiszolgaltatott személyek és
haziallatok biztonsaga

- Ezt a terméket 8 évnél
id&sebb gyermekek, illetve
megfeleld fizikai, szenzoros
vagy mentalis képességekkel,
valamint tapasztalattal és
tudassal nem rendelkezé
személyek akkor
hasznalhatjak, ha a termék
biztonsagos hasznalatara,
illetve annak veszélyeivel
kapcsolatban megfelel6
oktatast kaptak, a termék
hasznalatat mas személyek
fellgyelik.

- Gyermekeknek tilos a
készilékkel jatszani. A
takaritast és a felhasznaloi
karbantartast gyermekek
nem végezhetik, kivéve
fellgyelet alatt.

- Ezt a terméket korlatozott
fizikai, szenzoros vagy
mentalis képességekkel
rendelkezé személyek
(beleértve a gyerekeket is)
nem hasznalhatjak, kivéve ha
a termék hasznalatat mas
személyek feliigyelik vagy a
szUkséges utasitasokat
megkapjak.

- Gondoskodni kell a
gyermekek felligyeletérdl
annak biztositasa érdekében,
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és a haziallatokra.
Gyermekek és haziallatok ne
jatszanak, masszanak fel
vagy masszanak be a
termékbe.

- Ne tegyen olyan targyakat a

termékre, amelyeket a
gyermekek elérhetnek.

- FIGYELMEZTETES:

Hasznalat soran a termék
hozzaférhetd fellletei forrok.
Tartsa tavol a gyermekeket a
terméktal.

- A csomagoléanyagokat

tartsa tavol a gyermekektdl.
Fennall a sérilés és fulladas
veszélye,

- Ha az ajto nyitva van, ne

helyezzen ra nehéz targyakat
vagy ne hagyja, hogy a
gyerekek ralljenek. Ettél a
sit6 felbillenhet vagy
sérllhetnek az ajté zsanérjal.

- (Ha a termék rendelkezik

dugdval) A gyerekek
biztonsaga érdekében
csatlakoztassa le a haldzati
csatlakozdt és a termék
artalmatlanitasa el6tt tegye a
terméket
mukodésképtelenné.



AEIektromos biztonsag

- A terméket csak olyan foldelt
aljzatba csatlakoztassa,
amely biztositéka megfelel a
tipuscimkeén talalhato
névleges aramfelvételnek. A
foldelés kialakitasat
szakképzett villanyszereld
végezze el. A helyi/nemzeti
eléirasok szerint ne
hasznalja a terméket foldelés
nélkdl.

- A termék dugvillajat vagy
elektromos csatlakozasat
konnyen elérhet6 helyen kell
elhelyezni (ahol a f6z6lap
langja nincs hatassal ra). Ha
ez nem lehetséges, egy olyan
mechanizmust (biztositék,
kapcsolo, stb.) kell elhelyezni,
amellyel a termék az
eléirasoknak megfeleléen
csatlakoztathato az
elektromos haldzatra, illetve
amely seqitségével az
0sszes polus levalaszthato a
haldzatrol.

- A terméket a telepités, javitas
vagy szallitas soran tilos az
aljzathoz csatlakoztatni.

- Csatlakoztassa a terméket
olyan aljzatba, amely
megfelel a tipuscimkén
megadott fesziiltség- és
aram értékeknek.
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- (Ha a termékén nincs

tapkabel) Csak a ,Mdszaki
adatok" c. fejezetben
meghatarozott
csatlakozokabelt hasznalja.

- Atapvezetéket ne gylrje a

termék ala vagy mogé. Ne
tegyen nehéz targyakat a
tapkabelre. A tapkabelt ne
hajlitsa, torje meg, az ne
érintkezzen semmilyen
héforrassal.

- A sitd mUkodése kozben a

fekete felllet is felmelegszik.
A tapvezeték ne érintkezzen
a fekete felliletekkel, a
csatlakozasok
karosodhatnak.

- Az elektromos kabeleket ne

csipje az ajtohoz, ne vezesse
at forr¢ fellleteken. A kabel
megolvadasa miatt
rovidzarlat és tUz keletkezhet.

- Csak eredeti kabelt

hasznaljon. Ne hasznaljon
repedt, sérilt kabeleket vagy
hosszabbitokat.

- Ha a tapvezeték sérlilt, a

gyartonak, a hivatalos
szerviznek vagy az importor
altal meghatarozott
személynek kell kicserélnie,
hogy megeldzze az
esetleges veszelyeket.

- FIGYELMEZTETES: Miel6tt a

sUt6 lampajat kicserélni,
gy6z6djon meg rola, hogy a



termék az aramforrasrol
levalasztasra kerdlt, hogy
elkerllhesse az aramdtést.
Huzza ki a terméket vagy
kapcsolja le a biztositékot a
kapcsolotablan.

(Ha a termék rendelkezik
dugdval)

- Ne csatlakoztassa a
terméket olyan aljzathoz,
amely laza, amely kijott a
helyérdl, torott, olajos,
esetleq vizzel érintkezhet
(példaul a pultrél lecsurgd
viz).

- Soha ne érintse meg a
csatlakozodugot nedves
kézzel. Levalasztasnal soha
ne a vezetéket fogja meg,
mindig a dugvillat.

- Az ivképzddés elkerllése
érdekében gy6z6djon meg

rola, hogy a termék dugvillaja

megfelel6en csatlakoztatva
van az aljzatba.

ABiztonségos szallitas
. Sz4llitas eldtt valassza le a
termeéket a halozatrol.

- Atermék nehéz, legalabb két

ember mozgassa.

- A termék szallitasahoz vagy
mozgatasahoz ne hasznalja
az ajtot és/vagy a fogantyut.
- Ne helyezzen mas targyakat
a termékre, a terméket allo
helyzetben szallitsa.

. Ha a terméket szallitani kell,

csomagolja buborékfoliaba
vagy vastag kartonba és
szorosan ragassza le.
Rogzitse a terméket
ragasztoszalaggal, hogy az
eltavolithaté vagy mozgo
alkatrészek, illetve maga a
termék ne sériljon.

- Ellenérizze a termék

altalanos megjelenését, hogy
a szallitas soran nem
keletkezett rajta semmilyen
sérilés.

A Biztonsagos telepités
- Atelepités el6tt ellendrizze,

hogy a termék nem sériilt.
Ha a termék sérllt, ne
telepitse.

- Ha telepitse a terméket

héforrasok kozelébe
(radiator, ftétest, stb.).

- Aterméken az 0sszes

szell6zényilast hagyja
szabadon.

- Atulmelegedés megel6zése

érdekében a terméket ne
telepitse dekorajtok moge.

ABiztonségos hasznalat
- Minden hasznalat utan

gy6z6djon meg rola, hogy a
terméket kikapcsolta.

- Ha hosszabb ideig nem

hasznalja a terméket, huzza



ki vagy kapcsolja le a
biztositékot a kapcsolotablan.
- Ne hasznaljon hibas vagy

A Hémeérséklettel
kapcsolatos figyelmeztetések

sérllt terméket. Ha hibat
észlel, valassza le az
elektromos tapellatast/zarja
el a gazt és hivja a hivatalos
szervizt.

- Ne hasznalja a terméket, ha
az elsd Uveq eltavolitasra
kerdlt vagy torott.

- Ne masszon fel a termékre,
hogy onnan érhessen el
valamit, de masszon ra
egyéb okbol sem.

- Ne hasznalja a terméket
olyan helyzetekben, amikor
kabitoszeres és/vagy
alkoholos befolyasoltsag
alatt all.

- A f6z6terlleten tarolt
gyulékony targyak langra
kaphatnak. Soha ne taroljon
gyulékony targyakat a
fézGterlleten.

- A slit6 fogantyuja nem
ruhaszarito. A termék
hasznalata soran ne tegyen
kéztorlét, kesztydket vagy
hasonlo ruhaanyagokat a
termeékre.

- Az ajtdzsanérok az ajtod
nyitasakor és zarasakor
mozognak. Az ajtd
nyitdsakor/zarasakor ne
fogja a zsanérokat.

- FIGYELMEZTETES: A termék

mukodése kozben a kitett
részek felforrosodhatnak. Ne
érintse meg a terméket vagy
a flitéelemeket. A 8 év alatti
gyermekek felnétt
fellgyelete nélkll ne
menjenek a termék kozelébe.

- Ne helyezzen

gyulékony/robband
anyagokat a termék kozelébe,
mivel hasznalat kozben az
élek felforrésodhatnak.

- GOz torhet el6, az ajto

kinyitasakor alljon tavolabb.
A g6z megégetheti a kezet,
az arcot és/vagy a szemet.

- A termék hasznalat kozben

felforrosodhat. Ne érintse
meg a forro elemeket, a stité
belsé alkatrészeit és a
fatéelemeket, stb.

- Amikor az ételt a forrd

sUtébe helyezi be vagy
onnan veszi ki, mindig
hasznaljon héallo kesztydt.

A Kiegészité hasznalata

- Fontos, hogy a grill racs és a

talca megfeleléen
illeszkedjen a racsos polcra.
A részletes informaciokkal
kapcsolatban lasd:
Kiegésziték hasznalata".
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- A kiegészitoktdl sérlilhet az
ajto Uvege, amikor a termek
ajtajat csukja be. A
kiegészitéket minden
esetben tolja a sutétér
VEQeIg.

ABiztonségos siités

- Legyen d6vatos, ha alkoholt
hasznal az ételekben. Az
alkohol magas
hémérsékleten elparolog és
langra kaphat ha forro
felllettel érintkezik, ami tlizet
is okozhat.

- A f6zbfelileten maradt
ételmaradek, olaj, stb. langra
kaphat. A sltés el6tt
tavolitsa el a nagyobb
szennyezOdeéseket.

- Etelmérgezés veszélye: A
sUtés elGtt és utan ne tartsa
az ételt egy oranal tovabb a
sUtében. Ellenkezd esetben a
ételmérgezést vagy egyéb
betegséget kaphat.

- Ne melegitsen zart
konzervételeket és Gvegeket.
A megnoveked6 nyomas
miatt az Uveg felrepedhet.

- Helyezzen sitépapirt az
ételék ala az edénybe vagy
az eqgyéb kiegészitékre (talca,
grill racs, sth.) és helyezze
eldmelegitett stitébe. Az
edényen vagy a kiegészitén
tulnyuld sttépapirt tavolitsa

el, igy elkerdlheti, hogy az
hozzaérjen a f(téelemekhez.
Soha ne hasznalja a
sUt6papirt magasabb
hémérsékleten, mint a
hasznalt sitépapirthoz
meghatarozott hdmeérséklet.
Soha ne helyezzen
sUt6papirt a stitd aljara.

- Ne helyezze a talcakat,

lemezeket vagy az
aluminiumfoliat a stté aljara.
A felhalmozddo hé
karosithatja a suto aljat.

- Grillezéskor csukja be a stté

ajtajat. A forro fellletek égési
sérlléseket okozhatnak!

- A grillezéshez nem megfeleld

étel tlzveszélyes lehet. Csak
olyan ételeket grillezzen,
amely megfelelé a grill-
tlizhoz. Ne helyezzen
ételeket a grill hatso részére.
Ez a legforrobb teriilet és a
zsiros ételek langra
kaphatnak.

A Biztonsagos karbantartas

és tisztitas
- Atermék tisztitasa el6tt varja

meg, amig a termeék lehdl. A
forro fellletek égési
sérlléseket okozhatnak!

. Soha ne mossa a terméket

ugy, hogy vizet permetez
vagy ont ra! Fellall az
aramdutés veszélye!
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- Ne tisztitsa a terméket
gbztisztitoval, mert ez
aramutést okozhat.

- Ne hasznaljon erés
suroldszert, fémkaparot,
drotgyapotot vagy fehérité
anyagot a sUut6 ajto
Uvegének / (ha van) a slt6
felsé ajtaja lvegének
tisztitasahoz. Ezek az
anyagok az tvegfeliletek
karcolodasat és torését
okozhatjak.

- A kezelbpanelt tartsa tisztan

€s szarazon. A nedves és
szennyezett fellilet
problémakat okozhat az
egyes funkciok
hasznalatakor.
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F Komyezetvédelmi utasitasok

Hulladékszabalyozas
A WEEE-iranyelvnek valé megfelelés és a
hulladék termék megsemmisitése

A termék megfelel az unids
WEEE-irdnyelv (2012/19/EU)
mmm | kGvetelményeinek. A terméken
megtalalhatd az elektromos és
elektronikus hulladékok
besorolasara vonatkozo

szimbdlum (WEEE).
A terméket magas mindségu alkatrészekbdl
és anyagokbdl allitottak el6, amelyek
ismételten felhasznalhatdk és alkalmasak
az Ujrahasznositasra. A hulladék terméket
annak élettartamanak végén ne a szokasos
haztartasi vagy egyéb hulladékkal egyttt
selejtezze le. Vigye el azt egy az elektromos
és elektronikus berendezések
Ujrahasznositasara szakosodott
begyUjtéhelyre. A begydjtéhelyek kapcsan
kérjik, tajékozaodjon a helyi hatésagoknal.
A hasznalt késziilék megfeleld
artalmatlanitasa segit megel6zni a
kornyezetre és az emberi egészségre
gyakorolt lehetséges negativ
kovetkezményeket
Az RoHS-iranyelvnek valé megfelelés:
Az On &ltal megvasarolt termék megfelel az
unidés RoHS-iranyelv (2011/65/EU)
kovetelményeinek. A termék nem tartalmaz
az iranyelvben meghatarozott karos vagy
tiltott anyagokat.

A csomagoléanyag kidobasa

+ A csomagoldanyagok veszélyt jelentenek
a gyermekek szamara. Ezért a
csomagoldanyag gyermekektél tavol
tartandd. A termék csomagoldanyaga
Ujrahasznositott anyagokbdl készul.
Selejtezze le ezeket ennek megfeleléen. A
csomagoldanyagot ne haztartasi
hulladékként kezelje.

Javaslatok az energiatakarékos

hasznalatra

Az EU 66/2014 szerinti

energiahatékonysaggal kapcsolatos

informaciok megtaldlhatok a termékhez
mellékelt adatlapon. A kdvetkez§ javaslatok
segitenek a termék gazdasagos és
energiahatékony hasznalataban:

+ Afagyasztott ételt f6zés el6tt olvassza ki.

+ A sltében hasznaljon sotét vagy
zomancozott talcakat, amelyek jobban
vezetik a hét.

+ Hosszabb siités esetén a sitésiid6 lejarta
elétt 5 - 10 perccel kapcsolja ki a terméket.
A maradék hé felhasznalaséaval akar 20%
elektromos aramot is megtakarithat.

+ Haarecept vagy a hasznalati utmutatd
azt javasolja, melegitse elé a sttét. Sités
soran nem nyissa ki gyakran a sité ajtajat.

+ Proébaljon meg egyszerre tobb ételt siitni a
sitében. Egyszerre sithet tobb ételt, ha
két stitéedényt helyez el a racsos polcra.
Ezen fellil meg energiat takarithat meg, ha
egymas utan siti az ételeket, mivel igy a
slité nem veszit el a hét.
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El Az On terméke

Termék bemutatasa

Kezel6panel

Vilagitas*

Racsos polcoks**

Ventildtor motor (acéllemez mogott)
Ajté

Kezelés

Als¢ flitétest (also acéllemez)
Polcpozicid

0 ~N o o wN =

12/HU

*%

Fels6 f(itétest

Szell6zényilasok

Modelltél fliggben. Eléfordulhat, hogy a
termékben nincs lampa, vagy a lampa tipusa
és elhelyezkedése eltérhet az abratdl.
Modellté! fiiggSen. El6fordulhat, hogy az On
termékeét drétpole nélkil szallitjak. Az abran
drétpolcok lathatok, példaként.



Termék kezelopaneljének bemutatasa és hasznalata
Ebben a fejezetben a termék kezel6paneljének attekintését és alapvetd hasznélataval
kapcsolatos informacidkat talélja. A termék tipusatdl fliggéen eltérések lehetnek a képek és

az egyes funkciodk kdzott.
Siit6 vezérlése

1 Funkci6 vélasztd tekerégomb

2 |doézité

3 Hémérséklet gomb

Ha a termék vezérlése gombokkal
végezhetd el, egyes modelleknél
el6fordulhat, hogy ezek a gombok a panelbe
slillyednek és nyomasra emelkednek ki.
Ahhoz, hogy a beallitasokat elvégezhesse
ezekkel a gombokkal, elészor nyomja meg a
kivant gombot, majd huzza ki. A beallitas
kovetden nyomja meg Ujra a gombot, hogy
visszamenijen a helyére.

Funkcié valaszté tekerégomb

A siit6 funkcidit a funkcidvéalasztd gomb
segitségével valaszthatja ki. A
kivalasztashoz forgassa el balra/jobbra a
kikapcsolt (felsé) poziciobal.

Hémérséklet gomb

A siité hémérsékletszabalyozd- gombjaval
kivalaszthatja a siitéshez hasznalni kivant
hémérsékletet. A kivalasztashoz forgassa el
az dramutato jarasaval megegyezden a
kikapcsolt (felsé) poziciobal.

Hémérséklet kijelzo

A siit6 belsé hémérséklete a kijelzén lathatd
hémérséklet szimbolum alapjan is
leolvashatd. A hémérséklet szimbdluma
megjelenik a kijelzén, amikor a termék
mukodésbe 1ép, majd a szimbdlum eltdnik,
ha a beallitott hémérsékletet eléri. Ha a
hémérséklet a siité belsejében a bedllitott

s sodBEY 2

L6 o @ & f

220° 200° 180°
i
3

érték ala csokken, a hdmérséklet
szimbdluma Ujra megjelenik.

Idozito
O oo e o
NGO W A 1 1 TN T I =

PR
1 2 3 4 5

o —[b

Riasztas gomb

1d6 bedllitasok gomb
CsoOkkentés gomb
Novelés gomb
Beallitasok gomb
Billenty(zar gomb
Kijelz6 szimbolumok

o o w N =

o : F6zési id6 szimbolum

) : F6zés vége id6 szimbolums
jal : Riasztas szimbolum

(] : Fényerd szimbdlum

& : Billentydzar szimbdlum

8 : Hémérséklet szimbdlum
P : Hang szimbdlum

: Ajt6 zar szimbolume
* A termék tipusatol fliggben valtozik. Lehet,
hogy az On termékén nem érhetd el.
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Siito funkcioi
A funkcidk cimkéje; a stitében beallithatd funkciok, illetve a funkcidkhoz hasznalhatd
legmagasabb és legalacsonyabb hémérsékletek talalhatok meg itt. Az itt feltlintetett
tizemmaodok sorrendje eltérhet az On termékén elérhetd sorrendtdl.

MUkodtetés
ventiltorral

A siité nem f(it fel. Csak a (hatfalon
taldlhatd) ventildtor makadik. A
fagyasztott ételt lassan felolvasztja, a
kész ételt leh(ti. Az egész husdarab
felolvasztasahoz sziikséges idé
hosszabb, mint a szemes étel.

Felsé és also
fltés

Az étel melegitése fellirdl és alulrdl
torténik. Megfeleld stitéformaban siilt
sliteményekhez és siiltekhez, vagy
tortékhoz és tésztakhoz. A siités egy
talcaban torténik.

Als¢ fltés

Csak az also f(ités van be kapcsolva.
Olyan ételekhez hasznalhato,
amelyeknek az aljat meg kell barnitani.
Ezt a funkcidt kell kivalasztani az Easy
Steam Cleaning funkciéhoz.

Légkeveréses
felsé/also
fUtés

Afelsé és az also f(itészalak altal
felmelegitett forré levegét a ventilator
egyenletesen és gyorsan eloszlatja a
slitében. A siités egy talcaban
torténik.

Ventilator
fltés

A légkeveréses f(itészal altal
felmelegitett forré levegét a ventilator
egyenletesen és gyorsan eloszlatja a
siitében. Ez t&bb talcaban, tobb
polcon torténd siités esetén
megfeleld.

,3D" funkcid

A felsé fitéegység, az also flitéegység
és a légkeverés flitése mikodik. Az
étel minden része gyorsan és
egyenletesen atsl. A siités egy
talcaban torténik.

L

Teljes grill

A siité tetején a nagy grill mikadik.
Megfelel& nagyobb ételek
grillezéséhez.

W

R

Légkeveréses
alacsony grill

Akis grill altal felmelegitett forrd
levegét a ventilator gyorsan eloszlatja
a slitében. Megfeleld kisebb ételek
grillezéséhez.

* A termék a hdmeérsékletszabalyozd-gomb altal megadott hémérséklettartomanyban

mukodik.
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Termék kiegészitok

A termékben kiilonbozé kiegésziték talalhatok. Ebben a fejezetben a kiegészitdk leirdsat,
illetve azok helyes hasznélatat olvashatja. A modelltél fliggéen a rendelkezésre allé
kiegésziték véltozhatnak. Az On termékéhez nem érhetd el minden kiegészits, amely a
hasznalati Utmutatéban bemutatasra kerdil.

MEGJEGYZES : A termékben talalhatd talcak a hé hatasara eldeformaléddhatnak. Ez nem
befolyasolja a funkciét. A deformacié eltlinik, amikor a talca lehdil.

Standard talca
Hasznalhato tésztakhoz, fagyasztott ételekhez
és nagyobb darabok siitéséhez.

Mély talca

Hasznalhato tésztakhoz, nagyobb darabok
siitéséhez, 1édus ételekhez, illetve a grillezés
soran keletkezé zsiradékok 6sszegyUjtéséhez.

Drétpolcos modellek:

Grill racs

Hasznalhat¢ slitéshez, illetve segitségével
elhelyezhetd a siitni, parolni kivant étel a
megfelelé polcon.

15/HU



A termék kiegészitdinek
hasznalata

Siitopolcok

A siitében a polcok 5 pozicidban
helyezhetdk el. A polcok sorrendjét a siité
elllsé keretén lévd szamokon is lathatja.
Drétpolcos modellek

A grill racs elhelyezése a polcokon
Drotpolcos modellek:

Fontos, hogy a grill rdcsot megfeleléen
helyezze el az oldalso racsos polcokon.
Amikor a grill racsot helyezi el a kivant
racsos polcon, fontos, hogy a nyitott része
nézzen elére. A jobb siitési eredmény
érdekében a grill racsot egy Utkozével kell
rogziteni a polcon. Ne tolja tul az Gtkdzdn,
hogy ne érintkezzen a sité hatlapjaval.

16/HU

Droétpolc nélkiili modellek:

Fontos, hogy a grill rdcsot megfeleléen
helyezze el az oldalsd polcokon. A grill racs
csak egy iranyba helyezhetd be a polcra.
Amikor a grill racsot helyezi el a kivant
racsos polcon, fontos, hogy a nyitott része

A télca elhelyezése a polcokon
Drotpolcos modellek:

Fontos, hogy a talcakat megfeleléen
helyezze el az oldalso racsos polcokon.
Amikor a talcat helyezi el a kivant polcon,
fontos, hogy a régzitéshez kialakitott része
nézzen el6re.

A jobb siitési eredmény érdekében a talcat
eqgy Utkozével kell rogziteni a polcon. Ne
tolja tul az Uitkdzén, hogy ne érintkezzen a
sUté hatlapjaval.

Drotpolc nélkiili modellek:

Fontos, hogy a talcakat megfeleléen
helyezze el az oldalsé polcokon. A talca
csak egy iranyba helyezhetd be a polcra.
Amikor a talcat helyezi el a kivant polcon,
fontos, hogy a régzitéshez kialakitott része




A grill racs iitkoz6 funkcidja

A grill racson talalhato egy (itk6z8, amely
segit megakadalyozni, hogy a grill racs
kibillenjen a racsos polcrdl. Ezzel a
funkcidval kénnyen és biztonsagosan
kiveheti az ételt. A grill racs eltavolitasakor
elérehuzhatja, amig el nem éri az Uitkdzét.
Ahhoz, hogy teljesen eltavolithassa, hiuzza
at az Utkozdn.

Drétpolcos modellek

A grill racs talca iitkoz6 funkcidja -
Drétpolcos modellek

Atalcan talalhat6 eqy Utkozé, amely segit
megakadalyozni, hogy a talca kibillenjen a
racsos polcrol. Amikor a talcat tavolitja el,
oldja ki a hatsoé rogzitést és hizza sajat
maga felé, amig el nem éri az itkdzét.
Ahhoz, hogy teljesen eltavolithassa, hiuzza
at az Utkozon.

A grill racs és a talca megfeleld
elhelyezése a teleszkopos sinen -Modellek
drétpolccal és teleszképos sinekkel
Koszonhetben a teleszkdpos sineknek, a
talcak vagy a grill racs konnyen
behelyezhetd és eltavolithatd. Ha a talcakat
és a grill racsot a teleszkdpos sinnel egyiitt
hasznalja, Ugyeljen ra, hogy a teleszkdpos
sin elején és hatuljan talalhato csapok
illeszkedjenek a grill és a talca oldalahoz
(lasd az abrat).
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Miliszaki adatok

Termék kiilsé méretei
(magassag/szélesség/mélyséq)

595 mm/594 mm/567 mm

SUIO telepitési meretei 590 vagy 600 mm/560 mm/min. 550 mm

(magassag/szélesség/mélyséq)

Fesziiltség / frekvencia 220-240V~; 50 Hz

Atermekhez hasznalt / megfelelé kabel tipusa min. HOSVV-FG 3 x 1.5 mm?

és keresztmetszete

Teljes teljesitményfelvétel 2.6 kW

SUt6tipus Tobbfunkcids siité

* Alapveté informaciok: Az elektromos siité energiacimkéjén feltiintetett informaciok
megfelelnek az EN 60350-1 / IEC 60350-1 szabvany eléirasainak. Az adatok standard
terhelés mellett, alsé-felsé flitéssel vagy légkeveréses flitéssel (ha van) kerdiltek
meghatarozasra.
Az energiahatékonyséagi osztaly a kovetkezd prioritasi sorrend szerint keriilt meghatarozasra,
fliggden attdl, hogy az adott funkcid elérheté a terméken, vagy sem: 1-Eco ventilator flités, 2-
Ventilator f(ités 3- L égkeveréses alacsony grill, 4-Fels6 és also flités.

ﬂ A mUszaki specifikacié a termék javitasa érdekében elézetes értesités nélkdil
modosithato.

ﬂ A Utmutatoban szerepld adatok vazlatosak, és lehet, hogy nem egyeznek pontosan
termékével.

A termék cimkéjén vagy a kiséré dokumentumokban feltlintetett értékeket

ﬂ laboratoriumi korilmények kozott mértlk, a vonatkozd szabvanyoknak
megfeleléen. A termék mikodési és kdrnyezeti feltételeitdl fliggden ezek az értékek
valtozhatnak.
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Bl Elsé hasznalat

A termék hasznalata el6tt javasolt
végrehajtani a kdvetkezé fejezetekben
talalhaté muveleteket.

Az elso beallitasok

A siité hasznalata el6tt mindig allitsa
be a napszakot. Ha nem allitja be,
akkor egyes siitémodellekben nem
fézhet.

1. Azt kbvetden, hogy a siitét eldszor
helyezte aram ala, az 6ra mezében a
,12:00" érték, illetve a €9 szimbdlum
megjelenik a kijelzén.

2. Allitsa be az id6t a@/© megnyomésaval.

O |7
A= IR

0 © O e

3.Nyomja meg a £ vagy a ¢ gombot, hogy
aktivalni tudja a perc mezét.

ol ninl
| L

Q@@@%’f@s

4. Allitsa be a percet a @/
megnyomasaval.

o OCo
i

4 O O (}% G

5. Erésitse meq a beallitast gy, hogy
megérinti a €2 vagy a % gombot.

» Az id6 bedllitasra kerilt és a €9 szimbdlum

eltlinik a képernydrél.

Ha elészor nem allitja be az idét, a
»12:00" érték és a L szimbdlum villog,
és a siité nem indul el. Ahhoz, hogy a
slité mUikddjon, elészor allitsa be az
idét, vagy érintse meg a £ gombot,
amikor a ,,12:00" érték lathatd. Az idét
barmikor mdédosithatja, a ,Beallitasok”
c. fejezetben leirtak szerint.

Aramsziinet esetén az aktudlis id6

0 beallitasa torlésre kerdl. Ujra be kell

allitani.

Elsé tisztitas

1. Tavolitsa el a csomagolds minden részét.

2. Tavolitson el minden kiegészitét a sitébdl.

3. Kapcsolja be a terméket 30 percre, majd
kapcsolja ki. Igy a gyartas soran keletkezett
és visszamaradt szennyez8dések elégnek, a
siité megtisztul.

4. Atermék bekapcsolasakor véalassza a
legmagasabb hémérsékletet, illetve egy
olyan funkcidt, amely az 6sszes flitéelemet
bekapcsolja. Lasd: ,Siité funkcidi”. A
kovetkezd fejezetben megismerheti a siité
lzemeltetésének részleteit.

5. Véarja meg, amig a siité lehdil.

6. Tordlje at a termék felliletét egy nedves
ruhaval vagy szivaccsal, majd pedig egy
szaraz ruhaval.

A kiegészitok hasznalata el6tt;

Tisztitsa meg a sttébdl eltavolitott
kiegészitéket mosdszeres vizben egy puha
szivaccsal.

MEGJEGYZES Egyes tisztitoszerek
karosithatjak a felliletet. Ne
hasznaljon durva
tisztitdszereket,
suroloport/-krémet vagy

_ €les targyakat.

MEGJEGYZES Amikor elsé alkalommal
mUkddteti, néhany éran at
flst és szag képzédhet. Ez
teljesen normalis. A fuist és
szag eltavolitasdhoz
gy6z6djon meg arrdl, hogy
a helyiség megfelelén
szellézik. Kerdilje a kilép6
flst és szag kdzvetlen
belégzését.
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[ A siité miikodtetése

Altalanos informaciok a siit6
hasznalataval kapcsolatban

Hiitéventilator (Lehet, hogy az On
termékén nem létezik.)

A termék rendelkezik hitéventilatorral. A
hitéventilator automatikusan aktivalédik, ha
szikséges, és mind a termék ellilsé részét,
mind pedig a butort hiti. Ha a hitési
folyamat befejez6ddtt, automatikusan
deaktivalédik. Forré levegé aramlik ki a siité
ajtaja felett. Ezeket a szell6z6nyilasokat ne
zarja le semmivel. Ellenkezé esetben a siité
tdlmelegedhet.

A hitéventilator a sité mUkodés kdzben,
illetve azt kovetéen is mikodhet (korilbeldl
20-30 percig). Ha az id6zité
beprogramozasaval késziti az ételt, a siitési
id6 végén a hitbventilator az Osszes
funkcidval egyttt kikapcsol. A hitéventilator
zemidejét a felhasznalé nem tudja
meghatarozni. Automatikusan kapcsol be
és ki. Ez nem hiba.

Siitdvilagitas

A siité lampaja akkor kapcsol be, amikor a
slité mUkodni kezd. Egyes modellekben a
lampa sltés kdzben is vilagit, mas
modellekben egy bizonyos id6 elteltével
kikapcsol.
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A siit6 vezérloegységének
miikodése

A siit6 vezérl6egységével kapcsolatos
figyelmeztetések

A siitési id6 vége maximum 5 éra 59
ﬂ percre allithatd.
Aramkimaradas esetén a program
t6riédik. Ujra kell programoznia a stitét.

A bedllitdsok végrehajtdsa soran a
kapcsolddd szimbolumok villognak a
kijelzén. Kérjuk, varjon egy kis id6t,
hogy a bedllitasok elmentésre
kertiljenek.

Ha a siitéssel kapcsolatos beallitdsokat
hajt végre, az id6é nem allithato be.

Ha a slités megkezdésekor van
bedllitott siitési id6, a hatralévé ids
jelenik meg a képernydn.

Azokban az esetekben, ahol van
bedllitott siitési id6 vagy siités vége
idépont; automatikusan térolheti, ha a
&) gombot hosszan nyomja.
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Riasztas gomb
1d6 bedllitasok gomb
CsoOkkentés gomb
Novelés gomb
Beallitasok gomb
Billenty(zar gomb
ijelz6 szimbdlumok
Fézési id6é szimbdlum
:F6zés vége id6 szimbdlumx
- Riasztas szimbdlum
: Fényerd szimbdlum
: Billentylzar szimbdlum
- Hémérséklet szimbdlum
:Hang szimbdlum
- Ajt6 zar szimbdlumx
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* A termék tipusatdl fliggben valtozik. Lehet,
hogy az On termékén nem érhet6 el.

Siit6 bekapcsolasa

Ha a funkcidvélaszté gomb segitségével
kivalasztotta a hasznalni kivant funkciot és
beallitotta a kivant hdmérsékletet a
hémérsékletszabalyozd- gomb segitségével,
a sité muikodése elindul.

Siito kikapcsolasa

Kikapcsolhatja a sttét Ugy, hogy a
funkcidvalasztd gombot és a
hémérsékletszabalyozd- gombot
kikapcsolja.

Manualis siités a hémérséklet és a
funkcié kivalasztasaval

Ugy is készithet ételt, hogy manualisan
valasztja ki az ételnek megfelel$ funkcidt,
illetve hdmérsékletet, siitési id6zitd
beallitasa nélkdl.

Példa:

1. A funkcidvalaszté gombot hasznélva
valassza ki azt a funkciot amelyet
hasznalni szeretne.

2. A hémérsékletszabalyozd- gombot
hasznalva éllitsa be a hasznalni kivant
hémérsékletet.

» A slitd egyszerre miikodésbe lép a

kivalasztott funkcidban és a bedllitott

hémérséklettel, és a 8 jelenik meg a

képernyén. Ha a hémérséklet a siité

belsejében eléri a bedllitott értéket, a §
szimbdlum eltdnik. A siité nem kapcsol ki
automatikusan, mivel a sités bedllitott
sutési idé nélkiil torténik. Onnek kell a siitést
kontrollalnia és a stitét kikapcsolnia. A siités

végén kapcsolja ki a siitét ugy, hogy a

funkcidvalasztd gombot és a

hémérsékletszabalyozd- gombot

kikapcsolja.

Siités a siitési ido beadllitasaval;

A siité automatikusan kikapcsol a siitési idé

végén, ha az ételnek megfeleld funkcidt,

hémérsékletet és slitési idét allitott be.

1. Vélassza ki a kivant funkciot a siitéshez.

2. Nyomja a €9 gombot, amig a®
szimbdlum meg nem jelenik a sttési idé
kijelz&jén.
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Azt kbvetden, hogy a funkciot és a
hémérsékletet beallitotta, beallithatja
a siitési id6t 30 percre a® gomb
kozvetlen megnyomasaval, majd
maodosithatja az idét a ®/©
gombokkal.

3. Allitsa be a siitési idét a ®/& gombokkal.

S Mr-Lr
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Az els6 15 percben a siitésiidé 1
percenként novekszik, 15 percen fell
5 percenként novelheté.

4. Helyezze be az ételt a stit6be és allitsa be
a hémérsékletet a
hémérsékletszabalyozd- gomb
segitségével.

» A slitd egyszerre miikodésbe lép a

kivalasztott funkcidban és a bedllitott

hémérséklettel. A beallitott stitésiid6é
visszafelé szamol és a B elt(inik a kijelz6rél.

Ha a hdmérséklet a siit6 belsejében eléri a

beallitott értéket, a 8 szimbdlum eltdinik.

5. A sUtési idd lejartat kovetéen a képernydn
az ,End" felirat jelenik meg, a®
szimbdlum villog és az idézitd sipol

6. A figyelmeztetés két percig szdl. A
figyelmeztetés elnémitasahoz nyomjon le
egy gombot. A figyelmeztetés leéll és a
képernydn megjelenik az idé.
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Ahhoz, hogy a siitési ido végét egy
késobbi idépontra beallithassa; (A
termék tipusatél fiiggden valtozik.
Lehet, hogy az On termékén nem
érheto6 el.)
Azt kdvetden, hogy az ételnek megfeleld
hémérsékletet és funkciot kivalasztotta,
beallithatja a siitési id6t és a sttési id6
végét eqy késébbi idépontra, ami lehetéveé
teszi a siité késdbbi automatikus inditasat
és ledllitasat.
1. Vélassza ki a kivant funkciot a siitéshez.
2. Nyomja a £ gombot, amig a®
szimbdlum meg nem jelenik a sttési idé
kijelz&jén.
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Azt kbvetden, hogy a funkciot és a
hémérsékletet beallitotta, beallithatja
a siitési id6t 30 percre a® gomb
kozvetlen megnyomasaval, majd
maodosithatja az idét a ®/©
gombokkal.

3. Allitsa be a siitési idét a /& gombokkal.
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I T

Q@@@{%@

Az els6 15 percben a siitésiidé 1
percenként novekszik, 15 percen fell
5 percenként novelheté.

» Azt kGvetben, hogy a siitési id6t bedllitotta,

a ® szimbdlum folyamatosan villog a

képernydn.

4.Nyomja a9 gombot, amig a >
szimbdlum meg nem jelenik a sttési idé
végét jelzé kijelzdn.
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5. Allitsa be a stitési id6 végét a /O
gombokkal.
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» Azt kGvetben, hogy a siitési id6 végét
beéllitotta, a {5 szimbdlum és a®
szimbolum az id6tartam szimbélummal
egyUtt folyamatosan lathaté a kijelzén.
Amint a siités megkezdédik, a <9 szimbdlum
eltdnik.

6. Helyezze be az ételt a slitébe és allitsa be
ahémérsékletet a
hémérsékletszabalyozd- gomb
segitségével.

» A siitdé automatikusan kiszamolja a siités

kezdé idopontjat tigy, hogy kivonja a siitési

id6t a beallitott siitési id6 végébdl. Ha
elérkezik a siitési idé kezdete, a kivalasztott

funkcié aktivalodik és a sitéd felmelegszik a

beallitott hdmérsékletre. A beallitott slitési

id6 visszafelé szamol és a8 eltiinik a

kijelzérél. Ha a hémérséklet a siité

belsejében eléri a bedllitott értéket, a 8

szimbolum eltdnik.

7. A sUtési id6 lejartat kovetden a képernydn
az ,End" felirat jelenik meg, a ®
szimbdlum villog és az idézitd sipol

8. A figyelmeztetés két percig szdl. A
figyelmeztetés elnémitasahoz nyomjon le
egy gombot. A figyelmeztetés leéll és a
képernydn megjelenik az idé.




Ha barmelyik gombot megnyomja a
figyelmeztet6 hangjelzés végén, a
st Ujra mUkodésbe 1ép. Ha azt
szeretné, hogy a siité ne mdkodjon
tovabb a figyelmeztetés végén, dllitsa
a hémérsékletszabalyozé- gombot
és a funkcié gombot ,,0" allasba (ki)
és kapcsolja ki a stitét.

Beallitasok

A billentytizar aktivalasa

A billentyUizar aktivalasaval

megakadalyozhatja a vezérlegység

beallitasainak modositasat.

1.Nyomja a &1 gombot, amig a & szimbdlum
meg nem jelenik a kijelzén.

L0 & 0 ® =%

» A @ szimbdlum jelenik meg, majd a 3-2-1
visszaszamlalas elindul a kijelzén. Ha a
visszaszamlalas véget ért, a billentylzar
aktivalodik. Ha az aktivalt billentyGzar
mellett barmelyik gombot megnyomja, egy
hangjelzés szdlal meg és a 31 szimbdlum
villog.
Ha a visszaszamlalas vége elétt nem
nyomja érinti meg az &1 gombot,
akkor a visszaszamlalas nem
aktivalodik.

Az id&zité billenty (i nem

hasznalhatok, ha a billenty(zar be
van kapcsolva. A billenty(zar nem
ker(l torlésre aramsziinet esetén.

A billentytizar deaktivalasa:

1.Nyomja a 3l gombot, amig a & szimbdlum
eltdnik a kijelzorél.

» A1 szimbolum eltdinik és a billenty(izar

letiltasra kerdl a kijelzén.

Riasztas beallitasa

A termék id6zitéjét a sttési emlékeztetén

kivil mas figyelmeztetésre vagy

emlékeztetére is hasznalhatja.

A riasztas 6rajanak nincs hatasa a siité
egyéb funkcidira. Figyelmeztetésre
hasznalhaté. Példaul a riasztast
hasznélhatja arra is, hogy figyelmeztessen
eqgy bizonyos id6 elteltével, amikor az ételt
szeretné megforditani a siitében. Amit az
id6 lejart, az dra figyelmezteté hangjelzést
ad.

A maximalis riasztasiidé 23 éra 59
perc lehet.

1.Nyomja a £} gombot, amig a 2
szimbolum meg nem jelenik a kijelzén.

(e ©€ @ & §

2.@ Allitsa be a riasztas idépontjat a /&
gombokkal.

11 0
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» A riasztas beéallitasat kovetden a £

szimbolum vilagit és a riasztas ideje elkezdi

avisszaszamlalast a kijelzén. Ha egyszerre

allit be riasztasi id6t és sltési idét, akkor a

rovidebb id6 jelenik meg a kijelzén.

3. Az id6 lejartat kdvetden a L) szimbdlum
villog és figyelmeztet6 hangjelzést ad.

Riasztas kikapcsolasa

1. Ariasztasiidé végén a figyelmeztetd
hangjelzés két percig hallhaté. A
figyelmeztetés elnémitasahoz érintsen
meg egy gombot.

» A hallhato figyelmeztetés ledll és a kijelzén

megjelenik az id6.

Ha szeretné torolni a riasztast;

1.Nyomja a 2 gombot, amig a 2
szimbdlum meg nem jelenik a kijelzdn,
hogy visszaallithassa a riasztas idejét.
Nyomja a @ gombot, amig a ,00:00" nem
lathato.
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2.L ariasztas a gomb hosszu
megnyomasaval is torolhetd.

Hangeré médositasa

1. Erintse meg a % gombot, amig a <
szimbolum meg nem jelenik a kijelzén.

E
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2. Allitsa be a kivant szintet a @/
gombokkal. (b-01-b-02-b-03)
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3. A megerésitéshez nyomja meg a ot
gombot, vagy a bedllitas rovid idén beldl
aktivaloédik barmelyik gomb megnyomasa
nélkdl.

A kijelz6 fényerejének beallitasa

1. Erintse meg a % gombot, amiga®
szimbolum meg nem jelenik a kijelzén.

Q@@@@@a

2. Allitsa be a kivant fényerét a®/@
gombokkal. (d-01-d-02-d-03)

I I ®
I
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» A megerésitéshez nyomja meg a

gombot, vagy a bedllitas rovid idén beldl

aktivaloédik barmelyik gomb megnyomasa

nélkdl.

Az id6 modositasa

A siitén; a korabban beallitott idé

maodositasa,

1.Nyomja a % gombot, amig a
szimbdlum meg nem jelenik a kijelzén.

2. Allitsa be az id6t a ®/& megnyomasaval.

Q@@ - n

3.Nyomja meg a £ vagy a & gombot, hogy
aktivalni tudja a perc mez6t.

Q@@@ﬁ?@l

4. Allitsa be a percet a@/©
megnyomasaval.

Q@@@éﬁ%&a

5. Erésitse meg a beallitast gy, hogy
megérinti a €9 vagy a %% gombot.

» Az id6 bedllitasra kerilt és a € szimbdlum

eltlinik a képernydrél.




[ Fozéssel kapcsolatos altalanos informaciok

Ebben a fejezetben az étel el6készitésével

és fézésével kapcsolatos informéciokat talal.

Ezen felll itt taldl még néhany ételt,
amelyeket a gyarto tesztelt, illetve
megtalalja ezek legmegfelel6bb beallitasait.
Az ételekhez leginkabb megfeleld
beallitasok és kiegésziték is megtalalhatok
Itt.

Siit6 hasznalataval kapcsolatos

altalanos figyelmeztetések
Ha a sUt6 ajtajat siités kbzben vagy azt
kovetben kinyitja, forré gbz tavozhat. A
gbéz megégetheti a kezet, az arcot és/vagy
a szemet. A slitd ajtajanak kinyitasakor
[épjen hatrébb.

+ A sltés soran keletkezd intenziv g6z miatt
viz csapodhat le a siitd belsejében,
kiilsején vagy a butor felsé részén a
hémérsékletklilonbség miatt. Ez normalis
fizikai jelenség.

+ Az egyes ételekhez megadott siitési
hémérséklet és id6 a recept és a
mennyiség fliggvényében valtozhat. Ezért
ezek az értékek tartomanyokban kerlltek
megadasra.

+ A slités megkezdése el6tt minden
esetben tavolitsa el a nem hasznalt
kiegészitéket a slitébdl. A slitében
marado kiegésziték megakadalyozhatjak,
hogy az étel megfeleléen elkészdiljon.

+ A sajat recept szerint készUilt ételeknél
hivatkozzon a sutési tablazatokban
megadott hasonl¢ ételekre.

+ Arendelkezésre allo kiegésziték
hasznalata biztositja a legjobb eredmény
elérését. Az On altal hasznalt edények
esetén minden esetben tartsa be a gyartd
altal megadott figyelmeztetéseket és
informacidkat.

+ Vagjon a hasznalni kivant edényhez
megfelelé méretd siitépapirt. Az edényen
tdlnyulé sttépapir megéghet és hatassal
lehet az étel min&ségére. A siitépapirt a
megadott hémérsékleti tartomanyban
hasznalja.

+ Ajo siitési eredmény érdekében helyezze
az ételt az ajanlott polcra. Siités kozben
ne valtoztassa a polcmagassagot.

Tésztak és siitében késziilt ételek

Altalanos informaciok

+ Azt javasoljuk, hogy a jo siitési eredmény
érdekében hasznalja a kiegészitéket. Ha
egyéb konyhai eszktzoket hasznal,
hasznaljon s6tét, nem tapado és héallé
edényeket.

+ Ha a sUtési tablazat szerint elémelegités
szlikséges, az ételt valdban az
elémelegitést kdvetben tegye a slitébe.

+ Ha az edényeket a grill racson szeretné

elhelyezni, akkor tegye azokat a racs

kdzepére és ne a hatso falhoz kozel.

A tésztakhoz hasznalt minden alapanyag

legyen friss és szobahémérsékletd.

Az étel sUtési allapota nagy mértékben

fligg az étel mennyiségétdl és az edények

méretétdl.

+ Afém-, keramia- és Uvegformak
meghosszabbitjak a fézési idét, és a
slitemények alsé fellilete nem barnul
egyenletesen.

+ Ha siités kdzben sutdpapirt hasznal, az

étel also fellletén egy kis barnulas

figyelheté meg. Ebben az esetben
el6fordulhat, hogy korilbelll 10 perccel
meg kell hosszabbitania a f6zési id6t.

A siitési tablazatban meghatarozott

értékek laboratériumban végrehajtott

tesztek alapjan keriltek meghatarozasra.

Az Onnek megfelel értékek eltérhetnek

ezektdl az értékektdl.

+ Helyezze az ételt a siitési tablazat altal
javasolt polcra. A siité alsé polcaaz 1.
polc.

Tippek siiteményekhez

+ Ha a stitemény tul szaraz, ndvelje a
hémérsékletet 10°C-kal és csokkentse a
sltési idét.

+ Ha a stitemény tul nedves, hasznaljon kis
mennyiségl folyadékot vagy cstkkentse
a sttési hémérsékletet 10°C-kal.

+ Ha a slitemény teteje megégett, tegye egy
polccal lejjebb, csdkkentse a
hémérsékletet és ndvelje a siitési idét.

+ Ha bell jol atsult, de a kiilseje még
ragadds, hasznaljon kis mennyiség
folyadékot, csokkentse a hdmérsékletet
és novelje a sitési id6t.
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T|ppek tésztakhoz
Ha a tészta tul szaraz, novelje a

hémérsékletet 10°C-kal és csokkentse a
sUtési idét. Kenje meg a tésztat olyan
szoszokkal, amelyek tejet, olajat, tojast és

joghurtot tartalmaznak.

+ Ha atészta lassan sl at, gy6z6djon meg .
réla, hogy az elkészitett tészta vastagsaga

nem nagyobb, mint a talca.

Fo6z6asztal sutemenyekhez és suto ételekhez

Ha tészta fellilete megbarnul, de az alja
nem sl meg, gyéz6djon meg réla, hogy a
tésztaban hasznalt szész nem tul sok a
tészta aljan. Az egyenletes barnulashoz
probalja meg egyenletesen eloszlatni a
sz06szt a tésztalapok kozott.

A tésztat a sUtési tablazat szerinti
pozicidban és hémérsékleten siisse. Ha
az alja még mindig nem elég barna, a
kovetkezé alkalommal helyezze az alsé
polcra.

Sltemények, . Fels6 és also
talcan Standard talca* f(ites 3 180 30 .. 40
Torta, Tortaforma grill /0 istor faités 2 180 30..40
formaban racson=**
. Fels6 és also
Standard talca* flites 3 160 25..35
Drétpolcos
Aproésiitemény modellek: 3
Standard talca* Ventilator f(ités Drétpolc 150 25..35
nélkiili
modellek: 2
Kerek tortaforma, 26 ‘< .
cm atmérdéjd, szoritéval Fels%féssalso 2 160 30..40
Piskdta a racson
Kerek tortaforma, 26
cm atmérgjd, szoritéval  Ventilator f(ités 2 160 30..40
a radcson**
) . Fels6 és also
Siitikk Tészta talcar flités 3 170 25..35
Tészta talcax Ventilator fltés 3 170 20 .. 30
. Légkeveréses
/T(elgtsezrtne; Standard télcax* fels/alst fités 2 200 35..45
pexs y Standard talca* Ventilator fltés 2 180 35..45
Gazdag Standard taloas Felsg es also 2 200 20..30
peksttemény —— s g aicar Ventilator fités 3 180 20... 30
. Fels6 és also
Egész kenyér Standard talca* flites 3 200 30..40
Standard talca* Ventilator fités 3 200 30...40
Uveg / fém téglalap 4 )
Lasagne alakd forma grill Fels%féssalso 2vagy 3 200 30..40
racson=**
Kerek fekete fém ‘< .
forma, 20 cm atmérojd, Fels%féssalso 2 180 50..70
Almaskalacs grill réeson+
Kerek fekete fém
forma, 20 cm &tmérgjd,  Ventilator f(ités 2 170 50..70
grill racson#*
Pizza Standard télcax Felsp es also 2 200... 220 10..20
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Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.
* El6fordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.
++ Ezeket a tartozékokat a termék nem tartalmazza. Ezek kereskedelemben kaphat¢ tartozékok.

Javaslatok két talcaval valo f6zéshez

Drétpolcos
. modellek: 25 ...
Drétpolcos 40
o . 2 Standard talca* Ventil&tor modellek: 150 .
Aprositemeny  * Tasta talcar fiités 2_4%  Drétpolc nélkili Dr:gltlfgl'ic
modellek 140 modellek: 30 ...
45
- 2 Standard talca* Ventil&tor
Satik-k F Tészta talcas f(ités 2 4 170 25..35
/Kel'gszte@t 1 _Sta{ndard ',talca* Vertulgtor 1 4 180 35 45
pékslitemény 4 Tészta talcax flités —
) Ge'l'zdag/ 2 _Sta{ndard ',talca* Venﬂ'ulgtor 9 4 180 20 .30
pékslitemény 4 Tészta talcax flités —

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.

* El6fordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.

++ Ezeket a tartozékokat a termék nem tartalmazza. Ezek kereskedelemben kaphat¢ tartozékok.

Hus, hal és baromfi + Asiités befejezését kovetéen hagyja a

A porkélés legfontosabb pontjai hust a stit6ben kb. 10 percre. A hds
- Ha a csirke-, pulyka- és nagyobb darab szaftja jobban eloszlik a silt husban és

husokat citrommal és borssal f(iszerezi a nem folyik ki szeleteléskor.

slités eldtt, jobb lesz a siitési éimény.
+ A csontos husokat 15 - 30 perccel tovabb

kell stitni, mint a filéket.
+ Ahusvastagsag minden egyes
centiméterére 4 - 5 perc siitési id6t kell

szamolni.

Féz6asztal hishoz, halhoz és baromfihoz

also polcon kell stitni.

egyetlen talcaval.

+ Ahalat h6allo edényben a kbzépsd vagy

+ Fbézze a féz6asztalon ajanlott ételeket

Steak (egés?) / ) Légkeyerésles 15min
St (1 k) Standard talca* fels6/alsd 3 250/max, majd 60 ... 80
f(ités 180 ... 190
BAranycsilok Légkeveréses 15 min A
Standard talca* felsé/alsd 3 250/max, majd 110...120
(15-20kg) flités 170
Grill racs* Légkeveréses 15 min
Helyezzen egy télcategy  fels6/also 2 250/max, majd 60 ... 80
alsé polcra f(ités 190
. ) Grill racs* L
%JE_C;EK‘; Helyezzen egy talcat egy Ve%t;:éas'tor 2 200 ... 220 60 ... 80
’ 9 alsé polcra
Grill racs* 15 min
Helyezzen egy télcategy ,3D" funkcid 2 250/max, majd 60 ... 80
alsé polcra 190
Torokorszag ) Légkeyerésles 25min
(55 kg) Standard talca* felsé/alsd 1 250/max, majd 150..210
) f(ités 180 ... 190
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25 min

Standard talca* ,3D" funkcio 1 250/max, majd 150..210
180 ... 190

Grill racs* Légkeveréses

Helyezzen egy télcategy  fels6/also 3 200 20..30
alsé polcra f(ités

Hal —

Grill racs*

Helyezzen egy talcategy  ,3D" funkcid 3 200 20..30
alsé polcra

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.

* Eléfordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.
++ Fzeket a tartozékokat a termék nem tartalmazza. Ezek kereskedelemben kaphato tartozékok.

Grill

A voros hus, a hal és a baromfihus siités

kozben gyorsan megbarnul, szép kéreg

keletkezik és nem szarad ki. A filé, a nyérs, a

kolbasz és a lédus zoldségek (paradicsom,

hagyma stb.) szintén alkalmasak a

grillezésre.

Altalanos figyelmeztetések

+ A grillezéshez nem megfeleld étel
tlizveszélyes lehet. Csak olyan ételeket
grillezzen, amely megfelel$ a grill- tlizhoz.

Ne helyezzen ételeket a grill hatso részére.

Ez a legforrdbb terlilet és a zsiros ételek
langra kaphatnak.

+ Grillezéskor csukja be a siit6 ajtajat.
Soha ne grillezzen tgy, hogy a siité
ajtaja nyitva van. A forro feliiletek égési
sériiléseket okozhatnak!

Grill asztal

Grillezéssel kapcsolatos fobb pontok

+ Agrillezéshez lehetdség szerint azonos
vastagsagu és sulyu darabokat készitsen.

+ Helyezze ezeket a darabokat a grill racsra
vagy a grill racsos talcara ugy, hogy azok
ne légjanak tul a fitéegység atmérsjén.

+ Atablazatban megadott id6k a
vastagsagtol fliggéen eltéréek lehetnek.

+ Csusztassa be a grill racsot vagy grill
racsos talcat a kivant szintre a sitébe. Ha
a grill racson siiti az ételeket, akkor
csUsztasson be egy talcat a legalsd
polcra, hogy a zsirokat 6sszegydjthesse.
A behelyezett talca legyen akkora, hogy a
teljes grilltertiletet lefedi. El6fordulhat,
hogy ez a talca nem része a terméknek.
Tegyen eqy kis vizet a talcara, hogy
konnyebb legyen megtisztitani.

Hal Grill récs 4-5 250 20...25

Csirke darabok Grill racs 4-5 250 25..35

Husgombde (marhahus) - 12 Grill racs 4 250 20. 30

darabok

Baranyborda Grill racs 4-5 250 20..25

Steak - (szeletelt) Grill récs 4-5 250 25...30

Borjuborda Grill racs 4-5 250 25..30

Gratinirozott zoldség Grill récs 4-5 220 20 ...30
Piritott kenyér Grill récs 4 250 1..4

Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.

Az ételdarabokat a teljes grillezési id6 1/2-a utan forditsa meg.
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Légkeveréses alacsony grill

Légkeveréses

Hal Grill racs alacsony grill 4 200 30..35
) I Légkeveréses
Csirke darabok Grill racs alacsony gril 4 250 25..35
Husgomboc . ]
(marhahus) - 12 Grill racs ;ngseg/gressﬁ 4 250 30..40
darabok Y9
Grill racs )
Steak (egész) / Helyezzen egy Légkeveréses 3 :nsahd“?SZOSO' 90 110
Sdlt (1 kg) talcat egy also alacsony grill J190
polcra
Ne melegitsen el minden grillezett ételt ebben a grillasztalban.
Teszt ételek megkonnyitsék a termék tesztelését az
+ Atablazatban szerepld ételek az EN ellendrzé intézetek szamara.

60350-1 szabvany szerint készlltek, hogy

Fozés tablazat teszt éleimiszerekhez
Javaslatok egyetlen talcaval torténé fozéshez

Fels6 és also

Standard talca* flites 3 140 20..30
Omlos tészta 51?;235(9;
(édes stit) Standard talca* Ve%t;:éas'tor Drétpolc 140 15..25
nélkiili
modellek: 2
Standard talcas Felsp e also 3 160 25..35
Drétpolcos
Aproésiitemény Ventilator modellek: 3
Standard talca* flités Drétpolc 150 25..35
nélkiili
modellek: 2
Kerek tortaforma, 26 cm ‘< .
atmerdjd, szoritoval a Fe'sfafgsa'so 2 160 30..40
Piskdta racson+x
Kerek tortaforma, 26 cm Ventilator
atmérdjd, szoritéval a flités 2 160 30...40
racson=**
Kerek fekete fém forma, ‘< .
20 cm atmérejd, gril s 1% 2 180 50 .. 70
Almaskalacs racson:
Kerek fekete fém forma, Ventilator
20 cm atmérajd, grill flités 2 170 50..70

racson#*
Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.
* El6fordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.
++ Ezeket a tartozékokat a termék nem tartalmazza. Ezek kereskedelemben kaphato tartozékok.
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Javaslatok két talcaval valo f6zéshez

Omlos tészta 2-Standard talca* Ventil&tor
(édes siiti) 4-Tészta talcar fités 2-4 140 15..25
Drétpolcos Drétpolcos
. L modellek: 150 modellek: 25 ..
Aprésiitemén 2-Standard télca* Ventilator 2.4 Drétoolc 40
P y 4-Tészta télcar flités néllfi.ili Drétpolc nélkili
modellek: 140 modeILeSk: 30..

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.
* El6fordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.
++ Ezeket a tartozékokat a termék nem tartalmazza. Ezek kereskedelemben kaphato tartozékok.

Grill

250 1..4

Piritott kenyér Grill racs 4
Husgombadc (marhahus) I
- 12 darabok Grill racs 4 250 20...30

Ateljes grillezési idé 1/2-a utan forditsa meg az ételt.
Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.
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Karbantartas és tisztitas

Tisztitassal kapcsolatos informaciok

A Analanos figyelmeztetések

A tisztitdst megel6zén varjon, amig a termék
lehdl. A forro felliletek égési sériiléseket
okozhatnak!

Ne alkalmazzon tisztitdszereket a forrd
fellileteken. Ez dlland¢ elszinezédést
okozhat.

A berendezést minden hasznalatot kdvetéen
alaposan meg kell tisztitani és szaritani.
llyenkor az ételmaradékok még kdnnyen
letisztithatok és megelézhetd, hogy
raégjenek a berendezésre a kovetkez6
hasznélat soran. Igy a berendezés
élettartama meghosszabbithatd, és a
gyakran el6forduld problémak szama
lecsokkenthetd.

A berendezést ne tisztitsa gézzel.

Egyes tisztitdszerek karosithatjak a fellletet.
Ne hasznaljon karcold tisztitdszereket,
sUroléporokat, krémeket, vizkéolddkat vagy
egyéb éles targyakat a tisztitashoz.

A hasznalat utani tisztitdshoz nincs szikség
specidlis tisztitdszerekre. Tisztitsa meg a
berendezést mosogatdszerrel, meleg vizzel
és puha ronggyal vagy szivaccsal, majd
szaritsa meg egy mikroszalas ruhaval.

A tisztitast kovetben t6rdlje le az &sszes
folyadékot; a fé6zés soran kiomlé ételeket
azonnal tordlje le.

A berendezés egyik elemét se mossa
mosogatdgépben.

Inox és rozsdamentes feliiletek

Ne hasznaljon savas vagy klértartalmu
tisztitdszereket a rozsdamentes vagy inox
felliletek és fogantyuk tisztitasahoz.

A rozsdamentes vagy inox felliletek idével
elszinez6dhetnek. Ez normalis jelenség.
Minden hasznalatot kdvetden tisztitsa meg
a rozsdamentes vagy inox fellileteket arra
alkalmas tisztitdszerrel.

Az inox fellileteket enyhe szappanos ruhaval
és folyékony (nem karcold) tisztitdszerrel
tisztitsa meg, Ugyeljen a torlés irdnyara.

A vizké, olaj, keményitd, tej és fehérje okozta
szennyezd&déseket azonnal, varakozas nélkl
t6rélje le az inox és Uveg felliletekrél. A
szennyez&dések hosszabb idé alatt
berozsdésodhatnak.

Zomancozott feliiletek

Minden haszndlatot kévetden tisztitsa le a
zomancozott fellileteket mosogatdszerrel,
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meleg vizzel és puha ruhaval vagy
szivaccsal, majd szaritsa le a fellletet
szaraz ruhaval.

Ha a termékben megtaladlhaté az ,easy
steam" funkcid, akkor a nem tartés
szennyezédésekhez haszndlja az ,easy
steam” funkcidt. (Lasd az ,Easy steam
tisztitas" funkciot)

A makacs foltokhoz hasznalhatja a terméke
gyartdjanak weboldalan ajanlott siitébels6
és grilltisztitét és nem karcold fémddrzsit.
Ne hasznaljon siit6k kiilsé tisztitasara
alkalmas tisztitészert.

Atisztitas el6tt meg kell varni, hogy a siité
lehljon. A forro felliletek tisztitasa
tlizveszélyes, valamint a zomancozott felllet
is karosodhat.

Katalitikus feliiletek

A sUtétér oldala zomancozott vagy
katalitikus fellilet. Ez modellenként valtozik.
A katalitikus felliletek enyhén matt és
porézus felliletek. A siité katalitikus felleteit
nem kell tisztitani.

A katalitikus felliletek a pordzus szerkezetiik
miatt elnyelik az olajat; amikor telitédtek,
akkor a feluletik fényessé valik, és ilyenkor
javasolt az elemek cseréje.

Uveg feliiletek

Az lveg fellletek tisztitdsakor ne hasznaljon
fém kapardkat és maré hatasu anyagokat.
Ezek karosithatjak az liveg fellleteket.
Tisztitsa meg a berendezést
mosogatdszerrel, meleg vizzel és liveg
fellletekhez hasznalhatd mikroszélas
ruhaval, majd tordlje szarazra mikroszalas
ruhaval.

Ha a tisztitast kovetden tisztitdszer marad
hatra, tordlje le hideg vizzel és szaritsa meg
szaraz mikroszalas ruhaval. A tisztitdszer
maradvany a kdvetkezé alkalommal
karosithatja az liveg felliletet.

Az Uvedfelliletre szaradt maradékot
semmilyen korllmények kdzott nem szabad
fogazott késsel, surolodréttal vagy hasonld
karcolé szerszammal tisztitani.

Az Uvedfellileten talalhatd vizké jellegl
szennyezddéseket (sdrga szennyezédés)
eltavolithatja a kereskedelmi forgalomban
kaphatd vizk6oldo szerekkel, esetleg ecettel
vagy citromlével.

Ha a fellilet erésen szennyezett, akkor egy
szivaccsal vigyen fel tisztitoszert a foltra,
varjon egy darabig, amig az hat a



szennyezdédésre. Majd tisztitsa meg az
livegfelliletet egy nedves ruhdval.

+ Az Uvedfelllet elszinezédései és foltjai
normalisak, nem jelentenek hibat.

Mianyag alkatrészek és festett feliiletek

+ Tisztitsa le a mlanyag alkatrészeket és
festett fellleteket mosogatdszerrel, meleg
vizzel és puha ruhaval vagy szivaccsal, majd
szaritsa le a fellletet szaraz ruhaval.

+ Ne hasznaljon fém kaparokat és karcold
tisztitdszereket. Ettdl a felliletek sériilhetnek.

+ Gy6z46djon meg rola, hogy a késziilék
zsanérjai nem maradnak nedvesek, illetve
nem marad rajtuk tisztitoszer. Ellenkezd
esetben korrdzié jelentkezhet ezeket az
elemeken.

Kiegészitok tisztitasa

Ha a hasznalati utmutatdban masképpen

meghatarozasra nem kerllt, a kiegészitéket ne

mossa mosogatdgépben.

Vezerlopanel tisztitasa
+ Amikor a vezérlégombokat tartalmazo
vezérlépanelt tisztitja, egy nedves, puha
ruhdval térolje le a panelt és a gombokat,
majd torolje szarazra egy szaraz ruhaval. A
vezérlépanel tisztitdsa soran ne tavolitsa el a
gombokat és a tdmitéseket. A vezérlépanel
és a gombok sériilhetnek.

+ Avezérl6gombokat tartalmazd inox panelek
tisztitasa kdzben ne hasznaljon inox
tisztitészereket a gombok koriil. Ezzel
letdrolheti a gombok korll 1athato jelzéseket.

+ Az érintépanelt egy nedves, puha ruhaval
t6rélje le, majd tordlje szarazra egy szaraz
ruhdval. Ha a termék rendelkezik billenty(zar
opcidval, allitsa be a billenty(izarat, miel&tt
vezérlépanel tisztitasat megkezdené.
Ellenkez6 esetben a rendszer a gombok nem
megfelelGen érzékeli.

A siit6 belsejének tisztitasa (siit6tér)
Kdvesse a siitd belsé felliletének megfeleld és
a ,Tisztitdssal kapcsolatos altaldnos
informaciok” c. fejezetben leirt Iépéseket.

A siit6 oldalsé falainak tisztitasa

A stit6tér oldalain csak zomanc vagy
katalitikus fellletek lehetnek. Modellenként
valtozik. Ha a siitében katalitikus oldalfal
talalhatd, tovabbi informacidért lasd a
,Katalitikus fellletek” c. részt.

Az adott modellben racsos polc talalhato,
tavolitsa el a polcot az oldalfal tisztitasa el6tt.
Hajtsa végre az oldaldal fellletének megfeleld
és a ,Tisztitassal kapcsolatos altalanos

32/HU

informaciok” c. fejezetben leirt tisztitasi
|épéseket.

A racsos polcok eltavolitasahoz:

1. Tavolitsa el a rdcsos polc elsé részét ugy,
hogy az oldalfalon az ellenkezé iranyba
huzza.

2. Huzza a racsos polcot sajat maga felé, hogy
teljesen eltavolithassa.

3. A polcok visszahelyezéséhez hajtsa végre az
eltavolitdshoz hasznalt 1épéseket forditott
sorrendben.

Konnyii g6ztisztitas

A termék tipusatél fliggéen valtozik. Lehet,

hogy az On termékén nem érhet6 el.

A funkcio lehetévé teszi a konnyU tisztitast,

mivel a szennyezédéseket, amelyek a siité

belsejében (nem tul régen) képzddtek, fellazitja

a slité belsejében kialakuld g6z és a belsé

fellileteken lecsapddo viz.

1. Tavolitsa el az 8sszes kiegészitét a siité
belsejébdl.

2. Ontsdn 500 ml vizet a siit6talcéra és
helyezze be a télcat a siité 2. tartdjara.

Gl

3. Allitsa a slit6t Easy Steam Cleaning
izemmadra és jarassa 100°C-on 15 percig.

Azonnal nyissa ki az ajtét és tordlje le a siité

belsé felliletét egy nedves szivaccsal vagy



ruhdval. Az ajté kinyitdsakor géz tavozik.
llyenkor fennall az égés veszélye. A siitéajtd
kinyitasakor legyen évatos.

Hasznaljon meleg mosdszeres vizet, puha
ruhat vagy szivacsot, hogy eltavolithassa a
makacs szennyezédéseket, majd tordlje le egy
szaraz ruhaval.

KonnyU géztisztitasi izemmaodban az a
ﬂ viz, amely a suté aljan 1évé
medencében talalhato, hogy lagyitsa a
kissé képz8ddtt maradvanyokat /
szennyez&déseket a siité Uregében,
elparolog és kondenzalddik a stité
Uregében és a slitd ajtajanak belsé
livegén, ezért viz csdpoghet amikor a
sité ajtaja kinyilik. Torolje le a
paralecsapddast, amint a siité ajtaja
kinyflik.
A termék tipusatdl fliggéen valtozik. Lehet,
hogy az On termékén nem érhetd el. A
kondenzacioét kdvetden el6fordulhat, hogy viz
vagy nedvesség kerll a suté alatt talalhatd
csatornaba. Hasznalat utén tisztitsa meg ezt a
medence csatornat nedves ruhaval, majd

A siit6 ajtajanak tisztitasa

Ne hasznaljon erds suroldszert, fém
kapardt, fém dorzsszivacsot vagy
fehéritészert a slitd ajtajanak és
livegének tisztitdsahoz.

Atisztitdshoz eltdvolithatja a siité ajtajat és az
ajtélivegeket. Az ajté és az livegek
eltavolitasanak folyamata a kovetkezé
fejezetekben olvashaté: ,Siit6ajtd eltavolitasa”
és ,A siit6ajto belsé livegének eltdvolitasa”. A
slitéajto belsé livegeinek eltavolitasat
kdvetben tisztitsa meg 6ket mosogatdszerrel,
meleg vizzel és egy puha ruhaval vagy
szivaccsal, majd torélje szarazra egy szaraz
ruhdval. Térélje le az veget ecettel, majd
oblitse le a siité Uvegén esetlegesen eléforduld
vizké maradvanyoktal.

Siitdajto eltavolitasa

1. Nyissa ki a siité ajtajat.

2. Ahogy az abran is lathatd, nyissa ki a
rogzitészemeket az elsé ajtd zsanérjan az
bal és a jobb oldalon egyarant ugy, hogy
lefelé nyomja.

Az (A), (B), (C) zsanér tipusa a termék

modelljétdl fliggéen valtozik. Az alabbi abrak

azt mutatjak, hogyan lehet minden pantot
kinyitni.

(A) tipusu zsanér normal ajtétipusokban

kaphato.

A (B) tipusu zsanér lagyan zarédo

ajtétipusokban kaphatd.

A (C) tipusu zsanér puha nyitasu / zarédo

ajtétipusokban kaphato.

Zsanérzar - zart helyzetben
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Zsanérzar - nyitott helyzetben
3. Allitsa a siit6ajtot félig kinyitott allasba.

4. Huizza az eltavolitott ajtot felfelé és emelje ki
a bal, illetve a jobb oldali zsanérokbdl.

Az ajté visszahelyezéséhez hajtsa
ﬂ végre az eltavolitdshoz hasznalt
|épéseket forditott sorrendben. Az ajtd
felszerelésekor ne felejtse el lezarni a
rogzitészemeket a zsanérokon.
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A siit6ajté bels6 iivegének eltavolitasa
Atermék elsé ajtajanak belsé Uivege tisztitas
céljabdl eltavolithatd.

1. Nyissa ki a siité ajtajat.

2. Hlzza meg a mUanyag alkatrészt, amely az
elsé ajto felsé részéhez kapcsolddik, sajat
maga felé és ezzel egy idében nyomja meg
az alkatrész két szélén taldlhato
nyomaspontot és tavolitsa el.

3. Ahogy az &bréan is lathatd, dvatosan emelje
meg a legbelsé Uveget (1) az ,A" irdnyba,
majd tavolitsa el ugy, hogy a ,B" irdnyba
huzza.

1 Legbelsd livegpanel

2+ Belsé tivegpanel (Lehet, hogy az On

termékén nem létezik.)

4. Ha a termék rendelkezik egy belsé iveggel
(2), ismételje meg ugyanezt a folyamatot az
eltavolitdshoz (2).

5. Az ajto ujboli 8sszeadllitasahoz az elsd Iépés
a belsé liveg (2) behelyezése. Helyezze a
liveq lesarkitott élét a miianyag lesarkitott



7.

éléhez. (Ha a termék rendelkezik belsé
iveggel). A belsé iveget (2) a mlanyag
nyilasban a lehetd legkdzelebb kell
elhelyezni a legbelsé Uveghez (1).

. Alegbelsé Uveg beszerelésekor (1), figyeljen

arra, hogy az liveg nyomtatott felét helyezze
a belsé lvegre. Fontos, hogy a legbelsé Uiveg
alsé sarka (1) illeszkedjen az alsé mianyag
livegrogzité nyilasba.

Nyomja a mlanyag alkatrészt a keret felé,
amig ,kattand” hangot nem hall.

A siit6 lampajanak tisztitasa

Ha a sitétérben a siité lampajanak vege
beszennyezdédik, tisztitsa meg mosdszerrel,
meleg vizzel és egy puha ruhaval vagy
szivaccsal, majd tordlje szérazra egy szaraz
ruhaval. Ha a lampa meghibasodik, cserélje ki
a lampat a kévetkezd részben leirtaknak
megfelelSen.

A siit6 lampajanak cseréje

A Aalanos figyelmeztetések

Az dramtés elkeriilése érdekében a ldmpa
cseréje el6tt valassza a siitét az elektromos
halézatrdl és varjon, amig a siité lehdl. A
forrd fellletek égési sérliléseket okozhatnak!
Ebben a siitében 40 W -nal kisebb
teljesitményd, 60 mm -nél kisebb
magassagu, 30 mm -nél kisebb atmérdju
izzélampat vagy G9 -es tipusu
halogénlampat hasznalnak, teljesitménye
kisebb, mint 60 W. A ldmpak alkalmasak
300 ° C feletti hémérsékleten valé
mukodésre. A siité l[dmpai beszerezheték a
hivatalos szervizképviseletektdl vagy az
engedéllyel rendelkezé technikustdl.

A lampa pozicidja eltérhet az dbran
feltlintetett pozici6tdl.

A termékben hasznalt ldmpa nem
hasznélhaté a haztartasban egyéb
vilagitasra. A ldampa célja, hogy a felhasznald
lassa a készitett ételt.

A termékben hasznalt lampaknak extrém
fizikai kdvetelményeknek is meg kell
felelnilik, mint példaul a 50°C feletti
hémérséklet.

Ha a siit6 kerek lampaval van felszerelve,

1.
2.

Vélassza le a terméket az daramforrasrol.
Tavolitsa el az Uveg burkolatot Ugy, hogy
elforgatja az dramutaté jarasaval
ellentétesen.

3. Ha a ldmpa az abrén is lathato (A) tipus,
forgassa el a ldAmpat, ahogyan az dbran is
lathatd és cserélje ki egy Ujra. Ha a (B) tipus,
az abran lathatd médon huzza ki és cserélje
ki egy Ujra.

4. Helyezze vissza az Uiveg burkolatot.

Ha a siit6 négyzetes lampaval van

felszerelve,

1. Valassza le a terméket az aramforrasrol.

2. Tavolitsa el a rdcsos polcokat a leirdsnak
megfelelSen.

3. Emelje fel a lampa védéivegét egy
csavarhtizéval.

4. Ha a ldmpa az &bran is lathaté (A) tipus,
forgassa el a ldAmpat, ahogyan az dbran is
lathatd és cserélje ki egy Ujra. Ha a (B) tipus,
az abran lathatd médon huzza ki és cserélje
ki egy Ujra.

5. Helyezze vissza az Uiveg burkolatot és a
racsos polcot.
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B Hibaelharitas

Ha az aldbbi fejezetben taldlhato utasitasokat felhasznalva nem sikertilt elharitani a hibat, vegye
fel a kapcsolatot a hivatalos szervizzel, a megfelel jogosultsdggal rendelkezé szerelével vagy a
markakereskedével, ahol a terméket vasarolta. Soha ne prébalja sajat maga megjavitani a hibas
terméket.

+ Az normalis, hogy hasznalat kozben g6z aramlik ki a siitébdl. >>> Ez nem hiba.

+ Asltés kdzben keletkezd para hideg felliletekkel érintkezve kicsapddik és vizcseppek
keletkeznek. >>> Ez nem hiba.

+ Melegités hataséara a fém alkatrészek kitdgulhatnak és zajt adhatnak. >>> Ez nem hiba.

+ A biztositék hibas vagy kioldott. >>> Ellendrizze a biztositékokat a kapcsolotablan. Ha
szlikséges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza ket.

+ Aterméket nem csatlakoztatta a (foldelt) dugaljba. >>> Ellendrizze a dugvilla
csatlakoztatasat.

+ A kezel6panel gombjai/billentyli nem mUkodnek. >>> Ha a terméken elérheté a
billentylzar, elfordulhat, hogy engedélyezve van. Kérjiik, oldja fel.

+ A slté lampdja hibas. >>> Cserélje ki a sité lampajat.
« Tapellatas levalasztva. >>> Ellendrizze, hogy van tapellatas. Ellendrizze a biztositékokat a
kapcsoldtablan. Ha sziikséges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza a biztositékokat.

+ Eléfordulhat, hogy nem allitott be sttési funkcidt és/vagy hémérsékletet. >>> Allitsa be a
s(itét eqy bizonyos stitési funkcidra és/vagy hémérsékletre. )

+ 1dézitével szerelt modelleken az id6zité nem kerdilt beallitasra. >>> Allitsa be az id6t.

+ Tapellatas levalasztva. >>> Ellendrizze, hogy van tapellatas. Ellendrizze a biztositékokat a
kapcsoldtablan. Ha sziikséges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza a biztositékokat.

+ Korabban aramkimaradas tortént. >>> Allitsa be az idét/Kapcsolja ki a terméket, majd
kapcsolja be Ujra.
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YBaxaemMu KIueHTH,

Mons, npo4yeTeTe TOBa pbKOBOACTBO, Npeaun Aa usnonisBarte NpoaykKra.

Beko bnarogapv Bu, 4e nsbpaxte 1031 npoaykT. Vickame BalLUSIT MPOAYKT, MPOU3BEAEH C
BMCOKO Ka4eCTBO M TEXHONOMMW, ia BM NPeAnoxun Han-gobparta edekTnBHOCT. 3a LenTa
BHMMATENHO NpoYeTeTe TOBA PbKOBOACTBO U BCAKA Apyra npefocTtaBeHa JOKyMeHTaums
npeav ga msnonssaTe NPOAyKTa M ro 3anasete 3a 6baela ynotpeba. AKo AageTe npoayKTa
Ha HAKOW Apyr, AanTe U pbKOBOACTBOTO C Hero. CrieaBawTe MHCTPYKLUMUTE, KaToO B3EMETE
npeasua uanaTa nHgopmMaumsa 1 npeaynpexaeHus, noCoMeHn B PbKOBOACTBOTO 3a
notpeburens.

B3emeTe nog BHUMaHMe uanata nHdopmaumsa n npeaynpexaeHns B pbKkOBOACTBOTO 3a
notpebutens. Mo T03K Ha4uH e 3awmuTuTe cebe cv 1 NpoaykTa Cy OT ONaCHOCTUTE, KOUTO
MoraT Aa Bb3HMKHAT.

CbxpaHsaBanTe pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba. Ako AafdeTe NpoayKTa Ha HAKOW Apyr, AanTe 1
PBKOBOACTBOTO C HEro.

PbKkoBoaCTBOTO 3a ynoTpeba cbabpKa CNeaHUTe CUMBOIU:

A OnacHocT, KOSITO MOXe [ia JoBefe A0 CMbPT UMW HapaHsABaHe.
BENEXKA OnacHocT, KoATO MOXe [ja AOBeAe A0 MaTepuarHu LWeTH BbpXy NpoaykTa unm
oKornHaTa cpepa.

& OnacHoCT, KOSITO MOXe [a AoBeae 40 U3rapsHus Nopaamn KOHTakT C ropeLum
NMOBBPXHOCTY.

ﬂ BaxkHa nHhopmMaLus unu nonesHu CbBETM 3a ynoTpeba.

@ MpoueTeTe pLKOBOACTBOTO 3a yrnoTpeba.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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I] MHcTpyKuun 3a 6e3onacHocT

- Tosu pasgen cbabpxa
WHCTPYKUUKN 3a BesonacHocCT,
KOWTO LLIe B MOMOrHaT aa
npegoTspaTUTE BCAKAKBM
pUCKOBE OT TENEeCHU
HapaHsABaHWS Unn
MaTepuanHu LWeTw.

AKO NpoayKTbHT ce
Npexsbpin Ha Apyro nuue
nnu ce usnonsesa BTopa
ynoTtpeba, pbKOBOACTBOTO
3a ekcnnoarauus,
eTUKeTUTEe Ha NpoaykKTa,
ApYyrv nogxogsawm
AOKYMEHTW 1 akcecoapu
Tpsbea na 6vaar
AOCTaBeHU 3aeHo C
npoaykTa.

Hawarta koMnaHnsa He Hocu
OTFOBOPHOCT 3a LLEeTH, KOUTO
MoraT Ja Bb3HUKHAT B
pe3ynTaT Ha Hecrna3BaHe Ha
Te3M MHCTPYKLUN.
HecnasBaHeTo Ha
HaCTOSALLUTE UHCTPYKLNN
BOAW OO HeAEeNCTBUTENHOCT
Ha rapaHuusTa.

A BuHaru nHctanaumMoHHuTe
N PEMOHTHM OEeNHOCTU fa ce
n3BbLpLIBAT OT
npousBoanTens,
YMbAHOMOLLEHUSA CepBuU3
WM OT nne, NOCOYEHO OT
BHOCUTENS.

A 3nonssaiite camo
OPUrMHAaIHW Pe3epPBHU
4YacTn N akcecoapu.

. AHe ce onutBaiTe ga

nonpaBsATe UMY 3aMeHsaTe
KOMTMOHEHTM Ha NpoaykKTa,
OCBEH aKo TOBa He € AACHO
NOCOYEHO B PbKOBOACTBOTO
3a eKkcnnoaraums.

- A He nsBbpliBaiite

TEeXHMUYECKN MoauduKaLmm
Ha npoaykTa.

ALl,en Ha ynoTtpeba

- To3u ypen e npegHasHa4eH

3a gomaulHa ynotpeba. He
e NOAXOAsALL 32 M3MNOoN3BaHe
C TbpProBcKa Len.

- He n3nonssante npogykra B

rpaguvHn, 6ankoHn nnm
Apyra BbHLUHA cpeja.
YpeabT e npegHasHa4deH 3a
N3MNon3BaHe B KYXHEHCKU U
AOMAKNHCKM KYXHU B
MarasuHu, odomcu 1 gpyra
paboTHa cpega.

- BHUMAHUE: To3n npoaykr

TpsbBa fga ce usnonssa
camo 3a rotBeHe. He TpsibBa
Aa ce 13nonasa 3a
pasnnyHn Lenu, kaTto
3arpsiBaHe Ha cTasTa.

- ®dypHaTa MOXe fa ce

“3Monaea 3a pa3MpassiBaHe,
neyeHe, MbPXeHe U
NPUroTBsHe Ha XpaHa Ha
ckapa.

- To3n NpoaykT; He TpsbBa fa

Ce 1n3nosfi3ea 3a oTornsieHne,
OoTonJiEHMe Ha nio4yu,
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CyLLEHe Ha Apexu nnm
BUCSLLM Kbpnun.

A Be3onacHocT 3a Aaeua,
ysiI3BMMM XOpa U JOMaALLHU
nooumumn

- To3u NpoayKT MoXe Ja ce
n3nonsea oT geua Ha
Bb3pacT Hag 8 roguHun u
Xopa, KouTo ca cbce cnabo
pasBuUTU OU3NYECKN,
CEH30PHW NN YMCTBEHMU
YMEHWSI M1 UM Nnnceat
ONUT W 3HaHUS, CTUra ga
obaaTt HabnogaBaHu Unu
obyyeHun 3a BbesonacHaTta
ynotpeba u onacHocTute Ha
npoaykTa.

- deuata He TpsibBa ga cu
UrpasiT ¢ ypega.
MouncTBaHeTO M
noaapbXKkaTa Ha ypeda He
TpsbBa ga ce usBbpLIBaT OT
Aeua, OCBEH ako He ca noj
HabraeHneTo Ha
Bb3pacTeH.

- To3n npoaykT He TpsibBa aa
ce 13nonsea OT xopa C
orpaHnYeHn PuUsnvecku,
CETUBHW UMM YMCTBEHU
CNOCOBHOCTY (BKITHOYUTENHO
Aeua), OCBEH ako He ca noj,
HaA30p UK He ca Nony4nnn
HeobX04MMMUTE MHCTPYKLMW.

- deuara TpsibBa ga ce
Habnogasar 3a ga ce

yBEpUTE, Ye Te He CU UrpasT

Cc ypeaa.
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- Enektpuyeckute npoaykTu

ca onacHu 3a geua u
JgomallHu nobumun. Jeuarta
n goMallHuTe nobumMun He
TpsbBa ga urpast ¢
npoaykTa, ga ce katepart
Wnu ga Bnmsart B Hero.

He noctaeanTte npegmeTun
BbpPXy NpoAyKTa, KOUTO
Morart ga 6baaT AOCTUrHaTKH
oT geua.

BHUMAHMUE: o Bpeme Ha
ynotpeba JOCTbNHUTE
MOBBPXHOCTU Ha NpoayKTa
ca ropewm. [NaseTte geuarta
Aarned ot nNpoaykTa..
[ApbXTe ONakoBbYHUSA
MaTepvan ganed ot
aoctbna Ha geua. Mima
ONacHOCT OT HapaHsiBaHe u
3agylwaBaHe.

Korato BpataTa € 0TBOpPEHa,
He NOoCTaBANTE TEXKU
npeaMeTn BbpXy HeSd 1 He
no3BosisBanTe Ha geuarta ga
cagart BbpXxy Hed. Taka
MoOXeTe ga obbpHeTe
dypHaTa unu ga nospegure
NnaHTUTE Ha BpaTuTe.

(AKO BaWMAT NPOAYKT MMa
wencen) 3a 6e3onacHocTTa
Ha geuaTa u3krnyeTe
Lencena Ha 3axpaHBaHETO
N HanpaBeTe NpoaykTa
HepaboTocnocobeH npeau
N3XBBbPJISHETO Ha NPOAYKTA.



AE11e|<1'pv|qecxa

6e3onacHocCT

- BknoyeTe npoaykra B
3a3€MeH KOHTaKT, 3alluTeH
OT NpeanasuTen, KOUTo
CbOTBETCTBA Ha TeKyLuTe
OLL€HKW, NOCOYEHMN Ha TuNa
eTukeT. MIHCcTanayusaTa 3a
3a3emsiBaHe TpsibBa ga
Obae HanpaBeHa OT
KBanudgvumpaH
enekTpoTexHuk. He
nsnonasante npogykta 6e3
3a3emMsBaHe B
CbOTBETCTBME C MeCTHuTE /
HauuWoHanHu pasnopeabu.

- WencensT unn
ernekTpuyeckaTa Bpb3ka Ha
npoaykrta Tpsibea na 6vaar
Ha NIeCHO AOCTBLMHO MSACTO
(kbOoeTo HAMa ga 6bae
3acerHart OT NNamMbKbT Ha
neykarta). AKo ToBa He e
Bb3MOXHO, TpsibBa ga nma
MexaHu3bM (Npegnasuten,
npeBKnoYBaTeN U T.H.) Ha
ernekTpuyeckaTa
WHCTanauus, KbM KOSITO €
CBbp3aH NpoAyKTbT, B
CbOTBETCTBME C
ernekTpuyeckuTe
pasnopeabu n ga otaens
BCUYKM MOMOCK OT MpexaTa.

- NpogykTsT He TpsbBa fa e
BKIOYEH B KOHTaKTa Mo

BpeMe Ha MOHTaX, PEMOHT U

TpaHcnopTUpaHe.
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- BknoyeTe npoaykra B

KOHTaKT, KONTO OTroBaps Ha
CTOWHOCTUTE Ha
HanNpPeXeHneTo 1 YecToTaTa,
NOCOYEHM Ha eTuKeTa.

(AKO NPOAYKTHT BM HAMa
3axpaHBalL kaben)
ManonasanTte camo
cBbp3Bawms kaben,
NOCoOYeH B pasgen
"TexHn4ecku
cneymdukaymn”.

He nputuckante
3axpaHBalums kaben noa u
3ap npoaykra. He
NOCTaBANTE TEXKU
npeaMeTn BbpXy
3axpaHBalus kaben.
3axpaHBalLmnaT kaben He
TpsibBa ga 6bae orvHar,
npuTUCHaT 1 Aa He Bnu3a B
KOHTaKT C KOWTO 1 fa e
M3TOYHMK Ha TOMMKMHA.

- [lokato cypHaTta paboTu,

3aHaTa 1 NOBBbPXHOCT
CbLLO Ce HarpsBea.
3axpaHBalunTe kabenun He
TpsibBa ga gokocear
3aHaTa NoBBbPXHOCT,
Bpb3KUTE Morat ga 6vaar
noBpeaeHw.

He nputuckante
enekTpudeckute kabenv BbB
BpaTaTa Ha (pypHaTta u He 1
npekapsamnTe BbPXy ropeLum
noBbpxHocTU. Moxe ga
npegusBMkaTe KbCo
CbeauHeHve Ha dpypHaTa u



Aa ce 3ananure B pesynrtart
Ha ToneHeTo Ha kabena.
M3non3BanTte camo
opuruHaneH kaben. He
N3non3sanTe HapsA3aHu,
noBpeaeHn kabenun nnm
yOBbIDKUTENHN Kabenw.

- AKO 3axpaHBaLLUAT kaben e
noBpeaeH, Ton Tpsibea ga
Obae 3amMeHeH oT
Npon3BoANTES, OTOPU3MpPaH
CepBU3 UnNn nuue, KoeTo ga
Obae nocoyeHo oT hupmara
BHOCMKTEN, 3a Ja ce
npenoTBpaTAT Bb3MOXHU
OMacHOCTMW.

BHUMAHME: MNpean aa
CMEeHUTe namnarta Ha
dypHaTa, He 3abpaBanTe ga
N3KMNYUTE NpoayKTa oT
3axpaHBaHeTo, 3a aa
n3berHeTe puck OT TOKOB
yoap. VskntoyeTe npoaykTa
OT Mpexara Unm sknveTe
npegnasuTens oT KytusaTa

Aa U3KMN4YnNTe, He ApbXTe
kabena, BUHarn apbxre
Lencena.

- YBeperTe ce, Ye wencenbT

Ha NpoayKTa e 34paBo
BKITHOYEH B KOHTaKTa, 3a Aa
nsberHeTe nosiBa Ha UCKPW.

A Be3sonacHocT npu

TpaHcnopTupaHe
- N3kno4deTe npoaykTa ot

enekTpudeckaTa Mpexa,
npeaw ga TpaHcnopTupaTe
npoaykTa.

- [poAyKTBT € TEXbK, HoceTe

npoAykTa ¢ Han-Marsko
ABama gyLiw.

- He nsnonssainte Bparara u/

Unu gpbXxkaTta 3a
TpaHcnopTUpaHe Unm
npemMecTBaHe Ha NpoayKTa.

- He noctassante gpyru

eNeMeHTU BbpXy NpoayKTa u
HOceTe NPoAyKTa U3MNpaBeH.

- KoraTo TpsibBa ga

npegnasuTenu. TpaHcnopTuparte npoaykTa,
(Ako BaWWIMAT NPOAYKT MMa ro yBUNTE C OMakoBbYeH
wencen) MaTepuan aepodosnimo unu

- He BkrtouBanTe npoaykra B Aeben KapToH 1 ro

KOHTaKT, KOUTO e pa3xnabeH,
N3ns3bil € OT rHe340TOo CU
NN € CYYNeH, MPbCEH,
Mas3€eH, C PUCK OT KOHTaKT C
BoAa (Hanpvmep BoAa,

KOATO MOXe ga ustede oT
nnora).

- Hukora He nunante
wencena ¢ mokpu pbue! 3a

3aneneTte MibTHO.
3akpeneTe npogykta
NABbTHO C TUKCO, 3a Aa
npeaoTBpaTUTE NOBpeaa Ha
OTCTpPaHsiEMUTE NN
NOABWKHUTE YacTu Ha
npoaykTa.

- [poBepeTe UANOCTHUSA

BbHLUEH B Ha NpOoAyKTa 3a
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eBEeHTyasH1 NoBpean, KoUTo
MOXXe Ja ca Bb3HWUKHamM no
BpeMe Ha TpaHcrnopTupaHe.

AEes.onacnoc1' npu

MOHTaX

- [Mpean pa MoHTUpaTe
npogykTa, nposepeTe ganu
HAMa noBpeaun. AKo
NPOAYKTHLT € NOBpPeAeH, He
ro MOHTUpauTe.

- He MoHTMpanTe npoaykTa B
OnM30CT 40 U3TOYHULM Ha
TonnvHa (pagmaTtopu, NeYkn
nap.).

- ApbXTEe BCUYKN
BEHTUMNALMOHHN KaHanu
OKOIO NPoayKTa OTBOPEHM.

- 3a pa npegotBpaTuTe
nperpsisaHe, NPoayKTbT He
TpsbBa fa ce MOHTUMpa 3a4
AeKopaTuBHM BpaTMu.

AEes.onacnoc1' npu

ynoTtpeba

- YBepeTe ce, Ye NpoayKTbT €
M3KITKOYEH crief Beska
ynotpeba.

- AKO He nanonseare
npoAaykKTa Abro Bpeme,
N3KIKYeTe ro OT KOHTaKTa
NN U3KnoyeTe
npegnasuTens oT KytusaTa
npegnasuTenmu.

- He nsnonssaunte gedgekreH
Unu nospeaeH Npoaykt. AKo
UMa TakbB, U3KMYeTe
ernekTpuyeckuTe n rasoBute
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BPb3KM Ha NpoAayKTa u ce
obageTe Ha OTOpU3NpaHus
cepBus.

He nsnonseavTte npogykra c
OTCTPaHEHO WIN CHYMEHO
CTBKIIO Ha npefHaTa BpaTa.
He ce kauBanTe Bbpxy
npoaykTa, 3a Aa JOCTUrHeTe
A0 HeLLo unu no gpyra
npuymHa.

He nsnonssavTe npoaykra B
cuTyauum, KouTo MoraTt ga
MOBMUSAAT Ha NpeLeHKaTa By,
KaTo MpMeM Ha HapKOTULM U
/ vnn ynoTpeba Ha ankoxon.
3ananumu npeameTy,
CbXpaHsiBaHM B 30HaTa 3a
roTBeHe, moraT fa ce
3anandart. Hukora He
CbXpaHaBaunTe 3ananmmu
npegmeTy B 30HaTa 3a
roTBeHe.

Adpbxkata Ha pypHaTa He e
CYLWWNHA 3a kbpnu. Korato
n3nonssarte Npoaykra, He
okayBamnTe Kbpnu, pbKaBuLm
Mnn nogobeH TEKCTUN.
[MaHTWTe Ha BpaTaTa Ha
npoaykTa ce aswxaTt u
3aTtaraT npu oTBapsHe m
3aTBapsHe Ha BpaTaTa.
KoraTto otBapsare /
3aTBapsTe BpaTaTta, He
AOKOCBaunTe YyacTTa C
naHTuTe.
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Temnepartypa

- BHUMAHME: [JokaTo
NpoayKTBLT paboTw,
OTKPUTUTE YacTu we 6vaar
ropewn. He gokocsante
npoAyKTa u HarpeBaTenHuTe
enemeHTn. [leua nog 8-
rogvwHa Bb3pacT He
TpsbBa ga ce npubnmxasar
Ao npogykta 6e3 ga ca
npuapyxasaHu OT
Bb3pacTeH.

- He noctassante 3ananumm /
eKCMno3vBHM MaTepmnanu B
6nmM3ocCT o npoaykTa, Thbi
KaTo KpaviiaTa e ca
ropeLun, gokaTto paboTu.

- Tb1 KaTO MOXe Aa u3nusa
napa, CToOnTe ganed, 4okato
oTBapsATe BpaTaTta Ha
dypHaTa. Napata moxe ga
N3ropu pbKata, nmueTo n/
NN ounTe BW.

- MpoaykTuT MOXeE Aa e
ropeL no Bpeme Ha
ynoTtpeba. He gokoceanTe
ropeLiuTe otaeneHus,
BbTPELLUHUTE YacTu Ha
dypHaTa, HarpeBaTesiHiTe
ereMEHTUN U T.H.

- Korato nocrtaesaTe xpaHa B
ropewiata ypHa,
n3BaxagaTe xpaHaTta W T.H.,
BWHaru nanonssanTe
TEPMOYCTOMYMBU PbKaBULW.

AM3I‘IOJ13BaHe Ha

akcecoapm

- BaxHo e pelweTkata u
TaBaTa ga 6baaTt nocTaBeHu
npaBWIHO B yrienTe Ha
dypHaTa. 3a nogpobHa
WHOpMaLMs BUXTE
pasgena "Ynotpeba Ha
akcecoapu".

- AkcecoapuTe moraT ga
NnoBpeasiT CTbKNOTO Ha
BpaTaTa npu 3aTBapsiHe Ha
BpaTaTa Ha NpoaykTa.
BuHaru noctaesamnte
akcecoapute NiTbTHO A0
Kpasi Ha 3oHaTa 3a roTBeHe.

AEes.onacnoc1' npu

rotBeHe

- BHumaBawTe, korato
n3nonssarte arkoxos B
XpaHaTa cu. ANKOXonbsT ce
n3napsisa npu BUCOKU
TemnepaTypu 1 MoXxe aa ce
3ananu npu nanaraHe Ha
ropeLim NoBbPXHOCTN,
NPUYNHABANKW Noxap.

- XpaHuTenHute otnagbum,
MacrioTo U T.H. B 30HaTa 3a
roTBeHe moraT fa ce
3ananar. lNpeau rotBeHe
oTCTpaHeTe TakmBa rpyou
3aMbpcsBaHUA.

- OnacHoCT OT OTpaBsiHe C
XpaHa: He cbxpaHsiBanTe
XpaHaTa BbB pypHaTa
noBeYe OT Yac npeau u
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cnep rotBeHe. B npoTuBeH
cnyyam Moxe ga npuymHm
XPaHUTENHO OTpaBAHE NNK
3abonseaHus.

He 3arpsiBanTe 3aTBOpPEHU
KanaeHu KyTumn 1 CTbKIeHU
6ypkaHun. HatpynaHoTo
HansraHe Moxe fa gosege
A0 cnykBaHe Ha bypkaHa.
[MocTaBanTe xapTus
yCTOMYMBa Ha Ma3HWHa B
CbAoBe 3a roTBEHe UNn
BbpXY akcecoapu Ha
dypHaTa (TaBa, TeneHa
ckapa M T.H.) C XpaHa 1 s
nocraeeTe B
npegBapuUTesIHO 3arpaTaTa
dypHa. lNpemaxHeTe
N3NUWHUTE napyeTa xapTus,
BUCALLM OT akcecoapa unu
cbAa, 3a Aa usberHeTe puck
OT JOKOCBaHe Ha
HarpeBaTenHUTE eneMeHTH
Ha goypHaTa. Hukora He
n3nonssanTe xapTusa npu
TemnepaTypa Ha (pypHarTa,
no-BMcoka oT
MakcumanHaTa
TemnepaTypa Ha
n3nonsBaHe, NOcCoYeHa Ha
XapTusita, KosTo
nsnonssare. Hukora He
nocTaBsnTe XxapTus Bbpxy
OCHoBaTa Ha ypHarTa.

He noctaeanTte TaBu, YNHUN
nnu anyMmmHneBo ¢osnmno
AVNPEKTHO BBbPXY ABHOTO Ha
dypHaTa. HaTpynaHaTa

TONMMHa MoXe fa noespeamn
OCHoBaTa Ha ypHarTa.

- 3aTBOpeTe BpaTaTa Ha
doypHaTa no Bpeme Ha
N3non3BaHe Ha ckapaTa.
"opelwnTe NOBBLPXHOCTH
NpUYnHABAT n3rapsiHms!

- XpaHaTa, KOATO He e
NnoaxoAsiLia 3a neyeHe Ha
ckapa, npeacTtaBnsea
onacHoOCT OT noxap. NeveTe
camo XpaHa, KosiTo e
NoAXoAsLLa 3a TEXbK OrbH
Ha ckapa. OcBeH TOBa, He
nocrtaBsnTe XpaHaTa
TBbpAe Aaned B 3agHaTta
4yacT Ha ckapaTa. ToBa e
HaK-ropeLwjata 3oHa u
TNBbCTUTE XpaHM MoraT ga
ce 3anansr.

AEes.onacnoc1' npu

noaAapbXKKa U noYncTeaHe

- N3yakanTe npoaykta ga
W3CTWUHe, Npean aa ro
noyuctute. opewnte
NOBBbPXHOCTU NPUYMHSABAT
nsrapsHums!

- He muinte ypena ypes
npbCKaHe nnu obnmeaHe ¢
Boda Bbpxy Hero! Mima
OnacHOCT OT TOKOB yaap!

- He nounctBante npoaykra c
napHW NoYncTBaLLN
npenapaTu, Tb# KaTo TOBa
MOXe [a NPUYNHN TOKOB

yaap.
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- He nsnonssamnte rpybum
abpasnBHN NOYMCTBALLN
npenapartu, meTanHu
cKpenepwu, TeNeHn ronykm
unu n3benesawy matepuanm -
3a NOYUCTBAHE Ha CTBHKMNOTO
Ha BXogHaTa BpaTa Ha
dypHaTa / (ako uma)

CTBKIIOTO Ha ropHaTa BpaTa
Ha oypHaTa. Teaun
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MaTepuanu morat ga
NPUYUHAT HagpackBaHe U
cyynBaHe Ha CTbKINeHUTe
NMOBBPXHOCTM.

BuHarn nogabpxante
KOHTPOSHUSA NaHern YUCT U
cyx. BnaxHata n MpbCcHa
NMOBBPXHOCT MOXe Aa
npu4HM Npobnemu npu
paboTtata ¢ yHKUMmUTE.



Pl MHcTpykuum 3a okonHara cpepa

PerynupaHe Ha oTnagbuuTte
CuBmectumocTt ¢ WEEE [upekTuBa 3a
UXBbPJIAHE Ha OTNagAb4YyHU NPOAYKTU

MponykTbT oTroBaps Ha
M3UCKBaHUATA Ha AUpeKTuBara

mem | Ha EC 3a nxsbpnsiHe Ha

oTnagbyHU NPOOYKTU
(2012/19/EU). Tosun npoaykt
HOCK KJ'IaCVId)VIKaLWIOHeH CUMBOI
32 0TNagbYHO ENEKTPUYECKO 1
enekTpoHHO obopyaBaHe
(WEEE).

MpoaykTsT € npon3BeneH ot

BMCOKOKAYE€CTBEHWN 4acTu 1 matepuanu,

KOUTO MOraT Aa ce 1M3nonssaT NOBTOPHO U

ca noaxoasaLm 3a peuvknupade. He

M3XBbPIANTE ypeaa 3aedHo ¢

0BVKHOBEHUTE GUTOBM U OPYrv OTNagbuu B

Kpasi Ha onepaTMBHUS My XUBOT. 3aHeceTe
ro B CbOMpaTenHus LeHTBP 3a
peurKnMpaHe Ha enekTPOHHO U
enekTpunyecko obopyasaHe. O6bpHeTe ce
KbM MECTHUTE BacTu 3a NoBeve
noapobHOCTM OTHOCHO Te3W CbbupaTenHm
LieHTpOBE.

MoaxoasLoTo UXBbPSHE Ha
M3ron3BaHus ypes nomara 3a
npenoTepaTsiBaHe Ha NOTEHLMANHM
HeraTMBHM NOCNeaMUM 3a OKOnHaTa cpeaa
1 YOBELLKOTO 3paBe.

CbBMeCTMMOCT C AMpeKTUBaTa 3a
orpaHuvyaBaHe Ha ynorpe6ara Ha
onpeperneHn onacHu BellecTBa:
3aKyneHusiT OT Bac NPOAYKT OTroBaps Ha
U3UCKBaHUATA Ha AMpeKTVBaTa 3a
orpaHudaBaHe Ha ynotpebarta Ha
onpenereHy onacHu Bellectsa Ha EC
(2011/65/EU). Tol He cbAbpPXKa HUKON OT
BpeaHuTe 1 3abpaHeHn MaTepuany,
onucaHu B upekTuearta.
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M3XB'pr1ﬂHe Ha onakoBb4YHUTE

mMaTepuanu

+ OnakoBbYHUTE MaTepuanu ca onacHu 3a
aeuarta. ,U,p'b)KTe OnakoBbYHUTE MaTepuanm
Ha 6e30nacHO MSICTO, M3BBbH AOCTbMNA Ha
Aeua. OnakoBbYHUTE MaTepuanm Ha
npogykTa ca u3paboTteHu ot
npepaborsaemun matepuanu. Maxsbpnete
I MO NOOXOASLL, HA4YMH U CopTUpanTe B
CbOTBETCTBME C yKa3aHuATa 3a
peuuknupaHe Ha otnagbuu. He ru
U3XBBPNANTE C HOPManHuTe GUTOBK
oTnagbuu.

I'Ipenop'bKM 3a necTteHe Ha eHeprus
MHdopmaums 3a eHeprunHaTa eOekTUBHOCT
cbrnacHo EC 66/2014 moxe pa 6bvae
HamepeHa Ha (uwia Ha NpoaykTa,
npegocTaBeH ¢ npoaykra. CnegHute
npeanoXeHns Wwe B1 NOMOrHaT aa
n3non3saTe NpoayKTa Cu MO eKONOrMYeH v
€HEeprunHo epekTMBEH HauuH:

» PasmpassBante 3ampaseHa xpaHa npeau
roTBeHe.

* BbB (bypHaTa nsnonssanTe TbMHU Unn
emannupaHun cbAaoBe, KouTo npeagasar no-
nobpe TonnuHara.

* WN3knovete npogykta 5 oo 10 muHytn
npeau Kpas Ha BpeMeTo 3a roTBeHe 3a
npoabmKUTENHO rotBeHe. Cera moxeTe aa
cnectute oo 20% enekTpoeHeprusi, kato
n3nonseare TonnuMHara.

* AKO e NOCOYeEHO B peuenTaTta unm
pPBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba, BuHaru
npeaBapuTenHo 3arpsasanTte ypHaTa. He
oTBapsiNTe YeCcTo BpaTtaTa Ha ypHarta no
BPEME Ha roTBeHe.

» OnuTainTe ce Aa roTBUTE NoOBeYe OT €AHO
ACTUe HaBeOHbX BbB PypHaTa. MoxeTte fa
roTBUTE €QHOBPEMEHHO, KaTo nocTaBmTe
OBa CbAa 3a roTBEHe BbpXY pelueTkaTa.
OcBeH TOBa, aKko roTBUTE ACTUS €4HO cnej
Opyro, ToBa Le CNecTn eHeprus, Tbil KaTo
dypHaTa HAMa ga 3arybu TonnuHaTta cu.



BalmsaT npoayKT

BbBeaeHue Ha npoaykTa

A WON -

o »

MaHen 3a ynpaBnexune
Jlamna*
TeneHn ctenaxu™

[Buraten Ha BeHTMnaropa (3ag cToMmaHeHa
nnova)

Bpara
Opbxka

[HoneH HarpeBaTen (ObHHa CTOMaHeHa
nnova)

MonoxeHne Ha padpTa
[opeH HarpeBaTten

10 BeHTMnaumMoHHW OTBOPU

*

*k
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B 3aBucumocT ot mogena Bawmsit npoaykrt
MOXe Aa HsiMa namna unm BUabT U
MeCTOrMONOXEHNETO Ha Namnara Moxe Aa
ce pasnuyasart OT uncTpauusiTa.

B 3aBucumocT ot mogena BawwmsT npogykr
Moxe aa e 6e3 TeneHu padptose. Ha
unocTpaumsitTa, TeneHute padTose ca
rokasaHu kaTo npumepu.



lNMpeactaBsAHe U U3Non3BaHe Ha KOHTPONHUA NaHen Ha NnpoayKTa
B 1031 pasgen moxeTe Aa HamepuTe o6LL Npernes 1 OCHOBHW NPUMNOXEHNS Ha
KOHTPOMHKA NaHen Ha NpoaykTa. Bb3aMOXHO € fa Ma pasnvkn B 3oBpaKeHUaTa 1 HAKoM

(pyHKLlI/II/I B 3aBMCMMOCT OT BMOa Ha nNpoaykTa.

YnpaBneHue Ha cpypHaTa

7

; ‘

1
1 ByToH 3a n36op Ha dyHKUUS

2 Tanwvep

3 byToH 3a Temneparyparta

AKO uma BYTOHU, KOUTO KOHTponupaT
BalLWsi NPOAYKT, Te3n BYTOHM MOXe Aa ce
noctaesiT obpaTHO Ha NaHena, KoUTo
M3nNn3aT Npy HaTUCKaHe Ha HAKOW MOAENW.
3a ga HanpaBuTe HaCTPOMKMTE C Te3n
BYTOHM, MbPBO HATUCHETE CLOTBETHUS
OyTOH 1 n3gbpnavite 6ytoHa. Cnep kaTo
HanpaBuTe HacTpoWiKkaTa, HaTUCHeTe
OTHOBO ¥ CMeHeTe ByToHa.

ByToH 3a n36op Ha cyHKLUMA

MoxxeTe na n3bepete hyHKUMMTE 3a
paborta Ha cypHaTa c 6yToHa 3a n3bop Ha
dyHKUMS. 3aBbpTeTe HaNsBo / HagACHO OT
3aTBOpeHa (ropHa) nosuuws, 3a ga
n3bepeTe.

ByToH 3a TemMnepartypaTa

MoxeTe aa nsbepete Temnepartypara, Ha
KOATO nckaTe aa roteute ¢ OyToHa 3a
ynpasneHve Ha dypHaTa. 3aBbpTeTe no
nocoka Ha YaCcoBHVKOBaTa cTpenka ot
3aTBOpeHa (ropHa) nosuuws, 3a ga
n3bepeTe.

TemnepaTypeH MHAUKaTOp

MoxeTe aa pasbepeTe BbTpeLLHaTa
TemnepaTtypa Ha dypHaTa OT CMBOS 3a
Temneparypa Ha aucnrnesi. CUMBOMbBT 3a
Temneparypa ce nosiBsiBa Ha Aucnnes npu
3anoyBaHe Ha roTBEHeTO, a CUMBOSTBLT 3a
TemnepaTtypa usde3sa, korato JOCTUTHE
3agageHata Temnepartypa. Korato
TemnepaTtypaTa BbB pypHaTa nagHe nog

F = SERAEAY 9
Lo 0o

3apjageHaTta Temnepartypa, CMMBONbT 3a
TemnepaTtypa OTHOBO Ce BKMNOYBa.
Tanmep

SOooogooe O
o o dEds g g
e
1 2 3 4 5 6

ByToH 3a anapma

ByToH 3a HacTpoliBaHe Ha BpeMeTo
ByToH 3a HamansHe

ByToH 3a yBennvaBaHe

ByToH 3a HacTpolikun

ByTOH 3a 3akniouBaHe

CumBonu Ha gucnnes

: CuMBON Ha BpEMEeTO 3a roTBeHe
: CumBoOn 3a KpawHoO Bpeme 3a
roTBeHe*

: cumBon Anapma

: CumBon 3a sipkocT

: CumBon 3a 3akroyBaHe

: CumBon 3a Temneparypa

: CumBOn Ha cunara Ha 3Byka

: CumBoOn 3a 3akno4BaHe Ha
Bparara®

* Bapupa B 3aBUCUMOCT OT Mofena Ha
npogykTa. Bb3aMOXHO € Aa He e Hanu4eH ¢
BallnA NpoaykT.

o g WN -

@ o

Bl £
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Pa6oTHu cbyHKUMM Ha cpypHaTa

Ha dyHkumoHanHaTta Tabnuua; ca nokasaHu paboTHUTe hyHKLMKU, KOUTO MOXETE Aa
Mn3non3BaTe BbB BallaTa cpypHa, 1 HaN-BMCOKUTE U Ha-HUCKNTE TeMmnepartypu, KOUTo
MoraT fa 0baat 3aganeHu 3a Te3n pyHkuMn. PeabT Ha nokasaHuTe TyK pexuMun Ha paboTa
MOXe Ja ce

pasnu4asa OT noapeadarta Ha BaluMg NPOAYKT.

ypHaTa He ce Harpsiea. Pabotu camo
BEHTMMAaTOP®BT (Ha 3aQHaTa cTeHa).
3ampa3seHaTta xpaHa ¢ rpaHynu 6aBHo
ce pasmMpassBa npu cTanHa

% BePr?T%%T:Tgp TemnepaTypa, CBapeHara xpaHa ce
oxnaxpga. Bpemeto, Heobxognmo 3a
pasmMpa3ssiBaHe Ha Lo napye Meco, e
no-4bfro oT ToBa 3a pa3MpassiBaHe Ha
3bPHEHU XPaHu.
XpaHaTa ce 3arpsiBa oTrope U oTAony
— ["opeH n no egHo 1 cbLo Bpeme. [loaxoasuy 3a
OOneH TOPTU U AXHUN BbB (DOPMU 3a NeveHe
J— HarpeBaTen WUNN TOPTU U criagkuin. [oTBeHeTo
cTaBa C efjHa TaBa.
0
\—-'l BkniodeH e camo gonHusa HarpeBaTen.
— [onex Mooxoaswy, xpaHu, KOUTO UMaT Hyxaa
o Harpesaten OT 3arap Ha ObHOTO.
pra— 1, Ta3n dyHKkumns Tpabea Aa ce u3nonsea
AN 1 3a JIeCHO NoYMCTBaHe ¢ napa.
]
LloneH n ["opewmnaT Bb3ayx, HarpsABaH oT
— ropeH rOpHUTE U JONHUTE HarpeeaTtenu, ce
% HarpeBaTen pasnpegens paBHOMepHO U 6bp3o B
nognomaraHu usanata dypHa c nomoLita Ha
— ot BeHTUnaropa. [oTBeHeTO cTaBa C egHa
BEHTU1ATOP Tasa.

Harpesaren ¢
BEHTUMNaTop

["opewmnaT Bb3ayx, HarpsABaH oT
BEHTUNATOPHWA Harpeearen, ce
pasnpegens paBHOMepHO U 6bp3o B
uanara gypHa ¢ nomoLyTa Ha
BeHTuNnaropa. loaxoasuy e 3a rotseHe
Ha XpaHa B MHOro TaBu Ha pPasfnuyHn
HMBa.

"3D" pyHKumsa

[ OpHUAT HarpesaTen, AONHUAT
HarpesaTen U BEHTUNaTOPHUS
HarpeBaTen paboTaT. Bcuuku yactu Ha
NpPOAYKTa Ce roTBAT e4HAKBO
paBHOMEpPHO 1 6bp30. FOTBEHETO
CTaBa C efHa TaBa.

{ [®l

MbneH rpun

["onemuAT rpun B ropHaTta 4acT Ha
dypHaTa paboTu. Mogxoasw e 3a
neyvyeHe Ha no-ronemMu Konum4ecTtBa.

W

R

Hucbk rpun
nognomaraH
oT
BEHTUNATop

["opewmnaT Bb3ayx, HarpsABaH oT
Markus rpun, ce pasnpegensi 6up3o B
uanara dypHa ¢ nomoLyta Ha
BeHTUNaropa. lNoaxoasuy e 3a neveHe
Ha NO-Marnku KonmMyecTBa.

* BawwwmAT npoaykT paboTn B TeMnepaTypHUs aAManasoH, NocodeH Ha OyToHa 3a

Temneparypa.



lNMpoaykToBM akcecoapum

BbB Bawwus npoaAYyKT nmMma pasrnnvHu akcecoapu. B TO3M pasgen ca A0CTbMHM ONUCaHNETO
Ha akcecoapuTte n onncaHunAaTa 3a NnpaBUIMHOTO U3NOJ3BaHe. B 3aBucumocT oT Mogena Ha
NpoAyKTa, npeanaraHuAaT akcecoap ce pasnunyasa. Bcunuku akcecoapwu, onmcaHun B
PBKOBOACTBOTO 3a ﬂOTpeGMTeJ'IH, MOXe Oa He Ca HalMn4HM BbB BaLunda NpoayKT.

BENEXKA : TaBite BbB Balwns NpPoAyKT MOXe Aa ce aedopmupaT oT edekTa Ha
Temnepatypata. ToBa He Oka3Ba BnusiHWe BbpXy paboTtata Ha ypeaa. Jedopmauusita

n34ye3Ba, Korato TaBata U3CTUHE.

CraHaapTHa TaBa
M3non3sa ce 3a cnagkulum, 3aMpaseHn XpaHu
N NMbpXeHe Ha ronemMun napyerta.

Obn6oka TaBa

M3non3ea ce 3a cnagkvwm, NbpxkeHe Ha
rofieMu napyeTa, Co4Ha XxpaHa unm 3a
cbbupaHe Ha Tevaln macna npu usnosnssaHe
Ha ckapaTta.

Mopgenwu c TeneHun padTose:

TeneH rpun

M3nonaea ce 3a nbpXXeHe unu nocTaBsHe Ha
XpaHara, KoATO Le Ce neye, Mbpxu un
3agyluaBa Ha xenaHus padr.
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M3nonsBaHe Ha NnpoAyKTOBUTE
aKkcecoapu

PadToBe 3a rotBeHe

Mma 5 HuBa Ha nonoxeHne Ha padTa B
30HaTa 3a rotBeHe. MoxeTe CbLUOo Aa
BMAUTE peaa Ha padpToBeTe B HOMepaTta Ha
npegHarta pamka Ha dypHaTa.

Monenu c TeneHu padroBe

ocTaBsiHe Ha pelleTKaTa 3a rpun BbpXy
padroBeTe 3a roTBeHe

Mopaenwu c teneHu pacdToBe:

BaxHo e fa nocTaBuTe TeneHarta pelueTka
BbpXy padpToBeTe npasunHo. flokato
nocTaeaTe TeneHaTa peLueTka Ha XenaHus
padT, oTBOpeHaTa 4acT TpsibBa ga 6bae oT
npegHata cTpaHa. 3a no-4obpo roteeHe
TeneHarta ckapa Tpsbsa aa 6bae
3aKperneHa CbC 3anyLuankaTa Ha TeneHus
padT. He TpsibBa na muHaBa Hapg
3anyLwiankara, 3a Ja KOHTaKTyBa CbC
3adHaTa cTeHa Ha dvpHaTa.

Mopenu 6e3 TeneHu pacgToBe:

BaxHo e fa nocTtaBuTe TeneHara peLueTka
BbpXy padToBETE NpaBuIiHO. TeneHaTta
peLueTka MMa egHa Nocoka, koraTto s
nocTaesite Ha padTa. [lokaTo noctassite
TereHaTa pelleTka Ha xenaHusi padr,
OoTBOpeHaTa 4vacT Tpsibea aa 6bae oT

ocTaBsiHe Ha TaBaTa BbpXy padToBeTe 3a
roTeBeHe

Mopenu c TeneHu pacdToBe:

BaxHO e cbLUo Taka npaBumHo Aa
noctaBuTe TaBUTe BbPXY CTPaHWUYHUTE
padpToBe.

[okaTto noctaeaTe TeneHaTa pelieTka Ha
XenaHwsa padT, cTpaHaTa i,
npegHasHayeHa 3a 3axsallaHe, Tpsabsa ga
6bae oTnpen.

3a no-gobpo roteeHe TaBaTta TpsibsBa Aa
Obae 3akpeneHa cbC 3anyLuankara Ha
Tenexusa padT. He TpabsBa Aa MyvHaBa Hag
3anywarnkara, 3a Ja KOHTakTyBa CbC
anHaTa cTeHa Ha cdvpHaTa.

Mopenu 6e3 TeneHu pacToBe:

BaxHo e cbLLo Taka npaBuIiHO aa
noctaBuTe TaBUTe BbPXY CTPaHWUYHUTE
padpToBe. TaBaTta nma egHa NOCoKa, Korato
s noctaBATe Ha padTa. [lokato noctaBATe
TeneHata pelleTka Ha xxenaHua padr,
cTpaHaTa W, NnpefHasHa4YeHa 3a 3axsalliaHe,
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®DyHKUMA 32 CTONMpaHe Ha pelleTkaTa 3a
rpun

Mma dyHKuMA Ha cTonupaHe, 3a aa ce
npenoTeBpaTtv M3NU3aHeTo Ha pelleTkaTa
Ha rpuna ot padta. C Tasun dyHKums
MOXeTe NecHo 1 6e3onacHo aa nssagute
XpaHata cu. [lokaTo nsBaxagarte peluetkara
Ha rpuna, MoXeTe [a A usabpnare Hanpea,
[oKaTo CTUrHe Jo 3anywankarta. Tpabsa
[a npemMuHeTe npes 3anyLuankarta, 3a aa f
npemMaxHeTe HanbIHO.

®DyHKUMA 32 CTONMpaHe Ha pelleTkaTa 3a
rpun - Moaenu c TeneHu padgroBe
Mma dyHKUMA Ha cTonupaHe, 3a aa ce
npeaoTBpaTn N3NU3aHeTo Ha Taeara oT
padpta. [Jokato ussaxaaTe TaBarta,
ocBoboaeTe s OT 3agHaTa Krnoyanka v g
n3gbpnante kbM cebe cu, JoKaTo CTUrHe
[o 3anywarnkaTta. Tpabsa ga npemvHeTe
npes s3anyLwiankaTa, 3a Aa g npemaxHerte
anbiHo
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MpaBunHo nocTaBsiHe Ha TeneHaTa ckapa 1
TaBaTa BbpPXy TeJsieCKONM4HUTe pencu-
Moaenu ¢ TeneHu pacdToBe U TenecKonu4Hu
pencu

bnarogapeHvne Ha TeneckonuYHU pency,
TaBu UNv TeneHaTa peLleTka Morar necHo
0a ce noctassaT u otcTpaHasat. Korato
usnonssaTe TaBu U TEMNEHN peLleTKn c
TeneckonuyHaTa perca, Tpsbea aa ce
BHMMaBa WndToBETE OTNpes M 0T3a4 Ha
TeneckonuyHMTe pericu aa ce onupart B
KpaviiaTa Ha pelleTkaTa 1 TaBarta

Ha cxemara).




TexHu4Yecku cneumncukauum

BbHLWHM pa3Mepu Ha npoaykTa (BUCO4MHa /
WwupuHa / 4bnbo4nHa)
Pasmepu 3a MOHTax Ha dpypHa (BucounHa /
WwupuHa / 4bnbo4nHa)

595 Mm/594 Mm/567 Mm

590 unun 600 Mm/560 MM/MUH. 550 Mm

HanpexeHue / YectoTa 220-240 V~; 50 Hz

Tun Ha kabena n HanpeyHo ceveHune,

M3non3BaHu / noaxodsiiy 3a u3rnon3saHe B MuH. HO5VV-FG 3 x 1,5 MMm>
npogykTa

0O6wwo notpebrneHne Ha eHeprus 2.6 kW

Tun dypHa MHuorodyHkumnoranHa ypHa
#

OcHoBu: MIHdbopMauusTa Ha eHeprnitHNst eTUKET Ha enekTpudeckuTe ypHU e fageHa B
cboTBeTcTBME cbC cTaHaapTa EN 60350-1 / IEC 60350-1. Te3u cTolMHOCTM Ce onpeaensaTt
npu cTaHOapTHO HaToBapBaHe C Harpesaresn OTAOMy Harope Unn ¢ noarpsisaHe Ha
BeHTMMarTopa (ako uma).Takvea pyHKUMN.

KnacsT Ha eHepruiiHa e(eKTMBHOCT Ce onpeaens B CbOTBETCTBUE CbC CIIeQHOTO
NpMopUTU3NPaHe B 3aBUCUMOCT OT TOBA Aanu CbOTBETHUTE PYHKLMM CbLLECTBYBAT Npu
npoaykTa unu He: 1-HarpesaTen ¢ eko BeHTunarop, 2-Harpesaten ¢ BeHTunarop 3- Hucbsk
rpun nogrnomMaraH oT BeHTunatop, 4-OpeH 1 foneH Harpesarern.

TexHnyeckunte CﬂeLlMd)MKaLMM MoraT aa 6baar NPOMEHAHN be3 npeaBapuUTeriHo
yBeaomMIieHune, 3a aa ce I'IO,D.06p|/1 Ka4eCTBOTO Ha npoayKta.

durypute B ToBa pPbKOBOACTBO Ca CXEMATUYHU Y MOXeE @ HE CbOTBETCTBAT TOUHO
Ha Baluusi npogykT..

CToMHOCTUTE, MOCOYEHM Ha ETUKETUTE Ha npoaykTa unu B npuapyxasatwiata ro
OOKyMeHTauuaA, ce nony4yasart B na60paTopHm yCnoBua B CbOTBETCTBME CbC
CbOTBETHUTE CTaHOapTwu. B 3aBMCUMMOCT OT ekcnnoaTaLMoHHUTE U eKOMNOrMYHUTE
yCnoBua Ha nNpoaykTa, 1e3n CTOMHOCTW MorarT aa Bapwupar.

e
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B NupeonavanHa ynotpe6a

rlpe,lJ.M Aa 3anovyHeTe aa n3non3esate
npoaykTa, ce npenopbyBa Aa HanpasuTe
CcnegHoTo B crieaBalinte paS,D,gJ'IM.
MbpBOHayvarnHa HacTpomnka

BuHaru 3agaBanTe BpemeTo Ha
JeHs, Npeaw aa n3nonaeaTte BawaTa
dypHa. Ao He ro HacTpouTe, He
MOXeTe Aa roTBUTE B HAKOM Moaenu
ypHa.
1.Korato dhypHaTa ce Bkno4Ba 3a NbpBu
nbT, noneto "12:00" v {9 cumsonbT ue
MuraT Ha avcnres.
2.3apainTte Bp@mgo Ha OeHs, KaTo
nokocHete B/,

(el u Ty
iingin

L = 0

3.[okocHeTe (Y nnu 2 ByTOH, 3a Aa
aKTMBUDATE MUHVTHOTO NOIe,

SCNInNninl

Q@@@ﬁ%é’;

4.3apanTe MUHYTWTE Ha [eHs], KaTo
..nokocHeTe (B

o |OCo
O

4 0 0 (\* &

.[loTBbpAeTE HacTponkara, kato
pokocHeTe (9 unin %t Gy ToH.
» BpemeTo Ha oeHs e 3agafeHo un
CMMBONBT M34e3Ba Ha ekpaHa.

AKO NbpBUAT NbT HE € 3adaeH,
"12:00" n () cumsonuTe
npoagbmKaeart Aa murat u dpypHarta Bu
HAMa fa ctapTupa. 3a ga pabotu
ypHaTa Bu, TpsabBa Aa noTBbLPANUTE
Yyaca Ha [eHs, kaTo 3ajafeTe yaca Ha
OeHst unu gokocHete L\ ByToHa,
korato e Ha "12:00". MoxeTe ga
NPOMEHNTE HacTpoWKaTa Ha AeHs no-
KBbCHO, KaKTO € ONMNCaHo B ceKuudTa
L~HacTtponku®.

HacTponknte Ha TekyLw0To Bpeme ce

ﬂ OTMEHAT B CMyyan Ha NpeKkbCBaHe Ha
3axpaHBaHeTo. TpsibBa Aa ce HacTpou
OTHOBO.

MbpBOHaYarnHo no4ynucTeaHe

1. OTCTpaHeTe BCUYKM ONaKOBbYHU
Marepuanu.

2. Vi3BageTe BCUYKN NMPUHAANEXHOCTN OT
dypHaTa, NnpeaocTaBeHn B NPOAyKTa.

3. Bkntoyete npoaykta 3a 30 MuHyTM 1 cneq
TOBa ro usknioyete. o T03n HaunH
ocTaTbUUTE M CIOeBeTe, KOMTO MOXe Aa ca
ocTaHanu BbB pypHarTa rno BpemMe Ha
NpoM3BOACTBOTO, CE U3rapsT U NOYUCTBAT.

4. Korato paboTute c npogykrta, u3bepete
Haln-BUCOKaTa Temneparypa u paboTHaTa
YHKUMSA, C KOSTO paboTST BCUYKM
HarpeBaTenu BbB Bawlnsa npoaykT. BuxTe
"PaboTHn cyHKUuMM Ha dypHaTa". MoxeTe
Aa HayuuTe Kak Aa pabotute ¢ dypHaTa B
crnegHus pasgen.

5. MiayakanTe pypHaTa ga ce oxnagu.

6. N36bpLueTe NOBBbPXHOCTUTE Ha NpoadykTa ¢
MOKpa Kbpna unu r.6a v noacyliete ¢
Kbpna.

MNpeau aa usnonssaTte akcecoapuTe;

MouuncTeTe akcecoapuTe, KOUTO U3BaxKaaTe

OT pypHaTa, C BOAa M npenapar v meka

rbba 3a nouncreaHe.

BENEXKA T[losbpxHOCTTa MOXe Aa ce

noBpeaun OT HAKOU
noyncTBaLLm npenapaTtu u
marepuanu. He uanonssante
arpecuBHM NOYMCTBALLN
npenaparu,
npaxoobpasHu/kpemoobpasHu
npenapaTv unu ocTpu
npeameTy Npu NOYUCTBAHETO.

BENEXKA T[lo Bpeme Ha nbpBara
ynotpeba 3a HAKOsKo Yaca
MoraT fa Bb3HUKHAT UM U
MupusmMa. Tosa e CbBCeEM
HopmarHo. CtasTa TpsbBa aa
e ¢ nobpa BeHTUNaums 3a ga
ce npeMaxHe nyLueka u
Mupusmara. M3bsareaiite
OVMPEKTHO BOMLUIBaHE Ha
M3nM3alums nywek un
MUpU3Ma.
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E Kak na paborute c chypHara

O6wa nHdopmaums 3a
uM3non3ssaHeTo Ha pypHaTa

BeHnTunatop (Bb3moxHO e Aa He cbllecTBYBa

C BalUMA NPoAyKT.)

BawmaT npoaykT nMa oxnaxaatl
BEHTUNaTop. Oxnax(,qau.l,mm BEHTUNaTop
Ce aKTuBnpa aBToOMaTU4HO, KoraTto e
HeobxoanMo, 1 oxnaxaa KakTo npegHaTta
4YacT Ha NpoAykTa, Taka n mebenute. Ton
Ce AeaKktuBnpa aBToMaTuU4HO, KOraTto
npouecChT Ha oxnaxagaHe NpuUKn4n. Ha,q

BpaTaTa Ha cpypHaTa 13nusa ropeil Bb3gyx.

He nokpuBanTte Te3n BEHTUNALNOHHN
oTBopwW. B npoTmBeH cny4van dypHaTa
MOXe Oa nperpee.

OxnaxgawmaT BeHTUNaTop NpoabimKkasa
na paboTtu no Bpeme Ha paboTa Ha
dypHaTa unu cneq usknovsaHe Ha
dypHata (npnbnuantenHo 20-30 MUHYTK).
AKo roTeuTe Upes nporpammpaHe Ha
Tavimepa Ha dypHarTa, B Kpas Ha BpemeTo
3a roTBeHe BEHTUNaTopbT 3a OxXnaxaaHe
ce n3KntoYBa ¢ Beuyku dyHKkuun. Bpemeto
Ha paboTa Ha BeHTUNaTopa 3a oxnaxaaHe
He Moxe Aa 6bae onpegeneHo ot

ﬂOTpeGMTeJ'IFl. Tow ce BknoYBa 1 U3KOYBa

aBToMaTn4Ho. ToBa He e rpeLuka.
OcBeTneHue Ha pypHaTa

Jlamnata Ha dpypHaTa ce BkIO4Ba, Korato
dypHaTa 3anoyHe aa roteu. [Npu HaKkom
MoZenu namnara ce BKMo4Ba No Bpeme Ha
roTBeHe, A0KaTo NpW HAKOM MoAenu 15 ce
M3KIIoYBa creq onpeaeneHo BpemMe.

PaboTta Ha KOHTpoONnHaTa
eAuHMLA 3a ynpaBrieHue Ha

cypHaTa

O6wu npepynpexaeHus 3a

YCTPOUCTBOTO 3a ynpaBneHue Ha

¢dypHaTa
MakcrmManHoOTO BpeMe Ha roTBeHe,
KOETO MOXe [a HacTpouTe 3a kpan
Ha roTBeHeTo e 5 yaca u 59 MuHyTU.
MNMporpamarta 6vBa oTkasaHa B
crny4aii Ha NpekbCBaHe Ha
en.3axpaHBaHeTo. Tpsbsa aa
npenporpamupare dypHaTa.

[okaTo npaBuTe HSIKaKB®
HacTpOWKW, Ha aucnnes murat
CbOTBETHUTE cMBONW. Monsi,
usvakarTe kpaTko BpeMe, 3a Aa
ObaaT 3anaseHn HacTporKmTe.

AKO e HanpaBeHa HacTpoVika 3a
roTBeHe, BPEMETO Ha [eHs He MOoXe
Ja ce perynuvpa.

Ako BpeMeTo 3a roTBeHe e
3aJafeHo npu 3ano4saHe Ha
roTBeHe, OCTaBaLloToO BpeMe ce
nokassa Ha ekpaHa.

B cnyyawnTe, korato e 3agageHo
BpPEeMe 3a roTBEHe WNn KpaiHo
BpeMe 3a roTBeHe; MoXeTe aa
OTMEHUTE aBTOMATUYHO, KaTo
pokocHeTe (9 GyToHa 3a AbMIO

o
s HHEHT 2
20 0 0 B
S

ByToH 3a anapma

ByToH 3a HacTpoliBaHe Ha BpeMeTo
ByToH 3a HamansHe

ByToH 3a yBennvaBaHe

ByToH 3a HacTpolikun

ByTOH 3a 3akniouBaHe

OO h WN -
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CumBonu Ha gucnnes

o : CUMBON Ha BPEMETO 3a roTBeHe
o : CumBoOn 3a KpawHoO Bpeme 3a

- roTBeHe*

o : cumBon Anapma

¢ ] : CUMBON 3a APKOCT

5 : CUMBON 3a 3aKnioyBaHe
8
()

~y

: CumBon 3a Temneparypa

: CumBOn Ha cunara Ha 3Byka

: CumBoOn 3a 3akno4BaHe Ha
Bparara®

* BapuMpa B 3aBUCUMOCT OT Mofena Ha
npogykTa. Bb3aMOXHO e Aa He e Hann4eH ¢
BallnA NpoaykT.

BknioyveTte cypHaTa

KoraTto nsbepete paboTHa pyHKUUS, HA KOSTO
uckare ga rotBuTe C NOMOLLTa Ha KOMYeTo 3a
136op Ha PyHKUMSA U 3agafeTe onpeneneHa
TemnepaTypa C NoMOLLTa Ha KOMYeTo 3a
Temnepartypa, dypHaTa 3anoysa ga pabotu.
U3knioueTte dypHaTa.

MoxeTe pa uskniouute ypHara, kato
3aBBbPTMTE KONYETO 3a M360p Ha hyHKUNSA 1
KOMYeTo 3a TemnepaTypa B U3KIOYEHO
(narope) nonoxeHue.

Pb4HO rotBeHe 3a usbop Ha
Temnepartypa 1 (pyHKUUA Ha paboTa Ha
¢dypHaTa

MoxeTe pa rotBute, KaTo HanpasuTe pbyeH
KOHTpon (no Baw koHTpon), 6e3 aa 3agasate
BPEMEeTO 3a roTBeHe, kato usbeperte
Temnepatypata u paboTHaTa yHKUMS,
cneunduyHn 3a Bawara xpaHa.

Mpumep:

Bl

1. U3bepeTe onepaumnoHHaTa yHKUMS, C
KOSITO MCKaTe [a roTBuUTe, Ypes3 Kon4eTo 3a
1360p Ha PYHKUMSA.

2. 3apaiiTe TemnepaTtyparta, KOSTO uckaTte aa
roTBUTE, KaTo U3Non3Bare KoM4yeTo 3a

Temneparypa.
» Bawara dypHa e 3anoyHe ga pabotum
BegHara npu nsbpaHarta yHKUMS 1

Temneparypa u & Lie ce NosiBU Ha ekpaHa.
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KoraTto Temnepartypara BbB (pypHaTa
OOCTWUTHe 3afjajeHarta TemnepaTypa,
CUMBONBT M34e3Ba. PypHaTa He ce U3knoyBa
aBTOMaTUYHO, TbI KaTO PbYHOTO rOTBEHE Ce
n3sbpwBa 6e3 ga ce 3agaBa BpeMeTo 3a
rotBeHe. TpsibBa camu Aa KOHTponupare
roTBEHeTO U Aa s usknioumTe. Korato
roTBEHETO 3aBbpLUK, U3KNOYeTe bypHaTa,
KaTo 3aBbpTUTE KON4YeTo 3a M3bop Ha
yHKUMSA U KONYETO 3a TemnepaTtypa B
N3KITOYEHO (Harope) NonoxeHue.
FoTBeHe ype3 3apaBaHe Ha BpeMeTo 3a
roTBeHe;
MoxeTe na HakapaTe bypHaTa aa ce
M3KI04M aBTOMAaTUYHO B Kpasi Ha BPEMETO,
kato usbepete Temnepartypara u paboTtHaTa
yHKUMA, cneunduyHn 3a Bawwara xpaHa u
3ajafeTe BPeMeTOo 3a roTBeHe Ha Tanmepa.
1. U3bepeTe paboTHaTa PyHKLUMS 3a rOTBEHE.
2. [lokocHeTe o nokarto © cumsonsT ce
NosiBU Ha AUCNIIEes 3a BPEMETO 3a FOTBEHE.

OO0
L NO © @

Cnep kaTo HacTpouTe PyHKUMATa U

ﬂ Temneparypara Ha paboTa, MoxeTe Aa
3agageTe BpeMeTo 3a roteeHe 3a 30
MWHYTW, KaTO OOKOCHETEe @ ONPEKTHO
6yToHa 3a 6bp3a HacTpouka Ha
BPEMETO 3a rOTBEHE U NPOMEHUTE
spemeto ¢ D/O GyTonm.

3. 3apaiiTe BpemMeTo 3a roTBeHe, kato
nokoctete B/ GyTonm.

S M
(S A
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BpewmeTo 3a rotBeHe ce yBenuyasa ¢ 1

o MUHyTa npes3 nbpeute 15 MUHYTH,
cneg 15 MMHYTU ce yBenu4yasa ¢ 5
MUHYTU.

4. TocTaBeTe xpaHaTta cu BbB dypHaTa u
3ajanTe TemnepaTypara C Kon4erto 3a
Temneparypa.

» Bawara dypHa e 3anoyHe ga pabotum

BegHara npu nsbpaHarta yHKUMS 1

Temnepatypa. 3agageHoTo BpeMe 3a rotBeHe



3anoysa Aa otbposiBa B v ce nosissiBa Ha

avcnnes. Korato Temnepartypara BbB

dypHaTa gocTurHe 3ajageHara Temneparypa,
CUMBONBT M34e3Ba.

5. Cnen npuknoYBaHe Ha 3a0aleHOTo Bpeme
3a roteBeHe Ha ekpaHa, "End" ce nosiBaBa,

CUMBONBT MUra 1 TaiMepbT U3gasa

curHan

6. MNpegynpexaeHneTo 3By4n ABe MUHYTK.
HatucHeTe nponssoneH knaeu, 3a ga
crnpeTe npeaynpexaeHneTo.
MpenynpexxgeHneTo cnupa u BpemeTo Ha
[eHs1 ce NosiBABa Ha ekpaHa.

3a pa 3apganete BpemeTo 3a Kpaw Ha

roTBeHe Ha No-KbCHO Bpeme; (Bapupa B

3aBUCMMOCT OT MoAera Ha npoaykKra.

Bb3MOXHO € Aa He e HanuyeH ¢ Bawus

NpPOAYKT.)

MN3bupaiikn Temnepartypara u pabotHaTa

yHKUMSA, cneunduyHn 3a BaleTo XpaHeHe,

MOXeTe [ja HaCTPOUTE BPEMETO 3a FOTBEHE U

BPEMETO 3a rOTBEHE Ha MO-KbCHO BpPeMe,

KOETO No3BonsABa Ha hypHaTa aa ce crtaptupa

N U3KITHOYN aBTOMATUYHO.

1. U3bepeTe paboTHaTa PyHKLMS 3a rOTBEHE.

2. [lokocHeTe Y gokaTto LY cuMBON®LT ce
NosiBU Ha AUCNIes 3a BPEMETO 3a FOTBEHE.

S M
L
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Cnep kaTo HacTpouTe PyHKUMATa U

ﬂ Temneparypara Ha paboTa, MoxeTe Aa
3agageTe BpeMeTo 3a roteeHe 3a 30
MWHYTW, KaTO OOKOCHETEe @ ONPEKTHO
6yToHa 3a 6bp3a HacTpouka Ha
BPEMETO 3a rOTBEHE U NPOMEHUTE
spemeto ¢ D/ GyTonm.

3. 3apaiiTe BpemeTo 3a roTBeHe, kato
nokoctete B/ GyTonu.

S M-
LT
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BpewmeTo 3a rotBeHe ce yBenuyasa ¢ 1
ﬂ MUHyTa npes3 nbpeute 15 MUHYTH,
cneg 15 MMHYTU ce yBenu4yasa ¢ 5
MUHYTU.
» Cnep kaTo e 3afafeHo BpeMeTo 3a roTBeHe,
CMMBOTBLT NOCTOSIHHO Ce MoKa3Ba Ha
ekpaHa. i
4. NokocHeTe €9 gokato L9 cumBonbT ce
NosiBUM Ha ANCMIesA 3a BPEMETO 3a roTBEHe.

QC@@@%@]

5. 3apaiiTe BpeMeTO 3a roTBeHe, kato
nokoctete DO GyTonm.

O 1z
o
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» Cnep kaTto 3agageTe BpeMeTo 3a kpan Ha
roteee, 9 cUMBOMBT 1 (9 CUMBOITBT CbC
CMMBOIa 3a Nepuof, oT BpeMe Lie ce
nosiBABaT NOCTOSIHHO Ha aucnnes. LLom
3aMN0YHE rOTBEHETO, “9 CUMBOMBT U34E3Ba.

6. MocTaBeTe xpaHaTta cn BLB ypHaTa u
3ajanTe TemnepaTypara C Kon4erto 3a
Temneparypa.

» BpemeTo Ha dhypHaTa nsumcnssa

BpeMeTo 3a 3arno4BaHe Ha roTBeHe, KaTto

ce U3BaAu BpeMeTo 3a roTBeHe OT KpanHus

Yac Ha roTBeHe, KOMTO cTe 3aganu. Korato

HacTbMNM BPpeMeTo 3a CTapTupaHe Ha

roTBeHeTO, n3bpaHarta yHKUMSA ce akTUBUpa

n dypHaTa ce 3arpsiea 4o 3agageHara

Temnepatypa. 3agageHoTo BpeMe 3a roTBeHe

3anoysa Aa otbposiBa 8 v ce nosissiBa Ha

avcnnes. Korato Temnepartyparta BbB
dypHaTa OOCTUrHe 3adageHaTa Temneparypa,
CUMBONBT M34e3Ba.

7. Cnepn npuknoyBaHe Ha 3a0aleHOTO Bpeme
3a roteBeHe Ha ekpaHa, "End" ce nosiaBa,
€ cumBonbT Mura n TaiMepbT M3gasa
curHan

8. MNpenynpexaeHneTo 3By4n ABe MUHYTK.
HatucHeTe nponssoneH knaeuL, 3a aa
cnpeTte npenynpexaneHneTo.
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MpeaynpexaeHneTo cnupa v BpeMeTOo Ha
[€Hs Ce NosiBABa Ha ekpaHa.

AKo Hsikol BYTOH e HaTUCHAT B Kpas Ha
ﬂ 3BYKOBOTO npegynpexaeHue, dypHara
Lie 3ano4vHe ga pabotn oTHoBO. 3a Aa
npegoTBpaTUTE NOBTOPHOTO
yHKUMOHMpPaHe Ha pypHaTa B Kpas
Ha npegynpexaeHneTo, noctasete
KOMYeTo 3a TemnepaTypa u
YHKLMOHANHOTO Konye Ha "0"
NnomnoXxeHue n nsknoyeTe ypHara.

HacTpoiiku

AKTMBMpaHe Ha 3aKNnYBaHeTo Ha

OyTOHMUTE

MoxeTe goa npeanoTeBpaTtuTe Hamecata Ha

YCTPOWCTBOTO 3a yrnpaeneHue ypes

aKTUBMpaHe Ha PyHKUMSATA 3a 3aKmioYBaHe Ha

ByToHuUTE.

1. lokocHeTe & nokarto & cumBon ce nosieun
Ha gucnnes.

L0 & 0 & &

» CuMBONBT [Ei Cce nossdaBa U Ha gucnnesa

3ano4vBa otbposiBaHeTo 3-2-1. Korato

OTOPOABAHETO NPUKITIOYN, 3aKITHOYBAHETO Ha

6yToHUTe ce akTuBMpa. Npu AoKoCcBaHe Ha

KOWTO 1 Aa e BYTOH Npu 3aknoY4BaHe Ha

6yTOHVITe, Taﬁmepr n3gasa 3BYKOB CUrHan u
CUMBOJT MUra.

Ako cnpeTe ga gokocsarte Ako cnpeTe

ﬂ [1a nokocHeTe GyToHa (1, npeau
0TOpOABaHETO A NPUKIoYMK,
3aKrn4BaHeTO Ha 6yTOHI/ITe HAMa Oa
ce aktusupa. byToH npegun
0TOpOABaHETO A NPUKIoYMK,
3aKNYBaHeTo Ha ByToHa HaMa aa ce
akTusmpa.

M3MOn3BarT, KoraTo 3aKIlo4YBaHeTo Ha
OYyTOHWUTE e aKTUBMpPaHO.
3aknouBaHeTo Ha ByToHUTE HAMa aa
6bae OTMEHeHo B cryyan Ha
NpeKbCBaHE Ha 3axpaHBaHeTo.

[eakTnBupaHe Ha Knrovankara
1. lokocHeTe & nokarto (& cumBon M3desHe ot
avcnnes.

0 ByToHuTe Ha Taimepa He moraT Aa ce
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» CuMBONBT @] n3vye3Ba N 3aKn4BaHETO Ha
6yToHa e 3abpaHeHo Ha aucnnes.
Hactpoiika Ha anapmara
MoxeTe cbLLO Taka fa u3non3eare Tanvepa
Ha nNpoayKTa 3a BCSIKO npedynpexaeHue unm
HanoMHAHE, Pas3fiM4HO OT roTBEHe.
By,EWIJ'IHVIK'bT He OKasBa BITUAHNE BbpPXY
dyHKuMnTe Ha dpypHaTa. Nanonsea ce 3a
npegynpeguTennu uenu. Hanpumep, moxete
Oa n3nona3saTte 6y,EI,VIJ'IHI/IKa, KOorato uckate ga
3aBbpPTUTE XpaHaTa BbB hypHaTa B
onpegeneHo Bpeme. BegHara cnen kato
BPEMEeTO, KOeTOo CTe 3aganu, nsreve,
YaCOBHUKDBLT BU U30aBa 3ByKOBO
npegynpexaeHue.

MakcumanHoTo Bpeme 3a anapmara
0 MOXe fa e 23 yaca u 59 MUHYTH.

1. [lokocHeTe L} gokato L) cumson ce noseu
Ha aucnnes.

(N 0 0 & B

2. 3apaiite BpemeTo 3a anapma, Kato
nokockete /O GyToHu.

&@@@%’%@1

» Cnep KaTo HacTpouTe BPEMETO Ha
anapmara, L\ cumBon octasa ceeTeL 1
anapMeHoTO BpeMe 3ano4ysa oTbposiBaHETO
Ha gucnnes. AKO BpemeTo 3a anapma u
BPEMEeTO 3a roTBeHe ca HacTPOeHN
eOHOBPEMEHHO, Ha AuCnes ce nokasea no-
KpaTKOTO Bpeme.

3. Cnen kaTo NpuKMYM BPEMETO Ha
anapmara, £ cumBon 3ano4sa ga mura n
B/ OaBa 3BYKOBO npeaynpexaneHune.

Uskniouete anapmarta

1. B kpas Ha anapmeHusa nepuoa
npenynpeanTenHuAaT 3ByK € B
npoabinkeHne Ha ABe MUHYTU. HatucHeTte
npovsBsoneH 6yToH, 3a Aa crnpeTte
npenynpeauTenHUAT 3BYK.

» MNpenynpeonTenHnaT 3ByK cnvpa n BpemMeTo

Ha OeHd ce NosBdABa Ha eKpaHa.




AKo uckaTe Aa OTMEHUTe anapmara;

1. lokocHeTe Q pokaTo L\ cumBon ce nosieu
Ha gucnnes 3a Aa Hynuparte anapMeHoTo
Bpeme. [lokocHeTe © OyTOH, foKaTo He ce
nokaxe "00:00".

2. 3 moxete cblLo Aa aHynupaTe anapmara ¢
OBbIro HaTuckaHe Ha ByToHa.

MpomsiHa Ha HUBOTO Ha cusaTa Ha 3ByKa

1. lokocHeTe & 6yTOH AokaTo b cumeon ce
noKaxke Ha aucnnes.

Q@@@@é’z

2.3apanTte xenaHoTo HUBO Ypes3 ®E ByTOHU.
(b-01-b-02-b-03)

H-04°

Q@@%\@ﬁ

3. [lokocHeTe b OyTOH 32 NOTBBbPXKAEHME UMK
HacTpoikaTa ce akTusupa ckopo, 6e3 na
aokocsaTe ByTOH.

HacTtpoiika Ha sipkocTTa Ha gucnnes

1. lokocHeTe & 6yTOH AokaTo D cumeon ce
MOKaXKe Ha Aucnes.

MpomsHa Ha BpeMeTo Ha AeHA
Ha Bawara ¢ypHa; 3a 4a NPOMEHNTE BPEMETO
Ha OeHs1, KOETO NpeABapuUTENHO CTe 3afany,

1. okocHeTe %2¥ pokarto L& CUMBON Ce NOosiBU Ha
aucnnes.
2. 3apanTte BpemeTo Ha [ieHs, KaTo JOKOCHEeTe

@O
° 1200

. 0 - §

3. dokocHeTe € nm $5¢ OyTOH, 3a ga
aKkTUBMparTe MUHYTHOTO Mone.

£ N O & 6

4. 3apanTe MYHYTUTE Ha OEHS, KaTo JOKOCHETe

@O,

O oo
|

L OO Q\% &

@@@@@@

2. 3apaiiTe xenaHaTta sipKoCT, KaTo [JOKOCHEeTe
B/ 6yTonn. (d-01-d-02-d-03)

d

]
Q@@%\%}}&

» [JokocHeTe 10 OYTOH 32 NOTBbPXKAEHME UMK
HacTpoiikaTa ce akTusupa ckopo, 6e3 aa
aokocsaTe ByTOH.

5. MNoTBbpAETE HacTpomKaTa, kKaTto AOKOCHETe L&
unm 3% OyTOH.

» BpemeTo Ha feHst € 3agafeHo n €9 cumsonsT
134ye3Ba Ha ekpaHa.
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E O6uia nHcpopmauus 3a roTseHe

To3n pasgen onucea CbLBETU 3a NPUTOTBSIHE U
roTBEHEe Ha XpaHara.

OcBeH ToBa MOXETE ja HAMEPUTE HSAKOM OT
TeCTBaHUTE XpaHu KaTo NPoM3BOANTENN 1
Han-NoAXo[ALMTE YCNOBUS 3a Te3N XpaHu.
MoaxopsawmTe HacTponku Ha pypHaTa un
akcecoapuTe 3a Te3Uu XpaHu CblLLOo ca
NOCOYEHMU.

O6LwWym npeaynpexaeHnsa 3a roTBeHe

BbLB (hypHaTa

» [okarto oTBapsTe BpartaTa Ha dypHaTta no
BPEME UNu crnef rotBeHe, Moxe aa ce
nosiev ropetia napa. lapara moxe ga
M3ropu pbKkaTta, nuueTo 1 / Unm o4mTe BU.
KoraTo oTBapsATe Bpatarta Ha dypHarta,
CTOWTE HacTpaHa.

* WHTeH3nBHaTa napa, reHepupaHa rno speme
Ha roTBeHe, Moxe Aa obpa3syBa
KOHOEH3MPaHU BOAHW Kanku no
BbTpPeLlHaTa U BbHLWHATa cTpaHa Ha
dypHaTa 1 BbpXy ropHUTE 4acTu Ha
mebenuTe nopaam TemnepatypHaTa
pasnuka. ToBa e HopManHo uanyecko
sIBMNeHue.

» CToHOCTUTE Ha TeMnepaTtypara u
BPEMETO 3a roTBEHe, AafeHN 3a XpaHu,
mMorar fa Bapupart B 3aBUCUMOCT OT
peuenTtara u konmyectsoTo. lMopaan Tasn
npuyMHa Te3n CTOMHOCTM ca AadeHun KaTo
OnanasoHu.

* BuHaru nssaxpavite HemanonseaHute
akcecoapw oT ypHaTa, npeau Aa
3anovHeTe ga roteute. AkcecoapuTte, KouTo
e ocTaHaT BbB (hypHaTa, moraTt ga
nonpeyar Ha xpaHarta fa ce roTsum B
nNpaBuUIHUTE CTONHOCTM.

+ 3a xpaHu, KoUTO L e roTBuUTe cnopen
BallaTa cobCTBeHa peuenTa, MoxeTe aa
non3sare HanbTCTBUSA OT NOAOGHM XpaHw,
AafeHu B TabnuuuTte 3a roteeHe.

* WN3non3saHeTo Ha npegocTaBeHnTe
akcecoapw rapaHTupa Han-gobpoto
Ka4yecTBO Ha roTeBeHe. BuHarn cnassavite
npepynpexaeHnsaTa n nHpopmaumaTa,
npefocTaBeHn OT NPOM3BOAMTENS 3a
BBHLUHWTE CbAOBE 3a FOTBEHE, KOUTO Lie
n3nonasare.

* Hapexete xapTusTa, npegnassalua ot
Ma3HuHaTa, KoATO e M3nonasare npu
rOTBEHETO, B NOAXOAALMN pa3mepu, B CbAa,
B KOWTO Le rotBute. MacneHoycTonumsute
XapTuu, KOUTO N3NM3aT OT CbAa, Morat Aa
Ccb34agaT PUCK OT u3rapsiHe 1 Aa NOBANAAT
Ha KavyecTBOTO Ha rotTBeHeTo. Manonssavite
YCTONYMBA HA MA3HUHW XapTus, KOATO Lie

n3nonseaTe B NOCOYEHUSA TemMnepaTypeH
OManasoH.

» 3a gobpo M3nbIHEHNe Ha rOTBEHETO
nocTaBeTe XxpaHaTa Cu Ha npenopbyaHns
npasuneH padT. He npomeHante
nosuumsita Ha padTa no BpeMe Ha roTBeHe.

Cnapkvwim n xpaHa Ha cpypHa

O6wa uHdopmaums

 [NpenopbyBame pa nsnonssate
akcecoapuTe Ha NpoaykTa 3a Jobpo
npeacTaBsHe B roTBEHETO. AKO e
13non3BaTe BbHLUHU CbO0BE 3a rOTBEHE,
npeanoynTanTe TbMHU, HE 3anensaiin u
TOMM0YCTONYMBM CbAOBE.

» Ako B Tabnuuarta 3a rotBeHe ce
npenopbYBa NpeaBapuTenHO HarpsiBaHe,
He 3abpaBsiiTe Aa NoCTaBUTE XpaHaTa cu
BbB hypHaTa crnea npeaBapuTenHo
3arpsiBaHe.

+ AKO LLe roTBuUTE, KaTo M3Mnon3Bare CbaoBe
3a roTBeHe BbpXy pelueTkaTa 3a rpun,
nocTaBeTe s B cpefaTta Ha pelleTkaTa 3a
rpun, a He 61130 Jo 3agHaTa cTeHa.

* Bcuuku matepuanu, ©3non3saHu npu
NpUroTBSHETO Ha cnaakvwm, Tpsbea ga ca
CBEXW M Ha CTallHa Temneparypa.

» CbCTOSIHMETO Ha rOTBEHE Ha NPOAYKTUTE
MOXe [a Bapupa B 3aBUCUMOCT OT
KONMMYEeCTBOTO XpaHa M pasmepa Ha
CbOBETE 3a rOTBEHE.

* MeTanHuTte, KEpaMUYHUTE N CTBKIIEHN
dhopMK yabmkaBaT BpeMeTO 3a roTBeHe 1
AornHaTa NnoBbPXHOCT Ha cnagkapckute
XpaHu He ce 3a4epBsBa PaBHOMEPHO.

+ AKO nsnonasarte rotBapcka xapTus no
BpeMe Ha roTBeHe, MOxe fia ce Habnogasa
Masko NOTbMHSABaHEe Ha fonHaTa
NOBBPXHOCT Ha xpaHaTta. B To3u cnyyan
MOXe [a Ce HanoXu Aa yabikute BpemeTo
Cu 3a roteeHe ¢ okoro 10 MUHYTK.

» CTOWHOCTUTE, MOCOYEHU B TabnuuuTte 3a
roTBeHe, ce onpeaensT B pe3ynrar Ha
TecToBeTe, NPOBEAEHU B HaLIUTE
nabopatopuu. MNoaxoaswmTe 3a Bac
CTOAHOCTM MOXe [ia Ce pasnunyaBar oT Teau
CTOMHOCTH.

» [NocTaBeTe xpaHaTa cu Ha noaxoasLus
padT, NnpenopbyaH B Tabnuuata 3a
rotBeHe. Baemete B npeasua gonHns padpt
Ha dypHaTa kato padT 1.

CbBeTH 3a neveHe Ha TOPTU

» AKO TopTaTa e npekarneHo cyxa, yBenuyerte
Temnepartypata ¢ 10 ° C n cbkpateTe
BPEMETO 3a neyeHe.
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Ako TopTara e BraxHa, n3non3sante manko
KONMYECTBO TEYHOCT UMK HamaneTe
Temnepatypatac 10 ° C.

AKO ropHara JacT Ha TopTaTa e usropsna,
crnoxeTe A Ha 4oOnNHUA padT, HamaneTte
Temneparypara u yBenuyete BpeMeTo 3a
neveHe.

Ako e nanedeHa gobpe oTBbLTPE, HO OTBbH
€ CypoBa, U3nons3sanTte no-masnko
KONMYEeCTBO TEYHOCT, HaManeTe
Temneparypara u yBenuyete BpeMeTo 3a
roTBeHe.

CtbBeTu 3a roTBeHe Ha cragkuwu

AKO cnagkuLua e npekaneHo cyx,
yBenu4yete Temnepatypatac 10° Cu
CbKpaTeTe BpeMeTo 3a neveHe. Hamokpete
TINCTOBETE TECTO CBHC COC, CbCTOSALL, Ce OT
MIISIKO, OfIMO, ANLLA U KUCENO MISIKO.

AKO crnagkuwsT ce NpuroTest 6aBHo,
yBeperTe ce, Ye AebenunHarta Ha
NPUroTBEHUsI CNadKULL He npenuea oT
TaBaTa.

AKO cnagkvWwbT € nokageHan Ha
NOBBPXHOCTTA, HO ABHOTO HE € ONEYEHO,
yBepeTe ce, Ye KONM4YeCcTBOTO COC, KOETO
LLie n3non3eaTte 3a Crnafkuwa, He e TBbpae
MHOro Ha ALHOTO Ha cnagkuwa. 3a
paBHOMEpPHO nokadeHaBaHe onuTante Aa
pasnpegenuTe coca paBHOMEPHO Mexay
nmMcTarta Ha TecToTO U cnagkuLua.
M3neueTe cnagkviua B NONOXeHUE 1
Temnepatypa, OTroBapsiluy Ha Tabnuuarta
3aroteeHe. AKO AbHOTO BCE OLLE He e
nokagpeHsino 4ocTaTb4yHO, NOCTaBETE ro Ha
OOrnHWA padT 3a cnegBalloTo roTBeHe.

FoTBapcka Tabnuua 3a cnagkulun u XpaHa Ha (ypHa

[opeH n
Toptu BTaBa CraHgapTHa TaBa* noneH 3 180 30...40
HarpeBaTen
TopTn BbB dopma 3a TopTa HarpiBaTen 9 180 30 ... 40
dopma Ha TerneHa ckapa BEHTUNATOp
[opeH n
CraHgapTHa TaBa* [orneH 3 160 25...35
HarpeBaTen
Mogenu ¢
Manku TopTn Harpesaten TeneHn
CranpapTtHa TaBa* c l\?l?)::);ﬁ:%ess 150 25...35
BEHTUNaTop Tenexu
padToBe: 2
T
pTa, A p fonex 2 160 30 ... 40
26 cMm cbe ckoba
w Harpesaten
Ha TeneHa ckapa
Manpuwnan Kpbrna dpopma 3a
P P Harpesaten
TOopTa, AMaMETBbP c 2 160 30 .. 40
26 cMm cbe ckoba BEHTNATOP
Ha TeneHa ckapa*™*
[opeH n
Tasuika 3a noneH 3 170 25..35
cnagkvwn
. Harpesaten
Kypabwiika H
TaBuuka 3a arpesaren
- c 3 170 20...30
cnagkvwn
BEHTUNaTop
HoneH n
ropeH
TecTo 3a « HarpesaTen
crankuwn CraHaapTHa TaBa nomnoMaraHn 2 200 35...45
oT
BEHTUNaTop

27/BG



Harpesaten

CraHgapTHa TaBa* c 2 180 35...45
BEHTMNATOp
[opeH n
CraHgapTHa TaBa* noneH 2 200 20 ... 30
Borat HarpeBaren
cragkuw Harpesaten
CraHgapTHa TaBa* c 3 180 20...30
BEHTMNATOp
[opeH n
CraHgapTHa TaBa* [orneH 3 200 30...40
[MbnHO3BPHECT HarpeBaren
xnsi6 Harpesaten
CraHgapTHa TaBa* c 3 200 30...40
BEHTMNATOp
CrbkneHa /
MeTanHa [opeH n
Na3zaHs npaBobIbHA noneH 2umn 3 200 30...40
dopma Bbpxy HarpeBaren

TerneHa ckapa*™
Kpbrna vyepHa

MeTanHa copma, [opeH n
anameTtbp 20 cm noneH 2 180 50...70
BBbPXYy TeneHa HarpeBaTen
ckapa**

A6bnkoB naw
Kpbrna vyepHa

MeTanHa copma, Harpesaten

avameTtbp 20 cm c 2 170 50...70
BbPXy TeneHa BEHTUNaTop
ckapa**
[opeH n
Muua CraHgapTHa TaBa* [oneH 2 200 ... 220 10 ... 20
Harpesaten

MNpenBapuTENHOTO 3arpsiBaHe ce NpenopbYBa 3a BCsKa XpaHa.

* Teaun akcecoapy MOXE [1a HE Ca BKITIOYEHU KbM BaLLUs NPOAYKT.

** Tean akcecoapy He ca BKITIOYEHU KbM BalLvsi MPOAYKT. Te ca akcecoapy AOCTLIHU B ThproBckara
Mpexa.

MpennoxeHus 3a rotBeHe ¢ ABe TaBU

Monernu ¢ Mogenu ¢ TenexHun
2 —CraHpapTHa TaBa* Harpesaten renehun padToBe: 25 ... 40
Marnku padToBe: 150
4 —TaBuyka 3a c 2-4 Mopenwu 6e3
TopTH N Mopenwu 6e3 .
cnagKuLn BEHTUNaTop Tenenmn TeneHu padToBe:
padToBe: 140 30...45
2 —CtaHpgapTHa TaBa* Harpesaren
Kypabwiika 4 —TaBuyka 3a c 2-4 170 25...35
crnagkun® BEHTMNaTop
1 —CtaHpapTHa TaBa* Harpesaten
gecro 52 4 —Tasnuka 3a c 1-4 180 35..45
a crnagkun® BEHTMNaTop
Borat 2 —CtaHpgapTHa TaBa* Harpesaren
cnamkAw 4 —TaBuyka 3a c 2-4 180 20...30
a crnagkun® BEHTMNaTop
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MNpenBapuTENHOTO 3arpsiBaHe ce NpenopbYBa 3a BCsKa XpaHa.

* Teaun akcecoapy MOXE [1a HE Ca BKITIOYEHU KbM BaLLUs NPOAYKT.

** Tean akcecoapy He ca BKITIOYEHU KbM BalLvsi MPOAYKT. Te ca akcecoapy AOCTLIHU B ThproBckara
Mpexa.

Meco, pu6a u gomaliHu NTULMm

KniouyoBuTEe MOMEHTHU npu ne4yeHeTo

» [NognpasAanku ro ¢ MIMMOHOB COK U YepeH
ninep, npeay Aa roTBUTE USiNOTO MUMELLKO,
nyeLuKo 1 ronemun napyeta Meco, e
yBennunte edekTMBHOCTTa Ha roTBeHe.

* OtHema 15 po 30 MnHyTM NoBeYe, 3a Aa
NPUroTBUTE MECO C KOCT, OTKONKOTO
MbPXEHO dune.

+ Tpabea ga nsuncnure okono 4 [o 5 MUHYTH
BpeMe 3a roTBeHe Ha CaHTUMETbp OT
aebenvHaTa Ha mecoTo.

6 6

Cnep kaTo n3Teye BpeMeTO 3a roTBEHe,
ocTaBeTe MeCcOoTO BbB (DypHaTa 3a OKOno
10 muHyTH. COCBT OT MECcoTo ce
pa3npenens no-gobpe KbM NbPXKEHOTO
MECO U He M3Nn3a, Korato MecoTo ce
Hapsi3Ba.

Pubata TpabBa na 6bae noctaBeHa Ha
padT CbC CPeaHO UM HUCKO HNBO B
yCTOVNVIBa Ha TonrnuHa TaBa.

[oTBeTe XpaHuTe, NpenopbyaHn B MacaTa
3aroTeBeHe, C egHa TaBa.

HoneH n
Mupkona ropeH 15 MuHyTH
(usna) / " HarpesaTen 250/max,
Meyena (1 Crannaptva Tasa nogrnomMarasm 3 Toraea 180 ... 60 ... 80
Kr) oT 190
BEHTUIIATOP
HoneH n
ArHeLkun Harroglf:Ten 15 MuHyTH
6yt (1.5 - CranpapTtHa TaBa* o r?omaran 3 250/max, 110 ... 120
2.0 kr) a or Toraesa 170
BEHTUIIATOP
HoneH n
TeneH rpun* Harroglf:Ten 15 MUHYTM
MocTaBeTe enHa TaBa P 2 250/max, 60 ... 80
noznomaraHu
Ha HUCBK padpT or Torasa 190
I'que1H§ 9 BEHTUIIATOP
nwneKﬁ). - TeneH rpun* Harpesaten
MocTaBeTe enHa TaBa c 2 200 ... 220 60 ... 80
Ha HUCBK padT BEHTUNaTop
TeneH rpun* "3 15 MuHyTH
MocTaBeTe enHa TaBa cpyHKLMS 2 250/max, 60 ... 80
Ha HACBK padT YHKU Toraea 190
HoneH n
ropex 25 MUHYTH
. HarpeBaTen 250/max,
CraHaapTHa TaBa nomnoMaraHn 1 Torasa 180 ... 150 ... 210
Myvika (5.5 ot 190
Kr) BeHTMnarop
25 MUHYTH
. "3D" 250/max,
CraHpgapTHa TaBa chyHKLUA 1 Torasa 180 ... 150 ... 210
190
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HoneH n

Teneu FpVIJ'I* HaF;()oepBe:TeJ'l
I'Ioc;:zizi f,ql;ip 1aBa nomnoMaraHn 3 200 20...30
Puba P oT
BEHTUNaTop
TeneH rpun* "3pr
MocTaBeTe egHa TaBa chyHKLUA 3 200 20...30

Ha HUCBK padT

MpenBapuTenHOTO 3arpsiBaHe ce NpernopbyBa 3a BCAKa XpaHa.
* Teaun akcecoapy Moxe [ja He ca BKITIOYEHU KbM Ballusi MPOAYKT.
** Tean akcecoapy He ca BKITIOYEHU KbM BalLvsi MPOAYKT. Te ca akcecoapy AOCTLIHU B ThproBckara

Mpexa.

Fpun

Mpu npuroTesHe Ha ckapa 4YepBEHOTO MEeCO,

pubaTta n nTu4eTo Meco 6bpP30 ce onuyaTt Ao

3NaTucTo, nony4yasar xy6aBa KOpu4Ka n He

N3CbXBaT. CDVIJ'IeTVIpaHO MecCo, Wn4eTa,

konbacu, KakTo U COYHU 3eneHyyum (qomatu,

NyK 1 ap.) ca ocobeHo NOAXOASLM 3a cKapa.

O6wWwu npegynpexaeHus

+ XpaHnara, KOSiTO He e noaxoasLla 3a
neveHe Ha ckapa, MpeAcTaBnsBa onacHoCT
oT noxap. [Neyete camo xpaHa, KOsiTo e
nogxogsdula 3a TeXbK OrbH Ha CKapa.
OcBeH TOBa, He NOCTaBANTEe XxpaHaTa
TBbPAE Aaned B 3aHaTa 4acT Ha ckaparta.
ToBa e Han-ropellara 30Ha 1 TNbCTUTE
XpaHu Morat ga ce 3anandar.

+ 3arBopeTe Bparara Ha cypHarta no
BpeMe Ha U3nonsBaHe Ha ckapara.
Hukora HegeWTe pa neyeTe Ha rpun ¢
oTBOpeHa Bpara Ha cdypHara. NopewuTte
NMOBBLPXHOCTU NPUYNHABAT wsrapﬂuwﬂ!

Tabnuua 3a ckapa

OCHOBHMTE MOMEHTU NPU roTBEHe Ha rpun

* MpuroTtBeTe xpaHu ¢ nogobHa aebenvHa n
TErno KOnkoTo e Bb3MOXHO 3a rpuna.

* lMocTaBeTe nap4yeTtarta, KOMTO Le
NpUroTBSATE Ha rpun BbpXy TaBaTta C
pelleTkarta 3a rpun KkaTo rim pasnpegenure,
6e3 na HagBulaBaTte pasMepuTe Ha
HarpeBaTens.

* B 3aBucumocT ot gebenuHata Ha
napdetarta 3a neveHe, BPEMETO 3a rOTBEHE,
nafeHo B Tabnuuarta, Moxe Aa Bapupa.

» Mnb3HeTe peleTkaTa 3a rpun unu Taeata ¢
pelueTkarta 3a rpun o XenaHoTo HMBO BbB
dypHaTa. AKO roTBMTE Ha pelueTkara Ha
rpun, Nnb3HeTe TaBaTa Ha hypHaTa KbM
nonHusa padT, 3a Aa cbbepete MasHuHaTa.
Tasarta Ha dypHaTa, KOSATO LWe nocTaeuTe,
TpsibBa Aa 6bae opa3mepeHa Taka, Ye Aa
nokpue uanara 3oHa Ha rpuna. Tasu Tasa
MOXe [a He e BKMYeHa KbM Ballns
npoaykT. CnoxeTte mManko Boga B TaBaTta Ha
dypHaTa 3a TIeCHO NoYNCTBaHeE.

Puba TeneH rpun 4-5 250 20...25

MNunewkun napyeta TeneH rpun 4-5 250 25...35

Kiogpre (rosexno meco) - 12 TeneH rpun 4 250 20...30
6posi

ArHeLKun KoTnet TeneH rpun 4-5 250 20...25

Mbpxona - (Haps3aH) TeneH rpun 4-5 250 25...30

Tenewkn KoTnetTn TeneH rpun 4-5 250 25...30

3eneH4YyKoB orpeTeH TeneH rpun 4-5 220 20...30

MpeneyeH xnab TeneH rpun 4 250 1.4

[MpenopbyBa ce npeBapuTENnHO 3arpsiBaHe B NPOAbIDKEHNE Ha 5 MUHYTY 3a LusinaTa XxpaHa Ha ckapa.
O6bpHETE NapyeTa xpaHa crnep 1/2 ot 0bL0TO BpemMe 3a NeYeHe.
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Hucbk rpun nognomaraH oT BEHTUMIIAaTop

Hucsk rpun
Puba TeneH rpun nognomMaraH ot 4 200 30...35
BEHTUNaTop
Munewxm Hucsk rpun
napueta TeneH rpun nognomaraH ot 4 250 25..35
BEHTUNaTop
(:E:gg);;o Hucsk rpun
Meco) - 12 TeneH rpun nognomaraH ot 4 250 30...40
BEHTUNaTop
6posi
Mbpxona HoE?J;::T;ngHa Hucbk rpun 15 MUHYTM
(usna) / TaBa Ha Mok MoAnomaran ot 3 250, ToraBa 90 ... 110
Meyena (1 kr) padT BEHTMNarTop 180 ... 190
He noprpsiaiiTe 3a usnara xpaHa Ha ckapa B Ta3u Tabnuua 3a ckapa.
TecToBM XpaHu 60350-1, 3a ga ce ynecHu TeCTBaHETO Ha
» XpaHute B Tasu Tabnuua 3a rotBeHe ce npoAayKTa 3a KOHTPOMHU UHCTUTYTH.

NpUroTBAT CbrnacHo craHaapta EN
Tabnuua 3a rotBeHe Ha TeCTOBU XPaHU
n

OpeH n
CraHgapTHa TaBa* [orneH 3 140 20...30
Cnagkuw HarpesaTen
OT MacreHo Mogenu ¢
TecTo Harpesaten TeneHm
(cnapka . padTose: 3
BucKBNTKa) CraHpapTHa TaBa c Monenu Ge3 140 15...25
BEHTUNaTop
TerneHun
padToBe: 2
[opeH n
CraHgapTHa TaBa* [orneH 3 160 25...35
HarpeBaTen
Manku Mogenu ¢
TOpTHN Harpesaten a‘;::::_ 3
CranpapTtHa TaBa* c p . 150 25...35
Mopenwu 6e3
BEHTUNaTop
TerneHun
padToBe: 2

Kpbrna dopma 3a
[opeH n
TopTa, AMameTbp 26
CM ChC cKoba Ha Aonex 2 160 30...40

TeneHa ckapa*® Harpesaren
ManguwnaH
Kpbrna dpopma 3a H
arpesaten
TOopTa, AMamMeTbp 26 9 160 30 ... 40
CM CbC ckoba Ha c
TerneHa ckapa*™ BeHTnarop
Kpbrna vyepHa
[opeH n
TR et sonen 2
A P HarpesaTen

BbpPXy TeneHa ckapa™**
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‘brna YepH
Kpbrna depna Harpesaten

meTanHa opma, A 2 170 50...70
anametbp 20 cm BeHTUNATOp
BBbPXY TEMNeHa ckapa*™

MpenBapuTenHOTO 3arpsiBaHe ce NpernopbyBa 3a BCAKa XpaHa.
* Teaun akcecoapy MOXE [1a HE Ca BKITIOYEHU KbM BaLLUs NPOAYKT.
** Tean akcecoapy He ca BKITIOYEHU KbM BalLvsi MPOAYKT. Te ca akcecoapy AOCTLIHU B ThproBckara

Mpexa.
Mp ennoXxeHud 3a roteeHe C ABe TaBU

Cnapkvw ot

MacrneHo 2-CtaHpapTHa TaBa*  Harpesaten
TecTo 4-TaBuuka 3a c 2-4 140 15...25
(cnapka cnagkun® BEHTMNarTop
6rcKBUTKA)
M:_:T_Iij::c Mopnenwu ¢ Tenexun
* .
Manku 2-CtaHpapTHa TaBa Harpesaten pacprose: 150 padToBe: 25 ... 40
4-TaBuuka 3a c 2-4 Mopenwu 6e3
TopTH > Mopenwu 6e3 .
cnagKuLn BEHTUNaTop TeneHu padToBe:
TeneHm 30.. 45

padToBe: 140

MpenBapuTenHOTO 3arpsiBaHe ce NpernopbyBa 3a BCAKa XpaHa.
* Teaun akcecoapy MOXE [1a HE Ca BKITIOYEHU KbM BaLLUs NPOAYKT.
** Tean akcecoapy He ca BKITIOYEHU KbM BalLvsi MPOAYKT. Te ca akcecoapy AOCTLIHU B ThproBckara

Mpexa.

MpeneyeH xns6 TeneH rpun 4 250 1.4
KiodbTe (roBexxano meco)
- 12 6pos Tenex rpun 4 250 20 ... 30

O6bpHeTe xpaHaTta crnieq 1/2 ot 06W0To BpeMe 3a NneyeHe.
[penopbyBa ce NpegBapuTeNHO 3arpsiBaHe B NPoAbIDKEHNE Ha 5 MUHYTY 3a UusinaTa XxpaHa Ha ckapa.
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MogawbpxaHe u rpuxa

O6wwa nHdopmauus 3a noYncTBaHe
060w npeaynpexaeHus

* W3yakante npoaykta Aa U3cTuHe, npeam Aa

ro nounctute. opewnTe NOBbLPXHOCTU
npuynHABaT U3rapsiHus!

* He HaHacanTe npenapaTtuTe OUPEKTHO
BbPXY ropeLnte noBbpxXHoCcTU. ToBa Moxe
Aa NpUYnHK TparHM neTHa.

* YpennT TpsAbBa ga ce nouncTea
cTapaTtenHo u aa ce uacyluasa cnep Becsika
onepauus. 1o TO3M Ha4YMH ocTaTbUNUTE OT
XpaHa e ce NoYMCcTBaT NIeCHO 1 Te3un
ocTaTbUy We ce NpeanassaT oT u3rapsiHe,
KoraTto ypeabT Ce U3non3sa OTHOBO MO-
KbCHO. [0 TO31 HauMH ekcnroaTaunoHHUAT
XVBOT Ha ypeaa ce yabimkaBa U 4ecTo
cpelyaHnTe npobrnemun Hamansaear.

* He uanonasanTe npenapaTu 3a Nno4ncTBaHe

c napa.

* Hsikou nouncreawm npenapatu morat aa
noBpeasT NoBbPXHOCTTa. He nsnonssavite
abpasvBHM NOYMCTBALLM NpenapaTy,
NoYMCTBaLLM NPaxoBe, NOYNCTBALLM
KpemoBe, obe3macnuTenu unu ocTpu
npeameTy No Bpeme Ha NnoYucTBaHe.

* He e HeobxoaMMO crieumanHo NoYNCTBaLLO
CpeacTBO 3a NoYMCTBaHe cnep BCsika
ynotpeba. [MouucTeTe ypeaa cbeC canyH,
TOMna Boda n Meka Kbpna unu r.b6a u
NoAcCyLeTe CbC Cyxa Kbpna oT
MUKPOMOBP.

* He 3abpaBsinTe HanbNHO Aa ustpuerte
ocTaHanata TeYHOCT crief, NOYNCTBaHe U
He3abaBHO Ja NOYUCTUTE BCSIKa NpbCKalla
XpaHa o BpeMe Ha roTBeHe.

* He MWIATE HUKAKBU KOMMOHEHTN OT BalUus
ypea B CbAOMUSINIHA MaLUMHa.

WHOKC 1 HepbXAaeMn NOBbPXHOCTH

* He u3nonasanTte NnouncTBally npenaparu,
CbAbpXKallyn KUCENUHA Unn Xnop, 3a
NoYMCTBaHe Ha HepbXO4aemMu U MHOKC
NOBBPXHOCTU U OPBXKKU.

* Hepbxaaemarta nnm MHOKC NOBBPXHOCT
MOXe [a NPOMeH LBeTa CU BbB BPEMETO.
Toea e HopmanHo. Cnep BCsika onepaumst
noyucTBanTe C npenapar, noaxoasy 3a
HepbXaaemarta Ui MHOKC MOBBbPXHOCTTA.

» [louncTBaiiTe ¢ Meka canyHeHa Kbpna u
TeuyeH (He Hagpackaall) npenapar,
NOAXOAsILL 3@ MHOKCOBW MOBBPXHOCTU, KaTo
Ce cTapaeTe Aa YMCTUTE B eHa Nocoka.

» OTCTpaHeTe nNeTHa OT BapOBUK, ONUO,
HULLECTE, MIISIKO U NPOTENHU BbPXY
HepbXOaeMUTEe-MHOKCOBU U CTBKIEHN
NOBBPXHOCTU He3abaBHO, 6e3 aa YakaTe.
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MeTHaTa moraT ga pbXkaacear cned Abnru
nepuoan ot Bpeme.

EmannupaHn noBbpXHOCTU

Cnep Bcsika ynotpeba nouncreante
eMannoBuTe NOBBLPXHOCTM C Npenapar 3a
MUeHe Ha CbAOBe, TOMMa BoAa u Meka
Kbpna unu reba u rv NnoacylwaBsanTe CbC
cyxa Kbpna.

AKO BaLLMAT NPOAYKT MMa fiecHa PyHKUmMA
3a NoYMCTBaHe C napa, MoxeTe aa
HamnpaBuTe NeCHO NOYNCTBaHe C napa 3a
TeKn HEeMOCTOSIHHU 3amMbpcsiBaHNs. (Buxre
pasgena "llecHo nouncTeaHe ¢ napa")

3a TpalHu neTHa MoXxe fa ce U3nonssa
noyMcTBaLY Npenapar 3a ypHa u ckapa,
npenopbYaH Ha yebcainTa Ha Bawwarta
Mapka Ha NpoayKTa, U Noanoxka 3a
NoYnCTBaHe, KOATO He ce Hagpackea. He
M3Mon3BanTe BbHLUEH no4YncTBaLl
npenapart 3a dypHa.

dypHaTa TpAbBa Aa ce oxnaau 3a
noyncTBaHe B 30HaTa 3a roTBeHe.
MNouncteaHeTo Ha ropeLwin NoOBbpPXHOCTH LWe
Ccb3aaje KakTo onacHOCT OT Nnoxap, Taka u
LEeTU NO NOBBLPXHOCTTA Ha emanna.

KatanutuyHm noBsb PXHOCTH

CTpaHn4HUTE CTEHN B 30HaTa 3a roTBEHe
Morat ga 6baaT noKpuT camo ¢
eMannMpaHu Unu KaTanuTuyHm cteHn. Tosa
3aBucK OT Mogena.

KaTtanuTnyHuTe CTeHM umat neka marosa u
nopecTta NOBbPXHOCT. Katanutuyuurte
CcTeHu Ha cpypHaTa He TpsibBa ga ce
noyncTear.

KatanutuyHute noBbpXxHOCTM abcopbupat
Macno 6narogapeHue Ha nopecrata My
CTPYKTypa v 3anoysat ga bnectaT, korato
NOBBPXHOCTTA € HacUTEeHa C Macno, B TO3n
crnyyan ce npenopbYBa Aa ce 3aMeHsT
vyactuTe.

CTbKneHun NOBBPXHOCTU

KoraTto nouncteaTe CTBbKMEHM MOBBPXHOCTH,
He U3Non3BaiTe TBbPAM MeTarnHu
CTbprankv n abpasvBHM NOYNCTBALLU
matepuanu. Te MmoraT ga nospeasT
CTbKIleHaTa NOBBbPXHOCT.

MouncTeTe ypena c nomoLlTa Ha npenapar
3a MMeHe Ha CbAoBe, Tonna Boda u
MUKpodMbBbpHa Kbpna, cneunduyHa 3a
CTBKIIEHW NOBBLPXHOCTU, U rO NnoacylueTe
CbC cyxa MUKpohMOBpHa Kbpna.

AKO crefi NoYUCTBaHe MMa ocTaTbyeH
npenapar, u3bbpLueTe ro cbe CTyAeHa
BOAA M MoAcyLleTe C YACTa U Cyxa Kbpna oT
MUKpodhmbbp. OcTaTbuuTe OT
noyncTBalus npenapat MoraT aa



noBpegdaT CTbKneHaTta NoOBbPXHOCT
cnegBawung NbT.

* B HukakbB cnyvan nscbxHanuTe octarbLm
BbpXYy CTbKIeHaTa NOBbPXHOCT He TpﬂﬁBa
[a ce NoYncTBaT ¢ Ha3bbeHU HOXOBe,
TerneHa Bata unn I'IO,EI,06HI/I WHCTPYMEHTHN 3a
HagpackBaHe.

* MoxeTte na npemaxHeTe Kanuunesute netHa
(kBNTU NeTHa) BbPXy CTbKMNeHaTa
NOBBPXHOCT C HANMM4YHUA B TbProBcKarta
Mpexa obeamacnsBally areHt, ¢
OTCTpaHABaHe Ha KOT/eH KaMbK, KaTo oueTt
U NTIMMOHOB COK.

* AKO NMOBBPXHOCTTA € CUITHO 3aMbpPCEHA,
HaHeceTe NOYMCTBALLOTO CPeaCcTBO BbPXY
NeTHOTO ¢ rbba u n3yakanTe ObMAro Bpeme,
3a ga nogenctaa npasunHo. Cnepn ToBa
noYncTeTe CTbKNeHaTa NoBbPXHOCT C
MOKpa Kbpna.

» O6esuLBeTsABAHETO U NeTHaTa no
CTbKJ1eHaTa NoOBbPXHOCT Ca HOpManHu n He
ca gedpektu.

MnacTtmacoBu YacTu u 6ossiancaHmn

NOBBPXHOCTU

» [louncrere nnacTMacoBUTE 4YacTu u
6osiaucaHuTe NOBBLPXHOCTU C Npenapar 3a
MUeHe Ha CbAOBe, TOMMa BoAa u Meka
Kbpna unu reba u rv NoAcyleTe CbC cyxa
Kbpna.

* He nsnonssanTte TBbpAM MeTanHn
ckpernepu 1 abpasnBHU NOYMCTBALLN
npenapatu. Moxe ga nospean
NOBBPXHOCTUTE.

* YBeperTe ce, 4ye pyrute Ha KOMNOHEHTUTE
Ha ypeda He ca OCTaHanu BnaxHu u ¢
npenapat. B npotuseH cnyyan Bbpxy Tesm
dyr Moxe Aa Bb3HUKHE KOPO3US.

MouncrtBaHe Ha akcecoapwuTte
OcBeH aKko He e MOCOYEHO APYro B
PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba, He MUinTe
akcecoapuTe Ha npoAdyKTa B CbAOMUANHaTa
MallnHa.

MounctBaHe Ha KOHTPOJTHMUA naHen

» KoraTo nouucrtBarte naHenute ¢
ynpaBsrieHne Ha Kon4eTo, n3bbpLuete
naHerna v Kon4yetarta C BnaxHa Meka Kbpna
1 noAcylweTe CbC cyxa kbpna. He
OTCTpaHsiBanTe Kon4yetata u ynnbTHeHUsATa
oTAonNy, 3a Aa NOYNCTUTE KOHTPONHUS
naHern. KOHTPONHUAT naHen v konyetata
MOXe Aa ca NOBpPeAeHM.

» [lokaTo nouucTBaTe naHenuMTe OT MHOKC C
KOHTPOS Ha Kon4yeTaTa, He usnona3sanTe
npenapaTu 3a NOYUCTBaHE Ha MHOKC OKOS10
KonyeTtara. MlngukaTtopute okomno
KonyeTata morat ga 6baaT usTpuTu.
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* [ouncrere CEH30pHNUTE KOHTPOITHN NaHenm
C BNaxkHa Meka Kbprna n nscylueTte cbC cyxa
Kbpra. AKO BalWMAT NPOAYKT Ma PyHKLMA
3a 3aKnoYBaHe, 3afanTe HaCTPONKMTE Ha
3akndBaHe, Npeamn Aa n3sbplumTe
NOYUCTBAHETO Ha KOHTPONHWUS naxen. B
NPOTUBEH CNy4ai MOXe Aa Bb3HUKHE
HenpaswWIHO U3MON3BaHe Ha Konyertara.

MouncrtBaHe Ha BbTpPELWHOCTTa Ha

c¢ypHaTa (30Ha 3a roTBeHe)
CnepBaiite CTbINKUTE 3a NOYUCTBaHE,
onucaxu B pasgena "Obwa nHgpopmauus 3a
noYncTBaHe", cnopen TUNOBETE NOBbPXHOCTU
BbB Bawara gypHa.

MouncrBaHe Ha CTPaHMYHUTE CTEHU Ha
dypHaTta

CTpaHW4HMUTE CTEHN B 30HaTa 3a rOTBEHE
mMorat ga 6baaT noKpUTU caMmo ¢ emannupaHn
WNWN KaTanuTu4Hn cteHn. Toea 3aBucu ot
Mopena. AKo MMa KaTanuTuyHa cTeHa, BUXTe
pasgena "Katanutnynm cteHn" 3a
MHopMaLms.

AKO BalMAT NPOAYKT € MOAEN C TeNeHn ckapu,
OTCTpaHeTe TerleHuTe ckapu, npeau aa
NoYUCTUTE CTPpaHUYHUTE cTeHu. Cnep ToBa
3aBbpLUeTe NOYNCTBAHETO, KAKTO € ONNCaHo B
pasgena "O6wa nHgpopmauus 3a
noYncTBaHe" B 3aBUCUMOCT OT TUna Ha
NOBBPXHOCTTA Ha CTpaHUYHaTa CTeHa.

3a pa npemaxHeTe CTpaHUYHUTE TeNeHn

padToBe:

1.M3BageTe npegHaTa YacT Ha TeneHus padr,
KaTto ro n3abpnarte BbpPXy CTpaHU4YHaTa
cTeHa B obpaTHa nocoka.

2. isapbpnanTte Tenennsa padT, 3a Aa ro

ANTE HaMbIIHO.

3. 3a pa noctaBnte OTHOBO padToBETE,
npouenypuTe, npunaraHun npu
OTCTpaHsiBaHeTo UM, TpsibBa aa ce
NOBTOPSAT CbOTBETHO B 0OpaTeH pef oT
Kpasi 4o Ha4anoTo.



JlecHo noyucTBaHe ¢ napa

Bapupa B 3aBMCMMOCT OT Mojena Ha

npoaykra. Bb3amoXxHO e fa He e Hanu4eH ¢

BalunsA NPoAyKT.

["apaHTUpa NecHo NoYMCcTBaHe, Thil KaTo

MpPBCOTUATA (KaTO He e Yakana TBbpAe ObMro)

Ce OMeKOTSIBa C napaTa, KosiTo ce obpasyBa

BbTPe BbB (pypHaTa, a Bogarta naga

KOHOEH3MPaLL0 BbPXy BbTPELIHNTe

NOBBPXHOCTM Ha (hypHarTa.

1. lsBageTe BCUYKM akcecoapu OT dpypHara.

2. Hanewnte 500 mn Boga B TaBaTta Ha
dypHaTa n noctaBeTe TaBara Ha BTOpus

padT Ha dypHaTa.

e

3. Hactponte cpypHaTta B pexvm Ha necHo
noyMcTBaHe ¢ napa u cTtapTupante npu
100 ° C B npoabmkeHne Ha 15 MuHyTU.

OTBOpeTe BegHara BpataTta u nsbbpiete

BbTPeLLHaTa NOBBLPXHOCT Ha ypHaTa ¢

BnaxHa rbba unum kbpna. Mpu orBapsiHe Ha

Bparara Lie usnese napa. Tosa moxe fa

cb3gage puck oT nsrapsiHe. Biumasante npu

oTBapsiHe Ha BpaTaTta Ha ypHaTa.

M3anonseanTe Tonna soga ¢ MueLla TeYHOCT,

Meka kbpna unu rbba, 3a ga nouncTuTe

ynoputuTe 3aMbpcaBaHus 1 s u3bbpLuete

CbC Cyxa Kbpna.

Mo Bpeme Ha pexvma 3a necHo

0 noyncTBaHe C napa, Bogara, KosiTo e B
baceltHa B OcHOBaTa Ha hypHaTa, 3a
[a OMeKOTH rneko obpasyBaHuTe
ocTaTbUU / MPBCOTUA B KyXMHaTa Ha
ypHaTa, Lie ce u3napu u kKoHgeHaunpa
B KyXuHaTa Ha oypHaTa v BbTPELLHOTO
CTBbKIO Ha BpaTaTta Ha dypHara,
nopaam KoeTo Moxe Aa kane Boaa
KoraTo BpartaTta Ha dypHaTta ce
oTBOpU. MN3bbpLueTe KoHOEeH3a
BegHara LLoM ce OTBOpU BpaTaTta Ha
dypHaTta.

Bapvpa B 3aBUCMMOCT OT Mofena Ha
npogykTa. Bb3aMOXHO e fja He e Hanu4eH ¢
BallnA NpoaykT. Cne,q KOHOEeH3auuna BbB
dypHaTa Mmoxe ga nma Boaa wunv Bnara B
kaHana Ha 6aceliHa nog dypHaTa. Cneg
ynotpeba nouncreTe T03n kaHan Ha baceliHa
C BI1aXKHa Kbpna 1 cnef ToBa ro uscyulere.

MouncTBaHe Ha BpaTaTa Ha pypHaTa

He nsnonagaiite rpybu abpasunsHu
ﬂ nouncTBalLM npenapaTu, MeTanHu
ckpenepu, TenieHn reouyku unm
n3bensawm matepuanm 3a
NOYNCTBaHE Ha CTBKIIOTO Ha BpaTa Ha

dypHaTta.

MoxeTe fa npemaxHeTe BpaTaTa u cTbknara
Ha BalwaTta ypHa, 3a Aa rm nounctute. Kak
Oa npemMaxHeTe BpaTtuTe U CTbknarta e
obsicHeHo B pazgenu "TpemaxeaHe Ha
Bparara Ha ypHaTa" u "[lpemaxsaHe Ha
BbTPELLHUTE CTbKNa Ha BpaTaTta". Cneg kato
npemMaxHeTe BbTPeLWHNUTe CTbKIa Ha BpaTtaTta,
NoYMCTEeTE MM C Npenapar 3a MUeHe Ha
cbaoBe, Tonfa Boda U Meka Kbpna unun rL6a
1 M n3cyliete cbe cyxa kbpna. Mpu
OoCTaThbuUM OT Bap, KOUTO MoraTt aa ce noaBAaT
BbPXY CTBKIIOTO Ha (ypHaTa, u3bbpliete
CTBKIIOTO C OLET U Crief TOBa ro U3nakHeTe.
NMpemaxBaHe Ha BpaTaTa Ha pypHaTa
1.OTBOpETE BpaTaTa Ha dypHaTa.
2.0TBOpETE LWMMNKMTE B THE30TO HA
naHTaTa Ha BxogHaTta Bparta OTASCHO U
OTNSABO, KATO HATUCHETE HaZoIy, KakTo e
nokasaHo Ha cxemara.
TunbsT nanTa (A), (B), (C) Bapupa B
3aBMCMMOCT OT MOZe€rna Ha NpoayKTa.
durypute no-gony nokasear kak aa
OTBOPUTE BCUMYKN BUOOBE NaHTU.
(A) Tvn naHTa ce npeanara Npy HopMarHu
TUNOBE BpaTw.
(B) Tvn naHTa ce npegnara npv TMNoBe
MEKO 3aTBapsiLu ce BpaTu.
ManTta T (C) ce npegnara npu TMNoBse
MeKM OTBapsiLLM / 3aTBapsLLM BpaTy.
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3aknoyBaHe Ha NaHTK - OTBOpPEHO

3akrioyBaHe Ha NaHTy - 3aTBOPEHO nonoxexne
[OMNOKEHME 3.MocTtaBeTe BpaTaTa Ha dypHaTa Ao

nonyoTBOpeHa No3numnd.
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4. N3gbpnanTe oTCTpaHeHaTa BpaTa Harope,
3a ga st ocBoboauTe OT AsicHaTa 1 nsizata
naHTa u a1 n3BageTe.

3a fa nocTaBuTe OTHOBO Bparara,

ﬂ npouenypuTe, npunaraHun npu
OTCTpaHsiBaHeTo W, TpsibBa aa ce
NOBTOPAT CbOTBETHO B 0bpaTeH pen
OT Kpasi 4o Ha4vanoTo. Korato
MOHTMpaTe BpaTaTta, He 3abpaBsiTe
[a 3aTBopUTe CKOGUTE Ha rHe3noTo Ha
LapHupa.

M3Ba)KAaHe Ha BbTPEeWHOTO CTbKNO
Ha BpaTaTa Ha cpypHaTa

BbTpeLUHOTO CTHKIIO Ha BpaTaTa Ha NpoaykTa
MoXe fa Obie OTCTPaHEHO 3a MOYNCTBAHE.
1. OTBOpeTe BpaTaTa Ha ypHaTa.

2. N3gbpnante nnacTMacoBUSA KOMMOHEHT,
npuvKpeneH KbM ropHaTa 4acT Ha BparaTa,
KbM cebe cu, kKaTo e4HOBPEMEHHO
HaTuckaTte TOMKUTE 3a HansraHe oT ABeTe
CTpaHu Ha KOMMOHEHTa 1 ro n3esageTe.

3. KakTto e noka3zaHO Ha cxemara, neko
NoBAMIHETE HaN-BbTPELLIHOTO CTBKIO (1)
kbM "A’ U crieq ToBa ro n3Bagete, Kato
nsgbpnare kom 'B'.

1 Hal-BbTpelHunAT CTbKIeH naHen
2* BwbTpelleH cTbkieH naHen (Bb3amoxHo e ga
He CblLecTBYBa C BaLLMS MPOAYKT.)

4. Ao BaWMAT NPOAYKT MMa BbTPELLHO
CTBKIO (2), noBTOpETE ChLUMA NPOLEC, 3a
Aa ro ussagute (2).

5.MbpBaTa cTbnKa OT NperpynupaHeTo Ha
BpaTtaTta e nogmsiHata Ha BbTPELLUHOTO
CTbKIO (2). MocTaBeTe ckoceHms pbo Ha
CTBKIOTO, 3a Aa CpeLUHeTe CKOCEHUS
pb6 Ha nnactmacosus croT. (Ako
BaLLMAT NPOAYKT Ma BbTPELIHO CTBKIIO0).
BbTpelwHoTo cTbkno (2) Tpsabsa aa 6vae
NpWKpeneHo KbM NnacTmMacoBusi Cror,
Han-6nn30 A0 HaW-BbTPELLUHOTO CTBKIO0
(1).

6.okaTto crnobsiBaTe Han-BbTPELLUHOTO
cTbkno (1), o6bpHeTE BHMMaHWe Aa
noctaBuTe oTneyaraHarta cTpaHa Ha
CTBKIIO0TO BbpPXY BbTPELLUHO CTBKIO.
BaxxHo e ga noctaBuTe 4ONHUTE bIMKM Ha
BbTPELHOTO CTbKNO (1), 32 Aa oTroBapsT
Ha JOMNHUTE NNacTMacoBmM NPoOpPe3sV.

7.HatucHete nnacTtMacoBus KOMMNOHEHT
KbM pamkaTa, AoKaTo Cce Yye 3BYK
JLpakBaHe".

MoyucTBaHe Ha namnarta BLB
cdypHaTa

B cnyyan, ye cTbkneHaTta BpaTta Ha
namMnaTta Ha doypHaTa B 30HaTa 3a rotBeHe
ce 3aMbpcy; NoYNCTETE C Npenapar 3a
MWeHe Ha CboBe, Tonsa Boja 1 Meka
Kbpna unu reba u n3cyeTe Cbe cyxa
Kbpna. B cnyyai Ha noBpefa Ha namnaTta
BbB (PypHaTa, MOXeTe ja 3aMeHuTe
namMnaTta BbB ypHaTa, kaTo crieaBaTte
cnefpawuTe CbBETU.
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MogmsaHa Ha namnaTa BLB (ypHaTa

AOGu.m npeaynpexneHus
+ 3a pa n3berHete puck OoT TOKOB yaap,
npeav a CMeHuTe namnara BbB
dypHaTa, n3knoveTe enekTpudeckns
KOHEKTOp M n34vakawnTte pypHaTa aa ce
oxnagu. [opelwmTe NOBBbPXHOCTU
NpUYUHABAT U3rapsHus!

» B Ta3n dypHa ce nanonssa namna c

Ha)exxaema XXn4ka ¢ MOLHOCT No -Marnka

o1 40 W, Brco4mHa no -manka ot 60 mm,
avameTtbp no -mansk ot 30 mm nnm
XarnoreHHa namna ¢ uokwsn tmn G9,

MOLLHOCT no -marnka ot 60 W Jlamnute ca

noaxoasium 3a paboTa npu TemnepaTypu
Hag 300 ° C. Jlamnute 3a doypHu Morat
Aa 6baat nony4YeHn ot oTopmanpaH
CEPBU3EH areHT U TEXHWK C JNINLEHS.

+ [NonoxeHneTo Ha Namnara Moxe fa ce
pasnuuyaBa OT Noka3aHOTO Ha cxemarTa.

» M3nonseaHata B TO3¥ NPOAYKT flamna He
€ NoaxoAsila 3a OCBETNEHNE Ha
JoMalluHW noMelleHus. Llenta Ha Tasm

namMmna e ga NnoMorHe Ha ﬂOTpeGMTeJ'IH na

BMKOA XPaHUTENHWUTE NPOAYKTY.

+ JlamnuTe, N3nonN3BaHu B TO3W NPOAYKT,
TpsibBa Aa n3abpKaT Ha eKCTPEMHM
hU3NYECKN YCIOBUS, KaTo TeMnepaTypu
Hap 50 ° C.

Ako cbypHaTa BM uma Kpbrna namna,

1.M3knioueTe ypeda oT enekTpudeckaTa
Mpexa.

2./3BageTe CTbKNEHMs kanak, kaTo ro
3aBbpTUTE 06pPATHO Ha YaCOBHUKOBATA
cTperka.

3.Ako namnara Ha Bawarta cypHa e T1n
(A), nokasaHa Ha cxemara no-gony,

3aBbpTeTe naMnara Ha dypHaTa, KakTo e

NOKa3aHO Ha cxemMaTta U 4 3aMeHeTe C

HoBa. Ako moaena e tvn (B), nssagerte 1,

KaKTO € NokKa3aHO Ha cxemaTta U A
3aMeHeTe C HOBa.
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4.lMocTaBeTe OTHOBO CTBKIEHMS Kanak.

Axo cbypHaTa BM uMa KBagpaTHa

namna,

1.U3kntoveTe ypena oT enekrpuyeckara
Mpexa.

2.V13BafeTe pelleTknTe cnopes
onncaHneTo.

3.MoBavrHeTe 3alMTHUS CTHKIEH Kanak Ha
namMnaTta c oTBepTKa.

4.Ako namnara Ha BawaTta dypHa € Tvn
(A), nokasaHa Ha cxemarta no-4ony,
3aBbpTETE NamnaTa Ha ypHaTa, KakTo e
NnoKasaHo Ha cxemaTa U s 3aMeHeTe C
HoBa. Ako moaena e tvn (B), nssagerte 1,
KaKTO e MoKasaHo Ha cxemarta u s
3aMeHeTe C HoBa.

5.lMocTaBeTe OTHOBO CTbKMNEHUSA Kanak u
peLueTknTe.



E OTctpaHaBaHe Ha npobnemu

KoHcynTupaiTe ce C 0OTOpU3npaH CEpBU3EH areHT U TEXHUK C NIMLLEH3 UK C Tbproeeua, npu
KOWTO CTe 3aKynunv npogykTa, ako He MOXeTe Aa OTCTpaHuTe npobnema, BbNpeku 4ye cTe
M3MBITHAMW UHCTPYKUMUTE B TO3K pa3gen. Hukora He ce onuTBanTe camu Aa nonpassTe
AedeKkTeH NpoaykKT.

HopmanHo e naparta fa n3tmnya no Bpeme Ha pabora. >>> Toga He e Heu3rnpasHocm.

apaTta, KOATO Bb3HMKBaA NO BpeMe Ha roteeHe, MOXXe aa Cce KoHAeH3upa 1 aa
06pa3yBa BOOHW Karku, rnpu gocer CbC CTyAeHNTE NOBBbPXHOCTU Ha NpoadykTa. >>>
Tosa He e HeusrnpasHocm

» KoraTo meTanHute 4acTtu ce HarpeaT, Te Morat aa ce paswnpaTt U ga npuvanHAT
wyMm. >>> Toga He e HeusnpasHocm

» MaBHWAT NpeanasuTen e aedekTeH unu ce e usknuun. >>> [posepeme
npednasumernume e Kymusima ¢ npednasumernu. AKo e Heobxo0uMo, 2u 3ameHeme
unu Hynupatme.

* [MpoOyKTbT He € BKIMYEH B (3a3eMeH) KOHTaKT. >>> [Ipogepeme 8pb3kama Ha
wencena.

+ ByTtoHuTe / KonyeTaTa / KnaBULLNTE HA KOHTPOMHWSA NaHen He PYHKUMOHMpAT. >>> Ako
sawusm rpodykm e obopydsaH ¢ (hyHKUUS 3a 3aKoyeaHe Ha 6ymoHume,
brokupaHemo Ha 6ymoHume mMoxe 0a e akmusupaHo. Moss, deakmugupalme 20.

» JlamnaTta Ha pypHaTa e gedekTHa. MeHeme namnama Ha hypHama.

» 3axpaHBaHeTO e npekbcHaTo. >>> [Ipogepeme danu uma 3axpaHeaHe. [lposepeme
npedna3umenume 8 Kymusima ¢ npedna3umernu. AKo e Heobxo0umo, 3ameHeme urnu
Hynupadme npedna3umenume.

* Moxe Oa He e 3agageHa Ha onpegeneHa yHKUWSA 3a rotBeHe v / nnm
Temneparypa. >>> 3alalime ¢ypHama Ha onpederneHa yHKUUsA 3a 2omeeHe u / unu
mewmnepamypa.
* [pu mogenu, obopyaBaHuW C TamMep, TakMepbT He ce perynupa. >>> Pezynupalme
epememo.
» 3axpaHBaHeTO e npekbcHaTo. >>> [Ipogepeme danu uma 3axpaHeaHe. [lposepeme
npedna3umenume 8 Kymusima ¢ npedna3umernu. AKo e Heobxo0umo, 3ameHeme urnu
Hynupadme npedna3umenume.

+ Bb3HMKHA NpeaunLIHO NpeKkbCBaHe Ha Toka. >>> Pezayrnupalime epememo /
npeskoYeamerns Ha MPodyKma U 20 8KIoYeme OmHo8o.
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