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Kaere kunde

Laes betjeningsvejledningen fgr installation eller brug af dette produkt.

Beko Tak, fordi du har valgt vores produkt. Vi gnsker, at dit produkt, der er fremstillet med hgj
kvalitet og teknologi, skal give dig den bedste effektivitet. For at ggre dette skal du lzese denne
vejledning og enhver anden dokumentation, der fglger med, omhyggeligt, fgr du bruger
produktet, og opbevar den som reference. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv
manualen med. Fglg instruktionerne under hensyntagen til alle de oplysninger og advarsler, der
er angivet i brugermanualen.

Fglg alle advarsler og oplysninger i brugermanualen. Pa denne made beskytter du dig selv og
dit produkt mod de farer, der kan opsta.

Opbevar brugermanualen. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv manualen med.
Brugermanualen indeholder fglgende symboler:

A Fare, der kan resultere i dgd eller personskade.
BEMARK Fare, der kan resultere i materiel skade pa produktet eller dets miljg.

& Fare, der kan medfgre forbraendinger pa grund af kontakt med varme overflader.
ﬂ Vigtige oplysninger og nyttige tips.

@ Lees brugermanualen.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce Made in TURKEY
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I sikkerhedsinstruktioner

- Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der
vil hjeelpe med at beskytte
mod risiko for personskade
eller materiel skade.

- Hvis produktet overfgres til
en anden person eller brugt
brugte, skal
betjeningsvejledningen,
produktetiketter, andre
relevante dokumenter og
tilbehgr leveres sammen
med produktet.

- Vores firma ma ikke holdes

ansvarlig for skader, der kan

opsta som fglge af
manglende overholdelse af
disse instruktioner.

- Manglende overholdelse af
disse instruktioner ggr
enhver garanti ugyldig.

- Al ad altid installations- og
reparationsarbejdet udfgres
af producenten, den
autoriserede service eller en
person, der er angivet af
importgren.

- &Brug kun originale
reservedele og tilbehgr.

.- A Du ma ikke reparere eller
udskifte nogen del af
apparatet, medmindre det
specifikt er angivet |
brugermanualen.

- AFastger ikke filteret pa

produktet.
AFormél med brugen

. Dette apparat er konstrueret

til privat brug. Det er ikke
beregnet til erhvervsmaessig
brug.

- Brug ikke produktet i haver,

balkoner eller andre
udendgrs miljger. Apparatet
er beregnet til brug |
kgkkenomrader til
husholdninger og
medarbejdere | butikker,
kontorer og andre
arbejdsmiljger.

- ADVARSEL.: Dette produkt

ma kun bruges til
madlavning. Den ma ikke
bruges til andre formal som
opvarmning af et rum.

- Ovnen kan bruges til at

afrime, bage, stege og grille
mad.

- Dette produkt; bar ikke

bruges til opvarmning,
pladevarme, haengende
handklaeder eller tgj pa
handtaget til tgrring.

AB¢rn, sarbare mennesker

og kaeledyrs sikkerhed
- Dette produkt kan bruges af

bgrn fra 8 ar og af personer,
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hvis fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
manglende erfaring og viden
er underudviklet, forudsat at
de overvages eller treenes i
sikker anvendelse og farer
ved systemet.

- Bgrn bgr ikke lege med
produktet. Rengering og
vedligeholdelse af brugeren
bgr ikke udfgres af bgrn,
medmindre de er under
opsyn af nogen.

- Dette produkt bgr ikke
bruges af personer med
nedsat fysisk, sensorisk eller
mental ydeevne (inklusive
b@rn), medmindre de holdes
under opsyn eller far de
ngdvendige instruktioner.

- Bgrn skal overvages for at
sikre, at de ikke leger med
produktet.

- El-produkter er farlige for
bgrn og husdyr. Bgrn og
keeledyr ma ikke lege med,
klatre pa eller komme ind i
produktet.

- Anbring ikke noget pa det
produkt, som bgrn kunne na.
- ADVARSEL: Produktets
tilgeengelige overflader er
varme under brug. Hold bgrn
veek fra produktet.

- Opbevar
emballagematerialet
utilgeengeligt for bgrn. Der er

5/DA

risiko for kveestelse og
kveelning.

- Nar dgren er aben, ma du

ikke placere tunge genstande
pa den eller lade bgrn sidde
pa den. Du kan veelte ovnen
eller beskadige
derheengslerne.

+ (Hvis dit produkt har et stik)

For bgrns sikkerhed skal du
treekke netstikket ud og gere
produktet ubrugeligt, inden
du bortskaffer det.

AEIektrisk sikkerhed
- Slut produktet til et jordet

stikkontakt, der er beskyttet
af en sikring, der svarer til de
aktuelle klassifikationer pa
typeskiltet. Lad jorden
installeres af en kvalificeret
elektriker. Brug ikke
produktet uden
jordforbindelse i henhold til
lokale / nationale forskrifter.

. Stikket eller den elektriske

forbindelse til produktet skal
veere pa et let tilgeengeligt
sted (hvor det ikke pavirkes
af ovnens flamme). Hvis
dette ikke er muligt, skal en
mekanisme (sikring, switch,
switch osv.) Veere
tilgeengelig pa det elektriske
system, som produktet er
tilsluttet, som overholder de
elektriske forskrifter og



adskiller alle poler fra
netveerket.

- Produktet ma ikke tilsluttes
stikket under installation,
reparation og transport.

- Tilslut produktet til en
stikkontakt, der svarer til
speendings- og
frekvensveerdierne, der er
angivet pa typeskiltet.

- (Hvis dit produkt ikke har en
netledning) Brug kun det
tilslutningskabel, der er
specificeret i afsnittet
"Tekniske data".

- Seet ikke fast strgmkablet
under og bag produktet.
Anbring ikke tunge
genstande pa netledningen.
Netledningen ma ikke bgjes,
klemmes og komme |
kontakt med varmekilder.

- Ovnens bagside bliver ogsa
varm, mens den er i drift.
Netledninger ma ikke bergre
ryggen, da forbindelserne
kan beskadiges.

- Indseet ikke de elektriske
kabler i ovnens dgr, og ker
dem ikke over varme
overflader. Du kan kortslutte
ovnen og teende pa grund af
kablets smeltning.

- Brug kun det originale kabel.
Brug ikke afskarne eller
beskadigede kabler eller
forleengerledninger.

- Hvis netledningen er
beskadiget, skal den
udskiftes af en producent, en
autoriseret tjenesteudbyder
eller en person, der er
angivet af importgren for at
undga mulige farer.

- ADVARSEL: Fgr du udskifter
ovnlampen, skal du sgrge for,
at produktet er frakoblet
strgmforsyningen for at
undga risikoen for elektrisk
stgd. Traek stikket ud af
stikkontakten eller sluk
sikringen fra sikringsboksen.

(Hvis dit produkt har et stik)

- Tilslut ikke produktet til en
stikkontakt, der er Igs, er
kommet ud af stikkontakten,
er gdelagt, beskidt eller
fedtet, og der er risiko for
kontakt med vand (f.eks.
Vand, der kan komme ud fra
disken).

- Ror aldrig ved stikket med
vade haender! Hold ikke |
kablet for at traekke stikket
ud, men altid stikket.

- Sgrg for, at produktstikket
sidder ordentligt i stikket for
atundga lysbue.

ATransportsikkerhed

- Frakobl produktet fra
lysnettet, fgr produktet
transporteres.
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- Produktet er tungt, veer
mindst to personer til at
baere produktet.

- Brug ikke dgren og/eller
handtaget til at beere eller
flytte apparatet.

- Leeg ikke andre ting pa
produktet og beer produktet
opret.

- Nar du skal transportere
produktet, skal du pakke det
med
bobleemballageemballage
eller tyk pap og tape det teet.
Fastger produktet teet med
tape for at forhindre, at de
aftagelige eller bevaegelige
dele af produktet og
produktet beskadiges.

- Kontroller produktets
samlede udseende for
skader, der kan have opstaet
under transporten.

A Installationssikkerhed

- Kontroller produktet for
skader inden installation.
Hvis produktet er beskadiget,
skal du ikke installere det.

- Installer ikke produktet i
naerheden af varmekilder
(radiatorer, komfurer osv.).

- Hold alle ventilationskanaler
omkring produktet abent.

- For at undga overophedning
ber produktet ikke installeres
bag dekorative dgre.

A Sikkerhed i brug

- Sgrg for, at produktet er

slukket efter hver brug.

- Hvis du ikke vil bruge

produktet i lang tid, skal du
traekke netstikket ud eller
slukke sikringen fra
sikringsboksen.

- Brug ikke et defekt eller

beskadiget produkt. Frakobl
eventuelt produktets
elektricitet / gasforbindelser
og ring til den autoriserede
service.

- Brug ikke produktet, hvis

glasdgren er fjernet eller
brudt.

- Bestig ikke pa produktet for

at opna noget eller af anden
grund.

- Brug ikke produktet i

situationer, der kan pavirke
din bedgmmelse, sasom B.
stofbrug og / eller
alkoholbrug.

- Anteendelige genstande, der

ergemti
madlavningsomradet, kan
anteendes. Opbevar aldrig
anteendelige genstande i
madlavningsomradet.

- Ovnhandtaget er ikke et

handklaedetgrrer. Haeng ikke
handklaeder, handsker eller
lignende tekstiler, nar du
bruger produktet.

/DA



- Produktdgrens haengsler
beveeger sig og abnes, nar
dgren abnes og lukkes. Hold
ikke delen med haengslerne,
nar du abner / lukker dgren.

ATemperaturadvarsler

- ADVARSEL: Mens produktet
fungerer, vil udsatte dele
veere varme. - Rgr ikke
produktet eller stremkablet.
Bern under 8 ar skal ikke
bringes teet pa produktet
uden en voksen.

- Anbring ikke brandfarlige /
eksplosive materialer |
naerheden af produktet, da
kanterne er varme, mens det
fungerer.

- Da damp kan udledes, skal
du holde dig veek, mens du
abner ovnens dgr. Dampen
kan breende din hand, ansigt
og / eller gjne.

- Produktet kan veere varmt
under brug. Rar ikke ved de
varme rum, de indvendige
dele af ovnen,
varmeelementerne osv.

- Nar du leegger mad pa eller
fierner mad fra ovnen mv.,
skal du altid bruge
varmebestandige
ovnhandsker.

ABrug af tilbehogr
- Det er vigtigt, at tradgrillen
og bakken placeres korrekt
pa tradhylderne. Se afsnittet
"Brug af tilbehgr" for
detaljerede oplysninger.

- Tilbehgr kan beskadige

derglasset, nar du lukker
produktdgren. Skub altid
tilbehgret til udkanten af
madlavningsomradet.

A Madlavningssikkerhed

- Veer forsigtig, nar du bruger

alkohol i din mad. Alkohol
fordamper ved hgje
temperaturer og kan
anteendes, nar det udseettes
for varme overflader, hvilket
kan resultere i en brand.

- Madrester, olie osv. |

kogeomradet kan anteendes.
Fjern groft snavs, inden
kogning.

- Risiko for madforgiftning:

Opbevar ikke mad i ovnen i
mere end en time f@r og efter
tilberedning. Ellers kan
madforgiftning eller sygdom
resultere.

- Opvarm ikke lukkede daser

0g glas. Det opbyggede tryk
kan fa glasset til at spreenge.

- Anbring bagepapiret i et

kgkkengrej eller pa tilbehgr til
ovnen (bakke, wire rack osv.)
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Sammen med mad og seet
det i den forvarmede ovn.
Fjern alt overskydende
stykke pergamentpapir, der
heenger fra tilbehgret eller
beholderen for at undga
risikoen for at bergre
varmeelementerne. Brug
aldrig bagepapir ved en
ovnstemperatur, der er
hgjere end den maksimale
driftstemperatur, der er
angivet pa det bagepapir, du
bruger. Leeg aldrig
pergamentpapir pa
ovngulvet.

- Anbring ikke bageplader,
plader eller aluminiumsfolie
direkte pa bunden af ovnen.
Den akkumulerede varme
kan beskadige ovnens bund.
- Luk ovnens dgr, mens du
griller. Varme overflader kan
forarsage forbreendinger!

- Mad, der ikke er egnet til grill,
udger en brandfare. Kun
grillmad der er egnet til tunge
grill. Leeg heller ikke maden
for langt tilbage pa grillen.
Dette er det hotteste omrade,

og fedtholdige fgdevarer kan
tage ild.

AVedligeholdelses og

renggringssikkerhed
- Vent til produktet er afkglet,
inden du renggr det. Varme
overflader kan forarsage
forbreendinger!

- Produktet ma ikke vaskes
ved at sprgjte eller heelde
vand pa det! Der er fare for
elektrisk stgd!

- Rens ikke produktet med

damprensere, da dette kan
forarsage elektrisk stgd.

- Brug ikke skrappe

skuremidler, metalskrabere,
staluld eller blegemidler til at
rense glasset i ovnens
frontdgr / (hvis det finde)
ovnens gverste dgrglas.
Disse materialer kan
forarsage at glasoverfladen
bliver ridset og knaekker.

- Hold altid kontrolpanelet rent

og tgrt. En fugtig og snavset
overflade kan forarsage
problemer med betjeningen
af funktionerne.
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A Miljginstruktioner

Affaldsregulativ
Overholdelse af WEEE-direktivet og
bortskaffelse af affald
Dette produkt er i

overensstemmelse med WEEE-

mmm | direktiv (2012/19/EU). Dette
produkt beerer et symbol for
klassificering af bortskaffelse af
elektrisk og elektronisk udstyr
(WEEE).
Dette produkt er fremstillet af dele og
materialer af hgj kvalitet, der kan bruges
igen, og som er egnede for genbrug. Smid
ikke produktet med husholdningsaffald og
andet affald ved slutningen af dets levetid.
Bring det til et opsamlingssted for genbrug
af elektroniske og elektriske apparater.
Kontakt dine lokale myndigheder for at finde
naermeste opsamlingssted.
Korrekt bortskaffelse af brugt udstyr hjzelper
med at forhindre potentielle negative
konsekvenser for miljget og menneskers
sundhed.
Overholdelse af RoHS-direktivet:
Det produkt, du har kgbt, er i
overensstemmelse med EU RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Det indeholder ikke skadelige
og forbudte materialer angivet i direktivet.

Bortskaffelse af

transportemballage
+ Transportemballagen kan veere farlig for
bgrn. Opbevar emballagen et sikkert sted
uden for bgrns reekkevidde.
Transportemballagen bestéar af materialer,
der kan genbruges. Sorter dem i henhold
til genbrugsanvisninger. Blaend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.

Anbefalinger til energibesparelse
Information om energieffektivitet i henhold
til EU 66/2014 kan findes pa
produktoversigten, der fglger med produktet.
Fglgende forslag hjeelper dig med at bruge
dlt produkt gkologisk og energieffektivt:

+ Tg frosset mad inden tilberedning.

+ Brug mgrke eller emaljerede beholdere i
ovnen, der overfgrer varme bedre.

+ Sluk for produktet 5 til 10 minutter fgr
afslutningen af tilberedningsprocessen for
at koge leengere. Nu kan du spare op til
20% elektricitet med varme.

+ Forvarm altid, hvis det er angiveti
opskriften eller i brugsanvisningen. Abn
ikke ovnsdgren ofte under tilberedningen.

+ Prgv at tilberede mere end en skal i ovnen
pa samme tid. Du kan lave mad pa
samme tid ved at placere to
kogebeholdere pa tradhylden. At tilberede
dine maltider en efter en sparer ogsa
energi, fordi ovnen ikke mister sin varme.
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El Dit produkt
Produktintroduktion

0 ~N o o wN =

Betjeningspanel

Lampex

Tradhylderxx

Blaesermotor (bag stalplade)
Dor

Handtag

Bundvarmer (bundplade i stal)
Hyldepositioner

9 Topvarmer
10 Ventilationshuller

*  Det afhaenger af modellen Dit produkt har
muligvis ikke en lampe, eller lampetypen og
placeringen kan afvige fra illustrationen.

»* Det afhaenger af modellen Dit produkt kan
veere uden tradhylder. Pa illustrationen er
tradhylder vist som eksempler.
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Introduktion og brug af produktkontrolpanel
| dette afsnit kan du finde oversigten og grundleeggende anvendelser af produktets
kontrolpanel. Der kan veere forskelle i billeder og nogle funktioner afhaengigt af produkttypen.

Ovnkontrol

1 Funktionsvalgsknap

2 Timer

3 Temperaturhandtag

Hvis der er knapper, der kontrollerer dit
produkt, kan disse knapper muligvis veere
integreret i kontrolpanelet, der kommer ud,
nar der trykkes pa nogle modeller. For at
foretage indstillinger med disse knapper
skal du fgrst trykke den tilsvarende knap ind
og traekke knappen ud. Efter indstilling skal
du trykke pa indstillingen igen og seette
knappen tilbage i.

Funktionsvalgsknap

Du kan veelge ovnens betjeningsfunktioner
med funktionsknappen. Drej til venstre /
hgjre for at veelge fra den lukkede position
(op).

Temperaturhandtag

Med temperaturregulatoren kan du veelge
den temperatur, du vil tilberede. Drej til
venstre / hgjre for at vaelge fra den lukkede
position (op).

Temperaturindikator

Du kan bestemme ovnens indvendige
temperatur ved hjeelp af
temperatursymbolet pa displayet.
Temperatursymbolet vises pa displayet, nar
tilberedningen begynder, og
temperatursymbolet forsvinder, nar den
indstillede temperatur er naet. Hvis
temperaturen i ovnen falder til under den
indstillede temperatur, vises
temperatursymbolet igen.
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Alarmtast

Tast til tidsindstilling
Reducer-tast

Forgg-tast
Indstillingstast

Tast til tastelas
Skaermsymboler

o - Kogetids-symbol
o : Symbol for slut pa
- tilberedningstid=*
A\

[ e N I

~

: Alarmsymbol
(] - Lysstyrkesymbol
& : Symbol for tastelas
8 : Temperatursymbol
() - Lydstyrkesymbol
: Symbol for dgrlas*

* Det varierer afhaengigt af
produktmodellen. Det er muligvis ikke
tilgeengelig pa dit produkt



Ovndriftsfunktioner

Pa funktionstabellen; de driftsfunktioner, du kan bruge i ovnen, og de hgjeste og laveste
temperaturer, der kan indstilles til disse funktioner, vises. Reekkefglgen af de driftstilstande,
der vises her, kan afvige fra arrangementet pa dit produkt.

Ovnen er ikke opvarmet. Kun

ventilatoren (pa bagveeggen)

fungerer. Frosne fgdevarer med

# Betjening med granulat er langsomt optget ved

0 ventilator stuetemperatur, kogte fedevarer

afkgles. Tiden til optgning af et helt
stykke kg@d er leengere end f@devarer
med korn.
Maden opvarmes fra oven og under
pa samme tid. Velegnet til kager og

* gryderetter i bageforme eller kager og
bagveerk. Madlavning sker med en
enkelt bakke.

Top og bund-
opvarmning

er velegnet til fgdevarer, der har brug
Bundopvarmning * for bruning pa bunden.

Denne funktion bgr ogséa bruges til

nem damprensning.

1 ,l Der er kun lavere opvarmning pa. Det

[«

Den varme luft, der opvarmes af de
Ventilator assisteret @vre og nedre varmeapparater,
bund/ top * fordeles ligeligt og hurtigt i hele
opvarmning ovnen med ventilatoren. Madlavning
sker med en enkelt bakke.
Den varme luft, der opvarmes af
varmeblaeseren, fordeles ligeligt og
hurtigt i hele ovnen med ventilatoren.
Den er velegnet til multi-bakke
madlavning af din mad pa forskellige
hylde niveauer.
@vre opvarmning, lavere opvarmning
— og ventilator opvarmning arbejde.
® "3D" funktion * Alle dele af produktet tilberedes
WWwW

]| |

® Ventilatoropvarmning *

ligeligt og hurtigt. Madlavning sker
med en enkelt bakke.
Den store grill pa ovnloftet virker. Den

Fuld grill * er velegnet til grillring i store
maengder.
Den varme luft, der opvarmes af den
hoA Ventilator assisteret . lille grill, fordeles hurtigt i ovnen med
% lav grill ventilatoren. Den er velegnet il

grillring af mindre maengder.
* Dit produkt fungerer i det temperaturomrade, der er angivet pa temperaturknappen.
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Produkt tilbehgr

Dit produkt indeholder forskellige tilbehgr. | dette afsnit finder du beskrivelsen af tilbehgret
og beskrivelsen af korrekt brug. Det medfglgende tilbehgr varierer afheengigt af
produktmodellen. Alt det tilbehgr, der er beskrevet i betjeningsvejledningen, er muligvis ikke
tilgeengeligt i dit produkt.

BEMARK : Skaller i dit produkt kan deformeres af temperaturpavirkning. Dette har ingen
indflydelse pa funktionen. Deformationen forsvinder, nar rummet kgler ned.

Standardbakke
Det bruges til kager, frosne fgdevarer og til
stegning af store stykker.

Dyb bakke

Det bruges til bagning, stegning af store
stykker, saftige retter eller til opsamling af
flydende olier, n&r man griller.

Grillrist

Det bruges til at stege eller placere maden, der
skal bages, ristes og dampes pa den gnskede
hylde.
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Brug af produkttilbehgr

Madlavningshylder
Der er 5 niveauer af hyldeposition i
madlavningsomradet. Du kan ogsa se
reekkefglgen af hylderne i numrene pa den
forreste ramme af komfyren.

Modeller med tradhvider

gt

Modeller med tradhylder:

Det er vigtigt, at tradnettet er placeret
korrekt pa kabelsideshylderne. Mens du
anbringer tradnettet pa den gnskede hylde,

skal det &bne omrade veere foran. For bedre
madlavning skal tradgrillen fastggres med
proppen pa tradhylden. Det ma ikke lgbe
over stikket for at bergre baasiden af ovnen.

Modeller uden tradhylder:

Det er vigtigt, at tradnettet er placeret
korrekt pa sidehylderne. Tradnet har en
retning, nar det placeres pa hylden. Mens du
anbringer tradnettet pa den gnskede hylde,

Anbring bakken pa kgkkenhylderne
Modeller med tradhylder:

Det er ogsa vigtigt at placere bakkerne
korrekt pa de kabelforbundne bakker.
Mens du placerer bakken pa den gnskede
hylde, skal den side, du vil holde, vaere pa
fronten.

For bedre madlavning skal bakken fastggres
med proppen pa tradhylden. Det ma ikke
Ipbe over stikket for at bergre bagsiden af
vnen,

Modeller uden tradhylder:

Det er ogsa vigtigt at placere bakkerne
korrekt pa sidehylderne. Bakken har en
retning, nar den placeres pa hylden. Mens
du placerer bakken pa den gnskede hylde,
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Stop-funktion af tradnet

Der er en stopfunktion, der forhindrer
traddnet i at veelte ud af tradhylden. Med
denne funktion kan du nemt og sikkert tage
mad ud. Mens du fjerner tradnet, kan du
traekke det frem, indtil det nar proppen. Du
skal kgre pluggen for at fierne det helt.
adhvider

Stopfunktion af tradnetbakken - Modeller
med tradhylder

Der er ogsa en stopfunktion for at forhindre
bakken i‘at veelte ud af tradhylden. Nar du

fierner bakken fra den bageste I4s, skal du
riggre den og traekke den mod dig, indtil
den nar proppen. Du skal kgre pluggen for at
ierne. det helt.

Korrekt placering af tradnet og hylden pa
de teleskopiske skinnerModeller med
tradhylder og teleskopskinner

Takket veere de teleskopiske skinner kan
bakker eller tradnet let installeres og fjernes.
Nar du bruger bakker og tradgitter med de
teleskopiske skinner, skal du sgrge for, at
stifterne pa fronten og bagsiden af de
teleskopiske skinner er mod kanterne pa
arillen.oa bakken (se.illustration).
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Tekniske specifikationer

Produktets ydre dimensioner (hgjde / bredde /

595 mm/594 mm/567 mm
dybde)
dO)\//bngg)s monteringsmal (hgjde / bredde / 590 eller 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Spaendingsfrekvens 220-240 V~; 50 Hz
Kabeltype og tveersnit brugt / egnet til brug i min. HOSVV-FG 3 x 1.5 mm2
produktet
Samlet strgmforbrug 2.6 kW
Ovntype Multifunktionsovn
#

Basics: Oplysninger om elektriske ovns energimaerkning gives i henhold til standarden EN
60350-1 / IEC 60350-1. Disse veerdier bestemmes under standardbelastning med funktioner
til opvarmning fra bund til top eller opvarmning med ventilator (hvis tilgeengelig).
Energieffektivitetsklassen bestemmes efter fglgende prioritering, afhaengigt af om de
relevante funktioner til produktet er tilgeengelige eller ikke: 1-@ko-ventilatoropvarmning, 2-
Ventilatoropvarmning 3- Ventilator assisteret lav grill, 4-Top og bund-opvarmning.

ﬂ Tekniske specifikationer kan eendres uden varsel for at forbedre produktets kvalitet.

ﬂ lllustrationer i denne manual er skematisk og matcher muligvis ikke ngjagtigt dit
produkt.

Veerdierne, der er specificeret pa produktetiketterne eller i den ledsagende

ﬂ dokumentation, bestemmes under laboratorieforhold i overensstemmelse med de
relevante standarder. Disse veerdier kan variere afhaengigt af produktets drifts- og
miljgforhold.
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El Forste brug

Fgr du begynder at bruge dit produkt,
ane_faIes det at ggre folgende i de fglgende
afsnit.

Indstilling for forste gang

Indstil altid tidspunktet pa dagen, fgr
du bruger din ovn. Hvis du ikke
indstiller det, kan du ikke lave mad i
nogle ovnmodeller.

1.Nar ovnen er teendt for ferste gang, vil
timefeltet "12:00" og 3 symbolet blinke
pa displayet.

2. Igstil tidspunktet pa dagen ved at rgre ®
[,

O |7
A= IR

L © O o

3. Tryk LV eller s tast for at aktivere minut
feltet,

ﬁ(@@@%}éﬁ

4 Indstil dagens minut ved at rere &/,

EC

pufpmini
5. Bekreeft indstillingen ved at trykke pa v
eller ¢ indtaste.

» Tidspunktet p4 dagen er indstillet, og &)
symbolet forsvinder pa skaermen.
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Hvis fgrste gang ikke er indstillet,

o fortseetter, "12:00" and £ og
symboler med at blinke, og ovnen
starter ikke. Hvis ovnen skal fungere,
skal du bekraefte tidspunktet pa
dagen ved at indstille tidspunktet pa
dagen eller trykke pa tasten, €9 nar
dener pa "12:00". Du kan eendre
indstillingen for tidspunktet pa dagen
senere, som beskrevet i afsnittet
"Indstillinger”.

De aktuelle tidsindstillinger
annulleres i tilfeelde af strgmsvigt.
Det skal justeres igen.

Forste renggring

1. Fjern alt emballagemateriale.

2.Fjern alt tilbehgr fra ovnen, der felger med
produktet.

3. Teend produktet i 30 minutter, og sluk det
derefter. Pa denne made breendes og
renggres rester og lag, der kan veere

tilbage i ovnen under produktionen.

4.Nar du betjener produktet, skal du veelge
den hgjeste temperatur og den
driftsfunktion, som alle varmeelementer i
dit produkt betjener. Se "Ovnens
betjeningsfunktioner”. Du kan leere at
betjene ovnen i det felgende afsnit.
5.Vent til apparatet er kglet helt af.

6. Ter overfladerne af produktet med en vad
klud eller svamp, og tgr den med en klud.

For du bruger tilbehgret;

Renggr det tilbehgr, du fjerner fra ovnen

med saebevand og en blgd

renggringssvamp.

BEMAZRK Overfladen kan blive gdelagt af
nogle renggringsmidler eller
renggringsmaterialer. Brug ikke
aggressive renggringsmidler,
skurepulver/rensemeelk eller
nogle skarpe genstande.

BEMARK Der kan udsendes rgg og lugt et
par timer under fgrste drift.
Dette er ganske normalt. Sgrg
for, at rummet er velventilleret
for at fjerne regen og lugten.
|Undgé at indande denne rgg og
ugt.



[ Betjening af ovnen

Generel information om brug af
ovnhen

Kolevifte (Det findes muligvis ikke pa dit
produkt.)

Dit produkt har en kglevifte. Kgleventilatoren
aktiveres automatisk, nar det er ngdvendigt, og

afkgler bade fronten pa produktet og mgblerne.

Den deaktiveres automatisk, nar
kgleprocessen er afsluttet. Der kommer varm
luft ud over ovnens dgr. Tildeek ikke disse
ventilationsabninger med noget. Ellers kan
ovnen overophedes.

Kgleventilatoren fortsaetter med at arbejde
under ovnens drift eller efter at ovnen er
slukket (ca. 20-30 minutter). Hvis du laver mad
ved at programmere ovntimeren, slukker
kgleventilatoren efter alle tilberedningstiderne
med alle funktioner. Kgleventilatorens driftstid
kan ikke bestemmes af brugeren. Den tzendes
og slukkes automatisk. Dette er ikke en fejl.
Ovnlys

Ovnlampen taendes, nar ovnen begynder at
tilberede. I nogle modeller er lampen teendt
under tilberedning, mens den i nogle
modeller slukker efter en bestemt tid.
Betjening af ovnens styreenhed
Generelle advarsler for ovnens styreenhed

Den maksimale tid, der kan indstilles til
0 slutningen af madlavningen, er 5 timer

og 59 minutter.

Programmet bliver annulleret i tilfeelde

af strgmudfald. Du skal

genprogrammere ovnen.

Mens der foretages justeringer, blinker
de relevante symboler pa uret. Vent et
gjeblik, indstillingerne gemmes.

Hvis der er foretaget nogen
ﬂ tilberedningsindstillinger, kan tiden pa
dagen ikke justeres.

Hvis tilberedningstiden er indstillet, nar
tilberedningen starter, vises den
resterende tid p4 skeermen.

| tilfeelde, hvor tilberedningstid eller
tilberedningstid er indstillet, kan du
annullere automatisk ved at trykke pa
tasten & i lang tid.

SOooomg e o
NS W A 1 N I R~
06 60 @ & &
I B
1 2 3 4 5 6

1 Alarmtast

2 Tast til tidsindstilling

3 Reducer-tast

4 Forgg-tast

5 Indstillingstast

6 Tasttil tastelas

Skaermsymboler

o : Kogetids-symbol

) : Symbol for slut pa

h tilberedningstid+

2 : Alarmsymbol

€] - Lysstyrkesymbol

& : Symbol for tastelas

I : Temperatursymbol

i) - Lydstyrkesymbol

: Symbol for dgrlas*

* Det varierer afhaengigt af

produktmodellen. Det er muligvis ikke
tilgeengelig pa dit produkt

Taend for ovhen

Nar du veelger en driftsfunktion, du vil lave
mad med ved hjzelp af
funktionsvalgsknappen og indstiller en
bestemt temperatur ved hjeelp af
temperaturknappen, begynder ovnen at
fungere.

Sluk for ovnen

Du kan slukke for ovnen ved at dreje
funktionsvalgsknappen og
temperaturknappen til slukket (op) position.

Manuel tilberedning for at vaelge
temperatur og ovnens funktion

Du kan lave mad ved at foretage den
manuelle kontrol (under din kontrol) ved at
veelge den temperatur og driftsfunktion, der
er specifik for din mad.

Eksempel:
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1. Veelg den betjeningsfunktion, du vil tilberede
med ved hjeelp af funktionsvalgsknappen.
2. Indstil temperaturen, du vil tilberede med
ved hjzelp af temperaturknappen.
» Din ovn starter straks med den valgte
funktion og temperatur, og 8 vil dukke op pa
skeermen. Nar temperaturen inde i ovnen nar
den indstillede temperatur, forsvinder
symboletl. Ovnen slukkes ikke automatisk, da
manuel tilberedning er udfgrt uden at indstille
tilberedningstiden. Du skal selv kontrollere
tilberedningen og slukke for den. Nar din
tilberedning er faerdig, kan du slukke for ovnen
ved at dreje funktionsvalgsknappen og
temperaturknappen til slukket (op) position.

Madlavning ved at indstille

tilberedningstiden;

Du kan fa ovnen til at slukke automatisk ved

afslutningen af tiden ved at veelge den

temperatur og driftsfunktion, der er specifik for

din mad og indstille tilberedningstiden pa

timeren.

1. Veelg betjeningsfunktion.

2. Ror ved 9, indtil symbolet O vises pa
displayet for tilberedningstiden.

S Mrrr
L

2 GNE @ & 8

Nar du har indstillet driftsfunktion og
temperatur, kan du indstille
tilberedningstiden i 30 minutter ved
at bergre tasten @® direkte for hurtig
indstilling af tilberedningstiden og
zendre tiden med tasterne ®/O.

3. Indstil tilberedningstiden ved at bergre
tasterne @/O.

S Mr-Lr
L T

Q@@C@'@ﬁ

Tilberedningstiden gges med 1 minut i
de fgrste 15 minutter, efter 15 minutter
@gges den med 5 minutter.

4. Seet mad i ovnen, og indstil temperaturen
med temperaturknappen.

» Din ovn starter straks med den valgte

funktion og temperatur. Den indstillede

tilberedningstid begynder at teelle ned og 8

vises pa displayet. Nar temperaturen inde i

ovnen nar den indstillede temperatur,

forsvinder symboletd.

5. Efter den indstillede tilberedningstid er naet,
vises "End"” symbolet blinker €, og timeren
bipper

6. Advarslen lyder i to minutter. Tryk pa en
vilkarlig knap, for at stoppe brummeren.
Advarslen stopper, og tidspunktet pa dagen
vises pa skaermen.

Sadan indstilles tilberedningens sluttid til

et senere tidspunkt; (Det varierer

afhaengigt af produktmodellen. Det er
muligvis ikke tilgaengelig pa dit produkt)

Ved at veelge den temperatur og driftsfunktion,

der er specifik for dit maltid, kan du indstille

tilberedningstiden og tilberedningens sluttid til
et senere tidspunkt, s& ovnen kan starte og
slukke automatisk.

1. Veelg betjeningsfunktion.

2. Ror ved €9, indtil symbolet & vises pa
displayet for tilberedningstiden.

S M
Iy

= >

Nar du har indstillet driftsfunktion og
temperatur, kan du indstille
tilberedningstiden i 30 minutter ved at
bergre tasten @® direkte for hurtig
indstilling af tilberedningstiden og
aendre tiden med tasterne ®/O,
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3. Indstil tilberedningstiden ved at bergre
tasterne @/,

S M-
I R

Q@@@ﬁ’?&

Tilberedningstiden gges med 1 minut i
de fgrste 15 minutter, efter 15 minutter
@gges den med 5 minutter.

» Efter tilberedningstiden er indstillet, vises

symbolet (O konstant pa skeermen.

4. Ror ved €9 indtil symbolet %D vises pa
displayet for tilberedningstiden.

o
L]
[T

QW@%%

5. Indstil tilberedningstiden ved at bergre
tasterne &/,

L O O QW& 6

» Efter tilberedningens sluttid er indstillet, vises
symbolet & og 5 med tidsperiodesymbolet
konstant pa displayet. S& snart madlavning
starter, forsvinder symbolet <.
6. Seet mad i ovnen, og indstil temperaturen
med temperaturknappen.
» Ovnuret beregner automatisk tidspunktet
for start af tilberedning ved at traekke
tilberedningstiden fra den indstillede
sluttid. Nar tilberedningstiden er naet,
aktiveres den valgte driftstilstand, og ovnen
opvarmes til den indstillede temperatur. Den
indstillede tilberedningstid begynder at teelle
ned og 8 vises pa displayet. Nar temperaturen
inde i ovnen nar den indstillede temperatur,
forsvinder symboletl.
7. Efter den indstillede tilberedningstid er néet,
vises "End"” symbolet blinker £, og timeren
bipper

8. Advarslen lyder i to minutter. Tryk pa en
vilkarlig knap, for at stoppe brummeren.
Advarslen stopper, og tidspunktet p& dagen
vises pa skaermen.

Hvis der trykkes pa en vilkarlig tast i
ﬂ slutningen af den hgrbare advarsel,
starter ovnen igen. For at forhindre
ovnen i at arbejde igen efter
advarselsafslutningen, skal du seette
temperaturknappen og
funktionsknappen til "0" position
(slukket), og sluk for ovnen.

Indstillinger

Aktivering af ngglelas

Du kan forhindre, at styreenheden gribes ind
med, ved at aktivere ngglelasfunktionen.

1. Tryk, & indtil symbolet & vises pa displayet.

N Symbolet vises, og nedteellingen pa 3-2-1
begynder péa displayet. Nar nedtzellingen er,
aktiveres nggleladsen. Nar en tast bergres, nar
nggleldsen er indstillet, udsender timeren et
hgrbart signal, og & symbolet blinker.

Hvis du holder op med at trykke pa &
tasten, fgr nedtaellingen slutter,
aktiveres nggleldsen ikke. inden
nedteellingen slutter, aktiveres
nggleldsen ikke.

Timer tasterne kan ikke bruges, nar
ﬂ nggleldsen er slaet til. Ngglelasen vil
ikke blive annulleret i tilfeelde af

strgmsvigt.

Deaktivering af ngglelasen

1. Tryk, @ indtil symbolet (& forsvinder pa
displayet.

» &1 Symbolet forsvinder, og ngglelasen er

deaktiveret pa displayet.

Indstilling af alarmen

Du kan ogsé bruge produktets timer til enhver
advarsel eller pAmindelse, der ikke er til
madlavning.

Veekkeuret har ingen effekt pa ovnens
driftsfunktioner. Bruges til advarselsformal.
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bruge vaekkeuret, nar du vil dreje maden i
ovnen pa et bestemt tidspunkt. S& snart den
tid, du har angivet, er udlgbet, giver uret dig en
akustisk advarsel.

Den maksimale alarmtid er 23 timer og
59 minutter.

1. Tryk, £ indtil symbolet 2 vises pa displayet.

RIRREID
o) L L

N © @ & @

2. ® Indstil alarmtiden med /& tasterne.

101 1
0 IR

ﬁ@@@%’fé‘s

» Nar alarm tiden er indstillet, 2 forbliver
symbolet teendt, og alarm tiden starte
nedteellingen péa displayet. Hvis alarm tiden og
tilberedningstiden er indstillet pa samme tid,
vises den kortere tid pa displayet.

3. Nér alarm tiden er fuldfgrt, begynder Q
symbolet at blinke og giver dig en akustisk
advarsel.

Sla alarmen fra

1. Ved afslutningen af alarm perioden skal
advarselslyden veere i to minutter. Tryk pa
en vilkarlig tast for at stoppe advarselslyden.

» Advarselslyden stopper, og tidspunktet pa

dagen vises pé displayet.

Hvis du gnsker at annullere alarmen;

1. Tryk, £ indtil symbolet 2 vises pa displayet
for at nulstille alarm tiden. Tryk pa & tasten,
indtil den viser "00:00".

2. L du kan ogsa annullere alarmen ved at
trykke leenge pé tasten.

Andring af lydstyrken

1. Tryk pa % tasten, indtil ) symbolet vises pa
displayet.

L]
=

L 0 ) (&

2. Indstil det gnskede niveau med /O
tasterne. (b-01-b-02-b-03)

o
R

Q@@f\ﬁ%@

3. Tryk pa % tasten for at fa bekreeftelse, ellers
aktiveres indstillingen inden leenge uden at
trykke pa en tast.

Indstilling af skaarmens lysstyrke

1. Tryk pa % tasten, indtil B symbolet vises pa
displayet.

_{I >

&@@@@

2. Indstil den gnskede lysstyrke med @/
tasterne. (d-01-d-02-d-03)

| ®»

L
Q@@%{é}%@

» Tryk pa i tasten for at fa bekreeftelse, ellers
aktiveres indstillingen inden leenge uden at
trykke pa en tast.
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£ndring af tidspunktet pa dagen
P& din ovn; for at eendre det tidspunkt pa
dagen, du tidligere har indstillet,
1. Tryk, 5% indtil symbolet € vises pa displayet.
2. In€d>sti| tidspunktet p& dagen ved at rgre ©)

/

o 13

Q@@@{%ﬁ

3. Tryk 9 eller 3¢ tast for at aktivere minut
feltet.

AN iainin®
| 2L

AN @ @ @

4, Indstil dagens minut ved at rgre &/,

o 1OCO
| I _Ig .

Q@@@%’é@

5. Bekreeft indstillingen ved at trykke pa Oeller
% indtaste.

» Tidspunktet pa dagen er indstillet, og ®

symbolet forsvinder pa skeermen.
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E Generelle oplysninger om tllmadlavmng

Dette afsnit beskriver tip til tilberedning og
madlavning af din mad.

Derudover kan du ogsé finde nogle af de
fgdevarer, der er testet som producenter, og de
mest passende indstillinger for disse fadevarer.
Passende ovnindstillinger og tilbehgr til disse
fgdevarer er ogsa angivet.

Generelle advarsler om tilberedning i

ovnen
Mens du &bner ovndgren under eller efter
tilberedningen, kan der opsta braendende varm
damp. Dampen kan breende din hand, ansigt og
/ eller gjne. Nar du abner ovnens dgr, skal du
holde dig veek.

+ Intens damp, der genereres under tilberedning,
kan danne kondensvandvanddraber pa det
indvendige og udvendige af ovnen og pa de
gverste dele af mgblerne pa grund af
temperaturforskellen. Dette er en normal og
fysisk begivenhed.

+ Tilberedningstemperaturen og tidsvaerdierne
for fedevarer kan variere afheengigt af
opskriften og maengden. Af denne grund er
disse veerdier angivet som intervaller.

+ Fjern altid ubrugt tilbehgr fra ovnen, inden du
begynder at lave mad. Tilbehgr, der forbliver i
ovnen, kan forhindre, at din mad bliver kogt til
de korrekte veerdier.

+ For fgdevarer, som du laver mad af i henhold til
din egen opskrift, kan du henvise til lignende
fgdevarer, der findes i madlavningstabellerne.

+ Brug af det medfglgende tilbehgr sikrer, at du
far den bedste madlavningsydelse. Overhold
altid advarsler og oplysninger fra producenten
for det eksterne kgkkengrej, du vil bruge.

+ Klip det fedtbeskyttede papir, du bruger i din
madlavning, i passende stgrrelser til den
beholder, du skal lave mad. Fedtbeskyttet papir,
der strgmmer over fra beholderen, kan skabe
risiko for forbreendinger og pavirke kvaliteten af
din madlavning. Brug det fedtbeskyttede papir,
du bruger i det specificerede
temperaturomrade.

+ For god tilberedning skal du placere din mad pa
den anbefalede korrekte hylde. Skift ikke
hyldeposition under tilberedningen.

Kager og ovn mad

Generel information
Vi anbefaler at bruge tilbehgr til produktet til
god ydeevne ved madlavning. Hvis du bruger et
eksternt kgkkengrej, foretreekker du merke,
ikke-klaebrige og varmebestandige varer.

+ Huvis der anbefales forvarmning i kogebordet,
skal du sgrge for at seette mad i ovnen efter
forvarmning.
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Hvis du vil lave mad med kekkengrej pa
tradstativet, skal du placere det midt i
tradstativet og ikke i naerheden af bagveeggen.

+ Alle materialer, der anvendes til at fremstille

kager, skal veere friske og ved stuetemperatur.

+ Produkternes tilberedningsstatus kan variere

afheengigt af meengden af mad og sterrelsen
pa kgkkengrej.

+ Forme i metal, keramik og glas forleenger

tilberedningstiden, og konditorivarernes
bundoverflade brunes ikke jeevnt.

+ Hvis du bruger kogepapir under tilberedningen,

kan der observeres lidt bruning p4 madens
bundflade. | dette tilfaelde skal du muligvis
forleenge din tilberedningstid ca. 10 minutter.

+ De veerdier, der er angivet i

madlavningstabellerne, er resultatet af de test,
der er udfert i vores laboratorier. Egnede
veerdier for dig kan afvige fra disse veerdier.

+ Placer din mad pa den passende hylde, der

anbefales i madlavningstabellen. Henvis til
ovnens nederste hylde som hylde 1.

Tips til bagning af kager

Hvis kagen er for tgr, gges temperaturen
med 10 ° C og forkort bagetiden.

Hvis kagen er fugtig, skal du bruge en lille
maengde vaeske eller seenke temperaturen
med 10 ° C.

Nar toppen af kagen breendes, skal du leegge
den pa den nederste hylde, saenke
temperaturen og forleenge bagetiden.

Hvis det er godt tilberedt pa indersiden, men
klistret pa ydersiden, skal du bruge en
mindre meengde veeske, seenke
temperaturen og forleen kogetiden.

Tips til madlavning af kager

Hvis wienerbrgdet er for tgrt, gges
temperaturen med 10 ° C og forkort
kogetiden. Fugt dejen ark med en sauce
lavet af meelk, olie, a2g og yoghurt.

Hvis kagerne koges langsomt, skal du sgrge
for, at tykkelsen péa de kager, du har tilberedt,
ikke Igber over bakken.

Hvis wienerbrgdet er brunet pa overfladen,
men bunden ikke er kogt, skal du sgrge for,
at den maengde sauce, du bruger til
wienerbrgdet, ikke er for hgj i bunden af
wienerbrgdet. For jeevn bruning, prgv at
sprede saucen jeevnt mellem dejpladerne og
kagerne.

Bag din kager i den position og temperatur,
der svarer til madlavningsbordet. Hvis
bunden stadig ikke er tilstraekkeligt brunet,
placeres den pa en nedre hylde til den naeste
madlavning.



Tilberedningsbord til bagvaerk og ovhmad
Forslag til madlavning med en enkelt bakke

Kager i

Top og bund-

bakke Standardbakke* opvarmning 3 180 30..40
Kager i Kageform pa ! ’
form tradgrilles Ventilatoropvarmning 2 180 30..40
. Top og bund-
Standardbakke opvarmning 3 160 25..35
. Modeller med
Smakager A _tradhylder 3
Standardbakke*  Ventilatoropvarmning Modeller uden 150 25..35
tradhylder: 2
Rund kageform, 26
cm i diameter med Top og bund-
klemme pa opvarmning 2 160 30..40
tradgrill+
Sandkage Rund kageform, 26
cm i diameter med ) )
Klemme pa Ventilatoropvarmning 2 160 30..40
tradgrill
) . Top og bund-
Cookie Wienerbrgdsbakke opvarmning 170 25..35
Wienerbrgdsbakke* Ventilatoropvarmning 170 20..30
Ventilator assisteret
Wienerbrad Standardbakke=* bund/ top 2 200 35..45
opvarmning
Standardbakke*  Ventilatoropvarmning 2 180 35..456
Fedt Standardbakke Tg’ppvgfr:;‘g‘; 2 200 20...30
wienerbrad Standardbakke*  Ventilatoropvarmning 3 180 20 .. 30
. Top og bund-
Hele brad Standardbakke opvarmning 3 200 30..40
Standardbakke*  Ventilatoropvarmning 3 200 30 .. 40
Rektangulzer form To bund-
Lasagne af glas / metal pa P og bu 2eller 3 200 30..40
o opvarmning
tradgrillx«
Sort teerteform af
metal, 20 cm i Top og bund-
diameter pa opvarmning 2 180 50..70
tradgitter=»
Ableteerte Sort teerteform af
metal, 20 cm i . )
diameter pa Ventilatoropvarmning 2 170 50..70
tradgitter=»
) . Top og bund-
Pizza Standardbakke opvarmning 2 200 ... 220 10..20

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbehgr falger muligvis ikke med dit produkt.
+* Dette tilbehar fglger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehar.

25/DA



Modeller

med Modeller med
2 Standardbakkes tréﬂhg(;der: trédhylfoer: 25 ..
Smakager _ 4 Ventilatoropvarmning Modeller Modeller uden
Wienerbradsbakke uden tradhylder: 30 ...
tradhylder: 45
140
2 Standardbakkex*
Cookie - 4 Ventilatoropvarmning 170 25..35
Wienerbrgdshakkex
1 Standardbakkex
Wienerbred 4 Ventilatoropvarmning 180 35..45
Wienerbrgdsbakke*
Fedt 2 _Standardbakke* A A
wienerbrod A 4 Ventilatoropvarmning 180 20..30
Wienerbrgdsbakkex

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbehgr falger muligvis ikke med dit produkt.
** Dette tilbehar fglger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehar.

Kad, fisk og fjerkree
N¢g|epunkterne ved stegning

+ Krydderier alle kylling, kalkun og store stykker
ked med citronsaft og peber fgr madlavning vil

@ge madlavning ydeevne.

+ Det tager omkring 15 til 30 minutter mere at
tilberede udbenet kgd end filet ved stegning.

+ Du bgr beregne omkring 4 til 5 minutters
tilberedningstid pr centimeter af tykkelsen af

kpdet .

Tilberedningsbord til ked, fisk og fjerkrae

+ Nartilberedningstiden er overstéet, skal kgdet
staiovnenica. 10 minutter. Saften af kgdet er
bedre fordelt til det stegte kgd og kommer ikke
ud, nar kgdet er skéret.
+ Fisk skal placeres pa en mellemstor eller lav
niveau hylde i en varmebestandig plade.
+ Tilbered de madvarer, der anbefales i
tilberedningsbordet, med en enkelt bakke.

Ventilator assisteret

15 min

;ifg(?]ez é ) Standardbakke=* bund/ top 250/max, sa 60 ... 80
opvarmning 180 ... 190
Lammekglle Ventilator assisteret 15 min
(15-20 Standardbakke* bund/ top 250/max, sé 110..120
kg) opvarmning 170
Grillristx Ventilator assisteret 15 min
Anbring en bakke bund/ top 250/max, sé 60 ... 80
pé en lavere hylde opvarmning 190
Stegt kylling Grillrist* ’ ’
Anbring en bakke  Ventilatoropvarmning 200 ... 220 60 ... 80
(1.8-2 kg) .
pé en lavere hylde
Grillristx 15 min
Anbring en bakke "3D" funktion 250/max, sé 60 ... 80
pé en lavere hylde 190
Kalkun (5.5 Ventilator assisteret 25 min ]
kg) ’ Standardbakke* bund/ top 250/max, sé 150..210
opvarmning 180 ... 190
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25 min

Standardbakke* "3D" funktion 1 250/max, sé 150..210
180... 190
Grillristx Ventilator assisteret
Anbring en bakke bund/ top 3 200 20..30
Fisk pé en lavere hylde opvarmning
Grillristx
Anbring en bakke "3D" funktion 3 200 20...30

pé en lavere hylde

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbehor fglger muligvis ikke med dit produkt.

+* Dette tilbehar fglger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehar.

Grill

Radt ked, fisk og fjerkrae ked vil hurtigt blive brun,

nar de er grillet, sgrg for at holde en smuk skorpe

og ikke tgrre ud. Filetkgd, spydked, pglser samt

saftige grgntsager (tomater, Igg osv.) er seerligt

velegnede til grillning.

Generelle advarsler
Mad, der ikke er egnet til grill, udggr en
brandfare. Kun grillmad der er egnet til tunge
grill. Leeg heller ikke maden for langt tilbage pa
grillen. Dette er det hotteste omrade, og
fedtholdige fgdevarer kan tage ild.

+ Luk ovnens dgr, mens du griller. Grill aldrig
med ovndgren aben. Varme overflader kan
forarsage forbraendinger!

Gnllens vigtigste punkter

Forbered fgdevarer af samme tykkelse og vaegt
s& meget som muligt for grillen.

+ Placer de stykker, der skal grilles pa tradgrillen

eller tradgrillbakken, ved at fordele dem uden at
overskride varmerens mal.

+ Afheengigt af tykkelsen af de stykker, der skal

grilles, kan tilberedningstiden i tabellen variere.

+ Skub tradgrillen eller tradgrillbakken til det

gnskede niveau i ovnen. Hvis du laver mad pa
tradgrillen, skal du skubbe ovnbakken til den
nederste hylde for at opsamle olierne. Den
ovnbakke, du skal skubbe, skal vaere
dimensioneret til at daekke hele grillomradet.
Denne bakke fglger muligvis ikke med
produktet. Seet noget vand i ovnbakken for nem
rengegring.

Grillbord
Fisk Grillrist 4-5 250 20..25
Kyllingestykker Grillrist 4-5 250 25..35
Kadboller (oksekgd) - 12 Grillrist 4 250 20..30
stykker
Lammekoteletter Grillrist 4-5 250 20..25
Baf - (I skiver) Grillrist 4-5 250 25...30
Kalvekoteletter Grillrist 4-5 250 25..30
Grgnsagsgratin Grillrist 4-5 220 20...30
Ristet brgd Grillrist 4 250 1.4

Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.

Vend madstykker efter 1/2 af den samlede grilltid.

Ventilator assisteret lav grill

Ventilator assisteret lav

Fisk Grillrist gril 4 200 30..35

Kyllingestykker Grillrist Ventilator grs“sllsteret lav 4 250 25..35
Kgdboller . )

(oksekad) - 12 Grillrist Ventilator assisteret lav 4 250 30..40
stykker gril
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Grillrist
Bef (hel) / Steg Anbring en bakke  Ventilator assisteret lav 3 15 min 250, s& 90 110
(1 kg) pa en lavere grill 180 ... 190

hylde

Forvarm ikke til al grillet mad péa dette grillbord.

Prove fadevarer

+ Fgdevarer pa dette kogebord fremstilles i henhold til EN 60350-1-standarden for at lette afprgvningen

af produktet for kontrolinstitutter.
Tilberedningsbord til testfgdevarer

dl

d

kelt bakk

Standardbakkex Top og bund- 3 140 20..30
Smakager opvarmning
(sad Modeller med
X ) . tradhylder: 3
smékage) Standardbakke* Ventilatoropvarmning Modeller uden 140 15..25
tradhylder: 2
. Top og bund-
Standardbakke opvarmning 3 160 25..35
. Modeller med
Smakager A _tradhylder. 3
Standardbakke* Ventilatoropvarmning Modeller uden 150 25..35
tradhylder: 2
Rund kageform, 26
cm i diameter med Top og bund-
klemme pa opvarmning 2 160 30..40
tradgrill
Sandkage Rund kageform, 26
cm i diameter med ) )
Klemme pa Ventilatoropvarmning 2 160 30...40
tradgrill
Sort teerteform af
metal, 20 cm i Top og bund-
diameter pa opvarmning 2 180 50..70
tradgitter=»
Ableteerte Sort teerteform af
metal, 20 cm i . )
diameter pa Ventilatoropvarmning 2 170 50..70
tradgitter=»

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbehgr falger muligvis ikke med dit produkt.
** Dette tilbehar fglger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehar.
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Smakager  2-Standardbakkex

(sed 4 Ventilatoropvarmnin 9.4 140 15 25
smakage) Wienerbrgdsbakke* 9
Modeller med
_ . tradhylder: Modeller med
. 2-Standardbakke Ventilatoropvarmnin 150 tradhylder: 25 ... 40
Smakager 4- 2-4
Wienerbradsbakkes ] Mo@eller uden .Modeller uden
tradhylder:  tradhylder: 30 ... 45
140

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbehgr falger muligvis ikke med dit produkt.
+* Dette tilbehar fglger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehar.

Grill

rillris
Kgdboller (oksekgd) - 12 o
stykker Grillrist 4 250 20..30
Vend maden efter 1/2 af den samlede grilltid.
Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.
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Vedligeholdelse og pleje

Generelle oplysninger om

rengoring

AGenereIIe advarsler
+ Vent til produktet er afkglet, inden du
renggr det. Varme overflader kan
forarsage forbraendinger!

+ Brug aldrig renggringsmidlet direkte pa
varme overflader. Dette kan forarsage
permanente pletter.

+ Apparatet skal renggres og tgrres
grundigt efter hver brug. Saledes skal
madrester let renses vaek, og disse rester
skal forhindres i at breende, nar apparatet
bruges igen senere. Saledes forleenges
apparatets levetid, og hyppige problemer
undgas.

+ Anvend ikke damprenggringsmidler til
rengering.

+ Nogle renggringsmidler kan beskadige
overfladen. Brug ikke slibende
renggringsmidler, renggringspulvere,
renggringscremer, afkalkningsmidler eller
skarpe genstande under renggringen.

+ Der erikke behov for et specielt
renggringsmiddel til renggring efter hver
brug. Renggr apparatet med
opvaskemiddel, varmt vand og en blgd
klud eller svamp og tgr med en tgr
mikrofiberklud.

+ Sgrg for at tgrre den resterende veeske af
efter renggringen og renger straks mad,
der sprgjter rundt under tilberedningen.

+ Vask ikke nogen del af dit apparat i
opvaskemaskinen.

Inox og rustfri overflader
* Brug ikke syre- eller klorholdige
renggringsmidler til renggring af rustfri
eller inox-overflader og handtag.

+ Rustfri eller inox-overflade kan eendre
farve med tiden. Dette er normalt. Efter
hver brug skal du renggre det med et
renggringsmiddel, der er egnet til rustfri
overflader eller inox.

+ Renggr med en blgd saebeklud og

flydende (ikke-ridsende) renggringsmiddel,

der er egnet til inox-overflader, og pas pa
at tgrre af i en retning.

+ Fjern kalk, olie, stivelse, meelk og protein
pletter pa inox-rustfri og glasoverflader
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med det samme uden at vente. Pletter
kan ruste under lange perioder.

Emaljerede overflader

+ Efter hver brug skal du renggre
emaljefladerne med opvaskemiddel,
varmt vand og en blgd klud eller svamp og
tgrre dem med en tgr klud.

+ Huvis dit produkt har en let

damprenggringsfunktion, kan du foretage
let damprenggring af let, ikke-permanent
snavs. (Se afsnittet "Nem damprenggring”)

+ Ved vedvarende pletter anbefales ovn- og

grillrenser pa webstedet for dit
produktmeerke, og en ikke-ridsende
skuresvamp bruges. Brug ikke en ekstern
ovnrenser.

+ Ovnen skal kgle af for renggring i

kogeomradet. Renggring pa varme
overflader vil skabe bade brandfare og
beskadigelse af emaljeoverfladen.

Katalytlske overflader

+ Sidevaeggene i kogeomradet kan kun
daekkes med emalje eller katalytiske
veegge. Det varierer efter model.

+ De katalytiske vaegge har en lys mat og

porgs overflade. Ovnens katalytiske
vaegge bgr ikke renggres.

+ Katalytiske overflader absorberer olie

takket veere den porgse struktur og
begynder at skinne, nar overfladen er
maettet med olie. | dette tilfeelde anbefales
det at udskifte delene.

Glasoverflader

+ Brug ikke hardmetalskrabere og slibende
renggringsmidler til renggring af
glasoverflader. De kan beskadige
glasoverfladen.

+ Renggr apparatet med opvaskemiddel,

varmt vand og en mikrofiberklud specielt
til glasoverflader og tgr med en tgr
mikrofiberklud.

+ Hvis der er resterende vaskemiddel efter

renggringen, skal du tgrre det af med koldt
vand og tgrre med en ren og ter
mikrofiberklud. Rester af
vaskemiddelrester kan beskadige
glasoverfladen naeste gang.

+ De tgrrede rester pa glasoverfladen ma

under ingen omstaendigheder renggres
med savtakket knive, staluld eller lignende
ridseveerktgjer.



+ Du kan fjerne kalkpletterne (gule pletter)
pa glasoverfladen med det kommercielt
tilgeengelige afkalkningsmiddel, med et
afkalkningsmiddel, sasom eddike eller
citronsaft.

+ Huvis overfladen er meget snavset, skal du
pafgre renggringsmidlet pa pletten med
en svamp og vente laenge p4, at den
fungerer korrekt. Renggr aldrig kontrol-
elementer med en vad klud.

+ Misfarvninger og pletter pa glasoverfladen
er normale og ikke defekter.

Plastdele og malede overflader
+ Renggr emaljeflader og malede overflader
med opvaskemiddel, varmt vand og en
blgd klud eller svamp og tgr dem med en
tor klud.

+ Brug ikke skrabere af hardt metal og
slibende renggringsmidler. Det kan
beskadige overfladerne.

+ Sgrg for, at leddene péa apparatets
komponenter ikke efterlades sé& fugtige og
med renggringsmiddel. Ellers kan der
forekomme korrosion pa disse samlinger.

Renggring af tilbehor

Medmindre andet er angivet i
brugervejledningen, méa produkttilbehgret
ikke vaskes i opvaskemaskinen.

Reng¢rmg af kontrolpanelet
Nar du renggr kontrolpanelerne med
knapper, skal du tgrre panelet og
knapperne med en fugtig, blgd klud og
tgrre med en tgr klud. Fjern ikke
knapperne og pakningerne nedenunder
for at renggre panelet. Kontrolpanel og
knapper kan veere beskadiget.

+ Brug ikke inox-renggringsmidler rundt om
knapperne, mens du rengg@r inox-
panelerne med drejeknap. Indikatorerne
omkring knapperne kan slettes.

+ Renggr betjeningspanelerne med en
fugtig, blgd klud, og tgr den med en tgr
klud. Hvis dit produkt har en
ngglelasfunktion, skal du indstille
ngglelasen, for du udfgrer renggring af
kontrolpanelet. Ellers kan der forekomme
forkert registrering péa tasterne.

Renggring af indersiden af ovhen
(kogeomrade)

Fglg de renggringstrin, der er beskrevet i
afsnittet "Generelle oplysninger om

renggring” i henhold til overfladetyperne i
ovnen.

Renggring af ovnens sidevaegge
Sideveeggene i madlavningsomradet kan
kun daekkes med emalje eller katalytiske
vaegge. Det varierer afhaengigt af modellen.
Hvis der er en katalytisk veeg, skal du se
afsnittet "Katalytiske veegge" for at fa
oplysninger.

Hvis dit produkt er en tradhyldemodel, skal
du fjerne tradhylderne, fgr du renggr
sideveeggene. Derefter fuldfgre renggring
som beskrevet i "Generel renggring
oplysninger” afsnit i henhold til sideveeggen
overflade type.

Sadan fjernes sidewirehylderne:

1.Fjern den forreste del af tradhylden ved at
traekke i den pa sideveeggeni den
modsatte retning.

2. Treek tradhylden mod dig selv for at fjerne
den helt.

3. For at fastggre hylderne igen skal de
procedurer, der anvendes ved fjernelsen
af dem, gentages fra slutningen til
begyndelsen.

Nem damprensning

Det varierer afhaengigt af produktmodellen.

Det er muligvis ikke tilgeengelig pa dit

produkt

Det sikrer nem renggring, fordi snavs (som

ikke har ventet for leenge) bledggres med

den damp, der er dannet i ovnen, og

vanddraberne kondenserer pa ovnens indre

overflader.

1.Fjern alt tilbehgr i ovnen.

2. Hell 500 ml vand i bagepladen, og anbring
bakken pa ovnens 2. gitter.
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3.Seet ovnen i simpel
damprensningstilstand, og lad den kgre
ved 100 ° Ci 15 minutter.

Abn dgren med det samme, og ter

indersiden af ovnen med en fugtig svamp

eller klud. Damp slipper ud, nar dgren abnes.

Dette kan forarsage forbreendinger. Veer
forsigtig, nar du abner ovnsdgren.

Brug varmt vand med vaskevaeske, en blgd
klud eller svamp til at renggre den steedige
snavs og tgr den af med en tgr klud.

Under den nemme
damprenggringsfunktion vil vand, der
er i bassinet ved bunden af ovnen for
at blgdggre let dannede rester /
snavs i ovnrummet, fordampe og
kondensere i ovnrummet og det
indvendige glas i ovndgren, derfor
kan vand dryppe nar ovnlagen abnes.
Tgr kondensvand veek, sa snart
ovnlagen abnes.

Det varierer afhaengigt af produktmodellen.
Det er muligvis ikke tilgaengelig pé dit
produkt Efter kondens i ovnen kan der vaere
vand eller fugt i bassinkanalen under ovnen.
Efter brug skal du renggre denne poolkanal
med en fugtig klud og derefter tarre den.

Renggring af ovndgren

Brug ikke skrappe slibende
renggringsmidler, metalskrabere,
traduld eller blegemiddelmaterialer til
at renggre ovndgren og glasset.

Du kan fjerne ovndgren og dgrglas for at
renggre dem. Sadan fjernes dgre og vinduer
er forklaret i afsnittene "Fjernelse af
ovndgren" og "Fjernelse af dgrens
indvendige briller". Nar du har fjernet dgrens
indvendige briller, skal du renggre dem med
et opvaskemiddel, varmt vand og en blgd
klud eller svamp og tgrre dem med en tgr
klud. Tgr glasset med vineddike og kom det
pa kalkresterne, der kan opstéa pa
ovnglasset.

Fjernelse af ovndgren

1. Abn ovndgren.

2. Abn klemmerne i hoveddgrens
haengselstik til hgjre og venstre ved at
trykke nedad som vist pa figuren.

Heengselstypen (A), (B), (C) varierer alt efter

produktmodellen. Figurerne nedenfor viser,

hvordan man abner alle haengseltyper.

(A) heengsel af typen fas i normale dertyper.

(B) haengsel fas i blgdt lukkende dgrtyper.

(C) haengsel af typen fas i blgde dertyper,

der abner / lukker.
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Haengsellas - lukket position Haengsellas - aben position
3. Fa ovndgren til en halvabne position
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4. Traek den fjernede dgr opad for at friggre
den fra hgjre og venstre haengsler og
fierne den.

For at fastggre dgren igen skal de
procedurer, der anvendes ved
flernelsen, gentages fra slutningen til
begyndelsen. Nar du installerer
dgren, skal du sgrge for at lukke
clipsene pa haengselstikket.

Fjernelse af ovndgrens inderglas
Indvendigt glas af produktets hoveddgr kan
fiernes med henblik pa renggring.

1. Abn ovndgren.

2. Treek plastkomponenten, der er fastgjort
pa den gverste del af hoveddgren, mod
dig selv ved samtidig at trykke pa
trykpunkterne pa begge sider af
komponenten og fjerne den.

3. Som vist pa figuren Igftes det inderste
glas (1) forsigtigt mod 'A’ og derefter
fierne det ved at treekke mod 'B'".

1 Inderste glasplade

2* Indvendig glasplade (Det findes muligvis

ikke pa dit produkt.)

4. Hvis dit produkt har et indvendigt glas (2),
skal du gentage den samme proces for at
friggre det (2).

5. Det fgrste trin i omgrupperingen af dgren
er at samle det inderste glas (2). Placer
glassets skra kant for at opfylde den skra
kant af plastabningen. (Hvis dit produkt
har et indvendigt glas). Indvendigt glas (2)
skal fastgeres til plastdbningen, der er
teettest pa det inderste glas (1).

6. Mens du samler det inderste glas (1), skal
du veere opmaerksom pa at placere den
trykte side af glasset pa det indre glas.
Det er afggrende at placere de nederste
hjgrner af det inderste glas (1) for at
opfylde de lavere plast slots.

7. Skub plastkomponenten mod rammen,
indtil der hgres en "klik" lyd.

Renggring af ovhlampen

| tilfeelde, hvor ovnlampens glasder i
kogeomradet bliver snavset; renggr med
opvaskemiddel, varmt vand og en blgd klud
eller svamp og tgr med en tgr klud. | tilfeelde
af fejl i ovnlampen kan du udskifte
ovnlampen ved at fglge de efterfglgende
afsnit.

Udskiftning af ovnlampen

AGenereIIe advarsler
For at undga risikoen for elektrisk stad, fgr
ovnlampen udskiftes, skal du tage stikket
ud og vente p4, at ovnen afkgles. Varme
overflader kan forarsage forbreendinger!

+ I denne ovn bruges en glgdelampe med
en effekt pa mindre end 40 W, en hgjde pa
mindre end 60 mm, en diameter pa
mindre end 30 mm eller en halogenlampe
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med fatningstype G9, en effekt pd mindre
end 60 W. Lamperne er velegnede til drift

ved temperaturer over 300 ° C. Ovnlamper

kan fas hos autoriserede serviceagenter
eller teknikere med licens.

+ Lampens position kan afvige fra den, der
er vist i figuren.

+ Den lampe, der anvendes i dette produkt,
er ikke egnet til brug i belysningen af
hjemmerum. Formalet med denne lampe

er at hjeelpe brugeren med at se fgdevarer.

+ Delamper, der anvendes i dette produkt,
skal kunne modsta ekstreme fysiske
forhold sasom temperaturer over 50 ° C.

Hvis ovnen har en rund lampe,

1. Tag produktet ud af elektriciteten.

2.Fjern glasdeekslet ved at dreje det mod
uret.

3. Hvis ovnlampen er type (A), der er vist pa

figuren nedenfor, skal du dreje ovnlampen

som vist pa figuren og udskifte den med
en ny. Hvis type (B) er en model, skal du
treekke den ud som vist pa figuren og
erstatte den med en ny.

4. Pamontering af glasdaekslet.

Hvis ovnen har en firkantet lampe,
1. Tag produktet ud af elektriciteten.
2.Fjern tradhylderne i henhold til
beskrivelsen.

3. Loft lampens beskyttende glasdaeksel
med en skruetraekker.

4. Hvis ovnlampen er type (A), der er vist pa

figuren nedenfor, skal du dreje ovnlampen
som vist pa figuren og udskifte den med
en ny. Hvis type (B) er en model, skal du
treekke den ud som vist pa figuren og
erstatte den med en ny.

5. Paslut glasdaekslet og tradhylderne igen.
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B Fejlfinding

Kontakt den autoriserede serviceagent eller tekniker med licens eller den forhandler, hvor du har
kgbt produktet, hvis du ikke kan afhjeelpe problemet, selvom du har implementeret
instruktionerne i dette afsnit. Forsgg aldrig selv at reparere et defekt produkt.

- Deter normalt, at der slipper damp ud under drift. >>> Dette er ikke en fejl.

det rammer produktets kolde overflader. >>> Dette er ikke en fejl.

g g

g .
er ngdvendigt, skal du udskifte eller nulstille dem.
+ Produktet er ikke tilsluttet stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller stikforbindelsen.
+ Knapper/knapper/taster pa kontrolpanelet fungerer ikke. >>> Hvis dit produkt er udstyret
: k

+ Ovnlampen er defekt. >>> Udskift ovnlampen.
* Strgmmen er afbrudt. >>> Kontroller, om der er strgm. Kontroller sikringerne i

ikringsbok d dvendigt, skal

g g
ovnen til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur.
+ I modeller, der er udstyret med en timer, justeres timeren ikke. >>> Juster klokkesleettet.

+ Strgmmen er afbrudt. >>> Kontroller, om der er strgm. Kontroller sikringerne i
sikringsboksen. Hvis det er ngdvendigt, skal sikringerne udskiftes eller nulstilles

+ Der er opstaet et tidligere stromsvigt. >>> Juster produktets tid/kontakt, og teend det
igen.
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Kara kund,

Las den har handboken innan du anvander produkten.

Beko Tack for att du valde produkten. Vi vill att din produkt, tillverkad med hdg kvalitet och
teknik, ska erbjuda dig basta effektivitet. For att gora detta, noggrant Iasa denna handbok och
annan dokumentation som tillhandahalls innan du anvander produkten och behalla den som
referens. Om du ger produkten till nAgon annan, ge manualen med den. F&lj instruktionerna,
med hansyn till all information och varningar som anges i bruksanvisningen.

Ta till sig all information och alla varningar i bruksanvisningen. Pa sa satt skyddar du dig sjalv
och din produkt mot de faror som kan uppsta.

Forvara bruksanvisningen. Om du ger produkten till nagon annan, ge manualen med den.
Bruksanvisningen innehéller féljande symboler:

A Fara som kan leda till dédsfall eller personskador.
MARKER Fara som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess omgivning.

& Fara som kan leda till brannskador pa grund av kontakt med heta ytor.
0 Viktig information eller anvandbara anvandningstips.

@ Las bruksanvisningen.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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il sakerhetsanvisningar

- Detta avsnitt innehaller
sakerhetsanvisningar som
hjalper till att forebygga
risker for personskador eller
materiella skador.

- Om produkten overfors till en
annan person eller anvands i
andra hand ska
bruksanvisningen, produkt
etiketterna, andra relevanta
dokument och tillbehor
levereras tillsammans med
produkten.

- Vart foretag skall inte hallas
ansvarigt for eventuella
skador som kan uppsta till
foljd av underlatenhet att
folja dessa instruktioner.

- Underlatenhet att folja dessa
instruktioner ska gora
garantin ogiltig.

- ALt alltid tillverkaren, den
auktoriserade tjansten eller
en person som anges av
importoren utfora
installations- och
reparationsarbetet.

- A Anvand endast
originalreservdelar och
tillbehor.

- AAFOrsok inte reparera eller
byta ut nagon del av
produkten om den inte ar
tydligt specificerad i
bruksanvisningen.

- A UtfOr inte tekniska
modifikationer pa produkten.

ASyf'tet med anvandningen

- Denna produkt ar avsedd for
hemmabruk. Den ar inte
lamplig for kommersiellt
bruk.

- Anvand inte produkten |
tradgardar, balkonger eller
andra utomhus miljoer.
Apparaten ar avsedd att
anvandas i hushalls- och
personalkok i butiker, kontor
och andra arbetsmiljoer.

- VARNING Denna produkt bor
endast anvandas for
matlagning. Det bor inte
anvandas for olika andamal,
sasom uppvarmning av
rummet.

- Ugnen kan anvandas for att
tina, baka, steka och grilla
mat.

- Denna produkt; bor inte
anvandas for uppvarmning,
platuppvarmning, hangande
handdukar eller klader pa
handtaget for torkning.

ABarn, utsatt person och

djursakerhet

- Denna produkt kan
anvandas av barn 8 ar och
aldre, och personer som ar
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underutvecklade i fysiska,
sensoriska eller mentala
fardigheter, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, sa
lange de Overvakas eller
utbildas om saker
anvandning och risker av
produkten.

- Barn ska inte leka med
produkten. Rengoring och
underhall av anvandare bor
inte utforas av barn om det
inte finns nagon som
overvakar dem.

- Denna produkt bor inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet
(inklusive barn), savida de
inte halls under dvervakning
eller far nodvandiga
instruktioner.

- Barn bor 6vervakas for att
sakerstalla att de inte leker
med produkten.

- Elektriska produkter ar farliga
for barn och husdjur. Barn
och husdjur far inte leka med,
klattra pa eller kommain i
produkten.

- Placera inte foremal som
barn kan na pa produkten.

- VARNING Under anvandning
ar produktens atkomliga ytor
varma. Hall barn borta fran
produkten.
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- Forvara

forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Det finns
risk for person- och kvavning.

- Nar dorren ar 6ppen, inte

satta nagra tunga foremal pa
den eller lata barnen sitta pa
den. Du kan leda till att
ugnen valter eller skadar dorr
gangjarnen.

- (Om din produkt har en

kontakt) For barnens
sakerhet, koppla bort
stickkontakten och gor
produkten obrukbar innan
produkten kasseras.

AEls’ékerhet
- Anslut produkten till ett

jordat uttag som skyddas av
en sakring som matchar de
aktuella klassificeringarna
som anges pa typetiketten.
Har jordning installationen
gjord av en behorig elektriker.
Anvand inte produkten utan
jordning i enlighet med
lokala/nationella foreskrifter.

. Kontakten eller den

elektriska anslutningen av
produkten bor vara pa en
lattillganglig plats (dar den
inte kommer att paverkas av
spisens laga). Om detta inte
ar mojligt bor det finnas en
mekanism (sakring, brytare,
brytare etc.) pa den



elektriska installation som
produkten ar ansluten till, |
enlighet med de elektriska
foreskrifterna och separera
alla poler fran natet.

- Produkten far inte anslutas
till uttaget under installation,
reparation och transport.

- Anslut produkten till ett uttag
som uppfyller de spannings-
och frekvensvarden som
anges pa typetiketten.

- (Om din produkt inte har en
natsladd) Anvand endast den
anslutningskabel som anges
I avsnittet "Tekniska
specifikationer” .

- Stang inte av natsladden
under och bakom produkten.
Placera inte ett tungt foremal
pa natsladden. Natsladden
far inte bojas, krossas och
komma i kontakt med nagon
varmekalla.

- Medan ugnen ar i drift, blir
dess baksida ocksa varm.
Natsladdar far inte vidrora
den bakre ytan, anslutningar
kan skadas.

- Dra inte in elkablarna i
ugnsluckan och for dem over
heta ytor. Du kan fa ugnen
att kortsluta och fatta eld till
foljd av kabelsmaltningen.

- Anvand endast
originalkabeln. Anvand inte

kapade eller skadade kablar
eller forlangningsledningar.

- Om natsladden ar skadad

maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
tjanst eller en person som
skall specificeras av
importforetaget for att
forhindra eventuella faror.

- VARNING Innan du byter ut
ugnslampan ska du se till att
koppla bort produkten fran
elnatet for att undvika risk
for elektriska stotar. Koppla
ur produkten eller stang av
sakringen fran
sakringsskapet.

(Om din produkt har en

kontakt)

- Anslut inte produkten till ett
uttag som ar lost, har
kommit ut ur sitt uttag, ar
trasig, smutsig, fet, med risk
for vattenkontakt (t.ex.
vatten som kan lacka ut fran
disken).

- Ror aldrig kontakten med
vata hander! Om du vill dra
ur haller du inte i sladden
och haller alltid i kontakten.

- Se till att produkt kontakten
ar ordentligt ansluten till
uttaget for att undvika
ljusbagar.
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ATransports‘ékerhet

- Koppla bort produkten fran
elnatet innan du
transporterar produkten.

- Produkten ar tung, bar
produkten med minst tva
personer.

- Anvand inte dorren och/eller
handtaget for att
transportera eller flytta
produkten.

- Lagg inte andra artiklar pa
produkten och bar produkten
uppratt.

- Nar du behdver transportera
produkten, linda in den med
bubbelplast
forpackningsmaterial eller
tjock kartong och tejpa den
tatt. Fast produkten
ordentligt med tejp for att
forhindra att produktens eller
de rorliga delarna av
produkten och produkten
skadas.

- Kontrollera produktens
allmanna utseende for
eventuella skador som kan
ha uppstatt under
transporten.

AInstallation sakerhet
- Kontrollera om det finns
nagra skador pa produkten
innan produkten installeras.
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Om produkten ar skadad ska
den inte installeras.

- Installera inte produkten i

narheten av varmekallor
(radiatorer, spisar etc.).

- Hall alla ventilationskanaler

oppna runt produkten.

. For att forhindra

overhettning bor produkten
inte installeras bakom
dekorativa dorrar.

AAnv’éndningss‘ékerhet
- Kontrollera att produkten ar

avstangd efter varje
anvandning.

- Om du inte anvander

produkten under en langre
tid ska du koppla ur den eller
stanga av sakringen fran
sakringsskapet.

- Anvand inte defekt eller

skadad produkt. Om nagon,
koppla bort produktens el-
/gasanslutningar och ring
den auktoriserade tjansten.

- Anvand inte produkten med

ytterdorrens glas borttaget
eller trasigt.

- Klattra inte pa produkten for

att na nagot eller av nagon
annan anledning.

- Anvand inte produkten |

situationer som kan paverka
ditt omdome, sasom
drogintag och/ eller
alkoholanvandning.



- Brandfarliga foremal som
forvaras i tillagning omradet
kan fatta eld. Forvara aldrig
brandfarliga foremal i
tillagning omradet.

- Ugnshandtaget ar inte en
handdukstork. Hang inte
handdukar, handskar eller
liknande textilier nar du
anvander produkten.

- Gangjarnen pa
produktddrren ror sig och
drar at nar dorren oppnas
och stangs. Hall inte delen
med gangjarnen nar du
Oppnar/stanger dorren.

ATemperaturvarningar

- VARNING Medan produkten
ar i drift blir de exponerade
delarna varma. Ror inte
produkten och
varmeelementen. Barn under
8 ar ska inte foras i narheten
av produkten utan en vuxen.

- Placera inte
brandfarliga/explosiva
material i narheten av
produkten, eftersom
kanterna blir varma nar de ar
i drift.

- Eftersom anga kan andas ut,
hall dig borta medan du
oppnar ugnsluckan. Angan
kan branna din hand, ansikte
och / eller 6gon.

- Produkten kan vara varm

under anvandning. Ror inte
de varma facken, ugnens
inre delar, varmeelementen
etc.

- Nar du placerar matiden

varma ugnen, ta bort maten,
etc. anvand alltid
varmebestandiga
ugnshandskar.

AAnv‘éndning av tillbehor

- Det ar viktigt att tradgrillen

och facket placeras
ordentligt pa tradhyllorna.
Detaljerad information finns i
avsnittet "Anvandning av
tillbehor”,

. Tillbehor kan skada

dorrglaset nar du stanger
produktdorren. Tryck alltid
tillbehoren till anden av
tillagning omradet.

AMatlagnmg sakerhet
- Var forsiktig nar du anvander
alkohol I maten. Alkohol
avdunstar vid hoga
temperaturer och kan fatta
eld nar de utsatts for heta
ytor, vilket orsakar brand.

- Matavfall, olja osv. i

matlagningsomradet kan
fatta eld. Innan tillagning, ta
bort sadan grov smuts.

- Risk for matforgiftning:

Forvara inte mat i ugnen mer
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an en timme fore och efter
tillagningen. Annars kan det
orsaka matforgiftning eller
sjukdomar.

- Varm inte tillslutna
platburkar och glasburkar.
Uppbyggt tryck kan orsaka
att burken spricker.

- Placera fettsakert papper i
ett koksredskap eller pa
ugnstillbehoret (bricka,
tradgrill, etc.) med mat och
placera det i den forvarmda
ugnen. Ta bort eventuella for
mycket fettsakra papper
som hanger fran tillbehoret
eller behallaren for att
undvika risk for att vidrora
ugnens varmeelement.
Anvand aldrig fettsakert
papper vid en
ugnstemperatur som ar
hogre an den maximala
anvandningstemperatur som
anges pa det fettsakra
papper du anvander. Placera
aldrig fettsakert papper pa
ugnsbasen.

- Placera inte bakplatar,
tallrikar eller aluminiumfolie
direkt pa ugnens botten. Den
ackumulerade varmen kan
skada ugnens botten.

- Stang ugnsluckan under
grillning. Heta ytor kan
orsaka brannskador!

- Mat som inte ar lamplig for
grillning medfor brandrisk.
Grilla endast mat som ar
lamplig for kraftig grilleld.
Placera inte heller maten for
langt pa baksidan av grillen.
Detta ar det hetaste omradet
och fet mat kan fatta eld.

AUnderh:‘:’llls och

rengoringssakerhet
- Vanta tills produkten svalnat
innan du rengor produkten.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

- Tvatta aldrig produkten
genom att spruta eller halla
vatten pa den! Det finns en
elektrisk stotrisk!

- Rengor inte produkten med
angtvattar eftersom detta
kan orsaka elektriska stotar.

- Anvand inte harda slipande
rengoringsmedel,
metallskrapor, tradull eller
blekmedel material for att
rengora ugnen ytterdorren
glas / (om sadan finns) ugn
ovre dorrglas. Dessa
material kan orsaka glasytor
som repas och bryts.

- Hall kontrollpanelen alltid ren
och torr. Fuktig och smutsig
yta leder till problem med att
anvanda funktionerna.
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A Miljoinstruktioners

Reglering av avfall

| enlighet med WEEE-direktivet for

hantering av avfallsprodukter
avfallshantering av elektriskt och

elektroniskt material (WEEE).

Denna produkt ar tillverkad med delar av
hog kvalitet samt material som kan
ateranvandas och atervinnas. Produkten far
inte slangas i hushéllssoporna eller i annat
avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation for elektrisk och
elektronisk utrustning. Kontakta din
kommun f6r mer information om narmaste
atervinningsstation.

Lampligt avfallshantering av begagnad
apparat hjalper till att forhindra potentiella
negativa konsekvenser fér miljon och
manniskors halsa.

I enlighet med RoHS-direktivet:

Produkten du har kopt galler under EU
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Den
innehaller inga av de farliga eller férbjudna
material som anges i direktiven.

Avfallshantermg av emballage
+ Emballaget &r farligt for barn. Forvara
emballaget pa en saker plats utom
rackhall for barn. Emballaget till den har
produkten ar tillverkat av atervinningsbart
material. Sortera och avfallshantera det i
enlighet med lokala lagar och regler
gallande avfallshantering. Slang dem inte i
hushallssoporna.

Den har produkten galler under EU
WEEE-direktivet (2012/19/EU).
Den har produkten ar férsedd
med en klassificeringssymbol for

Rekommendationer for

energibesparing

Information om energieffektivitet enligt EU

66/2014 finns pa produktbladet som

medfdljer produkten. Foljande forslag

hjalper dig att anvanda din produkt pa ett
ekologlskt och energieffektivt sétt:
+ Tina fryst mat fore tillagning.

+ lugnen, anvand morka eller emaljerade
behallare som &verfor varme battre.

+ Stang av produkten 5 till 10 minuter fore
tillagningstiden for langvarig tillagning. Nu
kan du spara upp till 20% el med hjalp av
varme.

+ Om det anges i receptet eller B
bruksanvisningen, forvarma alltid. Oppna
inte ugnsluckan ofta under tillagningen.

+ Forsok att laga mer an en matratt i taget i
ugnen. Du kan laga mat samtidigt genom
att placera tva kokbehéllare pé tradhyllan.
Dessutom, om du laga din mat en efter en,
kommer det att spara energi eftersom
ugnen inte kommer att forlora sin varme.
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El Din produkt
Produkt introduktion

0 ~N o o wN =

Kontrollpanelen

Lampax

Tradhyllorx

Flaktmotor (bakom stalplatta)
Dorren

Hantera

Bottenvarmare (botten stalplatta)
Hyllpositioner

9 Ovre virmare

10 Ventilationshal

*  Det beror p4 modellen. Produkten kanske
inte har nagon lykta eller s& kan lampans typ
och placering skilja sig fran bilden.

** Det beror pa modellen. Din produkt kan vara
utan tradhyllor. | bilden visas tradhyllor som
exempel.
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Introduktion och anvandning av produkt kontrollpanelen
| det har avsnittet hittar du Gversikten och de grundlaggande anvandningsomradena for
produktens kontrollpanel. Det kan finnas skillnader i bilder och vissa funktioner beroende pa

vilken typ av produkt.
Ugnskontroll

1 Funktion valsratt

2 Tidtagare

3 Temperaturratt

Om det finns rattar som styr produkten kan
dessa rattar (s) vara infallda i panelen som
kommer ut nar de trycks in pavissa
modeller. For installningar som ska goras
med dessa rattar, tryck forst in den aktuella
ratten och dra ut vredet. Nar du har gjort
justeringen trycker du in den igen och byter
ut vredet.

Funktion valsratt

Du kan vélja ugnsfunktioner med funktion
valsratten. Svang vanster / hoger fran
stangt (6vre) lage for att valja.
Temperaturratt

Du kan vélja den temperatur du vill tillaga
med temperaturratten. Vrid medurs fran det
stangda (Gvre) laget for att valja.
Temperatur indikator

Du kan forsta ugnens inre temperatur fran
temperatur symbolen pa displayen.
Temperatur symbolen visas péa displayen
nar tillagningen startar och
temperatursymbolen férsvinner néar den nar
den installda temperaturen. Nar
temperaturen inuti ugnen sjunker under den
installda temperaturen, aterkommer
temperatur symbolen.
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Tidtagare
SOooooe @
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1 2 3 4 5 6
1 Larmnyckel
2 Installning av tid
3 Minska tangenten
4 Oka nyckeln
5 Instéllningar
6 Nyckellasnyckel

Visa symboler

o : Symbol for tillagningstid

) : Symbol fér tillagning av sluttid«
o : Larmsymbol

¢ ) : Symbol fér ljusstyrka

& - Knapplassymbol

i : Symbol for temperatur

() - Volymsymbol

: Symbol for dorrlas*

* Det varierar beroende pa produktmodell.
Den kanske inte &r tillgénglig pa din
produkt.



Ugnens driftfunktioner

Pa funktionstabellen finns de driftfunktioner som du kan anvanda i din ugn och de hogsta
och lagsta temperaturerna som kan stéllas in fér dessa funktioner visas. Ordningen pa
driftldgen som visas har kan skilja sig fran arrangemanget pa din produkt.

Ugnen varms inte upp. Endast flakten
(pa bakvaggen) fungerar. Fryst mat

. med granulat kan latt avfrostas
% Arbeta med flakt ) langsamt i rumstemperatur och kokt
mat f&r svalna. Tiningstiden ar langre
for en hel stek &n for mat med adror.
Maten upphettas fran ovan och under

Upp- och . samtidigt. Ladmplig for tartor och grytor
bottenvarme i bakformar eller kakor och bakverk.
Matlagningen gdrs med en enda plat.
1 0, Endast nedre uppvarmning ar pa.Det ar
-—I l&mpligt mat som behover f&
o Bottenvarme * brunfargning i botten.
P Denna funktion bor ocksa anvandas for
'¢' enkel &ngrengdring.
Den varma luften som varms upp av
e Flaktassisterad den Gvre och nedre véarmaren fordelas
% botten- * lika och snabbt 6ver hela ugnen med
—— /toppvarme flakten. Matlagningen gérs med en

enda plat.

Den varma luften som varms upp av

flaktvarmaren fordelas lika och snabbt
Flaktuppvarmning * over hela ugnen med flakten. Det &r

lampligt for matlagning med flera

platar pa olika hyllnivaer.

Den &vre och nedre varmaren och
@ "3D" _funktion . ﬂ'eiktv'eirmargn funggrar. Alla delar av

produkten tillagas lika och snabbt.

WwW

®

Matlagningen gdrs med en enda plat.
Den stora grillen i ugnens innertak
Full grill * fungerar. Den &r lampligt att grilla i
stora mangder.
Den varma luften som varms upp av
ho 4 Flakt assisterad den lilla grillen distribueras snabbt i
% l&g grill ugnen med flakten. Den ar 1amplig for
att grilla mindre mangder.
* Din produkt fungerar i temperaturintervallen som anges pa temperaturvredet.
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Tillbehor till produkter

Det finns olika tillbehdr i din produkt. | det har avsnittet finns en beskrivning av tillbehdren
och beskrivningarna av ratt anvandning. Beroende péa produktmodell varierar det
medfdljande tillbehdret. Alla tillbehdr som beskrivs i bruksanvisningen kanske inte &r
tillgangliga i din produkt.

MARKER : Brickorna i produkten kan deformeras av effekten av temperaturen. Detta paverkar
inte funktionen. Deformationen férsvinner nar facket svalnar.

Standardfack
Det anvands for bakverk, frysta livsmedel och
stekning stora bitar.

Djupt fack

Det anvands for bakverk, stekning stora bitar,
saftig mat eller for insamling av strommande
oljor vid grillning.

Trad grill

Det anvands for stekning eller placering av mat
som ska bakas, stekt och stuvad pa énskad
hylla.
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Anvandning av produkttillbehor
Matlagning hyllor

Det finns 5 nivaer av hyllan position i
matlagning omradet. Du kan ocksa se
ordningen pa hyllorna i siffrorna pa den
framre ramen av ugnen.
Modeller med trad hvllor

) P
Modeller med trad hyllor:
Det ar viktigt att placera tradgrillen pa
tradens sidohyllor ordentligt. Nar du
placerar tradgallret pa 6nskad hylla méaste
den Gppna sektionen vara pa framsidan. For
battre tillagning maste tradgallret sakras
med proppen pé tradhyllan. Den far inte
assera over proppen for att kommaii
ontakt med uanens bakre vaaa.

Modeller utan trad hyllor:

Det &ar viktigt att placera tradgrillen pa
sidohyllorna ordentligt. Tradgallret har en
riktning nar den placeras pa hyllan. Nar du
placerar tradgallret pa 6nskad hylla méaste
den.dppna.sektionen. vara.pa framsidan,

Placera facket pa kokhyllorna
Modeller med trad hyllor:

Det &r ocksa viktigt att placera brickorna pa
traden sidan hyllorna ordentligt.

N&r du placerar facket pa cnskad hylla
maste den sida som ar konstruerad for att
halla den vara pa framsidan.

For béttre tillagning maste brickan fastas
med proppen pé tradhyllan. Den far inte
passera over proppen for att kommai
ontakt med. uanens.bakre vaaaq.

Modeller utan trad hyllor:

Det ar ocksa viktigt att placera brickorna pa
sidohyllorna ordentligt. Facket har en
riktning nar du placerar den pa h?/llan. Nar
du placerar facket pa énskad hylla maste

den sida som &r konstruerad for att halla
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Tradgallrets stoppfunktion
Det finns en proppfunktion for att forhindra
att tradgallret tippar ut ur tradhyllan. Med
denna funktion kan du enkelt och sékert ta
ut din mat. Nar du tar bort tradgallret kan du
dra den framat tills den nar proppen. Du
maste Ipassera over proppen for att ta bort
t.

den he
M ad hvllor

Stopper funktion av trad grill facket - Mod-
eller med trad hyllor

Det finns ockséa en proppfunktion for att
forhindra att facket tippar ut ur tradhyllan.
Slapp den fran det bakre laset nar du tar

bort facket och dra det mot dig sjalv tills den

nar proppen. Du méaste passera dver
roppen for att ta bort den helt.

Korrekt placering av tradgallret och brick-
an pa teleskopskenorna-Modeller med trad
hyllor och teleskop skenor

Tack vare teleskopskenor kan brickor eller
tradgallret enkelt installeras och tas bort.
Vid anvandning av brickor och tradgrillar
med teleskopskenan bér man vara noga
med att stiften, pa teleskopskens fram- och
baksida, vilar mot grillens och fackets kanter
visas i fiauren),
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Tekniska specifikationer

Produktens yttre dimensioner

(hjd/bredd/djup) 595 mm/594 mm/567 mm
Ugnsinstallationsmatt (h6jd/bredd/djup) 590 eller 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Spanning / frekvens 220-240V~; 50 Hz

Kabeltyp och tvarsnitt som anvands/lampar

sig for anvéndning i produkten

Totala stromférbrukning 2.6 kW

Typ av ugn Multifunktionsugn

* Grundfraser: Information om elugnarnas energimérkning ges i enlighet med STANDARDEN
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Dessa varden bestdms under standardbelastning med
bottenvarmare eller flaktassisterad uppvarmning (om nagon) funktioner.
Energieffektivitetsklassen bestdms i enlighet med foljande prioritering beroende pa om de
relevanta funktionerna finns pa produkten eller inte: 1-Eko flakt uppvarmning, 2-
Flaktuppvarmning 3- Flakt assisterad lag grill, 4-Upp- och bottenvarme.

ﬂ Tekniska specifikationer kan andras utan foregadende meddelande for att férbéttra
produktens kvalitet.

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?

ﬂ Siffrorna i den har handboken &r schematiska och kanske inte exakt matchar din
produkt.

ﬂ Varden som anges péa produk tetiketterna eller i den dokumentation som atféljer
den erhalls under laboratorieforhallanden i enlighet med relevanta standarder.
Beroende pa produktens drifts- och miljéforhallanden kan dessa varden variera.
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[ Forsta anvindningen

Innan du bdrjar anvéanda produkten _
rekommenderas foljande i féljande avsnitt.

Installning forsta gangen

Stall alltid in tiden pa dagen innan du

ﬂ anvander ugnen. Om du inte staller in

det kan du inte laga mat i vissa
ugnsmodeller.

1.N&r ugnen slas pa for férsta gangen
kommer faltet med timmar "12:00" och 9
symbolen att borja blinka pa skarmen.

2. Stallin tiden pa dagen genom att trycka
IC)O)

o e

8 O O o 0

3. Tryck & eller et knappen for att aktivera
faltet med minuter.

© A
| 2L
Q (@@ ® & 6

4. Stall in minuter for dagen genom att
trvcka.pa @/(%.

o 1OgCo
I |

4 0 0 (\* &

5. Bekrafta installningen genom att trycka
pa (D eller £ knappen.

» Tiden pa dagen &r installd och €

symbolen slacks pa skarmen.

18/SV

Om den forsta tiden inte ar installd
fortsatter "12:00" och £ symbolerna
att blinka och ugnen startar inte. For
att din ugn ska fungera du méaste
bekrafta tiden pa dagen genom att
stalla in tiden pa dagen eller trycka
knappen nar den star pa klockan
"12:00". Du kan andra installningen
for tiden senare som beskrivs i
avsnittet "Installningar”.

Aktuella tidsinstallningar avbryts vid
stromavbrott. De behover stéllas in
pa nytt.

Forsta rengoring

1. Ta bort allt forpackningsmaterial.

2. Tabortalla tiIIBehér frdn ugnen som finns
i produkten.

3. Sla pa produkten i 30 minuter och stang
sedan av den. P4 sa satt branns och
rengors rester och lager som kan ha
stannat kvar i ugnen under produktionen.

4.Nar du anvander produkten valjer du den
hogsta temperaturen och den drift
funktion som alla varmare i produkten
anvander. Se "Ugnsfunktioner”. Du kan
lara dig hur du anvénder ugnen i féljande
avsnitt.

5.Vanta tills ugnen svalnar.

6. Torka av produktens ytor med en vat
trasa eller svamp och torka med en trasa.

Innan du anvander tillbehoren;

Rengar tillbehoren du tar bort fran ugnen

med tvattmedelsvatten och en mjuk

rengdringssvamp.

MARKER Ytan kan skadas av vissa
rengdringsmedel. Anvénd inte
aggressiva rengdringsmedel,
skurpulver/-mjclk eller nagra
vassa foremal under rengoring.

Doft och rék kan utvecklas under
ett par timmar vid forsta
anvandningen. Detta dr normalt.
Se till att rummet &r valventilerat
sa att rok och lukt férsvinner.
Undvik direkt inandning av roken
och den lukt som den sénder.

MARKER



[ sa har anviinder du ugnen

Allman information om

ugnsanvandning

Kylflakt (Det kanske inte finns pa din pro-
dukt.)

Din produkt har en kylflakt. Kylflakten aktiveras
automatiskt vid behov och kyler bade
framsidan av produkten och moblerna. Den
inaktiveras automatiskt nér kylningsprocessen
ar klar. Varm luft kommer ut 6ver ugnsluckan.
Tack inte 6ver ventilationséppningarna med
nagonting. Annars kan ugnen 6verhettas.
Kylflakten fortsatter att fungera under
ugnsdrift eller efter att ugnen har stangts av
(ca 20-30 minuter). Om du lagar mat genom
att programmera ugns timern stangs
kylflakten i slutet av tillagningstiden av med
alla funktioner. Kylfléktens drifttid kan inte
bestdmmas av anvandaren. Den slas pa och
av automatiskt. Detta &r inte ett fel.

Ugn belysning

Ugnslampan tdnds nar ugnen bdrjar tillaga. |
vissa modeller &r lampan tand under
tillagningen, medan den i vissa modeller
stangs av efter en viss tid.

Anvandning av ugnens kontrollenhet
Allmanna varningar for ugnens
kontrollenhet

Den maximala tiden som kan stéllas in
for tillagningstidens slut &r 5 timmar
och 59 minuter.

Programmet avbryts vid ett
strdmavbrott. Du maste
omprogrammera ugnen.

Under tiden du utfér nagra justeringar
blinkar de relevanta symbolerna pa
skdrmen. Vanta en kort stund for att
instéllningarna ska sparas.

Om nagon matlagningsinstallining har
gjorts kan dagens tid inte justeras.

Om matlagningstiden &r installd nar
matlagningen bdrjar visas den
aterstadende tiden pa skdrmen.

| fall d&r matlagningstid eller sluttiden
for matlagning ar installd kan du
avbryta automatiskt genom att trycka
pa L knappen under en l&ng stund.

SOooomg e o
o T A I I 1 Y -
a0 © 0 @ & &
I
1 2 3 4 5 6

1 Larmnyckel

2 Installning av tid

3 Minska tangenten

4 Oka nyckeln

5 Instéllningar

6 Nyckellasnyckel

Visa symboler

o - Symbol fér tillagningstid

5 : Symbol fér tillagning av sluttid=

Il : Larmsymbol

¢ ) : Symbol fér ljusstyrka

& - Knapplassymbol

8 : Symbol fér temperatur

() - Volymsymbol

: Symbol for dorrlas*

* Det varierar beroende pa produktmodell.

Den kanske inte &r tillgénglig pa din

produkt.

Sla pa ugnen

N&r du véljer en driftsfunktion som du vill
laga mat med hjalp av véljarknappen och
staller in en viss temperatur med hjalp av
temperaturknappen bérjar ugnens drift.
Stanga av ugnen

Du kan stanga av ugnen genom att vrida pa
funktionsknappen och temperaturknappen
till laget av (upp).

Manuell tillagning av mat med val av
temperatur och drift av ugnen

Du kan laga mat via den manuella kontrollen
(under din kontroll) utan att stéllain
koktiden och valja den temperatur och
driftsfunktion som &r specifik fér din matratt.
Exempel:
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med hjalp av valjarknappen.
2. Stéll in temperaturen som du vill tillaga med
temperaturknappen.
» Din ugn borjar arbeta direkt med den valda
funktionen och temperaturen och Bvisas pa
skdrmen. Nar temperaturen i ugnen nar den
instéllda temperaturen 8 slocknar symbolen.
Ugnen stangs inte automatiskt av eftersom
manuell matlagning gdrs utan att stalla in
tiden for matlagning. Du méste kontrollera
matlagning och stédnga av ugnen sjalv. Nar
matlagningen &r klar sténger du av ugnen
genom att vrida véljarknappen och
temperaturknappen till laget av (upp).
Matlagning genom att stélla in tiden
for matlagning;
Du kan lata ugnen stangas av automatiskt i
slutet av matlagningstiden genom att valja
temperatur och driftsfunktion som ar
anpassad for din matratt och stélla in
matlagningstiden pa timern.
1. Valj driftsfunktion fér matlagning.
2. Tryck pa € tills €9 symbolen visas pa
skarmen for matlagningstiden.

S M
L

24 GNE @ & 8

Efter att du har stalltin
driftsfunktionen och temperaturen

kan du stélla in matlagningstiden i 30

minuter genom att trycka pa ®
knappen direkt for snabb instélining
av matlagningstiden och andra tiden
med @/O knapparna.

3.Stall in tiden for matlagning med @/Q
knapparna.

S Mr-Lr
L T

Q@@C@'@ﬁ

Matlagningstiden 6kar med 1 minut
under de forsta 15 minuterna och
efter 15 minuter med 5 minuter.

4. Satt in maten i ugnen och ange
temperaturen med temperaturknappen.

» Din ugn borjar arbeta direkt med den valda

funktionen och temperaturen. Den instéllda

matlagningstiden borjar rakna ner och 8

visas pa skarmen. Nar temperatureni ugnen

nar den installda temperaturen § slocknar
symbolen.

5. Efter att den instéllda tiden fér matlagning
ar klar pa skarmen "End” visas &
symbolen som blinkar och timern piper

6. Varningen ljuder i tva minuter. Tryck valfri
knapp for att stoppa varningen. Varningen
stangs av och dagens tid visas pa
skarmen.

For att stélla in sluttiden for

matlagningen till en senare tid; (Det

varierar beroende pa produktmodell.

Den kanske inte ar tillganglig pa din

produkt.)

Genom att valja den temperatur och

driftsfunktion som ar avsedd for din maltid

kan du stélla in tiden for matlagning och
sluttiden till en senare tid. Detta later ugnen
starta och stanga av automatiskt.

1. Valj driftsfunktion fér matlagning.

2. Tryck pa & tills €9 symbolen visas pa
skarmen for matlagningstiden.

S M
N

Q(@@@i%@]
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Efter att du har stalltin
driftsfunktionen och temperaturen
kan du stélla in matlagningstiden i 30
minuter genom att trycka pa @®
knappen direkt for snabb instélining
av matlagningstiden och andra tiden
med @/ knapparna.

3.Stall in tiden for matlagning med ®/O
knapparna.

S mrur
I T

a&a@@@

Matlagningstiden 6kar med 1 minut
under de forsta 15 minuterna och
efter 15 minuter med 5 minuter.

» Efter att matlagningstiden har stallts in €

visas symbolen standigt pa skarmen.

4. Tryck pa @ tills ¥ symbolen visas pa
skarmen for matlagningens sluttid.

O L0
Y inln

A GNe @ & @

5. Stéll in sluttiden for matlagning med &/C
knapparna.

O .M
o UL

4 0 0 \& &

» Efter att sluttiden matlagningen &r installd

visas & symbolen och 9 symbolen med

symbolen for tidsperiod konstant pa

skarmen. Sa snart matlagningen borjar &

slocknar symbolen.

6. Satt in maten i ugnen och ange
temperaturen med temperaturknappen.

» Ugnstiden beraknar automatiskt tiden for

att starta matlagningen genom att

subtrahera matlagningstiden fran sluttiden

for matlagningen som du stallt in. Nar

starttiden for matlagningen uppnas

aktiveras den valda funktionen och ugnen
uppvarms till installd temperatur. Den
installda matlagningstiden borjar rakna ner

och 8 visas pa skarmen. N&r temperaturen i

ugnen nar den installda temperaturen §

slocknar symbolen.

7. Efter att den installda tiden for matlagning
ar klar pa skarmen "End” visas &
symbolen som blinkar och timern piper

8. Varningen ljuder i tva minuter. Tryck valfri
knapp for att stoppa varningen. Varningen
stangs av och dagens tid visas pa
skarmen.

Om nagon knapp trycks ned i slutet
av den ljudvarningen borjar ugnen att
fungera igen. For att forhindra att
ugnen startar igen i slutet av
varningen stall reglaget for
temperatur och funktion till "0" lage
(Av) och sténg av ugnen.

Installningar

Aktivering av knapplas

Du kan férhindra att styrenheten stors

genom att aktivera knapplasfunktionen.

1. Tryck pa i tills & symbolen visas pa
skarmen.

» [ Symbolen visas och nedrakningen 3-2-
1 borjar pa skarmen. Nar nedrakningen ar
oOver aktiveras knapplaset. Nar nagon knapp
trycks med knapplaset installt [juder timern
en horbar signal och & symbolen blinkar.

ﬂ Om du slutar trycka pa f-knappen
innan nedrakningen slutar, kommer
knapplaset inte att aktiveras.

Timerknappar kan inte anvandas nar
knapplaset ar pa. Knapplaset avbryts
inte vid ett stromavbrott.
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Inaktivering av knapplaset

1. Tryck pa (i tills & symbolen slocknar pa
skarmen.

» @ Symbolen slocknar och knapplaset

inaktiveras pa skarmen.

Stalla in larmet

Du kan ocksa anvanda produktens timer for

alla varningar eller paAminnelser utom

matlagning.

Larmklockan har ingen effekt pa ugnens

driftfunktioner. Anvands i varningssyften. Du

kan exempelvis anvanda larmklockan nar du

vill vanda pa maten i ugnen vid en viss

tidpunkt. Sa fort den instéllda tiden har gatt

ut avger klockan en horbar varning.

Den maximala alarmtiden kan vara
23 timmar och 59 minuter.

1. Tryck pa 2 tills L symbolen visas pa
skarmen.

4;:3\5:} O 0O = o

2.@ Still in tiden for larmet med /&
knapparna.

11 I
Q ]

0 O O <<:f>xf:§ &

» Efter att tiden for larmet har stallts in
forblir 2 symbolen tand och tiden for larmet
borjar nedrékningen pa skarmen. Om tiden
for larmet och tillagning stélls in samtidigt
visas den kortare tiden pa skarmen.

3. Efter att tiden for larmet ar klar borjar &
symbolen att blinka och ger dig en horbar
varning.

Stanga av larmet

1. 1slutet av larmets period ljuder
varningsljudet i tvd minuter. Tryck valfri
knapp for att stoppa ljudvarningen.

» Ljudvarningen stoppas och dagens tid

visas pa skarmen.

Om du vill avbryta larmet;

1. Tryck pa L\ tills 2 symbolen visas pa
skarmen for att aterstalla tiden for larmet.
Tryck pa © knappen tills den visar
"00:00".

2.£3 du kan ocksa avbryta larmet genom att
trycka langt pa knappen.

Andra volymnivan

1. Tryck pa % knappen tills » symbolen
visas pa skarmen.

L] 1@
=
a0 0 ® iifB\\ii

2. Stéll in 6nskad niva med @/ knapparna.
(b-01-b-02-b-03)

o
R

4 O O & &

3. Tryck pa % knappen for bekraftelse eller
aktiveras installningen inom kort utan att
en knapp rors.

Stélla in skdarmens ljusstyrka

1. Tryck pa £ knappen tills (B symbolen
visas pa skarmen.

L P
N W

A O 0 O (3

2.Stall in 6nskad ljusstyrka med ®/@
knapparna. (d-01-d-02-d-03)

I d
R

L & O Qféﬁy\%i% (&
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» Tryck pa 3% knappen for bekraftelse eller

aktiveras installningen inom kort utan att en

knapp rors.

Andra tid pa dagen

P& din ugn kan du andra tiden pa dagen

som du tidigare har stélltin,

1. Tryck pa % tills €9 symbolen visas pa
skarmen.

2. Stall in tiden pa dagen genom att trycka
pa ®/©

© 17
g W

L = 0

3. Tryck & eller & knappen fér att aktivera
faltet med minuter.

QC@@@@@

4. Stall in minuter for dagen genom att
trycka pa @/©.

5
N @ R : L
- , .

4 0 0 (\& &

5. Bekrafta installningen genom att trycka
pa © eller 4 knappen.

» Tiden pa dagen &r instélld och €9

symbolen slacks pa skarmen.
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E Allman information om matlagning

| det har avsnittet beskrivs tips om hur du lagar
och lagar mat.

Dessutom kan du ocksa hitta nagra av de
livsmedel som testats som producenter och de

lédmpligaste instéllningarna for dessa livsmedel.

Ladmpliga ugnsinstallningar och tillbehor for

dessa livsmedel anges ocksa.

Allmanna varningar om matlagning i

ugnen

+ N&r du 6ppnar ugnsluckan under eller efter
tillagningen kan varmbranningsanga uppsta.
Angan kan brénna din hand, ansikte och /
eller 6gon. Hall dig borta nar du Sppnar
ugnsluckan.

+ Intensiv anga som genereras under
tillagningen kan bilda kondenserade
vattendroppar pa ugnens inre och yttre och
pa de dvre delarna av mdblerna pa grund av
temperatur killnaden. Detta ar en normal och
fysisk handelse.

+ Tillagningstemperatur- och tidsvérdena for
livsmedel kan variera beroende pé recept
och méangd. Darfér anges dessa varden som
intervall.

+ Taalltid ut canvanda tillbehdr ur ugnen
innan du bdrjar laga mat. Tillbehdr som
finns kvar i ugnen kan férhindra att maten
tillagas till ratt hall.

+ For livsmedel som du kommer att laga mat
enligt ditt eget recept, kan du referera till
liknande livsmedel som anges i matlagning
tabeller.

+ Med hjélp av de medféljande tillbeh&ren
sékerstéller du att du far basta
tillagningsprestanda. Observera alltid de
varningar och den information som
tillverkaren tillhandahaller fér de externa
koksredskap du ska anvanda.

+ Klipp fettsékert papper som du kommer att
anvanda i din matlagning i Iampliga storlekar
till behallaren du kommer att laga mat.
Fettsdkra papper som svammar éver fran
behallaren kan skapa risk fér brannskador
och paverka kvaliteten pa din matlagning.
Anvand det fettsédkra papper som du
kommer att anvdnda inom det angivna
temperaturomradet.

+ For god matlagning, placera maten pa den
rekommenderade ratt hyllan. Byt inte
hyllposition under tillagningen.

Bakverk och ugnsmat

Allman information

+ Virekommenderar att du anvander
tillbehdren till produkten for en god
tillagningsprestanda. Om du ska anvanda en
extern koksredskap, foredrar mork, icke-
fastnar och varmebesténdiga ware.

+ Om foérvarmning rekommenderas i
matlagningsbordet, se till att sdtta maten i
ugnen efter forvarmning.

+ Om du ska laga mat med koksredskap pa
tradgrillen, placera den i mitten av tradgrillen,
inte i ndrheten av bakvaggen.

+ Allt material som anvands for att gora
bakverk bér vara farska och i
rumstemperatur.

+ Produkternas tillagningsstatus kan variera
beroende pa4 méngden mat och
koksredskapens storlek.

+ Formar av metall, keramik och glas forlanger
tillagningstiden och baksidan av
konditorivaror blir inte jamnt brun.

+ Om du anvénder matlagningspapper under
tillagningen kan du fa lite brunning pa
matens bottenyta. | detta fall kan du behdva
forlanga din tillagningstid med cirka 10
minuter.

+ De vérden som anges i kokborden bestdms
som ett resultat av de tester som utférs i
véra laboratorier. Varden som passar dig
kan skilja sig fran dessa varden.

+ Placera maten pa lamplig hylla som
rekommenderas i kokbordet. Se ugnens
bottenhylla som hylla 1.

Rad for bakning kakor

+ Om kakan ar for torr, 6ka temperaturen med
10 ° C och férkorta bakningstiden.

+ Om kakan &r fuktig, anvand en liten mangd
vatska eller minska temperaturen med 10 °
C.

+ Om toppen av kakan branns, 1agg den pa
den nedre hyllan, sdnk temperaturen och
Oka bakningstiden.

+ Om det &r kokt val inuti men utsidan ar
klibbig, anvand en mindre mangd vétska,
minska temperaturen och cka
tillagningstiden.

Rad for matlagning bakverk

+ Om degen &r for torr, 6ka temperaturen med
10 ° C och férkorta tillagningstiden. BI&t
degen ark med en sas bestaende av mjolk,
olja, &gg och yoghurt blandning.
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+ Om degen blir kokta langsamt, se till att

tjockleken pa de bakverk du har forberett

inte svammar dver facket. .
+ Om degen &r brynt pa ytan men botten inte

ar kokt, se till att mangden sas du kommer

att anvdnda for degen ar inte for mycket

langst ner pa degen. For en jamn bryning,
Matlagningstabell for bakverk och ugnsmat
Forslag pa matlagning med en enda plat

forsok att sprida sasen jamnt mellan
deglakan och degen.

Gradda dina bakverk i den position och
temperatur som &r lamplig for kokbordet.
Om botten fortfarande inte &r brynt nog,
placera den p& en botten hylla for nasta
matlagning.

Kakor i . Upp- oc
facket Standardfack bottenvirme 3 180 30..40
Ka-l-<or ! Kaka mogel pa trad Flaktuppvarmning 2 180 30..40
mogel grillx
. Upp- och
Standardfack bottenvirme 3 160 25..35
Standardfack* Flaktuppvarmning Modeller utan 150 25..35
trad hyllor: 2
Rund kakform, 26 cm i
diameter med kldmma Upp- och 2 160 30 .. 40
AP bottenvarme
Sockerkak pé tradgrill«+
ockerkaka Rund kakform, 26 cm i
diameter med kldmma  Flaktuppvarmning 2 160 30..40
pé tradgrill«+
L . Upp- och
Kaka Konditori varor bricka bottenvirme 3 170 25..35
Konditori varor bricka*  Flaktuppvarmning 3 170 20..30
Flaktassisterad
Deq bakverk Standardfack* botten- 2 200 35..45
©g baxve /toppvarme
Standardfack» Flaktuppvarmning 2 180 35..45
. Upp- och
Rika bakverk Standardfack bottenvirme 2 200 20..30
Standardfack* Flaktuppvarmning 3 180 20..30
. Upp- och
Hela bréd Standardfack bottenvirme 3 200 30..40
Standardfack* Flaktuppvarmning 3 200 30...40
Glas / metall
- N . Upp- och
Lasagne rektangu[ar bghallare pa bottenvarme 2eller 3 200 30..40
tradgrill+
Rund svart metallform
o . Upp- och
20cm [dlameter pa bottenvirme 2 180 50..70
Aopelnai tradgrill
PReEipa) Rund svart metallform,
20 cm i diameter pa Flaktuppvarmning 2 170 50..70
tradgrill
) . Upp- och
Pizza Standardfack bottenvirme 2 200 ... 220 10..20

Forvarmning rekommenderas for all mat.
* Dessa tillbehdr far inte medféljas med din produkt.

+* Dessa tillbehdr ingér inte i din produkt. De dr kommersiellt tillgéngliga tillbehdr.
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Modeller med
Modeller med trad hyllor:
trad hyllor: 150 25..40

2 Standardfack*

Smé kakor 4 :Kot)r1<ji'(l<<)ri varor Flaktuppvarmning 2 4 Modeller utan  Modeller utan
ricka trad hyllor: 140 trad hyllor:
30..45
2 Standardfackx
Kaka 4 “Konditori varor Flaktuppvarmning 2 4 170 25..35
__brickax -
1 Standardfack*
Deg bakverk 4 “Konditori varor Flaktuppvarmning 1 4 180 35..45
~ bricka* -
2 Standardfackx
Rika bakverk 4 “Konditori varor Flaktuppvarmning 2 4 180 20..30
__brickax -
Foérvarmning rekommenderas for all mat.
* Dessa tillbehdr far inte medféljas med din produkt.
+* Dessa tillbehdr ingér inte i din produkt. De dr kommersiellt tillgéngliga tillbehdr.
Katt, fisk och fjaderfa + Nar tillagningstiden &r Gver, Iamna kottet i
Nyckelpunkterna for rostning ugnen i ca 10 minuter. Kott saften fordelas
. Kryddn|ng med Citronsaﬁ och peppar innan battre '[I||S'[ek'[ kO'['[ OCh kommer Inte ut nar
matlagning av kyckling, kalkon och stora kottet skars. . . )
bitar av kott kommer att 6ka matlagnings + Fisk bdr placeras pa en medelhdg eller lag
prestandan. niva hylla i en varmebesténdig platta.
+ Det tar 15 till 30 minuter mer att laga * Koka mat som rekommenderas i
urbenat kétt &n filé genom stekning. matlagningsbordet med en enda plat.

+ Du bor berdkna ca 4 till 5 minuters
tillagningstid per centimeter av
kotttjockleken.

Matlagningstabell for kott, fisk och fagelkott

Riff (hel) / Flaktassisterad 15’5?/';#'[5“
St'ek((fgg) Standardfacks botten- 3 ymax 6080
/toppvarme 190
Lamm skaft Flaktassisterad 15 minuter.
(1.5-2.0kg) Standardfack=* bottgln— 3 250/max, 110...120
/toppvarme sedan 170
Trad grill* Flaktassisterad 15 minuter.
Placera ett fack pa en botten- 2 250/max, 60 ... 80
lagre hylla /toppvarme sedan 190
Rostad Trad grill*
kyckling (1.8-  Placera ett fack paen  Flaktuppvarmning 2 200 ... 220 60 ... 80
2 kg) lagre hylla
Trad grill* 15 minuter.
Placera ett fack p& en "3D" -funktion 2 250/max, 60 ... 80
lagre hylla sedan 190
.. . 25 minuter.
) Flaktassisterad
Turklg; (55 Standardfacks bottgn— 1 s:;gérrgg’ 150...270
/toppvarme 190
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25 minuter.

[ . 250/max,
Standardfack* 3D" -funktion 1 sedan 180 . 150 ... 210
190
Trad grill* Flaktassisterad
Placera ett fack pa en botten- 3 200 20...30
. lagre hylla /toppvarme
Fisk Trad grill
Placera ett fack p& en "3D" -funktion 3 200 20...30
lagre hylla

Forvarmning rekommenderas for all mat.
* Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

** Dessa tillbehdr ingér inte i din produkt. De &r kommersiellt tillgéngliga tillbehar.

Grill

Rott kott, fisk och fjaderfa kott kommer snabbt

att bli brun nar den grillas, fa en vacker skorpa

och torkar inte ut maten. Filékott, spettkott,

korv samt saftiga grénsaker (tomater, Ik, etc.)

ar sarskilt lampliga for grillning.

Allmanna varningar

+ Mat som inte &r lamplig for grillning medfor
brandrisk. Grilla endast mat som &r lamplig
for kraftig grilleld. Placera inte heller maten
for langt pa baksidan av grillen. Detta &r det
hetaste omréadet och fet mat kan fatta eld.

+ Stang ugnsluckan under grillning. Grilla
aldrig med ugnsluckan 6ppen. Heta ytor
kan orsaka brannskador!

De viktigaste punkterna i grillen

+ Forbered livsmedel med liknande tjocklek
och vikt s& mycket som mgjligt for grillen.

+ Placera de bitar som ska grillas pa
tradgrillen eller tradgrill brickan genom att
fordela dem utan att 6verskrida varmarens
matt.

+ Beroende pé tjockleken pa de bitar som ska
grillas kan tillagningstiderna i bordet variera.

+ Skjut tradgallret eller tradgallret till dnskad
niva i ugnen. Om du lagar mat pé tradgrillen,
skjut ugnsbrickan till den nedre hyllan for att
samla in oljorna. Ugnsbrickan som du ska
glida ska vara dimensionerad for att tacka
hela grillomradet. Detta fack kanske inte
medfdljer produkten. Lagg lite vatten i
ugnsfacket for en enkel rengdring.

Fisk Trad grill 4-5 250 20..25

Kyckling bitar Trad grill 4-5 250 25...35

Kottbulle (notkott) - 12 Bitar Trad grill 4 250 20...30

Lammkotlett Trad grill 4-5 250 20...25

Stek - (skivad) Trad grill 4-5 250 25...30

Kalvkotlett Trad grill 4-5 250 25...30

Vegetabiliskt graténg Trad grill 4-5 220 20..30
Rostat brod Trad grill 4 250 1..4

Det rekommenderas att forvarma i 5 minuter for all grillad mat.

Vand bitar av mat efter 1/2 av den totala grilltiden.

Flakt terad | Il

Flakt assisterad

Fisk Trad grill lag grill 4 200 30..35
Lo R Flakt assisterad
Kyckling bitar Trad grill lag grill 4 250 25..35
Kottbulle B .
(n6tksty) - 12 Trad grill Flakt assisterad 4 250 30..40
Bitar lag grill
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. Trad grill » . 15 minuter.
Biff ((h1e:2 /)Stek Placera ett fack pa FlaktléassLs“tlerad 3 250, sedan 90..110
9 en lagre hylla 99 180 ... 190

Forvarm inte for all grillad mat i detta grillbord.

Testa livsmedel
+ Livsmedel i detta kokbord bereds enligt EN 60350-1-standarden for att underlatta testning
av produkten for kontrollinstitut.

Matlagningstabell for testmat
Forslag pa matlagning med en enda

lat

. Upp- och
Standardfack bottenvirme 3 140 20..30
Modeller
Kort brod (s6t med trad
kaka) Standardfacks Flaktuppvarmning l\l;llc/)IcI:iOerI:IeSr 140 15..25
utan trad
hyllor: 2
. Upp- och
Standardfack bottenvirme 3 160 25..35
Modeller
Sma kakor "I:eﬁ;:ag
Standardfacks Flaktuppvarmning M!c/)delier 150 25..35
utan trad
hyllor: 2
Rund kakform, 26 cm i
) L Upp- och
d|ame'Eer ranedAkIamma bottenvirme 2 160 30..40
Sockerkak pé tradgrill«+
ockerkaka Rund kakform, 26 cm i
diameter med kldmma  Flaktuppvarmning 2 160 30...40
pé tradgrill+
Rund svart metallform
- . Upp- och
20cm [dlameter pa bottenvirme 2 180 50..70
Aopeloai tradgrill+
PPeipa) Rund svart metallform,
20 cm i diameter pa Flaktuppvarmning 2 170 50..70

tradgrill+

Forvarmning rekommenderas for all mat.
* Dessa tillbehdr far inte medféljas med din

produkt.

** Dessa tillbehdr ingér inte i din produkt. De &r kommersiellt tillgéngliga tillbehar.
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2-Standardfack*

Kortkbrl?d (sot 4-Konditori varor Flaktuppvarmning 2-4 140 15..25
aka) bricka*
Modeller Modeller med
2-Standardfacks med Fréd trad hyllor:
Smé kakor 4-Konditori varor Flaktuppvarmning 2-4 hyllor: 150 25.. 40
brickar Modellgr Moqeller utan
utan trad trad hyllor:
hyllor: 140 30..45

Foérvarmning rekommenderas for all mat.
* Dessa tillbehdr far inte medféljas med din produkt.
+* Dessa tillbehdr ingér inte i din produkt. De dr kommersiellt tillgéngliga tillbehdr.

Grill

rad gri
Kottoule (POUGH) - 12 Trad grill 4 250 20...30

Vand maten efter 1/2 av den totala grilltiden.

Det rekommenderas att forvarma i 5 minuter for all grillad mat.
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Underhall och rengéring

Allman rengoringsinformation

A Allmznna varningar

+ Vanta tills produkten svalnat innan du
rengor produkten. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

+ Applicera inte rengdringsmedlet direkt pa
heta ytor. Detta kan orsaka permanenta
flackar.

+ Enheten ska rengoras och torkas
grundligt efter varje anvandning. Saledes
rengors matrester latt och dessa rester
forhindras fran att brannas nar produkten
anvands igen senare. Saledes forlangs
produktens anvandningstid och
aterkommande problem kan undvikas.

+ Anvand inte angrengdring produkter for
rengdring.

+ Vissa rengoringsmedel eller tvattmedel
kan skada ytan. Anvand inte slipmedel,
rengoringspulver, rengdringskramer,
kalkbortagningsmedel eller vassa foremal
under rengdring.

+ Inga speciella rengdringsmedel behdvs
for rengoring efter varje anvandning.
Rengdr produkten med diskmedel, varmt
vatten och en mjuk trasa eller svamp och
torka den med en torr mikrofibertrasa.

+ Var noga med att helt torka av eventuell
kvarvarande vétska efter rengdring och
rengor omedelbart all mat som stanker
runt under tillagningen.

+ Tvatta inte nan av apparatens delar i
diskmaskin.

Inox och rostfria ytor

+ Anvand inte syra eller klorhaltiga
rengoringsmedel for att rengdra rostfria
ytor eller inoxytor och handtag.

+ Rostfria och inoxytornas farg kan dndras
med tiden. Det &r normalt. Rengor efter
varje anvandning med for rostfria eller
inoxytor lamplig rengdringsmedel.

+ Rengdr med en mjuk tvalduk och for
inoxytor lamplig flytande (icke-repor)
rengdringsmedel, var noga med att torka i
en riktning.

+ Tabort kalk-, olje-, stéarkelse- och protein
flackar pa inox-rostfria och glasytorna
omedelbart utan att vanta. Flackar kan
rosta under langa tidsperioder.

30/8V

Emaljerade ytor

+ Rengdr emaljytorna efter anvandning med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka dem med en
torr trasa.

Om din produkt har en enkel &ngrengéring
funktion kan du enkelt gora angrengdring
for latt icke-permanent smuts. (Se
avsnittet "Easy steam cleaning"”)

For ihdrdiga flackar, kan man anvénda
rengoringsmedel som rekommenderas pa
hemsidan for produkten tillsammans med
en icke-abrasiv tvattsvamp. Anvand inte
ett externt ugnsrengdringsmedel.

Ugnen maste svalna for rengdring i
kokytsomradet. Rengdring péa heta ytor
kommer att skapa bade brandrisk och
skador med emaljyta.

Katalytlska ytor

+ Sidovaggarna i matlagningsomradet kan
endast tackas med emalj eller katalytiska
vaggar. Det varierar beroende pa modell.
De katalytiska vaggarna har en ljus matt
och pords yta. Ugnens katalytiska vaggar
bor inte rengdras.

Katalytiska ytor absorberar olja tack vare
sin pordsa struktur och borjar lysa nar
ytan ar mattad med olja, i detta fall
rekommenderas att byta ut delarna.

Glasytor

+ Vid reng0ring av glasytor ska du inte
anvanda harda metallskrapor och
slipande rengéringsmaterial. De kan
skada glasytan.

Rengdr produkten med diskmedel, varmt
vatten och en for glasytor lamplig
mikrofibertrasa och torka den med en torr
mikrofibertrasa.

Om det finns kvarvarande
rengdringsmedel efter rengdring, torka av
det med kallt vatten och torka det med en
ren och torr mikrofibertrasa. Rester av
rester av resthalter av resthalter av rester
av rester kan skada glasytan nasta gang.
De uttorkade aterstoden pa glasytan far
under inga omstandigheter skalas av med
tandade knivar, stalull eller liknande
verktyg.

Du kan ta bort kalciumflackar (gula flackar)
pa glasytan med kommersiellt tillgangliga
avkalkningsmedel, med ett



avkalkningsmedel som attika eller
citronsaft.

+ Om ytan ar kraftigt nedsmutsad, applicera
rengoringsmedel pa flacken med en
svamp och vanta lange péa att den ska
fungera korrekt. Rengdr sedan glasytan
med en vat trasa.

+ Missfargningar och flackar pa glasytan ar
normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

+ Rengor plastdelar och mélade ytor med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka dem med en
torr trasa.

+ Anvand inte hardmetallskrapor och
slipande rengdringsmedel. Det kan skada
ytorna.

+ Kontrollera, att produktens komponenters
skarvar inte lamnas vata och med
rengoringsmedelsrester. Annars kan rost
uppsta i dessa skarvar rosta.

Rengoring av tillbehoren

Om inte annat anges i bruksanvisningen ska
du inte tvatta produkttillbehdren i
diskmaskinen.

Rengormg av kontrollpanelen
+ Vid rengdring av kontrollpanelerna med
kontrollratt, ska du torka av panelen och
rattarna med en fuktig mjuk trasa och
torka sedan med en torr trasa. Ta inte bort
rattarna och packningarna under for att
rengdra panelen. Kontrollpanelen och
rattarna kan bli skadade.

+ Nar inox-panelerna med kontrollratt
rengors, anvand inte inox-
rengdringsmedel runt rattarna.
Markningarna runt rattarna kan foérsvinna.

+ Rengor berdrings kontrollpanelerna med
en fuktig mjuk trasa och torka med en torr
trasa. Om produkten har en nyckellas
funktion staller du in nyckellaset innan du
rengdr kontrollpanelen. Annars kan
felaktig identifiering uppsta pa
tangenterna.

Rengoring av ugnens insida

(kokyta)

Folj rengoringsstegen som beskrivs i

avsnittet "Allméan rengdringsinformation”

enligt de olika yttyperna i ugnen.

Rengoring av ugnens sidovaggar
Sidovaggarna i matlagningsomradet kan
endast tackas med emalj eller katalytiska
vaggar. Det varierar beroende pa modell.
Om det finns en katalytisk vagg, se avsnittet
"Katalytiska vaggar” for information.

Om din produkt &r en modell med tradhylla,
ta bort tradhyllorna innan du rengdr
sidovaggarna. Slutfor sedan rengdringen
enligt beskrivningen i avsnittet "Allman
rengdringsinformation” enligt typen av
sidovagg.

Sa hér tar du bort sidotradshyllorna:

1. Ta bort tradhyllans framsida genom att
dra den pa sidovaggen i motsatt riktning.

2. Dra tradhyllan mot dig for att ta bort den
helt.

3. For att aterfasta hyllorna maste de
forfaranden tillampas som nér de togs
bort upprepas fran slutet till borjan.

Enkel angrengoring

Det varierar beroende pa produktmodell.

Den kanske inte &r tillgénglig pa din

produkt.

Det sakerstaller enkel rengdring eftersom

smutsen (om man inte ha vantat for lange)

mjukas upp med angan som bildas inuti
ugnen och vattendropparna kondenserar pa
de inre ytorna av ugnen.

1. Ta bort alla tilloehdr i ugnen.

2. Hall 500 ml vatten i ugnsbrickan och
placera brickan pa ugnens andra rack.
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3. Satt ugnen pa enkelt &ngrengdringslage
och kori100°Ci 15 minuter.
Oppna dérren och torka av ugnens inre ytor
med en fuktig svamp eller trasa. Nar du
Oppnar dorren kommer anga att komma ut.
Detta kan skapa en risk for branning. Var
forsiktig nar du 6ppnar ugnsluckan.
Anvand varmt vatten med tvattvatska, en
mjuk trasa eller svamp for att rengéra den
fastsatta smutsen och torka av den med en
torr trasa.

Under det enkla &ngrengdringslaget
avdunstar vattnet i bassangen vid
ugnen for att mjuka l1att bildade
rester / smutsi ugnsutrymmet och
kondenseras i ugnsutrymmet och det
inre glaset pa ugnsluckan, darfor kan
vatten droppa nar ugnsluckan
Oppnas. Torka bort kondens sé& snart
ugnsluckan dppnas.

Det varierar beroende pa produktmodell.

Den kanske inte ar tillganglig pa din produkt.

Efter kondens i ugnen kan det finnas vatten
eller fukt i poolkanalen under ugnen. Rengor
poolkanalen efter anvandning med en fuktig
trasa och torka den sedan.

Rengoring av ugnsdorren

Anvand inte harda slipande
rengdringsmedel, metallskrapor,
tradull eller material med blekmedel
for att reng6ra ugnsluckan och glas.

Du kan ta bort din ugnsdorr och dérrglas for
att rengora dem. Hur man tar bort dérrar
och fonster foérklaras i avsnitten "Ta bort
ugnsluckan” och "Ta bort de inre glasen pa
dorren”. Efter att ha tagit bort dérrens
innerglas, rengor dem med diskmedel,
varmt vatten och en mjuk trasa eller svamp
och torka dem med en torr trasa. Torka
glaset med vindger och skolj den sedan, for
att avlagsna kalkavlagringar fran glaset.
Rengoring av ugnsdorren

1. Oppna ugnsluckan.

2. Oppna klammorna i gangjarnsuttaget till
hoger och vanster genom att trycka nedat
enligt figuren.

Gangjarnstyp (A), (B), (C) varierar beroende

pa produktmodell. Figurerna nedan visar hur

man Oppnar alla gangjarnstyper.

(A) gangjarn finns i vanliga dorrtyper.

(B) gangjarn finns i mjukt stdngande

dorrtyper.

(C) gangjarn finns i mjuka 6ppnings- /

stangningsdorrtyper.
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Gangjarnslas - stangt lage Gangjarnslas - oppet lage
3.Satt ugsluckan till halvoppen position
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4. Dra den borttagna luckan uppét for att
frigora den fran hdger och vanster
gangjarn och ta bort den.

For att satta tillbaka dorren maste de
forfaranden som tillampas nér den
togs bort upprepas fran slutet till
borjan. Nar du monterar dorren, se till
att stdnga klammorna pa
gangjarnsuttaget.

Ta bort det inre glaset pa

ugnsluckan

Innerglaset pa det dvre varmeelementets
ytterddrr kan tas bort for rengdring.

1. Oppna ugnsluckan.

2. Dra plastkomponenten, fast pa
ytterdorrens Gvre del, mot dig sjalv genom
att samtidigt trycka pa tryckpunkterna pa
bada sidor av komponenten och ta bort
den.

3.Somvisas i figuren, lyft forsiktigt det
innersta glaset (1) mot "A" och ta sedan
bort det genom att dra mot "B".

1 Innersta glaspanel

2+ Inre glaspanel (Det kanske inte finns pa din

produkt.)

4.0m produkten har ett innerglas (2)
upprepar du samma process for att ta
bort det (2).

5. Det forsta steget for att omgruppera
dorren ar att satta ihop innerglaset igen
(2). Som visas i figuren, placera den
fasade kanten av glaset for att méta den
avfasade kanten av plastfacket. (Om
produkten har ett innerglas). Innerglas (2)
maste fastas péa plastfacket ndrmast det
innersta glaset (1).

6. N&r du faster det innersta glaset (1), var
uppmarksam pa att placera den tryckta
sidan av glaset pa det andra innerglaset.
Det ar viktigt att placera de nedre hérnen
av alla innerglas for att mé&ta de nedre
plastéppningarna (1).

7. Tryck plastkomponenten mot ramen tills
ett "klick"-ljud hors.

Rengoring av ugnslampan

I handelse av att glasdorren till ugnslampan
i kokomradet blir smutsig; rengér med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk trasa
eller svamp och torka med en torr trasa. Vid
fel pa ugnslampan kan du byta ut
ugnslampan genom att folja de sektioner
som foljer.

Byte av ugnslampa

A Alimanna varningar

+ For att undvika risk for elektriska stotar
innan du byter ut ugnslampan, koppla bort
den elektriska kontakten och vanta tills
ugnen svalnar. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

+ I'denna ugn anvands en glédlampa med
en effekt pa mindre an 40 W, en hojd pa
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mindre &n 60 mm, en diameter pa mindre
an 30 mm eller en halogenlampa med
uttagstyp G9, en effekt pa mindre dn 60 W.
Lamporna ar lampliga fér anvandning vid
temperaturer dver 300 ° C. Ugnslampor
kan erhéllas fran auktoriserade
serviceagenter eller tekniker med licens.
+ Lampans placering kan skilja sig fran det
som visas i figuren. s
+ Lampan somganvénds i denna produkt ar 4 Sétttillbaka glaslocket.
inte lamplig for anvéndning i belysningav.~ Om ugnen har en fyrkantig lampa
rum hemma. Syftet med dennalampadr 1. Koppla bort produkten fran elen.

att hjalpa anvandaren att se 2. Ta bort tradhyllorna enligt beskrivningen.
livsmedelsprodukterna. . , :

+ Delampor som anvands i denna produkt £ .
maste tala extrema fysiska forhallanden

sasom temperaturer 6ver 50 ° C.

Om ugnen har en rund lampa

1. Koppla bort produkten fran elen.

2.Ta bort glaslocket genom att vrida det
moturs.

3. Lyft lampans skyddande glasskydd med
en skruvmejsel.

4.0m ugnslampan ar typ (A) som visas i
figuren nedan vrider du ugnslampan enligt
figuren och erséatter den med en ny. Om

3.0m ugnslampan ar typ (A) som visas i typ (B) ar en modell drar du ut den som
figuren nedan vrider du ugnslampan enligt visas i figuren och ersétter den med en ny.
figuren och erséatter den med en ny. Om
typ (B) ar en modell drar du ut den som
visas i figuren och ersétter den med en ny.

5. Satt tillbaka glaslocket och tradhyllorna.
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B Felsokning

Kontakta auktoriserad serviceagent eller tekniker med licens eller aterforséljaren dar du kopte
produkten om problemet inte kan avhjélpas trots att du har genomfort instruktionerna i det har
avsnittet. Forsok aldrig sjalv reparera en defekt produkt.

+ Anga som tar sig ut under drift &r normalt. >>> Detta &r inte nagot fel.

+ Angan som uppstar under matlagningen kan kondensera och bilda vattendroppar nar
den tréffar kalla ytor pa produkten. >>> Detta ar inte nagot fel.

+ Nar metalldelarna varms upp kan de expandera och orsaka brus. >>> Detta ar inte nagot
fel.

+ Huvudsakringen ar defekt eller har utlosts. >>> Kontrollera sakringar i sdkringsskapet. Byt
ut eller aterstall vid behov.

+ Produkten &r inte ansluten till (jordat) uttag. >>> Kontrollera stickkontakten.

+ Knappar/vred/tangenter pa kontrollpanelen fungerar inte. >>> Om produkten &r utrustad
med funktionen knapplds kan det vara aktiverat. Inaktivera det.

+ Ugnslampan ar defekt. >>> Byt ut ugnslampan.
* Strémmen har brutits. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera sékringarna i

an inte installd pa en viss matlagningsfunktion och/eller temperatur. >>> Stéll in ugnen
pa en viss matlagningsfunktion och/eller temperatur.

+ Modeller utrustade med en timer justeras inte timern. >>> Justera tiden.
* Strémmen har brutits. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera s&kringarna i

tt tidigare stromavbrott har intraffat. >>> Justera tiden/ stdng av och sedan pa
produkten igen.
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BéyaoBaHa AyxoBKa
Moci6bHMK KopucTyBaya
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LLlaHOBHMI NoOKynto!

Mepep, BUKOPUCTAHHAM BUPOGY NpounTailiTe Lie KepPiBHULLTBO.

Beko fsikyemMo BaM 3a BUGIp Haloro BUpo6y. Mu 6axkaemo, o6 Ball BUPOG6, KM
BUrOTOBJIEHO 3 BUCOKOHO AIKICTHO Ta TEXHOJIOTIED, MpaLoBaB HalkpaLliMm Ta
Hae@eKTUBHILLMM YMHOM. [ 115l UbOro YBaXXHO 03HANOMTECS 3 LM KepiBHULTBOM Ta 6y Ab-
AKOHO HLLOK AOKYMEHTALiEr, HajaHO Nepes BUKOPUCTaHHAM BUPOGY, | 36epiraiTe inoro
AK opieHTup. MNpun Nepeaayi Lboro NPOAYKTY iHLWIiA 0Cco6i, NepefaitTe il Takox Le
KepiBHULTBO KopucTyBaya. [loTpuMyiTech iHCTPYKLUii, 6epydn Ao yBaru BCro iHpopmauito
Ta nonepemKeHHs!, BUKMaAeHi B NOCIGHMKY KOpUCTyBayva.

3BepTaiiTe yBary Ha BCHO iHpopMaLito Ta nonepesyKeHHs1 B NOCIBHUKY KopucTyBaya. Takum
YMHOM, BU 3axuUCTUTe cebe i CBill BUPOO Bif Hebesnek, Lo MOXYTb BUHUKHYTU.
LoTpumyitTecb NocibHMKa kopucTyBayda. MNpy nepeaadi Lboro NPoAyKTY iHLWiA 0Coo6i,
nepefanTe i TakoX Lie KepPiBHULTBO KOPUCTYBaYa.

Moci6HMK KopucTyBaya MiCTUTb TaKi MO3HAYKMK:

A He6esaneka, ska MOXe NpU3BecTM 40 CMepTi abo TpaBMu.

MPUMITKA Heb6e3neka, Lo MOXKe NPU3BECTU A0 MaTepiasibHOI LWKOAM BUPOBY abo Horo
HaBKO/IMLWHBbOMY CEpeAoBULLY.

& He6e3neka, Lo MOXe CNPUYMHUTY OMNIKM Yepes KOHTAKT 3 rapsiuynumMu NoBepXHSIMMU.
ﬂ Baxxnmea iHpopmaLis abo KOpUCHi nopaau.

@ MpoyunTainTe NOCIBHNK KOpUCTyBayva.

Argelik A.$.
Karaag ac caddesi No:2-6
34445 St uce/ Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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IHCTPYKUII 3 TexHiku 6e3neku
- AHe HamaraitTecs

- Llen posgin Mmictnutb
IHCTPYKL,iT 3 TEXHIKK
6e3neKu, AKi LONOMOXYTb
3ano6irtv 6yab-aKUM
pu3nKam OTPUMaHHSA
0COBUCTUX TpaBM abo
MaTepiaNibHUX 36UTKIB.

- AKwo BMpi6 Oyae nepenaHo
iHWIiM 0cobi abo
BUKOPUCTAHO SIK OYBLUMI Y
BUKOPUCTAHHI: MOCIOHUK 3
ekcnnyarauil, eTUKeTKM
BUPOOY, iHLWI BigNOBIAHI
AOKYMEHTW Ta npunagas
cnip nepenaTtu pasoMm is
BUPOOGOM.

- Hawa KomnaHisi He Hece
BiANOBiQaNbHOCTI 3a 6yAb-
AKY LKOAY, IKa MOXe
cTaTUCSA BHACNIAOK
HEBMKOHaHHSA LUX
IHCTPYKLUIN.

- HepoTpumaHHA unx
IHCTPYKLiM NpU3BOAUTb A0
BTPaTW OyAb-IKUX rapaHTil.
A 3aBXan MOHTa)KHi Ta
PEMOHTHI po60TK Mae
BUKOHYBaTU BUPOOHMK,
YNOBHOBaXXeHW cepBic abo
0co6a, BM3HAYeHa
iMAOOPTEPOM.

- A BVKOpPUCTOBYITE NULLIE
OopuvriHasnbHi 3an4yacTuHU Ta
npunaggs.

4/UK

peMOHTyBaTH abo
3aMiHIOBaTK Byab-AKy
JAeTasnib BUpPoOy, SIKLO Le
YiTKO He 3a3HayeHo B
NMOCIGHUKY 3 eKcnyaTauil.

- A He pob6iTb TeXHiYHI

Moaudikauii BUpoby.

AMeTa BUKOPUCTaHHSA
- Llen BMpi6 npuaHayeHunn

AN AOMALLUHbOro
BUKOPUCTaHHS. BiH He
niaxoauTb And
KOMepLiMHOro
BUKOPUCTaHHS.

- He BMKopucTtoByiTe BUpi6 y

cajgiax, Ha 6anKoHax 4u
IHLLIWX MPUMILLLEHHSAX Ha
BiAKPUTOMY MOBITPI.
Mpunag NnpusHavyeHun ans
BUKOPUCTaHHSA B fOMALLHiX
NPUMILLEHHAX Ta Ha KyXHi
nepcoHany B MarasuHasx,
odicax Ta iHWNX poboumnx
cepegoBuLLax.

- YBAT A: Llen npoayKT cnig,

BMKOPUCTOBYBATU /inLle
ANA NpUroTyBaHHA HKi. Moro
He cnif BUKOpUCTOBYBaTH
ONS IHWKX uinen,
Hanpuknag ans obirpisy
NPUMILLEHHS.

. [1iy MOXXHa

BUKOpUCTOBYBaTU A1



PO3MOPOXXYBaHHS,
3arikaHHs, CMaXXeHHs Ta
rPUOBaHHA Xi.

- Ller npoayKT He cnif,
BUKOpPUCTOBYBATU AN
06irpiBy, HarpiBaHHs NUTY,
nigBillyBaHHSA PYLLUHUKIB
abo ofsry Ha pyJdui ans
CYLUiHHS.

MOXX/IUBOCTAMM
(Bkntovaroum piten), AKWO
BOHM He 3HaxoAATbCA Nif,
Harnsaaom abo He
OTPUMYHIOTb HEOOXiAHUX
IHCTPYKLUIN.

- [iTen cnig KOHTpotoBaTU

Ta He [,03BONIATU IPaTH 3
BUPOOGOM.

- EnekTpoTexHiyHi BUpobu €

ABesnel(a aiten,
Bpa3/IMBUX NIIOAEN Ta
AOMaLLHiX TBapuH

- Ller npoayKT MOXXKHa

Hebe3neYHuMu aNna Aiten i
AOMaLLHixX TBapuH. [liTn Ta
AOMaLLHi TBapUHU He
NOBMWHHI rpaTu, 3anNasuTu Ha

BUKOPUCTOBYBATU AiTAM 8
POKIB i CTapLue, a TaKoX
naaMm, aKi He0CTaTHbO
PO3BUHEHI Y Pi3NYHNUX,
CEHCOPHUX abo po3yMOBMX
HaBM4YKax abo He MatloTb
AOCBifly Ta 3HaHb, AKLLO 1X

KOHTPOJIIOKOTb YN HaB4YakOTb

Lo/40 6e3neYyHoro
BUKOPUCTaHHA Ta Hebearnek
BUPOOY.

- He po3BonanTte aitam
6aBUTUCS 3 BUPOOOM.
MpubupaHHA Ta
06CNyroByBaHHS He
NOBUHHE BUKOHYBATUCb
DiTbMU, AKLLO XTOCb HEe
Harnsagae 3a HUMMW.

- Ller npoayKT He cnif,
BUKOPUCTOBYBATU JTIOASIM 3
06MeXeHNMU QisnYHUMM,
CEHCOpPHUMMU abo
PO3YyMOBMMMU

abo BcepeavHy BUPOOY.

- He knapgitb Ha BUpi6

npegMeTu, 40 SKNUX MOXYTb
AOTACHYTUCA LiTWN.

- YBATA: Nig vyac

BUKOPUCTAHHA AOCTYIHI
NOBEPXHi BUPOOY
HarpiBatoTbCcs. Tpumante
AiTen nogani Big BUpooy.

- 36epiranTe nakyBasbHi

MaTtepianv B He4OCTYNHOMY
ANsa giten micui. IcHye
Hebesrneka TpaeM i
3afyLUEHHS.

- Konu aBepusita Big4nHeHi,

He KNaZAiTb HA HUX BaXKKNX
npeAMeTIB i He [03BONANTE
AITAM cuaitn Ha Hux. Lle
MOXe CMPUYNHUTHU
nepeknpaHHsa nedi abo
NMOLLKOZXKEHHS neTesb

LBepusT.

5/UK



- (Akwo BaL BUpi6 Mae
lwTencenbHy BUKY) Ans
6e3neKku AiTen BiaKNoYiTb
LLUHYP >XMBJIEHHA Ta 3p06iTb
NPUCTPIA HeNpUAaTHUM
nepeg yTunisadieto BUpoby.

AEnel(TpMm-la 6e3neka

- MiaknroviTe BMpi6 Ao
3a3eMJIeHOI PO3€eTKMN,
3axuLLLEeHOl 3aMN0BIXHUKOM,
L0 BiANOBiAA€ NOTOYHUM
HOMiHanaMm, 3a3Ha4eHnM Ha
eTukeTui Tuny. MoHTax
3a3eMJIeHHs Mae 6yTu
BMKOHaHWUI
KBanidikoBaHUM
efieKTpuKoMm. He
BUKOPUCTOBYWNTE BUPIO 6e3
3a3eMJIeHHS BiANoOBIiAHO A0
MicLeBUX/HaLiOHaNbHUX
HOPM.

- Bunka abo enekTpuyHe
3'egHaHHS BUPOOY NOBUHHI
3HaxoguTuca 'y
NerkoaoCTynHOMY Micui
(Tam, fie Ha HbOTO He Byae
BM/IMBATU MNONYM'sAl Nevi).
AKLL,O0 Le HEMOXJ/IUBO, Ha
eNeKTPUYHIN yCTaHoBLi, A0
AKOI NigKNOYaeTbCs BUPIO,
NMOBUHEH BYyTH
BCTAHOBJ/IEHNI MeXaHi3M
(3ano6i>kHMK, BUMMKAY
TOLLO), BiANOBIAHO A0
€NeKTPUYHMX HOPM Ta 3

6/UK

BiJOKpPEMJIEHHSIM BCiX
E/IEMEHTIB Bif Mepexi.

- Bupié mae BuMukaTucob 3

pO3eTKM nig vac
BCTAHOBJIEHHS], PEMOHTY Ta
TpaHCMNOpPTYyBaHHS.

- MiaknroviTe BMpi6 Ao

pO3eTKM, AKa Bignoeigae
3HAYeHHIO Hanpyru Ta
4acTOTH, 3a3HAYEHOMY Ha
eTUKeTLi Tuny.

- (Akwo y Bawomy BMpoGi

BiZICYTHIl LUHYP XXWUBNEHHS)
BukopucToBymnTe Tinbku
3'egHyBanbHU Kabenb,
3a3HavyeHun y posgini
«TexHi4YHi yMOBU».

- He 3aTnckynTe WHYpP

YXMBJIEHHS Nif i 332 BUPOOGOM.
He knagitb Baxki npegmMmeTu
Ha LWHYpP >XnBneHHs. LLHyp
YXMBJIEHHSI HE MOBUHEH BYTH
3irHyTUM, po3namMaHunm, abo
KOHTAKTYBaTu 3 Oy[b-AKUM
J>XXepenom Tenna.

- Mig yac po6oTu nevi i

3a[HA NOBEPXHS TaKOX
HarpiBaeTbcs. LUHypu
YXUBJIEHHS HE MOBUHHI
TopKaTucsa 3agHbol
NOBEpPXHi, MOXNBO
NMOLUKOAXKEHHSA 3'€HaHb.

- He 3aTuckanTe enekTpuYHi

Kabeniy aBepusATax nedi ta
He KNnagiTb 1X Mo rapsymx
noBepxHsx. Lle MoxeTe
NpU3BECTUN A0 KOPOTKOro



3aMWKaHHSA Ta 3aropsiHHA
BHACNIiA0K NAaBfIEHHSA
Kabeno.

- BukopucrtoByunTe nuwe
opuriHanbHui Kabesb. He
BUKOPUCTOBYWNTE MopisaHi
ab0 MoLKOYKEHi Kabesi un
NoAOBXyBaui.

+ AKLLO WHYP XNBMEHHSA
NOLWKO)XEHUN, BiH NOBUHEH
6yTK 3aMiHeHUM
BUPOOHUKOM,
YNOBHOBa)XeHUM CepBICOM
abo ocoboto, fika byae
3a3HayeHa KOMNaHieto-
iMAOOPTEPOM, 3 METOH
3ano6iraHHA MOXJIMBUX
Hebesrek.

- YBAT A: lNMepLu Hix
3aMiHIOBaTK namny neui,
060B'AI3KOBO BiAK/HOYiTb
BUPIO Big MepeXi XXUBMEHHS,
06 YHUKHYTU Hebe3MNeKm
YPaXKEHHS eNeKTPUYHUM
CTPYMOM. BigknouiTb BMpI6
ab0 BMMKHITb 3aM06iXXHWK B
€1eKTPUYHOMY LLMTKY.
(Akwo BaLw BUpi6 Mae
LTencenbHy BUSIKY)

- He nigkntoyaiite Bupi6 o
PO3eTKMU, IKa € PO3XUTAHOIO,
3/1aMaHolto, 6pyaHOIL0,
YXMPHOHO, 3 PUSNKOM
NOTpansHHA BOAU
(Hanpuknag, Boam, sika
MOXXe MpOTIKTK 3i cToNa).

- Hikonn He TopkanTecs

BUIKM MOKPUMM pyKamu!
Llo6 BUMKHYTH LLHYP, He
TpUMaKnTe LWHYP, 3aBXAN
TpUMamnTe BUJIKY.

- NepekoHanTecs, WO BUNIKa

BUPOOY HaZiHO
nigKaAroYeHa 40 PO3eTKMU,
06 YHUKHYTU AYyIL.

ABesnel(a nig yac
TpaHCMNOPTYBaHHSA

- Big’egHanTe BUpI6 Big
MepeXXi XXUBJIEHHS nepes
TPaAHCMOPTYBaHHSIM.

- 3Ba)kalTe Ha Te, LLIO BUPIO

A0BOJi BAXXKUN, TOMY A5
MNOro nepeHeceHHs1
HeobXiHO WoHanMeHLLe
Bi ocobu.

- 3a60OpOoHAETHLCSA

BUKOPUCTOBYBATU
ABepusiTa Ta / abo pyuky
LANA TpaHCNOPTYBaHHSA Ta
nepemilleHHs1 BUpooby.

- 3a60pPOHAETLCA KNACTH iHLWI

npeaMeTn Ha Bupi6. Bupi6
cnip nepeHocuTn nuule y
BepPTUKaNbHOMY MOMOXKEHHI.

- Y pasi HeobXigHOCTI

TpaHCNOPTyBaHHA BUPOOY,
06EpHITb NOro
naKyBaJibHUM
6yNb6aLLKOBUM
MaTepiasioM abo TOBCTUM
KapTOHOM i WiNbHO
3adikcynTe 3a 4OMNOMOro

7/UK



KJIENKOI CTPIYKN.
3adikcynTe BMpIO WiNnbHO
3a 0NOMOTIOK KNEenKol
CTPiYKM, Wo6 3anobirtu
MOLLKOAXKEHHST 3HIMHUX ab0
PYXOMMWX YacTWH BUPOOBY Ta
camoro Bupoby.

- NepeBipTe 3aranbHUi
30BHILLHIV BUrNs4 BUPOOY
Ha HasiBHICTb MOLIKOAXEHD,
AKi MOTIM BUHUKHYTU Mg
yac TpaHCNoOpTyBaHHS.

ABesnem-le BCTaHOBJIEHHS
- [Mepep BCTAaHOBIEHHAM
BUPOOBY Moro cnig
nepeBipuTH Ha
MOLLKOAYKEHHS.
3ab0poHAETbLCSA
BCTAHOBJ/IIOBATH BUPIO Y
BUMNaAKYy BUSABIEHHA O3HAK
MOLLKOAYKEHHS.

- 3a60OpOoHAETHLCSA
BCTaHOBJ/IIOBATW BMPI6 6ins
HarpisanbHUX Npunagis
(pagiaTopiB onaneHHs, neui
iT.Nn.).

- 3ab60poHAETbCA 610KYBaATH
BEHTUNALINHI OTBOPMU
BUPOOY.

- 3aansa 3anobiraHHsa
neperpiBaHHIO, BUPIO He
cnip BCTAaHOBMOBATK 3a
LEeKOpaTMBHMMU ABEPUMA.

8/UK

ABesnel(a BUKOPUCTaHHSA
- MNepekoHanTech, Wo BMpIo

BMMKHEHO MNiCNsl KOXHOrro
BUKOPUCTaAHHA.

- AKWo BU He

BUKOPUCTOBYETE BUPIO
TpuBanum yac, Big'egHanTte
Moro Big Mepexi abo
BUMKHITb 3ano6i>XKHUK B
€NEeKTPUYHOMY LLNTKY.

- He BMKkopucrtoBymnTe

AedeKTHUn abo
MOLLKOAXXEHN BUPI6. B
TaKoMy pasi, Big'egHante
eNeKTpoeHeprito/rasose
3'egHaHHSA BUPOOY i
3aTenedoHynTe Ao
aBTOPU30BaHOro cepsicy.

- He BMKOpucTOBYyITE BUPIiO

i3 3HATUM ab0o PO36OUTUM
CKJIOM rnepegHix ABepusT.

- He ni3bTe Ha BUpIb, W06

JictaTucsa oo Yoro-Hebyab
ab0 3 6yAb-AKOT iHLLOI
MNPUYMHMN.

- He BMKkopucrtoBymnTe

NPOAYKT Y CTaHy 3MiHEHOI
CBIiOMOCTI, Hanpuknag, nig,
yac npurnomy nikie Ta/a6o
BXXWBaHHSA afikorosto.

- JlerkozaMucTi npegmeTy,

LLLO 3HAXOAATbCS B 30HI
NPUroTyBaHHSA DKi, MOXYTb
3aropitucs. Hikonu He
36epiranTe Nerko3amMuCTI



npeLMeTu B 30HI
NPUroTyBaHHS.

- Pyuka neyi — ue He
cywapka gns pywHukis. Mg,
yac BUKOPUCTaHHSI BUPOOY
He BillanTe PYLHUKMN,
pyKaBu4KuM abo nofibHunn
TEeKCTUNb.

- MeTni pBEpuUAT BUPOOY
nepemillaroTbCA i
3aTAryoTbCSA NpU
BiAKPVBaHHI i 3aKpMUBaHHi
ABepuAT. BigunHsatoun /
3aKpuBaroum gBepi, He
TpuUManTe geTasnb 3a
neTnsMu.

A3a0Tepe)|(e|-||-|;| w,oA0

Temnepartypm
- YBAT'A: BigKpuTi 4yacTUHU
BUPOBY MOXXYTb
HarpisaTucs 0o ayxe
BUCOKUX TeMnepaTyp nig
yac poboTu.
3ab0poHAETbCA TOPKATUCSA
BUPOOY Ta HarpiBanbHUX
enemeHTiB. [litTam go 8
POKiB 3a60POHAETbLCA
HabnmxaTtucs 4o BUpooby
6e3 cynpoBoAy AOPOC/INX.

- 3ab60pOoHAETbLCSA 36epiratu
Nerko 3ammMmucTi abo
BUOYXOHebe3MNeyYHi
MaTepianu 6ins Bupoby,
OCKiNTbKUN MO0 BiyHi
NOBEPXHi MOXYTb
HarpisaTucs 0o ayxe

BUCOKUX TeMnepaTyp nig
yac poboTu.

- JoTpuMyhTEChb 6E3MeYHOol

AUCTaHUil nig Yyac
BiAKpVBaHHSA ABepusT
AyxoBol wadu y 3B’'A3KY 3
He6e3NeKOo BUBINIbHEHOT
napwu. lNapa moxe
CNPUYNHUTU OMMiKK LLKipK
PYyK, 065114451 260 OYen.

- Bupi6 Mmoxe HarpiBaTucs ao

AY>Xe BUCOKUX TemnepaTyp
nif Yyac po6oTw.
3ab0poHAETbCA TOPKATUCSA
rapsiumx BigaineHo,
BHYTPILLUHbOT MOBEPXHI
AyxoBol wadw,
HarpiBasibHUX efleMeHTIB
ToLO.

- 3aBXAu BUKOPUCTOBYMNTE

YKapOCTIiNKi pyKaBuLi, KoK
BUW NOMiILLAETE Ky Y AYyXOBY
wady abo BunmaeTe ii.

ABm(omeal-u-m npunaaas
- Baxxnnmeo npaBusibHO

BCTAHOBUTU peLLiTKY A
rpuns Ta A4eKo Ha
peLliTyaTmx nonmusax. Bu
MOXeTe 03HanoMUTUCA 3
A04aTKOBOLO iHpopMaLieto
y po3aini «BUKopucTaHHSA
npunagns».

- Mpunapaa moxe

MOLIKOAUTM CKJIO ABEpUsT
nifg, Yac 3aKpuTTA 4BEepusT
BUPOOGY. 3aBXXAU

9/UK



po3MilLynTe npunagan
MOBHICTIO | 4,0 YNOPY Y 30Hi
NPUroTyBaHHA 1Xi.

ABesnel(a NpuU roTyBaHHi

- byabTe o6epexxHi npu
3aCTOCOBYBaHHI ankorosnwo
B DKi. A/IKOrofb
BUNApOBYETHLCA NpU
BUCOKIN TeMnepatypi i
MOXe CrnimMaTu BOroHb 3
rapsiuMx NOBEPXOHb,
CAPUYNHUBLLN MOXKEXKY.

- XapyoBi Bigxogu, onia Tow,o
Y 30Hi NPUroTyBaHHA DXi
MOXYTb 3aropitucs. lNepepg
NpUroTyBaHHSM NpuUbEpITb
Takun 6pya.

- Hebeaneka xap4yoBoro
OTpY€EHHS: He 36epirante
DKy B neyi 6isiblue roguHm
A0 i nicng npuroTyBaHHs. B
iHLWOMY BUNAaAKy Lie MoXe
NpU3BECTUN A0 Xap4yOBOro
OTPYEHHSA abo XBOpPOO.

- He HarpiBainTe 3akpuTi
6nsWaHi Ta CKNAsIHi 6aHKMW.
HakonunyeHnn TUCK MOXe
Npu3BeCTU A0 pO3puUBY
OaHKy.

- [TOMICTITb XXMPOCTINKUN
nanip y nocya abo Ha
npunagas nedi (geko,
PeLliTKy Ans rpusi TOWo) 3
NpoAyKTaMn xapyyBaHHs Ta
nocTaBTe iX Yy nonepeaHbLo
posirpiTy niy. Buganitob

10/UK

3aMBi LWUMaTKK
YXMPOCTIMKOro nanepy, Wwo
3BUCalOTb 3 Npunaans abo
KOHTeNHepa, Wo6 YHUKHYTH
AOTUKY A0 HarpiBanbHUX
efleMeHTIB neuyi. Hikonu He
BUKOPUCTOBYNTE
YXMPOCTIMKMI nanip rnpu
TemMnepaTypi nevi BuLLe
MaKCUManbHoI
Temnepartypu
BUKOPUCTaHHSA, 3a3Ha4YeHol
Ha XXUPOCTINKOMY nanepi,
KU BU BUKOPUCTOBYETE.
Hikonu He Knapitb
YXMPO3axXMCHUI nanip Ha
OCHOBY reui.

- He ctaBTe dopmu gns

BUMNIYKM, TapiNKK abo
antoMmiHiery donbry
6e3nocepefHbO Ha AHO Mnevi.
HakonuyeHe Tenso Moxe
NMOLLKOAMUTU OCHOBY Meui.

- 3a4nHiTb ABepusTa nevi nig

yac rpuaroBaHHa. Mapadi
NOBEPXHi MOXYTb
CNPUYNHUTK OriKK!

- HenpungatHa gns rpunio npka

Hece Hebe3neKy NnoXxexi.
[OTynTe Ha rpuni TiNbKKu Ty
Xi, iKa nigxoanTtb Ansa
CWUJIbHOIO BOTHIO FPUIHO.
TakoX He KnagiTb DKy
3aHaATo JaneKko B 3agHH0
yacTuHy rpuns. Lle
Hanrapsyila 30Ha, i XXMpHa
Ka MoXKe 3aropitucs.



ABesnem-le
06CcnyroByBaHHA Ta
OUMLLLEHHA

- Mepw HiXX YncTUTU BMPIO,
3ayekanTe MOro
OX0s1I0g)KeHHs. Mapsaui
NOBEPXHi MOXYTb
CNPUYNHUTK OriKK!

- Hikonu He muiiTe BUpI6,
pO3MNuo4YN abo
HasIMBarKO4yM Ha HbOro Boay!
IcHye Hebe3neKka ypaXKeHHs
eNleKTPUYHUM CTpyMOoM!

- He uncTitb BUpIi6

Nnapoo4YnCHUKamMy, OCKIiJIbKMN

Lie MOXe CMPUYUHUTU
YPaXKEHHS eNTEKTPUYHUM
CTPYMOM.

- He BMKkopucrtoBymnTe

YXOPCTKi abpasmnBHi YnCTAUi
3acobu, MeTaneBi CKpebKwy,
MeTaneBi Moyankun abo
Big6intoBavi A4NA YMLLLEHHA
CKNla nepefHix nBepusaT
nevi / (SKwo €) ckna
BEPXHbOro gBepusTa reui.
Lli maTepiann MoXyTb
NpU3BECTU A0 NOAPAMNMH Ta
3/1aMiB CKJIAHUX NMOBEPXOHb.

- 3aBXau TpumMamnTe naHesb

ynpaBJliHHA YACTOIO Ta
cyxoto. Bonorai
3abpyaHeHa NOBEpPXHSA
MOXKE CNPUYNHUTYU
npo6nemu 3
(YHKLiOHYBaHHAM.
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E ExonoriyHi iHCTpPYyKLif

MpaBuna wopo Bigxoais
BianoBigHicTb JupekTuBi wopao
BifNpaLbOBaHOr0 eNeKTPUYHOro i
e/IeKTPOHHOro o6nagHaHHA (JupeKTuBa
WEEE) i1 yTunisauis Bigxopaie

Lle# Bupi6 Bignosigae Bumoram

E\/ Ovpektuen WEEE (2012/19/EU).
mmm | |lei BUPiO NO3HaYeHUM

CUMBOJIOM I'IpVIHaﬂe)KHOCTi Ao

KaTeropii BiAX04iB eNeKTPUYHOro

N eNeKTPOHHOro 06najHaHHA

(WEEE).
Liei BUpi6 BUrOTOBNEHWUIA 3 BUCOKOSIKICHUX
JeTanen Ta maTtepianis, fKi NignsararoTb
NMOBTOPHOMY BUKOPUCTAHHIO i1 Nepepobi.
lMicnsa 3aKiHYeHHA TepMiHy ekcnnyaTtauii
Lel BMPIi6 He MOXXHA BUKUAATU Pa3oM 3i
3BMYaANHMMM NOBYTOBUMM Bigxopamum.
Woro cnig 3patv Y BiAMNOBiAHWUI NYHKT
360py BiAXOAIB €1eKTPUYHOIO I
€/1eKTPOHHOro 06nafHaHHA K BTOPUHHOT
CUPOBUHMU. IHhopMaLito Npo
MicLie3HaxXoaKeHHs! HANGAMXKYOTrOo NYHKTY
360py BiAX0AiIB MOXHa OTpUMATH B
MiCLeBUX OpraHax Bnagu.
BignosigHe yTunisauis BUKOpUCTaHOIO
npunagy gonomarae 3ano6irtum
NOTEHLiIMHUM HeraTMBHMM Hacnigkam ans
HaBKOJIMLIHBbOIO cepeaoBuLa Ta 340POB'A
nrogen.
BianoBigHicTb JupekTuBi wopao
06Me)XeHHS! BAKOPUCTAHHAM LUKiAIMBUX
peyoBuH (RoHS)
Liei Bupi6 Bignosigae Bumoram
OupekTnen RoHS (2011/65/EU). BiH He
MICTUTb LWKIA/IMBUX Ta iHLWUX PEYOBUH,
BUKOPUCTAHHS IKMX 3a60POHEHO Liieto
OnpekTunsoto.

YTunisauis nakyBanbHUX

MaTtepianie

+ [lakyBanbHi MaTepianu CTaHOBAATb
3arpoay ana aiten. 36epirante
nakyBasibHi MaTepianu B 6e3ne4yHoMy i
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HeJOCTYNHOMY ANA AiTen MicLi.
MakyBanbHi MaTepianu gnsa npunagy
BMIOTOBJIEHI 3 MaTepianis., AKi
nianaraoTb BTOPUHHIA Nepepobui.
MpaBuabHO yTUNi3ynTe ix i copTyinTe
BiANOBIAHO A0 BKA3iBOK CTOCOBHO
BiaxoAis, AKi nignaraoTb nepepobui. He
BMKMAANTe X pa3oM 3i 3BMYaNHUMK
NoGyTOBMMMU BiAXoaamu.

nopaAu 3 eHepr036epe)Ke|-|Hﬂ

IHopMaLito Npo eHeproeeKkTUBHICTb

BignoBiaHo fo €C 66/2014 MOXXHa 3HaNTH

Ha Qiwui NpoayKTy, HaAaHiu i3 NPOAYKTOM.

HacTynHi pekoMmeHgauii AOMOMOXYTb BaM

BMKOPUCTOBYBATK BaLl NPOAYKT B

€KOJIOriYHili Ta eHeproedeKTUBHIN cnoci6:

+ PasMopoxkyinTe 3aMOpPOXeHy XY nepes
NPUroTyBaHHSAM.

Y pyXoBUi BUKOPUCTOBYINTE TEMHIi abo
eMasiboBaHi EMHOCTI, IKi Kpalle
nepeparoTb TEMJO.

* BMMKHITb BMpi6 3a 5-10 XBUAWH OO
3aKiHYEHHA Yacy NpUroTyBaHHA Ans
TpUBanoro NpuroTyBaHHs. Tenep Bu
MoxKeTe 3aowagntn o 20%
efleKTPoeHeprii, BUKOPUCTOBYHOUN
icHytoye Tenno.

+ AKLLO Ue 3a3Ha4Y€eHo B peLenTi un
NOCIBHUKY KOpUCTYBaYa, 3aBX M
nonepeaHbLO posirpinTe. He BiakpuBanTe
ABepusiTa nevi YacTo nig vac
NPUrOTyBaHHS DKi.

* HamaranTecs rotyBaTu 0gHO4YacHo
6inblue OfHiel cTpaByM B fyXoBLi. Bu
MOXKeTe roTyBaTi 0HOYaCHoO,
NOMICTUBLLW B KOHTENHEPU s
NPUroTyBaHHS DKi Ha peLliTyaTy NoAUL.
Kpim Toro, AKWwo BM roTyeTe DXy 0AHa 3a
OfHOIO, Lie 3a0LafmnTb eHeprito,
OCKiNIbKM flyxOBKa He BTPaTUTb Tenso.



El Baw eupi6
Onuc Bupoby

1 MaHenb ynpaBRiHHA 10 BeHTunAUiHi oTBOPM

2 Jlamna* *  3anexitb Big Mogeni Y BallomMy BUPOGi

3 [lpOTSiHi MOAMUKM* MoXe He 6yTW namnu, a6o Tun i

4 eneKTpOABWIyH BEHTUNSATOpa (3a PO3TaLLyBaHHA NaMmit MOXyTb
CTaneBo NAACTUHOK) BiApi3HATUCS Big iNntocTpauil. )

5 [eepusta 3anexiTb Big Mogeni Baw Bupi6 moxe

6 P 6yTn 6e3 ApOTAHMX Nonuyok. Ha

yKoATKa intocTpauii ApOoTAHI NONMYKM NOKa3aHi K

7 HwxHiii posirpisay (HUXKHSA cTanesa npuKnagu.

nnacTuHa)

8 [MonoxXeHHs NONNYOK
9 BepxHii posirpisay
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3HaMOMCTBO Ta BUKOPUCTAHHA NaHeni ynpaBniHHs BUPO6oM
Y ubOoMy po3ini BU MOXeTe 3HaWTK OrNsf i OCHOBWM KOPUCTYBAHHA NaHeN o ynpasiiHHA
BUPOGOM. MOXYTb 6YTU BiMIHHOCTI B 306pa)KeHHSIX Ta AesIKMX XapaKTepucTmkKax

3a/1eXKHO Bif TUNY BUPOGY.
YnpaeniHHA nivyio

1 Pyuka Bu6opy dyHKUiT

2 Taimep

3 Pyuka TemnepaTypu

AKL0 Ha BalLOMY BUPOGI € py4YKu ans
ynpaB/iHHS, Ha AeAKUX MoAensaX IX MOXHa
3arnMo6MTH B NaHeni, Ta Npu HaTUCKaHHI
BOHW 3HOBY BUCYHYTbCS. LLIo6
HanawTyBaTu Ui pyyYKku, cnovaTky
HaTUCHITb BiANOBIAHY PYUKY i BUTATHITD Ti.
3pOo6UBLLK HaNalITyBaHHS, 3HOBY
HaTUCHITb i 3aMiHiITb Ti.

Pyuka Bu6opy pyHKuil

Bu MoxeTe BUOGpaTK poboui hyHKLIT neyi
3a ONOMOTOLO perynsTopa BUGopy hyHKLUT.
[na Bu6opy NnoBepHiTb NiBOPYyY / NpaBopyy
i3 3aKpUTOro (BEpXHbOr0) MOMOXKEHHS.

Pyuka Temnepatypm

Bu MoxeTe BM6paTV TeMnepaTypy, IKOH
NOTPIGHO roTyBaTH 3a AOMOMOrO PYYKK
perynatopa TeMmnepaTypu. MoBepHiTb 3a
rOAUHHMKOBOIO CTPISIKOLO i3 3aKPUTOro
(BEPXHbOrO) NOMOXEHHS, W06 BMGPATH.

IHpukaTop TemnepaTypu

By MoxceTe AisHaTUCA BHYTPILWHIO
TemnepaTypy neuyi 3 MoO3HauKM
TemMnepaTtypu Ha gucnnel. [No3Hauka
TemnepaTtypu 3'ABASETbCA Ha Ancnnel
KON NOYMHAETLCA roTyBaHHS, Ta 3HUKAE,
KOMW BOHa Jocsrae 3agaHoi TemnepaTtypu.
Konu Temnepatypa BcepeauHi nevi
OMNYCKAETbCS HUXKY€e BCTAHOBJIEHUX
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TemnepaTyp, 3'ABAAETbCA NO3HaYKa
TemnepaTypu.
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KHonka CUrHany nonepeg)xXeHHs
KHonka HanawTyBaHHA Yacy
KHOMNKa 3MeHLIeHHSA

KHomnka 36ibleHHs

KHonka HanawTyBaHb

KHonka 6ﬂ0KyBaHHF| KHOMNOK
CumBonu Ha gucnnei

: CUMBOJT Yacy NpUroTyBaHHA

: CUMBON 3aKiHYeHHSA Yacy
NpPUroTyBaHHA*

: CUMBOJT CUrHay NonepemXeHHs
: CUMBOJ ACKPaBOCTi

: CuMBOJ 6N1OKYBaHHA KHOMOK

: CumBON TemnepaTypum

: CUMBON ry4yHocCTi

: CumBON 6/10KYBaHHA ABEPLAT*
* BapitoeTbCA 3anexXHo Big Mmogeni
BUPOGY. MOXe He 6yTH y BalOMy BUPOGi.
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DyHKUiT neyi
B Tabnuui dbyHKLiA nokasaHi po6odi GYHKLIT, SKi MOXKHa BUKOPUCTOBYBATH Yy BaLLii neyi,
Ta HaMBWLLi Ta HaNHWXXYi TeMnepaTypu, Ki MOXKHa BCTAHOBUTU A5 LMX QYHKLIRA.
MopsfoK HaBefeHUX TYT PEXUMIB POGOTU MOXKe BiAPISHATUCS Bif X pO3TallyBaHHS Yy
BaLLOMY BMPOOi.

Miv He HarpiBaeTbcA. Mpavtoe Tinbkn
BeHTUNSATOP (Ha 3afHii CTiHUi).

3amMopoXeHa XKa 3 rpaHyiamMm NoBiNibHO
# Po6oTa 3 ) PO3MOPOXXYETBLCA NPU KiMHATHIN
0 BEHTUIATOPOM Temneparypi, roToBa a OXONOKYETbCA.
[0na po3aMopoXKyBaHHA Liforo wMaTka
M’'sica Heob6XiAHO BiNblue Yacy, MOPIBHAHO 3i
3/1aKOBUMMW NPOAYKTaMMU.
B v I>ka HarpiBaeTbCcA 04HOYACHO 3BEPXY i
— epXHil i h g
VKK 3Hu3y. MNiaxoanTb ANA TOpTiB i pary B
HarpiBanbHi * dopmax ANA BANIYKK a60 TOPTIB i TiICTEYOK.
r— [oTyBaHHA XXi 3AiCHIOETBCA B O HOMY
efleMeHTH
[lEeKO.
0
L T— YBIMKHEHWW NnLLE HWXKHIN HarpiBauy.
‘: HarpiBaHHs . I'I.ip,xop,'mb [0 MPOAYKTIB, AKi NOTPebytoTb
== 3HM3Y NiAPYM'AHEHHS 3HU3Y.
oY Lito dyHKUtO Ciif, BUKOPUCTOBYBATHU TaKOX
LNS Nerkoi YNCTKM Napoto.
el
Migirpie 3a [apsAYe NOBITPS, WO HarpiBaeTbCA BEPXHIMU
So— [OMOMOro Ta HWKHIMK Harpieayamm, pos3nofinfaeTbecsa
% HUXHBOTO / * PiBHOMIpPHO Ta WBKWAKO MO BCill Neyi 3a
e BEPXHLOIO [OMOMOroto BeHTUnATopa. FoTyBaHHSA Xi
BEHTWUIATOPA 3[iVICHIOETLCS B OAHOMY AEKO.
[apsA4e NOBITPS, WO HarpiBaeTbCA
HarpiBa4yeM BEHTUIATOPA, PO3NOAINAETbCA
® HarpiBaHHs * PiBHOMIPHO Ta WBWAKO MO BCil neyi 3a
BEHTUISTOPOM fonomoroto BeHTunsATopa. Nigxoantsb ans
NPUroTyBaHHA XKi Ha Pi3HMX AEKO Ha Pi3HMX
piBHAX NOWLb.
MpautotoTb BEPXHIV HarpiBay, HUXHin
— HarpiBay Ta BEHTUIATOP. Bci yacTuHm
® PyHkUifA «3D» * BUPOBY roTytoTb OLHAKOBO i LUIBUAKO.
—— [oTyBaHHS XKi 34iNCHIOETLCA B OLHOMY
[lEeKO.
YWAW Mpautoe BeNMKWI rpuib Ha cTeni neyi.
MoBHWI rpunb * MigxognTb ANA rpuIOBaHHA BEIUKUX
nopujin.
["apsAYe NoBITpA, HarpiTe HEBENINKUM
w Manuw rpunb rpunem, pos3nofinfaeTbCca CTPIMKO Mo BCi
% 3a JOMNoOMOro * JYyXOBLi 32 JONOMOIrol BEHTUATOPA.
BEHTUNSATOpa MNigxoauTb ANA rPUSTIOBAHHSA HEBEJTIMKMX

nopujin.

* Baw BMPi6 Npautoe B TeMnepaTypHOMY
JianasoHi, 3a3HavyeHoMy Ha pyyi
perynsitopa TemnepaTypum.
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AoaaTkose npunaaan

Y BawoMy BMpOGi € pisHe npunaaas. Y uboMy posgini € onucu npunagas Ta onucu
NpPaBUILHOTO BUKOPUCTAHHS. 3aneXHOo Big Mogeni BUpoby, ONOMiDKHE Npunagas, Wwo
nocTayaeTbecs, MOXe 3MiHIOBaTUCE. Bce npunagas, onvMcaHe B NOCIGHUKY KOPUCTYBaYa,
MOXe 6YTV HeJOCTYMHUMM Y BaLOMY BUPOGI.

MPUMITKA : JlToTKu y Baliomy BMpo6i MOXyTb AedhopMyBaTHCA Nif, BNJIMBOM TEMNEPATYPU.
Lle He BniMBae Ha GyHKUiOHanbHiCTb. JedopMalisi 3HUKae, KON [EKO OXOJIOHE.

CTaHAapTHUM NTIOTOK

Moro BUKOPUCTOBYIOTb A1 BUMIUKM,
3aMOPOXKEHUX MPOAYKTIB i CMaXXeHHA
BEJIMKMX LLUMATOYKIB.

Fnnéokuin noTok

3acTocoByeTbCA 415 BUMIUYKM, CMaXKEHHSA
BEJIMKUX LLIMATOYKIiB, COKOBUTOI XXi abo ans
360pYy pPifKMX OJlit NpU NPUrOTYBaHHI Ha
rpwni.

Mogeni 3 ApOTAHMMM NONIMYKaAMMU:

ApoTaHuii rpunb

Moro BUKOPUCTOBYIOTD [/11 CMaXKeHHsA abo
PO3MiLLEHHS TXKi, AKY MOTPIOGHO 3anikaTw,
CMaXKWTH i TYLIKYBaTW Ha NOTPIGHIN nonuui.
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BukopucTaHHA fOAAaTKOBOro

npunaagpa

Monuuku gnsa NpuroTyBaHHsA

Y 30Hi NpUroTyBaHHsA XKi € 5 piBHIB
MONIOXEHHSA NoNuLb. Bu Takox MoxeTe
no6aynTy NPOHYMEpPOBaHUI NOPSLOK
nosnLb Ha NepegHin pami neyi.

Mogaeni 3 ApOTAHUMM NOUYKAMM

Mogeni 6es ApoTsHMX NONMYOK

Po3Mmill,eHHSA peLUiTKu gnsa rpuns Ha
nonuuax ana npurotyBaHHA

Mopgeni 3 ApOTAHUMM NONUYKAMMU:
BaxnnBo npaBuIbHO PO3MICTUTU PeLLiTKY
ONSA rpuns Ha 6iYHMX nonuusax. PosMmilyroum
peLwiTKy ANA rpuas Ha NOTPi6HIN nonuui,
BiZIKpWTa CeKLisi NTOBMHHa 6yTu cnepepy. Ana
KpaLLoro NpUroTyBaHHA peLiTKy ANA rpuns
HEo6XigHO 3aKpiNMTU 3aTBOPOM Ha
pewiTyaTin nonuvui. BoHa He NoBMHHA
NPOXOAMTUN Yepes 3aTBOP Ta TOPKATUCH
3alHbOI CTiHKM Mneui.

Mogeni 6e3 ApPOTAHUX NONAUYOK:
BaxnnBo npaBuIbHO PO3MICTUTU PeLLiTKY
ONA rpuns Ha 6iyHMx nonuusx. PewiTka gna
rpuis MoOXe 6yTu po3MilleHa Ha nosnLi
e B OAMH HanpsMoK. Poamilyroun
peLiTKy ANA rpuas Ha NOTPibHIM nonuui,

i a cekuisi no a6

PO3MiI.I.I,eHHﬂ JIOTKa Ha nonuusax ansa
NPUroTyBaHHA XKi

Mopgeni 3 ApOTAHUMM NONUYKAMMU:

TaKoX BaXK/IMBO NPaBWUIbHO PO3MICTUTH
JIOTKM Ha peLyiTyaTmx 6i4HMX NONNLSX.
Poamilyytoun feko Ha NoTpibHin nonwuui, horo
CTOpOHa AN TPUMaHHA NOBUHHA
3HaxXoAWUTUCA crnepeay.

[ns Kpaworo npurotTyBaHHsA AEKO HEOBXiAHO
3aKpinMTK 3aTBOPOM Ha peLliTyaTivi noauui.
BoHa He NoOBMHHa NPOXOAWTKM Yepes 3aTBOP
Ta TOPKaTUCb 3afHbOI CTIHKM Neui.

Mogpeni 6e3 ApoTAHUX NOSIMYOK:

TaKoX BaXK/IMBO NPaBWUIbHO PO3MICTUTH
JIOTKM Ha 6i4HMX nonuusx. [leko Moxe 6yTu
PO3MiLLEHO Ha NOAUL nLLe B OAMH
HanpsiMOK. Po3MilLytoun feko Ha NoTPi6Hin
nonuui, Noro CTopoHa Ana TpMMaHHA
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OdyHKUiA 3aTBOPa peLliTKu AnsA rpuns
IcHye dyHKLin 3aTBOPA, LLO6 3ano6irTy
CKUAAHHIO PeLUiTKM 3 peLyiTyaTol noauu,i.
3a ponoMoroto uiei hyHKLii BU MOXKeTe
NEerko Ta 6e3MneYHo BUIHATU CBOHO TXKY.
Buiimaroum peLwitky ans rpuns, BU MoxeTte
TACHYTK iT BNepes, NOKWU BOHa He JOoCArHe
3aTBOpa. B NoBMHHI npoHecTn yepe3
3aTBOP, W06 NOBHICTIO NOro 3HATK.
Mopgeni 3 ApOTAHUMM NOAUYKAMU

N

Mopgeni 6e3 APOTAHUX MNOSIMYOK

OdyHKLiA 3aTBOpa NI0TKa peLiTKu Ans
rpunsa — Mogeni 3 ppoTAHUMHU
nonnykamm

Takox € (hyHKLiA 3aTBOPA, W06 3anobirtu
CKUAAHHIO NOTKAa 3 peLliTyaTol NonumL,i.
Buiimaroum aeko, BUAMITb NOoro i3
3a[HbOro 3aMKa Ta NOTSArHITb NOro Ao
cebe, NOKM BOHO He flicTaHeTbcs Ao
3aTBOpa. B NoBMHHI npoHecTn yepe3
3aTBOP, W06 NOBHICTIO NOro 3HATK.
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MpaBunbHe po3MilLLeHHS peLLiTKu ana
rpunsa Ta 0TKa Ha TesIeCKOMiYHUX
peitkax —Mopgeni 3 ppoTAHUMHU
NosMyYKamm Ta TesecKoniyHumm
peiikamu

3aBAsKuM TeNecKoniyHMM perkam, NoTKn
ab0 peLliTKN A9 rpuns MOXHa J1erko
BCTaHOBWTU Ta 3HATU. KopucTyrouncb
NOTKaMM Ta peLliTKaMu ANs Fpuio 3
TeNIecKoniyHoo peiikoto, chig noaéatu npo
Te, W6 WNUAbKK Ha NepeaHil i 3agHin
CTOPOHIi TeNecKoniYHMX penok onupanucs
[0 KpaiB pewiTKK Ta IoTKa (nokasaHo Ha
MaJltoHKY).




TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKHU

30BHILLHI po3Mipy BUpPOGY
(BucoTa/WwmpviHa/rnvuévHa)

595 MM/594 MM/567 MM

[abapuTy ycTaHOBKM Nevi

(BUCOTa/WNPHHA/MN6UHa) 590 a6o 600 MM/560 MM/MiH. 550 MM

Hanpyra / yactoTa 220-240 B~; 50 'y

Tvn kabento Ta NoNepeyYyHUn po3pis, WO

BMKOPUCTOBYETbCA/NiAXOAUTb AN1A MiH. HO5VV-FG 3 x 1,5 MMm?
BUKOPWCTaHHS Y BUPOGi

3aranbHe eHeprocnoXuBaHHsA 2.6 KBT

Twvn ByxXoBKK baratodyHkuioHanbHa fyXoBKa
#

OcHoBHa iHtopmMaLis: IHbopMaLlis Ha eHePreTUYHIA eTUKETLI eNeKTPUYHUX NeYen
nopaeTbes BigNoBigHO fo ctaHpapty EN 60350-1 / IEC 60350-1. Lli 3HayeHHs
BM3HAYalOTbCA 3a CTAHAAPTHUM HaBaHTaXXEHHSAM 3 PO6OTOH HUXHbOr0-BEPXHLOIO
HarpiBaya a6o ONOMI>KHOIrO BEHTUNATOPA (SKLLO €).

Knac eHeproetheKTMBHOCTI BU3HA4YaETbCA BiAMNOBIAHO A0 HACTYMHOI NPIOPUTETHOCTI
3aeXHo Bif, TOro, iCHYIOTb BiANOBIAHI PYHKLIT Ha BUPO6i Ym Hi: 1-EKo-HarpiBaHHsA
BEHTWUIATOPOM, 2-HarpiBaHHS BEHTUAATOPOM 3- Manui rpuib 3a LONOMOIrow
BEHTUNATOPA, 4-BepXHiN i HWXKHIN HarpiBasnbHi eNleMeHTH.

TexHi4YHi xapaKTEPUCTUKM MOXYTb ByTW 3MiHeHi 6e3 nonepeaHbLOro
nonepemXeHHs AN NOANINLEHHS KOCTi NPOAYyKTY.

306paXeHHs B LIbOMY MOCIBHUKY € CXeMaTUYHUMM | MOXYTb HE TOUHO 36iraTUcs
3 BaLUKUM NPOAYKTOM.

3HayeHHs), 3a3HayeHi Ha eTMKeTKax BUpPoOGY abo B CYynpoBifHIN JoKyMeHTaL,
OTPUMYIOTbCS B TaBOPATOPHUX YMOBaX BiNOBIAHO A0 BiANOBIAHMX CTaHAAPTIB.
3anexHo Bif ekcnnyaTauifHMX Ta eKoIoriYHMX YMOB BMPOGY Lii 3HAYEHHSA
MOXYTb 3MiHIOBATUCS.
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Fl Nepuwe Bukopuctanus

Byab nacka, nepef No4aTKOM BUKOPUCTaHHSA
BUPOOY BUKOHaTe BKa3aHi Al y HaCTYyMNHMX
poaginax.

Meplue HanawTyBaHHA

3aBXXAu BCTaHOBJIIOWTE Yac Jobu
nepes TUM, IK KopucTyBaTucs
LYXOBKOHO. AKLLO BU LibOro He
BCTaAHOBWTE, Y AEeAKUX MOAENAX
LYXOBKM HEe MOXKHa roTyBaTM.

. Konv niy BBiMKHeTbCS BrneplLue, Hacgmcnne'l'

6/1MMae noJie roAnHHMKa «12:00»
NosHMYKa

. BcTaHoBITH Yac 106U, TOPKHYBLUNCH ®/0).
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.NigTBEpAbTE HaNalWTyBaHHSA, HATUCHYBLL M

KHOMKy ) abo

» Yac no6bu BCTaHOBﬂeHO i nosHauka O
3HUKAE 3 eKpaHy.

AKLLO Yac He 6YN0 BCTAHOBJIEHO,
«12:00» Ta NO3HMYKA
NPOLOBXYOTb 65IMMaTH, i Niy He
noyHe npautoBatu. LLlo6 Bawa
ZLyXOBKa npavoBasa, BU MOBUHHI
niATBEPAMTM Yac [06M, BCTAHOBUBLUN
Yyac 1061 abo TOPKHYBLUMCH
KHOMKM 0 «12:00». Bu MmoxeTe
3MIHWUTW HanawTyBaHHA Yacy fo6u
nisHiwe, AK onucaHo B po3gini
«HanawTyBaHHA».
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MoTo4Hi HanawTyBaHHSA Yacy
CKMIaKTbCA Y pasi BiAKJIHOUEHHS
YXMBNEHHS. IX NOTpi6HO Byae
nepeHanawTyBaTm.

I'Iepu.la yucTKa
1. Buganitb BCi yNnakoBOUYHi MaTeplanM

2. BuTarHiTb yce npunagga 3 gyxoBoi wadwu,
LLI0 MOCTaBJ/IEHO 3 BUPOGOM.

3. YBiIMKHITb BUpi6 Ha 30 XBWJIMH, a NOTiM
BMMKHITb 0ro. Takum YMHOM, 3aJINLLKKN Ta
Lwapw, AKi, MOX/IMBO, 3a/ULLNIINCS B nedi
niZ Yac BUpoBHMLTBA, CNasoTbheA Ta
OYMLLLAOThCA.

4. Konv BN KOPUCTYETECH BUPOBOM, BUBEPITbL
HamBULLY PYHKLIiO ¢ HaWBULLPIO
TeMnepaTypoto, a TakoX, 3 AKOH
npauotoTh YCi HarpiBasibHi enemMeHTH
BUpOBY. AuB. «PyHKUIT neyvi». Ak
KOpUCTYBaTUCSA NiYYI0 BU MOXETE
JisHaTUCA y HAaCTYNHOMY po3Aini.

5. 3auekaniTe, MOKKN yXOBKA OXONOHE.

6. MpoTpiTb NOBEPXHI BUPOBGY BONOrOHD
raHyipkoto abo ry6koro Ta BUCYLLITb
TKaHWHOIO.

Mepen BUKOPUCTAHHAM NpuUnaaasa:

MouncTiTe Npunagas, ke BUNMaeTe 3

LYXOBKM, MUIOYMM 3aCO60M, BOAOO Ta

M’'SIKOLO FYOKOHO AN1A YMLLEHHS.

MPUMITKA [lesiki 3acobu ans MuTTa abo

MaTepianu Ans YNLLEHHS
MOXYTb MOLIKOAUTH
nosepxHto. Iig vyac yneHHs
He BUKOPUCTOBYMNTE
arpecuBHi 3acobu gna
MUWTTS, NOPOLLKW/pignHM ans
YunLLLEeHHst abo rocTpi
npegMmeTu.

MPUMITKA Tlicna nepwioro BMMKaHHsA

NPOTArOM KiflbKOX FroAnH

MOXYTb 3'ABUTKCA 3anax i

auMm. Lle LinkoM HopMarsnbHo.

3abesneyte JOCTATHIO

BEHTU/ALIIO NPUMILLEHHS,

06 yCYHYTH auM i 3anax. He

BAMXaAWTE AWM i 3anaxw, Lo

BUAINAOTbCA.



E BukopuctaHHs AYXOBKM
3aranbHa iHdpopmMalia wopao
BUKOPUCTaHHA AyXOBOI Wwadu
BeHTunaTtop oxonoayxeHHs (Moxxe He
icHyBaTH y Bawlomy BUpo6i.)

Y BawwoMy BMpo6i BUKOPUCTOBYETLCS
BEHTUNATOP OXONIOLXKEHHS. BeHTunsTop
OXOMNOMKEHHSI aKTUBYETbCSI aBTOMATUYHO
TOZAj, KONK Lie HeoBXiHO, Ta OXONOLXKYE
(hpoHTanNbHy NOBEpPXHIO BUPOBY Ta Mebii.
BiH aBTOMaTUYHO BUMUKAETHLCA NO
3aBepLUEHHIO NPOLLECY OXONOMXKEHHS.
["apsiye NOBITPA BUBOAMTLCA Yepes
ABepusiTa fyxoBoi Wwadu. 3a6opoHsAETbCS
y 6yab-KMi1 cnoci6 610KyBaTH L
BEHTUNALIMHI OTBOpU. HEBUKOHaHHSA Uiel
BMMOTU MOXXe NPU3BECTU [0 HAAMIPHOIro
HarpiBaHHs gyxoBoi wadw.

BeHTMASTOP OXONOAXKEHHS NPOLOBXYE
npautoBaTH Nif Yac BUKOPUCTaHHS
LyxoBoi wadwu abo nicns i BUMKHEHHS
(npn6nusHo npoTarom 20-30 XBUAKH).
AKLLO BM BUKOPUCTOBYETE NPOrpaMHi
HanawTyBaHHS TaliMepy AyXoBoi wadw nig,
yac NpUroTyBaHHs DKi, BEHTUAATOP
OXOJIO[XKEHHS ByZie BUMKHEHO Mo
3aBepLUEHHIO Yacy NpUroTyBaHHs CTpaBu
pa3oM 3 ycima iHWnMK hyHKLIAMK.
KopucTtyBay He MOXe 3MiHIOBaTH
HanalTyBaHHSA Yacy po60oTU BeHTUNATOpA
OXONOAKEHHS. BiH BMUKaeTbCA Ta
BUMMKAETbCA aBTOMAaTUYHO. Lle He €
HeCcrnpaBHICTHO.

OcCBiTNEeHHs AyXOBOI Wahu

Jlamna ocBiTNneHHs1 AyxoBoi Wwabu
BMMWKAETbCSl aBTOMATMYHO Ha novaTky
NPUroTyBaHHs cTpaBu. Y AessKUX MOJensax
namna 3anuvLaeTbCca BBIMKHEHOLO Nig, vac
NPUroTyBaHHS 1XKi, @ Y iHLWIMX MO Jensix
BOHa BUMMKAETbCA Yepes AessKui vac.

®dyHKUiOHYBaHHA 6N0OKY

ynpaeniHHA niyyio
3aranbHi 3acTepe)XeHHs A/isl NPUCTPOIO
KepyBaHHA niyyio.

MakcumanbHuUin Yyac HanawTyBaHHS
[NA 3aBepLUeHHA npouecy
NPUroTyBaHHSA CTAHOBUTb 5 roanHM
59 XBUANH.

Y pasi nepe6oiB eNeKTPOXMUBIEHHS
BUKOHaHHA nporpam
NpPUNUHAETbCA. Y LbOMY pasi
HeobXigHO nepenporpamMyBaTy
ayxoBy wady.

Mig yac BHECEHHS Byab-KMX
HanawTyBaHb BigNOBIAHI NO3HAUYKK
6nmMmatoTb aucnnei. byab nacka,
3ayekanTe Tpoxi, Wob
HanawTyBaHHA 6ynun 36epexeHi.

AKLLO BCTAHOB/IEHO GyAb-siKe
HanawTyBaHHS LWOAO FOTYBaHHS,
yac o061 He MoXKe BYTH 3MiHeHO.

AKLLO Yac roTyBaHHA BCTAHOB/IEHO
Ha No4aTKy roTyBaHHs, Ha eKpaHi
Biflo6paXkaTMMETbCA Yac, Lo
3aULLIMBCS.

AKLLO BCTAHOBIEHO Yac roTyBaHHsI
ab0 Yac 3aKiHYEHHS NPUroTyBaHHS:
BW MOXXeTe aBTOMaTUYHO
cKacyBaTu MOro, HaTUCKatkodi Ha

KHonky & npoTaArom Tpueanoro
yacy.
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KHonka curHany nonepegykeHHs
KHonka HanawTyBaHHs Yacy
KHOMKa 3MeHLLEeHHsA

KHomnka 36ibleHHs

KHonka HanawTyBaHb

KHonka 6noKyBaHHs1 KHOMOK

ocabhwN =
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CumBonu Ha gucnnei

: CUMBOJT Yacy NpUroTyBaHHA

: CUMBON 3aKiHYeHHSA Yacy
NpPUroTyBaHHA*

: CUMBOJT CUrHay NonepemXeHHs
: CUMBOJ ACKPaBOCTi

: CuMBOJ 6N1OKYBaHHA KHOMOK

: CumBON TemnepaTypum

: CUMBON ry4yHocCTi

: CumBON 6/10KYBaHHA ABEPLAT*
* BapitoeTbCA 3anexXHo Big Mmogeni
BUPOGY. MOXe He 6yTH y BalOMy BUPOGi.

YBiMKHeHHSA neui

Bu6paBLum GyHKLiO ANa NPUroTyBaHHs 3a
LLONOMOrot perynatopa Bu6opy GyHKuii Ta
BCTaHOBLUM NEeBHY TemnepaTypy 3a
JOMOMOroH0 perynsitopa Temnepatypu, iy
MoyYyHe npaytoBaTy.

BUMKHITb niub

By MOXXeTe BUMKHYTU Miy 3a JONOMOroto
NMOBOPOTY PYYKU BUOOPY PYHKLT i
perynatopa TeMnepaTypu Ao BUMKHEHO!
(sropy) noauui.

[nA NpUroTyBaHHsA B py4HOMY peXXuMmi
06epiTb TeMnepaTypy Ta pobouy
dyHKuUiI0 neyi

By MoXXeTe roTyBaTi B pyYHOMY PeXUMI
(caMoCTilHO), He BCTaHOBIIOKOYM Yac
roTyBaHHsi, BUGpaBLLM TeMnepaTypy Ta
dyHKUiO AN BaLWoOi Xi.

Mpuknag;

o ©
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.3a gonomoroto perynsitopa Buéopy
(YHKUIT 06epiTb PYHKL IO, AKOK GaxkaeTe
CKOpUCTaTUCh AN1A NPUrOTYBHHSA.

2.BcTaHOoBITb TeMmnepaTypy, 3 KO
6aXaeTe roTyBaTh, BUKOPUCTOBYHOUM
perynsitop TemnepaTypu.

» Bawa niy no4yHe npautoBaTh HeramnHo 3a

06paHoto yHKLiE | TeMnepaTypoto, Ta 8
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Bifo6paXKaTMMeTbCA Ha eKkpaHi. Konu
TemnepaTypa BCcepeaurHi AyXOBKMW JOCATHE
BCTaHOB/NEHOI TeMnepaTypu, noaHauka §
3HUKHE. iy He BUMUKAETbCS
aBTOMAaTWUYHO, OCKIifIbKM NPUrOTYBaHHA B
PYYHOMY peXMMi BUKOPUCTOBYETLCA 6e3
BCTaHOBJ/IEHHS Yacy NpuUroTyBaHHs. Bu
NOBWHHI KOHTPONOBATU NPUFOTYBaHHS DXI
CaMOCTIiiHO i BUMUMKaTH ii. MNicnsa
3aKiHYEHHA NPUroTyBaHHSA BUMKHITb
LYXOBKY, MOBEPHYBLUM PErynsitop BU6opy
dyHKUiT Ta perynsiTop TeMnepaTypu B
NOJIOXEHHS BUMKHEHHSI (Bropy).
FoTyBaHHA 3 BCTAHOBJIGHHAM Yacy
NpUroTyBaHHA.
Mo>keTe BUMKHYTU AyXOBKY aBTOMaTUYHO
HanpUKiHLi NeBHOro Yyacy, BUGpaBLLM
TemnepaTypy Ta QYHKLiIO, XapaKTepHy Aans
BaLLOI XXi, Ta BCTAHOBMBLUKX TaiMep Ha
NeBHWM Yac NPUroTyBaHHsI.
1. Bu6epiTb hyHKLiO ANst NPUrOTYBaHHS
K.
2. TucHiTb Ha £ noku nosHauka & He
3'ABUTbCA Ha AUCMET LWOJO Yacy
NPUroTyBaHHS.
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Micns BcTaHOBNEHHA QYHKUIT i
TemnepaTtypu, BU MOXeTe
BCTAaHOBWTU Yac NpUroTyBaHHA —
30 XBWUH, HATUCHYBLUK
6e3nocepefHbo Ha KHOMKY ® ans
LUBUAKOrO BCTAHOBJIEHHSA Yacy
NPUroTyBaHHSA XKi, @ TaKOoX
3MiHIOBaTK Yac 3a 4ONOMOro

KHomok ®/®.

3.BcTaHoBITb Yac roTyBaHHs 3a
Aonomoroto kHonok B/0.
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Yac roTyBaHHsi 36inblUyeTbecs Ha 1
XBWMHY B nepLui 15 XBUAUH, Yyepes
15 XBU/IMH 36inbLIYeTbCA HA 5
XBUJINH.

4.TlocTtaBTe CTpaBy B iy Ta BCTAHOBITb
TemnepaTtypy py4Koro perynsitopa
TemnepaTtypu.

» Bawa niy noyHe npautoBaTv ogpasy 3a

06paHoto yHKLiE | TeMnepaTypoto.

BcTaHOBREHMI Yac NPUroTyBaHHA

noumHae Binivysatuch Ta

BifobpaXkaeTbecs Ha gucnnel. Konu

TemnepaTypa BCcepeaurHi AyXOBKMW JOCATHE

BCTaHOB/NEHOI TeMnepaTypu, noaHauka i

3HUKHeE.

5.Micnsa cnavBaHHA Yacy roTyBaHHS, Ha
ekpaHi 3'sBuTbes "End" nosnauka O
6numaTuMMe i TalMep nogaBaTume
3BYKOBWM CUrHan

6. CurHan nyHaTuMe ABi XBU/IMHWN.
HaTuCHITb Ha 6yab-KYy KHOMKY, W06
3YNUHWUTK curHan. CurHan
MPUMNMHSIETLCA | Yac A06U 3'ABUTLCA Ha
auenner.

LLLo6 3MiHeHUTU Yac 3aBepLUEHHSA

NPUroTyBaHHA Ha Ni3HiluMM Yac:

(BapitoeTbcsa 3ane)XHo Big Moaeni

BUpo6y. Moxke He 6yTu y BalomMy

BUpPOGi.)

Bu6paBLum TemnepaTypy Ta GyHKLitO ans

BaLLIOT CTPaBW, BU MOXeTe BCTAHOBUTM Yac

roTyBaHHS Ta Yac 3aBepLUEHHS

NPUroTyBaHHS Ha GiflbLL Ni3Hii Yac,

O03BONSAKOYM NiYLi BMUKATUCHL Ta

BMMMKATUCb aBTOMaTUYHO.

1. Bu6epiTb hyHKLiO ANst NPUrOTYBaHHS
K.

2. Tuchitb Ha © noku nosHauka © He
3'ABUTbCA Ha AUCMET LWOJO Yacy
NPUroTyBaHHs.

Micns BcTaHOBNEHHA QYHKUIT i
TemnepaTtypu, BU MOXeTe
BCTAaHOBWTU Yac NpUroTyBaHHA —
30 XBWUH, HATUCHYBLUK
6e3nocepefHbo Ha KHOMKY ® ans
LUBUAKOrO BCTAHOBJIEHHSA Yacy
NPUroTyBaHHSA XKi, @ TaKOoX
3MiHIOBaTK Yac 3a 4ONOMOro
kHonok ®/O.

3.BcTaHoBITb Yac roTyBaHHs 3a
[10MOMOTrot0 KHoMoK B/C.
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Yac roTyBaHHsi 36inblUyeTbecs Ha 1
XBWMHY B nepLui 15 XBUAUH, Yyepes
15 XBU/IMH 36inbLIYeTbCA HA 5
XBUJINH.

» Iicna BCTaHOB/EHHS Yacy NPUroTyBaHHS,
noanauka & nocTiitHo Bigo6paXkaeTbCA Ha
eKpaHi.
. ”
4. TucHiTb Ha (O noku nosHauka <9 yacy
3aBepLUEHHA MPUroTYBaHHA He
3'ABUTbCSA Ha aucnnel.

E AN 8 = B

5.BcTaHoBITb Yac 3aBepLUEHHSA FOTYBaHHSA
3a JONoMoroto kHomnok B/,

23/UK
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» [icna BCTaHOBNEHHS Yacy 3aBepLUEHHS
NPUroTyBaHHs, NO3HaykKa LY Ta No3HUuKa
5 NpoTAroM BCTaHOBAEHHOTO Yacy Gyse
NOCTINHO Ha aucnnel. AK TinbKu
NOYMHAETLCS FOTYBaHHS, NO3HauKa 9
3HUKHeE.
6.lMocTaBTe cTpaBy B Niy Ta BCTAHOBITb
TemnepaTtypy py4Koro perynsitopa
TemnepaTtypu.
» Mi4 064ncloe Yac NoYaTKy roTyBaHHS,
BiAHiMalouM yac rotyBaHHs Bif
BCTaAHOB/IEHOr0 Yacy 3aBepLUEHHS
npurotyBaHHA. Konuv niginge yac novaTky
roTyBaHHs, 06paHMil PEXXMM aKTUBYETbCS i
niy HarpiBaeTbCs 40 BCTAHOBEHUX
TemMnepartyp. BctaHoBneHnit yac
NPUroTyBaHHs MoYmMHae BignivysaTmch Ta
BifobpaXkaeTbecs Ha gucnnel. Konu
TemnepaTypa BCcepeaurHi AyXOBKMW JOCATHe
BCTaHOB/NEHOI TeMnepaTypu, noaHauka i
3HUKHeE.
7.Micna cnanBaHHSA Yacy roTyBaHHs, Ha
ekpaHi 3'sBuTbcs "End" nosHauka &
6numaTuMMe i TalMep nogaBaTume
3BYKOBWM CUrHan
8.CurHan nyHaTuMme ABi XBU/IMHWN.
HaTuCHITb Ha 6yab-KYy KHOMKY, W06
3YNUHWUTK curHan. CurHan
MPUMNMHSIETLCA | Yac A06U 3'ABUTLCA Ha
auenner.
AKLWO B KiHLi CUrHany HaTUCHYTH
AIKYCb KHOMKY, Mi4 3HOBY NMOYHe
npautoBat. LLLo6 YHUKHYTH
NMOBTOPHOI pO6OTH AYXOBKM Nicns
CUrHany, NOBEPHITb PyYKM
perynsitopa TemnepaTypu Ta
dyHKUIN fo «0» NONOXKEHHS
(BMMKHEHO) | BUMKHITb Miy.
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MapameTpum

AKTUBaLifa 610KyBaHHA KHOMOK

B MoXeTe 3ano6irtv 30BHILWHOMY BNAUBY

Ha 610K yNpaB/iHHA, aKTUBYBaBLUK

(YHKUitO 6510KYyBaHHS KHOMOK.

1. TUCHITb Ha (¥ NOKM No3HauKa @ He
3'ABMTbCSA Ha gucnnel.

» 3'ABNAETbCA NO3HauKa (@ Ta Ha aucnner
noynHaeTbes Bignik 3-2-1. Konu Bignik
3aKiHYYETbCS, aKTUBYETLCA GIOKYBaHHSA
KHOMOK. fIKLLO HAaTUCHYTU BYAb-AKY KHOMKY
KOJSIM BCTAHOB/EHO 6510KYBaHHS, Talmep
3po6UTbL 3BYKOBMIN CUIHAs i MO3HauKa
6numaTume (5.

SIKLLO BM NepecTaHeTe TUCHYTU
KHOMKY [3] 10 3aKiHYeHHs! BigiKy,
6NOKyBaHHs1 KHOMOK He
aKTUBYETbCS.

KHonku Tanmepa He MOXKHa
BUKOPUCTOBYBATM NOKa
6N10KyBaHHs1 KHOMOK On.
BnokyBaHHsA KHOMOK He 6yae
CKWMHYTO Y pasi BigKJTlOYEHHS
YXUBNEHHS.

BUMKHEHHSA 6/10KyBaHHSA KHOMOK

1. TWCHITb Ha & noku nosHauka (& He
3HUKHE 3 AUCNJIeto.

» MoaHauka (3 3HUKHe, a 6NOKYBaHHS

KHOMOK BUMKHETbLCS Ha aucnnel.

BcTaHoBneHHs curHany

Bu TakoX MOXXeTe BUKOPUCTOBYBATH
TariMep BMPOBY Anst 6yAb-sIKOro
HaragyBaHHs1 260 NonepemXeHHsl, OKpiM
NPUrOTyBaHHS DKi.

ByaunbHUK He BNWBAE Ha po6oTy
LyXoBKUW. BukopucTtoByetbcs B
nonepeaXyBasbHuWX Linsx. Hanpuknag, Bu
MOXKeTe BUKOPUCTOBYBATU BYAUIBbHUK,
KOMM Xxo4eTe B NMEBHUI Yac NepeBepHyTH
DKy B neyi. K TiIbKK1 Yac, BCTaHOBJIEHW



BaMW, MUHe, NponyHae SBYKOBMﬁ CurHan
nonepen)XeHHs.

MakcumanbHU MOXANBUIA Yac
curHany 6yaunbHMKa CTaHOBUTL 23
rogmMHn 59 xBUNUH.

1. TucHiTb Ha £} noku nosHauka L He
3'ABMTbCS Ha gucnnel.
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2. BcTaHoBITb Yac 6yanbHUKa 3a
JI0MOMOT0I0 KHOMOK /C.

(1]
0 L L

Q@@@@}é‘z

» [icna BCTaHOBNEHHS Yacy curHany,
nosHauka L\ npofioBXye CBITUTUCH i Ha
aucnnei noYnHaeTbeA Bignik yacy. AKLWwo
yac curHany i yac rotyBaHHsi
BCTaHOB/IOIOTLCS OAHOYACHO, Ha gucnnel
Bif06pPa3nNTLCS KOPOTLLMI Yac.
3.Tlicna cnavBaHHsa Yacy curHany,
nosHauka L\ nouHe 6nMmaTt Ta nyHae
3BYKOBWM CUrHan.

BUMKHeHHs curHany
1.Micna cnamMBaHHA Yacy, NPOTAroM ABOX
XBWUAWH JlyHaTUMe curHan. TOpKHiTbes

6YLb-IKOT KHOMKM W06 3YMUHWUTM CUrHA.

» CUrHan NpuUnUHSETbCSA | Yac Jo6m
3'ABUTbCSA Ha aucnnel.

flKwio BU Xo4eTe cKkacyBaTU CUrHan:

1. TopkHiTbCS £ noku Ha aucnnei He
3'ABUTHCA NO3HaYKa L 106 CKUHYTM Yac
curHany. TUCHITb KHonky © noku He
3'aBnTbcs «00:00».

2.L1 B TaKOX MOXeTe cKacyBaTy
6YAMNBbHUK TPUBANIMM HAaTUCKAHHSM
KHOMKMW.

3MiHa piBHA ryqyHoCTi
1. TUCHITb KHOMKY % noku Ha aucnnei He
3'ABMTbCA No3Hayka L),

H-0 1
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2.BcTaHoBITb NOTPiIGHMI piBEHb 3a
Aonomoroto kHonok /O, (b-01-b-02-b-
03)

H-04°
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3. HaTUCHITb KHOMKY 9% Ans
NiaTBEPAXKEHHS], ab0 HanalTyBaHHS
aKTUBYETbCsl He3abapoMm 6e3
HaTUCKaHHSA KHOMKMU.

HanawTtyBaHHA AcKpaBocCTi gucnnes
1. TUCHiTb KHonKy %% nokwn Ha aucnnei He
3'aBMTbCA nosHayka B

d-01 °
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2.BcTaHOoBITb 6aXKaHy sicKpaBicTb 3a
ponomoroto kHonok P/©. (d-01-d-02-d
03)

d-04 °
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» HaTUCHITb KHOMKY 6% anst
NiATBEPAXKEHHS, a60 HaNalTyBaHHS
aKTUBYETbCA He3a6apoM 6e3 HaTUCKaHHS
KHOMKM.
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3miHa yacy no6éu

Ha BaLwii nevi: Ww,o6 3aMiHUTK Yac Jo6Mu,

SIKWI BU BCTAHOBWN paHille,

1. TucHiTb Ha % nokm noaHauka O He
3'ABMTbCS Ha gucnnel.

2. BéTaHOBin Yyac f06u, TOPKHYBLUMCH ®
/
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3.HaTucHiTb Ha KHOML, W06 aKTUBYBATH
none xBununn.CE
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4. BCTaHOBITb XBUIVHW HSI, TOPKaO41Cb
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5.MiaTBEpAbTE HaNalWTYBaHHS,
HaTUCHYBLLM KHOMKY (Y a6o .

» Yac 06U BCTaHOBJIEHO, | NO3HauKa O

3HMKAE 3 eKPaHy.



E 3aranbHa iHdopmMaulif LWOAO0 NPUroTyBaHHSA DKi

Y uboMy po3gini BU 3Hangete nopaam
LOAO MiAroTyBaHHA Ta MPUrOTYBaHHS
BaLUWUX CTPaB.

TakoXX B 3MOXeTe Ai3HaTucs npo
NPUroTyBaHHSA AesKKX 3i CTPaB, siKi 6ynun
BUNPO60BaHi BUPOBHUKOM, Ta HalBiNbLL
BaXINBi HanalwTyBaHHA AN1A LWX CTPaB.
TakoX y po3aini 3a3HayeHi BignoBigHi
HanawTyBaHHSA AyxoBoi wadu Ta
npunaaas, Wwo HeobxigHe Ans UMUX CTpaB.

3aranbHi 3acTepeXeHHs npo

I'IpVII'OTYBaHHil KiB AYXOBLI,I
* BinkpuBatoyi ABepLisiTa lyxoBKM Nif Yac
NpUroTyBaHHs ki abo nicns
NPUroTyBaHHS MOXe 3'ABNATUCA rapaya
napa. lNMapa Mo)xe CAPUYNHUTM ONiKK
LUKipK pYK, 0611Y4si abo oyen.
BigkpuBaroun aBepuaTa AyXoBKH,
BiAinAiTe nogani.

+ |HTeHCMBHa Napa, LWo yTBOPKETLCA Mif
yac NpUroTyBaHHs HKi, MOXe
yTBOpPIOBATM KOHZEHCOBaHi Kpani Boau
Ha BHYTPILLHI/ Ta 30BHILLHiA CTOPOHI
LYXOBKM Ta Ha BEPXHix YacTUHAX mebniB
yepes pisHuuto TemnepaTyp. Lie
HOpPMasbHO Ta € 3BUYanHUM i3nyHUM
ABULLLEM.

+ TemMnepaTypHi Ta YacoBi 3Ha4YeHHs Ans
NPUroTYBaHHS DKi MOXYTb 6YTU PiSHUMMU
B 3a/1€XXHOCTI Bif peuenTy Ta 06'emy. 3
L€l NPUYMHU Ui 3HaYEHHS HaBOAATLCA
SIK AianasoHu.

« 3aBXau BMMAManTe 3ainBe npunagaa 3

AYXOBKU nepen no4YaTtkoM NpuUroTyBaHHA.

Mpunagas, AiKe 3aNnWNTLCA B AyXOBL,

MOXXe MepeLLKOAXXaTu MPUroTyBaHHHK DXKi

i3 BigNoBiAHNMWN 3HAYEHHAMM.

+ Wopo npofykTiB, siki BU 6yaeTe
roTyBaTu 3a BlaCHUM peLenToMm, BU1
MOXeTe 3HaNTK NoAI6HI NpoayKTH,
HaBefeHi B Ta6nMLSX NPUrOTYBaHHS.

+ BukopucTtaHHsa npunagas, wo
nocTayatoTbCsi 3 BUPOGOM, 3pO6UTH
NPUroTyBaHHS LLe KpaLyiM. 3aBxau
JOTpUMyTeCh NonepegyXeHb Ta
iHpopMaLii, HafaHOT BUPOGHUKOM LLLOJO
iHWoOro npunaaas, sike Bu byaete
BUKOPUCTOBYBaTHU.

« HapixTe XMpo3axmcHuin nanip, aAkKnin Bu
6yfeTe BUKOPUCTOBYBATU NpU
NPUroTyBaHHiI i, y BigNOBigHNX
po3Mipax Ao TiEl EMHOCTI, B AIKilh BypeTe
rotyBaTtun. AKLLO XMPO3axmucHUM nanip

nepeBULLYIOE PO3MIP KOHTENHepa 3a
BUXOAMTb 3a MOro MeXi, MoXe
CMPUYUHUTY MiAnNan Ta BNAUHYTK Ha
AKICTb BaLLOl XXi. BukopuctoBymTe
YXMPOCTINKMI Nanip y BiAnoBigHOMY
BKa3aHOMY Ha HbOMY TemnepaTypHOMY
AianasoHi.

[N Kpaworo NpuroTyBaHHs ixi,
NOMICTITb Tl HA peKOMeHA0BaHy
npaBuNbHY nonuuto. He amiHonTe
MONOXEHHSA NoAULi Nij Yac roTyBaHHs.

Buniuka Ta >ka B AyXOBLii
3aranbHa iHopmMauin

Mwu pekoMeHAYyeEMO BUKOPUCTOBYBaTH
npunaaas Bupo6a ans BAanoro
roTyBaHHs. AKLLO BU 36MpaeTech
BMKOPUCTOBYBATMU iHLIe Npuiaaas,
BigganTe nepesary TeMHOMY
YKapoCTiNKoMy Npunagato, TakoMy Lo He
n1nHe.

AKLLO PEKOMEHAYETbLCS NonepegHe
HarpiBaHHs1 B TabnULi NPUroTyBaHHs i,
060B'A3KOBO NOCTaBTe XY B MiY nicns
nonepeaHbOro HarpiBaHHs.

AKLWo BM 36MpaeTecs roTyBaTH 3a
JOMOMOro nocyay Ha pewiTtyi ans
rpunto, NocTaBTe MOro NocepeanHi
PEeLLiTKK, a He 6ina 3aaHbOT CTIHKW.

Bci maTepianu, AKi BAKOPUCTOBYHOTbCA
NS BUrOTOBJIEHHSI BUPOGIB TicTa,
MOBWHHI 6YTW CBIXXUMM i KiIMHATHOI
TemnepaTtypu.

CTaH NnpuroTyBaHHsi NPOAYKTIB MOXe
3MIHIOBATUCA 3aN€XHO Bif, KiNbKOCTI Xi
Ta po3Mmipy nocygy.

MeTanesi, KepaMmiyHi Ta cknsiHi popmun
NPOAOBXYHOTb Yac BapiHHSA, @ HAXXHS
NMOBEPXHS KOHAMTEPCbKUX BUPOGIB He
PIBHOMIPHO NigpyM’SIHKOETbCS.

AKLL0 BM BUKOPUCTOBYETE KyfiHAPHUI
nanip nig yac rotyBaHHs, Ha HUXHIN
NOBEPXHI DKi MOXKe cnocTepiraTucs
HeBenuKke NigpyM'sHeHHs1. Y uboMy
BUNaZKy BaM MOXe 3Haf06uUTuCs
NPOAOBXMWTH Yac NPUroTyBaHHS
Npr6aU3HO Ha 10 XBUUH.

3HaueHHs, BKasaHi B Tabnmuax
NPUroTyBaHHS, BU3HAYalOTbCsl B
pe3ynbTaTti BUNpo6yBaHb, NpoBeAeHNX B
Halmx nabopaTopisax. 3HaUYeHHS, AKi
nigxoaaTb ANsl Bac, MOXYTb
BiApi3HATUCA Bif, LUX 3HAYEHD.
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+ TMoknagiTb Ky Ha BigNoBigHY NoAULO,
BiANoOBiAHO 1O pekoMeHaaLii B Tabnuui
NPUroTyBaHHA. [MBITbCA HUXHIO
noanuto nevyi Ha nonuui 1.

I'Iopap,u BNA BUNiKaHHA TOpTIB
+ AKWO TOPT 3aHaATo cyxm4 nigBUWNTD
Temnepatypy Ha 10 ° C i ckopouye yac
BUMIYKMW.

* SKLO NuUpir BOSIOrMIA, BUKOPUCTOBYMTE
HeBeJIMKY KiflbKiCTb piguHM a6o
3MeHWiTb TemnepaTypy Ha 10 ° C.

+ AKLLO BEpPX TOPTa 3ropis, NOCTaBTe KO0
Ha HWXHIO NOAWLIO, 3MEHLWITb

TemnepaTypy i 36iNbLWiTb Yac BUMNiKaHHS.

+ AKLWWO BiH fo6pe roTyeTbCsi BCepeanHi,
ane 30BHi IMMKUA, BUKOPUCTOBYNTE
MeHLLUY KiflbKiCTb PiANHK, 3MEHLWLITb
TemnepaTypy Ta 36inblTe Yac
roTyBaHHSI.

Mopaau Ana roTyBaHHA BUNIYKK

+ AKLWo BUMiYKa 3aHaATO cyxa, 36ibLWiTh

Temnepatypy Ha 10 ° C i CKOpOTiTb Yac

NpUroTyBaHHs. HamouiTb wap Ticta
COYCOM, LLIO CKNafaeTbCsl 3 MOJIOYHOI,
ONiNHOI, A€YHOT Ta NOryPTOBOT CYMiLLi.
AKLW0 BMNiYKa roTyeTbCs NOBINIbHO,
nepeKkoHanTeCh, Lo TOBLUMHA
NPMroTOBaHOrO TiCTa He NEPENOBHIOE
Jeko.

AKLLO TICTO NiAPYM'SIHIOETLCA Ha
NOBEPXHi, ane AHO He roTyeTbCs,
nepeKoHanTeCh, WO KifIbKiCTb Coycy,
AKNIA BM ByfeTe BUKOPUCTOBYBATH ANs
BUMIYKK, He Byfe 3aHaATO BEIUKUM Ha
OHi BMNiYKK. [Jna piBHOMIpHOro

NiapPYM siHEHHs Cnpo6yiTe PIBHOMIPHO
pPO3NOAINUTM COYC MiX LLapaMu TicTa Ta
BUMIYKOHO.

BunikaiTe y NoNoXeHHi Ta TeMneparypi,
BiAMNOBIAHO A0 TabnMLi roTyBaHHs. AKLLO
[HO BCe Le HeflocTaTHbO

nigpyM’ siHUNOCS, NOCTaBTe MOro Ha
HWKHIO MOAULLIO AN HACTYMHOIO
NPUroTyBaHHs.

CTin gnsa npuroTyBaHHA TICTEYOK i CTPaB y AyXOBL,i
n

p
TopTu B o % HWXKHIN
nOTKY CTaHAapTHWUIA NOTOK HarpiBanbHi 3 180 30..40
eNeMEHTU
TopTu B dopma gnsi TopTa Ha HarpiBaHHs
dopmi LPOTAHOMY rpuni** BEHTUISTOPOM 2 180 80..40
BepxHin i
o % HUXHIN
CTaHAapTHWUIA NOTOK HarpiBanbHi 3 160 25..35
eNeMEHTH
ManeHbKi Mopeni 3
TOpTH APOTAHUMM
" NOJIMYKaMU:
CTaHAapTHUA NOTOK* B ;i;ﬁ:i?_:“gwl 150 25..35
P Mopeni 6e3
APOTAHUX
NMoJIMYoK: 2
Kpyrna ¢dopma gns BepxHin i
TopTa AiaMeTpoM 26 HUXHIN
CM i3 3aTUCKayeM Ha HarpiBanbHi 2 160 80..40
ezl
BickaiT APOTSHOMY rpui eneMeHTH
Kpyrna ¢dopma gns
TopTa AiaMeTpoM 26 HarpiBaHHs
CM i3 3aTUCKaYeM Ha  BEHTUNATOPOM 2 160 30..40
LPOTAHOMY rpuni**
BepxHin i
- " HWXKHIN
N JI0TOK Ansa TicTe4oK HarpiBanbHi 3 170 25..35
€4mnBo eNeMEHTH
. HarpiBaHHs
*
JloTok ans TicTevok BEHTUIATOPOM 3 170 20 ..30
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Mipirpis 3a

[0MOMOroro
TicTeuko 3 CTaHAapTHUA NOTOK* HWXHbOTO / 2 200 35..45
. BEPXHbOro
Ticta BeHTUAsITOpa
o HarpiBaHHs
*
CTaHAapTHWUIA NOTOK BEHTUIATOPOM 2 180 35..45
BepxHin i
o HWXHIN
i CTaHAapTHUA NOTOK* HarpisanbHi 2 200 20..30
lpor eNeMEHTH
o HarpiBaHHs
*
CTaHAapTHWUIA NOTOK BEHTUIATOPOM 3 180 20..30
BepxHin i
o " HWXKHIN
LlinicHwii CTaHfapTHUI NOTOK HarpiBanbHi 3 200 30..40
xni6 efleMeHTn
. HarpiBaHHs
*
CTaHAapTHWUIA NOTOK BEHTUIATOPOM 3 200 30..40
CknsHa / meTanesa va?)f(:'igl'
JlazaHbsi  npAMOKYTHa dopmMa Ha HarpiBanbHi 2 abo 3 200 30..40
ezl
APOTSHOMY rpui eNneMeHTY
Kpyrna yopHa BepxHin i
MeTaneBa ¢popma HUXHIN
AiameTpoM 20 cM Ha HarpiBanbHi 2 180 50..70
A6nYyYHUA APOTSHOMY rpuni** efleMeHTU
nupir Kpyrna yopHa
MeTaneBa ¢popma HarpiBaHHs
AiameTpom 20 cM Ha BEHTUNSTOPOM 2 170 50..70
LPOTAHOMY rpuni**
BepxHin i
) o HWXHIN
Miua CTaHAapTHUA NOTOK* HarpisanbHi 2 200 ... 220 10..20
eNeMEHTH

[lnqa BCiX cTpaB peKOMeHAYETLCS NonepesHii posirpis.
* Lli akcecyapy MOXYTb He BXOAUTW Y KOMIJIEKT BaLLIOro BUPOGY.
** L|i akcecyapu He BXOAATb Y KOMMJIEKT Balloro BUpo6y. BoHu € y npofaxy.

Mponosu

I W00 NpUroTyBaHHs Ha ABOX JIOTKax

. Mogeni 3
All\)nf?'lﬂ:'l’:ll:" APOTAHUMM
2 —CTaHpapTHUiA NONNYKaMU: NoNNYKaMum:
ManeHbki NIOTOK* HarpiBaHHs 2-4 150 . 25..40
TOpTU 4 -JloTok gns BEHTUISATOPOM M " Mogeni 6e3
: M openi 6e3
TicTeyok APOTAHUX APOTAHUX
nonuyok: 140 nonuqzsk. 30..
2 —CTaHpapTHUA
NIOTOK* HarpiBaHHs _
Meunso 4 -JloTok gns BEHTUISATOPOM 2-4 170 25..35
TiCTEYOK*
1 —-CTtaHpapTHui
TicTeyko 3 NIOTOK* HarpiBaHHs _
TicTa 4 -JloTok gns BEHTUISATOPOM 1-4 180 85..45
TICTEYOK*
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Mipor

2 —CTaHpapTHUA
NIOTOK*
4 —JloToK gnsa
TiCTEYOK*

HarpiBaHHs

BEHTUNATOPOM

2-4 180

20..30

[nA BCix cTpaB peKOMeHAYETLCS NonepesHi posirpis.
* Lli akcecyapy MOXYTb He BXOAUTW Y KOMIJIEKT BaLLIOro BUPOGY.
** |1i akcecyapy He BXOASATb Y KOMMAEKT BaWoro BUpo6y. BoHW € y npogaxy.

M'saico, puba Ta nTULA

KniouyoBi MOMEHTH LLL,O0A0 CMaXKeHHSA

+ lMpunpaBnsanTe KypKy, iHGUYKY Ta BENUKI
LUIMaTKK M’ica IMMOHHWUM COKOM i
nepuem nepeg TUM, K rotyeaTy, Lie

NigBULLNTD AKICTb BaLoi CTpaBMu.

+ [licnsa 3aKiHYeHHs Yacy roTyBaHHs

+ MpuroTyBaHHs M’'sica Ha KicTui noTpebye
Ha 15-30 xBMAWH 6inblue, HiX Npu
o6CcMaXKeHHi dine.

+ Bu NOBWHHI pospaxyBaTh NpM6ansHo 4-5
XBW/NH Yacy BapiHHS Ha CaHTUMETP
TOBLUMHU M'sica.

CTin gnga npurotyBaHHs M'sica, pubu Ta nTuui

Mipirpis 3a

3anuwTe M'ACO B Nedi NPMBIM3HO Ha

10 xBunuH. Cik M'sica Kpalue

PO3MNOAINAETLCA i3 CMaXXEHUM M'ACOM i
He BMXOANTb, KO/ M'ACO po3pi3aeTbCs.
Pu6y cnig noMicTuTv Ha nonuui

cepefiHboro abo HU3bKOTO PiBHA B

YKapOCTIiMKin Tapinui.

[oTyWTe NPOoAYKTH, peKOMeHA0BaHI Ha
KyniHapHOMY CTONI, Ha OfHOMY NOTKY.

Crenk 15 xB
L [0MOMOroro
Ch/f:)ll?::v)lﬁf a CTaHAapTHUA NOTOK* HWXHbOTO / 3 ngﬁ%r{?g 60 ... 80
k) BEPXHbOro 190
BeHTUAsITOpa
Mipirpis 3a
BapaHsiua [O0MOMOrow 15 x8
Hixka (1.5 - CTaHfapTHUI NOTOK* HWXHbOTO / 3 250/max, 110...120
2.0 kr) BEPXHLOIO notim 170
BeHTUAsiTopa
Mipirpis 3a
LA poTaHuii rpunp* [O0MOMOrow 15 x8
MocTaBTe O4UH NOTOK HUXXHbOTO / 2 250/max, 60 ... 80
Ha HWXHIO NOJINYKY BEPXHLOIO notim 190
CMaxeHa BEHTUNATOpa
Kypka (1.8-2 LA poTaHuii rpunp* .
Kr) MocTaBTe 0AMH NOTOK B ;i'ﬂ;?_:;gwl 2 200 ... 220 60 ... 80
Ha HWXKHIO MONYKY
LApoTaHuiA rpunp* 15xB
MocTaBTe oAuH NOTOK  DYHKUiA «3D» 2 250/max, 60 ... 80
Ha HWXHIO NOJINYKY notim 190
Mipirpis 3a
[0MOMOroro 25%3%2)(
CTaHAapTHUA NOTOK* HWXHbOTO / 1 noTiM 180' 150...210
IHanuka (5.5 BEPXHLOTO 190
) : BeHTUAsITOpa
KT 25xB
. " ] 250/max,
CTaHfapTHUI NOTOK dyHKUiA «3D» 1 noTim 180 ... 150...210
190
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Mipirpis 3a

LA poTaHuii rpunp* [O0MOMOrow
MocTaBTe OAUH NOTOK HUXHbOTO / 3 200 20...30
Pu6a Ha HUXHIO NOIUYKY BEPXHbOTO
BEHTUASITOPA

LApoTaHuiA rpunp*
MocTaBTe oAuH NOTOK  DYHKUiA «3D» 3 200 20...30
Ha HUXXHIO NOIUYKY

[lnqa BCiX cTpaB peKOMeHAYETLCS NonepesHii posirpis.
* L|i akcecyapy MOXYTb HE BXOAUTU Y KOMMEKT BaLLOro BUPOOGy.
** |1i akcecyapy He BXOASATb Y KOMMAEKT BaWoro BUpo6y. BoHW € y npogaxy.

Fpunb KniouyoBi MOMEHTM roTyBaHHSA Ha

YepBoOHe M'sico, puba Ta M'ico NTuLi rpuni

WBMAKO NiAPYM AHIOIOTLCA Ha puni, « ToTyiTe Ky skomora 6inbL nogi6HoT

TPUMAIOTb KpacmBy CKOPUHKY | HE TOBLUMHW Ta Barv Ans rpuns.

BUCUXaIOTb. QineiiHe M'ACO, M'ACO Ha + [MoknagdiTb WMaTKK, AKi Clif 06CMaXnTw,

LUINAXKaX, COCUCKM, @ TAKOX COKOBUTI Ha peLiTLi Ans rpunst abo AeKo,

oBoYI (nomigopw, unbyns i T. A.) oco6nmMBo pPO3noAiNMBLLY iX, ane He NepeBuLLYyYU

NiAXoAATb AN rpuna. pO3MipiB HarpiBaya.

3aranbHi nonepepyKeHHs: + 3anexHo Bif TOBLUMHM LUMATOUKIB, WO

* HenpupaaTHa ans rpunio Xka Hece NignAraloTb 06CMaXyBaHHIO, Yac
H.eﬁesneK.y r!o>+(e>+(i.. [oTynTe Ha rpuni NPUroTyBaHHS, HaBeAEeHWit B TabnuLi,
TiNbKKM Ty 1Xi, AKa NigxoanTb ans MOKe Bifpi3HATUCS.
CUJIbHOTO BOTHEO PUto. Takox He + lMocyHbTe pewwiTyaTnii MaHran aéo
KNagiTb DKy 3aHaAToO Aaneko B 3afHHO pewiTyaThit IeKo Ans rpuns Ha
4acTMHy rpuns. Lle Halrapsuilla 3oHa, i NoTpi6HWI piBeHb B Nevi. AKLWo BY
XXUPHa >Ka MoXXe 3aropitucs. roTyeTe Ha peLiTyi, NOCyHbTe AeKo nevi

+ 3auuHiTh ABepusTa nedi nig yac Ha HWXXHIO NonuLto, Wo6 3i6paT ofito.
rpunioBaHHs. Hikonu He roTyete Ha [leKko ana AyXoBKM, AKUIA BU PO3MICTHTE,
rpuniis Bip,l(pu'l:uMM ABepuATamMu NMOBWUHEH 6YTN PO3MIPOM MOKPUBAKOYUM
AYXOBKM. apsyi noBepxHi MOXYTb BCHO MO0 rpusis. Take LEeKO MOXe He
CNPUYUHUTY oniKu! BXOAMTHU Y KOMMAEKT BUpoby. Hanuite

TPOXM BOAM B MigA0H AYXOBKM ANisi
NErkKoro OYMLLEHHS.

CTin Ans cMaXkeHHs

Pu6a JpoTsaHuA rpuib 4-5 250

LLIMaToYKuM KypKu JpoTsaHuA rpuib 4-5 250 25...35
mp“Kaﬂe;quga(:gff:wHa) " [IpOTAHWit rpuib 4 250 20...30
Bifg6usHa 3 6apaHuHK [pOTSHUW rpunb 4-5 250 20...25
CTeliK - (HapisaHui) LpoTAHUN rpuiib 4-5 250 25...30
Bifg6uBHa 3 TENSATUHU JpoTsaHuA rpuib 4-5 250 25...30
OBOYEBUI rpaTeH JpoTsaHuA rpuib 4-5 220 20 ...30

MigcMa)xeHui xni6 JpoTsaHuA rpuib 4 250 1.4

PekoMeHAyeTbCS NonepeaHbO po3irpiBaTi MPOTAroM 5 XBUIIMH BCi CTPaBK, IKi FOTYHOTbCA Ha rpuii.
[epeBepHiTb LWMAaTOYKKU CTpaBu Yepes 1/2 3arajibHOro Yacy CMaxKeHHs.
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Manwuit rpunb 3a 0MNOMOIrol0 BeHTUNATOpa

Manuit rpunb 3a

Pu6a L poTaHuiA rpunb [O0MOMOrow 4 200 30..35
BeHTUAsITOpa
Manuit rpunb 3a
Lu';"(aT:::K“ L poTaHuiA rpunb [O0MOMOrow 4 250 25...35
yP BeHTUAsITOpa
dpukapenbka Manuit rpunb 3a
(AanoBuumnHa) -  [OpoTAHUI rpuib [O0MOMOrow 4 250 30...40
12 WMaToyKkmn BEHTUNSTOpa
N . LApoTaHuiA rpunb .
Creik (Lum:m) / MocTasTe ognH Manuit rpunb 3a 15‘XB 250,
CmaxkeHuii (1 NOTOK Ha HASKHIO [O0MOMOrow 3 notim 180 ... 90...110
Kr) noanIKy BEHTUNSITOpPa 190
Ha UboMy rpunb-CTosi NonepeHbo He po3irpiBaniTe XXOAHI CTpaBu.
TecToBi NpoAyKTH ctaHgapTy EN 60350-1 ans nonerweHHs
+ MpoayKTu B i Tabnuui ans TeCTyBaHHSA MPOAYKTY KOHTPOSIbHUMMU
NPUroTyBaHHA rOTYHOTbCA Bip,I'IOBiJJ,HO Ao yCTaHOBaMMWn.

CTin AnA NpuMroTyBaHHA cTpaB Ha Npo6y
[ LLLOA0 NPUrOTYBaHHA Ha OAHOMY JIOT!

BepxHin i
o " HWXKHIN
CTaHAapTHWUIA NOTOK HarpiBanbHi 3 140 20...30
Micoune eneMeHTH
neunso Mopeni 3
(conoaxe APOTAHUMM
. NOJIMYKaMU:
neunso) CTaHAapTHUA NOTOK* B ;i'ﬂ;?_:“gwl 3 140 15..25
P Mopeni 6e3
APOTAHUX
NMoJINYOK: 2
BepxHin i
o HWXHIN
CTaHAapTHUA NOTOK* HarpiBanbHi 3 160 25...35
eNeMEHTH
ManeHbKi Mopeni 3
TOpTH APOTAHUMM
. NOJIMYKaMU:
CTaHAapTHUA NOTOK* B ;ﬂ';lpr';?_g“gwl 3 150 25...35
P Mopeni 6e3
APOTAHUX
NMoJIMYoK: 2
Kpyrna ¢dopma gns BepxHiw i
TOpTa AiaMeTpoM 26 cm HUXHIN
i3 3aTUCKayeM Ha HarpiBanbHi 2 160 80...40
ezl
BickaiT APOTSHOMY rpui eNeMEHTH
Kpyrna ¢dopma gns
TOpTa AiaMeTpoM 26 cm HarpiBaHHs
i3 8aTUCKayeM Ha BEHTUNSITOPOM 2 160 30..40
LPOTAHOMY rpuni**
Kpyrna yopHa BepxHin i
A6nYyYHUA MeTaneBa ¢popma HWKHIN
nupir AiameTpoM 20 cM Ha HarpiBanbHi 2 180 50..70
LPOTAHOMY rpuni** efleMeHTU
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Kpyrna yopHa
MeTaneBa ¢popma HarpiBaHHs
AiameTpoM 20 cM Ha BEHTUISATOPOM 2 170 50..70
LPOTAHOMY rpuni**

[nA BCix cTpaB peKOMeHAYETLCS NonepesHi posirpis.
* Lli akcecyapy MOXYTb He BXOAUTW Y KOMIJIEKT BaLLIOro BUPOGY.
** |1i akcecyapy He BXOASATb Y KOMMAEKT BaWoro BUpo6y. BoHW € y npogaxy.

Mpono3uuii L,0A0 NPUroTyBaHHS Ha ABOX JIOTKaX

MicouyHe
neynso 2-CTaHAapTHUI NOTOK* HarpiBaHHs }
(conopke 4-J10TOK ANS TICTEYOK*  BEHTUNSTOPOM 2-4 140 15..25
ne4ynBso)
. Mogeni 3
Mopeni 3 APOTAHUMM
ApoTAHUMU NOJIMYKaMU:
ManeHbki 2-CTaHAapTHUI NOTOK* HarpiBaHHs 2.4 nonv;téléamu. 25..40
TOpTU 4-J10TOK ANS TICTEYOK*  BEHTUNSTOPOM Mogeni 63 Mogeni 6e3
APOTAHUX
APOTAHUX nonuyok: 30 ...
nonuyok: 140 45

[lnqa BCiX cTpaB peKOMeHAYETLCS NonepesHii posirpis.
* Lli akcecyapy MOXYTb He BXOAUTW Y KOMIJIEKT BaLLIOro BUPOGY.
** |1i akcecyapy He BXOASATb Y KOMMAEKT BaWoro BUpo6y. BoHuW € y npogaxy.

Mpunb

MigcMa)keHni xni6 JpoTaHUA rpuib 4 250 1.4
dpukapenbka
(AanoBuumHa) - 12 LpoTAHUIA rpuinb 4 250 20...30
LIMaTOYKHU

MepeBepHiTb CTpaBy Yepes 1/2 3arasbHOro Yacy CMaXeHHs.
PekoMeHAYETLCS NonepefHbO Po3irpiBaTi MPOTAroM 5 XBUJIMH BCi CTPaBK, SIKi FOTYHOTbCSA Ha rpuii.
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Hornsap i TexHiuHe o6¢cnyroByBaHHA

3aranbHa iHdpopmMalia wopao
OUMLL,EHHSA

3aranbHi nonepeg)XeHHs
3auekariTe, NOKM BMPi6 OXOJIOHE, NEPLL HidXX
NOro YmcTuTu. apadvi NoBepxHi MOXYTb
CNPUYMHUTY onikun!
He HaHOCITb MutoUi 3acobum
6esnocepeiHbO Ha rapsJi noBepxHi. Lie
MOXXe NPU3BECTU A0 NOCTIMHMX NAAM.
Mpunapg cnig peTenbHO oynaTh Ta
BUCYLLYBATW NiCNSA KOXHOrO BUKOPUCTAHHSA.
Tak, 3aNMLLKK DKi NEerko o4nLatoTbes, i Li
3a/1LLKKM He Byae cnaneHo npu
NOBTOPHOMY BUKOPUCTaHHI BUpoby. Takmm
YMHOM, TEPMIH CNTYXX6U Npunagy
NPOAOBXYETHLCH, | SMEHLUYIOTbCA KifIbKiCTb
4acTo BMHUKaOUMNX Npobnem.
He BUKOpPUCTOBYWMTE 3aCO6U A5 YNLLEHHS
napoto.
Jenaki Mutodi Ta uncTadi 3acobm MoXyTb
NOLWKOAUTN NOBEPXHIO. i Yac YnLLeHHSA
He BUKOPUCTOBYIMTE abpa3nBHi MUIOYi
3aco6M, YNCTAYI MOPOLLKM, YNCTSAYI KpeMY,
3aco6u BUAaNEHHA Hakuny abo rocTpi
npeameTyH.
He noTpi6éHO BUKOPMCTOBYBaTU chewiabHi
MUIOYi 3aCc06u A5 YMLLLEHHSA nicns
KOXXHOI0 BUKOpPMCTaHHA. OUnCTiTb Npunag
NocyAOMUIHUM 3acO60M, TEMMOK BOLOK
Ta M'SIKO0 TKaHWHOK abo ry6bkoto Ta
BUCYLLITb CYXOH TKaHWMHOO 3 Mikpodibpu.
YneBHUTECH, LLLO NMOBHICTIO BUTEpaeTe
3a/MLWKKN PiIAMHM NiCNS YULWEHHS Ta
HeramnHo BigJillaeTe 6yb-Ky Xy, AKa
6pusKae nig 4ac rotyBaHHs.
He MmunitTe Byab-siki KOMNOHEHTU Npunagy B
NOCYZAOMMIHIA MaLUWHI.

MoBepxHi 3 Hep)kaBilo4voi cTani

He BMKOPUCTOBYITE YNCTSAYI 3aC06M, LLO
MIiCTATb KUCNOTY abo xop, Ans
OYULLEHHSI MOBEPXOHb Ta Py4YoK 3
Hep>xaBitoyoi cTani.

[MoBepxHs 3 HepXKaBitOYOI cTani MoXxe
3MiHIOBaTK KoAip 3 Yacom. Lie
HopMarsbHo. lMicnsa KOXHOro
BUKOPUCTAHHS OUYMLLaATE MUOYNM
3aco60M, NpuAaTHUM 4SS MOBEPXOHb 3
Hep>xaBitoyoi cTani.

YUCTiTb M'SIKOKO MUSTBHOK TKaHMHOKO Ta
piAKUM (He ApANaryMM) MUOYUM
3aco60M, NpUAATHUM A7 HepPXKaBitounX
NOBEepPXOHb, 06epexXHO NpoTUpatoYi B
OZHOMY HamnpsiMKy.
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HeraiHo, He Yyekaroum BMaansanTe BamnHo,
Mac/o, KpoxMaJsib, MOJIOKO Ta 6inKoBi
NASAMW Ha HEPXKABIOYUX | CKNISTHUX
noBepxHsX. MNAsMn MOXyTb ipXaBiTu
NpOTSArom TPUBAsOro yacy.

EmanboBaHi noBepxHi

[licna KOXXHOro BUKOPUCTAHHA OUUCTITb
emasiboBaHi NOBEPXHi 3a 4OMOMOTIoH
3acoby Ans MUTTS nocyay, Tennoi Boau
Ta M'SIKOT TKaHMHMW abo ry6ku Ta
BUCYLLITb MOr0 CYXOO0 TKaHUHOHO.

AKLWo BaLw BUPiI6 Mae QYHKL KO Nerkoro
OYMLLEHHS MApOotO, BU MOXeTe 3po6UTH
Nerke OYMLLEHHS Napoto Bif Nerkux
HenocTiliHMX 3a6pyaHeHb. (nB. po3gin
«J1erke o4YmLLEHHS Napoto»)

LOnsa BupganeHHs CTiNKKX NasM MOXHa
BMKOPUCTOBYBaTU OYMLLyBay ans
OYXOBKM Ta rpuns, peKOMeHA0BaHWIN Ha
Be6-caiTi 3 iHopMaLjiero Npo TOproBy
MapKy npua6aHoro BaMu BUpo6y, a
TaKOXX MeTaseBui LUKPeBOK, Lo He
Apsinae noBepxH0. He BUKopucToByinTe
ouuLLyBay, NpU3HaYeHU AN 30BHILLHIX
NMOBEPXOHb JYXOBKM.

iy NoBMHHA OXONOHYTU ANs
NPUBMPAHHS B 30HI MPUrOTYBaHHS.
YuLweHHs Ha rapsiumMx NOBEPXHAX
CTBOPUTb SIK NOXEXHY Hebe3neky, Tak i
MO>XKe NMPU3BECTU O MOLIKOAXKEHHSI
NOBEPXHi 3 emMani.

KaTaniTuyHi noBepxHi

BiYHi CTiIHKM B 30Hi FOTYBaHHA MOXYTb
6YTN NOKPUTI TiNbKKM eMansto abo
KaTtaniTnyHmum cTiHkamu. Lle 3anexuTb
Big mogeni.

KaTanituyHi CTiHKM MatoTb nerky MaToBy
i nopucTy noBepxHt. He cnig ounwatu
KaTaniTu4yHi CTiHKK neui.

KaTanitnyHi noBepxHi NOrnnHaoTb Ofito
3aBAAKM Tl NOPUCTIN CTPYKTYPI i
MOYMHAOTb 6AULLLATH, KON NMOBEPXHSI
HacuyeHa onieto, B LLbOMY BUNaAKy
peKOMeHAYETbCA 3aMiHUTU geTani.

CknsiHi noBepxHi

Mpu OYMLLIEHHI CKNIAAHNX MOBEPXOHb He
BUKOPUCTOBY#TE CKPEOKU 3 TBEPAMUX
MeTanie Ta abpasnBHi MUIOYI MaTepianu.
BOHM MOXYTb NOLWKOAUTM CKASHY
NOBEPXHHO.

OumcTiTb BMPI6 32 LONOMOrOH 3acoby
ANA MUTTS nocyay, Tensoi BOgM Ta
M'AIKOT TKaHMHK 3 Mikpodibpu ans



CKJIIHUX MOBEPXOHb, Ta BUCYLLITb MO0
CYXOH TKaHMHOHO.

+ AKWO NicNs YULLEHHS 3annLnBCS
MUIOUMIA 3aCi6, NPOTPITb MOro XONOAHO
BOZOHO i BUCYLLITb M'AKOKO Ta CYyXOH
TKaHUHO 3 MiKpodi6pu. 3anunLwKm
MUIOYOrO 3aCO6y MOXYTb MOLKOAUTU
CKJISIHY MOBEPXHIO HACTYMHOIO pasy.

+ Hi B sKoMy pasi He chig ounwaTn
BUCYLLIEHi 3a/MLLIKWN Ha CKAIAAHIN NOBEPXHI
3y64aCTUMM HOXaMU, METANEBOID
ry6koro abo NofiGH1MK apsinaroynMm
iHCTpyMeHTamMu.

+ Bu MoxxeTe BUAanuTK NasiMmn KanbL,ito
(>KOBTi NIAAMM) Ha CKAHIA NOBEPXHi 3a
JOMOMOroH KOMEPLINHO AOCTYMHOMO
3acoby As1s BUAAeHHsI HaKumny 3a
ZLONOMOroH0 3aco6y, C TaKUMM
CKMafoBUMM SIK oLeT abo MMOHHWUIA Cik.

+ FKLLO NOBEPXHS CUNIbHO 3a6pyAHeHa,
HaHeciTb rybKoto 3aci6 ANs YULLEHHA Ha
nnsmy i LOBro Yekaire, W06 BOHa
3npautoBana. MoTiM OYUCTITb CKASIHY
NMOBEPXHIO MOKPOKO raHYipKoHo.

+ 3Heb6apBeHHs Ta NASMU Ha CKIISHIN
NMOBEpPXHi Lie HOPMasibHO Ta He €
nedekTamu.

MnacTukoBi getani Ta nodap6oBaHi

NOBEepXHi

* OYKUCTITb N1ACTUKOBI YaCTUHU Ta
nocdap6oBaHi NOBEpXHi 3a AOMNOMOrow
MUIOYOTO 3aco6y ANt MUTTS Nocyay,
Tennoi BoAu Ta M'AKOT TKaHWHKN abo
ry6Ku Ta BUCYLLITb iX CYXOH raHYipKoHo.

* He BuMKOpuCTOBYITE TBEPAi MeTaneBi
CcKpebKK Ta abpasvBHi YNCTAYI 3acobu.
BOHM MOXYTb MOLUKOAWUTU MNOBEPXHI.

+ MNepekoHaiTecs, Wo 3'e4HaHHS YacTUH
npunagy He 3anuLarOTbCA BONOTMMHY Ta
3 MUIOYMM 3aCO60M. B iHLLIOMY BMNaaKy
Ha UMX 3'egHaHHSIX MOXe BUHUKHYTU
Kopoais.

YuweHHs npunaaan

AKLWO iHLWe He BKA3aHO B MOCIGHMKY

KOPUCTYBaya, He MUIATE NpUnagas BUpooy

B MOCYAOMWIHIN MaLUWHI.

OumLLLeHHSA naHeni ynpaBniHHA

+ T1ig yac oumnLLeHHs NaHenen Ta pyuu
perynsitopa, NpoTpiTb NaHesnb Ta PyyKu
BOJIOTOHO M'SIKOKO TKAHMHOIO Ta BUCYLWITb
CYXO0 TKaHUHO. He 3HiMaiTe pyyku Ta
NPoKAagKM Nig HUMKU ONSA YULLEHHSA
naHesnb ynpaeniHHA. Tak MOXHa

NOLUKOANTM NaHenb ynpaeiHHA Ta
PYYKMW.

« [lig yac YneHHs NaHenen 3
HepXXaBitoyoi cTasi Ta pyyku perynsaropa
He BUKOPUCTOBYITe 3aco6u Ans
YULLIEHHS HepXXaBito4voi cTani Ha pyykax
Ta 6ins HUX. IHaMKaTOpKU HABKOO
perynaTopie MOXyTb 6YTU MOLLUKOAXKEHI.

+ CeHCOpHI KHOMKW CNif 04NCTUTHU 3a
JOMOMOrOH BOJIOTrOl M'SIKOT FaHYipku Ta
BUCYLLMTUN CYXOHO FaH4ipKoto. AKL0 BaLLl
BUPI6 Mae yHKL O 6/10KYyBaHHS
efleMeHTIB ynpaBhiHHS, nepeg
NPOBEAEHHSM OUMLLEHHA NaHeni
yrnpaBAiHHSA Cnif 3acTocyBaTH Lo
dyHKUitO. |HaKLIe CEHCOPHi KHOMKM
MOXXyTb NpaLoBaTh HEMpaBUbHO.

OuMLLLeHHSA BHYTPILLHbOT YaCTUHU

AYXOBKM (30Ha NPUroTyBaHHS XKi)

LJOoTprMynTeChb KpOKiB OUYMLLEHHS,

onucaHux y poagini «3aranbHa iHbopmauis

Npo OYMLLEHHSA» BigNOBIAHO A0 TUNIB

NoBepXHi y BaLlin AyXOBL,.

OuuLLLeHHA 6iYHUX CTIHOK neyi

BiYHi CTiIHKM B 30Hi FOTYBaHHA MOXYTb

6YTN NOKPUTI TiNbKKM eMansto abo

KaTaniTMYHUM CcTiHKaMu. Lle 3anexuTb Big

Mogaeni. AKWo € KaTaniTMyHa CTiHKa, Ans

OTpUMaHHSA iHpopMaLii 3BepHITbCA A0

po3aainy «KaTaniTuyHi CTiHKMN».

AKLLO BaL BUPI6 3 peLLiT4aTor NOMNYKOI,

3HIMITb pewiTyaTy NoAULIO nNepes,

YULLLEHHAM Bi4HUX CTIHOK. MMoTiM

3aBepLUiTb OYULLEHHS, SIK OMWUCaHO B

po3gini «3aranbHa iHbopMalis npo

OYMLLEHHS» BIANOBIAHO A0 TUMY 6iYHOT

CTiHKMN.

LLLo6 3HATU 6iuHi pewiTyaTi NonkKu:

1.3HiIMITb NepefHIo YacTuHY pewiTyaTol
MONMYKM, NOTAFHYBLUK Ti 3@ BiYHY CTiHKY
B 3BOPOTHOMY HanpsimMKy.

2.MoTArHITL pewiTyaTty NoAnYKy o cebe,
W06 NOBHICTHO Ti 3HATW.
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3. /018 NOBTOPHOro 3aKpinuTH Noauu,
KPOKM LU0 3aCTOCOBYOTLCS MPU iX
BUIAMAaHHI, MatoTb 6yTU BUKOHaHI Bif
KiHUS1 1O NoYaTKy.

Jlerke YULLLEeHHA napoto

BapiloeTbcsa 3aneXHo Bif Mogeni BUpoby.

Mo>xe He 6yTH y BaLioMy BUMpOGi.

Jlerke ounLLEHHA MOXXSIMBO KOJM 6pyg, (He

HaATO AOBrO YeKaoum) po3M AKLYETHCA

napoto, AKa YTBOPIOETLCA BCEpPeaunHi nevi, i

Kpansi BoAW KOHOEHCYTbCS Ha

BHYTPILLHIX NOBEPXHSAX Meyi.

1. BuimiTb yce npunanas 3 neui.

2.Hanunte 500 mn BOAM B AEKO NeYi i
NOCTaBTE Ha APYryY CTIMKY neyvi

3.BCTaHOBITb AYXOBKY Ha PEXUM Nerkoro
OYMLLEHHS NAPOIO i BBIMKHITb Ha 15
xBunuH npu 100 ° C.
BigkpuiTte aBepusaTa HeramHo i NpoTpiTh
BHYTPILLHI NOBEPXHi AYXOBKWN BOMOIOHO
rybkor abo raHyipkoto. Bigkpueatoum
LBepusiTa napa 6yae Buxoauntu. Lie moxe
NpU3BECTM 0 ONKWKY. ByabTe 06epexHi,
BigKpvBatouM aBepusaTa nevi.
BukopucToByiiTe Tenay BOAY 3 MUKOUOO
PiAVHO, M'IKOKO FraHYIPKOK abo ry6Koto,
06 OYUCTMTH CTiKKUIA 6pyA i NPOTPITH i
CYXOHO raH4ipKoto.
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[ig yac nerkoro pexxmmy NapoBoro
OUMLLIEHHS BOAA, siKa 3HaX0AUTbCA B
6acelHi 6insi OCHOBM JyXOBKM, W06
NOM’IKLUNTY 3/1erka YTBOpPEHi
3a/IMLWKK / 6PYA, Y MOPOXKHUHI
JYXOBKM, BUNApoBYyBaTUMETbLCA i
KOHAEHCYBAaTUMETbLCS B MOPOXHUHI
OYXOBKU Ta BHYTPILLUHbOMY CKJli
ABepuAT AyXOBKM, OTXKE BOJA MOXKe
KanaTu KON ABepusita AyXOBKK
BiguMHeHi. BUTpiTb KOHAEHcaT, K
TiNbKW BigKpUIOTbCA ABepusiTa
OYXOBKM.

BapitoeTbcs 3anexHo Big Moaeni BUpooy.
Moxke He 6yTu y BalOMy BUPOGI. Y kaHani
pe3epByapy nig, AyXOBKOK MOXe
HaKonu4yyBaTMCs BOAa UM BOJIOra, WO
YTBOPUAUCA Y HACNIJOK KOHAEHcaL,l.
Micns BUKOPUCTaHHS OYUCTITb Liei KaHan
6aceiHy BOJIOrO0 raH4YipKoto, a NoTiM

OuMLLeHHA ABEepPLAT AYXOBKM

He BMKOPUCTOBYMTE XOPCTKI
abpasunBHi YMCTAYI 3aco6MU,
MeTanesi ckpebku, MeTanesi
Mouasiku abo Big6intosadi gns
UYULLIEHHSI CKJ1a NepeaHix ABepusT
neuvi.

Bu MoxxeTe 3HATU ABepuATa NneYi Ta CKNsHI
ABepusita ans iX OYMLEHHS. K 3HATH
ABepusTa Ta BiKHa, MOACHEHO B po3ginax
«3HATTA ABEPUAT nedi» Ta «3HATTS
BHYTPILLHIX CTEKON ABepUsT». BUHABLIK
BHYTPILLHE CK10 ABEPER, OYUCTITb MOro 3a
ZLONOMOTrOH MUKYOTO 3aC00y AN MUTTS
nocygay, Tennoi BoAu Ta M'sIKOi TKaHUHU
ab0 ry6ku Ta BUCYLLITb iX CYXOH FraHYipKoto.
MpoTpiTb CKNO OLTOM, @ NOTiM NPOMUITE
Moro, Wo6 NpubpaTh BanHAHWI HaNIT, AKUIA
MOXXe YTBOPUTUCS Ha CKJTi AYXOBKM.
3HATTA ABepuUAT neyi
1.BiakpuinTte aBepusTa neui.
2.BiaKpuiTe 3aTUCKM LLOKOAS Ha NepegHin
naHeni ABepuUAT NpaBopy i NiBOpyY,



HaTUCHYBLLM BHU3, K NOKa3aHo Ha
MaJIHoHKY.

Tun wapHipa (A), (B), (C) 3anexuTb Big

Mozeni BUpo6by. Ha MasitoHKax Huxye

nokasaHo, ik BiIKpUT¥ BCi TUMK neTesb.

(A) neTnsa TMNY BOCTYMHa AN 3BUYANHUX

TUNIB ABEPEN.

(B) netns TMny foCTynHa y TMNax M'aKKUX

aBepei.

Metnsa Tuny (C) AOCTYNHa y TUMax M'aKUxX

ABepen, Wwo BiakpuBaroTbes /

LLlapHipHMI 3aMOK - 3aKpUTE NOMOXEHHSI

LLlapHipHMI 3aMOK - BigKpUTE NOMOXEHHS
3.TocTaBTe ABepuUATa AyXOBKU B
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4.MoTArHiTL ABEPLUSATA Bropy, Wo6
3BifIbHUTK 1i 3 NpaBoi Ta NiBOI NeTenb i
BUUAHATK TI.
[ns NOBTOPHOro 3aKkpinuTn
ABEpUSAT, KPOKY LLO
3aCTOCOBYHOTbCA MPU IX BUAMAHHI,
MatoTb 6YTU BUKOHaHI Bif KiHUS [0
noyaTky. BctaHoBnoO4M ABEDI,
060B’A3KOBO 3aKpUINTE 3aTUCKM
LIapHipy.
3HATTA BHYTpiI.I.IHbOI'O CKna
ABepuAaT nevi
BHyTPpilLHE CKN10 NepeaHiX ABepUsT BUPOBY
MOXe 6YTV BUAANEHO ANS YNLLEHHS.
1.BiakpuinTte aBepusTa neui.

2.T1oTArHITb NacTMKOBY AeTanb,
NPUKPINAeHy y BEPXHi YacTUHI BXiZHWUX
ABepusAT, go cebe, 0 IHOYACHO
HaTUCKatouM Ha TOYKM TUCKY 3 060X
60KiB AeTani i BUMManTe .

3. Ik nokKa3aHo Ha MasltoHKY, 06EPEXHO
NiAHIMITE HaWrNM6bLLIe CKIo 10 «A», a
NOTiM BUAMITb MOro, MOTAMHYBLUW B
HanpAMKY «B».
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1 CaMa OCTaHHSA BHyTpiLLIHFI CKNAHa naHeslb

2* BHYTpIWHSA cknaHa naHenb (Moxe He

icHyBaTV y BalwoMy BMpO6i.)

4. 1o BaL BMPIi6 Mae BHYTPILLIHE CKO
(2), noBTOPITbL TOW CaMuii NpoLec, Wob
Bif'eqHaTV iioro (2).

5.Mepwunit KpoK NneperpynyBaHHsA ABepen
— 3i6paTu BHYTPILLIHE CKJIO (2).
[MoknaaiTb CKOLWEHMI Kpal cKna
BiANOBIAHO [0 CKOLUEHOrO Kpato
NNacTUKOBOro cfioTy. (SKLo BaL BUPI6
Mae BHYTPILIHE CKJ10). BHYTpiLLHE cKo
(2) mae 6yTu npukpinneHe go
NAacTUKOBOIO CNOTY, HANBANXKYOIO A0
Harnuéworo ckna (1).

6. Mpukpinstoroun Hanrnméwe cko (1),
3BEpHITb yBary Ha po3MilLieHHs
APYKOBaHOI CTOPOHM CKNa Ha Apyromy
BHYTPILWHbOMY CKAi. Baxxnueo
PO3MICTUTU HUXKHI KYTU HaMrIMBLLIOro
ckna (1), wob6 BignoBigaT HUXHIM
NaacTMKOBUM COTaMm.

7.TIPUTUCHITb NNAaCTUKOBUA KOMMOHEHT A0
pamu, NOKMN He NOYYETbCS 3BYK
«KJlaLaHHs».

Yui,eHHA naMnu nevi

Y BUNagky, AKLO CKsiHa ABepusiTa naMmnum
neuyi B 30Hi NPUroTyBaHHs 3a6pyAHUTLCS:
OYMCTITb 3a JONOMOroH MUKYOro 3acoby
ANA MUTTSA nocyay, Tensoi BOAM Ta M'siKOI
TKaHWHM abo ry6KKU Ta BUCYLLITb CYXOHO
raHyipkoto. Y pasi HecnpaBHOCTI 1aMnu
JYXOBKMW BU MOXXETE 3aMiHUTK namny
JYXOBKMU, OTPUMYKOYUCH iHCTPYKLIN
HaCTYMHUX PO3AiniB.



3amiHa naMnu fJyXoBKuU

A 3aranshi nonepeaXeHHsN:

+ L 06 YHUKHYTU PU3UKY YparKeHHs!
€/1eKTPUYHUM CTPYMOM Mepes 3amMiHOK
namnu AyxXoBKM, BigKOYiTb
eleKTPUYHNI po3'eM i 3ayeKaiTe, MOKK
niy oxonoHe. Mapsyi NOBEPXHi MOXYTb
CNPUYUHUTK oniku!

* Y Uil neyi BUKOPUCTOBYETLCA Namna
pO3XaproBaHHA NOTYXHICTIO MeHLwe 40
BT, BUCOTOIO MeHLWe 60 MM, fiaMeTpom
MeHLwe 30 MM abo ranoreHHa namna 3
poseTkoro TUMy G9, NOTY)KHICTHO MeHLe
60 BT. JlTamnu npugaTHi Ans po6oTu npu
Temneparypi Buwe 300 ° C. Jlamnu ans
JYXOBKMW MOXHa OTpuMaTtu y
aABTOPU30BaHMX CEPBICHUX areHTiB abo
TexHiKa 3 NileHsieto.

+ [TonoXeHHA naMnu MoXe BifpisHATUCA
Bifj TOro, Ik 306pa)KEHO Ha MasTHOHKY.

+ Jlamna, BUKOpUCTaHa B LibOMy BUPOGI, He
nNigxoanTb AN OCBITNEHHSA AOMALLIHIiX
npumiweHb. MeTa wiei namnn —
LLONOMOTTU KOPUCTYBayeBi No6aynTu
XapyoBi NPOAYKTH.

+ Jlamnu, Wwo BUKOPUCTOBYOTLCS B LibOMY
BUPOOGI, NOBMHHI BUTPMMYBATH
eKcTpeMasbHi Gi3nyHi yMOBW, Taki siK
Temnepatypu suLle 50 ° C.

AKWL0 y BalUiil Neyi € Kpyrna namna,

1.Big'eqHaiiTe BUPI6 Big enekTpoMepexi.

2. 3HIMiTb CKASIHY KPULLKY, NOBEPHYBLUW i
NPOTW rOAUHHUKOBOT CTPINKM.

3. Akwo namna ayxosoi wadu Tuny (A)
nokasaHa Ha MaJIFoHKY HUXKYeE,
MOBEPHITb NlaMny LyXOBKM, fIK MOKa3aHO
Ha PUCYHKY, Ta 3aMiHiTb Tl HOBOO. AKLLO
Mogenb Tuny (B) — BUTAMHITD i, AK

NnokasaHo Ha 306pakeHi Ta 3aMiHiTb 1T
HOBOHO.

4.YCTaHOBITb CK/ISIHY KPULLKY.

AKWL0 y Ballii neyi € KBagpaTHa

namna,

1.Big'eqHaiiTe BUPI6 Big eneKTpoMepexi.

2. 3HiMIiTb peLwiTyaTi NOANYKM BiANOBIAHO
Jo onucy.

3.TligHIMITb 3aXUCHY CKASIHY KPULLIKY
namnu 3a JOMOMOrOLO BUKPYTKM.

4. dkwo namna gyxosoi wadw tuny (A)
rnokasaHa Ha MaJlloHKY HUXue,
MOBEPHITb laMny AyXOBKM, IK MOKa3aHo
Ha PUCYHKY, Ta 3aMiHiTb Tl HOBOO. AKLLO
Mogenb Tuny (B) — BUTAMHITD i, AK
NnokasaHo Ha 306pakeHi Ta 3aMiHiTb 1T
HOBOIO.

5.YCTaHOBITb CKNAHY KPULLIKY Ta peLliTyari
MOSNYKMN.
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B Mowyx ta ycyHenHs HecnpaeHocTei

AKLLO BM He MOXeTe YCYHYTU HECMPaBHOCTI, XO4a BU BMKOHAsM iHCTPYKLIT B LLbOMY po3aini,
3BEPHITbCA [0 aBTOPU30BaHOro CEPBICHOrO LLEHTPY abo JliLleH30BaHOro crewianicta un
TOProBenibHOrO NPEeACTaBHMKA, Y AKOro BM Npuabdanu Bupi6. Hikonn He HaMmaranTtecst
CaMOCTINHO BifPEMOHTYBaTW HeCNPaBHUI BUPI6.

+ Lle HOpMasnbHO, AKLLO Napa BUXOAMTb Mifi YaC PpO6OTU. >>> Lle He € HECTPaBHICTIO.

Mapa, Ika yTBOPHOETLCSA Mifg Yac NPUroTyBaHHS Ki, MOXe KOHAEHCYBaTUCS i
YyTBOPKOBATM KparnJ/ii BOAW, KOSIM BOHA NOTPar/sfe Ha XoNoAHi NoBepXHi BUpoBy. >>> Lle
He € HeCrpaBHICTIO.

+ Npw HarpiBaHHi MeTaneBuUx AeTasei BOHU MOXYTb PO3LWINPIOBATUCS | BUKNKATH
LWyM. >>> ||e He € HeCrnpaBHICTIO.

+ MepexeBui1 3ano6iXKHWUK HecrpaBHUI abo cnpautoBas. >>> [lepeBipTe 3an06iKHUKY Y
6./1014i 3aMo6IKHUKIB. 3a HEOOXiAHOCTI 3aMiHITb IX a60 BUKOHaNTe CKUAAHHS.

+ Bupi6 He nigkntoyeHo Ao (3a3eMreHoi) po3eTKu. >>> [lepeBipTe MigKAoYeHHS.

+ KHonkM / perynstopu Ha naHeni ynpaeniHHA He QYHKLIOHYOTb. >>> SKL0 Ball BUPI6

ocHaLLeHu yHKLier 6J10KyBaHHS KaBill, MOX/MBO Lsi pyHKLis 6yna yBiMKHeHa. byab

J1acka, BAMKHITDb |l

+ HecnpaBHa namna gyxoBoi wadw. >>> 3aMiHnTb namy.
* BUMKHEHO XUBMeHHS1. >>> [lepeBipTe HasiBHICTb XuBJIeHHS. [NepeBipTe 3ano6iXXHUKY y
671014 3aMo6IKHUKIB. 3a HEOOX|AHOCTI 3aMiHITb IX a60 BUKOHaNTe CKUAAHHS.

+ MOXN1BO He 6y/10 BCTAaHOB/IEHO HEOBXIAHWUI PEXWUM NPUroTyBaHHs Ta / abo
TemnepaTypy. >>> BCTaHOBITb HEOGXIHWMI PEXUM MPUroTyBaHHS Ta / abo TemepaTypy.

+ Y MoAensix, OCHalLeHMX TakMepPOM, HEMOXX/IMBO 3MIHUTU HanawWTyBaHHA Tanmepy. >>>
3MiHUTB yac.

* BUMKHEHO XUBMeHHS1. >>> [lepeBipTe HasiBHICTb XuBJIeHHS. [NepeBipTe 3ano6iXXHUKY y
671014 3aMo6IKHUKIB. 3a HEOOX|AHOCTI 3aMiHITb IX a60 BUKOHaNTe CKUAAHHS.

+ Mano micue nonepegHe BiAKIOUEHHS eneKTpoeHepril. >>> BigperyntonTe yac /
BUMKHITb BUPI6 Ta BBIMKHITb 1i0r0 3HOBY.
Bupo6Huk: “Argelik A.S.”
“Argelik A.S.”, M. CTambyn, CroTnrogke, Bys. Kapaaray N22-6, 34445, TypedyunHa
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitliice, 34445, Turkey)

OdiuiHMit NnpeacTaBHUK Ha TepuTopii YkpaiHu: TOB «beko YkpaiHa»,
appeca: 01021, M. Kuig, Byn. KnoBcbkuii y3Bis, 6ya. 5 Ten/dakc.: 0-800-500-4-3-2
TepMiH cny>x6u fecsTb pokis
IHpopMmauito npo cepTudikadito NpoayKTy Bu MoxeTe yTOUHWUTH, 3aTenedoHyBaBLLIM Ha

rapsuy niHito 0-800-500-4-3-2.

[aTta BUpo6GHULTBA MICTUTbCS B CEPINHHOMY HOMEPI NPOAYKTY, L0 BKa3aHWU Ha eTUKETL,

poO3TalloBaHi Ha NPOAYKTI, a came, NepLui ABi LMbpn cepitHOro Homepa No3HavaroTb pik

BUPOOHWLTBA, @ OCTaHHiI ABi - MicAub. Hanpuknag, «10-100001-05» o3Hayae, Wo npoayKT

BUroToBieHuN B TpaBHi 2010 poky.
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