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Sehr geehrter Kunde,

Bitte lesen Sie dieses Handbuch, bevor Sie das Produkt verwenden.

Beko dankt Ihnen, dass Sie sich fur das Produkt entschieden haben. Wir stellen Ihnen
dieses Produkt vor, das mit hoher Qualitdt und Technologie hergestellt wurde, um
lhnen die beste Effizienz zu bieten. Lesen Sie dazu dieses Handbuch und alle anderen
mitgelieferten Dokumentationen sorgfaltig durch, bevor Sie das Produkt verwenden,
und bewahren Sie sie als Referenz auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere Person
weitergeben, geben Sie das Handbuch mit. Befolgen Sie die Anweisungen unter
BerUcksichtigung aller im Benutzerhandbuch angegebenen Informationen und
Warnungen.

Beachten Sie alle Informationen und Warnungen im Benutzerhandbuch. Auf diese
Weise schiitzen Sie sich und lhr Produkt vor den Gefahren, die auftreten kénnen.
Bewahren Sie das Benutzerhandbuch auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere
Person weitergeben, geben Sie das Handbuch mit.

Das Benutzerhandbuch enthalt die folgenden Symbole:

AG«afahr, die zum Tod oder zu Verletzungen fuhren kann.

HINWEIS Gefahr, die zu materiellen Schaden am Produkt oder seiner Umgebung
fUhren kann.

&Gefahr, die durch Kontakt mit heiBen Oberflachen zu Verbrennungen flhren kann.
ﬂ Wichtige Informationen oder nltzliche Anwendungstipps.

@ Bitte lesen Sie das Benutzerhandbuch.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Hinweise zu Ihrer Sicherheit

« In diesem Abschnitt finden
Sie Sicherheitshinweise, die
dafur sorgen sollen, dass es
nicht zu Sachschaden oder
Verletzungen kommt.
Vergessen Sie nicht, die
gesamte Dokumentation —
also Bedienungsanleitung,
Aufkleber und sonstige
Dokumente — und Teile
mitzugeben, falls Sie das
Geréat an jemand anderen
weitergeben.

Unser Unternehmen haftet
nicht fur jegliche Schaden,
die durch Ignorieren dieser
Hinweise eintreten.
Ubrigens erldschen samtliche
Garantien und
Gewahrleistungen, wenn Sie
sich nicht an diese Hinweise
halten.

A | assen Sie
Reparaturarbeiten immer nur
vom Hersteller, seinem
autorisierten Kundendienst
oder einer vom Importeur
empfohlenen Fachkraft
ausfuhren.

« A Verwenden Sie nur
Originalersatzteile und
Originalzubehdr.
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« AVersuchen Sie nicht,
jegliche Teile des Gerates
selbst zu reparieren oder
auszutauschen, wenn dies
nicht klar und deutlich in der
Bedienungsanleitung
empfohlen und beschrieben
wird.

« AVerzichten Sie auf
eigenmachtige technische
Veranderungen des Geréates.

AVerwendungszweck

 Dieses Produkt ist fur den
Heimgebrauch bestimmt. Es
ist nicht fUr die kommerzielle
Nutzung geeignet.

« Verwenden Sie das Produkt
nicht in Garten, Balkonen
oder anderen
AuBenbereichen. Dieses
Produkt ist nur fur den
Einsatz in Haushalten und
personalkichen in
Geschaften, Buros und
anderen Arbeitsumgebungen
vorgesehen.

« WARNUNG: Dieses Produkt
sollte nur fur Kochzwecke
verwendet werden. Es sollte
nicht fur andere Zwecke
verwendet werden, wie z.B.
zum Heizen des Raumes.



« Der Ofen kann zum Auftauen,
Backen, Braten und Girillen
von Lebensmitteln verwendet
werden.

« Dieses Produkt sollte nicht
zum Heizen, Vorwarmen von
Tellern, Aufhangen von
Handtuchern oder Kleidung
zum Trocknen am Griff
verwendet werden.

ABesondere

Sicherheitshinweise rund um

Kinder, gebrechliche

Menschen und Haustiere

 Das Gerat darf nur dann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen, die unter
korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden,
bedient werden, wenn diese
zuvor grundlich uber die
moglichen Gefahren des
Gerates und einen sicheren
Umgang damit aufgeklart
wurden. Dies gilt natUrlich
auch fur samtliche sonstigen
Leute, die sich mit solchen
Geraten noch nicht
auskennen.

« Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Gerat spielen.
Reinigungs- und leichte
Wartungstatigkeiten durfen
nur dann von Kindern erledigt

werden, wenn sie dabei stets
unter Aufsicht stehen.

« Das Gerét sollte nicht von
Menschen bedient werden,
die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden, sofern diese nicht
stets beaufsichtigt werden
und grandlich mit der
Bedienung des Gerétes
vertraut gemacht wurden.
Dies gilt natUrlich auch fur
Kinder.

 Kinder sollten stets
beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat
spielen.

« Elektrogerate konnen immer
eine Gefahr fur Kinder und
Haustiere darstellen. Kinder
und Haustiere durfen nicht
mit dem Gerét spielen, nicht
darauf klettern, nicht in das
Gerét steigen.

« Stellen Sie keine

Gegenstande auf dem Gerat

ab, die Kinder zu erreichen

versuchen konnten.

WARNUNG: Vergessen Sie

nicht, dass Teile des Gerates

im Betrieb heil3 bis sehr heil3

werden. Halten Sie Kinder

vom Geréat fern.

« Bewahren Sie das
Verpackungsmaterial so auf,

5/DE



dass Kinder nicht
herankommen. Es besteht
ernsthafte Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

« Stellen Sie niemals schwere
Gegenstande auf der
geoffneten Backofentur ab,
lassen Sie Kinder nicht darauf
sitzen. Der Backofen kann
umkippen, die Turscharniere
konnen beschadigt werden.

« Schneiden Sie den
Netzstecker ab, sorgen Sie
dafUr, dass das Gerat
keinesfalls in Betrieb
genommen werden kann,
wenn Sie das Geréat
entsorgen. Und vergessen
Sie dabei nicht, dass Kinder
oft auBerst erfinderisch sein
kdnnen!

ASicherheitshinweise zu

Elektrogeraten

» SchlieBen Sie das Gerat an
eine Schutzkontaktsteckdose
an. Achten Sie darauf, dass
die Sicherung des
Stromkreises zu den
Angaben auf dem
Typenschild des Gerétes
passt. Lassen Sie die Erdung
von einem qualifizierten
Elektriker erledigen. Benutzen
Sie das Gerat nicht ohne
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ordnungsgemaBe Erdung
geman nationalen Richtlinien.

» Netzstecker oder elektrischer
Anschluss des Geréates
sollten stets gut erreichbar
sein und bleiben — allerdings
nicht von Flammen oder
anderer Hitze. Falls
Netzstecker oder elektrischer
Anschluss nicht an stets
erreichbarer Stelle moglich
sind, sollte ein allpoliger
Trennschalter (Sicherungen,
Schalter etc.) in die Zuleitung
integriert werden, der den
elektrotechnischen Vorgaben
entspricht und nattrlich gut
erreichbar sein sollte.

« Das Gerat darf bei Installation,
Reparatur und beim
Umestellen/Verriicken nicht
mit der Stromversorgung
verbunden sein.

« SchlieBen Sie das Gerat nicht
an defekte oder marode
Steckdosen an. Dazu zahlen
Steckdosen, die nicht mehr
fest in der Wand sitzen, bei
denen Kabel oder
Beschadigungen zu sehen
sind, auch verschmutzte,
verolte Steckdosen sowie
Steckdosen, die in Kontakt
mit Wasser oder anderen
FlUssigkeiten kommen



konnen — zum Beispiel durch
Wasser, das von der
Arbeitsplatte tropft.

BerUhren Sie den
Netzstecker niemals mit
feuchten oder gar nassen
Handen! Widerstehen Sie der
Versuchung, den Netzstecker
am Kabel aus der Steckdose
zu ziehen: Fassen Sie immer
den Stecker selbst.
Andernfalls kann es schnell
passieren, dass Sie die ganze
Steckdose aus der Wand
reien oder es zum
Kabelbruch kommt.

Achten Sie darauf, dass der
Netzstecker immer
vollstandig in die Steckdose
eingesteckt ist. Andernfalls
konnen Funken Uberschlagen,
es besteht Brandgefahr.
SchlieBen Sie das Gerat an
eine Steckdose an, deren
Spannung und Netzfrequenz
den Angaben auf dem
Typenschild des Gerétes
entspricht.

Klemmen Sie das Netzkabel
nicht unter oder hinter das
Gerat. Stellen Sie keine
schweren Gegenstande auf
dem Netzkabel ab. Netzkabel
durfen nicht geknickt oder
gequetscht werden und sie

durfen keine heien Stellen
berthren.

Vergessen Sie nicht, dass
sich die Ruckwand des
Ofens im Betrieb ebenfalls
erhitzt. Netzkabel durfen
daher nicht die Ruckwand
beruhren; die Isolierung kann
schmelzen, Kurzschllsse
oder Stromschlage sind in
diesem Fall vorprogrammiert.
Achten Sie darauf, dass
Versorgungskabel nicht in der
OfentUr eingeklemmt werden,
verlegen Sie Kabel nicht Uber
heiBe Stellen. Falls die
Isolierung schmilzt, kann es
schnell zu Kurzschlussen,
damit auch zu Branden
kommen.

Verwenden Sie nur
Originalkabel. Verwenden Sie
keine gekurzten,
beschadigten oder
Verlangerungskabel.

Falls das Netzkabel
beschadigt wird, muss es
vom Hersteller, dem
autorisierten Kundendienst
oder einer vom Importeur
angegebenen Fachkraft
instandgesetzt werden, damit
es nicht zu Gefahrdungen
kommit.
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« WARNUNG: Trennen Sie das
Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie
die Ofenlampe wechseln.
Andernfalls besteht
Stromschlaggefahr. Ziehen
Sie den Netzstecker oder
schalten Sie die zugehorige
Sicherung ab.

ASicherheit beim

Transport

 Trennen Sie das Gerat
vollstandig von der
Stromversorgung, auch wenn
es nur uber sehr kurze
Strecken transportiert, also
nur umgesetzt wird.

» Das Gerat ist schwer, Sie
brauchen also mindestens
einen zusatzlichen Helfer.

» Missbrauchen Sie die TUr
und den Turgriff nicht zum
Tragen oder Umsetzen des
Gerates.

« Legen Sie keine Fremdkorper
auf dem Gerat ab, tragen Sie
das Gerat aufrecht.

« Hullen Sie das Geréat vor dem
Transportieren mit
Luftpolsterfolie (die mit den
kleinen Blasen) oder
kraftigem Karton ein,
anschlieBend mit Klebeband
fixieren. Fixieren Sie auch
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entnehmbare oder
bewegliche Teile des Geréates
groBzugig mit Klebeband,
damit nichts beschadigt wird.
« Prufen Sie das Geréat nach
dem Transport akribisch auf
Transportschaden.

ASicherheitshinweise zur

Installation

« Prufen Sie das Gerat auf
Beschadigungen, bevor es
an die Installation geht. Falls
Sie Beschadigungen
feststellen sollten, installieren
Sie das Gerat nicht.

« Stellen Sie das Gerét nicht in
der Nahe von Warmequellen
(z. B. Heizungen, Heizdfen
und dergleichen) auf.

« Halten Sie samtliche
BelUftungsoffnungen am
Gerdat frei.

« VVerzichten Sie auf eine
Aufstellung hinter Dekoturen,
da Uberhitzung droht.

ASicher bedienen

« Denken Sie daran, das Gerat
nach dem Einsatz wieder
abzuschalten.

« Falls Sie das Gerat langere
Zeit nicht nutzen, ziehen Sie
den Netzstecker oder
schalten die Sicherung ab.



e Benutzen Sie das Gerat nicht,

falls Sie Fehlfunktionen oder
Beschadigungen feststellen.
Falls etwas nicht stimmen
sollte, trennen Sie die
Stromversorgung/Gaszufuhr
des Gerates und wenden
sich an den autorisierten
Kundendienst.

« Benutzen Sie das Gerat nicht

ohne Turglasscheibe,
naturlich auch dann nicht,
falls die Scheibe beschadigt
ist.

« Steigen Sie niemals auf das
Gerat.

« Nutzen Sie das Gerét nicht,
wenn Sie nicht ganz bei der
Sache sind — zum Beispiel,
wenn Sie stark wirkende
Medizin genommen oder Sie
unter Alkohol- oder
Drogeneinfluss stehen.

 Brennbare Gegenstande
Garraum kdnnen Feuer
fangen. Bewahren Sie
niemals brennbare
Gegenstande im Ofen auf.

« Der Backofengriff mag dazu
verfUhren, ist aber dennoch
keinesfalls ein
Handtuchtrockner. Hangen
Sie keine Handtucher,
Handschuhe oder ahnliche
Dinge dartber.

« Die Scharniere an der Tur

bewegen und schlieBen sich,
wenn Sie die Tur 6ffnen oder
schlieBen. Fassen Sie die Tur
beim Offnen oder SchlieBen
nicht am Teil mit den
Scharnieren.

AWarnhinweis.e zu hohen
Temperaturen
« WARNUNG: Das Gerat

erwarmt sich naturlich im
Betrieb, auch erreichbare
Teile erhitzen sich stark.
BerUhren Sie keine heiBen
Teile, vor allem nicht die
Heizelemente. Kinder unter 8
Jahren sollten nur unter
Aufsicht eines Erwachsenen
in die Nahe des
eingeschalteten Gerates
gelassen werden.

Stellen Sie keine brennbaren
oder gar explosiven
Gegenstande in der Nahe
des Gerates ab — auch an
den Seiten des Geréates kann
es im Betrieb heil3 werden.
Halten Sie beim Offnen der
Ofentur Abstand, da heiBer
Dampf aus der TuUr austritt.
Der Dampf kann Hande,
Gesicht und Augen
verbruhen.
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« Das Geréat erhitzt sich

naturlich im Betrieb. BerUhren

Sie keine heifen Stellen,
fassen Sie vor allem nicht an
die Wande des Garraums,
die Heizelemente und alles,
was sich ebenfalls stark
erhitzt.

« Ziehen Sie am besten
Ofenhandschuhe Uber, wenn
Sie Speisen in den heilen
Ofen geben oder
herausnehmen.

AZubehér

« Achten Sie darauf, dass
Grillrost und Bleche richtig in
den Einschuben sitzen. Mehr
dazu finden Sie im Abschnitt
,Zubehor verwenden®.

e Zubehor im Garraum kann
das Glas der OfentUr beim
SchlieBen beschadigen,
wenn es nicht richtig sitzt.
Schieben Sie Zubehorteile
immer komplett in den
Garraum.

ASicherheit beim Kochen

« Geben Sie besonders beim
Kochen mit Alkohol Acht.
Alkohol verdampft schon bei

relativ geringen Temperaturen,

kann sich beim Kontakt mit

heiBen Stellen entzinden und,
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damit natUrlich Brande
verursachen.

Speisereste, Ol, Fett und
andere brennbare Dinge im
Garraum und in unmittelbarer
Nahe konnen Feuer fangen.
Entfernen Sie solche
Verunreinigungen vor der
nachsten Nutzung.
Lebensmittelvergiftungsgefah
r: Lassen Sie Speisen nicht
langer als etwa eine Stunde
vor und nach der Zubereitung
im Ofen. Manche
Lebensmittel verderben sehr
schnell und eine
Lebensmittelvergiftung kann
die Folge sein.

Erhitzen Sie Speisen nicht in
geschlossenen Dosen,
Konserven oder
Glasbehaltern. Die Speisen
dehnen sich beim Erhitzen
aus, konnen den Behalter
sprengen — teilweise mit
einiger Wucht!

Legen Sie Kochgeschirr oder
Ofenzubehor (Rost, Blech
etc.) mit Backpapier aus,
geben Sie die Speisen dazu,
stellen Sie dann alles in den
bereits vorgeheizten Ofen.
Entfernen Sie Uberschissiges
Backpapier, das Uber den
Rost, das Blech oder den



Behalter hinausragt, damit
das Backpapier nicht an die
Heizelemente gerat.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei
Ofentemperaturen, fUr die
das Papier nicht mehr
geeignet ist. Legen Sie den
Ofenboden niemals mit
Backpapier aus!

Stellen Sie Bleche, Teller,
Behalter und dergleichen
nicht direkt auf den
Ofenboden, bedecken Sie
den Ofenboden nicht mit
Alufolie. Andernfalls kann sich
ein Hitzestau bilden, der den
Ofenboden und die Teile
darunter beschadigen kann.
Halten Sie die Ofentir beim
Grillen geschlossen. Man

kommt leicht an heiBe Stellen.

Verbrennungsgefahr!
Speisen, die sich nicht zum
Grillen eignen, kdnnen sich
entzunden und Brande
verursachen. Grillen Sie nur
Speisen, denen die kraftigen
Grilltemperaturen nichts
ausmachen. Achten Sie auch
auf einen gewissen Abstand

der Speisen zur Ruckwand
des Ofens. Dort entsteht die
groBte Hitze, daher kdnnen
stark fetthaltige Speisen
Feuer fangen.

ASicherheitshinweise zum
Reinigen und Pflegen
« Lassen Sie das Gerat vor

dem Reinigen immer
grundlich abkuhlen. Man
kommt leicht an heiBe Stellen,
Verbrennungen bereiten

keine Freude!

« Waschen Sie das Gerat nicht

mit Wasser ab, bespruhen
Sie das Gerat nicht mit
Wasser! Stromschlaggefahr!

« Reinigen Sie das Gerat nicht

mit Dampfreinigern — der
hohe Feuchtigkeitsanteil im
Dampf kann zu
Stromschlagen fuhren.

« VVerzichten Sie beim Reinigen

der BackofentUr und der
Turscheibe auf scharfe
Scheuermittel, Metallschaber,
Stahlwolle sowie Bleichmittel.
Solche Dinge kénnen die
Glasflachen zerkratzen und
anderweitig beschadigen.
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B Hinweise zum Umweltschutz

Richtig entsorgen
Erfillung von WEEE-Vorgaben zur
Entsorgung von Altgeraten

Dieses Produkt erflllt die
— Vorgaben der EU-WEEE-

Direktive (2012/19/EU). Das
Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fur
elektrische und elektronische
Altgeréate (WEEE)
gekennzeichnet.

Dieses Gerat wurde aus hochwertigen
Materialien hergestellt, die
wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerat am
Ende seiner Einsatzzeit nicht mit dem
reguléren Hausmdll; geben Sie es
stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und
elektronischen Altgeréten ab. lhre
Stadtverwaltung informiert Sie gerne
Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer
Nahe.

Durch eine ordnungsgeméaie
Entsorgung gebrauchter Gerate k&nnen
mdgliche negative Folgen fur die Umwelt
und die menschliche Gesundheit
vermieden werden.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von lhnen erworbene Produkt erfullt
die Vorgaben der EU-RoHS Direktive
(2011/65/EU). Es enthélt keine in der
Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzuldssigen Materialien.
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Verpackungsmaterialien

entsorgen

¢ Die Verpackung des Gerates besteht
aus wiederverwertbaren Materialien.
Entsorgen Sie diese vorschriftsgeman
und entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit dem
normalen Hausmull.

Tipps zum Energiesparen

Die folgenden Vorschlége sollen lhnen

helfen, Inr Gerat besonders

wirtschaftlich und energiesparend zu
benutzen.

e Tauen Sie gefrorene Speisen vor dem
Garen auf.

¢ Benutzen Sie im Ofen maglichst
dunkles oder emailliertes Kochgeschirr,
das Hitze besonders gut leitet.

e Schalten Sie das Geréat 5 — 10 Minuten
vor dem Garzeitende ab: Die Resthitze
reicht gewdhnlich bis zum Abschluss.
So konnen Sie bis zu 20 % Energie
sparen, die wirklich nicht nétig ist.

¢ Heizen Sie den Ofen vor, wenn dies im
Rezept oder in der Anleitung
angegeben ist. Verzichten Sie auf
haufiges Offnen der Ofentlr.

¢ \Versuchen Sie, moglichst mehrere
Gerichte auf einmal im Ofen
zuzubereiten. Dazu stellen Sie
beispielsweise gleich zwei Behélter auf
den Rost. Obendrein: Wenn Sie zwei
Gerichte gleich nacheinander garen,
sparen Sie natUrlich auch Energie, da
der Ofen seine Warme nicht verliert.



E Ihr neues Gerat

lhr neues Gerat

* =2 O 00N O~ wWwN

Bedienfeld
Lampe*
Drahtregale™
LUftermotor (hinter Stahlplatte)
Durch
Handhabung
Bodenheizung (untere Stahliplatte)
Regal-Positionen
Oberheizung
0 Beltftungsoffnungen

Das hangt vom Modell ab.
Moglicherweise ist Ihr Produkt nicht
mit einer Lampe ausgestattet, oder
der Typ und die Position der Lampe
kénnen von der Abbildung
abweichen.

*%

Das hangt vom Modell ab. lhr
Produkt kann ohne Drahtregale
sein. In der Abbildung sind
Drahtregale als Beispiele dargestellt.
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Bedienfeld und Bedienung

In diesem Abschnitt erfahren Sie, welche Funktionen das Bedienfeld Ihres Geréates
bietet und wie Sie diese bedienen. Abbildungen und einige Funktionen kénnen je
nach Produktmodell etwas unterschiedlich ausfallen.

Ofen-Steuerung

°ggER? 2
800600 8 8
2
1 Funktionsauswahl-Knopf erscheint auf dem Display, wenn der
2 Zeitschaltuhr Garvorgang beginnt, und das

Temperatursymbol verschwindet, wenn
eingestellte Temperatur erreicht ist.
Wenn die Temperatur im Inneren des
Ofens unter die eingestellte Temperatur
fallt, erscheint wieder das Temperatur

3 Temperatur knopf

Wenn Ihr Produkt Uber Drehknebel
gesteuert wird, k&nnen diese in der
Blende versenkt sein und kommen
durch Drucken heraus. FUr Einstellungen,

die mi . symbol.

ie mit den Kndpfen vorgenommen .

werden sollen, driicken Sie zuerst den Zeitschaltuhr

entsprechenden Knopf und ziehen Sie

ihn dpann heraus. NacF?]dem Sie lhre SOoooo e @
Einstellung vorgenommen haben, AN GO W I N I
drlcken Sie ihn wieder hinein.

Funktionsauswahl-Knopf ﬁ. @ @ @ ‘ié‘:?’ @]
Mit dem Funktionswahl- Knopf kdnnen ] [ | | | |
Sie die Betriebsfunktionen des Ofens 1 o) 3 4 5 6
auswahlen. Drehen Sie von der Aus-

(oberen) Position aus nach links/rechts, 1 Alarm-Taste

um auszuwahlen. 2 Taste zur Zeiteinstellung
Temperatur knopf 3 Taste Verringemn

Mit dem Temperatur-Knopf kdnnen Sie 4 Erhdhen-Taste

die Temperatur wahlen, mit der Sie 5 Taste Einstellungen

kochen mdchten. Drehen Sie zur } 9

Auswahl von der Aus- (oberen) Position ~ © Taste fur Tastensperre

aus im Uhrzeigersinn. Anzeige-Symbole
Temperatur-Indikator o : Kochzeit-Symbol

Den Verlauf der Innentemperatur des : Symbol fur die Endzeit des
Ofens kodnnen Sie anhand des Kochens*
Temperatursymbols auf dem Display : Alarm-Symbol

Q
ablesen. Das Temperatur Symbol <] : Helligkeits-Symbol
14/DE
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B : Schltssel Schloss-Symbol * Sie variiert je nach Produktmodell.
bl : Temperatur-Symbol Moglicherweise ist es auf lhrem

() : Volumen-Symbol Produkt nicht verflgbar.

: TUrschloss-Symbol*

Ofenfunktionen

Die Funktionstabelle zeigt Ihnen die unterschiedlichen Funktionen Ihres Ofens,
zuséatzlich Minimal- und Maximaltemperatur zur jeweiligen Funktion. Die Reihenfolge
der hier gezeigten Funktionen muss nicht zwingend mit der Reihenfolge an Ihrem
Gerat Ubereinstimmen.

Der Ofen wird nicht beheizt.

Lediglich der Lufter an der
Ruckwand schaltet sich ein.
Gefrorene Speisen werden
# Auftauen ) schonend bei Zimmertemperatur
0 aufgetaut, heiBe Speisen
abgekuhlt. Die Zeit, die bendtigt
wird, um ein ganzes Stlick Fleisch
aufzutauen, ist langer als das
Essen mit Getreide.
Die Speisen werden gleichzeitig
von oben und unten gegart
(Oberhitze/Unterhitze). Fur Kuchen
und Auflaufe in Backformen, auch
flr andere Kuchen und Geback.
Beim Garen wird nur ein einziges
Blech verwendet.
Nur das untere Heizelement wird
aktiv (Unterhitze).Fur Speisen , die
N etwas mehr Hitze an der Unterseite
bendtigen.
Diese Funktion empfiehlt sich auch
bei der Dampfreinigung.
Die Hitze der oberen und unteren
Heizelemente wird durch den
Umluft * LUfter schnell und gleichmaBig im
Ofen verteilt. Beim Garen wird nur
ein einziges Blech verwendet.

Ober- N
S /Unterhitze

IC.

Unterhitze

]
(X

A7

I

%]
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® HeiBluft -

Die Hitze des Ringheizkorpers wird
durch den Lufter schnell und
gleichmaBig im Ofen verteilt.
Empfehlenswert flrs Garen mit
mehreren Blechen in
unterschiedlichen Einschiben
zugleich.

Oberes Heizelement, unteres
Heizelement und HeiBluft werden
aktiv. Die Speisen werden schnell
und gleichmaBig gegart. Beim
Garen wird nur ein einziges Blech
verwendet.

Das groBe Grillelement an der
Ofendecke wird aktiv. Zum Grillen
groBerer Portionen.

® ,3D*Funktion -
VYWW

GoBflachengrill *
w
58 Grill + Umluft *

Die Hitze des kleinen Grillelementes
wird durch den LUfter schnell und
gleichmaBig im Ofen verteilt. Zum
Grillen kleiner Mengen.

* |hr Gerét arbeitet mit der ausgewahlten
Temperatur.
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Zubehor

Es gibt eine anVielzahl unterschiedlichem Zubehdr fur hr Gerét. In diesem Abschnitt
erfahren Sie etwas Uber dieses Zubehodr und wie man es richtig benutzt. Je nach
Geratemodell wird unterschiedliches Zubehdr angeboten. Eventuell ist nicht
samtliches in dieser Anleitung beschriebene Zubehér fur Ihr Geréat erhaltlich.

HINWEIS : Das Zubehér in Ihrem Produkt kdnnen durch den Einfluss der
Temperatur verformt werden. Dies hat keine Auswirkung auf die Funktion. Die
Verformung verschwindet, wenn das Zubehor abkuhlt.

Standard-Tablett
Fur Geback, Gefrorenes und zum Braten
oder Backen groBer Teile.

Tiefes Tablett

FUr Gebéack, zum Braten oder Backen
groBer Stlcke, fUr sehr saftige
Lebensmittel sowie zum Fettauffangen
beim Grillen.

Modelle mit Drahtfachbdden:

Draht-Girill
Zum Braten/Backen unterschiedlicher
Speisen im passenden Einschub.
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Verwendung von
Produktzubehor

Seitengitter

Die Seitengitter haben funf
Einschubebenen. Sie kénnen die
Nummer der Einschubebene auch an
den Zahlen auf dem Frontrahmen des
Ofens sehen.

Modelle mit Drahtfachbéden

Platzierung des Grillrost in den
Einschiiben

Modelle mit Drahtfachbéden:

Es ist wichtig, dass der Rost korrekt in
den Einschuben platziert ist. Der Rost
sollte mit dem offenen Teil des Rostes
nach vorne in die gewlnschte Ebene
geschoben werden. Fur eine gute
Backleistung sollte der Rost so platziert
werden, dass er an der Sperre am
anschlagt. Die Sperre sollte nicht
Ubersprungen werden und der Rost darf
nicht an der Riickwand des Ofens
aufliegen.
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Modelle ohne Drahtregale:

Es ist wichtig, dass der Rost korrekt in
den Einschuben platziert ist. Der Rost
hat eine Richtung, wenn es auf das
Regal gestellt wird. Der Rost sollte mit
dem offenen Teil des Roster nach vorne
in die gewunschte Ebene geschoben
werden.

Platzierung des Backblechs in den
Einschiiben

Modelle mit Drahtfachbdden:

Es ist wichtig, dass die Backbleche
korrekt in den Einschiben platziert
werden.

Das Backblech sollte so im Einschub
platziert werden, dass die Form, die zum
Halten gestaltet wurde, nach vorne zeigt.
FuUr eine gute Backleistung sollte das
Backblech so platziert werden, dass es
an der Sperre anschlagt. Die Sperre
sollte nicht Ubersprungen werden und
das Backblech darf nicht an der
Ruckwand des Ofens aufliegen.



Modelle ohne Drahtregale:

Es ist wichtig, dass die Backbleche
korrekt in den Einschiben platziert
werden. Das Backblech hat eine
Richtung, wenn es auf das Regal gestellt
wird. Das Backblech sollte so im
Einschub platziert werden, dass die
Form, die zum Halten gestaltet wurde,

Rost Sperrfunktion

Es besteht eine Sperrfunktion, um ein
Herauskippen des Rostes aus dem
Einschub zu verhindern. Mit dieser
Funktion kénnen Sie Ihr Essen einfach
und sicher entnehmen. Wenn Sie den
Rost herausnehmen, kénnen Sie ihn
nach vorne ziehen, so dass er an der
Sperre anschlagt. Sie mUssen die
Sperre Uberspringen, um ihn vollstéandig
zu entnehmen.

Modelle mit Drahtfachbdden

mit Drahtfachbéden

Es besteht eine Sperrfunktion, um ein
Herauskippen des Backblechs aus dem
Einschub zu verhindern. Wenn Sie das
Backblech herausziehen, Uberspringen
Sie die hintere Sperre des Backblechs
und Ziehen Sie es zu sich, so dass es in
die vordere Sperre einrastet. Um es
vollstédndig zu entnehmen, mussen Sie
die vordere Sperre Uberspringen.
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Richtige Platzierung des Rostes
und des Backblechs auf den
Teleskopschienen Modelle mit
Drahtfachbéden und
Teleskopschienen

Dank der Teleskopschienen kdnnen
Grillroste oder Backbleche einfach
eingesetzt und entnommen werden. Bei
der Verwendung der Grillroste oder
Backbleche mit der Teleskopschiene
sollte darauf geachtet werden, dass die
Stifte an der Vorder- und Ruckseite der
Teleskopschienen wie auf der Abbildung
gezeigt, an den Kanten des Rostes und
des Backblechs anliegen.
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Technische Spezifikationen

Produkt-AuBenabmessungen

(Hohe/Breite/ Tiefe) 595 mm/594 mm/567 mm
EinbaumalBe des Ofens 590 oder 600 mm/560 mm/min. 550
(Hohe/Breite/Tiefe) mm

Spannung / Frequenz 220-240 V~; 50 Hz

Verwendeter Kabeltyp und -querschnitt /

. 2
geeignet fUr die Verwendung im Produkt min. HOSWW-FG 3 x 1,5 mm

Gesamte Leistungsaufnahme 2,6 KW

Ofen typ Multifunktionsofen
#

Grundlagen: Die Angaben zur Energieetikettierung von elektrischen Ofen
werden gemaRl der Norm EN 60350-1 / [EC 60350-1 gemacht. Diese Werte
werden unter Standardlast bei Ober-/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (falls
vorhanden) ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemal der folgenden Priorisierung bestimmt, je
nachdem, ob die relevanten Funktionen auf dem Produkt vorhanden sind oder
nicht: 1-Oko-HeiBluft, 2-HeiBluft 3- Grill + Umluft, 4-Ober-/Unterhitze.

Technische Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankindigung geé&ndert
werden, um die Qualitét des Produkts zu verbessern.

Die Abbildungen in diesem Handbuch sind schematisch und entsprechen
mdglicherweise nicht genau lhrem Produkt.

Die auf den Produktetiketten oder in der Begleitdokumentation angegebenen
Werte werden unter Laborbedingungen in Ubereinstimmung mit den
einschlagigen Normen ermittelt. Je nach Betriebs- und
Umgebungsbedingungen des Produkts kénnen diese Werte variieren.

21/DE



Bl Erster Einsatz

Machen Sie sich am besten mit den
folgenden Abschnitten vertraut, bevor
Sie |hr neues Gerat zum ersten Mal
verwenden.

Erstmaliges Einstellen

Stellen Sie immer die Tageszeit
ein, bevor Sie lhren Ofen
benutzen. Wenn Sie ihn nicht
einstellen, kdnnen Sie in einigen
Ofen modellen nicht kochen.

1.Wenn der Ofen zum ersten Mal an den
Strom angeschlossen wird, blinken
das Stundenfeld fur "12:00" und das
Symbol € auf der Anzeige.

2.Stellen Sie die Tageszeit durch
Bertihren von @/ ein.

N . H
el

Q@@@ﬁ%’e@

3.Beriihren Sie die Taste & oder % um
das Minutenfeld zu aktivieren.

AN iainin®

Iy
AN @ @ @

4.Stellen Sie die Minute des Tages
durch Beriihren von @/Oein.

O \TOCo
o [

o

Q@@@ﬁé’?@l

5.Bestéatigen Sie die Einstellung durch
Beriihren der Taste (5 oder £
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» Die Tageszeit wird eingestellt und das
Symbol © verschwindet auf dem
Bildschirm.

Wenn das erste Mal nicht
eingestellt ist, blinken die Symbole
"12:00" und © weiterhin und Ihr
Ofen startet nicht. Damit Ihr Ofen
funktioniert, mussen Sie die
Tageszeit bestéatigen, indem Sie
die Tageszeit einstellen oder die
Taste € beriihren, wenn sie auf
"12:00" steht. Sie kdbnnen die
Einstellung der Tageszeit spater
andern, wie im Abschnitt
"Einstellungen” beschrieben.

Bei einem Stromausfall werden
die aktuellen Zeiteinstellungen
geldscht. Sie muss neu justiert
werden.

Erste Reinigung

1.Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

2.Nehmen Sie das mitgelieferte Zubehor
aus dem Ofen.

3.Lassen Sie das Geréat 30 Minuten lang
arbeiten, schalten Sie es danach
wieder ab. Auf diese Weise werden
Ruckstande und
Schutzbeschichtungen abgebrannt
und somit beseitigt. Dabei kann es
etwas riechen.

4.Stellen Sie die hochste Temperatur ein,
Uberzeugen Sie sich davon, dass
samtliche Heizelemente lhres Geréates
richtig arbeiten. Schauen Sie sich den
Abschnitt ,Ofenfunktionen” an. Im
folgenden Abschnitt erfahren Sie, wie
Sie Ihren neuen Ofen bedienen.

5.Warten Sie ab, bis der Ofen abgekuhlt
ist.



6.Wischen Sie die AuBenflachen des
Gerates mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm ab, trocknen Sie mit einem
trockenen Tuch nach.

Vor Einsatz des Zubehors:

Reinigen Sie die Zubehdrteile (im

Garraum geliefert) mit Wasser, etwas

Geschirrspulmittel und einem weichen

Schwamm.

HINWEIS Einige Detergenzien oder
Reinigungsmittel kdnnen
die Oberflache
beschadigen. Verwenden
Sie bei der Reinigung
keine scheuernden
Reinigungsmittel,
Reinigungspulver,
Reinigungscremes oder
scharfe Gegenstande.

HINWEIS Bei der ersten Anwendung
kann es Uber mehrere
Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung
kommen. Dies ist normal,
und Sie brauchen nur eine
gute BelUftung, um es zu
entfernen. Vermeiden Sie
das direkte Einatmen von
Rauch und Gertichen, die
sich bilden.
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[ Bedienung des Backofens

Allgemeine Informationen
zum Ofen

Kiihlgeblase (Es ist
moglicherweise nicht in lhrem
Produkt enthalten.)

lhr Gerét ist mit einem Kuhlgeblase
ausgestattet. Das Kuhlgeblase schaltet
sich bei Bedarf von selbst ein, kihlt
dabei das Gerat und die Mobel in
unmittelbarer Nahe. Das Geblase
schaltet sich automatisch ab, sobald
seine Arbeit erledigt ist. Uber der Tur
strdmt heiBe Luft aus dem Ofen. Decken
Sie diese Beltftungsoffnungen mit nichts
ab. Andemnfalls kann sich der Ofen
Uberhitzen.

Das Kuhlgeblase lauft, wahrend der
Ofen arbeitet, kann nach dem
Abschalten noch etwa 20 — 30 Minuten
lang nachlaufen. Wenn Sie den Ofen mit
Timer programmieren, schaltet sich das
KUhlgeblase zum Ablauf der Garzeit
zusammen mit allen anderen Funktionen
ab. Das Kuhlgeblase lasst sich nicht
manuell ein- und ausschalten. Er
schaltet sich bei Bedarf automatisch ein
und aus. Dies ist kein Fehler, dies ist so
gewaollt.

Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung schaltet sich an,
sobald Sie den Ofen verwenden. Bei
manchen Modellen leuchtet die
Beleuchtung wéhrend des gesamten
Garens, bei anderen Modellen schaltet
sie sich nach einer bestimmten Zeit ab.
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So nutzen Sie die

Bedienelemente
Allgemeine Warnhinweise zu den
Bedienelementen

Die maximal einstellbare Zeit bis
zum Garzeitende betragt 5
Stunden 59 Minuten.

Bei Stromausféllen wird die
aktuelle Betriebsart aufgehoben.
Sie mUssen den Backofen also
wieder neu einstellen.

Wahrend Sie Einstellungen
vornehmen, blinken die
entsprechenden Symbole auf
dem Display. Es sollte eine kurze
Zeit gewartet werden, bis die
Einstellungen gespeichert sind.

Wenn eine Kocheinstellung
vorgenommen wurde, kann die
Tageszeit nicht eingestellt werden.

Wenn die Garzeit bei Garbeginn
eingestellt wird, wird die
verbleibende Zeit auf dem
Bildschirm angezeigt.

In Fallen, in denen eine Garzeit
oder Garendezeit eingestellt ist,
koénnen Sie durch langes
Beriihren der Taste ©
automatisch abbrechen.

Sogooe o
o oo U g g
TYTYE
1 2 3 4 5 8

1 Alarm-Taste
2 Taste zur Zeiteinstellung



Taste Verringemn
Erhdhen-Taste

Taste Einstellungen
Taste fur Tastensperre
Anzeige-Symbole

: Kochzeit-Symbol

: Symbol fur die Endzeit des
Kochens*

: Alarm-Symbol

: Helligkeits-Symbol

: Schltssel Schloss-Symbol
: Temperatur-Symbol

: Volumen-Symbol

: TUrschloss-Symbol*

* Sie variiert je nach Produktmodell.
Moglicherweise ist es auf lhrem
Produkt nicht verflgbar.

Einschalten des Ofens

Wenn Sie mit dem Funktionswah! knopf
eine Betriebsfunktion auswahlen, die Sie
kochen mdchten, und mit dem
Temperaturknopf eine bestimmte
Temperatur einstellen, beginnt der Ofen
zu arbeiten.

Ausschalten des Ofens

Sie kdnnen den Ofen ausschalten,
indem Sie den Funktionsauswahl Knopf
und den Temperaturknopf in die Aus-
Position (nach oben) drehen.
Manuelles Garen zur Auswahl der
Temperatur und der
Betriebsfunktion des Ofens

Sie kdnnen die fur Ihr Gericht
gewUnschte Temperatur und Heizart
selbst einstellen und den Vorgang ohne
Einstellung einer Garzeit manuell
kontrollieren.

Ein Beispiel:

o Ok~ W

o)

Fla=eb

1.Wahlen Sie mit dem
Funktionswahlknopf die
Betriebsfunktion, die Sie kochen
wollen.
2.Stellen Sie die Temperatur, mit der Sie
kochen mdéchten, mit dem
Temperaturknopf ein.
» Ihr Ofen wird sofort mit der gewahlten
Funktion und Temperatur in Betrieb
genommen und 8 erscheint auf dem
Bildschirm. Wenn die Temperatur im
Inneren des Ofens die eingestellte
Temperatur erreicht hat, verschwindet
das Symbol § . Der Ofen schalltet sich
nicht automatisch ab, da manuell gegart
wird, ohne die Garzeit einzustellen. Sie
mussen das Kochen selbst kontrollieren
und ausschalten. Wenn der Garvorgang
abgeschlossen ist, schalten Sie den
Ofen aus, indem Sie den
Funktionswahlknopf und den
Temperaturknopf in die Stellung Aus
(oben) drehen.
Kochen durch Einstellen der
Garzeit;
Sie kdnnen den Ofen am Ende der Zeit
automatisch ausschalten lassen, indem
Sie die Temperatur und die
Betriebsfunktion speziell fur Ihr
Lebensmittel wahlen und die Garzeit am
Timer einstellen.
1.Wahlen Sie die Betriebsfunktion fur
das Kochen.
2.Bertihren Sie O bis das Symbol O fir
die Garzeit auf dem Display erscheint.
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Nach der Einstellung der
Betriebsfunktion und der
Temperatur kénnen Sie durch

direktes Berlihren der Taste @ die

Garzeit fur 30 Minuten einstellen
und mit den Tasten @/ die Zeit
andemn.

3.Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten
®/O ein.

S M-
I R

Q@@@ﬁ’?@

Die Garzeit erhéht sich in den
ersten 15 Minuten um 1 Minute,
nach 15 Minuten um 5 Minuten.

4.Stellen Sie |hr Essen in den Ofen und
stellen Sie die Temperatur mit dem
Temperaturknopf ein.
» Ihr Ofen wird sofort mit der gewahlten
Funktion und Temperatur in Betrieb
genommen. Die eingestellte Garzeit
beginnt riickwarts zu zéhlen und §
erscheint auf dem Display. Wenn die
Temperatur im Inneren des Ofens die
eingestellte Temperatur erreicht hat,
verschwindet das Symbol § .
5.Nachdem die eingestellte Garzeit
abgelaufen ist, auf dem Bildschirm,
"End" erscheint, das Symbol € blinkt
und der Timer gibt einen Signalton ab

6.Die Warnung ertént zwei Minuten lang.

Drlcken Sie eine beliebige Taste, um
die Warnung zu stoppen. Die
Warnung stoppt und die Tageszeit
erscheint auf dem Bildschirm.
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So stellen Sie die Endzeit des
Kochvorgangs auf einen spateren
Zeitpunkt einj(Sie variiert je nach
Produktmodell. Méglicherweise ist
es auf lhrem Produkt nicht
verfiigbar.)
Durch die Auswahl der fur Ihre Mahlzeit
spezifischen Temperatur und
Betriebsfunktion kénnen Sie die Garzeit
und die Garendezeit auf einen spateren
Zeitpunkt einstellen, so dass der Ofen
automatisch gestartet und
ausgeschaltet werden kann.
1.Wahlen Sie die Betriebsfunktion fur
das Kochen.
2.Beruhren Sie & bis das Symbol & fir
die Garzeit auf dem Display erscheint.

L N @ & &

Nach der Einstellung der
Betriebsfunktion und der
Temperatur kénnen Sie durch
direktes Beriihren der Taste @ die
Garzeit fur 30 Minuten einstellen
und mit den Tasten @/© die Zeit
andern.

3.Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten
@/ ein.

S M-
L HA

Q@@@@ﬁ

Die Garzeit erhéht sich in den
ersten 15 Minuten um 1 Minute,
nach 15 Minuten um 5 Minuten.

» Nachdem die Garzeit eingestellt wurde,

wird das Symbol €9 standig auf dem
Bildschirm angezeigt.




4.Berihren Sie & bis das Symbol 2 auf
dem Display fur die Endzeit des
Garens erscheint.

CO
o

QW@%%

5.Stellen Sie die Endzeit des
Kochvorgangs mit den Tasten ®/©
ein.

O .M
o UL

L O O QW& 6

» Nachdem die Garzeit eingestellt wurde,
erscheinen auf dem Display standig das
Symbol € und das Symbol 5 mit dem
Zeitperioden symbol. Sobald das
Kochen beginnt, verschwindet das
Symbol <9 .
6.Stellen Sie Ihr Essen in den Ofen und
stellen Sie die Temperatur mit dem
Temperaturknopf ein.
» Die Garzeit berechnet die Zeit fir
den Garbeginn, indem sie die Garzeit
von der von lhnen eingestellten
Garendzeit subtrahiert. Wenn der
Garstartzeitpunkt kommt, wird die
gewahlte Funktion aktiviert und der Ofen
heizt auf die eingestellte Temperatur auf.
Die eingestelite Garzeit beginnt
rickwarts zu zéhlen und § erscheint auf
dem Display. Wenn die Temperatur im
Inneren des Ofens die eingestellte
Temperatur erreicht hat, verschwindet
das Symbol § .
7.Nachdem die eingestellte Garzeit
abgelaufen ist, auf dem Bildschirm,
"End" erscheint, das Symbol € blinkt
und der Timer gibt einen Signalton ab

8.Die Warnung ertont zwei Minuten lang.
Drlcken Sie eine beliebige Taste, um
die Warnung zu stoppen. Die
Warnung stoppt und die Tageszeit
erscheint auf dem Bildschirm.

Wenn am Ende der akustischen
Warnung eine beliebige Taste
gedrickt wird, beginnt der Ofen
wieder zu arbeiten. Um zu
verhindern, dass der Ofen am
Ende der Warnung wieder in
Betrieb genommen wird, bringen
Sie den Temperaturknopf und den
Funktionsknopf in die "0" Position
(aus) und schalten Sie den Ofen
aus.

Einstellungen

Aktivieren der Tasten sperre

Sie kdnnen verhindern, dass in die

Steuereinheit eingegriffen wird, indem

Sie die Tastensperrfunktion aktivieren.

1.Beriihren Sie @ bis das symbol & auf
der Anzeige erscheint.

4 0 0 © ©

» Das symbol & erscheint und der
Countdown 3-2-1 beginnt auf der
Anzeige. Wenn der Countdown
abgelaufen ist, wird die Tasten sperre
aktiviert. Wenn bei eingestellter Tasten
sperre eine beliebige Taste berthrt wird,
ertont ein akustisches Signal und das
symbol & blinkt.
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Wenn Sie aufhdren, die Taste &
zu berthren, bevor der
Countdown endet, wird die
Tasten sperre nicht aktiviert.
tippen, bevor der Countdown
endet, wird die Tasten sperre
nicht aktiviert.

Die Timer-Tasten kénnen nicht
verwendet werden, wenn die
Tasten sperre eingeschaltet ist.
Die Tasten sperre wird bei einem
Stromausfall nicht aufgehoben.

Deaktivieren der Tasten sperre

1.Beriihren Sie @, bis das Symbol & auf
der Anzeige verschwindet.

» Das symbol & verschwindet und die

Tasten sperre wird auf dem Display

deaktiviert.

Einstellung des Alarms

Sie kdnnen den Timer des Produkts

auch fur alle Warnungen oder

Erinnerungen auBer zum Kochen

verwenden.

Der Wecker hat keinen Einfluss auf die

Betriebsfunktionen des Ofen. Wird fur

Warnzwecke verwendet. Beispielsweise

koénnen Sie den Wecker verwenden,

wenn Sie das Essen zu einer

bestimmten Zeit im Ofen wenden wollen.

Sobald die von Ihnen eingestellte Zeit
abgelaufen ist, gibt Ihnen die Uhr ein
akustisches Warnsignal.

Die Alarmfunktion kann auf
maximal 23 Stunden und 59
Minuten eingestellt werden.

1.Beriihren Sie 2 bis das symbol 2 auf
der Anzeige erscheint.
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2.® Stellen Sie die Weckzeit mit den
Tasten /& ein.

11 I
Ial L L
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» Nach der Einstellung der Alarmzeit

bleibt das symbol £ weiterhin beleuchtet

und die Alarmzeit startet den

Countdown der Anzeige. Wenn die

Weckzeit und die Garzeit gleichzeitig

eingestellt sind, wird die kurzere Zeit auf

dem Display angezeigt.

3.Nachdem die Weckzeit abgelaufen ist,
beginnt das symbol zu blinken und
gibt lhnen ein akustisches Warnsignal.

Ausschalten des Weckers

1.Am Ende der Alarmperiode ertdnt der
Warnton fur zwei Minuten. BerUhren
Sie eine beliebige Taste, um den
Warnton zu stoppen.

» Der Warnton stoppt und die Tageszeit

erscheint auf dem Display.

Wenn Sie den Alarm abbrechen

mochten;

1.Beriihren Sie £ bis das symbol 2 auf
der Anzeige erscheint, um die
Weckzeit zurlickzusetzen. Berthren
Sie die Taste ©, bis "00:00" angezeigt
wird.

2.0 kénnen Sie den Alarm auch durch
langes Drucken der Taste abbrechen.

Andern des Lautstirkepegels

1.Beriihren Sie die Taste &, bis das
Symbol € auf der Anzeige erscheint.
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2.Stellen Sie die gewlinschte Ebene mit
den Tasten ®/O ein. (b-01-b-02-b-
03)

I I B
[ I

Q@@%\{%@

3.Beriihren Sie die Taste €% zur
Bestatigung, oder die Einstellung wird
kurz aktiviert, ohne eine Taste zu
berthren.

Einstellung der

Bildschirmhelligkeit

1.Berthren Sie die Taste &, bis das
Symbol B auf der Anzeige erscheint.

| ®

Q@@@@@a

2.5Stellen Sie die gewlinschte Helligkeit
mit den Tasten @/@ ein. (d-01-d-02-
d-03)

| _ 1] o

ﬂ@@%\i%@

» Bertihren Sie die Taste € zur

Bestatigung, oder die Einstellung wird

kurz aktiviert, ohne eine Taste zu

berthren.

Andern der Tageszeit

An Ihrem Ofen; zum Andern der zuvor

eingestellten Tageszeit,

1.Beriihren Sie %* bis das symbol © auf
der Anzeige erscheint.

2.Stellen Sie die Tageszeit durch
Bertihren von &/ ein.

ol bl
i[=g NN

&G}@@@ﬁ

3.Beriihren Sie die Taste & oder & um
das Minutenfeld zu aktivieren.

o

a8
P
e (@@ ® £

4.Stellen Sie die Minute des Tages
durch Beriihren von ®/Cein.

:
i~ . ¢ e
ke H T

£

Q@@@éﬁ%&a

5.Bestéatigen Sie die Einstellung durch
Beriihren der Taste 5 oder %

» Die Tageszeit wird eingestellt und das

Symbol © verschwindet auf dem

Bildschirm.

29/DE



[ Aligemeine Hinweise zum Backen

In diesem Abschnitt werden Tipps zum
Zubereiten und Garen |hres Essens
beschrieben.

DarUber hinaus finden Sie einige
bewahrte Zubereitungsempfehlungen
mitsamt den besten Einstellungen fur
diese Speisen. Zusatzlich geben wir
auch an, welches Zubehdr sich am
besten eignet.

Allgemeine (Warn-) Hinweise
zum Backen, Braten und

Grillen

* Beim Offnen der Ofentlir kann beim
Garen und auch noch eine Weile
spater heiBer Dampf entweichen. Der
Dampf kann Hande, Gesicht und
Augen verbrihen. Halten Sie beim
Offnen der Ofentlr also etwas
Abstand.

¢ Beim Garen kann sich Feuchtigkeit an
den Innen- und AuBenflachen des
Ofens niederschlagen. Dies ist vollig
normal, und kein Fehler.

e Gartemperaturen und Garzeiten
unterschiedlicher Speisen andern sich
je nach Rezept und Menge.
Deswegen geben wir solche Werte mit
einem gewissen Spielraum an.

¢ Vergessen Sie nicht, nicht bendtigtes
Zubehor aus dem Ofen zu nehmen,
bevor Sie mit dem Garen beginnen.
Unnotiges Zubehdr im Ofen kann
bewirken, dass Ihre Speisen nicht
richtig gelingen.

¢ Wenn Sie gerne nach ganz eigenen
Rezepten kochen, kdnnen Sie sich
grob an den Tabellenangaben fur
ahnliche Speisen orientieren.

¢ Das mitgelieferte Zubehdr wurde
speziell fur Ihr Gerat gefertigt und
sorgt gewdhnlich fur eine besonders
gute Garleistung. Beachten Sie
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grundsétzlich sémtliche Informationen
und Warnungen des Herstellers, wenn
Sie Zubehdr oder Kochgeschirr
anderer Anbieter verwenden.

¢ Schneiden Sie Backpapier immer auf
die jeweilige GroBe des Kochgeschirrs
zu. Uberstehendes Backpapier kann
sich entzlinden. Verwenden Sie
Backpapier niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die fur
das Backpapier angegebenen Werte
Ubersteigt.

¢ Verwenden Sie stets den empfohlenen
Einschub fur Ihre Speisen, damit alles
wie erwartet gelingt. Wechseln Sie den
Einschub nicht beim Garen.

Backwaren und andere

Ofengerichte

Allgemeine Hinweise

¢ Wir empfehlen das Originalzubehér zu
nutzen, damit Ihr Gerét immer seine
beste Leistung erbringt. Achten Sie
bei hinzugekauftem Kochgeschirr
darauf, dass es mdéglichst dunkel,
antihaftbeschichtet und nattrlich
hochgradig hitzebestandig ist.

e Sofern Vorheizen in der
Zubereitungstabelle empfohlen wird,
sollten Sie sich daran halten.

¢ Wenn Sie Kochgeschirr auf den Rost
stellen, stellen Sie dieses moglichst in
die Mitte, nicht in die Nahe der
Ruckwand.

e Samtliche Zutaten sollten frisch sein
und maéglichst Zimmertemperatur
haben.

¢ Die Garzeiten der Speisen hangen von
der jeweiligen Menge, aber auch von
der GréBe des Kochgeschirrs ab.

e Metall-, Keramik- und Glasformen
verlangern die Garzeit und die
Unterseite von Geback braunt nicht
gleichmaBig.



¢ Durch den Gebrauch von Backpapier
kann es vorkommen, dass der Boden
des Gargutes nach Ende der Garzeit
noch nicht ausreichend gebraunt ist.
In diesem Fall verlangern Sie die
Backzeit um bis zu 10 Minuten.

Die Angaben in der
Zubereitungstabelle wurden bei
Versuchen in unserem Labor ermittelt.
Daher sind Abweichungen von den
Angaben bei der Zubereitung bei
lhnen zu Hause maoglich.

Wahlen Sie den in der
Zubereitungstabelle empfohlenen
Einschub fur die Speisen. Dabei
betrachten wir den untersten Einschub
des Ofens als Einschub Nummer 1.

Tipps zum Kuchenbacken

¢ Falls Kuchen zu trocken wird, erhéhen
Sie die Temperatur um 10 °C und
backen etwas kurzer.

¢ \Wenn Kuchen beim Anschneiden
innen noch feucht ist, verwenden Sie
etwas weniger FlUssigkeit oder
vermindern die Temperatur um 10 °C.
e Falls die Oberseite des Kuchens
verbrennt, wahlen Sie einen
niedrigeren Einschub, vermindern die
Temperatur ein wenig und gleichen
dies mit einer etwas langeren Backzeit
aus.

Kochtisch fiir Geback und Backofen

¢ \Wenn Kuchen gut gelingen, aber
auBen klebrig bleiben, verwenden Sie
weniger FlUssigkeit, vermindern die
Temperatur, aber verlangern die
Backzeit daflr ein wenig.

Tipps fur die Zubereitung von Geback

e Falls Gebéack zu trocken wird,
vermindern Sie die Temperatur um
10 °C und backen etwas kurzer.
Bestreichen Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, O, Ei und etwas
Joghurt.

¢ Falls Gebéack sehr lange zum Backen
braucht, achten Sie darauf, das Blech
nicht mit Geback zu Uberladen.

e Falls Gebéack an der Oberseite
gebraunt wird, der Boden aber nicht
richtig durchgebacken wird, achten
Sie darauf, den Boden nicht oder nur
wenig mit Flussigkeit zu bestreichen.
Achten Sie zur gleichmaBigen
Braunung darauf, die Fllssigkeit oder
Glasur maglichst gleichmaBig
aufzutragen.

¢ Halten Sie sich bei der Auswahl des
richtigen Einschubs und der
passenden Temperatur an die
Empfehlungen in der
Zubereitungstabelle. Falls der Boden
nicht richtig gebraunt werden sollte,
entscheiden Sie sich beim nachsten
Mal fur einen Einschub weiter unten.

Tablett Tablett Tablett* /Unterhitze 8 180 80... 40
Kuchen in Einzelnes  Kuchenform auf .
Form Tablett Drahtgrill** HeiBluft 2 180 80...40
Einzelnes Standard- Ober-
Tablett Tablett* /Unterhitze 8 160 25...35
Modelle mit
Kleine Kuchen Eingel Standard- Drahtfachbéden
'T”Z;'I ”t‘fs TZ bl;t* HeiBluft '3 150 25...35
anle Modelle ohne

Drahtregale: 2
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Modelle mit

2 -Standard- Modelle '.T"t Drahtfachbéden
" Drahtfachb6den .
2 Tablett HeiBluft o4 =150 125 ... 40
Tabletts 4 -Geback- Mo délle ohne Modelle ohne
Tablett* Drahtreqale: 140 Drahtregale:
gale: 30...45
Runde
Kuchenform, 26
Einzelnes cm Ober-
Tablett Durchmesser /Unterhitze 2 160 80... 40
mit Klemme auf
Biskuitkuchen Drantgril.
Runde
Kuchenform, 26
Einzelnes cm .
Tablett Durchmesser HeiBluft 2 160 80...40
mit Klemme auf
Drahtgrill.*
Einzelnes " . Ober-
Tablett Gebéack-Tablett /Unterhitze 3 170 25...35
ENzINGS o sok-Tablett  HeiBluft 3 170 20... 30
Kekse Tablett
2 -Standard-
2 Tablett* .
Tabletts 4 —Gebrick- HeiBluft 2-4 170 25...35
Tablett*
Einzelnes Standard-
Tablett Tablett* Umluft 2 200 30...40
Einzelnes Standard- .
TeebAd Tablett Tablett* HeiBluft 2 180 35...45
99 1 —Standard-
2 Tablett* .
Tabletts 4 —Gebrick- HeiBluft 1-4 180 35...45
Tablett*
Einzelnes Standard- Ober-
Tablett Tablett* /Unterhitze 2 200 20... 30
Einzelnes Standard- .
Reichhaltiges _ Tablett Tablett* HeiBluft s 180 2030
Gebéack 2 —Standard-
2 Tablett* .
Tabletts 4 —Gebrick- HeiBluft 2-4 180 20... 30
Tablett*
Einzelnes Standard- Ober-
Tablett Tablett* /Unterhitze 8 200 80... 40
Ganzes Brot Einzelnes Standard-
Tablett Tablett* HeiBluft 3 200 30...40
Rechteckige
Einzelnes  Gussform aus Ober-
Lasagna  “Tapiett  Glas/Metallauf  /Unterhitze 2 oder 3 200 80...40
Drahtgrill.*
Runde schwarze
) Metallform, 20
Einzelnes ’ Ober-
Apfelkuchen cm . 2 180 50...70
Tablett Durchmesser /Unterhitze

auf Drahtgrill.**
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Runde schwarze
Metallform, 20

E'T”;;'ggs om HeiBluft 2 170 50...70
Durchmesser
auf Drahtgrill.**
. Einzelnes Standard- Ober-
Pizza Tablett Tablett* /Unterhitze 2 200 ... 220 10...20

Vorwarmen wird flr alle Lebensmittel empfohlen.
* Dieses Zubehdr ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.
** Dieses Zubehdr ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhaltliches Zubehdr.

Fleisch, Fisch und Gefliigel ¢ | assen Sie Fleisch nach Ablauf der
Wichtiges zum Roésten Garzeit noch etwa 10 Minuten lang im
e Wiirzen Sie Gefliigel und gréBere Ofen. So verteilt sich der Fleischsaft
Fleischportionen zuvor mit etwas besser im Fleisch, lauft auch beim
Zitronensaft und Pfeffer. spateren Schneiden nicht in Strémen
¢ Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 aus.
— 30 Minuten langer zum Garen als * Fisch gelingt auf einem
Fleisch ohne Knochen. hitzebestandigen Teller auf den
e Setzen Sie pro Zentimeter mittleren bis unteren Einschiben am
Fleischdicke etwa 4 — 5 Minuten besten.
Garzeit an.

Kochtisch fiir Fleisch, Fisch und Gefliigel

15 min
Steak (ganz) / Einzelnes Standard- 250/max,
Braten (1 kg) Tablett Tablett* Umiuft 8 dann 180 ... 60...80
190
) 15 min
Lammhaxe Einzelnes Standard-
. Umluft 3 250/max, 110...120
(1.56-2.0kg) Tablett Tablett dann 170
Draht-Girill* 15 min
Einzelnes Stellen Sie ein
Tablett Tablett auf ein Urnluft 2 322; e 60...80
unteres Regal
Gebratenes Draht-Girill*
Einzelnes Stellen Sie ein .
Huhn (1.8-2 Tablett Tablett auf ein HeiBluft 2 200 ... 220 60 ... 80
kg)
unteres Regal
Draht-Girill* )
) L 15 min
Einzelnes Stellen Sie ein " .
Tablett Tablett auf ein ,3D“-Funktion 2 250/max, 60 ... 80
dann 190
unteres Regal
25 min
Einzelnes Standard- 250/max,
Tablett Tablett Urnluft ! dann1g0.. 190210
Truthahn (6.5 190
kg) 25 min
Einzelnes Standard- B . 250/max,
Tablett Tablett »3D"-Funktion ! dann1g0.. 190210
190
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Draht-Girill*

Einzelnes Stellen Sie ein
Tablett Tablett auf ein Urnluft s 200 20...30
) unteres Regal
Fisch Draht-Gril*
Einzelnes Stellen Sie ein . 3D*-Funktion 3 200 20 ... 30

Tablett Tablett auf ein

unteres Regal

Vorwarmen wird flr alle Lebensmittel empfohlen.

* Dieses Zubehdr ist moéglicherweise nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten.
** Dieses Zubehdr ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhéltliches

Zubehor.

Grillen

Rotes Fleisch, Fisch und Gefligel

werden beim Grillen schnell lecker

gebraunt, bekommen eine knackige

Kruste und bleiben dabei schén saftig.

Insbesondere flache Stlicke,

FleischspieBe, Wurstchen sowie saftiges

Gemuse (wie Tomaten, Zwiebeln und

dergleichen) eignen sich besonders gut

zum Grillen.

Allgemeine Vorsichtshinweise

e Speisen, die sich nicht zum Grillen
eignen, kénnen sich entztinden und
Brande verursachen. Grillen Sie nur
Speisen, denen die hohen
Grilltemperaturen nichts ausmachen.
Achten Sie auch auf einen gewissen
Abstand der Speisen zur Ruckwand
des Ofens. Dort entsteht die groBte
Hitze, daher k&nnen stark fetthaltige
Speisen Feuer fangen.

¢ Halten Sie die Ofentir beim Grillen
geschlossen. Grillen Sie niemals mit
geodffneter Ofentlr. Man kommt
leicht an heiBe Stellen,
Verbrennungsgefahr!
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Wichtiges zum Grillen

¢ Bereiten Sie die Speisen so vor, dass
Dicke und Gewicht moglichst &hnlich
sind.

¢ L egen Sie das Grillgut auf den Rost
oder den Rost mit Blech darunter,
verteilen Sie die Speisen moglichst
gleichmaBig, ohne dabei den Rost zu
Uberladen.

¢ Die in der Tabelle angegebenen
Garzeiten kénnen anhand der Menge
und Dicke des Grillgutes etwas
variieren.

e Schieben Sie den Rost oder den Rost
mit Blech darunter in den passenden
Einschub. Wenn Sie den Rost
benutzen, schieben Sie das
Backblech zum Auffangen von Fett
und anderen FlUssigkeiten in den
unteren Einschub. Das Blech sollte
dabei naturlich zur GroBe des Rostes
passen, nicht kleiner sein. Eventuell
wird ein solches Blech nicht
mitgeliefert. Geben Sie ein wenig
Wasser in das Blech, damit es sich
spater leichter reinigen lasst.



Grilltisch

Fisch Draht-Girill 4-5 250 20 ...25
Hahnchen-Stlicke Draht-Girill 4-5 250 25...35
FleischkloB
(Rindfleisch) - 12 Draht-Girill 4 250 20...30
Stlcke
Lammkotelett Draht-Girill 4-5 250 20...25
Stea;e'sé'gn‘if;?)'be” Draht-Grill 4-5 250 25 .30
Kalbskotelett Draht-Girill 4-5 250 25 ...30
Gemiisegratin Draht-Girill 4-5 220 20...30
Toastbrot Draht-Girill 4 250 1..3

Es wird empfohlen, fur alle gegrillten Speisen 5 Minuten vorzuwarmen.
Wenden Sie Lebensmittelstiicke nach 1/2 der gesamten Cirillzeit.

Grill + Umluft

Fisch Draht-Girill Grill + Umluft 4 200 30 ...35
Hahnchen- . .
Stiicke Draht-Girill Grill + Umluft 4 250 25...35
FleischkloB
(Rindfleisch) - 12 Draht-Girill Grill + Umluft 4 250 30 ...40
Stlucke
Draht-Girill
Steak (ganz) / Stellen Sie ein . 15 min 250,
Braten (1 kg)  Tablett auf ein Girill + Umluft 8 dann 180 ..190 20110

unteres Regal
Nicht fir alle gegrillten Speisen auf diesem Girilltisch vorheizen.

Testspeisen Norm EN 60350-1 zur Gerateprifung
Die Speisen in dieser durch Prifinstitute zubereitet.
Zubereitungstabelle wurden geméan der

Kochtisch fiir Testnahrungsmittel

Einzelnes Standard- r—
Tablett Tablett* /Unterhitze 8 140 20...30
Modelle mit
) Drahtfachbéden
) . Hinzeines  Standard- HeiRluft '3 140 15...25
Mirbegebéck Tablett Tablett Modelle ohne
(stiBer Keks) Drahtregale: 2
2-Standard-
2 Tablett* .
Tabletts 4-Gebrick- HeiBluft 2-4 140 15...25
Tablett*
Einzelnes Standard- Ober-
Tablett Tablett* /Unterhitze S 160 25..35
Modelle mit
Kleine Kuchen Einzelnes Standard- Drahtfachbéden
Tablett Tablett” HeiBluft 13 150 25...35
Modelle ohne

Drahtregale: 2
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Modelle mit
Drahtfachbéden
2 Tablett* 125 ... 40

Modelle mit

2-Standard- Drahtfachb&den

HeiBluft 2-4 1150
Modelle ohne

Drahtregale: 140

Tabletts 4-Geback-
Tablett*

Modelle ohne
Drahtregale:
30...45

Runde
Kuchenform, 26
Einzelnes cm Ober-
Tablett Durchmesser /Unterhitze
mit Klemme auf
Drahtgrill.**
Runde
Kuchenform, 26
Einzelnes cm
Tablett Durchmesser
mit Klemme auf
Drahtgrill.*
Runde schwarze
Metallform, 20
cm
Durchmesser
auf Drahtgrill.**
Runde schwarze
Metallform, 20
cm HeiBluft 2 170 50...70
Durchmesser
auf Drahtgrill.**
Vorwarmen wird flr alle Lebensmittel empfohlen.
* Dieses Zubehdr ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.
** Dieses Zubehdr ist nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel erhaltliches Zubehdr.

2 160 30 ...40

Biskuitkuchen

HeiBluft 2 160 30 ...40

Ober-
/Unterhitze

Einzelnes

Tablett 2 180 50...70

Apfelkuchen

Einzelnes
Tablett

Grillen
Toastbrot Draht-Girill 4 250 1..3
FleischkloB
(Rindfleisch) - 12 Draht-Girill 4 250 20...30
Stlucke

Wenden Sie das Grillgut nach 1/2 der gesamten Girillzeit.
Es wird empfohlen, fUr alle gegrillten Speisen 5 Minuten vorzuwérmen.
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise zur
Reinigung

AAIIgemeine Vorsichtshinweise

¢ Lassen Sie das Gerat vor dem
Reinigen immer grundlich abkuhlen.
Verbrennungsgefahr durch heil3e
Flachen!

¢ Tragen Sie die Reinigungsmittel nicht
direkt auf die heiBen Oberflachen auf.
Dies kann zu dauerhaften Flecken
fUhren.

e Das Gerat muss nach jedem Vorgang
grundlich gereinigt und getrocknet
werden. Deshalb missen Speisereste
leicht zu reinigen sein und ein
Verbrennen dieser Ruckstande zu
verhindern sein, wenn das Gerét
spater wieder verwendet wird.
Deshalb verlangert sich die
Lebensdauer des Gerats und haufig
auftretende Probleme werden
verringert.

¢ VVerwenden Sie zur Reinigung keine
Dampf Reinigungsmittel.

¢ Einige Detergenzien oder
Reinigungsmittel kdnnen die
Oberflache beschéadigen. Verwenden
Sie bei der Reinigung keine
scheuemden Reinigungsmittel,
Reinigungspulver, Reinigungscremes,
Entkalker oder scharfe Gegenstande.

¢ Nach jedem Gebrauch ist kein
spezielles Reinigungsmittel zum
Reinigen erforderlich. Reinigen Sie das
Gerat mit Spulmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieBend trocknen Sie
alles mit einem Mikrofasertuch gut ab.

¢ Achten Sie darauf, dass nach dem
Reinigen keine FlUssigkeit im
Ofeninneren zurlckbleibt, entfernen

Sie Speisereste am besten gleich
beim Kochen.

¢ \Waschen Sie keine Bestandteile Ihres
Geréates in der Spulmaschine.

Inox und Edelstahlteile

¢ \VVerwenden Sie keine saure- oder
chlorhaltigen Reinigungsmittel, um
Oberflachen und Griffe aus Edelstahl
oder Inox zu reinigen.

e Oberflachen aus Edelstahl oder Inox
kdnnen mit der Zeit inre Farbe andern.
Das ist normal. Reinigen Sie nach
jedem Betrieb mit einem
Reinigungsmittel, das fur Oberflachen
aus Edelstahl oder Inox geeignet ist.

¢ Reinigen Sie sie mit einem weichen
Seifentuch und einem flissigen (nicht
kratzenden) Reinigungsmittel, das fur
Inox-Oberflachen geeignet ist, und
wischen Sie sie in eine Richtung ab.

e Entfernen Sie Kalk-, Ol-, Starke-,
Milch- und Proteinflecken auf den
Inox-Edelstahl- und Glasoberflachen,
umgehend ohne zu warten.
Bestimmte Flecken kénnen bei
l&ngerer Einwirkzeit Rost verursachen.

Oberflachen

¢ Reinigen Sie die Emailoberflachen
nach jedem Gebrauch mit Spulimittel,
warmem Wasser und einem weichen
Tuch oder Schwamm und trocknen
Sie sie mit einem trockenen Tuch ab

e \Wenn |lhr Gerat mit der ,Einfache
Dampfreinigung“-Funktion
ausgestattet ist, kdnnen Sie leichte
Verschmutzungen besonders bequem
beseitigen. (Schauen Sie sich dazu
den Abschnitt ,Einfache
Dampfreinigung” an.)

¢ Bei anhaltenden Flecken kénnen der
auf der Website |hrer Produktmarke
empfohlene Ofen- und Grillreiniger und
ein nicht kratzendes
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Scheuerschwamm verwendet werden.
Verwenden Sie keine minderwertigen
Reinigungsmittel.

¢ Zum Reinigen muss das Gerat
komplett abgekuhlt sein. Beim
Reinigen heiBer Teile besteht
Brandgefahr, zusétzlich kénnen die
Emailleoberflachen Schaden nehmen.

Katalytische Oberfldchen

¢ Die Wande des Ofeninnenraums sind
mit Emaille oder einer speziellen
katalytischen Schicht versehen. Dies
ist je nach Modell unterschiedlich.

e Katalytische Wande erkennen Sie an
einer matten, leicht pordsen
Oberflache. Katalytische Wande
sollten nicht gereinigt werden.

¢ Die katalytischen Flachen nehmen
dank ihrer porésen Oberflache im
Laufe der Zeit Fett auf. Wenn diese zu
gléanzen beginnen, ist die Oberflache
mit Fett gesattigt. Wir empfehlen,
diese Teile auszutauschen.

Glasflachen

e \erzichten Sie beim Reinigen der
Glasflachen auf Metallschaber und
Scheuermittel. Solche Hilfsmittel
koénnen das Glas zerkratzen oder blind
machen.

¢ Reinigen Sie das Gerat mit Spulmittel,
warmem Wasser und einem
Mikrofasertuch speziell fir
Glasoberflachen und trocknen Sie es
mit einem trockenen Mikrofasertuch.

¢ Falls nach dem Reinigen Ruckstande
verbleiben sollten, wischen Sie diese
mit kaltem Wasser ab, anschlie3end
trocknen Sie mit einem sauberen
trockenen Mikrofasertuch nach.
Reinigungsmittelriickstande kdnnen
das Glas beim nachsten Einsatz
beschadigen.

¢ Versuchen Sie unter keinen
Umstanden, angetrocknete Reste am
Glas mit Wellenschliffmessemn,
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Stahlwolle, Metallschabern oder
ahnlichen Werkzeugen zu reinigen.

¢ Kalkflecken (gewohnlich gelblich bis
braunlich, manchmal auch rétlich) am
Glas beseitigen Sie am besten mit
handelstiblichem Kalkentferner oder
kalkldsenden Hausmitteln.

¢ \Wenn die Oberflache stark
verschmutzt ist, tragen Sie das
Reinigungsmittel mit einem Schwamm
auf den Fleck auf und warten Sie
lange, bis er richtig funktioniert.
AnschlieBend reinigen Sie die
Glasflache mit einem feuchten Tuch.

¢ Verfarbungen und Flecken auf den
Glasflachen treten im Laufe der Zeit
unweigerlich auf, dies ist vollig normal.

Kunststoff- und lackierte Teile

¢ Reinigen Sie Kunststoff- und lackierte
Teile mit Spllmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieBend trocknen Sie
alles mit einem trockenen Tuch gut ab.

e \erzichten Sie auf Metallschaber und
Scheuermittel. Andemfalls k&nnen die
Oberflachen Schaden nehmen.

e Stellen Sie sicher, dass die
Verbindungen der Komponenten des
Gerats nicht so feucht und mit
Reinigungsmittel belassen werden.
Andernfalls kann es zu Korrosion an
diesen Verbindungen kommen.

Reinigung des Zubehors
Sofern in der Gebrauchsanweisung nicht
anders angegeben, darf das
Produktzubehor nicht in der
Spulmaschine gereinigt werden.

Bedienfeld reinigen

¢ Wischen Sie die Panele und die
Knopfe mit einem feuchten, weichen
Tuch ab und trocknen Sie sie mit
einem trockenen Tuch. Entfernen Sie
nicht die Knopfe und
darunterliegenden Dichtungen, um



das Reinigen zu erleichtern. Das
Bedienfeld und die Kndpfe kénnen
beschadigt werden.
¢ VVerwenden Sie beim Reinigen der
Inox-Bedienfelder mit Knopfregler
keine Inox-Reinigungsmittel um die
Knopfe. Die Anzeigen um die Kndpfe
konnen geldscht werden.
¢ Reinigen Sie die Sensorflachen mit
einem weichen, leicht feuchten Tuch,
trocknen Sie danach mit einem
trockenen Tuch gut nach. Wenn Ihr
Gerat mit einer Kindersicherung
ausgestattet ist, stellen Sie diese vor
dem Reinigen des Bedienfeldes ein.
Andernfalls kann es zum ungewollten
Ausldsen verschiedener Funktionen
kommen.
Reinigung der Innenseite
des Ofens (Garraum)
Befolgen Sie die im Abschnitt
"Allgemeine Hinweise zur Reinigung”
beschriebenen Reinigungsschritte
entsprechend den Oberflachentypen in
lhrem Ofen.
Reinigung der Seitenwande des
Ofens
Die Seitenwénde im Garraum sind mit
Emaille oder katalytischen Wanden
verkleidet. Dies variiert je nach Modell.
Wenn eine katalytische Wand vorhanden
ist, finden Sie Informationen im
Abschnitt "Katalytische Wande".
Wenn |hr Produkt mit Seitengittern
ausgestattet ist, entfernen Sie diese
bevor Sie die Seitenwande reinigen.
FUhren Sie dann die Reinigung, wie im
Abschnitt "Allgemeine Hinweise zur
Reinigung" beschrieben, entsprechend
der Art der Seitenwande durch.
Entfernen der Seitengitter :
1.Nehmen Sie das Vorderteil des
Gestells heraus, indem Sie es von der
Seitenwand wegziehen.

2.Ziehen Sie das Gestell komplett nach

3.Zum Einbau gehen Sie in umgekehrter
Reihenfolge vor.

Einfache Dampfreinigung
Sie variiert je nach Produktmodell.
Méglicherweise ist es auf Ihrem
Produkt nicht verfiigbar.
Diese Funktion gewahrleistet eine
einfache Reinigung, da Schmutz (der
durch langes Warten eingetrocknet ist)
mit dem im Inneren des Backofens
entstehenden Dampf und den an den
Innenflachen des Backofens
kondensierenden Wassertropfen
aufgeweicht wird.
1.Entfernen Sie samtliches Zubehor aus
dem Garraum.
2.GieBen Sie 500 ml Wasser in das
Blech und platzieren Sie es im 2.
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3.Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei
100 °C 15 Minuten laufen.
Offnen Sie sofort die Tur und wischen
Sie die Innenflachen des Ofens mit
einem feuchten Schwamm oder Tuch
ab. Beim Offnen der Tur entweicht
Dampf. Dies kann zu Verbrennungen
filhren. Seien Sie vorsichtig beim Offnen
der Ofentdr.
Verwenden Sie zum Entfernen von
hartnackigem Schmutz am besten
warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm und ein
Tuch zum Trockenreiben.

Wahrend des einfachen
Dampfreinigungsmodus
verdunstet Wasser, das sich im
Pool am Boden des Ofens
befindet, um leicht gebildete
Ruckstande / Schmutz im
Ofenraum zu erweichen, und
kondensiert im Ofenraum und im
inneren Glas der OfentUr. Daher
kann Wasser tropfen wenn die
Ofentlr gedffnet ist. Wischen Sie
das Kondenswasser ab, sobald
die Ofentlr geoffnet wird.

Sie variiert je nach Produktmodell.
Moglicherweise ist es auf lhrem Produkt
nicht verflgbar. Durch die so erzeugte
Kondensation im Ofen kann sich Wasser
oder Feuchtigkeit im Auffangkanal unter
dem Ofen ansammeln. Reinigen Sie
diesen Poolkanal nach Gebrauch mit
einem feuchten Tuch und trocknen Sie
ihn anschlieBend ab

Reinigung der Ofentiir

Verwenden Sie zur Reinigung der
Ofentlr und des Glases keine
scharfen Scheuermittel,
Metallschaber, Drahtwolle oder
Bleichmittel.

Sie kénnen die Ofentlr und das Turglas
entfernen, um sie zu reinigen. Das
Entfernen der Turen und Glasscheiben
wird in den Abschnitten "Entfernen der
Ofentlr" und "Entfernen der
Innenscheiben der Tur" erklart. Reinigen
Sie die Turinnenscheiben nach dem
Entfernen mit einem Geschirrsplimittel,
warmem Wasser und einem weichen
Tuch oder Schwamm und trocknen Sie
sie mit einem trockenen Tuch ab.
Wischen Sie das Glas mit Essig ab und
spulen Sie es dann gegen Kalkreste ab,
die auf dem Ofenglas auftreten kdnnen.
Entfernen der Ofentiir
1.0ffnen Sie die Ofentdr.
2.0ffnen Sie die Clips im
Scharniergehéuse der Vordertlr
rechts und links, indem Sie wie in der
Abbildung gezeigt nach unten drticken.

Scharnier verschluss- geschlossene
Position



éqharnier verschluss - offene Position
3.0ffnen Sie die OfentUr zur Halfte.

4.Ziehen Sie die halb geoffnete Tur nach
oben, um sie aus dem rechten und
linken Scharnier und zu entfernen.

Der Einbau der Tur erfolgt in
umgekehrter Reihenfolge. Achten
Sie beim Einbau der Tur darauf,
dass die Clips am
Scharniergehéuse wieder
geschlossen werden.

Entfernen der

Innenscheiben der Tir

Das Innenglas der Ofentur des Produkts
kann zum Reinigen entfernt werden.
1.Offnen Sie die Ofent(r.

2.Ziehen Sie das oben auf die Vordertlr
montierte Kunststoffteil zu sich, indem
Sie auf die Druckpunkte auf beiden
Seiten des Teils drlicken und
entfernen Sie das Kunststoffteil.

3.Entfernen Sie, wie in der Abbildung
gezeigt, das innerste Glas (1), indem
Sie es leicht in Richtung 'A" anheben
und in Richtung 'B' herausziehen.

1 Innerste Glasscheibe

2* Innere Glasscheibe (Es ist
maoglicherweise nicht in lhrem
Produkt enthalten.)

4. Wenn |hr Produkt Uber ein inneres
Glas (2) verfugt, wiederholen Sie den
gleichen Vorgang, um das innere Glas
(2) zu entfernen.

5.Der erste Schritt zum
Zusammensetzen der TUr besteht
darin, das innere Glas (2) wieder
anzubringen. Platzieren Sie die
abgeschragte Ecke des Glases so,
dass sie mit der abgeschragten Ecke
der Kunststofffassung Ubereinstimmt.
(Wenn Ihr Produkt Uber ein inneres
Glas verfugt). Das innere Glas (2)
muss in die Kunststofffassung nahe
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dem innersten Glas (1) installiert
werden.

6.Beim Installieren des innersten Glases
(1) muss darauf geachtet werden,
dass die bedruckte Seite des Glases
zum inneren Glas zeigt. Es ist wichtig,
dass die untere Ecke des innersten
Glases (1) so angeordnet sind, dass
sie den unteren Kunststofffassungen
entsprechen.

7.Dricken Sie das Kunststoffteil gegen
den Rahmen bis es mit einem
Klickgerausch einrastet.

Ofenbeleuchtung reinigen
Wenn die Glasabdeckung der
Ofenbeleuchtung mit der Zeit
verschmutzt, beseitigen Sie die
Verschmutzung mit einem weichen Tuch
oder Schwamm, warmem Wasser und
etwas Spulmittel. AnschlieBend reiben
Sie das Glas mit einem trockenen Tuch
grundlich trocken. Falls die
Ofenbeleuchtung einmal ausfallen sollte,
konnen Sie das Leuchtmittel anhand der
nachstehenden Schritte selbst
auswechseln.

Ofenbeleuchtung austauschen

AAIIgemeine Vorsichtshinweise

¢ Bevor Sie die Ofenbeleuchtung
auswechseln, sorgen Sie daflr, dass
das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung und komplett
abgekuhlt ist. Ansonsten drohen
Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
flachen.

* |n diesem Backofen wird eine
GlUhlampe mit einer Leistung von
weniger als 40 W, einer Hohe von
weniger als 60 mm, einem Durchmesser
von weniger als 30 mm oder eine
Halogenlampe mit Fassungstyp G9,
einer Leistung von weniger als 60 W
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verwendet. Die Lampen sind fur den
Betrieb bei Temperaturen tber 300 °C
geeignet. Backofenlampen sind bei
autorisierten Servicepartnern oder
Technikern mit Lizenz erhaltlich.

¢ Die Lage der Beleuchtung muss nicht
zwingend mit der Lage in der
Abbildung Ubereinstimmen.

¢ Das in lhrem Gerat verwendete
Leuchtmittel eignet sich nicht zur
regularen Zimmerbeleuchtung. Der
Zweck dieser Lampe besteht einzig
und allein darin, dass Sie beim Garen
sehen kénnen, was im Inneren des
Ofens geschieht.

¢ Die mit lhrem Gerat verwendeten
Leuchtmittel mussen hohe,
Temperaturen Uber 50 °C aushalten
konnen.

Wenn lhr Ofen mit einer runden

Beleuchtung ausgestattet ist:

1.Trennen Sie das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung.

2.L.6sen Sie die Glasabdeckung durch
Drehen gegen den Uhrzeigersinn.

3.Wenn |hre Ofenbeleuchtung dem Typ
A in der nachstehenden Abbildung
entspricht, drehen Sie das
Leuchtmittel wie in der Abbildung
gezeigt heraus, setzen Sie dann ein
neues Leuchtmittel ein. Wenn Ihr
Gerat Typ B verwendet, ziehen Sie
das Leuchtmittel wie in der Abbildung
gezeigt heraus, danach setzen Sie das
neue Leuchtmittel ein.



4.Bringen Sie die Glasabdeckung
wieder an.

Wenn lhr Ofen mit einer

viereckigen Beleuchtung

ausgestattet ist:

1.Trennen Sie das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung.

2.Nehmen Sie die Seitengitter wie in der
Anleitung beschrieben heraus.

3.Heben Sie die Glasabdeckung des
Leuchtmittels mit einem
Schraubendreher an.

4. Wenn |hre Ofenbeleuchtung dem Typ
A in der nachstehenden Abbildung
entspricht, drehen Sie das
Leuchtmittel wie in der Abbildung
gezeigt heraus, setzen Sie dann ein
neues Leuchtmittel ein. Wenn Ihr
Gerét Typ B verwendet, ziehen Sie
das Leuchtmittel wie in der Abbildung
gezeigt heraus, danach setzen Sie das
neue Leuchtmittel ein.

5.Bringen Sie die Glasabdeckung
wieder an.
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E] Problemiésungen

Falls sich ein Problem nicht mit den folgenden Hinweisen |&sen lassen sollte,
wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundendienst oder an den Handler, bei
dem Sie das Gerat gekauft haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes Gerat
selbst zu reparieren.

o Wahrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt normal. >>> Dies ist kein Fehler.

. Der beim Kochen entstehenden Dampf kann sich niederschlagen und
Wassertropfchen bilden, wenn er mit den kélteren Flachen des Gerates in
Beruhrung kommt. >>> Dies ist kein Fehler.

" Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder
iehen sich ' hen Gerdusch Dies ist kein Fehl

Sicherungen im Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.
¢ Das Gerat ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>>
Uberpriifen Sie die Steckerverbindung.
¢ Die Tasten/Kndpfe am Bedienfeld funktionieren nicht. >>> Wenn Ihr Produkt mit
einer Tastensperre ausgestattet ist, ist méglicherweise die Tastensperre, Die
Tastensperre ist eventuell aktiv. Bitte abschalten

* Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchtmittel aus.
¢ Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die
Stromversorgung. Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.

Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen

¢ Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den
Ofen auf die richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

¢ Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen
Sie die richtige Zeit ein.

* Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die

Stromversorgung. Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.

Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zurlicksetzen.

¢ Es gab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie
das Gerat aus und anschlieBend wieder ein.
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Kedves Vasarlo,

A termék hasznalata elé6tt kérjik, olvassa el az utmutatét.

Beko K&szonjuk, hogy ezt a terméket valasztotta. Azt szeretnénk, hogy ez a
kiemelkedd min&ségben és kiemelkedd technoldgiaval gyartott termék a
leghatékonyabban miiksdjén Onnél. Ehhez a termék hasznélata elétt figyelmesen
olvassa el az utmutaté és a tobbi dokumentaciot, majd &rizze meg Sket késdbbi
felhasznalashoz. Ha a terméket valaki masnak atadja, akkor az Utmutatdt is adja at vele.
Kovesse az utasitasokat, tartsa be az Utmutatdban szerepld 6sszes informaciot és
figyelmeztetést.

Vegye figyelembe az Utmutatdban taldlhatd informécidkat és figyelmeztetéseket. Igy
megovhatja a sajat magat és a terméket is az esetlegesen felmerlild veszélyektd.
Orizze meg a felhasznaldi Utmutatdt. Ha a terméket valaki masnak atadja, akkor az
Utmutatot is adja at vele.

A felhaszndldi Utmutatdban a kovetkezd szimbdlumok talalhatok:

AVeszély@k, amelyek halalt vagy sérlilést okozhatnak.

MEGJEGYZES Veszélyek, amelyek karokat okozhatnak a termékben vagy annak
komyezetében.

&Veszélyek, amelyek égési sérlléseket okozhatnak a forrd felliletek miatt.

0 Fontos informdcid vagy hasznos tippek.

@ Olvassa el felhasznaldi Utmutatot.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/1stanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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fl Biztonsagi Gtmutatoé

» Ez a bekezdés a személyi
sérllések vagy anyagi karok
elkerlléséhez szlkséges
biztonsagi utasitasokat
tartalmazza.

« Ha a terméket egy masik
személynek adja at, vagy
értékesiti, akkor a termékhez
mellékelt hasznalati Utmutatot,
termékcimkéket és egyeb
kapcsolddo
dokumentumokat, illetve
kiegészitOket is at kell adni a
termékkel.

« Cégunk nem vallal semmilyen
felel6sséget olyan karokért,
amelyek ezen utasitasok be
nem tartasa miatt
jelentkeznek.

» Az utasitasok be nem tartasa
a jotallas megsziinését
eredményezi.

o AA telepitést és a javitasi
munkakat mindig a gyartoval,
a hivatalos szervizzel vagy az
importdr altal meghatarozott
személlyel végeztesse.

« A Csak eredeti
potalkatrészeket és
tartozékokat hasznaljon.

« A Ne probdlja meg
megjavitani vagy kicserélni a
termék egyik alkatrészét sem,
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kivéve, hogy azt a hasznalati
utmutato egyértelmden
meghatarozza.

« A Ne hajtson végre miiszaki
modositasokat a terméken.

AA felhasznalas célja

« Jelen termék haztartasi
hasznalatra készult. Nem
alkalmas kereskedelmi
felnasznalasra.

» Ne hasznélja a terméket
kertben, erkélyen vagy mas
kultéri kbrnyezetben. A
készUléket haztartasi és
személyzeti konyhakban,
Uzletekben, irodakban és
mas munkakdrnyezetekben
valo hasznalatra szanjak.

« FIGYELMEZTETES: Ez a
termék csak sutés céljabol
hasznalhatd. Nem
hasznalhatd mas célokra,
példaul egy helyiség fltéseére.

« A sUt6 hasznalhato ételek
kiolvasztasara, sutésére és
grillezéseére.

« A termék nem hasznalhatd
fltésre, tanyérok
melegitésére, t6rolkdzok vagy
ruhadarabok fogantyun
torténd szaritasara.



AGyermekek,
kiszolgaltatott személyek és
haziallatok biztonsaga

« Ezt a terméket 8 évnél
idGsebb gyermekek, illetve
megfeleld fizikai, szenzoros
vagy mentalis képességekkel,
valamint tapasztalattal és
tudassal nem rendelkezd
személyek akkor
hasznalhatjak, ha a termék
biztonsagos hasznalatara,
illetve annak veszélyeivel
kapcsolatban megfeleld
oktatast kaptak, a termék
hasznalatat mas személyek
felugyelik.

» Gyermekeknek tilos a
készulékkel jatszani. A
takaritast és a felhasznaloi
karbantartast gyermekek
nem végezhetik, kivéve
felugyelet alatt.

« Ezt a terméket korlatozott
fizikai, szenzoros vagy
mentalis képességekkel
rendelkez$ személyek
(beleértve a gyerekeket is)
nem hasznalhatjak, kivéve ha
a termék hasznalatat mas
személyek fellgyelik vagy a
szUkséges utasitasokat
megkapjak.

« Gondoskodni kell a
gyermekek fellgyeletérdl
annak biztositasa érdekében,
hogy a termékkel ne
jatszanak.

» Az elektromos termékek
veszélyesek a gyermekekre
és a hazidllatokra.
Gyermekek és haziallatok ne
jatszanak, masszanak fel
vagy masszanak be a
termékbe.

 Ne tegyen olyan targyakat a
termékre, amelyeket a
gyermekek elérhetnek.

- FIGYELMEZTETES:
Hasznalat soran a termeék
hozzaférhetd felUletei forrok.
Tartsa tavol a gyermekeket a
terméktdl.

« A csomagoléanyagokat
tartsa tavol a gyermekektdl.
Fennall a sérulés és fulladas
veszélye.

« Ha az ajto nyitva van, ne
helyezzen ra nehéz targyakat
vagy ne hagyja, hogy a
gyerekek radlienek. Ettél a
sut6 felbillenhet vagy
sértlhetnek az ajto zsanérjai.

« A gyerekek biztonsaga
érdekében csatlakoztassa le
a haldzati csatlakozot és a
termék artalmatlanitasa el6tt
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tegye a terméket
mUkodésképtelenné.

A Elektromos biztonsag

A terméket csak olyan foldelt
aljzatba csatlakoztassa,
amely biztositéka megfelel a
tipuscimkeén talalhato
névleges aramfelvételnek. A
foldelés kialakitasat
szakképzett villanyszereld
vegezze el. A helyi/nemzeti
eléirasok szerint ne hasznalja
a termeéket foldelés nélkdl.

« A termék dugvillajat vagy
elektromos csatlakozasat
konnyen elérhetd helyen kell
elhelyezni (ahol a f6z6lap
langja nincs hatassal ra). Ha
ez nem lehetséges, egy olyan
mechanizmust (biztositék,
kapcsolo, stb.) kell elhelyezni,
amellyel a termék az
elGirasoknak megfelelGen
csatlakoztathat¢ az
elektromos halozatra, illetve
amely segitségével az dsszes
polus levélaszthato a
halézatrol.

» A terméket a telepités, javitas
vagy szallitas soran tilos az
aljzathoz csatlakoztatni.

» Ne csatlakoztassa a terméket
olyan aljzathoz, amely laza,
amely kijétt a helyérdl, torott,

6/HU

olajos, esetleg vizzel
érintkezhet (példaul a pultrdl
lecsurgo viz).

Soha ne érintse meg a
csatlakozddugot nedves
kézzel. Levalasztasnal soha
ne a vezetéket fogja meg,
mindig a dugvillat.

Az ivképzbdés elkerllése
érdekében gy6z6djdn meg
rola, hogy a termék dugvilldja
megfeleléen csatlakoztatva
van az aljizatba.
Csatlakoztassa a terméket
olyan aljizatba, amely megfelel
a tipuscimkén megadott
feszUltség- és aram
ertékeknek.

A tapvezetéket ne gylrje a
termék ala vagy mogé. Ne
tegyen nehéz targyakat a
tapkabelre. A tapkabelt ne
hajlitsa, tbrje meg, az ne
érintkezzen semmilyen
héforrassal.

A sUt6 mUkoddése kdzben a
fekete felulet is felmelegszik.
A tapvezeték ne érintkezzen
a fekete felUletekkel, a
csatlakozasok karosodhatnak.
Az elektromos kabeleket ne
csipje az ajtohoz, ne vezesse
at forr¢ felUleteken. A kabel
megolvadasa miatt révidzarlat
és tUz keletkezhet.



» Csak eredeti kabelt
hasznaljon. Ne hasznaljon
repedt, sérult kabeleket vagy
hosszabbitokat.

» Ha a tapvezeték sérdlt, a
gyartonak, a hivatalos
szerviznek vagy az import6r
altal meghatarozott
személynek kell kicserélnie,
hogy megel6zze az esetleges
veszélyeket.

« FIGYELMEZTETES: Mielétt a
sutd lampajat kicserélni,
gy6z6djdn meg rola, hogy a
termék az aramforrasrol
levalasztasra kerult, hogy
elkerllhesse az aramutést.
Huzza ki a terméket vagy
kapcsolja le a biztositékot a
kapcsolotablan.

A Biztonsagos szallitas

« Szdllitas elétt valassza le a
terméket a halézatral.

« A termék nehéz, legalabb két
ember mozgassa.

A termék szallitasahoz vagy
mozgatasahoz ne hasznalja
az ajtot és/vagy a fogantyut.

» Ne helyezzen mas targyakat
a termekre, a terméket allo
helyzetben szallitsa.

« Ha a termeéket szallitani kell,
csomagolja buborékfoliaba
vagy vastag kartonba és

szorosan ragassza le.
Rogzitse a terméket
ragasztoszalaggal, hogy az
eltavolithatd vagy mozgo
alkatrészek, illetve maga a
termék ne séruljon.

« Ellendrizze a termék altalanos
megjelenését, hogy a szallitas
soran nem keletkezett rajta
semmilyen sérulés.

A Biztonsagos telepités

« A telepités el6tt ellendrizze,
hogy a termék nem sérUlt. Ha
a termék sérdlt, ne telepitse.

» Ha telepitse a terméket
héforrasok kdzelébe (radiator,
fltGtest, stb.).

» A terméken az 6sszes
szellbzbnyilast hagyja
szabadon.

« A tulmelegedés megeldzése
érdekében a terméket ne
telepitse dekorajtok mageé.

ABiztonségos hasznalat

« Minden hasznalat utan
gy6z6djdn meg rola, hogy a
terméket kikapcsolta.

» Ha hosszabb ideig nem
haszndlja a terméket, huzza
ki vagy kapcsolja le a
biztositékot a kapcsoldtablan.

« Ne hasznéljon hibas vagy
sérUlt terméket. Ha hibat
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észlel, valassza le az
elektromos tapellatast/zarja el
a gazt és hivja a hivatalos
szervizt.

« Ne hasznélja a terméket, ha
az els@ Uveg eltavolitasra
kerUlt vagy torott.

« Ne masszon fel a termékre,
hogy onnan érhessen el
valamit, de masszon ra
egyéb okbdl sem.

» Ne hasznélja a terméket
olyan helyzetekben, amikor
kabitoszeres és/vagy
alkoholos befolyasoltsag alatt
all.

« A f6zG6terlleten tarolt
gyulékony targyak langra
kaphatnak. Soha ne taroljon
gyulékony targyakat a
f6zGterUleten.

« A sUté fogantydja nem
ruhaszarito. A termék
hasznalata soran ne tegyen
kéztorlGt, kesztylket vagy
hasonlé runaanyagokat a
termékre.

» Az ajtdzsanérok az ajtod
nyitasakor és zarasakor
mozognak. Az ajto
nyitasakor/zarasakor ne fogja
a zsanérokat.
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A Hémeérséklettel
kapcsolatos
figyelmeztetések

- FIGYELMEZTETES: A
termék mikddése kdzben a
kitett részek
felforrosodhatnak. Ne érintse
meg a terméket vagy a
flt6elemeket. A 8 év alatti
gyermekek felndtt felugyelete
nélkul ne menjenek a termék
kozelébe.

« Ne helyezzen
gyulékony/robband
anyagokat a termek kdzelebe,
mivel hasznalat kdzben az
élek felforrosodhatnak.

o GOz torhet eld, az ajtd
kinyitasakor alljon tavolabb. A
g6z megégetheti a kezet, az
arcot és/vagy a szemet.

» A termék hasznalat kdzben
felforrosodhat. Ne érintse
meg a forro elemeket, a sutd
belsd alkatrészeit és a
flt6elemeket, stb.

» Amikor az ételt a forrd sttébe
helyezi be vagy onnan veszi
ki, mindig hasznaljon héallo
kesztyt.

A Kiegészité hasznalata
« Fontos, hogy a grill racs és a
talca megfelelden illeszkedjen



a racsos polcra. A részletes
informaciokkal kapcsolatban
lasd: ,Kiegészit6k
hasznalata”.

« A kiegeszitoktdl sérilhet az
ajto Uvege, amikor a termék
ajtajat csukja be. A
kiegészitbket minden esetben
tolja a sutéter véegeig.

A Biztonsagos siités

« Legyen oOvatos, ha alkoholt
hasznal az ételekben. Az
alkohol magas
hémeérsékleten elparolog és
langra kaphat ha forro
felUlettel érintkezik, ami tlzet
is okozhat.

« A féz6fellleten maradt
ételmaradék, olaj, stb. langra
kaphat. A sutés el6tt tavolitsa
el a nagyobb
szennyezddéseket.

« Etelmérgezés veszélye: A
sutés eltt €s utan ne tartsa
az ételt egy oranal tovabb a
sUt6ben. Ellenkezd esetben a
ételmérgezést vagy egyéb
betegséget kaphat.

« Ne melegitsen zart
konzervételeket és Uvegeket.
A megndvekeds nyomas
miatt az uveg felrepedhet.

» Helyezzen sUt6papirt az
ételék ala az edénybe vagy

az egyeéb kiegészitGkre (talca,
grill racs, stb.) és helyezze
elémelegitett sutGbe. Az
edényen vagy a kiegészitén
tulnyuld sutépapirt tavolitsa el,
igy elkerulheti, hogy az
hozzaérjen a fit6éelemekhez.
Soha ne hasznalja a
sUt6papirt magasabb
hémeérsékleten, mint a
hasznalt stitépapirthoz
meghatarozott hémeérséklet.
Soha ne helyezzen sUt6papirt
a sutd aljara.

 Ne helyezze a talcakat,
lemezeket vagy az
aluminiumfdliat a suté aljara.
A felhalmozodd hé
karosithatja a suté aljat.

« Grillezéskor csukja be a sutd
ajtajat. A forro felUletek egési
sérlléseket okozhatnak!

« A grillezéshez nem megfeleld
étel tlizveszélyes lehet. Csak
olyan ételeket grillezzen,
amely megfeleld a grill-
tlzhoz. Ne helyezzen ételeket
a grill hatso részére. Ez a
legforrébb terlet és a zsiros
ételek langra kaphatnak.

A Karbantartasi és tisztitasi

biztonsag

» A termék tisztitasa el6tt
varjon, amig a termek lehdl. A
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forro felUletek egési « Ne hasznéljon erds

sérlléseket okozhatnak! suroloszert, fém kaparot, fém
« Soha ne mossa le a termeket ddrzsszivacsot vagy
ugy, hogy vizet spriccel van fehéritGszert a sutd elsd
ont ral Fennall az aramutés Uvegajtajanak/(ha van) suté
veszélye! felsé Uvegajtajanak
« Ne tisztitsa a terméket tisztitasahoz. Ezektdl az
gdztisztitoval, mivel ez anyagoktol az Uveg fellletek
aramutést okozhat. megkarcolddhatnak és
eltorhetnek.
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B Kérnyezetvédelmi utasitasok

Hulladékszabalyozas

A WEEE-iranyelvnek valé
megdfelelés és a hulladék termék
megsemmisitése

A termék megfelel az unios

WEEE-irdnyelv (2012/19/EU)

== kovetelményeinek. A

terméken megtalalhaté az

elektromos és elektronikus

hulladékok besorolasara

vonatkozd szimbdlum

(WEEE).
A terméket magas min&ségu
alkatrészekbdl és anyagokbdl allitottak
elé, amelyek ismételten felhasznalhatok
és alkalmasak az Ujrahasznositasra. A
hulladék terméket annak élettartamanak
végén ne a szokasos haztartasi vagy
egyéb hulladékkal egyUtt selejtezze le.
Vigye el azt egy az elektromos és
elektronikus berendezések
Ujrahasznositasara szakosodott
begydjtéhelyre. A begyUjtéhelyek
kapcsan kérjuk, tajgkozddjon a helyi
hatésagoknal.
A hasznalt készulék megfeleld
artalmatlanitasa segit megelézni a
komyezetre és az emberi egészségre
gyakorolt lehetséges negativ
kovetkezményeket
Az RoHS-irdnyelvnek valé megfelelés:
Az On éltal megvésérolt termék megfelel
az unios RoHS-iranyelv (2011/65/EU)
kovetelményeinek. A termék nem
tartalmaz az iranyelvben meghatarozott
karos vagy tiltott anyagokat.

A csomagoléanyag kidobasa

¢ A csomagoldanyagok veszélyt
jelentenek a gyermekek szamara.
Ezért a csomagoldanyag
gyermekektdl tavol tartandod. A termék
csomagoldanyaga Ujrahasznositott
anyagokbdl készUl. Selejtezze le
ezeket ennek megfeleléen. A
csomagoldanyagot ne haztartasi
hulladékként kezelje.

Javaslatok az

energiatakarékos

hasznalatra

A kdvetkezd javaslatok segitenek a

termék gazdasagos és energiahatékony

hasznalataban:

¢ A fagyasztott ételt f6zés elétt olvassza
ki.

e A sUtében haszndljon soétét vagy
zomancozott télcakat, amelyek jobban
vezetik a hét.

® Hosszabb slités esetén a sttési idd
lejarta elétt 5 - 10 perccel kapcsolja ki
a terméket. A maradék hé
felhasznalasaval akar 20% elektromos
aramot is megtakarithat.

* Ha a recept vagy a hasznalati
Utmutato azt javasolja, melegitse elé a
sUtét. Sutés sordn nem nyissa ki
gyakran a suté ajtajat.

e Probdljon meg egyszerre tobb ételt
sUtni a sttében. Egyszerre sithet t6bb
ételt, ha két sltéedényt helyez el a
racsos polcra. Ezen felll meg energiat
takarithat meg, ha egymas utan suti az
ételeket, mivel igy a stté nem veszit el
a hét.
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k] Az On terméke

Termék bemutatasa

© 00 ~NO” O ~wWwND =

Kezel8panel

Vilagitas*

Réacsos polcok™

Ventilator motor (acéllemez mogott)
Ajto

Kezelés

Also f(tétest (alsd acéllemez)
Polcpozicio

Felsd fltStest
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10 Szell6zényilasok

*

*%

Modelltél fuggden. El6fordulhat,
hogy a termékben nincs ldmpa,
vagy a lampa tipusa és
elhelyezkedése eltérhet az abratdl.
Modelltél figgden. El6fordulhat,
hogy az On termékét drétpolc nélkill
szallitjdk. Az dbran drétpolcok
lathatok, példaként.



Termék kezeldépaneljének bemutatasa és hasznalata
Ebben a fejezetben a termék kezelbpaneljének attekintését és alapvetd hasznalataval
kapcsolatos informaciokat taldlja. A termék tipusatol figgéen eltérések lehetnek a

képek és az egyes funkciok kdzott.
Sité vezérlése

1 Funkcid vélasztd tekerégomb

2 |dézitd

3 Hbémérséklet gomb

Ha a termék vezérlése gombokkal
végezhetd el, egyes modelleknél
eléfordulhat, hogy ezek a gombok a
panelbe sullyednek és nyomasra
emelkednek ki. Ahhoz, hogy a
bedllitasokat elvégezhesse ezekkel a
gombokkal, elészér nyomja meg a
kivant gombot, majd huzza ki. A bedllitas
kovetéen nyomja meg Ujra a gombot,
hogy visszamenjen a helyére.

Funkcié valaszté teker6gomb

A sUté funkcidit a funkcidvalaszté gomb
segitségével valaszthatja ki. A
kivalasztashoz forgassa el balra/jobbra a
kikapcsolt (felsd) poziciobal.
Homeérséklet gomb

A sUté hémérsékletszabalyozo-
gombjaval kivalaszthatja a sttéshez
hasznalni kivant hémérsékletet. A
kivalasztashoz forgassa el az dramutato
jarasaval megegyezden a kikapcsolt
(felsd) poziciobdl.

Homérséklet kijelzé

A suté belsé hdmérséklete a kijelzdn
lathatd hémérséklet szimbdlum alapjan
is leolvashatd. A hémérséklet
szimbdluma megjelenik a kijelzdn,

e o
O s

« shHHH

L 0 O 0 & 8

amikor a termék mUkodésbe 1ép, majd a
szimbdlum eltdnik, ha a bedllitott
hémérsékletet eléri. Ha a h8mérséklet a
sUté belsejében a bedllitott érték ala
csokken, a hémérséklet szimbdluma ujra
megjelenik.

Idézité
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Riasztas gomb

|d6 bedllitasok gomb

Csokkentés gomb

Novelés gomb

Beadllitasok gomb

Billentylizar gomb
ijelzé szimbélumok

ZOO AW =

o : F6zési id6 szimbdlum

) : F6zés vége id6 szimbdlum™
Iat : Riasztas szimbdlum

<) : Fényerd szimbdlum

@ : Billenty(izar szimbdlum

8 : Hémérséklet szimbdlum

() : Hang szimbdlum

: Ajto zar szimbdlum*

* A termék tipusatdl fliggéen véltozik. Lehet, hogy az On termékén nem érheté el.
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Siuté funkcioi

A funkciok cimkéje; a sttdben bedllithatd funkcidk, illetve a funkcidkhoz hasznalhato
legmagasabb és legalacsonyabb hémérsékletek taldlhatok meg itt. Az itt feltlintetett

# MUkodtetés
0 ventilatorral

izemmadok sorrendje eltérhet az On termékén elérhetd sorrendtdl

A sUté nem fit fel. Csak a
(hatfalon taldlhato) ventilator
mukadik. A fagyasztott ételt
lassan felolvasztja, a kész
ételt lehdti. Az egész
husdarab felolvasztasahoz
szUkséges idd hosszabb,
mint a szemes étel.

Felsé és alsd
S— flités

Az étel melegitése fellirdl és
alulrdl torténik. Megfeleld
sUtéformaban sult
sUteményekhez és
sUltekhez, vagy tortdkhoz
és tésztakhoz. A sUtés egy
télcaban torténik.

(o4

il

Also flités

+
"

I

Csak az also flités van be
kapcsolva. Olyan ételekhez
hasznélhatd, amelyeknek az
aljat meg kell barnitani.

Ezt a funkciot kell
kivalasztani az Easy Steam
Cleaning funkcidhoz.

Légkeveréses
fels@/also
fltés

%]

A fels@ és az also flitészalak
altal felmelegitett forré
levegdt a ventilator
egyenletesen és gyorsan
eloszlatja a sttében. A
sUtés egy talcaban torténik.

® Ventilator
f(ités

A légkeveréses f(it6szal altal
felmelegitett forrd levegét a
ventilator egyenletesen és
gyorsan eloszlatja a
sUtében. Ez tébb talcdban,
tébb polcon térténd suités
esetén megfeleld.
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,3D” funkcid

A felsé flitGegység, az also
flit6egység és a légkeverés
flitése mikodik. Az étel
minden része gyorsan és
egyenletesen atsul. A sUtés
egy talcaban torténik.

Teljes grill

A suté tetején a nagy grill
mukadik. Megfeleld
nagyobb ételek
grillezéséhez.

wW

K

Légkeveréses
alacsony grill

A kis grill altal felmelegitett
forrd levegdt a ventilator
gyorsan eloszlatja a
sUtében. Megfelel§ kisebb
ételek grillezéséhez.

* A termék a hdmérsékletszabdlyozo-
gomb &ltal megadott
hémérséklettartomanyban mukodik.
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Termék kiegészitéok

A termékben kllonbozd kiegészitdk talalhatok. Ebben a fejezetben a kiegésziték
leirasat, illetve azok helyes haszndlatat olvashatja. A modelltél fuiggden a
rendelkezésre 4ll6 kiegésziték véltozhatnak. Az On termékéhez nem érhetd el
minden kiegészitd, amely a hasznalati utmutatéban bemutatasra kerul.

MEGJEGYZES : A termékben taldlhaté talcak a hé hatasara eldeformalddhatnak.
Ez nem befolyasolja a funkcidt. A deformacio eltlinik, amikor a télca lehdil.

Standard talca

Haszndlhato tésztékhoz, fagyasztott
ételekhez és nagyobb darabok
sUtéséhez.

Mély talca

Haszndlhato tésztdkhoz, nagyobb
darabok sUtéséhez, 1édus ételekhez,
illetve a grillezés soran keletkezd
zsiradékok 6sszegy(ijtéséhez.

Grill racs

Hasznalhato sutéshez, illetve
segitségével elhelyezhetd a stitni, parolni
kivant étel a megfeleld polcon.
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A termék kiegészitéinek
hasznalata

Siitépolcok

A sUtében a polcok 5 pozicidban
helyezhetdék el. A polcok sorrendjét a
sUté elllsd keretén 1évé szamokon is
lathatja.

Drétpolcos modellek

A grill racs elhelyezése a polcokon
Drétpolcos modellek:

Fontos, hogy a grill racsot megfeleléen
helyezze el az oldalso racsos polcokon.
Amikor a grill racsot helyezi el a kivant
racsos polcon, fontos, hogy a nyitott
része nézzen elére. A jobb sltési
eredmény érdekében a grill racsot egy
Utkdzbvel kell rogziteni a polcon. Ne tolja
tul az Gtkdzdén, hogy ne érintkezzen a
sUt8 hatlapjaval.

Drétpolc nélkili modellek:

Fontos, hogy a grill racsot megfeleléen
helyezze el az oldalsd polcokon. A grill
racs csak egy iranyba helyezhetd be a
polcra. Amikor a grill racsot helyezi el a
kivant racsos polcon, fontos, hogy a
nyitott része nézzen elére

A talca elhelyezése a polcokon
Drétpolcos modellek:

Fontos, hogy a talcakat megfeleléen
helyezze el az oldalso racsos polcokon.
Amikor a télcat helyezi el a kivant polcon,
fontos, hogy a rogzitéshez kialakitott
része nézzen elbre.

A jobb sUitési eredmény érdekében a
talcat egy Utkdzdvel kell rogziteni a
polcon. Ne tolja tul az Utkézén, hogy ne
érintkezzen a suté hatlapjaval.

P
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Drétpolc nélkili modellek:

Fontos, hogy a talcakat megfeleléen
helyezze el az oldalsd polcokon. A télca
csak egy iranyba helyezhetd be a polcra.
Amikor a télcat helyezi el a kivant polcon,
fontos, hogy a roégzitéshez kialakitott
része nézzen elbre.

A grill racs litk6z6 funkcidja

A grill racson talalhatd egy Utk6z6,
amely segit megakadalyozni, hogy a grill
racs kibillenjen a racsos polcrdl. Ezzel a
funkcidval kénnyen és biztonsagosan
kiveheti az ételt. A grill racs
eltavolitasakor elérehizhatja, amig el
nem éri az Utk6zét. Ahhoz, hogy teliesen
eltavolithassa, hizza at az Gtkdzén.
Drétpolcos modellek

18/HU

A grill racs talca litk6z6 funkcidja
- Drétpolcos modellek

A talcan taldlhato egy Utkézd, amely
segit megakadalyozni, hogy a télca
kibillenjen a racsos polcrdl. Amikor a
talcat tavaolitja el, oldja ki a hatso
rogzitést és hiuzza sajat maga felé, amig
el nem éri az Utkdzst. Ahhoz, hogy
teliesen eltavolithassa, hlzza at az
Utkdzon.




A grill racs és a talca megfelel6
elhelyezése a teleszképos sinen -
Modellek drétpolccal és
teleszkopos sinekkel

Koszdnhet8en a teleszkopos sineknek,
a télcak vagy a grill racs kénnyen
behelyezhetd és eltavolithatd. Ha a
talcdkat és a grill rdcsot a teleszkdpos
sinnel egyttt haszndlja, Ggyelien ra, hogy
a teleszkodpos sin elején és hatuljan
talalhatd csapok illeszkedjenek a grill és
a télca oldalahoz (lasd az abrat).
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Miszaki adatok

Termeék kllsé méretei

) . ) s 595 mm/594 mm/567 mm
(magassag/szélesség/mélység)

SUtd telepitési méretei 590 vagy 600 mm/560 mm/min. 550
(magassag/szélesség/mélyséq) mm
Feszlltség / frekvencia 220-240 V~; 50 Hz

A termgkhez hasznalt / megfelel§ kabel . HOBW-FG 3 x 1.5 mm?

tipusa és keresztmetszete

Teljes teljiesitményfelvétel 2,6 kW

Sutétipus Tobbfunkcids sttd

" Alapvetd informaciok: Az elektromos siité energiacimkéjén feltiintetett
informaciok megfelelnek az EN 60350-1 / IEC 60350-1 szabvany eldirdsainak.
Az adatok standard terhelés mellett, alsd-felsé flitéssel vagy légkeveréses
flitéssel (ha van) kerlltek meghatarozasra.
Az energiahatékonysagi osztaly a kdvetkezd prioritasi sorrend szerint kerUilt
meghatarozasra, fuggden attdl, hogy az adott funkcio elérhetd a terméken, vagy
sem: 1-Eco ventilator f(tés, 2-Ventilator flités 3- Légkeveréses alacsony grill, 4-
Felsd és also flités.

A miszaki specifikacio a termék javitasa érdekében elézetes értesités nélkul
maodosithato.

Az Utmutatoban szerepld adatok vazlatosak, és lehet, hogy nem egyeznek
pontosan az On termékével.

A termék cimkeéjén vagy a kisérd dokumentumokban feltintetett értékeket
laboratériumi kérilmények kdzott mértlk, a vonatkozd szabvanyoknak
megfeleléen. A termék mikddési és kornyezeti feltételeitdl fliggen ezek az
értékek valtozhatnak.
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F Els6 hasznalat

A termék hasznélata el6tt javasolt Ha elészér nem dlitia be az idét, a
végrehajtani a kdvetkezd fejezetekben ,12:00” érték és a © szimbdlum
talalhaté mdveleteket. villog, és a stté nem indul el.

Az elsé beallitasok Ahhoz, hogy a siité mikadjon,

elészor dllitsa be az idét, vagy
érintse meg a £ gombot, amikor
a ,12:00” érték lathatd. Az idét
barmikor médosithatja, a
,Bedllitasok” c. fejezetben leirtak
szerint.

A suté hasznalata elétt mindig
dllitsa be a napszakot. Ha nem
allitjia be, akkor egyes
sUtémodellekben nem fézhet.

1.Azt kdvetben, hogy a sutét elészor
helyezte aram ala, az dra mez&ben a
,12:00” érték, illetve a € szimbdlum
megjelenik a kijelzén.

2.Allitsa be az id6t a @/
megnyomasaval.

AramszUinet esetén az aktudlis id6
bedllitasa torlésre kerll. Ujra be

kell dllitani.
e i nlw Elsé tisztitas
NN 1.Tavolitsa el a csomagolés minden
o részét.
. 0 o s B 2. Tavolitson el minden kiegészitét a
sutébdl.
3.Nyomja meg a & vagy a % gombot, 3.Kapcsolja be a terméket 30 percre,
hogy aktivalni tudja a perc mezét. majd kapcsolja ki. Igy a gyartas soran
: keletkezett és visszamaradt
o | —l\‘_‘l—l“ M szennyez&dések elégnek, a sitd
NI megtisztul.
LT 4.A termék bekapcsolasakor vélassza a
0 O 6 & B legmagasabb hémérsékletet, illetve
@ egy olyan funkciot, amely az 6sszes
4 Alitsa be a percet a B/ flitéelemet bekapcsolja. I'_ésd: »SUtE
megnyomasaval. funkcioi”. A kdvetkezé fejezetben
megismerheti a sltd lzemeltetésének
Pl | _l"\-l_? M részleteit. , -
o | —II 00 5.Varja meg, amig a suté lehdl.
T T 6.Tordlie at a termék fellletét egy
nedves ruhaval vagy szivaccsal, majd
- ‘@‘@‘ [?J pedig egy szaraz ruhaval.

A kiegészitok hasznalata elé6tt;
Tisztitsa meg a sutébdl eltavolitott
kiegészitéket mosdszeres vizben egy
puha szivaccsal.

5.Erésitse meg a bedllitast ugy, hogy
megérinti a © vagy a & gombot.

» Az id6 bedllitasra kertlt és a ®

szimbdlum eltlinik a képermydrdl.
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MEGJEGYZES Egyes tisztitészerek
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karosithatjak a
fellletet. Ne
hasznaljon durva
tisztitdszereket,
suroléport/-krémet
vagy éles targyakat.

MEGJEGYZES Amikor elsé

alkalommal
mUkodteti, néhany
oran at fust és szag
képzddhet. Ez
teljesen normalis. A
fust és szag
eltavolitasahoz
gy6z6djén meg
arrdl, hogy a
helyiség megfelelén
szellézik. Kerllje a
kilépd fust és szag
kozvetlen
belégzését.



B A siité miikodtetése

Altalanos informaciok a siité
hasznalataval kapcsolatban

Hutéventilator (Lehet, hogy az On
termékén nem létezik.)

A termék rendelkezik hit&ventilatorral. A
hitéventilator automatikusan aktivalodik,
ha szlkséges, és mind a termék ellilsd
részét, mind pedig a butort hiti. Ha a
hitési folyamat befejez8dott,
automatikusan deaktivalddik. Forrd
levegd aramlik ki a sUté ajtaja felett.
Ezeket a szell6z&nyillasokat ne zarja le
semmivel. Ellenkezd esetben a sutd
tulmelegedhet.

A hitéventilator a stté midkddés koézben,
illetve azt kdvet&en is mlikodhet
(korulbeltl 20-30 percig). Ha az id&zité
beprogramozasaval késziti az ételt, a
sUtési id6 végén a hitéventilator az
Osszes funkcidval egyUtt kikapcsol. A
hitéventilator Gzemidejét a felhasznald
nem tudja meghatarozni. Automatikusan
kapcsol be és ki. Ez nem hiba.
Sitovilagitas

A sUté lampéja akkor kapcsol be, amikor
a suté mdkadni kezd. Egyes
modellekben a lampa sités kdzben is
vilagit, mas modellekben egy bizonyos
id& elteltével kikapcsol.

A suté vezérléegységének
miikodése

A sité vezériGegységével kapcsolatos
figyelmeztetések

A sUtési id6 vége maximum 5 dra
59 percre dllithato.
Aramkimaradds esetén a program
torlédik. Ujra kell programoznia a
sUtét.

A bedllitasok végrehajtasa soran a
kapcsolddd szimbdlumok
villognak a kijelzén. Kérjuk, varjon
egy kis idét, hogy a bedllitasok
elmentésre kerlljenek.

Ha a sutéssel kapcsolatos
bedllitasokat hajt végre, az id6
nem dllithatd be.

Ha a sttés megkezdésekor van
bedllitott sttési idd, a hatralévd
id8 jelenik meg a képemydn.

Azokban az esetekben, ahol van
bedllitott stitési idd vagy sutés
vége idépont; automatikusan
torslheti, ha a €9 gombot hosszan
nyomja.
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Riasztas gomb

|d6 bedllitasok gomb
Csokkentés gomb
Novelés gomb
Beadllitasok gomb
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6 Billentylzar gomb

Kijelz8 szimbdlumok

: F6zési id6 szimbdlum

: F6zés vége id6 szimbdlum™
: Riasztas szimbdlum

: Fényerd szimbdlum

: Billenty(izar szimbdlum

: Hémérséklet szimbdlum

: Hang sziimbdlum

: Ajto zar szimbdlum*

* A termék tipusatdl fliggden valtozik.
Lehet, hogy az On termékén nem
érhetd el.

Siit6 bekapcsolasa

Ha a funkcidvalaszté gomb segitségével
kivalasztotta a hasznalni kivant funkciot
és bedllitotta a kivant hémérsékletet a
hémérsékletszabalyozd- gomb
segitségével, a stté mikddése elindul.
Siit6 kikapcsolasa

Kikapcsolhatja a sttét ugy, hogy a
funkcidvélaszté gombot és a
hémérsékletszabalyozo- gombot
kikapcsolja.

Manualis siités a hémérséklet és a
funkcié kivalasztasaval

Ugy is készithet ételt, hogy manudlisan
vélasztja ki az ételnek megfeleld funkcidt,
illetve hémérsékletet, sttési idézitd
bedllitasa nélkul.

Pl &Pl O

Példa:

1.A funkciévalaszté gombot hasznalva
valassza ki azt a funkciét amelyet
hasznalni szeretne.
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2.A hémérsékletszabalyozo- gombot
hasznalva dllitsa be a hasznalni kivant
hémérseékletet.

» A sUtd egyszerre mikddésbe 1ép a

kivalasztott funkcidban és a bedllitott

hémérséklettel, és a 8 jelenik meg a

képernydn. Ha a hémérséklet a sitd

belsejében eléri a bedllitott értéket, a b

szimbdlum eltdnik. A sité nem kapcsol

ki automatikusan, mivel a sutés beallitott

sUtési id6 nélkil torténik. Onnek kell a

sUtést kontrolldlnia és a sutét

kikapcsolnia. A sUtés végén kapcsolja ki

a sutét ugy, hogy a funkcidvalasztd

gombot és a hémérsékletszabalyozo-

gombot kikapcsolja.

Siités a siitési id6 beallitasaval;

A sUté automatikusan kikapcsol a sutési

idé végeén, ha az ételnek megfeleld

funkciot, hémérsékletet és stitési id6t
allitott be.

1.Vélassza ki a kivant funkciét a
sUtéshez.

2.Nyomja a {9 gombot, amig a &
szimbdlum meg nem jelenik a stitési
idd kijelz&jéen.

L N @ & &

Azt kdvetben, hogy a funkciot és
a hémérsékletet bedllitotta,
bedllithatja a sutési id6t 30 percre
a® gomb kozvetlen
megnyomasaval, majd
maodosithatja az idét a @/
gombokkal.

3.Allitsa be a sttési idét a ®/O
gombokkal.
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Az els6 15 percben a siitésiidd 1
percenként ndvekszik, 15 percen
felll 5 percenként névelhetd.

4.Helyezze be az ételt a stitébe és dllitsa
be a hémérsékletet a
hémérsékletszabalyozd- gomb
segitségével.
» A sUtd egyszerre mikddésbe 1ép a
kivalasztott funkcidban és a bedllitott
hémérséklettel. A beallitott sttési idé
visszafelé szamol és a 8 eltlinik a
kijelz8rdl. Ha a hémérséklet a slitd
belsejében eléri a bedllitott értéket, a 8
szimbdélum eltlnik.
5.A sUtési id6 lejartat kdvetden a
képemydn az ,End” felirat jelenik meg,
a © szimbdlum villog és az idézits
sfpol
6.A figyelmeztetés két percig szdl. A
figyelmeztetés elnémitasahoz nyomjon
le egy gombot. A figyelmeztetés leall
és a képermnydn megjelenik az idd.
Ahhoz, hogy a siitési id6 végét egy
késébbi idépontra beallithassa;(A
termék tipusatél fiiggéen valtozik.
Lehet, hogy az On termékén nem
érheto el.)
Azt kdvetben, hogy az ételnek megfeleld
hémérsékletet és funkciot kivalasztotta,
bedllithatja a sUtési id&t és a sttési idd
végét egy késdbbi idépontra, ami
lehetévé teszi a stté késébbi
automatikus inditasat és leallitasat.
1.Valassza ki a kivant funkciét a
sUtéshez.
2.Nyomja a & gombot, amig a &
szimbdlum meg nem jelenik a stitési
idd kijelzéjén.

Azt kdvetben, hogy a funkciot és
a hémérsékletet bedllitotta,
bedllithatja a sutési id6t 30 percre
a® gomb kozvetlen
megnyomasaval, majd
maodosithatja az idét a @/
gombokkal.

3.Allitsa be a sttési idét a ©/O
gombokkal.

S mrur
LT
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Az els6 15 percben a siitésiidd 1
percenként ndvekszik, 15 percen
felll 5 percenként névelhetd.
» Azt kdvetden, hogy a sUtési idét
bedllitotta, a O szimbdlum folyamatosan
villog a képernydn.
4.Nyomija a & gombot, amig a ©
szimbdlum meg nem jelenik a stitési
idd végét jelzd kijelzdn.

O -z
9 I

QW@%@

5.Allitsa be a sitési id6 végét a /O
gombokkal.
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» Azt kdvetden, hogy a sutési idd végét
bedllitotta, a O szimbdlum és a >
szimbdlum az idétartam szimbdlummal
egyutt folyamatosan lathatd a kijelzén.
Amint a siités megkezdddik, a D
szimbdlum eltdnik.
6.Helyezze be az ételt a stitGbe és dllitsa
be a hémérsékletet a
hémérsékletszabalyozd- gomb
segitségével.
» A slt6 automatikusan kiszamolja a
stés kezdd idépontjat dgy, hogy
kivonja a sUtési id6t a beadllitott siitési
idé végébdl. Ha elérkezik a sttési id6
kezdete, a kivalasztott funkcio
aktivalodik és a sutd felmelegszik a
bedllitott hémérsékletre. A bedllitott
sUtési idé visszafelé szamol és a 8
eltlinik a kijelzérél. Ha a hémérséklet a
sUté belsejében eléri a bedllitott értéket,
all szimbolum eltdnik.
7.A sUtési idd lejartat kdvetden a
képemydn az ,End” felirat jelenik meg,
a & szimbdlum villog és az idézits
sipol
8.A figyelmeztetés két percig szdl. A
figyelmeztetés elnémitasahoz nyomjon
le egy gombot. A figyelmeztetés ledll
és a képernydn megjelenik az idé.
Ha barmelyik gombot megnyomja
a figyelmeztetd hangjelzés végeén,
a sutd Ujra mdkodésbe 1ép. Ha azt
szeretné, hogy a suté ne
mukadjon tovabb a figyelmeztetés
végeén, dllitsa a
hémérsékletszabalyozo- gombot
és a funkcié gombot ,0” dllasba
(ki) és kapcsolja ki a sutét.
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Beallitasok

A billentylizar aktivalasa

A billenty(izar aktivalasaval
megakaddlyozhatja a vezérléegység
bedllitasainak modositasat.

1.Nyomja a & gombot, amig a (&
szimbdlum meg nem jelenik a kijelzén.

-
a0 O 0O & &

» A8 szimbdlum jelenik meg, majd a 3-
2-1 visszaszamlalas elindul a kijelzén.
Ha a visszaszamlalas véget ért, a
billentylizar aktivalddik. Ha az aktivalt
billentylzar mellett barmelyik gombot
megnyomija, egy hangjelzés szdlal meg
és a @ szimbolum villog.

Ha a visszaszamlalas vége elbtt
nem nyomija érinti meg az &
gombot, akkor a visszaszamlalas
nem aktivalodik.

Az id&zitd billentydi nem

hasznalhatdk, ha a billentylzar be
van kapcsolva. A billenty(izar nem
kerUl tdrlésre dramsziinet esetén.

A billentylizar deaktivalasa:

1.Nyomja a @ gombot, amig a &
szimbdlum eltlinik a kijelz8rdl.

» A szimbdlum eltlinik és a billenty(izar

letiltasra kerUl a kijelzén.

Riasztas beallitasa

A termék idézit6jét a sutési
emlékeztetdn kival mas figyelmeztetésre
vagy emlékeztetdre is hasznélhatja.

A riasztas drajanak nincs hatasa a suté
egyéb funkcidira. Figyelmeztetésre
hasznélhatd. Példaul a riasztast
hasznalhatja arra is, hogy
figyelmeztessen egy bizonyos idé



elteltével, amikor az ételt szeretné
megforditani a sitében. Amit az id8
lejart, az dra figyelmeztetd hangjelzést
ad.
A maximalis riasztasi idé 23 ora
59 perc lehet.
1.Nyomja a & gombot, amig a £
szimbdlum meg nem jelenik a kijelzén.

&S 2 - .

2.® Allitsa be a riasztas idépontjat a /O
gombokkal.

11 I
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» A riasztas bedllitasat kovetden a L

szimbdlum vildgit és a riasztas ideje

elkezdi a visszaszamlalast a kijelzén. Ha

egyszerre allit be riasztasi idét és sutési

idét, akkor a révidebb idé jelenik meg a

kijelzén.

3.Az id6 lejartat kdvetden a 2
szimbdlum villog és figyelmeztetd
hangjelzést ad.

Riasztas kikapcsolasa

1.A riasztasi id6 végén a figyelmeztetd
hangjelzés két percig hallhato. A
figyelmeztetés elnémitdsahoz érintsen
meg egy gombot.

» A hallhato figyelmeztetés ledll és a

kijelz6n megjelenik az idd.

Ha szeretné torolni a riasztast;

1.Nyomja a £ gombot, amig a £
szimbdlum meg nem jelenik a kijelzén,
hogy visszadllithassa a riasztas idejét.
Nyomja a © gombot, amig a ,00:00”
nem lathato.

2.0 ariasztas a gomb hosszu
megnyomasaval is torélhetd.

Hanger6é médositasa

1.Erintse meg a % gombot, amig a <
szimbdlum meg nem jelenik a kijelzén.

LT
=
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2 Allitsa be a kivant szintet a ®/O
gombokkal. (b-01-b-02-b-03)

o
[ I

Q@@%\%@}

3.A megerdsitéshez nyomja meg a %
gombot, vagy a bedllitas révid idén
belll aktivalodik barmelyik gomb
megnyomasa nélkul.

A kijelzé fényerejének beallitasa

1.Erintse meg a i& gombot, amig a @
szimbdlum meg nem jelenik a kijelzén.

T P
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2.Allitsa be a kivant fényerét a /O
gombokkal. (d-01-d-02-d-03)

| _ O
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» A megerdsitéshez nyomja meg a
gombot, vagy a bedllitas révid idén belll
aktivalédik barmelyik gomb
megnyomasa nélkul.
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Az id6 médositasa

A sUtén; a kordbban bedllitott idé
maodositasa,

1.Nyomja a % gombot, amig a

szimbdlum meg nem jelenik a kijelzén.

2.Allitsa be az id6t a @/
megnyomasaval.

O 17T
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3.Nyomja meg a {9 vagy a % gombot,
hogy aktivalni tudja a perc mezét.
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4 Allitsa be a percet a @/
megnyomasaval.
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5.Erésitse meg a bedllitast ugy, hogy
megérinti a (O vagy a & gombot.

» Az id6 bedllitasra kertlt és a

szimbdlum eltlinik a képermydrdl.



[ F6zéssel kapcsolatos altalanos informaciok

Ebben a fejezetben az étel
elékészitésével és f6zésével kapcsolatos
informaciokat talal.

Ezen felll itt taldl még néhany ételt,
amelyeket a gyartd tesztelt, illetve
megtaldlja ezek legmegfeleldbb
bedllitasait. Az ételekhez leginkabb
megfeleld bedllitdsok és kiegészitdk is
megtalalhatok itt.

Suté hasznalataval
kapcsolatos altalanos

figyelmeztetések

* Ha a sutd ajtajat sutés kdzben vagy
azt kdvetden kinyitja, forré géz
tavozhat. A g6z megégetheti a kezet,
az arcot és/vagy a szemet. A slté
ajtajanak kinyitasakor Iépjen hatrébb.

¢ A sttés sordn keletkezd intenziv géz
miatt viz csapodhat le a sité
belsejében, kilsején vagy a butor felsd
részén a hdmérsékletklldnbség miatt.
Ez normadlis fizikai jelenség.

* Az egyes ételekhez megadott sttési
hémérséklet és idS a recept és a
mennyiség flggvényében valtozhat.
Ezért ezek az értékek tartomanyokban
kerlltek megadasra.

e A sUtés megkezdése elbtt minden
esetben tavolitsa el a nem hasznalt
kiegészitdket a sttébdl. A sttében
marado kiegésziték
megakadalyozhatjak, hogy az étel
megfelelden elkészUljon.

e A sajat recept szerint készllt ételeknél
hivatkozzon a sttési tablazatokban
megadott hasonld ételekre.

¢ A rendelkezésre allo kiegésziték
hasznalata biztositja a legjobb
eredmény elérését. Az On 4ltal
hasznalt edények esetén minden
esetben tartsa be a gyarto altal

megadott figyelmeztetéseket és
informaciokat.

e \/agjon a hasznalni kivant edényhez
megfeleld méretl sutépapirt. Az
edényen tulnyuld sttépapir megéghet
és hatdssal lehet az étel minGségére.
A sUtépapirt a megadott hémérsékleti
tartomanyban haszndlja.

e A |6 sUtési eredmény érdekében
helyezze az ételt az ajanlott polcra.
Sutés kdzben ne valtoztassa a
polcmagassagot.

Tésztak és siitében késziilt ételek

Altalanos informaciék

e Azt javasoljuk, hogy a j6 sUtési
eredmény érdekében haszndlja a
kiegészitéket. Ha egyéb konyhai
eszkdzoket hasznal, hasznaljon sotét,
nem tapado és hdallé edényeket.

® Ha a sUtési téblazat szerint
elémelegités szlikséges, az ételt
valdban az elémelegitést kdvetéen
tegye a sUtébe.

* Ha az edényeket a grill racson
szeretné elhelyezni, akkor tegye
azokat a racs kozepére és ne a hatsd
falhoz kdzel.

¢ A tésztakhoz hasznalt minden
alapanyag legyen friss és
szobah&meérsékletU.

e Az étel sttési dllapota nagy mértékben
flgg az étel mennyiségétd| és az
edények méretétd!.

e A fém-, kerdmia- és Uvegformak
meghosszabbitjak a fézési iddt, és a
sUtemények also felllete nem barnul
egyenletesen.

¢ Ha slités kdzben sttépapirt haszndl,
az étel also fellletén egy kis barnulas
figyelhetd meg. Ebben az esetben
eléfordulhat, hogy koérdlbeltl 10
perccel meg kell hosszabbitania a
f6zési id6t.
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e A sUtési tablazatban meghatarozott
értékek laboratdriumban végrehajtott
tesztek alapjan kerultek
meghatérozasra. Az Onnek megfelelé
értékek eltérhetnek ezektdl az
értékektdl.

* Helyezze az ételt a sUtési tablazat altal
javasolt polcra. A stté alsé polca az 1.
polc.

Tippek stiteményekhez

¢ Ha a slitemény tul szaraz, ndvelie a
hémérsékletet 10°C-kal és csdkkentse
a sUtési idét.

¢ Ha a slitemény tul nedves, hasznaljon
kis mennyiségU folyadékot vagy
csokkentse a sUtési hémérsékletet
10°C-kal.

¢ Ha a stitemény teteje megégett, tegye
egy polccal lejiebb, csdkkentse a
hémérsékletet és ndvelie a slitési idét.

® Ha belll jdl atsult, de a kllseje még
ragados, hasznaljon kis mennyiségl
folyadékot, csdkkentse a
hémérsékletet és ndvelie a slitési idét.

Py

Fézo6asztal siiteményekhez és siit6 ételekhez

Tippek tésztakhoz

* Ha a tészta tUl szaraz, ndvelie a
hémeérsékletet 10°C-kal és csokkentse
a sUtési idét. Kenje meg a tésztat
olyan szdszokkal, amelyek tejet, olajat,
tojast és joghurtot tartalmaznak.

* Ha a tészta lassan sul at, gyézédjon
meg rola, hogy az elkészitett tészta
vastagsaga nem nagyobb, mint a
télca.

* Ha tészta felllete megbarnul, de az
alja nem sl meg, gy6zédjon meg rdla,
hogy a tésztaban hasznalt sz6sz nem
tul sok a tészta aljan. Az egyenletes
barnulashoz probalja meg
egyenletesen eloszlatni a szdszt a
tésztalapok kdzott.

o Atésztat a sUtési tablazat szerinti
pozicidban és hémérsékleten susse.
Ha az alia még mindig nem elég bamna,
a koévetkezd alkalommal helyezze az
also polcra.

Sutemények, . Standard Felsé és also
talcan Egyetlen télca talca* fités 3 180 30...40
Torta, . Tortaforma grill . L
formaban Egyetlen tdlca racson* Ventilator f(ités 2 180 30...40
. Standard Felsé és also
Egyetlen tdlca taloa® flites 3 160 25...35
Drétpolcos
modellek: 3
Egyetientdlca 298 Ventigtor fatés  Drétpolc 150 25..35
télca s
nélkuli
Aprésutemény modellek: 2
Drétpolcos
Drétpolcos modellek:
2 —?;Er;?ard modellek: 150 25 ... 40
2 télca - Ventilator flités 2-4 Drétpolc Drétpolc
4 —Tészta ikl Ikl
taloa nélkuli nélkuli
modellek: 140 modellek:
30...45
Kerek
tortaforma, 26 . .
Piskéta Egyetlentalca  cm &tméréid, Fe's?afgsa'so 2 160 30 ... 40
szoritéval a

racson**
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erel
tortaforma, 26

Egyetlentdlca  cm atmérgjl,  Ventilator f(ités 2 160 30...40
szoritéval a
racson**
Egyetlentdica 1ot talcar Fe's?afgsa'so 3 170 25...35
Egyetlen tdlca  Tészta tdlca*  Ventilator f(ités 3 170 20...30
Sutik-k 2 —Standard
2 télca 1"  Ventiator fiités 2-4 170 25..35
4 -Tészta
talca*
. Standard Légkeveréses
Egyetlen tdlca talca” felsG/als6 flités 2 200 30 ... 40
. Standard L e
Kelesztett Egyetlen tdlca talca” Ventilator f(ités 2 180 35...45
péksttemény 1 -Standard
. talca* . e
2 talca 4 _Tésra Ventilator f(ités 1-4 180 35...45
talca*
. Standard Felsé és also
Egyetlen tdlca talca” f(ités 2 200 20...30
. Standard L e
Gazdag Egyetlen tdlca talca* Ventilator f(ités 3 180 20...30
péksttemény 2 -Standard
. talca* . e
2 talca 4 _Tésra Ventilator f(ités 2-4 180 20...30
talca*
Egyetientdlca ~ oandard - FelsG és also 3 200 30 ... 40
. . talca flités
Egész kenyér Standard
Egyetlen tdlca taloa® Ventilator f(ités 3 200 30 ... 40
Uveg / fém
. téglalap alaku  Felsé és alsé
Lasagne Egyetlen télca forma gril fités 2vagy 3 200 30...40
racson**
Kerek fekete
. fém forma, 20  Felsd és also
Egyetlen tdlca om &tméréid, f(ités 2 180 50...70
. . grill rdcson**
Almaskalacs Kerok foketo
. fém forma, 20 L L
Egyetlen tdlca om &tméréid, Ventilator f(ités 2 170 50...70
grill rdcson**
: . Standard Felsé és also
Pizza Egyetlen tdlca talca” f(ités 2 200 ... 220 10... 20

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.

* Eléfordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.

** Ezeket a tartozékokat a termék nem tartaimazza. Ezek kereskedelemben kaphatd tartozékok.

Hus, hal és baromfi

A porkolés legfontosabb pontjai

* Ha a csirke-, pulyka- és nagyobb
darab husokat citrommmal és borssal
fliszerezi a sutés eldtt, jobb lesz a

sUtési éimény.

¢ A csontos husokat 15 - 30 perccel

tovabb kell sttni, mint a filéket.

¢ A husvastagsag minden egyes

centiméterére 4 - 5 perc sutési idét
kell szamolni.
e A sUtés befejezését kdvetéen hagyja a

hust a sttében kb. 10 percre. A huds
szaftja jobban eloszlik a sult hidsban és

nem folyik ki szeleteléskor.
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¢ A halat h&allé edényben a kdzépsd vagy alsé polcon kell sttni.
Fézo6asztal hushoz, halhoz és baromfihoz

Steak (egész) / . Standard Légkeveréses 250/max,
Silt (1 kg~ Fovetlentdlca tilca®  felst/also fiités s majd 180 .. 60...80
190
Baranycsulok Standard Légkeveréses 15 min
(15-20kg) Covetlentdlca tdca®  felso/also fités 8 5058%”1‘% 10...120
Grill racs* 15 min
Egyetlen télca | 19/67Z6n €gy  Legkevereses 2 250/max 60 ... 80
talcat egy als¢  fels6/alsé flités maid 1 90'
polcra !
Grill racs*
Sult csirke . Helyezzen egy L e
(1.8-2kg) Egyetlen tdlca talcat egy alsé Ventilator f(ités 2 200 ... 220 60 ... 80
polcra
Grill racs* 15 min
Egyetlen tdlca 19YSZZ8N 89V anyp finci6 2 250/max, 60 ... 80
talcat egy alsé maid 190
polcra !
25 min
. Standard Légkeveréses 250/max,
Egyetlen talca tilca®  felst/also fiités ! mad 180 .. 190210
Toérokorszag 190
(5.5 kg) 25 min
. Standard " ” 250/max,
Egyetlen télca talca” ,3D” funkcid 1 majd 180 .. 150 ... 210
190
Grill racs*
. Helyezzen egy  Légkeveréses
Egyetlentélca 44t egy alsé  felsé/also fités s 200 20...30
polcra
Hal Grill récs”
Egyetlen tdlca | 1OYSZZ8N 89V anyp i 3 200 20...30

talcat egy alsé
polcra

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.

* Eléfordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.

** Ezeket a tartozékokat a termék nem tartalmazza. Ezek kereskedelemben kaphatd tartozékok.
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Grill Grillezéssel kapcsolatos fé6bb pon-

A voros hus, a hal és a baromfinds siités  tok . o 2 .
kdzben gyorsan megbarnul, szép kéreg  ® A grillezeshez lehetdseg szerint

keletkezik és nem szarad ki. A fil, a azonos vastagsagu és sulyu
nyars, a kolbasz és a lédus zoldségek darabokat keészitsen.
(paradicsom, hagyma stb.) szintén * Helyezze ezeket a darabokat a grill
alkalmasak a grillezésre. racsra vagy a grill racsos talcara ugy,
Altalanos figyelmeztetések hogy azok ne logjanak tul a

£ 4 ft6egyseg atmérdién.

¢ A grillezéshez nem megfeleld étel
tlizveszélyes lehet. Csak olyan
ételeket grillezzen, amely megfeleld a
grill- tlizhéz. Ne helyezzen ételeket a
grill hatso részére. Ez a legforrdbb
terllet és a zsiros ételek langra

¢ A tablazatban megadott idék a
vastagsagtol figgdéen eltéréek
lehetnek.

e Csusztassa be a grill racsot vagy gril
racsos talcat a kivant szintre a sttébe.
Ha a grill racson suti az ételeket, akkor

kaphatnak. : s )
* Grillezéskor csukja be a siité ajtajat. csusztasson be egy talcat a legalso
Soha ne grillezzen agy, hogy a siité polcra, hogy & zsirokat

Osszegyljthesse. A behelyezett talca
legyen akkora, hogy a teljes
grilltertletet lefedi. Eléfordulhat, hogy
ez a talca nem része a terméknek.
Tegyen egy kis vizet a télcara, hogy
koénnyebb legyen megtisztitani.

ajtaja nyitva van. A forrd fellletek
égési sérliléseket okozhatnak!

Grill asztal

Csirke darabok Grill racs 250
Husgombdéc
(marhahus) - 12 Grill racs 4 250 20...30
darabok
Baranyborda Grill racs 4-5 250 20...25
Steak - (szeletelt) Girill racs 4-5 250 25 ...30
Borjuborda Grill racs 4-5 250 25...30
Gratinirozott z6ldség Girill racs 4-5 220 20...30
Piritott kenyér Grill racs 4 250 1..83

Minden grillezett ételt agjanlott 5 percig elémelegiteni.
Az ételdarabokat a teljes grillezési idé 1/2-a utan forditsa meg.

Légkeveréses alacsony grill

Légkeveréses alacsony

Hal Grill racs il 4 200 30...35
Csirke darabok Grill racs Legkevere;:;ls alacsony 4 250 25...35
Husgombdéc . .
(marhahs) - 12 Grill racs Légkevereses alacsony 4 250 30 ... 40
grill
darabok
Grill racs
Steak (egész) / Helyezzen egy ~ Légkeveréses alacsony 3 15 min 250, 90 .. 110
Sult (1 kg) talcat egy alsé grill majd 180 ... 190
polcra
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e melegitsen el minden grillezett ételt ebben a grillasztalban.

Teszt ételek

Py

A tablazatban szerepld ételek az EN
60350-1 szabvany szerint készlltek,

Fo6zés tablazat teszt élelmiszerekhez

hogy megkdnnyitsék a termék

tesztelését az ellendrzé intézetek
szamara.

. o Felsé és
Egyetlen télca Standard télca alsé fiités 3 140 20...30
Drétpolcos
ik » modellek: 3
Omlos te§;ta Egyetlen télca Standard télca* Verlt"? tor Drétpolc 140 15...25
(édes sUti) fltés o
nélkuli
modellek: 2
. 2-Standard talca* Ventilator
2 télca 4 Tésra télca* Hités 2-4 140 15..25
. s Felsé és
Egyetlen télca Standard télca als6 fiités 3 160 25..35
Drétpolcos
» modellek: 3
Egyetlen talca Standard tdlca* Vefrlt"? tor Drétpolc 150 25...35
(ités ot
nélkuli
Aprésutemény modellek: 2
Drétpolcos
Drétpolcos modellek:
- » modellek: 150 25 ... 40
2 télca 22‘?%23?;?;@ ;:? Vir&tt'gstor 2-4 Drétpolc Drétpolc
nélkuli nélkuli
modellek: 140  modellek:
30...45
Kerek tortaforma, 26 cm Folsé és
Egyetlen télca étméréjq, szoritéval a als6 flités 2 160 30 ...40
Piskéta racson™
Kerek tortaforma, 26 cm Ventilator
Egyetlen tdlca  atmérdjd, szoritéval a f(ités 2 160 30 ...40
racson™*
Kerek fekete fém forma, Fels6 és
Egyetlen télca 20 cm étmér()’jﬂ, grill als6 flités 2 180 50...70
. . racson**
Almaskalacs -
Kerek fekete fém forma, Ventildtor
Egyetlen tdlca 20 cm atmérdjd, grill f(ités 2 170 50...70

racson**

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.
* Eléfordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.
** Ezeket a tartozékokat a termék nem tartalmazza. Ezek kereskedelemben kaphatd tartozékok.

Grill
Piritott kenyér Girill racs 250 .. 3
Husgombdéc
(marhahus) - 12 Grill racs 250 20...30
darabok

A telies grillezési id§ 1/2-a utan forditsa meg az ételt.
Minden grillezett ételt gjanlott 5 percig elémelegiteni.
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Karbantartas és tisztitas

Tisztitassal kapcsolatos

informaciok

A Atalanos figyelmeztetések

e A tisztitast megelézén varjon, amig a
termék lehdil. A forré fellletek égési
sérlléseket okozhatnak!

¢ Ne alkalmazzon tisztitészereket a forrd
fellleteken. Ez alland¢ elszinez8dést
okozhat.

¢ A berendezést minden hasznalatot
kdvetben alaposan meg kell tisztitani
és szarftani. llyenkor az ételmaradékok
még koénnyen letisztithatok és
megelézhetd, hogy raégjenek a
berendezésre a kdvetkez& hasznalat
sorén. Igy a berendezés élettartama
meghosszabbithatd, és a gyakran
eléforduld problémak szama
lecsOkkenthetd.

¢ A berendezést ne tisztitsa gbzzel.

e Egyes tisztitoszerek karosithatjak a
fellletet. Ne hasznaljon karcold
tisztitdszereket, suroldporokat,
krémeket, vizkdolddkat vagy egyéb
éles targyakat a tisztitashoz.

e A haszndlat utani tisztitashoz nincs
szUkség specidlis tisztitdszerekre.
Tisztitsa meg a berendezést
mosogatoszerrel, meleg vizzel és puha
ronggyal vagy szivaccsal, majd
szaritsa meg egy mikroszalas ruhaval.

e A tisztitast kdvetden tdrdlje le az
0sszes folyadékot; a fézés soran
kiomls ételeket azonnal tordlje le.

¢ A berendezés egyik elemét se mossa
mosogatogépben.

Inox és rozsdamentes feliiletek

¢ Ne hasznaljon savas vagy kldrtartalmd
tisztitdszereket a rozsdamentes vagy
inox fellletek és fogantyuk
tisztitdsahoz.

¢ A rozsdamentes vagy inox fellletek
idével elszinezéddhetnek. Ez normalis
jelenség. Minden hasznalatot
kovetden tisztitsa meg a
rozsdamentes vagy inox fellleteket
arra alkalmas tisztitdszerrel.

¢ Az inox fellleteket enyhe szappanos
ruhaval és folyékony (nem karcolo)
tisztitdszerrel tisztitsa meg, Ugyelien a
torlés iranyara.

o A vizkd, olaj, keményitd, tej és fehérje
okozta szennyez&déseket azonnal,
varakozas nélkul tordlje le az inox és
Uveg fellletekrdl. A szennyez&dések
hosszabb id8 alatt
berozsdasodhatnak.

Zomancozott feliiletek

e Minden hasznalatot kdvet&en tisztitsa
le a zomancozott fellleteket
mosogatoszerrel, meleg vizzel és puha
ruhdval vagy szivaccsal, majd széritsa
le a fellletet szaraz ruhaval.

¢ Ha a termékben megtaldlhaté az ,easy
steam” funkcio, akkor a nem tartés
szennyez&désekhez haszndlja az
,easy steam” funkcidt. (Lasd az ,Easy
steam tisztitas” funkciot)

¢ A makacs foltokhoz haszndlhatja a
terméke gyartéjanak weboldalan
gjanlott sttébelsd és grilltisztitot és
nem karcold fémdorzsit. Ne
hasznéljon stték kulsd tisztitdsara
alkalmas tisztitoszert.

e A tisztitas el6tt meg kell vami, hogy a
sUt8 lehdljon. A forrd fellletek tisztitasa
tlizveszélyes, valamint a zomancozott
felllet is karosodhat.

Katalitikus feliiletek

e A sUtétér oldala zomancozott vagy
katalitikus felllet. Ez modellenként
valtozik.
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¢ A katalitikus felllletek enyhén matt és
pordzus fellletek. A sttt katalitikus
fellleteit nem kell tisztitani.

o A katalitikus fellletek a pordzus
szerkezetlk miatt elnyelik az olajat;
amikor telitédtek, akkor a fellletlk
fényessé vdlik, és ilyenkor javasolt az
elemek cseréje.

Uveg feliiletek

e Az Uveg fellletek tisztitasakor ne
hasznéljon fém kapardkat és mard
hatasu anyagokat. Ezek karosithatjak
az Uveg felUleteket.

e Tisztitsa meg a berendezést
mosogatoszerrel, meleg vizzel és Uveg
fellletekhez hasznalhatd mikroszalas
ruhaval, majd térdlje szarazra
mikroszalas ruhaval.

® Ha a tisztitast kdvetden tisztitdszer
marad hatra, torolje le hideg vizzel és
szaritsa meg szaraz mikroszalas
ruhaval. A tisztitészer maradvany a
kovetkezd alkalommal karosithatja az
Uveg felUletet.

e Az Uvedfellletre szaradt maradékot
semmilyen kortimények kozott nem
szabad fogazott késsel, surolodrottal
vagy hasonld karcolé szerszammal
tisztitani.

e Az Gvedfellleten taldlhato vizkd jellegl
szennyez&déseket (sarga
szennyez&dés) eltavolithatja a
kereskedelmi forgalomban kaphato
vizk6oldo szerekkel, esetleg ecettel
vagy citromlével.

¢ Ha a felllet er6sen szennyezett, akkor
egy szivaccsal vigyen fel tisztitoszert a
foltra, varjon egy darabig, amig az hat
a szennyez&désre. Majd tisztitsa meg
az Uvedfellletet egy nedves ruhaval.

e Az Uvedfelllet elszinez&dései és foltjai
normalisak, nem jelentenek hibét.
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Miianyag alkatrészek és festett

felluletek

e Tisztitsa le a mUanyag alkatrészeket
és festett fellleteket mosogatdszerrel,
meleg vizzel és puha ruhaval vagy
szivaccsal, majd szaritsa le a fellletet
szaraz ruhdval.

* Ne haszndljon fém kaparodkat és
karcolo tisztitoszereket. Ettdl a
fellletek sérllhetnek.

e Gy6z8djon meg rola, hogy a készlilék
zsanérjai nem maradnak nedvesek,
illetve nem marad rajtuk tisztitdszer.
Ellenkez8 esetben korrdzio
jelentkezhet ezeket az elemeken.

Kiegészitok tisztitasa

Ha a haszndlati Utmutatéban

masképpen meghatarozasra nem kerilt,

a kiegészit6ket ne mossa

mosogatogépben.

Vezérlopanel tisztitasa

e Amikor a vezériégombokat tartalmazo
vezérlGpanelt tisztitja, egy nedves,
puha ruhaval térdlje le a panelt és a
gombokat, majd térdlje szarazra egy
szaraz ruhaval. A vezérlépanel
tisztitasa sordn ne tavolitsa el a
gombokat és a tdmitéseket. A
vezérlépanel és a gombok sérllhetnek.

¢ A vezérlbgombokat tartalmazo inox
panelek tisztitasa kdzben ne
hasznéljon inox tisztitdszereket a
gombok kérul. Ezzel letérélheti a
gombok korul I&thatd jelzéseket.

e Az érintépanelt egy nedves, puha
ruhaval torolje le, majd térdlje szarazra
egy szaraz ruhaval. Ha a termék
rendelkezik billenty(izar opcidval, allitsa
be a billentylizarat, miel6tt
vezérlépanel tisztitasat megkezdené.
Ellenkez8 esetben a rendszer a
gombok nem megfeleléen érzékeli.



A siité belsejének tisztitasa
(sutotér)
Kovesse a sutd belsd fellletének
megfeleld és a , Tisztitassal kapcsolatos
dltalanos informaciok” c. fejezetben leirt
|épéseket.
A siité oldalsé falainak tisztitasa
A sUtétér oldalain csak zomanc vagy
katalitikus felUletek lehetnek.
Modellenként valtozik. Ha a stt&ben
katalitikus oldalfal taldlhato, tovabbi
informacidért lasd a ,Katalitikus
fellletek” c. részt.
Az adott modellben racsos polc
talalhato, tavolitsa el a polcot az oldalfal
tisztitasa el6tt. Hajtsa végre az oldaldal
felUletének megfeleld és a ,, Tisztitassal
kapcsolatos altalanos informaciok” c.
fejezetben leirt tisztitasi Iépéseket.
A racsos polcok eltavolitasahoz:
1.Tavolitsa el a racsos polc elsd részét
ugy, hogy az oldalfalon az ellenkezé
irdnyba hlzza.
2.Hlzza a racsos polcot sajat maga felé,
hogy telj [tavolith

végre az eltavolitashoz hasznalt
lépéseket forditott sorrendben.

Easy Steam Cleaning
A termek tipusatdl figgben valtozik.

Lehet, hogy az On termékén nem
érhetd el.

A funkcio lehetévé teszi a konnyd

tisztitast, mivel a szennyez&déseket,

amelyek a suté belsejében (nem tul

régen) képzddtek, fellazitia a sutd

belsejében kialakuld g&z és a belsd

fellleteken lecsapddd viz.

1.Tavolitsa el az &sszes kiegészitét a
sUté belsejébdl.

2.0ntsén 500 ml vizet a siitétélcéra és

helyezze be a télcat a sit6 2. tartdjara.

Allitsa a sUtét Easy Steam Cleaning
Uzemmaodra és jarassa 100°C-on 15
percig.

Azonnal nyissa ki az ajtét és tordlie le a

sUté belsd fellletét egy nedves

szivaccsal vagy ruhaval. Az ajtd
kinyitasakor g&z tavozik. llyenkor fenndll
az égés veszélye. A stit6ajtod kinyitasakor
legyen dvatos.

Hasznaljon meleg mosoészeres vizet,

puha ruhat vagy szivacsot, hogy

eltavolithassa a makacs
szennyez&déseket, majd tordlje le egy
szaraz ruhaval.
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Konnyd gdztisztitasi Uzemmaddban
az a viz, amely a suté aljian 1évé
medencében taldlhato, hogy
lagyitsa a kissé képzddott
maradvanyokat /
szennyez&déseket a sUtd
Uregében, elparolog és
kondenzalddik a stté Uregében és
a sutd ajtajanak belsd Uvegén,
ezért viz csdpdghet amikor a sutd
ajtaja kinyilik. Tordlje le a
paralecsapddast, amint a sutéd
ajtaja kinyilik.

A termék tipusatol figgden véltozik.
Lehet, hogy az On termékén nem érhetd
el. A kondenzaciot kovetden eléfordulhat,
hogy viz vagy nedvesség kerll a sttd
alatt taldlhatd csatorndba. Hasznélat
utan tisztitsa meg ezt a medence
csatornat nedves ruhaval, majd szaritsa

A suto ajtajanak tisztitasa

Ne hasznaljon erés suroldszert,
fém kapardt, fém doérzsszivacsot
vagy fehéritészert a sitd ajtajanak
és Uvegének tisztitasahoz.

A tisztitashoz eltavolithatja a stté ajtajat
és az ajtélvegeket. Az ajtd és az Uvegek
eltavolitasanak folyamata a kovetkez8
fejezetekben olvashato: ,Sutdajtd
eltavolitasa” és ,A sltéajto belsd
Uvegének eltavolitasa”. A stitGajtod belsd
Uvegeinek eltavolitasat kdvetden tisztitsa
meg ket mosogatdszerrel, meleg vizzel
és egy puha ruhaval vagy szivaccsal,
majd torolje szarazra egy szaraz ruhaval.
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Torolje le az Gveget ecettel, majd Oblitse

le a sUtd Uvegén esetlegesen eléforduld

vizk& maradvanyoktol.

Siit6ajto eltavolitasa

1.Nyissa ki a sut6 ajtajat.

2.Ahogy az abran is lathatd, nyissa ki a
rogzitészemeket az elsé ajtd zsanérjan
az bal és a jobb oldalon egyarant ugy,

Zsanérzar - nyitott helyzetben
3.Allitsa a sutéajtot felig kinyitott allasba.

4.Hlzza az eltavolitott ajtdt felfelé és
emelie ki a bal, illetve a jobb oldali
zsanérokbal.



Az ajté visszahelyezéséhez hajtsa
végre az eltavolitashoz hasznalt
lépéseket forditott sorrendben. Az
ajto felszerelésekor ne felejtse el
lezarni a régzitészemeket a
zsanérokon.

A sutéajto belsé livegének
eltavolitasa

A termék elsd ajtajanak belsé Uvege
tisztitas céljabdl eltavolithato.
1.Nyissa ki a sUt6 ajtajat.

2.Hluzza meg a mlanyag alkatrészt,
amely az elsé ajto felsé részéhez
kapcsolddik, sajat maga felé és ezzel
egy idében nyomja meg az alkatrész
két szélén taldlhatd nyomaspontot és
tavolitsa el.

3.Ahogy az dbran is lathato, dvatosan
emelie meg a legbelsd Uveget (1) az
LA” irdnyba, majd tavolitsa el ugy,
hogy a ,B” iranyba huzza.

1 Legbelsd Uvegpanel

2* Bels6 livegpanel (Lehet, hogy az On

termékén nem létezik.)

4.Ha a termék rendelkezik egy belsé
Uveggel (2), ismételie meg ugyanezt a
folyamatot az eltavolitashoz (2).

5.Az ajté Ujbdli dsszedllitasahoz az elsd
Iépés a belsd liveg (2) behelyezése.
Helyezze a Uveg lesarkitott élét a
mUanyag lesarkitott éléhez. (Ha a
termék rendelkezik belsd Uveggel). A
belsd Uveget (2) a mlanyag nyilasban
a lehetd legkdzelebb kell elhelyezni a
legbelsd Uveghez (1).

6.A legbelsd Uveg beszerelésekor (1),
figyeljen arra, hogy az Uveg nyomtatott
felét helyezze a belsd Uvegre. Fontos,
hogy a legbelsé Uveg alsé sarka (1)
illeszkedjen az alsé mlanyag
Uvegrogzitd nyildsba.

7.Nyomja a mlanyag alkatrészt a keret
felé, amig ,kattand” hangot nem hall.

A sutoé lampajanak tisztitasa

Ha a sttétérben a suté lampajanak

Uvege beszennyez&dik, tisztitsa meg

mososzerrel, meleg vizzel és egy puha

ruhdval vagy szivaccsal, majd tordlje
szarazra egy szdraz ruhaval. Ha a lampa

meghibasodik, cserélie ki a lampat a

kovetkezd részben leirtaknak

megfeleléen.

A siité6 lampajanak cseréje

A Altalanos figyelmeztetések

e Az dramUtés elkerllése érdekében a
lampa cseréje elétt vélassza a sutét az
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elektromos haldzatrdl és varjon, amig
a sutd lehdl. A forro fellletek égési
sérlléseket okozhatnak!

® Ebben a sitében 40 W -ndl kisebb
teljesitményd, 60 mm -nél kisebb
magassagu, 30 mm -nél kisebb
atmérdjl izzolampat vagy G9 -es tipusu
halogénlampat hasznalnak, teljesitménye
kisebb, mint 60 W. A lampak alkalmasak
300 ° C feletti hdmérsékleten vald
mUkodésre. A sitd lampai
beszerezhetdk a hivatalos
szervizképviseletektdl vagy az
engedéllyel rendelkezé technikustdl.

¢ A lampa pozicidja eltérhet az dbran
feltUntetett poziciotdl.

e A termékben hasznalt ldmpa nem
hasznalhatd a haztartasban egyéb
vilagitasra. A lampa célja, hogy a
felhasznalod lassa a készitett ételt.

e A termékben hasznalt ldampaknak
extrém fizikai kdvetelményeknek is
meg kell felelnitk, mint példaul a 50°C
feletti h6mérséklet.

Ha a siité kerek lampaval van

felszerelve,

1.Vélassza le a terméket az
aramforrasrol.

2. Tavolitsa el az Uveg burkolatot ugy,
hogy elforgatja az dramutatd jarasaval
ellentétesen.

3.Ha a lampa az dbran is lathato (A)
tipus, forgassa el a lampat, ahogyan
az dbran is lathato és cserélie ki egy
Ujra. Ha a (B) tipus, az dbran lathatd
maodon huzza ki és cserélje ki egy Ujra.
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4.Helyezze vissza az Uveg burkolatot.

Ha a siité négyzetes lampaval van

felszerelve,

1.Vélassza le a terméket az
aramforrasrol.

2. Tavolitsa el a racsos polcokat a

leirasnak megfelelGen.

o5

3.Emelie fel a lampa védduvegét egy
csavarhizoval.

4.Ha a lampa az dbran is lathato (A)
tipus, forgassa el a lampat, ahogyan
az dbran is lathato és cserélie ki egy
Ujra. Ha a (B) tipus, az dbran lathatd
modon huzza ki és cserélie ki egy Ujra.

5.Helyezze vissza az Uveg burkolatot és
a racsos polcot.



E] Hibaelharitas
Ha az alabbi fejezetben taldlhatd utasitasokat felhasznalva nem sikerUlt elharitani a
hibat, vegye fel a kapcsolatot a hivatalos szervizzel, a megfeleld jogosultsaggal

rendelkezd szerel®vel vagy a markakereskeddvel, ahol a terméket vasarolta. Soha
ne probdlja sajat maga megjavitani a hibds terméket.

o Az normalis, hogy hasznalat kdzben gbz aramlik ki a sttébdl. >>> Ez nem hiba.

oA sUtés kozben keletkezd para hideg fellletekkel érintkezve kicsapddik és
vizcseppek keletkeznek. >>> Ez nem hiba.

¢ Melegités hatasara a fém alkatrészek kitagulhatnak és zajt adhatnak. >>> £z nem
hiba.

¢ A biztositék hibas vagy kioldott. >>> Ellendrizze a biztositékokat a
kapcsolotablan. Ha sziikséges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza &ket.

e A terméket nem csatlakoztatta a (fldelt) dugaljba. >>> Fllendrizze a dugvilla
csatlakoztatasat.

¢ A kezel8panel gombjai/billentyli nem miikédnek. >>> Ha a terméken elérhetd a

billentydzar, elfordulhat, hogy engedélyezve van. Kérjlk, oldja fel.

oA sutd Ipaja hibas. >>> Cserélje ki a sitd lampajat.
e Tapellatas levalasztva. >>> Ellendrizze, hogy van tapellatas. Ellendrizze a
biztositekokat a kapcsoldtablan. Ha szlikséges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza a
tositekok

&fordulhat, hogy nem Aallitott be slitési funkciét és/vagy hémérsékletet. >>>
Allitsa be a stitét egy bizonyos siitési funkcidra és/vagy hémérsékletre.

* |d6zit6vel szerelt modelleken az idézité nem ker(ilt bedllitédsra. >>> Allitsa be az
idét.

e Tapellatas levélasztva. >>> Ellendrizze, hogy van tapellatas. Ellendrizze a
biztositekokat a kapcsoldtablan. Ha szlikséges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza a
biztositekokat

e Kordbban dramkimaradés tortént. >>> Allitsa be az idét/Kapcsolja ki a terméket,
majd kapcsolja be Ujra.
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