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Sehr geehrter Kunde,

Bitte lesen Sie dieses Handbuch, bevor Sie das Produkt verwenden.

Beko dankt Ihnen, dass Sie sich fur das Produkt entschieden haben. Wir stellen Ihnen
dieses Produkt vor, das mit hoher Qualitdt und Technologie hergestellt wurde, um
lhnen die beste Effizienz zu bieten. Lesen Sie dazu dieses Handbuch und alle anderen
mitgelieferten Dokumentationen sorgfaltig durch, bevor Sie das Produkt verwenden,
und bewahren Sie sie als Referenz auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere Person
weitergeben, geben Sie das Handbuch mit. Befolgen Sie die Anweisungen unter
Bertcksichtigung aller im Benutzerhandbuch angegebenen Informationen und
Warnungen.

Beachten Sie alle Informationen und Warnungen im Benutzerhandbuch. Auf diese
Weise schitzen Sie sich und lhr Produkt vor den Gefahren, die auftreten kénnen.
Bewahren Sie das Benutzerhandbuch auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere
Person weitergeben, geben Sie das Handbuch mit.

Das Benutzerhandbuch enthélt die folgenden Symbole:

AGefahr, die zum Tod oder zu Verletzungen fuhren kann.

HINWEIS Gefahr, die zu materiellen Schaden am Produkt oder seiner Umgebung
fuhren kann.

&Gefahr, die durch Kontakt mit heiBen Oberflachen zu Verbrennungen fuhren kann.
ﬂ Wichtige Informationen oder nitzliche Anwendungstipps.

@ Bitte lesen Sie das Benutzerhandbuch.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Hinweise zu Ihrer Sicherheit

« In diesem Abschnitt finden
Sie Sicherheitshinweise, die
dafur sorgen sollen, dass es
nicht zu Sachschaden oder
Verletzungen kommt.

« VVergessen Sie nicht, die

gesamte Dokumentation —

also Bedienungsanleitung,

Aufkleber und sonstige

Dokumente — und Teile

mitzugeben, falls Sie das

Geréat an jemand anderen

weitergeben.

Unser Unternehmen haftet

nicht fur jegliche Schaden,

die durch Ignorieren dieser

Hinweise eintreten.

« Ubrigens erldschen samtliche

Garantien und

Gewahrleistungen, wenn Sie

sich nicht an diese Hinweise

halten.

A | assen Sie

Reparaturarbeiten immer nur

vom Hersteller, seinem

autorisierten Kundendienst
oder einer vom Importeur
empfohlenen Fachkraft
ausfuhren.

« A \Verwenden Sie nur
Originalersatzteile und
Originalzubehor.
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« AVersuchen Sie nicht,
jegliche Teile des Gerates
selbst zu reparieren oder
auszutauschen, wenn dies
nicht klar und deutlich in der
Bedienungsanleitung
empfohlen und beschrieben
wird.

« AVerzichten Sie auf
eigenmachtige technische
Veranderungen des Gerates.

AVerwendungszweck

 Dieses Produkt ist fUr den
Heimgebrauch bestimmt. Es
ist nicht fUr die kommerzielle
Nutzung geeignet.

« Verwenden Sie das Produkt
nicht in Garten, Balkonen
oder anderen
AuBenbereichen. Dieses
Produkt ist nur fur den
Einsatz in Haushalten und
personalkichen in
Geschaften, Buros und
anderen Arbeitsumgebungen
vorgesehen.

« WARNUNG: Dieses Produkt
sollte nur fur Kochzwecke
verwendet werden. Es sollte
nicht fUr andere Zwecke
verwendet werden, wie z.B.
zum Heizen des Raumes.



« Der Ofen kann zum Auftauen,
Backen, Braten und Grillen
von Lebensmitteln verwendet
werden.

« Dieses Produkt sollte nicht
zum Heizen, Vorwarmen von
Tellern, Aufhangen von
Handtlchern oder Kleidung
zum Trocknen am Giriff
verwendet werden.

ABesondere
Sicherheitshinweise rund um
Kinder, gebrechliche
Menschen und Haustiere

» Das Gerat darf nur dann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen, die unter
korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden,
bedient werden, wenn diese
zuvor grundlich Uber die
moglichen Gefahren des
Gerates und einen sicheren
Umgang damit aufgeklart
wurden. Dies gilt naturlich
auch fur samtliche sonstigen
Leute, die sich mit solchen
Geraten noch nicht
auskennen.

« L assen Sie Kinder nicht mit
dem Gerat spielen.
Reinigungs- und leichte
Wartungstatigkeiten durfen
nur dann von Kindern erledigt

werden, wenn sie dabei stets

unter Aufsicht stehen.
« Das Gerét sollte nicht von
Menschen bedient werden,
die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden, sofern diese nicht
stets beaufsichtigt werden
und grundlich mit der
Bedienung des Gerates
vertraut gemacht wurden.
Dies gilt natUrlich auch fur
Kinder.
Kinder sollten stets
beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat
spielen.
Elektrogerate konnen immer
eine Gefahr fur Kinder und
Haustiere darstellen. Kinder
und Haustiere durfen nicht
mit dem Gerat spielen, nicht
darauf klettern, nicht in das
Gerat steigen.
Stellen Sie keine
Gegenstande auf dem Gerat
ab, die Kinder zu erreichen
versuchen konnten.
WARNUNG: Vergessen Sie
nicht, dass Teile des Gerates
im Betrieb heil3 bis sehr heil3
werden. Halten Sie Kinder
vom Geréat fern.
« Bewahren Sie das

Verpackungsmaterial so auf,
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dass Kinder nicht
herankommen. Es bestent
ernsthafte Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

« Stellen Sie niemals schwere
Gegenstande auf der
gedffneten BackofentUr ab,
lassen Sie Kinder nicht darauf
sitzen. Der Backofen kann
umkippen, die Turscharniere
konnen beschadigt werden.

« (Wenn Ihr Produkt einen
Stecker hat) Schneiden Sie
den Netzstecker ab, sorgen
Sie dafUr, dass das Gerat
keinesfalls in Betrieb
genommen werden kann,
wenn Sie das Geréat
entsorgen. Und vergessen
Sie dabei nicht, dass Kinder
oft auBerst erfinderisch sein
konnen!

ASicherheitshinweise zu

Elektrogeraten

» SchlieBen Sie das Gerat an
eine Schutzkontaktsteckdose
an. Achten Sie darauf, dass
die Sicherung des
Stromkreises zu den
Angaben auf dem
Typenschild des Gerates
passt. Lassen Sie die Erdung
von einem qualifizierten
Elektriker erledigen. Benutzen
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Sie das Gerat nicht ohne
ordnungsgemale Erdung
gemal nationalen Richtlinien.
Netzstecker oder elektrischer
Anschluss des Gerates
sollten stets gut erreichbar
sein und bleiben — allerdings
nicht von Flammen oder
anderer Hitze. Falls
Netzstecker oder elektrischer
Anschluss nicht an stets
erreichbarer Stelle moglich
sind, sollte ein allpoliger
Trennschalter (Sicherungen,
Schalter etc.) in die Zuleitung
integriert werden, der den
elektrotechnischen Vorgaben
entspricht und nattrlich gut
erreichbar sein sollte.

Das Gerat darf bei Installation,
Reparatur und beim
Umstellen/Verrtcken nicht
mit der Stromversorgung
verbunden sein.

SchlieBen Sie das Gerat an
eine Steckdose an, deren
Spannung und Netzfrequenz
den Angaben auf dem
Typenschild des Gerates
entspricht.

(Wenn Ihr Produkt kein
Netzkabel hat) Verwenden
Sie ausschlieBlich
Anschlusskabel eines Typs,



der im Abschnitt , Technische
Daten“ angegeben ist.

» Klemmen Sie das Netzkabel
nicht unter oder hinter das
Gerat. Stellen Sie keine
schweren Gegenstande auf
dem Netzkabel ab. Netzkabel
durfen nicht geknickt oder
gequetscht werden und sie
durfen keine heiBen Stellen
berUhren.

« Vergessen Sie nicht, dass

sich die Ruckwand des

Ofens im Betrieb ebenfalls

erhitzt. Netzkabel durfen

daher nicht die Ruckwand
beruhren; die Isolierung kann
schmelzen, Kurzschllsse
oder Stromschlage sind in
diesem Fall vorprogrammiert.

Achten Sie darauf, dass

Versorgungskabel nicht in der

OfentUr eingeklemmt werden,

verlegen Sie Kabel nicht Gber

hei3e Stellen. Falls die

Isolierung schmilzt, kann es

schnell zu Kurzschlussen,

damit auch zu Branden
kommen.

Verwenden Sie nur

Originalkabel. Verwenden Sie

keine gekurzten,

beschéadigten oder

Verlangerungskabel.

« Falls das Netzkabel
beschadigt wird, muss es
vom Hersteller, dem
autorisierten Kundendienst
oder einer vom Importeur
angegebenen Fachkraft
instandgesetzt werden, damit
es nicht zu Gefahrdungen
kommt.

« WARNUNG: Trennen Sie das
Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie
die Ofenlampe wechseln.
Andernfalls besteht
Stromschlaggefahr. Ziehen
Sie den Netzstecker oder
schalten Sie die zugehorige
Sicherung ab.

(Wenn |hr Produkt einen

Stecker hat)

» SchlieBen Sie das Gerat nicht
an defekte oder marode
Steckdosen an. Dazu zahlen
Steckdosen, die nicht mehr
fest in der Wand sitzen, bei
denen Kabel oder
Beschadigungen zu sehen
sind, auch verschmutzte,
verdlte Steckdosen sowie
Steckdosen, die in Kontakt
mit Wasser oder anderen
FlUssigkeiten kommen
konnen — zum Beispiel durch
Wasser, das von der
Arbeitsplatte tropft.
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« BerUhren Sie den
Netzstecker niemals mit
feuchten oder gar nassen
Handen! Widerstehen Sie der
Versuchung, den Netzstecker
am Kabel aus der Steckdose
zu ziehen: Fassen Sie immer
den Stecker selbst.
Andernfalls kann es schnell
passieren, dass Sie die ganze
Steckdose aus der Wand
reilen oder es zum
Kabelbruch kommit.

« Achten Sie darauf, dass der
Netzstecker immer
vollstandig in die Steckdose
eingesteckt ist. Andernfalls

konnen Funken Uberschlagen,

es besteht Brandgefahr.

ASicherheit beim

Transport

e Trennen Sie das Gerat
vollstandig von der
Stromversorgung, auch wenn
es nur Uber sehr kurze
Strecken transportiert, also
nur umgesetzt wird.

« Das Geréat ist schwer, Sie
brauchen also mindestens
einen zusatzlichen Helfer.

« Missbrauchen Sie die Tur
und den Turgriff nicht zum
Tragen oder Umsetzen des
Gerates.
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« Legen Sie keine Fremdkorper
auf dem Gerat ab, tragen Sie
das Gerat aufrecht.

« Hullen Sie das Gerat vor dem
Transportieren mit
Luftpolsterfolie (die mit den
kleinen Blasen) oder
kraftigem Karton ein,
anschlieBend mit Klebeband
fixieren. Fixieren Sie auch
entnehmbare oder
bewegliche Teile des Gerates
groBzugig mit Klebeband,
damit nichts beschadigt wird.

« Prifen Sie das Gerat nach
dem Transport akribisch auf
Transportschaden.

ASicherheitshinweise zur

Installation

« Prifen Sie das Gerat auf
Beschadigungen, bevor es
an die Installation geht. Falls
Sie Beschadigungen
feststellen sollten, installieren
Sie das Gerat nicht.

« Stellen Sie das Gerat nicht in
der Nahe von Warmequellen
(z. B. Heizungen, Heizofen
und dergleichen) auf.

« Halten Sie samtliche
BelUftungsoffnungen am
Gerat frei.



« VVerzichten Sie auf eine
Aufstellung hinter Dekotdren,
da Uberhitzung droht.

ASicher bedienen

« Denken Sie daran, das Gerat
nach dem Einsatz wieder
abzuschalten.

« Falls Sie das Gerat langere
Zeit nicht nutzen, ziehen Sie
den Netzstecker oder
schalten die Sicherung ab.

« Benutzen Sie das Geréat nicht,
falls Sie Fehlfunktionen oder
Beschadigungen feststellen.
Falls etwas nicht stimmen
sollte, trennen Sie die
Stromversorgung/Gaszufuhr
des Gerates und wenden
sich an den autorisierten
Kundendienst.

« Benutzen Sie das Gerat nicht
ohne Turglasscheibe,
natUrlich auch dann nicht,
falls die Scheibe beschadigt
ist.

« Steigen Sie niemals auf das
Gerat.

« Nutzen Sie das Gerat nicht,
wenn Sie nicht ganz bei der
Sache sind — zum Beispiel,
wenn Sie stark wirkende
Medizin genommen oder Sie
unter Alkohol- oder
Drogeneinfluss stehen.

» Brennbare Gegenstande
Garraum kdnnen Feuer
fangen. Bewahren Sie
niemals brennbare
Gegenstande im Ofen auf.

» Der Backofengriff mag dazu
verfuhren, ist aber dennoch
keinesfalls ein
Handtuchtrockner. Hangen
Sie keine Handtucher,
Handschuhe oder ahnliche
Dinge darUber.

« Die Scharniere an der TUr
bewegen und schlieen sich,
wenn Sie die TUr offnen oder
schlieBen. Fassen Sie die Tur
beim Offnen oder SchlieBen
nicht am Teil mit den
Scharnieren.

AWarnhinweise zu hohen

Temperaturen

« WARNUNG: Das Gerat
erwarmt sich naturlich im
Betrieb, auch erreichbare
Teile erhitzen sich stark.
Beruhren Sie keine heiBen
Teile, vor allem nicht die
Heizelemente. Kinder unter 8
Jahren sollten nur unter
Aufsicht eines Erwachsenen
in die Nahe des
eingeschalteten Gerates
gelassen werden.
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« Stellen Sie keine brennbaren
oder gar explosiven
Gegenstande in der Nahe
des Gerates ab — auch an
den Seiten des Gerates kann
es im Betrieb hei3 werden.
Halten Sie beim Offnen der
Ofentur Abstand, da heiBer
Dampf aus der TUr austritt.
Der Dampf kann Hande,
Gesicht und Augen
verbruhen.

Das Gerat erhitzt sich
natUrlich im Betrieb. BerUhren
Sie keine heiRen Stellen,
fassen Sie vor allem nicht an
die Wande des Garraums,
die Heizelemente und alles,
was sich ebenfalls stark
erhitzt.

Ziehen Sie am besten
Ofenhandschuhe Uber, wenn
Sie Speisen in den heilen
Ofen geben oder
herausnehmen.

AZubehé’>r

« Achten Sie darauf, dass
Grillrost und Bleche richtig in
den Einschuben sitzen. Mehr
dazu finden Sie im Abschnitt
,Zubehdr verwenden®.

e Zubehor im Garraum kann
das Glas der Ofentur beim
SchlieBen beschadigen,
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wenn es nicht richtig sitzt.
Schieben Sie Zubehorteile
immer komplett in den
Garraum.

ASicherheit beim Kochen

» Geben Sie besonders beim
Kochen mit Alkohol Acht.
Alkohol verdampft schon bei
relativ geringen Temperaturen,
kann sich beim Kontakt mit
heiBen Stellen entzinden und,
damit natUrlich Brande
verursachen.

« Speisereste, Ol, Fett und
andere brennbare Dinge im
Garraum und in unmittelbarer
Nahe kénnen Feuer fangen.
Entfernen Sie solche
Verunreinigungen vor der
nachsten Nutzung.

« | ebensmittelvergiftungsgefah
r: Lassen Sie Speisen nicht
langer als etwa eine Stunde
vor und nach der Zubereitung
im Ofen. Manche
Lebensmittel verderben sehr
schnell und eine
Lebensmittelvergiftung kann
die Folge sein.

« Erhitzen Sie Speisen nicht in
geschlossenen Dosen,
Konserven oder
Glasbehaltern. Die Speisen
dehnen sich beim Erhitzen



aus, kdnnen den Behalter
sprengen — teilweise mit
einiger Wucht!

Legen Sie Kochgeschirr oder
Ofenzubehor (Rost, Blech
etc.) mit Backpapier aus,
geben Sie die Speisen dazu,
stellen Sie dann alles in den
bereits vorgeheizten Ofen.
Entfernen Sie Uberschussiges
Backpapier, das Uber den
Rost, das Blech oder den
Behalter hinausragt, damit
das Backpapier nicht an die
Heizelemente gerat.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei
Ofentemperaturen, fur die
das Papier nicht mehr
geeignet ist. Legen Sie den
Ofenboden niemals mit
Backpapier aus!

Stellen Sie Bleche, Teller,
Behalter und dergleichen
nicht direkt auf den
Ofenboden, bedecken Sie
den Ofenboden nicht mit
Alufolie. Andernfalls kann sich
ein Hitzestau bilden, der den
Ofenboden und die Teile
darunter beschadigen kann.
Halten Sie die OfentUr beim
Grillen geschlossen. Man

kommt leicht an heiBe Stellen.

Verbrennungsgefahr!

» Speisen, die sich nicht zum
Grillen eignen, kdnnen sich
entzunden und Brande
verursachen. Grillen Sie nur
Speisen, denen die kraftigen
Grilltemperaturen nichts
ausmachen. Achten Sie auch
auf einen gewissen Abstand
der Speisen zur Ruckwand
des Ofens. Dort entsteht die
groBte Hitze, daher konnen
stark fetthaltige Speisen
Feuer fangen.

ASicherheitshinweise zum

Reinigen und Pflegen

» Warten Sie, bis das Produkt
abgekunlt ist, bevor Sie das
Produkt reinigen. HeiBe
Oberflachen verursachen
Verbrennungen!

« Waschen Sie das Gerat nicht
mit Wasser ab, bespruhen
Sie das Gerat nicht mit
Wasser! Stromschlaggefahr!

« Reinigen Sie das Gerat nicht
mit Dampfreinigern — der
hohe Feuchtigkeitsanteil im
Dampf kann zu
Stromschlagen fuhren.

« Verzichten Sie beim Reinigen
der BackofentUr und der
TUrscheibe auf scharfe
Scheuermittel, Metallschaber,
Stahlwolle sowie Bleichmittel.
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Solche Dinge konnen die Eine feuchte und schmutzige

Glasflachen zerkratzen und Oberflache kann Probleme
anderweitig beschadigen. beim Betrieb der Funktionen
« Halten Sie das Bedienfeld verursachen.

immer sauber und trocken.
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H Hinweise zum Umweltschutz

Richtig entsorgen
Informationen zur Entsorgung

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw.
Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen
Abfalltonne auf Radern
gekennzeichnet.
Das Gerat darf deshalb nur getrennt
vom unsortierten Siedlungsabfall
gesammelt und zurlickgenommen
werden. Es darf somit nicht in den
Hausmdill gegeben werden. Das
Gerat kann z.B. bei einer
kommunalen Sammelstelle oder ggf.
bei einem Vertreiber (siehe unten zu
deren Ricknahmepflichten in
Deutschland) abgegeben werden.

Das gilt auch fur alle Bauteile,
Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu
entsorgenden Altgerats. Bevor das
Altgerat entsorgt werden darf, mUssen
alle Altbatterien und Altakkumulatoren
vom Altgeréat getrennt werden, die nicht
vom Altgerat umschlossen sind. Das
gleiche gilt fur Lampen, die
zerstérungsfrei aus dem Altgerat
entnommen werden kénnen. Der
Endnutzer ist zudem selbst dafur
verantwortlich, personenbezogene
Daten auf dem Altgerat zu l6schen.
Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle

Materialien zu recyceln,
a die mit diesem Symbol

gekennzeichnet sind.

Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmlill, sondern Uber die
bereitgestellten Recyclingbehalter
oder die entsprechenden ortlichen
Sammelsysteme. Recyceln Sie zum
Umwelt - und Gesundheitsschutz
elektrische und elektronische Geréate.

Rucknahmepflichten der Vertreiber
Wer auf mindestens 400 m?
Verkaufsflache Elektro- und
Elektronikgeréate vertreibt oder diese
gewerblich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen
Geréates, ein Altgerat des Endnutzers der
gleichen Gerateart, das im Wesentlichen
die gleichen Funktionen wie das neue
Geréat erfullt, am Ort der Abgabe oder in
unmittelbarer Nahe, unentgeltlich
zurtckzunehmen. Das gilt auch fur
Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsfldche von mindestens
800 m2, die mehrmals im Kalenderjahr
oder dauerhaft Elektro- und
Elektronikgerate anbieten und auf dem
Markt bereitstellen. Solche Vertreiber
mussen zudem auf Verlangen des
Endnutzers Altgerate, die in keiner
auBeren Abmessung groBer als 25 cm
sind, (kleine Elektrogeréate) im
Einzelhandelsgeschéft oder in
unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich
zuriickzunehmen; die Ricknahme darf
in diesem Fall nicht an den Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates
verknUpft, kann aber auf drei Altgeréate
pro Gerateart beschrankt werden. Ort
der Abgabe ist auch der private
Haushalt, wenn das neue Elektro- oder
Elektronikgerat dorthin geliefert wird; in
diesem Fall ist die Abholung des
Altgerates fur den Endnutzer kostenlos.
Die vorstehenden Pflichten gelten auch
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fur den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fur
Elektro- und Elektronikgeréate bzw.
Gesamtlager und Versandflachen fur
Lebensmittel beinhalten, die den oben

genannten Verkaufsflachen entsprechen.

Die unentgeltliche Abholung von Elektro-
und Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmedbertrager (z.B. Kuhlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréte, die
Bildschirme mit einer Oberflache von
mehr als 100 cm? enthalten und Geréate
beschrankt, bei denen mindestens eine
der duBeren Abmessungen mehr als 50
cm betragt. Fur alle Gbrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemoglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch
fur kleine Elektrogerate (s.0.), die der
Endnutzer zurlickgeben mochte, ohne
ein neues Gerat zu erwerben.
Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von lhnen erworbene Produkt erfullt
die Vorgaben der EU-RoHS Direktive
(2011/65/EV). Es enthalt keine in der
Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzuldssigen Materialien.

Verpackungsmaterialien

entsorgen
¢ Die Verpackung des Gerates besteht
aus wiederverwertbaren Materialien.
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Entsorgen Sie diese vorschriftsgeman
und entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit dem
normalen Hausmdull.

Tipps zum Energiesparen
Informationen zur Energieeffizienz nach
EU 66/2014 finden Sie auf dem
beigelegten Datenblatt. Die folgenden
Vorschlage sollen lhnen helfen, lhr Gerat
besonders wirtschaftlich und
energiesparend zu benutzen.
¢ Tauen Sie gefrorene Speisen vor dem
Garen auf.
¢ Benutzen Sie im Ofen moglichst
dunkles oder emailliertes Kochgeschirr,
das Hitze besonders gut leitet.
¢ Schalten Sie das Geréat 5 — 10 Minuten
vor dem Garzeitende ab: Die Resthitze
reicht gewdhnlich bis zum Abschluss.
So koénnen Sie bis zu 20 % Energie
sparen, die wirklich nicht ndtig ist.
Heizen Sie den Ofen vor, wenn dies im
Rezept oder in der Anleitung
angegeben ist. Verzichten Sie auf
haufiges Offnen der Ofentdr.
¢ Versuchen Sie, moglichst mehrere
Gerichte auf einmal im Ofen
zuzubereiten. Dazu stellen Sie
beispielsweise gleich zwei Behalter auf
den Rost. Obendrein: Wenn Sie zwei
Gerichte gleich nacheinander garen,
sparen Sie naturlich auch Energie, da
der Ofen seine Warme nicht verliert.



Kl Ihr neues Gerit

Ihr neues Gerat

1 Bedienfeld *  Das hangt vom Modell ab.

2 Lampe* Méglicherweise ist Ihr Produkt nicht

3 Drahtregale™ Gor Ty und e Posiion der Lampe
. . yp u i iti

4 Luftermotor (hinter Stahlplatte) kénnen von der Abbildung

5 Durch abweichen.

6 Handhab‘ung ** Das hangt vom Modell ab. Ihr

7 Bodenheizung (untere Stahliplatte) Produkt kann ohne Drahtregale

8 Regal-Positionen sein. In der Abbildung sind

9 Oberheizung Drahtregale als Beispiele dargestellt.

10 Beluftungsoffnungen
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Bedienfeld und Bedienung

In diesem Abschnitt erfahren Sie, welche Funktionen das Bedienfeld Ihres Gerates
bietet und wie Sie diese bedienen. Abbildungen und einige Funktionen kénnen je
nach Produktmodell etwas unterschiedlich ausfallen.

Ofen-Steuerung

4 5

1 Funktionsauswahl-Knopf
2 Zeitschaltuhr
3 Temperatur knopf

Wenn |hr Produkt Gber Drehknebel
gesteuert wird, kdnnen diese in der
Blende versenkt sein und kommen

durch Dricken heraus. Fur Einstellungen,
die mit den Knopfen vorgenommen
werden sollen, driicken Sie zuerst den
entsprechenden Knopf und ziehen Sie
ihn dann heraus. Nachdem Sie Ihre
Einstellung vorgenommen haben,
drlicken Sie ihn wieder hinein.

Funktionsauswahl-Knopf

Mit dem Funktionswahl- Knopf kénnen
Sie die Betriebsfunktionen des Ofens
auswahlen. Drehen Sie von der Aus-
(oberen) Position aus nach links/rechts,
um auszuwahlen.

Temperatur knopf

Mit dem Temperatur-Knopf kénnen Sie
die Temperatur wahlen, mit der Sie
kochen méchten. Drehen Sie zur
Auswahl von der Aus- (oberen) Position
aus im Uhrzeigersinn.
Temperatur-Indikator

Den Verlauf der Innentemperatur des
Ofens kénnen Sie anhand des
Temperatursymbols auf dem Display
ablesen. Das Temperatur Symbol
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erscheint auf dem Display, wenn der
Garvorgang beginnt, und das
Temperatursymbol verschwindet, wenn
eingestellte Temperatur erreicht ist.
Wenn die Temperatur im Inneren des
Ofens unter die eingestellte Temperatur
fallt, erscheint wieder das Temperatur
symbol.

Zeitschaltuhr
Soogoo e @
oo LI g

I% o
1

i
2

&
——
3 4 6

l
5

Alarm-Taste

Taste zur Zeiteinstellung
Taste Verringem
Erhdhen-Taste

Taste Einstellungen
Taste fur Tastensperre
Anzeige-Symbole

(@) NGV \ O

o : Kochzeit-Symbol
» : Symbol fir die Endzeit des
o Kochens*
: Alarm-Symbol
<) : Helligkeits-Symbol



: Schlussel Schloss-Symbol
: Temperatur-Symbol

: Volumen-Symbol

: TUrschloss-Symbol*

* Sie variiert je nach Produktmodell.
Moglicherweise ist es auf lhrem
Produkt nicht verflgbar.
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Ofenfunktionen

Die Funktionstabelle zeigt Ihnen die unterschiedlichen Funktionen lhres Ofens,
zuséatzlich Minimal- und Maximaltemperatur zur jeweiligen Funktion. Die Reihenfolge
der hier gezeigten Funktionen muss nicht zwingend mit der Reihenfolge an Ihrem

Gerat Ubereinstimmen.

#0 Auftauen

Der Ofen wird nicht beheizt.
Lediglich der Lufter an der
RUckwand schaltet sich ein.

Gefrorene Speisen werden
schonend bei Zimmertemperatur
aufgetaut, heiBe Speisen
abgekuhlt. Die Zeit, die bendtigt
wird, um ein ganzes Stlick Fleisch
aufzutauen, ist l&nger als das
Essen mit Getreide.

Die Speisen werden gleichzeitig
von oben und unten gegart
(Oberhitze/Unterhitze). Fir Kuchen
und Auflufe in Backformen, auch
fur andere Kuchen und Geback.
Beim Garen wird nur ein einziges
Blech verwendet.

Nur das untere Heizelement wird
aktiv (Unterhitze).Fur Speisen , die
etwas mehr Hitze an der Unterseite
bendtigen.

Diese Funktion empfiehlt sich auch
bei der Dampfreinigung.

Ober-
R /Unterhitze
0
'I—l‘l
pronen Unterhitze
Ay
Lot
5 Umluft

Die Hitze der oberen und unteren
Heizelemente wird durch den
Lufter schnell und gleichmaBig im
Ofen verteilt. Beim Garen wird nur
ein einziges Blech verwendet.

® HeiBluft

Die Hitze des Ringheizkorpers wird
durch den Lufter schnell und
gleichmaBig im Ofen verteilt.
Empfehlenswert furs Garen mit
mehreren Blechen in
unterschiedlichen Einschiben
zugleich.
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Oberes Heizelement, unteres
Heizelement und HeiBluft werden
aktiv. Die Speisen werden schnell

@, »3D"-Funktion und gleichmaBig gegart. Beim
Garen wird nur ein einziges Blech
verwendet.

VW Das groBe Grillelement an der

GoB3flachengrill Ofendecke wird aktiv. Zum Grillen
groBerer Portionen.
Die Hitze des kleinen Grillelementes
ho4 . wird durch den Lufter schnell und
o Grill + Umluft

gleichmaBig im Ofen verteilt. Zum
Grillen kleiner Mengen.

* |hr Gerat arbeitet mit der ausgewahlten
Temperatur.
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Zubehor

Es gibt eine anVielzahl unterschiedlichem Zubehor fur Ihr Gerat. In diesem Abschnitt
erfahren Sie etwas Uber dieses Zubehdr und wie man es richtig benutzt. Je nach
Geratemodell wird unterschiedliches Zubehdr angeboten. Eventuell ist nicht
samtliches in dieser Anleitung beschriebene Zubehér fur Ihr Gerét erhaltlich.

HINWEIS : Das Zubehér in Ihrem Produkt kénnen durch den Einfluss der
Temperatur verformt werden. Dies hat keine Auswirkung auf die Funktion. Die
Verformung verschwindet, wenn das Zubehér abkuhlt.

Standard-Tablett
Fur Geback, Gefrorenes und zum Braten
oder Backen groBer Teile.

Tiefes Tablett

FUr Geback, zum Braten oder Backen
groBer Stucke, fur sehr saftige
Lebensmittel sowie zum Fettauffangen
beim Grillen.

Modelle mit Drahtfachbdden:

Draht-Girill
Zum Braten/Backen unterschiedlicher

Modelle ohne Drahtregale: Speisen im passenden Einschub.
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Verwendung von
Produktzubehoér

Seitengitter

Die Seitengitter haben funf
Einschubebenen. Sie kénnen die
Nummer der Einschubebene auch an
den Zahlen auf dem Frontrahmen des
Ofens sehen.

Modelle ohne Drahtregale

Platzierung des Grillrost in den
Einschiiben

Modelle mit Drahtfachbdden:

Es ist wichtig, dass der Rost korrekt in
den Einschuben platziert ist. Der Rost
sollte mit dem offenen Teil des Rostes
nach vorne in die gewlnschte Ebene
geschoben werden. FUr eine gute
Backleistung sollte der Rost so platziert
werden, dass er an der Sperre am
anschlagt. Die Sperre sollte nicht
Ubersprungen werden und der Rost darf
nicht an der Rickwand des Ofens
aufliegen.

Modelle ohne Drahtregale:

Es ist wichtig, dass der Rost korrekt in
den Einschuben platziert ist. Der Rost
hat eine Richtung, wenn es auf das
Regal gestellt wird. Der Rost sollte mit
dem offenen Teil des Roster nach vorne
in die gewinschte Ebene geschoben
werden

Platzierung des Backblechs in den
Einschiiben

Modelle mit Drahtfachbdden:

Es ist wichtig, dass die Backbleche
korrekt in den Einschiben platziert
werden.

Das Backblech sollte so im Einschub
platziert werden, dass die Form, die zum
Halten gestaltet wurde, nach vorne zeigt.
FUr eine gute Backleistung sollte das
Backblech so platziert werden, dass es
an der Sperre anschlagt. Die Sperre
sollte nicht Ubersprungen werden und
das Backblech darf nicht an der
Rickwand des Ofens aufliegen.
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Modelle ohne Drahtregale:

Es ist wichtig, dass die Backbleche
korrekt in den Einschiben platziert
werden. Das Backblech hat eine
Richtung, wenn es auf das Regal gestellt
wird. Das Backblech sollte so im
Einschub platziert werden, dass die
Form, die zum Halten gestaltet wurde,

Rost Sperrfunktion

Es besteht eine Sperrfunktion, um ein
Herauskippen des Rostes aus dem
Einschub zu verhindern. Mit dieser
Funktion kénnen Sie Ihr Essen einfach
und sicher entnehmen. Wenn Sie den
Rost herausnehmen, kénnen Sie ihn
nach vorne ziehen, so dass er an der
Sperre anschlagt. Sie mussen die
Sperre Uberspringen, um ihn vollstandig
zu entnehmen.
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Modelle mit Drahtfachbdden

Backblech Sperrfunktion - Modelle
mit Drahtfachbéden

Es besteht eine Sperrfunktion, um ein
Herauskippen des Backblechs aus dem
Einschub zu verhindern. Wenn Sie das
Backblech herausziehen, Uberspringen
Sie die hintere Sperre des Backblechs
und ziehen Sie es zu sich, so dass es in
die vordere Sperre einrastet. Um es
vollstandig zu entnehmen, mussen Sie
die vordere Sperre Uberspringen.




Richtige Platzierung des Rostes
und des Backblechs auf den
Teleskopschienen Modelle mit
Drahtfachbéden und
Teleskopschienen

Dank der Teleskopschienen kénnen
Grillroste oder Backbleche einfach
eingesetzt und entnommen werden. Bei
der Verwendung der Grillroste oder
Backbleche mit der Teleskopschiene
sollte darauf geachtet werden, dass die
Stifte an der Vorder- und Ruckseite der
Teleskopschienen wie auf der Abbildung
gezeigt, an den Kanten des Rostes und
des Backblechs anliegen.
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Technische Spezifikationen

Produkt-AuBenabmessungen

(Hohe/Breite/Tiefe) 595 mm/594 mm/567 mm
EinbaumalBe des Ofens 590 oder 600 mm/560 mm/min. 550
(Hohe/Breite/Tiefe) mm

Spannung / Frequenz 220-240 V~; 50 Hz

Ver\./vendelt.er Kabeltyp und —qyerschnitt / min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
geeignet fUr die Verwendung im Produkt
Gesamte Leistungsaufnahme 2,6 kW

Ofen typ Multifunktionsofen

" Grundlagen: Die Angaben zur Energieetikettierung von elektrischen Ofen
werden gemal der Norm EN 60350-1 / IEC 60350-1 gemacht. Diese Werte
werden unter Standardlast bei Ober-/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (falls
vorhanden) ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird gemaB der folgenden Priorisierung bestimmt, je
nachdem, ob die relevanten Funktionen auf dem Produkt vorhanden sind oder
nicht: 1-Oko-HeiBluft, 2-HeiBluft 3- Grill + Umluft, 4-Ober-/Unterhitze.

Technische Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankindigung geéndert
werden, um die Qualitét des Produkts zu verbessern.

Die Abbildungen in diesem Handbuch sind schematisch und entsprechen
moglicherweise nicht genau lhrem Produkt.

Die auf den Produktetiketten oder in der Begleitdokumentation angegebenen
Werte werden unter Laborbedingungen in Ubereinstimmung mit den
einschlagigen Normen ermittelt. Je nach Betriebs- und
Umgebungsbedingungen des Produkts kdnnen diese Werte variieren.
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fl Erster Einsatz

Machen Sie sich am besten mit den
folgenden Abschnitten vertraut, bevor
Sie |hr neues Gerat zum ersten Mal
verwenden.

Erstmaliges Einstellen

Stellen Sie immer die Tageszeit
ein, bevor Sie lhren Ofen
benutzen. Wenn Sie ihn nicht
einstellen, kdnnen Sie in einigen
Ofen modellen nicht kochen.

1.Wenn der Ofen zum ersten Mal an den
Strom angeschlossen wird, blinken
das Stundenfeld fur "12:00" und das
Symbol € auf der Anzeige.

2.Stellen Sie die Tageszeit durch
Beriihren von &/ ein.

© 1200
L O O @@} G

3.Bertihren Sie die Taste (5 oder £ um
das Minutenfeld zu aktivieren.

Q(@@@@é‘z

4.Stellen Sie die Minute des Tages
durch Beriihren von ®/Cein.

O \OCo
[

Q@@@@@

5.Bestétigen Sie die Einstellung durch
Beriihren der Taste ( oder %

» Die Tageszeit wird eingestellt und das
Symbol © verschwindet auf dem
Bildschirm.

Wenn das erste Mal nicht
eingestellt ist, blinken die Symbole
"12:00" und © weiterhin und Ihr
Ofen startet nicht. Damit Ihr Ofen
funktioniert, mussen Sie die
Tageszeit bestétigen, indem Sie
die Tageszeit einstellen oder die
Taste © beriihren, wenn sie auf
"12:00" steht. Sie kdnnen die
Einstellung der Tageszeit spater
andemn, wie im Abschnitt
"Einstellungen" beschrieben.

Bei einem Stromausfall werden
die aktuellen Zeiteinstellungen
geldscht. Sie muss neu justiert
werden.

Erste Reinigung

1.Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

2.Nehmen Sie das mitgelieferte Zubehor
aus dem Ofen.

3.Lassen Sie das Gerat 30 Minuten lang
arbeiten, schalten Sie es danach
wieder ab. Auf diese Weise werden
Rickstande und
Schutzbeschichtungen abgebrannt
und somit beseitigt. Dabei kann es
etwas riechen.

4.Stellen Sie die héchste Temperatur ein,
Uberzeugen Sie sich davon, dass
samtliche Heizelemente lhres Geréates
richtig arbeiten. Schauen Sie sich den
Abschnitt ,Ofenfunktionen® an. Im
folgenden Abschnitt erfahren Sie, wie
Sie Ihren neuen Ofen bedienen.

5.Warten Sie ab, bis der Ofen abgekuhlt
ist.

6.Wischen Sie die AuBenflachen des
Gerates mit einem feuchten Tuch oder
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Schwamm ab, trocknen Sie mit einem  HINWEIS Bei der ersten Anwendung

trockenen Tuch nach. kann es (iber mehrere
Vor Einsatz des Zubehors: Stunden zu Rauch- und
Reinigen Sie die Zubehorteile (im Geruchsentwicklung
Garraum geliefert) mit Wasser, etwas kommen. Dies ist normal,
Geschirrspiilmittel und einem weichen und Sie brauchen nur eine
Schwamm. gute BelUftung, um es zu

entfernen. Vermeiden Sie
das direkte Einatmen von
Rauch und GerUchen, die
sich bilden.

HINWEIS Einige Detergenzien oder
Reinigungsmittel kénnen
die Oberflache
beschadigen. Verwenden
Sie bei der Reinigung
keine scheuernden
Reinigungsmittel,
Reinigungspulver,
Reinigungscremes oder
scharfe Gegenstande.
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[} Bedienung des Backofens

Allgemeine Informationen
zum Ofen

Kiuhlgeblase (Es ist
moglicherweise nicht in lhrem
Produkt enthalten.)

lhr Gerat ist mit einem Kuhlgeblase
ausgestattet. Das Kuhlgeblase schaltet
sich bei Bedarf von selbst ein, kihlt
dabei das Geréat und die Mobel in
unmittelbarer Nahe. Das Geblase
schaltet sich automatisch ab, sobald
seine Arbeit erledigt ist. Uber der Tur
stromt heie Luft aus dem Ofen. Decken
Sie diese BelUftungsoffnungen mit nichts
ab. Andemfalls kann sich der Ofen
Uberhitzen.

Das Kuhlgeblase lauft, wahrend der
Ofen arbeitet, kann nach dem
Abschalten noch etwa 20 — 30 Minuten
lang nachlaufen. Wenn Sie den Ofen mit
Timer programmieren, schaltet sich das
Kihlgeblase zum Ablauf der Garzeit
zusammen mit allen anderen Funktionen
ab. Das Kuhlgeblase lasst sich nicht
manuell ein- und ausschalten. Er
schaltet sich bei Bedarf automatisch ein
und aus. Dies ist kein Fehler, dies ist so
gewollt.

Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung schaltet sich an,
sobald Sie den Ofen verwenden. Bei
manchen Modellen leuchtet die
Beleuchtung wéhrend des gesamten
Garens, bei anderen Modellen schaltet
sie sich nach einer bestimmten Zeit ab.

So nutzen Sie die

Bedienelemente
Allgemeine Warnhinweise zu den
Bedienelementen

Die maximal einstellbare Zeit bis
zum Garzeitende betragt 5
Stunden 59 Minuten.

Bei Stromausfallen wird die
aktuelle Betriebsart aufgehoben.
Sie mussen den Backofen also
wieder neu einstellen.

Wahrend Sie Einstellungen
vornehmen, blinken die
entsprechenden Symbole auf
dem Display. Es sollte eine kurze
Zeit gewartet werden, bis die
Einstellungen gespeichert sind.

Wenn eine Kocheinstellung
vorgenommen wurde, kann die
Tageszeit nicht eingestellt werden.

Wenn die Garzeit bei Garbeginn
eingestellt wird, wird die
verbleibende Zeit auf dem
Bildschirm angezeigt.

In Fallen, in denen eine Garzeit
oder Garendezeit eingestellt ist,
koénnen Sie durch langes
Bertihren der Taste ®
automatisch abbrechen.

SOoopoe o
oW N I 1 0 I Y
TYTYTR
1 2 3 4 5 6

1 Alarm-Taste
2 Taste zur Zeiteinstellung
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3 Taste Verringem

4 Erhdhen-Taste

5 Taste Einstellungen
6 Taste fur Tastensperre
Anzeige-Symbole

: Kochzeit-Symbol

: Symbol fir die Endzeit des
Kochens*

: Alarm-Symbol

: Helligkeits-Symbol

: Schlussel Schloss-Symbol
: Temperatur-Symbol

: Volumen-Symbol

: TUrschloss-Symbol*

* Sie variiert je nach Produktmodell.
Moglicherweise ist es auf lhrem
Produkt nicht verflgbar.

Einschalten des Ofens

Wenn Sie mit dem Funktionswahl knopf
eine Betriebsfunktion auswahlen, die Sie
kochen mdchten, und mit dem
Temperaturknopf eine bestimmte
Temperatur einstellen, beginnt der Ofen
zu arbeiten.

Ausschalten des Ofens

Sie kdnnen den Ofen ausschalten,
indem Sie den Funktionsauswahl Knopf
und den Temperaturknopf in die Aus-
Position (nach oben) drehen.
Manuelles Garen zur Auswahl der
Temperatur und der
Betriebsfunktion des Ofens

Sie kdnnen die fur Ihr Gericht
gewUnschte Temperatur und Heizart
selbst einstellen und den Vorgang ohne
Einstellung einer Garzeit manuell
kontrollieren.

Ein Beispiel:

BleTPebd U ©
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Funktionswahlknopf die
Betriebsfunktion, die Sie kochen
wollen.
2.Stellen Sie die Temperatur, mit der Sie
kochen méchten, mit dem
Temperaturknopf ein.
» lhr Ofen wird sofort mit der gewahlten
Funktion und Temperatur in Betrieb
genommen und 8 erscheint auf dem
Bildschirm. Wenn die Temperatur im
Inneren des Ofens die eingestellte
Temperatur erreicht hat, verschwindet
das Symbol B . Der Ofen schaltet sich
nicht automatisch ab, da manuell gegart
wird, ohne die Garzeit einzustellen. Sie
mussen das Kochen selbst kontrollieren
und ausschalten. Wenn der Garvorgang
abgeschlossen ist, schalten Sie den
Ofen aus, indem Sie den
Funktionswahlknopf und den
Temperaturknopf in die Stellung Aus
(oben) drehen.
Kochen durch Einstellen der
Garzeit;
Sie kdnnen den Ofen am Ende der Zeit
automatisch ausschalten lassen, indem
Sie die Temperatur und die
Betriebsfunktion speziell fur lhr
Lebensmittel wahlen und die Garzeit am
Timer einstellen.
1.Wahlen Sie die Betriebsfunktion fur
das Kochen.
2.Bertihren Sie (O bis das Symbol & fiir
die Garzeit auf dem Display erscheint.



° 0o

Q(@@@@&

Nach der Einstellung der
Betriebsfunktion und der
Temperatur kénnen Sie durch

direktes Berlihren der Taste ® die

Garzeit fur 30 Minuten einstellen
und mit den Tasten ®/Q die Zeit
andermn.

3.Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten

®/O ein.

O M-
I

Q@@@s@}@

Die Garzeit erhdht sich in den
ersten 15 Minuten um 1 Minute,
nach 15 Minuten um 5 Minuten.

4.Stellen Sie Ihr Essen in den Ofen und
stellen Sie die Temperatur mit dem
Temperaturknopf ein.
» lhr Ofen wird sofort mit der gewahlten
Funktion und Temperatur in Betrieb
genommen. Die eingestellte Garzeit
beginnt rickwarts zu zéhlen und 8
erscheint auf dem Display. Wenn die
Temperatur im Inneren des Ofens die
eingestellte Temperatur erreicht hat,
verschwindet das Symbol § .
5.Nachdem die eingestellte Garzeit
abgelaufen ist, auf dem Bildschirm,
"End" erscheint, das Symbol & blinkt
und der Timer gibt einen Signalton ab
6.Die Warnung ertént zwei Minuten lang.
Drlucken Sie eine beliebige Taste, um
die Warnung zu stoppen. Die
Warnung stoppt und die Tageszeit
erscheint auf dem Bildschirm.

So stellen Sie die Endzeit des
Kochvorgangs auf einen spiateren
Zeitpunkt ein;(Sie variiert je nach
Produktmodell. Méglicherweise ist
es auf lhrem Produkt nicht
verfugbar.)
Durch die Auswahl der fur lhre Mahlzeit
spezifischen Temperatur und
Betriebsfunktion kdnnen Sie die Garzeit
und die Garendezeit auf einen spateren
Zeitpunkt einstellen, so dass der Ofen
automatisch gestartet und
ausgeschaltet werden kann.
1.Wahlen Sie die Betriebsfunktion fur
das Kochen.
2.Bertihren Sie © bis das Symbol O fiir
die Garzeit auf dem Display erscheint.

° O000
LN © % B

Nach der Einstellung der
Betriebsfunktion und der
Temperatur kénnen Sie durch
direktes Beriihren der Taste @ die
Garzeit fur 30 Minuten einstellen
und mit den Tasten @/© die Zeit
andem.

3.Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten

®/® ein.

Q@@@@ﬁ

Die Garzeit erhdht sich in den
ersten 15 Minuten um 1 Minute,
nach 15 Minuten um 5 Minuten.

» Nachdem die Garzeit eingestellt wurde,

wird das Symbol & standig auf dem
Bildschirm angezeigt.
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4.Berihren Sie ® bis das Symbol D auf
dem Display fur die Endzeit des
Garens erscheint.

cHNTE N
O

QW@@@

5.Stellen Sie die Endzeit des
Kochvorgangs mit den Tasten ®/©
ein.

> 1500

Q@@G(X{é}é‘z

» Nachdem die Garzeit eingestellt wurde,
erscheinen auf dem Display stéandig das
Symbol € und das Symbol 5 mit dem
Zeitperioden symbol. Sobald das
Kochen beginnt, verschwindet das
Symbol <5 .
6.Stellen Sie lhr Essen in den Ofen und
stellen Sie die Temperatur mit dem
Temperaturknopf ein.
» Die Garzeit berechnet die Zeit fur
den Garbeginn, indem sie die Garzeit
von der von lhnen eingestellten
Garendzeit subtrahiert. Wenn der
Garstartzeitpunkt kommt, wird die
gewahlte Funktion aktiviert und der Ofen
heizt auf die eingestellte Temperatur auf.
Die eingestellte Garzeit beginnt
riickwérts zu zéhlen und 8 erscheint auf
dem Display. Wenn die Temperatur im
Inneren des Ofens die eingestellte
Temperatur erreicht hat, verschwindet
das Symbol 8 .
7.Nachdem die eingestellte Garzeit
abgelaufen ist, auf dem Bildschirm,
"End" erscheint, das Symbol & blinkt
und der Timer gibt einen Signalton ab
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8.Die Warnung ertdnt zwei Minuten lang.
Drlucken Sie eine beliebige Taste, um
die Warnung zu stoppen. Die
Warnung stoppt und die Tageszeit
erscheint auf dem Bildschirm.

Wenn am Ende der akustischen
Warnung eine beliebige Taste
gedruckt wird, beginnt der Ofen
wieder zu arbeiten. Um zu
verhindern, dass der Ofen am
Ende der Warnung wieder in
Betrieb genommen wird, bringen
Sie den Temperaturknopf und den
Funktionsknopf in die "0" Position
(aus) und schalten Sie den Ofen
aus.

Einstellungen

Aktivieren der Tasten sperre

Sie kdnnen verhindern, dass in die

Steuereinheit eingegriffen wird, indem

Sie die Tastensperrfunktion aktivieren.

1.Beriihren Sie @ bis das symbol @ auf
der Anzeige erscheint.

L O O @ @

» Das symbol @ erscheint und der
Countdown 3-2-1 beginnt auf der
Anzeige. Wenn der Countdown
abgelaufen ist, wird die Tasten sperre
aktiviert. Wenn bei eingestellter Tasten
sperre eine beliebige Taste berdhrt wird,
ertont ein akustisches Signal und das
symbol & blinkt.




Wenn Sie authdren, die Taste &
zu berthren, bevor der
Countdown endet, wird die
Tasten sperre nicht aktiviert.
tippen, bevor der Countdown
endet, wird die Tasten sperre
nicht aktiviert.

Die Timer-Tasten kdnnen nicht
verwendet werden, wenn die
Tasten sperre eingeschaltet ist.
Die Tasten sperre wird bei einem
Stromausfall nicht aufgehoben.

Deaktivieren der Tasten sperre

1.Beriihren Sie @, bis das Symbol &1 auf
der Anzeige verschwindet.

» Das symbol & verschwindet und die

Tasten sperre wird auf dem Display

deaktiviert.

Einstellung des Alarms

Sie kénnen den Timer des Produkts

auch far alle Warnungen oder

Erinnerungen auBer zum Kochen

verwenden.

Der Wecker hat keinen Einfluss auf die

Betriebsfunktionen des Ofen. Wird fUr

Warnzwecke verwendet. Beispielsweise

kénnen Sie den Wecker verwenden,

wenn Sie das Essen zu einer

bestimmten Zeit im Ofen wenden wollen.

Sobald die von Ihnen eingestellte Zeit
abgelaufen ist, gibt Ihnen die Uhr ein
akustisches Wamnsignal.

Die Alarmfunktion kann auf
maximal 23 Stunden und 59
Minuten eingestellt werden.

1.Beriihren Sie 2 bis das symbol £ auf
der Anzeige erscheint.

o bl

N B @ =

2.® Stellen Sie die Weckzeit mit den
Tasten /@ ein.

1
o\ L

&@@@@@

» Nach der Einstellung der Alarmzeit

bleibt das symbol 2 weiterhin beleuchtet

und die Alarmzeit startet den

Countdown der Anzeige. Wenn die

Weckzeit und die Garzeit gleichzeitig

eingestellt sind, wird die kUrzere Zeit auf

dem Display angezeigt.

3.Nachdem die Weckzeit abgelaufen ist,
beginnt das symbol zu blinken und
gibt lhnen ein akustisches Warnsignal.

Ausschalten des Weckers

1.Am Ende der Alarmperiode ertént der
Warnton flr zwei Minuten. BerUhren
Sie eine beliebige Taste, um den
Warnton zu stoppen.

» Der Wamnton stoppt und die Tageszeit

erscheint auf dem Display.

Wenn Sie den Alarm abbrechen

mochten;

1.Berthren Sie £} bis das symbol 2 auf
der Anzeige erscheint, um die
Weckzeit zurlickzusetzen. BerUhren
Sie die Taste ©, bis "00:00" angezeigt
wird.

2.L1 kénnen Sie den Alarm auch durch
langes Dricken der Taste abbrechen.

Andern des Lautstirkepegels

1.Beriihren Sie die Taste £, bis das
Symbol X auf der Anzeige erscheint.

o-0 1

&@@@@@
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2.Stellen Sie die gewlinschte Ebene mit
den Tasten ®/© ein. (b-01-b-02-b-
03)

Lo
R

Q@@%\@@

3.Beriihren Sie die Taste % zur
Bestatigung, oder die Einstellung wird
kurz aktiviert, ohne eine Taste zu
berthren.

Einstellung der

Bildschirmhelligkeit

1.Beriihren Sie die Taste &, bis das
Symbol B auf der Anzeige erscheint.

d-01 °

Q@@@@@

2.Stellen Sie die gewlinschte Helligkeit
mit den Tasten ®/O ein. (d-01-d-02-
d-03)

Q@@%\@@!

» Bertihren Sie die Taste % zur
Bestatigung, oder die Einstellung wird
kurz aktiviert, ohne eine Taste zu
berthren.
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Andern der Tageszeit

An |hrem Ofen; zum Andem der zuvor

eingestellten Tageszeit,

1.Beriihren Sie £€* bis das symbol € auf
der Anzeige erscheint.

2.Stellen Sie die Tageszeit durch
Berthren von @/© ein.

SN I _I . l I l |
s

4 © O ¢ &

3.Bertihren Sie die Taste © oder & um
das Minutenfeld zu aktivieren.

o 13
L

O @ 8 6

4.Stellen Sie die Minute des Tages
durch Beriihren von ®/Cein.

e - H o
,:\ | |'l I l

Q@@@@@]

5.Bestétigen Sie die Einstellung durch
Beriihren der Taste (9 oder &

» Die Tageszeit wird eingestellt und das

Symbol € verschwindet auf dem

Bildschirm.




[ Aligemeine Hinweise zum Backen

In diesem Abschnitt werden Tipps zum
Zubereiten und Garen lhres Essens
beschrieben.

Daruber hinaus finden Sie einige
bewahrte Zubereitungsempfehlungen
mitsamt den besten Einstellungen fur
diese Speisen. Zusatzlich geben wir
auch an, welches Zubehdr sich am
besten eignet.

Allgemeine (Warn-) Hinweise
zum Backen, Braten und

Grillen

e Beim Offnen der Ofentlr kann beim
Garen und auch noch eine Weile
spéater heiBer Dampf entweichen. Der
Dampf kann Hande, Gesicht und
Augen verbrihen. Halten Sie beim
Offnen der Ofentlr also etwas
Abstand.

¢ Beim Garen kann sich Feuchtigkeit an
den Innen- und AuBenflachen des
Ofens niederschlagen. Dies ist vollig
normal, und kein Fehler.

e Gartemperaturen und Garzeiten
unterschiedlicher Speisen andern sich
je nach Rezept und Menge.
Deswegen geben wir solche Werte mit
einem gewissen Spielraum an.

¢ Vergessen Sie nicht, nicht bendtigtes
Zubehor aus dem Ofen zu nehmen,
bevor Sie mit dem Garen beginnen.
Unnotiges Zubehdr im Ofen kann
bewirken, dass |hre Speisen nicht
richtig gelingen.

¢ \Wenn Sie gerne nach ganz eigenen
Rezepten kochen, kdnnen Sie sich
grob an den Tabellenangaben fur
ahnliche Speisen orientieren.

¢ Das mitgelieferte Zubehdr wurde
speziell fur Ihr Geréat gefertigt und
sorgt gewohnlich fur eine besonders
gute Garleistung. Beachten Sie

grundsétzlich sémtliche Informationen
und Warmnungen des Herstellers, wenn
Sie Zubehdr oder Kochgeschirr
anderer Anbieter verwenden.

e Schneiden Sie Backpapier immer auf
die jeweilige GroBe des Kochgeschirrs
zu. Uberstehendes Backpapier kann
sich entziinden. Verwenden Sie
Backpapier niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die far
das Backpapier angegebenen Werte
Ubersteigt.

¢ VVerwenden Sie stets den empfohlenen
Einschub fur Ihre Speisen, damit alles
wie erwartet gelingt. Wechseln Sie den
Einschub nicht beim Garen.

Backwaren und andere

Ofengerichte

Allgemeine Hinweise

¢ Wir empfehlen das Originalzubehor zu
nutzen, damit lhr Ger&t immer seine
beste Leistung erbringt. Achten Sie
bei hinzugekauftem Kochgeschirr
darauf, dass es moglichst dunkel,
antihaftbeschichtet und naturlich
hochgradig hitzebestandig ist.

e Sofern Vorheizen in der
Zubereitungstabelle empfohlen wird,
sollten Sie sich daran halten.

¢ \Wenn Sie Kochgeschirr auf den Rost
stellen, stellen Sie dieses maglichst in
die Mitte, nicht in die Néhe der
Ruckwand.

e Samtliche Zutaten sollten frisch sein
und mdglichst Zimmertemperatur
haben.

¢ Die Garzeiten der Speisen hangen von
der jeweiligen Menge, aber auch von
der GroBe des Kochgeschirrs ab.

¢ Metall-, Keramik- und Glasformen
verlangern die Garzeit und die
Unterseite von Geback braunt nicht
gleichmaBig.
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e Durch den Gebrauch von Backpapier
kann es vorkommen, dass der Boden
des Gargutes nach Ende der Garzeit
noch nicht ausreichend gebraunt ist.
In diesem Fall verlangern Sie die
Backzeit um bis zu 10 Minuten.

¢ Die Angaben in der

Zubereitungstabelle wurden bei

Versuchen in unserem Labor ermittelt.

Daher sind Abweichungen von den

Angaben bei der Zubereitung bei

lhnen zu Hause maoglich.

Wahlen Sie den in der

Zubereitungstabelle empfohlenen

Einschub fur die Speisen. Dabei

betrachten wir den untersten Einschub

des Ofens als Einschub Nummer 1.

Tipps zum Kuchenbacken

¢ Falls Kuchen zu trocken wird, erhéhen
Sie die Temperatur um 10 °C und
backen etwas kurzer.

¢ \Wenn Kuchen beim Anschneiden
innen noch feucht ist, verwenden Sie
etwas weniger Flussigkeit oder
vermindern die Temperatur um 10 °C.

¢ Falls die Oberseite des Kuchens
verbrennt, wahlen Sie einen
niedrigeren Einschub, vermindern die
Temperatur ein wenig und gleichen
dies mit einer etwas langeren Backzeit
aus.

¢ \Wenn Kuchen gut gelingen, aber
auBen klebrig bleiben, verwenden Sie
weniger FlUssigkeit, vermindern die
Temperatur, aber verlangern die
Backzeit dafir ein wenig.

Tipps fir die Zubereitung von Gebéack
¢ Falls Gebéack zu trocken wird,
vermindern Sie die Temperatur um
10 °C und backen etwas kurzer.
Bestreichen Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, Ol, Ei und etwas
Joghurt.

Falls Gebéack sehr lange zum Backen
braucht, achten Sie darauf, das Blech
nicht mit Geback zu Uberladen.

Falls Gebéack an der Oberseite
gebraunt wird, der Boden aber nicht
richtig durchgebacken wird, achten
Sie darauf, den Boden nicht oder nur
wenig mit FlUssigkeit zu bestreichen.
Achten Sie zur gleichmaBigen
Braunung darauf, die Flussigkeit oder
Glasur méglichst gleichmaBig
aufzutragen.

Halten Sie sich bei der Auswahl des
richtigen Einschubs und der
passenden Temperatur an die
Empfehlungen in der
Zubereitungstabelle. Falls der Boden
nicht richtig gebraunt werden sollte,
entscheiden Sie sich beim nachsten
Mal fUr einen Einschub weiter unten.

Kochtisch fiir Geback und Backofen
Vorschlage fir das Garen mit einem einzelnen Blech

Ober-

Kuchen im

Tablett Standard-Tablett /Unterhitze 3 180 30 ... 40
Kuchen in Kuchenforlm**auf HeiBluft 5 180 30 . 40
Form Drahtgrill
, N Ober-
Kleine Kuchen  Standard-Tablett . 3 160 25...35
/Unterhitze
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Modelle mit

Drahtfachbdden:
Standard-Tablett* HeiBluft 3 150 25...35
Modelle ohne
Drahtregale: 2
Runde Kuchenform,
26 cm Durchmesser Ober-
mit Klemme auf /Unterhitze 2 160 80...40
o Drahtgrill.**
Biskuitkuchen Runde Kuchenform,
26 om Durchmesser g 4 2 160 30 ... 40
mit Klemme auf
Drahtgrill.**
Geback-Tablett* Ober- 3 170 25...35
kekse /Unterhitze "
Gebéack-Tablett* HeiBluft 3 170 20 ... 30
Teiqgebéck Standard-Tablett* Umluft 2 200 30 ... 40
99 Standard-Tablett” HeiBluft 2 180 35...45
Reichhaltiges ~ Standard-Tablett* Ober- 2 200 20 ... 30
Ceback /Unterhitze
Standard-Tablett* HeiBluft 3 180 20 ... 30
N Ober-
Ganzes Brot Standard-Tablett /Unterhitze 3 200 30 ... 40
Standard-Tablett* HeiBluft 3 200 30...40
Rechteckige
Gussform aus Ober-
Lasagna Glas/Metall auf /Unterhitze 2 oder3 200 80...40
Drahtgrill.**
Runde schwarze
Metallform, 20 cm Ober-
Durchmesser auf /Unterhitze 2 180 50...70
Drahtgrill.**
Apfelkuchen Runde schwarze
Metallform, 20 om gy 2 170 50 ... 70
Durchmesser auf
Drahtgrill.**
) N Ober-
Pizza Standard-Tablett . 2 200 ... 220 10...20
/Unterhitze

Vorwéarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.
* Dieses Zubehdr ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.
** Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel
erhéltliches Zubehor.
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Vorschlage fir das Kochen mit zwei Blechen

Modelle mit Modello T't )
. o Drahtfachbdden:
N Drahtfachbdden:
' 2 —Standard-Tablett . 25...40
Kleine Kuchen . N HeiBluft 2-4 150
4 —-Gebéack-Tablett Modelle ohne Modelle ohne
Drahtregale:
Drahtregale: 140 '
ahtregale 30 . 45

kekse o pondardTabONT  pegut 24 170 25 .35

1 -Standard-Tablett*
4 —Gebéack-Tablett*
Reichhaltiges 2 —Standard-Tablett* .

Gobick 4 -Gobick Tableyr __ HeBluft 24 180 20...30

Vorwéarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.

* Dieses Zubehdr ist mdglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.

** Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel

erhéltliches Zubehor.

Teiggeback HeiBluft 1-4 180 35...45

Fleisch, Fisch und Geflugel ¢ | assen Sie Fleisch nach Ablauf der
Wichtiges zum Roésten Garzeit noch etwa 10 Minuten lang im
e Wiirzen Sie Gefliigel und groBere Ofen. So verteilt sich der Fleischsaft
Fleischportionen zuvor mit etwas besser im Fleisch, lauft auch beim
Zitronensaft und Pfeffer. spateren Schneiden nicht in Strémen
¢ Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 aus. _ _
— 30 Minuten langer zum Garen als * Fisch gelingt auf einem
Fleisch ohne Knochen. hitzebestandigen Teller auf den
e Setzen Sie pro Zentimeter mittleren bis unteren Einschiben am
Fleischdicke etwa 4 — 5 Minuten besten.
Garzeit an. ¢ Garen Sie die in der Gartabelle

empfohlenen Lebensmittel mit einem
einzelnen Blech.

Kochtisch fiir Fleisch, Fisch und Gefligel

Steak (ganz) / 15 min
Standard-Tablett* Umluft 3 250/max, dann 60 ... 80
Braten (1 kg) 180 ... 190
Lammhaxe 15 min
Standard-Tablett* Umluft 3 250/max, dann 110... 120
(1.5 - 2.0 kg) 170
Draht-Grill* 15 min
Gebratenes Stellen Sie ein Tablett Umluft 2 250/max, dann 60 ... 80
Huhn (1.8-2 auf ein unteres Regal 190
ko) ' Draht-Grill*
Stellen Sie ein Tablett HeiBluft 2 200 ... 220 60 ... 80

auf ein unteres Regal
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Draht-Grill* 3D 15 min
Stellen Sie ein Tablett L 2 250/max, dann 60 ... 80
: Funktion
auf ein unteres Regal 190
25 min
Standard-Tablett* Umluft 1 250/max, dann 150...210
Truthahn (5.5 180 ... 190
kg) 3" 25 min
Standard-Tablett* FL‘;nktion 1 250/max, dann 150...210
180 ... 190
Draht-Grill*
Stellen Sie ein Tablett Umluft 3 200 20...30
. auf ein unteres Regal
Fisch T
Draht-Girill 3D
Stellen Sie ein Tablett T 3 200 20...30
Funktion

auf ein unteres Regal

Vorwéarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.

* Dieses Zubehor ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.
** Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel

erhéltliches Zubehor.

Grillen

Rotes Fleisch, Fisch und Gefligel
werden beim Grillen schnell lecker
gebraunt, bekommen eine knackige
Kruste und bleiben dabei schon saftig.
Insbesondere flache Stticke,
FleischspieBe, Wirstchen sowie saftiges
Gemuse (wie Tomaten, Zwiebeln und
dergleichen) eignen sich besonders gut
zum Grillen.

Allgemeine Vorsichtshinweise

e Speisen, die sich nicht zum Grillen
eignen, kénnen sich entztinden und
Brande verursachen. Grillen Sie nur
Speisen, denen die hohen
Grilltemperaturen nichts ausmachen.
Achten Sie auch auf einen gewissen
Abstand der Speisen zur Rickwand
des Ofens. Dort entsteht die groBte
Hitze, daher kdnnen stark fetthaltige
Speisen Feuer fangen.

* Halten Sie die Ofentir beim Grillen
geschlossen. Grillen Sie niemals mit
geodffneter Ofentir. Man kommt
leicht an heiBe Stellen,
Verbrennungsgefahr!

Wichtiges zum Grillen

¢ Bereiten Sie die Speisen so vor, dass
Dicke und Gewicht moglichst &hnlich
sind.

Legen Sie das Grillgut auf den Rost
oder den Rost mit Blech darunter,
verteilen Sie die Speisen mdglichst
gleichmaBig, ohne dabei den Rost zu
Uberladen.

¢ Die in der Tabelle angegebenen
Garzeiten kénnen anhand der Menge
und Dicke des Grillgutes etwas
variieren.

Schieben Sie den Rost oder den Rost
mit Blech darunter in den passenden
Einschub. Wenn Sie den Rost
benutzen, schieben Sie das
Backblech zum Auffangen von Fett
und anderen FlUssigkeiten in den
unteren Einschub. Das Blech sollte
dabei naturlich zur GroBe des Rostes
passen, nicht kleiner sein. Eventuell
wird ein solches Blech nicht
mitgeliefert. Geben Sie ein wenig
Wasser in das Blech, damit es sich
spater leichter reinigen lasst.
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Fisch Draht-Giril 4-5
Hahnchen-Stlicke Draht-Giril 4-5 250 25..35
FleischkloB (3|ndfle|sch) -12 Draht-Gril 4 250 50 . 30
Sticke
Lammkotelett Draht-Girill 4-5 250 20...25
Steak - (in Scheiben Draht-Gril 4-5 250 25..30
geschnitten)
.Kalbskotelett Draht-Giril 4-5 250 25...30
GemUsegratin Draht-Girill 4-5 220 20...30
Toastbrot Draht-Giril 4 250 1.3

Es wird empfohlen, fir alle gegrillten Speisen 5 Minuten vorzuwarmen.
Wenden Sie Lebensmittelstlicke nach 1/2 der gesamten Girillzeit.

Grill + Umluft

Fisch Draht-Girill Grill + Umluft 200
Hahnchen- Draht-Grill Grill + Umluft 4 250 25 .35
Stlcke
FleischkloB
(Rindfleisch) - 12 Draht-Gril Grill + Umluft 4 250 30 ... 40
Stlcke
Draht-Grill .
. 15 min 250,
Steak (ganz) /. Stellen Sie ein Grill + Urnluft 3 dann180..  90..110
Braten (1 kg) Tablett auf ein
190
unteres Regal
Nicht fUr alle gegrillten Speisen auf diesem Girilltisch vorheizen.
Testspeisen der Norm EN 60350-1 zur
* Die Speisen in dieser Gerateprufung durch Prifinstitute

Zubereitungstabelle wurden geman zubereitet.

Kochtisch fiir Testnahrungsmittel
Vorschlage fir das Garen mit einem einzelnen Blech

Standard-Tablett /Unterhitze 3 140 20...30
. . Modelle mit
“{'S“Ur ggf’;gi‘g)k Drahtfachbéden:
Standard-Tablett* HeiBluft 3 140 16...25
Modelle ohne
Drahtregale: 2
, N Ober-
Kleine Kuchen Standard-Tablett . 3 160 25..35
/Unterhitze
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Modelle mit

Drahtfachbdden:
Standard-Tablett* HeiBluft 3 150 25..35
Modelle ohne
Drahtregale: 2
Runde Kuchenform, 26 Ober-
cm Durchmesser mit . 2 160 30 ... 40
e /Unterhitze
Biskuitkuchen Klemme auf Drahtgrill.
Runde Kuchenform, 26
cm Durchmesser mit HeiBluft 2 160 30 ... 40
Klemme auf Drahtgrill.**
Runde schwarze
Metallform, 20 cm Ober-
Durchmesser auf /Unterhitze 2 180 50...70
Drahtgrill.**
Apfelkuchen Runde schwarze
Metallform, 20 cm HeiBluft 2 170 50 ... 70

Durchmesser auf
Drahtgrill.**
Vorwéarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.
* Dieses Zubehdr ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.
** Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel
erhéltliches Zubehor.

Vorschlage fir das Kochen mit zwei Blechen

Murbegeback  2-Standard-Tablett

(stiBer Keks) _ 4-Gebéck-Tablett  HeBult — 2-4 140 1525
Modelle mit Modelle mit
Drahtfachbéden: Drahtfachbdden:

2-Standard-Tablett* ' 25 ...40

Kleine Kuchen HeiBluft 2-4 150

4-Geback-Tablett Modelle ohne I\Igc::r?:ﬁ gahlgg
Drahtregale: 140 30 . 45

Vorwéarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.

* Dieses Zubehdr ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.

** Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel
erhéltliches Zubehor.

Grillen

Toastbrot Draht-Giril 4

FleischkloB (Rindfleisch)
- 12 Sticke

Wenden Sie das Grillgut nach 1/2 der gesamten Grillzeit.

Es wird empfohlen, fir alle gegrillten Speisen 5 Minuten vorzuwarmen.

Draht-Girill 4 250 20...30
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise zur
Reinigung
AAIIgemeine Vorsichtshinweise
¢ [ assen Sie das Gerat vor dem
Reinigen immer grundlich abkuhlen.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!
¢ Tragen Sie die Reinigungsmittel nicht
direkt auf die heiBen Oberflachen auf.
Dies kann zu dauerhaften Flecken
fUhren.
¢ Das Gerat muss nach jedem Vorgang
grundlich gereinigt und getrocknet
werden. Deshalb missen Speisereste
leicht zu reinigen sein und ein
Verbrennen dieser Ruckstande zu
verhindern sein, wenn das Gerat
spater wieder verwendet wird.
Deshalb verlangert sich die
Lebensdauer des Gerats und haufig
auftretende Probleme werden
verringert.
Verwenden Sie zur Reinigung keine
Dampf Reinigungsmittel.
¢ Einige Detergenzien oder
Reinigungsmittel kdnnen die
Oberflache beschadigen. Verwenden
Sie bei der Reinigung keine
scheuemden Reinigungsmittel,
Reinigungspulver, Reinigungscremes,
Entkalker oder scharfe Gegenstande.
Nach jedem Gebrauch ist kein
spezielles Reinigungsmittel zum
Reinigen erforderlich. Reinigen Sie das
Gerat mit Spulmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieBend trocknen Sie
alles mit einem Mikrofasertuch gut ab.
Achten Sie darauf, dass nach dem
Reinigen keine FlUssigkeit im
Ofeninneren zurlckbleibt, entfernen
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Sie Speisereste am besten gleich
beim Kochen.

¢ \Waschen Sie keine Bestandteile Ihres
Gerates in der Spllmaschine.

Inox und Edelstahlteile

* Verwenden Sie keine sdure- oder
chlorhaltigen Reinigungsmittel, um
Oberflachen und Griffe aus Edelstahl
oder Inox zu reinigen.

¢ Oberflachen aus Edelstahl oder Inox
koénnen mit der Zeit inre Farbe andern.
Das ist normal. Reinigen Sie nach
jedem Betrieb mit einem
Reinigungsmittel, das fur Oberflachen
aus Edelstahl oder Inox geeignet ist.

¢ Reinigen Sie sie mit einem weichen
Seifentuch und einem flissigen (nicht
kratzenden) Reinigungsmittel, das fur
Inox-Oberflachen geeignet ist, und
wischen Sie sie in eine Richtung ab.

e Entfernen Sie Kalk-, Ol-, Starke-,
Milch- und Proteinflecken auf den
Inox-Edelstahl- und Glasoberflachen,
umgehend ohne zu warten.
Bestimmte Flecken kénnen bei
langerer Einwirkzeit Rost verursachen.

Oberflachen

¢ Reinigen Sie die Emailoberflachen

nach jedem Gebrauch mit Spulmittel,

warmem Wasser und einem weichen

Tuch oder Schwamm und trocknen

Sie sie mit einem trockenen Tuch ab

Wenn |hr Geréat mit der ,Einfache

Dampfreinigung“-Funktion

ausgestattet ist, kdbnnen Sie leichte

Verschmutzungen besonders bequem

beseitigen. (Schauen Sie sich dazu

den Abschnitt ,,Einfache

Dampfreinigung® an.)

¢ Bei anhaltenden Flecken kénnen der
auf der Website lhrer Produktmarke
empfohlene Ofen- und Girillreiniger und
ein nicht kratzendes



Scheuerschwamm verwendet werden.

Verwenden Sie keine minderwertigen
Reinigungsmittel.

¢ Zum Reinigen muss das Gerat
komplett abgekuhlt sein. Beim
Reinigen heiBer Teile besteht
Brandgefahr, zusatzlich kénnen die
Emailleoberflachen Schaden nehmen.

Katalytische Oberflachen

¢ Die Wande des Ofeninnenraums sind
mit Emaille oder einer speziellen
katalytischen Schicht versehen. Dies
ist je nach Modell unterschiedlich.

e Katalytische Wéande erkennen Sie an
einer matten, leicht pordsen
Oberflache. Katalytische Wéande
sollten nicht gereinigt werden.

¢ Die katalytischen Flachen nehmen
dank ihrer pordsen Oberflache im
Laufe der Zeit Fett auf. Wenn diese zu
glanzen beginnen, ist die Oberflache
mit Fett gesattigt. Wir empfehlen,
diese Teile auszutauschen.

Glasflachen

¢ Verzichten Sie beim Reinigen der
Glasflachen auf Metallschaber und
Scheuermittel. Solche Hilfsmittel

kénnen das Glas zerkratzen oder blind

machen.

¢ Reinigen Sie das Gerat mit Spulmittel,
warmem Wasser und einem
Mikrofasertuch speziell fir
Glasoberflachen und trocknen Sie es
mit einem trockenen Mikrofasertuch.

¢ Falls nach dem Reinigen Rickstande
verbleiben sollten, wischen Sie diese
mit kaltem Wasser ab, anschlieBend
trocknen Sie mit einem sauberen
trockenen Mikrofasertuch nach.
Reinigungsmittelriickstande kénnen
das Glas beim nachsten Einsatz
beschadigen.

¢ Versuchen Sie unter keinen
Umsténden, angetrocknete Reste am
Glas mit Wellenschliffmessern,

Stahlwolle, Metallschabern oder
ahnlichen Werkzeugen zu reinigen.

¢ Kalkflecken (gewohnlich gelblich bis
braunlich, manchmal auch rétlich) am
Glas beseitigen Sie am besten mit
handelstblichem Kalkentferner oder
kalkldsenden Hausmitteln.

¢ \Wenn die Oberflache stark
verschmutzt ist, tragen Sie das
Reinigungsmittel mit einem Schwamm
auf den Fleck auf und warten Sie
lange, bis er richtig funktioniert.
AnschlieBend reinigen Sie die
Glasflache mit einem feuchten Tuch.

¢ Verfarbungen und Flecken auf den
Glasflachen treten im Laufe der Zeit
unweigerlich auf, dies ist vollig normal.

Kunststoff- und lackierte Teile

¢ Reinigen Sie Kunststoff- und lackierte
Teile mit Spulmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieBend trocknen Sie
alles mit einem trockenen Tuch gut ab.

¢ Verzichten Sie auf Metallschaber und
Scheuermittel. Andemnfalls kénnen die
Oberflachen Schaden nehmen.

¢ Stellen Sie sicher, dass die
Verbindungen der Komponenten des
Geréats nicht so feucht und mit
Reinigungsmittel belassen werden.
Andernfalls kann es zu Korrosion an
diesen Verbindungen kommen.

Reinigung des Zubehors
Sofern in der Gebrauchsanweisung nicht
anders angegeben, darf das
Produktzubehdr nicht in der
Spulmaschine gereinigt werden.

Bedienfeld reinigen

¢ Wischen Sie die Panele und die
Knopfe mit einem feuchten, weichen
Tuch ab und trocknen Sie sie mit
einem trockenen Tuch. Entfemen Sie
nicht die Knopfe und
darunterliegenden Dichtungen, um
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das Reinigen zu erleichtern. Das

Bedienfeld und die Kndpfe kénnen

beschadigt werden.

Verwenden Sie beim Reinigen der

Inox-Bedienfelder mit Knopfregler

keine Inox-Reinigungsmittel um die

Knopfe. Die Anzeigen um die Kndpfe

konnen geldscht werden.

¢ Reinigen Sie die Sensorflachen mit
einem weichen, leicht feuchten Tuch,
trocknen Sie danach mit einem
trockenen Tuch gut nach. Wenn Ihr
Gerat mit einer Kindersicherung
ausgestattet ist, stellen Sie diese vor
dem Reinigen des Bedienfeldes ein.
Andernfalls kann es zum ungewollten
Ausldsen verschiedener Funktionen
kommen.

Reinigung der Innenseite

des Ofens (Garraum)
Befolgen Sie die im Abschnitt
"Allgemeine Hinweise zur Reinigung”
beschriebenen Reinigungsschritte
entsprechend den Oberflachentypen in
lhrem Ofen.
Reinigung der Seitenwiénde des
Ofens
Die Seitenwande im Garraum sind mit
Emaille oder katalytischen Wanden
verkleidet. Dies variiert je nach Modell.
Wenn eine katalytische Wand vorhanden
ist, finden Sie Informationen im
Abschnitt "Katalytische Wande".
Wenn |hr Produkt mit Seitengittern
ausgestattet ist, entfernen Sie diese
bevor Sie die Seitenwénde reinigen.
Flhren Sie dann die Reinigung, wie im
Abschnitt "Allgemeine Hinweise zur
Reinigung" beschrieben, entsprechend
der Art der Seitenwande durch.
Entfernen der Seitengitter :
1.Nehmen Sie das Vorderteil des
Gestells heraus, indem Sie es von der
Seitenwand wegziehen.
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2.Ziehen Sie das Gestell komplett nach
vorne heraus.

<

.

3

'Reihenfolge vOor.

Einfache Dampfreinigung
Sie variiert je nach Produktmodell.
Mdglicherweise ist es auf Ihrem
Produkt nicht verflgbar.
Diese Funktion gewahrleistet eine
einfache Reinigung, da Schmutz (der
durch langes Warten eingetrocknet ist)
mit dem im Inneren des Backofens
entstehenden Dampf und den an den
Innenflachen des Backofens
kondensierenden Wassertropfen
aufgeweicht wird.
1.Entfernen Sie samtliches Zubehor aus
dem Garraum.
2.GieBen Sie 500 ml Wasser in das

Blech und platzieren Sie es im 2.
Einschub des Ofens.




3.Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei
100 °C 15 Minuten laufen.
Offnen Sie sofort die Tur und wischen
Sie die Innenflachen des Ofens mit
einem feuchten Schwamm oder Tuch
ab. Beim Offnen der Tur entweicht
Dampf. Dies kann zu Verbrennungen
fihren. Seien Sie vorsichtig beim Offnen
der Ofent(r.
Verwenden Sie zum Entfernen von
hartnackigem Schmutz am besten
warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm und ein
Tuch zum Trockenreiben.

Waéahrend des einfachen
Dampfreinigungsmodus
verdunstet Wasser, das sich im
Pool am Boden des Ofens
befindet, um leicht gebildete
Ruckstande / Schmutz im
Ofenraum zu erweichen, und
kondensiert im Ofenraum und im
inneren Glas der OfentUr. Daher
kann Wasser tropfen wenn die
Ofentdr gedfinet ist. Wischen Sie
das Kondenswasser ab, sobald
die Ofentur gedffnet wird.

Sie variiert je nach Produktmodell.
Moglicherweise ist es auf lhrem Produkt
nicht verfigbar. Durch die so erzeugte
Kondensation im Ofen kann sich Wasser
oder Feuchtigkeit im Auffangkanal unter
dem Ofen ansammeln. Reinigen Sie
diesen Poolkanal nach Gebrauch mit
einem feuchten Tuch und trocknen Sie

Reinigung der Ofentiir

Verwenden Sie zur Reinigung der
Ofentlr und des Glases keine
scharfen Scheuermittel,
Metallschaber, Drahtwolle oder
Bleichmittel.

Sie kdnnen die Ofentdr und das Turglas
entfernen, um sie zu reinigen. Das
Entfernen der Taren und Glasscheiben
wird in den Abschnitten "Entfernen der
Ofentdr" und "Entfernen der
Innenscheiben der Tur" erklart. Reinigen
Sie die Turinnenscheiben nach dem
Entfernen mit einem Geschirrspuimittel,
warmem Wasser und einem weichen
Tuch oder Schwamm und trocknen Sie
sie mit einem trockenen Tuch ab.
Wischen Sie das Glas mit Essig ab und
spulen Sie es dann gegen Kalkreste ab,
die auf dem Ofenglas auftreten kénnen.

Entfernen der Ofentir

1.0ffnen Sie die Ofentdr.

2.0ffnen Sie die Clips im
Scharniergehause der Vorderttr
rechts und links, indem Sie wie in der
Abbildung gezeigt nach unten dricken.

Der Scharniertyp (A), (B), (C) variiert je

nach Produktmodell. Die folgenden

Abbildungen zeigen, wie alle

Scharniertypen gedfinet werden.

(A) Typ Scharnier ist in normalen

TUrtypen erhéaltlich.

(B) Scharniere sind in weich

schlieBenden Turtypen erhaltlich.

Das Scharnier vom Typ (C) ist als TUr mit

weichem Offnen / SchlieBen erhaltlich.
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Scharnier verschluss- geschlossene Scharnier verschluss - offene Position
Position 3.0ffnen Sie die Ofentdr zur Halfte.

o
0
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4.Ziehen Sie die halb gedffnete TUr nach
oben, um sie aus dem rechten und
linken Scharnier und zu entfernen.

Der Einbau der Tur erfolgt in
umgekehrter Reihenfolge. Achten
Sie beim Einbau der Tur darauf,
dass die Clips am
Scharniergehause wieder

geschlossen werden. 1 Innerste Glasscheibe
Entfernen der 2* Innere Glasscheibe (Es ist
Innenscheiben der Tir maoglicherweise nicht in lhrem
Das Innenglas der Ofenttir des Produkts Produkt enthalten.)
kann zum Reinigen entfernt werden. 4.Wenn |hr Produkt Uber ein inneres
1.0ffnen Sie die Ofentr. Glas (2) verfugt, wiederholen Sie den

V4 gleichen Vorgang, um das innere Glas
(2) zu entfernen.

5.Der erste Schritt zum
Zusammensetzen der TUr besteht
darin, das innere Glas (2) wieder
anzubringen. Platzieren Sie die

abgeschragte Ecke des Glases so,
Y 2 ’ dass sie mit der abgeschréagten Ecke
der Kunststofffassung Ubereinstimmt.
(Wenn |hr Produkt Uber ein inneres
Glas verfugt). Das innere Glas (2)
muss in die Kunststofffassung nahe
dem innersten Glas (1) installiert
werden.

6.Beim Installieren des innersten Glases
(1) muss darauf geachtet werden,
dass die bedruckte Seite des Glases
zum inneren Glas zeigt. Es ist wichtig,
dass die untere Ecke des innersten
Glases (1) so angeordnet sind, dass
sie den unteren Kunststofffassungen

2.Ziehen Sie das oben auf die Vorderttr
montierte Kunststoffteil zu sich, indem
Sie auf die Druckpunkte auf beiden
Seiten des Teils driicken und
entfernen Sie das Kunststoffteil.

entsprechen.
3.Entfernen Sie, wie in der Abbildung 7.Drlcken Sie das Kunststoffteil gegen
gezeigt, das innerste Glas (1), indem den Rahmen bis es mit einem
Sie es leicht in Richtung 'A' anheben Klickgerausch einrastet.
und in Richtung 'B' herausziehen. Ofenbeleuchtung reinigen

Wenn die Glasabdeckung der
Ofenbeleuchtung mit der Zeit
verschmutzt, beseitigen Sie die
Verschmutzung mit einem weichen Tuch
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oder Schwamm, warmem Wasser und
etwas Spulmittel. AnschlieBend reiben
Sie das Glas mit einem trockenen Tuch

Temperaturen Uber 50 °C aushalten
konnen.

Wenn lhr Ofen mit einer runden

grundlich trocken. Falls die
Ofenbeleuchtung einmal ausfallen sollte,
kénnen Sie das Leuchtmittel anhand der
nachstehenden Schritte selbst
auswechseln.

Ofenbeleuchtung austauschen

AAIIgemeine Vorsichtshinweise

Bevor Sie die Ofenbeleuchtung
auswechseln, sorgen Sie daflr, dass
das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung und komplett
abgekuhlt ist. Ansonsten drohen
Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
flachen.

In diesem Backofen wird eine
Gldhlampe mit einer Leistung von
weniger als 40 W, einer Hohe von
weniger als 60 mm, einem
Durchmesser von weniger als 30 mm
oder eine Halogenlampe mit
Fassungstyp G9, einer Leistung von
weniger als 60 W verwendet. Die
Lampen sind fur den Betrieb bei
Temperaturen Uber 300 °C geeignet.
Backofenlampen sind bei autorisierten
Servicepartnern oder Technikern mit
Lizenz erhaltlich.

Die Lage der Beleuchtung muss nicht
zwingend mit der Lage in der
Abbildung Ubereinstimmen.

Das in lhrem Gerat verwendete
Leuchtmittel eignet sich nicht zur
regularen Zimmerbeleuchtung. Der
Zweck dieser Lampe besteht einzig
und allein darin, dass Sie beim Garen
sehen kénnen, was im Inneren des
Ofens geschieht.

Die mit Ihrem Gerét verwendeten
Leuchtmittel missen hohe,
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Beleuchtung ausgestattet ist:

1.Trennen Sie das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung.

2.L.6sen Sie die Glasabdeckung durch
Drehen gegen den Uhrzeigersinn.

3.Wenn |hre Ofenbeleuchtung dem Typ
A in der nachstehenden Abbildung
entspricht, drehen Sie das
Leuchtmittel wie in der Abbildung
gezeigt heraus, setzen Sie dann ein
neues Leuchtmittel ein. Wenn Ihr
Gerat Typ B verwendet, ziehen Sie
das Leuchtmittel wie in der Abbildung
gezeigt heraus, danach setzen Sie das
neue Leuchtmittel ein.

4.Bringen Sie die Glasabdeckung
wieder an.

Wenn lhr Ofen mit einer

viereckigen Beleuchtung

ausgestattet ist:

1.Trennen Sie das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung.

2.Nehmen Sie die Seitengitter wie in der
Anleitung beschrieben heraus.



gezeigt heraus, setzen Sie dann ein
neues Leuchtmittel ein. Wenn Ihr
Gerat Typ B verwendet, ziehen Sie
das Leuchtmittel wie in der Abbildung
gezeigt heraus, danach setzen Sie das
neue Leuchtmittel ein.

3.Heben Sie die Glasabdeckung des
Leuchtmittels mit einem
Schraubendreher an.

4. Wenn |hre Ofenbeleuchtung dem Typ
A in der nachstehenden Abbildung
entspricht, drehen Sie das
Leuchtmittel wie in der Abbildung

5.Bringen Sie die Glasabdeckung
wieder an.
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F] Problemiésungen

Falls sich ein Problem nicht mit den folgenden Hinweisen 16sen lassen sollte,
wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundendienst oder an den Handler, bei
dem Sie das Gerat gekauft haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes Gerat
selbst zu reparieren

e \Wahrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt normal. >>> Dies ist kein Fehler.

Der beim Kochen entstehenden Dampf kann sich niederschlagen und
Wassertropfchen bilden, wenn er mit den kélteren Flachen des Gerates in

. Wenn sich die Temperatur von Metallteilen andert, dehnen sich diese aus oder

Sicherungen im Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.
¢ Das Gerét ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>>
Uberprtifen Sie die Steckerverbindung.
¢ Die Tasten/Kndpfe am Bedienfeld funktionieren nicht. >>> Wenn Ihr Produkt mit
einer Tastensperre ausgestattet ist, ist moglicherweise die Tastensperre, Die

Tastensperre ist eventuell aktiv. Bitte abschalten

¢ Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchtmittel aus.

* Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die
Stromversorgung. Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.
Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

¢ Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den
Ofen auf die richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

¢ Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen
Sie die richtige Zeit ein.

* Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die

Stromversorgung. Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.

Sicherungen bei Bedart austauschen oder zurticksetzen

o Es gab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie
das Gerat aus und anschlieBend wieder ein.
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Postovani korisnici,

Prije uporabe proizvoda, procitajte ovaj priruénik.

Beko Hvala na odabiru proizvoda. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki
kvalitet i tehnologiju, pruzi najbolju ucinkovitost. Da biste to postigli, pazljivo procitajte
ovaj prirucnik i svu drugu dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda i
saduvajte istu za naknadnu referencu. Ako ovaj uredaj predate trecem licu, prilozite i
ovo uputstvo za upotrebu. Pratite uputstva obracajuci paznju na sve informacije i
upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja u uputstvu za upotrebu. Na taj nacin
Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate trec¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu.

Korisni¢ki prirugnik sadrzi sliedece simbole:

AOpasnos‘[ koja moze za rezultat imati smrt ili ozljedu.
NAPOMENA Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili
okolini.

&Opasnost koja moZe za rezultat imati opekotine zbog kontakta s vrucim
povrSinama.

ﬂ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

@ Procitajte uputstvo za upotrebul!

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl sigurnosna uputstva

» Ovaj odjeljak sadrzi
sigurnosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite
od rizika od tjelesnih ozljeda
ili oStecenja imovine.

» AKO je proizvod prenesen na
drugu osobu ili polovni ureda;
dat na koriscenje, uz
proizvod treba isporuciti
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda, druga relevantna
dokumenta i dodatke.

» NaSa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati kao rezultat
nepostovanja ovih uputstava.

» AKO se ne pridrzavate ovih
uputstava, bilo koja garancija
bice ponistena.

« A Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« A Koristite samo originalne
rezervne djelove i dodatke.

« A Ne pokuSavajte popraviti i
mijenjajti nijednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaceno u uputstvu za
upotrebu.

« A Ne izvodite tehiCke
modifikacije na proizvodu.
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A Namjena

» Ovaj proizvod je dizajniran za
kucnu upotrebu. On nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.

 Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Uredaj je
predviden za upotrebu u
kuhinjskim i ku¢nim
kuhinjama u trgovinama,
uredima i drugim radnim
okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj
proizvod treba koristiti samo
za spremanje hrane. Ne treba
ga koristiti u razliCite svrhe,
poput zagrijevanja prostorije.

» Pecnica se moze Kkoristiti za
odmrzavanje, pecenje,
przenje i grilovanje hrane.

» Ovaj proizvod ne treba
koristiti za grijanje,
zagrijevanje tanjura, kacenje
ruCnika ili odjecCe na rucki za
potrebe susenja.

ASigurnost djece,

ugrozenih osoba i ku¢nih

ljubimaca

» Ovaj proizvod mogu Koristiti
djeca sa 8 i viSe godina



starosti i osobe sa fiziCkim,
Culnim ili mentalnim
nedostacima i osobama bez
znanja ili iskustva, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom i
kada im se objasni nacin
sigurne upotrebe aparata i
moguce opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca nikada ne
smiju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze

pod nadzorom odrasle osobe.

Ovaj proizvod ne smiju
koristiti osobe sa fiziCkim,
Culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuci
djecu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Djecu treba nadzirati da bi se
obezbijedilo da se ne igraju
sa ovim uredajem.

ElektriCni proizvodi su opasni
za djecu i kucne ljubimce.
Djeca i kucni ljubimci ne smiju
se igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje djeca mogu da
dohvate.

UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Djecu
drzite dalje od proizvoda.

» Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoiji
rizik od ozliede i gusenjal

» Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teSke predmete na
njih i ne dozvolite djeci da
sjede na njima. Mozete
izazvati prevrtanje ili
oStecenje Sarki na vratima
rerne.

* (Ako vas proizvod ima utikac)
/Zbog sigurnosti djece,
iskljuCite utikaC i onemogucite
rad proizvoda prije nego ga
odlozite.

A Elektri€na sigurnost

« Uredaj povezite na uzemljenu
utiénicu zasticenu
osiguraCem sa voltazom
navedenom na tipskoj
naljepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektriCar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

« Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mijestu (na koje
nece uticati plamen
Stednjaka). Ako to nije
moguce, na elektri¢noj
instalaciji na koju je uredaj
priklju¢en mora postojati
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mehanizam (osigurac,
prekidac, sklopka, itd.), u
skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

Proizvod se ne smije prikljuciti
u utiCnicu tokom ugradnije,
popravke i transporta.
Ukljucite proizvod u
uzemljenu utiCnicu koja
odgovara vrijednostima
napona struje i frekvencije

navedene na tipskoj naljepnici.

(Ako vas proizvod nema
kabel za napajanje) Koristite
samo prikljucni kabl naveden
u odjeliku ,, TehniCke
specifikacije”.

Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne smije da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom topline.

Dok rerna radi, i njena
straznja povrsina se zagrijeva.
Kablovi za napajanje ne smijju
dodirivati zadnju povrsinu,
ukoliko je taj slucaj, prikljucci
Se mogu oStetiti.

« Pazite da ne zaglavite
elektricni kabl izmedu vrata
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rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, moze se istopiti
izolacija kabla i moze doci do
pozara uslied nastanka
kratkog spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsjeCene ili
oStecene kablove ili produzne
kablove.

» Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodad, ovlasceni servis
ili osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi
se sprijecile moguce
opasnosti.

« UPOZORENJE: Prije
zamjene sijalice u rerni,
iskljuCite proizvod sa
napajanja da biste izbjegli
opasnost od strujnin udara.
Iskljucite proizvod ili iskljucite
osiguraC u kutiji s
osiguraCima.

(Ako vas proizvod ima utikac)

 Ne prikljucujte proizvod u
utiCnicu koja je labava, ispala
iz svog leziSta, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta s vodom (na primjer,
voda koja moze procuriti iz
Saltera).

 Nikada ne dodirujte utikaC
vlaznim rukama! Ne vucite za



kabl kada iskljuCujete uredaj
iz struje, uvjek vucite za
utikac.

« Provjerite da li je utikaC
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
utiCnicu da se izbjegne
stvaranje luka.

ASigurnost u transportu

« Prije transporta proizvoda
iskljuCite proizvod sa
napajanja.

« Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dvije
osobe.

» Ne Koristite vrata i/ili ruCku za
transport ili premjestanje
proizvoda.

» Ne stavljajte druge predmete
na uredaj i nosite ga
uspravno.

» Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalijepite.
UCvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do
oStecenja uklonjivin ili
pokretnih djelova proizvoda ili
samog proizvoda.

» Pogledajte cijeli proizvod da
bi utvrdili da li ima ostecenja
koja su mogla nastati tokom
transporta.

ASigurnost pri ugradnji

« Prije ugradnje proizvoda,
provjerite da li ima odtecenja.
AKo je proizvod ostecen,
nemojte ga ugradivati.

» Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
Stednjak i sl.).

« Drzite sve ventilacione kanale
otvorenima oko proizvoda.

« Da biste sprijecili
pregrijavanje, proizvod ne
treba postavljati iza ukrasnih
vrata.

ASigurnost upotrebe

» Obavezno iskljucite proizvod
nakon svake upotrebe.

» Ako proizvod ne Koristite
duze vrijeme, iskljuCite ga sa
napajanja ili iskljucite osigurac
u kutiji sa osiguraCima.

» Ne koristite neispravan ili
oStecen proizvod. Ako
postoje, iskljucite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda i pozovite ovlasceni
servis.

« Ne koristite proizvod sa
uklonjenim ili polomljenim
staklima prednjih vrata.

» Ne penjite se na proizvod da
biste dohvatili bilo Sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.
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 Ne koristite proizvod u
situacijama koje mogu
utjecati na vaSe rasudivanije,
kao Sto su koriS¢enje opojnih
sredstava i/ili upotreba
alkohola.

« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.

» RuCka rerne nije susilica za
ruCnike. Kada koristite
proizvod, ne kacite rucnike,
rukavice ili slican tekstil.

« Sarke na vratima proizvoda
se pomjeraju i zatezu prilikom
otvaranja i zatvaranja vrata.
Kada otvarate/zatvarate vrata,
ne drzite dio sa Sarkama.

AUpozorenja o]

temperaturi

« UPOZORENJE: Dok
proizvod radi, izlozeni djelovi
Ce biti vruci. Ne dirajte
proizvod i grijaCe elemente.
Djeca mlada od 8 godina ne
smiju se priblizavati proizvodu
ez odrasle osobe.

» Ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale u blizini proizvoda,
jer ce ivice biti vruce tokom
rada.
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« Buduci da para moze izadi iz
rerne, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata
rerne. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocima.

« Proizvod moze biti vruc
tijekom uporabe. Ne dirajte
zagrijane odjelike, unutrasnje
djelove rerne, grijace
elemente itd.

« Kada stavijate hranu u vrucu
rernu, vadite hranu itd., uvjek
koristite rukavice otporne na
toplinu.

AUporaba dodataka

« Vazno je da metalna resetka i
pleh budu propisno
postavljeni na njihova
predvidena mjesta. Za
detaljine informacije
pogledajte odjeljak "Uporaba
dodataka".

» Dodaci mogu ostetiti staklo
na vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke
uvjek gurnite do kraja
prostora za pecCenje.

ASigurnost kuvanja

» Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze se



zapaliti ako je izlozen vrucim
povrinama, tako uzrokujuci
pozar.

 Ostaci hrane, ulje itd. mogu
se zapaliti u prostoru za
spremanje hrane. Prije
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.

» Opasnost od trovanja
hranom. Ne Cuvajte hranu u
rerni duze od sat vremena
prije i posle pripreme. U
suprotnom mozete izazvati
trovanje hranom ili bolesti.

» Ne zagrijevajte zatvorene
limenke i staklene posude.
Nastali pritisak moze dovesti
do pucanja tegle.

« Stavite papir za pecCenje u
posude ili pribor za rernu
(pleh, ziCani gril, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrijanu rernu.
Uklonite suviSne komade
papira za pecenje sa
dodataka ili posude kako
biste izbjegli dodir s grijacim
elementima rerne. Nikada ne
koristite papir za peCenje na
temperaturi u rerni vecoj od
maksimalne temperature
koriscenja navedene na
papiru za pecenje Koji
koristite. Nikada ne stavljajte

papir za pecenje na dno
rerne.

» Pleh za pecCenje, tanjure ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze ostetiti osnovu rerne.

« Za vrijeme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vruce povrdine
mogu izazvati opekotine!

» Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu
koja se sme obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadnji
dio grila. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

ASigurnost pri odrzavanju

i ¢iScenju

» SacCekajte da se uredaj ohladi
prije GidCenja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

» Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njegal
Postoji opasnost od strujnog
udaral

« Ne Cistite proizvod
parocistacima, jer to moze
izazvati strujni udar.
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« Za Giscenje stakla prednjih
vrata rerne/(ako postoje)
gornjih stakala rerne nemojte
koristiti gruba abrazivna
sredstva za ¢idcenje, metalne
strugace, ziCanu vunui ili
sredstva za izbjeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
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ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

» Kontrolnu ploCu uvjek

odrzavajte Cistom i suhom.
Vlazna i prljava povrsina
moze prouzrokovati
probleme u radu sa
funkcijama.



B Uputstva za zastitu okolisa

Propis o odlaganju otpada
Uskladenost sa WEEE Direktivom i
odlaganje otpadnog proizvoda

Ovaj proizvod je u skladu sa
J——

EU WEEE Direktivom
(2012/19/EU). Ovaj proizvod
posjeduije klasifikacijski

simbol za otpadnu elektri¢nu

i elektroniCku opremu

(WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnih dijelova koji se mogu ponovo
upotrijebiti i koji su pogodni za
recikliranje. Nemojte odlagati otpadni
proizvod s obi¢nim kuénim i drugim
otpadima Ciji je vieka trajanja prosao.
Odnesite taj otpad na odlagaliste za
reciklazu elektricne i elektronicke
opreme. Molimo vas posavjetujte se sa
lokalnim institucijama da saznate gdje se
nalaze ova odlagalista.

Odgovarajuce odlaganje koristenih
uredaja pomaze u spreavanju
potencijalnih negativnih posljedica na
okolis i zdravlje ljudi.

Uskladenost sa RoHS Direktivom:
Proizvod koji ste kupili je u skladu sa EU
RoHS Direktivom (2011/65/EU). On ne
sadrzi nikakve Stetne i zabranjene
materijale specificirane u ovoj Direktivi.

Odlaganje materijala za

pakovanje

¢ Materijal za pakovanije predstavija
opasnost po diecu. Cuvajte materijal
za pakovanje na sigurnom mjestu van

dohvata djece. Materijali za pakovanje
ovog proizvoda napravijeni su od
recikliraju¢eg materijala. Pravilno ih
odlozite i sortirajte ih u skladu sa
uputstvima za reciklazu otpada.
Nemojte ih odlagati zajedno sa
obi¢nim kuénim otpadom.

Preporuke za stednju

energije

Informacije o energetskoj efikasnosti

prema EU 66/2014 mogu se pronaci na

karti proizvoda date uz proizvod.

Sliedeci prijediozi ce vam pomodi da

svoj proizvod upotrebljavate na ekoloski

i energetski ucinkovit nacin:

e Zamrznutu hranu odmrznite prije
spremanja.

¢ U remi koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

e |skljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno kuhanje.
Sada mozete ustedeti do 20%
elektri¢ne energije upotrebom topline.

¢ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu
za upotrebu, uvjek izvrSite prethodno
zagrijevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tijekom pripreme hrane.

e Pokusajte da istovemeno pecete vise
jela u rerni. Mozete istovremeno
spremati hranu postavijanjem dvije
posude za pecenje na metalnu
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ce ustedjeti
energiju jer rerna nece izgubiti na
svojoj toplini.
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E vas proizvod

Predstavljanje proizvoda

Kontrolna tabla
Sijalica*
Zigane police™

Vrata
Rucka
Doniji grija¢ (donja Celi¢na ploca)
Pozicije polica
Gornii grijac
0 Ventilacioni otvori

- O© 0 NO O~ wnNn =
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Motor ventilatora (iza Celi¢ne ploce)

*

*%

Zavisi od modela. Va$ proizvod
mozda nema sijalicu ili se vrsta i
lokacija sijalice mogu razlikovati od
slike.

Zavisi od modela. Mozda vas
proizvod nema Zic¢ane police. Na
slici, Zi€ane police su prikazane kao
primjeri.



Predstavljanje i uporaba kontrolne table proizvoda
U ovom odjeljku mozZete pronaci pregled i osnovne namjene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i nekim karakteristikama u zavisnosti od

vrste proizvoda.
Kontrola rerne

1 Dugme za izbor funkcije

2 Tajmer

3 Dugme za temperaturu

Ako va$ proizvod ima okruglo
dugme/dugmad pomocu kojeg se njime
upravija, to dugme se moze uvuci u
plo¢u i izaci van nakon pritiska na isto
kod nekih modela. Da biste izvrsili
postavke pomocu ovih dugmadi, prvo
pritisnite odgovarajuce dugme i ono ¢e
se pojaviti van. Nakon postavke,
pritisnite ga ponovo i vratite dugme u
prvobitni poloza.

Dugme za izbor funkcije

Pomocu dugmeta za izbor funkcije
mozete odabrati radne funkcije reme.
Birati mozete okretanjem ulijevo/udesno
od pocetnog (gornjeg) polozaja.
Dugme za temperaturu

Pomocu dugmeta za temperaturu
mozete da izaberete temperaturu na koj
zelite da spremate hranu. Okrenite u
smijeru kazaljke na satu od pocetnog
(gorjeg) polozaja da biste izabrali.
Indikator temperature

Simbol temperature na zaslonu vam
pokazuije nivo temperature unutar reme.
Simbol temperature pojavijuje se na
zaslonu kada zapocCne spemanije hrane,
a simbol temperature nestaje kada
dostigne postavljenu temperaturu. Kada

5 SHHEHT 9
800065 8

temperatura u remi padne ispod
postavljene temperature, simbol
temperature se ponovo pojavijuje.

Tajmer
OOoooe o
F o T A I I 1 Y -
i
1 2 3 4 5 6

1 Tipka za alarm

2 Tipka za podeSavanje vremena

3 Tipka za smanjenje

4 Tipka za povecanje

5 Tipka za postavke

6 Tipka za zakljucavanje tipki

Simboli na zaslonu

o) : Simbol za vrijeme pecenja

- : Simbol za kraj vremena

O pecenja*

0 : Simbol alarma

o : Simbol nivoa osvjetlienja

& : Simbol zakljuCavanja tipki

8 : Simbol temperature

P : Simbol jaCine zvuka

: Simbol zakljuCavanja vrata*

* Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaSeg modela.
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Radne funkcije rerne
Na tabeli funkcija; prikazane su radne funkcije koje mozete koristiti u vasoj remni i

najvise i najnize temperature koje se mogu podesiti za ove funkcije. Redoslijed

Rerna se ne zagrijeva. Radi samo
ventilator (na zadnjoj strani). Odgovara za
otapanje zamrznute hrane, sporo i na
# Rad sa sobnoj temperaturi i za rashladivanije
0 ventilatorom pecene hrane. Vrijeme potrebno za
odmrzavanje cijelog komada mesa duze
je od vremena odmrzavnja hrane sa
zitaricama.
Hranu zagrijevaju gorniji i doniji grijac
Gorniji i doniji . istovremeno. Pogodno za kolaCe i gulase
grijac u kalupima za pecenje ili kolaCe i peciva.
Pecenje u samo jednom plehu.

0 UkljuCen je samo donji grijaC. Pogodan je
=_| za hranu kojoj je potrebno da malo

= Doniji grijac * potamni sa donje strane.
"g_& Owu funkgiju treba koristiti i za
Lo jednostavno parociscenje.
Gornji i donji VI"L‘JCIV yazduh zagrijan gornjim i dQnJ|m .
% grijas + . grijacima rasporeduje se ravnomjerno i
A . brzo kroz rernu pomocu ventilatora.
ventilator

Pecenje u samo jednom plehu.
Vruci vazduh zagrijan toplim ventilatorom
Griiani rasporeduje se ravnomijemo i brzo kroz
rijanje s N . . .
® , rermu pomocu ventilatora. Pogodan je za

ventilatorom . o

spremanije hrane u viSe posuda na

razli¢itim nivoima polica.
Gornii grijac, donji grijac i topli ventilator.

® Funkcija . o | . ) X
3D Svi djelovi proizvoda se ravnomjerno i
— brzo peku. Pe€enje u samo jednom plehu.
ww Puni o . Veliki gril na gornjem dijelu rerne radi.
9 Pogodan je za grilovanje velikih koli¢ina.
Vru¢ vazduh zagrijan tokom funkcije
ho4 Niski gril + N malog grila brzo se rasporeduje u remi
% ventilator ventilatorom. Pogodan je za grilovanje

malih kali¢ina.
* Vas proizvod radi u temperaturnom opsegu navedenom na okruglom dugmetu za
temperaturu.
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Dodaci uredaja

Uz vas$ uredaj su isporuceni razni dodaci. U ovom odjeljku dostupni su opisi
dodataka i opisi pravinog korigcenja. Dodaci koji se dostavljaju uz uredaj se mogu
razlikovati u zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz vas uredaj ne postoji svaki
dodatak opisan u uputstvu za upotrebu.

NAPOMENA : Plehovi uz vas uredaj se mogu deformirati zbog uticaja temperature.
Navedeno nece uticati na rad uredaja. Deformacija nestaje kada se pleh ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za tijesta, smrznutu hranu i
velike komade pecenja.

Duboki pleh

Koristi se za tijesto, velike komade
pecenja, socna jela ili za sakuplianje
masnoce tijekom grilovanja.

Modeli sa zi¢anim policama:

Zigani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane
koja ¢e se pedi, prziti ili kuhati u
kaserolama na Zelienu policu.
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KoriSéenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u
prostoru za pripremu hrane. Redosljed
polica je oznaCen brojevima na
prednjem okviru rerne.

Postavljanje zice za gril na poli-
cama za pecenje

Modeli sa zi¢anim policama:

Od presudnog je znacCaja pravilno
postaviti Zicu za gril na boCne ziCane
police. Dok postavljate Zicu za gril na
policu, otvoreni dio mora biti na prednjo;
strani. Za bolje rezultate peCenja, zica za
gril mora biti prigvr&cena granicnikom na
zi¢anoj polici. Ne smije mimoici taj
grani¢nik i dodirivati strazniji zid rerne.
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Modeli bez zZi¢anih polica:

Klju¢no je da Zicu za gril propisno
postavite na bocne police. Zica za gril se
u samo jednom smjeru moze postaviti
na policu. Dok postavijate zicu za gril na
policu, otvoreni dio mora biti na prednjoj

Postavljanje pleha na police za
pecenje

Modeli sa zi¢anim policama:

Takode je od presudnog znacaja
pravilno postaviti plehove na zi¢ane
bocne police.

Dok postavljate pleh na zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje
mora biti okrenuta sa prednje strane.

Za bolje rezultate pecenja, pleh mora biti
priévrcen granicnikom za Ziganu policu.
Ne smije mimoici taj granicnik i dodirivati
straznji zid reme.



Modeli bez Zi¢anih polica:

Takode je od presudnog znacaja
propisno postaviti plehove na bocne
police. Pleh se u samo jednom smjeru
moze postaviti na policu. Dok
postavijate pleh na zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje
mora biti okrenuta sa prednje strane

Funkcija zaustavljanja Zice za gril
Uredaj ima funkciju granicnika koji
sprieCava prevrtanje Zice za gril sa
ziCane police. Ovom funkcijom lako i
bezbjedno mozete izvaditi hranu. Dok
uklanjate Zicu za gril, moZete je povuci
prema naprijed dok ne dosegne
graniénik. Morate preci preko graniénika
da biste ga potpuno izvukili.
Modeli sa zi¢anim policama

Funkcija zaustavljanja pleha za
zicu za gril - Modeli sa zianim
policama

Postoji i funkcija graniCnika koji
sprieCava ispadanje pleha sa zi¢ane
police. Prilikom uklanjanja pleha,
otpustite ga sa zapreke sa zadnje strane
i povucite prema sebi dok ne dosegne
graniénik. Morate preci preko graniénika
da biste ga potpuno izvukili.
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Pravilno postavljanje zi¢ane police
i pleha na teleskopske Sine-Modeli
sa zi¢éanim policama i teleskops-
kim Sinama

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite Zi€anu policu ili
pleh. Kada postavijate pleh ili Zianu
policu u teleskopske Sine, provjerite da i
su ispupCenja na prednjem i zadnjem
dijelu Sine pravilno postavljena na ivice
ziCane police ili pleha (prikazano na slici).
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Tehnicke specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda
(visina/Sirina/dubina)

595 mm/594 mm/567 mm

Dimenzije za ugradnju rerne (visina /

o \ 590 ili 600 mMm/560 mm/min. 550 mm
Sirina / dubina)

Napon / frekvencija 220-240 V~; 50 Hz

Tip i presjek kabla koji se koristi / min. HOSW-FG 3 x 1.5 mm?
adekvatan za upotrebu u proizvodu ’
Ukupna potrosnja elektrine energije 2,6 kW

l/rsta rerne Multifunkcionalna rema

Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici elektricnih rerni date su u skladu sa
standardom EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ove vrijednosti su odredene sa
standardnim opterecenjem sa donjim i gornjim grijaCem i sa grijanjem pomocu
ventilatora (ako postoji).
Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sliedecim prioritetima u
zavisnosti od toga da li relevantne funkcije postoje na uredaju ili ne: 1-Eko
grijanje s ventilatorom, 2-Grijanje s ventilatorom 3- Niski gril + ventilator, 4-Gornji
i donji grijac.
Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
vasim uredajem.

Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrijednosti se mogu razlikovati.
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El Prva uporaba

Prije nego Sto pocnete da koristite svoj
proizvod, preporuCuje se da uradite
kako je navedeno u odjelicima u
nastavku.

Prvo postavljanje vremena

Uvijek podesite doba dana prije
upotrebe pecnice. Ako ga ne
postavite, ne mozete kuhati u
nekim modelima pecnica.

1.Kad prvi put ukljucite uredaj, na
zaslonu ce treptati polje za sate
,12:00 i simbol .

2.Podesite tacno vrieme dodirom na ®

/O,

Q@@f@@@

3.Dodimite tipku € il € da biste
aktivirali polie za minute.

Q@@@@é

4.Podesite minute dana dodirom na &

/O,

o oo
Imfm|mi

Q@@@ﬁ%ﬁ

5.Potvrdite postavke dodirom na tipku
O li €.

» Tacno vrijeme je postavljeno i simbol

O nestaje sa zaslona.

20/BS

Ako prvo vrijeme nije postavljeno,
,12:00“ i simboli ©© nastavijaju da
trepte i rerna nece poceti raditi.
Da bi vasa rerna radila, morate da
potvrdite tacno vrijeme dana tako
$to cete podesiti tadno vrijeme ili
dodirnuti tipku © kada tacno
vrijeme bude ,12:00“. Kasnije
mozete promijeniti postavku
taCnog vremena, kao sto je
opisano u odieliku ,Postavka“.

Postavke tacnog vremena se
otkazuju u slu€aju nestanka struje.
Isto je potrebno opet podesiti.
Prvo Ciscenje
1.Skinite svu ambalazu.
2.1zvadite sve dodatke iz rerme
isporucene uz proizvod.
3.UKljugite proizvod 30 minuta, a zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti
i oCistiti se ostaci i slojevi koji su ostali
u remi tokom proizvodnije.
4.Kada ukljucite proizvod, odaberite
najviSu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijaci u vasem
proizvodu. Pogledajte "Radne funkcije
rerne". U sljiedecem odjeljku mozete
saznati kako koristiti rermu.
5.5acekajte da se rema ohladi.
6.0brisSite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
Prije upotrebe dodataka;
Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za &igcenje.



NAPOMENA Neki deterdzenti i

materijali za Ciscenje
mogu izazvati
oStecenja na povrsini.
Nemojte koristiti
agresivne deterdzente,
praskove/kreme za
Ciscéenije ili bilo kakve
oStre predmete dok
Cistite.

NAPOMENA Dim i miris mogu se

javiti tokom nekoliko
sati prilikom inicijainog
pustanja u rad. To je
sasvim normalno.
Osigurajte da je
prostorija dobro
ventilirana da bi se
uklonio dim i miris.
Izbjegavajte direktno
inhaliranje dima i mirisa
koji se ispusta.
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B Kako rukovati peénicom

Opce informacije o uporabi
rerne

Ventilator (*Mozda ne postoji kod
vaseg modela.)

Vas$ proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namjestaja.
Automatski se deaktivira kada se proces
hladenja zavri. Vruci vazduh izlazi preko
vrata rerne. Nemoijte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, rerna
se moze pregrijati.

Ventilator za hladenje kontinuirano radi
tokom rada rerne ili nakon iskljucivanja
rerme (otprilike 20-30 minuta). Ako
spremate hranu koristeci programiranje
tajmera rerne, na kraju vremena
pripreme ventilator za hladenje iskljucuje
se sa svim funkcijama. Korisnik ne moze
odrediti vrijeme rada ventilatora za
hladenje. UkljuCuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svijetlo u rerni

Sijalica rerne se ukljuCuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
sijalica upaliena tijekom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.
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Rad kontrolne jedinice rerne
OpSta upozorenja za kontrolnu
jedinicu reme

Maksmalno vrijeme koje moze biti
podeseno za kraj kuhanja je 5
sata i 59 minuta.

Program e biti ponisten u slucaju
prekida u napajanju. Morate
ponovo programirati pecnicu.

Prilikom bilo kakve postavke,
odgovarajuci simboli trepere na
zaslonu. Sacekajte nakratko da se
postavke saCuvaju.

Ako je izvrSena neka postavka
spremanja hrane, tacno vrijeme se
ne moze podesiti.

Ako je vrileme spremanja hrane
postavljeno, kada zapocne
spremanije hrane, preostalo
vrijeme se prikazuje na zaslonu.

U slucajevima kada je postavljeno
vrijeme spremanja hrane ili vriieme
zavrSetka spremanja hrane;
mozete automatski otkazati duzim
dodirom na tipku €.

O Ooom e o
a o D000
|
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Tipka za alarm

Tipka za podeSavanije vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke
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6 Tipka za zakljuCavanje tipki
Simboli na zaslonu

: Simbol za vrijeme pecenja

: Simbol za kraj vremena
pecenja*

: Simbol alarma

: Simbol nivoa osvjetlienja

: Simbol zakljuCavanja tipki

: Simbol temperature

: Simbol jaCine zvuka

: Simbol zakljuCavanja vrata*
* Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaSeg modela.

Ukljucivanje rerne

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu pomocu
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
postavite odredenu temperaturu
pomocu okruglog dugmeta za
temperaturu, rerna pocinje da radi.
Iskljucivanje rerne

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u
polozaj ,iskljuceno® (gore).

Manuelno spremanje hrane za
izbor temperature i funkcije rada
rerne

MozZete spremati hranu tako $to cete
izvrSiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez postavijanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature

G ©

FlecPe@d

i radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu.

Primjer:

1.I1zaberite radnu funkciju na kojoj zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.
2.Podesite temperaturu na kojoj zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.
» Vaga rerna ce odmah podeti da radi na
izabranoj funkgiji i temperaturi, a 8 ¢e se
pojaviti na zaslonu. Kada temperatura u
rerni dostigne postavljenu temperaturu,
simbol § nestaje. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ruéno spremanje hrane
obavlja bez postavke vremena za
spremanije hrane. Morate sami
kontrolisati spremanje hrane i iskljuciti
rermu. Kad je spremanje hrane zavrseno,
iskljucite remu okretanjem okruglog
dugmeta za odabir funkcije i okruglog
dugmeta za temperaturu u polozaj
»iskljuCeno® (gore).
Spremanje hrane postavkom
vremena spremanja hrane;
Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature |
radne funkcije specifi€ne za vasu hranu i
postavke vremena spremanja hrane na
tajmeru.
1.I1zaberite funkciju rada za spremanije
hrane.
2.Dodirnite (9 dok se na zaslonu ne
pojavi simbol & za vrijeme spremanja
hrane.
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Nakon Sto podesite funkciju rada i
temperaturu, mozete postaviti
vrijeme spremanja hrane na 30
minuta tako $to cete direktno
dodirnuti tipku @ za brzu
postavku vremena spremanja
hrane i promijeniti vrijeme pomocu
tipki®/Q.

3.Podesite vrijeme spremanja hrane

pomocu tipki @/O.

S Mrum
LT

Q@@C@@é

ﬂ vrijeme spremanja hrane

povecava se za 1 minut u prvih 15
minuta, nakon 15 minuta
povecava se za 5 minuta.

4.Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.
» Vaga rerna ce odmah podeti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi.
Postavljeno vrileme spremanja hrane
podinje odbrojavati i § pojavijuje se na
zaslonu. Kada temperatura u rermni
dostigne postavljenu temperaturu,
simbol § nestaje.
5.Nakon isteka vremena postavljenog za
spremanje hrane, na zaslonu ce se
pojaviti "End" i simbol € treperi dok
tajmer ispusta zvucni signal
6.Upozorenje se oglaSava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i na zaslonu se prikazuje
tacno vrieme.
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Da vrijeme zavrsetka spremanja
hrane podesite na odlozeno;
(Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela.)
odabirom temperature i radne funkcije
specificne za vase jelo, mozete podesiti
vrijeme spremanja hrane i vrigme
spemanja hrane na odlozeno vrijeme,
omogucavajuci rermi da se automatski
pokrene i iskljuci.
1.I1zaberite funkciju rada za spremanije
hrane.
2.Dodirnite €9 dok se na zaslonu ne
pojavi simbol & za vrijeme spremanja

hrane.
R
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Nakon Sto podesite funkciju rada i
temperaturu, mozete postaviti
vrijeme spremanja hrane na 30
minuta tako $to cete direktno
dodirnuti tipku @ za brzu
postavku vremena spremanija
hrane i promijeniti vrijeme pomocu
tipki®/Q.

3.Podesite vrijeme spremanja hrane

pomocu tipki ®/O,

O M-
T

Q@@@@ﬁ

ﬂ vrijeme spremanja hrane

povecava se za 1 minut u prvih 15
minuta, nakon 15 minuta
povecava se za 5 minuta.




» Nakon $to je postavijeno vrijeme

spremanja hrane, simbol & neprekidno

se prikazuje na zaslonu.

4.Dodirnite & dok se na zaslonu ne
pojavi simbol 9 da biste ponovno
postavili vrijeme zavrSetka.

S -340
o A

QW@@&}

5.Podesite vrijeme zavrsetka spremanja
hrane pomocu tipki ®/C.

s> 1500

Q@@@%ﬁ@

» Nakon $to je postavijeno vrijeme
zavretka spremanja hrane, simbol & i
simbol £ sa simbolom vremenskog
perioda ce se neprekidno pojavijivati na
zaslonu. Cim zapod&ne spremanije hrane,
simbol ¥ nestaje.
6.Stavite hranu u remu i podesite
temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.
» Vrijeme rerne automatski izraGunava
vrijeme poc&etka spremanja hrane
oduzimajuci vrijeme spremanja hrane
od vremena zavrSetka spremanja
hrane koje ste podesili. Kada se
dostigne vrijeme pocetka spremanja
hrane, aktivirana je odabrana funkcija i
rerna se zagrijeva do zadane
temperature. Postavljeno vrijeme
spremanja hrane podinje odbrojavati i 8
pojavljuje se na zaslonu. Kada
temperatura u remi dostigne postavljenu
temperaturu, simbol § nestaje.

7.Nakon isteka vremena postavljenog za

spremanje hrane, na zaslonu ce se

pojaviti "End" i simbol (3 treperi dok
tajmer ispusta zvucni signal

8.Upozorenje se oglaSava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i na zaslonu se prikazuje
tacno vrieme.

Ako se na kraju zvucnog
upozorenja pritisne bilo koja tipka,
rerna ce ponovno pod&eti raditi. Da
biste sprijecili da rerna ponovno
radi na kraju upozorenja, vratite
okruglo dugme za temperaturu i
okruglo dugme za odabir funkcija
na poziciju ,0* (iskljuceno) i
iskljucite rernu.

Postavke

Ukljucivanje zakljué¢avanja tipki

Mozete sprijeeCiti ometanja na

upravijaCkoj jedinici aktiviranjem funkcije

zakljuCavanja tipki.

1.Dodirnite & dok se na zaslonu ne
pojavi simbol (.

-
-
4 © 0 & ©

» Pojavi se simbol (&1 i na zaslonu pocinje
odbrojavanje 3-2-1. Kada se
odbrojavanje zavrsi, aktivira se
zakljuGavanie tastera. Kada se dodirne
bilo koja tipka dok je postavka
zakljuGavanie tipki, tajmer daje zvucni
signal i simbol & treperi.
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Ako prestanete da dodirujete
tipku & prije nego §to
odbrojavanije zavrsi, zaklju€avanje
tipki se nece aktivirati. Ako
prestanete da dodirujete tipku
prije zavrsetka odbrojavanja,
zakljuSavanje tipki se nece
aktivirati.

Tipke za tajmer se ne mogu
koristiti kada je zakljuCavanie tipki
aktivirano. ZakljuCavanie tipki se
nece otkazati u sludaju nestanka
struje.

Deaktiviranje zaklju¢avanja tipki

1.Dodirnite & dok sa zaslona ne nestane
simbol .

» Simbol i nestaje i zakljutavanie tipki je

onemoguceno na zaslonu.

Postavke alarma

Tajmer uredaja takode mozete da

koristite za bilo kakvo upozorenije ili

podsijetnik koji se ne odnosi samo na

spremanije hrane.

Sat sa alarmom nema utjecaja na

funkcije rerne. Koristi se za upozorenje.

Na primjer, alarm mozete da koristite

kada zelite da okrenete hranu u remi u

odredeno vrijeme. Cim istekne vrijeme

koje ste postavili, sat vam daje zvucno

upozorenje.

Maksimalno vrijeme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.

1.Dodirnite 2 dok se na zaslonu ne
pojavi simbol 2.

o U

@@@@ﬁ%@

 Podesite alarm pomocu /2 tipki.
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» Nakon postavke vremena alarma,

simbol 2\ ostaje upaljen i vrijeme alarma

pocinje da odbrojava. Ako su vrieme

alarma i vrijeme kuhanja postavijeni

istovremeno, na zaslonu se prikazuje

krace vrijeme.

3.Po isteku vremena alarma, simbol £
pocinje da treperi i daje vam zvucno
upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1.Na kraju vremena alarma, zvuk
upozorenja traje dva minuta. Dodimite
bilo koju tipku da biste zaustavili zvuk
upozorenja.

» Upozorenje se zaustavlja i na zaslonu

se prikazuje tacno vrijeme.

Ako Zelite da otkazete alarm;

1.Dodirnite £ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol £} da biste ponovo
podesili vrijeme alarma. Dodirujte tipku
© dok ne prikaze ,00:00“.

2.0\ takode mozete otkazati alarm
dugim pritiskom na tipku.

Promjena jac¢ine zvuka

1.Dodirnite tipku % dok se na zaslonu
ne pojavi simbol €.

H-0 1

Q@@@@@

2.Podesite Zeljeni nivo pomocu tipki @
/2. (b-01-b-02-b-03)
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3.Dodimite tipku % da biste potvrdil, ili
¢e se postavke aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tipki.

Postavka osvijetljenosti zaslona

1.Dodirnite tipku ¢ dok se na zaslonu
ne pojavi simbol (.

_‘_ I_‘ i 3

&@@@@@

2.Podesite zeljeni nivo osvijetljenosti
pomocu tipki ®/C. (d-01-d-02-d-03

III: ®
o L

a o o = 0

» Dodimite tipku %* da biste potvrdili, il
¢e se postavke aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tipki.

Promjena taénog vremena

na vasoj reri; da promijenite doba dana
koje ste prethodno podesili,

1.Dodirnite %€ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol (9.
2.Podesite tacno vrieme dodirom na ®

/©.
> | E 1]

Q@@@{O}@

3.Dodimite tipku € ili €% da biste
aktivirali polie za minute.

- .

4.Podesite minute dana dodirom na &

/O,

© |7CO
fufu]mi

Q@@@ﬁ%@]

5.Potvrdite postavke dodirom na tipku
O ili 4,

» Tacno vrijeme je postavljeno i simbol

(O nestaje sa zaslona.
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[ Opée informacije o spremanju hrane

Ovaj odjeljak sadrZi savjete za pripremu i

pecenje hrane.

Pored toga, moZete pronadi i neka od

jela koje je testirao proizvodac i

najprikladnije postavke za ta jela. Takode

su navedena odgovarajuce postavke
reme i dodataka za ta jela.

Opcéa upozorenja o

spremanju hrane u rerni

e Dok otvarate vrata rerme za vrijeme ili
nakon spremanja hrane, moze se
pojaviti vruca para. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili ogima.
Kada otvarate vrata reme, stanite na
propisnu udaljenost

¢ |ntenzivna para koja se stvara tokom
spremanja hrane moze stvoriti
kondenzovane kapljice vode na
unutrasnjosti i spoljasnjosti rerne i na
gornjim djelovima namjeStaja zbog
temperaturne razlike. To je normalna i
fiziCka pojava.

e Temperatura i vrijeme spremanja
hrane predvideni za izvjesno jelo mogu
varirati u zavisnosti od recepta i
koli¢ine. 1z tog razloga, ove vrijednosti
su date okvirno.

¢ Uvjek izvadite neupotrijebliene
dodatke iz rerne prije nego sto
zapocnete sa spremanjem hrane.
Dodaci koji ostanu u rerni mogu
osujetiti pripremu vaseg jela
koris¢enjem predvidenih vrijednosti.

¢ /a jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti sli¢na jela data u
tabelama za pripremu.

e Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje ucinke u pripremi.
Uvjek se pridrzavajte upozorenja i
informacija koje je proizvodac dao za
ostalo posude koje koristite.
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* |zreZite papir za pedenje koji Cete
koristiti u pripremi na veliCinu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj
planirate da spremate jelo. Papir za
pecenije koji prelazi preko posude
moze stvoriti opasnost od pozara i
uticati na kvalitet vase pripremljene
hrane. Koristite papir za pecenje koji
cete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

e Za dobar ucinak pripreme stavite
hranu na preporucenu ispravnu policu.
Ne mijenjajte polozaj police tijekom
pripreme hrane.

Peciva i hrana iz rerne

Opée informacije

¢ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako koristite
vanjski pribor za spremanje jela,
preferirajte tamno posude koje se ne
lijepi i koje je otporno na toplinu.

¢ Ako je u tabeli za peCenje
preporuceno prethodno zagrijavanje,
obavezno stavite hranu u reru nakon
prethodnog zagrijavanja

e Ako Cete hranu spremati uz upotrebu
posuda na Zi¢anoj polici, posudu
stavite na sredinu ziCane police, a ne
blizu straznjeg zida.

¢ Svi materijali koji se koriste u pravijenju
peciva treba da budu svjeZi i na
sobnoj temperaturi.

e Status spremanja proizvoda moze
varirati u zavisnosti od koli¢ine hrane i
veliine posuda.

e Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzuju vrijeme kuhanja, a donja
povrsina peciva ne zagladuje
ravnomjerno.

e Ako tijekom kuhanja koristite papir za
kuhanje, na donjoj povrsini hrane
moze se primijetiti malo smede boje. U



tom slucaju, mozda Cete trebati
produziti vrijleme kuhanja za oko 10
minuta.

¢ Vrijednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati
od tih vrijednosti.

e Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za
spremanije hrane. Polica br. 1. je donja
polica rerne.

Savjeti za pe€enje kolaga

e Ako je kolag previge suv, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vrijeme
pecenja.

e Ako je kola€ nepecen, koristite malu
koli¢inu tecnosti ili smanijite
temperaturu za 10°C.

¢ Ako je vrh kolaCa izgoreo, stavite ga
na donju policu, smanjite temperaturu
i produzite vrijeme pecCenja.

¢ Ako je unutra dobro pecen, ali spolja
ie liepljiv, koristite manju koliginu

te€nosti, smanjite temperaturu i
produzite vrieme pecenja.

Savjeti za pe€enje peciva

¢ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vrijeme
pecenja. Navlazite slojeve testa
prelivom od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

¢ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude
vecéa od dubine pleha.

e Ako povrSina peciva potamni, ali doniji
dio nije pecen, vodite raCuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomjermno
rasporedite prelivizmedu slojeva
tijesta i preko povrSine peciva da biste
postigli ravnomjerno tamnu boju
peciva.

¢ Pecite tijesto u polozaju i na
temperaturi prema vrijednostima datim
u tabeli. Ako dno i dalje nije dovoljino
tamno, stavite ga na donju policu
prilikom narednog pecenja.

Stol za kuhanje peciva i hrane u peénici

Koladiu oo dardni plens GO I donii 3 180 30 ... 40
plehu grijac
Koladi u Kavl.%p za kolalcei* Gruanje S o 180 30 . 40
kalupu na zicanom grilu ventilatorom
Standardni pleh* GOl I donji 3 160 25 ... 35
grija¢
Modeli sa
Sitni kolaCi Gritanie s ZiGanim
Standardni pleh* anj policama: 3 150 25 .35
ventilatorom .
Modeli bez
zi¢anih polica: 2
Okrugli kalup za
kolace, precnika Gomii i donii
Biskvit torta 26 om sa ngijaé I 2 160 30 ... 40

stezalikom na
Zianom grilu**
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Okrugli kalup za
kolace, precnika

26 cm sa Grijanje s 2 160 30 ... 40
) ventilatorom
stezalikom na
zicanom grilu**
Pleh za tijesta® OO | donji 3 170 25 .35
grijac
Keksici Griant
Pleh za tijesta® riianie s 3 170 20 ... 30
ventilatorom
Gornji i doniji
Standardni pleh* grijac + 2 200 30 ...40
Peciva ventilator
Standarani plens  Orianie s 2 180 35 ... 45
ventilatorom
. Standardni pleh GOt i donii 2 200 20 ... 30
Punjena grijac
PeCVa  giandardni plehs  Cianies 3 180 20 ... 30
ventilatorom
Standardni pleh GOt i donii 3 200 30 ... 40
. grijac
Cijeli hleb Crianie s
Standardni pleh* janj 3 200 30 ... 40
ventilatorom
Stakleni / metalni
Lazanje ~ Prévokutnikalup — Gornji i donji 2ii 3 200 30 ... 40
na resetki od grijac
Zice™
Okrugli cmi
mevtallm kalup, GOI’I’IJI“I cviorm 5 180 50 . 70
preCnika 20 cm grijac
Pita od na zicanom grilu**
jabuka Okrugli cmi
mevtallm kalup, Gruanje S o 170 50 .. 70
preCnika 20 cm ventilatorom
na zicanom grilu**
Pizza Standardni pleh GOt T donii 2 200.... 10 ... 20
grijac 220

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas$ proizvod.

** Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Prijed| kuh dva pladnj

Modeli sa

ZiGanim Modeli sa zi¢anim
Sitni koladi 2 —Standardni pleh*  Grijanje s o_4 policama: 150 policama: 25 ... 40
4 —Pleh za tijesta*  ventilatorom Modeli bez Modeli bez Zi¢anih
Zi¢anih polica: polica: 30 ... 45
140
Keksidi 2 —Standardni pleh*  Grijanje s o_4 170 o5 35

4 —Pleh za tijesta®  ventilatorom
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Peciva 180 35...45

p J
4 —Pleh za tijesta®  ventilatorom
Punjena 2 —Standardni pleh*  Grijanje s
peciva 4 —Pleh za tijesta®  ventilatorom
Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas$ proizvod.
** Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

2-4 180 20...30

Meso, riba i meso od peradi e Za svaki centimetar debljine mesa je
Kljuéne tacke pecenja potrebno priblizno 4 do 5 minuta
¢ PecCenje cijelog pileta, Curke i velikih pecCenja.
komada mesa sa dresingom poput ¢ Nakon isteka vremena pecenja,
limunovog soka i crnog bibera koji se ostavite meso u rerni oko 10 minuta.
stavlja prije pe€enja, pobolj¢ace Sokovi se bolje rasporeduju kroz
performanse pecenja meso i ne cure kada se meso sijece.
e Potrebno je 15 do 30 minuta duze za ¢ Ribu postavite u sredinu ziCane police
pecenje mesa sa kostima u odnosu na na dnu u vatrostalnoj posudi.

pecenije iste koli¢ine mesa bez kostiju.  ® Hranu preporucenu u tabeli za kuvanje
kuvajte u jednoj tacni.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

Stek (cijell) / Gornji i doniji 15 min.
Przeni (1 kg) Standardni pleh* grijac + 3 250/max, zatim 60 ... 80
ventilator 180... 190
Janjeda pledka Gornji i doniji 15 min.
(15 - 2.0kg) Standardni pleh* grijac + 3 250/max, zatim 110... 120
) ) ventilator 170
Zigani gril* Gornji i doniji 15 min.
Stavite jednu posudu grijac + 2 250/max, zatim 60 ... 80
na donju policu ventilator 190
Przena piletina Zicani gril* Grijanje s
Stavite jednu posudu K 2 200 ... 220 60 ... 80
(1.8-2 kg) na donju policu ventilatorom
Zigani gril* Funkoiia 15 min.
Stavite jednu posudu i 2 250/max, zatim 60 ... 80
: ; 3D
na donju policu 190
Gornji i doniji 25 min.
Standardni pleh* grijac + 1 250/max, zatim 150...210
Curka (6.5 kg) ventilator 180... .1 90
. . Funkcija 25 min. .
Standardni pleh 13D 1 250/max, zatim 150...210
180 ... 190
Zigani gril* Gomji i donji
Riba Stavite jednu posudu grijac + 3 200 20...30
na donju policu ventilator

31/BS



Zicani gril
Stavite jednu posudu

! : D
na donju policu

Funkcija

3 200 20...30

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Qvi dodaci mozda nisu ukljuéeni u vas$ proizvod.

** Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril

Kada grilujete meso, ribu ili perad, ona

brzo potamni, ima lijepu koricu i ne

isuSuje se. Fileti mesa, komadic¢i mesa i

kobasice su narocito pogodni za

grilovanje, kao i povrée sa visokim
sadrzajem vode poput paradajza i cmog
luka.

Opsta upozorenja

¢ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavija opasnost od nastanka
pozara. Grilujite samo hranu koja se
smije obradivati na temperaturi za
intenzivno grilovanje. Takode, hranu
ne staviljajte predaleko u zadnji dio
grila. Ovo je najtoplije podrucje i
masna hrana se moze zapaliti.

e Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa
otvorenim vratima rerne. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!

Stol za rostiljanje

Kljuéne tacke grila
* Pripremite hranu slicne debljine i teZine

Sto je viSe moguce za grilovanje.

¢ Rasporedite komade kaoji ¢e se

grilovati na zi¢anu policu ili u pleh za
pecenje sa zicanom policom tako da
povrSina hrane nije veca od povrsine
grijaca.

¢ U zavisnosti od debljine komada za

gril, vremena pripreme data u tabeli
mogu varirati.

¢ Ubacite Zi¢anu policu ili pleh za

grilovanje na Zeljeni nivo u rerni. Ako
grilujete na zi¢anoj polici, ubacite pleh
na nizu visinu kako bi prikupljao
masnocu. Pleh koji ¢ete ubaciti trebalo
bi da bude veliine tako da pokriva
cjelokupnu povrsinu grila. Takav pleh
mozda nije priloZzen uz proizvod.
Dodajte malo vode u pleh zbog lakseg
Ciscenja.

Riba ZiCani gril 4-5 250

Piletina u komadima Zigani gril 4-5 250
Cufte (unetina) - 12 Zigani gri 4 250 20...30

komadici
Janjedi kotleti Zigani gril 4-5 250 20..25
Odrezak - (rezani) Zigani gril 4-5 250 25...30
Teledi kotleti Zigani gril 4-5 250 25...30
Gratinirano povrée Zigani gril 4-5 220 20...30
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1.3

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
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Niski gril + ventilator

Niski gril +

Riba Zigani gril . 4 200 30..35
ventilator
Piletina u Zigani gri Niski gril + 4 250 25..35
komadima ventilator
Cufte (junetina) - v Niski gril +
12 komadici Zicani gri ventilator 4 250 80... 40
Ziani gril .
Stek (cijeli) / Stavite jednu Niski gril + 15 min. 250,
. . . 3 zatim 180 ... 90 ... 110
Przeni (1 kg) posudu na donju ventilator 190
policu

Nemojte prethodno zagrijevati hranu za grilovanje prikazanu u ovoj tabeli za grilovanje.

Testna jela

¢ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u skladu sa standardom EN 60350-1 kako bi se
olakSalo testiranje proizvoda za kontrolne ustanove.

Stol za kuhanje testne hrane

Prijedlozi za kuhanije s jednim pladnjem

Standardni pleh* Gornii i donji 3 140 20 ... 30
grija¢
Pecivo (slatki l\g?gaer:li;a
kolacic) Standardni pleh* Grijanje s policama: 3 140 15...25
ventilatorom .
Modeli bez
Zi¢anih polica: 2
Standardni pleh* Gormii i donji 3 160 25 .35
grija¢
Modeli sa
Sitni kolaCi Grifani ZiGanim
Standardni pleh* rianie s policama: 3 150 25 .35
ventilatorom .
Modeli bez
zi¢anih polica: 2
Okrugli kalup za
kolace, preclnlka 26 cm GOI’I’IJI“I cviorm 5 160 30 . 40
sa stezalikom na grijac
o Zianom grilu**
Biskvit torta Okrugli kalup za
kolace, preclnlka 26 cm Gruanje S 5 160 30 . 40
sa stezalikom na ventilatorom
zicanom grilu**
Okrugli crni metalni Gomii i donii
Pita od jabuka  kalup, pre&nika 20 cm ngijaé ) 2 180 50 ... 70

na zicanom grilu**
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Okrugli crni metalni Gritanie s
kalup, preénika 20 cm jan) 2 170 50 ... 70
o  en ventilatorom
na zicanom grilu
Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas$ proizvod.
** Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Pecivo (slatki 2-Standardni pleh* Grijanje s )
kolagic) 4-Pleh za tijesta® ventilatorom 2-4 140 15..25
Modeli sa I\g?g:r:li:wa
Zi¢anim olicama:
- " 2-Standardni pleh* Grijanje s policama: 150 P '
Sitni koladi . " K 2-4 . 25...40
4-Pleh za tijesta ventilatorom Modeli bez .
%ianih polica: , Vodeli bez
140 ' Zi¢anih polica:
30...45

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas$ proizvod.
** Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril

Tostirani hleb Ziani gril 4 250 1.3
Cufte (unetina) - 12 Zigani gri 4 250 20...30
komadici

Hranu okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
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Odrzavanje i njega

e

Opce informacije o CiScenju

AOpéta upozorenja

e Sacekajte da se uredaj ohladi prije
giscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

¢ Ne koristite deterdzente izravno na
vruce povrSine. To moze
prouzrokovati trajne mrlje.

e Uredaj treba temeljito odistiti i osusiti
nakon svakog postupka. Na taj nacin
Cete lakSe ukloniti ostatke hrane, ¢ime
izbjegavate da ti ostaci izgore tokom
sliedece upotrebe uredaja. Stoga se
vijek trajanja uredaja produzava i
problemi s kojima se ¢esto suocavate
se smanjuju.

* Ne koristite sredstva za parocicenje
za &icenje uredaja.

¢ Neki deterdzenti ili sredstva za
giscenje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivne deterdzente, praske
za &i&cCenje, kreme za &idcenje,
sredstva za CiS¢enje kamenca ili oStre
predmete tokom &igcenja.

e Prilikom ¢iscenja nakon svake
upotrebe nije potrebno koristiti
posebno sredstvo za Ciscenje. Ureda;
oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osusite suvom
krpom od mikrovliakana.

 Obavezno nakon &igcenja potpuno
obriSite preostalu teCnost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

¢ Ne perite nijednu komponentu uredaja
u masini za pranje posuda.

Povrsine od inoksa i nerdajuce

povrsine

¢ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za Cis¢enje

povrsina od nerdajuceg Celika ili
inoksa i ruCica.

¢ Nerdajuca ili povrSina od inoksa moze
vremenom promijeniti boju. To je
normalno. Nakon svakog postupka
oCistite deterdzentom pogodnim za
nehrdajucu ili povrSinu od inoksa.

e Za CiS¢enje koristite meku krpu sa

te€¢nim deterdzentom (neabrazivnim)

pogodnim za povrsine od inoksa,

obratite paznju da briSete samo u

jednom pravcu.

Odstranite mrlje od kamenca, ulja,

Skroba, mlijeka i proteina sa povrsina

od inoksa bez mrlja i staklenih

povrsina bez odlaganja. Mrljie mogu

zardati nakon duze vremena.

Emajlirane povrsine

¢ Nakon svake upotrebe, povrsine od
emajla oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osusite suvom
krpom.

¢ Ako vas proizvod ima funkciju lakog
&iscenja parom, mozete izvrsiti lako
&iscenje parom za netvrdokornu
trenutnu necistocu. (Pogledajte
odjeljak ,Jednostavno &igcenje parom®)

e Za postojane mrlie moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje pecnice i grila
koje se preporuCuje na mreznoj lokaciji
vaSeg proizvoda te sunder za CiScenje
koja ne stvara ogrebotine. Ne koristite
neko drugo sredstvo za Gigcenje rerne
u tom slucaju.

¢ Da biste odistili prostor predviden za
spremanje hrane, morate saCekati da
se rerna ohladi. Ciscenje vrucih
povrSina izazvace i opasnost od
pozara i o$tecenja emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsSine

¢ Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
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emajliranim ili katalitiCkim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

o KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrSinu. KatalitiCki zidovi
rerme se ne smiju Cistiti.

e Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
podinju sjajiti kada je povrsina
zasicena uliem, u tom sludaju
preporucuje se zamjena djelova.

Staklene povrsine

* Pri gigcenju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za &igcenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

¢ Uredaj odistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i krpom od
mikrovlakana narocito namijenjenu za
staklene povrsine i osusite suvom
krpom od mikroviakana.

* Ako poslije ¢igcenja ima ostatka
deterdzenta, obriSite ga hladnom
vodom i osusite Cistom i mekom
krpom od mikrovlakana. Preostali
ostaci deterdzenta mogu ostetiti
staklenu povrsinu.

¢ Ni pod kojim uslovima ostatke
osuSene na staklenoj povrsini ne treba
Cistiti nazubljenim nozevima, zicanom
vunom ili sli¢nim alatima za grebanje.

¢ Mrlje od kalcijuma (zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

¢ Ako je povrsina jako zaprljana,
nanesite sunderom sredstvo za
Ciséenje na mrlju i saCekajte duze
vremena da isto adekvatno odreaguije.
Zatim ocistite staklenu povrsinu
vlaznom krpom.

e Promjene boje i mrlje na staklenoj
povrSini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.
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Plasti¢ni djelovi i obojene povrsine

e Ocistite plasti¢ne djelove i obojene
povrSine deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osusite suvom
krpom.

¢ Ne koristite strugaCe od tvrdog metala
i abrazivna sredstva za &igcenje.
Navedeno moze ostetiti povrsine.

¢ \odite racuna da spojevi
komponenata uredaja ne ostanu viazni
i da na istima ne ostane deterdzenta.
U suprotnom moze doci do korozije
na tim spojevima.

Ciscenje dodataka

Ako u uputstvu za upotrebu nije

drugacije navedeno, dodatke

isporuCene uz uredaj ne perite u perilici

za sude.

Ciscenje kontrolne table

* Prilikom gigcenja tabli s kontrolnim
gumbima, obriSite tablu i gumbe
vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte gumbe i
zaptivke ispod da biste odistili tablu.
Na taj naCin mozete ostetiti kontrolnu
tablu i gumbe.

* Prilikom gigcenja nehrdajuce plode s
kontrolnim gumbima, nemojte oko
gumba koristiti sredstva za ¢isCenje
nehrdajucih povrsina (od inoxa).
Indikatori oko gumba mogu se izbrisati.

e Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na
dodir viaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zakljuCavanja tipki, postavite
zakljuavanie tipki prije ¢iscenja
kontrolne table. Ako postupite
drugacije, tipke mozete pogresno
odabrati.



Ciscenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje

hrane)

Slijedite korake &igcenja opisane u

odjeljku ,Opste informacije o

&iscenju” prema tipovima povrsine u

vasoj rerni.

Ciscenje stranica rerne

Bocne strane u prostoru za spremanje

hrane mogu biti prekrivene samo

emajliranim ili katalitiCkim zidovima.

Navedeno zavisi od modela. Ako model

ima katalitiCku stranicu, pogledajte

informacije u odjeliku ,KatalitiCki zidovi“.

Ako je vas proizvod model sa zi¢anim

policama, uklonite zi¢ane police prije

&iscenja bodnih zidova. Zatim zavrsite

&iscenje kako je opisano u odjeljku

,Opste informacije o &igcenju” prema

vrsti boCnog zida.

Da biste uklonili bo¢ne zi€ane

police:

1.Uklonite prednji dio Zi€ane police
poviagenjem na bo¢ni zid u
suprotnom smijeru.

2.Povucite zi¢anu policu prema sebi da

biste je potpuno skinuli.

obavite iste korake kao tokom
skidanja, ali obrnutim redosliedom.

veav s

Jednostavno parociscéenje
Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaSeg modela.
Omogucava jednostavno &iscenije jer
prliavstinu (koja nije tvrdokorna)
omekSava para koja se formira unutar
reme i kapljice vode koje se kondenzuju
na unutrasnjim povrsinama reme.
1.I1zvadite sve dodatke iz rerne.
2.Sipajte 500 ml vode u pleh reme i
stavite pleh na 2. nivo police u remi.

.Podesite rernu na rezim jednostavnog
parociscenja i ukljudite je na 100°C
tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutarnju

povrSinu rerne viaznim sunderom ili

krpom. Kada otvorite vrata, para ce izadi.

Ovo moze stvoriti rizik od opekotina.

Budite oprezni prilikom otvaranja vrata

rerne.

Koristite toplu vodu sa te&nim

deterdzentom, meku krpu ili sunder za

&iscenje tvrdokorne prijavétine i obrisite

je suvom krpom.
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Tijekom jednostavnog nacina
Ciséenja parom, voda koja se
nalazi u bazenu na dnu pecnice
kako bi omeksala lagano stvorene
ostatke / necistoce unutar Supljine
pecnice, isparit ¢e i kondenzirati
se u Supljini pecnice i unutarnjem
staklu vrata pecnice, pa voda
moze kapati kada se otvore vrata
pecnice. ObriSite kondenzaciju
¢im se otvore vrata pecdnice.

Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaSeg modela. Nakon kondenzacije u
rerni, u dijelu Zleba ispod rerne moze biti
vode ili vlage. Nakon upotrebe, ovaj
kanal bazena ocistite vlaznom krpom, a

CiSéenje vrata rerne

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za &iscenje, metalne
strugace, zi¢anu vunu ili sredstva
za bijeljenje.
Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i
staklo objasnjeno je u odjelicima
»Skidanje vrata rerne” i ,Skidanje
unutrasnjeg stakla na vratima reme”.
Nakon Sto skinete unutrasnje staklo na
vratima, ocistite ga sredstvom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusSite suvom krpom.
Staklo obriSite octom, a zatim ga isperite
kako bi uklonili ostatke kamenca koji se
mogu pojaviti na staklu pecnice.
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Skidanje vrata rerne

1.Otvorite vrata rerne.

2.0tvorite klipse na Sarkama sa desne |
lijeve strane na vratima tako $to ih
pritisnete kao $to je prikazano na slici.

Tip Sarke (A), (B), (C) varira ovisno o

modelu proizvoda. Donje slike pokazuju

kako otvoriti sve tipove Sarki.

(A) Sarka je dostupna u normalnim

tipovima vrata.

(B) Sarke tipa dostupne su u tipo

zatvaraCkim tipovima vrata.

Sarke tipa (C) dostupne su u mekim

tipovima vrata koja se otvaraju /

zatvaraju.



Brava sa Sarkama - zatvoreni poloZaj Brava sa Sarkama - otvoreni poloZaj
3.Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.
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4.Skinite vrata tako Sto éete ih izvuci
naviSe da biste ih oslobodili iz lijeve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosliedom. Ne
zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

Skidanje unutarnjeg stakla
sa vrata rerne

Unutarnje staklo na vratima uredaja
moze se skinuti za potrebe &iscenja.
1.Otvorite vrata rerne.

2.Povucite plastiéni dio prigvrécen na
gornjem dijelu ulaznih vrata prema
sebi istovremeno pritiskom na tacke
pritiska sa obje strane dijela i izvadite

ga.

3.Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu ploCu s unutarmje

strane (1) prema ,A" a zatim je izvadite

povia¢enjem prema ,B*.
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1 Staklena plo¢a s unutrasnje strane

2* Unutrasnja staklena plo¢a (*Mozda
ne postoji kod vaseg modela.)

4.Ako vas proizvod ima unutarnje staklo
(2), ponovite isti postupak da biste ga
skinuli (2).

5.Prvi korak za vracanje vrata u probitno
stanje je ponovno postavijanje
unutarnjeg stakla (2). Postavite
zakoseni ugao staklene ploCe tako da
nalegne u zakoSeni ugao na
plastiénom prorezu. (Ako vas proizvod
ima unutrasnje staklo). Unutrasnje
staklo (2) mora biti priévréceno na
plastiéni prorez najblizi staklenoj plogi
s unutarnje strane (1).

6.Prilikom ponovnog postavijanja
staklene plo€e s unutarnje strane (1)
provjerite da li Stampana strana stakla
lezi licem prema unutarnjem staklu.
Od klju€nog je znacaja da donji uglovi
staklene plo€e s unutarnje strane (1)
nalegnu u donje plasti¢ne proreze.

7.Gumite plasti¢ni dio prema okviru dok
ne Cujete zvuk ,klik".

Ciscéenje sijalice u rerni

U slucaju da se staklena povrsina sijalice

u remi postane zaprlja; odistite je

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slucaju kvara

sijalice u remni, mozete zamijeniti sijalicu

prema postupku opisanom u sliedec¢em

odjeljku.



Zamjena sijalice u rerni

A Opsta upozorenja

¢ Prije mijenjanja sijalice provjerite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja
elektrinom energijom i da li se ohladio,
kako biste izbjegdli rizik od strujnog
udara. Vruce povr§ine mogu izazvati
opekotine!

U ovoj pecnici koristi se zarulja sa
zarnom niti snage manje od 40 W,
visine manje od 60 mm, promjera
manje od 30 mm ili halogena lampa sa
uti¢nicom tipa G9, snage manje od 60
W. Svjetilike su pogodne za rad na
temperaturama iznad 300 °C. Lampe
za pednicu mozete nabaviti od
ovlastenog servisera ili tehniCara sa
licencom.

Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

Sijalica koja se koristi u ovom
proizvodu nije adekvatna za upotrebu
u domacinstvu za osvjetljavanje
prostorija. Svrha ove sijalice je da
pomogne korisniku da vidi
prehrambene proizvode.

Sijalice koje se koriste u ovom
proizvodu podnose ekstremne fiziCke
uslove kao Sto su temperature iznad
50°C.

Ako vasa rerna ima okruglu
sijalicu:

1.iskljucite uredaj iz struje.

2.uklonite zastitno staklo okrecuci ga u

smjeru suprotnom od kazalike na satu.

3.Ako je sijalica vase reme tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu reme kao $to je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je
model tipa (B), izvucite je kao Sto je
prikazano na slici i zamijenite je novom.

4 Vratite zaStitno staklo.

Ako vasa rerna ima kockastu
sijalicu,

1.iskljucite uredaj iz struje.
2.UKlonite ZiCane police kao sto je
opisano.

3.Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice.

4.Ako je sijalica vase reme tipa (A)

prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu reme kao $to je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je
model tipa (B), izvucite je kao Sto je
prikazano na slici i zamijenite je novom.
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® 5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
ziCane police.

42/BS



E] Rjesavanje problema

Konsultujte ovlas¢enog servisera ili tehnicara sa licencom ili dobavljaCa kod koga
ste kupili uredaj ako ne mozete da rijesite problem iako ste primijenili instrukcije u

¢ Para koja nastaje tokom spremanija hrane moze se kondenzovati i formirati
kapljice vode kada dode u dodir sa hladnim povr§inama uredaja. >>> Ovo nijje
kvar.

e Kada se metalni djelovi griju, Sire se i izazivaju zvukove. >>> Ovo njje kvar.

i. Ako

¢ Osigurac je pokvaren ili je iskoCio. >>> Provjerite osigurace u razvodnoj kutij
Jje neophodno, zamijenite ih ili resetujte.

¢ Uredaj nije ukljuGen u uzemljenu uti¢nicu. >>> Provjerite gdje je ukljucen strujni
kabl.

* Dugmad/okrugla dugmad tasteri na kontrolnoj tabli ne funkcionisu. >>> Ako je
vas proizvod opremijen funkcﬁpm zakljuCavanja tipki, moZda je omoguceno

e Sijalica u remi je pokvarena. >>> Zamijenite sijalicu u remi.
¢ Nema struje. >>> Provjerite ima li struje. Provjerite osigurace u razvodnoj kutiji.
Ako je potrebno, zamijenite ili resetujte osigurace

¢ Mozda nije podeSena na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite remu na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu.

¢ Kod modela koji su opremljeni tajmerom, tajmer nije podesen. >>> Podesite
vrijeme.

¢ Nema struje. >>> Provjerite ima li struje. Provjerite osigurace u razvodnoj kutiji.

Ako je potrebno, zamijenite ili resetujte osigurace

¢ Doslo je do prethodnog prekida napajanja elektricnom energijom. >>> Podesite
vrijeme/iskijucite proizvod i ponovo ga ukijucite.
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