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Kedves Vasarlo,

A termék hasznalata elé6tt kérjik, olvassa el az utmutatét.

Beko K&szonjuk, hogy ezt a terméket valasztotta. Azt szeretnénk, hogy ez a
kiemelkedd min&ségben és kiemelkedd technoldgiaval gyartott termék a
leghatékonyabban mUikddjén Onnél. Ehhez a termék hasznélata elétt figyelmesen
olvassa el az utmutaté és a tobbi dokumentaciot, majd &rizze meg Sket késdbbi
felhasznalashoz. Ha a terméket valaki masnak atadja, akkor az Utmutatdt is adja at vele.
Kovesse az utasitasokat, tartsa be az Utmutatdban szerepld dsszes informaciot és
figyelmeztetést.

Vegye figyelembe az Utmutatdban taldhatd informéaciokat és figyelmeztetéseket. Igy
megovhatja a sajat magat és a terméket is az esetlegesen felmerlild veszélyektd.
Orizze meg a felhasznaldi Utmutatdt. Ha a terméket valaki masnak atadja, akkor az
Utmutatot is adja at vele.

A felhasznaldi Utmutatdban a kovetkezd sziimbdlumok taldlhatok:

AVeszély@k, amelyek halalt vagy sértlést okozhatnak.

MEGJEGYZES Veszélyek, amelyek karokat okozhatnak a termékben vagy annak
komyezetében.

&Veszélyek, amelyek égési sérlléseket okozhatnak a forrd felliletek miatt.

0 Fontos informdcid vagy hasznos tippek.

@ Olvassa el felhasznaldi Utmutatot.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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fl Biztonsagi Gtmutatoé

» Ez a bekezdés a személyi
sérllések vagy anyagi karok
elkerlléséhez szlkséges
biztonsagi utasitasokat
tartalmazza.

« Ha a terméket egy masik
személynek adja at, vagy
értékesiti, akkor a termékhez
mellékelt hasznalati Utmutatot,
termékcimkéket és egyeb
kapcsolddo
dokumentumokat, illetve
kiegészitOket is at kell adni a
termékkel.

« Cégunk nem vallal semmilyen
felel6sséget olyan karokért,
amelyek ezen utasitasok be
nem tartasa miatt
jelentkeznek.

» Az utasitasok be nem tartasa
a jotallas megsziinését
eredményezi.

o AA telepitést és a javitasi
munkakat mindig a gyartoval,
a hivatalos szervizzel vagy az
importdr altal meghatarozott
személlyel végeztesse.

« A Csak eredeti
potalkatrészeket és
tartozékokat hasznaljon.

« A Ne probdlja meg
megjavitani vagy kicserélni a
termék egyik alkatrészét sem,
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kivéve, hogy azt a hasznalati
utmutato egyértelmden
meghatarozza.

« A Ne hajtson végre miiszaki
modositasokat a terméken.

AA felhasznalas célja

« Jelen termék haztartasi
hasznalatra készult. Nem
alkalmas kereskedelmi
felnasznalasra.

» Ne hasznélja a terméket
kertben, erkélyen vagy mas
kultéri kbrnyezetben. A
készUléket haztartasi és
személyzeti konyhakban,
Uzletekben, irodakban és
mas munkakdrnyezetekben
valo hasznalatra szanjak.

« FIGYELMEZTETES: Ez a
termék csak sutés céljabol
hasznalhatd. Nem
hasznalhatd mas célokra,
példaul egy helyiség fltéseére.

« A sUt6 hasznalhato ételek
kiolvasztasara, sutésére és
grillezéseére.

« A termék nem hasznalhatd
fltésre, tanyérok
melegitésére, t6rolkdzok vagy
ruhadarabok fogantyun
torténd szaritasara.



AGyermekek,
kiszolgaltatott személyek és
haziallatok biztonsaga

« Ezt a terméket 8 évnél
idGsebb gyermekek, illetve
megfeleld fizikai, szenzoros
vagy mentalis képességekkel,
valamint tapasztalattal és
tudassal nem rendelkezd
személyek akkor
hasznalhatjak, ha a termék
biztonsagos hasznalatara,
illetve annak veszélyeivel
kapcsolatban megfeleld
oktatast kaptak, a termék
hasznalatat mas személyek
felugyelik.

» Gyermekeknek tilos a
készulékkel jatszani. A
takaritast és a felhasznaloi
karbantartast gyermekek
nem végezhetik, kivéve
felugyelet alatt.

« Ezt a terméket korlatozott
fizikai, szenzoros vagy
mentalis képességekkel
rendelkez$ személyek
(beleértve a gyerekeket is)
nem hasznalhatjak, kivéve ha
a termék hasznalatat mas
személyek fellgyelik vagy a
szUkséges utasitasokat
megkapjak.

o Gondoskodni kell a

gyermekek fellgyeletérdl
annak biztositasa érdekében,
hogy a termékkel ne
jatszanak.

e Az elektromos termékek

veszélyesek a gyermekekre
és a hazidllatokra.
Gyermekek és haziallatok ne
jatszanak, masszanak fel
vagy masszanak be a
termékbe.

 Ne tegyen olyan targyakat a

termékre, amelyeket a
gyermekek elérhetnek.

« FIGYELMEZTETES:

Hasznalat soran a termék
hozzaférhetd felUletei forrok.
Tartsa tavol a gyermekeket a
terméktdl.

« A csomagoléanyagokat

tartsa tavol a gyermekektdl.
Fennall a sérulés és fulladas
veszélye.

« Ha az ajto nyitva van, ne

helyezzen ra nehéz targyakat
vagy ne hagyja, hogy a
gyerekek radlienek. Ettél a
sut6 felbillenhet vagy
sértlhetnek az ajto zsanérjai.

« (Ha a termék rendelkezik

dugoval) A gyerekek
biztonsaga érdekében
csatlakoztassa le a halozati
csatlakozot és a termék
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artalmatlanitasa el6tt tegye a

terméket midkddésképtelenné.

A Elektromos biztonsag

A terméket csak olyan foldelt
aljzatba csatlakoztassa,
amely biztositéka megfelel a
tipuscimkeén talalhato
névleges aramfelvételnek. A
foldelés kialakitasat
szakképzett villanyszereld
vegezze el. A helyi/nemzeti
eléirasok szerint ne hasznalja
a termeéket foldelés nélkdl.

A termék dugvillgjat vagy
elektromos csatlakozasat
konnyen elérhetd helyen kell
elhelyezni (ahol a f6z6lap
langja nincs hatassal ra). Ha
ez nem lehetséges, egy olyan
mechanizmust (biztositék,
kapcsolo, stb.) kell elhelyezni,
amellyel a termék az
elGirasoknak megfelelGen
csatlakoztathat¢ az
elektromos halozatra, illetve
amely segitségével az dsszes
polus levélaszthato a
halézatrol.

» A terméket a telepités, javitas
vagy szallitas soran tilos az
aljzathoz csatlakoztatni.

« Csatlakoztassa a terméket
olyan aljizatba, amely megfelel
a tipuscimkén megadott
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feszUltség- és aram
ertékeknek.

« (Ha a termékén nincs

tapkabel) Csak a ,MUszaki
adatok” c. fejezetben
meghatarozott
csatlakozokabelt hasznalja.

« A tapvezetéket ne gylrje a

termék ala vagy mogé. Ne
tegyen nehéz targyakat a
tapkabelre. A tapkabelt ne
hajlitsa, tbrje meg, az ne
érintkezzen semmilyen
héforrassal.

e A sUt6 mUkodése kdzben a

fekete felulet is felmelegszik.

A tapvezeték ne érintkezzen

a fekete feluletekkel, a
csatlakozasok karosodhatnak.

e Az elektromos kabeleket ne

csipje az ajtohoz, ne vezesse
at forr¢ felUleteken. A kabel
megolvadasa miatt rovidzarlat
és tUz keletkezhet.

« Csak eredeti kabelt

hasznaljon. Ne hasznaljon
repedt, sérllt kabeleket vagy
hosszabbitokat.

» Ha a tapvezeték sérdlt, a

gyartonak, a hivatalos
szerviznek vagy az import6r
altal meghatarozott
személynek kell kicserélnie,
hogy megel6zze az esetleges
veszélyeket.



« FIGYELMEZTETES: Miel6tt a

sutd lampajat kicserélni,
gy6z6djdn meg rola, hogy a
termék az aramforrasrol
levalasztasra kerult, hogy
elkerllhesse az aramutést.
Huzza ki a terméket vagy
kapcsolja le a biztositékot a
kapcsolotablan.

(Ha a termék rendelkezik

dugoval)

e Ne csatlakoztassa a terméket

olyan aljzathoz, amely laza,
amely kijétt a helyérdl, torott,
olajos, esetleg vizzel
érintkezhet (példaul a pultrdl
lecsurgo viz).

» Soha ne érintse meg a
csatlakozddugot nedves
kézzel. Levalasztasnal soha
ne a vezetéket fogja meg,
mindig a dugvillat.

» Az ivképzdbdeés elkerUlése
érdekében gy6z6djdn meg
rola, hogy a termék dugvilldja
megfeleléen csatlakoztatva
van az aljizatba.

A Biztonsagos szallitas

« Szdllitas elétt valassza le a
terméket a halézatral.

« A termék nehéz, legalabb két
ember mozgassa.

A termék szallitasahoz vagy
mozgatasahoz ne hasznalja
az ajtot és/vagy a fogantyut.

» Ne helyezzen mas targyakat
a termekre, a terméket allo
helyzetben szallitsa.

« Ha a termeéket szallitani kell,
csomagolja buborékfoliaba
vagy vastag kartonba és
Szorosan ragassza le.
Rogzitse a terméket
ragasztoszalaggal, hogy az
eltavolithatd vagy mozgo
alkatrészek, illetve maga a
termék ne séruljon.

« Ellendrizze a termék altalanos
megjelenését, hogy a szallitas
soran nem keletkezett rajta
semmilyen sérulés.

A Biztonsagos telepités

« A telepités elétt ellendrizze,
hogy a termék nem sérUlt. Ha
a termék sérdlt, ne telepitse.

» Ha telepitse a terméket
héforrasok kdzelébe (radiator,
fltGtest, stb.).

» A terméken az 6sszes
szellbzbnyilast hagyja
szabadon.

« A tulmelegedés megeldzése
érdekében a terméket ne
telepitse dekorajtok mageé.
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A Biztonsagos hasznalat

« Minden hasznalat utan
gy6z6djdn meg rola, hogy a
terméket kikapcsolta.

« Ha hosszabb ideig nem
hasznalja a terméket, hizza
ki vagy kapcsolja le a
biztositékot a kapcsoldtablan.

« Ne hasznéljon hibas vagy
sérUlt terméket. Ha hibat
észlel, valassza le az
elektromos tapellatast/zarja el
a gazt és hivja a hivatalos
szervizt.

« Ne hasznélja a terméket, ha
az els@ Uveg eltavolitasra
kerUlt vagy torott.

« Ne masszon fel a termékre,
hogy onnan érhessen el
valamit, de masszon ra
egyéb okbdl sem.

» Ne hasznélja a terméket
olyan helyzetekben, amikor
kabitoszeres és/vagy
alkoholos befolyasoltsag alatt
all.

« A f6zG6terlleten tarolt
gyulékony targyak langra
kaphatnak. Soha ne taroljon
gyulékony targyakat a
f6zGterUleten.

« A sUté fogantydja nem
ruhaszarito. A termék
hasznalata soran ne tegyen
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kéztorlGt, kesztylket vagy
hasonlé runaanyagokat a
termékre.

» Az ajtdzsanérok az ajtod
nyitasakor és zarasakor
mozognak. Az ajto
nyitasakor/zarasakor ne fogja
a zsanérokat.

A Hémeérséklettel
kapcsolatos
figyelmeztetések

- FIGYELMEZTETES: A
termék mikddése kdzben a
kitett részek
felforrosodhatnak. Ne érintse
meg a terméket vagy a
flt6elemeket. A 8 év alatti
gyermekek felndtt felugyelete
nélkul ne menjenek a termék
kozelébe.

« Ne helyezzen
gyulékony/robband
anyagokat a termek kdzelebe,
mivel hasznalat kdzben az
élek felforrosodhatnak.

o GOz torhet eld, az ajtd
kinyitasakor alljon tavolabb. A
g6z megégetheti a kezet, az
arcot és/vagy a szemet.

» A termék hasznalat kdzben
felforrosodhat. Ne érintse
meg a forro elemeket, a sutd
belsd alkatrészeit és a
ftGelemeket, stb.



« Amikor az ételt a forrd sttdbe
helyezi be vagy onnan veszi
ki, mindig hasznaljon héallo
kesztyt.

A Kiegészité hasznalata

« Fontos, hogy a grill racs és a
talca megfelelden illeszkedjen
a racsos polcra. A részletes
informaciokkal kapcsolatban
lasd: ,Kiegészit6k
hasznalata”.

« A kiegeszitoktdl sérilhet az
ajto Uvege, amikor a termék
ajtajat csukja be. A
kiegészitbket minden esetben
tolja a sutéter véegeig.

A Biztonsagos siités

« Legyen oOvatos, ha alkoholt
hasznal az ételekben. Az
alkohol magas
hémeérsékleten elparolog és
langra kaphat ha forro
felUlettel érintkezik, ami tlzet
is okozhat.

« A féz6fellleten maradt
ételmaradék, olaj, stb. langra
kaphat. A sutés el6tt tavolitsa
el a nagyobb
szennyezddéseket.

« Etelmérgezés veszélye: A
sUtés el6tt és utan ne tartsa
az ételt egy oranal tovabb a
sUt6ben. Ellenkezd esetben a

ételmérgezést vagy egyéb
betegséget kaphat.

« Ne melegitsen zart
konzervételeket és Uvegeket.
A megndvekeds nyomas
miatt az uveg felrepedhet.

» Helyezzen sUt6papirt az
ételék ala az edénybe vagy
az egyeéb kiegészitGkre (talca,
grill racs, stb.) és helyezze
elémelegitett sutGbe. Az
edényen vagy a kiegészitén
tulnyuld sutépapirt tavolitsa el,
igy elkerulheti, hogy az
hozzaérjen a fit6éelemekhez.
Soha ne hasznalja a
sUt6papirt magasabb
hémeérsékleten, mint a
hasznalt stitépapirthoz
meghatarozott hdmérséklet.
Soha ne helyezzen sUt6papirt
a sutd aljara.

 Ne helyezze a talcakat,
lemezeket vagy az
aluminiumfdliat a suté aljara.
A felhalmozodd hé
karosithatja a suté aljat.

« Grillezéskor csukja be a sutd
ajtajat. A forro felUletek egési
sérlléseket okozhatnak!

« A grillezéshez nem megfeleld
étel tlizveszélyes lehet. Csak
olyan ételeket grillezzen,
amely megfeleld a grill-
tlzhoz. Ne helyezzen ételeket
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a grill hatso részére. Ez a
legforrébb terlet és a zsiros
ételek langra kaphatnak.

A Biztonsagos

karbantartas és tisztitas

» A termék tisztitasa el6tt varja
meg, amig a termék lehdl. A
forro felUletek égési
sérlléseket okozhatnak!

» Soha ne mossa a terméket
ugy, hogy vizet permetez
vagy ont ra! Fellall az
aramutés veszélye!

« Ne tisztitsa a terméket
gbztisztitoval, mert ez
aramutést okozhat.
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» Ne hasznaljon erés
suroloszert, fémkaparot,
drotgyapotot vagy fehérité
anyagot a sutd ajtd Uvegének
/ (ha van) a sut6 felsd ajtaja
Uvegének tisztitasahoz. Ezek
az anyagok az uvegfeluletek
karcolodasat és toresét
okozhatjak.

« A kezelGpanelt tartsa tisztan
és szarazon. A nedves és
szennyezett felllet
problémakat okozhat az
egyes funkciok hasznélatakor.



B Kérnyezetvédelmi utasitasok

Hulladékszabalyozas

A WEEE-iranyelvnek valé
megdfelelés és a hulladék termék
megsemmisitése

A termék megfelel az unios

WEEE-irdnyelv (2012/19/EU)

== kovetelményeinek. A

terméken megtalalhaté az

elektromos és elektronikus

hulladékok besorolasara

vonatkozd szimbdlum

(WEEE).
A terméket magas minéségu
alkatrészekbdl és anyagokbdl allitottak
elé, amelyek ismételten felhasznalhatok
és alkalmasak az Ujrahasznositasra. A
hulladék terméket annak élettartamanak
végén ne a szokasos haztartasi vagy
egyéb hulladékkal egyUtt selejtezze le.
Vigye el azt egy az elektromos és
elektronikus berendezések
Ujrahasznositasara szakosodott
begydjtéhelyre. A begyUjtéhelyek
kapcsan kérjuk, tajgkozddjon a helyi
hatésagoknal.
A hasznalt készulék megfeleld
artalmatlanitasa segit megelézni a
kormyezetre és az emberi egészségre
gyakorolt lehetséges negativ
kovetkezményeket
Az RoHS-irdnyelvnek valé megfelelés:
Az On éltal megvésérolt termék megfelel
az unios RoHS-iranyelv (2011/65/EU)
kovetelményeinek. A termék nem
tartalmaz az iranyelvben meghatarozott
karos vagy tiltott anyagokat.

A csomagoléanyag kidobasa

¢ A csomagoldanyagok veszélyt
jelentenek a gyermekek szamara.

Ezért a csomagoldanyag
gyermekektdl tavol tartandod. A termék
csomagoldanyaga Ujrahasznositott
anyagokbdl készUl. Selejtezze le
ezeket ennek megfeleléen. A
csomagoldanyagot ne haztartasi
hulladékként kezelje.

Javaslatok az

energiatakarékos

hasznalatra

Az EU 66/2014 szerinti

energiahatékonysaggal kapcsolatos

informaciok megtaldlhatdk a termékhez
mellékelt adatlapon. A kdvetkezd
javaslatok segitenek a termék
gazdasagos és energiahatékony
hasznalataban:

¢ A fagyasztott ételt f6zés elétt olvassza
ki.

e A sUtében haszndljon soétét vagy
zomancozott télcakat, amelyek jobban
vezetik a hét.

® Hosszabb slités esetén a sttési idd
lejarta elétt 5 - 10 perccel kapcsolja ki
a terméket. A maradék hé
felhasznalasaval akar 20% elektromos
aramot is megtakarithat.

* Ha a recept vagy a hasznalati
Utmutato azt javasolja, melegitse elé a
sUtét. Sutés sordn nem nyissa ki
gyakran a suté ajtajat.

e Probdljon meg egyszerre tobb ételt
sUtni a sttében. Egyszerre slthet tébb
ételt, ha két sltéedényt helyez el a
racsos polcra. Ezen felll meg energiat
takarithat meg, ha egymas utan suti az
ételeket, mivel igy a stté nem veszit el
a hét.
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k] Az On terméke

Termék bemutatasa
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Kezel8panel

Vilagitas*

Réacsos polcok™

Ventilator motor (acéllemez mogott)
Ajto

Kezelés

Also f(tétest (alsd acéllemez)
Polcpozicio

Felsd fltStest

0 Szellézbnyilasok
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*%

Modelltél fuggden. ElSfordulhat,
hogy a termékben nincs ldmpa,
vagy a lampa tipusa és
elhelyezkedése eltérhet az abratdl.
Modelltél figgden. El6fordulhat,
hogy az On termékét drétpolc nélkill
szallitjdk. Az dbran drétpolcok
lathatok, példaként.



Termék kezelépaneljének bemutatasa és hasznalata
Ebben a fejezetben a termék kezelbpaneljének attekintését és alapvetd hasznalataval
kapcsolatos informaciokat taldlja. A termék tipusatol figgéen eltérések lehetnek a

képek és az egyes funkciok kdzott.
Sité vezérlése

[

1 Funkcid vélasztd tekerégomb

2 |dézitd

3 Hbémérséklet gomb

Ha a termék vezérlése gombokkal
végezhetd el, egyes modelleknél
eléfordulhat, hogy ezek a gombok a
panelbe sullyednek és nyomasra
emelkednek ki. Ahhoz, hogy a
bedllitasokat elvégezhesse ezekkel a
gombokkal, elészér nyomja meg a
kivant gombot, majd huzza ki. A bedllitas
kovetéen nyomja meg Ujra a gombot,
hogy visszamenjen a helyére.

Funkcié valaszté teker6gomb

A sUté funkcidit a funkcidvalaszté gomb
segitségével valaszthatja ki. A
kivalasztashoz forgassa el balra/jobbra a
kikapcsolt (felsd) poziciobal.
Homeérséklet gomb

A sUté hémérsékletszabalyozo-
gombjaval kivalaszthatja a sttéshez
hasznalni kivant hémérsékletet. A
kivalasztashoz forgassa el az dramutato
jarasaval megegyezden a kikapcsolt
(felsd) poziciobdl.

Homérséklet kijelzé

A suté belsé hdmérséklete a kijelzdn
lathatd hémérséklet szimbdlum alapjan
is leolvashatd. A hémérséklet
szimbdluma megjelenik a kijelzdn,
amikor a termék mUkodésbe 1ép, majd a

? l:l }_l Iﬂ }_l Q@ O

4 6 0 o & §

szimbdlum eltdnik, ha a bedllitott
hémérsékletet eléri. Ha a h8mérséklet a
sUté belsejében a bedllitott érték ala
csokken, a hémérséklet szimbdluma ujra

megjelenik.

1d6zité
oSooom e @
P S A I I N I Y
oA 6 0 & & 6
I
1 2 3 4 5 6

1 Riasztas gomb

2 |d6 bedllitasok gomb

3 CsoOkkentés gomb

4 Novelés gomb

5 Beadllitasok gomb

6 Billentylzar gomb

Kijelz8 szimbdlumok

o : F6zési id6 szimbdlum

9 : F6zés vége id6 szimbdlum*

Iat : Riasztas szimbdlum

(] : Fényerd szimbdlum

& : Billenty(izar szimbdlum

8 : Hémérséklet szimbdlum

P : Hang szimbdlum

: Ajto zar szimbdlum*

* A termék tipusatdl figgden valtozik.
Lehet, hogy az On termékén nem
érhetd el.
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Suté funkcioi
A funkciok cimkéje; a sttdben bedllithatd funkcidk, illetve a funkcidkhoz hasznalhato
legmagasabb és legalacsonyabb hémérsékletek taldlhatok meg itt. Az itt feltlintetett

%

lzemmaodok sorrendje eltérhet az On termékeén elérhetd sorrendtdl.

MUkodtetés
ventilatorral

A sUté nem flt fel. Csak a (hatfalon
talalhato) ventilator mikodik. A fagyasztott
ételt lassan felolvasztja, a kész ételt lehiti.
Az egész husdarab felolvasztédsahoz
szikséges id6 hosszabb, mint a szemes
étel.

Az étel melegitése fellirdl és alulrdl torténik.
Megfeleld sttéformaban sult

- Felsé és alsé NSy L
flités suteményekhez és sultekhez, vagy

—_ tortéakhoz és tésztakhoz. A sutés egy
télcaban torténik.

0 Csak az also fltés van be kapcsolva.
=.| Olyan ételekhez haszndlhatd, amelyeknek

= Also flités az aljat meg kell barnitani.
T&”/ Ezt a funkcidt kell kivélasztani az Easy
ool Steam Cleaning funkciohoz.
. . A fels és az also flitészalak dltal
pr— Légkeverése p - < o
Py felmelegitett forrd levegét a ventilator

% s fels6/alsd . lati

—_— fités egy?nletesen"e,s gyorsan glosz g’ga a
sutében. A sutés egy talcaban torténik.
A légkeveréses f(itszal dltal felmelegitett

[ forrd levegét a ventilator egyenletesen és
Ventilator . o -

@ flités gyorsan eloszlatja a sttében. Ez tobb
télcdban, tébb polcon torténd sttés
esetén megfeleld.

A felsé flitGegység, az also flitéegység és
” . a légkeverés fltése mikodik. Az étel

® »3D” funkcio . . .

-~ minden része gyorsan és egyenletesen
atsul. A stités egy télcaban torténik.

wWw Telies aril A sitd tetején a nagy grill mikodik.

1es g Megfelel& nagyobb ételek grillezéséhez.

W L égkeverése A kis grill altal felmelegitett forrd levegét a

% s alacsony ventilator gyorsan eloszlatja a sutében.

grill Megfeleld kisebb ételek grillezéséhez.

* A termék a hémérsékletszabalyozé-gomb altal megadott

hémérséklettartomanyban mUkodik.
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Termék kiegészitéok

A termékben kllonbozd kiegészitdk talalhatok. Ebben a fejezetben a kiegésziték
leirasat, illetve azok helyes haszndlatat olvashatja. A modelltél figgden a
rendelkezésre 4ll6 kiegésziték véltozhatnak. Az On termékéhez nem érhetd el
minden kiegészitd, amely a hasznalati utmutatéban bemutatasra kerul.

MEGJEGYZES : A termékben taldlhaté talcak a hé hatasara eldeformalddhatnak.
Ez nem befolyasolja a funkcidt. A deformacio eltlinik, amikor a talca lehdil.

Standard talca

Haszndlhato tésztékhoz, fagyasztott
ételekhez és nagyobb darabok
sUtéséhez.

Mély talca

Haszndlhato tésztdkhoz, nagyobb
darabok sUtéséhez, 1édus ételekhez,
illetve a grillezés soran keletkezd
zsiradékok 6sszegy(ijtéséhez.

Grill racs

Hasznalhato sutéshez, illetve
segitségével elhelyezhetd a stitni, parolni
kivant étel a megfeleld polcon.

15/HU



A termék kiegészitéinek
hasznalata

Siitépolcok

A sUtében a polcok 5 pozicidban
helyezheték el. A polcok sorrendjét a
sUté elllsd keretén 1évé szamokon is
lathatja.

Drétpolcos modellek

A grill racs elhelyezése a polcokon
Drétpolcos modellek:

Fontos, hogy a grill racsot megfeleléen
helyezze el az oldalso racsos polcokon.
Amikor a grill racsot helyezi el a kivant
racsos polcon, fontos, hogy a nyitott
része nézzen elére. A jobb sltési
eredmény érdekében a grill racsot egy
Utkdzbvel kell rogziteni a polcon. Ne tolja
tul az Gtkdzdén, hogy ne érintkezzen a
sUt8 hatlapjaval.

16/HU

Drétpolc nélkili modellek:

Fontos, hogy a grill racsot megfeleléen
helyezze el az oldalsd polcokon. A grill
racs csak egy iranyba helyezhetd be a
polcra. Amikor a grill racsot helyezi el a
kivant racsos polcon, fontos, hogy a
nyitott része nézzen elére

A talca elhelyezése a polcokon
Drétpolcos modellek:

Fontos, hogy a talcakat megfeleléen
helyezze el az oldalso racsos polcokon.
Amikor a télcat helyezi el a kivant polcon,
fontos, hogy a rogzitéshez kialakitott
része nézzen elbre.

A jobb sUitési eredmény érdekében a
talcat egy Utkdzdvel kell rogziteni a
polcon. Ne tolja tul az Utkézén, hogy ne
érintkezzen a suté hatlapjaval.

P




Drétpolc nélkili modellek:

Fontos, hogy a talcakat megfeleléen
helyezze el az oldalsd polcokon. A télca
csak egy iranyba helyezhetd be a polcra.
Amikor a télcat helyezi el a kivant polcon,
fontos, hogy a roégzitéshez kialakitott
része nézzen elbre.

A grill racs litk6z6 funkciéja

A grill racson talalhatd egy Utk6z6,
amely segit megakadalyozni, hogy a grill
racs kibillenjen a racsos polcrdl. Ezzel a
funkcidval kénnyen és biztonsagosan
kiveheti az ételt. A grill racs
eltavolitasakor elérehizhatja, amig el
nem éri az Utkézét. Ahhoz, hogy teliesen
eltavolithassa, hizza at az Gtkdzén.
Drétpolcos modellek

A grill racs talca litk6z6 funkcidja
- Drétpolcos modellek

A talcan taldlhato egy Utkézd, amely
segit megakadalyozni, hogy a télca
kibillenjen a racsos polcrdl. Amikor a
talcat tavaolitja el, oldja ki a hatso
rogzitést és hiuzza sajat maga felé, amig
el nem éri az Utkdzst. Ahhoz, hogy
teliesen eltavolithassa, hlzza at az
Utkdzon.
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A grill racs és a talca megfelel6
elhelyezése a teleszképos sinen -
Modellek drétpolccal és
teleszképos sinekkel

Koszdnhet8en a teleszkopos sineknek,
a télcak vagy a grill racs kénnyen
behelyezhetd és eltavolithatd. Ha a
talcdkat és a grill rdcsot a teleszkdpos
sinnel egyttt haszndlja, Ggyelien ra, hogy
a teleszkodpos sin elején és hatuljan
talalhatd csapok illeszkedjenek a grill és
a télca oldalahoz (lasd az abrat).

18/HU




Miszaki adatok

Termeék kllsé méretei

) . ) s 595 mm/594 mm/567 mm
(magassag/szélesség/mélység)

SUtd telepitési méretei 590 vagy 600 mm/560 mm/min. 550
(magassag/szélesség/mélyséq) mm
Feszlltség / frekvencia 220-240 V~; 50 Hz

A termgkhez hasznalt / megfelel§ kabel . HOBW-FG 3 x 1.5 mm?

tipusa és keresztmetszete

Teljes teljiesitményfelvétel 2,6 kW

Sutétipus Tobbfunkcids sttd

" Alapvetd informaciok: Az elektromos siité energiacimkéjén feltiintetett
informaciok megfelelnek az EN 60350-1 / IEC 60350-1 szabvany eldirdsainak.
Az adatok standard terhelés mellett, alsd-felsé flitéssel vagy légkeveréses
flitéssel (ha van) kerlltek meghatarozasra.
Az energiahatékonysagi osztaly a kdvetkezd prioritasi sorrend szerint kerUilt
meghatarozasra, fuggden attdl, hogy az adott funkcio elérhetd a terméken, vagy
sem: 1-Eco ventilator f(tés, 2-Ventilator flités 3- Légkeveréses alacsony grill, 4-
Felsd és also flités.

A miszaki specifikacio a termék javitasa érdekében elézetes értesités nélkul
maodosithato.

A utmutatdban szerepld adatok vazlatosak, és lehet, hogy nem egyeznek
pontosan termékével.

A termék cimkeéjén vagy a kisérd dokumentumokban feltintetett értékeket
laboratériumi kérilmények kdzott mértlk, a vonatkozd szabvanyoknak
megfeleléen. A termék mikddési és kornyezeti feltételeitdl fliggen ezek az
értékek valtozhatnak.
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F Els6 hasznalat

A termék hasznalata elétt javasolt
végrehajtani a kovetkezd fejezetekben
talalhatd miveleteket.

Az elso6 beallitasok

A suté hasznalata elstt mindig
dllitsa be a napszakot. Ha nem
allitjia be, akkor egyes
sUtémodellekben nem fézhet.

1.Azt kdvetben, hogy a sutét elészor
helyezte aram ala, az dra mez&ben a
,12:00” érték, illetve a € szimbdlum
megjelenik a kijelzén.

2.Allitsa be az id6t a @/
megnyomasaval.

o 13
plng NI N
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3.Nyomja meg a O vagy a % gombot,
hogy aktivalni tudja a perc mezét.

Q(@@@@&

4 Allitsa be a percet a ®/0
megnyomasaval.

o 1DCO
L
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5.Er8sitse meg a bedllitast ugy, hogy
megérinti a © vagy a & gombot.

» Az id6 bedllitasra kertlt és a ®

szimbdlum eltlinik a képermydrdl.

20/HU

Ha elész6r nem dllitia be az idét, a
,12:00” érték és a & szimbdlum
villog, és a stté nem indul el.
Ahhoz, hogy a suté mikodjon,
elészor dllitsa be az idét, vagy
érintse meg a £ gombot, amikor
a ,12:00” érték lathatd. Az idét
barmikor médosithatja, a
,Bedllitasok” c. fejezetben leirtak
szerint.

AramszUinet esetén az aktudlis id6
bedllitasa torlésre kerll. Ujra be
kell allitani.

Elsé tisztitas

1.Tavolitsa el a csomagolas minden
részét.

2. Tavolitson el minden kiegészitét a
sUtébdl.

3.Kapcsolja be a terméket 30 percre,
majd kapcsolja ki. Igy a gyartas soran
keletkezett és visszamaradt
szennyez&dések elégnek, a sutd
megtisztul.

4.A termék bekapcsolasakor valassza a
legmagasabb hémérsékletet, illetve
egy olyan funkciot, amely az 6sszes
flitéelemet bekapcsolja. Lasd: ,Sitd
funkcidi”. A kdvetkezd fejezetben
megismerheti a sltd lzemeltetésének
részleteit.

5.Varja meg, amig a suté lehdil.

6.Tordlie at a termék fellletét egy
nedves ruhaval vagy szivaccsal, majd
pedig egy szaraz ruhaval.

A kiegészitok hasznalata elé6tt;

Tisztitsa meg a sutébdl eltavolitott

kiegészitéket mosdszeres vizben egy

puha szivaccsal.



MEGJEGYZES Egyes tisztitészerek

karosithatjak a
fellletet. Ne
hasznaljon durva
tisztitdszereket,
suroléport/-krémet
vagy éles targyakat.

MEGJEGYZES Amikor elsé

alkalommal
mUkodteti, néhany
oran at fust és szag
képzddhet. Ez
teljesen normalis. A
fust és szag
eltavolitasahoz
gy6z6djén meg
arrdl, hogy a
helyiség megfelelén
szellézik. Kerllje a
kilépd fust és szag
kozvetlen
belégzését.
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B A siité miikodtetése

Altalanos informaciok a siité
hasznalataval kapcsolatban

Hutéventilator (Lehet, hogy az On
termékén nem létezik.)

A termék rendelkezik hit&ventilatorral. A
hitéventilator automatikusan aktivalodik,
ha szlkséges, és mind a termék ellilsd
részét, mind pedig a butort hiti. Ha a
hitési folyamat befejez8dott,
automatikusan deaktivalddik. Forrd
levegd aramlik ki a sUté ajtaja felett.
Ezeket a szell6z&nyillasokat ne zarja le
semmivel. Ellenkezd esetben a sutd
tulmelegedhet.

A hitéventilator a stté midkddés koézben,
illetve azt kdvet&en is mlikodhet
(korulbeltl 20-30 percig). Ha az id&zité
beprogramozasaval késziti az ételt, a
sUtési id6 végén a hitéventilator az
Osszes funkcidval egyUtt kikapcsol. A
hitéventilator Gzemidejét a felhasznald
nem tudja meghatarozni. Automatikusan
kapcsol be és ki. Ez nem hiba.
Sitovilagitas

A sUté lampéja akkor kapcsol be, amikor
a suté mdkadni kezd. Egyes
modellekben a lampa sités kdzben is
vilagit, mas modellekben egy bizonyos
id& elteltével kikapcsol.

22/HU

A suté vezérléegységének
miikodése

A sité vezériGegységével kapcsolatos
figyelmeztetések

A sUtési id6 vége maximum 5 dra
59 percre dllithato.
Aramkimaradds esetén a program
torlédik. Ujra kell programoznia a
sUtét.

A bedllitasok végrehajtasa soran a
kapcsolddd szimbdlumok
villognak a kijelzén. Kérjlk, varjon
egy kis idét, hogy a bedllitasok
elmentésre kerlljenek.

Ha a sutéssel kapcsolatos
bedllitasokat hajt végre, az id6
nem dllithatd be.

Ha a sttés megkezdésekor van
bedllitott sttési idd, a hatralévd
id8 jelenik meg a képemydn.

Azokban az esetekben, ahol van
bedllitott stitési idd vagy sutés
vége idépont; automatikusan
torslheti, ha a €9 gombot hosszan
nyomja.
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Riasztas gomb

|d6 bedllitasok gomb
Csokkentés gomb
Novelés gomb
Beadllitasok gomb
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6 Billentylzar gomb

Kijelz8 szimbdlumok

: F6zési id6 szimbdlum

: F6zés vége id6 szimbdlum*
: Riasztas szimbdlum

: Fényerd szimbdlum

: Billenty(izar szimbdlum

: Hémérséklet szimbdlum

: Hang sziimbdlum

: Ajto zar szimbdlum*

* A termék tipusatdl figgéen valtozik.
Lehet, hogy az On termékén nem
érhetd el.

Siit6 bekapcsolasa

Ha a funkcidvalaszté gomb segitségével
kivalasztotta a hasznalni kivant funkciot
és bedllitotta a kivant hémérsékletet a
hémérsékletszabalyozd- gomb
segitségével, a stté mikoddése elindul.
Siit6 kikapcsolasa

Kikapcsolhatja a sttét ugy, hogy a
funkcidvélaszté gombot és a
hémérsékletszabalyozo- gombot
kikapcsolja.

Manualis siités a hémérséklet és a
funkcié kivalasztasaval

Ugy is készithet ételt, hogy manudlisan
vélasztja ki az ételnek megfeleld funkcidt,
illetve hémérsékletet, sttési idézitd
bedllitasa nélkul.

Példa:

Pl &Pl O

1.A funkciévalaszté gombot hasznalva
valassza ki azt a funkciét amelyet
hasznalni szeretne.

2.A hémérsékletszabalyozo- gombot
hasznalva dllitsa be a hasznalni kivant
hémérseékletet.

» A sUtd egyszerre mikddésbe 1ép a

kivalasztott funkcidban és a bedllitott

hémérséklettel, és a 8 jelenik meg a

képernydn. Ha a hémérséklet a sttd

belsejében eléri a bedllitott értéket, a b

szimbdlum eltdnik. A sité nem kapcsol

ki automatikusan, mivel a sutés beallitott

sUtési id6 nélkil torténik. Onnek kell a

sUtést kontrolldlnia és a sutét

kikapcsolnia. A sUtés végén kapcsolja ki

a sutét ugy, hogy a funkcidvalasztd

gombot és a hémérsékletszabalyozo-

gombot kikapcsolja.

Siités a siitési id6 beallitasaval;

A sUté automatikusan kikapcsol a sutési

idé végeén, ha az ételnek megfeleld

funkciot, hémérsékletet és stitési id6t
allitott be.

1.Valassza ki a kivant funkciét a
sUtéshez.

2.Nyomja a {9 gombot, amig a &
szimbdlum meg nem jelenik a stitési
idd kijelz&jéen.

L N @ & &

Azt kdvetben, hogy a funkciot és
a hémérsékletet bedllitotta,
bedllithatja a sutési id6t 30 percre
a® gomb kozvetlen
megnyomasaval, majd
maodosithatja az idét a @/
gombokkal.

3.Allitsa be a sttési idét a ®/O
gombokkal.
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Az els6 15 percben a siitésiids 1
percenként ndvekszik, 15 percen
felll 5 percenként névelhetd.

4.Helyezze be az ételt a stitébe és dllitsa
be a hémérsékletet a
hémérsékletszabalyozd- gomb
segitségével.
» A sUtd egyszerre mikddésbe 1ép a
kivalasztott funkcidban és a bedllitott
hémérséklettel. A beallitott sttési idé
visszafelé szamol és a 8 eltlinik a
kijelz8rdl. Ha a hémérséklet a slitd
belsejében eléri a bedllitott értéket, a 8
szimbdélum eltlnik.
5.A sUtési id6 lejartat kdvetden a
képemydn az ,End” felirat jelenik meg,
a © szimbdlum villog és az idézits
sfpol
6.A figyelmeztetés két percig szdl. A
figyelmeztetés elnémitasahoz nyomjon
le egy gombot. A figyelmeztetés leall
és a képermnydn megjelenik az idé.
Ahhoz, hogy a siitési id6 végét egy
késébbi idépontra beallithassa;(A
termék tipusatél fiiggéen valtozik.
Lehet, hogy az On termékén nem
érheto el.)
Azt kdvetben, hogy az ételnek megfeleld
hémérsékletet és funkciot kivalasztotta,
bedllithatja a sutési id6t és a stitési idd
végét egy késdbbi idépontra, ami
lehetévé teszi a stté késébbi
automatikus inditasat és leallitasat.
1.Valassza ki a kivant funkciét a
sUtéshez.
2.Nyomja a & gombot, amig a &
szimbdlum meg nem jelenik a stitési
idd kijelzéjén.
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Azt kdvetben, hogy a funkciot és
a hémérsékletet bedllitotta,
bedllithatja a sutési id6t 30 percre
a® gomb kozvetlen
megnyomasaval, majd
modosithatja az idét a @/
gombokkal.

3.Allitsa be a sttési idét a ©/O
gombokkal.
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Az els6 15 percben a siitésiidd 1
percenként ndvekszik, 15 percen
felll 5 percenként névelhetd.
» Azt kdvetden, hogy a sUtési idét
bedllitotta, a O szimbdlum folyamatosan
villog a képernydn.
4.Nyomija a & gombot, amig a ©
szimbdlum meg nem jelenik a stitési
idd végét jelzd Kijelzdn.
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5.Allitsa be a sitési id6 végét a /O
gombokkal.
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» Azt kdvetden, hogy a sutési idd végét
bedllitotta, a O szimbdlum és a >
szimbdlum az idétartam szimbdlummal
egyutt folyamatosan lathato a kijelzén.
Amint a siités megkezdddik, a D
szimbdlum eltdnik.
6.Helyezze be az ételt a sUtébe és dllitsa
be a hémérsékletet a
hémérsékletszabalyozd- gomb
segitségével.
» A slté automatikusan kiszamolja a
stés kezdd idépontjat dgy, hogy
kivonja a sUtési id6t a beadllitott siitési
idé végébdl. Ha elérkezik a sttési id6
kezdete, a kivalasztott funkcio
aktivalodik és a sutd felmelegszik a
bedllitott hémérsékletre. A bedllitott
sUtési idé visszafelé szamol és a 8
eltlinik a kijelzérél. Ha a hémérséklet a
sUté belsejében eléri a bedllitott értéket,
all szimbolum eltdnik.
7.A sUtési idd lejartat kdvetden a
képemydn az ,End” felirat jelenik meg,
a & szimbdlum villog és az idézits
sipol
8.A figyelmeztetés két percig szdl. A
figyelmeztetés elnémitasahoz nyomjon
le egy gombot. A figyelmeztetés leall
és a képernydn megjelenik az idé.
Ha barmelyik gombot megnyomja
a figyelmeztetd hangjelzés végén,
a sutd Ujra mdkodésbe 1ép. Ha azt
szeretné, hogy a suté ne
mukadjon tovabb a figyelmeztetés
végeén, dllitsa a
hémérsékletszabalyozo- gombot
és a funkcié gombot ,0” dllasba
(ki) és kapcsolja ki a sttét.

Beallitasok

A billentylizar aktivalasa

A billenty(izar aktivalasaval
megakaddlyozhatja a vezérléegység
bedllitasainak modositasat.

1.Nyomja a & gombot, amig a (&
szimbdlum meg nem jelenik a kijelzén.

-
-
a0 O 0O & &

» A8 szimbdlum jelenik meg, majd a 3-
2-1 visszaszamlalas elindul a kijelzén.
Ha a visszaszamlalas véget ért, a
billentylizar aktivalddik. Ha az aktivalt
billentylzar mellett barmelyik gombot
megnyomija, egy hangjelzés szdlal meg
és a @ szimbolum villog.

Ha a visszaszamlalas vége elbtt
nem nyomija érinti meg az &
gombot, akkor a visszaszamlalas
nem aktivalodik.

Az id&zitd billentydi nem

hasznalhatdk, ha a billentylzar be
van kapcsolva. A billenty(izar nem
kerUl tdrlésre dramsziinet esetén.

A billentylizar deaktivalasa:

1.Nyomja a & gombot, amig a &
szimbdlum eltdnik a kijelz8rdl.

» A szimbdlum eltlinik és a billenty(izar

letiltasra kerUl a kijelzén.

Riasztas beallitasa

A termék idézit6jét a sutési

emlékeztetdn kival mas figyelmeztetésre

vagy emlékeztetdre is haszndlhatja.

A riasztas drajanak nincs hatasa a suté

egyéb funkcidira. Figyelmeztetésre

hasznélhatd. Példaul a riasztast

hasznalhatja arra is, hogy

figyelmeztessen egy bizonyos idé

elteltével, amikor az ételt szeretné
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megforditani a sitében. Amit az id8
lejart, az ora figyelmeztetd hangjelzést
ad.
A maximalis riasztasi idé 23 ora
59 perc lehet.
1.Nyomja a £ gombot, amig a 2
szimbdlum meg nem jelenik a kijelzén.

C11-01
Q I
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2.® Allitsa be a riasztas idépontjat a /O
gombokkal.

101 1
A I I
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» A riasztas bedllitasat kovetéen a L4

szimbdlum vildgit és a riasztas ideje

elkezdi a visszaszamlalast a kijelzén. Ha

egyszerre allit be riasztasi idét és sutési

id6t, akkor a révidebb idd jelenik meg a

kijelzén.

3.Az id6 lejartat kovetden a L
szimbdlum villog és figyelmeztetd
hangjelzést ad.

Riasztas kikapcsolasa

1.A riasztasi id6 végén a figyelmeztetd
hangjelzés két percig hallhato. A
figyelmeztetés elnémitdsahoz érintsen
meg egy gombot.

» A hallhato figyelmeztetés ledll és a

kijelz6n megjelenik az idd.

Ha szeretné torolni a riasztast;

1.Nyomja a £ gombot, amig a 2
szimbdlum meg nem jelenik a kijelzén,
hogy visszadllithassa a riasztas idejét.
Nyomja a © gombot, amig a ,00:00”
nem lathato.
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2.0 ariasztas a gomb hosszu
megnyomasaval is torélhetd.

Hanger6é médositasa

1.Erintse meg a % gombot, amig a <
szimbdlum meg nem jelenik a kijelzén.

LT
=

Q@@@-&@

2 Allitsa be a kivant szintet a ®/O
gombokkal. (b-01-b-02-b-03)

o
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3.A megerdsitéshez nyomja meg a %
gombot, vagy a bedllitas révid idén
belll aktivalodik barmelyik gomb
megnyomasa nélkul.

A kijelzé fényerejének beallitasa

1.Erintse meg a i& gombot, amig a @
szimbdlum meg nem jelenik a kijelzén.

T P
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2.Allitsa be a kivant fényerét a /O
gombokkal. (d-01-d-02-d-03)

| _ O
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» A megerdsitéshez nyomja meg a
gombot, vagy a bedllitas révid idén bellll
aktivalédik barmelyik gomb
megnyomasa nélkul.




Az id6 médositasa

A sUtén; a kordbban bedllitott idé
maodositasa,

1.Nyomja a % gombot, amig a

szimbdlum meg nem jelenik a kijelzén.

2.Allitsa be az id6t a @/
megnyomasaval.

O 17T

PN

Q@@@@&a

3.Nyomja meg a {9 vagy a % gombot,
hogy aktivalni tudja a perc mezét.

QC@@@@@

4 Allitsa be a percet a @/
megnyomasaval.

O oo
Iufmwk
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5.Erésitse meg a bedllitast ugy, hogy
megérinti a (O vagy a & gombot.

» Az id6 bedllitasra kertlt és a

szimbdlum eltlinik a képermydrdl.
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[ F6zéssel kapcsolatos altalanos informaciok

Ebben a fejezetben az étel
elékészitésével és f6zésével kapcsolatos
informaciokat talal.

Ezen felll itt taldl még néhany ételt,
amelyeket a gyartd tesztelt, illetve
megtaldlja ezek legmegfeleldbb
bedllitasait. Az ételekhez leginkabb
megfeleld bedllitdsok és kiegészitdk is
megtalalhatok itt.

Suté hasznalataval
kapcsolatos altalanos

figyelmeztetések

* Ha a sutd ajtajat sutés kdzben vagy
azt kdvetden kinyitja, forré géz
tavozhat. A g6z megégetheti a kezet,
az arcot és/vagy a szemet. A slté
ajtajanak kinyitasakor Iépjen hatrébb.

¢ A sttés sordn keletkezd intenziv géz
miatt viz csapodhat le a sité
belsejében, kilsején vagy a butor felsd
részén a hdmérsékletklldnbség miatt.
Ez normadlis fizikai jelenség.

* Az egyes ételekhez megadott sttési
hémérséklet és idS a recept és a
mennyiség flggvényében valtozhat.
Ezért ezek az értékek tartomanyokban
kerlltek megadasra.

e A sUtés megkezdése elbtt minden
esetben tavolitsa el a nem hasznalt
kiegészitdket a sttébdl. A sttében
marado kiegésziték
megakadalyozhatjak, hogy az étel
megfelelden elkészUljon.

e A sajat recept szerint készllt ételeknél
hivatkozzon a sttési tablazatokban
megadott hasonld ételekre.

¢ A rendelkezésre allo kiegésziték
hasznalata biztositja a legjobb
eredmény elérését. Az On 4ltal
hasznalt edények esetén minden
esetben tartsa be a gyarto altal
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megadott figyelmeztetéseket és
informaciokat.

e \/agjon a hasznalni kivant edényhez
megfeleld méretl sutépapirt. Az
edényen tulnyuld sttépapir megéghet
és hatdssal lehet az étel minGségére.
A sUtépapirt a megadott hémérsékleti
tartomanyban haszndlja.

e A |6 sUtési eredmény érdekében
helyezze az ételt az ajanlott polcra.
Sutés kdzben ne valtoztassa a
polcmagassagot.

Tésztak és siitében késziilt ételek

Altalanos informaciék

e Azt javasoljuk, hogy a j6 sUtési
eredmény érdekében haszndlja a
kiegészitéket. Ha egyéb konyhai
eszkdzoket hasznal, hasznaljon sotét,
nem tapado és hdallé edényeket.

® Ha a sUtési téblazat szerint
elémelegités szlikséges, az ételt
valdban az elémelegitést kdvetéen
tegye a sUtébe.

* Ha az edényeket a grill racson
szeretné elhelyezni, akkor tegye
azokat a racs kozepére és ne a hatsd
falhoz kdzel.

¢ A tésztakhoz hasznalt minden
alapanyag legyen friss és
szobah&meérsékletU.

e Az étel sttési dllapota nagy mértékben
flgg az étel mennyiségétd| és az
edények méretétd!.

e A fém-, kerdmia- és Uvegformak
meghosszabbitjak a fézési iddt, és a
sUtemények also felllete nem barnul
egyenletesen.

¢ Ha slités kdzben sttépapirt haszndl,
az étel also fellletén egy kis barnulas
figyelhetd meg. Ebben az esetben
eléfordulhat, hogy koérdlbeltl 10
perccel meg kell hosszabbitania a
f6zési id6t.



e A sUtési tablazatban meghatarozott
értékek laboratdriumban végrehajtott
tesztek alapjan kerultek
meghatérozasra. Az Onnek megfelelé
értékek eltérhetnek ezektdl az
értékektdl.

* Helyezze az ételt a sUtési tablazat altal
javasolt polcra. A stté alsé polca az 1.
polc.

Tippek stiteményekhez

® Ha a slitemény tul szaraz, ndvelie a
hémérsékletet 10°C-kal és csdkkentse
a sUtési idét.

¢ Ha a slitemény tul nedves, hasznaljon
kis mennyiségU folyadékot vagy
csokkentse a sUtési hémérsékletet
10°C-kal.

¢ Ha a stitemény teteje megégett, tegye
egy polccal lejiebb, csdkkentse a
hémérsékletet és ndvelie a slitési idét.

® Ha belll jdl atsult, de a kllseje még
ragados, hasznaljon kis mennyiségl
folyadékot, csdkkentse a
hémérsékletet és ndvelie a slitési idét.

Py

Fézo6asztal siiteményekhez és siité ételekhez
Javaslatok egyetlen talcaval torténé f6zéshez

Standard talca*

Tippek tésztakhoz

* Ha a tészta tUl szaraz, ndvelie a
hémérsékletet 10°C-kal és csokkentse
a sUtési idét. Kenje meg a tésztat
olyan szdszokkal, amelyek tejet, olajat,
tojast és joghurtot tartalmaznak.

* Ha a tészta lassan sul at, gyézédjon
meg rola, hogy az elkészitett tészta
vastagsaga nem nagyobb, mint a
télca.

¢ Ha tészta felllete megbarnul, de az
alja nem sl meg, gy6zédjon meg rdla,
hogy a tésztaban hasznalt sz6sz nem
tul sok a tészta aljan. Az egyenletes
barnulashoz probalja meg
egyenletesen eloszlatni a szdszt a
tésztalapok kdzott.

o Atésztat a sUtési tablazat szerinti
pozicidban és hémérsékleten susse.
Ha az alia még mindig nem elég bamna,
a koévetkezd alkalommal helyezze az
also polcra.

3 180 30...40

talcan flités
Torta, Tortaforma grll /0 isior fitgs 2 180 30...40
formaban racson
Standard tdlca® | 808 &I 3 160 25 .35
flités
Drétpolcos
Aprdsitemény modellek: 3
Standard télca* Ventilator f(ités Drétpolc 150 25...35
nélkdli
modellek: 2
Kerek tortaforma, 26 « .
cm &mérdjd, Fels e also 2 160 30 ... 40
Piskéta szoritéval a racson™™
Kerek tortaforma, 26
cm atmérdjd, Ventilator f(ités 2 160 30 ...40
szoritéval a racson™™
. . Fels§ és also
Siitikk Tészta télca flités 3 170 25...35
Tészta talca* Ventilator f(ités 3 170 20...30
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Légkeveréses

é}ieslgtseztmeétn Standard télca fels6/alsG fiités 2 200 30 ...40
PEKSUeMeNY g dard talca” ___ Ventilator f(ités 2 180 35... 45
Gazdag Stendard talca® 950 85 8180 2 200 20...30
peksttemeny o e taloa __ Ventilator fiiés 3 180 20 ... 30
ok Fels§ és also
Egész kenyér Standard télca flités 3 200 30 ...40
Standard télca* Ventildtor flités 3 200 30...40
Uveg / fém téglalap . ]
Lasagne alaku forma gril Fels?ﬂteéssalso 2 vagy 3 200 30 ... 40
racson**
Kerek fekete fém
f,o rm,a,”%O cm Felso”e,s asé 2 180 50...70
atmeérdjd, grill flités
Almaskalacs récson’
Kerek fekete fém
forma, 20.6m e stor fatés 2 170 50 ... 70
atmérdgja, grill
racson**
Pizza Stendard taica® | 050 85 8180 2 200...220  10...20

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.

* El6fordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.

** Ezeket a tartozékokat a termék nem tartalmazza. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.

Javaslatok két talcaval val6 f6zéshez

Drétpolcos
Drétpolcos modellek:
. s modellek: 150 25...40
Aprésiitemény 2;?%2?;?;@:? Vefrgfstor 2-4 Drétpolc Drétpolc
nélklli nélklli
modellek: 140 modellek:
30...45
. 2 —Standard talca* Ventilator
Stitik-k 4 Tészta talca* fiités 2-4 170 25..35
Kelesztett 1 —Standard télca* Ventilator
péksitemény 4 —Tészia taloa” fiités -4 180 85...45
Gazdag 2 -Standard talca” Ventilator B
péksiitemény 4 —Tészta télca’ fiités 2-4 180 20... 30

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.

* El6fordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.
** Ezeket a tartozékokat a termék nem tartalmazza. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.
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Hus, hal és baromfi

A porkolés legfontosabb pontjai

* Ha a csirke-, pulyka- és nagyobb
darab husokat citrommmal és borssal
fliszerezi a sutés eldtt, jobb lesz a
sUtési éimény.

¢ A csontos husokat 15 - 30 perccel
tovabb kell sttni, mint a filéket.

¢ A husvastagsag minden egyes
centiméterére 4 - 5 perc sutési idét
kell szamolni.

e A sUtés befejezését kdvetéen hagyja a
hust a sttében kb. 10 percre. A huds
szaftja jobban eloszlik a sult hidsban és
nem folyik ki szeleteléskor.

e A halat h&allé edényben a k6zépsé
vagy also polcon kell sitni.

® F8zze a f6z8asztalon ajanlott ételeket
egyetlen talcaval.

Féz6asztal hushoz, halhoz és baromfihoz

Steak (egész) . Légkgyeré§es 15 min .
/ St (1 kg) Standard télca* felsé/also 250/max, majd 60 ... 80
flités 180 ... 190
Barénycsiilok Légkeveréses 15 min
Standard télca* felsé/also 250/max, majd  110... 120
(15-20kg fiités 170
Girill racs™ Légkeveréses 15 min
Helyezzen egy télcat fels6/also 250/max, majd 60 ... 80
egy alsoé polcra flités 190
. . Girill racs™ 1
%“';_‘;S[k‘; Helyezzen egy talcat Vef?itt'fstor 200..220  60..80
' 9 egy alsoé polcra
Girill racs™ 15 min
Helyezzen egy télcat ,3D” funkcio 250/max, majd 60 ... 80
egy also polcra 190
Légkeveréses 25 min
Standard télca* fels6/also 250/max, majd 150 ... 210
Torokorszag flités 180... 190
(5.5 kg) 25 min
Standard télca* ,3D” funkcid 250/max, majd 150 ... 210
180 ... 190
Girill racs™ Légkeveréses
Helyezzen egy télcat fels6/also 200 20...30
Hal egy alsoé polcra flités
Girill racs™
Helyezzen egy télcat ,3D” funkcio 200 20...30

egy also polcra

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.

* El6fordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.

** Ezeket a tartozékokat a termék nem tartalmazza. Ezek kereskedelemben kaphatd tartozékok.
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Grill

A voroés hus, a hal és a baromfihus sutés
kozben gyorsan megbarnul, szép kéreg
keletkezik és nem szarad ki. A filé, a
nyars, a kolbdsz és a lédus zdldségek
(paradicsom, hagyma stb.) szintén
alkalmasak a grillezésre.

Altalanos figyelmeztetések

¢ A grillezéshez nem megfeleld étel
tlizveszélyes lehet. Csak olyan
ételeket grillezzen, amely megfeleld a
grill- tlizhéz. Ne helyezzen ételeket a
grill hatso részére. Ez a legforrdbb
terllet és a zsiros ételek langra
kaphatnak.

e Grillezéskor csukja be a sUté ajtajat.
Soha ne grillezzen ugy, hogy a sité
ajtaja nyitva van. A forré fellletek
égési sérliléseket okozhatnak!

Grill asztal

Grillezéssel kapcsolatos fé6bb pon-

tok

¢ A grillezéshez lehet&ség szerint
azonos vastagsagu és sulyu
darabokat készitsen.

* Helyezze ezeket a darabokat a grill
racsra vagy a grill racsos talcara ugy,
hogy azok ne Iégjanak tul a
flit6egység atmérsjén.

¢ A tablazatban megadott idék a
vastagsagtol figgdéen eltéréek
lehetnek.

e Csusztassa be a grill racsot vagy gril
racsos talcat a kivant szintre a sttébe.
Ha a grill racson sliti az ételeket, akkor
csusztasson be egy télcat a legalsé
polcra, hogy a zsirokat
Osszegyljthesse. A behelyezett talca
legyen akkora, hogy a teljes
grilltertletet lefedi. Eléfordulhat, hogy
ez a talca nem része a terméknek.
Tegyen egy kis vizet a télcara, hogy
kénnyebb legyen megtisztitani.

Hal Girill racs 4-5 250 20 ...25

Csirke darabok Girill racs 4-5 250 25..35

Husgombdce (marhahus) - 12 Grill récs 4 250 20 .. 30

darabok

Baranyborda Girill racs 4-5 250 20..25

Steak - (szeletelt) Girill racs 4-5 250 25..30

Borjuborda Girill racs 4-5 250 25..30

Gratinirozott z6ldség Grill radcs 4-5 220 20 ... 30
Piritott kenyér Girill racs 4 250 1..3

Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.

Az ételdarabokat a telies grillezési idé 1/2-a utan forditsa meg.

Légkeveréses alacsony grill

Hal Grill radcs L égkeveréses alacsony grill 4 200 30 ... 35
Csirke darabok Girill rdcs Légkeveréses alacsony grill 4 250 25..35
Husgombdce
(marhahus) - 12 Girill récs Légkeveréses alacsony grill 4 250 30 ... 40
darabok
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Grill récs

Steak (egész)/ Helyezzen egy
Sdlt (1 kg) télcat egy also
polcra

Légkeveréses alacsony grill

3

15 min
250, majd
180 ... 190

0 ...

110

Ne melegitsen elé minden grillezett ételt ebben a grillasztalban.

Teszt ételek

e A tablazatban szerepld ételek az EN 60350-1 szabvany szerint készUltek, hogy
megkdnnyitsék a termék tesztelését az ellendrzd intézetek szamara.

Fézés tablazat teszt élelmiszerekhez

Javaslatok egyetlen talcaval torténé f6zéshez

ok Felsé és
Standard télca als6 fiités 3 140 20 ...30
Omlds tészta Drotpolcc?s
(édes siit) Ventilator ~ Modellek: 3
Standard télca* ) Drétpolc 140 15...25
flités et
nélkali
modellek: 2
ok Felsé és
Standard télca als6 fiités 3 160 25..35
Drétpolcos
Aprdsitemény s modellek: 3
Standard télca* Vi?itt'('éastor Drétpolc 150 95..35
nélkdli
modellek: 2
Kerek tortaforma, 26 cm o 4
e . Felsé és
atmerOJg, szo*rl*toval a als6 flités 2 160 30 ... 40
Piskéta racson
Kerek tortaforma, 26 cm Ventildtor
atmeérdjd, szoritéval a ) 2 160 30 ... 40
. . flités
racson
Kerek fekete fém forma «
DN Felsé és
20 cm ?tmergu, grill als6 fiités 2 180 50...70
Almaskalacs racson
Kerek fekete fém forma, Ventilator
20 cm atmérdjd, grill flités 2 170 50...70

racson**

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.
* El6fordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.

** Ezeket a tartozékokat a termék nem tartalmazza. Ezek kereskedelemben kaphatd tartozékok.

Javaslatok két talcaval val6 f6zéshez

(édes suti) 4-Tészta talca*

flités

140

15...

25
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Drétpolcos

Drétpolcos modellek:
. modellek: 150 25...40
(o . 2-Standard talca* Ventilator < L
Aprosttemeny " e ta talca® fiités 2-4 Drétpole Drétpole
nélkali nélkali
modellek: 140 modellek:
30...45

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.
* El6fordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.
** Ezeket a tartozékokat a termék nem tartalmazza. Ezek kereskedelemben kaphatd tartozékok.

Grill

Pirtott kenyér Girill rdcs 4 250 1..8
Husgombdce (marhahus) I

- 19 darabok Grill racs 4 250 20...30

A teljes grillezési id§ 1/2-a utan forditsa meg az ételt.
Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.
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Karbantartas és tisztitas

Tisztitassal kapcsolatos

informaciok

A Atalanos figyelmeztetések

e A tisztitast megelézén varjon, amig a
termék lehdl. A forrd fellletek égési
sérlléseket okozhatnak!

¢ Ne alkalmazzon tisztitészereket a forrd
fellleteken. Ez alland¢ elszinez8dést
okozhat.

¢ A berendezést minden hasznalatot
kdvetben alaposan meg kell tisztitani
és szarftani. llyenkor az ételmaradékok
még koénnyen letisztithatok és
megelézhetd, hogy raégjenek a
berendezésre a kdvetkez& hasznalat
sorén. Igy a berendezés élettartama
meghosszabbithatd, és a gyakran
eléforduld problémak szama
lecsOkkenthetd.

¢ A berendezést ne tisztitsa gbzzel.

e Egyes tisztitoszerek karosithatjak a
fellletet. Ne hasznaljon karcold
tisztitdszereket, suroldporokat,
krémeket, vizkdolddkat vagy egyéb
éles targyakat a tisztitashoz.

e A haszndlat utani tisztitashoz nincs
szUkség specidlis tisztitdszerekre.
Tisztitsa meg a berendezést
mosogatoszerrel, meleg vizzel és puha
ronggyal vagy szivaccsal, majd
szaritsa meg egy mikroszalas ruhaval.

e A tisztitast kdvetden tdrdlje le az
0sszes folyadékot; a fézés soran
kiomls ételeket azonnal tordlje le.

¢ A berendezés egyik elemét se mossa
mosogatogépben.

Inox és rozsdamentes feliiletek

¢ Ne hasznaljon savas vagy kldrtartalmd
tisztitdszereket a rozsdamentes vagy
inox fellletek és fogantyuk
tisztitdsahoz.

¢ A rozsdamentes vagy inox fellletek
idével elszinezéddhetnek. Ez normalis
jelenség. Minden hasznalatot
kovetden tisztitsa meg a
rozsdamentes vagy inox fellleteket
arra alkalmas tisztitdszerrel.

¢ Az inox fellleteket enyhe szappanos
ruhaval és folyékony (nem karcolo)
tisztitdszerrel tisztitsa meg, Ugyelien a
torlés iranyara.

e A vizkd, olaj, keményitd, tej és fehérie
okozta szennyez&déseket azonnal,
varakozas nélkul tordlje le az inox és
Uveg fellletekrdl. A szennyez&dések
hosszabb id8 alatt
berozsdasodhatnak.

Zomancozott feliiletek

e Minden hasznalatot kdvet&en tisztitsa
le a zomancozott fellleteket
mosogatoszerrel, meleg vizzel és puha
ruhdval vagy szivaccsal, majd széritsa
le a fellletet szaraz ruhaval.

¢ Ha a termékben megtaldlhaté az ,easy
steam” funkcio, akkor a nem tartés
szennyez&désekhez haszndlja az
,easy steam” funkcidt. (Lasd az ,Easy
steam tisztitas” funkciot)

¢ A makacs foltokhoz haszndlhatja a
terméke gyartéjanak weboldalan
gjanlott sttébelsd és grilltisztitot és
nem karcold fémdorzsit. Ne
hasznéljon stték kulsd tisztitdsara
alkalmas tisztitoszert.

e A tisztitas el6tt meg kell vami, hogy a
sUt8 lehdljon. A forrd fellletek tisztitasa
tlizveszélyes, valamint a zomancozott
felllet is karosodhat.

Katalitikus feliiletek

e A sUtétér oldala zomancozott vagy
katalitikus felllet. Ez modellenként
valtozik.
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¢ A katalitikus felllletek enyhén matt és
pordzus fellletek. A sitd katalitikus
fellleteit nem kell tisztitani.

o A katalitikus fellletek a pordzus
szerkezetlk miatt elnyelik az olajat;
amikor telitédtek, akkor a fellletlk
fényessé vdlik, és ilyenkor javasolt az
elemek cseréje.

Uveg feliiletek

* Az Uveg fellletek tisztitasakor ne
hasznéljon fém kapardkat és mard
hatasu anyagokat. Ezek karosithatjak
az Uveg felUleteket.

e Tisztitsa meg a berendezést
mosogatoszerrel, meleg vizzel és Uveg
fellletekhez hasznalhatd mikroszalas
ruhaval, majd térdlje szarazra
mikroszalas ruhaval.

® Ha a tisztitast kdvetden tisztitdszer
marad hatra, torolje le hideg vizzel és
szaritsa meg szaraz mikroszalas
ruhaval. A tisztitészer maradvany a
kovetkezd alkalommal karosithatja az
Uveg felUletet.

e Az Uvedfellletre szaradt maradékot
semmilyen kortimények kozott nem
szabad fogazott késsel, surolodrottal
vagy hasonld karcolé szerszammal
tisztitani.

e Az Gvedfellleten taldlhato vizkd jellegl
szennyez&déseket (sarga
szennyez&dés) eltavolithatja a
kereskedelmi forgalomban kaphato
vizk6oldo szerekkel, esetleg ecettel
vagy citromlével.

¢ Ha a felllet er6sen szennyezett, akkor
egy szivaccsal vigyen fel tisztitoszert a
foltra, varjon egy darabig, amig az hat
a szennyez&désre. Majd tisztitsa meg
az Uvedfellletet egy nedves ruhaval.

e Az Uvedfelllet elszinez&dései és foltjai
normalisak, nem jelentenek hibét.
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Miianyag alkatrészek és festett

felluletek

e Tisztitsa le a mUanyag alkatrészeket
és festett fellleteket mosogatdszerrel,
meleg vizzel és puha ruhaval vagy
szivaccsal, majd szaritsa le a fellletet
szaraz ruhdval.

® Ne haszndljon fém kapardkat és
karcolo tisztitoszereket. Ettdl a
fellletek sérllhetnek.

e Gy6z8djon meg rola, hogy a készlilék
zsanérjai nem maradnak nedvesek,
illetve nem marad rajtuk tisztitdszer.
Ellenkez8 esetben korrdzio
jelentkezhet ezeket az elemeken.

Kiegészitok tisztitasa

Ha a haszndlati Utmutatéban

masképpen meghatarozasra nem kerilt,

a kiegészit6ket ne mossa

mosogatogépben.

Vezérlopanel tisztitasa

e Amikor a vezériégombokat tartalmazo
vezérlGpanelt tisztitja, egy nedves,
puha ruhaval térdlje le a panelt és a
gombokat, majd térdlje szarazra egy
szaraz ruhaval. A vezérlépanel
tisztitasa sordn ne tavolitsa el a
gombokat és a tdmitéseket. A
vezérlépanel és a gombok sérllhetnek.

¢ A vezérlbgombokat tartalmazo inox
panelek tisztitasa kdzben ne
hasznéljon inox tisztitdszereket a
gombok kérul. Ezzel letérélheti a
gombok korul I&thatd jelzéseket.

e Az érintépanelt egy nedves, puha
ruhaval torolje le, majd térdlje szarazra
egy szaraz ruhaval. Ha a termék
rendelkezik billenty(izar opcidval, allitsa
be a billentylizarat, miel6tt
vezérlépanel tisztitasat megkezdené.
Ellenkez8 esetben a rendszer a
gombok nem megfeleléen érzékeli.



A siité belsejének tisztitasa
(sutotér)
Kovesse a sutd belsd fellletének
megfeleld és a , Tisztitassal kapcsolatos
dltalanos informaciok” c. fejezetben leirt
|épéseket.
A siité oldalsé falainak tisztitasa
A sUtétér oldalain csak zomanc vagy
katalitikus felUletek lehetnek.
Modellenként valtozik. Ha a stt&ben
katalitikus oldalfal taldlhato, tovabbi
informacidért lasd a ,Katalitikus
fellletek” c. részt.
Az adott modellben racsos polc
talalhato, tavolitsa el a polcot az oldalfal
tisztitasa el6tt. Hajtsa végre az oldaldal
felUletének megfeleld és a ,, Tisztitassal
kapcsolatos altalanos informaciok” c.
fejezetben leirt tisztitasi lépéseket.
A racsos polcok eltavolitasahoz:
1.Tavolitsa el a racsos polc elsd részét
ugy, hogy az oldalfalon az ellenkezé
irdnyba hlzza.
2.Hlzza a racsos polcot sajat maga felé,
hogy telj [tavolith

végre az eltavolitashoz hasznalt
lépéseket forditott sorrendben.

Easy Steam Cleaning
A termek tipusatdl figgben valtozik.

Lehet, hogy az On termékén nem
érhetd el.

A funkcio lehetévé teszi a konnyd

tisztitast, mivel a szennyez&déseket,

amelyek a suté belsejében (nem tul

régen) képzddtek, fellazitia a sutd

belsejében kialakuld g&z és a belsd

fellleteken lecsapddd viz.

1.Tavolitsa el az &sszes kiegészitét a
sUté belsejébdl.

2.0ntsén 500 ml vizet a siitétélcéra és

helyezze be a télcat a sit6 2. tartdjara.

Allitsa a sUtét Easy Steam Cleaning
Uzemmaodra és jarassa 100°C-on 15
percig.

Azonnal nyissa ki az ajtét és tordlje le a

sUté belsd fellletét egy nedves

szivaccsal vagy ruhaval. Az ajtd
kinyitasakor g&z tavozik. llyenkor fenndll
az égés veszélye. A stit6ajtod kinyitasakor
legyen dvatos.

Hasznaljon meleg mosoészeres vizet,

puha ruhat vagy szivacsot, hogy

eltavolithassa a makacs
szennyez&déseket, majd tordlje le egy
szaraz ruhaval.
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Konnyd gdztisztitasi Uzemmaddban
az a viz, amely a suté aljian 1évé
medencében taldlhato, hogy
lagyitsa a kissé képzddott
maradvanyokat /
szennyez&déseket a sUtd
Uregében, elparolog és
kondenzalddik a stté Uregében és
a sutd ajtajanak belsd Uvegén,
ezért viz csdpdghet amikor a suté
ajtaja kinyilik. Tordlje le a
paralecsapddast, amint a sutéd
ajtaja kinyilik.
A termék tipusatdl fliggden valtozik.
Lehet, hogy az On termékén nem érhetd
el. A kondenzaciot kovetden eléfordulhat,
hogy viz vagy nedvesség kerll a sttd
alatt taldlhatd csatorndba. Hasznélat
utan tisztitsa meg ezt a medence
csatornat nedves ruhaval, majd szaritsa

A suto ajtajanak tisztitasa

Ne hasznaljon erés suroldszert,
fém kapardt, fém doérzsszivacsot
vagy fehéritészert a sitd ajtajanak
és Uvegének tisztitasahoz.

A tisztitashoz eltavolithatja a stté ajtajat
és az ajtélvegeket. Az ajtd és az Uvegek
eltavolitasanak folyamata a kovetkez8
fejezetekben olvashato: ,Sutdajtd
eltavolitasa” és ,A sltéajto belsd
Uvegének eltavolitasa”. A stitGajtod belsd
Uvegeinek eltavolitasat kdvetden tisztitsa
meg ket mosogatdszerrel, meleg vizzel
és egy puha ruhaval vagy szivaccsal,
majd torolje szarazra egy szaraz ruhaval.

38/HU

Torolje le az Gveget ecettel, majd Oblitse

le a sUtd Uvegén esetlegesen el&forduld

vizk& maradvanyoktol.

Siit6ajtoé eltavolitasa

1.Nyissa ki a sut6 ajtajat.

2.Ahogy az abran is lathatd, nyissa ki a
rogzitészemeket az elsé ajtd zsanérjan
az bal és a jobb oldalon egyarant ugy,
hogy lefelé nyomja.

Az (A), (B), (C) zsanér tipusa a termék

modelljétdl fliggden valtozik. Az alabbi

abrak azt mutatjak, hogyan lehet minden

pantot kinyitni.

(A) tipusu zsanér normal gjtdtipusokban

kaphato.

A (B) tipusu zsanér lagyan zarddo

ajtétipusokban kaphato.

A (C) tipusu zsanér puha nyitasu /

zarddo ajtdtipusokban kaphatd.



Zsanérzar - zart helyzetben Zsanérzar - nyitott helyzetben
3.Allitsa a sUtéajtot felig kinyitott allasba.
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4.Hlzza az eltavolitott ajtdt felfelé és
emelie ki a bal, illetve a jobb oldali
zsanérokbal.

Az ajté visszahelyezéséhez hajtsa
végre az eltavolitashoz hasznalt
lépéseket forditott sorrendben. Az
ajto felszerelésekor ne felejtse el
lezarni a régzitészemeket a
zsanérokon.

A sutéajto belsé uivegének
eltavolitasa

A termék elsd ajtajanak belsé Uvege
tisztitas céljabdl eltavolithato.
1.Nyissa ki a sUt6 ajtajat.

2.Hluzza meg a mlanyag alkatrészt,
amely az elsé ajto felsé részéhez
kapcsolddik, sajat maga felé és ezzel
egy idében nyomja meg az alkatrész
két szélén taldlhatd nyomaspontot és
tavolitsa el.

3.Ahogy az dbran is lathato, dvatosan
emelie meg a legbelsd Uveget (1) az
LA” irdnyba, majd tavolitsa el ugy,
hogy a ,B” iranyba huzza.
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1 Legbelsd Uvegpanel

2* Bels6 livegpanel (Lehet, hogy az On

termékén nem létezik.)

4.Ha a termék rendelkezik egy belsé
Uveggel (2), ismételje meg ugyanezt a
folyamatot az eltavolitashoz (2).

5.Az ajté Ujbdli dsszedllitasahoz az elsd
Iépés a belsd liveg (2) behelyezése.
Helyezze a Uveg lesarkitott élét a
mUanyag lesarkitott éléhez. (Ha a
termék rendelkezik belsd Uveggel). A
belsd Uveget (2) a mlanyag nyilasban
a lehetd legkdzelebb kell elhelyezni a
legbelsd Uveghez (1).

6.A legbelsd Uveg beszerelésekor (1),
figyeljen arra, hogy az Uveg nyomtatott
felét helyezze a belsd Uvegre. Fontos,
hogy a legbelsé Uveg alsé sarka (1)
illeszkedjen az alsé mlanyag
Uvegrogzitd nyildsba.

7.Nyomja a mlanyag alkatrészt a keret
felé, amig ,kattand” hangot nem hall.

A sutoé lampajanak tisztitasa

Ha a sttétérben a suté lampajanak

Uvege beszennyez&dik, tisztitsa meg

mososzerrel, meleg vizzel és egy puha

ruhdval vagy szivaccsal, majd tordlje
szarazra egy szaraz ruhaval. Ha a lampa

meghibasodik, cserélie ki a lampat a

kovetkezd részben leirtaknak

megfeleléen.

A siité6 lampajanak cseréje

A Altalanos figyelmeztetések

e Az dramUtés elkerllése érdekében a
lampa cseréje elétt vélassza a sutét az



elektromos haldzatrdl és varjon, amig
a suté lehdl. A forrd fellletek égési
sérlléseket okozhatnak!

¢ Ebben a sttében 40 W -ndl kisebb
teljesitményd, 60 mm -nél kisebb
magassagu, 30 mm -nél kisebb
atmérdjd izzélampat vagy G9 -es
tipusu halogénlampat hasznalnak,
teljesitménye kisebb, mint 60 W. A
lampak alkalmasak 300 ° C feletti
hémérsékleten vald mikodésre. A
sUté lampai beszerezhetdk a hivatalos
szervizképviseletektdl vagy az
engedéllyel rendelkezé technikustol.

¢ Aldampa pozicidja eltérhet az dbran
feltUintetett poziciotal.

¢ Atermékben hasznalt ldmpa nem
hasznalhaté a haztartasban egyéb
vilagitasra. A lampa célja, hogy a
felhaszndld lassa a készitett ételt.

¢ A termékben hasznalt lampaknak
extrém fizikai kdvetelményeknek is
meg kell felelnitik, mint példaul a 50°C
feletti hGmérséklet.

Ha a siit6 kerek lampaval van

felszerelve,

1.Vélassza le a terméket az
aramforrasrol.

2. Tavolitsa el az Uveg burkolatot ugy,
hogy elforgatja az dramutatd jarasaval
ellentétesen.

3.Ha a lampa az dbran is lathato (A)
tipus, forgassa el a lampat, ahogyan
az dbran is lathato és cserélie ki egy
djra. Ha a (B) tipus, az abran lathato

maodon huzza ki és cserélie ki egy Ujra.

4.Helyezze vissza az Uveg burkolatot.

Ha a siité6 négyzetes lampaval van

felszerelve,

1.Vélassza le a terméket az
aramforrasrol.

2. Tavolitsa el a racsos polcokat a

leirdsnak megfelelden.

o

3.Emelie fel a lampa védbéuvegét egy
csavarhlzdval.

4.Ha a lampa az abran is lathato (A)
tipus, forgassa el a lampat, ahogyan
az dbran is lathato és cserélie ki egy
djra. Ha a (B) tipus, az abran lathato
maodon huzza ki és cserélje ki egy Ujra.

5.Helyezze vissza az Uveg burkolatot és
a racsos polcot.
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E] Hibaelharitas
Ha az alabbi fejezetben taldlhatd utasitasokat felhasznalva nem sikertlt elharitani a
hibat, vegye fel a kapcsolatot a hivatalos szervizzel, a megfeleld jogosultsaggal

rendelkezd szerel®vel vagy a markakereskeddvel, ahol a terméket vasarolta. Soha
ne probdlja sajat maga megjavitani a hibds terméket.

o Az normalis, hogy hasznalat kdzben gbz aramlik ki a sttébdl. >>> Ez nem hiba.

oA sUtés kozben keletkezd para hideg fellletekkel érintkezve kicsapddik és
vizcseppek keletkeznek. >>> Ez nem hiba.

¢ Melegités hatasara a fém alkatrészek kitagulhatnak és zajt adhatnak. >>> £z nem
hiba.

¢ A biztositék hibas vagy kioldott. >>> Ellendrizze a biztositékokat a
kapcsolotablan. Ha sziikséges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza &ket.

e A terméket nem csatlakoztatta a (fldelt) dugaljba. >>> Fllendrizze a dugvilla
csatlakoztatasat.

¢ A kezel8panel gombjai/billentyli nem miikédnek. >>> Ha a terméken elérhetd a

billentydzar, elfordulhat, hogy engedélyezve van. Kérjlk, oldja fel.

oA sutd Ipaja hibas. >>> Cserélje ki a sitd lampajat.
e Tapellatas levalasztva. >>> Ellendrizze, hogy van tapellatas. Ellendrizze a
biztositekokat a kapcsoldtablan. Ha szlikséges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza a
tositekok

&fordulhat, hogy nem Aallitott be slitési funkciét és/vagy hémérsékletet. >>>
Allitsa be a stitét egy bizonyos siitési funkcidra és/vagy hémérsékletre.

* |d6zit6vel szerelt modelleken az idézité nem ker(ilt bedllitésra. >>> Allitsa be az
idét.

e Tapellatas levélasztva. >>> Ellendrizze, hogy van tapellatas. Ellendrizze a
biztositekokat a kapcsoldtablan. Ha szlikséges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza a
biztositekokat

e Kordbban dramkimaradés tortént. >>> Allitsa be az idét/Kapcsolja ki a terméket,
majd kapcsolja be Ujra.
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Gentile Cliente,

Ti preghiamo di leggere questo manuale prima di iniziare a usare il pro-
dotto.

Beko Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato
con alta qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Per questo, prima di
utilizzare il prodotto leggi attentamente il presente manuale e qualsiasi altra
documentazione fornita e conservali per riferimenti futuri. Qualora cedessi il prodotto a
un'altra persona, ti invitiamo a consegnare anche il manuale. Segui le istruzioni,
tenendo conto di tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso.

Fai attenzione a tutte le istruzioni e le avvertenze contenute nel manuale utente. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale dell’'utente. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, i
invitiamo a consegnare anche il manuale.

[I'manuale contiene i seguenti simboli:

A Pericolo che pud causare morte o lesioni.
AWVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

& Pericolo che pud provocare ustioni dovute al contatto con superfici calde.
ﬂ Informazioni importanti e consigli utili per I'utilizzo.

@ Leggi il manuale dell’utente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Istruzioni relative alla sicurezza

Questa sezione contiene
istruzioni di sicurezza che
aiuteranno a proteggere dal
rischio di lesioni personali 0
danni alle cose.

Se il prodotto viene ceduto
ad un'altra persona o usato
di seconda mano, le istruzioni
per I'uso, le etichette del
prodotto, gli altri documenti
rilevanti e gli accessori
devono essere consegnati
insieme al prodotto.
L’azienda non puo essere
ritenuta responsabile per
danni che potrebbero
verificarsi a seguito della
mancata osservanza di
queste istruzioni.

La mancata osservanza di
queste istruzioni rendera nulla
la garanzia.

A Far sempre eseguire i
lavori di installazione e
riparazione dal produttore,
dal servizio di assistenza
autorizzato o da una persona
specificata dall'importatore.
A Utilizzare solo ricambi e
accessori originali.

A Non cercare diriparare o
sostituire alcun componente
del prodotto, a meno che
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non sia chiaramente
specificato nelle istruzioni per
I'uso.

« ANon effettuare modifiche
tecniche al prodotto.

AScopo di utilizzo

» Questo prodotto & stato
pensato per essere utilizzato
in un contesto domestico.
Non & utilizzabile per scopi
commerciali.

« Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri
ambienti esterni.
L"apparecchio € destinato
all'uso in cucine domestiche
e del personale in negozi,
uffici e altri ambienti di lavoro.

« AWERTENZA: Questo
prodotto deve essere usato
unicamente per cuocere. Non
dovrebbe essere usato per
altri scopi come riscaldare un
ambiente.

« || forno puo essere utilizzato
per scongelare, cuocere,
friggere e grigliare il cibo.

» Questo prodotto non deve
essere usato per riscaldare in
genere, riscaldare i piatti,
appendere asciugamani o
vestiti al manico.



ASicurezza dei bambini,
dei disabili e degli animali
domestici

» Questo prodotto puod essere
utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone che
non sono in grado di
sviluppare le proprie capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali, 0
che non hanno esperienza e
conoscenza, purché siano
sorvegliati 0 addestrati
sull'uso sicuro e sui pericoli
del prodotto.

« | bambini non devono giocare
con il prodotto. Gli interventi
di pulizia e manutenzione non
vanno esegquiti dai bambini a
meno che non siano
supervisionati da una
persona adulta.

» Questo prodotto non deve
essere utilizzato da persone
con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali limitate
(inclusi i bambini), a meno
che non siano tenute sotto
controllo 0 non ricevano le
necessarie istruzioni.

» Sorvegliare i bambini per
evitare che giochino con il
prodotto.

« | dispositivi elettrici sono
pericolosi per i bambini e gli

animali domestici. | bambini e
gli animali domestici non
devono giocare, salire 0
entrare nel forno.

« Non mettere sul forno oggetti
che i bambini potrebbero
raggiungere.

« AWERTENZA: Durante I'uso,
le superfici accessibili del
prodotto sono calde. Tenere i
bambini lontano dal forno.

« Tenere i materiali da
imballaggio fuori dalla portata
dei bambini. Si rischiano
lesioni e soffocamento.

» Quando lo sportello & aperto,
non metterci sopra oggetti
pesanti e non lasciare che i
bbambini ci si siedano sopra.
Si potrebbe provocare il
ribaltamento del forno o
danneggiare le cerniere dello
sportello.

* (Se il tuo prodotto ha una
spina) Per la sicurezza dei
bambini, prima di smaltire il
prodotto, scollegare la spina
di alimentazione e rendere il
prodotto inutilizzabile.

ASicurezza elettrica

 Collegare il prodotto a una
presa dotata di messa a terra
protetta da uno fusibile del
valore indicato dall'etichetta.
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Fare in modo che la messa a
terra venga eseguita da un
elettricista qualificato. In
conformita con le normative
locali/nazionali, non utilizzare
il prodotto senza messa a
terra.

La spina o il collegamento

elettrico del prodotto deve

essere in un luogo facilmente
accessibile (non influenzato,

per esempio, dalla fiamma di

una stufa). Se cido non fosse

possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto &
collegato dovrebbe essere
presente un meccanismo

(fusibile, interruttore,

commutatore, ecc.) nel

rispetto delle norme elettriche

e che separi tutti i poli dalla

rete.

« || prodotto non deve essere
collegato alla presa di
corrente durante
I'installazione, la riparazione e
il trasporto.

« Inserire il prodotto in una
presa conforme ai valori di
tensione e frequenza
specificati nella targhetta
d’identificazione.

* (Se il tuo prodotto non ha un
cavo di alimentazione)
Utilizzare solo il cavo di
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collegamento specificato
nella sezione "Specifiche
tecniche".

Non inceppare il cavo di
alimentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare
0ggetti pesanti sul cavo di
alimentazione. Il cavo di
alimentazione non deve
essere piegato, schiacciato e
non deve venire a contatto
con alcuna fonte di calore.
Quando il forno € in funzione,
anche la sua superficie
posteriore si surriscalda. |
cavi di alimentazione non
devono dunque toccare la
superficie posteriore, i
collegamenti potrebbero
danneggiarsi.

Non inceppare i cavi elettrici
nello sportello del forno e non
farli passare su superfici
calde. Il forno potrebbe
andare in corto circuito e
prendere fuoco a causa della
fusione del cavo.

Utilizzare solo il cavo originale.
Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati o prolunghe.

Se il cavo di alimentazione e
danneggiato, deve essere
sostituito da un produttore,
da un servizio autorizzato o
da una persona da



specificare da parte
dell'azienda importatrice, al
fine di prevenire possibili
pericali.

« AWERTENZA: Prima di
sostituire la lampada del
forno, per evitare scosse
elettriche assicurarsi di
scollegare il prodotto dalla
rete elettrica. Scollegare il
prodotto o spegnere il fusibile
dalla scatola dei fusibili.

(Se il tuo prodotto ha una

spina)

« Non inserire il prodotto in una
presa di corrente che sia
allentata, che sia uscita dalla
Sua cavita, che sia rotta,
sporca, oleosa, con rischio di
contatto con I'acqua (ad
esempio, acqua che
potrebbe fuoriuscire dal
contatore).

« Non toccare la presa con le
mani umide! Per scollegare,
non tenere il cavo, ma
sempre la spina.

« Per evitare la formazione di
archi elettrici, assicurarsi che
la spina del prodotto sia
saldamente inserita nella
presa di corrente.

ASicurezza nel trasporto

» Scollegare il prodotto dalla
rete elettrica prima di
trasportarlo.

« || prodotto e pesante, e
consigliato il trasporto del
prodotto con almeno due
persone.

« Per trasportare o spostare il
prodotto non utilizzare lo
sportello e/o la maniglia.

« Non mettere altri oggetti sul
prodotto e trasportare il
prodotto in posizione
verticale.

» Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con
materiale da imballaggio a
bolle d'aria o cartone spesso
e legarlo con del nastro
adesivo. Per evitare che le
parti rimovibili o mobili del
prodotto e il prodotto stesso
si danneggino, fissare
saldamente il prodotto con
del nastro adesivo.

« Controllare I'aspetto generale
del prodotto per eventuali
danni che potrebbero essersi
verificati durante il trasporto.

AInstallazione in sicurezza
« Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia
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danneggiato. Se e
danneggiato, non procedere
alla sua installazione.

« Non installare il prodotto
vicino a fonti di calore
(radiatori, stufe, ecc.).

e Tutti i condotti di ventilazione
intorno al prodotto devono
essere aperti.

« Per evitare il
surriscaldamento, il prodotto
non deve essere installato
dietro porte decorative.

AUtiIizzo in sicurezza

» Preoccuparsi di spegnere il
prodotto dopo ogni utilizzo.

» Se non si utilizza il prodotto
per un lungo periodo di
tempo, scollegarlo o
spegnere il fusibile dalla
scatola dei fusibili.

« Non utilizzare il prodotto
difettoso o danneggiato. Se
presenti, scollegare i
collegamenti elettricita/gas
del prodotto e chiamare il
servizio di assistenza
autorizzato.

« Non utilizzare il prodotto con
il vetro dello sportello
anteriore rimosso o rotto.

« Non salire sul prodotto per
raggiungere qualcosa o per
qualsiasi altro motivo.
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« Non utilizzare il prodotto in
situazioni che potrebbero
influenzare il proprio giudizio,
come |'assunzione di droghe
e/o I'uso di alcolici.

« Gli oggetti infiammabili tenuti
nell’area di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Non conservare mai oggetti
infiammabili nell’area di
cottura.

« || manico del forno non é un
asciugamano. Quando si
utilizza il prodotto, non
appendere asciugamani,
guanti o tessuti simili.

« Le cerniere dello sportello del
prodotto si muovono € Si
stringono quando si apre € si
chiude lo sportello. Quando si
apre/chiude lo sportello, non
tenere la parte con le cerniere.

AAvvertenze sulla

temperatura

« AWERTENZA: Con il
prodotto in funzione, le parti
esposte sono sempre calde.
Non toccare il prodotto o gli
elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore agli 8 anni non
dovrebbero awvvicinarsi al
prodotto se non
accompagnati da un adulto.



« Non posizionare materiali
inflammabili/esplosivi vicino al
prodotto, in quanto i bordi
durante il funzionamento
saranno caldi.

« Poiché il vapore pu0 essere
espirato, tenerlo lontano
mentre si apre lo sportello del
forno. Il vapore potrebbe
provocare bruciature a mani,
viso e/o occhi.

« Durante il suo utilizzo |l
prodotto potrebbe diventare
caldo. Non toccare gli
scomparti caldi, le parti
interne del forno, gli elementi
riscaldanti, ecc.

» Quando si mette il cibo nel
forno caldo, si toglie il cibo,
ecc. utilizzare sempre guanti
da forno resistenti al calore.

AUso degli accessori

« E importante che il grill in filo
metallico e il vassoio siano
posizionati correttamente sui
ripiani in filo metallico. Per
informazioni dettagliate,
consultare la sezione "Uso
degli accessori".

« Gli accessori possono
danneggiare il vetro dello
sportello quando lo si chiude.
Spingere sempre i

accessori all'estremita
dell’area di cottura.

ASicurezza nella cottura

« Fare attenzione quando si
aggiunge alcool ai propri
alimenti. L'alcool evapora ad
alte temperature e puo
prendere fuoco se esposto a
superfici calde, causando un
incendio.

« Gli scarti di cibo, I'olio, ecc.
nella zona di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Prima della cottura,
rimuovere |0 sporco in
eccesso.

« Pericolo di avvelenamento da
cibo: Non tenere il cibo in
forno per piu di un'ora prima
e dopo la cottura. In caso
contrario, si potrebbero
causare intossicazioni
alimentari 0 malattie.

« Non riscaldare lattine e
barattoli di vetro chiusi. La
pressione accumulata
potrebbe causare lo scoppio
del recipiente.

« Posizionare nel forno
preriscaldato della carta
oleata in una pentola o
sull'accessorio da forno
(vassoio, grill a filo, ecc.). Per
evitare che tocchino le
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resistenze del forno,
rimuovere eventuali pezzi
eccessivi di carta oleata
appesi all'accessorio o al
contenitore. Non utilizzare
mai carta anti-grasso a una
temperatura del forno
superiore alla temperatura
massima di utilizzo
specificata sulla carta anti-
grasso utilizzata. Non mettere
mai carta oleata sulla base
del forno.

Non posizionare teglie,
piastre o fogli di alluminio
direttamente sul fondo del
forno. Il calore accumulato
potrebbe danneggiarne la
base.

Durante la cottura alla griglia,

chiudere lo sportello del forno.

Le superfici calde possono
causare ustioni!

Gli alimenti non adatti alla
cottura al grill determinano un
rischio di incendio. Grigliare
solo cibi adatti alla cottura al
grill. Inoltre, non mettere il
cibo troppo in fondo
(internamente) al grill. Questa
e la zona piu calda e i cibi
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grassi potrebbero prendere
fuoco.

AManutenzione e pulizia in

sicurezza
« Attendere che il prodotto si

raffreddi prima di pulirlo. Le
superfici calde possono
causare ustioni!

« Non lavare il prodotto

spruzzando o versandovi
acqua! C’e pericolo di scosse
elettriche!

« Non pulire il prodotto con

pulitori a vapore poiché cio
potrebbe causare scosse
elettriche.

« Per pulire il vetro anteriore

dello sportello del forno/(se
presente) il vetro superiore
dello sportello del forno, non
utilizzare detergenti abrasivi
aggressivi, raschietti metallici,
pagliette d’acciaio o
candeggina. Questi materiali
pOSsoNo causare graffi e
rotture delle superfici di vetro.

« Mantenere sempre pulito e

asciutto il pannello di
controllo. Una superficie
umida e sporca pud causare
problemi alle funzioni durante
il funzionamento.



B Istruzioni relative all’ambiente

Regolamentazione sui rifiuti
Conformita alla direttiva WEEE e
allo smaltimento dei rifiuti

Questo apparecchio &
gl conforme alla Direttiva UE
WEEE (2012/19/EU). Questo
apparecchio riporta il simbolo
di classificazione per i rifiuti
delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche
(WEEE).
Questo apparecchio € stato realizzato
con parti e materiali di alta qualita che
possono essere riutilizzati e sono adatti
ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti
domestici e dli altri rifiuti alla fine della
vita di servizio. Portarlo al centro di
raccolta per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi
centri di raccolta.
Lo smaltimento appropriato delle
apparecchiature usate aiuta a prevenire
potenziali conseguenze negative per
I'ambiente e la salute umana.
Conformita alla Direttiva RoHS:
L'apparecchio acquistato & conforme
alla Direttiva UE RoHS (2011/65/EU).
Non contiene materiali pericolosi o
proibiti specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di
imballaggio
¢ | materiali di imballaggio sono

pericolosi per i bambini. Tenere i
materiali di imballaggio in un luogo

sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto
sono realizzati con materiali riciclabili.
Smaltirli in modo corretto e dividerli
secondo le istruzioni per i rifiuti
riciclabili. Non smaltirli con i normali
rifiuti domestici.

Consigli per risparmiare

energia

Le informazioni sull'efficienza energetica

secondo EU 66/2014 possono essere

trovate sulla scheda prodotto fornita con

il prodotto. | suggerimenti seguenti

aiuteranno a utilizzare il prodotto in

modo ecologico ed efficace dal punto di

vista energetico.

e Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.

¢ Nel forno, utilizzare contenitori scuri o
smaltati che trasmettono meglio il
calore.

® Spegnere il prodotto da 5 a 10 minuti
prima del termine della cottura per una
cottura prolungata. In questo modo &
possibile risparmiare fino al 20% di
elettricita utilizzando solo il calore.

¢ Se specificato nella ricetta o nel
manuale d'uso, preriscaldare sempre.
Non aprire lo sportello del forno
frequentemente durante la cottura.

¢ Provare a cucinare nel forno pit di un
piatto alla volta. Si pud cucinare
contemporaneamente mettendo due
recipienti di cottura sul ripiano in filo
metallico. Inoltre, se si cucinano i pasti
uno dopo l'altro, si risparmia energia
perché il forno non perde il suo calore.
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El Il prodotto

Introduzione del prodotto

Pannello di controllo
Lampada*
Ripiani a filo**

A W NN =

in acciaio)

Sportello

Maniglia

7 Riscaldatore inferiore (piastra
inferiore in acciaio)

8 Posizioni del ripiano

9 Resistenza superiore

10 Fori di ventilazione

o O
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Motorino ventola (dietro alla piastra

*

*%

Dipende dal modello. Il proprio
prodotto potrebbe non avere una
lampada, o il tipo € la posizione
della lampada potrebbero differire
dall'illustrazione.

Dipende dal modello. Il proprio
prodotto potrebbe essere senza
ripiani in filo metallico.
Nell'illustrazione, i ripiani in filo
metallico sono mostrati a titolo di
esempio.



Introduzione e utilizzo del pannello di controllo del prodotto
In questa sezione & possibile trovare la panoramica e gli usi di base del pannello di
controllo del prodotto. A seconda della tipologia di prodotto, ci potrebbero essere
differenze nelle immagini e in alcune delle funzionalita o caratteristiche presentate.
Controllo del forno

5 SHBEET 2

L0 00 8@ 8 &

2
1 Manopola selezione funzione quando si raggiunge la temperatura
2 Timer impostata. Quando la temperatura
3 Manopola temperatura all'interno del forng scende al.di.sotto
. . . . delle temperatura impostata, il simbolo

Se il prodotto dispone di manopole di .

. della temperatura riappare.
controllo, tali manopole potrebbero i
essere incassate nel pannello e, su Timer
alcuni modelli, potrebbero venir fuori se _ e
premute. Per effettuare le impostazioni @ - LG
con queste manopole, spingere prima la LD LHALH g &)
relativa manopola ed estrarla. Dopo aver
effettuato la regolazione, premerla di 2 & & & 5
nuUoVo per riposizionarla. ; l | l |
Manopola selezione funzione 1 2 3 4 5 6
Le funzioni operative del forno possono
essere selezionate con la manopola di 1 Tasto allarme
selezione delle funzioni. Per selezionare, 2 Tasti di impostazione ora
girgre a‘sinistra/destra dalla posizione 3 Tasto per i decrementi
chiusa (in alto). s .

4 Tasto per gli incrementi
Manopola temperatura 5 Tasto| tazion
Con la manopola della temperatura & asto Impos a2|or1|
6 Tasto blocco tastiera

possibile selezionare la temperatura alla
quale si vuole cuocere. Per selezionare,  Simboli del display

girare in senso orario dalla posizione : Simbolo della durata della
chiusa (in alto). ® cottura

Spia della temperatura : Simbolo del tempo fine
II'simbolo della temperatura sul display cottura*

permette di capire facilmente qual € la : Simbolo dell’allarme
temperatura interna del forno. Il simbolo : Simbolo luminosita

della temperatura appare sul display : Il simbolo blocco tasti
quando si awia la cottura e scompare : Simbolo della temperatura
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G : Simbolo del volume * Varia a seconda del modello di
: Simbolo blocco sportello* forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.
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Funzioni operative del forno

Nella tabella delle funzioni sono indicate le funzioni operative del forno e le
temperature massime e minime configurabili per queste funzioni. L'ordine delle
modalita operative qui riportate potrebbe differire da quello del proprio prodotto.

Funzionament
0 con ventola

Il forno non si riscalda. Funziona solo il
ventilatore (sulla parete posteriore). l
cibo congelato con i granuli viene
scongelato lentamente a temperatura
ambiente, il cibo cotto viene
raffreddato. Il tempo necessario per
scongelare un pezzo di carne intero
piu lungo del cibo con cereali.

Il cibo viene riscaldato dall'alto e dall

— Riscaldamento basso contemporaneamente. Adatta
superiore e per torte e stufati in stampi da forno o
— inferiore per torte e pasticcini. La cottura viene
effettuata con un solo vassoio.
0 E acceso solo il riscaldamento inferiore.
ﬁl E adatta e cibi che necessitano di
— Riscaldamento rosolatura sulla parte inferiore.
T""-" & inferiore Questa funzione dovrebbe essere
¢ utilizzata anche per una facile pulizia a
_ vapore.
, Grazie alla ventola, I'aria calda
Riscaldamento . s . .
g a ventola ‘rlsce‘lldata‘da| ns.,calldat‘on superiore e
A inferiore viene distribuita equamente e
A superiore/inferi . . .
ore rgpldamente in tutto il forno. La cqttura
viene effettuata con un solo vassoio.
Grazie alla ventola, I'aria calda
riscaldata dal riscaldatore superiore
® Riscaldamento viene distribuita equamente e
ventola rapidamente in tutto il fomo. E adatta
per la cottura a piu vassoi dei vostri cibi
e con diversi livelli di ripiano.
Il riscaldamento superiore, inferiore e
— con ventola funzionano. Tute le parti
® “Funzione” 3D del prodotto sono cotte in maniera

uniforme e rapida. La cottura viene
effettuata con un solo vassoio.
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II'grill grande sulla parte superiore del
forno funziona. Adatta per grigliare
grandi guantita di cibo.

VWAV ,
Grill completo *
% Grill basso a .
ventola

Grazie alla ventola, I'aria calda
riscaldata dal grill piu piccolo viene
distribuita rapidamente in tutto il forno.
Adatta per grigliare quantita ridotte di
cibo.

* |l prodotto funziona nell'intervallo di
temperatura specificato sulla manopola
della temperatura.
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Accessori del prodotto

Il prodotto € dotato di vari accessori. Questa sezione contiene la descrizione degli
accessori e del loro corretto utilizzo. A seconda del modello, I'accessorio fornito
potrebbe variare. Non tutti gli accessori descritti nel manuale d'uso potrebbero
essere disponibili sul proprio prodotto.

AWISO : | vassoi del proprio prodotto potrebbero essere deformati dall'effetto
della temperatura. Cid non influisce sulla loro funzionalita. La deformazione
scompare guando il vassoio si raffredda.

Vassoio standard
Viene utilizzato per la pasticceria, per i
surgelati e per la frittura di grandi pezzi.

Vassoio profondo

Viene utilizzato per la pasticceria, per
friggere pezzi grossi, cibi succosi o per
la raccolta di oli fluenti durante la cottura
alla griglia.

Modelli con ripiani in filo metallico:

Grill a filo

Viene utilizzato per friggere o per
mettere il cibo da cuocere, friggere e
stufare sul ripiano desiderato.
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Uso degli accessori

Ripiani da cottura
Nell’area di cottura ci sono 5 livelli di
posizionamento dei ripiani. E possibile
anche vedere |'ordine dei ripiani nei
numeri sul frame anteriore del forno.
Modelli con ripiani in filo metallico

Posizionamento del grill a filo sui
ripiani da cottura

Modelli con ripiani in filo metallico:

e fondamentale posizionare
correttamente il grill a filo sui ripiani
laterali in filo metallico. Quando si
posiziona il grill a filo sul ripiano
desiderato, la sezione aperta deve
trovarsi sul lato anteriore. Per una
migliore cottura, il grill a filo deve essere
fissato con il tappo sul ripiano a filo. Non
deve passare sopra il tappo a contatto
con la parete posteriore del forno.
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Modelli senza ripiani in filo metallico:
e fondamentale posizionare
correttamente il grill a filo sui ripiani
laterali. Il grill a filo pud essere
posizionato sul ripiano in una sola
direzione. Quando si posiziona il grill a
filo sul ripiano desiderato, la sezione

Posizionamento del vassoio sui
ripiani da cottura

Modelli con ripiani in filo metallico:
e fondamentale posizionare
correttamente i vassoi sui ripiani laterali
in filo metallico.

Quando si posiziona il vassoio sul
ripiano desiderato, il lato designato per
la sua tenuta deve trovarsi frontalmente.
Per una migliore cottura, il vassoio deve
essere fissato con il tappo sul ripiano a
filo. Non deve passare sopra il tappo a
contatto con la parete posteriore del
forno.



Modelli senza ripiani in filo metallico:
e fondamentale posizionare
correttamente i vassoi sui ripiani laterali.
Il vassoio pud essere posizionato sul
ripiano in una sola direzione. Quando si
posiziona il vassoio sul ripiano
desiderato, il lato designato per la sua
tenuta deve trovarsi frontalmente

Funzione dello stopper del grill a
filo

Esiste una sorta di funzione di arresto
per evitare che il grill a filo si rovesci dal
ripiano in filo metallico. Questa funzione
permette di estrarre il cibo in modo
semplice e sicuro. Mentre si rimuove il
grill a filo, si pud tirarlo in avanti fino a
raggiungere lo stopper. Per rimuoverlo
completamente, & necessario passare
sopra lo stopper.

Modelli con ripiani in filo metallico

Modelli senza ripiani in filo metallico

Funzione dello stopper per il vas-
soio del grill a filo Modelli con
ripiani in filo metallico

Esiste una sorta di funzione di arresto
per evitare che il vassoio si rovesci dal
ripiano in filo metallico. Durante la
rimozione del vassoio, sganciarlo dalla
serratura posteriore e tirarlo verso di sé
fino a raggiungere lo stopper. Per
rimuoverlo completamente, & necessario
passare sopra lo stopper.

19/1T



Posizionamento corretto del grill a
filo e del vassoio sulle guide te-
lescopiche-Modelli con ripiani in
filo metallico e guide telescopiche
Grazie alle guide telescopiche, i vassoi o
il grill a filo possono essere facilmente
installati e rimossi. Quando si utilizzano
vassoi e grill a filo con la guida
telescopica, occorre fare attenzione che
i peri, sulla parte anteriore e posteriore
delle guide telescopiche, poggino contro
i bordi del grill e del vassoio (come
mostrato in figura).
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Si consiglia di non utilizzare
vassoi e griglie a contatto
diretto con gli alimenti.



Specifiche tecniche

Dimensioni esterne del prodotto

(altezza/larghezza/profondita)

Dimensioni di mstallazone.d\el prodotto 590 0 600 mm/560 mm/min. 550 mm

(altezza/larghezza/profondita)

Tensione/Frequenza 220-240 V~; 50 Hz

TI?O e sezione di cavo utilizzato/adatto min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?

all'impiego nel prodotto

Consumo energetico totale 2,6 kW

Tipo di forno Forno multifunzione

" Informazioni principali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettrici
sono fornite in conformita alla norma EN 60350-1/IEC 60350-1. Questi valori
sono determinati sotto carico standard con funzioni di riscaldamento dal basso
verso |'alto o di riscaldamento a ventola (se presente).
La classe di efficienza energetica viene determinata in base alla seguente
priorita, a seconda che le funzioni rilevanti esistano o meno sul prodotto: 1-
Riscaldamento ventola eco, 2-Riscaldamento ventola 3- Grill basso a ventola,
4-Riscaldamento superiore e inferiore.

Le specifiche tecniche possono essere maodificate senza preavviso per
migliorare la qualita del prodotto.

595 mm/594 mm/567 mm

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non
corrispondere esattamente al prodotto.

| valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo
accompagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme
vigenti. Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di
funzionamento e ambientali.
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B Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto,
si raccomanda di procedere come
segue nelle seguenti sezioni.

Prima impostazione dell’ora

Impostare sempre |'ora del giorno
prima di utilizzare il forno. Se non
lo si imposta, non & possibile
cucinare in alcuni modelli di forno.

1.Quando si accende il forno per la
prima volta, sul display
lampeggeranno il campo delle ore
"12:00" e il simbolo .

2.Impostare I'ora del giomo toccando @

/©,

Q@@f@@@

3.Toccare % o O per impostare il
campo dei minuti.

Q@@@@é

4.Impostare il minuto del giorno
toccando @/,

o oo
Imfm|mi

Q@@@ﬁ%ﬁ

5.Confermare l'impostazione premendo
o il tasto © o £,

» L'ora del gioro & impostata e sullo

schermo appare il simbolo (.
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Se la procedura della prima
impostazione dell’orario non viene
effettuata, i simboli "12:00" e ©
continuano a lampeggiare ¢ il
forno non si avviera. Affinché il
forno funzioni, € necessario
confermare I'ora del giomo
impostandola o toccando il tasto
(Y quando & alle "12:00". Come
descritto nella sezione
"Impostazioni”, I'impostazione
dell'ora del giorno pud essere
modificata in un secondo
momento.

Le impostazioni dell'ora corrente
sono annullate in caso di
interruzione dell’alimentazione.
Dovra essere nuovamente
regolata.

Prima pulizia

1.Rimuovere tutti i materiali
dell'imballaggio.

2.Rimuovere tutti gli accessori fomiti e
presenti all'interno del prodotto.

3.Accendere il prodotto per 30 minuti e
poi spegnerlo. In questo modo, i
residui e gli strati che potrebbero
essere rimasti nel forno durante la sua
fabbricazione vengono bruciati e puliti.

4.Durante il funzionamento del prodotto,
selezionare la temperatura piu alta e la
funzione che attiva tutti i riscaldatori
del prodotto. Vedere “Funzioni
operative del forno” Nella seguente
sezione & possibile apprendere come
far funzionare il forno.

5.Attendere il completamento del
raffreddamento.

6.Pulire le superfici del prodotto con un
panno O una spugna umida e
asciugare con un panno.



Prima di utilizzare gli accessori;
Pulire gli accessori che saranno stati
rimossi dal forno con acqua detergente
€ una spugna morbida.

AWISO La superficie pud
danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali
di pulizia. Non usare
detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o
oggetti taglienti durante la
pulizia.

AWISO Durante il primo
funzionamento, per un paio
d’ore, & possibile che siano
emessi odori e fumo. E
abbastanza normale.
Assicurarsi che |'ambiente
sia ben ventilato per
rimuovere fumo e odori.
Evitare di inalare
direttamente fumo e odori
emessi.
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[} Come utilizzare il forno

Informazioni generiche
sull'uso del forno

Ventola di raffreddamento (Po-
trebbe non esserci sul proprio
prodotto.)

Il prodotto & dotato di una ventola di
raffreddamento. La ventola di
raffreddamento si attiva
automaticamente quando necessario e
raffredda sia la parte anteriore del
prodotto che i mobili. Viene
automaticamente disattivata al termine
del processo di raffreddamento. Dallo
sportello del forno esce aria calda. Non
coprire assolutamente queste aperture
di ventilazione. In caso contrario, il forno
potrebbe surriscaldarsi.

La ventola di raffreddamento sara attiva
sia durante il funzionamento del forno
sia dopo lo spegnimento dello stesso
(circa 20-30 minuti). Se si cucina
programmando il timer del forno, alla
fine del tempo di cottura, la ventola di
raffreddamento si spegne con tutte le
funzioni. Il tempo di funzionamento della
ventola di raffreddamento non pud
essere determinato dall'utente. Si
accende e si spegne automaticamente.
Questo non & un errore.
llluminazione del forno

La lampada del forno si accende
quando il forno inizia la cottura. In alcuni
modelli la lampada & accesa durante la
cottura, mentre in altri si spegne dopo
un certo tempo.
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Funzionamento dell’unita di

controllo del forno
Avvertenze generali per I'unita di
controllo del forno

I tempo massimo che pud essere
impostato come fine cottura & 5
ore e 59 minuti.

I programma sara annullato se
manca la corrente. Bisogna
riprogrammare il forno.

Durante le regolazioni, i relativi
simboli lampeggiano sul display.
Per salvare le impostazioni
attendere un breve periodo di
tempo.

Se ¢ stata effettuata una qualsiasi
impostazione di cottura, I'ora del
giorno non puo essere regolata.

Se il tempo di cottura € impostato
all'inizio della cottura, sullo
schermo viene visualizzato il
tempo rimanente.

Nei casi in cui il tempo di cottura
o il tempo di fine cottura sono
impostati, &€ possibile annullarli
automaticamente toccando a
lungo il tasto €.

Soogpooe o
AU« W N N O 1 (S
e
1 2 3 4 5 8

1 Tasto allarme

2 Tasti di impostazione ora
3 Tasto per i decrementi
4 Tasto per gli incrementi



5 Tasto impostazioni
6 Tasto blocco tastiera
Simboli del display

: Simbolo della durata della
cottura

: Simbolo del tempo fine
cottura*

: Simbolo dell’allarme

: Simbolo luminosita

: Il simbolo blocco tasti

: Simbolo della temperatura
: Simbolo del volume

: Simbolo blocco sportello*
Varia a seconda del modello di
forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.

Accensione del forno

Quando si seleziona una funzione
operativa con la quale si vuole cuocere
utilizzando la manopola di selezione
delle funzioni e si imposta una
determinata temperatura con la
manopola della temperatura, il forno
inizia a funzionare.

Spegnimento del forno

E possibile spegnere il forno ruotando la
manopola di selezione delle funzioni € la
manopola della temperatura in posizione
off (su).

Cottura manuale per selezionare
la temperatura e la funzione di
operativita del forno

Si pud cuocere effettuando un controllo
manuale (sotto il proprio controllo),
senza impostare il tempo di cottura,
selezionando la temperatura e la
funzione operativa specifica per i propri
alimenti.

Esempio:

o ©

&P e@d

*

1.Selezionare la funzione operativa con
la quale si desidera cuocere con la
manopola di selezione delle funzioni.
2.Impostare la temperatura a cui si vuole
cuocere con la manopola della
temperatura.
» Il fomno iniziera a funzionare
immediatamente alla funzione e alla
temperatura selezionate e sullo schermo
apparira 8. Quando la temperatura
all'interno del forno raggiunge il livello
impostato, il simbolo § scompare.
Poiché la cottura manuale awviene senza
impostare il tempo di cottura, il forno
non si spegne automaticamente.
Bisogna controllare la cottura da soli e
spegnerlo appositamente. Quando la
cottura € completata, € possibile
spegnere il forno ruotando la manopola
di selezione delle funzioni e la manopola
della temperatura in posizione off (su).

Cottura con impostazione del
tempo di cottura;
E possibile far spegnere
automaticamente il forno alla fine del
tempo specificato selezionando la
temperatura e la funzione di operativita
specifica per i propri alimenti e
impostando il tempo di cottura sul timer.
1.Selezionare la funzione operativa per
la cottura.
2.Toccare © finché sul display non
appare il simbolo del tempo di cottura
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0000
A NO ® 2 B

Dopo aver impostato la funzione
di operativita e la temperatura, &
possibile impostare il tempo di
cottura per 30 minuti toccando
direttamente il tasto @ per una
rapida impostazione del tempo di
cottura e maodificando il tempo
con i tasti ®/Q.

3.Impostare il tempo di cottura con i

tasti ®/Q.

Q@@C@@é

I tempo di cottura aumenta di 1
minuto nei primi 15 minuti, dopo
15 minuti aumenta di 5 minuti.

4.Mettere gli alimenti nel forno e regolare
la temperatura con la manopola della
temperatura.

» Il fomno iniziera a funzionare

immediatamente alla funzione e alla

temperatura selezionate. Il tempo di

cottura impostato inizia un conto alla

rovescia e sul display appare 8. Quando

la temperatura all'interno del forno

raggiunge il livello impostato, il simbolo §

scompare.

5.Al completamento del tempo di
cottura impostato, sullo schermo,
apparira “Fine” (End), il simbolo ©
lampeggera e il timer emettera un
segnale acustico

6.L'avviso suona per due minuti.
Premere qualsiasi pulsante per
interrompere |'awiso. L’awiso si
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arresta e sullo schermo appare |'ora
del giomo.

Per impostare il tempo di fine
cottura su un tempo successivo;
(Varia a seconda del modello di
forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.)
Selezionando la temperatura e la
funzione operativa specifica per il
proprio pasto, & possibile impostare il
tempo di cottura € il tempo di fine
cottura su un tempo successivo,
consentendo I'awvio € lo spegnimento
automatico del forno.
1.Selezionare la funzione operativa per
la cottura.
2.Toccare © finché sul display non
appare il simbolo del tempo di cottura

o.

QC@@@@@

Dopo aver impostato la funzione
di operativita e la temperatura, &
possibile impostare il tempo di
cottura per 30 minuti toccando
direttamente il tasto ® per una
rapida impostazione del tempo di
cottura e maodificando il tempo
con i tasti ®/Q.

3.Impostare il tempo di cottura con i

tasti ®/Q.

S M4

Q@@@@@

I tempo di cottura aumenta di 1
minuto nei primi 15 minuti, dopo
15 minuti aumenta di 5 minuti.




» Dopo aver impostato il tempo di

cottura, il simbolo © viene visualizzato

fisso sullo schermo.

4. Toccare © finché sul display non
appare il simbolo del tempo di fine
cottura ™ .

S -340
o A

QW@@&}

5.Impostare il tempo di fine cottura con

tasti ®/C,
5 1500

Q@@@%ﬁ@

» Dopo aver impostato il tempo di fine
cottura, sul display appariranno fissi il
simbolo © e il simbolo 3 con il simbolo
del periodo di tempo. Appena inizia la
cottura, il simbolo & scompare.
6.Mettere gli alimenti nel forno e regolare
la temperatura con la manopola della
temperatura.
» L'orologio del forno calcola il tempo
di inizio cottura sottraendo il tempo di
cottura dal tempo di fine cottura
impostato. Al raggiungimento del
tempo di inizio cottura, si attiva la
modalita di funzionamento selezionata e
il forno viene riscaldato fino alla
temperatura impostata. Il tempo di
cottura impostato inizia un conto alla
rovescia e sul display appare §. Quando
la temperatura all'interno del forno
raggiunge il livello impostato, il simbolo §
scompare.
7.Al completamento del tempo di
cottura impostato, sullo schermo,
apparira “Fine” (End) e il simbolo &

lampeggera e il timer emettera un
segnale acustico

8.L'awiso suona per due minuti.
Premere qualsiasi pulsante per
interrompere I'awiso. L’awiso si
arresta e sullo schermo appare |'ora
del giomo.

Se al termine dell'avviso acustico
viene premuto un tasto qualsiasi, il
forno riprende a funzionare. Per
evitare che il forno riprenda a
funzionare alla fine dell'awviso,
portare la manopola della
temperatura e la manopola delle
funzioni sulla posizione "0" (off) e
spegnere il forno.

Impostazioni

Attivazione del blocco tasti

Attivando la funzione di blocco dei tasti,

& possibile impedire l'intervento

dell'unita di controllo.

1.Toccare (& finché sul display non
appare il simbolo &,

» Sul display appare il simbolo (& e inizia
il conto alla rovescia 3-2-1. Al termine
del conto alla rovescia, viene attivato il
blocco dei tasti. Quando si tocca un
tasto qualsiasi con il blocco tasti
impostato, il timer emette un segnale
acustico e il simbolo & lampeggia.
Se si smette di toccare il tasto &
prima della fine del conto alla
rovescia, il blocco tasti non sara
attivato.
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| tasti del timer non possono
essere utilizzati quando il blocco
tasti & attivo. Il blocco tasti non
sara annullato in caso di
interruzione dell’alimentazione.

Disattivazione del blocco tasti

1.Toccare (3 finché sul display non
appare il simbolo .

» Il simbolo & scompare e sul display il

blocco dei tasti viene disattivato.

Impostazione dell'allarme

E anche possibile utilizzare il timer del
prodotto per qualsiasi aviso o
promemoria diverso dalla cottura.
L’allarme non ha alcun effetto sulle
funzioni operative del forno. Viene
utilizzata solo come awviso. Ad esempio,
e possibile utilizzare la sveglia qguando,
ad una certa ora, si vuole girare il cibo
nel forno. Non appena scaduto il tempo
impostato, I'orologio emette un segnale
acustico di awviso.

I tempo di allarme massimo pud
essere 23 ore e 59 minuti.

1.Toccare £\ finché sul display non
appare il simbolo L.

o bl

(N B @ = e

2.(® Impostare I'ora dell’allarme con i
tasti /.

11
o L L

ﬁ@@@@é

» Dopo aver impostato |'ora dell'allarme,
il simbolo £ rimane acceso e sul display
inizia il conto alla rovescia dell’ora
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dell'allarme. Se I'ora dell’allarme ¢ I'ora

di cottura vengono impostati

contemporaneamente, viene visualizzato

quello a scadenza piu breve.

3.Al momento impostato, il simbolo 2
inizia a lampeggiare ed emette un
segnale acustico.

Spegnimento dell’allarme

1.Esauritosi il tempo dell’allarme, il
segnale acustico di awiso suona per
due minuti. Premere qualsiasi tasto
per interrompere il segnale acustico di
awiso.

» L'awiso si arresta e sul display appare

I'ora del giorno.

Se si vuole annullare I’allarme;

1.Toccare £\ finché sul display non
appare il simbolo 2} per resettare I'ora
dell'allarme. Toccare il tasto © fino a
quando non appare "00:00".

2.£1 & anche possibile annullare I'allarme
anche premendo a lungo il tasto.

Modifica del livello del volume

1.Toccare il tasto #* finché sul display
non appare il simbolo .

H-0 1

Q@@@@@l

2.Impostare il livello desiderato con i
tasti @/C. (b-01-b-02-b-03)

H-[4°

Q@@%'@?}ﬁ

3.Toccare il tasto % per la conferma,
oppure I'impostazione viene attivata in
breve tempo senza toccare alcun
tasto.




Impostazione della luminosita del

display

1.Toccare il tasto & finché sul display
non appare il simbolo (.

1-01 °

Q@@@@@

2.Impostare la luminosita desiderata con
i tasti ®/©, (d-01-d-02-d-03)

III: ®
o L

a o o = 0

» Toccare il tasto % per la conferma,

oppure I'impostazione viene attivata in

breve tempo senza toccare alcun tasto.

Modificare I’ora del giorno

sul forno; per cambiare |'ora del giorno

precedentemente impostata,

1.Toccare % finché sul display non
appare il simbolo €.

2.Impostare I'ora del giomo toccando @

/©.

L
. = L A

3.Toccare © o & per impostare il
campo dei minuti.

o 13
U
2 @@ ® & G

4.Impostare il minuto del giorno
toccando @/,

o |TCo
o] mi

Q@@@ﬁ?@

5.Confermare l'impostazione premendo
o il tasto €9 o %,

» L'ora del gioro & impostata e sullo

schermo appare il simbolo .
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[ Informazioni generali sulla cottura

Questa sezione include i consigli per la
preparazione e la cottura dei cibi.
Inoltre, & possibile trovare anche alcuni
degli alimenti testati dal produttore € le
impostazioni piu appropriate per questi
alimenti. Sono inoltre indicate le
impostazioni del forno e gli accessori
appropriati per questi alimenti.
Avvertenze generiche sulla
cottura in forno

¢ All'apertura dello sportello del forno
durante o dopo la cottura potrebbe
fuoriuscire vapore caldo. Il vapore
potrebbe provocare bruciature a mani,
Vviso e/0 occhi. Quando si apre lo
sportello del forno, stare lontano.

e |l vapore intenso generato durante la
cottura potrebbe formare delle gocce
d'acqua condensata all'interno e
all'esterno del forno e sulle parti
superiori del mobile a causa della
differenza di temperatura. Si tratta di
un evento normale e fisico.

e | valori di temperatura e tempo di
cottura indicati per i cibi potrebbero
variare a seconda della ricetta e della
quantita. Per questo motivo, tali valori
sono indicati come intervalli.

¢ Prima di iniziare la cottura, togliere
sempre dal forno gli accessori
inutilizzati. Gli accessori che
rimangono nel forno potrebbero
impedire la cottura dei cibi ai valori
corretti.

¢ Per i cibi che saranno cucinati
secondo la propria ricetta, fare
riferimento a cibi simili indicati nelle
tabelle di cottura.

e | 'utilizzo degli accessori in dotazione
garantisce le migliori prestazioni di
cottura. Osservare sempre le
avvertenze e le informazioni fornite dal
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produttore per le pentole esterne che
si utilizzeranno.

Tagliare la carta oleata che si usera
per la cottura in dimensioni adeguate
al contenitore da utilizzare. Le carte
oleate che traboccano dal contenitore
potrebbero creare un rischio di ustioni
e influire sulla qualita della cottura.
Utilizzare la carta oleata nell'intervallo
di temperatura specificato.

Per una buona prestazione di cottura,
collocare i cibi sul ripiano corretto
consigliato. Non modificare la
posizione del ripiano durante la cottura.

Pasticcini e alimenti da forno
Informazioni di carattere generale

Per una buona cottura, si consiglia di
utilizzare gli accessori del prodotto. Se
si ha intenzione di utilizzare una
pentola esterna, preferire pentole
scure, anti-aderenti e resistenti al
calore.

Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di
mettere il cibo nel forno dopo |l
preriscaldamento.

Se si deve cucinare con le pentole sul
grill a filo, posizionarle al centro del grill
a filo, non vicino alla parete posteriore.
Tutti i materiali utilizzati nella
fabbricazione dei dolci devono essere
freschi e a temperatura ambiente.

Lo stato di cottura dei prodotti
potrebbe variare a seconda della
quantita di cibo e delle dimensioni
delle pentole.

Stampi in metallo, ceramica e vetro
prolungano il tempo di cottura e la
superficie inferiore della pasticceria
non si rosola in modo uniforme.

Se si utilizza carta da cucina durante
la cottura, si potrebbe osservare una
leggera doratura sulla superficie



inferiore del cibo. In questo caso,
potrebbe essere necessario
prolungare il tempo di cottura di circa
10 minuti.

e | valori indicati nelle tabelle di cottura
sono determinati in base ai test
effettuati nei nostri laboratori. | valori
adatti al singolo caso potrebbero
differire da questi valori.

e Mettere i propri alimenti sull'apposito
ripiano consigliato nella tabella di
cottura. Tenere presente che ripiano
inferiore del forno ¢ il ripiano 1.

Consigli per la cottura di torte

¢ Se |a torta & troppo secca, aumentare
la temperatura di circa 10 ‘C e
diminuire il tempo di cottura.

¢ Se la torta € umida, utilizzare una
piccola quantita di liquido o ridurre la
temperatura di 10°C.

¢ Se la parte superiore della torta &
bruciata, metterla su un ripiano
inferiore, diminuire la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

¢ Se latorta e ben cotta all'interno ma
I'esterno & appiccicoso, utilizzare una

quantita minore di liquido, ridurre la
temperatura e aumentare il tempo di
cottura.

Consigli per cucinare i pasticcini

Se I'impasto & troppo secco,
aumentare la temperatura di circa 10
°C e diminuire il tempo di cottura.
Bagnare le sfoglie di pasta con un
intingolo di latte, olio, uova e yogurt.
Se I'impasto cuoce lentamente,
assicurarsi che lo spessore preparato
non trabocchi dal vassoio.

Se I'impasto & dorato in superficie ma
il fondo non ¢ cotto, assicurarsi che la
quantita di intingolo che userete non
sia eccessiva sul fondo. Per una
doratura uniforme, provare a spalmare
I'intingolo equamente tra le sfoglie e
I'impasto.

Cuocere I'impasto nella posizione e
alla temperatura specificata nella
tabella di cottura. Se il fondo non &
ancora abbastanza dorato, metterlo
Su un ripiano inferiore per un’ulteriore
cottura.

Tabella di cottura per pasticceria e pietanze da forno
Suggerimenti per la cottura con una teglia

Torte in Riscaldamento
X Vassoio standard* superiore e 3 180 30 ... 40
Vassoio o
inferiore
Tortein Stampq per tc:f[e su Riscaldamento 5 180 30 . 40
stampo grill a filo ventola
Riscaldamento
Vassoio standard* superiore e 3 160 25...35
inferiore
Torte di Modelli °f‘.’|“
piccole metalico: 3
dimensiont\assoio standargr  Hiscaldamento iy ey 150 25 ...85
ventola
senza
ripiani in filo
metallico: 2
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Stampo per dolci

) Riscaldamento
rotondo, diametro 26 superiore e 2 160 30 ... 40
cm con morsetto su ! )
) ) e inferiore
Pan di grill a filo
Spagna Stampo per dolci
rotondo, diametro 26 Riscaldamento 5 160 30 . 40
cm con morsetto su ventola
grill a filo™
\Vassoio per Riscaldamento
’ p " superiore e 3 170 25...35
. . pasticceria o
Biscotti inferiore
Vassgo pe*r Riscaldamento 3 170 50 . 30
pasticceria ventola
Riscaldamento a
Past] ) Vassoio standard* ventola 2 200 35...45
asticoeria superiore/inferiore
frolla Riscaldamento
Vassoio standard* 2 180 35...45
ventola
Riscaldamento
' ) Vassoio standard* superiore e 2 200 20...30
Pasticceria T
. inferiore
arricohita Riscaldamento
Vassoio standard* 3 180 20...30
ventola
Riscaldamento
= Vassoio standard* superiore e 3 200 30 ... 40
_rane inferiore
integrale Riscald :
Vassoio standard* iscalgamento 3 200 30 ... 40
ventola
Contenitore Riscaldamento
Lasagna rettangolare in superiore e 203 200 30 ... 40
vetro/metallo su grill** inferiore
Stampo rotondo in Riscaldamento
metallo nero, 20 cm )
. ) superiore e 2 180 50...70
di diametro su grill a inferiore
Torta di filo**
mele Stampo rotondo in
metgllo nero, 20 cm Riscaldamento o 170 50 .. 70
di diametro su grill a ventola
filo**
Riscaldamento
Pizza Vassoio standard* superiore e 2 200 ... 220 10...20
inferiore

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

32/IT



Suggerimenti per la cottura con due teglie

Modelli con
Modelli con ripiani in filo
. . . " ripiani in filo metallico:
T?Ct%g 2 Za_s\fg'szsif”g?rd Riscaldamento , ,  metallico: 150 25...40
jprecoe ; Fi ventola Modelli senza Modelli senza
dimensioni pasticceria N e
ripiani in filo ripiani in filo
metallico: 140 metallico:
30...45
2 —Vassoio standard*® Riscaldamento
Biscotti 4 —Vassoio per 2-4 170 25...35
) e ventola
pasticceria
Pasticceria 1-Vassoio standard® Riscaldamento
4 —Vassoio per 1-4 180 35...45
frolla ; e ventola
pasticceria
Pasticceria 2 ~Vassolo standard Riscaldamento
o 4 —Vassoio per 2-4 180 20...30
arricchita ventola

pasticceria*

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Carne, pesce e pollame

I punti chiave della tostatura

e Prima di cucinarli, il condimento con
succo di limone e pepe aumentera il
risultato della cottura di pollo, tacchino

e grossi pezzi di carne.

e Per cuocere la carmne disossata ci
vogliono dai 15 ai 30 minuti in piu
rispetto al cottura del filetto in padella.

¢ Si dovrebbero calcolare circa 4-5
minuti di tempo di cottura per

¢ Terminata la cottura, lasciare la carne

in forno per circa 10 minuti. Il succo
della carne & meglio distribuito alla
carne fritta e non esce quando la
carne viene tagliata.

e || pesce dovrebbe essere collocato su

centimetro di spessore della came.
Tabella di cottura per carne, pesce e pollame

un ripiano di medio o basso livello in
un piatto resistente al calore.

e Cuocere i cibi consigliati nella tabella
di cottura con un'unica teglia.

Bistecca Riscaldamento a 15 min.
(intera)/Arrosto Vassoio standard® ventola 3 250/max, poi 60 ... 80
(1 kg) superiore/inferiore 180 ... 190
Stinco di Riscaldamento a 15 min.
agnello (1.5 - Vassoio standard* ventola 3 250/max, poi 110... 120
2.0 kg) superiore/inferiore 170
Pollo arrosto Grill a filo* Riscaldamento a 15 min.
Mettere un vassoio ventola 2 250/max, poi 60 ... 80
(1.8-2 kg) - L e
sul ripiano inferiore  superiore/inferiore 190
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Grill a filo

Mettere un vassoio Riscaldamento 200 ... 220 60 ... 80
L o ventola
sul ripiano inferiore
Grill a filo* 15 min.
Mettere un vassoio “Funzione” 3D 250/max, poi 60 ... 80
sul ripiano inferiore 190
Riscaldamento a 25 min.
Vassoio standard* ventola 250/max, poi 150 ... 210
Turchia (6.5 superiore/inferiore 180 ... 190
kg) 25 min.
Vassoio standard* “Funzione” 3D 250/max, poi 150 ... 210
180 ... 190
Grill a filo* Riscaldamento a
Mettere un vassoio ventola 200 20...30
sul ripiano inferiore  superiore/inferiore
Pesce - —
Grill a filo
Mettere un vassoio “Funzione” 3D 200 20...30

sul ripiano inferiore

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

34/IT



Grill

Quando vengono grigliati, la carne rossa,

il pesce e la carne di pollame diventano

rapidamente marroni, mantengono una

bella crosta e non si asciugano. Cami di

filetto, spiedini, salsicce e verdure

succose (pomodori, cipolle, ecc.) sono

particolarmente adatti per la cottura al

grill.

Avvertenze generali

¢ Gli alimenti non adatti alla cottura al
grill determinano un rischio di incendio.
Grigliare solo cibi adatti alla cottura al
grill. Inoltre, non mettere il cibo troppo
in fondo (internamente) al grill. Questa
e la zona piu calda e i cibi grassi
potrebbero prendere fuoco.

¢ Durante la cottura alla griglia,
chiudere lo sportello del forno. Non
grigliare mai con lo sportello del
forno aperto. Le superfici calde
possono causare ustioni!

Tabella per il grill

I punti chiave della cottura al grill

e Preparare alimenti di spessore e peso
il piu possibile simili fra loro.

¢ Posizionare i pezzi da grigliare sul grill
a filo o sul vassoio del grill a filo
distribuendoli senza superare le
dimensioni del riscaldatore.

¢ A seconda dello spessore dei pezzi da
grigliare, i tempi di cottura indicati in
tabella potrebbero variare.

e Far scorrere il grill a filo o il vassoio del
grill a filo nel forno fino al livello
desiderato. Se si sta cucinando sul
grill a filo, far scorrere il vassoio da
forno sul ripiano inferiore per
raccogliere dli oli. Il vassoio da forno
che si intende far scorrere deve essere
dimensionato in modo da coprire
I'intera area del grill. Tale vassoio da
forno potrebbe non essere incluso nel
prodotto. Per una facile pulizia mettere
un po' d'acqua nel vassoio da forno.

Pesce Grill a filo 4-5 250 20..25
Pezzi di pollo Grill a filo 4-5 250 25..35
Polpette di carne (manzo) - Grill a filo 4 250 20 .. 30
12 pezzi
Costoletta di agnello Girill a filo 4-5 250 20..25
Bistecca - (affettato) Girill a filo 4-5 250 25...30
Costoletta di vitello Grill a filo 4-5 250 25...30
Verdure gratinate Grill a filo 4-5 220 20...30
Pane tostato Grill a filo 4 250 1.4

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.
Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

Grill basso a ventola

Pesce Grill a filo Grill basso a ventola 4 200 30...35
Pezzi di pollo Girill a filo Grill basso a ventola 4 250 25..35
Polpette di
carne (manzo) - Grill a filo Grill basso a ventola 4 250 30 ... 40
12 pezzi
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Bistecca
(intera)/Arrosto
(1kg)

Grill a filo
Mettere un
vassoio sul

ripiano inferiore

Grill basso a ventola

3

16 min. 250,
poi 180 ... 190

Non preriscaldare tutti i cibi grigliati presenti in questa tabella del grill.

Alimenti di

prova

e Gli alimenti di questa tabella di cottura
sono preparati secondo la norma EN
Tabella di cottura per alimenti di prova
Suggerimenti per la cottura con una teglia

60350-1 per facilitare i test del
prodotto effettuati per gli istituti di

controllo.

Riscaldamento
Vassoio standard* superiore e 3 140 20...30
Shortbread inferiore
(biscotto Modelli con ripiani in
dolce) Vassolo standard® Riscaldamento filo r:netalhco_: 3 . 140 15 o5
ventola Modelli senza ripiani
in filo metallico: 2
Riscaldamento
Vassoio standard* superiore e 3 160 25..35
Torte di inferiore
piccole Modelli con ripiani in
dimensioni : . Riscaldamento filo metallico: 3
Vassoio standard ventola Modelli senza ripiani 150 25...35
in filo metallico: 2
Stampo per dolci
rotondo, diametro  Riscaldamento
26 cm con superiore e 2 160 30 ... 40
morsetto su grill a inferiore
Pan di filo**
Spagna Stampo per dolci
rotondo, diametro Riscaldamento
26 cm con 2 160 30 ... 40
. ventola
morsetto su grill a
filo**
Stampo rotondo in Riscaldamento
metallo nero, 20 cm )
. ) superiore e 2 180 50...70
di diametro su grill a R
. filo™ inferiore
Torta di mele Stampo rotondo in
rr]etgllo nero, 20 cm Riscaldamento 5 170 50 . 70
di diametro su grill a ventola

filo**

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
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Suggerimenti per la cottura con due teglie

Shortbread 2-Vassoio standard Riscaldamento
(biscotto 4-Vassoio per 2-4 140 15..25
A S ventola
dolce) pasticceria
Modelli con
Modelli con ripiani in filo
, K ) . ripiani in filo metallico:
Torte di 2-Vassolo standard” g ijamento metallico: 150 25 ... 40
piccole 4-Vassolo per ventola 2-4 Modelli senza Modelli senza
dimensioni pasticceria* AN N
ripiani in filo ripiani in filo
metallico: 140 metallico:
30...45

Il preriscaldamento & raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Grill

Pane tostato Girill a filo 4 250 1.4

Polpette di came Grill a filo 4 250 20 ... 30
(manzo) - 12 pezzi

Girare il cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.
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Manutenzione e cura

Informazioni generiche per

la pulizia

A Avvertenze generali

e Attendere che il prodotto si raffreddi
prima di puliflo. Le superfici calde
pOSSoNo causare ustioni!

¢ Non applicare i detergenti
direttamente sulle superfici calde. Cio

potrebbe causare macchie permanenti.

e | 'apparecchio deve essere pulito e
asciugato accuratamente dopo ogni
uso. In questo modo i residui di cibo
possono essere puliti facilmente e non
si bruceranno quando I'apparecchio
verra riutilizzato in un secondo
momento. In questo modo, la durata
dell'apparecchio si prolunga e i
problemi che si presenterebbero di
frequente si riducono.

¢ Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.

¢ Alcuni detergenti o agenti pulenti
possono danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi,
polveri detergenti, creme detergenti,
disincrostanti o oggetti appuntiti
durante la pulizia.

¢ Non &€ necessario un detergente
speciale per la pulizia dopo ogni
utilizzo. Pulire I'apparecchio con
sapone per piatti, acqua calda e un
panno morbido o una spugna e
asciugarlo con un panno in microfibra
asciutto.

¢ Assicurarsi di pulire completamente il
liquido rimasto dopo la pulizia e di
pulire immediatamente gli eventuali
schizzi di cibo creatisi durante la
cottura.

¢ Non lavare alcun componente
dell'apparecchio in lavastoviglie.
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Superfici in acciaio inox e inox

¢ Per pulire superfici e maniglie in
acciaio inox o inossidabile non
utilizzare detergenti contenenti acido o
cloro.

¢ | e superfici in acciaio inox o acciaio
possono cambiare colore nel tempo.
Non si tratta di un'anomalia di
funzionamento. Dopo ogni uso, pulire
con un detergente adatto alla
superficie inox o in acciaio.

¢ Pulire con un panno morbido e
sapone e con un detergente liquido
(antigraffio) adatto alle superfici in
acciaio inox, avendo cura di pulire in
una sola direzione.

¢ Rimuovere immediatamente e senza
aspettare le macchie di calcare, olio,
amido, latte e proteine sulle superfici
in acciaio inox e vetro. Le macchie
potrebbero arrugginire dopo lunghi
periodi di tempo.

Superfici smaltate

¢ Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici
smaltate con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o
una spugna e asciugarle con un
panno asciutto.

e Se il prodotto dispone di una funzione
di pulizia a vapore facile, & possibile
effettuarla per lo sporco leggero non
permanente. (Vedere la sezione
"Pulizia a vapore facile")

¢ Per le macchie piu ostinate, si pud
usare il detergente per forno e griglia
consigliato sul sito web della marca
del prodotto e una spugnetta paglietta
in lana d'acciaio anti-graffio. Non
usare detergenti per forni esterni.

e Prima di effettuare la pulizia, I'area di
cottura di cottura del forno deve
raffreddarsi. La pulizia su superfici



calde creera sia pericolo di incendio
che di danni alla superficie smaltata.

Superfici catalitiche

e | e pareti laterali dell’area di cottura
possono essere rivestite solo con
smalto o pareti catalitiche. Varia a
seconda del modello.

¢ | e pareti catalitiche hanno una
superficie opaca e porosa. Le pareti
catalitiche del forno non devono
essere pulite.

e | e superfici catalitiche assorbono I'olio
grazie alla struttura porosa e
cominciano a brillare quando la
superficie & satura di olio, in questo
caso si consiglia di sostituire le parti.

Superfici in vetro

e Per |a pulizia delle superfici in vetro
non utilizzare raschietti in metallo duro
e materiali abrasivi. Possono
danneggiare la superficie del vetro.

e Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in
microfibra specifico per le superfici in
vetro e asciugarlo con un panno in
microfibra asciutto.

e Se dopo la pulizia ci sono residui di
detersivo, strofinare con acqua fredda
€ asciugare con un panno in
microfibra pulito e asciutto. | residui di
detersivo potrebbero ulteriormente
danneggiare la superficie del vetro.

¢ In nessun caso i residui essiccati sulla

superficie del vetro devono essere

rimossi con coltelli seghettati, lana
metallica o simili strumenti da graffio.

E possibile rimuovere le macchie di

calcio (macchie gialle) sulla superficie

del vetro con il decalcificante
disponibile in commercio, oppure con
un agente decalcificante come |'aceto

o il succo di limone.

Se la superficie € molto sporca,

applicare il detergente sulla macchia

con una spugna e attendere a lungo

che agisca correttamente. Pulire
quindi la superficie in vetro con un
panno bagnato.

¢ Gli scolorimenti e le macchie sulla
superficie del vetro sono normali e non
sono difetti.

Parti in plastica e superfici verni-

ciate

e Pulire le superfici smaltate con
detersivo per piatti, acqua calda e un
panno morbido o una spugna e
asciugarle con un panno asciutto.

¢ Non utilizzare raschietti in metallo duro
e detergenti abrasivi. Ciod potrebbe
danneggiare le superfici.

¢ Assicurarsi che le giunture dei
componenti dell'apparecchio non
siano lasciate umide e sporche di
detersivo. In caso contrario, su queste
giunture possono verificarsi delle
corrosioni.

Pulizia degli accessori

Se non diversamente indicato nel
manuale d'uso, non lavare gli accessori
del prodotto in lavastoviglie.

Pulizia del pannello di

controllo

¢ Quando si puliscono i pannelli con
manopole, pulire il pannello € le
manopole con un panno morbido
umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e
le guarnizioni sottostanti per pulire il
pannello. Il pannello e le manopole
potrebbero danneggiarsi.

e Durante la pulizia dei pannelliin
acciaio inox con manopola, non usare
detergenti per acciaio inox intorno alle
manopole. Gli indicatori intorno alle
manopole potrebbero cancellarsi.

e Pulire i pannelli di controllo a
sfioramento (touch) con un panno
morbido umido e asciugare con un
panno asciutto. Se il prodotto & dotato
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di una funzione di blocco tasti, prima
di eseguire la pulizia del pannello di
controllo impostare il blocco tasti. In
caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

Pulizia dell'interno del forno

(area di cottura)
A seconda del tipo di superficie del
forno, seguire le fasi di pulizia descritte
nella sezione "Informazioni generali sulla
pulizia".
Pulizia delle pareti laterali del for-
no
Le pareti laterali dell’area di cottura
possono essere rivestite solo con smalto
0 pareti catalitiche. Varia a seconda del
modello. Se il forno presenta una parete
catalitica, consultare la sezione "Pareti
catalitiche" per informazioni.
Se il forno & un modello con ripiani in filo
metallico, prima di pulire le pareti laterali,
rimuovere i ripiani in filo metallico. A
seconda del tipo di superficie del forno,
completare quindi la pulizia come
descritto nella sezione "Informazioni
generali sulla pulizia".
Per rimuovere i ripiani laterali in
filo metallico:
1.Rimuovere la parte anteriore del
ripiano in filo metallico tirandolo sulla
parete laterale in direzione opposta.
2.Tirare il ripiano in filo metallico verso di
& per rimuoverlo completamente.

.
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3.Per riattaccare i ripiani, le procedure
applicate per la sua rimozione devono
essere ripetute pero in ordine inverso.

Pulizia a vapore facile

Varia a seconda del modello di forno.

Potrebbe non essere disponibile sul

proprio prodotto.

Garantisce una pulizia facile perché lo

sporco (purché non si aspetti troppo)

viene ammorbidito dal vapore che si

forma all'interno del forno e le gocce

d'acqua si condensano sulle sue

superfici inteme.

1.Rimuovere tutti gli accessori presenti
all'interno del forno.

2. Versare 500 ml di acqua nel vassoio
da forno e posizionarlo sul secondo
ripiano.

3.Impostare il forno in modalita di facile
pulizia a vapore e far funzionare a
100°C per 15 minuti.
Aprire immediatamente lo sportello e
pulire le superfici interne del forno con
una spugna o un panno umido.
All’'apertura dello sportello, il vapore
fuoriesce. Questo pud creare un rischio
di bruciature. Fare attenzione quando si
apre lo sportello del forno.
Per pulire lo sporco persistente,
utilizzare acqua calda con del detersivo,
un panno morbido o una spugna e
strofinare con un panno asciutto.



Durante la modalita di pulizia a
vapore facile, I'acqua che si trova
nella piscina alla base del forno
per ammorbidire i residui / lo
sporco leggermente formati
all'interno della cavita del forno
evaporera e condensera nella
cavita del forno e nel vetro interno
della porta del forno, quindi
I'acqua potrebbe gocciolare
all'apertura della porta del forno.
Eliminare la condensa non
appena si apre la porta del forno.

Varia a seconda del modello di forno.
Potrebbe non essere disponibile sul
proprio prodotto. Oltre alla condensa
formatasi nel forno, potrebbe esserci
acqua o umidita nel canale della
vaschetta sotto il forno. Dopo I'uso,
pulire questo canale della piscina con un

Pulizia dello sportello del
forno

Per pulire lo sportello del forno el
vetro, non utilizzare detergenti
abrasivi aggressivi, raschietti
metallici, pagliette d’acciaio o
candeggina.

Per pulirli, € possibile rimuovere lo

sportello del forno e i vetri dello sportello.

Come rimuovere le porte € le finestre &
spiegato nelle sezioni "Rimozione dello
sportello del forno" e "Rimozione dei
vetri intemni dello sportello”. Dopo aver
rimosso i vetri interni dello sportello,
pulirl con detersivo per piatti, acqua

calda e un panno morbido o una

spugna e asciugare con un panno

asciutto. Asciugare il vetro con l'aceto e

poi sciacquarlo dai eventuali residui di

calcare che si possono trovare sul vetro

del forno.

Rimozione dello sportello del

forno

1.Aprire lo sportello del fomo.

2.Aprire le clip nella cavita della cerniera
dello sportello anteriore a destra e a
sinistra premendo verso il basso come
mostrato in figura.

Il tipo di cerniera (A), (B), (C) varia a

seconda del modello del prodotto. Le

figure seguenti mostrano come aprire

tutti i tipi di cemiera.

La cemiera di tipo (A) & disponibile nei

tipi di porte normali.

La cemiera del tipo (B) & disponibile nei

tipi di porta a chiusura ammortizzata.

La cemiera del tipo (C) & disponibile nei

tipi di porta ad apertura / chiusura

morbida.
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Serratura a cerniera - posizione chiusa Serratura a cerniera - posizione aperta
3.Mettere lo sportello del forno in
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4. Tirare lo sportello rimosso verso l'alto
per sganciarlo dalle cerniere di destra
e di sinistra e rimuoverlo.

Per riattaccare lo sportello, le
procedure applicate per la sua
rimozione devono essere ripetute,
pero in ordine inverso. Durante
I'installazione dello sportello,
assicurarsi di chiudere le clip sulla
cavita della cerniera.

Rimozione del vetro interno

dello sportello del forno

Il vetro interno dello sportello anteriore
del forno puo essere rimosso per la
pulizia.

1.Aprire lo sportello del fomo.

2.Tirare verso di sé il componente in
plastica, fissato sulla parte superiore
dello sportello anteriore, premendo
contemporaneamente sui punti di
pressione su entrambi i lati del
componente e rimuoverlo.

3.Come mostrato in figura, sollevare
delicatamente il vetro piu interno (1)
verso 'A' e poi rimuoverlo tirando
verso 'B'.

1 Pannello in vetro piu interno

2* Pannello in vetro interno (Potrebbe
non esserci sul proprio prodotto.)

4.Se il prodotto ha un vetro interno (2),
ripetere lo stesso processo per
staccarlo (2).

5.1l primo passo per risistemare o
sportello € quello di rimontare il vetro
interno (2). Posizionare il bordo
smussato del vetro in modo da
incontrare il bordo smussato della
fessura in plastica. (Se il prodotto ha
un vetro interno). Il vetro interno (2)
deve essere fissato alla fessura di
plastica piu vicina al vetro pit interno
(1.

6.Nel rimontare il vetro piu interno (1),
fare attenzione a posizionare il lato
stampato del vetro sul vetro interno. E
fondamentale posizionare gli angoli
inferiori del vetro piu interno perché
coincidano con le fessure inferiori in
plastica.

7.Spingere il componente in plastica
verso il frame fino a quando non si
sente un "click".

Pulizia della lampada del

forno

Nel caso in cui lo sportello in vetro della
lampada del forno nell’area di cottura si
sporchi, pulire con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno
asciutto. In caso di guasto della
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lampada del forno, & possibile sostituirla
seguendo le sezioni che seguono.
Sostituzione della lampada del
forno

A Avvertenze generali

¢ Per evitare il rischio di scosse
elettriche prima di sostituire la
lampada del forno, scollegare il
connettore elettrico e attendere che il
forno si raffreddi. Le superfici calde
pOSSoNo causare ustioni!

¢ |n questo forno viene utilizzata una
lampada ad incandescenza con
potenza inferiore a 40 W, altezza
inferiore a 60 mm, diametro inferiore a
30 mm o lampada alogena con
attacco tipo G9, potenza inferiore a 60
W. Le lampade sono adatte al
funzionamento a temperature superiori
a 300 °C. Le lampade del forno
possono essere richieste agli Agenti di
servizio autorizzati o ai tecnici muniti di
licenza.

¢ | a posizione della lampada potrebbe
differire da quella indicata in figura.

¢ | alampada utilizzata in questo
prodotto non & adatta per
I'illuminazione di ambienti domestici.
Lo scopo della lampada & quello di
aiutare I'utente a vedere dli alimenti
inseriti.

¢ | e lampade utilizzate in questo
prodotto devono resistere a condizioni
fisiche estreme come temperature
superiori a 50°C.

Se il forno & provvisto di una

lampada rotonda,

1.Scollegare il prodotto dalla rete
elettrica.

2.Rimuovere il coperchio di vetro
ruotandolo in senso antiorario.
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3.Se lalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la
lampada come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova. Se & del tipo
(B), estrarla come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova.

4.Rimontare il coperchio di vetro.

Se il forno é provvisto di una

lampada quadrata,

1.Scollegare il prodotto dalla rete
elettrica.

2.Rimuovere i ripiani in filo metallico
secondo la descrizione.

3.Sollevare il coperchio di protezione in
vetro della lampada con un cacciavite.

4.Se lalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la
lampada come mostrato in figura e



sostituirla con una nuova. Se é del tipo  5.Rimontare il coperchio di vetro e i
(B), estrarla come mostrato in figura e ripiani in filo metallico.
sostituirla con una nuova.
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E] Risoluzione dei problemi

Se non si riesce a risolvere il problema anche se si sono applicate le istruzioni di
questa sezione, consultare I'Agente per I'assistenza autorizzato o un tecnico con
licenza o il rivenditore presso il quale & stato acquistato il prodotto. Non provare
mai a riparare autonomamente il prodotto difettoso

¢ Cid & assolutamente normale. >>>/Non vuol dire che ¢’é un guasto

¢ Quando viene a contatto con le superfici fredde del prodotto, il vapore che si
forma durante la cottura pud condensarsi e formare goccioline d'acqua. >>>Non
vuol dire che c’e un guasto.

¢ Quando le parti metalliche vengono riscaldate, possono infatti espandersi e
causare rumore. >>>Non vuol dire che ¢’é un guasto

¢ || fusibile di rete & difettoso o & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei

fusibili. Se necessario, sostituirli o ripristinarii.

¢ || prodotto non ¢ collegato alla presa (messa a terra). >>>Controllare la
connessione di alimentazione.

¢ | pulsanti/manopole/tasti del pannello di controllo non funzionano. >>> Se il
prodotto & dotato di funzione di blocco tasti, il blocco tasti potrebbe essere stato

attivato. Si prega di disattivario

p o
¢ | a corrente d’alimentazione ¢& interrotta. >>> Controllare se c'e corrente.

Controllare i fusibili all’interno della scatola fusibili. Se necessario, sostituirli o
ristinarli

¢ Potrebbe non essere impostato su una determinata funzione di cottura e/o
temperatura. >>> Impostare il forno su una determinata funzione di cottura e/o
temperatura.

e Sui modelli dotati di timer, il timer potrebbe non essere stato
regolato. >>>Regolare I'ora.

¢ | a corrente d’alimentazione ¢ interrotta. >>> Controllare se c'é corrente.
Controllare i fusibili allinterno della scatola fusibili. Se necessario, sostituirli
ripristinarii,

¢ Si ¢ verificato un precedente blackout. >>> Regolare I'ora/Spegnere il prodotto e
riaccenderlo.
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