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Vitejte!

Vazeni zakaznici,

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento Beko produkt. Doufame, Ze Vam tento produkt, ktery byl
navrzen s vyuzitim vysoké kvality a technologie, pomdze dosdhnout nejlepsich vysledk.
Proto si pred pouzitim produktu peclivé prectéte tento navod k pouziti a jakékoli dopliujici
dokumenty.

Méjte na paméti vS§echny informace a varovani uvedené v uzivatelské pfiru¢ce. Timto
zplsobem ochranite sebe a sv(ij produkt pred nebezpecim, které se muze vyskytnout.
Uschovejte uzivatelskou priruc¢ku. Pokud produkt predate dal$i osobé, rovnéz ji predejte
navod k pouziti. Zaruéni podminky, pouziti a zplsob feseni zavad produktu jsou uvedeny v
této pfirucce.

Symboly a jejich popis v uzivatelské prirucce:

NedodrZeni pokynt pouziti mize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

@ DiileZité informace nebo uZite&né tipy k pouziti.

Prectéte si uzivatelskou prirucku.

L[

f Varovani pfed horkym povrchem.

POZNAMK Nedodrzeni pokynii uvedenych v pfiruéce mize mit za ndsledek materidini $kody na produktu nebo
Y Zivotnim prostfedi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostni instrukce
+ Tato ¢ast obsahuje

A1 .1 Zamyslené pouziti

bezpecnostni pokyny nezbytné
k zamezeni rizika Ujmy na
zdravi nebo vécnych skod.
Pokud je produkt pfedan
nékomu jinému k osobnimu
pouziti nebo k pouziti z druhé
ruky, mél by byt poskytnut také
navod k pouziti, Stitky produktu
a dalSi relevantni dokumenty a
dily.

Nase spole¢nost nenese
odpovédnost za Skody, které
nastanou v pripadé
nerespektovani pokyn(
uvedenych v pfirucce.
Nedodrzeni téchto pokynl
zrusi platnost zaruky.
Instalacni a opravarenské
prace nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou, kterou
urci dovozce.

Pouzivejte pouze originalni
nahradni dily a pFislusenstvi.
Neopravujte ani nevyménujte
zadnou soucast produktu,
pokud to neni jasné uvedeno v
uzivatelské prirucce.

* Neprovadéjte na vyrobku
technické upravy.

+ Tento vyrobek je ur¢en k
domacimu pouziti. Neni urceny
pro komeréni vyuziti.

* Nepouzivejte vyrobek v
zahradach, na balkonech nebo
v jinych venkovnich
prostorach. Tento vyrobek je
urcen k pouziti v
domacnostech a v kuchynich
zaméstnancu obchodd,
kancelari a dalSich pracovnich
prostredi.

« VAROVANI: Tento vyrobek by

mél byt pouzivan pouze pro

ucely vareni. Nemeél by byt
pouzivan pro rizné Ucely, jako
je vytapéni mistnosti.

Troubu lze pouzit k

rozmrazovani, peceni, smazeni

a grilovani potravin.

Tento vyrobek se nesmi

pouzivat k ohfevu talifl, suseni

zavésenych ruénikl nebo
oblec¢eni na rukojet.

1.2 Bezpecnost deti,
zranitelnych osob a
domacich mazlicku

* Tento produkt mohou pouzivat
déti starSi 8 let alidé s
omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo které
nemaji dostatecné znalosti a
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zkusenosti, pokud jsou pod
dozorem nebo jsou proskoleni
o bezpec¢ném pouzivani a
rizicich produktu.

Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Cisténi a udrzba by
nemeéla byt provadéna détmi,
pokud na né nékdo nedohlizi.
Tento vyrobek by nemély
pouzivat osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi
(vCetné déti), pokud nejsou
pod dohledem nebo neobdrzi
potfebné pokyny.

Déti by mély byt pod dozorem,
aby bylo zajisténo, ze si s
vyrobkem nebudou hrat.
Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti a domaci
zvirata. Déti a domaci zvirata
si nesmi se spotrebi¢em hrat,
|ézt na néj nebo do néj.
Nepokladejte na vyrobek
predméty, ke kterym by se
mohly dostat déti.

+ VAROVANI: Béhem pouzivani

jsou pristupné povrchy vyrobku
horké. Udrzujte déti mimo
dosah vyrobku.

+ UdrZujte obalové materialy

mimo dosah déti. Hrozi
nebezpeci zranéni a uduseni.

+ Kdyz jsou dvifka otevreng,

neumistujte na né zadné tézké
predmeéty ani nedovolte, aby na

né sedaly déti. Mohlo by dojit k

prevraceni trouby nebo
poskozeni zavés( dveri.

+ Pred vyrazenim
opotrebovanych a
nepouzitelnych vyrobki:

1. Odpoijte sitovou zastrcku a

vyjmeéte ji ze zasuvky.

2. Odstfihnéte napajeci kabel a
odpoijte jej spolu se
zastrékou od vyrobku.

3. Prijméte preventivni opatreni,
abyste zabranili pfistupu déti
do vyrobku.

4. Nedovolte détem, aby si hraly
s vyrobkem, kdyz je v rezimu
necinnosti.

1.3 Elektricka
bezpecnost

+ Zapojte spotrebic do
uzemnéné zasuvky chranéné
pojistkou, ktera odpovida
stavajicim hodnotam na
typovém stitku. Zajistéte, aby
vam uzemneéni proved|
kvalifikovany elektrikar.
Spotrebi¢ nepouzivejte bez
vhodného uzemnéni podle
mistnich/narodnich predpisu.

« Zastrcka nebo elektricka
pripojka spotrebice musi byt
na snadno pfistupném misté.
Pokud to neni mozné, mél by
byt na elektrické instalaci, ke
které je vyrobek pripojen, v
souladu s elektrickymi
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predpisy mechanismus
(pojistka, spinac, spinaci
skfinka atd.) oddélujici
vS§echny poly od sité.

Pred opravou, udrzbou a
cisténim odpojte vyrobek ze
sité nebo vypnéte pojistku.
Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti a
frekvence uvedené na
typovych stitcich.

Pokud vas produkt nema
hlavni kabel, pouzijte pouze
propojovaci kabel popsany v
casti ,Technické specifikace”.
Napajeci kabel nezastrkavejte
pod a za spotrebi¢. Na
napajeci kabel nepokladejte
tézké predmeéty. Napajeci
kabel nesmi byt ohnuty,
rozdrceny a prijit do kontaktu s
zadnym zdrojem tepla.

Dbejte na to, aby se napajeci
kabel nezasekl pfi nasazovani
vyrobku zpét na misto po
montazi nebo Cisténi.

Zadni plocha trouby se také
béhem pouzivani velmi
zahfiva. Napdjeci Sidry se
nesmi dotykat zadniho
povrchu vyrobku. V opacném
pfipadé by se mohl poskodit.
Nedavejte elektrické kabely do
dvefi trouby a nenatahujte je
pres horké povrchy. V
opacném pfipadé se mlze
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izolace kabelu roztavit a
zpUsobit poZar nasledkem
zkratu.

Pouzivejte pouze originalni
kabely. Nepouzivejte
prestfizené nebo poskozené
kabely.

K provozu vyrobku
nepouzivejte prodluzovaci
kabel ani vicenasobnou
zastrcku.

V pripadech, kdy je tfeba
pouzit konvertorovy adaptér
(pro typ zastréky), kontaktujte
autorizované servisni stredisko
nebo dovozce, aby pouzil
schvaleny adaptér.

Pokud je délka elektrického
vedeni nedostatecnad, obratte
se na dovozce nebo
autorizované servisni
stredisko.

Pfenosné zdroje energie nebo
vicenasobné zastrcky se
mohou prehrat a vznitit.
Vicenasobné zastrcky a
prenosné zdroje energie drzte
mimo dosah vyrobku.

Je-li napajeci kabel poskozen,
musi jej vymeénit vyrobce,
autorizovany servis nebo
osoba, kterou dovozce stanovi,
aby se predeslo moznym
nebezpecim.

- VAROVANI: Pied vyménou

lampy trouby se ujistéte, ze
jste vyrobek odpoijili z



elektrické sité, aby se zabranilo

nebezpeci urazu elektrickym
proudem. Odpojte vyrobek
nebo vypnéte pojistku v
pojistkové skrince.

Pokud je vas vyrobek vybaven

napajecim kabelem a zastrckou:

* Nikdy nezasunujte zastrcku
vyrobku do zlomené, uvolnéné
nebo nefunkéni zasuvky.
Zkontrolujte, zda je zastrcka
zcela zasunuta do zasuvky. V
opacném pripadé se mohou

spoje prehrat a zplsobit poZzar.

+ Zarizeni nezasunujte do
zastrcek, které jsou mastné,
necisté nebo potencialné
vystavené pUlsobeni vody
(napriklad v blizkosti pracovni
desky, ze které mlze uniknout
voda). V opa¢ném pfipadé
hrozi riziko zkratu a urazu
elektrickym proudem.

* Nikdy se nedotykejte zastrcky
mokryma rukama!

+ Zastrcku vytahnéte ze zasuvky
pomoci téla zastrcky, nikoli
samotného kabelu.

Al .4 Bezpecnost dopravy

+ Pred prepravou vyrobku
odpoijte vyrobek od sité.

+ Spotrebic je tézky, pfi jeho
preprave je potfeba minimalné
dvou osob.

« Pri prepravé nebo premisténi
vyrobku nepouzivejte dvirka a/
nebo rukojet.

* Na spotrebi¢ neodkladejte
zadné predméty. Spotrebic
prenasejte ve svislé poloze.

+ Kdyz potrebujete produkt
prepravit, zabalte jej do
bublinkové félie nebo silného
kartonu a pevné zalepte
paskou. Pevneé zajistéte
pohyblivé ¢asti vyrobku, abyste
zabranili jejich poskozeni.

« Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda vyrobek neni
po prepravée poskozen. V
pripadé poskozeni kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stfedisko.

A] .5 Bezpecna instalace

* Pred zahajenim instalace
odpojte elektrické vedeni, ke
kterému bude vyrobek
pripojen, od napéti vypnutim
pojistky.

* Pri pfepravé a instalaci vzdy
noste ochranné rukavice. V
opacném pripadé hrozi
nebezpeci poranéni o ostré
hrany!

+ Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda neni
poskozen. Pokud je produkt
poskozen, neinstalujte jej.

CS/7
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* K zakryti interiéru .
instalovaného nabytku
nepouzivejte zadné
tepelnéizola¢ni materialy.

* V prostoru, kde je vyrobek .
nainstalovan, se nesmi
nachazet primé slunec¢ni svétlo
a zdroje tepla, jako jsou
elektrické nebo plynové
ohrivace.

+ Udrzujte okoli vSech .
ventilacnich kanall vyrobku
otevrené.

+ Aby se zabranilo prehrati,
neprovadéjte instalaci vyrobku

za dekorativnimi kryty. .
* V pfipadech, kdy se za
urCenym mistem instalace .

vyrobku nachazi plynova
hadice/potrubi nebo plastové
vodovodni potrubi, je nezbytné
zajistit, aby nedoslo ke .
kontaktu vyrobku s témito
inzenyrskymi sitémi. V
opacném pfipadé muze dojit k
rozdrceni hadice/trubky. .
+ Pokud se za mistem, kde bude
vyrobek nainstalovan, nachazi
zasuvka, je tfeba zajistit, aby
se vyrobek nedostal do .
kontaktu se zasuvkou ani se
zastrckou zapojenou do
zasuvky.

Al .6 Bezpecnost pouziti

+ Po kazdém pouziti se ujistéte,
Ze je spotrebic vypnuty.
cS/8

Pokud nebudete vyrobek delSi [&5

dobu pouzivat, odpoijte jej ze
zasuvky nebo vypnéte proud z
pojistkové skrinky.
Nepouzivejte vyrobek, pokud
se béhem pouzivani poroucha
nebo poskodi. Odpojte vyrobek
od elektriny. Kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stfedisko.

Vyrobek nepouzivejte, pokud je
sklo prednich dvefi odstranéno
nebo prasklé. V opacném
pripadé hrozi riziko poranéni a
poskozeni zivotniho prostredi.
Na spotrebi¢ v zadném pripadé
nestoupejte.

Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud je vas usudek nebo
koordinace narusena pozitim
alkoholu a/nebo drog.

V prostoru vareni a v jeho okoli
se nesmi nachazet horlavé
predméty. V opacném pripadé
muze dojit k poZaru.

Rukojet trouby neni susak na
rucniky. Pfi pouzivani vyrobku
nevéste na rukojet rucniky,
rukavice nebo podobné textilie.
Zavésy dveri vyrobku se pri
otevirani a zavirani dvefi
pohybuji a mohou se
zaseknout. Pri otevirani /
zavirani dvefi nedrzte cast se
zavesy.



Upozorneni na

Al T
teplotu

« VAROVANI: Kdyz se vyrobek
pouziva, vyrobek a jeho
pristupné casti jsou horké. Je
tfeba davat pozor, abyste se
nedotkli vyrobku ani topnych
téles. Déti mladsi 8 let by se
mély drzet dale od vyrobku,

pokud nejsou pod nepretrzitym

dohledem.

* Do blizkosti vyrobku
neumistujte horlavé/vybusné
materialy, protoze povrchy
budou béhem provozu horké.

* P¥i otevirani dvirek trouby
béhem peceni nebo na jeho
konci dodrzujte odstup. Para
muUze zpUsobit popaleniny
rukou, obliceje a / nebo oci.

+ Béhem provozu je vyrobek
horky. Je tfeba davat pozor,
abyste se nedotkli horkych
¢asti uvnitr trouby ani topnych
téles.

+ Pfi manipulaci s vyrobkem
vzdy pouzivejte zaruvzdorné
rukavice.

Al .8 Pouziti prislusenstvi

- Je dllezité, aby dratény gril a
tac byly spravné umistény na
draténych policich. Podrobné
informace naleznete v ¢asti
,Pouziti prislusenstvi“.

1.9
A vareni

Po Uplném zasunuti
prislusenstvi do peciciho
prostoru zavrete dvirka trouby,
jinak mGze dojit k ndrazu do
skla dvirek a jeho poskozeni.

Bezpecnost pri

Bud'te opatrni pfi pouzivani
alkoholickych napojl v
pokrmech. Alkohol se pfi
vysokych teplotach odparuje a
mUze zpUsobit pozar, protoze
se pfi kontaktu s horkymi
povrchy mdze vznitit.

Zbytky potravin v prostoru pro
vareni, jako je olej, se mohou
vznitit. Tyto zbytky pred
varenim vycistéte.

Nebezpeci otravy jidlem:
Nenechavejte jidlo v troubé
déle nez 1 hodinu pred nebo
po vareni. Jinak mdze dojit k
otravé jidlem nebo
onemocneéni.

Nezahfrivejte v troubé uzaviené
plechovky a sklenice. Tlak,
ktery by se nahromadil v
plechovce/ddze, mize
zpUsobit jeji prasknuti.

* Nepokladejte plechy, misky
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dno trouby. Nahromadéné
teplo by mohlo poskodit dno
trouby.



PFi pouzivani mastného
pergamenového papiru nebo
podobnych material( dbejte
nasledujicich opatfeni:

VloZte pecici papir do nadoby
nebo na prislusenstvi trouby
(plech, dratény gril atd.) s
jidlem a vlozte jej do
predehraté trouby.

Abyste predesli riziku dotyku s
topnymi télesy trouby a
zablokovani proudéni horkého
vzduchu, odstrante vSechny
prebytecné casti mastného
papiru, které visi z
prislusenstvi nebo nadob.
Nepouzivejte mastny papir pfi
teplotach trouby vyssich, nez
je maximalni teplota pouziti
uvedena vyrobcem. Pecici
papir nikdy nepokladejte na
dno trouby.

Béhem predehfivani jej
neumistujte na horni ¢ast
prislusenstvi.

Vzdy jej pritlacte talifem nebo
podobnym predmétem, abyste
zabranili rozlétani materialu v
dusledku cirkulace vzduchu v
troubé.

Zakryjte jen potfebnou plochu
uvnitf podnosu.

Po kazdém pouziti je tfeba
podnos vycCistit a vymeénit v
ném pouzity mastny papir
nebo podobné materialy. V
opacném piipadé mohou
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kapaliny kapajici na podnos
zpUsobit koureni nebo
dokonce vznitit plameny.

Pri otevreni vika vyrobku se
vytvari proud vzduchu. Papir
odolny v{i¢i mastnoté se miize
dostat do kontaktu s topnymi
télesy a vznitit se.

Pri pouziti grilovaciho rostu na
smazeni by se mél na spodni
rost umistit podnos. V
opacném pfipadé mize olej z
jidla a jiné slozky, které kapaiji
na dno trouby, vytvaret silny
kour a vést ke vzniku plamend.
Béhem grilovani zavrete dvirka
trouby. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

Potraviny nevhodné ke
grilovani predstavuji nebezpeci
pozaru. Grilujte pouze
potraviny, které jsou vhodné
pro gril na silném ohni.
Potraviny neumistujte pfilis
daleko do zadni ¢asti grilu.
Tato oblast je nejteplejsi a
tucna jidla se mohou vznitit.

Bezpecnost pri

A] .10
udrzbe a cisteni

Pred vycisténim produktu
vyCkejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpusobit popaleniny!



* Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim

vodou na néj! Hrozi nebezpeci

urazu elektrickym proudem!

+ K Cisténi vyrobku nepouzivejte

parni Gistie, protoze to mize
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.

« K ¢gisténi skla prednich dvifek

trouby nepouzivejte drsné
abrazivni Cistici prostredky,
kovové skrabky, draténou vinu
ani bélici materialy. Tyto
materidly mohou zpUsobit
poskrabani a rozbiti
sklenénych povrch.

2 Pokyny pro Zivotni prostredi

odpadem, odevzdejte je na sbérnd mista

Lo pro obalovy material uréena mistnimi
2.1.1 Soulad se smérnici WEEE a arady.

Odstranéni odpadui vyrobku

2.1 Smeérnice o odpadech

2.3 Doporuceni pro Usporu energie

Podle EU 66/2014 Ize informace o

energetické ucinnosti nalézt na uctence

vyrobku dodavané s vyrobkem.
Nasledujici doporu¢eni vdm pomohou

ouzivat vyrobek ekologicky a neplytvat:
Zmrazené potraviny pred pe¢enim
rozmrazte.

+ V troubé pouzivejte tmavé nebo
smaltované nadoby, které Iépe
propoustéji teplo.

+ Pokud je to uvedeno v receptu nebo
uzivatelské pfirucce, vzdy troubu
predehiejte. BEéhem peceni neotvirejte
Casto dvirka trouby.

+ P¥i del$im peceni vyrobek vypnéte 5 az
10 minut pfed koncem peceni. VyuZzitim
zbytkového tepla mizete usetfit az 20 %
elektrické energie.

+ Zkuste v troubé vafit vice nez jedno jidlo
najednou. Na mfizku mlzete umistit az
dvé nadoby soucasné. Pokud navic
budete pfipravovat pokrmy jeden po
druhém, uSetfite energii, protoZe trouba
neztrati teplo.

+ Bé&hem peceni v provozni funkci
Ekonomicky ohrev ventilatorem”
neotvirejte dvirka trouby. Pokud dvirka
neotevrete, vnitini teplota je
optimalizovana pro Usporu energie v

Tento vyrobek splnuje pozadavky smérnice
WEEE EU (2012/19/EU). Tento produkt
nese klasifikaéni symbol pro odpadni
elektrické a elektronické zarizeni (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z P

vysoce kvalitnich dil(i a )

materidld, které Ize znovu

pouzit a jsou vhodné k

recyklaci. Nelikvidujte proto
. odpadni produkt po skonceni
jeho zivotnosti s béznym domovnim a
jinym odpadem. Odneste jej do sbérného
mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Na tato shérna
mista se mUzete zeptat mistni sprévy.
Spravna likvidace spotrebice pomaha
predchazet negativnim dopadim na Zivotni
prostredi a lidské zdravi.

Soulad se smérnici RoHS:

Vyrobek, ktery jste si zakoupili, je v souladu
se smérnici EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje skodlivé a zakdazané materialy
specifikované ve smérnici.

2.2 Informace o balicku

Obalové materialy vyrobku jsou vyrobeny z
recyklovatelnych materiald v souladu s
nasimi narodnimi smérnicemi. Nelikvidujte
obalovy odpad s domovnim nebo jinym
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provozni funkci Ekonomicky ohrev
ventilatorem”, tato teplota se muze lisit
od teploty zobrazené na displeji.

3 Vas vyrobek

3.1 Predstaveni vyrobku

-— 1
10 « —
gl
9« » 2%
> 3**
> 4
8 <
7 <4 )
» 5
F 1
1 » 6
1 Ovladaci panel 2 Zérovka
3 Draténé police 4 Motor ventilatoru (za ocelovym
plechem)
5 Dvere 6 Rukojet
7 Spodni ohfivac¢ (pod ocelovou 8 Poloha police
deskou)
9 Horni ohfivac 10 Ventilacni otvory
* Li&i se v zavislosti na modelu. V4s vyrobek 3.2 Uvod a pouziti ovladaciho panelu
nemusi byt vybaven Zarovkou nebo se typ a irobk
umisténi zarovky maze lisit od ilustrace. vy u
** Li&f se v zavislosti na modelu. V4$ vyrobek V této Casti naleznete prehled a zakladni
nemusi byt vybaven mfizkou. Na obrazku je jako pOUiitI’ ovladaciho panelu Vyrobku. \Y;

fiklad zobrazen vyrobek s mfizkou. P . .
P y zavislosti na typu vyrobku se mohou

obrdzky a nékteré funkce lisit.
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3.2.1 Ovladaci panel

BEEEEERH

P
|
=

0 0 © & @

1 Knoflik volby funkci
3 Knoflik volby teploty

Pokud je vas vyrobek ovladan pomoci
knoflik(, u nékterych modelt mohou byt
tyto knofliky zasunuty, pokud na né
zatlacite, vysunou se. Chcete-li provést
nastaveni pomoci téchto knoflikd, nejprve
zatlacte pfislusny knoflik dovnitf a knoflik
se vysune. Po provedeni nastaveni jej
znovu zatlacte a vratte knoflik zpét.

3.2.2 Predstaveni ovladaciho panelu
trouby

Knoflik pro vybér funkci

Pomoci knofliku pro vybér funkci mazete
zvolit provozni funkce trouby. Pro vybér
otocte doleva/doprava ze zaviené (horni)
polohy.

Knoflik teploty

Teplotu, kterou chcete vafrit, mizete zvolit
pomoci knofliku teploty. Pro vybér otocte
ve sméru hodinovych rucicek ze zaviené
(horni) polohy.

Ukazatel vnitini teploty trouby

Vnitini teplotu trouby poznate podle
symbolu teploty na displeji asovace.
Symbol teploty se zobrazi na displeji pfi
zahdjeni vareni a symbol teploty zmizi, kdyz
spotrebi¢ dosahne nastavené teploty. Kdyz
teplota uvnitr trouby klesne pod
nastavenou teplotu, symbol teploty se
znovu objevi.

Y Y
1 2

2 Casovaé

Casovaé

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

A A
1T 2 3 4 5

Tlacitko alarmu

oD P

Tlacitko nastaveni ¢asu
Tlacitko snizeni
Tlacitko zvyseni
Tla¢itko nastaveni

oA W N =

Tlacitko uzavreni tlacitek

Symboly na displeji

€O : Symbol gasu pegeni

D : Symbol &asu ukon&eni pegeni *
[\ :Symbol alarmu

(D :Symboljasu

IE' : Rozsviti se Symbol Zamku tlacitek
§ :Symbol teploty

» : Symbol drovné hlasitosti

: Symbol zdmku dveri *

*LiSi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi byt

k dispozici ve vasem produktu.

3.3 Provozni funkce trouby

V tabulce funkci jsou uvedeny provozni
funkce, které muizete ve své troubé
pouzivat, a nejvyssi a nejnizsi teploty, které
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Ize pro tyto funkce nastavit. Zde zobrazené
poradi provoznich rezimd se mize lisit od

usporadani na vasem vyrobku.

Symbol . Teplotni . o

funkce Popis funkce rozsah (°C) Popis a pouziti

o5 . V troubé nefunguje Zadné topné téleso. Rozsviti se jen
4 | N Svétlo trouby ) kontrolka trouby.

Trouba neni vyhiata. Funguje pouze ventilator (na zadni sténé).
Mrazené potraviny s granulemi se pomalu rozmrazuji pfi
pokojové teploté, varené potraviny se ochlazuji. Cas potiebny
na rozmrazeni celého kusu masa je delSi nez v pfipadé
potravin se zrny.

Provoz s pomoci .
0 ventilatoru

Horni a spodni ohfev *

Jidlo se ohfiva shora i zdola sou¢asné. Vhodné na mouéniky,
zékusky nebo mouéniky a dusend jidla v pecicich formach.
Vareni se provadi na jednom plechu.

<&
&

Spodni ohfev s pomoci

Horky vzduch ohfivany dolnim ohfivaéem je rovhomérné a
rychle distribuovan v celé troubé pomoci ventilatoru. Vareni se

ventilatoru provadi na jednom plechu. Tuto funkci pouzivejte také pro
snadné ¢isténi parou.
Horky vzduch ohfivany ventildtorem je rovnomérné a rychle
Ohfev ventilatorem * distribuovén v celé troubé pomoci ventilatoru. Je vhodny pro

vareni na vice plesich na rdznych drovnich police.

Ekonomicky ohfev
ventilatorem

Chcete-li $etfit energii, mzete tuto funkci pouzit misto pouZiti
,Ohrev ventildtorem” v rozmezi 160-220°C. Ale; doba vareni
bude o néco delsi.

Funguje spodni ohfiva¢ a horkovzdusny ohfev. Je vhodny pro

EIRIRBRIE

Funkce Pizza * o :
pfipravu pizzy.
Funguiji funkce horni ohrev, spodni ohfev a horkovzdusny
Funkce ,3D" * ohrev. Kazda strana vareného produktu se vafi stejné a rychle.
Vareni se provadi na jednom plechu.
Uplny gril . Je pouzivan Siroky gril na horni strané trouby. Je vhodny pro

grilovani vétsiho mnozstvi potravin.

uvedeném na knofliku teploty.

mohou vlivem tepla zdeformovat.

* Vas vyrobek pracuje v teplotnim rozsahu @ Plechy uvnitf vaseho spottebice se

3.4 Prislusenstvi k produktu

Na funkcnost to nema zadny vliv.
Deformace zmizi, kdyz se plech

Vas vyrobek obsahuje riizné doplrky. V této ochladi.

casti je k dispozici popis prislusenstvi a
popisy spravného pouziti. Dodavané

Standardni plech

pFislusenstvi se lisi v zavislosti na modelu Pouziva se na pecivo, mrazene potraviny a
produktu. Veskeré pfislusenstvi popsané v smazeni velkych kusu.

uzivatelské priru¢ce nemusi byt ve vasem
produktu dostupné.
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Dratény gril

Pouziva se ke smazeni nebo umisténi jidla,
které se ma péct, smazit a dusit na
pozadované polici.

U modelt s draténymi policemi :
% 22
Q/%

U modeli Modely bez draténych polic :

3.5 Pouziti prislusenstvi vyrobku

Police pro pripravu jidel

Ve varné oblasti jsou 5 Grovné polohy
police. Poradi polic je také oznaceno Cisly
na prednim ramu trouby.

U modelt s draténymi policemi :

~N

=N who

>

U modelt Modely bez draténych polic :

=N wpkrO

|
—
e iﬁ’

/)

Umisténi draténého grilu na polici pro
pripravu jidla

U model( s draténymi policemi :

Je dulezité spravné umistit dratény gril na
draténé bocni police. Pfi pokladani
draténého grilu na pozadovanou polici musi
byt oteviend ¢ast na predni strané. Pro
lepsi vafeni musi byt dratény gril zajistén na
dorazu draténé polici. Nesmi prechazet
pres doraz a dotykat se zadni stény trouby.

U modell Modely bez draténych polic :
Je dllezité spravné umistit dratény gril na
bocni police. Dratény gril ma pfi umisténi
na polici jeden smér. Pfi pokladani
draténého grilu na pozadovanou polici musi
byt oteviena ¢ast na predni strané.

= Z 4
=<z
~
=

=
~

~,
-,

=
S 794
=

Polozte plech na doporucenou polici

U modelt s draténymi policemi :

Je dllezité plech spravné umistit na
draténé bocni police. Pfi pokladani plechu
na pozadovanou polici musi byt oteviena
¢ast na predni strané. Pro lepsi vareni musi
byt plech zajistén na dorazové zasuvce na
draténé polici. Nesmi prechazet pres doraz
a dotykat se zadni stény trouby.
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U modell Modely bez draténych polic :
Je dllezité plech spravné umistit na boc¢ni
police. Plech ma pfi umistovani na polici
jeden smér. Pfi pokladani plechu na
pozadovanou polici musi byt oteviena ¢ast
na predni strané.

Funkce zastaveni draténého grilu

K dispozici je funkce zastaveni, kterd
zabrani vysunuti draténého grilu z police.
Diky této funkci mdzete jidlo snadno a
bezpecné vyjmout. Prfi vyjimani draténého
grilu jej mlzete tdhnout dopredu, dokud
nedosahne bodu zastaveni. Chcete-li jej
zcela odstranit, musite pres tento bod
prejit.

U modelt s draténymi policemi :

@ 5

=S
s

Funkce zastaveni plechu - U modeli s
draténymi policemi

K dispozici je také funkce zastaveni, ktera
zabrani vysunuti plechu z police. Pfi
vyjimani plechu jej uvolnéte ze zadniho
dorazu a tahnéte smérem k sobé, dokud
nedosahne predni strany. Chcete-li jej zcela
odstranit, musite pres doraz prejit.

G =i

Spravné umisténi draténého grilu a plechu
na teleskopické kolejnice - U modelt s
draténymi policemi a teleskopickym
modelem

Diky teleskopickym kolejnicim Ize plechy
nebo dratény gril snadno ulozit i vyjmout.
Pfi pouziti plech( a draténych grild s
teleskopickou kolejnici je tfeba dbat na to,
aby koliky na predni a zadni strané
teleskopickych kolejnic dosedaly na okraje
grilu a plechu (zobrazeno na obrazku).

Z=
r 4

\%‘
i
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3.6 Technické specifikace

Obecné specifikace

Vnéjsi rozméry produktu (vyska/sitka/hloubka) (mm)

595 /594 /567

Instalacni rozméry trouby (vyska/sitka/hloubka) (mm)

590-600 /560 /min. 550

Napéti/Frekvence

220-240V ~; 50 Hz

Pouzity typ a priifez kabelu/vhodny pro pouziti ve
vyrobku

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Celkova spotfeba energie (kW)

33

Typ trouby

Multifunkéni trouba

Horni a spodni ohrev.

Z&klady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub doméciho typu jsou uvedeny v souladu s normou EN
60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty jsou urceny v Horni a spodni ohfev nebo (pokud existuji) Spodni/horni ohfev s
pomoci ventildtoru funkcich se standardnim zatizenim.

Trida energetické Ucinnosti je urCena v souladu s nasledujici prioritou v zavislosti na tom, zda vyrobek ma pfislusné
funkce ¢i nikoli. 1-Ekonomicky ohfev ventildtorem , 2-Ohrev ventilatorem , 3-Céstecny gril s pomoci ventilatoru, 4-

Technické specifikace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni za ic¢elem
@ zlepseni kvality produktu.

Obrazky v této pfirucce jsou schematické a nemusi presné odpovidat vasemu
@ produktu.

ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfisluSnymi normami. V zavislosti

@ Hodnoty uvedené na stitcich vyrobk( nebo v doprovodné dokumentaci jsou
na provoznich a okolnich podminkach produktu se tyto hodnoty mohou lisit.
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4 Prvni pouziti

Nez zacnete vyrobek pouzivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
uvedené v nasledujicich ¢astech.

4.1 Prvni nastaveni ¢casovace

Pred pouzitim trouby vzdy nastavte

@ denni ¢as. Pokud jej nenastavite,
nékteré modely trouby nebudou
fungovat.

1. PFi prvnim spusténi trouby bude na
displeji blikat "12:00" a symbol (9.

2. Denni Cas nastavite dotykem tlacitek @/

Q.

S 12
o

oo o 3 & @

3. Dotknéte se tlacitka © nebo {¢% , abyste
aktivovali pole minut.

[Cl=inial
gRing

m
0 N © ® & &

4. Stisknéte tladitka @/ a nastavte
minuty.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdte dotykem tlacitka (9 nebo 2% .

= Nastavi se denni ¢as a na displeji zmizi
symbol (O .

Pokud neni nastaven prvni ¢asovac,
@ 12:00" a symbol {© budou nadale
blikat a trouba se nespusti. Aby
vase trouba fungovala, musite
potvrdit denni ¢as nastavenim
denniho ¢asu nebo dotykem
tlacitka (O, kdyZ je na displeji
"12:00". Nastaveni ¢asu dne
muiZete zménit pozdéji jak je
popsano v ¢asti ,Nastaveni”.

V pfipadé vypadku proudu se
@ nastaveni denniho ¢asu zrusi. Mélo

by byt nastaveno znovu.

4.2 Pocatecni ¢isténi
1. Odstrante veskery obalovy material.

2. Vyjméte veskeré pfislusenstvi z trouby
dodané s vyrobkem.

3. Nechte vyrobek bézet 30 minut a poté
jej vypnéte. Timto zplsobem se spéli a
vycisti zbytky a vrstvy, které mohly v
troubé zUstat pfi vyrobé.

4. P¥i pouzivani vyrobku vyberte nejvyssi
teplotu a provozni funkci, se kterou
pracuji vSechna topna télesa ve vasem
vyrobku. Viz ,Provozni funkce trouby
[» 13]". V nasledujici ¢asti se dozvite, jak
troubu ovladat.

5. Pockejte, az trouba vychladne.

6. Otrete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadfikem.

Pred pouzitim prislusenstvi:

Prislusenstvi, které vyjmete z trouby,

oCistéte vodou se saponatem pomoci

mékké houbicky.

OZNAMENI: Nékteré saponaty nebo gistici

prostfedky mohou zpUsobit poskozeni

povrchu. Pri ¢isténi nepouzivejte abrazivni

Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici

krémy nebo ostré predméty.
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OZNAMENI: PFi prvnim pouziti mdze po
nékolik hodin z trouby vychazet kour a
zapach. To je normalni a k jeho odstranéni
postaci dobré vétrani. Vyvarujte se pfimého
vdechovani koure a zapachu, ktery se tvori.

5 Pouziti trouby

5.1 Vseobecné informace o pouzivani
trouby

Chladici ventilator ( Lisi se v zavislosti na
modelu produktu. * Nemusi byt k
dispozici ve vasem produktu. )

Vas vyrobek je vybaven chladicim
ventilatorem. Chladici ventilator se v
pfipadé potreby aktivuje automaticky a
ochlazuje predni stranu vyrobku i nabytek.
Po dokonceni procesu chlazeni se
automaticky deaktivuje. Horky vzduch
vychazi pres dvirka trouby. Tyto ventilacni
otvory ni¢im nezakryvejte. Jinak se m(ize
trouba prehrat. Chladici ventilator
pokracuje v provozu béhem provozu trouby
nebo po vypnuti trouby (pfiblizné 20-30
minut). Pokud pecete naprogramovanim
Casovace trouby, na konci doby peceni se
vypne chladici ventilator se vSemi
funkcemi. Dobu chodu chladiciho
ventilatoru nemuze uzivatel urcit. Zapina se
a vypind se automaticky. Toto neni chyba.
Osvétleni trouby

Osvétleni trouby se zapne, kdyz trouba
zacne péct. U nékterych modell je
osvétleni zapnuto béhem celého peceni, u
nékterych se po urcité dobé vypne.
Chcete-li, aby kontrolka trouby svitila
nepretrzité, zvolte pomoci knofliku pro
vybér funkci provozni stav “Svétlo trouby”.

5.2 Obsluha ridici jednotky trouby

Obecna varovani pro fidici jednotku trouby

« Maximalni Cas, ktery Ize nastavit pro
proces peceni, je 5 hodin a 59 minut. V
pripadé vypadku proudu se program
zru$i. Budete muset pfeprogramovat.

+ P¥i provadeéni jakychkoli tprav blikaji na
displeji prislusné symboly. Nez se
nastaveni ulozi, je nutné chvilku pockat.

+ Pokud bylo provedeno jakékoli nastaveni
vareni, denni ¢as nelze upravit.

+ Pokud je doba vareni nastavena pfi
zahdjeni vareni, na displeji se zobrazi
zbyvajici ¢as.

+ V pfipadech, kdy je nastaven ¢as vareni
nebo ¢as ukonceni vareni; mlzete jej
automaticky zrusit dlouhym dotykem
tlacitka (.

Casovaé

onoppom e 9
s o | S
© © % &

v Vv Vv v
3 4 5 6

v

~ D I E
NR =)

Tlacitko alarmu
Tlacitko nastaveni ¢asu
Tla¢itko snizeni
Tlacitko zvySeni
Tlacitko nastaveni

o Ul A WN =

Tlacitko uzavreni tlacitek
Symboly na displeji

©

: Symbol ¢asu peceni

: Symbol ¢asu ukonceni peceni *
£\ :Symbol alarmu

(D :Symbol jasu

@, : Rozsviti se Symbol Zamku tlagitek
§ :Symbol teploty

©(» : Symbol Grovné hlasitosti

: Symbol zamku dvefi *

*LiSi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi byt
k dispozici ve vasem produktu.
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Zapnuti trouby

Kdyz knoflikem pro vybér funkci vyberete
provozni funkci, kterou chcete vafit, a
knoflikem pro vybér teploty nastavite
urcitou teplotu, trouba za¢ne pracovat.

Vypnuti trouby

Troubu miiZete vypnout oto¢enim knofliku
pro vybér funkci a knofliku teploty do
vypnuté (horni) polohy.

Rucni vareni pro vyhér teploty a funkce
ovladani trouby

MzZete vafit ruénim ovladanim (vse
ovladate vy sami) bez nastaveni doby
vareni, pouze vybérem teploty a provozni
funkce specifické pro pfipravovany pokrm.

7

P / C

1. Zvolte provozni funkci, kterou chcete
pougzit pfi pfipravy jidla, pomoci knofliku
pro vybér funkce.

2. Nastavte pozadovanou teplotu vareni
pomoci knofliku teploty.

= VaSe trouba zacCne pracovat okamzité
pfi zvolené funkci a teploté a na displeji
se zobrazi symbol § . KdyzZ teplota v
troubé dosahne nastavené teploty,
symbol § zmizi. Trouba se nevypina
automaticky, protoze rucni vareni
probiha bez nastaveni doby vareni.
Vareni musite kontrolovat a vypnout
sami. Po dokonceni pripravy jidel
troubu vypnéte oto¢enim knofliku volby
funkei a knofliku teploty do polohy
vypnuto (horni).

Vareni nastavenim doby vareni:

Na konci doby mizete nechat troubu
automaticky vypnout vybérem teploty a
provozni funkce specifické pro
pfipravovany pokrm a nastavenim doby
vareni na ¢asovaci.

1. Vyberte provozni funkci vareni.

2. Dotknéte se tlacitka (9, dokud se na
displeji nezobrazi symbol (O pro dobu
vareni.

S Mrrr
(.

© ® & 6

a

Po nastaveni funkce provozu a
@ teploty mlzete nastavit Cas vareni
na 30 minut dotykem @®tlacitka
primo pro rychlé nastaveni ¢asu
vareni a zménit Cas pomoci tlacitek

@/O.

3. Cas peteni nastavte pomoci tlaéitek @/

.

O M-

L0 0 @
4

& ®

Pri nastavovani se doba vareni
zvySuje o T minutu béhem prvnich

15 minut, po 15 minutach se

zvySuje o 5 minut.

4. Vlozte jidlo do trouby a nastavte teplotu
pomoci knofliku teploty.

= VaS$e trouba za¢ne okamzité
pracovat pfi zvolené funkci a
teploté. Nastaveny Cas peceni
zacne odpocitavat a na displeji se
zobrazi symbol § . Kdyz teplota v
troubé dosahne nastavené teploty,
symbol § zmizi.

5. Po uplynuti nastavené doby vareni se na
displeji zobrazi "End" (Konec), blika
symbol O a ¢asovac pipne.

6. Vystrazny zvuk zni dvé minuty.
Stisknutim libovolného tlacitka
zvukovou vystrahu zastavite. Varovani
se zastavi a na displeji se zobrazi denni
cas.
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Pokud po skonceni zvukové
vystrahy stisknete libovolné
tlacitko, trouba zacne opét
pracovat. Chcete-li zabranit
opétovnému spusténi trouby po
skonceni upozornéni, vypnéte

®

Pouziva se pro ucely vystrahy. Budik
muUZzete napfiklad pouzit tehdy, kdyz v
urcitou dobu chcete obratit jidlo v troubé.
Jakmile nastaveny Cas vyprsi, Casovac
vyda zvukové upozornéni.

troubu otoc¢enim knofliku teploty a
funkéniho knofliku do (vypnuté)

@

Maximalni doba alarmu je 23 hodin
59 minut.

polohy "0".

1.
5.3 Nastaveni

Dotykejte se £\, dokud se na displeji
nezobrazi symbol tlacitka Q.

Aktivace zamku tlacitek
Pomoci funkce zamku tlacitek mizete

zabranit zasahdm do ¢asovace.

A

1. Drzte tlacitko , dokud se na displeji
neobjevi symbol 3.

= 2.
-

| &

4

L 0O o0 o & 6

Cas alarmu nastavte pomoci tlagitek @/

.

& A
RN

= Na displeji se zobrazi symbol & a
zahdji se odpocitavani 3-2-1. Po

2\ [
0%
oo o0 o 2 A

skonceni odpocitavani se aktivuje
zamek tlacitka. Kdyz stisknéte jakékoli
tlacitko a zamek tlacitek je nastaven,
Casovac vyda zvukovy signal a symbol
(@ blika.

®
®

Deaktivace zamku tlacitek

1. Drzte tlacitko, dokud symbol & z
displeje nezmizi.

Pokud uvolnite tlacitko pred
koncem odpocitavani, zamek
tlacitka se neaktivuje.

3.

Kdyz je zamek tlacitek zapnuty, 1
nelze pouzit tlacitka casovace. V
pfipadé preruseni dodavky proudu
se zamek tlacitek nezrusi.

1.
= Z displeje zmizi symbol 3 a zamek
tlacitek je deaktivovan.
Nastaveni alarmu
Na Casovaci produktu Ize nastavit jakakoliv
jind upozornéni a upominky nez peceni. 2.

Budik na provozni funkce trouby nema vliv.
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= Po nastaveni ¢asu alarmu zlstane
svitit symbol Q) a na displeji se
zacne odpocitdvat ¢as alarmu.
Pokud zaroven nastavite Cas
alarmu a ¢as peceni, na displeji je
zobrazen ¢as kratsi.

Po uplynuti ¢asu alarmu za¢ne symbol
L\ blikat a vyda zvukové upozornéni.

Vypnuti alarmu
. Na konci doby alarmu zni vystraha po

dobu dvou minut. Zvukovou vystrahu
zastavite stisknutim jakéhokoliv tlacitka.

= Varovani se zastavi a na displeji se

zobrazi denni ¢as.

Pokud chcete alarm zrusit;

Dotknéte se tlacitka £, dokud se na
displeji nezobrazi symbol 2}, ¢imz
vynulujete ¢as alarmu. Drzte tlacitko ©,
dokud se na displeji neobjevi symbol
»00:00¢.

Alarm mUzete také zrusit podrzenim
tlacitka L) po dlouhou dobu.



Uprava hlasitosti

1. Klepnéte na tlacitko %, dokud se na
obrazovce nezobrazi symbol «p.

b-01°
oo o Q & &
4

2. Nastavte pozadovany tén pomoci
tlacitek ®/O. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Dotknéte se tlacitka {6 pro potvrzeni
nebo pockejte, aniz byste se dotkli
jakéhokoli tla¢itka. Souprava hlasitosti
se po chvili aktivuje.

Nastaveni jasu displeje

1. Klepnéte na tlacitko %, dokud se na
obrazovce nezobrazi symbol (J.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. PoZadovany jas nastavte pomoci
tlacitek @/@. (d-01-d-02-d-03)

d-03 °
oo o Q@ & 6
4

6 Obecné informace o peceni

3. Dotknéte se tlacitka {6t pro potvrzeni
nebo pockejte, aniz byste se dotkli
jakéhokoli tlacitka. Nastaveni jasu se po
chvili aktivuje.

Zména denni doby

Na troubé miZete zménit ¢as dne, ktery
jste predtim nastavili:

1. Drzte tlacitko {¢%, dokud se na displeji
neobjevi symbol (3.

2. Denni ¢as nastavite dotykem tlacitek @/

Q.

S 12
o

200 @ & 6

3. Dotknéte se tlacitka © nebo {¢¢, abyste
aktivovali pole minut.

[Cl=inial
gRing

m
Q‘QGD@@

4. Stisknéte tlacitka @/ a nastavte
minuty.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4

5. Potvrdte dotykem tladitka (© nebo 4% .

= Nastavi se denni ¢as a na displeji zmizi
symbol (O .

V této casti najdete tipy na pripravu a
vareni jidla.

Navic tato ¢ast popisuje nékteré potraviny
testované vyrobci a nejvhodné;jsi nastaveni
pro tyto potraviny. Uvadi také vhodna
nastaveni trouby a pfislusenstvi pravé u
téchto jidel.

6.1 Obecna upozornéni tykajici se
peceni v troubé

+ Pfi otevirani dvifek trouby béhem peceni
nebo po ném se mUze objevit horka para.
Para mUze zplsobit popdleniny rukou,
obliCeje a / nebo o&i. Pri otevirani dvifek
trouby zlstarte v povzdali.
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Intenzivni pdra vznikajici pfi peceni mize
vlivem rozdilu teplot vytvaret
kondenzované kapky vody na vnitini a
vnéjsi strané trouby a na horni ¢asti
nabytku. Jednd se o normalni, fyzicky jev.
Hodnoty teploty a Casu vareni uvedené u
jednotlivych potravin se mohou lisit v
zavislosti na receptu a mnozstvi. Z
tohoto dlvodu jsou tyto hodnoty uvedeny
jako rozsahy.

Pred zahajenim vareni vzdy vyjméte
nepouzité prislusenstvi z trouby.
PrisluSenstvi, které zlistane v troubég,
muUZze zabranit tomu, aby se vase jidlo
varilo pfi spravnych hodnotach.

U potravin, které budete vafrit podle svého
vlastniho receptu, se mizete odkazat na
podobné potraviny uvedené v tabulkach
vareni.

Pouziti dodaného pfislusenstvi zajistuje
nejlepsi vykon pfi vareni. Vzdy dodrzujte
varovani a informace poskytnuté
vyrobcem pro externi nadobi, které
budete pouzivat.

Pecici papir, ktery pouzivate béhem
vareni, sefiznéte dle velikosti nadoby, do
které jej chcete vlozit. Pecici papir, ktery
presahuje z nadoby, mlze zp(isobit
nebezpeci popaleni a ovlivnit kvalitu
peceni. Pouzijte pecici papir vhodny pro
dany teplotni rozsah.

Pro dobry vykon peceni ulozte potraviny
na doporucenou polici. BEhem peceni
neménte polohu police.

6.1.1 Pecivo a potraviny do trouby

Obecné informace

Pro dobry vykon vareni doporucujeme
pouzivat prisluSenstvi vyrobku. Pokud
budete pouzivat externi nadobi, preferujte
tmavé, nelepici a tepelné odolné nadobi.
Pokud je predehfivani doporuceno v
tabulce vareni, ujistéte se, Ze vkladate
jidlo do predehraté trouby.

Pokud k vareni pouzijete dratény gril,
umistéte nadobu s jidlem do stredu
draténého grilu a ne do blizkosti zadni
stény.

+ V&echny ingredience pouzivané pfi
vyrobé peciva by mély byt Cerstvé a mély
by mit pokojovou teplotu.

- Stav vareni potravin se mlze lisit v
zavislosti na mnozstvi jidla a velikosti
nadobi.

+ Kovové, keramické a sklenéné formy
prodluzuji dobu vareni a spodni vrstvy
cukrarskych vyrobkd nehnédnou
rovnomerne.

+ Pouzivate-li pecici papir, na spodni strané
pokrmu Ize pozorovat malé zhnédnuti. V
této situaci maze byt nutné prodlouzit
dobu vareni priblizné o 10 minut.

+ Hodnoty uvedené v tabulkach vareni jsou
uréeny na zakladé testl provadénych v
nasich laboratofich. Hodnoty vhodné pro
vas se mohou od téchto hodnot lisit.

+ Umistéte jidlo na pfislusnou polici
doporucenou v tabulce vareni. Spodni
police trouby je povazovan za polici €. 1.

Tipy na peceni moucniku

+ Pokud je mouc¢nik pfili$ suchy, zvyste
teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.

+ Pokud je mouc¢nik vihky, pouZijte malé
mnozstvi kapaliny nebo snizte teplotu o
10°C.

+ Pokud je horni ¢ast mouc¢niku spalena,
polozte ho na spodni polici, snizte teplotu
a prodluzte dobu peceni.

+ Pokud je vnitfek mouéniku dobfe upecen,
ale zvenku je lepkavy, pouzijte méné
kapaliny, snizte teplotu a zvySte dobu
vareni.

Tipy pro pripravu peciva

+ Pokud je pecivo pfili§ suché, zvyste
teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.
Navlhcete list tésta smési skladajici se z
mléka, oleje, vajec a jogurtu.

+ Pokud se pecivo pece pomalu, ujistéte
se, Ze tloustka pfipraveného peciva
nepretéka z plechu.

+ Pokud je pecivo na povrchu nahnédlé, ale
spodni vrstva neni upecena, ujistéte se,
Ze se na dno plechu nedostalo pfilis velké
mnozstvi smési, kterou jste pouzili na
potreni peciva. Pro rovnomérné opeceni
se pokuste rozlozit smés rovhomeérné
mezi listy tésta a pecivo.
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+ Pecte pecivo v poloze a teploté, které
jsou uvedené v tabulce vareni. Pokud
neni spodni vrstva dostate¢né upecen3,
polozte vas vyrobek na spodni polici a
pokracujte v peceni.

Varny stil na pecivo a jidlo v troubé

Doporuceni pro pec¢eni na jednom plechu

draténém grilu **

Potraviny PfisluSenstvi k  |Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni
pouziti (min.) (pFiblizné)
Moucnik na Standardni plech *|orni aspodni 5 180 30.. 40
plechu ohrev
Forma na Ohiev
Moucnik ve formé [moucnik na 14 2 180 30..40
draténém grilu ** ventilatorem
Kolagky Standardn plech *| O™ @ spodni 14 160 25 .35
U modell s
draténymi
% policemi: 3
Kolacky Standardni plech * Ohre‘;/, 3 150 25..35
ventilatorem U modelii Modely
bez draténych
polic: 2
Kulatd dortova
forma o prliméru Horni a spodni
Piskotové kolace |26 cm se svorkou ohfev P 2 160 30..40
na draténém grilu
*%
Kulatd dortova
forma o prliméru Ohfev
Piskotové kolace |26 cm se svorkou s 2 160 30..40
na draténém grilu ventilatorem
*%
Kolatky Plech na pecivo * Mo @ spodni |4 170 25 .35
Kolagky Plech na pegivo * |OTeY. 3 170 20..30
ventilatorem
Petivo Standardn plech *| 1O @ SPodnt |, 200 35..45
Pegivo Standardnf plech *|ONTe¥, 2 180 35 .45
ventilatorem
Brioska Standardni plech * l:ﬁ;:\; a spodni 2 200 20..30
Brioska Standardni plech * Ohreyl 3 180 20..30
ventildtorem
Cely chléb Standardni plech * gﬁr’:\; aspodni |4 200 30..40
Cely chiéb Standardni plech *|°7eY. 3 200 30..40
ventilatorem
Sklenénd / kovova
Lasagne obdeélnikova Homia spodni 1, \ho 3 200 30..40
nadoba na ohrev
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Potraviny

Prislusenstvi k
pouziti

Provozni funkce

Poloha police

Teplota (°C)

Cas peéeni
(min.) (pfiblizné)

Kulata cerna
kovova forma,

Horni a spodni

Jableény kolaé o M 2 180 50..70
prdmér 20 cm na |ohfev
draténém grilu **
Kulaté ¢ernd
Jabletny kolgg ~ |<ovovd forma, —jOhrev 2 170 50..70
prdmér 20 cm na |ventildtorem
draténém grilu **
Pizza Standardni plech *|Homia spodni |, 200 ... 220 10..20
ohrev
Pizza Standardni plech *|Funkce Pizza 2 280 5..10
Doporuceni pro pripravu jidel s dvéma plechy
Potraviny PrisluSenstvi k  |Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni
pouziti (min.) (pfFiblizné)
U modell s U modell s
2-Standardni draténymi draténymi
plech * Ohfev policemi :150 policemi: 25 ... 40
Kolacky . 2-4
4-Plech na pegivo |ventildtorem U modelii Modely |U modelii Modely
* bez draténych bez draténych
polic :140 polic:30 ... 45
2-Standardni
lech * 3
Kolacky P Ohrev 2-4 170 25..35
4-Plech na petivo |Ventilatorem
*
1-Standardni
plech * 13
Petivo Ohrev 1-4 180 35..45
4-Plech na petivo |Ventilatorem
*
2-Standardni
lech * 12
Brioska P Ohrev 2-4 180 20...30

4-Plech na pecivo
*

ventildtorem

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

*Toto pFisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komercné dostupné doplnky.

Tabulka vareni s provoznimi funkcemi

"Ekonomicky ohrev ventilatorem”

+ Nemeénte nastaveni teploty po zahajeni
vareni v provozni funkci “Ekonomicky
ohrev ventilatorem”.

+ Béhem peceni v provozni funkci
“Ekonomicky ohfev ventilatorem”
neotvirejte dvirka trouby Pokud dvirka

neotevrete, vnitini teplota je
optimalizovana pro Usporu energie, tato
teplota se muze lisit od teploty
zobrazené na displeji.
+ Béhem pouzivani provozni funkce
“Ekonomicky ohfev ventilatorem” troubu
nepredehfivejte.
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Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)

Kolacky Standardni plech * 3 180 30..40

Kolacky Standardni plech * 3 200 30..40

Pecivo Standardni plech * 3 220 40 .. 50

Brioska Standardni plech * 3 200 30..40

* Toto pfisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.

6.1.2 Maso, ryby a driibez

Klicové body grilovani
+ Okorenéni citronovou $tavou a peprem
celého kurete, krlity a velkych kouski

masa pred vafenim zvysi vykon vareni.
+ Vareni masa s kostmi trvd 0 15 az 30
minut déle nez smazeni fizk(.
+ Méli byste pocitat asi 4 az 5 minut doby
vafeni na centimetr tloustky masa.

Varny stil na maso, ryby a dribez

+ Po uplynuti doby vareni ponechte maso v
troubé pfiblizné 10 minut. Stava z masa
se lépe rozmisti do smazeného masa a
pfi krajeni masa tolik nevytéka.

+ Ryby by mély byt umistény na stfedni
nebo nizké polici v tepelné odolné misce.

+ Pokrmy uvedené v tabulce vareni varte na
jednom plechu.

Potraviny PfisluSenstvi k |Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni
pouziti (min.) (pfiblizné)
. , , 15 minuty 250/
Stevalf (QEIY) / Standardni plech * Hovrm a spodni 3 max, po 180 ... 60 ... 80
Rosténa (1 kg) ohrev 190
Jehnééi kolinko . «|Horni a spodni 15 minuty 250/
(1,52 kg) Standardni plech ohfev 3 max, po 170 110..120
Dratény gril *
Smazené kufe Jeden plech Hovrnl' a spodni 9 15 minuty 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) polozte na spodni |ohfev max, po 190
policku.
Dratény gril *
Smazené kufe | jeden plech Ohrev. 2 200 .. 220 60 .. 80
(1,8-2kg) polozte na spodnf |ventildtorem
policku.
Dratény gril *
Smazené kufe Jeden plech Funkce ,3D" 9 15 minuty 250/ 60 . 80
(1.82kg) polozte na spodni max, po 190
policku.
Horni a spodni 25 minuty 250/
Krata (5,5 kg) Standardni plech *| ", P 1 max, po 180 ... 150 ... 210
ohrev 190
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Potraviny Prislusenstvi k |Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni
pouziti (min.) (pFiblizné)
25 minuty 250/
Krata (5,5 kg) Standardni plech *|Funkce ,3D" 1 max, po 180 ... 150..210
190
Dratény gril *
Ryby Jedenplech Hﬁf niaspodni g 200 20...30
poloZte na spodni [onrev
policku.
Dratény gril *
Ryby Jedenplech |Fynkce 3D 3 200 20..30
poloZzte na spodni
policku.

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
*Toto pFisluSenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné

6.1.3 Gril Kl

Cervené maso, ryby a driibezi maso pfi
grilovani rychle zhnédnou, maji krasnou
karku a nevysychaji. Pro grilovani je vhodné
zejména maso z filet, maso na Spizu,
klobasy a $tavnata zelenina (rajCata, cibule
atd.).

Obecna varovani

Potraviny nevhodné ke grilovani
predstavuji nebezpeci pozaru. Grilujte
pouze potraviny, které jsou vhodné pro
gril na silném ohni. Také neumistujte jidlo
prilis daleko do zadni ¢asti grilu. Tato
oblast je nejteplejsi a tu¢na jidla se
mohou vznitit.

Béhem grilovani zavrete dvirka trouby.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvirky
trouby. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

Tabulka grilovani

dostupné doplnky.

icové body grilu

Na gril pfipravujte co nejvice potraviny
podobné tloustky a hmotnosti.

Kusy ke grilovani umistéte na dratény gril
nebo dratény grilovaci plech tak, ze je
rozmistite, aniz byste prekrocili rozméry
topidla.

V zavislosti na tloustce kouskl uréenych
ke grilovani se mohou doby pfipravy
uvedené v tabulce lisit.

Posunte dratény gril nebo polici na
pozadovanou uroven v troubé. Pokud
pecete na draténém grilu, zasunte plech
na spodni polici v troubé, bude na néj
odkapavat olej. Vami zvoleny plech by
mél mit takovou velikost, aby pokryl
celou grilovaci plochu. Takovyto plech
nemusi byt soucasti baleni vaseho
spotiebiCe. Pro snadné ¢isténi nalijte do
plechu trochu vody.

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)

Ryby Dréatény gril 4- 250 20 .. 25

Kureci kousky Dratény gril - 250 25..35

FaSirka (teleci) -12 |5 i cnd aril 4 250 20...30

mnozstvi

Jehnéci kotlety Dratény gril 4-5 250 20..25

Biftek - (masové e

Kosticky) Drétény gril 4-5 250 25..30

Teleci kotlety Dratény gril 4-5 250 25..30
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Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)
Gratinovana zelenina |Dratény gril 4-5 220 20..30
Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1..4
U vSech grilovanych jidel se doporuc¢uje predehfat troubu na 5 minut.
Po 1/2 celkového ¢asu grilovani kousky jidla otocte.
6.1.4 Testované potraviny
+ Potraviny v této tabulce vareni jsou
pripravovany podle normy EN 60350-1
pro usnadnéni testovani vyrobku pro
kontrolni instituce.
Tanulka vareni pro testované potraviny
Doporuceni pro pec¢eni na jednom plechu
Potraviny PrisluSenstvi k |Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni
pouziti (min.) (pfiblizné)
Krehké pecivo | g1 ngardni plech +| Hormi @ spodni |3 140 20..30
(sladké pecivo) ohrev
U modell s
draténymi
tehké pedi 3 olicemi :3
Krehke' pecivo Standardni plech * Ohre.v' P 140 15..25
(sladké pecivo) ventildtorem U modeli Modely
bez draténych
polic :2
Kolagky Standardni plech *|orni @ spodni | 160 25 .35
ohrev
U modell s
draténymi
13 policemi: 3
Kolacky Standardni plech * Ohre‘;/, 3 150 25..35
ventilatorem U modelii Modely
bez draténych
polic: 2
Kulatd dortova
forma o priiméru Horni a spodn
Piskotové kolace |26 cm se svorkou ohfev P 2 160 30..40
na draténém grilu
*%
Kulatd dortova
forma o prliméru Ohfev
Piskotové kolace |26 cm se svorkou ventilatorem 2 160 30..40
na draténém grilu
*%
Kulatd cerna
Jablegny kolgg  |<ovovaforma, —Hornia spodni |, 180 50...70
primér 20 cm na |ohfev
draténém grilu **
Kulatd ¢ernd
- . kovova forma, Ohrev
Jablec¢ny kolac P i 2 170 50..70
prdmér 20 cm na |ventildtorem
draténém grilu **
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Doporuceni pro pripravu jidel s dvéma plechy

Potraviny PrisluSenstvi k  |Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni
pouziti (min.) (pfFiblizné)
2-Standardni

~ s V. |eCh * ~

Krehké pecivo P Ohrev 2-4 140 15..25

(sladké peCivo) | 4-plech na pegivo |ventilatorem
*

U modell s U modell s
2-Standardni draténymi draténymi
. plech * Ohfev policemi :150 policemi: 25 ... 40

Kolacky i 2-4 3 3
4-Plech na pegivo |Ventildtorem U modelt Modely |U modeld Modely
* bez draténych bez draténych

polic :140 polic: 30 ... 45

V pfipadé kazdého jidla se doporuéuje predehrev.
*Toto prisluSenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komercné

Gril

dostupné doplrky.

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)

Fasirka (teleci) -12 |5 i and aril 4 250 20 .30

mnozstvi

Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1.4

Po 1/2 celkového ¢asu grilovani kousky jidla otocte.

U vSech grilovanych jidel se doporuc¢uje pfedehfat troubu na 5 minut.

7 Udrzba a cisténi

7.1 Obecné informace o c¢isténi

Obecna varovani

+ Pred vycisténim produktu vyckejte, dokud
produkt vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

+ Neaplikujte Cistici prostfedky pfimo na
horké povrchy. To mize zpUsobit trvalé
skvrny. .

+ Vyrobek by mél byt po kazdé operaci
dikladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak budou snadno C¢istit a
zabrani se pfipaleni téchto zbytk( pfi
dalSim pouziti vyrobku. Tim se prodluzuje
zivotnost spotfebiCe a snizuji se Casto se
vyskytujici problémy.

« K ¢isténi nepouzivejte parni Cistici
prostredky.

+ Nékteré saponaty nebo Cistici prostrfedky .
mohou zplsobit poskozeni povrchu.
Nevhodné Cistici prostiedky jsou: bélidla,
Cistici prostrfedky s obsahem ¢pavku,
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kyseliny nebo chloridy, parni Cistici
prostredky, odvapnovaci prostredky,
odstrafiovace skvrn a rzi, abrazivni Gistici
prostredky (krémové cistice, abrazivni
prasky, abrazivni a Skrabaci Skrabky,
draténky, houbicky, Cistici hadry
obsahujici necistoty a zbytky Cisticich
prostredku).

Pri ¢isténi po kazdém pouziti neni
potfeba Zadny specidlni Cistici
prostfedek. Spotiebi¢ Cistéte pomoci
prostifedku na myti nddobi, teplé vody a
meékkého hadfiku nebo houby a osuste jej
suchym hadrikem.

Po Cisténi se ujistéte, Ze jste Uplné setreli
veskerou zbyvajici tekutinu a okamzité
oCistéte veskeré jidlo, které se béhem
vareni rozstfiklo.

Nemyjte Zaddnou soucast vaseho
spotrebi¢e v mycce nadobi, pokud neni v
navodu k obsluze uvedeno jinak.



Inox - nerezové povrchy
+ K ¢isténi nerezovych povrch( a rukojeti

nepouzivejte Cistici prostfedky obsahujici

kyseliny nebo chlér.

+ Nerezovy povrch mize ¢asem zménit
barvu. To je normalni. Po kazdé operaci
ocistéte Cisticim prostfedkem vhodnym
pro nerezovy nebo inoxovy povrch.

« Cistéte mékkym mydlovym hadfikem a
tekutym (neskrabavym) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro nerezové
povrchy, pricemz davejte pozor, abyste
otirali v jednom sméru.

+ Odstrante skvrny od vapna, oleje, skrobu,
mléka a bilkovin na skle a nerezovych
povrsich okamzité bez ¢ekani. Skvrny
mohou po dlouhé dobé zrezivét.

- Cistici prostredky nastiikané/aplikované
na povrch by mély byt okamzité ocistény.
Abrazivni Cisti¢e zanechané na povrchu
zpUsobuji zbéleni povrchu.

Smaltované povrchy

+ Po kazdém pouZziti oCistéte smaltované
povrchy mycim prostfedkem na nadobi,
teplou vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste je suchym hadfikem.

+ Pokud je vas vyrobek vybaven funkci
lehkého cisténi parou, mlzete snadné
Cisténi parou provést i na lehké trvalé
necistoty. (Viz. “Easy Steam cisténi
»32]")

+ U obtiznych skvrn Ize pouzit Cistici
prostiedek na trouby a grily doporuc¢eny
na webovych strankach znacky vaseho
produktu a Cistici neskrabaci podlozku.
Nepouzivejte externi Cistic trouby.

+ Pred Cisténim varné plochy musi trouba
vychladnout. Cisténi na horkych povrsich
vytvaFi nebezpedi pozaru a poskozuje
smaltovany povrch.

Katalytlcke povrchy
Bocni stény ve varném prostoru mohou
byt pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. LiSi se podle
modelu.

+ Katalytické stény maji svétly matny a
porézni povrch. Katalytické stény trouby
by se nemély ¢istit.

+ Diky své porézni strukture katalytické
povrchy absorbuiji olej a po nasyceni
povrchu olejem se zac¢nou lesknout, v
tomto pfipadé je doporuceno dily
vymenit.

Sklenéné povrchy

+ Pri Cisténi sklenénych povrchi
nepouzivejte tvrdé kovové skrabky a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

+ Spotrebic¢ ¢istéte pomoci prostiedku na
myti nddobi, teplé vody a hadfiku z
mikrovlakna ur¢eného pro sklenéné
povrchy a osuste jej suchym hadfikem z
mikrovlakna.

+ Pokud po ¢isténi zUstaly zbytky Cisticiho
prostredku, otfete jej studenou vodou a
osuste Cistou a suchou utérkou z
mikrovlakna. Zbytkovy Cistici prostfedek
mUze pristé poskodit povrch skla.

+ Zaschlé zbytky na sklenéném povrchu v
Zadném pripadé necistéte zoubkovanymi
nozi, draténou vinou nebo podobnymi
Skrabacimi néstroji.

+ Vapnité skvrny (zluté skvrny) na povrchu
skla mdzete odstranit bézné dostupnym
odvéapriovacim prostfedkem, jako je ocet
nebo citronova $tava.

+ Pokud je povrch silné znecistény,
naneste na skvrnu Cistici prostredek
houbi¢kou a pockejte dostate¢né dlouho,
dokud nezapUsobi. Poté sklenény povrch
ocistéte vihkym hadfikem.

+ Odbarveni a skvrny na povrchu skla jsou
normalni a nejedna se o vady.

Plastové dily a lakované povrchy

+ Plastové dily a lakované povrchy Gistéte
mycim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou
a osuste je suchym hadrikem.

+ Nepouzivejte Skrabky z tvrdych kov( a
abrazivni ¢Eistici prostfedky Mohou
poskodit povrchy.

+ Zajistéte, aby spoje soucasti vyrobku
nezlistaly vlhké a neobsahovaly saponat.
V opacném pripadé mUze na téchto
spojich dochazet ke korozi.
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7.2 Prislusenstvi pro c¢isténi
Nevkladejte prislusenstvi vyrobku do mycky
nadobi, pokud neni v ndvodu k pouziti
uvedeno jinak.

7.3 Cisténi ovladaciho panelu

- Pri ¢isténi panell s knoflikovym
ovladanim otrete panel a knofliky vihkym
mékkym hadfikem a osuste je suchym
hadrikem. Pri ¢isténi panelu
neodstranujte knofliky a tésnéni pod nim.
Mohlo by dojit k poskozeni ovladaciho
panelu a knoflikd.

- Pri Cisténi nerezovych panell s
knoflikovym ovladdanim nepouzivejte v
okoli knofliku &istici prostfedky z
nerezové oceli. Indikatory kolem knofliku
Ize vymazat.

+ Dotykové ovladaci panely Cistéte vihkym
mékkym hadrikem a osuste suchym
hadrikem. Pokud je vas vyrobek vybaven
funkci zamku tlacitek, nastavte zamek
tlacitek pred Cisténim ovladaciho panelu.
V opacném piipadé mdze dojit k
nespravné detekci na tlacitkach.

7.4 Cisténi vnitiku trouby (oblast

vareni)

Postupujte podle kroku ¢isténi popsanych v
¢asti ,Obecné informace o ¢isténi“ podle
typu povrchu vasi trouby.

Cisténi boénich stén trouby

Boc¢ni stény ve varném prostoru mohou byt
pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. LiSi se podle
modelu. Pokud vas vyrobek obsahuje
katalytickou sténu, informace naleznete v
casti ,Katalytické povrchy”.

Pokud je vasim vyrobkem model s
draténymi policemi, pred ¢isténim bocnich
stén je vyjméte. Poté dokoncete Cisténi, jak
je popséno v ¢asti ,Obecné informace o
Cisténi” podle typu povrchu boéni stény.
Vyjmuti boénich draténych polic:

1. Odstrante predni ¢ast draténé police

tazenim za bo¢ni sténu v opacném
smeéru.

2. Zatahnéte draténou polici smérem k
sobé, abyste ji zcela odstranili.

3. P¥i opétovném pfipevnéni policky je
tfeba zopakovat postupy pouzité pfi
jejich demontdazi od konce k zacatku.

7.5 Easy Steam cisténi

Umoznuje snadné ¢isténi necistot (které
nezlstavaji dlouhou dobu), které jsou
zmékceny pdrou uvnitf trouby a kapkami
vody kondenzovanymi na vnitfnich povrsich
trouby.

1. Odstrante veskeré pfislusenstvi z vnitfku
trouby.

2. Do plechu pridejte 500 ml vody a
umistéte jej na 2. polici trouby.

3. Nastavte troubu na provozni rezim
EasySteam cCisténi parou a provozujte ji
pfi teploté 100 °C po dobu 15 minut.
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Okamzité otevrete dvirka a otrete vnitfek
trouby vihkou houbou nebo hadfikem. P¥i
otevreni dvefi se uvolni para. To mlze
predstavovat riziko popaleni. Pfi otevirani
dvefi budte opatrni.

Pro odolné necistoty, vyrobek Cistéte
Cisticim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou a
osuste jej suchym hadfikem.

Pfi funkci EasySteam ¢isténi parou

@ se ocekava, ze pfidana voda se
odpafi a zkondenzuje na vnitrni
strané trouby a na dvirkach trouby,
aby se zjemnily lehké necistoty,
které se v troubé vytvorily.
Kondenzat vytvoreny na dvirkach
trouby mlize po otevieni dvifek
trouby kapat do okoli. Jakmile
otevrete dvirka trouby, kondenzaci
otfete.

(Lisi se v zavislosti na modelu produktu. *
Nemusi byt k dispozici ve vasem produktu.)
Po kondenzaci uvnitf trouby se v
bazénovém kanalku pod troubou muze
objevit kaluz nebo vlhkost. Po pouZiti otfete
tento bazénovy kanal vihkym hadfikem a
osuste jej.

e .

7.6 Cisténi dvirek trouby

Dvere trouby a skla dvifek mGzete
demontovat a vycistit je. Postup
demontaze dvirek a oken je vysvétlen v
Castech "Demontaz dvifek trouby" a
"Demontaz vnitinich skel dvifek". Po
vyjmuti vnitfnich skel dvefi je vycCistéte
pomoci prostfedku na myti nadobi, teplé
vody a mékkého hadriku nebo houby a
vysuste je suchym hadfikem. Zbytky

vodniho kamene, které se mohou vytvorit
na skle trouby, otfete octem a oplachnéte
sklo.

K ¢isténi dvifek a skla trouby
@ nepouzivejte drsné abrazivni Cistici
prostredky, kovové Skrabky,

draténou vinu ani bélici materialy.

Odstranéni dvirek trouby
1. Otevrete dvifka trouby.

2. Otevrete svorky v zdsuvce zavésu
prednich dvefi vpravo a vlevo
zatlacenim smérem dold, jak je
zndazornéno na obrazku.

3. Typy zavésu se lisi podle modelu
vyrobku jako typy (A), (B), (C).
Nasledujici obrazky ukazuji, jak otevrit
jednotlivé typy zavésu.

4, Zavés typu (A) je k dispozici pro bézné
typy dveri.

sl

5. Zavés typu (B) je k dispozici pro typy
dvefi s mékkym zavirdanim.

6. Zavés typu (C) je k dispozici v typech
dveri s mékkym oteviranim/zaviranim.

7. Dvere trouby dejte do polooteviené
polohy.
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8. Vytdhnéte odstranéné dvere smérem
nahoru, aby se uvolnily z pravého a
levého zavésu, a vyjméte je.

Pri opétovném pripevnéni dvefi je
@ tfeba zopakovat postupy pouzité pfi
jejich demontazi od konce k

zacCatku. Pfi montazi dvefi
nezapomente zavrit svorky na
zasuvce z3avesu.

7.7 Odstranéni vnitiniho skla dveri
trouby

Vnitini sklo pfednich dvefi vyrobku lIze z
dlivodu cisténi odstranit.

1. Otevrete dvifka trouby.

2. Plastovy komponent pfipevnény na
horni ¢asti prednich dvefi zatahnéte k
sobé souc¢asnym zatlaéenim na tlakové
body na obou strandch komponenty a
vyjméte jej.
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. Jak je znazornéno na obrazku, jemné

nadzvednéte nejvnitinéjsi sklo (1)
smérem k "A" a poté jej vyjméte tahem
smérem k "B".

Vnitini sklo 2% Vnitini sklo (nemusi
byt k dispozici pro
vas vyrobek)

4. Pokud ma vas vyrobek vnitini sklo (2),

zopakujte stejny postup pro jeho
odpojeni (2).

5. Prvnim krokem preskupeni dvefi je

opétovna montdz vnitniho skla (2).
Umistéte zkoseny okraj skla tak, aby se
setkal se zkosenym okrajem plastového
otvoru. (Pokud ma vas vyrobek vnitini
sklo). Vnitini sklo (2) musi byt
pfipevnéno k plastovému otvoru, ktery je
nejblize k nejvnitinéjsimu sklu (1).

. Pri opétovné montazi nejvnitrnéjsiho

skla (1) davejte pozor, abyste potisténou
stranu skla umistili na druhé vnitini sklo.
Je velmi dilezité, aby se spodni rohy

nejvnitinéjsiho skla (1) setkaly se
spodnimi plastovymi drazkami.

. Zatlacte plastovy komponent smérem k

rdmu, dokud se neozve "cvaknuti".



7.8 Cisténi svétla trouby

V pfipadé, Ze se zaspini sklenénad dvirka
svétla trouby ve varném prostoru, oCistéte
je pomoci prostfedku na myti nadobi, teplé
vody a mékkého hadfiku nebo houbicky a
osuste suchym hadfikem. V pfipadé
poruchy lampy v troubé m{izete lampu v
troubé vyménit podle nasledujicich ¢asti.
Vymeéna svétla trouby

Obecna varovani

+ Abyste predesli riziku Grazu elektrickym
proudem pred vyménou svétla trouby,
odpojte vyrobek a pockejte, az trouba
vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

+ Tato trouba je vybavena lampou s
vykonem méné nez 40 W, mensi nez 60
mm na vysku a mensi nez 30 mm v
prameéru, nebo halogenovou zdrovkou G9
s vykonem mensim nez 60 W. Svétla jsou
vhodna pro provoz pfi teplotach nad 300
°C. Svétla do trouby jsou k dispozici v
autorizovanych servisech nebo u
licencovanych technikd. Tento vyrobek
obsahuje zarovku energetické tfidy G.

+ Umisténi svétla se muze lisit od polohy
znazornéné na obrazku.

+ Lampa pouzita v tomto vyrobku neni
vhodna pro osvétleni domdacich
mistnosti. Ugelem tohoto svétla je
pomoci uzivateli vidét potravinarské
vyrobky.

+ Svétla pouzité v tomto vyrobku musi

odolat extrémnim fyzikalnim podminkam,

jako jsou teploty nad 50 °C.
Pokud je vase trouba vybavena kulatym
svétlem

1. Odpojte vyrobek od elektfiny.

2. Odstrante sklenény kryt oto¢enim proti
sméru hodinovych rucicek.

3. Pokud je vase svétlo v troubé typu (A)
zobrazené na obrazku nize, otocte
zarovku podle obrazku a vyménte ji za
novou. Pokud se jedna o model typu (B),
vytahnéte jej, jak je zndzornéno na
obrézku, a nahradte jej novym.

4. Nasadte zpét sklenény kryt.
Pokud je vase trouba vybavena
¢tvercovym svétlem

1. Odpojte vyrobek od elektfiny.
2. Vyjméte draténou polici podle popisu.

3. Zvednéte ochranny sklenény kryt svétla
pomoci Sroubovaku. Nejprve odstrante
Sroub, pokud je na ¢tvercové lampé ve
vasem produktu Sroub.
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4. Pokud je vase svétlo v troubé typu (A)
zobrazené na obrazku nize, otocte
zarovku podle obrazku a vyménte ji za

novou. Pokud se jedna o model typu (B),

vytahnéte jej, jak je znazornéno na
obrazku, a nahradte jej novym.

8 Odstranovani zavad

5. Namontujte zpét sklenény kryt a draténé

police.

Pokud problém pretrvava i po provedeni
pokyn( v této ¢asti, kontaktujte svého
prodejce nebo autorizovany servis. Nikdy

se nepokousejte opravit svij vyrobek sami.

Béhem provozu trouby vychazi para.

+ Béhem provozu je normalni vidét paru.
>>> Toto neni porucha.

P¥i vareni se objevuji kapky vody

« Para vznikajici pfi vareni kondenzuije,
kdyz se dostane do kontaktu se
studenymi povrchy vné vyrobku a mize

tvorit kapky vody. >>> Toto neni porucha.

Béhem zahfivani a chlazeni vyrobku jsou

slyset kovové zvuky.

+ Kovové ¢asti se mohou pfi zahrati
roztahovat a vydavat zvuky. >>> Toto
neni porucha.

Vyrobek neni funkéni.

+ Pojistka mdze byt vadna nebo spalena.
>>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skfifce. V pripadé potreby je zménte
nebo je znovu aktivujte.

+ (Pokud je na vasem spotrebici Casovac)

Tlacitka na ovladacim panelu nefunguiji.
>>> Pokud je vas vyrobek vybaven
zamkem tlacitek, mizZe byt zamek
tlacitek aktivovan, deaktivujte jej.

Osveétleni trouby nesviti.
+ Osvétleni trouby miZze byt vadné. >>>

Vymeénte zarovku trouby.

+ Bez elektrického napajeni. >>> Ujistéte

se, ze je sit funkéni a zkontrolujte pojistky
v pojistkové skfince. V pfipadé potreby
vymeénte pojistky nebo je znovu aktivujte.

Trouba netopi.
+ Trouba nemusi byt nastavena na

konkrétni funkci peceni a/nebo teplotu.
>>> Nastavte troubu na konkrétni funkci
peceni a/nebo teplotu.

+ U modelll s Casovacem neni ¢as

nastaven. >>> Nastavte Cas.

+ Bez elektrického napdjeni. >>> Ujistéte

se, ze je sit funkéni a zkontrolujte pojistky
v pojistkové skfince. V pfipadé potreby
vymeénte pojistky nebo je znovu aktivujte.

+ Spotiebi¢ nesmi byt zapojen do
(uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte,
zda je spotrebic zapojen do zasuvky.

(Pro modely s ¢éasovacem) Displej
casovace blika nebo je symbol casovace
ponechan otevieny.

+ Doslo k vypadku proudu. >>> Nastavte

Cas / Vypnéte knofliky funkci vyrobku a
znovu je prepnéte do pozadované polohy.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCY]NA, organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodtilky

7 dnivtydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(iZe vyresit zarutni, pfipadn& pozaruZni opravy vyrobk( Beko

tel. kontakt 222525222

tel. kontakt 800 350333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednavka opravy spotfebice www.bekocr.cz

5 let zdruky - podminky a registrace www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a titelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebi¢e a oznaleni prodejce,
opraviiuje uZivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObZanského zakoniku, v platném znéni.
Neni-li stanoveno jinak, je zaru¢ni doba na vyrobek 24 mésicl. Zatina plynout ode dne pFevzeti véci kupujicim
vyjma pripadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zatne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, ddle viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny privodnim elektrickym kabelem zakon€enym vidlici. Zapojeni spottebite je sluZbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za po3kozeni & 3kody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z t&chto zarugnich podminek méZe byt uplatn&na pouze na tizemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotiebiti dovezenych do CR prostfednictvim nasi spolegnosti, BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodiilky, kterd je oficidlnim zastoupenim znacky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovdna kupujicimu (konecnému spotiebiteli) v souladu se zakonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném znéni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouZiti a poskytovani sluZeb. Spotfebie, které nejsou pouzivany vdomacnosti, nejsou
pfedmé&tem zaruky (hotelova, Skolska a restauracni zafizeni, Gklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatriuji u prodavajiciho. Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou v dob& platnosti zaru¢ni lhity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravn&n
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zdkaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525222, 800350333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-
opravy-spotrebice

Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, model spotfebice, vyrobni a produktové €islo,
které se nachdzi na vyrobnim 3titku kaZdého spotfebice. Bez nahlaseni téchto (dajii nebude moci byt
pozadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyreden. Zakaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému
servisu soutinnost potfebnou k ovéreniexistence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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q)

k)

PFi navstévé servisniho technika kupuijici prokaze existenci zaruky pfedloZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zaru¢ni opravy jsou autorizovana servisni stiediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicimu Citelnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zaruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pfed
podpisem ve3keré tdaje. Zaru¢ni Ihiita se v piipadech, kdy zdvada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodluZuje o
dobu, kdy kupuijici uplatnil narok na zaru¢ni opravu u autorizovaného strediska aZ do dne prevzeti opraveného
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovédn a provozovén podle ndvodu kobsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mraznicek a jejich kombinaci je zarutena pfi okolni teploté od +10°Cdo +32°C.

Touto zarukou nejsou dotZena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podle zvlastnich pravnich predpist.
Spole€nost BEKO SPOLKA AKCY|NA, organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizi
spotiebiteldim na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mé&sicl od skonZenf
zakonné dvouleté zarugni Ihity. Podminkou ziskani certifikdtu prodlouzené zaruky je spinéni veskerych
podminek uvedenych na www.bekocr.cz

0 odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim ¢isle: 222 525222, 800350 333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-opravy-
spotrebice

Pi opravé vramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pfedloZit platny certifikat

prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvéni prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodanim néhradniho dilu.
V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce primo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potiebnych dokladl (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail reklamace@bekosa.cz nebo po3tou na adresu BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodlouZené zaruky na vraceni kupni ¢astky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha
zde uvedenym v3eobecnym zdru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnénfzaruky zanikd pokud:

Neni vyrobek pouZivan v souladu s navodem;

Doslo k mechanickému po3kozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nesprdvné tdrZzbé nebo jinym zanedbdnim
péce o vyrobek;

Byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

Plynové spotfebite nebo spotfebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

Doslo k mechanickému poSkozeni pfi pfepravé;

Je vada zplisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem;

Je vyrobek vadny z diivodu pouZiti neoriginalniho pfislusenstvi a ndhradnich dili;

Kuchyriskad linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje potfebné technické parametry;

Zaruka se dale nevztahuje na preventivni GidrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zévady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béZnym pouZivanim, na mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentd;

Zaruka se nevztahuje na navitévu technika za i€elem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebite,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zdména sméru otevirani dvefi chladnicek a
susicek.
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Welkom!

Beste klant,

Hartelijk dan voor uw keuze van het Beko product. Wij willen dat uw product, vervaardigd
met hoogwaardige technologie, u een optimale efficiéntie biedt. Lees hiervoor deze hand-
leiding en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in gebruik neemt.

Houd de informatie en waarschuwingen vermeld in de handleiding in gedachten. Zo be-
schermt u zichzelf en uw product tegen eventuele gevaren.

Bewaar de handleiding. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet verge-
ten ook de handleiding mee te geven. De garantievoorwaarden, het gebruik en de pro-
bleemoplossingsmethoden voor uw product worden vermeld in deze handleiding.

De symbolen en hun beschrijvingen in de handleiding:

Gevaar dat fataal kan aflopen of resulteren in letsels.

@ Belangrijke informatie of handige tips.

Lees de handleiding.

L[

f Waarschuwing voor heet oppervlak.

OPMER- Gevaar dat kan resulteren in materiéle schade aan het product of de omgeving.
KING

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Veiligheidsinstructies

+ Dit hoofdstuk omvat de nodige
veiligheidsinstructies om het
risico van persoonlijke letsels
of materiéle schade te voorko-
men.

+ Als het product wordt overhan-
digd aan iemand anders voor
persoonlijk gebruik of tweede-
hands doeleinden moeten de
handleiding, de productlabels
en andere relevante documen-
ten ook worden overhandigd.

+ Ons bedrijf kan niet aansprake-

lijk worden geteld voor schade
die kan optreden als deze in-
structies niet worden nage-
leefd.

* Het niet naleven van deze in-

structies resulteert in de nietig-

verklaring van de garantie.

* De installatie en alle reparaties
moeten worden uitgevoerd
door de fabrikant, de geautori-
seerde dienst of een persoon
die wordt aangeduid door de
importeur.

+ Gebruik uitsluitend originele re-

serveonderdelen en accessoi-
res.

+ U mag geen enkel onderdeel
van het product repareren of
vervangen tenzij dit duidelijk
wordt aangegeven in de hand-
leiding.

- Voer geen technische wijzigin-

gen uit aan het product.

A1 .1 Beoogd gebruik

* Dit product is uitsluitend ont-
worpen voor gebruik bij u
thuis. Het is niet geschikt voor
commercieel gebruik.

+ Gebruik het product niet in de
tuin, op een balkon of andere
buitenomgevingen. Dit product
is bedoeld voor huishoudelijk
gebruik of in personeelskeu-
kens of winkels, op kantoor en
andere werkomgevingen.

+ WAARSCHUWING! Dit pro-
duct mag enkel worden ge-
bruikt om etenswaren te berei-
den. Het mag niet worden ge-
bruikt voor andere doeleinden
zoals het opwarmen van een
ruimte.

* De oven kan worden gebruikt

om etenswaren te ontdooien,

bakken, braden en te rooste-
ren.

Dit product mag niet worden

gebruikt voor het opwarmen

van borden of om handdoeken
of kleding op te hangen aan
het handvat om deze te laten
drogen.
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1.2 Veiligheid van kin-
deren, kwetsbhare per-
sonen en huisdieren

+ Dit product mag worden ge-
bruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder, net als personen met
een onderontwikkelde fysieke,
gevoelsmatige of mentale
vaardigheden, of personen met
een gebruik aan ervaring en
kennis, op voorwaarde dat zij
onder toezicht staan van of
zijn opgeleid over het veilige
gebruik en de gevaren van het
product.

Kinderen mogen niet spelen
met het product. De reiniging
en het onderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinde-
ren tenzij ze onder toezicht
staan.

Dit product mag niet worden
gebruikt door personen met
een beperkte fysiek, gevoels-
matig of mentaal vermogen
(inclusief kinderen), tenzij zijn
onder toezicht staan of de no-
dige instructies hebben ont-
vangen.

Kinderen moeten onder toe-
zicht staan om zeker te zijn dat
ze niet spelen met dit product.
Elektrische producten zijn ge-
vaarlijk voor kinderen en huis-
dieren. Kinderen en huisdieren

mogen niet spelen met, klim-
men op of binnendringen in het
product.

+ Plaats geen voorwerpen op het

product binnen het bereik van
kinderen.

- WAARSCHUWING! De toe-

gankelijke oppervlakken van
het product worden heet tij-
dens het gebruik. Houd kinde-
ren uit de buurt van het pro-
duct.

* Houd het verpakkingsmateri-

aal buiten het bereik van kinde-
ren. Er bestaat een risico van
letsels en verstikking.

+ Als de deur open is, mag u

geen zware voorwerpen op de
deur plaatsen en kinderen mo-
gen er niet op zitten. Dit kan de
oven doen kantelen of de
scharnieren beschadigen.

» Voordat versleten en nutteloze

producten worden wegge-
gooid:
1. Verwijder de stekker uit het
stopcontact.

2. Knip de voedingskabel eraf

en koppel deze los met de
stekker van het product.

3. Neem de nodige voorzorgs-

maatregelen om te voorko-
men dat kinderen kunnen bin-
nendringen in het product.
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4. Sta kinderen niet toe om met
het product te spelen wan-
neer het in inactieve modus

is.
A1 .3 Elektrische veilig-
heid
+ Sluit het product aan op een
geaard stopcontact beveiligd
met een zekering die overeen-
stemt met de nominale stroom
vermeld op het typeplaatje. De
aarding moet worden uitge-
voerd door een gekwalificeer-
de elektricien. Gebruik het pro-
duct niet zonder aarding in
overeenstemming met de loka-
le / nationale regelgeving.
+ De stekker of de elektrische
aansluiting van het apparaat
moet zich op een gemakkelijk
toegankelijke plaats bevinden.
Als dit niet mogelijk is, moet er
een mechanisme zijn (zeke-
ring, schakelaar, sleutelschake-
laar, etc.) op de elektrische in-
stallatie waar het product op is
aangesloten, conform de elek-
trische regelgeving en met af-
scheiding van alle polen van
het netwerk.
+ Koppel het product los of
schakel de zekering uit voor re-
paratie, onderhoud en reini-

ging.

* Voer de stekker van het pro-
duct in een stopcontact dat
voldoet aan de spanning en
frequentiewaarden vermeld op
het typeplaatje.

* (Als uw product geen netsnoer
heeft, mag u enkel de verbin-
dingskabel gebruiken die
wordt beschreven in het hoofd-
stuk “Technische specifica-
ties”.

+ Het netsnoer mag niet worden
geklemd onder of achter het
product. Plaats geen zware
voorwerpen op het netsnoer.
Het netsnoer mag niet worden
gebogen, geklemd of in con-
tact komen met een warmte-
bron.

« Zorg ervoor dat het netsnoer
niet geklemd raakt bij de plaat-
sing van het product of na de
montage or reiniging.

* Het achterste oppervlak van de
oven wordt heet tijdens het ge-
bruik. De netsnoeren mag niet
in contact komen met de ach-
terzijde van het product. Zo
niet kan deze worden bescha-
digd.

« Klem de elektrische kabels niet

in de ovendeur en leid ze niet
over hete oppervlakken. Zo

niet zal de kabelisolatie smel-
ten en brand veroorzaken als
resultaat van een kortsluiting.
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+ Gebruik uitsluitend de originele
kabels. Gebruik geen bescha-
digde kabels.

+ Gebruik geen verlengsnoer of
multi-stekker om uw product te
bedienen.

Neem contact op met het ge-
autoriseerde servicecentrum
of de importeur om de goedge-
keurde adapter te gebruiken in
gevallen waarin het gebruik
van een converteradapter
(voor stekkertype) nodig is.
Neem contact op met de im-
porteur of het geautoriseerde
servicecentrum als de lengte
van het netsnoer onvoldoende
is.

Draagbare stroombronnen of
multi-stekkers kunnen overver-
hit raken en vlam vatten. Ge-
bruik geen multi-stekkers en
draagbare stroombronnen met
het product.

Als het netsnoer beschadigd
is, moet het worden vervangen
door een fabrikant, een geauto-
riseerde dienst of een persoon
aangewezen door de importeur
om eventuele schade te voor-
komen.

+ WAARSCHUWING! Voor de
ovenlamp vervangt, moet u het
product loskoppelen van het
elektrisch net om het risico op
elektrische schokken te voor-
komen. Verwijder de stekker

van het product uit het stop-
contact of schakel de zekering
uit in de zekeringenkast.

Als uw product is voorzien van

een netsnoer en stekker:

* Plaats de productstekker nooit
in een kapotte, losse of niet
verbonden plug Zorg ervoor
dat de stekker volledig in het
stopcontact is gestoken. An-
ders kunnen de verbindingen
oververhit raken en brand ver-
oorzaken.

* Sluit het apparaat niet op stop-
contacten die vettig, vies of
mogelijk blootgesteld zijn aan
water (zoals die in de buurt van
een werkblad waar water kan
ontsnappen). Zo niet, bestaat
het risico van kortsluiting en
elektrocutie.

+ Raak de stekker nooit aan met
natte handen!

* Trek de stekker uit het stop-
contact aam de stekker zelf in
plaats van aan het snoer.

Veiligheid tijdens

A-I 4
het transport

+ Ontkoppel het product van het

elektrisch net voor u het pro-
duct verplaatst.

+ Het product is zwaar. U moet

het dus met ten minste twee
personen dragen.
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* Gebruik de deur en/of het
handvat niet om het product te
verplaatsen.

* Plaats geen items op het appa-
raat. Draag het apparaat verti-
caal.

+ Als u het product moet ver-
plaatsen, moet u het wikkelen
in bubbelplastic verpakkings-
materiaal of dik karton en tape.
De bewegende delen van het
product stevig bevestigen om
schade te voorkomen.

+ Voor het product wordt gein-
stalleerd, moet u het product
na transport inspecteren op
schade. Neem bij beschadi-
ging contact op met de impor-
teur of het erkende servicecen-
trum.

Veiligheid tijdens de

A"
installatie

+ Zorg dat het netsnoer waarop
het product wordt aangesloten
geen stroom heeft voordat u
met de installatie begint door
de zekering uit te schakelen.

+ Draag altijd beschermende
handschoenen tijdens het
transport en de installatie. Zo
niet, bestaat het risico op letsel
door scherpe randen!

* Voor het product wordt gein-
stalleerd, moet u het product
inspecteren op schade. U mag
het product niet laten installe-
ren als het beschadigd is..

+ Gebruik geen warmte-isoleren-
de materialen om het interieur
van de meubels die worden ge-
installeerd te bedekken.

* Direct zonlicht en warmtebron-
nen, zoals elektrische of gas-
kachels, mogen niet aanwezig
zijn in het gebied waar het pro-
duct is geinstalleerd.

+ Houd de omgeving van alle
ventilatieopeningen van het
product open.

« Om oververhitting te voorko-
men mag het product niet wor-
den geinstalleerd achter deco-
ratieve afdekkingen.

« Als er zich een gasleiding/buis
of plastic waterleiding achter
de aangewezen installatiezone
van het product bevindt, moet
er zeker van zijn dat het pro-
duct niet in contact kan komen
met deze leidingen. Zo niet kan
de leiding/buis worden verplet-
terd.

« Als er een stopcontact achter
de plaats is waar het product
zal worden geinstalleerd, moet
ervoor worden gezorgd dat het
product niet in contact komt
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met de aansluiting en ook niet
met de stekker in het stopcon-
tact.

A1 .6 Veliligheid tijdens
gebruik

« Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld na elk gebruik.

+ Als u het product niet gebruikt
gedurende een langere periode
moet u de stekker uit het stop-
contact verwijderen of het ap-
paraat uitschakelen met de ze-
kering in de zekeringkast.

* Gebruik het product niet als
het kapot gaat of beschadigd
raakt tijdens het gebruik. Ont-
koppel het product van het
elektrisch net. Neem contact
op met de importeur of het er-
kende servicecentrum.

* Gebruik het product niet als de
glazen deur vooraan is verwij-
derd of gebarsten. Zo niet be-
staat een risico van letsels en
milieuschade.

+ U mag nooit op het apparaat
stappen.

+ Gebruik het product nooit als
uw beoordelingsvermogen of
coordinatie is verminderd of
als u alcohol en/of drugs hebt
gebruikt.

+ U mag geen brandbare voor-
werpen in of rond de kookzone
bewaren. Zo niet kan dit brand
veroorzaken.

+ Het handvat van de magnetron
mag niet worden gebruikt om
handdoeken te drogen. U mag
tijdens het gebruik van dit pro-
duct geen handdoeken, hand-
schoenen of gelijkaardig textiel
ophangen bij het handvat.

+ De scharnieren van de deur
van het product verschuiven tij-
dens het openen en sluiten van
de deur en kunnen geblok-
keerd raken. U mag het onder-
deel niet vasthouden bij de
scharnieren wanneer de deur
wordt geopend/gesloten.

Temperatuur waar-

A1 T
schuwingen

+ WAARSCHUWING! Wanneer
het product in gebruik is, zijn
het product en de toegankelij-
ke onderdelen warm. Men
dient er zorg voor te dragen
het product en de verwar-
mingselementen niet aan te ra-
ken. Houd het product uit de
buurt van kinderen jonger dan
8 jaar oud tenzij ze onder con-
stant toezicht staan.

+ Plaats geen brandbaar / explo-
sief materiaal in de buurt van
het product want de oppervlak-
ken worden heet tijdens de
werking.
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« Blijf op afstand wanneer u de
ovendeur opent tijd of na de
bereiding. De stoom kan uw
handen, gezicht en/of ogen
verbranden.

* Het product wordt warm tij-
dens gebruik. Men dient er
zorg voor te dragen de hete on-
derdelen, de binnenzijde van
de magnetron en de verwar-
mingselementen niet aan te ra-
ken.

+ Draag altijd hittebestendige
ovenhandschoenen wanneer u
het product hanteert.

A1 .8 Het gebruik van de
accessoires

*+ Het draadrooster en de schotel
moeten correct op het rooster
worden geplaatst. Raadpleeg
het hoofdstuk “Het gebruik
van de accessoires” voor
meer gedetailleerde informatie

+ Sluit de ovendeur nadat u de
accessoires volledig in de
kookruimte hebt geduwd. Zo
niet kunnen ze in aanraking ko-

men met de glazen deur en de-
ze beschadigen.

Al .9 Veliligheid tijdens de
bereiding

+ Wees voorzichtig met het ge-
bruik van alcoholische dranken
in uw vaat. Alcohol verdampt
aan hoge temperaturen en kan

brand veroorzaken aangezien
het kan ontvlammen wanneer
het in contact komt met hete

oppervlakken.

* Voedselresten in de berei-
dingszone, zoals olie, kunnen
ontvlammen. Reinig deze res-
ten voor iedere bereiding.

+ Gevaar van voedselvergifti-
ging: Bewaar etenswaren nooit
in de oven gedurende meer
dan een uur voor of na de be-
reiding. Zo niet kan dit voedsel-
vergiftiging of ziekten veroor-
zaken.

+ U mag geen afgesloten blikken

of glazen potten opwarmen in

de magnetron. De druk die kan
opbouwen in het blik/de pot
kan deze doen barsten.

Plaats geen bakplaten, scho-

tels of aluminiumfolie recht-

streeks op de bodem van de
oven. De verzamelde hitte kan
het bodemoppervlak van de
oven beschadigen.

Let erop de volgende voorzorgs-

maatregelen te volgen wanneer

u vettig bakpapier of gelijkaardig

materiaal gebruikt:

+ Plaats het bakpapier in een
schotel of een magnetron ac-
cessoire (lade, rooster, etc.)
met etenswaren en plaats ze in
de voorverwarmde magnetron.
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« Om het risico te vermijden de
verwarmingselementen van de
oven aan te raken en de warme
luchtstroom te belemmeren,
moet u alle overtollige stukken
bakpapier verwijderen die van
accessoires of containers han-
gen. Gebruik geen bakpapier
bij een hogere oventempera-
tuur dan de maximale tempe-
ratuur gespecificeerd door de
fabrikant. Plaats nooit bakpa-
pier op de bodem van de mag-
netron.

Plaats het nooit bovenop ac-
cessoires tijdens de voorver-
warming.

Druk altijd neer met een bord
of een gelijkaardig voorwerp
om te voorkomen dat materi-
aal in het rond kan vliegen
door de circulerende lucht in
de oven.

Dek enkel het noodzakelijke
oppervlak af in de lade.

De lade moet na elk gebruik
worden gereinigd en alle bak-
papier of gelijkaardig materiaal
dat in de lade wordt gebruikt,
moet worden vervangen. Zo
niet kan er vioeistof druppelen
op de lade en rook of zelfs
vlammen veroorzaken.

Er wordt een luchtstroom ge-
genereerd wanneer het deksel
van het product wordt geo-
pend. Het bakpapier kan in
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contact komen met verwar-
mingselementen en ontvlam-
men.

Als u een grill wilt gebruiken
om te bakken, moet u een lade
op het onderste rek plaatsen.
Zo niet kunnen de olie van de
etenswaren en andere onder-
delen die druppelen op de bo-
dem van de oven rook vormen
en vlammen veroorzaken.

Sluit de oven tijdens het grillen.
Hete oppervlakken kunnen
brandwonden veroorzaken!
Etenswaren die niet geschikt
zijn voor het grillen houden een
brandrisico in. Grill enkel
etenswaren die geschikt zijn
voor een groot grill vuur. Plaats
geen etenswaren te ver achter-
aan in de oven. Dit is de warm-
te zone en vette etenswaren
kunnen in brand schieten.

1.10 Veiligheid tijdens
het onderhoud en de
reiniging

Wacht tot het product is afge-
koeld voor u het product rei-
nigt. Hete oppervlakken kun-
nen brandwonden veroorza-
ken!

« Was het product nooit door er

water op te spuiten of te gie-
ten! Er bestaat een risico van
elektrische schokken!



+ Gebruik geen stoomreinigers
om het product te reinigen
want dit kan elektrische schok-
ken veroorzaken.

+ Gebruik geen harde schurende
reinigingsmiddelen, metalen
krabbers, staalwol of bleekmid-

2 Milieurichtlijnen

del om het glas van de de
ovendeur te reinigen. Dit mate-
riaal kan krassen of barsten
veroorzaken op de glazen op-
pervlakken.

2.1 Afvalrichtlijn

2.1.1 Conformiteit met de AEEA richt-
lijn betreffende afgedankte elek-
trische en elektronische appara-
tuur:

Dit product is conform met de EU WEEE-
richtlijn (2012/19/EU). Dit product draagt
een classificatiesymbool voor afval elektri-
sche en elektronische apparatuur (AEEA).

Dit product werd vervaardigd
met kwalitatief hoogstaande
onderdelen en materialen die
opnieuw kunnen worden ge-
bruikt en die geschikt zijn voor
L recycling. Om die reden mag u
het afvalproduct niet weggooien met nor-
maal huishoudelijk of ander afval aan het
einde van de levensduur. Neem het naar
een inzamelcentrum voor de recyclage van
elektrische en elektronische apparatuur. U
kunt ook uw lokale administratie informatie
vragen over deze inzamelpunten. De cor-
recte verwijdering van de apparatuur helpt
negatieve gevolgen voor het milieu en de
volksgezondheid te voorkomen.

Naleving van de RoHS-richtlijn:

Het product dat u hebt gekocht is conform
met de Europese RoHS-richtlijn (2011/65/
EU). Het bevat geen schadelijk en verboden
materiaal zoals gespecificeerd in de richt-
lijn.

2.2 Informatie over de verpakking

Het verpakkingsmateriaal van het product
is gefabriceerd van recyclebaar materiaal in
overeenstemming met onze Nationale Mili-
euwetgeving. Gooi het verpakkingsmateri-
aal niet weg bij het normale huisvuil of an-
der afval. Lever het in bij een door de over-
heid aangewezen inzamelpunt voor verpak-
kingsmateriaal.

2.3 Aanbevelingen voor energiebe-
sparing

In overeenstemming met EU 66/2014 is het
product voorzien van informatie over ener-
gie-efficiéntie op het ontvangstbewijs dat
wordt meegeleverd met het product.

De volgende suggesties helpen u het pro-

duct te gebruiken op een ecologische en

energle -efficiénte wijze.
+ Ontdooi ingevroren etenswaren voor de
bereiding.

+ Gebruik donkere of email containers in de
oven die de warmte beter overdragen.

+ U moet de oven altijd voorverwarmen als
die wordt aangegeven in het recept of de
handleiding. U mag de ovendeur niet te
vaak openen tijdens de bereiding.

+ Schakel het product 5 of 10 minuten voor
het einde van de Bakken uit in het geval
van een langdurige bereiding. Zo kunt u
tot 20% elektriciteit besparen door rest-
warmte te gebruiken.

+ Probeer meer dan één schotel tegelijker-
tijd te bereiden in de oven. U kunt gelijktij-
dig koken door twee kooktoestellen op
het rooster te plaatsen. Bovendien, als u
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uw maaltijden na elkaar bereidt, zal dit niet wordt geopend, is de interne tempe-

energie besparen omdat de oven zijn ratuur optimaal om energie te besparen
warmte niet verliest. in de “Eco ventilator verwarming” bedie-  [XT§

+ Open de deur van de magnetron niet tij- ningsfunctie. Deze temperatuur kan ver-
dens het bakken in de “Eco ventilator ver- schillen van de waarde die wordt weerge-
warming” bedieningsfunctie. Als de deur geven op het scherm.

3 Uw product

3.1 Inleiding van het product

-— 1
10 ¢ —
gl
9« » 2%
> 3**
> 4
8 <
7
< N\ )
’- =\
g = > 5
F 1
1 » 6
1 Bedieningspaneel 2 Lamp
3 Draadroosters 4 Ventilatormotor (achter de stalen
plaat)
5 Deur 6 Handvat
7 Onderste verwarmingselement (on- 8 Legplank posities
der de stalen plaat)
9 Bovenste verwarmingselement 10 Ventilatieopeningen
* Varieert naargelang het model. Uw product is ** Varieert naargelang het model. Uw product is
mogelijk niet uitgerust met een lamp, of het type mogelijk niet uitgerust met een draadrooster In
en de locatie van de lamp kunnen verschillen van de afbeelding wordt een product met draadroos-
de afbeelding. ter weergegeven als voorbeeld.
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3.2 Inleiding en gebruik van het be-
dieningspaneel van het product

3.2.1 Bedieningspaneel

In deze sectie vindt u een overzicht en het
basisgebruik van het bedieningspaneel van
het product. De afbeeldingen en bepaalde
functies kunnen verschillen naargelang het
producttype.

o

SEEEE: 2]

EE@
& O

(E]
@

L 0 0 o & @M

v
2
1 Functie selectieknop

3 Temperatuur selectieknop

Als u uw product bedient met een knop of
knoppen is het in bepaalde modellen moge-
lijk dat deze knop(pen) naar buiten komen
wanneer ze worden ingedrukt. Als u instel-
lingen wilt uitvoeren met deze knoppen,
moet u eerst de relevante knop indrukken
en de knop uittrekken. Nadat u de instelling
hebt uitgevoerd, drukt u de knop opnieuw
in.

3.2.2 Introductie van het bedienings-
paneel van de magnetron

Functiekeuzeknop

Met de functiekeuzeknop kunt u de bedie-
ningsfuncties van de oven selecteren. Draai
links / rechts vanuit gesloten (bovenste)
positie om te selecteren.

Temperatuur knop

Met de temperatuurknop kun je de tempe-
ratuur selecteren waarop je wilt koken.
Draai met de klok mee vanuit de gesloten
(bovenste) positie om te selecteren.

Indicator binnentemperatuur oven

U kunt de binnentemperatuur van de oven
aflezen van het temperatuursymbool op het
timerdisplay. Het temperatuursymbool ver-
schijnt op het display wanneer het koken
begint en het temperatuursymbool ver-
dwijnt wanneer het apparaat de ingestelde

2 Timer

temperatuur bereikt. Wanneer de tempera-
tuur in de oven onder de ingestelde tempe-
ratuur zakt, verschijnt het temperatuursym-
bool weer.

Timer

O Qoom <@
g I I

© ® &

v v v
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Alarmtoets
Tijdinstelling toets
Verlagen toets
Verhogen toets
Instellingen toets

o U W=

Toetsvergrendeling toets
Weergavesymbolen

©

: Baktijd symbool

"y
)

: Bakken eindtijd symbool *
: Alarmsymbool
: Helderheid symbool

: Toetsvergrendeling symbool

=[Fp @ D

: Temperatuursymbool

o

: Volumeniveau symbool

NL/ 52

NL



: Deurvergrendeling symbool * worden ingesteld voor deze functies wor-
*Het varieert naargelang het model van het product. Is den weergegeven. De volgorde van de ope-
mogelijk niet beschikbaar op uw model. rationele modi die hier worden weergege-  [\TH
ven verschillen van de rangschikking op uw
product.

3.3 Bedieningsfuncties van de oven

In de functietabel, de bedieningsfuncties
die u kunt gebruiken in uw oven en de hoog-
ste en laagste temperaturen die kunnen

Functie- . o Temperatuur- o .
symbool Functiebeschrijving bereik (°C) Beschrijving en gebruik
D\ Er is een verwarmingselement dat niet werkt in de oven. Enkel

4 | N\ Ovenlamp ) de ovenlamp licht op.

De oven warmt niet niet op. Enkel de ventilator (op de achter-
wand) werkt. Ingevroren etenswaren met korrels ontdooien
Werkend met ventilator - langzaam tot kamertemperatuur, bereide etenswaren worden
afgekoeld. De tijd die nodig is om een volledig stuk vlees te
ontdooien is langer dan voor etenswaren met granen.

De etenswaren worden gelijktijdig opgewarmd van boven en
* onder. Geschikt voor cakes, gebak en stoofpotjes in bakvor-
men. De bereiding wordt uitgevoerd in een enkele schotel.

Bovenste en onderste
verwarmingselement

kS

De hete lucht die wordt opgewarmd door het onderste verwar-

B R ) X o : S
#V Ventilator ondersteund mingselement wordt gelijkmatig en snel verspreid in de oven
onderste verwarmings- * via de ventilator. De bereiding wordt uitgevoerd in een enkele
element schotel. Deze functie mag enkel worden gebruikt om de

stoomreiniging gemakkelijker te maken.

De hete lucht die wordt opgewarmd door de ventilator verwar-

ming wordt gelijkmatig en snel verspreid in de oven via de ven-
tilator. Dit is geschikt voor bereidingen op meerdere platen op

verschillende niveaus.

Ventilator verwarming *

Om energie te besparen, kunt u deze functie gebruiken in

Eco ventilator verwar- * plaats van “Ventilator verwarming” in het bereik van 160-220°C.

ilelle]®][e] =

ming Maar; kooktijd zal iets langer zijn.

Pizzafunctie . Het onderste verwarmingselement en de ventilator verwarming
werken. Deze functie is geschikt om pizza te bakken.
Het onderste en bovenste verwarmingselement en de ventila-

"3D" functie . tor verwarming werken. Elke zijde van het product worden ge-

lijkmatig en snel bereid. De bereiding wordt uitgevoerd in een
enkele schotel.

Volledige grill . De grote grill op de bovenzijde van de oven werkt. Dit is ge-

schikt om grote hoeveelheden te grillen.

* Uw product werkt binnen het temperatuur- 3.4 Productaccessoires
bereik gespecificeerd op de temperatuur-

knop Uw product is voorzien van verschillende

accessoires. In dit hoofdstuk vindt u de be-
schrijving van de accessoires en de be-
schrijvingen van het correcte gebruik. Het
geleverde accessoire varieert naargelang
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het productmodel. Het is mogelijk dat niet
alle accessoires beschreven in de handlei-
ding beschikbaar zijn in uw product.

De schotels in uw apparaat kunnen
@ vervormd raken door het effect van
de verhitting. Dit heeft geen effect

op de werking. De vervorming ver-
dwijnt als de schotel afkoelt.

Standaard plaat
Dit wordt gebruikt voor gebak, ingevroren

etenswaren en om grote stukken te braden.

Draadrooster

Dit wordt gebruikt om te braden of om de
etenswaren die u wilt bakken, braden en
stoven op de gewenste plaat te plaatsen.

Op modellen met draadplanken :

Op modellen zonder draadplanken :

3.5 Het gebruik van de accessoires
van het product

Kookplaten

Er zijn 5 niveaus voor de platen in de berei-
dingszone. U kunt de volgorde van de pla-
ten zien op basis van de cijfers vooraan op
het frame van de oven.

Op modellen met draadplanken :

~N

=N who

>

Op modellen zonder draadplanken :

5
= ~u 2
- ~ ]

Het draadrooster op de kookplaten plaat-
sen

Op modellen met draadplanken :

Het is van essentieel belang dat het draad-
rooster correct wordt aangebracht op de
rooster zijplaten. Wanneer men het draad-
rooster op de gewenste plaat plaatst moet
de open sectie vooraan zitten. Voor een be-
tere bereiding moet het draadrooster wor-
den bevestigd met de stopper op het draad-
rooster. Het mag dit punt niet overschrijden
en in contact komen met de achterwand
van de oven.

Op modellen zonder draadplanken :

Het is van essentieel belang dat het draad-
rooster correct wordt aangebracht op de
zijplaten. Het draadrooster heeft een rich-
ting bij de plaatsing op de plaat. Wanneer
men het draadrooster op de gewenste plaat
plaatst moet de open sectie vooraan zitten.
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De schotel op de kookplaten plaatsen

Op modellen met draadplanken :

Het is van essentieel belang dat de scho-
tels draadrooster correct worden aange-
bracht op de zijplaten. Wanneer men de
schotel op de gewenste plaat aanbrengt;
moet de zijde die is ontworpen voor de be-
vestiging vooraan zitten. Voor een betere
bereiding moet de schotel worden beves-
tigd met de stoppunt op het draadrooster.
Het mag dit punt niet overschrijden en in
contact komen met de achterwand van de
oven.

Op modellen zonder draadplanken :

Het is van essentieel belang dat de scho-
tels draadrooster correct worden aange-
bracht op de zijplaten. De schotel heeft een
richting bij de plaatsing op de plaat. Wan-
neer men de schotel op de gewenste plaat
aanbrengt; moet de zijde die is ontworpen
voor de bevestiging vooraan zitten.

De stopfunctie van het draadrooster
Er is een stopfunctie om te voorkomen dat
het draadrooster uit het draadrooster zou
schieten. Met deze functie kunt u uw etens-
waren gemakkelijk en veilig verwijderen.
Wanneer u het draadrooster verwijdert, kunt
u het naar voor trekken tot aan het stop-
punt. U moet het over de stopper trekken
om het volledig te verwijderen.

Op modellen met draadplanken :

@ 5

Op modellen zonder draadplanken :

Z,
Z,

=

Schaal stopfunctie - Op modellen met
draadplanken

Er is ook een stopfunctie om te voorkomen
dat de schaal uit het draadrooster zou
schieten. Wanneer u de schaal verwijdert,
moet u deze los maken van de vergrende-
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ling achteraan en naar u toe trekken tot
vooraan. U moet het over dit stoppunt trek-
ken om het volledig te verwijderen.

De correcte plaatsing van het draadrooster
en schaal op de telescopische rails - Op
modellen met draadplanken en telesco-
pische modellen

Dankzij de telescopische rails kunnen de
schotels of het draadrooster gemakkelijk
worden aangebracht en verwijderd. Als
men schotels en draadroosters gebruikt
met de telescopische rails dient men ervoor
te zorgen dat de pinnen, vooraan en achter-
aan op de telescopische tegen de randen
van het rooster en de schotel rusten (weer-
gegeven in de afbeelding).
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3.6 Technische specificaties

Algemene specificaties

Externe afmetingen van het product (hoogte/breedte/

diepte)(mm) 595 /594 /567

Installatie-afmetingen van de oven (hoogte/breedte/diep-

te)(mm) 590-600 /560 /min. 550

Spanning/Frequentie 220-240V ~; 50 Hz

Type kabel en sectie die wordt gebruikt / geschikt is voor

het gebruik in het product min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

Totaal stroomverbruik (kW) 33

Oventype Multifunctionele oven

Basis: Informatie over het energielabel van huishoudelijke elektrische ovens wordt vermeld in overeenstemming met
de EN 60350-1 / IEC 60350-1 norm. De waarden worden bepaald in Bovenste en onderste verwarmingselement of
(indien aanwezig) Ventilator ondersteund bovenste en onderste verwarmingselement functies met de standaard be-
lasting.

De energie efficiéntieklasse wordt bepaald in overeeenstemming met de volgende prioriteiten, afhankelijk van het
feit of de relevante functies al of niet aanwezig zijn op het product. 1-Eco ventilator verwarming , 2-Ventilator ver-
warming, 3-Ventilator ondersteund laag rooster, 4-Bovenste en onderste verwarmingselement.

De technische specificaties kunnen worden gewijzigd zonder voorafgaande kennis-
@ geving om de kwaliteit van het product te verbeteren.

De afbeeldingen in deze gebruikshandleiding zijn schematisch en stemmen moge-
lijk niet exact overeen met uw product.

verkregen in laboratoriumomstandigheden conform de relevante normen. Afhanke-
lijk van de operationele en omgevingsomstandigheden van het product kunnen de-
ze waarden variéren.

@ De waarden vermeld op de productlabels of in begeleidende de documentatie zijn
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4 Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, is het
aanbevolen de volgende stappen uit te voe-
ren in de onderstaande secties respectieve-
lijk.

4.1 Eerst timer instelling

Stel het tijdstip van de dag altijd in
@ voor u uw oven in gebruik neemt.
Als u dit niet instelt, kunt u in som-

mige modellen geen bereidingen
uitvoeren.

1. Wanneer de oven de eerste maal wordt
ingeschakeld, knipperen het uurveld
"12:00" en © symbool op het scherm.

2. Stel het tijdstip van de dag in met de ®/
O toetsen.

O 1M
=g

oo o 3 & @

3. Raak de (© of & toets aan om het minu-
tenveld in te stellen.

[Cl=inial
myning

R

4. Raak de @/© toetsen aan om de minu-
ten in te stellen.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Bevestig de instelling door de (© of {6}
toets aan te raken.

= Het tijdstip van de dag wordt ingesteld
en het © symbool verdwijnt van het
scherm.

Als het eerste tijdstip niet wordt in-

@ gesteld, blijven de "12:00" en ©
symbolen knipperen en zal uw oven
niet starten. Om uw oven te kunnen
inschakelen, moet u het tijdstip van
de dag bevestigen door het tijdstip
van de dag in te stellen of de ©
toets aan te raken wanneer deze
"12:00” weergeeft. U kunt het tijd-
stip van de dag later wijzigen zoals
beschreven in het hoofdstuk “In-
stellingen”.

In het geval van een stroomuitval
@ worden het tijdstip van de dag ge-

annuleerd. Het moet opnieuw wor-

den ingesteld.

4.2 Eerste reiniging

1. Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

2. Verwijder alle accessoires die zijn mee-
geleverd met het product uit de oven.

3. Schakel het product in gedurende 30 mi-
nuten en schakel het daarna uit. Zo wor-
den resten en laagjes die mogelijk in de
oven zijn achtergebleven tijdens de be-
reiding verbrand en gereinigd.

4. Wanneer u het product bedient, moet u
de hoogste temperatuur en de functie
selecteren zodat alle branders van uw
product worden ingeschakeld. Raad-
pleeg “Bedieningsfuncties van de oven
[» 53]" In het volgende hoofdstuk vindt u
meer informatie over de bediening van
de oven.

5. Wacht tot de oven is afgekoeld.

6. Neem de oppervlakken van het product
af met een natte doek of spons en
droog ze met een doek.

Voor u de accessoires in gebruik neemt:
Reinig de accessoires die u uit de oven ver-
wijdert met wasmiddel en een zachte
spons.
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OPMERKING: Bepaalde wasmiddelen of
reinigingsmiddelen kunnen het oppervlak
beschadigen. Gebruik geen schurende was-
middelen, waspoeders, reinigende cremes
of scherpe voorwerpen tijdens de reiniging.

5 Het gebruik van de oven

OPMERKING: Tijdens het eerste gebruik
kunt u rook en geurtjes vaststellen geduren-

de meerdere uren. Dit is normaal en u heeft [X[H

enkel een goede ventilatie nodig om deze
te verwijderen. Vermijd een directe inhale-
ring van de rook en geurtjes.

5.1 Algemene informatie over het ge-
bruik van de oven

Koelventilator ( Het varieert naargelang
het model van het product. Is mogelijk
niet beschikbaar op uw model.)

Uw product is voorzien van een koelventila-
tor. De koelventilator wordt automatisch in-
geschakeld indien nodig en koelt zowel de
voorzijde van het product af als het meubel.
Hij wordt automatisch gedeactiveerd aan
het einde van het koeproces. Er ontsnapt
warme lucht over de ovendeur. U mag deze
ventilatieopeningen nooit afdekken. Zo niet
kan de oven oververhitten. De koelventilator
blijft werken wanneer de oven in werking is
of nadat de oven is uitgeschakeld (ca.
20-30 minuten). Als u etenswaren bereidt
door de oven timer te programmeren, scha-
kelt de koelventilator uit met alle functies
aan het einde van de bereidingstijd. De
looptijd van de koelventilator kan niet wor-
den bepaald door de gebruikt. Hij schakelt
automatisch in en uit. Dit is geen fout.
Oven verlichting

De ovenlamp schakelt in wanneer de oven
wordt ingeschakeld. Bij sommige modellen
schakelt de lamp in tijdens de bereiding,
terwijl in andere modellen de lamp uitscha-
kelt na een bepaalde periode.

Als u wilt dat de lamp ononderbroken blijft
branden, moet u de “Ovenlamp” bedienings-
functie selecteren met de functieselectie-
knop.

5.2 Bediening van het oven bedie-
ningspaneel

Algemene waarschuwingen voor het oven

bedieningspaneel

+ De maximale tijdsduur die kan worden in-
gesteld voor het einde van de bereiding is
5 uur en 59 minuten. In het geval van een
stroomuitval moet het programma wor-
den geannuleerd. U zult de oven opnieuw
moeten programmeren.

+ Wanneer u aanpassingen uitvoert, knip-
peren de relevante symbolen op het
scherm. U moet even wachten tot de in-
stelling is opgeslagen.

+ Als een instelling is uitgevoerd voor de
bereiding kan het tijdstip niet worden
aangepast.

+ Als de bereidingstijd is ingesteld bij de
start van de bereiding, wordt de resteren-
de tijd weergegeven op het scherm.

+ In gevallen waar de bereidingstijd of de
eindtijd is ingesteld, kunt u automatisch
annuleren door de (© toets langdurig aan
te raken.

Timer

O Qoom <@
g I I

Q
£ O QO © @

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Alarmtoets

oD P

Tijdinstelling toets
Verlagen toets
Verhogen toets
Instellingen toets

o oA W N =

Toetsvergrendeling toets
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Weergavesymbolen

©

: Baktijd symbool

: Bakken eindtijd symbool *

: Alarmsymbool

(D : Helderheid symbool

: Toetsvergrendeling symbool

§ : Temperatuursymbool
() : Volumeniveau symbool
: Deurvergrendeling symbool *

*Het varieert naargelang het model van het product. Is
mogelijk niet beschikbaar op uw model.

De oven inschakelen

Wanneer u een functie selecteert die u wilt
gebruiken voor uw bereiding met de functie
selectieschakelaar en een bepaalde tempe-
ratuur instelt met de temperatuurknop be-
gint de oven te werken.

De oven uitschakelen

U kunt de oven uitschakelen door de func-
tie selectieknop en de temperatuurknop in
de uit-positie (omhoog) te draaien.

Handmatig koken om de temperatuur en
functie van de oven te selecteren

U kunt de instelling van uw bereiding hand-
matig uitvoeren (naar wens) zonder de be-
reidingstijd in te stellen door de tempera-
tuur en de functie te selecteren specifiek
voor uw gerecht.

P / C

o / [

1. Selecteer de bedieningsfunctie die u wilt
gebruiken tijdens uw bereiding met de
functieselectieknop.

2. Stel de gewenste temperatuur in voor
uw bereiding met de temperatuurknop.

= Uw oven zal onmiddellijk beginnen wer-
ken met de geselecteerde functie en
temperatuur en het § symbool ver-
schijnt op het scherm. Als de tempera-
tuur in de oven de ingestelde tempera-

tuur bereikt, verdwijnt het § symbool.
De oven schakelt niet automatisch uit
aangezien de handmatige bereiding
wordt uitgevoerd zonder een berei-
dingstijd in te stellen. U kunt de berei-
ding zelf regelen en uitschakelen. Aan
het einde van de bereiding kunt u de
oven uitschakelen door de functie se-
lectieknop en de temperatuurknop in
de uit-positie (omhoog) te draaien.
Koken door de bereidingstijd in te stellen:
U kunt de oven automatisch laten uitscha-
kelen aan het einde van een bepaalde tijd
door de temperatuur en de functie te selec-
teren specifiek voor uw gerecht en door de
bereidingstijd in te stellen op de timer.

1. Selecteer de functie voor de bereiding.

2. Raak de toets (O aan tot het (© symbool
verschijnt op het scherm voor de berei-
dingstijd.

S Mrrr
(.

m
‘@G)i?i%@

zijn ingesteld, kunt u een berei-
dingstijd van 30 minuten instellen
door de @ toets rechtstreeks aan
te raken voor een snelle instelling
van de bereidingstijd en de tijd wij-
zigen met de @/O toetsen.

@ Nadat de functie en de temperatuur

3. Stel de bereidingstijd in met de ®/O
toetsen.

S Ml
I

L0 0 @
4

& ®

De bereidingstijd verhoogt met 1

@ minuut in de eerste 15 minuten, na
15 minuten verhoogt het met 5 mi-
nuten.
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4. Plaats uw etenswaren in de oven en stel
de temperatuur in met de temperatuur-
knop.

= Uw oven zal onmiddellijk beginnen
werken met de geselecteerde func-
tie en temperatuur. De ingestelde
bereidingstijd begint af te tellen en
het § symbool verschijnt op het
scherm. Als de temperatuur in de
oven de ingestelde temperatuur
bereikt, verdwijnt het § symbool.

5. Aan het einde van de ingestelde berei-
dingstijd verschijnt “End” op het
scherm en begint het (© symbool te
knipperen en geeft de timer een signaal
weer

6. De melding weerklinkt gedurende 2 mi-
nuten. Druk een van de toetsen in om de
melding te stoppen. De melding stopt en
het tijdstip van de dag verschijnt op het
scherm.

ingeschakeld aan het einde van de af-
telling. Als een toets wordt aangeraakt
wanneer de toetsvergrendeling is inge- V|8
steld, geeft de timer een hoorbaar sig-
naal weer en het & symbool knippert.

Als u toets loslaat voor het einde
van de aftelling schakelt de toets-

vergrendeling niet in.

De timer-toetsen kunnen niet wor-
den gebruikt wanneer de toetsver-

grendeling is ingeschakeld. De
toetsvergrendeling wordt geannu-
leerd in het geval van een stroom-
uitval.

Als er een toets wordt ingedrukt op

@ het einde van de hoorbare waar-
schuwing begint de oven opnieuw
te werken. Om te voorkomen dat de
oven opnieuw zou inschakelen aan
het einde van de waarschuwing
kunt u de oven uitschakelen door
de temperatuur- en functieknop op
de “0“ (Uit) positie te draaien

5.3 Instellingen

De toetsenvergrendeling inschakelen
Dankzij de toetsvergrendeling kunt u de ti-
mer beschermen tegen storingen.

1. Raak de toets aan tot het (& symbool
verschijnt op het scherm.

il

_ &
oo o o & ﬁ
= Het & symbool wordt weergegeven op

het scherm en de 3-2-1 aftelling wordt
gestart. De toetsvergrendeling wordt

NL /61

De toetsvergrendeling uitschakelen

1.

Raak de toets aan tot het (& symbool
verdwijnt van het scherm.

= Het & symbool verdwijnt van het

scherm en de toetsvergrendeling wordt
uitgeschakeld.

Het alarm instellen

U kunt de timer van het product ook gebrui-
ken voor elke andere waarschuwing of her-
innering dan de bereiding. De alarmklok
heeft geen effect op de bedieningsfuncties
van de oven. Hij wordt gebruikt om waar-
schuwingen weer te geven. U kunt de
alarmklok bijvoorbeeld gebruiken wanneer
u de oven wilt inschakelen op een specifiek
tijdstip. Zodra het tijdstip dat u hebt inge-
steld is verstreken, geeft de timer een hoor-
baar alarm weer.

De maximale alarmtijd die u kunt in-
@ stellen is 23 uur en 59 minuten.

1.

Raak ) aan tot het /) toets symbool op
het scherm verschijnt.

Q ey

~ )L
‘G@@@@l

2. Stel de alarmtijd in met de @/O toet-

sen.
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= Nadat u de alarmtijd hebt inge-
steld, blijft het A symbool opge-
licht en begint de alarmtijd af te
tellen op het scherm. Als de alarm-
en bereidingstijd op hetzelfde mo-
ment zijn ingesteld, wordt de korte-
re tijd weergegeven op het weerge-
geven.

3. Aan het einde van de alarmtijd begint
het 2\ symbool te knipperen en weer-
klinkt een hoorbare waarschuwing.

Het alarm uitschakelen

1. Aan het einde van de alarmperiode
weerklinkt het alarm gedurende twee
minuten. Raak een van de toetsen aan
om het hoorbare alarm te stoppen.

= De melding stopt en het tijdstip van de
dag verschijnt op het scherm.
Als u het alarm wilt annuleren;
1. Raak £} aan tot het A symbool ver-
schijnt op het scherm om de alarmtijd
opnieuw in te stellen. Raak de© toets

aan tot het “00:00“ symbool verschijnt
op het scherm.

2. U kunt het alarm ook annuleren door de
L\ toets langdurig in te drukken.
Het volume aanpassen

1. Raak de {2 toets aan tot het J» symbool
verschijnt op het scherm.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Stel het gewenste niveau in met de ®/
O toetsen. (b-01, b-02, b-03 )

3. Raak de %% toets in om te bevestigen of
wacht zonder een toets aan te raken.
Het ingestelde volume wordt actief na
een tijdje.

De helderheid van het scherm instellen

1. Raak de i toets aan tot het (J symbool
verschijnt op het scherm.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. Stel de gewenste helderheid in met de
@/O toetsen. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Raak de %% toets in om te bevestigen of
wacht zonder een toets aan te raken. De
ingestelde helderheid wordt actief na
een tijdje.

Het tijdstip van de dag wijzigen

Op uw oven tijdstip van de dag wijzigen dat

u eerder hebt ingesteld.

1. Raak de {¢ toets aan tot het ( symbool
verschijnt op het scherm.

2. Stel het tijdstip van de dag in met de @/
O toetsen.

O 1M
=g

200 @ & 6
|

3. Raak de (© of & toets aan om het minu-
tenveld in te stellen.
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4. Raak de @/© toetsen aan om de minu-
ten in te stellen.

5. Bevestig de instelling door de (© of {6}
toets aan te raken.

= Het tijdstip van de dag wordt ingesteld
en het (© symbool verdwijnt van het
scherm.

6 Algemene informatie bij het bakken

Dit hoofdstuk bevat tips voor de bereiding
en het koken van etenswaren.

Plus, dit hoofdstuk beschrijft een aantal
van de etenswaren die zijn getest en de op-
timale instellingen voor deze etenswaren.
De geschikte instellingen van de oven en
accessoires voor deze etenswaren worden
hier ook aangegeven.

6.1 Algemene waarschuwingen over
de bereiding van etenswaren in de
oven

+ Wanneer de ovendeur wordt geopend tij-
dens of na de bereiding, kan hete, bran-
dende stoom ontsnappen. De stoom kan
uw handen, gezicht en/of ogen verbran-
den. Blijf uit de buurt wanneer de oven-
deur wordt geopend.

* Intense stoom gegenereerd tijdens het
bakken kan condenswaterdruppels vor-
men op de binnen- en buitenzijde van de
oven en op de bovenste delen van het
meubel vanwege het temperatuurver-
schil. Dit is normaal en een fysieke ge-
beurtenis.

+ De bereidingstemperatuur en tijdwaarden
die worden opgegeven voor de etenswa-
ren kunnen variéren naargelang het re-
cept en de hoeveelheid. Om die reden
worden deze waarden vermeld als een
bereik.

+ U moet accessoires die u niet gebruikt al-
tijd verwijderen uit de oven voor u de be-
reiding start. Accessoires die in de oven

blijven, kunnen de correcte bereiding be-
letten van uw etenswaren aan de correc-
te waarden.

+ Voor etenswaren die u bereidt op basis
van uw eigen recept, kunt gelijkaardige
etenswaren raadplegen in de bereidings-
tabellen.

+ Als u de geleverde accessoires gebruikt,
biedt dit de beste garantie voor een opti-
male bereiding. U moet de waarschuwin-
gen en informatie van de fabrikant altijd
naleven voor het externe keukengerei dat
u zult gebruiken.

+ Snijd het bakpapier dat u wilt gebruiken
in uw bereiding in geschikte afmetingen
voor de container die u wilt gebruiken.
Bakpapier dat over de container uitsteekt
kan een brandrisico inhouden en de kwa-
liteit van uw bakken beinvloeden. Gebruik
het bakpapier dat u wilt gebruiken binnen
het gespecificeerde temperatuurbereik:.

+ Voor een goede bakprestatie moet u uw
etenswaren op de aanbevolen plaat
plaatsen. U mag de positie van de plaat
niet wijzigen tijdens de bereiding.

6.1.1 Gebak en oven etenswaren

Algemene informatie

+ Wij raden aan de accessoires van het
product te gebruiken voor een optimaal
resultaat. Als u extern keukengerei wilt
gebruiken, moet u de voorkeur geven aan
donker, anti-aanbak en hittebestendig
keukengerei.
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+ Als de bereidingstabel de aanbeveling
geeft de oven voor te verwarmen, moet u
ervoor zorgen dat er geen etenswaren
aanwezig zijn in de oven.

+ Als u van plan bent te koken op het roos-
ter moet u uw keukengerei in het midden
van het rooster plaatsen, niet dicht bij de
achterwand.

+ Al het materiaal dat u gebruikt om gebak
te maken moet vers zijn en aan kamer-
temperatuur.

+ De bereidingsstatus van de etenswaren
kan variéren naargelang de hoeveelheid
etenswaren en de grootte van het keu-
kengerei.

+ Metalen, keramische en glazen vormen
verlengen de bereidingstijd en de bo-
demoppervlakken van gebak bruinen niet
gelijkmatig.

+ Als u bakpapier gebruikt, kan men een
lichte bruining vaststellen op het bo-
demoppervlak van de etenswaren. In dit
geval moet u uw bereidingstijd verlengen
met ca. 10 minuten.

+ De waarden gespecificeerd in de berei-
dingstabellen worden bepaald als resul-
taat van de tests die worden uitgevoerd
in onze laboratoria. De waarden die ge-
schikt zijn voor u kunnen variéren naarge-
lang deze waarden.

+ Plaats uw etenswaren op de gepaste
plaat zoals wordt aanbevolen in de berei-
dingstabel. Noem de onderste plaat van
de oven plaat 1.

Tips om cakes te bereiden.

+ Als de cake te droog is, kunt u de tempe-
ratuur met 10°C verhogen en de berei-
dingstijd inkorten.

+ Als de cake te vochtig is, moet u een klei-
ne hoeveelheid vloeistof gebruiken of de
temperatuur verminderen met 10°C.

+ Als de top van de cake verbrand is moet
u hem op de onderste plaat plaatsen, de
temperatuur verlagen en de bereidings-
tijd verhogen.

+ Als de binnenzijde van de cake gaar is,
maar de buitenkant is plakkerig moet u
minder vloeistof gebruiken, de tempera-
tuur verlagen en de bereidingstijd verho-
gen.

Tips voor gebak

+ Als het gebak te droog is, kunt u de tem-
peratuur met 10°C verhogen en de berei-
dingstijd inkorten. Maak de deegbladen

nat met een saus van melk, olie, eieren en

yoghurt mengsel.
+ Als het gebak langzaam wordt gebakken,

moet u ervoor zorgen dat de dikte van het

gebak dat u hebt bereid niet overstroomt
over de lade.

+ Als het gebak bruin is bovenaan maar de
bodem is niet gaar moet u ervoor zorgen
dat de hoeveelheid saus die u gebruikt
voor het gebak niet te veel onderaan in
het gebak zit. Voor een gelijkmatig brui-
nen moet u proberen de saus gelijkmatig
te verdelen tussen de deegbladen en het
gebak.

+ Bak uw gebak in de gepaste positie en
temperatuur volgens de aanbevelingen
van de bereidingstabel. Als de bodem
nog steeds onvoldoende bruin is, moet u
het op de onderste plaat plaatsen bij de
volgende bereiding.
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Bereidingstabel voor gebak en oven etenswaren

Suggesties om te bakken met één enkele schaal

in diameter op
draadrooster **

mingselement

Etenswaren Te gebruiken ac- |Bedieningsfunc- |Legplank positie | Temperatuur Baktijd (min) (be-
cessoire tie (°C) nadering)
Bovenste en on-
Cake op de schaal |Standaard plaat * |derste verwar- 3 180 30-40
mingselement
Cake in de vorm Cakevorm op Vgntllator verwar- |, 180 30-40
draadrooster **  |ming
Bovenste en on-
Kleine cakes Standaard plaat * |derste verwar- 3 160 25-35
mingselement
Op modellen met
. draadplanken : 3
Kleine cakes Standaard plaat * Yn?:g ator verwar- Op modellen zon- | 150 25-35
der draadplan-
ken : 2
Ronde cakevorm,
26 in diameter Bovenste en on-
Biscuitgebak derste verwar- 2 160 30-40
met klem op mingselement
draadrooster ** ¢
Ronde cakevorm,
Biscuitgebak 26 in diameter Vgntllator verwar- |, 160 30-40
met klem op ming
draadrooster **
Bovenste en on-
Koekje Gebak plaat * derste verwar- 3 170 25-35
mingselement
Koekje Gebak plaat* | Ventilator verwar- 1, 170 20-30
ming
Bovenste en on-
Gebak Standaard plaat * |derste verwar- 2 200 35-45
mingselement
Gebak Standaard plaat * Xﬁzglator verwar 1, 180 35-45
Bovenste en on-
Broodje Standaard plaat * |derste verwar- 2 200 20-30
mingselement
Broodje Standaard plaat * ﬁ-;glator verwar 13 180 20-30
Bovenste en on-
Volledig brood Standaard plaat * |derste verwar- 3 200 30-40
mingselement
Volledig brood Standaard plaat * ;ei:;llator verwar- |4 200 30-40
Glazen / metalen
rechthoekige con- Bovenste en on-
Lasagne X derste verwar- 20of3 200 30-40
tainer op draad- .
o mingselement
rooster
Ronde zwart me-
talen vorm, 20 cm |SOVenste en on-
Appeltaart ! derste verwar- 2 180 50-70
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4-Gebak plaat *

ming

Etenswaren Te gebruiken ac- |Bedieningsfunc- |Legplank positie | Temperatuur Baktijd (min) (be-
cessoire tie (°C) nadering)
Ronde zwart me-
Appeltaart talen vorm, 20 cm |Ventilator verwar- 9 170 50-70
pp in diameter op ming
draadrooster **
Bovenste en on-
Pizza Standaard plaat * |derste verwar- 2 200-220 10-20
mingselement
Pizza Standaard plaat * |Pizzafunctie 2 280 5-10
Suggesties om te koken met twee schalen
Etenswaren Te gebruiken ac- |Bedieningsfunc- |Legplank positie | Temperatuur Baktijd (min) (be-
cessoire tie (°C) nadering)
Op modellen met |Op modellen met
2-Standaard plaat firaadplanken draadplanken : 25
. * Ventilator verwar- 150 -40
Kleine cakes ming 2-4 o dell o dell
) . p modellen zon- [Op modellen zon-
4-Gebak plaat der draadplanken |der draadplan-
1140 ken:30-45
2-Standaard plaat .
Koekje * \rﬁ:g atorverwar- 1, _4 170 25-35
4-Gebak plaat *
1-Standaard plaat |
Gebak . Ventilator verwar- |, _ 180 35- 45
ming
4-Gebak plaat *
2-Standaard plaat .
Broodje * Ventilator verwar- 2.4 180 20-30

Voorverwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.

*Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.

**Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.

Bereidingstabel met bedieningsfunctie

“Eco ventilator verwarming”

+ U mag de temperatuurinstelling niet wijzi-
gen na de start van de bereiding in de
“Eco ventilator verwarming” bedienings-

functie.

+ Open de ovendeur niet tijdens een berei-
ding in de “Eco ventilator verwarming” be-

dieningsfunctie.

Als de deur niet wordt

geopend, is de interne temperatuur opti-
maal om energie te besparen en deze
temperatuur kan verschillen van de waar-
de die wordt weergegeven op het

scherm.

+ U mag niet voorverwarmen in de “Eco
ventilator verwarming” bedieningsfunctie.

Etenswaren Te gebruiken acces- |Legplank positie Temperatuur (°C) Baktijd (min) (bena-
soire dering)

Kleine cakes Standaard plaat * 3 180 30..40

Koekje Standaard plaat * 3 200 30..40

Gebak Standaard plaat * 3 220 40 ... 50

Broodje Standaard plaat * 3 200 30..40

* Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.
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6.1.2 Vlees, vis en gevogelte

De belangrijke punten bij het grillen

+ Kruiden met citroensap en peper voor u
een volledige kip, kalkoen en grote stuk-
ken vlees bereidt, zal de kookprestatie

verbeteren.

+ Het duur 15 tot 30 minuten langer om
vlees met een been te braden dan een fi-

let.

« U moet ca. 4 tot 5 minuten bereidingstijd
berekenen per centimeter dikte van het

vlees.

Bereidingstabel voor vlees, vis en gevogelte

+ Aan het einde van de bereiding moet u
het vlees in de oven laten gedurende ca.
10 minuten. Het sap van het vlees wordt
beter verspreid over het gebraden vlees
en ontsnapt niet wanneer het vlees wordt
gesneden.

+ Vis moet op een hittebestendige plaat op
een gemiddeld of laag niveau worden ge-
plaatst.

+ Bereid de schotels die worden aanbevo-
len in de bereidingstabel in één enkele
schaal.

Etenswaren Te gebruiken ac- |Bedieningsfunc- |Legplank positie | Temperatuur Baktijd (min) (be-
cessoire tie (°C) nadering)
. Bovenste en on- .
(S;eak (volledig) / Standaard plaat * |derste verwar- 3 15 min. 250/mayx, 60-80
eroosterd (1 kg) mingselement na 180 .. 190
Bovenste en on- .
(L‘Iarsrj;skch)enkel Standaard plaat * |derste verwar- 3 :12 _'Eg 250/max, 110-120
! 9 mingselement
Draadrooster * B )
. ovenste en on- .
Gebakken kip Plaats een schaal |gerste verwar- 9 15 min. 250/max, 60-80
(1,8-2 kg) op eenonderste  |mingselement na 190
plank.
Draadrooster *
Gebakken kip Plaats een schaal Vgntilator verwar- |, 200 -220 60-80
(1.8-2kg) op een onderste  |MINg
plank.
Draadrooster *
Gebakken kip Plaats een schaal |*3p" functie 9 15 min. 250/max, | o g
(1.82kg) op een onderste na 190
plank.
Bovenste en on- .
Kalkoen (5,5kg) |Standaard plaat * |derste verwar- 1 ﬁg ;ng 2?(;/0max, 150-210
mingselement
Kalkoen (5,5kg) |Standaard plaat * |"3D" functie 1 ﬁ: ;n8|8 Z?g{)max, 150-210
Draadrooster *
Bovenste en on-
Vis Plaats een schaal |derste verwar- 3 200 20-30
op een onderste | mingselement
plank.
Draadrooster *
Vis Plaats een schaal |"3p” functie 3 200 20-30
op een onderste
plank.

Voorverwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.

*Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.

**Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.
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6.1.3 Grill

Rood vlees, vis en gevogelte worden snel
bruin tijdens het braden. Ze krijgen een
mooi korstje en drogen niet uit. Filets van
vlees, spiesjes, worsten en sappige groen-
ten (tomaten, uiten, etc.) zijn zeer goed ge-
schikt voor het grillen.

Algemene waarschuwingen

+ Etenswaren die niet geschikt zijn voor het
grillen houden een brandrisico in. Grill en-
kel etenswaren die geschikt zijn voor een
groot grill vuur. Plaats ook geen etenswa-
ren te ver achteraan in de oven. Dit is de
warmte zone en vette etenswaren kun-
nen in brand schieten.

+ Sluit de oven tijdens het grillen. Grill
nooit met de ovendeur open. Hete op-
pervlakken kunnen brandwonden ver-
oorzaken!

De belangrijke punten bij het grillen

+ Bereid zoveel mogelijk etenswaren voor
van een gelijkaardige dikte en gewicht
voor de grill.

+ Plaats de stukken die u wilt grillen op het

rooster of grill plaat. Verspreid ze gelijk-

matig zonder de afmetingen van de oven
te overschrijden.

Afhankelijk van de dikte van de stukken

die u wilt grillen, kan de bereidingstijd ver-

meld in de tabel variéren.

+ Schuif het rooster of de grill plaat op het
gewenste niveau van de oven. Als u
etenswaren bereidt op het rooster, moet
u de ovenlade onderaan plaatsen in de
oven om olie op te vangen. De oven-
schaal die u wilt verschuiven, moet vol-
doende groot zijn om de volledige grillzo-
ne te bedekken. Deze schaal is mogelijk
niet meegeleverd met het product. Plaats
een beetje water op de ovenlade voor een
gemakkelijke reiniging.

Grill tabel
Etenswaren Te gebruiken acces- |Legplank positie Temperatuur (°C) Baktijd (min) (bena-
soire dering)
Vis Draadrooster 250 20-25
Stukjes kip Draadrooster 4-5 250 25-35
Fifgzlgt:\:e(r;;ifsvlees) Draadrooster 4 250 20-30
Lamskotelet Draadrooster 4-5 250 20-25
Steak - (vleesblokjes) |Draadrooster 4-5 250 25-30
Kalfskotelet Draadrooster 4-5 250 25-30
Groentengratin Draadrooster 4-5 220 20-30
Geroosterd brood Draadrooster 4 250 1-4

Het is aanbevolen de oven 5 minuten voor te verwarmen voor alle gegrilde etenswaren.

Draai de stukken etenswaren na 1/2 van de totale grill bereidingstijd.

6.1.4 Test etenswaren

+ Etenswaren in deze bereidingstabel wor-
den bereid in overeenstemming met de
EN 60350-1 norm om het testen van het
product mogelijk te maken voor controle-
instanties.
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Bereidingstabel voor testmaaltijden

Suggesties om te bakken met één enkele schaal

koekje)

4-Gebak plaat *

ming

Etenswaren Te gebruiken ac- |Bedieningsfunc- |Legplank positie | Temperatuur Baktijd (min) (be-
cessoire tie (°C) nadering)
Bovenste en on-
Short_bread (zoet Standaard plaat * |derste verwar- 3 140 20-30
koekje) .
mingselement
Op modellen met
Shortbread ( Ventil draadplanken :3
ortbread (zoet entilator verwar-
koekje) Standaard plaat * ming Op modellen zon- |140 15..25
der draadplanken
2
Bovenste en on-
Kleine cakes Standaard plaat * |derste verwar- 3 160 25-35
mingselement
Op modellen met
Ventilat draadplanken : 3
’ entilator verwar-
Kleine cakes Standaard plaat * ming Op modellen zon- | 150 25-35
der draadplan-
ken: 2
Ronde cakevorm,
o 26 in diameter Bovenste en on-
Biscuitgebak derste verwar- 2 160 30-40
met klem op mingselement
draadrooster ** 9
Ronde cakevorm,
Biscuitgebak 26 in diameter Vgntllator verwar- |, 160 30-40
met klem op ming
draadrooster **
Ronde zwart me-
talen vorm, 20 cm |BOVenste en on-
Appeltaart S ! derste verwar- 2 180 50-70
in diameter op mingselement
draadrooster ** 9
Ronde zwart me-
Appeltaart 'tale'n vorm, 20 cm Vgntllator verwar- 2 170 50-70
in diameter op ming
draadrooster **
Suggesties om te koken met twee schalen
Etenswaren Te gebruiken ac- |Bedieningsfunc- |Legplank positie | Temperatuur Baktijd (min) (be-
cessoire tie (°C) nadering)
2-Standaard plaat .
Shortbread (zoet | Ventilator verwar- 2.4 140 15-95

Kleine cakes

2-Standaard plaat

*

4-Gebak plaat *

Ventilator verwar-
ming

2-4

Op modellen met
draadplanken
1150

Op modellen zon-
der draadplanken
1140

Op modellen met
draadplanken : 25
- 40

Op modellen zon-
der draadplan-
ken:30-45

Voorverwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.

*Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.

**Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.
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Grill

Etenswaren Te gebruiken acces- |Legplank positie Temperatuur (°C) Baktijd (min) (bena-
soire dering)

Gehaktbal (kal_fsvlees) Draadrooster 4 250 20-30

- 12 hoeveelheid

Geroosterd brood Draadrooster 4 250 1-4

Het is aanbevolen de oven 5 minuten voor te verwarmen voor alle gegrilde etenswaren.

Draai de stukken etenswaren na 1/2 van de totale grill bereidingstijd.

7 Onderhoud en reiniging

7.1 Algemene reinigingsinformatie

Algemene waarschuwingen

+ Wacht tot het product is afgekoeld voor u
het product reinigt. Hete oppervlakken
kunnen brandwonden veroorzaken!

U mag de reinigingsmiddelen niet recht-
streeks aanbrengen op de warme opper-
vlakken. Dit kan permanente vlekken ver-
oorzaken.

Het product moet grondig worden gerei-
nigd en gedroogd na elk gebruik. Voed-
selresten kunnen dus gemakkelijk wor-
den gereinigd en zodat deze resten niet
in brand kunnen schieten wanneer het
product de volgende keer wordt gebruikt.
Dit resulteert in een langere levensduur
van het apparaat en een vermindering
van vaak voorkomende problemen.
Gebruik geen stoomreinigers voor de rei-
niging.

Bepaalde wasmiddelen of reinigingsmid-
delen kunnen het oppervlak beschadigen.
Niet-geschikte reinigingsmiddelen zijn:
bleekmiddel, reinigingsmiddelen met am-
moniak, zuur of chloor, stoomreinigende
producten, ontkalkingsmiddelen, vlekken-
en roestverwijderaar, schurende reini-
gingsmiddelen (créme reinigingsmidde-
len, schurend poeder of créme, schuren-
de en krassende schrobber, draad, spon-
zen, reinigingsdoeken met vuil en oplos-
middel resten).

Er is geen speciaal reinigingsmateriaal
nodig voor de reiniging na elk gebruik.
Reinig het apparaat met een vaatwasmid-
del, warm water en een zachte doe of
spons en droog het met een droge doek.
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U moet alle resterende vloeistof afdrogen
na de reiniging en alle eventuele voedsel-
resten onmiddellijk reinigen tijdens de be-
reiding.

Was geen enkel onderdeel van uw appa-
raat in de vaatwasser, tenzij anders ver-
meld in de gebruikershandleiding.

Roestvrij stalen oppervlakken

Gebruik geen reinigingsmiddelen met
zuur of chloor om roestvrij stalen opper-
vlakken en handvaten te reinigen.

De kleur van het roestvrij stalen opper-
vlak kan veranderen na verloop van tijd.
Dit is normaal. U moet na elk gebruik rei-
nigen met een wasmiddel dat geschikt is
voor roestvrij stalen oppervlakken.
Reinig met een doek in een zeepsopje en
vloeibaar (niet-krassend) wasmiddel ge-
schikt voor roestvrij stalen oppervlakken
en zorg ervoor dat u in een richting blijft
wrijven.

Verwijder kalk, olie, zetmeel, melk en ei-
witvlekken onmiddellijk van de glazen en
roestvrij stalen oppervlakken zonder te
wachten. Vlekken kunnen na een lange
tijd beginnen roesten.
Reinigingsmiddelen die op het oppervlak
worden verstoven/aangebracht moeten
onmiddellijk worden gereinigd. Als men
schurende reinigingsmiddelen achterlaat
op het oppervlak, kan dit wit worden.

Email oppervlakken

Reinig de email oppervlakken na elk ge-
bruik met vaatwasmiddel, warm water en
een zachte doek of spons en droog het
met een droge doek.




+ Als uw product is voorzien van een een-
voudige stoomreinigingsfunctie kunt u de
eenvoudige stoomreinigingsfunctie ge-
bruiken voor licht, niet-hardnekkig vuil.
(Zie Eenvoudige stoomreiniging [» 72].)

+ Voor hardnekkige vlekken kunt u een
oven en rooster reinigingsmiddel gebrui-
ken dat wordt aanbevolen op de website
van uw productmerk en een niet-kras-
send schuursponsje. Gebruik geen exter-
ne ovenreiniger.

+ De oven moet afkoelen voor de kookzone
wordt gereinigd. Reinigen op hete opper-
vlakken zal zowel toets brandgevaar: en
schade veroorzaken op email oppervlak-
ken.

Katalytische oppervlakken

+ De zijwanden in de kookzone kunnen en-
kel worden afgedekt met email of kataly-
tische wanden. Dit varieert volgens mo-
del.

+ De katalytische wanden hebben een licht
mat en poreus oppervlak. De katalytische
wanden van de oven hoeven niet te wor-
den gereinigd.

+ Katalytische oppervlakken absorberen
olie dankzij de poreuze structuur en be-
ginnen te blinken wanneer het oppervlak
is verzadigd met olie. In dit geval is het
aanbevolen de onderdelen te vervangen.

Glazen opperviakken

+ Tijdens de reiniging van glazen opper-
vlakken mag u geen harde metalen krab-
bers en schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. Deze kunnen de glazen opper-
vlakken beschadigen.

* Reinig het apparaat met een vaatwasmid-

del, warm water en een microvezel doek
specifiek voor glazen oppervlakken en
droog het met een droge doek.

+ Als er wasmiddel achterblijft na de reini-
ging moet u dit afnemen met koud water
en het drogen met een schone microve-
zel doek. Resterende wasmiddel resten
kunnen het glazen oppervlak de volgende
keer beschadigen.

+ Opgedroogde resten op het glas mogen
in geen geval worden verwijderd met een
zaagmes, draadwol of gelijkaardig kras-
send gereedschap.

« U kunt de kalkvlekken (gele viekken) op
het glazen oppervlak verwijderen met een
commercieel beschikbaar ontkalkings-
middel met azijn of citroensap.

+ Als het oppervlak zeer vuil is, kunt u het

reinigingsmiddel aanbrengen op de vlek

met een spons en moet u het product la-
ten inwerken om het correct te reinigen.

Reinig het glazen oppervlak met een nat-

te doek.

Verkleuringen en vlekken op het glazen

oppervlak zijn normaal en geen defecten.

Plastic onderdelen en geverfde opperviak-

ken

+ Reinig de plastic onderdelen en geverfde
oppervlakken met vaatwasmiddel, warm
water en een zachte doe of spons en
droog het met een droge doek.

+ Gebruik geen harde metalen krabbers en
schurende reinigingsmiddelen. Dit kan de
oppervlakken beschadigen.

« Zorg ervoor dat de verbindingsstukken
van de onderdelen van het product niet
vochtig en met wasmiddel worden ach-
tergelaten. Zo niet kan corrosie optreden
op deze verbindingen.

7.2 Accessoires reinigen

Plaats het product niet in een vaatwasma-
chine tenzij anders vermeld in de gebrui-
kershandleiding.

7.3 Het bedieningspaneel reinigen

+ Als u de panelen met knoppen reinigt,
moet u het paneel en de knoppen afne-
men met een vochtige, zachte doek en af-
drogen met een droge doek. Verwijder de
knoppen en pakkingen onderaan niet om
het paneel te reinigen. Het bedieningspa-
neel en de knoppen kunnen worden be-
schadigd.

NL/ 71



+ Tijdens het reinigen van de roestvrij sta-
len panelen met knoppen mag u geen rei-
nigingsmiddel voor roestvrij staal gebrui-
ken. De indicatoren rond de knop kunnen
worden gewist.

+ Reinig het touch bedieningspaneel met
een vochtige, zachte doek en droog het
met een droge doek. Als uw product
voorzien is van een toetsvergrendeling
moet u deze vergrendeling instellingen
voor u het bedieningspaneel begint te rei-
nigen. Zo niet kan een incorrecte detectie
optreden in de toetsen.

7.4 De binnenzijde van de oven reini-
gen (bereidingszone)

Volg de reinigingsprocedure beschreven in
het hoofdstuk “Algemene reinigingsinfor-
matie” naargelang het type oppervlak in uw
oven.

De binnenwanden van de oven reinigen

De zijwanden in de kookzone kunnen enkel
worden afgedekt met email of katalytische
wanden. Dit varieert volgens model. Als er
een katalytische wand is, verwijzen wij u
naar het hoofdstuk “Katalytische wanden”
voor meer informatie.

Als uw product een model is met draad-
roosters moet u deze draadroosters verwij-
deren voor u de zijwanden begint te reini-
gen. Voltooi daarna de reinigingsprocedure
zoals beschreven in het hoofdstuk “Alge-
mene reinigingsinformatie” naargelang het
type oppervlak van de zijwand.

De draadroosters aan de zijkanten ver-
wijderen:

1. Verwijder de voorzijde van het draad-
rooster door het op de zijwand te trek-
ken in de tegenovergestelde richting.

2. Trek het draadrooster naar u toe en ver-
wijder het volledig.

3. Om de platen opnieuw aan te brengen,
herhaalt u de procedure voor de verwij-
dering in de omgekeerde richting.

7.5 Eenvoudige stoomreiniging

Dit biedt de mogelijkheid vuil gemakkelijk te
reinigen (van korte duur) dat is verzacht
door de stoom in de oven en door de water-
druppels gecondenseerd in de interne op-
pervlakken van de oven.

1. Verwijder alle accessoires uit de oven.

2. Voeg 500 ml water toe aan de ovenlade
en plaats de lade op het 2de rek van de
oven.

3. Stel de oven in op de eenvoudige stoom-
reinigingsmodus en schakel hem in aan
100°C gedurende 15 minuten.

Open de deur onmiddellijk en neem de in-

terne oppervlakken van de oven af met een

vochtige spons of doek. Stoom ontsnapt
wanneer u de deur opent. Dit kan het risico
van brandwonden creéren. Open de deur
voorzichtig.
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Voor hardnekkig vuil, reinig het product met
een vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doe of spons en droog het met een
droge doek.

In de eenvoudige stoomreinigings-

@ functie kan men er zich aan ver-
wachten dat het toegevoegde water
verdampt en condenseert op de
binnenzijde van de oven en de
ovendeur om het lichte vuil te ver-
wijderen dat in uw oven is geaccu-
muleerd. De condensatie die wordt
gevormd op de ovendeur kan spat-
ten veroorzaken wanneer de oven-
deur wordt geopend. Zodra u de
ovendeur opent, moet u de conden-
satie afnemen.

(Het varieert naargelang het model van het
product. Is mogelijk niet beschikbaar op uw
model.) Na de condensatie in de oven kan
een plas of vocht voorkomen in het kanaal
van het bekken onder de oven. U moet het
bekken afnemen met een vochtige doek en
daarna drogen.

i .

7.6 De deur van de oven reinigen

U kunt uw ovendeur en het glas van de deur
verwijderen om ze te reinigen. De verwijde-
ring van de deuren en het glas wordt be-
schreven in de hoofdstukken “De oven-
deur verwijderen” en “Het interne glas
van de deur verwijderen”. Nadat het inter-
ne glas is verwijderd, kunt u het reinigen
met een wasmiddel, warm water en een
zachte doe of spons en droog het met een
droge doek. Eventuele kalkaanslag die kan
optreden op het glas van de oven moet
worden gereinigd met azijn en afgespoeld.

Gebruik geen harde schurende rei-

@ nigingsmiddelen, metalen krabbers,
draadwol of bleekmiddel om de
oven en het glas te reinigen.

De deur van de oven verwijderen
1. Open de ovendeur.

2. Open de klemmen van het voorste
scharnier van de deur rechts en links
door ze omlaag te drukken zoals aange-
geven in de afbeelding.

3. De soorten scharnieren variéren van het
type (A), (B), (C) naargelang het model
van het product. De volgende afbeeldin-
gen tonen aan hoe elke type scharnier
kan worden geopend.

4. (A) type scharnier is beschikbaar in nor-
male deurtypes.

il

5. (B) type scharnier is beschikbaar in
zachte sluiting deurtypes.

6. (C) type scharnier is beschikbaar in
zachte opening/sluiting deurtypes.

7. Laat de ovendeur half open staan.
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8. Trek de verwijderde deur omhoog om ze 3.
vrij te maken van de scharnieren links en
rechts en verwijder de deur uit de oven.

Om de deur opnieuw aan te bren-
@ gen, herhaalt u de procedure voor
de verwijdering in de omgekeerde
richting. Wanneer u de deur mon-
teert, moet u ervoor zorgen de

klemmen te sluiten op de scharnie-
ren.

7.7 De interne glasplaat verwijderen
van de ovendeur

De interne glasplaat van de deur vooraan
kan worden verwijderd voor reiniging. 1

1. Open de ovendeur.

2. Trek aan het plastic onderdeel, beves-
tigd op de bovenste sectie van de deur 4,
vooraan, naar u toe door tegelijkertijd
druk uit te oefenen op de drukpunten
aan beide zijden van het onderdeel en
verwijder het.
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Zoals aangegeven in de afbeelding
moet u de binnenste glasplaat (1) voor-
zichtig optillen naar 'A' en daarna moet
u ze verwijderen door ze naar 'B’ te trek-
ken.

Binnenste glasplaat ~ 2* interne glasplaat (Is
mogelijk niet beschik-
baar voor uw pro-
duct)

Als uw product een interne glasplaat (2)
heeft, moet u dezelfde procedure herha-
len om deze te verwijderen (2).

De eerste stap van de hergroepering van
de deur is de interne glasplaat (2) op-
nieuw te monteren. Plaats de afge-
schuinde rand van de glasplaat tegen de
afgeschuinde rand van de plastic sleuf.
(Als uw product een interne glasplaat
heeft). De interne glasplaat (2) moet
worden bevestigd aan de plastic sleuf
die het dichtst bij de binnenste glasplaat
(1) zit.

Bij de montage van de binnenste glas-
plaat (1) moet u ervoor zorgen dat de
bedrukte zijde van de glasplaat op de in-
terne glasplaat zit. Het is van essentieel
belang dat de onderste hoeken van de
interne glasplaat (1) naast de onderste
plastic sleuven komen te zitten.



7. Duw het plastic onderdeel naar het fra-

me tot u een klikkend geluid hoort.

7.8 De ovenlamp reinigen

Als de glazen deur van de ovenlamp in de
kookzone vuil is, kunt u ze reinigen met
wasmiddel, warm water en een zachte doek
of spons en drogen met een droge doek.
Als de ovenlamp defect is, kunt u ze vervan-
gen via de onderstaande procedure.

De ovenlamp vervangen
Algemene waarschuwingen

Om het risico van elektrische schokken te
voorkomen wanneer u de ovenlamp ver-
vangt, moet u het product loskoppelen en
wachten tot de oven is afgekoeld. Hete
oppervlakken kunnen brandwonden ver-
oorzaken!

Deze oven wordt aangedreven door een
gloeilamp van minder dan 40 W, minder
dan 60 mm hoog, een diameter van min-
der dan 30 mm, of een halogeenlamp
met G9 sleuven met minder dan 60 W
vermogen. De lampen zijn geschikt voor
een werking bij temperaturen van meer
dan 300 °C. De ovenlampen zijn beschik-
baar bij de geautoriseerde diensten of ge-

. Als uw ovenlamp van type (A) is zoals

weergegeven in de onderstaande afbeel-
ding moet u de ovenlamp draaien zoals
aangetoond in de afbeelding en ze ver-
vangen met een nieuwe lamp. Als het
een type (B) model is, moet u dit verwij-
deren zoals aangetoond in de afbeel-
ding en vervangen met een nieuwe
lamp.

4. Breng het glazen deksel opnieuw aan.
Als uw oven een vierkante lamp heeft,

licentieerde technici. Dit product bevat
een G-energieklasse lamp.

+ De positie van de lamp kunnen verschil-
len van die aangegeven in de afbeelding.

+ De lamp die wordt gebruikt in dit product
is niet geschikt voor gebruik in de verlich-
ting van ruimten in uw woning. Het doel
van deze lamp is u te helpen uw etenswa-
ren beter te zien.

+ De lampen die worden gebruikt in dit pro-
duct moeten bestand zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden, zoals tempera-
turen van meer dan 50°C.

Als uw oven een ronde lamp heeft,

1. Ontkoppel het product van het elektrisch
net.

2. Verwijder de roosters in overeenstem-
ming met de beschrijving.

1. Ontkoppel het product van het elektrisch
net.

2. Verwijder het glazen deksel door het
linksom te draaien.
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3. Til het beschermende glazen deksel van
de lamp omhoog met een schroeven-
draaier. Verwijder eerst de schroef, als
er een schroef op de vierkante lamp in
uw product zit.

4. Als uw ovenlamp van type (A) is zoals
weergegeven in de onderstaande afbeel-
ding moet u de ovenlamp draaien zoals
aangetoond in de afbeelding en ze ver-
vangen met een nieuwe lamp. Als het
een type (B) model is, moet u dit verwij-

8 Probleemoplossing

deren zoals aangetoond in de afbeel-
ding en vervangen met een nieuwe
lamp.

(B

5. Breng het glazen deksel en roosters op-
nieuw aan.

Als het probleem aanhoudt nadat de in-
structies in dit hoofdstuk werden nage-
leefd, kunt u contact opnemen met uw ver-
koper of een geautoriseerde dienst. Pro-
beer nooit een defect product zelf te repa-
reren.

Er ontsnapt stoom uit de oven tijdens de

werking.

+ Het is normaal dat er damp ontsnapt tij-
dens de bereiding. >>> Dit is geen fout.

Er verschijnen waterdruppels tijdens de be-

reiding

+ De stoom die vrijkomt tijdens de berei-
ding condenseert wanneer deze in con-
tact komt met koude oppervlakken buiten
het product en kan waterdruppels vor-
men. >>> Dit is geen fout.

Er weerklinken metaalgeluiden tijdens de

opwarming en afkoeling van het product.

* Metalen onderdelen kunnen uitbreiden en
geluiden maken wanneer ze opwarmen.
>>> Dit is geen fout.

Het product werkt niet.

+ De zekering kan defect of gesprongen
zijn. >>> Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast. Vervang ze indien nodig,
of schakel ze opnieuw in.

+ Het apparaat is mogelijk niet aangesloten
op een geaard stopcontact. >>> Contro-
leer of de stekker van het apparaat cor-
rect is ingevoerd.

+ (Als uw apparaat voorzien is van een ti-
mer) De toetsen op het bedieningspaneel
werken niet. >>> Als uw product voorzien
is van een toetsenvergrendeling is deze
mogelijk ingeschakeld. Schakel de toet-
senvergrendeling uit.

Het ovenlampje is niet ingeschakeld.

+ Het ovenlampje is mogelijk defect. >>>
Vervang het ovenlampje.

+ Geen elektriciteit. >>> Zorg ervoor dat het
elektrisch net werkt en controleer de ze-
keringen in de zekeringenkast. Vervang
de zekeringen indien nodig, of schakel ze
opnieuw in.

De oven warmt niet op.

+ De oven is mogelijk niet ingesteld op een
specifieke bereidingsfunctie en/of tem-
peratuur. >>> Stel de oven in op een spe-
cifieke bereidingsfunctie en/of tempera-
tuur.

+ Voor modellen met een timer is de timer
niet ingesteld. >>> Stel de tijd in.

+ Geen elektriciteit. >>> Zorg ervoor dat het
elektrisch net werkt en controleer de ze-
keringen in de zekeringenkast. Vervang
de zekeringen indien nodig, of schakel ze
opnieuw in.
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(Voor modellen met timer) Het timer-
scherm knippert of het timersymbool is
open gelaten.

+ Eris een stroomstoring opgetreden. >>>
Stel de tijd in / Draai aan de functieknop-
pen van het product en schakel het op-
nieuw op de gewenste positie.
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