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Vitajte!

Vazeni zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali produkt Beko. Chceme, aby va$ produkt vyrobeny s vysokou
kvalitou a technoldgiou ponukal najlepsiu efektivitu. Pred pouzitim produktu si preto pozor-
ne precitajte tento ndvod a a vSetku dodanu dokumentaciu.

Majte na paméti vSetky informdcie a upozornenia uvedené v ndvode na pouzitie. Tymto
spésobom budete chranit seba a svoj vyrobok pred moznymi nebezpecenstvami.
Uschovaijte si tento ndvod na obsluhu. Ak produkt posuniete niekomu inému, odovzdajte s
nim aj navod na obsluhu. Zaruéné podmienky, pouZitie a spdsoby rieSenia problémov pre
vas produkt su uvedené v tejto prirucke.

Symboly a ich popis v navode na obsluhu:

Nebezpecenstvo, ktoré moze mat za nasledok smrt alebo zranenie.

@ Dolezité informacie alebo uZitoéné tipy na pouZivanie.

Precitajte si ndvod na obsluhu.

f Vystraha pred hortcim povrchom.

UPOZOR- Nebezpecenstvo, ktoré méze mat za nasledok materialne poskodenie produktu alebo Zivotné pro-
NENIE stredie.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostné pokyny
- Tato Cast obsahuje bezpec-

A1 .1 Zamyslané pouzitie

nostné pokyny potrebné pre
zabranenie nebezpecenstvu
zraneni 0sOb alebo vecnych
skod.

Ak vyrobok odovzdate inej oso-
be na osobné pouzitie alebo
ucely pouzitia z druhej ruky, je
potrebné poskytnut aj navod
na pouzitie, Stitky vyrobkov a
dalSie relevantné dokumenty a
diely.

Nasa spolo¢nost nezodpoveda
za Skody, ktoré mozu vzniknut
v pripade nedodrzania tychto
pokynov.

Nedodrzanie tychto pokynov
ma za nasledok stratu zaruky.
InStalacné a opravarenské
prace nechaijte vzdy vykonat u
vyrobcu, autorizovaného ser-
visu alebo osoby, ktoru urc¢i do-
vozca.

Pouzivajte iba originalne nah-
radné diely a prislusenstvo.
Neopravujte ani nevymienajte
Ziadnu sucast produktu, pokial
to nie je jasne uvedené v pouzi-
vatel'skej prirucke.

* Nevykonavajte na produkte
technické upravy.

* Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzitie vdomacnosti. Nie je
vhodny pre komerc¢né pouzitie.

* Nepouzivajte vyrobok v zah-
radach, na balkénoch alebo v
inych vonkajsich priestoroch.
Tento vyrobok je urceny na po-
uzitie vdomacnostiach a v ku-
chyniach pre zamestnancov
obchodov, kancelarii a inych
pracovnych priestorov.

« VYSTRAHA: Tento vyrobok sa
smie pouzivat len na varenie.
Nesmie sa pouzivat na iné
ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

« RUru mozno pouzivat na rozm-
razovanie, pecCenie, vyprazanie
a grilovanie potravin.

* Tento vyrobok sa nesmie po-
uzivat na vykurovanie, ohrev
tanierov, susenie zavesenych
uterakov alebo oblecCenia na
rukovat.

1.2 Bezpecnost deti,
zranitelnych osob a
domacich zvierat

« Tento produkt m6zu pouzivat
deti vo veku 8 rokov a starsie,
a ludia, ktori nemaju dostatoc-
ne vyvinuté fyzické, zmyslové
alebo mentalne zrucnosti,
alebo ktori nemaju dostatok
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skusenosti a znalosti, pokial
su pod dozorom alebo su vy-
skoleni o bezpe¢nom pouziva-
ni a rizikach. produktu.

Deti sa s vyrobkom nesmu
hrat. Cistenie a pouzivatel'sku
Udrzbu nesmu vykonavat deti,
pokial nie us pod dohladom.
Tento vyrobok by nemali pouzi-
vat osoby s obmedzenymi fy-
zickymi, zmyslovymi alebo du-
sevnymi schopnostami (vrata-
ne deti), pokial nie st pod do-
hladom alebo neobdrzali po-
trebné pokyny.

Deti musia byt pod dozorom,
aby sa nehrali s tymto pri-
strojom.

Elektrické spotrebice su nebez-
pecné pre deti a domace
zvierata. Deti a domace zviera-
ta sa nesmu s vyrobkom hrat,
$plhat sa na ne alebo vliezt do
nich.

Neumiestnujte na produkt
Ziadne predmety, na ktoré by
mohli deti dosiahnut.

+ VYSTRAHA: Pocas pouZivania

su pristupné povrchy vyrobku
horuce. Drzte deti mimo dosa-
hu vyrobku.

+ Udrzujte obalovy material

mimo dosahu deti. Hrozi
nebezpecCenstvo poranenia a
udusenia.
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1.3
A nost

* Vyrobok zapojte do uzemnene;j

« Ked' su dvere otvorené, na

dvere neumiestniujte ziadne
tazké predmety ani nechajte
deti na nich sediet. Mozete
sposobit prevratenie rury alebo
poskodenie zavesov dvierok.

+ V zaujme bezpecnosti deti

pred likvidaciou vyrobku odrez-
te sietovu zastrcku a znefunkc-
nite vyrobok.

Elektricka bezpec-

zasuvky chranenej poistkou,
ktora zodpoveda hodnotam
prudu uvedenym na typovom
Stitku. Uzemnovaciu inStalaciu
nechajte vykonat kvalifikova-
nym elektrikarom. Vyrobok ne-
pouzivajte bez uzemnenia v
sulade s miestnymi/narodnymi
predpismi.

Zastrcka alebo elektricka
pripojka vyrobku musi byt na
lahko pristupnom mieste (kde
nebude ovplyvnena plamenom
varnej dosky). Ak to nie je moz-
né, na elektrickej instalacii, ku
ktorej je vyrobok pripojeny,
musi byt mechanizmus (poist-
ka, vypinac, klu¢ovy spinac
atd.) v sulade s elektrickymi
predpismi a oddelujuci vSetky
poly od siete.



« Vyrobok nesmie byt pocas in-
stalacie, opravy a prepravy za-
pojeny do zasuvky.

Vyrobok zapojte do zasuvky,
ktord spifia hodnoty napitia a
frekvencie uvedené na typo-
vom Stitku.

Ak vas produkt nema napajaci
kabel, pouzite iba napajaci ka-
bel popisany v ¢asti ,Technic-
ké Specifikacie”.

Napajaci kabel nestlacajte pod
a za produkt. Na napajaci ka-
bel nekladte tazké predmety.
Napajaci kabel sa nesmie ohy-
bat, drvit a nesmie prist do
kontaktu so ziadnym zdrojom
tepla.

Zadny povrch rary sa pocas
pouzivania zohrieva. Napajacie
kable sa nesmu dotykat zadné-
ho povrchu, mohlo by déjst k
poskodeniu spojov.
Nezasekavajte elektrické kable
do dvierok rary a neprecha-
dzajte nimi cez horuce povr-
chy. V opaénom pripade sa
moze izolacia kablov roztavit a
sposobit poziar v désledku
skratu.

Pouzivajte iba originalne kable.
Nepouzivajte prerezané alebo
poskodené kable alebo
medzikable.

Ak je napajaci kabel po-
skodeny, musi ho vymenit vy-
robca, autorizovany servis

alebo osoba, ktoru urci spoloc-
nost dovozcu, aby sa zabranilo
moznému nebezpecenstvu.

« VYSTRAHA: Pred vymenou
lampy rary sa uistite, ze ste vy-
robok odpojili od elektrickej
siete, aby ste predisli riziku
urazu elektrickym prudom. Vy-
robok odpojte zo zasuvky
alebo vypnite poistku z pois-
tkovej skrinky.

Ak ma vas vyrobok napajaci ka-

bel a zastrcku:

* Vyrobok nezapajajte do zasuv-
ky, ktora je uvolnena, vypadla
zo zasuvky, je poskoden3,
Spinava, mastna, s rizikom
kontaktu s vodou (napriklad
voda, ktora moze vytekat z pul-
tu).

+ Nikdy sa nedotykajte zastrcky

mokrymi rukami! Nikdy neod-

pdjajte tahanim za kabel, vzdy
vytahujte drzanim za zastréku.

Uistite sa, Ze zastrcka vyrobku

je bezpecne zapojena do

zasuvky, aby ste predisli vzniku
elektrického obluka.

A1 .4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku odpoj-
te vyrobok od elektrickej siete.

* Produkt je tazky, musia ho
prenasat minimalne dvaja
ludia.
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* Nepouzivajte dvierka a/alebo
rukovat na prepravu alebo pre-
miestiovanie produktu.

* Na vyrobok nekladte iné pred-
mety a noste ho vo zvislej
polohe.

+ Ked potrebujete produkt pre-
pravit, zabal'te ho do bublin-
kovej folie alebo hrubého kar-
tonu a pevne ho prilepte.
Produkt pevne zaistite paskou,
aby ste zabranili poskodeniu
odnimatelnych alebo pohybli-
vych Casti produktu a samot-
ného produktu.

+ Skontrolujte celkovy vzhlad
produktu, Ci sa pocas prepravy
neposkodil.

AI .5 Bezpecnost pri in-

stalacii

* Pred instalaciou vyrobku skon-
trolujte, ¢i nie je poSkodeny. Ak
je vyrobok poskodeny, nein-
Stalujte ho.

+ Vyrobok neinstalujte v blizkosti
zdrojov tepla (radiatory, kachle
atd.).

+ Okolie vSetkych ventilacnych
kanalov vyrobku udrziavajte ot-
vorene.

+ Aby ste zabranili prehriatiu, vy-
robok by nemal byt instalovany
za dekorativnymi dverami.
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A vania

Bezpecnost pouzi-

Zabezpecte, aby bol vyrobok
po kazdom pouziti vypnuty.

+ Ak nebudete vyrobok dlhsi ¢as

pouzivat, odpojte ho zo zasuv-
ky alebo vypnite poistku z pois-
tkovej skrinky.

* Nepouzivajte chybné alebo po-

Skodené produkty. V pripade
potreby odpojte elektrické/ply-
noveé pripojky vyrobku a zavo-
lajte autorizovany servis.

* Vyrobok nepouzivajte, ak je sk-

lo prednych dvierok odstrane-
né alebo prasknuté.

* Nelezte na vyrobok, aby ste na

nieco dosiahli alebo z akého-
kolvek iného dovodu.

* Vyrobok nikdy nepouzivajte, ak

je vas usudok alebo koordi-
nacia zhorsena v dosledku
pozitia alkoholu a/alebo drog.
Horl'avé predmety ulozené v
priestore na varenie sa mozu
vznietit. Nikdy neukladajte hor-
lavé predmety v priestore na
varenie.

Rukovat rury nie je susic utera-
kov. Pri pouzivani vyrobku
nezavesujte na rukovat utera-
ky, rukavice ani podobné texti-
lie.




« Zavesy dvierok vyrobku sa pri
otvarani a zatvarani dvierok
pohybuju a m6zu sa zaseknut.
Pri otvarani/zatvarani dvierok
nedrZte Cast s pantmi.

A1 .7 Upozornenia tykaju-

ce sa teploty
+ VYSTRAHA: Pristupné ¢asti
vyrobku budu pocas pouziva-
nia horuce. Dbajte na to, aby
ste sa nedotykali vyrobku a vy-
kurovacich telies. Deti mladsie
ako 8 rokov sa nesmu priblizo-
vat k vyrobku bez sprievodu
dospelej osoby.

* Do blizkosti vyrobku neumiest-
nujte horlavé/vybusné mate-
ridly, pretoze okraje budu po-
Cas prevadzky horuce.

+ KedZe moze dojst k vydycho-
vaniu pary, pocas otvarania
dvierok rury sa drzte dalej. Pa-
ra moze popalit ruky, tvar a/
alebo oci.

« Pocas prevadzky moze byt vy-

robok horuci. Dbajte na to, aby

ste sa nedotykali horucich ¢as-
ti, vnutra rary a vykurovacich
telies.

Pri vkladani jedla do horucej

rury alebo vyberani jedla z

horucej rury a pod. vzdy pouzi-

vajte ziaruvzdorné rukavice.

A.I .8 Pouzivanie pri-
slusenstva

+ Je délezité, aby boli droteny
rost a plech spravne umiest-
nené na drétenych policiach.
Podrobné informacie najdete v
Casti "Pouzivanie prislusen-
stva".

* Prislusenstvo méze pri zatva-
rani dvierok vyrobku poskodit
sklo dvierok. Prislusenstvo
vzdy zasuvajte na koniec var-
ného priestoru.

A1 .9 Bezpecnost varenia

* Pri pouzivani alkoholickych na-
pojov v pokrmoch budte opatr-
ni. Alkohol sa pri vysokych tep-
lotach odparuje a moze spéso-
bit poZiar, pretoZe sa moze
vznietit pri kontakte s hordcimi
povrchmi.

+ Potravinovy odpad, olej a pod.
v priestore na varenie sa mézu
vznietit. Pred varenim takéto
hrubé necistoty odstrante.

* Nebezpecenstvo otravy jed-
lom: Nenechavajte jedlo v rure
dlhsie ako 1 hodinu pred alebo
po vareni. V opacnom pripade
mbze sposobit otravu jedlom
alebo ochorenia.
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Neohrievajte uzavreté plechov-
ky a sklenené nadoby v rure.
Tlak, ktory by sa v plechovke/
pohare vytvoril, by mohol sp6-
sobit jej prasknutie.

VloZte mastny papier do ku-
chynského riadu alebo na pri-
slusenstvo rury (plech, dréteny
rost atd’.) s jedlom a vlozte ho
do predhriatej rury. Odstrante
vSetky prebytocné kusy mast-
ného papiera visiace z pri-
slusenstva alebo nadoby, aby
ste predisli riziku dotyku s vy-
hrevnymi telesami rary. Nikdy
nepouzivajte mastny papier pri
teplote rury vyssej, ako je maxi-
malna teplota pouzitia uve-
dena na pouzitom mastnom
papieri. Nikdy neumiestnujte
mastny papier na dno rary.
Plechy na pecenie, riady alebo
hlinikovu féliu neumiestnujte
priamo na dno rury. Naakumu-
lované teplo by mohlo po-
skodit dno rury.

Pocas grilovania zatvorte
dvierka rary. Horuce povrchy
mo6zu spdsobt popaleniny!
Potraviny nevhodné na grilova-
nie predstavuju nebezpecen-
stvo poziaru. Grilujte len po-
traviny, ktoré su vhodné na sil-
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ny ohef z grilu. Potraviny tiez m

neumiestnujte prilis daleko do
zadnej Casti grilu. Ide o najho-
rucejsiu oblast a mastné po-
traviny sa mozu vznietit.

Bezpecnost udrzby a

A.I .10
cistenia

Pred Cistenim produktu pockaj-
te, kym vychladne. Hortce po-
vrchy mézu spbsobt popdaleni-
ny!

Neumyvajte vyrobok strieka-
nim alebo polievanim vodou na
neho! NebezpecCenstvo urazu
elektrickym prudom!

Na cCistenie vyrobku nepouzi-
vajte parné CisticCe, pretoze to
mozZe sposobit Uraz elektric-
kym pradom.

Na Cistenie skla prednych
dvierok rary / (ak su pritomné)
skla hornych dvierok rury ne-
pouzivajte drsné abrazivne Cis-
tiace prostriedky, kovové
Skrabky, drétenu vinu alebo
bieliace materialy. Tieto mate-
rialy mozu sposobit poskriaba-
nie a rozbitie sklenenych povr-
chov.

* Ovladaci panel udrziavajte

vzdy Cisty a suchy. Vlhky a zne-
¢isteny povrch méze sposobit
problémy pri ovladani funkcii.



2 Pokyny na ochranu zivotného prostredia

2.1 Smernica o odpadoch

2.1.1 Salad so smernicou WEEE a Od-
stranenie odpadov vyrobku

Tento vyrobok spifia poziadavky smernice
WEEE EU (2012/19/EU). Tento vyrobok je
oznaceny klasifikatnym symbolom pre od-
pad z elektrickych a elektronickych za-
riadeni (WEEE).

Tento vyrobok bol vyrobeny z

vysoko kvalitnych materidlov a

komponentov, ktoré sa mozu

opéatovne pouzit a st vhodné

pre recyklaciu. Z toho dévodu,
B o svojej zivotnosti
spotrebi¢ nevyhadzujte spolu s beznymi
domdcimi a inymi odpadmi. Odneste ho do
zberného centra pre recyklaciu elektrickych
a elektronickych zariadeni. O informécie o
tychto zbernych miestach moZete poziadat
miestnu spravu. Spravna likvidacia
spotrebi¢a pomaha predchadzat negativ-
nym vplyvom na Zivotné prostredie a l'ud-
ské zdravie.

Stlad so smernicou RoHS:

Vyrobok, ktory ste si zakupili, je v stlade so
smernicou EU RoHS (2011/65/EU). Neob-
sahuje Skodlivé a zakazané latky uvedené v
smernici.

2.2 Informacie o baleni

Obalové materialy vyrobku st vyrobené z

recyklovatelnych materidlov v silade s na-
§imi narodnymi predpismi o Zivotnom pro-
stredi. Nelikvidujte odpad z obalov spolu s

domovym alebo inym odpadom, odneste
ho na zberné miesta obalového materialu
urc¢ené miestnymi tradmi.

2.3 Odporicania pre Gsporu energie

V stlade s nariadenim EU 66/2014 informa-
cie o energetickej uc¢innosti najdete na po-
tvrdeni o kupe vyrobku, ktoré sa dodava
spolu s vyrobkom.

Nasledujuce odporucania vam pomézu po-

uzivat vyrobok ekologickym a energeticky

uspornym spdsobom:

+ Pred pecenim rozmrazte zmrazené po-
traviny.

+ V rure pouzivajte tmavé alebo smaltova-
né nadoby, ktoré lepSie prenasaju teplo.

+ Ak je to uvedené v recepte alebo navode
na pouzitie, vzdy predhrievajte. Pocas pe-
Cenia neotvarajte ¢asto dvierka rury.

+ Pri dlh§om peceni vypnite vyrobok 5 az
10 minut pred koncom pecenia. Vyuzitim
zvys$kového tepla mozete usetrit az 20 %
elektrickej energie.

+ Snazte sa v rure piect viac ako jeden po-
krm naraz. MéZete piect sti¢asne umiest-
nenim dvoch panvic na dréteny stojan.
Okrem toho, ak budete pripravovat jedla
jedno po druhom, uSetrite energiu, preto-
Ze rura nestrati teplo.

+ Pri peceni v prevadzkovej funkcii “Ekolo-
gické ohrievanie ventilatorom” neotvaraj-
te dvierka rury. Ak dvierka neotvorite,
vnutornd teplota sa v prevadzkovej fun-
kcii Ekologické ohrievanie ventilatorom”
optimalizuje na usporu energie a tato tep-
lota sa moze lisit od teploty zobrazenej
na displeji.
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3 Vas produkt

3.1 Predstavenie vyrobku
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Ovladaci panel
Drotené police

Dvere

Spodny ohrieva¢ (pod ocelovou do-
skou)

Horny ohrievac

Meni sa v zavislosti od modelu. Vas produkt ne-

musi byt vybaveny lampou alebo sa typ a umiest-

nenie lampy moze lisit od ilustracie.

Meni sa v zavislosti od modelu. Vas vyrobok ne-
musi byt vybaveny drétenym stojanom. Na ob-
razku je ako priklad zobrazeny vyrobok s drote-
nym stojanom.

10
3.2

Svietidlo

Motor ventilatora (za ocelovou do-
skou)

Rukovét
Polohy polic

Ventilacné otvory

Uvod a pouzivanie ovladacieho
panela vyrobku

V tejto Casti najdete prehlad a zakladné

spOsoby pouzitia ovladacieho panela vyrob-

ku. V zavislosti od typu vyrobku sa mézu

vyskytnut rozdiely v obrazkoch a niektorych

funkciach.
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3.2.1 Ovladaci panel

11 10 9 8
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1 2 3 4 5 6 7
1 Tlacidlo zapnutia/vypnutia 2 Zobrazenie funkcif
3 Tlacidlo znizenia 4 Tlacidlo nastavenia teploty
5 Oblast kontrolky teploty 6 Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel
7 Tlacidlo na spustenie/zastavenie pe- 8 Tlacidlo alarmu
Cenia
9 Oblast ukazovatela ¢asovaca/dizky 10 Tlacidlo ¢asu a nastavenia
trvania

11 Tlacidlo zvySenia

3.2.2 Predstavenie ovladacieho panela  Indikaéné plochy:

rary
Indikator vniitornej teploty riry GO g
Vnutornd teplotu rdry moZete pochopit pod- @ O H H : H H g Q
I'a symbolu vnutornej teploty na displeji. E— _ Y|
Ked sa zacne varenie, symbol je vidiet na o oo
displeji a ked' vnitorna teplota rary dosiah- C AT P ¢ ﬁl
ne nastavenu teplotu, rozsvietia sa jednotli-
vé urovne symbolu.
Zobrazenie funkcii Tiacidia: 4
Pracovné funkcie vasej rary sa nachadzaju © :Tiatidlo casu a nastavenia
na displeji funkcif na vagej rire. Kazda fun- G : Tlacidio nastavenia teploty
kcia sa aktivuje jej dotykom. VSetky funkcie @ : Tlagidlo uzatvorenia tlacidiel
umiestnené na displeji su schematické, ne- £\ :Thatidio alarmu
musia byt pritomné vo vasom spotrebici.
Funkcie vasho vyrobku su opisané v &asti DIl : Tlagidlo na spustenie/zastavenie peéenia
"Prevadzkové funkcie mry"_ Oblast ukazovatela éasovaéa/dizky trvania :

: Symbol ¢asu pecenia/denného ¢asu

: Symbol alarmu

: Symbol nastaveni

: Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel

: Symbol pecenia s ekologickym ventildtorom

PR HEOO

: Symbol nizkej Urovne pary *
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™ : Symbol vysokej Urovne pary *

% : Symbol sondy na méso *

: Symbol zamku dveri *

*  LiSi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi
byt k dispozicii vo vasom produkte.

*  LiSi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi
byt k dispozicii vo vasom produkte.

Oblast kontrolky teploty :

P : Symbol na pecenie

°C : Symbol teploty

i :Symbol teploty v rure

ﬁ@ : Symbol rychleho ohrevu (booster)

3.3 Prevadzkové funkcie rary

Na tabulke funkcii st uvedené prevadzkové
funkcie, ktoré mozete vo vasej rure pouzi-
vat, a najvy$sia a najnizsia teplota, ktoru
mozno pre tieto funkcie nastavit. Tu uve-
dené poradie prevadzkovych funkcii sa mé-
Ze lisit od usporiadania na vasom vyrobku.

Symbol . . Teplotny roz- . Sip:
funkcie Popis funkcie sah (°C) Popis a pouzitie
Rura nie je vyhriata. Funguje len ventildtor (na zadnej stene).
Prevadzka s ventilato- Mrazgne potraviny s,granula'ml sa pomaly rozmrazujd priiz-
rom - bovej teplote, varené potraviny sa ochladzuju. Cas potrebny na
0 rozmrazenie celého kusu mésa je dlhsi ako v pripade potravin
SO zrnami.
Homé a spodné Jedlo sa ohrieva zhora aj zdola stu¢asne. Vhodné na kolace, za-
8 spo 40-280 kusky alebo torty a dusené jedla vo formach na pecenie. Pe-
ohrievanie P . o
— Cenie sa vykonava s jednym plechom.
Zapnuty je len spodny ohrev. Je vhodny pre potraviny, ktoré po-
Spodné ohrievanie 40-220 trebuju opecenie na spodnej strane. Tuto funkciu pouzivajte aj
— na jednoduché Cistenie parou.
Spodné / horné Horuci vzduch ohrievany hornym a dolnym ohrieva¢om sa po-
% ohrievanie pomocou 40-280 mocou ventildtora rovhomerne a rychlo rozvadza po celej rire.
— ventilatora Pecenie sa vykonava s jednym plechom.
Hortci vzduch ohrievany ventildtorovym ohrievatom sa pomo-
® Ohrievanie ventilatorom 40-280 cou velntllatorva rovnomerne a rychlo rozvadza po celejlrure. Je
vhodny na pecenie na viacerych plechoch na réznych drov-
niach polic.
Z dovodu tspory energie mozete tuto funkciu pouzit namiesto
@ Ekologické ohrievanie 160-220 pouzitia “Ohrievanie ventilatorom” v rozmedzi 160 - 220°C. Ale;
ventiladtorom doba varenia bude o nie¢o dlhSia. Pouzitie tejto funkcie je vy-
svetlené v ¢asti "Obsluha riadiacej jednotky ruary".
® Funkcia ,pizza” 40-280 Fungu!e spodny ohrev a ohrev ventildtorom. Je vhodny na prip-
ravu pizze.
Pracuju funkcie horného ohrevu, doIného ohrevu a ohrevu s
® Funkcia ,3D" 40-280 ventilatorom. Kazda strana pripravovaného jedla sa pripravuje
— rovnako a rychlo. Peéenie sa vykonava s jednym plechom.
w F j ly gril iry. Je vhodny il i
Slabé grilovanie 40-280 Funguje maly gril na strope rdry. Je vhodny na grilovanie men-
Sich mnozstiev.
Funguje velky gril na str rary. Je vhodny na grilovanie vo
Grilovanie naplno 40-280 unguje velky g strope rury. Je y nagriio

velkom mnozstve.
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wWwWwW . . . Hortci vzduch ohriaty velkym grilom sa pomocou ventilatora
RaZzen s grilovanim na- . ! K . - : ,
Ino 40-280 rychlo rozvadza do rury. Je vhodny na grilovanie vo velkom
p mnozstve.
22? Udrzujte v teple 40-100 Sluzl na (ﬂhodobe udrziavanie teploty jedla pripraveného na
podavanie.

Q Funkcia chleba

Pouziva sa na pecenie chleba. Nastavenu vstupnu teplotu a
Cas nie je mozné menit.

Aktivacia extra funkcie

000

Slazi na aktivaciu prevadzkovych funkcii, ktoré sa na zaciatku
nezobrazuju na displeji funkcii.

3.4 Prislusenstvo k produktu

Vo vasom vyrobku sa nachddza rézne pri-
sluSenstvo. V tejto Casti je k dispozicii
popis prislusenstva a popis spravneho po-
uzitia. Dodavané prislusenstvo sa liSi v
zavislosti od modelu produktu. Vsetko pri-
sluSenstvo opisané v pouzivatel'skej priruc-
ke nemusi byt pre vés produkt dostupné.

Zasobniky vo vnutri vasho spotrebi-
@ ¢a sa mozu vplyvom tepla deformo-
vat. Nema to ziadny vplyv na funké-

nost. Deformécia zmizne, ked sa
zasobnik ochladi.

Standardny plech

Pouziva sa na pecivo, mrazené potraviny a
vyprazanie velkych kusov.

Hlboky podnos

Pouziva sa na pecivo, vyprazanie velkych
kusov, $tavnatych potravin alebo na zachy-
tavanie stekajucich olejov pri grilovani.

Drotené mreze

Pouziva sa na vyprazanie alebo umiest-
nenie potravin ur¢enych na pecenie, vy-
pradzanie a dusenie na pozadovanu policku.

Pri modeloch s drétenymi policami :

Pri modeloch bez drétenych polic :
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3.5 Pouzivanie prislusenstva produk-
tu

Policky na pecenie

V priestore na pecenie su 5 Urovne polohy

polic. Poradie polic mézete vidiet aj na

¢islach na prednom rame rury.

Pri modeloch s drétenymi policami :

Umiestnenie droteného grilu na varné
police

Pri modeloch s drétenymi policami :

Je velmi dolezité spravne umiestnit droteny
gril na drétené bocné police. Pri umiestrio-
vani dréteného grilu na pozadovanu policu
musi byt otvorend Cast na prednej strane.
Pre lepsie varenie musi byt dréteny gril
zaisteny na doraz drotenej police. Nesmie
prechadzat cez bod zastavenia a dotykat
sa zadnej steny rury.

Pri modeloch bez drétenych polic :

Je velmi dolezité spravne umiestnit dréteny
gril na bo€né police. Dréteny rost ma pri
umiestneni na policu jeden smer. Pri
umiestiovani droteného grilu na pozadova-
nu policu musi byt otvorend ¢ast na predne;j
strane.

~

=L
%

=

=

~
SLL
=
~L
=

Umiestnenie plechu na varné police

Pri modeloch s drétenymi policami :
Rozhodujuce je tiez spravne umiestnenie
plechov na drotené bocné police. Pri
umiestnovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana ur¢end na drza-
nie vpredu. Na lepsie varenie musi byt pod-
nos zaisteny na dorazovej zasuvke na dré-
tenej polici. Nesmie prechadzat cez zasuv-
ky zastavenia a dotykat sa zadnej steny ru-

ry.
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Pri modeloch bez drétenych polic :
Rozhodujuce je tiez spravne umiestnenie
plechov na bo¢né police. Plech ma pri
umiestnovani na policu jeden smer. Pri
umiestnovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana ur¢ena na drza-
nie vpredu.

Zastavovacia funkcia droteného rostu

K dispozicii je funkcia zastavenia, ktora za-
braruje vyklopeniu dréteného rostu z drote-
nej police. Vdaka tejto funkcii mozete l'ah-
ko a bezpecne vybrat jedlo. Pocas vybera-
nia dréteného grilu ho mézete tahat dopre-
du, kym nedosiahne bod zastavenia. Ak ho
chcete Uplne vybrat, musite prejst cez tento
bod.

Pri modeloch s drétenymi policami :

Pri modeloch bez drétenych polic :

Funkcia zastavenia plechu - Pri modeloch
s droétenymi policami

K dispozicii je aj funkcia zastavenia, ktora
zabranuje vyklopeniu podnosu z drotenej
police. Pocas vyberania lechu ho uvolnite
zo zadnej zaradzky a tahajte ho k sebe, kym
nedosiahne prednu stranu. Ak chcete
zéasobnik Uplne vybrat, musite prejst cez td-
to zastavovaciu zasuvku.

Spravne umiestnenie dréteného rostu a
plechu na teleskopickych listach -Modely
s drétenymi policami a teleskopické
modely

Vdaka teleskopickym kolajniciam mozno
podnosy alebo drotend mriezku l'ahko in-
Stalovat a vyberat. Pri pouzivani vaniciek a
drotenych mriezok s teleskopickou kolajni-
cou treba dbat na to, aby sa koliky na pred-
nej a zadnej strane teleskopickych kolajnic
opierali o okraje mriezky a vanicky (znazor-
nené na obrazku).
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3.6 Technické specifikacie

VSeobecné Specifikacie

Vonkajsie rozmery produktu (vyska/sirka/hibka) (mm) 595 /594 /567

In$talagné rozmery riry (vyska / $irka / hibka) (mm) 590 - 600 /560 /min. 550
Napétie/Frekvencia 220-240V ~; 50 Hz

Pouzity typ a prierez kabla/vhodny na pouzitie vo vyrobku |min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Celkova spotreba energie (kW) 3,3

Typ rary Multifunkéna rdra

Z&kladné udaje: Informécie na energetickom stitku elektrickych rdr domdceho typu st uvedené v stlade s normou
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty sa uréuju vo funkcidch Horné a spodné ohrievanie alebo (ak je pritomnd) Spod-
né / horné ohrievanie pomocou ventilatora so $tandardnym zatazenim.

Trieda energetickej U¢innosti sa uréuje v sulade s nasledujlcou prioritizaciou v zavislosti od toho, ¢i prislusné fun-
kcie na vyrobku existuju alebo nie. 1-Ekologické ohrievanie ventilatorom , 2-Ohrievanie ventildtorom , 3-Slabé grilova-
nie pomocou ventildtora, 4-Horné a spodné ohrievanie.

Technické $pecifikacie sa mézu zmenit bez predchadzajliceho upozornenia, s
@ cielom zlepsila kvality produktu.

Obrézky v tejto prirucke st schematické a nemusia sa presne zhodovat s vasim
@ produktom.

kané v laboratérnych podmienkach v sulade s prislusnymi normami. V zavislosti od
prevadzkovych a environmentalnych podmienok produktu sa tieto hodnoty mézu li-
Sit.

@ Hodnoty uvedené na etiketach vyrobkov alebo v sprievodnej dokumentécii boli zis-
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4 Prvé uvedenie do prevadzky

Skér ako zacnete vyrobok pouzivat, odpord-
¢ame vykonat nasledujtce kroky uvedené v
nasledujucich castiach.

4.1 Prvé nastavenie ¢asovaca

Pred pouzitim rary vzdy nastavte
@ denny ¢as. Ak ho nenastavite, v nie-

ktorych modeloch rary nebudete

méct varit.

1. Privypnutej rdre (kym sa na displeji zo-
brazuje denny ¢as) sa dotknite tlacidla
(O na priblizne 3 sekundy, aby ste aktivo-
vali ponuku nastaveni.

= Na displeji sa zobrazi odpocitava-
nie 3-2-1. Ked' uplynie odpocitava-
nie, aktivuje sa menu nastaveni.

(q

2. Dotknite sa tlac¢idla O raz, aby ste akti-
vovali pole ¢asovaca.

= Pole asovaca a symbol £ blika
na displeji Casovaca/dlzky trvania.

© . | |‘:'j 0

>l

3. Cas diia nastavite jednorazovym doty-
kom tlagidla 4 /— a pole mindt aktivu-

jete ©.

= Pole minut a symbol £ blika na
displeji casovaca/dlzky trvania.

© |] f{—ﬁ
+ [y}

-
|

( ‘ !
AL a

I o

4. Dotykom tlagidiel /— nastavite minu-
ty. Potvrdte nastavenia jednym dotykom
tlacidla .

= Denny cas je nastaveny a symbol
46t svieti nepretrZite.

Ak sa nevykona prvé nastavenie
@ Casovaca, denny Cas sa zacne po-
¢itat od ¢asu nastaveného pri vy-
robnom procese. Neskor mozete
zmenit nastavenie denného ¢asu,

ako je to opisané v Casti ,Nastave-
nia“.

V pripade dlhsieho vypadku pridu
@ sa nastavenie denného ¢asu zrusi.

Je potrebné ho znova nastavit.

4.2 Prvé cistenie

1. Odstrante vSetky obalové materialy.

N

Z rury vyberte vSetko prislusenstvo do-
dané s vyrobkom.

3. Vyrobok prevadzkujte 30 minut a potom,
ho vypnite. Tymto sp6sobom sa spadlia a
vyCistia zvysky a vrstvy, ktoré mohli zo-
stat v rdre pocas vyroby.

4. Pri prevadzke vyrobku zvolte najvy$siu
teplotu a prevadzkovu funkciu, pri ktorej
pracuju vSetky ohrievace vo vasom vy-
robku. Pozrite si ¢ast "Prevadzkové fun-
kcie rdry [» 13]". V nasledujlcej Casti sa
dozviete, ako ovladat ruru.

5. Pockajte, kym rira vychladne.

6. Povrch vyrobku utrite vihkou handrickou
alebo Spongiou a osuste handrickou.
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Pred pouzitim prislusenstva:
PrisluSenstvo, ktoré vyberiete z riry, oCisti-
te Cistiacou vodou a méakkou Cistiacou hub-
kou.

UPOZORNENIE: Niektoré Cistiace pros-
triedky mézu spbsobit poskodenie povrchu.
Pocas Cistenia nepouzivajte abrazivne Gis-
tiace prostriedky, Cistiace prasky, Cistiace
krémy alebo ostré predmety.

5 Pouzivanie rury

UPOZORNENIE: Pocas prvého pouzitia sa
moze na niekolko hodin objavit dym a
zapach. Je to normalne a na jeho odstrane-
nie staci dobré vetranie. Vyhnite sa priame-
mu vdychovaniu dymu a zapachu, ktoré sa
tvoria.

5.1 Vseobecné informacie o pouzivani
rary

Chladiaci ventilator ( LiSi sa v zavislosti
od modelu produktu. *Nemusi byt k dis-
pozicii vo vaSom produkte. )

Vas vyrobok je vybaveny chladiacim ventila-
torom. Chladiaci ventilator sa v pripade po-
treby aktivuje automaticky a ochladzuje
prednu ¢ast vyrobku aj nabytok. Po ukon-
Ceni chladiaceho procesu sa automaticky
deaktivuje. Horuci vzduch vychadza cez
dvierka rury. Tieto vetracie otvory ni¢im
nezakryvajte. V opacnom pripade moze
déjst k prehriatiu rary. Chladiaci ventilator
pokracuje v ¢innosti pocas prevadzky rury

5.2 Prevadzka Riadiacej jednotky rary

Vseobecné varovania pre riadiacu jednotku

rdry na pecenie

+ Maximalny ¢as, ktory je mozné nastavit
pre proces pecenia, je 5:59 hodin. Vo fun-
kcii udrziavania tepla je tento ¢as 23:59
hodin. V pripade vypadku elektrického
prudu sa prednastavené pecenie a doba
pecenia zrusia.

« Pri nastavovani na displeji blikaju prislus-
né symboly. Vykonané nastavenia je po-
trebné ulozit, a to bud’ dotykom prislugné-
ho tlac¢idla v popise, alebo kratkym po-
Ckanim.

alebo po jej vypnuti (priblizne 20-30 mindt).
Ak peciete naprogramovanim ¢asovaca ru-
ry, na konci ¢asu pecenia sa chladiaci venti-
lator vypne spolu so vSetkymi funkciami.
Cas chodu chladiaceho ventilatora neméze
urcit pouzivatel. Zapina a vypina sa auto-
maticky. Toto nie je chyba.

Osvetlenie rary

Osvetlenie rury sa zapne, ked rira zacne
piect. V niektorych modeloch je osvetlenie
zapnuté pocas pecenia, v niektorych
modeloch sa po urcitom ¢ase vypne.

Ak sa dvierka vyrobku otvoria poc¢as pre-
vadzky rury alebo v zatvorenej polohe,
osvetlenie riry sa automaticky zapne.

+ Ak je nastaveny Cas pecenia pri zaCati
pecenia, na displeji sa zobrazi zostavaju-
ci Cas.

+ Ak je na ovladacom paneli aktivne na-
stavenie rychleho predohrevu, na displeji
sa po zacati pecenia zobrazi symbol 2§ a
rura dosiahne teplotu, ktoru ste nastavili
pre rychle pecenie. Informécie o nastave-
ni rychleho predohrevu néjdete v Casti
“Ayarlar”.
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1 2 3 4 5 6 7
1 Tlacidlo zapnutia/vypnutia 2 Zobrazenie funkcii
3 Tlacidlo znizenia 4 Tlacidlo nastavenia teploty
5 Oblast kontrolky teploty 6 Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel
7 Tlacidlo na spustenie/zastavenie pe- 8 Tlacidlo alarmu
Cenia
9 Oblast ukazovatela ¢asovaca/dizky 10 Tlacidlo Casu a nastavenia
trvania
11 Tlacidlo zvySenia
*  LiSi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi
AN o byt k dispozicii vo vasom produkte.
@ SO0 &2 Q Oblast kontrolky teploty :
- ’ “ P : Symbol na pecenie
e —1 —) — o T °C : Symbol teploty
i H=H=e &) , )
28 122w é i :Symbol teploty v rire
Af} : Symbol rychleho ohrevu (booster)
Tlagidls - : Symbol zamku dveri *
(O :Tlatidlo ¢asu a nastavenia *  LiSi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi
o byt k dispozicii vo vasom produkte.
C :Tlagidlo nastavenia teploty
[E' : Tlagidlo uzatvorenia tlagidiel Zapnutie rary
£\ Tiagidio alarmu 1. Zapnite raru dotykom tlacidla .
Pl : Tlagidlo na spustenie/zastavenie pe¢enia = Po zapnuti rdry sa na displeji zobrazi

funkcia prvej prevadzky. Ked je displej
v tomto stave, je mozné nastavit pre-
vadzkovu funkciu, teplotu, ¢as pecenia
a alarm.

Oblast ukazovatela éasovaéa/dizky trvania :
: Symbol ¢asu pecenia/denného ¢asu

: Symbol alarmu

: Symbol nastaveni

: Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel @ Ak sa na tomto displeji nevykona

ziadne nastavenie, rura sa priblizne
za 5 minut vypne a na displeji sa

: Symbol nizkej trovne pary * zobrazi denny ¢as.

: Symbol vysokej Urovne pary *

: Symbol pecenia s ekologickym ventildtorom

> D@EP & DO

: Symbol sondy na maso *

®
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Vypnutie rary

Vypnite rdru dotykom tlacidla (D. Na displeji
sa zobrazi denny Cas.

Manualne pecenie vyberom teploty a fun-
kcie prevadzky riry

Mozete piect manualnym ovlddanim (podla
vlastnej kontroly) bez nastavenia ¢asu pe-
Cenia vyberom teploty a prevadzkovych
funkcii Specifickych pre vase jedlo. Ako pri-
klad st na obrazkoch zobrazené funkcie
“Horné a spodné ohrievanie”a nastavenia
180 °C.

1. Zapnite ruru dotykom tlacidla (D.

2. Dotknite sa prevadzkovej funkcie, ktoru
chcete aktivovat na displeji funkcii.

3. Ak funkcia, ktoru chcete aktivovat, nie je
medzi prevadzkovymi funkciami, ktoré
sa zobrazuju ako prvé na displeji funkcii,
mozete aktivovat prevadzkové funkcie v
dolnom riadku dotykom na "Aktivacia
extra funkcie"

4. Na displeji sa objavi prednastavena tep-
lota pre zvolenu prevadzkovu funkciu.
Dotknite sa tlacidla °C, pre zmenu tejto
teploty.

= Na displeji teploty bude blikat sym-
bol °C.

5. Pozadovanu teplotu pecenia nastavite
dotykom tlagidiel 4+/— .

o oo 2
2W

§>Sﬂﬂ° &

>

Ak zmenite prevadzkovu funkciu po
@ zmene prednastavenej teploty pre-
vadzkovej funkcie, na displeji sa zo-
brazi naposledy nastavena teplota.
Ak sa vSak zvolena teplota
nenachadza medzi teplotnym roz-
sahom zvolenej prevadzkovej fun-
kcie, zobrazi sa najvyssia teplota

pre tlto prevadzkovu funkciu.

6. Potvrdte nastavenu teplotu dotykom
tladidla °C .
= Na displeji teploty sa nepretrzite
rozsvieti symbol °C.

+\ © [0

R T

7. Po nastaveni prevadzkovej funkcie a
teploty sa dotknite tlacidla P ||, aby ste
zacali piect.

(]
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.

g e

e
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= Vasa rira zacne pracovat okamzZite pri

zvolenej funkcii a teplote. Na displeji
teploty sa zobrazuju symboly | a p.
Na displeji sa zacne odpocitavat ¢as
pecenia. Ked' teplota vo vnutri rary do-
siahne nastavenu teplotu, rozsvietia sa
jednotlivé stupne symbolu | teploty
rdry. Rura sa automaticky nevypne, pre-
toze sa ru¢né pecenie vykonava bez
nastavenia ¢asu pecenia. Pecenie
musite kontrolovat a vypnut sami. Po
skonceni peCenia sa dotknite tlacidla
P Il pre ukonéenie pecenia alebo sa
dotknite tlacidla (D pre uplné vypnutie
rary.

Pecenie nastavenim ¢asu pecenia;

Raru mozete nechat na konci ¢asu auto-

maticky vypnut vyberom teploty a prevadz-

kovych funkcii Specifickych pre vase jedlo a

nastavenim ¢asu pecenia na ¢asovaci. Ako

priklad su na obrazkoch zobrazené na-

stavenia funkcie “Horné a spodné ohrieva-

nie", 180 °C a 45 minut pecenia.

1. Zapnite rdru dotykom tlacidla (.

2. Dotknite sa prevadzkovej funkcie, ktoru
chcete aktivovat na displeji funkcii.
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3. Ak funkcia, ktoru chcete aktivovat, nie je
medzi prevadzkovymi funkciami, ktoré
sa zobrazuju ako prvé na displeji funkcii,
mozete aktivovat prevadzkové funkcie v
dolnom riadku dotykom na "Aktivacia
extra funkcie"

4. Na displeji sa objavi prednastavena tep-
lota pre zvolenu prevadzkovu funkciu.
Dotknite sa tlacidla °C, pre zmenu tejto
teploty.

= Na displeji teploty bude blikat sym-
bol °C .

5. Pozadovanu teplotu pecenia nastavite
dotykom tlagidiel 4+/— .

NINARIN
(|

>

e

Q
Q N LiLl @

= Na displeji ¢asovada/dizky pecenia
sa zobrazi nastavena hodnota 30
minut a blikd symbol €.

NP 20030 s

-2/t B0° s

(]

Ak chcete rychlo nastavit ¢as pe-
@ Cenia, mOZete po nastaveni funkcie
prevadzky a teploty aktivovat Cas
pecenia ako 30 minut stlaéenim
ovladacieho gombika rury alebo
dotykom tlacidla © a ¢as mozete
zmenit otaanim ovladacieho gom-

bika rary doprava/dolava.

Ak zmenite prevadzkovu funkciu po

@ zmene prednastavenej teploty pre-
vadzkovej funkcie, na displeji sa zo-
brazi naposledy nastavena teplota.
Ak sa v§ak zvolena teplota
nenachdadza medzi teplotnym roz-
sahom zvolenej prevadzkovej fun-
kcie, zobrazi sa najvyssia teplota
pre tuto prevadzkovu funkciu.

8. Cas pe&enia nastavite dotykom tlagidiel

—+/— . Potvrdte nastavenia opatovnym
dotykom tlacidla .

© °0045
© BO° 6

X g

<

6. Potvrdte nastavenu teplotu dotykom
tlacidla °C.
= Na displeji teploty sa nepretrzite
rozsvieti symbol °C.

+\ © 000 e

R T

7. Dotknite sa tlacidla (O jedenkrat pre Cas
pecenia.

(]

Cas pecenia sa pocas prvych 15
@ minut predlzi o 1 mindtu a po 15

mindtach o 5 mindt.

9. Po nastaveni prevadzkovej funkcie, tep-
loty a ¢asu pecenia sa dotknite tlacidla
P |l aby ste zacali piect.

@ o °[045 o
- T Bl

= Vas$a rura zacne okamzite praco-
vat pri zvolenej funkcii a teplote a
na displeji sa zobrazi odpocet Casu
pecenia. Na displeji teploty sa zo-
brazuji symboly | a p. Ked teplo-
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ta vo vnutri rury dosiahne nastave-
nu teplotuy, rozsvietia sa jednotlivé
stupne symbolu | teploty rary. Po
uplynuti ¢asu pecenia sa na disp-
leji teploty zobrazi text "Koniec",
Casovac vyda zvukové upozorne-

nie a peCenie sa zastavi.

10.Pocas jednej minuty zaznie varovny sig-
nal. Ak sa dotknete tlacidla P |l pocas
zvukového upozornenia a na displeji
teploty sa zobrazi text "End" (Koniec),
rdra pokracuje v prevadzke na dobu ne-
urcitd. Vypnite rdru dotykom tlacidla (.
Ak sa dotknete akéhokolvek tlacidla
okrem tychto, zvukové upozornenie sa
zastavi.

Ekologické ohrievanie ventilatorom

Z dovodu Uspory energie mdzete tuto fun-
kciu pouzit namiesto pouzitia “Ohrievanie
ventildtorom” v rozmedzi 160 - 220°C. Ale;
doba Pecenia bude o nie¢o dlhSia.

1. Zapnite ruru dotykom tlacidla (D.

2. Dotknite sa a 3 sekundy podrZte na disp-
leji funkcii funkciu "Ohrievanie ventilato-

rom-.

= Na displeji sa zobrazi odpocitava-
nie 3-2-1. Po skonceni odpocitava-
nia sa na displeji ¢asovaca/dizky
zobrazi symbol ¢9 a aktivuje sa
funkcia "Ekologické ohrievanie ven-

tildtorom".
@____
+\ © 0000 a N,
, mlnke
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3. Nastavenu teplotu mozete zmenit a ¢as
pecenia nastavit tak, ako je popisané v
predchadzajucich ¢astiach. Potom mo-
Zete zacat piect.

= V rezime "Ekologické ohrievanie venti-
latorom" svieti kontrolka kratsie ako pri
ostatnych funkciach pecenia z dévodu
uspory energie pri peceni.

Funkcia chleba

Vasa rira ma "Funkcia chleba" definovanu m

Specialne pre pecenie chleba. Funkcie na-
stavenia teploty a ¢asu su nezmenené
dané.

Prisady

+ 500 g muky

+ 15 g cukru

+ 10 g instantného drozdia

+ 10 g slne¢nicového oleja

+ 8 gsoli

+ 300 ml vody (35°C)

Na vrch cesta

+ 2 lyzicky slnecnicového oleja
Priprava

1. Mudku preosejte do hibokej nadoby. Do
muky pridajte cukor a homogénne pre-
mieSajte.

2. Uprostred muky urobte jamku, pridajte
droZzdie, sol a slnecnicovy olej. Tepla
voda sa nalieva postupne, po¢ntc od
stran nadoby.

3. Cesto hnetieme rucne alebo v stroji na
miesenie cesta priblizne 10-15 mindt.

4. Vymiesené cesto niekolkokrat ru¢ne
otocCte a vlozte ho do nadoby. Na cesto
nalejte 1 ¢ajovu lyzicku slne¢nicového
oleja a zakryte ho potravinarskou féliou
tak, aby sa dotykala cesta.

5. Po zakryti cesta potravinarskou féliou
ho prikryte hrubou utierkou a nechajte
kysnut pri izbovej teplote.

6. Vezmite svoje cesto, ktoré kyslo 60
minut, na pult a zloZte ho 4-5 krat a od-
strante vzduch vo vnutri. Na cesto nalej-
te 1 ¢ajovu lyzicku slneénicového oleja a
zakryte ho potravinarskou féliou tak, aby
sa dotykala cesta. Cesto nechajte eSte
30 minut kysnut pri izbovej teplote.

7. Plech na pecenie umiestnite na 3. policu
rary.

8. Zapnite ruru dotykom tlacidla (D.

9. Prevadzkové funkcie spodného radu ak-

tivujte dotykom "Aktivacia extra funkcie"
na displeji funkcii.
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10.Dotknite sa "Funkcia chleba" na displeji
funkecii.
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11.Pecenie spustite dotykom tlacidla Pl .

+\ © °[0d0 e
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12.Po uplynuti ¢asu pecenia sa na jednu
minutu ozve zvukové upozornenie. Ak
stladite tlac¢idlo D, rira na pecenie sa
vypne. Ak sa dotknete akéhokolvek
tlacidla okrem tychto, zvukové upozor-
nenie sa zastavi.

5.3 Nastavenia

symbol & a zamok tladidiel bude akti- m
vovany. Po nastaveni blokovania tlacid-

la, ak sa dotknete akéhokolvek tlacidla

alebo stlacite ovladaci gombik rury,

Casovac vyda zvukovy signal a symbol

@ blika.

=inln
+ © 70Ul e
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Kym je aktivovany zamok tlacidiel,
@ nie je mozné pouzivat tlacidla

ovladacej jednotky. Zamok tlacidiel

sa nezrusi v pripade vypadku napa-

jania.

Odpocitavanie 3-2-1 sa zobrazuje

@ na displeji v menu alebo v nastave-
niach, ktoré by sa mali aktivovat
dlhym stlacenim. Po uplynuti odpo-
Citavania sa aktivuje prislusné
menu alebo nastavenie.

Aktivacia zamku tlacidiel

Pomocou funkcie uzamknutia tlacidiel mo-

Zete zabezpecit zasah do riadiacej jednot-

ky.

1. Klepnite na tlacidlo & kym sa na displeji
¢asovaca / trvania nezobrazi symbol 3.

ar O :| Q

- T
N

= Na displeji sa zobrazi odpocitavanie
3-2-1. Ked' uplynie odpocitavanie, na
displeji Casovaca / trvania sa zobrazi

Deaktivacia zamku tlacidiel

1. Klepnite na tlacidlo @ kym sa na displeji
Casovaca / trvania nezobrazi symbol .

= Na displeji sa zobrazi odpocitavanie
3-2-1. Ked uplynie odpocitavanie, na
displeji Casovaca / trvania sa zobrazi
symbol & a zamok klavesov bude deak-
tivovany.
Nastavenie alarmu
Riadiacu jednotku produktu mozete tiez po-
uzit na akékolvek varovanie alebo pripo-
mienku okrem pecenia. Hodiny alarmu ne-
maju ziadny vplyv na prevadzkové funkcie
rdry. Pouziva sa na varovné ucely. Napri-
klad mozete pouzit alarm, ked chcete v ur-
¢itom case otodit jedlo v rdre. Hned ako vy-
prsi nastaveny Cas, Casovac vas upozorni
zvukovym varovanim.

Maximalny ¢as alarmu moze byt 23
@ hodin 59 mindt.

1. Klepnutim raz na tlac¢idlo Q) nastavite
dobu alarmu.

= Na displeji ¢asovada/dizky odpoé-
tu zacne blikat mindtové pole a
symbol Q.
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2. Najprv nastavte minuty dotykom tlaci-
diel 4/— a aktivujte pole asovaca
jednym dotykom tlacidla ) .

3. Cas nastavite dotykom tlacidiel 4=/— .
Dotykom tlacidla 2\ znova potvrdte na-
stavenie.

© 0020 %
ic V8

= Na displeji casova&a/dizky trvania
sa nepretrZite rozsvieti symbol Q a
na displeji sa za¢ne odpocitavat
¢as alarmu.

>l

2\

4

4. Po uplynuti ¢asu alarmu zac¢ne blikat
symbol L a zaznie zvukové upozorne-
nie.

Ak su Cas alarmu a Cas pecenia na-
stavené sucasne, na displeji Caso-

vaca / trvania sa zobrazi kratSi ¢as.

Vypnutie alarmu

1. Na konci doby alarmu zaznie vystraha v
trvani jednej mindty. Stlacenim lubovol-
ného tlacidla zvukovu vystrahu zastavi-
te.

= Zvukové varovanie sa zastavi.

Ak chcete zrusit alarm;

1. Dotykom raz tlacidla 2\ resetujte dobu
alarmu.

= Na displeji Casovaca / trvania za-
¢ne blikat symbol Q.

2. Otacajte ovladacim gombikom rury do-
prava/dolava, kym Cas budika nedosiah-
ne hodnotu "00:00".

Nastavenie hlasitosti

Mozete nastavit hlasitost vasej riadiace;j

jednotky. Na vykonanie tohto nastavenia by

mala byt vasa rdra vypnuta.

1. Privypnutej rare (kym sa na displeji zo-
brazuje denny ¢as) sa dotknite tlacidla
(O na priblizne 3 sekundy, aby ste aktivo-
vali ponuku nastaveni.

= Na displeji sa zobrazi odpo¢itava-
nie 3-2-1. Ked' uplynie odpocitava-
nie, aktivuje sa menu nastaveni.

(q

2. Dotykajte sa tlagidiel 4-/—, kym sa na
displeji Casovacéa/trvania nezobrazi "b-1
"alebo "b-2".

(]

N

3. Aktivujte nastavenie hlasitosti opatov-
nym dotykom tlacidla .

= Symbol ¢ bliké na displeji casova-
¢a/dlzky trvania.

4l

4. Pozadovany tén nastavte dotykom tlaci-
diel 4+ /—.
5. Nastaveny ton potvrdte opatovnym

dotykom tlacidla (© alebo jednym
stlacenim ovladacieho gombika rury.
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Nastavenie jasu displeja

MozZete nastavit jas displeja riadiacej
jednotky. Na vykonanie tohto nastavenia by
mala byt vasa rdra vypnuta.

1. Privypnutej rare (kym sa na displeji zo-
brazuje denny ¢as) sa dotknite tlacidla
(O na priblizne 3 sekundy, aby ste aktivo-
vali ponuku nastaveni.

= Na displeji sa zobrazi odpocitava-
nie 3-2-1. Ked' uplynie odpocitava-
nie, aktivuje sa menu nastaveni.

(q

2. Dotykajte sa tlacidiel +/—, kym sa na
displeji casovaca/dlzky nezobrazi "d-1",
"d-2 " alebo "d-3".

N g

3. Aktivujte nastavenie jasu opatovnym
dotykom tlacidla .
= Symbol £ blika na displeji casova-
¢a/dlzky trvania.

4. Pozadovanu dobu nastavte dotykom
tlacidiel 4 /—.
5. Nastavenie jasu potvrdte opdatovnym

dotykom tlacidla (© alebo jednym
stlacenim ovladacieho gombika rary.

Nastavenie funkcie rychleho predohrevu
(Booster)

Pecenie na vaSom vyrobku mézete pre-
vadzkovat automaticky s funkciou rychleho
predohrevu. Na tento tGcel by ste mali akti-
vovat nastavenie rychleho predohrevu. Na
vykonanie tohto nastavenia by mala byt va-
Sa rura vypnuta.

1. Privypnutej rdre (kym sa na displeji zo-
brazuje denny ¢as) sa dotknite tlacidla
(O na priblizne 3 sekundy, aby ste aktivo-
vali ponuku nastaveni.

= Na displeji sa zobrazi odpo¢itava-
nie 3-2-1. Ked' uplynie odpocitava-
nie, aktivuje sa menu nastaveni.

(q

2. Dotykajte sa tlacidiel 4-/—, kym sa na
displeji nezobrazi symbol 2§ a "OFF ".

N g

3. Dotknutim sa tlacidla (O aktivujte na-
stavenie rychleho predohrevu (boost).

= Symbol & bliké na displeji casova-
¢a/dlzky trvania.

[ I@I_

+ rr
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4. <4 Dotknutim sa tlacidla "OFF " nastav-
te na "ON" na displeji.
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5. Nastavenie rychleho predohrevu (boos-
ter) potvrdte opatovnym dotykom tlacid-

lal®.

Rovnakym postupom mozete vy-
@ pnut nastavenie rychleho predohre-
vu. Vypnutim nastavenia "OFF"

mozete zrusit nastavenie rychleho
predohrevu.

Zmena denného casu

Ak chcete zmenit denny Cas, ktory ste na-
stavili predtym,

1. Privypnutej rare (kym sa na displeji zo-
brazuje denny ¢as) sa dotknite tlacidla
(O na priblizne 3 sekundy, aby ste aktivo-
vali ponuku nastaveni.

= Na displeji sa zobrazi odpocitava-
nie 3-2-1. Ked' uplynie odpocitava-
nie, aktivuje sa menu nastaveni.

(q

6 Vseobecné informacie o peceni

2. Dotknite sa tlac¢idla (O raz, aby ste akti-
vovali pole ¢asovaca.

= Pole Casovaca a symbol ¢ blika
na displeji Casovaca/dlzky trvania.

© . | |‘:'j 0

>l

3. Cas dfia nastavite jednorazovym doty-
kom tla¢idla <+ /— a pole minut aktivu-

jete ©©.

= Pole mindt a symbol £ blika na
displeji Casovaca/dlzky trvania.

o |9 E
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Dotykom tlagidiel 4+/— nastavite minu-
ty. Potvrdte nastavenia jednym dotykom
tlacidla €.

= Denny Cas je nastaveny a symbol
4t svieti nepretrzite.

V tejto Casti najdete tipy na pripravu a pe-
Cenie pokrmov.

Okrem toho su v tejto Casti opisané niekto-
ré potraviny testované ako vyrobcovia a
najvhodnejsie nastavenia pre tieto po-
traviny. Uvedené su aj vhodné nastavenia
rury a prislusenstvo pre tieto potraviny.

6.1 Vseobecné upozornenia tykajice
sa pecenia v rire

+ Pri otvarani dvierok rury pocCas pecenia
alebo po nom méze vychadzat hortca
para. Para vas moze popalit na rukach,
tvari a/alebo ociach. Pri otvarani dvierok
rury sa drzte dalej.

+ Intenzivna para vznikajuca pocas pecenia
méze v dosledku rozdielu tepl6t vytvarat
na vnutornom a vonkajSom povrchu rary

SK/ 28



a na hornych ¢astiach nabytku skonden- .
zované kvapky vody. Je to normalny a fy-
zikalny jav.

+ Hodnoty teploty a Casu pecenia uvedené .
pre potraviny sa mozu lisit v zavislosti od
receptu a mnozstva. Z tohto dévodu su
tieto hodnoty uvedené ako rozsahy. .

+ Pred zacatim varenia vzdy vyberte z rary

nepouzivané prislusenstvo. Prislusen-

stvo, ktoré zostane v rdre, mdze zabranit .

tomu, aby sa jedlo uvarilo pri spravnych

hodnotach.

Pri jedlach, ktoré budete varit podla vlast-

ného receptu, sa mozete odvolat na

podobné jedla uvedené v tabulkach vare- .

nia.

+ Pouzivanie dodaného prislusenstva vam
zabezpeci najlepsi vykon varenia. Vzdy
dodrziavajte upozornenia a informacie
uvedené vyrobcom pre externy riad, ktory
budete pouzivat.

+ Mastny papier, ktory budete pouzivat pri

VSetky materialy pouzité pri priprave pe-
¢iva musia byt Cerstvé a mat izbovu tep-
lotu.

Stav tepelnej Upravy potravin sa moéze li-
it v zavislosti od mnoZstva potravin a
velkosti kuchynského riadu.

Kovové, keramické a sklenené formy pre-
dlzuju ¢as pecenia a spodné povrchy pe-
Civa nie su rovnomerne hnedé.

Ak pouzivate papier na pecenie, na spod-
nom povrchu potravin mozno pozorovat
malé zhnednutie. V takejto situacii moze
byt potrebné predizit dobu pecenia pri-
blizne o 10 minut.

Hodnoty uvedené v tabulkach na pecenie
su stanovené ako vysledok testov vy-
konanych v nasich laboratériach. Hod-
noty vhodné pre vas sa mozu od tychto
hodnét lisit.

Potraviny umiestnite na prislusnu policku
odporucanu v tabulke varenia. Spodna
polica rury je oznacena ako polica 1.

vareni, nastrihajte na vhodné rozmery Tipy na peéenie kolacov

podla nadoby, v ktorej budete varit. Mast-
notvorné papiere, ktoré z nadoby preteka-
ju, mézu sposobit riziko popalenia a
ovplyvnit kvalitu vasho pecenia. PouZivaj-
te mastny papier, ktory budete pouzivat v
uvedenom teplotnom rozsahu.

+ Na dosiahnutie dobrého vykonu pecenia
umiestnite jedlo na odporuc¢anu spravnu
policku. PocCas pecenia nemerite polohu
polic.

6.1.1 Pecivo a potraviny v rire Ti

Vseobecné informacie

+ Pre dobry vykon pecenia odpori¢ame po-
uzivat prisluenstvo vyrobku. Ak budete
pouzivat externy riad, uprednostnite
tmavy, neprilnavy a ziaruvzdorny riad.

+ Ak je v tabulke varenia odportc¢ané pred-
hrievanie, nezabudnite jedlo vlozit do rary
az po predhriati.

+ Ak budete varit pomocou kuchynského
riadu na drétenom grile, umiestnite ho do
stredu dréteného grilu, nie k zadnej ste-
ne.
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Ak je kolac prili$ suchy, zvyste teplotu o
10 °C a skratte Cas pecenia.

Ak je kolac vlhky, pouzite malé mnozstvo
tekutiny alebo znizte teplotu o 10 °C.

Ak je vrch kolaca spaleny, poloZte ho na
spodnu policu, znizte teplotu a predizte
Cas pecenia.

Ak je vnutro kolac¢a dobre prepecené, ale
zvonka je lepkavé, pouzite menej tekuti-
ny, znizte teplotu a predizte &as pecenia.
py pre pecivo

Ak je cesto prilis suché, zvyste teplotu o
10 °C a skratte Cas pecenia. Platy cesta
navlh¢ite omackou pozostdvajlicou zo
zmesi mlieka, oleja, vajca a jogurtu.

Ak sa cesto pecie pomaly, dbajte na to,
aby hrubka pripraveného cesta nepretiek-
la cez plech.

Ak je cesto na povrchu hnedé, ale dno nie
je upecené, uistite sa, Ze mnozstvo omac-
ky, ktoré pouZijete na cesto, nie je na dne
cesta prili$ velké. Na rovhomerné zhned-
nutie sa snazte omacku rovhomerne
rozotriet medzi platy cesta a pecivo.



+ Pecivo pecte v polohe a pri teplote zod-
povedajucej tabulke varenia. Ak spodok
este nie je dostatocne prepeceny, na dal-
Sie pecenie ho umiestnite na spodnu

policku.

Tabulka pecenia na pecivo a jedlo v rire
Navrhy na pecenie s jednym plechom

priemer 20 cm na
drotenom grile **

ohrievanie

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
Kold@ na plechy |>tandardny plech g'ﬁ;’;ﬁaanisg‘)d”e 3 180 30.. 40
Kold& vo forme FoIma na torjtu na |Ohrievanie ventila- 9 180 30 .40
drétenom grile ** |torom
Kolagiky fta”da’d“y plech ;'r?r'i’s:msé"’d”e 3 160 25..35
Kolagiky ftandardny plech tcz)f:(r)l:ame ventila- 3 150 25 35
Okruhla tortova
forma s prieme- |\ ¢ o spodné
Piskétovy muaenik [rom 26 cm so ohrievanie 2 150 30..40
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla tortova
o |formasprieme- oG onie ventils-
Piskétovy muaenik [rom 26 cm so torom 2 150 35..45
svorkou na drote-
nom grile **
Kolagiky Plech na petivo * gﬁr'igiaamsgmd“e 3 170 25..35
Kolagiky Plech na petivo * g‘rg:""“'e ventila-| 5 170 20..30
& . Spodné / horné
Listkové cesto ftandardny plech ohrievanie pomo- |2 180 35..45
cou ventilatora
Buchta ftandardny plech gl}:)rrirésaanisepodne 2 200 20 .30
Buchta ftandardny plech t(:)r:gre;\]/anle ventila- 3 180 20 .30
Cely chlieb Standardny plech Z'r‘]’rrizsaams;")d”e 3 200 30.. 40
Cely chlieb ftandardny plech S)t:zﬁ:/anle ventila- 3 200 30 .40
Sklenena / kovova
Lasaane obdlZnikova nado- |[Horné a spodné 2 alebo 3 200 30 . 40
9 ba na drétenom |ohrievanie
grile **
Okruhla cierna
Jablkovy kold& kovova forma, Horné a spodné 2 180 50 . 65
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Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
Okruhla ¢ierna
. - kovova forma, Ohrievanie ventila-
Jablkovy kolaé . 3 170 50 .. 65
priemer 20 cm na [torom
drotenom grile **
Pizza ftandardny plech Hor_ne a §podne 3 280 5 9
ohrievanie
Pizza Standardny plech ¢ i pizza® |2 280 5..10
Navrhy na varenie s dvoma podnosmi
Potraviny Prislusenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
2-Standardny
plech * . . g
Kolaciky Ohrievanie ventild-|, 150 25..35
4-Plech na pegivo |torom
*
2-Standardny
|eCh * . . e
Kolégiky P Ohrievanie ventild-|, _, 170 25..35
4-Plech na pecivo |torom
*
1-Standardny
Iech * . . AL
Listkové cesto  |" Ohrievanie ventild-| 180 40 ... 50
4-Plech na pegivo |torom
*
2-Standardny
plech * i i il4-
Buchta ) Ohrievanie ventila 2.4 180 20 .30
4-Plech na pegivo |torom
*

P pripade kazdého jedla sa odporti¢a predohrev.
*Toto prisludenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislugenstvo nie je sucastou produktu. Su to komercne

Tabulka pecenia s prevadzkovou funkciou

“Ekologické ohrievanie ventilatorom”

+ Po zacati pecenia v prevadzkovej funkcii
Ekologické ohrievanie ventilatorom” ne- .
merite nastavenie teploty.

+ Pocas pecenia v prevadzkovej funkcii
“Ekologické ohrievanie ventilatorom” ne-
otvarajte dvierka rary. Ak sa dvierka neot-

dostupné doplinky.

voria, vnutorna teplota je optimalizovana
na Usporu energie a tato teplota sa moze
lisit od teploty zobrazenej na displeji.

V prevadzkovej funkcii “Ekologické
ohrievanie ventilatorom” neuskutocnujte
predohrev.

Potraviny PrisluSenstvo na po- | Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

Kolagiky Standardny plech* |3 160 25..35

Kolaciky Standardny plech * 3 180 25..35

Listkové cesto Standardny plech * 3 200 45 .55

Buchta Standardny plech* |3 200 35..45

* Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.
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6.1.2 Maso, ryby a hydina
Kliicové body tykajice sa grilovania
+ Pred pecenim celého kur¢ata, morky a

velkych kusov mésa ho ochutte citré-
novou $tavou a korenim, ¢im sa zvysi vy-

kon pecenia.

+ Vykostené maso sa pripravuje o 15 az 30
minut dlhsie ako filé vyprazanim.

+ Na kazdy centimeter hribky méasa by ste
mali pocitat s priblizne 4 az 5 mindtami

varenia.

Tabulka varenia pre maso, ryby a hydinu

+ Po uplynuti ¢asu varenia nechajte maso v
rare priblizne 10 mindt. Stava z mésa sa
lepsie rozlozi do vyprazaného masa a pri

krajani masa nevyteka.
+ Ryby by sa mali umiestnit na strednu
alebo nizku uroven police v Ziaruvzdor-
nom tanieri.
+ Odporucané pokrmy v tabul'ke varenia
pripravujte s jednym podnosom.

Potraviny Prislusenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
. <& . Spodné / horné 15 minuaty 250/
:ﬁlfla( E?T(IY))/ Ros ftandardny plech ohrievanie pomo- |3 max, po 180 ... 60 ... 80
g cou ventilatora 190
. ) & . Spodné / horné
E{fg?;ﬁle) kolienko ftandardny plech ohrievanie pomo- |3 170 85..110
! 9 cou ventilatora
Drétené mreze * Spodné / homé
P podné / horné -
E{Iygf;zl(al;e kura Jeden plech ohrievanie pomo- |2 ;Saxmmgt‘]ngOSO/ 60 .. 80
82K P‘,"OZTE Ir:a spod- | cou ventilétora P
nu policku.
Drotené mreze *
Vyprazkane kura Jedevn plech Ohrievanie ventila- 9 200 .. 220 60 . 80
(1.8-2kg) polozte na spod- |torom
nu policku.
Drotené mreze *
Vyprazkane kura | jeden plech Funkcia ,3D" 2 15 minuty 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) poloZte na spod- max, po 190
nu policku.
. & . Spodné / horné 25 minuty 250/
kM(;rcacma (55 ftandardny plech ohrievanie pomo- |1 max, po 180 ... 150 ...210
9 cou ventilatora 190
L & . 25 minuty 250/
kM‘;maC'”a (55 Standardny plech \g o\ cia 3D" 1 max,po180..  |150..210
g 190
Drotené mreze *
Spodné / horné
Ryby Jeden plech ohrievanie pomo- |3 200 20 ... 30
p‘?k’ZTE L‘a spod- | cou ventilétora
nu policku.
Drotené mreze *
Ryby Je?ep plech ] Funkcia ,3D" 3 200 20..30
poloZzte na spod-
nu policku.

P pripade kazdého jedla sa odportca predohrev.

*Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvo nie je sucastou produktu. Su to komercne dostupné doplnky.
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6.1.3 Grilovanie

Cervené miso, ryby a hydinové maso pri
grilovani rychlo zhnednd, drzia krasnu kor-
ku a nevysusuju sa. Na grilovanie su ob-
zvlast vhodné filé, méso na Spize, klobasy,
ako aj $tavnata zelenina (paradajky, cibula
atd.).

VsSeobecné upozornenia

+ Potraviny nevhodné na grilovanie pred-
stavuju nebezpecenstvo poziaru. Grilujte
len potraviny, ktoré st vhodné na silny
ohen z grilu. Potraviny tiez neumiestnujte
prilis daleko do zadnej ¢asti grilu. Ide o
najhortcejsiu oblast a mastné potraviny
sa mozu vznietit.

+ Pocas grilovania zatvorte dvierka rury.
Nikdy negrilujte s otvorenymi dvierka-
mi riry. Horlce povrchy mozu spo6-
sobt popaleniny!

Grilovaci stol

Klucové body grilu

Na gril pripravujte ¢o najviac potravin
podobnej hriibky a hmotnosti.

Kusy uréené na grilovanie umiestnite na
droteny rost alebo drétend grilovaciu tac-
ku tak, ze ich rozloZzite bez toho, aby ste
prekrocili rozmery ohrievaca.

V zavislosti od hrubky grilovanych kuskov
sa Casy grilovania uvedené v tabulke mo-
Zu lisit.

Posunte droteny gril alebo dréteny grilo-
vaci podnos na pozadovanu uroven v rd-
re. Ak peciete na drotenom grile, posunte
plech do rury na spodnu policku, aby sa
zachytavali oleje. Plech do rury, ktory bu-
dete posuvat, musi mat taku velkost, aby
pokryl celd plochu grilu. Tento plech sa
nemusi dodavat spolu s vyrobkom. Do
plechu na pecenie dajte trochu vody, aby
sa dal lahko Cistit.

Potraviny Prislusenstvo na po- | Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

Ryby Drotené mreze 250 20..25

Kuracie kusky Drotené mreze 4-5 250 25..35

22)3"'1‘3 (ctg:tclg M3 | protenc mreze 4 250 20..30

Jahnacie kotlety Drotené mreze 4-5 250 20..25

Steak - (kocky mé&sa) |Drotené mreze 4-5 250 25..30

Telacie kotlety Drétené mreze 4-5 250 25..30

Gratinovana zelenina |Drotené mreze 4-5 220 20..30

Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1..3

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

U v8etkych grilovanych jedal sa odpordéa predhriat riru na 5 minat.

6.1.4 Testovanie potravin

+ Potraviny v tejto tabulke varenia su pri-
pravené podla normy EN 60350-1, aby sa
ulahcilo testovanie vyrobku pre kontrolné
ustavy.
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Tabulka na varenie testovacich jedal

Navrhy na pecenie s jednym plechom

(sladké pecivo)

4-Plech na pecivo
*

torom

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
Krehke’ pecivo Standardny plech Hotne a gpodne 3 140 20 .30
(sladké pecivo)  |* ohrievanie
Pri modeloch s
L . i _ | drétenymi polica-
Krehké pecivo Standardny plech |Ohrievanie ventila- |y -3
FUNAR : 140 15..25
(sladké pecivo)  |* torom
Pri modeloch bez
drétenych polic :2
Kolagiky ftandardny plech Hor_ne a §podne 3 160 25 35
ohrievanie
Kolagiky ftandardny plech |Ohrievanie ventila- 3 150 25 35
torom
Okruhla tortova
forma s prieme- Homé a spodné
Pigkétovy muénik |rom 26 cm so neasp 2 150 30..40
N ohrievanie
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla tortova
forma s prieme- | o v anie ventils-
Piskétovy muénik [rom 26 cm so 2 150 35..45
R torom
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla ¢ierna
Jablkovy kolag  |Kovovéforma, |Horné a spodné |, 180 50 ... 65
priemer 20 cm na |ohrievanie
drotenom grile **
Okruhla ¢ierna
Jablkovy kold& kqvova forma, Ohrievanie ventila- 3 170 50 . 65
priemer 20 cm na |torom
drotenom grile **
Navrhy na varenie s dvoma podnosmi
Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
2-Standardny
plech * . . g
Kolaiky _ |Ohrievanie ventild-, _, 150 25..35
4-Plech na pegivo |torom
*
2-Standardny
, v, Iech * . . e
Krehké pecivo p Ohrievanie ventila 2.4 140 15 25

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

*Toto prislugenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvo nie je sicastou produktu. St to komercne dostupné doplinky.
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Grilovanie

Potraviny PrisluSenstvo na po- | Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

Fasirka (tefacie ma- |1, 5on¢ mreze 4 250 20...30

s0) - 12 Ciastka

Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1..3

U v8etkych grilovanych jedal sa odporiéa predhriat riru na 5 m

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

inat.

7 Udrzba a Cistenie

7.1 Vseobecné informacie o cisteni

Vseobecné upozornenia

+ Pred cCistenim produktu pockajte, kym vy-
chladne. Horuce povrchy mozu sposobt
popaleniny!

Nenanasajte Cistiace prostriedky priamo
na hortce povrchy. Moze to sposobit
trvalé skvrny.

Vyrobok by sa mal po kazdej prevadzke
doékladne vycistit a vysusit. Zvysky po-
travin sa tak daju 'ahko vycistit a zabrani
sa ich spaleniu pri neskorSom pouziti
produktu. Tym sa predlzuje zivotnost pri-
stroja a znizuju sa Casto sa vyskytujlce
problémy.

Na Cistenie nepouzivajte parné Cistiace
prostriedky.

Niektoré Cistiace prostriedky sposobuju
poskodenie povrchu. Nevhodné Cistiace
prostriedky su: bielidla, Cistiace prostried-
ky obsahujuce amoniak, kyseliny alebo
chloridy, parné Cistiace prostriedky, pros-
triedky na odstranovanie vodného kame-
na, prostriedky na odstranovanie skvin a
hrdze, abrazivne Cistiace prostriedky (kré-
mové Cistiace prostriedky, prasok na dr-
hnutie, krém na drhnutie, abrazivne a
Skrabacie drhnuce prostriedky, drot,
Spongie, Cistiace handricky obsahujuce
necistoty a zvysky Cistiacich prostried-
kov).

Pri Cisteni vykonanom po kazdom pouziti
nie je potrebny Ziadny Specialny Cistiaci
materidl. Produkt Cistite Cistiacim pros-
triedkom na riad, teplou vodou a makkou
handrickou alebo Spongiou a osuste ho
suchou handrickou.
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Uistite sa, Ze ste po vycCisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvysnu tekutinu a okamzite
vyCistite vSetky zvysky jedla, ktoré okolo
vas vystreknu pocas varenia.
Neumyvajte ziadne Casti spotrebica v
umyvacke riadu.

Inox - nerezové povrchy

Na cCistenie nehrdzavejucich, neoxidova-
nych povrchov a rukovati nepouzivajte
Cistiace prostriedky obsahujuce kyselinu
alebo chlér.

Nerezovy-inoxovy povrch mdze casom
zmenit farbu. To je normalne. Po kazdej
operacii vycistite Cistiacim prostriedkom
vhodnym na nehrdzavejuci alebo inoxovy
povrch.

Cistite makkou mydlovou handrikou a
tekutym (neskrabajlicim) Cistiacim pros-
triedkom vhodnym pre povrchy z nehr-
dzavejucej ocele. Utierajte jednym
smerom.

Odstrante vapenaté, olejové, Skrobové,
mliecne a bielkovinové skvrny na sklene-
nych a inoxovych povrchoch okamzite
bez &akania. Skvrny mézu po dihej dobe
hrdzaviet.

Cistiace prostriedky nastriekané/ap-
likované na povrch je potrebné ihned vy-
Cistit. Abrazivne Cistiace prostriedky
ponechané na povrchu spésobuiju, Ze po-
vrch bude biely.

Smaltované povrchy

Po kazdom pouziti smaltované povrchy
oCistite Cistiacim prostriedkom na riad,
teplou vodou a makkou handrickou alebo
Spongiou a osuste ich suchou handric¢-
kou.



+ Ak je vas vyrobok vybaveny funkciou l'ah-
kého Cistenia parou, mdzete l'ahké Ciste-
nie parou vykonat aj na l'ahké trvalé
necistoty. (Vid . “Easy Steam Cistenie
»371")

+ V pripade pretrvavajucich Skvin mozete
pouzit Cistiaci prostriedok na rury a grily
odporucany na webovej stranke znacky
vasho produktu a hladku Cistiacu podloz-
ku. Nepouzivajte externy CistiC rury.

+ Oblast na pecenie rary na pecenie musi
byt pred gistenim vychladnut4. Cistenie
horucich povrchov vedie k nebezpecen-
stvu poziaru a poskodeniu smaltovanym
povrchom.

Katalytické povrchy

+ Bocné steny v oblasti varenia m6zu byt
pokryté iba smaltovanymi alebo katalytic-
kymi stenami. LiSi sa v zavislosti od
modelu.

+ Katalytické steny maju lahky matny a po-
rovity povrch. Katalytické steny rury sa
nemaju Cistit.

+ Katalytické povrchy absorbuju olej vd'aka
svojej porovitej Struktire a zacnu sa lesk-
nut, ked je povrch nasyteny olejom, v ta-
kom pripade sa odportc¢a vymenit diely.

Sklenené povrchy

+ Pri Cisteni sklenenych povrchov nepouzi-
vajte Skrabky z tvrdého kovu a abrazivne
Cistiace prostriedky. Mézu poskodit po-
vrch skla.

+ Spotrebi¢ ocistite ¢istiacim prostriedkom
na riad, teplou vodou a handrickou z
mikrovlakna uréenou pre sklenené povr-
chy. Osuste ho suchou handri¢kou z
mikrovlakna.

« Ak po vycisteni zostanu zvySky saponatu,
utrite ho studenou vodou a osuste Cistou
a suchou handri¢ckou z mikrovlakna.
Zvysky sapondatu mozu nabuddce po-
Skodit povrch skla.

« Zaschnuté zvysky na povrchu skla za
ziadnych okolnosti necistite zibkovany-
mi nozmi, drétenou vatou alebo podobny-
mi Skrabancami.

« Skvrny od vapnika (zlté $kvrny) na povr-
chu skla mozete odstranit komeréne do-
stupnym odvapnovacim prostriedkom,
odvapnovacim prostriedkom, ako je ocot
alebo citrénova $tava.

+ Ak je povrch silne znecisteny, naneste
Spongiou na skvrnu Cistiaci prostriedok a
pockajte dlho, kym nebude spravne fun-
govat. Potom povrch skla ocistite vihkou
handrickou.

+ Zmena farby a Skvrny na povrchu skla su
normalne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy

+ Plastové diely a lakované povrchy ocisti-
te Cistiacim prostriedkom na riad, teplou
vodou a makkou handri¢kou alebo Spon-
giou a osuste ich suchou handri¢kou.

+ Nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistiace prostriedky. M6Zu po-
skodit povrchy.

- Dbajte na to, aby kiby komponentov
produktu nezostali vlhké a saponatové. V
opac¢nom pripade moZe na tychto
spojoch déjst ku korozii.

7.2 Cistiace prislusenstvo

Prislusenstvo vyrobku nevkladajte do umy-
vacky riadu, pokial nie je v navode na pouzi-
tie uvedené inak.

7.3 Cistenie ovladacieho panela

+ Pri Cisteni panelov pomocou ovladaca
gombikov utrite panel a ovladace vlhkou
makkou handri¢kou a osuste suchou
handri¢kou. Neodstranujte gombiky a
tesnenia zospodu, aby ste vycistili panel.
Moze byt poskodeny ovladaci panel a
gombiky.

+ Pocas Cistenia inox panelov s gombi-
kovym riadenim, okolo gombikovnepouzi-
vajte Cistiace prostriedky na inox. Indika-
tory okolo ovladacieho gombika je moz-
né vymazat.

+ Dotykové ovladacie panely ocistite vlh-
kou makkou handri¢kou a osuste suchou
handri¢kou. Ak je vas produkt vybaveny
funkciou blokovania klavesov, pred vy-
konanim ¢istenia ovladacieho panela na-
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stavte blokovanie klavesov. V opachom
pripade mdze dojst k nespravnej detekcii
klavesov.

7.4 Cistenie vnutra riry (priestoru na
pecenie)

Postupujte podla krokov Cistenia opisanych
v Casti "VSeobecné informacie o Cisteni"
podla typov povrchov vo vasej rure.
Cistenie boénych stien riry

Bocné steny v oblasti varenia mozu byt po-
kryté iba smaltovanymi alebo katalytickymi
stenami. LiSi sa v zavislosti od modelu. Ak
je na stene katalyticky povrch, pozrite si in-
formacie v Casti "Katalytické povrchy".

Ak je vas vyrobok modelom s drétenymi
policami, pred ¢istenim boénych stien od-
strante drotené police. Potom dokoncite
Cistenie podla opisu v ¢asti "VSeobecné in-
formacie o Cisteni" podla typu povrchu bo¢-
nych stien.

Odstranenie bo¢nych drétenych polic:

1. Odstrante prednu ¢ast drotenej police

tahanim za bo¢nu stenu v opacnom
smere.

2. Potiahnite drétend policu smerom k
sebe, aby ste ju Uplne odstranili.

3. Pri opatovnom pripevneni policky je po-
trebné zopakovat postupy pouzité pri
ich demontazi od konca k zacCiatku.

7.5 Easy Steam cCistenie

Umoznuje I'ahké Cistenie necistot (ktoré

nezostdvaju dlhy cas), ktoré st zmakéené

parou vo vnutri riry a kvapkami vody kon-

denzovanymi na vnutornych povrchoch ru-

ry.

1. Odstrante vSetko prislusenstvo z vnutra
rdry.

2. Do plechu pridajte 500 ml vody a
umiestnite ho na 2. polici rury.

3. Nastavte ruru na prevadzkovy rezim
"Spodné ohrievanie" a prevadzkuijte ju
pri teplote 100 °C poc¢as 20 minut.

Okamzite otvorte dvierka a utrite vnutro ru-

ry vihkou Spongiou alebo handrickou. Pri ot-

voreni dveri sa uvolni para. To moze pred-
stavovat riziko popalenia. Pri otvéarani
dvierok budte opatrni.

Pre odolné necistoty, vyrobok Cistite Cis-

tiacim prostriedkom na riad, teplou vodou a

makkou handri¢kou alebo Spongiou a osus-

te ho suchou handrickou.

Pri funkcii EasySteam Cistenia pa-
@ rou sa ocakava, ze pridana voda sa
odpari a skondenzuje na vnutornej
strane rury a na dvierkach rury, aby
sa zjemnili l'ahké necistoty, ktoré sa
v rure vytvorili. Kondenzat vytvore-
ny na dvierkach rdry méze po otvo-
reni dvierok rury kvapkat do okolia.
Hned' po otvoreni dvierok konden-

zaciu utrite.
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(Lisi sa v zavislosti od modelu produktu.
*Nemusi byt k dispozicii vo vasom produk-
te.) Po kondenzacii vo vntri rdry sa v bazé-
novom kanaliku pod rdrou moze objavit
kaluz alebo vlhkost. Po pouziti utrite tento
bazénovy kanal vlhkou handrickou a osuste
ho.

- .

7.6 Cistenie dvierok riry

Dvere rury a skla dvierok mézete demonto-
vat a vycistit ich. Postup demontaze
dvierok a okien je vysvetleny v Castiach
"Demontaz dvierok rury" a "Demontaz
vnutornych skiel dvierok". Po vybrati
vnutornych skiel dveri ich vycCistite pomo-
cou prostriedku na umyvanie riadu, teplej
vody a makkej handriCky alebo Spongie a
vysuste ich suchou handrickou. Zvysky vod-
ného kamena, ktoré sa mozu vytvorit na sk-
le rdry, utrite octom a oplachnite sklo.

Na Cistenie dvierok a skla rary ne-
pouzivajte drsné abrazivne Cistiace

prostriedky, kovové Skrabky, drote-

nu vinu ani bieliace materialy.

Odstranenie dvierok riry
1. Otvorte dvierka rury.

2. Otvorte svorky v zasuvke zavesu pred-
nych dveri vpravo a vlavo zatlacenim
smerom nadol, ako je znazornené na ob-
razku.

3. Typy zavesov sa liSia podl'a modelu vy-
robku ako typy (A), (B), (C). Nasledujuce
obrazky ukazuju, ako otvorit jednotlivé
typy zavesov.

4. Zaves typu (A) je k dispozicii pre bezné
typy dveri.

s

5. Zaves typu (B) je k dispozicii pre typy
dveri s makkym zatvaranim.

6. Zaves typu (C) je k dispozicii v typoch
dveri s makkym otvaranim/zatvaranim.

7. Dvere rury dajte do polootvorenej
polohy.

8. Vytiahnite odstranené dvere smerom
nahor, aby sa uvolnili z pravého a l'avého
zavesu, a vyberte ich.

Pri opatovnom pripevneni dveri je
@ potrebné zopakovat postupy pouzi-

té pri ich demontazi od konca k za-

Ciatku. Pri montazi dveri nezabudni-

te zatvorit svorky na zasuvke zéve-
su.
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7.7 Odstranenie vnatorného skla dveri
rary

Vnutorné sklo prednych dveri vyrobku sa

mbze z dévodu Cistenia odstranit.

1. Otvorte dvierka rury.

2. Plastovy komponent pripevneny na
hornej ¢asti prednych dveri potiahnite k
sebe sticasnym zatlacenim na tlakové
body na oboch stranach komponentu a
vyberte ho.

3. Ako je znazornené na obrazku, jemne
nadvihnite najvnutornejsie sklo (1)
smerom k "A" a potom ho vyberte ta-
hom smerom k "B".

1 Vnuitorné sklo 2* Vnutorné sklo (nemu-
si byt k dispozicii pre
vas vyrobok)

4. Ak ma vas vyrobok vnutorné sklo (2),
zopakujte rovnaky postup na jeho odpo-
jenie (2).

5. Prvym krokom preskupenia dveri je
opatovna montaz vnitorného skla (2).
Umiestnite skoseny okraj skla tak, aby
sa stretol so skosenym okrajom
plastového otvoru. (Ak ma vas vyrobok
vnutorné sklo). Vnutorné sklo (2) musi
byt pripevnené k plastovému otvoru,
ktory je najblizSie k najvnitornejSiemu
sklu (7).

6. Pri opatovnej montazi najvnutornejsieho
skla (1) davajte pozor, aby ste potlacenu
stranu skla umiestnili na druhé vnitorné
sklo. Je velmi dblezité, aby sa spodné
rohy najvnutornejsieho skla (1) stretli so
spodnymi plastovymi drazkami.

7. Zatlacte plastovy komponent smerom k
ramu, kym sa neozve "cvaknutie".

7.8 Cistenie lampy rury

V pripade, Ze sa sklenené dvierka lampy ru-
ry na pecenie znecistia; vycCistite ich pomo-
cou prostriedku na umyvanie riadu, teplej
vody a méakkej handri¢ky alebo Spongie a
vysuste suchou handri¢kou. V pripade
poruchy lampy rdry mézete lampu rary vy-
menit podla nasledujucich ¢asti.

Vymena lampy rary

VsSeobecné upozornenia

+ Aby ste predisli riziku Urazu elektrickym
prudom, pred vymenou lampy riry odpoj-
te vyrobok a pockajte, kym rura vychlad-
ne. Horuce povrchy mézu spbésobt popa-
leniny!

+ Tato rdra je napajana ziarovkou s vy-
konom mensim ako 40 W, vyskou men-
Sou ako 60 mm a priemerom mensim
ako 30 mm alebo halogénovou ziarovkou
s paticou G9 s vykonom mensim ako 60
W. Ziarovky st vhodné na prevadzku pri
teplotach nad 300 °C. Lampy do rdry su k
dispozicii v autorizovanych servisoch
alebo u licencovanych technikov. Tento
vyrobok obsahuje Ziarovku energetickej
triedy G.
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+ Poloha lampy sa moze ligit od polohy zo- 4. Nasadte spat skleneny kryt. m
brazenej na obrazku. Ak ma vasa rura Stvorcovu lampu,

' Lampa’ pou2|tav\'/ fcomt.o vyrol?ku niele 1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.
vhodna na pouzitie pri osvetl'ovani doma-
cich miestnosti. Ugelom tejto lampy je
poméct pouzivatelovi vidiet potravinar-
ske vyrobky.

+ Svietidla pouzité v tomto vyrobku musia
odolavat extrémnym fyzikalnym pod-
mienkam, napriklad teplotdm nad 50 °C.

Ak ma vasa rura na pecenie okruhlu

lampu,

1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.

2. Odstrante skleneny kryt otoc¢enim proti
smeru hodinovych ruciciek.

2. Odstrante drotené police podla popisu.

3. Skrutkovacom nadvihnite ochranny sk-
leneny kryt lampy. Najprv odstrante
skrutku, ak je na Stvorcovej lampe vo va-
Som produkte skrutka.

4. Ak je lampa ruary typu (A) znazornena na
obrazku nizsie, otoCte lampu riry podla
obrazka a vymenite ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-

3. Ak je lampa rury typu (A) zndzornena na razka a vymefite ju za novu.
obrazku nizsie, otoCte lampu rury podla
obrdzka a vymerite ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
rdzka a vymeinite ju za novu.

5. Opat nasadte skleneny kryt a drétené

police.
8 Riesenie probléemov
Ak problém pretrvava aj po vykonani poky- Pocas pecenia sa objavuji kvapky vody
nov v tejto Casti, obrétte sa na svojho + Para vznikajuca po&as varenia kondenzu-
predajcu alebo na autorizovany servis. Ni- je, ked sa dostane do kontaktu s chladny-
kdy sa nepokusajte opravit svoj vyrobok sa- mi povrchmi mimo vyrobku a mdzu sa
mi. tvorit kvapky vody. >>> Toto nie je chyba.

Pocas prevadzky riry vychadza para.
+ Je normalne, Ze sa pocas prevadzky ob-
javuje para. >>> Toto nie je chyba.
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Pocas ohrievania a chladnutia vyrobku je

pocut kovové zvuky.

+ Kovové ¢asti sa mozu pri zahrievani roz-
pinat a vydavat zvuky. >>> Toto nie je
chyba.

Produkt nefunguje.

+ Poistka moze byt chybna alebo spélena.
>>> Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. V pripade potreby ich zmerite
alebo ich znova aktivujte.

+ Spotrebi¢ nemusi byt zapojeny do (uzem-
nenej) zasuvky. >>> Skontrolujte, Ci je
spotrebi¢ zapojeny do zasuvky.

+ (Ak je na spotrebici casovac) Tlacidla na
ovlddacom paneli nefunguju. >>> Ak ma
vas vyrobok zamok tlacidiel, zdmok tlaci-
diel moze byt zapnuty, vypnite zamok
tlacidiel.

Kontrolka riry sa nerozsvieti.

« Kontrolka rdry moze byt chybna. >>> Vy-
mente lampu rary.

+ Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte pois-
tky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymente poistky alebo ich znova ak-
tivujte.

Rura sa nezahrieva.

+ Rura nemusi byt nastavena na konkrétnu
funkciu pecenia a/alebo teplotu. >>> Na-
stavte rdru na konkrétnu funkciu pecenia
a/alebo teplotu.

+ V pripade modelov s ¢asovacom nie je
nastaveny ¢as. >>> Nastavte Cas.

+ Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte pois-
tky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymente poistky alebo ich znova ak-
tivujte.

« Dvierka rury mézu byt otvorené. >>> Uisti-
te sa, ze su dvierka rdry na pecenie zatvo-
rené. Ak dvierka rury zostanu otvorené
dlhsie ako 5 minut, nastavenie ¢asu vy-
konané pre varenie sa zrusi a ohrievace
nefunguju.

(Pre modely s ¢asovacom) Displej casova-
ca blika alebo symbol ¢asovaca zostane
otvoreny.

+ Predtym doslo k vypadku elektrického
pridu. >>> Nastavenie ¢asu / Vypnite
funkéné gombiky vyrobku a opat ich pre-
pnite do pozadovanej polohy.

Po zacati varenia blika na displeji symbol

P a ozyva sa zvukové upozornenie.

« Dvierka rury mozu byt otvorené. >>> Uisti-
te sa, ze su dvierka rdry na pecenie Uplne
zatvorené. Ak porucha pretrvava, obratte
sa na autorizovany servis.

SK/ 41



Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Beko. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnos¢. W tym celu nalezy uwaznie przeczytaé
niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzagdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyc¢
réwniez niniejsza instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemoéw.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

L[

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego srodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instrukcje
bezpieczenstwa, ktére pomoga
zapobiec ryzyku uszkodzenia
ciata lub mienia.

+ Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy rowniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne doku-
menty i czesci.

+ Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktére
moga wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych instruk-
cji.

* Nieprzestrzeganie tych instruk-
cji spowoduje uniewaznienie
udzielonej gwaranciji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecac produ-
centowi, autoryzowanemu ser-
wisowi lub osobie wyznaczo-
nej przez firme importera.

+ Uzywaj tylko oryginalnych cze-
sci zamiennych i akcesoriow.

* Nie nalezy naprawic lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instrukcji
obstugi.

Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.
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1.1 Przeznaczenie

+ To urzadzenie przeznaczone

jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-

dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepdw, biur i innych
srodowisk pracy.
OSTRZEZENIE:Urzadzenie to
powinno by¢ uzywane wytacz-
nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celdw, ta-
kich jak ogrzewanie pomiesz-
czenia.

* Piekarnik moze by¢ uzywany

do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania potraw.

+ Urzadzenia tego nie nalezy

uzywac do ogrzewania, pod-
grzewania ptyt, suszenia przez
wieszanie recznikow lub ubran
na uchwycie.



1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

* Niniejszy urzadzenie moze by¢
uzytkowane przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o obnizonych mozliwo-
sciach fizycznych, umysto-
wych i osoby o braku doswiad-
czenia i znajomosci urzadze-
nia, jezeli zapewniony zostanie
nadzér lub instruktaz odnosnie
uzytkowania urzadzenia w bez-
pieczny sposob, tak aby zwig-
zane z tym zagrozenia byty
zrozumiate.

Dzieciom nie wolno uzywac¢
urzadzenia do zabawy. Czysz-
czenia i konserwacji nie moga
wykonywac dzieci bez nadzo-
ru.

Niniejszy sprzet moze by¢é
uzytkowany przez osoby o ob-
nizonych mozliwosciach fi-
zycznych, zmystowych i umy-
stowych (w tym dzieci), jezeli
zapewniony zostanie nadzor
lub instruktaz odnosnie uzytko-
wania sprzetu w bezpieczny
sposob.

Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢ pewnos¢,

Ze nie bedg sie one bawic urza-

dzeniem.

* Produkty elektryczne sg nie-

bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie mogg bawic sie, wspi-
na¢ sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

* Nie wolno ktasc¢ na urzadzeniu
przedmiotéw, do ktérych moga
dosiegng¢ dzieci.

- OSTRZEZENIE: Podczas uzyt-
kowania powierzchnie produk-
tu sg gorgce. Trzymaj dzieci z
dala od urzadzenia.

+ Trzymaj materiat uzyty do opa-
kowania z dala od dzieci. Ryzy-
ko obrazen i uduszenia.

+ Gdy drzwi sg otwarte, nie ktadz
na nich zadnych ciezkich
przedmiotow ani nie pozwalaj
dzieciom na nie siadacC. Piekar-
nik moze sie przewrécic¢ lub
moze dojs¢ do uszkodzenia
zawiasow drzwi.

« Ze wzgledu na bezpieczen-
stwo dzieci, przed wyrzuce-
niem urzadzenia nalezy odcig¢
wtyczke zasilania i uniemozli-
wic dziatanie urzadzenia.

Bezpieczenstwo

A.I 3
elektryczne

* Urzadzenie podtaczy¢ do uzie-
mionego gniazdka chronione-
go bezpiecznikiem odpowiada-
jacym pradowi wskazanemu
na tabliczce znamionowej. In-
stalacje uziemienia nalezy zle-
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ci¢ wykwalifikowanemu elek-
trykowi. Nie uzywac produktu
bez uziemienia zgodnie z lokal-
nymi/krajowymi przepisami.

« Wtyczka lub ztgcze elektryczne
urzgdzenia powinny znajdo-
wac sie w tatwo dostepnym
miejscu (tam, gdzie ptomien
ptyty nie bedzie miat na nie
wptywu). Jesli nie jest to moz-
liwe, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej urzadze-
nie jest podtgczone, zgodnie z
przepisami elektrycznymi i od-
dzielajgc wszystkie bieguny od
sieci.

+ Urzadzenia nie wolno podta-
czac¢ do gniazdka podczas
montazu, naprawy i transportu.
+ Podtgcz urzadzenie do gniazd-
ka, ktére spetnia wartosci na-
piecia i czestotliwosci podane
na tabliczce znamionowe;j.

+ Jesli urzadzenie nie jest wypo-
sazone w kabel zasilajacy, uzy-
waj wytacznie kabla zasilajgce-
go opisanego w rozdziale
»Specyfikacje techniczne”.

* Nie nalezy blokowa¢ kabla za-
silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotow na kablu zasilaja-
cym. Kabel zasilajgcy nie powi-

nien by¢ skrecony, zgnieciony i
nie powinien stykac¢ sie z zad-
nym zrodtem ciepta.

+ Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie podczas pracy.
Przewody zasilajgce nie moga
dotykac tylnej powierzchni,
gdyz moga zostaé uszkodzo-
ne.

* Nie zakleszczaj przewodow
elektrycznych w drzwiach pie-
karnika i nie przektadaj ich nad
gorgcymi powierzchniami. W
przeciwnym razie izolacja ka-
bla moze sie stopic¢ i spowodo-
wac pozar w wyniku zwarcia.

« Uzywac tylko oryginalnego ka-
bla. Nie wolno uzywac przecie-
tych lub uszkodzonych kabli
lub kabli posrednich.

« W przypadku uszkodzenia ka-
bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu unikniecia
ewentualnych zagrozen.

- OSTRZEZENIE: Przed wymia-
ng zaréwki piekarnika nalezy
odtgczyc¢ produkt od zasilania,
aby unikngc ryzyka porazenia
prgdem. Odtgcz urzadzenie lub
wytgcz bezpiecznik.

Jesli urzadzenie jest wyposazo-

ne w kabel zasilania i wtyczke:
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* Nie nalezy podtgczac urzadze-
nia do gniazdka, ktore jest luz-
ne, wyszto z puszki, jest zepsu-
te, brudne, oleiste, istnieje ryzy-
ko kontaktu z wodg (na przy-
ktad woda, ktéra moze sSciekac
z blatu).

* Nie wolno dotykaé wtyczki mo-
krymi rekami! Nigdy nie odta-
czaj urzadzenia, ciggnac za
przewdd, zawsze wyciggaj
wtyczke, przytrzymujac ja.

* Nalezy upewnic¢ sie, ze wtycz-
ka produktu jest prawidtowo
podtgczona do gniazdka, aby
uniknaé wytadowania tukowe-

A1 .4 Zabezpieczenie pod-
czas transportu

* Przed transportem odtacz
urzgdzenie od sieci.

+ Urzadzenie jest ciezkie, dlate-
go powinny go przenosi¢ co
najmniej dwie osoby.

* Nie nalezy trzymac urzadzenia
za drzwi i/lub uchwyt podczas
transportu lub przenoszenia.

* Nie nalezy ktas¢ na urzadzeniu
innych przedmiotow ani prze-
nosi¢ go w pozycji pionowe;.

+ Jesli urzagdzenie ma by¢ trans-
portowane, nalezy owingc je
folig bgbelkowg lub grubym
kartonem i szczelnie zakleié¢
tasma. Urzadzenie nalezy
szczelnie zabezpieczy¢ za po-
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moca tasmy, aby zapobiec
uszkodzeniu wy;mowanych !ub
ruchomych czesci urzadzenia

oraz samego urzadzenia.

* Nalezy sprawdzi¢ ogdlny wy-

glad urzadzenia pod katem
ewentualnych uszkodzen, kto6-
re mogty powstac podczas
transportu.

Bezpieczenstwo

A"
montazu

* Przed zamontowaniem urza-
dzenia nalezy sprawdzi¢ czy
nie posiada uszkodzen. Jesli
urzadzenie jest uszkodzone,
nie nalezy go montowac.

+ Nie montuj urzgdzenia w pobli-

zu zrédet ciepta (grzejniki, pie-
ceitp.).

+ Wszystkie kanaty wentylacyjne

urzadzenia powinny by¢ otwar-
te.

+ Aby zapobiec przegrzaniu,

urzadzenia nie nalezy monto-
waé za dekoracyjnymi drzwia-

Bezpieczenstwo

A‘ °
uzytkowania

+ Upewnij sig, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.

« Jesli nie bedziesz uzywac

urzadzenia przez dtuzszy czas,
odtgcz go lub wytgcz bezpiecz-
nik ze skrzynki bezpiecznikow.



* Nie wolno uzywa¢ wadliwego
lub uszkodzonego urzadzenia.
Jesli urzadzenie jest uszko-
dzone nalezy odtgczy¢ je od
zasilania elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z autoryzo-
wanym serwisem.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli
szyba przednich drzwi jest
usunieta lub peknieta.

* Nie wolno wchodzi¢ na pro-
dukt, aby dosiegnac¢ do innego
przedmiotu lub z jakiegokol-
wiek innego powodu.

* Nigdy nie uzywaj urzadzenia,
gdy Twoja zdolnos¢ oceny sy-
tuacji lub koordynacja sg zabu-
rzone przez spozycie alkoholu
i / lub narkotykow.

* Przedmioty tatwopalne prze-
chowywane w strefie pieczenia
mogaq sie zapali¢. Nigdy wolno
przechowywac przedmiotow
tatwopalnych w strefie piecze-
nia.

+ Uchwyt piekarnika nie jest su-
szarkg do recznikéw. Podczas
korzystania z urzgdzenia nie
wieszaj na uchwycie reczni-
kéw, rekawiczek ani podob-
nych materiatow tekstylnych.

« Zawiasy drzwi urzadzenia po-
ruszajg sie podczas otwierania
i zamykania drzwi i moga sie
zacig¢. Podczas otwierania/
zamykania drzwiczek nie wol-
no trzymac za zawiasy.
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Ostrzezenia doty-

1.7
A czace temperatury

- OSTRZEZENIE: Podczas uzyt-
kowania dostepne czesci urzg-
dzenia bedg gorgce. Nalezy za-
chowac ostroznosc i unikaé
dotykania urzadzenia i elemen-
tow grzejnych. Dzieci ponizej 8
roku zycia nie powinny zbliza¢
sie do urzadzenia bez nadzoru
osoby doroste;j.

« Nie wolno umieszcza¢ tatwo-

palnych/wybuchowych mate-
riatdw w poblizu urzadzenia,
poniewaz jego krawedzie beda
gorgce podczas pracy.

* Poniewaz para moze sie wydo-

stawac podczas pieczenia, na-
lezy uwazac podczas otwiera-
nia drzwiczek piekarnika. Para
moze poparzy¢ dton, twarz i /
lub oczy.

* Podczas pracy urzadzenie mo-

ze sie nagrzewac. Nalezy uwa-
zac, aby nie dotyka¢ goracych
czesci, wnetrza piekarnika i
elementdéw grzejnych.

* Podczas wktadania jedzenia

do goracego piekarnika lub
wyjmowania jedzenia z gora-
cego piekarnika, itp. nalezy za-
wsze uzywacé rekawic odpor-
nych na wysokg temperature.
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Al .8 Uzywanie akceso-

riow

+ Wazne jest, aby ruszt druciany
i taca zostaty prawidtowo
umieszczone na potkach dru-
cianych. Szczegétowe informa-
cje znajdujg sie w rozdziale
,Uzytkowanie akcesoriow”.

+ Akcesoria moga uszkodzi¢
szybe drzwiczek podczas za-
mykania. Nalezy przesungc ak-
cesoria na koniec obszaru pie-
czenia.

Al .9 Bezpieczenstwo pie-
czenia

« Zachowaj ostroznos¢ stosujgc
napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

+ Odpady spozywcze, olej itp.
znajdujgce sie w strefie piecze-
nia moga sie zapalié. Przed
pieczeniem usungc¢ zanie-
czyszczenia.

« Zagrozenie zatruciem pokar-
mowym: Nie zostawiaj jedze-
nia w piekarniku dtuzej niz 1
godzine przed lub po piecze-
niu. W przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie pokar-
mowe lub choroby.

* Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek i szkla-
nych stoikdéw. Cisnienie, ktére
wytworzytoby sie w puszce/
stoiku moze spowodowac jego
pekniecie.

+ Umies¢ ttuszczoodporny pa-
pier w naczyniu do pieczenia
lub na innym przedmiocie prze-
znaczonym do piekarnika (ta-
ca, ruszt itp.), umies$é potrawe i
wtdz do rozgrzanego piekarni-
ka. Usung¢ zbedne kawatki pa-
pieru ttuszczoodpornego wy-
stajgce z akcesorium lub po-
jemnika, aby unikng¢ ryzyka
dotkniecia elementéw grzej-
nych piekarnika. Nigdy nie uzy-
waj papieru ttuszczoodporne-
go w temperaturze piekarnika
wyzszej niz maksymalna tem-
peratura podana na opakowa-
niu papieru. Nie wolno ktasé¢
papieru ttuszczoodpornego na
podstawie piekarnika.

* Nie umieszczaj blach do pie-
czenia, naczyn ani folii alumi-
niowej bezposrednio na dnie
piekarnika. Nagromadzone cie-
pto moze uszkodzi¢ dno pie-
karnika.

« Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!
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« Zywno$¢ nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg ryzy-
ko pozaru. Grilluj tylko potrawy
odpowiednie do intensywnego
ognia grillowego. Nie nalezy
réwniez umieszczac jedzenia
za blisko tytu grilla. To najgo-
retszy obszar, a ttuste potrawy
mogq sie zapalié.

1.10 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem produktu
nalezy poczekac, az ostygnie.
Goragce powierzchnie mogg po-
wodowac oparzenia!

* Nie wolno my¢ produktu, spry-
skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem!

2 Instrukcje dotyczace srodowiska

* Nie uzywaj myjek parowych do
czyszczenia urzgdzenia, ponie-
waz moze to spowodowac po-
razenie prgdem.

* Nie uzywaj sciernych srodkéw
czyszczacych, metalowych
skrobaczek, druciakow lub
srodkow wybielajgcych do
czyszczenia szyby przednich
drzwi piekarnika/(jesli sg) szy-
by gérnych drzwi piekarnika.
Srodki te moga powodowaé
porysowanie i rozbicie szkla-
nych powierzchni.

* Panel sterowania powinien by¢
zawsze czysty i suchy. Wilgot-
na i brudna powierzchnia moze
powodowac problemy w dzia-
taniu funkciji.

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyproduko-
wane z wysokiej jakosci czesci
i materiatéw, ktére moga byé
ponownie uzyte i nadajg sie do
recyklingu. Dlatego nie nalezy
I wyrzucac zuzytego produktu
wraz z normalnymi odpadami domowymi i
innymi po zakonczeniu uzytkowania. Za-
nies$ urzadzenie do punktu zbidrki w celu re-

cyklingu sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. O punkty zbiérki mozesz zapytaé¢
administracje lokalng. Wtasciwa utylizacja
urzadzenia pomaga zapobiegaé negatyw-
nym skutkom dla $rodowiska i zdrowia lu-
dzi.

Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrob jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatow, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z
materiatéw nadajgcych sie do recyklingu
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami
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ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-
dow opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, odda;j je
do punktow zbioérki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lokal-
ne.

2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza-
nia energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-

tywnosci energetycznej mozna znalez¢ na

paragonie produktu dotgczonym do produk-

tu.

Ponizsze wskazdéwki pomogg uzywac pro-

duktu w sposoéb ekologiczny i energoosz-

czedny:

+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed goto-
waniem.

+ W piekarniku uzywaj ciemnych lub ema-
liowanych pojemnikéw, ktdre lepiej prze-
noszg ciepto.
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+ Jesli tak podano w przepisie lub instruk-

cji obstugi, zawsze nalezy wstepnie roz-
grzac piekarnik. Nie otwieraj zbyt czesto [:J§
drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.

+ W przypadku dtuzszego pieczenia wytgcz

urzadzenie na 5 do 10 minut przed kon-
cem pieczenia. Dzieki wykorzystaniu cie-
pta resztkowego mozna zaoszczedzi¢ do
20% energii elektrycznej.

+ Staraj sie piec wiecej niz jedno danie na

raz w piekarniku. Mozesz gotowa¢ w tym
samym czasie, umieszczajgc dwa garnki
a drucianym ruszcie. Jesli pieczesz jedni
danie po drugim, oszczedzasz energie,
poniewaz piekarnik nie straci ciepta.

+ Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek piekarnika

podczas pieczenia z funkcjg “Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO”. Jesli drzwiczki
nie zostang otwarte, temperatura we-
wnetrzna jest optymalizowana w celu
oszczedzania energii w funkcji roboczej
“Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO" a
temperatura ta moze roznic sie od poka-
zanej na wyswietlaczu.



3 Produkt

3.1 Opis produktu
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1 Panel sterowania 2 Oswietlenie
3 Potka druciana 4 Silnik wentylatora (za stalowa ptytg)
5 Drzwi 6 Uchwyt
7 Dolna nagrzewnica (pod ptyta stalo- 8 Umieszczenie potek
wa)
9 Gorna grzatka 10 Otwory wentylacyjne
Rézni sie w zaleznosci od modelu. Twoje urza- 3.2 Opis i uiytkowanie panelu stero-

dzenie moze nie by¢ wyposazone w lampe lub
rodzaj i lokalizacja lampy moze rézni¢ sie od po-
kazanej na ilustracji.

R6zni sie w zaleznos$ci od modelu. Twoje urza-
dzenie moze nie by¢ wyposazony w druciany sto-
jak. Na zdjeciu przyktadowe urzadzenie z drucia-
ng podstawka.

wania urzadzenia

W tej czesci znajduje sie przeglad i podsta-
wowe informacje o korzystaniu z panelu
sterowania urzadzenia. Mogg wystepowac
réznice w rysunkach i niektérych funkcjach
w zaleznosci od modelu.
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3.2.1 Panel sterowania
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Przycisk wtaczania/wytaczania
Przycisk zwiekszania

Obszar wskaznika temperatury
Przycisk uruchamiania/zatrzymywa-
nia pieczenia

9 Obszar wskaznika czasu/ czasu
trwania

N o=

11 Przycisk zwiekszania

3.2.2 Wprowadzenie do panelu stero-
wania piekarnika

Wskaznik temperatury wewnetrznej pie-
karnika

Temperature wewnatrz piekarnika mozna
odczyta¢ z symbolu temperatury wewnetrz-
nej na wyswietlaczu. Gdy rozpoczyna sie
pieczenie, symbol ten jest widoczny na wy-
Swietlaczu, a gdy temperatura wewnatrz
piekarnika osiggnie ustawiong wartosc, za-
pala sie kazdy poziom symbolu.
Wyswietlanie funkcji

Funkcje robocze piekarnika znajduja sie na
wyswietlaczu funkgciji piekarnika. Kazda
funkcja jest aktywowana przez jej dotknie-
cie. Wszystkie funkcje znajdujace sie na
wyswietlaczu sg schematyczne, moga nie
wystepowa¢ w Twoim urzgdzeniu. Funkcje
urzadzenia zostaty opisane w rozdziale
»Funkcje obstugi piekarnika”.

2 Wyswietlanie funkcji

4 Przycisk regulacji temperatury
6 Symbol blokady przyciskow

8 Przycisk alarmu

10 Przycisk czasu i ustawien

Obszary wskaznikow:

QoA 7
O 2
O “oooo e 2 N,
° =T
C Joobe) @
Przyciski :
€O :Przycisk czasu i ustawien
°C : Przycisk regulacji temperatury
Iil' : Symbol blokady przyciskéw

: Przycisk alarmu

Q

Il : Przycisk uruchamiania/zatrzymywania pieczenia
Obszar wskaznika czasu/ czasu trwania :
: Symbol czasu pieczenia/godziny dnia
: Symbol alarmu
: Symbol ustawien

: Symbol wiaczonej blokady

: Symbol pieczenia z wentylatorem ekologicznym

PR HEOO

: Symbol niskiego poziomu pary *
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4> : Symbol wysokiego poziomu pary *

% : Symbol sondy temperatury *

*  ROzni sie w zaleznos$ci od modelu produktu. Mo-
Ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Obszar wskaznika temperatury :

P : Symbol pieczenia

°C : Symbol temperatury

i :Symbol temperatury w piekarniku

ﬁ@ : Symbol szybkiego nagrzewania (booster)

: Symbol blokady drzwi *

*  ROzni sie w zaleznosci od modelu produktu. Mo-

ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.
3.3 Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli funkcji pokazane sa funkcje obstu-
gi, z ktérych mozna korzysta¢ w piekarniku,
oraz najwyzsza i najnizsza temperatura, ja-
ka mozna ustawi¢ dla tych funkcji. Przed-
stawiona tutaj kolejnos¢ trybdw pracy mo-
ze réznic¢ sie od kolejnosci w urzadzeniu.

Symbol . L Zakres tem- L
funkeji Opis funkcji peratury (°C) Opis i uzycie
Piekarnik nie nagrzewa sie. Dziata tylko wentylator (na tylnej
Pieczenie z wentylato- $cianie). Zamrozone jedzenie w postaci granulek jest powoli
0 rem Y - rozmrazane w temperaturze pokojowej, upieczone jedzenie
jest schtadzane. Czas potrzebny do rozmrozenia catego kawat-
ka miesa jest dtuzszy niz w przypadku produktéw zbozowych.
Gérne i dolne oarzewa- Zywno$¢ jest podgrzewana jednoczesnie od géry i od dotu. Na-
nie 9 40-280 daje sie do ciast, ciastek lub ciast i gulaszu w formach do pie-
— czenia. Pieczenie na pojedynczej blasze.
Wiaczona jest tylko dolna grzatka. Nadaje sie do potraw, ktére
Dolne ogrzewanie 40-220 wymagajq przyrumienienia na spodzie. Tej funkcji nalezy réw-
— niez uzy¢ do tatwego czyszczenia para.
Dolne/gérne ogrzewa- Gorgce powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
% nie wspomagane wen- 40-280 przez gérne i dolne grzatki, a nastgpnie rozprowadzane réwno-
— tylatorem miernie i szybko po komorze. Pieczenie na pojedynczej blasze.
Gorgce powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
® Ogrzewanie wentylato- 20-280 przez termowentylator, a nastepnie rozprowadzane réwnomier-
rem nie i szybko po komorze. Nadaje sie do pieczenia na wielu ta-
cach na réznych poziomach pétek.
Aby oszczedza¢ energig, mozesz uzy¢ tej funkcji zamiast
Oarzewanie wentylato- ,Ogrzewanie wentylatorem” w zakresie 160-220°C. Czas goto-
® 9 rem trvb EC(;( 160-220 wania bedzie jednak nieco dtuzszy. Sposéb korzystania z tej
Y funkcji opisano w rozdziale ,Obstuga modutu sterujgcego pie-
karnika”.
® Funkcja pizzy 20-280 Dolna grzatka i ogrzewanie wentylatorem dziatajg. Nadaje sie
do przyrzadzania pizzy.
Wiaczone sga funkcje grzania gérnego, grzania dolnego i grza-
® Funkcja 3D 40-280 nia wentylatorem. Kazda strona gotowanego produktu jest go-
— towana réwno i szybko. Pieczenie na pojedynczej blasze.
Maly arill 40-280 Maty grill na suficie piekarnika dziata. Nadaje sig¢ do grillowania
Y9 mniejszych kawatkow.
R Duzy grill na suficie piekarnika dziata. Nadaje sie do grillowa-
Duzy grill 40-280 LS )
nia wiekszych kawatkéw.
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wWwWwW Gorace powietrze w piekarniku z wentylatorem nagrzewane
Wentylator wspomaga- A
. : 40-280 przez duzy grill jest szybko rozprowadzane po komorze. Nada-
ny duzym grillem H . R A
je sie do grillowania wiekszych kawatkéw.
Utrzymanie ciepta 40-100 Stuzy (_10 utrzymywania Zywnosci w temperaturze gotowej do
podania przez dtuzszy czas.

Q Funkcja chleba

Stuzy do pieczenia chleba. Ustawiona temperatura i czas nie
moga by¢ zmienione.

Jt Wiaczanie dodatko-

000 wych programéw

Stuzy do aktywowania funkcji obstugi, ktére nie pokazuja sie
przy uruchomieniu na wys$wietlaczu funkcji.

3.4 Akcesoria

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym
rozdziale znajduje sie opis akcesoriéw i ich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone
akcesoria réznig sie w zaleznosci od mode-
lu. Nie wszystkie opisane akcesoria znajdu-
ja sie w Twoim urzadzeniu.

Blachy wewnatrz urzgdzenia moga
@ ulec deformacji pod wptywem cie-
pta. Nie ma to zadnego wptywu na

funkcjonalnosé¢. Deformacja znika
po schtodzeniu blachy.

Standardowa taca
Stuzy do wypiekéw, mrozonek i smazenia
duzych kawatkéw.

Gteboka taca

Stuzy do wypiekdéw, smazenia duzych ka-
watkdéw, soczystych potraw lub do zbiera-
nia wyptywajgcego ttuszczu podczas grillo-
wania.

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw,
ktére maja by¢ upieczone, smazone i du-
szone na wybranej potce.

W modelach z pétkami drucianymi :

W modelach bez pétek drucianych :
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3.5 Zastosowanie akcesoriow urzg-
dzenia

Potki do pieczenia

Jest 5 poziomoéw umieszczenia potek w
piekarniku. Kolejno$¢ pétek mozna jest
oznaczona numerami na przedniej obudo-
wie piekarnika.

W modelach z pétkami drucianymi :

Umieszczenie rusztu do grilla na potkach
do pieczenia

W modelach z pétkami drucianymi :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Podczas umieszczania rusztu do grilla na
wybranej pétce otwarta, czes¢ otwarta mu-
si znajdowac sig z przodu. Aby uzyskac lep-
sze pieczenie, grill druciany musi by¢ zamo-
cowany w punkcie zatrzymania drucianej
potki. Nie moze przechodzi¢ przez punkt
zatrzymania, aby stykac sie z tylng $ciang
piekarnika.

W modelach bez pétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Ruszt do grilla jest umieszczany w jednym
kierunku. Podczas umieszczania rusztu do
grilla na wybranej pétce otwarta, czes$¢
otwarta musi znajdowac sie z przodu.

Umieszczenie tacki na pétkach do piecze-
nia.

W modelach z pétkami drucianymi :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych potkach. Podczas
umieszczania tacki na wybranej pétce racz-
ka musi znajdowac sie z przodu. Aby uzy-
skac lepsze pieczenie, tacke nalezy przy-
mocowac do gniazda zatrzymujgcego na
ruszcie. Nie moze przechodzi¢ przez gniaz-
do zatrzymujace, aby stykac¢ sie z tylng
$ciang piekarnika.




W modelach bez pétek drucianych : Funkcja zatrzymywania tacy - W mode-
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze- lach z pétkami drucianymi

nie tacki na bocznych pétkach. Tacka jest Dostepna jest rowniez funkcja zatrzymania,
umieszczana w jednym kierunku. Podczas ktéra zapobiega wysuwaniu sie tacy z dru-
umieszczania tacki na wybranej potce ragcz-  cianej pétki. Podczas wyjmowania tacy

ka musi znajdowac sig z przodu. zwolnij jg z tylnego gniazda blokujgcego i
> i - — pociagnij do siebie, az dotknie przedniej
By = strony. Musisz oming¢ to gniazdo zatrzy-
mujace, aby catkowicie jg wyjac.

Funkcja zatrzymania grilla drucianego
Dostepna jest funkcja zatrzymania, ktéra
zapobiega wysuwaniu sig rusztu druciane-
go z potki rusztu. Dzigki tej funkcji mozna
tatwo i bezpiecznie wyja¢ jedzenie. Pod-
czas zdejmowania drucianej kratki mozna

Prawidtowe umieszczenie rusztu druciane-

ja pociagnaé do przodu, az do oporu. Mu- goitacy na sz¥nach _telesk_opowy_c_h-W
sisz omina¢ ten punkt, aby catkowicie ja modelach z pétkami drucianymi i pro-
wyjac. wadnicami teleskopowymi

Dzieki prowadnicom teleskopowym mozna
tatwo zamontowac ruszt do grilla i tacki.
Uzywajac blach i rusztéw drucianych z szy-
na teleskopowa, nalezy uwazac, aby kotki z
przodu i z tytu szyn teleskopowych opieraty
sie o krawedzie rusztu i blachy (pokazane
na rysunku).

W modelach z pétkami drucianymi :
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3.6 Specyfikacje techniczne

Ogolne specyfikacje

Wymlary’z,ewnetrzne produktu (wysokos$¢/szerokos$c/ 595 /594 /567

gtebokos¢) (mm)

Wymlary’r:nontazowe piekarnika (wysokos¢ / szerokosc¢ / 590 - 600 /560 /min. 550
gtebokos¢)(mm)

Napiecie/Czestotliwosé 220-240V ~; 50 Hz

Typ i przekroj kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HO5VV-EG 3 x 1.5 mm2
dzenia ’ !
Catkowite zuzycie energii (kW) 33

Rodzaj piekarnika Wielofunkceyjny piekarnik

Podstawy: Informacje na etykiecie energetycznej domowych piekarnikdw elektrycznych sg podane zgodnie z norma
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci sg okreslane dla Gérne i dolne ogrzewanie funkcji lub (jesli sg dostepne) Dolne/
gérne ogrzewanie wspomagane wentylatorem przy standardowym obciagzeniu.

Klasa efektywnosci energetycznej jest okreslana zgodnie z nastepujgcym priorytetem w zaleznosci od tego, czy w
produkcie istniejg odpowiednie funkcje, czy nie. 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO , 2-Ogrzewanie wentylatorem,
3-Wentylator wspomagany matym grillem , 4-Gérne i dolne ogrzewanie.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
@ uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac¢ doktadnie do
@ konkretnego produktu.

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W za-
leznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie roznic.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentaciji sa
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

4.1 Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj pore dnia przed
@ uzyciem piekarnika. Jesli jej nie

ustawisz, w niektérych modelach

piekarnikéw nie mozna piec.

1. Przy wytagczonym piekarniku (gdy na wy-
$wietlaczu pojawia sie godzina), dotknij
przycisku (O przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sig odli-
czanie 3- 2-1. Po zakonczeniu odli-
czania, menu ustawien zostanie
uaktywnione.

(q

2. Nacis$nij raz przycisk 9, aby podswietli¢
pole czasu.
= Pole timera i symbol & migajg na
wyswietlaczu timera/czasu.

3. Ustaw godzine naciskajac <+/— i akty-
wuj pole minut, ponownie naciskajac raz

o.

= Pole timera i symbol &t migajg na
wyswietlaczu timera/czasu.

© |] f{—ﬁ
+ [y}
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4. Naci$nij <+/—, aby ustawié minuty. Po-
twierdzZ ustawienie, naciskajgc raz (9.
= Godzina zostanie ustawiona, a
symbol §¢; bedzie $wiecit Swiattem
ciggtym.

Jesli pierwsze ustawienie zegara

@ nie zostanie wykonane, godzina
rozpoczyna sie od godziny ustawio-
nej w procesie produkcyjnym. Mo-
zesz pdzniej zmienic ustawienie go-
dziny, w sposob opisany w sekcji
,Ustawienia”.

W przypadku dituzszej przerwy w
@ zasilaniu ustawienie pory dnia jest

anulowane. Powinien zostac¢ po-

nownie ustawiony.

4.2 Czyszczenie wstepne
1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika
dostarczone wraz z urzadzeniem.

3. Wiacz urzadzenie na 30 minut, a nastep-
nie wytgcz. W ten sposdb pozostatosci i
warstwy, ktére mogty pozosta¢ w piecu
podczas produkc;ji, sg spalane i czysz-
czone.

4. Podczas korzystania z urzadzenia wy-
bierz najwyzsza temperature i funkcje
roboczg, na ktéra dziatajg wszystkie
grzatki. Patrz ,Funkcje obstugi piekarnika
[» 54]". W dalszej czesci dowiesz sig, jak
obstugiwac piekarnik.

5. Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotng
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.
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Przed uzyciem akcesoriow:

Umyj akcesoria wodg z detergentem i miek-
ka gabka.

UWAGA: Niektére detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzi¢ powierzchnie.
Podczas czyszczenia nie uzywaj sSrodkow
do szorowania, proszkéw do czyszczenia,
kreméw ani ostrych przedmiotéw.

5 Korzystanie z piekarnika

UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kil-
ka godzin moze pojawic¢ sie dym i nieprzy-
jemny zapach. Jest to normalne i do ich
usuniecia wystarczy dobra wentylacja. Uni-
kaj bezposredniego wdychania dymu i za-
pachdw, ktore sie tworzg.

5.1 Ogolne informacje dotyczace ko-
rzystania z piekarnika

Wentylator chtodzacy ( R6zni sie w zalez-
nosci od modelu produktu. Moze nie by¢
dostepny w Twoim produkcie. )
Urzadzenie posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzacy wtgcza sie automa-
tycznie w razie potrzeby i chtodzi zaréwno
przod urzadzenia, jak i meble. Wytacza sie
automatycznie po zakonczeniu procesu
chtodzenia. Gorgce powietrze wydobywa
sie przez drzwi piekarnika. Nie zakrywac
otworéw wentylacyjnych. W przeciwnym ra-
zie piekarnik moze sie przegrzaé¢. Wentyla-
tor chtodzacy nadal dziata podczas pracy
piekarnika lub po jego wytgczeniu (okoto

20-30 minut). Jesli pieczesz z uzyciem ti-
mera, pod koniec czasu pieczenia wentyla-
tor chtodzacy wytaczy sie wraz z wszystki-
mi funkcjami. Uzytkownik nie moze ustawic¢
czasu pracy wentylatora chtodzacego. Wta-
cza sig i wylgcza automatycznie. To nie jest
btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wtgcza sie, gdy pie-
karnik zaczyna piec. W niektérych mode-
lach oswietlenie jest wtgczone podczas pie-
czenia, w niektérych wytacza sie po pew-
nym czasie.

Jesli drzwiczki urzadzenia zostang otwarte
podczas pracy piekarnika lub sg w pozycji
zamknietej, osSwietlenie piekarnika wiaczy
sie automatycznie.

5.2 Obstuga panelu sterowania piekarnika

Ostrzezenia ogolne dotyczace panelu ste-

rowania

+ Maksymalny czas, jaki mozna ustawi¢
dla procesu pieczenia to 5:59 godzin. Dla
funkcji utrzymywania ciepta czas ten wy-
nosi 23:59. W przypadku przerwy w do-
stawie pradu, zaprogramowane gotowa-
nie i czas gotowania sg anulowane.

+ Podczas ustawiania programu odpowied-
nie symbole na wyswietlaczu migaja. Ko-
nieczne jest zapisanie dokonanych usta-
wien poprzez dotkniecie odpowiedniego
klawisza w opisie lub krétkie odczekanie.

+ Jesli czas pieczenia jest ustawiony na
poczatku, po rozpoczeciu pieczenia na
wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas.

+ Jesli na panelu sterowania aktywne jest
ustawienie szybkiego nagrzewania, po
rozpoczeciu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie symbol #f, a piekarnik szybko
osiggnie ustawiong dla pieczenia tempe-
rature. Informacje o ustawieniu szybkie-
go nagrzewania wstepnego znajdujg sie
w rozdziale ,Ayarlar”.
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Przycisk wtgczania/wytaczania
Przycisk zwiekszania
Obszar wskaznika temperatury
Przycisk uruchamiania/zatrzymywa-
nia pieczenia

9 Obszar wskaznika czasu/ czasu

trwania

11 Przycisk zwiekszania
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Przyciski :

(O :Przycisk czasu i ustawien
°C : Przycisk regulacji temperatury
[E' : Symbol blokady przyciskéw

[\ :Przycisk alarmu

Pl : Przycisk uruchamiania/zatrzymywania pieczenia
Obszar wskaznika czasu/ czasu trwania :
: Symbol czasu pieczenia/godziny dnia

: Symbol alarmu

: Symbol ustawien

: Symbol wigczonej blokady

: Symbol pieczenia z wentylatorem ekologicznym
: Symbol niskiego poziomu pary *

: Symbol wysokiego poziomu pary *

> D@EP & DO

: Symbol sondy temperatury *

®

2 Wyswietlanie funkcji

4 Przycisk regulacji temperatury
6 Symbol blokady przyciskéw

8 Przycisk alarmu

10 Przycisk czasu i ustawien

*  ROzni sie w zaleznosci od modelu produktu. Mo-
ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Obszar wskaznika temperatury :
P : Symbol pieczenia
°C : Symbol temperatury
i : Symbol temperatury w piekarniku

: Symbol szybkiego nagrzewania (booster)

: Symbol blokady drzwi *

"Bl &

R6zni sie w zaleznos$ci od modelu produktu. Mo-
ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Wiaczanie piekarnika
1. Wiacz piekarnik, dotykajagc przycisku .

= Po wiaczeniu piekarnika na wyswietla-
czu pojawi sie pierwsza funkcja. Gdy
wys$wietlacz znajduje sie w tym stanie,
mozna regulowac funkcje dziatania,
temperature, czas pieczenia i alarm.

Jesli na tym wys$wietlaczu nie zo-
@ stanie dokonane zadne ustawienie,
piekarnik wytaczy sie po okoto 5

minutach, a na wyswietlaczu pojawi
sie godzina.
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Wytaczanie piekarnika;

Wytgcz piekarnik, dotykajgc przycisku .
Na wyswietlaczu pokazywana jest godzina.
Aby ustawi¢ pieczenie recznie, ustaw tem-
perature i funkcje pracy piekarnika.

Mozna piec recznie (pod wtasna kontrolg)
bez ustawiania czasu pieczenia, wybierajgc
temperature i funkcje pracy odpowiednia
dla danej potrawy. Na przyktad na ilustra-
cjach pokazano funkcje ,Gérne i dolne
ogrzewanie” i ustawienia 180 °C.

1. Wigcz piekarnik, dotykajac przycisku (.

2. Na wyswietlaczu funkcyjnym dotknij
funkciji, ktérej chcesz uzyé.

3. Jesli funkcja, ktérg chcesz wiaczyé, nie
znajduje sie wsrod funkcji obstugi, ktére
pojawiajg sie jako pierwsze na wyswie-
tlaczu funkcji, mozesz wtgczy¢ funkcije
w dolnym wierszu, naciskajgc "Wtacza-
nie dodatkowych programow”

4. Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie
ustawiona temperatura dla wybranej
funkcji. Naci$nij przycisk °C, aby zmieni¢
temperature.

= Na wyswietlaczu temperatury miga
symbol °C.

5. Ustaw temperature pieczenia, naciska-
jac +/—.

o [0 a
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W przypadku zmiany funkcji dziata-
@ nia po zmianie ustawionej tempera-
tury funkcji dziatania, na wyswietla-
Czu pojawi sie ostatnio ustawiona
temperatura. Jesli jednak wybrana
temperatura nie miesci sie w zakre-
sie temperatur wybranej funkcji
dziatania, wyswietlana jest najwyz-

sza temperatura dla tej funkciji.

6. Potwierdz ustawienie temperatury, naci-
skajgc przycisku °C .

= Na wy$wietlaczu temperatury sym- L=

bol °C $wieci sie w sposéb ciagty.
[0
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7. Po ustawieniu funkciji i temperatury, do-
tknij przycisku P |l, aby rozpoczaé pie-
czenie.

(]
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= °C

= Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast
po wybraniu programu i temperatury.
Na wys$wietlaczu temperatury wyswie-
tlane sg symbole | i pp . Czas piecze-
nia zaczyna sie odlicza¢ na wyswietla-
czu. Gdy temperatura wewnatrz piekar-
nika osiggnie ustawiong wartos¢, zapa-
li sie kazdy stopien symbolu tempera-
tury piekarnika | . Piekarnik nie wyta-
cza sie automatycznie, poniewaz pie-
czenie w trybie recznym odbywa sie
bez ustawiania czasu pieczenia. Pie-
czenie trzeba kontrolowac i wytgczaé
samodzielnie. Po zakorczeniu piecze-
nia dotknij przycisku P |l aby zakoriczyé¢
pieczenie lub dotknij przycisku (D, aby
catkowicie wytgczy¢ piekarnik.
Pieczenie z ustawieniem czasu pieczenia;
Piekarnik moze wytgczy¢ sie automatycz-
nie po uptywie czasu, wybierajgc tempera-
ture i funkcje pracy odpowiednig dla danej
potrawy oraz ustawiajgc czas pieczenia na
minutniku. Na rysunkach przedstawiono ja-
ko przyktad funkcje ,Gérne i dolne ogrzewa-
nie”, ustawienia czasu pieczenia 180°C i 45
minut.
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1. Wtgcz piekarnik, dotykajac przycisku .

2. Na wyswietlaczu funkcyjnym dotknij
funkgiji, ktérej chcesz uzyé.

3. Jesli funkcja, ktérg chcesz wiaczyé, nie
znajduje sie wsréd funkcji obstugi, ktére
pojawiajg sie jako pierwsze na wyswie-
tlaczu funkcji, mozesz wiaczy¢ funkcje
w dolnym wierszu, naciskajgc "Wtacza-
nie dodatkowych programéw”

4. Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie
ustawiona temperatura dla wybranej
funkcji. Nacisnij przycisk °C, aby zmieni¢
temperature.

= Na wyswietlaczu temperatury miga
symbol °C.

5. Ustaw temperature pieczenia, naciska-
jac +/—.
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W przypadku zmiany funkcji dziata-
@ nia po zmianie ustawionej tempera-
tury funkcji dziatania, na wyswietla-
Czu pojawi sie ostatnio ustawiona
temperatura. Jesli jednak wybrana
temperatura nie miesci sie w zakre-
sie temperatur wybranej funkcji
dziatania, wyswietlana jest najwyz-

N

Dotknij przycisku €3, aby wyswietli¢
czas gotowania.
= Na wyswietlaczu zegara/czasu
trwania pojawi sie ustawiona war-

to$¢ 30 minut, a symbol O zacznie
migac.

NP 20030 s

-2/t B0° s

(]

Aby szybko ustawic¢ czas pieczenia,

@ mozna ustawié czas pieczenia na
30 minut, naciskajac pokretto stero-
wania piekarnikiem lub dotykajgc
przycisku (O po ustawieniu funkcji i
temperatury. Czas mozna zmienic,
obracajgc pokretto wyboru piekarni-
ka w prawo/lewo.

8. Ustaw czas pieczenia naciskajgc <+/—.
Potwierdz ustawienie, naciskajac .
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sza temperatura dla tej funkgciji.

Czas pieczenia wydtuza sig o T mi-
@ nute w ciggu pierwszych 15 minut i

0 5 minut po 15 minutach.

6. Potwierdz ustawienie temperatury, naci-
skajac przycisku °C .

= Na wyswietlaczu temperatury sym-
bol °C $wieci sie w sposob ciagty.
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Po ustawieniu funkcji, temperatury i cza-
su pieczenia dotknij przycisku P |, aby
rozpoczac pieczenie.
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= Piekarnik natychmiast rozpoczyna
prace z wybrang funkcja i tempera-
turg, a na wyswietlaczu pojawia sie
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odliczanie czasu pieczenia. Na wy-
Swietlaczu temperatury wyswietla-
ne sg symbole | i P . Gdy tempe-
ratura wewnatrz piekarnika osia-
gnie ustawiong wartos$¢, zapali sie
kazdy stopien symbolu temperatu-
ry piekarnika | . Po zakonczeniu
ustawionego czasu pieczenia na
wyswietlaczu temperatury pojawia
sie ,Koniec”, zegar wyda ostrze-
zenie dZzwiekowe i pieczenie za-
konczy sie.

10.0strzezenie rozlega sie przez minute.
Jesli dotkniesz przycisku P I, gdy sty-
chac¢ ostrzezenie dzwiekowe, a na ekra-
nie wyswietlany jest komunikat "Ko-
niec", piekarnik kontynuuje prace przez
czas nieokreslony. Wytacz piekarnik, do-
tykajgc przycisku (D. W przypadku do-
tkniecia dowolnego klawisza z wyjat-
kiem tych, dzwiekowy sygnat ostrzegaw-
czy zostanie wytgczony.

Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO

Aby oszczedzaé energie, mozesz uzy¢ tej
funkcji zamiast ,Ogrzewanie wentylatorem”
w zakresie 160-220°C. Czas gotowania be-
dzie jednak nieco dtuzszy.

1. Wtacz piekarnik, dotykajac przycisku .

2. Nacis$nij i przytrzymaj ,Ogrzewanie wen-
tylatorem” na wyswietlaczu funkciji
przez 3 sekundy.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odli-
czanie 3- 2-1. Po zakonczeniu odli-
czania na wyswietlaczu timera/
czasu pojawi sie symbol ¢9 i zosta-
nie wtgczona funkcja ,0grzewanie
wentylatorem tryb ECO”.
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3. Mozesz zmieni¢ ustawiong temperature
i ustawic czas pieczenia zgodnie z opi-
sem w poprzednich rozdziatach. Na-
stepnie mozesz rozpoczac¢ pieczenie.

= W trybie ,Ogrzewanie wentylatorem
tryb ECO” lampka $wieci krécej niz
trwa druga funkcja pieczenia ze wzgle-
du na oszczednos$é energii podczas
pieczenia..

Funkcja chleba

Twaj piekarnik ma ,Funkcja chleba” prze-
znaczone do pieczenia chleba. Nie mozna
zmieni¢ ustawien temperatury i czasu funk-
cji.

Skiadniki

+ 500g maki

+ 15g cukru

+ 109 drozdzy instant

+ 10 g oleju stonecznikowego

+ 8gsoli

+ 300ml wody (35°C)

Na gore ciasta

+ 2 tyzeczki oleju stonecznikowego
Przygotowanie

1. Make przesiej do gtebokiej pojemnika.
Do maki dodaj cukier i rownomiernie wy-
mieszaj.

2. Zréb dotek w srodku maki, dodaj droz-
dze, sol i olej stonecznikowy. Stopniowo
dodaj cieptg wode, zaczynajac od bo-
kow pojemnika.

3. Zagniec¢ ciasto recznie lub w urzadzeniu
do wyrabiania ciasta przez okoto 10-15
minut.

4. Wyrobione ciasto kilkukrotnie odwrécié
rekami i wt6z do pojemnika. Na ciasto
rozprowadz 1 tyzeczke oleju stoneczni-
kowego i przykryj folig kuchenna tak,
aby dotykata ciasta.

5. Ciasto przykryj folig kuchenng, przykryj
grubg szmatka i pozostaw do wyrosnie-
cia w temperaturze pokojowej.

6. Wez ciasto, ktére wyrastato przez 60 mi-
nut, wytdz na blat i zt6z 4-5 razy i usun
powietrze z wnetrza. Na ciasto rozpro-
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wadz 1 tyzeczke oleju stonecznikowego
i przykryj folig kuchenng tak, aby dotyka-
ta ciasta. Pozostaw ciasto do wyrosnie-

cia na kolejne 30 minut w temperaturze

pokojowe;.

7. Umies¢ blache na 3 potce piekarnika.
8. Wigcz piekarnik, dotykajgc przycisku .

9. Wiacz funkcje pracy dolnych grzatek, na-
ciskajac ,Wtaczanie dodatkowych pro-
gramoéw” na wyswietlaczu funkcji.

10.Nacisnij 'Funkcja chleba” na wyswietla-
czu funkciji.
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11.Aby rozpocza¢ pieczenie, nacisnij przy-
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12.Po zakonczeniu czasu pieczenia przez
jedng minute rozlegnie sie dzwigk
ostrzegawczy. Po nacisnieciu (D, piekar-
nik wytgczy sie. W przypadku dotkniecia
dowolnego klawisza z wyjatkiem tych,
dzwiekowy sygnat ostrzegawczy zosta-
nie wytgczony.

5.3 Ustawienia

Wiaczenie blokady przyciskow

Korzystajac z funkcji blokady klawiszy, mo-
zesz zabezpieczy¢ ingerencje jednostki ste-
rujacej.

1. Dotknij przycisku (3, az na wyswietlaczu
timera / czasu trwania pojawi sie sym-
bol &.

>l

= Na wys$wietlaczu pojawi sie odliczanie
3- 2-1. Po zakonczeniu odliczania na
wys$wietlaczu timera / czasu trwania
pojawi sie symbol (&) i wtgczy sie bloka-
da przyciskéw. Po ustawieniu blokady
przyciskéw w przypadku dotkniecia do-
wolnego przycisku lub nacisniecia po-
kretta piekarnika zegar wyemituje sy-
gnat dzwiekowy i zacznie miga¢ sym-
bol & .

+\ © |3l
M
C

Gdy blokada klawiszy jest aktywna,
@ nie mozna uzywac klawiszy jed-
nostki sterujgcej. Blokada przyci-

skéw nie wytgczy sie w przypadku
awarii zasilania.

Odliczanie 3-2-1 jest wyswietlane
@ na wyswietlaczu w menu lub usta-
wieniach, ktére nalezy aktywowac
przez dtuzsze nacisnigcie przyci-
sku. Po zakonczeniu odliczania

wigcza sie odpowiednie menu lub
ustawienie.

Wytaczenie blokada przyciskow

1. Dotknij przycisku (@, az na wyswietlaczu
timera / czasu trwania pojawi sie sym-
bol &.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie
3- 2-1. Po zakonczeniu odliczania na
wys$wietlaczu timera / czasu trwania
zniknie symbol & i wtgczy sie blokada
przyciskéw.
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Ustawienie alarmu

Jednostki sterujacej produktu mozna réw-
niez uzywac¢ do wysytania ostrzezen lub
przypomnien innych niz wypieki. Alarm nie
wptywa na dziatanie piekarnika. Stuzy do
ostrzegania. Na przyktad mozna uzy¢ alar-
mu, gdy piekarnik ma zosta¢ wytgczony o
okreslonej godzinie. Gdy tylko uptynie usta-
wiony czas, timer wyemituje ostrzezenie
dzwiekowe.

Jesli czas alarmu i czas pieczenia
@ sg ustawione w tym samym czasie,

na wyswietlaczu timera/czasu

trwania wyswietlany jest krotszy

Czas.

Maksymalny czas alarmu moze wy-
@ nosi¢ 23 godziny i 59 minut.

1. Nacisnij £}, aby ustawi¢ czas alarmu.

= Pole minut i symbol 2 zaczng mi-
gac na wyswietlaczu timera/czasu

trwania.
o .-.._s T A
N)e Wiig
/ N
- o Ve

2. Najpierw ustaw minuty naciskajac =/
— i aktywuj pole timera, naciskajac raz

3. Ustaw czas naciskajac <+/—. Nacisnij
£\, aby ponownie potwierdzi¢ ustawie-
nie.

o O020*

- ]
2N\ - /\/ﬁl

4

= Na wyswietlaczu timera/czasu
trwania symbol  Swieci sie w
sposob ciagty, a na wyswietlaczu
rozpoczyna sie odliczanie czasu
alarmu.

4. Po uptywie czasu alarmu symbol Q za-
czyna migac i pojawi sie ostrzezenie
dzwiekowe.

Wytaczanie alarmu

1. Pod koniec czasu alarmu dzwiek ostrze-
gawczy rozlega sig przez jedng minute.
Nacisnij dowolny przycisk, aby go wyta-
czyc.

= Dzwiek ostrzegawczy wytaczy sie.
Czy chcesz anulowa¢ alarm?

1. Dotknij raz przycisku £}, aby zresetowac¢
czas alarmu.

= Symbol A zacznie miga¢ na wy-
Swietlaczu timera / czasu trwania.

2. Obro¢ pokretto sterowania piekarnika w
prawo/w lewo, az czas alarmu osiggnie
»00:00”.

Ustawienie gtosnosci

Mozesz ustawi¢ gtosno$é swojej jednostki

sterujacej. Aby wykona¢ to ustawienie, pie-

karnik powinien by¢ wytgczony.

1. Przy wylaczonym piekarniku (gdy na wy-
$wietlaczu pojawia sie godzina), dotknij
przycisku (O przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowaé menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odli-
czanie 3- 2-1. Po zakonczeniu odli-
czania, menu ustawien zostanie
uaktywnione.

(q

2. Naciskaj <+/—, az na wyswietlaczu ti-
mera/czasu pojawi sie ,b-1" lub ,b-2".
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3. Aktywuj ustawienie poziomu gto$nosci,
ponownie naciskajac (.

= Symbol {8t miga na wyswietlaczu
timera / czasu trwania.

4. Ustaw odpowiednig gto$nos¢, naciska-
jac +/—.

5. Potwierdzi¢ ustawiong gtosnos¢, doty-
kajac ponownie przycisku (© lub naci-
skajgc raz pokretto sterowania piekarni-
ka.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza
Mozesz zmienié¢ poziom jasnosci urzadze-
nia. Aby wykonacé to ustawienie, piekarnik
powinien byé wytaczony.

1. Przy wytaczonym piekarniku (gdy na wy-
$wietlaczu pojawia sie godzina), dotknij
przycisku (O przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odli-
czanie 3- 2-1. Po zakonczeniu odli-
czania, menu ustawien zostanie
uaktywnione.

(q

2. Naciskaj 4/— tak dtugo az na wyswie-
tlaczu timera/czasu trwania pojawi sie
,d-1",,d-2" lub ,d-3".

3. Aktywuj ustawienie poziomu jasnosci,
ponownie naciskajac (O.

= Symbol ¢t miga na wyswietlaczu
timera / czasu trwania.

4. Ustaw czas, naciskajac 4+/—.

5. Potwierdz jasnos¢, dotykajac ponownie
przycisku  lub naciskajgc raz pokretto
sterowania piekarnikiem.

Ustawianie funkcji szybkiego nagrzewania
(Booster)

Pieczenie w urzadzeniu mozna przeprowa-
dza¢ automatycznie za pomoca funkcji
szybkiego nagrzewania. W tym celu nalezy
aktywowacé ustawienie szybkiego nagrze-
wania. Aby wykona¢ to ustawienie, piekar-
nik powinien by¢ wytgczony.

1. Przy wytaczonym piekarniku (gdy na wy-
$wietlaczu pojawia sie godzina), dotknij
przycisku (© przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac¢ menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odli-
czanie 3- 2-1. Po zakonczeniu odli-
czania, menu ustawien zostanie
uaktywnione.

(q
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Naciskaj <+/— tak dtugo az na wyswie-
tlaczu pojawi sie symbol 2§ i ,OFF”.

N g

N

w

Aktywuj ustawienie szybkiego nagrze-
wania (booster), naciskajgc .

= Symbol {8t miga na wyswietlaczu
timera / czasu trwania.
[ I{i}I_
+ I Ml
N/
B / C AR E’

%

iy

. =+ Przyciski przetaczaja ustawienie
+WYLACZONY" na ,WLACZONY" na
ekranie.

O - o
°C A @ [E'

4l

@
7

o

. Potwierdz ustawienie szybkiego nagrze-
wania (booster), ponownie naciskajac

W ten sam sposéb mozesz wyta-
@ czy¢ ustawienie szybkiego nagrze-
wania. Ustawiajac na ,,Wytacz”

mozna anulowac ustawienie szyb-
kiego nagrzewania.

Zmiana godziny
Aby zmieni¢ godzine, ktérg wczesniej usta-
wiono

1. Przy wylgczonym piekarniku (gdy na wy-
$wietlaczu pojawia sie godzina), dotknij

przycisku (© przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac¢ menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odli-

czanie 3- 2-1. Po zakonczeniu odli-
czania, menu ustawien zostanie
uaktywnione.

(q

2. Nacisnij raz przycisk (9, aby podswietli¢
pole czasu.

= Pole timera i symbol & migajg na

wyswietlaczu timera/czasu.

© . | |‘:'j 0

>l

3. Ustaw godzine naciskajac =+/— i akty-
wuj pole minut, ponownie naciskajac raz

o.

= Pole timera i symbol & migajg na

+

wyswietlaczu timera/czasu.

=
o |20
| 2L

( !
Vs &

4. Naci$nij #+/—, aby ustawié minuty. Po-
twierdz ustawienie, naciskajgc raz Q.

= (Godzina zostanie ustawiona, a
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6 Ogolne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekcji znajdziesz wskazowki dotycza-
ce przygotowywania i pieczenia potraw.
Ponadto w tej sekcji opisano niektére pro-
dukty spozywcze przetestowane, jako pro-
ducenci, i najbardziej odpowiednie ustawie-
nia dla tych produktéw spozywczych.
Wskazane sg réwniez odpowiednie usta-
wienia piekarnika i akcesoria.

6.1 Ogolne ostrzezenia dotyczace
pieczenia w piekarniku

+ Podczas otwierania drzwiczek piekarnika
w trakcie lub po zakonczeniu pieczenia
moze pojawic sie gorgca para. Para mo-
ze poparzyc rece, twarz i/lub oczy. Pod-
czas otwierania drzwiczek piekarnika na-
lezy trzymac sie z daleka.

+ Ze wzgledu na réznice temperatur inten-
sywna para wodna wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ krople wody
skroplonej na wewnetrznej i zewnetrznej
stronie piekarnika oraz na gérnych cze-
Sciach mebli. Jest to normalne zjawisko.

+ Podane wartosci temperatury i czasu pie-
czenia potraw moga sie rézni¢ w zalez-
nosci od przepisu i ilosci. Z tego powodu
wartosci te sg podane w przyblizeniu.

+ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wy-
jac¢ z piekarnika wszystkie akcesoria. Ak-
cesoria, ktére pozostang w piekarniku,
moga utrudni¢ prawidtowe pieczenie.

« W przypadku potraw, ktére bedg pieczo-
ne wedtug wtasnego przepisu, mozna od-
wotywac sie do podobnych dan poda-
nych w tabelach.

+ Korzystanie z dostarczonych akcesoriow
zapewnia najlepsza wydajnos¢ gotowa-
nia. Nalezy przestrzegaé ostrzezen i in-
formaciji dostarczonych przez producen-
ta dla zewnetrznych naczyn kuchennych,
ktére beda uzywane.

+ Wycia¢ papier ttuszczoodporny na
tluszcz, ktéry bedzie uzywany podczas
pieczenia, o rozmiarach odpowiednich do
foremki. Papier ttuszczoodporny, ktéry
wystaje z foremki, moze stwarzac ryzyko
poparzenia i wptywac na jakosc¢ piecze-

nia. Nalezy uzy¢ papieru ttuszczoodpor-
nego odpowiedniego do danej tempera-
tury.

+ Aby uzyskac¢ dobre wyniki pieczenia, na-
lezy umiesci¢ potrawy na zalecanej, wta-
$ciwej potce. Nie nalezy zmienia¢ potoze-
nia poétki podczas pieczenia.

6.1.1 Ciasta i wypieki

Informacje ogélne

+ Zalecamy korzystanie z akcesoriow dota-
czonych do urzadzenia w celu uzyskania
dobrej wydajnosci pieczenia. Jesli zamie-
rzasz uzywac wtasnych foremek, wybierz
ciemne, nieprzywierajgce i odporne na
ciepto naczynia.

+ Jesli w tabeli gotowania zalecane jest
wstepne podgrzewanie, nalezy pamietaé
0 wiozeniu potrawy do piekarnika po
wstepnym podgrzaniu.

+ Jesli zamierzasz piec stawiajgc naczynie
na ruszcie, umiesé jg na srodku, a nie w
poblizu tylnej Sciany.

+ Wszystkie sktadniki uzyte do wyrobu cia-
sta powinny by¢ swieze i w temperaturze
pokojowej.

+ Pieczenie moze sie rézni¢ w zaleznosci
od ilosci potraw i wielkoSci naczyn.

+ Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas pieczenia, a dolne po-
wierzchnie wyrobdéw cukierniczych nie
przyrumieniaja sie réwnomiernie.

+ Jesli uzywasz papieru do pieczenia, na
dolnej powierzchni potrawy mozna zaob-
serwowac lekkie zrumienienie. W takiej
sytuacji moze by¢ konieczne wydtuzenie
czasu pieczenia o okoto 10 minut.

+ Wartosci okreslone w tabelach sg ustala-
ne w wyniku testéw przeprowadzonych w
naszych laboratoriach. Odpowiednie dla
Ciebie wartosci mogg sie rézni¢ od poda-
nych.

+ Umies¢ jedzenie na zalecanej pétce. Dol-
na po6tka piekarnika to potka numer 1.

Wskazowki dotyczace pieczenia ciast

+ Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz tem-
perature o 10°C i skré¢ czas pieczenia.
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« Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej
ilosci ptynu lub zmniejsz temperature o
10°C.

+ Jesli gorna czes¢ ciasta jest spalona,
umiesc je na dolnej potce, obniz tempera-
ture i zwieksz czas pieczenia.

« Jesli wnetrze ciasta jest dobrze upieczo-
ne, ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj mniej
ptynu, zmniejsz temperature i zwieksz
czas pieczenia.

+ Jesli ciasto powoli sie piecze, upewnij
sig, ze grubos¢ przygotowanego ciasta
nie przepetnia foremki.

+ Jesli ciasto jest zrumienione na po-
wierzchni, ale spdd nie jest upieczony,
upewnij sie, ze ilos¢ ,sosu”, ktdrg uzytes,
nie jest zbyt duza na dnie ciasta. Aby cia-
sto rownomierne sie zarumienito, sprobuj
réwnomiernie rozprowadzi¢ ,sos” miedzy
arkuszami papieru a ciastem.

Wskazowki dotyczace ciast
+ Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz tem-
perature o 10 °C i skr6¢ czas pieczenia.

Wysmaruj arkusz papieru do pieczenia w
»S0sie” sktadajgcym sie z mleka, oleju, ja-
jek i mieszanki jogurtowe;j.
Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobow piekarniczych
Sugestie dotyczace pieczenia na jednej tacy

+ Ciasto piec w temperaturze i pozycji po-
danej w tabeli. Jesli spod nadal nie jest
wystarczajgco zrumieniony, umiesc cia-
sto na dolnej potce do dalszego piecze-

nia.

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja potki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Ciasto na blasze | Standardowataca S;’r’;:v&:;’lg‘e 3 180 30...40
Formadociasta | .\ i wen-
Ciasto w formie  |na ruszcie drucia- |2 2 180 30..40
o tylatorem
nym
Ciasteczka Standardowa taca Sg;‘;v\'ls:lg‘e 3 160 25..35
Ciasteczka ftandardowa taca tc;lg;tz;jg;me wen- | 150 25 35
Okragta forma do
Ciasta biszkopto- g:ztri Z ;;i?_mcy Gorne i dolne 2 150 30 .40
we ; . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta forma do
Ciasta biszkopto- glélcs:tri Z ;;i?_mcy Ogrzewanie wen- 2 150 35 45
we ; . |tylatorem
skiem na ruszcie
drucianym **
Ciastko Taca do ciasta * Sg:;:&:;?e 3 170 25..35
Ciastko Taca do ciasta * g?zgr\z;me wen- 3 170 20 .. 30
Dolne/gérne
Ciasto Standardowa taca ogrzewarie wepo- 180 35..45
torem
Bulka Standardowa taca G6re  doine 200 20..30
Bulka ftandardowa taca glci;gtzsx;me wen- |4 180 20 .30
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Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Chleb w catosci ftandardowa taca|Gorne i dqlne 3 200 30 .40
ogrzewanie
Chleb w catosci ftandardowa taca |Ogrzewanie wen- 3 200 30 .40
tylatorem
Prostokatna
Lazania ?Zk'a”"’metab.‘”a Gorneidolne | 3 200 30..40
orma na ruszcie |ogrzewanie
do grilla **
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka $rednicy 20 cm na . 2 180 50 .. 65
) : ogrzewanie
ruszcie drucianym
*%
Okragta czarna
metalowa forma o Oarzewanie wen-
Szarlotka $rednicy 20 cm na g 3 170 50 .. 65
) - tylatorem
ruszcie drucianym
*%
Pizza ftandardowa taca [Gorne i dqlne 280 5 9
ogrzewanie
Pizza Standardowa taca Funkcja pizzy 2 280 5..10

Sugestie dotyczace pieczenia na dwdéch blachach

4-Taca do ciasta *

tylatorem

Zywno$é Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C) | Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
2-Standardowa ta- )
Ciasteczka ca* Ogrzewanie wen- |, 4 150 25..35
tylatorem
4-Taca do ciasta *
2-Standardowa ta- )
Ciastko ca* Ogrzewanie wen- |, 170 25...35
tylatorem
4-Taca do ciasta *
1-Standardowa ta- )
Ciasto ca* Ogrzewanie wen- |, _, 180 40 ... 50
tylatorem
4-Taca do ciasta *
2-Standardowa ta- )
Butka ca* Ogrzewanie wen- |, _, 180 20..30

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

Tabela pieczenia wraz z funkcjami “Ogrze-

wanie wentylatorem tryb ECO”

+ Nie nalezy zmienia¢ ustawienia tempera-
tury po rozpoczeciu pieczenia w funkcji
,0grzewanie wentylatorem tryb ECO”.

+ Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia w funkcji “Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO” . Jesli drzwiczki
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nie zostang otwarte, temperatura we-
wnetrzna jest optymalizowana w celu
oszczedzania energii, a temperatura ta
moze rézni¢ sie od pokazanej na wyswie-

tlaczu.

+ W funkcji ,Ogrzewanie wentylatorem tryb
ECO” nie nalezy przeprowadza¢ wstepne-
go nagrzewania.




Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Ciasteczka Standardowa taca* |3 160 25..35

Ciastko Standardowa taca* |3 180 25..35

Ciasto Standardowataca* |3 200 45 ..55

Butka Standardowataca* |3 200 35..45

* Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

6.1.2 Mieso, ryby i dréb

Przyciski grillowania
+ Doprawienie sokiem z cytryny i pieprzem
przed pieczenia catego kurczaka, indyka i
duzych kawatkéw miesa zwiekszy wydaj-
nos¢ gotowania.
+ Pieczenie miesa bez kosci zajmuje 15—

30 minut.

+ Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut czasu
pieczenia na centymetr grubosci miesa.

Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

+ Po uptynieciu czasu pieczenia trzymaj
mieso w piekarniku przez okoto 10 minut.
Sok z miesa lepiej rozprowadza sie na
smazonym miesie i nie wyptywa po roz-

krojeniu.

+ Rybe nalezy umiesci¢ na sredniej lub ni-

skiej pétce na talerzu zaroodpornym.

+ Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C) | Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Dolne/gérne
Stek (caty)/Pie-  |Standardowa taca [ogrzewanie wspo- 3 15 min. 250/max, 60 . 80
czen (1 kg) * magane wentyla- po 180 .. 190
torem
Dolne/gérne
Podudzie jagniece | Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 3 170 85 110
(1,5-2 kg) * magane wentyla-
torem
Ruszt do grilla * Dolne/gérne
Smazony kurczak |ymies¢ jedng ta- |09rzewanie wspo- 9 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2kg) ce na dolnej pét- | Mmagane wentyla- po 190
ce. torem
Ruszt do grilla *
Smazony kurczak |ymies¢ jednag ta- | Ogrzewanie wen- 9 200 .. 220 60 . 80
(1,8-2kg) ce na dolnej pot- | tylatorem
ce.
Ruszt do grilla *
Smazony kurczak |ymijes¢ jedna ta- ) 15 min. 250/max,
Funkcja 3D 2 60 ... 80
(1.8-2kg) ce na dolnej pét- po 190
ce.
Dolne/gérne
Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 25 min. 250/max,
Indyk (5,5 kg) * magane wentyla- 1 po 180 .. 190 150..210
torem
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Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Standardowa taca ’ 25 min. 250/max,
Indyk (5,5 kg) . Funkcja 3D 1 po 180 .. 190 150..210
Rusztdo grilla*  |polne/gérne
Ryby Umie$¢ jedna ta- | 0grzewanie wspo- 200 20 .30
ce na dolnej pét- |Magane wentyla-
ce. torem
Ruszt do grilla *
Ryby Umie$c jedna ta- | Funkcja 3D 3 200 20...30
ce na dolnej pét-
ce.

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.

6.1.3 Grill

Czerwone mieso, ryby i mieso drobiowe
podczas grillowania szybko brgzowiejg,
maja piekng skorke i nie wysychajg. Mieso
filetowane, szasztyki, kietbaski, a takze so-
czyste warzywa (pomidory, cebula itp.) sg
szczegolnie polecane do grillowania.

Ostrzezenia ogolne

« Zywnos¢ nieodpowiednia do grillowania
niesie ze soba ryzyko pozaru. Grilluj tylko
potrawy odpowiednie do intensywnego
ognia grillowego. Nie nalezy réwniez
umieszczac jedzenia za blisko tytu grilla.
To najgoretszy obszar, a ttuste potrawy
moga sie zapalié.

+ Zamknij drzwiczki piekarnika podczas
grillowania. Nigdy nie grilluj przy
otwartych drzwiach piekarnika. Gora-
ce powierzchnie moga powodowac
oparzenia!l

Tabela grillowania

Przyciski grillowania

+ Przygotuj produkty o podobnej grubosci i
wadze.

+ Umies¢ elementy do grillowania na rusz-
cie lub ruszcie grillowym, rozprowadzajac
je bez przekraczania wymiarow rusztu.

+ W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkow czasy pieczenia moze sie réz-
nic.

+ Wsun ruszt lub tacke do zgdanego pozio-
mu. Jesli pieczesz na ruszcie, umiesc ta-
ce na dolnej potce, aby zebrac ttuszcz.
Taca piekarnika, ktéra zostanie nasunie-
ta, powinna by¢ tak dobrana, aby obejmo-
wata catg powierzchnie grilla. Taca ta
moze nie by¢ dostarczona z urzadze-
niem. Wlej troche wody na tacg, aby uta-
twi¢ czyszczenie.

Zywnos$é Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Ryby Ruszt do grilla 250 20..25

Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4-5 250 25..35

Klopsik (cielecina) - g 7t do grilla 4 250 20..30

12 ilos¢

Kotlet jagnigcy Ruszt do grilla 4-5 250 20..25

Stek - (migso wkost- |+ do grilla 4-5 250 25..30

kach)

Kotlet cielgcy Ruszt do grilla 4-5 250 25..30
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Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Zapiekane warzywa  |Ruszt do grilla 4-5 220 20..30

Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1..3

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

6.1.4 Test zywnosci

+ Potrawy zostaly przygotowywane zgod-
nie z norma EN 60350-1, aby utatwi¢ te-
stowanie produktu dla organéw kontrol-

nych.

Tabela pieczenia positkow testowych

Sugestie dotyczace pieczenia na jednej tacy

ruszcie drucianym
*%

tylatorem

Zywnos$é Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Kruche qasteczka Standardowa taca |Gérne i dqlne 3 140 20 .30
(herbatnik) * ogrzewanie
W modelach z
pétkami druciany-
Kruche ciasteczka |Standardowa taca |Ogrzewanie wen- mi :3
} 140 15..25
(herbatnik) * tylatorem W modelach bez
pétek drucianych
2
Ciasteczka ftandardowa taca |Gorne i dqlne 3 160 25 35
ogrzewanie
Ciasteczka ftandardowa taca |Ogrzewanie wen- 3 150 25 35
tylatorem
Okragta forma do
) ) ciasta o $rednicy SR
Ciasta biszkopto 26 cm 7 zaci- Gorne i dqlne 2 150 30 . 40
we ; . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta forma do
’ ; ciasta o $rednicy ;
Ciasta biszkopto 26 cm 7 zaci- Ogrzewanie wen 2 150 35 45
we ; . |tylatorem
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka $rednicy 20 cm na ; 2 180 50 ... 65
) : ogrzewanie
ruszcie drucianym
*%
Okragta czarna
metalowa forma o Oarzewanie wen-
Szarlotka $rednicy 20 cm na g 3 170 50 .. 65
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Sugestie dotyczace pieczenia na dwéch blachach

Zywno$é Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
2-Standardowa ta- )
Ciasteczka ca* Ogrzewanie wen- 150 25 .35
tylatorem
4-Taca do ciasta *
) 2-Standardowa ta- )
Kruche qasteczka ca* Ogrzewanie wen- 140 15 95
(herbatnik) ) tylatorem
4-Taca do ciasta *

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

Grill

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Klopsik (cielecina) - | o+ do grilla 4 250 20... 30

12 ilos¢

Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1..3

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogodlne informacje dotyczace
czyszczenia

Ostrzezenia ogolne

+ Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekac, az ostygnie. Gorgce powierzch-
nie mogg powodowacé oparzenia!

+ Nie naktadaj detergentu bezposrednio na
gorace powierzchnie. Moze to spowodo-
wacé trwate plamy.

+ Po kazdym uzyciu urzgdzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten sposéb mozna tatwo usuna¢
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
niu podczas pozniejszego uzycia urzg-
dzenia. W ten sposob wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilo$¢
czesto wystepujacych problemoéw.

+ Do czyszczenia nie nalezy uzywac srod-
kéw do czyszczenia parg wodna.

+ Niektoére detergenty lub srodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawieraja-
ce amoniak, kwas lub chlorek, srodki do
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czyszczenia parg wodng, $rodki do usu-
wania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, $rodki czyszczace o wtasci-
wosciach $ciernych ($rodki czyszczace w
kremie, proszek do szorowania, krem do
szorowania, druciak Scierny i drapiacy,
druty, gabki, $ciereczki czyszczace za-
wierajgce brud i pozostatosci srodka
czyszczacego).

Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg
potrzebne zadne specjalne srodki czysz-
czace. Urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem
do mycia naczyn, cieptg woda i miekka
$ciereczka lub ggbka i osuszy¢ sucha
szmatka.

Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-
staty ptyn i natychmiast wyczyscic resztki
zywno$¢é podczas gotowania.

Nie myj zadnej czesci urzadzenia w zmy-
warce.




Inox - powierzchnie nierdzewne

+ Do czyszczenia powierzchni i uchwytéw
ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkéw
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z
czasem zmienic¢ kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczysc je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

+ Czys¢ miekka Sciereczkg z mydtem i
ptynnym (nierysujgcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej, uwazajgc, aby wyciera¢ w jed-
nym kierunku.

+ Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-
ka na powierzchniach szklanych i inox
usuwac natychmiast, nie czekajgc. Plamy
moga rdzewie¢ pod wptywem dtugiego
czasu.

« Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-
ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usungc¢. Pozostawione na powierzchni
Scierne srodki czyszczgce powoduja, ze
powierzchnia staje sie biata.

Powierzchnie emaliowane

+ Po kazdym uzyciu umyj emaliowane po-
wierzchnie ptynem do mycia naczyn, cie-
pta woda i miekka Sciereczka lub gabka i
wysusz suchg szmatka.

+ Jesli produkt posiada funkcje tatwego
czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
JLatwe czyszczenie para [» 78]".)

+ W przypadku uporczywych plam mozna
uzy¢ srodka do czyszczenia piekarnikdw
i grilla zalecanego na stronie internetowej
marki produktu oraz nierysujacej czysci-
ka drucianego. Nie uzywaj zewnetrznego
$rodka do czyszczenia piekarnikdw.

+ Piekarnik musi ostygnaé przed czyszcze-
niem strefy pieczenia. Czyszczenie na
goracych powierzchniach stwarza zaréw-
no zagrozenie pozarowe, jak i uszkadza
powierzchnie emalii.

Powierzchnie katalityczne

« Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
$cianami. Zalezy od modelu.

+ Katalityczne $ciany maja lekkg matowg i
porowatg powierzchnie. Katalityczne
$ciany piekarnika nie powinny by¢ czysz-
czone.

+ Powierzchnie katalityczne pochtaniajg
olej dzieki porowatej strukturze i zaczy-
najg swieci¢, gdy powierzchnia jest nasy-
cona olejem, w takim przypadku zaleca
sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia

+ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywaé metalowych skroba-
czek ani $ciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

+ Wyczys¢ urzadzenie uzywajac detergentu
do mycia naczyn, cieptej wody i $cierecz-
ki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je
suchg Sciereczka z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki
detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czysta i suchg Sciereczka z mikro-
fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang powierzch-
nie.

+ W zadnym wypadku zaschnietej pozosta-
tosci na powierzchni szkfa nie nalezy czy-
$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub
podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usuna¢ z powierzchni szkta za pomoca
$rodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-
na, nanies$ na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczys$¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.
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Czesci z tworzyw sztucznych i malowane

powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czys$ci¢ za pomoca pty-
nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub ggbki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywaé¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych srodkéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ powierzchnie.

+ Upewnij sig, ze potgczenia elementow
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystapi¢ korozja.

7.2 Czyszczenie akcesoriow

Nie wktadaj akcesoriéw urzadzenia do zmy-
warki, chyba ze w instrukcji obstugi okreslo-
no inaczej.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
na, miekka sciereczka, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowac
pokretet i uszczelek znajdujacych sie pod
spodem w celu wyczyszczenia panelu.
Panel sterujacy i pokretta moga ulec
uszkodzeniu.

+ Podczas czyszczenia paneli inox z pokre-
ttami nie nalezy uzywac¢ $rodkéw czysz-
czacych inox wokét pokretet. Wskazniki
wokét pokretta moga zosta¢ wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czysci¢ wilgotng miekkg szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzadzenie ma
funkcje blokady przyciskéw nalezy usta-
wi¢ blokade przed rozpoczeciem czysz-
czenia panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystgpic¢ nie-
prawidtowe wykrycie.

7.4 Czyszczenie wnetrza piekarnika
(strefa pieczenia)

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami opisa-

nymi w rozdziale ,0gdlne informacje doty-

czgce czyszczenia” w zaleznosci od rodza-
ju powierzchni w piekarniku.

Czyszczenie bocznych scian piekarnika

Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé

pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi

$cianami. Zalezy od modelu. Jesli istnieje

$ciana katalityczna, nalezy zapozna¢ sie z

informacjami zawartymi w rozdziale ,Po-

wierzchnie katalityczne” .

Jesli twoje urzadzenie to model z druciang

pétka, zdejmij druciane potki przed czysz-

czeniem $cian bocznych. Nastepnie do-
koncz czyszczenie zgodnie z opisem w roz-
dziale ,0golne informacje dotyczace czysz-
czenia” w zaleznosci od rodzaju powierzch-
ni Scianek bocznych.

Aby wyjaé boczne pétki druciane:

1. Zdejmij przéd pétki drucianej, ciggnac ja
na bocznej $cianie w przeciwnym kie-
runku.

2. Pociagnij druciang potke do siebie, aby
jg catkowicie wyjac.

3. Aby ponownie przymocowac potki, nale-
zy powtorzy¢ kroki wyjmowania, ale od
konca do poczatku.

7.5 tatwe czyszczenie parg

Pozwala to z tatwoscig usung¢ brud (nie
pozostajacy na dtugo), ktory jest zmiegkcza-
ny przez pare wewnatrz piekarnika oraz
przez kropelki wody skondensowane na
wewnetrznych powierzchniach piekarnika.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

2. Dodaj 500 ml wody do blachy i umies¢
ja na drugiej potce piekarnika.
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3. Ustaw piekarnik w trybie pracy ,Dolne
ogrzewanie” i temperature 100°C na 20
minut.

Natychmiast otworz drzwi i wytrzyj wnetrze

piekarnika wilgotng gabka lub $ciereczka.

Para zostanie uwolniona po otwarciu drzwi.

Moze to stwarzac ryzyko poparzenia. Nale-

zy zachowac ostroznos¢ podczas otwiera-

nia drzwi.

W przypadku uporczywych zabrudzen urza-

dzenie nalezy czysci¢ ptynem do mycia na-

czyn, ciepta wodg i miekka Sciereczka lub
gabka i osuszy¢ suchg szmatka.

W funkcji tatwego czyszczenia parg

@ oczekuje sig, ze dodana woda od-
paruje i skropli sie po wewnetrznej
stronie piekarnika i na drzwiach pie-
karnika, aby zmiekczy¢ lekkie za-
brudzenia powstate w piekarniku.
Skropliny powstajace na drzwiach
piekarnika moga skapywac po
otwarciu drzwiczek piekarnika. Po
otwarciu drzwiczek piekarnika, wy-
trzyj skropliny.

(ROzni sie w zaleznosci od modelu produk-
tu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim pro-
dukcie.) Po kondensacji wewnatrz piekarni-
ka w kanale basenu pod piekarnikiem moze
pojawi¢ sie katuza lub wilgo¢. Po uzyciu
wytrzyj kanat basenu wilgotng szmatka i
WySuSz.

I B

7.6 Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Mozesz zdja¢ drzwi piekarnika i szyby, aby
je wyczysci¢. Jak zdemontowac drzwi i
okna, opisano w rozdziatach ,,Zdejmowa-
nie drzwi piekarnika” i ,Zdejmowanie
wewnetrznych szyb drzwi”. Po zdjeciu
wewnetrznych szyb drzwi wyczy$¢ je za po-
mocg ptynu do naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub gabki, a nastepnie wysusz
suchg szmatka. W przypadku osadow wa-
piennych, ktére moga tworzy¢ sie na szkle
piekarnika, przetrzyj szkto octem i sptucz.

Nie uzywaj szorstkich srodkow
@ Sciernych, metalowych skrobaczek,
druciakow lub srodkéw wybielaja-

cych do czyszczenia drzwi piekarni-
ka i szyb.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika
1. Otwdérz drzwiczki piekarnika.

2. Otworz zaczepy w gniezdzie zawiasu z
przodu drzwi po prawe;j i lewej stronie,
naciskajgc w dot, jak pokazano na ry-
sunku.

3. Rodzaje zawiaséw réznig sie jako (A),
(B), (C) w zaleznosci od modelu produk-
tu. Ponizsze rysunki pokazujg, jak otwo-
rzy¢ kazdy rodzaj zawiasu.

4. Zawias typu (A) jest dostepny w normal-
nych typach drzwi.

A

=&y
/

5. Zawias typu (B) jest dostepny w wer-
sjach z cichym domykaniem drzwi.
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Pociagnij do siebie plastikowy element
przymocowany w gornej czesci przed-

nich drzwiczek, jednoczesnie naciskajgc [>i
punkty dociskowe po obu stronach ele-
mentu i wyjmij go.

6. Zawias typu (C) jest dostepny w wer-
sjach z migkkim otwieraniem/zamyka-
niem drzwi.

7. Ustaw drzwi piekarnika w pozycji pot-
otwarte;.

3. Jak pokazano na rysunku, delikatnie
unie$ wewnetrzng szybe (1) w kierunku
»A” a nastepnie wyjmij jg, pociggajgc w
kierunku ,,B”.

8. Pociagnij zdemontowane drzwi w gore,
aby zwolnic¢ je z prawego i lewego za-
wiasu, a nastepnie je zdejmij.

Aby ponownie przymocowac
@ drzwiczki, nalezy powtérzy¢ kroki

wyjmowania, ale od konca do po-

czatku. Podczas montowania drzwi

pamietaj o zamknieciu zatrzaskow
w gniezdzie zawiasu.

R R R 1  Szyba wewnetrzna 2* Szyba wewnetrzna
7.7 Zdejmowanie wewnetrznej szyby (moze nie byé do-

drzwiczek piekarnika stepna dla Twojego
urzadzenia)

Wewnetrzna szybe przednich drzwi produk-

tu mozna zdja¢ w celu wyczyszczenia. 4. Jesli urzadzenie ma szybe wewnetrzng
) o ] (2), powtorz ten sam proces, aby jg wy-
1. Otwérz drzwiczki piekarnika. jac (2).

5. Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
ponowne zamontowanie szyby we-
wnetrznej (2). Umies¢ $cietg krawedz
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szkta tak, aby zetkneta sie ze Scietg kra-
wedzig plastikowej szczeliny. (Jesli
urzadzenie ma szybe wewnetrzng). Szy-
ba wewnetrzna (2) musi byé przymoco-
wana do prowadnicy jak najblizej we-
wnetrznej szyby (1).

Podczas ponownego montazu szyby
wewnetrznej (1), zwrd¢ uwage, aby
umiesci¢ szybe z naklejka w strone dru-
giej szyby wewnetrznej. Istotne jest
umieszczenie dolnych rogéw szyby we-
wnetrznej (1), tak aby stykaty sie z dol-
nymi prowadnicami.

Popchnij w kierunku ramy, az ustyszysz
JKlikniecie”.

7.8 Czyszczenie lampki piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony lampki w
strefie pieczenia nalezy umyé¢ jg za pomoca
ptynu do naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub gabki, a nastepnie osuszyé su-
cha szmatka. W przypadku awarii lampki
mozna wymieni¢ ja, postepujac zgodnie z
ponizszymi wskazéwkami.

Wymiana lampki piekarnika

(o)

strzezenia ogodine

Aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem
przed wymiang lampki nalezy odtgczy¢
zasilanie i odczekag, az piekarnik osty-
gnie. Gorgce powierzchnie mogg powo-
dowac oparzenia!

+ Ten piekarnik jest zasilany lampka zaro-

wg 0 mocy mniejszej niz 40 W, o wysoko-
$ci mniejszej niz 60 mm i $rednicy mniej-
szej niz 30 mm lub lampka halogenowa z
gniazdami G9 o mocy mniejszej niz 60 W.
Lampki sg przystosowane do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampki
do piekarnika sg dostepne w autoryzowa-
nych serwisach lub u licencjonowanych
technikéw. Ten produkt zawiera lampke
klasy energetycznej G.

+ Potozenie lampki moze rézni¢ sie od po-

kazanego na rysunku.

+ Lampka ta nie nadaje sie do oswietlania

pomieszczen domowych. Lampka ma po-
mo&c zobaczy¢ potrawy.

+ Lampki zastosowane w tym urzadzeniu
sg odporne na ciezkie warunki fizyczne,
takie jak temperatura powyzej 50°C.

Jesli piekarnik ma okragta lampke,

1. odtgcz urzadzenie od zasilania.

2. Zdejmij szklang pokrywe, obracajac ja w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazé-
wek zegara.

’—\

s

N

>

3. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

4. Zamontuj szklang pokrywe.
Jesli piekarnik ma kompaktowa swie-
tiowke o kwadratowym ksztalcie,

1. odtacz urzadzenie od zasilania.

2. Druciane potki nalezy wyjg¢ zgodnie z
opisem.
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3. Podnies szklang ostone zaréwki za po-
moca Srubokreta. Najpierw wykre¢ sru-
be, jesli kwadratowa lampa w twoim
produkcie jest wkrecona.

8 Rozwiazywanie problemow

4. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

5. Zamontowac szklang pokrywe i drucia-
ne potki.

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-
tuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie probuj samodzielnie
naprawic urzadzenia.

Podczas pracy piekarnika wydobywa sie

para.

+ To normalne, ze para ucieka podczas
pracy. >>> To nie jest bfad.

Podczas pieczenia pojawiaja sie kropelki

wody

+ Para wytwarzana podczas pieczenia
skrapla sie w kontakcie z zimnymi po-
wierzchniami na zewnatrz urzadzenia i
moze tworzy¢ kropelki wody. >>> To nie
jest btad.

Podczas podgrzewania i chtodzenia urza-

dzenia stychaé metalowe dzwieki.

+ Czesci metalowe moga sie rozszerzac i
wydawacé dzwieki po podgrzaniu. >>>To
nie jest btad.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wtgczona,
wytgcz blokade klawiszy.

Oswietlenie piekarnika nie jest wiaczone.

+ Lampka piekarnika moze by¢ uszkodzo-
na. >>> Wymien lampke piekarnika.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wigcz.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

+ Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na
okreslong funkcje pieczenia i/lub tempe-
rature. >>> Ustaw piekarnik na okreslong
funkcje pieczenia i/lub temperature.

+ W modelach z timerem czas nie jest
ustawiony. >>> Ustaw czas.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wigcz.

+ Drzwiczki piekarnika moga by¢ otwarte.
>>> Upewnij sie, ze drzwiczki piekarnika
sg zamkniete. Jesli drzwiczki piekarnika

PL/82




pozostajg otwarte na dtuzej niz 5 minut
ustawienia czasu zostang anulowane, a
grzatki nie beda dziataé.

(Dla modeli z timerem) Wyswietlacz timera

miga lub symbol timera pozostaje otwarty.

+ Wystgpita wczesniej awaria zasilania.
>>> Ustaw czas / Wytgcz pokretta funkcji
urzadzenia i ponownie ustaw je w zada-
nym potozeniu.

Po rozpoczeciu pieczenia na ekranie miga

symbol p i stychac ostrzezenie dZzwieko-

we.

+ Drzwiczki piekarnika moga by¢ otwarte.
>>> Upewnij sie, ze drzwiczki sg doktad-
nie zamkniete. Skontaktuj sie z autoryzo-
wanym serwisem, jesli usterka nadal wy-
stepuje.
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