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iBienvenido!

Estimado cliente,

Gracias por elegir el producto Beko . Queremos que el aparato, fabricado con alta calidad y
tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este manual y cual-
quier otra documentacién proporcionada antes de utilizar el producto.

Preste atencidn a todas las informaciones y advertencias del manual de usuario. De esta
manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que puedan ocurrir.
Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el manual
con él. En este manual se indican las condiciones de garantia, el uso y los métodos de re-

solucién de problemas de su producto.
Los simbolos y sus descripciones utilizados el manual del usuario:

Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.

@ Informacién importante o consejos de uso Utiles.
Lea el manual de usuario.

Superficie caliente.

AVISO  Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrucciones de Seguridad

+ Esta seccion incluye las ins-
trucciones de seguridad nece-
sarias para evitar el riesgo de
lesiones personales o dafos
materiales.

* En caso de entregar el produc-
to a otra persona para su uso
personal o vender de segunda
mano, también se debe entre-
gar el manual de usuario, las
etiquetas del producto y otros
documentos y piezas relevan-
tes.

+ Nuestra empresa no asumira
ninguna responsabilidad por
los dafos que puedan produ-
cirse por el incumplimiento de
estas instrucciones.

+ El incumplimiento de estas ins-

trucciones anulara cualquier
garantia.

* Los trabajos de instalacién y
reparacion deben ser realiza-
dos siempre por el fabricante,

el servicio técnico autorizado o

una persona que la empresa
importadora designe.

+ Utilice unicamente repuestos y
accesorios originales.

* No repare ni sustituya ningun
componente del producto a
menos que esté expresamente
indicado en el manual del
usuario.

* No realice modificaciones téc-
nicas en el producto.

A1 .1 Uso Previsto

+ Este producto esta disefiado
para ser utilizado en casa. No
es adecuado para uso comer-
cial.

* No utilice el producto en jardi-
nes, balcones u otros lugares
al aire libre. Este producto esta
pensado para ser utilizado en
los hogares y en las cocinas
del personal de tiendas, ofici-
nas y otros entornos laborales.

- ADVERTENCIA Este aparato
debe utilizarse unicamente pa-
ra cocinar. No debe ser usado
para diferentes propdsitos, co-
mo calentar la habitacion.

* El horno puede usarse para
descongelar, hornear, freiry
asar alimentos.

+ Este producto no debe utilizar-
se para calentar, calentar pla-
tos, secar colgando toallas o
ropa en el mango.

1.2 Seguridad de ninos,
personas vulnerables y
mascotas

+ Este aparato puede ser utiliza-
do por nifios de 8 anos de
edad y mayores, y por perso-
nas discapacidades fisicas,
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sensoriales o mentales, o que
carezcan de experiencia y co-
nocimientos, siempre que se-
an supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los peli-
gros del aparato.

* Los niflos no deben jugar con
el aparato. La limpiezay el
mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por nifios
a menos que haya alguien que
los supervise.

« Este aparato no debe ser utili-
zado por personas con capaci-
dad fisica, sensorial o mental
limitada (incluidos los nifios), a
menos que se les mantenga
bajo supervision o reciban las
instrucciones necesarias.

* Los niflos deben ser supervisa-
dos para asegurar que no jue-
guen con el aparato.

* Los aparatos eléctricos son
peligrosos para nifios y mas-
cotas. Los nifios y las masco-
tas no deben jugar, trepar o en-
trar en el aparato.

* No coloque objetos que los ni-
flos puedan alcanzar sobre el
aparato.

« ADVERTENCIA Durante el
uso, las superficies accesibles
del aparato estan calientes.
Mantenga a los nifios alejados
del aparato.

« Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los nifios. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

+ Cuando la puerta esté abierta,
no coloque ningun objeto pe-
sado sobre ella ni permita que
los nifios se sienten sobre ella.
Puede hacer que el horno se
vuelque o que se dafen las bi-
sagras de la puerta.

+ Para la seguridad de los nifnos,
corte el enchufe y haga que el
producto no funcione antes de
desecharlo.

A1 .3 Seguridad Eléctrica

* Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente con conexion
a tierra protegida por un fusi-
ble que coincida con los valo-
res de corriente indicados en
la etiqueta de tipo. Haga que la
instalacion de la toma de tierra
sea hecha por un electricista
calificado. No utilice el aparato
sin conexion a tierra de acuer-
do con las regulaciones loca-
les / nacionales.

+ El enchufe o la conexion eléc-
trica del producto debe estar
en un lugar de facil acceso
(donde no le afecte la llama de
la placa). Si esto no es posible,
debe haber un mecanismo (fu-
sible, interruptor, llave de con-
tacto, etc.) en la instalacion
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eléctrica a la que esta conecta-
do el producto, que cumpla
con la normativa eléctrica y
que separe todos los polos de
la red.

El aparato no debe ser enchu-
fado en la toma de corriente
durante la instalacion, repara-
cién y transporte.

Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente que cumpla
con los valores de voltaje y fre-
cuencia especificados en la
etiqueta de tipo.

Si su producto no tiene cable
de alimentacion, utilice Unica-
mente el cable de alimentacién
descrito en el apartado "Espe-
cificaciones técnicas".

No atasque el cable eléctrico
debajo y detras del producto.
No ponga un objeto pesado
sobre el cable de alimentacién.
El cable de alimentacién no de-
be doblarse, aplastarse ni en-
trar en contacto con ninguna
fuente de calor.

La superficie trasera del horno
se calienta cuando esta en
uso. Los cables de alimenta-
cién no deben tocar la superfi-
cie posterior, las conexiones
pueden estar dafiadas.

No atasques los cables eléctri-
cos en la puerta del horno y no
los pases sobre superficies ca-
lientes. De lo contrario, el aisla-
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miento de los cables puede
fundirse y provocar un incen-
dio como resultado de un cor-
tocircuito.

Utilice sélo el cable original.
No utilice cables cortados o
danados ni cables interme-
dios.

Si el cable de alimentacion es-
ta dafiado, debe ser sustituido
por el fabricante, por un servi-
cio técnico autorizado o por
una persona que indique la
empresa importadora, para
evitar posibles peligros.
ADVERTENCIA Antes de sus-
tituir la bombilla del horno,
asegurese de desconectar el
aparato de la red eléctrica para
evitar el riesgo de descarga
eléctrica. Desenchufe el apara-
to o apague el fusible de la ca-
ja de fusibles.

Si su producto tiene un cable de
alimentacién y un enchufe:

No enchufe el aparato en un
tomacorriente que esté suelto,
que se haya salido de su en-
chufe, que esté roto, sucio,
aceitoso, con riesgo de con-
tacto con el agua (por ejemplo,
el agua que puede salir del
mostrador).



* No tocar nunca el enchufe con
las manos humedas. Nunca
desenchufe tirando del cable,
tire siempre sujetando el en-
chufe.

+ Asegurese de que el enchufe
del aparato esté bien conecta-
do a la toma de corriente para
evitar la formacion de arcos
eléctricos.

A1 .4 Seguridad en Trans-
porte

* Desconecte el aparato de la

red eléctrica antes de transpor-

tarlo.

* El aparato es pesado, cargue
el aparato con al menos dos
personas.

* No utilice la puerta y/o el asa
para transportar o mover el
aparato.

* No coloque otros objetos so-
bre el aparato y llévelo en posi-
cion vertical.

+ Cuando necesite transportar el
aparato, envuélvalo con mate-
rial de embalaje de plastico de
burbujas o cartén grueso y pé-
guelo con cinta adhesiva. Ase-

gure el aparato con cinta adhe-
siva para evitar que las partes
que se pueden quitar o movi-
les del aparato y el aparato se
danen.

« Compruebe el aspecto general
del aparato para detectar cual-
quier dafio que pueda haberse
producido durante el transpor-

te
A.I .5 Seguridad en la ins-
talacion

+ Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté dana-
do. Si el aparato esta dafiado,
no lo instale.

* No instale el aparato cerca de
fuentes de calor (radiadores,
estufas, etc.).

+ Mantenga abiertos los alrede-
dores de todos los conductos
de ventilacion del producto.

+ Para evitar el sobrecalenta-
miento, el aparato no debe ins-
talarse detras de puertas deco-
rativas.

A] .6 Seguridad de uso

+ Asegurese de apagar el pro-
ducto después de cada uso.

+ Si no va a utilizar el producto
durante mucho tiempo, desen-
chufelo o apague el fusible de
la caja de fusibles.

* No utilice aparatos defectuo-
sos o dafiados. En caso de que
la haya, desconecte las cone-
xiones de electricidad / gas del
aparato y llame al servicio téc-
nico autorizado.
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* No utilice el producto si el cris-
tal de la puerta delantera esta
desmontado o agrietado.

* No se suba al aparato para al-
canzar algo o por cualquier
otra razon.

* No utilice nunca el producto
cuando su juicio o coordina-
cion se vea afectada por el uso
de alcohol y/o drogas.

* Los objetos inflamables que
se mantienen en el area de
coccioén pueden incendiarse.
No guarde nunca objetos infla-
mables en el area de coccion.

+ La manija del horno no es un
secador de toallas. Cuando uti-
lice el producto, no cuelgue to-
allas, guantes o tejidos simila-
res en el mango.

+ Las bisagras de la puerta del
producto se mueven al abriry
cerrar la puerta y pueden atas-
carse. Al abrir/cerrar la puerta,
no sujete la pieza con las bisa-
gras.

Avisos de tempera-

1.7
A tura

+ ADVERTENCIA Las partes ac-
cesibles del producto estaran
calientes durante su uso. Se
debe tener cuidado para evitar
tocar el producto y los elemen-
tos de calentamiento. Los ni-

fnos menores de 8 afios no de-
ben acercarse al aparato sin
un adulto.

* No coloque materiales infla-
mables/explosivos cerca del
aparato, ya que los bordes es-
taran calientes mientras esté
funcionando.

« Como el vapor puede ser exha-
lado, manténgase alejado
mientras abre la puerta del
horno. El vapor puede quemar
la mano, la cara y/o los ojos.

* Durante el funcionamiento, el
producto puede calentarse. Se
debe tener cuidado para evitar
tocar las partes calientes, el in-
terior del horno y los elemen-
tos de calentamiento.

« Utilice siempre guantes resis-
tentes al calor cuando intro-
duzca los alimentos en el hor-
no caliente, o cuando los sa-
que del horno caliente, etc.

A1 .8 Uso de accesorios

+ Es importante que la parrilla'y
la bandeja se coloquen correc-
tamente en los estantes de re-
jilla. Para obtener informacion
detallada, consulte el apartado
"Uso de los accesorios".

* Los accesorios pueden dafiar
el cristal de la puerta al cerrar
la puerta del aparato. Empuje
siempre los accesorios hasta
el final del area de coccion.
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Al .9 Seguridad en la coc-

cion

+ Tenga cuidado cuando utilice
bebidas alcohdlicas en sus
platos. El alcohol se evapora a
altas temperaturas y puede
provocar un incendio ya que
puede inflamarse al entrar en
contacto con superficies ca-
lientes.

* Los residuos de comida, acei-
te, etc. en el area de coccion
pueden incendiarse. Antes de
cocinar, elimine la suciedad
gruesa.

+ Peligro de intoxicacion alimen-
taria: No deje la comida en el
horno durante mas de una ho-
ra antes o después de la coc-
cion. De lo contrario, puede
causar intoxicacion alimenta-
ria o enfermedades.

* No caliente en el horno latas
cerradas ni tarros de cristal. La
presion que se acumularia en
la lata/jarra podria hacerla es-
tallar.

+ Coloque el papel antigrasa en
una bateria de cocina o en el
accesorio de horno (bandeja,
parrilla, etc.) con la comida 'y
coléquela en el horno preca-
lentado. Retire cualquier trozo
excesivo de papel antigrasa
que cuelgue del accesorio o
del recipiente para evitar el
riesgo de tocar los elementos

de calentamiento del horno.
Nunca utilice papel antigrasa a
una temperatura de horno su-
perior a la temperatura maxi-
ma de uso especificada en el
papel antigrasa que esta utili-
zando. No colocar nunca papel
antigrasa en la base del horno.

* No coloque bandejas, platos o
papel de aluminio directamen-
te en el fondo del horno. El ca-
lor acumulado podria dafiar la
parte inferior del horno.

« Cierre la puerta del horno du-
rante el asado. jLas superficies
calientes pueden causar que-
maduras!

* Los alimentos no aptos para
asar a la parrilla conllevan un
riesgo de incendio. Asa soélo la
comida que es adecuada para
el fuego pesado de la parrilla.
Ademas, no coloque la comida
demasiado lejos en la parte
posterior de la parrilla. Esta es
la zona mas caliente y los ali-
mentos grasos pueden incen-
diarse.

Mantenimiento y

A.I .10
limpieza Seguridad

« Espere a que el aparato se en-
frie antes de limpiarlo. jLas su-
perficies calientes pueden cau-
sar quemaduras!
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* No lave nunca el aparato pul-
verizandolo o echandole agua.
iExiste el riesgo de descarga
eléctrical

* No utilice limpiadores de vapor
para limpiar el producto, ya
que puede provocar una des-
carga eléctrica.

* No use limpiadores abrasivos
fuertes, raspadores de metal,
lana de alambre o materiales
con blanqueador para limpiar

2 Instrucciones medioambientales

el vidrio de la puerta delantera
del horno / (si esta presente)
el vidrio de la puerta superior
del horno. Estos materiales
pueden causar que las superfi-
cies de vidrio se rayen y se
rompan.

« Mantenga siempre el panel de
control limpio y seco. Una su-
perficie humeda y sucia puede
causar problemas en el mane-
jo de las funciones.

2.1 Directiva de Residuos

2.1.1 Cumplimiento de Directiva WEEE
y eliminacioén del producto de
desecho

Este producto cumple con la Directiva WE-
EE de UE (2012/19/UE). Este producto lleva
el simbolo de clasificacion de residuo de
aparatos eléctricos y electronicos (WEEE).

El presente producto ha sido

fabricado con piezas y materia-

les de alta calidad que pueden

ser reutilizados y son aptos pa-

ra el reciclaje. Por lo que, al fi-
N e suvida atil, no elimine el
producto con los residuos domésticos nor-
males y otros residuos. Llévelo a un punto
de recogida para el reciclaje de aparatos
eléctricos y electronicos. Puede consultar a
la administracion local sobre estos puntos
de recogida. Desechar el aparato correcta-
mente ayuda a evitar consecuencias nega-
tivas para el medio ambiente y la salud hu-
mana.

Cumplimiento de Directiva RoHS:

El producto que ha adquirido cumple con la
Directiva RoHS de UE (2011/65/UE). No
contiene materiales nocivos y prohibidos
especificados en la Directiva.

2.2 Informacion de Embalaje

El embalaje del producto esta fabricado
con materiales reciclables de acuerdo con
nuestra normativa medioambiental nacio-
nal. No elimine los residuos del embalaje
con los residuos domésticos o de otro tipo,
llévelos a los puntos de recogida de mate-
riales de embalaje designados por las auto-
ridades locales.

2.3 Recomendaciones para el ahorro
de energia

De acuerdo con la UE 66/2014, |la informa-

cion sobre la eficiencia energética se pue-

de encontrar en el recibo del producto su-

ministrado con el mismo.

Las siguientes sugerencias le ayudaran a

utilizar el aparato de manera ecoldgica y

eficiente en términos de energia:

+ Descongele los alimentos congelados
antes de hornearlos.

+ En el horno, utilice recipientes oscuros o
esmaltados que transmitan mejor el ca-
lor.
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+ Si se especifica en la receta o en el ma-
nual del usuario, precaliente siempre. No
abra la puerta del horno con frecuencia
durante la coccion.

+ Apague el producto de 5 a 10 minutos
antes de la hora de finalizacién del hor-
neado en horneados prolongados. Puede
ahorrar hasta un 20% de electricidad utili-
zando el calor residual.

+ Intenta cocinar mas de un plato a la vez
en el horno. Puede cocinar al mismo
tiempo colocando dos cocinas en la reji-
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lla. Ademas, si cocina sus comidas una
tras otra, ahorrara energia porque el hor-
no no perdera su calor.

No abra la puerta del horno durante la
coccién en la funcién operativa “Calefac-
cioén «eco» por ventilador”. Si no se abre
la puerta, la temperatura interna se opti-
miza para ahorrar energia en la funcién
operativa “Calefaccion «eco» por ventila-
dor”, y esta temperatura puede diferir de
la que se muestra en la pantalla.



3 Su aparato

3.1 Informacion de Producto
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1 Panel de control 2 Cordero
3 Estantes de rejilla 4 Motor del ventilador (detrés de la pla-
ca de acero)
5 Puerta 6 Mango
7 Calentador inferior (bajo la placa de 8 Posiciones de estante
acero)
9 Calefaccién superior 10 Los agujeros de ventilacion
Varia segtin el modelo. Es posible que su produc- 3.2 Panel de control del producto In-

to no esté equipado con una ldmpara, o que el ti-

poy la ubicacién de la ldmpara difieran de la ilus-

tracion.

Varia segun el modelo. Es posible que su produc-

to no esté equipado con una rejilla. En la imagen,
se muestra como ejemplo un producto con reji-
lla.

troduccion y uso

En este apartado encontrara la vista gene-
ral y los usos basicos del panel de mandos
del aparato. En funcién del tipo o modelo
de aparato, puede haber diferencias en las
imagenes y algunas caracteristicas.
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3.2.1 Panel de control

11 10 9 8
| | |
| | LR |
£ 2\ © °HBEHS o
O oOo00.- ———— >
0@ @ -/ < 3AEEs) @ ‘
| e T |
I I I I I [
1 2 3 4 5 6 7

Tecla de encendido/apagado
Tecla de disminucion

Zona del indicador de temperatura
Tecla de inicio/parada de coccién

Area del indicador de tiempo/dura-
cion

O N o W =

11 Tecla de aumento

3.2.2 Introduccion del panel de control
del horno

Indicador de la temperatura interior del
horno

Puede entender la temperatura interior del
horno a partir del simbolo de temperatura
interior en la pantalla. Cuando se inicia la
coccion, el simbolo se ve en |la pantallay
cuando la temperatura interior del horno al-
canza la temperatura ajustada, cada nivel
del simbolo se ilumina.

Pantalla de la funcién

Las funciones de trabajo de su horno se en-
cuentran en la pantalla de funciones de su
horno. Cada funcién se activa tocandola.
Todas las funciones localizadas en la pan-
talla son esquematicas, pueden no estar
presentes en su aparato. Las funciones de
su producto se describen en la seccién titu-
lada "Funciones de funcionamiento del hor-

no-.

2 Pantalla de la funcién
4 Tecla de ajuste de la temperatura
6 Llave de bloqueo de teclas
8 Tecla de alarma
10 Tecla de tiempo y ajustes

Zonas indicadoras:

QB A i
OO0 2
O “Hogo a 2 N,
- BOAOOT
C Soooey @
Teclas:

(D :Tecla de tiempo y ajustes
°C :Tecla de ajuste de la temperatura

Iil' : Llave de bloqueo de teclas

g : Tecla de alarma

Pl : Tecla de inicio/parada de coccién
Area del indicador de tiempo/duracién :
: Simbolo de tiempo de coccién/hora del dia

: Simbolo de la alarma

: Simbolo de configuracion

: Simbolo de bloqueo de teclas

: Simbolo de coccién con eco-ventilador

: Simbolo de vapor de bajo nivel *

PDQEP OO

: Simbolo de vapor de alto nivel *
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f : Simbolo de la sonda de carne *

*  Varia segun el modelo del aparato. Puede que no
esté disponible en el aparato.

*  Varia segun el modelo del aparato. Puede que no
esté disponible en el aparato.

Zona del indicador de temperatura :
P :Simbolo de coccién

C :Elsimbolo de la temperatura

{ :Simbolo de temperatura en el horno

: Simbolo de calentamiento rapido (booster)

: Simbolo de bloqueo de la puerta *

3.3 Funciones de funcionamiento del
horno

En la tabla de funciones, se muestran las
funciones operativas que se pueden utilizar
en el horno y las temperaturas mas altas y
mas bajas que se pueden ajustar para es-
tas funciones. El orden de los modos de
funcionamiento mostrados aqui puede di-
ferir de la disposicion de el aparato.

Simbolo
de la fun-
cion

Descripcion de la fun-
cion

Rango de
temperatura
(°C)

Descripcién y uso

Operando con el venti-
lador

El horno no se calienta. Sélo funciona el ventilador (en la pared
trasera). Los alimentos congelados con grénulos se desconge-
lan lentamente a temperatura ambiente, los alimentos cocina-
dos se enfrian. El tiempo necesario para descongelar una pie-
za entera de carne es mas largo que para los alimentos con
granos.

%

Calentamiento superior

La comida se calienta por arriba y por abajo al mismo tiempo.

R 40-280 Indicado para tartas, pasteles o tartas y guisos en moldes para
e inferior . ; .
horno. La coccién se realiza con una sola bandeja.
Sélo el calentamiento inferior esta activado. Es adecuado para
Calentamiento inferior 40-220 alimentos que necesitan dorarse por la parte inferior. Esta fun-
— cién también debe utilizarse para una facil limpieza con vapor.
~~ || Calentamiento inferior/ El aire caliente calentado por los calentadores superior e infe-
% superior asistido por 40-280 rior se distribuye igual y rapidamente por el horno con el venti-
— ventilador lador. La cocina se hace con una sola bandeja.
El aire caliente calentado por el calentador de ventilador se dis-
Calentamiento por ven- tribuye por igual y rapidamente en todo el horno con el ventila-
; 40-280 ) ’ : h
tilador dor. Es adecuado para cocinar en varias bandejas en diferen-
tes niveles de estantes.
Para ahorrar energia, puede utilizar esta funcién en lugar de
Calefaccion «eco» por utilizar “Calentamiento por ventilador” en el rango de
® ) P 160-220 160-220°C. Pero; el tiempo de coccidn serd ligeramente mayor.
ventilador - . . h
El uso de esta funcién se explica en el apartado "Funciona-
miento de la unidad de control del horno".
L . El calentador inferior y la calefaccién del ventilador funcionan.
Funcién para pizzas 40-280 . .
Es adecuado para cocinar pizza.
—
— Se activan las funciones de calefaccién superior, calefaccion
® Funcion "3D" 20-280 inferior y calefaccion por ventilador. Cada lado del producto a
cocinar se cocina por igual y rdpidamente. La coccién se reali-
—— za con una sola bandeja.
w L A illa del techo del h funci Es ad d
Parrilla baja 20-280 a pequefia parrilla del techo del horno funciona. Es adecuado

para asar a la parrilla cantidades mas pequefas.
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. La gran parrilla del techo del horno funciona. Es adecuado pa-
Parrilla completa 40-280 :
ra asar en grandes cantidades.
wWwWwWwW ) . El aire caliente calentado por la parrilla grande se distribuye ra-
Parrilla completa asisti- h ;
! 40-280 pidamente en el horno con el ventilador. Es adecuado para
da por ventilador N
asar en grandes cantidades.
. Se utiliza para mantener la comida a una temperatura lista pa-
Mantener caliente 40-100 P . P P
ra su uso durante mucho tiempo.

Funcién de pan -

Se utiliza para hornear pan. La temperatura y el tiempo ajusta-
dos no pueden modificarse.

\lt Activacion de la fun-

000 cion extra

Se utiliza para activar funciones de funcionamiento que no
aparecen al inicio en la pantalla de funciones.

3.4 Accesorios del Producto

Hay varios accesorios en el aparato. En es-
te apartado encontrara la descripcion de
los accesorios y la descripcion del uso co-
rrecto. Dependiendo del modelo del apara-
to, el accesorio suministrado varia. Es posi-
ble que todos los accesorios descritos en
manual del usuario no estén disponibles en
el aparato.

Las bandejas del interior de su apa-
@ rato pueden deformarse con el

efecto del calor. Esto no afectaala

funcionalidad. La deformacién de-

saparece cuando la bandeja se en-
fria.

Bandeja estandar
Se utiliza para pasteles, alimentos congela-
dos y para freir trozos grandes.

Bandeja honda

Se utiliza para pasteles, fritura de grandes
trozos, comida jugosa o para la recogida de
aceites que fluyen al asar.

Parrilla

Se utiliza para freir o colocar los alimentos
que se van a hornear, freir y guisar en el es-
tante deseado.

En los modelos con estantes de alam-
bre :
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En los modelos sin estantes de alam-
bre :

3.5 Uso de los accesorios del produc-
to

Estantes de cocina

Hay 5 niveles de posicién de los estantes
en el area de coccion. También puede ver
el orden de los estantes en los nimeros del
marco frontal del horno.

En los modelos con estantes de alam-
bre :

bre :

Colocando la parrilla en los estantes de
coccion

En los modelos con estantes de alam-
bre:

Es crucial colocar correctamente la parrilla
en los laterales de los estantes de rejilla.
Mientras se coloca la parrilla en el estante
deseado, la seccion abierta debe estar en el
frente. Para una mejor coccion, la parrilla
de alambre debe estar asegurada en el
punto de parada del estante de alambre.
No debe pasar por encima del punto de pa-
rada para entrar en contacto con la pared
posterior del horno.

En los modelos sin estantes de alam-
bre :

Es crucial colocar correctamente la parrilla
en los laterales de los estantes de rejilla. La
parrilla tiene una direccién cuando se colo-
ca en el estante. Mientras se coloca la pa-
rrilla en el estante deseado, la seccion
abierta debe estar en el frente.

T = z

~ 44
=L
%
=
=

~L

Colocando la bandeja en los estantes de la
cocina

En los modelos con estantes de alam-
bre :

También es crucial colocar correctamente
las bandejas en los estantes laterales de
alambre. Mientras se coloca la bandeja en
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el estante deseado, su lado disefiado para
sujetar debe estar en el frente. Para una
mejor coccidn, la bandeja debe estar fijada
en el zécalo de parada de la parrilla de
alambre. No debe pasar por encima del
punto de parada para entrar en contacto
con la pared trasera del horno.

En los modelos sin estantes de alam-
bre :

También es crucial colocar las bandejas en
los estantes laterales de forma adecuada.
La bandeja tiene una direccion al colocarla
en la estanteria. Mientras se coloca la ban-
deja en el estante deseado, su lado disefia-
do para sujetar debe estar en el frente.

% 7 ////

Funcion de parada del grill de alambre
Hay una funcién de parada para evitar que
la parrilla de alambre se salga de la bande-
ja de alambre. Con esta funcién, puede sa-
car los alimentos de forma facil y segura.
Mientras retira la rejilla de alambre, puede
tirar de ella hacia delante hasta que llegue
al punto de parada. Debes pasar por enci-
ma de este punto para eliminarlo por com-
pleto.

En los modelos con estantes de alam-
bre :

bre :

Funcion tope de bandejas - En los mode-
los con estantes de alambre

También hay una funcién de parada para
evitar que la bandeja se salga de la bandeja
de alambre. Mientras retira la bandeja, suél-
tela de la toma trasera de parada y tire de
ella hacia usted hasta que llegue a la parte
delantera. Debe pasar por encima de este
punto de parada para eliminarlo por com-
pleto.
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Colocacion correcta de la parrilla y la ban-
deja en las guias telescopicas-En mode-
los con estantes de alambre y modelos
telescopicos

Gracias a las guias telescopicas, podra co-
locar o sacar las bandejas o la parrilla facil-
mente. Cuando utilice bandejas y parrillas
de alambre con el riel telescopico, debe te-
ner cuidado de que los pasadores de la par-
te delantera y trasera de los rieles telescé-
picos, descansen contra los bordes de la
parrilla y la bandeja (como se muestra en la
figura).
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3.6 Especificaciones Técnicas

Caracteristicas técnicas generales

Dimensiones externas del producto (altura/anchura/pro-
fundidad) (mm)

Dimensiones de la instalacion del horno (altura / anchu-
ra / profundidad) (mm)

Tension/Frecuencia 220-240V ~; 50 Hz
Tipo y seccién del cable utilizado/apto para el producto  |min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

595 /594 /567

590 - 600 /560 /min. 550

Consumo total de energia (kW) 33

Tipo de horno Horno multifuncional

Lo basico: La informacién de la etiqueta energética de los hornos eléctricos de tipo doméstico se ofrece de acuerdo
con la norma EN 60350-1 / I[EC 60350-1. Los valores se determinan en las funciones Calentamiento superior e infe-
rior o (si existe) Calentamiento inferior/superior asistido por ventilador f con la carga estandar.

La clase de eficiencia energética se determina de acuerdo con la siguiente priorizacién, dependiendo de si existen o
no las funciones pertinentes en el producto. 1-Calefaccién «eco» por ventilador, 2-Calentamiento por ventilador, 3-
Parrilla baja asistida por ventilador , 4-Calentamiento superior e inferior.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para mejorar la
calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir exactamente
con el aparato.

los acompafia se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con las nor-
mas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcién de las condiciones opera-
tivas y ambientales del aparato.

@ Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacién que
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4 Primer uso

Antes de empezar a utilizar el producto, se
recomienda hacer lo que se indica en los si-
guientes apartados respectivamente.

4.1 Primer ajuste del temporizador

Ajuste siempre la hora del dia antes

@ de utilizar su horno. Si no lo progra-
ma, no podra cocinar en algunos
modelos de horno.

1. Con el horno apagado (mientras la hora
del dia aparece en la pantalla), toque la
tecla (O durante unos 3 segundos para
activar el menu de ajustes.

= En la pantalla aparece una cuenta
atras de 3-2-1. Una vez finalizada
la cuenta atrds, se activa el menu
de ajustes.

(q

2. Toque la tecla © una vez para activar el
campo del temporizador.

= El campo del temporizadory el
simbolo {6 parpadean en la panta-
lla del temporizador/duracién.

3. Ajuste la hora del dia tocando las teclas

—+/—y active el campo de los minutos
tocando la tecla (9 una vez.

= El campo de minutos y el simbolo
et parpadean en la pantalla del
temporizador/duracion.

4. Toque las teclas 4+/— para ajustar los
minutos. Confirme el ajuste tocando la
tecla €9 una vez.

= La hora del dia estd ajustaday el
simbolo i se ilumina continua-
mente.

Si no se realiza el primer ajuste del
@ temporizador, la hora del dia co-
mienza a partir de la hora ajustada
en el proceso de produccion. Mas
adelante podra cambiar el ajuste de
la hora del dia como se describe en

la seccién "Ajustes”.

En caso de un corte de energia pro-
@ longado, el ajuste de la hora del dia

se cancela. Se debe volver a poner

en marcha.

4.2 Limpieza inicial
1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Retire todos los accesorios del horno
suministrados con el producto.

3. Haga funcionar el producto durante 30
minutos y luego, apaguelo. De esta ma-
nera, los residuos y capas que puedan
haber permanecido en el horno durante
la produccion se queman y se limpian.

4. Al utilizar el aparato, seleccione la tem-
peratura mas alta y la funcién de todos
los calentadores del aparato. Véase
“Funciones del horno [» 14]". Puede
aprender a manejar el horno en la si-
guiente seccién.

5. Espere a que el horno se enfrie.
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6. Limpie las superficies del aparato con
un pafo o esponja himedos y séquelas
con un pafo.

Antes de utilizar los accesorios:

Limpie los accesorios que retire del horno

con agua detergente y una esponja de lim-

pieza suave.

5 Uso del horno

NOTICE: Algunos detergentes o agentes
de limpieza podrian provocar dafio en la su-
perficie. No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de limpieza ni
objetos punzantes durante la limpieza.
NOTICE: Durante el primer uso, puede salir
humo y olor durante varias horas. Esto es
normal y sélo se necesita una buena venti-
lacion para eliminarlo. Evite inhalar directa-
mente el humo y los olores que se forman.

5.1 Informacion general sobre el uso
del horno

Ventilador de refrigeracion ( Varia segtin
el modelo del aparato. Puede que no es-
té disponible en el aparato. )

El aparato tiene un ventilador de refrigera-
cion. El ventilador de enfriamiento se activa
automaticamente cuando es necesario y
enfria tanto la parte delantera del aparato
como los muebles. Se desactiva automati-
camente cuando termina el proceso de en-
friamiento. El aire caliente sale por la puer-
ta del horno. No cubra estas aberturas de
ventilacion con nada. De lo contrario, el hor-
no puede sobrecalentarse. El ventilador de
enfriamiento continta funcionando durante
el funcionamiento del horno o después de
que el horno se apaga (aproximadamente

20-30 minutos). Si cocina programando el
temporizador del horno, al final del tiempo
de coccién, el ventilador de refrigeracion se
apaga con todas las funciones. El tiempo
de funcionamiento del ventilador de enfria-
miento no puede ser determinado por el
usuario. Se enciende y apaga automatica-
mente. Esto no es ningun error.

La luz del horno

La iluminacién del horno se enciende cuan-
do el horno comienza a hornear. En algu-
nos modelos, la iluminacion esta encendi-
da durante la coccién, mientras que en
otros se apaga después de un tiempo de-
terminado.

Si se abre la puerta del producto mientras
el horno esta en funcionamiento o en posi-
cién cerrada, la iluminacién del horno se
enciende automaticamente.

5.2 Funcionamiento de la unidad de control del horno

Advertencias generales para la unidad de

control del horno

+ El tiempo maximo que se puede ajustar
para el proceso de horneado es de 5:59
horas. En la funcién de mantener calien-
te, este tiempo es de 23:59 horas. En ca-
so de un corte de energia, se cancelan
los tiempos de coccion y de horneado
preestablecidos.

+ Mientras se hace cualquier ajuste, los
simbolos relevantes parpadean en la
pantalla. Es necesario guardar los ajus-

tes realizados, ya sea tocando la tecla
correspondiente en la descripcion o es-
perando un poco de tiempo.

+ Si el tiempo de coccidn esta ajustado
cuando se inicia la coccion, el tiempo
restante se muestra en la pantalla.

+ Si el ajuste de precalentamiento rapido
estd activo en la unidad de control, el
simbolo Af aparece en la pantalla cuando
se empieza a hornear y el horno alcanza
la temperatura que se ha ajustado para
hornear rapidamente. Para el ajuste de
precalentamiento rapido, consulte la sec-
cion "Ayarlar”.
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| 6e-as
% % [®] [& 102 2
2 & & o] [ +\® |‘| od s 2
0, QBB U . @EEeT .
- 9 ] L
B E R / Tmnu»i &
1 2 3 4 5 6 7
1 Tecla de encendido/apagado 2 Pantalla de la funcién
3 Tecla de disminucion 4 Tecla de ajuste de la temperatura
5 Zona del indicador de temperatura 6 Llave de bloqueo de teclas
7 Tecla de inicio/parada de coccién 8 Tecla de alarma
9 Area del indicador de tiempo/dura- 10 Tecla de tiempo y ajustes
cion
11 Tecla de aumento
*  Varia segln el modelo del aparato. Puede que no
AN o esté disponible en el aparato.
@ @ |_| |_||_| |_| Ja Q Zona del indicador de temperatura :
- >“ P :Simbolo de coccién
= = — o T °C :Elsimbolo de la temperatura
i e ) &) o
28 122w é i :Simbolo de temperatura en el horno
ﬁﬂl : Simbolo de calentamiento rapido (booster)
Teclas - : Simbolo de blogueo de la puerta *
*

Varia segun el modelo del aparato. Puede que no

(O :Tecla de tiempo y ajustes i
esté disponible en el aparato.

°C :Tecla de ajuste de la temperatura

[E' : Llave de bloqueo de teclas Encender el horno
L\ :Tecla dealarma 1. Encienda el horno tocando la tecla "Q@.".
Pl : Tecla de inicio/parada de coccién = Después de encender el horno, la pri-

mera funcién de funcionamiento se

Area del indicador de tiempo/duracion : o
muestra en la pantalla. La funcién de

(O : Simbolo de tiempo de coccién/hora del dia : .
) funcionamiento, la temperatura, el
Q : Simbolo de la alarma . !,
tiempo de coccion y la alarma pueden
48 : Simbolo de configuracion ajustarse cuando la pantalla estd en
ﬁ : Simbolo de bloqueo de teclas este estado.
Q@ : Simbolo de coccién con eco-ventilador Si no se realiza ningL'm ajuste en es-
#> : simbolo de vapor de bajo nivel * ta pantalla, el horno se apaga en
4> : Simbolo de vapor de alto nivel * aproximadamente 5 minutos y se
4 : Simbolo de la sonda de came * muestra la hora del dia en la panta-
lla.
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Apagar el horno

Apague el horno tocando la tecla (D. La ho-
ra del dia se muestra en la pantalla.

Horneado manual seleccionando la tempe-
ratura y la funcion de funcionamiento del
horno

Puede cocinar haciendo un control manual
(en su propio control) sin ajustar el tiempo
de coccion seleccionando la temperatura 'y
la funcién de funcionamiento especificas
para su comida. En las imagenes se mues-
tra, por ejemplo, la funcién "Alt-list_isitma"
y los ajustes de 180 °C.

1. Encienda el horno tocando la tecla

2. Toque la funcién de funcionamiento que
desee activar en la pantalla de funcio-
nes.

3. Sila funcién que desea activar no se en-
cuentra entre las funciones de funciona-
miento que aparecen en primer lugar en
la pantalla de funciones, puede activar
las funciones de funcionamiento de la
fila inferior tocando "

4. Latemperatura predefinida para la fun-
cioén operativa seleccionada aparece en
la pantalla. Toque la tecla °C para modi-
ficar la temperatura.

= El simbolo parpadea en el indica-
dor de temperatura.

5. Ajuste la temperatura de coccién desea-
da tocando las teclas 4+/—

o il

D — >l
Ne  200F e

/,
o’
<z

Si cambia la funcion de funciona-

@ miento después de haber modifica-
do la temperatura preajustada de la
funcion de funcionamiento, en la
pantalla se mostrara la ultima tem-
peratura ajustada. Sin embargo, si
la temperatura seleccionada no se
encuentra entre el rango de tempe-
ratura de la funcién operativa selec-
cionada, se mostrara la temperatu-
ra mas alta para esa funcion opera-
tiva.

6. Confirme la temperatura ajustada to-
cando latecla°C.

= El simbolo se enciende de forma
permanente en la pantalla de tem-

peratura.
+\ © 00 a N,
D2 S = (N,

4

7. Después de ajustar la funcién operativa
y la temperatura, toque la tecla P || para
iniciar el horneado.

N\ © 0000 s

b . TImE:
Ciglss 8¢

= Su horno comenzard a funcionar inme-
diatamente con la funcién y la tempe-
ratura seleccionadas. En la pantalla de
temperatura, se muestran los simbolos
y . El tiempo de coccién comienza a
contar en la pantalla. A medida que la
temperatura del interior del horno al-
canza la temperatura establecida, cada
etapa del simbolo de temperatura del
horno se iluminara. El horno no se apa-
ga automaticamente, ya que la coccién
manual se realiza sin ajustar el tiempo
de coccidn. Tiene que controlar la coc-
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cion y apagarla usted mismo. Cuando
el horneado se haya completado, toque
la tecla P || para finalizar el horneado o
toque la tecla (D para apagar el horno
completamente.
Hornear ajustando el tiempo de coccion;
Puede hacer que el horno se apague auto-
maticamente al final del tiempo seleccio-
nando la temperatura y la funcién de fun-
cionamiento especificas para sus alimen-
tos y ajustando el tiempo de coccién en el
temporizador. Como ejemplo, en las image-
nes se muestra la funcién "Alt-Ust_isitma",
los ajustes de 180 °C y el tiempo de coc-
cion de 45 minutos.

1. Encienda el horno tocando la tecla "".

2. Toque la funcién de funcionamiento que
desee activar en la pantalla de funcio-
nes.

3. Sila funcioén que desea activar no se en-
cuentra entre las funciones de funciona-
miento que aparecen en primer lugar en
la pantalla de funciones, puede activar
las funciones de funcionamiento de la
fila inferior tocando ™

4. Latemperatura predefinida para la fun-
cion operativa seleccionada aparece en
la pantalla. Toque la tecla para modifi-
car la temperatura.

= El simbolo parpadea en el indica-
dor de temperatura.

5. Ajuste la temperatura de coccion desea-
da tocando las teclas /.

o oo 2
2W e 4

C UL
¢ 4
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Si cambia la funcion de funciona-
@ miento después de haber modifica-
do la temperatura preajustada de la
funcion de funcionamiento, en la
pantalla se mostrara la ultima tem-
peratura ajustada. Sin embargo, si
la temperatura seleccionada no se
encuentra entre el rango de tempe-
ratura de la funcién operativa selec-
cionada, se mostrara la temperatu-
ra mas alta para esa funcion opera-

tiva.

6. Confirme la temperatura ajustada to-
cando latecla°C.

= El simbolo se enciende de forma
permanente en la pantalla de tem-
peratura.

+\ © 000 e

S % =1 N -

7. Toque la tecla una vez para el tiempo de
coccion.

(]

= El valor de 30 minutos ajustado
aparece en la pantalla del tempori-
zador/duracién y el simbolo parpa-
dea.

NP 20030 s

S — pll
-2/t B0° s
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Para ajustar el tiempo de coccion
@ rapidamente, puede activar el tiem-
po de coccién como 30 minutos
pulsando el mando de control del
horno o tocando la tecla después
de que la funcién de funcionamien-
to y la temperatura estén ajustadas,
y puede cambiar el tiempo girando
el mando de control del horno ha-

cia la derecha/izquierda.

8. Ajuste el tiempo de coccion con las te-
clas /. Confirme el ajuste tocando la te-

cla(®.

© °0045
— >l
N STok
BO° e
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El tiempo de horneado aumenta en

@ 1 minuto en los primeros 15 minu-
tos y en 5 minutos después de 15
minutos.

9. Una vez ajustado el bloqueo de teclas, si
se toca cualquier tecla o se pulsa el
mando de control del horno, aparecen
en la pantalla "Bloqueado" y el simbolo y
se escucha una sefal acustica.

N\ 0 °0045 s

-

e
Livs §

= Su horno comienza a funcionar in-
mediatamente a la funcion y tem-
peratura seleccionadas y la cuenta
atras del tiempo de coccion apare-
ce en la pantalla. En la pantalla de
temperatura, se muestran los sim-
bolos y . A medida que la tempera-
tura del interior del horno alcanza
la temperatura establecida, cada
etapa del simbolo de temperatura
del horno se iluminara. Cuando se

completa el tiempo de coccién,
aparece el texto "Fin" en la pantalla
de temperatura, el temporizador
emite una advertencia audible y la
coccion se detiene.

10.La advertencia suena durante un minu-
to. Si toca la tecla mientras se emite el
aviso acustico y se muestra el texto
"Fin" en la pantalla de temperatura, el
horno continda funcionando indefinida-
mente. Apague el horno tocando la tecla
(. Si se toca cualquier tecla que no sea
ésta, el aviso sonoro se detiene.

Calefaccion «eco» por ventilador

Para ahorrar energia, puede utilizar esta
funcién en lugar de utilizar " en el rango de
160-220°C. Pero; el tiempo de coccidn sera
ligeramente mas largo.

1. Encienda el horno tocando la tecla "".

2. Toque y mantenga la funcion de opera-
cion " en la pantalla de funciones du-
rante 3 segundos.

= En la pantalla aparece una cuenta
atras de 3-2-1. Cuando termina la
cuenta atras, aparece el simbolo
en la pantalla del temporizador/du-

racién y se activa la funcién ™.
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3. Puede cambiar la temperatura estable-
ciday ajustar el tiempo de horneado co-
mo se ha descrito en los apartados an-
teriores. A continuacion, puede empezar
a hornear.

= Enel modo ™, laldampara se enciende
mas corto que la otra funcion de horne-
ado debido al ahorro de energia mien-
tras se hornea.
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Funcion de pan

Su horno tiene un "" definido especifica-
mente para la elaboracion de pan. Los ajus-
tes de temperatura y tiempo de la funcién
son inalterables.

Ingredientes

+ 500 g de harina

+ 15 g de azlcar

+ 10 g de levadura instantanea

+ 10 g de aceite de girasol

+ 8gdesal

+ 300 ml de agua (35°C)

Para la parte superior de la masa

+ 2 cucharaditas de aceite de girasol

Preparacion

1. Tamice la harina en un recipiente pro-
fundo. Aflada el azlcar a la harina 'y
mézclela de forma homogénea.

2. Haga un pozo en el centro de la harina,
afiada la levadura, la sal y el aceite de
girasol. El agua caliente se vierte gra-
dualmente, empezando por los lados del
recipiente.

3. Amasar la masa a mano o en una ama-
sadora durante unos 10-15 minutos.

4. Gire la masa amasada varias veces con
la mano y coléquela en un recipiente.
Aplique 1 cucharadita de aceite de gira-
sol sobre la masa y cubrala con film
transparente para que entre en contacto
con la masa.

5. Después de cubrir la masa con film
transparente, cubrala con un pafio grue-
so y déjela fermentar a temperatura am-
biente.

6. Ponga su masa, que ha sido fermentada
durante 60 minutos, sobre la encimera'y
doblela 4-5 veces para eliminar el aire
de su interior. Aplique 1 cucharadita de
aceite de girasol sobre la masa y cubra-
la con film transparente para que entre
en contacto con la masa. Deje que la
masa suba otros 30 minutos a tempera-
tura ambiente.

7. Coloque la bandeja del horno en el ter-
cer estante de su horno.

8. Encienda el horno tocando la tecla ™.

9. Active las funciones operativas de la fila
inferior tocando el "Ek fonksiyon etkin-
lestirme" en la pantalla de funciones.

10.Toque " en la pantalla de funciones.
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11.Inicie la coccién tocando la tecla.
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12.Al final del tiempo de coccidn, se emite
un aviso sonoro durante un minuto. Si
se toca la tecla, el horno se apagara. Si
se toca cualquier tecla que no sea ésta,
el aviso sonoro se detiene.

5.3 Ajustes

La cuenta atras de 3-2-1 se mues-
@ tra en la pantalla en los menus o
ajustes que deben activarse pul-
sando durante un periodo prolonga-
do. Cuando la cuenta atras expira,

se activa el menu o ajuste corres-
pondiente.

Activar el bloqueo de teclas

Utilizando la funcién de bloqueo de teclas,
puede proteger la interferencia de la unidad
de control.

1. Toque la tecla hasta que aparezca el
simbolo en la pantalla del temporizador/
duracion.
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= En la pantalla aparece una cuenta atras
de 3-2-1. Al finalizar la cuenta atras,
aparece el simbolo en la pantalla del
temporizador/duracion y se activa el
bloqueo de teclas. Una vez ajustado el
blogueo de teclas, si se toca alguna te-
cla o se pulsa el mando del horno, el
temporizador emite una sefial acustica
y el simbolo parpadea.
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terminada. Tan pronto como la hora esta-
blecida haya expirado, el temporizador le
da una advertencia sonora.

El tiempo maximo de alarma puede
@ ser de 23 horas y 59 minutos.

Mientras el bloqueo de teclas esta
@ activado, no se pueden utilizar las

teclas del mando. El bloqueo de te-

clas no se cancelara en caso de un

corte eléctrico.

Desactivar el bloqueo de teclas

1. Toque la tecla hasta que aparezca el
simbolo en la pantalla del temporizador/
duracién.

= En la pantalla aparece una cuenta atras
de 3-2-1. Una vez finalizada la cuenta
atras, el simbolo desaparece en la pan-
talla del temporizador/duraciény el
bloqueo de teclas se desactiva.

Ajustar la alarma

También puede utilizar la unidad de control
del producto para cualquier aviso o recor-
datorio que no sea el de la coccién. El des-
pertador no tiene ningun efecto sobre el
funcionamiento del horno. Se utiliza para fi-
nes de advertencia. Por ejemplo, puede uti-
lizar el reloj despertador cuando quiera gi-
rar los alimentos en el horno a una hora de-

1. Toque la tecla 2 una vez para ajustar el
periodo de alarma.

= El campoy el simbolo de los minu-
tos comienzan a parpadear en la
pantalla del temporizador/dura-
cion.
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2. Ajuste primero los minutos tocando las
teclas / y active el campo del temporiza-
dor tocando la tecla una vez.

3. Ajuste la hora tocando las teclas +/—.
Toque la tecla £ de nuevo para confir-
mar el ajuste.

o rane
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= En la pantalla del temporizador/du-
racion, el simbolo se ilumina de
forma continua y la hora de la alar-
ma empieza a contar en la panta-
lla.

4

4. Después de que la hora de alarma haya
terminado, el simbolo QA comienza a
parpadear y le da una advertencia sono-
ra.
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Sila hora de alarma y el tiempo de
coccidn se ajustan al mismo tiem-
po, el tiempo mas corto se muestra

en la pantalla del temporizador/du-
racion.

Apagar la alarma

1. Alfinal del periodo de alarma, el aviso
suena durante un minuto. Toque cual-
quier tecla para detener la advertencia
sonora.

= La advertencia sonora se ha detenido.
Si desea cancelar la alarma;

1. Toque la tecla una vez para restablecer
el periodo de alarma.

= El simbolo comienza a parpadear
en la pantalla del temporizador/du-
racion.
2. Gire el mando del horno hacia la dere-
cha/izquierda hasta que la hora de la
alarma llegue a "00:00".

Ajuste del volumen

Puede ajustar el volumen de su unidad de
control. Su horno debe estar apagado para
realizar este ajuste.

1. Con el horno apagado (mientras la hora
del dia aparece en la pantalla), toque la
tecla durante unos 3 segundos para ac-
tivar el menu de ajustes.

= En la pantalla aparece una cuenta
atras de 3-2-1. Una vez finalizada
la cuenta atrds, se activa el menu
de ajustes.

2. Toque las teclas / hasta que aparezca
"b-1" 0 "b-2" en la pantalla del temporiza-
dor/duracién.

2 (]

N

3. Active el ajuste de volumen tocando la
tecla €9 de nuevo.

= El simbolo parpadea en la pantalla
del temporizador/duracion.

4l

4. Ajuste el tono deseado tocando las te-
clas/.

5. Confirme el tono ajustado tocando de
nuevo la tecla o pulsando una vez el
mando del horno.

Ajuste del brillo de la pantalla

Puede cambiar el brillo de la pantalla de la
unidad de control. Su horno debe estar apa-
gado para realizar este ajuste.

1. Con el horno apagado (mientras la hora
del dia aparece en la pantalla), toque la
tecla durante unos 3 segundos para ac-
tivar el menu de ajustes.

= En la pantalla aparece una cuenta
atras de 3-2-1. Una vez finalizada
la cuenta atras, se activa el menu
de ajustes.

(q

2. Toque las teclas / hasta que aparezca
"d-1","d-2" 0 "d-3" en la pantalla del tem-
porizador/duracion.
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3. Active el ajuste de brillo tocando la tecla
€O de nuevo.

= El simbolo parpadea en la pantalla
del temporizador/duracion.

4. Ajuste el periodo deseado tocando las
teclas 4+/—.

5. Confirme el brillo tocando de nuevo la
tecla o pulsando una vez el mando del
horno.

Ajustar la funcion de precalentamiento ra-
pido (Booster)

Puede hacer funcionar el horneado de su
producto automdaticamente con la funciéon
de precalentamiento rapido. Para ello, debe
activar el ajuste de precalentamiento rapi-
do. Su horno debe estar apagado para reali-
zar este ajuste.

1. Con el horno apagado (mientras la hora
del dia aparece en la pantalla), toque la
tecla durante unos 3 segundos para ac-
tivar el menu de ajustes.

= En la pantalla aparece una cuenta
atras de 3-2-1. Una vez finalizada
la cuenta atrds, se activa el menu
de ajustes.

(q

N

Toque los botones / hasta que aparezca
el simbolo y "OFF" en la pantalla.
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Active el ajuste de precalentamiento ra-
pido (booster) tocando la tecla.

= El simbolo parpadea en la pantalla
del temporizador/duracion.
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Tocando la tecla "OFF" ajuste a "ON" en
la pantalla.

o
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Confirme el ajuste de precalentamiento
rapido (booster) tocando de nuevo la te-
cla.

Puede desactivar el ajuste de pre-
calentamiento rdpido con el mismo
procedimiento. Girando el ajuste a

"OFF" puede cancelar el ajuste de
precalentamiento rapido.

Cambiar la hora del dia
Para cambiar la hora del dia que ha ajusta-
do previamente,

1. Con el horno apagado (mientras la hora
del dia aparece en la pantalla), toque la
tecla durante unos 3 segundos para ac-
tivar el menu de ajustes.
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= En la pantalla aparece una cuenta
atras de 3-2-1. Una vez finalizada
la cuenta atrds, se activa el menu
de ajustes.

(q

2. Toque la tecla una vez para activar el
campo del temporizador.

= El campo del temporizadory el
simbolo parpadean en la pantalla
del temporizador/duracion.
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3. Ajuste la hora del dia tocando las teclas

—/—y active el campo de los minutos
tocando la tecla {9 una vez.

= El campo de minutos y el simbolo
46t parpadean en la pantalla del
temporizador/duracion.

4. Toque las teclas 4+/— para ajustar los
minutos. Confirme el ajuste tocando la
tecla €O una vez.

= Se ajusta la hora del dia 'y el sim-
bolo se ilumina de forma continua.

6 Informacion general sobre el horneado

En este apartado encontrara consejos para
preparar y cocinar sus alimentos.

Ademas, en esta seccion se describen al-
gunos de los alimentos probados como
productores y los ajustes mas adecuados
para estos alimentos. También se indican
los ajustes y accesorios de horno apropia-
dos para estos alimentos.

6.1 Advertencias generales sobre la
coccion en el horno

« Al abrir la puerta del horno durante o des-
pués de la coccidn, puede salir vapor ca-
liente. El vapor puede quemarle las ma-
nos, la cara y/o los ojos. Al abrir la puerta
del horno, no se acerque.

+ El intenso vapor generado durante la coc-
cion puede formar gotas de agua con-
densada en el interior y exterior del horno
y en las partes superiores del mueble de-
bido a la diferencia de temperatura. Esto
es algo normal y fisico.

+ Los valores de temperatura y tiempo de
coccién indicados para los alimentos
pueden variar segun la receta y la canti-
dad. Por esta razon, estos valores se dan
COMO rangos.

+ Retire siempre del horno los accesorios
no utilizados antes de comenzar a coci-
nar. Los accesorios que permanecen en
el horno pueden impedir que su comida
se cocine a los valores correctos.

+ Para los alimentos que cocinara segun
su propia receta, puede hacer referencia
a los alimentos similares que se dan en
las tablas de cocina.

+ El uso de los accesorios suministrados
asegura que se obtenga el mejor rendi-
miento de la cocina. Tenga en cuenta
siempre las advertencias e informacio-
nes del fabricante para los utensilios de
cocina externos que vaya a utilizar.

+ Corte el papel antigrasa que va a utilizar
en su cocina en tamarfios adecuados al
recipiente en el que va a cocinar. Los pa-
peles sulfurados que se desbordan del
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recipiente pueden crear un riesgo de que-
maduras y afectar a la calidad del horne-
ado. Utilice el papel antigrasa que usara
en el rango de temperatura especificado.

+ Para una buena coccion, coloque los ali-
mentos en el estante correcto recomen-
dado. No cambie la posicion del estante
durante la coccion.

6.1.1 Pasteles y alimentos para el hor-
no

Informacion general

+ Recomendamos utilizar los accesorios
del aparato para un buen funcionamiento
de la cocina. Si va a utilizar un utensilio
de cocina externo, prefiera utensilios os-
curos, antiadherentes y resistentes al ca-
lor.

« Si se recomienda el precalentamiento en
la mesa de coccidn, asegurese de poner
los alimentos en el horno después del
precalentamiento.

« Siva a cocinar utilizando utensilios de
cocina en la parrilla de alambre, coloque-
los en el centro de la parrilla de alambre,
no cerca de la pared trasera.

+ Todos los ingredientes utilizados en la
elaboracion de pasteles deben estar fres-
cos y a temperatura ambiente.

+ El estado de coccion de los alimentos
puede variar en funcion de la cantidad de
alimentos y del tamafio de la olla.

+ Los moldes de metal, cerdmica y vidrio
prolongan el tiempo de coccidén y las su-
perficies inferiores de los alimentos de
pasteleria no se doran uniformemente.

« Si utiliza papel de horno, puede observar-
se un pequefo dorado en la superficie in-
ferior del alimento. En esta situacion, es
posible que tenga que prolongar el perio-
do de coccién unos 10 minutos.

+ Los valores especificados en las tablas
de coccién se determinan como resulta-
do de las pruebas realizadas en nuestros
laboratorios. Los valores adecuados para
usted pueden diferir de estos valores.

+ Coloque su comida en el estante apropia-
do recomendado en la mesa de coccion.
Consulte el estante inferior del horno co-
mo estante 1.

Consejos para hornear pasteles

+ Si el pastel esta demasiado seco, aumen-
te la temperatura en 10°C y acorte el
tiempo de coccion.

+ Si el pastel estd hiumedo, utilice una pe-
queiia cantidad de liquido o reduzca la
temperatura en 10°C.

+ Sila parte superior de la tarta estd que-
mada, coléquela en el estante inferior,
baje la temperatura y aumente el tiempo
de horneado.

+ Si el interior del pastel estd bien cocido,
pero el exterior estd pegajoso, utilice me-
nos liquido, disminuya la temperatura 'y
aumente el tiempo de coccién.

Consejos para la pasteleria

+ Sila masa esta demasiado seca, aumen-
te la temperatura en 10 °C y acorte el
tiempo de coccién. Humedezca las hojas
de masa con una salsa compuesta de le-
che, aceite, huevo y mezcla de yogur.

+ Si la masa se estd cocinando lentamente,
asegurese de que el grosor de la que ha
preparado no desborde la bandeja.

+ Sila masa estd dorada en la superficie
pero el fondo no esta cocido, asegurese
de que la cantidad de salsa que va a utili-
zar para la masa no es demasiado en el
fondo de la masa. Para un dorado unifor-
me, intente repartir la salsa de manera
uniforme entre las hojas de masay la
masa.

+ Hornee su pasteleria en la posicién y la
temperatura adecuadas segun la tabla de
coccién. Si la parte inferior ain no estd lo
suficientemente dorada, colédquela en un
estante inferior para la préxima coccion.
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Tabla de coccion para alimentos de pasteleria y horno

Sugerencias para hornear con una sola bandeja

en la parrilla de
alambre **

perior e inferior

Comida Accesorio a utili- |[Funcion de fun- |Posicion de la Temperatura (°C)| Tiempo de coc-
zar cionamiento estanteria cién (min)
(aprox.)
Pa;tel enlaban- |Bandeja estandar Cal'entar.nlento su-|5 180 30 . 40
deja * perior e inferior
_ |Molde para paste- .
g:stel en el mol les en la parrilla Cg:evr::trir;:jr:)t:) 2 180 30..40
de alambre ** P
Pequefios paste- [Bandeja estandar Cal'entar'nlenFo su- |4 160 25 35
les * perior e inferior
Pequefios paste- |Bandeja estandar Calentarplento 3 150 25 35
les * por ventilador
Molde redondo de
26 cm de didme- |01 o miento su-
Bizcocho tro con pinza so- ) ] ) 2 150 30..40
: perior e inferior
bre parrilla de
alambre **
Molde redondo de
26 cm de didme- | oo miento
Bizcocho tro con pinza so- ; 2 150 35..45
: por ventilador
bre parrilla de
alambre **
Galletas Bar"ndeja de repos- Calgntar‘mento su-|o 170 25 35
teria * perior e inferior
Galletas Barl1deja de repos- Calentarmento 3 170 20 .30
teria * por ventilador
Calentamiento in-
Pastas ?andeja estandar fer_lor/superlor ‘ 180 35 45
asistido por venti-
lador
Bollo Eandeja estandar Cal'entar.nlen"(o su-|, 200 20 .30
perior e inferior
Bollo Bandeja estandar Calentamlento 3 180 20 .30
* por ventilador
Pan integral Eandeja estandar Cal'entar.nlento su-|5 200 30 .40
perior e inferior
Pan integral Bandeja estandar Calentarplento 3 200 30 .40
* por ventilador
Recipiente rectan-
Lasafia gular de vidrio/ ) Cal'entar'nlenFo sUls 53 200 30 .40
metal en la parri- |perior e inferior
lla **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento su-
Tarta de manzana |cm de didmetro 180 50 ... 65
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Comida

Accesorio a utili-

Funcion de fun-

Posicion de la

Temperatura (°C)

Tiempo de coc-

zas

zar cionamiento estanteria cion (min)
(aprox.)
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento
Tarta de manzana |cm de didmetro ; 3 170 50 ... 65
; por ventilador
en la parrilla de
alambre **
Pizza Eandeja estandar Cal_entar‘menTo su- 280 5 9
perior e inferior
Pizza ?andeja estandar |Funcion para piz- 2 280 510

Sugerencias para cocinar con dos bandejas

4-Bandeja de re-
posteria *

por ventilador

Comida Accesorio a utili- [Funcion de fun- |Posicion de la Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento estanteria cién (min)
(aprox.)
2-Bandeja estéan-
A . |dar* i
Pequefios paste Calentarplento 2.4 150 25 35
les 4-Bandeja de re-  [Por ventilador
posteria *
2-Bandeja estan-
dar* i
Galletas Calentamiento 1, _, 170 25..35
4-Bandeja dere-  |Por ventilador
posteria *
1-Bandeja estén-
dar * i
Pastas Calentamiento 1, _, 180 40..50
4-Bandeja de re-  [Por ventilador
posteria *
2-Bandeja estéan-
dar * i
Bollo Calentamiento 1, , 180 20...30

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Tabla de coccién con funcién operativa
“Calefaccion «eco» por ventilador”
+ No modifique el ajuste de la temperatura
después de iniciar la coccién en la fun-
cion “Calefaccién «eco» por ventilador”. :
+ No abra la puerta del horno durante la
coccion en la funcién “Calefaccion «eco»
por ventilador”. Si la puerta no se abre, la

temperatura interna se optimiza para
ahorrar energia, y esta temperatura pue-
de diferir de la que se muestra en la pan-

talla.

No precaliente en la funcidn “Calefaccion

«eco» por ventilador”.

Comida Accesorio a utilizar |Posicion de la es- Temperatura (°C) Tiempo de coccion
tanteria (min) (aprox.)

Pequerios pasteles Bandeja estandar * 3 160 25..35

Galletas Bandeja estandar * 3 180 25..35

Pastas Bandeja estandar * 3 200 45 .55

Bollo Bandeja estandar * 3 200 35..45
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* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

6.1.2 Carne, pescado y aves de corral

Los puntos clave de la parrilla

Sazonar con zumo de limoén y pimienta
antes de cocinar el pollo entero, el pavo y
las piezas grandes de carne aumentara
el rendimiento de la coccion.

Se tarda de 15 a 30 minutos mas en coci-
nar la carne deshuesada que el filete fri-
to.

Debe calcular entre 4 y 5 minutos de coc-
cion por cada centimetro de grosor de la
carne.

Tabla de coccion para carne, pescado y aves

+ Una vez finalizado el tiempo de coccion,
mantenga la carne en el horno durante
aproximadamente 10 minutos. El jugo de
la carne se distribuye mejor a la carne fri-
ta y no sale cuando se corta la carne.

+ El pescado debe colocarse en el estante
de nivel medio o bajo en un plato resis-
tente al calor.

+ Cocinar los platos recomendados en la
mesa de coccion con una sola bandeja.

Comida Accesorio a utili- |[Funcion de fun- |Posicion de la Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento estanteria cién (min)
(aprox.)
Calentamiento in- .
Bistec (entero) / |Bandeja estandar |ferior/superior 15 mins. 259/
L -3 max, después 180 |60 ... 80
Asado (1 kg) * asistido por venti- 190
lador
Calentamiento in-
Jarrete de corde- |Bandeja estandar |ferior/superior
ro (1,5-2 kg) * asistido por venti- 3 170 85..110
lador
Parrilla * Calentamiento in-
Pollo frito (1,82 | coloque una ban- ferior/superior |, 15 mins. 250/ 60 _ 80
kg) deja en un estante |asistido por venti- max, después 190
inferior. lador
Parrilla *
Pollo frito (1,82 | coloque una ban- |Calentamiento 9 200 . 220 60 . 80
kg) deja en un estante |Por ventilador
inferior.
Parrilla *
Pollo frito (1,82 | coloque una ban- Funcién "3D" 2 15 mins. 250/ 60 .80
kg) deja en un estante max, después 190
inferior.
Bandeja estandar 1%?’!3?}:?':2;? " 25 mins. 250/
Pavo (5,5 kg) ! lor/sup . max, después 180|150 ... 210
* asistido por venti- 190
lador
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Comida Accesorio a utili- [Funcion de fun- |Posicion de la Temperatura (°C) | Tiempo de coc-

zar cionamiento estanteria cion (min)
(aprox.)

Bandeja estandar 25 mins. 250/

Pavo (5,5 kg) . ! Funcién "3D" 1 mayx, después 180|150 ... 210

.. 190

Parrilla * Calentamiento in-

Pescados Cologue una ban- |ferior/superior | 200 20..30
deja en un estante asistido por venti-
inferior. lador
Parrilla *

Pescados Coloque una ban- |Fyncion "3D" 200 20..30
deja en un estante
inferior.

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

6.1.3 Parrilla

La carne roja, el pescado y la carne de ave
se doran rapidamente cuando se asan,
mantienen una bonita corteza y no se se-
can. Los filetes de carne, las brochetas de
carne, las salchichas, asi como las verdu-
ras jugosas (tomates, cebollas, etc.) son
especialmente adecuados para la parrilla.

Advertencias generales

+ Los alimentos no aptos para asar a la pa-
rrilla conllevan un riesgo de incendio. Asa
sélo la comida que es adecuada para el
fuego pesado de la parrilla. Ademas, no
coloque la comida demasiado lejos en la
parte posterior de la parrilla. Esta es la
zona mas caliente y los alimentos grasos
pueden incendiarse.

+ Cierre la puerta del horno durante el
asado. No asar nunca con la puerta
del horno abierta. jLas superficies ca-
lientes pueden causar quemaduras!

Tabla de la parrilla

Los puntos clave de la parrilla

+ Prepare alimentos de similar grosor y pe-
so tanto como sea posible para la parri-
lla.

+ Colocar las piezas a asar en la parrilla o
en la bandeja de la parrilla distribuyéndo-
las sin exceder las dimensiones del ca-
lentador.

+ Dependiendo del grosor de las piezas a
asar, los tiempos de coccién indicados
en la tabla pueden variar.

+ Deslice la parrilla o la bandeja de la parri-
lla hasta el nivel deseado en el horno. Si
esta cocinando en la parrilla, deslice la
bandeja del horno hasta el estante infe-
rior para recoger los aceites. La bandeja
del horno que va a deslizar debe tener un
tamafio que cubra toda el area de la pa-
rrilla. Es posible que esta bandeja no se
suministre con el producto. Ponga un po-
co de agua en la bandeja del horno para
facilitar la limpieza.

Comida Accesorio a utilizar |Posicion de la es- Temperatura (°C) Tiempo de coccién
tanteria (min) (aprox.)

Pescados Parrilla 4-5 250 20..25

Trozos de pollo Parrilla 4-5 250 25..35

Aipdndigas (temera) | parijg 4 250 20..30

Chuletas de cordero |Parrilla 4-5 250 20..25
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Comida Accesorio a utilizar |Posicion de la es- Temperatura (°C) Tiempo de coccion
tanteria (min) (aprox.)

Bistec - (cubos de car-| o, iy, 4-5 250 25...30

ne)

Chuleta de ternera Parrilla 4-5 250 25..30

Gratén de verduras Parrilla 4-5 220 20..30

Tostar pan Parrilla 4 250 1..3

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.

Dé la vuelta a las piezas de comida después de la mitad del tiempo total de asado.

6.1.4 Alimentos de prueba

+ Los alimentos de esta tabla de coccién
se preparan de acuerdo con la norma EN
60350-1 para facilitar las pruebas del
aparato a los institutos de control.

Mesa de coccion para comidas de prueba

Sugerencias para hornear con una sola bandeja

Comida Accesorio a utili- |[Funcion de fun- |Posicion de la Temperatura (°C)| Tiempo de coc-
zar cionamiento estanteria cién (min)
(aprox.)
Shortbread (galle- [Bandeja estandar |Calentamiento su- 140 20 .30
ta dulce) * perior e inferior
En los modelos
con estantes de
Shortbread (galle- |Bandeja estandar |Calentamiento alambre :3 140 1525
ta dulce) * por ventilador En los modelos B
sin estantes de
alambre :2
Pequefios paste- |Bandeja estandar Calgntar‘nlento su- 160 25 35
les * perior e inferior
Pequeiios paste- |Bandeja estandar Calentarmento 150 25 35
les * por ventilador
Molde redondo de
26 cm de didme- |01 o miento su-
Bizcocho tro con pinza so- . inferi 150 30..40
bre parrilla de perior e inferior
alambre **
Molde redondo de
26 cm de didme- | oo miento
Bizcocho tro con pinza so- . 2 150 35..45
bre parrilla de por ventilador
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento su-
Tarta de manzana |cm de didmetro ) inferi 2 180 50 .. 65
en la parrilla de perior e inferior
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento
Tarta de manzana |cm de didmetro or ventilador 3 170 50 .. 65
en la parrilla de P
alambre **
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Sugerencias para cocinar con dos bandejas

Comida Accesorio a utili- |[Funcion de fun- |Posicion de la Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento estanteria cién (min)
(aprox.)
2-Bandeja estéan-
fi - |dar* i
Pequefios paste Calentarplento 2.4 150 25 35
les 4-Bandeja de re-  |Por ventilador
posteria *
2-Bandeja estéan-
. |dar* f
Shortbread (galle Calentamiento 2.4 140 15 925
ta dulce) 4-Bandeja de re- | Por ventilador
posteria *

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estdn incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Parrilla

Comida

Accesorio a utilizar

Posicion de la es-
tanteria

Temperatura (°C)

Tiempo de coccion
(min) (aprox.)

Albdndigas (ternera) -

Parrilla

4

250

20..30

12 cantidad

Tostar pan Parrilla 4

250 1..3

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.

Dé la vuelta a las piezas de comida después de la mitad del tiempo total de asado.

7 Mantenimiento y limpieza

7.1 Informacion General de Limpieza

Advertencias generales

+ Espere a que el aparato se enfrie antes
de limpiarlo. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!

+ No aplique los detergentes directamente
sobre las superficies calientes. Esto pue-

de causar manchas permanentes.

+ El producto debe limpiarse y secarse a
fondo después de cada operacién. Asi,
los restos de comida se limpiaran facil-

mente y se evitard que estos residuos se

guemen cuando se vuelva a utilizar el
producto mas adelante. De este modo,
se prolonga la vida util del aparato y se
reducen los problemas mas frecuentes.

+ No utilice aparatos de limpieza a vapor
para la limpieza.

« Algunos detergentes o productos de lim-
pieza dafian la superficie. Los productos

de limpieza inadecuados son: lejia, pro-

ductos de limpieza que contengan amo-

niaco, acido o cloruro, productos de lim-
pieza a vapor, desincrustantes, quitaman-
chas y 6xido, productos de limpieza abra-
sivos (limpiadores en crema, polvo para
fregar, crema para fregar, estropajo abra-
sivo y rascador, alambre, esponjas, pa-
flos de limpieza que contengan restos de
suciedad y detergente).

Se necesita ningin material de limpieza
especial en la limpieza realizada después
de cada uso. Limpie el aparato con deter-
gente para platos, agua tibia y un pafio
suave 0 una esponja y séquelo con un
pafio seco.

Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de la
limpieza y limpie inmediatamente cual-
quier alimento que salpique durante la
coccion.

No lave ningin componente del aparato
en el lavavajillas.



Inox - superficies inoxidables

No utilice productos de limpieza que con-
tengan acido o cloro para limpiar las su-
perficies y asas de acero inoxidable.

La superficie de acero inoxidable puede
cambiar de color con el tiempo. Esto es
normal. Después de cada operacion, lim-
pie con un detergente adecuado para la
superficie inoxidable o inox.

Limpie con un pafio suave y jabonoso y
un detergente liquido (que no raye) ade-
cuado para superficies inoxidables, te-
niendo cuidado de limpiar en una sola di-
reccion.

Elimine las manchas de cal, aceite, almi-
don, leche y proteinas en las superficies
de vidrio e inox inmediatamente sin espe-
rar. Las manchas pueden oxidarse duran-
te largos periodos de tiempo.

Los limpiadores rociados/aplicados a la
superficie deben limpiarse inmediata-
mente. Los limpiadores abrasivos que se
dejan en la superficie hacen que ésta se
vuelva blanca.

Superficies esmaltadas

Después de cada uso, limpie las superfi-
cies esmaltadas con detergente para pla-
tos, agua tibia y un pafio suave o una es-
ponja y séquelas con un pafio seco.

Si el aparato tiene una funcién de limpie-
za con vapor facil, puede realizar una lim-
pieza con vapor facil para la suciedad li-
gera no permanente. (ver “Facil limpieza
con vapor [» 39]")

Para las manchas dificiles, se puede utili-
zar un limpiador para hornos y parrillas
recomendado en el sitio web de la marca
de su producto y un estropajo que no ra-
ye. No utilice un limpiador de horno exter-
no.

El horno debe enfriarse antes de limpiar
la zona de coccién. La limpieza en super-
ficies calientes puede crear un riesgo de
incendio y dafiar la superficie del esmal-
te.
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Superficies cataliticas

Las paredes laterales del area de coccion
sélo pueden ser cubiertas con esmalte o
paredes cataliticas. Varia segun el mode-
lo.

Las paredes cataliticas tienen una super-
ficie mate y porosa. Las paredes cataliti-
cas del horno no deben ser limpiadas.
Las superficies cataliticas absorben el
aceite gracias a su estructura porosay
comienzan a brillar cuando la superficie
estd saturada de aceite, en este caso se
recomienda reemplazar las piezas.

Las superficies de vidrio

Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y mate-
riales de limpieza abrasivos. Pueden da-
fiar la superficie de vidrio.

Limpie el aparato usando detergente pa-
ra platos, agua tibia y un pafio de microfi-
bra especifico para superficies de vidrio y
séquelo con un pafio de microfibra seco.
Si hay restos de detergente después de
la limpieza, limpielo con agua fria y sé-
quelo con un pafio de microfibra limpio y
seco. Los restos de detergente pueden
daifar la superficie del cristal la préoxima
vez.

En ningun caso se deben limpiar los resi-
duos secos de la superficie de cristal con
cuchillos de sierra, lana metélica o uten-
silios similares para rascar.

Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie del
vidrio con un agente descalcificador dis-
ponible en el mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el jugo
de limén.

Si la superficie esta muy sucia, aplique el
producto de limpieza sobre la mancha
con una esponja y espere mucho tiempo
para que actue correctamente. A conti-
nuacién, limpie la superficie del vidrio
con un pafio himedo.

Las decoloraciones y manchas en la su-
perficie del vidrio son normales y no de-
fectos.



Las piezas de plastico y las superficies

pintadas

+ Limpie las piezas de plastico y las super-
ficies pintadas con detergente para vaji-
lla, agua tibia y un pafio suave o una es-
ponja y séquelas con un pafio seco.

+ No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Pueden dafar las
superficies.

+ Asegurese de que las juntas de los com-
ponentes del producto no queden hume-
das y con detergente. De lo contrario,
puede producirse corrosion en estas jun-
tas.

7.2 Limpieza de los accesorios

No introduzca los accesorios del producto
en el lavavajillas, salvo que se indique lo
contrario en el manual de instrucciones.

7.3 Limpieza del panel de control

« Al limpiar los paneles con mando, limpie
el panel y los mandos con un pafio suave
y himedo y séquelos con un pafio seco.
No retire los pomos y las juntas de la par-
te inferior para limpiar el panel. El panel
de control y los mandos pueden estar da-
flados.

+ Durante la limpieza de los paneles inox
con mando, no utilice productos de lim-
pieza inox alrededor del mando. Los indi-
cadores que rodean el mando se pueden
borrar.

+ Limpie los paneles de control tactil con
un pafio suave himedo y séquelos con
un pafo seco. Si el aparato tiene una ca-
racteristica de bloqueo de llave, fije el
blogueo de llave antes de realizar la lim-
pieza del panel de control. De lo contra-
rio, puede producirse una deteccién inco-
rrecta en las teclas.

7.4 Limpiar el interior del horno (area
de coccion)
Siga los pasos de limpieza descritos en la

seccioén "Informacion general de limpieza"
segun los tipos de superficie de su horno.

Limpiar las paredes laterales del horno
Las paredes laterales del area de coccion
s6lo pueden ser cubiertas con esmalte o
paredes cataliticas. Varia segun el modelo.
Si hay una pared catalitica, consulte la sec-
cion "Superficies cataliticas" para obtener
informacion.

Si su producto es un modelo con estantes
de alambre, retire los estantes de alambre
antes de limpiar las paredes laterales. A
continuacién, complete la limpieza como
se describe en la seccion "Informacion ge-
neral sobre la limpieza" segun el tipo de su-
perficie de la pared lateral.

Para quitar los estantes de rejilla latera-
les:

1. Retire la parte delantera del estante de
rejilla tirando de él en la pared lateral en
la direccién opuesta.

2. Tire del estante de rejilla hacia usted pa-
ra retirarlo completamente.

3. Para volver a colocar los estantes, los
procedimientos aplicados al retirarlos
deben repetirse desde el final hasta el
principio, respectivamente.

7.5 Facil limpieza con vapor

Esto permite limpiar facilmente la suciedad
(que no permanece durante mucho tiempo)
que es ablandada por el vapor dentro del
horno y por las gotas de agua condensadas
en las superficies internas del horno.

1. Retire todos los accesorios del interior
del horno.
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2. Afnada 500 ml de agua en la bandeja'y
coloquela en el segundo estante del hor-
no.

3. Ponga el horno en el modo de funciona-
miento "Calentamiento inferior" y hagalo
funcionar a 100°C durante 20 minutos.

Abra inmediatamente la puerta y limpie los

interiores del horno con una esponja o pa-

flo humedo. El vapor saldra al abrir la puer-
ta. Esto puede suponer un riesgo de que-
maduras. Tenga cuidado al abrir la puerta.

Para la suciedad persistente, limpie el pro-

ducto con detergente para platos, agua ti-

bia y un pafio o esponja suave y séquelo
con un pafio seco.

I B

7.6 Limpieza de la puerta del horno

Puede quitar la puerta del horno y los vi-
drios de la puerta para limpiarlos. La forma
de retirar las puertas y ventanas se explica
en las secciones "Retirar la puerta del hor-
no"y "Retirar los cristales interiores de la
puerta". Después de quitar los cristales in-
teriores de la puerta, limpielos con un de-
tergente para vajilla, agua tibia y un pafo
suave 0 una esponja y séquelos con un pa-
flo seco. Para los residuos de cal que pue-
dan formarse en el cristal del horno, limpie
el cristal con vinagre y aclare.

No utilice limpiadores abrasivos du-
@ ros, raspadores de metal, lana de

alambre o materiales blanqueado-

res para limpiar la puerta del horno

y el vidrio.

En la funcién de limpieza a vapor
@ facil, se espera que el agua afiadida
se evapore y condense en el inte-
rior del horno y en la puerta del hor-
no para ablandar la ligera suciedad
que se forma en su horno. La con-
densacion que se forma en la puer-
ta del horno puede gotear alrededor
cuando se abre la puerta del horno.
En cuanto abra la puerta del horno,

limpie la condensacion.

(Varia seguln el modelo del aparato. Puede
que no esté disponible en el aparato.) Des-
pués de la condensacion en el interior del
horno, puede producirse un charco o hume-
dad en el canal de la piscina bajo el horno.
Limpie este canal de la piscina con un pafo
hiumedo después de su uso y séquelo.

Quitar la puerta del horno
1. Abra la puerta del horno.

2. Abra los clips en el zécalo de la bisagra
de la puerta delantera a la derechayala
izquierda empujandolos hacia abajo co-
mo se muestra en la figura.

3. Los tipos de bisagras varian como (A),
(B), (C) segun el modelo del producto.
Las siguientes figuras muestran cémo
abrir cada tipo de bisagra.

4. Eltipo de bisagra (A) esta disponible en
los tipos de puerta normales.

A

=&y
/
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5. (La bisagra tipo B esta disponible en los
tipos de puerta de cierre suave.

6. (C) la bisagra tipo esta disponible en los
tipos de puerta de apertura/cierre sua-
ve.

7. Lleve la puerta del horno a una posicién
semiabierta.

8. Tire de la puerta retirada hacia arriba
para liberarla de las bisagras derecha e
izquierda y retirela.

Para volver a colocar la puerta, los

@ procedimientos aplicados al retirar-
la deben repetirse desde el final
hasta el principio, respectivamente.
Al instalar la puerta, asegurese de
cerrar las abrazaderas en el zécalo
de la bisagra.

7.7 Retirar el cristal interior de la
puerta del horno

El vidrio interior de la puerta frontal del pro-
ducto puede ser retirado para su limpieza.

1. Abra la puerta del horno.
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. Tire del componente de plastico, fijado
en la parte superior de la puerta delante-
ra, hacia usted empujando simultanea-
mente los puntos de presién de ambos
lados del componente y retirelo.

. Como se muestra en la ilustracién, le-

vante suavemente el vaso mas interno
(1) hacia 'A' y luego, retirelo tirando ha-
cia'B".

Vidrio interior 2*  Vidrio interior (puede
no estar disponible
para su producto)

. Si el aparato tiene un vidrio interior (2),

repita el mismo proceso para despren-
derlo (2).

. El primer paso para reagrupar la puerta

es volver a montar el cristal interior (2).
Coloque el borde biselado del vaso para
que se encuentre con el borde biselado



de la ranura de plastico. (Si el aparato
tiene un cristal interior). El vidrio interior
(2) debe ser fijado a la ranura de plasti-
co mas cercana al vidrio interior (1).

6. Al volver a montar el cristal interior (1),
preste atencion a colocar la cara impre-
sa del cristal en el cristal interior. Es cru-
cial colocar las esquinas inferiores del
vidrio interior (1) para que se encuen-
tren con las ranuras de plastico inferio-
res.

7. Empuje el componente de plastico hacia
el marco hasta que se oiga un "clic".

7.8 Limpieza de la lampara del horno

En caso de que se ensucie la puerta de cris-
tal de la bombilla del horno en el drea de
coccion, limpiela con detergente para vaji-
lla, agua tibia y un pafio suave o una espon-
jay séquela con un pafio seco. En caso de
fallo de la bombilla del horno, puede reem-
plazar la bombilla del horno siguiendo las
secciones que siguen.

Reemplazar la bombilla del horno

Advertencias generales

+ Para evitar el riesgo de descarga eléctri-
ca antes de cambiar la lampara del hor-
no, desconecte el producto y espere a
que el horno se enfrie. jLas superficies
calientes pueden causar quemaduras!

+ Este horno se alimenta de una lampara
incandescente de menos de 40 W, de
menos de 60 mm de altura, de menos de
30 mm de didametro, o de una lampara
halégena con casquillos G9 de menos de
60 W de potencia. Las ldmparas son ade-
cuadas para el funcionamiento a tempe-
raturas superiores a 300 °C. Las lampa-
ras para hornos se pueden adquirir en los
Servicios Autorizados o en los técnicos
autorizados. Este producto contiene una
ldmpara de clase energética G.

+ La posicién de la bombilla puede diferir
de la que se muestra en la ilustracion.

@

+ La bombilla utilizada en este aparato no
es adecuada para su uso en la ilumina-
cion de las habitaciones del hogar. El
proposito de esta bombilla es ayudar al
usuario a ver la comida.

+ Las lamparas utilizadas en este producto
deben soportar condiciones fisicas extre-
mas, como temperaturas superiores a 50
°C.

Si su horno tiene una bombilla redonda,

1. Desconecte el aparato de la electrici-
dad.

2. Retire la tapa de cristal girandola en
sentido contrario a las agujas del reloj.

’—\

s

N

>

3. Sila bombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracién de aba-
jo, gire la bombilla del horno como se
muestra en la ilustracién y reempldacela
por una nueva. Si se trata de un modelo
de tipo (B), extrdigalo como se muestra
en la figura y sustitlyalo por uno nuevo.

4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.

i el horno tiene una bombilla cuadrada,

1. Desconecte el aparato de la electrici-
dad.

2. Retire los estantes de rejilla de acuerdo

con la descripcién.
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3. Levante la cubierta de vidrio protector
de la bombilla con un destornillador.
Quite el tornillo primero, si hay un torni-
llo en la ldmpara cuadrada de su pro-
ducto.

8 Solucion de problemas

4. Silabombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracién de aba-
jo, gire la bombilla del horno como se
muestra en la ilustracion y reemplacela
por una nueva. Si se trata de un modelo
de tipo (B), extrdigalo como se muestra
en la figura y sustitlyalo por uno nuevo.

(B

5. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio y
los estantes de rejilla.

En caso de que el problema persista des-
pués de seguir las instrucciones de esta
seccion, pdngase en contacto con su pro-
veedor o con un Servicio Técnico Autoriza-
do. Nunca intente reparar su producto us-
ted mismo.

El vapor se emite durante el funcionamien-

to del horno.

+ Es normal ver vapores durante el funcio-
namiento. >>> Esto no es un error.

Aparecen gotas de agua durante la coccion
+ El vapor generado durante la coccién se
condensa al entrar en contacto con su-
perficies frias del exterior del producto y
puede formar gotas de agua. >>> Esto no

es un error.

Los sonidos metalicos se escuchan mien-

tras el producto se calienta y se enfria.

+ Las partes metalicas pueden expandirse
y emitir sonidos cuando se calientan. >>>
Esto no es un error.

El producto no funciona.

+ Es posible que el fusible esté defectuoso
o fundido. >>> Revise los fusibles en la
caja de fusibles. Si es necesario, cambie-
los o reactivelos.

+ Es posible que el aparato no esté enchu-
fado a la toma de corriente (con toma de
tierra). >>> Compruebe si el aparato esta
conectado a la toma de corriente.

+ (Si hay temporizador en su aparato) Las
teclas del panel de control no funcionan.
>>> Sj su producto tiene una cerradura de
llave, el bloqueo de llave puede estar acti-
vado, desactive el bloqueo de llave.

La luz del horno no esta encendida.

+ Lalampara del horno puede estar defec-
tuosa. >>> Reemplace la ldmpara del hor-
no.

+ No hay electricidad. >>> Asegurese de
que la red eléctrica esta operativa y com-
pruebe los fusibles en la caja de fusibles.
Si es necesario, cambie los fusibles o re-
activelos.

El horno no esta calentando.

+ El' horno no puede ajustarse a una fun-
cion y/o temperatura de coccion especifi-
ca. >>> Ajuste el horno a una funcién y/o
temperatura de coccidn especifica.

+ En los modelos con temporizador, el
tiempo no se ajusta. >>> Ajustar la hora.
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+ No hay electricidad. >>> Asegurese de
que la red eléctrica esta operativa y com-
pruebe los fusibles en la caja de fusibles.
Si es necesario, cambie los fusibles o re-
activelos.

+ La puerta del horno puede estar abierta.
>>> Asegurese de que la puerta del horno
esta cerrada. Si la puerta del horno per-
manece abierta durante mas de 5 minu-
tos, el ajuste de tiempo realizado para la
cocciodn se cancelay las resistencias no
funcionan.

(Para los modelos con temporizador) La

pantalla del temporizador parpadea o el

simbolo del temporizador queda abierto.

+ Se ha producido un corte de luz. >>>
Ajuste la hora / Apague los mandos de
funcién del producto y vuelva a colocar-
los en la posicién deseada.

Después de iniciar la coccion el simbolo p
parpadea en la pantalla y hay un aviso so-
noro.

+ La puerta del horno puede estar abierta.
>>> Asegurese de que la puerta del horno
esta completamente cerrada. Pdngase
en contacto con el servicio técnico auto-
rizado si la averia continua.
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