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Miré se vini!

| dashur klient,

Faleminderit qé keni zgjedhur produktin Beko. Ne déshirojmé qé produkti juaj, i prodhuar
me njé teknologji dhe cilési té larté, t'ju ofrojé efikasitetin mé té miré té mundshém. Pér
kété arsye, lexoni me kujdes kété manual dhe ¢do dokument tjetér té dhéné para
pérdorimit té produktit.

Kini parasysh té gjitha informacionet dhe paralajmérimet e pérmendura né manualin e
pérdorimit. Né kété ményré, ju do té mbroni veten dhe produktin tuaj nga rreziget qé mund
té ndodhin.

Mbajeni manualin e pérdorimit. Nése ia jepni dikujt tjetér kété produkt, jepini edhe
manualin bashké me té. Né kété manual jepen kushtet e garancisé, metodat e pérdorimit
dhe té zgjidhjes sé problemeve.

Simbolet dhe pérshkrimet e tyre né manualin e pérdorimit:

Rrezik gé mund té shkaktojé vdekje ose lIéndime.

@ Informacione té réndésishme ose késhilla t& dobishme pér pérdorimin.

Lexoni manualin e pérdorimit.

L[

f Paralajmérim pér sipérfagen e nxehté.

NJOFTIM Rrezik g€ mund té shkaktojé dém material pér produktin ose mjedisin e tij.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Udhézimet e sigurisé

* Kjo pjesé pérfshin udhézimet e
sigurisé g€ jané té nevojshme
pér parandalimin e rrezigeve
pér lendime personale ose
déme materiale.

* Nése produkti i jepet dikuijt
tjetér pér pérdorim personal
ose pér pérdorim si produkt i
pérdorur, duhet té jepen po
ashtu manuali i pérdorimit,
etiketat e produktit dhe
dokumentet dhe pjesét e tjera
pérkatése.

+ Kompania joné nuk do té
mbajé pérgjegjési per démet
gé mund té ndodhin nése nuk
respektohen kété udhézime.

* Mosrespektimi i kétyre
udhézimeve do ta bgjé te
pavlefshme garanciné.

+ Sigurohuni gé punimet pér
instalimin dhe riparimin té
kryhen gjithmoné nga
prodhuesi, servisi i autorizuar
ose personi gé ka caktuar
kompania e importimit.

+ Pérdorni vetém pjesé ndérrimi
dhe aksesoré origjinalé.

* Mos riparoni apo ndérroni
asnjé pérbérés té produktit
nése nuk éshté specifikuar
garté né manualin e
pérdorimit.

* Mos kryeni modifikime teknike
né produkt.

Al .1 Pérdorimi i

planifikuar
* Ky produkt éshté projektuar
pér t'u pérdorur né shtépi. Ai
nuk éshté i pérshtatshém pér
pérdorim komercial.

* Mos e pérdorni produktin né
kopshte, ballkone ose né
ambiente té tjera té jashtme.
Ky produkt éshté planifikuar té
pérdoret né shtépi dhe né
kuzhinat e personelit té
dyganeve, zyrave dhe
ambienteve té€ tjera té punés.

- PARALAJMERIM:Ky produkt
duhet té pérdoret vetém pér
géllime gatimi. Ai nuk duhet té
pérdoret pér géllime t€ tjera, si
p.sh. ngrohja e dhomés.

* Furra mund té pérdoret pér té
shkriré, pjekur, pjekur né skaré
dhe skuqur ushgime.

+ Ky produkt nuk duhet té
pérdoret pér ngrohje, ngrohje
pjatash, tharje duke varur
peshgqiré ose rroba né doreze.
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1.2 Siguria e fémijéve,

A personave té
pambrojtur dhe
kafshéve shtépiake

* Ky produkt mund té pérdoret
nga fémijét e moshés 8 vjeg
dhe mé shumé, si dhe nga
personat me aftési fizike,
sensore ose mendore jo
plotésisht té zhvilluara ose
personat qé kané mungesé
eksperience dhe njohurish, pér
sa kohé qgé jané nén
mbikéqyrje ose jané trajnuar
pér pérdorimin e sigurt dhe
rreziqet e produktit.

* Fémijét nuk duhet té luajné me
produktin. Pastrimi dhe
mirémbajtja nga pérdoruesi
nuk duhet té kryhen nga
fémijét nése nuk ka diké gqé i
mbikéqyr.

* Ky produkt nuk duhet té
pérdoret nga personat me
aftési té kufizuara fizike,
ndjesore ose mendore (duke
pérfshiré fémijét), pérvecse
nése mbahen nén mbikéqyrje
ose marrin udhézimet e
nevojshme.

+ Fémijét duhet té mbikeéqgyren
pér t'u siguruar g€ té mos
luajné me produktin.

* Produktet elektrike jané té
rrezikshme pér fémijét dhe
kafshét shtépiake. Fémijét dhe

kafshét shtépiake nuk duhet té
luajné, té ngjiten ose té futen
né produkt.

+ Mos vendosni objekte qé
fémijét mund t'i arrijné mbi
produkt.

- PARALAJMERIM:Gjaté
pérdorimit, sipérfaget e
aksesueshme té produktit jané
té nxehta. Mbajini fémijét larg
produktit.

* Mbani materialet e paketimit
larg fémijéve. Ekziston rreziku i
|Endimit dhe mbytjes.

+ Kur dera éshté e hapur, mos
vendosni objekte té rénda mbi
té dhe mos lejoni fémijét té
ulen mbi té. Kjo mund té bgjé
gé furra t€ pérmbyset ose té
démtohen menteshat e derés.

« Pér siguriné e fémijéve, priteni
spinén elektrike dhe béjeni
produktin té papérdorshém
pérpara se ta hidhni produktin.

A1 3 Siguria elektrike

+ Vendoseni produktin né njé
prizé té tokézuar té mbrojtur
nga njé siguresé gé pérputhet
me vlerat nominale aktuale té
treguara né etiketén e modelit.
Sigurohuni g€ instalimi i
tokézimit té kryhet nga njé
elektricist i kualifikuar. Mos e
pérdorni produktin pa tokézim
né pérputhje me rregulloret
lokale/kombétare.
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+ Spina ose lidhja elektrike e
produktit duhet té€ jeté né njé
vend lehtésisht té
aksesueshém (ku nuk do té
ndikohet nga flaka e pllakés sé
gatimit). Nése kjo nuk éshté e
mundur, duhet té keté njé
mekanizém (siguresé, celés,
automat etj.) né instalimin
elektrik me té cilin éshté lidhur
produkti, né pérputhje me
rregulloret elektrike dhe duke i
ndaré té gjitha polet nga rrjeti.
* Produkti nuk duhet té vendoset
né prizeé gjaté instalimit,
riparimit dhe transportit.

+ Vendoseni produktin né njé
prizé qé pérmbush vlerat e
tensionit dhe frekuencés té
specifikuara né etiketén e
modelit.

* Nése produkti juaj nuk ka njé
kabllo elektrike, pérdorni vetém
kabllon elektrike té pérshkruar
né pjesén "Specifikimet
teknike".

* Mos e bllokoni kabllon
elektrike nén dhe prapa
produktit. Mos vendosni njé
objekt té réendé mbi kabllon
elektrike. Kablloja elektrike nuk
duhet té pérkulet, shtypet dhe
té bjeré né kontakt me asnjé
burim nxehtésie.

« Sipérfagja e pasme e furrés
nxehet kur éshté né pérdorim.
Kabllot elektrike nuk duhet té
prekin sipérfagen e pasme,
pasi lidhjet mund té€ démtohen.

* Mos i bllokoni kabllot elektrike
né derén e furrés dhe mosi
kaloni mbi sipérfaget e nxehta.
Né rast té kundért, izolimi i
kabllove mund té shkrihet dhe
té shkaktojé zjarr si rezultat i
garkut té shkurtér.

* Pérdorni vetém kabllo
origjinale. Mos pérdorni kabllo
té prera ose té démtuara ose
kabllo té ndérmjetme.

* Nése kablloja elektrike éshté e
démtuar, ajo duhet té
zévendésohet nga prodhuesi,
njé servis i autorizuar ose njé
person g€ duhet té
specifikohet nga kompania
importuese pér té parandaluar
rreziget e mundshme.

- PARALAJMERIM:Pérpara se
té ndérroni llambén e furrés,
sigurohuni qé ta shképutni
produktin nga rrjeti elektrik pér
té shmangur rrezikun e
goditjes elektrike. Higeni
produktin nga priza ose fikni
siguresén nga automati i
siguresave.

Nése produkti juaj ka njé kabllo

dhe prizé elektrike:
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* Mos e vendosni spinén e
produktit né njé prizé gé éshté
e lirshme, ka dalé nga priza,
éshté e thyer, e papastér, me
yndyré, me rrezik kontakti me
ujin (p.sh. uji g€ mund té
rrjedhé nga banaku).

+ Asnjéheré mos e prekni spinén
me duar té lagura! Mos e higni
asnjéheré nga priza duke
térhequr kabllon, gjithmoné
térhigeni duke mbaijtur spinén.
+ Sigurohuni gé spina e produktit
té jeté futur miré né prizé pér
té shmangur krijimin e harkut
elektrik.

A1 .4 Siguria gjaté
transportit

+ Shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik para transportit té
produktit.

* Produkti éshté i réndé, mbajeni
produktin me té paktén dy
persona.

* Mos pérdorni derén dhe/ose
dorezén pér té transportuar
ose lévizur produktin.

* Mos vendosni artikuj te tjeré
mbi produkt dhe transportojeni
produktin né pozicionin
vertikal.

+ Kur duhet ta transportoni
produktin, mbéshtilleni até me
materiale paketimi me flluska
ose karton té trashé dhe
ngjiteni miré. Sigurojeni miré

produktin me ngjités pér té
parandaluar démtimin e
pjeséve té lévizshme ose té
heqshme té produktit ose té
veté produktit.

« Kontrolloni pamjen e
pérgjithshme té produktit pér
ndonjé démtim gé mund té
keté ndodhur gjaté transportit.

A1 .5 Siguria e instalimit

* Pérpara se produkti té
instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim.
Nése produkti éshté i démtuar,
mos e instaloni.

* Mos e instaloni produktin
prané burimeve té nxehtésisé
(radiatoré, soba etj.).

« Mbani té lira hapésirat rreth té
gjitha kanaleve té ventilimit té
produktit.

+ Pér té parandaluar mbinxehjen,
produkti nuk duhet té
instalohet pas dyerve
dekorative.

A] .6 Siguria gjate
pérdorimit
« Sigurohuni gé produkti té jeté i
fikur pas ¢do pérdorimi.

* Nése nuk do ta pérdorni
produktin pér njé kohé té gjaté,
higeni nga priza ose fikni
siguresén nga automati i
siguresave.
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* Mos e pérdorni produktin me
defekt ose té démtuar. Nése
ka defekte ose démtime,
shképutni lidhjet e energjisé
elektrike/gazit té produktit dhe
telefononi shérbimin e
autorizuar.

Mos e pérdorni produktin nése
xhami i derés sé pérparme
éshté hequr ose éshté
plasaritur.

Mos u ngjitni mbi produkt pér
té arritur ndonjé gjé ose pér
ndonjé arsye tjetér.

Asnjéheré mos e pérdorni
produktin kur gjykimi ose
koordinimi juaj éshté i démtuar
nga pérdorimi i alkoolit dhe/
ose drogave.

Objektet e ndezshme té
mbajtura né zonén e gatimit
mund té marrin zjarr.
Asnjéheré mos ruani objekte té
ndezshme né zonén e gatimit.
Doreza e furrés nuk éshté
tharése peshqiri. Kur pérdorni
produktin, mos varni peshqiré,
doreza ose tekstile té
ngjashme né dorezeé.
Menteshat e derés sé produktit
[évizin kur hapet dhe mbyllet
dera dhe mund té bllokohen.
Kur hapni/mbylini derén, mos e
kapni nga pjesa me mentesha.
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Paralajmérimet pér

A.I T
temperaturen

- PARALAJMERIM:Pjesét e

aksesueshme té produktit do
té nxehen gjaté pérdorimit.
Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e produktit
dhe elementeve té ngrohjes.
Fémijét nén moshén 8 vjeg nuk
duhet té afrohen prané
produktit pa njé té rritur.

Mos vendosni materiale té
ndezshme/shpérthyese prané
produktit, pasi skajet do té€ jené
té nxehta gjaté pérdorimit.
Duke gené se mund té dalé
avull, géndroni larg kur hapni
derén e furrés. Avulli mund t'ju
djegé dorén, fytyrén dhe/ose
Syteé.

Gjaté funksionimit, produkti
mund té nxehet. Duhet pasur
kujdes pér té shmangur
prekjen e pjeséve té€ nxehta
brenda furrés dhe elementeve
té ngrohjes.

Pérdorni gjithmoné doreza
furre rezistente ndaj
nxehtésisé gjaté vendosjes sé
ushgimeve né furrén e nxehté
ose kur higni ushgimet nga
furra e nxehté et;.



1.8 Pérdorimii
aksesoréve

- Eshté e réndésishme qé grila
me tela dhe tava té vendosen
si¢c duhet né raftet e telit. Pér
informacione té detajuara,
referojuni seksionit
"Pérdorimi i aksesoréve" .

+ Aksesorét mund té démtojné
xhamin e derés kur mbylini
derén e produktit. Shtyjini
gjithmoné aksesorét deri né
fund té zonés sé gatimit.

Al .9 Siguria gjaté gatimit

+ Kini kujdes kur pérdorni pije
alkoolike né gatimet tuaja.
Alkooli avullon né temperatura
té larta dhe mund té shkaktojé
zjarr pasi mund té ndizet kur
bie né kontakt me sipérfage té
nxehta.

* Mbetjet e ushgimeve, vaji et;.
né zonén e gatimit mund té
marrin zjarr. Para gatimit, higni
papastértité e tilla té ashpra.

* Rreziku i helmimit nga
ushqgimi: Mos i lini ushgimet té
géndrojné né furré pér mé
shumé se 1 oré para ose pas
gatimit. Né rast té kundért,
mund té shkaktohet helmim
nga ushqgimi ose sémundje.

« Mos i ngrohni kavanozat e
gelqit dhe kanacet té€ mbylura
né furré. Presioni qé do té
krijohej né kanage/kavanoz
mund té shkaktojé plasjen e tij.

* Vendoseni letrén kundér
yndyrés né njé ené gatimi ose
mbi aksesorin e furrés (tavé,
grilé teli etj.) me ushgimet dhe
vendoseni até né furrén e
nxehur paraprakisht. Higni ¢do
pjesé té tepért té letrés kundér
yndyrés qé varet nga aksesori
ose ena pér té shmangur
rrezikun e prekjes sé
elementeve té ngrohésit té
furrés. Asnjéheré mos pérdorni
letér kundér yndyrés né njé
temperaturé furre mé té larté
se temperatura maksimale e
pérdorimit té specifikuar pér
letrén kundér yndyrés gé po
pérdorni. Asnjéheré mos e
vendosni letrén kundér yndyrés
mbi bazén e furrés.

+ Mos vendosni tava pjekjeje,
enét ose letér alumini direkt né
fund té furrés. Nxehtésia e
grumbulluar mund té démtojé
pjesén e poshtme té furrés.

* MbylIni derén e furrés gjaté
pjekjes né skaré. Sipérfaget e
nxehta mund té shkaktojné
djegie!

+ Ushgimet e papérshtatshme
pér pjekje né skaré pérbéjné
rrezik zjarri. Pigni né skaré
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vetém ushqgime gé jané té
pérshtatshme pér zjarr té forté
né skaré. Gjithashtu, mos i
vendosni ushgimet shumé
thellé né pjesén e pasme té
skarés. Kjo éshté zona mé e
nxehté dhe ushgimet me
yndyré mund té marrin zjarr.

1.10 Siguriae
mirémbajtjes dhe
pastrimit

* Prisni gé produkti té ftohet
pérpara se ta pastroni
produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!

* Mos e lani asnjéheré produktin
duke spérkatur ose derdhur ujé
mbi té! Ekziston rreziku i
goditjes elektrike!

2 Udhézimet pér ambientin

+ Mos pérdorni pastrues me
avull pér té pastruar produktin
pasi kjo mund té shkaktojé
goditje elektrike.

+ Mos pérdorni pastrues té
ashpér gérryes, kruajtése
metalike, lesh teli ose
materiale zbardhuese pér té
pastruar xhamin e derés sé
pérparme té furrés / (nése ka)
xhamin e derés sé sipérme té
furrés. Kéto materiale mund té
shkaktojné gérvishtje dhe
thyerje té sipérfageve té
xhamit.

+ Mbajeni gjithmoné té pastér
dhe té thaté panelin e
kontrollit. Njé sipérfaqge e lagur
dhe e papastér mund té
shkaktojé probleme me
pérdorimin e funksioneve.

2.1 Direktiva pér mbetjet

2.1.1 Pérputhja me direktivén WEEE
dhe hedhja e produktit pas
pérdorimit

Ky produkt &shté né pérputhje me

direktivén WEEE té BE-sé (2012/19/EU). Ky

produkt ka njé simbol klasifikimi pér

pajisjet elektrike dhe elektronike si mbetje
(WEEE).

Ky produkt éshté prodhuar me
pjesé dhe materiale me cilési té
larté qé mund té ripérdoren dhe
jané té pérshtatshme pér
riciklim. Pér kété arsye, mos e
hidhni produktin pas pérdorimit

bashké me mbetjet e zakonshme familjare
dhe té tjera né pérfundim té jetégjatésisé
sé€ tij té shérbimit. Dérgojeni até né njé piké
grumbullimi pér riciklimin e pajisjeve
elektrike dhe elektronike. Mund té pyesni
prané administratés vendore pér kéto pika
grumbullimi. Hedhja e pajisjes s€ pérdorur
né ményrén e duhur ndihmon pér té
parandaluar pasoja negative pér mjedisin
dhe shéndetin e njeriut.

Pérputhja me direktivén RoHS:

Produkti gé keni bleré éshté né pérputhje
me direktivén RoHS t& BE-sé (2011/65/EU).
Ai nuk pérmban materiale t&€ démshme dhe
té ndaluara té€ specifikuara né direktive.
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2.2 Informacionet pér paketimin

Materialet e paketimit té€ produktit jané
prodhuar nga materiale té riciklueshme né
pérputhje me Rregulloret kombétare pér
mjedisin. Mos i hidhni mbetjet e paketimit
bashké me mbetjet e shtépisé ose té tjera,
por dérgojini ato te pikat e grumbullimit té
materialeve té paketimit té pércaktuara nga
autoritetet lokale.

2.3 Rekomandime pér kursimin e
energjisé

Sipas BE 66/2014, informacionet pér
efikasitetin e energjisé mund té gjenden né
faturén e produktit té pérfshiré me
produktin.

Sugjerimet e méposhtme do t'ju ndihmojné
ta pérdorni produktin tuaj né njé ményré
ekologjike dhe me efikasitet pér sa i pérket
energjisé:
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+ Shkrini ushgimet e ngrira para pjekjes.
+ NEé furré pérdorni ené té erréta ose té

emaluara gé e transmetojné mé miré
nxehtésiné.

+ Nése specifikohet né recetén ose

manualin e pérdorimit, ngroheni
gjithmoné paraprakisht furrén. Mos e

hapni shpesh derén e furrés gjaté pjekjes.
+ Fikeni produktin 5 deri né 10 minuta para

pérfundimit t& kohés sé pjekjes né pjekje
té zgjatura. Mund té kurseni deri né 20%
energji elektrike duke pérdorur
nxehtésiné e mbetur.

+ Pérpiquni té gatuani mé shumeé se njé

gatim né té njéjtén kohé né furré. Mund
té gatuani né té njéjtén kohé duke
vendosur dy ené né raftin e telit. Pérveg
késaj, nése i gatuani ushgimet tuaja njéra
pas tjetrés, do té kurseni energji sepse
furra nuk do té humbasé nxehtésiné e
saj.



3 Produkti juaj

3.1 Prezantimi i produktit

*%
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1 Panelii kontrollit 2 Llamba
3 Raftet e telit 4 Motori i ventilatorit (prapa pllakés sé
celikut)
5 Dera 6 Doreza

7 Ngrohési i poshtém (nén pllakén e
celikut)

9 Ngrohési i sipérm

Ndryshon né varési té modelit. Produkti juaj
mund té mos jeté i pajisur me llambé ose lloji
dhe vendndodhja e llambés mund té ndryshojné
nga ilustrimi.

Ndryshon né varési té modelit. Produkti juaj
mund té mos jeté i pajisur me njé raft teli. Né
imazh, njé produkt me raft teli tregohet si
shembull.

8 Pozicionet e rafteve

10 Vrimat e ventilimit

3.2 Prezantimi dhe pérdorimi i panelit
té kontrollit té produktit

Né kété seksion, mund té gjeni
pérmbledhjen dhe pérdorimet bazé té
panelit té kontrollit té produktit. Mund té
keté dallime né imazhe dhe disa vegori né
varési té llojit té produktit.
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3.2.1 Paneli i kontrollit

s 500

a4 0o o

BET 2

@ & &
|

1 Celésiizgjedhjes sé funksionit
3 Gelésiizgjedhjes sé temperaturés

Nése ka butona qé kontrollojné produktin
tuaj, né disa modele kéta butona mund té
jené té tilla qé té dalin jashté kur shtypen
(butona té futur). Q& té béhen cilésimet me
kéta butona, fillimisht shtypni butonin
pérkatés dhe térhigeni gelésin. Pasi té béni
rregullimin, shtypeni pérséri dhe ndérroni
celésin.

3.2.2 Prezantimi i panelit té kontrollit
te furrés

Doreza e zgjedhjes sé funksionit

Mund té zgjidhni funksionet e funksionimit
té furrés me celésin e zgjedhjes sé
funksionit. Ktheni majtas / djathtas nga
pozicioni i mbyllur (lart) pér té zgjedhur.
Doreza e temperaturés

Mund té zgjidhni temperaturén gé déshironi
té gatuani me celésin e temperaturés.
Kthejeni né drejtim té akrepave té orés nga
pozicioni i mbyllur (lart) pér té zgjedhur.

Treguesi i temperaturés sé brendshme té
furrés

Mund ta kuptoni temperaturén e
brendshme té furrés nga simboli i
temperaturés né ekranin e kohématésit.
Simboli i temperaturés shfaget né ekran kur
fillon gatimi dhe simboli i temperaturés
zhduket kur pajisja arrin temperaturén e
caktuar. Kur temperatura brenda furrés bie
nén temperaturén e caktuar, simboli i
temperaturés rishfaget.

2

2 Kohématési

Kohématési
O QoD ©
2 L g

O o0 ® &

~D D[
oD P

v OV Vv v
2 3 4 5

Butoni i alarmit

Butoni i cilésimit té kohés
Butoni i zvogélimit

Butoni i rritjes

Butoni i cilésimeve

oA W N =

Butoni i bllokimit té butonave
Simbolet e ekranit

©

: Simboli i kohés sé pjekjes

"y
)

: Simboli i kohés sé pérfundimit té pjekjes *

: Simboli i alarmit

: Simboli i ndrigimit

: Simboli i bllokimit té butonave

: Simboli i temperaturés

: Simboli i nivelit t€ volumit

: Simboli i bllokimit té derés *

*Ndryshon né varési té modelit té produktit. Mund té

mos jeté i disponueshém né produktin tuaj.

3.3 Funksionet e pérdorimit té furrés

Né tabelén e funksioneve, shfagen
funksionet e pérdorimit gé mund té
pérdorni né furrén tuaj dhe temperaturat
meé té larta dhe mé té uléta g€ mund té
vendosen pér kéto funksione. Rendi i
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modaliteteve té funksionimit té paragitura
kétu mund té ndryshojé nga organizimi né

produktin tua;j.
Simbolii |_.. - Gama e

.. |Pérshkrimi i " " . " -
funksioni L temperaturés |Pérshkrimi dhe pérdorimi
t funksionit cc)

Ngrohja e sipérme dhe
e poshtme

Ushgimi ngrohet nga lart dhe poshté né té njéjtén kohé. |
pérshtatshém pér émbélsira, pasta ose émbélsira dhe zierje né
forma pjekjeje. Gatimi béhet me njé tavé té vetme.

Ngrohja e poshtme

Aktivizohet vetém ngrohja mé e ulét. Eshté i pérshtatshém pér
ushgimet gé kané nevojé pér skugje né fund. Ky funksion duhet
té pérdoret gjithashtu pér pastrim té lehté me avull.

Ngrohje e poshtme/lart
me ndihmén e
ventilatorit

Ajri i nxehté i ngrohur nga ngrohésit e sipérm dhe té poshtém
shpérndahet né ményré té barabarté dhe té shpejté né té gjithé
furrén me ventilator. Gatimi béhet me njé tavé té vetme.

1 B3| IR0 I

Grill i ploté

Grila e madhe né tavanin e furrés funksionon. Eshté i
pérshtatshém pér pjekje né sasi té médha.

%

Grilé e ulét me ndihmén
e ventilatorit

Ajri i nxehté i ngrohur nga grila e vogél shpérndahet shpejt né
furré me ventilator. Eshté i pérshtatshém pér pjekje né sasi mé
té vogla.

al

Ngrohje e shpejté

Punojné té gjithé ngrohésit e furrés. Ky funksion funksionimi
pérdoret pér ta sjellé shpejt furrén né temperaturén e déshiruar
(ngrohje paraprake). Mos e pérdorni pér gatimin e ushgimit.

* Produkti juaj funksionon né intervalin e

temperaturés té specifikuar né gelésin e
temperaturés.

3.4 Aksesorét e produktit

Tabaka brenda pajisjes suaj mund
@ té deformohet si pasojé e
nxehtésisé. Kjo nuk ka asnjé efekt

né funksionalitetin. Deformimi
zhduket kur tabaka ftohet.

Ka aksesoré té ndryshém né produktin tuaj.

Né kété seksion, pérshkrimi i aksesoréve
dhe pérshkrimet e pérdorimit té duhur jané
té disponueshém. N& varési té modelit té
produktit, aksesorét e pérfshiré jané té
ndryshém. Jo té gjithé aksesorét e
pérshkruar né manualin e pérdorimit mund

té jené té disponueshém pér produktin tuaj.

Tavé standarde

Pérdoret pér pasta, ushgime té ngrira dhe
skugje té copave té€ médha.
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Tavé e thellé

Pérdoret pér pasta, skugje té copave té
médha, ushgime té Iéngshme ose pér
grumbullimin e vajrave té rrjedhshém gjaté
pjekjes né skaré.

Grila e telit

Pérdoret pér skugjen ose vendosjen e
ushgimit gé do té piqget, skuget dhe zihet né
raftin e déshiruar.

Né modelet me rafte teli:

Né modelet pa rafte teli:

3.5 Pérdorimi i aksesoréve té
produktit

Raftet e gatimit

Ka 5 nivele té pozicionit té raftit né zonén e
gatimit. Renditjen e rafteve mund ta shihni
edhe né numrat né kornizén e pérparme té
furrés.

Né modelet me rafte teli:

Vendosja e skarés me tela né raftet e
gatimit

Né modelet me rafte teli :

Eshté thelbésore qé grila me tela té
vendoset si¢ duhet né raftet anésore té
telit. Kur vendosni skarén me tela né raftin
e déshiruar, pjesa e hapur duhet té jeté né
pjesén e pérparme. Pér gatim mé té miré,
grila me tela duhet té fiksohet né pikén e
ndalimit té raftit té telit. Nuk duhet té kalojé
mbi pikén e ndalimit pér té kontaktuar me
murin e pasmé té furrés.
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Né modelet pa rafte teli:

Eshté thelbésore qé grila me tela té
vendoset si¢ duhet né raftet anésore. Grila
me tela ka njé drejtim kur e vendosni né
raft. Kur vendosni skarén me tela né raftin e
déshiruar, pjesa e hapur duhet té jeté né
pjesén e pérparme.

Funksioni i ndalimit té skarés me tela
= Ekziston njé funksion ndalimi pér té
~ < parandaluar gé grila me tela té dalé nga

~~~~~~~ ‘ rafti i telit. Me kété funksion, ju mund té
higni ushgimin tuaj lehtésisht dhe né
ményreé té sigurt. Ndérsa higni skarén me
tela, mund ta térhigni pérpara derisa té
arrijé né pikén e ndalimit. Duhet ta kaloni
kété piké pér ta hequr plotésisht.

Né modelet me rafte teli:

=L
%
=

Vendosja e tavés né raftet e gatimit

Né modelet me rafte teli :

Eshté gjithashtu e réndésishme qé tavat té
vendosen si¢ duhet né raftet anésore té
telit. Gjaté vendosjes sé tavés né raftin e
déshiruar, ana e saj e projektuar pér mbaijtje
duhet té jeté né pjesén e pérparme. Pér
gatim mé té miré, tava duhet té fiksohet né
kapésen e ndalimit né raftin e telit. Nuk
duhet té kalojé mbi kapésen e ndalimit pér
té kontaktuar me murin e pasmé té furrés.

Né modelet pa rafte teli:

Eshté gjithashtu e réndésishme qé
tabakaté té vendosen si¢ duhet né raftet
anésore. Tava ka njé drejtim kur e vendosni
né raft. Gjaté vendosjes sé tavés né raftin e
déshiruar, ana e saj e projektuar pér mbajtje
duhet té jeté né pjesén e pérparme.
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Funksioni i ndalimit té tavés -Né modelet
me rafte teli

Ekziston gjithashtu njé funksion ndalimi pér
té parandaluar gé tava té dalé nga rafti i
telit. Ndérsa higni tavén, Iéshojeni nga
kapésja e pasme e ndalimit dhe térhigeni
drejt vetes derisa té arrijé né anén e
pérparme. Duhet t€ kaloni mbi kété prizé
ndaluese pér ta hequr plotésisht.

Vendosja e duhur e skarés me tela dhe
tavés né shinat zgjatuese - Né modelet
me rafte teli dhe modele zgjatuese

Falé shinave teleskopike, tava ose grila me
tela mund té instalohen dhe higen
lehtésisht. Kur pérdorni tava dhe grila me
tela me shinén zgjatuese, duhet pasur
kujdes gé kunjat né pjesén e pérparme dhe
té pasme té shinave zgjatuese té géndrojné
né skajet e skarés dhe tavés (treguar né
figuré).
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3.6 Specifikimet teknike

Specifikime té pérgjithshme

Pérmasat e jashtme té produktit (lartésia/gjerésia/

thellésia) (mm) 595 /594 /567

Dimensionet e instalimit té furrés (lartésia / gjerésia /

thellésia) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Voltazhi/frekuenca 220-240 V ~; 50 Hz

Lloji dhe seksioni i kabllos sé pérdorur/e pérshtatshme

pér pérdorim né produkt min.HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Konsumi total i energjisé (kW) 2,4

Tipi i furrés Furra me ndihmén e ventilatorit

Bazat: Informacioni né etiketén e energjisé té furrave elektrike té tipit shtépiak jepet né pérputhje me standardin EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vlerat pércaktohen néNgrohja e sipérme dhe e poshtme ose (nése éshté i
pranishém)Ngrohje e poshtme/lart me ndihmén e ventilatorit funksionon me ngarkesén standarde.

Klasa e efikasitetit té energjisé pércaktohet né pérputhje me prioritizimin e méposhtém né varési té faktit nése
funksionet pérkatése ekzistojné né produkt apo jo. 1-Ngrohje me ventilator eko , 2-Ngrohje me ventilator, 3-Grilé e
ulét me ndihmén e ventilatorit, 4-Ngrohja e sipérme dhe e poshtme.

Specifikimet teknike mund té ndryshohen pa njoftim paraprak pér pérmirésimin e
@ cilésisé sé produktit.

Shifrat né kété manual jané skematike dhe mund t& mos pérputhen me saktési me
@ produktin tua;j.

jané marré né kushte laboratorike né pérputhje me standardet pérkatése. Né varési
té kushteve té mjedisit dhe té pérdorimit té€ produktit, kéto vlera mund té
ndryshojné.

@ Vlerat e pércaktuara né etiketat e produktit ose né dokumentacionin shogérues
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4 Pérdorimi i paré

Pérpara se té filloni té pérdorni produktin
tuaj, rekomandohet té béni sa mé poshté, té
pérmendura pérkatésisht né seksionet e
méposhtme.

4.1 Cilésimi i kohématésit té paré

Vendosni gjithmoné orén pérpara
@ se té pérdorni furrén tuaj. Nése nuk

e vendosni, nuk mund té gatuani né

disa modele furre.

1. Kur furra fillon pér heré té paré, né ekran
do té pulsojé "12:00" dhe simboli (©.

2. Vendosni orén duke prekur butonat @ /

.

S 12
o

oo o 3 & @

3. Prekni butonin () oseis; pér té aktivizuar
fushén e minutave.

[Cl=inial
gRing

m
0 N © ® & &

4. Prekni butonat ® / © pér té caktuar
minutat.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Konfirmoni duke prekur butonat © ose
{c%.

= Eshté caktuar ora dhe simboli ©©
zhduket né ekran.

Nése kohématési i paré nuk éshté

@ vendosur, "12:00" dhe simboli &
vazhdon té pulsojé dhe furra juaj
nuk do té ndizet. Q& furra juaj té
funksionojé, duhet té konfirmoni
orén duke vendosur orén ose duke
prekur butonin € kur éshté né
"12:00" . Mund ta ndryshoni
cilésimin e orés mé voné sig
pérshkruhet né seksionin
"Cilésimet" .

Né rast té ndérprerjes sé energjisé
elektrike, cilésimet e orés anulohen.

Ajo duhet té vendoset pérséri.

4.2 Pastrimi fillestar

1. Higni té gjitha materialet e paketimit.

2. Higni té gjithé aksesorét nga furra e
pérfshiré me produktin.

3. Pérdoreni produktin pér 30 minuta dhe
mé pas fikeni. Né kété ményré, mbetjet
dhe shtresat qé mund té kené mbetur né
furré gjaté prodhimit digjen dhe
pastrohen.

4. Kur pérdorni produktin, zgjidhni
temperaturén mé té larté dhe funksionin
e pérdorimit gé vé né puné té gjithé
ngrohésit né produktin tuaj. Shikoni “
Funksionet e pérdorimit t& furrés [» 13]
Mund té mésoni se si ta pérdorni furrén
né seksionin vijues.

”

5. Prisni qé furra té ftohet.

6. Fshini sipérfaget e produktit me njé
peceté ose sfungjer té njomé dhe thajini
me njé peceté.

Pérpara pérdorimit té aksesoréve:

Pastroni aksesorét gé higni nga furra me

ujé, detergjent dhe njé sfungjer té buté

pastrimi.

NJOFTIM: Disa detergjente ose agjenté

pastrimi mund té shkaktojné démtim té

sipérfages. Mos pérdorni detergjenté
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gérryes, substanca pastrimi pluhur, kremra
pastrimi ose objekte t& mprehta gjaté
pastrimit.

5 Pérdorimi i furrés

NJOFTIM: Gjaté pérdorimit té paré, pér
disa oré mund té shfagen tym dhe aroma.
Kjo éshté normale dhe ju duhet vetém
ventilim i miré pér t'i larguar. Shmangni
thithjen e drejtpérdrejté té tymit dhe
aromave gé krijohen.

5.1 Informacione té pérgjithshme pér
pérdorimin e furrés

Ventilatori ftohés ( Ndryshon né varési té
modelit té produktit. Mund té mos jeté i
disponueshém né produktin tuaj. )
Produkti juaj ka njé ventilator ftohés.
Ventilatori ftohés aktivizohet automatikisht
kur éshté e nevojshme dhe ftoh pjesén e
pérparme té produktit dhe té mobilies. Ai
caktivizohet automatikisht kur pérfundon
procesi i ftohjes. Ajri i nxehté del nga dera e
furrés. Mos i mbuloni me asgjé kéto vrima
ventilimi. Né rast té kundért, furra mund té
mbinxehet. Ventilatori i ftohjes vazhdon té
funksionojé gjaté pérdorimit té furrés ose
pasi furra éshté fikur (aférsisht 20-30
minuta). Nése gatuani duke programuar
kohématésin e furrés, né fund té kohés sé
pjekjes, ventilatori ftohés fiket me té gjitha
funksionet. Koha e funksionimit té
ventilatorit té ftohjes nuk mund té
pércaktohet nga pérdoruesi. Ndizet dhe
fiket automatikisht. Ky nuk éshté njé gabim.
Ndrigimi i furrés

Ndrigimi i furrés ndizet kur furra fillon té
piget. Né disa modele, ndri¢imi ndizet gjaté
pjekjes, ndérsa né disa modele fiket pas njé
kohe té caktuar.

5.2 Funksionimi i njésisé sé kontrollit
té furrés

Paralajmérime té pérgjithshme pér njésiné

e kontrollit té furrés

+ Koha maksimale gé mund té caktohet
pér procesin e pjekjes éshté 5 oré e 59
minuta. Né& rast té ndérprerjes sé
energjisé, programi anulohet. Ju do té
duhet té riprogramoni.

+ Kur béni ndonjé rregullim, simbolet
pérkatése pulsojné né ekran. Duhet pritur
pér njé kohé e shkurtér gé té ruhen
cilésimet.

+ Nése éshté caktuar ndonjé cilésim
gatimi, ora nuk mund té rregullohet.

+ Nése koha e gatimit éshté caktuar kur
fillon gatimi, koha e mbetur shfaget né
ekran.

+ Né rastet kur caktohet koha e gatimit ose
koha e pérfundimit té gatimit; mund ta
anuloni automatikisht duke prekur
butonin (O pér njé kohé té gjaté.

Kohématési

O Qoom <@
A L g

A0 0 ©® &

A A
1T 2 3 4 5

Butoni i alarmit

oD P

Butoni i cilésimit té kohés
Butoni i zvogélimit

Butoni i rritjes

Butoni i cilésimeve

Butoni i bllokimit té butonave

w o s wN

imbolet e ekranit

©

: Simboli i kohés sé pjekjes

"y
)

: Simboli i kohés sé pérfundimit té pjekjes *
: Simboli i alarmit

: Simboli i ndrigimit

: Simboli i bllokimit t& butonave

: Simboli i temperaturés

: Simboli i nivelit té volumit

Pl & = [ @ O ¢

: Simboli i bllokimit té derés *
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*Ndryshon né varési té modelit t€ produktit. Mund té
mos jeté i disponueshém né produktin tuaj.

Ndezja e furrés

Kur zgjidhni njé funksion pérdorimi gé
déshironi pér gatimin me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit dhe vendosni njé
temperaturé té caktuar me gelésin e
temperaturés, furra fillon té punojé.

Fikja e furrés

Mund ta fikni furrén duke e rrotulluar
celésin e zgjedhjes sé funksionit dhe
gelésin e temperaturés né pozicionin e
fikjes (lart).

Gatimi manual pér té zgjedhur
temperaturén dhe funksionin e pérdorimit
té furrés

Mund té gatuani duke béré njé kontroll
manual (me kontrollin tuaj) pa caktuar
kohén e gatimit duke zgjedhur
temperaturén dhe funksionin e pérdorimit
specifik pér ushgimet tuaja.

P , °C

o / [

1. Zgjidhni funksionin e pérdorimit me té
cilin déshironi té gatuani me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit.

2. Vendosni temperaturén qé€ déshironi pér
gatimin me gelésin e temperaturés.

= Furra juaj do té fillojé té funksionojé
menjéheré né funksionin dhe
temperaturén e zgjedhur dhe simboli §
do té shfaget né ekran. Kur
temperatura brenda furrés arrin
temperaturén e caktuar, simboli § do
té zhduket. Furra nuk fiket
automatikisht pasi gatimi manual
béhet pa caktuar kohén e gatimit. Ju
duhet ta kontrolloni gatimin dhe ta fikni
veté. Kur té keté pérfunduar gatimi,
fikeni furrén duke rrotulluar gelésin e

zgjedhjes sé funksionit dhe gelésin e

temperaturés né pozicionin e fikjes

(lart).
Gatimi duke caktuar kohén e gatimit:
Mund ta fikni furrén automatikisht né fund
té kohés duke zgjedhur temperaturén dhe
funksionin e pérdorimit specifik pér gatimin
tuaj dhe duke caktuar kohén e gatimit né
kohématés.

1. Zgjidhni funksionin e pérdorimit pér
gatim.

2. Prekni butonin { deri sa né ekran té
shfaget simboli © pér kohén e gatimit.

S Mrrr
(.

© ® & 6

(‘3

Q
Pas caktimit té funksionit té
@ pérdorimit dhe temperaturés, mund
té caktoni kohén e gatimit pér 30
minuta duke prekur butonin @®
direkt pér pércaktimin e shpejté té
kohés sé gatimit dhe ndryshoni

kohén me butonat ®/O.

3. Caktoni kohén e gatimit me butonat ®/
o.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Koha e gatimit rritet me 1 minuté
@ né 15 minutat e para, pas 15

minutash rritet me 5 minuta.

4. Futeni ushgimin né furré dhe caktoni
temperaturén me gelésin e
temperaturés.

= Furra juaj do té fillojé té punojé
menjéheré né funksionin dhe
temperaturén e zgjedhur. Koha e
caktuar e gatimit fillon t& numérojé
mbrapsht dhe simboli § shfaget
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né ekran. Kur temperatura brenda
furrés arrin temperaturén e
caktuar, simboli § do té zhduket.

5. Pas pérfundimit té€ kohés sé caktuar té
gatimit, né ekran shfaget "End", simboli
(O pulson dhe dégjohet sinjali i
kohématésit.

6. Paralajmérimi dégjohet pér dy minuta.
Shtypni ¢do buton pér té ndaluar
paralajmérimin zanor. Paralajmérimi
ndalon dhe ora shfaqget né ekran.

Butonat e kohématésit nuk mund té
@ pérdoren kur bllokimi i butonave

éshté aktiv. Kyci i butonave nuk do

té anulohet né rast té ndérprerjes

Sé energjisé.

Nése né fund té paralajmérimit
@ zanor shtypet ndonjé ¢gelés, furra do
té fillojé té funksionojé pérséri. Pér
té parandaluar qé furra té punojé
pérséri né fund té paralajmérimit,
fikeni furrén duke rrotulluar gelésin
e temperaturés dhe celésin e
funksionit né pozicionin "0" (fikur).

5.3 Cilésimet

Aktivizimi i kygcit té butonave

Duke pérdorur vegoriné e bllokimit té

¢elésave, mund ta mbroni kohématésin nga

ndérhyrjet.

1. Prekni butonin deri sa né ekran té
shfaget simboli 3.

_ &

RO o0 0 & ﬁ

= Simboli & shfaget né ekran dhe fillon
numeérimi mbrapsht 3-2-1. Bllokimi i
butonave aktivizohet kur mbaron
numérimi mbrapsht. Kur preket ndonjé
buton pasi t€ jeté vendosur bllokimi i
butonave, kohématési Iéshon njé sinjal
zanor dhe simboli & pulson.

Caktivizimi i kygit té butonave

1. Prekni butonin derisa simboli & té
zhduket nga ekrani.

= Simboli & zhduket nga ekrani dhe
bllokimi i butonave do té gaktivizohet.

Vendosja e alarmit

Ju gjithashtu mund té pérdorni
kohématésin e produktit pér ¢do
paralajmérim ose kujtesé, pérveg pjekjes.
Ora me zile nuk ndikon né funksionet e
pérdorimit té furrés. Ajo pérdoret pér
géllime paralajméruese. Pér shembull,
mund té pérdorni orén me zile kur déshironi
té ktheni ushgimin né furré né njé kohé té
caktuar. Sapo koha gé keni vendosur ka
skaduar, kohématési ju jep njé
paralajmérim zanor.

Koha maksimale e alarmit mund té
@ jeté 23 oré 59 minuta.

1. Prekni butonin 2 deri sa simboli 1\ té
shfaqget né ekran.

101010
Q ey

L 0O o0 o & 6

Nése e léshoni butonin pérpara
@ pérfundimit té numérimit mbrapsht,
bllokimi i butonave nuk do té

aktivizohet.

4

2. Vendosni kohén e alarmit me butonat ®

/Q.

o didll
500 0 g e

4

= Pas caktimit té€ kohés sé alarmit,
simboli 2\ géndron i ndezur dhe
koha e alarmit fillon numérimin
mbrapsht né ekran. Nése koha e
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alarmit dhe koha e pjekjes jané
caktuar né té njéjtén kohé, koha
mé e shkurtér shfaget né ekran.

3. Pasi té pérfundojé koha e alarmit,
simboli 2\ fillon té pulsojé dhe ju jep njé
paralajmérim zanor.

Fikja e alarmit

1. Né fund té periudhés sé alarmit,
paralajmérimi bie pér dy minuta. Prekni
¢do gelés pér té ndaluar paralajmérimin
zanor.

= Paralajmérimi ndalon dhe ora shfaget
né ekran.

Nése déshironi té anuloni alarmin;

1. Prekni butonin £ deri sa né ekran té
shfaget simboli £ pér rivendosjen e

alarmit. Prekni butonin © derisa simboli
"00:00" té shfaget né ekran.

2. Mund ta anuloni gjithashtu alarmin duke
prekur butonin 2\ pér njé kohé té gjaté.

Rregullimi i volumit

1. Prekni butonin {6 deri sa né ekran té
shfaget simboli €.

__1 1@
1

L0 0 @ B @
4

2. Vendosni nivelin e déshiruar me butonat
®/O. (b-01-b-02-b-03)

L _rJ@
g
oo o © &
‘r%

3. Prekni butonin %% pér konfirmimin ose
prisni pa prekur asnjé buton. Volumi i
caktuar béhet aktiv pas pak.

Vendosja e ndrigimit té ekranit

1. Prekni butonin {6 deri sa né ekran té
shfaget simboli (J.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. Vendosni ndrigimin e déshiruar me
butonat @ / ©. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
|

3. Prekni butonin §¢ pér konfirmimin ose
prisni pa prekur asnjé buton. Ndrigimi i
caktuar béhet aktiv pas pak.

Ndryshimi i orés

Né furrén tuaj, pér té ndryshuar orén gé keni

caktuar mé paré,

1. Prekni butonin §¢ deri sa né ekran té
shfaget simboli .

2. Vendosni orén duke prekur butonat @ /
.

S 12
o

200 @ & 6
|

3. Prekni butonin () osedgt pér té aktivizuar
fushén e minutave.

[Cl=inial
gRing

m
Al N © ® & 6

4. Prekni butonat @ / © pér té caktuar
minutat.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4
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5. Konfirmoni duke prekur butonat © ose

.

= Eshté caktuar ora dhe simboli ©©
zhduket né ekran.

6 Informacione té pérgjithshme rreth pjekjes

Ju mund té gjeni késhilla pér pérgatitjen
dhe gatimin e ushqgimit tuaj né kété
seksion.

Plus, ky seksion pérshkruan disa nga
ushgimet e testuara nga prodhuesit dhe
cilésimet mé té pérshtatshme pér kéto
ushgime. Tregohen gjithashtu cilésimet e
pérshtatshme té furrés dhe aksesorét pér
kéto ushgime.

6.1 Paralajmérime té pérgjithshme
rreth pjekjes né furré

+ Gjaté hapjes s€ derés sé furrés gjaté ose
pas pjekjes, mund t€ dalé avull i nxehté.
Avulli mund t'ju djegé dorén, fytyrén dhe/
ose syté. Kur hapni derén e furrés,
géndroni larg.

« Avulli intensiv i krijuar gjaté pjekjes mund
té formojé pika uji té& kondensuar né
pjesén e brendshme dhe té jashtme té
furrés dhe né pjesét e sipérme té
mobileve pér shkak té ndryshimit té
temperaturés. Kjo éshté njé dukuri
normale dhe fizike.

« Temperatura e gatimit dhe vlerat e kohés
sé dhéné pér ushgimet mund té
ndryshojné né varési té recetés dhe
sasisé. Pér kété arsye, kéto vlera jané
dhéné si intervale.

+ Higni gjithmoné aksesorét e papérdorur
nga furra pérpara se té filloni gatimin.
Aksesorét g€ mbeten né furré mund té
pengojné gé ushqgimi juaj té gatuhet né
vlerat e duhura.

« Pér ushgimet gé do té gatuani sipas
recetés tuaj, mund t'i referoheni
ushgimeve té ngjashme té dhéna né
tabelat e gatimit.

+ Pérdorimi i aksesoréve té dhéné ju
siguron qgé té keni performancén mé té
miré té gatimit. Vézhgoni gjithmoné
paralajmérimet dhe informacionin e
dhéné nga prodhuesi pér enét e jashtme
té gatimit gé do té pérdorni.

+ Priteni letrén e yndyrshme gé do té

pérdorni né gatimin tuaj né pérmasa té
pérshtatshme pér enén ku do té gatuani.
Letrat e yndyrshme gé dalin nga ena
mund té krijojné rrezik djegieje dhe té
ndikojné né cilésiné e pjekjes. Pérdorni
letrén e yndyrshme qé do té pérdorni né
intervalin e specifikuar t€ temperaturés.

+ Pér performancé té miré pjekjeje,

vendoseni ushgimin tuaj né raftin e duhur
té rekomanduar. Mos e ndryshoni
pozicionin e raftit gjaté pjekjes.

6.1.1 Embélsira dhe ushgime né furré

Informacione té pérgjithshme
* Ne rekomandojmé pérdorimin e

aksesoréve té produktit pér njé
performancé té miré gatimi. Nése do té
pérdorni njé ené gatimi té jashtme,
preferoni ené té erréta, gé nuk ngjiten dhe
rezistente ndaj nxehtésisé.

+ Nése rekomandohet ngrohja paraprake

né tabelén e gatimit, sigurohuni gé ta
vendosni ushgimin né furré pas ngrohjes.

+ Nése do té gatuani duke pérdorur ené

gatimi né skaré me tela, vendoseni né
mes té skarés me tela, jo prané murit té
pasmeé.

+ Té& gjitha materialet e pérdorura né

pérgatitjen e brumérave duhet té jené té
freskéta dhe né temperaturé dhome.

+ Statusi i gatimit té& ushgimeve mund té

ndryshojé né varési té sasisé sé ushqgimit
dhe madhésisé sé enéve té gatimit.

+ Format metalike, geramike dhe prej gelqi

zgjasin kohén e gatimit dhe sipérfaget e
poshtme té ushgimeve té brumit nuk
skugen né ményré té barabarté.

+ Nése pérdorni letér pjekjeje, mund té

vérehet njé skugje e vogél né sipérfagen
e poshtme té ushgimit. Né kété situaté,
mund tju duhet té zgjasni periudhén e
gatimit me rreth 10 minuta.
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Vlerat e pércaktuara né tabelat e gatimit
pércaktohen si rezultat i testeve té kryera
né laboratorét tané. Vlerat e
pérshtatshme pér ju mund té ndryshojné
nga kéto vlera.

Vendoseni ushgimin né raftin e duhur té

rekomanduar né tryezén e gatimit.
Referojuni raftit té poshtém té furrés si

rafti 1.

+ Gatuani gatimet e rekomanduara né
tabelén e gatimit me njé tavé té vetme.

Késhilla pér pjekjen e @mbélsirave

+ Nése keku éshté shumé i thaté, rrisni
temperaturén me 10°C dhe shkurtoni
kohén e pjekjes.

+ Nése keku éshté i lagésht, pérdorni njé
sasi té vogél léngu ose ulni temperaturén

me 10°C.

+ Nése pjesa e sipérme e kekut éshté
djegur, vendoseni né raftin e poshtém,
ulni temperaturén dhe rrisni kohén e

pjekjes.

+ Nése pjesa e brendshme e kekut éshté
gatuar miré, por jashté éshté ngjitése,
pérdorni mé pak léngje, ulni temperaturén
dhe rrisni kohén e gatimit.

Tabela e gatimit pér bruméra dhe ushgime furre

Késhilla pér brumérat

+ Nése brumi éshté shumé i thatég, rrisni
temperaturén me 10°C dhe shkurtoni
kohén e gatimit. Lagni fletét e brumit me
njé salcé me pérzierje quméshti, vaji,
vezésh dhe kosi.

+ Nése brumi po gatuhet ngadalg,
sigurohuni gé trashésia e brumit gé keni
pérgatitur t&é mos e tejmbushé tavén.

+ Nése brumi éshté skuqur né sipérfaqge,
por fundi nuk éshté gatuar, sigurohuni gé
sasia e salcés gé do té pérdorni pér
brumin t& mos jeté shumé né fund té
brumit. Pér njé skugje té njétrajtshme,
pérpiquni ta shpérndani salcén né
ményré té barabarté midis fletéve té
brumit.

+ Pigeni brumin né pozicionin dhe
temperaturén e pérshtatshme sipas
tabelés sé gatimit. Nése pjesa e poshtme
ende nuk éshté skuqur mjaftueshém,
vendoseni né njé raft t& poshtém pér
gatimin e ardhshém.

Ushqimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)| Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Kek né tavé Tavé standarde * |N97ONia € sipérme |5 180 30...40
dhe e poshtme
" . Formé keku né Ngrohja e sipérme
Kek né formé skaré teli * dhe e poshtme 2 180 30..40
Torta té vogla Tavé standarde * Ngrohja e sipérme 3 160 25..35
dhe e poshtme
Ngrohje e
Torta té vogla Tavé standarde * po§htrT?e/Iart me 13 150 20..30
ndihmén e
ventilatorit
Formé e
rrumbullakét keku, Narohia e sipérme
Pandispanjé me diametér 26 |9/ 01Ua € SIP 2 160 30..40
. .. |dhe e poshtme
cm me kapése né
grilé teli **
Formé e Narohie e
rrumbullakét keku, | - IPN® ot me
Pandispanjé me diametér 26 (POt 2 160 20..30
. .. [ndihmén e
cm me kapése né ) )
S 1 ventilatorit
grilé teli **
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Ushqimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Biskota Tavé pér bruméra |Ngrohja e sipérme 3 170 25 35
* dhe e poshtme
Ngrohje e
Bruméra Tavé standarde * poghtrpe/lan me 1o 200 35..45
ndihmén e
ventilatorit
Simite Tavé standarde * |N\9rohia e sipérme |, 200 20..30
dhe e poshtme
Buké e ploté Tavé standarde * Ngrohja e sipérme 3 200 30..40
dhe e poshtme
Ené drejtkéndore Narohia e sipérme
Lazanja metalike/qelqi né gron) P 20se3 200 30..40
el dhe e poshtme
skaré teli **
Formé e
rrumbullaket Ngrohja e sipérme
Kek me mollé metalike e zezg, gronj P 2 180 50..70
) . dhe e poshtme
me diametér 20
cm né grilé teli **
Pica Tavé standarde * |N\9rohia e sipérme |, 200 ... 220 10..20
dhe e poshtme

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

**Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

6.1.2 Mishi, peshku dhe shpendét

Pikat kryesore té pjekjes né skaré

+ Pérdorimi i erézave me léng limoni dhe
piper pérpara se té gatuani pulén e plotg,
gjelin e detit dhe copa t€ médha mishi do
té rrisé performancén e gatimit.

+ Duhen 15 deri né 30 minuta mé shumé
pér té gatuar mishin me kocka sesa
filetot duke skuqur.

+ Duhet té llogarisni rreth 4 deri né 5
minuta kohé gatimi pér ¢do centimetér té
trashésisé sé mishit.

+ Pasi té keté mbaruar koha e gatimit,
mbajeni mishin né furré pér rreth 10
minuta. Léngu i mishit shpérndahet mé
miré te mishi i skuqur dhe nuk del kur
pritet mishi.

+ Peshku duhet té vendoset né raftin e
nivelit t& mesém ose té ulét né njé pjaté
rezistente ndaj nxehtésisé.

+ Gatuani gatimet e rekomanduara né
tabelén e gatimit me njé tavé té vetme.

SQ/ 26




Tabela e gatimit pér mish, peshk dhe shpendé

Ushgimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Ngrohje e .
. . . 15 min. 250/
Biftek (i ploté) / Tavé standarde * posht@e/lart me |3 maks, pas 180 .. |60 .. 80
rosto (1 kg) ndihmén e
; ) 190
ventilatorit
Ngrohje e
Kémbé gengji N « |poshtme/lart me 15 min. 250/
(1,52 kg) Tavé standarde* | e 3 maks, pas 170 110..120
ventilatorit
Grila e telit * Ngrohje e
Pulé e skuqur Vendosni njé tavé po;htnje/lart me |, 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) nénjgraftméte |ndihméne maks, pas 190
ulét. ventilatorit
Ngrohje e :
. . . 25 min. 250/
Mish gjeldeti (5,5 Tavé standarde * po_shtn__we/lart me 1 maks, pas 180 ... [150...210
kg) ndihmén e
) ) 190
ventilatorit
Grila e telit * Ngrohje e
Peshk Vendosni njé tavé [Poshtme/lartme | 200 20...30
né njé raft mé t¢ [ndihmen e
ulét. ventilatorit

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

**Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

6.1.3 Skarée

Mishi i kug, peshku dhe mishi i shpendéve
merr shpejt ngjyré kafe kur piget né skarég,
mban njé kore té bukur dhe nuk thahet.
Mishrat pér fileto, mishi me hell, salsicet si
dhe perimet me Iéng (domate, qepé et;.)
jané veganérisht té pérshtatshme pér t'u
pjekur né skaré.

Paralajmérime té pérgjithshme

+ Ushgimet e papérshtatshme pér pjekje né
skaré pérbéjné rrezik zjarri. Pigni né
skaré vetém ushqgime gé jané té
pérshtatshme pér zjarr té forté né skaré.
Gjithashtu, mos i vendosni ushgimet
shumeé thellé né pjesén e pasme té
skarés. Kjo éshté zona mé e nxehté dhe
ushgimet me yndyré mund té€ marrin
Zjarr.

+ Mbylini derén e furrés gjaté pjekjes né
skaré. Asnjéheré mos piqni né skaré
me derén e furrés té hapur. Sipérfaqget
e nxehta mund té shkaktojné djegie!
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Pikat kryesore té skarés

Pérgatitni ushgime me trashési dhe
peshé té ngjashme sa mé shumé qé té
jeté e mundur pér skaré.

Vendosini pjesét gé do té pigen né skaré
me tela ose tela pér skaré duke i
shpérndaré pa i tejkaluar dimensionet e
ngrohésit.

Né varési té trashésisé sé pjeséve gé do
té pigen né skaré, kohézgjatja e gatimit e
dhéné né tabelé mund té ndryshojé.
Rréshgqitni skarén me tela ose tavén e
skarés me tela né nivelin e déshiruar né
furré. Nése po gatuani né skaré me tela,
rréshqitni tavén e furrés né raftin e
poshtém pér té mbledhur vajrat. Tava e
furrés gé do té rréshqitni duhet té keté
njé madhési qé té mbulojé té gjithé zonén
e skarés. Kjo tavé mund té mos jepet me
produktin. Hidhni pak ujé né tavé pér
pastrim me lehtési.



Tabela e skarés

Ushgimi Aksesori pér t'u Pozicioni i raftit Temperatura (°C) Koha e pjekjes
pérdorur (min.) (péraférsisht)

Peshk Grila e telit 250 20..25

Copa pule Grila e telit 4- 250 25..35

Qofte (mish vie) - 12 151 ¢ telit 4 250 20..30

sasia

Bérxollé gengji Grila e telit 4-5 250 20..25

Biftek - (mish né Grila e telit 4-5 250 25..30

kuba)

Bérxollé vigi Grila e telit 250 25..30

Gratin me perime Grila e telit 4- 220 20..30

Buké e thekur Grila e telit 4 250 1..4

Kthejini copat e ushgimeve pas 1/2 sé kohés totale té pjekjes.

Rekomandohet ngrohja paraprake pér 5 minuta pér té gjitha ushgimet e pjekura né skaré.

Grilé e ulét me ndihmén e ventilatorit

Ushqimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)| Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Grilé e ulét me
Peshk Grila e telit ndihmén e 4 200 30..35
ventilatorit
Grilé e ulét me
Copa pule Grila e telit ndihmén e 4 250 25..35
ventilatorit
. - Grilé e ulét me
Qofte (mish viei) - | i e telit ndihmén e 4 250 30...40
12 sasia . )
ventilatorit
Grila e telit - Grilé e ulét me
Biftek (i ploté) /  [Vendosninjétavé | .~ ~ 15 min. 250, pas
- ... |ndihméne 3 90..110
rosto (1kg) né njé raft me té ilatori 180 ... 190
ulét. ventilatorit

Mos i ngrohni paraprakisht enét e rekomanduara né kété tabelé pér skaré.

6.1.4 Ushgime té testuara

+ Ushgimet né kété tabelé gatimi

+ Gatuani gatimet e rekomanduara né
tabelén e gatimit me njé tavé té vetme.

pérgatiten sipas standardit EN 60350-1
pér té lehtésuar testimin e produktit pér
institutet e kontrollit.
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Tabela e gatimit pér ushqimet prové

Ushgimi

Aksesori pér t'u
pérdorur

Funksioni i
pérdorimit

Pozicioni i raftit

Temperatura (°C)

Koha e pjekjes
(min.)
(péraférsisht)

Buké pa maja

Ngrohja e sipérme

me diametér 20
cm né grilé teli **

dhe e poshtme

.. .
(biskoté e Embél) Tavé standarde dhe e poshtme 3 140 2030
Torta té vogla Tavé standarde * Ngrohja e sipérme 3 160 25..35
dhe e poshtme
Ngrohje e
Torta té vogla Tavé standarde * pqshtnje/lart me |3 150 20..30
ndihmén e
ventilatorit
Formé e
rrumbullakét keku, Narohia e si&rme
Pandispanjé me diametér 26 dr?e ) Oshtge 2 160 30..40
cm me kapése né P
grilé teli **
Formé e Narohie e
rrumbullakét keku, 3shtrjne/lart me
Pandispanjé me diametér 26 Edihmén e 2 160 20..30
cm me kapése né i )
grilé teli ** ventilatorit
Formée
rrumbullakét Ngrohja e sipérme
Kek me mollé metalike e zezg, gron P 2 180 50..70

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

**Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

Skaré

Ushgimi Aksesori pér t'u Pozicioni i raftit Temperatura (°C) Koha e pjekjes
pérdorur (min.) (péraférsisht)

Qofte (mish viei) - 12 15y ¢ telit 4 250 20...30

sasia

Buké e thekur Grila e telit 4 250 1..4

Kthejini copat e ushgimeve pas 1/2 sé kohés totale té pjekjes.

Rekomandohet ngrohja paraprake pér 5 minuta pér té gjitha ushgimet e pjekura né skaré.

7 Mirémbajtja dhe pastrimi

7.1 Informacione té pérgjithshme pér
pastrimin

Paralajmérime té pérgjithshme

* Prisni qé produkti té ftohet pérpara se ta
pastroni produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!

+ Mos i aplikoni detergjentét drejtpérdrejt
né sipérfaget e nxehta. Kjo mund té
shkaktojé njolla té pérhershme.

 Produkti duhet pastruar dhe tharé
plotésisht pas ¢do operacioni. Késhtu,
mbetjet e ushqgimit do té pastrohen me
lehtési dhe do té parandalohet djegia e
tyre kur produkti té pérdoret pérséri mé
voné. Né kété ményré, jetégjatésia e
shérbimit t€ pajisjes zgjatet dhe
problemet e hasura shpesh zvogélohen.

+ Mos pérdorni produkte pastrimi me avull
pér pastrimin.
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+ Disa detergjenté ose agjenté pastrimi
shkaktojné déme né sipérfage. Agjentét
pastrues té papérshtatshém jané:
zbardhues, produkte pastrimi gé
pérmbajné amoniak, acid ose klorur,
produkte pastrimi me avull, agjenté
pastrues, hegés njollash dhe ndryshku,
produkte gérryese pastrimi (pastrues
kremoz, pluhur pastrimi, krem pér
pastrim, pastrues gérryes dhe gérvishtés,
tela, sfungjeré, peceta pastrimi gé kané
papastérti dhe mbetje detergjentésh).

+ Nuk nevojitet asnjé material i veganté
pastrimi pér pastrimin e béré pas ¢do
pérdorimi. Pastrojeni pajisjen duke
pérdorur detergjent pér larjen e enéve, ujé
té ngrohté dhe njé peceté té buté ose
sfungjer dhe thajeni me njé peceté té
thaté.

+ Sigurohuni gé té fshini plotésisht ¢do
Iéng té mbetur pas pastrimit dhe pastroni
menjéheré ¢do ushgim té spérkatur gjaté
gatimit.

+ Mos lani asnjé pjesé té pajisjes tuaj né
njé lavastovilje.

Sipérfaget e inoksit - gelikut té
pandryshkshem

Mos pérdorni agjenté pastrimi qé
pérmbajné acid ose klor pér té pastruar
sipérfaqget dhe dorezat e inoksit.

+ Sipérfagja e inoksit dhe cgelikut té
pandryshkshém mund té ndryshojé
ngjyrén me kalimin e kohés. Kjo éshté
normale. Pas ¢do operacioni, pastroni
me njé detergjent té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit ose gelikut té
pandryshkshém.

+ Pastroni me njé peceté t€ buté me sapun
dhe detergjent té Iéngshém (jo
gérvishtés) té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit, duke u kujdesur gé ta
fshini né njé drejtim.

+ Higni menjéheré njollat e skorjeve, vajit,
niseshtesé, quméshtit dhe proteinave né
sipérfaget e xhamit dhe inoksit. Njollat
mund té shkaktojné ndryshkje né
periudha té gjata kohore.
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+ Pastruesit e spérkatur/zbatuar né

sipérfage duhet té pastrohen menjéheré.
Pastruesit gérryes té mbetur né sipérfage
béjné gé sipérfagja té béhet e bardhé.

Sipérfaget e emaluara
+ Pas ¢do pérdorimi, pastroni sipérfaget e

emaluara duke pérdorur detergjent pér
larjen e enéve, ujé té ngrohté dhe njé
peceté té buté ose sfungjer dhe thajini
ato me njé peceté té thaté.

+ Nése produkti juaj ka njé funksion té

lehté pastrimi me avull, mund té béni
pastrim té lehté me avull pér papastértité
e lehta jo té pérhershme. (Shikoni
"Pastrim i lehté me avull [» 32]".)

+ Pér njollat e véshtira, mund té pérdoret

njé pastrues furre dhe skare i
rekomanduar né fagen e internetit té
markés sé produktit tuaj dhe njé tel
pastrimi pa gérvishtje. Mos pérdorni
pastrues té jashtém té furrés.

+ Furra duhet té ftohet pérpara se té

pastroni zonén e gatimit. Pastrimi né
sipérfage té nxehta do té krijojé rrezik
zjarri dhe démton sipérfagen e emaluar.

Slperfaqet katalitike

Muret anésore né zonén e gatimit mund
té mbulohen vetém me smalt ose mure
katalitike. Ndryshon sipas modelit.

+ Muret katalitike kané njé sipérfage té

lehté mat dhe poroze. Muret katalitike té
furrés nuk duhet té pastrohen.

+ Sipérfaget katalitike thithin vajin falé

strukturés poroze dhe fillojné té
shkélgejné kur sipérfagja éshté e ngopur
me vaj, né kété rast rekomandohet
zévendésimi i pjeséve.

Slperfaqet e xhamit

+ Kur pastroni sipérfaget e xhamit, mos
pérdorni kruajtése té forta metalike dhe
materiale gérryese pastrimi. Ato mund ta
démtojné sipérfagen e xhamit.

+ Pastroni pajisjen duke pérdorur

detergjent pér larjen e enéve, ujé té
ngrohté dhe njé peceté me mikrofibra,
specifike pér sipérfage xhami, dhe thajeni
me njé peceté té thaté me mikrofibra.



+ Nése pas pastrimit ka mbetur detergjent,
fshijeni até me ujé té ftohté dhe thajeni
me njé peceté t€ pastér dhe t€ thaté me
mikrofibra. Detergjenti i mbetur mund té
démtojé sipérfagen e xhamit mé pas.

+ Né asnjé rrethané nuk duhet té pastroni
mbetjet e thara né sipérfagen e xhamit
me thika té dhémbézuara, lesh teli ose
mjete t€ ngjashme gérvishtése.

+ Mund t'i higni njollat e kalciumit (njollat e
verdha) né sipérfagen e xhamit me njé
substancé kundér kalcifikimit té
disponueshém né treg, me njé substancé
pastruese si uthulla ose léngu i limonit.

+ Nése sipérfagja éshté shumé e papastér,
aplikoni agjentin pastrues mbi njollé me
njé sfungjer dhe prisni pér njé kohé té
gjaté qé ajo té funksionojé si¢ duhet. Mé
pas pastroni sipérfagen e xhamit me njé
peceté té lagur.

+ Ndryshimet dhe njollat né sipérfagen e
xhamit jané normale dhe jo defekte.

Pjesét plastike dhe sipérfaqe té lyera

+ Pastroni pjesét plastike dhe sipérfaget e
lyera duke pérdorur detergjent pér larjen
e enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té
buté ose sfungjer dhe thajini ato me njé
peceté té thaté.

+ Mos pérdorni kruajtése metalike té forta
dhe pastrues gérryes. Ata mund té
démtojné sipérfaget.

+ Sigurohuni gé pjesét bashkuese té
komponentéve té produktit t&€ mos
mbeten t€ lagura dhe me detergjent.

Pérndryshe, mund té shfagen gérryerje né

kéto pjesé bashkuese.

7.2 Aksesorét e pastrimit

Mos i vendosni aksesorét e produktit né njé

lavastovilje, pérveg rasteve kur pércaktohet
ndryshe né manualin e pérdorimit.

7.3 Pastrimi i panelit té kontrollit

+ Kur pastroni panelet me gelésa kontrolli,
fshijeni panelin dhe gelésat me njé
peceté té buté té lagur dhe thajini me njé
peceté té thaté. Mos i higni gelésat dhe

gominat nén ta pér té pastruar panelin. m
Paneli i kontrollit dhe gelésat mund té

démtohen.

+ Gjaté pastrimit t€ paneleve té inoksit me
celésat kontrolli, mos pérdorni agjenté
pastrimi pér inoks rreth celésave.
Treguesit rreth gelésave mund té fshihen.

+ Pastrojini panelet e kontrollit me prekje
me njé peceté té buté té lagur dhe thajini
me njé peceté té thaté. Nése produkti juaj
ka njé vecori té kygit t€ butonave,
vendosni kygin e butonave pérpara se té
kryeni pastrimin e panelit té€ kontrollit.
Pérndryshe, mund té ndodhin gabime pér
sa i pérket zbulimit né lidhje me celésat.

7.4 Pastrimi i pjesés sé brendshme té
furrés (zona e gatimit)

Ndigni hapat e pastrimit té€ pérshkruar né
seksionin "Informacione té pérgjithshme
pér pastrimin” sipas llojeve té sipérfageve
né furrén tua;.

Pastrimi i mureve anésore té furrés

Muret anésore né zonén e gatimit mund té
mbulohen vetém me smalt ose mure
katalitike. Ndryshon sipas modelit. Nése ka
njé mur katalitik, referojuni seksionit
"Sipérfaget katalitike" pér informacione.
Nése produkti juaj éshté njé model me raft
teli, higni raftet e telit pérpara se té pastroni
muret anésore. Mé pas pérfundoni
pastrimin si¢ pérshkruhet né seksionin
"Informacione té pérgjithshme pér
pastrimin” sipas llojit té sipérfages sé murit
anésor.

Pér té hequr raftet anésore té telit:

1. Higni pjesén e pérparme té raftit té telit

duke e térhequr né murin anésor né
drejtimin e kundért.

2. Térhigeni raftin e telit drejt jush pér ta
hequr plotésisht.
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3. Pér té rivendosur raftet, procedurat e
aplikuara gjaté hegjes sé tyre duhet té
pérsériten pérkatésisht né rend té
kundért.

7.5 Pastrim i lehté me avull

Kjo lejon pastrimin e papastértisé (qé nuk
mbetet pér njé kohé té gjaté) qé zbutet nga
avulli brenda furrés dhe nga pikat e ujit té
kondensuar né sipérfaget e brendshme té
furrés lehtésisht.

1. Higni té gjithé aksesorét brenda furrés.

2. Shtoni 500 ml ujé né tavé dhe vendoseni
né raftin e dyté té furrés.

3. Vendoseni furrén né modalitetin e
funksionimit té pastrimit té lehté me
avull dhe vendoseni né 100°C pér 15
minuta.

Hapni menjéheré derén dhe fshini pjesén e
brendshme té furrés me njé sfungjer ose
peceté té lagur. Avulli do té lIéshohet kur
hapni derén. Kjo mund té pérbéjé rrezik
djegieje. Kini kujdes kur hapni derén.

Pér papastértité e forta, pastrojeni
produktin duke pérdorur detergjent pér
larjen e enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté
té buté ose sfungjer dhe thajeni me njé
peceté té thaté.

Né funksionin e pastrimit té lehté
@ me avull, pritet qé uji i shtuar té
avullojé dhe té kondensohet né
pjesén e brendshme té furrés dhe
derés sé furrés né ményré qé té
zbusé papastértité e lehta té
formuara né furrén tuaj.
Kondensimi i krijuar né derén e
furrés mund té pikojé kur hapet
dera e furrés. Sapo té hapni derén e

furrés, fshijeni kondensimin.

(Ndryshon né varési té modelit té produktit.
Mund té mos jeté i disponueshém né
produktin tuaj. ) Pas kondensimit brenda
furrés, mund té keté lagéshti ose ujé té
mbledhur né kanalin nén furré. Fshijeni kété
kanal uji me njé peceté té lagur pas
pérdorimit dhe thajeni.

o B

7.6 Pastrimi i derés sé furrés

Mund t'i higni derén e furrés dhe xhamat e
derés pér t'i pastruar. Si té higni dyert dhe
xhamat shpjegohet né seksionet "Hegja e
derés sé furrés" dhe "Heqja e xhamave
té brendshém té derés" . Pasi té keni
hequr xhamat e brendshém té derés,
pastroni me njé detergjent pér larjen e
enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té buté
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ose sfungjer dhe thajini me njé peceté té
thaté. Pér mbetjet e kalcifikimit g& mund té
krijohen né xhamin e furrés, fshijeni xhamin
me uthull dhe shpélajeni.

Mos pérdorni pastrues té€ ashpér
@ gérryes, kruajtése metalike, lesh teli

ose materiale zbardhuese pér té

pastruar derén dhe xhamin e furrés.

Hegja e derés sé furrés
1. Hapni derén e furrés.

2. Hapni kapéset né folené e menteshés
sé derés sé pérparme djathtas dhe
majtas duke i shtyré poshté sig tregohet
né figure.

3. Llojet e menteshave ndryshojné si lloje
(A), (B), (C) sipas modelit t& produktit.
Figurat e méposhtme tregojné se si té
hapni ¢do lloj menteshe.

4. Mentesha e tipit (A) éshté e
disponueshme né llojet normale té
dyerve.

8K

5. Mentesha e llojit (B) éshté e
disponueshme né llojet e dyerve me
mbyllje té buté.

6. Mentesha e tipit (C) éshté e
disponueshme né llojet e dyerve me
hapje/mbyllje té buté.

7. Vendoseni derén e furrés né pozicion
gjysmeé té hapur.

8. Térhigeni derén e hequr lart pér ta liruar
nga mentesha e djathté dhe e majté dhe
higeni até.

Pér té rivendosur derén, procedurat
@ e aplikuara gjaté hegjes sé saj

duhet té pérsériten pérkatésisht né

rend té kundért. Kur instaloni derén,

sigurohuni qé té mbylini kapéset né
folené e menteshés.

7.7 Heqja e xhamit té brendshém té
derés sé furrés

Xhami i brendshém i derés sé pérparme té
produktit mund té higet pér ta pastruar.

1. Hapni derén e furrés.

2. Térhigeni komponentin plastik, t€ ngjitur
né pjesén e sipérme té derés sé
pérparme, drejt vetes duke shtypur
njékohésisht pikat e presionit né té dy
anét e komponentit dhe higeni até.
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3. Si¢ tregohet né figuré, ngrini me kujdes
xhamin mé té brendshém (1) drejt "A"
dhe mé pas higeni até duke e térhequr
drejt "B" .

1 Xhamiméi 2*  Xhami i brendshém
brendshém (mund té mos jeté i
disponueshém pér

produktin tuaj)

4. Nése produkti juaj ka njé xham té
brendshém (2), pérséritni té njéjtin
proces pér ta hequr até (2).

5. Hapi i paré i rigrupimit té derés éshté
rimontimi i xhamit té brendshém (2).
Vendoseni skajin e preré té xhamit qé té
pérputhet me skajin e preré té folesé
plastike. (Nése produkti juaj ka njé xham
té brendshém). Xhami i brendshém (2)

duhet té vendoset né folené plastike mé
té afért me xhamin mé té brendshém
(1).

6. Kur rimontoni xhamin mé té brendshém
(1), kushtojini vémendje vendosjes sé
anés sé printuar té xhamit né xhamin e
brendshém. Eshté thelbé&sore qé t'i
vendosni cepat e poshtém té xhamit mé
té brendshém (1) né ményré gé té
pérputhen me foleté e poshtme plastike.

7. Shtyjeni komponentin plastik drejt
kornizés derisa té dégjohet njé tingull
"kércités".

7.8 Pastrimi i llambés sé furrés

Né rast se dera e xhamit e llambés sé
furrés né zonén e gatimit ndotet; pastrojeni
duke pérdorur detergjent pér larjen e enéve,
ujé té ngrohté dhe njé peceté té buté ose
sfungjer dhe thajeni me njé peceté té thaté.
Né rast defekti té llambés sé furrés, mund
ta zévendésoni llambén e furrés duke

Zévendésimi i llambés sé furrés

Paralajmerlme té pérgjithshme
Pér té shmangur rrezikun e goditjes
elektrike pérpara se té ndérroni llambén e
furrés, shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik dhe prisni qé furra té ftohet.
Sipérfaget e nxehta mund té shkaktojné
djegie!

+ Kjo furré ka njé llambé inkandeshente me
mé pak se 40 W, mé pak se 60 mm né
lartési, mé pak se 30 mm né diametér
ose njé llambé halogjene me fole G9 me
fugi mé té vogél se 60 W. Llambat jané té
pérshtatshme pér funksionim né
temperatura mbi 300°C. Llambat e furrés
ofrohen nga shérbimet e autorizuara ose
nga tekniké té licencuar. Ky produkt
pérmban njé llambé té klasés sé
energjisé G.

+ Pozicioni i llambés mund té ndryshojé
nga ai qé tregohet né figuré.

+ Llamba e pérdorur né kété produkt nuk
éshté e pérshtatshme pér t'u pérdorur pér
ndri¢cimin e dhomave té shtépisé. Qéllimi
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i késaj llambé éshté té ndihmojé
pérdoruesin té shikojé produktet
ushgimore.

+ Llambat e pérdorura né kété produkt
duhet t'i rezistojné kushteve fizike
ekstreme si temperaturat mbi 50°C.

Nése furra juaj ka njé llambé katrore,

1. Shképuteni produktin nga energjia
elektrike.

2. Higni raftet e telit sipas pérshkrimit.

Nése furra juaj ka njé llambé té
rrumbullakét,

1. Shképuteni produktin nga energjia

elektrike.

. Higeni kapakun e xhamit duke e
rrotulluar né drejtim té kundért té
akrepave té orés.

P,

W

&

3

. Nése llamba juaj e furrés éshté e tipit
(A) e treguar né figurén mé poshté,
rrotullojeni llambén e furrés si¢ tregohet
né figuré dhe zévendésojeni me njé té
re. Nése éshté model i tipit (B), térhigeni

3. Ngrini kapakun mbrojtés té xhamit té

llambés me njé kagavidé. Higni fillimisht

vidén, nése ka njé vidé né llambén
katrore né produktin tuaj.

4. Nése llamba juaj e furrés éshté e tipit
(A) e treguar né figurén mé poshté,

rrotullojeni llambén e furrés sic tregohet
né figuré dhe zévendésojeni me njé té
re. Nése éshté model i tipit (B), térhigeni
si¢ tregohet né figuré dhe zévendésojeni
me njé té re.

si¢ tregohet né figuré dhe zévendésojeni
me njé té re.

(B

5. Rivendosni kapakun e xhamit dhe raftet
me tela.

4. Rivendosni kapakun e xhamit.

8 Zgjidhja e problemeve

Nése problemi vazhdon pas ndjekjes sé
udhézimeve né kété pjesé, kontaktoni me
shitésin ose njé servis té€ autorizuar. Mos u
pérpigni asnjéheré ta riparoni veté
produktin.

Avulli del gjaté kohés gé furra éshté duke

punuar.

+ Eshté normale té shikoni avull gjaté
funksionimit. >>> Ky nuk éshté njé gabim.
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Gjaté gatimit shfaqen pika uji

« Avullii krijuar gjaté gatimit kondensohet
kur bie né kontakt me sipérfaget e ftohta
jashté produktit dhe mund té formojé
pika uji. >>> Ky nuk éshté njé gabim.

Dégjohen tinguj metaliké kur produkti

ngrohet dhe ftohet.

+ Pjesét metalike mund té zgjerohen dhe té
Iéshojné tinguj kur nxehen. >>> Ky nuk
éshté njé gabim.

Produkti nuk funksionon.

+ Siguresa mund t€ jeté djegur ose mund
té keté defekt. >>> Kontrolloni siguresat
né automatin e siguresave. Ndérrojini ato
nése éshté e nevojshme dhe ngrijini.

+ Pajisja mund té mos jeté futur né prizé
(té tokézuar). >>> Kontrolloni nése pajisja
éshté e futur né prizé.

+ (Nése ka kohématés né pajisjen tuaj)
Butonat né panelin e kontrollit nuk
funksionojné. >>> Nése produkti juaj ka
njé ky¢ butonash, kygi i butonave mund
té jeté i aktivizuar; ¢aktivizoni kygin e
butonave.

Drita e furrés nuk ndizet.

+ Llamba e furrés mund té keté defekt. >>>
Ndérroni llambén e furrés.

* Nuk ka energji elektrike. >>> Sigurohuni
gé rrjeti elektrik éshté né puné dhe
kontrolloni siguresat né automatin e
siguresave. Ndérroni siguresat nése
éshté e nevojshme ose ngrijini ato
pérséri.

Furra nuk ngrohet.

+ Furra mund té mos vendoset né njé
funksion gatimi dhe/ose temperaturé
specifike. >>> Caktoni furrén né njé
funksion gatimi dhe/ose temperaturé
specifike.

+ Pér modelet me kohématés, koha nuk
éshté vendosur. >>> Vendosni kohén.

+ Nuk ka energji elektrike. >>> Sigurohuni
gé rrjeti elektrik éshté né puné dhe
kontrolloni siguresat né automatin e

siguresave. Ndérroni siguresat nése
éshté e nevojshme ose ngrijini ato
pérseéri.

(Pér modelet me kohématés) Ekrani i

kohématésit pulson ose simboli i

kohématésit éshté i hapur.

+ Ka pasur njjé ndérprerje té energjisé
elektrike mé paré. >>> Vendosni kohén /
Fikni butonat e funksioneve té produktit
dhe kaloni pérséri né pozicionin e
déshiruar.
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Dobrodosli!

Postovani korisnici,

Hvala na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju u€inkovitost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priruénik i svu drugu
dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u korisnickom priruéniku. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini upotrebe i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom uputsvtu.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozljedu.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vruéu povrsinu.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosna uputstva

+ Ovo poglavlje sadrzi
sigurnosne upute potrebne da
bi sprijecili rizik od fizicke
ozljede i materijalne Stete.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za licnu upotrebu
ili u svrheupotrebe rabljenog
uredaja, potrebno je dati i
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i dijelove.

+ Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati ako se ove upute
ne postuju.

* Nepostovanje ovih uputa
poniStava odobrenu garanciju.
+ Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasteni servis ili lice koje je
imenovao uvoznik.

+ Koristite samo originalne
rezervne djelove i pribor.

* Ne popravljajte i ne mijenjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne vrsite nikakve tehnicke
modifikacije na proizvodu.
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A1 .1 Predvidena namjena

+ Ovaj proizvod je dizajniran za

upotrebu kod kuce. On nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.

Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonimaili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namijenjen za upotrebu u
domacdinstvima i kuhinjama za
osoblje u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrijevanja prostorije.

« Pecnica se moze koristiti za

odmrzavanje, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

* Ovaj proizvod ne treba koristiti

za grijanje, zagrijevanje tanjura,
kacenje rucnika ili odjece na
rucki za potrebe susenja.
1.2 Sigurnost djece,
ugrozenih osoba i
kucnih ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu Koristiti

djeca sa 8 i viSe godina
starosti i osobe sa fizickim,
¢ulnim ili mentalnim



nedostacima i osobe bez
iskustva i znanja, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom i
kada im se objasni nacin
sigurne upotrebe aparata i
moguce opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca nikada ne
smiju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze pod
nadzorom odrasle osobe.
Ovaj proizvod ne smiju koristiti
osobe sa fizickim, culnim ili
mentalnim nedostacima
(ukljuéujuéi djecu), osim ako
se drze pod nadzoromiili
dobiju potrebna uputstva.
Djecu treba nadzirati da bi se
obezbijedilo da se ne igraju sa
ovim uredajem.

Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje djeca mogu da
dohvate.

+ UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Djecu
drzite dalje od proizvoda.

+ Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozljede i gusenja!
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Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte tesSke predmete na
njih i ne dozvolite djeci da
sjede na njima. Mozete
izazvati prevrtanje ili ostecenje
Sarki na vratima pecnice.

Zbog sigurnosti djece,
iskljucite utikac¢ i onemogudite
rad proizvoda prije nego sto ga
odlozite.

Sigurnost od

1.3
A elektricnih instalacija

Uredaj povezite na uzemljenu
utiCnicu zasti¢enu osiguracem
sa voltazom navedenom na
tipskoj naljepnici. Uzemljenje
mora uvesti kvalifikovani
elektricar. Ne koristite proizvod
bez uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mijestu (na koje
nece uticati plamen
plamenika). Ako to nije
moguce, na elektricnoj
instalaciji na koju je uredaj
priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurac,
prekidac, sklopka, itd.), u
skladu s propisima koji ureduju
napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.



* Proizvod se ne smije prikljuciti
u utiCnicu tokom ugradnije,
popravke i transporta.
Ukljucite proizvod u uzemljenu
uti¢nicu koja odgovara
vrijednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj naljepnici.

Ako vas proizvod nema kabel,
koristite samo spojni kabel
opisan u odjeljku , Tehnicke
specifikacije”.

Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne smije da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom topline.

Straznja povrsina pecnice
postaje vruca kada se koristi.
Kablovi za napajanje ne smijju
dodirivati zadnju povrsinu,
ukoliko je taj slucaj, prikljucci
se mogu ostetiti.

Pazite da ne zaglavite
elektri¢ni kabl izmedu vrata
pecénice i okvira i ne
postavljajte ga na vruce
povrsine. U suprotnom,
izolacija kabela moze se
rastopiti i izazvati pozar kao
rezultat kratkog spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsjecene ili
ostecene kablove ili produzne
kablove.

+ Ako je kabl za napajanje
osStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlaséeni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprijecile moguce opasnosti.

* UPOZORENUJE: Prije zamjene
sijalice u pecnici, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbjegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

* Ne prikljucujte proizvod u
uticnicu koja je labava, ispala
iz svog lezista, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta s vodom (na primjer,
voda koja moze procuriti iz
Saltera).

* Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukama! Nikada ne
iskljucujte utika€ povla¢enjem
za kabel, uvijek ga izvucite
drzedi utikac.

* Provjerite da li je utikac
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
utiCnicu da se izbjegne
stvaranje luka.
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Al .4 Sigurnost u
transportu

* Prije transporta proizvoda
iskljucCite proizvod sa
napajanja.

* Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dvije
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili ruCku za
transport ili premjestanje
proizvoda.

* Ne stavljajte druge predmete
na uredaj i nosite ga uspravno.

+ Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalijepite.
Ucvrstite proizvod trakom kako
ne bi doslo do ostecenja
uklonjivih ili pokretnih djelova
proizvoda ili samog proizvoda.

* Pogledaijte cijeli proizvod da bi
utvrdili da li ima ostecenja koja
su mogla nastati tokom
transporta.

Sigurnost pri

A"
ugradnji

* Prije ugradnje proizvoda,
provjerite da li ima ostecéenja.
Ako je proizvod osStecen,
nemojte ga ugradivati.

* Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
Stednjak i sl.).

+ Odrzavaijte okolinu svih
ventilacijskih kanala proizvoda
otvorenim.

* Da biste sprijecili pregrijavanje,
proizvod ne treba postavljati
iza ukrasnih vrata.

A1 .6 Sigurnost upotrebe

* Vodite racuna da je uredaj
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme, iskljuCite ga sa
napajanja ili iskljucite osigurac
u kutiji sa osiguracima.

* Ne koristite neispravan ili
ostecen proizvod. Ako postoje,
iskljucite elektricne/plinske
prikljucke proizvoda i pozovite
ovlasceni servis.

* Ne koristite proizvod sa
uklonjenim ili polomljenim
staklima prednijih vrata.

* Ne penjite se na proizvod da
biste dohvatili bilo sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

* Nikada nemojte koristiti
proizvod ako vam je
rasudivanje ili koordinacija
narusena upotrebom alkohola
i/ili droga.

« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.
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* Rucka pecnice nije susilica za
rucnike. Kada koristite
proizvod, ne kacite rucnike,
rukavice ili slican tekstil na
rucici.

- Sarke vrata proizvoda se
pomijeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite dio
sa Sarkama.

A1 .7 Upozorenjao
temperaturi

+ UPOZORENUJE: Pristupni
dijelovi proizvoda ¢e biti vruéi
tokom rada. Treba paziti da ne
dodirnete proizvod i grijace
elemente. Djeca mlada od 8
godina ne smiju se priblizavati
proizvodu bez odrasle osobe.

* Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini

proizvoda, jer Ce ivice biti vruce

tokom rada.

* Buduci da para moze izaci iz
pecnice, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata
pecénice. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocima.

+ Tokom rada, proizvod moze
postati vru¢. Treba paziti da ne
dodirnete vruce dijelove,
unutrasnjost pecnice i grijace
elemente.

« Uvijek koristite rukavice
otporne na toplinu dok
stavljate hranu u vrucu pecnicu
ili vadite hranu iz vruce
pecnice, itd.

A1 .8 Uporaba dodataka

* Vazno je da metalna resetka i
pleh budu propisno postavljeni
na njihova predvidena mjesta.
Za detaljne informacije
pogledajte odjeljak "Uporaba
dodataka".

+ Dodaci mogu ostetiti staklo na
vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke uvjek
gurnite do kraja prostora za
pecenje.

A] .9 Sigurnost kuhanja

* Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

+ Ostaci hrane, ulje itd. mogu se
zapaliti u prostoru za
spremanje hrane. Prije
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.

+ Opasnost od trovanja hranom.
Ne Cuvajte hranu u peénici
duze od sat vremena prije i
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posle pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

Ne zagrijevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
pecnici. Pritisak koji bi se
stvorio u konzervi/tegli moze
izazvati njeno pucanje.

Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za peénicu
(pleh, Zi¢ani gril, itd.) s hranom
i stavite ga u prethodno
zagrijanu pecnicu. Uklonite
suvisne komade papira za
pecenje sa dodataka ili posude
kako biste izbjegli dodir s
grijaéim elementima pecnice.
Nikada ne koristite papir za
pecenje na temperaturi u
pecénici vec¢oj od maksimalne
temperature koris¢enja
navedene na papiru za pecenje
koji koristite. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno pecnice.

Pleh za pecenje, tanjure ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
pecénice. Akumulirana toplota
moze ostetiti osnovu pecnice.
Za vrijeme grilovanja zatvorite
vrata peénice. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!
Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.

Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadniji
dio grila. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

Sigurnost pri

A1 .10
odrzavanju i ¢iScenju

+ Sacekajte da se uredaj ohladi
prije CiScenja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njegal!
Postoji opasnost od
elektricnog udaral

+ Nemojte koristiti parne Cistace
za Ciséenje proizvoda jer to
moze uzrokovati strujni udar.

+ Za CiScenje stakla prednjih
vrata pecnice/(ako postoje)
gornjih stakala pecnice
nemojte koristiti gruba
abrazivna sredstva za CiS¢enje,
metalne strugace, zi¢anu vunu
ili sredstva za izbjeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

+ Kontrolnu plocu uvjek
odrzavajte Cistom i suvom.
Vlazna i prljava povrsina moze
prouzrokovati probleme u radu
sa funkcijama.
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2 Uputstva za zastitu okolisa

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa direktivom
WEEE i Odlaganje otpadnog
proizvoda

Ovaj proizvod je uskladen s Direktivom EU
WEEE (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi
simbol klasifikacije za odlaganje elektricne
i elektronske opreme (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od

visokokvalitetnih dijelova i

materijala koji se mogu

ponovno koristiti i pogodni su

za recikliranje. Stoga, na kraju
L njegovog vijeka trajanja ne
zbrinjavajte ovaj otpadni proizvod s ostalim
redovnim otpadom iz domacinstva.
Odnesite ga u sabirni centar za recikliranje
elektricne i elektronicke opreme.
Informacije o navedenim sabirnim centrima
mozete dobiti od lokalne uprave. Pravilno
odlaganje otpadnih uredaja pomaze u
sprjecavanju negativnih uticaja na okoli$ i
zdravlje ljudi.

Uskladenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili je uskladen s
Direktivom EU RoHS (2011/65/EU). On ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.

2.2 Informacija o ambalazi

Materijali za pakiranje proizvoda su
proizvedeni od sekundarnih sirovina u
skladu s nasim nacionalnim propisima za
zastitu okoliSa. AmbalaZni otpad nemojte
odlagati sa ku¢nim ili drugim otpadom,
odnesite ga na mjesta za prikupljanje
ambalaznog materijala odredena od strane
lokalnih organa.

2.3 Preporuke za stednju energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje uz
proizvod.

Sljededi prijedlozi ¢e vam pomo¢i da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski uc¢inkovit nacin:

+ Zamrznutu hranu odmrznite prije
pecenja.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvjek izvrsite prethodno
zagrijevanje. Ne otvarajte vrata peénice
Cesto tijekom pecenja.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno pecenje.
Mzete ustedjeti do 20% elektri¢ne
energije upotrebom preostale topline.

+ PokuS$ajte da istovemeno pecete vise jela
u peénici. MoZete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dvije posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer pec¢nica nece izgubiti na svojoj toplini.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda
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Kontrolna tabla 2 Sijalica
Zicane police 4 Motor ventilatora (iza Celicne ploce)
Vrata 6 Rucka
Donji grija¢ (ispod celi¢ne ploce) 8 Pozicije polica
Gornji grijac 10 Ventilacioni otvori
Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Va$ 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nema sijalicu ili se vrsta i
lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Va$
proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je
kao primjer prikazan proizvod sa Zicom.

kontrolne table proizvoda

U ovom odjeljku mozete pronaci pregled i
osnovne namjene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

s >H0BEET 2

0 0 © & @

1 Dugme za izbor funkcije
3 Dugme za izbor temperature

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili postavke pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuée
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
postavke, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvod u kontrolnu tablu pec¢nice

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada peénice mozete odabrati
pomodéu gumba za odabir funkcije. Okrenite
lijevo/desno iz zatvorenog (gornjeg)
polozaja za odabir.

Dugme za temperaturu

MozZete odabrati temperaturu koju Zelite
kuhati pomoéu gumba za temperaturu.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.
Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu peénice mozete
razumijeti iz simbola temperature na
displeju tajmera. Simbol temperature se
pojavljuje na displeju kada poc¢ne kuvanje, a
simbol temperature nestaje kada uredaj
dostigne zadatu temperaturu. Kada
temperatura unutar pecnice padne ispod
postavljene temperature, ponovo se
pojavljuje simbol temperature.

I
2

2 Tajmer
Tajmer
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Tipka za alarm

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za poveéanje

Tipka za postavke

oA W N =

Tipka za zaklju€avanje tipki
Simboli na zaslonu

©

: Simbol za vrijeme pecenja

: Simbol za kraj vremena pecenja *
[\ :Simbol alarma
(D : Simbol nivoa osvjetljenja

: Simbol zaklju¢avanja tipki

§§ :Simbol temperature

@ : Simbol nivoa jagine zvuka

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije peénice

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj
pecnici i najviSe i najnize temperature koje
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se mogu podesiti za ove funkcije. Redoslijed prikazanih rezima rada moze se
razlikovati od rasporeda na vasem

proizvodu.
Simbol . " Temperaturni .
funkcije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba
Hranu zagrijevaju gornji i doniji grija¢ istovremeno. Pogodno za
Gornji i doniji grija¢ * torte, kolace ili peciva i variva u kalupima za pecenje. Pecenje u
— samo jednom plehu.
| —
— Ukljucen je samo donji grija¢. Pogodan je za hranu za koju
e Donji grijac¢ * Zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
+ \‘"/ jednostavno parociscenje.
| S
Gomiji i doniji grijac + . Vruéi vazdgh zagl;]an gkornjlmJ qonjlm grijacima rlasporeGUJe
ventilator se ravnomjerno i brzo kroz pe¢nicu pomocu ventilatora.
— Pecenje u samo jednom plehu.
- Veliki gril na gornjem dijelu peénice radi. Pogodan je za
Puni gril * : X S s
grilovanje velikih koli¢ina.
ho 4 Vrué vazduh zagrijan tokom funkcije malog grila brzo se
% Niski gril + ventilator * rasporeduje u peénici ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.
/\ Svi grijaci u pe¢nici su u funkciji. Ova radna funkcija se koristi
/\ Pojaciva¢ - za brzo dovodenje peci na Zeljenu temperaturu (prethodno
zagrijevanje). Ne koristite ga za pecenje hrane.
* Vas proizvod radi u temperaturnom Standardni pleh
rasponu navedenom na regulatoru Koristi se za tijesta, smrznutu hranu i velike
temperature. komade pecenja.

3.4 Dodaci uredaja

Uz va$ uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odjeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog kori§¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Svi dodaci
opisani u uputstvu za upotrebu mozda nec¢e
biti dostupni na vasem proizvodu.

Duboki pleh
Plehovi unutar vaseg uredaja se Koristi se za tijesto, velike komade pecenja,
@ mogu deformisati zbog uticaja socna jela ili za sakupljanje masnoce

temperature. Navedeno nece uticati| tijekom grilovanja.
na funkcionalnosti. Deformacija
nestaje kada se pleh ohladi.
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Ziéani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane
koja ¢e se pedi, prziti ili kuhati u
kaserolama na Zeljenu policu.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez Zi¢anih polica :

3.5 Koriséenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosljed polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa Zi¢anim policama :

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bo¢ne zi¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
dio mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, Zica za gril mora
biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zi¢anoj
polici. Ne smije mimoiéi taj graniénik i
dodirivati straznji zid peénice.
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Na modelima bez Zi¢anih polica :
Klju¢no je da zicu za gril propisno postavite
na bo&ne police. Zica za gril se u samo
jednom smjeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate zicu za gril na policu,
otvoreni dio mora biti na prednjoj strani.
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Postavljanje pleha na police za pecenje
Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zi¢ane bocne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecCenja, pleh mora biti pri¢vrséen
grani¢nikom za zic¢anu policu. Ne smije
mimoici taj granicnik i dodirivati straznji zid
pecnice.

Na modelima bez Zi¢anih polica :

Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bo¢ne police. Pleh se u
samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril
Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprjeCava prevrtanje zice za gril sa Ziane
police. Ovom funkcijom lako i bezbjedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, moZete je povuc¢i prema naprijed
dok ne dosegne grani¢nik. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija grani¢nika koji sprieCava
ispadanje pleha sa zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok se

BS/ 51



ne dosegne prednja strana. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

4%
T

Pravilno postavljanje zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
zicanim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omoguéavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili zicanu policu
u teleskopske Sine, provjerite da li su
ispupCenja na prednjem i zadnjem dijelu
Sine pravilno postavljena na ivice zicane
police ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) 595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju pecnice (visina / $irina / dubina) 590-600 /560 /min. 550

(mm)

Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tipi presjek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

u proizvodu

Ukupna potros$nja elektri¢ne energije (kW) 2,4

Vrsta peénice Peénica s dodatkom ventilatora

Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici kuénih elektriénih peénica date su u skladu sa standardom EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vrijednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grijac ili (ako postoji) Gornji i donji grija¢
+ ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sljedec¢im prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grijanje s ventilatorom , 2-Grijanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator, 4-
Gornji i doniji grijac.

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrijednosti se mogu razlikovati.

@ Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Prije nego S$to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo postavljanje tajmera

Uvijek postavite tacno vrijeme prije

@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
postavite, ne mozete kuhati u
nekim modelima pecnice.

1. Kad prvi put pokrenete pecnicu, na
zaslonu ¢e treptati polje za sate ,,12:00¢
i simbol €.

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki @/

.

o |3
iU

oo o 3 & @

3. Dodirnite tipku O ili $% da biste aktivirali
polje za minute.

[CHNSinln
| L
Q ? O ©® & @
4. Dodirnite tipke ®/© da biste podesili
minute.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdite postavke dodirom na tipku (©
ili 5%
= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol
(3 nestaje sa zaslona.

Ako prvo vrijeme nije postavljeno,

@ »12:00% i simboli (© nastavljaju da
trepte i pec¢nica nece poceti raditi.
Da bi vasa pecnica radila, morate
da potvrdite tacno vrijeme dana
tako Sto Cete podesiti tacno vrijeme
ili dodirnuti tipku €O kada tac¢no
vrijeme bude ,,12:00“. Kasnije
mozete promijeniti postavku
taénog vremena, kao $to je opisano
u odjeljku ,Postavke”.

U slucaju prekida napajanja,

@ postavke ta¢nog vremena se
ponistavaju. Potrebno je ponovo
izvrSiti postavke.

4.2 Pocetno Ciscenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz peénice
isporuéene uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
isklju¢ite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
pecnici tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijaci u vasem proizvodu.
Pogledajte “Radne funkcije pecnice
[» 48]". U sljede¢em odjeljku mozete
saznati kako koristiti pe¢nicu.

5. Sacekajte da se pecnica ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
Prije upotrebe dodataka;
Ocistite dodatke koje izvadite iz pe¢nice
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za CiSéenje.
BILJESKA: Neki deterdzenti ili sredstva za
CiS¢enje mogu izazvati oStec¢enja na
povrsini. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiSc¢enje, kreme za
CiScenje ili ostre predmete tokom ciscenja.
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BILJESKA: Prilikom prve upotrebe, dim i

miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.

Ovo je normalno i potrebna vam je samo

5 Koristenje pecnice

dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbjegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji se stvaraju.

5.1 Opée informacije o koriStenju
pecnice
Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela. )
Vas$ proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namjestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
pecnice. Nemojte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, peénica
se moze pregrijati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada pec¢nice ili
nakon isklju¢ivanja pecnice (otprilike 20-30
minuta). Ako spremate hranu koristedi
programiranje tajmera pecnice, na kraju
vremena pripreme ventilator za hladenje
iskljucuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vrijeme rada ventilatora
za hladenje. Ukljucuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.
Svijetlo u pecénici
Svijetlo pecnice se ukljucuje kada peénica
poc¢ne da pece. U nekim je modelima
svijetlo upaljeno tijekom pecenja, dok se u
nekim modelima isklju¢uje nakon
odredenog vremena.

5.2 Rad kontrolne jedinice pecnice

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

pecnice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze
postaviti za proces pecenja je 5 sati 59
minuta. U slucaju prekida napajanja,
program se otkazuje. Morate ponovno
podesiti program na uredaju.

+ Prilikom bilo kakve postavke,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Sacekajte kratko dok se postavke
sacuvaju.

+ Ako je izvrSena neka postavka spremanja
hrane, tacno vrijeme se ne moze podesiti.

+ Ako je vrijeme spremanja hrane
postavljeno, kada zapo¢ne spremanje
hrane, preostalo vrijeme se prikazuje na
ekranu.

+ U slu¢ajevima kada je postavljeno
vrijeme spremanja hrane ili vrijeme
zavrSetka spremanja hrane; mozete
automatski otkazati duzim dodirom na
tipku €O.

Tajmer
S Oo.QOm <
a o L g

A0 0 ©® &
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Tipka za alarm

oD P

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

o Ul A WN =

Tipka za zaklju¢avanje tipki
Simboli na zaslonu

©

: Simbol za vrijeme pecenja

: Simbol za kraj vremena pecenja *
: Simbol alarma

: Simbol zaklju¢avanja tipki

(D : Simbol nivoa osvjetljenja

§ :Simbol temperature
(» : Simbol nivoa jagine zvuka
: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.
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Ukljucivanje pecnice

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu pomoc¢u okruglog
dugmeta za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturuy, rerna pocinje da
radi.

Iskljucivanje pecnice

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u poloZzaj
Jsisklju¢eno” (gore).

Manuelno spremanje hrane za izbor
temperature i funkcije rada rerne

Mozete spremati hranu tako Sto ¢ete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez postavljanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu.

7

P / C

1. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite da
spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.

= Vas$a peénica ¢e odmah poceti da radi
na izabranoj funkciji i temperaturi, a
simbol §§ ¢e se pojaviti na ekranu.
Kada temperatura u peénici dostigne
postavljenu temperaturu, simbol §
nestaje. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no spremanje
hrane obavlja bez postavke vremena za
spremanje hrane. Morate sami
kontrolisati peCenje i iskljuciti pe¢nicu.
Kad je spremanje hrane zavrseno,
iskljuCite rernu okretanjem okruglog

dugmeta za odabir funkcije i okruglog
dugmeta za temperaturu u polozaj
Jiskljuceno” (gore).
Spremanje hrane postavkom vremena
spremanja hrane;
Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu i
postavke vremena spremanja hrane na
tajmeru.

1. lzaberite funkciju rada za spremanje
hrane.

2. Dodirnite O klju¢ dok se ne pojavi
simbol (9 na ekranu za vrijeme kuhanja.

S Mrrr
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N
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temperaturu, mozete postaviti
vrijeme spremanja hrane na 30
minuta tako Sto ¢ete direktno
dodirnuti tipku @® za brzu postavku
vremena spremanja hrane i
promijeniti vrijeme pomocu tipki®/

@ Nakon §to podesite funkciju rada i

3. Podesite vrijeme spremanja hrane
pomocu tipki ®/O.

S Ml
I
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vrijeme spremanja hrane poveéava
se za 1 minut u prvih 15 minuta,

nakon 15 minuta poveéava se za 5

minuta.

4. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog dugmeta
za temperaturu.
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= Vasa rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi. Postavljeno vrijeme
spremanja hrane pocinje
odbrojavati i simbol § pojavljuje
se na ekranu. Kada temperatura u
pecnici dostigne postavljenu
temperaturu, simbol § nestaje.

5. Nakon isteka postavljenog vremena
kuhanja, na ekranu se pojavljuje "End",
a simbol (O treperi i tajmer se oglasava
zvucnim signalom.

6. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i prikazuje se taéno vreme.

Ako otpustite dugme prije isteka
@ odbrojavanja, a zakljucavanje

dugmeta se ne aktivira.

Dugmad za tajmer se ne moze
@ koristiti kada je zaklju¢avanje

dugmadi aktivirano. Zaklju¢avanje

dugmadi nece se otkazati u slucaju

nestanka struje.

Ako se na kraju zvucnog

@ upozorenja pritisne bilo koje
dugme, rerna ¢e ponovno poceti
raditi. Kako biste sprijecCili ponovni
rad pecnice na kraju upozorenja,
iskljuCite peénicu okretanjem
dugmeta za temperaturu i dugmeta
za funkcije u “0” (iskljuceni)
polozaj.

5.3 Postavke

Aktiviranje zakljucavanja tipki
Koris¢enjem funkcije zaklju¢avanja tipki
mozete zastititi tajmer od smetniji.

1. Dodirnite dugme dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

1 .
b 00 6 %

= Simbol [ prikazan je na ekranu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zaklju¢avanje dugmeta aktivira se kada
odbrojavanje zavrsi. Kada se dodirne
bilo koje dugme dok je postavka
zaklju¢avanje dugmadi, tajmer daje
zvucni signal i simbol & treperi.

n

Deaktiviranje zakljucavanja tipki

1. Dodirnite dugme dok s ekrana nestane
simbol &.

= Na ekranu se prikazuje simbol &, $to
znaci da je zaklju¢avanje dugmadi
aktivirano.

Postavke alarma

Tajmer uredaja takode mozete da koristite
za bilo kakvo upozorenije ili podsjetnik koji
se ne odnosi samo na spremanje hrane.
Sat sa alarmom nema uticaja na funkcije
pecnice. Koristi se za svrhe upozorenja. Na
primjer, alarm mozete da koristite kada
zelite da okrenete hranu u pecnici u
odredeno vrijeme. Cim istekne vrijeme koje
ste postavili, tajmer vam daje zvuc¢no
upozorenje.

Maksimalno vrijeme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite 2 dok se simbol 2 ne pojavi
na ekranu.

101010
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2. Podesite alarm pomoc¢u @/O tipki.

o didll
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= Nakon postavke vremena alarma,
simbol 2\ ostaje svijetliti i vrijeme
alarma pocinje odbrojavati. Ako su
vrijeme alarma i vrijeme pecenja
postavljeni istovremeno, na ekranu
se prikazuje krace vrijeme.

3. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol 2 pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koje
dugme da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
taéno vreme.
Ako Zelite da otkaZete alarm;

1. Dodirnite dugme 2 dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2\ da biste ponovo
podesili vrijeme alarma. Dodirnite
dugme © dok se na ekranu ne pojavi
simbol 00:00.

2. Alarm mozete otkazati i dodirivanjem
tipke 2 duze vrijeme.
Podesavanje glasnoce

1. Dodirnite dugme {¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

__1 1@
1
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2. Podesite Zeljeni nivo pomocu tipki ®/&
. (b-01-b-02-b-03)
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3. Dodirnite dugme ¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavljena glasnoc¢a nakon
nekog vremena postaje aktivna.

Postavka osvijetljenosti ekrana

1. Dodirnite dugme {¢¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol (J.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. Podesite Zeljeni nivo osvijetljenosti
pomocu tipki ®/O. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Dodirnite dugme ¢ za potvrdu ili
pri¢ekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavka svjetline postaje
aktivna nakon nekog vremena.

Promjena tacnog vremena

Na vasoj rerni; da promijenite doba dana
koje ste prethodno podesili,

1. Dodirnite dugme {¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol (©.

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki @/

.

O 1M
=g

200 @ & 6
|

3. Dodirnite tipku O ili $¢ da biste aktivirali
polje za minute.

o

= uin

| L

Q (‘3 © © #® &

4. Dodirnite tipke @/ da biste podesili
minute.
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6 Opce informacije o pecenju

& ®

5. Potvrdite postavke dodirom na tipku ©
ili 4%,

= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol m

(O nestaje sa ekrana.

U ovom odjeljku mozete pronaéi savjete za
pripremu i kuhanje hrane.

Pored toga, u ovom odjeljku su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podeSavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuce
postavke pee ¢nici dodataka za ta jela.

6.1 Opca upozorenja o pecenju hrane
u pecnici

+ Dok otvarate vrata pecnice za vrijeme il

nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a

para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata pecnice, stanite na propisnu
udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom

pecenja moze stvoriti kondenzovane

kapljice vode na unutrasnjosti i

spoljasnjosti peénice i na gornjim

djelovima namjestaja zbog temperaturne
razlike. To je normalna i fiziCka pojava.

« Temperatura i vrijeme spremanja hrane

predvideni za izvjesno jelo mogu varirati

u zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog

razloga, ove vrijednosti su date okvirno.

Uvjek izvadite neupotrijebljene dodatke iz

pecnice prije nego $to zapocénete sa

spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u

pecnici mogu osuijetiti pripremu vaseg

jela koris¢enjem predvidenih vrijednosti.

Za jela koja pripremate prema

sopstvenom receptu, moZete kao

referencu koristiti slicna jela data u

tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje ucinke u pripremi.
Uvjek se pridrzavajte upozorenja i
informacija koje je proizvodac dao za
ostalo posude koje koristite.

+ lzrezite papir za pecenje koji ¢ete koristiti
u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj planirate
da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti
opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vase pecene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

+ Za dobar uc¢inak pec¢enja stavite hranu na
preporucenu ispravnu policu. Ne
mijenjajte polozaj police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz pecnice

Opce informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lijepi i koje je
otporno na toplinu.

+ Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrijavanje, obavezno stavite
hranu u pec¢nicu nakon prethodnog
zagrijavanja

+ Ako ¢éete kuhati koriste¢i posude na
zicanom rostilju, postavite ga na sredinu
Zicane reSetke, a ne blizu straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svjezi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status kuhanja hrane moze varirati
ovisno o koli¢ini hrane i veli¢ini posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi

produzavaju vrijeme kuhanja, a donje

povrSine peciva ne porumene
ravhomjerno.

Ako koristite papir za pecenje, na donjoj

povrsini namirnice moze se primijetiti

malo porumenjelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati produziti period
kuhanja za otprilike 10 minuta.
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+ Vrijednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata

testiranja izvrSenih u nasim

laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrijednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica

pecnice.

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici za
spremanje hrane sa jednim plehom.

Savjeti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ previSe suv, poveéajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme

pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te€nosti ili smanjite temperaturu

za 10 °C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

Tablica za spremanje peciva i hrane za pecenje

+ Ako je unutarnjost torte dobro pecena, a
spolja je ljepljiva, koristite manje te¢nosti,
smanjite temperaturu i produzite vrijeme
kuhanja.

Savjeti za pecivo

+ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude veéa
od dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji dio
nije pecen, vodite raCuna da ne koristite
veliku koli¢inu preliva na dnu peciva.
Probajte da ravnomjerno rasporedite
prelivizmedu slojeva tijesta i preko
povrsSine peciva da biste postigli
ravnomjerno tamnu boju peciva.

+ Pecite tijesto u polozaju i na temperaturi
prema vrijednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog
pecenja.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh * |COTMiii donji 180 30..40
posluzavniku grijac
Kalup za kolace Gornii i donii
Kola¢ u kalupu na zi¢anom grilu o) / 180 30..40
- grijac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 160 25..35
grijac
Sitni kolagi Standardni pleh = |Gl | donji 150 20..30
grija¢ + ventilator
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ol é l 160 30...40
stezaljkom na an
zicanom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ornji Tdonji 160 20...30
stezaljkom na grijac + ventilator
zi¢anom grilu **
Keksici Pleh za tijesta* | GO i donii 170 25 .35
grijac
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Hrana

Dodaci koje

Radna funkcija

Pozicija polica

Temperatura (°C)

Vrijeme pecenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Peciva Standardni pleh * |Gl | donji 2 200 35..45
grijac + ventilator
Lepinja Standardni pleh * Gq‘rny i donji 2 200 20..30
grijac
Cijeli hleb Standardni pleh * |Gl i donji 3 200 30..40
grijac
Staklena/metalna
Lazanje pravougaona Gornjii donji 2ili 3 200 30.. 40
posuda na grijac
Zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalni kalup, - 1Gornjii donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grija¢
Zi¢anom grilu **
Pizza Standardni pleh * grouz‘é' i donji 2 200 ... 220 10..20

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu ukljuéeni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso, riba i meso od peradi

Kljuéne tacke o grilovanju

+ Pecenje cijelog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja prije pecenja, poboljSace
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.
+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u peénici oko 10 minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sijece.
+ Ribu postavite u sredinu zicane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.
+ Kuhajte preporucena jela prema tablici za
spremanje hrane sa jednim plehom.
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Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pec¢enja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
_— - " 15 min. 250/
Stgk (puell)/ Standardni pleh * Gq‘rny ! donj'. 3 maks, nakon 180 |60 ... 80
Przeni (1 kg) grijac + ventilator 190
Janjeca ple¢ka . + |Gornji i donji 15 min. 250/
(1,5-2 kg) Standardni pleh grijac + ventilator 3 maks, nakon 170 110..120
Zi¢ani gril *
PeCena piletina | stavite jednu qunji i donji 9 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju |grijac + ventilator maks, nakon 190
policu.
) Gormnii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni plen * |~ = ) " 1 maks, nakon 180 |150 .. 210
grijac + ventilator 190
Zigani gril *
Riba Stavite jednu Gornii i donji 200 20...30
posudu na donju |9rijac + ventilator
policu.

Prethodno zagrijavanje se preporu¢uje za svu hranu.

*0vi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete crveno meso, ribu ili perad,
ona brzo potamni, ima lijepu koricu i ne
isusuje se. Fileti mesa, komadiéi mesa i
kobasice su narocCito pogodni za grilovanje,
kao i povrce sa visokim sadrzajem vode
poput paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja
+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka

Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu slicne debljine i tezine
Sto je viSe moguce za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na Zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povr$ina hrane
nije vec¢a od povrsine grijaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu

varirati.

pozara. Grilujte samo hranu koja se smije
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji dio grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata
pecénice. Nikada ne grilujte sa
otvorenim vratima peénice. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!
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+ Ubacite zi¢anu policu ili pleh za grilovanje

na zeljeni nivo u pecnici. Ako grilujete na
Zi¢anoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnoéu. Pleh koji
Cete ubaciti trebalo bi da bude velicine
tako da pokriva cjelokupnu povrsinu grila.
Takav pleh mozda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakSeg Cisc¢enja.



Tabela za gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Zi¢ani gril 250 20..25
Piletina u komadima |Zi&ani gril 4- 250 25..35
Cufte (teletina) -12 | 7ix- i gril 4 250 20..30
koli¢ina
Janjeci kotleti Ziani gril 4-5 250 20..25
Odrezak - (meso  ye i o 4-5 250 25..30
sjeckano na kockice)
Teledi kotleti Ziani gril 4-5 250 25..30
Gratinirano povrée Zigani gril 4-5 220 20..30
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Niski gril + ventilator

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Zigani gril Niski gril + 4 200 30...35
ventilator
Piletina u Zicani gril Niski gril + 4 250 25..35
komadima ventilator
Cufte (teletina) - |5.. . . Niski gril +
12 koli¢ina Zicani gril ventilator 4 250 3040
Stek (cijeli) / .Ze'gsz' gggdj:i":e Niski gril + s 15 min. 250, 00 110
Przeni (1kg) jednu pos ventilator nakon 180 ... 190
donju policu.

Nemojte prethodno zagrijavati posude preporuceno u ovoj tabeli za rostilj.

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici za
spremanje hrane sa jednim plehom.

6.1.4 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olakSalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina kuhanja testnih obroka

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki | gtandardni pleh = |GOMii i donji 3 140 20..30
kolaci¢) grijac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 3 160 25..35
grijac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl | donji 150 20..30
grijac + ventilator
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Hrana

Dodaci koje
mozete koristiti

Radna funkcija

Pozicija polica

Vrijeme pecenja
(minimalno)
(okvirno)

Temperatura (°C)

Biskvit torta

Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika
26 cm sa
stezaljkom na
Zi€anom grilu **

Gornji i donji
grijac

160 30..40

Biskvit torta

Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika
26 cm sa
stezaljkom na
zicanom grilu **

Gornji i donji
grijac + ventilator

160 20..30

Pita od jabuka

Okrugli crni
metalni kalup,
prec¢nika 20 cm na
Zi¢anom grilu **

Gornji i donji
grijac¢

N

180 50..70

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril
Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Cufte (teletina) =12 |5 ;o 4 250 20...30
koli¢ina
Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opcee informacije o ¢iSéenju

Opsta upozorenja
+ Sacekajte da se uredaj ohladi prije
CiSc¢enja. Vruce povrSine mogu izazvati

opekotine!

+ Nemojte nanositi deterdZente direktno na
vruc¢e povrsine. Ovo moze izazvati trajne

mrlje.

+ Detaljno ocistite i osuSite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin éete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbjegavate
da ti ostaci izgore tokom sljedeée
upotrebe uredaja. Time se produzava
vijek trajanja uredaja i smanjuju problemi
sa kojima se Cesto suocavaju korisnici.

+ Ne koristite sredstva za parociS¢enje za
Cisc¢enje uredaja.
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Neki deterdZenti ili sredstva za CiS¢enje
mogu izazvati oStec¢enja povrsSine.
Neprikladna sredstva za CiS¢enje su:
izbjeljivac, proizvodi za CiScenje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiSéenje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Cisc¢enje (kreme za Ciscenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
srestvo i pribor za struganje, zica, spuzve,
krpe za Cis¢enje koje upijaju prljavstinu i
ostatke deterdzenta).



+ Za CiScenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za CiS¢enje.
Uredaj oCistite deterdzentom za pranje

posuda, toplom vodom i mekom krpom ili

sunderom i osusite suvom krpom.

+ Obavezno nakon ¢is¢enja potpuno
obrisite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

* Ne perite nijednu komponentu uredaja u
masini za pranje posuda.

Povrsine od inoksa i nehrdajuce povrsine

+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kisjelinu ili hlor za ¢is¢enje
povrsina od nehrdajuceg Celika ili inoksa
i rucica.

+ Povrsina od nehrdaju¢eg inoksa moze
vremenom promijeniti boju. Ovo je
normalno. Nakon svakog rada, oCistite
deterdZzentom pogodnim za nehrdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZzentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiS¢enje povrsina od inoksa, pri ¢emu
treba da obratite paznju da briSete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrsinama i
povrsinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.

+ Sredstva za ¢i$éenje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
bijelih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Nakon upotrebe, povrsine od emajla
oCistite deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom il
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ako vas proizvod ima funkciju lakog
CiS¢enja parom, mozete izvrSiti lako
CiS¢enje parom za netvrdokornu trenutnu
necisto¢u. (Pogledajte “Jednostavno
parociséenje [» 66]".)

+ Zatvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje pecnice i grila koje
se preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiSc¢enje koje ne

ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiS¢enje rerne u tom
slucaju.

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, pec¢nica se mora
ohladiti. Ciséenje vruéih povrsina
izazvace i opasnost od pozara i
oStecenja emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

+ BocCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

+ KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliti¢ki zidovi rerne
se ne smiju Cistiti.

+ KatalitiCke povrSine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamjena djelova.

Staklene povrsine

+ Pri ¢iS¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢is¢enje. Isti
mogu osStetiti staklenu povrsinu.

+ Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiS¢enje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle ¢is¢enja ima ostatka
deterdzenta, obriSite hladnom vodom i
osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sljedeci put preostali deterdzent
mozZe osStetiti staklenu povrsinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba ljustiti
nazubljenim noZevima, Zi€anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.
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+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promjene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni djelovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasti¢ne djelove i obojene
povrsine deterdZentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom il
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

+ Uvjerite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlaznii sa
deterdzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje
Ne stavljajte dodatke proizvoda u masinu

za pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priru¢niku.

7.3 Ciséenje kontrolne table

+ Prilikom CiS¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte tipke i
zaptivke ispod da biste ocistili kontrolnu
tablu. Na taj nac¢in mozZete ostetiti
kontrolnu tablu i dugmad.

+ Prilikom CiS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiS¢enje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

« Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tipki, postavite
zaklju¢avanje tipki prije ¢is¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tipke moZzete nepropisno odabrati.

7.4 CiSéenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Slijedite korake CiS¢enja opisane u odjeljku
,Opste informacije o CiS¢enju” prema
tipovima povrsSine u vasoj pecnici.
Ciséenje stranica rerne
Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odjeljku ,Kataliticki zidovi".
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite zi¢ane police prije
CiS¢enja bocnih zidova. Zatim zavrsite
CiSc¢enje kako je opisano u odjeljku ,Opste
informacije o ¢iséenju” prema vrsti bo¢nog
zida.
Da biste uklonili bo¢ne Zi¢ane police:
1. Uklonite prednji dio zi¢ane police
povla¢enjem na bo¢ni zid u suprotnom
smjeru.

2. Povucite zicanu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom.

7.5 Jednostavno parocis¢enje

Ovo omogucava cis¢enje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeks$ana parom u
pecnici i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutarnjim povrs§inama
pecnice.
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1. lzvadite sve dodatke iz pe¢nice.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u pecnici.

AN

3. Podesite pecnicu na radni rezim
jednostavnog parocis¢enja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutarnjost

pec¢nice mokrim sunderom ili krpom. Para

¢e se osloboditi prilikom otvaranja vrata.

Ovo moze stvoriti rizik od opekotina. Budite

oprezni prilikom otvaranja vrata.

U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod ocistite

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom.

I B

7.6 Ciséenje vrata pecénice

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odjeljcima ,,Skidanje vrata
pecénice” i ,,Skidanje unutarnjeg stakla
na vratima pecnice“. Nakon sto skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu peénice, obrisite staklo siréetom i
isperite.

Da biste odistili vrata i stakla rerne
@ nemojte koristiti gruba abrazivna

sredstva za CiSc¢enje, metalne

strugace, zicanu vunu ili sredstva

U funkciji lakog parociscenja,
@ ocekuje se da dodana voda ispari i
kondenzira se na unutarnjoj strani
pecnice i na vratima peénice kako
bi se omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj pec¢nici. Kondenzat
koji se stvori na vratima penice
moze prsnuti okolo kada se vrata
peénice otvore. Cim otvorite vrata
pecnice, obrisite kondenzaciju.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
pecnice, moze se pojaviti lokvica ili vlaga u
Zlebu spremnika na dnu pecnice. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj zleb vlaznom krpom
a zatim posusite.

za bijeljenje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
lijeve strane na vratima tako Sto ¢ete ih
gurnuti nadolje kao Sto je prikazano na
slici.

3. Tipovi sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sljedece slike
pokazuju kako otvoriti svaku vrstu
Sarke.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

=&y
/
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5. B) tip Sarke je dostupan u tipovima vrata 2. Povucite plasti¢ni dio pricvr§¢en na

sa mekim zatvaranjem. gornjem dijelu ulaznih vrata prema sebi
istovremeno pritiskom na tacke pritiska
sa obje strane dijela i izvadite ga.

6. Sarke tipa (C) su dostupne u tipovima
vrata sa mekim otvaranjem/
zatvaranjem.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

3. Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu ploCu s unutarnje
strane (1) prema ,,A* a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,,B“.

8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvudéi
naviSe da biste ih oslobodili iz lijeve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali

obrnutim redosljedom. Ne

. . . 1  Staklena plo¢a sa 2* Unutarnje staklo
gaboravne da zatvc_)rlte klipse na unutarnje strane (mozda nije dostupno
Sarkama kada vratite vrata. kod vaseg proizvoda)

7.7 Skidanje unutarnjeg stakla sa 4. Ako vas$ proizvod ima unutarnje staklo
vrata pecnice (2), ponovite isti postupak da biste ga
skinuli (2).

Unutarnje staklo na vratima uredaja moze
se skinuti za potrebe ¢idéenja. 5. Prvi korak za vracanje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje
unutarnjeg stakla (2). Postavite
zakoS$eni ugao staklene ploce tako da

1. Otvorite vrata peénice.
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nalegne u zakoSeni ugao na plasticnom + Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu

prorezu. (Ako vas proizvod ima nije adekvatna za upotrebu u

unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo (2) domacinstvu za osvjetljavanje prostorija. m
mora biti pricvr§¢eno na plasticni prorez Svrha ove sijalice je da pomogne

najblizi staklenoj ploCi s unutarnje korisniku da vidi prehrambene proizvode.

strane (1). + Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu

6. Prilikom ponovnog postavljanja staklene E)odnose ekstremne' fizicke u;qlove kao
ploce s unutarnje strane (1) provjerite da sto Slﬂ tempera_ture iznad 50 C .
li stampana strana stakla lezi licem Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:
prema unutarnjem staklu. Od klju€nog je 1. iskljugite uredaj iz struje.
znacaja da doniji uglovi staklene ploce s
unutarnje strane (1) nalegnu u donje
plasti¢ne proreze.

2. Uklonite zastitno staklo okre¢uéi ga u
smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

7. Gurnite plasti¢ni dio prema okviru dok p—
ne ¢ujete zvuk ,klik".

7.8 Ciséenje sijalice u peénici —
U slucaju da se staklena povrsina sijalice u
rerni postane zaprlja; ocistite je

deterdzentom za pranje posuda, toplom A

vodom i mekom krpom ili sunderom i —

osusite suvom krpom. U slucaju kvara

sijalice u rerni, mozete zamijeniti sijalicu 3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)

prema postupku opisanom u sljede¢em prikazana na donjoj slici, okrenite
odjeljku. sijalicu rerne kao sto je prikazano na
Zamjena sijalice u rerni slici i zamijenite je novom. Ako je model

tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

Opsta upozorenja

+ Prije mijenjanja sijalice provjerite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbjegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu pecnicu napaja sijalica sa Zarnom
niti snage manje od 40 W, manje od 60
mm visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uti¢nicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za pec¢nice su dostupne kod

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

ovlascenih servisa ili licenciranih 1. iskljucite uredaj iz struje.
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu 2. Uklonite Zi¢ane police kao &to je
energetske klase G. opisano.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.
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3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite vijak, ako postoji
vijak na kvadratnoj lampi u vasem
proizvodu.

8 Rjesavanje problema

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.

Ako problem postoji i nakon Sto postupite u
skladu s uputstvima u ovom odjeljku,
obratite se svom dobavljacu ili ovlas¢enom
servisu. Nikada ne pokusSavajte sami da
popravite svoj ureda;j.

Para se emituje dok pecnica radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom kuhanja pojavljuju se kapljice vode

+ Para nastala tokom kuhanja kondenzuje
se kada dode u kontakt sa hladnim
povrSinama izvan proizvoda i moze
formirati kapljice vode. >>> Ovo nije
greska.

Zvuci metala se cuju dok se proizvod

zagrijeva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu S$iriti i proizvoditi
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregorio. >>> Provjerite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo ukljucite.

« Uredaj ne smije biti utaknut u uti¢nicu (s
uzemljenjem). >>> Provijerite je li uredaj
ukljuCen u utic¢nicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tipke na kontrolnoj tabli ne rade. >>> Ako
vas$ proizvod ima zakljuCavanije tipki,
zakljucavanje tipki je mozda omoguceno,
onemogucite zakljucavanje tipki.

Svjetlo na peénici nije ukljuceno.

+ Sijalica u peénici je mozda neispravna.
>>> Zamijenite sijalicu u pec¢nici.

+ Nema struje. >>> Provjerite da li ima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

Pecnica ne grije.

+ Peénica mozda nije podesena na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu. >>> Podesite pecnicu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Za modele sa tajmerom, vrijeme nije
podeseno. >>> Podesite vrijeme.

+ Nema struje. >>> Provjerite da li ima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.
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(Za modele sa tajmerom) Zaslon tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vrijeme / Iskljucite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na zeljeni polozaj.
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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapume wTo ro nsbpasTe npounssodoT Beko . Cakame npon3BoaoT, nponsBeaeH
CO BWCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyau Hajoobpa edukacHocT. 3aToa
BHMMATENHO NpoYmnTajTe ro oBa ynaTCcTBO M ApyraTta AageHa OKyMeHTauwmja npea aa ro
KOpWUCTUTE NPOM3BOAOT.

Mwmajte rm Ha ym cute nHdopmMaumm n npegynpegysara HaBefeHu BO yNaTcTBOTO 3a
ynotpeba. Ha 0BOj HaunH ke ce 3awwTntutTe cebecn n NPonsBOAOT Of OMACHOCTUTE LUTO
MOXe a ce MnojaBar.

YyeajTe ro ynatcTeoTo 3a ynotpeba. AKo ro gagerte Npovs3sodoT Ha ApYro nuue, Aajte My
ro U ynaTcTBoTO. YCrnoBuTe 3a rapaHuuja, ynotpebaTa n MeToauTe 3a peLiaBare
npo6nemu 3a NPoU3BOAOT Ce AafeHN BO OBa ynaTCTBO.

Cumbonute 1 HUBHUOT ONUC BO YNaTCTBOTO 3a ynoTpeba:

OnacHocT WwTo MOXe Aa pe3yntupa co CMpT 1Unu nospega.

@ BadkHy MHOPMALMY M KOPUCHW COBETM 3a yrnoTpeba.

MpouwnTajte ro ynatcTBOTO 3a ynoTtpeba.

ij lMpenynpenyBame 3a xeLuka NoBpLUMHA.

3ABENELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTupa co maTepujanHa LwteTa Ha Npon3BoAOT Ui HeroBaTta OKOMNuHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnarcTtBa 3a 6e36egHocTa

OBoj oen rm Bkny4vyBea
6e3begHocHUTE ynaTcTBa
HeOonxo4Hu 3a Aa ce crpeyn
PU3NKOT Of NYHa noBpeaa
Unn maTepujanHa wreTa.
[lokonky npon3BoaoT e fafeH
Ha HeKOj Apyr 3a finyHa
ynotpeba nnm 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
eTUKeTUTE Ha NPOU3BOANTE U
APYrUTe BaXKHW AOKYMEHTUN M
AENOBW.

Hawata komnaHuja He e
OLrOBOPHa 3a LWTeTuTe LWTOo
MOXe [a HacTaHaT LOKOJIKY
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuunjata Hema
[a BaXMW.

MHcTanaumjata n nonpaeBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHn o,
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTEH
CEepBUC UNN NULe Koe ke ro
Ha3Ha4yu KoMmnaHujaTa
YBO3HWUK.

Kopucrtete camo opurmHanHm
pe3epBHU 4EMNOBM U 4OAATOLMN.
He nonpasajte nnu
3amMeHyBajTe koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BoaoT
OCBEH aKO TOa He e jaCHo
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynoTtpeba.

A1.1

|4eﬂpaBeTeTeXHMHKMM3MeHM
Ha nNpon3BoaoT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bo € HanpaseH 3a
Aa ce Kopuctu Bo gomoT. He e
norogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpaguHun, 6ankoHu nnm
Apyrn obnactn Ha OTBOPEHO.
OBoj Npon3Bog € HaMeHeT 3a
ynotpeba Bo gJOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a NepcoHarnoT BO
npoAaBHMLUM, KaHLenapum 1
Apyrn paboTHWN cpeauHu.
NMPEOYMNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTK caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMEHW, Kako LUTO €
3arpeBar€ Ha npocTopujara.
PepHaTa moxe ga ce KopucTtu
3a 04Mp3HyBaHE, Nevemse,
npXeHe 1 NeYewe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssopg He Tpeba aoa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBamse,
3arpeBah€ Ha YMHUU, CyLLUEHE
CO 3aKadyBaH-€ Kpnu nnm
obneka Ha padkara.
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1.2 bBe36egHoCT Ha
aeua, paHNMBU nNuua
M AOMaLLHU

YA
MuneHnumn

» OBOj Npon3Bog MOXe aa ro
KopucTaT geua Ha BO3pacT of
8 roauvHn n noctapu, n nyre
KOW ce HEeAOBOJTHO pa3BMEHM
BO (pU3NYKM, CETUMHN UMK
MEHTaIHN BEeLUTUHM NI KOU
HemaaT UCKYCTBO U 3HaeH-e,
Cé Jgoaeka ce nog Haasop unuv
ce obyyeHu 3a 6e3beaHa
ynotpeba n onacHoCcTMTE Ha
npoun3BoaoT.

 [leua He Tpeba ga cu urpaat
CO nNpomns3BogoT. HnucterweTo 1
OApPXXYBah-€TO O CTpaHa Ha
KOPUCHUKOT He Tpeba aa ro
BpLUAT Aeua OCBEH ako nma
HEKOj LUTO MM Hagrneaysa.

» OBOj npon3BoAa He Tpeba ga ro
KopucTaT nnua co orpaHnYeH
oM3NYKN, CETUNEH NN
MEHTaneH KanaumteT
(BKNy4yBajKku geua), OCBEH ako
He ce NoA Haa30p UK He U

pobujat noTpebHuTe ynarcTea.

» [leuaTa Tpeba ga Gupat nog
Hag30p 3a Aa ce ocuryparte
AeKa He cu urpaar co
npoun3BoaoT.

» EnekTpuyHuTe nponssoan ce
onacHu 3a geuara u
AOMAaLLHUTE MUNEHULN.
[euata n gomaluHuTe

MWUNEHULUM HE cMeaT Aa cu
urpaart, Aa ce KadyBaaT unm
Aa Brnerysaart BO Npon3BoAoT.

* He craBajTe npegmeTn WwTO
jeuarta Moxart ga rm gonpat
Ha NpPon3Bo4OT.

- MPEAYNPEAYBAKE: Mpun
ynotpeba, goctanHute
NOBPLUMHM Ha NPOM3BOAOT Cce
Xewkun. [ipxeTte rn geuara
noganeky o npounssoaoT.

* YyBajTe rm maTtepujannte of
nakyBakeTO noganeky og
podhat Ha geua. Noctoun
OMacHOCT oA nospeaa u
3agylyBamse.

» Kora BpaTtaTta e OoTBOp€eHa, He
cTaBajTe TeLKn NnpegMeTn Bp3
Hea W He J03BONyBajTe geuaTta
Ja cepaTt Ha Hea. Moxe ga
npeau3sukaTe pepHarta ga ce
npeBpTU Unu ga ce owrertar
LapKuTe Ha BpaTara.

» 3a 6e3benHoCT Ha geuarTa,
oTceyeTe ro NPUKIy4yoKoT 3a
CTpyja 1 HanpaseTe ro
Npoun3BoaoT HedPYHKLMOHareH
npeg na ro pnuTe.

A1 .3 EnekTtpuyHa
6e3begHoOCT

* [MpuknyyeTe ro NnpomMsBoaoT BO
3a3eMjeH LUTeKep 3alTUTEH CO
ocurypyBad LITO ofroBapa Ha
NPOLIEHKNTE 3a CTpyja
HaBeOeHN Ha eTukeTarta 3a
™vn. IHcTanaunjata 3a
3a3eMjyBare Heka ja Hanpasu
KBanudukyBaH enektpuyap.
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He kopucTeTe ro npomssoaoT
6e3 3a3emjyBar-€ BO
COrnacHoOCT COo fnokanHute/
ApXXaBHUTE perynatusu.
MprKNy4oKOT nnn
ereKkTPU4YHOTO NOBP3yBaH-e Ha
npoun3eoaoT Tpeba aa buage Ha
NecHO AaocTtanHo MecTo (kage
LWTO HeMa aa buage 3adarteH
o[ NaMeHoT Ha nrovyaTta 3a
rotBerse). [IoKonky Toa He e
MOXHO, Tpeba ga nma
MexaHu3am (ocurypysad,
NPeKMHyBaY, NPeKnHyBaY co
Kny4yeBu 1 CI.) Ha
ernekTpuyHaTa nHctanaumja Ha
KOja € NpuKy4yeH Npon3BOAoT,
BO COrMacHocCT CO
enekTpU4HUTE perynaTtmem u
[a rv oaBojyBa cuTe cTonbosu
o Mpexarta.

[MpounssogoT He cmee fa ce
NpYKnNy4vyBa BO LUTEKEP 3a
BpeMe Ha MHcTanauuja,
nonpaska 1 TpaHCMopT.
MpuknyyeTe ro NponsBoLoT BO
LUTEeKep LITO MM UcnonHyea
BPEeAHOCTUTE Ha HamnoH u
dopekBeHLMja HaBegeHU Ha
eTukeTara 3a Tun.

[lokonKy npov3BogoT Hema
kaben 3a HanojyBame,
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
HanojyBare onuvLiaH Bo Aenot
» 1 EXHUYKM cneundukaummn®,
He 3arnasyBajte ro kabenot
3a HanojyBame nog v 3ag
npousBooT. He cTtaBajte

TEXOK NpeaMeT Bp3 kabenot
3a HanojyBare. Kabenot 3a
HanojyBak€e He Tpeba aa ce
BMUTKa, TMeYn 1 aa goara BoO
KOHTaKT CO Koj 6buno nssop Ha
TONSIMHA.

3agHaTa nospLuMHa Ha
pepHaTta ce 3arpesa npu
ynoTtpeba. Kabnute 3a
HanojyBarwe He cMearT fa ja
ponvpaar 3agHaTa noBpLUnHa,
npuKny4youmTe MoXxe aa ce
owTeTar.

He 3arnasyBajte ru
enekTpu4HMTEe Kabnm Bo
BpaTaTta Ha pepHaTa 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XKeLLKN
nospunHn. Bo cnpoTmeHo,
n3onauujata Ha kabenot 6u
MOXena Aa ce pactonu u aa
npeansBrka noxap Kako
pesyrnrtaTt Ha KpaToK Croj.
KopucteTte ro camo
opurMHanHuoT kaben. He
KOpUCTETE NCEYEHMN UNKn
owTeTEHU Kabnn unm
cpeavwHn kabnu.

[okonky kabenoT 3a
HanojyBake € OLWTETEH, TOj
Mopa [a ce 3aMeHu o[
NpoOn3BOAMTENOT, OBacTeH
cepBuC unu nuue koe Tpeba
[a ro Haeefe KoMnaHujata
YBO3HUK 3a Ja ce cripeyar
MOXXHWUTE ONACHOCTMW.
NMPEOYNPEQYBAE: Mpen
[a ja 3amMeHuTe cBeTuUnkaTa Ha
pepHaTa, norpuwxeTe ce ga ro
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NCKIy4YnTe Npon3BOLOT OA
enekTpu4yHaTa Mpexa 3a ga
n3berHeTe pM3nK oa
enekTpuydeH yaap. Ucknyyete
ro NpoM3BOAOT UMM UCKyYeTe
ro ocurypyBayoT o KyTujaTa
CO OCUrypyBauu.

Hokonky BawmoT nponssog nma

kaben 3a HanojyBawe 1 LUTEKep:

* He npukny4yysajTe ro
NpOM3BOAOT BO MPUKIMYYOK LUTO
e nabas, naneseH opg,
LUTEKePOT, CKPLLEH, BasikaH,
MPCEH, CO PU3MK Of, KOHTAKT CO
BoAa (Ha npumep, BoAa LWTO
MOXe [a UCTeye o LUaHKOoT).

* He ponupajte ro npukny4okoT
CO BnaxHu paue! He
MCKIYyYyBajTe ro CO BrieYyere
Ha kabenoT, cekoraw
N3BIIEKyBajTe ro ApXejku ro
MPUKIY4OKOT.

* [poBepeTe ganu WITEKepoT Ha
npoun3BoaoT e 6e3begHo
BKIy4eH BO 04BOAOT 3a Aa ce
nsberHe cosgaBame
ernekTpu4eH nak.

A1 .4 be3begHocT npu
TpaHcnopT

* /icknyyeTe ro npomnssodoT o4
enekTpuyHaTa mpexa npeg ga
ro TpaHcnopTupare.

* [Mpon3BoaoT e TeXOK, Tpeba
Aa ro Hocat HajManky asajua
nyre.

* He kopucTteTe ja BpataTta u/
UNn padkaTa 3a TpaHcnopT
UNn NpemMecTyBaHe Ha
npon3BoaoT.

He ctaBajte apyrn npegmeTu
Ha NpoM3BOOOT U HOCEeTEe ro
ncnpaseHo.

Kora Tpeba ga ro
TpaHcnopTupaTe NpoOM3BOAOT,
3aBUTKajTe ro co matepujan 3a
nakyBah-e CO Meyp4mtsa Unm
aeben KapToH 1 UBPCTO
3anenerte ro. MNMpuuBpcreTe ro
Npon3BOAOT LBPCTO CO fieHTa
3a [a cnpeyunTe owTeTyBake
Ha OTCTPaHNNBUTE UMK
NnoaBWXHUTE AENOBU Ha
Npon3BOAOT M NPOU3BOAOT.
[MpoBepeTe ro LenoKynHMoT
n3rnepn Ha NnpomsBooT 3a
KakBa GUo wreTta WTo Moxe
Aa ce crny4una 3a Bpeme Ha
TPaHCNopTOT.

A1 .5 be3b6egHocT Npu
MHCTanauumja

* lNpen pa ro nHctanupare,
nposepeTe ganv Npon3soaoT
e owTeTeH. [loKonky
NpPon3BoAO0T € OLUITETEH, He o
WHCTanupajTe.

* He nHcranunpajte ro
npon3sogoT BO OnNna3nHa Ha
N3BOPM Ha TOMNSIMHA
(pagwjaTopw, WNOPETH, UTH.).

* ONKpyXyBat€TO Ha cuTe
BEHTMMNALMCKN KaHanu Ha
npoun3BoaoT Heka buae Ha
OTBOPEHO.
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» 3a ga ce cnpeyn nperpeBamse,
npoun3BoaoT He Tpeba aa ce
WHCTanupa 3ag yKpacHu
BpaTu.

A1 .6 be3begHocT npu
ynoTtpeba

* [poBepeTe ganu nponssoaoT
€ NCKIy4YeHu No cekoja
ynotpeba.

« [lokonky Hema ga ro
KOpUCTUTE NPOM3BOAOT
NoAoNro Bpeme, NUCKnyyeTe ro
NI UCKIyYeTe ro
OCUrypyBa4oT Of KyTujaTa co
ocurypyBsaum.

* He pakyBajTe co HencnpaseH
NN OLITETEH NPOU3BOA.
[loKkonKy rv uma, ucknyyete rm
npuknyyouuTe 3a cTpyja/ rac
Ha NpoM3BOAOT U NOBUKKAjTE ro
OBIIaCTEHUOT CepBUC.

* He kopucTeTe ro npomnssogoT
aKo CTaknoTo Ha npeagHarta
BpaTa e u3BageHo nnu
HanyKHaTo.

* He ce ka4vyBajTe Ha
npous3BoAoT 3a Aa godaTtute
HeLITO 1nu nopaamn Koja émno
Apyra npuymHa.

* He kopucTeTe ro npomnssogoT
kora BaweTo pacygyBare nnu
KOOpAMHaLUMja € HapyLleHOo Co
ynotpeba Ha ankoxon n/mnm

apora.

» 3ananueuTe npegmeT LWTO ce
YyyBaaT BO obnacTa KajwTo ce
roTBM MOXe Aa ce 3ananar. He
YyyBajTe 3ananveu npegmeTu
BO obnacTta KajlTo ce roTeu.

* PauykaTta Ha pepHaTa He e
cywanHuua 3a kpnu. Kora ro
KOpUCTUTE NPOM3BOOOT, HE
3aKa4vyBajTe Kpnu, pakaBuum
UMW CANYEH TEeKCTUN Ha
paykaTa.

* LWlapknTe Ha BpaTaTa Ha
Npon3BOAOT Ce NOMecTyBaaT
npu OTBOpPakE N 3aTBOPaH-E
Ha BpaTaTa U MOXe aa ce
3arnasar. Npn oTBOpam-e/
3aTBOpaw-€ Ha Bparara, He
ApXeTe ro AenoT COo LWapKu.

A1 .7 MNpepynpenyBawa

3a Temnepartypa

- MPEAYNPEOQYBAMWE:
JloctanHuTe AenoBu Ha
NPoOM3BOO0T Ke BuaaT XeLUKu
3a BpeMe Ha ynotpebarTa.
Tpeba ga ce BHMMaBa ga ce
n3berHe gonnpare Ha
Npon3BOLOT U rpejHUTe
enemeHTn. leua nop 8-
roguilHa Bo3pacT He Tpeba aa
ce npubnuxysaaT 4O
npoun3eoaoT 6e3 Bo3paceH.

* He ctaBajte 3ananusu/
€KCNo3nBHM MaTepujanm Bo
6nmn3nHa Ha NPon3BOLOT,
buaejkm paboBuTe ce XeLKku
aoneka pabotu.
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» [IpkeTe ce HacTpaHa gogeka
ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha
pepHaTa, buaejkn moxe fga ce
ncnywTun napea. lNapeata
MOXe ga Bu ja nsropu pakara,
nmueTo n/mnun o4nTe.

3a Bpeme Ha paboTtaTa,
Npon3BOAOT MOXeE Aa CTaHe
Xexok. Tpeba ga ce BHMMaBa
Aa ce nsberHe gonvpame Ha
XeLLKNTe OenoBu, BHaTpe BO

pepHaTta U rpejHUTe enemMeHTu.

Cekoralu kopucTeTe pakaBuum
3a pepHa OTMOPHM Ha TONSINHA
Aojeka ja cTaBaTe xpaHaTta BO
XellKka pepHa unu ja sagurte
XpaHaTta of XellkaTa pepHa

UTH.

ALB YnoTtpeba Ha

goaaroum

» BaxxHO e xun4yeHaTta ckapa u
nocny>xaBHUKOT Aa bugat
NpaBUITHO NOCTaBEHN Ha
XU4eHunTe nonmuun. 3a
nogeTanHn nHopmauuu,
nornegHeTe BO AenoT
»ynorpeba Ha gogaroumn“.

* [logaTtounte MoXxe aa ro
owTeTaT CTaknoTo Ha BpaTaTa
npw 3aTBOpakE Ha BpaTaTa Ha
nponssogoT. Cekoraw
TypKajTe ru gogatoumte oo
KpajoT Ha MeCTOTO KajlTo ce
roTBW.

Be3beaHocT npu

A1 9
rotBeHwe

Buaete BHMMaTenHu kora
KOPUCTUTE ankOXOMHM
nujanoun Bo BawwuTte jagemra.
AnkoxonoT ucnapysa Ha
BMCOKM TeMnepaTtypu 1 Moxe
Aa npeanseuka noxap bugejkun
MOXe [a ce 3ananu Kora ke
A0jae BO KOHTAKT CO >KELLUKN
NMOBPLUNHWN.

OTnagoum oa xpaHa, macno,
WTH. BO obnacTa KajliTo ce
roTBM MOXe fa ce 3ananar.
Mpen pa rotBuTe, OTCTPaHeTe
ja TakBata rpyba HeuncToTuja.
OnacHocT of Tpyewe co
XpaHa: He gossonyBajte
XpaHaTta a CTom BO pepHaTa
noeeke of 1 4ac npeg unu no
roTeeweT10. Bo cnpoTtnBHO
MOXe Aa Npean3Buka Tpyere
CO XpaHa unun bonecTu.

He 3arpeBajTe 3aTBOpEHU
KOH3EpPBU N CTaKNeHn Ternun Bo
pepHata. [MpuTUCoKoT WTOo 61
ce Hacobpan Bo KoH3epBaTta/
Ternata Moxe ga npeansBumka
Aa nykHe.

CtaBeTe ja MpcHaTa xapTuja
BO caf 3a rotBeHe Unm Ha
A0OAaTOKOT Ha pepHaTa
(nocnyxaBHUK, Xn4yeHa ckapa
M Crl.) CO XpaHa 1 cTaseTe ro
BO 3arpeaHaTa pepHa.
OTcTpaHeTe rv npekymepHuTe
napyvHa MpCcHa xapTuja LWTo
BMCaT 04 4O4ATOKOT Unn
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cafoT 3a ga nsberHete puank
o4 oonupakse Ha rpejHuTe
enemMeHTu Ha pepHaTta. He
KOpucTeTe MpCHa xapTuja Ha
TemnepaTypa Ha pepHaTa
NMOBMCOKa Of, MakcumarHaTta
Temnepartypa 3a ynotpeba
HaBe[leHa Ha MpcHaTa xapTuja
LITO ja Kopuctute. He ctaBajte
MpPCHa XxapTuja Ha ocHoBaTa
Ha pepHarTa.

He ctaBajTe TaBu 3a neyeme,
cagoBU Unn anymMuHUymMcka
donuja OUPEKTHO Ha OHOTO Ha
pepHaTta. HacobpaHata
TONMMHa MOXe Aa ro owTeTn
AHOTO Ha pepHarTa.

3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa 3a BpeMe Ha
neyeweTO Ha ckapa. Tonnurte
NOBPLUMHM MOXe Aa
npeansBukaaT nsropeHmum!
XpaHaTa WTo He e norogHa 3a
neyewe cosgaBa ONacHoOCT o4
noxap. NeyeTe Ha ckapa camo
XpaHa LWTo e norogHa 3a
CUIeH oraH Ha ckapa. Ucto
Taka, He NocTaByBajTe ja
XpaHaTa npeMHory ganeky Bo
3a4HMOT aen Ha ckapata. OBa
€ HajKeLKOTO MeCcTo U
MpCcHaTa XxpaHa MoxXe fJa ce
3ananw.

1.10 Be36egHocT Npu
oaApXyBawe n
yncTewe

* [NoyekajTe npomsBOJOT Aa ce
onaawv npeg aa ro Yncture.
Tonnute NOBPLUNHN MOXe Aa
npeanssukaaT usropeHmum!

* Hukoraw He yucteTe ro
NPOn3BOAO0T CO LWNpULlake
Unn uctypare Boga Ha Hero!
MocToun pusunk og cTpyeH yaap!

* He kopucteTe cpeacrsa 3a
JyucTewe Ha napea 3a
YncTewe Ha Npou3BoaoT
buaejkn Toa Moxe aa
npeansBuKa enekTpuyeH yaap.

* He kopucteTe rpyom
abpasnBHM cpeacTBa 3a
4YNCTEHE, METANHN CTPYrarsku,
XW4YHa BONHA UNW BapyKMHa 3a
YNCTEHE Ha HaJBOPELLUHOTO
CTakro of BpaTaTa Ha
pepHata / (QoKoNKy uma)
CTakrioTo o ropHaTa BpaTa Ha
pepHaTa. OBre maTtepujanu
MoXaT [a npeavssukaat
rpebene 1 KpLewe Ha
CTakreHuTe NOBPLUNHW.

» Cekorawu ogpxyBajte ja
KOHTponHaTta Tabna yucta u
cyBa. Mokpa u BarnkaHa
noBpLUINHA MOXe Aa
npeanssmka npobremm Bo
paboTata Ha yHKLMUTE.
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2 YnarcTBa 3a 3aliTUTaA Ha XXMBOTHaTa cpeguHa

2.1 OupekTuBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OwvpekTuBaTa 3a oTnagHa
eneKTpUYHa U efleKTPOHCKa
onpema (OEEO) n dbpnamwe Ha
[OTPaeHUoT NPou3BoL

OBoj npon3sog ce NpUAPXKyBa KOH
AnpeKkTnBaTa 3a oTnagHa enekTpudHa n
eneKTpoHcKa onpema Ha EBponckarta YHuja
(2012/19/EU). OBoj npon3Boa uma
cummbon 3a knacudukaumja 3a oTnagHa
ereKkTpyUYHa 1 enekTpoHcKa onpema
(OEEO).

OBoj Npoun3Bof € Npon3BeaeH

CO BUCOKOKBanuUTETHU AENoBU

1 MaTepujanu Koum Moxat

NMOBTOPHO Aa ce KopucTat u ce

NnorodHu 3a peuuknpame.
B 32702 He dpnajTe ro
0TNagHMOT NPOM3BO. 3aeHO CO
HOpMarnHWoT AoMalleH U Apyr oTnag Ha
KpajoT Ha HErOBUOT XKMBOTEH BEK.
OpHeceTe ro o COGMPHO MECTO 3a
PELMKIMpaHe Ha enekTpuyHa u
erneKkTpoHcka onpema. MoxeTe ga
npaLlaTe BO fiokanHata agMuHUCTpauuja
3a OBMe MecTa 3a cobupatse.
CooaBeTHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT
romara BO cripevyBare Ha HeraTuBHUTE
rocrneauum rno XuBoTHaTa cpeauHa u
34paBjeTo Ha nyreTo.

Bo cornacHocT co [lupektuBara 3a
orpaHuyyBak€e Ha onacHuTe
cynctaHuum (RoHS):

OBoj npon3sog ce NpuAPXKyBa KOH
[vpekTuBaTta 3a orpaHuyyBare Ha
onacHute cynctaHuumn (RoHS) Ha
Esponckara YHuja (2011/65/EU). He
COOPXM LUTETHU 1 3abpaHeTn MaTepujanmu
HaBefeHu Bo [upekTuBaTa.

2.2 WHdopmaumm 3a nakyBaweTo

MatepujanuTe oa nakyBaweTO Ha
NpOn3BOAOT Ce NPOU3BEAEHN Of,
mMaTepwujanu 3a peumknipame Bo
COrNacHOCT CO HaWWTe APXaBHU
perynaTvieu 3a xvuBoTHaTa cpeamHa. He
dpnajte ro oTNaAoT 04 NaKkyBakeTO CO
0oTNafoT o4 AOMaKWHCTBOTO Unu Apyr
oTnag, ofHeceTe ro Ha MecTaTa 3a
cobvpare maTepujanu o nakyBaka
onpegeneHn of nokanHuTe BNacTu.

2.3 Mpenopaku 3a 3awTena Ha
eHepruja

Cnopep EY 66/2014, nHcopmauunTe 3a
eHepreTckaTa eMKacHOCT MOXe Ja ce
HajoaT Ha noTBpaaTta 3a Npou3BoAoT
ucrnopadaHa co npon3BoaoT.

CnepnHuse npeanosn ke Bu nomorHaTt ga ro

KOpucTMTEe BalumoT NponsBoa Ha eKOMOLLIKA

N eHepreTckn edmkaceH HauvH:

» Oamp3HeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa npeg
[a ja neyere.

» Bo pepHaTta kopucTteTe TEMHU Unu
emMajnupaHn cagosm Kou nogobpo ja
npeHecysaaT TonnuHara.

* AKO e HaBeZeHO BO peLenToT unu
ynaTCTBOTO 32 KOPMCHUKOT, CeKorall
3arpeBajTe ja npeTxogHo. He oTBopajTe
ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4YecTo 3a Bpeme
Ha neYyexeTo.

* VcknyueTe ro npomssogot 5 go 10
MWHYTW Npes KpajoT Ha BPEMETO Ha
neyerse Npu AONrOTPaAjHU Neveksa.
MoxeTte pna 3awTteaunte go 20%
ereKkTpynyHa eHepruja co KOpUCTeHE Ha
npeocTtaHartaTa TOnnuHa.

» ObupgeTe ce Aa rotBuTe NoBeke oA eqHo
janere ncToBpeMeHo BO pepHaTa.
Mo>xeTe NCTOBPEMEHO a roTBUTE CO
CTaBah€ [Be TeHLIepMHa Ha pelueTkaTa.
OcBeH T0a, ako 1 rotsute obpounte
e[leH Nno Apyr, Ke 3awwTteguTe eHepruja
Ouaejkn pepHata Hema aa ja nsryom
TonnuHarTa.
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3 BawwuoTt npousBog

3.1 BoBea BO npon3BoaoT

10 4 r ) C ) C ) C ) C ) |
i
9« p 2*
> 3**
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8 < >
7 < )
» 5
5 \
l |
| |
1 » 6
1 KoHTponHa Tabna 2 Cwjannyka
3 >Kuuenun nonvum 4 MoTop Ha BeHTMNaTopoT (3a4
yenuyHarta nno4a)
5 BpaTa 6 Pauka
7 [OoneH rpeay (nog yenuyHaTa nnoya) 8 [Monox6u Ha nonuuute
9 TopeH rpejay 10 Oynuura 3a BEHTUNauuja
* Ce pa3nukyBa BO 3aBUCHOCT Of} MOAENIOT. 3.2 BoBea n ynotpeba Ha

Moxxebu BawmoT Npom3Boa HE € ONPEMEH CO
cujanuyka, unu TMNoT u mectononoxbaTa Ha KOHTponHata Tabna Ha

cujanuykaTa ce pasnukyBaaT o OHa LUTO e npoun3BoaoT
npuKaxaHo Ha unycTpauujaTa. . .
Bo oBoj fen, MoxeTe Aa ro Hajaete

**  Ce pa3nvkyBa BO 3aBUCHOCT O MOLEOT.

Balu1OT Npou3Bos Moxebu He e onpeMeH co nperneaoT U OCHOBHUTE ynoTpebu Ha

XunyaHa pelueTtka. Ha cnvkarta e npukaxaH KOHTpOIHaTa Tabna Ha npon3BoaoT. Moxe

NPOM3BOA CO XU4aHa pelleTka Kako npumep. [ia MMa pasfivkv BO CAMKIATE W HEKOM
KapaKTepUCTUKMN BO 3aBUCHOCT O TUMOT Ha
npouseos.
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3.2.1 KoHTponHa Tabna

5 sBEEET 2

0 0 © & @

1 Tpkanue 3a n3bupare Ha yHKUMja

3 Tpkanue 3a n3dupame Ha
Temneparypa

AKO MMa Konuukba 3a ynpaByBake CO
MpOV3BOAOT, BO HEKOV MOLENWU MOXe Aa
6vaaT TakBW LUTO OTCKOKHYBaaT kora ke ce
MPUTUCHAT (BHaTpeLLHW konuuka). 3a aa
ce HanpaeaT MoCTaBK1 CO OBUE KOMYUHba,
MPBO NPUTUCHETE IO COOABETHOTO KOM4e
HaBHaTpe a noTtoa ussnedete ro. OTkako
ke ro HanpasuTe NpUNarofQyBareTo,
MOBTOPHO MPUTUCHETE O HAaBHaTpe U
3aMeHeTe ro KOM4eTo.

3.2.2 BoBep 3a KOHTpOJIHaTa Tabna
Ha WnopeToT

Konue 3a u36op Ha cyHkumja

MoxeTe ga rv nsbepete dyHKUMUTE 3a
paboTa Ha pepHaTa co KonyeTo 3a n3bop
Ha dyHKummn. CepTeTe NneBo / 4eCHO o4
3aTBOpeHarta (ropHara) nosuuuja 3a ga
nsbeperte.

Konuye 3a Temneparypa

MoxeTe fa ja nsbepete TemnepartypaTta
LUTO cakaTe Aa ce roTBu CO KON4eTo 3a
Temnepartypa. CBpTeTe BO Hacoka Ha
CTpesikuTe Ha YaCoBHMKOT 04 3aTBOpeHaTa
(ropHaTa) nosuumja 3a oa n3beperte.

MHamkaTop 3a BHaTpellHa TeMneparypa
Ha pepHaTta

MoxeTe aa ja pasbepeTe BHaTpellHaTa
Temnepartypa Ha pepHaTa og cumboroT 3a
Temnepartypa Ha eKpaHoOT Ha TajMepoT.
CumbonoT 3a TemnepaTtypa ce nojaBysa Ha
€eKpaHoT Kora ke 3anoyHe roTBeEHETO, a
cumbonoT 3a TemnepaTypa McyesHyBa kora
anapaToT Ke ja JOCTUrHe nocTaBeHaTa
Temnepatypa. Kora Temnepatypata BO

2

2 Tajmep

pepHaTa nara nog nocraseHara
TemMnepaTtypa, cMmMGosIoT 3a TeMnepaTtypa
NOBTOPHO Ce MnojaByBa.

Tajmep
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Konue 3a anapm

Konue 3a noctaBku Ha anapmoT
Konue 3a HamanyBame

Konye 3a nokavyBare

Konue 3a noctasku
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Konue 3a 3aknyuyBate Co Krny4
Cumbonu Ha gucnnejoT
: Cumbon 3a BpeMe Ha neyere

clo

: Cumbon 3a 3aBpLUHO BpeMe Ha neyemne *
: Cumbon 3a anapm
: Cumbon 3a ocBeTrieHocTa

: Cumbon 3a 3akny4vyBare CO Kiy4

§§ : Cumbon 3a Temnepatypa
(» : CumBon 3a HKBO Ha jaumHa Ha 3BYK
: Cumbon 3a 3akny4eHa pata *

*Ce pa3nukyBa BO 3aBUCHOCT Of} MOAENOT Ha
npon3sodoT. Moxe Aa He e JoCTaneH BO BalWoT
mogen.
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3.3 ®PyHKuuKM 3a paboTa Ha pepHaTa

Ha Tabenarta co dhyHKLMN Ce NpuKaXkaHu
yHKUUKTE 3a paboTa LTO MoXeTe Aa '

LUTO MOXe [a ce nocTasar 3a OBue
dyHKUMKU. PegocnenoT Ha pexumuTe Ha
paboTa npukaxkaH oBAe MoXe fa ce

kopucTuTe BO BalaTta pepHa u

pasnuKyBa of pacrnopegoT Ha Bawwmot

. . nponseona.
HaJBUCOKNTE N HaJHUCKNTE TemnepaTypu
Cumbon o
2a ncer Ha
. |Onuc Ha dyHKuMja Temnepatypa |Onuc u ynotpe6a
yHKUMj c)
a
XpaHaTa ce 3arpeBa UCTOBPEMEHO o[ rope v oA Jofy.
3arpesatbe Ha IHOTO U * [MorogeH 3a konayu, neyvea Unu Konaym u Yopom Bo kananu
Ha nnacpoHoT
— 3a neyete. Ce roTeBuM CO efeH nnex.
| S—
— BknyyeHo e camo NOHMCKOTO rpeetse. [orodeH e 3a xpaHa Ha
— 3arpeBare ogosgona * koja Tpeba aa ce 3apymeHu Ha agHoTo. OBaa yHKumja Tpeba
+ \\'l/ [la ce KOpPUCTY 1 3a JIECHO YUCTeHe CO napea.
|
3arpeBame Ha gHOTO/ TonnuoT Bo3ayX LUTO Ce 3arpeBa Co ropHUTE U AOSHUTE
% nnagoHOT CO NOMOLL * rpejauun ce auctpubyupa nogenHakso 1 6p3o HU3 pepHaTa co
— Ha BeHTUnaTop BeHTUnaTopoT. Ce roTBM CO efeH nnex.
wwWwW

Llena ckapa

Pa6otu ronemarta peLleTka 3a Ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTa.
CoopBeTHa e 3a neyerbe ronemMm KorMunHu Ha Ckapa.

%

[onHa ckapa co noMmoLu
Ha BeHTUnaTop

Tonon Bo3gyx LUTO Ce 3arpesa co Marnarta ckapa 6p3o ce
ancTpubyunpa Bo pepHaTa co BeHTunaTtoport. MorogeH e 3a
neyer-e noMani KonmymHU Ha ckapa.

A

Bp3o 3arpesate

CuTe rpejaun Ha pepHaTa pabotaT. OBaa paboTHa yHKUMja
ce kopucTu 3a Bp30 AoBeayBake Ha pepHaTta [o cakaHaTa
Temnepatypa (npeasarpeBatse). He kopucTeTe ro 3a roteete

* BawwmoT npon3Boa paboTu BO
TEMNepaTypHUOT ONcer HaBeeH Ha

Kon4yeTo

3a TeMnepartypa.

3.4 OopaToum Ha Nnpou3BOAOT

MocTojaT pasnuyHn gogatoum Bo Bawwmot
npoussoA. Bo oBoj aen goctanHu ce onuc

Ha goaatouuTe 1 onuncun 3a npaBuiiHa

yn0Tpe6a. Bo 3aBuCHOCT o MOenoT Ha

NPOM3BOAOT, MCMOPaYaHNOT JOAaTOK
Bapvpa. CvTe fJofaTouy onuLiaHu Bo
ynaTcTBOTO 3a ynotpeba moxebu He ce
JocTanHu 3a BawuoT npouseog.

CapoBuTe BO BHATPELLHOCTA Ha
anapaTtoT MoXe Aa ce
aedopmupaat kako pesyntaT Ha
TonnuHata. OBa He Bnvjae Ha
yHKUMOHaNHoCcTa.
HedopmaumjaTta ncyesHyBa kora
cafoT ke ce usnagu.

XpaHa.

CraHpapaeH cag

Ce kopucTy 3a neurBa, 3amMp3HaTa xpaHa u
3a NpXKeHse rofieMu napyumtsa.
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Onabok cag

Ce KopUCTHM 3a NeunBa, Npxeke roremMu
napymba, CoyHa XpaHa unv 3a cobupare
Ha UCTEYHM Macrna npu NeYere Ha ckapa.

XuueHa ckapa

Ce KOpUCTM 3a NpXKeHe NN CTaBake Ha
XpaHaTa wTto Tpeba fga ce neve, Npxu un
JOVHCTa Ha nocakyBaHaTa nonuua.

Ha moaenu co XxuyeHu nonuum :

Ha mopgenu 6e3 XXu4yeHu nonuum :

3.5 Ynotpeba Ha gopgaTouuTe Ha
npousBoaoT

Monuumn 3a roTBewe

Mma 5 HMBOa Ha no3uummn Ha nonuuaTa BO m
[enoT 3a roteewe. Pegocnenor Ha

nonmuuTe MoxeTe [a ro BUAMTE U BO

GpojknTe Ha NpegHaTa pamMka Ha pepHaTa.

Ha mogenu co Xu4yeHu nonuum :

nOCTaBYBaH:e Ha MeTarieH paxeH Ha
nonuuunTe 3a roteBeke

Ha mogenu co Xu4yeHu nonuum :

BaxHo e npaBunHo ga ja nocraBute
XMyeHaTa peLleTka Ha XudeHuTe
CcTpaHu4Hu nonuum. [logeka ja
nocTaByBaTe Xn4yeHaTa peLueTka Ha
nocakyBaHaTa nosnuia, OTBOPEHUOT Aen
Mopa aa ovge Hanpen. 3a nogobpo
roTBeHE€, XnyeHarta pelueTka Mopa ga
Ovae npyuBpCTEHA Ha ToYKaTa 3a
3anupambe Ha xudeHaTa nonvua. He cmee
[a NoOMMHe MpeKy ToyKaTa 3a 3anupare 3a
0a fojae 0o gonup co 3agHUOT sua Ha
pepHaTa.
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Ha mogenu 6e3 XXu4eH NONULUM :
BakHo e npaBurHo ga ro nocraBute
METanHNOT PaXKeH Ha CTPaHUYHUTE
nonuun. MeTanHuoT paxeH nMa egHa
Hacoka kora ce noctaByBa Ha nonuuaTa.
[Hopeka ro noctaByBate MeTanHUOT paXeH
Ha cakaHaTa nonuua, OTBOPEHMOT Aen
Mopa Aa buae Hanpes.

P > A

~ 44
=L
=4

~
=4
~,

MocTaByBake Ha NEXOT Ha nonuuuTe
3a rotBewe

Ha mogenu co XXu4yeHu nonuum :

McTo Taka, BaXKHO e NpaBumnHo aa rv
NMocTaBUTE NIEXOBUTE Ha XMUYEHUTE
cTpaHu4HK nonuum. logeka ro
rocTaByBaTe MNexoT Ha nocakyBaHaTa
nornuua, HeropaTa CTpaHa HameHeTa 3a
OpXerwe Mopa ga buge Hanped. 3a
nogobpo roTeeke, NNexoT Mopa Aa ce
NpULBPCTM Ha BanabHaTMHaTa 3a
3anvpare Ha xudeHara nonuua. He cmee
Aa noMmuHe npeky BrnagbHaTvHaTta 3a
3anvpamne 3a Aa [ojae Ao 4onup co
3aHVOT SWA Ha pepHarTa.

Ha mopenu 6e3 Xu4yeHu nonuum :

McTo Taka, BaXKHO e NpaBuiiHO aa
NMoCTaBUTE NINEXOBUTE HA CTPaAHNYHUTE
nonuvuu. NMnexoT nMa edHa Hacoka Kora ce
nocTaByBa Ha nonuuara. [Jjoaeka ro
rocTaByBaTe MNyexoT Ha nocakyBaHaTta
nonuvua, HeropaTa cTpaHa HaMeHeTa 3a
Opxewe Mmopa aa buge Hanpes.

®dyHKUMja 3a 3anupare Ha MeTanHuoT
paxeH

Mma dyHKumja 3a 3anuparse 3a fa ce
crpeyv MeTanHuoT paxkeH Aa usnese ofg,
XnyeHata nonvua. Co oBaa dyHKuUMja
MoXxeTe necHo n 6e3begHo aa ja nssagute
XxpaHaTta. [logeka ja oTcTpaHyBaTe
XndeHaTa ckapa, MoXeTe [a ja noBrne4veTe
Hanpez gojeka He CTUrHe [0 TouykaTa Ha
3anupane. Mopa fa ja nomuHeTe oBaa
TOYKa 3a LIeNOoCHO Aa ja OTCTpaHuTe.
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Ha moaenu co XxuyeHu nonuum :

dyHKUMja 3a 3anupare Ha nne - Ha
MoAenn Co XUYeHU nonuum

Mma n dyHkumja 3a 3anvparse 3a Aa ce
crpeyn NNexoT Aa u3nese of XuyeHata
nonuua. [loaeka ro otcTpaHysaTe nnexor,
ocrnobopeTe ro of 3agHaTa
BAnabHaTuHaTa 3a 3anuparse 1 nosneyeTe
ro KoH cebe gofeka He CTUrHe A0
npegHarta ctpaHa. Mopa ga ja nomuHeTte
oBaa BanabHaTuHa 3a 3anuparse 3a
LieNoCHO [a ro oTcTpaHuTe.

7.

f
4‘4
|

WcnpaBHo nocTtaByBake Ha MeTanHUoT
paxeH 1 TaBYEeTO Ha TereKCconckuTe
wuHu-Ha moaenu co xuveHun nonuum n
TerleCKornckKa LWnHa

BnarogapeHve Ha TeneckonckuTe LWnHN, m
NAexoBMUTE U METANHNOT PaXeH MoXe
necHo Aa ce nocrtasart v ussaaar. Kora
KOPUCTWTE NMNEXOBUN N METANHN PaXKHN CO
Teneckonckara wuHa, Tpeba ga ce
BHMMaBa WUIMWYKNTE Ha NpegHaTta u
3afHaTa cTpaHa Ha TenecKoMnCKUTe LWWHU
[a ce noTnmpaar Ha paboBuTe Ha paXKeHOoT
W MNexoT (NpyKaxaHu Ha crnukara).
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3.6 TexHuu4ku cneuymucpukauumn

OnwTn cneumdurkaumm

HaaBopeluHn AYMeH3un Ha Npou3BoaoT (BUCHMHa/

LnpurHa/gnaboyvHa) (Mm) 595 /594 /567

[IMMeH3nmn 3a nHcTanupake Ha pepHaTta (BUcuHa/

WMpHa/AnaGouMHa) (M) 590-600 /560 /min. 550

HanoH/®pekBeHumja 220-240V ~; 50 Hz

Bua v npecek Ha kaben LWTO ce KOPUCTW/MOTOAEH 3a

yNoTpe6a Bo NPOU3BOROT MUH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

BkynHa noTtpoluyBayka Ha eHepruja (kW) 24

Tun Ha pepHa PepHa CO NMOMOLL Ha BEeHTUnaTop

OcHoBW MHbopMaLmmnTe 3a eHepreTckata 03Haka Ha JOMaLLHUTE ENEKTPUYHN PEPHU CE AafEHM BO COMMacHOCT CO
ctaHgappoT EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpegHocTute ce oapeayBaat BO pyHKUMWTe 3arpeBake Ha AHOTO U Ha
nnadgoHOT unu (ako e NpucyTHo) 3arpeBare Ha AHOTO/MNadOHOT CO MOMOLL HA BEHTUNATOP CO CTaHAapAHO
nosiHeke.

Knacata Ha eHepreTcka erkacHOCT ce oapeayBa BO COrMacHOCT CO crneaHaTta npuopuTmaauyja Bo 3aBUCHOCT Of
TOa Janu peneBaHTHUTE hyHKLMM NOCTOjaT BO MPOM3BOAOT UK He nocTojaT. 1-Eko 3arpeBame co BaHTUnarTop , 2-
3arpeBatbe co BeHTUnarTop , 3-[lonHa ckapa Co NOMOLL Ha BeHTunaTtop , 4-3arpeBarbe Ha AHOTO 1 Ha NNadgoHOT.

TexHnyknTe cneundmrkaLmm Moxe ga ce nameHaTt be3 npeTxXxogHoO n3BecTtyBamwe 3a
Oa ce I'IO,D,O6pVI KBarnMTeToT Ha NpoOMn3BOAOT.

CnuknTe BO 0OBa ynaTCTBO Ce LeMaTCKn U MOxebu He ce coBnaraat LienoCcHO Co
Bawwot npownseog.

LUTO ro npnapyxyea ce nobnexn Bo J'IaGOpaTOpVICKVI yCnoBu BO COM1acHOCT CO
penesaHTHUTE cTaHaapAan. Bo 3aBucHOCT og yCcnoBuTte Ha pa60Ta 1 Ha OKOJTMHaTa
Ha Npon3BoAOT, OBME BPEOHOCTU MOXe Aa Ce pa3fiMKyBaarT.

@ BpegHocTuTe HaBeeHU Ha eTUKETUTE Ha NPOU3BOAMTE UMM BO LOKYMEHTaumjaTa
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4 lpBaynoTtpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
Bawwuot npoussog, ce npenopayyea ga ro
HanpaBuTe HaBeOeHOTO BO CledHUTE
[EenoBn CooaBeTHO.

4.1 MNpBo nocTtaByBawe Tajmep

Cekorall noctaBeTe ro BpEMeTo
npen Aa ja kKopucTTe pepHaTa.
AKO He ro noctaeuTe, Hema aa

MOXeE @ roTBUTE BO HEKOW MOZENM
Ha pPepHMU.

1. Kora pepHaTa ke ce Bkny4u 3a npsnar,
Ha ekpaHoT ke Tpenkaar ,,12:00“ n
cumBornoT (9 .

2. lMocTaBeTe ro BPEMETO CO AonupaHe
Ha TacTepuTe @/O .

Q@@‘@*@v

3. HonpeTe ro TactepoT {9 unu 4 3a aa ro
aKTMBMpaTe nosieTo 3a MUHYTU.

° 300
Q N © ® & &

4. [OonpeTte rv Tactepute A/ 3a aa ja
nocrasute MI/IHyTaTa.

O |1TJCcol

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MoTBpaeTe co fonuparbe Ha TacTepoT

O unu % .

= BpemeTo e MocTaBeHo, a Ha eKpaHoT
ke ncyesHe cuMBonoT ) .

[lokonky npBMOT TajMep He e
@ rnocraseH, ,,12:00“ 1 cumbonoT O
npoJosKyBaar aa TpenkaaT u
pepHaTa HeMa fa ce Bkryyn. 3a
pepHaTa ga paboTu, mopa ga ro
noTBpANTE BPEMETO CO
nocTaByBak-€ Ha BPEMETO UMK
pgonupare Ha Tactepot (O kora e
nocraseHo ,,12:00“. MoxeTe ga ro
N3MEHNTE NOCTaByBaH-ETO 3a
BPEMETO MOAOLHA KaKo LTO €
onuvwaHo Bo genot ,llocTaBku®.

Bo cnyyaj Ha npekuH Ha
enekTpuyHaTa eHepruja,
NnocTaBKuTE 3a Bpeme ce

oTKaxyBaaT. Tpeba noBTOpHO Aa
ce nocrtasu.

4.2 MNpBo ynuctewe

1. OTcTpaHeTe v cuTe maTepujanu of
nakyBaHeTo.

2. N3BapgeTe rn cute gogatoum of,
pepHaTa 06e36eaeHn Co NPOU3BOAO0T.

3. lMpownsBogoT Heka pabotn 30 MUHYTU K
noToa uckny4vete ro. Ha oBoj HaunH,
ocTaTouuTe 1 CNOEBUTE KOM MOXeOU
ocTaHarne BO pepHaTta 3a Bpeme Ha
NpoOn3BOACTBOTO Ce coropyeaaT 1
yucrart.

Kora pakyBaTte co npov3Boaor,
n3bepeTe ja HajMcokaTa TemnepaTypa
n dyHKumjaTa 3a paboTa co Koja
paboTtaT cuTe rpejayn Bo Bawwmor
npoussod. Bugete Bo ,®yHkuMM 3a
paboTa Ha pepHaTa [» 84]“. MoxeTe ga
Hay4uTe Kako [a pakyBaTe Co pepHaTta
BO CriedHunoT gen.

lMouyekajTe pepHaTa ga ce onaaw.

N3bpuiieTe rv NOBpLUMHUTE Ha
NPoOM3BOAOT CO BriaXHa Kpna unm
CYHIep 1 ncylieTe rv co Kpna.

Mpepn oa rv KOpUCTUTE godaTouuTe:

WcuncTeTe rv gogaToumTe LWTO MU
OTCTPaHWBTE Of pepHaTa co BoAa Co
[IETEPreHT 1 MeK CyHI'ep 3a YMCTEHE.
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3ABEJIELLKA: Hekon netepreHTy unm
cpencTBa 3a YMCTeHe MoXe Aa
npeansBrkaaT owTeTyBake Ha
noeplmHata. He kopucrtete abpasveHm
[eTepreHTu, NpaLloum 3a YNCTEHE, KpeMu
32 YNCTEHE UM OCTPY NpeamMeTn 3a
BPEME Ha YNCTEHETO.

5 Kopuctew-e Ha pepHaTa

3ABEJIELUKA: 3a Bpeme Ha npBaTta
ynotpeba Moxe fa ce nojaear 4ag u
Mupm3ba Hekorky Yaca. OBa e HopMarHo U
camo Tpeba pobpa BeHTUNaumja 3a ga rm
oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe AUpeKTHO
BAMLIYBaHE Ha 4adoT M MUpU3bUTe LWITO ce
dopmupaar.

5.1 OnwTn nHcpopmaumm 3a
KOPUCTEH€e Ha pepHaTa

BeHTtunartop 3a nagewe ( Ce pasnukyBa
BO 3aBMCHOCT o4 MoAesoT Ha
npousBooT. Moxe fga He e gocTaneH BO
BawMoT Mogen. )

BalunoT nponseog nma BeHTUNAToOp 3a
nagewe. BeHTunatopoT 3a nagewe
aBTOMAaTCKU Ce akTUBMpa kora e noTpebHo
W I Nagu v NpegHuoT Aen Ha Npou3BoaoT
n mebenot. ABTOMaTCKu ce geaktmeupa
Kora MpoLLecoT Ha Naaek-e ke 3aBpn. Ke
n3neryea Tonos BO34yx Haf BpaTtaTa Ha
pepHaTa. He nokpuBajte ru oBue oTBOpY 3a
BEHTMNauuja co HUWTO. Bo cnpoTuBHO,
pepHaTa MoXe [a ce nperpee.
BeHTunaTopoT 3a nagewe ke Npoaormxu Aa
paboTu 3a Bpeme Ha paboTaTta Ha pepHaTa
W MO UCKIYyYyBaHETO Ha pepHaTa
(npubnmkHo 20-30 MUHYTK). [JOKOMKY
roTBUTE CO NporpamMmpare Ha TajMepoT Ha
pepHaTa, Ha KpajoT oJ BpeMeTo 3a
neyer-e, BEHTUNATOPOT 3a Nagere ce
UCKIy4YyBa co cuTe PyHKUuK. KopucHukoT
He MOXe [a ro oapean BpemeTo Ha paboTa
Ha BEHTMNaTopoT 3a nagewe. Ce BKIyyyBa
1 ncknyyvyBa aBTomartcku. OBa He e
rpeLuka.

OcBeTtnyBahe Ha pepHaTa
OcBeTnyBakeTO Ha pepHaTa ce BkIlyyyBa
kora pepHara Ke noyHe Aa neyve. Kaj Hekou
MOJEenun OCBETNYBaHETO € BKIy4EHO 33
BpPeMe Ha neyvereTo, fofeKa Kaj HeKou
MoZEenu ce UckryyyBa rno oapeaeHo
BpeMme.

5.2 PaboTele Ha KOHTpoOJIHaTa
eAuHMLA Ha pepHaTta

OnwTu npeagynpenyBaka 3a eaMHULaTa

3a KOHTpoOJia Ha pepHaTta

* MakcrMManHoTo BpeMe LUTO MOXe [a ce
nocTaeu 3a nevemwe € 5 yaca 59 MUHYTU.
Bo cny4yaj Ha npekuH Ha cTpyja,
nporpamarta ke ce oTkaxe. Ke Tpeba
NOBTOPHO Aa ja nporpamupare.

» [Nopneka npaBuTe kakeu 6uno
npunarogyBara, CooaBETHUTE CMMBonn
TpenkaaTt Ha ekpaHoT. Tpeba ga ce
rnoyeka KpaTko Bpeme 3a NnocTaBkuTe fa
ce 3ayyBaar.

+ [lokonky e HanpaBeHa HekakBa NocTaBKa
3a roTBeH€e, YaCOBHUKOT HE MOXe a ce
npucnocooém.

* AKO BpemMeTo 3a roTBEH-E € NOCTaBEeHO
Kora roTBeH-eT0 ke 3amnoyHe,
NnpeocTaHaToToO BpeMe Ce NpuKaxyBa Ha
€eKpaHoT.

» Bo cnyyau kage WwITo BpemeTo Ha
roTBEHE UIN BPEMETO Ha 3aBpLUYyBaH-e
Ha roTBEH-ETO € NOCTaBEHO, MOXeTe
aBTOMAaTCKM [la o OTKaXeTe co
Jonupare Ha konyeTto (9 nogonro
BpEME.

Tajmep
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1 Konue 3a anapm
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2  Konuye 3a noctaBku Ha anapmoT
3 Konye 3a HamanyBate
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4 Konye 3a nokayyBawe

5  Konye 3a nocrasku

6  Konye 3a 3aknyyyBahe CO Kiy4
Cumbonu Ha aucnnejot

©

: Cumbon 3a BpeMe Ha neyewe

*

: CumMBor 3a 3aBpLLHO BpeMe Ha fevetbe
[\ :Cwmbor 3a anapm
(D : Cumbon 3a ocseTneHocTa

: Cnmbon 3a 3aknyyyBate CO Kiyd

ﬁ] : Cumbon 3a TemnepaTypa
() : Cum6Bon 3a HKBO Ha jaumHa Ha 3BYK
: CumbBon 3a 3akrnyyeHa BpaTa *

*Ce pasfnukysa BO 3aBMCHOCT Of MOAESOT Ha
npou3eoaoT. Moxe Aa He e [oCTaneH BO BalluoT
mogen.

BknyvyBare Ha pepHaTa

PepHaTa ke 3ano4yHe na paboTu kora ke
n3bepete yHKLMja 3a paboTa co koja
cakaTe Ja roTBuTe CO TpKanueTo 3a nsbop
Ha dyHKUMja 1 ke nocTaBuTe ogpedeHa
Temneparypa Cco TpkanueTo 3a
Temneparypa.

UcknyyyBame Ha pepHaTta

Moxe fa ja ucknyumrte pepHaTa Ha Toj
HauyVvH LITO Ke rv CBPTUTE TpKanuara 3a
n3bop Ha yHKLMja 1 TemnepaTypa Ha
nonox6a off (nckny4eHo, Harope).

PauHo roTBere co n3dop Ha
TemMnepartyparta u dpyHKumjaTa 3a
paboTeme.

MoxeTe ga rotBuTe CO Toa LWITO Ke
HanpaBWTe payHa KOHTpona (Ha Balua
corncTBeHa koHTpona) 6e3 Aa ro nocrasuTe
BPEMETO 3a roTBeHe Co n3bnpare Ha
Temneparyparta u dyHkuujaTa Ha
paboTewe cooaBeTHa 3a xpaHara.

P , °C

o / [

1. U3bBepeTe ja dyHKkumjaTa 3a paboTa Ha
KojallTo cakaTe Aa roteBuTe Co
TpKanueTo 3a usbupane Ha dyHKuuja.

2. lNocTaBeTe ja TemnepatypaTa co
KojaLlTo cakaTe Aa roteuTe Co
TpKanueTo 3a TemnepaTtypa.

= PepHaTa ke novHe BeaHall ga pabotu
co usbpaHaTta dyHKuMja 1
Temnepartypa 1 Ha eKpaHoT ke ce
nojaeu cumbonot § . Kora
TemnepartypaTa BO pepHaTa ke ja
[OCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa,
cumbBorot § ke ucyesHe. PepHaTa
HeMa aBTOMaTCKM Ja Ce UCKMy4n
buaejkn maHyenHoTo roTBexe ce
n3spLlyBa 6e3 noctaByBak€e Ha Bpeme
3a roteewse. Mopa ga ynpaByBaTe co
rOTBEHETO M CaM [ia ja UCKIy4uTe
pepHaTa. Kora ke 3aBpLuuTe co
roTBeH€, UCKINy4eTe ja pepHaTa Ha TOj
HaYMH LUTO Ke v CBPTUTE TpKanuaTa
3a n3bop Ha dyHKUMja 1 TemnepaTypa
Ha nonoxba 3a uckny4eHo (Harope).

FoTBeHe co nocTaByBake Ha BpeMeTo
3a roTeeme:

Moxe Aa HanpasuTe pepHaTa aBTOMaTCKu
Aa ce UCKNy4vyBa Ha KpajoT 04 BPeMeTo CO
n3bnpare Ha TemnepaTyparta 1
dyHKUMjaTa 3a paboTere cCoofBeTHa 3a
XpaHaTa u CO NocTaByBaH€ Ha BPeMeTO 3a
roTBeH-€ Ha Tajvepor.

1. N3bepeTe roteBene Kaj PyHKUMjaTa 3a
pabora.

2. HonpeTe ro konueto () foaeka He ce
nojaeu cumbonoT (O Ha aucnejoT 3a
BPEMETO Ha roTBEH-E.

S Mrrr
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OTKako Ke ja noctaBuTe
@ dyHKUMjaTa 3a paboTa n

TemnepartypaTta, MoXe Aa ro
NnocTaBMTE BPEMETO Ha rOTBEHE HA
30 MUHYTW co gonupane Ha
Kon4yeTo (P AVPEKTHO 3a 6p3o
noctaByBahe Ha BPEMETO 3a
roTBEHE U Aa ro U3MEHUTE
BPEeMeTo Ha konuukata @/Q .
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3. MocTaBeTe ro BPEMETO Ha roTBEH:E CO
Tactepute @/O .

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

BpemeTo 3a rotBene ce 3ronemyBa

@ 3a 1 MnHyTa BO npBuTe 15 MUHYTH,
a no 15 MuHyTU ce 3ronemMyBa 3a 5
MUHYTW.

4. CraBeTe ja xpaHaTta BO pepHaTa 1
nocTaBeTe ja TemnepaTtypaTa co
TpKanueTo 3a TemnepaTypa.

= PepHara ke novHe BegHaw ga
paboTu Ha n3bpaHata yHkumja 1
Temneparypa. lNoctaBeHOTO
BpeMme 3a roTBere ke novHe aa
onbpojyBa n Ha oucnnejoT ke ce
nojaev cumbonoT § . Kora
TemnepartypaTa BO pepHaTa ke ja
OOCTUrHe nocTaBeHaTa
Temnepatypa, cumbonoT § ke
ncyesHe.

5. OTkako ke 3aBpLUM NOCTABEHOTO BpeEME
3a roTBewe, Ha ANCNNejoT Ke ce nojasu
»End“, a cumbonot ke cBeTka u
TajMepoT ke CBMPW.

6. lNpepynpenyBakeTo SBOHU ABE MUHYTU.

MputucHeTe Ha koe 6uno konye 3a Aa
ro NpeknHeTe 3By4YHOTO
npepynpenyBake. 3By4HOTO
npepynpenyBake Ke npectaHe, a Ha
AMUCMNEjoT ke ce NoKaxe YaCOBHUKOT.

5.3 MNMocTtaBku

AKTUBMpaHE Ha 3aKIlyuyyBaheTo

Kora ja kopuctute ognukarta 3a
3aKryyyBare Ha TacTepuTe, MOXeTe Aa ro
3alTUTUTE TajMepOT Of BOCHEMMUPYBaH-E.

1. [onpeTe ro KONYeTo Aofeka He ce
nojasu cMMBONOT (3] HA EKPAHOT.

_l
4 g
A0 0 ® &

= CumbonorT (3] ke ce npukaxe Ha
eKpaHoT, a oabpojyBaweTo oa 3-2-1 ke
3ano4yHe. 3akny4yyBaHheTo Ha KoM4Ynka
Ce aKTvBMpa Kora Ke 3aBpLumn
onbpojyeareTo. Kora ke gonpete koe
6uno kon4e oTKako ke ce NnocTasu
3aKnyyyBaHEeTO Ha KoM4yMHba, TajMepoT
Ke ucnyLuTu 3ByYeH curHarn, a
cumBoroT (3 ke Tperika.

[loKoIKy ro OTNyLUTUTE KOMYETOo

@ npes Aa 3aBpLUM 0AGPOjyBaH-EeTo,
3aKny4yBaH-€TO Ha KOMYUH-a Hema
[a ce akTusupa.

Konuukwata 3a TajMep He Moxe Aa
ce KopucTaT Kora e BKIy4YeHOo
3aKIyyyBaHETO Ha KON4Yunksa.

3aknyyyBarheTO Ha KON4MHa Hema
Oa bvae oTkaxxaHo BO criyyaj Aa

PepHaTa ke noyHe ga pabotu

@ MOBTOPHO AOKOJIKY AonpeTte 6uno
KOe Komnye Ha KpajoT Ha 3BY4YHOTO
npeaynpenyBame. 3a aa ce
crnpeyn pepHaTa NoBTOPHO Aa
paboTu Ha KpajoT Ha
npeaynpenyBareTo, UCKIyYeTe ja
pepHaTa Co BpTeHE Ha TpKanueTo
3a TemnepaTtypa v TpkanueTo 3a
dyHKUMja Ha nonoxbaTa ,,0
(nckny4yeHo).

“ma NpekvH Ha cTpyja.

HeakTuBnpare Ha 3aKny4yyBaHeTo

1. JonpeTe ro kon4yeTo gogeka He ro
cHema cMBONOT (3 0 eKpaHoT.

= Cum6onoT 3] ke ncyesHe of, eKkpaHoT, a
3aKryyyBarETO CE OHEBO3MOXYBA.

MocTaByBawe Ha anapMoT

MoxxeTe UCTo Taka a ro KopucTute
TajMepoT Ha OBOj MPOM3BOA 3a KakBo 6uno
npeaynpenyBake Unu noTceTyBame, LWTO
He e MoBP3aHo CO neyewe. AnapMoT Hema
BNujaHne Bp3 paboTHUTE PyHKLMM Ha
pepHata. Ce KopuCTV 3a NpeaynpeayBakse.
Ha npumep, MoxeTe fa ro Kopuctute
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anapMoT Kora cakaTe [a ja cBpTuTe
XpaHaTa BO pepHaTa BO 0ApefeHo Bpeme.
LLITom Ke noMnHe BpEMETO LITO CTE ro
nocrasune, TajMepoT ke Bu gage ayano
npeaynpenyBawe.

MakcrMManHoTo Bpeme Ha anapmoT
Moxe ga buae 23 yaca 59 MuHyTH.

1. Jonperte ro £\ nogeka He ce nojasu
cuMBOoT L) Ha eKpaHoT.

I
‘(9@@@@

2. MNocTaBeTe ro BpeMeTo Ha anapmoT co
konuurwata /O .

10 1
2\ [

%
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= OTKaKo Ke ro noctaBuTe BPEMETO
Ha anapmoT, cumbonoT L) ke
OCTaHe OCBETIIEH, a BPEMETO Ha
anapMoT ke 3anoyHe aa onbpojysa
Ha eKkpaHoT. [loKomnKy BpeMeTo Ha
anapMoT 1 BpeEMETO 3a Neyene ce
NnocTaBeHn Ha UCTO BpeME,
NMOKYCOTO BPEME Ce MNpUKaXKyBa Ha
€eKpaHoT.

3. OTkKako ke 3aBpLUM anapmoT, NoYHyBa
Ja Tpenka cumbonoT L\ 1 B1 daBa
3BYYHO NpeaynpeayBatse.

I/chnyquaH:e Ha anapmMmoT

1. Ha kpaj Ha BpemeTO Ha anapmor,
npenynpenyBakeTo ce crnylua ABe
MUHYHTW. [JonpeTe Koj 6uno Tactep 3a
[a ro npekuHeTe ayamo
npeaynpenyBaHeTo.

= 3BYYHOTO NpeaynpenyBawe Ke

npecraHe, a Ha QUCNNejoT ke ce
nokake YaCoBHMKOT.

AKo cakaTe foa ro oTkaxeTe anapmor;

1. HonpeTe ro kon4yeTto L\ Aoaeka He ce
nojaev cumMBoIoT L\ Ha aucnejoT 3a aa
ro peceTupa BpemMeTo Ha anapMor.
[onperte ro konyeto O gogeka He ce
nojasu cMmo60rmoT ,,00:00“ Ha ekpaHOT.

2. Wcto Taka, MmoxeTe [a ro otkaxeTe
anapmoT co Aonupake Ha TacTepoT L)
OOIro BpeMme.

Mpucnoco6yBake Ha jauMHaTa Ha
3BYKOT

1. JonpeTe ro kon4yeTo & goaeka He ce
nojaBu cumBonoT ) Ha ekpaHoT.

__1 1@
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AENCENS ‘
2. TocTaBeTe ro NocakyBaHOTO HMBO CO
konunkwaTa /O . (b-01-b-02-b-03)
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3. [HonpeTe ro konyeTo {6 3a NoTBpAa MUK
novekajte 6e3 ga gonperte HUTY eaHO
konye. NocTaBeHaTa jaynHa Ha 3BYKOT
Ke CTaHe aKTMBHa MO HEKoe BpeMme.

MocTaByBare Ha OCBETNEHOCTa Ha
eKpaHoT

1. JonpeTe ro konyeTo & aoaeka He ce
nojasu cumbonot (P Ha expaHoT.

I U
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%
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2. TocTtaBeTe ja nocakyBaHaTa
OCBETMNEHOCT COo Konuukwarta @/O .
(d-01-d-02-d-03)
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3. HonpeTte ro TactepoT {9 unu 4 3a aa ro
aKTI/IBI/IpaTe NnoJsieTo 3a MUHYTW.

[Cl=inial
gRing

oo o ‘

3. [JonpeTe ro konyeTo {6 3a NoTBpAa MUK
novekajte 6e3 fa gonpeTte HATY egHO
konye. [NocTaBeHaTa OCBETNEHOCT Ke
CTaHe aKTVBHa Mo HeKoe Bpeme.

MeHyBame Ha yacoT

3a [a ro cMeHuTe 4acoT LUTO NPETXOAHO

CTe ro NocTaBure Ha pepHara:

1. Jonperte ro kon4yeTo & goaeka He ce
nojasu cumBonoT {9 Ha ekpaHoT.

2. MocTaBeTe ro BpemMeTo co Aonunpare
Ha TactepuTte @/O .
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4. [Oonpete rv Tactepute B/ 3a aa ja
nocraBute MVIHyTaTa.

o |1JCo
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5. lMoTBpaeTe co Aonupake Ha TacTepoT

SYLUESS

= BpemeTo e NocTaBeHo, a Ha eKpaHoT
ke ncyesHe cumbonoT (O .

6 OnwTun nHcpopmMaLmm 3a nevYeweTo

Bo oBoj oen moxeTe Aa HajoeTe coBeTw 3a
NMoAroToBKa U roTBEH-E€ Ha XpaHaTa.

[Mnyc, oBoj Aen ja onuwysa xpaHaTta
TecTMpaHa Kako Npon3BOAMTEN U
HajcooaBETHUTE NOCTaBKN 3a OBaa XxpaHa.
[Moco4yeHn ce n cooaBeTHUTE NOCTaBKN Ha
pepHaTa 1 gogaTouuTe 3a oBaa xpaHa.

6.1 OnwTK NnpeaynpeagyBama 3a
neyexe BO pepHarTa

» [loneka ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHaTta
3a BpeEMe Ha WUnu Mo neyereTo, MoXe Aa
ce nojasu Bpena napea. Napearta moxe
Aa Bu ja naropm pakata, nuueTo n/unm
ouuTe. [lpxXeTe ce HacTpaHa Aoaeka ja
OoTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHara.

* MHTeH3nBHaTa napea LITO ce co3aaBsa 3a
BpEME Ha NevyereTo MOoXe Aa popmupa
KOHOEH3MpaHM Kankn Boga Ha
BHaATPELUHOCTa U HaABOPELLHOCTa Ha
pepHarta n Ha ropHuTe OeroBu Ha
mebenoT nopaau TemnepartypHara
pasnuka. OBa e HopmanHa u gusmyka
nojaea.

« TemnepaTypaTta u BpeMeHcKuUTe
BPEAHOCTU 3a roTBeH-Ee AafEHN 3a
XpaHaTa MoXe [ia ce pa3nvkyBaaT BO
3aBMCHOCT Of} PELIENTOT U KONMYMHaTa.
Mopaamn oBaa npuymHa, oBME BPEAHOCTU
ce AafeHun Kako orncesu.

» Cekorawl oTCTpaHyBajTe
HenCKopUCTeHUTEe AofaToLM Of pepHaTa
npea Aa 3ano4HeTe CO roTBekse.
JopatoumTte WTO ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe [a crpeyaT xpaHaTa [a ce roTsu
CO NpaBWUnHUTE BPEAHOCTY.

+ 3a xpaHa WTOo Ke ja rotBute cnopes Bau
COMCTBEH peLenT, MoXeTe Aa ce
noBuMKaTe Ha CrnMYHa XpaHa AafeHa Bo
TabenuTe 3a roTeekse.

 KopucTereTo Ha f06veHnTe aogaToLm

rapaHTupa feka ke nobvete Hajoobpu
nepdopmaHcy Ha roteere. Cekoratu
BHMMaBajTe Ha NpeaynpeayBamarta u
MHpopMauunTe gageHn oa
Npon3BOANTENOT 3a HAABOPELLUHUTE
Cca/loBU 3a roTBeH:e LITO Ke
KOpUCTUTE.
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MpcHata xapTuja WwTo ke ja kopuctute
Nnpu roTBEHETO UCEYETE ja BO COOABETHA
rorieMuHa 3a cagoT BO KOj ke roTBuTe.
MpcHaTta xapTuja WwTo usnerysa og
CafoT MOXe [ia co3faae puU3nkK of
N3ropeHnum u aa Bnvjae Ha KBanutetoT
Ha neyeneTo. KopucteTe ja MpcHaTa
XapTuja WTOo Ke ja KOpUCTUTE BO
HaBeEeHNOT TeMnepaTypeH orcer.

3a 0obpun nepdopmaHcy Ha NeyYeHeTo,
CTaBeTe ja XxpaHaTta Ha npenopayaHata
npasunHa nonuua. He nameHysajte ja
nonox6aTa Ha nonuuarta 3a Bpeme Ha
neyexeTo.

6.1.1 NMeunBa n xpaHa 3a BO pepHa

onwTH nHdopmaumm

MpenopayyBame kopuCTEHE Ha
AofatouuTe Ha Npou3BooT 3a Jobpu
nepcgopmaHcK Ha roTBeH-eT0. AKO
KOPUCTUTE HaBOPELLEH Caf 3a rOTBEHE,
npeTnoynTajTe CafoBM LUTO Ce TEMHU,
HenennvBex U OTNOPHW Ha TOMMHA.

Ako ce npenopadyBa NPeTXOAHO
3arpeBatbe BO Tabenara 3a roteewe, He
3abopaBajTe [a ja cTaBuTe XpaHaTa BO
pepHaTa Mo 3arpeBaHeTo.

AKO roTBUTE CO Caf 3a roTBEHE Ha
XnyeHaTa pelueTka, CTaBeTe ro BO
cpedvHaTa Ha XudeHaTa pelueTtka, a He
BO G6nM3MHa Ha 3agHMOT sua.

CwvTe maTtepujanu WTo ce KopucTaT 3a
npaeete nevrsa Tpeba Aa Guaar ceexu
1 Ha cobHa Temneparypa.

CTtaTycoT Ha roTBEHE Ha XpaHaTa Moxe
[a Bapupa BO 3aBWCHOCT Of, KOnu4nHaTa
Ha xpaHa U1 roneMvHaTta Ha cagoBuTe 3a
roTBeH-e.

MeTanHuTe, kKepaMnyKNTE U CTaKNeHnTe
Karanuv ro npoAoKyBaaTt BPEMETO Ha
roTBEHE, a AONHNTE MOBPLUNHU Ha
neyvBarta He 3aTeMHyBaaT paMHOMEPHO.
AKO KOpUCTUTE XapTuja 3a nevere, Moxe
[a ce 3abenexu mano 3aTemMHyBare Ha
JornHaTta noBpLUMHA Ha XpaHaTa. Bo
oBaa cuTyaumja, moxebun ke Tpeba ga ro
nNpoJomKkMTE rotTBereTo NpubnmxHo 10
MUHYTK.

BpepHocTuTe HaBeaeHu Bo TabenuTe 3a
roTBEHE Ce oApeayBaar Kako pesynrar
Ha TECTOBMWTE M3BPLLEHM BO HALLMTE

nabopatopuu. BpegHocTuTe WTO Ce
norogHu 3a Bac moxe fa ce
pasnuKyBaaT o OBME BPEAHOCTMU.
CrtaBeTe ja xpaHaTa Ha cooaBeTHaTa
nonvua npenopavaHa Bo Tabenarta 3a
roteewe. [onnua 1 ce ogHecyBa Ha
JonHaTa nonvua Ha pepHaTa.

loTBeTe rM npenopavaHuTe 06poLM BO
TabenaTa 3a roTBeHe CO efeH Mnex.

CoBeTU 3a neyere Konaum

AKO KONayoT € NPEMHOryY CyB, 3rofieMeTe
ja TemnepaTtyparta 3a 10°C u ckpaTeTe ro
BPEMETO Ha MNeyveH-e.

AKO KONayoT € BnaxeH, kopucteTe mana
KOMNMMYMHA TEYHOCT UNn HamaneTe ja
TemneparypaTta 3a 10°C.

AKO ropHMOT Aen Of KOMayvoT € U3TOpEH,
cTaBeTe ro Ha JgornHara nonuua,
HamareTe ja TeMnepaTtypaTa u
3rofieMeTe ro BpEMETO Ha NeyeHse.

AKO BHaTpeLLHOCTa Ha KonadoT e fobpo
3roTBEHa, HO OHaABOP € Nennuea,
KOpUCTETEe NoOMarky TeYHOCT, HamarneTe
ja TemnepaTypaTta 1 3ronemeTte ro
BPEMETO Ha rOTBEH-E.

CoBeTun 3a neunBa

AKO NeYnBOTO € NMPEMHOryY CyBO,
3ronemerTe ja TemneparypaTta 3a 10°C u
cKpaTeTe ro BpeMeTo Ha roTBeH-E.
HamaukajTe rm kopute co coc Koj ce
COCTOM 0f MelLaBnHa o4 MIeko, Macro,
jajua u jorypr.

AKO Ne4MBOTO Mnorneka ce roTeu,
BHMMaBajTe AebenvHaTta Ha Ne4YmBoTO
LUTO CTe ro NOAroTBUIE Aa He u3nese of
nnexor.

AKO Ne4mBOTO Ce 3aTEMHU Ha
NoBpLUMHATA, HO AHOTO HE € 3rOTBEHO,
BHMMaBajTe KONMyMHaTa Ha coc LTO ja
KOpWCTUTE 3a NeYMBOTO Aa He buae
NpPeMHOry Ha AHOTO Ha neunBoTo. 3a
pamMHOMEpPHO 3aTeMHyBake, obuaeTe ce
paMHOMEpPHO Aa ro pacrnopeauTe cocoTt
Mery KOpUTe 1 NeYnBoTO.

MeyeTe ro neynsoTo BO Nonoxoba n
Temnepartypa cooABeTHa Ha TabenaTta 3a
roteewe. AKO AHOTO C€ yLITe He e
[AOBOJIHO 3aTEMHETO, CTaBeTe o Ha
JonHaTa nonuua 3a cnegHoTo roTBeH-E.
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TaGena 3a roTBeH-€ Ha NeYnBa u XpaHa BO pepHa

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
CranmapneH ca 3arpeBare Ha
TopTa Bo cagoT |, AapA A [HOTO U Ha 3 180 30...40
nnagoHoT
Kanan 3a konay  |3arpeBatbe Ha
TopTa BO kanan  [Ha Xu4eHa ckapa |AHOTO M Ha 2 180 30 ... 40
** nnagoHoT
CranmapaeH ca 3arpeBate Ha
CWTHM Konaun . AapQl A OHOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
3arpeBatbe Ha
CUTHM Konauun *CTaHuapneH cap |AHoTo/nnacgorot 3 150 20...30
CO NOMOLL Ha
BeHTUNaTop
KpyxeH kanan 3a
Konay co
wjameTap o 26 3arpeBatbe Ha
Manguwnax cm co 3aTeOpaY OHOTO U Ha 2 160 30...40
nnagoHoT
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co 3arpeBatbe Ha
MaHauwnan OvjameTap og 26 |aHoTo/nmnadgpoHoT 2 160 20 ... 30
cm co 3aTBOpay  |Co NOMOLL Ha
3a KW4eHa ckapa |BeHTUnaTop
3arpeBatbe Ha
Bucksutn Cap 3a neuuBa * |QHOTO U Ha 3 170 25...35
nnagoHoT
3arpeBatbe Ha
Meunsa *CTaH,u,ap,qu can |AgHoTto/nnadoHoT 2 200 35 45
CO MOMOLL Ha
BeHTUnaTop
3arpeBame Ha
3emunyka ?TaHuapneH can [HOTO U Ha 2 200 20...30
nnagoHoT
CranmapneH ca 3arpeBatse Ha
WHerpaneH ne6 |, Aaph A [OHOTO U Ha 3 200 30...40
nnagoHoT
CrakneH /
MeTaneH 3arpeBare Ha
Nazamn npasoarosneH caj |4HOTO M Ha 2vnn 3 200 30...40
Ha XuyeHa ckapa |nnadoHoT
Kpy>xeH upH
MeTaneH kanan  |3arpeBatbe Ha
Muta o jabonko |[3a co avjametap |AHOTO M Ha 2 180 50...70
oA 20 cm Ha nnagoHoT
XnyeHa ckapa **
CranmapneH ca 3arpeBatbe Ha
Muua JTaRAAPACH CaA | 1y ioTo u Ha 2 200 ... 220 10 ... 20
nnagoHoT
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Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBare Ha Cekoja HaMmpHULA.
*OBwue gogatoumn Moxebn He ce BKIyYeHM BO BALLMOT MOAEN.

**OBve foAaToum He ce BKIyYeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAATOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.

» Tpeba noa npecmeTtarte okony 4 1o 5
MUWHYTW BpeMe 3a roTBeHe Mo
caHTUMeTap of AebenmHaTa Ha MecoTo.
OTkako Ke ncteye BpeMeTO Ha roTBeEH-E,
YyyBajTe ro MecoTo Bo pepHaTta okony 10
MUHYTW. COKOT 0f MecoTo noaobpo ce
pacnopefyBa Ha MPXXeHOTO MeCo U He

6.1.2 Meco, pu6a 1 kuBuHa m

Knyu4Hu ToYkM 3a neyere Ha ckapa

* 3a4MHyBaH-E€TO CO COK O FIUMOH U .
6ubep npen Aa ce roTeu LENOTO
NUneLIKo, MUcUpKa 1 ronemMuTe nap4imkwba
MecCO Ke 1 3ronemu nepopmMaHcuTe Ha

rOTBEHETO.

» 3a meco co Kocku ce notpebHn 15 go 30
MWHYTV NoBeke 3a fia Ce 3roTBY OTKOIKY
PUNeTo Co NpXekse.

unsneryea Kora ce ced4e MecoTo.

» Pubute Tpeba ga ce ctaBat Ha nonuua

Ha cpeHO 1" HNCKO HMBO BO l‘II/IHl/Ija
OTMOPHa Ha TonJInMHa.

» [oTBETE 'V MpenopayaHnTe 06poLM BO

TabenaTta 3a roTBewe Co ejeH nrnex.

TabGena 3a roTBew-€ Meco, pu6a U nuneLwkKko

XpaHa [Oopatoumn wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
N — e
(uena) / BucpTex |, TarAAPAcH Can 1A 3 makc, nocrie 180 |60 ... 80
€O MOMOLL Ha
(1 kg) ... 190
BEHTUNaTop
3arpeBarse Ha
JarHewku 6yt CraHpapaeH cag  |gHoTo/nnadoHoT 15 muHyTM 250/
M 3 110 ... 120
(1,5-2 kg) CO NOMOLL Ha makc, nocne 170
BEHTUNaTop
KnyeHa ckapa * 3arpesatbe Ha
MpXeHo NUNeLWKo |Cragerte enex [nHoTo/nnadoHoT 15 MuHyTU 250/
a 2 60 ... 80
(1,8-2 kg) caj Ha noHucka | CO MOMOLL Ha makc, nocrne 190
nonmua. BEHTURaTop
CraHpapaeH ca, ssggfj:;;?blgim 25 muryTi 250/
Mucupka (5.5 kg) |, arAapAeH can 1A 1 makc, nocnie 180 [150 ... 210
CO MOMOLL Ha 190
BEHTMNaTop v
YKunuyeHa ckapa * 3arpesarbe Ha
Pu6a Crasete epen  [AHOTO/MNAhOHOT |5 200 20...30
cap Ha noHucka | CO NMOMOLU Ha
nonuua. BEHTURaTop

Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBake Ha cekoja HaMMpHULA.

*OBwue Jogdatoumn Moxe6u He ce BKIyYeHU BO BALLUMOT MOAEN.

**OBwe fodaToum He ce BKITydeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAaTOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.

6.1.3 Ckapa

LipBeHoTo mMeco, pubaTa 1 MecoTo of
XMBUHa Bp30 3aTeMHyBa Kora ce rnede Ha
ckapa, Apxu ybaBa Kopa 1 He ce CyLuu.
MecoTo o hmneTtun, MecoTo of paxeH,

KonbacuTte, Kako 1 COYHUOT 3eMeHYYK
(momatu, kpomua, UTH.) ce ocobeHo
MorofHu 3a neyere Ha ckapa.
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OnwTHn npeagynpeayBakba

+ XpaHarta LITO He e NoroJHa 3a nevyerwe
co3faBa onacHocT of noxap. lNevete Ha
ckapa camo XpaHa LUTO e MorofHa 3a
CuneH oraH Ha ckapa. Mcto Taka, He
NnocTaByBajTe ja xpaHaTa NpemMHory
[aneky BO 3aJHUOT fen Ha ckapata. OBa
€ HajKeLLUKOTO MECTO M MpCHaTa xpaHa
MOXe [ja ce 3ananm.

» 3aTBopeTe ja BpaTtaTa Ha pepHaTta 3a
BpemMe Ha nevyew-eTo Ha ckapa. He
neyeTe Ha cKapa co OTBOpeHa Bpara.
Tonnute NOBPLUMHU MOXe Aa
npeausBuKaar M3r0peHVIL|VI!

Kny4yHu Touku 3a ckapaTa

» [NoaroTBeTe ja xpaHaTa co CriM4Ha
,qe6env|Ha N TEeXUHa KOJIKY LUTO € MOXHO
noeeke 3a ckapaTa.

TabGena 3a roTBeH-€ Ha ckapa

» CrtaBeTe M napummata wto Tpeba aa ce
neyaT Ha ckapa Ha Xu4yeHaTta pelueTka
WIN XKUYEHNOT NNex 3a ckapa Taka LWTo
Ke rv pacnpegenute 6e3 oa rv
HaAMVHyBaTe AMMEH3UNTE Ha rpejayoT.

* Bo 3aBucHocT of gebenuHarta Ha
napyunkaTa WwTo Tpeba aa ce nevat Ha
ckapa, BpeMEeTO 3a roTBeH-e JaeHO BO
Tabenata Moxe fa Bapupa.

» JlnsHeTe ja xun4yeHata peLueTka unm
XUYEHMOT Nnex 3a ckapa 4o
nocakyBaHOTO HMBO BO pepHaTa. AKo
roTBMUTE Ha XMYeHaTa pelleTka, nuarajte
ro NAexoT Ha pepHaTa 4o gonHaTa
nonuua 3a ga ce cobepat macnaTa.
fonemyHaTa Ha NNexoT of pepHaTa LWTo
Ke ro nuarate Tpeba ga 6uae Takea WTO
Ke ro nokpue LenmMoT NpocTop Ha
ckapaTa. OBOj nnex Mmoxebu He e
ncnopayaH co npounssogot. CtaBeTte
MarsiKy Bofa BO MNexoT o4 pepHaTa 3a
TNECHO YNCTEHE.

XpaHa OopaToum wto Mo3uumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuewe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (Npn6n.)
Kopucrar

Pnba XKnuena ckapa 4-5 250 20...25

Mapuuma nunewko  [XKunyeHa ckapa 4-5 250 25...35

Kodpre (renewiko) - 12 XuueHa ckapa 4 250 20...30

KONMUYuHa

Jarveuwxa XKnuena ckapa 4-5 250 20...25

KpemeHazna

Kpemeranna - XuueHa ckapa 4-5 250 25...30

(napuymkba meco)

Teneuwika

KpemeHaana YKunueHna ckapa 4-5 250 25...30

3eneHyyk rpatuH XKnuena ckapa 4-5 220 20...30

Toct XKunyena ckapa 4 250 1...4

Ce npenopadyBsa NpeTxo4HO 3arpesare 5 MUHYTH 3a cekoja

MpespTeTe rv napunkata xpaHa no 1/2 of BKyNHOTO BpeMe

XpaHa LITO Ce roTBU Ha CKapa.

Ha rotBexw-€ Ha ckapa.
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[onHa ckapa co nomMolLu Ha BeHTuUnaTop

nonuua.

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npu6n.)
[onHa ckapa co
Puba YKunueHa ckapa nomMoLu Ha 4 200 30...35
BEHTUNaTop
[onHa ckapa co
Ejﬁ:ﬁ;’; XKunueHa ckapa nomMoLu Ha 4 250 25...35
BEHTUNaTop
; [onHa ckapa co
K(1)(21)Te (reneuwiko) XKnyeHa ckapa nomoLl Ha 4 250 30...40
- 12 konmunHa
BEHTUNaTop
YKunueHa ckapa -
Kpemeranna CraBeTe eaeH Honxa ckapa co 15 muHyTM 250
(uena) / Budrek nomoLw Ha 3 'an 190 ... 110
caj Ha noHucka nocne 180 ... 190
(1kg) BeHTMNaTop

He rv 3arpeBajTe npeTxo4Ho cafoBuTe nperiopadaHu Bo oBaa Tabena 3a ckapa.

6.1.4 TectTupame Ha xpaHa

» XpaHata Bo oBaa Tabena 3a roteewe ce
nogroTeysa crniopef ctaHgapaot EN
60350-1 3a ga ce onecHu TecTMpareTo
Ha NPoOn3BOAOT 32 UHCTUTYTUTE 3a

KOHTposa.

Tabena 3a roTBew€ 3a TeCTUpaHe obpoum

» [oTBETE IV NpenopavyaHnTe 06poLMn BO

Tabenarta 3a roTBer€e CO eeH nnex.

XpaHa OopaTtoum wto |DyHKuMja 3a Mo3uumja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce pa6oTta nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
3arpeBame Ha
Konauu CranAapAeH Can | \uioro i wa 3 140 20...30
nnagoHoT
CranmapneH ca 3arpeBatse Ha
CuTHM konaum . AapAy A [OHOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
3arpeBare Ha
CuWTHM Konaun *CTaHuapneH can | AHoTo/nnacgoHot 3 150 20 ...30
CO MOMOLL Ha
BeHTMNaTop
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
Kpy>eH kanan 3a
Konay co
njameTap og 26 3arpeBatbe Ha
Manguwinan A p [HOTO U Ha 2 160 30...40
cm co 3aTBopay
nnagoHoT
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co 3arpeBatse Ha
MaHanwna avjameTtap og 26 |gHoTo/nnadgoHoT 2 160 20 . 30
cm co 3aTBOpay  |Co NOMOLL Ha
3a XuU4eHa ckapa |BeHTunaTop
Kpy>xeH LpH
mMeTaneH kanan  |3arpeBatbe Ha
Muta o jabonko |[3a co AvjameTap |AHOTO M Ha 2 180 50...70
o 20 cm Ha nnagoHoT
XnyeHa ckapa **

Ce npenopavyBa NpeTXofHO 3arpeBare Ha cekoja HaMmpHuLUa.

*OBue godatoumn Moxebn He ce BKIy4YeHM BO BaLLUMOT MOAEN.

**OBuWe gogaToum He ce BKIyYeHu Bo BawmoT moaen. OBue gogatoum Moxar Aa ce KynaT BO NpofaBHULUTE.

Ckapa

XpaHa [OopaToum wto Mo3uumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuyewe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGn.)
Kopucrar

Kodre (renewuko) - 12 XnueHa ckapa 4 250 20...30

KONMUYuHa

Toct YKunyeHa ckapa 4 250 1...4

Ce npenopavyBa NpeTXoA4HO 3arpeBake 5 MUHYTU 3a Cekoja XpaHa LUTO Cce roTBU Ha ckapa.

I'IpeBpTeTe ' napymkebata xpaHa no 1/2 op, BKYMNHOTO BpeMe Ha rotBew-e€ Ha ckapa.

7 OppxyBare U YncTewe

7.1 OnwTn uHcpopmaumm 3a
Yyuctemwe

OnwTHn npepynpenyBama

* [MoyekajTe npom3BOJOT Aa ce onaau
npea Aa ro ymctute. TonnuTte NOBPLUNHA
MOXe [a npeav3BmkaaT uaropeHmum!

* He rv npumeHyBajTe getepreHTuTe
OMPEKTHO Ha XeLUKu noBpLnHu. Toa
MOXe [a Npean3BrKa TpajHU JaMKu.

* lMpownsBonoT Tpeba TeMenHo aa ce
NCYUCTM 1 UCYLLN MO Cekoe paboTemne.
Taka, ocTaTtouuTe Of XpaHa NecHo ke ce
NCYMCTaT U ke Ce CNpeYn HUBHOTO
ropewe Kora Npon3BoAoT NogoLHa
NOBTOPHO Ke ce KopucTtu. Taka,

paboTHMOT BEK Ha anapaToT ce
npoaoskyBa 1 NpobnemuTe LWTo YecTo
ce CpeTHyBaaT Ke ce Hamanar.

He kopucTteTe cpeacTea 3a YiCTeHE CO
napea.

Hekon pnetepreHTn nnm cpeacrtea 3a
4YNCTeH€ MOXe Ja npean3BukaaTt
olwTeTyBaHe Ha MOBpPLUMHATA.
HecooaBeTHM cpefcTBa 3a YUCTEHE Ce:
6envnno, Npon3BoOAMN 32 YACTEHE KO
coapxaTt amoHujaK, KucenuHa unu
Xrnopuza, Npon3Boau 3a YNCTEHE CO
napea, cpefcTsa 3a OTCTpaHyBaHbe
6urop, oTCTpaHyBa4n Ha AaMKku 1 'pra,
abpa3svBHU NPON3BOAM 3a YNCTEHE
(kpema 3a uncTere, NpaLlok 3a

MK/ 100




yncTerse, abpasmBHa YeTka 1 YyeTka LITo
rpebe, xuua, CyHrepu, Kpnu 3a YNCTEHE
LUTO COApXaT HEYUCTOTHja U ocTaToLM
Of, OeTeprexT).

* He e notpebeH nocebeH maTepujan 3a
YNCTEHE 33 YNCTEHETO MO CEKOja
ynoTtpeba. NcuncteTe ro anapartoT co
AETEPreHT 3a MMere CafoBu, Tonna
BOZA@ M MeKa Kpna Unu CyHrep u ucyliete
ro co cyBa Kpna.

* BHumaBajTe LenocHo aa ja u3bpuwwete
npeocrtaHaTaTa TeYHOCT MO YNCTEHETO U
BeJHaLl MCYMCTETE ja XpaHaTa LTo
npcKa HaoKoIy 3a BpeMe Ha roTBEH-ETO.

* He mujTe HUTY egeH cocTaBeH Aern Ha
anapaTtoT BO MallvHa 3a M1eHe CaZloBU.

MHoKC - He'pfocyBayky NOBPLUMHUA

* He kopucTeTe cpeacTBa 3a YNCTEHE KOU
coppXkaT KucenvHa unm xmnop 3a
YNCTEHE Ha HE’procyBayku - UHOKC
MOBPLUMHN U payku.

* He’procyBaykaTa - MHOKC NOBPLUMHA
MOXe Aa ja npomMeHn 6ojata co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmanHo. 1o cekoe
paboTere, McuncTeTe Co oeTEPreHT
norofeH 3a He'procyBavka Unm MHOKC
noBpLUMHa.

* YuncreTe co Meka kpra co canyHuua u
TeuYeH JeTepreHT (Koj He rpebe), norogeH
3a VHOKC MOBPLUVHK, BHUMaBajTe Aa
OpuLleTe BO efiHa HacokKa.

» OTcTpaHeTe MM gamkuTe of JIMMOH,
Macno, ckpob, MINeKo 1 NPOTENHU Ha
CTaKMNeHNTE Y MHOKC MOBPLUMHUTE
BefHaw 6e3 aa yekate. [lamKuTe MOXe
Aa 'procaar no Jonr BpeEMEHCKU neprog.

» Cpepncreara 3a YMcTene ucnpckaHm/
HaHeceHW Ha noBpLuMHaTa Tpeba
BegHal fAa ce ucuncrat. AbpasuBHUTe
CpeacTBa 3a YNCTEHE LUTO Ce OCTaBeHU
Ha noBpLUMHaTa npeausBukyBaaT
noBpLUMHaTa ga nobene.

EmajnupaHu noBpLunHum

* [lo cekoja ynotpeba, ncumcreTte rm
emMajnupaHnTe MOBPLUNHW CO AeTEepreHT
3a MvieHe caoBu, Tonna Boaa u Meka
Kpna unu cyHrep u ucyLueTe rm co cysa
Kpna.

» Axo BawwoTt npon3sog nma yHkLmja 3a
NEeCHO YNCTEeHE CO Napea, MOXeTe Aa
HanpaBuTe NEeCHO YNCTEHE CO Napea 3a

necHa HemnocTojaHa HeuncToTuja.
(Bupoete BO “IlecHo 4ncTere co napea
[» 103]".)

+ 3a TelKn AaMKu MOXe Aa ro Kopuctute
CPEACTBOTO 3a YMNCTEHE PEPHU U CKapU
LUTO ro npenopa4vyBa Beb-CcTpaHuLaTa Ha
BalumoT npounssoa 1 cyHrepye 3a
yncTere WTOo He rpebe. HemojTe pa
KOpPUCTUTE CPeaCcTBO 3a YUCTEHE Ha
Ha[BOpELUHNTE MOBPLUMHM Ha pepHarTa.

» PepHaTa mopa ga ce uanagm npepg ga ja
ncuncTuTe obnacra 3a rotBeHe.
UncTereTo Ha XKeLUK NOBPLUNHK ke
co3gaje 1 onacHoOCT Of noxap 1
owTeTyBare Ha eMajnmpaHaTta
noBpLUMHa.

KatanuTtuiku noBpLUUHU

» CTpaHunyHWTE suaoBm BO obnacTa 3a
roTBeHwe MoXxart fa buaat nokpueHu
CaMO CO eMajNMPaHN UMK KaTanmMTUYKK
svposu. Bapupa Bo 3aBucHoOCT of
MOAenoT.

* Katanutnykurte SUOoBU MaarT JfiecHa
MaT 1 Nopo3Ha NoBpLUMHA.
Katanutnyknte smaoBm Ha pepHaTta He
Tpeba fa ce yucTar.

+ Karanutuuknte noBpLunHu ancopbupaat
macno 6rnarogapeHue Ha HeroeaTa
rnopo3Ha CTPyKTypa v novHysaaT Aa
cBeTaT Kora noBpLUMHaTa e 3acuTeHa co
Macrio, BO OBOj CNny4aj ce npenopadvysa
[a ce 3aMeHar genosure.

CTakneHu noBpLUNHMU

» Kora uncrtute ctakrneHu noBpLUMHU, He
KopucTeTe TBPAN MeTanHu CTpyranku un
abpasuBHM MaTepujany 3a YNCTEHE.
MoxaT ga ja owTeTar cTakrneHaTa
noBpLUMHa.

* WcuncTeTe ro anapartoT CO AETEPreHT 3a
MUere cagoBu, Tonna Boaa 1
Mukpodnbep kpna cneuuduryHa 3a
CTakIeHV NOBPLUMHM U UCYLLETE IO CO
cyBa MuKpodunbep kpna.

* AKO MMa ocTaTOK Off AETEPreHTOT No
yncTereTo, n3bpuLleTe ro co nagHa
BOZa W UCYLLETE o CO YncTa U cyBa
MUKpogunbep kpna. MpeoctaHaTMoT
OeTepreHT MoXe a ja owTeTun
CTakrneHarta noBpLUMHA CNeaHnOT nar.
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* Bo Hukoj cny4aj He Tpeba aa ce uncTn
UCYLLEHNOT OCTaTOK Ha CTakneHaTa
noBpLUMHA CO HazabeHn HOXEBW, XnU4eHa
BOJTHA NN CNWYHW anaTku 3a rpeberse.

* MoxeTe Aa rm oTCTpaHuTe AaMKuTe oj
Kanuuym (>konTu JaMKu) Ha CTakneHaTa
NoBpLUMHA CO KOMepLuujarnHo A0CTanHOTO
CPeAcTBO 3a OTCTPaHyBawe 6urop, co
CPeACTBO 3a OTCTPaHyBake BUrop Kako
OLeT MM COK Of, NIMMOH.

+ AKO noBpLUMHATa € MHOTY U3BarkaHa,
HaHeceTe ro cpeCcTBOTO 3a YMCTEHE Ha
AamMKaTa Co CyHrep 1 noyekajte nogomnro
Bpeme npasunHo aa npopabotu. MoToa
ucyucTeTe ja CTakneHaTta NoBpLUMHA CO
BraXxkHa Kpna.

* lMpomeHaTa Ha GojaTa n Jamk1Te Ha
CTakfieHaTa noBpLUMHA Ce HOPMaIlHU U
He ce gedekTu.

MnacTru4HmM penoBu u 060eHn

NOBPLUNHU

* YncreTe rm nnacTmyHUTE OENOBU U
060eHnTe NOBPLUMHK CO AeTEepreHT 3a
MUew€e caaoBu, Tonna Boga U Meka Kpna
UINN CyHI'ep 1 UcyLlleTe rm co cyBa kpna.

* He KOopucTteTe TBpAuv MeTarnHu cTpyrankm
1 abpasmBHU CpeacTBa 3a YNCTEHE.
Moxe pa rv owteTaT NOBPLUMHUTE.

* [MorpwxeTe ce CrnojkuTe Ha COCTaBHUTE
[AEenoBu Ha NPou3BOAO0T Aa He buaat
OCTaB€HM BNaXXHU U CO AeTepreHT. Bo
CMPOTMBHO, MOXe [a HacTaHe Kopo3uja
Ha cnojkuTe.

7.2 Cleaning Accessories

He cTaBajte rm gogarouute Ha NpousBoaoT
BO MalLMHA 3@ MVEHE CafoBU1, OCBEH aKo
He e NoMHaKy HaBeJeHO BO yNaTCTBOTO 3a
ynoTpeba.

7.3 Yncrtewe Ha KOHTposHaTa
Tabna

» Kora rv yuctute KOHTponHuTe Tabnm co
TpKanua, u3bpuwiete rn Tabnute un
TpKanuarta co BraxHa Meka kpna un
ucyleTe i co cysa Kpna. He rm
OTCTpaHyBajTe TpKanuata v AUXTYH3nTe
noA HUB 3a Aa ja ucymcTuTe Tabnarta.
KoHTponHaTa Tabna v Tpkanuata moxe
Aa ce owrTeTar.

 [ogeka rm YNCTUTE UHOKC KOHTPOMHUTE
Tabnu co Tpkanua, He kopucTeTe
cpefcTBa 3a YUCTEHE HA MHOKC OKOMy
TpkanueTo. NokasaTenuTe okony
TpKanueTo Moxe Aa ce n3bpuLiat.

* YucreTte rm KOHTPONHUTE Tabnm Ha
OONUp CO BriaXkHa MeKa Kpna u ucyliete
r co cyBa kpna. Ako BawwmoT nponssog,
MMa yHKLMja 3a 3aKknydyBare Ha
KOM4YuMkba, MOCTaBETE 0 3aKiy4yBaHeTO
npeg 4a ja uictute KoHTponHaTa Tabna.
Bo cnpoTuBHO, Ha TacTepute Moxe aa ce
Cry4n HENPaBUIHO OTKPUBaH-E.

7.4 Yuncrtewe Ha BHaTpeLIHOCTa Ha
pepHaTa (obnacT 3a rotBeH€)

Cnepete rm YekopuTe 3a YACTEHE
onuwwann Bo Aenot ,,OnwTn nHdopmanmm
3a YncTewe” cnopes TMNoBUTE Ha
noBpLUMHK BO BaluaTa pepHa.

Yucrewe Ha CTpaHUYHUTE SUOOBU HA
pepHaTta

CTpaHu4HMTe sugoBm Bo obnacTa 3a
roteere MoxaT Aa buaaTt nokpueHu camo
CO eMajnMpaHn nnu KaTanuTU4kn SOoBMU.
Bapwvpa BO 3aBMCHOCT o MOAENOT.
[okonky nma kaTanuTudki sua, BUaeTe BO
aenot ,Katanutuyku noBpnHn® 3a
MHopmaLmn.

Ako BawwmoT nponssog e Moaen co xuyeHa
nonuua, oTCTpaHeTe ' XXU4YEeHUTE Nonunum
npea Aa ' YMcTuTe CTpaHUYHUTE SUO0BMU.
[MoToa 3aBpLUEeTe o YNCTEHETO KAKO LUTO €
onuwaHo Bo genot ,,OnwTn nHopmMalmm
3a yMcTee" cropen TUNOT Ha NoBpLUMHA
Ha CTPaHUYHMOT SKA.

3a pga ce oTcTpaHaT CTPaHUYHUTE
XUYEeHU nonuuum:

1. OTcTpaHeTe ja NpedHaTa cTpaHa Ha
XM4yeHaTa nonuua co NnoBrekyBakbe Ha
CTPaHUYHUOT SWUA BO CMPOTMBHA HaCOKa.

2. loBrieyeTe ja XunyeHata nonuua KoH
cebe 3a Aa ja oTCTpaHMTE LENOCHO.
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OBa Moxe fa npeTcTaByBa pu3unK of

usropeHuumn. bugete npetnasnueu kora ja
oTBOpaTe BpaTarta.

3a TBpZornaBa HeuncToTHja, UcUMCTEeTE o
NPOW3BOAOT CO AETEPrEHT 3a MUEHE m
cafoBu, ToMna Boda U Meka Kpna unu

CyHrf'ep ¥ UcyLLeTe ro co cyBa kpna.

Bo dyHKumjaTa 3a NeCHO Ynctere
@ CO napea, ce oyekyBa JodafeHaTa
BOZAa a 1Ucnapu 1 KoHOEeH3npa Ha
BHaTpeLLHaTa cTpaHa Ha pepHaTta
1 BpaTaTa Ha pepHaTa 3a aa ja
OMeKHarT JiecHaTta He‘-II/ICTOTI/Ija
hopmupaHa Bo pepHaTa.
KonpeHsauujaTta co3gageHa Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa Moxe Ja kane
HaoKory Kora ke ce 0TBOpU
7.5 JlecHo uncTewe co napea BpaTata Ha pepHata. /3bpuiuete
ja KoHOeH3aumjaTa BegHaLl No
OTBOPaHETO Ha BpaTaTta Ha
pepHarta.

3. 3a noBTOpHO Aa ce npuuBpcTat
nonuuuTe, NOCTankuTe LWTO ce
npuMeHyBaaT Npu HUBHOTO
OoTCTpaHyBake Mopa Aa Cce NnoBTopaT o
KpajoT [0 NOYETOKOT, COOABETHO.

OBa 0BO3MOXYBa NTECHO YMCTEHE Ha
HeyncToTuMjaTa (LUTO HEMa Aa ocTaHe
[AOIro) Koja e oMeKkHaTa of napeara BO
pepHaTa 1 ofj Karkute BoAa KOHAEH3UpaHu (Ce pasnukysa BO 3aBWUCHOCT Of MOAENOT
BO BHaTpeLUHUTE MOBPLUMHM Ha pepHarTa. Ha npoussodoT. Moxe fa He e gocTaneH
BO BalumoT mogen.) o koHaeH3auwnjaTta Bo
pepHaTa, MOXxe Aa ce MnojaBu BUpYe Wnm

1. V3BapgeTe v cute gogaTtoum o,

pepHara.
Briara BO kaHanoT Ha 6aseHoT nog
2. [opnajre 500 mn BoAa BO NNEXOT U pepHaTa. M36puLueTe ro 0Boj kaHan Ha
CcTaBeTe ro Ha BToOpara nonuua of 6a3eHOT Co BNaxHa kpna v notoa ucylieTe
pepHara. ro.

I —

7.6 Yucrtewe Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa

MoxeTe oa rm nsBagute BpataTa Ha
pepHaTa n Hej3I/IHMTe CTakna 3a aaru

3. MNocTaBeTe ja pepHaTa Ha PeXMUMOT Ha ncunctute. Kako ga ce ussagat Bpatute u
paboTa 3a NeCHO YNCTEeHE CO napea u nposopuute e objacHeTo BO AenosuTe
Heka paboTtun 15 MmuHyTK Ha 100°C. ,Bagere Ha BpaTaTa Ha pepHaTa“

BenHal otBopeTe ja BpaTaTta u »,Bafere Ha BHaTpeLHNUTe CTakKmna Ha

n3bpuileTe ja BHaTpPELLIHOCTa Ha pepHaTa Bparara“. OTKako Ke rv nssagute

CO BraXeH cyHrep unm kpna. Kora ke ja BHaATpELLUHUTE CTakna Ha Bparara,

OTBOpWTE BpaTtaTa Ke ce NChyLITn napea. MCYMCTETE I CO AETEPreHT 3a MUeH-e
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cafoBu, TOMMa Boda U Meka kpra unu
CyHrep v UcyLleTe v co cyBa kpna. 3a
ocTaToum ol Bap LUTO MOXe Ja ce
dhopmmpaat Ha CTaKNoTo Of pepHaTa,
136puLLIeTE ro CTaKMNoTo CO OLET U1
ucnnakHeTe.

He kopwucTeTe rpybu abpasveHu
CPeACTBaA 3a YNCTEHE, MeTanHu
CTpyrarnku, Xnu4eHa BosiHa unm

BapuKMHa 3a YNCTeH:€ Ha BpaTaTa
Ha pepHaTa 1 CTakrnoTo.

Bapere Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. OTBOpeTE ' CMOjKUTE BO MPUKITYHOKOT
3a LWapku Ha npefHaTa BpaTa 4ecHO U1
NEBO CO TypKake HafoMy KaKo LUTO &
NpUKaXxaHo Ha crivkara.

3. BuposuTe Ha wapku ce pasnvkysaat
kako (A), (B), (C) Tmnoswu cropeg
MoZenoT Ha npou3BoaoT. CnegHuTe
CMVKM NOKaXyBaaT KaKko Aa ce OTBOpU
CEKOj TUM Ha LUapKu.

4. WapkaTta og Tmn (A) e gocTtanHa BO
HOpMarHu TUNOBKU Ha BpaTK.

A
/

5. Wapkarta og tun (B) e goctanHa Bo
TMNOBMW Ha BpaTy CO MEKO 3aTBOPaH-E.

6. LWapkata og tmn (C) e gocranHa Bo
TUMOBW Ha BpaTu CO MEKO OTBOpaH-e/
3aTBOpatbe.

7. [oBepneTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa Ao
ronyoTsopeHa nonoxoba.

8. lNoBneuveTe ja 3BapgeHara Bpata
Harope 3a Aa ja ocnoboaute o
JecHaTa 1 neBaTa Lapka u nssagete
ja.

3a NoBTOPHO Aa ce NpuLBpPCTU
@ BpaTaTa, nocrankute LTo ce
npuMeHyBaaT npu Hej3NHOTO
OTCTpaHyBaw€ Mopa fa ce
noBTOPAT Of KPajoT A0 NOYETOKOT,
cooageTHo. Kora ja MmoHTupaTte
BpaTaTa, BHMMaBajTe Aa v
3aTBOpUTE CMOjKMTE Ha
NPUKIY4YOKOT Ha LuapkaTa.

7.7 Bapewse Ha BHaTPELUHOTO
CTaKIro Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

BHaTpelLHOTO CTakmno of npeaHarta spata
Ha MPOM3BOAOT MOXe [ia Ce M3BaaM 3a
yucTerse.

1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. lNoBneyeTe ro NNacTM4YHMOT COCTaBEH
Aen, NpukayeH Ha ropHUOT Aen of
npegHaTa Bparta, koH cebe co
NCTOBPEMEHO MPUTUCKaHE Ha TOYKUTE
Ha MPUTUCOK Of ABETE CTPaHU Ha
COCTaBHWOT Jen u n3BagerTe ja.
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3. Kako WwTo e npukaxaHo Ha crnukaTta,
HEXHO NoAWrHeTe ro HajBHaTPELLHOTO
ctakro (1) koH ,A“ n notoa n3Bagete ro
CO NoBreKyBah-e KoH ,B“.

1 HajBHaTpewHo 2*
cTakmno

BraTpeluHo cTakno
(mMoxe fa He e
gocTanHo 3a BawwoTt
mozen)

4. Ako BawmoT nponssog nma BHaTpeLUHo
cTakno (2), noBTopeTe ro UCTUoT
npouec 3a Aa ro otkadute (2).

5. TpBMOT Yekop Ha nperpynupare Ha
BpaTaTta e NMoBTOPHO Aa ro ckronute
BHaTpeLLHOTO cTakno (2). NoctaseTe ro
3aKOCeHMOT pab Ha cTakrnoTo Aa ce
CpeTHe co 3akoceHMoT pab Ha
nnactTu4HnoT oTteop. (Jokonky BawwnoT
MPOM3BO4 MMa BHATPELLHO CTaKmo).
BHaTpeluHoTo cTakno (2) mopa ga buge

NpUKayYeHo Ha NnacTUYHMOT OTBOP
HajbrnMcky 4O HajBHATPELLHOTO CTaKMo
(1).

6. [ooeka NOBTOPHO ro ckrornysaTte
HajBHaTpeLlHOTO cTakmno (1), obpHeTe
BHMMaHMWe [a ja nocTaBute
ucnevyaTeHaTa CTpaHa Ha CTaknoTo Ha
BHaTpeLLHOTO cTakno. Of KnyyHo
3HayeHe e Aa rm nocTaBnTe AONHNTE
arnu Ha HajBHaTpeLLHOTO cTakso (1) 3a
[4a ' UcnomnHyBaaT AOMHUTE MacTUYHU
OTBOpPW.

7. TlpuTucCHETE ja NNacTUYHMOT COCTaBeH
[€en KOH pamkaTa JofeKa He ce CrnyLUHe
SKIUK® 3BYK.

7.8 Yucrtewe Ha cumjanuuarta Ha
pepHaTta

Bo cnyyaj aa ce nsBanka ctakneHata
BpaTa Ha cBeTunkaTa Ha pepHaTa BO
obnacra 3a rotBewe; ucHmcTeTe co
AeTepreHT 3a Mvere CaoBu, ToMmna BoAa
M MeKa Kprna unv CyHrep u ucyluete co
cyBa kpna. Bo cny4aj Ha gedekT Ha
cBeTWrnKaTa Ha pepHaTa, MoxeTe Aa ja
3aMeHuTe cBeTuIKaTa Ha pepHaTa
cnepejku rm genosuTe WTO crneaar.

3ameHyBaH=e Ha cBeTUJIKaTa Ha pepHaTa

OnwTu npegynpenyBaka

» 3a ga nsberHeTe pusmnk of enekTpuyeH
yaap npej Aa ja 3aMeHuTe cBeTunkara
Ha pepHaTa, UCKITy4YeTe ro NnponsBoaoT 1
rnoyekajte pepHaTta Aa ce onagu.
TonnuTe NOBPLUMHM MOXe Aa
npeansBukaaT nsropeHmum!

» OBaa pepHa ce HarnojyBa Co eneKkTpuyHa
CBETUIIKA CO BXXapeHO BMakHO CO
nomanky og 40 W, nomanky og 60 Mm BO
BUCUHA, nomarnky og 30 mm BO
OnjameTap unu xanoreHa cBeTurka co
G9 npukIyyoum CO MOKHOCT nomarna oz
60 W. CBeTunkute ce norogHu 3a
pabota Ha Temnepatypu Hag 300 °C.
CBeTunk1Te 3a pepHaTa ce JOoCTarnHu Kaj
OBRacTeHU CepPBUCU UMK NULEHLMPaHK
TexHn4apu. OBOj MPOM3BOA, COOPXKM
CBeTUIKa of eHepreTcka knaca G.

* [Monoxb6aTta Ha cBeTUNKaTa MoXe fa ce
pasnukyBa oA OHaa MpukaxaHa Ha
cnukara.
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» CeTunkaTa LWITO Cce KOPUCTU BO OBOj 4. lMOBTOPHO HamMecTeTe ro CTakMeHnoT

npou3Bo4 He e norogHa 3a ynotpeba npu Kanak.
OCBEeTNyBak€ Ha fjoMallHN NPoCTOopUN. [Jokonky Bawarta pepHa uma KkBagpaTHa
Llenta Ha oBaa cBeTunka e ga my cBeTUrKa,
NMOMOrHe Ha KOPUCHMKOT Aa v Buam 1. VicknydeTe ro NpoussoaoT oA CTpyja.
npexpaHbeHnTe NpoM3BOAM.

+ CBETUIKUTE LUTO Ce KOPUCTaT BO OBOj 2. OTcTpaHeTe rm Xu4eHuTe nonmum
NpOoV3BOA MOpa Aa U3apXaT eKCTPEMHU crnopep onucoT.

hM3NYKN YCIOBU KaKo LUTO ce
Temnepatypu Hag 50 °C.
[okonky Bawarta pepHa nma okpyrna
cBeTuIKa,

1. WUckny4yeTe ro nponssBogoT oA CTpyja.

2. OTcTpaHeTe ro CTakneHnoT Kanak
BPTEjKMN rO CMPOTUBHO Of CTPESIKUTE Ha
YaCOBHMKOT.

~ W
- 3. MNogurHeTe ro 3alWTUTHUOT CTakmneH
Kanak Ha cBeTurkaTa co Lupaduurep.
[MpBO OTCTpaHeTe ja 3aBpTKaTa, ako nma
e 3aBpTKa Ha KBagpaTHaTa CBETUMKa BO
— BaLLKOT NPON3BO,.
4. Axo cBeTunkarta BO pepHaTa e oA TUnoT
3. Ako cBeTurnkarta Bo pepHaTta e of TUnoT (A) NpvkaxkaHa Ha crivkaTa nogony,
(A) NpukaxxkaHa Ha crvkaTa noaony, 3aBpTeTe ja cBeTUNKAaTa Ha pepHaTa
3aBpTETE Ja CBETUIIKATa Ha pepHaTta KaKo LUTO € MPUKaXKaHo Ha cnvikaTta u
KaKO LITO € MPUKaXaHO Ha crikara u 3aMeHeTe ja co HoBa. AKO & Mofen of
3aMeHeTe ja Co HoBa. AKO € MOAEeN oA TvnoT (B), n3BageTe ja KaKko WTo e
Tunot (B), n3sapeTe ja kako wtoe NpYKaXxaHo Ha crvkaTa 1 3ameHeTe ja
MPUKaXkaHo Ha crivkata 1 3ameHeTe ja €O HOBA.

CO HOBa.

(A

5. TOBTOPHO HamecTeTe ro CTakneHnoT
Kanak v XXn4eHunTte nonumun.
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8 PewaBawe npo6nemu

AKO NpoBrIeMoT NPOAOIKM MO CriefeHe Ha
ynaTtcTeaTa BO OBOj [iefl, KOHTaKTupajTe ro
BaluvoT npogasay unu oBnacteH cepsuc.
He obuaysajTe ce camu Aa ro nonpasuTe
NpOV3BOAOT.

Mapea ke usneryBa gogeka pa6ortu

pepHarTa.

» HopmarnHo e goa ce Buau napea 3a Bpeme
Ha paboTeneTo. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce nojaByBaar Kanku Boaa 3a Bpeme Ha

roTtBewbeTo

* NapeaTa LWTO Ce co3faBa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO Ce KOHOEH3Mpa kora ke fojae
BO KOHTaKT CO JlagHu NoBpLUMHU HaaBoOp
oJ Npou3BoAOT U Moxe Aa hopmMupa
Kankv Boga. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce cnyuwaaTt MeTasriHu 3Byuu gogeka

npoun3BoAoT ce 3arpeBa v nagu.

* MeTanHuTe 4enoBu MOXe fa ce
npowmpart n Aa ncnywtaaTt 3ByUmn Kora
ce 3arpeBaarT. >>> OBa He e rpeLuka.

MpouzBogoT He paboTw.

* OcurypyBayoT MOXe [a € HeucnpaBeH
Unn M3ropeH. >>> NpoBepeTe
ocurypyBaumTe BO KyTujata co
ocurypysauu. lNpomeHeTe rn JOKOIKY e
noTpebHo nnu BKIy4YeTe MM NOBTOPHO.

* AnapaTtoT MoXe [ja He € NPUKIy4eH BO
(3a3emjeH) wrekep. >>> poBepeTe
Aanuv anapaToT € NPUKITyYeH BO LUTEKep.

* (Ako uma Tajmep Ha BawmoT anapar)
Konunhata Ha koHTpornHaTta Tabna He
pabotaTt. >>> Ako BawmoT npoussog
MMa 3aKnyvyBare Ha Konyuka, Moxe Aa
€ OBO3MOXEHO 3aKry4yyBaHeTO,
OHEBO3MOXeTe o 3aKiy4yBaHeTo.

CBeTNnoTO Ha pepHaTa He € BKITy4Y€eHO.

» CBeTunkaTta Ha pepHaTta MoXxe Aa e
HeucnpaeHa. >>> 3aMeHeTe ja
cBeTurKaTa Ha pepHarTa.

* Hewma ctpyja. >>> NpoBepeTe ganu
enekTpnyHaTa Mpexa paboTu 1
npoBepeTe r'M ocUrypyBaunte Bo
KyTujaTa co ocurypysauu. lNpomeHeTe rm
ocurypyBaunTe LOKOSKY € NnoTpebHo unm
BKIlyYeTe M1 NoBTOPHO.

PepHata He 3arpeBa.

* PepHaTa moxe ga He e nocTaBeHa Ha
oapeaeHa yHKUMja 3a roTBere n/unm
Temneparypa. >>> [locTaseTe ja
pepHaTa Ha ogpefeHa yHKuuMja 3a
roTBeH€ U/unu TemnepaTypa.

» 3a mopgenu co Tajvep, He e NoCTaBeHO
Bpeme. >>> [locTaBeTe ro BpemeTo.

* Hewma cTtpyja. >>> NpoBepeTe fanu
eneKkTpuyHaTa mpexa paboTtn u
npoBepeTe ' OCUrypyBaynTe BO
KyTujaTa co ocurypysaudu. [pomeHeTe mm
OCUrypyBaunTe JOKOJIKY € MOTpebHo unm
BKITy4eTe r'1 MOBTOPHO.

(3a mopgenu co Tajmep) EkpaHoT co
TajMep Tpenka unv cum6onort 3a Tajmep
€ OTBOPEH.

* imano npekvH Ha cTpyja npeTxogHo.
>>> [MocTtaBeTe ro BpemeTo / Ncknyyete
M KOHTPOMHWTE TpKanua Ha Npou3Bo4oT
1 NOBTOPHO NOCTaBeTe MM Ha
rnocakyBaHaTa nonoxba.
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