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Oo6pe gownu!
YBaxaeMu KnueHTu,

Bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte t1o3un Beko npoaykT. Vickame BalwnSIT NpoayKT, Npov3BeaeH
C BMCOKO Ka4yeCTBO U TEeXHOMOrMu1, Aa B NpefocTaBn Ha-gobpata edekTnBHOCT. 3a
LenTa BHMMaTEeNHO npoyeTeTe ToBa PLKOBOACTBO M BCSIKa Apyra npefocraBeHa
OOKyMeHTaums npeay Aa uanonssaTe NpoaykTa.

O6bpHeTe BHYMaHWe Ha uanaTta nHpopmaumns n npeaynpexaeHnsi, NoCoveHu

B PbKOBOACTBOTO 3a notpebutens. Mo To3n HauvH we 3awmtuTte cebe cn 1 Bawmna
NPOAYKT OT ONacHOCTMTE, KOMTO Buxa MOrnu Aa Bb3HUKHAT.

3anaseTe ToBa PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens. AKo AageTe NpoayKTa Ha HAKOW Apyr,
AanTe n pbKOBOACTBOTO C HEro. ToBa pbKOBOACTBO BKIOYBA MHpOPMALIMA OTHOCHO
rapaHLuMOHHUTE YCroBUSA, METOAUTE 3a M3MON3BaHe N OTCTPaHsiBaHe Ha HEU3NPaBHOCTYH 3a
BaLLMSA NPOAYKT.

CumBONUTE U TEXHUTE 3HAYEHUSA B PBKOBOACTBOTO 3a I'IOTp96VITel1ﬂ ca criegHuTe:

OnacHocT, KoATO MOXe Aa AoBeae A0 CMBPT 1N HapaHaBaHe.

@ BaxkHa MHdopMaLms UK MornesHn CbBEeTU 3a yrnotpeba.

MpoyeTeTe pBLKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTens.

f MpeaynpexaeHve 3a ropeLLy NoBbPXHOCTY.

BENEXKA OnacHocT, kosTo MOXe [a AoBeAe A0 MaTepuarniu LWeTn BbpXy NPoAyKTa Unu okonHata cpeaa.
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A 1 WHcTpyKuum 3a 6e3onacHocCT

» To3n pasgen cbabpxa
WMHCTPYKUUK 3a Be3onacHoCT,
HeoOxoanmMu 3a n3darsaHe Ha
puUcka OT HapaHsBaHe Unu
MaTepuanHu LWeTK.

» AKko npoagykta 6bae
npenocTaBeH 3a NINYHO
non3BaHe Ha 4pyro nuue nunu
3a BTOpa ynotpeba, To
PBbKOBOACTBOTO 3a
noTpebutens, eTMKeTUTe Ha
npoaykTa n apyrute cBbp3aHu
AOKYMEHTW N akcecoapu CbLLO
Tpsbea ga 6baaTt
npenocTaBeHN.

» HawaTa komnaHms He Hocu
OTrOBOPHOCT 3a LWeTKn, KOUTo
Ouxa mornun ga Bb3HUKHAT B
pesynTaT Ha HecnasBaHe Ha
HACTOALLMTE MHCTPYKLNN.

* HecnasBaHeTo Ha HacToALlUTe
WMHCTPYKUUKM 61 gosesio Ao
aHynupaHe rapaHuusTa.

* MOHTa)XHUTE N PEMOHTHMU
AeNHOCTM BMHarn Tpsabsa oa
O6baaTt n3BbLPLUBAHN OT
npounsBoauTens, oTopuanpax
CepBU3 NN OnNpeaeneHo ot
dompmarta BHOCUTEN nuue.

* A3non3BanTe egUHCTBEHO
OpUIMHanNHW pe3epBHM YacTu n
akcecoapu.

* He nonpassnte u He
NoAMEHSINTE HUTO efHa YacT
Ha NPoAYyKTa, OCBEH aKo He e

SICHO NOCOYEHO B
PbKOBOACTBOTO 3a
notpeburtens.

* He
npaBeTe HUKAKBU TEXHUYECKN
MoamdmKauumn Ha NpoaykTa.

/N\1.1

* To3n NpoayKkT e npegHasHayveH
3a U3nons3BaHe B JOMaLLHU
ycnosus. He e nogxoasuy, 3a
Tbproecka ynortpeba.

* He nsnonseanTte npoaykrta B

rpaguHn, 6ankoHn unu gpyrm

OTKpUTY nnowm. To3n NpoayKT

e npeaHasHa4veH 3a ynotpeba

B AOMaKMHCTBATa U B KyXHUTE

Ha nepcoHana Ha marasuHu,

odomcn n gpyrn paboTHu

cpeau.

BHUMAHMUWE: Tosu npogykr

TpsibBa Aa ce nsnonssa camo

3a rotBeHe. He TpsibBa ga ce

N3MNosi3Ba 3a pasnnyHu Lenu,

KaTo Hanpumep OTonseHne Ha

nomMeLLeHneTo.

» dypHaTa MOXe aa ce

n3nosi3Ba 3a pasmpassiBaHe,

neyeHe, NbpPXXeHe 1 neyeHe Ha
ckapa.

Toaun npoaykT He TpsibBa fa ce

N3nosi3ea 3a OToMnsneHune,

3aTONMISIHE HA YMHUK, CyLLIEeHe

Yypes3 OKkayuBaHe Ha Kbprnu unu

Apexun Ha OpbXKaTa.

NMpepHa3HavyeHne
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1.2 bBe3onacHOCT Ha
A aeua, yasBumu nuua
M AOMALLHU NOOUMLMN

* To3n npoayKkT Moxe aa ce
N3non3ea OT Aela Ha Bb3pacT
Hag 8 roanHu u xopa ¢
Hegopas3BUTM (OU3NYECKN,
CETUBHN U YMCTBEHN
YMEHUSA UK C fiMnca Ha onuT U
No3HaHusA, cTUra ga ca nop
HabnogeHve unu aa 6voat
00y4eHn OTHOCHO
6esonacHaTa ynoTtpeba n
OMacHOCTUTE Ha NpoAykKTa.

» [leuata He TpsaAbBa goa cn
UrpasaT c NpoaykTa.
NoyncrtBaHeTo n
notpebuTtenckaTa nogapbxka
He TpsibBa fa ce n3BbpLUBAT
OT Jeua, OCBEH ako HAMa
HSIKOW, KOUTO Aa rm
Habnopaea.

» To3n npoaykKT He Tpsibea fa ce
n3nonsea OT xopa C
orpaHuyeHun unsnyecku,
CEH30PHUN U1 YMCTBEHMU
CMOCOBHOCTN (BKNHOYUTENHO
Aeua), OCBEH ako He ca noj,
HabnaeHwe nnm He ca
nony4mnmn HeobxogmmmnTe
NHCTPYKLNWN.

» [leuaTa TpsbBa ga 6baaT
HabntogaBaHu, 3a aa ce
rapaHTupa, Ye He Cu UrpasT c
npoaykra.

» EnektpnyeckuTte npoayktu ca
ornacHu 3a geua 1 goMallHu
nobumun. deuata n

JOoMaLlHUTEe ndumun He
TpsibBa ga cu urpasr, aa ce
KaTepaT unu aa Bnu3art B
npoagykra.

* He noctaBsante BbpXy
npoaykrta npegMeTn, 4O KOUTO
jeuarta moraT Aa gocTturHar.

* BHUMAHMUE: o Bpeme Ha
ynotpeba AoCTbnHUTE
NOBBbPXHOCTM Ha NPOAyKTa ca
ropewn. [lpbXxTe geuarta
Aarned oT npoaykra.

* CbxpaHaBanTe ONakoBbYHUTE
mMartepuanu ganed ot geua.
CobLlyecTtByBa onacHoOCT OT
HapaHsiBaHe 1 3agyLlaBaHe.

» KoraTto BpaTtaTta e oTBOpeHa,
HE NOCTaBANTE HUKAKBU TEXKN
npeamMeTn BbpXy Hes N He
no3sonsBanTe Ha Aeua aa
capat Bbpxy Hea. Moxe fa
NpUYNHUTE NpeodpbLlaHe Ha
dypHaTa unu nospeaa Ha
naHTUTe Ha BpaTaTa.

» 3a 6e3onacHocTTa Ha geuara,
n3pexeTe Liencena u
HanpaeeTe nNpoaykTa
HepaboTeLy, npean ga ro
N3XBBLPINTE.

A1 .3 EnekTtpuuyecka
6e3onacHocT

* BkntoyeTe npogykra B
3a3eMeH KOHTaKT, 3alUUTeH C
npegnasuTen, KOUTo
CbOTBETCTBA Ha CTOMHOCTUTE
Ha ToKa, NOCOYEHN Ha eTUKETa

Ha Tuna. MHcTanaumnaTa 3a
3a3emsBaHe TpsbBa foa ce
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N3BbPLUM OT KBanuduumnpaHx
eneKkTpoTexHUK. He
n3nonseanTe npoaykTta 6es
3a3emMsiBaHe B CbOTBETCTBME C
MECTHUTE/HaUNOHaNHNTE
pasnopenow.

WencensT nnu
enekTpuyeckaTta Bpb3ka Ha
npoaykTa TpsibBa fa e Ha
NecHo JOCTbLMHO MSACTO
(kbOoeTo HaMma fa 6bae
3acerHar oT nnamMbKa Ha
KOTroHa). AKo ToBa He e
Bb3MOXHO, Ha
enekTpuyeckata MHcTanauus,
KbM KOSITO € CBbp3aH
NPoAyKTHT, TpsbBa Aa nma
MexaHu3bM (npegnasuren,
NPEeBKIOYBATEN, KMOY U T.H.),
KOWTO Aa oTroBaps Ha
N3NCKBaHUSATA Ha
enekTpuyecknte pasnopenodu
N 0a pasgensi BCUYKU NosocK
OT Mpexara.

MpoaykTbT He TpsAbBa aa ce
BKITOYBA B KOHTAKTa No Bpeme
Ha MOHTaX, PEMOHT "
TpaHcnopTMpaHe.

BkntoyeTe npoaykTa B KOHTaKT,
KOWTO OTroBaps Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanpeXXeHWeTo 1 YecToTaTa,
NMOCOYEHUN HA TUMOBUSI ETUKET.
AKO BaLLMAT NPOAYKT HAMA
3axpaHBall kabern,
n3non3samTe camo

BG/6

3axpaHBalLus kaben, onncaH B
pasgena "TexHnyecku
cneumcukaymn”.

He 6nokupanTte 3axpaHBalius
kaben noa n 3ag npoaykTa. He
NnocTaBanTe TEXbK NpeameT
BbpXYy 3axpaHBalums kaben.
3axpaHBawmaT kaben He
TpsibBa Aa ce orbBa, CMa4vkBa
M Oa BN13a B KOHTAKT C
N3TOYHMK Ha TOMMMHA.
3agHaTa NOBbPXHOCT Ha
dypHaTa ce HaropeLusiBa,
KoraTo ce M3non3Ba.
3axpaHBawuTe kabenun He
TpsibBa ga gokoceart 3agHaTa
NOBBbPXHOCT, BPb3KUTE MoraT
Aa ce noBpeasr.

He nputnckante
enekTpmnyecknte kabenm BbLB
BpaTaTta Ha pypHaTa un He Tn
npekapsanTe BbpXy ropeLuu
noBbpXHOCTU. B npoTmBeH
cny4yanm nsonaumsarta Ha
kabena moxe ga ce CTonu u
Aa NPUYnHKU noxap B pesyntar
Ha KbCO CbeaUHEHME.
MN3non3BanTte camo
opurnHaneH kaben. He
n3nonssanTe cpssaHun unm
noBpeneHn kabenun nnm
MeXONHHK Kabenu.

AKO 3axpaHBalLmaT kaben e
noBpeneH, Ton Tpsibea aa
Obae 3amMeHeH oT
npon3soauTens, oTopuanpaH
CEpBM3 UNK Nnue, NOCOYEHO



oT (hupmaTa BHOCUTEN, 3a Aa
ce NpenoTBpaTAT Bb3MOXHU
OMacHOCTMW.

* BHUMAHUE: lNpeou pa
CMeHUTe namnara Ha
dypHaTa, He 3abpasanTe ga
N3KMNYMTE NPoayKTa OT
enekTpuyeckata mpexa, 3a ga
n3berHeTe pmcka oT TOKOB
yoap. V3kntoyeTte npoaykTta
U1 N3KNYeTe npegnasunTens
OT KyTUSATa C NpeanasnTenu.

AKO BaLLMAT NPOAYKT uma

3axpaHBall, kaben u wencen:

* He BkntouBanTe npoaykra B
KOHTaKT, KOUTO e pa3xnabeH,
N3NA3bI € OT KOHTaKTa,
CYyneH, MpbCEH, Ma3eH, C
PUCK OT KOHTaKT C BoAa
(Hanpumep Boaa, KOATO MOXe
Aa natede oT nnoTa).

* Hukora He gokocBaunTe
Lencena ¢ Mokpu pbue!
Hwukora He nsknio4yBanTe, KaTo
Abpnarte kabena, BMHaru
n3BaxkgamTte, Kato AbpXUTe
wencena.

* YBepeTe ce, Ye WencenbT Ha
npoayKTa € 34paBo BKIHOYEH B
KOHTaKTa, 3a Aa u3berHete
obpasyBaHe Ha abra.

A1 .4 be3onacHocT npu
TpaHcnopTUupaHe

* M3knoyeTe npoaykta ot
enekTpuyeckaTa Mpexa,
npeav aoa ro TpaHcnopTupare.

« MpoayKTbT e TeXbK, TpAbBa m

Aa ce HOoCM OT NOoHe ABama
AyLwn.

* He nsnonassante Bpatata u/
Unu gpbXxkarta 3a
TpaHcnopTUpaHe nnu
npemecTBaHe Ha NpPoAyKTa.

* He nocTtaBaunte gpyru
npeamMeTn Bbpxy NpoaykTa u
ro HoceTe U3npaBeH.

 Korato TpsibBa aa
TpaHcnopTupaTe NpoaykTa,
YBUIATE rO C ONakoBbYEH
MaTepuarn c mexypyeTa unu
neben KapToH 1 ro 3aneneTe
34paBo. 3akpeneTe npoaykTa
34paBo C TUKCO, 3a Aa
npegoTBpaTuTe nospeaa Ha
NOABVXKHUTE U OBUXKELLM Ce
4YacTn Ha NpoayKTa u
npoaykTa.

* [poBepeTe UANOCTHUSA
BbHLUEH BMA Ha NpoAyKTa 3a
noBpeau, Bb3HWKHaNM no
BPEME Ha TpaHCNOpPTMPaHETO.

A1 .5 be3sonacHocT npu
MOHTaxa

* [Npean oa moHTUpaTe
npoaykrta, npoBepeTte
npoaykTa 3a nospean. AkKo
NPOAYKTBLT € NOBPEeaeEH, He 1o
MOHTUpanTe.

* He MoHTMpanTe npoaykTta B

ONN30CT 40 U3TOYHULM Ha
TOonnuHa (paguaTtopu, NeYKn n

Ap.).
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* [IpbXXTE OOKPBKEHNETO OKOMO
BCUYKN BEHTUMNALNOHHU
KaHanu Ha npogykrta
OTBOpPEHM.

» 3a pa npegoTBpaTuTe
nperpsiBaHe, NPOAYKTbT He
TpsabBa ga ce MOHTMpa 3a4
AeKopaTUBHM BpaTu.

ALG Be3onacHocT npu

ynoTtpeba

* YBepeTe ce, 4e NpoayKTbT €
N3KMOYEH crnepq BCcsAka
ynotpeba.

* AKO HAMA Aa usnornssarte
NpoAyKTa Abro Bpeme,
N3KMYeTe ro OT KOHTaKTa nnu
n3knoyeTe npegnasntens ot
KyTUsTa ¢ npeanasuTenu.

* He nsnonssante gedekreH
nNu noBpeaeH NpoaykTt. AKo
nMa TakmBa, U3KIK4YeTe
enekTpuyeckute / razosute
BPBH3KM Ha NpoAyKTa 1 ce
obageTe Ha oTOpM3MNpPaHNS
cepBu3.

* He nsnonseanTte npoaykra,
aKo CTbKMOTO Ha npegHaTta

BpaTa e CBafieHo Ui CryKaHo.

* He ce kauBanTe Bbpxy
npoaykTa, 3a Aa AOCTUrHeTe
HeLo 1nun No gpyra npuynHa.

* Hukora He nsnonssaunTe
nNpoAyKTa, KoraTo BallaTa
npeLeHKa Unm KoopanHaums
ca HapyLueHu oT ynotpebaTta
Ha ankoxorn u/vnvu HapKoTULM.

* 3ananumu npegmeTu,
CbXpaHsiBaHW B 30HaTa 3a
roTBeHe, Morat a ce 3anansr.
Hwukora He cbxpaHsBaunTe
3ananumu npegmMeTy B 3oHaTta
3a roTeeHe.

» lpbxkaTa Ha oypHaTa He e

CcyLunHsa 3a kbpnu. Korato

n3nosi3aBaTte NPoAyKTa, He

oKadBanTe Kbprnu, pbkaBuLm

NN NOJOGHN TEKCTUITHU

n3genunsa Ha gpbXxkaTa.

[MaHTWUTe Ha BpaTaTa Ha

npoaykra ce ABmxkat npwm

OTBapsiHe 1 3aTBapsiHe Ha

BpaTaTa U MOXe Aa 3acegHar.

Korato oTBapsite/3aTBapsTte

BpaTaTa, He ApbXTe 3a 4YacTTa

C NaHTuTe.

A1 .7 MpepynpexpaeHus
3a TeMmnepartypara

* BHUMAHMUE: JoctbnHuTe
4YacTu Ha NpoaykTa we 6vaar
ropeLyu no BpemMme Ha
ynotpeba. Tpsbea ga ce
BHMMaBa aa ce usberHe
AOKOCBaHEe Ha npoaykTa u
HarpeBaTefHUTE ENEMEHTN.
[eua noa 8-roguiwiHa Bb3pacT
He TpsiGBa ga ce gobnuxkaesar
Ao npoaykta 6e3 ga ca
NPUAPYKEHN OT BbL3PACTEH.

* He noctaBsante 3ananumu/
€KCMo3nBHN MaTepmanu
61130 4o NpoaykTa, Thbi KaTo
pbboBeTe wWe 6baaT ropeLun,
aokato paboTw.
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* Tbin KATO MOXe Aa nanese
napa, CTouTe HacTpaHa,
A0KaTo OTBapATe BpaTaTa Ha
dypHarta. Napata moxe aa
N3ropu pbkaTta, mueTo n/unu
ouute Bu.

* [lo Bpeme Ha paboTa
NPOAYKTBbT MOXe Aa ce
Haropewu. Tpsbea ga ce
BHMMaBa [ia He ce gokoceat
ropeLumn 4yacTtu, BbTpeLHoCcTTa
Ha doypHaTa n
HarpeBaTesiHUTe eNeMeHTN.

* BuHarun nsnonssaunte
TOMMOYCTONYMBY pbKaBmLUM 3a
dypHa, JokaTo noctaBaTe
XpaHa B ropewjaTta oypHa unm
n3Baxpgare xpaHarta ot
ropewiaTta oypHa v T.H.

1.8 W3non3BaHe Ha
akcecoapm

» BaxHo e pelleTb4HaTa ckapa
M TaBaTa fa ca NOCTaBeHU
NpaBUHO BbpXY
peweTbyHUTE padToBe. 3a
nogpobHa nHopmaunsa BuxTe
pasgena "Manon3BaHe Ha
akcecoapu".

» Akcecoapute moraT aa
NoBpeasAT CTbKIIOTO Ha
BpaTaTa npu 3aTtBapsiHe Ha
BpaTaTa Ha npogykra. BuHaru
n3byrteante
NpUHaLMNEXHOCTUTE A0 Kpas
Ha 30HaTa 3a roTBEHE.

1.9 Be3onacHocT Npu m
A roTBeHe

» bbaeTe BHUMATENHK, KoraTo
n3nonssare arkoxonHu
HanNUTKN B ACTUNATa CW.
AnKoxonbT ce uanapsiesa npu
BMCOKM TEMMepaTypu N MOXe
Aa npeansBuka noxap, Tbi
KaTo MOXe Ja ce 3ananu,
KoraTto Bfie3e B KOHTaKT C
ropeLiy NOBbLPXHOCTH.

* XpaHuTenHu otnagbum, Macno
W Op. B 30HaTa 3a roTBeHe
MOXe Aa ce 3ananaT. [Npeau
roTBEHEe OTCTpaHeTE Tasmn
rpyba mpbcoTus.

* OnNacHOCT OT XpaHUTENHO
oTpaBsHe: He ocTtasanTte
XpaHaTa [a npecTon BbB
dypHaTa noseye ot 1 yac
npeav unu cneg rotseHe. B
NPOTMBEH Cry4an Moxe aa
NPUYNHN XPaHUTENHO
oTpaBsiHe unu 6onecTu.

* He 3arpaBanTe BbB pypHaTa
3aTBOPEHN KOHCEPBU U
CTbKINeHn BypKkaHu.
HansiraneTo, koeTo 6u ce
HaTpynano B KoHcepBaTa/
OypkaHa, MOXe Aa NPUYNHN
CMyKBAHETO UM.

* [MocTaBeTe Hama3HeHaTa
XapTus B CbA 3a rOTBEHE UNK
BbpXY akcecoapa Ha (pypHaTa
(TaBa, pelweTka u ap.) ¢
XpaHaTta 1 s nocTaBeTe B
npenBapuTesnHo 3arpataTa
dypHa. OTcTpaHeTe
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N3NULWHUTE NnapyeTa XapTu4,
ycTon4mBa Ha MasHuHa,
BUCSALLM OT akcecoapa unm
KOHTENHepa, 3a ga nsberHete
pucka OT AOKOCBaHe Ha
HarpeBaTefHUTE €NeMEHTU Ha
dypHaTa. Hukora He
n3nonssanTe HamacrieHa
XapTus npu TemnepaTtypa Ha
dypHaTa, Nno-Bucoka ot
MakcumanHarta paboTHa
TemnepaTtypa, NocoyeHa Ha
HamMasHeHaTa XapTusi, KOSTO
nanonssate. Hukora He
nocTaBaAnTe HamacrneHa
XapTusi BbpxXy OCHOBaTa Ha
dypHara.

He noctaBanTe TaBu 3a
neyeHe, CbaoBeE UNn
anyMMHNEBO (POSIMO ANPEKTHO
BbPXYy ABHOTO Ha (pypHaTa.
HatpynaHnaTa TonnuHa moxe
Aa noBpeau AbHOTO Ha
dypHara.

3aTBopeTe BpartaTta Ha
doypHaTta no Bpeme Ha nedveHe.
"opelwnTe NOBLPXHOCTN MoraT
Aa NPUYNHAT narapsHus!
XpaHaTa, KoATO He e
nogxoasia 3a neveHe, kpue
ornacHocT oT noxap. lNedvete
caMo XpaHa, KoATo e
noaxoasila 3a CUMeH OrbH Ha
ckapa. OcBeH ToBa He
NnocTaBsnTe XpaHaTa TBbpae
Aarned B 3agHata yacT Ha
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ckapaTa. ToBa e Hal-
ropeliarta 30Ha U MasHuTe
XpaHu morart ga ce 3ananst.

1.10 Be3onacHocCT npu
noaapbXKa u
noYyncTBaHe

* MIayakante NpoayKkTbT da ce

oxnaau, npean aa ro
nounctute. opewmte
NMOBBPXHOCTM MoraT aa
NPUYMHAT n3rapsHus!

Hwukora He muiiTe NpoaykTa
4ypes npbCckaHe UNn n3nuBaHe
Ha BoAda BbpXy Hero!
ColuecTByBa onacHocT OT
TOKOB yaap!

He nanonssante
napo4YmMcTaykm 3a NoYncTBaHe
Ha NpoAyKTa, TbW KaTo ToBa
MOXe€ Aa NPUYNHN TOKOB yaap.
He nsnonasanTte rpybm
abpasnBHM NOYMCTBALLN
npenapaTtu, MeTanHu
cTbpranku, TeneHa ro6a nnm
n3bensalim matepmanu 3a
NMOYMCTBAHE Ha CTBLKIOTO Ha
npegHata Bpata Ha (pypHaTta /
(ako nma) CTBLKINOTO Ha
ropHarta BpaTa Ha oypHaTa.
Te3n maTepunanu morat ga
NPUYMHAT HagpackeaHe U
CYyrnBaHe Ha CTbKMeHuTe
NOBBPXHOCTMW.

BuHaru nogabpxante
KOHTPOJSTHOTO Tabno 4ncT n
cyx. BnaxHarta n mpbcHa



MOBBPXHOCT MOXE Aa NPUYMHU
npobnemu npu pabotata Ha

dyHKUMUTE.

2 WHcTpyKuuu 3a oKornHaTa cpeaa

2.1 OupekTuBa 3a oTnagbuuTe

2.1.1 CboTBeTCcTBME C AMpeKTUBaTa
WEEE v naxebpnsHe Ha
oTnagbyHUA NPOAYKT

To3u NPOAyKT OTroBaps Ha U3NCKBaHUATA
Ha Oupektmueata WEEE (2012/19/EU) Ha
EC. To3n npogyKT HoCK KnacudmrkaLmoHeH
CMMBON 3a OTNaAbYHO €NeKTPUYECKO U
enekTpoHHo obopyaeaHe (WEEE).

To3u NpoayKT e NpousBeseH oT

4acTV 1 MaTepuani ¢ BUCOKO

KayecTBO, KOWTO MOraT Aa ce

W3Mon3BaT NOBTOPHO, 1 Ca

MOAXOASILN 33 PELMKINPaHE.
B He v3xBLPRsITE OTNAMBYHNSA
NPOAYKT C HOPMarHW GUTOBM 1 APy
OTNaAbLM B kpast Ha eKCMNoaTaLMOHHUS
My XMBOT. 3aHeceTe ro B cbéupaTteneH
MYHKT 33 PeLMKINpaHe Ha enekTpUYEecko 1
enekTpoHHO obopyapaHe. MoxeTe Aa ce
06bpHETE KbM MECTHaTa afMAHUCTPALINS
3a noBeye MHPOPMALIS OTHOCHO Te3u
cbBupaTenHn nyHkTose. MpaBUHOTO
N3XBBPsIHE Ha ypeaa cromara 3a
NpeaoTBpaTsBaHe Ha eBEHTyarHN
HEraTMBHM MOCHEANLM 3a OKONTHATa cpea
1 YOBELLIKOTO 3/1paBe.

CworBeTcTBUE ¢ [lupekTuBaTta RoHS:
MpoaykTa, KOWTO CTe 3aKynunu,
cboTBeTCTBa Ha [npekTtuBata RoHS
(2011/65/EU) Ha EC. To3n npogyKT He
CbAbpKa BpeaHu u 3abpaHeHu
martepwuanu, nocoyeHun B fiupektueaTa.

2.2 UHdopmauusa 3a nakeTtupaHe

OnakoBbYHUTE MaTepuanu Ha npoaykra ca
nzpaboTeHu oT npepaboTBaemu
mMatepuanu, KOuTo CbOTBEeTCTBaT C

HaLMOHAaINHWUTE eKONMOrMYHM HOPMU Ha
Hawara cTpaHa. He uaxsbpnanrte
OMaKkoBbYHMTE OTMAAbLU C HOPMArHU
OuTOBM M Opyrv oTNaabLUW, 3aHECEeTE v B
cbbupaTenHnTe NyHKTOBE 3a OMaKOBBbYHU
MaTepuanu, onpeaerneHn oT MecTHUTe
BNacTu.

2.3 MpenopbKku 3a necteHe Ha
eHeprusi

CwobrnacHo EU 66/2014, nncdopmauums 3a
eHepruiiHaTa eeKTUBHOCT MOXe Aa 6bae
HamepeHa Ha eTuKeTa, JOCTaBeH C
npoaykra.

CnepHute npeanoxenus we By nomorHat

Aa usnonseate Balumsa npoaykT no

€KOIOrMYeH N eHepruiiHo edheKTUBEH

HauWH:

» Pa3smpaseTte 3ampaseHata xpaHa npeam
neyexe.

* BbB dhypHaTa usnonseante TbMHU Unn
emMannvpaHu CbAoBe, KOUTO nNpeaasat
TonnuHaTa no-gobpe.

* AKO e NMoco4eHo B peuenTarta unu
PBKOBOACTBOTO 3a NOTpebutens, BuHaru
3arpsiBanTe npeasapuTenHo. He
oTBapsINTe 4ecTo BpaTaTta Ha pypHaTa
no BpemMe Ha neyveHe.

* WN3knrovete npogykta 5 4o 10 MUHyTK
npeau KparHWs Yac Ha nevyeHe npu
nNpoabIMKMTENHO neveHe. MoxeTe aa
cnectute o 20% enekTpoeHeprus, kato
13non3earte octaTb4Ha TOMMMHA.

» OnuTaiTe ce oa NpUroTBUTE NOBEYE OT
€[HO SICTVe HaBeHbX BbB (hypHaTa.
MoxeTe Aa rotBnTe eAHOBPEMEHHO,
KaTo nocTtaBuTe ABE TaBW BbPXY
peweTkaTta. OCBeH TOBa, ako NpUroTBATe
ACTUSTa CM edHO cnea Apyro, ToBa Le
CMecTn eHeprusd, Tbil kKaTo ypHaTa
HAMa ga rybu TonnuHarta cu.
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3 BawuAT npoaykr

3.1 MpepcTaBsAHe Ha NnpoayKTa

10 4 r ) C ) C ) C ) C ) |
i
9« p 2*
> 3**
4
8 < >
7 < ))
=\\
» 5
B )
1 » 6
1 KoHTponeH naHen 2 Jlamna
3 TeneHu pagToBe 4 MoTop Ha BeHTMnaTtopa (3ag
CTOMaHeHaTa nnova)
5 BpaTa 6 [Opbxka
7 [OoneH Harpesaten (nog 8 PadptoBn nosnumm
CTOMaHeHaTa nnovya)
9 TlopeH HarpeBaTen 10 BeHTunaunoHHM oTBOPYU
* Bapupa B 3aBMCUMOCT OT Mogena. BawmsaT 3.2 MpepcTaBsHe U U3NosN3BaHe Ha

NPOAYKT MOXe Oa He e oGopynBaH C namna nnn
TUNBT U MECTOMOJIOXEHNETO Ha NamnaTta Moxe
Aa ce pasnu4yasart OT uncTpauuaTa.

KOHTPOJIHUS NaHen Ha npoAaykKTa
B To31 pasgen moxeTe Aa Hamepute o6l

**  Bapupa B 3aBUCMMOCT OT Mogena. BawwusT npernes 1 OCHOBHY NPUMOXEHNS Ha
NPOAYKT MOXe Aa He e 0bopyaBaH ¢ pelueTka.
Ha n3obpaxeHneTo kaTo npumep e nokasaH KOHTPONHMA NaHen Ha NpoaykTa.
NPOAYKT C peLueTka. Bb3moxHo e Aa uma pasnukm B

n3obpaxeHusiTa n HAKoM PyHKLMM B
3aBMCKMOCT OT BuAa Ha NpoayKTa.
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3.2.1 Control Panel

5 sBEEET 2
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250" e 150
220° 200° 180°

1 Konue 3a n3bop Ha yHKLMA
3 Konye 3a ns3bop Ha Temnepatypa

Ako uma konye(Ta), kKoHTponmpatLo(m)
Balumns npoaykT, npu HaKou mofdenu Tosa/
Tesun konye(Ta) Moxe Aa ca Taka, Ye Aa
M3nusaT nNpu HaTuckaHe (3apoBeHM
konyeTa). 3a Aa HanpaBWTe HAaCTPOWKUTE C
Te3n OYyTOHW, MbPBO HaTUCHETE
CbOTBETHUA BYTOH 1 usabpnavite 6yToHa.
Cnep kaTo HanpaBuTe HacTpovikara,
HaTUCHEeTE ro OTHOBO M CMEHEeTe Kon4yeTo.

3.2.2 MNpepcraBsAHe Ha KOHTPOJTHUA
naHen Ha chypHarta

Konue 3a n36op Ha cyHKuus

MoxxeTe na n3bepete paboTHUTE PYHKLMM
Ha dypHaTa c kon4yeTo 3a u3bop Ha
dyHKUMK. 3aBbpTeTe HanNABO/HAAACHO OT
3aTBOpeHa (ropHa) no3uums, 3a Aa
nsbeperte.

Konuye 3a Temneparypa

MoxeTe oa nsbepete Temnepatypara,
KOSITO nckaTe Aa roteuTe, C KON4eTo 3a
Temnepartypa. 3aBbpTeTe no
YacoOBHMKOBATa CTpeska OT 3aTBOpeHa
(ropHa) nosuuus, 3a oa n3bepere.

MHpukaTop 3a BbTpellHa Temnepartypa
Ha dpypHaTa

MoxeTe na pa3bepeTe BbTpellHaTa
Temnepartypa Ha dpypHaTa OT cuMBoOfa 3a
Temnepartypa Ha aucnnes Ha TamMepa.
CumBONBLT 3a TemnepaTypa ce nosiBsiBa Ha
aucnnesi, KoraTo roTBEHETO 3arnoyHe, 1
CMMBOSTBT 3a TeMnepartypa 134esBsa,
KoraTo ypeabT OOCTUrHe 3ajageHaTa
Temnepatypa. Korato Temnepartyparta BbB

I
2

2 Tanmep

dypHaTa nagHe noa 3ajageHarta
Temnepartypa, CMMBOJTBbT 3a TeMnepartypa
ce NosiBsiBa OTHOBO.

Tanmep

O Qoom <@
D L g

© ® &

~D DB
NR =)
oD P

v v v
3 4 5

ByToH 3a anapma

ByToH 3a HacTpoika Ha BpemeTo
ByToH 3a HamansiBaHe

ByToH 3a yBenuyaBaHe

ByToH 3a HacTpowiku

[ RS B N N

ByToH 3a 3aknoyBaHe
MNoka3BaHe Ha cumBonu
: CuMBON 3a BpeMe Ha neveHe

clo

: CuMBON 3a kpail Ha neyeHeTo *
: CumBon 3a anapma
: CumBoOn 3a sipkocT

: CumBoOn 3a kntoyarsnka

§§ : TemnepatypeH cumson
() : Cumeon 3a HKBO Ha 3BYka
: CumBon 3a 3akmiouBaHe Ha Bpara *

*Bapvpa B 3aBUCYMOCT OT MOA€eNa Ha npoayKTa.
Bb3MOXHO e Aa He e HanuyeH 3a Balums npoaykT.
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3.3 ®dyHKuMu 3a paboTa Ha pypHaTa  TemnepaTtypu, kouTo mMorar Aa 6baart

B tabnuuaTta ¢ dyHKUMMTE Ca nokasaHu
paboTHUTE PYHKLUMMU, KOUTO MOXeTe Aa
n3nonaeaTte BbB BallaTa oypHa, KakTo u
Han-BUCOKUTE N HAW-HUCKNTE

3afageHy 3a Tesn oyHKuMKU. PeabT Ha
pexumuTe Ha paboTa, nokasaH TyK, MOXe
[a ce pasnuyasa oT nogpeanbarta Ha
BaLLMS NMPOAYKT.

DyHKUMO Onucanve Ha Temnepatype
HaneH H AnanasoH |OnucaHue n ynotpeba
cyHKumaTa o
cumBon (°C)
— XpaHaTa ce Harpsiea 0Trope 1 OTAO0NY eAHOBPEMEHHO.
[opeH n goneH " n
Harpegaten loaxopsiLy, 3a TOPTW, CNaaKWLLKM UM KEKCOBE U SIXHUW BbB
— dopmu 3a neveHe. [OTBEHETO CTaBa C egHa TaBa.
0
—t
— BkrntoueHo e camo no-Hucko oTtonnenwue. Moaxoasiua e 3a
p— [lonieH HarpesaTen N XpaHu, KOMTO MMaT HyXxaa OT 3anuyaHe Ha AbHOTO. Tasn
p— s, P dyHKUMS TpsiObBa Aa ce M3non3Ba M 3a NeCHO NoYNCTBaHE C
QA napa.
Tt
—
— OIleH U ropeH
ﬂHar eBaT:n [opelwmsT Bb3ayXx, 3arpsiT OT FOPHUS U JONHUA HarpesaTen, ce
P * pasnpegensi paBHOMepHO 1 6bp30 BLB hypHaTa C
— noAroMaratil ot BeHTUnaTop. FoTBEHETO CTaBa Cc egHa TaBa
BeHTUnaTop P: )
wwWw
MbneH rovn N lonsamara ckapa Ha TaBaHa Ha dypHaTa pabotu. Moaxoaswa
P € 3a NeyeHe Ha ckapa B ronemu Konm4yecTBa.
N4 Hucbk rpun lopelwmsT Bb3ayx, 3arpsiT oT MasnkaTa ckapa, 6bp3o ce
% nognomMaraH ot * pasnpegens BbB dypHaTa ¢ BeHTunartop. [oaxoasila e 3a
BeHTUnaTop neyeHe Ha No-Marnku Konuyecrtsa.
A Bcuuku HarpeBaTenu Ha dpypHaTa paboTtst. Tasu paboTHa
A Cromaray } YHKUMS ce n3nonaea 3a 6bp3o HarpsiaHe Ha dypHaTa Ao
»enaHarta Temnepartypa (npegBapuTenHo 3arpsisaHe). He ro
n3nonsgavTe 3a roTBEHe Ha XxpaHa.

* BawwmaT npoaykT paboTtu B
TeMnepaTtypHusa ananasoH, NOCOYeH Ha
Kon4yeTo 3a TemnepaTtypa.

3.4 lMpoaykToBU akcecoapu

BbB Bawwus NPOAYKT nMa pasfimyHun
akcecoapw. B To3n pasgen ca gocTbnHu

ONMnMcaHNeTo Ha akcecoapute U onncaHndaTa
3a NpPaBUITHOTO NU3MNON3BaHe. B 3aBucumoct

OT MoJenNna Ha NpoAykKTa, npeanaraHuAaTt
akcecoap ce pasnuyaBa. Beunukn

axkcecoapwm, onncaHn B pbkoBOACTBOTO 3a

TaBuTe BbLB BalLMs ype MOxe Aa
@ ce gedopmMmumpar noa
Bb3AENCTBMETO Ha TonnuHaTa.
ToBa HAMa edeKT BbpXY
dyHKLUMOHaNHocTTa.

HedopmauuaTa nsyessa, korato
TaBaTa ce oxnagu.

CTaHAapTHa TaBa

M3nons3ea ce 3a cnagkuwimv, 3aMmpaseHm
XpaHu U NbpXXeHe Ha rofnemMun napyera.

I'IOTpe6VITeJ'IF|, MOXe Oa He Ca HalmlM4yHU BbB

BalnAa NpoayKT.
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Obn6oka TaBa

M3nonaBa ce 3a cnagkuwmy, Mbp)KeHe Ha
rorieMu napyeTa, CoYHa XpaHa unv 3a
cbbupaHe Ha Tevallu macna npu
n3nonssaHe Ha ckapara.

TeneHa ckapa

13nonsBa ce 3a Nbp)KeHe Unu noctaBsHe
Ha XpaHaTa, KOATO Le ce neye, NbpPxXu n
3aayllaBa Ha XenaHuda padT.

Mpn mopgenu c TeneHu padrose :

Mpu mopenu 6e3 TeneHu pacToBe :

3.5 N3non3BaHe Ha akcecoapu 3a
npoaykra

PadToBe 3a rorBeHe

Mma 5 HuBa Ha no3uuns Ha padTa B

30HaTa 3a rotBeHe. MoxeTe CbLLO Taka Aa

BMAWUTE peaa Ha paToBeTe B HoMepaTa
Ha npegHaTa pamka Ha doypHaTa.

Mpn mopenu c TeneHu padTose :

MocTtaBsiHe Ha TeneHaTa ckapa BbpXy
padToBeTe 3a roTBeHe

Mpn mogenu c TeneHu padTose :

OT peluaBalllo 3Ha4YeHve e Aa NnocTaBuTe
NnpaBuWITHO TeneHaTta ckapa BbpXxy
TeneHute cTpaHnyHm padgtose. Korato
nocTaBsATe ckapaTta Ha XenaHus padrT,
oTBOpeHaTa 4acT TpsAbea aa e otnpea. 3a
no-gobpo rotTeBeHe, ckapaTa Tpsabea Aa
O6bae 3akpeneHa kbM TouYKaTa Ha crnmpaHe
Ha ckapaTa. He TpsibBa na npeMuHaBa
npes ToukaTta Ha cnvpaHe, 3a aa
KOHTaKTyBa CbC 3afHaTa CTeHa Ha
dypHaTa.
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Mpu mopenu 6e3 TeneHu pacToBe :

OT peluaBallo 3Ha4yeHne e Aa noctaBuTe
npaBuUITHO TeMNeHaTa ckapa Ha CTpaHU4HUTe
padgToBe. TeneHaTa ckapa uma egHa
nocoka npu noctaesiHe Ha padTa. Korato
nocTaBsiTe ckapaTa Ha XenaHus padr,

MocTaBsiHe Ha TaBaTa BbpXy pad)ToBeTe
3a rotBeHe

Mpn mogenu ¢ TeneHu padTose :
ChbLLO Taka e BaXKHO NpaBuIHO Aa
NnocTaBUTE TaBUTE BbPXY TENEHUTE
CcTpaHu4Hu padToBe. Korato nocraedare
TabnaTa Ha xxenaHusi padT, HerHaTa
CTpaHa, NpegHasHaveHa 3a 3agbpxaHe,
TpsibBa ga e otnped. 3a No-4obpo roTBeHe
TaBaTa TpsibBa Aa ce 3akpenu BbpXy
rHe3goTo 3a cnvpaHe Ha ckapara. He
TpsbBa fa NpeMuHaBa Npe3 rHe3goTo 3a
crnupaHe, 3a a KOHTaKTyBa CbC 3aHaTta
cTeHa Ha dypHarTa.

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padgToBe :
CbLUo Taka e BaXKHO NpaBuUITHO Aa
NoCcTaBUTE TaBUTE HA CTPAHUYHUTE
padToBe. TaBaTta MMa egHa nocoka npu
noctaesiHe Ha padTa. KoraTto noctaesaTe
Tabnarta Ha xenaHus padT, HelHaTa
CTpaHa, npefHa3HavyeHa 3a 3agbpxaHe,
TpsbBa ga e otnpes.

®DyHKUMA 32 cNMpaHe Ha TeneHaTa ckapa
Mma dyHKkums 3a cnvpaHe, 3a ga ce
npenoTBpaTu NpeobpbliaHe Ha TeneHaTa
ckapa ot ckapata. C Tasu yHKumna
MOXXeTe NnecHo n 6e3onacHo aa nseagute
XxpaHaTa cu. [lokaTo cBanaTe TeneHarta
ckapa, MOXeTe Aa s u3gbpnaTte Hanpea,
[0KaTo JOCTUrHE TouKaTa Ha CnvpaHe.
TpsibBa oa NpeMUHeTe Npes Tasu Touka, 3a
[a s npemaxHeTe HambIHO.
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Mpn mopenu c TeneHu padTose :

DyHKLMA 3a cnupaHe Ha TasaTa -llpu
Mopenu c TeneHu padToBe

Mma n dyHkums 3a cnupaxe, 3a fa ce
npefoTBpaT NpeobpbliaHe Ha TaBaTa oT
ckapara. [lokato ussaxgate TabnaTa,
ocsoboaeTe s OT 3a4HUS OrpaHNYMTEnN 1 A
ApbnHeTe kbM cebe cu, AoKaTo JOCTUTHE
npegHarta ctpaHa. TpsibBa ga npemuHeTe
npes ToBa cnMpaTenHo rHesfo, 3a aa ro
npemaxHeTe HambIHO.

MpaBunHo nocTaBsiHe Ha TeneHaTa
ckapa 1 TaBaTa BbpXy TeNleCKONMU4HuTe
pencu-lpu moaenu c TeneHn pacdprtose
M TenecKonu4Hu moaenu

BnarogapeHve Ha TeneckonuyHuTe pencu,
TaBuTe UK TeneHaTa ckapa moraTt fleCHO
[a ce MOHTUpaT 1 gemoHTupat. Korato
nsnonasarte TaBu U TEMNEHN PELLETKN C
Teneckonu4Hata penca, Tpsabsa ga ce
BHMMaBa W TOBETE OTNPEA N 0T334 Ha
TenecKkonu4yHWTe pencu aa onupar B
pbboBeTe Ha ckapaTa 1 TaBaTa (nokasaHo
Ha durypara).
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3.6 TexHuu4ecku cneuucpmkaumum

O6wwm cneumdukaumm

BbHLIHM pa3mepu Ha npoaykTa (BUCOYMHa/LWIMpUHa/
abnboynHa) (Mm)

595 /594 /567

MoHTaxHu pa3mepu Ha dpypHaTa (BUCOYMHa / wmpuHa /
abnboynHa) (Mm)

590-600 /560 /min. 550

Hanpexenune/Mectota

220-240V ~; 50 Hz

M3nonseaH TUM 1 ceveHne Ha kabena/noaxoaaium 3a
n3nonssaHe B NpoaykTa

MUH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

O6wwa koHcymaums Ha eHeprust (KW)

2,4

Tun cypHa

dypHa ¢ BeHTUnaTop

HaToBapBaHe.

OcHoBHM nonoxeHus: MiHdopmaumaTa Bbpxy eHepruiHns eTUKeT Ha enekTpuydeckute ypHu 3a JoMa e AafeHa B
cboTBeTcTBME Ccbe cTaHaapTa EN 60350-1 / IEC 60350-1. CtoriHocTUTE ca onpefeneHn B FopeH n foneH
HarpeBaTen or (if present) [loneH u ropeH HarpeBaTen nognoMaraHy oT BEHTUNaTop yHKLMOHMpa CbC CTaHAAPTHO

KnachbT Ha eHepruiiHa etheKTUBHOCT ce onpefesns B CbOTBETCTBUE CbC CNEAHOTO NPUOPUTU3NPAHE B 3aBUCUMOCT
OT TOBa Aanu CbOTBETHUTE (PYHKLIMK CbLLECTBYBAT B NPoAyKTa unu He. 1-HarpesaTen ¢ eko BeHTUnarop , 2-
Harpesarten ¢ BeHTunaTop , 3-Hucbk rpun nognomaraH oT BeHTUnarop , 4-F'opeH 1 goneH HarpesaTten.

TexHnyeckute cneuyndumkaumm morat ga oboat NPOMEHAHN be3 npeaunssecTune C
uen no,u,o6p$|BaHe Ha Ka4eCTBOTO Ha nNpoAyKTa.

®uryprTe B TOBa PbKOBOACTBO Ca CXEMaTUYHWN U MOXE [a He OTroBapsT TOYHO Ha
BaLLUMS MPOAYKT.

OOKyMeHTauua, ca nony4eHu B na60paTopHM yCcnoBusa B CbOTBETCTBME CbC
CbOTBETHUTE CTaHdapTu. B 3aBucumocT ot yCcnoBuATa Ha pa60Ta N OKOJTHaTa
cpena Ha npoaykTta, Te3n CTOMHOCTW MOXe [a Bapupar.

@ CTOMHOCTUTE, MOCOYEHN BbpPXY ETUKETUTE Ha NpoayKTa Ui B npungpyxasawjata ro
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4 MvbpBa ynotpeba

Mpeaw Oa sanoyHeTe Oa U3nonasare
Bawumsa npoaykT, ce npenopbysa aa
HanpaBuTe CreaHOTO, NMOCOYEHO
CbOTBETHO B CreABalLuTe pasgenu.

4.1 MbpBoHayanHa Hactpoika

BuHarn HacTponBawnTe yaca, npegum

@ fa nsnonssaTe Bawara dypHa.
AKO He ro HacTpouTe, He MoXeTe
[a roTBUTE B HAKOW MOaenu

dypHy.

AKO MbpBUAT TaViMep He e

@ 3agageH, “12:00” 1 cumsonbT O
npoabixasaT Aa muraTt 1 BawlaTa
dypHa HAma fa ctapTupa. 3a aa
paboTu BawaTta dypHa, Tpsbea aa
noTBbPAMTE Yaca, KaTo HacTpouTe
yaca unu gokocHeTe GyToHa (O,
korato e Ha "12:00". MoxeTe ga
npomMeHWTe HacTponkaTa 3a 4Yaca
NO-KbCHO, KaKTO € OMUCaHo B
pasgena ,,Hactpownkun“.

1. KoraTo cbypHaTa ce ctapTupa 3a nbpsu
NbT, Ha Avcnnes we murat "12:00" n O
CUMMBOIT.

2. 3apaiiTe yaca, kaTo gokocHeTe /O
OyTOHM.

Q@@‘@*@v

3. HokocHeTe (O nunu & 6yToH, 3a Aa
aKTMBMpaTe nosieTo 3a MUHYTU.

° 300
Q N © ® & &

4. [OokocHeTe GyToHUTE B/O, 3a aa
3apjageTe MUHyTUTE.

O |1TJCcol

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MoTtBbpaeTe, KaTo AOKOCHeTe ByToHa (O
nnu .

= YacbT e 3agafeH n cumsonbsT (O
n3yessa OT AMChIes.

B cnyyawn Ha npekbcBaHe Ha
@ enekTpo3axpaHBaHETO,

HaCTpoOVKWNTE 3a Yaca ce aHynvpar.

TpsabBa oa ce HaCTPoOW OTHOBO.

4.2 MbpBOHa4YanHoO NOYUCTBaHe

1. OTcTpaHeTe BCUYKM ONaKOBbYHMU
mMaTepuanu.

2. OTtcTpaHeTe BCUYKM NMPUHAANEXHOCTH
oT dpypHaTa, MpefocTaBeHa ¢ NpoayKTa.

3. lycHeTe npogykTa B NpogbImKEHME Ha
30 MUHYTV 1 cnep ToBa ro U3KIYeTe.
Mo TO3M Ha4YMH ocTaTbLUMTE U CroeBeTe,
KOWTO MOXe [a ca ocTaHanv BbB
dhypHaTa rno Bpeme Ha Npou3BOACTBOTO,
ce n3rapsiT 1 no4ucTear.

4. KoraTo paboTtute c npoaykra, n3bepete
Hali-BUcokaTa TeMmnepaTtypa u
paboTHaTa yHKLUS, KOATO paboTAT
BCWYKM HarpeBaTenv BbB Ballms
npoaykt. BuxTe “PaboTHun yHKUMM Ha
dypHaTa [» 14]". MoxeTe fa HayunTe
Kak aa paboTute ¢ doypHaTa B
cnepfgalums pasgern.

5. WM3yakanTe cdypHaTa Aa U3CTUHE.

6. M3bbpLueTe NOBbPXHOCTUTE Ha
npoaykTa ¢ MOKpa Kbpna unv reba u
noacyLieTe ¢ kbpna.

Mpeau ga usnonsBarte akcecoapuTe:
MouncTeTe akcecoapute, KOUTO U3BaxaaTe
oT doypHaTa, C BoAa C npenapaT 1 Meka
re6a 3a noYMcTBaHe.

3ABEJIEXKA: Hakon npenapatu nnm
noyMcTBaLLy npenapaty Morat aa
noBpeasT NoBbpXHOCTTa. He usnonsearite
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abpasuBHU NpenapaTu, NoYNCTBaLLN
npaxoBe, NOYMCTBALLN KPEMOBE UM OCTPYU
npeameT No BpEME Ha NOYUCTBAHE.
3ABEJIEXKA: o Bpeme Ha nbpBaTta
ynoTtpeba Moxe fia ce NosiBu UM U
MUpuM3ma 3a HAKONKO Yaca. Toea e

5 WNanonsBaHe Ha pypHaTa

HOpMarHO ¥ MPOCTO ce HyxadaeTe oT fobpa
BEHTMNaUWs, 3a Ja ro npeMaxHeTe.
M3BsirsaiiTe AMPEKTHOTO BAULLIBaHE Ha
o6pasyBaHust AUM 1 MUPU3MUA.

5.1 OOwa nHodopmaumsa 3a
u3nonsBaHe Ha pypHaTa

BenTtunartop ( Bapupa B 3aBucumoct ot
Moaena Ha npoaykta. Bb3moxHo e ga
He e HanuyeH 3a Bawwma npoAaykr. )
Bawmat npogykT nma oxnaxagaty,
BeHTMnaTop. OxnaxgalusaT BeHTunaTop
Ce aKTVBMpa aBTOMaTUYHO Npu
HeobxoAMMOCT 1 OXNaxaa KakTo npegHaTa
4YacT Ha npoaykTa, Taka n mebenute. Ton
ce JeaKkTMBMpa aBTOMATUYHO, KOrato
npouechT Ha oxnaxaaHe npuknioyn. Hag
BpaTaTta Ha dypHaTa usnusa ropety,
Bb3Ayx. He nokpueanTe Tesun
BEHTMMAaLMOHHN OTBOPU C HULLO. B
NPOTUBEH criyyan oypHaTa Moxe aa
nperpee. OxnaxgawmaT BeHTunaTop
npoAabmxasa Aa paboTu no Bpeme Ha
paboTa Ha pypHaTa unu crnep nU3knioysaHe
Ha dypHaTa (npmnbnuantenHo 20-30
MWHYTK). AKO rOTBUTE Ype3 NporpammpaHe
Ha TariMepa Ha dypHaTa, B Kpas Ha
BPEMETO 3a NevyeHe oxnaxaalmaT
BEHTWATOP Ce M3KITHYBa C BCUYKM
dyHKUUK. BpemeTo 3a paboTa Ha
oxnaxaalluysa BEHTUNATop He MoXe Aa ce
onpegenv ot notpebutens. Bknioysa ce n
ce M3KnioyBa aBToMaTuyHo. ToBa He e
rpeLuka.

OcBeTneHue Ha cpypHaTa
OcBeTrneHneTo Ha dypHaTa ce BKI4Ba,
korato cpypHaTa 3anoyHe aa nede. Mpu
HSAKOW MOZenu OCBETINEHMETO CBETU MO
BpEME Ha neyveHe, a Npu HsKou Moaenu
nsracea crnep onpegerneHo Bpeme.

5.2 PaboTa Ha KOHTPONHUA Moayn
Ha ¢pypHaTa

O6wu npeaynpexaeHus 3a
YCTPOMCTBOTO 3a ynpaBrieH1e Ha
¢dypHaTta

* MakcumanHoTo Bpeme, KOeTo MOXe Aa
Obae 3a4afeHo 3a npoleca Ha neveHe e
5 vaca 59 muHyTK. B cnyyan Ha
NnpekbCBaHe Ha 3axpaHBaHETO,
nporpamaTta ce oTMeHs. LLle TpsibBa aa
nporpammpare O0THOBO.

 [lokaTo npaBuTe KakBUTO K Aa 6uno
HACTPOWKWN, CbOTBETHUTE CUMBOIN MUraT
Ha aucnnes. Tpabsa ga ce usyaka
KpaTKo Bpeme, 3a Aa 6baar 3anaseHu
HacTpoviknTe.

* AKO e HanpaBeHa HaCcTpolKa 3a roTBEHE,
BPEMETO He MOXe [a Cce perynvpa.

» AKO BpeMeTo 3a roTBeHe e 3afafeHo
npv 3ano4yeaHe Ha roTBeHe, OCTaBaLLloTO
BpeMe ce Nnokassa Ha gucnes.

» B cnyyawnte, koraTto e 3agageHo Bpeme
3a roTBEHe U KparHo Bpeme 3a
roTBeHe; MoxeTte ga OTMeHuTe
aBTOMaTW4YHO, KaTo AokocHeTe (O ByToHa
3a AbIro Bpeme.

Tanmep

Bl

O Qoom <@
D L g

. © © &

v v v v
1 2 3 4 5

ByToH 3a anapma

a
A
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ByToH 3a HacTpolika Ha BpeMeTo
ByToH 3a HamansBaHe
ByToH 3a yBenuyasaHe

a B W N =

ByToH 3a HacTpoiku
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6  ByToH 3a 3aknioyBaHe
Moka3BaHe Ha cumBONYU
€O : Cumeon 3a Bpeme Ha neveHe

*

» .
Y : CumBon 3a Kkpaii Ha neyeHeTo

: CumBon 3a anapma

: CuMBOn 3a kntoyanka

Al
(D : Cumeon 3a sipkocT
8

: TemnepaTypeH cumBeon
() : Cumeon 3a HUBO Ha 3BYyKa
: CuMBON 3a 3akmiouBaHe Ha BpaTa *

*Bapupa B 3aBUCUMOCT OT MoZena Ha npoaykra.
Bb3MOXHO e fla He e HanuyeH 3a Bawus npoaykr.

BknrouBaHe Ha dpypHaTa

KoraTo n3bepete pabotHa yHKLUS, Ha
KOSITO McKaTe Aa roTBuTe C NoMoLLTa Ha
kon4yeTo 3a n3bop Ha yHKUMSA 1 3afafeTe
onpeferneHa TemMnepaTypa ¢ noMoLTa Ha
Kon4eTo 3a TemnepaTypa, ypHaTa
3anoysa fa paboTu.

U3kniouBaHe Ha dpypHaTa

MoxeTe fa nsknioumTe dypHaTta, KaTto
3aBBbPTUTE KONYETO 3a N3B0p Ha PYHKLMA
1 KOMYeTO 3a TemnepaTtypa B U3KIMIOYEHO
(Harope) nonoxeHue.

Pb4HO roTBeHe 3a n3bop Ha

Temnepartypa u pyHKUUA Ha paboTa Ha

dypHaTta

MoxeTe oa rotBute, kaTo HanpasuTe

pbYeH KOHTpon (Mo Ball koHTpon), 6e3 aa

3aaBaTe BpEMETO 3a rOTBEHE, KaTo

n3bepete Temnepartyparta n paboTHaTa

yHKLUS, cneumndgmryHn 3a BallaTa xpaHa.
7

P / C

o / [

1. N36epeTe onepaumoHHaTa yHKUMS, C
KOAITO UckaTe [a roTBuTe, Ypes Konyeto
3a n360p Ha PYHKLUS.

2. 3apgaiiTe TemnepaTypaTa, KoATo UckaTte
[a rotBuTe, KaTto N3nonssaTte KonyeTto
3a Temnepartypa.

= Bawara dypHa e 3anoyHe ga
paboTu He3abaBHO Npu n3bpaHaTa
yHKUMS 1 TemnepaTypa, a CUMBOITbT
8 we ce nosien Ha aucnnes. Korato
TemnepartypaTta BbB dypHaTa
[OCTUrHe 3afjageHaTa TemnepaTypa,
§ cumBon®bT nsuessa. dypHara He ce
U3KI0YBa aBTOMaTUYHO, Thil KaTo
pBYHOTO rOTBEHE Ce U3BbpLLBa 6e3 aa
ce 3a/laBa BPEMETO 3a FOTBEHE.
TpsibBa 4a KOHTpOnMpaTe roTBEHETO U
a ro nsknoumTe camu. Korato
rOTBEHETO 3aBbPLUN, U3KMOYETE
dypHaTa, KaTo 3aBBbPTUTE KOMYETO 38
1300p Ha PYHKLMSA 1 KONYETO 3a
Temnepartypa B U3KIOYEHO (Harope)
MonoXeHue.

FoTBeHe 4ype3 HacTpoMKa Ha BpeMeTo 3a
roTBeHe:

MoxeTe na Hakapate pypHaTa aa ce
W3KII0YN aBTOMATMYHO B Kpasi Ha BPEMETO,
kaTo n3bepeTte TemnepaTypaTa u
paboTHaTa yHKUMS, cneunduydHn 3a
BalLaTa xpaHa u 3agageTe BpeMeTo 3a
roTBeHe Ha Tanmepa.

1. UsbepeTte paboTHaTa yHKUMS 3a
roTBeHe.

2. [okocHeTe BGyToHa (9, foKaTo Ha
AWcCnnes ce nosisn cMMBoONbT €O 3a
BPEMETO 3a rOTBEHE.

S Mrrr
(.

m
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TemnepartypaTa Ha paboTa,
MOXeTe Aa 3agafeTe BPeMeTo 3a
rotBeHe 3a 30 MVUHYTK, KaTo
[loKoCcHeTe () OMpeKTHO ByToHa 3a
Obp3a HacTporika Ha BPeEMETO 3a
roTBEHe M NPOMEHUTE BPEMETO C

@O 6yTOHN.

@ Cnep kaTo HacTpouTe pyHKUMATa 1
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3. 3apanTe BpemeTo 3a roTBeHe, KaTo
pnokocHeTe D/O GyToHM.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

BpemeTo 3a rotTBeHe ce yBenunyasa
@ ¢ 1 MuHyTa npes nbpsute 15
MUHYTW, cned 15 MuHyTU ce

yBenuyaea ¢ 5 MUHyTU.

4. TocTaBeTe xpaHaTa cv BbB pypHaTa u
3ajaliTe Temnepartypara Cc Kon4yeTo 3a
Temneparypa.

= Bawara ypHa e 3anoyHe ga
paboTu BegHara npu nsbpaHata
yHKUUSE U TemnepaTypa.
3agageHoTo BpeMe 3a rotBeHe
3ano4sa obpaTHO oTbposiBaHe 1
cMMBONbLT [ ce nosiBsiBa Ha
avcnnes. Korato TemnepaTypara
BbB (hypHaTa JOCTUTHE
3apageHara temneparypa,
CMMBOMbT M34ye3Ba.

5. Cnep n3tnyaHe Ha 3a4afeHoOTo Bpeme
3a roTBeHe, Ha AMcnnes ce nosiBsBa
"Kpai", cumBonsT (9 Mura v TanmMepsT
n3gasa 3BYKOB CUrHar.

6. lNpepynpexaeHneTo 3By4n B
npoabIPKkeHe Ha ABe MUHYTU.
HaTtucHeTe npom3BoneH knasuLy, 3a Aa
cnpete npeaynpexaeHneTo.
MpenynpexaeHMeTo cnupa n BpemeTo
Ha [ieHsi ce NnosiBsiBa Ha AucCnries.

AKO ce HaTuCHe KOWTO 1 aa e ByToH

@ B Kpasi Ha 3ByKOBOTO
npenynpexaeHune, ypHara e
3anoyHe ga paboTn oTHOBO. 3a aa
npegoTepaTUTe NOBTOpHATa
paboTa Ha dypHaTa cneg kpas Ha
npeaynpexaeHneTo, usknoyeTe
dypHaTa, KaTo 3aBbPTUTE KOMYETO
3a TemnepartypaTta 1 KonyeTo 3a
dyHKUMMTE Ha no3nums ,,0¢
(M3KNHOYEHO).

5.3 Hacrtpouiku

AKTMBMpaHe Ha 3aKnio4YBaHeTO Ha
KnaBuLLIUTE

M3nonsBanku yHKUMATa 3a 3aknodBaHe
Ha ByToHMTE, MOXeTe Aa 3awnuTuTe
Tanmepa OT CMYLLEHUSI.

1. JokocHeTe GYTOH [0OKaTO (3] CUMBOS ce
rokaske Ha aucnnes.

_ &
Ao o0 O £ ﬁ
= CUMBOJTBT (3 Ce Nokassa Ha aucnnes u
3anoysa obpaTHOTO GpoeHe 3-2-1.
3aknoyBaHeTo Ha ByToHUTE ce
aKkTuBmMpa, korato obpaTHOTO GpoeHe
npukntoyun. Npun gokocBaHe Ha KONTO U
na e 6yTOH npwu 3aknoYBaHe Ha
OyTOHMTE, TaliMepbLT M3aaBa 3BYKOB
CUrHan u (3 cMMBON Mura.

Ako nycHeTe ByToHa npeaw Kpast

@ Ha obpaTHoTO GpoeHe,
3aKnyYBaHeTo Ha BYTOHUTE He ce
aKkTuBwmpa.

ByToHuTe Ha TaimMepa He moraT Aa

@ ce 13nonasBeaT, Korato
3aKMYBaHETO Ha ByToHUTE €
BKMOYEHO. 3aKn4YBaHETO Ha
OyToHUTE HAMa Aa 6bae OTMEHEHO
B Cryyau Ha npeKbCBaHe Ha
3axpaHBaHeTO.

[eakTuBmMpaHe Ha 3aKnO4YBaHETO Ha
OyToHUTE

1. [JokocHeTe GYTOH [40OKaTO (3 CUMBOI
n34yesHe OT guUcnnes.

= CUMBOMbT (3] M34e3sa OT AUCnnes n
3aKkno4YBaHeTo Ha OyToHUTE e
AeakTuBmpaHo.

Hactponka Ha anapmarta

MoxeTe cbLL0 Aa u3nona3earte TaiMepa Ha
NPOAYKTa 3a BCHAKO NpeaynpexaeHne nnv
HarnoMHsIHe, Pa3fnUYHO OT NEeYeEHe.
ByaunHUKBT HAMa edekT BbpXy paboTHUTE
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dyHKUMM Ha pypHaTa. N3nonsBea ce 3a
npegynpeauTenHu uenv. Hanpumep,
MOXeTe fia usnonseate OyaunHuka, korato
uckarte ga obbpHeTe xpaHaTa BbB
dypHaTa B onpeaeneH yac. BegHara wom
3aganeHoTo oT Bac Bpeme mnsteue,
TanmepbT BU U3[jaBa 3BYKOBO
npegynpexaeHue.

MakcumanHoTo BpemMe 3a anapma
Moxe Aa 6bae 23 yaca 59 MUHyTK.

1. [okocHeTe L\ oKaTo ce MnosiBu
CUMBONBLT L) Ha Aucnnes.

a0 0 0 & &

2. B3apaniTe yaca Ha anapmaTta ¢ 6yToHuTe

®IO.

10 1
2\ [

NG
4

= Cnep KaTo HacTpouTe Yaca Ha
anapmara, cMMBONbT £\ ocTaea aa
CBETM U BPEMETO Ha anapmMaTta
3anoysa ob6paTHO 0TOposiBaHe Ha
ancnnesi. AKo BpeMeTo 3a anapma
1 BPEMETO 3a NeveHe ca
3aafieHn eqHOBPEMEHHO, Ha
avcnnes ce noka3sa No-KpaTKoTo
Bpeme.

3. Crnep kaTo BpeMeTo 3a anapmaTta
nsTeye, CUMBOMBT [ 3ano4ysa ga mura
1 BY OaBa 3BYKOBO NpenynpexaeHue.

U3kno4yBaHe Ha anapmara

1. B kpasi Ha nepuoaa Ha anapmara,
npegynpexaeHneTo 3By4n B
npoabinkeHne Ha ABe MUHYTU.
[lokocHeTe Npor3BOMeH KnasuLL, 3a Aa
cnpeTe 3BYKOBOTO NpeaynpexaeHuve.

= [MpeaynpexaeHeTo cnupa u BpeMeTo
Ha [leHs1 ce NnosiBsiBa Ha aucrnest.

AKo nckaTte aa oTMeHuUTe anapmara;

1. JokocHeTe GyToHa £\, 4OKATO CUMBOMBLT
£\ ce nosiBM Ha aucnnes, 3a Ja
HynupaTe 4yaca Ha anapmara.
[okocHeTe ByToHa ©), ookaTto Ha
aucnnes ce nossu cumBonbT “00:00”.

2. MoxeTe cblO Taka Aa OTMEHUTe
anapmara, kaTo gokocHeTe £\ GyTOH 3a
ObNro Bpeme.

PerynupaHe Ha cunaTta Ha 3ByKa

1. [okocHeTe {6t 6YTOH, 4OKATO CUMBOMLT
) ce noaABM Ha gucnnes.

L ]@
O~ L
&6

a © o ‘
2. 3apgaiiTe )enaHoTo HK1BO Ype3 DO
OyToHM. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
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3. [okocHeTe GyToHa % 3a NOTBbPXKAEHNE
1nu nsdvakaiite, 6e3 ga gokocsaTe
HMKakbB BYTOH. HacTpolikaTa 3a cuna
Ha 3ByKa CTaBa aKkTUBHa crief U3BeCcTHO
Bpeme.

HacTpoliika Ha sipkocTTa Ha aucnnes

1. JokocHeTe {6t 6yTOH, JOKATO CUMBOITLT
(D ce nosiBM Ha aucnnes.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. 3apaiTe xenaHarta apkocT ¢ DI
©yToHu. (d-01-d-02-d-03)
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O~ ud
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3. [okocHeTe BGyToHa % 3a NOTBbPXKAEHNE

unn n34akamte, 6e3 aa gokocsaTe

HuKakbB OyTOH. HacTpolikaTta 3a apkocT

CTaBa aKTMBHa Crief N3BECTHO BpeMe.
MpomsHa Ha yaca

Ha Bawarta gypHa, 3a Aa npoMeHuTe Yaca,
KOWTO NMpeABapuUTenHo cTe 3ajanu:

1. [JokocHeTe {¢ B6yTOH gokaTo (O cuMBON
ce nokaxe Ha aucnnes.

2. 3apauTe yaca, kaTo fokocHeTe /O
OyTOHWN.

Q@@‘@*@v

3. HokocHeTe (O nnu & B6yToH, 3a aa
aKTUBMpare rnoneTo 3a MUHYTU.

6 O6wa nHdopmauus 3a nevyeHeTo

[N =Y ainl
| L
Q ? O ® & &
4. [okocHeTe ByToHuTe /O, 3a aa
3agagete MUHyTUTE.

o |1JCo
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5. MoTBbpaeTe, kKaTo AOKOCHETE BYTOH (O

nnn 4.

= YacbT e 3agageH U cMMBONbLT (O
n3yesBa oT AuCnnes.

MoxeTe oa HaMepuTe CbBETH 3a
NPUroTBsIHE M FOTBEHE Ha BallaTa XxpaHa B
TO3U pasgen.

OcBeH ToBa TO3U pa3fern onncBa HAKOU OT
XpaHuTe, TeCTBaHM KaTo NpoM3BOAUTENN U
Han-noaxoasaLmnTe HaCTPOWKK 3a Tesn
xpaHu. lNocoyeHn ca un nogxoaswmTe
HaCTPOMKM Ha dpypHaTa 1 akcecoapu 3a
TE3U XpaHu.

6.1 O6wmM npeaynpexneHus
OTHOCHO NneYeHeTo BbB
¢dypHaTta

« [lokaTo oTBapsATe BpaTaTta Ha dypHaTa
Mo BpeMe WUnu cried neyeHe, Moxe Aa
nsnese ropelya napa. lapata moxe ga
n3ropu pbkaTa, NMueTo U/unm o4nTe BU.
KoraTo oTBapsiTe BpaTtarta Ha pypHarta,
CTONTE HacTpaHa.

* WHTeH3nBHaTa napa, reHepupaHa no
BpPeEMe Ha neyeHe, moxe ga obpasysa
KOHAEH3MpaHW BOAHW Karnku OTBbTPE U
OTBBH Ha pypHaTa 1 No ropHMTE YacTu
Ha mebenuTe nopagn TemnepaTtypHaTa
pa3nuvka. ToBa e HopmanHo 1 U3n4ecko
ABreHue.

» CTOMHOCTMTE 3a Temnepartypa 1 Bpeme
Ha roTBeHe, AafleHn 3a XpaHUTe, MOXe
[a BapupaT B 3aBUCMMOCT OT peLenTarta
1 konuyecteoTo. MNopaau Tasu NpuymHa
Te3n CTOMHOCTM ca AaJeHu KaTo
ananasoHu.

* BuHaru otcTpaHsiBanTe Hem3non3BaHuTe
NpUHaAneXxHoCTn oT pypHaTa, npeau aa
3ano4yHeTe ga roteute. AkcecoapuTe,
KOWTO LLe ocTaHaT BbB (oypHaTa, MoXe
Oa nonpeyar Ha xpaHaTta Bu na 6bae
NpuroTBeHa npu NpPaBUIHUTE CTOMHOCTMW.

+ 3a xpaHu, KOUTO LLie rOTBUTE MO
cobcTBeHa peuenTta, MoXxeTe Aa
nocoymTe NogobHN XpaHu, AadeH B
TabnuuuTe 3a roTBeHe.

* M3anon3BaHeTo Ha JocTaBeHuTe
akcecoapu rapaHTupa, 4Ye nornyyasare
Han-gobpa Npom3BoANTENHOCT Npu
rotBeHe. BuHaru cnassante
npepynpexaeHusita u HpopmauusTa,
npegocTaBeHa OT NpPoM3BOAUTENS 3a
BbHLUHUTE CbOBE 3a FOTBEHE, KOUTO Le
nanonasare.

HapexeTe HamasHeHaTa xapTusi, KOATO
LLie u3ronseare npu roTBeHe, B
NOAXoAsLLM pa3Mepu KbM CbAa, KOWTO
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we roteute. OMasHeHNTe XxapTum, KOMTo
npenueat oT KOHTEeWHepa, moraTt Aa
cb3agaTt pUCK OT U3rapsiHus 1 aa
NOBIMSAAT HA KAYECTBOTO Ha BaLLETO
neyeHe. ManonaeanTe xaptuaTa,
YCTOMYMBA HA MA3HWHU, KOATO L
13rnon3Barte B MOCOYEHUS TeMnepaTypeH
AVanasoH.

» 3a pobpo neyeHe nocTaBeTe xpaHaTta cu
Ha npenopbyaHus npasurneH padT. He
NPOMEHANTE NO3nLMsATa Ha ckapaTa no
BpEME Ha neveHe.

6.1.1 Cnagkuwu u XxpaHu Ha pypHa

O6wa nHdopmaums

» [NpenopbyBame ga nsnonaeare
akcecoapuTe Ha npoaykTa 3a Jobpo
npeacTaBsiHe B roTBeHeTO. AKO Lie
n3nonasarte BbHLUEH CbA 3a roTBEHE,
n3buparite TbMeH, He3arnensaLy 1
TONMOYCTONYMB CbA.

* AKo npeaBapuTENHOTO 3arpsiaHe ce
npenopbyBa B Tabnuuara 3a roteeHe, He
3abpaBanTe ga noctaBuTe XpaHaTa cu
BbLB (DypHaTa crnej npeaBapuTenHoTo
3arpsiBaHe.

* AKO LLe roTBuTe, KaTo N3MON3BaTe ChbA
3a roTBeHe BbpXY TefieHaTa ckapa,
nocTtaBseTe ro B cpefarta Ha ckaparta, a
He 6n13o Ao 3agHaTa cTeHa.

* Bcuykn matepuanu, n3anonssaHu 3a
NpuroTBsiHe Ha cnagkvwu, Tpsabsa aa ca
NPecHU 1 Ha cTariHa Temnepartypa.

» CTeneHTa Ha roTBEHe Ha XpaHUTe MoXe
Aa Bapupa B 3aBUCYMOCT OT
KONMYeCTBOTO XpaHa 1 pa3mepa Ha
roTBapCcKus CbA.

* MeTanHute, kKepaMU4YHUTE N CTHKIEHUTE
hopmMu yabmkaBaT BpeMeTo 3a roTBeHe
1 ABbHOTO Ha CNagkuwunTe He ce 3anv4ya
paBHOMEPHO.

* AKo usnonssarte xapTus 3a nevewe,
MOXe fda ce Habnogasa neko
nokadpeHsiBaHe Ha fonHaTa NOBbPXHOCT
Ha xpaHaTa. B Tasu cutyaunsa moxe ga
Ce HamnoXw Aa yobrmkuTe nepuoaa Ha
rotBeHe ¢ npubnumantenHo 10 MUHyTK.

¢ CTOMHOCTUTE, NOCOYEHM B Tabnuuute 3a
roTBeHe, ca onpeaerneHy B pesynraT Ha
TecToBe, NPOBEAEHN B HaLLUMTE

nabopatopuu. NoaxopsawmTe 3a Bac
CTOMHOCTW MOXe [ia ce pasnuyaBsar oT
Te3n CTOMHOCTH.

* [NlocTaBeTe xpaHaTta Cu Ha NOAXOAALLMSA
padT, npenopbyaH B TabnuuaTta 3a
roteBeHe. Hapeuete gonHusa padt Ha
dypHaTa Kato padrt 1.

» [oTBETE NpEenopbYaHNTE ACTUS B
TabnuuaTta 3a rotBeHe c eHa TaBa.

CbBeTM 3a nevyeHe Ha TOPTHU

* AKO CnagkvWbT € NpeKarneHo cyx,
yBenuyeTe Temnepartypata c 10°C n
CbKpaTeTe BPeEMETO 3a NeyeHe.

* AKO CnagkvWbT € BMaXxeH, u3nonspanTe
MarKo KONM4ecTBO TEYHOCT Unm
HamaneTte TemnepatypaTta ¢ 10°C.

* AKO ropHata 4acT Ha cnagkuiia e
n3ropsina, noctaBeTe st Ha JONHWA padT,
HamareTe TemnepaTypaTa v yBenu4yeTte
BPEMETO 3a NeyeHe.

* AKO BbTPELUHOCTTa Ha criagkuiia e
nsneveHa nobpe, HO OTBLH € Nenkaea,
n3nonssanTe No-Manko TEYHOCT,
HamarneTe TemnepaTypaTa u yBenuyete
BPEMETO 3a roTBEHe.

CbBeTU 3a Cragkuium

* AKO TECTOTO € npekaneHo cyxo,
yBenu4yete Temnepatyparta ¢ 10 °C u
CbKkpaTeTe BPEMETO 3a FOTBEHE.
TecTeHUTe GrnaToBe ce HaBna)XHABAT
CbC COC OT MIISIKO, Ofno, siliLla U KUCEemNo
MIISIKO.

» Ako cnagkuwa ce roteu 6aBHO, yBepeTe
ce, Yye gebennHaTta Ha cnagkuLia, KOUTo
CTe NpuroTeuUIin, He nNpenmnea OT TaBaTa.

* AKO TECTOTO € nokadheHesno Ha
NMOBBPXHOCTTA, HO ABHOTO He €
n3rneYveHo, yBepeTe ce, Ye KOnmM4yecTBoTO
cocC, KOeTo LLie 13nonasaTte 3a cnagkuiua,
He e TBbpAe MHOMo Ha AbHOTO Ha
cnagkuuwa. 3a paBHOMEPHO 3anuyaHe ce
onutanTe fa pasnpegenvrte coca
paBHOMEPHO MeXAy KopuTe TeCTo u
cnagkuwia.

* [NeyeTe BalIMTE CNAOKULLM HA NO3ULMS U
Temneparypa, cbobpaseHu ¢ TabnuuaTta
3a rotBeHe. AKO ILHOTO BCE OlLie He €
nokadpeHsno AocTaTbyHo, NOCTaBeTe ro
Ha JoneH padT 3a crneasalwoTo roTBeHe.
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FoTBapcka Tabnuua 3a cnagKulLM U icTUs Ha dypHa

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuuns (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
TopTa Ha nogHoc *CTaH,D,apTHa TaBa |l'oper v poneH 3 180 30...40
HarpeBaTten
TopTa BbB dopma 3a TOpTa** [opeH v goneH 2 180 30 ... 40
dopmata BbPXY pelueTka ** [HarpeBaTen
[pe6Hm crakm *CTaH,CI.apTHa TaBa |['opeH n goneH 3 160 25 35
HarpeBaTten
[oneH n ropeH
[pe6Hy cnakm *CTaH,D,apTHa TaBa |HarpeBaTen 3 150 20 ... 30
nognomaraHv ot
BeHTMNaTop
Kpbrna cdopma 3a
Mananwnan KeKkc ¢ anameTbp |opeH n fgoneH 2 160 30 .. 40
26 cm cbe ckoba  |HarpesaTen
Ha peLueTka **
Kpbrna cdopma 3a |[oneH n ropeH
MaHauwnan KeKC c anameTbp |HarpeBaTten 2 160 20 .30
26 cm cbe ckoba  |noanomaraHu ot
Ha pelueTka ** BeHTMnaTop
BuCKBUTKA Tasiika sa fopern gonen |3 170 25...35
cnagkvwwm HarpesaTten
[loneH v ropeH
TecTeHun nagenusa *CTaHﬂapTHa Taga \Harpesaren 2 200 35...45
nognomaranu ot
BeHTMNaTop
Kncbruka *CTaH,D,apTHa TaBa |['opeH n goneH 2 200 20 ... 30
HarpeBaTten
Usan xns6 *CTaH,D,apTHa TaBa |['opeH n goneH 3 200 30 .. 40
HarpeBaTten
CTbkneH/meTaneH
Nasans npaBobrbneH cba |FopeH 1 goneH 2 umn 3 200 30 .. 40
BbPXY TeneHa HarpeBaTten
ckapa **
Kpbrna yepHa
mMeTanHa gopma FoneH 1 HoneH
A6BNKOB Nan c anameTbp 20 P A 2 180 50...70
HarpesaTten
CM BbpXy TeneHa
ckapa **
Muua *CTaHuapTHa TaBa |['opeH n goneH 2 200 ... 220 10 ... 20

Harpesarten

[MpeaBapuTenHoTo 3arpsiBaHe ce NpenopbyBa 3a BCUYKN XPaHW.

*Te3un akcecoapn MoXe Aa He ca BKITYEHM KbM Balums npoaykT.

**Tean akcecoapu He ca BKMoYeHU BbB Bawmsa npoaykT. Te ca OCTBNHU B TbproBckaTa Mpexa.
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6.1.2 Meco, pu6a n nTuum + Crieg usTuYaHe Ha BpemeTo 3a roTBeHe m
OCTaBEeTE MeCOTO BbB (hypHaTa 3a OKOMO

HOBHWTE MOMEHTM NpPU roTBeHe H
Ocro € Mome pn roteene Ha 10 MuHyTU. COKBT OT MECOTO Cce

ckapa
P pasnpegens no-4o6pe BbPXy MbPXEHOTO
« MMoanpaBsHETO C IMMOHOB COK 1 YepeH MECO W HE V3NMaa NpM PA3PRIBAHE Ha
nUNep Npeau roTBeHe Ha LsNo nune, MEGOTO
nyvika v ronemui nap4era Meco Lie « Pu6aTta Tpsi6Ba Aa ce NOCTaBU Ha

EI)O,D,OGPVIf;bngV(I)BHOCTTa Ha roTBeHe. CPeaHUst UMW HUCHK padiT B
THEMa no MUHYTU noBeYe, 3a Aa TOHJ'onCTOIZ"IMBa TaBa.
npuroTBUTe MeCco C KOCT, OTKOJTIKOTO « [oTBeTe NpenopbyYaHUTE ACTUS B

MbpXeHo cune. TabnuuaTa 3a roTBeHe C egHa Tapa.
» Tpsbsa fa nadmcnute okorno 4 0o 5

MWUHYTW Bpeme 3a roTBeHe Ha
CaHTUMeTBbP OT AebenuHaTta Ha MecoTo.

FoTBapcka Tabnuua 3a meco, puba U NTULU

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe cyHKUMA nos3uuuns (°Cc) neyeHe (MUH)
(npubn.)
[oneH n ropeH
Mbpxona (uana) / |[CtaHgapTHa TaBa |HarpeBaTen 15 MuH. 250/makc,
. 3 60 ... 80
Meuena (1 kr) nognomaraHu ot crieq 180 ... 190
BeHTUNaTop
[oneH n ropeH
ArHelku 6yT CraHpapTHa TaBa |HarpesaTten 15 MuH. 250/makc,
. 3 110 ... 120
(1,5-2 kr) nognomaranu ot cneg 170
BeHTMnaTop
TeneHa ckapa ™ | foneH u rope
lbpxeHo MUne  |Mocragete egra  |Harpesaren 2 15 MuH. 250/make, 60 ... 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha gonHus  |MOANOMaraHu ot cnen 190
padT BeHTMnaTop

[oneH n ropeH
25 muH. 250/makc,

. CraHpapTHa TaBa [HarpesaTten
Myiika (5,5 kr) * nognomaraHu ot 1 cnen 180 ... 190 150 ... 210
BEHTUNaTop
TeneHa ckapa ™ | foneH u rope
Puba Moctasete ena |Harpesaren 3 200 20 ... 30
TaBa Ha gonHmMs | NOAMOMaraHm ot
pacT BEHTUNATOop

npeABapMTeﬂHOTO 3arpsiBaHe ce npenopb4Ba 3a BCUYKN XpaHW.
*Tean aKkcecoapu Moxe Aa He ca BKIoYeHn kbM Bawums NpOAYKT.

**Tean akcecoapu He ca BKMoYeHU BbB Balwmsa npoaykT. Te ca AOCTbNHU B ThproBckata Mpexa.

6.1.3 M'pun 06w npeaynpexaeHns

+ XpaHarta, KOsITO He e noaxopsiLa 3a
neveHe Ha ckapa, npeacTaBnsiBa
onacHocT oT noxap. MNeveTe camo
XpaHa, KosiTo e noaxoasillia 3a TexbK
OrbH Ha ckapa. OcBeH ToBa, He
nocTaBsANTe XxpaHata TBbpAe Aarned B
3agHaTa YacT Ha ckapaTa. ToBa e Hau-
ropeLyarta 30Ha ¥ Ma3HWUTE XpaHu Morat
Ja ce 3anansr.

UepeeHOTO Meco, pubara 1 NTmyeTo Meco
6bp30 NokadeHABaT Npu neveHe, Obpxar
KpacuBa Kopu4ka 1 He U3CbxBar.
duneTmpaHo mMeco, wuilYeTa, kondacu,
KaKTO M COYHM 3eneHdyLy (GoMaTi, NyK 1
ap.) ca ocoGeHo noaxodsLuy 3a ckapa.
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+ 3aTBopeTe BparaTa Ha cpypHarTa no .
Bpeme Ha neveHe. Hukora He nevete
Ha rpun c oTBopeHa BpaTa Ha
¢dypHara. lNopewmre NoBbLPXHOCTU

MoraTt Aa Nnpu4YuHAT M3rap;||-m;|!

OCHOBHUTE MOMEHTU npu roTtBeHe Ha

rpun

 [NpuroTBeTe xpaHu ¢ nogobHa nebenuHa
N Terno KOMKOTO € Bb3MOXKHO 3a rpuna.

* lMocTaBeTe napyeTtaTa, KOUTO e
NMPUroTBSITE Ha rpUN BbPXy TaBata ¢
pelueTKkaTa 3a rpun KaTto ru
pasnpegenuTe, 6e3 Aa HagBulIaBaTe

pasmMepuTe Ha HarpeBaTens.

Fpun Tabnuua

B 3aBucumocT oT gebenunHata Ha
nap4yeTara 3a nedeHe, BpeMeTo 3a
roTBeHe, ageHo B Tabnuvuarta, Moxe aa
Bapupa.

Mnb3HeTe pelueTkaTa 3a rpun unm
TaBaTa C pelueTkaTa 3a rpun oo
)KenaHoTo HMBO BbB hypHaTa. Ako
roTBMUTE Ha pelueTkaTa Ha rpwn,
nnb3HeTe TaBaTa Ha dypHaTa KbM
JonHust padT, 3a fa cbbepeTe
MasHuHaTa. TaBaTta BbB (hypHaTa, KOsiTo
LLle Nnb3HeTe, TpsibBa Aa e ¢ pa3mepw,
KOWTO NOKpMBAT UsnaTa niowy Ha
ckapaTta. Tasu TaBa Moxe Aa He ce
JocTaBs ¢ npoaykTa. Crioxete Manko
BOZa B TaBaTta Ha pypHaTa 3a necHo
NoYnCTBaHe.

XpaHa Axkcecoap 3a PadtoBa nosmuma |TemnepaTtypa (°C) Bpeme 3a neyeHe
nonssaHe (MUH) (npu6n.)
Puba TeneHa ckapa 4-5 250 20...25
Munewkn KbcyeTa TeneHa ckapa 4-5 250 25...35
KiodpTe (Tenewuko) -
12 KOMMUECTEO TeneHa ckapa 4 250 20...30
ArHeluku koTneT TeneHa ckapa 4-5 250 20...25
Mepxona - (ky64eta TeneHa ckapa 4-5 250 25...30
Meco)
Tenewkun koTnet TeneHa ckapa 4-5 250 25...30
3eneH4yykoB orpeTeH |TeneHa ckapa 4-5 220 20...30
MpeneyeH xnab6 TeneHa ckapa 4 250 1...4
MpenopbyBa ce NpeABapuTENHO 3arpsiBaHe 3a 5 MUHYTM 3a BCUYKW ICTUSI HA ckapa.
O6bpHeTe napyeTaTta xpaHa crieq 1/2 ot o6LL0TO BpeMe 3a neyeHe.
Hucsk rpun nognomMaraH oT BeHTunartop
XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKkumnA nos3uuuns (°Cc) neyeHe (MUH)
(npubn.)
Hucbk rpun
Puba TeneHa ckapa nognomaraH ot 4 200 30...35
BEeHTUNaTop
Hucbk rpun
Munewkn KbeyeTa | TeneHa ckapa nognomaraH ot 4 250 25...35
BEHTUNaTop
Hucbk rpun
Kiocpre (TeneLuko) TeneHa ckapa nognomaraH ot 4 250 30...40
- 12 konuyecTBO
BeHTUNaTop
TeneHa ckapa - HUCBK rown
Mbpxona (usna) / |MNoctaBeTe egHa P 15 muH. 250,
nognomaraH ot 3 90 ... 110
MeyveHa (1 kr) TaBa Ha [ONHWSA cnep 180 ... 190
padyT BEHTUNaTop

He 3arpﬂBa|7|Te npeaBapuTesiHo ACTUATa, npenopbYaHn B Tasu rpun Ta6nv|ua.
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6.1.4 TecToBU XpaHu

» XpaHuTe B Ta3u Tabnuvua 3a rotBeHe ce
NpUroTBAT CbrnacHo ctaHdapta EN
60350-1, 3a aa ce ynecHun TeCTBaHETO Ha
npoayKTa 3a KOHTPOIHU UHCTUTYTHU.

FoTBapcka Tabnuua 3a TeCTOBM SICTUA

* ['OoTBETE MpenopbYaHnTe ACTUS B
TabnuuaTta 3a roTBeHe c egHa TaBa.

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosvuuns (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
nsicbyeH xnsb
(cnanka *CTaHuapTHa TaBa |['opeH n goneH 3 140 20 . 30
BVcKBUTKa) HarpeBaTen
[pe6Hy cnakm *CTaH,D,apTHa TaBa |[opeH u goneH 3 160 25 35
HarpesaTen
[oneH n ropeH
[1peGHn criamkm *CTaH,CI.apTHa TaBa |HarpesaTen 3 150 20 . 30
nognomMaraHu ot
BEeHTMNaTop
Kpbrna copma 3a
Nanavwnan Kekc ¢ anameTbp |[opeH v goneH 2 160 30 . 40
A 26 cm cbe ckoba |HarpeBaTen
Ha pelueTka **
Kpbrna coopma 3a |[doneH v ropeH
Nanovwnan KeKC C anameTbp |HarpesaTen 2 160 20 . 30
A 26 cM cbC ckoba |mognomMaraHu ot
Ha pelueTka ** BEHTMNaTop
Kpbrna yepHa
mMeTanHa gopma FopeH 1 AoneH
A6BLNKOB nan ¢ anameTbp 20 2 180 50...70
HarpesaTen
CM BbPXY TeneHa
ckapa **

MpenBapuTenHOTO 3arpsiBaHe ce MpenopbyBa 3a BCUYKW XPaHU.

*Tes3n akcecoapu Moxe Aa He ca BKIYeHW KbM Balums npoaykT.

**Tesn akcecoapu He ca BKMoYeHN BbB Balums npoaykT. Te ca AOCTbMNHU B TbproBckata Mpexa.

Ckapa

XpaHa

Akcecoap 3a
nonsBaHe

PacdhToBa no3uuums

Temnepatypa (°C)

Bpeme 3a neyeHe
(MUH) (npu6n.)

KiodpTe (Tenewuko) -
12 konnyecTBO

TeneHa ckapa

4

250

20...30

MpeneyeH xnab

TeneHa ckapa

4

250

1.4

MpenopbyBa ce NpeABapUTENIHO 3arpsiBaHe 3a 5 MUHYTY 3a BCUYKM SICTUS Ha ckapa.

O6bpHeTe napyeTaTa xpaHa cneq 1/2 ot 06LWOTO Bpeme 3a neyeHe.
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7 lMoppapbXKKa U NnoYucTBaHe

7.1 O6wa uHdopmauus 3a
no4vyuncrtBaHe

O6wu npeaynpexaeHus

* M3vyakaiTe NpooyKkTbT Aa ce oxnaaw,
npeav ga ro novnctute. Mopewwmre
NMOBBPXHOCTM MOraT Aa NpUYNHAT
narapsiHus!

* He HaHnacsanTe nouncreawuTe
npenapaTtu QUPEKTHO BbPXYy ropeLum
NOBBPXHOCTW. ToBa MOXe Aa NpUYnHU
TpanHu neTHa.

 lMpoaykTbT TpsibBa Aa ce noyncTea
cTapaTernHo 1 NoAcyLUaBa crnep Beska
onepaums. o To3M HaYMH ocTaTbUUTE
OT XpaHa Le ce MoYnUCTBAaT JIECHO U Te3un
ocTaTbuM We 6baaT npegoTBpaTeH OT
narapsiHe, Korato NPOAYKTbT ce
13Mnon3Ba OTHOBO MO-KbCHO. Mo To3u
HaYvH ce yabInKaBa ekcrnnoaTaunoHHUAT
XKVMBOT Ha ype[ia 1 ce HamarnsiBaTt YecTo
cpellaHnTe npobnemu.

* He n3nonseawite npoayktu 3a
noyncTBaHe c napa.

* Hsakou npenapaTtv nnv noynmcTealim
npenapartu yBpexaaT NoBbpXHOCTTA.
Henoaxoasawm nouncTealLm npenapatm
ca: 6envHa, NoYnCTBaLLM NPOAYKTH,
CbAbpXKaLM aMOHSIK, KUCeNMHA Unun
Xnopua, NoYMcTBaLLM NPOAYKTH C napa,
npenapartu 3a OTCTpaHsiBaHe Ha KOTMNeH
KaMbK, MpenapaTu 3a NpeMaxBaHe Ha
neTHa u pwxaa, abpasnBHM NOYUCTBALLN
NPOAYKTN (KPEMOOOPa3HM NOYMCTBALLM
npenaparu, NoYncTBaLL npax,
no4yncTeaLl Kpem, abpasvBHU 1
nouyncTBaly npenapaTu 3a
HaZpackBaHe, Ten, rou, Nno4ncTealLm
Kbpnu, CbabpXKalln MpbCOTUS U
OCTaTbLM OT MOYNCTBALLM NpenapaTm).

* He e HeobOxoaum cneyunaneH no4mcTaaly,
MaTepuvarn npu NoYMcTBaHe cref Bcsika
ynoTpeba. MNouncTteTe ypeaa c npenapat
3a MVEeHe Ha CboBe, ToMnna Boaa 1 Mmeka
Kbpra unu reba 1 ro noacyLleTe cbe
cyxa Kbpna.

* YBepeTe Cce, Ye CTe U3TPUMIU HanbIIHO
OoCTaHanarta TeYHOCT crnej NoYncTBaHe u
He3abaBHO NoyncTeTe BCsiKa XpaHa,
npbCckaHa HaoKoo Mo Bpeme Ha
roTBeHe.

* He MuiATE HUTO eQnH KOMMOHEHT OT
BalLMA ypend B CbAOMUSAIIHA MaLUUHa.

UHOKC - HepbXXAaeMn NOBbLPXHOCTHU

* He nsnonseanTte nouncream
npenapartu, CbObpXalln KUCEenMHa Unm
XJ10p, 3@ NOYUCTBAHE Ha NMOBBPXHOCTU U
OPBXKN OT HEPBXOAEM UHOKC.

* [MOBBbPXHOCTTA OT HEPBXKAAEM UHOKC
MOXe [a NPOMEHU LiBeTa CU C BpeMeTo.
Tosa e HopmanHo. Cnep Bcsika
onepauus noynucTBanTe ¢ npenapar,
noaxopasiy 3a HepbXaaema unu
MHOKCOBA MOBBPXHOCT.

* MNouucTBariTe C MeKka canyHeHa Kbpna u
TeyeH (HeHagpackealy) npenapar,
noaxopasiiy, 3a MHOKCOBM NMOBBPXHOCTH,
KaTo BHMMaBaTte fa 6bplleTe B eaHa
Nnocoka.

» OTcTpaHeTe NeTHa OT BapOBWK, Macro,
HULLECTe, MNSKO U NPOTENH BbpPXY
CTBKIEHM U MHOKCOBMW NMOBBPXHOCTU
BefHara, 6e3 ga yakate. [eTHaTa morat
0a pbXasaceaT crnef Abnrv nepuoam ot
BpeEME.

* lMouncTBawmTe NpenapaTtu, HanpbCckaHu/
HaHeCceHM BbPXY NOBBbPXHOCTTA, TpsOBa
Aa ce novncTaT HesabasHo. OcTaHanuTe
BbpPXY NOBBLPXHOCTTa abpasnBHM
nouyncTealyu npenapaTu npuunHaBaT
nobensBaHe Ha NOBbPXHOCTTA.

EmannupaHu noBbpXHOCTH

» Cnep Bcska ynoTpeba nouncreamnTe
emMainnmpaHnTe NoBbPXHOCTU C nNpenapar
3a MMeHe Ha CboBe, ToMma Boga 1 Meka
Kbpra unu reba v rm noacyluaBanTe cbe
cyxa Kbpna.

* Ako BawwuaT npogykT nma yHKumMs 3a
NecHO MoYMCTBaHE C napa, MoXeTe Aa
HanpaBWTe NecHO NOYMCTBaHe ¢ napa 3a
TNEKN HEMOCTOSAHHU 3aMbpPCABaHUSA.
(BwxTe “JlecHo nouncTBaHe ¢ napa
> 321")
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» 3a TpyaHu neTHa MoXxe [ia ce U3nonasa
noyMcTBall npenapaT 3a ypHa u ckapa,
npenopbyaH Ha yebcaliTa Ha Bawlara
NpoayKTOBa Mapka, U Hegpackalla
noanoXxka 3a novncreaHe. He
M3non3eainTe BbHLUEH NOYNCTBALL,
npenapar 3a ypHa.

» dypHaTta TpsbBa aoa ce oxnaau, npeam
a rnovncTmTe 30HaTa 3a roTBEHE.
[MouncTBaHeTO Ha ropeLuy NoBbLPXHOCTH
Ccb3gaBa KakTo OMacHOCT OT noxap, Taka
U LWe yBpean NoBbpXHOCTTa Ha eMaiina.

KatanutnyHu noBbpPXHOCTH

» CTpaHU4YHUTE CTEHW B 30HATa 3a rOTBEHE
MoraTt Aa 6baaT NoKpUTU camo C

eMannupaHu Unn KaTanuTuyHM cTeHn. Ta

Bapuvpa crnopen mMogena.

+ KaTanutuyHuTe CTEHM ca C feka MaToBa
1 nopecta NoBbPXHOCT. KaTanutnuHute
CTEHU Ha hypHaTa He TpsibBa Aa ce
noYncTBeart.

* KaTanutuyHuTe noBBbPXHOCTU
abcopbupat macno 6narogapeHuve Ha
nopecTaTa cu CTpykTypa 1 3ano4yeaT Aa
6J'IeCTF|T, KOraTto NOBbpPXHOCTTa €
HacuTeHa c Macrno, B TO3u criyyau ce
npenopbyBa Aa CMEHUTE YacTuTe.

CTBbKNEHN NOBBbPXHOCTU

» KoraTo nouncteare CTbKMEHU
NMOBBPXHOCTU, HE U3MOMN3BaNTe TBBPAM
MeTarnHu cTbprasnku 1 abpasveHu
noyncTeally matepuanu. Te morat ga
NnoBpeasT CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT.

* lMouuncTeTe ypena c npenapat 3a MUeHe
Ha cbAoBe, Tonna Boaa u
MukpodubbpHa Kbpna, cneumanHo 3a
CTBKITEHN MOBBPXHOCTH, U IO NOACYLUETE
CbC cyxa MUKponbBbPHa Kbpna.

* Ako nma ocTaTbLM OT Npenapar crej
noyncTBaHe, n3bbpLUeTe M CbC CTyAeHa
BOZA M NOACYLUETE C YMCTa U cyxa
MuKpodubbpHa kbpna. OctaTbumMTe OT
npenapart Moxe Aa nospeasaT
CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT crieABaLLms
nbT.

* [Mpu HUKaKkBK obCcTOATENCTBA
3acbxHanuTe ocTaTbLy BbpXy
CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT He TpsibBa Aa
ce no4vncTBaT ¢ Ha3bbeHn HOXOBE,
TeneHa BaTa uUnun NoAOGHN MHCTPYMEHTK
3a HagpacksaHe.

* MoxeTe oa npemaxHeTe neTHa oT
Kanuun (KbnTu NeTHa) no CTbkneHara
NOBBPXHOCT C HaNM4HMS B TbproeckaTa
Mpexa npenapaT 3a npemMaxsaHe Ha
KOTMEH KaMbK, C npenaparT 3a
npemMaxBaHe Ha KOTMEH KaMbK KaTo oueT
W JIMMOHOB COK.

* AKO NOBBPXHOCTTA € CUJTHO 3aMbpCeEHa,
HaHeceTe NoYMCTBaLLMSA NpenapaT BbpXy
NneTHOTO ¢ rbba 1 nsyakamtTe AbNro
BpeMe, 3a aa nogencrtea gobpe. Cnepg
TOBa NOYMCTETE CTHKIIEHATa NOBBbPXHOCT
C MOKpa Kbpna.

» Obe3uBeTABAHETO K NeTHaTa no
CTbKIleHaTa NOBbPXHOCT Ca HOpMarHu, a
He gedeKTu.

MnacTtmacoBu YacTu n 6oaaMcaHu

NOBBbPXHOCTU

* [NloyncTeTe NnacTMacoBuTe YacTu U
6osancaHMTe NOBBPXHOCTY C NMpenapat
3a MWeHe Ha CbAoBe, ToNnMa BoAa U Meka
Kbpna unu reba v rv noacyLueTe cbe
cyxa Kbpna.

* He nanonssante TBbpAN MeTanHm
CcTbpranku n abpasnBHV NOYNCTBALLN
npenapatu. Te moraTt Aa noBpeasit
NMOBBPXHOCTUTE.

* YBepeTe ce, Ye CbeANHEeHUsITa Ha
KOMMOHEHTUTE Ha NpoAyKTa He ca
OCTaBeHM BiaxkHu 1 ¢ npenapart. B
NPOTVBEH Crly4Yan MOXe Aa Cce NnosiBun
KOpO3M1S Ha Te3n CbeANHEHUS.

7.2 Akcecoapwu 3a noyncTBaHe

He noctaBsinTte akcecoapute Ha npoaykTa
B CbAOMMSITIHA MaLUMHA, OCBEH aKo He e
MOCOYEHO APYro B PbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens.

7.3 MouyucTBaHe Ha KOHTPOJIHUA
naden

» Korato nouucrtsate naHenute ¢ OyTOHU
3a ynpasreHue, n3dbbpLueTe naHena u
OyTOHUTE C BraXKHa Meka Kbpra u
noAcyLleTe Cbe cyxa kbprna. He
OTCTpaHsiBanTe KonyetaTa u
YyNMbTHEHUATA OTAONY, 32 Aa NOYUCTUTE
naHena. KoHTpOnHUST naHen u
KonyeTaTa MoOXe Aa ca noBpeaeHu.
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 [lokaTo noyncTBaTe MHOKCOBWUTE NaHENM
c BYTOH 3a ynpaBrieHue, He 13nona3eanTe
MHOKCOBW NMOYMCTBALLM NpenapaTit OKoso
konyeTo. IHaukaToprTe OKOMNO KOMYeTo
MoraT fja ce U3TpUsT.

* [MouncteTe CEH30PHUTE KOHTPOJTHU
NaHenu ¢ BraxHa Meka Kbpra v
NOACYLUETE CbC Cyxa Kbpna. AKO BalLUAT
NPOAYKT MMa (OYHKLMSA 3a 3aKnioyBaHe
Ha KnaBuLwMTe, 3afanTe 3akr4YBaHeTo
Ha KnaBuwwMTe, NPeamn Aa U3BbpLUNTE
MOYUCTBAHE Ha KOHTPOSHUSA NaHen. B
NPOTMBEH CryYail MOXe [a Bb3HUKHE
HenpaBUITHO pa3rno3HaBaHe Ha
KrtoYoBeTeE.

7.4 lMNMouncTBaHe Ha BbTpPELHOCTTa
Ha dpypHaTa (30Ha 3a roTBeHe)

CrnepnBanTe CTbMKUTE 3a NOYMUCTBaHE,
onucanu B pasgena "O6Lwa nHgpopmauus
3a noymncTeaHe" B CbOTBETCTBUE C
TUMNOBETE NOBBLPXHOCTM BbLB BallaTa
dypHa.

MouncTBaHe Ha CTPAHUYHUTE CTEHU Ha
¢dypHaTta

CTpaHU4HUTE CTEHU B 30HATA 3a rOTBEHE
mMoraT ga 6baaTt NoKpuT! camo ¢
eMannmpaHy Unu KatanuTU4Hn CTeHn. Ta
Bapupa cnopeg mogena. Ako nuva
KaTanuTu4yHa CTeHa, BMXKTe pasgena
.KaTanutnyHm noBbpPXHOCTM® 3a
NHopmauus.

AKO BaLLMST MPOAYKT € MOAEN C TENEHU
padToBE, OTCTpaHeTe TeneHnTe padToBe,
npeav ga noYncTuTe CTpaHUYHUTE CTEHW.
Cnep ToBa 3aBbpLUETE NOYNCTBAHETO,
KakTo e onucaHo B pa3gena "Obuwa
nHOpMaLMs 3a NoYncTeaHe" B
CbOTBETCTBME C TUMA NOBBPXHOCT Ha
CTpaHM4yHaTa cTeHa.

3a na npemaxHeTe CTPaHUYHUTE TeNneHn
pacToBe:

1. OTcTpaHeTe npegHaTa 4acT Ha ckapaTa,

KaTo 4 nsabpnarte Ha CTpaHu4yHaTa
CTeHa B obpaTHa nocoka.

2. WN3pbpnavite ckapaTta kbM Bac, 3a ga s
npemaxHeTe HanbJlHO.

3. 3a ga 3akpenuTte OTHOBO pad)ToBETE,
npowenypuTe, NPUNOXeHU Npu
OTCTpaHsiBaHeTo UM, TpsibBa aa ce
MOBTOPSIT CbOTBETHO OT Kpasi 4O
HayanoTo.

7.5 JlecHOo noyncTBaHe ¢ napa

ToBa no3sossiBa fIecHO NoYMcTBaHe Ha
MpbCOTUSTA (KOSITO He OCTaBa 3a AbIro
BpeMe), KOSITO € OMEeKOTeHa OT napaTta BbB
dypHaTa 1 oT BOAHWTE KarkKu,
KOHAEH3MPaHN BbB BbTPELUHUTE
NOBBbPXHOCTM Ha oypHaTa.

1. OTCTpaHeTe BCUYKM NPUHALANEXHOCTH
BbB (pypHaTa.

2. [OobaseTte 500 mn Boaa B TaBata U s
nocrtaeeTe Ha BTOpUs padT Ha
dypHarTa.

p

AN

3. HactpoinTe cdypHaTa Ha pexum Ha
NIeCHO MOYMCTBAHE C Napa 1 A BKIo4veTe
Ha 100°C 3a 15 MuHyTU.
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HeszabasHo oTBOpeTe BpaTaTa u
n3bbpLUEeTe BLTPELLHOCTTA Ha dpypHaTa ¢
Mokpa rbba nnu kepna. lNMpu oTBapsiHe Ha
BpaTaTa Lie ce usnycHe napa. Tosa Moxe
Aa cb3dafe puck OT U3rapsiHus.
BHumaBanTe npu otBapsHe Ha BpaTaTa.

3a ynoputu 3ambpcsiBaHUs novmcreTe
npoayKTa ¢ npenapaT 3a MUEHE Ha Cb/oBe,
TONna BoAa M Meka Kbpna unm r.6a n ro
nofcyLleTe CbC cyxa Kbpna.

Mpu dyHKUMATa 3a NecHo

@ noYMcTBaHe ¢ napa ce ovakea
pobaBeHaTta BoAa ga ce usnapu u
KOHAEH3Mpa OT BbTpelLuHaTa
CTpaHa Ha pypHaTa v BpaTaTta Ha
ypHaTa, 3a Ja OMEKOTU fekuTe
3ambpcsABaHus, 06pa3yBaHn BbB
BawaTta cdypHa. KoHOeH3®bT,
obpasyBaH BbpXy BpaTaTta Ha
dypHaTa, MOXe [ja karne HaoKoro,
KoraTo BpaTaTa Ha (pypHaTa ce
oTBopw. BegHara wom otBopute
BpaTaTta Ha pypHaTa, n3dbpLiete
KOHAEH3a.

BbTPELLUHUTE CTbKMa Ha BpaTaTa,
noyncTeTe rm ¢ npenapar 3a MMeHe Ha
cbaoBe, ToMMa BoAa U Meka Kbpra unm
reba v rm nofacyLueTe cbC cyxa Kbpna. 3a
OoCTaTbUM OT BAapOBUK, KOUTO MoraT ga ce
obpasyBaT No CTLKINOTO Ha ypHaTa,
n3bbpLUETE CTHKIOTO C OLEeT U
n3nnakHeTe.

He n3nonseavite rpybu abpasveHu
NnoYMCTBALLM NpenapaTtu, MeTasnHm
cTbpranku, TeneHa Barta unm

n3benealiym matepuanm 3a
rnoyncTBaHe Ha BpaTtaTta U

CTBKIOTO Ha oypHaTa.

(Bapwvipa B 3aBnCMMOCT OT MoZerna Ha
npogykta. Bb3aMoXHO e Aa He e Hanu4eH
3a Bawwusa npoaykt.) Cnep koHAeH3a BbB
dypHaTa Moxe Aa ce nosiBu JIOKBa Unn
Briara B kaHana Ha cbAa nog dypHara.
MN3b6bplueTe TO3M kaHan Ha CbAa C BNaxHa
Kbpna cnep ynotpeba v ro nogcyLuete.

@ crea o oy

7.6 MouucTBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢dypHaTa

MoxxeTe oa cBanuTe BpaTtaTta Ha dypHaTta
M cTbknaTta Ha BpaTaTa, 3a Aa rv
nounctute. Kak ga ceanute BpatuTe u
nposopuunTte e 06sICHEHO B pasgenurte
»CBansiHe Ha BpaTaTta Ha cdpypHaTta” 1
»,CBarnsiHe Ha BbTPELHUTEe CTbKIa Ha
Bpartarta”. Cnep kato ceanute

CBansiHe Ha BpaTtaTa Ha chypHaTta
1. OTBOpeTe BpaTaTta Ha hypHaTa.

2. OTBOpeTE LWMMNKUTE B THE3A0TO Ha
naHTaTa Ha npeaHaTa BpaTa OTASACHO U
OTNABO, KaTo MM HAaTUCHETE Haadony,
KaKTO € nokasaHo Ha cxemarTa.

3. TunoBeTe naHTu Bapupart KaTo TUNoBe
(A), (B), (C) B 3aBMCMMOCT OT Mofena
Ha npoaykTa. CrnegHuTe cxemu
nokasBaT Kak ja OTBOPUTE BCEKM TWN
naHTa.

4. (A) Tvn naHTa ce npegnara npu
HOpMarHu TUMoBe BpaTu.

8K

5. (B) Tvm naHTa ce npegnara npu
TUMOBETE BPaTy C MaBHO 3aTBapsiHe.

6. (C) Tvn naHTa ce npeanara npu TMnNoBe
BpaTW C NNaBHO OTBapsHe/3aTBapsHe.
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7. lMocTtaBeTe BpaTtaTa Ha pypHaTa B
MOryOTBOPEHO MOSIOXEHME.

8. VagbpnanTe oTcTpaHeHaTa BpaTa

Harope, 3a a st ocBO6oANUTE OT 3. Kakto e NOKa3aHO Ha cxemara, nexo
AsicHaTa v nsiBaTta naHTa u s u3BajeTe. NOBANTHETE HAN-BBTPELIHOTO CTBHKIO
(1) kbM™M ,,A“ 1 cniep ToBa ro U3BageTe,
3a [a 3aKkpenuTte OTHOBO BpaTara, kaTo n3abpnaTe kum ,B.
@ npoueaypuTe, NPUNOXEHU Npu
HeHOTO OTCTpaHsiBaHe, TpsioBa Aa

ce NoBTOPSAT CbOTBETHO OT Kpasi A0
HayanoTto. Korato MoHTupaTe
BpaTtaTa, He 3abpaBsanTte aa
3aTBOpPUTE CKOOWTE Ha rHEe340TOo Ha
naHTara.

7.7 NMpemaxBaHe Ha BbLTPELIHOTO
CTbKJ10 Ha BpaTaTa Ha cypHaTta

BbTpellHOTO CTHKII0 Ha NpegHaTa BpaTta 1 Hait-BbTpetHoTo 2" BBTPELLHO CTBKIO
Ha Npo/ayKTa MOXe [a ce cBanu 3a cTekno (moxe pa He e
Hanu4yHo 3a Bawunsa
no4vyncTBaHe. npoaykT)
1. OtsopeTe Bpatata Ha dypHara. 4. Ako BalLMAT NPOAYKT UMa BbTPELLHO
2. VsgbpnanTte nnactMacoBusi KOMMOHEHT, CTBbKIO (2), NOBTOpETE ChLLMSA NpoLec,
NPUKpPeneH KbM ropHarta 4yacT Ha 3a ga ro otgenute (2).
BXOAHaTa BpaTa, kbM cebe cu, kaTto 5. MbpBata cTbMNKa OT NperpynMpaHeTo Ha

€AHOBPEMEHHO HaTUCHEeTe TOYKNTE Ha
HaTUCK OT ABeTe CTPaHN Ha KOMMOHEHTa
N TO OTCTpaHeTe.

BpaTaTa € NMOBTOPHOTO crrobsiBaHe Ha
BbTPELUHOTO CTLKMO (2). MocTaBeTe
cKoceHusi pbb Ha CTBKMNOTO Taka, Ye Aa
CpeLuHe ckoceHust pbb Ha
nrnacTtmMacoBus crnoT. (Ako BalmsAT
NMPOAYKT UMa BbTPELLHO CTBKI0).
BbTpelHoTo cThKNO (2) TpAbBa Aa
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Obae NpUKPeneHo KbM NracTMacoBust
CIOT, KOWTO e Hal-6nmM3o Oo Ham-
BbTPELUHOTO CTBKIO (1).

6. [okaTto crnobsiBaTe Hal-BbTPELUHOTO
cTbkmo (1), BHMMaBanTe Aa noctaBuTe
oTrnevaTaHaTa CTpaHa Ha CTbKIOTO
BbPXY BbTPELLUHOTO CTbkMo. OT
peluaBaLlo 3Ha4YeHue e ga nocraBute
OOJNHUTE BIMY Ha Hal-BbTPELUHOTO
cTbkno (1) Taka, Yye ga oTroBapsAT Ha
[OMHUTE NNacTMacoBU OTBOPW.

7. HaTtucHeTe nnacTmMacoBust KOMMOHEHT
KbM pamkaTa, JoKaTo vyeTe
"LpakBaHe".

7.8 MouucTBaHe Ha Nnamnarta Ha

¢dypHaTa

B cnyyai, Yye cTbkneHaTa BpaTa Ha

Ha Ta3n namMmna € ga noMorHe Ha
I'IOTpe6VITeﬂF| Aa Bnan XxpaHutenHuTte
NpOAOYKTH.

* JlamnuTe, M3MN0n3BaHy B TO3M NPOAYKT,

TpsibBa fa nsgbpikaTt Ha eKCTPEMHMU
PU3NYECKM YCroBMS KaTo TeMnepaTypu
Hapg 50 °C.

Ako dypHaTa BU uma Kpbrna namna,

1.

namnara Ha pypHaTa B 30HaTa 3a roTBeHe

ce 3aMbpcu; MoYUCTETE C npenapar 3a
MWeHe Ha CbAoBe, TOMMa Bofa v Meka
Kbpra unu reba 1 nofacylueTe cbe cyxa
Kbpra. B cnyyan Ha noepena Ha namnara

Ha cbypHaTa, MOXeTe Oa CMeHUTe namnata 3

Ha dypHaTa, kaTo criegBaTe pasgenute

no-gony.

CMsHa Ha namnaTta Ha pypHaTta

O6wu npeaynpexaeHus

» 3a pa usberHeTe pucka oT TOKOB yaap,
npeav ga CMeHuTe namnaTa Ha
dypHaTa, UsknyeTe NnpoaykTa un
n3yakanTe pypHaTa aa U3CTuHe.
[opeluTe NOBbPXHOCTU MoraT Aa
NPUYUHAT nsrapsiHms!

» Tasu pypHa ce 3axpaHBa OT flamna ¢

Ha)kexkaema »Kundka ¢ moLHocTt nog 40 W,
BMCOYMHa nog 60 mm, anameTtbp nog 30
mm uUnu xanoreHHa namna c uoknu G9 c
mMowHocT nog 60 W. Jlamnute ca
noaxoadawm 3a pabota npu Temnepartypu
Hag 300 °C. JlamnuTe 3a dypHa ce
npeanaraT OT 0TOPM3MpPaHU CEPBU3N UMK
NVLEH3MPaHN TeXHULM. TO31 NpoayKT
cbabpka namna c eHeprueH knac G.
[MonoxeHneTo Ha NnamnaTta Moxe Aa ce
pasnuyaBa OT MOKa3aHOTO Ha curypaTa.
JlamnaTta, n3nonseaHa B TO31 NPOAYKT,
He e noaxopasila 3a U3nonssaHe npu
OCBeTNeHMe Ha AoMallHu cTau. Llenta
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4.

M3kntoveTe n poaykTta oT
€I1eKTpn4ecTBOoTO.

. OTCTpaHeTe CTbKINeHunda Kanak, KaTto ro

3aBbpTUTE 06pPaTHO HA YaCOBHMKOBaTA
cTpernka.
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Ako namnarta Ha Bawara dypHa e Tin
(A), nokasaH Ha cxemara no-gony,
3aBbpTETE NamnaTta Ha dypHaTa, KakTo
€ NokKasaHo Ha cxemaTa, U 1 CMeHeTe C
HoBa. Ako e mogen Tun (B), nusgbpnavite
ro, KaKTo e NoKa3aHo Ha cxemara, U ro

CMeHeTe C HOB.

[MocTaBeTe OTHOBO CTbKMEHMS Kanak.

Ako Bawara ¢pypHa uma kBagpaTHa
namna,

1.

2.

W3kntoyeTe npoaykTa ot
€neKTPUYecTBOTO.

OTcTpaHeTe TeneHuTe padyToBe Cropes,
onuncaHueTo.



3. MoBaurHeTe 3alLUTHUSA CTBKMEH Kanak
Ha namnaTa c oTBepTka. MbpBO
OTCTpaHeTe BMHTA, ako MMa BUHT Ha
KBagpaTHaTa namna BbB Ballusi
NpPOAaYKT.

4. Axo namnata Ha Bawarta dpypHa e tun
(A), nokasaH Ha cxemara no-gony,
3aBbpTETE NamnaTta Ha dypHaTa, KakTo
€ NokKa3aHo Ha cxemaTa, U 1 CMeHeTe C
HoBa. Ako e mogen Tun (B), nusgbpnavire
ro, KakTo e NoKa3aHo Ha cxemara, U ro
CMEHETE C HOB.

5. TocTaBeTe OTHOBO CTBLKIEHUS Kanak u
TeneHuTe padToBe.

8 OTcTpaHsiBaHe Ha HeU3NpaBHOCTU

AKO NpobneMbT NpoabIKaBa, crep kato
criefBaTe MHCTPYKLUMTE B TO3W pasger,
cBbpXKeTe ce ¢ Balums goctaBumk unm
oTopusMpaH cepBu3. Hukora He ce
onuTBaiiTe caMu Aa pemMoHTUpare
npogykTa cu.

DokaTto cpypHaTa paboTu, ce otaens

napa.

* HopwmarnHo e ga BuxaaTe napu no Bpeme
Ha paboTta. >>> ToBa He e rpeLuka.

Mo Bpeme Ha roTBeHe ce nosiBABaT

Kanku Boga

» [NapaTta, reHepvpaHa no BpemMe Ha
roTBeHe, KOHAEH3Upa, KoraTo Briese B
KOHTaKT CbC CTYAEHWN MOBBPXHOCTU
M3BBH NpoAyKTa 1 MoXe fa obpasyBa
BOAHM Kanuuuu. >>> ToBa He e rpeLuka.

YyBaT ce meTanHu 3ByLU, AOKaTO

NpPoAyKTHLT ce 3aTOoNJis U oxnaxaa.

* MeTanHute YacT mMorat ga ce pasLmpsT
W 0a nsgasart 3ByUM Npu HarpsiaHe. >>>
ToBa He e rpeLuka.

MpoaykTHLT He paboTu.

» [NpegnasntenaT Moxe Aa e noBpeaeH
unu nsropsan. >>> NMpoeepeTte
npeanasuTenuTe B KyTusita ¢

npegnasutenu. NpomexeTe rn, ako e
HeobxoAnMO, UNn M akTnBMpanTe
OTHOBO.

* YpeabT He MOXe Aa ObAe BKIOYEH B
(3a3emeH) KoHTaKT. >>> [1poBepeTe ganu
ypenbT € BKIIOYEH B KOHTaKTa.

* (Ako uma Tanmep Ha Bawws ypen)
ByTOHWTE Ha KOHTPONHMA NaHen He
paboTAT. >>> AKO BalIMAT NPOAYKT nMa
3aKntoYBaHe Ha KnaBsuLinTe,
3aKI0YBAHETO Ha KNaBuULLNTE MOXe Aa e
aKTUBMpaHo, AeaKkTuBupaniTe
3aKI0YBAHETO Ha KNaBuLLNTE.

Nlamnarta Ha chypHaTa He cBeTu.

» Jlamnata Ha pypHaTa MoOxXe Aa e
aedektHa. >>> CMmeHeTe namnara Ha
dypHaTa.

* Hama Tok. >>> YBeperTe ce, ye
enekTpuyeckaTa Mmpexa pabotu n
npoBepeTe npeanasvutennTe B KyTusaTta ¢
npepnasutenu. CmeHete
npegnasutenute, ako € Heobxoanmo,
UINN TN aKTUBMpPaNTE OTHOBO.

dypHaTa He ce HarpsiBa.

* ®ypHaTa MOXe [ja He e HacTpoeHa Ha
onpeaeneHa yHKUUs 3a roTBeHe n/munu
Temneparypa. >>> HactpounTe cypHaTa
Ha onpegeneHa yHKUUS 3a roteeHe u/
Unun Temneparypa.
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» [pn mogenuTe ¢ TaiMep BPEMETO He e
3apgageHo. >>> 3anaiTe yaca.

* Hsama Tok. >>> YBepeTe ce, 4e
enekTpuyeckaTa Mmpexa pabotu u
npoBepeTe npeanasuTennTe B KyTusita ¢
npegnasuntenn. CmeHeTte
npeanasnTennTe, ako e Heobxoaumo,
WINWN T aKTUBUPANTE OTHOBO.

(3a mogenu c Tanmep) Oucnneart Ha
TalMepa Mura unm CUMBONbT Ha
TaiMepa e ocTaBeH OTBOpPEH.

* [Mpean e nmano npekbCcBaHe Ha Toka.
>>> 3apante BpemeTo / U3kntodeTte
KkonuyeTaTa 3a yHKLUUTE Ha NpoayKTa 1
I NPEBKIIOYETE OTHOBO Ha XXenaHaTa
nosuuus.
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Dobrodosli!

Postovani korisnice,

Zahvaljujemo na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam ovaj proizvod, proizveden
primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, u€inkovito radi. Stoga pazljivo
procitajte ovaj prirucnik i ostalu prilozenu dokumentaciju prije upotrebe proizvoda.
Vodite ra¢una o svim informacijama i upozorenjima navedenim u korisni¢kom priru¢niku.
Na taj nacin zastitit Cete sebe i proizvod od ostec¢enja koja mogu nastati.

Cuvajte korisni¢ki priru¢nik. Ako proizvod odlugite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj priru¢nik. Uvjeti jamstva, nacini koriStenja i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u korisnickom prirucniku:

Opasnost koja moze rezultirati smréu ili ozljedom.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za koristenje.

Pro¢itajte korisnicki priru¢nik.

f Upozorenje o vrucoj povrsini.

NAPOMEN Opasnost koja mozZe rezultirati materijalnim oSte¢enjem proizvoda ili njegovog okruzenja.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosne upute

+ Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosne
upute potrebne za
sprijecavanje opasnosti
nastanka tjelesnih ozljeda i
ostecenja materijala.

+ Ako se proizvod predaje
nekome u svrhu osobne
upotrebe ili kao rabljeni uredaj,
trebaju se takoder predati
korisnicki prirucnik, oznake
proizvoda i drugi odgovarajuci
dokumenti i dijelovi.

+ Nasa tvrtka nece biti
odgovorna za Stete koje mogu
nastati ako se ove upute ne
postuju.

* Nepostivanjem ovih uputa
ponistavaju se sva jamstva.

+ Radove na instalaciji i
popravak uvijek treba obaviti
proizvodac, ovlasteni servis ili
osoba koju je odredio uvoznik.
+ Koristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

* Ne vrsite popravak i ne
zamjenjujte komponente
proizvoda sami osim ako to
nije izri¢ito navedeno u
korisnickom priru¢niku.

Na izvodite tehnicke promjene
na proizvodu.

A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za
primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.

* Ne koristite proizvod u vrtu, na
balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen upotrebi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u trgovinama, uredima
i drugim radnim okruzenjima.

« UPOZORENUJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.

* Pecnica se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i peCenje hrane na
rostilju.

* Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje, grijanje
kuhinjskog posuda, vjeSanjem
rucnika ili odjece na rucke
kako bi se osusili.

1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Djeca starija od 8 godina i
starija te ljudi sa smanjenim
tjelesnim, ¢ulnim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne osobe,
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mogu koristiti ovaj uredaj ako
su pod nadzorom i ako su
upuceni u sigurnu uporabu
uredaja, kao i povezane
opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisni¢ko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.
Ovaj uredaj ne smiju koristiti

osobe sa smanjenim tjelesnim,

psihi¢kim, senzornimiili
mentalnim sposobnostima
(ukljuéujuéi djecu), osim ako
nisu pod nadzorom ili ako su
upuceni u rad proizvoda.
Djeca moraju biti pod
nadzorom te treba voditi
racuna da se neigraju s
proizvodom.

Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i ku¢ne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se naiili
ulaziti u proizvod.

Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

+ UPOZORENUJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvod.

« Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i gusenja.
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Kada su vrata otvorena tada ne
postavljajte nikakav tezak
predmet na vrata i ne dozvolite
djeci da sjede na njima.
MozZete izazvati prevrtanje ili
ostecenje Sarki vrata.

Zbog sigurnosti djece,
iskljucite strujni utikac tako da
se proizvodom ne moze
rukovati prije zbrinjavanja
proizvoda.

A1 .3 Elektricna sigurnost

Ukopcaijte proizvod u
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda treba biti na lako
dostupnom mijestu (gdje ga
nece zahvatiti plamen sa
Stednjaka). Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osiguraé, sklopka,
itd.) na elektri¢noj instalaciji s
kojom je proizvod spojen, u
skladu s propisima o
elektri¢noj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.



* Tijekom instalacije, popravka
ili transporta proizvod ne smije
biti ukop¢an u strujnu uticnicu.

* Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

+ Ako vas proizvod nema kabel,
koristite samo strujni kabel
opisan u odjeljku , Tehnicke
specifikacije”

* Ne gnjecite strujni kabel ispod
ili iza proizvoda. Na strujni
kabel ne stavljajte teske
predmete. Strujni kabel ne
smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
topline.

+ Tijekom upotrebe straznja
povrsina pecnice postaje
vruéa. Strujni kabeli ne smiju
dodirivati straznju povrsinu,
prikljucci se mogu ostetiti.

* Ne gnjecite elektricne kable s
vratima pecnice i ne provlacite
ih preko vrucih povrsina. U
protivhom izolacija kabela
moze se otopiti i izazvati pozar
kao rezultat kratkog spoja.

+ Koristite samo originalni kabel.
Ne koristite oStecene ili
presjecene kabele ni dodatne
kabele.

+ Ako je strujni kabel ostecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijecile moguce opasnosti.

+ UPOZORENUJE: Prije zamjene
svjetla pec¢nice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
napajanja i izbjegnite opasnost
od strujnog udara.. IskopcCajte
proizvod ili iskljucite osigurac
u razvodnoj kutiji.

Ako vas proizvod ima strujni

kabel i utikac:

* Ne ukapcajte proizvod u
uticnicu koja je olabavljena,
ispada iz svog otvora, je
slomljena, necista, masnaiili
postoji opasnost od dodira s
vodom (na primjer, voda koja
moze iscuriti s kuhinjske radne
povrsine).

« Utika¢ nikad ne dirajte mokrim
rukama! Nikada ne iskljucujte
utika¢ povlacenjem za kabel,
uvijek ga izvucite drzeci utikac.

* Pobrinite se da utika¢ uredaja
bude ispravno uklju¢en u
strujnu uti¢nicu i tako
izbjegnite iskrenje.

A1 .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcajte ga iz strujnog
napajanja.
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* Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.

Ne koristite vrata i/ili rucke za
transport ili premjestanje
proizvoda.

Ne stavljajte stvari na proizvod
i nosite proizvod tako da bude
uspravan.

Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zracnim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro stegnite proizvod
liepljivom trakom i tako
sprijecCite ispadanje ili
pomicanje dijelova proizvoda i
ostecenje proizvoda.
Provjerite opéi izgled vaseg
proizvoda i pogledajte ima li
oStecenja nastalih tijekom
transporta.

Al .5 Sigurna instalacija

* Prije instalacije proizvoda
provijerite je li proizvod
oStecen. Ako je proizvod
oStecen nemojte ga instalirati.

* Proizvod ne instalirajte pored
izvora topline (radijatora, pe¢i,
itd.).

* Podrucja oko ventilacijskih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

+ Radi sprjeCavanja pregrijavanja
proizvod se ne smije
postavljati iza ukrasnih
pregrada.

A1 .6  Sigurna upotreba

* Provjerite je li proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

« Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcCajte ga iz strujne
uticnice ili iskljucite osigurac u
razvodnoj kutiji.

* Ne koristite osteceni ili
neispravni proizvod. Ako
postoje, odspojite elektricne/
plinske prikljucke proizvoda i
nazovite ovlasteni servis.

* Ne koristite proizvod ako mu je
staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno.

* Ne penjite se na proizvod kako
biste nesto dohvatili te ni iz
drugog razloga.

* Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.

« Zapaljivi predmeti koji se drze
u prostoru za kuhanje mogu se
zapaliti. Nikad ne Cuvajte
zapaljive predmete u prostoru
za kuhanje.

* Rucka pecnice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
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proizvod ne vjesajte rucnika,
rukavica ili sli¢ne tkanine na
rucku.

Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.

Temperaturna

A
upozorenja

UPOZORENUJE: Dostupni
dijelovi proizvoda bit ¢e vruci
tijekom upotrebe. Trebate
izbjegavati dodirivanje
proizovda i grijacih elemenata.
Djeca mlada od 8 godina ne
smije se priblizavati proizvodu
ako uz njih nije odrasla osoba.
Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e rubovi biti
vruci prilikom rada.

Moze se ispustiti para stoga
se drzite podalje kada otvarate
vrata peénice. Para vam moze
opedi ruke, lice i/ili oci.
Tijekom rada, proizvod se
zagrijava. Trebate izbjegavati
dodirivanje vruéih dijelova,
unutrasnjosti pec¢nice i grijacih
elemenata.

+ Uvijek koristite rukavice za

pecénicu koje su otporne na
toplinu kada stavljate u vruéu
peénicu ili je vadite iz nje, itd.

A1 .8 Upotreba pribora

+ Vazno je da ziCana reSetka

rostilja i protvan budu ispravno
postavljeni na ziCanu resetku.
Detaljne informacije pogledajte
u odjeljku ,,Upotreba
pribora“.

* Pribor moze ostetiti staklena

vrata kada zatvarate vrata
proizvoda. Pribor uvijek gurnite
do kraja podrucja za pripremu
hrane.

Sigurnost prilikom

A1 9
kuhanja.

 Pazite kad koristite alkoholna

pi¢a u jelima. Alkohol isparava
pri visokim temperaturama i
moze uzrokovati pozar pri
kontaktu s vru¢im povrSinama.

+ Ostaci hrane, ulje, itd. na

prostoru za kuhanje mogu se
zapaliti. Prije kuhanja, uklonite
takvu necistocu.

+ Opasnost od trovanja hranom:

Ne drzite hranu u pecnici vise
od sat prije i nakon pripreme. U
protivnom moze doci do
trovanja hranom ili bolesti.
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* Ne zagrijavajte zatvorene
limenke ili staklenke u pecnici.
Tlak koji se nakuplja u limenci/
staklenci moze izazvati nihovo
pucanje.

* Masni papir postavite u
posudu za kuhanje ili na pribor
pecnice (protvan, zicanu
reSetku, itd.) s hranom i stavite
ih u zagrijanu pecnicu. Uklonite
sav visak masnog papira koji
visi s pribora ili posude i tako
izbjegnite opasnost od
kontakta s grijacima pecnice.
Nikad ne koristite masni papir
u pecnici kada je temperatura
veca od maksimalne
temperature navedene na
masnom papiru kojeg koristite.
Masni papir nikad ne
postavljajte na dno pecnice.

* Protvan za pecenje, posude ili
aluminijsku foliju nikad ne
stavljajte izravno na dno
pecnice. Nakupljena toplina
moze ostetiti dno pecnice.

« Zatvorite vrata kada koristite
rostilj. Vruce povrsine mogu
izazvati opekline!

+ Hrana koja nije prikladna za
pripremu na rostilju predstavlja
opasnost od pozara. Na raznju
pripremajte samo hranu

prikladnu za jaku vatru rostilja.
Takoder, hranu ne stavljajte
previse daleko na zadniji kraj
rostilja. Ovo je najvruce
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

A.I .10 Sigurno odrzavanje i
ciScenje

* Pricekajte da se proizvod
ohladi prije Ciséenja. Vruce
povrsine mogu izazvati
opekline!

* Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!

+ Nemojte koristiti parne Cistace
za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Ne koristite gruba abrazivna
sredstva za CiSCenje, metalne
strugalice, zi¢anu vunu ili
izbjeljivacCe za CiS¢enje
prednjih staklenih vrata
peénice/gornjih staklenih vrata
pecnice (ako postoje). Ti
materijali mogu ogrepsti ili
slomiti staklene povrsine.

+ Uvijek odrzavajte upravljacku
plocu Cistom i suhom. Vlaznaii
prljava povrsina moze izazvati
probleme prilikom upravljanja
funkcijama.
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2 Upute za zastitu okolisa

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod sukladan je s Direktivom WEE
Europske Unije (2012/19/EU). Na ovom
proizvodu nalazi se klasifikacijski simbol
otpadne elektricne i elektronicke opreme
(WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s

visokokvali-tetnim dijelovima i

materijalima koji se mo-gu

ponovno upotrijebiti i prikladni

su za reciklazu. Stoga, ne
i otpadne uredaje s
normalnim otpadom iz ku¢anstva i drugim
otpadom na kraju servisnog vijeka.
Odnesite ga na sabirno mjesto za
recikliranje elektricne i elektronicke
opreme. O sabirnim centrima raspitajte se
kod lokalnih vlasti. Zbrinjavanje iskoristenih
proizvoda pomaze u sprjecavanju
negativnih posljedica na okolis i ljudsko
zdravlje.

Uskladenost s direktivom RoHS:
Proizvod je sukladan s Direktivom RoHS
Europske Unije (2011/65/EU). Ne sadrzi
Stetne i zabranjene tvari naznacene u
Direktivi.

2.2 Informacije o ambalaznom
materijalu

Ambalazni materijal proizvoda proizveden
je od materijala koji se moze reciklirati u
skladu s nasim nacionalnim propisima o
zastiti okolisa. Ambalazni materijal ne
zbrinjavajte zajedno s otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom, odnesite
ga na sabirna mjesta za ambalazni
materijal odredena od strane lokalnih vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

U skladu s uredbom Komisije EU 66/2014,
informacije o energetskoj u¢inkovitosti
mogu se pronaci na potvrdi o kupnji
isporucenoj s proizvodom.

Sljedece preporuke pomoci ¢e vam koristiti

proizvod na ekoloski i energetski uéinkovit

nacin.

+ Prije pec¢enja odmrznite zamrznutu
hranu.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koji bolje prenose toplinu.

+ Ako je u receptu ili korisnickom
priru¢niku tako navedeno, uvijek zagrijte
pecénicu. Tijekom pecenja ne otvarajte
Cesto vrata pecénice.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
kraja vremena pecenja hrane kako bi se
hrana pekla duze vremena. KoriStenjem
topline mozete ustedjeti 20% potroSene
energije.

+ Nastojite pripremati viSe od jednog jela u
pecénici. MoZete spremati dva jela
istovremeno stavljanjem dvije posude na
Zi¢ani drzac. Uz to, ako pripremate jela
jedno iza drugog to ée ustedjeti energiju,
jer pec¢nica nece izgubiti toplinu.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

*%

10 «

9 ¢

8 <

> 3**

> 4

7 <4

A

» 5

B2

L~

1 Upravljacka ploca

3 Police od Zice

5 Vrata

7 Doniji grija¢ (ispod ¢eli¢ne ploce)
9 Gornji grijac¢

Razlikuje se ovisno o modelu. Vas proizvod
mozda nema svjetlo ili se vrsta i mjesto svjetla
mogu razlikovati od ilustracije.(Razlikuje se
ovisno o modelu. Va$ proizvod mozda nije
opremljen zi¢anom resetkom. Na slici, proizvod
sa ziGanom resetkom prikazan je kao primjer.)

Razlikuje se ovisno o modelu. Va$s proizvod
mozda nije opremljen sa zicanom reSetkom. Na
slici je prikazan proizvod sa zi¢anom reSetkom
kao primjer.(Razlikuje se ovisno o modelu. Vas
proizvod mozda nije opremljen Zicanom
reSetkom. Na slici, proizvod sa zicanom
reSetkom prikazan je kao primjer.)

2
4
6
8
10
2

3.

Lampica

Motor ventilatora (iza celicne ploce)
Rucka

Polozaji polica

Ventilacijske rupe

Upute i upotreba upravljacke
ploce proizvoda

U ovom odjeljku mozete pronaci pregled i
osnovne nacine koristenja upravljacke
plocCe proizvoda. Moze biti razlika u slikama
i nekim funkcijama ovisno o vrsti
proizvoda.
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3.2.1 Upravljacka ploca

s >H0BEET 2

0 0 © & @

1 Gumb za odabir funkcije
3 Okretni gumb odabira temperature

Ako se vasim uproizvodom upravlja
pomocu okruglih gumba, na nekim
modelima ovi okrugli gumbi mogu biti takvi
da izadu kada ih se pritisne (ugurani
gumbi). Za postavke podesene pomocu
ovih okretnih gumba, prvo pritisnite
odgovarajuci okretni gumb i izvucite ga.
Nakon podesavanja, ponovno ga pritisnite i
zamijenite okretni gumb.

3.2.2 Uvod u upravljacku ploc¢u
pecnice

Gumb za odabir funkcije

Pomoc¢u gumba za odabir funkcija mozete

odabrati funkcije rada pecnice. Okrenite

lijevo/desno iz zatvorenog (gornjeg)
polozaja za odabir.

Gumb za temperaturu

Pomocu gumba za temperaturu mozete
odabrati temperaturu na kojoj Zelite kuhati.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.
Indikator unutarnje temperature pecnice
Temperaturu unutarnje pecnice mozete
razumijeti iz simbola temperature na
zaslonu tajmera. Simbol temperature
pojavljuje se na zaslonu kada po¢ne
kuhanje, a simbol temperature nestaje kada
uredaj postigne zadanu temperaturu. Kada
temperatura unutar pec¢nice padne ispod
postavljene temperature, ponovno se
pojavljuje simbol temperature.

I
2

2 MijeraC vremena

Mjerac vremena

SogQgm e O

A L g
O o0 ® &

o «1[b |FP

v Vv Vv v
1 2 3 4 5
Tipka alarma

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za poveéanje

Tipka za postavke

oA W N =

Tipka za zaklju€avanje tipki
Simboli na zaslonu

©

: Simbol vremena pecenja

"y
)

: Simbol vremena zavr$etka pecenja *
: Simbol alarma
: Simbol svjetline

: Simbol zaklju¢avanja tipki

: Simbol temperature

: Simbol razine glasnoce

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Mozda nije
dostupan na vasem proizvodu.

3.3 Radne funkcije peénice

U tablici funkcija mozete vidjeti radne
funkcije peénice te najvisu i najnizu
temperaturu koja se moze podesiti za ove
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funkcije. Raspored nacina rada prikazan
ovdje moze se razlikovati od rasporeda na
vasem proizvodu.

Simbol Raspon
y Opis funkcije temperature |Opis i upotreba
funkcije cc)
Hrana se istovremeno grije od gore i dolje. Pogodno je za
Gornji i doniji grija¢ * kolacCe, slastice i torte u kalupima za pecenje. PeCe se samo u
— jednoj posudi.
| —
—— Ukljuéen je samo donji grija¢. Prikladno za hranu koja treba
= Donji grijac¢ * potamnjeti s donje strane. Ova funkcija treba se koristiti i za
R jednostavno &iséenje parom.
| S
Donji/gornji grijac s Vruéi zrak k(?jEQ zagrijavaju gornji i donji grijaci ravnomjerno je
- * rasporeden i brzo prolazi pe¢nicom pomodéu ventilatora. Pece
ventilatorom ) : ]
— se samo u jednoj posudi.
Ciieli rostili . Radi veliki rostilj na stropu pecnice. Prikladno za peéenje na
! ! rostilju velikih koli¢ina hrane.
ho 4 I~ Vruéi zrak kojeg zagrijava mali rostilj ravhomjerno je
Donji rostilj s . -
% ; * rasporeden i brzo prolazi pe¢nicom pomodéu ventilatora.
ventilatorom ) R il ) e
Prikladno za pecenje na rostilju malih koli¢ina hrane.
/\ Rade svi grijaci pe¢nice. Ova radna funkcija koristi se za brzo
/\ Pojacivac - zagrijavanje pecnice na Zeljenu temperaturu (zagrijavanje). Ne
koristite za pe€enje hrane.
* Vas$ proizvod radi u temperaturnom Standardni pladanj
rasponu navedenom na regulatoru Koristi se za slastice, zamrznutu hranu ili
temperature. przenje velikih komada.

3.4 Pribor proizvoda

Za proizvod postoji razni pribor. U ovom
dijelu dostupan je opis pribora i opis
ispravne upotrebe. Ovisno o modelu
proizvoda, dostavljeni pribor moze se
razlikovati. Sav pribor opisan u ovim
uputama za upotrebu mozda nije dostupan
u vasem proizvodu.

Duboki pladanj

Posude u vagem proizvodu mogu Koristi se za slastice, przenje velikih
@ se izobli¢iti zbog utjecaja topline. komada, socnu hranu li za prikupljanje ulja
To, medutim, ne utjece na rad koje kapa prilikom pec¢enja na rostilju.

uredaja. Izobli¢enje nestaje kada se
posuda ohladi.

HR /49



Ziéana resetka za rostilj

Koristite je za przenje ili za postavljanje
hrane koja ée se pedi, prziti i dinstati na
Zeljenoj polici peénice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez Zi¢anih polica :

3.5 Upotreba pribora proizvoda

Police za pecenje

Postoji 5 razina polozaja polica u prostoru
za pecenje. Raspored polica mozete vidjeti
prema brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Stavite Zicanu resetku rostilja na police za
pecenje

Na modelima sa Zi¢anim policama :
Jako je vazno da zi¢anu resetku rostilja
ispravno postavite na police sa zicom.
Prilikom stavljanja Zi¢ene resetke rostilja
na zeljenu policu otvoreni dio mora biti
okrenut prema naprijed. Za bolje pecenje,
Zi¢ana resetka rostilja mora se ucvrstiti
zatvaracem za zic¢anu policu. Ne smije
preci dalje od zatvaraca i do¢i u kontakt sa
straznjom stijenkom pecnice.
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Na modelima bez Zi¢anih polica :

Jako je vazno da zi¢anu resSetku rostilja
ispravno postavite na boéne police. Zi¢ana
reSetka rostilja ima jedan smjer prilikom
stavljanja na policu. Prilikom stavljanja
zicene reSetke rostilja na zeljenu policu
otvoreni dio mora biti okrenut prema
naprijed.

Stavljanje posude na police za pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :
Jako je vazno da posude ispravno stavite
na police sa Zicom. Prilikom stavljanja
posude na Zeljenu policu dio za kojeg se
posuda drzi mora biti okrenut prema
naprijed. Za bolje pecenje, posuda se mora
ucvrstiti zatvaracem za zicanu policu. Ne

smije preci dalje od utora zatvaraca i do€i u

kontakt sa straznjom stijenkom pecnice.

Na modelima bez Zi¢anih polica :

Jako je vazno da posude ispravno stavite
na bocéne police. Posuda ima jedan smjer
prilikom stavljanja na policu. Prilikom
stavljanja posude na Zeljenu policu dio za
kojeg se posuda drzi mora biti okrenut
prema naprijed.

Funkcija zatvaraca zicane resetke rostilja
Funkcija zatvaraca je sprijeciti zicanu
reSetku rostilja da padne sa zi¢ane police.
Pomocu ove funkcije mozete jednostavno i
sigurno izvadit hranu. Kada izvladite Zi¢anu
reSetku rostilja mozete je izvuéi dok ne
dode do zatvaraca. Morate preci preko
zatvaraca ako je Zelite potpuno ukloniti.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Funkcija zaustavljanja posude - Na
modelima sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija zatvaraca koja sprjeCava
posudu da padne sa zicane resetke.
Prilikom uklanjanja posude, otpustite je sa
straznjeg utora zaustavljaca i povucite je
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prema sebi dok ne dode do prednje strane.
Morate preéi preko zatvaraca ako je Zelite
potpuno ukloniti.

4%
T

Ispravno postavljanje zicane resetke
rostilja i teleskopske vodilice-Modeli s
zicanim policama i teleskopski modeli
Zahvaljujuéi teleskopskoj vodilici posude ili
Zicana reSetka rostilja lako se instaliraju i
uklanjaju. Kada koristite posude i zicanu
reSetku rostilja s teleskopskom vodilicom
pazite da se zatici na prednjoj i straznjoj
teleskopskoj vodilici naslone na rubove
rostilja i posude (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opce specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) 595 /594 /567

Instalacijske dimenzije peénice (visina/$irina/dubina)

(mm) 590-600 /560 /min. 550

Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Vrsta kabela i koristen presjek/presjek prikladan za

. min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
upotrebu na proizvodu

Ukupna potro$nja energije (kW) 2,4

Tip pecnice Pec¢nica koja radi uz pomo¢ ventilatorom

Osnovno: Informacije na energetskoj oznaci elektri¢nih pe¢nica za upotrebu u kuéanstvu su navedene u skladu sa
standardom EN 60350-1/IEC 60350-1. Vrijednosti su utvrdene u Gornji i donji grija¢ ili ako postoji u funkcijama
Donji/gornji grija¢ s ventilatorom sa standardnim optereé¢enjem.

Razred energetske ucinkovitosti odreden je u skladu sa sljede¢om prioritizacijom ovisno o tome postoje li navedene
funkcije na proizvodu ili. 1-Eco zagrijavanje ventilatorom , 2-Zagrijavanje ventilatorom , 3-Donji rostilj s ventilatorom ,
4-Gorniji i donji grijac.

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
@ poboljSanja kvalitete proizvoda.

@ Slike u ovom priru¢niku su shematske i ne moraju toéno odgovarati proizvodu.

dokumentaciji su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovaraju¢im
standardima. Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti
razliCite.

@ Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj
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4 Prva uporaba

Prije poCetka upotrebe proizvoda
preporucuje se obaviti navedeno u
odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo podesavanje mjeraca
vremena

Uvijek podesite vrijeme prije
@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
podesite, tada neke modele

pecnica nije ih moguce koristiti za
pecenje.

Ako prvi mjerac vremena nije
@ podesen, "12:00" i simbol (&
nastavljaju treperiti, a pecnica nece
poceti s radom. Kako bi peénica
radila, morate potvrditi vrijeme
podesavanjem vremena ili dodirom
na gumb (O kada je prikazano
"12:00". Postavku vremena mozete
promijeniti kasnije kako je to
objasnjeno u dijelu ,Postavke”.

1. Kada se peénica ukljuci prvi put na polju
sata prikazat ¢e se "12:00", a na
zaslonu ¢e treperiti simbol (.

2. Vrijeme podesite dodirom na gumbe @/

SN I=TRTY
IcUL

Q@@‘@*@v

3. Za aktiviranje polja minute dodirnite

gumb €O ili 2%

inln

fuiny
m

Q‘@@@rﬁ

4. Dodirnite gumbe @/ i podesite
minute.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdite dodirnom na gumb € ili 4.

= Vrijeme je podeseno, a simbol O
nestaje sa zaslona.

U slucaju nestanka struje, toéno
vrijeme Ce se ponistiti. MoZete ga

podesiti kasnije

4.2 Pocetno CiScenje
1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Uklonite sav pribor iz peénice koji je
dostavljen s proizvodom.

3. Ukljucite proizvod na 30 minuta i zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin, ostaci hrane
i slojevi koji su zaostali u pecnici tijekom
proizvodnje ¢e se zapaliti i oCistiti.

4. Kada rukujete proizvodom, odaberite
najvec¢u temperaturu i radnu funkciju u
kojoj rade svi grijaci proizvoda.
Pogledajte ,Radne funkcije pecnice
[» 48]". U sljede¢em odjeljku mozete
nauciti kako rukovati peénicom.

5. Pricekajte neka se pecnica ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.
Prije upotrebe pribora:
Ocistite pribor kojeg ste izvadili iz peénice s
vodom i deterdZzentom i mekanom
spuzvom za pranje.
NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiS¢enje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivna sredstva, prasak za
CiScenje ili bilo kakve oStre predmete za
CiScenje.
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NAPOMENA: Tijekom prve upotrebe,
nekoliko sati moze izlaziti dim i osjecati se
neugodan miris. To je normalno, a dobra

5 Rukovanje pe¢nicom

ventilacija ¢e to ukloniti. Izbjegavajte
izravno udisati dim i neugodan miris iz
pecnice.

5.1 Opée informacije o rukovanju
pecnicom

Ventilator ( Razlikuje se ovisno o modelu
proizvoda. Mozda nije dostupan na
vasem proizvodu. )

Proizvod je opremljen ventilatorom za
hladenje. Ventilator za hladenje aktivira se
automatski kada je to potrebno i hladi
prednji dio proizvoda i kuhinjski element.
Automatski se deaktivira kada se dovrsi
postupak hladenja. Vruéi zrak izlazi kroz
vrata pecnice. Ne prekrivajte ventilacijske
otvore. U protivnom peénica se moze
pregrijati. Ventilator za hladenje nastavlja
raditi za vrijeme rada peénice ili nakon sto
se pecnica iskljuci (priblizno 20-30 minuta).
Ako pripremate hranu programiranjem
tajmera pecnice na kraju vremena pripreme
hrane, ventilator za hladenje iskljucuje se
sa svim funkcijama. Korisnik ne moze
odrediti vrijeme rada ventilatora za
hladenje. On se ukljuéuje i iskljucuje
automatski. Ovo nije pogreska.

Svjetlo pecnice

Svjetlo peénice ukljucuje se kada pecnica
pocne s radom. Kod nekih modela, svjetlo
gori tijekom rada, dok se kod nekih modela
isklju¢i nakon nekog vremena.

5.2 Rad upravljacke jedinice pecnice

Opcenita upozorenja za upravljacku

jedinicu peénice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze
postaviti za proces pecenja je 5 sati 59
minuta. U slu¢aju nestanka struje
program se ponistava. Trebat ¢ete ga
ponovno programirati.

+ Prilikom svakog podeSavanja, na zaslonu
¢e treperiti odgovarajuci simboli. Trebate
kratko pricekati da se postavke spreme.

+ Ako ste podesili bilo koju postavku
pecenja tada se to€no vrijeme ne moze
podesiti.

+ Ako je vrijeme pecenja podeseno kada je
pecenje pocelo tada se na zaslonu
prikazuje preostalo vrijeme.

+ U slu¢ajevima kada je pode$eno vrijeme
pecenja ili vrijeme zavrSetka pecenja,
tada ih moZete automatski ponistiti
dugim dodirom na gumb (.

Mjera¢ vremena

=]

O QpOom e @
n o ODO0 ¢

A0 0 ©® &

A A
1T 2 3 4 5

Tipka alarma

o «1[b |FP

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

o Ul A W N =

Tipka za zaklju¢avanje tipki
Simboli na zaslonu

©

: Simbol vremena pecenja

: Simbol vremena zavrSetka pecenja *

: Simbol alarma

: Simbol zaklju¢avanja tipki

Q
(D : Simbol svjetline

§ :Simbol temperature
©(» : Simbol razine glasnoce
: Simbol zakljuéavanja vrata *

*Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Mozda nije
dostupan na vasem proizvodu.

Ukljucivanje pecnice

Kada odaberete radnu funkciju za pecenje
pomocu okretnog gumba odabira funkcije i
podesite odgovarajuéu temperaturu
pomocu okretnog gumba temperature tada
pecnica pocinje s radom.
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Iskljucivanje pecnice
Peénicu mozete iskljuciti okretanjem

okretnog gumba odabira funkcije i okretnog

gumba temperature u poloZzaj iskljuteno
(gore).

Rucno podesavanje pecenja za odabir
temperature i radne funkcije pecnice

Peci mozete tako da ruéno upravljajte (pod
vasom je kontrolom) bez podesavanja
vremena pecenja i odaberete temperaturu i
radnu funkciju karakteristi¢nu za hranu.

7

1. Odaberite radnu funkciju koju Zelite
koristiti za kuhanje pomoc¢u okretnog
gumba odabira funkcije.

2. Podesite temperaturu na kojoj zelite
peci pomocu okretnog gumba
temperature.

= Pecnica ¢e zapocCeti s radom odmah

na odabranoj temperaturi i s
odabranom funkcijom, a na zaslonu se
pojavljuje simbol § . Kada temperatura
unutar pecnice dosegne podesenu
temperaturu tada nestaje simbol § .
Pecnica se neée automatski iskljuciti
jer je u nacinu ruéno podesenog
pecenja bez podesenog vremena
pecenja. Morate sami kontrolirati
pecenje i iskljuciti pe¢nicu. Kada
pecenje zavrsi, pe¢nicu mozete
iskljuciti okretanjem okretnog gumba
odabira funkcije i okretnog gumba
temperature u poloZzaj isklju¢eno
(gore).

Pecenje podesavanjem vremena pecenja:

Mozete podesiti pe¢nicu na automatsko

iskljuCivanje na kraju vremena odabirom

temperature i radne funkcije peénice

karakteristi¢ne za hranu te podesiti vrijeme

pecenja na tajmeru.

1. Odabir radne funkcije za pecenje

2. Dodirnite © klju¢ dok se ne pojavi
simbol {3 na zaslonu za vrijeme
kuhanja.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

@ Nakon podesavanja radne funkcije i

temperature mozete podesiti
vrijeme pecenja na 30 minuta
izravnim dodirom gumba @ za brzo
podesavanje vremena pecenja i
promijeniti vrijeme pomoc¢u gumba

®/O.

3. Vrijeme pecenja podesite pomocu
gumba ®/O.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Vrijeme pecenja povecava se za 1

@ minutu prvih 15 minuta, nakon 15
minuta ono se povecava za 5
minuta.

4. Stavite hranu u peénicu i podesite
temperaturu pomocu okretnog gumba
temperature.

= Pecnica ¢e zapoceti s radom
odmah na odabranoj temperaturi i
s odabranom funkcijom. Po¢inje
odbrojavanje podeSenog vremena
pecenja, a na zaslonu se pojavljuje
simbol § . Kada temperatura
unutar pec¢nice dosegne podesenu
temperaturu tada nestaje simbol

8.
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5. Nakon isteka postavljenog vremena

kuhanja, na zaslonu se pojavljuje "End",

a simbol (O treperi i tajmer se oglasava
zvuénim signalom.

6. Zacut Ce se zvucno upozorenje u
trajanju od dvije minute. Za iskljucivanje
upozorenja pritisnite bilo koji gumb.
Upozorenje prestaje, a na zaslonu se
prikazuje vrijeme.

Gumbi tajmera ne mogu se koristiti
@ kada je ukljuceno zaklju¢avanje

gumba. U slucaju nestanka struje

zaklju¢avanje gumba nece se

ponistiti.

Ako pritisnete bilo koji gumb na

@ kraju zvuénog upozorenje tada ¢e
pecnica opet poceti s radom. Kako
biste sprijeCili ponovni rad pecnice
na kraju upozorenja, iskljucite
pecnicu okretanjem gumba za
temperaturu i gumba za funkcije na
“0” (iskljucen) polozaj.

5.3 Postavke

Aktiviranje zakljucavanja gumba
Koristenjem funkcije zaklju¢avanja gumba
Stitite tajmer od smetniji.

1. Dodirnite gumb dok se na zaslonu ne
pojavi simbol .

1 .
b 00 6 %

= Simbol & prikazan je na zaslonu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zaklju¢avanje gumba aktivira se kada
odbrojavanje zavrsi. Kada se dodirne
bilo koji gumb dok je aktivirano
zaklju¢avanje gumba tajmer ¢e se
oglasiti zvucnim signalom, a simbol 3
Ce treperiti.

n

Iskljucivanje zaklju¢avanja gumba

1. Dodirnite gumb dok simbol & ne
nestane sa zaslona.

= Simbol ) nestaje sa zaslona i
deaktivira se zaklju¢avanje gumba.

Podesavanje alarma

Tajmer proizvoda mozZete koristiti i za
druga upozorenja ili kao podsjetnik osim za
kuhanje. Alarm sata ne utjeCe na radne
funkcije peénice. On se koristi u svrhu
upozorenja. Na primjer, alarm sata mozete
koristiti kada Zelite okrenuti hranu u pecénici
nakon nekog vremena. Cim istekne vrijeme
koje podesili mjera¢ vremena ¢e vas na to
upozoriti zvucnim upozorenjem.

Maksimalno vrijeme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.

Ako otpustite gumb prije isteka
@ odbrojavanja, zaklju¢avanje gumba

se ne aktivira.

1. Dodirnite 2\ dok se simbol 2 ne pojavi
na zaslonu.

Q ey

~ _
_‘G@@@'@I

2. Vrijeme alarma podesite pomocu
gumba ®/O.

1] 1]
Q (I
O o0 ® & &

4

= Nakon podeS$avanja vremena
alarma simbol £ i dalje svijetli, a
na zaslonu zapocinje odbrojavanje.
Ako je vrijeme alarma i vrijeme
pecenja podeseno na isto vrijeme
tada ¢e se krace vrijeme prikazati
na zaslonu.
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3. Kada istekne vrijeme alarma simbol QA
pocinje treperiti i Cut ¢e se zvucno
upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju razdoblja alarma zacut ¢e se
zvuéno upozorenja na dvije minute. Za
isklju¢ivanje upozorenja dodirnite bilo
koji gumb.

= Upozorenje prestaje, a na zaslonu se
prikazuje vrijeme.

Ako Zzelite ponistiti alarm,;

1. Dodirnite gumb £} dok se na zaslonu ne
pojavi simbol L\ i resetirajte vrijeme
alarma. Dodirnite gumb © dok se na
zaslonu ne pojavi simbol “00:00”.

2. Alarm mozete ponistiti ako pritiskate
gumb 2 duZe vrijeme.

Podesavanje glasnoce

1. Dodirnite gumb {&¢ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol «b.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Zeljenu razinu podesite pomoéu gumba
®/3. (b-01-b-02-b-03)

L _rJ@
g
oo o © &
N (A

3. Dodirnite gumb 4 za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
gumba. Postavljena glasnoc¢a nakon
nekog vremena postaje aktivna.

Podesavanje osvjetljenja zaslona

1. Dodirnite gumb {&¢ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol (J.

I U
(I

oo o o @ 0

4

2. Zeljeno osvjetljenje podesite pomoéu
gumba @®/G. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Dodirnite gumb ¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
gumba. Postavka svjetline postaje
aktivna nakon nekog vremena.

Promjena tocnog vremena

Na pechnici, za promjenu to¢nog vremena
kojeg ste prethodno postavili:

1. Dodirnite gumb {¢ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol .

2. Vrijeme podesite dodirom na gumbe @/

o 1IN
jmgiu|n

200 @ & 6
|

3. Za aktiviranje polja minute dodirnite

gumb O ili 2.

[Cl=inial
myning

R

4. Dodirnite gumbe @/© i podesite
minute.

© |:|"{|:|‘ =
BB
4
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5. Potvrdite dodirnom na gumb € ili 4.

6 Opce informacije o pecenju

= Vrijeme je podeseno, a simbol ©
nestaje sa zaslona.

Savjete o pripremi i kuhanju hane mozete
pronaci u ovom odjeljku.

Uz to, u ovom odjeljku opisana je i neka
hrana koju su proizvodaci ispitali i postavke
koje najbolje odgovaraju toj hrani.
Naznaceni su i odgovarajuée postavke
pecnice i pribor za tu hranu.

6.1 Opcéa upozorenja u vezi pripreme

hrane u peéhnici.

Kada otvarate vrata pecnice za vrijeme ili
nakon pecenja hrane, moze doc¢i do
ispustanja vruce pare. Para vam moze
opedi ruke, lice i/ili o¢i. Kada otvarate
vrata pecnice, drzite se podalje.

Jaka para nastala tijekom pripremanja
hrane od kondenziranih kapljica vode u
unutarnjem i na vanjskom dijelu pecnice
te na gornjim dijelovima kuhinjskih
elemenata zbog razlike u temperaturi. To
je normalna i fizkalna pojava.
Temperatura pripreme hranje i vrijednosti
potrebnog vremena mogu se razlikovati
ovisno o receptu i koli¢ini. 1z ovog
razloga ove vrijednosti su navedene u
rasponima.

Prije poCetka pripreme hrane izvadite
nekoristenih pribor iz pe¢nice. Pribor koji
ostane u pecnici moze sprijeciti pripremu
hrane u skladu s to¢nim vrijednostima.
Za hranu koju ¢ete spremati prema
vlastitom receptu mozete pogledati
referencu sliéne hrane navedenu u
tablicima vremena za pripremu hrane.
Upotreba dostavljenog pribora osigurava
najbolju ucinkovitost prilikom pripreme
hrane. Uvijek pazite na upozorenja i
informacije proizvodaca ako koristite
kuhinjsko posude drugog proizvodaca.
Masni papir izrezite tako da odgovara
veli¢ini posuda za kuhanje u kojem cete
pripremati hranu. Masni papiri koji prelazi
posudu moze prestavljati opasnost od
opeklina i utjecati na kvalitetu pripreme

hrane. Masni papir koji ¢ete koristiti
koristite unutar navedenog raspona
temperatura.

Za dobru ucCinkovitost pripreme hrane
hranu postavite na preporu¢enu to¢nu
razinu. Tijekom pripreme hrane ne
mijenjajte razinu.

6.1.1 Slastice i jela iz pecnice

Opce informacije

Preporucujemo koristenje pribora
dostavljenog s proizvodom za dobru
ucinkovitost pecCenja. Ako cete koristiti
drugo kuhinjsko posude, tada odaberite
tamno, neljepljivo posude otporno na
toplinu.

Ako je u tablici vremena pripreme hrane
preporuceno zagrijavanje, tada svakako
stavite hranu u pe¢nicu nakon
zagrijavanja.

Ako cete pripremati hranu koristeci se
kuhinjskim posudem na zi¢anoj resetki
rostilja, tada ga postavite na sredinu
Zicane reSetke rostilja, ne blizu straznje
stijenke.

Svi materijali koji se koriste za pripremu
slastica trebaju biti svjeze i na sobnoj
temperaturi.

Status pripreme hrane moze se
razlikovati ovisno o koli€ini hrane i
veliCini posuda za kuhanje.

Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzuju vrijeme pecenja i doniji dijelovi
slastica ne¢e ravhomjerno potamnijeti.
Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini hrane mozete primijetiti malo
tamnjenje. U tom slucaju, mozda cete
morati produziti vrijeme pripreme hrane
za priblizno 10 minuta.

Vrijednosti naveden u tablici vremena
pripreme hrane odredene su kao rezultat
ispitivanja obavljenim u nasim
laboratorijima. Vrijednosti koje
odgovaraju vama mogu se razlikovati od
ovih vrijednosti.
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+ Postavite hranu na odgovarajuc¢u policu u
skladu s preporukom u tablici vremena
pripreme hrane. Prva polica pecnice je

polica 1.

+ Pripremite jela preporucena u tablici
vremena pripreme hrane u jednoj posudi.

Savjeti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ presuh, povecajte
temperaturu za 10 ° i skratite vrijeme

pecenja.

+ Ako je kola¢ vlazan, koristite malu
koli¢inu tekucine ili smanjite temperaturu

zal10°C.

+ Ako je gornji dio kolaca zagorio, stavite
ga na nizu policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost kolaca dobro pecena,
ali je vanjski dio ljepljiv, koristite manje
tekuéine, smanjite temperaturu i
povecajte vrijeme pecenja.

Tablica za pripremu peciva i hrane u pecnici

Savjeti za slastice

Ako su slastice presuhe, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Listove tijesta namocite s
mjesavinom kondenziranog mlijeka, ulja,
jajaijogurta.

Ako se slastica sporo pecCe pripazite da
debljina slastice koju ste pripremili ne
izlazi iz protvana.

Ako je slastica potamnila na povrsni, ali
unutra jo$ nije pecena, tada pripazite da
nadjev kojeg ste koristili nema previse na
dnu slastice. Kako bi ravhomjerno
potamnilo, pokus$ajte jednako rasporediti
nadjev izmedu listova tijesta.

Slasticu pecite u polozaju i na
temperaturi koja odgovara tablici
vremena pripreme hrane. Ako dno jos nije
dovoljno potamnilo, stavite slasticu na
donju policu za nastavak pecenja.

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Torta na pladnjy | Standardni Gornjii donji 3 180 30...40
pladanj * grijac
Kolat ukalupy  |K@lup za torte na |Gornji i donji 2 180 30..40
Zi¢anoj reSetki: [grija¢
Kolagiéi Standardni Gornji i donji 3 160 25..35
pladanj * grijac
Kolagici Standa_rdm Donjl/gomjl grijac | 150 20 .30
pladanj * s ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ri'aé / 2 160 30..40
na Zeljeznoj an
redetki :
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Donii/gornii grijaé
Biskvit torta cm sa stezaljkom Ji7gornji gri 160 20..30
o - s ventilatorom
na zeljeznoj
reSetki :
Keksi *Pladanj za peciva qurny i donji 3 170 25 35
grijac
Kolagi Standa}rdm Donjl/gornjl grijac |, 200 35 45
pladanj * s ventilatorom
Peciva Standa}rdnl G(.).rnjl i donji 9 200 20 .30
pladanj * grijac¢
Cjelov kruh Standardni Gornji i donji 3 200 30..40
pladanj * grijac¢
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Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Stakleni / metalni
Lazanje pravokutni kalup | Gornji i donji 2ili 3 200 30..40
na zicanoj grijac
reSetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka promjera 20 cm ri'aé ) 2 180 50..70
na zi¢anoj an
reSetki :
Pizza Standardni Gornji i donji 2 200 ... 220 10..20
pladanj * grijac¢

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**0Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso , riba i perad
Kljucne tocke prilikom pecenja na rostilju
+ Limunovim sokom i paprom zacinite

piletinu, puretinu i velike komade mesa, a
to ¢e pojacati uCinkovitost pripreme

hrane.

+ Za pripremu mesa s kosti treba 15 do 30
minuta duzZe nego za przenije fileta.

+ Za svaki centimetar debljine mesa
trebate izracunati 4 do 5 minuta za

pripremu.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

+ Kada istekne vrijeme pripreme hrane,
ostavite meso u pecnici jos priblizno 10
minuta. Sok iz mesa bolje se rasporeduje
na pec¢eno meso i nece izaéi kada se
meso izreze.

+ Ribu trebate staviti na srednju ili donju
policu u posudu koja je otporna na

toplinu.

+ Pripremite jela preporucena u tablici
vremena pripreme hrane u jednoj posudi.

Stavite jedan
protvan na donju
policu.

s ventilatorom

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Odrezak . " L .
(cjelovit) / pegen S;(a(rj‘nda}rijnl Donjl/%ornjl grijac |4 15r|r)_|n.1%%0/r213>8 60 . 80
(1 kg) pladanj s ventilatorom poslije
Janjeca koljenica |Standardni Donji/gornji grijac 3 15 min. 250/max, 110 . 120
(1,5-2 kg) pladanj * s ventilatorom poslije 170
Zitana reSetka za
rostilj *
Przena piletina o Donji/gornji grijac 9 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,82 kg) Stavitejedan |5 ventilatorom poslije 190
protvan na donju
policu.
. Standardni Donji/gornji grija¢ 25 min. 250/max,
Purica (5,5 kg) pladanj * s ventilatorom L poslije 180 ... 190 150..210
Zitana resetka za
rostilj * o
Riba Donji/gornji grijac 200 20..30
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Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
*Qva dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno

dostupni dodaci.

6.1.3 Rostilj Kljuéne tocke rostilja

Crveno meso, riba i perad brzo ¢ée
potamnjeti ako ih pecete na rostilju, imat ¢e
hrskavu koZicu i ne¢e se osusiti. Fileti
mesa, mesni raznji¢i, kobacise te so¢no
povrce (rajcice, crveni luk, itd.) posebno su
prikladni za pripremu na rostilju.
Opca upozorenja
+ Hrana koja nije prikladna za pripremu na
rostilju predstavlja opasnost od pozara.
Na raznju pripremajte samo hranu .
prikladnu za jaku vatru rostilja. Takoder,
hranu ne stavljajte previse daleko na
zadnji kraj rostilja. Ovo je najvruce
podrucje i masna hrana se moze zapaliti.
+ Zatvorite vrata kada koristite rostilj.
Nikad ne koristite rostilj kada su vrata
pecnice otvorena. Vruce povrsine
mogu izazvati opekline!

Tablica pripreme hrane na rostilju

Na rostilju pripremajte hranu sto je
moguce viSe sli¢ne debljine i teZine.
Komade koje ¢ete pripremati na rostilju
postavite na Zi¢anu resetku rostilja tako
da ih rasporedite pazeéi da ne premasite
dimenzije grijaca.

Ovisno o debljini komada koji ¢e se
pripremati na rostilju vr.emena pripreme
hrane navedena u tablicu mogu se
razlikovati.

Kliznite zicanom reSetkom rostilja ili
protvanom zicane reSetke na zeljenu
razinu peénice Ako hranu pripremate na
zicanoj reSetki rostilja, kliznite protvanom
ziCane resetke na nizu razinu kako bi se u
njemu prikupljalo ulje/masnoca. Protvan
pecnice koji ¢ete postaviti ispod mora biti
veli¢ine koja prekiva podrucje rostilja.
Ova posuda (protvan) mozda se ne
dostavlja s proizvodom. U protvan ulijte
malo vode zbog lakseg Cisc¢enja.

Hrana Dodaci koji se Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koriste (min) (priblizno)
Riba Zicanaresetkaza 1, g 250 20..25
rostilj
Pileci komadi Zicanaresetkaza 1, g 250 25..35
rostilj
Cuftvg (teletina) - 12 Ziga'qa resetka za 2 250 20 . 30
koli¢ina rostilj
Janjedi kotlet ZiCanaresetkaza |, g 250 20..25
rostilj
Odrezak - (meso Zi¢ana reéetka za
narezano na il 4-5 250 25..30
L rostilj
komadice)
Teleci kotlet Zicanaresetkaza 1, g 250 25...30
rostilj
Gratinirano povrée Zlcfa.n.a resetka za 4-5 220 20..30
rostilj
Prepecen kruh Zlga.n.a resetka za 4 250 1..4
rostilj

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.
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Doniji rostilj s ventilatorom

(1kg)

jedan protvan na
donju policu.

ventilatorom

poslije 180 ... 190

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Riba Z|cv:a_n_a reSetka za DOnj‘I rostilj s 4 200 30 .35
rostilj ventilatorom
Pile¢i komadi Z'(fa.n.a resetka za Donj.' rostilj s 4 250 25..35
rostilj ventilatorom
Cufta Q(_eletlna) - Z|(5aﬂa reSetka za DOI’]J.I rostilj s 2 250 30 . 40
12 koli¢ina rostilj ventilatorom
Odrezak Zitana resetka za
(cjelovit) / pegen rostilj - Stavite Donji rostilj s 3 15 min. 250, 90 . 110

Ne zagrijavajte jela preporu¢ena u ovoj tablici pe€enja na rostilju.

6.1.4 Ispitivanje hrane

+ Hrana u ovoj tablici vremena pripremanja
pripremljena je u skladu sa standardom
EN 60350-1 kako bi se olaksalo testiranje
proizvoda za zavode za ispitivanje

kvalitete.

Stol za kuhanje testnih jela

+ Pripremite jela preporuc¢ena u tablici
vremena pripreme hrane u jednoj posudi.

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Prhko tijesto Standardni Gornji i donji
(slatki kolacic) pladanj * grijac 3 140 2030
Kolagici Standardni Gornji i donji 3 160 25 .35
pladanj * grijac¢
Kolagici Standa'rdnl Donjl/gornjl grijac |4 150 20 .30
pladanj * s ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ri'aé ) 2 160 30..40
na zeljeznoj ol
reSetki :
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Donji/gornii grijaé
Biskvit torta cm sa stezaljkom Ji7gornji gri 2 160 20..30
o - s ventilatorom
na zeljeznoj
reSetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka promjera 20 cm ri'aé ) 2 180 50..70
na zi¢anoj anl
reSetki :

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qva dodatna oprema mozda nije ukljuéena u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Rostilj

Hrana Dodaci koji se

Polozaj police

Temperatura (°C) Vrijeme pecenja

koriste (min) (priblizno)
Cuftve_z (teletina) - 12 Zlga.n.a reSetka za 4 250 20 .30
koli¢ina rostilj
Prepecen kruh ZItana re3etka za 4 250 1..4

rostilj

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.

7 CiSéenje i odrzavanje

7.1 Opce informacije o ¢iSéenju

Opca upozorenja

+ Pricekajte da se proizvod ohladi prije
CiS¢enja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekline!

+ Sredstvo za CiS¢enje ne nanosite izravno
na vruée povrsine. To moze izazvati
trajne mrlje.

* Proizvod se treba dobro o istiti i osusiti
nakon svake upotrebe. Stoga se ostaci
hrane mogu lako ocistiti te nece zagoriti
kada se proizvod ponovno bude koristio.
Tako ¢e se produziti vijek trajanja
proizvoda i smanijiti pojava Cestih
problema.

+ Za CiS¢enje nemojte koristiti proizvode za
CiS¢enje parom.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za CiSc¢enje
mogu ostetiti povrSinu. Neprikladna
sredstva za CiSc¢enje su: izbjeljivac,
proizvodi za CiS¢enje koji sadrze
amonijak, kiselinu ili klorid, proizvodi za
parno ciScenje, sredstva za uklanjanje
kamenca, sredstva za uklanjanje mrlja i
hrde, abrazivna sredstva za CiS¢enje
(krema za CiScenje, prasak za ribanje,
krema za ribanje, abrazivna Cetka za
ribanje, zica, spuzve, krpe za CiSéenje
koje sadrze prljavstinu i ostatke
deterdzenta).

+ Nije potreban poseban materijal za
CiS¢enje nakon svake upotrebe. Uredaj
ocistite pomocu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.
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Pripazite i obriSite svu preostalu vodu
nakon ¢iséenja, a tijekom kuhanja odmah
ocistite svu hranu koja je poprskala
povrsinu.

Niti jedan dio uredaja ne perite u perilici
suda.

Povrsine od inoksa- nehrdajuceg celika

Nemojte koristiti kiselinu ili sredstva za
CiScenje koja sadrze klor za CiSc¢enje
nehrdajucih ili inoks povrsina i rucki.
Povrsine od nehrdajuceg celika- inoksa
mogu promijeniti boju tijekom vremena.
To je normalno. Nakon svake upotrebe
ocistite povrsinu od nehrdajuceg celika ili
ioksa s odgovaraju¢im deterdzentom.
Ocistite s mekanom krpom i sapunom te
tekuc¢im deterdzentom (koji ne grebe) koji
je namijenjen Ciséenju povrsina od
inoksa, pri tome pazite i briSite u jednom
smjeru.

Mrlje od vodenog kamenca, ulja, Skroba,
mlijeka i masnoca na staklenim i inoks
povrsinama odmah uklonite bez ¢ekanja.
Mrlje mogu zahrdati tijekom duzeg
vremena.

Sredstva za CiS¢enje koja ste poprskali/
nanijeli na povrsinu treba odmah ocistiti.
Ako abrazivna sredstva za CiSc¢enje
ostanu na povrsini to ¢e izbijeliti
povrsinu.

Emajlirane povrsine

Nakon svake upotrebe ocistite emajlirane
povrsine pomocu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.



+ Ako vas prozvod ima funkciju + Mrlje od klacija (zute mrlje) na staklenoj

jednostavnog parnog CiS¢enja tada povrsini uklonite s komercijalno

laganu netvrdokornu ¢istocu mozete dostupnim sredstvima za uklanjanje m
jednostavno ocistiti parnim ciS¢enjem. vodenog kamenca, sa sredstvima za

(Pogledajte “Jednostavno Giscenje parom uklanjanje vodenog kamenca poput octa

[» 66]".) ili soka od limuna.

+ Zatvrdokorne mrlje, mozete koristiti + Ako je povrsina jako prljava, sredstvo za
sredstvo za CiS¢enje pecnice i rostilja CiS¢enje nanesite spuzvom na mrlju i
koje je preporuceno na internetskim pricekajte malo duze da sredstvo djeluje.
stranicama proizvoda i zicu za ribanje Zatim ocistite staklenu povrsinu s
koja ne ostecuje materijal. Ne koristite vlaznom krpom.
vanjske Cistace pecnice. + Blijeda boja i mrlje na staklenoj povrsini

* Pecnica se mora ohladiti prije CiScenja su uobiCajeni i ne predstavljaju gresku.
dijela za pecenje. Ciscenje vrucih Plastiéni dijelovi i obojene povrsine
povrsina moze izazvati opasnost od .

Plasti¢ne dijelove i obojene povrsine

poZzara i ostetiti povrsinu od emajla. odistite pomodu deterdZenta za pranje

Kataliticke povrsine suda, mlakom vodom i mekanom krpom

+ Bocne stijenke podrucja za kuhanje ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.
mogu biti emajlirane ili kataliticke + Ne koristite tvrde metalne grebalice ili
povrSine. To se razlikuje ovisno o abrazivna sredstva za ¢iS¢enje. One
modelu. mogu osStetiti povrSine.

+ KatalitiCke stijenke imaju lagano + Pripazite da spojevi dijelova proizvoda ne
matiranu i poroznu povrsinu. Kataliticke ostanu vlazni i da na njima nema
stijenke pecnice ne smiju se Cistiti. deterdZena. U protivhom, na spojevima

- KatalitiCke povrSine upijaju ulje zbog moze nastati korozija.

svoje porozne povrsine i po€inju sjajiti

kada je povrsina zasi¢ena uljem, u tom

slu€aju preporucuje se zamijeniti ih. Pribor proizvoda ne stavljajte u perilicu
Staklene povrSine posuda osim ako nije drukcije navedeno u
korisnickom priruc¢niku.

7.2 Pribor za ¢iScéenje

+ Prilikom CiS¢enja staklenih povrsina ne
koristite tvrde metalne grebalice i 7.3 éiééenje upravljacke ploce
abrazivna sredstva za ¢iSéenje. Oni mogu
oStetiti staklenu povrsinu.

+ Uredaj oCistite pomocu deterdZenta za
pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
krpe od mikrovlakana namijenjene bas za
CiSéenje staklenih povrsina i osusite ih sa
suhom krpom od mikrovlakana.

+ Ako je nakon ¢is¢enja ostalo deterdZzenta
obrisite ga hladnom vodom i osusite
¢istom i suhom krpom od mikrovlakana.
Ostaci preostalog deterdZzenta mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

* Ni u kojem slucaju osusene ostatke
deterdzenta na staklenoj povrsini ne
Cistite s nazubljenim noZevima, Zicanom
vunom ili sli¢nim sredstvima koje mogu
ogrebati povrsinu.

+ Prilikom ¢&iséenja plo¢a koje i maju -
upravljacki kotaci¢ obriSite plocu i
kotacice s mokrom, mekanom krpom i
osusite ih sa suhom krpom. Ne uklanjajte
kotacice i brtve ispod njih prilikom
CiS¢enja upravljacke ploc¢e. Upravljacka
ploc¢a i kotaCi¢i mogu se ostetiti.

+ Prilikom ¢iséenja upravljackih plo¢a s
kotaci¢ima od inoksa ne koristite
sredstva za CiSc¢enje inoksa oko kotaciéa.
To moze obrisati pokazatelje oko
kotacica.

+ Upravljacku plocu oéistite vlaznom,
mekom krpom, a zatim je osusSite suhom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja gumba podesite
zaklju¢avanje gumba prije ¢iS¢enja
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upravljacke ploce. U protivnom, moze
doci do neispravnog prepoznavanja na
gumbima.
7.4 Ciscenje unutrasnjosti pecnice
(podrucje pecenja)
Pridrzavajte se koraka ¢iS¢enja navedenih u
dijelu ,Opce informacije o ¢iséenju” u
skladu s vrstom povrsine pecnice.
Ciséenje boénih stijenki peénice
Bocne stijenke podrucja za kuhanje mogu
biti emajlirane ili kataliticke povrsine. To se
razlikuje ovisno o modelu. Ako postoje
kataliticke stijenke informacije potrazite u
dijelu“Kataliticke povrsine”.
Ako je proizvod model sa Zicanom
reSetkom uklonite je prije ¢iSéenja bocnih
stijenki. Zatim dovrsite ¢is¢enje na nacin
opisan u dijelu ,Opée informacije o
¢iSc¢enju” u skladu s vrstom bocnih stijenki
pecnice.
Za uklanjanje bo¢nih zi¢anih reSetki:
1. Uklonite prednju dio zicane reSetke tako

da ga povucete na boc¢nu stijenku u
obrnutom smijeru.

2. Povucite zi¢anu resetku prema sebi i
potpuno je uklonite.

3. Za ponovno pri¢vrééivanje ZiCane
reSetke postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti obrnutim
redoslijedom.

7.5 Jednostavno ciScenje parom

Ovo omogucuje lako omeksSavanje
prljavstine (koja se nije zadrzala duze
vrijeme) parom unutar pecénice i kapljicama
vode kondenziranim na unutarnjoj povrsini
pecnice.

1. Izvadite sav pribor iz pecnice.

2. Ulijte 500 ml vode u protvan za pecenje i
postavite ga na polozaj 2. police u
pecnici.

3. Podesite pe¢nicu na nacin jednostavnog
¢iSéenja parom i pustite neka radi 15
minuta na 100°C.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutrasnjost

pecnice vlaznom spuzvom ili krpom. Kada

se otvore vrata ispustit ¢e se para. Postoji
opasnost od opeklina! Budite pazljivi kada
otvarate vrata peénice.

Za tvrdokornu prljavstinu, proizvod ocistite

pomocu deterdZenta za pranje posuda,

mlakom vodom i mekanom krpom ili

spuzvom te ga osusite suhom krpom.

Kod funkije jednostavnog ¢iséenja

@ parom, ocekuje se da dodana voda
ispari i kondenzira se u
unutrasnjosti pec¢nice i na vratima
pecnice kako bi se omaksala
lagana prljavstina nastala u pecnici.
Kondenzacija nastala na vratima
pec¢nice moze kapati kada se
otvore vrata peénice. Cim otvorite
vrata pecnice obrisite kondeziranu
paru.
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(Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda.
Mozda nije dostupan na vasem proizvodu.)
Nakon kondenzacije u pe¢nici moze biti
vode ili vlage u posudi ispod pecnice.
Obrisite ovu posudu vlaznom krpom i
osusite je.

it .

7.6 Ciscéenje vrata peénice

Mozete ukloniti vrata i staklo vrata pecnice
i oCistiti ih. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u dijelu ,Uklanjanje vrata
pecnice” i ,Uklanjanje unutarnjeg stakla
pecnice”. Nakon uklanjanja unutarnjeg
stakla s vrata peénice ocistite ga pomocu
deterdzenta za pranje posuda, mlake vode i
mekane krpe ili spuzve te ga osusite suhom
krpom. Za uklanjanje naslage vodenog
kamenca na staklu pecnice, obrisite staklo
s octom i isperite ga.

Ne koristite gruba abrazivna

@ sredstva za CiSéenje, metalne
strugalice, zi¢anu vunu ili
izbjeljivace za Cisc¢enje vrata i
stakla pecnice.

Uklanjanje vrata pecnice
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite kvacice na Sarkama vrata s
desne i lijeve strane pritiskom prema
dolje kako je pokazano na slici.

3. Vrste Sarki se razlikuju npr. (A), (B), (C)
ovisno o modelu proizvoda. Na slikama
u nastavku prikazano je kako otvoriti
svaku vrstu Sarki.

4. Vrsta Sarki (A) dostupna je na vrstama s
normalnim vratima.

2

5. Vrsta Sarki (B) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju.

6. Vrsta Sarki (C) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju/otvaraju.

7. Postavite vrata pecnice u poluotvoreni
polozaj.

8. Povucite uklonjena vrata prema gore i
oslobodite ih s desne i lijeve Sarke te ih
uklonite.

Za ponovno pri¢vrs¢ivanje vrata
@ postupak primijenjen prilikom

uklanjanja treba se ponoviti

obrnutim redoslijedom. Prilikom

instaliranja vrata svakako zatvorite
kvacice na Sarkama.
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7.7 Uklanjanje unutarnjeg stakla na
vratima peénice

Unutarnje staklo prednjih vrata proizvoda
moze se ukloniti zbog Cis¢enja.

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Povucite plasticni dio, pricvrs¢en na
gornjem dijelu prednjih vrata, prema
sebi istovremeno gurajuci tocke pritiska
s obje strane dijela i uklonite ga.

3. Kao sto je prikazano na slici, lagano
podignite zadnje unutarnje staklo (1)
prema 'A' i zatim ga uklonite
povlacenjem prema 'B'.

1 Zadnje unutarnje
staklo

2* Unutarnje staklo
(mozda nije dostupno
za vas$ proizvod)

4. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo
(2) tada ponovite isti postupak i odvojite
9a (2).

5. Prvi korak regrupiranja vrata je ponovno
sastavljanje unutarnjeg stakla (2).
Postavite kosi rub stakla tako da
dodirne kosi rub plasti¢nog utora. (Ako
vas proizvod ima unutarnje staklo).
Unutarnje staklo (2) mora se pri¢vrstiti u
plasti¢ni utor najblizi zadnjem
unutarnjem staklu (1).

6. Kada ponovno sastavljate zadnje
unutarnje staklo (1) pripazite i stavite
tiskanu stranu stakla na unutarnje
staklo. Vazno je postaviti donje kutove
unutarnjeg stakla (1) tako da dodiruju
donje plasti¢ne utore.

7. Gurnite plasticni dio prema okviru dok

ne Cujete zvuk ,klik".

7.8 Ciséenje lampice peénice

U slucaju da stakleni poklopac svjetla

pecnice na podrucju kuhanja postane prljav

oCistite ga s deterdzentom za pranje
posuda, mlakom vodom i mekanom krpom

ili spuzvom te ga osusite suhom krpom. U

slu¢aju kvara svjetla peénice mozete ga

zamijeniti pridrzavajuéi se navedenog u

idu¢im odjeljcima.

Zamjena svjetla pecnice

Opc¢a upozorenja

+ Izbjegnite opasnost od strujnog udara
prilikom zamjene svjetla peénice i
odspojite proizvod te pricekajte da se
pecnica ohladi. Vruée povrsine mogu
izazvati opekline!

+ Ova pecnica opremljena je sa Zaruljom sa
Zarnom sa snagom od 40 W, koja je niza
od 60 mm i promjera manjeg od 30 mm
ili halogenom Zaruljom s grlom G9 koja
ima snagu manju od 60 W. Zarulje su
prikladne za upotrebu na temperaturama
iznad 300 °C. Zarulje peénice mogu se
nabaviti u ovlastenim servisima ili kod
licenciranih tehnicara. Ovaj proizvod
sadrzi zarulju energetskog razreda G.
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+ Polozaj svjetla moze se razlikovati ovisno 4. Ponovno pricvrstite zastitno staklo.
0 onog prikazanog na slici. Ako vasa peénica ima kvadratno svjetlo,
+ Svjetlo koje se koristi u ovom proizvodu
nije prikladno za rasvjetu soba u

1. tada iskljucite proizvod iz strujne

domacinstvu. Namjena ovog svjetla je uticnice.
pomodi korisniku da vidi namirnice. 2. Uklonite zi¢anu resSetku u skladu s
+ Svjetla koja se koriste u ovom proizvodu opisom.

moraju izdrzati iznimne fizikalne uvjete
poput temperature od preko 50 °C.
Ako vasa pecénica ima okruglo svjetlo,
1. tada iskljucite proizvod iz strujne
uticnice.
2. Uklonite zastitno staklo tako Sto Cete ga

okrenuti u smjeru suprotnom od smjera
kazaljke na satu.

3. Podignite zastitno staklo svjetla
pomocu odvijaca. Prvo uklonite vijak
ako postoji vijak na Cetvrtastoj svjetiljci
u vasem proizvodu.

4. Ako je svjetlo vase pecnice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite

3. Ako je svjetlo vase pecnice vrste (A) svjetlo peénice kako je prikazano na
prikazano na donjoj slici tada okrenite slici i zamijenite ga novim. Ako je model
svjetlo pecnice kako je prikazano na vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
slici i zamijenite ga novim. Ako je model na slici i zamijenite ga novim.

vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
na slici i zamijenite ga novim.

(B

5. Ponovno pricvrstite zastitno staklo.

8 Rjesavanje problema
Ako se problem nastavi nakon sto slijedite Tijekom kuhanja stvaraju se kapljice vode.

upute u ovom odjeljku, obratite se svom + Para koja nastaje tijekom kuhanja se
dobavljacu ili ovlastenom servisu. Nikada kondenzira kada dode u dodir s hladnim
ne pokusavajte sami popraviti proizvod. povr$inama izvan proizvoda te mogu
Para se ispusta dok peénica radi. nastati kapi vode. >>> Ovo nije pogreska.

+ Normalno je da para izlazi tijekom rada.
>>> 0vo nije pogreska.
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Kada se proizvod zagrijava i hladi cuje se

metalni zvuk.

+ Metalni dijelovi mogu se Siriti i starati
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
pogreska.

Proizvod ne radi.

+ Osigura¢ moze biti neispravan ili
pregorio. Provjerite osigurace na
razvodnoj ploci. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovno ukljucite.

+ Uredaj moZzda nije ukopcan u (uzemljenu)
strujnu utiénicu. >>> Provjerite je li uredaj
ukopcéan u zidnu utiénicu.

+ (Ako na uredaju postoji mjera¢ vremena)
Ne rade gumbi na upravljackoj plo¢i. >>>
Ako proizvod ima zakljuéavanje gumba,
tada je mozda aktivirano zaklju¢avanje
gumba, deaktivirajte ga.

Svjetlo pecnice ne svijetli.

+ Svjetlo pe¢nice mozda je neispravno. >>>
Zamijenite svjetlo pecnice.

* Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.

Pecnica se ne zagrijava.

+ Ne mozZe se podesiti odredena funkcija
pecenja i/ili temperatura na pecnici. >>>
Podesite pe¢nicu na odredenu funkcija
pecenja i/ili temperaturu

« Za modele s mjeractem vremena, vrijeme
nije podeseno. >>> Podesite vrijeme.

+ Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.

(Za modele s mjeracem vremena) Zaslon

mjeraca vremena treperi ili je simbol

mjeraca vremena ostavljen otvoren.

+ Prije je doslo do prekida struje. >>>
Podesite vrijeme / Iskljucite fukcijska
okretna kola proizvoda i ponovo ih
prebacite u zeljeni polozaj.
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Vitejte!

Vazeni zakaznici,

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento Beko produkt. Doufame, Ze Vam tento produkt, ktery byl
navrzen s vyuzitim vysoké kvality a technologie, pomdze dosdhnout nejlepsich vysledk.
Proto si pred pouzitim produktu peclivé prectéte tento navod k pouziti a jakékoli dopliujici
dokumenty.

Méjte na paméti vS§echny informace a varovani uvedené v uzivatelské pfiru¢ce. Timto
zplsobem ochranite sebe a sv(ij produkt pred nebezpecim, které se muze vyskytnout.
Uschovejte uzivatelskou priruc¢ku. Pokud produkt predate dal$i osobé, rovnéz ji predejte
navod k pouziti. Zaruéni podminky, pouziti a zplsob feseni zavad produktu jsou uvedeny v
této pfirucce.

Symboly a jejich popis v uzivatelské prirucce:

NedodrZeni pokynt pouziti mize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

@ DiileZité informace nebo uZite&né tipy k pouziti.

Prectéte si uzivatelskou prirucku.

L[

f Varovani pfed horkym povrchem.

POZNAMK Nedodrzeni pokynii uvedenych v pfiruéce mize mit za ndsledek materidini $kody na produktu nebo
Y Zivotnim prostfedi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostni instrukce

+ Tato ¢ast obsahuje
bezpecnostni pokyny nezbytné
k zamezeni rizika Ujmy na
zdravi nebo vécnych skod.

+ Pokud je produkt predan
nékomu jinému k osobnimu
pouziti nebo k pouziti z druhé
ruky, mél by byt poskytnut také
navod k pouziti, Stitky produktu
a dalSi relevantni dokumenty a
dily.

* Nase spolec¢nost nenese
odpovédnost za Skody, které
nastanou v pripadé
nerespektovani pokyn(
uvedenych v pfirucce.
 Nedodrzeni téchto pokynd
zrusi platnost zaruky.

* Instalaéni a opravarenské
prace nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou, kterou
urci dovozce.

+ Pouzivejte pouze originalni
nahradni dily a pFislusenstvi.

* Neopravujte ani nevymeénujte
zadnou soucast produktu,
pokud to neni jasné uvedeno v
uzivatelské prirucce.

* Neprovadéjte na vyrobku
technické upravy.

A1 .1 Zamyslené pouziti

+ Tento vyrobek je ur¢en k
domacimu pouziti. Neni urceny
pro komeréni vyuziti.

* Nepouzivejte vyrobek v
zahradach, na balkonech nebo
v jinych venkovnich
prostorach. Tento vyrobek je
urcen k pouziti v
domacnostech a v kuchynich
zaméstnancu obchodd,
kancelari a dalSich pracovnich
prostredi.

« VAROVANI: Tento vyrobek by

mél byt pouzivan pouze pro

ucely vareni. Nemeél by byt
pouzivan pro rizné Ucely, jako
je vytapéni mistnosti.

Troubu lze pouzit k

rozmrazovani, peceni, smazeni

a grilovani potravin.

* Tento vyrobek by nemél byt
pouzivan k ohrevu, ohrevu
talifd, suseni ru¢nikd nebo
obleceni jejich povésenim na
rukojet.

1.2 Bezpecnost deéti,
zranitelnych osob a
domacich mazlicku

* Tento produkt mohou pouzivat
déti starSi 8 letalidé s
omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi
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schopnostmi nebo které
nemaiji dostate¢né znalosti a
zkusenosti, pokud jsou pod
dozorem nebo jsou proskoleni
o bezpec¢ném pouzivani a
rizicich produktu.

Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Cisténi a udrzba by
nemeéela byt provadéna détmi,
pokud na né nékdo nedohlizi.
Tento vyrobek by nemély
pouzivat osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi
(vCetné déti), pokud nejsou
pod dohledem nebo neobdrzi
potfebné pokyny.

Déti by mély byt pod dozorem,
aby bylo zajisténo, ze si s
vyrobkem nebudou hrat.
Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti a domaci
zvirata. Déti a domaci zvifata
si nesmi se spotrebi¢em hrat,
|ézt na néj nebo do néj.
Nepokladejte na vyrobek
predmeéty, ke kterym by se
mohly dostat déti.

+ VAROVANI: Béhem pouzivani

jsou pfistupné povrchy vyrobku
horké. Udrzujte déti mimo
dosah vyrobku.

+ Udrzujte obalové materialy

mimo dosah déti. Hrozi
nebezpeci zranéni a uduseni.

+ Kdyz jsou dvirka otevrena,
neumistujte na né Zadné tézké
predméty ani nedovolte, aby na
né sedaly déti. Mohlo by dojit k [&3
prevraceni trouby nebo
poskozeni zavés( dvefi.

« Z divodu bezpecnosti déti
pred likvidaci vyrobku
odfiznéte napajeci zastrcku a
znemoznéte funkénost
vyrobku.

1.3 Elektricka
bezpecnost

+ Zapojte spotrebic do
uzemnéné zasuvky chranéné
pojistkou, ktera odpovida
stavajicim hodnotam na
typovém stitku. Zajistéte, aby
vam uzemnéni proved|
kvalifikovany elektrikar.
Spotrebi¢ nepouzivejte bez
vhodného uzemnéni podle
mistnich/narodnich predpisu.
Zastrcka nebo elektrické
pripojeni vyrobku by mélo byt
na snadno pfistupném misté
(kde nebude ovlivnéno
plamenem na plotynce). Pokud
to neni mozné, mél by byt na
elektrické instalaci, ke které je
vyrobek pripojen, v souladu s
elektrickymi predpisy
mechanismus (pojistka,
spinaé, spinaci skfinka atd.)
oddélujici vSechny pdly od sité.
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* Vyrobek nesmi byt béhem
instalace, opravy a prepravy
zapojen do zasuvky.

« Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti a
frekvence uvedené na
typovych stitcich.

+ Pokud vas vyrobek nema
napajeci kabel, pouzijte pouze
napajeci kabel popsany v ¢asti
»Technické specifikace”.

* Napajeci kabel nezastrkavejte
pod a za spotrebic. Na
napajeci kabel nepokladejte
tézké predmeéty. Napajeci
kabel nesmi byt ohnuty,
rozdrceny a prijit do kontaktu s
zadnym zdrojem tepla.

+ Zadni plocha trouby se také
béhem pouzivani velmi
zahfiva. Napajeci kabely se
nesmi dotykat zadniho
povrchu, mohou byt poskozeny
spoje.

+ Nedavejte elektrické kabely do
dvefi trouby a nenatahujte je
pres horké povrchy. V
opacném pfipadé se mlze
izolace kabelu roztavit a
zpUsobit pozar nasledkem
zkratu.

* Pouzivejte pouze originalni
kabely. Nepouzivejte ufiznuté
nebo poskozené kabely nebo
propojovaci kabely.

« Je-li napdjeci kabel poskozen,
musi jej vymeénit vyrobce,
autorizovany servis nebo
osoba, kterou dovozce stanovi,
aby se predeslo moznym
nebezpecim.

- VAROVANI: Pied vyménou
lampy trouby se ujistéte, ze
jste vyrobek odpojili z
elektrické sité, aby se zabranilo
nebezpeci urazu elektrickym
proudem. Odpojte vyrobek
nebo vypnéte pojistku v
pojistkové skrince.

Pokud je vas vyrobek vybaven

napajecim kabelem a zastrckou:

* Vyrobek nezapojujte do
volného vystupu, ktery se
vymanil z jeho zasuvky, je
rozbity, znecistény, mastny,
hrozi u ngj riziko kontaktu s
vodou (napfiklad voda, ktera
muze stéci z pracovni desky).

+ Nikdy se nedotykejte zastrcky

mokryma rukama! Nikdy
neodpojujte kabel tahem, vzdy
vytahujte drzenim za zastrcku.

« Ujistéte se, ze je zastrcka

vyrobku bezpecné zasunuta do
zasuvky, aby nedochazelo k
jiskFeni.

A1 .4 Bezpecnost dopravy
* Pred prepravou vyrobku

odpojte vyrobek od sité.
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+ Spotrebic je tézky, pfi jeho
preprave je potfeba minimalné
dvou osob.

* Pri prepravé nebo premisténi
vyrobku nepouzivejte dvirka a/
nebo rukojet.

* Nepokladejte na vyrobek jiné
predméty a prenasejte jej ve
svislé poloze.

+ Kdyz potrebujete produkt
prepravit, zabalte jej do
bublinkové félie nebo silného
kartonu a pevné zalepte
paskou. Vyrobek pevné
zajistéte paskou, aby nedoslo k
poskozeni odnimatelnych nebo
pohyblivych ¢asti vyrobku a
vyrobku.

« Zkontrolujte celkovy vzhled
produktu, zda nedoslo k
poskozeni, ke kterému mohlo
dojit béhem prepravy.

Al .5 Bezpecna instalace

+ Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda neni
poskozen. Pokud je vyrobek
poskozen, neinstalujte jej.

* Neinstalujte vyrobek v blizkosti
zdrojll tepla (radiatory, kamna
atd.).

+ Udrzujte okoli vsech
ventilacnich kanald vyrobku
otevrené.

+ Aby nedoslo k prehrati,
vyrobek by nemél byt
instalovan za dekorativni
dvirka.

A1 .6 Bezpecnost pouziti

« Ujistéte se, Ze je vyrobek po
kazdém pouziti vypnut.

+ Pokud nebudete vyrobek delsi
dobu pouzivat, odpoijte jej ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku
z pojistkové skrinky.

* Nepouzivejte vadné nebo
poskozené spotrebice. Odpojte
elektrické / plynové pripojky,
pokud existuji, vyrobku a
zavolejte autorizovany servis.

* Vyrobek nepouzivejte, pokud je
sklo prednich dvefi odstranéno
nebo prasklé.

* Nestoupejte na vyrobek,
abyste si tak pomohli na néco
dosahnout nebo z jakéhokoli
jiného dlivodu.

* Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud je vas usudek nebo
koordinace narusena pozitim
alkoholu a/nebo drog.

+ Horlavé predméty uchovavané
ve varném prostoru se mohou
vznitit. Nikdy neskladujte
hoflavé pfedméty ve varném
prostoru.

« Rukojet trouby neni susak na
rucniky. Pfi pouzivani vyrobku
nevéste na rukojet rucniky,
rukavice nebo podobné textilie.
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« Zavesy dveri vyrobku se pfi
otevirani a zavirani dveri
pohybuji a mohou se
zaseknout. Pfi otevirani /
zavirani dveri nedrzte ¢ast se
zavesy.

Al .7 Upozorneni na
teplotu

+ VAROVANI: Pfistupné ¢asti
vyrobku budou béhem
pouzivani horké. Je treba
davat pozor, abyste se nedotkli
vyrobku ani topnych téles. Déti
do 8 let by se nemély
priblizovat k vyrobku bez
dospélého.

+ Neumistujte do blizkosti
vyrobku hoflavé/vybusné
materialy, protoze okraje
budou béhem provozu horké.

+ Béhem otevirani trouby z ni
muze uniknout para, drzte se
od ni proto dale. Para muze
zpUsobit popaleniny rukou,
obliceje a / nebo o¢i.

+ Béhem provozu se mize
vyrobek zahrat. Je tfeba davat
pozor, abyste se nedotkli
horkych ¢asti uvnitr trouby ani
topnych téles.

« Pri vkladani jidla do horké
trouby nebo vyjimanijidla z
horké trouby vzdy pouzivejte
tepelné odolné rukavice do
trouby atd.

A1 .8 Pouziti prislusenstvi

- Je dllezité, aby dratény gril a
tac byly spravné umistény na
draténych policich. Podrobné
informace naleznete v ¢asti
JPouziti prislusenstvi”.

» PrisluSenstvi muze poskodit
sklo dvefi pfi zavirani dveri
vyrobku. Prislusenstvi vzdy
zasunte az na konec varné
zony.

Bezpecnost pri

1.9
A vareni

+ Bud'te opatrni pfi pouzivani
alkoholickych napojl v
pokrmech. Alkohol se pfi
vysokych teplotach odparuje a
muze zpUsobit pozar, protoze
se pfi kontaktu s horkymi
povrchy mize vznitit.

« Zbytky jidla, olej atd.
uchovavané ve varném
prostoru se mohou vznitit.
Pred varenim odstrante takto
hrubé necistoty.

* Nebezpedi otravy jidlem:
Nenechavejte jidlo v troubé
déle nez 1 hodinu pred nebo
po vareni. Jinak mdze dojit k
otraveé jidlem nebo
onemocnéni.
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* Nezahrivejte v troubé uzavrené
plechovky a sklenice. Tlak,
ktery by se nahromadil v
plechovce/déze, mlze
zpUsobit jeji prasknuti.

* VloZzte pecici papir do nadoby
nebo na prislusenstvi trouby
(plech, dratény gril atd.) s
jidlem a vlozte jej do
predehraté trouby. Odstrante
veskeré nadbytecné kusy
peciciho papiru presahujici z
prislusenstvi nebo nadoby,
abyste se vyhnuli riziku dotyku
s topnymi télesy trouby. Nikdy
nepouzivejte pecici papir pfi
teploté trouby vyssi, nez je
maximalni teplota pouziti
uvedena na pecicim papiru,
ktery pouzivate. Pecici papir
nikdy nepokladejte na dno
trouby.

* Nepokladejte plechy, misky
nebo hlinikovou folii pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
teplo by mohlo poskodit dno
trouby.

« Béhem grilovani zavrete dvirka
trouby. Horké povrchy mohou
zpUusobit popaleniny!

* Potraviny nevhodné ke

grilovani predstavuji nebezpeci

pozaru. Grilujte pouze
potraviny, které jsou vhodné

pro gril na silném ohni. Také
neumistujte jidlo prilis daleko
do zadni ¢asti grilu. Tato
oblast je nejteplejsi a tucna
jidla se mohou vznitit.

A.I .10 Bezpecnost pri

udrzbe a cisteni

* Pred vycisténim produktu
vyckejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpUsobit popaleniny!

+ Nikdy nemyjte vyrobek
stfikdnim nebo polévanim
vodou na néj! Hrozi nebezpeci
urazu elektrickym proudem!

+ K Cisténi vyrobku nepouzivejte
parni Cistice, protoze to mize
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.

+ K ¢isténi skla prednich dveri
trouby / (pokud takové jsou)
skla hornich dvefi trouby
nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky, kovové
Skrabky, draténou vinu nebo
bélici materialy. Tyto materialy
mohou zpuUsobit poskrabani a
rozbiti sklenénych povrchu.

+ Ovladaci panel vzdy udrzujte
Cisty a suchy. Vihky a
znecistény povrch mize
zpUsobit problémy pfi ovladani
funkci.
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2 Pokyny pro zivotni prostredi

2.1 Smeérnice o odpadech

2.1.1 Soulad se smérnici WEEE a
Odstranéni odpadi vyrobku

Tento vyrobek splfuje pozadavky smérnice
WEEE EU (2012/19/EU). Tento produkt
nese klasifikacni symbol pro odpadni
elektrické a elektronické zafizeni (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z
vysoce kvalitnich dilG a
materiald, které |ze znovu
pouzit a jsou vhodné k
recyklaci. Nelikvidujte proto
L odpadni produkt po skonceni
jeho zivotnosti s béZnym domovnim a
jinym odpadem. Odneste jej do sbérného
mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Na tato sbérnd
mista se mUzete zeptat mistni spravy.
Spravna likvidace spotiebice pomaha

predchazet negativnim dopaddm na Zivotni

prostredi a lidské zdravi.

Soulad se smérnici RoHS:

Vyrobek, ktery jste si zakoupili, je v souladu
se smérnici EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje Skodlivé a zakdzané materialy
specifikované ve smérnici.

2.2 Informace o balicku

Obalové materidly vyrobku jsou vyrobeny z
recyklovatelnych materiald v souladu s
nasimi narodnimi smérnicemi. Nelikvidujte
obalovy odpad s domovnim nebo jinym
odpadem, odevzdejte je na sbérnd mista
pro obalovy material uréena mistnimi
Urady.

2.3 Doporuceni pro Usporu energie

Podle EU 66/2014 Ize informace o

energetické ucinnosti nalézt na uctence

vyrobku dodavané s vyrobkem.

Nasledujici doporu¢eni vam pomohou

pouzwat vyrobek ekologicky a neplytvat:
+ Zmrazené potraviny pfed pecenim
rozmrazte.

+ V troubé pouzivejte tmavé nebo
smaltované nadoby, které lépe
propoustéji teplo.

+ Pokud je to uvedeno v receptu nebo
uzivatelské prirucce, vzdy troubu
predehrejte. BEéhem peceni neotvirejte
Casto dvirka trouby.

+ P¥i del$im peceni vyrobek vypnéte 5 az
10 minut pfed koncem peceni. VyuZzitim
zbytkového tepla mizete usetfit az 20 %
elektrické energie.

+ Zkuste v troubé vafit vice nez jedno jidlo
najednou. Na mfizku mlzete umistit az
dvé nadoby soucasné. Pokud navic
budete pfipravovat pokrmy jeden po
druhém, usetfite energii, protoZe trouba
neztrati teplo.
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3 Vas vyrobek

3.1 Predstaveni vyrobku
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1 Ovladaci panel
3 Draténé police

5 Dvere

7 Spodni ohfiva¢ (pod ocelovou
deskou)

9 Horni ohfivac

Lisi se v zavislosti na modelu. Vas vyrobek
nemusi byt vybaven Zarovkou nebo se typ a
umisténi Zarovky maze lisit od ilustrace.

Lisi se v zavislosti na modelu. Vas vyrobek
nemusi byt vybaven mfizkou. Na obrazku je jako
pfiklad zobrazen vyrobek s mfizkou.

10
3.2

Zérovka

Motor ventilatoru (za ocelovym
plechem)

Rukojet

Poloha police

Ventilacni otvory

Uvod a pouziti ovladaciho panelu
vyrobku

V této ¢asti naleznete prehled a zakladni
pouziti ovladaciho panelu vyrobku. V
zavislosti na typu vyrobku se mohou
obrazky a nékteré funkce lisit.
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3.2.1 Ovladaci panel

s >H0BEET 2

0 0 © & @

1 Knoflik volby funkci
3 Knoflik volby teploty

Pokud je vas vyrobek ovladan pomoci
knoflik(, u nékterych modelt mohou byt
tyto knofliky zasunuty, pokud na né
zatlacite, vysunou se. Chcete-li provést
nastaveni pomoci téchto knoflikd, nejprve
zatlacte pfislusny knoflik dovnitf a knoflik
se vysune. Po provedeni nastaveni jej
znovu zatlacte a vratte knoflik zpét.

3.2.2 Predstaveni ovladaciho panelu
trouby

Knoflik pro vybér funkci

Pomoci knofliku pro vybér funkci mazete
zvolit provozni funkce trouby. Pro vybér
otocte doleva/doprava ze zaviené (horni)
polohy.

Knoflik teploty

Teplotu, kterou chcete vafrit, mizete zvolit
pomoci knofliku teploty. Pro vybér otocte
ve sméru hodinovych rucic¢ek ze zaviené
(horni) polohy.

Ukazatel vnitini teploty trouby

Vnitini teplotu trouby poznate podle
symbolu teploty na displeji asovace.
Symbol teploty se zobrazi na displeji pfi
zahdjeni vareni a symbol teploty zmizi, kdyz
spotrebi¢ dosahne nastavené teploty. Kdyz
teplota uvnitr trouby klesne pod
nastavenou teplotu, symbol teploty se
znovu objevi.

2

2 Casovaé

Casovaé

SOooog e @
S UL 30 &
© © = o

v Vv Vv v
3 4 5 6

~ D I E
NR =)

Tlacitko alarmu
Tlacitko nastaveni ¢asu
Tlacitko snizeni
Tlagitko zvySeni
Tla¢itko nastaveni

oA W N =

Tlacitko uzavreni tlacitek

Symboly na displeji

€O : Symbol gasu pegeni

D : Symbol &asu ukon&eni pegeni *
[\ :Symbol alarmu

(D :Symboljasu

IE' : Rozsviti se Symbol Zamku tlacitek
§ :Symbol teploty

» : Symbol drovné hlasitosti

: Symbol zdmku dveri *

*LiSi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi byt

k dispozici ve vasem produktu.

3.3 Provozni funkce trouby

V tabulce funkci jsou uvedeny provozni
funkce, které muizete ve své troubé
pouzivat, a nejvyssi a nejnizsi teploty, které
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Ize pro tyto funkce nastavit. Zde zobrazené
poradi provoznich rezimd se mize lisit od
usporadani na vasem vyrobku.

Symbol . Teplotni . o
funkce Popis funkce rozsah (°C) Popis a pouziti
Jidlo se ohfiva shora i zdola sou¢asné. Vhodné na moucniky,
Horni a spodni ohfev * zakusky nebo moucniky a dusena jidla v peéicich formach.
— Vareni se provadi na jednom plechu.
| —
— Je zapnuty pouze spodni ohfev. Je vhodny pro jidla, které
= Spodni ohrev * potrebuji zespodu zhnédnout. Tuto funkci pouzivejte také pro
+ \‘"/ snadné Cisténi parou.
| S
. P Horky vzduch ohfivany hornim a dolnim ohfivatem se pomoci
Spodni/horni ohfev s o P P 2 e,
. ! * ventilatoru rovhomérné a rychle rozvadi po celé troubé. Vareni
pomoci ventilatoru P
— se provadi na jednom plechu.
AT Je pouzivan Siroky gril na horni strané trouby. Je vhodny pro
Uplny gril * e en 5oy -
grilovani vétsiho mnozZstvi potravin.
ho 4 e . Horky vzduch ohfaty malym grilem je rychle distribuovan do
Céstecny gril s pomoci ) 1 , o <
. * trouby pomoci ventilatoru. Je vhodny pro grilovani mensich
ventilatoru L )
mnozstvi potravin.

k Funkce Booster (rychlé .
predehfivani)

Funguji vSechna topna télesa trouby. Tato provozni funkce
slouzi k rychlému nastaveni trouby na poZzadovanou teplotu
(predehrati). NepouZzivejte ji k vafeni potravin.

* Vas vyrobek pracuje v teplotnim rozsahu
uvedeném na knofliku teploty.

3.4 Prislusenstvi k produktu

Vas vyrobek obsahuje rizné dopliky. V této
Casti je k dispozici popis pfislusenstvi a
popisy spravného pouziti. Dodavané
prislusenstvi se liSi v zavislosti na modelu
produktu. Veskeré pfisluSenstvi popsané v
uzivatelské pfirucce nemusi byt ve vasem
produktu dostupné.

Plechy uvnitf vaseho spotrebice se
mohou vlivem tepla zdeformovat.
Na funkénost to nema zadny vliv.

Deformace zmizi, kdyZ se plech
ochladi.

Standardni plech
Pouziva se na pecivo, mrazené potraviny a
smazeni velkych kusu.

Hluboky podnos

Pouziva se na pecivo, ke smazeni velkych
kust, na $tavnaté potraviny nebo ke sbéru
stékajiciho oleje pfi grilovani.
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U modelt s draténymi policemi :

Dratény gril

Pouziva se ke smazeni nebo umisténi jidla,
které se ma péct, smazit a dusit na
pozadované polici.

U modelt s draténymi policemi :

U modelt Modely bez draténych polic :

Umisténi draténého grilu na polici pro
pripravu jidla
U modelt s draténymi policemi :
Je dulezité spravné umistit dratény gril na
draténé bocni police. Pfi pokladani
draténého grilu na pozadovanou polici musi
byt oteviend ¢ast na predni strané. Pro
3.5 Pouziti pfislusenstvi vyrobku lepsi vafeni musi byt dratény gril zajistén na
dorazu draténé polici. Nesmi pfechazet

Police pro pfipravu jidel pres doraz a dotykat se zadni stény trouby.

Ve varné oblasti jsou 5 urovné polohy
police. Poradi polic je také oznaceno Cisly
na prednim ramu trouby.
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U modelli Modely bez draténych polic :
Je dulezité spravné umistit dratény gril na
bocni police. Dratény gril ma pfi umisténi
na polici jeden smér. Pri pokladani
draténého grilu na pozadovanou polici musi
byt oteviena ¢ast na predni strané.
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Polozte plech na doporucenou polici

U modelt s draténymi policemi :

Je dulezité plech spravné umistit na
draténé bocni police. Pfi pokladani plechu
na pozadovanou polici musi byt oteviena
¢ast na predni strané. Pro lepSi vafeni musi
byt plech zajistén na dorazové zasuvce na
draténé polici. Nesmi pfechazet pres doraz
a dotykat se zadni stény trouby.

U modelt Modely bez draténych polic :
Je dllezité plech spravné umistit na boc¢ni
police. Plech ma pfi umistovani na polici
jeden smér. Pri pokladani plechu na
pozadovanou polici musi byt otevienda ¢ast
na predni strané.

Funkce zastaveni draténého grilu

K dispozici je funkce zastaveni, ktera
zabrani vysunuti draténého grilu z police.
Diky této funkci muzete jidlo snadno a
bezpecné vyjmout. Pfi vyjimani draténého
grilu jej miZete tahnout dopredu, dokud
nedosdahne bodu zastaveni. Chcete-li jej
zcela odstranit, musite pres tento bod
prejit.

U modelt s draténymi policemi :

Funkce zastaveni plechu - U modelti s
draténymi policemi

K dispozici je také funkce zastaveni, ktera
zabrani vysunuti plechu z police. Pfi
vyjimani plechu jej uvolnéte ze zadniho
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dorazu a tahnéte smérem k sobé, dokud
nedosdhne predni strany. Chcete-li jej zcela
odstranit, musite pres doraz prejit.

4%
T

Spravné umisténi draténého grilu a plechu
na teleskopické kolejnice - U modelt s
draténymi policemi a teleskopickym
modelem

Diky teleskopickym kolejnicim Ize plechy
nebo dratény gril snadno ulozit i vyjmout.
Pfi pouziti plech(l a draténych grild s
teleskopickou kolejnici je tfeba dbat na to,
aby koliky na predni a zadni strané
teleskopickych kolejnic dosedaly na okraje
grilu a plechu (zobrazeno na obrazku).
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3.6 Technické specifikace

Obecné specifikace

Vnéjsi rozméry produktu (vyska/sitka/hloubka) (mm) 595 /594 /567

Instalacni rozméry trouby (vyska/sitka/hloubka) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Napéti/Frekvence 220-240V ~; 50 Hz

Pf)uzity typ a prlrez kabelu/vhodny pro pouZziti ve min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
vyrobku

Celkova spotieba energie (kW) 2,4

Typ trouby Trouba s ventilatorem

Z&aklady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub domaciho typu jsou uvedeny v souladu s normou EN
60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty jsou ureny v Horni a spodni ohfev nebo (pokud existuji) Spodni/horni ohiev s
pomoci ventilatoru funkcich se standardnim zatizenim.

Trida energetické ucinnosti je urCena v souladu s nasledujici prioritou v zavislosti na tom, zda vyrobek ma pfislusné
funkce ¢i nikoli. 1-Ekonomicky ohfev ventilatorem , 2-Ohfev ventilatorem , 3-Céstecny gril s pomoci ventilatoru, 4-
Horni a spodni ohfev.

Technické specifikace se mohou zménit bez prfedchoziho upozornéni za Gc¢elem
@ zlepSeni kvality produktu.

Obrazky v této prirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat vasemu
produktu.

ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. V zavislosti

@ Hodnoty uvedené na stitcich vyrobk( nebo v doprovodné dokumentaci jsou
na provoznich a okolnich podminkach produktu se tyto hodnoty mohou lisit.
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4 Prvni pouziti

Nez zacnete vyrobek pouzivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
uvedené v nasledujicich ¢astech.

4.1 Prvni nastaveni ¢casovace

Pred pouzitim trouby vzdy nastavte

@ denni ¢as. Pokud jej nenastavite,
nékteré modely trouby nebudou
fungovat.

1. PFi prvnim spusténi trouby bude na
displeji blikat "12:00" a symbol (9.

2. Denni Cas nastavite dotykem tlacitek @/

Q.

S 12
o

oo o 3 & @

3. Dotknéte se tlacitka © nebo {¢% , abyste
aktivovali pole minut.

[Cl=inial
gRing

m
0 N © ® & &

4. Stisknéte tladitka @/ a nastavte
minuty.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdte dotykem tlacitka (9 nebo 2% .

= Nastavi se denni ¢as a na displeji zmizi
symbol (O .

Pokud neni nastaven prvni ¢asovac,
@ 12:00" a symbol {© budou nadale
blikat a trouba se nespusti. Aby
vase trouba fungovala, musite
potvrdit denni ¢as nastavenim
denniho ¢asu nebo dotykem
tlacitka (O, kdyZ je na displeji
"12:00". Nastaveni ¢asu dne
muiZete zménit pozdéji jak je
popsano v ¢asti ,Nastaveni”.

V pfipadé vypadku proudu se
@ nastaveni denniho ¢asu zrusi. Mélo

by byt nastaveno znovu.

4.2 Pocatecni ¢isténi
1. Odstrante veskery obalovy material.

2. Vyjméte veskeré pfislusenstvi z trouby
dodané s vyrobkem.

3. Nechte vyrobek bézet 30 minut a poté
jej vypnéte. Timto zplsobem se spéli a
vycisti zbytky a vrstvy, které mohly v
troubé zUstat pfi vyrobé.

4. P¥i pouzivani vyrobku vyberte nejvyssi
teplotu a provozni funkci, se kterou
pracuji vSechna topna télesa ve vasem
vyrobku. Viz ,Provozni funkce trouby
[» 82]“. V nasledujici ¢asti se dozvite, jak
troubu ovladat.

5. Pockejte, az trouba vychladne.

6. Otrete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadfikem.

Pred pouzitim prislusenstvi:

Prislusenstvi, které vyjmete z trouby,

oCistéte vodou se saponatem pomoci

mékké houbicky.

OZNAMENI: Nékteré saponaty nebo gistici

prostfedky mohou zpUsobit poskozeni

povrchu. Pri ¢isténi nepouzivejte abrazivni

Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici

krémy nebo ostré predméty.
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OZNAMENI: PFi prvnim pouziti mdze po
nékolik hodin z trouby vychazet kour a
zapach. To je normalni a k jeho odstranéni
postaci dobré vétrani. Vyvarujte se pfimého
vdechovani koure a zapachu, ktery se tvori.

5 Pouziti trouby

5.1 Vseobecné informace o pouzivani
trouby

Chladici ventilator ( Lisi se v zavislosti na
modelu produktu. * Nemusi byt k
dispozici ve vasem produktu. )

Vas vyrobek je vybaven chladicim
ventilatorem. Chladici ventilator se v
pfipadé potreby aktivuje automaticky a
ochlazuje predni stranu vyrobku i nabytek.
Po dokonceni procesu chlazeni se
automaticky deaktivuje. Horky vzduch
vychazi pres dvirka trouby. Tyto ventilacni
otvory ni¢im nezakryvejte. Jinak se m(ize
trouba prehrat. Chladici ventilator
pokracuje v provozu béhem provozu trouby
nebo po vypnuti trouby (pfiblizné 20-30
minut). Pokud pecete naprogramovanim
Casovace trouby, na konci doby peceni se
vypne chladici ventilator se vSemi
funkcemi. Dobu chodu chladiciho
ventilatoru nemuze uzivatel urcit. Zapina se
a vypind se automaticky. Toto neni chyba.
Osvétleni trouby

Osvétleni trouby se zapne, kdyz trouba
zacne péct. U nékterych modell je
osvétleni zapnuto béhem celého peceni, u
nékterych se po urcité dobé vypne.

5.2 Obsluha fidici jednotky trouby

Obecna varovani pro fidici jednotku trouby

« Maximalni ¢as, ktery |ze nastavit pro
proces peceni, je 5 hodin a 59 minut. V
pfipadé vypadku proudu se program
zrusi. Budete muset preprogramovat.

+ P¥i provadeéni jakychkoli Gprav blikaji na
displeji pfislusné symboly. NezZ se
nastaveni uloZi, je nutné chvilku poc¢kat.

+ Pokud bylo provedeno jakékoli nastaveni
vareni, denni ¢as nelze upravit.

+ Pokud je doba vareni nastavena pfi
zahdjeni vareni, na displeji se zobrazi
zbyvajici ¢as.

+ V pfipadech, kdy je nastaven ¢as vareni
nebo ¢as ukonceni vareni; mlzete jej
automaticky zrusit dlouhym dotykem
tlacitka (.
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Tlacitko alarmu
Tlacitko nastaveni ¢asu
Tla¢itko snizeni
Tlacitko zvySeni
Tlacitko nastaveni
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Tlacitko uzavreni tlacitek
Symboly na displeji

©

: Symbol ¢asu peceni

: Symbol ¢asu ukonc&eni peceni *

: Symbol alarmu

: Rozsviti se Symbol Zamku tlacitek

Q
(D :Symboljasu

§ :Symbol teploty
©(» : Symbol Grovné hlasitosti
: Symbol zamku dvefi *
*Lisi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi byt
k dispozici ve vasem produktu.
Zapnuti trouby

Kdyz knoflikem pro vybér funkci vyberete
provozni funkci, kterou chcete vafrit, a
knoflikem pro vybér teploty nastavite
urcitou teplotu, trouba zacne pracovat.
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Vypnuti trouby

Troubu miizete vypnout otocenim knofliku
pro vybér funkci a knofliku teploty do
vypnuté (horni) polohy.

Rucni vareni pro vybér teploty a funkce
ovladani trouby

MzZete vafit ruénim ovladanim (vSe
ovladate vy sami) bez nastaveni doby
vareni, pouze vybérem teploty a provozni
funkce specifické pro pfipravovany pokrm.

7

1. Zvolte provozni funkci, kterou chcete
pouzit pfi pfipravy jidla, pomoci knofliku
pro vybér funkce.

2. Nastavte pozadovanou teplotu vareni
pomoci knofliku teploty.

= VaSe trouba zacne pracovat okamzité

pfi zvolené funkci a teploté a na displeji
se zobrazi symbol § . Kdyz teplota v
troubé dosahne nastavené teploty,
symbol § zmizi. Trouba se nevypina
automaticky, protoZe rucni vareni
probiha bez nastaveni doby vareni.
Vareni musite kontrolovat a vypnout
sami. Po dokonceni pfipravy jidel
troubu vypnéte oto¢enim knofliku volby
funkci a knofliku teploty do polohy
vypnuto (horni).

Vareni nastavenim doby vareni:

Na konci doby miZete nechat troubu

automaticky vypnout vybérem teploty a

provozni funkce specifické pro

pfipravovany pokrm a nastavenim doby

vareni na Casovaci.

1. Vyberte provozni funkci vareni.

2. Dotknéte se tlacitka (9, dokud se na
displeji nezobrazi symbol (3 pro dobu
vareni.

S Mrrr
(.

© ® & 6

"

Po nastaveni funkce provozu a
@ teploty mlzete nastavit Cas vareni
na 30 minut dotykem @tlacitka
pfimo pro rychlé nastaveni ¢asu
vareni a zménit ¢as pomoci tlacitek

®/O.

3. Cas peceni nastavte pomoci tlagitek @/
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Pfi nastavovani se doba vareni

@ zvysSuje o T minutu béhem prvnich
15 minut, po 15 minutach se
zvysSuje o 5 minut.

4. Vlozte jidlo do trouby a nastavte teplotu
pomoci knofliku teploty.

= Vas$e trouba zacne okamzité
pracovat pfi zvolené funkci a
teploté. Nastaveny Cas peceni
zacne odpocitavat a na displeji se
zobrazi symbol § . KdyZ teplota v
troubé dosahne nastavené teploty,
symbol § zmizi.

5. Po uplynuti nastavené doby vareni se na
displeji zobrazi "End" (Konec), blika
symbol (9 a casovac pipne.

6. Vystrazny zvuk zni dvé minuty.
Stisknutim libovolného tlacitka
zvukovou vystrahu zastavite. Varovani
se zastavi a na displeji se zobrazi denni
Cas.
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Pokud po skonceni zvukové

@ vystrahy stisknete libovolné
tlacitko, trouba zacne opét
pracovat. Chcete-li zabranit
opétovnému spusténi trouby po
skonceni upozornéni, vypnéte
troubu otoc¢enim knofliku teploty a
funkéniho knofliku do (vypnuté)
polohy "0".

Pouziva se pro ucely vystrahy. Budik
muUZzete napfiklad pouzit tehdy, kdyz v
urcitou dobu chcete obratit jidlo v troubé.
Jakmile nastaveny Cas vyprsi, Casovac
vyda zvukové upozornéni.

Maximalni doba alarmu je 23 hodin
@ 59 minut.

5.3 Nastaveni

Aktivace zamku tlacitek
Pomoci funkce zamku tlacitek mizete
zabranit zasahdm do ¢asovace.

1. Drzte tlacitko , dokud se na displeji
neobjevi symbol 3.
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= Na displeji se zobrazi symbol & a
zahdji se odpocitavani 3-2-1. Po
skonceni odpocitavani se aktivuje
zamek tlacitka. Kdyz stisknéte jakékoli
tlacitko a zamek tlacitek je nastaven,
Casovac vyda zvukovy signal a symbol
(@ blika.

1. Dotykejte se £}, dokud se na displeji
nezobrazi symbol tlacitka Q.
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Pokud uvolnite tlacitko pred
@ koncem odpocitavani, zamek

tlacitka se neaktivuje.

Kdyz je zamek tlacitek zapnuty,

@ nelze pouzit tlacitka casovace. V
pfipadé preruseni dodavky proudu
se zamek tlacitek nezrusi.

Deaktivace zamku tlacitek

1. Drzte tlacitko, dokud symbol & z
displeje nezmizi.
= Z displeje zmizi symbol 3 a zamek
tlacitek je deaktivovan.

Nastaveni alarmu
Na Casovaci produktu Ize nastavit jakakoliv
jind upozornéni a upominky nez peceni.
Budik na provozni funkce trouby nema vliv.
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2. Cas alarmu nastavte pomoci tlagitek @/
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= Po nastaveni ¢asu alarmu zlstane
svitit symbol Q) a na displeji se
zacne odpocitdvat ¢as alarmu.
Pokud zaroven nastavite Cas
alarmu a ¢as peceni, na displeji je
zobrazen ¢as kratsi.

3. Po uplynuti ¢asu alarmu zacne symbol
L\ blikat a vyda zvukové upozornéni.

Vypnuti alarmu

1. Na konci doby alarmu zni vystraha po
dobu dvou minut. Zvukovou vystrahu
zastavite stisknutim jakéhokoliv tlacitka.

= Varovani se zastavi a na displeji se
zobrazi denni Cas.

Pokud chcete alarm zrusit;

1. Dotknéte se tlacitka £\, dokud se na
displeji nezobrazi symbol 2}, ¢imz
vynulujete ¢as alarmu. Drzte tlacitko ©,
dokud se na displeji neobjevi symbol
»00:00¢.

2. Alarm mUzete také zrusit podrzenim
tlacitka L) po dlouhou dobu.
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Uprava hlasitosti

1. Klepnéte na tlacitko %, dokud se na
obrazovce nezobrazi symbol «p.
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2. Nastavte pozadovany tén pomoci
tlacitek ®/O. (b-01-b-02-b-03)
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3. Dotknéte se tlacitka {6 pro potvrzeni
nebo pockejte, aniz byste se dotkli
jakéhokoli tla¢itka. Souprava hlasitosti
se po chvili aktivuje.

Nastaveni jasu displeje

1. Klepnéte na tlacitko %, dokud se na
obrazovce nezobrazi symbol (J.
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2. PoZadovany jas nastavte pomoci
tlacitek @/@. (d-01-d-02-d-03)

d-03 °
oo o Q@ & 6
4

6 Obecné informace o peceni

3. Dotknéte se tlacitka {6t pro potvrzeni
nebo pockejte, aniz byste se dotkli
jakéhokoli tlacitka. Nastaveni jasu se po
chvili aktivuje.

Zména denni doby

Na troubé miZete zménit ¢as dne, ktery

jste predtim nastavili:

1. Drzte tlacitko {¢%, dokud se na displeji
neobjevi symbol (3.

2. Denni ¢as nastavite dotykem tlacitek @/

Q.
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3. Dotknéte se tlacitka © nebo {¢¢, abyste
aktivovali pole minut.
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4. Stisknéte tlacitka @/ a nastavte
minuty.
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5. Potvrdte dotykem tladitka (© nebo 4% .

= Nastavi se denni ¢as a na displeji zmizi
symbol (O .

V této casti najdete tipy na pripravu a
vareni jidla.

Navic tato ¢ast popisuje nékteré potraviny
testované vyrobci a nejvhodné;jsi nastaveni

pro tyto potraviny. Uvadi také vhodna
nastaveni trouby a pfislusenstvi pravé u
téchto jidel.
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6.1 Obecna upozornéni tykajici se
peceni v troubé

Pfi otevirani dvifek trouby béhem peceni
nebo po ném se mize objevit horka para.
Para muze zpUsobit popaleniny rukou,
obliceje a / nebo oci. Pri otevirani dvifek
trouby z(listante v povzdali.

Intenzivni pdra vznikajici pfi peceni miize

vlivem rozdilu teplot vytvéret

kondenzované kapky vody na vnitini a

vné;jsi strané trouby a na horni ¢asti

nabytku. Jednd se o normalni, fyzicky jev.

Hodnoty teploty a ¢asu vareni uvedené u

jednotlivych potravin se mohou lisit v

zavislosti na receptu a mnozstvi. Z

tohoto dlvodu jsou tyto hodnoty uvedeny

jako rozsahy.

+ Pred zahdjenim vareni vzdy vyjméte
nepouzité prislusenstvi z trouby.
PrisluSenstvi, které zlistane v troubég,
mUZze zabranit tomu, aby se vase jidlo
varilo pfi spravnych hodnotéch.

+ U potravin, které budete vafit podle svého

vlastniho receptu, se mlzete odkazat na

podobné potraviny uvedené v tabulkach
vareni.

Pouziti dodaného pfislusenstvi zajistuje

nejlepsi vykon pfi varfeni. Vzdy dodrzujte

varovani a informace poskytnuté
vyrobcem pro externi nadobi, které
budete pouzivat.

+ Pecici papir, ktery pouzivate béhem
vareni, sefiznéte dle velikosti nadoby, do
které jej chcete vlozit. Pecici papir, ktery
presahuje z nadoby, mlze zp(isobit
nebezpeci popaleni a ovlivnit kvalitu
peceni. Pouzijte pecici papir vhodny pro
dany teplotni rozsah.

+ Pro dobry vykon peceni ulozte potraviny

na doporucenou polici. BEhem peceni

nemeénte polohu police.

6.1.1 Pecivo a potraviny do trouby

Obecné informace

+ Pro dobry vykon vareni doporucujeme
pouzivat prisluSenstvi vyrobku. Pokud
budete pouzivat externi nadobi, preferujte
tmavé, nelepici a tepelné odolné nadobi.
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+ Pokud k vareni pouzijete dratény gril,

Pokud je predehfivani doporuceno v
tabulce vareni, ujistéte se, ze vkladate
jidlo do predehraté trouby.

umistéte nadobu s jidlem do stredu
draténého grilu a ne do blizkosti zadni
stény.

VSechny ingredience pouzivané pri
vyrobé peciva by mély byt Cerstvé a mély
by mit pokojovou teplotu.

Stav vareni potravin se maze liit v
zavislosti na mnozstvi jidla a velikosti
nadobi.

Kovové, keramické a sklenéné formy
prodluzuji dobu vareni a spodni vrstvy
cukrarskych vyrobkd nehnédnou
rovnomerneé.

Pouzivate-li pecici papir, na spodni strané
pokrmu Ize pozorovat malé zhnédnuti. V
této situaci maze byt nutné prodlouzit
dobu vareni priblizné o 10 minut.
Hodnoty uvedené v tabulkach vareni jsou
uréeny na zakladé testl provadénych v
nasich laboratofich. Hodnoty vhodné pro
vas se mohou od téchto hodnot lisit.
Umistéte jidlo na pfislusnou polici
doporucenou v tabulce vareni. Spodni
police trouby je povazovan za polici €. 1.
Pokrmy uvedené v tabulce vareni varte na
jednom plechu.

Tipy na peceni moucnika

Pokud je mouénik pfilis suchy, zvyste
teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.
Pokud je mou¢nik vlhky, pouzijte malé
mnozstvi kapaliny nebo snizte teplotu o
10°C.

Pokud je horni ¢ast moucniku spaleng,
polozte ho na spodni polici, snizte teplotu
a prodluzte dobu peceni.

Pokud je vnitfek moucniku dobre upecen,
ale zvenku je lepkavy, pouzijte méné
kapaliny, snizte teplotu a zvySte dobu
vareni.

Tipy pro pripravu peciva

Pokud je pecivo prilis suché, zvyste
teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.
Navlhcete list tésta smési skladajici se z
mléka, oleje, vajec a jogurtu.



+ Pokud se pecivo peCe pomalu, ujistéte
se, ze tloustka pripraveného peciva
nepretéka z plechu.

+ Pokud je pecivo na povrchu nahnédlg, ale
spodni vrstva neni upecena, ujistéte se,
ze se na dno plechu nedostalo prilis velké
mnozstvi smési, kterou jste pouzili na

Varny stil na pecivo a jidlo v troubé

potreni peciva. Pro rovhomeérné opeceni
se pokuste rozlozit smés rovhomérné

mezi listy tésta a pecivo.

+ Pecte pecivo v poloze a teploté, které
jsou uvedené v tabulce vareni. Pokud
neni spodni vrstva dostate¢né upecens,
poloZzte vas vyrobek na spodni polici a
pokracujte v peceni.

ohrev

Potraviny PfisluSenstvi k |Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni
pouziti (min.) (pfiblizné)
Moucnik na Standardni plech * Hornia spodni 3 180 30..40
plechu ohrev
Forma na Horni a spodni
Mouénik ve formé [mouénik na ohfev P 2 180 30..40
draténém grilu **
Kolagky Standardn plech *| O™ @ spodni 14 160 25 .35
Spodni/horni
Kolacky Standardni plech *|ohfev s pomoci |3 150 20..30
ventilatoru
Kulata dortova
forma o priiméru Horni a spodni
Piskotové kolaCe |26 cm se svorkou ohfev P 2 160 30..40
na draténém grilu
*%
Kulata dortova
forma o priméru |Spodni/horni
Piskotové kolace |26 cm se svorkou |[ohfev s pomoci |2 160 20..30
na draténém grilu |ventildtoru
*k
Kolagky Plech na pegivo * gﬁr’:\; aspodni |4 170 2535
Spodni/horni
Pecivo Standardni plech *|ohfev s pomoci |2 200 35..45
ventilatoru
Brioska Standardni plech * gﬁ;en\; a spodni 2 200 20..30
Cely chléb Standardni plech * Eﬁ:g\; aspodni |4 200 30..40
Sklenéna / kovova
Lasagne o|:’)deln|kova Hovrnl a spodni 2nebo 3 200 30..40
nadoba na ohrev
draténém grilu **
Kulatd cernd
Jablegny kolgg  |<ovovaforma, —jHornia spodni |, 180 50..70
prdmér 20 cm na |ohfev
draténém grilu **
Pizza Standardni plech *|orni a spodni 1, 200 ... 220 10..20
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V pfipadé kazdého jidla se doporuéuje predehrev.

*Toto prislusenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

6.1.2 Maso, ryby a driibez

Klicové body grilovani

« Okorenéni citronovou $tavou a peprem
celého kurete, krlity a velkych kousk
masa pred varenim zvysi vykon vareni.

+ Vareni masa s kostmi trva o 15 az 30
minut déle nez smazeni fizkd.

+ Méli byste pocitat asi 4 az 5 minut doby
vareni na centimetr tloustky masa.

Varny stdl na maso, ryby a dribez

+ Po uplynuti doby vareni ponechte maso v

troubé pfiblizné 10 minut. Stava z masa
se |épe rozmisti do smazeného masa a
pfi krajeni masa tolik nevytéka.

+ Ryby by mély byt umistény na stfedni

nebo nizké polici v tepelné odolné misce.

+ Pokrmy uvedené v tabulce vareni varte na

jednom plechu.

Potraviny Prislusenstvi k |Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni
pouziti (min.) (pFiblizné)
. Spodni/horni 15 minuty 250/
Stevalf ((;ely) / Standardni plech *|ohfev s pomoci max, po 180 ... 60 ... 80
Rosténa (1 kg) )
ventilatoru 190
el Spodni/horni .
Jehnéci kolinko Standardni plech *|ohfev s pomoci 15 minuty 250/ 110..120
(1,5-2 kg) ) max, po 170
ventilatoru
Dratény gril * i i
Smazenékuie | jeden plech Spodni/horni 15 minuty 250/
(1,82 kg) ! _ |ohfev s pomoci max, po 190 60 .. 80
’ polozte na spodni |yentilgtoru ,
policku.
Spodni/horni 25 minuty 250/
Krata (5,5 kg) Standardni plech *|ohfev s pomoci max, po 180 ... 150..210
ventilatoru 190
Dratény gril *
Spodni/horni
Ryby Jeden plech ohfev s pomoci 200 20 ... 30
poloZte na spodni |yentilatoru
policku.

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

*Toto pFisluSenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komercné dostupné doplnky.

6.1.3 Gril

Cervené maso, ryby a driibezi maso pfi
grilovani rychle zhnédnou, maji krasnou
karku a nevysychaji. Pro grilovani je vhodné
zejména maso z filet, maso na Spizu,
klobasy a $tavnatd zelenina (rajCata, cibule
atd.).

Obecna varovani

+ Potraviny nevhodné ke grilovani
predstavuji nebezpeci pozaru. Grilujte
pouze potraviny, které jsou vhodné pro

gril na silném ohni. Také neumistujte jidlo
prilis daleko do zadni ¢asti grilu. Tato
oblast je nejteplejsi a tucna jidla se
mohou vznitit.

Béhem grilovani zaviete dvirka trouby.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvirky
trouby. Horké povrchy mohou
zpusobit popaleniny!

Klicové body grilu

Na gril pfipravujte co nejvice potraviny
podobné tloustky a hmotnosti.
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+ Kusy ke grilovani umistéte na dratény gril

nebo dratény grilovaci plech tak, ze je

rozmistite, aniz byste prekrocili rozméry

topidla.

ke grilovani se mohou doby pfipravy
uvedené v tabulce lisit.

Posunte dratény gril nebo polici na
pozadovanou uroven v troubé. Pokud
pecete na draténém grilu, zasunte plech

Tabulka grilovani

V zavislosti na tloustce kouskd uréenych

na spodni polici v troubé, bude na ngj
odkapavat olej. Vami zvoleny plech by
mél mit takovou velikost, aby pokryl
celou grilovaci plochu. Takovyto plech
nemusi byt soucasti baleni vaseho
spotfebiCe. Pro snadné c¢isténi nalijte do
plechu trochu vody.

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)
Ryby Dratény gril 250 20..25
Kureci kousky Dratény gril 4- 250 25..35
Fasirka (telec) -12 |5 ciano il 4 250 20 .30
mnozstvi
Jehnéci kotlety Dratény gril 4-5 250 20..25
Biftek - (masové e
Kosticky) Dratény gril 4-5 250 25..30
Teleci kotlety Dratény gril 4-5 250 25..30
Gratinovana zelenina |Dratény gril 4-5 220 20..30
Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1..4
U vSech grilovanych jidel se doporucuje pfedehrat troubu na 5 minut.
Po 1/2 celkového ¢asu grilovani kousky jidla otocte.
Casteény gril s pomoci ventilatoru
Potraviny PfisluSenstvi k  |Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni
pouziti (min.) (pFiblizné)
Césteény gril s
Ryby Dratény gril pomoci 4 200 30..35
ventilatoru
Césteény gril s
Kureci kousky Dratény gril pomoci 4 250 25..35
ventilatoru
. i Césteény gril s
fgs"ka (teleci) - |5 signy gril pomoci 4 250 30.. 40
mnozstvi s
ventilatoru
Dratény gril - T,
Steak (cely) / Jeden plech Castecpy gril s 15 minuty 250, po
x o a X . |pomoci 3 90..110
Rosténa (1kg)  |polozte na spodni ) 180 ... 190
o ventilatoru
policku.

Pokrmy doporucéené v této tabulce nepredehfivejte.

6.1.4 Testované potraviny

+ Potraviny v této tabulce vareni jsou
pfipravovany podle normy EN 60350-1
pro usnadnéni testovani vyrobku pro
kontrolni instituce.
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Pokrmy uvedené v tabulce vareni varte na
jednom plechu.




Tanulka vareni pro testované potraviny

Potraviny PrisluSenstvi k  |Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni
pouziti (min.) (pfiblizné)
Krehké pecivo |1 ndardni plech *|Homi @ spodni 140 20..30
(sladké pecivo) ohrev
Kolacky Standardni plech * Hovrm a spodni 160 25..35
ohrev
Spodni/horni
Kolacky Standardni plech *|ohfev s pomoci 150 20..30
ventilatoru
Kulata dortova
forma o primeéru Horni a spodni
Piskotové kolace |26 cm se svorkou M P 160 30..40
fex -~ |ohfev
na draténém grilu
*%
Kulata dortova
forma o priméru [Spodni/horni
Piskotové kolaCe |26 cm se svorkou |ohfev s pomoci 160 20..30
na draténém grilu |ventilatoru
*%
Kulata cerna
Jablegny kolgg  |<ovova forma, Hornia spodni 180 50..70
prdmér 20 cm na |ohfev
draténém grilu **

V pfipadé kazdého jidla se doporuéuje predehrev.

*Toto pFisluSenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komercné dostupné doplnky.

Gril

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pFiblizné)

Fasirka (teleci) -12 |5 iand oril 4 250 20 .30

mnozstvi

Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1.4

Po 1/2 celkového ¢asu grilovani kousky jidla otocte.

U v8ech grilovanych jidel se doporuéuje predehrat troubu na 5 minut.

7 Udrzbaa

cisteni

7.1 Obecné informace o cisténi

Obecna varovani

+ Pred vycisténim produktu vyckejte, dokud
produkt vychladne. Horké povrchy mohou
zplsobit popaleniny!

+ Neaplikujte cistici prostfedky pfimo na
horké povrchy. To mize zpUsobit trvalé

skvrny.

+ Vyrobek by mél byt po kazdé operaci
dikladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak budou snadno C¢istit a
zabrani se pfipaleni téchto zbytk( pfi

CS/97

dalSim pouziti vyrobku. Tim se prodluzuje
Zivotnost spotrebice a snizuji se ¢asto se
vyskytujici problémy.

K ¢isténi nepouzivejte parni Cistici
prostiedky.

Nékteré saponaty nebo Cistici prostredky
mohou zpUsobit poskozeni povrchu.
Nevhodné Cistici prostiedky jsou: bélidla,
Cistici prostfedky s obsahem ¢pavkuy,
kyseliny nebo chloridy, parni Cistici
prostiedky, odvapnovaci prostredky,
odstranovace skvrn a rzi, abrazivni Cistici




prostredky (krémové Cistice, abrazivni
prasky, abrazivni a Skrabaci Skrabky,
draténky, houbicky, Cistici hadry
obsahujici necCistoty a zbytky Cisticich
prostredk).

Pri Cisténi po kazdém pouziti neni
potreba zadny specialni Cistici
prostredek. Spotrebic Cistéte pomoci
prostfedku na myti nadobi, teplé vody a
meékkého hadriku nebo houby a osuste jej
suchym hadrikem.

Po Cisténi se ujistéte, ze jste UplIné setreli
veskerou zbyvajici tekutinu a okamzité
ocCistéte veskeré jidlo, které se béhem
vareni rozstfiklo.

Z4adnou soucast vaseho spotfebice
nemyjte v mycce na nadobi.

Inox - nerezové povrchy

+ K ¢isténi nerezovych povrch( a rukojeti
nepouzivejte Cistici prostfedky obsahujici
kyseliny nebo chlér.

Nerezovy povrch mlze ¢asem zménit
barvu. To je normalni. Po kazdé operaci
ocistéte Cisticim prostfedkem vhodnym
pro nerezovy nebo inoxovy povrch.
Cistéte mékkym mydlovym hadfikem a
tekutym (neskrabavym) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro nerezové
povrchy, pficemz davejte pozor, abyste
otirali v jednom sméru.

Odstrante skvrny od vdpna, oleje, Skrobu,
mléka a bilkovin na skle a nerezovych
povrsich okamzité bez ¢ekani. Skvrny
mohou po dlouhé dobé zrezivét.

Cistici prostfedky nastfikané/aplikované
na povrch by mély byt okamzité ocistény.
Abrazivni Cisti¢e zanechané na povrchu
zpUsobuji zbéleni povrchu.

Smaltované povrchy

+ Po kazdém pouZziti oCistéte smaltované
povrchy mycim prostfedkem na nadobi,
teplou vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste je suchym hadfikem.
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Pokud je vas vyrobek vybaven funkci
lehkého cisténi parou, mizete snadné
Cisténi parou provést i na lehké trvalé
necistoty. (Viz. “Easy Steam cisténi

[» 99")

U obtiznych skvrn Ize pouzit Cistici
prostredek na trouby a grily doporuceny
na webovych strankach znacky vaseho
produktu a Cistici neskrabaci podlozku.
Nepouzivejte externi Cisti¢ trouby.

Pred Cisténim varné plochy musi trouba
vychladnout. Cisténi na horkych povrsich
vytvari nebezpeci pozaru a poskozuje
smaltovany povrch.

Katalytické povrchy

Boc¢ni stény ve varném prostoru mohou
byt pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. Lisi se podle
modelu.

Katalytické stény maji svétly matny a
porézni povrch. Katalytické stény trouby
by se nemély Cistit.

Diky své porézni strukture katalytické
povrchy absorbuji olej a po nasyceni
povrchu olejem se zacnou lesknout, v
tomto pfipadé je doporuceno dily
vymenit.

Sklenéné povrchy

Pri ¢isténi sklenénych povrcha
nepouzivejte tvrdé kovové sSkrabky a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

Spotrebic Cistéte pomoci prostifedku na
myti nadobi, teplé vody a hadriku z
mikrovlakna ur¢eného pro sklenéné
povrchy a osuste jej suchym hadfikem z
mikrovldkna.

Pokud po ¢isténi zlistaly zbytky cisticiho
prostredku, otfete jej studenou vodou a
osuste Cistou a suchou utérkou z
mikrovlakna. Zbytkovy Cistici prostifedek
mUze pristé poskodit povrch skla.
Zaschlé zbytky na sklenéném povrchu v
Zadném pripadé necistéte zoubkovanymi
nozi, draténou vinou nebo podobnymi
Skrabacimi nastroji.



« Vépnité skvrny (zluté skvrny) na povrchu
skla mGzete odstranit bézné dostupnym
odvapnovacim prostfedkem, jako je ocet
nebo citronova $téva.

+ Pokud je povrch silné znecistény,
naneste na skvrnu Cistici prostfedek
houbickou a pockejte dostate¢né dlouho,
dokud nezapUsobi. Poté sklenény povrch
ocistéte vlhkym hadrikem.

+ Odbarveni a skvrny na povrchu skla jsou
normalni a nejedna se o vady.

Plastové dily a lakované povrchy

+ Plastové dily a lakované povrchy Cistéte
mycim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou
a osuste je suchym hadfikem.

+ Nepouzivejte Skrabky z tvrdych kovl a
abrazivni Cistici prostfedky Mohou
poskodit povrchy.

« Zajistéte, aby spoje soucasti vyrobku
nezlstaly vlhké a neobsahovaly saponat.
V opacném pripadé mze na téchto
spojich dochazet ke korozi.

7.2 Prislusenstvi pro cisténi
Nevkladejte prislusenstvi vyrobku do mycky

nadobi, pokud neni v ndvodu k pouziti
uvedeno jinak.

7.3 Cisténi ovladaciho panelu

« Pri ¢isténi panell s knoflikovym
ovladanim otrete panel a knofliky vihkym
mékkym hadfikem a osuste je suchym
hadfikem. Pri ¢isténi panelu
neodstranujte knofliky a tésnéni pod nim.
Mohlo by dojit k poskozeni ovladaciho
panelu a knoflikd.

+ P¥i ¢isténi nerezovych panell s
knoflikovym ovladanim nepouzivejte v
okoli knofliku Cistici prostfedky z
nerezové oceli. Indikatory kolem knofliku
Ize vymazat.

+ Dotykové ovladaci panely Cistéte vlhkym
mékkym hadfikem a osuste suchym
hadfikem. Pokud je vas vyrobek vybaven
funkci zamku tlacitek, nastavte zamek
tlacitek pred ¢isténim ovladaciho panelu.
V opacném pripadé muze dojit k
nespravné detekci na tlacitkach.

7.4 Cisténi vnitiku trouby (oblast
vareni)

Postupujte podle krokd ¢isténi popsanych v
¢asti ,Obecné informace o ¢isténi” podle
typu povrchu vasi trouby.

Cisténi boénich stén trouby

Bocni stény ve varném prostoru mohou byt
pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. LiSi se podle
modelu. Pokud vas vyrobek obsahuje
katalytickou sténu, informace naleznete v
casti ,Katalytické povrchy”.

Pokud je vasim vyrobkem model s
draténymi policemi, pfed Cisténim bocnich
stén je vyjméte. Poté dokoncCete Cisténi, jak
je popsdano v ¢asti ,0becné informace o
cisténi“ podle typu povrchu bocni stény.
Vyjmuti bo¢nich draténych polic:

1. Odstrante predni ¢ast draténé police
tazenim za bo¢ni sténu v opacném
sméru.

2. Zatahnéte draténou polici smérem k
sobé, abyste ji zcela odstranili.

3. PFi opétovném pfipevnéni policky je
tfeba zopakovat postupy pouzité pfi
jejich demontdazi od konce k zacatku.

7.5 Easy Steam cisténi

Umoznuje snadné Cisténi necCistot (které
nezlstavaji dlouhou dobu), které jsou
zmékceny parou uvnitf trouby a kapkami
vody kondenzovanymi na vnitrnich povrsich
trouby.

1. Odstrante veskeré pfislusenstvi z vnitrku
trouby.
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2. Do plechu pridejte 500 ml vody a i [ ) ' | i
umistéte jej na 2. polici trouby.

7.6 Cisténi dvirek trouby

Dvere trouby a skla dvifek mizete
demontovat a vycistit je. Postup
demontaze dvifek a oken je vysvétlen v

< éastech "Demontaz dvirek trouby" a
"Demontaz vnitinich skel dvirek". Po
3. Nastavte troubu na provozni rezim vyjmuti vnitinich skel dvefi je vyCistéte
EasySteam &isténi parou a provozujte ji ~ Pomoci prostfedku na myti nadobi, teplé
pfi teploté 100 °C po dobu 15 minut. vody a mékkého hadfiku nebo houby a
Okamzité otevfete dvifka a otfete vnitiek vysuste je suchym hadfikem. Zbytky
trouby vlhkou houbou nebo hadiikem. P¥i vodniho kamene, které se mohou vytvofit
otevFeni dvefi se uvolni para. To mize na skle trouby, otfete octem a oplachnéte
predstavovat riziko popaleni. Pfi otevirani sklo.
dvefi budte opatrni. ———
Pro odolné negistoty, vyrobek Gistéte K cisteni dvifek a skla trouby
gisticim prostiedkem na nadobi, teplou nepouzivejte drsné abrazivni Cistici
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou a prostredky, kovove skrabky,
osuste jej suchym hadfikem. draténou vinu ani bélici materialy.

Odstranéni dvirek trouby

@ Pri flfnk(,:' I?avs yStvgam cisteni parou 1. Otevrete dvifka trouby.
se ocekava, ze pfidana voda se
odpafi a zkondenzuje na vnitini 2. Otevrete svorky v zasuvce zavésu
strané trouby a na dvitkach trouby, prednich dveri vpravo a vlevo
aby se zjemnily lehké negistoty, zatlacenim smérem dold, jak je
které se v troubé vytvorily. znazornéno na obrazku.
Kondenzat vytvoreny na dvirkach 3. Typy zavési se lisi podle modelu
trouby mlze po otevfenl' dvirek vyrobku jako typy (A), (B), (C).
trouby kapat do okoli. Jakmile Né&sledujici obrazky ukazuiji, jak otevfit
otevrete dvirka trouby, kondenzaci jednotlivé typy zavésa.
otrete. 4. Zavés typu (A) je k dispozici pro bézné
(Lisi se v zavislosti na modelu produktu. * typy dve.
Nemusi byt k dispozici ve vasem produktu.)
Po kondenzaci uvnitf trouby se v A
bazénovém kanalku pod troubou muze
objevit kaluz nebo vlhkost. Po pouziti otfete ™
tento bazénovy kanal vihkym hadfikem a = 4’
osuste jej.

/

CS/100



5. Zaveés typu (B) je k dispozici pro typy
dvefi s mékkym zaviranim.

6. Zavés typu (C) je k dispozici v typech
dvefi s mékkym otevirdnim/zaviranim.

7. Dvere trouby dejte do polooteviené
polohy.

8. Vytahnéte odstranéné dvere smérem
nahoru, aby se uvolnily z pravého a
levého zavésu, a vyjméte je.

Pfi opétovném pfipevnéni dvefi je
@ tfeba zopakovat postupy pouzité pfi
jejich demontazi od konce k

zacatku. Pfi montazi dvefi
nezapomente zavfit svorky na
zasuvce zaveésu.

7.7 Odstranéni vnitiniho skla dveri
trouby

Vnitini sklo pfednich dvefi vyrobku Ize z
divodu c¢isténi odstranit.

1. Otevrete dvirka trouby.
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. Plastovy komponent pfipevnény na

horni ¢asti prednich dveri zatahnéte k
sobé soucasnym zatlacenim na tlakové
body na obou stranach komponenty a

vyjméte jej.

. Jak je znazornéno na obrazku, jemné

nadzvednéte nejvnitinéjsi sklo (1)
smérem k "A" a poté jej vyjméte tahem
smérem k "B".

Vnitfni sklo 2% Vnitni sklo (nemusi
byt k dispozici pro
vas vyrobek)

. Pokud ma vas vyrobek vnitini sklo (2),

zopakujte stejny postup pro jeho
odpojeni (2).

. Prvnim krokem preskupeni dvefi je

opétovna montaz vnitiniho skla (2).
Umistéte zkoseny okraj skla tak, aby se
setkal se zkosenym okrajem plastového



otvoru. (Pokud ma vas vyrobek vnitini
sklo). Vnitini sklo (2) musi byt
pfipevnéno k plastovému otvoruy, ktery je

nejblize k nejvnitinéjsimu sklu (1).

Pfi opétovné montazi nejvnitingjsiho
skla (1) davejte pozor, abyste potisténou
stranu skla umistili na druhé vnitfni sklo.
Je velmi dulezité, aby se spodni rohy
nejvnitinéjsiho skla (1) setkaly se
spodnimi plastovymi drazkami.

ZatlaCte plastovy komponent smérem k
rdmu, dokud se neozve "cvaknuti”.

7.8 Cisténi svétla trouby

\Y

pfipadé, Ze se zaspini sklenéna dvirka

svétla trouby ve varném prostoru, oCistéte

je

pomoci prostfedku na myti nadobi, teplé

vody a mékkého hadfiku nebo houbicky a
osuste suchym hadfikem. V pfipadé
poruchy lampy v troubé miizete lampu v
troubé vyménit podle nasledujicich ¢asti.
Vyména svétla trouby

(o)

becna varovani

Abyste predesli riziku Urazu elektrickym
proudem prfed vyménou svétla trouby,
odpojte vyrobek a pockejte, az trouba
vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popéleniny!

+ Tato trouba je vybavena lampou s

vykonem méné nez 40 W, mensi nez 60
mm na vysku a mensi nez 30 mm v
praméru, nebo halogenovou zZarovkou G9
s vykonem mensim nez 60 W. Svétla jsou
vhodna pro provoz pfi teplotach nad 300
°C. Svétla do trouby jsou k dispozici v
autorizovanych servisech nebo u
licencovanych technikd. Tento vyrobek
obsahuje zarovku energetické tfidy G.

+ Umisténi svétla se muze lisit od polohy

zndzornéné na obrazku.

+ Lampa pouzita v tomto vyrobku neni

vhodna pro osvétleni domdcich
mistnosti. Ugelem tohoto svétla je
pomoci uzivateli vidét potravinarské
vyrobky.

+ Svétla pouzité v tomto vyrobku musi
odolat extrémnim fyzikalnim podminkam,
jako jsou teploty nad 50 °C.

Pokud je vase trouba vybavena kulatym

svétlem

1. Odpojte vyrobek od elektfiny.

2. Odstrante sklenény kryt otocenim proti
sméru hodinovych rucicek.

’—\
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3. Pokud je vase svétlo v troubé typu (A)
zobrazené na obrazku nize, otocte
zarovku podle obrazku a vyménte ji za
novou. Pokud se jedna o model typu (B),
vytahnéte jej, jak je zndzornéno na
obrazku, a nahradte jej novym.

4. Nasadte zpét sklenény kryt.
Pokud je vase trouba vybavena
¢tvercovym svétlem

1. Odpojte vyrobek od elektfiny.
2. Vyjméte draténou polici podle popisu.
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3. Zvednéte ochranny sklenény kryt svétla
pomoci Sroubovaku. Nejprve odstrante
Sroub, pokud je na ¢tvercové lampé ve
vasem produktu Sroub.

8 Odstranovani zavad

4. Pokud je vase svétlo v troubé typu (A)
zobrazené na obrazku nize, otocte
zarovku podle obrazku a vyménte ji za
novou. Pokud se jedna o model typu (B),
vytahnéte jej, jak je znazornéno na
obrazku, a nahradte jej novym.

5. Namontujte zpét sklenény kryt a draténé
police.

Pokud problém pretrvava i po provedeni
pokyn0 v této Casti, kontaktujte svého
prodejce nebo autorizovany servis. Nikdy

se nepokousejte opravit svij vyrobek sami.

Béhem provozu trouby vychazi para.

+ Béhem provozu je normalni vidét paru.
>>> Toto neni porucha.

Pri vareni se objevuji kapky vody

« Para vznikajici pfi vareni kondenzuije,
kdyz se dostane do kontaktu se
studenymi povrchy vné vyrobku a mize

tvorit kapky vody. >>> Toto neni porucha.

Béhem zahfivani a chlazeni vyrobku jsou

slyset kovové zvuky.

+ Kovové ¢asti se mohou pfi zahrati
roztahovat a vydavat zvuky. >>> Toto
neni porucha.

Vyrobek neni funkéni.

+ Pojistka mlze byt vadna nebo spalena.
>>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skrince. V pripadé potreby je zménte
nebo je znovu aktivujte.

+ Spotrebi¢ nesmi byt zapojen do
(uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte,
zda je spotrebic zapojen do zasuvky.

+ (Pokud je na vasem spotiebici Casovac)
Tlacitka na ovladacim panelu nefunguiji.
>>> Pokud je vas vyrobek vybaven
zamkem tlacitek, mlze byt zamek
tlacitek aktivovan, deaktivujte jej.

Osveétleni trouby nesviti.

+ Osvétleni trouby miZze byt vadné. >>>
Vyménte Zarovku trouby.

+ Bez elektrického napdjeni. >>> Ujistéte
se, ze je sit funkéni a zkontrolujte pojistky
v pojistkové skfince. V pfipadé potreby
vymeénte pojistky nebo je znovu aktivujte.

Trouba netopi.

+ Trouba nemusi byt nastavena na
konkrétni funkci peCeni a/nebo teplotu.
>>> Nastavte troubu na konkrétni funkci
peceni a/nebo teplotu.

« Umodell s ¢asovaéem neni ¢as
nastaven. >>> Nastavte ¢as.

+ Bez elektrického napajeni. >>> Ujistéte
se, ze je sit funkeni a zkontrolujte pojistky
v pojistkové skfinice. V pfipadé potreby
vymeénte pojistky nebo je znovu aktivujte.

(Pro modely s casovacem) Displej

casovace blika nebo je symbol casovace

ponechan otevreny.

+ Doslo k vypadku proudu. >>> Nastavte
Cas / Vypnéte knofliky funkci vyrobku a
znovu je prepnéte do pozadované polohy.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCY]NA, organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodtilky

7 dnivtydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(iZe vyresit zarutni, pfipadn& pozaruZni opravy vyrobk( Beko

tel. kontakt 222525222

tel. kontakt 800 350333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednavka opravy spotfebice www.bekocr.cz

5 let zdruky - podminky a registrace www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a titelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebi¢e a oznaleni prodejce,
opraviiuje uZivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObZanského zakoniku, v platném znéni.
Neni-li stanoveno jinak, je zaru¢ni doba na vyrobek 24 mésicl. Zatina plynout ode dne pFevzeti véci kupujicim
vyjma pripadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zatne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, ddle viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny privodnim elektrickym kabelem zakon€enym vidlici. Zapojeni spottebite je sluZbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za po3kozeni & 3kody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z t&chto zarugnich podminek méZe byt uplatn&na pouze na tizemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotiebiti dovezenych do CR prostfednictvim nasi spolegnosti, BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodiilky, kterd je oficidlnim zastoupenim znacky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovdna kupujicimu (konecnému spotiebiteli) v souladu se zakonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném znéni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouZiti a poskytovani sluZeb. Spotfebie, které nejsou pouzivany vdomacnosti, nejsou
pfedmé&tem zaruky (hotelova, Skolska a restauracni zafizeni, Gklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatriuji u prodavajiciho. Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou v dob& platnosti zaru¢ni lhity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravn&n
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zdkaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525222, 800350333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-
opravy-spotrebice

Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, model spotfebice, vyrobni a produktové €islo,
které se nachdzi na vyrobnim 3titku kaZdého spotfebice. Bez nahlaseni téchto (dajii nebude moci byt
pozadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyreden. Zakaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému
servisu soutinnost potfebnou k ovéreniexistence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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PFi navstévé servisniho technika kupuijici prokaze existenci zaruky pfedloZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zaru¢ni opravy jsou autorizovana servisni stiediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicimu Citelnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zaruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pfed
podpisem ve3keré tdaje. Zaru¢ni Ihiita se v piipadech, kdy zdvada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodluZuje o
dobu, kdy kupuijici uplatnil narok na zaru¢ni opravu u autorizovaného strediska aZ do dne prevzeti opraveného
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovédn a provozovén podle ndvodu kobsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mraznicek a jejich kombinaci je zarutena pfi okolni teploté od +10°Cdo +32°C.

Touto zarukou nejsou dotZena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podle zvlastnich pravnich predpist.
Spole€nost BEKO SPOLKA AKCY|NA, organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizi
spotiebiteldim na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mé&sicl od skonZenf
zakonné dvouleté zarugni Ihity. Podminkou ziskani certifikdtu prodlouzené zaruky je spinéni veskerych
podminek uvedenych na www.bekocr.cz

0 odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim ¢isle: 222 525222, 800350 333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-opravy-
spotrebice

Pi opravé vramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pfedloZit platny certifikat

prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvéni prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodanim néhradniho dilu.
V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce primo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potiebnych dokladl (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail reklamace@bekosa.cz nebo po3tou na adresu BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodlouZené zaruky na vraceni kupni ¢astky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha
zde uvedenym v3eobecnym zdru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnénfzaruky zanikd pokud:

Neni vyrobek pouZivan v souladu s navodem;

Doslo k mechanickému po3kozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nesprdvné tdrZzbé nebo jinym zanedbdnim
péce o vyrobek;

Byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

Plynové spotfebite nebo spotfebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

Doslo k mechanickému poSkozeni pfi pfepravé;

Je vada zplisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem;

Je vyrobek vadny z diivodu pouZiti neoriginalniho pfislusenstvi a ndhradnich dili;

Kuchyriskad linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje potfebné technické parametry;

Zaruka se dale nevztahuje na preventivni GidrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zévady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béZnym pouZivanim, na mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentd;

Zaruka se nevztahuje na navitévu technika za i€elem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebite,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zdména sméru otevirani dvefi chladnicek a
susicek.
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