m [}

beko
mmm———"

Vestavna trouba / Navod k obsluze
Sisseehitatav ahi / Kasutusjuhend
Ugradna rerna / Uputstvo za upotrebu

9%

BBIE17300B

385441478_2/ CS/ ET/ SR/ R.AE/ 20.03.25 12:47
7768288383

N \ RECIKLIRANI PAPIR | N \ (UMBERTOODELTUD JA N \ RECYKLOVANY A
\ g PAPIR ZA RECIKLAZU \ g TAASKASUTATAV PABER \ 6 RECYKLOVATELNY PAPIR



Vitejte!

Vazeni zakaznici,

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento Beko produkt. Doufame, Ze Vam tento produkt, ktery byl
navrzen s vyuzitim vysoké kvality a technologie, pomdze dosdhnout nejlepsich vysledk.
Proto si pred pouzitim produktu peclivé prectéte tento navod k pouziti a jakékoli dopliujici
dokumenty.

Méjte na paméti vS§echny informace a varovani uvedené v uzivatelské pfiru¢ce. Timto
zplsobem ochranite sebe a sv(ij produkt pred nebezpecim, které se muze vyskytnout.
Uschovejte uzivatelskou priruc¢ku. Pokud produkt predate dal$i osobé, rovnéz ji predejte
navod k pouziti. Zaruéni podminky, pouziti a zplsob feseni zavad produktu jsou uvedeny v
této pfirucce.

Symboly a jejich popis v uzivatelské prirucce:

NedodrZeni pokynt pouziti mize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

@ DiileZité informace nebo uZite&né tipy k pouziti.

Prectéte si uzivatelskou prirucku.

L[

f Varovani pfed horkym povrchem.

POZNAMK Nedodrzeni pokyn( uvedenych v pfiruéce miize mit za nasledek materialni $kody na produktu nebo
Y Zivotnim prostredi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostni instrukce

+ Tato ¢ast obsahuje
bezpecnostni pokyny nezbytné
k zamezeni rizika Ujmy na
zdravi nebo vécnych skod.

+ Pokud je produkt predan
nékomu jinému k osobnimu
pouziti nebo k pouziti z druhé
ruky, mél by byt poskytnut také
navod k pouziti, Stitky produktu
a dalSi relevantni dokumenty a
dily.

* Nase spolec¢nost nenese
odpovédnost za Skody, které
nastanou v pripadé
nerespektovani pokyn(
uvedenych v pfirucce.

 Nedodrzeni téchto pokynd
zrusi platnost zaruky.

* Instalaéni a opravarenské
prace nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou, kterou
urci dovozce.

+ Pouzivejte pouze originalni
nahradni dily a pFislusenstvi.

* Neopravujte ani nevymeénujte
zadnou soucast produktu,
pokud to neni jasné uvedeno v
uzivatelské prirucce.

* Neprovadéjte na vyrobku
technické upravy.

A1 .1 Zamyslené pouziti

+ Tento vyrobek je ur¢en k
domacimu pouziti. Neni urceny
pro komeréni vyuziti.

* Nepouzivejte vyrobek v
zahradach, na balkonech nebo
v jinych venkovnich
prostorach. Tento vyrobek je
urcen k pouziti v
domacnostech a v kuchynich
zaméstnancu obchodd,
kancelari a dalSich pracovnich
prostredi.

« VAROVANI: Tento vyrobek by

mél byt pouzivan pouze pro

Ucely vareni. Nemeél by byt

pouzivan pro riizné ucely, jako

je vytapéni mistnosti.

Troubu Ize pouzit k

rozmrazovani, peceni, smazeni

a grilovani potravin.

Tento vyrobek se nesmi

pouzivat k ohfevu talifd, suseni

zavésenych ruénik( nebo
obleceni na rukojet.

1.2 Bezpecnost deti,
zranitelnych osob a
domacich mazlicku

+ Tento vyrobek mohou pouzivat
déti ve véku 8 let a starsi a
osoby, které jsou nedostatecné
rozvinuté ve fyzickych,
smyslovych nebo dusevnich
dovednostech nebo které maji
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nedostatek zkusenosti a
znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo vyskoleny o
bezpecném pouzivani a
nebezpecich vyrobku.

Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Citéni a uzivatelskou
udrzbu by nemély provadeét
déti, pokud na né nékdo
nedohlizi.

Tento vyrobek by nemély
pouzivat osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi
(vCetné déti), pokud nejsou
pod dohledem nebo
nedostavaji potrebné pokyny.
Déti by mély byt pod
dohledem, aby se uijistily, ze si
s vyrobkem nehraji.

Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti a domaci
zvirata. Déti a domaci mazlicci
si nesméji s vyrobkem hrat,
Splhat na néj ani do néj
vstupovat.

Nepokladejte na vyrobek
prfedméty, na které by déti
mohly dosahnout.

« VAROVANI: B&hem pouzivani

jsou pristupné povrchy vyrobku

horké. Udrzujte déti mimo
dosah vyrobku.

Uchovavejte obalové materialy
mimo dosah déti. Hrozi
nebezpeci poranéni a uduseni.

1.

2.

Kdyz jsou dvere otevreng,
nedavejte na né zadné tézké
predméty ani na né nedovolte
détem sedét. Mizete zpUsobit
prevraceni trouby nebo
poskozeni zavésl dvirek.

Pred vyrazenim
opotrebovanych a zbytec¢nych
vyrobku:

Odpojte napajeci zastrcku a
vyjmeéte ji ze zasuvky.
Odpojte napajeci kabel a
odpoijte jej zastrckou od
vyrobku.

Prijméte preventivni opatreni,
abyste zabranili vstupu déti
do produktu.

Nedovolte détem hrat si s
produktem, kdyz je v rezimu
necinnosti.

1.3 Elektricka
bezpecnost

Zapojte spotrebic¢ do
uzemnéné zasuvky chranéné
pojistkou, ktera odpovida
stavajicim hodnotam na
typovém stitku. Zajistéte, aby
vam uzemneéni proved|
kvalifikovany elektrikar.
Spotrebi¢ nepouzivejte bez
vhodného uzemnéni podle
mistnich/ndrodnich predpisu.

« Zastrcka nebo elektricka
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pripojka spotrebi¢e musi byt
na snadno pfistupném misteé.
Pokud to neni mozné, mél by




byt na elektrické instalaci, ke .
které je vyrobek pripojen, v
souladu s elektrickymi

predpisy mechanismus

(pojistka, spinac, spinaci

skfifka atd.) oddélujici

vSechny poly od sité.

Pred opravou, udrzbou a .
cisténim odpojte vyrobek ze

sité nebo vypnéte pojistku.
Zapojte vyrobek do zasuvky,

ktera splnuje hodnoty napétia -
frekvence uvedené na

typovych stitcich.

Pokud vas produkt nema

hlavni kabel, pouzijte pouze .
propojovaci kabel popsany v

casti ,Technické specifikace”.
Napajeci kabel nezastrkavejte

pod a za spotrebi¢. Na

napajeci kabel nepokladejte

tézké predmeéty. Napajeci .
kabel nesmi byt ohnuty,

rozdrceny a prijit do kontaktu s
zadnym zdrojem tepla.

Dbejte na to, aby se napajeci

kabel nezasekl pfi nasazovani -
vyrobku zpét na misto po

montazi nebo Cisténi.

Zadni plocha trouby se také
béhem pouzivani velmi

zahfiva. Napdjeci Sidry se

nesmi dotykat zadniho .
povrchu vyrobku. V opacném
pfipadé by se mohl poskodit.
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Nedavejte elektrické kabely do
dveri trouby a nenatahujte je
pres horké povrchy. V
opacném pfipadé se miize
izolace kabelu roztavit a
zpUsobit poZar nasledkem
zkratu.

Pouzivejte pouze originalni
kabely. Nepouzivejte
prestfizené nebo poskozené
kabely.

K provozu vyrobku
nepouzivejte prodluzovaci
kabel ani vicenasobnou
zastrcku.

V pripadech, kdy je tfeba
pouzit konvertorovy adaptér
(pro typ zastréky), kontaktujte
autorizované servisni stredisko
nebo dovozce, aby pouzil
schvaleny adaptér.

Pokud je délka elektrického
vedeni nedostatecnd, obratte
se na dovozce nebo
autorizované servisni
stredisko.

Pfenosné zdroje energie nebo
vicenasobné zastrcky se
mohou prehrat a vznitit.
Vicenasobné zastrcky a
prenosné zdroje energie drzte
mimo dosah vyrobku.

Je-li napajeci kabel poskozen,
musi jej vymeénit vyrobce,
autorizovany servis nebo



osoba, kterou dovozce stanovi,
aby se predeslo moznym
nebezpecim.

+ VAROVANI: Pfed vyménou
lampy trouby se ujistéte , ze
jste vyrobek odpojili z
elektrické sité, aby se zabranilo
nebezpeci urazu elektrickym
proudem. Odpojte vyrobek
nebo vypnéte pojistku v
pojistkové skrince.

Pokud je vas vyrobek vybaven

napajemm kabelem a zastrckou:
* Nikdy nezasunujte zastrcku
vyrobku do zlomené, uvolnéné
nebo nefunkéni zasuvky.
Zkontrolujte, zda je zastrcka
zcela zasunuta do zasuvky. V
opacném pfipadé se mohou
spoje prehrat a zplsobit poZzar.

+ Zarizeni nezasunujte do
zastrcek, které jsou mastné,
necisté nebo potencialné
vystavené plsobeni vody
(napfiklad v blizkosti pracovni
desky, ze které mlze uniknout
voda). V opacném pfipadé
hrozi riziko zkratu a urazu
elektrickym proudem.

* Nikdy se nedotykejte zastrcky
mokryma rukama!

« Zastrcku vytahnéte ze zasuvky
pomoci téla zastrcky, nikoli
samotného kabelu.

A1.4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku
odpojte vyrobek od sité.

* Spotrebic je tézky, pfi jeho
prepravé je potfeba minimalné
dvou osob.

* Pri pfepravé nebo premisténi
vyrobku nepouzivejte dvirka a/
nebo rukojet.

* Na spotrebi¢ neodkladejte
zadné predméty. Spotrebic
prenasejte ve svislé poloze.

+ Kdyz potrebujete produkt
prepravit, zabalte jej do
bublinkové félie nebo silného
kartonu a pevné zalepte
paskou. Pevneé zajistéte
pohyblivé ¢asti vyrobku, abyste
zabranili jejich poskozeni.

+ Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda vyrobek neni
po preprave poskozen. V
pripadé poskozeni kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stredisko.

A1 .5 Bezpecna instalace

* Pfed zahajenim instalace
odpoijte elektrické vedeni, ke
kterému bude vyrobek
pripojen, od napéti vypnutim
pojistky.
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* Pri prepravé a instalaci vzdy
noste ochranné rukavice. V
opacném pripadé hrozi
nebezpeci poranéni o ostré
hrany!

+ Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda neni
poskozen. Pokud je produkt
poskozen, neinstalujte jej.

+ K zakryti interiéru
instalovaného nabytku
nepouzivejte zadné
tepelnéizola¢ni materialy.

* V prostoru, kde je vyrobek
nainstalovan, se nesmi
nachazet primé slunecni svétlo
a zdroje tepla, jako jsou
elektrické nebo plynové
ohrivace.

+ Udrzujte okoli vsech
ventilacnich kanall vyrobku
oteviené.

+ Aby se zabranilo prehrati,
neprovadéjte instalaci vyrobku
za dekorativnimi kryty.

+ V pripadech, kdy se za
urcenym mistem instalace
vyrobku nachazi plynova
hadice/potrubi nebo plastové
vodovodni potrubi, je nezbytné
zajistit, aby nedoslo ke
kontaktu vyrobku s témito
inzenyrskymi sitémi. V
opacném pfipadé mlze dojit k
rozdrceni hadice/trubky.
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* Pokud se za mistem, kde bude [

vyrobek nainstalovan, nachazi
zasuvka, je treba zajistit, aby
se vyrobek nedostal do
kontaktu se zasuvkou ani se
zastrckou zapojenou do
zasuvky.

A1 .6 Bezpecnost pouziti

+ Po kazdém pouziti se ujistéte,

Ze je spotrebic vypnuty.
Pokud nebudete vyrobek delsi
dobu pouzivat, odpoijte jej ze
zasuvky nebo vypnéte proud z
pojistkové skrinky.
Nepouzivejte vyrobek, pokud
se béhem pouzivani poroucha
nebo poskodi. Odpojte vyrobek
od elektriny. Kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stredisko.

* Vyrobek nepouzivejte, pokud je

sklo prednich dvefi odstranéno
nebo prasklé. V opacném
pripadé hrozi riziko poranéni a
poskozeni zivotniho prostredi.
Na spotrebi¢ v zadném pripadé
nestoupejte.

Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud je vas usudek nebo
koordinace narusena pozitim
alkoholu a/nebo drog.

* V prostoru vareni a v jeho okoli

se nesmi nachazet horlavé
predméty. V opacném pripadé
muze dojit k poZaru.



« Rukojet trouby neni susak na
rucniky. Pfi pouzivani vyrobku
nevéste na rukojet rucniky,
rukavice nebo podobné textilie.

« Zavesy dveri vyrobku se pfi
otevirani a zavirani dvefi
pohybuiji a mohou se
zaseknout. Pfi otevirani /
zavirani dvefi nedrzte cast se
zavesy.

Al .7 Upozorneni na

teplotu

- VAROVANI: KdyZ se vyrobek
pouziva, vyrobek a jeho
pristupné Casti jsou horké. Je
tfeba davat pozor, abyste se
nedotkli vyrobku ani topnych
téles. Déti mladsi 8 let by se
mely drzet dale od vyrobku,
pokud nejsou pod nepretrzitym
dohledem.

* Do blizkosti vyrobku

neumistujte hoflavé/vybusné

materialy, protoze povrchy
budou béhem provozu horké.

Pfi otevirani dvirek trouby

béhem peceni nebo na jeho

konci dodrzujte odstup. Para
muze zpUsobit popaleniny
rukou, obliceje a / nebo oci.

+ Béhem provozu je vyrobek
horky. Je tfeba davat pozor,
abyste se nedotkli horkych
casti uvnitr trouby ani topnych
téles.

« Pfi manipulaci s vyrobkem
vzdy pouzivejte zaruvzdorné
rukavice.

/\1.8 Pouziti prislusenstvi

- Je dulezité, aby dratény gril a
tac byly spravné umistény na
draténych policich. Podrobné
informace naleznete v ¢asti
,Pouziti prislusenstvi“.

* Po uplném zasunuti
prislusenstvi do peciciho
prostoru zavrete dvirka trouby,
jinak mGze dojit k ndrazu do
skla dvirek a jeho poskozeni.

f 1.9 Bezpecnost pri
vareni

+ Budte opatrni pfi pouzivani
alkoholickych napoja v
pokrmech. Alkohol se pfi
vysokych teplotach odparuje a
mUze zpUsobit pozar, protoze
se pfi kontaktu s horkymi
povrchy maze vznitit.

« Zbytky potravin v prostoru pro
vareni, jako je olej, se mohou
vznitit. Tyto zbytky pfed
varenim vycistéte.

* Nebezpedi otravy jidlem:
Nenechavejte jidlo v troubé
déle nez 1 hodinu pred nebo
po vareni. Jinak mize dojit k
otravé jidlem nebo
onemocneéni.
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* Nezahrivejte v troubé uzavrené
plechovky a sklenice. Tlak,
ktery by se nahromadil v
plechovce/déze, mlze
zpUsobit jeji prasknuti.

* Nepokladejte plechy, misky
nebo hlinikovou folii pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
teplo by mohlo poskodit dno
trouby.

PFi pouzivani mastného

pergamenového papiru nebo

podobnych material( dbejte
nasledujicich opatfeni:

* VloZzte pecici papir do nadoby
nebo na pfislusenstvi trouby
(plech, dratény gril atd.) s
jidlem a vlozte jej do
predehraté trouby.

+ Abyste predesli riziku dotyku s
topnymi télesy trouby a
zablokovani proudéni horkého
vzduchu, odstrante vSechny
prebytecné casti mastného
papiru, které visi z
pFislusenstvi nebo nadob.
Nepouzivejte mastny papir pfri
teplotach trouby vyssich, nez
je maximalni teplota pouziti
uvedena vyrobcem. Pecici
papir nikdy nepokladejte na
dno trouby.

+ Béhem predehfivani jej
neumistujte na horni ¢ast
prislusenstvi.
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Vzdy jej pritlacte talifem nebo [
podobnym predmétem, abyste
zabranili rozlétani materialu v
dusledku cirkulace vzduchu v
troubé.

Zakryjte jen potfebnou plochu
uvnitf podnosu.

Po kazdém pouziti je tfeba
podnos vycistit a vymeénit v
ném pouzity mastny papir
nebo podobné materialy. V
opacném pfipadé mohou
kapaliny kapajici na podnos
zpUsobit koureni nebo
dokonce vznitit plameny.

Pri otevreni vika vyrobku se
vytvari proud vzduchu. Papir
odolny v{i¢i mastnoté se m(ize
dostat do kontaktu s topnymi
télesy a vznitit se.

Pri pouziti grilovaciho rostu na
smazeni by se mél na spodni
rost umistit podnos. V
opacném pfipadé mUze olej z
jidla a jiné slozky, které kapaji
na dno trouby, vytvaret silny
kour a vést ke vzniku plamend.
Béhem grilovani zavrete dvirka
trouby. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

Potraviny nevhodné ke
grilovani predstavuji nebezpeci
pozaru. Grilujte pouze
potraviny, které jsou vhodné
pro gril na silném ohni.
Potraviny neumistujte pfilis




daleko do zadni ¢asti grilu.
Tato oblast je nejteplejsi a
tucna jidla se mohou vznitit.

Al .10 Bezpecnost pri

udrzbe a cisteni

* Pred vycisténim produktu
vyCkejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpUsobit popaleniny!

+ Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou na néj! Hrozi nebezpeci
urazu elektrickym proudem!

2 Pokyny pro zivotni prostredi

« K &isténi vyrobku nepouzivejte

parni Cistice, protoZze to mlze
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.

« K ¢isténi skla prednich dvirek
trouby nepouzivejte drsné
abrazivni Cistici prostredky,
kovové skrabky, draténou vinu
ani bélici materialy. Tyto
materidly mohou zpUsobit
poskrabani a rozbiti
sklenénych povrch.

2.1 Smérnice o odpadech

2.1.1 Soulad se smérnici WEEE a
Odstranéni odpadi vyrobku

Tento vyrobek spliuje pozadavky smérnice
WEEE EU (2012/19/EU). Tento produkt
nese klasifika¢ni symbol pro odpadni
elektrické a elektronické zafizeni (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z

vysoce kvalitnich dilG a

material{, které |ze znovu

pouzit a jsou vhodné k

recyklaci. Nelikvidujte proto
L odpadni produkt po skonceni
jeho zZivotnosti s béZnym domovnim a
jinym odpadem. Odneste jej do sbérného
mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Na tato sbérnd
mista se mUzete zeptat mistni spravy.
Spravna likvidace spotrebice pomaha
predchazet negativnim dopaddm na zivotni
prostredi a lidské zdravi.

Soulad se smérnici RoHS:

Vyrobek, ktery jste si zakoupili, je v souladu
se smérnici EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje skodlivé a zakdazané materialy
specifikované ve smérnici.

2.2 Informace o balicku

Obalové materidly vyrobku jsou vyrobeny z
recyklovatelnych material( v souladu s
nasimi narodnimi smérnicemi. Nelikvidujte
obalovy odpad s domovnim nebo jinym
odpadem, odevzdejte je na shérna mista
pro obalovy material urcena mistnimi
Urady.

2.3 Doporuceni pro Usporu energie

Podle EU 66/2014 Ize informace o
energetické uc¢innosti nalézt na Gétence
vyrobku dodavané s vyrobkem.
Nasledujici doporu¢eni vdm pomohou
pouzivat vyrobek ekologicky a neplytvat:
+ Zmrazené potraviny pred peCenim
rozmrazte.
+ V troubé pouzivejte tmavé nebo
smaltované nadoby, které |épe
propoustéji teplo.
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+ Pokud je to uvedeno v receptu nebo + Zkuste v troubé vafrit vice nez jedno jidlo

uzivatelské pfirucce, vzdy troubu najednou. Na mfizku mlzete umistit az
predehrejte. BEhem peceni neotvirejte dvé nadoby soucasné. Pokud navic
Casto dvirka trouby. budete pfipravovat pokrmy jeden po

+ Pri del§im peceni vyrobek vypnéte 5 az druhém, usetfite energii, protoze trouba
10 minut pred koncem peceni. Vyuzitim neztrati teplo.

zbytkového tepla mulzete usetrit az 20 %
elektrické energie.

3 Vas vyrobek

3.1 Predstaveni vyrobku

-— 1
10 ¢ —
gl
9« p 2%
> 3**
> 4
8 <
7 < J)
» 5
F 1
. » 6
1 Ovladaci panel 2 Zérovka
3 Draténé police 4 Motor ventilatoru (za ocelovym
plechem)
5 Dvere 6 Rukojet
7 Spodni ohfivac¢ (pod ocelovou 8 Poloha police
deskou)
9 Horni ohfivac 10 Ventilacni otvory
* LiSi se v zavislosti na modelu. Vas vyrobek ** LiSi se v zavislosti na modelu. Vas vyrobek
nemusi byt vybaven Zarovkou nebo se typ a nemusi byt vybaven mfizkou. Na obrazku je jako
umisténi zarovky maze lisit od ilustrace. pfiklad zobrazen vyrobek s mfizkou.
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3.2 Uvod a pouziti ovladaciho panelu
vyrobku

3.2.1 Ovladaci panel

V této ¢asti naleznete prehled a zakladni
pouziti ovladaciho panelu vyrobku. V
zavislosti na typu vyrobku se mohou
obrazky a nékteré funkce lisit.

‘
y = °gaEne 9|
. O o o O000, s
Z, O O 6 6 & [

|

Y

1 Knoflik volby funkci
3 Knoflik volby teploty

Pokud je vas vyrobek ovladan pomoci
knoflikd, u nékterych modelt mohou byt
tyto knofliky zasunuty, pokud na né
zatlacite, vysunou se. Chcete-li provést
nastaveni pomoci téchto knoflikd, nejprve
zatlaéte pfislusny knoflik dovnitf a knoflik
se vysune. Po provedeni nastaveni jej
znovu zatlacte a vratte knoflik zpét.

3.2.2 Predstaveni ovladaciho panelu
trouby

Knoflik pro vybér funkci

Pomoci knofliku pro vybér funkci mizete
zvolit provozni funkce trouby. Pro vybér
otocte doleva/doprava ze zavrené (horni)
polohy.

Knoflik volby teploty

Teplotu, kterou chcete varit, mizete zvolit
pomoci knofliku teploty. Pro vybér otocte
ve sméru hodinovych rucicek ze zaviené
(horni) polohy.

Ukazatel vnitini teploty trouby

Vnitrni teplotu trouby poznate podle
symbolu teploty na displeji Casovace.
Symbol teploty se zobrazi na displeji pfi

zahdjeni vareni a symbol teploty zmizi, kdyz

spotfebi¢ dosahne nastavené teploty. Kdyz
teplota uvnitr trouby klesne pod
nastavenou teplotu, symbol teploty se
znovu objevi.

2 Casovaé

CGasovaé

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

oD P

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Tlacitko alarmu
Tlacitko nastaveni ¢asu
Tlacitko snizeni

1

2

3

4 Tlagitko zvyseni
5 Tlacitko nastaveni

6  Tlacitko uzavreni tlaCitek

Symboly na displeji

O :Symbol dasu peceni

D : Symbol &asu ukon&eni pegeni *
[\ :Symbol alarmu

(D :Symboljasu

Iil' : Rozsviti se Symbol Zamku tlagitek
§ :Symbol teploty

]y : Symbol Grovné hlasitosti

: Symbol zamku dvefi *

*LiSi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi byt
k dispozici ve vasem produktu.
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3.3 Provozni funkce trouby

V tabulce funkci jsou uvedeny provozni
funkce, které mizete ve své troubé

Ize pro tyto funkce nastavit. Zde zobrazené

poradi provoznich rezimG se muze lisit od
usporadani na vasem vyrobku.

pouzivat, a nejvyssi a nejnizsi teploty, které

Symbol
funkce

Teplotni

Popis funkce rozsah (°C)

Popis a pouziti

Horni a spodni ohfev *

Jidlo se ohfiva shora i zdola sou¢asné. Vhodné na moucniky,
zékusky nebo moucniky a dusena jidla v peéicich formach.
Vareni se provadi na jednom plechu.

L

Spodni ohfev *

+
&

Je zapnuty pouze spodni ohfev. Je vhodny pro jidla, které
potrebuji zespodu zhnédnout. Tuto funkci pouzivejte také pro
snadné cisténi parou.

Spodni/horni ohfev s
pomoci ventilatoru

Horky vzduch ohfivany hornim a dolnim ohfivatem se pomoci

ventilatoru rovhomérné a rychle rozvadi po celé troubé. Vareni

se provadi na jednom plechu.

I

Uplny gril *

Je pouzivan Siroky gril na horni strané trouby. Je vhodny pro
grilovani vétsiho mnozstvi potravin.

% Castecny gril s pomoci
ventilatoru

Horky vzduch ohfaty malym grilem je rychle distribuovén do
trouby pomoci ventildtoru. Je vhodny pro grilovani mensich
mnozstvi potravin.

k Funkce Booster (rychlé .
predehfivani)

Funguji vS§echna topna télesa trouby. Tato provozni funkce
slouzi k rychlému nastaveni trouby na poZzadovanou teplotu
(predehrati). NepouZzivejte ji k vafeni potravin.

* Vas vyrobek pracuje v teplotnim rozsahu Standardni plech

uvedeném na knofliku teploty.

3.4 Prislusenstvi k produktu

Pouziva se na pecivo, mrazené potraviny a
smazeni velkych kusu.

Vas vyrobek obsahuje rlizné doplriky. V této

Casti je k dispozici popis pfislusenstvi a
popisy spravného pouziti. Dodavané
prislusenstvi se liSi v zavislosti na modelu

produktu. Veskeré pfisluSenstvi popsané v

uzivatelské pfirucce nemusi byt ve vasem
produktu dostupné.

Drateény gril

Pouziva se ke smazeni nebo umisténi jidla,

Plechy uvnitf vaseho spotiebicCe se které se ma péct, smazit a dusit na
mohou vlivem tepla zdeformovat. pozadované polici.

Na funkénost to nema zadny vliv.
Deformace zmizi, kdyz se plech
ochladi.
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U modeli s draténymi policemi :

U modeld Modely bez draténych polic :

3.5 Pouziti prislusenstvi vyrobku
Police pro pripravu jidel
Ve varné oblasti jsou 5 Grovné polohy

police. Poradi polic je také oznacéeno Cisly
na prednim ramu trouby.

U modeli s draténymi policemi :

~N

=N who

>

U modelii Modely bez draténych polic :

5
4; =~ 2
N 1

Umisteni draténého grilu na polici pro
pripravu jidla

U modelii s draténymi policemi :

Je dulezité spravné umistit dratény gril na
draténé bocni police. Pri pokladani
draténého grilu na pozadovanou polici musi
byt oteviena ¢ast na predni strané. Pro
lepsi vareni musi byt dratény gril zajistén na
dorazu draténé polici. Nesmi prechazet
pres doraz a dotykat se zadni stény trouby.

U modelii Modely bez draténych polic :

Je dllezité spravné umistit dratény gril na
boéni police. Dratény gril ma pfi umisténi
na polici jeden smér. Pfi pokladani
draténého grilu na pozadovanou polici musi
byt oteviend ¢ast na predni strané.

PolozZte plech na doporucenou polici

U modell s draténymi policemi :

Je dllezité plech spravné umistit na
draténé bocni police. Pri pokladani plechu
na pozadovanou polici musi byt oteviena
Cast na predni strané. Pro lepsi vareni musi
byt plech zajistén na dorazové zasuvce na
draténé polici. Nesmi prechazet pres doraz
a dotykat se zadni stény trouby.

U modelii Modely bez draténych polic :

Je dulezité plech spravné umistit na boéni
police. Plech ma pfi umistovani na polici
jeden smeér. Pfi pokladani plechu na
pozadovanou polici musi byt oteviena ¢ast
na predni strané.
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Funkce zastaveni draténého grilu

K dispozici je funkce zastaveni, kterd
zabrani vysunuti draténého grilu z police.

aby koliky na pfedni a zadni strané
teleskopickych kolejnic dosedaly na okraje
grilu a plechu (zobrazeno na obrazku).

Diky této funkci muzete jidlo snadno a
bezpeéné vyjmout. Pfi vyjimani draténého
grilu jej mlizete tdhnout dopredu, dokud
nedosahne bodu zastaveni. Chcete-li jej
zcela odstranit, musite pres tento bod
prejit.

,,i;;;; \\i\ \\\ 3
N

Funkce zastaveni plechu - U modelt s
draténymi policemi

K dispozici je také funkce zastaveni, ktera
zabrani vysunuti plechu z police. Pfi
vyjimani plechu jej uvolnéte ze zadniho
dorazu a tdhnéte smérem k sobé, dokud
nedosdahne predni strany. Chcete-li jej zcela
odstranit, musite pres doraz prejit.

A/

v

777
\%/

Spravné umisténi draténého grilu a plechu
na teleskopické kolejnice - U modelti s
draténymi policemi a teleskopickym
modelem

Diky teleskopickym kolejnicim Ize plechy
nebo dratény gril snadno ulozit i vyjmout.
Pfi pouziti plechll a draténych grild s
teleskopickou kolejnici je tfeba dbat na to,
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3.6 Technické specifikace

Obecné specifikace
Vnéjsi rozméry produktu (vyska/sitka/hloubka) (mm) 595 /594 /567
Instalacni rozméry trouby (vyska/sitka/hloubka) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Napéti/Frekvence 220-240V ~; 50 Hz

Pf)uzity typ a prlrez kabelu/vhodny pro pouZziti ve min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
vyrobku

Celkova spotieba energie (kW) 2,4

Typ trouby Trouba s ventilatorem

Z&aklady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub domaciho typu jsou uvedeny v souladu s normou EN
60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty jsou ureny v Horni a spodni ohfev nebo (pokud existuji) Spodni/horni ohiev s
pomoci ventilatoru funkcich se standardnim zatizenim.

Trida energetické ucinnosti je urCena v souladu s nasledujici prioritou v zavislosti na tom, zda vyrobek ma pfislusné
funkce ¢i nikoli. 1-Ekonomicky ohfev ventilatorem , 2-Ohfev ventilatorem , 3-Céstecny gril s pomoci ventilatoru, 4-
Horni a spodni ohfev.

Technické specifikace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni za ic¢elem
@ zlepseni kvality produktu.

Obrazky v této pfirucce jsou schematické a nemusi prfesné odpovidat vasemu
@ produktu.

v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. V zavislosti na

@ Hodnoty uvedené na stitcich vyrobk( nebo v doprovodné dokumentaci jsou ziskany
provoznich a okolnich podminkach produktu se tyto hodnoty mohou lisit.
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4 Prvni pouziti

Nez zacnete vyrobek pouzivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
uvedené v nasledujicich ¢astech.

4.1 Prvni nastaveni casovace
Pred pouzitim trouby vzdy nastavte
@ denni ¢as. Pokud jej nenastavite,
nékteré modely trouby nebudou
fungovat.

1. Pfi prvnim spusténi trouby bude na
displeji blikat "12:00" a symbol (.

2. Denni ¢as nastavite dotykem tlacitek @/

Q.

SN I=TRTY
IcUL

Q@@‘@*@v

3. Dotknéte se tlacitka © nebo {¢% , abyste
aktivovali pole minut.

[Cl=inial
gRing

m
0 N © ® & &

4. Stisknéte tladitka @/ a nastavte
minuty.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdte dotykem tlacitka (9 nebo 2% .

= Nastavi se denni ¢as a na displeji zmizi
symbol (O .

Pokud neni nastaven prvni ¢asovag,
@ "12:00" a symbol (© budou nadale
blikat a trouba se nespusti. Aby
va$e trouba fungovala, musite
potvrdit denni ¢as nastavenim
denniho ¢asu nebo dotykem
tlacitka (O, kdyZ je na displeji
"12:00". Nastaveni ¢asu dne
muzete zménit pozdéji jak je

u

popsano v ¢asti ,Nastaveni”.

V pripadé vypadku proudu se

@ nastaveni denniho ¢asu zrusi. Mélo
by byt nastaveno znovu.

4.2 Pocatecni cisteni

1. Odstrante veskery obalovy material.

2. Vyjméte veskeré prislusenstvi z trouby
dodané s vyrobkem.

3. Nechte vyrobek bézet 30 minut a poté
jej vypnéte. Timto zplsobem se spéli a
vyCisti zbytky a vrstvy, které mohly v
troubé zUstat pfi vyrobé.

4. Pri pouzivani vyrobku vyberte nejvyssi
teplotu a provozni funkci, se kterou
pracuji vSechna topnad télesa ve vasem
vyrobku. Viz ,Provozni funkce trouby”. V
ndasledujici ¢asti se dozvite, jak troubu
ovladat.

5. Pockejte, az trouba vychladne.

6. Otrete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadrikem.

Pred pouzitim prislusenstvi:

Prislusenstvi, které vyjmete z trouby,

oCistéte vodou se saponatem pomoci

mékké houbicky.

OZNAMENI: Né&které saponéaty nebo &istici

prostfedky mohou zpUsobit poskozeni

povrchu. Pri CiSténi nepouzivejte abrazivni

Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici

krémy nebo ostré predméty.
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OZNAMENI: PFi prvnim pouziti miiZze po
nékolik hodin z trouby vychazet kour a
zapach. To je normalni a k jeho odstranéni
postaci dobré vétrani. Vyvarujte se pfimého
vdechovani koure a zapachu, ktery se tvori.

5 Pouziti trouby

5.1 Vseobecné informace o pouzivani
trouby

Chladici ventilator ( LiSi se v zavislosti na
modelu produktu. * Nemusi byt k dispozici
ve vasem produktu. )

Vas vyrobek je vybaven chladicim
ventilatorem. Chladici ventilator se v
pfipadé potfeby aktivuje automaticky a
ochlazuje pfedni stranu vyrobku i nabytek.
Po dokonceni procesu chlazeni se
automaticky deaktivuje. Horky vzduch
vychazi pfes dvirka trouby. Tyto ventilacni
otvory nezakryvejte. Jinak se mlze trouba
prehrat. Chladici ventilator pokracuje v
provozu béhem provozu trouby nebo po
vypnuti trouby (pfiblizné 20-30 minut).
Pokud pecete naprogramovanim ¢asovace
trouby, na konci doby peceni se vypne
chladici ventilator se vSemi funkcemi. Dobu
chodu chladiciho ventilatoru nem(ze
uzivatel urcit. Zapina se a vypina se
automaticky. Toto neni chyba.

Osvétleni trouby

Osvétleni trouby se zapne, kdyz trouba
zacne péct. U nékterych modell je
osvétleni zapnuto béhem celého peceni, u
nékterych se po urcité dobé vypne.

5.2 Obsluha ridici jednotky trouby

Vseobecné informace k fidici jednotce

trouby

« Maximalni Cas, ktery Ize nastavit pro
proces peceni, je 5 hodin a 59 minut. V
pripadé vypadku proudu se program
zrusi. Budete muset preprogramovat.

+ P¥i provadeéni jakychkoli tprav blikaji na
displeji prislusné symboly. Nez se
nastaveni ulozi, je nutné chvilku pockat.

+ Pokud bylo provedeno jakékoli nastaveni
vareni, denni ¢as nelze upravit.

+ Pokud je doba vareni nastavena pfi
zahdjeni vareni, na displeji se zobrazi
zbyvajici Cas.

+ V pfipadech, kdy je nastaven ¢as vareni
nebo ¢as ukonceni vareni; mlzete jej
automaticky zrusit dlouhym dotykem
tlacitka (.

Casovaé

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

oD P

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Tlacitko alarmu
Tlacitko nastaveni ¢asu
Tlagitko snizeni
Tlacitko zvySeni
Tlacitko nastaveni

o Ul A W N =

Tlagitko uzavreni tlacitek

Symboly na displeji

€O :Symbol &asu peceni

7Y : Symbol gasu ukon&eni peceni *
£\ :Symbol alarmu

(D :Symboljasu

@ : Rozsviti se Symbol Zamku tlagitek
§ :Symbol teploty

©(» : Symbol Grovné hlasitosti

: Symbol zamku dvefi *

*Lisi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi byt
k dispozici ve vasem produktu.

Zapnuti trouby

Kdyz knoflikem pro vybér funkci vyberete
provozni funkci, kterou chcete vafrit, a
knoflikem pro vybér teploty nastavite
urcitou teplotu, trouba zacne pracovat.
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Vypnuti trouby

Troubu miizete vypnout otocenim knofliku
pro vybér funkci a knofliku teploty do
vypnuté (horni) polohy.

Rucni vareni pro vybér teploty a funkce
ovladani trouby

MzZete vafit ruénim ovladanim (vSe
ovladate vy sami) bez nastaveni doby
vareni, pouze vybérem teploty a provozni
funkce specifické pro pfipravovany pokrm.

7

1. Zvolte provozni funkci, kterou chcete
pouzit pfi pfipravy jidla, pomoci knofliku
pro vybér funkce.

2. Nastavte pozadovanou teplotu vareni
pomoci knofliku teploty.

= VaSe trouba zacne pracovat okamzité

pfi zvolené funkci a teploté a na displeji
se zobrazi symbol § . Kdyz teplota v
troubé dosahne nastavené teploty,
symbol § zmizi. Trouba se nevypina
automaticky, protoZe rucni vareni
probiha bez nastaveni doby vareni.
Vareni musite kontrolovat a vypnout
sami. Po dokonceni pfipravy jidel
troubu vypnéte oto¢enim knofliku volby
funkci a knofliku teploty do polohy
vypnuto (horni).

Vareni nastavenim doby vareni:

Na konci doby miZete nechat troubu

automaticky vypnout vybérem teploty a

provozni funkce specifické pro

pfipravovany pokrm a nastavenim doby

vareni na Casovaci.

1. Vyberte provozni funkci vareni.

2. Dotknéte se tlacitka (9, dokud se na
displeji nezobrazi symbol O pro dobu
vareni.

S Mrrr

LIl L
(33
0 2 © ©® & &

Po nastaveni funkce provozu a
@ teploty mlzete nastavit ¢as vareni
na 30 minut dotykem @®tlacitka
pfimo pro rychlé nastaveni ¢asu
vareni a zménit Cas pomoci tlacitek

@/O.

3. Cas peteni nastavte pomoci tlaitek @/

o.

O M-
[

o O o Q 2@
Pfi nastavovani se doba vareni
@ zvySuje o T minutu béhem prvnich
15 minut, po 15 minutach se
zvySuje o 5 minut.

4. Vlozte jidlo do trouby a nastavte teplotu
pomoci knofliku teploty.

= Vase trouba zaCne okamzité
pracovat pfi zvolené funkci a
teploté. Nastaveny Cas peceni
zacne odpocitavat a na displeji se
zobrazi symbol § . Kdyz teplota v
troubé dosahne nastavené teploty,
symbol § zmizi.

5. Po uplynuti nastavené doby vareni se na
displeji zobrazi "End" (Konec), blika
symbol (O a ¢asovac pipne.

6. Vystrazny zvuk zni dvé minuty.
Stisknutim libovolného tlacitka
zvukovou vystrahu zastavite. Varovani
se zastavi a na displeji se zobrazi denni
cas.
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Pokud po skonéeni zvukové

@ vystrahy stisknete libovolné
tlacitko, trouba zac¢ne opét
pracovat. Chcete-li zabranit
opétovnému spusténi trouby po
skonéeni upozornéni, vypnéte
troubu otoc¢enim knofliku teploty a
funkéniho knofliku do (vypnuté)
polohy "0".

5.3 Nastaveni

Aktivace zamku tlacitek
Pomoci funkce zamku tlacitek mizete
zabranit zasahdm do ¢asovace.

1. Drzte tlacitko , dokud se na displeji
neobjevi symbol 3.

_l
4 g
N
Q@@@@‘

= Na displeji se zobrazi symbol & a
zahdji se odpocitavani 3-2-1. Po
skonceni odpocitavani se aktivuje
zamek tlacitka. Kdyz stisknéte jakékoli
tlacitko a zamek tlacitek je nastaven,
Casovac vyda zvukovy signal a symbol
(@ blika.

Pokud uvolnite tlacitko pred
@ koncem odpocitavani, zamek
tlacitka se neaktivuje.
Kdyz je zdmek tlacitek zapnuty,
@ nelze pouzit tlaéitka casovace. V
pfipadé preruseni dodavky proudu
se zamek tlacitek nezrusi.

Deaktivace zamku tlacitek

1. Drzte tlacitko, dokud symbol & z
displeje nezmizi.
= Z displeje zmizi symbol & a zdmek
tlacitek je deaktivovan.

Nastaveni alarmu
Na ¢asovaci produktu Ize nastavit jakakoliv
jind upozornéni a upominky nez peceni.
Budik na provozni funkce trouby nema vliv.
Pouziva se pro ucely vystrahy. Budik

muUzete napfiklad pouzit tehdy, kdyz v
urcitou dobu chcete obratit jidlo v troubé.
Jakmile nastaveny Cas vyprsi, Casovac
vyda zvukové upozornéni.

Maximalni doba alarmu je 23 hodin
@ 59 minut.

1. Dotykejte se £}, dokud se na displeji
nezobrazi symbol tlacitka Q.

101010
Q ey

I
_‘(9@@@@

2. Cas alarmu nastavte pomoci tlagitek @/

.

10 1
2\ [

%
Q@@@‘@l

= Po nastaveni ¢asu alarmu zlstane
svitit symbol ) a na displeji se
zacne odpocitavat Cas alarmu.
Pokud zaroven nastavite Cas
alarmu a Cas peceni, na displeji je
zobrazen Cas kratsi.

3. Po uplynuti ¢asu alarmu zacne symbol
L\ blikat a vyda zvukové upozornéni.

Vypnuti alarmu

1. Na konci doby alarmu zni vystraha po
dobu dvou minut. Zvukovou vystrahu
zastavite stisknutim jakéhokoliv tlaéitka.

= Varovani se zastavi a na displeji se
zobrazi denni ¢as.

Pokud chcete alarm zrusit;

1. Dotknéte se tlacitka £\, dokud se na
displeji nezobrazi symbol 2}, ¢imz
vynulujete ¢as alarmu. Drzte tlacitko ©,
dokud se na displeji neobjevi symbol
»,00:00".

2. Alarm mUzete také zrusit podrzenim
tlacitka L) po dlouhou dobu.
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Uprava hlasitosti

1. Klepnéte na tlacitko %, dokud se na
obrazovce nezobrazi symbol «p.

b-01°
oo o Q & &
4

2. Nastavte pozadovany tén pomoci
tlacitek ®/©. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Dotknéte se tlacitka {6t pro potvrzeni
nebo pockejte, aniz byste se dotkli
jakéhokoli tlacitka. Souprava hlasitosti
se po chvili aktivuje.

Nastaveni jasu displeje

1. Klepnéte na tlacitko 4%, dokud se na
obrazovce nezobrazi symbol (J.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. Pozadovany jas nastavte pomoci
tlacitek @/©. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

6 Obecné informace o peceni

3. Dotknéte se tlacitka {6t pro potvrzeni
nebo pockejte, aniz byste se dotkli
jakéhokoli tlacitka. Nastaveni jasu se po
chvili aktivuje.

Zména denni doby

Na troubé miZete zménit ¢as dne, ktery
jste predtim nastavili:

1. Drzte tlacitko {¢%, dokud se na displeji
neobjevi symbol (3.

2. Denni ¢as nastavite dotykem tlacitek @/

Q.

S 12
o

200 @ & 6

3. Dotknéte se tlacitka © nebo {¢¢, abyste
aktivovali pole minut.

[Cl=inial
gRing

m
Q‘QGD@@

4. Stisknéte tlacitka @/ a nastavte
minuty.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4

5. Potvrdte dotykem tladitka (© nebo 4% .

= Nastavi se denni ¢as a na displeji zmizi
symbol (O .

V této ¢asti najdete tipy na pfipravu a
vareni jidla.

Navic tato ¢ast popisuje nékteré potraviny
testované vyrobci a nejvhodnéjsi nastaveni
pro tyto potraviny. Uvadi také vhodna
nastaveni trouby a pfisluSenstvi pravé u
téchto jidel.

6.1 Obecna upozornéni tykajici se
peceni v troubé

+ Pri otevirani dvifek trouby béhem peceni
nebo po ném se mUzZe objevit horka para.
Péra mUze zpUsobit popdéleniny rukou,
obliCeje a / nebo oci. Pri otevirani dvifek
trouby zlstante v povzdali.
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Intenzivni pdra vznikajici pfi peceni mize
vlivem rozdilu teplot vytvaret
kondenzované kapky vody na vnitini a
vnéjsi strané trouby a na horni ¢asti
nabytku. Jednd se o normalni, fyzicky jev.
Hodnoty teploty a Casu vareni uvedené u
jednotlivych potravin se mohou lisit v
zavislosti na receptu a mnozstvi. Z
tohoto dlvodu jsou tyto hodnoty uvedeny
jako rozsahy.

Pred zahajenim vareni vzdy vyjméte
nepouzité prislusenstvi z trouby.
PrisluSenstvi, které zlistane v troubég,
muUZze zabranit tomu, aby se vase jidlo
varilo pfi spravnych hodnotach.

U potravin, které budete vafrit podle svého
vlastniho receptu, se mizete odkazat na
podobné potraviny uvedené v tabulkach
vareni.

Pouziti dodaného pfislusenstvi zajistuje
nejlepsi vykon pfi vareni. Vzdy dodrzujte
varovani a informace poskytnuté
vyrobcem pro externi nadobi, které
budete pouzivat.

Pecici papir, ktery pouzivate béhem
vareni, sefiznéte dle velikosti nadoby, do
které jej chcete vlozit. Pecici papir, ktery
presahuje z nadoby, mlze zp(isobit
nebezpeci popaleni a ovlivnit kvalitu
peceni. Pouzijte pecici papir vhodny pro
dany teplotni rozsah.

Pro dobry vykon peceni ulozte potraviny
na doporucenou polici. BEhem peceni
neménte polohu police.

Ti

6.1.1 Pecivo a potraviny do trouby

Obecné informace

+ Pro dobry vykon varfeni doporu€ujeme
pouzivat prisluSenstvi vyrobku. Pokud
budete pouzivat externi nadobi, preferujte
tmavé, nelepici a tepelné odolné nadobi.
Pokud je predehfivani doporuceno v
tabulce vareni, ujistéte se, Ze vkladate
jidlo do predehraté trouby.

Pokud k vareni pouzijete dratény gril,
umistéte nadobu s jidlem do stredu
draténého grilu a ne do blizkosti zadni
stény.
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VSechny ingredience pouzivané pri
vyrobé peciva by mély byt Cerstvé a mély
by mit pokojovou teplotu.

Stav vareni potravin se mze lisit v
zavislosti na mnozstvi jidla a velikosti
nadobi.

Kovové, keramické a sklenéné formy
prodluzuji dobu vareni a spodni vrstvy
cukrarskych vyrobkd nehnédnou
rovnomerneé.

Pouzivate-li pecici papir, na spodni strané
pokrmu Ize pozorovat malé zhnédnuti. V
této situaci maze byt nutné prodlouzit
dobu vareni priblizné o 10 minut.
Hodnoty uvedené v tabulkach vareni jsou
uréeny na zakladé testl provadénych v
nasich laboratofich. Hodnoty vhodné pro
vas se mohou od téchto hodnot lisit.
Umistéte jidlo na pfislusnou polici
doporucenou v tabulce vareni. Spodni
police trouby je povazovan za polici €. 1.
Pokrmy uvedené v tabulce vareni varte na
jednom plechu.

py ha peceni moucniku

Pokud je mouénik pfilis suchy, zvyste
teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.
Pokud je mouénik vlhky, pouzijte malé
mnozstvi kapaliny nebo snizte teplotu o
10°C.

Pokud je horni ¢ast moucniku spéleng,
polozte ho na spodni polici, snizte teplotu
a prodluzte dobu peceni.

Pokud je vnitfek moucniku dobfe upecen,
ale zvenku je lepkavy, pouzijte méné
kapaliny, snizte teplotu a zvySte dobu
vareni.

Tipy pro pripravu peciva

Pokud je pecivo pfilis suché, zvyste
teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.
Navlhcete list tésta smési skladajici se z
mléka, oleje, vajec a jogurtu.

Pokud se pecivo pece pomalu, ujistéte
se, Ze tloustka pfipraveného peciva
nepretéka z plechu.

Pokud je pecivo na povrchu nahnédlé, ale
spodni vrstva neni upecena, ujistéte se,
Ze se na dno plechu nedostalo pfilis velké
mnozstvi smési, kterou jste pouzili na



potfeni peciva. Pro rovhomeérné opeceni
se pokuste rozlozit smés rovhomérné
mezi listy tésta a pecivo.

Varny stil na pecivo a jidlo v troubé

+ Pecte pecivo v poloze a teploté, které
jsou uvedené v tabulce vareni. Pokud
neni spodni vrstva dostate¢né upecenj,
poloZzte vas vyrobek na spodni polici a
pokracujte v peceni.

ohrev

Potraviny Prislu$enstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)
Moucnik na Standardni plech *|Homia spodni |5 180 30..45
plechu ohrev
Forma na Horni a spodni
Mouénik ve formé [mouénik na N P 2 180 30..40
s . ohrev
draténém grilu **
Kolagky Standardni plech *|orni aspodni 160 25..35
ohrev
Spodni/horni
Kolacky Standardni plech *|ohfev s pomoci |3 150 20..30
ventilatoru
Kulata dortova
forma o prliméru Horni a spodni
Piskotové koldce (26 cm se svorkou M P 2 160 30..40
v o . |ohfev
na draténém grilu
*%
Kulata dortova
forma o priméru |Spodni/horni
Piskotové kolaCe |26 cm se svorkou [ohfev s pomoci |2 160 20..30
na draténém grilu |ventilatoru
*%
Kolacky Plech na pegivo * |orniaspodni |4 170 25 .. 40
ohrev
Spodni/horni
Pecivo Standardni plech *|ohfev s pomoci |2 200 30..40
ventilatoru
Brioska Standardni plech * H0fn| a spodni 2 200 20..35
ohrev
Cely chléb Standardni plech *|orni a spodni 200 30..45
ohrev
Sklenéna / kovova
Lasagne obdeélnikova Homia spodni 1, 13 200 30..45
nadoba na ohrev
draténém grilu **
Kulaté ¢ernd
Jable¢ny kolgg  |<ovovaforma, —jHornia spodni |, 180 50...70
prdmér 20 cm na |ohfev
draténém grilu **
Pizza Standardni plech *|orni a spodni 1, 200 ... 220 10..20

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

*Toto prisluSenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfislusenstvi neni sou¢dsti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.
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6.1.2 Maso, ryby a driibez

Klicoveé body grilovani

« Okorenéni citronovou $tavou a peprem
celého kurete, kriity a velkych kouski
masa pred varenim zvysi vykon vareni.

+ Vareni masa s kostmi trva o 15 az 30
minut déle nez smazeni fizkd.

+ Méli byste pocitat asi 4 az 5 minut doby
vareni na centimetr tloustky masa.

Varny stdl na maso, ryby a dribez

+ Po uplynuti doby vareni ponechte maso v

troubé pfiblizné 10 minut. Stava z masa
se |épe rozmisti do smazeného masa a
pfi krajeni masa tolik nevytéka.

+ Ryby by mély byt umistény na stfedni

nebo nizké polici v tepelné odolné misce.

+ Pokrmy uvedené v tabulce vareni varte na

jednom plechu.

Potraviny Prislusenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)
pouZiti (pfiblizné)
. Spodni/horni 15 minuty 250/
Stevalf (QEIY) / Standardni plech *|ohfev s pomoci max, po 180 ... 60 ... 80
Rosténa (1 kg) o
ventilatoru 190
T Spodni/horni .
Jehnéci kolinko Standardni plech *|ohfev s pomoci 15 minuty 250/ 110..120
(1,52 kg) o max, po 170
ventilatoru
Dratény gril * Sbodni/horni
A podni/horni .
(Sm;gekne; kufe JedeVn plech |ohfev s pomoci ;Sa;nln:t_IyQZOSO/ 60 ... 80
8-2kg polozte na spodni |yentilatoru P
polic¢ku.
Spodni/horni 25 minuty 250/
Krita (5,5 kg) Standardni plech *|ohfev s pomoci max, po 180 ... 150..210
ventilatoru 190
Dratény gril *
Spodni/horni
Ryby Jeden plech _ | ohfev s pomoci 200 20..30
polozte na spodni |yentilatoru
policku.

V pfipadé kazdého jidla se doporuéuje predehrev.

*Toto pfisluSenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfislu§enstvi neni souc¢asti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplrky.

6.1.3 Gril

Cervené maso, ryby a driibezi maso pfi
grilovani rychle zhnédnou, maji krasnou

kdrku a nevysychaji. Pro grilovani je vhodné

zejména maso z filet, maso na Spizu,
klobasy a $tavnata zelenina (rajCata, cibule
atd.).

Obecna varovani

+ Potraviny nevhodné ke grilovani
predstavuji nebezpeci pozaru. Grilujte
pouze potraviny, které jsou vhodné pro

gril na silném ohni. Také neumistuijte jidlo

prilis daleko do zadni ¢asti grilu. Tato
oblast je nejteplejsi a tucna jidla se
mohou vznitit.

+ Béhem grilovani zavrete dvirka trouby.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvirky
trouby. Horké povrchy mohou zplsobit
popaleniny!

Klicové body grilu

+ Na gril pfipravujte co nejvice potraviny
podobné tloustky a hmotnosti.

+ Kusy ke grilovani umistéte na dratény gril
nebo dratény grilovaci plech tak, ze je
rozmistite, aniz byste prekrocili rozméry
topidla.

+ V zavislosti na tloustce kouskul uréenych
ke grilovani se mohou doby pfipravy
uvedené v tabulce lisit.
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+ Posunte dratény gril nebo polici na
pozadovanou uroven v troubé. Pokud
pecete na draténém grilu, zasunte plech
na spodni polici v troubé, bude na néj
odkapavat olej. Vami zvoleny plech by

mél mit takovou velikost, aby pokryl
celou grilovaci plochu. Takovyto plech
nemusi byt soucasti baleni vaseho
spotfebiCe. Pro snadné ¢isténi nalijte do

plechu trochu vody.

Tabulka grilovani

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)

Ryby Dratény gril 250 20..25

Kureci kousky Dratény gril - 250 25..35

FaSirka (teleci) -12 |5 i xng aril 4 250 20....30

mnozstvi

Jehnéci kotlety Dratény gril 4-5 250 20..25

Biftek - (masové e

Kosticky) Drétény gril 4-5 250 25..30

Teleci kotlety Dratény gril 4-5 250 25..30

Gratinovana zelenina |Dratény gril 4-5 220 20..30

Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1..4

Po 1/2 celkového ¢asu grilovani kousky jidla otocte.

U vsech grilovanych jidel se doporucuje predehrat troubu na 5 minut.

Casteény gril s pomoci ventilatoru

Potraviny PFislusenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)
Césteény gril s
Ryby Drétény gril pomoci 4 200 30..35
ventilatoru
Céstecny gril s
Kureci kousky Dratény gril pomoci 4 250 25..35
ventilatoru
. i Céstecny gril s
Fasirka (teleci) - |5 i ori pomoci 4 250 30.. 40
12 mnozstvi L
ventilatoru
Drétény gril - Castecny gril s
Steak (cely) / Jeden plech nyg 15 minuty 250, po
ey 2 M . |pomoci 3 90..110
Rosténa (1 kg) poloZte na spodni ) 180 .. 190
o ventilatoru
policku.

Pokrmy doporucené v této tabulce nepredehfivejte.

6.1.4 Testované potraviny

+ Potraviny v této tabulce vareni jsou
pfipravovany podle normy EN 60350-1
pro usnadnéni testovani vyrobku pro
kontrolni instituce.

+ Pokrmy uvedené v tabulce vareni varte na
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Tanulka vareni pro testované potraviny

Potraviny PfisluSenstvik  |Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)
Krehké pecivo o jardni plech *| Homia spodni 1 140 20..30
(sladké pecivo) ohrev
Kolacky Standardni plech * Hovrn| a spodni 3 160 25..35
ohrev
Spodni/horni
Kolacky Standardni plech *|ohfev s pomoci |3 150 20..30
ventilatoru
Kulata dortova
forma o prliméru Horni a spodni
Piskotové koldce |26 cm se svorkou . P 2 160 30..40
cox . |ohfev
na draténém grilu
*%
Kulata dortova
forma o priméru |Spodni/horni
Piskotové kolace |26 cm se svorkou |[ohfev s pomoci |2 160 20..30
na draténém grilu |ventildtoru
*%
Kulata ¢erna
Jablegny kolgg  |<ovovéforma, —Hornia spodni |, 180 50..70
prdmér 20 cm na |ohfev
draténém grilu **

V pfipadé kazdého jidla se doporuéuje predehrev.

*Toto pfisluSenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfislu§enstvi neni souc¢asti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplrky.

Gril

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pFiblizng)

FaSirka (teleci) -12 |5 i xnd aril 4 250 20....30

mnozstvi

Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1..4

Po 1/2 celkového ¢asu grilovani kousky jidla otocte.

U vSech grilovanych jidel se doporucuje pfedehfat troubu na 5 minut.

7 Udrzba a cisténi

7.1 Obecné informace o cisténi

Obecna varovani
+ Pred vycisténim produktu vyckejte, dokud
produkt vychladne. Horké povrchy mohou

zpUsobit popaleniny! .

+ Neaplikujte Cistici prostfedky pfimo na
horké povrchy. To mize zpUsobit trvalé
skvrny.

+ Vyrobek by mél byt po kazdé operaci
ddkladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak budou snadno Ccistit a
zabrani se pripaleni téchto zbytkd pfi
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dalSim pouziti vyrobku. Tim se prodluzuje
Zivotnost spotrebice a snizuji se ¢asto se
vyskytujici problémy.

K ¢isténi nepouzivejte parni Cistici
prostredky.

Nékteré saponaty nebo Cistici prostredky
mohou zplsobit poskozeni povrchu.
Nevhodné Cistici prostfedky jsou: bélidla,
Cistici prostifedky s obsahem ¢pavky,
kyseliny nebo chloridy, parni Cistici
prostredky, odvapnovaci prostredky,
odstranovace skvrn a rzi, abrazivni Cistici
prostiedky (krémové CistiCe, abrazivni




prasky, abrazivni a Skrabaci Skrabky,
draténky, houbicky, Cistici hadry
obsahujici necistoty a zbytky cisticich
prostredk).

+ Pri Cisténi po kazdém pouziti neni
potreba zadny specialni Cistici
prostredek. Spotrebic Cistéte pomoci
prostfedku na myti nadobi, teplé vody a
meékkého hadriku nebo houby a osuste jej
suchym hadrikem.

+ Po Cisténi se ujistéte, Ze jste uplné setreli
veskerou zbyvajici tekutinu a okamzité
ocCistéte veskeré jidlo, které se béhem
vareni rozstfiklo.

+ Nemyjte zadnou soucast vaseho
spotrebi¢e v mycce nadobi, pokud neni v
navodu k obsluze uvedeno jinak.

Inox - nerezové povrchy

+ K ¢isténi nerezovych povrch( a rukojeti
nepouzivejte Cistici prostfedky obsahujici
kyseliny nebo chlér.

+ Nerezovy povrch mize ¢asem zménit
barvu. To je normalni. Po kazdé operaci
ocistéte Cisticim prostfedkem vhodnym
pro nerezovy nebo inoxovy povrch.

- Cistéte mékkym mydlovym hadfikem a
tekutym (neskrabavym) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro nerezové
povrchy, pficemz davejte pozor, abyste
otirali v jednom sméru.

+ Odstrante skvrny od vapna, oleje, Skrobu,
mléka a bilkovin na skle a nerezovych
povrsich okamzité bez ¢ekani. Skvrny
mohou po dlouhé dobé zrezivét.

- Cistici prostfedky nastiikané/aplikované
na povrch by mély byt okamzité ocistény.
Abrazivni Cisti¢e zanechané na povrchu
zpUsobuji zbéleni povrchu.

Smaltované povrchy

+ Pred cisténim varné plochy musi trouba
vychladnout. Cisténi na horkych povrsich
vytvari nebezpeci pozaru a poskozuje
smaltovany povrch.

+ Po kazdém pouZziti oCistéte smaltované
povrchy mycim prostfedkem na nadobi,
teplou vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste je suchym hadfikem.
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Pokud je vas vyrobek vybaven funkci
lehkého cisténi parou, mizete snadné
Cisténi parou provést i na lehké trvalé
necistoty. (Viz. “Snadné ¢isténi parou

> 291")

U obtiznych skvrn lze pouzit Cistici
prostredek na trouby a grily doporuceny
na webovych strankach znacky vaseho
produktu a Cistici neskrabaci podlozku.
Nepouzivejte externi Cisti¢ trouby.

Katalytické povrchy

Bocni stény ve varném prostoru mohou
byt pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. Lii se podle
modelu.

Katalytické stény maji svétly matny a
porézni povrch. Katalytické stény trouby
by se nemély Cistit.

Diky své porézni strukture katalytické
povrchy absorbuji olej a po nasyceni
povrchu olejem se za¢nou lesknout, v
tomto pfipadé je doporuceno dily
vymenit.

Sklenéné povrchy

Pri ¢isténi sklenénych povrcha
nepouzivejte tvrdé kovové Skrabky a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

Spotrebic Cistéte pomoci prostifedku na
myti nadobi, teplé vody a hadriku z
mikrovlakna ur¢eného pro sklenéné
povrchy a osuste jej suchym hadfikem z
mikrovldkna.

Pokud po ¢isténi zlistaly zbytky cisticiho
prostredku, otfete jej studenou vodou a
osuste Cistou a suchou utérkou z
mikrovlakna. Zbytkovy Cistici prostifedek
muze pristé poskodit povrch skla.
Zaschlé zbytky na sklenéném povrchu v
Zzadném pripadé necistéte zoubkovanymi
nozi, draténou vinou nebo podobnymi
Skrabacimi nastroji.

Vapnité skvrny (Zluté skvrny) na povrchu
skla mdzete odstranit bézné dostupnym
odvéaprovacim prostfedkem, jako je ocet
nebo citronova $tava.



+ Pokud je povrch silné znecistény,
naneste na skvrnu Cistici prostfedek
houbickou a pockejte dostate¢né dlouho,
dokud nezapUsobi. Poté sklenény povrch
ocistéte vlhkym hadrikem.

+ Odbarveni a skvrny na povrchu skla jsou
normalni a nejedna se o vady.

Plastove dily a lakované povrchy

+ Plastové dily a lakované povrchy Cistéte
mycim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou
a osuste je suchym hadfikem.

+ Nepouzivejte Skrabky z tvrdych kovl a
abrazivni Cistici prostfedky Mohou
poskodit povrchy.

« Zajistéte, aby spoje soucasti vyrobku
nezlstaly vlhké a neobsahovaly saponat.
V opacném pripadé mze na téchto
spojich dochazet ke korozi.

7.2 Prislusenstvi pro cisténi
Nevkladejte prislusenstvi vyrobku do mycky

nadobi, pokud neni v ndvodu k pouziti
uvedeno jinak.

7.3 Cisténi ovladaciho panelu

« P¥i ¢isténi paneld s knoflikovym
ovladanim otrete panel a knofliky vihkym
mékkym hadfikem a osuste je suchym
hadfikem. Pri ¢isténi panelu
neodstranujte knofliky a tésnéni pod nim.
Mohlo by dojit k poskozeni ovladaciho
panelu a knoflikd.

« P¥i ¢isténi nerezovych panell s
knoflikovym ovladanim nepouzivejte v
okoli knofliku Cistici prostfedky z
nerezové oceli. Indikatory kolem knofliku
Ize vymazat.

+ Dotykové ovladaci panely Cistéte vihkym
meékkym hadfikem a osuste suchym
hadfikem. Pokud je vas vyrobek vybaven
funkci zamku tlacitek, nastavte zamek
tlacitek pred ¢isténim ovladaciho panelu.
V opacném pripadé muze dojit k
nespravné detekci na tlacitkach.

7.4 Cisténi vnitiku trouby (oblast
vareni)

Postupujte podle krokd ¢isténi popsanych v
¢asti ,Obecné informace o ¢isténi” podle
typu povrchu vasi trouby.

Cisténi boénich stén trouby

Bocni stény ve varném prostoru mohou byt
pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. LiSi se podle
modelu. Pokud vas vyrobek obsahuje
katalytickou sténu, informace naleznete v
casti ,Katalytické povrchy”.

Pokud je vasim vyrobkem model s
draténymi policemi, pfed Cisténim bocnich
stén je vyjméte. Poté dokoncCete Cisténi, jak
je popsdano v ¢asti ,0becné informace o
cisténi“ podle typu povrchu bocni stény.
Vyjmuti bo¢nich draténych polic:

1. Odstrante predni ¢ast draténé police
tazenim za boc¢ni sténu v opacném
smeru.

2. Zatahnéte draténou polici smérem k
sobé, abyste ji zcela odstranili.

- N W B o

3. P¥i opétovném pfipevnéni policky je
tfeba zopakovat postupy pouzité pfi
jejich demontdzi od konce k zacatku.

7.5 Snadné cisténi parou

Umoznuje snadné Cisténi necCistot (které
nezlstavaji dlouhou dobu), které jsou
zmékEéeny pdrou uvnitf trouby a kapkami

vody kondenzovanymi na vnitrnich povrsich
trouby.

1. Odstrante veskeré pfislusenstvi z vnitfku
trouby.

2. Do plechu pfidejte 500 ml vody a
umistéte jej na 2. polici trouby.
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Nepouzivejte destilovanou nebo
@ filtrovanou vodu. Pouzivejte pouze

vody uréené k pouziti. Nepouzivejte

namisto vody hoflavé, alkoholické

roztoky nebo roztoky obsahujici
Castice.

3. Nastavte troubu na provozni rezim
EasySteam Cisténi parou a provozujte ji
pfi teploté 100 °C po dobu 15 minut.

Okamzité otevrete dvitfka a otfete vnitfek

trouby vlhkou houbou nebo hadfikem. PFi

otevreni dvefi se uvolni para. To mlze
predstavovat riziko popaleni. Pfi otevirani
dvefi budte opatrni.

Pro odolné necistoty, vyrobek Cistéte

Cisticim prostfedkem na nadobi, teplou

vodou a mékkym hadfikem nebo houbou a

osuste jej suchym hadrikem.

Pfi funkci EasySteam ¢isténi parou

@ se oCekavag, ze pridana voda se
odpafi a zkondenzuje na vnitni
strané trouby a na dvirkach trouby,
aby se zjemnily lehké necistoty,
které se v troubé vytvorily.
Kondenzat vytvoreny na dvirkach
trouby mliZe po otevieni dvifek
trouby kapat do okoli. Jakmile
otevrete dvirka trouby, kondenzaci
otfete.

(Lisi se v zavislosti na modelu produktu. *
Nemusi byt k dispozici ve vasem produktu.)
Po kondenzaci uvnitf trouby se v
bazénovém kanalku pod troubou muze
objevit kaluz nebo vlhkost. Po pouziti otfete
tento bazénovy kanal vihkym hadrikem a
osuste jej.

7.6 Cisténi dvirek trouby

Dvere trouby a skla dvifek mizete
demontovat a vycistit je. Postup
demontaze dvifek a oken je vysvétlen v
castech "Demontaz dvirek trouby” a
"Demontaz vnitrnich skel dvifek". Po
vyjmuti vnitfnich skel dvefi je vycistéte
pomoci prostifedku na myti nadobi, teplé
vody a mékkého hadfiku nebo houby a
vysuste je suchym hadfikem. Zbytky
vodniho kamene, které se mohou vytvofit
na skle trouby, otfete octem a oplachnéte
sklo.

K ¢isténi dvirek a skla trouby
@ nepouzivejte drsné abrazivni Cistici
prostredky, kovové Skrabky,

draténou vinu ani bélici materialy.
Odstranéni dvirek trouby

1. Otevrete dvirka trouby.

2. Otevrete svorky v zasuvce zavésu
prednich dvefi vpravo a vlevo
zatlaGenim smérem dol(, jak je
znazornéno na obrazku.

3. Typy zavésl se lisi podle modelu
vyrobku jako typy (A), (B), (C).
Nasledujici obrazky ukazuji, jak otevrit
jednotlivé typy zavésu.

4. Zavés typu (A) je k dispozici pro bézné
typy dvefi.

=&y
/

5. Zavés typu (B) je k dispozici pro typy
dvefi s mékkym zaviranim.
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6. Zavés typu (C) je k dispozici v typech
dvefi s mékkym oteviranim/zaviranim.

7. Dvere trouby dejte do polooteviené
polohy.

"

8. Vytdhnéte odstranéné dvere smérem
nahoru, aby se uvolnily z pravého a
levého zavésu, a vyjméte je.

Pri opétovném pfipevnéni dvefi je
@ tfeba zopakovat postupy pouzité pfi
jejich demontazi od konce k

zacCatku. Pfi montazi dvefi
nezapomente zavfit svorky na
zasuvce zavésu.

7.7 Odstranéni vnitiniho skla dveri
trouby

Vnitfni sklo prednich dvefi vyrobku lIze z

ddvodu cisténi odstranit.
1. Otevrete dvifka trouby.

2. Plastovy komponent pfipevnény na
horni ¢asti prednich dvefi zatahnéte k
sobé soucasnym zatlacenim na tlakové
body na obou stranach komponenty a
vyjméte jej.
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. Jak je znazornéno na obrazku, jemné

nadzvednéte nejvnitinéjsi sklo (1)
smérem k "A" a poté jej vyjméte tahem
smérem k "B".

Vnitfni sklo 2% Vnitni sklo (nemusi
byt k dispozici pro
vas vyrobek)

. Pokud ma vas vyrobek vnitini sklo (2),

zopakujte stejny postup pro jeho
odpojeni (2).

. Prvnim krokem preskupeni dvefi je

opétovna montaz vnitiniho skla (2).
Umistéte zkoseny okraj skla tak, aby se
setkal se zkosenym okrajem plastového
otvoru. (Pokud ma vas vyrobek vnitini
sklo). Vnitini sklo (2) musi byt
pripevnéno k plastovému otvoru, ktery je

nejblize k nejvnitinéjsimu sklu (1).

. Pri opétovné montazi nejvnitrnéjsiho

skla (1) davejte pozor, abyste potiSténou
stranu skla umistili na druhé vnitfni sklo.
Je velmi dilezité, aby se spodni rohy

nejvnitinéjsiho skla (1) setkaly se
spodnimi plastovymi drazkami.




7. Zatlacte plastovy komponent smérem k
ramu, dokud se neozve "cvaknuti".

7.8 Cisténi svétla trouby

V pfipadé, Ze se za$pini sklenéna dvirka
svétla trouby ve varném prostoru, oCistéte
je pomoci prostredku na myti nadobi, teplé
vody a mékkého hadfiku nebo houbicky a
osuste suchym hadrikem. V pfipadé
poruchy lampy v troubé miizete lampu v
troubé vymeénit podle néasledujicich ¢asti.
Vyména svétla trouby

Obecna varovani

+ Abyste predesli riziku urazu elektrickym
proudem pred vyménou svétla trouby,
odpojte vyrobek a pockejte, az trouba
vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popéleniny!

+ Tato trouba je vybavena lampou s
vykonem méné nez 40 W, mensi nez 60
mm na vy$Sku a mensi nez 30 mmv
prameéru, nebo halogenovou zarovkou G9
s vykonem mensim nez 60 W. Svétla jsou
vhodna pro provoz pfi teplotach nad 300
°C. Svétla do trouby jsou k dispozici v
autorizovanych servisech nebo u
licencovanych technikd. Tento vyrobek
obsahuje zarovku energetickeé tfidy G.

+ Umisténi svétla se muze lisit od polohy
znazornéné na obrazku.

+ Lampa pouzita v tomto vyrobku neni
vhodna pro osvétleni domacich
mistnosti. U&elem tohoto svétla je
pomoci uzivateli vidét potravinarské
vyrobky.

+ Svétla pouzité v tomto vyrobku musi

odolat extrémnim fyzikalnim podminkam,

jako jsou teploty nad 50 °C.
Pokud je vase trouba vybavena kulatym
svétlem

1. Odpojte vyrobek od elektfiny.

2. Odstrante sklenény kryt otoc¢enim proti
sméru hodinovych rucicek.

=",

3. Pokud je vase svétlo v troubé typu (A)
zobrazené na obrazku nize, otocte
zarovku podle obrazku a vyménte ji za
novou. Pokud se jedna o model typu (B),
vytahnéte jej, jak je zndzornéno na
obrézku, a nahradte jej novym.

4. Nasadte zpét sklenény kryt.
Pokud je vaSe trouba vybavena
ctvercovym svétlem

1. Odpojte vyrobek od elektfiny.

2. Vyjméte draténou polici podle popisu.

3. Zvednéte ochranny sklenény kryt svétla
pomoci Sroubovaku. Nejprve odstrante
Sroub, pokud je na ¢tvercové lampé ve
vasem produktu Sroub.

4. Pokud je vase svétlo v troubé typu (A)
zobrazené na obrazku nize, otocte
zarovku podle obrazku a vyménte ji za
novou. Pokud se jedna o model typu (B),
vytahnéte jej, jak je zndzornéno na
obrazku, a nahradte jej novym.
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8 Odstranovani zavad

5. Namontujte zpét sklenény kryt a draténé

police.

Pokud problém pretrvava i po provedeni
pokynl v této ¢asti, kontaktujte svého
prodejce nebo autorizovany servis. Nikdy

se nepokousejte opravit svij vyrobek sami.

Béhem provozu trouby vychazi para.

+ Béhem provozu je normalni vidét paru.
>>> Toto neni porucha.

P¥i vareni se objevuji kapky vody

+ Para vznikajici pfi vareni kondenzuje,
kdyz se dostane do kontaktu se
studenymi povrchy vné vyrobku a mize

tvofit kapky vody. >>> Toto neni porucha.

Béhem zahfivani a chlazeni vyrobku jsou

slyset kovové zvuky.

+ Kovové ¢asti se mohou pfi zahrati
roztahovat a vyddvat zvuky. >>> Toto
neni porucha.

Vyrobek neni funkéni.

+ Pojistka mlZze byt vadnd nebo spélena.
>>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skfince. V pfipadé potieby je zménte
nebo je znovu aktivujte.

+ Spotiebi¢ nesmi byt zapojen do
(uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontroluijte,
zda je spotrebic zapojen do zasuvky.

+ (Pokud je na vasem spotfebici ¢asovac)
Tlaéitka na ovladacim panelu nefunguiji.
>>> Pokud je vas vyrobek vybaven
zdmkem tlacitek, mize byt zamek
tlacitek aktivovan, deaktivujte jej.

Osveétleni trouby nesviti.

+ Osvétleni trouby mize byt vadné. >>>
Vyménte zarovku trouby.

+ Bez elektrického napajeni. >>> Ujistéte
se, ze je sit funkeni a zkontrolujte pojistky
v pojistkové skfince. V pfipadé potreby
vymeénte pojistky nebo je znovu aktivujte.

Trouba netopi.

+ Trouba nemusi byt nastavena na
konkrétni funkci peceni a/nebo teplotu.
>>> Nastavte troubu na konkrétni funkci
peceni a/nebo teplotu.

+ Umodell s ¢asovacem neni ¢as
nastaven. >>> Nastavte ¢as.

+ Bez elektrického napajeni. >>> Ujistéte
se, ze je sit funkéni a zkontrolujte pojistky
v pojistkové skfince. V pfipadé potreby
vymeénte pojistky nebo je znovu aktivujte.

(Pro modely s casovacem) Displej

casovace blika nebo je symbol casovace

ponechan otevieny.

+ Doslo k vypadku proudu. >>> Nastavte
¢as / Vypnéte knofliky funkei vyrobku a
znovu je prepnéte do pozadované polohy.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCY]NA, organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodtilky

7 dnivtydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(iZe vyresit zarutni, pfipadn& pozaruZni opravy vyrobk( Beko

tel. kontakt 222525222

tel. kontakt 800 350333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednavka opravy spotfebice www.bekocr.cz

5 let zdruky - podminky a registrace www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a titelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebi¢e a oznaleni prodejce,
opraviiuje uZivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObZanského zakoniku, v platném znéni.
Neni-li stanoveno jinak, je zaru¢ni doba na vyrobek 24 mésicl. Zatina plynout ode dne pFevzeti véci kupujicim
vyjma pripadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zatne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, ddle viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny privodnim elektrickym kabelem zakon€enym vidlici. Zapojeni spottebite je sluZbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za po3kozeni & 3kody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z t&chto zarugnich podminek méZe byt uplatn&na pouze na tizemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotiebiti dovezenych do CR prostfednictvim nasi spolegnosti, BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodiilky, kterd je oficidlnim zastoupenim znacky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovdna kupujicimu (konecnému spotiebiteli) v souladu se zakonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném znéni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouZiti a poskytovani sluZeb. Spotfebie, které nejsou pouzivany vdomacnosti, nejsou
pfedmé&tem zaruky (hotelova, Skolska a restauracni zafizeni, Gklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatriuji u prodavajiciho. Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou v dob& platnosti zaru¢ni lhity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravn&n
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zdkaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525222, 800350333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-
opravy-spotrebice

Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, model spotfebice, vyrobni a produktové €islo,
které se nachdzi na vyrobnim 3titku kaZdého spotfebice. Bez nahlaseni téchto (dajii nebude moci byt
pozadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyreden. Zakaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému
servisu soutinnost potfebnou k ovéreniexistence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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q)

k)

PFi navstévé servisniho technika kupuijici prokaze existenci zaruky pfedloZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zaru¢ni opravy jsou autorizovana servisni stiediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicimu Citelnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zaruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pfed
podpisem ve3keré tdaje. Zaru¢ni Ihiita se v piipadech, kdy zdvada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodluZuje o
dobu, kdy kupuijici uplatnil narok na zaru¢ni opravu u autorizovaného strediska aZ do dne prevzeti opraveného
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovédn a provozovén podle ndvodu kobsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mraznicek a jejich kombinaci je zarutena pfi okolni teploté od +10°Cdo +32°C.

Touto zarukou nejsou dotZena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podle zvlastnich pravnich predpist.
Spole€nost BEKO SPOLKA AKCY|NA, organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizi
spotiebiteldim na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mé&sicl od skonZenf
zakonné dvouleté zarugni Ihity. Podminkou ziskani certifikdtu prodlouzené zaruky je spinéni veskerych
podminek uvedenych na www.bekocr.cz

0 odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim ¢isle: 222 525222, 800350 333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-opravy-
spotrebice

Pi opravé vramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pfedloZit platny certifikat

prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvéni prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodanim néhradniho dilu.
V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce primo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potiebnych dokladl (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail reklamace@bekosa.cz nebo po3tou na adresu BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodlouZené zaruky na vraceni kupni ¢astky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha
zde uvedenym v3eobecnym zdru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnénfzaruky zanikd pokud:

Neni vyrobek pouZivan v souladu s navodem;

Doslo k mechanickému po3kozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nesprdvné tdrZzbé nebo jinym zanedbdnim
péce o vyrobek;

Byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

Plynové spotfebite nebo spotfebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

Doslo k mechanickému poSkozeni pfi pfepravé;

Je vada zplisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem;

Je vyrobek vadny z diivodu pouZiti neoriginalniho pfislusenstvi a ndhradnich dili;

Kuchyriskad linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje potfebné technické parametry;

Zaruka se dale nevztahuje na preventivni GidrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zévady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béZnym pouZivanim, na mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentd;

Zaruka se nevztahuje na navitévu technika za i€elem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebite,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zdména sméru otevirani dvefi chladnicek a
susicek.
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Tere tulemast!

Hea klient,

Aitah, et valisite Beko toote. Tahame, et teie toode, mis on valmistatud korge kvaliteedi ja
tehnoloogiaga, pakuks teile parimat efektiivsust. Seetdttu lugege see juhend ja kdik teised
kaasasolevad dokumendid enne toote kasutamist hoolikalt labi.

Jargige kogu kasutusjuhendis vélja toodud teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja oma
toodet vdimalike ohtude eest.

Hoidke kasutajajuhend alles. Kui te annate selle toote kellelegi teisele, siis andke sellega

ka juhend kaasa. Teie toote garantiitingimused ning kasutus-ja torkeotsingu meetodid on
selles juhendis vélja toodud.

Kasutusjuhendis olevad siimbolid ja nende kirjeldused:

Oht, mis vdib I6ppeda surma voi vigastusega.

@ Oluline teave v&i kasulikud napunaited toote kasutamiseks:

Lugege kasutajajuhendit.

L[

f Kuuma pinna hoiatus.

MARKUS Oht, mis v&ib pdhjustada tootele vdi selle keskkonnale materiaalset kahju.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A'I EE- Ohutusjuhised

+ See osa sisaldab
ohutusjuhiseid, mis on
vajalikud kehavigastuste voi
materiaalsete kahjude ohu
valtimiseks.

+ Kui toode antakse lle kellelegi
teisele isiklikuks- voi
taaskasutamiseks, tuleb kaasa
anda ka kasutusjuhend,
tootesildid ja muud
asjakohased dokumendid ja
osad.

* Meie ettevdte ei vastuta
kahjude eest, mis vdivad
tekkida nende juhiste
eiramisel.

* Nende juhiste eiramise korral
ei kehti garantii.

+ Paigaldus- ja remondit66d
laske alati teha tootjal,
volitatud teenindusel voi isikul,
kelle maarab maaletooja
ettevote.

+ Kasutage ainult
originaalvaruosi ja -tarvikuid.

- Arge parandage ega asendage
uhtegi toote komponenti, vélja
arvatud juhul, kui see on
kasutusjuhendis selgelt valja
toodud.

- Arge tehke tootele tehnilisi
muudatusi.

ET /38

Moeldud

1.1
A kasutamiseks
« Kédesolev seade on moeldud

koduseks kasutamiseks. See
ei ole moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

Arge kasutage seadet
aedades, rodudel ega muus
vdliskeskkonnas. Kdesolev
seade on modeldud
kasutamiseks
kodumajapidamistes ning
kaupluste, kontorite ja muude
tookeskkondade
personalikookides.
HOIATUS: Kaesolevat seadet
tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi

kasutada muudel eesmarkidel,

nagu naiteks ruumi kitmine.
Ahju saab kasutada toidu
sulatamiseks, kiipsetamiseks,
praadimiseks ja grillimiseks.
Seda toodet ei tohi kasutada
taldrikute soojendamiseks,
ratikute vai riiete
kuivatamiseks kaepidemele
riputades.

1.2 Lapse, haavatava
isiku ja lemmiklooma
ohutus

» Seda toodet voivad kasutada

8-aastased ja vanemad lapsed
ning inimesed, kellel on vahe



fuusilisi, sensoorseid voi
vaimseid oskusi voi kellel
puuduvad kogemused ja
teadmised, kui neid jalgitakse
vOi koolitatakse toote ohutu
kasutamise ja ohtude osas.
Lapsed ei tohi tootega
mangida. Lapsi ei tohi
puhastada ega hooldada, vélja
arvatud juhul, kui keegi neid
kontrollib.

Seda toodet ei tohi kasutada
piiratud flilsilise, sensoorse
vOi vaimse vdimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed),
vdlja arvatud juhul, kui neid
hoitakse jarelevalve all voi nad
saavad vajalikud juhised.
Lapsi tuleb jalgida, et nad ei
mangiks tootega.
Elektriseadmed on lastele ja
lemmikloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, selle
otsa ronida ega sellesse
siseneda.

Arge asetage seadmele
esemeid, milleni lapsed vdivad
ulatuda.

HOIATUS: Kasutamise ajal on
toote ligipaasetavad pinnad
kuumad. Hoidke lapsed
tootest eemal.

Hoidke pakkematerjale lastele
kattesaamatus kohas. Esineb
vigastuste ja lambumise oht.

« Kui uks on avatud, arge pange
sellele raskeid esemeid ega
laske lastel sellel istuda. Ahi
voib Uimber kukkuda voi
kahjustada uksehingi.

* Enne kulunud ja kasutute
toodete kérvaldamist:

1. Eemaldage toitepistik

pistikupesast.

2. Katkestage toitekaabel ja

tihendage see pistikuga toote

kiiljest lahti.
3. Votke tarvitusele

ettevaatusabinoud, et valtida

laste sattumist tootesse.

4. Arge lubage lastel tootega
mangida, kui see on
joudeolekus.

A] .3 Elektriohutus

- Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis on kaitstud

elektrikorgiga, mille vaartus on

toodud tulibi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet ilma
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

Pistik voi seadme
elektriihendus peab olema
kergesti juurdepaasetavas
kohas. Kui see pole véimalik,
peaks elektripaigaldisel,
millega toode on tihendatud,
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olema mehhanism (kaitse,
Gliti, pealdliti jne), mis on
vastavuses elektrieeskirjadega
ja ihendab koik poolused
vorgust lahti.

Enne remonti, hooldust ja
puhastamist tdmmake toode
vooluvorgust valja voi lilitage
kaitseldliti valja.

Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis vastab pinge
ja sageduse vaartustele, mis
on valja toodud tidbisildil.

Kui teie tootel pole kaablit,
kasutage ainult peatiikis
"Tehnilised andmed"
kirjeldatud ihenduskaabilit.
Arge laske toitejuhtmel
seadme alla ja taha kinni
jaada. Arge asetage
voolujuhtmele raskeid
esemeid. Toitejuhet ei tohiks
painutada, purustada ja see ei
tohi puutuda kokku dhegi
soojusallikaga.

Toote paika panemisel parast
monteerimist voi puhastamist
veenduge, et toitekaabel ei
jaaks kinni.

Ahju tagumine kiilg muutub
kasutamisel kuumaks.
Toitekaablid ei tohi puudutada
toote tagumist pinda. Vastasel
juhul voib see kahjustada.
Arge laske toitejuhtmel ukse ja
ahju vahele kinni jadda ega
jaada kuumadele pindadele.
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Vastasel juhul voib toitejuhtme
isolatsioon sulada ja
pohjustada liihise tagajarjel
tulekahiju.

Kasutage ainult originaaljuhet.
Arge kasutage |8igatud voi
kahjustatud kaableid.

Arge kasutage toote
kasutamiseks pikendusjuhet
vOi mitmepistikut.

Votke dhendust volitatud
teeninduskeskusega voi
importijaga, et kasutada
heakskiidetud adapterit
juhtudel, kui on vaja kasutada
konverteri adapterit
(pistikutilbi jaoks).

Votke tihendust importija vOi
volitatud teeninduskeskusega,
kui toiteliini pikkus on
ebapiisav.

Kaasaskantavad toiteallikad
vOi mitu pistikut vdivad (le
kuumeneda ja stittida. Hoidke
mitu pistikut ja kaasaskantavat
vooluallikat tootest eemal.
Toitejuhtme kahjustamisel
tuleb selle vdimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse voi
importija ettevdtte maaratud
isiku poolt.

HOIATUS: Enne ahju lambi
vahetamist iihendage seade
elektriloogi ohu valtimiseks
kindlasti vooluvérgust lahti.



- Arge kasutage toote
transportimiseks voi
teisaldamiseks ust ja/voi selle
kaepidet.

Arge asetage seadmele
esemeid. Kandke seadet

Uhendage toode vooluvérgust
lahti voi lllitage kaitse
kaitsmekilbis valja.

Kui Teie seadmel on toitejuhe ja

pistik:

- Arge kunagi pange toote

pistikut katkisele, lahtisele voi
pistikupesast valjunud
pistikule. Veenduge, et pistik
on taielikult pistikupessa
sisestatud. Vastasel juhul
voivad Uhendused lle
kuumeneda ja pohjustada
tulekahju.

+ Véltige seadme sisestamist
pistikupesadesse, mis on
rasvased, maardunud voi
potentsiaalselt veega
kokkupuutuvad (nditeks
téopinna lahedusse, kust voib
vett vélja voolata). Vastasel
juhul on oht, et tekib lihis ja
elektrilodgi oht.

» Arge kunagi puudutage pistikut
margade katega!

« Témmake pistik pistikupesast
valja, kasutades pigem pistiku
korpust kui juhtmest.

Al .4 Transpordiohutus

+ Uhendage toode enne
transportimist vooluvorgust
lahti.

+ Toode on raske, selle
kandmiseks on vaja vahemalt
kahte inimest.

1.5
A ohutus

vertikaalselt.

Kui teil on vaja toodet
transportida, mahkige see
mullikilega voi paksu papiga
ning teipige see tugevalt kinni.
Kinnitage toote liikuvad osad
kindlalt, et valtida kahjustusi.
Enne toote paigaldamist
kontrollige toodet péarast
transportimist vdimalike
kahjustuste suhtes. Vigastuse
korral votke ihendust importija
vOi volitatud
teeninduskeskusega.

Paigaldamise

+ Enne paigaldamise alustamist
lilitage vooluvadrk, millega
toode Gihendatakse,
vooluvdrgust valja, lilitades
kaitsme valja.

+ Transportimisel ja
paigaldamisel kandke alati
kaitsekindaid. Vastasel juhul
on teravate servade tottu
vigastuste oht!
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Enne toote paigaldamist
kontrollige, kas sel on
kahjustusi. Arge paigaldage
seadet, kui see on kahjustada
saanud.

Valtige paigaldatava moobli
sisemuse katmiseks
soojusisolatsioonimaterjalide
kasutamist.

Toote paigalduspiirkonnas ei
tohi olla otsest paikesevalgust
ja soojusallikaid, naiteks
elektri- voi gaasikitte, mis on
paigaldatud.

Seadme koigi
ventilatsioonikanalite
Umbruses peab olema
piisavalt vaba ruumi.
Ulekuumenemise valtimiseks
ei tohiks toodet paigaldada
dekoratiivsete katete taha.
Juhul, kui gaasivoolik/toru voi
plastist veetoru asub toote
jaoks ettenahtud
paigalduskoha taga, tuleb
kindlasti tagada, et toode ei
puutuks kokku nende
kommunaaljuhtmetega.
Vastasel juhul voib voolik/toru
puruneda.

Kui toote paigalduskoha taga
on pistikupesa, tuleb tagada, et
toode ei puutuks kokku
pistikupesaga ega
pistikupessa tihendatud
pistikuga.
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A1 .6 Kasutusohutus

Veenduge parast iga
kasutuskorda, et olete seadme
valja lulitanud.

Kui te ei kasuta toodet pikemat
aega, Uhendage see lahti voi
lilitage vool kaitsmekarbist
vélja.

Arge kasutage toodet, kui see
puruneb voi saab kasutamise
ajal kahjustada. ihendage
toode vooluvdrgust lahti. Votke
uhendust importija voi
volitatud teeninduskeskusega.
Arge kasutage seadet, kui
esiukse klaas on eemaldatud
vOi pragunenud. Vastasel juhul
on vigastuste ja
keskkonnakahjustuste oht.
Arge astuge mingil pdhjusel
seadme peale.

Arge kunagi kasutage toodet,
kui Teie otsustusvdime voi
koordinatsioon on hairitud
alkoholi ja/voi narkootikumide
tarvitamise tottu.

« Sittivaid esemeid ei tohi hoida

toiduvalmistamiskohas ega
selle imbruses. Vastasel juhul
voivad need pdhjustada
tulekahju.

+ Ahjukaepide pole

kateratikuivati. Seadme
kasutamisel arge riputage
kaepidemele ratikuid, kindaid
ega muud sarnast tekstiili.



+ Seadme ukse hinged liiguvad A] .8 Tarvikute kasutus

ukse avamisel ja sulgemisel
ning voivad kinni kiiluda. Ukse
avamisel/sulgemisel arge
haarake hingedega osast.

1.7 Hoiatused
temperatuuri kohta

+ HOIATUS: Kui toode on .
kasutusel, on toode ja selle
juurdepaasetavad osad
kuumad. Tuleb valtida seadme
ja kuumutuselementide
puudutamist. Alla 8-aastaseid
lapsi tuleb hoida tootest
eemal, kui nad ei ole pidevalt
jarelevalve all.

Arge asetage toote ldhedusse

tuleohtlikke/plahvatusohtlikke

materjale, sest td0 ajal on
pinnad kuumad.

Hoidke ahju ukse avamisel

kiipsetamise ajal voi selle

I6pus distantsi. Aur voib

pdletada kasi, nagu ja/voi

silmi.

+ T60 ajal on toode kuum. Tuleb
valtida kuumenenud osade,
seadme sisepindade ja
kuumutuselementide
puudutamist.

* Toote kasitsemisel kandke
alati kuumakindlaid
ahjukindaid.
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On oluline, et traatrest ja
ahjuplaat asetseksid
traatriiulitele digesti
paigutatud. Uksikasjalikku
teavet leiate jaotisest
JTarvikute kasutus".
Sulgege ahju uks parast
tarvikute taielikku toppimist
klipsetusruumi, sest vastasel
juhul véivad need tabada ukse
klaasi ja seda kahjustada.

1.9 Toiduvalmistamise
ohutus

Olge ettevaatlik oma roogades
alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub korgel temperatuuril
ja voib tekitada tulekahju, kuna
see voib kuumenenud
pindadega kokku puutudes
suttida.

Toidualal olevad toidujaagid,
naiteks 0li, voivad suttida.
Puhastage need jaagid enne
toiduvalmistamist.
Toidumiirgituse oht: Arge
hoidke toitu ahjus rohkem kui
tund enne ja parast
toiduvalmistamist. Vastasel
korral voib see pohjustada
toidumdrgitust voi haigusi.
Arge soojendage ahjus suletud
konserve ega klaaspurke.
Konserv/purk voib tdusva réhu
tottu I6hkeda.




- Arge asetage kiipsetusplaate,
taldrikuid ega
alumiiniumfooliumi otse ahju
pdhjale. Akumuleeritud
kuumus voib kahjustada ahju
pdhja.

Arvestage rasvase

pargamendipaberi vOi sarnaste

materjalide kasutamisel jargmisi
ettevaatusabindusid:

+ Asetage rasvakindel paber
koogindusse vai ahju tarvikule
(ahjuplaadile, traatrestile jne)
koos toiduga ja asetage see
eelkuumutatud ahju.

+ Et véltida ohtu, et ahju
kitteelemendid vdivad
puudutada ja takistada kuuma
ohu lilkumist, eemaldage kdik
uleliigsed rasvapaberi osad,
mis ripuvad tarvikute vi
mahutite kiiljes. Arge kasutage
rasvakindlat paberit ahju
temperatuuril, mis on kérgem
kui tootja poolt maaratud
maksimaalne
kasutustemperatuur. Arge
kunagi asetage rasvakindlat
paberit ahju pohjale.

- Arge asetage seda
eelsoojendamise ajal tarvikute
peale.

* Vajutage alati taldrikuga voi
sarnase esemega alla, et
materjal ei lendaks ahjus oleva
ohuringluse tottu ringi.
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Katke ainult vajalik pind salve
sees.

Parast igat kasutamist tuleb
salve puhastada ja salves
kasutatud rasvapaber voi
muud sarnased materjalid
asendada. Vastasel juhul
voivad kandikule tilkuvad
vedelikud pdhjustada
suitsetamist voi isegi leekide
suttimist.

Toote kaane avamisel tekib
ohuvool. Rasvakindel paber
vOib sattuda kokkupuutesse
kiitteelementidega ja siittida.
Kui kasutate praadimiseks
grillirestikut, tuleks alumisele
restile asetada salv. Vastasel
juhul véivad ahjupdhijale tilkuv
toidudli ja muud komponendid
tekitada tugevat suitsu ja
pdhjustada tulekahju.
Sulgege ahjuuks grillimise
ajaks. Kuumad pinnad vdivad
pbhjustada pdletusi!
Grillimiseks sobimatu toit vdib
pdhjustada tuleohtu. Grillige
ainult toitu, mis talub tugevat
grillileeki. Arge asetage toite
ka liiga kaugele resti
tagumisse ossa. See on
kuumim piirkond ja rasvased
toidud voivad siittida.



Al .10 Hooldus- ja
puhastusohutus

* Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad vdivad
pdhjustada pdletusi!

« Arge peske toodet pihustades
vOi valades sellele vett! Voite
saada elektriloogi!

2 Keskkonnajuhised

- Arge kasutage seadme
puhastamiseks aurupuhastit,
kuna see voib pdhjustada
elektriloogi.

- Arge kasutage ahju esiukse
klaasi puhastamiseks karmi
abrasiivseid
puhastusvahendeid,
metallikraabitsat, traatvilla voi
pleegitusaineid. Need
materjalid vbivad pdhjustada
klaaspindade kriimustamist ja
purunemist.

2.1 Jaatmedirektiiv

2.1.1 Elektri- ja elektroonikaseadmete

korvaldamine

See toode vastab Euroopa Liidu WEEE
direktiivile (2012/19/EL) Sellel tootel on
elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete
(WEEE) klassifikatsioonisiimbol.

See toode on valmistatud
kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mida on véimalik
taaskasutada ja mis sobivad
taaskasutamiseks. Seetéttu
L arge visake toodet selle
kasutusaja I6pus dra koos olme- ja muude
jaatmetega. Viige see elektri- ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti.
Nende kogumispunktide kohta vdite kiisida
teavet kohalikult omavalitsuselt. Seadme
Oige utiliseerimine aitab valtida negatiivseid
tagajargi keskkonnale ja inimeste tervisele.

Vastavus RoHS direktiivile:

See toode, mille te ostsite, vastab Euroopa
Liidu RoHS direktiivile (2011/65/EL). See ei
sisalda direktiivis maaratletud kahjulikke ja
keelatud materjale.

2.2 Pakendi teave

Toote pakkematerjalid on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest vastavalt
meie riiklikele keskkonnaeeskirjadele. Arge
visake pakendijaatmeid samasse kohta
koos olme- ja muude jadtmetega, vaid viige
need kohalike omavalitsuste poolt loodud
pakendimaterjalide kogumispunktidesse.

2.3 Soovitused energiasadstuks

EL 66/2014 kohaselt leiate
energiatdhususe teabe seadmega
kaasasolevalt kviitungilt.

Jargmine teave aitab Teil kasutada toodet

Okoloogilisel ja energiat saastvamal viisil.

+ Sulatage kiilmutatud toit enne
kiipsetamist.

+ Ahjus kasutage tumedaid v&i emailitud
anumaid, mis edastavad soojust
paremini.

+ Eelsoojendage alati, kui see on retseptis
voi kasutusjuhendis tapsustatud. Arge
avage ahjuust sageli kiipsetamise ajal.
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+ Pikaajalisel kiipsetamisel liilitage seade « Uritage valmistada ahjus korraga rohkem

vdlja 5-10 minutit enne kiipsetamise kui Uks roog. Saate kahte rooga samal
I6ppaega. Saate jadksoojust kasutades ajal valmistada, asetades traatrestile ET
sadsta kuni 20% elektrienergiast. kaks keedunou. Lisaks, kui valmistate

oma toite Uksteise jarel, sadstab see
energiat, kuna ahi ei kaota oma soojust.

3 Teie toode

3.1 Toote tutvustus

-— 1
10 « —
® i
9« » 2%
> 3**
4
8 < >
74 N )
/’- =\\
» 5
5 1
1 » 6
1 Kontrollpaneel 2 Lamp
3 Traadist riiulid 4 Ventilaatori mootor (terasplaadi
taga)
5 Uks 6 Kaepide
7 Alumine kiitteseade (terasplaadi all) 8 Riiulite positsioonid
9 Ulemine kiitteseade 10 Ventilatsiooniavad
* Varieerub olenevalt mudelist. Teie toode ei 3.2 Toote juhtpaneeli tutvustus ja
pruugi olla varustatud lambiga v6i lambi tiilp ja -
asukoht vdivad erineda joonisel kujutatust. kasutamine
** Varieerub olenevalt mudelist. Teie toode ei Sellest jaotisest leiate toote juhtpaneeli
pruugi olla varustatud traatrestiga. Pildil on ilevaate ja p6hi|ised kasutusvéimalused.

sitena toodud traatrestiga toode. ~ oy
nattena foodud fraatrestiga foode Soltuvalt toote tiilibist voivad pildid ja

moned funktsioonid erineda.
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3.2.1 Juhtpaneel

P
8 _
- - HEEEEERE
| % JARNESS) @I® g 6
L 4 4
1 2

1 Funktsiooni valimise nupp
3 Temperatuuri valiku nupp

Kui teie toodet kontrollivad nupud (d),
voivad need/need nupud (need) mdnes
mudelis olla nii, et need tuleksid vilja
likates (maetud nupud). Nende nuppudega
seadete valmistamiseks liikkake kdigepealt
asjakohane nupp sisse ja tommake nupp
vdlja. Parast reguleerimise tegemist likake
see uuesti sisse ja vahetage nupp vilja.

3.2.2 Ahju juhtpaneeli tutvustus

Funktsiooni valimise nupp
Funktsioonivaliku nupuga saate valida ahju
too6funktsioone. Valimiseks keerake suletud
(Ulemisest) asendist vasakule/paremale.

Temperatuuri valiku nupp
Temperatuurinupu abil saate valida
temperatuuri, mida soovite kiipsetada.
Valimiseks keerake paripaeva suletud
(Ulemisest) asendist.

Ahju sisetemperatuuri indikaator

Ahju sisetemperatuuri saate aru taimeri
ekraanil oleva temperatuuri simboli jargi.
Temperatuuri siimbol ilmub ekraanile, kui
kiipsetamine algab, ja temperatuuri siimbol
kaob, kui seade saavutab seatud
temperatuuri. Kui temperatuur ahjus langeb
alla seatud temperatuuri, ilmub uuesti
temperatuuri simbol.

2 Taimer
Taimer
O QoD ©

g I I

a
A0 0 ©® &

oD P

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Aratusklahv

Aja seadmise klahv
Vahenda klahv
Suurendamisklahv
Seadete klahv
Klahviluku voti

o U W N =

Kuva siimbolid

©

: Kiipsetusaja stimbol

: Kiipsetamise I6puaja siimbol *
: Haire simbol

: Klahviluku siimbol

it
(D : Heleduse siimbol

§§ : Temperatuuri stimbol

@) : Helitugevuse taseme siimbol

: Ukseluku siimbol *

*See varieerub sdltuvalt toote mudelist. See ei pruugi
teie tootel saadaval olla.

3.3 Ahju toofunktsioonid

Funktsioonitabelil kuvatakse
toofunktsioonid, mida saate oma ahjus
kasutada, ning kdrgeimad ja madalaimad
temperatuurid, mida nende funktsioonide
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jaoks saab seadistada. Siin ndidatud
tooreziimide jarjekord vdib erineda teie
toote paigutusest.

F!'m.kt S1001 o\ nktsiooni kirjeldus Temp.e raot uuriv Kirjeldus ja kasutamine
ni siimbol ahemik (°C)
P . Toitu soojendatakse korraga levalt ja alt. Sobib kookidele,
Ulemine ja alumine . Kii ) o . : ) - X
ipsetistele voi kookidele ja hautistele kiipsetusvormides.
kuumutus - ; . - -
— Kiipsetamine toimub (he kandikuga.
—r
—— Ainult madalam kiite on sisse liilitatud. See sobib toitudele,
o Alumine kuumutus * mis vajavad pdhja pruunistamist. Seda funktsiooni tuleks
+ ;8, kasutada ka lihtsaks aurupuhastamiseks.
| S
Ulemine/alumine Ulemise ja alumise kiittekeha poolt soojendatav kuum 8hk
% kuumutus ventilaatori * jaotub koos ventilaatoriga tihtlaselt ja kiiresti kogu ahjus.
— toel Kiipsetamine toimub tihe kandikuga.
Grillimine . Ahju laes olev suur grill té6tab. Sobib suures koguses
taisv8imsusel grillimiseks.
~Qr|l||m|ne maf:lalal . Viikese grilliga soojendatud kuum 6hk jaotub ventilaatoriga
vdimsusel ventilaatori * Kiiresti ahi PR A
toel iiresti ahju. Sobib vdiksemate koguste grillimiseks.
/\ Koik ahju kiittekehad toGtavad. Seda to6funktsiooni
/\ Kiirendi - kasutatakse ahju kiireks viimiseks soovitud temperatuurini
(eelsoojendus). Arge kasutage seda toidu valmistamiseks.

* Teie toode t60tab temperatuurinupul
madaratud temperatuurivahemikus.

3.4 Toote tarvikud

Teie tootes on mitmesuguseid tarvikuid.

Selles jaotises on saadaval tarvikute

kirjeldus ja dige kasutamise kirjeldused.

Soltuvalt toote mudelist on kaasas olev
tarvik erinev. Kdik kasutusjuhendis
kirjeldatud tarvikud ei pruugi teie tootes
saadaval olla.

Teie seadme sees olevad kandikud
voivad kuumuse méjul

deformeeruda. See ei mdjuta

funktsionaalsust. Deformatsioon

kaob, kui plaat jahutatakse.
Standardne salv

Seda kasutatakse kiipsetiste, kiilmutatud

toitude ja suurte tiikkide praadimiseks.

Traatgrill

Seda kasutatakse praadimiseks voi
kiipsetatava, praaditava ja hautava toidu
soovitud riiulile asetamiseks.

Traatriiuliga mudelitel :
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lima traatriiuliteta mudelitel :

3.5 Toote lisaseadmete kasutamine

Toiduvalmistamise riiulid

Kiipsetusalal on 5 riiuliasendit. Ahju
esipaneelil olevatelt numbritelt ndete ka
riiulite jarjekorda.

Traatriiuliga mudelitel :

N
5
4
3
2
1
>/
lima traatriiuliteta mudelitel :
— ] 4
| ~ 3
4; ~ 2
=~ ]

Traatresti asetamine kiipsetusriiulitele

Traatriiuliga mudelitel :

Véaga oluline on asetada traatvore digesti
traadipoolsetele riiulitele. Traatresti
soovitud riiulile asetades peab avatud osa
olema esikiiljel. Parema kiipsetamise
tagamiseks tuleb traatrest kinnitada
traatriiuli peatuskohta. See ei tohi minna
lile peatuspunkti, et kokku puutuda ahju

tagaseinaga.

llma traatriiuliteta mudelitel :

Vdga oluline on asetada traatrest korralikult
kiilgriiulitele. Traatrestil on riiulile ET
asetamisel Uks suund. Traatresti soovitud
riiulile asetades peab avatud osa olema
esikdljel.

Kandiku asetamine kiipsetusriiulitele
Traatriiuliga mudelitel :

Samuti on oluline asetada kandikud Gigesti
traadipoolsetele riiulitele. Kandiku soovitud
riiulile asetamisel peab selle hoidmiseks
mdeldud pool olema esikdiljel. Paremaks
kiipsetamiseks tuleb alus kinnitada
traatriiulil olevale peatuspesale. See ei tohi
minna Ule peatamispesa, et puutuda kokku
ahju tagaseinaga.

lima traatriiuliteta mudelitel :

Samuti on oluline asetada kandikud
korralikult kiilgriiulitele. Salvel on riiulile
asetamisel iks suund. Kandiku soovitud
riiulile asetamisel peab selle hoidmiseks
mdeldud pool olema esikiiljel.

Traatresti peatamisfunktsioon

Seal on peatamisfunktsioon, mis takistab
traatvore traatriiulist vélja kukkumist. Selle
funktsiooniga saate oma toidu lihtsalt ja
turvaliselt vélja votta. Traatvore
eemaldamise ajal saate seda edasi
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tdmmata, kuni see jouab peatumispunkti.
Selle taielikuks eemaldamiseks peate selle
punkti Giletama.

Salve peatamise funktsioon -Traatriiuliga
mudelitel

Samuti on olemas peatamisfunktsioon, mis
takistab kandiku traatriiulist vélja
kukkumist. Salve eemaldamise ajal
vabastage see tagumisest peatuspesast ja
tdmmake seda enda poole, kuni see jduab
esikiljeni. Peate sellest seiskamispesast
ile minema, et see taielikult eemaldada.

Traatvore ja aluse Gige paigutamine
teleskoopsiinidele-Traatriiulitega
mudelitel ja teleskoopmudelitel

Téanu teleskoopsiinidele saab plaate voi
traatresti lihtsalt paigaldada ja eemaldada.
Teleskoopsiiniga plaate ja traatreste
kasutades tuleb jalgida, et teleskoopsiinide
esi- ja tagakiiljel olevad tihvtid toetuksid
vastu grilli ja aluse servi (ndidatud joonisel).
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3.6 Tehniline kirjeldus

Uldised kirjeldused

Toote valismdotmed (kdrgus/laius/stigavus) (mm) 595 /594 /567
Ahju paigaldusmddtmed (kdrgus/laius/stigavus) (mm)  |590-600 /560 /min. 550
Pinge/Sagedus 220-240V ~; 50 Hz

Juhtme tiiiip ja ristldige, mida kasutatakse / sobib tootes

X vahemalt HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
kasutamiseks

Energiatarve (kW) 2,4

Ahju titp Ventilaatoriga ahi

PGhiteave: Kodus kasutamiseks mdeldud elektriahjude energiamargise teave on esitatud vastavalt standardile EN
60350- 1/ IEC 60350- 1. Need vadrtused méadrati kindlaks funktsioonide Ulemine ja alumine kuumutus or (if
present) Ulemine/alumine kuumutus ventilaatori toel puhul standardkoormusega.

EnergiatShususe klass on méaaratud kindlaks vastavalt jargmisele tahtsusastmele soltuvalt sellest, kas tootel on
vastavad funktsioonid olemas v6i. 1-Saéstlik kuumutus ventilaatoriga , 2-Kuumutus ventilaatoriga , 3-Grillimine
madalal véimsusel ventilaatori toel , 4-Ulemine ja alumine kuumutus.

@ Toote kvaliteedi parandamiseks voidakse tehnilisi andmeid ette teatamata muuta.

@ Selles juhendis olevad joonised on skemaatilised ja ei pruugi tépselt teie tootega
dhtida.

saadud laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Need vaartused

@ Toote etiketil voi sellega kaasasolevas dokumentatsioonis margitud vaartused on
voivad erineda soltuvalt toote t66- ja keskkonnatingimustest.
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4 Esmakasutus

Enne seadme kasutuselevdttu on
jargmistes jaotistes soovitatav toimida
jargmiselt.

4.1 Esmaseadistus
Enne ahju kasutuselevottu

@ seadistage alati kellaaeg. Kui Te
seda ei seadista, ei 6nnestu mone
ahjumudeli puhul toitu valmistada.

1. Pdérast ahju esmakordset sisselilitamist
hakkavad ekraanil vilkuma tekst "12:00"
ja stimbol .

2. Madrake kellaaeg klahvide ®/© abil.

S 12
o

oo o 3 & @

3. Minutivélja aktiveerimiseks puudutage
€O voi klahvi {c%.

[CHN Y ainl

|l
m
A R © ® & &

4. Minutite maaramiseks vajutage klahve

®/O.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Kinnitage séte klahvi © voi &
vajutusega.

= Kellaaeg on méaaratud ja simbol ©
kaob ekraanilt.

Kui esimest taimerit ei seata, siis

@ hakkavad vilkuma kellaaeg "12:00"
ja stimbol (9 ning ahi ei kaivitu.
Ahju todtamiseks peate kinnitama
kellaaja. Selelks kehtestage see voi
vajutage klahvi (9, kui kellaaeg ongi
"12:00“. Kellaaja satet saate hiljem
muuta nagu on jaotises ,Satted”
kirjeldatud.

Elektrikatkestuse korral kellaaja
@ satted tiihistatakse. See tuleb
uuesti seadistada.

4.2 Seadme esmane puhastamine
1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Eemaldage ahjust kdik kaasas olevad
tarvikud.

3. Lilitage toode 30 minutiks sisse ja
seejarel vélja. Sel viisil pdletatakse ja
eemaldatakse jaagid ja kihid, mis voisid
tootmise ajal ahju jaada.

4. Toote kasutamisel valige kdrgeim
temperatuur ja to6funktsioon, millega
kdik Teie kuumutuselemendid téotada
saavad. Vt "Ahju to6funktsioonid.
Jargmisest jaotisest saate teada, kuidas
ahju kasutada.

5. Oodake, kuni ahi jahtub.

6. Pihkige toote pinnad niiske lapiga voi
kasnaga ja kuivatage lapiga.

Enne tarvikute kasutamist:

Ahjust eemaldatud tarvikud puhastage

puhastusvahendi, vee ja pehme

puhastuskdsnaga.

MARKUS: Méned pesu- voi

puhastusvahendid vdivad pinda

kahjustada. Arge kasutage puhastamise

ajal peeneteralisi puhastusvahendeid,

puhastuspulbreid, puhastuskreeme ega

teravaid esemeid.

MARKUS: Esmakordsel kasutuskorral véib

suitsu ja I6hna tekkida mitmeks tunniks.

See on normaalne, ja selle eemaldamiseks
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on vaja lihtsalt head ventilatsiooni. Valtige
suitsu ja tekkivate I16hnade otsest
sissehingamist.

5 Ahju kasutamine

5.1 Uldteave ahju kasutamise kohta

Jahutusventilaator ( See varieerub
soltuvalt toote mudelist. See ei pruugi teie
tootel saadaval olla. )

Teie tootel on olemas jahutusventilaator.
Jahutusventilaator liilitatakse vajaduse
korral automaatselt sisse, ja see jahutab nii
toote esikiilge kui ka mooblit. Kui
jahutusprotsess on |6ppenud, lilitatakse
see automaatselt vélja. Kuum ohk valjub
ahjuuksest. Valtige nende
ventilatsiooniavade kinnikatmist. Vastasel
juhul voib ahi Gle kuumeneda.
Jahutusventilaator to6tab ahju tootamise
ajal voi ka parast ahju valjaliilitamist
(umbes 20- 30 minutit). Kui
toiduvalmistamiseks programmeerite ahju
taimeri, lilitub jahutusventilaator
kiipsetusaja |dppedes vilja koos kdigi
funktsioonidega. Jahutusventilaatori
t00aega ei saa kasutaja maarata. See
lilitub automaatselt sisse ja vélja. See ei
ole torge.

Ahju valgustus

Ahju valgustus lilitub sisse, kui ahi hakkab
kiipsetama. Mdnedes mudelites valgustus
jaab pélema kiipsetusajal, teistes
mudelites lulitub see teatud aja moddudes
vélja.

5.2 Ahju juhtseadme t66

Uldteave ahju juhtseadme kohta

+ Toiduvalmistamise ajaks saab
maksimaalselt maarata 5 tundi 59
minutit. Elektrikatkestuse korral
programm katkestatakse. Tuleb uuesti
programmeerida.

+ Mis tahes muudatuste tegemisel
vilguvad ekraanil vastavad stimbolid.
Satete salvestamiseks peab natuke
ootama.

+ Kui on maaratud moni toiduvalmistamise
sdte, ei saa kellaaega reguleerida.

+ Kui toiduvalmistamise alguseks on
olemas seatud toiduvalmistamise aeg,
kuvatakse ekraanil jarelejaanud aeg.

+ Juhtudel, kui on seatud
toiduvalmistamise aeg voi I6ppaeg, saate
need automaatselt tiihistada klahvi ©
pika vajutamisega.

Taimer

O Qoom <@
g I I

© ® &

v v v
3 4 5

v

a
£

v
?

Aratusklahv

Aja seadmise klahv
Vahenda klahv
Suurendamisklahv
Seadete klahv
Klahviluku voti

NR =)
oD P

o oA W N =

Kuva siimbolid

©

: Kiipsetusaja slimbol

: Kiipsetamise I6puaja stimbol *

: Haire simbol

: Klahviluku siimbol

Q
(D : Heleduse siimbol

§ : Temperatuuri siimbol
() : Helitugevuse taseme siimbol
: Ukseluku stimbol *
*See varieerub sdltuvalt toote mudelist. See ei pruugi
teie tootel saadaval olla.
Ahju sisseliilitamine

Kui valite funktsiooni valimise nupu abil
t6ofunktsiooni, millega soovite toidu
valmistada, ja maarate temperatuuri nupu
abil teatud temperatuuri, hakkab ahi todle.

ET /53



Ahju viljaliilitamine

Saate ahju vélja lllitada, keerates
funktsiooni valimise nuppu ja temperatuuri
nuppu asendisse ,véljas” (lles).

Kasitsi temperatuuri ja ahju toofunktsiooni

valimine toiduvalmistamisel

Saate neid toiduvalmistamisel kasitsi
reguleerida (voimaluste piires), ilma
toiduvalmistamise aega maaramata,
valides toidule vastava temperatuuri ja
too6funktsiooni.

P / C

o / [

1. Valige funktsiooni valimise nupu abil
to6funktsioon, millega soovite toidu
valmistada.

2. Seadke temperatuuri nupu abil
temperatuur, millega soovite toidu
valmistada.

= Teie ahi hakkab valitud funktsiooni ja
temperatuuri kasutades kohe t66le
ning ekraanile ilmub stimbol § . Kui
temperatuur ahjus jouab seatud
temperatuurini, simbol § kaob
ekraanilt. Ahi ei lllitu automaatselt
vélja, kuna kasitsi toiduvalmistamise
korral on toiduvalmistamise kestus
madramata. Teie peate kiipsetamist
kontrollima ja seejarel ahju vélja

lilitama. Kui kiipsetamine on I16ppenud,

lilitage ahi valja, keerates
funktsioonivaliku nupu ja temperatuuri
nupu asendisse ,valjas” (st Glemisse
asendisse).

Toiduvalmistamine toiduvalmistamise aja
maaramisega:

Kui soovite, et ahi lllituks
toiduvalmistamise aja I6ppedes
automaatselt viélja, valige toidule vastava
temperatuur ja toofunktsioon ning seadke
taimer toiduvalmistamise ajale.

1. Valige to6funktsioon
toiduvalmistamiseks.

2. Toiduvalmistamise aja nagemiseks
vajutage klahvi (9, kuni ekraanile ilmub
stimbol .

° 0000
m
‘@G){é%@

Q
Parast toofunktsiooni ja
@ temperatuuri maaramist saate
toiduvalmistamise aja seada 30-le
minutile klahvi ® vajutamisega
kiireks toiduvalmistamise aja
maaramiseks; selle saab muuta

klahvide ®/© vajutamisega.

3. Maarake toiduvalmistamise aeg
klahvide ®/O abil.

O M-
[

ANNCENS (‘3 T

Toiduvalmistamise aja juurdekasv

@ esimese 15 minuti ulatuses on 1
minut, 15 minuti parast on
juurdekasvuks 5 minutit.

4. Pange oma toit ahju ja seadke
temperatuur temperatuuri nupuga.

= Teie ahi hakkab valitud funktsiooni
ja temperatuuri kasutades kohe
toole. Masin alustab
poordloenduse, kasutades alusena
maaratud toiduvalmistamise
kestust, ning ekraanile ilmub
slimbol § . Kui temperatuur ahjus
jouab seatud temperatuurini,
stimbol § kaob ekraanilt.

5. Kui toiduvalmistamise aeg on labi,
kuvatakse ekraanil teade ,End“, hakkab
vilkuma stimbol (9 ja taimer piiksub.
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6. Helisignaal kostab kaks minutit.
Hoiatuse peatamiseks vajutage suvalist
nuppu. Hoiatus |16peb ja ekraanile ilmub
kellaaeg.

Kui helisignaali I6pus vajutatakse

@ monda klahvi, hakkab ahi uuesti
toole. Ahju taaskaivituse
valtimiseks hoiatuse 16pus liilitage
ahi vélja. Selleks keerake
temperatuurinuppu ja
funktsiooninuppu asendisse 0
(véljas).

5.3 Sitted

Klahviluku aktiveerimiseks

Klahviluku funktsiooni abil saate kaitsta
taimerit sekkumiste eest.

1. Hoidke klahvi all, kuni ekraanile ilmub
stimbol &.

_ &

Ao o0 O £ ﬁ

= Ekraanil kuvatakse siimbol 3 ja algab
poorloendus kujul 3-2-1.
Poordloenduse 16ppemisel lilitub sisse
klahvilukk. Kui aktiveeritud klahviluku
korral puudutatakse tikskdik millist
klahvi, annab taimer helisignaali ja
vilgub siimbol 3.

Klahvi vabastamisel enne
@ poordloenduse 16ppu klahvilukk ei
|tlitu sisse.
Kui klahvilukk on sees, taimeri
@ klahve kasutada ei saa. Klahvilukku

ei tlihistata elektrikatkestuse korral.

Klahviluku desaktiveerimiseks

1. Hoidke klahvi all, kuni siimbol & kaob
ekraanilt.

= Slmbol [ kaob ekraanilt ning
klahvilukk lulitatakse vilja.

Alarmi satestamiseks

Seadme taimerit saate kasutada mitte

ainult kiipsetamise raames, vaid ka muude
hoiatuste vdi meeldetuletuste jaoks. Alarm

ei mojuta ahju toofunktsioone. Seda

kasutatakse hoiatamise eesmargil. Naiteks

saate alarmi kasutada siis, kui soovite toitu

teatud aja moodudes ahjus keerata. Niipea

kui Teie poolt maaratud aeg on moddas,

annab taimer Teile helisignaali.

Koige hilisem véimalik helisignaal
@ on 23 tunni ja 59 minuti parast.

1. Vajutage klahvi 2 kuni ekraanile ilmub
stimbol Q.

101010
Q ey

I
_‘(9@@@@

2. Méarake alarmi aeg klahvide @/© abil.
1] 1
Q (I

%
Q@@@‘@l

= Pdérast alarmi aja maaramist jaab
stimbol 2 pélema ja ekraanil algab
alarmi aja tagasilugemine. Kui
maarata samaaegselt alarmi aeg
ja kiipsetusaeg, kuvatakse ekraanil
lihemat aega.

3. Parast alarmi aja moodumist hakkab
vilkuma siimbol 2\ ja kell annab Teile
kuuldava hoiatussignaali.

Alarmi valjaliilitamiseks
1. Alarmi ajavahemiku méodudes kahe
minuti jooksul kostub hoiatussignaal.

Helisignaali peatamiseks vajutage
suvalist klahvi.

= Hoiatus I6peb ja ekraanile ilmub
kellaaeg.
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Alarmi tithistamiskes

1.

Alarmi aja tlihistamiseks vajutage klahvi
£, kuni ekraanile ilmub siimbol Q.
Hoidke klahvi © all, kuni ekraanile ilmub
teade ,00:00".

Alarmi saab tihistada ka klahvi 2 pika
vajutusega.

Helitugevuse seadistus

1.

Hoidke klahvi & all, kuni ekraanile ilmub
stimbol .

__1 1@
1

L0 0 @ B @

Maarake soovitud tase klahvide @/©
abil. (b-01-b-02-b-03)

I Mo

g
oo o © &
‘r%

Vajutage kinnitamiseks klahvi {63 voi
oodake veidi ilma klahve vajutamata.
Helitugevuse sate lilitub mone aja
parast sisse.

Ekraani heleduse maaramine

1.

Hoidke klahvi & all, kuni ekraanile ilmub
stimbol .

I U
(I

oo o o @ 0

4

2. Méarake soovitud heledus klahvide @/

O abil. (d-01-d-02-d-03)

6 Uldteave kiipsetamise kohta

1T ®
I I

L0 0 @ & @

3. Vajutage kinnitamiseks klahvi &% voi
oodake veidi ilma klahve vajutamata.
Heleduse sate lilitub mone aja parast
sisse.

Kellaaja muutmine

Varem maaratud ahju kellaaja muutmiseks
1. Hoidke klahvi ¢ all, kuni ekraanile ilmub

stimbol (O.
2. Méarake kellaaeg klahvide ®/© abil.

SN I=TRTY
IcUL

200 @ & 6
|

3. Minutivélja aktiveerimiseks puudutage
€O voi klahvi 4.

[CHNSinln

|l
m
Q A © ® & &

4. Minutite maaramiseks vajutage klahve

®/O.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4

5. Kinnitage séte klahvi (O voi {6
vajutusega.

= Kellaaeg on maaratud ja simbol (&
kaob ekraanilt.

Sellest jaotisest leiate ndpunéiteid
toiduvalmistamise kohta.

Lisaks kirjeldab jaotis ka m&ningaid
testitud toite/roogasid ja nende toitude/
roogade jaoks kdige sobivamaid satteid.
Samuti on dratoodud nende toitudele/
roogadele sobivad ahju satted ja tarvikud.
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6.1 Uldhoiatused mikrolaineahjus
kiipsetamise kohta

Ahjuukse avamisel kiipsetamise ajal voi
péarast seda voib tekkida kuum aur. Aur
voib poletada kasi, ndgu ja/voi silmi.
Ahjuukse avamisel hoiduge sellest
eemale.

Kiipsetamise kaigus tekkiv intensiivne
aur voib temperatuurierinevuse tottu
moodustada kondenseerunud veetilku
ahju sise- ja valispinnale ning moobli
llaosadele. See on normaalne ja fiiisiline
nahtus.

Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused voivad retseptist ja kogusest
sOltuvalt erineda. Sel p&hjusel on need
vaartused antud vahemikena.

Enne toiduvalmistamise alustamist
eemaldage alati ahjust tarvikud, mida Te
ei hakka kasutama. Tarvikud, mis jadvad
ahju, voivad takistada Teie toitu
valmimast digete vaartuste juures.
Toitude puhul, mida valmistate vastavalt
oma retseptile, vaadake teavet sarnaste
toitude kohta, mis on toodud
toiduvalmistamise nduannete tabelites.
Kaasasolevate tarvikute kasutamine
tagab Teile parimat toiduvalmistamist.
Jargige alati Teie poolt kasutatavate
valiste kdogitarvete puhul antud hoiatusi
ja teavet.

Loigake rasvakindlat paberit, mida
toiduvalmistamisel kasutate,
kasutatavasse kdogianumasse
sobivateks tiikkideks. Koogianumast
ulatuv rasvakindel paber vdib pohjustada
pdletusi ja mojutada Teie kiipsetamise
kvaliteeti. Kasutage rasvakindlat paberit
ettenahtud temperatuuride vahemikus.
Hea tulemuse tagamiseks kipsetamisel
asetage toit soovitatud riiulile. Arge
muutke kiipsetamise ajal riiuliasendit.
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6.
Uldteave

1.1 Pagaritooted ja ahjutoidud

Hea toiduvalmistamise tagamiseks
soovitame kasutada toote tarvikuid. Kui
kavatsete kasutada véliseid koogindusid,
eelistage tumedaid, mittekleepuvaid ja
kuumuskindlaid ndusid.

Kui toiduvalmistamise nduannete tabelis
soovitatakse eelsoojendamist, pange toit
parast eelsoojendamist kindlasti ahju.
Kui kavatsete siilia teha traatrestil
asuvate kdogindude abil, asetage need
traatresti keskele, mitte tagaseina
lahedusse.

Koik pagaritoodete valmistamiseks
kasutatavad materjalid peavad olema
varsked ja toatemperatuuril.

Toidu valmiduse olek vdib varieeruda
sOltuvalt toidu kogusest ja koogindu
suurusest.

Metallist, keraamilised ja klaasist vormid
pikendavad toiduvalmistamisele kuluvat
aega, ja kiipsetiste alumine pind ei
pruunistu htlaselt.

Kiipsetuspaberit kasutades voib toidu
alumisel pinnal taheldada kerget
pruunistumist. Sellises olukorras peate
voib-olla pikendama toiduvalmistamise
aega umbes 10 minuti vorra.
Toiduvalmistamise nduannete tabelis
dratoodud vaartused on maaratud
kindlaks meie laborites labi viidud testide
tulemusel. Teie jaoks sobivad vaartused
voivad nendest vaartustest erineda.
Asetage toit toiduvalmistamise
nduannete tabelis soovitatud riiulile. Ahju
alumist riiulit kasitletakse 1. riiulina.
Toiduvalmistamise nduannete tabelis
toodud roogasid valmistage sama
ahjuplaadi peal.

Napunaiteid kookide kiipsetamiseks

Kui kook on liiga kuiv, tdstke
temperatuuri 10 °C vorra ja liihendage
kiipsetusaega.

Kui kook on niiske, kasutage vaikest
kogust vedelikku v&i vahendage
temperatuuri 10 °C vorra.



+ Kui koogi lilaosa on kérbenud, pange see
alumisele riiulile, alandage temperatuuri
ja suurendage kipsetusaega.

+ Kui kook on seest hasti kiipsenud, kuid
véljast on kleepuv, kasutage vahem
vedelikku, alandage temperatuuri ja
suurendage kiipsetusaega.

Vihjeid pagaritoodete kohta

+ Kui pagaritoode on liiga kuiv, tdstke
temperatuuri 10 °C vorra ja liihendage
kiipsetusaega. Niisutage tainalehed
kastmega, mis koosneb piima, 6li, muna
ja jogurti segust.

+ Kui pagaritoode valmib aeglaselt,
veenduge, et Teie valmistatud
pagaritoode ei ulatuks oma paksuse tottu
valjaspoole ahjuplaati.

Kiipsetusnouannete tabel kiipsetiste ja ahjuroogade jaoks

+ Kui pagaritoode on valjast pruunistunud,

kuid p&hi pole kiipsetatud, veenduge, et
pagaritoote jaoks kasutatav
kastmekogus ei ole kogunenud
pagaritoote pdhjas. Uhtlaseks
pruunistumiseks Uritage kaste uihtlaselt
taignalehtede ja pagaritoote vahel

jaotada.

+ Kipsetage oma pagaritoodet
toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud asendis ja temperatuuri
juures. Kui pohi pole ikka veel piisavalt
pruunistunud, asetage see jargmise
sammuna alumisele riiulile.

Toit Kasutatav tarvik | Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ulemine ja
Kook kandikul Standardne salv * |alumine 3 180 30..45
kuumutus
Koogivorm Ulemine ja
Kook vormis givorl alumine 2 180 30..40
traatrestil **
kuumutus
Ulemine ja
Véikesed koogid |Standardne salv * |alumine 3 160 25..35
kuumutus
Ulemine/alumine
Véikesed koogid |Standardne salv * |kuumutus 3 150 20..30
ventilaatori toel
Ummargune )
koogivorm, 26 cm [Ulemine ja
Biskviidi kook labimddduga alumine 2 160 30..40
traatresti kuumutus
klambriga **
Ummargune )
koogivorm, 26 cm [Ulemine/alumine
Biskviidi kook labimddduga kuumutus 2 160 20..30
traatresti ventilaatori toel
klambriga **
Ulemine ja
Kiipsis Kondiitriplaat * alumine 3 170 25..40
kuumutus
Ulemine/alumine
Kondiitritooted Standardne salv * |kuumutus 2 200 30..40
ventilaatori toel
Ulemine ja
kukkel Standardne salv * |alumine 2 200 20..35
kuumutus
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Toit Kasutatav tarvik |Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ulemine ja
Terve leib Standardne salv * |alumine 3 200 30..45
kuumutus
Klaasist/metallist [Ulemine ja
Lasanje ristkilikukujuline [alumine 2vdi 3 200 30..45
anum traatrestil ** |kuumutus
Ummargune must Ulemine i
~ metallvorm, 20 Ulemine ja
dunapirukas A alumine 2 180 50..70
cm labimodduga Kuumutus
traatrestil **
Ulemine ja
Pitsa Standardne salv * |alumine 2 200 ... 220 10..20
kuumutus

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

6.1.2 Liha, kala ja linnuliha

Grillimise pohipunktid
+ Kanaliha, kalkuniliha ja suurte lihatlikkide
maitsestamine sidrunimahla ja pipraga

enne toiduvalmistamist suurendab
toiduvalmistamise tdhususe.

+ Kontidega liha praadimiseks kulub 15-30
minutit rohkem kui filee praadimiseks.

+ Liha paksuse iga sentimeetri kohta
peaksite arvutama umbes 4 kuni 5
minutit toiduvalmistamise aega.

Kiipsetusnouannete tabel liha-, kala- ja linnuroogade jaoks

+ Kui toiduvalmistamise aeg on labi, jatke
liha umbes 10-ks minutiks ahju. Liha
mabhlad jaotuvad paremini praetud liha
sees ja ei tule vilja liha Idikamisel.

+ Kala tuleks paigutada kuumakindlas
plaadis keskmisele voi alumisele riiulile.

+ Toiduvalmistamise nduannete tabelis
toodud roogasid valmistage sama
ahjuplaadi peal.

Asetage iks alus
alumisele riiulile.

ventilaatori toel

Toit Kasutatav tarvik |Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ulemine/alumine 15 min. 250/
E:g:g Ezelr(w;)/ Standardne salv * |kuumutus 3 maks., parast 180 |60 ... 80
9 ventilaatori toel ..190
Ulemine/alumine .
Lamba sadre Standardne salv * [kuumutus 3 15 min. %50/ 110..120
(1,5-2 kg) - } maks., parast 170
ventilaatori toel
Traatgrill * Ulemi i
Praetud kana g . Ulemine/alumine 15 min. 250/
(1,82 kg) Asetage iks alus |kuumutus 2 maks., pérast 190 | 80 - 80
alumisele riiulile. |Ventilaatori toel
Ulemine/alumine 25 min. 250/
kalkun (5,5 kg) Standardne salv * [kuumutus 1 maks., parast 180 |150 ... 210
ventilaatori toel .. 190
Traatgrill * Ulemine/alumine
Kala kuumutus 3 200 20..30
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Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.
*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

6.1.3 Grill Grillimise pohipunktid

+ Grillimiseks voite voimalikult sarnase
paksuse ja kaaluga toite.

+ Asetage grillitavad tiikid traatrestile voi
traatresti alusele, jaotades neid nii, et
need ei ulatuks kuumutuselemendi
mdd&tmetest véljapoole.

Punane liha, kala ja linnuliha pruunistuvad
grillimisel kiiresti, hoiavad kaunist koorikut
ega kuiva dra. Grillimiseks sobivad eriti
hasti fileeliha, vardaliha, vorstid, aga ka
mahlased kodgiviljad (tomatid, sibul jne).

Uldhoiatused - Sbltuvalt grillitavate tiikkide paksusest

« Grillimiseks sobimatu toit vdib voivad tabelis dratoodud
pohjustada tuleohtu. GriIIige“ainuIt toitu, toiduvalmistamise ajad erineda.
mis talub tugevat grillileeki. Arge asetage . Asetage traatrest voi traatresti alus ahjus
toite ka liiga kaugele resti tagumisse soovitud tasemele. Kui valmistate toitu
ossa. See on kuumim piirkond ja traatrestil, asetage &lide kogumiseks
rasvased toidud voivad siittida. alumisele riiulile ahjuplaat. Asetatav

* Sulgege ahjuuks grillimise ajaks. Hoidke ahjuplaat peaks olema kogu grillimise ala
grillimise ajal ahjuuks alati kinni. suurune. See ahjuplaat ei pruugi olla Teie
Kuumad pinnad vbivad p&hjustada tootega komplektis. Valage hdlpsa
poletusi! puhastamise tagamiseks ahjualusele

veidi vett.
Grillimise nouannete tabel
Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg (min)
(umbes)

Kala Traatgrill 4-5 250 20..25

Kana tiikid Traatgrill 4-5 250 25..35

%g‘gﬁﬁi‘é‘fsjka"ha) | Traatgril 4 250 20 ...30

Lambakarbonaad Traatgrill 4-5 250 20..25

Praad - (lihakuubikud) | Traatgrill 4-5 250 25..30

Vasikaliha karbonaad |Traatgrill 4-5 250 25..30

Kodgiviljagratiin Traatgrill 4-5 220 20..30

Rostleib Traatgrill 4 250 1..4

Kaigi grilltoitude puhul on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.

Pdorake toidutiikke pérast 1/2 kogu grillimisajast.
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Grillimine madalal voimsusel ventilaatori toel

Praad (1kg)

alumisele riiulile.

ventilaatori toel

péarast 180 ... 190

Toit Kasutatav tarvik |Toé6funktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)

Grillimine madalal

Kala Traatgrill véimsusel 4 200 30..35
ventilaatori toel
Grillimine madalal

Kana tiikid Traatgrill voimsusel 4 250 25..35
ventilaatori toel

Lihapall Grillimine madalal

(vasikaliha) -12 |Traatgrill voimsusel 4 250 30..40

summa ventilaatori toel

Traatgrill - Grillimine madalal .
Praad (terve) / Asetage iks alus |vdimsusel 3 15 min. 250, 90..110

Arge eelsoojendage selles grillitabelis soovitatud ndusid.

6.1.4 Katsetatud road

+ Selles toiduvalmistamise nduannete
tabelis olevad road on valmistatud
vastavalt standardile EN 60350- 1,
hdlbustamaks seadme katsetamist
kontrolliasutustes.

Toiduvalmistamise tabel katsetatud roogadega

+ Toiduvalmistamise nduannete tabelis

toodud roogasid valmistage sama
ahjuplaadi peal.

traatrestil **

Toit Kasutatav tarvik |To6funktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ulemine ja
a{l.urt{kook (magus Standardne salv * |alumine 3 140 20..30
lipsis)
kuumutus
Ulemine ja
Véikesed koogid |Standardne salv * |alumine 3 160 25..35
kuumutus
Ulemine/alumine
Vaikesed koogid |Standardne salv * [kuumutus 3 150 20..30
ventilaatori toel
Ummargune
koogivorm, 26 cm |Ulemine ja
Biskviidi kook labimddduga alumine 2 160 30..40
traatresti kuumutus
klambriga **
Ummargune
koogivorm, 26 cm |Ulemine/alumine
Biskviidi kook labimddduga kuumutus 2 160 20..30
traatresti ventilaatori toel
klambriga **
Ummargune must |, . .
metallvorm, 20 Ulemine ja
dunapirukas il alumine 2 180 50..70
cm labimédduga K
uumutus

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.
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Grill

Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg (min)
(umbes)

Lihapall (vasikaliha) - | ¢y 4 250 20...30

12 summa

Rostleib Traatgrill 4 250 1..4

Koigi grilltoitude puhul on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.

Pdorake toidutiikke pérast 1/2 kogu grillimisajast.

7 Hooldus ja puhastus

7.1 Uldteave puhastamise kohta .

Uldhoiatused

+ Enne toote puhastamist oodake, kuni
toode jahtub. Kuumad pinnad voivad
pohjustada poletusi!

« Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See vdib
pohjustada pisivaid plekke.

+ Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks puhkida parast igat todkorda.
Seega tuleb toidujadgid hdlpsasti ara
puhastada, valtimaks nende jaakide
kdrbemist jargmisel tockorral. Téanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja
sageli esinevad probleemid vdhenevad.

- Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhastusvahendeid.

+ M0dned pesu- voi puhastusvahendid
kahjustavad pinda. Kasutamiseks
mittesobivad puhastusvahendid on
pleegitusained, ammoniaaki, happeid voi
kloriide sisaldavad puhastusvahendid,
aurupuhastusvahendid,
katlakivieemaldajad, plekieemaldajad ja
rooste eemaldajad, abrasiivsed
puhastusvahendid (kreemjad
puhastusvahendid, kiirimispulber,
kidrimiskreem, abrasiivsed ja
kriimustavad kiirimisvahendid, traat,
kasnad, mustuse ja pesuainejaake
sisaldavad puhastuslapid).

+ Parast iga kasutuskorda ei ole vaja .
spetsiaalset puhastusvahendit.

Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
kuivatage see kuiva lapiga.
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Parast puhastamist piihkige kindlasti
jarelejaanud vedelik taielikult ara ja
puhastage ara toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

Arge peske iihtki seadme komponenti
ndudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.

Roostevabast terasest pinnad

Arge kasutage roostevabast terasest
pindade ja kdepidemete puhastamiseks
hapet ega kloori sisaldavaid
puhastusvahendeid.

Roostevabast terasest pind vdib aja
jooksul varvi muuta. See on normaalne.
Puhastage roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga parast igat tookorda.
Puhastage pehme seebi, lapi ja vedelate
(mittekriimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, plihkides
ainult Ghes suunas.

Eemaldage roostevabast terasest ja
klaasist pinnalt lubja-, 6li-, térklise-, piima-
ja valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja vdivad plekid roostetada.
Pinnale pihustatud/rakendatud
puhastusvahendid tuleb viivitamatult
eemaldada. Pinnale jaetud abrasiivsed
puhastusvahendid muudavad pinna
valgeks.

Emailitud pinnad

Enne puhastamist peab
toiduvalmistamiseks kasutatud ala
jahtuma. Kuumade pindade puhastamine
voib pdhjustada tuleohtu ja emailipinna
kahjustusi.



+ Parast iga kasutamist puhastage
emailitud pinnad ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
puihkige kuivaks kuiva lapiga.

« Kui Teie seadmel on lihtne

aurupuhastusfunktsioon, saate kerge
mitteplsiva mustuse hdlpsasti auruga
ara puhastada. Vt Holbus aurupuhastus
[» 64]

+ Raskelt eemaldatavate plekkide korral
vOib kasutada Teie tootemargi
veebisaidil soovitatud ahju- ja grillresti
jaoks moeldud puhastusvahendeid ning
mittekriimustavat kiilirimiskasna. Arge
kasutage valist ahjupuhastit.

Kataliiiitilised pinnad

+ Toiduvalmistamise ala kiilgseinad on kas
emailitud voi katallittilised. See varieerub
mudeliti.

+ Katalddtilistel seintel on kerge matt ja
poorne pind. Ahju kataldditilisi seinu ei
tohi puhastada.

+ Kataliidtilised pinnad imavad 6li tanu
oma poorsele struktuurile ja hakkavad
sdrama, kui pind on dliga kiillastunud.
Sellisel juhul on soovitatav osad
vahetada.

Klaaspinnad

+ Klaaspindade puhastamisel drge
kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.

+ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja klaasipindadele mdeldud
mikrokiudlapiga ning piihkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

+ Kui parast puhastamist on pinnal jaanud
pesuvahendit, piihkige see maha kiilma
veega ja plihkige pind kuivaks puhta ja
kuiva mikrokiudlapiga. Pesuvahendi
jaagid voivad jargmisel tookorral klaasi
pinda kahjustada.

+ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jaake puhastada sakiliste
nugade, traatvilla voi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.

« Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada miiligis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika voi sidrunimahlaga.

+ Kui pind on tugevalt maardunud, kandke
puhastusvahend plekile kdsnaga ja
andke sellele piisavalt aega, et see
toimiks. Seejarel puhastage pind marja
lapiga.

+ Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad

+ Puhastage plastdetailid ja varvitud
pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee ja
pehme lapi voi kdsnaga ning plihkige
need kuivaks kuiva lapiga.

+ Arge kasutage tugevast metallist
kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need voivad
pindasid kahjustada.

+ Veenduge, et seadme osade
Uhenduskohad ei jadks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
voib nendes lihenduskohtades tekkida
korrosioon.

7.2 Tarvikute puhastamine

Arge pange toote tarvikuid
ndudepesumasinasse, kui kasutusjuhendis
ei ole satestatud teisiti.

7.3 Juhtpaneeli puhastamine

* Nuppudega paneelide puhastamisel
piihkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja plhkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud vdivad kahjustada
saada.

+ Kui puhastate nuppudega roostevabast
terasest paneele, drge kasutage nupu
imber roostevaba terase jaoks moeldud
puhastusvahendeid. Margid nuppude
Umber vdivad kuluda.

+ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja piihkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
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klahviluku funktsioon, liilitage klahvilukk
sisse enne juhtpaneeli puhastamist.
Vastasel juhul voivad klahvid valesti
reageerida.

7.4 Ahi sisemuse (toiduvalmistamise
ala) puhastamine

Jargige jaotises "Uldteave puhastamise
kohta" kirjeldatud puhastamisetappe
vastavalt ahju pinnatiilipidele.

Ahju kiilgseinte puhastamine
Toiduvalmistamise ala kiilgseinad on kas
emailitud voi kataliitilised. See varieerub
mudeliti. Kui on olemas kataliiitiline sein,
siis lisateabe saamiseks lugege jaotist
“Kataliitilised pinnad”.

Kui Teie toode on traatriiulitega mudel,
eemaldage traatriiulid enne kiilgseinte
puhastamist. Seejarel jargige jaotises
"Uldteave puhastamise kohta" kirjeldatud
puhastamisetappe vastavalt ahju kiilgseina
tldpidele.

Kiilgtraatriiulite eemaldamiseks toimige
jargmiselt:

1. Eemaldage traatriiuli esiosa, tommates
seda kiilgseinast vastupidises suunas.

2. Selle taielikuks eemaldamiseks
tdmmake traatriiul enda poole.

%@L

3. Riiulite uuesti kinnitamiseks tuleb nende
eemaldamisel teostatud toimingud
vastupidises jarjekorras korrata.

- N W B o

7.5 Holbus aurupuhastus

Antud funktsioon pehmendab auru ja ahju
sisepindadele kondenseerunud veepiiskade
abil ahju tekkinud mustust (kui see ei olnud
seal pikka aega) ja hdlbustab selle
eemaldamist.

1. Eemaldage koik tarvikud ahju seest.

2. Valage ahjuplaadile 500 ml vett ja
asetage see teisele ahjuriiulile.

Arge kasutage destilleeritud ega
filtreeritud vett. Kasutage ainult
joogivett. Arge kasutage vee

asemel tuleohtlikke, alkohoolseid
vOi tahke aine osakestega lahuseid.

3. Lilitage ahju hdlpsa aurupuhastuse
reziimile ja laske tal to6tada 15 minutit
temperatuuril 100 °C.

Avage kohe ahjuuks ja plihkige ahju

sisepinnad marja kdsna voi lapiga. Ukse

avamisel ahjust valjub aur. See véib
tekitada pdletusohtu. Olge ukse avamisel
ettevaatlik.

Pisivate plekkide puhul puhastage seadet

ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme lapi

vOi kdsnaga ning piihkige see kuivaks kuiva

lapiga.

Holpsa aurupuhastuse puhul

@ eeldatakse, et lisatud vesi aurustub
ja kondenseerub ahju sisepindadele
ning ahju uksele Teie ahju tekkinud
kerge mustuse pehmendamiseks.
Ahjuuksele tekkinud kondensaat
voib ahjuukse avamisel tilkuda.
Niipea, kui avate ahjuukse, piihkige
see kondensaadist kuivaks.

(See varieerub séltuvalt toote mudelist. See
ei pruugi teie tootel saadaval olla.) Parast
kondenseerumist ahju sees vdib ahju all
olevasse siivendi kanalis tekkida lomp voi
niiskus. Parast kasutamist puhastage see
stivendi kanal niiske lapiga ja plhkige see
kuivaks.
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7.6 Ahjuukse puhastamine

Puhastamiseks voite ahjuuksed ja -klaasid
eemaldada. Ahjuukse ja -klaaside
eemaldamist selgitatakse jaotistes
»~Ahjuukse eemaldamine” ja ,Ahjuukse
siseklaaside eemaldamine”. Parast
ahjuukse siseklaaside eemaldamist
puhastage need sooja vee ja pehme riide
vOi kdsna abil ning kuivatage need kuiva
lapiga. Kui ahjuklaasile tekib katlakivi,
piihkige klaasi dadikaga ja loputage.

Arge kasutage ahjuukse ja -klaasi
@ puhastamiseks tugevaid
abrasiivseid puhastusvahendeid,

metallikaabitsaid, traatvilla ja
pleegitusaineid.

Ahjuukse eemaldamine
1. Avage ahjuuks.

2. Avage paremal ja vasakul esiukse
hingepesa klambrid, vajutades allapoole,
nagu joonisel nadidatud.

3. Hingetiilibid on vastavalt tootemudelile
erinevad: (A), (B), (C). Jargmistel
joonistel on naidatud, kuidas avada igat
tllpi hingeid.

4. A-tlilpi hinge on saadaval tavaliste
uksetiitipide puhul.

A

=5£)
/

5. B-tiilipi hinge on saadaval pehmelt
sulguvate uksetiilipide puhul.

6. C-tlilipi hinge on saadaval pehmelt
avanevate/sulguvate uksetiitipide puhul.

7. Viige ahjuuks pooleldi avatud
asendisse.

"

8. Tommake eemaldatav ahjuuks
ilespoole, et vabastada see paremast ja
vasakust hingest ning eemaldada.

Ahjuukse uuesti kinnitamiseks

@ tuleb selle eemaldamisel teostatud
toimingud vastupidises jarjekorras
korrata. Ukse paigaldamisel
sulgege kindlasti hinge pesa
klambrid.

7.7 Ahjuukse siseklaasi eemaldamine

Toote esiukse siseklaasi voib
puhastamiseks eemaldada.

1. Avage ahjuuks.

2. Tommake esiukse lilemise osa kiilge
kinnitatud plastkomponent enda poole,
vajutades samaaegselt
plastkomponendi mélemal kiiljel
asuvaid survepunkte, ja eemaldage see.
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3. Nagu joonisel nadidatud, tostke drnalt

sisim klaas (1) ,A" suunas ja eemaldage

see, tbmmates seda ,B" suunas.

1  Sisim klaas 2*  Siseklaas (ei pruugi
Teie tootes saadaval
olla)

4. Kui teie tootel on siseklaas (2), korrake
selle eemaldamiseks (2) sama
protseduuri.

5. Ukse kokkupanemise esimene samm on

siseklaasi (2) paikapanek. Joondage
klaasi kaldlihvitud serv plastist pesa
kaldlihvitud servaga. (Kui teie tootel on
siseklaas). Siseklaas (2) tuleb kinnitada
siseklaasile (1) koige lahemal asuva
plastpessa.

6. Sisima klaasi (1) monteerimisel
veenduge, et klaasi prinditud kiilg oleks
paigutatud siseklaasile. Ulioluline on
asetada sisima klaasi (1) alumised
nurgad nii, et need oleksid joondatud
alumiste plastpesadega.

7. Likake plastkomponent raami poole,
kuni kostab kldps.

7.8 Ahjuvalgusti puhastamine

Juhul, kui toiduvalmistamise piirkond
ahjuvalgusti klaasuks maardub, puhastage
see ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme
riide voi kdsna abil ning kuivatage kuiva
lapiga. Ahjuvalgusti rikke korral saate selle
vdlja vahetada, jargides jargmiseid samme.
Ahjuvalgusti valjavahetamine
Uldhoiatused

+ Elektriloogi ohu valtimiseks ihendage
seade lahti ja oodake, kuni ahi jahtub,
enne ahjuvalgusti véljavahetamist.
Kuumad pinnad vdivad pdhjustada
pdletusi!

+ Antud ahi on varustatud h6dglambiga
voimsusega alla 40 W, kdrgusega alla 60
mm ja labimddduga alla 30 mm, voi G9-
sokliga halogeenlambiga v6imsusega
alla 60 W. Elektripirnid sobivad
kasutamiseks temperatuuril tile 300 °C.
Ahjulambid on saadaval volitatud
teenindusest voi litsentseeritud
tehnikutelt. Antud seade on varustatud G-
energiaklassiga elektripirniga.

+ Valgusti asukoht vdib erineda joonisel

naidatust.

Selles tootes kasutatav valgusti ei sobi

kasutamiseks kodutubade valgustuses.

Selle valgusti eesmark on aidata

kasutajal toiduaineid naha.

+ Antud seadmes kasutatavad elektripirnid
peavad vastu pidama ekstreemsetele
flusilistele tingimustele, naiteks
temperatuuridele dle 50 °C.

Kui teie ahjus on iimmargune valgusti,

1. ihendage toode vooluvorgust lahti.

2. Eemaldage klaasist kaas, keerates seda
vastupaeva.

=",
3. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
naidatud tilpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
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vahetage see uue vastu. Kui mudeli tiitip
on B, tdmmake see vélja nagu joonisel
ndidatud ja asendage see uuega.

4. Pange klaasist kaas tagasi.
Kui Teie ahjus on ruudukujuline valgusti,

1. Uhendage toode vooluvorgust lahti.

2. Eemaldage traatriiulid vastavalt
kirjeldusele.

8 Veaotsing

3

5

. Tostke valgusti kaitseklaas
kruvikeerajaga tles. Eemaldage
kdigepealt kruvi, kui teie toote kandilisel 3§
lambil on kruvi.

Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
naidatud tilpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel nadidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli tiiiip
on B, tdmmake see vilja nagu joonisel
ndidatud ja asendage see uuega.

. Pange klaasist kaas ja traatriiulid tagasi.

Kui probleem piisib pérast selles jaotises
toodud juhiste jargimist, votke thendust
miidija v&i volitatud teenindusega. Arge
kunagi proovige oma toodet ise parandada.

Ahi tootamise ajal eraldub auru.

« On normaalne, et t60 ajal ndete auru. >>>
See ei ole viga.

Toiduvalmistamise ajal ilmuvad veepiisad

+ Kipsetamise ajal tekkiv aur
kondenseerub, kui see puutub kokku
toote valiste kiilmade pindadega ja voib
moodustada veepiisku. >>> See ei ole
viga.

Toote soojenemise ja jahutamise ajal on

kuulda metalliheli.

+ Metallosad véivad kuumutamisel
laieneda ja tekitada helisid. >>> See ei ole
viga.

Toode ei toota.
+ Kaitse voib olla vigane véi labi pdlenud.

>>> Kontrollige kaitsmekarbis olevaid
kaitsmeid. Vajadusel muutke neid voi
aktiveerige need uuesti.

+ Seade ei tohi olla Gihendatud

(maandatud) pistikupessa. >>>
Kontrollige, kas seade on pistikupessa
Uhendatud.

+ (Kui teie seadmel on taimer) Juhtpaneeli

A

klahvid ei to6ta. >>> Kui teie tootel on
klahvilukk, vaib klahvilukk olla lubatud,
keelake klahvilukk.

hju tuli ei pole.

Ahjulamp vdib olla vigane. >>> Vahetage
ahju lamp.

Elektrit pole. >>> Veenduge, et vooluvérk
on todkorras ja kontrollige kaitsmekarbis
olevaid kaitsmeid. Vajadusel vahetage
kaitsmed voi aktiveerige need uuesti.
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Ahi ei kiita.

+ Ahi ei pruugi olla seadistatud kindlale
kiipsetusfunktsioonile ja/voi
temperatuurile. >>> Seadke ahi kindlale
kiipsetusfunktsioonile ja/voi
temperatuurile.

+ Taimeriga mudelite puhul ei ole kellaaega
madratud. >>> Maarake aeg.

+ Elektrit pole. >>> Veenduge, et vooluvork
on tookorras ja kontrollige kaitsmekarbis
olevaid kaitsmeid. Vajadusel vahetage
kaitsmed voi aktiveerige need uuesti.

(Taimeriga mudelitel) Taimeri ekraan

+ Elektrikatkestusi on varemgi olnud. >>>
Seadke kellaaeg / Liilitage toote
funktsiooninupud vilja ja lllitage see
uuesti soovitud asendisse.
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Dobrodosli!

Postovani kupci,

Hvala $to ste odabrali Beko proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet
i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priru¢nik i svu drugu
dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriséenja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsine.

NAPOMEN Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

+ Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite od
rizika od telesnih ozleda ili
ostecenja imovine.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za lichu upotrebu
ili za upotrebu polovnog
uredaja, takode treba dati
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

* Nasa kompanija nije
odgovorna za ostecenja koja
mogu nastati ako se ne
postuju ova upustva.

* Nepostovanje ovih uputstava
poniStava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek treba
da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« Koristite iskljucivo originalne
rezervne delove i dodatke.

* Ne popravljajte i ne menjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A1 .1 Predvidena namena

+ Ovaj je proizvod dizajniran za m

upotrebu u domacinstvima. On
nije namenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonimaili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacdinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

* Rerna se moze koristiti za
odmrzavanije, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

* Ovaj proizvod ne treba koristiti
za zagrevanije tanjira, susenje
zakacenih peskira ili odecée na
rucici.

1.2 Bezbednost dece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu koristiti
deca od 8 godina i starija i
osobe koje su nedovoljno
razvijene u fizickim, senzornim
ili mentalnim vestinama ili koje
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imaju nedostatak iskustva i
znanja, sve dok su pod
nadzorom ili obucene o
bezbednoj upotrebi i
opasnostima proizvoda.

Deca ne bi trebalo da se igraju
proizvodom. Ciséenje i
korisni¢ko odrzavanje ne
smeju obavljati deca, osim ako
ih neko ne nadgleda.

Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa ogranicenim
fizickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima
(ukljuéujuci decu), osim ako se
cuvaju pod nadzorom ili dobiju
neophodna uputstva.

Decu treba nadgledati kako bi
se osiguralo da se ne igraju
proizvodom.

Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kuéne ljubimce. Deca
i kucni ljubimci se ne smeju
igrati sa proizvodom, penjati se
na njega ili ulaziti u njega.

Ne stavljajte predmete koje
deca mogu da dohvate na
proizvod.

UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
decu podalje od proizvoda.
Ambalazni materijal drzite van
domasaja dece. Postoji
opasnost od povreda i
gusenja.

+ Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte tesSke predmete na
njih i ne dozvolite deci da sede
na njima. Rerna moze da se
prevrne ili oSteti Sarke vrata.

* Pre odlaganja istroSenih i
beskorisnih proizvoda:

1. Iskljucite utikac i izvadite ga

iz uticnice.

2. Iskljucite kabl za napajanje i
izvucite ga utikacem iz
proizvoda.

3. Preduzmite mere
predostroznosti kako biste
sprecili decu da udu u
proizvod.

4. Ne dozvolite deci da se igraju
sa proizvodom kada je u
stanju mirovanja.

1.3 Elektricha
bezbednost

* Proizvod povezite na
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektricar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

« Utikac ili elektricni priklju¢ak
uredaja moraju biti na lako
dostupnom mestu. Ako to nije
moguce, na elektricnoj
instalaciji na koju je uredaj
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priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurag,
prekidac, sklopka tastera, itd.),
u skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

Iskljucite proizvod ili iskljucite
osigurac pre popravke,
odrzavanja i CiS¢enja.
UkljucCite proizvod u uzemljenu
utic¢nicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

Ako vas proizvod nema mrezni
kabl, koristite samo kabl za
prikljucivanje opisan u odeljku
»Tehnicke specifikacije”.

Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

Pazite da kabal za napajanje
ne zaglavite dok postavljate
proizvod na njegovo mesto
nakon montaze ili ¢iséenja.
Donje povrsine rerne se takode
zagrevaju tokom upotrebe.
Kablovi za napajanje ne smeju
da dodiruju zadnju povrsinu
proizvoda. U suprotnom moze
doéi do ostecenja.

+ Pazite da ne zaglavite
elektricni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, izolacija kabla
moze se rastopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
ostecene kablove.

« Za upravljanje proizvodom ne
koristite produzni kabal ili
visestruku priklju¢nicu.

* Obratite se ovlas¢enom
servisnom centru ili uvozniku
da biste koristili odobreni
adapter u sluc¢ajevima kada je
neophodna upotreba adaptera
za pretvarac (za tip utikaca).

* Obratite se uvozniku ili
ovlas¢enom servisu ako je
duzina voda napajanja
neadekvatna.

* Prenosivi izvori napajanja ili
viSestruki utikaci mogu se
pregrejati i zapaliti. Drzite
viSestruke utikace i prenosive
izvore napajanja dalje od
proizvoda.

+ Ako je kabl za napajanje
ostecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlaséeni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile moguée opasnosti.
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* UPOZORENJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

+ Nikada ne stavljajte utikac
proizvoda u polomljen, labav
utikac ili utikac izvan uticnice.
Vodite racuna da je utikac
potpuno umetnut u uticnicu. U
suprotnom, prikljucci se mogu
pregrejati i izazvati pozar.

* Izbegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili potencijalno izloZeni vodi
(kao $to su oni blizu radne
ploCe sa koje voda moze da se
slije). U suprotnom postoji
opasnost od kratkog spoja ili
strujnog udara!

* Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukamal

* lzvucite utikac iz uticnice
koristeci telo utikaCa, a ne sam
kabl.

1.4 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda
iskljucite proizvod sa
napajanja.

* Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucku za m

transport ili premestanje
proizvoda.

« Nemojte na uredaj stavljati
predmete. Nosite ureda;j
vertikalno.

+ Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.
Cvrsto priévrstite pokretne
delove proizvoda kako biste
sprecili ostecenje.

* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStec¢enja
nakon transporta. Obratite se
uvozniku ili ovlas¢enom
servisu ako je oStecen.

A1 .5 Bezbednost pri

ugradnji

* Pre pocCetka ugradnje, iskljucCite
strujni vod na koji ¢e proizvod
biti prikljucen tako Sto Cete
iskljuciti osigurac.

+ Tokom transporta i ugradnje
uvek nosite zastitne rukavice.
U suprotnom postoji opasnost
od povreda ostrim ivicamal

* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja.
Ne ugradujte proizvod ako je
ostecen.
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* Izbegavajte upotrebu
toplotnoizolacionih materijala
za pokrivanje unutrasnjosti
namestaja u koji ¢e biti
ugraden.

Direktna sunceva svetlost i
izvori toplote, kao §to su
elektricne ili plinske grejalice,
ne smeju biti prisutne u oblasti
gde je proizvod ugraden.
Odrzavajte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

Da bi se izbeglo pregrevanje,
ugradnja proizvoda ne bi
trebalo da se vrsi iza ukrasnih
prekrivaca.

U slucajevima kada se crevo/
cev za plin ili plasticna cev za
vodu nalazi iza predvidenog
mesta za ugradnju proizvoda,
neophodno je obezbediti da
nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih komunalnih
vodova. U suprotnom, crevo/
cev moze biti zgnjeceno.

Ako se iza mesta gde ce
proizvod biti ugraden nalazi
utinica, mora se obezbediti da
proizvod ne dode u kontakt sa
utiCnicom niti sa utikacem
uklju¢enim u uticnicu.

1.6 Bezbednost
upotrebe

* Vodite raCuna da je proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod necete koristiti
duze vreme, iskljucite utikac sa
napajanja ili izvadite osigurac
koji ga napaja u kutiji sa
osiguracima.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili osteti tokom
upotrebe. iskljucite uredaj iz
struje. Obratite se uvozniku ili
ovlas¢enom servisu.

* Ne koristite proizvod ako su
uklonjena ili polomljena stakla
prednjih vrata. U suprotnom
postoji opasnost od povreda i
ugrozavanja zivotne sredine.

* Ne gazite na uredaj iz bilo
kojeg razloga.

* Nikada ne koristite proizvod
kada vam je rasudivanije ili
koordinacija narusena
upotrebom alkohola i/ili droga.

« Zapaljivi predmeti se ne smeju
drzati u i oko prostora za
kuvanje. U suprotnom, ovo
moze dovesti do pozara.

* Rucka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili sliCan tekstil na
rucici.
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- Sarke vrata proizvoda se A] .8 Upotreba dodataka
pomeraju prilikom otvaranja i

zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite deo

* Vazno je da metalna resetka i
pleh budu propisno postavljeni m
na predvidena mesta za iste.
Za detaljne informacije

sa Sarkama. J !
) pogledajte odeljak ,Upotreba
A1 .7 Upozorenjao dodataka®.
temperatun - Zatvorite vrata rerne nakon $to

+ UPOZORENJE: Kada je pribor potpuno gurnete u

proizvod u upotrebi, proizvod i prostor za kuvanje, u

njegovi dostupni delovi ¢e biti suprotnom mogu da udare u

vruéi. Vodite racuna da ne staklo vrata i da ga ostete.

dodirnete proizvod i grejne .
elemente. Decu mladu od 8 Al -9 Bezbednost kuvanja

godina treba drzati podalje od ~ * Budite oprezni kada koristite

proizvoda osim ako su pod alkoholna pi¢a u hrani. Alkohol
stalnim nadzorom. isparava na visokim

* Ne stavljajte zapaljive/ temperaturama i moze izazvati
eksplozivne materijale u blizini pozar jer se moze zapaliti kada
proizvoda, jer ¢e povrsSine biti dode u kontakt sa vruéim
vruce tokom rada. povrSinama.

« Drzite rastojanje kada otvarate  * Ostaci hrane u zoni kuvanja,
vrata rerne tokom ili na kraju kao Sto je ulje, mogu se
kuvanja. Para moze izazvati zapaliti. OCistite ove ostatke
opekotine na rukama, licu i/ili pre spremanja hrane.
ocCima. + Opasnost od trovanja hranom:

+ Tokom rada proizvod je vruc. Ne Cuvajte hranu u rerni duze
Treba voditi racuna da ne od sat vremena pre i posle
dodirnete vruce delove, pripreme. U suprotnom
unutrasnjost rerne i grejne mozete izazvati trovanje
elemente. hranom ili bolesti.

+ Uvek nosite rukavice otporne * Ne zagrevajte zatvorene
na toplotu kada rukujete konzerve i staklene tegle u
proizvodom. rerni. Pritisak koji bi se stvorio

u konzervi/tegli moze izazvati
njeno pucanje.
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* Pleh za pecenje, tanjire ili .
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze oStetiti dno rerne.

Imajte na umu sledeCe mere

predostroznosti kada koristite

masni pergament papir ili slicne

materijale: .

+ Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu (pleh,
Zicani gril, itd.) s hranom i
stavite ga u prethodno
zagrejanu rernu. y

+ Da biste sprecili rizik od
dodirivanja grejnih elemenata
rerne i ometanja protoka
toplog vazduha, uklonite sve
suvisne delove masnog papira
koji vise sa pribora ili posuda.

Ne koristite masni papir na .
temperaturama rerne vec¢im od
maksimalne temperature

upotrebe koju je odredio .
proizvodac. Nikada ne

stavljajte papir za pecenje na

dno rerne.

* Ne stavljajte ga na pribor
tokom prethodnog zagrevanja.

* Uvek pritisnite tanjirom ili
slicnim predmetom kako biste
sprecili da materijal leprsa
okolo zbog cirkulacije vazduha
unutar rerne.

+ Pokrijte samo onoliko povrSine
hrane koliko je neophodno
unutar pleha.

SR/78

Nakon svake upotrebe, pleh
treba oprati, a sav masni papir
ili sliche materijale koji se

koriste u plehu treba zameniti. m

U suprotnom, te¢nosti koje
kapaju na pleh mogu izazvati
stvaranje dimaiili ¢ak aktivni
plamen.

Protok vazduha se stvara kada
se poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze dodéi u
kontakt sa grejnim elementima
i zapaliti se.

Kada koristite resetku za
pecenje na rostilju, na donju
reSetku treba staviti pleh. U
suprotnom, masnoce iz hrane i
druge komponente koje kapaju
na dno rerne mogu stvoriti jak
dim i dovesti do plamena.

Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vrucée povrsine
mogu izazvati opekotine!
Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
sme obradivati na temperaturi
za intenzivno grilovanje. Hranu
ne stavljajte predaleko na
zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.



Al 10 Bezbednost pri

odrzavanju i ¢iScenju

+ Sacekajte da se uredaj ohladi
pre Cis¢enja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njega!
Postoji opasnost od
elektricnog udara!

+ Nemojte koristiti parne Cistace
za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

- Da biste stakla prednjih vrata m

rerne nemojte koristiti gruba
abrazivna sredstva za CiS¢enje,
metalne strugace, ziCanu vunu
ili sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

2 Uputstva za zastitu Zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od

visokokvalitetnih delova i

materijala koji se mogu ponovo

koristiti i pogodni su za

recikliranje. Prema tome, ne
i otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na
sabirno mesto za reciklazu elektricne i
elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se mozete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u sprecavanju negativnih posledica na
Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrzi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti zivotne sredine.
Ambalazu ne odlozite sa ku¢nim otpadom
ili drugim vrstama otpada vec je odlozite u
sabirne centre za ambalazu koje su navele
lokalne vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naéi na
racunu proizvoda koji se isporuCuje sa
proizvodom.

Slededi predlozi ¢e vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetskl efikasan nacin:

+ Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.

+ U rerni koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tokom pecenja.
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+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta pre Pokus$ajte da istovemeno pecete vise jela

isteka vremena pecenja za produzeno u rerni. MozZete istovremeno spremati

pecenje. Sada mozete ustedeti do 20% hranu postavljanjem dve posude na

elektricne energije upotrebom preostale reSetku. Osim toga, ako spremate jela

toplote. jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju m

jer rerna nece izgubiti na svojoj toploti.

3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

_— 1
10 « 5]
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1 » 6
1 Kontrolna tabla 2 Sijalica
3 Zicane police 4 Motor ventilatora (iza ¢eli¢ne ploce)
5 Vrata 6 Rucka
7 Donji grejac (ispod Celicne ploce) 8 Pozicije polica
9 Gornji grejac 10 Ventilacioni otvori
* Razlikuje se u zavisnosti od modela. Vag 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nije opremljen sijalicom ili se
vrsta i lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

** Razlikuje se u zavisnosti od modela. Va$ U ovom odeljku mozete pronaci pregled i
proizvgd moi_da nije opr_emljen 2i30m. Na slici je oshovne namene kontrolne table
kao primer prikazan proizvod sa zicom. . p K . .
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

BEEEEERH

0 0 © & @

1 Dugme za izbor funkcije
3 Dugme za izbor temperature

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili podeSavanja pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuée
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podesavanja, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvodenje kontrolne table rerne

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada peénice mozete izabrati
pomodéu dugmeta za izbor funkcija.
Okrenite levo/desno iz zatvorenog
(gornjeg) polozaja da biste izabrali.
Dugme za izbor temperature

MozZete da izaberete temperaturu koju
Zelite da kuvate pomoc¢u dugmeta za
temperaturu. Okrenite u smeru kazaljke na
satu iz zatvorenog (gornjeg) polozaja da
biste izabrali.

Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu peé¢nice mozete
razumeti iz simbola temperature na
displeju tajmera. Simbol temperature se
pojavljuje na displeju kada pocne kuvanje, a
simbol temperature nestaje kada uredaj
dostigne podesenu temperaturu. Kada
temperatura u peénici padne ispod
podesSene temperature, ponovo se
pojavljuje simbol temperature.

v v
2

2 Tajmer
Tajmer
O OO0 <@

g I I

a
A0 0 ©® &

A A
1T 2 3 4 5

Taster za alarm

oD P

Taster za podeSavanje vremena
Taster za smanjenje

Taster za povecéanje

Taster za podesavanje

o U W N =

Taster za zaklju€avanje tastera
Simboli na ekranu

©

: Simbol vremena pecenja

: Simbol za kraj vremena pecéenja *
£\ :Simbol alarma
(D : Simbol nivoa osvetljenja

: Simbol zaklju¢avanja tastera

§ :Simbol temperature

©» : Simbol nivoa jatine zvuka

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj rerni i
najvise i najnize temperature koje se mogu
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podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih rezima rada moze se razlikovati
od rasporeda na vasem proizvodu.

Simbol . " Temperaturni .
funkcije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba
Hrana se zagreva odozgo i odozdo u isto vreme. Pogodno za
Gornji i donji grejac¢ * torte, kolace ili kolace i variva u kalupima za pecenje. Kuvanje
— se vrsi na jednoj posudi.
—r
— Ukljucen je samo doniji greja¢. Pogodan je za hranu za koju
o Doniji grejac * Zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
+ ;8, jednostavno parociséenje.
| S
Gornji i donji grejac + . Vruéi vazduh za_gl;ejankgornjlm i donjlm,grejacylrr1a raspotedyje
ventilator se ravnomerno i brzo kroz rernu pomocu ventilatora. Pecenje u
— samo jednom plehu.
ww - Veliki gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje
Puni gril * L o
velikih koli¢ina.
wW Vru¢ vazduh zagrejan tokom funkcije malog grila brzo se
% Niski gril + ventilator * rasporeduje u rerni ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.
/\ Svi grejaci u rerni su u funkciji. Ova radna funkcija se koristi za
/\ Pojacivac - brzo dovodenje peci na Zeljenu temperaturu (prethodno
zagrevanje). Ne koristite ga za pecenje hrane.
* Vas proizvod radi u temperaturnom Standardni pleh
opsegu navedenom na dugmetu za Koristi se za testa, smrznutu hranu i velike
temperaturu. komade pecenja.

3.4 Dodaci uredaja

Uz va$ uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz
va$ uredaj ne postoji svaki dodatak opisan
u uputstvu za upotrebu.

Zi¢ani gril
Koristi se za pecenije ili stavljanje hrane
hrane koja ¢e se pedi, prziti ili kuvati u
Plehovi unutar vaSeg uredaja se kaserolama na Zeljenu policu.
@ mogu deformisati zbog uticaja

temperature. Navedeno nece uticati

na funkcionalnosti. Deformacija

nestaje kada se pleh ohladi.
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Na modelima bez Zic¢anih polica :

3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosled polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
rerne.

Na modelima sa zi¢anim policama :

N

5

4

3

2

1

>/
Na modelima bez Zi¢anih polica :

— ] 4
| ~ 3
4; ~ 2
=~ 1

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

0d presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bo¢ne zi¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
deo mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, zica za gril mora
biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zic¢anoj
polici. Ne sme mimoici taj granicnik i
dodirivati strazniji zid rerne.

Na modelima bez Zic¢anih polica :

Klju€no je da Zicu za gril propisno postavite
na boéne police. Zica za gril se u samo
jednom smeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate Zicu za gril na policu,
otvoreni deo mora biti na prednjoj strani.

Postavljanje pleha na police za pecenje
Na modelima sa zicanim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na ziCane bocne police.
Dok postavljate pleh na zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate peCenja, pleh mora biti pricvrs¢en
grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne sme
mimoici taj granicnik i dodirivati strazniji zid
rerne.

Na modelima bez Zic¢anih polica :
Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na boc¢ne police. Pleh se u
samo jednom smeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.
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Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
Zicanim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucéavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili ziCanu policu
u teleskopske Sine, proverite da li su
ispupcCenja na prednjem i zadnjem delu Sine
pravilno postavljena na ivice zicane police
ili pleha (prikazano na slici).

Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprecava prevrtanje Zi¢e za gril sa zicane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, mozete je povuci prema napred dok
ne dosegne granicnik. Morate preéi preko
grani¢nika da biste ga potpuno izvukli.

/\;\\\\“\\‘\\\\\ e

Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zicanim policama

Postoji i funkcija grani¢nika koji spre¢ava
ispadanje pleha sa Zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok ne
dosegne prednja strana. Morate preci preko
grani¢nika da biste ga potpuno izvukli.
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) [595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju rerne (visina / $irina / dubina) 590-600 /560 /min. 550
(mm)

Napon / Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tipi presek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
u proizvodu

Ukupna potros$nja elektricne energij (kW) 2,4

Vrsta rerne Rerna s dodatkom ventilatora

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici kué¢nih elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Vrednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grejac ili (ako postoji) Gornji i donji grejac +
ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledeéim prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne

funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grejanje s ventilatorom , 2-Grejanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator,
4-Gorniji i donji grejac.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.

@ Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Pre nego $to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajué¢im odeljcima u
nastavku.

4.1 Prvo podesavanje tajmera
Uvek podesite tacno vreme pre
@ upotrebe rerne. Ako ga ne podesite,
necete moci da spremate hranu u
nekim rezimima rerne.

1. Kad prvi put pokrenete rernu, na ekranu
¢e treptati polje za sate ,12:00“ i simbol

2. Podesite tacno vreme pomocu tastera

@®/O.

o |3
iU

Q@@‘@*@v

3. Dodirnite taster €9 ili { da biste
aktivirali polje za minute.

[Cl=inial
gRing

m
Q‘@@@ﬁ

4. Dodirnite tastere @/© da biste podesili
minute.

o Do
|
o O 0 @ & @
5. Potvrdite dodirom na taster € ili 5.

= Tacéno vreme je podeseno i simbol O
nestaje sa ekrana.

Ako prvo vreme nije podeseno,

@ »12:00" i simboli © nastavljaju da
trepte i rerna nece poceti da radi.
Da bi vasa rerna funkcionisala,
morate da potvrdite tacno vreme
dana tako Sto ¢ete podesiti tacno
vreme ili dodirnuti taster (© kada
taéno vreme bude ,,12:00“. Kasnije
mozZete promeniti podesavanje
taénog vremena, kao $to je opisano
u odeljku ,Podesavanja“.

U slucaju prekida napajanja,

@ podeSavanja tacnog vremena se
ponistavaju. Potrebno je ponovo
izvrsiti podeSavanije.

4.2 Pocetno CiScenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz rerne isporucene
uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljuCite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.

4. Kada ukljugcite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vasem proizvodu.
See “Radne funkcije rerne”. U slede¢em
odeljku mozete saznati kako koristiti
rernu.

5. Sacekajte da se rerna ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za Cis¢enje.

NAPOMENA: Neki deterdZenti ili sredstva
za GiSéenje mogu izazvati oStec¢enja
povrsine. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiS¢enje, kreme za
CiScéenje ili oStre predmete tokom ¢&iscenja.
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NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo

5 Koriscenje rerne

dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.

5.1 Opste informacije o koriSéenju
rerne

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije dostupno
kod vaseg modela. )

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
rerne. Izbegavajte pokrivanje ovih
ventilacionih otvora. U suprotnom, rerna se
moze pregrejati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada rerne ili nakon
isklju¢ivanja rerne (otprilike 20-30 minuta).
Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera rerne, na kraju
vremena pecenja ventilator za hladenje
iskljuCuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. Ukljucuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Osvetljenje rerne se ukljucuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
osvetljenje upaljeno tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.

5.2 Rad kontrolne jedinice rerne

OnwTe nHdopmaLmje 3a KOHTPOSNHY

jeamHuyy nehHmuye

+ Maksimalno vreme koje se moze podesiti
za period pecenja je 5 sati i 59 minuta. U
slu¢aju prekida napajanja, program se
otkazuje. Morate opet podesiti program
na uredaju.

+ Prilikom bilo kakvog podesavanija,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Sacekajte kratko dok se podesavanja
saCuvaju.

+ Ako je izvrSeno neko podesavanje
spremanja hrane, tacno vreme se ne
moze podesiti.

+ Ako je vreme spremanja hrane podeseno,
kada zapo¢ne spremanije hrane,
preostalo vreme se prikazuje na ekranu.

+ U slu¢ajevima kada je podeSeno vreme
spremanja hrane ili vreme zavrsetka
spremanja hrane; mozete automatski
otkazati duzim dodirom na taster (9.

Tajmer

=]

© Ooom @
n o ODO0 ¢

A0 0 ©® &

A A
1T 2 3 4 5

Taster za alarm

oD P

Taster za podeSavanje vremena
Taster za smanjenje

Taster za povecanje

Taster za podes$avanje

o Ul A W N =

Taster za zakljuavanje tastera
Simboli na ekranu

©

: Simbol vremena pecenja

: Simbol za kraj vremena pecenja *
[\ :Simbol alarma
(D : Simbol nivoa osvetljenja

: Simbol zaklju¢avanja tastera

§ :Simbol temperature

(» : Simbol nivoa jagine zvuka

: Simbol zakljuéavanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.
Ukljucivanje rerne
Kada izaberete radnu funkciju na kojoj

zelite da spremate hranu s okruglim
dugmetom za izbor funkcija i postavite
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odredenu temperaturu s okruglim
dugmetom za temperaturu, rerna pocinje
da radi.

Iskljucivanje rerne

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u polozaj
Lsisklju¢eno” (gore).

Manuelno spremanje hrane za izbor
temperature i funkcije rada rerne
Mozete spremati hranu tako Sto cete
izvr$iti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez podesavanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu.

Spremanje hrane podesSavanjem vremena
spremanja hrane:

Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu i
pode$avanjem vremena spremanja hrane
na tajmeru.

1. lzaberite funkciju rada za spremanje
hrane.

2. Dodirnite taster € dok se na ekranu ne
pojavi simbol (9 za vreme spremanja
hrane.

S Mrrr
(.

7

P / C

1. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite da
spremate hranu s okruglim dugmetom
za temperaturu.

= Vas$a rerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi, a
simbol §§ ¢e se pojaviti na ekranu.
Kada temperatura u rerni dostigne
podesenu temperaturu, simbol §
nestaje. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no spremanje
hrane obavlja bez podeSavanja
vremena za spremanje hrane. Morate
sami kontrolisati spremanje hrane i
iskljuciti rernu. Kad je spremanje hrane
zavrs$eno, iskljucite rernu okretanjem
okruglog dugmeta za odabir funkcije i
okruglog dugmeta za temperaturu u
poloZaj ,iskljuceno” (gore).

m
‘@G)i?i%@

@ Nakon §to podesite funkciju rada i

temperaturu, moZete podesiti
vreme spremanja hrane na 30
minuta tako $to cCete direktno
dodirnuti taster ® za brzo
podesavanje vremena spremanja
hrane i promeniti vreme pomocéu

tastera ®/O.

3. Podesite vreme spremanja hrane
pomocu tastera ®/O.

O M-
[

L O O (‘3 g 6
vreme spremanja hrane povec¢ava
se za 1 minut u prvih 15 minuta,
nakon 15 minuta poveéava se za 5

minuta.

4. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocéu okruglog dugmeta
za temperaturu.

= Vas$a rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi. Podeseno vreme
spremanja hrane pocinje
odbrojavati i simbol § pojavljuje
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rerni dostigne podesenu koristiti kada je zaklju¢avanje

se na ekranu. Kada temperatura u @ Tasteri za tajmer se ne mogu
temperaturuy, simbol § nestaje. tastera aktivirano. Zakljuéavanje

5. Nakon $to je pode$eno vreme tastera nece biti otkazano u slucaju
spremanja hrane zavreno, na ekranu se nestanka struje. m
pojavljuje ,End", simbol €S treperi i Iskljuéivanje zakljuéavanja tastera

tajmer se oglasava zvucnim signalom. L
J 9 9 1. Dodirnite taster dok sa ekrana ne

6. Upozorenje se oglasava dva minuta. nestane simbol @.
Pritisnite bilo koji taster da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i prikazuje se tacno vreme.

= Na ekranu se prikazuje simbol @, $to
znaci da je zaklju¢avanje tastera

' 3 aktivirano.
’L/-J\kgziergr? «’:Il( rarJiEtjiszr\:g(E)ri]lcc)Jgko'i taster, PodeSavanje alarma
P jap ) ’ Tajmer uredaja takode mozete da koristite

rerna ¢e ponovo poceti da radi. Da
biste sprecili da rerna ponovo radi
nakon kraja upozorenja, iskljucite
rernu okretanjem okruglog
dugmeta za temperaturu i okruglog
dugmeta za odabir funkcija na
poziciju ,,0" (iskljuceno).

za bilo kakvo upozorenje ili podsetnik koji
se ne odnosi samo na pecenje. Sat sa
alarmom nema uticaja na funkcije rerne.
Koristi se za svrhe upozorenja. Na primer,
alarm mozete da koristite kada Zelite da
okrenete hranu u rerni u odredeno vreme.
Cim istekne vreme koje ste postavili, tajmer

5.3 PodeSavanja se ogla$ava zvu¢nim upozorenjem.
Aktiviranje zakljuavanja tastera Maksimalno vreme alarma moze
Koris¢enjem funkcije zaklju¢avanja tastera biti 23 sata i 59 minuta.

mozete zastititi tajmer od smetnji.
1. Dodirnite LA dok se na ekranu ne pojavi

simbol tastera /.

= nininln
_| A HINEEIN

_ o —

= Simbol & se prikazuje na ekranu 2. Podesite alarm pomocu tastera @/O.
pocinje odbrojavanje 3-2-1. Cr.
Zakljucavanje tastera se aktivira kada 0 L L
se odbrojavanje zavrsi. Kada se — =

dodirne bilo koji taster dok je podeseno Q @ @ @ 0% @

1. Dodirnite taster dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

zakljuCavanje tastera, tajmer se ‘
oglasava zvu¢nim signalom i simbol & = Nakon podesavanja vremena
treperi. alarma, simbol £} ostaje upaljen i
Ako otpustite taster pre kraja vreme alarma pocinje da odbrojava
@ odbrojavanja, zaklju¢avanje tastera na ekranu. Ako su vreme alarma i
se ne aktivira. vreme pecenja postavljeni

istovremeno, na ekranu se
prikazuje krace vreme.
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3. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol Q pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koji
taster da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
taéno vreme.
Ako Zelite da otkazete alarm;

1. Dodirnite taster £\ dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2\ da biste ponovo
podesili vreme alarma. Dodirnite taster
(© dok se na ekranu ne pojavi simbol
00:00.

2. Alarm mozete otkazati i dodirivanjem
tastera )\ duze vremena.
Podesavanje jacine zvuka

1. Dodirnite taster {8 dok se na ekranu ne
pojavi simbol «p.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Podesite Zeljeni nivo pomocu tastera @
/®. (b-01-b-02-b-03)

I Mo

g
oo o © &
‘@

3. Dodirnite taster %% da biste potvrdili, ili
¢e se podesavanije aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tastera. Podesavanje jacine

zvuka postaje aktivno nakon nekog
vremena.

Podesavanje osvetljenosti ekrana

1. Dodirnite taster {3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol (J.

|_ 1 | U

0~ LI |
oo o o & 6
4

2. Podesite zeljeni nivo osvetljenosti
pomocu tastera ®/Q. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Dodirnite taster i da biste potvrdili, ili
¢e se podesavanje aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tastera. PodeSavanje
osvetljenosti postaje aktivno nakon
nekog vremena.

Promena taénog vremena

Na vas$oj rerni; da promenite doba dana
koje ste prethodno podesili,

1. Dodirnite taster 3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol (©.

2. Podesite tatno vreme pomocu tastera

®/O.

O 1M
=g

200 @ & 6
|

3. Dodirnite taster ¢ ili $¢ da biste
aktivirali polje za minute.

inln
LI

m
Q N ©Q ® €& &

4. Dodirnite tastere @/© da biste podesili
minute.

o |1JCo
]y

Ao o0 @ & &

4

SR /90



5. Potvrdite dodirom na taster (O ili 5.

6 OnwrTe uHchopmaumje o KyBary

= Tacéno vreme je podeseno i simbol ©
nestaje sa ekrana.

U ovom odeljku mozete pronaci savete za
pripremu i spremanje hrane.

Pored toga, u ovom sektoru su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podeSavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuca
podesavanja rerne i dodataka za ta jela.

6.1 Opsta upozorenja o pecenju hrane
u rerni

+ Dok otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu
udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom

pecenja moze stvoriti kondenzovane

kapljice vode na unutrasnjosti i

spoljasnjosti rerne i na gornjim delovima

namestaja zbog temperaturne razlike. To
je normalna i fizicka pojava.

+ Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.

+ Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz

rerne pre nego $to zapocCnete sa

spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u

rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela

koris¢enjem predvidenih vrednosti.

Za jela koja pripremate prema

sopstvenom receptu, mozete kao

referencu koristiti sliéna jela data u

tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka

osigurava najbolje performanse u

pripremi. Uvek se pridrzavajte upozorenja

i informacija koje je proizvodac¢ dao za

ostalo posude koje koristite.

Izrezite papir za pecenje koji ¢ete koristiti

u pripremi na veliCinu koja je

odgovarajuca za posudu u kojoj planirate

da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti

opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vase pecene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

da biste postigli dobre performanse
pecenja, postavite hranu na preporu¢enu
ispravnu policu. Ne menjajte polozaj
police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepi i koje je
otporno na toplotu.

Ako je u tabeli za pecenje preporu¢eno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

Ako ¢éete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zi¢anoj polici, posudu stavite
na sredinu zicane police, a ne blizu
straznjeg zida.

Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svezi i na sobnoj
temperaturi.

Status spremanja hrane mozZze varirati u
zavisnosti od koli¢ine hrane i veli¢ine
posuda.

Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vreme kuvanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravnomerno.

Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primetiti
malo porumenelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati da produzite period
kuvanja za otprilike 10 minuta.
Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
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laboratorijama. Vrednosti koje budu Saveti za pecivo
vama odgovarale mogu se razlikovati od « Ako je pecivo previ$e suvo, povecajte

tih vrednosti. temperaturu za 10°C i skratite vreme

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
koja se preporucuje u tabeli za spremanje od mleka, ulja, jaja i jogurta. m
hrane. Polica br. 1. je donja polica rerne. « Ako se pecivo predugo pece, vodite

* Kuvajte preporucena jela prema tabeli za racuna da debljina testa ne bude veca od
spremanje hrane sa jednim plehom. dubine pleha.

Saveti za pecenje kolaéa + Ako povr$ina peciva potamni, ali donji

» Ako je kolag previse suv, povecajte deo nije pecen, vodite racuna da ne
temperaturu za 10°C i skratite vreme koristite veliku kolicinu preliva na dnu
pecenja. peciva. Probajte da ravnomerno

- Ako je kola& nepecen, koristite malu rasporedite prelivizmedu slojeva testa i
koli¢inu tecnosti ili smanjite temperaturu preko povrsine peciva da biste postigli
za 10°C. ravnomerno tamnu boju peciva.

- Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na + Pecite testo u polozaju i na temperaturi
donju policu, smanjite temperaturu i prema vrednostima datim u tabeli. Ako
produzite vreme pecenja. dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga

- Ako je unutrasnjost torte dobro pecena, a na donju policu prilikom narednog
spolja lepljiva, koristite manje te¢nosti, pecenja.
smanjite temperaturu i produZzite vreme
kuvanja.

Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh + |COMIi i don 3 180 30..45
posluzavniku grejac
Okrugli kalup za . "
Torta u kalupu torte na zicanom Groer.gjél donji 2 180 30..40
grilu** *% g J

Sitni kolaci Standardni pleh + | GO i donj 3 160 25..35

grejac

Sitni kolagi Standardni pleh * | GO T donii. 150 20...30

grejac + ventilator
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ! ) 2 160 30..40
oix ’ grejac
na zicanom grllu
*k
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii

Biskvit torta cm sa stezaljkom ! " 160 20..30

oix ’ grejac + ventilator
na zicanom grllu
*%k

Keksiéi Plehzatesta*  |COMiii donji 3 170 25...40

grejac

Peciva Standardni pleh * Gor.njl : donJ'A 200 30..40

grejac + ventilator

Lepinja Standardni pleh * |Gl i donji 2 200 20..35

grejac
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Celi hleb Standardni pleh + | SO T donii 3 200 30..45
grejac
Staklena/
Lazanje metalniapravouga | Gornji i donji 2ili 3 200 30..45
ona posuda na grejac
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalni kalup, 1Gornji i donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grejac
zi¢anom grilu **
Pizza Standardni pleh * |Gl T donji 2 200 ... 220 10..20
grejac

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuc¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso, riba i Zivinsko meso

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje celog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja pre pecenja, poboljcace
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

Tabela za spremanje mesa, ribe i zivinskog mesa

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.

+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 10minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.

+ Ribu postavite u sredinu zi¢ane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.

+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. . . " 15 min. 250/
Stek (celi) / Przeni Standardni pleh * Gor_njl ! donj'. 3 maks, nakon 180 |60 ... 80
(1 kg) grejac + ventilator 190
Jagnjeéa plec¢ka . » |Gornji i donji 15 min. 250/
(1,5-2 kg) Standardni pleh grejac + ventilator 3 maks, nakon 170 110..120
Zicani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Gornjii donji' 9 15 min. 250/max, | o4
(1,8-2 kg) posudu na donju  |9rejac + ventilator nakon 190
policu.
) Gornii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * ! I 1 maks, nakon 180 |150 ... 210
grejac + ventilator 190
Zi¢ani gril *
Riba Stavite jednu Gornji i donji. 200 20..30
posudu na donju |9rejac + ventilator
policu.
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Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete meso, ribu ili Zivinu, ona brzo
potamni, ima lepu koricu i ne isusuje se.
Fileti mesa, komadic¢i mesa i kobasice su
narocito pogodni za grilovanje, kao i povrce
sa visokim sadrzajem vode poput
paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se sme
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podruc¢je i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima rerne. Vruée povrsine mogu
izazvati opekotine!

Tabela za gril

Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine
Sto je viSe mogucée za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije vec¢a od povrsSine grejaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zicanu policu ili pleh za grilovanje
na zeljeni nivo u rerni. Ako grilujete na
zicanoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnocu. Pleh koji
Cete ubaciti trebalo bi da bude velicine
tako da pokriva celokupnu povrsinu grila.
Takav pleh mozda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakseg Ciscenja.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Riba Zi¢ani gril 250 20..25

Piletina u komadima |Zigani gril - 250 25..35

Cufte (teletina) -12 | 7«1 gril 4 250 20..30

koli¢ina

Jagnjedi kotleti Zigani gril 4-5 250 20..25

Odrezak - (meso. Zigani gril 4-5 250 25..30

seckano na kockice)

Teledi kotleti Ziani gril 4-5 250 25..30

Gratinirano povrée Zigani gril 4-5 220 20..30

Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
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Niski gril + ventilator

donju policu.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Riba Ziani gril Niski gril + 4 200 30..35
ventilator

Piletina u Zicani gril Niski gril + 4 250 25..35

komadima ventilator

Cufte (teletina) - |s.. . Niski gril +

12 koli¢ina Zicani gril ventilator 4 250 30..40

. . _.|Zi¢ani gril - Stavite|,,. . . :
Stek (celi) / Przeni ‘adnu posudu na Niski gril + 3 15 min. 250, 90 . 110
(1kg) J p ventilator nakon 180 ... 190

Nemojte prethodno zagrevati posude preporuceno u ovoj tabeli za rostil].

6.1.4 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina spremanja testnih obroka

+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.

zicanom grilu **

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki Standardni pleh = GO i donji 3 140 20..30
kolacic) grejac
Sitni kolagi Standardni pleh * GO i donji 3 160 25 .35
grejac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji. 150 20..30
grejac + ventilator
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'ajé / 2 160 30..40
na zi¢anom grilu are]
*%
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ! . i 160 20..30
na Ziganom grilu grejac + ventilator
*%
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalni kalup,  1Gorniii donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grejac¢

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*QOvi dodaci mozda nisu ukljuc¢eni u vas proizvod.

**QOvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Cufte (teletina) - 12 |y i o 4 250 20..30

koli¢ina

Tostirani hleb Ziani gril 4 250 1..4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i CiScenje

7.1 Opste informacije o ciscenju

Opsta upozorenja

Sacekajte da se uredaj ohladi pre
CiSc¢enja. Vrucée povrsine mogu izazvati
opekotine!

Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruée povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

Detaljno ocistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin Cete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate
da ti ostaci izgore tokom sledece
upotrebe uredaja. Time se produzava vek
trajanja uredaja i smanjuju problemi sa
kojima se Cesto suocavaju korisnici.
Nemojte koristiti sredstva za CiScenje
parom za CiScenje.

Neki deterdzZenti ili sredstva za CiS¢enje
mogu izazvati oStecenja povrsine.
Neodgovarajuca sredstva za CiSéenje su:
izbeljivac, proizvodi za Cisc¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢éenje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Cis¢enje (kreme za Ciscenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
sredstvo i pribor za struganje, Zica,
sunderi, krpe za CiS¢enje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdZenta).

Za Ciséenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iSéenje.
Uredaj oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Obavezno nakon ¢iS¢enja potpuno
obrisSite preostalu te¢nost i odmah
oCistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

* He nepute HMjeaHY KOMMNOHEHTY BaLuer
ypehaja y MallMHu 3a npare cyjoBa
OCVM aKO HWje apyrayvje HaBeaeHO y
KOPVCHUYKOM MPUPYYHUKY.

Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine

+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢iS¢enje
povrsina od nerdajuceg Celika ili inoksa i
rucica.

+ Povrsina od nerdaju¢eg inoksa moze

vremenom promeniti boju. To je

normalno. Nakon svakeog rada, ocistite
deterdzentom pogodnim za nerdajuc¢u
povrsinu ili povrSinu od inoksa.

Koristite meku krpu sa teCnim

deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim

za CiS¢enje povrsina od inoksa, pri cemu
treba da obratite paznju da brisete samo

u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrSinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.

+ Sredstva za CiSéenje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za ¢iSéenje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanije hrane, rerna se mora ohladiti.
Ciséenje vruéih povrsina izazvade i
opasnost od poZzara i oStecenja
emajlirane povrsine.
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+ Nakon svake upotrebe, emajlirane
povrsine ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

Ako vas proizvod ima funkciju lakog
CiS¢enja parom, mozete izvrsiti lako
CiS¢enje parom za netvrdokornu trenutnu
necisto¢u. (Pogledajte “Jednostavno
parocCi$éenje [» 98]".)

Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje rerne i grila koje se
preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiS¢enje rerne u tom
slucaju.

Kataliticke povrsine

+ BocCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliti¢ki zidovi rerne
se ne smeju Cistiti.

Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamena delova.

Staklene povrsine

« Pri ¢iSéenju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢iSéenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsSinu.
Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiS¢enje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

Ako posle ¢is¢enja ima ostatka
deterdzenta, obrisite ga hladnom vodom i
osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sledeci put preostali deterdzent
mozZe ostetiti staklenu povrsinu.

Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba Cistiti
nazubljenim nozevima, zi€anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili m
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasti¢ne delove i obojene
povrsine deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

* Ne koristite strugace od tvrdog metala i

abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu

ostetiti povrsine.

Uverite se da spojevi komponenti

proizvoda ne budu ostavljeni vlaznii sa

deterdzentom. U suprotnom moze dodi
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje
Ne stavljajte pribor proizvoda u masinu za

pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priruc¢niku.

7.3 CiSéenje kontrolne table

+ Prilikom ¢iS¢enja ploc¢a s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste ocistili tablu. Na
taj nacin mozete ostetiti kontrolnu tablu i
dugmad.

+ Prilikom ¢iS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiSc¢enje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tastera, postavite
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zakljucavanje tastera pre Cisc¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozete neaadekvatno odabrati.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake CiSc¢enja opisane u odeljku
,Opste informacije o Ciséenju” prema
tipovima povrsine u vasoj rerni.

Ciséenje stranica rerne

Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odeljku ,Kataliticki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zi¢ane police pre
¢iSéenja boc¢nih zidova. Zatim zavrsite
CiSc¢enje kako je opisano u odeljku ,Opste
informacije o ¢is¢enju” se prema vrsti
boénog zida.

Da biste uklonili bocne zicane police:

1. Uklonite prednji deo ZiCane police

povlacenjem na bo¢ni zid u suprotnom
smeru.

2. Povucite zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

- N W B o

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom.

7.5 Jednostavno parociScenje

Ovo omogucava ¢iséenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeks$ana parom u
rerni i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutrasnjim povrsinama
rerne.

1. lzvadite sve dodatke iz rerne.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u rerni.

Ne koristite destilovanu ili filtriranu
vodu. Koristite samo predvideni tip
vode. Ne koristite zapaljive,

alkoholne ili rastvore ¢vrstih ¢estica
umesto vode.

3. Podesite rernu na radni rezim
jednostavnog parociscenja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutrasnjost

rerne mokrim sunderom ili krpom. Para ¢e

se osloboditi prilikom otvaranja vrata. Ovo
mozZe stvoriti rizik od opekotina. Budite
oprezni prilikom otvaranja vrata.

U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod ocistite

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom.

U funkciji lakog parociscenja,

@ ocekuje se da dodata voda ispari i
kondenzuje se na unutrasnjoj strani
rerne i na vratima rerne kako bi se
omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj rerni. Kondenzat
koji se stvori na vratima rerne moze
prsnuti okolo kada se vrata rerne
otvore. Cim otvorite vrata rerne,
obriSite kondenzat.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
rerne, moze se pojaviti lokvica ili vlaga u
Zlebu rezervoara na dnu rerne. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj zleb vlaznom krpom
a zatim posusite.
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7.6 Ciscenje vrata rerne

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odeljcima ,Skidanje vrata
rerne” i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne"“. Nakon Sto skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu rerne, obriSite staklo sircetomi
isperite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiSc¢enje, metalne

strugace, zicanu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
leve strane na vratima tako Sto cete ih
gurnuti nadole kao $to je prikazano na
slici.

3. Tipovi sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sledece slike
pokazuju kako se otvara svaki tip Sarki.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

A

=5£)
/

5. (B) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivaCem za zatvaranje.

6. (C) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivaCem za otvaranje/
zatvaranje.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

"

8. Skinite vrata tako $to ¢ete ih izvuéi
navise da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vracéate vrata, obavite iste
@ korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.7 Skidanje unutrasnjeg stakla sa
vrata rerne

Unutrasnje staklo na prednjim vratima
uredaja moze se skinuti za potrebe
ciséenja.

1. Otvorite vrata rerne.

2. Povucite plasti¢ni deo pricvrscen na
gornjem delu prednjih vrata prema sebi
istovremeno pritiskajuci na tacke
pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.
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. Kao $to je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plo¢u s unutrasnje
strane (1) prema ,A" a zatim je izvadite
povla¢enjem prema ,B".

Staklena plo¢a sa 2* Unutrasnje staklo
unutrasnje strane (mozda nije dostupno
kod vaseg proizvoda)

. Ako vas proizvod ima unutrasnjue
staklo (2), ponovite isti postupak da
biste ga skinuli (2).

. Prvi korak za vrac¢anje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje
unutrasnjeg stakla (2). Postavite
zakoS$eni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zako$eni ugao na plasticnom
prorezu. (Ako vas proizvod ima
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo (2)
mora biti pricvr§éeno na plasticni prorez
najblizi staklenoj ploCi s unutrasnje
strane (1).

. Prilikom ponovnog poslavljanja staklene
ploCe s unutrasnje strane (1) proverite
da li Stampana strana stakla lezi licem
prema unutrasnjem staklu. Od klju¢nog

je znacaja da doniji uglovi staklene ploce
s unutrasnje strane (1) nalegnu u donje
plasti¢ne proreze.

7. Gurnite plasti¢ni deo prema okviru dok
ne Cujete zvuk ,klik".

7.8 Ciscenje sijalice u rerni

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u

rerni postane zaprlja; ocistite je

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slucaju kvara

sijalice u rerni, mozete zameniti sijalicu
prema postupku opisanom u slede¢em
odeljku.

Zamena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj isklju¢en sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbegli rizik od strujnog udara. Vruc¢e
povrsine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu rernu napaja sijalica sa zarnom niti
snage manje od 40 W, manje od 60 mm
visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uticnicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za rerne su dostupne kod
ovlaséenih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domadinstvu za osvetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode.

+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite ureda;j iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okre¢uéi ga u
smeru suprotnom od kazaljke na satu.

SR/ 100



~" .

3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao sto je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zicane police kao $to je
opisano.

8 Resavanje problema

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite zavrtanj, ako
postoji zavrtanj na kvadratnoj lampi u
vasem proizvodu.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.

Ako problem i dalje postoji nakon Sto ste
slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se
prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada
nemojte sami da pokusavate da popravite
proizvod.

Para se emituje dok rerna radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom spremanjahrane pojavljuju se

kapljice vode

+ Para nastala tokom spremanja hrane
kondenzuje se kada dode u kontakt sa
hladnim povr§inama izvan proizvoda i
moze da formira kapljice vode. >>> Ovo
nije greska.

Zvuci metala se cuju dok se proizvod

zagreva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu S§iriti i proizvoditi
zvukove kada se zagreju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Uredaj ne sme da bude utaknut u uti¢nicu
(s uzemljenjem). >>> Proverite da li je
uredaj ukljucen u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zaklju¢avanje
tastera, zakljuCavanje tastera je mozda
omoguceno, onemogucite zaklju¢avanje
tastera.
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Sijalica na rerni nije ukljucena.

+ Sijalica na rerni je mozda neispravna. >>>
Zamenite sijalicu u rerni.

+ Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Rerna ne greje.

+ Rerna mozda nije pode$ena na odredenu
funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite rernu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

« Za modele sa tajmerom, vreme nije
podeseno. >>> Podesite vreme.

+ Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

(Za modele sa tajmerom) Ekran tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vreme / Iskljucite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na zeljeni polozaj.
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