beko
s

BcTpanBaeMbi AyxoBou WwKagd
PyKOBO,lJ,CTBO nosib3oBaTtesid

Cuptor incorporabil
Manual de utilizare

1))

BBIM12400XCS

RU/RO

385.4413.75/R.AE/19.10.2022/6-2
7768382114



YBaxaembI noKynarenb,

Mepen ncnonb3oBaHMeM YCTPOMUCTBA, NOXKanyncTa, BHUMATeNbLHO NpoynTanTe,
[aHHOe PYKOBOACTBO MO 3KCnnyaTauuu.

Beko Cnacubo 3a Bblibop Haluero npodykta. Mbl XxoTuMm, 4ToObl Ballle YCTPONCTEBO,
N3roTOBMEHHOE C BbICOKMM Ka4eCTBOM W TEXHOMOTNEN, NPUHOCKIO Bam
MaKcuMmarbHyo 3hEKTUBHOCTb. [N 3TOro BHUMATENBbHO NPOYTUTE AAHHOE
PYKOBOACTBO U BCE ApYrne AOKYMEHTaLuMn nepeq UCronb3oBaHWeM YCTPONCTBA, U
nonb3yrhTecb MU B KAYECTBE CNpaBoOYHOro matepuana. Ecnu Bbl nepegagute
YCTPOWCTBO APYroMy nuuy, He 3abyabTe Bpy4uTb U pykoBoACTBO. Cneayiite
WHCTPYKLUSIM, MPUHMMas BO BHUMaHWE BCHO MHG)OpMaLMIO 1 NpeaynpexaeHus,
N3MOXEHHbIE B PYKOBOACTBE MONb3oBaTensi.

O6pallarite BHUMaHWE Ha BCIO MHpOpMaLMIO 1 NpeaynpeXxaeHusi B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens. Takum o6pa3om, Bbl 3anTUTE cebst U CBOE YCTPOWCTBO OT
NOTEHLUMANbHBIX PUCKOB.

XpaHuTe pykoBOACTBO Mnornb3osaTens. Ecnv Bbl nepegaanTe yCTPOWCTBO APYTrOMyY
nvuy, He 3abyabTe BPYYUTb U PYKOBOACTBO.

PykoBOACTBO NONb30BaTENSA COAEPXKUT crieaytoLimMe CUMBONbI:

AOI‘IaCHOCTb, cnocobHasi NpUMBECTU K CMEPTU UK TpaBMe.
NMPUMEYAHME OnacHocTb, cnocobHas npuBecT k MaTepuanbHoMy yepby
YCTPOWCTBA UMW OKpY>KatoLLeN Ccpeabl.

&OHGCHOCTb, cnocobHas NPUBECTU K OXXOram n3-3a KOHTaKTa C ropavymmm
NOBEPXHOCTAMMW.

ﬂ BaxkHasa nHdbopmMaumsi U nonesHble CoBEThI NO UCMONb30BaAHUIO.

@ MpouTnTe pyKOBOACTBO NONb3oBaTeNs.

ce Hhl
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n WHGprKUMVI Nno TexHukKe 6e30nNacHoOCTU

- [laHHbIN pa3gen coaepxur
WMHCTPYKLMN MO TEXHUKE
BGesonacHoCTH, KoTopble
NnoMoryT NpeaoTBpaTUTb
nobble puUcKK NosyYeHus
TpaBM N1 maTepuanbHOro
ywepba.

- B cnyyae, ecnn ycTponcteo
nepexoauT K Apyromy nuy
NN UCNONb3yeTcs 13
BTOpPbIX PyK, TO BMECTe C
YCTPOWNCTBOM JOSTXKHbI
NOCTaBMATLCA PYKOBOACTBO
no aKkcnnyaTauum, 3TUKETKU
yCTPOWCTBA, Apyrue
COOTBETCTBYIOLLUNE
AOKYMEHTbI 1 akceccyapbl.

- Hawa komnaHusa He byaeT
HEeCTM OTBETCTBEHHOCTU 3a
nodon yuwepb, KoTopbIn
MOXET BO3HUKHYTb B
pesynbTaTe HecobnaeHns
AaHHbBIX UHCTPYKLNA.

- HecobntogeHve aaHHbIX
WHCTPYKLUUA aHHYnupyeT
ndy rapaHTuio.

- APaboTbl N0 MOHTaXy U
PEMOHTY OOSTKHbI
BbIMOMHATLCS
npounsBoauTenem,
YNONHOMOYEHHbIM
CEpPBMCOM MW NNLOM,
yKaszaHHbIM UMNOPTEPOM.
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- AVicnonbayiTe

OpUrMHarbHbIe 3an4yacTv 1
akceccyapsbl.

AHe nbiTantecs
PEMOHTUPOBAaTL UM
3aMeHATb Kakvne-nmbo YacTtu
YCTPOMNCTBA, €Cnun 06 3ToM
He pasbsACHEHO B
PYKOBOACTBE Mo
aKcnnyaTaumm.

A He BbinonHsTe
TEXHUYEeCcKMe MoamndmKaLmm
yCTpOUCTBA.

A Llenb ncnonb3oBaHuns
- [laHHOE yCTpOnCTBO

npegHasHaveH ans
AOMAaLUHEro UCMonb30BaHUS.
[MpoaykT He npurogeH ons
NCNosib30BaHUA B
KOMMEpPYECKUX N UHbIX
uensx.

He ncnonb3ynte yCTpOUCTBO
B cagax, Ha 6ankoHax nnu B
APYrMx MecTax Ha OTKPbITOM
BO34yxe. YCTPOUCTBO
npegHasHa4yeHo Ans
NCNosib30BaHUA B
AOMAaLLHUX YCMOBUSX N Ha
KyXHe Ansa nepcoHana B
MarasuHax, oucax un
apyrnx padounx
nomeLleHusX.



- MIPEAYNPEXOEHUE:
[laHHOe yCTpOonCTBO
cnegyeT Ucnonb3oBaTb
TOMbKO AN NPUroTOBIIEHMS
nuwin. NMpoaykT He cnegyeT
ncnosib3oBaTb 4S9 Takux
ueren, kak oborpes
nomeLleHus.

- [lyxoBka MmoxeT
ncnosib3oBaTbCAa AN
pasMopaxunsaHus,
BbIMEeKaHWS, XapKku 1
NPUroTOBNEHUSA Ha rpune.

- [laHHOe yCTpOUCTBO He
cnegyeT Ucnonb3oBaTth AN
oborpesa, nogorpesa
Tapenok, ANng CyLUKK
NnoABELLEHHbIX NOMNoTeHel,
Unu ogexaobl.

A besonacHocTb geten,

YyS13BMMbIX NIOAEN U

AOMALLHUX XXUBOTHbIX

+ [1aHHbIM YCTPOMCTBOM MOTyT
nonb3oBaTbCs AeTU B
BO3pacTe OT 8 neT 1 cTapLue,
a TaKkxe nvua ¢
OorpaHU4eHHbIMK
hPU3nN4eCKMMmn, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMM
crnocobHoCTAMN UNu
HeJOoCTaTKOM OnbliTa U
3HaHWK1, NP YCIIoBUK
Hagrexallero Haasopa u
NoNyyYeHUs MHCTPYKLUNIA NO
B6esonacHomy

NCNOJSIb30BaHUIO
yCTpOUCTBA.
[eTn He JOMXKHbI UrpaTthb C
ycTpoucTsBoM. [leTam
3anpeLleHo ovnaTtb 1
obcnyxmneBaTb YCTPONCTBO,
3a MCKMNYeHeM geten noa
HaJ30pOM B3POCIIbIX.
[laHHOe yCTpOoUCTBO He
npegHasHaveH ans
NnoNb30BaHWs NAbMU C
OorpaHN4yeHHbIMU
hPU3nN4eCKMMmn, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMM
CNOCOBHOCTAMM (BKNtOYas
AeTen), ecnu OHU He
HaxogsaTcsa noAa
HabrnogeHnem unm He
nonyyatT HeobXoaNMbIX
WHCTPYKLMUN.
He paspewante getam
urpatb C YCTPONCTBOM.
AnekTponpubopsbl
npeacTaBnsoT ONaCHOCTb
ans peten. [letm mn
AOMAaLUHNE XMBOTHbIE He
AOSDKHBI UrpaTb, B3bupartbes
NN BXOAUTb B YCTPOMNCTBO.
He nomewanTte Ha
YCTPOWCTBO npeaMeThl,
KOTOpble MOryT A4ocTaTb
aeTun.
NMPEOYNPEXOEHUE: Bo
BpeMs aKcnnyaTauumm,
AOCTYMHbIE NOBEPXHOCTH
yCTPOWCTBa rops4ue.
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Hepxnte geten nogansLle
OT yCTpoOMCTBa.

« XpaHuTe ynakoBO4Hble
Martepuarbl B He4OCTYMHOM
Ana geten MecTe.
CyliecTByeT puUck

noriy4veHuns Tpaem 1 yaylibs.

- Ecnu gBepb OTKpbITA, He
KnaguTe Ha Hee Tsxenble
npegMeTbl U He No3BoNSNTe
AeTAM CaauTbCA Ha Hee.
OTO MOXET NPMBECTU K
ONPOKNAbIBAHNIO YXOBKM
NN NOBPEXAEHUIO ABEPHbIX
neternb.

- (Ecnu y Bawero npoaykTa
ecTb BUnka) B uensax
BGesonacHocTu geten
OTCOEANHUTE LUTENCENbHYIO
BUIKY M BbIKINIOYUTE
YCTPOWCTBO nepea ero
yTunusaumnemn.

A31'|e|<Tpo6e30naCH00T|=

- [MogknoynTe yCTPOMUCTBO K
3a3eMIIeHHON po3eTKe,
3aLMLEHHON
npegoxpaHuTenem, KoTopbli
COOTBETCTBYET TOKY,
yKa3aHHOMY Ha 3TUKEeTKe.
3aszemMneHne OosmKHO
BbINOSTHATBLCS
KBanMmUMpoBaHHbIM
anekTpukom. He
NCNosib3ynTe YyCTPOUCTBO
0e3 3a3emMrneHus B
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COOTBETCTBMM C MECTHbIMWU /
HaLWOHasbHbIMU
npasuvnamu.

LtencenbHas Bunka nnu
aneKkTpuyeckoe coeanHeHne
YCTPONCTBA AOSPKHbI
Haxo4WUTbCSH B NErko
AOCTYMHOM MecTe (rae Ha
Hero He Byger
BO3JencTBoBaTh nrams
ne4yn). Ecnun ato
HEBO3MOXHO, JOJKEH OblTb
MexaHn3Mm (NpegoxpaHnuTens,
BblKMOYaTerb,
BblKMOYaTeNb U T. 4.) Ha
3NEeKTPUYECKON yCTaHOBKe, K
KOTOPOW NOAKIIOYEHO
YCTPONCTBO, B COOTBETCTBMUM
C AEeKTPUYECKUMU
npasuvnamu, u
OTCOEANHSOLLNN BCE
nontca oT ceTu.
YCTPONCTBO HENL3SA
noakntioYaTh K po3eTke BO
BPEMS YCTAHOBKMW, PEMOHTA
N TPAHCNOPTUPOBKM.
MogknioumTe yCTPOMUCTBO K
po3eTKe, COOTBETCTBYHOLLEN
3HAYEHNAM HanNpPsXKEHUS U
4YacTOTbl, yKa3aHHbIM Ha
9TUKETKE.

(Ecnv y Bawwero npogykra
HeT LWHypa NUTaHns)
Vcnonb3ynte TOSbKO
coeaAnHUTENbHbIN Kabensb,
yKasaHHbIM B pasgene



«TexHuyeckune
XapaKTepUCTUKN».

He cpaBnuBauTte WHYp
nUTaHWA Nog v 3a
ycTpoucTBoM. He knagute
TsHKenble npegMeThbl Ha
WHYp nuTanus. LUHyp
NUTaHWS He A0JTKEH ObITb
COTrHYT, pasgaBneH n
conpukacaTtbcs € fobbiM
WUCTOYHUKOM Tenna.

Bo Bpemsa paboTbl AyXOBKU
ee 3aHsA9 NOBEPXHOCTb
Takke HarpeBaeTcs. LLUHypbl
NUTaHUA HE OOSMKHbI
KacaTbCs 3agHeN
NOBEPXHOCTN, COEQNHEHNS
Takmm obpasom MoryT
noBpeauTbCS.

He cxumante
anekTpuyeckue kabenu B
ABepue OyXOBKU U He
nponyckante nx rno ropsymv
noBepxHocTsMm. B
NPOTUBHOM cny4ae, 3To
MOXET NPUBECTU K
KOPOTKOMY 3aMbIKaHWUIO
AYXOBKW N NoXapy B
pesynbTaTte pacnnaBneHus
kabens.

Vcnonb3ynte TOSbKO
OpuUrnHanbHbIM Kabenb. He
ncnonb3ynte obpesaHHble
Unn noBpexaeHHble kabenn
W yonuHuTenu.

- Ecnn LWHYP NMUTaHnA

NoBpeEXaeH, B Lensax
npegoTBpaLLeHus
BO3HUKHOBEHWNS1 OMACHOCTH
ero Heob6xoaMMo 3aMeHUTb,
obpaTmBLLUUCL K hrpMe-
N3roToBUTEM YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu
nuuy, ykasaHHbIM
KOMMNaHuen.
NMPEAYNPEXOEHUE:
Utobbl n3bexaTb pucka
NopaxXeHUs ANeKTPUYECKUM
TOKOM, nepes 3aMeHon
namnbl 4yX0OBKK
obs13aTeNbHO OTCOeaUHUTE
YCTPOWCTBO OT 3f1IEKTPOCETW.
OTKNOYUTE YCTPOMNCTBO
nnbo oTcoeanHUTe
npegoxpaHuTens 13 6noka
npegoxpaHuTenen.

(Ecnu y Bawero npogykra
eCTb BUSKa)
- He nogkntoyanTte

YCTPOWCTBO K PO3€ETKe,
KoTopas pasbontaHa,
BbICKOYMNA N3 pa3bema,
CNomMaHa, 3arpsisHeHa,
MacnaHuUCTas, Npu Hanu4mm
pUCKa KOHTaKTa C BOAon (K
npumepy, Boga, Kotopas
MOXET BbITeKaTb U3
cyeTymka).
Hwukorga He npukacanTech K
BUIIKE MOKPbIMU pykamu!
Mpwn oTKNKOYEHUN, HE
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AepXuTe LLHYp, Bceraa
AEPXUTE BUIKY.

- Y6eautecs, 4To LWTEncenbs
YCTPOWCTBa HafEXHO
NOAKIIOYEH K po3eTKe BO
n3bexaHne NCKpPeHus.

ABe30I'IaCHOCTb npu
TpaHCNOPTMPOBKE

« OTKNKOYMTE YCTPONCTBO OT
ceTu nepen
TPaHCNOPTUPOBKOM.
YCTPOWCTBO TAXernoe,
nepeBo3nTb ero cregyeT Kak
MVHUMYM C ABYMS NIOAbMM.
He ncnonb3yite asepb u /
UIN PYYKy Ans
TPaHCNOPTUPOBKU UNK
nepemMeLleHns yCTPpONCTBa.
He knagute Ha OyxOBKY
apyrve npegmeTbl U He
nepeHocute ee B
BEpPTUKaNbHOM NOJIOXEHUN.
Ecnu Heobxoaumo
TpaHCNopTMPOBaTb
YCTPOMCTBO, 06EepHUTE ero
YyNakoBOYHbIM MaTepuanom
C Ny3blpbKOBOKW MNNEHKOW UMK
NSOTHBIM KAPTOHOM U
BMNMOTHYIO 3aKnenTe ero
neHTton. HagexHo
3aKpenuTe NpoaykT C
NMOMOLLIbIO NEHTbI, YTODbI
npeaoTBpaTUTb
NnoBpeXaeHne CbEMHbIX UK
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ABWXYLLUXCA YacTen
yCTpOUCTBA.

- BusyanbHo y6eautecsh, 4to

OTCYTCTBYIOT MOBPEXAEHUS,
KOTOpbIE MO BO3HUKHYTh
BO BpeMsl TPaHCMOPTMPOBKMU.

AMep|:>| 6esonacHoOCTU BO
BpeMSI MOHTaxa
- [Nepen ycTtaHoBKOW

yCTPOWCTBa NpoBepbLTE ero
Ha Hanuune NOBpPEXAeHUN.
B cnyyae Hanuuuns
NoBpEXOEHUN, HE
yCTaHaBnuBamnTte
YCTPOUCTBO.

He ycTtaHaBnuBante
yCTPONCTBO BOIM3N
NCTOYHWUKOB Tenna
(papuaTopbl, neYn n T. 4.).
[epxunte BCce
BEHTUNALNOHHbIE KaHanbl
OTKPbITbIMW BOKPYT
yCTpOUCTBA.

Bo usbexaHue neperpesa
YCTPOWCTBO He cnegyet
yCTaHaBnuBaTb 3a
AeKopaTuBHLIMW ABepLUaMMU.

A besonacHocTb
NCMonb30BaHUA
- Bcerpa nposepsunte

YCTPOWCTBO Ha TO, YTOObI
OHO 6bISO BbIKMIOYEHO
rocrie Kaxaoro
NCNOSIb30BaHUA.



- Ecnu Bbl He ncnonbayeTe
YCTPOWCTBO B Te4YeHue
ANUTENbHOIO BPEMEHM,
OTKIOUUTE ero nmoo
oTcoeauHUTe
npegoxpaHuTens 13 6roka
npeaoxpaHuTenei.

He ncnonb3ynte yCcTpoucTBO,

€CIn OHO HeucnpasHO NGO
noBpexaeHo. B npoTneHOM
criyyae, oTcoeauHnTe
anekTpuyeckue / rasosble
coeaVHeHNs YyCTpocTBa U
NO3BOHUTE B
aBTOPW30BaHHbI CepBuC.

. Pyt-||<a OYXOBKU HE ABNAETCA

nonoteHuecywutenem. Npu
NCNosib30BaHUN yCTPONCTBA
He BellanTe nonoTeHua,
nep4yaTtkm nnMbo aHNOrMYHbIEe
npeaMmeTbl U3 4aHHOro
TEKCTUNS.

LWapHupbl aBepubl
YyCTpPONCTBa NepemMeLLarTcs
N 3aTArnBatoTCs npu
OTKPbITUN U 3aKPbITUK
asepubl. OTKpbIBada /
3aKpblBast ABEpPb, He
AepXuTechb 3a neTnu.

- He vcnonb3syinrte yCcTpONCTBO

CO CHSATBLIM UNK pa3buTbIM
CTEKINOM nepeaHen aABepu.

AI'Ipeg:tynpe>|<,1:1eHm;| o)
Temnepatype
- MPEOQYNPEXOEHUE: Bo

He 3abupantechb Ha
YCTPOWCTBO ANSA TOro, 4Ytoobl
AOCTNYb Yero-nmbo nnm no

Kakon-nmbo Apyron npuymHe.

He ncnonb3ynte yCTpOUCTBO
B CUTyaUUsiX, B KOTOPbIX
BalLle CO3HAHWE NMOMYTHEHO,
Takux Kak ynotpebneHue
HapPKOTWUKOB 1 / nnn
arnkoronsi.
JlerkoBocnnameHsoLmnecs
npegMeThbl, XpaHsawmecs B
30He NPUroToBNEHUS, MOTyT
3aropeTbcs. Hukorga He
XpaHute
nerkosocnnamMeHsaLwmecs
npegMeTbl B 30He
NPUroTOBMNEHUS.

BpeMsi paboTbl yCTpoOMCTBa
OTKPbITbIE YacTW ropsiyune.
He npukacantecsb K
YCTPOUCTBY U
HarpeBaTesNbHbIM
anemeHTam. [letn B
Bo3pacTe g0 8 neT He
AOSTKHbI NpUBAMKaTbCA K
yCTponcTBY 6e3 KoHTpons
B3pOC/bIX.

He pasmelwiante
nerkosocnnamMmexsowmecs /
B3pbIBOOMNACHLIE
Martepuarnbl psgom ¢
YCTPOMCTBOM, TakK Kak Kpas
BO BpeMsi paboTbl ropsiyme.
[MockonbKy nap MoXeT
BbIXOAUTb, AEPXUTECH
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noganblue, Korga
OTKpbIBaeTe ABepuy
AyxoBku. Map moxeTt
obxeub pyKy, N1uo n/ unm
rnasa.

« YCTPONCTBO MOXET ObITb
ropsiinm BO BpeEMS
ncnonb3oBaHus. He
Tporamte ropsiime oTCeKkm,
BHYTPEHHWE YaCcTu OYXOBKM,
HarpeBaTesbHblE 3NIEMEHTbI
nT.n.

« [py nomeLLeHnn NPoayKTOB
NUTaHUS B rOPsIYYIO0 OYXOBKY
N n3BreyeHnn, Bceraga
HaZleBanTe TepMOCTOMKNE
nepyaTku gnsa OyXOBKMW.

A Mcnonb3oBaHue

akceccyapoB

- BaxHo, 4yTobbl pelietyaTbIi
rpynb 1 NOTOK 6bInn
npaBunbHO pa3MeLLeHbl Ha
nonkax. NMogpobHyto
nHdopMaLmo CMOTPUTE B
pasgene «/cnonb3oBaHne
akceccyapoB».

- [Mpw 3akpbITUK ABEPLUbI
YCTPOMCTBA akceccyapbl
MOryT NoBpeanTb CTEKMO
asepubl. Bcerga gsurante
akceccyapbl K KOHLY 30Hbl
NPUroToBIEHMS.
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A5630I'IaCHOCTb BO BpeMA
NPUroToBIIEHUA

byabTe OCTOPOXHbI Npu
AobaBneHnn ankorons K ege.
Arnkoronb ncnapsieTcsa npu
BbICOKMX TeMnepaTtypax u
MOXET 3aropeTbcs npu
BO34ENCTBUM C rOpSAYnMU
NOBEPXHOCTAMMU, NpMBeas K
noxapy.

MuweBble 0TX0A4bl, Macno u
T. 4. B 30HE NPUroTOBNEHNs
MOryT 3aropeTbcs. [epea
NPUroTOBMEHNEM yaanuTe
KPYMHYIO rpsi3b.

OnacHoCTb NULLIEBOIO
oTpaBsneHus: He xpaHute
nuLly B AyxoBke 6onee 4aca
A0 1 nocre nNpuroToBieHns.
B npoTvBHOM cnyyae aTo
MOXeT Bbl3BaTb NULLIEBOE
oTpaBsrieHue u gpyrue
Heayru.

He pasorpeBaunTe 3akpbITble
KOHCEpPBHbIE N CTEKMNSAHHbIE
6aHku. [NoBbIeHHOE
AaBrieHne MOXeT NpPMBECTU
K B3pbIBYy BaHKW.
Momectute
XUPOHENPOHULLIAEMYHO
Oymary B nocygy vunm Ha
akceccyap AyX0BKW (NOTOK,
peweTyaTbIn rpunb N T. 4.)
BMECTe C NpoayKramu n
NnoMecTuTE B pasorpeTyto



AYXOBKY. Yaanute nviHue
KYCKM XXMPOHENPOoHMLaeMon
Oymaru, BucsaLwen Ha
akceccyape nnu
KOHTEeWHepe, YToObI
n3bexartb pucka
NPUKOCHOBEHWUS K
HarpeBaTenbHbIM
aneMeHTaM OyXOBKMW.
Hwkorga He ncnonbaynte
XUPOHENPOHULLaEMYHO
Bymary npu Temnepartype
neyu Bbllle MakCMManbHOM
TemnepaTypsbl
NCNOJSIb30BaHNSA, yKa3zaHHON
Ha XXUPOHEeNPoOHULaeMown
Bymare, KOTOPYHO Bbl
ucnonbayete. Hukorga He
KnaguTe >XUpOCTONKYHO
OGymary Ha ocHoBaHue
AYXOBKMU.

He cTaBbTe NOTKW, Tapenku
NN antoMUHUEBYHO OONbry
NPSIMO Ha OHO AYyXOBKMU.
HakonneHHoe Tenno MoxeT
noBpeanTb OCHOBaHWE
AYXOBKMU.

3akpoviTe ABepuy OyXOBKU
BO BpeMm4 rpuns. MNopsayve
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

Mvwa, He npurogHas ans
rpuns, HeceT ONacHOCTb
BO3HWKHOBEHUSA noxapa.
'OTOBbTE Ha rpune TonbKo
efa, nogxoasaLyo ans

WMHTEHCUMBHOIO OrHs Ha
rpune. Kpome Toro, He
pasmelLanTe eay CrULLKOM
Aaneko B 3afHen YyacTu
rpunsa. 3To camas ropsyas
30Ha, M XMpHasa nuwa
MOXET 3aropeTbCs.

AI:'>e30naCHOCT|= npwm
BbIMOMHEHNN TEXHNUYECKOTO
0BCNyXMBaHUS U YNCTKK

- MNMopoxgute, Noka
YCTPONCTBO OCTbIHET A0
Hayana o4ncTku. Fopsyve
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

- He monTe ycTtponcTeo
nyTemM pacnblfieHnsa nnu
HanuMBaHWSA Ha Hero BoAbl!
CywecTByeT OnacHOCTb
nopaxeHus dNeKTpU4eCcKnm
TOoKOoM!

+ He unctute yctponcrteso
NapooYUCTUTENAMMU, TaK Kak
39TO MOXET MPMBECTU K
NMOpPaXeHUIo SNEKTPUYECKNM
TOKOM.

- He ucnonesynre xecTtkme
abpasuBHble YnCTALWMEe
cpeacTBa, MeTannuyeckue
CKpeObKM, NPOBOSIOYHYIO
MoYanky unm
oTbenuearLme cpeacrea
AN OYUCTKM cTekna
nepegHen aBepu AyxXoBKu /
(nnun, ecnn nmeeTcs) ctekna
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BEpPXHEN OABEPU OYXOBKW. - Bcerpa cogepxunte naHesnb

Bce aTu matepuansl MoryT ynpaBneHus YUCTOMN U CYXOMN.
NPUBECTU K LiapanuHam u BnaxHas u rpasHas

NOJTIOMKE CTEKIAHHBIX NOBEPXHOCTb CNOCOBHa
NOBEPXHOCTEN. cosfaasaTtb Npobnemsl Npu

NCNosSIb30BaHUN (PYHKLUN.
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E PykoBoAcCTBO No oKpyXatolwien cpene

PernameHT ytunusaumm

oTXOoA0B
CootBetcTtBMe AupektuBe EC 06
yTUNU3aumMm aneKTpuYecKoro n
3NeKTPOHHOro o6opyaoBaHus
(WEEE) 1 yTunusauus BbillefLuero
13 ynotpebéneHus o6opyaoBaHus

[aHHoe usnenve
——

cooTBeTcTBYET [UpekTuse
EC 06 ytunusaumm
3MeKTPUYECcKoro u
3MEKTPOHHOIo
o6opynoBaHus
(2012/19/EV). OaHHoe
usgenve umeet
MapKMPOBKY, YKasblBatoLLyO
Ha yTUNU3aLMio ero Kak
3MeKTPUYECcKoro u
3MEKTPOHHOIo
obopynosaHus (WEEE).

9710 M3genue NponsBeaeHo u3
BbICOKOKa4YeCTBEHHbIX AeTanen u
MaTepuanos, KoTopble noanexar
NMOBTOPHOMY MCMOMNb30BaHNIO U
nepepaboTke. [oaToMy He
BblOpacbiBaiiTe nsgenve ¢ oobl4HbIMU
ObITOBLIMM OTXOAaMK nocne
3aBepLUeHns ero akcnnyataumun. Ero
cnefyeT caaTb B COOTBETCTBYHOLLWIA
LEHTP Mo yTUNM3aLMUM SNEKTPUHECKOTO
N 3aneKTpoHHOro obopyaoeaHus. O
MECTOHaXO0XXAEHUN TaKUX LEEHTPOB Bbl
MOXeTe y3HaTb B MECTHbIX opraHax
BnacTu.

Hapgnexalas ytunusaums
ncnonb3oBaHHOro o6opyaoBaHus
rnomoraeT npefoTBpaTUTb BO3MOXHbIE
HeraTuBHble NocneAcTBUs aAns
oKpy)katoLen cpefbl U 3040pPOBbS
YyeroBeka.

CootBetcTtBMe AupektuBe EC 06
orpaHuyeHMMn cogepxaHusa BpeaHbIX
BewecTB (ROHS):

MpuobpeTeHHoe BaMu nsgenue
cooTtBeTcTBYeT [npektmee EC o
npasunax orpaHNYeHnst cogepxaHums
BpedHbIx BelwecTs (2011/65/EU). OHo
He CoOepPXUT BpeaHbIX U
3anpeLleHHbIX MaTepuarnos,
yKasaHHbIX B [JupekTuse.

Ytunusauusna YNaKOBO4YHbIX

mMaTepunanoB

* YnakoBo4Hble MaTepuarbl onacHbl
ans petei. XpaHuTe ynakoBOYHbIE
MaTepuanbl B 6e3onacHoM 1
HeAOoCTYynHOM Ans AeTen
MecTe.YnakoBoYHble MaTepuansi
n3aenusi N3roToBreHbl U3
MaTepuanos, noanexarimnx
BTOPWYHOI nepepaboTke.
YTUNU3npynTe nx cOOTBETCTBYIOLLIUM
06pa3oM 1 CopTUPYIHTE CornacHo
WHCTPYKLUMIA Mo obpalleHuto ¢
oTXodamu, noanexawiumm
BTOPWYHOI nepepaboTke. He
YyTURU3NPYMTE UX BMECTE C
00ObIYHBIMU BbITOBBIMW OTXOAAMMU.

CoBeTbl NO

3HeprocoepexxeHuto

MHdopmaumio 06

3HeproathHeKTUBHOCTU B

cooTtBeTcTBUM ¢ EU 66/2014 MOXHO

HaWTK B crielmdukaumm npoaykra,

npunaraemon kK npoaykty. CnepgytoLime

npeanoXeHns NOMoryT Bam

MCnonb3oBaTh Balle YCTPOWCTBO C

3KONOrMYeCcKom 1 SHepPreTU4ecKon

3P PEKTUBHOCTLIO:

+ Pasmopo3bTe 3aMOpoXeHHble
NpoayKTbl Nepes NpUroToBneHNEM.

* B OyxoBKe UCMNOMb3ynTe TEMHbIE
nmnbo amManupoBaHHbIE EMKOCTMH,
KOTOpbIE Nyylle nepegaroT TeNso.

* Bbikntounte ycTponcTso 3a 5-10
MWHYT 0O OKOHYaHMWSA MPUrOTOBMNEHNS
npw ANUTENbHOM rOTOBKU. Takum
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o6pa30M, Bbl MOXeTe COKOHOMUTb A0

20 % aneKTpo3Heprum, UCnonb3ys
Tenno.

Ecnu TakoBoe ykasaHo B peuenTe
Unn pyKoBOACTBE Monb3oBaTens,
BCerga npeaBapuTernbHO
ocyllecTBnanTe pasorpes. He
OTKpbIBaNTE YacTo ABEpPLY OYXOBKU
BO BPEMSI NPUIOTOBIEHMS.

He oTkpbiBaiiTe ABEPLY OYXOBKU BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHUS B PEXUME
"OKO BEHTUMATOP C HarpeeoMm".
Korga aBepua He oTkpbITa,
BHYTPEHHAS Temneparypa
ONTUMU3MPYETCS Ans SKOHOMUM
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3HEprun B pexxunmMme «3IKO BEHTUNATOP
C HarpeBoMmy», 1 3Ta TemnepaTypa
MOXXET OTNMYaTLCHA OT NOKAa3aHHOW
Ha aKpaHe.

CTtapaiitecb roToBUTb B AyXOBKE
©onee oaHoro bnoaa
0OHOBpeMeHHO. Bbl MoxeTe
rOTOBUTb O HOBPEMEHHO, MOMECTUB
ABa KOHTEeWHepa ANns roToBKM Ha
peleTyaTtyto nonky. Kpome toro,
ecnu Bbl OyaeTe rotoBUTb €4y OOMH
3a ApYrMM, 3TO CIKOHOMUT SHEPTUIO,
MOCKOMbKY AyXOBKa He byaeT
noTepsATb Tenno.



PerynupoBaHue oTxogoB

MpuHUMNLI paboThbl

ycTpoucTBa
1
10
9 2
3
4
8
7
5
6
1 TaHenb ynpaBneHus * 3aBucuT oT mogenu. B Bawem
2 Jlamna* YCTPOWCTBE MOXET OTCYTCTBOBATb
3 PewetyaTas nonku** namna, Unm TN u pacrnonoxeHue
namnbl MOTyT OTAMYaTbLCS OT
4 [suratens BeHTURATOpPa (3a
. o unncTpaumu.
cTanbHOW NNacTUHON) .
5 eepua 3aBucuT oT moadenu. Balie
pu YCTPOMCTBO MOXeET bbiTb 6e3
6 Pyuka pelleTyaThix nomnok. Ha
7 HWwkHWit HarpeBaTenb (HWKHAS UnncTpaunm pelletTyaTble Morku
cTanbHasi nnacTuHa) rokasaHbl B Ka4ecTBe NpMMepoB.

8 TllonoxeHne nonku
9 BepxHuit HarpesaTtenb
10 BEHTUNAUNOHHBIE OTBEPCTUS
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anIHLIVII'IbI pGGOTbI n ncnonb3oBaHUe NaHenu ynpasneHuns

ycTpoucTBa

B naHHoM pasgene Bbl MOXeTe HauTh 0630p 1 OCHOBHbIE 06M1acTM NPUMEHEHMS
naHenu ynpaeneHus ycTpoicTea. MoryT 6biTb pasnuuns B M306pakeHnsax 1
HEKOTOPbIX PYHKLIMAX B 3aBUCMMOCTM OT TWMa YCTPOCTBA.

YnpaBneHue ayxoBKOW

&
5l

0)
|
|
1

o —— F [ &

KHonka Bkn.(On)/Beikn.(Off)
HOucnnen dyHkuni

Pyuyka ynpaBneHus gyxoBKow
KHomka HacTpoiku TemnepaTypbl
[ucnnen Temnepatypsbl

KHonka 6roknpoBKM KHOMOK
KHonka ctapTt/cTon NpuUroToBneHus
KHonka Tpesoru

[uncnnen yacos/BpemMeHU

10 KHonka BpeMeHn 1 HacTpoek
Ecnu ecTb pydka (1), ynpasnsioLlas
(ve) BalmMM YCTPONCTBOM, 3TU PYYKU
MOryT GbITb Bpe3aHbl B NaHenb,
KOTOpPbIE BbIXOAST MPU HaXaTun Ha
HEKOTOpPbIX MoAensx. YTobbl
BbIMOSNTHUTL HACTPOWKM C NMOMOLLIbIO
3TUX py4eK, cHayana HaXmuTe Ha
COOTBETCTBYHLLYIO PYYKY U NOTAHUTE
ee. [Nocne BbINOMHEHUSI PeryrMpoBKN
CHOBA HaXXMUTE N 3aMEHUTE PYUKY.

Pyuka ynpaBneHusi ByxXoBKoMn

Mpy NnomMoLLM pyyKM ynpasneHus
[AYXOBKOW Bbl MOXETE U3MEHSATb
HacTpOWKM Ancnnes 4Yacos/BpeMeHu 1
Temnepatypbl. Bbl MoxeTe
nepemeLlaTbCa Mexay aTumu
HacTpolikamu, NoBopaYmBasi pyyKky

16/RU

O~NOoO O WN -

©

10 9 8

I
|
©

T &0

4 5

ynpaBneHusl yXOBKOW BNpaBo/BNeBO,
a TaKke aKTMBMpOBaTb U
noaTeepXaaTb HACTPOWKM, NyTeEM
HaxaTusi.

MHaukaTop Temnepartypbl

Bbl MOXeTe y3HaTb Temnepartypy
BHYTPW OYXOBKWU NO CUMBONY
BHYTPEHHEN TeMnepaTypbl Ha Aucnree.
CvMBON nosBNMTCA Ha gucnnee, koraa
3anyCcTMTCS NPUrOTOBIIEHME MULLM,
Kaxkabli rpagyc CUMBONA BHYTPEHHEN
Temnepatypbl 6ygeT 3aropaTbcs, kKoraa
BHYTPEHHASA Temnepatypa oyaet
[oCTUraTh YCTAHOBEHHOW
Temneparypbl.

Oucnnen ¢pyHKLMIA

DYHKUMOHAnNbHbIM gncnnemn
oTobpaxaeT paboyme pyHKUUN BaLLen
ayxoBku. Kaxkgan pyHKuUms
aKTUMBUPYETCH MPUKOCHOBEHWUEM K HEWA.
Bce dyHKUMM Ha akpaHe CXeMaTWyHbI;
N OHW MOTYT ObITb HEOOCTYMHbI Ans
BaLlero npubopa. Paboune dyHKLN,
OOCTYNHble B BalleM npubope,
onucaHbl B pasgene «Pabouve
OYHKLMN OYXOBKNY.



Oucnnen

KHonku:

o : KHonka BpemeHu n
HacTpoek

°C : KHoMka HacTpoiiku
TemnepaTypbl

al : KHonka GnokMpoBKM KHOMOK

o : KHonka tpeBoru

> : KHonka ctapt/cTon
NPUroTOBNEHUS

Oucnnen yacoB/BpeMeHM :

o : CuMBON BpeEMEHMU
NPUroToBNEeHNs/ QHEBHOTO
BpeMeHu

o : CumBon TpeBsoru

£6% : CumBOn HacTpoek

il : CumBon GMOKNPOBKM

KHOMOK

o9 : CMBON MPUroTOBMNEHMS
9KO BEHTUNATOP
A : CUMBOI HU3KOrO YPOBHS

napa*

> : CMMBON BBICOKOTO YPOBHS
napa*

i : CumBon Tepmollyna*

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
mMoaenu yctpoinctea. MoxeT He
ObITb HEOOCTYMNHOW ANs BaLLero
YCTpOWCTBA.

Oducnnen Temnepatypbl:

> : CUMBON NPUroTOBMNEHNS

°C : CumBOn TemnepaTypsl

i : CuMBON BHYTPEHHEN
TemnepaTypbl JyXOBKU

) : CumBon ObICTporo Harpesa
(6ycTtepa)

: CumBon GrMOKMPOBKM
nsepu*

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
mMoaenu yctpoinctea. MoxeT He
ObITb HEOOCTYMNHOW ANs BaLLero
YCTpOWCTBA.
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q)YHKLWIOHaﬂbeIe BO3MOXHOCTU AYXOBKHU

Ha Tabnuvue dyHKUMiA ykasaHbl (YHKLUOHATbHBIE BO3MOXHOCTU, KOTOPbLIE Bhbl
MOXETE UCMONb30BaTh B CBOE AyXOBKe, a Takke NokazaHbl MakcUMarbHbIi v
MUHVMarnbHBbIA MOPOr TeMNepaTypbl, KOTOPbIA MOXHO YCTaHOBUTL AnNs
COOTBETCTBYHOLLUX PYHKUMIA. Mopaaok pexxumMoB paGoTbl, NoKa3aHHbIN 30ECh,
MOXET BapbMpOBaTh OT NOPSAKa PacrosoXeHUs YCTPOMCTRA.

# Pa6oTa ¢
0| sentunsTopom

[yxoBka He HarpeBaeTcs. PaboTtaet
TONbKO BEHTUNSATOP (Ha 3aQHEW CTEHKE).
3aMOpOXEHHYHO NULLLY C rpaHynamu
MeaneHHO pasMopaKuBaroT npu
KOMHaTHOW TemnepaType,
NPUrOTOBNEHHYIO e MULLLY OXINaXaaroT.
Bpewms, Heobxognmoe ans
pasMopaxmnBaHusa Lenoro Kycka mMsca,
Gonblle, Yem NS efbl C KyCoYKaMu.

BepxHuii n
HWXHWIA Harpes

40 - 280

Muwa HarpeBsaeTCca CBepXxy U CHU3Yy
OOHOBPEMEHHO. MNoaxoauT ona BbiNeykn
M TyLWeHOro maca B cpopmax, AnAa KeKcoB
N MUPOXHbIX. Bo BpeMA NpuUroToBrieHNn
MU NCNOJNb3yeTCA TONbKO O4WH JIOTOK.

HwkHW Harpes

40 - 220

MooxoauTt Anga NpoayKToB, KOTOpble
HY>XKHO NOAPYMSHUTL cBepXy. [NoaxoauT u
NPOAYKTOB, KOTOPbIE HY)XHO NOAXapwuTb B
OCHOBaHUW.

OTy dbyHKUMIO TaKkke cneayeT
NCNonb3oBaTb A4S NErkon OYNCTKN
napom.

BeHtunaTop
HWKHero /
BEpPXHero

HarpeBa

%]

40 - 280

"opsYuMin BO3OYX, HArpeTbii BEPXHUM U
HWXHUM HarpeBaTensmun, paBHOMEPHO U
BbICTPO pacnpeaenseTcs no Bcen
AyXoBKe BMecTe ¢ paboToMn
BeHTUNsATOpa. Bo BpemMs npurotoBneHuu
NN UCNOSb3YeTCs TOMNBbKO OAMH NOTOK.

@ TennoBeHTUNAT
op

40 - 280

["ops4Yuin BO3OyX, HarpeTbIn
BEHTUNSATOPHBLIM HarpeBaTenem,
pacnpegensieTcs 6bICTPO U paBHOMEPHO
no BCeW AyXOBKe BMecTe ¢ paboToi
BeHTUNgATOpa. Noaxoant Ans
MPUroTOBNEHUS HECKONbKKX Oritog Ha
pasHbIX MOSIKax.
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YT106blI CAKOHOMUTBL 3HEPTUID, Bbl MOXETE
NCNorb30BaThb 3TY PYHKLUIO
BMecCTO "TennoBeHTUNSATOP"B AnanasoHe

® BeHTV:IaJ!I(F?TOp c 160 -220 160-220 ° C. Ho Bpemsi NpMroToBreHus
Harpesom HEMHOTO yBEenM4NTCS.
Vcrnonb3oBaHue aTon hyHKLMM OnncaHo
B rnaee «PaboTa ¢ 6riokom ynpasreHus
AYXOBbIM LUKadOM».
@ PaboTaloT HWXHWI HarpeBaTernb U
YHKUMSA o
ANLILbI 40 - 280 BeHTUNATOPHBIN oborpes. MoaxoanT ons
o NPUrOTOBNEHUS NULILIbI.
PaboTaloT BepXxHUii HarpeB, HWKHUI
pre— HarpeB 1 BeHTUNSATOp. Bece vacTtn
® OyHkuma "3D"  40-280 ycTponcTBa rOTOBSTCA OAMHAKOBO U
— ObIcTpO. Bo Bpems npuroToBNeHUn NULLn
MCNonb3yeTcs TONbKO OAWH JTOTOK.
(VY] PaboTaeT MmaneHbK1in rpunb Ha NOTOMKe
Huskuin rpyne 40-280 pgyxosku. [NoaxoauT ong rpuns B
HebOoNbLUMX KONMYecTBax.
VWA PabotaeT 60onblLLON rpunk Ha NOTOMNKe
MonHei rpuns - 40 - 280  ayxosku. MNogxoauT AnNst NPUroTOBNEHNS
Ha rpune B GOMbLUNX KONNYECTBAX.
"opa4unin BO3ayX, HarpeBaemMbIi
wovo]  MonHbIf rpurb GonbLlUMM rpunem, 6bICTPo
% c 40-280 Pacnpenensercs B Ayxoske C
BEHTUNSITOPOM BeHTUNsATOpoM. NoaxoamnT Ans
NPUroTOBNEHUS Ha rpune B 6onbLUMX
KonuyecTsax.
20| TOAIEPRE 4y 100 camenm npoayros non Tewneparype
TemnepaTypsbl ’

rOTOBOU K YNOTPEBNEHNIO.

DyHKUMS ons
BbiNeykun xnebda

Wcnonb3ayeTcs ans Bbineyku xneba.
YCTaHOBMNEHHYO TemMnepaTypy U Bpems
Ha BXOAE HErNb3s MEHSATh.

000

AxTnBauUuA
DOMONHUTENbH
ON PYHKLMU

Wcnonb3ayeTcs Ans akTuBauum QyHKLUIA
3anycka, He oTobpaxatoLmecs Ha
(hYHKLMOHANbHOM AWCTIIEE NPU NEPBOM
3anycke.
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Akceccyapbl Ansi yctpomcTsa

Bawe yCTpOﬁCTBO nMeeT pasfindHble akceccyapbl. B atom pasaene OOCTYynHO
onncaHne akceccyaposB U UX NpaBUIiibHOIo UCNoNb30BaHUA. B 3aBucumocTu ot
MOZENN YCTPONCTBA, NOCTaBNSIEMbIN akceccyap MOXeT BapbupoBaTbCsl. Bce
aKceccyaphbl, onncaHHble B pyKOBOACTBE NMoJfib3oBaTtensd, MoryT ObITb HeOOCTYMNHbI
AN Ballero ycTponcraa.

MPUMEYAHME : JloTkn B Ballem yCTpoOMCTBE MOryT AedhopMMpoBaTbCs Noa
BO3AENCTBMEM TeMNepaTypbl. ATO He NoBAMSeT Ha UX pyHkumo. dedopmauums
ncyesaert, Korga fIoToK OCThIBAET.

CTaHAapTHbINA NIOTOK
Vicnonb3ayeTcs Ans BbiNeyky,
3aMOPOXKEHHbIX MPOOYKTOB U XKapku
GOoNbLUNX KYCKOB.

Fny6okui noTtok

Wcnonb3ayeTcst Ans BbINEYKM, XKapku
GONbLUMX KYCKOB, COYHbIX NPOAYKTOB
nunbo gnsi cbopa xupa npu rpune.

Mopenu ¢ pelueT4aTbIMU NONKaMU:

PeweT4yaTbin rpunb

Vcnonb3yeTca ans )apku nnu
pa3meLleHns nuwKn, kotopas byaet
3anekaTbCs, KapuTbCs U TYLUMTBCS Ha
BblGpaHHOW Norike.
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Ucnonb3oBaHue akceccyapoB
ycTpoucTBa

Monkn ANA rOTOBKU

B 30He npurotoBneHust ectb 5 ypoBHEN
nonoXkeHns nonok. Bel Takke moxeTe
YBUAETb NOPSAOK NOMNOK B Ldpax Ha
nepeaHen pame OyXOBKU.

Mo.qenm C pewetT4yaTbiMU NONKaMn )

Mopenu 6e3 pelueTyaTbIx nonok

PasmelleHMe pelueTyaToro rpuns Ha
nonkax Aansi roToBK!

Mopaenu c peweT4yaTbiMU NONKaMM:
O4yeHb BaXXHO NpaBuUIbHO pasMeLlaTb
pelleTyaThiil rpurb Ha GOKOBbIX
pelleTyaTtbix nonkax. Mpu
pa3MeLLleHMM peLleTyaToro rpuna Ha
HY>KHOW NOrKe OTKpbITas YacTb
AOMKHa GbITb cnepenu. ns ny4diuero
MPUroTOBMNEHMS pelleTyaThbi rpunb
OOIMKEH ObITb 3aKpeneH CTONopoM Ha
pelueTtyarton nosnke. OH He AOMmKeH
NMPOXOAUTb Yepes orpaHNYnTenb Ao
KOHTaKTa C 3afiHel CTEHKOW JYXOBKMU.

Mopenu 6e3 pelueTyaTbIX NOMOK:
Mpu pasmelLeHn Ha nornke
peLleTyaThlii rpunb MMeeT OAHO
HanpaeneHve. Mpu pasmeLLeHnm
PELIeTYaToro rpuna Ha Hy>Ho norke
OTKpbITast YacTb AOMKHA BbITb
cnepeau. Mpu pasmelLeHnm
PELIeTYaToro rpuna Ha Hy>Ho norke
OTKpbITast YacTb AOMKHA BbITb
cnepeau.

Pa3smelleHne noTka Ha nomnkax ans

roTOBKU
Mopaenu c peweT4yaTbiMU NONKaMM:
Takke BaXXHO NpaBubHO pasMeLlaTb
NOTKN Ha GOKOBbIX pelleTyaTbIX
nonkax.

Mpn pasmeLeHnn NoTka Ha HYyXXHOM
rnorike ero CTopoHa, npeaHasHavYeHHas
ANs yaepXaHusi, 4omkHa bbiTb
cnepeaun.

[nsa nyyuero NpuroToBneHMs NOToK
OOIMKEH ObITb 3aKpeneH CTONopoM Ha
pelueTtyacTon nomnke. OH He AoSKeH
NMPOXOAUTb Yepes orpaHNYnTenb Ao
KOHTaKTa C 3afiHel CTEHKOW JYXOBKMU.
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Mopaenu Ge3 peweT4yaTbIX NONOK:
Takke BaXXHO NpaBuIbHO pasMeLlaTb
NOTKN Ha GOKOBLIX MOMKax. Mpwn
pasmMelleHnn Ha nosike NoToK umeeT
OAHO HanpasneHue. [Npu pasmeLleHnn
NOTKa Ha HY)XHOW NosKe ero CTopoHa,
npeagHasHaveHHaa anga yaepxxaHusa,

DyHKLMA cTONOpa peLueTyaToro
rpuns

CywecTByeT hyHKUMs cTonopa,
npegoTepaLllatoLlas onpokuabiBaHue
peLleTyaToro rpuns ¢ pewetyaTon
nonku. C NoMOLLbIO 3TOM (OYHKLUK Bbl
MOXKeTe ferko 1 6e3onacHo BbIHYTb
cBoto eny. CHumas pelletyaTblil rpunb,
Bbl MOXETE NOTSIHYTb ero Briepep noka
He AOCTUrHeT cTonopa. Bbl 4OMKHbI
npoTalmMTb Hag CTONOPOM, YTOObI
MOMHOCTLIO YAanuTb ero.
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Mopenum ¢ pelwueT4yaTbIMU NONKamMu

Mopaenu 6e3 pelueTyaTbIX NOIOK

DYHKLMA cTONopa Ans noTka
peweTtyaTtoro rpuns Mogenu c
pelweT4yaTbiMM NONKaMu
CyulecTtByeT Takke yHKUMSA cTOnopa,
npegoTepaLllatoLlas onpokuabiBaHue
noTKa ¢ pelueTtyarton nonku. CHumas
INOTOK, ocBObOAMTE €ero oT 3afHero
3aMKa W NoTAHUTE Ha cebs, Noka OH He
AOCTUrHeT cTonopa. Bbl AoMXHbI
npoTalmMTb Hag CTONOPOM, YTOObI
MOMHOCTLIO YAanuTb ero.




MpaBunbHOe pasmeLleHue
pelLeT4YaTOro rpuns U yIoTka Ha
Teneckonu4yecknx HanpaBnALMX-
Mopenu c pelueTyaTbiMU NONKaMU U
Teneckonn4eckumm
HanpaBnALWUMHU

Bnarogaps TeneckonMyeckum
HanpaBnsitoLLMM MOXHO Nerko
yCTaHaBnuBaThb U CHUMaTb NOTKU U
pelueTyaTthbin rpunb. Mpu
NCMNONb30BaHMMN NOTKOB M peLleTyaToro
rpUnsa ¢ TeneckonM4eckon
HanpaensioLLen Heobxoaumo cneanTb
3a TeMm, 4YToObI LUThIPW Ha NepeaHen n
3afHEN YacTsX TENeCcKONUYeCcKnx
HanpaBnsioLLMX Npunerany K kpasm
rpunsa v notka (NoKasaHo Ha PUCYHKeE).
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TexHu4yeckune XapakKTepUCTuKun

BHeluHWe pa3mepbl yCcTpoicTea

595 mm/594 Mm/567 Mm

(BblcoTa/WmpuHa/rnybuHa)

MOHTaXHble pasmepbl AyXOBKM

590 unn 600 Mm/560 MMm/MKUH 550 Mm

(BblcoTa/WmpuHa/rnybuHa)

HanpsibkeHune / yactoTa 220-240 B~ 50Ty

Tun kabens 1 ceyeHne ucnonbayeTcs /

noaxoauT ANst UCMOoNb30BaHUs B MUH HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?
YyCTpOWNCTBE

O6uwas notpebnsiemasi MOLLIHOCTb 3,3 kBT

Tun oyxoBKK MHorogyHKLMOHanNbHasi fyxoBka

#

CrteneHb 3awmThl IP 44

OcHoBHble cBefeHUs: MiHdopmaums 06 aHepreTM4ecko MapknpoBke
3MNeKTPUYECKMX Nneyer NnpuseaeHa B COOTBETCTBUM CO cTaHaapToM EN
60350-1 / IEC 60350-1. [laHHble 3Ha4YeHuUst onpeaenstoTcsa npy ctaHaapTHON
Harpyske ¢ YHKLUSIMU HUXKHETO U BEPXHEro HarpesaTensa nnbo Harpesa ¢
MOMOLLIbIO BEHTUIATOPA (MPW Hanu4mm).

Knacc aHeproachpekTMBHOCTM onpeaensieTcs B COOTBETCTBMN CO
crnegyoLwmMMmn NpuopmuTeTaMmn B 3aBUCMMOCTM OT TOrO, CYLLIECTBYIOT N
COOTBETCTBYHOLLUNE (PYHKLIMMN B YCTPOUCTBE: 1-OKO BEHTUNSATOP C HAarpeBoM,
2-TennoeHTUNATOP 3- HU3KWUI rpunb ¢ BEHTUNATOPOM, 4-BepXHUin n HUXKHUIA
Harpes.

TexHn4eckne xapakTepucTukm MoryT ObITb U3MEHEHbI 6e3
npeaBapuTeNbHOrO YBEAOMMNEHNS ANS YNy4dlleHns KavyecTBa yCTponcTea.

PUcyHKM B 3TOM pYKOBOACTBE SABMSIOTCA CXEMATUYHBIMU U MOTYT He
MONMHOCTBLI COOTBETCTBOBATL BalLiEMY YCTPOMUCTBY.

3HayeHus, ykasaHHble Ha 9TMKETKaxX yCTPOWCTBA UMW B COMPOBOAUTENBHON
AOKyMeHTaLMK, Nnony4YeHbl B TabopaTopHbIX YCNOBUAX B COOTBETCTBUM C
AEeVCTBYIOLLMMM CTaHaapTamu. B 3aBUCMMOCTU OT YCNOBUIA 3KCNyaTaumum 1
OKpy>KaloLLien cpedbl, 3TU 3Ha4YeHUs MOTyT BapbMpoBaTh.
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I NepBas skcnnyataums

Mepen Tem, Kak NPUCTYMNUTb K
MCMONb30BaHMIO BaLLIEro NpoaykTa,
pekomeHayeTca caenatb criedyollee
B MocneayoLwmx pasaenax.

MepBas ycTaHOBKa

Bcerga yctaHaBnuBanTe Bpemsi
CYTOK nepep Ucnosnb3oBaHNEM
OyXx0BKW. Ecnu Bbl He
YCTaHOBUTE €ro, Bbl HE CMOXETE
rOTOBUTb B HEKOTOPbIX MOAENSX
OYXOBKM.

1.Korga gyxoBka HaxoguTcs B pexuve
oXuaaHusi (korga Ha akpaHe
oToOpaxaeTcs BpeMs OHS)
aKTUBUPYWATE MEHIO HAaCTPOEK,
yaepXunsasi KHOMKy @npmmepHo Ha 3
CEKyHAbI.

» MosiBuTCA 0bpaTHbIN oTcyeT 3-2-1.

Korga obpaTHbIil OTCHET 3aKOHUUTCS,

aKTUBUPYETCH MEHIO HACTPOEK.

2.Haxxmute pyuky ynpaBneHusi
OYXOBKM UMW KOCHUTECH KHOMKM &)

OAWH pa3 ana aktneBauumn nongd 4acos.

» Mone yacoB u {é} CMMBON 3aMuraroT

.YcTaHoBUTe 4ac, noBopaynsas pyyky
yrnpaBneHusi AyXOBK/ BrpaBo/BreBso,
I OAMH pa3 HaXXMUTe pyyKy
ynpaBneHusi AyXoBKo, nm6o
ceHcopHyto kY kHomky ans
aKTMBaLMW MOMSA MUHYT.

» Mone MUHYT n cumBon @ 3amMuraroT
Ha MHAUKaTope BpeMeHu/4acos.

4.YcTaHoBMTE MUHYTLI, MOBOpaYvMBas
PYYKy yrpaBneHuss OyXOBK/
BrnpaBo/BneBo. [loaTeepaute
YCTaHOBKY BPEMEHU, HaXaB Ha py4Ky
yrnpaBrneHus AyXOBKN UMW HaXaB
KHOMKy (M.

» Bpemsi cyTok ycTaHOBMEHO, 1 Ha

aucnnee Bceraa 6yaeTt oToGpaxaTbcs

cumson 58,

Ecnu HavanebHoe Bpems He
yCTaHOBIMNEHO, Yackl byayT
paboTaTb, Ha4YMHas C BpEMEHMU,
YCTaHOBMNEHHOTO B
npon3soacTee. Bbl MoxeTe
M3MEHUTbL BPEMS CyTOK NO3xe,
Kak ornucaHo B pasgene
«HacTtpoiiku».

HacTpolikn BpeMeHu CyTok
OTMEHSATCA B Cnyyae
ANUTENBHOIO OTKMKYEHMUS
nuTaHus. Heobxoammo
nepeHacTpouTb.

MepBas ouncTtka

1.Y6epute Bce ynakoBouHble
maTepuansl.

2./3BneknTe Bce akceccyapsbl U3
OYXOBKM, BXOOSALLEA B KOMMMEKT
MOCTaBKM.

3.Bkntounte yctponctso Ha 30 MUHYT,
a 3ateMm BbIKMoYMTE. Takum obpasom,
OCTaTKM U CNou, KOTopble MOrnun
ocTaTbCsl B NEYN BO Bpems
npoun3BoaCTBa, CropsAT U1
YTUNN3MPYIOTCS.
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4.Mpwn paboTe ¢ NpoaykToM Bbibepute

caMyo BbICOKYIO TemnepaTtypy u
pabouyto PYHKLMIO, C KOTOPOWA
paboTaloT Bce HarpeeaTenu B

BaLlem yctponcTtee. CM. «DyHKLMK
ynpaBneHusa ayxoskon». O ToM, Kak

ynpaBnsiTb JyXOBKON Bbl MOXeTe
y3HaTb B criefylollemM pasgerne.

5.MopoxanTe, Noka AyxoBKa OCThIHET.

6.lMpoTpuTe NOBEPXHOCTM LYXOBKM

BMNaXXHOW TKaHbIO UNnu rybkoi, 3aTem

BbITPUTE HaACyXo.
Mepea ucnonb3oBaHMem

aKceccyapoB:
OuuncTtuTe akceccyapbl, M3BNEYEHHbIE

N3 YXOBKWN, BOOOW U MSITKOI ryOGKOM.
NMPUMEYAHUE HekoTophkle
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MoOtOLLINE cpeacTea
N YncTawme
maTtepuansl MOryT
nospeaunTb
noBepxHoCTb. He
ncnonb3yinte ans
YUCTKM
arpeccuBHble
MotoLme
cpeacTea,
ynucTaLme
MOPOLLKW/KpEMBI, a
TaKke ocTpble
npeameTsbl.

NMPUMEYAHUE

Mpn nepsom
BKMIOYEHUN B
TeyeHve
HEeCKOmNbKUX YacoBs
BO3MO)XKHO
BblaeneHve abiMa
n 3anaxa. JTo
BMoOSHe
HopMarbHo.
Y6eautecs, 4YTo
KYXHS1 XOpOLUO
npoBeTpuBaeTcs,
4TOObI YOanuTb
AblM 1 3anax. He
BObIXalnTe
Bblaensowmecs
ObIM 1 3anaxu.



B NpaBuna akcnnyatauun gyxosku

O6wasa nHcopmaumsa no
MCNONb30BaHUIO OYXOBKU

BeHTunaTtop oxnaxaeHusa (MoxeT He
ObITb B BalleM YCTPOMCTBe.)

Balue ycTpoiCcTBO MMeET BEHTUNATOP
oxnaxageHus. BeHtunaTtop
oxnaxaeHus BKItoyaeTcs
aBTOMaTUYeCKM Npu HeobXxoanMocTh 1
oxrnaxaaeT Kak nepeaHio YyacTb
yCcTpoicTBa, Tak u mebenb. OH
aBTOMaTUYECKM BbIKIHOYAETCS MO
OKOHYaHWK MpoLiecca OXNaxXaeHus.
["opsiumnin BO3ayx BbIXOOAUT Yepes
ABepuy AyxoBku. Hnyem He
3aKpblBaNTE BEHTUMSALUMOHHbIE
oTBepcTus. B npoTnBHOM cny4yae
OYyXOBKa MOXeT neperpeTbes.
OxnaxpgaroLwmn BEHTUNATOP
npogomnxaet paboTatb BO BpeMs
paboTbl AYXOBKM UMK Nnocre ee
BblkMoueHus (npumepHo 20-30 MUHYT).
B cnyuae, ecnu Bbl rotoBuTe, 3aaas
TaiMep OyXOBKM, B KOHLIE BPEMEHU
MPUrOTOBNEHMUS OXMaXaatoLmi
BEHTUNATOP OTKITHOYMTCSI CO BCEMMU
dyHKUMsIMU. Bpemsi paboThbl
oxraxaaroLLero BeHTUNsiTopa He
MOXeT BbITb onpeaeneHo
nonb3osaTenem. BeHTunatop
BKINOYAETCH M BbIKNIOYAETCA B
aBTOMaTUYECKOM pexume. TO He
ABMSIETCA HEMCMPABHOCTbIO.

OcBelueHne AyXOBKU

Korga OoyxoBka HauvHaeT roToBUTb,
BKMoYaeTcs namna ayxoeku. B
HEKOTOpbIX MOAensX Namna paéotaeT
BO BPEMsl MPUrOTOBIIEHMS!, B TO BpEMSI
KaK B ApYrMx MOAEnsix oHa
BbIKIOYaeTCcs Yepes onpeaeneHHoe
BpEMS.

Ecnu aeepua yctpoicTea oTKpoeTcst
BO BpeMs paboTbl AYXOBK/ UM B

Hepa6oqu NonoXeHun, namna
OYXOBKU BKIMKOYNTCA aBTOMATU4YECKN.

Pa6oTta 6noka ynpaBneHus

OYyXOBKOM
O6wue npegynpexaeHusa no 6noky
ynpaBrneHus AyXOBKOM

MakcumarnbHbI NPOMEXYTOK,
KOTOpPOE MOXHO YCTAHOBUTb Ha
KOHEL, BpeEMEHM,

cocTtaBnseT 5 yacoB 59 MUHYT. B
pexume nogaepkaHus
npeaynpeXxaeHuii 3To Bpems
cocTtaBngeT 23 Yaca 59 MuHyT. B
cnyyae c60s NUTaHUS 3agaHHoe
BpPEMSsI NpPUroToBreHus byaeT
OTMEHEHO.

ﬂ Mpu BbINOAHEHUN MOOBLIX

HaCTPOEK COOTBETCTBYIOLLNE
cvuMBoOnbl ByayT 3aropaTbcs Ha
aucrnee. HeobxoamMmo HeMHOro
noaoxaaTb, NOKa HaCTPOMKK
OyayT CoXpaHeHbl.

ﬂ Ecnu Bpems npurotoBneHus
YyCTaHOBMEHO B Havane
NpUroToBNeHns, ocTasLleecs

BpeMsi 0TOOpasuTcst Ha gucnnee.

ﬂ Ecnu Ha Bawem Grioke

ynpaBneHus BKroYeHa
HacTpolika 6bICTpOro
npeaBapuUTeNbHOro Harpesa
(6yctepa), Ha aucnnee
nosisnsieTcs cumson A8, korga
Bbl HAYHETE roTOBUTb, U AyXOBKa
OOCTUrHeT TemnepaTypsl,
YyCTaHOBMNEHHOM ANns GbICTporo
npurotToBneHuns. [ina HacTpoOmku
ObICTPOro NpeaBapUTENbHOIO
HarpeBa (bycTepa), noxanyincTa,
cM. HacTpoiku pasgen.
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KHonka Bkn.(On)/Beikn.(Off)
HOucnnen dyHkuni
Pyuyka ynpaBneHus gyxoBKow
KHomka HacTpoiku TemnepaTypbl
[ucnnen Temnepatypsbl
KHonka 6roknpoBKM KHOMOK
KHonka ctapTt/cTon NpuUroToBneHus
KHonka Tpesoru
[uncnnen yacos/BpemMeHU

0 KHonka BpeMeHu 1 HacTpoek

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1
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Oucnnen

KHonku:

o : KHonka BpemeHu n
HacTpoek

C : KHoMka HacTpoiiku
TemnepaTypbl

& : KHonka GnokMpoBKM KHOMOK

o : KHonka tpeBoru

> : KHonka ctapt/cTon
NPUroTOBNEHUS

Oucnnen yacoB/BpeMeHM :

) : CuMBON BpeEMEHMU
NPUroToBNEeHNs/ QHEBHOTO
BpeMeHu

A : CumBon TpeBsoru
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B
[62

1% : CumBON HacTpoek

& : CumBon GrMOKMPOBKM
KHOMOK

«9 : CUMBON NPUroTOBMNEHNS
9KO BEHTUNSATOP

A : CUMBON HU3KOrO YPOBHS
napa*

a» : CMMBON BBICOKOTO YPOBHS
napa*

i : CumBon Tepmollyna*

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
mMoaenu yctpoinctea. MoxeT He
ObITb HEOOCTYMNHOW ANs BaLLero
YCTpOWCTBA.

Oducnnen Temnepatypbl:

> : CUMBON NPUroTOBMNEHNS

°C : CumBOn TemnepaTypsl

i : CuMBON BHYTPEHHEN
TemnepaTypbl JyXOBKU

AR : CumBon ObICTporo Harpesa
(6ycTtepa)

: CumBon GrMOKMPOBKM
nsepu*

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
mMoaenu yctpoinctea. MoxeT He
ObITb HEOOCTYMNHOW ANs BaLLero
YCTpOWCTBA.

BknioyeHue AyXOBKM
1.BknoumnTe AyXOBKY, HaXaB Ha KHOMKY

» [Nocne BKNoYeHUs AyXOBKW nepBast
paboyasi yHKLMA oToOpasnTCcsa Ha
aKpaHe. Ha aTom gucnnee MoxHo
3agaTb pabouyro PYHKLMIO,



Temneparypy, BpeMs NpUroTOBMNEHUS 1
OyANNbHUK.

Ecnu Ha aucnnee He Gyaet
BbIMOMHEHO HUKaKUX HaCcTpoeK,
JyXOBKa BbIKMOYMTCA Yepes 5
MUHYTbI, U Ha AuUcnree nosiBUTCA
BPEMSs! CyTOK.

BbIKNOYNTb BYXOBKY

BbiknounTe AYyXOBKY, HaXaB Ha KHOMKY
@. Bpemsi cyTok oTobpaxaeTcsa Ha
avcrnee.

Bbi6op TemnepaTtypbl 1 pabouen
(hbyHKLMM YXOBKU AN PYYHOrO
NPUroToBreHusA

Bbl MOXeTe roToBWTb, OCYLLECTBNSS
py4YHOe ynpasreHue (no ceoemy
YCMOTPEHUIO), HE yCTaHaBnMBas
BpPEMSsI NPUIrOTOBIEHWS, 3aaBas
Temnepatypy n pabouve yHKLMN,
COOTBETCTBYHLLNE BalLel eae.
OYHKUMS "BEPXHUIA U HWKHWUIA Harpes"
n HacTpovikn 180°C nokasaHbl B
KayecTBe npumepa Ha U3obpaXKeHUsIX.
1.Bkntounte OyxoBKy, HaXkaB Ha KHOMKY

2.BbibepuTe Xenaemyo yHKUMIO
NPUroTOBNEHUS Ha aucnnee

OYHKLMA.

3.BbibepuTe xenaemyro pyHKLMIO
NPUroTOBNEHUS Ha aucnnee
OYHKLUMIA. Ecnn doyHKLMK, KOTOPYHO
Bbl XeraeTe BblOpaTb, HET Yncrne
nepBbiX paboymx yHKLMNA,
NOSIBMSAIOLLNXCS HA PYHKLMOHANBbHOM
aucnnee, Bbl MOXETE akTUBMPOBATb
HWXKHUIA psif paboymx doyHKLMNA,
HaxaB Ha "AkTnBaLus
OOMNONHUTENBHON PYHKLMN".

4.MpeaBapuTenbHO 3afgaHHas
Temnepatypa Ans BblopaHHOW BaMu
paboueit yHKUMM OTOGpaXkaeTcs Ha
nHamkaTope Temnepatypbl. UTo6bl
N3MEeHUTb 3Ty TemnepaTypy,
HaXXMUTE pYyKy ynpaBneHus
p,yxoaxcgﬁ WInn NPUKOCHUTECH K
kHorke "C MOBEPHUTE PYYKy
yrnpaBrieHns OyX0BKOW Brpaso /
BMEBO.

» Ha nHankatope IEMI‘IepaTypbl

Ecnu Bbl UameHnTe pabouyio
(YHKLMIO Nocre N3MeHeHNs
npeaBapuUTenbHO OnpeaeneHHoN
Temnepatypbl Ansa paboumx
OYHKLMIA, TO Ha aucnnee
NosIBUTCS NMOCMeAHsIA 3adaHHas
Bamu Temnepartypa. OgHako,
€crnuv 3agaHHas TemnepaTypa He
HaxoguTcst B AManasoHe
Temnepatyp BblOpaHHOM
paboyeit yHKLMKM, NOSIBUTCS
camasi BbICOKas perynmpyemas
TemnepaTypa AaHHoi paboyei
YHKLMK,

5.MopTBEpANTE YCTAHOBMNEHHYHO

TemnepaTypy, Haxas Ha KHOMKy °C.
» CumBon L NOSIBUTCSI HA HAMKaTOpe
Temneparypbl.
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» Bala oyxoBka cpasy Ha4yHeT
paboTaTb Npu BblGpaHHON paboyeit
dyHKUMEN u Temnepartype. Ha
MHAVKaTOpe TemnepaTypbl NOABATCS
cumeonbl 4 v P, Bpewms
MPUrOTOBMNEHNS HAYHET
OoTCUMTbIBATLCS Ha AnUcnnee.
3aropuTtcsa Kaxablil ypoBEHb CMMBOIA

, Koraa TemnepaTtypa BHyTpU
OYXOBKM OOCTUIHET 3a4aHHOM
Temnepartypsbl. [lyxoBka He
BbIKITIOYaEeTCs aBTOMaTUYECKH, TaK Kak
NPUrOTOBMNEHNE BPYYHYIO BbINOMHSAETCS
6e3 yCTaHOBKM BpeMEHU
NPUroTOBNEHUS. Bbl 4OMKHBI
KOHTpONMpoBaTb NpoLiecc
MPUrOTOBMNEHME NULLM U
ocTaHaBnuBaTb ero. Mo oKoH4YaHuK
npurotoBnenns Haxmute kHonky P,
4YTOObI 3aBEPLUMNTL NPUTOTOBIEHME,
nnu Haxmute kHonky O, yToBbI
MOMHOCTBIO BbIKIMHYUTE JYXOBKY.
MpuroTtoBneHne ¢ 3agaHHbIM
BpeMeHeM NPUroTOBNEHUA:
Bbl MOXeTe 3agaTb aBTOMaTUYECKOE
OTKITIOUEHME OYXOBKM B KOHLE nepuoaa
BpeMeHHU, BbIOpaB Temnepartypy u
pabouyto OYHKLMIO, XapakTepHyo Ans
BaLLel eabl, U yCTAHOBUB BpEMS
NMPUroToBNEHUS Ha B6roke ynpaBneHus.
DOYHKUMS "BEPXHUIA U HWKHWUIA Harpes" ,
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HacTpowikn 180°C n 45 MUHYT
rokasaHbl B Ka4yecTBe npumMepa Ha
N306paxeHusX.

1.Bkntounte AyxoBKy, HaXkaB Ha KHOMKY

2.BbibepuTe Xenaemyo yHKUMIO
NPUroTOBNEHUS Ha aucnnee

NPUroTOBNEHUS Ha aucnnee
OYHKLUMIA. Ecnn doyHKLMK, KOTOPYHO
Bbl XeraeTe BblOpaTb, HET Yncrne
nepBbiX paboymx yHKLMNA,
NOSIBMSAIOLLNXCS HA PYHKLMOHANBbHOM
aucnnee, Bbl MOXETE akTUBMPOBATb
HWXKHUIA psif paboymx doyHKLMNA,
HaxaB Ha "AkTnBaLus
OOMNONHUTENBHON hyHKUMN"
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4.MpeaBapuTenbHO 3afgaHHas
Temnepatypa Ans BblopaHHOW BaMu
paboueit yHKUMM OTOGpaXkaeTcs Ha
nHamkaTope Temnepatypbl. UTo6bl
N3MEeHUTb 3Ty TemnepaTypy,
HaXXMUTE pYyKy ynpaBneHus
p,yxoaxooﬁ WInn NPUKOCHUTECH K
kHorike "C MOBEPHUTE PYYKy
yrnpaBrieHns OyX0BKOW Brpaso /
BMEBO.

» Ha nngukatope TemnepaTypbl

3aMuUraeT CUMBON -
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Ecnu Bbl UameHnTe pabouyio
(YHKLMIO Nocre N3MeHeHNs
npeaBapuUTenbHO OnpeaeneHHoN
Temnepatypbl Ansa paboumx
OYHKLMIA, TO Ha aucnnee
NosIBUTCS NMOCMeAHsIA 3adaHHas
Bamu Temnepartypa. OgHako,
€crnuv 3agaHHas TemnepaTypa He
HaxoguTcst B AManasoHe
Temnepatyp BblOpaHHOM
paboyeit yHKLMKM, NOSIBUTCS
camasi BbICOKas perynmpyemas
TemnepaTypa AaHHoi paboyei
YHKLMK,

5.MopTBEpANTE YCTAHOBMNEHHYHO

Temnepatypy, Haxas Ha KHOMKy °C
» CumBon L NOsIBUTCSt HA HAMKaTope
Temneparypsl

o 0000
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6.Haxxmute Ha pyyky ynpaBneHus

OYXOBKOW UNN HAXXMUTE Ha KHOMKY @

OOWH pas3 Ans Toro, 4YToobbl

YCTaHOBUTb BPEeMS MPUrOTOBMEHNS.
» Ha aucnnee samuraeT cumeon ©, a
Ha MHAOMKaTope YacoB/BpEMEHHU
oTobpasutcs yctaHoeneHHoe 30-
MWHYTHOE BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

Mocne ycTaHoBKK paboyeit
(YHKLUM 1 TemnepaTypbl, Bpems
npurotosneHnsa Ha 30 MUHYT
MOXXHO YCTaHOBUTb HaXaTUeM Ha
KHOMKY (3, nubo npsiMbIM
Ha)xaTMeM Ha py4Ky ynpaBneHus
AYyXOBKOW Ans OblCTpoi
YCTaHOBKWN BPEMEHU
NMPUrOTOBNEHUS U U3MEHEHNS
BPEMEHU, NOBOpaYMBas pyyKy
yrnpaBneHnst OyXOBKOW
BMpaBo/BMeBO.
7.YcTaHOBUTE BPEMS MPUTOTOBINEHUS,
noBopaynBas pyyky ynpaBneHus
ayxoskoi. MNoaTeepaunTe Bpemst
NMPUrOTOBMNEHUS, HAXaB Ha © KHOTKY.

Bpems npurotoBneHus
yBenuunTCcs Ha 1 MUHYTY B
nepeble 15 MUHYT, Yepes 15
MWHYT YBEMUYUTCH HA 5 MUHYT.

8.Tocne HacTpoiikn paboyer yHKLMK
1 TeMnepaTypbl 1 BPEMEHN

npurotoBneHns Haxmute kHonky P,
4TOBbI Ha4YaTb NPUrOTOBIEHME.

© “UlH5

H>

» Bala oyxoBka cpasy Ha4yHeT
paboTaTb Npu BbIGPaAHHON OYHKLUN 1
Temnepatype. HauyHeTcs obpaTHbIi
OTCYET YCTaHOBIIEHHOIO BPEMEHU
npuroToBneHus. Ha nHavkatope
TeMmnepaTypbl NOSIBSITCS CUMBOMbI § 1
. 3aropuTtca kaxabli YpoBEHb
cMMBOna i , Korga TemnepaTypa
BHYTPUW OYXOBKW LOCTUrHET 3afaHHOW
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Temnepartypsbl. Mo ncreveHum
3aJaHHOTO BPEMEHW NPUTrOTOBIEHMS,
nosisutcsa Haanuch "KoHew/End" Ha
avcrnnee nosBuTcs coobLleHme,
TaiMep noaacT 3BYKOBOE
npegynpexaeHne, n NpUroToBreHne
MWLM NpekpaTUTCS.
9.3ByKOBOE NpeaynpexaeHue byaet
3ByYyaTb B TeHEHNE OOHON MUHYTHI.
Ecnu naxatb kHonky Pl noka 3syuut
3BYKOBOE NpeaynpexaeHue n
nosisutcsa Haanuch "KoHew/End" Ha
aucrnnee TemMnepaTyphbl, AyXOBKa
NPOAOMKNT paboTaTb 6eccpoyHo.
Ecnu HaxaTb kHonky O, ayxoska
BbIkMtoumnTCs. MNpu kacaHum noboi
KrnaBuLW, KPOME 3TUX, 3BYKOBOE
npegynpexaeHne npepeeTcs.
OKo npuroToBneHue c
BEHTUNATOPOM
B uensx 3KOHOMUK 3HEepPrn Bbl
MOXXETe BOCMONb30BaTbCsl JAHHOM
bYHKLMEN BMECTO UCMONb3oBaHNA "
TennoseHTUNaTop" B gnanasoHe 160—
220°C. Ho npu aTom Bpewmsi
npuroToBneHns 6yaeTt HEMHOro
GonbLue.
1.Bkntounte OyxoBKy, HakaB Ha KHOMKY

2.Haxmvute n ygepxusanite "
TennoseHTUNsATOP" Ha

Korga oBpaTHbIit 0TCHET 3aKOHYMTCS,
nosiButcs cumeon &9 n «dko
NPUroTOBMEHME C BEHTUNSITOPOM»
aKTUBMpyeTCs.
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3.YcTaHOBNEHHY0 TemnepaTtypy u
BPEMSI NPUrOTOBIEHUST MOXHO
N3MEHWTb, KaK OnncaHo B
npeablayLnx pasgenax. 3atem Bbl
HayHeTe NPUroToBIEHME.

» OIONM «DKO NPUroTOBIIeHUE C

BEHTUNIATOPOMY, BO BPEMS

npuroToBneHns 6yaeT namna ropeTb

MeHbLLE MO BPEMEHU, HEXENW Npu

APYrMxX OYHKUMSAX NPUrOTOBMNEHNS, U3-

32 3KOHOMUW 3HEPTUN.

DYHKLMA ANA BbiNeyku xneda

B Baluen gyxoBke ecTb "®yHKLMA Ons
BbINeYKkn xnebda", cneumnanbHo
npegHasHaueHHbIA Ans BbINeYKn
xneba. Hactpoiikn TemnepaTypbl 1
BpeMeHU OYHKLMN (OUKCUPOBAHBI.

UHrpeaueHTbI

* Myka 500 r

* 15 r caxapa

* 10 r ObICTPOPACTBOPUMBIX OPOXKEN
* 10 r nogconHe4YHoro macrna

* 8rconu

+ 300 mn Bogb! (35°C)

[Onsa Bepxa TecTta
e 2 yaliHble NOXKW NOACONHEYHOro
mMacna

MoproTtoBka

1.Myky npocevite B rny0boKyt MUCKY.
[obGaBbTe caxap B MyKky U
0QHOPOAHO NnepemMeLlanTe.

2.B cpepHioto YyacTb Myku gobaebTe
OPOXCKN, CONb U MOACOMNHEYHOoe
Macno. NocTteneHHo BnuBanTe
TENny BOAY, Ha4YMHasa CO CTEHOK
MUCKMN.

3.3amecuTe TECTO BPYYHYIO U B
TectoMecutene npumepHo Ha 10-15
MWHYT.



4.3amellaHHOe TECTO NepeBepHUTe
PYKOW HECKOMNBKO pa3s 1 Nepenoxure
B MUCKYy. HaHecuTe Ha TecTo 1
YalrHyt NOXKY NOACOMHEYHOro
Macna u HaKponTe ero cTpemny-

MneHKon, YTobbl OHO Kacanocb TecTa.

5.HakpoliTe TeCTO CTpeny-nneHKown,
HaKpoWTe MAOTHOW TKaHbO U
noaoXauTe, Noka OHO He
NOAHUMETCS NPY KOMHATHOM
Temneparype.

6.Bo3sbMuTe TecTo, KoTopoe
G6poaunock B TedeHne 60 MUHYT, Ha
MOBEPXHOCTb, CrOXuTE ero 4-5 pas un
yaanuTe Bo3gyx U3HyTpu. HaHecuTe
Ha TecTo 1 YalHyHo NOXKY
MOACONHEYHOrO Macna 1 HakpomnTe
€ro CTpeny-nneHKom, 4Tobbl OHO
Kacanoch Tecta. 3akBacbTe TECTO
npu KOMHaTHOWM TemnepaType elle
30 MUHYT.

7.Korga TecTto nepecTtaHeT 6poaunTb,
npuaante emy opmy 1 BbINoXnUTe
Ha npoTuBeHb. CaenanTte Ha TecTe
3-4 nopesa C NOMOLLIbIO HOXa.

8.MNocTaBbTe NPOTMBEHL Ha 3-t0 MOMKY
OYXOBKM.

9.BkntounTe OyXOBKY, HaXaB Ha KHOMKY

10. AKTUBUPYINTE HWKHUI pag
(PYHKLMOHANBHOro ANCNIes, HaXxxas
Ha "AKTuBaLMs OOMNONHUTENBLHOM
PYHKLUMM" Ha OYHKLMOHAITbHOM
aucrnee.

1. Haxmute Ha “©yHkumna ans
BbINeykn xneba” B HKHEM psiay
(PYHKLMOHaNbHOro amcnnes.

12. Haxmute Ha kHonky Pl utobbi

Ha4vyaTb NPUroToBIIEHNE.

© °fid0 &

t U0,

13. Mo okoHYaHUKN BpeMeHu
MPUrOTOBNEHUS pa3facTcs 3BYKOBOM
CUrHan B Te4eHWe O HOW MUHYTLI.
Ecnu HaxaTb kHonky O, ayxoska
BbIkMtoumnTCs. MNpu kacaHum noboi
KrnaBuLW, KPOME 3TUX, 3BYKOBOE
npegynpexaeHne npepeeTcs.

Hactpoiku

O6paTHbIin oTcyeT 3-2-1
oToOpaXxaeTcsi B MEHIO Un
HacTpoliKaX, KOTopble JOMKHbI
OblTb aKTUBUPOBAHbI NpPU
HaxaTuu Ha gonroe Bpems. Mo
ncTeYeHnn obpaTHOro oTcyeTa
aKTVBUPYETCS COOTBETCTBYHOLLEE
MEHIO MINW HacTpoiika.

AKTUBaLUA GNOKMPOBKMU KNaBULL
Vicnonb3ayst yHKUMIO BGNOKMPOBKM
KrnaswL, Bbl MOXeTe 3alMTUTb 61Ok
yrnpaBneHus oT NoOMex.
1.Haxnmarite knasuy (&), noka Ha
aKkpaHe He MOSIBUTCS CUMBOF (1]

» MosiBuTCA 0bpaTHbIN oTcyeT 3-2-1.
Mo ncteveHun obpaTHoro oTcyeTa Ha
MHOMKaTOpe BPEMEHW/4YacoB NosiBUTCH
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cumBon (1 1 aKTuBMpyeTcsa 6noKMpoBKa
knasuLl. MNpwu HaxaTum nobon
KrnasuLW NpU YCTAHOBKE GITOKMPOBKU
KnaBuLL TanMep nogacT 3BYKOBOW
curHan, u cumBon (i} 3amuraert.

BriokvpoBka knasuLl He ByaeT
OoTMeHeHa B cryyae c6ost
nUTaHns.

OTkntoveHne GNOKUPOBKM KNaBULL
1.HaxunmaiTte knaeuLuy (i, noka Ha
3KpaHe He MoSIBUTCS CUMBOI @,
» MosiBuTCA 0bpaTHbIN oTcyeT 3-2-1.
Korgoa obpaTHbIil OTCHET 3aKOHUUTCS,
cuMBOn é)mcqesHeT, 1 GriokMpoBKa
KHOMOK Ha aucnnee BpemMeHn/4yacoB
OTKITHOUUTCS.

YcTtaHoBKa 6yamMnbHMKa
Bbl Takke MoXeTe ncnonb3oBaTth GOk
ynpaeneHus ans nodoro
npeaynpeXxaeHust U HanoMUHaHWS,
KpOME MPUroTOBMEHNS.
ByannbHWK He BNUsieT Ha paboTy
OYXO0BKMW. Vcnonb3yeTcs B Liensx
npeaynpexaexusi. Hanpumep, Bbl
MOXXETe MCNonb30BaTh OYAUMNBHNK,
Korga 3axoTuTe NpUroToBuTb ey B
OYXO0BKe B onpeaeneHHoe Bpemsi. Mo
NCTEYEHNN YCTAHOBIEHHOIO BaMu
GnoK ynpaBneHns BbiAacT 3BYKOBOE
npeaynpexaeHue.
MakcrmanbHoe BpeMs npu
YyCTaHOBKE 3BYKOBOrO CMrHana —
23 yaca 59 MUHyT.

1.Haxkmute KHonky Q OfVH pas, YToObI
YCTaHOBUTb Bpems ByaunbHUKA.

» Ha nignkaTtope BpemeHu/4YacoB

Ha4HyT MUraTb CUMBON &\ U none

MWHYT.
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2.YCTaHOBUTE MUHYTbI, MOBEPHYB
PYYKy ynpaBneHus OyXOoBbIM
LWKadhoMm BrpaBo / BNEBO, U HAXMUTE
KHOMKy £} oauH pas, 4ToGbI

akKTmBmpoBaTb noJjie 4acos.

3.YcTaHoBUTE MUHYTLI, MOBOpaynBas
PYYKy yrpaBneHuss OyXOBK/
BrnpaBo/BneBo. [loaTeepaute
YCTaHOBKY BPEMEHU, HaXaB Ha py4Ky
yrnpaBneHus AyXOBKN UMW HaXaB
KHOMKY &3,

» Cumson £\ GyaeT ropeTb NOCTOSIHHO,

N Bpemsi bByaunbHUKa HaYyHeT

o6paTHbI OTCYET Ha Aucnree

BpeMeHu/4acos.

4.MMo ncteyveHnn BpemMeHn byannbHuKa

cumBon &' HayHeT muraTb U BblAacT

3BYKOBOE NpeaynpexaeHue.

Ecnu Bpems 6yannbHuKa n
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMUS
YyCTaHOBINEHbI O4HOBPEMEHHO,
Ha gucnnee otobpasnTcs
Hanbonee KOpoTKoe
Bpems/Jyachbl.

BbikntoyeHne byaunbHuUKa

1.Mo okoHYaHWK Nepuoda ByannbHUKa
3BYKOBOW curHan 6yaer 3Byyatb B
TeyeHne ofHol MUHYTLI. KocHuTech
noboi KnasuLLIK Ans Toro, YToobl
OCTaHOBUTL 3BYK NpeaynpexneHuns.

» 3BYyKOBOE NpeaynpexaeHve

npekpaTuTcs.



Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTb

OyAUNbHUK:

1.[0ns oTMeHbl BpeMeHn byaunbHuka
Ha)KMUTE KHOMKY &\ oAuH pas.

» Ha nigvkaTtope BpemeHu/4YacoB

3amuraet cumeon L.

2.YcTaHoBUTE BpeMsi ByaunbHMKa Ha
"00:00", noBopaumBasi py4ky
ynpaBneHus OyXOBKOW BrpaBo/BrneBo.

HacTtpoiika rpomkocTu

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb FPOMKOCTb

6noka ynpaeneHus. [ins BbINOMHEHUS

3TOW onepaummn Balla AyxXoBKa OOMKHa

ObITb BbIKMIOYEHA.

1.Mpwu BLIKMOYEHHON Ayx0oBKe (Korga
Ha 3KpaHe oTobpaxkaeTcsa Bpems OHS)
aKTUBUPYWATE MEHIO HAaCTPOEK,
yaepXunsasi KHOMKy ®© NPUMEpPHO Ha
3 cekyHAbl.

» MosiBuTCA 0bpaTHbIN oTcyeT 3-2-1.

Korga obpaTHbIil OTCHET 3aKOHUUTCS,

aKTUBUPYETCA MEHIO HAaCTpPpOeK

2.MoBopayunBanTe pyyky ynpaBneHus
OYXOBKOW BrpaBo/BneBo, Noka Ha
aucrnnee BpeMeHW/4acoB He

oTobpasutcs “b-1” unu “b-2”.

3.AKTUBUPYIATE HACTPOWAKY FPOMKOCTH,
HaxkaB KHOMKY € unu Haxas Ha
PYYKy yrnpaBneHus yXOBKOW.

» Ha nigvkaTtope BpemeHu/4YacoB

3amuraet cumeon L.

4.YCcTaHOBUTE XeraeMblil YpOBEHb
rPOMKOCTW, NOBOpaYMBas pyyKy
ynpaBneHus OyXOBKOW BrpaBo/BrneBo.

5.MopTBEpANTE YPOBEHL FPOMKOCTH,
HaxkaB Ha KHOMKY Y unun Haxkas Ha
PYYKy yrnpaBneHus yXOBKOW.

HacTpoiika spKocTu akpaHa
Bbl MOXeTe yCTaHOBUTbL SIPKOCTb
3KpaHa 6roka ynpasneHus. [ns
BbINOSHEHUS 3TOW onepaLun Balla
AYyXOBKa OOMKHa ObITb BbIKMOYEHA.
1.Mpwu BLIKMOYEHHON Ayx0oBKe (Korga
Ha 3KpaHe oTobpaxkaeTcsa Bpems OHS)
aKTUBUPYWATE MEHI0 HacTpPOEK,
NpMMepHo Ha

yaepXunsasi KHOMKy
3 cekyHAbl.

» MosiBuTCA 0bpaTHbIN oTcyeT 3-2-1.

Korga obpaTHbIil OTCHET 3aKOHUUTCS,

2.MoBopayunBanTe pyyky ynpaBneHus
OYXOBKOW BrpaBo/BneBo, Noka Ha
aucrnnee BpeMeHW/4acoB He
oTtobpasutcs “d-1”, “d-2” unu “d-
37,

3.AKTUBUPYITE HACTPOWIKY SIPKOCTH,
Haxas kHomky £ unu Haxas Ha
PYYKY yrpaBneHus OyXOBKOM.
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» Ha nigvkaTtope BpemeHu/4YacoB
3amuraet cumeon L.

4.YCcTaHOBUTE XeraeMblil YpOBEHb
APKOCTUW, NOBOpa4mnBasi pyvky
ynpaBneHus OyXOBKOW BrpaBo/BrneBo.

5.MopTBEpANTE YPOBEHb SIPKOCTY,

HaxkaB Ha KHOMKY LY Unun HaxkaB Ha
PYYKy yrnpaBneHus yXOBKOW.
HacTtpoiika cpyHKLMM BbiCcTpOro
npegBapuTenbLHOrO HarpeBa
(Booster)
Bbl MoXeTe ynpaBnsTb
NPUrOTOBNEHNEM NMULLMN
aBTOMaTUYECKM C NMOMOLLIbIO (hYHKLIMM
ObICTPOro NpeaBapuTENbLHOrO Harpeaa
BaLLero nsgenusa. [ina atoro
aKTUBUPYWTE HACTPOIKy BbICTPOro
npeaBapuTenbHOro Harpesa. [Ans
BbIMNOSIHEHUS 3TOW onepaLmn Balla
OYyXO0BKa JOMKHa ObITb BbIKMNOYEHA.
1.Mpwu BLIKMOYEHHON Ayx0oBKe (Korga
Ha 3KpaHe oTobpaxkaeTcsa Bpems OHS)
aKTUBUPYWATE MEHIO HAaCTPOEK,
yaepXunsasi KHOMKy o NPUMEpPHO Ha
3 cekyHAbl.
» MosiBuTCA 0bpaTHbIN oTcyeT 3-2-1.
Korga obpaTHbIil OTCHET 3aKOHUUTCS,

aKTUBMNPyeTCcA MEHIO HAaCTpPOEK

2.MoBopayunBanTe pyyky ynpaBneHus
OYXOBKOW BNpaBo/BreBO A0 TeX Nnop,
noka Ha MHAMKaTope BpeMeHU/JacoB
He nosiBuTcs cumeon A8 «OFF
/IBbIKI».
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3.AKTMBMpPYITE HACTPOIKy ObICTpPOro
npeaBapuTENbHOro Harpesa
(6ycTepa), HaxxaB KHOMKY © umm
Ha)kaB Ha py4Ky ynpaBreHus
OYXOBKOWA.

» Ha nigukaTtope BpemeHu/4YacoB

3amMuraeT CUMBOI

4.MoBopaymBarnite pyyky ynpaBrneHus
OYyXOBKOW BNpaBo/BMeBo, YTOObI
n3meHnTb pyHkumio «OFF/BbIKIT»,
oToGpaxaemyto Ha aucnnee
BpeMeHW/4acoB, Ha OYHKLMIO
«ON/BKI»

5.MopTBEpANTE HACTPOWKY BbICTPOro
npeaBapuTENbHOro Harpesa
(6ycTepa), HaxxaB KHOMKY S
Ha)kaB Ha py4Ky ynpaBreHus
OYXOBKOWA.

Bbl MOXXeTe OTKNoYMTb BbICTPbIN
npeaBapuTEnbHbIA HarpeB ¢
MOMOLLIbIO TOW XKe npoLeaypbl.
MepeBens ero B nonoxeHue
«OFF/BbIKI» , BbI MOXeTe
OTMEHUTb HACTPOWKY BbICTPOro
npeaBapuUTENbHOrO HarpeBsa.



CMeHa BpeMeHM CyTokK

YUT06bI MU3MEHUTL BPEMSI CYTOK,

KOTOpOE Bbl paHeE YCTaHOBUIN,

1.Korga gyxoBka HaxoguTcs B pexuve
oXuaaHusi (korga Ha akpaHe
oToOpaxaeTcs BpeMs OHS)
aKTUBUPYWATE MEHIO HAaCTPOEK,
yaepxuBas KHomnky {npumepHo Ha 3
CEKyHAbI.

» MosiBuTCA 0bpaTHbIN oTcyeT 3-2-1.

Korga obpaTHbIil OTCHET 3aKOHUUTCS,

aKTUBUPYyeTCA MEHIO HAaCcTpPOEeK

2.Haxxmute pyuky ynpaBneHusi
OYXOBKM UMW KOCHUTECH KHOMKM

OAWH pa3 ana aktneBauumn nongd 4acos.

» Mone yacoB u CMMBON 3aMuraroT

Ha MHAWKaTope BpeMeHW/4acoB.

3.YcTaHoBwWTe Yac, noBopaynsas py4ky
yrnpaBneHusi AyXOBK/ BrpaBo/BreBso,

¥ OAMH pa3 HaXXMUTe pyyKy
ynpaBneHusi AyXoBKo, nm6o
ceHcopHyto KY kHomKy ans

akTneauun nona MMUHYT.
» Mone MUHYT n cumBon @ 3amMuraroT

4.YcTaHoBMTE MUHYTLI, MOBOpaYvMBas
PYYKy yrpaBneHuss OyXOBK/
BrnpaBo/BneBo. [loaTeepaute
YCTaHOBKY BPEMEHU, HaXaB Ha py4Ky
yrnpaBneHus AyXOBKN UMW HaXaB
KHOMKY (.

» Bpemsi cyTok ycTaHOBMEHO, 1 Ha

aucnnee Bceraa 6yaeTt oToGpaxaTbcs

cumson 58,
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E O6uwas nHhopmauma nNo NPUroToBIEHUIO

B OaHHOM pa3aene gaHbl COBEThI MO
NPUroToBNEHUO NULLN.

MNomumo 9TOro, Bbl TaKXKe MOoXeTe
HaWTW HEKOTOpPbIE N3 NPOAYKTOB,
NPOTEeCTUPOBAHHbLIX NPON3BOAUTENEM,
1 Hanbonee noaxogdiine napameTpbl
ana aTux NpoayKTOB. Takke YKa3aHbl
COOTBETCTBYOLLME HaCTpOﬁKM OYXOBKU
M aKkceccyapbl And 3TuxX NpoayKToB.
O6wme npegynpexaeHns
KacaTes<ibHO rOTOBKMU B

AyXOoBKe

* IMpu OTKPbITUM OBEPLIbI AYXOBKM BO
BPEMSI MW NOCIE NPUroTOBIEHUS
MOXET NOABUTLCA ropsiunin nap. MNap
MOXET 0Bxeub PyKy, MU0 1 / Unu
rnasa. OTKpbIBasi ABEPLY AYXOBKM,
cTapaiTechb AepxaTtbCs nogarnblue.

* VIHTEeHCUBHbIN nap, oGpasyoLmincs
BO BPEMSI NPUIrOTOBIEHUS, MOXET
06pa3oBbIBaTh KOHAEHCMPOBaHHbIE
Kannu BoAbl BHYTPU U CHApPYXu neyu,
a TaKke Ha BEPXHUX YacTax mebenu
n3-3a pasHuubl TemnepaTyp. 310
HopmarbHoe 1 usmyeckoe sBMeHue.

+ 3HayeHuss TemnepaTypbl U BpeMEHU
MPUrOTOBNEHUS, YKa3aHHbIE AN
NpPoAYKTOB, MOTYT BapbUpoOBaTbCH B
3aBMCUMOCTU OT peLenTa u
KonuyecTaa efbl. [1o aTON NpuynHe
3TW 3HAYEHWS NPUBEAEHDI B
AvnanasoHax.

+ lMepepn npoueccom rotoBku, Bceraa
n3BnekanTe HeUCNosb3yemble
aKkceccyapbl U3 JYXOBKU.
MpuHagnexHocTH, ocTarLmecs B
OYXOBKe, CNOCOOHbI MomeLlaThb
MPUroTOBNEHMIO BalMX 6rtog npu
NpaBUNbHbIX 3HAYEHUSIX.

+ [1na npoaykTOB, KOTOPbIE Bbl ByaeTe
rOTOBUTb MO CBOEMY COOCTBEHHOMY
peLenTy, Bbl MOXETe CCbinaThCs Ha
aHanornyHble NPOAYKThI, yKa3aHHble
B Tabnuuax npuroToBneHums.
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Vcnonb3oBaHue npunaraembix
aKkceccyapoB NMOMOXET YNy4LlInTb
KYNUHaPHbIE XapaKTepPUCTUKN.
Bcerpa cobniopainTe
npegynpexaeHnst 1 nHopmawmio,
npeaocTaBrneHHy NPoON3BoAMTENEM
ONsi BHELLHEN nocyabl, KOTOPYHO Bbl
OyneTe MCnonb3oBaThb.

PaspexbTe XnpoHenpoH1uaemyto
Gymary, KoTopyto Bbl byaeTe
MCnonb3oBaTb BO BPEMS FOTOBKM, A0
pa3mepoB, NOAXOOALLMX Ans
KOHTENHepa, B KOTOPOM Bbl byaeTte
roToBUTb. XXMpPOHENpoHuLaemas
OGymara, KoTopasi nepeTekaeT 13
KOHTENHepa, MOXeT NpUMBOAUTb K
oXoram U BNUsiTb Ha Ka4ecTBO
BaLlen KynuHapuun. MNMonb3ynTech
XUPOHeNpoHML@aemoin Gymaron,
KOTOpY'o Bbl ByaeTe ncnonb3oBath B
yKa3aHHOM TemnepaTypHOM
AvanasoHe.

[nsi XopoLwwmnX KyrnMHapHbIX
XapakKTepUCTUK NONOXWTe eny Ha
pPEKOMEHAYEMYIO HY>KHYHO nornky. He
MEHSANTE NONOXEHNE NOMKN BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

Bbineuka u 6ntoaa B AyxoBkKe
O6Lwasn nHcopmaums

Mbl pekoMeHayeM UCMonb3oBaTh
aKceccyapbl ycTporcTsa ans
XOPOLLIErO MPUrOTOBMEHUS MULLIA.
Ecnu Bbl cobupaeTech UCNonb3oBaTth
BHELLIHIO rocyay, npeanodnTaiTe
TEMHY!0, HE MPUIMNAoLLYHO 1
TEpMOCTOVIKY0 nocyay.

Ecnu pekomeHayeTca
npeaBapuUTenbHbIA Harpes B
Tabnuue NpUroToBneHus, He
3abyabTe NOCTaBUTb NPOAYKTHI B
AYXOBKY Mocrie npeaBapuTenbsHOro
Harpesa.

Ecnu Bbl cobupaeTech roToBUTh C
MCMONb30BaHWEM PELLIETYATOro



rpungd, noctaBbTe NPOAYKTbI B LLEHTP
rpyns, a He Bo3ne 3agHen CTEHKU.
Bce maTtepumansl, ucnonb3yemble npu
N3roTOBIMEHUM TecTa, AOMKHbI ObITb

CBEXMMW M KOMHaTHOW TemnepaTypbl.

CraTyc NpUroToBMNEHUS MPOOYKTOB
MOXeT BapbUpOBaTLCH B
3aBMCUMOCTU OT KonuyecTsa nuLm u
pasmMepa nocyapl.

MeTannuyeckune, kepammnyeckme u
CTeKknsiHHble (POPMbl YBENNYMBAIOT
BpeMsi MPUroTOBMNEHUS!, @ HDKHSS
MOBEPXHOCTb KOHONTEPCKNX N3aenui
He noapyMsSIHMBAETCS! paBHOMEPHO.
Ecnu Bo Bpemsi roToBKM
ncnonb3oBaTb KynuHapHyto bymary,
HKHSIS1 MOBEPXHOCTb NPOAYKTOB
MOXeT nomkapuTtbcs. B atom cnyyae
BaM MOXeT notpeboBaTbces
yBENUYUTb BPEMSI NPUrOTOBMNEHNS
npumepHo Ha 10 MUHYT.

3HayeHus1, ykazaHHble B Tabnumuax
NPUroTOBNEHUs1, onpeaeneHs! B
pesyrnbTaTe UCNbITaHWUN,
NPOBEAEHHbIX B HALLKX
nabopaTopusx. MNogxoaswne ans
Bac 3Ha4YeHusi MOryT OTNMYaTbCs OT
3TUX 3HAYEHUN.

MonoxunTe eqy Ha NOAXOAsILLYIO
norskKy, pekoMeHOoBaHHYyo B Tabnuue
AN NpurotoBneHus nuwm. CuuntaiTe
HWKHIOKO MOMKY OYXOBKM B Ka4ecTBe
nonku 1.

KONMMYECTBO XMUAKOCTN Unn
yMeHbLUMTe Temnepatypy Ha 10 ° C.
Ecnu Bepx TopTa (nupora) cropen,
MOMOXNTE €ro Ha HWBKHIOK MOSKY,
MOHU3bTE TEMMNEPATYPY M yBENUYbTE
BPEMSI BbINEYKU.

Ecnu oH XopoLUo BbINEYEH U3HYTPMU,
HO CHapY>Xu1 NUMKUIA, UCNONb3YyNTe
MeHbLLEee KONMMYECTBO XMUOKOCTH,
CHU3bTE TEMMepaTypy U yBenuubTe
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

CoBeTbl NO NPUroTOBMEHUIO
BblMe4yku
* Ecnu Tecto crnuikom cyxoe,

yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C u
coKkpaTuTe Bpemsi MPUroTOBMEHNS.
HamouuTte TecToBble NEHTHI COYCOM,
COCTOSILLIMM M3 CMeCK Morloka, Macna,
1L M orypTa.

Ecnu TecTo rotoBuTCS MeaneHHo,
ybeaunTech, YTO TOMLLMHA TecTa,
KOTOPYHO Bbl MPUrOTOBWMM, HE
BbIXOAMWT 3a npeaensbl noTka.

Ecnu TecTto obkapeHo Ha
MOBEPXHOCTM, HO AHO HE NPOMNeYeHo,
ybenunTech, YTO KONNMYECTBO CoyCa,
KOTOpoe Bbl ByaeTe ucnonb3oBaTtb
ANsi TecTa, He CNULIKOM MHOrO Ha
OHe TecTa. [Ins paBHOMEpPHOro
noapyMsiHMBaHus nonpobyinte
paBHOMEPHO pacnpeiennTb Coyc
MeXay nMctamm Tecta v BblNeyKoi.
BbinekanTe TeCTO B NOSIOXEHUUN U

CoBeTbl NO BbiNe4Yke TOPTOB

(nuporos)

+ Ecnwv nupor (TopT) CAWLLKOM CYXOW,
yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C u
coKpaTUTe BPEMS BbiMEKaHMS.

+ Ecnv nupor (TopT) BRaXHbIN,
ncnonb3ynTe HebonbLLoe

TemrepaTtype, COOTBETCTBYIOLLINX
Tabnuue npurotosneHunsa. Ecnu aHo
BCE elle Hel0CTaTOYHO KOPUYHEBOro
LBeTa, NOMECTUTE TECTO Ha HIDKHIO
MornkKy Ans nocrneaytoLero
MPUrOTOBMNEHNS.
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Tabnuua Ans BbINe4YKn U 3aneKaHKn
PekomeHaaLmMm no NPUroToBfIEHUIO HA OAHOM NPOTUBHE

Beineka s CTaHaapTHbIN NOTOK* BepxHmii 1 HikHMA 3 180 30 ...40
1oTKe Harpes
BLineuka B Popmbl Ans BbINeYKkn
Ha peLleTyaTom TennoBeHTUNATOP 2 180 30...40
dopmouke x
rpune
Hebonblimne CTaHaapTHbIN NOTOK* BerHr;r;eHBM)KHMM 160 25...35
BeINEHkm CTaHaapTHbIN NOTOK* TennoBeHTUNATOp 150 25...35
Kpyrnas copma gns
BbINEYKN, ANaMeTpoM BepxHui n HUXKHWIA 2 150 30 . 40
26 CM C 3aXMMOM Ha HarpeB
BuCKBUT pewletyaTom rpune**
Kpyrnas copma gns
BEINEHKN, ANaMETPOM TennoBeHTUNATOP 2 150 35...45
26 CM C 3aXNMOM Ha
pewletyaTom rpune**
KoHanTepckuii noTok* BepxHmii 1 HikHMA 170 25...35
[NeyeHbe Harpes
KOHAMTEPCKUA NOTOK® TennoBeHTUNATOp 3 170 20 ... 30
Tecto CTaHaapTHbIN NOTOK* BeHTMnsATOp HIDKHEro 2 180 35...45
NMUPOXEHHOTO / BepxHero Harpesa
Cpno6GHoe CTaHaapTHbIN NOTOK* BerHr;r;eHBM)KHMM 2 200 20 ...30
Tecro CTaHaapTHbIN NOTOK* TennoBeHTUNATOp 3 180 20 ... 30
LlenbHbIi CTtaHpapTHbI NOTOK® BerHr;r;eHBM)KHMM 3 200 30 ...40
xneb CTaHgapTHbIN NOTOK* TennoBeHTUNATop 3 200 30...40
CreknsiHHasi/meTannuy
NasaHbs eckasi NpsMoyronbHas BepxHui 1 HXHUIA 2 nnn 200 30 .. 40
¢dopma Ha pelueT4aTom HarpeB 3
rpyne**
Kpyrnas yepHas
MeTannnieckas BepxHun n HxHUA
¢opma, guametpom 20 P 2 180 50...65
Harpes
CM Ha pelueT4yaTom
ABnoYHbIN rpune**
nupor Kpyrnas yepHas
MeTannuyeckas
¢opma, guametpom 20 TennoBeHTUNATOP 3 170 50...65
CM Ha pelueT4yaTom
rpyne**
o . BepxXHUIN 1 HMKHWUIA 200 ...
Mvuua CTtaHpapTHbIA NOTOK Harpes 2 220 10 ... 20
CTaHgapTHbIN NOTOK* DYHKLMS NULLbI 3 250 8...15

[MpeaBapuTenbHbIN Harpes pekoMeHayeTcA ncnonb3oBaTtb AndA BCex 6ntog,.

* Ot aKkceccyapbl He moryTt ObITb BKIIOYEHbI B BaLLe yCTpOl;lCTBO.

** DTu akceccyapbl He BKMOYEHb! B Balle YCTPOWCTBO. OTO KOMMEPYECKM SOCTYMHbIE aKceccyapbl.
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PekomeHaaLmMm No NPUroToBNEHUIO Ha ABYX NPOTUBHAX

Hebonblimne 2 —CTaHpapTHbIM NoTok*  TennoBeHT

_ . 2-4 150 25...35
BbINeYKN 4 —KoHAWTEPCKNIA NOTOK nnsiTop
Mevenbe 2 —CTaH,D,apTHbIl/I J‘IOTOK* TennoBeHT 2 4 170 25 35
4 —KoHaQWTepCcKnin NOTOoK nnaTop
TecToO 1 —CTaH,D,apTHbIl/I J‘IOTOK* TennoBeHT 1-4 180 40 .. 50
nUpoXeHHoro 4 —KoHaUTepCcKuMiA NoToK nnsiTop
Cpno6GHoe 2 —CTaH,D,apTHbIl/I J‘IOTOK* TennoBeHT 2 4 180 20 . 30
TECTO 4 —KOHAUTEPCKNUIA NOTOK UNsiTop

[MpeaBapuTenbHbIN Harpes pekoMeHayeTcA ncnonb3oBaTtb AndA BCex 6ntog,.
* Ot aKkceccyapbl He moryTt ObITb BKIIOYEHbI B BaLLe yCTpOVlCTBO.
** 91N aKCceccyapbl HE BKIKOYeHbl B Balle yCTpOVlCTBO. 3710 KOMMeEpPYECKN OOCTYMHble akceccyapbl.

Tabnuua npuroToBreHNs Ans KO BEHTUNATOP C HAarpeBoM - ¢ PyHKLMen

ynpaBneHus

* He meHsiiTe TemnepaTtypy NpuUroTOBNEHUS NOCE TOro, Kak MPUroToBneHne
HayHeTCs1 B OKO BEHTUNSITOP C HArpeBOM - C PYHKLMEN yNpaBneHus.

* He oTkpbiBaliTe ABEPLY BO BpEMS NPUrOTOBMEHNS B OKO BEHTUIIATOP C
HarpeBoM - ¢ PYHKLMeN ynpasnenns. Ecnv aBepb He oTKpbIBaeTCS,
BHYTPEHHAS TemnepaTtypa onTMMU3MpyeTcs Anst SKOHOMUU SHEPTUN U MOXKET
oTNMYaTbCsl OT OTOOpaxaeMon Ha gucnnee.

* He pa3sorpeBaiite B pexxume OKO BEHTUMSITOP C HArpeBOM.

PekomeHAauUuM No NpUroToBneHMO Ha OQHOM NPOTUBHE

HeGonkwie CTaHaapTHbIN NOTOK* 3 160 25..35
BbINEYKn
[eyeHbe CTaHgapTHbIN NOTOK* 3 180 25...35
Tecto CTaHaapTHbIN NOTOK* 3 200 45 ... 55
NUPOXEHHOTO
CpobHoe Tecto  CTaHaapTHbIN NOTOK* 3 200 35...45

* Q11 akceccyapbl He MOryT GbiTb BKIHOYEHb! B BaLle YCTPOWNCTBO.
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Msico, Pbi6a u NMtuua

KnioueBble MOMEHTLI 06XapKku

+ lMepep TeM, Kak rOTOBUTb KypuLy,
nHAenky n 6onbLune Kyckun Msaca,
4TOObI NOBLICUTL APIPEKTUBHOCTD
MPUroTOBNEHUS, NpUNpaBbTe
FNIMMOHHBIM COKOM U MepLEeEM.

+ MpuroToBneHne Msica Ha KOCTOUKe

* [1o OKOHYaHWMM NPUTOTOBIIEHUSA

OCTaBbTE MSICO B JYXOBKE NMPUMEPHO
Ha 10 MuHyT. CoK Msica nyJlle
pacnpenenseTcs no xapeHomy Msicy
N He BbIXOAMT NpY Hape3aHuu msca.
Pbiby cnegyeT pasmeLyaTb Ha nonke
CpeaHero MUIm HU3KOro YpoBHS B
TEPMOCTOWKOW Taperike.

3aHuMaeT oT 15 ao 30 MUHYT
GonbLue, YeMm xapka durne.
* PaccuutbiBarite oT 4 0O 5 MUHYT

BpeMeHU npurotToBneHna Ha

CaHTUMETP TONLLNHbI MACa.
Tab

TEenK

FoTOBbTE MPOAYKTHI,
peKomMeHaoBaHHbIe Ha paGoyem
cTore, Ha OAHOM NPOTUBHE.

(uenbHbIN) / CraHpapTHbIN BeHTUNSTOp HMXHEro 15 MuHyT
* 3 250/max, 3atem 60 ... 80
>Kapkoe (1 TNOTOK | BEpXHEro HarpeBa 180 ... 190
Kr)
bapatibn CraHpapTHbIN BeHTUNSTOp HMXHEro
Hoxka (1.5 - N | 3 170 85...110
2.0 kr) TNOTOK BEPXHEro Harpesa
PeweTtyarbin
rpvne* BeHTUNSTOp HMXHEro 15 MuHyT
[NomecTnte oamH | 2 250/max, 3atem 60 ... 80
BEPXHEro Harpesa
3 NOTOK Ha 190
aneqentas oo nonky
kypuua (1.8- =
2 kr) PeweTtyarbin
rpune* 15 MUHYT
NomecTnte oguH PyHkums "3D" 2 250/max, 3atem 60 ... 80
NOTOK Ha 190
HVXKHIOK MOMKY
CraHpapTHbIN BeHTUNSTOp HMXHEro 25 MUHYT
NOTOK* | BepXHEro Harpesa 1 250/max, 3atem 150 ... 210
NHpenka 180 ... 190
(5.5 k1) CraHpapTHbIV 25 MUHYT
nch?K* PyHkums "3D" 1 250/max, 3atem 150 ... 210
180 ... 190
PeweTtyarbin
rpunb*
[NomecTnte oamH B/eHmnﬂTOp HIWKHEro 200 20 ...30
BEPXHEro Harpesa
NOTOK Ha
PLi6a HVXKHIOK nornfy
PeweTtyarbin
rpunb*
NomecTnte oguH PyHkums "3D" 3 200 20 ... 30
NOTOK Ha

HWXXHIOK MONKYy

[MpeaBapuTenbHbIN Harpes pekoMeHayeTcA ncnonb3oBaTtb AndA BCex 6ntog,.

* OTu akceccyapbl He MOTyT GbITb BKITHOYEHbI B BaLle YCTPOWNCTBO.
** DTu akceccyapbl He BKMOYEHb! B Balle YCTPOWCTBO. OTO KOMMEPYECKM SOCTYMHbIE aKceccyapbl.
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Mpuvnb

KpacHoe msico, pbiGa 1 ntuua 6bicTpo

06XapuBatoTCs Ha rpurne, CoXpaHsiioT

KpacuBYIO KOPOYKY U HE BbIChIXaloT.

OcobeHHo noaxoaaT Ans rpunst une,

LIaLnbIK, konbackl, a Takke covHble

oBoLM (moMuKaopkl, NyK 1 T. 4.).

MpeaynpexpeHus obwero

XapakTtepa

* MNvwa, He npurogHas Ansi rpuns,
HeceT OnacHOCTb BO3HUKHOBEHMS
noxapa. 0ToBbTE Ha rpune TonbKo
efa, NoAxoasLyo ans
WHTEHCUBHOTO OrHs1 Ha rpune. Kpome
TOro, He pasMeLlaiTe ey CrMLLIKOM
Jarneko B 3agHen YacTu rpunsi. 3710
camas ropsidas 3oHa, U KupHas
nyLLa MoXeT 3aropeThbCcsi.

+ 3akpoiTe aoBepLy AYXOBKU BO
BpemsA rpuns. Hukorpa BknrovyanTte
rpunb c OTKPbLITON ABepLUen
OyXOoBKW. Fopsiune NnoBepXHOCTH
MOryT BbI3BaTb oXxoru!

KnrouyeBble MOMEHTbI NO rpunio

* [1puroToBbTE NULLY OANHAKOBOM
TOMNLLMHBI U BECOM, HACKOMbKO 9TO

BO3MOXHO, AN rpUns.
Tabnuua ansa rpyns

MomecTnTe KyCOYKM,
npegHa3HavYeHHble AN rpuns, Ha
peLleTyaThIl rpunb Unu peLueTyaThii
NOTOK, pacnpenenss ux Takum
06pa3oM, 4ToObl He NpeBbIWaTh
pa3mepbl HarpeBaTens.

Bpems npurotoBneHus, ykasaHHoe B
Tabnuue, MOXeT BapbMpoBaTbCS B
3aBMCUMOCTU OT TOJLLMHBI XXapeHbIX
KYCOUYKOB.

CoBuHbTE pelueTyaTblin rpunb Unm
peLueTyaThIl MOTOK A0 XenaeMmoro
YpOBHS B AyxoBke. Ecnu Bbl
roTOBUTE Ha PeELLUETYaTOM rpune,
CABWHbTE NOTOK K HWXKHEW norike,
4TOObLI COBGpaTh Macno. JIoTok
OYXOBKM, KOTOPbI Bbl COOMpaeTech
COBWHYTb, JOMKEH UMETL pa3mepbl
ANsi TOro, YTo6bl MOKPbITb BCHO
nnowaap rpunsi. AToT NOTOK MOXET
He NoCTaBnATbLCH C OYXOBKOW.
HanenTe HeMHoro BoAbl B MOTOK
OYXOBKM AN NErKo O4UCTKN.

PbiGa PeleTtyarsin rpunb 4-5 250 20...25
Kypuua Kycodkamm Peletyarbin rpuns 4-5 250 25...35
Te¢Ten?2(E$ﬂnMHa) ) Pewetyatbin rpuns 4 250 20 ... 30
BapaHbsi oTbrBHas PeleTtyarsin rpunb 4-5 250 20...25
CTenk - (4onbku) Peluetyarbiii rpunb 4-5 250 25...30
OtbusHas us PeweTyarsin rpunb 4-5 250 25...30
TensTVHb!
OBollHas 3anekaHka PelleTtyarsin rpunb 4-5 220 20 ... 30
Xneb6 «TocToBbIN» PeleTtyarsin rpunb 4 250 1.3

PeKOMeHﬂ,yeTCﬂ npeaBapuTensHO pasorpesaTtb B TedeHne 5 MWHYT BC€E 6nioaa, NpUroToBMEHHbIE Ha

rpune.

MNepeBepHUTE KYyCOUKM Nnwm nocre 1/2 ot o6Lero BpeMeHy NpuroToBeHUs Ha rpune.
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MpoaykTbl ANs TeCTUPOBaHUA

+ MpoaykTbl, B 3TON Tabnuue Ans NpuroToBEHUs: MUK, BHOCATCS B
cooTtBeTCcTBMM co cTaHaapTom EN 60350-1, 4ToObl 06nerYnTb TeCTUpoBaHue
npoayKTa Ansi KOHTPOSbHbIX YYPEXaeHNA.

Tabnuua Ans NpUroToBneHusi NPoGHbIX 6o

PekomeHAauUuM No NpUroToBneHMO Ha OQHOM NPOTUBHE

Mecouroe CTaHaapTHbIN NOTOK* BepxHmii 1 HikHMA 3 140 20...30
nevyeHbe HarpeBs
(cnagkoe N .
neyeHbe) CTaHaapTHbIN NOTOK TennoBeHTUNATOP 3 140 15...25
Heb6onbwm CTtaHpapTHbI NOTOK® BepxHui v HkHMIA 3 160 25..35
€ BbINeYkn Harpes
CTaHgapTHbIN NOTOK* TennoBeHTUNATop 3 150 25...35
Kpyrnas copma gns
BbINeYKkn, guameTpom 26  BepxHui n HUXKHUI 2 150 30 .. 40
CM C 3aXMMOM Ha Harpes
pewletyaTom rpune**
BucksuT
Kpyrnas copma gns
BbINEUKY, AMaMETPOM 26 TennoBeHTUNATOP 2 150 35...45
CM C 32XMMOM Ha
pewletyaTom rpune**
Kpyrnas yepHas
mMeTannuyeckas gopma,  BepxHuin U HWKHUIA 2 180 50 . 65
onametpom 20 cM Ha HarpeB
ABnoYHbIN peLleTyaTom rpune**
nupor Kpyrnas yepHas
MeTannMieckan popma, TennoBeHTUNATOP 3 170 50...65

onametpom 20 cM Ha
pewletyaTom rpune**
MpenBapuTEnbHbIN HarpeB pekoOMeHAYyeTCs UCMOonb30BaTh AN Bcex 6nioa,.
* OTn akceccyapbl He MOryT 6bITb BKMIOYEHbI B Balle YCTPOWCTBO.
** DT akceccyapbl He BKMHOYEHb! B Balle YCTPOMCTBO. OTO KOMMepYeCckM AOCTYNHble akceccyaphbl.

PekomeHaaLmMm No NPUroToBNEHUIO Ha ABYX NPOTUBHAX

[NecoyHoe o .
nevyeHbe 2 -CraHnaptHeIii noTok TennoBeHTU
4 —KoHpguTepckuin 2-4 140 15 ...25
(cnagkoe N nsTop
NOTOK
neyeHbe)
2 —CTaHpapTHbIA NOoTOK*
HeBombwwe ™y \ouurepokain  OIOBSHTM 5y 150 25 .35
BbINEYKM naTop

NOTOK*
MpeaBapuTernbHbIN HAarpeB PEKOMEHAYETCS UCMONb30BaTh AfA Bcex Gntoa,.

* OTu akceccyapbl He MOryT ObITb BKMIOYEHb! B BaLLE YCTPOMCTBO.

** DT akceccyapbl He BKMHYEHb! B Balle YCTPONCTBO. OTO KOMMepYeCKM AOCTYMHbIE akceccyapbl.

MNpunb

Xneb6 «TocToBbIN» PelleTtyarsin rpunb 4 250 1.3
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TedTenu (roBsavHa) -
12 wr.

PeweTyarsin rpunb 4 250 20 ...30

MepesepHuTe Grogo nocne 1/2 ot 06Lero BpeMeHu NPUroToBEHUs! Ha rpune.
PekomeHayeTcs npeasapuTensHO pasorpesath B TeueHre 5 MuHYT Bee 6noga, NpuroToBrieHHbIe Ha
rpune.
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Yxon u TexHuvyeckoe OGCRY)K%B&HM&

UHcpopmanusa no obGLuen
YyUucTKe

A MpeaynpexaeHus obwero
Xapaktepa

MopoxaunTe, Noka yCTpOMUCTBO
OCTbIHET O Ha4ana OYUCTKM.
"opsiune NnoBepxHOCTM MOryT
BbI3BaTh oXxoru!

He HaHocuTe MotoLme cpeacTaa
NPsIMO Ha ropsiymMe NOBEPXHOCTUN. DTO
MOXXET MPUBECTM K NOSIBNEHNIO
MOCTOSIHHBIX MATEH.

Mocne kaxgow onepauun npubop
crnepyeT TwartenbHO ovnwaTh 1
cywnTtb. Taknm o6pas3om, ocTaTku
MWLM Nerko 1 GbICTPO yaansaTcs, a
ocTaTKv efibl He cropatoT npu
MOBTOPHOM WMCMONb30BaHUN
npoaykta. Takum obpasom
npoaneBaeTcs CPOK CryxObl
npubopa 1 yMeHbLUaoTCs YacTo
BO3HMKaloLLMe Npobnemsbl.

He ncnonb3yite napoBble MoOKLLNE
cpeacTsa ans YUCTKU.

HekoTopble MOKLLINE U YUCTALLME
cpeacTea MoryT noBpexaaTb
NnoBepXHOCTb. He ncnonbayirte
abpasnBHble MOKLLME cpeacTBa,
YUCTALLME NOPOLLIKK, YNCTSALLMNE
Kpembl, CpeacTBa Ans yaaneHus
HaKkunu Unn ocTpble NpeameTbl BO
BPEMSI YNCTKM.

CneupnanbHoe YncTsLee CpeacTBo
ANsl O4YMCTKN NOCNe KaXaoro
NCNonb3oBaHWs He TpebyeTcs.
HeobxoamMmMo o4ncTuTb ¢
NCMONb30BAHWEM MOIOLLETO
cpeacTea Ans nocyabl U Tennomn
BOAb! C MOMOLLIbIO MATKOW TKaHW Unn
rybku, a 3aTem BbITEPETH CYXOW
TKaHbH U3 MUKPO BOJIOKOH.
O6s3aTENbHO NOMHOCTBLIO BLITPUTE
BCHO OCTaBLUYHOCS XXUAKOCTb Nocrne
OYMCTKM N HEMEATEHHO yaanuTe Bce
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YacTuubl eabl, pa3bpbi3rnBaemMble BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

He MoliTe kakon-nMGO KOMMOHEHT
YCTPOWCTBa B NOCYAOMOEYHOMN
MaLluuHe.

HepxaBetowme NOBepXHOCTH

He ncnonb3yinte KUCNOTHbIE UK
Xnopcoaepxatime YmcTsme
CcpefcTBa Npu YUCTKE NOBEPXHOCTEN
N pyYek U3 HepXKaBetoLLen cTanu.
[MoBepXHOCTL U3 HepXKaBetoLLEe
cTanu co BpeMEHeM MOXeT
N3MEHUTb LBET. OTO HOpManbHoe
siBrieHune. Nocne kaxaow onepauun
o4yLanTe NoBePXHOCTb C NMOMOLLbIO
MOIOLLLEro cpeacTBa, NoaXoasLLero
OIS NOBEPXHOCTEN U3 HEpXKaBetoLLen
cTanu.

O4ynctnTe ¢ NOMOLLBIO MATKOW
MbINBHOWM TKaHW M KWOKOro (He
LapanatoLLero) MowLLero cpeacTsa
NOAXOASLLEro Ans NoBepxHoCcTen ns3
HepXxaBeloLLen cTanu, ctapasicb
npoTUpaThb B OQHOM HarnpaBneHuu.
HemenneHHo, He Aoxuaasce,
yaanute nNsTHa U3BecTu, Macna,
Kpaxmana, Moroka 1 6enka c
NMOBEPXHOCTEN U3 HepXKaBetoLLen
ctanu u ctekna. MatHa moryT
pXXaBeTb B Te4YeHNe AnnUTenbHbIX
nep1MoaoB BpeMEHMU.

AmanupoBaHHble MOBEPXHOCTU

Mocne kaxpgon akcnnyataumm
HeobXo0aNMO OYNCTUTL
3MarnvoBaHHbIe NMOBEPXHOCTM C
NCMONb30BAHWEM MOIOLLETO
cpeacTea Ans nocyabl U Tennomn
BOAb! C MOMOLLIbIO MATKOW TKaHW Unn
ry6Ku 1 BbICYLLUWNTB CYXOW TKaHbH.
Ecnu Bawie ycTpoicteo nmeet
PYHKLIMIO NErkon NapoBOW OYUCTKN,
Bbl MOXETE yaanuTb €0 Nerkyto
HenocTosiHHY1o rps3b. (CM. Pasgen
«Jlerkas napoBasi o4McTKa»)



[nsi yoaneHusi CTOMKNX NATEH MOXHO
MCnonb3oBaTb CPEACTBO ANt YNCTKM
OYXOBKM U peLueTKu,
pekoMeHaoBaHHOe Ha Beb-canTe
BaLLero 6peHaa, 1 He LapanatoLLyo
ryoky. He ncnonb3ayite BHeLUHWI
OYMCTUTEND OYXOBKW.

[yxoBka ormkHa oCTbITb A5s
nocneayoLwen YACTKM B 30HE
MPUroTOBNEHUS NULLM. YMcTKa Ha
ropsYnx NOBEPXHOCTSX CO3AaeT Kak
0onacHoOCTb NoXapa, Tak 1
noBpexaeHne NoBepxXHOCTUN aManu.

MoBepxXHOCTM KaTannUTUYeCKOro
NOKPbITUA

BokoBble CTEHKM B 30HE
MPUroTOBMEHNS MOTYT GbiTb MOKPLITHI
TOMbKO dMarnbio NGo
KaTanuTU4eckuMm cteHkamm. 3To
3aBUCUT OT MoZenw.
KaTanutuyeckme CTEHKU UMEIOT
Nerkyto MaToBYIO M MOPUCTYIO
MOBEPXHOCTb. He HYXHO YMCTUTb
KaTanuTuyeckme CTEHKU OyXOBKMU.
KaTanutuyeckve noBepxHOCTU
rnornoLlarT Macno 6rnarogaps ceoei
MOPUCTOW CTPYKTYpe ¥ HauYMHaloT
CUATb, KOTAa NOBEPXHOCTb
HacblLLleHa MacroM, U B TakuX
Cny4asix pekomeHayeTcsl 3aMeHUTb
aetanu.

CTeKknsiHHble NOBEPXHOCTU

Mpn 04nCTKE CTEKNSAHHBIX
NOBEPXHOCTEN HE UCMONb3yNTe
YUCTMKM U3 TBEPAOro MeTanmna u
abpasnBHble YNCTALLME MaTepurarnsbl.
OHM MOryT NoBpPeaUTb CTEKNSIHHYHO
MOBEPXHOCTb.

Ounctute Nprbop C NOMOLLbIO
cpeacTea anst MbITbs MOCyAb,
TENMoN BoAbl U TKaHbH N3 MUKPO
BOJIOKOH, NpeaHa3Ha4YeHHon ans
CTEKMSAAHHbIX NOBEPXHOCTEN, U
BbITPUTE HACYXO CYXOMN TKaHbIO U3
MWKPO BOFOKOH.

* Ecnu nocne o4ncTkM ocTaHeTcs
MoloLLiee CpedcTBO, HAMOYUTE ero
XONoAHON BOAOW U BbITPUTE YNCTOMN
N CyXOMN TKaHbH U3 MUKPO BONOKOH.
OcTaTok MotoLLIero cpeacTea MoXeT
NnoBpeaAnNTb NOBEPXHOCTb CTekna B
cnepyowmi pas.

* Hu npu kaknx obcTosTenscTeax
Henb3s cyuMLlaTh 3acoXLune ocTaTku
Ha CTEKNSIHHOW NMOBEPXHOCTU
3yByaTbiMK HOXXaMu, MPOBOIOYHOM
MoYankow Unun noaobHbIMK
LapanatLwmMMm UHCTPYMEHTaMM.

* [19THa Kanbuus (kenTble NATHA) Ha
MOBEPXHOCTM CTeKNa MOXHO yaanuTb
C NOMOLLIbIO UMEtoLLLEerocst B npoaaxe
cpefcTBa ANns yaaneHus Hakunu, a
Takke C NOMOLLbIO CpeacTBa Ans
yOaneHus Hakunu, Takoro Kak yKcyc
WM NUMOHHbIA COK.

+ Ecnv noBepxHOCTb CUITbHO
3arpsisHeHa, HaHecuTe YncTsLee
CpefCcTBO Ha NATHO rybkon n
noaoXauTe, noka OHO NoaencTByeT
OOMKHbIM 06pa3om. 3aTeM npoTpuTe
CTEKNSHHYI0 NMOBEPXHOCTb BMaXXHOW
TKaHb!O.

* NameHeHus LBeTa U nosiBreHne
NSTEH Ha NOBEPXHOCTM CTekna
SIBNSAOTCA HOpMarnbHbIMU U He
cumTarTes gedpekramu.

MnacTukoBbIe geTanu u

OKpalleHHble NOBEepPXHOCTH

* Vcnonb3ys MotoLlee cpeacTso Ans
MbITbS MOCYAbI, TENNYIO BOAY
O4UCTUTE NNacTUKOBbIE AeTanun n
OKpalleHHble NOBEPXHOCTU U MSTKYHO
TKaHb UM rybky, a 3aTem BbITpUTE
NX CyXOW TKaHbIHO.

* He ucnonb3ynte YNCTUKM 13
TBEpPAOro meTtanna u abpasuBHble
yncTswme cpegctea. OHM MOryT
NoBpeAnNTb NOBEPXHOCTM.

* YbeauTech, YTO CTbIKM KOMMOHEHTOB
npubopa He ocTaBMeHbl BNaXHbIMU U
C MowLMM cpeacTBoM. B npoTuBHOM
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Crny4ae Ha 3TWX CTblkax MOXeT
BO3HWKHYTb KOPPO3KS.

OuucTKka akceccyapoB

Ecnu B pykoBoACTBe Monb3oBaTens He
yKa3aHo MHOe, He MOWTe akceccyapbl
[N OYXOBKW B MOCYA0MOEYHOM
MaLluHe.

Ouuctka naHenu ynpaBneHusa

* [pn ouncTke NaHenem ¢ py4kon
ynpaBneHus NpoTpuTe naHens un
PYYKM BII@XXHON MSTKOM TKaHbIO U
BbITPUTE HACyXO CyXOl TKaHbto. He
CHUMaWTE pyYKU 1 NPOKMNaaKu noa
HMMM NS O4YUCTKU MaHEenu
ynpaeneHus. MaHenb ynpasneHus u
PYYKM MOTYT NOBPEOMUTLCS.

* [pun Ynctke naHenen us
HepXXaBerLen cTanu ¢ pyvykon
ynpaBneHns He UCMOMb3ynTe
yncTALMe cpeacTea U3
HepXaBeroLLel cTany ans pyyKu.
MHOukaTopbl BOKPYT pyyYek MoryT
ObITb yOaneHsol.

* O4ncTUTE CEHCOPHbIE NaHeNnu
yrnpaBrieHns BRaXHOM MsIrkom
TKaHbHO N BbITPUTE CYXOM TKaHbIO.
Ecnu Bawie ycTpoicteo nmeet
(YHKLMIO BNOKNPOBKM KNaewL, TO
BKINOUMTE BGIOKMPOBKY KNaBuLL
nepes BbINOMHEHWEM OYUCTKU
naHenu ynpaeneHus. B npoTneBHOM
cny4yae MoXeT NpounsoinTu cbor Ha
KHOMKax.

Yuctka BHyTPEeHHEN 4YacTtun
OYXOBKMU (30HbI

NpUroToBneHus)

CnenyinTe MHCTPYKUMSIM MO OYUCTKE,
onucaHHbIM B pasgene «O6Las
NHGOpMaLMs NO OYNUCTKE», B
COOTBETCTBMM C TUMaMU NOBEPXHOCTH
BaLLlen OyXOBKU.

Yuctka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKU
BokoBble CTEHKM B 30HE
NMPUroToBNEHUsS1 MOTyT BbITb NOKPLITHI
TONbKO 3Manbio NM6o
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KaTannTu4eckUmMm cteHkammn. 3To
3aBUCUT OT moaenu. Ecnu numeetcs
KaTanuTuyeckas cTeHka, obpaTutech K
pasgeny «Katanutuyeckme cTeHKu» 3a
NHpopmaLmen.
Ecnu Baw npoaykT npeacTtasnsieTt
coboit Mmogenb ¢ pelleTyaTbiMu
rorfkamu, yganute ux nepen YnCTkom
OOKOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbINONHUTE
O4YUCTKY, KaK ONMcaHo B pasaene
«O6LWan nHdopmaLys no o4YUCTKE», B
COOTBETCTBMM C TUMOM MOBEPXHOCTU
OOKOBOW CTEHKW.
Y106bI yaanuTtb 60koBbIe
pelweT4yaTble NOJNKU:
1.CHMMUTE nepegHIo YacTb
pelleTyaTon norkun, NoTAHYB ee 3a
GOKOBYIO CTEHKY B
NPOTUBOMOOXHOM HanpaBreHUN.
2.MoTaHNTe pelleTyaTyro NOSIKY Ha

i

f
|

.

3.YT106bI CHOBa NPUKPENUTL NOSKK,
npoueaypbl, NPUMEHsIEMbIE MPU UX
CHATWW, AOMKHbI NOBTOPATHLCA C
caMoro KoHUa Ao Havana
COOTBETCTBEHHO.

Jlerkas napoBas O4YUCTKa
BapbupyeTtcsa B 3aBUCMMOCTU OT
moaenu yctporctBa. MoxeT He
ObITb HeAOCTYNMHOM ANA Ballero
ycTpoMcTBa.

Ob6ecneynBaeT Nerkyro O4nUCTKY,
MOTOMY YTO Ips3b (B TEYEHME He
GOnbLUIOrO BpeMEHWN) pasmsrdyaeTcs
napom, KoTopblii obpasyeTcs BHYTpH



neyu, 1 Kannu BoAbl KOHAEHCUPYHOTCS

Ha BHYTPEHHMX NOBEPXHOCTSIX NEYM.

1.M3BneknTe Bce akceccyapsbl 13
OYXOBKM.

2.HanenTte 500 mn BoAbl B NOTOK
OYXOBKM U MOCTaBbTe Ha 2-YH0 MOMKY
OYXOBKM.

«HwxHWIN HarpeB» 1 ganTe en

nopatotatb npu 100 ° C B TeyeHne

20 MUHYT.
OTkpoiTe aBepLy v NpoTpute
BHYTPEHHMWE NOBEPXHOCTU AYXOBKM
BMaXXHOW ryBKOM Mnn TKaHbHO.
Vcnonb3yiTe Tennyo Bogy C MOLLEN
XKMOKOCTBIO, MAMKYO TKaHb Unun ryoky
ANsi TOro, YTo6bl OYUCTUTDL CTONKYHO
rpsi3b, 3aTEM NPOTPUTE CYXOMN TKaHbIO.

B pexxume npocTtoi naposoi
OYMCTKM BOAA, KOoTopas
HaxopuTtcsi B 6acceliHe y
OCHOBaHUsI AYXOBKMN Ans
CMsIrYeHus cnerka
06pa3oBaBLUMXCS OCTATKOB /
rpsi3av B NOMOCTW AYXOBKM, OyaeT
ncnapsiTbCsi n
KOHEHCMPOBATLCS B NOMOCTU
OYXOBK/ N BHYTPEHHEM CTEKre
ABepLbl AYXOBKMW, MOSTOMY BoAa
MOXET KanaTb. Koraa asepua
OYXOBKM OTKpbITa. BbiTpuTe
KOHAEeHcaT cpasy nocrne
OTKPbITUSA OBEPLIbI AYXOBKM.

BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTM OT
mMopenu yctpoictea. MoxeT He ObITb
HeAOCTYNHOWM ANs Ballero yCTponcTaa.
Mocne KoHAeHcaL N B JyXOBKe B
KaHane nyna nog OyXOBKOW MOXeT
ob6pa3oBaTtbcs Boga nnbo enara.
Mocne ncnonb3oBaHUs NPOTPUTE 3TOT
KaHan 6acceiHa BnaXHow TKaHbio, a
3aTeM BbicyLUUTE

OuucTtka ABepLbl AYXOBKU

He ncnonb3ayite xecTkme
abpa3snBHble YnCTALLME
cpeacTea, MeTannnyeckmne
CKPeOKM, MPOBOSOYHYIO MOYaIKy
unu otbenueBaTenu anst YACTKMU
ABepLbl U CTEKIA AYyXOBKM.

Bbl MoOXXeTe CHsITb ABepLy AYXOBKU U
OBepHble cTekna, YTobbl NOYNCTUTL UX.
O ToMm, Kak CHSITb ABepLbl U cTekna
o6bsicHsieTcs B pasgenax «CHaTue
aBepubl AyXoBKkN» U «CHATHE
BHYTPEHHMX CTekon Asepupbl». Mocne
CHSITUSI BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbl
O4UCTUTE UX C MOMOLLbIO cpeacTea Ans
MbITbs1 NOCYAbI, TENNON BOAOW U
MSITKOM TKaHW N TYyOKW 1 BbITPUTE KX
CyXOW TKaHblo. [1poTpuTe CTEKNO
YKCYCOM, a 3aTeM OMOMNOCHUTE ero oT
OCTaTKOB M3BECTU, KOTOPbIE MOrYT
06pa3oBaTbCs Ha CTeKre QyXOBKU.

CHATUe paBepUbl AYXOBKU

1.0TKpoVTE ABEPLY AYXOBKM.

2.0TKpOInTE 3aXnMbl B rHe3ae neTnu
nepeaHen ABepu cnpasa 1 Creea,
MOTSHYB BHM3, KaK MOKa3aHo Ha
PUCYHKe.

Tun netnu (A), (B), (C) 3aBucuT ot

mMoaenu npoaykta. Ha pucyHkax Huxke

49/RU



rnokasaHo, kak OTKpbiBaTb NETNN Bcex
TUNOB.

MeTtnu Tvna (A) BoCTyNHbLI ANg ABepen
OObIYHbIX TUMOB.

MeTtnu Tvna (B) gocTynHbLl AN aBepen
C NNaBHbIM 3aKpbIBaHNEM.

MeTtnu Trna (C) gocTynHbl Ansa asepei
C NnaBHbIM OTKpbIBaHWEM /

LLIapHMpPHbIA 3aMOK - 3aKpbITOE
nonoxeHue
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LLIapHMpPHbIA 3aMOK - OTKpbITOE

NonoXeHune

3.MNepeBenuTte aBepLy AYXOBKU B
MOMyoTKPbITOE MNOMNOXeHMe.



4.MoTaHUTe CHATYIO ABEpPLY BBEPX,
4TOObLI OCBOGOAUTL €€ OT NpaBoi U1
neBoW neTenb, a 3aTeM CHUMUTE ee.

YTo6bl yCTaHOBUTL ABEPb Ha
MecTo, npoLeaypsl,
NpMMeHsieMble Npu ee CHATUK,
[OMXHbl MOBTOPATLCA C CAMOTO
KOHLIa A0 Havana
COOTBETCTBEHHO. [pKn ycTaHOBKe
ABepLbl 06s13aTenbHO
3aKpblBaiiTe 3aXMMbI Ha rHe3ae
neTnu.

CHaTue BHYTPEeHHero ctekna

ABepubl OYXOBKU
BHyTpeHHee cTekno nepeaHei Asepu

YCTPONCTBA MOXHO CHATb AN151 OYUCTKMW.

1.0TKpoWTE ABEPLY AYXOBKM.

2.MNoTaHnTe NNacTUKOBBLIN KOMMOHEHT,
NPUKPENSEHHbIN B BEPXHEN YacTun
nepenHe asepw, k cebe,
O[HOBPEMEHHO HaJaBMB Ha TOYKM
AaBreHusi ¢ 06enx CTopoH
KOMMOHEHTAa, N CHAMUTE €ero.

3.Kak npounntocTpmpoBaHo Ha
PUCYHKE, OCTOPOXHO NOAHUMUTE
camoe BHyTpeHHee cTekno (1) B
HanpaBneHun «A», a 3aTeM CHUMUTE
€ro, NoTsHYB B HanpasneHu «By.

1 BHyTpeHHsIsi CTEKNSAHHAS naHenb

2* BHYTpPeHHAs CcTeknsiHHas naHenb
(MoxeT He GbITb B BaLleM
yCTpOMNCTBE.)
4.Ecnn y Ballen OyxXOBKW eCTb
BHYTPEeHHee CTekIo (2), noBTopuTe
3Ty Xe npoueaypy, 4Toobl
OTCOeaNHUTBL ero (2).
5.MepBbIM LWaroM neperpynnmMpoBKn
ABepLbl siBNsieTca cbopka
BHYTpeHHero ctekna (2). NomecTute
CKOLLIEHHbI Kpal cTekna, YTobbl OH
COOTBETCTBOBAs CKOLUEHHOMY Kpato
nnacTukosoro nasa. (Ecnu Baww
NPoAYKT UMeeT BHYTpeHHee CTEKIO).
BHyTpeHHee cTekno (2) 4OrmKHO
ObITb NPUKPENIIEHO K MNIACTUKOBOMY
nasy, 6nmkanwemy Kk camomy
BHyTpeHHeMmy cTekny (1).

6.3aHoBO Npukpennss camoe
BHYyTpeHHee cTekrno (1), obpaTtuTe
BHMMaHWe Ha MecTO 3aneyaTaHHOMN
CTOPOHbI CTEKIa Ha BTOPOM
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BHYTpeHHeM cTekne. KpaliHe BaXHO
pPacnonoXnTb HKHWE YIMbl CAMOro
BHYTpeHHero ctekna (1) Tak, 4Tobbl
OHW COOTBETCTBOBANMN HUXKHUM
NnacTUKOBbIM Nasam.

7.MpUXMUTE NNACTUKOBBIN 3NIEMEHT K
pame, NoKa He yCrbIunTe 3BYyK
«Lienyka».

Yuctka namnbl AYXOBKHA

B cnyuae, ecnu crteknaHHas asepua
namnbl AyXOBKW B 30HE NPUIroTOBIEHMUS
3arpsA3HUTCS: OYUCTUTE C NMOMOLLIbIO
cpeacTea Anst MbITbsl MOCYAbl, TENNOW
BOAON N MSATKOW TKaHW UNu rybku, a
3aTeM BbITPUTE CYXOM TKaHbto. B
crny4yae HeucnpaBHOCTM Namnbl
OYXOBKM Bbl MOXETE 3aMEHUTD €€,
crnepys cnegyloLmMM pasgenam.

3ameHa namnbl AYXOBKU

A MpeaynpexpeHus obwero

XapakTtepa

+ Bo usbexaHve nopaxeHus
3NEKTPUYECcKUM TOKOM nepeq
3aMeHol NaMnbl AyXOBKU
OTCOeANHUTE ANEeKTPUYecKnin
pasbeM U AOXKAUTECH OXMaXXaeHUs
OYyXOBKM. opsiume NoBEpPXHOCTU
MOryT Bbl3BaTb 0Xoru!

* B aToM ayxoBKe Ucnonb3yeTtcst
namna HakanuMBaHUs MOLLLHOCTbIO
meHee 40 BT, BbicoTO MeHee 60 MM,
anameTtpom MeHee 30 MM nnu
ranoreHHasi namna c LloKorieM Tuna
G9, mowHocTbio meHee 60 BT.
Jlamnbl nogxogaT Anst paboTsl Npu
TemnepaTtype Bbiwe 300 ° C. Jlamnbl
AN AYXOBKN MOXHO MOMNy4YnTb Y
aBTOPU30BaHHbIX CEPBUCHbIX
areHToB UMK Y TEXHNUYECKOro
crneumnanuncTa ¢ NMUeH3nen.

* MNonoxeHue namnsl MoOXeT
OTNMYaTbCHA OT NOKa3aHHOro Ha
PUCYHKe.

+ Jlamna, ucnonb3yemasi B 3TOM
YCTpPOWCTBE, HE NOAXOAUT ANs
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OCBELLIEHUST KUTbIX NMOMELLEHMA.
HasHayeHue aToW namnbl — MOMOYb
nonb3oBaTento BUOETL eay.

+ Jlamnbl, uIcnonb3yemble B 3TOM
YCTPOWCTBE, OOMXKHbI BblaepX1BaTh
3KCTpemarnbHble hmanyeckue
YCINOBWs, Takve kak TemnepaTtypa
Bbiwe 50 ° C.

Ecnu B Bawewn gyxoBke Kpyrnas

namna,

1.0TKNIOUNTE OYXOBKY OT
arnekTpuyecTsa.

2.CHUMUTE CTEKNSAHHYIO KPbILLKY,
MOBEPHYB €€ NPOTVB YacoBOW
CTPENKN.

3.Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak
MokasaHO Ha PUCYHKe HIKe,
NOBEpHWTE famny OyXOBKM TaK, Kak
yKa3aHo Ha pUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hosow. Ecnu namna Tuna (B),
BbITALUNTE ee, Kak NoKa3aHo Ha
PUCYHKe, N 3aMeHWTe ee HOBOIA.

4.YCTaHOBMWTE HAa MECTO CTEKIISHHYIO
KPbILLIKY.

Ecnu B Bawen gyxoBke kKBagpaTHas

namna

1.0TKNIOUNTE OYXOBKY OT
aneKkTpuyecTaa.

2.CHMMUTE pelueTyaTble NOosiku B
COOTBETCTBUM C ONUCAHUEM.



yKa3aHo Ha pUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hosow. Ecnu namna Tuna (B),
BbITALUNTE ee, Kak NoKa3aHo Ha
PUCYHKe, N 3aMeHWTe ee HOBOIA.

(B

3.MNogHMMKTE 3aLLUTHYIO CTEKMNSHHYIO
KPBbILLKY flaMmbl C MOMOLLIbHO
OTBEPTKM.

4.Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak
nokasaHo Ha PUCYHKe HUXe,
noBepHMTE Nnamny AyXOBKM TakK, Kak

5.YcTaHoBUTE HA MECTO CTEKMSIHHYIO
KPbILWKY N pelleTyaTble NOJKA.
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B Yctpanenve Henonapok

O6paTutech K aBTOPM3OBAHHOMY CEPBUCHOMY areHTy UM TEXHUYECKOMY
crneumanucTy ¢ NUUeH3en Unu K aunepy, y KoToporo Bbl Npuo6penit NpoaykT, B
crny4ae, ecnv Bbl He CrocoBHbI YCTPaHUTL Npobnemy, HECMOTPS Ha TO, YTO Bbl
cneaoBanu MHCTPYKUMAM B AaHHOM pasgene. He nbiTaiiTech Hukoraa
PEMOHTMPOBATL HEMCMNPABHOE YCTPOWCTBO CAMOCTOSATENBHO.

3T0 HopManbHoE ABMNeHMe, Korga nap BbIXoAUT BO BpeMs pa6OTbI. >>> Omo
He A8J1Aemcs HeucripaeHOCMbHo.

* [ap, BO3HMKaOLLMIA BO BPEMS MPUTOTOBIIEHUS, MOXET KOHOEHCUPOBATLCS U
O6pa3OBbIBaTb Kannn BoAbl Npu nonagaHnn Ha XonoaHble NOBEPXHOCTU
YCTPOWNCTBA. >>> OMo He A8/15emcs HeUCrnpasHOCMbH.

. Korp,a MeTannuyeckme getanmn HarpeBarTCA, OHN MOTYT paClUnpATbCA U
>>> 5

+ CeTeBoW NpedoxpaHnTenb HencrnpaBeH Nubo BbIKMOYEH. >>> [pogepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme Ux.

+ [poayKT He NoAKmMOYeEH K (3a3eMreHHo) poseTke. >>> [Ipogepbme
wmericenbHbIl KOHmMakm.

* KHonku/py4Yku/knaBuLLmM Ha NaHenu ynpaBneHnsa He YHKLUNOHMPYIOT. >>>
Ecnu saw ycmpolicmeo ocHauweHo yHKkyuel 610KUposKU Krnasutu, mo
B803MOXHO, 4YmMo eKrtoYeHa briokuposka Krnasuamypsl. [Noxanyticma,
OMKJIr4Yume.

+ Jlamna B oyx0BKe HeucnpasHa. >>> 3ameHume namy OyXoeKu.

+ MuTaHune oTkNtoueHo. >>> [Iposepbme, ecmb U NumanHue. posepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme rnpedoxpaHumenu.

03MOXHO, He 3aAaHa onpegeneHHas MYHKLMS NPUroToBNEHN U / nnu
TemnepaTtypa. >>> 3adalime orpedesieHHy0 hyHKUUIO rpuaomoesneHus u/unu
memnepamypy.

* B mogensax ¢ TanMepoM TarMep He HacTpamBaeTcs. >>> Hacmpolme gpemsi.

+ MuTaHune oTkNtoueHo. >>> [Iposepbme, ecmb U NumanHue. posepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme rnpedoxpaHumenu.

* [NponsoLuno oTKNoYeHe NuTaHus. >>> Hacmpolime epemsi / Bbikntodume
ycmpolicmeo U 8KIIYUIme e20 CHoaa.
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Marotoeutens: «Arcelik A.S.»
KOpuounyeckuii agpec: Kapaad Dxkagaecn Ne 2-6 34445 Crotnogxe Ctambyn,
Typums
(Karaagag¢ Caddesi No:2-6 Sutluce, 34445, Turkey)
MpousseneHo B Typummn
MmnopTtep Ha Tepputopun PP: OO0 «BEKO»

KOpuaunyeckuin agpec: 601021 Poccusi, Bnagumumpckas o6n., Kupxadckuii p-H,
MOCI MepLumHckoe, aep. Penoposckoe, yn. Cenbckas, 4. 49.
WHdpopmaumio o cepTudpmkaumnm npogykra Bel MoXeTe YTOYHWUTD, NO3BOHMB Ha
rOpPSYYH NUHUIO
8-800-200-23-56.

[aTa npon3BoacTBa BKMOYEHa B CEPUIAHBIA HOMEP NPOAYKTa, YKa3aHHbIN Ha
3TUKETKE, PacroNOXEHHON Ha NPoAYKTe, a UMEHHO: NepBble ABe Lndpsbl
CepuitHOro Homepa obo3HavatoT rod NPOM3BOACTBA, a NocrneaHve ABe — Mecsil,.
Hanpumep, "10-100001-05» obo3HayaeT, 4To NpoAykT npousseaeH B mae 2010
roga.

MarotoButenb octaBnseT 3a coboi NpaBo Ha BHECEHWE U3MEHEHWI B
KOHCTPYKLMIO, AN3aiH U KOMMMEKTaUMo anekTponpubopa.
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Stimate client,

Va rugam sa cititi acest manual inainte de a utiliza produsul.

Beko Va multumim ca ati ales acest produs! Dorim ca produsul dumneavoastra,
fabricat cu tehnologie si la o calitate naltd, sa va ofere o eficienta optima. Pentru
aceasta, studiati cu atentie acest manual si orice altd documentatie furnizatd, Tnainte de
a utiliza produsul si pastrati pentru consultarea ulterioara. Daca transferati produsul
altcuiva, transmiteti si manualul impreuna cu acesta. Urmati instructiunile, tindnd cont
de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare.

Respectati toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare Daca transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta.

Manualul de utilizare contine urmatoarele simboluri:
A Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

NOTIFICARE Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea
mediului acestuia.

& Pericole care pot conduce la arsuri din cauza contactului cu suprafetele fierbinti.
ﬂ Informatii importante si indicatii utile.

@ Cititi cu atentie manualul de utilizare!

Arcelik A.S.
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H Instructiuni de sigurants

« Aceasta sectiune contine
instructiuni de siguranta care
VOr gjuta la prevenirea
oricaror riscuri de vatamare
corporala sau daune
materiale.

« In cazul In care produsul este
transferat catre o alta
persoana sau folosit second-
hand, manualul de utilizare,
etichetele produsului, alte
documente relevante si
accesorii trebuie livrate
impreuna cu produsul.

« Compania noastra nu este
responsabila pentru daunele
care ar putea aparea ca
urmare a nerespectarii
acestor instructiuni.

» Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

« Al ucrarile de instalare si
reparatii trebuie realizate
intotdeauna de catre
producator, serviciul autorizat
sau o persoana specificata
de catre importator.

« AFolositi exclusiv piese de
schimb si accesorii originale.

« ANu reparati si nu inlocuiti
nicio componenta a
produsului decat daca este
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specificat in mod clar in
manualul de utilizare.

« ANu realizati modificri
tehnice ale produsului.

AScopul utilizarii

» Acest produs a fost conceput
pentru uz casnic. Nu este
adecvat pentru uz comercial.

« Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Aparatul este
destinat sa fie utilizat in
bucatariile casnice si ale
personalului din magazine,
birouri si alte medii de lucru.

« AVERTISMENT: Acest
produs trebuie utilizat
exclusiv in scopul gatitului.
Nu trebuie folosit in alte
scopuri, cum ar fi incalzirea
unei incaperi.

» Cuptorul poate fi folosit
pentru decongelare, coacere,
frigere si prepararea pe gratar
a alimentelor.

» Acest produs nu trebuie
utilizat pentru incalzire,
incalzirea farfuriilor, agatarea
prosoapelor sau a hainelor,
pentru uscare.



ASiguran’ga copiilor, a
persoanelor vulnerabile si a
animalelor de companie

» Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau lipsite de experienta si
cunostinte, sub conditia
supravegherii sau instruirii cu
privire la utilizarea in conditii
de siguranta si la riscurile
produsului.

« Nu permiteti copiilor sa se
joace cu aparatul. Curatarea
si intretinerea nu trebuie
realizate de copii, decat daca
acestia pot fi supravegheati.

» Acest produs nu trebuie
utilizat de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata (inclusiv
Copii), cu exceptia cazului in
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instructiunile necesare.

« Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

» Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animalele de companie. Nu

lasati copiii sau animalele de
companie sa se joace, sa se
catere sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

« Nu asezati pe aparat obiecte
la care copiii pot ajunge.

« AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele
accesibile ale produsului se
incing. Nu lasati copiii sa stea
in apropierea aparatului.

« Nu lasati ambalajele la
indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

» Atunci cand usa este
deschisa, nu puneti obiecte
grele pe aceasta si nu lasati
copiii sa se aseze. Puteti
provoca rasturnarea
cuptorului sau deteriorarea
balamalelor usii.

« (Daca produsul dvs. are mufa)
Pentru siguranta copiilor,
deconectati mufa de
alimentare si faceti produsul
nefunctional, inainte de
eliminare.

ASiguran’ga electrica

» Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
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de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu
reglementarile
locale/nationale.

« Fisa sau conexiunea electrica
a produsului trebuie sa se
afle intr-un loc usor accesibil
(la adapost de flacara plitei).
Daca acest lucru nu este
posibil, trebuie sa existe un
mecanism (siguranta,
comutator, intrerupator etc.)
pe instalatia electrica la care
este conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

» Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instalarii,
repararii si transportului.

» Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

« (Daca produsul dvs. nu are
cablu de alimentare) Folositi
exclusiv cablul de conectare
specificat in sectiunea
»Specificatii tehnice”.

» Nu blocati cablul de
alimentare dedesubtul siin
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spatele produsului. Nu
asezati obiecte grele pe
cablul de alimentare. Cablul
de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si pus in contact
CuU nicio sursa de caldura.

In timpul functionarii
cuptorului, suprafata din
spate se incinge, de
asemenea. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa
atinga suprafata din spate,
conexiunile pot fi deteriorate.
Nu blocati cablurile electrice
in usa cuptorului si nu le
treceti peste suprafete care
se incing. Puteti provoca
scurtcircuitul cuptorului i
aprinderea, in urma topirii
cablului.

Utilizati exclusiv cablul original.
Nu folositi cabluri sectionate
sau deteriorate, sau cabluri
prelungitoare.

In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
catre un producator, un
serviciu autorizat sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare,
pentru a preveni posibilele
pericole.

AVERTISMENT: Inainte de a
inlocui becul cuptorului,



asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.
Deconectati produsul sau
dezactivati siguranta, de la
panoul de sigurante.

(Daca produsul dvs. are mufa)

« Nu conectati produsul la 0
priza care este slabita, iesita
din soclu, rupta, murdara,
uleioasa, cu risc de contact
cu apa (de exemplu, apa
scursa de la contor).

« Nu atingeti priza cu mainile
ude! Pentru deconectarea de
la priza, prindeti intotdeauna
de fisa.

« Asigurati-va ca fisa
produsului este bine
conectata la priza, pentru a

evita formarea arcului electric.

ASiguran’ga transportului

» Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare inainte
de transportare.

» Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

« Nu utilizati usa si/sau méanerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul.

« Nu asezati alte obiecte pe
aparat si transportati in
pozitie verticala.

» Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Fixati bine aparatul cu banda
adeziva, pentru a preveni
deteriorarea partilor
detasabile sau mobile, sau a
produsului.

« Verificati aspectul general al
produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce in timpul
transportului.

ASiguran’ga instalarii

« Inainte de instalarea
produsului, verificati daca
exista daune. Daca produsul
este deteriorat, nu il instalati.

« Nu instalati produsul in
apropierea surselor de
caldura (calorifere, sobe etc.).

« Mentineti toate canalele de
ventilatie deschise in jurul
aparatului.

« Pentru a preveni
supraincalzirea, produsul nu
trebuie instalat in spatele
usilor decorative.
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ASiguran’ga utilizarii

« Asigurati-va ca aparatul este
oprit dupa fiecare utilizare.

» Daca nu folositi produsul o
perioada indelungata,
deconectati-l sau opriti
siguranta de la panoul de
sigurante.

« Nu folositi produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,
decuplati conexiunile
electrice/racordurile de
alimentare cu gaz ale
produsului si contactati
serviciul autorizat.

« Nu folositi produsul cu fara
geamul usii din fata, sau daca
geamul este spart.

« Nu urcati pe aparat pentru a
ajunge la ceva, sau din orice
alt motiv.

« Nu folositi aparatul in situatii
in care nu puteti rationa
limpede, cum ar fi in cazul
consumului de droguri si/sau
consumului de alcool.

« Obiectele inflamabile tinute n
zona de gatit se pot aprinde.
Nu depozitati niciodata
obiecte inflamabile in zona de
gatit.

« Nu folositi manerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
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Atunci cand folositi produsul,
nu agatati pe acesta
prosoape, manusi sau
materiale textile similare.

» Balamalele usii aparatului se
misca si se strang la
deschiderea si inchiderea usii.
Atunci cand
deschideti/inchideti usa, nu
prindeti de partea cu
balamalele.

AAvertismente privind

temperatura

« AVERTISMENT: Partile
expuse ale aparatului devin
fierbinti, in timpul utilizarii
produsului. Nu atingeti
produsul si elementele de
incalzire. Copiii sub 8 ani nu
trebuie sa se apropie de
aparat in absenta unui adult.

« Nu asezati materiale
inflamabile/explozive n
apropierea produsului,
deoarece marginile se incing
in timpul functionarii.

» Deoarece se poate degaja
abur, pastrati distanta, atunci
cand deschideti usa
cuptorului. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor,
fetei si/sau ochilor.

» Produsul se poate incinge in
timpul utilizarii. Nu atingeti



compartimentele fierbinti,
partile interioare ale
cuptorului, elementele de
incalzire etc.

» Atunci cand introduceti sau
scoateti mancarea in/din
cuptorul incins, folositi
intotdeauna manusi
termorezistente.

A Utilizarea accesoriilor

« Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma. Pentru
informatii detaliate, consultati
sectiunea ,Utilizarea
accesoriilor”.

» Accesoriile pot deteriora
geamul usii la inchiderea usii
aparatului. Impingeti
intotdeauna accesoriile pana
la capatul zonei de coacere.

ASiguran’ga prepararii

« Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperaturi
ridicate si se poate aprinde,
atunci cand este expus la
suprafete fierbinti, provocand
un incendiu.

» Resturile alimentare, uleiul etc.

din zona de gatit se pot
aprinde. Inainte de a gati,

indepartati orice astfel de
murdarie grosiera.

« Pericol de toxiinfectie

alimentara: Nu lasati

mancarea la cuptor mai mult
de o orainainte si dupa
preparare. in caz contrar, pot
aparea toxiinfectii alimentare
sau imbolnavirea.

Nu incalziti conserve inchise

Si borcane de sticla.

Presiunea acumulata poate

provoca explozia borcanului.

 Asezati hartia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
sarma etc.) cu mancarea si
introduceti in cuptorul
preincalzit. indepartati orice
portiuni in plus de héartie de
copt de la nivelul accesoriului
sau vasului, pentru a evita
riscul atingerii elementelor de
incalzire ale cuptorului. Nu
folositi niciodata hartie de
copt la o temperatura a
cuptorului mai mare decat
temperatura maxima de
utilizare specificata pe héartia
de copt pe care o utilizati. Nu
asezati niciodata hartie de
copt pe fundul cuptorului.

« Nu asezati tavi de copt,
farfurii sau folie de aluminiu
direct pe fundul cuptorului.
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Caldura acumulata poate
deteriora baza cuptorului.

« Inchideti usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

« Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta

pericol de incendiu. Puneti pe

gratar doar alimente
adecvate pentru frigerea la
foc puternic, pe gratar. De
asemenea, nu asezali
mancarea prea departe,
respectiv in partea din spate

a gratarului. Aceasta este cea

mai fierbinte zona, iar
alimentele cu un continut
mare de grasime se pot
aprinde.

ASiguran’ga legata de

intretinere si curatare

« Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-l
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curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

» Nu spalati niciodata aparatul

pulverizand sau turnand apa
pe acestal Exista pericol de
electrocutare!

Nu curatati aparatul cu
dispozitive de curatare cu
abur, deoarece acestea pot
provoca Socuri electrice.

Nu folositi produse de
curatare abrazive dure,
instrumente metalice ascutite,
burete de sarma sau inalbitori
pentru a curata geamul usii
cuptorului/(daca exista)
geamul usii superioare a
cuptorului. Aceste materiale
pot provoca zgarierea Si
spargerea suprafetelor din
sticla.

Pastrati intotdeauna panoul
de comanda curat si uscat. O
suprafata umeda si murdara
poate cauza probleme la
utilizarea functiilor.



H Instructiuni privind protectia mediului

Regulamentul privind

deseurile

Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a
produsului uzat

E\/ Acest produs respecta
Directiva UE WEEE
== (2012/19/UE). Produsul este
marcat cu un simbol de
clasificare pentru deseuri
electrice si electronice
(WEEE).
Acest produs a fost fabricat folosind
piese si materiale de inalta calitate, care
pot fi refolosite si reciclate. Nu depozitati
produsul uzat impreuna cu gunoiul
menajer la sfarsitul duratei sale de
functionare. Duceti-l la un centru de
colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
Luati legatura cu autoritatile locale
pentru a afla informatii despre aceste
centre de colectare.
Eliminarea corespunzatoare a aparatului
uzat ajuta la prevenirea posibilelor
consecinie negative asupra mediului Si
sanatatii umane
Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care |-ati achizitionat
respecta Directiva UE RoHS
(2011/65/UE). Nu contine materiale
daunatoare si interzise specificate in
Directiva.
Depozitarea la deseuri a

materialelor de ambalare

¢ Materialele de ambalare sunt
periculoase pentru copii. Pastrali
materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiii nu au acces.
Materialele de ambalare ale produsului
sunt fabricate din materiale reciclabile.
Sortati-le si depozitati-le la deseuri in

mod corect. Nu le depozitati impreuna
cu gunoiul menajer.

Recomandari pentru

economisirea energiei

Informalii privind eficienta energetica in

conformitate cu UE 66/2014 pot fi gasite

in fisa produsului furnizata impreuna cu

produsul. Urmatoarele sugestii va vor

ajuta sa folositi produsul in mod ecologic

si eficient din punct de vedere energetic:

¢ Decongelali alimentele congelate
inainte de preparare.

* In cuptor, utilizati vase inchise la
culoare sau emailate, care transmit
mai bine caldura.

e Opriti aparatul cu 5 panala 10 minute
inainte de ora incheierii coacerii,
pentru prelungirea coacerii. Astfel,
puteti economisi pana la 20% din
energia electrica prin utilizarea caldurii.

¢ Daca este specificat in reteta sau
manualul de utilizare, aplicati
intotdeauna preincalzirea. Nu
deschideti frecvent usa cuptorului, in
timpul coacerii.

¢ Nu deschideti usa cuptorului atunci
cand coaceti in functia de operare
JIncalzire ventilator eco”. Daca usa nu
este deschisa, temperatura interioara
este optimizata pentru economisirea
energiei in functia de operare ,incélzire
ventilator eco”, iar aceasta
temperatura poate diferi de cea afisata
pe ecran.

e Incercati sa preparati simultan mai
multe feluri in cuptor. Puteti coace in
acelasi timp, asezand doua vase de
gatit pe raftul de sarmé. n plus, daci
realizati coacerea felurilor unul dupa
altul, economisili energie, deoarece
cuptorul nu pierde caldura.
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E] Produsul dumneavoastra

Prezentarea produsului

A W NN =

o O

8
9

Panoul de comanda

Lampa*

Rafturi de sarma**

Motor ventilator (in spatele placii de
otel)

Usa

Méaner

Element de incélzire inferior (placa

de otel la partea de jos)
Pozitii pe raft
TIncélzitor superior

10 Orificii de ventilare
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*

*%

Depinde de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie
prevazut cu bec, sau ca tipul i
amplasarea becului sa difere fata de
ilustratie.

Depinde de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie
prevazut cu rafturi de sarma. n
ilustratie, rafturile cu sarma sunt
prezentate Tn scopul exemplificarii.



Introducerea si utilizarea panoului de control al aparatului
Tn aceasta sectiune, puteti regasi prezentarea generald si utilizarile de baz ale
panoului de control al aparatului. Pot exista diferente la nivelul imaginilor si al unora
dintre caracteristici in functie de tipul produsului.

Controlul cuptorului

10 9 8

0)
|
|
1

tasta pornit/oprit (ON/OFF)

Afisaj functie

Butonul pentru comanda cuptorului
Tasta setare temperatura

Ecranul pentru temperatura

Tasta de blocare taste

Tasta pornire/oprire coacere

Tasta alarma

9 Ecranul Ceas/timp

10 Tasta ora si setari

Daca exista butoane pentru comanda
aparatului, acestea pot fi incastrate in
panou si pot iesi in momentul apasarii, la
unele modele. Pentru a realiza setarile
cu aceste butoane, mai intai apasati
spre interior butonul relevant, apoi
scoateti-l. Dupa efectuarea reglajului,
apasali butonul din nou si restabiliti
pozitia.

Butonul pentru comanda cuptoru-
lui

Cu butonul pentru comanda cuptorului
puteti comanda configurarile in ecranul
ceas/timp siin ecranul pentru
temperatura. Puteli naviga intre aceste
configurari prin rotirea butonului de
comanda al cuptorului dreapta/stanga,

N O ON =

U

°HEHE & 2
qHHE t‘f ‘
|

l

|
O]
'

4 5 6 7

prin apasare puteti activa si confirma
aceste configurari.

Indicator de temperatura

Puteti identifica temperatura interiorului
cuptorului din simbolul temperaturii
interioare, de pe afisaj. Simbolul apare
pe afisaj la inceperea coacerii si fiecare
grad al simbolului temperaturii interioare
se aprinde pe masura ce temperatura
interioara atinge valoarea de
temperatura setata.

Afisaj functie

Ecranul pentru functii contine functiile
pentru utilizarea cuptorului
dumneavoastra. Fiecare functie este
activata prin atingerea sa. Toate funciiile
afisate pe ecran sunt schematice, este
posibil ca acestea sa nu fie disponibilie
pentru produsul dumneavoastra.
Functiile de utilizare disponibile in cazul
produsului dumneavoastra sunt
explicate in sectiunea ,Funciii pentru
utilizarea cuptorului”.
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Ecrane

Taste:

o : Tastd ora si setari

°C : Tasta setare temperatura

l : Tasta de blocare taste

o : Tasta alarma

>l : Tasta pornire/oprire coacere

Ecranul Ceas/timp :

o : Simbolul Timp de gatire/ Ora
exacta

o : Simbol alarma

1% : Simbol setari

& : Simbolul de blocare a
tastelor
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&9 : Simbol de gatit a
ventilatorului ecologic

A : Simbol nivel scézut de abur*

AN : Simbol nivel ridicat de abur*

Vi : Simbol sondé de carne*

* Variaza in functie de modelul

produsului. Este posibil sa nu fie

disponibil pentru produsul

dumneavoastra.

Ecranul pentru temperatura:

> : Simbol coacere (Cooking)

°C : Simbol temperatura

i : Simbolul temperaturii interne
a cuptorului

) : Simbol incélzire rapida
(functie Booster)

: Simbol de blocare usa*

* Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra.



Functiile de operare a cuptorului

Tn tabelul functiilor sunt afisate functile de operare pe care le puteti folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste functii. Ordinea modurilor de operare prezentata aici poate varia, in functie de
aranjamentul produsului dumneavoastra.

Cuptorul nu se incalzeste. Functioneaza

doar ventilatorul (pe peretele din spate).

Alimentele congelate cu granule se

# Functionare cu dezgheata lent la temperatura camerei,

) ventilator mancarea gatita este racita. Timpul

necesar pentru dezghetarea unei bucai
intregi de carne este mai lung decét
pentru alimentele cu cereale.

Méancarea este incalzita de sus si de jos,

pr— Tncalzire in acelasi timp. Potrivit pentru prajituri si
superioara si 40 - 280  tocanite in forme de copt sau prajituri si
— infericara produse de patiserie. Coacerea se

realizeaza cu o singura tava.

Doar incalzirea de la partea de jos este
. activa. Este adecvat pentru pentru
Incalzire alimente care necesita rumenire la partea
Co T 40 - 220 .
— inferioara de jos.
Aceasta functie trebuie folosita si pentru

curdtarea usoara cu abur.

Aerul fierbinte, incalzit de elementele de

Tncalzire i e o
— . incalzire superior si inferior este distribuit
inferioara/superi P PR
% oard asistata de 40 - 280  rapid si uniform n intregul cuptor, cu
a— . ajutorul ventilatorului. Coacerea se
ventilator . < . o
realizeaza cu o singura tava.
Aerul fierbinte, incalzit de elementul de
. incalzire al ventilatorului este distribuit
Incalzire rapid si uniform in intregul cuptor, cu
® . 40-280 . . o
ventilator ajutorul ventilatorului. Este potrivita

pentru coacerea cu mai multe tavi a
alimentelor, pe rafturi de nivel diferit.
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@ Tncalzire
ventilator eco

160 - 220

Pentru economisirea energiei, puteti
utiliza aceasta functie in loc sa utilizati
,Incalzire ventilator” in intervalul 160-
220 C. Dar timpul de coacere va fi putin
mai lung.

Utilizarea acestei functii este descrisa in
capitolul "Utilizarea unitatii de comanda a
cuptorului”.

® Functie Pizza

40 - 280

Elementul de incéalzire inferior si incalzirea
cu ventilator functioneaza. Adecvata
pentru coacerea pizza.

® Functie ,3D”

40 - 280

Incalzirea de sus, cea de jos si
ventilatorul sunt pornite. Toate partile
produsului sunt coapte in mod egal si
rapid. Coacerea se realizeaza cu o
singura tava.

Gratar inferior

40 - 280

Gratarul mic din plafonul cuptorului
functioneaza. Este potrivita pentru
frigerea alimentelor de dimensiune mai
mica.

Gratar integral

40 - 280

Functioneaza gratarul mare din plafonul
cuptorului. Este potrivit pentru frigerea
alimentelor de dimensiune mai mare.

W] Gratar integral
% asistat de
ventilator

40 - 280

Aerul cald incélzit de gratarul mare este
distribuit rapid Tn cuptor cu ajutorul
ventilatorului. Este potrivit pentru frigerea
alimentelor de dimensiune mai mare.

2 2 e Mengiglc(ajre la

40 - 100

Utilizata pentru mentinerea mancarii la o
anumita temperaturd, pentru servire, o
perioada mai lunga.

Y Functia pentru
Q péine

Se foloseste pentru coacerea péinii.
Aceasta configurare prestabilita pentru
temperatura si timp nu poate fi
schimbata.

J Activarea
000 functiei extra

Este utilizata pentru a activa functiile de
utilizare care nu apar pe ecranul cu
functii la prima configurare.
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Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastra este previzut cu diverse accesorii. In aceasts sectiune,
sunt disponibile descrierea accesoriilor si descrierea modului corect de utilizare.
Accesoriile furnizate difera in functie de modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibile toate accesoriile descrise in ghidul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

NOTIFICARE : Tavile aparatului pot fi deformate, prin efectul temperaturii. Acest
lucru nu are niciun efect asupra functionarii. Deformarea dispare atunci cand tava
se raceste.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de
patiserie, alimente congelate si
prepararea alimentelor voluminoase.

Tava adanca

Se foloseste pentru produse de
patiserie, prepararea alimentelor
voluminoase, alimente suculente, sau
pentru colectarea uleiurilor scurse de pe
gratar.

Gratar de sarma

Se foloseste pentru frigere sau
amplasarea alimentelor care trebuie
coapte, fripte sau indbusite, pe raftul
dorit.
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Utilizarea accesoriilor
produsului

Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozitionare a rafturilor
in zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului.

Modele cu rafturi de sérma

Amplasarea gratarelor de sarma
pe rafturile de coacere

Modele cu rafturi de sarma:

Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Atunci
cand asezali gratarul de sarma pe raftul
dorit, sectiunea deschisa trebuie
orientata spre partea din fata. Pentru o
coacere mai buna, gratarul de sarma

trebuie fixat pe raft cu ajutorul opritorului.

Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu
peretele din spate al cuptorului.
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Modele fara rafturi de sarma:

Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Gratarul de
sarma are o singura directie, atunci

cand il asezali pe raft. Atunci cand
asezati gratarul de s&rma pe raftul dorit,
sectiunea deschisa trebuie orientata
spre partea din fata

Asezarea tavii pe rafturile de coa-
cere

Modele cu rafturi de sarma:

Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale
de sarma.

Atunci cand asezati tava pe raftul dorit,
partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata.

Pentru o coacere mai buna, tava trebuie
fixata pe raft cu ajutorul opritorului.
Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu
peretele din spate al cuptorului.



Modele fara rafturi de sarma:
Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturi. Tava are
o singura directie, atunci cand o asezali
pe raft. Atunci cand asezali tava pe
raftul dorit, partea de prindere a acesteia

Functia de oprire a gratarului de
sarma

Exista o functie de oprire care impiedica
gratarul de sarma sa cada de pe raft. Cu
aceasta functie, puteti scoate mancarea
cu usurinta sin siguranta. Atunci cand
indepartati gratarul de sarma, 1 puteti
trage Tn fata, pana cand acesta ajunge la
opritor. Trebuie sa treceti peste opiritor,
pentru indepartarea completa.

Modele cu rafturi de sarma

Functia de oprire a tavii pe
gratarul de sarma Modele cu raf-
turi de sarma

Exista o functie de oprire care impiedica
tava sa cada de pe raft. Atunci cand
indepartati tava, eliberati-o de pe
blocarea din spate si trageti spre
dumneavoastra, pana cand ajunge la
opritor. Trebuie sa treceti peste opiritor,
pentru indepartarea completa.
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Amplasarea corecta a gratarului si
a tavii pe sinele telescopiceModel
cu rafturi de sarma si sine teles-
copice

Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul de sarma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folositi tavi si
gratare de sarma cu sina telescopica,
trebuie sa aveti grija ca stifturile de pe
fata si spatele sinelor telescopice, sa se
sprijine de marginile gratarului si ale tavii
(canin figura).
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Specificatii tehnice

Dimensiuni exterioare ale produsului
(inaltime/latime/adancime)
Dimensiuni de instalare cuptor
(inaltime/latime/adancime)

595 mm/594 mm/567 mm

590 sau 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Tensiune/frecventa 220-240V ~ 50 Hz

Tip de cablu si sectiune transversala

folosité/potrivita pentru utilizarea cu min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
produsul

Consum total de energie 3,3 kW

Tip cuptor Cuptor multifunctional

Notiuni de baza: Informatiile privind eticheta energetica a cuptoarelor electrice
sunt furnizate in conformitate cu standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Aceste
valori sunt determinate in conditii de incarcare standard, cu functii (daca exista)
de element de incalzire inferior-superior sau incalzire asistata de ventilator.
Clasa de eficienta energetica este determinata in conformitate cu prioritizarea
urmatoare, in functie de existenta sau nu a functiilor relevante ale produsului: 1-
Incalzire ventilator eco, 2-Incalzire ventilator 3- Gratar inferior asistat de
ventilator, 4-incalzire superioara si inferioar.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabilda pentru a
imbunatati calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
obtinute In conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. In
functie de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot
varia.

21/RO



B Prima utilizare

Tnainte de a incepe s utilizati produsul,
va recomandam sa realizati urmatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

Prima setare

Setati intotdeauna ora din zi
inainte de a folosi cuptorul. Daca
nu o setati, nu puteti gati in unele
modele de cuptor.

1.In timp ce cuptorul este in modul
repaos (cand pe ecran este afisata ora
exactd), activati meniul de configurari
atingand tasta (&) pentru aproximativ 3
secunde.

» Este afisatéa numaratoarea inversa 3-

2- 1. La Incheierea numaratorii inverse,

meniul pentru configurari este activat

2.Apasati butonul de comanda al
cuptorului sau atingeti tasta ®o
singura data pentru a activa campul
pentru ora.

» Campul aferent orei si simbolul %

3.Configurati ora prin rotirea butonului
de comanda al cuptorului la
dreapta/sténga si apasati butonul de
comanda al cuptorului sau atingeti
tasta ® o singura data pentru a activa
campul pentru minute.
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» Campul aferent minutelor si simbolul
lipesc pe ecranul ti

4.Configurati minutele prin rotirea
butonului de comanda al cuptorului la
stanga/ dreapta. Confirmati
configurarea timpului prin apasarea
butonului de comanda al cuptorului
sau prin atingerea tastei O,

» Ora exacta este configurata si simbolul

o apare permanent pe ecranul

timp/ceas.

Daca ora initiala nu este setata,
ceasul va rula incepand cu ora
setata in productie. Puteti
modifica setarea orei mai tarziu,
asa cum este descris n sectiunea
yoetari”.

Setarile orei sunt anulate in cazul
intreruperii alimentarii pe termen
lung. Acestea trebuie reglate din
noul.

Prima curatare

1.Indepartati toate materialele de
ambalare.

2.Scoateti toate accesoriile din cuptor,
furnizate impreuna cu produsul.

3.Pomiti produsul timp de 30 de minute,
apoi opriti-I. Astfel, resturile si petele
care pot fi ramase in cuptor in timpul
coacerii sunt arse si curatate.

4. Atunci cand folositi produsul, selectati
cea mai ridicata temperatura si functia
de operare pentru utilizarea tuturor
elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Funciii
de operare ale cuptorului”. Puteti afla



modul de utilizare a cuptorului, in NOTIFICARE Este posibil ca timp de

sectiunea urmatoare. cateva ore dupa prima
5.Asteptali racirea cuptorului. pornire, cuptorul sa
6.5tergeti suprafetele produsului cu o emita fum si mirosuri.
carpa umeda sau cu un burete si Acesta este un
uscati cu o céarpa. fenomen normal.
Inaintea utilizarii accesoriilor; Ventilati bine
Curétati accesoriile pe care le scoateti incaperea pentru a
din cuptor cu solutie de apa si detergent elimina fumul si
si cu un burete moale. mirosurile. Evitati
NOTIFICARE Suprafata poate fi inhalarea directa a
fumului si a mirosului

deteriorata de unii
detergenti sau
materiale de curatare.
Nu folositi obiecte
ascutite, prafuri /
creme de curatare sau
detergenti agresivi.

emis.
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[ utilizarea cuptorului

Informatii generale despre
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire (Este posibil
sa nu existe pentru produsul
dumneavoastra)

Aparatul este prevazut cu un ventilator
de racire. Ventilatorul de racire este
activat automat, atunci cand este
necesar si raceste atat partea din fata a
produsului, cat si mobilierul. Acesta este
dezactivat automat, la terminarea
procesului de racire. Aerul cald iese pe
la partea de sus a usii cuptorului. Nu
acoperiti aceste deschideri de ventilatie
cu nimic. In caz contrar, cuptorul se
poate supraincalzi.

Ventilatorul de racire continua sa
functioneze n timpul functionarii
cuptorului sau dupa oprirea cuptorului
(aproximativ 20-30 minute). Daca gatiti
programand cronometrul cuptorului, la
sféarsitul timpului de coacere, ventilatorul
de racire se dezactiveaza odata cu toate
functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat.
Aceasta nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele
modele, becul este aprins in timpul
coacerii, iar la altele se stinge dupa un
anumit timp.
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Daca usa aparatului este deschisa in
timp ce cuptorul functioneaza sau este
in pozitie inchisa, becul cuptorului se
aprinde automat.

Functionarea unitatii de
control a cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea
de control a cuptorului

Timpul maxim care poate fi setat
pentru sfarsitul coacerii este de
5:59 ore. In functia de mentinere
la cald, acest timp este de 23:59
ore. In cazul unei intreruperi a
alimentarii, coacerea si timpul de
coacere setat vor fi anulate.

Tn timp ce realizati ajustari,
simbolurile relevante se aprind pe
ecran. Trebuie sa asteptati putin,
pentru salvarea setarilor.

Daca timpul de gatire este
configurat la inceperea gatirii,
timpul ramas este afisat pe ecran.

Daca configurarea pentru
preincalzire rapida (functia
Booster) este activata pe unitatea
de control, simbolul 28 apare pe
ecran la inceperea gatirii si
cuptorul atinge temperatura
configurata pentru gatire rapida.
Pentru setarea de preincalzire
rapida (functia Booster), consultali
sectiunea ,Setari”.



O
|
|
1

1 tasta pornit/oprit (ON/OFF)
2 Afisaj functie

3 Butonul pentru comanda cuptorului
4 Tasta setare temperatura

5 Ecranul pentru temperatura
6 Tasta de blocare taste

7 Tasta pornire/oprire coacere
8 Tasta alarma

9

;

Ecranul Ceas/timp
0 Tasta ora si setari

O : Tastd ora si setari

°C : Tasta setare temperatura

& : Tasta de blocare taste

o : Tasta alarma

> : Tasta pornire/oprire coacere

Ecranul Ceas/timp :

o : Simbolul Timp de gatire/ Ora
exacta

o : Simbol alarma

46% : Simbol setari

il : Simbolul de blocare a
tastelor

4 5
9 : Simbol de gatit a
ventilatorului ecologic
A : Simbol nivel scézut de abur*
> : Simbol nivel ridicat de abur*
Vi : Simbol sondé de carne*
* Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul

dumneavoastra.

Ecranul pentru temperatura:

> : Simbol coacere (Cooking)

°C : Simbol temperatura

i : Simbolul temperaturii interne
a cuptorului

) : Simbol incélzire rapida
(functie Booster)

: Simbol de blocare usa*

* Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

Pornirea cuptorului
1.Porniti cuptorul atingand tasta O .
» Dupa pornirea cuptorului, pe ecran
este afisata prima functie de operare. Pe
acest ecran, pot fi configurate functia de
operare, temperatura, timpul de gatire si
alarma.
Daca pe acest ecran nu sunt
realizate setari, cuptorul se va opri
in aproximativ 5 minute, iar ora
curenta va aparea pe afisaj.
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Oprirea cuptorului

Opriti cuptorul atingand tasta O . Ora
curenta apare pe ecran.

Prepararea manuala cu selectarea
temperaturii si a functiei de
operare a cuptorului

Puteti coace realizand controlul manual
(prin comanda dumneavoastra) fara
setarea timpului de coacere, selectand
temperatura si functia de operare
specifice alimentelor dumneavoastra.
Configurarile precum functia ,incélzire
superioara si inferioara" si 180°C sunt
afisate ca exemplu In imagini.

1.Porniti cuptorul atingand tasta @ .
2.Pe ecranul cu funciii, atingeti functia

de operare cu care doriti sa gatii
Daca functia pe care doriti sa o
selectati nu este printre primele functii
de operare care apar pe ecranul cu
functii, puteti activa randul inferior de
functiile de operare atingand

FEEEE

il
B B M '

4. Temperatura predefinita pentru functia
de operare selectata apare pe afisajul
temperaturii. Pentru a modifica
aceasta temperaturad, apasati butonul
de control al cuptorului sau atingeti
tasta G si rotiti butonul de control al
cuptorului spre dreapta / stanga.
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» Simbolul °C clipeste pe ecranul de
temperatura.

© 0000

T~ ca0®

Daca schimbati functia de operare
dupa modificarea temperaturii
predefinite pentru functiile de
operare, pe ecran apare ultima
temperatura setata. Cu toate
acestea, daca temperatura setata
nu se Incadreaza in intervalul de
temperatura al functiei de operare
selectate, apare cea mai ridicata
temperatura reglabila a functiei de
operare.

5.Atingeli tasta °C pentru a confirma
temperatura configurata.
» Simbolul °C apare pe ecranul pentru

JUL

=50

6.Dupa configurarea functiei de operare
si a temperaturii, atingeti tasta Pl
pentru a incepe gatirea.

o 0000 o
t |H»,

» Cuptorul dumneavoastra incepe sa
functioneze imediat la functia si .
temperatura selectate. Simbolurile i si
P vor fi asifate pe ecranul pentru
temperatura. Timpul pentru gatire
incepe sa fie cronometrat pe ecran




Fiecare etapa a simbolului | se aprinde,
atunci cand temperatura din interiorul
cuptorului atinge temperatura
configurata. Cuptorul nu se opreste
automat, deoarece prepararea manuala
se face fara configurarea timpului de
gatire. Trebuie sa controlati prepararea
si sa 0 dezactivati. Atunci cand gatirea
se incheie, atingeti tasta Pl pentru
oprirea gatirii sau atingeti tasta © pentru
a opri complet cuptorul.

Prepararea prin setarea timpului
de coacere;

Puteti opri automat cuptorul la sfarsitul
timpului de coacere, selectand functia
de temperatura si functia de operare
specifice alimentelor dumneavoastra, si
setand timpul de coacere pe unitatea de
control. Configurérile precum functia
JIncalzire superioara si inferioara", 180°C
si 45 minute sunt afisate ca exempluin
imagini.

1.Porniti cuptorul atingand tasta @ .
2.Pe ecranul cu funciii, atingeti functia

. tl, atinget [
de operare cu care doriti sa gatii
Daca functia pe care doriti sa o
selectati nu este printre primele functii
de operare care apar pe ecranul cu
functii, puteti activa randul inferior de
functiile de operare atingand

4. Temperatura predefinita pentru functia
de operare selectata apare pe afisajul
temperaturii. Pentru a modifica
aceasta temperaturad, apasati butonul
de control al cuptorului sau atingeti
tasta C si rotiti butonul de control al
cuptorului spre dreapta / stanga.

» Simbolul °C clipeste pe ecranul de

Daca schimbati functia de operare
dupa modificarea temperaturii
predefinite pentru functiile de
operare, pe ecran apare ultima
temperatura setata. Cu toate
acestea, daca temperatura setata
nu se Incadreaza in intervalul de
temperatura al functiei de operare
selectate, apare cea mai ridicata
temperatura reglabila a functiei de
operare.

5.Atingeli tasta °C pentru a confirma
temperatura configurata.

» Simbolul "C apare pe ecranul pentru

temperatura

o [E00

s
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6.Apasati butonul de comanda al
cuptorului sau atingeti tasta Do
singura data pentru a configura timpul
de gatire.

» Simbolul €9 clipeste pe ecran si timpul

configurat pentru gatire de 30 minute

este afisat pe ecranul ceas/timp.
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Dupa configurarea funciiei de
operare, temperatura, timpul de
gatire va fi configurat la 30 de
minute prin atingerea tastei ® sau
prin apasarea butonului de
comanda al cuptorului in mod
direct pentru configurare rapida a
timpului de gatire si schimbati
timpul prin rotirea butonului de
comanda al cuptorului la
dreapta/stanga.
7.Configurali timpul de gatire prin rotirea
butonului de comanda al
cuptorului.Confirmati timpul de gatire

o °0o4s o

© B &

Timpul de coacere creste cu 1
minut In primele 15 minute, dupa

15 minute creste cu 5 minute.
8.Dupa configurarea timpului de gatire si
a temperaturii, atingeti tasta Pl pentru
a incepe gatirea.

» Cuptorul iIncepe sa functioneze imediat
la functia si temperatura selectate.
Numaratoarea inversa a timpului
configurat de gatire va incepe.
Simbolurile si P vor fi afisate pe
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ecranul pentru temperatura. Fiecare
etapa a simbolului | se aprinde, atunci
cand temperatura din interiorul
cuptorului atinge temperatura
configuratd. Dupa incheierea timpului de
coacere setat, pe ecran apare mesajul
»End” (Terminat) Este afisat pe ecranul
pentru temperatura, cronometrul emite
un avertisment sonor si gatirea se
operste..
9.Avertismentul sonor se va auzi timp de
un minut. Daca tasta Pll este atins& in
timpul emiterii avertizarii sonore si
apare mesajul ,End” (Terminat) Este
afisat pe ecranul pentru temperatura,
cuptorul continua sa functioneze pe
durata nedefinitéa. Daca este atinsa
tasta @ , cuptorul se opreste. Daca se
apasa orice alta tasta decat acestea,
alarma sonora va fi intrerupta.
Eco Fan cooking (gatire cu
ventilator eco)
Pentru a economisi energie, puteti utiliza
aceasté functie in locul utiliz&rii "incalzire
ventilator" in interval de 160-220°C. Dar
timpul de gatire va fi usor mai lung.
1.Porniti cuptorul atingand tasta O .
2.Atingeti continuu "Incalzire ventilator"
de pe ecranul de functii

| BEES @
@ [3\\06*

» Este afisatéa numaratoarea inversa 3-
2- 1. Cand numaratoarea inversa s-a
terminat, simbolul &9 este afisat iar Eco
Fan coocking (gatire cu ventilator eco)
este activat.



3.Puteti schimba temperatura
configurata si timpul configurat de
gatire asa cum este descris n
sectiunile anterioare. Apoi puteti
incepe gatirea.

» In Eco Fan coocking (gatire cu

ventilator eco)Pentru economie de

energie, in timpul gatirii lampa va lumina

pentru mai putin timp decét in cazul

altor functii de gatire.

Functia pentru paine

Cuptorul dumneavoastra este prevazut

cu "Functia pentru péine" special pentru

paine. Configurarile pentru temperatura

si timp de functionare sunt fixe.

Ingrediente

¢ 500 g faina

e 15 g zahar

¢ 10 g drojdie uscata

¢ 10 g ulei de floarea soarelui
® 8 gsare

e 300 ml apa (35°C)

Pentru partea superioara a aluatului
¢ 2 lingurite ulei de floarea soarelui

Pregatirea

1.Cemeti faina intr-un bol adanc.
Adaugati zahar si amestecati pentru
omogenizare

2.Faceti un cuib in mijlocul fainii si
adaugati drojdie, sare si ulei de floarea
soarelui. Incepand de la marginea
bolului, turnati treptat apa calda.

3.Framantati aluatul manual, sau intr-un
mixer timp de 10-15 minute.

4.Rotiti aluatul cu mainile de cateva ori
apoi puneti-1in bol. Turnati o lingurita
de ulei de floarea soarelui peste aluat

si acoperiti cu folie alimentara astfel
incat sa atinga aluatul.

5.Acoperiti aluatul cu folie alimentara,
acoperifi-l cu o cérpa groasa si lasati-1
sa creasca la temperatura camerei.

6.Dupa ce a dospit 60 de minute, puneti
aluatul pe blat pliati-| de 4-5 ori si
indepartati aerul din interior. Turnati o
lingurita de ulei de floarea soarelui
peste aluat si acoperiti cu folie
alimentara astfel incat sa atinga aluatul.
Lasati aluatul la dospit la temperatura
camerei pentru alte 30 de minute.

7.Cand aluatul a finalizat dospirea,
formati aluatul si asezati-1 intr-o tava
de copt. Cu ajutorul unui cutit, faceti
3-4 crestaturi pe aluat.

8.Asezati tava pe raftul 3 al cuptorului
dumneavoastra.

9.Pomniti cuptorul atingand tasta @ .

10. Activati randul inferior al

functiilor de lucru, atingand functia

11. geti ,, tia p p
de pe randul inferior al ecranului cu
functii.

12. Atingeti tasta ®ll pentru a
incepe gatirea.

29/RO



© °000

t s,

© 1300, o

>l

13. La finalul timpului de gatire,
avertisemntul sonor se va auzi timp de
doud minute. Daca este atinsa tasta @,
cuptorul se opreste. Daca este atinsa
orice alta tasta decéat acestea,
avertismentul sonor se va opri.

Setari

Numaratoarea inversa 3- 2- 1 este
afisata pe meniurile sau setarile
care vor fi activate {indnd apasat.
Dupa finalizarea numaratorii
inverse, meniul sau setarea
relevanta se activeaza.

Activarea blocarii tastelor

Folosind caracteristica de blocare a
tastelor, puteti feri unitatea de comanda
impotriva interferentelor.

1.Atingeti tasta (&) pana cand simbolul &)
apare pe ecranul timp/ceas.

» Este afisatéd numaratoarea inversa 3-
2- 1. Cand numaratoarea inversa a
expirat, simbolul (& apare pe ecranul
timp/ceas, iar blocarea tastelor este
activata. La atingerea oricarei taste sau
butonul de control al cuptorului este
apasat, atunci cand blocarea testelor
este setatd, cronometrul emite un
semnal sonor iar simbolul & clipeste.
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Tn cazul Intreruperii alimentarii,
blocarea tastelor nu este anulata.

Dezactivarea blocarii tastelor
1.Atingeti tasta () pana cand simbolul (&
apare pe ecranul timp/ceas.
» Este afisatéd numaratoarea inversa 3-
2- 1. Cand numaratoarea inversa a
expirat, simbolul (&) dispare, iar blocarea
tastelor este dezactivata pe ecranul
timp/ceas.
Setarea alarmei
Puteti utiliza, de asemenea, unitatea de
comanda a produsului pentru orice
avertisment sau reamintire, in afara de
gatire.
Alaram nu are niciun efect asupra
functiilor de operare a cuptorului. Se
utilizeaza in scopul avertismentului. De
exemplu, puteti utiliza alarma atunci
cand doriti sa intoarceti mancarea in
cuptor, la o anumita ora. Imediat ce
timpul setat a expirat, unitatea de
control emite un sunet de avertizare.

Durata maxima a alarmei este de
23 ore si 59 de minute.

1.Atingeti o data tasta L pentru a
configura timpul alarmei.

» Simbolul L si campul minutelor incep

sa clipeasca pe ecranul timp/ceas

2.Setati minutul rotind butonul de
control al cuptorului la dreapta /



stanga si atingeti tasta [ o data

3.Configurati ora prin rotirea butonului
de comanda al cuptorului la stanga/
dreapta. Confirmati configurarea
timpului prin apasarea butonului de
comanda al cuptorului sau prin
atingerea tastei Q.

» Simbolul ramane aprins continuu si

intervalul de alarma incepe

numaratoarea inversa pe ecranul

timp/ceas.

4.Dupa expirarea timpului de alarma,
simbolul 2 incepe sa clipeasca si
emite un avertisment sonor.

Daca ora alarmei si timpul de
gatire sunt configurate simultan,
se va afisa durata cea mai scurta
pe ecranul timp/ ceas.

Dezactivarea alarmei

1.La finalul perioadei de alarma,
avertismentul sonor suna timp de un
minut. Apasati orice tasta pentru
dezactivarea alarmei sonore.

» Alarma sonora este dezactivata.

Daca doriti sa anulati alarma;

1.Atingeti o data tasta Q pentru a anula
alarma.

» Simbolul £ incepe sa clipeasca pe

ecranul timp/ceas.

2.Configurati alarma la "00:00" prin
rotirea butonului de comanda al
cuptorului la stanga/dreapta.

Setarea volumului

Puteti seta volumul unitatii de comanda

Cuptorul trebuie sa fie oprit, pentru

realizarea acestei operatiuni.

1.In timp ce cuptorul dumneavoastra
este oprit (cand pe ecran este afisata
ora exacta), activati meniul de
configurari prin atingerea tastei )
pentru aproximativ 3 secunde.

» Este afisatéd numaratoarea inversa 3-

2- 1. La Incheierea numaratorii inverse,

meniul pentru configurari este activat

2.Rotiti butonul de comanda al

cuptorului la drapta/sténga péana cand
“b-1" sau “b-2" este afisat pe ecranul
timp/ceas.

3.Activati configurarea volumului prin
atingerea tastei © sau prin apasarea
butonului de comanda al cuptorului.
» Simbolul 2 incepe sa clipeasca pe
ecranul timp/ceas.

4.Configurati nivelul volumului dorit prin
rotirea butonului de comanda al
cuptorului la drapta/ stanga.

5.Confirmati nivelul selectat al volumului
prin atingerea tastei O sau prin
apasarea butonului de comanda al
cuptorului.

Setarea luminozitatii ecranului

Puteti seta luminozitatea ecranului

unitatii de comanda Cuptorul trebuie sa

31/RO



fie oprit, pentru realizarea acestei

operatiuni.

1.In timp ce cuptorul dumneavoastra
este oprit (cand pe ecran este afisata
ora exacta), activati meniul de
configurari prin atingerea tastei O
pentru aproximativ 3 secunde.

» Este afisatéd numaratoarea inversa 3-

2- 1. La Incheierea numaratorii inverse,

meniul pentru configurari este activat.

2 Rotiti butonul de comanda al
cuptorului la drapta/sténga péana cand
“d-1", “d-2” sau “d-3” este afisat pe

3.Activati config
atingerea tastei © sau prin apasarea
butonului de comanda al cuptorului.
» Simbolul incepe sa clipeasca pe

orite

4. onfigurati nivelul luminozitadii
dorit prin rotirea butonului de
comanda al cuptorului la drapta/
stanga.

5.Confirmati nivelul selectat al
luminozitatii prin atingerea tastei ©
sau prin apasarea butonului de
comanda al cuptorului.
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Setarea functiei de preincalzire
rapida (Quick pre-heating
(Booster))
Puteti efectua gatirea automata cu
ajutorul functiei de preincalzire rapida cu
care este dotat aparatul dumneavoastra.
Tn acest scop, veti activa setarea de
preincalzire rapida. Cuptorul trebuie sa
fie oprit, pentru realizarea acestei
operatiuni.
1.In timp ce cuptorul dumneavoastra
este oprit (cand pe ecran este afisata
ora exacta), activati meniul de
configurari prin atingerea tastei o
pentru aproximativ 3 secunde.
» Este afisatéd numaratoarea inversa 3-
2- 1. La Incheierea numaratorii inverse,
meniul pentru configurari este activat.

2.Rotiti butonul de comanda al
cuptorului la drapta/sténga péana cand
simbolul *8 si “OFF (OPRIT)” este
isat pe ecranul timp/ceas.

prin atingerea tastei © sau prin
apasarea butonului de comanda al
cuptorului.

» Simbolul 2 incepe sa clipeasca pe

ecranul timp/ceas.



.Rotiti butonul de comanda al

cuptorului la drapta/sténga penreu a

schimba configurarea “OFF (OPRIT)”

afisata pe ecranul timp/ceas in
nfigurarea “ON(P

5.Confirmati preincalzirea rapida
(booster) prin atingerea tastei © sau
prin apasarea butonului de comanda
al cuptorului.

Puteti dezactiva setarea de
preincalzire rapida, cu aceeasi
procedura. Accesand
configurarea “OFF(OPRIT)” ,
puteti anula configurarea pentru
preincalzire rapida.

Modificarea orei

Pentru a schimba ora setata anterior,

1.In timp ce cuptorul este in modul
repaos (cand pe ecran este afisata ora
exactd), activati meniul de configurari
atingand tasta O pentru aproximativ 3
secunde.

» Este afisatéd numaratoarea inversa 3-

2- 1. La Incheierea numaratorii inverse,

meniul pentru configurari este activat.

2.Apasati butonul de comanda al
cuptorului sau atingeti tasta Do
singura data pentru a activa campul
pentru ora.

» Campul aferent orei si simbolul gl

clipesc pe ecranul timp/ceas.

3.Configurati ora prin rotirea butonului
de comanda al cuptorului la
dreapta/sténga si apasati butonul de
comanda al cuptorului sau atingeti
tasta ® o singura data pentru a activa
campul pentru minute.

» Campul aferent minutelor si simbolul

4.Configurati minutele prin rotirea
butonului de comanda al cuptorului la
stanga/ dreapta. Confirmati
configurarea timpului prin apasarea
butonului de comanda al cuptorului
sau prin atingerea tastei .

» Ora exacta este configurata si simbolul

& apare permanent pe ecranul

timp/ceas.
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[ Informatii generale privind gatitul

Aceasta sectiune descrie indicatiile
privind prepararea si gatirea alimentelor.
In plus, puteti regési unele dintre
alimentele testate de producatori si
setarile cele mai adecvate pentru aceste
alimente. Setarile si accesoriile adecvate
pentru aceste alimente sunt, de
asemenea, indicate.

Avertismente generale

privind coacerea in cuptor

¢ Daca deschideti usa cuptoruluiin
timpul sau dupa incheierea coacerii,
se poate degaja abur fierbinte. Aburul
poate provoca arsuri ale mainilor, fetei
si/sau ochilor. Atunci cand deschideti
usa cuptorului, pastrati distanta.

¢ Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
partile superioare ale mobilierului,
datorita diferentei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.

e Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia
in functie de reteta si cantitate. Din
acest motiv, aceste valori sunt indicate
sub forma de intervale.

* Indepartati intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, Thainte de
inceperea coacerii. Accesoriile ramase
in cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

e Pentru alimentele preparate conform
retetei proprii, puteti consulta ca
referinta retetele similare indicate in
tabelele de moduri de coacere.

¢ Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performante de
coacere. Respectati intotdeauna
avertismentele si informatiile furnizate
de producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folositi.

34/RO

e Taiati hartia de copt pe care o veti
folosi la gatit, la dimensiunile potrivite
vasului de coacere. Daca hartia de
copt iese din vas, exista riscul de
ardere si aceasta poate afecta
calitatea alimentelor. Folositi hartia de
copt in intervalul de temperatura
specificat.

e Pentru o performanta buna de
coacere, asezati mancarea pe raftul
corect recomandat. Nu schimbati
pozitia pe raft, in timpul coacerii.

Produse de patiserie si mancare la

cuptor

Informatii generale

¢ \Va recomandam sa folositi accesoriile
produsului, pentru o performanta buna
a coacerii. Daca doriti sa folositi un
vas de bucatarie extern, alegeti vasele
de culoare inchisa, care nu lipesc si
rezista la temperatura inalta.

¢ Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti mancarea la
cuptor dupa preincalzire.

¢ Daca intentionali sa gatiti folosind vase
pe gratarul de sarma, asezati vasul in
mijlocul gratarului, nu 1anga peretele
din spate.

¢ Toate ingredientele utilizate la
prepararea produselor de patiserie
trebuie sa fie proaspete si la
temperatura camerei.

e Timpul de preparare a produselor
poate varia, In functie de cantitatea de
alimente si marimea vaselor de gatit.

¢ Matritele din metal, ceramica si sticla
extind timpul de gatire, iar suprafata
inferioara a alimentelor de patiserie nu
se rumenesc uniform.

¢ Daca utilizati hartie de gatit in timpul
gatitului, se poate observa o mica
rumenire pe suprafata inferioara a



alimentului. In acest caz, poate fi
necesar sa prelungiti timpul de gatit cu
aproximativ 10 minute.

¢ Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele
noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

e Asezali vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Luati ca referinta raftul de jos
al cuptorului, ca fiind raftul 1.

Indicatii pentru coacerea prajiturilor

e Daca prajitura este prea uscata, .
cresteti temperatura cu aproximativ 10
°C si reduceti timpul de coacere.

e Daca prajitura este umeda, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reduceti
temperatura cu 10 °C.

¢ Daca partea de sus a prajiturii este
arsa, puneti pe raftul inferior, reduceti
temperatura si cresteti timpul de .
coacere.

¢ Daca se coace bine In interior, dar
exteriorul este lipicios, folositi o
cantitate mai mica de lichid, reduceti

temperatura si cresteti timpul de
coacere.

Indicatii pentru coacerea produselor
de patiserie

Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10 °C si reduceti timpul de
coacere. Umeziti foile de aluat cu un
sos preparat din lapte, ulei, ou si
amestec de iaurt.

Daca produsele de patiserie se coc
lent, asigurati-va ca acestea nu sunt
atat de groase incat sa se reverse
peste marginea vasului.

Daca aluatul este rumenit la suprafata,
dar partea inferioara este necoapta,
asigurati-va ca sosul nu se
acumuleaza in cantitate prea mare la
partea de jos a vasului. Pentru o
rumenire uniforma, incercati sa
intindeti sosul uniform intre foile de
aluat si compozitie.

Coaceti in pozitia si la temperatura
adecvata, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenita, asezati pe
un raft inferior, la urméatoarea

preparare.
Tabel de gatit pentru produse de patiserie si mancare la cuptor
Sugestii pentru gatit cu o singura tava

Pl’ajltuul’l in Tava standard* IncaIZ|lre SLIJperloara si 3 180 30 . 40
tava inferioara
Préjturi in Forma de copt pe gratar A
forma de op R* 9 Incalzire ventilator 2 180 30 ...40
de s&rma
copt
o Tavé standard® Incdlzire superioard si 3 160 25...35
Torturi mici inferioara
Tava standard* Incalzire ventilator 3 150 25...35
Formé rotunda pentru
Prajitura  tort, diametru 26 cm, cu  Incalzire superioara si 5 150 30 . 40

pandispan gratar de sarma la inferioara
partea de sus**
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Forma rotunda pentru
tort, diametru 26 cm, cu

" . Tncélzire ventilator 2 150 35...45
gratar de sarma la
partea de sus**
Tava prlodLIJs*e de IncaIZ|lre SLIJperloara si 3 170 o5 35
U patiserie inferioara
Préjitura Tava produse de
proguse incalzire ventilator 3 170 20 ... 30
patiserie
Produse Incalzire
de Tava standard* inferioara/superioara 2 180 35...45
patiserie asistata de ventilator
Produse Tava standard® Incalzire superioara i 2 200 20 ... 30
de inferioara
patlseneu Tava standard* Tncalzire ventilator 3 180 20 ... 30
cu crema
Paine Tava standard® Incalzire superioara i 3 200 30 ... 40
nireagd _ inferioara
Tava standard® Incalzire ventilator 3 200 30...40
Forma de sticl&/metalic Incalzire superioara si
Lasagna dreptunghiulara pe re superl * 2sau 3 200 30 ... 40
2 PO inferioara
gratar de sarma
Forma metalicd neagra, Incalzire superioara si
diametru 20 cm, pe e superioara S 2 180 50 ... 65
o < A waw inferioara
Pl&cinta cu gratar de sarma
mere Forma metalica neagra, .
diametru 20 cm, pe Incalzire ventilator 3 170 50...65
gratar de sarma**
. Tava standard® Incalzire superioara i 2 200.... 10 ... 20
Pizza inferioara 220
Tava standard® Functie Pizza 3 250 8..15

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii sé nu fie incluse In produsul dumneavoastra.
** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile

comercial.

Sugestii pentru gatit cu doua tavi

2 —Tava standard*

Incalzire

Torturi mici 4 —Tava produse de patiserie” ventilator 2-4 150 25...35
. 2 —Tavé standard* Incalzire
Préjitura 4 —Tava produse de patiserie® ventilator 2-4 170 25...35
Prodlusel de 1U—Tava standard*l . Incglzwe 1_4 180 40 .. 50
patiserie 4 —Tava produse de patiserie ventilator
Produse de o . IS
patiserie cu 2u—Tava standard . Incglzwe o_4 180 50 . 30
crema 4 —Tava produse de patiserie ventilator

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii sé nu fie incluse In produsul dumneavoastra.
** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile

comercial.
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Tabel de gatit pentru incilzire ventilator eco - functie de operare

 Nu modificati temperatura de preparare dupé ce ncepe si se gateasca Incalzire
ventilator eco - functie de operare.

e Nu deschideti usa atunci cand coaceti in Incélzire ventilator eco - functie de
operare. Daca usa nu este deschisa, temperatura intericara este optimizata
pentru a economisi energie si poate diferi de afisaj.

e Nu preincalziti in modul Incélzire ventilator eco.

Sugestii pentru gatit cu o singura tava

Torturi mici Tava standard 3 160 25..35
Prajitura Tava standard* 3 180 25...35
Produse de Tava standard* 3 200 45 .55
patiserie
Produse de
patiserie cu Tava standard* 3 200 35...45
crema
* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
Carne, peste si pui e Dupa expirarea timpului de preparare,
Punctele cheie ale prajirii |asati carnea in cuptor timp de circa
e Condimentarea cu suc de l&maie si 10 minute. Sucul camii este mai bine
piper inainte de prepararea puiului, distribuit in timpul frigerii $i nu se
curcanului si bucatilor mari de carne, scurge, atunci cand camea este taiata.
creste performanta de preparare. * Pestele trebuie asezat pe un raft
e Sunt necesare intre 15 si 30 de minute central sau inferior, intr-un vas
n p|US, pentru a gé_u carnea cu os, rezistent la tempera’[ué inalta.
decét pentru frigerea carnii taiata file. * Gatiti alimentele recomandate in masa
e L_uati in calcul aproximativ 4-5 minute de gatit cu o singura tava.

de timp de gatire per centimetru din
grosimea camii.
Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

(Ft:fg;tr: Incalzire 15 min
ntreagd) / Tava standard* |nfer|g:irsat/ast%p§goara 3 250/max, apoi 60 ... 80
Qame de ventilator 180 ... 190
fript (1 kg)
PUlpa de Incalzire
miel (1.5 - Tavé standard* '“fer'gzg;tgpc‘fgoara 3 170 85... 110
20 kg) ventilator
j o Incalzire .
o Grétar de sarma* g - 15 min.
Pui fript (1.8- Agezal o tavé pe un inferioara/superioara 5 250/max, apoi 60 .. 80
2 kg) A asistata de '
raft inferior ! 190
ventilator
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Grétar de sarma*

15 min.

Asezati o tava pe un Functie ,3D” 250/max, apoi 60 ... 80
raft inferior 190
M inferio;r;g?slil;eerioaré 25 min. .
Tava standard* s 250/max, apoi 1560... 210
Turcia (5.5 asistata de 180 ... 190
kg) ventilator
25 min.
Tava standard* Functie ,3D” 250/max, apoi 1560... 210
180 ... 190
Gratar de sarma* o Ingalzwe -
Asezati o tava pe un |nfer|oalr a/SLjperloara 200 20...30
raft inferior a&stgta de
Peste ventilator
Grétar de sarma*
Asezati o tava pe un Functie ,3D” 200 20...30
raft inferior

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse h produsul dumneavoastra.
** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile

comercial.
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Graitoare Indicatii esentiale pentru prepara-

Camea rosie, pestele si puiul se rea pe gratar

rumenesc rapid atunci cand sunt puse * Puneti pe gratar alimente de grosime
pe grétar, capata o crusta frumoasa si si greutate pe cat posibil similare.

nu se usucd. Camea file, frigaruile, * Asezali alimentele pe care doriti sa le
carnatii precum si legumele suculente preparali pe gratarul de sarma sau in
(rosii, ceapé etc.) se preteaza in mod tava gratarului, asezandu-le astfel
deosebit pentru frigerea pe gratar. incat sa nu depasiti dimensiunile

elementului de incalzire.

* In functie de grosimea alimentelor de
pe gratar, timpii de preparare indicali
in tabel pot varia.

o Asezali gratarul de sarma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor.
Daca frigeti pe gratar, introduceti tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa. Tava
cuptorului pe care urmeaza sa o
introduceti trebuie sa fie dimensionata
astfel incét sa acopere intreaga zona a
gratarului. Este posibil ca aceasta tava
sa nu fie inclusa cu produsul. Pentru o
curatare mai usoara, turnati apa in
tava cuptorului.

Avertismente generale

¢ Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta pericol
de incendiu. Puneti pe gratar doar
alimente adecvate pentru frigerea la
foc puternic, pe gratar. De asemenea,
nu asezati mancarea prea departe,
respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai
fierbinte zona, iar alimentele cu un
continut mare de grasime se pot
aprinde.

* Inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi
gratarul cu usa deschisa.
Suprafetele fierbinti pot provoca
arsuril

Tabel d

Peste Gratar de sarma 4-5 250 20..25

Bucéati de pui Gratar de s&rma 4-5 250 25...35

Chiftele (vitd) - 12 bucati Gratar de s&rma 4 250 20...30

Cotlet de miel Gratar de sarma 4-5 250 20...25

Friptura - (feliatd) Gratar de s&rma 4-5 250 25...30

Cotlet de vitel Gratar de s&rma 4-5 250 25...30

L egume gratinate Gratar de s&rma 4-5 220 20...30
Paine toast Gratar de sarma 4 250 1..3

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.
Intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.
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Retete de test

¢ Alimentele din acest tabel de preparare sunt pregatite conform standardului EN
60350-1, pentru a facilita testarea produsului pentru institutele de control.

Tabel de gatit pentru alimentele de incercare

Sugestii pentru gatit cu o singura tava

Incalzire superioaré

FL(Jersu?;;m Tav? standard ] §i inferioars 3 140 20...30
Tava standard* Incalzire ventilator 3 140 15... 25
_— Tava standard® Incalzire superioara 3 160 25 .35
Torturi mici si infericara
Tava standard* Incalzire ventilator 3 150 25...35
Forma rotunda pentru tuort, Tncalzire superioaré
diametru 26 cm, cu gratar 2 150 30 ... 40

S s A s si inferioara
Préajitura de srma la partea de sus™ ’

pandispan  Forma rotunda pentru tort,
diametru 26 cm, cu gréatar Incalzire ventilator 2 150 35...45
de sdrma la partea de sus**

Forma metalica neagra,

Tncalzire superioaré

diametru 20 cm, pe gratar S 2 180 50 ...65
U A oy S4 si infericara
Placinta cu de s&rma
mere Forma metalica neagra, .
diametru 20 cm, pe gratar Incalzire ventilator 3 170 50 ... 65
de sarma*™

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii sé nu fie incluse In produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile
comercial.

Sugestii pentru

gatit cu doua tavi

2 —Tava standard*

Fursecuri 4 —Tavé produse de Incalzire 0-4 140 15.. 95
(dulci) T ventilator
patiserie
2 —Tava standard* Thoalzire
Torturi mici 4 —Tava produse de : 2-4 150 25...35
N ventilator
patiserie

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii sé nu fie incluse In produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile
comercial.

Grait

Paine toast Gratar de s&rma 4 250 1..3
Chiftele (vitd) - 12 bucati  Gratar de sarma 4 250 20...30

Intoarceti mancarea pe gratar, dup4 scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.
Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.
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intretinere si curitare

Informatii generale privind
curatarea

A Avertismente generale

e Asteptati ca aparatul sa se raceascs,
inainte de a-l curata. Suprafetele
fierbinti pot provoca arsuri!

¢ Nu aplicali detergenti direct pe
suprafetele fierbinti. Acest lucru poate
provoca pete permanente.

e Curatali si uscati temeinic aparatul
dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile
alimentare sunt curatate cu usurinta si
este prevenita arderea acestora,
atunci cand produsul este utilizat din
nou, mai tarziu. Astfel, veti prelungi
durata de viata a aparatului, iar
problemele care pot aparea frecvent
sunt reduse.

¢ Nu folositi aparate de curatare cu
aburi, pentru curatare.

¢ Unii detergenti sau agenti de curatare
pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curadtare, produse pentru
indepartarea calcarului sau obiecte
ascutite in timpul curatarii.

¢ Nu este nevoie de un agent special de
curatare pentru curatarea produsului
dupa fiecare utilizare. Curatati aparatul
cu detergent de vase, apa calda si o
carpa moale sau un burete si uscati-|
Cu o carpa uscata din microfibra.

¢ Asigurati-va ca stergeti complet
lichidul ramas dupa curatare si curatati
imediat orice stropi ramasi in urma
prepararii alimentelor.

¢ Nu spalati niciun component al
produsului ih masina de spalat vase.

Suprafete de inox si otel inoxidabil

¢ Nu folositi agenti de curatare care
contin acid sau clor, pentru curatarea

suprafetelor si ménerelor de inox sau
otel inoxidabil.

e Suprafata de inox sau otel inoxidabil Tsi
poate schimba culoarea in timp. Acest
lucru este normal. Curatati suprafata
inox sau otel inoxidabil cu un
detergent potrivit dupa fiecare folosire.

e Curatali cu o carpa moale cu solutie
de detergent lichid (care nu zgérie)
potrivit pentru suprafetele de otel
inoxidabil, avand grija sa stergeti intr-o
singura directie.

* Indepartati urmele de calcar, ulei,
amidon, lapte si proteine de pe
suprafete de otel inoxidabil sau de
sticla imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

Suprafete emailate

¢ Dupa fiecare utilizare, curatai
suprafetele emailate cu detergent de
vase, apa calda si o carpa moale sau
burete, si uscati cu o carpa uscata.

¢ Daca aparatul dumneavoastra are o
functie de curatare usoara cu abur,
puteti realiza curatarea usoara cu abur
in cazul murdariei usoare,
nepersistente. (Consultati sectiunea
»Curatarea usoara cu abur”)

e Pentru pete persistente se poate
utiliza produsul de curatare pentru
cuptor si gratar, recomandat pe site-ul
web al marcii produsului dvs., dar si
bureti de sérma fara zgéariere. Nu
folositi un produs extern de curatat
cuptorul.

e Cuptorul trebuie sa se raceasca,
pentru curaiarea zonei de preparare.
Curatarea suprafetelor fierbinti va crea
atat pericol de incendiu, cat si
deteriorarea suprafetei emailate.

Suprafete catalitice

e Peretii laterali din zona de preparare
nu pot fi acoperiti decéat cu vopsea de
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email sau strat catalitic. Acest aspect
variaza in functie de model.

Peretii catalitici au o suprafata mata si
poroasa usoara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati.
Suprafetele catalitice absorb ulei
datorita structurii poroase siincep sa
straluceasca atunci cand suprafata
este saturata cu ulei, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

Atunci cand curatati suprafete de
sticla, nu utilizati instrumente metalice
dure si materiale de curatare abrazive.
Acestea pot deteriora suprafata sticlei.
Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale din
microfibra, potrivita pentru suprafetele
de sticla si uscati-| apoi cu o carpa
uscata din microfibra.

Daca raméan urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati
Cu o carpa uscata din microfibra.
Resturile de detergent ramase pot
deteriora suprafata sticlei, ulterior.

Tn nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de
s&rma sau instrumente ascutite
similare.

Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare
cum ar fi otetul sau sucul de lamaéie.
Daca suprafata este foarte murdara,
aplicati agentul de curatare pe pata cu
un burete si asteptati pana cand
acesta functioneaza corect. Apoi,
curatati suprafata de sticla cu o carpa
umeda.

Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.
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Piese de plastic si suprafete vop-

site

e Curatali partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau un burete
si uscati cu o carpa uscata.

¢ Nu utilizati instrumente metalice
ascutite si agenti de curatare abrazivi.
Suprafetele pot suferi deteriorari.

¢ Asigurati-va ca imbinarile
componentelor aparatului nu raman
umede sau cu urme de detergent. Tn
caz contrar, acestea pot fi afectate de
ruginire.

Curatarea accesoriilor

Daca nu se specifica altfel in manualul

de utilizare, nu curatati accesoriile

produsului ih masina de spalat vase.

Curatarea panoului de

comanda

e Atunci cand curatati panourile de
comanda si butoanele, stergeti panoul
si butoanele cu o carpa moale, umeda
si uscati cu o carpa uscata. Nu
indepartati butoanele si garniturile de
dedesubt pentru a curata panoul de
comanda. Panoul de comanda si
butoanele pot fi deteriorate.

e Tn timpul curatarii panourilor de inox cu
butoanele de control, nu utilizati agenti
de curatare pentru inox in jurul
butoanelor. Indicatorii din jurul
butoanelor se pot sterge.

e Curatati panourile de control tactile cu
0 carpa moale umeda si uscali cu o
carpa uscata. Daca produsul
dumneavoastra este prevazut cu o
caracteristica de blocare a tastelor,
setali blocarea tastelor inainte de
curdtarea panoului de control. In caz
contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.



Curatarea interiorului
cuptorului (zona de

preparare)
Urmati instructiunile de curatare descrise
in sectiunea ,Informatii generale despre
curatare” in functie de tipurile
suprafetelor din interiorul cuptorului.
Curatarea peretilor laterali ai cup-
torului
Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model. Daca exista un
perete catalitic, consultati sectiunea
.Peretii catalitici” pentru informatii.
Daca aparatul dumneavoastra reprezinta
un model cu rafturi de s&rma, scoateti
rafturile Tnainte de a curata peretii laterali.
Apoi, realizati curatarea asa cum este
descris in sectiunea ,Informatii generale
despre curatare” In functie de tipul
suprafetei peretelui lateral.
Pentru a scoate rafturile laterale
de sarma:
1.Scoateti partea din fata a raftului de
sarma, tragandu-I catre peretele lateral
din partea opusa.
2.Trageti raftul de s&rma spre
dumneavoastra, pentru a-I indeparta

3.Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.

Curatarea cu abur
Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra.
Aceasta functie asigura o curatare
usoara, deoarece murdaria (care nu a
fost lasata prea mult timp) este inmuiata
de aburul degajat in interiorul cuptorului
si picaturile de apa condensate pe
suprafetele interioare ale cuptorului.
1.Indepartati toate accesoriile din
interiorul cuptorului.
2. Turmnati 500 ml de apain tava
cuptorului si asezati tava pe al doilea
ft al torului

3.Setati cuptorul in modul "Incalzire
inferioara" si rulati la 100°C timp de 20
de minute.

Deschideti usa si stergeti suprafata

interioara a cuptorului cu o carpa sau cu

un burete umed.

Folositi apa calda cu detergent lichid, o

carpa moale sau un burete pentru a

curata murdaria persistenta, apoi

stergeti cu o céarpa uscata.
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Tn timpul modului de curatare
usoara cu abur, apa care se afla
in piscina la baza cuptorului
pentru a inmuia reziduurile /
murdaria usor formate din
cavitatea cuptorului se va evapora
si se va condensa in cavitatea
cuptorului si in sticla intericara a
usii cuptorului, prin urmare, apa
poate picura cand usa cuptorului
este deschisa. Stergeti condensul
imediat ce usa cuptorului este
deschisa.

Variaza in functie de modelul produsului.

Este posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra. Dupa
condensarea in cuptor, este posibil sa
existe apa sau umezeala in canalul
concavitatii de dedesubtul cuptorului.
Dupa utilizare curatati acest canal cu o

Curatarea usii cuptorului

Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente
metalice ascutite, burete de
sé&rma sau inalbitor, pentru a
curata usa si geamul cuptorului.

Puteti indeparta usa cuptorului si
geamurile usii, pentru a le curata. Modul
indepartarii usilor si geamurilor este
explicat in sectiunile ,Indepartarea usii
cuptorului” si ,Indepértarea geamului
interior al usii”. Dupa scoaterea
geamurilor interioare ale usii, curatati-le
cu detergent de vase, apa calda si o
carpa moale sau burete, si uscati cu o
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céarpa uscata. Stergeti sticla cu otet si
apoi clatiti-o impotriva reziduurilor de
calcar care pot aparea pe sticla
cuptorului.
indepartarea usii cuptorului
1.Deschideti usa cuptorului.
2.Deschideti clemele din soclul
balamalei usii din fata, la dreapta si la
stanga, apasand in jos, asa cum se
arata in figura.
Tipul balamalei (A), (B), (C) variaza in
functie de modelul produsului. Figurile
de mai jos arata cum sa deschideti toate
tipurile de articulatii.
(A) balama de tip este disponibila in
tipurile de usi normale.
(B) balama de tip este disponibila in
tipurile de usi cu inchidere usoara.
Balama de tip (C) este disponibila in
tipurile usilor de deschidere /inchidere
usoare.



nchidere balama - pozitie inchisé nchidere balama - pozifie deschisa
3.Pozitionati usa cuptorului in pozitie
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4. Trageti usa detasata In sus, pentru a o
elibera din balamalele din partea
dreapta si stanga si indepartati-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile
aplicate la indepartarea acesteia
trebuie aplicate in ordinea inversa
a etapelor. Atunci cand instalati
usa, asigurati-va ca inchideti
clemele de pe locasul balamalei.

indepartarea geamului

interior al usii cuptorului
Geamul interior al usii din fata a
aparatului poate fi indepartat pentru
curatare.

1.Deschideti usa cuptorului.

2.Trageli catre dumneavoastra
componenta de plastic, atasata pe
sectiunea superioara a usii din fata,
apasand simultan pe punctele de
presiune de pe ambele parti ale
componentei si indepartati-o.

3.Asa cum se arata in figura, ridicati cu
grija geamul de la partea interioara (1)
in directia ,A” apoi scoateti tragand in
directia ,,B”.
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1 Panou de sticla la interfata cu
interiorul

2* Panou de sticla interior (Este posibil
sa nu existe pentru produsul
dumneavoastra)

4.Daca produsul dumneavoastra are
geam interior (2), repetati procesul
pentru detasarea acestuia (2).

5.Primul pas al reasamblarii usii este
reasamblarea geamului interior (2).
Asezali marginea tesita a geamului pe
marginea tesita a fantei de plastic.
(Daca aparatul este prevazut cu geam
interior). Geamul interior (2) trebuie
atasat la fanta de plastic cea mai
apropiata de geamul cel mai din
interior (1).

6.In timp ce reasamblati geamul de la
interior (1), orientati partea imprimata a
geamului catre geamul dinspre interior.
Este cruciala asezarea colturilor
inferioare ale geamului cel mai din
interior (1) in fantele de plastic de la
partea inferioara.

7.Apasati componenta de plastic in
directia cadrului, pana cand se aude
un ,clic”.

Curatarea lampii cuptorului
Tn cazul in care usa de sticla a lampii
cuptorului din zona de preparare se
murdareste; curaiati cu detergent de
vase, apa calda si o carpa moale sau un
burete si uscati cu o carpa uscata. In
cazul defectarii lampii cuptorului, o puteti
inlocui respectand instructiunile din
sectiunile urmatoare.



inlocuirea lampii cuptorului

A Avertismente generale

¢ Pentru a evita riscul de electrocutare
nainte de inlocuirea lampii cuptorului,
deconectati conectorul electric si
asteptati racirea cuptorului.
Suprafetele fierbinti pot provoca arsuril

* Tn acest cuptor se foloseste o lampa
incandescenta cu o putere mai mica
de 40 W, o inaltime mai mica de 60
mm, un diametru mai mic de 30 mm
sau o lampa cu halogen cu priza tip
@9, o putere mai mica de 60 W.
Lampile sunt potrivite pentru
functionarea la temperaturi peste
300 ° C. Lampile pentru cuptor pot fi
obtinute de la agentii de service
autorizati sau de la un tehnician cu
licenta.

e Pozitia lampii poate sa difere de cea
indicata in figura.

¢ | ampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuintei. Scopul acestei
lampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.

e | ampile utilizate In acest aparat
trebuie sa reziste la condiiii fizice
extreme, cum ar fi temperaturi peste
50 °C.

in cazul in care cuptorul

dumneavoastra este prevazut cu o

lampa rotunda,

1.Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2.Scoateti capacul de sticla, rotindu-1n
sens invers acelor de ceasomic.

3.Daca lampa cuptorului este de tip (A),
ca in figura de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in figura si
inlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti asa cum se arata in
figura si inlocuiti cu una noua.

4.Repozitionati capacul de sticla.

in cazul in care cuptorul este

prevazut cu o lampa de forma

patrata,

1.Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2.Scoateti rafturile de s&rma conform

descrierii

3.Ridicati capacul de sticla de protectie
al lampii cu o surubelnita.

4.Daca lampa cuptorului este de tip (A),
ca in figura de mai jos, rotiti lampa
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cuptorului asa cum se arata in figura si
inlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti asa cum se arata in
figura si inlocuiti cu una noua.

5.Repozitionati capacul de sticla si
rafturile de sarma.
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E] Depanare

Consultati reprezentantul de servicii tehnice autorizat, tehnicianul detinator de
licenta sau distribuitorul de la care ati achizitionat produsul, daca nu puteti remedia
problemele, desi ati implementat instructiunile din aceasta sectiune. Nu incercati
niciodata sa reparali singur un aparat defect

Acest lucru este normal. >>> Aceasta nu este o defectiune

e aporii care apar in timpul coacerii se pot condensa si forma picaturi de apa,
atunci cand intra in contact cu suprafete reci ale aparatului. >>> Aceasta nu este
0 defectiune.

e Atunci cand pariile metalice se incalzeasc, acestea se pot dilata, provocand
zgomot. >>> Aceasta nu este o defectiune

¢ Siguranta de retea este defecta sau s-a declansat. >>> Verificali sigurantele de la
tabloul de sigurante. Daca este necesar, schimbati-le sau resetali-le.
e Aparatul nu este conectat la priza (mpamantata). >>> Verificali conexiunea la
priza.
¢ Butoanele/butoanele rotative/tastele de pe panoul de control nu
functloneaza >>> Daca aparatul este prevazut cu functie de blocare a tastelor,
ta functi

¢ Alimentarea este intrerupta. >>> Verificali daca se realizeaza alimentarea.
Verificati sigurantele de la tabloul de sigurante. Daca este necesar, schimbati-le
|

e Este posibil ca acesta sa nu fie setat la 0 anumita functie si/sau temperatura de
coacere. >>> Setali cuptorul la o anumita functie si/sau temperatura de coacere.

¢ |a modelele echipate cu cronometru, cronometrul nu este reglat. >>> Reglafi
ora.

¢ Alimentarea este intrerupta. >>> Verificali daca se realizeaza alimentarea.
Verificati sigurantele de la tabloul de sigurante. Daca este necesar, schimbati-le

¢ A avut loc o intrerupere anterioara a alimentarii electrice. >>> Reglafi ora/
Deconectati si reconectati aparatul.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata:  08:30 - 17:00

E-mail: service@arcticro

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA
1. ALBA ALBA IULIA E:i.z;l'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,
2, ARAD ARAD Piata Areneinr6, bl. E , sc. A, parter
Bd. Fratii Gloesti, nr. 59 ,bl. S9¢, sc. B,

3 ARGES PITESTI parter
4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter
5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il

BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,s¢ D,
6. | NASAUD BISTRITA parter
7. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

BUCURESTI

8. BUCURESTI Decebal Bd. Decebal, Nr.18, Bloc $4 , sector 3
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu , nr FN, bl C2, parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11. | CLW CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38 , sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor , nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918, bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr. 7,s¢c.D,S8.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
2. | 1AsI IASI ?;rrt srf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu, nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15, bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29. | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18

30. | SIBIU SiBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , bl.A12 , sc. A, parter
32. | TELEORMAN ALEXANDRIA Sct)rm 5::;?:{“, nr. 220 , bl. BM2F | parter , spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. 8t. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34, | TULCEA TULCEA g;\lr Babadag, nr7,bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Vladimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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