beko
—

Ankastre Firn
Kullanma Kilavuzu

9%

AFDF 25400 I0KS

TR

285.4450.82/R.AG/8.12.2020
7779320204



Lutfen once bu kilavuzu okuyun!

Degerli MUsterimiz,

Beko Urinunu tercih ettiginiz icin tesekkidr ederiz. YUksek kalite ve teknolgji ile Gretilmis
olan UrlinUnGzdn size en iyi verimi sunmasini istiyoruz. Bunun icin, bu kilavuzun
tamamini ve verilen diger belgeleri Grdnd kullanmadan énce dikkatle okuyun ve bir
basvuru kaynag olarak saklayin. Urlin(i baska birisine verirseniz, kullanma kilavuzunu
da birlikte verin. Kullanma kilavuzunda belirtilen ttm bilgi ve uyarlan dikkate alarak
talimatlara uyun.

Bu kullanma kilavuzunun baska modeller icin de gecerli olabilecegini unutmayin.
Modeller arasindaki farklar kilavuzda acik bir sekilde belirtilmistir.

Semboller ve aciklamalan

Kullanma kilavuzunda su semboller yer almaktadir:
Onemli bilgiler veya kullanimla ilgili faydalr ipuclar.
Can ve mal agisindan tehlikeli durumlara karsi uyari.

Elektrik carpmasina karsi uyan.

Yangin tehlikesine karsi uyari.

E e

Sicak yluzeylere kargi uyar!.

Bu Uriin cevreye saygili modern tesislerde dogaya zarar vermeden uretilmistir.

AEEE Yonetmeligine uygundur. CE PCBigermez
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Hl Gnemili giivenlik ve cevre talimatlar

Bu bolumde, yaralanma ya da
maddi hasar tehlikelerini
onlemeye yardimcl olacak
guvenlik talimatlar yer
almaktadir. Bu talimatlara
uyulmamasi halinde her turlt
garanti gecersiz hale gelir.
Genel guvenlik
« Bu Urun, Grdntn guvenli bir
sekilde kullanimi ve tehlikeleri
hakkinda nezaret edildikleri
veya egitim verildikleri sUrece
8 yas ve ustu ¢ocuklar ile
fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetenekleri tam gelismemis
veya tecrube ve bilgi eksigi
bulunan insanlar tarafindan
kullanilabilir.
Cocuklar cihaz ile
oynamamalidir. Temizleme ve
kullanic bakim iglemleri
kendilerine nezaret eden biri
olmadigi surece ¢ocuklar
tarafindan
gerceklestirilmemelidir.
 Bu cihaz, gbzetim altinda
tutulmadiklar veya gerekli
talimatlar almadiklar strece
kisith fiziksel, duyusal veya
zininsel kapasiteye sahip
kisiler (cocuklar dahil)
tarafindan kullanilmamalidir.
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Gdzetim altinda tutulmayan
cocuklar cihazla
oynamamalidir.

« EQer UrUn, bir bagkasina
kisisel veya ikinci el kullanim
amacilyla verilirse, kullanma
kilavuzu,urtn etiketleri , diger
ilgili dokuman ve parcalar
Urunle birlikte verilmelidir.

« Kurulum ve tamir iglemlerini
her zaman Yetkili Servise
yaptinn. Yetkili olmayan kisiler
tarafindan yapilan islemler
nedeniyle dogabilecek
zararlardan Uretici firma
sorumlu tutulamaz.

« Urlin bozuksa veya gozle
gorullr bir hasar varsa, Uranu
galistirmayin.

 Her kullanimdan sonra
Urdndn kapall oldugunu
kontrol edin.

Elektrik glvenligi

o Urlin arizall ise yetkili servis
tarafindan onarilmadan
calistinimamalidir! Elektrik
carpma tehlikesi vardir!

o Urlingi, "Teknik dzellikler"
tablosundaki degerlere uygun
bir sigorta tarafindan korunan
toprakl bir prize/hatta
baglayin. Transformatorlt ya
da transformatorstiz



kullanimda, topraklama
tesisatini ehliyetli bir
elektrikciye yaptirmayi inmal
etmeyin. Urliniin, yerel
yonetmeliklere uygun
topraklama yapilmadan
kullanilmasi halinde ortaya
clkacak zararlardan firmamiz
sorumlu olmayacaktir.
Urdind, Gzerine su
puskurterek veya su dokerek
kesinlikle yikamayin! Elektrik
carpma tehlikesi vardir!

Fise islak ellerle kesinlikle
dokunmayin! Figi gekmek igin
kablosundan tutmayin, her
zaman figi tutarak ¢ekin.
Kurulum, bakim, temizlik ve
tamir iglemleri sirasinda
Urdnun figini prizden gekin.
Eger baglanti kablosu
hasarliysa tehlikeyi
engellemek amaciyla Uretici,
satis sonrasl servis veya
benzer derecede yetkin,
sertifikall bir kisi (tercihen
elektrik teknisyeni) ya da
ithalatg! firmanin tarif edecedgi
bir kigi tarafindan kablo
degistiriimelidir.

Uriin, sebeke baglantisi
tamamen kesilebilecek bir
sekilde monte edilmelidir.
Ayirma iglemi, ingaat
yonetmelikleri uyarinca bir

salterle veya sabit elektrik
tesisatina baglanmis entegre
bir sigortayla
gerceklestirilmelidir.

« Finn calisirken arka yUzeyi de
Isinir. Elektrik baglantilar arka
yUzeye temas etmemelidir,
baglantilar zarar gorebilir.

« Baglanti kablolarini firin
kapagina sikistirmayin ve
sicak yuzeylerin Uzerinden
gecirmeyin. Kablonun erimesi
sonucunda firnin kisa devre
yapmasina ve yangin
clkmasina neden olabilirsiniz.

« Elektrikli cihazlar ve sistemler
Uzerinde yapilacak her turll
calisma, yetkili ve ehliyetli
kigiler tarafindan
gerceklestirilmelidir.

« Herhangi bir hasar
durumunda, Urdnu kapatin ve
elektrik baglantisini kesin.
Bunun igin, evinizin sigortasini
kapatin.

« Sigorta akiminin urtn akimiyla
uyumlu oldugundan emin
olun.

Uriin giivenligi

« UYARI: Uriin calisirken
acliktaki kisimlari sicak
olacaktir. Urline ve Istticl
elemanlara dokunmayin. 8
yasindan kucUk ¢cocuklar,
yakinlarinda yetigkin biri
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olmaksizin Urune
yaklastinimamalidir.

« ilac alimi ve/veya alkol
kullanimi gibi, muhakeme
yeteneginizi etkileyebilecek
durumlarda urinu
kullanmayin.

» Yemeklerinizde alkol
kullanirken dikkatli olun. Alkol,
yUksek sicaklikta buharlasir
ve sicak yUzeylerle temas
ettiginde alev alarak yangin
clkmasina neden olabilir.

» Gida Zehirlenmesi Tehlikesi:
Pisirme Oncesi ve sonrasinda,
yiyecegi firn igerisinde bir
saatten fazla tutmayin. Aksi
takdirde gida zehirlenmesi
yada hastaliklara neden
olabilir.

o Urliniin calisirken kenarlar
sicak olacagi icin yakinina
yanicl maddeler koymayin.

« Urlin, kullanim sirasinda sicak
olabilir. Sicak bolmelere,
finnin i¢ kisimlarina, 1sitma
elemanlarina vb. dokunmayin.

« TUM havalandirma
kanallannin etrafini agik tutun.

» Kapall konserve kutularini ve
cam kavanozlari isitmayin.
Olusacak basing, kavanozun
patlamasina neden olabilir.

« Finnlama tepsilerini, tabaklari
ya da aluminyum folyoyu
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dogrudan firnin tabanina
koymayin. Biriken isi firnin
tabanina zarar verehbilir.

Finn kapagini ve camini
temizlemek icin, giziime ve
kirima riskinden dolayi sert
asindirnci temizlik maddeleri,
metal kaziyicilar, bulagik teli
veya camasir suyu gibi
yUzeye zarar verecek
malzemeler kullanmayin.
Elektrik carpmasina yol
acabileceginden, Urinu
buharl temizleyicilerle
temizlemeyin.

(Uriin modeline bagh olarak degisir.)
Tel 1zgara ve tepsinin tel
raflara uygun sekilde
yerlestiriimesi

lzgarayi ve/veya tepsiyi rafin
Uzerine dogru sekilde
yerlestirmek dnemlidir.
lzgarayi veya tepsiyi 2 rayin
arasina girecek bigimde
yerlestirin ve Uzerine yiyecek
koymadan once dengeli
oldugundan emin olun (Lutfen
asagidaki sekle bakin)




o Urlinii, 6n kapak cami
sOkulmus veya kirimis sekilde
kullanmayin.

« Sicak firna yemek
yerlestirirken, yemeqi
clkartirken vb. daima isiya
dayanikli firin eldivenleri
kullanin.

« Yagl kagidi bir pisirme
kabinin igine veya firn
aksesuarinin (tepsi, tel izgara
vb) Uzerine gida ile birlikte
koyarak on isitilmis finna
yerlestirin. Finn isitici
elemanlarina degme riskine
kargl, yagl kagidin aksesuar
veya kaptan sarkan fazlalik
kisimlar uzaklastirin. Yagl
kagidi, kullandiginiz yagli
kagitta belirtilen maksimum
kullanim sicakligindan daha
yUksek finn sicakliginda
kesinlikle kullanmayin. Yagli

kagidi finn tabanina kesinlikle
yerlestirmeyin.

« UYARI: Firin lambasini
degistirmeden once elektrik
carpmasi riskini dnlemek icin
Urdndn elektrik baglantisini
kestiginizden emin olun.

 Agirl Isinmay! onlemek icin
cihaz dekoratif kapilarin
arkasina monte ediimemelidir.

Urdindin yanma giivenirligi icin;

« Ark olusturmamasi igin, urun
fisinin prize iyice
sabitlendiginden emin olun.

« Orijinal kablo diginda kesik
veya hasarli kablo veya ara
kablo kullanmayin.

o Urdin figinin takildigi prizde sivi
veya nem olmamasina dikkat
edin.

Kullanim amaci

« Bu Urdn evde kullaniimak
Uzere tasarlanmistir. Ticari
amagclarla kullanimina izin
verilmemektedir.

« DIKKAT: Bu Uriin sadece
pisirme amagli kullaniimalidir.
Odayi 1sitmak gibi farkli
amaclar icin kullanilmamalidir.

« Bu Urlin, 1zgara altinda tabak
Isitma, tutamak Uzerine haviu
veya giyecek asarak kurutma
veya Isinma amaciyla
kullaniimamalidir.
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« Uretici, hatall kullanim veya
tasima sirasinda olugan
herhangi bir zarardan dolayi
sorumluluk kabul etmez.

« Finn kismi, yiyeceklerin
buzlarini ¢ozmek, firnlamak,
kizartmak ve 1zgara yapmak
amacityla kullanilabilir.

 Satin almis oldugunuz Urdndn
kullanim émra 10 yildir. Bu,
Urdndn tanimlandig sekilde
calisabilmesi igin Ureticinin
gerekli yedek parcalari
bulundurma suresidir.

Cocuklar icin givenlik

« UYARI: Kullanimi sirasinda,
Urunun ulagilabilen yUzeyleri
sicaktir. Cocuklar Urunden
uzak tutun.

« Ambalaj malzemeleri cocuklar
icin tehlikelidir. Ambalaj
malzemelerini gocuklarin
ulasamayacag bir yerde
saklayin.

« Elektrikli GrGnler, gocuklar icin
tehlikelidir. Uriin calisirken
cocuklarr urinden uzak tutun
ve Urlnle oynamalarina izin
vermeyin.

« Urlinlin Gizerine gocuklarin
ulasabilecekleri nesneleri
koymayin.

» Kapak agikken, Uzerine agir
herhangi bir nesne koymayin
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veya ¢ocuklarin kapagin
Uzerine oturmasina izin
vermeyin. Finnin devrilmesine
ya da kapak menteselerinin
hasar gormesine yol
acabilirsiniz.

AEEE Yonetmeligine Uyum

ve Atik Uiriiniin elden

cikariimasi

e Bu Urdn, T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan “Atik
Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
KontrolG Yonetmeligi'nde belirtilen
zararl ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE Y&netmeligine uygundur.

o Bu ardn, geri dontstmlt ve

tekrar kullanilabilir nitelikteki yUksek
kaliteli parca ve malzemelerden
Uretilmistir. Bu nedenle, Grdnd, hizmet
Omrinun sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarn geri déntstimu
icin bir toplama noktasina géturin. Bu
toplama noktalarini bdlgenizdeki yerel
yonetime sorun. Kullanilimis Grinleri
geri kazanma vererek ¢evrenin ve
dogal kaynaklarin korunmasina
yardimei olun. Urlini atmadan énce
cocuklarin gtvenligi icin elektrik figini
kesin ve yUkleme kapaginin kilit
mekanizmasini galismaz duruma
getirin.

Ambalaj bilgisi

e Urliniin ambalaji, Ulusal Mevzuatimiz
geregi geri donusturdlebilir
malzemelerden Uretilmistir. Ambalaj
atigini evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin, yerel otoritenin belirttigi
ambalaj toplama noktalarina atin.



2l

Genel gérinim

N

4
1 Kontrol paneli 6 Fan motoru (sac arkasinda)
2 Telizgara 7 Lamba
3 Tepsi 8 Ust isitici
4 Tutamak 9 Raf konumlan
5 Kapak
1 3 4 5 6
| | | | }
| P H'l 1 l; t |
@ S gEEd | BEE >
"Baroad@ bt arpl
P Vv ’ VA I =4 l °C
| | | | |
| | 1 i i
12 11 10 9 8 7
1 Acma/Kapatma tusu 8 Hizliisitma (booster) sembolu (hizli
2 Fonksiyon ekrani on 1sitma)
3 Guncel saat gdstergesi alani 9 Artitusu
4 Finn ig Sicakligl simgesi 10 Eksi tusu
5 Sicaklik gdsterge alani 11 Ayarlama tusu
6 Pisirme baslatma/durdurma tusu 12 Fonksiyon ekranina geri dénme tusu
7 Sicaklk ayar tusu

9/TR



Teslimat kapsami Tel 1zgara ve tepsinin teleskobik
raflara uygun sekilde yerlestiriimesi

(Bu 6zellik opsiyoneldir. Uriiniiniizde
bulunmayabilir.)

Teleskobik raflar sayesinde tepsiler
veya tel 1Izgara kolayca takilip

Uriin modeline gére, verilen
aksesuar cesidi degismektedir.
Kullanma kilavuzunda anlatilan
tUim aksesuarlar Grintndzde
bulunmayabilir.

cikarilabilir.
1.Kullanma Kilavuzu Tepsi ve tel 1zgaralann teleskobik rafla
2.Derin tepsi birlikte kullanimi sirasinda, teleskobik
Hamur igleri, blayUk pargall kizartmalar, rafin arkasinda bulunan pimlerin,
sulu yiyecekler veya izgara yaparken Izgaranin ve tepsinin kenarlanna
akan yagdlarin toplanmasi icin kullanilir. dayanmis durumda olmasina dikkat
edilmelidir,

3.Pasta tepsisi
Kurabiye, biskvi gibi hamur igleri icin
kullanilir,

4.Tel 1zgara
Kizartma yapmak icin ya da
finnlanacak, kizartilacak ve glvecte
pisirilecek yiyeceklerin istenilen rafa
erlestiriimesi icin kullanilir,

5.Pizza tagi - kuregi
Pizza, ekmek, lahmacun gibi tas firnda
pisen hamur isi yiyeceklerin

pisirilmesinde kullanilir.
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6.Patates Kizartma Aparati
Patates,kestane,tavuk, patlamis misir
v.b. gibi yiyeceklerin az yagl ve ya
agsiz olarak pisirmesi icin kullanilir.

%
H
K
i
i

7.Ekmek yapma aparati
Ekmek yapmak icin kullanilir.

1 2 3
1 Sis sapi
2 Papates kizartma haznesi
3 Sis
Teknik 6zellikler
Voltaj/frekans 220-240V ~ 50 Hz
Toplam elektrik guicu 3.1 kW
Kablo tipi/kesiti min.HO5W-FG
3x1,5mm’

Dis boyutlar (yUkseklik/genislik/derinlik)

595 mm/594 mm/567 mm

Kurulum boyutlan
(yUkseklik/genislik/derinlik)

**590 veya 600 mm/560 mm/min. 550
mm

Ana firn Multifonksiyon firin
Ic aydinlatma 15/25 W
2.2 KW

Izgara guc tUketimi
#

Esas: Ev tipi elektrikli finnlarda, eneriji etiketi bilgileri EN 60350-1 / IEC 60350-1
standardina gére verilmistir. Degerler, standart yik ile alt-Gst isitici veya fan
destekli isitma (var ise) fonksiyonlarinda saptanir.

Eneriji verimlilik sinifi, ilgili fonksiyonlarin triinde bulunup bulunmamasina bagl
olarak asagidaki dnceliklendirme sirasina gére belirlenir: 1-Eko - Fanl Pigirme, 2-
Turbo Yavas Pisirme, 3- Turbo Pisirme, 4- Fan Destekli Alt/Ust Isitma, 5-Ust ve

Alt Isitma.
** Bkz. Kurulum, sayfa 13.

Uriin kalitesini artirmak icin
oOnceden haber verilmeksizin
teknik ozelliklerde degisiklik
yapilabilir.

Kilavuzda yer alan sekiller sematik
olup Urunundzle bire bir uyum
icinde oclmayadbilir.
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Urintin Gizerinde bulunan
isaretlemelerde veya Urlnle birlikte
verilen diger basill dokUmanlarda
beyan edilen degerler, ilgili
standartlara gére laboratuvar
ortaminda elde edilen degerlerdir.
Bu degerler, Grtinin kullanim ve
ortam sartlarina gore degisebilir.
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K] Kurulum

Garantinin gecerliligini kaybetmemesi icin,
Uranun ehliyetli bir kisi tarafindan gecerli
yonetmeliklere gore kurulmasi gerekir.
Yetkili olmayan kisiler tarafindan yapilan
islemler nedeniyle dogabilecek
zararlardan Uretici firma sorumlu
tutulamaz ve UrinUn garantisi gecersiz
olur.

Uriiniin yerlestirilecedi yerin ve

ayrica elektrik tesisatinin

hazirlanmasi musteriye aittir.

AUrUnUn kurulumunda, elektrik
ve/veya gazla ilgili yerel
standartlarda belirtilen kurallara
uyulmaldir.

Uriin( kurmadan énce Uizerinde
herhangi bir hasar olup olmadigini
kontrol edin.

Uriin hasarliysa kurulumunu
yaptirmayin. Hasarl Grtnler
guvenliginiz icin tehlike olusturur.

Kurulum igin dogru yer

Uriin, piyasadan temin edilen mutfak
tezgahlarina monte edilebilecek sekilde
tasarlanmistir. Urtinle mutfak duvarlan ve
mobilyasi arasinda guvenli bir mesafe

birakiimalidir. Uygun bosluklar icin sekle

bakin. (degerler mm cinsindendir).

e Kullanilan ylzeyler, sentetik laminatlar
ve yapistiricilar 1siya dayanikli olmalidir
(minimum 100°C).

e Mutfak dolaplari ayni seviyede olmali
ve sabitlenmelidir.

e Finnin altinda bir cekmece varsa, firnla
cekmece arasi bir raf ile ayrimalidir.

e UrlinG en az iki kisiyle tasiyin.

e Firnin tasinmasit icin finnin her iki
yaninda bulunan kaldirma bosluklarini
kullanin.

e Urlinin kurulumuna baslamadan énce
icerisindeki tim malzeme ve
dokimanlar cikarin.

¢ Mutfak mobilyasl, asagidaki sekilde
verilen dlcUlere uygun olmaldir. Mutfak
mobilyasinin arka bdlmesinde, gerekli
havalandirmanin saglanabilmesi amaci
ile sekilde gosterilen dlgulerde
bosaltma yapilmalidr.

UrlinG buzdolaplannin veya
sogutucularn yanina kurmayin.
Uriinin yaydigi 1si sogutma
cihazlarinin enerji tuketimini artinr.

UrinG tasimak veya hareket
ettirmek icin, kapak ve/veya
tutamagdr kullanmayin.
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min.

14/TR



*

min.

Kurulum ve baglantilar

e Urlinin kurulumunda, elektrik veya
gaz ile ilgili yerel standartlarda belirtilen
kurallara uyulmalidr.

Elektrik baglantisi

Uriing, “Teknik ézellikler” tablosunda

belirtildigi Uzere uygun kapasiteye sahip

minyatUr bir devre kesiciyle(sigorta)

korunan toprakli bir prize/hatta baglayn.

Urlin trafolu veya trafosuz sekilde

kullanmadan énce topraklama iglemini
kalifiye bir elektrik teknisyenine yaptinn.
Sirketimiz, Urintn yerel dizenlemeler
uyarinca toprak tesisatiyla kullaniimasi
sartina uyulmamasindan kaynaklanan
hasarlarin sorumlulugunu kabul
etmemektedir.
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Uriiniin sebeke elektrigine
baglantisi yalnizca yetkili ve
ehliyetli bir kisi tarafindan yapilabilir
ve Uriindn garantisi yalnizca dogru
kurulumdan sonra baglar.

Yetkili olmayan kisiler tarafindan
yapllan islemler nedeniyle
dogabilecek zararlardan Uretici
firma sorumlu tutulamaz.

Elektrik kablosu ezilmemeli,
katlanmamali, sikistinimamali veya
UrUnudn sicak parcalarina temas
etmemelidir.

Eger elektrik kablosu hasarlanirsa,
ehliyetli bir elektrikci tarafindan
degistirilmelidir.

¢ Baglanti ulusal yonetmeliklerle uyumlu
olmalidir.

e Sebeke besleme verileri Grdnun tip
etiketinde belirtilen verilerle ayni
olmalidir. On kapag actiginizda tip
etiketini gorebilirsiniz.

e Uriiniin baglanti kablosu “Teknik
ozellikler” balimunde belirtilen
degderlerle uyumlu olmalidir.

Elektrik tesisati Gzerinde herhangi
bir calismaya baglamadan 6nce
Urdnun elektrik baglantisini kesin.
Elektrik carpmasi tehlikesi vardir.

Elektrik kablosunun fisi
kurulumdan sonra kolay erigilebilir
olmalidir (ancak ocaklarin Gzerinde
bir yere gelmemelidir).
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Kablolama yaparken ulusal/yerel
elektrik dliizenlemelerine uymali ve
finna uygun priz cikisi/hat ve fig
kullanmalisiniz. Uriiniin glic
sinirlarinin, fis ve priz
cikisinin/hattin akim tagima
kapasitesini asmasi durumunda,
arina fis ve priz cikisi/hat
kullanmadan direkt olarak sabit
elektrik tesisatina baglamalisiniz.

Elektrik kablosunu prize takin.

UrlinGin yerine monte edilmesi
.Elektrik kablosunun kopmamasina ve
sikismamasina dikkat ederek, firini,
kabin deligine kaydirin, hizalayin ve
sabitleyin.

—_

Finni, sekildeki gibi 2 vida araciligiyla
sabitleyin.

Montaj sonunda, vidalarin gerektigi gibi
sikilmis oldugunu ve firnin oynamadigini
kontrol edin. Finnin montajl, talimatlara
uygun olarak yapilmamis ve vidalar
gerektigi gibi sikilmamis ise kullanm
esnasinda devrilme riski vardir.



Sogutma fanh cihazlar igin
(Uriintiniizde bulunmayabilir.)

1 Sogutma fani

2 Kontrol paneli

3 Kapak

Uriine takill sogutma fani hem ankastre
dolabini hem de Grlindn én kismini
sogutur.

Sogutma fani, finn kapandiktan
sonra yaklasik 20-30 dakika daha
calismaya devam eder.

Eger finn saatini programlayarak
pisirme yaptiysaniz, pisirme suresi
sonunda tum fonksiyonlarla
birlikte sogutma fani da kapanrr.

Son kontrol
1.UrGna calistinn,
2.Fonksiyonlan kontrol edin.

Gelecekteki tasima islemleri

e Urliniin orijinal kutusunu saklayin ve
Urind bu kutunun iginde tasiyin. Kutu
Uzerindeki talimatlara uyun. Orijinal
karton yoksa, UrdnU balon kabarcikl
ambalaj malzemesiyle veya kalin bir
mukavvayla sarin ve sikica bantlayin.

¢ Finnin icindeki tel 1Izgara ve tepsinin
finn kapagina zarar vermesini
engellemek icin finn kapaginin ic
tarafina, bu tepsilerle ayni hizaya
gelecek sekilde bir karton serit
yerlestirin. Firnn kapagini yan duvarlara
bantlayin.

e UrlinG tasimak veya hareket ettirmek
icin kapagdi veya tutamagi kullanmayin.

Urlindin Gzerine bagka esya
koymayin ve dik olarak tasiyin.

Tasima sirasinda meydana gelmis
olabilecek her turll hasara kargi
Urdnun genel géranttstni kontrol
edin.
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F] 6n hazirlik

Enerji tasarrufu icin

yapilmasi gerekenler

Asagidaki bilgiler, Grindnlzu, ekolojik bir

sekilde ve enerji tasarrufu saglayarak

kullanmaniza yardimci olacaktir:

e Firnda, 1slyl daha iyi ileten, koyu renkli
veya emaye kapli kaplar kullanin.

e Yiyeceklerinizi pigirirken, tarifte veya
kullanim kilavuzundaki tabloda 6n
isitma yapllmasi sdyleniyorsa, firini
onceden isitin.

¢ Pisirme sUresince, firnn kapagini sik sik
acmayin.

¢ Firnnda ayni anda birden fazla yemek
pisirmeye calisin. Tel rafin Gzerine iki
pisirme kabi koyarak ayni anda
pisirebilirsiniz.

¢ Birden fazla yemegi pes pese pisirin.
Finn 1sisini kaybetmemis olacaktir.

e Firni, pisirmenin sona erme
zamanindan birkac dakika énce
kapayin. Bu durumda firn kapagini
acmayin.

e Dondurulmus yiyecekleri pisirmeden
once ¢dzdurln.

ilk kullanim

Saat ayan
1 3 4 5 6
] | | | |
| P l 1 I t |
D ; e = 1
z 1
‘ Horoad s A0l
P v ’ /N l =0 l °C
| | | | |
i i i | |
12 11 10 9 8 7
1 Acma/Kapatma tusu 1.Finn ilk calistiridiginda & sembol(i
2 Fonksiyon ekrani yanar, ~ /~ tuglarina dokunarak saati
3 Glncel saat géstergesi alani ayarlayn. )
; o . 2.Ayari (2 sembolline dokunarak
4 Finn Ig Sicakhg simgesi o
B} onaylayin yada onaylanmasi icin 4
5 S!C?kl'k gosterge alani saniye hicbir tusa basmadan bekleyin.
6 Pisirme baglatma/durdurma tusu GUnUn saati ayarli degil ise saat
7 Sicaklik ayar tusu ) gostergesi 12:00 dan itibaren
8 Hizlisitma (booster) sembolu (hizli artmaya baslar. GUniin saatinin
on isitma) ayarl olmadigini bildirmek igin ©
9 Artitusu sembolii yanar. Saat ayarlandiktan
10 Eksi tusu sonra kaybolur.

11 Ayarlama tusu
12 Fonksiyon ekranina geri dénme tusu
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ilk temizlik

Baz deterjanlar veya temizleme
maddeleri ylzeye zarar verebilir.
Temizlik sirasinda agindirici
deterjanlari, temizleme tozlar,
temizleme kremleri ya da keskin
nesneler kullanmayin.

1.TUm ambalaj malzemelerini ¢ikarin.
2.Urlin0n yizeylerini 1slak bez veya

stngerle silin ve bir bezle kurulayin.
ilk 1sitma

UrlinG yaklasik 30 dakika Isitin ve sonra
kapayin. Bu sayede Uretim sirasinda
finnda kalmis olabilecek artiklar ve
katmanlar yakilarak temizlenmis olur.

Sicak yuzeyler yaniklara neden
olur!

Uriin galisirken sicak olacaktir.
Asla sicak yUzeylere, Grdnun ic
kismina veya Isiticilara
dokunmayin. Cocuklari Grinden
uzak tutun.

Sicak finnin igerisine yemek koyup
cikartirken daima istya dayanikli
finn eldivenlerini kullanin.

Elektrikli firin

1.TUm finnlama tepsilerini ve tel 1zgaray
finndan cikarin.

2.Finnin kapagini kapatin.

3. Statik (Alt Ust 1sitma) konumunu segin.

4.En yiksek sicakligl secin; bkz. Elekirikli
firnin kullanilimas, sayfa 21.

5.Yaklasik 30 dakika calistirin.

6.Finninizi kapatin; bkz. Elektrikli firnin
kullaniimasi, sayfa 21

lzgaral firin

1.TUm finnlama tepsilerini ve tel 1zgaray
finndan cikarin.

2.Finnin kapagini kapatin.

3.1zgaranin en yUksek glicinu secin; bkz.
Izgaranin calistirimasi, sayfa 33.

4.Yaklasik 15 dakika calistirin.

5.lzgaranizi kapatin; bkz. Izgaranin
calistinlmasi, sayfa 33

ilk kullanim sirasinda, birkac saat
icin duman ve koku gelebilir. Bu
normal bir durumdur ve
giderilmesi icin iyi bir havalandirma
sagdlamaniz yeterlidir. Olusan
duman ve kokuyu dogrudan
solumaktan kaginin.
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B Finnin kullaniimasi

Firinda pisirme, kizartma ve
1zgara hakkinda genel
bilgiler
Sicak yuzeyler yaniklara neden
olur!
Urlin calisirken sicak olacaktir.
Asla sicak yUzeylere, Grdnun ic
kismina veya Isiticilara
dokunmayin. Cocuklari Grinden
uzak tutun.
Sicak finnin icerisine yemek koyup
cikartirken daima istya dayanikli
finn eldivenlerini kullanin.

Buhar cikabilecedi icin, finnin
kapagini acarken uzak durun.
Cikan buhar elinizi, yizintza
ve/veya gozunuzl yakabilir.

Firinda pisirmeyle ilgili ipuclan

¢ Yapismayan kaplamali, uygun metal
tabaklar veya aliminyum kaplar ya da
istya dayanikli silikon kaliplar kullanin.

e Raf Uzerindeki alani en iyi sekilde
kullanin.

e Firnnda pisirme yaparken pisirme
kalibini rafin ortasina yerlestirin.

¢ Finni veya 1izgaray! calistrmadan énce,
dogru raf konumunu secin. Firn
sicakken raf konumunu degistirmeyin.

¢ Finnin kapagdini kapal tutun.

Kizartmayla ilgili ipuclan

e BUtun tavuk, hindi ve blaylk parca
etleri pisirmeden &nce limon suyu ve
karabiberle terbiye etmeniz pisirme
performansini artiracaktir.

e Kemikli etlerin kizartilarak pisiriimesi,
kemiksiz etlerin kizartilarak
pisiriimesinden 15 ila 30 dakika daha
fazla surer.
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¢ Et kalini@inin her santimetresi icin
asagl yukar 4 ila 5 dakika pisirme
sUresi hesaplamalisiniz.

¢ Pisirme suresi dolduktan sonra eti finn
icinde yaklasik 10 dakika bekletin. Etin
suyu, kizaran ete daha iyi dagilir ve et
kesildigi zaman disar gclkmaz.

e Balik, 1srya dayanikli bir tabakta orta
veya alt seviyedeki raf Uzerine
konulmalidr.

lzgarayla ilgili ipuclar

Kirmizi et, balik ve kiimes hayvani etleri

1zgara yapildiginda ¢abucak

kahverengilesir, glizel bir kabuk tutar ve
kurumaz. Fileto etler, sislik etler,
sosisler/sucuklar ve ayni zamanda sulu
sebzeler (domates, sogan vb.) dzellikle
1zgara icin uygundur.

® |zgara yapilacak parcalan tel izgara ya
da tel izgaral tepsinin Gzerine Isitici
boyutlarini gegcmeyecek sekilde
dagitarak yerlestirin.

¢ Tel izgarayi veya izgarall finn tepsisini
finnda istediginiz seviyeye kaydirin. Tel
1zgara Uzerinde pisirme yapacaksaniz,
finn tepsisini yaglan toplamasi icin alt
rafa kaydirn. Kaydiracaginiz firn
tepsisi, 1zgara alaninin timanu
kaplayacak boyutta olmalidir. Bu tepsi
UrUnle birlikte veriimeyebilir. Kolay
temizlik icin finn tepsisinin icine biraz
su koyun.

c lzgaraya uygun olmayan
yiyecekler, yangin tehlikesi

tasimaktadir. Yalnizca yogun
1zgara atesine uygun olan
yiyecekleri izgara yapin. Ayrica
yiyecegi 1izgaranin ¢ok arkasina
yerlestirmeyin. Burasi en sicak
alandir ve yagl yiyecekler alev
alabilir.



Pizza tasi ile pisirmeyle ilgili

ipuclan

1.Finni calistirmadan énce, yukseltimis
bélimUn arkada oldugundan emin
olarak pizza tagini tel raf Gzerine
yerlestirin.

Elektrikli firinin kullanilmasi

Elektrikli firinin kapatiimasi

Tel izgaranin tel raf Gzerine dogru sekilde
yerlestirilmesi énemlidir. Tel izgara
sekilde gosterildigi gibi, tel rafin arasina
girecek bicimde yerlestiriimelidir.

Tel izgaray! yerlestirirken firnin arkasina
dayandirmayin. lyi bir izgara performansi
elde etmek icin, tel izgarayi rafin 6n
tarafina srdUkten sonra, kapagdi
kapatirken yerlesmesini saglayin.

(Urtin modeline bagli olarak degisir.)

2.Pizza fonksiyonunu segin.

3.Sicaklik ayarini en ylksek dereceye
getirin. Tasin iIsinmasi icin 30-35
dakika kadar bekleyin.

4.0n 1sinma suresi tamamlandiktan
sonra, sicaklik derecesini
200°C/310°C ' ye getirerek, pisirilecek
yiyecegdi (donmus gida koymayin) pizza
kUregdi vasitasiyla pizza tasinin Uzerine
yerlestirin. 10-15 (200°C) / 4-7 (310°C)
dakika kadar pisirin.

5.Pisirme tamamlandiktan sonra,
yiyecegi pizza kiregi vasitasiyla alin.
Pizza tasini ise soguyana kadar firn
icerisinde birakin.

Pizza tasini dnceden isitiimis firna
koymayin.

Finnda 1sinmis olan pizza tasina
donmus pizza koymayin.

Pisirme tamamlandiginda, pizza
tasini sicakken disar cikarmayin
ve 1slak veya soguk ylzeylere
koymayin. Aksi takdirde pizza
tagi catlayabilir.

Pizza tasini neme maruz
birakmayin.

Calisma modlan

Burada gosterilen calisma modlarnin
siralamasi UriinUndzdeki dizenlemeden
farkli olabilir.

1.Ust ve alt Isitma

Yiyecekler, Ustten ve alttan ayni anda

isitilir. Ornegin; kekler, bérekler veya

pisirme kaliplarindaki kekler ve

gUvecler icin uygundur. Tek tepsi ile

pisirme yapin.

Ekranda, uygun raf konumu gortndr.
2.Fan destekli alt/Gst 1stma
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Alt ve Ust isiticl ile 1sitilan sicak hava, ® |zgara yapmak igin blyuk veya

fan vasitasiyla firnin her yerine esit orta blyUklUkteki porsiyonlar

oranda ve hizli bir sekilde dagitilir. Tek 1zgara isiticisinin altindaki dogru

tepsiyle pisirme yapin. raf konumuna yerlestirin.
3."Surf" fonksiyonu ® |zgara sUresinin yansinda,

yiyecegi gevirin.

Fanli isiticiyla isitilan sicak hava, fan
vasitasiyla firnin her yerine esit oranda

ve hizli bir sekilde dagrtilir. Farkli raf Finn tavanindaki buyudk 1zgara ¢alisir.

seviyelerindeki yiyeceklerinizi pisirmeye Daha fazla miktarda 1zgara et yapmaya

uygundur ve ¢ogu durumda 6n uygundur.

Isitmaya gerek yoktur. Cok tepsili ® |zgara yapmak igin blyuk veya

pisirme yapabilirsiniz. orta blyUklUkteki porsiyonlar
4."3D" fonksiyonu 1zgara Isiticisinin altindaki dogru

raf konumuna yerlestirin.
® |zgara sUresinin yarisinda,
yiyecegi gevirin.
8.Kuguk 1zgara

Ust 1sitma, alt istma ve fanli isitma
caligir. Pisirilecek GrlinUn her tarafi esit
derecede ve hizli bir sekilde piser. Tek
tepsi ile pisirme yapin.
5.Pizza fonksiyonu Firin tavanindaki kiglk izgara caligir.
Izgara, et ve 1izgara yemek yapmaya
uygundur.
® |zgara yapmak igin kiicUk veya
orta blyUklUkteki porsiyonlar
1zgara isiticisinin altindaki dogru

Alt isitma ve fanl isitma caligir. Pizza raf konumuna yerlestirin.
pisirmeye uygundur. * Izgara slresinin yarisinda,
6.Fan destekli buyik 1zgara yiyecedi cevirin.

9.Ekonomik Fanli

BlyUk 1zgara ile 1sitilan sicak hava, fan Enerji tasarrufu saglamak igin 160-
vasitasiyla firnin icine hizli bir sekilde 220°C araliginda Turbo Pisirme
dagttilir. Fazla miktarda izgara et kullanarak yapacaginiz pisirmelerin
yapmaya uygundur. yerine bu fonksiyonu kullanabilirsiniz.
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Ancak; pisirme sUresi bir miktar
uzayacaktir.

Bu fonksiyonun kullanimi ile ilgili
pisirme sUreleri, 'Ekonomik Fanli'
tablosunda verilmistir.

10. Alt 1sitma

Yalnizca alt isitma agiktir. Pizza ve
alttan kahverengilesmesi istenen
yiyecekler icin uygundur.

11. Sicak tutma

Yiyecegdi uzun sure servise hazir
sicaklikta tutmak icin kullanilir.

Finn isitilimaz. Yalnizca (arka duvardaki)
fan calisir. Taneli donmus yiyecekler
oda sicakliginda yavas yavas ¢6zUlUr,
pismis yiyecekler sogutulur.

13.  Kolay buharl temizleme
(Bu 6zellik opsiyoneldir. Urlininizde
bulunmayabilir.)

Bu fonksiyon finn icerisindeki
kirlerin(uzun suredir kalmayan)
yumusayip kolayca temizlenmesini
sadlar. Kolay buharli temizleme icin
temizlik bélimune bakin.

12. Fanl galisma Firin kontrol linitesinin
cahistiriimasi
3 4 5 6
| | | |
b oOoO0 | ogoe o
A = =
1
‘Hooad Al
A4 ’ N\ l E{ﬂ l OC
| | | |
1 | i i i
12 11 10 9 8 7
Acma/Kapatma tusu 8 Hizliisitma (booster) sembolu (hizli
Fonksiyon ekrani 6n 1sitma)
Glncel saat gdstergesi alani 9 Artitusu
Firn ic Sicaklig simgesi 10 Eksi tusu

~N O O W 2

Sicaklik gosterge alani
Pisirme baslatma/durdurma tusu
Sicaklik ayar tusu

11 Ayarlama tusu
12 Fonksiyon ekranina geri dénme tusu

[ : Pisirme Stresi semboll
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= : Pigirme Bitis Suresi
sembolU

: Fonksiyon numarasi

: Alarm simgesi

: Saat sembolu

: Tus kilidi sembolu

: Acik kapri uyan semboll
: Hizli isitma (booster)
semboll (hizli 6n 1sitma)
: Et Probu semboll

: Pisirme durus semboll
: Pisiriyor semboll

Fonksiyon tablosu:

Fonksiyon tablosunda; finninizda
kullanabileceginiz fonksiyonlar ve bu
fonksiyonlar icin ayarlanabilecek
maksimum ve minumum sicakliklar
gosterilmektedir. Onerilen sicakligi

o _2
a

=N LePOo

fonksiyonu secince ekranda gorebilirsiniz.

2

)
|

—_ N W D UT s ke
1 111N
. QD
' TEV
=i
o b

B e
7

9 8

1 Raf konumlan

2 Ustisitici

3 lzgarasiticisi

4 Turboisiticisi

5 Turbo fan

6 Sicak tutma

7 Altisitici

8 Temizleme konumu

9 Fanli calisma konumu

Fonksiyonlar Grtin modeline gére
degismektedir!
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40-280

Fan destekli alt/Ust isitma

Sorf 40-280
"3D" fonksiyonu 40-280
Pizza fonksiyonu 40-310
Fan destekli blyUk izgara | 40-280
BuyUk 1zgara 40-280
Kicuk 1zgara 40-280
Eko-fanl pisirme/Fan 160-220
destekli yavas pisirme

Alt iIsitma 40-220
Sicak tutma 40-100

280°C ve Uzeri sicakliklarda firn
maksimum 2 saat calisir.

Maksimum ayarlanabilecek
pisirme sUresi, sicak tutma
disindaki konumlarda gutivenlik
nedeniyle 6 saat ile
sinirlandinimistir. Elektrik kesintisi
halinde, yapilan program iptal olur.
Yeniden programlama yapmaniz
gerekir.

Herhangi bir ayar yapllirken, saat
Uzerindeki ilgili semboller yanip
sonerler.

Finn herhangi bir fonksiyonda
calisirken veya saat Uzerinde yari
otomatik veya tam otomatik
programlama yapilmissa gunin
saati ayarlanamaz.

Finn kapall olsa dahi, kapak
aclldiginda finn lambasi yanar.

Firinin calistinnimasi
1.0 tusuna yaklasik 2 sn dokunarak
finni agin.



» Finn acildiktan sonra ekrana ilk calisma
fonksiyonu gelir. Ekran bu durumdayken
sicaklik, pisirme sUresi, pisirme bitis saati
ve Booster (hizll 1Isitma) fonksiyonu
ayarlanabilir.

Bu ekranda finnla ilgili herhangi bir
ayar yaplmazsa, firn, 20 saniye
icerisinde kendiliginden kapanir.

Sicaklik ve calisma fonksiyonu

secilecek manuel pisirme

yapilmasi

Yemeginize 6zel sicaklik ve calisma

fonksiyonunu segerek pisirme suresi

ayarlamadan manuel kontrol yaparak

pisirme yapabilirsiniz.

1.0 tusuna dokunup firni agtiktan sonra
ilk calisma fonksiyonu ekrana gelir.

2. /N7 tuslanina dokunarak calisma
fonksiyonunu segin.

3.Calisma fonksiyonuna 6zel énerilen
sicalikta degdisiklik yapmak isterseniz,
T tusuna dokunarak sicaklik alanin
etkinlestirin.

» C sembolil yanip soner.

4. A~ tuslarina dokunarak istediginiz
sicakligr ayarlayin.

5T tusuna dokunarak sicaklik ayarini
onaylayin.

6.Yemeginizi firna koyun.

7.Sicaklik ve calisma fonksiyonu uygun
ise } ” tusuna dokunarak pisirmeyi
baslatin. Ekranda P semboli gorunar.

» Finniniz, secilen fonksiyonda hemen

calismaya baslar ve firn ici sicakhigini,

ayarlanan sicakliga kadar isinir. Firn ici

sicaklik ayarlanan sicakliga geldikge firn

ici sicaklik sembolinun her bir kademesi

yanacaktir. Fonksiyon ekraninda ek

olarak galisan isiticilar ve dnerilen tepsi

konumu gorebilirsiniz.

8.Pisirme sUresi ayarlanmadan manuel
pisirme yapildigr icin firn otomatik
olarak kapanmaz. Pisirmeyi bitirmek

icin tekrar } " tusuna dokunarak
pisirmeyi bitirebilirsiniz.

» Finn pisirmeyi sonlandinr ve ekrandall

sembolU gorundr.

9.0 tusuna yaklasik 2 sn. dokunarak
finni kapatin.

Pisirme siiresini ayarlayarak

pisirme yapilmasi;

Yemeginize 6zel sicaklik ve calisma

fonksiyonunu segerek ve pisirme sUresi

ayarlayarak sure sonunda firnin otomatik

olarak kapanmasini saglayabilirsiniz.

1.0 tusuna dokunup firni agtiktan sonra
ilk calisma fonksiyonu ekrana gelir.

2.~ v tuslanina dokunarak calisma
fonksiyonunu segin.

3.Calisma fonksiyonuna 6zel énerilen
sicalikta degisiklik yapmak isterseniz,
T tusuna dokunarak sicaklik alanin
etkinlestirin.

» T sembolll yanip soner.

4.~ A~ tuslarina dokunarak istediginiz
sicakligr ayarlayin.

57T tusuna dokunarak sicaklik ayarini
onaylayin.

6.Pisirme stiresi icin ekranda 2!
sembolii gériniinceye kadar &
dokunun.

7.~ I~ tuslarina dokunarak pisirme
stresini ayarlayin. ® tusuna
dokunarak ayari onaylayin.

» Pisirme suiresi ayarlandiktan sonra [P

sembolU ekranda strekli gdrinecektir.

8.Yemeginizi firna koyun.

9.Sicaklik, calisma fonksiyonu ve pisirme
sUresi uygun ise } | tusuna dokunarak
pisirmeyi baslatin. Ekranda P sembolii
gorunar.

» Finn ayarlanmis sicakliga kadar isinir ve

secmis oldugunuz pisirme suresinin

sonuna kadar bu sicakligi muhafaza

eder.

» Finniniz, secilen fonksiyonda hemen

calismaya baslar ve firn ici sicakhgini,
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ayarlanan sicakliga kadar isinir.
Ayarlanan pisirme stresinin sonuna
kadar bu sicakligi muhafaza eder.. Firnn
ici sicaklik ayarlanan sicakliga geldikge
finn ici sicaklik sembolUntn her bir
kademesi yanacaktir. Fonksiyon
ekraninda ek olarak calisan isiticilar ve
Onerilen tepsi konumu goérebilirsiniz.
10.Pisirme islemi tamamlandiktan sonra

ekranda "ENd" gériindr ve alarm
calar.

11.Alarmi susturmak icin herhangi bir
tusa dokunun.

» Alarm kesilir, firn pisirmeyi otomatik

olarak durdurur.

Pisirme bitis saatini daha ileri bir

saate ayarlamak igin;

Yemeginize 6zel sicaklik ve calisma

fonksiyonunu segip, pisirme suresi ve

pisirme bitis saatini daha ileri bir saate
ayarlayarak finnin otomatik olarak
calismasini ve kapanmasini
saglayabilirsiniz.

1. tusuna dokunup firni agtiktan sonra
ilk calisma fonksiyonu ekrana gelir.

2. /N7 tuslanina dokunarak calisma
fonksiyonunu segin.

3.Calisma fonksiyonuna 6zel énerilen
sicalikta degdisiklik yapmak isterseniz,
T tusuna dokunarak sicaklik alanin
etkinlestirin.

» C sembolil yanip soner.

4.~ tuslarina dokunarak istediginiz
sicakligr ayarlayin.

57T tusuna dokunarak sicaklik ayarini
onaylayin.

6.Pisirme stiresi icin ekranda 2!
sembolii gérininceye kadar ©
dokunun.

7. I~ tuslarina dokunarak pisirme
stresini ayarlayin. & tusuna
dokunarak ayari onaylayin.

» Pisirme suiresi ayarlandiktan sonra 2!

sembolU ekranda strekli gdrinecektir.

26/TR

8.Pisirme bitis saati icin ekranda =
sembolii gériniinceye kadar
dokunun.

9. /A tuslarina dokunarak pisirme
saatini ayarlayin. ® tusuna dokunarak
ayari onaylayin.

» Pisirme bitis saati ayarlandiktan sonra

= sembolii ekranda stirekli goriinecektir.

10.Yemeginizi firna koyun.

11.Sicaklik, calisma fonksiyonu, pisirme
sUresi ve pisirme bitis saati uygun ise
} || tusuna dokunarak pisirmeyi
baslatin. Ekranda P sembolt gorunar.

» Finn saati, ayarlamis oldugunuz

pisirme bitis saatinden, pisirme sUresini

cikararak, pisirmenin basliyacag saati
otomatik olarak hesaplar. Pisirme
baslangi¢ saati geldiginde, secilen
calisma modu devreye girer ve finn
ayarlanan sicakliga kadar isinir.

Ayarlanan pisirme stresinin sonuna

kadar bu sicakligi muhafaza eder.. Firnn

ici sicaklik ayarlanan sicakliga geldikgce
finn ici sicaklik sembolUntn her bir
kademesi yanacaktir. Fonksiyon
ekraninda ek olarak calisan isiticilar ve

Onerilen tepsi konumu gorebilirsiniz

12.Pisirme islemi tamamlandiktan sonra

ekranda "ENd" gériindr ve alarm
sinyali verilir.

13.Alarmi susturmak icin herhangi bir
tusa dokunun.

» Alarm kesilir, firn pisirmeyi otomatik

olarak durdurur.

Sadece pisirme sUresi veya
pisirme sUresiyle birlikte pisirme
bitis saati ayar yaptiktan sonra,
iptal etmek isterseniz, pisirme
sUresini sifirlamaniz gerekir.

Booster (Hizli 6n 1sitma) ayarinin
yapilmasi

Finni istenilen sicakliga daha hizli
getirmek icin, Booster (Hizll 6n 1sitma)
fonksiyonunu kullanin.



Buz ¢6zme,eko-fanli pisirme/fan
destekli yavas pisirme, sicak
tutma ve temizleme konumlarinda
booster secilemez. Elektrik
kesintisi halinde booster ayarlari
iptal olur.

1.Yemegize 6zel sicaklik, calisma
fonksiyonu, pisirme stresi ve pisirme
bitis saati ayarladiktan sonra =4 tusuna
dokunun.

» = sembolii stirekli gérintr ve booster

(Hizh &n 1sitma) ayar etkinlesir.

» Finnin ici istenilen sicakliga ulastiktan

sonra Booster semboll sdner ve firn

Booster dncesi segilen fonksiyonda

calismaya devam eder.

2.Booster fonksiyonunu iptal etmek icin,
yine =8 tusuna dokunun.

» =8 sembolli kaybolur ve booster (Hizli

on isitma) ayan devre digi kalir.

Elektrikli firinin kapatiimasi

@tuguna dokunarak finni kapatin.

Tus kilidini etkinlestirilmesi

Tus kilidi 6zelligini kullanarak, finna

mudahale ediimesini engelleyebilirsiniz.

1.Ekranda (8 sembol(i gériiniinceye
kadar & dokunun.

» Ekranda "OFF" yazisi gérunur.

2. tusuna basarak tus kilidini
etkinlestirin.

» Tus kilidi ayarlandiktan sonra ekranda

"ONn" yazisi gérinr ve & semboll yanik

kalir.() dokunarak onaylayin.

Tus kilidi devredeyken firn tuslar
kullanilamaz. Elektrik kesintisi
halinde tus kilidi iptal olmaz.

Tus kilidini devreden cikariimasi

1.Ekranda (& sembol(i gériiniinceye
kadar ( dokunun.

» Ekranda "On" yazisi gérundr.

2.~ tusuna dokunarak tus kilidini devre
disi birakin.

» Tus kilidi devre disi birakildiktan sonra
ekranda "OFF" yazisi gorinar. ©
dokunarak onaylayin.

Tus kilidi fonksiyonu devrede iken
finn dugmeleri kullanilamaz.
Elektrik kesintisi halinde tus kilidi
ayarlar iptal olmaz.

Alarm saatinin ayarlanmasi

Urin saatini, pisirme programi disinda

herhangi bir uyan ya da hatirlatma

amaciyla da kullanabilirsiniz.

Alarm saatinin, firn ¢alisma fonksiyonlari

Uzerinde herhangi bir etkisi yoktur. Uyari

amagl kullanilir. Ornegin alarm saatini

finndaki yiyecegi belirli bir anda ¢evirmek

istediginiz zaman kullanabilirsiniz.

Ayarladiginiz stire dolar dolmaz, saat

sesli bir uyar verir.

1.Ekranda £ sembolll gériiniinceye
kadar (9 dokunun.

Maksimum alarm sUresi 23 saat
59 dakika olabilir.

2.~ v tuslanyla alarm suresini
ayarlayin.

» Alarm siiresi ayarlandiktan sonra £

semboll yanik kalir ve alarm stresi

ekranda gorunir.

3.Alarm siiresi tamamlandiktan sonra £
sembolU yanip sénmeye baslar ve
sesli uyarr duyulur.

Alarmin kapatilmasi

1.Sesli uyan iki dakika streyle calar.
Sesli uyaryr durdurmak icin herhangi
bir tusa basin.

» Sesli uyan kesilir ve ekranda giniin

saati gorunar.

Alarmi iptal etmek isterseniz;

1.Alarm slresini sifirlamak icin ekranda £
sembolil gériniinceye kadar &
dokunun.

2."00:00" gosterinceye kadar s tusuna
dokunun.
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Alarm sUresi ekranda gosterilir.
Alarm slresi ve pisirme sUresi ayni
anda ayarlanmis ise, kisa olan
sUre ekranda gosterilir.

Ginin saatinin degistirilmesi

1.Ekranda (& sembolti gériiniinceye
kadar (® tusuna kisa araliklarla basin.

2. /N7 tuslarina dokunarak saati
ayarlayin.

3.Ayan (9 semboliine dokunarak
onaylayin yada onaylanmasi icin 4
saniye higbir tusa basmadan bekleyin.

Elektrik kesintisi halinde gtinin
saati ayarlari iptal olur. Yeniden
ayarlama yapilmasi gerekir. GUniin
saati, finn herhangi bir
fonksiyonda calisirken
degistirilemez.

Ses ayarinin degistirilmesi

1.Finn bekleme modunda iken,ekranda
'VOL' goriiniinceye kadar (& tusuna
kisa araliklarla basin.

2.~ N tuslarina dokunarak LO, L1
veya L2 ses tonlarindan birini ayarlayin.

3.Ayan @ tusuna dokunarak onaylayin
yada onaylanmasi icin 4 saniye hicbir
tusa basmadan bekleyin.

Eco lamp ayarinin degistirilmesi
1.Finn bekleme modunda iken,ekranda
'LP' gériniinceye kadar & tusuna

kisa araliklarla basin.

2. N\~ tuslanina dokunarak On yada
ECO seceneklerinden birini ayarlayin.

3.Ayan O tusuna dokunarak onaylayin
yada onaylanmasi icin 4 saniye hicbir
tusa basmadan bekleyin.

4.0n secgenegdi ayarlandiginda; Bekleme
(Stand by) modunda firn kapagdi
aclkken ve kullanim esnasinda lamba
surekli yanar.

5.ECO scenegi ayarlandginda; Bekleme
(Stand by) modunda firn kapagdi
aclkken ve kullanim esnasinda lamba
yanar ve 15 saniye sonra soner.

Kullanim esnasinda herhangi bir tusa

dokunuldugunda (Dvesb tuslan haric )

lamba yanar ve 15 saniye sonra soéner.

Pisirme siureleri tablosu

Belirtilen degerler laboratuarda
saptanmistir. Size uygun degerler
bu degerlerden farkl olabilir.

Firninlama ve kizartma
ﬂ Finnin 1. rafi en alt raftir.

Tepside kek Standart

tepsi*

Tek tepsi

3 180 25...30

Kalipta kek Tek tepsi Tel 1zgara
Uzeri kek

kalbr™

2 180 50 ...60

Kugtk kekler Standart

tepsi*

Tek tepsi

160 25...35

Standart
tepsi*

Tek tepsi

3 150 30 ...40

1-Pasta
tepsisi*
3-Standart
tepsi*

2 tepsi

= (=] ] |10

1-83 150 35...50

1-Standart
tepsi*
3-Pasta
tepsisi*
5-Derin tepsi*

3 tepsi

©]

1-8-5 150 35...50
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Pandispanya

Tel 1zgara
Uzeri 26 cm
gapinda
kelepgeli
yuvarlak kek

kalbr™

Tek tepsi

Tel 1zgara
Uzeri 26 cm
gapinda
kelepgeli
yuvarlak kek
kalbr™

150

30 ...40

2 tepsi

1-Tel 1zgara
Uzeri 26 cm
gapinda
kelepgeli
yuvarlak kek
kalbr=
4-Pasta
tepsisi Uzeri
26 cm
gapinda
kelepgeli
yuvarlak kek
kalbr™

150

35...45

Kurabiye

Tek tepsi

Pasta tepsisi*

180

25...30

2 tepsi

1-Pasta
tepsisi*
3-Standart
tepsi*

=[]

180

30 ...40

3 tepsi

1-Pasta
tepsisi*
3-Standart
tepsi*
5-Derin tepsi*

1-8-5

180

35...45

Yufka boregi

Tek tepsi

Standart
tepsi*

200

30 ...40

2 tepsi

1-Pasta
tepsisi*
3-Standart
tepsi*

= |

200

45 ...55

3 tepsi

1-Pasta
tepsisi*
3-Standart
tepsi*
5-Derin tepsi*

1-8-5

200

45 ...55

Pogaca

Tek tepsi

Standart
tepsi*

200

25...35

2 tepsi

1-Pasta
tepsisi*
3-Standart
tepsi*

E @

200

35...45

3 tepsi

1-Pasta
tepsisi*
3-Standart
tepsi*
5-Derin tepsi*

1-8-5

200

35...45

Mayall hamur

Tek tepsi

Standart
tepsi*

[

200

35...45
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Lazanya Tel 1zgara 2-3 200 30 ...40
Uzeri cam/
metal Zl
dikdortgen
kap™
Pizza Tek tepsi Standart Zl 2 200 ... 220 15...20
tepsi*
Tek tepsi Standart 3 200 10...15
tepsi*
Pizza™* Tek tepsi Pizza tagi Z 1-2 310 4.7
Tek tepsi Pizza tag”* 310 4.7
Biftek (buttin)/ | Tek tepsi 25 dk. 100 ...120
Rosto Standart =] 250/max,
tepsi* — sonra 180 ...
190
Kuzu budu Tek tepsi 3 25 dk. 70 ... 90
(gliveg) Stzncsii?rt I 250/max,
P sonra 190
Tek tepsi _ 3 25 dk. 60 ...80
Stggg?“ D | 250/max,
sonra 190
Pili¢ kizartma | Tek tepsi 2 15 dk. 60 ... 80
(1,8-2 kg) Standart =] 250/max,
tepsi* — sonra 180 ...
190
Tek tepsi 2 15 dk. 60 ...80
Standart | 250/max,
tepsi* == sonra 180 ...
190
Hindi (5.5 kg) | Tek tepsi 1 25 dk. 150 ... 210
Standart PN 250/max,
tepsi* = sonra 180 ...
190
Tek tepsi 1 25 dk. 150 ... 210
Standart 10} 250/max,
tepsi* == sonra 180 ...
190
Balik Tek tepsi Standart . 3 200 20...30
tepsi* —
Tek tepsi Standart = 3 200 20...30
tepsi*
TUm yiyecekler igin 6n i1sitma yapiimasi énerilir.
* Bu aksesuarlar GriintnUz ile birlikte verilmeyebilir.
** Bu aksesuarlar Uriintindz ile birlikte veriimemektedir. Piyasadan temin edilebilir aksesuarlardir.
***310°C ) Pizza tasi-kiregdi kullaniliyorsa

Test yemekleri pisirme tablosu
Bu pisirme tablosundaki yemekler,
kontrol enstitlleri icin Grdnun test

Shortbread
(tath kurabiye)
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edilmesini kolaylastirmak amaciyla EN

60350-1e standartina gore
hazirlanmistir.

20 ...

Tek tepsi Standart tepsi* Zl 3 140
Tek tepsi Standart tepsi* @ 3 140 20 ... 30
2 tepsi 1-Standart 1-3 140 20...30
tepsi* @
3-Pasta tepsisi*




1-Standart
tepsi*
3-Pasta tepsisi*
5-Derin tepsi*

KUgUk kekler

Tek tepsi

Standart tepsi*

160

25 ..

35

Tek tepsi

Standart tepsi*

150

30 ...

40

2 tepsi

1-Pasta tepsisi*
3-Standart
tepsi*

=l e =]

150

35 ...

50

3 tepsi

1-Standart
tepsi*
3-Pasta tepsisi*
5-Derin tepsi*

1-8-5

150

35 ...

50

Pandispanya

Tek tepsi

Tel 1zgara Uzeri
26 cm gapinda
kelepgeli
yuvarlak kek
Kalibr

[

160

25 ..

35

Tek tepsi

Tel 1zgara Uzeri
26 cm gapinda
kelepgeli
yuvarlak kek
Kalibr

150

30 ...

40

2 tepsi

1-Tel 1zgara
Uzeri 26 cm
gapinda
kelepgeli
yuvarlak kek
kalbr=
4-Pasta tepsisi
Uzeri 26 cm
gapinda
kelepgeli
yuvarlak kek
kalbr™

150

35 ...

45

Elmali turta

Tek tepsi

Tel 1zgara Uzeri

20 cm gapinda
yuvarlak siyah
metal kalip™

[

180

50

... 60

Tek tepsi

Tel 1zgara Uzeri

20 cm gapinda
yuvarlak siyah
metal kalip™

©]

170

50

... 60

2 tepsi

1-Tel 1zgara
Uzeri 20 cm
gapinda
yuvarlak siyah
metal kalip™
4-Pasta tepsisi
Uzeri 20 cm
gapinda
yuvarlak siyah
metal kalip™

170

50

... 60

TUm yiyecekler igin 6n i1sitma yapiimasi énerilir.
* Bu aksesuarlar GriintnUz ile birlikte verilmeyebilir.
** Bu aksesuarlar Uriintintiz ile birlikte veriimemektedir. Piyasadan temin edilebilir aksesuarlardir.
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Ekonomik Fanli
Ekonomik Fanli modunda, pisirme
basladiktan sonra sicaklik ayarini
degistirmeyin

Ekonomik Fanli modunda pisirme
yaparken kapadi agmayin.

Kucuk kekler Tek tepsi Standart tepsi 3 160 40...50
Kurabiye Tek tepsi Standart tepsi* 2 200 30...35
Yufka boregi Tek tepsi Standart tepsi* 2 200 40 ... 45
Pogaca Tek tepsi Standart tepsi* 2 200 40 ... 45
* Bu aksesuarlar Griinunuz ile birlikte verilmeyebilir.

Kek pisirmenin pUf noktalari

e Kek ¢ok kuruysa, sicakligi 10°C kadar
arttinn ve pisirme suresini kisaltin.

e Kek nemliyse, az miktarda sivi kullanin
ya da sicakligr 10°C kadar azaltin.

e Kekin Ustl yanmigsa daha alt rafa
koyun, sicakligi disurin ve pisirme
sUresini artirn.

e i iyi pismis fakat disi yapisiyorsa daha
az miktarda sivi kullanin, sicakligi
azaltin ve pisirme suresini artirin.

Borek pigirmenin plf noktalari

¢ Borek cok kuruysa, sicaklig 10°C
kadar artirin ve pisirme suresini kisaltin.
Yufka aralanni stt, yag, yumurta ve
yogurt karisimindan olusan bir sosla
islatin.

* Borek gec pisiyorsa hazirlamig
oldugunuz béregin kalinliginin tepsiden
tasmamasina 6zen gosterin.

® Boregin Ustu kizanyor fakat alti
pismiyorsa, bdrek icin kullanacaginiz
sos miktarinin boregin alt kisminda
fazla olmamasina 6zen gosterin. Esit
bir kizarma igin sosu, yufka aralarina

ve bdregin Uzerine esit yaymaya calisin.

Boreginizi pisirme tablosuna
uygun konum ve sicaklikta pisirin.
Alt kismi yine de az kizaryorsa bir
dahaki pisirmede bir alt rafa
yerlestirin.
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Sebze yemegi pisirmenin pif noktalan

® Sebze yemeginin suyu bitiyor ve
kuruyorsa, tepsi yerine kapakl bir
kapta pisirin. Kapakl kaplar yemegin
suyunu muhafaza eder.

* Sebze yemegi yeterince pismiyorsa,
sebzeleri dGnceden haslayip ya da
konserve kivaminda hazirlayip firna
suran.

En iyi pisirme sonucu igin (Fan destekli

pisirme/Fanli pisirme/Surf Fonksiyonu):

¢ Bu fonksiyonunun sagladigi homojen
1l dagiimi sayesinde, pogaca, kagitta
kek, kurabiye ya da biskivi gibi yogun
hamurdan yapilan yiyecekleri ayni
anda 1,2 veya 3 tepside pisirebilirsiniz.

¢ Elmali pasta ve tepside turta gibi 1slak
hamurlu yiyecekleri ayni anda 2
tepside pisirebilirsiniz.

¢ Yogun sivi iceren ya da mayal hamurlu
buylk hacimli yiyecekleri tek tepside
pisirmeniz, pisirme sonucunu iyilestirir.
Geleneksel firnlardan farkli olarak yan
duvarlardan da sicak hava geldigi icin
kabaran buyuk hacimli yiyeceklerde
daha homojen pisirme saglanir

¢ Bu fonksiyonun ¢ok tepsili pisirme
6zelligi sayesinde zaman ve enerji
tasarrufu yapabilir, mikemmel pisirme
sonuglan elde edebilirsiniz.



Izgaranin calistiriimasi

Izgara sirasinda finnin kapagini
kapatin.

Sicak yuzeyler yaniklara neden
olabilir!

lzgaranin acilmasi

1.0 tusuna dokunup firni agtiktan sonra

ilk calisma fonksiyonu ekrana gelir.

2. /N tuslarna dokunarak istediginiz
1zgara fonksiyonunu segcin.

3.Calisma fonksiyonuna 6zel énerilen
sicalikta degdisiklik yapmak isterseniz,
T tusuna dokunarak sicaklik alanin
etkinlestirin.

» C sembolll yanip soner.

4.~ tuslarina dokunarak istediginiz
sicakligr ayarlayin.

5T tusuna dokunarak sicaklik ayarini
onaylayin.

6.Sicaklik ve calisma fonksiyonu uygun

ise } ” tusuna dokunarak izgaray!

baslatin. Ekranda P semboli gorunar.

» Finniniz, secilen fonksiyonda hemen
calismaya baslar ve firn ici sicakhigini,
lzgara pisirme siureleri tablosu

ayarlanan sicakliga kadar isinir. Firn ici

sicaklik ayarlanan sicakliga geldikge finn

ici sicaklik sembolUnun her bir kademesi

yanacaktir. Fonksiyon ekraninda ek

olarak galisan isiticilar ve dnerilen tepsi

konumu gorebilirsiniz.

7.1zgarayi bitirmek icin tekrar > ” tusuna
dokunarak pisirmeyi bitirebilirsiniz.

» Finn 1zgaray sonlandinr ve ekranda Il

sembolU gorundr.

lzgaranin kapatilmasi

1.0 tusuna yaklasik 2 sn. dokunarak
finni kapatin.

& lzgaraya uygun olmayan

yiyecekler, yangin tehlikesi

tasimaktadir. Yalnizca yogun

1zgara atesine uygun olan

yiyecekleri izgara yapin. Ayrica

yiyecegi 1izgaranin ¢ok arkasina

yerlestirmeyin. Burasi en sicak

alandir ve yagl yiyecekler alev

alabilir.

Elektrikli 1zgarayla 1zgara yapma

Ballk Tel 1zgara 4..5 250 20...25 dk. "
Pargall tavuk Tel izgara 4..5 250 25...35 dk.

Kuzu pirzolasi Tel 1izgara 4.5 250 20...25 dk.

Biftek Tel 1zgara 4..5 250 25..30 dk. *
Dana pirzolas! Tel 1zgara 4..5 250 25..30 dk. *
Tost ekmegi * Tel 1izgara 4 250 1...3 dk.

" kalinga bagldir

*5 dakika 6n isitma yapin

**Urlnliniizde 1zgara sicakligi ayarlanamiyor ise, 1zgara fonksiyonunuz énerilen sicaklik degerinde galisacaktir.

Bu pisirme tablosundaki yemekler, kontrol enstitleri icin Grintn test ediimesini
kolaylastirmak amaciyla EN 60350-1'e standartina gére hazirlanmistir.

Tost ekmegi Tel 1izgara 4 250 1...3 dk.
Kofte (dana eti) - Tel 1izgara 4 250 25...35 dk.
12 adet

Yiyecegdi toplam 1zgara siresinin 2 / 3‘U gegtikten sonra gevirin.
Izgara yapilan tiim yemekler icin 5 dakika 6n isitma yapilmasi énerilir.
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Patates kizartma aparatinin

(Fritto) kullanim

Ust hazne

Kilit pimi

Sis sabitleme vidasi
Alt hazne

Kilit mekanizmasi

Sis ucu

Sis sap

8 Sis sabitleme saci

Patates kizartma aparatini (Fritto)

kullanirken;

1.Pisirilecek yiyecedi hazneye koyunuz.

2.Sis sapini (7) ve ucunu (6), sabitleme
sacina (8) yerlestirin. Uclann tamamen
yuvasina dayandigindan emin olun.

3.Sekildeki gibi sabitleme vidalanyla,
vidanin ucu yuvalara gelecek sekilde

__sabitleyin.

~N O O W 2

s

4.Ust hazneyi(1), alt hazneye(4) oturtun.

5.Alt haznedeki kilit mekanizmasini (5),
Ust haznedeki piming( 2) takarak
sabitleyin.
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6.Patates kizartma aparatinizi firna
yerlestirmeden 6nce, firnn icerisinde
tim aksesuarlan cikarin.

7.Patates kizartma aparatinizin ucunun,
finninizin arka duvarinda bulunan
yuvasina gegirin. Arka duvara
degdip 'TIK' sesini duyarak aparatin
yerlestiginden emin olun.

8.Sis ucunu yuvasina sabitledikten sonra,
bir elinizle sis sapini tutarken diger
elinizde sis yatagi 1zgarasini 2. rafa
suran.

9.Sis sapini, sis yatagr 1zgarasindaki
yuvasina yerlestirin.



Taze patates (1/2 kg),

¢ Patatesler uygun boyutta (Gnerilen
8mm*8mm ) kesin ve suda bekletin

e Patatesleri sudan cikarip,
kurulandiktan sonra bir kaba alinarak
1/2 kg (4 ortaboy patates) icin 4 gr
(yak. 1/2 yemek kasid) sivi yag ekleyin
ve kanstinn. Bu asamada istenilen
baharatlar da eklenebilirsiniz.

e Karistinlan patatesleri aparata ekleyin
ve firina yerlestirin.

e On 1sitma yapmadan pisirmeyi baslatin.

¢ Pisirme sirasinda firnin tabanina bos
tepsi yerlestirilerek dokulebilecek
kinntilarin burada toplanmasi
sadlayabilirsiniz.

Dondurulmusg patates (1/2 kg),
e Dondurulmus patatesleri aparata

TAZE PATATES
(1/2 kg)

FAN
DESTEKLI
IZGARA

e On 1sitma yapmadan pisirmeyi baslatin.

¢ Pisirme sirasinda firnin tabanina bos
tepsi yerlestirilerek dokulebilecek
kinntilarin burada toplanmasi
sadlayabilirsiniz.

Tavuk baget (6 adet),

¢ Tavuk bagetleri bir kaba alin. Yag ve
tuz ekleyin ve karigtirin.

¢ Bagetleri aparata yerlestirin.

e Aparati finna yerlestirdikten sonra,
finnin tabanina ici bir miktar su dolu
tepsi koyun.

e On 1sitma yapmadan pisirmeyi baslatin.

Patlamis misir igin (100 gr./1.5 gay

bardag),

¢ Patlamis misirlan 2 gr. (1/2 tath kasidr)
yag eklenerek patates kizartma
aparatina ekleyin.

e On I1sitma yapmadan aparati firna
yerlestirin.

¢ Pisirme sirasinda alt 1sitici
calisacagindan dolayi, finnin tabanina
tepsi koymayin.

Kestane (1/2 kg),

e Kestaneleri pisirmeden énce 30 dakika
suda bekletin.

e Sudan gkardiktan sonra kestaneleri
¢cizin ve yag eklemeden patates
kizartma aparatina yerlestirin.

e On I1sitma yaptiktan sonra aparati firna
yerlestirin.

APigirme islemi bittikten sonra,
patates kizartma aparatini firndan
cikarirken ¢ok sicak olacagd icin
dikkatli olun. Mutlaka finn eldiveni
kullanin.

40-45 dk.
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PATATES (1/2 | DESTEKL
kg) IZGARA
PATLAMIS MISIR | FAN 220 15-20 dk. YOK
(100 GR) DESTEKLI

ALT/UST

ISITMA
KESTANE (500 | FAN 220 30 dk. VAR
GR) DESTEKLI

IZGARA
PILIC BAGET (6 | FAN 280 40 dk. YOK
adet) DESTEKLI

IZGARA

Patates kizartma aparatinin

temizlenmesi

¢ Pisirme islemi bittikten sonra aparatin
Uzerine yag sOkUcU dokulerek yaklasik
10 dakika bekletin.

e Slre sonunda aparatinin parcalarini
sokerek bulasik makinesine
yerlestirerek en az 65 °C de yikayin.

¢ Yikama sonrasinda kalan yiyecek
artiklar hemen sUnger ve deterjan
yardimiyla hafifce temizleyin.

Ekmek yapma aparatinin
kullanimi

Ekmek Yapma Aparati ile Ekmek
Yapma Tarifi :

Arcelik Pisirme Aparati ile ekmek
yapiminda kullanilacak icerikler Tablo 1
de belirtilmigtir.

Tablo 1. Argelik Pisirme Aparati ile
Ekmek Yapiminda Kullanilacak igerikler

Un 500 gram

Su 310 mililitre

Tuz 6 gram (3 silme
cay kasig)

Maya 10 gram

Seker 10 gram (1 sime
yemek kasigi)
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itkisel Yag

gram (1.
(Aycicek yagn) yemek kasigi)

1.Ekmek yapiminda kullanilacak
iceriklerden un; bugday unu, su; icme
suyu niteliginde, tuz; yemeklik tuz,
maya; instant kuru hamur mayas,
seker; toz seker, bitkisel yag; aycicek
yagdi olmalidir.
2.Ekmek yapiminda kullanilacak
iceriklerin miktarlan gram ve mililitre
cinsinden belirtilmistir. Tuz, seker ve
bitkisel yagin miktarlan gramaj yaninda
cay ve yemek kagigr 6lcisu ile de
yaklasik olarak belirtiimistir. Farkli sekil
ve boyutlara sahip kasiklarla 6lctlen
gramajlarin farkl olabilecegi gdz 6niine
alinmalidrr.
Hamur Yogurulmasi
Un, tuz, maya, seker ve bitkisel yag
yogurma kabina yerlestirilir ve homojen
bir karisim olusturmasi igin kanistirilir,
Karisimin Uzerine su ilave edilerek
yogurmaya baslanir. Yogurma, yogurma
makinasinda yapilacak ise sirasiyla
yogurucunun yavas devrinde 4 dakika,
yogurucunun hizli devrinde 4 dakika ve
yogurucunun yavas devrinde 5 dakika
yogurularak hamur hazirlanir. Yogurma



elde yapilacak ise yumusak, elastik
ozelliklerde ve dlzgin ylzeyli bir hamur
elde edilene kadar yaklasik 10-15 dakika
yogurma gerceklestirilir. Hamuru
yogurmada kullanilan iceriklerin oda
sicakliginda olmasi ve kullanilan suyun
yazin serin, kisin ik sicaklikta olmasi
tavsiye edlilir.

Hamurun llk Fermantasyonu
Hamur yogurulduktan sonra finn “Alt
Isitma” pisirme fonksiyonuna getirilir ve
finn ici sicaklig 40 °C’ ye ayarlanir.
Yogurulmasi tamamlanmis hamur elde
birkag kez cevrilerek dlizgin bir sekil
verilir. Hamurun yapismasini énlemek
amaciyla tim ylzeyine az miktarda un
serpilmesi tavsiye edilir.

Hamurun dinlenmesi olarak da
tanimlanabilecek ilk fermantasyon
asamasinda hamur genis bir kap icinde
veya dizgun bir ylzey Uzerinde Uzeri
temiz bir 6rtd ile ortllerek yaklasik 15
dakika oda kosullarinda bekletilerek
dinlendirilir.

Hamura Sekil Verme:

Ik fermantasyonu tamamlanan hamur
ekmek yapma aparatina yerlesecek
uygun sekli vermek amaciyla elde iglenir
ve aparata yerlestirilerek Uzerine hafifce
bastinlip hamurun ayni seviyede ve kabin
tamamini kaplayacak sekilde tamamen
yerlesmesi saglanir Bu islemleri yaparken
hamura ¢ok asirn kuvvet uygulanmamasi
nerilir

Hamur, uygun ve dizgun sekilde
aparata yerlestirildikten sonra hamurun
tUm Ust yUzeyine su surtlmeli veya
puskurttimelidir. Bu islem hamurun tim
Ust ylUzeyi esit miktarda su ile 1slanacak
sekilde yapilmali, cok fazla veya yetersiz
miktarda su kullanimamalidir.
Sonrasinda aparatin kapagdini kapatip
Fritto aparatinin icine yerlestirilir.
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Ust hazne

Kilit pimi

Sis sabitleme vidasi

Alt hazne

Kilit mekanizmasi

Sis ucu

Sis sap

Sis sabitleme saci

1.Sis sapini (7) ve ucunu (6), sabitleme
sacina (8) yerlestirin. Uclarn tamamen
yuvasina dayandigindan emin olun.

2.5ekildeki gibi sabitleme vidalanyla,

vidanin ucu yuvalara gelecek sekilde
: sabitleyin.

N O ON =

3.Ekmek yapma aparatini Fritto igerisine
yerlestirin.

4.Ust hazneyi(1), alt hazneye(4) oturtun.

5.Alt haznedeki kilit mekanizmasini (5),
Ust haznedeki piming( 2) takarak
sabitleyin.
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6.Frittoyu firnna yerlestirmeden énce, firn
icerisinde tUm aksesuarlan cikarin.

7.Frittonun uc kismini, firninizin arka
duvarinda bulunan yuvasina gegirin.
Arka duvara degip 'TIK’ sesini duyarak
aparatin yerlestiginden emin olun.

8.Sis ucunu yuvasina sabitledikten sonra,
bir elinizle sis sapini tutarken diger
elinizde sis yatagi izgarasini 2. rafa
suran.

9.Sis sapini, sis yatagr 1zgarasindaki
yuvasina yerlestirin.



Hamurun Son Fermantasyonu:
Hamurun Uzerine su sUrme veya
puskirtme islemi tamamlandiktan sonra
fritto icin yerlestirilen ekmek aparatini
40 °C’ de alt 1sitma konumunda
calismakta olan finnin icine yukarida
anlatildigi gibi yerlestirilir.

Fritto finrna yerlestirildikten sonra,
fritto ve ekmek yapma aparati dik
konumda durmuyor ise fritto
tutamagini gevirerek dik durmasini
sadlayin.
Yaklasik 20-25 dakika suren son
fermantasyon islemi tamamlandiktan
sonra pisirme islemine gecilir.
Pisirme:
Ekmek yapma aparatinda, ekmeginiz
40 °C ‘de 20-25 dakika bekledikten
sonra, firninizi alt+Gst 1sitma pisirme
moduna getirerek 210 °C’ ye ve 60
dakika pisirme sUresine ayarlayin. Bu
konumda ekmek yapma aparati sabit
(dénmeyen) pozisyonda yaklasik 10
dakika otomatik olarak bekler. 10 dakika

bekleme sonrasinda ekmek yapma
aparati dénerek pisirme islemine devam
eder. Bu fonksiyon sayesinde ekmegin
homojen olarak pismesini ve kizarmasini
sadlar. Ekmeginizin, alt st isitma
pisirme konumunda sabit durumda 10
dakika, donerek 50 dakika olmak Uzere
Onerilen pisirme suresi 60 dakikadir.
Ekmek Yapma ve Aparat
Kullanima Dair Uyarilar:
1.Ekmek yapma aparati, seramik
kaplama teknolojisi sayesinde kolay
temizlenebilen yapismaz i¢ ylzeye
sahiptir.
2.Ekmek yapiminda birgcok faktoér hamur
ve ekmek niteliklerini etkilemekte ve
bunun sonucu olarak elde edilen
ekmek nitelikleri ve kalitesi
degdisebilmektedir. Kullanilan iceriklerin
(un, su, tuz, maya, seker, bitkisel yag-
aycicek yagdi vb. ) 6zellikleri, ekmegin
yapilacagr ortam kosullar, sicaklik ve
nem degerleri, ekmek yapiminda
kullanilan yardimcr arag-gerecler
arasindaki farklar ile el becerisi,
zamanlama gibi sayllabilecek birgok
faktorin ekmegin ozelliklerini ve kalite
niteliklerini etkileyip degistirebilecedi
gdz 6nunde bulundurulmalidir.
3.Ekmek Yapma Aparati ile ekmek
yapimi icin kullanim talimatinda
belirtilen icerikler ve uygulanan
yontemler disinda kullanilacak farkli
icerikler ve uygulanacak yontemler
sonucunda elde edilecek ekmek
kalitesinde farkliliklar olabilecegi g6z
ondnde bulundurulmalidr.
4.Ekmek Yapma Aparati ile ekmek
yaparken pisirme aparatinin igine
kullanim talimatinda belirtildigi gibi
sadece ekmek hamuru konulmalidir.
Aparatin icinde ekmek hamuru disinda
yabanci igerikler ve/veya nesneler
bulunmamali, unutulmamalidir.
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5.Pisirme islemi sirasinda ve pisme
tamamlandiginda firn ici sicakhiginin,
finn ici ylzeylerinin ve firn igindeki tim
arac-gereclerin yiksek sicaklikta
oldugu unutulmamaldr.

6.Metal malzeme (kasik, catal, bicak)
kullanmayiniz. Plastik, lastik veya tahta
malzeme kullaniniz.

7. Temizleme sirasinda asindirici sert
temizleme maddeleri, sert metal
kaziyicilar, bulasik teli veya camasir
suyu, toz temizleyici gibi yluzeye zarar
verecek malzemeler kullaniimamalidir.
Sivi ylzey temizleyici ile yumusak bir
bez veya stinger kullanilarak temizleme
yapiimalidir.
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8.Darbelere (yere dismesi, gibi) maruz
birakmayin.

9.Aparat sicakken hemen soguk suya
maruz birakmayin.

10.En iyi sonug icin elde yikayiniz.

11.Ekmek yapma aparatinizda, aparatin
kenarlarini korumak icin koruyucu
conta mevcuttur. Temizlik esnasinda
bu contay ¢cikartip temizliginizi
yapabilirsiniz. Temizlik sonrasinda,
pisirme yada saklama durumlarinda
aparatinizin zarar gérmemesi icin
contayi yerine geri takin. Uriiniintizle
birlikte yedek koruyucu conta
verilmistir.



[ Bakim ve temizlik

Genel bilgiler

Duzenli araliklarla temizlenmesi halinde
Urtnun kullanim émrG uzar ve sik
karsilagilan sorunlar azalir.

Bakim ve temizlik islemlerine
baslamadan 6nce Grinun elektrik
baglantisini kesin.

Elektrik carpmasi tehlikesi vardir!

UriinG temizlemeden énce Grindin
sogumasini bekleyin.

Sicak yuzeyler yaniklara neden
olabilir!

e Urin, her kullanimdan sonra iyice
temizlenmelidir. Boylece yiyecek
artiklar kolayca temizlenir ve Urin
daha sonra tekrar kullanldiginda bu
artiklarin yanmasi énlenir.

e Uriiniin temizligi icin ¢zel bir temizleme
maddesine gerek yoktur. Urini
bulasik deterjani, ilik su ve yumusak bir
bez ya da stnger kullanarak temizleyip,
kuru bir bezle kurulayin.

e Temizlik isleminden sonra kalan sivilari
tamamen sildiginizden ve pisirme
sirasinda etrafa sicrayan yemekleri
hemen temizlediginizden emin olun.

e Paslanmaz veya inoks ylzeylerin ve
tutamagin temizliginde asit veya klor
iceren temizleme maddeleri
kullanmayin. Sabunlu yumusak bir bez
ve sivI (cizici olmayan) deterjan
yardimiyla tek yénde silmeye dikkat
ederek temizleyin.

Baz deterjanlar veya temizleme
maddeleri ylzeye zarar verebilir.
Temizlik sirasinda agindirici
deterjanlari, temizleme tozlar,
temizleme kremleri ya da keskin
nesneler kullanmayin.

Temizlik icin buharll temizleme
UrUnlerini kullanmayin.

Pizza tasinin-kilreginin temizlenmesi

¢ Pizza kiregini ve tasini bulagik
makinesinde, akan su altinda veya
suya batirarak ylkkamayin.

e Sadece nemli bezle temizleyin.

Kontrol panelinin

temizlenmesi

Kontrol panelini ve digmelerini/tuslarini
islak bir bezle temizleyip kuru bir bezle
kurulayin.

Uriiniinlizde kontrol digmeleri
varsa kontrol panelini temizlemek
icin kontrol dugmelerini sdkmeyin.
Kontrol paneli hasar gorebilir!

Firin i¢inin temizlenmesi

Firinin yan duvarlarinin

temizlenmesi (Uriin modeline bagh

olarak degisir.)

(Bu 6zellik opsiyoneldir. Uriiniiniizde

bulunmayabilir.)

1.Tel rafin 6n tarafini, yan duvara ters
yonde gekerek cikarn.

2.Tel rafi kendinize dogru cekerek, rafi
tamamen ¢k

(UrGininizde ''Surf'' fonksiyonu varsa)

1.Tel rafi, bagl oldugu yan duvarla
birlikte ok yénunde cekerek (7) no.lu
pimi yuvasindan cikarn.
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2.Tel rafi, yan duvar ile birlikte kendinize
dogru ¢ekerek, rafl ve yan duvari
finndan cikarin.

3.Tel rafi cekip yan duvardaki deliklerden
(2) cikararak tel raf ile yan duvan ayinn.

Yan duvarin arkasindaki delik
sayisi ve telraf boyutu Urin
modeline gore degismektedir.

4.Tel rafi ve yan duvar bulasik deterjan,
ik su ve yumusak bir bez ya da
stnger kullanarak temizleyip kuru bir
bezle kurulayin.

5.Temizlik isleminin ardindan tel rafi, yan
duvarin arka kismindaki deliklere (2)
gegcirin.

Uriiniinliz de flexi teleskobik
ozelligi var ise; surf yan duvarinda
1 adet delik bulunmaktadir. Tel rafi
bu tek delige gecirin.
6.Tel rafin pimini (1), yan duvardaki
yuvasina ok yoénuinde takarak tel raf ile
yan duvari birbirine kilitleyin.
7.Yan duvar ve tel raf grubunu, pimleri (3)
saside bulunan yuvalara girecek
sekilde finna sabitleyin.
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8.Tel rafin pimini (1) saside bulunan
yuvasina sekildeki gibi takin.

Tel raf ve yan duvar grubunun
yuvasina tam olarak
oturdugundan emin olun.

Katalitik duvarlar

(Bu 6zellik opsiyoneldir. Uriiniiniizde
bulunmayabilir.)

Urliniintizde i yan duvarlar (A) ve/veya
arka duvar (B) katalitik emaye ile
kaplanmis olabilir. Katalitik duvarlar agik
mat renkli ve gdzenekli yizeye sahiptir.
Finnin katalitik duvarlar
temizlenmemelidir. Katalitik ylzeyler
gbzenekli yapisi sayesinde yagd emer ve
yUzey yagla doydugunda parlamaya
baslar, bu durumda parcalarin
degistiriimesi onerili

Kolay Buharli Temizleme

(Bu 6zellik opsiyoneldir. Uriiniiniizde
bulunmayabilir.)

Finn icerisinde olusacak buhar ve finn ici
yUzeylerinde yogunlasan su damlaciklari
sayesinde yumusayan (uzun suredir
kalmayan) kirlerin kolayca temizlenmesini
sadlar.

1.Finn igerisinde tim aksesuarlan cikarin.



2.Finn tepsisine 500 ml su ekleyin ve
tepsiyi finnin 2. rafina yerlestirin.

3.Kolay buharli temizleme calisma
fonksiyonunu segin. Ekranda
temizleme suresi belirir ve bu slre
degistirilemez. Bu temizleme
fonksiyonununun bitis saatini
ayarlayabilirsiniz.

4.Kapagdi acip finn i¢ ylzeylerini 1slak bir
stnger veya bezle silin.

5.Cikmayan kirler icin bulasik deterjan,
ik su ve yumusak bir bez ya da
stnger kullanarak temizleyip, kuru bir
bezle kurulayin.

Basit buharli temizleme
fonksiyonunda, firninizda olusan
hafif kirlerin yumusamasi icin tepsi
icine koyulan suyun buharlasarak
finn i¢i ve firn kapaginda
yogusmasi beklenmektedir. Finn
kapaginda olusan yogusma, firin
kapaginin acilmasi esnasinda
etrafa damlayabilir. Finn kapagini
acar agmaz yogusmay! silin.

Firin tavaninin temizlenmesi

(Bu 6zellik opsiyoneldir. Uriiniiniizde

bulunmayabilir.)

Izgara isiticisi asagiya dogru indirilerek

tavandan ayrilip, firn tavani silinebilir.

1.I1zgara 1siticisindaki kilitlerne vidalarini
tornavida ya da metal para yardmiyla
gevsetin.

Izgara 1siticisi asagiya dogru
indirilir ancak arka kismindan firin
tavanina takili olarak kalir.

2.Firnin tavanini nemli bir bezl

oo R

3.1zgara isiticisini yukar kaldirn ve Kkilit
vidalarini tekrar tornavida ya da para
yardimiyla sikin.

Firin kapaginin temizlenmesi

Finnin kapagdini bulasik deterjani, 1k su

ve yumusak bir bez ya da stinger

kullanarak temizleyip kuru bir bezle

kurulayin.

Finn kapagini ve camini
temizlemek icin sert agindirici
temizlik maddeleri, metal
kaziyicilar, bulasik teli veya
camasir suyu gibi ylzeye zarar
verecek malzemeler kullanmayin.

On kapak ic cami , kolay
temizlenebilen bir malzeme ile
kaplanmistir. Asindirici sert
temizleme maddeleri, sert metal
kaziyicilar, bulasik teli veya
camasir suyu gibi, ylizeye zarar
verecek malzemeler kullanmayin.
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Firin kapaginin sokiilmesi

1.0n kapagi (1) agin.

2. On kapagin sag ve sol tarafinda
bulunan menteselerin gévdesindeki
klipsleri (2) sekilde gosterildigi gibi
iterek acin. Kilit acikken sekil (4) teki

ibi gorinmelidi

Kapak

Mentese kilidi(kapall pozisyon)
Firn

Mentese kilidi(acik pozisyon)

;
2
3
4

3.0n kapag) yan aclk pozisyona getirin.

4.Bosa cikan kapagr yukarr dogru
cekerek sag ve sol menteselerden
kurtarip yerinden cikarin.
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Kapagin yeniden takiimasi icin,
sOkerken uygulanan islemler,
siraslyla sondan basa dogru tekrar
uygulanmalidir. Kapag takarken,
mentese yuvasindaki klipsleri
kapamay! unutmayin.

"Soft Open & Soft Close" 6zelligi
Baz modellerde "Soft Open & Soft
Close" 6zelligi bulunmaktadir. "Soft
Close" (Yumusak Kapatma) 6zelligi,
kullanicinin finn kapagini kapall bir
konumdan yaklasik 15 cm kadar
mesafeye getirildiginde ve bu mesafeden
yavasca itildiginde, finn kapaginin
yumusak bir sekilde kapatmasini saglar.
Otomatik damper sistemi kapiy
yumusak bir sekilde kapatmaya yardimci
olur. Finn kapagr tamamen acildiginda
benzer bir 6zellik gdzlenir; Bu sistem firn
kapaginin tam acik konumundan
yaklasik 9 cm uzaktayken yumusak bir
aclima saglar.

Kapak i¢c caminin yerinden

cikariimasi

(Bu 6zellik opsiyoneldir. Uriiniiniizde
bulunmayabilir.)

Urlindin én kapak ic cami temizlemek
Uzere sokulebilir.

1.Finn kapagini acin.

2.0n kapagin st kisminda takill olan
plastik parcayr kendinize dogru
cekerek cikarn.



3.Sekilde goruldagu gibi, en ic cami
(1)'A" yonUnde hafifce yukan dogru
kaldirarak 'B' yoninde gekerek
cikarin,

1 Enicteki cam

2* ic cam (Urlintintizde bulunmayabilir.)

4.UriinUintizde bir ic cam (2) varsa ; ic
cami (2) sékmek icin de ayni iglemi
tekrarlayin.

5.Kapagdr yeniden gruplamanin ilk adimi,

ic cami (2) yerine takmaktir. Camin
pahl kdsesini, plastik yuvanin pahli

kosesini karsllayacak sekilde yerlestirin.
(UrGndnGzde bir i cam varsa). Ic cam

(2), en icteki cama (1) yakin olan
plastik yuvaya takilmalidir.

6.En icerideki cami (1) yerine takarken ;
camin baskill yizindn ic cama
bakacak sekilde takilimasina dikkat
edilmelidir. En icteki camin (1) alt

koselerinin, alt plastik yuvalarina denk

gelecek sekilde yerlestiriimesi
Onemlidir.

7.Plastik parcay, 'klik' sesi gelinceye
kadar cerceveye dogru itin.

Firin lambasinin

degistirilmesi
Finn lambasini degistirmeden
once elektrik carpmasi riskini
ortadan kaldirmak icin, elektrik
baglantisini kesin ve firnin
sogumasini bekleyin.
Sicak yuzeyler yaniklara neden
olabilir!
Bu firnda guct 40 W'tan az,
yUksekligi 60 mm'den az, ¢api 30
mm'den kiguk akkor lamba veya
G9 soketli, 60 W'tan az glgcte
halojen lamba kullaniimaktadir.
Lambalar 300 °C'nin Uzerindeki
sicakliklarda ¢alismaya uygundur.
Firn lambalarn Yetkili Servislerden
veya lisansli teknisyenlerden temin
edilebilir.

Lambanin konumu, sekilde
g&sterilenden farkli olabilir.

Bu Urtnde kullanilan lamba ev
odalarinin aydinlatmasinda
kullanim icin uygun degildir. Bu
lambanin amaci kullanicinin gida
Urdnlerini gérmesinde yardimai
olmaktir.

Bu Urtnde kullanilan lambalar
50 °C'nin Uzerindeki sicakliklar
gibi asin fiziksel kosullara
dayanmalidir.

Firininizda yuvarlak lamba varsa,

1.Uriintin elektrik baglantisini kesin.

2.Cam kapag saatin aksi yonde
cevirerek cikartin.
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3.Finn lambaniz asagidaki sekilde
gbrulen (A) tipi modelse, finn lambasini
sekilde goruldigu gibi gevirerek gikarn
ve yenisiyle degistirin. Eger (B) tipi
modelse sekilde goraldugu gibi
cekerek cikarn ve yenisiyle degistirin.

3.Lambanin koruyucu cam kapagd bir
tornavida ile kaldinn.

4.Finn lambaniz asagidaki sekilde
gdrulen (A) tipi modelse, finn lambasini
sekilde goruldigu gibi gevirerek gikarn
ve yenisiyle degistirin. Eger (B) tipi
modelse sekilde goraldugu gibi
cekerek cikarn ve yenisiyle degistirin.

4.Cam kapag tekrar yerine takin.
Firininizda kare lamba varsa,
1.Uriin0in elektrik baglantisini kesin.
2.Tel raflan anlatima goére sokin. Bakiniz
Firn iginin temizienmesi, sayfa 41. 5.Cam kapad) ve tel raflari tekrar
yerlerine takin.
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Sorun giderme

ndigi zaman genleserek ses ¢ikarabilir. >>> Bu bir aniza degildir.
Urun calismiyor.

o Slgorta bozuk veya atmis olabilir. >>> Sigorta kutusundaki sigortalar kontrol edin.
Gerekirse, bunlar dedistirin veya yeniden devreye sokun.

e Uriiniin fisi (toprakl) prize takilmamis olabilir. >>> Fisin prize takilip takimadigini
kontrol edin.

ISt |

¢ Finnin lambasi bozuk olabilir. >>> Firnnin lambasini degistirin.

e Elektrik gelmiyordur. >>> Evinizde elektrik olup olmadigini ve sigorta kutusundaki
sigortalan kontrol edin. Gerekirse, sigortalar dedistirin veya yeniden devreye

......... sokun. ...

Firin isinmiyor.

e Finin belirli bir pisirme fonksiyonuna ve/veya sicakliga ayarlanmamis olabilir. >>>
Firni beliri bir pisirme fonksiyonuna ve/veya sicakliga ayariayin.

e Elektrik gelmiyordur. >>> Evinizde elektrik olup olmadigini ve sigorta kutusundaki
sigortalan kontrol edin. Gerekirse, sigortalar dedistirin veya yeniden devreye

sokun.

Bu bolumdeki talimatlar
uygulamaniza ragmen sorunu
gideremezseniz Grlind satin
aldiginiz bayi ya da Yetkili Servise
basvurun. Calismayan Grdnu
kendiniz onarmayi asla
denemeyin.
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Miigteri Memnuniyeti Politikasi

* Misterilerimizin istek ve dnerilerini her kanaldan karsilamaktan mutluluk duyariz,
+ Web Adresimiz:

Kanallarimiz:

* Cagri Merkezimiz:
0850 210 0 888
(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan
alan kodu gevirmeden arayin®)
* Diger Numaramiz
0216 585 8 888

- Cadri Merkezimiz haftanin 7 giinii 24 saat hizmet

vermektedir.

- Cagri Merkezimiz ile yaptiiniz goriismeler iletisim

hizmeti aldigimz operattr firma tarafindan sizin
icin tanimlanan farifeye gore cretlendirilir.

- Sabit veya cep telefonlarinizdan alan kodu
tuglamadan ¢agri merkezi numaramizi arayarak
tirintindz ile ilgili arzu ettiginiz hizmeti talep
edebilirsiniz.

* Whatsapp Numaramiz: 0544 444 08 88

« e-posta Adresimiz:
- musteri.hizmetleri@beko.com

* Posta Adresimiz:
- Argelik A.§. Karaagag Caddesi No:2-6, 34445,
Sitliice / ISTANBUL
* Bayilerimiz,
- htips:/www.heko.com.ir/vetiili-saticliar/
= Yetkili Servislerimiz,
- hilps:/fwww beko.com. tr/vetidii-servis

- Tim yetkili servis istasyonu bilgilerimiz, Ticaret

Bakan!igi tarafindan olusturulan *Servis Bilgi Sistemi’nde

(www.servis.gov.ir) yer almaktadir.

~ Yedek parca malzemeleri yetkili servislerimizden temin

edilebilir.

e Msterilerimizden iletilen istek ve dnerilerin Beko’ya ulagtigi bilgisini, masteri profili ayrimi
yapilmaksizin kendilerine 24 saat iginde veririz.

o Miisteri Hizmetleri siirecimiz:

Miisterilerimizin istek ve dnerilerini;

* |zlenebilir, raporlanabilir, seffaf ve giivenli tek bir bilgi havuzunda toplariz.

* Yasal dilzenlemelere uygun, objektif, adil ve gizlilik iginde ele alir ve degerlendiririz.
* Bu geri bildirimleri stireglerimizin daha milkemmel hale getirilmesinde kullaniriz.

= Faks Numaramiz: 0216 423 2353

e Beko olarak, milkemmel miigteri deneyimini yagatmay ana ilke olarak kabul eder, miigteri odakl bir
yaklagim benimseriz.

* Biit(in sireglerimizi ydnetim sistemi ile entegre ederek birbirini kontrol eden bir yapi geligtiriimesini
saglariz.
Yénetim hedeflerini de bu sistem {izerinden besleriz.

[ Asadidaki iinerilere uymanizi rica ederiz. 1

e riintiniizii aldifinizda Garanti belgesini Yetkili Saticiniza onaylattiriniz.

e Uriintintizti kullanma kilavuzu esaslarina gére kullaniniz.

e (riinindz ile ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarindan Gagri Merkezimize
bagvurunuz.

o Hizmet igin gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti”ni sorunuz.

o [siniz bittiginde Yetkili servis teknisyeninden “Hizmet Fisi” istemeyi unutmayiniz. Alacaginiz
“Hizmet Fisi”, ilerde Grintiniizde meydana gelebilecek herhangi bir sorunda size yarar saglayacaktir.

e Uriindn kullanim 8mri; 10 yildir. (Oriindin fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin gerekli yedek
parga bulundurma siiresi)




Hizmet talebinin degerlendirilmesi
KN
& O | X | = s

Web sitesi [[(08502100888|| Yetkii Senvis  |[musterihizmetieri||  Yetkii Satic Faks
Gagn merkezi @beko.com 0216 4232353

Baswuru Konusu
Musteri Adi, Soyadi
Musteri Telefonu
Msteri Adresi

- Hizmet talebi analizi
- Hizmet hakkinda mUsterinin bilgilendiriimesi (Kesif,nakliye,montaj,bilgi,onanm,degisim vb.)
- Hizmet hakkinda gerekli islemin gergeklestiriimesi

n Musteri memnuniyetinin alinmasi

Memnun Memnun | i

degil

Basvuru kaydinin kapatilip, bilgilerin saklanmasi



Uygun Kullanim ve Garanti ile ilgili Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar;

Bu kilavuzu okumadan iiriiniiniizii cahistirmayiniz.

Asagida belirtilen sorunlarn giderimesi Ucret karsiliginda yapilir. Bu durumlar igin garanti sartlan uygulanmaz;

1) Kullanim hatalanndan kaynaklanan hasar ve arizalar,

2) Malin tiketiciye tesliminden sonraki ylikleme, bosaltma, tagima vb. sirasinda olusan hasar ve anzalar,

3) Malin kullanildigi yerin elektrik (priz, gerilim, topraklama vb.), su (su basinci, musluk vb.), dogalgaz, telefon,
internet vb. gebekesi ve/veya altyapisi (gider, zemin, ortam vb.) kaynakli meydana gelen hasar ve arizalar,

4) Dog@a olaylan ve yangin, su baskini vb. kaynakli meydana gelen hasar ve anzalar,

5) Malin tanitma ve kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykin kullanimasindan kaynaklanan hasar ve
anzalar,

6) Malin, 6502 sayill Tuketicinin Korunmasi Hakkindaki Kanununda tarif edilen sekli ile ticari veya mesleki
amaglarla kullanimi durumunda ortaya ¢ikan hasar ve anzalar,

7) Mala yetkisiz kisiler tarafindan bakim, onarm veya bagka bir nedenle mtidahale edilmesi durumlannda mala
verilmig garanti sona erecektir.Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti stiresi, satin alinan malin
kalan garanti stresi ile siniriidir.

Arcelik A.S. tarafindan Gretilmigtir.

Arelik A.S. Karaagag Caddesi No:2-6, 34445,
Siititice / ISTANBUL

Mensei: Tlrkiye



beko ANKASTRE FIRIN
—

GARANTI BELGESI

GARANTI SARTLARI

1) Garanti siresi, malin teslim tarihinden itibaren baglar ve 3 yildir.

2) Mala iligkin tanitma ve kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullaniimasi ve Argelik A.S.’nin yetkili kildigi servis
calisanlan digindaki sahislar tarafindan bakim, onanm veya bagka bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla, malin
bUtin pargalan dahil olmak Gizere tamamini; malzeme, is¢ilik ve Uretim hatalanna kargi malin teslim tarihinden itibaren
yukanda belirtilen stire kadar garanti eder.

3) Malin ayiph oldugunun anlagiimas! durumunda ttketici, 6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

a- Sozlesmeden donme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,

c- Ucrstsiz onarlmasini isteme,

¢~ Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,haklarindan birini kullanabilir.

4)Tuketicinin bu haklardan Ucretsiz onanm hakkini segmesi durumunda satici; isgilik masrafi, degistirilen parga bedeli ya
da baska herhangi bir ad attinda higbir ticret talep etmeksizin malin onanmini yapmak veya yaptirmakla ytkimiadur.
Tuketici Ucretsiz onanm hakkini Uretici veya ithalatglya karsi da kullanabilir. Satici, Uretici ve ithalatgr tlketicinin bu hakiani
kullanmasindan miiteselsilen sorumiudur.

B)Tuketicinin, Ucretsiz onanm hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti sUresi iginde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri igin gereken azami strenin agiimasi,

- Tamirinin mumkdn olmadiginin, yetkili servis istasyonu, saticl, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlannda;

tiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirimesini saticidan
talep edebilir. Satici, tlketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatgi
muteselsilen sorumludur.

6) ligili mevzuatlarda belifenen kullanim émrii stiresince malin azami tamir stiresi 20 is gintintl, gegemez. Bu stire, garanti
suresi igerisinde mala iligkin arzanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti stresi disinda ise
malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Garanti kapsami igerisindeki malin anzasinin 10 is gtint
icerisinde giderilememesi halinde, Uretici veya ithalatgl; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer dzelliklere sahip
bagka bir mali tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Benzer 6zelliklere sahip bagka bir malin tiketici tarafindan
istenmemesi halinde Uretici veya ithalatgilar bu yukimliditkten kurtulur. Malin garanti stiresi igerisinde anzalanmasi
durumunda, tamirde gegen slre garanti stiresine eklenir.

7) Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykin kullaniimasindan kaynaklanan hasar ve arizalar garanti kapsami
disindadir.

8) Tuketici, garantiden dogan haklannin kullanimasi ile ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu
veya tiketici igleminin yapildigi yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tukstici Mahkemesine bagvurabilir.

9) Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verimemesi durumunda tiketicl, Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa
Gbzetimi Genel MUdurUgine basvurabilir.

Ureticl veya ithalatgi Firmanin; Malin
Unvan:: Arcelik A.S. Markasi: Beko
Adresi: Argelik A.S. Karaagag Caddesi No:2-6, Cinsi: Ankastre Firin
34445, Stitltice / ISTANBUL Modeli:
Telefonu: | (0-216) 585 8 888 Bandrol ve Seri No:
Faks: (0-216) 423 23 53 Garanti Siiresi: 3YIL
:’:r': si: www.beko.com.tr Azami Tamir Siiresi: | 20 is giinii
GENEL MODUR """} GENELMODUR YRD,
sic g Argelik AS. oo
Satici Firmanin:
. Fatura Tarih ve
Unvan:i: Savist:
Adresi: Teslim Tarihi ve Yert:
Telefonu: Yetkilinin Imzasi:
Faks: Firmanin Kagesi:
e-posta:

Bu bdlumu, driinu aldiginiz Yetkili Satici imzalayacak ve kaseleyecektir.




