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Degerli Musterimiz,

Lutfen urunu kullanmadan 6nce bu kilavuzu okuyun.

Beko Urinunu tercih ettiginiz icin tesekkidr ederiz. YUksek kalite ve teknolgji ile Gretilmis
olan UrlinUnGzdn size en iyi verimi sunmasini istiyoruz. Bunun icin, bu kilavuzun
tamamini ve verilen diger belgeleri Grdnd kullanmadan énce dikkatle okuyun ve bir
basvuru kaynag olarak saklayin. Urlin(i baska birisine verirseniz, kullanma kilavuzunu
da birlikte verin. Kullanma kilavuzunda belirtilen ttm bilgi ve uyarlan dikkate alarak
talimatlara uyun.

Kullanma kilavuzunda belirtilen tim bilgi ve uyarilan dikkate alin. Bu sayede kendinizi ve
Urindnazu olusabilecek tehlikelere karsl korumus olursunuz.

Kullanma kilavuzunu saklayin. Uriin(i baska birisine verirseniz, kullanma kilavuzunu da
birlikte verin.

Kullanma kilavuzunda su semboller yer almaktadir:

A(")IL'Jm"veya yaralanmalarla sonuglanabilecek tehlike.
DUYURU Urin veya cevresiyle ilgili maddi hasarla sonuclanabilecek tehlike.

&Slcak ylUzeylere temas sonucu yanma ile sonuglanabilecek tehlike.
ﬂ Onemli bilgiler veya kullanimla ilgili faydalr ipuclar.

@ Kullanma kilavuzunu okuyun.

Bu rlin cevreye saygih modern tesislerde dodaya zarar vermeden tretilmistir.

AEEE Yonetmeligine uygundur. CE PCBicermez
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Hl Guvenlik talimatlian

« Bu bolumde, kisisel
yaralanma ya da maddi hasar
tehlikelerini 6Gnlemeye
yardimci olacak guvenlik
talimatlan yer almaktadir.

« EQer UrUn, bir bagkasina
kisisel veya ikinci el kullanim
amacilyla verilirse, kullanma
kilavuzu, urtn etiketleri, diger
ilgili dokUman ve parcalar
Urunle birlikte verilmelidir.

« Firmamiz bu talimatlara
uyulmamasi halinde ortaya
clkabilecek zararlardan
sorumlu tutulamaz.

 Bu talimatlara uyulmamasi
halinde her turlu garanti
gecersiz hale gelir.

« AKurulum ve tamir iglemlerini
her zaman yetkili servise
yaptirin.

« A Sadece orijinal yedek
parca ve aksesuar kullanin.

« A Kullanm kilavuzunda
acikca belirtimedigi sUrece,
Urdndn hicbir pargasini

onarmayin veya degistirmeyin.

o A Uriinde teknik degisiklikler
yapmayin.
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AKuIIanlm amaci

« Bu Urdn evde kullaniimak
Uzere tasarlanmistir. Ticari
kullanima uygun degildir.

« Urlinil bahcelerde,
balkonlarda ya da diger dis
ortamlarda kullanmayin. Bu
Urun, evde ve dukkan, ofis ve
diger calisma ortamlarindaki
personel mutfaklarinda
kullanilimak igin uygundur.

« Bu Urtn 2500 metreye kadar
olan rakim yuksekliklerinde
kullanim igin uygundur.

« UYARI: Bu UrUn sadece
pisirme amagli kullaniimalidir.
Odayi 1sitmak gibi farkli
amaclar icin kullanilmamalidir.

« Finn, yiyeceklerin buzlarini
cozmek, finnlamak, kizartmak
ve 1zgara yapmak amaciyla
kullanilabilir.

« Bu Urln; 1Isinma, tabak Isitma,
tutamak Uzerine havlu veya
giyecek asarak kurutma
amacilyla kullaniimamalidir.

 Satin almis oldugunuz Urdndn
kullanim émra 10 yildir. Bu
sure, Urtnun tanimlandig
sekilde caligabilmesi igin
Ureticinin gerekli yedek



parcalar bulundurma
suresidir.

A(;)ocuk, savunmasiz Kisi
ve evcil hayvan guvenligi

« Bu Urun, Grdntn guvenli bir
sekilde kullanimi ve tehlikeleri
hakkinda nezaret edildikleri
veya egitim verildikleri sUrece
8 yas ve ustu ¢ocuklar ile
fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetenekleri tam gelismemis
veya tecrube ve bilgi eksigi
bulunan insanlar tarafindan
kullanilabilir.

Cocuklar urtnle
oynamamalidir. Temizlik ve
kullanic bakim iglemleri
kendilerine nezaret eden biri
olmadigi surece ¢ocuklar
tarafindan
gerceklestirilmemelidir.

Bu Urlin, gozetim altinda
tutulmadiklar veya gerekli
talimatlar almadiklar sUrece
kisith fiziksel, duyusal veya
zininsel kapasiteye sahip
kisiler (cocuklar dahil)
tarafindan kullanilmamalidir.
Cocuklar urtnle
oynamadiklarina emin
olunacak sekilde gdzetim
altinda tutulmalidir.

« Elektrikli GrGnler gocuklar ve

evcil hayvanlar igin tehlikelidir.

Cocuklar ve evcil hayvanlar
urtnle oynamamali, Urdnun
Uzerine tirmanmamall veya
icerisine girmemelidir.
Urdindin Gizerine gocuklarin
ulasabilecekleri nesneleri
koymayin.

UYARI: Kullanimi sirasinda,
Urunun erisilebilir ylzeyleri
sicaktir. Cocuklar Urunden
uzak tutun.

Ambalaj malzemelerini
cocuklardan uzak tutun.
Yaralanma ve boguima
tehlikesi vardir.

Kapak acikken, Uzerine agir
herhangi bir nesne koymayin
veya gocuklarin kapagin
Uzerine oturmasina izin
vermeyin. Finnin devrilmesine
ya da kapak menteselerinin
hasar gormesine yol
acabilirsiniz.

(Uriiniiniiz figli ise) Uriind
atmadan once ¢ocuklarin
guvenligi igin elektrik figini
kesin ve Urlnu galismaz
duruma getirin.

A Elektrik glvenligi

Uriin{ tip etiketinde belirtilen
akim degerlerine uygun bir
sigorta ile korunan toprakli bir
prize takin. Topraklama
tesisatini uzman bir
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elektrikciye yaptirn.
Yerel/ulusal duzenlemelere
uygun topraklama
yapilmadan Urdnu
kullanmayin.

« Ur0iniin fisi ya da elektrik
baglantisi kolay erisilebilir bir
yerde olmalidir (ocak
alevinden etkilenmeyecek bir
yerde). Bu mumkin degilse
Urdntn bagl oldugu elektrik
tesisatl Uzerinde elektrik
yonetmeliklerine uygun ve
tum kutuplan sebekeden
aylran bir duzenek (sigorta,
anahtar, salter, vb.)
bulunmalidir.

« Kurulum, tamir ve tasima
islemleri sirasinda Granun figi
prize takill olmamalidir.

« Urlin{ tip etiketinde belirtilen
voltaj ve frekans degerlerine
uygun bir prize takin.

« (Uriiniinlizde sebeke kordonu
yok ise) Sadece "Teknik
Ozellikler" bolumunde
belirtilen baglanti kablosunu
kullanin.

« Elektrik kablosunu Grinun

altina ve arkasina sikigtirmayin.

Elektrik kablosunun Uzerine
agir bir nesne koymayin.
Elektrik kablosu agiri
bukulmemeli, ezilmemeli ve
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herhangi bir 1sI kaynagi ile
temas etmemelidir.

Finn galisirken arka yuzeyi de
Isinir. Elektrik kablolar arka
yUzeye temas etmemelidir,
baglantilar zarar gorebilir.
Elektrik kablolarini firn
kapagina sikistirmayin ve
sicak yuzeylerin Uzerinden
gecirmeyin. Kablonun erimesi
sonucunda firnin kisa devre
yapmasina ve yangin
clkmasina neden olabilirsiniz.
Sadece orijinal kablo kullanin.
Kesik veya hasarli kablo veya
ara kablo kullanmayin.
Elektrik kablosu hasarlysa
olusabilecek tehlikeleri
Onlemek amaciyla uretici,
yetkili servis veya ithalatgi
firmanin tarif edecegi bir kisi
tarafindan degistirilmelidir.
UYARI: Firin lambasini
degistirmeden once elektrik
carpmasi riskini dnlemek icin
Urdndn elektrik baglantisini
kestiginizden emin olun.
Urdindin fisini gekin ya da
sigorta kutusundan sigortayi
kapatin.

(Urtintintiz fisli ise)
« UrlnUn fisini gevsek,

yuvasindan ¢ikmis, kirik, Kirli,
yagll, suyla (6rnegin
tezgahtan sizabilecek su)



temas riski olan prizlere
takmayin.

« Fige 1slak ellerle kesinlikle
dokunmayin! Figi gekmek igin
kablosundan tutmayin, her
zaman figi tutarak ¢ekin.

« Ark olusturmamasi igin, urun
fisinin prize iyice
sabitlendiginden emin olun.

ATa§|ma guvenligi

« Urlini tasimadan énce
Urdndn elektrik baglantisini
kesin.

o Ur0in agirdir, Grind en az iki
kisiyle tasiyin.

o Ur0in{ tasimak veya hareket
ettirmek icin kapak ve/veya
tutamagi kullanmayin.

« Urliniin Uizerine baska esya

koymayin ve dik olarak tasiyin.

UrdnUn icinde su varken
tasinmamalidir. Su bosaltma
islemi tamamlandiktan sonra
taginabilir.

« Urlini tagimaniz gerektiginde,
balon kabarcikl ambalaj
malzemesiyle veya kalin bir
mukavvayla sarin ve sikica
bantlayin. Uriiniin ¢ikabilen
veya hareketli parcalarinin
zarar gormemesi ve Urune
zarar vermemesi icin Urune
bantla sikica sabitleyin.

« Tasima sirasinda meydana
gelmis olabilecek her turlU
hasara karg! Urunun genel
goruntUsunt kontrol edin.

AKurulum guvenligi

o Urin kurulmadan énce
Urunde herhangi bir hasar
olup olmadigini kontrol edin.
Urtin hasarlysa kurulumunu
yaptirmayin.

o Urlini 1s1 kaynaklannin
(kalorifer, soba, vb.) yakinina
kurmayin.

o Uriniin tim havalandirma
kanallannin etrafini agik tutun.

« Asiri isinmay! onlemek igin
Urun dekoratif kapilarin
arkasina monte ediimemelidir.

A Kullanim glvenligi

« Her kullanimdan sonra
Urunun kapall oldugunu
kontrol edin.

o Ur(inGi uzun stire
kullanmayacaginiz
durumlarda figini gekin ya da
sigorta kutusundan sigortayi
kapatin.

« Arizall ya da hasarll Grunu
calistrmayin. Ur(iniin varsa
elektrik/gaz baglantilarini
kesin ve yetkili servisi gagirnn.
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o Urlinii, 6n kapak cami
sOkulmus veya kirimis sekilde
kullanmayin.

« Herhangi bir seye ulagsmak
icin ya da farkli bir nedenle
Urdn GOzerine ¢cikmayin.

« ilac alimi ve/veya alkol
kullanimi gibi, muhakeme
yeteneginizi etkileyebilecek
durumlarda urinu
kullanmayin.

« Pisirme alaninda bekletilen,
yanicl nesneler tutusabilir.
Yanici nesneleri kesinlikle
pisirme alaninda muhafaza
etmeyin.

« Finn tutamagi, haviu kurutucu
degildir. Uriind kullanirken,
havlu, eldiven veya benzeri
tekstil Grdnlerini asmayin.

o Urlin kapaginin menteseleri,
kapad! acip kapatma
sirasinda hareket eder ve
sikistirabilirler. Kapagdi
aclp/kapatirken menteselerin
oldugu balumu tutmayin.

ASlcakllk uyarilan

« UYARI: Uriin calisirken
acliktaki kisimlari sicak
olacaktir. Urline ve Istticl
elemanlara dokunmayin. 8
yasindan kucUk ¢cocuklar,
yakinlarinda yetigkin biri
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olmaksizin Urune
yaklastinimamalidir.

o Urliniin calisirken kenarlar
sicak olacagi icin yakinina
yanici/patlayici maddeler
koymayin.

« Buhar ¢ikabilecegi icin, firnin
kapagini acarken uzak durun.
Cikan buhar elinizi, ylzunuzu
ve/veya gozunuzu yakabilir.

o Urlin, kullanim sirasinda sicak
olabilir. Sicak bolmelere,
finnin i¢ kisimlarina, 1sitma
elemanlarina vb. dokunmayin.

« Sicak firna yemek
yerlestirirken, yemegi
clkartirken vb. daima isiya
dayanikli firin eldivenleri
kullanin.

AAksesuar kullanimi

« Tel 1zgara ve tepsinin tel
raflara uygun sekilde
yerlestiriimesi dnemlidir.
Bununla ilgili detayl bilgi icin
"Aksesuarlarin kullanmi®
bolumune bakin.

» Aksesuarlar urun kapaginin
kapatiimasi sirasinda kapak
camina zarar verebilir.
Aksesuarlari pisirme alaninda
daima sonuna kadar itin.



A Pisirme glvenligi

« Yemeklerinizde alkol
kullanirken dikkatli olun. Alkol,
yUksek sicaklikta buharlasir
ve sicak yuzeylerle temas
ettiginde alev alarak yangin
clkmasina neden olabilir.
Pisirme alanindaki yemek
atiklar, yag, vb. tutusabilir.
Pisirme dncesinde bu tip
kaba kirleri temizleyin.

Gida Zehirlenmesi Tehlikesi:
Pisirme Oncesi ve sonrasinda,
yiyecegi firn igerisinde bir
saatten fazla tutmayin. Aksi
takdirde gida zehirlenmesi ya
da hastaliklara neden olabilir.
Kapall konserve kutularini ve
cam kavanozlari isitmayin.
Olusacak basing, kavanozun
patlamasina neden olabilir.
Yagl kagidi bir pisirme
kabinin igine veya firn
aksesuarinin (tepsi, tel izgara
vb) Uzerine gida ile birlikte
koyarak on isitilmis finna
yerlestirin. Finn isitici
elemanlarina degme riskine
kargl, yagl kagidin aksesuar
veya kaptan sarkan fazlalik
kisimlar uzaklastirin. Yagl
kagidi, kullandiginiz yagli
kagitta belirtilen maksimum
kullanim sicakligindan daha

yUksek finn sicakliginda
kesinlikle kullanmayin. Yagli
kagidi finn tabanina kesinlikle
yerlestirmeyin.

« Finnlama tepsilerini, tabaklari
ya da aluminyum folyoyu
dogrudan firnin tabanina
koymayin. Biriken isi firnin
tabanina zarar verehbilir.

« Izgara sirasinda firnin
kapagini kapatin. Sicak
yUzeyler yaniklara neden
olabilir!

« [zgaraya uygun olmayan
yiyecekler, yangin tehlikesi
tasimaktadir. Yalnizca yogun
Izgara atesine uygun olan
yiyecekleri 1zgara yapin.
Ayrica yiyecegi 1zgaranin gok
arkasina yerlestirmeyin.
Burasi en sicak alandir ve
yagll yiyecekler alev alabilir.

A Buhar sistemi

» Buhar destekli pisirmelerde
kapagin acilimasi ile buhar
cikigl olabilir, bu durum
yanma riski olusturabilir.
Kapagd acarken dikkatli olun.

« Distile veya filtre edilmis su
kullanmayin. Sadece hazir
sular kullanin. Su yerine alev
alabilecek, alkol iceren veya
katl partikullt ¢cozeltiler
kullaniimamalidir.
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» Buhar destekli pisirme
sonrasi firn igerisinde nem
kalmasi korozyona neden
olabilir. Pisirme sonrasinda

finn iginin kurumasini bekleyin.

Finn icerisinde uzun sure 1slak
yiyecek maddesi muhafaza
etmeyin.

« Pisirme yaparken buhardan
paslanabilecek aksesuar
kullanmayin.

» Su haznesini yerinden
clkartirken veya yerlegtirilirken
suyun firin ylzeyine ya da
istenmeyen yuzeylere

dokUlimemesi icin dikkatli olun.

« Buhar destekli pisirme
sonrasl yemegi ¢ikarirken
aksesuarlardan sicak sivi
akabilir, dikkatli olun.

« Buhar destekli pisirme
yaparken pisirme tablosunda
bulunan miktar kadar su
eklenmesi tavsiye edilir.

A Bakim ve temizlik

guvenligi

« Ur0in{i temizlemeden 6nce
Urunun sogumasini bekleyin.
Sicak yUzeyler yaniklara
neden olabilir!

o Urlini, Gzerine su
puskurterek veya su dokerek
kesinlikle yikamayin! Elektrik
carpma tehlikesi vardir!
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« Elektrik carpmasina yol
acabileceginden, Urinu
buharl temizleyicilerle
temizlemeyin.

« Firn 6n kapak camini / (eger

varsa) finn Ust kapak camini

temizlemek igin sert asindiric
temizlik maddeleri, metal
kaziyicilar, bulagik teli veya
camasir suyu gibi yuzeye
zarar verecek malzemeler
kullanmayin. Bu malzemeler
cam yuzeylerin gizilmesine ve
kinlmasina neden olabilir.

Kontrol panelini daima temiz

ve kuru tutun. Yuzeyin nemli

ve Kirli olmasi fonksiyonlari
calistirmada soruna yol
acabilir.

» Her buhar destekli pisirme
sonrasinda su haznesindeki
kalan su bosaltilarak su
haznesi temizlenmelidir.
Haznede kalan suyun bir
dahaki pisirmede kullaniimasi
hijyen acisindan problem
yaratir.

» SuU haznesini bulasik
makinesinde yikamayin. Su
haznesini temiz nemli bir bez
ile silip, kuru bir bez ile
kurulayin ve bu sekilde
muhafaza edin. Hazneyi asla
finn igerisinde kurutmayin.



» Su haznesinde olusabilecek yapmayin. Aksi takdirde Urun

kirecler icin 200 cc su ile 1 tabani zarar gorUr.
cay kasigl limon tuzu hazne » Buhar destekli pisirme-buharli
icerisine koyulur ve 1 saat temizleme sikligina ve
bekletilir. Sonrasinda bol su kullanilan suyun sertligine
ile yikanarak kurulanir. Bu bagli olarak firn tabaninda
islemi her 4-5 kullanimdan kirec lekeleri olugabilir.
sonra uygulanmasi onerilir. « Buhar destekli pisirme

« Finn tabanini temizlemek igin sonrasli saside olusabilecek
asit veya klorur iceren temizlik kirec lekeleri icin sirkeli su ve
maddeleri kullanmayin. Firn bir bez yardimi ile finn igerisini
tabaninda olusabilecek temizlemeniz Onerilir.

kirecleri kaziyarak temizleme
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B Cevre Talimatlari

Atik yonetmeligi
AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
driuniin elden cikarilmasi

Bu tirtin, T.C. Cevre ve
gl Sehircilik Bakanligr tarafindan

yayimlanan “Atik Elektrikli ve
Elektronik Esyalarin KontrolU
Yonetmeligi'nde belirtilen
zararl ve yasakll maddeleri
icermez.
AEEE Y&netmeligine
uygundur.
Bu Urun, geri donastmlt ve
tekrar kullanilabilir nitelikteki
yUksek kaliteli parga ve
malzemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Urind, hizmet
Omrindn sonunda evsel veya
diger atklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri dénusuimu igin
bir toplama noktasina
gotardn. Bu toplama
noktalanni bolgenizdeki yerel
yonetime sorun. Kullaniimis
Urnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun.
Uriin( atmadan énce
cocuklarin gtvenligi icin
elektrik fisini kesin ve yUkleme
kapaginin kilit mekanizmasini
¢alismaz duruma getirin.

Ambalaj bilgisi

e Urliniin ambalaji, Ulusal Mevzuatimiz
geregi geri donusturdlebilir
malzemelerden Uretilmistir. Ambalaj
atigini evsel veya diger atiklarla birlikte
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atmayin, yerel otoritenin belirttigi
ambalaj toplama noktalarina atin.

Enerji tasarrufu icin oneriler
EU 66/2014'e gore enerji verimliligi ile
ilgili bilgiler Granle birlikte verilen Grin
fisinde bulunabilir. Asagidaki dneriler,
Urindnazu, ekolojik bir sekilde ve enerii
tasarrufu saglayarak kullanmaniza
yardimci olacaktir:

e Dondurulmus yiyecekleri pisirmeden
once ¢dzdurln.

e Firnda, 1slyl daha iyi ileten, koyu renkli
veya emaye kapli kaplar kullanin.

e Uzun sureli pisirmelerde Urlnud pisirme
bitis saatinden 5 ila 10 dakika 6nce
kapatin. Artik 1sty! kullanarak %20'ye
kadar elektrik tasarrufu saglayabilirsiniz.

e Tarifte ya da kullanma kilavuzunda
belirtiliyorsa mutlaka én isitma yapin.
Pisirme suresince firnn kapagini sk sik
acmayin.

¢ "Ekonomik fanli" galisma
fonksiyonunda pisirme yaparken firin
kapagini agmayin. Kapak acilimadigi
takdirde "Ekonomik fanl" calisma
fonksiyonunda eneriji tasarrufu
saglamak icin i¢ sicaklik optimize edilir
ve bu sicaklik ekranda gosterilenden
farkl olabilir.

¢ Firnnda ayni anda birden fazla yemek
pisirmeye calisin. Tel rafin Gzerine iki
pisirme kabi koyarak ayni anda
pisirebilirsiniz. Ayrica yemeklerinizi pes
pese pisiriseniz firn isisini
kaybetmeyecedi icin enerjiden tasarruf
sadlayacaktr.



E] Uriiniiniiz

Uriin tanitimi

N O~ WN =

9

11

Kontrol panel

Lamba*

Telraflar™

Fan motoru (sac arkasinda)
Kapak

Tutamak

Raf konumlan

Buhar cikis deligi

Ust isttici

10 Havalandirma delikleri
11 Su haznesi

*

*%

Modele bagl degisir. Urliniintizde
lamba bulunmayabilir ya da
lambanin tipi ve yeri sekildeki
g&sterimden farkli olabilir.

Modele bagl degisir. Uriininiz tel
rafsiz olabilir. Gorselde dérmek olarak
tel rafll gésterim yapilmistir.
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Uriin kontrol panel tanitimi ve kullanimi
Bu bélumde trintin kontrol paneline genel bakisi ve temel kullanimlarini bulabilirsiniz.
UrGnin tipine goére gorsellerde ve bazi dzelliklerde farkliliklar s6z konusu olabilir.

Firin kontrolu

11 10 9

Su haznesi
Acma/kapatma tusu
Fonksiyon ekrani

Finn kontrol digmesi
Sicaklik ayar tusu

Sicaklik gésterge ekrani
Tus kilidi tusu

Pisirme baslatma/durdurma tusu
9 Alarm tusu

10 Saat/sure gosterge ekran
11 Slre ve ayarlar tusu

Uriiniinliz( kontrol eden
dugme/digmeler varsa, bu
dugme/dugmeler bazi modellerde iceri
bastinnca disar ¢ikan yapida (gémulebilir)
olabilir. Bu dugmelerle yapilacak ayarlar
icin énce ilgili dUgmeyi iceri bastinp
dugmeyi disan gikarin. Ayarinizi yaptiktan
sonra tekrar iceri bastinp dugmeyi yerine
yerlestirin.

N O~ WN =
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Firin kontrol diigmesi

Finn kontrol digmesi ile saat/sure
gosterge ve sicaklik gdsterge alanlarinda
bulunan ayarlar kontrol edebilirsiniz. Finn
kontrol digmesini saga/sola cevirerek
bu ayarlar arasi gecis yapabilir Gzerine
basarak ayarlar etkinlesitirip
onaylayabilirsiniz.

Sicaklik gostergesi

Finn i¢ sicakligini ekrandaki firn ic
sicaklik semboliinden anlayabilirsiniz.
Pisirme basladiginda sembol ekranda
gorundr ve finn ici sicaklik ayarlanan
sicakliga geldikce sembolinun her bir
kademesi yanar.



Fonksiyon ekrani Saat/slire gosterge ekran:

Fonksiyon ekraninda firninizda bulunan o : Pigirme sUresi/giinUn saati
calisma fonksiyonlar bulunur. Her sembolU
fonksiyonun Uzerine dokunarak Q : Alarm sembolU
etkinlestirilir. Ekranda bulunan tim {6% : Ayarlar semboli
fonksiyonlar sematiktir, GrintnUzde & : Tus kilidi sembolU
bulunmayabilir. Uriiniiniizde bulunan & : Eko fanli pisirme semboll
calisma fonkisyonlar “Firn calisma o : DasUk seviye buhar
fonksiyonlan” boIimc sembolu”
a» : Yiksek seviye buhar
SO sembolU*
Q © l—l l—]:l—] El é 0 #  :Etprobu sembolu*
s * Urln modeline bagl olarak degisir.
T | l:l [:] T & Uriininiizde bulunmayabilir.
CELILILIP G Sicaklik gdsterge ekrani:
: Pigiriyor sembolu
Gosterge ekranlar ?C : Slialzhk semboli
Tuglar: i - Firn igi sicaklik sembolti
) : Slre ve ayarlar tusu AR : Hizl 1sitma (booster) sembolli
‘C :Sicaklk ayar tusu - Kapi kilidi sembol(i*
& : Tus kilidi tusu * Urtin modeline bagli olarak degisir.
2 : Alarm tusu Urtintintizde bulunmayabilir.
> : Pisirme baslatma/durdurma
tusu
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Firin calisma fonksiyonlarn
Fonksiyon tablosunda, finninizda kullanabileceginiz calisma fonksiyonlan ve bu

fonksiyonlar icin ayarlanabilecek en ylksek ve en dusuk sicakliklar gosteriimektedir
Burada gosterilen calisma modlarnin siralamasi Grindntzdeki dizenlemeden farkli

olabilir.

Fanli calisma

Finn isitimaz. Yalnizca (arka
duvardaki) fan calisir. Taneli
donmus yiyecekler oda sicakliginda
yavas yavas ¢ozulur, pismis
yiyecekler sogutulur. Butin parca
bir eti cdzmek icin gereken sure
taneli yiyeceklere gore daha
uzundur.

Alt ve Ust
Isitma

40 - 280

Yiyecekler, Ustten ve alttan ayni
anda isitilir. Kekler, boérekler veya
pisirme kaliplarindaki kekler ve
gUvecler icin uygundur. Tek tepsi ile
pisirme yapillir.

Alt 1sitma

40 - 220

Yalnizca alt isitma agiktir. Alttan
kahverengilesmesi istenen
yiyecekler icin uygundur.

Fan destekli
alt ve Ust
Isitma

40 - 280

Alt ve Ust isitici ile isttilan sicak hava,
fan vasitasiyla firnin her yerine esit
oranda ve hizli bir sekilde dagrtilir.
Tek tepsi ile pisirme yapilir.

Turbo
pisirme

40 - 280

Fanli isiticiyla isitilan sicak hava, fan
vasitasiyla firnin her yerine esit
oranda ve hizli bir sekilde dagrtilir.
Farkli raf seviyelerindeki
yiyeceklerinizi cok tepsili pisirmeye
uygundur.

Ekonomik
fanli

160 - 220

Enerji tasarrufu saglamak igin 160-
220°C araliginda "Turbo pisirme"
kullanarak yapacaginiz pisirmelerin
yerine bu fonksiyonu
kullanabilirsiniz. Ancak; pisirme
sUresi bir miktar uzayacaktir.

Bu fonksiyonun kullanimi "Firn
kontrol Unitesinin galistinimasi”
béliminde anlatiimaktadir.
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Pizza

Altisitici ve fanli isitma caligir. Pizza

® fonkad 40 - 280 "
~. onksiyonu pisirmeye uygundur.
Ust 1sitma, alt isitma ve fanli isitma
'®' "3D" 40 - 980 caligir. Pisirilecek Uriniin her tarafi
— fonksiyonu esit derecede ve hizli bir sekilde
piser. Tek tepsi ile pisirme yapllir.
W Finn tavanindaki kiigUk 1zgara
Klglk 1zgara 40 - 280 calisir. Daha kucUk miktarlarda
1zgara yapmaya uygundur.
VWA Finn tavanindaki buyUk 1zgara
Buyuk 1zgara 40 - 280 caligir. Fazla miktarda izgara
yapmaya uygundur.
BuyUk 1zgara ile 1sitilan sicak hava,
Vg*?’ Fan destekli 40 - 980 fan vasttasiyla firinin igine hizli bir
buylk 1zgara sekilde dagitilir. Fazla miktarda
Izgara yapmaya uygundur.
Yiyecegdi uzun slre servise hazir
222 Sicak tutma 40-100 smakhk%a tutmak icin kullanilir.
+HH Ekmek Ekmek pisirmek icin kullanilir. Ayarli
Q pisirme - olan gelen sicaklik ve slre
fonksiyonu degistirilemez.
J Ek fonksiyon F9qksiyon ekrarlunda iflk e:(g!@tal
000 etkinlestirme - gértinmeyen galigma fonksiyonlarini
etkinlestirmek icin kullanilir.
Buharl destekli pisirmeler icin
ff\\ Buhar ) kullanilir. Buhar destekli pisirme
||| fonksiyonu yapan calisma fonksiyonlarini
etkinlestirir.
Bu konum yemeginizi pisirmeyi
bitirdikten hemen sonra firn iginde
L4 Buharl 80 olusan kirleri yumusatmak icin
i temizleme kullanilir. Bu fonksiyon icin bakim ve

temizlik boélimuandeki agiklamalar
okuyun.
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Uriin aksesuarlan

Urliniintizde cesitli aksesuarlar meveuttur. Bu bélimde aksesuarlarin tanimini ve
dogru kullanim sekillerinin anlatimlarn mevcuttur. Urlin modeline gore, verilen
aksesuar cesidi degismektedir. Kullanma kilavuzunda anlatilan tim aksesuarlar

Urindnuzde bulunmayabilir.

DUYURU : Uriintiniizde bulunan tepsiler sicakligin etkisi ile deforme olabilir. Bunun
fonksiyon Uzerinde herhangi bir etkisi yoktur. Tepsi sogudugunda deformasyon

kaybolur.

Standart finn tepsisi
Hamur igleri, donmus gidalar ve blyuk
parcall kizartmalar icin kullanilir.

Derin tepsi

Hamur igleri, blyUk parcall kizartmalar,
sulu yiyecekler veya 1zgara yaparken
akan yaglann toplanmast icin kullanilir,

Tel rafli modellerde:

Tel 1zgara

Kizartma yapmak icin ya da finnlanacak,
kizartilacak ve glvecte pisirilecek
yiyeceklerin istenilen rafa yerlestiriimesi
icin kullanilir.
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Uriin aksesuarlarinin
kullanimi

Pisirme raflan

Pisirme alaninda 5 seviye olmak Uzere
raf konumu bulunmaktadir. Raflarin
sirasini firnin 6n gercevesindeki
numaralarda da gérebilirsiniz.

Tel rafsiz modellerde

Tel 1zgaranin pisirme raflarina
yerlestirilmesi

Tel rafl modellerde:

Tel izgaranin yan tel raflara dogru sekilde
yerlestiriimesi dnemlidir. Tel izgaray!
istenilen rafa, tel izgaranin acik olan
kismi 6ne bakacak sekilde
yerlestiriimelidir. lyi bir pisirme
performansi icin, tel izgaranin tel raf
Uzerinde durdurma formuna dayanacak
sekilde yerlestiriimelidir. Durdurma
formunu atlatip firnin arka duvarina
dayandinimamalidir.

Tel rafsiz modellerde:

Tel izgaranin yan raflara dogru sekilde

yerlestirilmesi dnemlidir. Tel 1izgaranin

rafa yerlestirirken bir yona vardir. Tel

1zgaray! istenilen rafa, tel izgaranin agik

olan kismi éne bakacak sekilde
erlestirilmelidir

Tepsinin pisirme raflarina
yerlestirilmesi

Tel rafli modellerde:

Tepsilerin de yan tel raflara dogru sekilde
yerlestiriimesi dnemlidir.

Tepsiyi istenilen rafa, tutmak icin
tasarlanmis formu éne bakacak sekilde
yerlestiriimelidir.

lyi bir pisirme performansi igin, tepsinin
tel raf Uzerinde durdurma yuvasina
oturacak sekilde yerlestiriimelidir.
Durdurma yuvasini atlatip finnin arka
duvarina dayandirlmamalidir.
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Tel rafsiz modellerde:

Tepsilerin de yan raflara dogru sekilde
yerlestiriimesi énemlidir. Tepsinin rafa
yerlestirirken bir yénu vardir. Tepsiyi
istenilen rafa, tutmak icin tasarlanmis
formu 6ne bakacak sekilde
yerlestiriimelidir.

Tel 1zgara durdurma fonksiyonu
Tel izgaranin raf arasindan ¢ikarak
devrilmesini engellemek icin bir
durdurma fonksiyonu vardir. Bu
fonksiyon ile yemeginizi kolay ve gtvenli
bir cekilde alabilirsiniz. Tel izgarayr disarn
cikarirken durdurma formuna dayanacak
sekilde dne gekebilirsiniz. Tamamen
cikarmak icin bu formu atlatmaniz
gerekir.

Tel rafl modellerde
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Tel rafsiz modellerde

Tepsi durdurma fonksiyonu - Tel
rafli modellerde

Tepsinin de raf arasindan c¢ikarak
devrilmesini engellemek icin bir
durdurma fonksiyonu vardir. Tepsiyi
disar cikarirken tepsinin arka durdurma
yuvasini atlatin ve én tarafa oturacak
sekilde kendinize ¢ekin. Tamamen
¢ikarmak icin durdurma yuvasini
atlatmaniz gerekir




Tel 1zgara ve tepsinin teleskobik
raylara uygun sekilde
yerlestirilmesi-Tel rafli ve
teleskobik rayli modellerde
Teleskobik raylar sayesinde tepsiler veya
tel 1zgara kolayca takilip ¢ikarilabilir.
Tepsi ve tel izgaralarn teleskobik rayla
birlikte kullanimi sirasinda, teleskobik
raylarin én ve arkasinda bulunan pimlerin,
sekildeki gibi tel 1izgaranin ve tepsinin
kenarlarina dayanmis durumda olmasina
dikkat edilmelidir.

21/TR



Teknik ozellikler

Uriin dis boyutlan
(yUkseklik/genislik/derinlik)

595 mm/594 mm/567 mm

Firnn kurulum boyutlari 590 veya 600 mm/560 mm/min. 550
(yUkseklik/genislik/derinlik) mm

Voltaj/frekans 220-240V ~ 50 Hz

Qrpnde kullllanllan/kullamma uygun kablo min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?

tipi ve kesiti

Toplam elektrik tUketimi 3,4 kW

!:II’II’] tipi Multifonksiyon finn

Esas: Ev tipi elektrikli finnlarda, eneriji etiketi bilgileri EN 60350-1 / IEC 60350-1
standardina gére verilmistir. Degerler, standart yik ile alt-Gst isitici veya fan
destekli isitma (var ise) fonksiyonlarinda saptanir.

Eneriji verimlilik sinifi, ilgili fonksiyonlarin triinde bulunup bulunmamasina bagl
olarak asagidaki dnceliklendirme sirasina gére belirlenir: 1-Ekonomik fanli, 2-
Turbo pisirme 3- Fan destekli klicUk 1zgara, 4-Alt ve Ust Isitma.

Uriin kalitesini artirmak icin énceden haber veriimeksizin teknik ézelliklerde
degisiklik yapilabilir.

Kilavuzda yer alan sekiller sematik olup GrGndnUzle bire bir uyum icinde
olmayabilir.

Uriiniin tizerinde bulunan isaretlemelerde veya Griinle birlikte verilen diger basil
dokUmanlarda beyan edilen degerler, ilgili standartlara gére laboratuvar
ortaminda elde edilen degerlerdir. Bu degerler, Grinun kullanim ve ortam
sartlarina gore degisebilir.
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B ilk kullanim

UrliniinGizt kullanmaya baslamadan
once asagidaki bolumlerde anlatilanlann
siraslyla yapilmasi dnerilir.

ilk saat ayan

Finninizi kullanmadan énce
mutlaka guinun saatini ayarlayin.
Ayarlamadiginiz takdirde baz
model firinlarda pisirme
yapamazsiniz.

1.Finniniz kapal konumdayken (ekranda
gunun saati gérunurken), L tusuna

yaklasik 3 saniye dokunarak ayarlar
menusunt etkinlestirin.
» Ekranda 3-2-1 geri sayimi gorunar.
Geri sayim bittiginde ayarlar menusu
etkinlesir.

2.Finn kontrol digmesine bir kez
basarak ya da { tusuna bir kez
dokunarak saat alanini etkinlestirin.

» Saat/stire ekraninda saat alani ve 5

sembolU yanip soner.

.Firn kontrol digmesini saga /sola
cevirerek gunun saatini ayarlayin ve
finn kontrol digmesine bir kez basarak
ya da ¢S] tusuna bir kez dokunarak
dakika alanini etkinlestirin.

» Saat/stire ekraninda dakika alani ve &

semboll yanip séner.

cevirerek dakikayl ayarlayin. Firin
kontrol digmesine bir kez basarak ya
da® tusuna bir kez dokunarak ayari
onaylayin.
» GUNUN saati ayarlanir ve £ sembolil
surekli yanar.

ik saat ayar yapimadigi durumda
gunun saati Uretimde ayarli olan
saatten ilerlemeye baslar. Gunun
saati ayarini "Ayarlar" bélimunde
anlatildig gibi sonradan
degistirebilirsiniz.

Uzun sureli elektrik kesintisi
halinde gliniin saati ayan iptal olur.
Yeniden ayarlama yapiimasi
gerekir.

Ik temizlik

1.TUm ambalaj malzemelerini ¢ikarin.

2.Urlin igerisinde verilen tim
aksesuarlan firndan ¢ikarin.

3.Uriin0i yaklasik 30 dakika calistirin ve
sonra kapatin. Bu sayede Uretim
sirasinda firnda kalmis olabilecek
artiklar ve katmanlar yakilarak
temizlenmis olur.

4.UrtinG calistinrken en ylksek sicakligi
ve Uriindnuzde bulunan tim isiticilann
calistig calisma fonksiyonunu secin.
Bkz. "Finn ¢alisma fonksiyonlan”. Firni
nasll calistiracaginizi ilerleyen
bélimden &grenebilirsiniz.

5.Finnin sogumasini bekleyin.

6.Urtn0n yizeylerini 1slak bez veya
stngerle silin ve bir bezle kurulayin.
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Aksesuarlari kullanmadan once;
Finn icerisinde ¢ikardiginiz aksesuarlari
deterjanli su ve yumusak temizlik stingeri
ile iyice temizleyin.

DUYURU Baz deterjanlar veya
temizleme maddeleri
yUzeye zarar verebilir.
Temizlik sirasinda agindirici
deterjanlari, temizleme
tozlari, temizleme kremleri
ya da keskin nesneler
kullanmayin.

DUYURU ilk kullanim sirasinda,
birkac saat icin duman ve
koku gelebilir. Bu normal
bir durumdur ve
giderilmesi icin iyi bir
havalandirma saglamaniz
yeterlidir. Olusan duman
ve kokuyu dogrudan
solumaktan kaginin.
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B Finnin kullaniimasi

Firin kullanimi genel bilgiler

Sogutma fani (Uriiniiniizde
bulunmayabilir.)

Uriiniinlizde sogutma fani meveuttur.
Sogutma fani gerektiginde otomatik
olarak devreye girerek hem Grinin 6n
kismini hem mobilyayr sogutur. Sogutma
islemi bitince yine otomatik olarak
devreden cikar. Sicak hava firn
kapaginin Gzerinden disar ¢ikar. Bu
havalandirma bosluklanni herhangi bir
seyle kapatmayin. Aksi takdirde finn asiri
isinabilir.

Sogutma fani finn ¢alisma sirasinda ya
da finn kapandiktan sonra da (yaklasik
20-30 dk) calismaya devam eder. Eger
finn zamanlayicisini programlayarak
pisirme yaparsaniz, pisirme stresi
sonunda tum fonksiyonlarla birlikte
sogutma fani da kapanir. Sogutma fani
calisma suresi kullanici tarafindan
belirlenemez. Otomatik devreye girer ve
kapanir. Bu bir hata degildir.

Firin aydinlatmasi

Finn pisirme yapmaya baslanmasiyla firn
aydinlatmasi acilir. Bazi modellerde
aydinlatma pisirme boyunca yanarken,
baz modellerde belirli bir stire sonra
kapanir.

Finn calisiyorken ya da kapali
konumdayken Urtn kapagi acilirsa firn
aydinlatmasi otomatik olarak acilir.

Firin kontrol tinitesinin

cahstinimasi
Firn kontrol Gnitesi igin genel uyarilar

Pisirme isleminin sonu icin
ayarlanabilecek maksimum stre
5:59 saattir. Sicak tutma
fonksiyonunda bu sure 23:59
saattir. Elektrik kesintisi halinde
ayarlanan pisirme ve pisirme
suresi iptal olur.

Herhangi bir ayar yapilirken, ilgili
semboller ekranda yanip séner.
Yapilan ayarlarin kaydedilmesi ya
anlatimda bulunan ilgili tusa
dokunulmasi yada kisa bir stre
beklenilmesi gerekir.

Pisirme basladiginda pisirme
sUresi ayarlandiysa, kalan stre
ekranda gosterilir.

Kontrol Unitesinde hizli 6n isitma
ayari etkin ise, pisirmeyi
baglattiginizda ekranda 28
sembolU gortndr ve pisirme icin
ayarladiginiz sicakliga finn hizlica
ulasir. Hizll &n 1sitma ayar igin
“Ayarlar” bélimine bakin.
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Su haznesi
Acma/kapatma tusu
Fonksiyon ekrani

Finn kontrol digmesi
Sicaklik ayar tusu

Sicaklik gésterge ekrani
Tus kilidi tusu

Pisirme baslatma/durdurma tusu
9 Alarm tusu

10 Saat/sure gosterge ekran
11 Slre ve ayarlar tusu

N O ON =
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°HEHd 2
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Osterge ekranlan

Tuglar:

o : Slre ve ayarlar tusu

°C : Sicaklik ayar tusu

il : Tus kilidi tusu

o : Alarm tusu

>l : Pisirme baslatma/durdurma

tusu
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Saat/slre gdsterge ekran:

: Pisirme sUresi/gindn saati
sembolU

: Alarm sembolU

: Ayarlar sembolU

: Tus kilidi sembolu

: Eko fanli pisirme sembolU

: DasUk seviye buhar
sembolU*

: YUksek seviye buhar
sembolU*

Vi : Et probu sembol(*

* Urlin modeline bagli olarak degisir.
Uriniintizde bulunmayabilir.
Sicaklik gbsterge ekrani:

> . Pisiriyor semboll

: Sicaklik sembold

: Finn ici sicaklik semboll

: Hizli isitma (booster) semboll
: Kapi kilidi sembold*

* Urln modeline bagl olarak degisir.
Uriniintizde bulunmayabilir.

Firinin acilmasi

1.® tusuna dokunarak firni agin.

» Finn acildiktan sonra ekrana ilk calisma
fonksiyonu gelir. Ekran bu durumdayken
calisma fonksiyonu, sicaklik, pisirme
suresi,alarm ayarlanabilir.

Bu ekranda finnla ilgili herhangi bir
ayar yapllmazsa, firn yaklasik 5
dakika igerisinde kapanir ve
ekranda gunun saati gorunar.

DEPHEL ©
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Firinin kapatilmasi
(Dtusuna dokunarak finni kapatin.
Ekranda glinin saati gortnar.
Sicaklik ve firin calisma
fonksiyonu secerek manuel
pisirme yapilmasi
Yemeginize 6zel sicaklik ve calisma
fonksiyonunu segerek pisirme suresi
ayarlamadan manuel kontrol (kendli
kontroliinizde) yaparak pisirme
yapabilirsiniz. Gorsellerde érnek olarak
“Allt ve Ust 1sitma” fonksiyonu ve 180 °C
ayarlar gosterilmigtir.
1.® tusuna dokunarak firni agin.
2.Fonksiyon ekraninda pisirme yapmak
istediginiz calisma fonksiyonuna
dokunun.

3.Calistirmak istediginiz fonksiyon,
fonksiyon ekraninda ilk gortinen
calisma fonksiyonlar arasinda yok ise;
“Ek fonksiyon etkinlestirme” Uzerine
dokunarak alt sirada bulunan calisma

4.Sectiginiz calisma fonksiyonu icin
onceden tanimlanmis olan sicaklik
ekranda gorunur. Bu sicakigi
degistirmek icin firnn kontrol
dugmesine bir kez basin ya da °C
tusuna dokunun ve firnn kontrol
dugmesini saga/sola cevirin.

» Sicaklik ekraninda “C sembolii yanip

soner.

® 0000
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Calisma fonksiyonlarr icin énceden
tanimlanmis olan sicaklid
degistirdikten sonra ¢alisma
fonksiyonunu degistirirseniz,
ekranda son ayarladiginiz sicaklik
gorunir. Ancak ayarlanan sicaklik
eder secili calisma fonksiyonun
sicaklik araliginda degil ise, o
calisma fonksiyonun ayarlanabilen
en yuksek sicaklik gorunar.

5.Ayarlanan sicaklig C tusuna
dokunarak onaylayin.
» Sicaklik ekraninda "C sembolii siirek
anar

o 0000 o
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%S.Qalgma onksiyonu ve sicakli
ayarlandiktan sonra, pisirmeyi
baslatmak icin ®Hl tusuna dokunun.

o (il s
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» Finniniz, secilen fonksiyon ve sicaklikta
hemen calismaya baslar. Sicaklik
ekraninda | ve P sembolleri goranar.
Pisirme sUresi ekranda iler saymaya
baslar. Finn i¢ sicakligl, ayarlanan
sicakliga geldikce i sembolunin her bir
kademesi yanar. Pisirme sUresi
ayarlanmadan manuel pisirme yapildigi
icin finn otomatik olarak kapanmaz.
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Pisirmeyi kendiniz kontrol ederek
kapatmaniz gerekmektedir. Pisirmeniz
tamamlandiginda P Hl tusuna dokunarak
pisirmeyi sonlandirin ya da @ tusuna
dokunarak firnni tamamen kapatin.
Pisirme siiresini ayarlayarak
pisirme yapilmasi;
Yemeginize 6zel sicaklik ve calisma
fonksiyonunu segerek ve zamanlayici
Uzerinden pisirme suresi ayarlayarak
sUre sonunda finnin otomatik olarak
kapanmasini saglayabilirsiniz.
Gorsellerde 6rnek olarak “Alt ve Ust
isitma” fonksiyonu, 180 °C ve 45 dakika
pisirme sUresi ayarlari gosteriimigtir.
1.® tusuna dokunarak firni agin.
2.Fonksiyon ekraninda pisirme yapmak
istediginiz calisma fonksiyonuna

3.Calistirmak istediginiz fonksiyon,
fonksiyon ekraninda ilk gortinen
calisma fonksiyonlar arasinda yok ise;
“Ek fonksiyon etkinlestirme” Uzerine
dokunarak alt sirada bulunan calisma
fonksiyonlarini etkinlestirebili

EEEEE
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onceden tanimlanmis olan sicaklik
ekranda gorunur. Bu sicakigi
degistirmek icin firnn kontrol
dugmesine bir kez basin ya da C
tusuna dokunun ve firnn kontrol
dugmesini saga/sola gevirin.
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» Sicaklik ekraninda “C sembolii yanip
soner.

® 0000
I

Calisma fonksiyonlarr icin énceden
tanimlanmis olan sicaklid
degistirdikten sonra ¢alisma
fonksiyonunu degistirirseniz,
ekranda son ayarladiginiz sicaklik
gorunir. Ancak ayarlanan sicaklik
eder secili calisma fonksiyonun
sicaklik araliginda degil ise, o
calisma fonksiyonun ayarlanabilen
en yuksek sicaklik gorunar.

5.Ayarlanan sicaklig C tusuna
dokunarak onaylayin.

» Sicaklik ekraninda "L sembolii siirek

yanar.

o [E00
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6.Pisirme suresi icin firnn kontrol
dugmesine bir kez basin ya da )
tusuna bir kez dokunun.

» Saat/sUre ekraninda ayarli olarak gelen

30 dakika degeri gorinir ve O semboli




Pisirme sUresinin hizli ayarlanmasi
icin, calisma fonksiyonu ve sicaklik
ayarlandiktan sonra finn kontrol
digmesine basarak ya da O
tusuna dokunarak pisirme suresini
30 dakika olarak etkinlestirip, firn
kontrol digmesini saga/sola
cevirerek sureyi degistirebilirsiniz.
7.Finn kontrol digmesini saga/sola
cevirerek pisirme sUresini ayarlayin. &)

© °[H5
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Pisirme sUresi ik 15 dakikada 1 er
dakika olarak, 15 dakika
sonrasinda 5 er dakika olarak
artar.

8.Calisma fonksiyonu, sicaklik ve pisirme
sUresi ayarlandiktan sonra, pisirmeyi
baslatmak icin Pl tusuna dokunun.

® °O045  »

©  |B0s, @é?

sicaklikta hemen calismaya baslar ve
ekranda ayarlanan pisirme sUresi geri
sayar. Sicaklik ekraninda I ve
sembolleri gortnur. Finn ic sicakligr,
ayarlanan sicakliga geldikge |
sembolUnun her bir kademesi yanar.
Ayarlanan pisirme sUresi
tamamlandiktan sonra sicaklik ekraninda
"End" yazisi gdrindr, zamanlayici sesli
uyari verir ve pisirme durur.
9.Sesli uyan bir dakika sureyle calar.
Sesli uyan calarken ve sicaklik
ekraninda "End" yazisi gortintyorken

Pl tusuna dokunulursa firn stiresiz
olarak calismaya devam eder. ©
tusuna dokunulursa finn kapanir. Bu
tuslar haricinde herhangi bir tusa
dokunulursa sesli uyar kesilir.
Eko fanh pisirme
Enerji tasarrufu saglamak igin 160-
220°C araliginda Turbo pisirme
kullanarak yapacaginiz pisirmelerin
yerine bu fonksiyonu kullanabilirsiniz.
Ancak; pisirme sUresi bir miktar
uzayacaktir.
1.® tusuna dokunarak firni agin.
2.Fonksiyon ekraninda "Turbo pisirme"
__calisma fonksiyonuna dokunun

B E 5y E
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» geri sayimi gorindir.

Geri sayim bittiginde saat/stre ekraninda
& sembolii gorintir ve “Eko fanli

pi

sirme” fonksiyonu etkinlesir

o 0000
A0s,

Onceki bélimlerde anlatildigi gibi
ayarlanan sicakligi degistirebilir ve
pisirme sUresini ayarlayabilirsiniz.
Sonra pisirmeyi baglatabilirsiniz.
» “Eko fanl pigirme” modunda, enerii
tasarrufu nedeniyle pisirme sirasinda
lamba diger pisirme fonksiyonundan
daha kisa yanar.

3.
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Ekmek pisirme fonksiyonu
Finninizda ekmek yapimina ézel tanimli
“Ekmek pisirme fonksiyonu”
bulunmaktadir. Fonksiyonun sicaklik ve
sUre ayarlar sabittir.

Malzemeler

* 500 grun

* 15 gr seker

¢ 10 gr instant maya
¢ 10 gr aycicek yag
® 8grtuz

e 300 ml su (35°C)

Hamurun Gzeri igin

® 2 cay kasidi aycicek yagdi

Hazirlanig

1.Derin bir kaba unu eleyin. Unun
Uzerine seker ilave edierek homojen bir
sekilde karistirn.

2.Unun ortasini agin maya, tuz ve
aycicek yagini ekleyin. Kabin
kenarlarindan baglayarak ik suyu
yavas yavas dokudn.

3.Hamuru elde veya hamur yogurma
makinesinde yaklasik 10-15 dakika
boyunca yogurun.

4.Yogurulmasi tamamlanmig olan
hamuru elde birkag kez cevirerek bir
kabin icerisine koyun. Hamurun
Uzerine 1 cay kasigr aycicek yagdr strin
ve strec film ile hamurun Uzerine
temas edecek sekilde kapatin.

5.Hamurunuzun Gzerini streg film ile
kapladiktan sonra kalin bir bez ile
ortin ve oda sicakliginda
mayalanmaya birakin.

6.60 dakika mayalanan hamurunuzu
tezgah Uzerine alarak 4-5 defa
katlayarak icerisindeki havayi alin.
Hamurun Uzerine 1 cay kasigr aycicek
yagdi strtn ve streg film ile hamurun
Uzerine temas edecek sekilde kapatin.
Hamuru, 30 dakika daha oda
sicakliginda mayalandirin.
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7.Mayalamasi biten hamura somon sekli
verin ve firn tepsisine yerlestirin.
Hamurunuzun Uzerine bicak yardmiyla
3-4 adet cizik atin.

8.Finninizin 3. rafina finn tepsisini
yerlestirin.

9.Mtusuna dokunarak finni agin.

10. Fonksiyon ekraninda “Ek

fonksiyon etkinlestirme” Gzerine

dokunarak alt sirada bulunan calisma

fonksiyonlarini etkinlestirin.

EEEEE
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11 Fonksiyon ekraninda “Ekmek
pisirme fonksiyonu” Uzerine dokunun

12.

usuna dokununara
isirmeyi baslatin.

© °f40
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13. Pisirme sUresi sonunda sesli
uyar bir dakika streyle calar. @
tusuna dokunulursa finn kapanir. Bu
tuslar haricinde herhangi bir tusa
dokunulursa sesli uyar kesilir.



Buhar destekli pisirme
Finninizda buhar destekli pisirme 6zelligi
bulunmaktadir. Bu buhar destedi ile
daha iyi bir pisirme sonucu elde edilir.
Buhar destegi ile, hamur isi gidalarn
yUzeyinin daha parlak, kabugunun c¢rtir
ve hacminin daha fazla olmasi saglanir.
Ayrica buhar destegi, et tUrU gidalann
nem kaybetmesini azaltarak, ici daha
sulu ve lezzetli et pisirme yapiimasina
olanak saglar.
Dusuk buhar ve yuksek buhar olmak
Uzere 2 farkll seviyede buhar destegi
vardir. Pisirme esnasinda belirli araliklarla
finn icerisine surekli buhar verilir. Genel
olarak dusuk buhar seviyesinin kek,
pogdaca, ekmek gibi hamur isi gidalarin
pisiriimesinde; yUksek buhar seviyesinin
ise, et tarl gidalann (blydk parca et,
batdn tavuk gibi) pisirimesinde
kullaniimasi énerilir. Bu dzellik
pisireceginiz gidaya gore degisiklik
g&sterebilir. Bunun icin pisirme
tablosuna bakin.

Buhar destekli pisirme sadece

80 °C Uzerindeki sicakliklarda

yapilabilir.

Su haznesi kapasitesi 250 ml’dir.
Pisirmelerinizde, su haznesine 250
ml den fazla su koymayin.

Buhar destekli pisirme sonrasinda
finn kapaginda olusan yogusma,
finn kapaginin agiimasi esnasinda
etrafa damlayabilir. Finn kapagini
acar agmaz yogusmay! silin.

Buhar destekli pisirme sirasinda
ve sonrasinda, buhar ve sicaklik
cikabilecegi icin, finnin kapagini
agarken uzak durun.Cikan buhar
elinizi, ylzintzU ve/veya
gdzinuzU yakabilir.

Her buhar destekli pisirme
sonrasinda firin igerisinde su
kalmasi durumunda, firin
soguduktan sonra kalan suyu kuru
bir bezle kurulayin. Aksi takdirde
kalan su kireclenmeye neden
olabilir.

Buhar destekli pisirme yapmak

icin;

1.Buhar destekli pisirme tablosuna
bakarak, pisireceginiz yemege goére
fonksiyonu, sicakligi ve sureyi
ayarlayarak pisirmenizi baglatin.
Tabloda olmayan pisirmeler icin
eklenecek su miktarini, sicaklik,pisirme
fonksiyonu ve sureyi kendiniz
belirleyebilirsiniz.

2.Finninizin kontrol panelinde bulunan su
haznesine basin

tablosunda belirtilen miktar kadar su
doldurun.

Distile veya filtre edilmis su
kullanmayin. Sadece hazir sular
kullanin. Su yerine alev alabilecek,
alkol iceren veya kati partikdllt
cozeltiler konulmamalidir.,
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5.Su haznesinin kapagdini kapatarak
yuvasina yerlestirin.

6.Yemeginizi firna énerilen raf
konumunda yerlestirin.

7. tusuna dokunarak firni agin.

8.Fonksiyon ekraninda “Ek fonksiyon

etkinlestirme” Uzerine dokunarak alt

sirada bulunan calisma fonksiyonlarini

9.Fonksiyon ekraninda “Buhar
fonksiyonu” Uzerine dokunun.

» Buhar destekli pisirme yapabilecegdiniz

calisma fonksiyonlar ekranda

gorunttlenir. Aktif calisma fonksiyonu

daha parlak yanar.

10.Buhar destekli pisirme ile pisirmek
istediginiz calisma fonksiyonuna

» Secilen fonksiyon icin 6zel olarak

onceden tanimlanmis sicaklik ve 7w
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semboll (yuksek seviye buhar) ekranda
belirir

© [ F'D

11 Buhar seviyesini yemek turtne gore
dusUk seviyeye dedistirebilirsiniz.
Degistirmek icin "Buhar fonksiyonu"
Uzerine dokunun.

)

» Ekranda 3-2-1 geri say
Ekranda & semboli goranur ve duguk
buhar seV|yeS| etkinle

12.Sectiginiz calisma fonksiyonu icin
onceden tanimlanmis olan sicaklik
ekranda gorundr. Bu sicaklig
degistirmek icin C tusuna dokunun ve
finn kontrol digmesini saga/sola
cevirin.

» Sicaklik ekraninda “C sembolii yanip

sbner
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Calisma fonksiyonlarr icin énceden
tanimlanmis olan sicaklid
degistirdikten sonra ¢alisma
fonksiyonunu degistirirseniz,
ekranda son ayarladiginiz sicaklik
gorunir. Ancak ayarlanan sicaklik
eder secili calisma fonksiyonun
sicaklik araliginda degil ise, o
calisma fonksiyonun ayarlanabilen
en yuksek sicaklik gorunar.

13.Ayarlanan sicaklig C tusuna
dokunarak onayla;gn.
» Sicaklik ekraninda L sembolii siirek

0oon e .
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14.Pisirme sUrenizi ayarlayabilir veya
pisirmeyi kendiniz kontrol ederek
manuel olarak pisirebilirsiniz. Pisirme
sUresini ayarlamak icin “Pigirme
sUresini ayarlayarak pisirme
yapilmasi” bolimdne bakin.

15.Calisma fonksiyonu ve sicaklik
ayarlandiktan sonra, pisirmeyi

o0 e
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» Pigirme slresi ayarlanmamigsa
Finniniz, secilen fonksiyon ve sicaklikta
hemen calismaya baslar. Sicaklik
ekraninda { ve P sembolleri goranar.
Pisirme sUresi ekranda iler saymaya
baslar. Finn i¢ sicakligl, ayarlanan
sicakliga geldikce ! sembolunin her bir
kademesi yanar. Pisirme sUresi
ayarlanmadan manuel pisirme yapildigi

icin finn otomatik olarak kapanmaz.

Pisirmeyi kendiniz kontrol ederek

kapatmaniz gerekmektedir. Pisirmeniz

tamamlandiginda Pl tusuna dokunarak
pisirmeyi sonlandirin ya da @ tusuna
dokunarak firni tamamen kapatin.

» Pigirme slresi ayarlanmigsa: Firniniz,

secilen calisma fonksiyonu ve sicaklikta

hemen calismaya baglar ve ekranda
ayarlanan pisirme sgresi %eri sayar.

Sicaklik ekraninda i ve ¥ sembolleri

gorandr. Finn i¢ sicaklgl, ayarlanan

sicakliga geldikce i semboltintin her bir
kademesi yanar. Ayarlanan pisirme
sUresi tamamlandiktan sonra sicaklik
ekraninda "End" yazisi gérindr,
zamanlayici sesli uyari verir ve pisirme
durur. Sesli uyan bir dakika sureyle calar.

Sesli uyar calarken ve sicaklik ekraninda

"End" yazisi goriintyorken Pl tusuna

dokunulursa firn stiresiz olarak

calismaya devam eder. @ tusuna
dokunulursa finn kapanir. Bu tuslar
haricinde herhangi bir tusa dokunulursa
sesli uyari kesilir.

Buhar destekli pisirme esnasinda:
e Su tankinda yeterli su varsa firn buhar
destekli pisirmeyi tankta su bitinceye

kadar devam ettirir.

¢ Su tankinda su biterse ya da yeterli su
eklenmemis ise ekranda 2 semboli
ya da 7> semboli yanip sénmeye
baslar ve bir slire sonra sesli uyar verir.
Bu esnada firn buharsiz olarak
pisirmeye devam eder.

e Buhar destekli pisirmeye devam etmek
icin su tankini ¢cikarip yeterli miktarda
su doldurup yuvasina yerlestirin. Firin
tanktan su ¢ekerek firna buhar destegi
vermeye baglar.

Buhar destekli pisirme sonrasinda:
¢ Buhar destekli pisirme tamamlandiktan
bir stire sonra firnn, jeneratoérde kalan

suyu tanka geri ceker. Bu esnada
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firndan gelen pompa calisma sesi
normaldir.

e Kalan suyun c¢ekilmesi
tamamlandiginda hijyen agisindan su
haznesinde kalan suyu bosaltin.

¢ Sagdlik riskinden dolay her buhar
destekli pisirmenize baslamadan énce
su takini bosaltip, taze su koyun.

Ayarlar

Uzun sureli dokunularak
etkinlestirimesi gereken menU ya
da ayarlarda, ekranda 3-2-1 geri
sayimi gérandr. Geri sayim
bittikten sonra ilgili menU ya da
ayar etkinlesir.

Tus kilidini etkinlestirilmesi

Tus kilidi 6zelligini kullanarak, kontrol

Unitesine midahale edilmesini

engelleyehbilirsiniz.

1.Saat/siire ekraninda & sembolii
drininceye kadar (@

» Ekranda 3-2-1 geri sayimi gorunar.
Geri sayim bittiginde saat/stre ekraninda

(@) sembolii gorunar ve tus kilidi etkinlesir.

Tus kilidi ayarlandiktan herhangi bir tusa
dokunuldugunda ya da firn kontrol
dugmesine basndl%nda, zamanlayici
sesli uyari verir ve il sembold yanip
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tusuna dokunun.

Tus kilidi devredeyken kontrol
Unitesi tuslan kullanilamaz. Elektrik
kesintisi halinde tus kilidi iptal
olmaz.

Tus kilidini devreden cikariimasi
1.Saat/stire ekraninda & sembolt
kayboluncaya kadar & tusuna
dokunun.
» Ekranda 3-2-1 geri sayimi gorunar.
Geri sayim bittiginde saat/stre ekraninda
(& sembolti kaybolur ve tus kilidi
devreden cikar.
Alarmin ayarlanmasi
Urindin kontrol Unitesini pisirme disinda
herhangi bir uyan ya da hatirlatma
amaciyla da kullanabilirsiniz.
Alarm saatinin, firn ¢alisma fonksiyonlari
Uzerinde herhangi bir etkisi yoktur. Uyari
amagl kullanilir. Ornegin alarm saatini
finndaki yiyecegi belirli bir anda ¢evirmek
istediginiz zaman kullanabilirsiniz.
Ayarladiginiz stire dolar dolmaz, saat
sesli bir uyar verir.

Maksimum alarm sUresi 23 saat
59 dakika olabilir.

1.Alarm sUresi ayarlamak icin Q tusuna
bir kez dokunun.

» Saat/stire ekraninda dakika alani ve £

semboll yanip sénmeye baslar

: g

cevirerek 6nce dakikayr ayarlayin ve 2
tusuna bir kez dokunarak saat alanini
etkinlestirin.

3.Finn kontrol digmesini saga/sola
cevirerek saati ayarlayin. Ayari
onaylamak igin & tusuna tekrar
dokunun.



» Saat/stire ekraninda £\ semboli

surekli yanar ve alarm suresi ekranda

geri saymaya baslar.

4.Alarm stresi tamamlandiktan sonra &
semboll yanip sénmeye baglar ve
sesli uyarr duyulur.

Alarm slresi ve pisirme sUresi ayni
anda ayarlanmis ise, kisa olan
sUre saat/sUre ekraninda gosterilir.

Alarmin kapatilmasi

1.Alarm sUresi sonunda sesli uyari bir
dakika sUreyle calar. Sesli uyaryi
durdurmak icin herhangi bir tusa
dokunun.

» Sesli uyan kesilir.

Alarmi iptal etmek isterseniz;

1.Alarm sUresini sifirlamak igin Q tusuna
bir kez dokunun.

» Saat/stre ekraninda £ sembolii yanip

sOdnmeye baslar.

2.Alarm sUresi "00:00" degerine
gelinceye kadar finn kontrol dagmesini
saga/sola cevirin.

Ses seviyesinin ayarlanmasi

Kontrol Unitesinin ses seviyesi ayarin

yapabilirsiniz. Bu ayar yapmak icin

finninizin kapall konumda olmasi

gerekmektedir.

1.Finniniz kapal konumdayken (ekranda
gunun saati goruinurken), &) tusuna
yaklasik 3 saniye dokunarak ayarlar
menusunt etkinlestirin.

» Ekranda 3-2-1 geri sayimi gorunar.

Geri sayim bittiginde ayarlar menusu

etkinlesir.

2.Saat/stire ekraninda “b-1" ya da “b-2”
gérunitinceye firn kontrol dGgmesini

saga/sola cevirin

3.4V tusuna tekrar dokunarak ya da finn
kontrol digmesine bir kez basarak ses
tonu ayarini etkinlestirin.

» Saat/stire ekraninda 3% semboli yanip

4.Finn kontrol digmesini saga/sola
cevirerek istediginiz tona ayarlayin.

50 tusuna tekrar dokunarak ya da firn
kontrol digmesine bir kez basarak
ayarladiginiz tonu onaylayin.

Ekran parlakhiginin ayarlanmasi

Kontrol Unitesi ekraninin parlaklik ayari

yapabilirsiniz. Bu ayar yapmak icin

finninizin kapall konumda olmasi

gerekmektedir.

1.Finniniz kapal konumdayken (ekranda
gunun saati goruinurken), O tusuna
yaklasik 3 saniye dokunarak ayarlar
menusunt etkinlestirin.

» Ekranda 3-2-1 geri sayimi gorunar.

Geri sayim bittiginde ayarlar menusu

etkinlesir.
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» Ekranda 3-2-1 geri sayimi gorunar.
Geri sayim bittiginde ayarlar menusu

2.Saat/slre ekraninda “d-1”, “d-2” ya
da “d-3” gértnunceye firin kontrol

dugmesini saga/sola cevirin

2 Ekranda A8 sembolii ve OFF
géranunclye kadar finn kontrol
gmesini saga/sola cevirin

3. tusuna tekrar dokunarak ya da finn
kontrol digmesine bir kez basarak
parlaklik ayarini etkinlestirin. :

» Saat/stire ekraninda % semboli yanip 3.0 tusuna dokunarak ya da firin

kontrol digmesine bir kez basarak hizli
on 1sitma ayarini (booster) etkinlestirin.
» Saat/stire ekraninda 3% semboli yanip

4.Finn kontrol digmesini saga/sola
evirerek istediginiz parlakligr ayarlayin.
5. tusuna tekrar dokunarak ya da firn
kontrol digmesine bir kez basarak 4.Finn kontrol digmesini saga/sola
ayarladiginiz parlaklidr onaylayin. gevirerek ekranda gortinen “OFF”
Hizh 6n 1sitma (Booster) ayarinin __ayanni “ON” ayanna ge
yapilmasi :
Urliniintizde pisirmelerinizi otomatik
olarak hizll 6n i1sitma fonksiyonu ile
calistirabilirsiniz. Bunun icin hizli én .
Isitma ayarini etkin|e§tirmeniz gerekir_ Bu B ———
ayarl yapmak icin finninizin kapali
konumda olmasi gerekmektedir.
1.Finniniz kapall konumdayken (ekranda kontrol digmesine bir kez basarak én
glintin saati gérinirken), € tusuna Isitma ayarini (booster) onaylayin.
yaklasik 3 saniye dokunarak ayarlar
menusunt etkinlestirin.
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Ayni igslemleri yaparak hizli én
isitma ayarini kapatabilirsiniz. Ayari
“OFF” yaparak otomatik hizli 6n
isitma ayarini iptal edebilirsiniz.

Ginin saatinin degistirilmesi

Daha 6nce ayarlamis oldugunuz giniin

saatini degistirmek icin,

1.Finniniz kapal konumdayken (ekranda
gunun saati goruinurken), &) tusuna
yaklasik 3 saniye dokunarak ayarlar
menusunt etkinlestirin.

» Ekranda 3-2-1 geri sayimi gorunar.

Geri sayim bittiginde ayarlar menusu

2.Finn kontrol digmesine bir kez
basarak ya da & tusuna bir kez
dokunarak saat alanini etkinlestirin.
» Saat/stire ekraninda saat alani ve 5
semboll yanip séner.

3.Finn kontrol digmesini saga /sola
cevirerek gunun saatini ayarlayin ve
finn kontrol digmesine bir kez basarak
ya da &) tusuna bir kez dokunarak
dakika alanini etkinlestirin.

» Saat/stire ekraninda dakika alani ve &

4.Finn kontrol digmesini saga /sola
cevirerek dakikayl ayarlayin. Firin
kontrol digmesine bir kez basarak ya
da ©® tusuna bir kez dokunarak ayari
onaylayin.

» GUNUN saati ayarlanir ve 8¢ sembol(l

surekli yanar.

37/TR



[ Pisirme hakkinda genel bilgiler

Bu bolimde yemeklerinizi hazirlama ve
pisirme ile ilgili ipuclan bulabilirsiniz.

Ek olarak Uretici olarak test edilen bazi
yemekler ve bu yemekler icin en uygun
ayarlar anlatimaktadir. Bu yemekler igin
uygun firn ayarlar ve aksesuarlar da
belirtilmigtir.

Firinda pisirme ile ilgili genel

uyarilar

¢ Pisirme esnasinda ya da sonrasinda firin
kapagini agarken sicak-yakicl buhar
¢lkabilir. Cikan buhar elinizi, ylzintzu
ve/veya gozinlizl yakabilir. Firn
kapagini agarken uzak durun.

¢ Pisirme sirasinda olusan yogun buhar,
sicaklik farki nedeniyle firn i¢-dis
bolimlerinde ve mobilya Ustlerinde
yogusma sonucu su damlalari
olusturabilir. Bu durum normal ve fiziksel
bir olaydir.

® Yemekler icin verilen pisirme sicaklik ve
sUre degerleri yemek tarifine ve miktara
bagl olarak degiskenlik gdsterebilir. Bu
nedenle bu degerler aralik olarak
verilmigstir.

¢ Pisirmeye baglamadan 6nce
kullaniimayan aksesuarlari mutlaka firin
icerisinden c¢ikarin. Finn igerisinde
kalacak aksesuarlar yemeginizin dogru
degerlerde pismesini engelleyebilir.

¢ Kendi tarifinize gore pisireceginiz
yemekler icin pisirme tablolarinda verilen
benzer yemekleri referans alabilirsiniz.

e Urtinle birlikte verilen aksesuarlari
kullanmak en iyi pisirme performansi
almanizi saglar. Kullanacaginiz harici
pisirme kaplar igin mutlaka Ureticisinin
verdigi uyari ve bilgileri dikkate alin.

¢ Pisirmelerinizde kullanacaginiz yagli
kagitlar pisirme yapacagdiniz kaba uygun
boyutlarda kesin. Kaptan tasan yagl
kagitlar yanma riski olusturabilir ve
pisirmenizin kalitesini etkileyebilir.
Kullanacaginiz yagh kagidi Uzerinde
belirtilen sicaklik araliklarinda kullanin.
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* lyi bir pisirme performansi icin,
yemedinizi dnerilen dogru rafa yerlestirin.
Pisirme esnasinda raf konumunu
degistirmeyin.

Hamur isleri ve firin yemekleri

Genel Bilgiler

e lyi bir pisirme performansi icin Urtine ait
aksesuarlari kullanmanizi éneririz. Harici
pisirme kabi kullanacaksaniz koyu renkli,
yapismayan ve Islya dayanikli kaplar
tercih edin.

¢ Pisirme tablosunda 6n isitma &neriyor
ise mutlaka 6n isitma yaptiktan sonra
yemedinizi firna sdrin.

¢ Tel 1zgara Uzerine bir pisirme kabi
kullanarak pisirme yapacaksaniz kabi
arka duvara yakin degil, tel izgaranin tam
ortasina koyun.

® Hamur isi yapiminda kullanilan tim
malzemeler taze ve oda sicakliginda
olmalidir.

e Uriinlerin pisirme durumuzu yemegin
miktarina ve pisirme kabin blyUkligine
gore degisiklik gosterebilir.

¢ Metal, seramik ve cam kaliplar pisme
suresini uzatir ve hamur isi gidalarinin alt
yUzeyleri esit oranda kizarmaz.

¢ Pisirmenizde pisirme kagidi
kullaniyorsaniz gidanin alt ylzeyinde az
kizarma gozlemlenebilir. Bu durumda
pisirme surenizi yaklasik 10 dak.
uzatmaniz gerekebilir.

¢ Pisirme tablolarinda belirtilen degerler
laboratuvarlarimizda yapilan testler
sonucu belirlenmistir. Size uygun
degerler bu degerlerden farkli olabilir.

® Yemeginizi pisirme tablosunda 6nerilen
uygun rafa yerlestirin. Finnin en alt rafini
1. raf olarak referans alin.

Kek pisirmenin plf noktalan

e Kek ¢ok kuruysa, sicakigl 10°C kadar
arttirin ve pisirme suresini kisaltin.

¢ Kek nemliyse, az miktarda sivi kullanin
ya da sicakligi 10°C kadar azaltin.



e Kekin Ustl yanmigsa daha alt rafa koyun, e Borek gec pisiyorsa hazirlamis

sicakligr dusurin ve pisirme siresini oldugunuz béregin kaliniginin tepsiden
artirin. tasmamasina dzen gosterin.

e ciiyi pismis fakat disi yapisiyorsa daha e Boregin Ustl kizaryor fakat alti
az miktarda sivi kullanin, sicakligi azaltin pismiyorsa, borek icin kullanacaginiz sos
ve pisirme suresini artirin. miktarinin béregdin alt kisminda fazla

olmamasina 6zen gosterin. Esit bir
kizarma igin sosu, yufka aralarina ve
boregin Uzerine esit yaymaya calisin.

e Boreginizi pisirme tablosuna uygun
konum ve sicaklikta pisirin. Alt kismi yine
de az kizaryorsa bir dahaki pisirmede bir
alt rafa yerlestirin.

Hamur isleri ve firin yemekleri icin pisirme tablosu
Tek tepsi ile pigirme dnerileri

Borek pisirmenin pUf noktalan

e Borek cok kuruysa, sicaklgl 10°C kadar
artirnn ve pisirme sUresini kisaltin. Yufka
aralarini st, yag, yumurta ve yogurt
karisimindan olusan bir sosla islatin.

Tepside kek Standart firin tepsisi* Alt ve Ust 1sitma 3 180 30 ... 40
Kalipta kek Tel il kek Turbo pigirme 2 180 30 ... 40
Kiligiik kekler Standart firin tepsisi* Alt ve Ust 1sitma 3 160 25...35
Standart firin tepsisi* Turbo pisirme 3 150 25...35

Tel 1zgara Uzeri 26 cm
capinda kelepceli Alt ve Ust 1sitma 2 150 30 ... 40

Pandispanya yuvarlak kek kalibr*

Tel 1zgara Uzeri 26 cm

capinda kelepceli Turbo pisirme 2 150 35 ...45
yuvarlak kek kalibr*
Kurabiye Pasta tepsisi* Alt ve Ust 1sitma 3 170 25...35
Pasta tepsisi* Turbo pisirme 3 170 20...30
Yufkaboregi  Standart firn tepsist & desteklialtve -, 180 35 ...45
Ust 1sitma
Pogaca Standart firin tepsisi* Alt ve Ust 1sitma 2 200 20...30
Standart firin tepsisi* Turbo pisirme 3 180 20...30
BUtdn Standart finn tepsisi* Alt ve Ust 1sitma 3 200 30 ... 40
ekmek Standart firin tepsisi* Turbo pisirme 3 200 30 ... 40
Tel 1zgara Uzeri 2 veya
Lazanya cam/metal dikdortgen Alt ve Ust 1sitma 3 200 30 ... 40
kap**

Tel 1zgara Uzeri 20 cm

capinda yuvarlak siyah Alt ve Ust 1stma 2 180 50...65
metal kalp*™

Elmal turta Tel 1zgara Uzeri 20 cm

capinda yuvarlak siyah Turbo pisirme 3 170 50...65
metal kalip*™

Pizza Standart firin tepsisi* Alt ve Ust 1sitma 2 200 ... 220 10... 20
Standart firin tepsisi* Pizza fonksiyonu 3 250 8...15

Tum yiyecekler icin 6n 1sitma yapilmasi onerilir.
* Bu aksesuarlar Grinunuz ile birlikte verilmeyebilir.
** Bu aksesuarlar UrininUz ile birlikte verimemektedir. Piyasadan temin edilebilir aksesuarlardir.
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iki tepsi ile pisirme dnerileri

2 —Standart firn tepsisi

Kuguk kekler 4 _Pasta tepsisi* Turbo pisirme 2-4 150 25...35
. 2 —Standart finn tepsisi* . _

Kurabiye 4 —Pasta tepsisi* Turbo pisirme 2-4 170 25...35
.« 1-=Standart finn tepsisi* . _

Yufka boregi 4 —Pasta tepsisi* Turbo pisirme 1-4 180 40 ... 50

Pogaca ~ 2-Standantfnntepsist 0 e 2-4 180 20 ...30

4 —Pasta tepsisi*
Tum yiyecekler icin 6n 1sitma yapilmasi onerilir.

* Bu aksesuarlar Grinunuz ile birlikte verilmeyebilir.

** Bu aksesuarlar UrininUz ile birlikte verimemektedir. Piyasadan temin edilebilir aksesuarlardir.

Ekonomik fanh ¢alisma fonksiyonu icin pisirme tablosu

¢ Ekonomik Fanli modunda, pisirme bagladiktan sonra sicaklik ayarini degistirmeyin.

¢ Ekonomik Fanli modunda pisirme yaparken kapag agmayin. Kapak agilmazsa
enerji tasarrufu saglamak icin i¢ sicaklik optimize edilir ve bu sicaklik ekranda
g&sterilenden farkli olabilir.

e Fkonomik fanl modunda 6n isitma yapmayin.

Tek tepsi ile pigirme dnerileri

Kucuk kekler Standart firin tepsisi 3
Kurabiye Standart firin tepsisi* 3 180 25...35
Yufka boregi Standart firin tepsisi* 3 200 45 ... 55
Pogaca Standart finn tepsisi* 3 200 35...45

* Bu aksesuarlar Urinuniz ile birlikte verilmeyebilir.
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Et, Balik ve Kiimes hayvanlari ¢ Et kalini@inin her santimetresi icin

Kizartmayla ilgili puf noktalari asadl yukari 4 ila 5 dakika pisirme

* Bitln tavuk, hindi ve biytik parga sUresi hesaplamalisiniz.
etleri pisirmeden énce limon suyu ve * Pisirme sUresi dolduktan sonra eti finn
karabiberle terbiye etmeniz pisirme icinde yaklasik 10 dakika bekletin. Etin
performansini artiracaktir. suyu, kizaran ete daha iyi dagilir ve et

e Kemikli etlerin kizartilarak pisirimesi, kesildigi zaman disan glkmaz.
kemiksiz etlerin kizartilarak e Balik, 1siya dayanikl bir tabakta orta
pisiriimesinden 15 ila 30 dakika daha veya alt seviyedeki raf tzerine
fazla surer. konulmalidir.

¢ Pisirme tablosunda onerilen yemekleri
tek tepsi ile pisirin.

Et, balik ve kiimes hayvanlari icin pisirme tablosu

Biftek (bilttin)/ N Fan des“tekli 15 dk.
Rosto (1 kg) Standart firin tepsisi* alt ve Ust 3 250/max, sonra 60 ... 80
Isitma 180... 190
.. Fan destekli
KUZ_UQI%CE;)“ © Standart firin tepsisi* alt ve Ust 3 170 85... 110
) Isitma
Tel 1izgara* Fan destekli 15 dk.
Bir alt rafa bir adet tepsi alt ve Ust 2 250/max, sonra 60 ... 80
Pilic kizartma yerlestirin Isitma 190
(1.8-2 kg) Tel izgara* 3" 15 dk.
Bir alt rafa bir adet tepsi . 2 250/max, sonra 60 ... 80
- fonksiyonu
yerlestirin 190
Fan destekli 25 dk.
Standart firin tepsisi* alt ve Ust 1 250/max, sonra 150 ... 210
Hindi (5.5 kg) Isitma 180... 190
- 3o 25 dk.
Standart firin tepsisi* fonksiyonu 1 250/max, sonra 150 ... 210
180... 190
Tel 1izgara* Fan destekli
Bir alt rafa bir adet tepsi alt ve Ust 3 200 20...30
Balk yerlestirin ISitma
Tel 1izgara* 30"
Bir alt rafa bir adet tepsi . 3 200 20...30
- fonksiyonu
yerlestirin

Tum yiyecekler icin 6n 1sitma yapilmasi onerilir.
* Bu aksesuarlar Urintniz ile birlikte verilmeyebilir.
** Bu aksesuarlar UrininUz ile birlikte verimemektedir. Piyasadan temin edilebilir aksesuarlardir.
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lzgara

Kirmizi et, balik ve kiimes hayvani etleri
1zgara yapildiginda ¢abucak
kahverengilesir, glizel bir kabuk tutar ve
kurumaz. Fileto etler, sislik etler,
sosisler/sucuklar ve ayni zamanda sulu
sebzeler (domates, sogan vb.) dzellikle
1zgara icin uygundur.

Genel uyarilar

® |zgaraya uygun olmayan yiyecekler,
yangin tehlikesi tasimaktadir. Yalnizca
yogun i1zgara atesine uygun olan
yiyecekleri izgara yapin. Ayrica yiyecedi
1zgaranin ¢ok arkasina yerlestirmeyin.
Burasli en sicak alandir ve yagli
yiyecekler alev alabilir.

e |zgara sirasinda firnin kapagini
kapatin. Finn kapagi agikken
kesinlikle 1zgara yapmayin. Sicak
ylzeyler yaniklara neden olabilir!

lzgarayla ilgili puf noktalari

® |zgara icin olabildigince benzer
kalinlkta ve agiridr esit olan yiyecekler
hazirlayin.

® |zgara yapilacak parcalan tel 1zgara ya
da tel izgaral tepsinin Gzerine Isitici
boyutlarini gegcmeyecek sekilde
dagitarak yerlestirin.

® |zgara yapilacak parcalarin kalinigina
bagl olarak tabloda verilen pisirme
sUrelerinde degisiklik gorulebilir,

¢ Tel izgarayi veya izgarall finn tepsisini
finnda istediginiz seviyeye kaydirin. Tel
1zgara Uzerinde pisirme yapacaksaniz,
finn tepsisini yaglan toplamasi icin alt
rafa kaydirn. Kaydiracaginiz firn
tepsisi, 1zgara alaninin timanu
kaplayacak boyutta olmalidir. Bu tepsi
UrUnle birlikte veriimeyebilir. Kolay
temizlik icin finn tepsisinin icine biraz
su koyun.

tabl

Balk Tel 1zgara 4-5 250 20...25
Parcall tavuk Tel 1zgara 4-5 250 25...35
Kofte (dana eti) - 12 adet Tel 1Izgara 4 250 20...30
Kuzu pirzola Tel 1zgara 4-5 250 20...25
Biftek - (parcali) Tel 1Izgara 4-5 250 25...30
Dana pirzola Tel 1zgara 4-5 250 25...30
Sebze graten Tel 1zgara 4-5 220 20 ... 30

Tost ekmedgi Tel 1Izgara 4 250 1..3

lzgara yaplilan tum yemekler icin 5 dakika 6n isitma yapiimasi onerilir.
Parcall gidalari, toplam izgara siresinin 1/2'si gectikten sonra cevirin.
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Buhar destekli pisirme zamaninda belirtilen sureler 6n 1sitma

Genel Bilgiler sonrasl gecen zamani belirtmektedir.

e Buharli destekli pisirme sadece ¢ Pisirme tablosunda Uretici olarak test
kilavuzda belirtilen buharli desteki edilen pisirme Gnerileri bulunmaktadir.
pisirme fonksiyonlarinda yapilabilir. Tabloda bulunmayan pisirmeler igin su
Buhar destekli pisirme fonksiyonlari miktar, sicaklik, buhar destekli pisirme
igin "Firn galisma fonksiyonlan" fonksiyonu ve stireyi kendiniz
bélimine bakin. belirleyebilirsiniz.

* Pigirme tablosunda ¢n isitma éneriyor ~ ® Buhar destekli pisirmelerinizi tek tepsi
ise mutlaka 6n Isitma yaptiktan sonra ile yapin.

yemeginizi finna striin. Su verme
Buhar destekli pisirme tablosu
Tek tepsi ile pisirme énerileri - "3D" fonksiyonu

o on
Bitin 2/ Standart Turbo 180 200/%  istma  80..40 820
ekmek finn tepsisi pisirme B !
Oncesi
" 2/ Tel izgara* . 25dk.
Pilic . . Fan destekli
kzatma ~ Dratrar@bic o cag  2O0max L ae 25 60..70 2000
(1.8-2 kg) adet tepsi isitma , sonra
) yerlestirin 190
Antrikot(Tek 3/ Standart "3D" A
parca) finn tepsisi*  fonksiyonu 180 250/ 15 40... 55 1000
on
Sebzeli 3/ Standart "3D" 2504250/ isitma
kuzu incik finn tepsisi* fonksiyonu 170 ",/[?" sonrasl 80...100 2000
hemen
on
Maval ev ?’lr{nstt:”g;rf 1uo 180 150/%  istma 20..30 1200
pogag P pig éncesi
3/ Tel 1zgara
Uzeri 26 cm
Cheesecak gapmdal Tgrbo 120 200/ ,;‘\\ 30 60 ... 70 1450
e kelepceli pisirme
yuvarlak kek
kalior=**
on
Tavuk 3/ Standart "3D" A Isitma
baget finn tepsisi*  fonksiyonu 200 150 /7 sonrag 2030 800
hemen
Patates 3/ Standart "3D" A
kumpir finn tepsisi* fonksiyonu 190 100/ 25 45...55 500
on
Hamburger  3/Standart — Turbo 180 200/%  istma  20..30 800
ekmedi finn tepsisi pisirme éncesi
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on

Sebzeli 3/ Stancja'r:[ SD 200 100/ ,g.‘\\ Isitma 15 o5 500
somon finn tepsisi fonksiyonu sonrasl
hemen

* Bu aksesuarlar Urintniz ile birlikte verilmeyebilir.

** On 1stmadan sonra gegen zamani belitmektedir.

*** Pisirme suresinin yansinda 250 ml daha su ilave edin.

**** Bu aksesuarlar Uriindndz ile birlikte verimemektedir. Piyasadan temin edilebilir aksesuarlardir.

Test yemekleri edilmesini kolaylastirmak amaciyla EN
* Bu pisirme tablosundaki yemekler, 60380-1'e standartina gére
kontrol enstittleri icin Grindin test hazirlanmistir.

Test yemekleri pisirme tablosu
Tek tepsi ile pigirme dnerileri

Alt ve Ust

Shortbread Standart firin tepsisi sitma 3 140 20...30
(tath kurabiye) Standart firin tepsisi* J;‘irr?noe 3 140 15.. 95
Standart firin tepsisi* Alt ve Ust 3 160 95 .35
Kuiglik kekler isitma
Standart firn tepsisi* J;‘irr?noe 3 150 25 .35
Tel 1zgara Uzeri 26 cm Alt ve Uist
capinda kelepgeli yuvarlak t 2 150 30 ... 40
kek kalibr* isitma
Pandispanya —
Tel 1zgara Uzeri 26 cm Turbo
capinda kelepgeli yuvarlak pisirme 2 150 35...45
kek kalibr**
Tel 1zgara Uzeri 20 cm Alt ve tist
¢apinda yuvarlak siyah metal sitma 2 180 50...65
Elmall turta kal.l.p -
Tel 1zgara Uzeri 20 cm Turbo
¢apinda yuvarlak siyah metal L 3 170 50...65
Kalip™ pisirme

Tum yiyecekler icin 6n 1sitma yapilmasi onerilir.
* Bu aksesuarlar Grinunuz ile birlikte verilmeyebilir.
** Bu aksesuarlar UrininUz ile birlikte verimemektedir. Piyasadan temin edilebilir aksesuarlardir.
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iki tepsi ile pisirme dnerileri

Shortbread 2 —Standart firn tepsisi
(tath kurabiye) 4 —Pasta tepsisi*
2 —Standart finn tepsisi*
4 —Pasta tepsisi*
Tum yiyecekler icin 6n 1sitma yapilmasi onerilir.
* Bu aksesuarlar Grinunuz ile birlikte verilmeyebilir.
** Bu aksesuarlar UrininUz ile birlikte verimemektedir. Piyasadan temin edilebilir aksesuarlardir.

Turbo pisirme 2-4 140 15...25

Kuguk kekler Turbo pisirme 2-4 150 25...35

lzgara

Tost ekmedgi Tel 1Izgara 4 250 1..3

Kofte (dana efi) - 12 Tel 1zgara 4 250 20...30
adet
Yiyecegi toplam 1zgara slresinin 1/2" si gegtikten sonra gevirin.

Izgara yaplilan tUm yemekler icin 5 dakika 6n isitma yapiimasi énerilir.
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Bakim ve temizlik

Genel temizlik bilgileri

A Genel uyarilar
e Uriinii temizlemeden &nce Urindn
sogumasini bekleyin. Sicak yUzeyler
yaniklara neden olabilir!
Deterjanlar kesinlikle sicak yuzeylere
direkt uygulamayin. Kalici lekeler
olusturabilir.
Urdin, her kullanimdan sonra iyice
temizlenmeli ve kurulanmalidir.
Boylece yiyecek artiklar kolayca
temizlenir ve Urln daha sonra tekrar
kullanildiginda bu artiklarn yanmasi
onlenir. Bu sayede Grintn kullanim
omri uzar ve sik karsilagilan sorunlar
azalr.
Temizlik icin buharll temizleme
UrUnlerini kullanmayin.
¢ Baz deterjanlar veya temizleme
maddeleri ylzeye zarar
verebilir. Temizlik sirasinda asindiric
deterjanlar, temizleme tozlari,
temizleme kremleri, kirec ¢cdzUcller ya
da keskin nesneler kullanmayin.
e Her kullanimdan sonra yapilan
temizlikte &zel bir temizleme
maddesine gerek yoktur. Urini
bulasik deterjani, Ik su ve yumusak bir
bez ya da stnger kullanarak temizleyip,
kuru bir mikrofiber bezle kurulayin.
Temizlik isleminden sonra kalan sivilari
tamamen sildiginizden ve pisirme
sirasinda etrafa sicrayan yemekleri
hemen temizlediginizden emin olun.
Urindin hicbir pargasini bulasik
makinasinda yikamayin.
Inoks-paslanmaz yluizeyler
¢ |noks-paslanmaz ylzeylerin ve
tutamagin temizliginde asit veya klor
iceren temizleme maddeleri
kullanmayin.
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¢ |noks-paslanmaz ylzeyler zaman
icinde renk degistirebilir. Bu normaldir.
Her kullanimdan sonra paslanmaz-
inoks yUzey icin uygun bir deterjan ile
temizleyin.

e Sabunlu yumusak bir bez ve sivi (gizici
olmayan) inoks ylzeylere uygun bir
deterjan yardmiyla tek yonde silmeye
dikkat ederek temizleyin.

e Cam ve Inoks yUzeylerde olusacak
kireg, yag, nisasta,sut ve protein
lekelerini beklemeden hemen
temizleyin. Lekeler uzun sure beklerse
altinda paslanma meydana gelebilir.

Emaye yuzeyler

e Emaye yuzeyleri her kullanim sonrasi
bulasik deterjani, Ik su ve yumusak bir
bez ya da stnger kullanarak temizleyip,
kuru bir bezle kurulayin.

e Urliniintizde kolay buharl temizleme
fonksiyonu varsa, hafif kalici olmayan
kirler icin kolay buharli temizleme
yapabilirsiniz. (“Kolay buharl
temizleme" bélimune bakin)

e Zor cikan lekeler icin emayeli
yUzeylerde kullanilan ve yetkili servis
tarafindan énerilen Quick&Shine finn ici
ve Izgara temizleyici ile gizici olmayan
ovma teli kullanilabilir. Harici bir finn
temizleyici kullanmayin.

¢ Pisirme alaninda yapllacak temizlik icin
mutlaka firnin sogumasi beklenmelidir.
Sicak ylUzeylerde yapilacak temizlik
hem yanma tehlikesine hem de emaye
yUzeyde hasar olusturacaktir.

Katalitik yuzeyler

¢ Pisirme alanindaki yan duvarlar sadece
emaye yada katalik duvarlarla kapli
olabilir. Modele gére degismektedir.

e Katalitik duvarlar acik mat renkli ve
gdzenekli ylzeye sahiptir. Firnin
katalitik duvarlar temizlenmemelidir.



o Katalitik yUzeyler gdzenekli yapisi
sayesinde yagi emer ve ylzey yagla
doydugunda parlamaya baslar, bu
durumda parcalarin degistiriimesi
Onerilir.

Cam yuzeyler

e Cam yuzeyleri temizlerken, sert metal
kaziyicllar ve asindinc temizlik
malzemelerini kullanmayin. Cam
yUzeye zarar verebilir.

¢ Bulasik deterjani, Ik su ve cam

yUzeylere 6zel mikrofiber bir bez

kullanarak temizleyip, yine temiz kuru
bir mikrofiber bez ile kurulayin.

Temizlik sonrasinda deterjan kalintisi

var ise soguk su ile silip, temiz kuru bir

mikrofiber bez ile kurulayin. Kalacak
deterjan artiklan bir sonraki kullanimda
cam yUzeye zarar verebilir,

e Cam ylzey Uzerinde kurumus artiklan
higbir kosulda tirtikl bicaklarla, bulasik
teliyle ya da benzer cizici araclarla
temizlenmemelidir.

e Cam ylzeyde bulunan kalsiyum

lekelerini (sar lekeler) piyasada

bulunan kire¢ gidericilerle, sirke ya da
limon suyu gibi kireg sdktcu bir
maddeyle ¢ikabilirsiniz.

YUzey fazla kirlenmisse, temizleyici

maddeyi kirin Uzerine bir siingerle

surlin ve iyice islemesi icin uzun stre
bekleyin. Daha sonra islak bir bezle
cam yUzeyi temizleyin.

e Cam ylUzeyde meydana gelen renk
atmalan ve lekeler normal bir durum
olup kusur degildir.

Plastik parcalar ve boyal yiizeyler

¢ Plastik parcalar ve boyall ylzeyleri
bulasik deterjani, Ik su ve yumusak bir
bez ya da stnger kullanarak temizleyip,
kuru bir bezle kurulayin.

e Sert metal kaziyicilar ve asindirici
temizlik malzemelerini kullanmayin.
YUzeylere zarar verebilir.

e Urlin pargalarinin birlesim yerlerinin
nemli ve deterjanll kalmamasina dikkat
edin. Aksi takdirde bu birlesim
yerlerinde korozyon meydana gelebilir.

Aksesuarlarin temizligi
Kullanma kilavuzunda aksi
belirtimedikge Urin aksesuarlarini
bulasik makinesinde yikamayin.

Kontrol panelinin

temizlenmesi

¢ DUgmeden kontrollt panelleri

temizlerken, paneli ve digmeleri nemli

yumusak bir bez ile silip kuru bir bezle
kurulayin. Paneli temizleme igin
dugmeleri ve altindaki contalari
sokmeyin. Kontrol paneli ve dagmeleri
hasar gorebilir.

Dagmeden kontrollt nox olan panelleri

temizlerken, inox temizleyicileri digme

etrafinda kullanmayin.Dagme etrafinda
bulunan gostergerler silinebilir.

e Dokunmatik kontrol panelleri nemli
yumusak bir bez ile temizleyip kuru bir
bezle kurulayn. Uriininiizde tus kilidi
6zelligi varsa kontrol panel temizligi
yapmadan énce tus kilidini ayarlayin.
Aksi takdirde tuslarda hatall alglama
goralebilir.

Firin icinin (pisirme

bolmesinin) temizlenmesi

Finninizin icindeki yUzey tiplerine goére

"Genel temizlik bilgileri" bolimunde

anlatilan temizleme adimlarini uygulayin.

Firinin yan duvarlarinin

temizlenmesi

Pisirme alanindaki yan duvarlar sadece

emaye yada katalik duvarlarla kapli

olabilir. Modele gére degismektedir.

Katalik duvar var ise bilgi icin “Katalitik

yUzeyler” bélimune bakin.

Urliniindz tel rafl model ise yan

duvarlannizi temizlemeden 6nce tel raflar

yerinden cikarin. Sonrasinda yan duvar
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yUzey tipine gore "Genel temizlik bilgileri"

bolimunde anlatildigi sekilde temizligi

tamamlayin.

Yan tel raflarin yerinden ¢ikarmak

icin:

1.Tel rafin 6n tarafini, yan duvara ters
yonde gekerek cikarn.

2.Tel rafi kendinize dogru cekerek, rafi

amen cikarin.

:

sokerken uygulanan islemler, sirasiyla
sondan basa dogru tekrar
uygulanmalidir.

Buharh temizleme

Finn icerisinde olusacak buhar ve finn ici
yUzeylerinde yogunlasan su damlaciklari
sayesinde yumusayan (uzun suredir
kalmayan) kirlerin kolayca temizlenmesini
sadlar.

A Genel uyarilar

e Buharli temizleme fonksiyonun stresi,
sicakligi ve buhar ayar dedistirilemez.

¢ Buharli temizleme fonksiyonu
baslatildiktan sonra ilk 5 dakika
icerisinde su biterse, temizleme
esnasinda su tanki ¢ikarilirsa ya da
kapak acilirsa temizleme fonksiyonu
iptal olur.

e Firn ici sicaklik 120 °C Uzerinde ise
buharli temizleme fonksiyonu
baslatilamaz.

1.Finn igerisinde tim aksesuarlan cikarin.
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2.Finninizin kontrol panelinde bulunan su
haznesine basarak hazneyi yuvasindan
cikarin. Hazneye 200 ml su doldurun.

Distile veya filtre edilmis su
kullanmayin. Sadece hazir sular
kullanin. Su yerine alev alabilecek,
alkol iceren veya kati partikdllt
Ozeltiler konulmamalidir

4. tusuna dokunarak firni acin.

5.Fonksiyon ekraninda “Ek fonksiyon
etkinlestirme” Uzerine dokunarak alt
sirada bulunan calisma fonksiyonlarini
etkinlestirin.

6.Fonksiyon ekraninda alt siradaki
“Buharli temizleme” Uzerine dokunun.

7 Pl tusuna dokunarak temizlemeyi
baslatin.

» Temizleme baglar ve ekranda buharli

temizleme suresi belirir. Bu sure

degistirilemez.

8.SUre sonunda ekranda “00:00”
gorunar.

9.Kapagdi acip finn i¢ ylzeylerini 1slak bir
stnger veya bezle silin.

10.Cikmayan kirler icin bulasik deterjan,
ik su ve yumusak bir bez ya da
sunger kullanarak temizleyip, kuru bir
bezle kurulayin.



Buharl temizleme fonksiyonunda,
finninizda olusan hafif kirlerin
yumusamasi icin finn tabanindaki
suyun buharlasarak firn ici ve finn
kapaginda yogusmasi
beklenmektedir. Firn kapaginda
olusan yogusma, firn kapaginin
acllimasi esnasinda etrafa
damlayabilir. Finn kapagini agar
acmaz yogusmayi silin.
11.Uriin modeline bagli olarak degisir.
Urininizde bulunmayabilir. Finn ici
yogusma sonrasi finn altinda bulunan
havuz kanalinda su birikintisi veya
nemlenme meydana gelebilir. Kullanim
sonrasl bu havuz kanalini da nemli bir
bez ile silip kurulayin

Firin kapaginin temizlenmesi

Finn kapagini ve camini
temizlemek icin sert agindirici
temizlik maddeleri, metal
kaziyicilar, bulasik teli veya
camasir suyu gibi ylzeye zarar
verecek malzemeler kullanmayin.

Finn kapak ic cami, kolay
temizlenebilen bir malzeme ile
kaplanmistir. Asindirici sert
temizleme maddeleri, sert metal
kaziyicilar, bulasik teli veya
camasir suyu gibi, ylzeye zarar
verecek malzemeler kullanmayin.

Finninizin kapagdini ve kapak camlarni
temizlemek icin sékebilirsiniz. Kapak ve
camlarinin nasil sékulecedini “Finn
kapaginin sokilmesi” ve “Kapak i¢
camlarinin yerinden cikarnimasi”

bolumlerinde anlatimistir. Kapak i¢
camlarinin ¢ikardiktan sonra bulasik
deterjani, Ilik su ve yumusak bir bez ya
da suinger kullanarak temizleyip, kuru bir
bezle kurulayin. Finn caminda
olusabilecek kire¢ kalintisi icin cami sirke
ile silip durulayin.

Firin kapaginin sokiilmesi

1.Finn kapagini acin.

2.Sekilde goruldagu gibi, sagda ve solda
bulunan 6n kapak mentese
yuvasindaki klipsleri asagiya dogru
bastirarak agin.

Mentese tipi (A), (B), (C) tipi olmak Uzere

Uran modeline gore degisiklik gdsterir.

Asagidaki sekillerde her mentese tipinin

nasll acilacagd gosterilmistir.

(A) tipi mentese normal kapak tiplerinde

bulunmaktadir.

(B) tipi mentese, yumusak kapanan

kapak tiplerinde bulunmaktadir.

(C) tipi mentese, yumusak

acllan/kapanan kapak tiplerinde

bulunmaktadir.
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Mentese kilidi - kapall pozisyon Mentese kilidi - agik pozisyon
3.Finn kapagini yan acik pozisyona
getirin. 4
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4.Bosa cikan kapagr yukarr dogru
cekerek sag ve sol menteselerden
kurtarip yerinden cikarin.

Kapagin yeniden takiimasi icin,
sOkerken uygulanan islemler,
siraslyla sondan basa dogru tekrar
uygulanmalidir. Kapag takarken,
mentese yuvasindaki klipsleri
kapamay! unutmayin.

Kapak i¢c caminin yerinden

cikariimasi
Urlindin én kapak ic cami temizlemek
Uzere sokulebilir.

1.Finn kapagini acin.

2.0n kapagin st kisminda takill olan
plastik parcayl, parcanin her iki
yaninda bulunan baski noktalarina ayni
anda basarak kendinize dogru ¢ekin
ve plastik parcayi cikarin.

3.Sekilde goruldagu gibi, en ic cami
(1)'A" yonUnde hafifce yukan dogru
kaldirarak 'B' yoninde gekerek
cikarin,

1 Enicteki cam

2* Ig cam (Uriininlizde bulunmayabilir.)

4.UriinUintizde bir ic cam (2) varsa ; ic
cami (2) sékmek icin de ayni iglemi
tekrarlayin.

5.Kapagdr yeniden gruplamanin ilk adimi,
ic cami (2) yerine takmaktir. Camin
pahl kdsesini, plastik yuvanin pahli
kosesini karsilayacak sekilde yerlestirin.
(Urtintintizde bir ic cam varsa). Ic cam
(2), en icteki cama (1) yakin olan
plastik yuvaya takilmalidir.

6.En icerideki cami (1) yerine takarken ;
camin baskill yizindn ic cama
bakacak sekilde takilimasina dikkat
edilmelidir. En icteki camin (1) alt
koselerinin, alt plastik yuvalarina denk
gelecek sekilde yerlestiriimesi
Onemlidir.

7.Plastik parcay, 'klik' sesi gelinceye
kadar cerceveye dogru itin.

Firin lambasinin temizligi
Pisirme alaninda bulunan firnn lambasinin
cam kapagin kirlenmesi durumunda;
bulasik deterjani, Ik su ve yumusak bir
bez ya da stinger kullanarak temizleyip,
kuru bir bezle kurulayin. Firin lamba
arzasl durumunda ilerleryen bolumleri
takip ederek firn lambasini
degistirebilirsiniz.

Firin lambasinin degistirilmesi

A Genel Uyarilar

¢ Finn lambasini degistirmeden 6nce
elektrik carpmasi riskini ortadan
kaldirmak icin, elektrik baglantisini
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kesin ve firnin sogumasini bekleyin.
Sicak yuzeyler yaniklara neden olabilir!

¢ Bu finnda gucd 40 W'tan az, yiksekligi
60 mm'den az, capl 30 mm'den
klguk akkor lamba veya G9 soketli,
60 W'tan az gucte halojen lamba
kullaniimaktadir. Lambalar 300 °C'nin
Uzerindeki sicakliklarda calismaya
uygundur. Finn lambalarn Yetkili
Servislerden veya lisansli
teknisyenlerden temin edilebilir.

e | ambanin konumu, sekilde
g&sterilenden farkli olabilir.

¢ Bu UrUnde kullanilan lamba ev
odalarinin aydinlatmasinda kullanim
icin uygun degildir. Bu lambanin amaci
kullanicinin gida Grdnlerini gérmesinde
yardimci olmaktir.

¢ Bu Urinde kullanilan lambalar
50 °C'nin Uzerindeki sicakliklar gibi
agin fiziksel kosullara dayanmalidir.

Firininizda yuvarlak lamba varsa,

1.Uriin0in elektrik baglantisini kesin.

2.Cam kapag saatin aksi yonde
cevirerek cikartin.

3.Finn lambaniz asagidaki sekilde
gbrulen (A) tipi modelse, finn lambasini
sekilde goruldigu gibi gevirerek gikarn
ve yenisiyle degistirin. Eger (B) tipi
modelse sekilde goraldugu gibi
cekerek cikann ve yenisiyle degistirin.
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4.Cam kapag tekrar yerine takin.
Firininizda kare lamba varsa,
1.Uriintin elektrik baglantisini kesin.
2.Tel raflan anlatima gore sokun.

3.Lambanin koruyucu cam kapagd bir

tornavida ile kaldirn.

4.Finn lambaniz asagidaki sekilde

gdrulen (A) tipi modelse, finn lambasini
sekilde goruldigu gibi gevirerek gikarn
ve yenisiyle degistirin. Eger (B) tipi
modelse sekilde goraldugu gibi
cekerek cikarn ve yenisiyle degistirin.

5.Cam kapag ve tel raflan tekrar

yerlerine takin.



B sorun giderme

Bu bolimdeki talimatlan uygulamaniza ragmen sorunu gideremezseniz Grinu satin
aldiginiz bayi ya da Yetkili Servise basvurun. Calismayan Urint kendiniz onarmayi
asla denemeyin.

e Calisma sirasinda buhar cikmasi normaldir. >>> Bu bir ariza degildir.

¢ Pisirme sirasinda ortaya ¢ikan buhar Grdndn disindaki soguk yUzeylere temas
ettiginde yogunlasir ve su damlaciklan olusturabilir. >>> Bu bir ariza degildir.

¢ Metal parcalar 1sindigi zaman genleserek ses cikarabilir. >>> Bu bir ariza degildir.

¢ Sigorta bozuk veya atmis olabilir. >>> Sigorta kutusundaki sigortalar kontrol edin.
Gerekirse, bunlar dedistirin veya yeniden devreye sokun.

e Uriiniin fisi (toprakl) prize takilmamis olabilir. >>> Fisin prize takilip takimadigini
kontrol edin.

e Kontrol paneldeki tuslar calismiyor. >>> Uriinintizde tus kilid varsa tus kilidi etkin

olabilir, Tus kilidini devre dis! birakin.

¢ Finnin lambasi bozuk olabilir. >>> Firinin lambasini degistirin.

e Elektrik gelmiyordur. >>> Evinizde elektrik olup olmadigini ve sigorta kutusundaki
sigortalan kontrol edin. Gerekirse, sigortalar dedistirin veya yeniden devreye
Sokun.

¢ Finn belirli bir pisirme fonksiyonuna ve/veya sicakliga ayarlanmamis olabilir, >>>
Firni beliri bir pisirme fonksiyonuna ve/veya sicakliga ayariayin.

e Saatli modellerde; saat ayarlanmamis. >>> Zamani ayarlayin.

e Elektrik gelmiyordur. >>> Evinizde elektrik olup olmadigini ve sigorta kutusundaki
sigortalan kontrol edin. Gerekirse, sigortalar dedistirin veya yeniden devreye
sokun.

¢ Daha 6nce elektrik kesintisi meydana gelmis. >>> Zaman ayarini yapmn / Urdin
fonksiyon dligmelerini kapatarak, tekrar istediginiz konuma getirin.
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Miisteri Memnuniyeti Politikasi

» Misterilerimizin istek ve dnerilerini her kanaldan karsilamaktan mutluluk duyanz.

Kanallarimiz: « Web Adresimiz:

* Cagri Merkezimiz: - wwiwheko.combr

» g-posta Adresimiz;
0850 210 0 888 o iy
(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan s bt (@00 S
alan kodu gevirmeden arayin®) - S%syal MEdya.Hesap'a”m'z
» Diger Numaramiz
0216 585 8 888
- Cagri Merkezimiz haftanin 7 giinli 24 saat hizmet
vermektedir, e
- Cagr Merkezimiz ile yaphiginiz gortismeler fletisim  * Posta Adresimiz:

hizmeti aldiginiz operatr firma tarafindan sizin - Arcelik A.5. Karaagag Caddssi No:2-6, 34445,
icin tanimlanan tarifeye gore tcretlendirilir, Siititice / ISTANBUL

- Gabit veya cep telefonlarinizdan alan kodu = Bayilerimiz,
tuglamadan cadri merkezi numaramizl arayarak - hltpswwew beka contir/vetidli-saticilar/
{irtintintiz ile ilgili arzu ettiginiz hizmeti talep - Yetkili Servislerimiz,
edebilirsiniz. . i h

» Whatsapp Numaramiz: 0544 444 08 88 - Tum yetkili servis |stasyunu bilgilerimiz, Ticaret
» Faks Numaramiz: 0216 423 2353 Bakanhgi tarafindan olusturulan *Servis Bilgi Sistemi’nde
(www servis.gov.tr) yer almaktadir.
~ Yedek parca malzemeleri yetkill servislerimizden temin
edilebitir.
e Musterilerimizden iletilen istek ve dnerilerin Beko'ya ulastigi bilgisini, musteri profili ayrimi
yapilmaksizin kendilerine 24 saat iginde veririz.
o Musteri Hizmetleri stirecimiz:
Miisterilerimizin istek ve dnerilerini;

* Izlenebilir, raporlanabilir, seffaf ve giivenli tek bir bilgi havuzunda toplariz.
* Yasal diizenlemelere uygun, objektif, adil ve gizlilik iginde ele alir ve degerlendiririz.
* Bu geri bildirimleri stireglerimizin daha milkemmel hale getirilmesinde kullaniriz.

* Beko olarak, mikemmel msteri deneyimini yagatmay ana ilke olarak kabul eder, misteri odakh bir
yaklasim benimseriz.

e Biitlin sireglerimizi yonetim sistemi ile entegre ederek birbirini kontrol eden bir yapi gelistiriimesini
sadlariz.
Yonetim hedeflerini de bu sistem {izerinden besleriz.

| Asafjidaki Gnerilere uymanizi rica ederiz. |

o Uriintinizii aldi§imizda Garanti belgesini Yetkili Saticiniza onaylattriniz.

e Urlintiniizti kullanma kilavuzu esaslarina gore kullaniniz.

o Urtintiniiz ile ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarindan Gagri Merkezimize
basvurunuz.

e Hizmet igin gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti"ni sorunuz.

« {siniz bittiginde Yetkili servis teknisyeninden “Hizmet Fisi” istemeyi unutmayiniz. Alacaginiz
“Hizmet Fisi", ilerde Griinliniizde meydana gelebilecek herhangi bir sorunda size yarar saglayacaktir.

o Urtintin kullanim 6mri: 10 yildir. (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin gerekli yedek
parga bulundurma siiresi)




Hizmet talehinin degerlendirilmesi
e

& ) A =R ﬂ
Web sitesi {0850 210 0 888}] VYetkil Servis  ||musterihizmetlerd|]  Yetkii Satici Faks
Cagn merkezi @beko.com 0216 423 2353

T v
' 1 ' 5 ' f
..................................................................... F

n Basvuru kaydi

Basvuru Konusu
Musteri Adi, Soyadi
Miisteri Telefonu
Misteri Adresi

n Hizmet talebinin alinmasi

- Hizmet talebi analizi
- Hizmet hakkinda misterinin bilgilendiriimesi (Kesif,nakiiye,montaj,bilgi,onarim,degisim vb.)
- Hizmet hakkinda gerekii islemin gerceklestirimesi

n Miisteri memnuniyetinin alinmasi

Memnun Memnun |

degil

;
n Basvuru kaydinin kapatilip, bilgilerin saklanmasi




Uygun Kullanim ve Garanti ile ilgili Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar;

Bu kilavuzu okumadan iiriiniiniizii cahstirmayiniz.

Asagida belirtilen sorunlarin gideritmesi ticret karsiiginda yapilir. Bu durumilar igin garanti sartlan uygulanmaz;

1) Kullanim hatalarindan kaynaklanan hasar ve arizalar,

2) Maln tUketiciye tesliminden sonraki ylikleme, bosaltma, tasima vb. sirasinda olusan hasar ve arizalar,

3) Malin kullanildid yerin elektrik (priz, gerilim, topraklama vb.), su (su basinci, musluk vb.), dogalgaz, telefon,
internet vb. sebekesi ve/veya altyapisi (gider, zemin, ortam vb.) kaynakli meydana gelen hasar ve arizalar,

4) Doga olaylar ve yangin, su baskini vb. kaynakl meydana gelen hasar ve anzalar,

5) Malin tanitma ve kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykirt kullaniimasindan kaynaklanan hasar ve
arizalar,

6) Malin, 6502 sayill Tuketicinin Korunmasi Hakkindaki Kanununda tarif edilen sekli ile ticari veya mesleki
amaglarla kullanimi durumunda ortaya ¢ikan hasar ve arizalar,

7) Mala yetkisiz kisiler tarafindan bakim, onanm veya baska bir nedenle mtdahale edilmesi durumlarinda mala
verilmis garanti sona erecektir.Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti stiresi, satin alinan malin
kalan garanti sresi ile sinirhdir.

Arcelik A.S. tarafindan Gretilmistir.

Argelik A.S. Karaagag Caddesi No:2-6, 34445,
Sutllice / ISTANBUL

Mensei: Turkiye
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ANKASTRE FIRIN
GARANTI BELGESI

GARANTI SARTLARI

yukarida belirtilen siire kadar garanti eder.
rmaddesinde yer alan;
a- Sdzlesmeden ddnme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarlmasini isteme,

kullanmasindan miteselsilen sorumiludur.

- Garanti stiresi icinde tekrar anzalanmast,
- Tamiri icin gereken azami strenin asimast,

durumlannda;

miiteselsilen sorumludur.

disindadir.

Gozetimi Genel MUdUrttigune basvurabilir.

1) Garanti sUresi, malin teslim tarininden itibaren baslar ve 3 yidr.

2) Mala iliskin tanitma ve kullanma kilavuzunda gésterildigi sekiide kullaniimasi ve Arcelik A.S.'nin yetkili kildigi servis
calisantan cisindaki sahislar tarafindan bakim, onanm veya baska bir nedenle miéidahale edilmemis olmasi sartiyla, malin
bitiin pargalan dahil oimak zere tamamini; malzeme, isGilik ve Uretim hatalanna karsi malin teslim tarihinden itibaren

3) Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumunda tiiketici, 6502 sayii Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci

¢~ Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,haklarindan birini kullanabilir.
4)Tuketicinin bu haklardan Geretsiz onanm hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya

da baska herhangi bir ad altinda higbir {cret talep etmeksizin malin onanmini yapmak veya yaptirmakla yUkamiGdar.

Tuketict Ucretsiz onanm hakkini Uretici veya ithalatclya karsi da kullanabilir. Satict, Uretici ve ithalatg tiketicinin bu hakkini

5)Tuketicinin, Ucretsiz onanm hakkini kullanmasi halinde malin;

- Tamirinin mimkan olmadi@inin, yetkili servis istasyonu, satict, Uretici veya ithalatct tarafindan bir raporla belirlenmesi

tUketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bede! indirimini veya imkan varsa maln ayipsiz misli ile deg@istirilimesini saticidan
talep edebilir. Satic, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satict, Uretici ve ithalatg

6) llgili mevzuatiarda belirlenen kullanim émrii stiresince malin azami tamir stiresi 20 is glintint, gegemez. Bu slre, garanti
siiresi icerisinde mala iliskin anzanmn yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti stiresi disinda ise
mahn yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Garanti kapsamu igerisindeki mahn anzasinin 10 is gini
igerisinde giderilememesi halinde, Uretici veya ithalatcr; maln tamiri tamamianincaya kadar, benzer zelliklere sahip
baska bir mah ttketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Benzer dzelliklere sahip baska bir malin tiketici tarafindan
istenmemesi halinde Uretici veya ithalatgitar bu yikumlGlikten kurtulur. Mahn garanti sUresi igerisinde anizalanmasi
durumunda, tamirde gecen stire garanti stiresine eklenir.

7) Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykint kullanimasindan kaynakianan hasar ve anzalar garanti kapsanmi

8) Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullanimast ile ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmezliklarda yerlesim yerinin bulundugu
veya tiketicl isleminin yapilchg yerdeki Tiketici Hakem Heyetine veya Tuketici Mahkemesine bagvurabitir.
9) Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin veritmemesi durumunda tUketici, Ticaret Bakanhg: Tiketicinin Korunmasi ve Piyasa

Uretici veya ithalatgi Firmann; Malin

Unvani: Arcelik A.S. Markasi: Beko

Adresi: Arcelik A.S. Karaagag Caddesi No:2-6, Cin Ankastre Firin
34445, Sttluce / ISTANBUL Modeli:

Telefonu: | (0-216) 585 8 888 Bandrol ve Seri No:

Faks: (0-216) 423 23 53 Garanti Siresi: 3 YL

::rz si: www.beko.com.tr Azami Tamir Siiresi: | 20 s giini

GENEL MUDUR

A
LA

Arcelik A.S.

GENEL MUDUR YRD.

Satici Firmanin:

Fatura Tarih ve
Unvani: Sayist:
Adresi: Teslim Tarihi ve Yeri:
Telefonu: Yetkilinin Imzasy:
Faks: Firmanin Kasesi
e-posta:

Bu bolumd, Orind aldiginiz Yetkili Satici imzalayacak ve kaseleyecektir.




