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MNMepea Havanom akcnnyatauum NpoYnTanTe 3TO
pPyKoBOACTBO nonb3oBarens!

YBaxaeMblin nokynartens!

Cnacubo 3a To, YTO OoTAanu npeanoyTeHe NPoayKLUumM kKomnaHum «Bekoy.
Hapeemcs, 4To 9TO BbICOKOKaYeCTBEHHOE U3Aernuve, N3rotToBreHHoe ¢
NPUMEHEHMEM CaMbIX COBPEMEHHbIX TEXHOMOrni, byaeT 4eMOHCTPMPOBaTh
Haurnydlne pesynbTaTthl 9Kcnnyatauun. [Insg sToro nepea Havarom akennyaTtaumm
BHMMAaTENBLHO NpoYuUTanTe 3TO PYKOBOACTBO U BCIO COMYTCTBYHIOLLYIO AOKYMEHTALUNIO
M NCMOrb3yNTe ero B AarbHenweM B KayecTBe cripaBoyHuKa. Ecnn Bl nepenaeTe
nsaenve HoBoMy BnafensbLy, nepejante emy 1 pykoBOACTBO MNOnb3oBaTens.
MpuoepxvBanTech BCeX NpeaynpexaeHnin U MHopmaumm, coaepallimxcs B
PYyKOBOACTBE.

[MomHWTE, YTO AaHHOE PYKOBOACTBO MOMb30BaTENS TaKkKe MOXET ObITb NPUMEHUMO
K HEKOTOpPbIM ApyrM Mogdensm. Pasnununs mexay mogensimu 6yayT ykasaHbl B
PYyKOBOACTBE.

NMosicHeHMA K cumBonam

B naHHOM pykoBoACTBe norb3oBaTens UCNonb3yloTCA crneaywme CUMBOSbI:

BaxHas Mchopmau,vm N none3Hble COBETbI MO UCMOJNIb30BaHUIO.
I'Ipenynpew:l,eHme O cuTyauunax, onacHbIX Ans XnU3Hu nogen n nuvyulectea.
I'Ipenynpexq:l,eHVle 06 onacHocTK nopaxXeHunsa SNeKTpn4eCkMmM TOKOM.

MpeaynpexaeHve 06 onacHOCTU Noxapa.

PP

I'Ipenynpexq:leHme O ropAYnX NOBEPXHOCTAX.

IIponssoaurenn: komnanus Apuennk (Arcelik A.S.)
I0puanyeckuii aapec: Kapaaua Jirannecn Ne 2-6 34445
Crormomxe/Ctamoyn/Typuus

c € IIpousseneno B Typuun
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{ BaxHbie uHcTpykumMM n npeaynpexaeHus no
TexXHUKe 6e30MacHOCTM 1 OXpaHe OKpyXalllen cpegbl

B naHHOM pasgene
COAEepXaTcsl MHCTPYKLMK MO
TexHuke 6e30onacHoOCTH,
KOTOpble MOMOryT BaM
nsbexaTtb TpaBM U
nospexaeHun. MNpwn
HecobnaeHNN 3TUX NPaBUI
BCE rapaHTuUrHbIe
obsa3aTenbcTBa
aHHYITMPYHOTCS.

O6wwe npaBuna TEXHUKN

©es3onacHocTun

- OTO n3genne MoxeTt
3KCnnyaTupoBaTbCa AeTbMU
cTtapwe 8 neTt v nabmm ¢
OorpaHN4YeHHbIMK
bU3N4ECKUMU, CEHCOPHBIMU
NN YMCTBEHHBIMU
CNOCOOHOCTAMM, a TakxKe
niuamm, He UMerLLUMKN
JOCTaTO4YHOro onbiTa U
3HaHWUN, TONbKO B TOM
cny4vae, ecnv OHM
HaxoaaTcs nop,
HabnogeHnem nuu,
OTBETCTBEHHbIX 3a UX
©e3onacHoCTb, Unn
NPOVHCTPYKTMPOBAHbI Ha
npegmeT 6e30nacHoro
MCMNOSIb30BaHUSA N3aenus un
OCO3HAaloT CBA3aHHbIE C
3TUM PUCKMW.

4/RU

Cnepute 3a 1€M, 4YTODbI
AeTn He urpanu c
ycTponctsoM. [letn moryT
YNCTUTb U 0BCNYXMBaTb
YCTPOWCTBO TOSBbKO NOA
HabnoaeHneMm.

Mpnbop He OormKeH
MCNONb30BaTbCA NULLAMMU
(Bkntovas geten) c
orpaHn4yeHHbIMM
PM3NYECKNMMN, CEHCOPHBIMMN
NN YMCTBEHHbIMM
CNOCOOHOCTAMM UK
HegoCTaTKOM onbITa U
3HaAHWN, 3a UCKITIOYEHMEM
crnydvaes, Korga
NCNonNb30BaHNE NPONCXoauT
nog HeNocpeacTBEHHbLIM
KOHTPOSEM UNK B
COOTBETCTBMM C YKa3aHMSIMMW.
Cnepute 3a geTbMu, YTOOBI
OHW He urpanu ¢ npnubopom.
B cnyyae nepegauu
ns3genvs TpeTbemy nuuy B
NMYHOE MNoNib30BaHWE Unu B
Luensx BTOPUYHOro
MCNONb30BaHUA
HeobxoauMo Takxke
nepegaTtb pykoBOACTBO
Nonb3oBaTens, HaKNenkn
nsgenvs, a TaKke gpyrue
CBSI3aHHbIE C HUM
AOKYMEHTbI M KOMMOHEHTbI.



- He ycraHaBnuBante
YCTPOMCTBO Ha KOBPOBOM
NoKpbITUW. HegoctaTtovHas
BEHTUNAUMNA NO4 OHULLEM
YCTPOWCTBA MOXET
NPUBECTU K NeperpeBy
ANEKTPUYECKNX getanem u
npobnemam B pabote
nsgenvs.

- PaboTbl no ycTtaHoBKe n
PEMOHTY OOSTKHbI
BbIMOMHATLCS TOMBKO
npegcraBmTensMm
aBTOPM30OBaHHOW CEPBUCHOM
cnyx0bl. [ponsBoguTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
NoBpeXaeHus B pesyribTaTe
BbINOMHEHMS paboT nuuamu,
He nmMerLLMn
COOTBETCTBYIOLLEN
KBanuukaumm. 1o Takke
MOXEeT NPMBECTU K
aHHYNMPOBAHMIO FapaHTUMN.
Mepepn ycTaHoBKOWM
BHUMATENbHO NPOYTUTE
NHCTPYKLNN.

- He nonb3aymnrtecb
HeucnpasHbIM U3genuem, a
TaKKe Npu HanM4ymMm Ha Hem
3aMeTHbIX NOBPEXOEHUN.

- [poBepsanTte, 4TobLI Nocne
KaXK[oro ncnonb3oBaHus
nepekrovateny yHKumm
n3genus Obinn BbIKIHOYEHDI.

MpaBuna TeXHUKK
6esonacHocTu npu paboTe ¢
rasoBbiM 06opyaoOBaHNEM

- Bce paboTbl ¢ razoBbiMu

npubopamu n cuctemamm
AOJSDKHbI BbIMOMNHATE TOMBKO
KBanuuumnpoBaHHbIE
cneumanucTbl, MeroLLme
npaBo Ha BbINOSIHEHME
Takux pador.

- Nepepn ycTtaHoBKOM

npoBepbTe, COOTBETCTBYIOT
nn napameTpbl MECTHOM
pacnpegenutenbHOn ceTn
(BaBneHve n TUN rasa)
HacTporkam npubopa.
OTO YyCTPOWCTBO He
noacoeanHsieTcs K
YCTPOWCTBY AN18 yAaneHus
NPOOYKTOB ropeHust. 1o
YCTPOWCTBO He
noacoeanHsieTcs K
YCTPOWCTBY AN18 yAaneHus
NPOAYKTOB ropeHus.
YcTaHoOBKa U NOAKNKYeHne
npubopa JOMKHbI
BbIMOMHATLCS B
COOTBETCTBUM C
AENCTBYIOLLMMN HOPMaMU 1
npasunamu. Ocoboe
BHMMaHWe cnegyeT yaenutb
TpeboBaHMAM K BEHTUNALMK
(cm. pasgen Jo Havana
ycmaroexu, cmp. 20).
OCTOPOXHO: Bo Bpewms
aKcnnyaTaunmn ra3oBom
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NNUTbl OHa BblAeNsaeT Tenno,
BNary v NpoayKTbl CropaHus
B MOMELLEHNN, B KOTOPOM
ycTaHoBneHa. Ybegurecs,
YTO KYXHS1 XOPOLLO
npoBeTpMBaEeTCs, B
0COBEHHOCTUN BO BpeMs
ncnonb3oBaHusa npubopa:
AEePXKUTE OTKPbITbIMMU
OTBEPCTUS, Yepes KOTopble
ocyLecTBnsieTcs
eCTeCTBEHHasi BEHTMNAUNS,
nnu yctaHosute npunbop
A1 UCKYCCTBEHHOWN
BEHTUNALNN (MEXAHNYECKYIO
HaONMUTHYIO BbITSDKKY).
[nuTensHoe NMHTEHCUBHOE
ncnonb3oBaHue npmnbopa
MOXeT TpeboBaTtb
JOMNONMHUTENTBbHOMN
BEHTUNALNK, HAaNnpuvep,
yBENN4eHnsi YpOBHS
MOLLHOCTU MEXaHN4YEeCKOMN
BbITSDKKM, €CNIM OHa UMeeTCs.
Heobxognmo perynsapHo
NPoOBEpPSTb UCMPABHOCTb
rasoBbIX NPUHGOPOB N CUCTEM.
PerynaTop, wnaHr n ero
XOMYT criefyeT NpoBepsTb
perynsipHo 1 3aMeHATb B
CPOKMW, pEKOMEHA0BAHHbIE
npousBoauTenem, unm no
Mepe HeobXxoanMOCTH.
PerynsapHo ounwanTte
rasoBble ropenku. lopernka
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AOIMKHA ropeTb POBHbBIM
ronybbiM nrameHem.
[laHHOe n3genue OOomMKHO
NCNonb30BaTbCS B
NOMELLEHMW, TOe
YCTaHOBIIEH NPaBUSIbHO
OTperynmpoBaHHbIN U1
paboTocnocobHbIN gaTumK
yrapHoro rasa. Yéeguteco,
YTO AaT4YMK yrapHoOro rasa
paboTaeT npaBUNbHO M
PErynspHoO NpoxoauT
TexHn4eckoe obcnyxmBaHue.
[aT4yuk yrapHoro rasa
AOIMKEH yCTaHaBNMBaTbLCA
Ha paccTosiHun He 6onee 2
M OT usgenus.

B rasoBbix npnbopax
Heobxoanmo obecnevnTb
MofIHOEe CXXuUraHue rasa, Tak
KaK Npu HEMOJTHOM CropaHum
rasa BblOenseTcs yrapHbi
ras (CO). YrapHbiii ras
(MoHOOKCHA yrnepoaa) - 3To
O4YEeHb A00BUTLIN
GecuBeTHbIV ra3 6e3 3anaxa,
KOTOpPbIN JaXe B OYEHb
MarnblX 4O3aX Bbl3biBaeT
OoTpaBrfieHNe U CMepPThb.
Y3HaunTe y cBoero
nocTtaBsLLMKa rasa TenegoH
MeCTHOM aBapUNHOM
cnyx0bl rasa, a Takke
O3HAKOMbTECb C Mepamu
NpeaoCcTOPOXHOCTH,
KOoTopble Heobxoanmo



npeanpuHUMaTh nNpu
obGHapyXeHun 3anaxa rasa.

Mepbl NpeoCTOPOXHOCTH

npy obHapyxeHnn 3anaxa

rasa

« CHe nonb3yntecb

AnekTpobesonacHOCTb

- B cnyyae HencnpaBHOCTU
cnegyeT nNpekpaTutb
aKcnnyaTauuo nsgenvs,
noka oHo He BygeTt
OTPEMOHTMPOBAHO B

OTKPbITbIM NIAaMEHEM U He
Kypute. He nonb3ymnrecb
3NEeKTPUYECKUMM
BblKMOYaTeENsMun (Hanpumep,
BblKMOYaTENEM OCBELLEHMS,
ABEPHBIM 3BOHKOM U T.4.).
He nonb3yntecsb
CTauMOHaAPHBIMU U
MOOUMNbHLIMK TeNedoHaMM.
OcTteperantecb B3pbiBa 1
oTpaBfieHnsa razom!
MepekponTe BCe KpaHbI
rasoBbIX NpnGoOpoB n
ra3oBbIX CHETYMKOB
OTKpoKnTe OKHa u aBepu.
MpoBepbTe BCe TPybbI M
COeANHEHNS Ha
repmMeTn4HoCcTb. Ecnn 3anax
rasa He ucdesaet, NOKNHbTE
rnomeLleHue.

Mpeoynpenute cocenen.
BbizoBuTe noxapHyto
KOomMaHay. 3BOHUTE Mo
TenedoHHOMY annapary,
KOTOpbIN HaxoauTcs 3a
npegenamun goma.

He BxoguTe B nomMmeLleHue,
noka BaM He coobLiaT, 4To
370 6e3onacHo.

aBTOPU30BAHHOM
CEPBUCHOM LiEHTpE.
CyliecTByeT puck
NopaxeHUs 3NeKTPUYECKUM
TOKOM!
N3penve MOXHo
noakmno4vaTtb TONbKO K
3a3eMIIeHHON
pPO3eTKE/NMNHUM,
HanpsKeHne 1 ypoBeHb
3aLUUTbl KOTOPOW
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKasaHHbIM B pa3gene
«TexHn4eckne
XapaKkTEPUCTUKNY.
YcTaHOBKy 3a3eMneHus
AOJTKEH BbINOSHATb
KBaNnMuUMpoOBaHHbLIN
cneymanucTt (npu
ncnonb3oBaHuu npmnbopa ¢
TpaHcdopmaTopom mnu 6e3
Hero). Hawa komnaHus He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
Kakne-nmbo npobnemsil,
BO3HUKLLME BCreacTBue
NCNoNb30BaHUA M3genus
6e3 3a3eMneHus,
BbIMNOSTHEHHOIO B
COOTBETCTBMM C MECTHBLIMMU
HOpMaMu 1 NpaBuUamMMm.
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- Hukorga He nenTe BOAy Ha
nsgenve Bo BpeMsi MbliTbs!
CyliecTByeT puck
NopaxeHUs 3NeKTPUYECKUM
ToKkoMm!

KaTteropuyecku
3anpeLlaeTtcs
AoTparmeBaTtbCa K
LUTEencernbHON BUSIKE
BNaXHbIMK pykamu! He
TAHUTE 3a Kabenb NUTaHUS.
BblHMMas BUNKY 13 pO3ETKM,
GepuTecb HenocpeacTBEHHO
3a BUSIKY.

[Mpexae yem npucTynatb K
YyCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
0BCNYXMBAHWUIO, YNCTKE U
pPEMOHTY, usgenve
HeobXo0AMMO OTKITHOYUTb OT
3MEKTPOCETMW.

Bo n3bexxaHne Hec4acTHbIX
Crny4aeB Npv NOBPEXAEHUN
kabens nuTaHnsa ero aameHy
JOIMKEH BbINOMHATb
Npon3BOAUTESb, Er0
crneumanuct no cepBucy unm
nvuo, nMmerLlee
aHanornyHyto
KBanudgmkaumio.
OnekTponpubop cnegyet
yCTaHaBnuBaTb Takum
obpasom, 4Tobbl ero MOXXHO
ObII0 MOMHOCTLIO
OTCOEANHUTb OT CEeTU
3MEeKTPoONUTaHuS.
OTcoegnHeHne AOMKHO
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OCYLLIECTBIIATLCA C
NMOMOLLIbIO LUTENCENbHON
BUIKWN UIW BbIKITOYaTens,
BCTPOEHHOIO B
PMKCUPOBAHHYIO CETb
3MEeKTPONUTaHus, B
COOTBETCTBMU CO
CTPOUTENBbHBLIMU
HOopMaTMBaMu N NpaBuUamm.
3agHAs CTeHKa 4yX0BOro
WKadga BO Bpems paboThbl
CUNbHO HarpeBaeTcs.
Cnepgute 3a TeM, 4YTOObI
rasoBble LUIaHrv n
aneKTpmnyYecKne npoeoaa He
conpukacanucb ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK KaK 3TO MOXET
NPUBECTU K NX
NOBPEXAEHMIO.

Cnepgute 3a TeM, 4YTOObI
LUHYP NUTaHUA He Bbin
3axaT Mexagy pamou u
ABepLen AyxoBoro wkaga,
N He NpokKnagbiBanTe ero no
ropsiinM noBepxHocTaM. B
NPOTUBHOM criyvae
n3onaumna kabensa mMoxeT
pacnnaBuTbCS, YTO
npuBeaeT K KOPOTKOMY
3aMblKaHM1IO 1 NoXapy.

Bce pabothl C
3MEKTPUYECKUM
obopyaoBaHueM
cucteMamm JOJTKHbI
BbINONMHATLCS TOJTbKO
KBanM@munMpoBaHHbIMU



cneuvanuctamu,
AOMNYyLEHHbIMU K
BbINOJTHEHMIO TaKuX paboT.

- B cnyyae kakoro-nu6o
NOBPEXAEHNS BbIKNIOUUTE
npnbop 1 oTCoeanHUTE ero
OT anekTpoceTu. [1nsa aToro
BbIKNOUMTE OOLLINIA
npegoxpaHuTensb B JOMeE.

- [lpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT
NV U3OENUI0 HOMUHAIbHbIE
XapaKTepUCTUKK
npegoxpaHuTens.

besonacHocTb nsgenus

- BHUMAHMUE: [JaHHOe
n3genue n ero BHeELLHNe
YacTu HarpeBaloTCs B
npouecce UCrnonb3oBaHUs.
ByabTe OCTOPOXHbI, HE
KacanTecb HarpeBaTenbHbIX
anemMeHToB. [leTen mnagwe
8 neTt cnegyet gonyckatb K
AYXOBOMY LUKapy TOMbKO
nog NOCTOSIHHbLIM
NPUCMOTPOM B3POCIIbIX.

+ He nonb3ynitecb npmbopom,
Haxo4scb noa
BO34eNCTBUEM arKorons
NI NeKapCTBEHHbIX
npenapaTtoB, CHKaLMX
CKOPOCTb peakunn nnm
HapyLlaloLWmnX KOOpANHALIUIO
OBWKEHUN.

- byabTe OCTOPOXHbI Npw
NCMNONb30BaHUM CMUPTHbLIX

HanNUTKOB B
npuroTaBnMBaemMblx Griogax.
[Mpw BbICOKOM TemnepaTtype
CNMPT McnapsieTca n npm
COMPUKOCHOBEHUN C
ropsiYnMm NOBEPXHOCTAMU
MOXET 3aropeTbCs U
BbI3BaTb NoOXap.
He pacnonarante psgom ¢
npnéopom
nerkoBocnnamMmeHsLwmecs
MaTepvanbl, Tak Kak BO
Bpems paboTbl ero 6okoBble
NMOBEPXHOCTU MOTYT CUSIbHO
HarpeBaTbCs.
Bo Bpems paboThl
YCTPOMCTBO MOXET
HarpeBaTbcs. byabTte
OCTOPOXHbI, HE KacanTeCb
HarpeBaTenbHbIX
9/IEMEHTOB BHYTPU
AYyXOBOro Lwkada.
Cnegute 3a Tem, 4ToObl
BEHTUMALUNOHHbIE
OTBEPCTMSA BbINIM NOMAHOCTLIO
OTKPbIThI.
He pasorpesainTte B
AYXOBOM LUKadgy NPOAYKTbI B
3aKpPbITbIX XXECTAHbIX UK
CTeKNsIHHbIX 6aHkax. BHyTpu
GaHOK MOXET NOBbLICUTLCSA
AaBneHune, 4YTo NpmBeaeT K
B3pbIBY.
He cTtaBbTe NpOTMBHW Unn
nocyay HenocpeacTBEHHO
Ha QHO OyXOBOro wkada, a
9/RU



TaKkXe He Knagute Ha Hero
artoMUHUEBYIO QOOIbTY.
N36bITOMHOE TENNO MOXET
NPUBECTU K NOBPEXAEHUIO
AHa OyXOBOro wkada.

- He ncnonb3ynte ansi YNCTKM
CTEKNSAHHOM ABepLbl
AYXOBOro Lkada rpybble
abpasunBHble YnCTALME
cpencTea unm ocTpble
MeTannmyeckune ckpebku,
4yTObbI HE MOLapanaTb
NOBEPXHOCTb, MNOCKONbKY
3TO MOXET MPUBECTU K
paspyLUEeHUo CTekna.

- He ncnonb3ynte ansi YNCTKM
yCTpOnCTBa
NapooYnUCTUTENN, NOCKOSbKY
3TO MOXET MPUBECTU K
NOPaXXEHWUIO SNEKTPUYECKUM
TOKOM.

+ (MoxeT oTnnyaTbCA B
3aBMCUMOCTU OT MOAENM
nsgenvs.)

[MpaBunbHOE pacnonoxeHne
NMPOBOJSIOYHOM pELLUETKN U
NPOTUBHS Ha
HanpaBnSALLNX
[MpoBOOYHYIO peLueTky
n/unu NpoTMBEHb criegyeT
npaBuibHO yCTaHaBnvBaTb
Ha HanpasngaLwme.
BcTtaBbTe NpOBONOYHYHO
peLleTKy unm npoTMBEHb
MexXay 2 HanpasnsLWMMN K
npoBepbTe, YCTOMYMBO NN
10/RU

AEepXUTCA peLueTka unu
NPOTMBEHb (CM. PUCYHOK).
Tonbko nocrne 3Toro MOXHO

KNacTb Ha HUX NPOAYKThI

- He nonb3yirtecb AyxoBbIM
LKadooMm, ecrnn CTEKISO B
nepenHen asepue
NOTPeCcKarnocb U BbIHYTO.

- MNomewan npoaykThbl B
rops4Min AyxoBou LKad nnu
BblHUMas uX oTTyAa,
ob6sa3aTenbHO NoMNb3ynTeCh
TEPMOCTONKMMM
pyKaBuLaMu.

- Monoxwute 6ymary ang
BbICTUIaHNSA NeKapHbIX
bopM B ropLLIOK AN\ BapKu



WM Ha NPOTMBEHb, PELLETKY
nT.4. BMECTe C
npuroTaBnMBaeMbiMm
nULLIEBLIMWU NPOAYKTaMW, U
rnomecTuTe BCe B
npeaBapuTesibHO HarpeTyro
neysb. Yoanute Nsnuiku
6ymaru, BbICTynawLune 3a
npegernbl NPOTUBHA UNK
ropLuka, Ytobbl OHU He
CMOTINIM conpukacaTbCs C
HarpeBaTenbHbIMK
arnemeHTamu. He
ncnonb3ynte bymary ons
BbICTUNAHUSA NEKapHbIX
dopm, paboyas
TemnepaTypa KOTOPON HUXe
TemnepaTypsbl B ne4n. He
knagute 6ymary
HenocpeaCTBEHHO Ha
OCHOBaHMe ne4un.
BHUMAHME: lNepeg
3amMeHon namnel ybéegurecs,
YTO LWUHYp NuTaHus npmubopa
OTKJSIHOYEH OT CEeTU UAN YTO
npepbiBaTenb Lenm
BbIKITHOYEH, YTODbI n3bexaTtb
nopaXxeHus1 ANEKTPUYECKNM
TOKOM.

He 3akpbiBanTe BEpXHIOHO
KpbILLKY, Noka
aNeKTpu4ecKne unm rasosble
KOH(POPKN HE OCTbIHYT.
Mepen oTKpbiBaHMEM
BbITUpaANTE BEPXHIOH
KPbILLUKY Hacyxo, 4Tobbl

Bflara He nonarna Ha
3a[HI0K0 CTEHKY U BHYTPb
AYyXOBOro Lwkada.

Mpnbop He cneayeT
yCcTaHaBnuBaTb 3a
AekopaTMBHOW ABepLEen,
NMOCKOSbKY 3TO MOXET
NPUBECTU K Neperpesy.
Mpnbop cneayet
ycTaHaBnuBaTb NPAMO Ha
non. He ycraHasnuanTte
npnbop Ha NoaCTaBKy UK
CTOWKY.

BHUMAHMUE: lNpwu
NPUroTOBMEHUMN NULLK C
XUPOM UITN MacsioM He
OCTaBfIANTE BapO4HYIO
naHenb 6e3 NnpucmoTpa,
NMOCKOSbKY 3TO MOXET
NPUBECTN K BO3ropaHuio.
KaTteropuyecku
SAMNPELWAETCA racutb
Takoe nnamsi BOgoWu;
cnegyert BbIKITOYNUTb
YCTPOWCTBO U HaKPbITb
OrOHb, HaNpumep, KPbILLKOM
NI NPOTUBOMNOXKAPHbBIM
MOKPbITUEM.
OCTOPOXHO: 3a
npoLeccoM NMpUroToBNeHUs
NN HeobXoaAnMO cneguThb.
3a KpaTkoBpeMeHHbIM
npoLeccoM NMpUroToBNeHUs
N Heobxoanmo cneguTb
NMOCTOSIHHO.
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- BHUMAHUE: OnacHocTb
noxapa: He XxpaHuTe
npeameTbl Ha KOHopKax.

[ns obecneyeHns noxxapHom

Ge3onacHoOCTU usgenus

cobnoganTte HKeyKkasaHHble

npaeuna.

- Y6eautecnb, 4YTO BUIKa
NAOTHO BCTaBfieHa B
PO3€ETKY M HE UCKPWUT.

- 3anpeuwaeTcs
ncnonb3oBaTb
noBpeXaeHHbIN NIMbo
obpe3aHHbIN Kabenb, a
Takke yanvHUTENb; MOXHO
Nosfb30BaTLCS TOJbKO
opuUrnHarnbHbIM Kabenem.

- Ybegurecnb, 4YTO B po3eTKe, K

KOTOpPOU MOAKIYaeTca
nsgenuve, OTCyTCTBYIOT
XMAOKOCTb Unu Bnara.

- Ybeautecnb, 4To
NOAKIMYEHNE rasa
BbINOJTHEHO Taknm obpasom,
YTOObI UCKITHUNTL YTEYKY
rasa.

Mcnonb3oBaHue no

Ha3Ha4YeHuo

- laHHOEe n3penue
npeagHasHavYeHo
NCKIOYNTENBHO ANS
ObITOBOro UCMOSb30BaHUS.
3anpellaeTcsa
ncnonb3oBaTb Npnbop B
KOMMEpPYECKNX LEeNsX.
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« OCTOPOXHO: 1aHHOE
nsgenve npegHasHavyeHo
NCKITOYMTENBHO 4N
NpUroToBneHuns nuwn. Ero
3anpeLleHo Ucnonb3oBaThb
Ans apyrux uenen,
Hanpumep, onga oborpesa
nomewieHma."

- N3penve He cnegyeTt
ncnonb3oBaTh C LEerbio
HarpeBaHWst Tapenok noj
rpunem, CyLLKu nosiotTeHew,
NMOCyAHbIX NONoTeHeL,
nyTemMm pasBeLinBaHng nx Ha
pydkax, a Takke gns
oborpeBa nomMeLleHus.

- [ponsBoguTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a
noBpexaeHus B pesynbTaTe
NCNosib30BaHNA U3genus He
MO Ha3HAYeHWIO Unn
HenpaBwrnbHOro obpalleHns
C HUM.

- [lyxoBou wkad MOXHO
ncnonb3oBaTb AN
pasMopaxnBaHus,
BbINEKaHUS, XXapeHus u
NPUroTOBNEHUSA NPOAYKTOB
Ha rpune.

besonacHocTb geten

- BHUMAHUE: [JocTynHble
YacTtu npubopa MoryT
CWIbHO HarpeBaTbCs Npu
ncrnonb3oBaHun. He
AonycKanTe K HAM JeTen.



+ YNaKkoBOYHbIE MaTepuarnbl
onacHbl And geTen.
XpaHuTe ynakoBOYHblE
Martepwuarbl B He4OCTYMHOM
Ans geTen mecre.
YTunusunpynte Bce
ynakoBOYHble MaTepuarbl B
COOTBETCTBMM C HOPMaM# Mo

OXpaHe OKpyXxaroLeun cpeqbl.

- Qnektpudeckoe n/mnm
rasoBoe obopyaoBaHve
npeacTaBnsoT ONACHOCTb
ansa peten. Bo Bpems
paboTbl 4yXOBOro LWKaga He
Aonyckante K HeMy aeTen, a
Takke He paspellanTte um
urpaTb C HAM.

- He pasmelwiante Hag
npnbopom npeameTsl,
KoTopble AeTn MoryT
nonbiTaTbCa AOCTaThb.

- He cTtaBbTe Ha OTKPbITYIO
ABepLy Tshkenble npeameThbl
M He NO3BONANTE OEeTAM
caguTbCcs Ha Hee, [lyxoBon
LWKad MmoxeT
nepeBepHYTLCH, a Takke
MOryT 6bITb NOBPEXAEHDI
neTnu asepupbi.

YTunusauusa ctaporo usgenus

CootBeTcTBMe OupektuBe EC 06
YTUNM3auUn 3NeKTPUYecKoro n
3NeKTPOHHOro obopynoBaHua
(WEEE) v yTunusauus BbillefgLiero
13 ynotpebneHus obopyaoBaHus:

[aHHoe nsgenve cooTBeTCTBYET
Oupektnee EC 06 yTnnusauum
3MNeKTPUYECKOrO U ANEKTPOHHOIO
obopyposaHus (2012/19/EU). aHHoe
nsgenve umeeT MapKUpOBKY,
yKa3bIBaloLLlO Ha YTUIM3aLmio ero Kak
3MNeKTPUYECKOrO U ANEKTPOHHOIO
obopynosaHusa (WEEE).

OT0 nsgenue NnponsBeaeHo 13
BbICOKOKaYeCTBEHHbIX AeTarnen u
mMaTepuanoB, KOTOpble noanexar
MOBTOPHOMY MCMOMNb30BAHUIO U
nepepaboTke. [MoaTomy He
BblbpacbiBanTe usgenume ¢ 06bIYHbIMU
ObITOBLIMW OTXO4aMU nocne
3aBepLUeHnst ero akcnnyaTtaumu. Ero
crnenyeT caaTb B COOTBETCTBYHOLLMNA
LEHTP NO yTUNu3auum arneKkTpuyeckoro
N 3neKTpoHHOro obopynosanud. O
MeCTOHAXOXAEHNN TaKUX LLEHTPOB Bbl
MOXXeTe y3HaTb B MECTHbIX opraHax
BracTu.

CootBeTcTBMe OupektuBe EC 06
orpaHu4YeHuU coaepxaHusa BpeaHbIX
BellecTB (RoHS):

MpunobpeTeHHoe BaMu nsgenue
cootBeTcTBYeT [upektuse EC o
npasBunax orpaHNYeHns cogepxaHus
BpeaHbIx BellecTs (2011/65/EU). OHo
He coOepPXXUT BpeaHbIX U
3anpeLleHHbIX MaTepuaros,
ykasaHHbIX B [Jupektuse.

YTVIHVI3aL|VIF| yNakKoBO4YHbIX

MaTepuanos

* YNakoBOYHble MaTepwuaribl OnacHbl
ans neten. XpaHuTte ynakoBOYHbIE
mMaTepuansl B 6e30nacHoOM 1
HedOCTYMHOM A11s AeTen
MecTe.YNnakoBOYHbIE MaTepuansi
n3aenuvst M3roToBIEHbI U3
MaTepuanos, Noanexarimnx
BTOPWYHOW nepepaboTke.
YTUNu3anpymnTe nx COOTBETCTBYIOLLNM
06pa3oM 1 copTUpYHTE CornacHo
WHCTPYKLMIA NO 0BpaLLleHunto ¢
oTXodamu, noanexawiumm
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BTOpPWYHOM nepepaboTke. He
YTUNU3NPYNTE UX BMECTE C
OObIYHBIMW ObITOBLIMU OTXOA4AMM.

Ans 6ynywen
TpaHCHOpTMpOBKM

+ CoxpaHuTe OpUrMHanbHY
yNaKoBOYHYO KOPOOKY U NepeBo3unTe

npubop B Hel. Cneaynte ykasaHusiM,

HaHEeCeHHLIM Ha ynakoBke. Ecrin
opurMHarnbHasi ynakoBoyHas kpobka
He coxpaHunacb, 3aBepHuTe
“3genue B ny3blpyaTyto ynakoBky
U MOMECTUTE B MIOTHbIN KAPTOH.

HapgexxHo 3aknenTe Knemkon NeHTon.

UTo6bl NpoBONoYHas peLleTka 1
NPOTVBEHb, KOTOPLIE XPaHATCS
BHYTPUW JYXOBKU, HE MOBPEeaUnm
[BepLly, MOMECTUTE C BHYTPEHHE
CTOPOHbI ABEPLbl KAPTOHHYHO
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NMONOCKY BPOBEHb C NPOTUBHAMMU.
MpukpenuTe aBepLy AYXOBOro
Wwkada K OOKOBBIM CTEHKaM KITENKON
TNEHTOMN.

3akpenute HaknagKuy ropenok un
noAcTaBku ANs Nocyabl Krenkown
TNEHTOMN.

* He nogHumanTe n He nepensuranTe

[yX0BOW LWKad, Aepxacb 3a AsepLy
UMK 3a PYYKy ABepLibl.

He pa3melyante Ha npubope
HUKaKNX NpeamMeToB U He
CTaBbTe €ro BEPTUKANbHO.

OcmoTpuTe Npubop cCHapyXu Ha
NpeaMeT BO3MOXHbIX
NOBPEXAEHUIA MpU
TpaHCMOPTUPOBKE.



Pl O6wue ceegenms
O630p

1 TepeaHss asepua 8 BepxHssa kpblika

2 Pyuka aeepubl 9 [ewuratenb BeHTUNsTOpa (3a

3 HWKHUI BbIABWKHOM SILLMK CTanbHo NNacTUHoOM)

4 npOTVlBeHb 10 JTamnouka

5 TpoBonoyHas pelueTtka 11 HarpeBaTernbHbI 3f1IEMEHT rpuns
6 [MaHenb ynpaBneHus 12 MNonoxeHunsa nonok

7 KpblLlKa KOHOPKU

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Jlamnodyka TepmocTaTa 5 Uudposon Tanmep
2 Pyu4ka BbiGopa pyHKLMK 6 [ononHuTensHasa KoHdOopKa
3 HopmarnbHas koHdopka 3agHas lNepenHsas npasas
nesas 7 HopmanbHas koHdopka 3aaHss
4 KoHdbopka bbicTporo Harpesa npasas
MepenHsis nesas 8 Pyuka TepmocTaTa
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CopaepxaHue ynakoBKu

MN3penune KOMMNEeKTyeTCA
pas3nnyHbIM Ha60pOM
OONOJTHUTENbHbIX
ﬂpVIHaﬂHe)KHOCTeVI B
3aBUCMMOCTU OT MOoAenn.
HeKOTOpre OONOJIHUTEINbHbIE
NPUHAANEeXHOCTU, onncaHHbIe B
pykoBOACTBE MNMOJ1b30OBaTeNA, B
KOMMJ1EKTe 3TOro nsgenma MmoryT
OTCYTCTBOBATb.

1.PykoBoacTBO nonb3oBartens

2.CtaHAapTHbLIN NPOTUBEHb
MpeaHa3HayveH Ans Bbineyku
nsgenui n3 Tecta, pasMopaknBaHus
3aMOpPOXKEHHbIX NPOAYKTOB U
XKapeHusi NpoayKToB 6oMbLLIMMN
KycKamu.

3.MpoTuBeHbL ANA BbINEYKU
MpepHasHavyeH ons BbINeYku
n3genvii 3 Tecta, Hanpuvep,
CAOBHOro UM CyXoro neyeHbs.

4.PewweTKa
MpenHasHadeHa aAng xapeHus, a
TaKke ANs pasMeLleHns: NpoayKToB
Ha HY)XHOW MOJIKe Mpu BbINeYKe,
XapeHuu I NpuUroToBneHnn B
dopmax.
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5.MpaBunbHOoe pacnonoxeHue
NPOBONIOYHOM pPELUETKN Ha
BbIABWXHbIX HanpaBnsoLWMUX
(daHHan cyHKUMA —
gononHutenbHasa. OHa MmoxeT
OTCYTCTBOBaTb B BalleM u3aenuu.)
Briarogaps HanNWuMio BbIABWKHbIX
HanpaBnsoLLUX MOXHO Ferko
yCTaHaBnuMBaTb U BblABUraTb
NPOTMUBHN N MPOBOMOYHYIO PELLETKY.
Mpwn ycTaHOBKE NPOTUBHEN UMK
NPOBOMOYHOM peLLeTKn crieguTe 3a
TeM, YTOObI Kpasi NPOTMBHSA UNn
peLUeTKN onMparnuch Ha LWTbIPbKY,
pacrnornoXeHHble Ha 3aHEeN YacTu
BbIABWKHbIX HANpaBnsioLLunX.




6.PeweTtka ana kodenHnka

lMpegHasHaveHa Ans yCTaHOBKU
KohenHuka.

17/RU



TexHu4yeckune XapakKTepuCcTuku

OBLUME CBEOEHUA
"abapuTbl (BbicoTa / WnpuHa / rmybuHa) | 850 mm/600 mm/600 Mm
Hanps»keHue/vyactoTta 220-240 B~ 50Ty

O6uwas notpebnsiemasi MOLLIHOCTb

2.4 kBt

Tun kabens/cevyeHue

MuH.HO5VV-FG 3 x 1,5 mm*

KaTteropus rasosoro npuéopa

Cat Il 2H3B/P / Cat Il 2H3+ / Cat |
2H / Cat Il 2E+3+

Twvn rasa/nasnexHne

G20 20mbap, G25 25mbap

O6wuin pacxop rasa

7.9 kBT

Mepexon Ha TN rasa/naBneHue’
— AOMNOMHUTENBHO

G30 28-30mbap
G31 37mbap

BAPOYHASA NMAHEJIb

KoHdopku

3agHas neeas HopmanbHas koHdopKa
MolHocTb 2 kBT

MNepenHss neeas KoHdopka GbicTporo HarpeBa
MolHocTb 2.9 kBt

[NepenHsis npaBas HononHutenbHas koHcopka
MoLyHocTb 1kBT

3aaHsas npasas HopmanbHas koHdopKa
MolHocTb 2 kBT

AOYXOBKA/I'PUIlb

["aBHbIN OyXOBOW LWKad

MHorodyHKUMOHaNbHbIN
AyxoBon wkad

Jlamnoyka BHYTPEHHEro OCBELLEHMS

1525 Bt

punb: noTpebnsemas MOLHOCTb

2.2 kBT

OcHoBHble cBeeHNs [laHHble Ha NacrnopTHOW Tabnnuke SHepI'OI'IOTpe6J'IeHVIF|

3MNEeKTPUYECKNX AYXOBbIX LUKAhoB NpvBeaeHbl B COOTBETCTBUM CO
ctaHaaptoMm EN 60350-1 / IEC 60350-1. BT gaHHble onpeaeneHsl Npu
CTaHAapTHOW Harpy3ke ¢ PYHKUMAMU HUXKHErO-BEPXHENO HArpeBaTENbHOMO
arfeMeHTa Unu Harpeea ¢ NOMOLLbIO BEHTURSITOPA (MPU Hanuuum).

Knacc sHepreTnyeckoin achdheKTUBHOCTU onpeaeneH B COOTBETCTBUN C
npuBeAeHHbIMU HKE MpUopUTETaMUN B 3aBUCMMOCTU OT HaNUYnUsS unu
OTCYTCTBWSI COOTBETCTBYHOLLMX (DYHKUMIA B n3genuu. 1 - MNpurotosneHne ¢
BEHTUNATOPOM - 3KOHOMUYHBIN pexum, 2 - MeaneHHoe NpurotToBneHne B
Typ6opexume, 3 - MNpuroToeneHvne B Typbopexnme, 4 - Harpes ceepxy u
CHU3Y C BEHTUNSATOPOM, 5 - HarpeB cBepxy v CHU3Yy.
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I'Ipm ycoBepLueHCTBOBaHNN 0 3HaueHus, YKa3aHHble Ha
Ka4vecTBa npoaykumm 9TUKETKax naaenuna nnn B

TeXHNYEeCKne XapakTepucTukn COI'IpOBOD,VITGJ'IbHOVI

MOryT ObITb N3MeHEHbI be3 OOKyMeHTauuun, nony4vyeHbl B
npeaBapuUTesibHOro na6opaToprlx yCnoBusax
yBe4OMINEeHnA. COornacHoO CoOTBETCTBYHOLLUM

CTaHOapTaMm. OTn aaHHble MOryT
ObITb MHLIMW B 3aBUCUMOCTU OT
YCHOBMVI SKcnnyatauunn
n3agenuna.

I/Inmompau,vm B AJaHHOM
PYyKOBOACTBE ABINAKOTCA
CXeMaTU4HbIMU N MOTYT
HECKOJIbKO OTInn4aTbCA OT
KOHKPETHOro nagenua.

mb6ap
G 30/28-30 m6ap 72 87 50 72
G 25/25 mbap 103 115 72 103
G 31/ 37 mbap 72 87 50 72

Bbl MOXeTe NpuobpecTy hOPCyHKM, HE BOLIEALUME B KOMMIEKTALMNIO BaLLEN
MOLENMW B aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LIEHTpE.
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YctaHoBka

Mpnbop pomxeH yctaHaBNMBaThCS
KBan“UUMPOBaHHbIM CneLmanMcTom
B COOTBETCTBUW C AENCTBYIOLLUMMMU
Hopmamu 1 npasunamu. B npotuBHOM
crnyyae rapaHTus
aHHynupyeTcs.llpomssoguTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
noBpexaeHns B pesyrnbTare
BbIMNONHEHUs1 paboT nuuamu, He
MMEeILLMMMN COOTBETCTBYIOLLIEN
KBanudukaumn. 3To MOXeT NPUBECTM K
aHHYNMPOBAHUIO rapaHTUn.

MoaroToBka MecTa YCTaHOBKW,
3MEKTPUYECKOrO 1 ra3oBOro
obopynoBaHust obecneymBaeTcs
nokynaTenem.

A BeiToBoW Npubop crneayet
yCTaHaBnvBaTb B COOTBETCTBUM
CO BCEMMW MECTHbIMU HOpMaMu
MO NOAKIOYEHUIO ra30BOro
W/MNn aNeKTPUYECcKoro
obopynoBaHusi.

Mpexae Yem npuctynaTtb K
yCTaHOBKe, BU3yarbHO
npoBepbTe OTCYTCTBME BHELLIHUX
AedeKToB AyxoBOoro wkada.
Mpu HannYun edekToB He
yCcTaHaBnvBamnTe ero.
[MoBpexaeHHbIe
anekTponpunbopbl NpeacTaBNsaloT
cobor yrposy BaLlen
Ge3onacHocTy.

[o Hayana ycTaHOBKU

,EI,J'IFl TOro 4YToObl 0OecnevYnTb Hann4ne
HeO6XOD,VIMbIX 3a30poB Ansd
LMPKYNALMK BO3ayXa nog nnuTomn,
pekoMeHOyeMm yCTtaHaBnmBaTb €€ Ha
TBEepAOM OCHOBaHWMU TakK, YTOObI HOXKM
He Norpyxanucb B KOBEP UIMN MATkKoe
HanonbHOe NOKpbITUE.
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KYXOHHBI Mon AOMKEH BbiaepXuBaTh
BeC npubopa ¢ y4eToM Beca nocyabl 1
NPOAYKTOB.
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* OTO YCTPOMCTBO COOTBETCTBYET
TpeboBaHuaAM K npubopam knacca 1,
N ero MOXHO yCTaHaBnueaTthb Tak,
4YTOObI 3aHASA N ogHa 13 BOKOBbIX
CTEHOK NPUMbIKanu K cTeHam
NMOMELLEHNS!, CTEHKAM KYXOHHbIX
LWKapYMKOB Mnn BGbITOBLIX NPUOOPOB
noboit BeicoTbl. KyxoHHas mebenb
nnu G6bIToBblE NPUBOPSI,
NpYMbIKaLLNE C APYrov CTOPOHbI,
OOIMKHbI ObITb HE BhILLIE NpMbOpa.

* Ee MOXHO Mcnonb3oBaTh C
KYXOHHbIMM LWKachamm ¢ 06enx
CTOPOH, OfHAKO CriefyeT OCTaBUTb
CcBODOAHOE NPOCTPAHCTBO MUHUMYM
400 MM Hag ypoBHEM KOH(OPOK, a
Takke 6okoBoe cBoboaHOe
NPOCTPAHCTBO He MeHee 65 MM
MeXay NAnTon U CTEHON,
neperopoaKon Ui BbICOKUM
KYXOHHbIM LLIKadbOoM.

* [nuta MOXeT Takke CTOATb
otgenbHo. ObecneybTe cBOOOOHOE
paccTosiHne He MeHee 750 MM OT



NMOBEPXHOCTW NMNUTLI A0
NoBEPXHOCTEN Haf Hen.

* B cnyyae ycTaHOBKM HaAMIMTHOrO
BO3OyX0ouncTUTENS cobnopanTe
WHCTPYKLUW €r0 MPON3BOANTENS B
OTHOLLUEHMM BbICOTbI MOHTaXa
ycTponcTea. Ecnu B MHCTPYKUMK K
BbITSKKE HE yKa3aH Kakon-nmbo
pasMep, aTa BbicOTa AOIMKHA ObITb
He MeHee 650 mMm.

* Bcs KyxoHHas mebenb, psgom ¢
KOTOPOW yCTaHaBnMBaeTCcs
YCTPOWCTBO, AOIMKHA ObITb
TepmocTolikol (He meHee 100 °C).

MpepoxpaHuTenbHas Lenb

Ecnu usgenue ocHalweHo AByMA

npesoxpaHuTenbHbIMU LienaMu(2);

[nsa obecneyeHns ycToM4MBOCTU

n3genusi ero Heobxoanmo 3aKpenuTb C

NMOMOLLbIO ABYX NPEAOXPAHNUTENbHBIX

Lenen, BXOAALNX B KOMMITEKT

MOCTaBKU.
C nomoLLbl0 COOTBETCTBYIOLLENO
Atobens yctaHoBUTeE KPoYok (1) B
CTeHe KyxHu (6), a 3aTem
noAcoeauHUTE NpefoXpaHUTENbHYH
uenb (3) K KpHOUKy C NOMOLLIbIO
KapabuHa (2).

1 Kproyok
2 KapabuH
3 [lpepoxpaHuTernbHas Lenb

4 T[lpo4yHO 3aKkpenuTe Lenb ¢ 3aaHewn
CTOPOHbI NANTBI

5 3apgHsas cTopoHa NnuThl

6 CTteHa KyxHu

Ecnu nsnenuve ocHaweHo ogHoun

npegoxpaHUTenbHoM Lenbro(1);

[ns obecneyeHns yCTOMYNBOCTU

n3genus ero HeobxoaMMO 3akpenuTb C

MOMOLLIbIO BXOASILLIEN B KOMMIEKT

MOCTaBKM NpefoxXpaHnTenbHOM Lenu

Ha AyXOBOM LUKady.

CnepyiiTe ykaszaHMsIM Ha pUCYHKe

HW>Ke ANs KpenneHus

npeaoxpaHUTENbHON LEenu K Nsgenmio.

I'Ipep,oxpaHMTeanaﬂ uenb
AOJKHA ObITb Kak MOXXHO
Kopoue, 4YTOObI UCKMIOYNTD
onpokKknabiBaHNEe N3gerNnna Kak
Bnepen, Tak h B CTOPOHY.

B KOHCTPYKLUM NpefoXpaHUTENbHOM
Lenu ans nnuTbl HeT rHesaa ans
KpenneHusi ckobbl.

BeHTUNALMA nomelleHus

Bo Bcex nomeLLeHnsiX OMKHO ObiTb
OTKPbIBAIOLLIEECS OKHO, @ B HEKOTOPbIX
nomMeLLeHnsix noTpebyeTcs Takke
Hanu4yne NoCTOAHHON BEHTUNALUN.
3abop Bo3ayxa Ans npouecca ropeHns
Npoun3BOAMTCS B MOMELLEHUN, 1
yxoasiume rasbl BbiAensoTes
HenocpeACTBEHHO B NMOMELLEHME.
Moatomy ans 6e3onacHom
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3KCnnyaTtauum ycTponcTaa
HeobxoanmMo obecneynTb B
NMOMeLLEHNN XOPOLLYHO BEHTUMSLMIO.
MomelleHusn c gBepsimu u (unwu)
OKHaMW, KOTOpble OTKPbLIBAlOTCA
HenocpeacTBEHHO HapyXy

B aBepsx u (unu) okHax, KoTopble
OTKPbIBAKOTCH HEMOCPEACTBEHHO
Hapy>Ky, AOMKHO BbITb 06LLee
BEHTUNALMOHHOE OTBEPCTUE C
pa3mepamu, ykazaHHbIMY B Tabnuue
HWXe, C y4eTOM OOLLEN MOLLHOCTH
rasoBoro nNoToka ycrporictaa (obLuas
noTpebnsiemas MOLLHOCTb ra3oBOro
MoTOoKa YCTPOWCTBa nokasaHa B
Tabnvue TeXHNYECKUX XapakTepUCTMK
B JaHHOM PYKOBOACTBA Mofb3oBaTens).
Ecnu B aBepsx n (Unu) okHax HeT
06LLIero BEHTUMALNOHHOIO OTBEPCTUS,
COOTBETCTBYIOLLEro obLemy pacxogy
rasa yCTpoWcTBa, KakK ykasaHo B
Tabnvue HwxXe, TOraa B NoMeLLeHNN
0643aTenbHO AOMKHO ObITb
AOMNOSHUTENbHOE NOCTOSHHOE
BEHTUNALMOHHOE OTBEPCTUE, YTODbI
ob6ecneynTb BbINOMHEHNE 0BLLUX
MWHUManbHbLIX TPeGoBaHNUM K
BEHTUMALMU B COOTBETCTBMU C OBLLUM
pacxonoMm rasa B JaHHOM YCTPOMNCTBE.
B kauecTBe NOCTOSIHHOIO
BEHTUMSALMOHHOIO OTBEPCTUSI MOXHO
NpUMEHUTb OTBEPCTUS AN
CYLLeCTBYIOLLMX BO3AYXOBOAOB,
Hanpvmep OTBEpPCTUS C pa3Mepamu
BO34YyXOBOAA GbITOBOW BLITSXKKM U T. A.

0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
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11,513 700
13-15,5 800
15,517 900
17-19 1000
19-24 1250

MomelleHUs, He UMetoLME ABepPen n
(wnn) oKoH, KoTopble MOryT
OTKpPbIBaTbLCA HENOCPEeACTBEHHO
HapyxXy

Ecnu B nomellexun, roe
yCTaHaBnnBaeTCcs YCTPOWCTBO,
OTCYTCTBYIOT ABEPb U (UNN) OKHO,
KOTOpbl€ OTKPbIBAOTCS
HenocpeACTBEHHO HapyXy, crnegyeT
HanTW UHYIO NPOAYKUMIO, onpeaeneHHo
no3sonsoLLyo obecnevynTb Hanuune
MOCTOSIHHOIO Heperynupyemoro u
He3aKpblBAEMOro BEHTUNSALMOHHOIO
OTBEPCTUS U BbINONHEHNE OBLLNX
MWHUManbHbLIX TPeGoBaHNUM K
BEHTUNALMMN B COOTBETCTBUM C OBLLMM
pacxonoMm rasa B JaHHOM YCTPOMNCTBE,
Kak yka3zaHO B NpvBeAEeHHON Bbille
Tabnuue. Kpome Toro, cnegyet
cobniogaTtb COOTBETCTBYHOLLME
pekoMeHAaL N No CTPOUTENbHbIM
Hopmam.

Ecnu nomelleHne nnmn BHyTpeHHee
NPOCTPaHCTBO coaepXuT bonee
0[HOro ra3oBOro yCTpowcTBa, TO B
AOnorHeHve K TpeboBaHuto,
ykaszaHHOMY B Tabnue Bblille, AOMKHa
ObITb 06ecneveHa 3oHa
OOMNOSHUTENbHOW BeHTUNAUMK. Pasmep
[AOMNONMHUTENBHON BEHTUMNSALMOHHOM
30HbI JOMMKEH COOTBETCTBOBATb
TpeboBaHWAM OpYrx rasoBbix
npnbopos.

B nomelueHun, roe yctaHoBNEHO
nsgenve, Takke JonkeH 6biTb
npeaycMoTpeH MUHMMarbHbIN
cBoboAHbIN 3a30p 10 MM Mexay
MONIOM U HYXXHWUM Kpaem ABepy,



KOTOpaA OTKPbIBAa€TCA BHYTPb XapPaKTEPUCTUKNY . yCTaHOBKy
nomelleHns. Heobxoanmo obecneunTb, 3a3eMreHust OOMKEH BbIMOMHATb

4YTOGbI TaKNE U3AENMS, KaK KOBPbI, KBaNMmOUUMPOBAaHHLIN 3NeKTPUK (Mpn
MepeKkpbITUS U T. 4., HE NepekpbIBanu NCNONb30BaHWUN N3aenusi ¢

AaHHoe cBOOOOHOE NPOCTPAHCTBO, TpaHcopmaTopom unm 6e3 Hero).
Korga ABepb 3akpbiTa. Halwua komnaHus He HeceT

MnuTa MOXeT ycTaHaBnMBaTbCcs B OTBETCTBEHHOCTM 3a YyLUepO,

KYXHe, B KyXHE-CTOMOBOW UK B XXWITOW MOHECEHHbI BCNeacTemne

KOMHaTe, HO He B NOMELLIEHUN C ncnonb3oBaHus usgenus 6es
BaHHOW mnu aywem. Mnuty 3a3eMIIeHMs], BbINOMHEHHOIO B
3anpeLlaeTcs ycTaHaBnNnBaTh B XUIMOA  COOTBETCTBUM C MECTHBIMW HOpMaMK 1
KOMHaTe noLanbio MeHee 20 kB. M.°. npasunamu.

He ycTaHaBnuBaiTe nnuTy B MoaxntodeHue npubopa k
NMoMeLLIEHNM, HaxoasLLEMCS HKe BMEKTPOCETU [OMKEH

YPOBHSI NOBEPXHOCTM, ECIIN OHO HE BbINOMHSITL

BbIXOAMT Ha YPOBEHb NMOBEPXHOCTM KBaNMPULMPOBAHHDIIA

XOTS Bbl OAHON CTOPOHOW. cneunanucT, UMetoLLIiA NpaBo
YcTaHoBKa U nogknoveHue Ha BbINOMHEHMe Tak1x paboT.
MpuBop cneayeT ycTaHaBnMBaTh lapaHTuiHBIA Nepros,
nogknio4yaTb B COOTBETCTBUU C Ha4YMHaAETCA TOJIbKO nocne
OENCTBYIOLLMMM HOpMaMK 1 NpaBWUIbHOW YCTAHOBKM.
npasunamu. lMpounssoauTternb He HeceT

OTBETCTBEHHOCTU 3a
noBpeXaeHua B pesynbrtarte
BbIMOJTHEHUA p860T nuuamun, He
nMernmmn COOTBeTCTBleLI.I,eVI

He ycraHasnuBaiTe nsgenve
PSAOM C XONOAWUIMBbHUKOM UM
MOPO3UINLHON KaMepow.
[MockonbKy OyxoBoW LWKad

n3nyyaeT Tenmno, XonoAUNbHUKN KBanmMduKaLmm.
OyayT noTpebnsaTb bonblue LUHyp nuTaHus He JOMkeH 6bITb
3MEKTPOSHEPruu. CAaBrneH, U30rHYT UMK 3axar, a
* MNepeHocuTb NPUBOpP AOMKHBLI He TaKke He [ormkeH
MeHee [IByX YenoBeK. conpukacaTbCsl €
+ lMpubop cnepyet yctaHaBnmBaTb HarpesatonmMucs
npsiMo Ha non. He ycraHasnvsanTte KOMMOHEHTaMKN Usfenwsi.
nNprbop Ha NoACcTaBKy. 3amMeHy NoBpeXaeHHOro LWHypa

NUTaHUS OOIMKEH BbINOMNHATb
KBanm@uLUMpPOBaHHBIN 3IEKTPUK.
B npotuBHOM cryyae 3To MOXeT
NPUBECTU K NOPaKEHUIO
3MNEeKTPUYECKUM TOKOM,
MopkntoyeHue Kk anekTpoceTy KOPOTKOMY 3aMblKaHWIO Unu
MopgkntoyanTe usgenue K pos3eTke nnu BO3ropaHuio!

NVHUK C 3a3eMIIeHMeM, 3aLLWLLEeHHOW
MWHMWATIOPHbIM aBTOMaTUYECKNM
BbIKITlO4aTeNemM C COOTBETCTBYOLLUM
HOMMWHAaroM, KOTOpPbIN yKa3aH B
Tabnuue «TexHnyeckme

He nepemelyanTe ycTponcTBO,
Aepxacb 3a ABepuy wunm 3a

pyuKy ABepubl. [Bepua, pyyka
U1 NeTNV MOTyT NOBPEAUTLCS.

[MapameTpbl aNekTpn4eckon cetu
OOSXHbI COOTBETCTBOBATL JaHHbIM,
yKa3aHHbIM Ha nacnopTHoW Tabnunyke
npubopa. MNMacnopTHyto Tabnn4ky
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MOXXHO yBMAETb NGO NPY OTKPbLITON
ABepLe UNn HWXKHEW KpbiLLke, Nnbo Ha
3aHen cTeHke npubopa, B
3aBMCUMOCTU OT TMNa npubdopa.

LWHyp nuTaHmna npubopa AomkeH
COOTBETCTBOBATL NapameTpam,
yKkasaHHbIM B Tabnuue "TexHu4eckne
XapaKkTepucTukn".

K WwTencensHOM BUNKe LUHYypa
NUTaHNs Nocne yCTaHOBKU
OOIMKeH ObITb obecneyveH nerkui
JOCTyn (He npoknagbiBanTe
LWHYP HaZ BapO4HOM
MOBEPXHOCTBIO).

Mpun MOHTaXe NPOBOAKU
Heobxoaumo cobnioaaTtb
HaLnoHarnbHble/MeCTHble
3M1EKTPOTEXHUYECKME NpaBumna u
HOPMbI, @ Takke UCMoNb3oBaTb
COOTBETCTBYIOLINE
PO3eTKW/LITENCENbHbIE BUMKA 1
BUNKY ANst AyxoBku. B cnyyae
ecnu npeaenbHble 3Ha4YeHNs
MOLLHOCTMW NPOAYKLNK
npeBbIaT AONYCTUMYHO
HarpysKky Ha BUITKY U PO3eTKy,
n3genuve OOMKHO ObiTb
MOAKIMOYEHO Yepes
cTaumoHapHoe anekTpuyeckoe
obopynoBaHve Hanpsimyio 6e3
NCMOJSIb30BaHUSA BUIMKU U
PO3ETKM.

Mepen BbINOMHEHNEM KaKMX-
nnbo 3NEKTPOMOHTaXHbIX paboT
OTKMo4YmMTE NpMdop ot
3NEKTPUYECKON CETW.
CyLecTByeT pUCK NopaXKeHus
3NEKTPUYECKAM TOKOM!

Bkritounte LLHYP NMUTaHUA B PO3ETKY.
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MopkntoyeHue rasa

MoakntoyeHne npmbopa K
3MNeKTPUYECKON CeTN AOIKeH
BbIMONHATb
KBanmuumMpoBaHHbIN
crneumanucT, MUMeroLLni NpaBo
Ha BbINOITHEHWE Takux paborT.
HenpodeccnoHanbHbI peMOHT
MOXXET MPUBECTM K B3pbIBY 1N
OoTpaBneHuto rasom!
lMpoussoauTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a
noBpexaeHns B pesyrnbTare
BbIMNONHEHUs1 paboT nuuamu, He
MMEeILLMMMN COOTBETCTBYIOLLIEN
KBanudukauum.

Mepepn BbINONHEHNEM KaKMX-
nunbo paboT Mo MOHTaxy
rasoBbix NpnOOPOB nepekpowiTe
nogavy rasa.

OTO MOXeT NpUBECTU K B3pPbIBY!

« Tvn v gaBneHve rasa, Ha KOTopble
OTperynupoBaH npubop, ykasaHbl Ha
nacrnopTHON Tabnuue unu
MapK1pOBKe.

Ha Balue nsgenve moxet
nogasaTbCs NPUPOAHbIV ras
(NG).

* ¥Y3en noga4v NnpMpoaHoro rasa
AOMXeH ObITb Haanexatmm
06pa3om noaroToBneH K cbopke
nepen ycTaHOBKOMW U3aenus.

* [NoakroyeHne Ballero nsgenuvs K
rasopacnpegenurernbHon cetn byaet
BbIMOMHATECA aBTOPM3OBAHHbLIM
rnepcoHanom.

+ [1nA nogkntoyeHns n3genus K
rasopacnpenernmTenbHoOn ceTu Ha
BbIMYCKHOM OTBEPCTUM Yy3ra A0IKHa
ObITb rMbkast Tpyba, a KoHeL, TpyObl
AOMXeH ObITb 3aKPbIT rIyXon
3arnyLwkon. [Myxas sarnyLika
AOMXHa bbITb yaaneHa npu
BbIMOMHEHNWN COEAMHEHUS, a
nsaenve NoakryaeTcs ¢



NCMNoNb30BaHWEM MITOCKOro
COeVHUTENbHOro YCTponCTBa
(pykaBa).

+ 'nyxas 3arnyLuka gomnxkHa 6biTb
yaareHa npu BbINOHEHWM
coeanHeHWs, a usgenve
MOAKMOYAETCH C UCMONb30BaHNEM
MSOCKOro CoeAMHUTENBHOMO
ycTponcTea (pykaea).

« Ecnu BnocneacTsuy BO3HWKHET
HeobX0AMMOCTb NepeBecTU nsgenve
Ha gpyron Bug rasa, obpaTuTtech B
aBTOPM30BaHHbIA CEPBUCHBIN LEHTP
Mo BOMNPOCY BbINONTHEHUS
COOTBETCTBYHOLLEN NpoLeaypb!. Ecnu y Bawero npoaykTa Asa

Ecnu usgenuve ocHaweHo ogHUM BbLIXOAA rasa;

rasoBbINyCKHbIM NaTpPyoKoOM; + O[IMH 13 ABYX BLIXOZOB 3aKPLIT

* [epen nogcoeavHeHWeM rasoBoro 3arnyLuxkon, KoHeu, gpyroro Bbixoaa
LUSIaHra npoBepbTe, YTO BbIMYCKHOE

OTBepCThe ra3oBoro wnaHra B
3a4Hen YacTu nsgenus HaxoauTcs
Ha TOW Xe CTOpPOHEe n3gennd, 4To u
KnanaH nogayu npupogHoro rasa.

1 BbInyckHOe OTBEPCTUE ra3oBOro
LinaHra

2 [nyxas sarnyLika
(Bbixoa, K KOTOpOMY
NpUCoeaMHSIeTCS 3arnyLuka, MoXxeT
OTNNYaTbCs B 3aBUCKMOCTH OT
Moaenu nsgenus.)

+ lNepen nogknoyeHnem rasa
ybeauTech, YTO KranaH NpUpoaHOro
rasa v BbIXOf ra3oBoOro LunaHra
NpoayKTa, KOTOPbIA HY>XHO
MOAKMIOYNTD K ra3dy, HaXoaAaTCs Ha
O[lHOW CTOPOHe.

« Ecnu knanaH npvpoaHoro rasa u
BbIMYCKHON NaTpyOoK ra3zoBoro
LUrIaHra ¢ OTKPbITbIM KOHLIOM

+ Ecnu BbinyckHoe oTBepcTVE
ra3oBOro LUMaHra v knanaH nogasu
NPYPOOHOrO rasa He pacnornoXeHsl
Ha OfHOW CTOPOHE, NPOBEpPbLTE,
YTOGbI LUNAHT NPU COEANHEHWN He
NPOXOAMI Yepes3 30HY MOBbILLIEHHOM
TemnepaTypbl.
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HaxoasTCcsl ¢ O4HOM CTOPOHHbI,
BbIMONMHNTE NOAKNIO4YEHNE ra3a, Kak

NOKa3aHO Ha PUCYHKE HUXe.

« Ecnu knanaH npupoaHoro rasa u
BbIMYCKHOM NaTpyboK rasoBoro
LUNaHra 3akpbITbl NNAcTUKOBON
3armnyLIKon ¢ OQHON CTOPOHI,
CHUMUTE 3arnyLuky 3
COeAVHUTENbLHOM ronoBKM ANg

NOAKITIOYEHMS ra3oBoro LnaHra ¢
MOMOLLIbIO ABYX KNtoyel. 3akponTe
BbIXO[ ra30BOro LUfaHra nocTossHHOM
3arnyLKkon, rae NoAaKroYeHne rasa
He OyaeT OCyLLeCTBMNATLCA HOBOW
(Heuncnonb3oBaHHOM)
YMNOTHUTESNBHON NPOKNaAKON.

* [NoacoeanHnTe ras, Kak nokasaHo Ha
PUCYHKE HWXe, Ha BbIXOo4e ra3soBoro
winaHra pagaom C KrnanaHom

NPUPOAHOro rasa.

Puck noxapa
BbinonHeHne nogknoYyeHns B
HapyLLeHWe npeacTaBeHHbIX HbKe
WHCTPYKLMIA BrieyeT 3a cobol puck
yTeuku rasa n noxapa. Hawa
KOMMNaHUsA He HeceT
OTBETCTBEHHOCTHU 3a yLlepo,
NoHeceHHbIW B pe3yrnbTaTte
HapyLUEeHUA UHCTPYKLIUMA.
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* [NoakrodeHue K
rasopacrnpenenuTensHon cetu
OOIMKHO BbINONHATLCH TOMBKO
nepcoHanom aBTopuU3oBaHHOIO
nocTasLLMKa YCnyr.

* [NoakroyeHne nsgenusa K
rasopacrnpenenuTensHon cetu
00643aTerNbHO AOMKHO BbINONMHATLCS
Yyepes BbINMyCKHOE OTBepCTUE
rasoBoro LUriaHra Bosne KnanaHa
npupoaHoro rasa.

+ CoeavHUTENbHYHO ronoBKy Ans
NOAKITIOYEHNS ra3oBoro LnaHra
HeobX0aMMO 3aKPbITb 3arnyLUKOW.

* [pu 3aKpbITUK FMYXON 3armfyLIKon
BbIMYCKHOIO OTBEPCTUS ra3oBoro
LUraHra, KoTophblii He ByaeT
ncnonb3oBaTbCs, 06513aTeNbHO
AOMXHa 6bITb MCNONb3oBaHa HOBas U
HeucnonbL30BaHHas YrnoTHUTENbHas
npoknagka.

AI‘Iocne U3MeHeHNs1 HanpaBneHus
NoaKNIOYEHWS 3armnyLLIKOn
KOHTPOIb YTEYK/ rasa JOrmKeH
BbINOSTHUTb YNOMHOMOYEHHbIN
CEpPBUCHbIN LEHTP.

TMOKUI ra3oBbI LLINAHT AOIMKEeH
ObITb NOACOEAVHEH TAKUM
o6pa3oM, 4ToObl OH He Kacarics
OKpY)XXaroLMX ero ABWKYLLMXCS
yacTel 1 4YTobbl OHU He
3auUennsny WAaHr npu
OBVDKEHWN.

(Hanpumep, BbIABUXKHbIE ALLINKN)
Kpome Toro, LunaHr He JomKeH
pacnonaratbCs B TeX MecTax,
roe oH MoXeT ObITb nepexar.



["a30BbIV LLNAHT HEe JOMKeH ObITb
cOaBneH, U30rHYT UNK 3axar, a
Takke He JOIKeH
conpukacaTbcs ¢
HarpeBatoLLnMucs
KOMMOHEHTaMN U3aenus.
[MoBpexaeHHbIV ra3oBbli LUNaHr
MOXET NPUBECTU K B3PbIBY.

MNpoBepka coeAUHEHUA HA YTEUKY

rasa

* YcTaHOoBWUTE BCE pPerynaTopsbl
n3genus B NonoXxeHue
«BbIKrto4eHo». YcTaHoBUTE BCe
perynaTopbl U3gennsi B noroxeHue
«BblknoueHo». [1na nposepku
yTeuKk/ rasa npuroToBbTE MbIfIbHYIO
MeHy U HaHeCUTe ee Ha MecTo
noacoeanHEeHNs LnaHra.
[ns npoBepku yTeyku rasa
MPUroTOBbTE MbINIbHYIO MEHY U
HaHecuTe ee Ha MecTo
noagcoeAnHeHus Wwnadra. B atom
cny4yae ete pas nposepbTe
NoACOeAVHEHWE ra3oBoro LnaHra.
Ecnu nspenve ocHalleHo OByMs
rasoBbINyCKHbIMW NaTpybkamu,
obecneybTe, YTOOLI
HeMCnornb3yeMblii ra3oBbIMYyCKHOWN
naTpy6ok Obin 3aKpbIT rAyxXomn
3arnyLkon. MNpuUroToBbTe MbINbHYIO
MeHy 1 HaHeCUTe ee Ha TOYKY
YCTaHOBKW [yXON 3arnyLuky ans
NpPOBEPKN Ha Hanuuune yteyek rasa. B
crnyyae yTeuku rasa MbifibHas neHa
Oyanet ny3blpuTbes. B aTom cnyyae
elLle pa3 NpoBepbTE YCTaHOBKY
rMyXOn 3armyLuKu.
BMeCTO MbINbHOW NeHbl Bbl MOXeTe
Mcnonb3oBaTb MMeLLNeCs B
npogaxe cnpew Ans npoBepku
yTeuKu rasa.
Hwn B Koem cnyyae He
ncnonb3ynTe AN NPOBEPKM
yTEUKM rasa Crm4ku unm
3aXuranky.

* NpuaBuHbTE NPUBOP K CTEHE KYXHMW.
* PerynupoBaHue HOXeK AYXOBKMU
Mpwn Hann4yun BMBpaLmmn nocyaa Bo
BPEMS! NMPUroTOBINEHWS MOXET
caeuratecs. [Insg npegoTepalleHns
onacHbIX cUTyaLuin Heobxogmumo,
4YTOObLI NPMOOP CTOSI POBHO U
YCTONYMBO.
B uensix 6e3onacHOCTK, BbIPOBHSIATE
Nprbop C NOMOLLbIO 4 perynmpyembix
HOXEK HOXKW. [Ins aToro
noBopayvBanTe Ux BNEBO U BNpaBo
[0 Tex nop, noka npubop He byanet
POBHO CTOSAATb Ha CTOMELUHULE.
OKoH4aTenbHas npoBepKa
1.MpoBepbTe, paboTaloT nn
3NEKTPUYECKME KOMMOHEHTBI.
2.0T1KpoviTe nogayy rasa.
3.MNpoBepbTe MecTa noaknioveHne
rasa Ha HageXHOCTb 3aKpenseHns n
repMeTUYHOCTb.
4.3axrnTe ropenki n NnpoBepbTe
BHELLHWIA BMA NNamMeHN.

Mnams gomkHo 6biTe ronyobiM 1
nmeTb 06bI4HYI0 hopmy. Ecrin
nnamMsi UMeeT XXenToBaTbli
OTTEHOK, NPOBepbTE MOMNOXeHne
Haknaakuy ropenky unm
NPOYUCTUTE rOPErKy.

MNepexon Ha gpyroun BuA rasa

Mepepn BbINONHEHNEM KaKMX-
nunbo paboT Mo MOHTaxy
rasoBbix NpnOOPOB nepekpowiTe
nogavy rasa.

OTO MOXeT NpUBECTU K B3pPbIBY!

[na nepexopa Ha Apyrov Bua rasa
HeobX0aNMO 3aMeHUTb BCe POPCYHKM
npubopa 1 oTperynMpoBatb BCe KpaHbl
ANSA yMeHbLUEHUs nodayu rasa.
3ameHa chopcyHOK B ropenkax
1.CHMMUTE HaKNaaKy ropenku un
BbIHbTE KOPMYC ropenku.
2.BbIBUHTUTE (POPCYHKK, MOBOpa4MBas
NPOTUB YaCcOBOW CTPENKW.
3.BcTaBbTe HOBblE (DOPCYHKW.
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4.MpoBepbTe coeAnHEHUS Ha
HaOeXHOCTb 3aKkpenneHns u
repMeTUYHOCTb.

PacnonoxeHne HOBbIX POPCYHOK
yKa3aHo Ha yrnaKkoBKe UIv B
Tabnvue Ha Xapakmepucmuku
eoperiok, cmp. 19 .

((MoxeT oTnunyatbcs B
3aBUCUMOCTU OT MoAenu
nsgenus.))

B HekoTOpbIX MOaensx
KOH(OPOK POpCyHKa 3aKpbITa
MeTannmyecKomn KpbILKon. s
3amMeHbl hOPCYHKU
MeTanM4eckyto KpblLLKy
HeobX0aNMO CHSITb.

1 YCTpoWncTBO ras-koHTpons (B
3aBUCUMOCTU OT MOAENK)

2 Caeva 3axuraHus

dopcyHka

4 Topenka

w

He cHumainTe rasoBble KpaHbl
ropenok 6e3 ocoboi
HeobxoaumocTu. B cnyyae
HeobGXOAMMOCTMN 3aMeHbl KpaHOB
obpalanTech TONbKO B
(OUPMEHHbLIV CEPBUCHBIN LIEHTP.

PerynupoBka ra3oBbIX KpaHOB Afisi

yMeHbLUeHUsA nofayu rasa

1.3axrnTe ropenky, KOTopyr Hy>KHO
OTPErynupoBaTth, 1 yCTaHOBUTE
PYyYKy perynsitopa B NnoroxeHve
MWUHVMAarbHOTO NraMeHu.

2.CHUMWTE pyuKy perynaTopa ¢
rasoBOro kpaHa.
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3.K BUHTY perynupoBku nogayu rasa
NPUMEHSANTE OTBEPTKY
COOTBETCTBYIOLLEro pasmepa.

[nsa cxwxeHHoro HedpTAHOrO rasa

(6yTaH-nponaH) cnegyeTt NOBEPHYTb

BUHT No 4Yacoson cTperike. [ins

NPUPOAHOro rasa crieyet NoOBepHYTb

BMHT Ha 0gMH 060pOT NPOTUB

4acoBOW CTPESIKU.

» HopmanbHas BblcOTa NPAMOro

nnamMeHu nNpu ycTaHoBKe perynsatopa B

NosioXkeHne MMHUMAarbHOro NiaMeHn

JOIMKHa COCTaBnNATb 6-7 MM.

4.Ecnu nnam4 BblLLE, YEM HYXXHO,
NoBEPHUTE BMHT MO 4YacoOBOW CTperike,
€CNU HWXe — NOBEepPHUTE B
NPOTMUBOMOMNOXHYKO CTOPOHY.

5.B kayecTBe 3aKMNIOYNTENBHON
NpoBEepKM YCTaHOBUTE Perynatop
KOHDOPKN B NOMOXeHne
MaKCUMarnbHOro N MMHMMarnbHOro
nnamMeHu n npoeepbTe
BOCMNIaMEHEHME U BbIKMIOYEHNE OrHS.

[MonoxeHwe BUHTa perynupoBku

nogayun 3aBUCUT OT TUMNa ra3oBoro

BEHTUIIS, UCMOMb3YyeMOro B

YCTPOWCTBE.

1 BWHT perynvpoBku nogayv rasa



1 BwHT perynupoBku nogayu rasa

Mpun 3ameHe Tvna rasa
HeobX0aNMO TaKke 3aMeHUTb U
nacnopTHyo Tabnuyky npmbopa,
coaepxallyo MHopMauumio o
noTpebnsiemMom rase.

MpoBepka popCcyHOK Ha Hanuuue

yTeYKHU

Mepen BbINONMHEHNEM KOHBEPCUM

nsgenvs yéeguTech, YTO BCE Py4KM

ynpaBrneHns HaxogaTcs B

BbIKIMIOYEHHOM nornoxeHun. MNocne

npaBuUnbHOW KOHBEPCUU POPCYHOK

HeobGX0AMMO NPOBEPUTL KaXayto

OPCYHKY Ha yTeuky rasa.

1.Y6epuTecs, 4TO BKIIOYEHA Nogadva
rasa K u3genuio, npu aToM BCE pPy4Ku
ynpaBneHns JOMKHbI ObITb
BbIKIIOYEHBI.

2.Kaxpoe oTBepcTMe B POPCYHKe
GroknpyeTcsa nanbLUem,
npvkKnagbiBas pasymMmHoOe ycunue,
4YTOObLI OCTAHOBUTL YTEYKY rasa,
Korga COOTBETCTBYHOLLASA pyyKa
yrnpaBrneHns BKIYaeTcs 1
yOEPXKMBAETCS B HAXKATOM
NOOXEHUN, MO3BONSAS razy Nonactb
B DOPCYHKY.

3.HaHecuTe NoaroToBrEHHYO
MbINbHYHO BOAY Ha COeanHEHNe
OPCYHKM C NOMOLLbIO HEDONMBLLOWM
weTkn. Ecnn B mecTe coeanHeHus
hOpPCYHKM eCcTb yTeuka rasa,
MbINibHas Boga Ha4yHeT neHuTbes. B

3TOM cny4ae 3aTsaHnTe POPCYHKY C
pasyMHbIM YCUIMEM 1 MOBTOPUTE
war 3 elle pas.

4 .Ecnu neHa nosiBNsieTCs CHOBA,
Heo6XoaMMO HeMeANEHHO
OTKIMIOYMTb NoJady rasa Ha usgenuve
W BbI3BaTb cneunanucTa ua

aBTOPU30OBAHHOIO CEPBUCHOIO
LeHTpa unmn macrtepa c nuLeH3nein.
He ncnonbayite usgenve oo
npoBeAeHns paboT aBTOPM3OBAHHLIM
CEepPBUCHbLIM LIEHTPOM.
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ﬂ lMogroToBka K JKcniyaralnn

PekomeHaauMu no aKOHOMUM

3NEeKTPO3IHEeprum

OTu pekomMeHaaLmMy NOMOryT Bam

Mcnonb3oBaTb U3gernve 9KoNormM4eckm

YNCTbIM CNOCOOOM N SKOHOMUTb

3MNEeKTPOIHEPruio.

* Vicnonb3ynte B AyXOBOM LUKady
TEMHYIO UMW 3ManupoBaHHyo
nocyay: 3TO NO3BOMMUT YNyyLINTb
Tennonepeaady.

« [NporpeBaiiTe ayxoBoi WwWKad nepen
NPUroTOBNEHMEM MULLMW, €CMK 3TO
pekoMeHayeTCs B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTerns Unu B MHCTPYKLMSAX NO
MPUrOTOBNEHMIO MPOAYKTOB.

* Bo Bpems npurotoBrneHnsa num He
OTKpblBaNTe ABepLYy AyXOBOro
LKada CrmLLIKOM YacTo.

* [1o BO3MOXHOCTU CTapanTecb
roTOBWUTb B JyXOBOM LUKadpy
HecKonbko 604 0QHOBPEMEHHO.
Mpu NpUroToBNEHNN NULLN Ha
peLUeTKy MOXHO yCTaHaBnmBaTb Mo
ABEe eMKOCTM C NpoayKTamu.

» [oToBbTE BNtOAA OQHO 3a OpyruMm.
OyxoBoW Lkad yxe 6yaeTt nporper.

+ [1NA 3KOHOMUW IMEKTPOIHEPrUN
MOXHO BbIKITIOMaTb OYyXOBOW LUKad 3a
HECKOMbKO MUHYT 0 OKOHYaHMWs
npurotoBneHus 6noga. He
OTKpblBaNTe ABepLYy AyXOBOro
wkada.

+ PasmopaxuBariTe 3aMOpPOXEHHblE
NpoayKTbl Nepea NpUroToBrneHnem.

+ ['OTOBbTE MULLY B 3aKPbITOM Nocyae.
[Mpn NpUroToBNEHUN B OTKPLITON
nocyaie aHepronotpebneHne MoxeT
BO3pacTu B 4 pasa.

* Bbibupainte KoHGOpKY
COOTBETCTBEHHO pa3mepy AHa
nocyabl. Ob6a3aTenbHO BbibMpanTe
nocyaly COOTBETCTBEHHO 06beEMY
npurotoensemoro 6noga. Yem
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Gonblue 06beM Nocyabl, TeM Bbille
3HepronoTpebreHue.

* VMHdpopmaumio 06
3HeproapeKTMBHOCTU B
cooTBeTcTBMU ¢ EU 66/2014 MOxXHO
HalTK B cneundurKaumMm NnpoaykTa,
npunaraemon K NpoaykTy.

nO,quTOBKa K 3KCnnyatauunmn

HacTtpoiika BpemeHu

Bo BpeMA BbINONMHEHUA
HaCTpOeK Ha gucnnee 6yp,yT
Muratb COOTBEeTCTBYyHOLLNE
C/MBOIbI.

Mpu NepBOM BKMIOYEHWUMN [yXOBKU
YCTaHOBUTE BPEMS [IHS C MOMOLLbIO
KHOMOK "e/mm._

YT106bl YCTAaHOBUTL TEKYLLEE
BpeMs CyTOK Ans moferneu ¢
CEHCOPHbLIM yrnpaBneHueM,
CHayana HaXmuTe =, a 3aTemM
“cronb3yiTe = / ==,
HaxmuTe Ha cumson & u nogoxaute 4
CEeKYH[bl, HE HaXXMMasi KHOMoK Ans
noaTBepPXXAeHNs1 HAaCTPOEK.

s B
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KHonka perynnpoBsku

CvmBoOn 6GNOKMPOBKN KNaBuaTypbl
Muaukatop «Clock» (Yachbl)
CvMBO rpOMKOCTU 3BYKOBOMO
curHana *

CvMBOM 3KOHOMWYHOIO pexuma
KHorka «nrtoc»

KHonka «MUHyC»

CvMBON BpeMeHW NpUroToBneHUs
nupora

CvMBOn 3BYKOBOIo cUrHana

0O~NO O ArOWN -

©



10 CvMBON OKOHYaHWSA BPeEMeHU
npuroToBneHns*

11 CvmBON BpeEMeHW NPUroToBIEHMS

12 KHonka «Program» ([Mporpamma)

* (MoxeT oTnmyaTbCA B
3aBMCMMOCTM OT MOAENM
nsgenus.)

Ecnu He 6bina ocyliecTeneHa
nepBoHaYarbHasi yCTaHOBKa
BPEMEHW, Yachkl M3HAYaneHo

6ynyT nokasbiBate 12:00, a
Takke OyaeT oTobpaxaTbes
cumon (. Mocne ycTaHOBKM
BPEMEHU CUMBOI MOracHer.

Mpun oTkoYEHUU
3MNeKTPOIHEPrMM HACTPONKM
YCTaHOBMNEHHOIO BpeMeH!
cbpackiBatoTcs. Heobxogumo
MOBTOPWTb €ro YCTaHOBKY.

OuucTka npubopa nepen Havyanom
3KcnnyaTauum

HekoTopble MowLLme cpeacTsa u
yucTALKne maTepuansl MOryT
noBpeauTb NOBEPXHOCTb.

He ncnonb3yinte ong YncTkn
arpeccuBHble MotoLLne
cpeacTsa, YnucTame
NMOPOLLKU/KPEMBI, @ TaKKe
OCTpble npegMeThl.

1.CHMMUTE BCE YNaKoOBOYHbIE
MaTepuansil.
2.TMpoTpute NoBepxHOCTb Npndopa
BMa)XHOWN TKaHbIO UNW ryGKon u
BbITPUTE HaCYXO.
MNMepBoOHaYanbHbIN Nporpes
MporpenTe npubop B TeyeHne 30
MWHYT, a 3aTeM BbIKIounTe. 31O
obecneyunT BbiropaHve 1 yaarneHve
NPON3BOACTBEHHbIX 3arpsA3HeHN 1
MOKPbLITUN.

["opsiume noBepxHOCTU MOryT
NPUHNHUTE OXOoru!

Bo Bpems paboTbl npmubop
MOXET CUMNbHO HarpesaTbcd. He
npvKacanTech K ropsvymm
KOHhOpKaM, BHYTPEHHUM YacTaM
OyX0BOro Lwkada,
HarpeBaTernbHbIM 3NIEMEHTaM U
T.n. He paspeluante getam
NpUonMKaTbCs K HEMY.
Momellas NpoayKTbl B ropsymn
OyX0BOW LIKadh Unu BblHUMas UX
0oTTYyAa, obsizaTenbHo
Nonb3ynTecb TePMOCTONKNUMU
pyKaBuLamu.

dnekTpuyeckuin gyxoBown wwkad

1.BbiHbTE 13 AyxoBoro wkada Bce
MPOTMBHU U peLUETKY.

2.3akpoviTe ABepLy AyXOBOro wkada.

3.Bbibepute nonoxexune Static
(Cratnueckuin)

4.BkriounTe rpurib Ha MakcumMarbHyo
MoLLHOCTb (cM. pasaen [lpasuna
aKcnnyamayuu arnekmpudyeckol
dyxosku, cmp. 36).

5.0ante gyxoBomy Lukagy nopabotaTb
okono 30 MUHYT.

6.3aTeM BbIKMOYMTE AYXOBOW LUKad
(cm. pasgen lMpasuna
aKcnnyamayuu arnekmpudyeckol
dyxosku, cmp. 36).

OdyxoBo#u wkacp ¢ rpunem

1.BbiHbTE 13 AyxoBoro wkada Bce
MPOTMBHU U peLUETKY.

2.3akpoviTe ABepLy AyXOBOro wkada.

3.BknioumnTe rpunb Ha MakcUMarbHY0
MoLLHOCTb (cM. pasaen Kak
ronb3o8amaecs epunem, cmp. 47).

4 [aiite ayxoBomy LuKkady nopaboTaTtb
OKOMo 15 MUHYT.

5.3aTem BbIKITIOYMTE OYXOBON LLKad
(cm. paspen Kak nonb3oeamscs
epunem, cmp. 47).
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Mpy NepBoM BKIOYEHNMN B
TeuyeHne HEeCKOINbKUX YacoB
BO3MOXHO BblaeneHue abiva u
3anaxa. 3To BMonHe HopMarbHo.
Y6eamTech, YTO KyXHSI XOPOLLO
npoBeTpuBaeTcs, YTobbI
yaanuTb Obim 1 3anax. He
BAbIXaliTe BblAensoLMecs AbIM
1 3anaxu.
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B NpaBuna aknnyataumu BapouHom naHenu

O6Lwue cBegeHus o
NPUroTOBNIEHUU NMULLU

He 3anonHsainTe kacTpronio
pacTUTenbHbIM Macnom
Gonee 4yem Ha OfHy TpeTb.
Mpw HarpeBaHMK Macna He
OoCTaBnANTE BapOUHYIO
naHenb 6e3 npucmoTpa.
OcTteperanTecb Bo3ropaHus
packaneHHbIx macern. He
TywuTe oroHb Bogo! Npu
BO3ropaHuny Macria HakpowTe
nocyay oaesiriom unu
BMaXHOW TKaHbo. o
BO3MOXXHOCTM BbIKITHOUMTE
BapOYHYlO NaHenb 1
MO3BOHMWTE B MOXapPHYIO
cnyxoy.

* lNepepn xapeHbeM NPOAYKTbl HYXXHO
065a3aTenLHO 0bcyLIMBaTh.
OnyckainTe NpoayKTbl B FOPSHNIA XKMP
C OCTOPOXHOCTbI. 3aMOPOXKEHHbIE

nocyay, Tak Kak Ha ropsiven
MOBEPXHOCTW OHU MOTYT
pacnnaBuTbCS.

Takylo nocyay Takke He cneayet
Mcnonb3oBaTh ANst XpaHeHus
NULLEBbIX NPOOYKTOB.

Mo>kHO Mcnonb3oBaTb TOMLKO Nocyay
C MNOCKUM JHOM.

Pasmep nocyabl AomxkeH
COOTBETCTBOBaTb KONUYECTBY
npoaykToB. Toraa NnpoayKTbl He
OyayT BbiNneckMBaTbCs U3 Nocyabl, 1
He NpuaeTcs NULHWIA pa3 MbiTb
nnuTy.

He knagute Ha KOHOPKN KPbILLKA
KacTptornb.

PasmeLuaiTe nocygy no UueHTpy
KOHhopKU. Ecrnin HyxHO
nepemecTuTb NOCYAY Ha Apyryto
KOH(pOPKyY, NogHNMUTE ee u
nepectaBbTe. HU B Koem cnyyae He
nepegsvrante nocyay no
MOBEPXHOCTM MAUTHI.

NPOAYKTbI NEPE XapeHbeM cnegyeT
MOMHOCTBLI Pa3MOpPO3UTh.
* Mocyny, B KOTOPOW pasorpeBaeTcs

MpuroroBneHve N1 Ha ra3oBOM
KoHdopke
* [InameTp nnameHu AOMmKeH

XWp, HaKpbIBaTb HEMb3sl.
Mocyny crnengyeT cTaBuTb Ha MIUTY
Takum obpasom, 4ToObl pyyKu He
HarpeBanucb Haf ropsyen
NMOBEPXHOCTLIO NNUTLI. He cTaBbTe
Ha MIUTY HEYCTOMYMBYHO nocyay,
KOTOpasi FIErko ONpoKNAbIBAETCS.

He cTaBbTe Ha BKIIOYEHHbIE
KOHOPKN NYCTYLO nocyay — 3TO
MOXET MPUBECTU K €€ MOBPEXAEHNIO.
He ocTtaBnsiiTe BKIMOYEHHbLIMU
KOHCPOPKK, Ha KOTOPbIX HET NOCyAbl —
3TO MOXET NPUBECTM K
noepexaeHuio NnuTtbl. Ob6s13aTenbHO
BbIKITOYaNTEe KOHOPKM nocrie
OKOHYaHMWS MPUrOTOBMEHUS MULLIN.
He ctaBbTe Ha nnuTy
NnacTMaccoBYH UITM antoMUHUEBYHO

COOTBETCTBOBATL pasmMepy nocyabl.
Mnams ra3oBoi KOHOPKK cneayeT
perynupoBaTb TakuMm o6pasom,
4YTOGbI OHO He BbIXOAWMO 3a
npepernsl AHa nocyasl. [Nocyay
cnegyeT CTaBUTb MO LEHTPY
KOHDOPKM.
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AdkcnnyaTauua BapoUHbIX
naHenewu

1 HopwmansHas koHdopka 18-20 cm
KoHdhopka bbicTporo Harpeea 22-
24 cm

3 [HononHuTtensHas koHdopka 12-18
cMm

4 HopwmansHas koHdopka 18-20 cm
CMUCOK PEeKOMeH0BaHHbIX
AnameTpoB Nocyabl Ans
NCMNONb30BaHWSA Ha
COOTBETCTBYIOLLNX KOHOPKaX.

A He nonbayiTeck nocynon BHe
yKa3aHHOW 30HbI.
Vcnonb3oBaHue nocyabl
GonbLUOro pasmepa Bbi3blBaeT
ONacHOCTb OTPaBMEHNS yrapHbIM
rasom, neperpes npurerarLwmx
NMOBEPXHOCTEN N pyyek
ynpasneHus. Ncnonb3oBaHune
HebonNbLUION Nocyabl NPMBOAUT K
PUCKY MOSTyYEHUS OXOroB OT
nnameHu.

BonbLuoi cumBon nnameHu
COOTBETCTBYET MakCUMarnbsHOMY
YPOBHIO MOLLHOCTHU, @ ManeHbLK1in
CUMBOJST NNameHu — MUHUMarnbHomMy. B
MONOXEHUN KBbIKIIOYEHO» (BEPXHAS
TOuKa) noJaya rasa K ropenkam
npekpaLjaeTcs.

Po3xur ra3oBbIX ropenok
1.MprXMuUTe perynaTtop ropenkv u
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2.noBepHNTE ero NpoTUB 4acoBoOW
CTPEnku B CTOPOHY 60MbLLIOro
cMMBOra nnameHm.

» [pn 9TOM BCMbIXHET UCKpa, U ra3

3aropuTcs.

3.YcTaHOBUTE HYXXHbIN YPOBEHb
MOLLLHOCTM.

BbikntoveHMe rasoBbIX ropernok
[MoBepHUTE perynaTop 30Hbl
nogorpesa B NOnoXxeHue
«BblkrtoueHo» (BBepX).

Cuctema npeaoTBpaLLEeHUA YTeUKN
rasa (B mopgensix c Tepmonapom)

1 lopenku cHabxeHbl
npegoxpaHuTenbHbI
M MeXaHW3MOoM,
npekpaLlaoLLmm
nopadvy rasa, ecnu
nrams BHe3anHo
noracHer,
Hanpumep, ero
3anbeT XWUAKOCTb.

* [Inga po3xura NpuxmMuUTe perynatop u
NoBepHUTE ero NPoTNB YacoBOM
CTPEnKMU.

* YT106bI BKIMHOYNTL CUCTEMY 3aLUUTDI,
nocre BOCMnaMeHeHus rasa
yoepXuBanTe peryrsitop B HaxaTtom
nonoxeHun ewle 3-5 cekyHA.

« Ecnu nocne HaxaTnsa 1 oTnyckaHus
perynatopa nnams noracHer,
NoBTOPUTE Te Xe AencTBuS,
yoepXuBasi perynsitop B HaxxaTtom
NnonoXxeHun B TedeHne 15 cekyHa.

Ecnu B TedyeHue 15 cekyHn
POKUI FOPENKU He npounsoLuen,
OTMYCTUTE KHOMKY.

[MoBTOPUTE NOMBLITKY HE paHee,
yeMm yepes 1 MUHYTY.
CyLiecTByeT pUCK HaKomnneHus
rasa v B3pbisal

1. Cuctema
npegoTBpaLLEeHn
s1 yTEeYKU rasa



[ NpaBuna akcnnyatauuu ayxosku

O6Lwue cBegeHus o
BbINEeKaHUMU, XKapeHUn u
NPUroTOBIEHUM C FPUNieM

["opsiume noBepxHOCTU MOryT
NPUHNHUTE OXOoru!

Bo Bpems paboTbl npmubop
MOXET CUMNbHO HarpesaTbcd. He
npvKacanTech K ropsvymm
KOHhOpKaM, BHYTPEHHUM YacTaM
OyX0BOro Lwkada,
HarpeBaTernbHbIM 3NIEMEHTaM U
T.n. He paspeluante getam
NpUonMKaTbCs K HEMY.
Momellas NpoayKTbl B ropsymn
OyX0BOW LIKadh Unu BblHUMas UX
0oTTYyAa, obsizaTenbHo
Nonb3ynTecb TePMOCTONKNUMU
pyKaBuLamu.

ByabTe OCTOPOXHbI, OTKpbIBas
ABepLy OyXOBOro Lkada, Tak
Kak HapyXy MOXeT BbIXOAUTb
nap.

Beinyckaemblii nap MoxeT
006eyb BaM pyKu, nNuLo u/unm
rnasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHUIO

* Vicnonb3ynte aHTUNpUrapHble
MeTannnyeckne Taperku unm
artoMUHUEBbBIE KOHTEHeEpPbI C
COOTBETCTBYIOLLNM NOKPbITUEM, N0

TEPMOCTOMKNE CUITUKOHOBBLIE (POPMBI.

* PauunoHarnbHo ncnonesyinTe
nnowans peLueTku.

* YcTtaHaBnueante chopmMy ans
BbINEKaHUA B cepefnHe peLUeTKu.

* BbibupaiTe npaBunbHoe NonoxeHve
peLleTkn nepen BKIIOYEHUEM
Ayx0Boro wkada vnu rpuns. He
N3MEHANTE NOMNOXEHNE PeLLIeTKY,
Koraa AyxoBoW LWKad ropsymnii.

* [lepxuTe 3aKkpbITON ABepLy LuKada.

CoBeTbl MO NPUroTOBMNEHUIO

XapeHbIx 6ntog

* TyLwKy KypuyLbl UNY UHOEAKN U
GonblUne Kycku Msica nepef
NPUroTOBNEHNEM PEKOMEHOYeTCS
COpPbI3HYTb NMMMOHHBLIM COKOM U
nocbinaTb YepHbIM NepueM. Toraa
rotoBoe 6ntoao 6yneT BKycHee.

* Msico c kocTsiMK cneayeT Xaputb Ha
15-30 MUHYT ganblue, 4eM Takoe xe
KonuyecTBa Msica 6e3 KocTel.

* Ha kaxabiin caHTUMETpP TOMLLMHbI
Msica TpebyeTca NpubnuanTensHo 4-
5 MWHYT BpEMEHN NPUroTOBNEHNS.

+ o ncreveHnm BpemMeHn
NMPUroTOBNEHUS Msica OCTaBbTe ero B
AYyXOBOM LUKadyy npumepHo Ha 10
MuHyT. CoK nydlle pacnpeaenuTcs
BHYTPM KyCKa )KapeHoro msica u He
OynerT BbITEKaTb, Koraa Bbl OyaeTe
paspesaTb MsICO.

* PbiBy B TepmocToOliKOM nocyae
crnefyeT roTOBUTb Ha peLueTke,
YCTaHOBMNEHHOW Ha CpeaHui unu
HWXHUIA yPOBEHb.

CoBeTbl MO NPUroTOBMNEHUIO

NPoAYyKTOB Ha rpune

Mpy NpUroToBNEHNM Ha rpure MAco,

pbiba unu ntuua GeiCTPo

noapymMsHMBaeTCs, CBepXy obpasyeTcs

XPYCTALLAsa KOpoYKa, 1 NPOaYKT He

nepecbixaeT. Ha rpune MoxHo

OTNNYHO NPUrOTOBUTL HE TOSBKO

TOHKME KYCKU MSica, LaLUnbIkv 1

COCMCKM, HO 1 OBOLLM C BonbLUNM

coaepXaHvneMm XnakocTu (Hanpumep,

noMuaopb! 1 Nyk).

+ [1nA npuUroToBreHus Ha rpune
pa3noXxuTe KycKku NpoayKToB Ha
peLueTKe Uy Ha NPOTUBHE C
peLUeTKoW TaK, 4Tobbl nnoLLab,
3aHMMaeMasi NpoayKTamu,
COOTBETCTBOBanNa pasmvepam
HarpeBaTenbHOro afieMeHTa.
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» BcTaBbTe MPOBOSIOYHYIO peLleTKy
WNK NPOTUBEHBL C PELLETKOW B
AYXOBOW LUKaM Ha HYXHbIA YPOBEHb.
Ecnv npoayKkThl roToBATCA Ha
NPOBOMOYHON peLleTke, TO ANS
cbopa xupa ycTaHoBUTE NPOTUBEHD
Ha HWKHWIA ypoBeHb. cnonbayemblii
NPOTUBEHb NO pas3mepam AO0MKeH
COOTBETCTBOBATHL Mrowanun,
3aHMMaeMON roToBALLUMMUCS
npoayktamun. Takon NpoTUBEHb
MOXeT He BXOAWUTb B KOMMIIEKT
nsgenus. ns obneryeHus o4ncTkx
NPOTUBHSA HarenTe B HEro HEMHOTO
BOObI.

MpoaykThl, KOTOPbLIE HE
noaoxoadat ans
NPUroTOBMNEHUS Ha rpune,
MOTyT MPUBECTU K
BO3ropaHuio. Ha rpune
MOXHO rOTOBUTL TOSBKO
Takue NPoAYKTbI, KOTOpble
BblAEPKNBAOT UHTEHCUBHBIN
Harpes.

He pasmeluante npoayKTbl
CnVLWKOM OnM3Ko K 3agHen
yacTu rpuns. 3Ta 30Ha
HarpeBaeTCcsl CUNbHee BCero,
W XXMPHble NPOaYKTbl MOTyT
3aropeTbes.

MNMpaBuna akcnnyartauum

3NEKTPUYECKOWN OYXOBKU
BbiGepute TeMnepaTtypy U pexum
pa6oTbl

1 2

1 Pyuyka Bblbopa dyHKLMM

2 Pyuka TepmocTaTta

1.YCTaHOBUTE HYXHbIV pEXUM paboThbl
C NOMOLLIbIO PYYKM BblBopa OyHKLUNIA.

2.YCTaHOBUTE HYXHYIO TeMnepaTypy C

MOMOLLbIO PETYNATOPA TEMMNEPATYpbI.

» [Nocne HarpeBa AyxOBKU B Hel byaeT
noaaepXmBaTbcs 3agaHHas
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Temnepatypa. Bo Bpems Harpesa
OyaeT cBeTUTbCA MHOMKATOP
Temneparypbl.

BbikntoveHue aneKkTpmu4eckomn
OYXOBKM1

MoBepHUTE pyuKy Bblbopa yHKUMI K
perynatop Temnepartypbl B NOMNOXeHWe
OTKITIO4EHNS (BBEPX).

YpoBHM OyXOBKM (ANsA Moaenen c
rpunem)

lMpaBunbHO ycTaHaBNMBanTe peLueTky
B HanpasnswoLwme. PeweTky cneayet
BCTaBUTb MeXAY HanpaBnsAoLWMMM, KakK
MoKasaHo Ha PUCYHKe.

CnepnuTe 3a Tem, 4TOObI peLleTka He
ynuparnach B 3a[JHIO0 CTEHKY JYXOBKW.
UT06bI rpynb HopMarbHoO paboTan,
BblABUHbTE peLUeTKy K nepeaHel 4actu
HanpaBnsoLLMX U OTPerynupyiTe ee
MOroXeHWe ¢ NOMOLLIbIO ABepLbl.
(MoxeT oTnmyaTbCs B 3aBUCMMOCTM OT
Moaenv nsgenus.)

Pexumbl paboTbl

lMpuBeaeHHas 3nech
nocrnegoBaTenbHOCTb PEXMMOB
paboTbl MOXET OTNNYAaTLCA OT Ballei
mMoaenw.



PaboTatoT 0ba
HarpeBaTenbHbIX
anemMeHTa — W1 BepXHUI, u
HWXHUA. MpoayKThl
nogorpesaloTcs
OZIHOBPEMEHHO CBEPXY U
CHM3y. OTOT

pexum noaxoauT,
HanpuMep, Anga TOpToB,
pa3HOoW BbIMEYKU, a Takke
KEKCOB 1 3arnekaHoK B
copmax.. [0TOBbTE TONLKO
C OOHUM NPOTUBHEM.

PaboTaeT TonbKo HUXHUIA
HarpeBaTenNbHbIN 3NIEMEHT.
MNoaxoauT ANS BbINeYKu
nuuusl 1

AOMNONHUTENBHOIo
ob6xapuBaH1s NPOAYKTOB C
HWKHEN CTOPOHBI.

OTa (byHKUMA Takke
ynpoLlaeT O4NCTKY Napom.

p
HWKHWIA HarpeBaTellbHbIe

3MNeMeHThbI, a Takke
BEHTUNATOP,
pacnonoXeHHbIN Ha
3agHew cTeHke. ['opayun
BO34yX paBHOMEPHO
pacnpenenseTcsa BHyTpU
AYXOBKM C NMOMOLLIbIO
BeHTUNATopa. [oToBbTE
TONbKO C OOHUM
NPOTUBHEM.

[yxoBoi Wkad He
HarpeBaeTtcs. PaboTaet
TOJNbKO BEHTUNSATOP,
pacnonoXeHHbIN Ha
3afiHel CTEHKe.
3aMopoXeHHble
rpaHynMpoBaHHbIE
NPOAYKTbI MEANEHHO
pasMopaxunsatoTcs npu
KOMHaTHOW TemnepaType,
a NpUroToBMEHHbIE
NPOAYKTbI
oxnaxpatTcs.Bpems,
Heobxoaunmoe anis
pasMopaxvBaHus Lenoro
Kycka Msica, bornbLue, Yem

Ona eabl C KyCoOYKamMu.

PaboTaeT
HarpeBaTenbHbIA SNIEMEHT
C BEHTUNSATOPOM (Ha
3aHeN CTeHke).

"opa4uin Bo3gyx
paBHOMEPHO
pacnpenensaeTcs BHyTpU
OYXOBKM C MOMOLLbIO
BeHTUNSATOpa. Kak
npaswuno,
npegBapuTENbHbI
NPOrpeB He HYXXEH.
MNoaxoaut ans
NpUroToBneHus 6o Ha
pasHbIX YPOBHAX AYXOBKMU.
MNoaxoaut ans
NPUroTOBNEHNS C
HECKOJTbKUMM NMPOTUBHAMM.
OTa (byHKUMA Takke
YNPOLLLAET OYMCTKY MapoM.
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PaboTatoT BepxHUiA 1
HWKHWIA HarpeBaTernbHble
3MNeMeHThbI, a Takke
HarpeBaTenbHbIN ANeMeHT
C BEHTUNSATOPOM,
pacnonoXeHHbIN Ha
3agHen creHke. [NpoaykTbl
roToBATCSA BLICTPO U
paBHOMEPHO CO BCEX
CTOPOH. [0TOBbTE TOMBLKO C

OOHUM NPOTUBHEM.

PaboTaeT 6onbLuoi rpunb
Ha MOTOSKe QYXOBKM.
MNoaxoaut ans
NPUroTOBMNEHWS Ha rpune
GonbLINX NopLuin Msica.

* [Insi NpUroToBneHns Ha
rpure nonoxure
GonbLune unu cpegHne
nopumun nog
HarpeBaTenbHbIN
3MNEMEHT rpuns Ha
COOTBETCTBYIOLLMIA
YPOBEHb MOJIKN AYXOBOTO
wkada.

» Korga nponget

NorioBUHa BPEMEHH,

OTBEEHHOro Ha

NpUroToBneHue,

nepeBepHNTE NPOAYKT.
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[JeiicTBue rpuns He Takoe
CUIbHOE, KaK B pexume
YCWIEHHOro rpuns

+ [Ina npuroToBrneHus
6nog B 3TOM pexume
pacrnonoxuTe noa
HarpeBaTenem rpuns Ha
COOTBETCTBYIOLLEM
YPOBHE YXOBKM
HebonbLUoe Unu
cpefHee Konm4ecTBo
npoaykra.

» Korpa nponget
MOroBMHa BpeMeEHH,
OTBEAEHHOro Ha
MPUroTOBNEHME,
nepeBepHNTE MPOAYKT.

Mcnonb3oBaHue 4acoB OyXOBKU

B O <) €eco |
a0
[y )
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i
w

12 11 10 9 8 7

KHorka perynmpoBsku

CvmBoOn 6GNOKMPOBKN KNaBuaTypbl

Muaukatop «Clock» (Yachbl)

CvMBO rpOMKOCTU 3BYKOBOMO

curHana *

CvMBOM 3KOHOMWYHOIO pexuma

KHorka «nrtoc»

KHonka «MUHyC»

CvMBON BpeMeHW NpUroToBneHUs

nupora

9 CwumMBon 3BYKOBOroO cMrHana

10 CvMBOM OKOHYaHMSA BpeMeH!
npuroToBneHns*

11 CvMBONn BpeMeHW NPUroToBNEHUS

12 KHonka «Program» ([porpamma)

* (MoxeT oTnuuaTtbcs B

3aBMCMMOCTM OT MOAENM

nsgenus.)
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MakcrmanbHoe Bpemsi
MPUroTOBMNEHUS, KOTOPOE MOXHO
YyCTaHOBUTb, — 5 4Yaca 59 MUHYT.
B cnyyae oTknoveHus
3MNeKTPO3HEPrMM nporpamma
OyneT oTmeHeHa. Cneayet
CHOBa 3anporpammupoBaTb
AYyXOBOW LUKad.

Bo Bpems BbINnonHeHus
yCTaHOBOK Ha Aucnnee 6yaoyT
MuUraTb COOTBETCTBYIOLLME
cvumBonbl. Heobxoanmo
noAoxaaTth HeKoTopoe Bpems,
noka HacTPOWKM BCTYNAT B CUIY.

HeB0O3MOXHO yCTaHOBUTL BpeEMS
CYTOK, ECMM NapameTpsbl
NPUrOTOBMNEHNS HE
YCTaHOBIEHBI.

Ecnu yctaHoBneHo Bpems
NPUroTOBNEHUS, NOCMe Havana
roTOBKW Ha gucnree byneT
oToGpaxaTbCs OCTaBLUeecs
BPEMSI NPUTrOTOBIEHMS.

MpurotoBneHne nocpeacTsoM

yCTaHOBKU BpeMeHM

NPUroTOBIIEHUS;

Bbl MOXeTe HacTpouTb AyXOBOK LKady

TaK, 4Tobbl OH NpekpaTun paboTy no

3aBepLUeHun onpedeneHHoOro BpeMeHu,

YCTaHOBWB BPEMS MPUrOTOBMNEHUS Ha

Tanmepe.

1.Bbibepute nporpammy
MPUroTOBMNEHUS.

2.4Y7106bI 0OTOBPa3nTbL Bpems
NPUroTOBNEHUS, KOCHUTECH U
yaepxwvsaiite (9, noka Ha avcnnee
He nosiBuTcs cumeon .

3.YcTaHoBWTE BpPeEMS MPUrOTOBIIEHUS C
MOMOLLbHO KHOMOK e / ==,

» » [locne ycTaHOBKM BpeMeHH

NpUroToBNEHUs Ha avcnnee byaet

oToBpaxaTbest cumpon Pl v sapanHbIit

MPOMEXYTOK BpEMEHM.

4.TNomecTuTe 6MNOAO B Neyb n
yCTaHOBUTE TemnepaTtypy ¢
MOMOLLbIO PYYKN BbICTABIEHUS
TemnepaTypbl. 3anyckaeTcs pexum
NPUroTOBNEHNS.

» OBpaTHbI OTCHET BpEMEHM

NMPUroTOBNEHNS HAYHETCS C MOMEHTA

Hayana npuroToBreHus, a Ha Aucnnee

3aropsTcsa BCe CUMBOMbI MPOMEXyTKa

BpemMeHW. 3aaHHoe BpeMst

NPUroToBNEHWE OENUTCA HA 4 paBHble

yacTu. o npolecTBuM Kakaom Yyactu

BpPEMEHU ee CUMBON nepecTaeT

oTobpaxaTbcs. Tak 4To Bbl C

NErkKoCcTbi CMOXETE OLEHUTb

OTHOLLIEHME OCTaBLLErocsi BpeMeHu K

o6LLleMy BPEMEHN MPUTOTOBIIEHUS.

YctaHoBKa 6onee no3gHero

BpeMeHU OKOHYaHUA

npurotoBneHus; (daHHasa dyHKUuA

— pononHuTtenbHasa. OHa MmoxeT

OTCyTCTBOBaThb B BalleM usgenuvu.)

YCTaHOBMB BPEMS MPUrOTOBIIEHUS HA

Tanvepe, Bbl MOXETE YCTAHOBUTD

Gonee No3gHee BpeMsi OKOHYaHUS

NPUroTOBNEHNS.

1.Bbibepute nporpammy
NPUroTOBNEHNS.

2.4Y7106bI 0OTOBPa3nTbL Bpems
NPUroTOBNEHWS, KOCHUTECH U
ynepxusaiite (O, noka Ha aucnnee
He nosiBuTcst cumeon .

3.YcTaHoBWTE BpeMS NPUroTOBIEHNS C
MOMOLLIbIO KHOMOK = / ™=

» » Nocne ycTaHOBKM BpeMeHu

NpuroToBneHus Ha aucnnee bynet

oToBpaxaTbes cumeon .

4.Y106bI Ha 3KpaHe 0TOGpa3noch
BPEMS1 OKOHYAHWSI NMPUrOTOBIIEHNS,
KOCHUTECh 1 yaepxmsaiite (9, noka
Ha Aucnnee He nosiBuTcs cumeon .

5./cnonbayitTe KHOMKM <4+ / ™= 4To6bI
YCTaHOBWTb BPEMS OKOHYaAHMWS
NPUroTOBNEHNS.

» Nocne ycTaHOBKM BpeMeHu

NpuroToBneHus Ha aucnnee bynet
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oToBpaxatbest cumeon Pl v cumson =,
a TaKke 3afaHHbI NPOMEXKYTOK
BpemMeHu. Kak TonbKko HayHeTcs
rotoeka, cumeon = noracHer.
6.MomecTnTe 6noao B NeYb 1
yCTaHOBUTE Temneparypy ¢
MOMOLLIbIO PYYKM BblCTaBNEHUS
Temnepatypbl. 3anyckaeTcs pexvm
MPUroTOBMNEHUS.
» TaMep OyXOBKU paccuuTbIiBaeT
BpeMsl Hayana NPUroToBreHus,
BblYMTasA NPOAOITKUTENIbHOCTb
NPUroTOBIIEHMS M3 3aAaHHOro
BpeMeHU ero okoH4aHus. Koraa
HacTynuT BpeMsi Ha4yarna
NPUroTOBNEHUS, YXOBKa BKIMIOYUTCH B
BbIGpaHHOM peXxunMe 1 HarpeeTcs A0
3ajaHHON TemnepaTypbl. 3Ta
Temnepatypa byaeT nogaepkuBaTbCcs
A0 Tex nop, noka He HacCTynuT BpeMs
OKOHYaHWSA MPUroTOBMEHNS.
» OBpaTHbIN OTCYET BpEMEHHU
MPUroTOBNEHUS HAYHETCS C MOMEeHTa
Ha4arna nNpuroToBneHUs, a Ha aucnnee
3aropsiTcA BCe CUMBOMbI MPOMEXYTKa
BpeMeHu. 3agaHHoe Bpems
NPUroToBMNEHNE AeNUTCS Ha 4 paBHble
YyacTu. 1o npoLecTBUM KaXKA0N HYacTu
BpeMeHu ee CMMBOI nepecTaeT
oTobpaxaTbcs. Tak 4YTo Bbl C
NerkocTblo CMOXeTe OLEHUTb
OTHOLLIEHME OCTaBLLErocsi BpeMeHM K
o6LLeMy BpeMeHMW MPUroTOBMEHNS.
7.MNo okoHYaHWK npoLecca
NPUroTOBNEHUS Ha aucnnee
nosiButcst Hagnucb «KoHewy, 1
TaiMep 13gacT 3BYKOBOW curHan.
8.MpoaomKUTENBHOCTL 3BYKOBOTO
curHana — 2 MuHyThl. ns
BbIKITIO4EHWSA 3BYKOBOrO CMrHana
HaxxmuTe niobyto KHOMKY. 3BYKOBOM
CWrHan BbIKIMIOYMTCSH, U Ha aucnnee
OyneT nokasaHo Tekyllee BpeMms.
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Ecnu no okoH4aHWKM 3ByKOBOrO
curHana Haxatb fobyio KHOMKY,
OyXOBoOW LWkac cHoea byaneT
rotoe k pabote. [ins
BbIKITIOYEHWSA OYXOBOro Lwkada
MOBEPHUTE perynaTop
Temneparypbl U pyyKy BbiGopa
dyHKUMM B nonoxeHue «0»
(BbIKN.), YTOOBI NPEfOTBPATUTL
MOBTOPHbIN 3anyck NporpaMmmbi
OyXO0BOro LWKaga No OKOHYaHUK
3BYKOBOIO CUrHana.

BknroyeHne 611OKMPOBKU KHOMOK
DyHKUMIO BNOKMPOBKM KHOMOK MOXHO
ncnonb3oBaTh Ans npeaoTepalleHus
BMellaTenbCcTBa B paboTy OyXOBKW.
1.KocHuTech 1 yaepxumBanTe i, noka
Ha Auchnee He NOSIBATCA CUMBON (3,
» Ha aucnnee noasutcs Hagnvcb
«OFF» (BbIKI.).
2.YT106bI 3a6510KMpOBaTh KHOMKMY,
HaxmuTe .
» Kak Tonbko pyHKLmMsA 6noKMpoBKM
KHOMOK OyaeT akTMBMpOBaHa, Ha
avcnnee nossuTcs Haanuck «Ony
(Bkn.), n HAYHET CBETUTBLCA MHOUKATOP

Mocne BkMoYeHUst PYHKLMN
GrIOKMPOBKUN KHOMOK KHOMKM
OyXOBOro LWKada He AeACTBYIOT.
B cnyyae oTknoveHus
3MNeKTPO3HEPrum pyHKUMSA
GrOKMPOBKN KHOMOK He ByaeT
OTMeEHeHa.

Y10oObl OTKNHOYUTL BNTIOKUPOBKY

KHOMOK

1.KocHuTech 1 yaepxmBanTe iz, Noka
Ha Aucnnee He NOSIBATCA CUMBON (3.

» Ha aucnnee noasutcs Hagnvcb

«Ony» (Bkrn.).

2.01KnIo4MTE PYHKLUMIO BNOKNMPOBKU
KHOMOK, Ha)kaB Ha KHOMKyY ™.

» Mocne cHATUA BNOKUPOBKU

KHOMOK Ha gucnree NosBUTCS

Hagnucb «OFF» (BbIKJ1.).



HacTpoiika 3BykoBoro curHana
Yacbl npubopa MOXHO MCNomnb3oBaTb
He TONbLKO AN HacTPOWKKN MporpaMmsl
NPUroTOBNEHUS, HO U ANS
npeaynpexgeHus unmn HanoMmHaHusl.
3BYKOBOW curHarn He BnNusieT Ha paboTy
AyxoBoro wwkadga. OH ncnonb3yeTcs
TONBLKO ANA NpeaynpexaeHns.
Hanpwvmep, ero MoXHO 1cnorb3oBaTb
AN HanoMyHaHWSA O TOM, YTO B
onpeaeneHHoe BPeMsi HY>XHO
nepeBepHyTb NPOAYKThLI B JYXOBOM
wkady. No ncreyeHun sagaHHoOro
BpeMeHu Tarmep nogacT 3BYKOBOW
curHan.
1.KocHutech n yaepxwusaiite (), noka
Ha [1CrIiee He MOsIBUTCS CUMBON 4.

MakcvmanbsHoe BpeMs npu
yCTaHOBKe 3BYKOBOrO CUMrHana —
23 yaca 59 MUHYT.

2.YCTaHOoBUTE MPOAOIHKUTENBHOCTb
3BYKOBOIO CUrHamna ¢ noMoLLbo
KHOMOK "= / =

Pyuku BbIGOpa 3ByKOBOrO
curHana, BpeMeHM, ApPKOCTU
avcnnes n temneparypbl
OOMXHbI ObITb YCTAHOBIEHbI B
nonoxexun "0" (BbIKI1.).

» Nocne ycTaHOBKM MHTepBarna
BKIMIOYEHUS 3BYKOBOrO cuUrHana
MHAMKATOP £ OCTaHEeTCS BKIMIOYEHHbIM,
M Ha gucnnee nosiBUTCS 3Ha4yeHne
3a[1aHHOro BPEMEHHOro UHTepBana.
3.lMo nctevyeHnn 3agaHHoro
BPEMEHHOro HTepBana uHankaTop L
HayHeT MuraTb, Y NPO3BYYUT CUrHan.
BhiknroyeHue 3BYKOBOro curHasna
1.MpoaomKUTENBEHOCTL 3BYKOBOMO
curHana — 2 MuHyThl. ns
BbIKITOYEHNST 3BYKOBOrO cMrHana
HaXMuTe JIIOOYHO KHOMKY.
» 3BYKOBOW CUrHar BbIKITOYUTCS, U Ha
aucnnee Gy4eT NokasaHo Tekyllee
BpeMs.

OTKnYeHNe 3BYKOBOIrO CUrHana;
1.4706bI OTKNIOYMTE 3BYKOBOW CUrHar,
KOCHUTECh 1 yaepxmsaiite (2, noka

Ha AUCTNee He NOSIBUTCS CUMBON L.
2. Haxmunte 1 yaepxunmsamnte KHOMKY ™=,
noka Ha gucnriee He oTobpasnTcs

«00:00».

ByneT nokasaHo Bpewms
BKIIOYEHMS 3BYKOBOrO CUrHana.
Ecnu ogHoBpemeHHO
YCTaHOBUTb CUrHaNbHbLIA Tanmep
1 NPOAOIPKNTENBHOCTb
NPUroTOBNEHUS, Ha LUMPOBOM
nHamkaTope OyaeT nokasaH
Gonee KOPOTKWI BPEMEHHOW
WHTepBar.

N3meHeHWe TOHa 3BYKOBOIO
curHana
1.KocHuTech 1 yaepxumsanTe i, noka
Ha aucnree He NosSBUTCH CUMBON <.
2.BbibepuTe xenaembli TOH 3BYKOBOIO
cUrHana npy MOMOLLIM KHOMOK == / ==,
3.YCTaHOBMNEHHbLIV BaMKN TOH B CKOPOM
BPEMEHW CTaHeT aKTUBHbIM.
» Ha aucnnee 6yaet nokasaH
BblGpaHHbIV TOH 3BYKOBOrO CMrHana —
«b-01», «b-02» nnn «b-03».
N3mMeHeHWe BpeMeHMU CYyTOK
KoppekTupoBka yCTaHOBNEHHOTO
BPEMEHU CyTOK:
1.KocHuTech 1 yaepxmBanTe =, noka
Ha aucnnee He nosiBUTCS cumeon (&,
2.YcTaHOBUTE BpeMsi CYyTOK Npu
MOMOLLY KHOMOK = / ==
3.YcTaHoBnNeHHoe BaMu BPeMs CKOPO
CTaHeT aKTUBHBIM.
OKOHOMMYHbBIN PEXUM
Bo Bpems roToBKM MOXHO C3KOHOMUTb
3HEPrUIO MPU MOMOLLM 3KOHOMUYHOTO
pexumMa, yCTaHOBUB BPeMSs
NPUroToBNEHUA ANs AyXOBOro wkada.
Bo Bpems roToBKM MOXHO C3KOHOMUTb
3HEPrUIO MPU MOMOLLM 3KOHOMUYHOTO
pexumMa, yCTaHOBUB BPeMSs
NPUroToBNEHUA ANs AyXOBOro wkada.
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YcTaHOBKa 3KOHOMUYHOIO pexuma
1.KocHuTech 1 yaepxumsanTe i, noka
Ha Aucnree He NosSBUTCH CUMBON

eco (3Ko).

» Ha gucnnee nosisutcs Haanucb

«OFF» (BbIKI.).

2.BknoumTe 9KOHOMUYHbBIN PeXnMm,
KOCHYBLUWCb KHOMKM .

» Kak Tonbko pyHKLmMsA 6noKMpoBKM

KHOMOK OyaeT akTMBMpOBaHa, Ha

avcnnee nossuTcs Haanuck «Ony

(Bkn.), n HAYHET CBETUTBLCA MHOUKATOP

eco (3Ko).

OTKnovYeHNe IKOHOMUYHOTO

pexuma

1.KocHuTech 1 yaepxmBanTe =, noka
Ha Aucnree He NosSBUTCH CUMBON
eco (3Ko).

» Ha gucnnee nosisutcs Haanucb

«Ony» (Bkrn.).

2.OTKIIOYNTE SKOHOMUYHBIN PEXNM,
KOCHYBLUWNCb KHOMKY ™.

» [Nocne cHATUS BGNOKUPOBKN KHOMOK

Ha gucnnee nosBUTCA Hagnucb «Offy

(Bbikn.).

HacTtpoiika AspkocTH aKpaHa

(daHHan cyHKUMA —

gononHutenbHasa. OHa MmoxeT

OTCYTCTBOBaTb B Ballem U3aenuu.)

1.KocHuTech n yaepxmBanTe KHOMKY i,
noka Ha aucnnee He otobpasuTca d-
01, d-02 unu d-03, ykasbiBatoLLne Ha
YPOBEHb SAPKOCTU.

2.YCTaHOBUTE HYXXHYIO SPKOCTb Npu
MOMOLLY KHOMOK = / ==

» YCTaHOBIEHHOE BaMu BPEMS CKOPO

CTaHeT aKTMBHbIM.
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BpeMﬂ npuroToBrneHns 6niog Bbineyka u XapeHue

3HavyeHns1 BpeMeHu B 3TON 1-1 nonkow AyxoBoro Lkada
Tabnuue cnegyeT cunTaTthb SIBMISIETCA HUXKHASA MNOMKa.
cnpaBoYHbIMU. OHU MOTyT

U3MEHATLCS B 3aBUCUMOCTU OT

TemnepaTypbl NPOAYKTOB,

TOMLMHbI, BUAA U BaLLMX

KyNMHapHbIX NpeanoyTeHU.

Bbineuka | OguH 3 180 25...30
Ha NpOTUBEHb CraHpgapTHbIV
NPOTUBH npoTUBEHbL”

e

)

Beineuka | OguH PopMbl AN KEKCOB 2 180 40 ... 50

B dhopme | NpOoTMBEHD Ha pelueTke™™

MupoxH | OguH CraHpgapTHbIV

ble NpOTMBEHb NpoTUBEHL”

OpvH CraHpgapTHbIV

NPOTUBEHb NPOTMBEHBL™

2 npoTuBHSA 1-MNpoTnBeHb Ans 1-3 150 35...50

BbINeYKn™
3-CtaHpapTHbIV
NPOTUBEHBL™
3 NpoTUBHSA 1-CtaHpgapTHbIN 1-3-5 150 35...50

NpoOTUBEHB™

3-lNpoTuBeHb Ans
BbINeYKn™
5-Iny6okui
NpoTUBEHL”
Buckeut | OguH Kpyrnas npyxuHHas 3 160 25..35
NpOTMBEHb ckosopoaa 0
avameTpom 26 cM Ha

pelieTke™™

OpvH Kpyrnas npyxuHHas 2 150 30 ...40

NpOTMBEHb ckosopoaa

avameTpom 26 cM Ha
peweTtke™*

2 npoTuBHSA 1-Kpyrnas 1-4 150 35...45
NpYyXUHHasi
ckosopoaa

avameTpom 26 cM Ha
pelweTtke**
4-Kpyrnas &)
NpYyXUHHasi
ckosopoaa

avameTpom 26 cM Ha
npoTuBHE ANs
BbINEeYKN™™
MeyveHbe | OguH MpotnBeHb Ans 0 3 180 25...30
NpOTMBEHb BblNeykn*

52

3 160 25..35

)

3 150 30 ... 40

5

&
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2 npoTuBHSA

1-MNpoTnBeHb Ans
BbINEYKN™
3-CtaHpapTHbIV
NPOTUBEHBL™

180

30 ...

40

3 NpoTMBHS

1-MNpoTnBeHb Ans
BbINeYKn™
3-CtaHpapTHbIV
NpoOTUBEHB™
5-Iny6okui
NPOTUBEHBL™

180

35 ..

45

N3penn
au3
Tecta

OavH
NpoTMBEHb

CraHpgapTHbIV
NpoOTUBEHB™

200

30 ...

40

2 npoTuBHSA

1-MNpoTnBeHb Ans
BbINeYKn™
5-CtaHpapTHbIV
NPOTUBEHBL™

@

200

45 ...

55

3 NpoTMBHS

1-MNpoTnBeHb Ans
BbINeYKn™
3-CtaHpapTHbIV
NpoOTUBEHB™
5-Iny6okui
NPOTUBEHBL™

@

200

55 ...65

CpobHa
A
BbiNneyka

OavH
NpoTMBEHb

CraHpgapTHbIV
NpoOTUBEHB™

200

25 ..

35

2 npoTuBHSA

1-MNpoTnBeHb Ans
BbINEYKN™
3-CtaHpapTHbIV
NPOTUBEHBL™

200

35 ..

45

3 NpoTMBHS

1-MNpoTnBeHb Ans
BbINeYKn™
3-CtaHpapTHbIV
NpoOTUBEHB™
5-Iny6okui
NPOTUBEHBL™

190

45 ...

55

3akBack
a

OavH
NPOTUBEHb

CraHpgapTHbIV
NPOTUBEHBL™

200

35 ..

45

JlasaHbs

OavH
NpoTMBEHb

CreknsiHHas /
MeTannuyeckas
nNpsIMOYronbHas

ckoBopopa Ha

pelieTke™™

200

30 ...

40

Muuua

OavH
NpOTMBEHb

CraHpgapTHbIV
NPOTUBEHBL™

200 ... 220

15 ..

20

Budite
KC

(kyckom)
/xapkoe

OavH
NpoTMBEHb

CraHpgapTHbIV
NpoOTUBEHB™

25 MVH.
250/max,
3arem
180 ... 190

100 ...

120

BapaHbs
Hora
(3anekaH
Ka)
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OavH
NpoTMBEHb

CraHpgapTHbIV
NpoOTUBEHB™

25 MVH.
250/max,
3arem 190

70 ...

90




OavH . 3 25 MVH. 60 ... 80
NpoTMBEHb CTaH'qapTHb,[M 250/max,
NpoTVBEHb
3arem 190
XKapena | OpuH 2 15 MuH. 60 ... 80
bl NpOTMBEHb . 250/max,
KyprLa CTaH,qapTHblm satem
(1,8-2 MPOTMBEHE 180 ... 190
Kr)
OpauH 2 15 MUH. 60 ... 80
NpOTMBEHb CraHpgapTHbIV e 250/max,
npoTUBEHbL” 3arem
180 ... 190
WHpenika | OagnH 1 25 MVH. 150 ... 210
(5.5 kr) NPOTMBEHb CraHpapTHbIN 250/max,
npoTUBEHbL” = 3arem
180 ... 190
OpauH 1 25 MUH. 150 ... 210
NpOTMBEHb CraHpgapTHbIV 250/max,
npoTUBEHbL” 3arem
180 ... 190
Pbiba OavH CraHpapTHbIN 3 200 20 ...30
NPOTUBEHb NpoTUBEHL” =
OavH CraHpapTHbIN 3 200 20 ...30
NPOTMBEHb NPOTUBEHBL™
[nsi BCexX TMMNOB NPOAYKTOB peKOMeHAyeTCsi NPOU3BECTU NpeABapuTerbHbIN pa3orpes.
* OTn akceccyapbl MOTYT He MOCTaBMATLCS C NPOAYKTOM.
** JTn aKkceccyapbl He NOCTaBNAOTCSA C NPOAYKTOM. OTU akceccyapbl AOCTYMHbI B NPOAaxe.

Tabnuua Ans NPo6HOro NPUroToBIIEHUA
Bnioaa, BHeCeHHble B HACTOSLLYHO Tabnuuy rotToBATCA B cCOOTBETCTBMU C EN
60350-1, 4TOGLI 06NErYNTE KOHTPOMNMPYHIOLLMM OpraH13aLusiM NpoLecc NpoBepPKU

npoaykra.

necoyHoe | OguH CraHpgapTHbIV 3 140 20...30
nevyeHbe | NPOTMBEHb NpoTUBEHL”
OavH CraHpapTHbIN @ 3 140 20 ...30
NPOTMBEHb NPOTUBEHBL™ =
2 npoTuBHSA 1-CtaHpgapTHbIN 1-3 140 20...30
NpoOTUBEHB™
3-lpoTumBeHb Ans
BbINEeYKN™
3 NpoTUBHSA 1-CtaHpgapTHbIN 1-3-5 140 25..35
NpoOTUBEHB™
3-lNpoTuBeHb Ans
BbINeYKn™
5-Iny6okui
NPOTUBEHBL™
MupoxHel | OguH CraHpgapTHbIV . 3 160 25..35
e NPOTUBEHb NpoTUBEHL”
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OavH
NPOTUBEHb

CraHpgapTHbIV
NpoTUBEHL”

150

30.

2 npoTuBHSA

1-MNpoTnBeHb Ans
BbINeYKn™
3-CtaHpapTHbIV
NPOTUBEHBL™

150

35 ..

3 NpoTMBHS

1-CtaHpgapTHbIN
NpoOTUBEHB™
3-lNpoTuBeHb Ans
BbINeYKn™
5-Iny6okui
NPOTUBEHBL™

150

35 ..

50

BucksuT

OavH
NpoTMBEHb

Kpyrnas npyxuHHas
ckoBopoaa
avameTpom 26 cM Ha
pelieTke™™

160

25 ..

35

OavH
NpoTMBEHb

Kpyrnas npyxuHHas
ckoBopoaa
avameTpom 26 cM Ha
peweTtke™*

150

30 ...

40

2 npoTuBHSA

1-Kpyrnas
NPYXNHHasA
ckoBopoaa
avameTpom 26 cM Ha
pelweTtke**
4-Kpyrnas
NPYXNHHasA
ckoBopoaa
avameTpom 26 cM Ha
npoTuBHE ANs
BbINEeYKN™™

150

35 ..

45

ABNOYHbI
1 nupor

OavH
NpoTMBEHb

Kpyrnas
MeTannmyeckoe
6nogo AvameTpom
20 cM Ha peLueTke*™*

180

50 .

.. 60

OavH
NpoTMBEHb

Kpyrnas
MeTannmyeckoe
6nogo AvameTpom
20 cM Ha peLueTke*™*

170

50 .

.. 60

2 npoTuBHSA

1-Kpyrnas
MeTannmyeckoe
6nogo AvameTpom
20 cm Ha pelleTke*™*
4-Kpyrnas
MeTannmyeckoe
6nogo AvameTpom
20 cm Ha npoTuBHE
ONs BbINeYKn™™

170

50 .

.. 60

[nsi BCexX TMMNOB NPOAYKTOB peKOMeHAYyeTCsi NPOU3BECTU NpeABapuTerbHbIN pa3orpes.
* OTn akceccyapbl MOTYT He MOCTaBMATLCS C NPOAYKTOM.
** JTn aKkceccyapbl He NOCTaBNSIOTCSA C NPOAYKTOM. DTU aKkceccyapbl AOCTYMHbI B NPOAaXe.
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CoBeTbl N0 BbINeYke

* Ecnv nsgenue nony4yaeTcs CIULLKOM
CyXM1M, CriegyeT NoBbICUTb
Temnepatypy npumepHo Ha 10°C un
COKpaTUTb BPEMSI NMPUrOTOBIIEHNUS.

« Ecnn n3genue nony4aeTcs CbipbiM,
cnegyeTt YMEHbLUUTb KONMYECTBO
XWAKOCTU UMW MOHU3NTb
Temnepatypy Ha 10°C.

* Ecnn BepxHsS KOPOYKa CITULLKOM
3apyMsiHMBaETCS, criegyeT
NocTaBUTb U3LENWE HUXKE, MOHU3NTD
TemnepaTtypy 1 yBeNu4nTb Bpems
NPUroTOBNEHNS.

» Ecnn n3genue XopoLUo NponekaeTcs,
HO CHapy>xu npuropaert, cregyeT
YMEHBLUWTb KONMMYECTBO XUAKOCTH,
MOHM3NTb TEMMNEPATYPY U YBEMNNYUTL
BpPEMS NPUroTOBMNEHNS.

CoBeTbl N0 BbINeYke

* Ecnv nsgenue nony4yaeTcs CIULLKOM
CyXM1M, CriegyeT NoBbICUTb
Temnepatypy npumepHo Ha 10°C un
COKpaTUTb BPEMSI NMPUrOTOBIIEHNUS.
CmaxbTe crnov Tecta CMeChio 13
MOJIOKa, pacTUTENbHOro Macna, sy,
n rorypTa.

* Cnegute 3a TeM, YTOObI TONLWMHA
n3genvsi He npesbIana rmyouHbI
NPOTUBHSA, NHa4e oHO OyadeT Jonro
BbINeKaTbCs.

« Ecnu BepxHuin cnon usgenua
NoOAropaeT, a HWXKHUI ocTaeTcs
CbIpbIM, BO3MOXHO, B HUXKHEM Crloe
N34ennsi CIIULWKOM MHOTO HAYMHKM.
UT06bI M3aenMe poBHO
noAapymsiHMBarnach, cTapanTecb
paBHOMEPHO pacnpenensaTb HauNHKY
MeXxay crosiMmm Tecta 1 no
NMOBEPXHOCTU M3Oenusl.

Mpu BbINEYKe n3genuin U3 Tecta
cobnioganTte pexum u
Temneparypy, ykasaHHble B
Tabnuue peuentos. Ecnu
HWKHWUIA CrION M3aenus nnoxo
nponekaeTcs, B crieayoLnii pas
nocTaBbTe MPOTUBEHb HA OAVH
YPOBEHb HUXeE.

CoBeTbl MO NPUroTOBMNEHUIO

OBOLUHbIX OGN0

« Ecnv oBowwM BbIMyCKaloT COK U
CTaHOBATCH CIULLKOM CyXUMMU,
roToBbTE UX HE Ha MPOTUBHE, a B
ckoBopoe NoA Kpbilkon. B
3aKpbITON NOCyae COK COXPaHUTCS.

+ Ecnu oBowHoe 6ntoao octaetcs
cblpoBaTbIM, Mpexae Yem roToBuTb
OBOLLM B IYXOBOM LUKae, MOXHO UX
npoBapuTb UNK NpobnaHLwmnpoBaThb.

Kak nonb3oBaTbCA rpunem

3akpbiBaiiTe ABepPLY BO BpeEMS
NPUrOTOBMEHNS NMULLM Ha rpune.
lopsiyve NOBEPXHOCTM MOTYT
NPUYMHUTL oxoru!

BkrnitoueHue rpuns

1.MNoBepHUTE pyyKy BbiGOpa yHKLMIA
N YCTAHOBUTE Ha HYXHbIA 3HA4YOK
pexuma «Ipunb».

2.3aTeM yCTaHOBUTE HYXKHYIO
TemnepaTypy XapeHbsi.

3.IMpun HeobxogumocTn nporpevite
rPUIib OKOJSI0 S5 MUHYT.

» [1pn 9TOM BKIMIOYMTCHA MHAMKATOPHAs

namnoyka Temnepartypsl.

BhikntoueHue rpuns

1.MNoBepHUTE pyyKy BbiGOpa yHKLMIA
B NOSOXEHWe OTKIIoYeHNs (BBEPX).
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MpoaykTbl, KOTOPbIE He
noaoxoadat ans
NPUroTOBNEHMUS Ha rpurne,
MOryT NPUBECTH K
BOo3ropaHuio. Ha rpune
MOXXHO FOTOBWTb TOMNbKO
Takue NPoayKTbl, KOTOPble
BblAEPKNBAOT UHTEHCUBHBIN
Harpes.
He pasmeluante npoayKTbl
CnVLWKOM OnM3Ko K 3agHen
yacTu rpuns. 3Ta 30Ha
HarpeBaeTCsi CUNbHee BCero,
N XVMPHbIE NPOAYKTLI MOTyT
3aropeTbCes.
Bpems npurotoBneHus 6niog Ha rpune
MpuroToBneHue 6niog Ha AaNEKTPUYECKOM rpune

Pbi6a Pelwetka 4.5 250/max 20...25 MmyH. ”
Kypuua (kyckwn) Peletka 4.5 250/max 25...35 MUH.
OT6UBHbIE 13 PeweTtka 4.5 250/max 20...25 MuH.
Monoaon

6apaHuHbI

Poctbud PelweTka 4..5 250/max 25...30 MvH. *
OT6UBHbIE 13 PeweTtka 4.5 250/max 25...30 MUH. *
TENATUHBI

'peHkun * PelweTka 4 250/max 1...3 MVH.

* B 3aBUCUMOCTHU OT TONLMUHbI

*Pasorpeite B Te4eHne 5 MUHYT.

**Ecnu TemnepaTtypy rpunsi Ballero npoAyKkTa HeBO3MOXHO OTperynmnpoBarthb, rpunb 6yaet paboTtatb npu
peKoMeHayeMon Temneparype.

Bnioaa, BHeCeHHble B HACTOSLLYHO Tabnuuy rotToBsaTcA B cooTBeTCTBMU C EN
60350-1, 4TOGLI 06NErYNTE KOHTPOMNMPYHIOLLMM OpraH13aLusiM NpoLecc NpoBepPKU

npoaykra.

"peHkn ewerka max ...3 MUH.
Tedrenm PeweTtka 250/max 25...35 MuH.
(roBsguHa) -

12 Kyckamu

MepeBepHUTe eay nocne 2/3 ot o6Liero BpeMeHU NPUroTOBIEHUA Ha rpune.

Mepea npuroToBrneHnem n6GbIX 611104 peKOMEHAYeTCsi pa3orpeTb AyXOBOW LWikadg B Te4eHUe 5 MUHYT.

48/RU



Yxon u TexHuyeckoe OSCRY)KMBGHMQ

O6wume cBegeHus

PerynapHo BbINOMHANTE YUCTKY
npubopa. 3TO NO3BONUT NPOANUTL
CpOK ero cryx6bl, a Takke nsdexarb
MHOrMX npobnem.

Mepepn BbinonHeHnem paboT no
06CNyXMBaHMIO N YUCTKE
OTKIIO4MTE Npmbop oT
3MNeKTPUYECKON CETH.
CyLiecTByeT pUck nopaxeHus
3MNeKTPUYECKUM TOKOM!

[aite usgenuio ocTbITh, Npexae
YeM MpucTynaThb K YACTKE.
["opsiume noBepxHOCTU MOryT
NPUYNHUTE OXOoru!

+ lMpubop cnepyeTt TWATENBHO
YNCTUTb NOCNE KaXaoro
ncnonb3oBaHus. Tak nerdye yaanaTb
OCTaTK/ NULLK, KOTOPblE MOTYT
npuropeTb Npu cregytoLem
ncnonb3oBaHun npubopa.

+ [1nga yncTkM npubopa He TpebytoTcs
crneupanbHble YUCTSLLME CpeacTaa.
MprBop MOXHO BbIMbITL TEMMON
BOOOW ¢ foBaBNeHeEM XUOKUM
MOIOLLIEro cpeacTsa, NCnomnb3ys
MSArKyt0 TKaHb unu ryoky. A satem
NpoTepeTb CyXOW TKaHbIO.

» Ob6si3aTenbHO NpoTMpariTe NpMbop
Hacyxo nocne Y1CTKM U cpasy xe
yAansanTe nonasLUyo Ha Hero
XKMOKOCTb.

* He ncnonb3yinTe AN YACTKM PYyHKM 1
NMOBEPXHOCTEN U3 HepXaBetoLLen
cTanu YncTsLLme cpeacTsa,
coaepXaluyMmMm KUCNOTY UIu Xrop.
OTu getanu MOXHO NpoTMpaThb
MSITKOM TKaHblO, CMOYEHHON B
XnAKoM MotoLLeM cpencTtie (6e3
abpa3snBHbIX 06aBOK), cTapasch
TepeTb B OOHOM HanpaBneHuu.

* (daHHasn dyHKUMA —
gononHutenbHasa. OHa moxeT
OTCYyTCTBOBaThb B BalleMm usgenuu.)
He ncnonb3yinte ong YncTkn
CTEKMSHHON KPbILLUKWA MeTannuieckme
Cckpebkn 1 abpasnBHble YMCTALLNE
cpencrtBa, YTobbl He NOBPEAUTb
NOBEPXHOCTb CTeKNa.

HekoTopble MowLLme cpeacTsa u
yucTALKne maTepuansl MOryT
noBpeauTb NOBEPXHOCTb.

He ncnonb3yinte ong YncTkn
arpeccuBHble MotoLLne
cpeacTsa, YnucTame
NMOPOLLKU/KPEMBI, @ TaKKe
OCTpble npegMeThl.

He ncnonb3yinte ong YncTkn
YCTPONCTBA NapooYUCTUTESH,
MOCKOMbKY 3TO MOXeT NpUBECTU
K NMOPaXeHUI0 3NeKTPUYECKNM
TOKOM.

YucTka BapoO4YHOM NaHenu

Yuctka Bapo4HOWN ropenku

1.CHMMUTE peLleTKM C BapOYHOW
NMOBEPXHOCTU.

2.CHUMUTE BCe CbeMHble AeTanu
rOpPEesikn U O4YUCTUTE (UCKIMIOYMTENBHO
BPYYHYI0) C MOMOLLIbIO TYOKM,
YUCTSALLEro cpeacTsa U ropsden
BOAbI.

3.MpoTpuTe BCe HeCLEMHbIE AeTarnu
ropenkuv MOKpPOWN TKaHbHo.

4.MpoTpuTe cBeYy N HarpeBaTerbHbIN
aneMeHT (ecrnu Balla Moaenb
OCHallleHa CMCTEMOW po3xura u
HarpeBaTernbHbIM 3NIEMEHTOM)
BMaXHOW TKaHblo. lNocrne aToro
BbITPUTE MOBEPXHOCTb Hacyxo
YncTOM TKaHbto. OTBEpPCTUA ANs
nnameHu 1 cBeva OOMKHbI OblTb
MONHOCTBLI CYyXUMWN.

B npoTtuBHOM criyyae uckpa rnpu

PO3XKUre He BOZHUKHET.
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5.Tpu ycTaHOBKE BEPXHUX PELUETOK
rpunsa cneguTe 3a TeMm, YTobbl
ropesikv HaxoAuUrIMcb TOYHO MO
LEHTPY peLueToK.

C6opka ropenku

[Mocne o4nCTKM ropenku, pasmecTuTe

AeTaru Kak yKasaHO Huxe.

Haknapgka ropenku
"onoska ropenku
Kamepa ropenku

Ceeua 3axuraHusi (B8 Mofensx,
OCHALLIEHHbIX CUCTEMOI po3Xkura)

1.YCcTaHOBMTE rOSTIOBKY FOPENKN Taknum
0ob6pa3om, 4Tobbl OHa nNpoxoawnna
Yyepes CBeYy 3axuraHusa ropenku (4).
lMoBepHUTE roNoOBKY ropesnky BNEBO U
BMpaBo, YTobbl y6eauTbest, YTO OHa
npaBuNbHO yCTaHOBMNEHA B Kamepe
rOpesnku.

2.YcTaHOBUTE HaKnagKy roperiku Ha
rOroBKY.

YucTka naHenu ynpaBneHus
OuuncTbTe NaHenb ynpaBneHus u
PYYKU-PErynsaTopbl BIaXKHOW TKaHbiO U1
BbITPMTE HaCyXo.

Ecnu Baw npnbop ocHalleH
KHOMKaMw/py4kamu, He
CHUMaWTe pyYKU-perynaTopsl
ANt YACTKU NaHenu ynpasrieHus.
Tak MOXHO NoBpeaunTb NaHerb
yrnpasneHus!!

A wWN -
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Yuctka AyxoBKu

Yucrtka 60koBbIx cTeHOK(MoxeT

oTnM4YaTbCA B 3aBUCUMOCTU OT

Mopenu uspenus.)

(daHHan cyHKUMA —

gononHutenbHasa. OHa MmoxeT

OTCYTCTBOBaTb B Ballem U3aenuu.)

1.CHMMUTE NepeaHIo YacTb BOKOBOWA
peLIeTKM, OTTSHYB ee OT BOKOBOM
CTEHKM.

2.ToTsiHUTE GOKOBYIO peLleTky K cebe
W MOIHOCTBIO BbIHBTE €€ 13 [1YXOBKM.

CTeHKM C KaTanuMTU4EeCKUM
NOKpbITUEM

(daHHan cyHKUMA —
gononHutenbHasa. OHa MmoxeT
OTCYTCTBOBaTb B Ballem U3aenuu.)
BHyTpeHHMe 6okoBble CTeHKM (A) 1
(vnun) 3apHas cteHka (B) Bawero
n3genust MoryT ObITb NOKPbITHI
KaTanuTuyeckon amarbto. CTeHKU ¢
KaTanMTUYecKUM NOKpPbITUEM MMEIOT
CBETNy0 MaToBYO NOPUCTYIO
noBepXHOCTb. CTEHKN AyXOBOro
WwKada ¢ KaTanMTU4ecKUm noKpbITUEM
He HyXaarTcd B unctke. bnarogaps
nepcoprpoBaHHOI CTPYKTYpE,
MOBEPXHOCTM C KaTanuTU4ECKNM
MOKPBITUEM MOTMOLLAT XXUP W NpK
HaKoMNMNeHUN XXmpa Ha NOBEPXHOCTb
HaduHaloT bnecteTb. B Takom cnyyae
peKoOMeHayeTCA UX 3aMEHUTD.




MpocTtasn oymcTka napom
OTO ynpoLlaeT YUCTKY, MOCKOMbKY
rpsi3b (Nocne KpaTkoBPeMEHHOro
OXWAAHUS) CMSIrYaeTcs Napom,
06pa3oBbIBAIOLLMMCS B JYXOBOM
LwKady, 1 KannsMu Bogpl,
KOHOEHCMPYIOLLUMUCA Ha BHYTPEHHUX
MOBEPXHOCTAX AYXOBOro LKada.
1.BbiHbTE 13 AyxoBoro wkada Bce
NPUHaONEeXHOCTH.
2.Haneiite B npotueeHb 500 mn BoAbl
N NOMECTUTE ero Ha 2-10 peLUeTKy
OYXOBKM.

3.YcTaHoBWTe OyXOBKY [0 FIErKoro
pexuma O4MCTKM NapoM u pabotaTb
Ha 100 ° C B TeueHue 25 MUHYT.

4.0OTKpoWTe ABepLy 1 NnpoTpuTe
BHYTPEHHME MOBEPXHOCTM OYXOBOrO
LKadha BNaXHOW rybKom U TKaHbHO.

5.Crolikyto rpsasb cnenyet yoandtb
Tennow BoAow € XUAKUM MOKOLLUM
CPEeACTBOM, UCMOMb3Yyst MATKYIO TKaHb
unu rybky, a nocne Y1CTku criegyet
BbITMPaTb NPMOOP CYXOMN TKaHbHO.

Mpu paboTe B pexume
YNPOLLEHHOW OYUCTKM NapoM,
BOJa, HanuTas B NOTOK AJ1S
pasMsiryeHnst o6pasoBaBLLNXCS
0capKoB/rpsiav BHYTPU [yXOBKM,
UCnapuTCcsl U KOHOEHCMpPYETCS
BHYTPU JYXOBKU U Ha
BHYTPEHHE NoBEPXHOCTU ABEPU
JYXOBKM, MO3TOMY NMPU OTKPLITUK
[BEPV JYXOBKM MOXET KanaTtb
Bofa. BbiTpuTte koHOEHCAT cpasy
nocre OTKpbITUS OBEPEN
LYXOBKM.

YucTKa ABepLbl AYXOBKU

MoliTe aBepuy OYXOBKU MATKON TKaHbLIO
1Ny ryGkon, CMOYEHHON B TeNon Boae
¢ pobaBreHneM XnaKkoro MotoLLero
CpeAcTBa, U BbITUPANTE CyXON TKaHbIO.
[MpoTpuTe CTEKINO yKCycoMm, a 3atem
OMNOMNOCHUTE ero OT OCTaTKOB U3BECTY,
KOTOpble MOryT obpa3oBaTbCs Ha
CTeKne OyxXOBKW.

He ncnonb3yinte ong YncTkn
OBepLibl MoLMe cpeacTsa ¢
abpa3svBHbLIMM BELLECTBAMMW UMK
mMeTannuyeckne ckpedbku. OHm
MOryT noLapanaTb NOBEPXHOCTb
M NOBPEQMUTb CTEKNO.

Ouuctka ABepubl AYXOBKU

He ncnonbayiite xecTkue
abpa3svBHble YnCTSALLME
CpeAcTBa, MeTannuyeckue
CKpebKM, NPOBOMOYHYIO MOYarnky
unv otbenueBaTenu Ans YACTKMU
ABEpPUbI U CTeKna AYXOBKW.

Bbl MOXeTe CcHATb ABepLy OYXOBKU U
OBEpPHbIE CTeKNa, YTOObI MOYNCTUTL UX.
O ToM, Kak CHSITb AiBEpLbI U CTekna
o6bsAcHseTcs B pasaenax «CHaTve
OBepUbl yX0BKN» N «CHATME
BHYTPEHHMX cTekon AsepLbl». MNocne
CHSTUSI BHYTPEHHNX CTEKON ABEPLbI
O4YUCTUTE UX C MOMOLLLIO CpeacTBa aAng
MbITbS1 NOCYAbI, TENNOW BOAOW U
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MSArKOM TKaHW Unu rybku 1 BelITpUTE UX
CyXOW TKaHbto. [poTpuTe CTEKNO
YKCYCOM, a 3aTeM OrMOofoCHUTE ero oT
OCTaTKOB M3BECTU, KOTOPbIE MOryT
obpasoBaTbCs Ha CTekre AYXOBKU.
CHATHe AaBepLbl AyX0BOro wkada
1.07KpoiiTe nepegHioo asepuy (1).
2.0TKpoViTe 3aXMMbl Ha Kopryce nNeTnu
(2) c npaBoi 1 NeBON CTOPOHbI
nepeaHen ABepLbl, HAXaB Ha HUX,
KaK NnokasaHo Ha pUCYHKe.

1 [Oeepua

2 LUapHWpHBI 3aMOK(3aKpbiToe
NoroXeHne)

3 [yxosoit Wwkad

4 LapHupHbIN 3aMOK(OTKpbITas
nosmuust)

3

HanonoBUHY.
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4.CHUMUTE NepeaHIo aBepLy,
NoTsIHYB ee BBEPX N 0cBOOOAMB OT
npaBon U feBo NeTnu.

[nsa ycTaHoBKM ABepLbl Ha
MECTO CrielyeT BbINOMHUTbL B
obpaTHOM nopsaake AEUCTBUS MO
cHsITUI0. He 3abyabTe 3aKkpbiTh
3aXVMbl Ha KOpyce NeTnu npu
yCcTaHoBKe [ABEpLibl Ha MECTO.

CHATUe BHYTpPEHHEro ctekna

asepubl

(daHHan cyHKUMA —
gononHutenbHasa. OHa MmoxeT
OTCYTCTBOBaTb B Ballem U3aenuu.)
BHyTpeHHee cTekno naHenun asepubl
AYyXOBOro LWKada MOXHO CHATb ANS
YNCTKW.

1.07KpoWTe ABepLUy AYXOBKU.

2.MNoTaHnTe K cebe n cHUMnUTe
nnacTMaccoBYO HaKMazaky Ha
BEPXHeW CTOpOHe ABepLbl.



3.MpunogHnMnTE NepBoe BHYTPEHHee

cTekrno (1) B HanpasneHun A n

BbITAHUTE €ro B HanpaslieHUn B, kak

MoKa3aHO Ha PUCYHKE.

1 TlepBoe BHyTPeHHee CTeKmo
2* BHyTpeHHee cTekno (OHa moxeT

OTCYTCTBOBaTb B BalleM VISD,eJ'IVIVI.)

4.Ecnu ycTporcTBO OCHALLLEHO
naHenbto A4S BHyTPEHHEro
ctekna(2); Ytobbl BbIHYTb CpeaHee
CTEKNo (2), NOBTOpUTE 3TN XKe
OencTBus.

5.Tpu cbopke gBepLbl CHavana
crnenyeT BCTaBWUTb CpeHee CTeKIo
(2). 4TOGbI CKOLLEHHBIN yron cTekna
nonan Ha dacky nnacTMaccoBoro
aepxarens, Kak nokasaHo Ha
pucyHke. (Ecnun ycTponcTeo
OCHaLLeHO NaHernbto Ans
BHyTpeHHero ctekna). CpegHee
CTeKro (2) cnegyeT yCTaHOBUTDL B

nracTMaccoBbIit aepxartenb pagom C

nepBbIM BHYTPEHHUM CTeknoM (1).
6.MNepBoe bHyTpeHHee cTekno (1)
cnepnyeT ycTaHaBnMBaTh TakuM

06pa3oM, 4ToObl HaAMUCb Ha CTeKne
Obina obpalleHa K cpegHeMy CTeKIy.

Cnepnute 3a TeM, YTOObI HUXKHWIA

yron nepeoe bHyTpeHHee cTekno (1)
ObIN NPaBUNBHO BCTABMEH B HUXKHUIA
MnacTMaccoBbIi AepxaTenb.
7.TpwxMUTE NNacTMaccoByto
HaknagKy K paMe [0 Lenyka.

3ameHa namMnoyku ocBeLleHus
AyxoBoro wkada

Bo n3bexaHne nopaxeHus
3MEKTPUYECKUM TOKOM, Npexae
YeM 3aMEeHATb NaMMOYKY,
ybeanTecb B TOM, 4TO
3MeKTponpubop 0TCOEAMHEH OT
CeTu U OCThIN.

Fopsiume NoBepxXHOCTU MOryT
NPUYNHNUTE OXoru!

ﬂ B aToi ayxoBke ncnornb3yeTtcs

namna HakanuMBaHusi
MOLLIHOCTLIO MeHee 40 BT,
BbICOTON MeHee 60 MM,
anameTtpom MeHee 30 MM nnu
rarioreHHasi namMna ¢ LoKonem
TMna G9, MOLWHOCTBLIO MeHee 60
BT. Jlamnbl noaxogaT ans
paboTbl Npu TEMMepaType Bhille
300 ° C. lamnbl ons AyxoBKu
MOXHO MONy4nTb y
aBTOPU30BaAHHbIX CEPBUCHbIX
areHToB WIM Y TEXHNUYECKOro
cneumanncTa ¢ nUUEH3neN.

ﬂ PacnonoxeHue namnoyku MoxeT
OTNUYaTbCs OT U306PaKeHVS Ha
PUCYHKE.

ﬂ JTamna, ncnonb3yemasi B 3ToM

npubope, He NOAXoANT Anis
OoCBeLLieHUs ObITOBBLIX
nomMeLleHnn. dta namna
npeaHasHayeHa anga
BCoMoraTernbHON Lienu,
No3BONAKLLEN NOMNb30BaTENO
YBUAETb NULLIEBLIE NPOAYKThI.
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Jlamnbl, ucnonb3yemslie B 3TOM
npubope, AOMKHbI BbiAepX1BaTh
3KCTpeMarnbHble (U3nyeckme
yCnoBusi, HanpumMep
Temnepartypy Bbiwe 50 °C.

3ameHa Kpyrnom namno4km

ocBelleHUs AyxoBoro wkada

1.0TCcoeanHMTE OyXOBON LWKag OT
3NEeKTPOoCceTH.

2.CHMMWTE CTEKINSAHHBIN NnadoH,
NMOBEpHYB ero NPOTMB YacoBOK
CTPENKMU.
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3.Ecnu B Ballei ayxoBke
ncnonb3yetca namna tuna (A),
nokasaHHas Ha pUCYHKe Huxe,
NMOBEpPHWTE ee B COOTBETCTBUM C
PUCYHKOM, YTODbI U3BMeYb ee 1
3ameHuUTb. Ecnu ncnonbsyetcs
namna tuna (B), notaHuTe 1
N3BMNeKnTe ee, Kak NokasaHo Ha
PUCYHKE, U 3aMeHUTeE.

4.YcTaHOBUTE HA MECTO CTEKNSAHHbIN
nnadoH.



B Nouck u yctpanenme HemcnpasHocTei

paboThl. >>> 3mo He

p p
ABIIASIMCA HeUCPagHOCMbI0.

M I'Ipm HarpeesaHun MmeTannmnyeckme getanm MoryTt paclmpaTbCa U nsgaBatb
3BYKUN. >>> Bmo He sengemcs HeucrnpagHoCmabto.

« lMnaBkuit NpegoxpaHnTenb HeucrnpaseH unu cpaboTtan. >>> [Iposepbme
rinaskue npedoxpaHumenu 8 brioke npedoxpaHumened. [Npu Heobxodumocmu
3aMeHUme Ux Ufu 8KIYume.

+ [lyxoBoW LKad He BKMOYEH B (3a3€MIIEHHYIO) PO3ETKY 3MEKTPOCETH. >>>

« Jlamnoyka ocBeLLEeHNsI AyXOBOTO LKada HeucnpaeHa. >>> 3ameHume
laMIoyKy oceeleHus wkaga.

 HeT anektponuTaHus. >>> [pogepbme Hanuyue anekmponumanus.
Mposepbme npedoxpaHumenu e broke npedoxpaHumenedl. lNpu
HEeo6X00UMOCMU 3aMeHUMe LU 8KIToYUme npedoxpaHumenu.

* He 3apaHa dyHKUMA nnu Temnepatypa. >>> Bboibepume yHKUU0O U
ycma+osume memriepamypy ¢ MoMoWbio fnepekmoyamens yHKyud u (unu)
peaynsmopa memrepamypsi.

* B mMogensx, ocHalleHHbIX TanMepoM, TaMep He YCTaHOBIIEH. >>>
YcmaHosume apems.

(B mogensix ¢ MMKPOBOSHOBOW MeYblo yrnpasreHve no Tanvepy aencresyet
TONbKO AN MUKPOBOJTHOBOM MNeyn).

* HeTt snektponutaHus. >>> [lpogepbme Hanuyue 3reKkmpornumaus.
lposepbme npedoxpaHumenu & broke npedoxpaHumened. lpu
Heobxodumocmu 3aMeHuUme unu exkrmroyume rpedoxpaHumernu.

posep. D paHumenu & 6rioke npedoxpaHumened.
* He yCTaHOBJ'IeHO Bpemsi. >>> YcmaHosume epemsi

* [NepeKpbIT 06N ra3oBbIf KpaH. >>> Omkpolme 2a308blIl KpaH.
* [MNepernd razosoro wnaHra. >>> [IpaguribHO Pacronoxume 2a306bil WraHa.

* [opernku 3acopeHsbl. >>> Oyucmume KOMIOHEHMbI 20PENKU.

 [Oopernku BrnaxHble. >>> [Ipocywiume KOMMNOHEHMbI 20PENKU.

* Haknapgka ropenku nrnoxo ycTaHoBrneHa. >>> [IpagurbHO ycmaHosume
HaknadKy 20pesiKu.

* TlepeKpbIT ra3oBblii KpaH. >>> Omkpolime 2a308bil KpaH.

* [a30BbIN GannoH NycT (NP1 UCMONMb30BaHUKN CKWKEHHOIO rasa). >>>
BameHume 2a308bili 6asnoH.
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+ PaHee Npou30oLUno OTKMOYEHWE 3NEeKTPOIHEPrun. >>> YcmaHosume epemsi /
Bbikrmoyume 0yxoeoll wKag U 8Koyume CHo8a.

Ecnu Bbl He MOXeTe yCTpaHUTb
Henonagku, HECMOTPS Ha
BbIMONHEHNE UHCTPYKLUIA,
npuBedeHHbIX B JaHHOM
pasgere, obpatuTech K
npegcraBuTento
aBTOPU30BAHHOW CEPBUCHOM
cnyx6bl. He nbiTanTech
CaMOCTOATENbHO
OTPEeMOHTUPOBaTb HEUCTPaBHbIN
anekTponpubop.
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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce
manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons
que vous tirerez le meilleur parti de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de
pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous vous prions de lire attenti-
vement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité
avant d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez |'appareil a une tierce per-
sonne, n'oubliez pas de lui fournir le Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertis-
sements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres
modeles. Les différences entre les modeles seront identifiées dans le manuel.
Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces utiles d'utilisation.
Avertissement de situations dangereuses relatives a la santé et aux biens.
Avertissement de risque de choc électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

R

Avertissement de surfaces brdlantes.

Argelik A.S.
Karaagogs caddesi No:2-6
c € 34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde rela-
tives a la sécurité et a I'environnement

Ce chapitre contient les ins-
tructions de sécurité qui vous
aideront a éviter les risques de
blessure corporelle ou de dé-
gats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera
I'annulation de toute garantie.
Sécurité générale

» Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et des personnes aux
capacités physiques, senso-
rielles ou mentales réduites
ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connais-
sance si elles ont pu bénéfi-
cier d’'une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et compren-
nent les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Le net-
toyage et I'entretien ne doi-
vent pas étre effectués par
un enfant sans surveillance.
Cet appareil n’est pas congu
pour étre utilisé par des per-
sonnes (y compris les enfants)
présentant des aptitudes
physiques, sensorielles et
mentales réduites, ou sans
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expérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été
encadrées ou recu des con-
signes d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un
encadrement ne doivent pas
jouer avec I'appareil.

Si 'appareil est confié a une
autre personne pour usage
personnel ou vendu en se-
conde main, assurez-vous
qu’il est toujours accompa-
gné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre
document pertinent et des
pieces.

Ne jamais poser |'appareil sur
un sol recouvert de moquette.
Dans le cas contraire, |'ab-
sence de circulation d'air en-
dessous de I'appareil entrai-
nera la surchauffe des pieces
éléctriques. Cette surchauffe
causera des dommages a
votre appareil.

Les procédures d'installation
et de réparation doivent étre
effectuées par des agents
d'entretien qualifiés. Le fabri-
cant ne sera pas responsable
des dommages causeés a la
suite d'une utilisation faite par



des personnes non qualifiées,
situation susceptible d'annu-
ler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentive-
ment les instructions.

« Ne faites pas fonctionner
I'appareil s'il est défectueux
ou présente des dégats vi-
sibles.

» Assurez-vous que les bou-
tons de fonctionnement de
I'appareil sont en position
d'arrét apres chaque utilisa-
tion.

Sécurité lors de l'installation

du gaz

« Toutes les opérations sur des
équipements et des sys-
temes de gaz ne peuvent
étre réalisées que par des
personnes habilitées et quali-
fiees.

« Avant l'installation, assurez-
vous que les conditions de
distribution locale (type et
pression du gaz) sont com-
patibles aux réglages de
I'appareil.

 Cet appareil n’est pas rac-
cordé a un dispositif
d’évacuation des produits de
la combustion. Il doit étre ins-
tallé et raccordé conformeé-
ment aux regles d’installation

en vigueur. Une attention
particuliere sera accordée
aux dispositions applicables

en matiere de ventilation.
Avant l'installation, page 18.

ATTENTION : L'utilisation
d’un appareil de cuisson au
gaz conduit a la production
de chaleur, d’humidité et de
produits de combustion dans
le local ou il est installé. Veiller
a assurer une bonne aération
de la cuisine, notamment lors
de I'utilisation de I'appareil :
maintenir ouverts les orifices
d’aération naturelle, ou instal-
ler un dispositif d’aération
meécanique (hotte de ventila-
tion mécanique). Une utilisa-
tion intensive et prolongée de
I'appareil peut nécessiter une
aération supplémentaire, par
exemple en ouvrant une fe-
nétre, ou une aération plus
efficace, par exemple en
augmentant la puissance de
la ventilation mécanique.

Les appareils et les systemes
a gaz doivent étre vérifiés re-
gulierement pour assurer leur
fonctionnement correct. Le
régulateur, le tuyau et son
collier de serrage doivent étre
vérifiés regulierement et rem-
placés a la fréquence re-
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commandeée par le fabricant

Ou lorsque nécessaire.

Nettoyez regulierement les

brlleurs a gaz. Les flammes

doivent étre bleues et brller
de maniere uniforme.

Cet appareil doit étre utilisé

dans une piece équipée d'un

détecteur de monoxyde de
carbone réglé et fonctionnant
correctement. Assurez-vous
que le détecteur de mo-
noxyde de carbone fonc-
tionne correctement et est
entretenu frequemment. Le
détecteur de monoxyde de

carbone doit étre installé a 2

metres au maximum de I'ap-

pareil.

« Une bonne combustion est
nécessaire dans les appareils
a gaz. En cas de combustion
incompléte, du monoxyde de
carbone (CO) pourrait étre
généré. Le monoxyde de
carbone est incolore, inodore
et tres toxique, pouvant étre
mortel méme a tres petites
doses.

« Demandez les informations
concernant les numéros de
téléphone d'urgence et les
mesures de sécurité a
prendre en cas d'odeur de
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gaz aupres de votre fournis-
seur en gaz.

« Les conditions et les valeurs
pour le réglage du gaz de ce
produit sont fournies sur la
plaque signalétique/de type.

Que faire si vous sentez une

odeur de gaz

« N'utilisez pas de flamme nue
et ne fumez pas. N'appuyez
sur aucun bouton électrique
(p. ex., bouton de I'ampoule,
sonnette d'entrée, etc.)
N’utilisez pas de téléphone
fixe ou de téléphone portable.
Risque d'explosion et d'in-
toxication !

» Quvrez les portes et fenétres.

« Fermez toutes les valves sur
les appareils a gaz et les
compteurs de gaz.

« Vérifiez le branchement de
tous les tuyaux et raccords.
Si vous sentez toujours une
odeur de gaz, quittez I'appar-
tement.

 Avertissez les voisins.

» Contactez les pompiers. Utili-
sez un téléphone en-dehors
de votre domicile.

« Ne rentrez pas dans votre
domicile tant qu'on ne vous a
pas indiqué que cela pouvait
se faire en toute sécurité.



Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne
soit réparé par un Agent
d'entretien agrée. Vous ris-
queriez un choc électrique !
Branchez I'appareil unique-
ment a une sortie/ligne avec
mise a la terre ainsi que la
tension et la protection spéci-
fiees dans le chapitre « Spé-
cifications techniques ».
Faites installer la mise a la
terre par un électricien quali-
fié lorsque vous utilisez I'ap-
pareil avec ou sans transfor-
mateur Notre entreprise dé-
cline sa responsabilité par
rapport a tout probleme con-
sécutif a la non mise a la terre
de I'appareil suivant la régle-
mentation locale en vigueur.
Ne lavez jamais I'appareil en
y versant de I'eau. Vous ris-
queriez un choc électrique !
Ne touchez jamais la prise si
VOous avez des mains mouil-
lées | De méme, ne débran-
chez jamais I'appareil en le ti-
rant par le cable. Pour ce
faire, il est conseillé de tou-
jours tenir la prise avant de la
tirer.

Débranchez I'appareil pen-
dant les opérations d'installa-

tion, d'entretien, de net-
toyage et de réparation.
Si le cordon d’alimentation
est endommage, il doit étre
remplacé par le fabricant, I'un
de ses techniciens ou une
personne de qualification si-
milaire afin d’éviter tout risque.
Installez I'appareil de sorte
que I'on puisse le déconnec-
ter completement du réseau.
La séparation doit &tre effec-
tuée par une prise secteur ou
un commutateur intégré a
I'installation électrique fixe,
suivant la réglementation en
matiére de construction.
La surface arriere du four de-
vient chaude pendant ['utili-
sation. Vérifiez que le raccor-
dement de gaz/électrique
n'est pas en contact avec la
surface arriere, cela pourrait
endommager les connexions.
Ne pas coincer le céble
d'alimentation entre la porte
du four et le chassis et ne
pas le faire passer sur des
surfaces brdlantes. Dans le
cas contraire, I'isolation du
cable pourrait fondre et pro-
voquer un incendie suite a un
court-circuit.
Toutes les opérations sur des
équipements et des sys-
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temes électriques ne peuvent
étre réalisées que par des
personnes habilitées et quali-
fiees.

« En cas de dégats, éteignez
I'appareil et débranchez-le du
secteur. Pour ce faire, cou-
pez le fusible domestique.

« Vérifiez que la tension du fu-
sible est compatible avec
I'appareil.

Sécurité du produit

« AVERTISSEMENT : Les par-
ties accessibles de I'appareil
deviennent chaudes au cours
de son utilisation. Des me-
sures doivent étre prises pour
eviter de toucher aux élé-
ments de chauffage. Les en-
fants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuelle-
ment surveillés.

« Ne jamais utiliser I'appareil
sous I'emprise de I'alcool ou
de toute autre drogue.

» Prenez garde lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-
sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a températures
élevées et peut provoquer un
incendie étant donné qu'il
peut s'enflammer lorsqu'il
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entre en contact avec des
surfaces chaudes.

» Assurez-vous qu’aucune

substance inflammable ne
soit placée a proximité de
I'appareil étant donné que les
cotés peuvent chauffer pen-
dant son utilisation.
L'appareil chauffe pendant
son utilisation. Des mesures
doivent étre prises pour éviter
de toucher aux éléments de
chauffage qui se trouvent a
I'intérieur du four.

Evitez d'obstruer les éven-
tuelles sorties d'aération.

Ne pas faire chauffer de
boites de conserves et de
bocaux en verre clos dans le
four. La pression qui s'accu-
mulerait dans la boite/le bo-
cal pourrait le faire éclater.
Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur
le bas du four. L'accumula-
tion de chaleur pourrait en-
dommager le fond du four.
N’utilisez pas de nettoyants
fortement abrasifs ou de
grattoir en métal affGté pour
nettoyer la porte vitrée du
four car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.



« N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de
I'appareil, car ceux-ci présen-
tent un risque d'électrocution.

« (Varient en fonction du mo-
dele de four.)

Placer correctement la grille
et le lechefrite sur les gradins
Faites coulisser la grille ou le
lechefrite entre 2 glissieres de
coulissement et vérifiez-en
I'équilibre avant de placer des
aliments dessus (Observez
l'illustration ci-dessous).

» Ne pas utiliser I'appareil si la
porte en verre est absente ou
fendue.

« Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque
vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

« Placez le papier de cuisson
contenant les aliments dans
la casserole ou sur 'acces-
soire du four (plateau, grille
métallique, etc.) et insérez
I'ensemble dans le four preé-
chauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui dé-
borde de I'accessoire ou de
la casserole afin d'éviter tout
contact avec les éléments
chauffants du four. N'utilisez
jamais le papier de cuisson a
une température de fonction-
nement supérieure a la valeur
recommandeée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de
placer le papier de cuisson
directement sur la base du
four.

« AVERTISSEMENT : Assurer
que le cable d’alimentation
de I'appareil est débranché
Ou que le coupe-circuit est
désactivé avant de remplacer
la lampe pour éviter tout
risque de choc électrique.

» Ne refermez pas la plaque de
recouvrement supérieure
avant que les plagues chauf-
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fantes ou les brQleurs n'aient
refroidi.

Essuyez la plaque de recou-
vrement supérieure avant de
I'ouvrir afin d'éviter tout écou-
lement d'eau vers |'arriere ou
I'intérieur du four.

 Pour éviter toute surchauffe,

I'appareil ne doit pas étre ins-

tallé derriere une porte déco-

rative.

L"appareil doit étre placé a

méme le sol. Il ne doit étre

placé ni sur un socle ni sur un
piédestal.

« AVERTISSEMENT : Le fait
de cuire les aliments conte-
nant de I'huile ou des ma-
tieres grasses sur une table
de cuisson sans surveillance
peut s'avérer dangereux, au
point de provoquer un incen-
die. N'essayez JAMAIS
d'éteindre le feu avec de
I'eau. Coupez plutdt I'alimen-
tation de I'appareil, puis cou-
vrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture
pare-flammes.

« ATTENTION : Le processus
de cuisson doit étre encadré.
Les processus de cuisson de
courte durée doivent étre
continuellement encadrés.
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« AVERTISSEMENT : Danger
d'incendie : ne rien conserver
sur les surfaces de cuisson.

Pour que votre appareil soit

fiable:

« Veillez a ce que la fiche soit
bien branchée dans la prise
afin que des étincelles ne se
produisent pas.

« Utilisez uniquement les
cébles de rallonge d'origine,
et veillez a ce qu'ils ne soient
pas coupés ou autrement
endommages.

» Assurez-vous €galement que
la prise ne contient pas de li-
quide ni de moisissure avant
de brancher I'appareil.

« Veillez enfin a ce que votre
connexion au gaz soit instal-
lée afin d'éviter toute fuite de
gaz.

Utilisation prévue

« Cet appareil est congu pour
un usage domestique. L'utili-
sation commerciale est inter-
dite.

« ATTENTION : Cet appareil
sert uniqguement a des fins de
cuisson. Il ne doit pas étre
utilisé a d’autres fins, par
exemple le chauffage du local.

« Evitez d'utiliser cet appareil
pour réchauffer les assiettes



sous le grill, accrocher des
serviettes et des torchons,
etc. sur les poignéees, sécher

et réchauffer quoi que ce soit.

« e fabricant ne saurait étre
tenu responsable des dégats
causeés par une utilisation ou
une manipulation incorrecte.

« e four peut étre utilisé pour
decongeler, cuire, rotir et gril-
ler des aliments.

« Les pieces détachées
d’origine sont disponibles
pendant 10 ans, a compter

de la date d’achat du produit .

Sécurité des enfants

« ATTENTION : Les parties
accessibles peuvent
s'échauffer pendant |'utilisa-
tion. Les enfants doivent étre
tenus a I'écart.

« | es matériaux d’emballage
peuvent présenter un danger
pour les enfants. Gardez les
matériaux d'emballage hors
de portée des enfants. Veuil-
lez jeter les pieces de I'em-
ballage en respectant les
normes écologiques.

« L es appareils électriques
et/ou a gaz sont dangereux
pour les enfants. Tenez les
enfants a I'écart de I'appareil

lorsqu'il fonctionne et interdi-
sez-leur de jouer avec.

» Ne rangez pas d’objets au
dessus de I'appareil que les
enfants pourraient atteindre.

« Lorsque la porte avant est
ouverte, ne posez pas
d’objets lourds dessus et ne
permettez pas aux enfants de
s’y asseoir. Il pourrait bascu-
ler ou les charniéres de porte
étre endommageées.

Mise au rebut de I'ancien
appareil

Conformité avec la directive DEEE
et mise au rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive
DEEE (2012/19/UE) de I'Union euro-
péenne). Ce produit porte un symbole
de classification pour la mise au rebut
des équipements électriques et électro-
niques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec
des pieces et du matériel de qualité
supérieure susceptibles d'étre réutilisés
et adaptés au recyclage. Par consé-
guent, nous vous conseillons de ne pas
le mettre au rebut avec les ordures mé-
nageres et d'autres déchets a la fin de
sa durée de vie. Au contraire, rendez-
vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veulillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus
d'informations concernant le point de
collecte le plus proche.
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Conformité avec la directive LdSD :
L 'appareil que vous avez acheté est
conforme a la directive LASD
(2011/65/UE) de I'Union européenne. I
ne comporte pas les matériels dange-
reux et interdits mentionnés dans la
directive.

Elimination des emballages

¢ | es emballages sont dangereux pour
les enfants. Conservez les emballages
en lieu sOr a I'écart des enfants. Les
emballages de I'appareil sont fabri-
qués a partir de matériaux recyclés.
Eliminez-les de maniére appropriée et
triez-les en fonction des instructions
de recyclage des déchets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques
normaux.

Déplacement ultérieur

e Conservez le carton d'origine de I'ap-
pareil et utilisez-le pour déplacer le
produit. Suivez les instructions figurant
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sur le carton. Sl vous n'avez plus le
carton original, emballez I'appareil
dans du film a bulles ou du carton
épais avec du ruban adhésif pour
maintenir le tout.
¢ Afin d’éviter que la grille et la lechefrite
situés a l'intérieur du four
n'endommagent la porte, placez une
bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte
du four aux parois latérales a I'aide de
ruban adhésif.
¢ Attachez les couvercles et grilles de
support avec du ruban adhésif.
¢ N'utilisez pas la porte ou la poignée
pour soulever ou déplacer |'appareil.
Ne placez aucun objet sur I'appa-
reil et déplacez-le bien a plat.

Inspectez |'aspect général de
I'appareil pour déceler les dégats
potentiellement dus au transport.



B Généralités

Vue d'ensemble

1 Porte frontale 8 Couvercle supérieur

2 Poignée 9 Moteur du ventilateur (derriere la
3 Tiroir inférieur plague en acier)

4 |echefrite 10 Ampoule

5 Girille 11 Elément chauffant du grill

6 Bandeau de commande 12 Gradins

7 Plaque d'atre

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Voyant de fonctionnement du four 6 Brdleur auxiliaire Avant droit
2 Sélecteur des fonctions du four 7 Braleur normal Arriere droit
3 Brdleur normal Arriere gauche 8 Sélecteur de température du four
4 Brdleur rapide Avant gauche
5  Minuteur numérique
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent
varier selon le modeéle de I'appa-
reil. Tous les accessoires décrits
dans le manuel d'utilisation peu-
vent ne pas faire partie de votre

appareil.

1.Manuel de |'utilisateur

2.Plaque standard
Utilisée pour les patisseries, les ali-
ments congelés et les grands rotis.

3.Plaque a péatisserie
Utilisée pour les patisseries telles que
les cookies et les biscuits.

4.Grille métallique
Utilisée pour les rétis et pour les ali-
ments a cuire, rétir ou pour les ra-
godts, elle se place dans le four a la
hauteur souhaitée.
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5.Placer correctement |'étagére mé-
tallique et la plaque sur les chassis
télescopiques
(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur
votre produit.)
Les chéssis télescopiques vous per-
mettent d'installer et de retirer facile-
ment les plaques et |'étagére métal-
lique.
Lorsque vous utilisez la plaque et
I'étagere métallique avec les chassis
télescopiques, vérifiez que les gou-
pilles situées a |'arriere du chassis té-
lescopique reposent contre les bords Utilisé pour les cafetieres.
de I'étagere métalliqgue et du plateau.
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Caractéristiques techniques

GENERALITES

Dimensions extérieures (hau-
teur/longueur/profondeur)

850 mm/600 mm/600 mm

Tension/fréquence

220-240V ~ 50 Hz

Consommation d'énergie totale

2.4 kKW

Type de céble/section

min.HOSW-FG 3 x 1,5 mm*

Catégorie de produit a gaz

Cat Il 2H3B/P / Cat Il 2H3+ / Cat | 2H
/ Gat Il 2E+3+

Type de gaz installé / pression du produit

G20 20mbar , G25 25mbar

Consommation totale de gaz 7.9 KW

Type / pression de conversion au gaz® G30 28-30mbar
— en option G31 37mbar
Table de cuisson

Brdleurs

Arriére gauche Brdleur normal
Puissance 2 kW

Avant gauche Brdleur rapide
Puissance 2.9 kKW

Avant droit Brdleur auxiliaire
Puissance TKW

Arriére droit Brdleur normal
Puissance 2 kW
FOUR/GRILL

Four principal

Four multifonction

Ampoule interne

1525 W

Consommation énergétique du gril

2.2 KW

Données de base : Les informations sur I'étiquette énergétique des fours élec-
triques sont fournies conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces
valeurs sont déterminées a charge standard avec des résistances de vodte et
de sole ou des fonctions de cuisson ventilée (le cas échéant).

La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la
hiérarchie suivante en fonction de la présence ou non sur |'appareil les fonctions
correspondantes. 1-Cuisson tournante économique, 2- Cuisson lente Turbo, 3-
Cuisson Turbo, 4- Cuisson ventilée sole/volte, 5- Cuisson volte et sole.

Les caractéristiques techniques
peuvent changer sans avis préa-
lable afin d'améliorer la qualité de
I'appareil.
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Les illustrations comprises dans
ce manuel sont schématiques et
peuvent ne pas correspondre
exactement a I'appareil.




Les valeurs mentionnées sur les
étiquettes de I'appareil ou dans la
documentation qui I'accompa-
gnent sont obtenues dans des
conditions de laboratoire confor-
meément aux Normes correspon-
dantes. En fonction des condi-
tions de fonctionnement et de
I'environnement de I'appareil, ces
valeurs peuvent varier.

Tableau des injecteurs

G 20/20 mbar 103 115 72 103

G 30/28-30 mbar 72 87 50 72

G 25/25 mbar 103 115 72 103

G 31/ 37 mbar 72 87 50 72

Vuillet Vous pouvez vous procurer les aupres du service apres-vente de votre

injecteurs non fournis avec votre produit  revendeur.
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K] Installation

Le produit doit étre installé par une per-
sonne qualifiée conformément a la ré-
glementation en vigueur. Dans le cas
contraire, la garantie n'est pas valable.
Le fabricant se sera pas tenu pour res-
ponsable des dégats consécutifs a des
procédures réalisées par des personnes
non autorisées et pourra annuler la ga-
rantie dans ce cas.

La préparation de I'emplacement
et l'installation du gaz et de I'élec-
tricité pour I'appareil sont sous la
responsabilité du client.

A Installez I'appareil conformément
aux réglementations en matiere
de gaz et d’électricité en vigueur
dans votre localité.

Avant l'installation, regardez si
I'appareil présente des défauts. Si
tel est le cas, ne le faites pas ins-
taller.
Les appareils endommageés pré-
sentent des risques pour votre
sécurité.
Avant l'installation
Pour veiller a ce qu’une distance libre
soit conservée sous |'appareil, nous
vous recommandons de monter
I'appareil sur une base solide et de veil-
ler a ce que ses pieds ne transpercent
pas le tapis, la moquette, ou tout autre
revétement de sol.
Le sol de la cuisine doit pouvoir suppor-
ter le poids de I'appareil plus le poids
des instruments de cuisine et de la
nourriture.
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e Ce produit est un appareil de classe 1
selon la norme EN 30-1-1. En d'autres
termes, il peut étre placé avec le coté
arriere et un coté contre les murs de la
cuisine, des meubles ou des équipe-
ments de toute taille. Les meubles ou
les équipements de cuisine situés sur
I'autre coté doivent étre de taille infé-
rieure ou égale.

¢ \ous pouvez I'utiliser avec des
meubles de part et d’autre, mais en
prévoyant une distance minimale de
400 mm au-dessus du niveau de la
plague chauffante ; prévoyez un écart
de 65 mm entre |'appareil et le mur, la
cloison ou le placard.

e | aissez une distance minimum de 750
mm au-dessus de la surface de la
table de cuisson.

e S'il faut encastrer une hotte au-dessus
de la cuisiniere, reportez-vous aux
consignes du fabricant de la hotte
concernant la hauteur d’installation. Si
aucune taille n'est définie dans le ma-
nuel de la hotte, cette hauteur doit
étre d'au moins 650 mm.



¢ Tout meuble de cuisine situé a coté de
I'appareil doit résister a la chaleur
(100 °C min.).
Chaine de sécurité
Si votre appareil présente 2 chaines
de sécurité;
L'appareil doit étre sécurisé contre le
basculement par les deux chaines de
sécurité fournies avec votre cuisiniere.
Fixez le crochet (1) sur le mur de la cui-
sine (6) en utilisant la cheville appropriée
et connectez la chalne de sécurité (3)
sur le crochet via le mécanisme de ver-
rouillage (2).

1 Stabilité du crochet

2 Meécanisme de verrouillage
3 Chaine de sécurité
4

Fixez fermement la chaine a la partie
arriere de la cuisiniére

5 Partie arriere de la cuisiniére
6 Mur de la cuisine

Si votre appareil en présente une
seule ;

L'appareil doit étre sécurisé contre tout
basculement par la chaine de sécurité
fournie avec votre four.

Pour sécuriser la chaine de votre produit,
suivez les étapes décrites dans I'image
ci-dessous :

La chaine de stabilité doit étre
aussi courte que possible pour
éviter que la cuisiniere ne bascule
vers 'avant et en diagonale.
Gréce a cette précaution, la cuisi-
niére ne s’incline pas sur le coté.

La chaine de stabilité de la cuisiniere
congue pour les plagques de cuisson,
n'est pas fournie avec une encoche
comme support.

Ventilation de la piéce

Toutes les pieces nécessitent une fe-
nétre ouvrable, ou équivalent ; certaines
pieces nécessiteront également un ori-
fice d’aération permanent. L’air de
combustion est prélevé dans I'air de la
piece. Les gaz émis sont directement
rejetés dans la piece. Une bonne ventila-
tion est essentielle au fonctionnement en
toute sécurité de votre appareil.

Piéces avec des portes et/ou fenétres
qui s’ouvrent directement a I'extérieur
Les portes et/ou fenétres qui s’ouvrent
directement a I'extérieur doivent présen-
ter une ouverture de ventilation totale
aux dimensions spécifiées dans le ta-
bleau ci-dessous en fonction de la puis-
sance aéraulique totale de I'appareil (la
puissance aéraulique totale de I'appareil
est mentionnée dans le tableau des
spécifications techniques de ce manuel
d'utilisation). Si les portes et/ou les fe-
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nétres ne présentent pas d'ouverture de
ventilation totale correspondant a la
consommation totale de gaz tel que
spécifié dans le tableau ci-dessous, |l
devrait certainement avoir une autre
ouverture de ventilation fixe dans la
piece pour satisfaire aux exigences mi-
nimales de ventilation totale en matiere
de consommation totale de gaz de I'ap-
pareil. L'ouverture de ventilation fixe
peut comprendre des ouvertures pour
les briques creuses existantes, la di-
mension d'ouverture du conduit de la
hotte d'extraction, etc

120

175

300

400

500

600

700

800

900

1000

1250

Piéces qui ne disposent pas de portes
et/ou de fenétres qui s’ouvrent direc-
tement a I'extérieur

Si la piece dans laquelle I'appareil est
installé ne dispose pas de porte ou de
fenétre qui s’ouvre directement a
I'extérieur, vous devez absolument re-
chercher d'autres produits qui fournis-
sent une ouverture de ventilation fixe et
non ajustable, conforme aux exigences
minimales de ventilation pour la con-
sommation totale de gaz par I'appareil,
tel qu'indiqué dans le tableau ci-dessus.
En outre, vous devez scrupuleusement
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suivre la réglementation pertinente ré-
gissant les batiments.

Lorsque la piece ou |'espace intérieur
contient plus d'un appareil alimenté au
gaz, vous devez prévoir une zone de
ventilation supplémentaire, outre la re-
commandation du tableau ci-dessus. La
dimension d'une zone de ventilation
supplémentaire doit étre conforme a la
réglementation sur les autres appareils a
gaz.

Assurez-vous également de prévoir un
dégagement minimal de 10 mm sur le
bord inférieur de la porte, qui s’ouvre a
I'intérieur, dans la piece dans laquelle le
produit est installé. Vous devez vous
assurer que les éléments tels que les
tapis et autre revétements de plancher,
etc., n'obstruent pas le dégagement
lorsque vous fermez la porte.

Vous pouvez installer votre cuisiniére
dans une cuisine, une salle 2 manger ou
une chambre-salon, mais pas dans une
piece contenant une colonne de douche
Ou une baignoire. La cuisiniere ne doit
pas étre installée dans une chambre-
salon de moins de 20 m®.

Evitez d’installer cet appareil dans une
piece en dessous du niveau du sol a
moins que cette piece soit ouverte au
niveau du sol sur I'un des cotés au
moins.

Installation et branchement
L'appareil doit étre installé et raccordé
conformément aux réglementations
d'installation en vigueur.

N'installez pas |'appareil a proxi-
mité de réfrigérateurs ou congéla-
teurs. La chaleur émise par |'ap-
pareil augmenterait la consomma-
tion d'énergie des dispositifs de
refroidissement.

e Transportez |'appareil avec au moins

deux personnes.



e | 'unité doit étre placée directement au
sol. Elle ne doit pas étre placée sur
une base ou un socle.

N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour porter ou déplacer
I'appareil. Cela endommage la
porte, la poignée et les char-
nieres.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une prise mise a la
terre protégée par un disjoncteur minia-
ture de capacité suffisante tel qu'indiqué
dans le tableau « Caractéristiques tech-
niques ». Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lors de |'utilisa-
tion de I'appareil avec ou sans transfor-
mateur. Notre société ne sera pas tenue
pour responsable des dégats résultant
de I'utilisation de I'appareil sans une
installation de mise a la terre conforme
aux réglementations locales en vigueur.

L'appareil doit uniquement étre
raccordé a |'alimentation élec-
trique par une personne autorisée
et qualifiée. La période de garan-
tie de 'appareil démarre unique-
ment apres son installation cor-
recte.

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécu-
tifs a des procédures réalisées par
des personnes non autorisées.

Le cable d'alimentation ne doit
pas étre serré, plié ou pincé ou
entrer en contact avec des pieces
chaudes de I'appareil.

Un céble d'alimentation endom-
mageé doit étre remplacé par un
électricien qualifié. Dans le cas
contraire, il présente un risque
d'électrocution, de court-circuit
ou d'incendie !

Les valeurs de I'alimentation électrique
doivent correspondre aux valeurs figu-
rant sur la plagque signalétique de |'appa-
reil. La plague signalétique est visible
lorsque la porte ou le couvercle inférieur
sont ouverts, ou elle est située sur la
paroi arriere de |'appareil, en fonction du
type de l'appareil.

Le céble d'alimentation de I'appareil doit
étre conforme aux valeurs du tableau
"Caractéristiques techniques".

La prise du céble d'alimentation
doit étre facile d'accés apres I'ins-
tallation (ne le faites pas passer
au-dessus de la table de cuisson).

Lors du céablage, vous devez res-
pecter les réglementations natio-
nales/locales en matiere
d’électricité. Par ailleurs, vous
devez utiliser des prises et des
fiches recommandées pour pro-
duits. Au cas ou la limite de puis-
sance de I'appareil est supérieure
a la capacité de conduction du
courant par la fiche et la prise,
branchez I'appareil directement
sur une installation électrique fixe
sans utiliser de fiche ni de prise.

Avant d’effectuer tout travail sur
I'installation électrique, I'appareil
doit étre débranché du réseau
d’alimentation électrique.
Vous risqueriez un choc élec-
trique !
Branchez le céble d'alimentation dans la
prise.

21/FR



Raccordement au gaz

L'appareil doit étre connecté au
systeme d'alimentation en gaz
uniguement par un technicien
autorisé et qualifié.

Risque d'explosion et d'intoxica-
tion causé par des réparations
effectuées par des personnes non
professionnelles !

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécu-
tifs a des procédures réalisées par
des personnes non autorisées.

Avant d’effectuer tout travail sur
I'installation de gaz, I'appareil doit
étre débranché du réseau de
distribution du gaz.

Vous risqueriez une explosion |

¢ | es conditions et valeurs de réglages
du gaz sont indiquées sur les plaques
signalétiques (ou plaques type ion)

¢ Consultez les informations détaillés sur
le raccordement et la conversion au
gaz dans le manuel d'utilisateur fourni
avec votre produit.

Votre produit est doté d'une ali-
mentation en gaz naturel (NG).

¢ | ’installation de gaz naturel doit étre
préparée de fagon appropriée pour
I'assemblage avant I'installation de
I'appareil.

¢ | e raccordement au gaz de votre
appareil doit étre réalisé par le service
agrée.

¢ Un flexible doit étre prévu a la sortie
de l'installation de raccordement du
gaz naturel et 'embout de ce tuyau
doit étre fermé a I’aide d’une prise
pour le raccord. Retirez la prise pour
le raccord pendant le raccordement et
votre appareil sera connecté au
moyen d’un dispositif de raccorde-
ment plat (manchon).
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® Assurez-vous gue la valve de gaz
naturel soit facilement accessible.

¢ Si vous devez utiliser ultérieurement
votre appareil avec un type de gaz dif-
férent, vous devez consulter le service
agrée pour la procédure de conver-
sion correspondante.

Pour la Belgique raccordement au
gaz

Raccordement gaz

Précautions particulieres

Les parois adjacentes a la cuisiniere
doivent étre soit en une matiere résistant
a la chaleur, soit revétues d'une telle
matiere.

Aération de la piece

Le combustion du gaz est possible
grace a I'oxygéne de l'air. Il est donc
nécessaire que cet air soit renouvelé et
que les produits de la combustion soient
évacues. Le volume de renouvellement
d'air doit étre au moins de 2 m3/h par
KW.

Belgique

Domaine d’application

Conformément aux dispositions de la
norme NBN D 51-003, les tuyaux
flexibles en élastomere (caoutchouc) a
embouts mécaniques sont destinés
uniguement au raccordement en gaz
des appareils de cuisson mobiles a
usage domestique alimentés au gaz
naturel sous une pression maximale de
200 mbar. Utiliser uniguement des
flexibles en élastomeére agrée, ceux Ci
sont identifiés par l'inscription «
AGB/BGV ».

Deux générations de flexibles en élas-
tomére

L’ancienne génération de flexibles en
élastomere est équipé avec un écrou
libre avec un joint d’étanchéité intégré et
un écrou fixe. La nouvelle génération de
flexibles en élastomere est par les deux
cbtés équipés avec un écrou libre avec



un joint d’étanchéité intégré. Lors du
remplacement ou lors du déplacement
de I'appareil la norme exige de rempla-
cer le flexible par un nouveau flexible de
la nouvelle génération.

Raccordement

Des anciens appareils sont équipés de
filet ISO-7/1, ce filet est légerement co-
nigue. Suivez les phases suivantes lors
du montage

a) Appliquez un produit d’étanchéité sur
le filet de I'appareil : bande de Téflon ou
pate d’'étanchéité pour filetage (Colmat)
+ de la laine acrylique

b) Serrer la piece de transition avec une
clef sur la cuisiniere.

c) Contréler si le joint d’étanchéité est
bien inséré dans le raccord mobile.

d) Serrer le flexible en élastomeére (nou-
velle génération) des deux cotés a la
main.

€) Serrer encore une demi-tour avec une
clef.

f) Ouvrez le robinet et vérifier avec de
I'eau savonneuse et une brosse s’il N’y a
pas de fuite (bulle de savon) lors du
savonnage des connections Les nou-
veaux appareils sont équipés de filet
paralléle ISO228-1 (obligeé a partir du
premier janvier 2005). Suivez les phases
c, d, e, et f comme décrit ci-dessus.
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Pour le montage, il est indispensable de visser en premier lieu le raccord fixe du flexible sur I"entrée de I'appareil & gaz aprés y avoir monté les
accessoires éventuels nécessités par la géométrie du raccordement en réalisant 'élanchéité dans le filet au moyen d’un produit agréé
(voir INFORGAZ n* 4/1982).
Raccord fixe
Filatage o
eylindrique Apparell 3 gaz Dj]:m N —ncreeAae
Apparell & gaz B £
G 1/2 conique Join G 1/2 eylindrique
i interdif) suivant NBN 116
[D Racoord fise du fexible suvantNBN 115 {nterdt
L'assemblage ne peut pas se faire avec un coude qui posséde un filetage méle cylindrique comme anciennement utilisé sur les flexibles
du commerce (cas A). D’autre part avec le montage actuel, on ne peut pas utiliser de joint (cas B).
Montage En fonction du type de filet doit étre monté comme décrit dans la

pour le raccordement de I'appareil (ISO figure 2.
7-1 ou NBN EN ISO 228-1) le flexible

24/FR




Filet conique suivant

la norme 1SO 7-1

Type de filet
sur l'appareil a gaz ?

Filet cylindrique suivant
la norme ISO 228-1

Monter la piece de transition (filetage conique intérieure 1SO 7-1 vers
filetage cylindrique extérieure) sur 'appareil.
L’étanchéité dans le filet est obtenue au moyen d'un prodult d’étanchéité.

Monter la flexible du coté de I'appareil a gaz et du coté du robinet d’arrét a
filetage extérieure cylindrique. Verifier si les joints qui sont fournis avec le
flexible se trouvent bien a leur place et serrer les écrous libres.

Figure 2 - Schéma de montage

Le raccordement au butane/propane :
I3+, butane 28-30 mbar, propane 37
mbar doit étre effectué par un technicien
agrée. Placez le joint et I'embout canne-
lé sur I'écrou libre.

Précautions a prendre

Le tuyau flexible doit étre monté de fa-
con qu’il ne soit pas soumis a des ten-
sions mécaniques telles que torsion,
compression, traction. Il doit présenter
un rayon de courbure égal a au moins
dix fois son diametre extérieur. Il ne peut
pas étre en contact avec des parois
chaudes. Il doit étre a I'abri du soleil et
des rayonnements ultraviolets et ne peut
étre placé dans une ambiance surchauf-
fée.

Contréle périodique et remplacement
Une vérification de I'absence de toute
détérioration visible de flexible est réali-
sée au moins une fois I'an. Celui-ci est
renouvelé au plus tard a la date de rem-
placement indiquée.

Si votre appareil dispose d'une seule

sortie de gaz ;

¢ Avant de raccorder le tuyau de gaz,
assurez-vous que la sortie du tuyau de
gaz a I'arriere de I'appareil se trouve
du méme cbété de I'appareil que la
vanne de gaz naturel.

¢ Si la sortie du tuyau de gaz et la vanne
de gaz naturel ne sont pas du méme
cbté, assurez-vous que le tuyau ne
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traverse pas la zone chaude lors du
raccordement.

le raccordement de gaz comme indi-

Si votre appareil dispose de deux

sorties de gaz ;

¢ | 'une des deux sorties est scellée a
I'aide d’un bouchon aveugle.
L’extrémité de 'autre prise est ouverte.

1 Sortie du tuyau a gaz
2 Prise pour le raccord

(La prise a laquelle le bouchon aveugle
est fixé peut varier selon le modéle du
produit.)

¢ Avant de connecter le gaz, assurez-
vous que la vanne de gaz naturel et la
sortie du tuyau de gaz de I'appareil a
raccorder au gaz se trouvent du
méme coté.

¢ Si la vanne de gaz naturel et la sortie
de tuyau de gaz a extrémité ouverte
se trouvent du méme coté, effectuez
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queé dans la figure ci-dessous.

¢ Si la vanne de gaz naturel et la sortie
du tuyau de gaz sont scellées par la
face du bouchon aveugle et se trou-
vent du méme coté, retirez le bouchon
aveugle de la sortie du tuyau de gaz a
I'aide de deux clés. Fermez la sortie
du tuyau de gaz a l'aide de ce bou-
chon aveugle a I'endroit ou le raccor-
dement du gaz ne sera pas effectué
avec un nouveau joint d’étanchéité
(non utilisé).

Effectuez le raccordement de gaz
comme indiqué sur la figure ci-
dessous sur la sortie du tuyau de gaz
res de la vanne de gaz naturel.

Risque d'incendie
Si vous n’effectuez pas le raccordement
conformément aux instructions ci-
dessous, il y aura un risque de fuite de
gaz et d’incendie. Notre société dé-
cline toute responsabilité pour les
dommages qui en résultent.
¢ | e raccordement au gaz ne doit étre
effectué que par le fournisseur autori-
sé.




¢ | e raccordement au gaz de I'appareil
doit impérativement se faire par la sor-
tie du tuyau de gaz prés du robinet de
gaz naturel.

¢ | a sortie du tuyau de gaz qui ne sera
pas utilisée doit étre scellée avec le
bouchon aveugle.

¢ | orsque vous scellez la sortie du tuyau
de gaz qui ne sera pas utilisée a la
prise pour le raccord, vous devez ab-
solument utiliser un joint d’étanchéité
neuf et inutilisé.

AAprés avoir change le sens de
raccordement du bouchon
aveugle, faites effectuer le con-
tréle des fuites de gaz par le ser-
vice autorisé.

Le tuyau a gaz flexible doit étre
raccordé de maniere a ce qu'’il
n’entre pas en contact avec les
pieces mobiles qui I'entourent et a
ne pas le coincer lorsque ces
pieces mobiles se déplacent.
(exemple : tiroirs). De plus, vous
ne devez pas le placer dans des
espaces ou il risque d’étre écraseé.

Le tuyau de gaz ne doit pas étre
serré, plié ou pincé ou entrer en
contact avec des pieces chaudes
de I'appareil.

Un tuyau de gaz endommagé
VOUS expose a un risque d'explo-
sion.

Controdle des fuites au point de

raccordement

¢ \/érifiez que toutes les manettes de
I'appareil sont sur la position fermée.
Vérifiez que I'alimentation en gaz est
ouverte. Préparez une mousse savon-
neuse et appliquez-la sur les points de
raccord du tuyau pour contréler les
fuites de gaz.

¢ Des bulles apparaitront s'il y a une
fuite de gaz. Si c'est le cas, inspectez
le raccord de gaz de nouveau.

¢ Si votre appareil dispose de deux
sorties de tuyau de gaz, assurez-
vous que la sortie de gaz inutilisée est
scellée a I'aide d’une prise pour le
raccord. Préparez de la mousse sa-
vonneuse et appliquez-la sur le point
de raccordement de la prise pour le
raccord pour Vvérifier I'absence de
fuites de gaz. Des bulles apparaitront
s'il y a une fuite de gaz. Dans ce cas,
vérifiez a nouveau le raccordement de
la prise pour le raccord.

¢ Au lieu du savon, vous pouvez utiliser
des aérosols disponibles sur le mar-
ché pour vérifier les fuites de gaz.

N'utilisez jamais d'allumette ou de
briquet pour effectuer le contrdle
des fuites.

e Poussez le produit vers le mur de la
cuisine.

¢ Réglages des pieds de la cuisiniere
Les vibrations pendant I'usage peu-
vent faire bouger les plats de cuisson.
Cette situation dangereuse peut étre
évitée si le produit est équilibré et
stable.
Pour votre sécurité; veuillez vérifiez
que le produit est stable en réglant les
quatre pieds en bas en les tournant
vers la gauche et la droite et en les ali-
gnant avec le haut.

Vérification finale

1.Vérifiez les fonctions électriques.

2.0uvrez le robinet de gaz.

3.Vérifiez les raccords de l'installation de
gaz.

4.Allumez les brlleurs et vérifiez I'aspect
de la flamme.
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La flamme doit étre bleue et avoir
une forme réguliere. Si elle est
jaunéatre, assurez-vous que le
bouchon du brdleur est correcte-
ment installé et nettoyez le brQ-
leur.

Conversion du gaz

Avant d’effectuer tout travail sur
l'installation de gaz, I'appareil doit
étre débranché du réseau de
distribution du gaz.

Vous risqueriez une explosion |

Pour changer le type de gaz de votre

appareil, changez tous les injecteurs et

réglez les flammes de toutes les valves a

la position de débit réduit.

Changement de P’injecteur des

braleurs.

1.Retirez le couvercle de brlleur et le
corps du brdleur.

2.Dévissez les injecteurs en tournant
dans le sens contraire des aiguilles du
montre.

3.Fixez les nouveaux injecteurs.

4 Vérifiez le branchement de tous les
raccords.

La position des nouveaux injec-
teurs est marquée sur leurs em-
ballage ou le tableau de I'injec-
teur. Tableau des injecteurs,
page 17 peut étre consulté.

ﬂ ((Varient en fonction du modeéle de
four.))
Sur certains brileurs de la plaque
de cuisson, l'injecteur est recou-
vert d'une piece métallique. Reti-
rez ce couvercle métallique lors
du remplacement de I'injecteur.
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1 Dispositif de sécurité a I'allumage
(modele dépendant)

2 Electrode

Injecteur

4 Brlleur

w

Sauf en cas de condition anor-
male, ne tentez pas de retirer les
robinets des brlleurs de gaz.
Vous devez contacter le service
agrée s'il est nécessaire de chan-
ger les robinets.

Réglage de débit de gaz réduit

pour les robinets de la plaque de

cuisson

1.Allumez le brlleur a régler et position-
nez la manette sur la position infé-
rieure.

2.Enlevez le bouton du robinet de gaz.

3.Utilisez un tournevis conventionnel
pour ajuster la vis de réglage du débit.

Pour le LPG (Butane - Propane), tournez

le tournevis dans le sens contraire des

aiguilles d'une montre. Pour

I'alimentation en gaz naturel, tournez

une fois la vis dans le sens inverse des

aiguilles d’'une montre.

» La hauteur normale d'une flamme

réguliere en débit réduit doit étre de 6-7

mm.

4.Si la flamme est plus grande que la
longueur souhaitée, tournez la vis
dans le sens des aiguilles d’une
montre. Si elle est plus petite, toumez
dans le sens contraire des aiguilles
d'une montre.



5.Pour le demier contrdle, placez le
brlleur sur les positions flamme haute
et flamme réduite et vérifiez si la
flamme est allumée ou éteinte.

6.En fonction du type de robinet de gaz
utilisé sur votre appareil, la position de
la vis de réglage peut varier.

1 Vis de réglage du débit

1 Vis de réglage du débit

Si le type de gaz de |'appareil est
modifié, alors la plaque signalé-
tique indiquant le type de gaz
utilisé par I'appareil doit égale-
ment étre modifiée.

Vérification de fuites aux injec-
teurs

Avant d’effectuer la conversion sur le
produit, assurez-vous que tous les bou-
tons de commande sont en position
arrét. Lorsque la conversion des injec-
teurs est effectuée, vérifiez chaque injec-
teur pour identifier d’éventuelles fuites
de gaz.

1.Assurez-vous que I'alimentation du
produit en gaz est activée et mainte-
nez tous les boutons de commande
en position arrét.

2.Chaque trou d’injection est bloqué par
un doigt qui applique une force rai-
sonnable afin d’arréter toute fuite de
gaz lorsque le bouton de commande
correspondant est actionné et qu'il est
maintenu en position enfoncée pour
permetire au gaz d’atteindre I'injecteur.

3.Appliquez de I'eau savonneuse prépa-
rée au niveau de la connexion
d’injecteur a I'aide d'une petite brosse.
En cas de fuite de gaz au niveau de la
connexion d’injecteur, I'eau savon-
neuse commencera a mousser. Dans
ce cas, serrez I'injecteur en appliquant
une force raisonnable et répétez une
nouvelle fois le processus de I'étape 3.

4.Si la mousse persiste, vous devez
immédiatement arréter I’alimentation
du produit en gaz et appeler un Agent
de service agréé ou un technicien dis-
posant d'une licence. N'utilisez pas le
produit avant I'intervention préalable
du service agréé
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B Préparation

Conseils pour faire des éco-
nomies d'énergie

Les conseils suivants vous permettront
d'utiliser votre appareil de fagon écolo-

gique et d'économiser ainsi de I'énergie :

¢ Utilisez des ustensiles de cuisine re-
couverts d'émail car la transmission
de chaleur sera améliorée.

e | orsque vous cuisinez, lancez un pré-
chauffage si cela est conseillé dans le
manuel d'utilisation ou la description
de la recette.

¢ N'ouvrez pas la porte du four trop

souvent pendant la cuisson.

Essayez de faire cuire plusieurs plats

simultanément dans le four lorsque

Vous le pouvez. Vous pouvez placer

deux plats de cuisson sur le chassis

métallique.

e Faites cuire plusieurs plats successi-
vement. Le four sera déja a tempéra-
ture.

® \/ous pouvez économiser de |'énergie
en éteignant votre four quelgues mi-

nutes avant la fin du temps de cuisson.

N'ouvrez pas la porte du four.

¢ Décongelez les plats surgelés avant
de les cuire.

e Utilisez des récipients munis de cou-
vercles. Sans couvercle, la consom-
mation d'énergie peut étre 4 fois plus
importante.

e Sélectionnez le brdleur le mieux adap-
té a la taille du bas de la casserole uti-
lisée. Sélectionnez toujours la casse-
role a la taille la plus appropriée pour
vos plats. Les grandes casseroles né-
cessitent davantage d'énergie.

¢ Des informations sur |'efficacité éner-
gétique selon EU 66/2014 peuvent
étre trouvées sur la fiche produit four-
nie avec le produit.

Premiére utilisation
Réglage de I'heure

Les symboles correspondants

clignoteront sur I'écran pendant

I'opération des réglages.
Appuyez les touches /== pour régler
I'heure apres avoir branché le four pour
la premiere fois.

Pour les modéles a commande
tactile, touchez d'abord i, puis
utilisez 4= / == pour définir I'neure
du jour.

Confirmez le réglage en appuyant sur le
symbole (Y et patientez pendant

4 secondes sans appuyer sur une
touche pour confirmation.

1 6

¢

Pt = o @

12 11 10 9 8 7

1 Touche de choix des fonctions

Symbole de verrouillage des
touches

Symbole Horloge

Symbole du volume de I'alarme *
Symbole du mode Eco

Touche plus

Touche moins

Symbole du temps de cuisson de la
tarte

9 Symbole de I'alarme

10 Symbole de fin du temps de cuis-
son*

11 Symbole de temps de cuisson
12 Touche de programmation

N

o N O~ W
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*

(Varient en fonction du modéle de
four.)

Si le temps initial n'est pas défini,
I'horloge démarrera a partir de
12 h 00 et ® le symbole appa-
raitra. L'icbne disparait lorsque
I'heure est réglée.

Le réglage de I'heure actuelle est
annulé en cas de coupure de
courant. Il vous faudra réaliser le
réglage de nouveau.

Premier nettoyage de l'appareil

La surface pourrait étre endom-
mageée par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

1.Retirez tous les matériaux d'emballage.

2.Essuyez les surfaces de |'appareil a
I'aide d’un chiffon humide ou d'une
éponge et terminez avec un chiffon
sec.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30
minutes puis éteignez-le. De cette ma-
niére, tous les résidus de production ou
les couches de conservation seront
brilés et supprimés.
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Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brQlures !
L'appareil peut étre trés chaud
pendant son utilisation. Ne tou-
chez jamais les brdleurs, sections
internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'écart.

Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Four électrique

1.Sortez toutes les plaques de cuisson
et la grille métallique du four.

2.Fermez la porte du four.

3.Sélectionnez la position "Traditionnel".

4.Sélectionnez l'intensité la plus forte
pour le grill ; voir Utilisation du four
électrique, page 36.

5.Faites fonctionner le four environ 30
minutes.

6.Eteignez votre four ; voir Utilisation du
four électrique, page 36

Four a grill
1.Sortez toutes les plaques de cuisson
et la grille métallique du four.
2.Fermez la porte du four.
3.Sélectionnez l'intensité la plus forte
pour le grill ; voir Utilisation du grill,
page 45.
4.Faites fonctionner le four environ 15
minutes.
5.Eteignez votre grill ; voir Utilisation du
grill, page 45
Une odeur et de la fumée peuvent
se dégager pendant quelques
heures au cours de la premiere
utilisation. Ce phénomeéne est tout
a fait normal. Assurez-vous que la
piece est bien aérée pour évacuer
I'odeur et la fumée. Evitez de
respirer la fumée et I'odeur qui se
dégagent.



[ utilisation de la table de cuisson

Généralités concernant la
cuisson

Ne remplissez jamais la poéle
a plus d'un tiers. Ne laissez
pas la table de cuisson sans
surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile
surchauffée expose au risque
d'incendie. Ne tentez jamais
d'éteindre un éventuel in-
cendie avec de |'eau ! Lors-
que I'huile s'enflamme, cou-
vrez-la avec une couverture
pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de
cuisson si cela ne pose aucun
risque et appelez les sapeurs-
pompiers.

¢ Avant de faire frire des aliments, sé-
chez-les toujours avant de les tremper
dans I'huile chaude. Assurez-vous que
les aliments surgelés soient bien dé-
congelés avant de les faire frire.

¢ Ne couvrez pas le récipient lorsque
vous faites chauffer de I'huile.

¢ Disposez les poéles et casseroles de
maniere a ce que leur poignée ne se
trouve pas au-dessus de la table de
cuisson afin d'éviter de faire chauffer
les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renver-
ser facilement sur la table de cuisson.

¢ Ne placez pas de récipients et de
casseroles vides sur les foyers qui
sont allumés. lls pourraient étre en-
dommagés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence
d'un récipient ou d'une casserole peut
entrainer des dommages pour |'appa-
reil. Arrétez les foyers de cuisson une
fois la cuisson terminée.

La surface de I'appareil peut étre brQ-
lante, évitez donc de poser des réci-
pients en plastique ou en aluminium
dessus.

Evitez également d'utiliser ce type de
récipients pour y conserver de la nour-
riture.

N'utilisez que des casseroles a fond
plat.

Placez la quantité de nourriture ap-
propriée dans les casseroles utilisées.
Ainsi, vous n'aurez pas a effectuer un
nettoyage superflu en évitant que vos
plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos
poéles et casseroles sur les foyers de
cuisson.

Placez les casseroles de maniére a ce
qu'elles soient centrées sur le foyer de
cuisson. Lorsque vous voulez dépla-
cer la casserole sur un autre foyer de
cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la
faire glisser.

Cuisson au gaz

La taille du récipient et celle de la
flamme doivent correspondre. Réglez
les flammes du gaz afin qu'elles ne
dépassent pas du fond du récipient et
centrez ce dernier sur la grille.

Utilisation des tables de
cuisson

S,

]
2

Braleur normal 18-20 cm
Braleur rapide 22-24 cm
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3 Brlleur auxiliaire 12-18 cm

4 Brlleur normal 18-20 cm (Les di-
mensions indiquées représentent
les diametres recommandés de
poéles et casseroles a utiliser.)

A Evitez d'utiliser les ustensiles de
cuisine au-dela des dimensions
maximales indiquées ci-dessus.
L'utilisation des grandes casse-
roles présente un danger d'intoxi-
cation au monoxyde de carbone,
de surchauffe des surfaces adja-
centes et des boutons de com-
mande. L'utilisation des petites
casseroles représente un risque
de brQlure par la flamme.

Le symbole représentant une grande
flamme indique la puissance de cuisson
la plus élevée et le symbole représentant
une petite flamme indique la puissance
de cuisson la moins élevée. En position
OFF (indicateur vers le haut), les brlleurs
ne sont pas alimentés en gaz.

Allumage des brileurs a gaz

1.Maintenez le bouton du brlleur ap-
proprié enfoncé.

2. Tournez-le dans le sens anti-horaire
vers le symbole représentant la grande
flamme.

» Le gaz s'allume gréce a I'étincelle ainsi

générée.

3.Réglez la puissance de cuis-
son souhaitée.
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Arrét des brileurs a gaz.

Tournez le bouton de la zone garde-au-
chaud sur la position OFF (indicateur
vers le haut).

Systéme de coupure de sécurité
du gaz (sur les modéles dotés d'un
composant thermique)

1 Un mécanisme de
sécurité fait office de
contre-mesure et se
déclenche pour
couper l'arrivée de
gaz en cas de dé-
bordement de li-
quide sur les bra-
leurs.

e Appuyez sur le bouton et tournez-le
dans le sens anti-horaire pour allumer
le gaz.

¢ Maintenez ensuite le bouton enfoncé
pendant 3 a 5 secondes supplémen-
taires pour activer le systéme de sécu-
rité.

¢ Si le gaz ne s'allume pas aprées avoir
appuyé et relaché le bouton, répétez
|'opération en maintenant le bouton
enfoncé pendant une quinzaine de
secondes.

Relachez le bouton sile brlleur a
gaz ne s'allume pas apres

15 secondes.

Patientez au moins 1 minute
avant de réessayer. Vous risque-
riez une accumulation de gaz et
une explosion !

1. Sécurité de
coupure du
gaz



[ utilisation du four

Informations générales con-
cernant la patisserie, la ro-
tisserie et les grillades

Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brQlures !
L'appareil peut étre trés chaud
pendant son utilisation. Ne tou-
chez jamais les brdleurs, sections
internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'écart.

Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Faites attention lors de I'ouverture
du four car de la vapeur peut s'en
échapper.

La vapeur peut provoquer des
brGlures sur vos mains, votre
visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

e Utilisez des plats en métal anti-
adhérent adaptés ou des ustensiles en
aluminium ou des moules en silicone
résistant a la chaleur.

e Utilisez I'espace de la plague au mieux.

¢ Placez le moule de cuisson au milieu.

e Sélectionnez I'emplacement adapté
avant d'allumer le four ou le grill. Ne
changez pas d'emplacement lorsque
le four est chaud.

e Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

¢ Assaisonner les poulets entiers,
dindes et gros morceaux de viande
avec du jus de citron et du poivre noir
avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

¢ | a viande rétie met 15 a 30 minutes
de plus a cuire avec des 0s par rap-
port a un réti équivalent sans os.

e Chaque centimeétre d'épaisseur de
viande requiert environ 4 a 5 minutes
de temps de cuisson.

¢ | aissez la viande reposer dans le four
pendant environ 10 minutes apres le
temps de cuisson. Le jus se répartira
sur I'ensemble de la viande et ne cou-
lera pas a sa découpe.

¢ | e poisson doit étre placé au milieu du
four ou plus bas dans un plat résistant
au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles

sont grillés, ils brunissent rapidement,

deviennent croustillants et ne sechent
pas. Les morceaux minces, les bro-
chettes de viandes et les saucisses mais
€galement les légumes a forte teneur en
liquide (par exemple les tomates et les

oignons) sont particulierement adaptés a

cette cuisson.

¢ Répartissez les morceaux a griller sur
la grille métallique ou la plaque de
cuisson avec la grille métallique de
maniére a ce que l'espace couvert ne
dépasse pas la taille de la résistance.

¢ Glissez |'étagére métallique ou la
plague de cuisson avec la grille dans
le four au niveau souhaité. Si vous
faites des grillades sur I'étagere, dlis-
sez la plaque de cuisson sur le chéassis
pour recueillir les graisses. La plaque
de cuisson a glisser doit pouvoir cou-
vrir toute la surface du gril. Cette
plague peut ne pas étre fournie avec
le produit. Ajoutez un peu d'eau dans
la plaque de cuisson pour faciliter le
nettoyage.
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Les aliments non adaptés pour
le gril exposent a des risques
d'incendie. N'utilisez que des
aliments a griller adaptés a une
chaleur de gril intense.

Ne placez pas la nourriture
trop au fond du gril. Il s'agit de
la zone la plus chaude et les
aliments gras pourraient
prendre feu.

Utilisation du four électrique

Sélection d'une température et
d'un mode de fonctionnement.

1 2

(Varient en fonction du modele de four.)

Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement
présenté peut varier sur votre appareil.

Les éléments chauffants
supérieurs et inférieurs

1 Sélecteur des fonctions du four
2 Sélecteur de température du four

1.Réglez la manette des fonctions sur la
fonction souhaitée.

2.Réglez la manette Température sur la
température souhaitée.

» Le four chauffe a la température réglée

et garde cette température. Pendant le

chauffage, le voyant de la température

reste allumé.

Arrét du four électrique

Tournez la manette des fonctions et

celle de la température sur la position

arrét (supérieure).

Positions des chassis (pour mo-

deéle avec grill)

II'est important de placer la grille correc-

tement sur le chéssis. La grille doit étre

insérée entre les chassis métalliques

comme sur l'illustration.

Ne laissez pas la plaque du gril appuyée

sur le mur arriere du four. Faites coulis-

ser la grille vers 'avant du chéssis et

placez-la a I'aide de la contre-porte afin

d'obtenir les meilleures performances du

grill.
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fonctionnent simultané-
ment. Les aliments sont
cuits simultanément par le
dessus et le dessous. Par
exemple, il est adapté pour
des gateaux, des péatisse-
ries ou des gateaux et des
ragoUts dans des moules.
Cuisson avec une seule
plagque.

Seule la sole fonctionne.
Adapté par ex. pour des
pizza et pour dorer le des-
sous des plats.

Cette fonction doit égale-
ment étre utilisée pour facili-
ter le nettoyage vapeur.




p

inférieur et le ventilateur
(dans la paroi arriére) sont
en marche. De I'air chaud
est rapidement envoyé
€galement dans le four au
moyen du ventilateur. Cuis-
son avec une seule plaque.

Le four n'est pas chauffé.
Seul le ventilateur (dans la
paroi arriere) est en marche.
Adapté pour décongeler les
aliments granulaires surge-
Iés lentement a température
ambiante et refroidir les
aliments cuisinés.Le temps
nécessaire pour décongeler
un morceau de viande en-
tier est plus long que celui
qu'il faut pour les aliments a
base de céréales.

L"air chaud généré par la
résistance arriere est réparti
rapidement et de fagon
uniforme dans le four a
['aide du ventilateur.

Cela permet de cuire des
plats sur différents chéassis
et le préchauffage n'est pas
nécessaire dans la plupart
des cas. Adapté pour la
cuisson avec des plaques
multiples.

Cette fonction doit égale-
ment étre utilisée pour facili-
ter le nettoyage vapeur.

Les éléments supérieur et
inférieur et le ventilateur

(dans la paroi arriére) sont
en marche. La nourriture
est cuite également sur
tous les cotés et rapide-
ment. Cuisson avec une
seule plague.

Le grand grill sur le haut du

four fonctionne. Adapté

pour les griller de grandes

quantités de viande.

¢ Placez des portions de
grande ou moyenne taille
correctement sous la ré-

sistance de grill pour les
grillades.

¢ Retournez la nourriture a
mi-cuisson.

L'effet grill n'est pas aussi

fort que sur Girill fort

¢ Placez des portions de
petite ou moyenne taille
correctement sous I'élé-
ment de grill pour les gril-
lades.

¢ Retournez la nourriture a
mi-cuisson.
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Utilisation de I'horloge du four

1 23 4 5 6

12 11 10 9 8 7

1 Touche de choix des fonctions

Symbole de verrouillage des
touches

Symbole Horloge

Symbole du volume de I'alarme *
Symbole du mode Eco

Touche plus

Touche moins

Symbole du temps de cuisson de la
tarte

9 Symbole de I'alarme

10 Symbole de fin du temps de cuis-
son*

11 Symbole de temps de cuisson
12 Touche de programmation

* (Varient en fonction du modeéle de
four.)

N

o N O~ W

Le temps limite réglable pour la fin
de la cuisson est de 5 heures et
59 minutes.

Le programme est annulé en cas
de coupure de courant. Vous
devrez reprogrammer le four.

Les symboles connexes clignote-
ront sur |'écran pendant
I'opération des réglages. Vous
devez attendre un court instant
pour que les réglages prennent
effet.
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Si aucun réglage de cuisson n'a
été effectué, I'heure ne peut étre
réglée.

Le temps restant apparaitra si la
durée de la cuisson est défini au
début de la cuisson.

Faire la cuisson en spécifiant la
durée de la cuisson :
Vous pouvez régler le four de sorte qu'il
arréte de fonctionner a une heure pré-
cise. Pour ce faire, définissez la durée
de la cuisson sur I'horloge.
1.Sélectionnez la fonction de cuisson.
2.Appuyez sur (2 jusqu'a ce que le
symbole Pl du temps de cuisson s'af-
fiche a I'écran.
3.Définissez la durée de la cuisson avec
la touche =+ / ==.
» »Une fois que la durée de la cuisson
est réglée, le symbole Pl et I'intervalle
de temps s'afficheront en continu.
4.Placez le récipient dans le four et ré-
glez la température a I'aide du bouton
de température. Une fois la tempéra-
ture définie, la cuisson commence.
» La durée de cuisson commence le
décompte a I'écran une fois le proces-
sus de cuisson lancé et toutes les par-
ties du symbole du minuteur s'allument.
La durée de cuisson définie est divisée
en 4 parties égales et lorsqu'une partie
s'acheéve, le symbole correspondant
s'éteint. Ainsi, vous pouvez facilement
comprendre le rapport entre la durée de
cuisson restante et la durée totale de
cuisson.
Régler la fin de la durée de la
cuisson a une heure ultérieure :
(Cette fonction est optionnelle.
Elle peut ne pas étre disponible
sur votre produit.)
Apres avoir réglé la durée de la cuisson
sur I'horloge, vous pouvez régler I'heure
de cuisson a une heure ultérieure.



1.Sélectionnez la fonction de cuisson.
2.Appuyez sur & jusqu'a ce que le
symbole Pl de la durée de la cuisson
s'affiche a I'écran.
3.Définissez la durée de la cuisson avec
la touche == / ==
» Une fois que la durée de la cuisson
réglée, le symbole [Pl s'affichera en
continu a I'écran.
4.Appuyez sur ® jusqu'a ce que le
symbole = de fin de cuisson s'affiche
a |'écran.
5.Appuyez sur les touches 4+ /== pour
régler I'heure d'arrét de la cuisson.
» Une fois que la durée de la cuisson est
réglée, le symbole, 12l et le symbole =l
et l'intervalle de temps s'afficheront en
continu. Dés que la cuisson démarre, =
I'icbne disparait.
6.Placez le récipient dans le four et ré-
glez la température a I'aide du bouton
de température. Une fois la tempéra-
ture définie, la cuisson commence.
» Le minuteur du four calcule I'heure
de début de cuisson en déduisant la
durée de la cuisson a partir de la fin
du temps de cuisson défini. Le mode
de fonctionnement sélectionné est acti-
vé une fois I'heure de début de cuisson
définie et le four chauffé a la tempéra-
ture sélectionnée. Le four conserve cette
température jusqu'a la fin de la durée de
la cuisson.
» La durée de cuisson commence le
décompte a I'écran une fois le proces-
sus de cuisson lancé et toutes les par-
ties du symbole du minuteur s'allument.
La durée de cuisson définie est divisée
en 4 parties égales et lorsqu'une partie
s'acheéve, le symbole correspondant
s'éteint. Ainsi, vous pouvez facilement
comprendre le rapport entre la durée de
cuisson restante et la durée totale de
cuisson.

7.Apres la fin du processus de cuisson,
la fonction « Fin » apparait a I'écran et
I'alarme retentit.
8.Le signal de I'alarme retentit pendant
2 minutes. Appuyer sur une touche de
votre choix pour arréter |'alarme.
L'alarme s'éteint et I'heure actuelle
s'affiche a I'écran.
Si vous appuyez sur un bouton a
la fin de I'alarme, le four recom-
mencera a fonctionner. Tournez le
bouton de la température et le
bouton de fonction a « 0 » mode
(arrét) pour éteindre le four afin
d'empécher que le four ne se
mette a nouveau en marche ala
fin de |'avertissement.

Activation du verrouillage des

touches

Vous pouvez empécher |'utilisation du

four en activant la fonction de verrouil-

lage des touches.

1.Appuyez sur iz jusqu'a ce que le
symbole (3 le symbole s'affiche &
I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera a

I'écran.

2.Appuyez sur 4 pour activer le verrouil-
lage de la touche.

» Une fois le verrouillage des touches

activé, la fonction « MARCHE » s'affiche

a l'écran et le symbole & reste allumé.

Les touches du four ne sont pas
opérationnelles lorsque la fonction
de verrouillage des touches est
activée. Le verrouillage des
touches ne s'annulera pas en cas
de coupure d'électricité.

Pour désactiver le verrouillage des

touches

1.Appuyez sur i jusqu'a ce que le
symbole & le symbole s'affiche &
I'écran.
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» La fonction« Marche » s'affichera a
I'écran.
2.Désactivez le verrouillage de touches
en appuyant sur la touche =
» L’écran affiche« ARRET » aprés la
désactivation du verrouillage des
touches.
Définir 'alarme
Vous pouvez utiliser le minuteur de I'ap-
pareil pour tout type d'avertissement ou
pense-béte en plus du programme de
cuisson.
L'alarme n'a aucune influence sur les
fonctions du four. Elle sert uniquement
d'avertissement. Cela peut étre utile, par
exemple, lorsque vous voulez retourner
les aliments dans le four apres un cer-
tain temps. Le minuteur se fera entendre
a la fin du temps réglé.
1.Appuyez sur ( jusqu'a ce que le
symbole 4 s'affiche & I'écran.
L'heure d'alarme maximum de
cuisson est de 23 heures et
59 minutes.

2.Réglez I'heure de I'alarme en ap-
puyant sur les touches 4= / == .

Assurez-vous que les touches de
fonction relatives au son du si-
gnal, a I'heure du jour, a la lumi-
nosité de I'écran et a la tempéra-
ture sont réglées a la position O
(OFF (ARRET)).

» Le symbolel restera allumé et le
temps de I'alarme s'affichera a I'écran
une fois le temps de I'alarme réglé.

3.A la fin du temps de I'alarme, le sym-
bole & se met a clignoter et le signal
de |'alarme retentit.

Couper l'alarme.

1.Le signal de I'alarme retentit pendant
2 minutes. Appuyer sur une touche de
votre choix pour arréter |'alarme.

» L'alarme s'éteint et I'heure actuelle

s'affiche a I'écran.
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Annulation de I'alarme :
1.Appuyez sur & jusqu'a ce que le
symbole £ s'affiche & I'écran afin
d'annuler 'alarme.
2.Appuyez sur la touche ™= et mainte-
nez-la jusqu'a ce que « 00:00 » s'af-
fiche.
La durée de I'alarme s'affiche.
Lorsque la durée de I'alarme et la
durée de cuisson sont définies
simultanément, la durée la plus
courte s'affiche a I'écran.

Changez le son de l'alarme

1.Appuyez sur 2 jusqu'a ce que le
symbole < le symbole s'affiche a
I'écran.

2.Réglez le volume de I'alarme a I'aide
des touches 4+ / ==,

3.La tonalité que vous avez définie s'ac-
tivera aprés un court instant.

» La tonalité d'alarme sélectionnée s'af-

fichera comme « b-01 », « b-02 »

ou« b-08 » a I'écran.

Modification de I'heure de la jour-

née

Pour changer I'heure que vous aviez

réglée auparavant:

1.Appuyez sur i jusqu'a ce que le
symbole @ s'affiche & I'écran.

2.Définissez I'heure du jour en appuyant
sur les touches 4= /m= .

3.Le temps que vous avez défini s'acti-
vera aprés un court instant.

Mode « économie »

Vous pouvez économiser de I'énergie a

ce mode tout en cuisinant en définissant

le temps de cuisson dans le four.

Ce mode termine la cuisine a I'aide de la

température interne du four en éteignant

les résistances avant la fin du temps de

cuisson.



Réglage du mode « économie »

1.Appuyez sur la touche i jusqu'a ce
que le symbole « éco » apparaisse a
I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera a

I'écran.

2.Activez le mode « économie » en ap-
puyant sur la touche 4= .

» Une fois le verrouillage des touches

activé, la fonction « MARCHE » s'affiche

a l'écran et le symbole "ECQO" reste al-

lumé.

Désactivation du mode « écono-

mie »

1.Appuyez sur la touche i jusqu'a ce
que le symbole « éco » apparaisse a
I'écran.

» La fonction« Marche » s'affichera a

I'écran.

2.Désactivez le mode « économie » en
appuyant sur la touche ==

» L'écran affiche« Arrét » prés la désac-

tivation du verrouillage des touches.

Réglage de la luminosité de

I'écran

(Cette fonction est optionnelle. Elle

peut ne pas étre disponible sur votre

produit.)

1.Appuyez sur i jusqu'a ce que d-01
or d-02 or d-03 s'affiche a I'écran
pour la luminosité de I'afficheur.

2.Réglez la luminosité désirée en ap-
puyant sur les touches 4+ /m=.

» Le temps que vous avez défini s'acti-

vera aprés un court instant.

Tableau des temps de cuisson

Les durées indiquées dans ce
tableau ne servent que
d'exemple. Elles peuvent varier
selon la température, |'épaisseur
et le type d'aliments, ainsi que vos
préférences de cuisson.

Cuisson au four et rotisserie

Le 1er étage du four est I'empla-
cement du premier gradin.

Gateaux
sur plaque

Une plaque Plaque standard*

180 25..30

]

Moule a cake sur
grille métallique**

Géteaux
en moule

Une plaque

2 180 40...50

3]

Petits
géteaux

Une plaque Plaque standard*

3 160 25..35

Une plaque Plague standard*

150 30 ... 40

B0
w

2 plagues 1-Plaque a pétisse-
rie*

3-Plaque standard*®

1-3 150 35..560

Sa

3 plaques 1-Plague standard*
3-Plaque a patisse-
rie*
5-Plague creuse*

1-3-5 150 35..560

@

Plat a charniere rond
d'un diametre de
26 cm sur grille
métallique**

Génoise Une plaque

3 160 25..35

Plat a charniere rond
d'un diametre de
26 cm sur grille
métallique*™*

Une plaque

2 150 30 ... 40
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2 plagues 1-Plat a charniere 1-4 150 35..45
rond d'un diametre
de 26 cm sur grille
métallique** %
4-Plat & charniére =
rond d'un diametre
de 26 cm sur plaque
a patisserie**
Cookies Une plaque | Plaque a patisserie* [ 3 180 25...30
2 plagues 1-Plaque a pétisse- 1-3 180 30 ... 40
rie* 2
3-Plaque standard*®
3 plagues 1-Plaque a pétisse- 1-8-5 180 35..45
rie*
3-Plagque standard*® @
5-Plague creuse*
Pate a Une plaque Plague standard® 0 2 200 30 ... 40
choux
2 plagues 1-Plaque a pétisse- 1-5 200 45 ... 55
rie* &)
5-Plague standard*®
3 plagues 1-Plaque a pétisse- 1-8-5 200 55 ...65
rie* :
3-Plaque standard* =
5-Plague creuse*
Péate au Une plaque Plaque standard® B 2 200 25..35
beurre
2 plagues 1-Plaque a pétisse- &Y 1-3 200 35..45
rie*
3-Plaque standard*®
3 plagues 1-Plaque a pétisse- 1-8-5 190 45 ... 55
rie*
3-Plagque standard*® @
5-Plague creuse*
EZ\{:'“ de | Une plaque Plaque standard® - 2 200 35...45
Lasagnes | Une plaque | Plat rectangulaire en 2-3 200 30 ... 40
métal/verre sur grile =
métallique**
Pizza Une plaque Plaque standard* [ 2 200 ... 220 15... 20
Bifteck Une plaque 3 25 min. 100 ... 120
(entier) / Plaque standard* & 250/max, puis
Roti 180 ... 190
Gigot Une plaque 3 25 min. 70 ... 90
d'agneau Plaque standard* (%) 250/max, puis
(casserole) 190
Une plaque 3 25 min. 60 ... 80
Plaque standard* 250/max, puis
190
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Poulet réti | Une plaque 2 15 min. 60 ... 80
(1,8-2 kg) Plaque standard* 250/max, puis
180... 190
Une plaque 2 15 min. 60 ... 80
Plaque standard* (B 250/max, puis
180 ... 190
Dinde (6.5 | Une plaque 1 25 min. 150 ... 210
kg) Plaque standard* 250/max, puis
180... 190
Une plaque 1 25 min. 150 ... 210
Plaque standard* 250/max, puis
180... 190
Poisson Une plaque Plaque standard* & 3 200 20 ... 30
Une plaque Plaque standard* 3 200 20 ...30
Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le com-
merce.

Tableau de cuisson pour plats tests
Les plats mentionnés dans ce tableau de cuisson sont préparés conformément a la
norme EN 60350-1 afin de permettre aux organismes de contrdle de tester plus
produit.

facilement le

Sables Une plaque Plaque standard* = 140 20 ... 30
Une plaque Plaque standard* 140 20..30
2 plaques 1-Plague standard* @) 1-3 140 20...30
3-Plaque a pétisserie*
3 plaques 1-Plague standard* 1-3-5 140 25..35
3-Plaque a patisserie*
5-Plague creuse*
P§tits Une plaque Plague standard® 0 160 25..35
gateaux
Une plaque Plaque standard* 150 30 ... 40
2 plagues 1-Plaque a péatisserie* . 1-3 150 35 ... 50
3-Plague standard*® &
3 plaques 1-Plague standard* 1-3-5 150 35...50
3-Plaque a patisserie* &
5-Plague creuse*
Génoise Une plaque Plat a charniére rond d'un 160 25..35
diamétre de 26 cm sur =
grille métallique**
Une plaque Plat a charniére rond d'un 150 30 ... 40
diamétre de 26 cm sur
grille métallique**
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2 plaques

1-Plat a chamiere rond
d'un diametre de 26 cm

sur grille métallique™
4-Plat a charniere rond
d'un diamétre de 26 cm
sur plaqgue a péatisserie™

150 35 ...45

Tourte
aux
pommes

Une plaque

Plat rond en métal d'un
diamétre de 20 cm sur
grille métallique**

2 180 50 ...60

Une plaque

Plat rond en métal d'un
diamétre de 20 cm sur
grille métallique*™*

2 170 50 ...60

2 plaques

1-Plat rond en métal d'un
diamétre de 20 cm sur
grille métallique™*
4-Plat rond en métal d'un
diamétre de 20 cm sur
plague a patisserie**

170 50 ...60

merce.

Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le com-

Conseils pour la patisserie
¢ Si le gateau est trop sec, augmentez
la température de 10°C et réduisez le

temps de cuisson.

¢ Si le gateau est trop humide, utilisez
moins de liquide ou baissez la tempé-
rature de 10°C.

* Si le gateau est trop foncé sur le des-
sus, placez-le au niveau inférieur,
baissez la température et augmentez

le temps de cuisson.

e S'il est bien cuit a I'intérieur mais col-
lant a I'extérieur, utilisez moins de li-
quide, baissez la température et aug-
mentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie
¢ Si la pétisserie est trop seche, aug-

mentez la température de 10°C et ré-
duisez le temps de cuisson. Humectez
les couches de pate avec une sauce
composée de lait, d'huile, d'oceuf et de
yaourt.
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e Si la patisserie met trop de temps
pour cuire, faites attention a ce que
I'épaisseur de la patisserie que vous
avez préparée ne dépasse pas la pro-
fondeur de la plaque.

¢ Si la partie supérieure de la patisserie
dore mais que la partie inférieure n'est
pas cuite, vérifiez que vous n'avez pas
utilisé trop de sauce pour le bas de la
péatisserie. Essayez de répandre la
sauce équitablement sur les couches
de péte et le haut de la patisserie afin
de les dorer au méme niveau.

Faites cuire la pate conformément
au mode et a la température indi-
qués dans le tableau de cuisson.
Si la partie inférieure n'est toujours
pas suffisamment dorée, la pro-
chaine fois, placez-la a un niveau
inférieur.



Conseils pour la cuisson des légumes
¢ Si le plat de légumes ne contient plus
de jus et devient trop sec, cuisez-les

dans une casserole avec un couvercle
au lieu d'une plague. Les récipients
clos préservent le jus du plat.

¢ Si un plat de légumes ne cuit pas,
faites bouillir les Iégumes au préalable
ou préparez-les comme des aliments
en conserve et placez-les au four.

Utilisation du grill

Fermez la porte du four pendant
les grillades.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |

Allumage du grill

1.Tournez la manette Fonction dans le
sens des aiguilles d'une montre sur le
symbole du grill.

2.Réglez ensuite la température désirée
du grill.

3.Si nécessaire, effectuez un préchauf-
fage d'environ 5 minutes.

» Le voyant du thermostat (température)

s'allume.

Extinction du grill

1.Tournez la manette des fonctions sur
la position arrét (haut).

Les aliments non adaptés pour
le gril exposent a des risques
d'incendie. N'utilisez que des
aliments a griller adaptés a une
chaleur de gril intense.

Ne placez pas la nourriture
trop au fond du gril. Il s'agit de
la zone la plus chaude et les
aliments gras pourraient
prendre feu.

Tableau des temps de cuisson pour le grill

Grillade par grill électrique

Poisson Grille métallique .5 250/max 20...25 min.
Alles ou cuisses de Grille métallique .5 250/max 25...35 min.
poulet

Cotelettes Grille métallique .5 250/max 20...25 min.
d’agneau

Réti de beeuf Grille métallique .5 250/max 25...30 min. *
Cotelettes de veau Grille métallique .5 250/max 25...30 min. *
Pain toast * Grille métallique 250/max 1...3 min.

" selon I'épaisseur

*Préchauffez pendant 5 minutes.

**Si la température du gril de votre produit ne peut pas étre ajustée, le gril fonctionnera a la température re-
commandée.

Les plats mentionnés dans ce tableau de cuisson sont préparés conformément a la
norme EN 60350-1 afin de permettre aux organismes de contrdle de tester plus

facilement le produit

Pain grillé Grille métallique

250/max

1...3 min.

Boulettes de
viande (bceuf) - 12
morceaux

Grille métallique

250/max

25...35 min.

Retournez les aliments apres les 2/3 du temps total de cuisson.
Nous vous suggérons de procéder & un préchauffage 5 minutes pour tout aliment & faire rotir.
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Maintenance et entretien

Généralités

Un nettoyage régulier de I'appareil en
rallongera la durée de vie et diminuera
I'apparition de problemes.

Débranchez |'appareil de la prise
d'alimentation avant de commen-
cer le nettoyage et I'entretien.
Vous risqueriez un choc élec-
trique !

Laissez I'appareil refroidir avant
de le nettoyer.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |

¢ Nettoyez |'appareil aprées chaque utili-
sation. Il vous sera ainsi possible
d'6ter plus facilement les résidus de
nourriture éventuels, évitant ainsi qu'ils
ne bralent lors de I'utilisation suivante.
e Aucun produit nettoyant particulier
n'est nécessaire pour nettoyer |'appa-
reil. Utilisez de I'eau tiede avec du dé-
tergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et es-
suyez-le a l'aide d'un chiffon sec.
¢ \eillez toujours a bien essuyer les
exces de liquide aprés le nettoyage et
essuyez immédiatement tout déver-
sement.
N'utilisez pas de détergents contenant
de I'acide ou du chlore pour nettoyer
les surfaces en acier inoxydable et la
poignée. Utilisez un chiffon doux avec
un détergent liquide non abrasif pour
nettoyer ces parties, en prenant soin
de toujours frotter dans le méme sens.
(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur
votre produit.)
N'utilisez pas de grattoirs métalliques
ou de matériaux de nettoyage abrasifs
pour nettoyer le couvercle en verre. La
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surface en verre pourrait étre endom-
magee.

La surface pourrait étre endom-
mageée par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

Nettoyage du brileur

Nettoyage du braleur

1.Retirez les grilles de la table de cuis-
son.

2.Retirez toutes les pieces amovibles du
brlleur et nettoyez uniquement a la
main a l'aide d'une éponge, un peu de
détergent et de I'eau chaude.

3.Nettoyez les piéces fixes du brlleur
avec un chiffon humide.

4.Nettoyez la fiche et I'élément ther-
mique (pour les modeles avec sys-
temes d'allumage et thermique) a
['aide d'un chiffon Iégerement humidi-
fie. Puis, séchez en utilisant un chiffon
propre. Assurez-vous que les trous
pour flamme et la fiche ont bien sé-
chés.

Dans le cas contraire, aucune étincelle

ne se produira a la fin de I'allumage.

5.Lorsque vous installez les grilles supé-
rieures, veillez a bien positionner les
grilles afin de centrer les brlleurs.

Assemblez les piéces du brileur

Aprés avoir nettoyé le brlleur, placez les

pieces comme indiqué ci-dessous.



Couvercle du brdleur
Téte du brlleur
Chambre du brileur

Bougie (produits internes avec allu-

meur)

1.Placez la téte du brlleur de telle sorte
qu'elle passe a travers la bougie du
brileur (4). Tournez la téte du brdleur
vers la droite et vers la gauche pour
vous assurer qu'elle est bien en place
dans la chambre du brdleur.

2.Placez le couvercle du brdleur sur la

téte du brlleur.

Nettoyage du bandeau de

commande

Nettoyez le bandeau de commande et
les boutons de commande avec un
chiffon humide et essuyez-les.

Si votre produit est équipé des
boutons, ne retirez pas ceux de
commande pour nettoyer le pan-
neau de commande.

LLe panneau de commande pour-
rait étre endommageé |

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi laté-

rale(Varient en fonction du modéle

de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle

peut ne pas étre disponible sur votre

produit.)

1.Retirez la partie avant du rail latéral en
le tirant vers le coté opposé de la pa-
roi latérale.

2.Retirez le rail latéral compléetement en
le tirant vers vous.

A o N =

Parois catalytiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la
paroi arriere (B) de votre produit peuvent
étre revétues d'un émail catalytique. Les
parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne
nettoyez pas les parois catalytiques du
four. Grace a leur structure perforée, les
surfaces catalytiques absorbent la
graisse et lorsqu’elles commencent a
briller, cela signifie qu’elles sont cou-
vertes de graisse. Dans ce cas, il est

Nettoyage vapeur facile

II'assure un nettoyage facile parce que

la saleté (aprés avoir attendu pas trés

longtemps) est ramollie par la vapeur qui

se forme a l'intérieur du four et les

gouttes d'eau de condensation sur les

surfaces intérieures du four.

1.Retirez tous les accessoires du four.

2. Versez 500 ml d'eau sur la plaquedu-
four et placez-la sur la deuxieme grille.
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3.Réglez la température du four a 100°
C et laissez tourner sur le mode de
nettoyage vapeur facile bas pendant
25 minutes.

4.0uvrez la porte et essuyez les sur-
faces intérieures du four avec une
éponge ou un chiffon humide.

5.Utilisez de I'eau tiede avec du déter-
gent, une éponge ou un chiffon doux
pour nettoyer la saleté persistante et
enlevez-la a I'aide d'un chiffon sec.

Pendant le mode nettoyage va-
peur facile, I'eau qui est placée
dans le plateau pour ramollir les
résidus et la saleté amassés dans
la cavité du four s'évapore et se
condense dans la cavité du four
et dans le verre intérieur de la
porte du four, de sorte que I'eau
peut s’écouler lorsque vous ou-
vrez la porte du four. Essuyez la
condensation dés que vous ou-
vrez la porte du four.

Nettoyage de la porte du four.
Utilisez de I'eau tiede avec du détergent,
un chiffon doux ou une éponge pour
nettoyer la porte du four et essuyez
I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.
Essuyez le verre avec du vinaigre. Rin-
cez-le ensuite pour éliminer les résidus
de calcaire qui peuvent se trouver sur la
vitre du four.
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N'utilisez pas de détergents abra-
sifs ou de grattoirs en métal dur
pour nettoyer la porte du four.
Vous pourriez rayer la surface et
endommager la vitre.

Nettoyage de la porte du
four

N'utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
métalliques, de fil de laine métal-
lique ou de produits d’eau de
Javel pour nettoyer la porte et le
verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre
four et les vitres de la porte pour les
nettoyer. La procédure de retrait des
portes et des fenétres est expliquée
dans les sections « Retrait de la porte du
four » et « Retrait des vitres intérieures
de la porte ». Aprés avoir retiré les vitres
intérieures de la porte, nettoyez-les a
I'aide d’un détergent a vaisselle, d’eau
chaude et d'un chiffon doux ou d’une
éponge et séchez-les a 'aide d'un chif-
fon sec. Essuyez le verre avec du vi-
naigre. Rincez-le ensuite pour éliminer
les résidus de calcaire qui peuvent se
trouver sur la vitre du four.

Retirer la porte du four

1.0Ouvrez la porte frontale (1).

2.0uvrez les clips sur le logement de la
charniére (2) sur les cbtés droit et
gauche de la porte frontale en faisant
pression sur les clips, tel gu'illustré
dans le schéma.



Retrait de la vitre de la porte
(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Le panneau vitré inteme de la porte du
four peut étre retiré pour le nettoyage.
1.0uvrez la porte du four.

1 Porte
2 Charniere(position fermée)
3 Four
4 Charniere(position ouverte)

2.Tirez vers vous et retirez le morceau
en plastique placé sur le haut de la
porte d'entrée.

3.Comme illustré sur la figure, soulevez
le panneau de verre du fond (1) lége-
rement dans la direction A et retirez-le
dans la direction B.

4.Retirez la porte frontale en la tirant
vers le haut pour la libérer des char-
nieres droite et gauche.

Les étapes effectuées pendant le
processus de retrait doivent étre
suivies dans |'ordre inverse pour e
installer la porte. N'oubliez pas de 1 Panneau vitré du fond

fermer les clips du logement de la 2* Panneau vitré du fond (Elle peut ne
chamiére lors de la réinstallation pas étre disponible sur votre pro-
de la porte. duit.)
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4.Si votre appareil est équipé d’'un pan-
neau vitré intérieur (2), répétez cette
opération pour enlever le panneau en
verre intérieur (2).

5.La premiere étape pour réassembler la
porte est de réinstaller le panneau de
verre intérieur (2). Placez le coin chan-
freiné du panneau en ver pour qu'il
reste sur le coin chanfreiné de I'en-
coche en plastique. (Si votre appareil
est équipé d’un panneau vitré inté-
rieur). Le panneau de verre intérieur (2)
doit étre installé dans I'encoche en
plastique prés du panneau en verre du
fond (1).

6.Quand vous installez le panneau en
verre de derriere (1), vérifiez que le c6-
té imprimé du panneau fait face au
second panneau en verre, Il est impor-
tant d'asseoir les coins inférieurs de
tous les panneaux en verre intérieurs
(1) dans I'encoche en plastique infé-
rieure.

7.Poussez le morceau en plastique dans
le cadre jusqu'a ce que vous enten-
diez un "click".

Remplacement de I'ampoule
du four

Avant de remplacer I'ampoule de
four, vérifiez que |'appareil est
débranché de 'alimentation et
froid afin d'éviter tout risque de
choc électrique.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |
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Dans ce four, une lampe a incan-
descence d'une puissance infé-
rieure a 40 W, d'une hauteur infé-
rieure a 60 mm, d'un diametre
inférieur 2 30 mm ou une lampe
halogene a culot de type G9,
d'une puissance inférieure a 60 W
est utilisée. Les lampes convien-
nent pour un fonctionnement a
des températures supérieures a
300 °C. Les lampes du four peu-
vent étre obtenues aupres
d'agents de service agréés ou
d'un technicien titulaire d'une
licence.Ce produit contient une
lampe de classe énergétique G.

L'emplacement le la lampe peut
varier par rapport a l'illustration.

L'ampoule utilisée dans cet appa-
reil n'est pas appropriée a I'éclai-
rage d'une piece d'un ménage.
Cette ampoule est destinée a
aider |'utilisateur a distinguer les
denrées alimentaires.

Les ampoules utilisées dans cet
appareil doivent résister a des
conditions physiques extrémes
telles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d'une

lampe ronde :

1.Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2.Dévisssez le cache de I'ampoule en le
tournant dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre pour |'enlever.




3.Si la lampe de votre four est de type
(A) comme l'indique le schéma ci-
apres, Otez-la en la faisant pivoter
comme illustré, avant de la remplacer.
Si, par contre, elle est de type (B), ti-
rez-la pour I'6ter comme illustré sur le
schéma avant de la remplacer.

4.Remettez en place le cache de I'am-
poule.
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f] Recherche et résolution des pannes

¢ |l est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela
__h'est pas un defaut.

pareil émet des

IIH\lIH\lI"\lI"\lI"\lI"\ll"\llH\ll"\lIH\lI"\lI"\lI"\lI"\ll"\llH\ll"\ll"\ll"\ll"\ll"\ll"

et de rafrmdlssamant,

Le appareil ne fonc‘tlonne pas.

e Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la
boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e | 'appareil n'est pas relié a la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement

_de fa prise.

La lumiére du four ne s'allume pas.

o ampoule du four est défectueuse. >>> Remplacer I'ampoule du four.

e | 'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles

dans la boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

* Peut ne pas étre réglé sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine
température. >>> Reglez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une
certaine température.

e Sur les modéles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez
I'heure.

(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne contréle que le micro-
ondes.)

e | 'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas écheant.

i

* Pas de courant. >>> Vérifiez les fUS/b/és dans la boite a fusibles.
* L'heure n'est pas réglée. >>> Réglez I'heure.

¢ L e robinet de gaz pfincipal est fermé. >>> Quvrez le robinet du gaz.
* Le tuyau du gaz est plié. >>> Installez le tuyau du gaz correctement.

¢ | es brdleurs sont humides. >>> Séchez les composants des brileurs.

¢ | e couvercle du brlleur n'est pas assemblé correctement. >>> Assemblez le
couvercle du brdleur correctement.

¢ | e robinet de gaz principal est fermé. >>> Quvrez le robinet du gaz.

¢ | a bonbonne de gaz est vide (en cas d'utilisation du LPG). >>> Remplacez la

__bonbonne du gaz.
(Sur les modéles avec un minute

S R

symbole de I'horloge est allume.
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¢ Une coupure de courant a eu lieu. >>> Reglez I'heure / Eteignez I'appareil, puis
rallumez-le.

Consultez le technicien autorisé
ou le revendeur qui vous a vendu
I'appareil si vous ne parvenez pas
a résoudre le probleme aprés
avoir suivi les instructions com-
prises dans ce chapitre. N'es-
sayez jamais de réparer un appa-
reil défectueux vous-méme.
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