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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.

'

AN
ZE Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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H Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable

insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.
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Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

(Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make

. Do not use the product if the front

sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the

door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then



insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.
CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must

not be used for other purposes,
for example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
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may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
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for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



P General information

Overview

8
9
1 Control panel 6 Shelf positions
2 Wire shelf 7 Top heating element
3 Tray 8 Lamp
4 Handle 9 Fan motor (behind steel plate)
5 Door

Function knob

Mechanical timer
Thermostat knob
Thermostat lamp

S ow o =
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

User manual
2. Standard tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

—_

3. Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against

4, Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

the edges of the wire shelf and tray.
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Technical specifications

Cable type / section min.HO5W-FG 3 x 1,5 mm

Grill power consumption

" Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1/ IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

** See. Installation, page 12.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of ocumentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

) — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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K] Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

>

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.

>

Before installation

The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).
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e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).
Kitchen cabinets must be set level and fixed.

If there is a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed in order to separate from the
oven and drawer.

Carry the appliance with at least two persons.
Hold the oven from the slots for handling on both
sides to move it.

e Before installing the product, remove all
materials and documents inside.

e Kitchen furniture must be in compliance with the
dimensions given in the figure below. At the rear
section of the kitchen furniture, an opening must
be cut out with the dimensions given in the figure
below to ensure sufficient ventilation.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.




550"

min.
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594 N/ 77

* min.

Installation and connection

e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit breaker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
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product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

A’Fhe product must be connected to the mains

supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.




DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

hile performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
land must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.

If a cable is supplied with the product:

TERMINAL BLOCK
BLUE
BROWN ]
GREEN / YELLOW || || SUPPLY CORD

2. For single-phase connection, connect the wires
as identified below:

Brown/Black cable = L (Phase)

Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
»or

e Grey/Black cable = L (Phase)

e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per
the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.
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For products with cooling fan (This may not
exist on your product.)

Cooling fan continues to operate for about 20-
0 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer
of the oven, cooling fan will also be switched
off at the end of the cooking time together with
all functions.

1
2
3

Cooling fan
Control panel
Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.
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Final check

1.

Operate the product.

2. Check the functions.
Future Transportation

Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
uring transportation.




[ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

Initial use
Time setting

Before you can use the oven, the time must be
set. If the time is not set, oven will not operate.

7"/1%1\\\\5\

Time adjustment button
Start time adjustment button
Start of cooking (orange)
Minute hand (golden)

Alarm hand (yellow)

Hour hand (golden)

Cooking time display

~N o O wWw NN =

Adjust the current time

1. Pull the knob (1) slightly towards yourself, twist it
clockwise until the time of the day is adjusted and
then release it.

» Time will be set.

Never twist the knob counterclockwise while it
is pulled.

First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
etergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.

4. Select the highest oven power; See How to
operate the electric oven, page 19.

5. Operate the oven for about 30 minutes.

6. Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 19

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.
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the grill, page 25. hours during the initial operation. This is quite
4. Operate the grill about 30 minutes. normal. Ensure that the room is well ventilated
5. Tum off your grill; see How to operate the grill, to remove the smoke and smell. Avoid directly

page 25 inhaling the smoke and the smell that emits.

3. Select the highest grill power; see How fo operate o Smoke and smell may emit for a couple of
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[ How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.
Make best use of the space on the rack.

Place the baking mould in the middle of the shelf.

Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the tray
for easy cleaning.

A\

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest

area and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven

Before you can use the oven, the time must be
et. If the time is not set, oven will not operate.

Select temperature and operating mode

l l
1 2

1 Function knob

2 Thermostat knob

1. Set the oven timer to the desired cooking time or
manual (continuous) cooking mode; see .

2. Set the Function knob to the desired operating
mode.

3. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.

Switching off the electric oven

Turn the function knob and temperature knob to off

(upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack

correctly. Wire shelf must be inserted between the

side racks as illustrated in the figure.
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Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)

Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.

Top and bottom heating

e Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating

Only bottom heating is in operation. It

is suitable for pizza and for

— subsequent browning of food from
o the bottom.

This function must be used for easy

steam cleaning as well.

Fan supported bottom/top heating

— Top heating, bottom heating plus fan

.& (in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout

the oven rapidly by means of the fan.

Cook with one tray only.
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Operating with fan

&

Fan Heating

)

&

The oven is not heated. Only the fan
(in the rear wall) is in operation.
Suitable for thawing frozen granular
food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

Warm air heated by the rear heater is
evenly distributed throughout the
oven rapidly by means of the fan.
It is suitable for cooking your meals in

b different rack levels and preheating is
@/ not required in most cases. Suitable
for cooking with multi trays.
This function must be used for easy
steam cleaning as well.
"3D" function

T

Full grill
s

Grill+Fan
W

&b

Top heating, bottom heating and fan
assisted heating (in the rear wall) are
in operation. Food is cooked evenly
and quickly all around. Cook with one
tray only.

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Turn the food after half of the
grilling time.

Grilling effect is not as strong as in

Full Grill

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.

e Set the desired temperature.

e Turn the food after half of the
grilling time.



Using the oven clock
6 5

Time adjustment button
Start time adjustment button
Start of cooking (orange)
Minute hand (golden)

Alarm hand (yellow)

Hour hand (golden)

Cooking time display
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Maximum time that can be set for end of
cooking is 180 minutes.

Program will be cancelled in case of power
failure. You must reprogram the oven.

Turning on the manual (continuous) operating
mode

Use this mode when you want to control the cooking
time yourself. In this mode, oven will operate
continuously unless you switch it off.

imer does not cut the power in manual
(continuous) mode.

1. Turn the knob (2) clockwise until "0" appears on
the Cooking Time display.

2. Pull the knob (2) towards yourself slightly and
align start of cooking pointer (orange) (3) with
hour hand (6).

3. Release the knob (2) and turn it clockwise (7) to
bring onto Manual mode symbol & in Cooking
Time display.

4. Put your dish into the oven.

5. Select operation mode and temperature.

Stopping the cooking

When the cooking is over,

1. Turn the Function knob and/or Temperature knob
to Off (upper) position.

2. Tumn the knob (2) clockwise until "0" appears on
the Cooking Time display.

Switch on fully automatic operation

In this operation mode, you can specify the time that

the oven will be turned on/off.

1. Turn the knob (2) clockwise until "0" appears on
the Cooking Time display.

2. Pull the knob (2) towards yourself slightly and

adjust the cooking start time with the start of

cooking pointer (orange) (3).

Release the knob (2).

Turn the knob (2) clockwise to adjust the cooking

time in Cooking Time display (7).

5. Put your dish into the oven.

6. Select operation mode and temperature.

» Power cuts off automatically and audio warning is

heard at the end of cooking.

7. Tum the knob (2) clockwise until "0" appears on
the Cooking Time display as soon as the cooking
is completed and alarm signal is heard.

8. Turn off the oven with the Temperature knob
and/or Function knob.

Switch on semi-automatic operation

In this operation mode, you can specify the time that

the oven will be turned off automatically.

1. Turn the knob (2) clockwise until "0" appears on
the Cooking Time display.

2. Turn the knob (2) clockwise to adjust the cooking
time in Cooking Time display (7).

3. Put your dish into the oven.

4. Select operation mode and temperature.

» Power cuts off automatically and audio warning is

heard at the end of cooking.

5. Tum the knob (2) clockwise until "0" appears on
the Cooking Time display as soon as the cooking
is completed and alarm signal is heard.

6. Turn off the oven with the Temperature knob
and/or Function knob.

Using the clock as an alarm

You can use the clock of the product for any warning
or reminder apart from the cooking programme.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Alarm clock will give a signal
once the time you set is over.

3.
4.
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o Maximum alarm time can be 55 minutes.

Setting the alarm clock

1. Turn knob (1) to right or left and adjust the alarm
pointer (yellow) (5) on the dial.

» Alarm will be heard at the end of the set time

Turning off the alarm

1. As soon as the alarm is heard, turn knob (1) to
right or left to move the alarm pointer (yellow)
(5)% onto the alarm symbol in order to turn off the
alarm.

Cooking times table

he timings in this chart are meant as a guide.

1 Time adjustment button imings may vary due to temperature of food,
, . hickness, type and your own preference of

2 Start time adjustment button cooking.

3 Start of cooking (orange) - -

4 Minute hand (golden) Baking and roasting

5 Alarm hand (yellow) 1st rack of the oven is the bottom rack.

6 Hour hand (golden)

7 Cooking time display

Cooking level Accessory to use Operating Rack Temperature Cooking time

number mode position (°C) (approx. in
Cakes in One level Cake mold on wire & 2 180 40 .. 50
mould grilr*

L e B g

3-Pastry tray*
5-0 i
One level Round springform pan
with a diameter of 26
cm on wire grill**

3 levels 1-Pastry tray
3-Standard tray*
5-Deep tray”
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2 levels 1-Pastry tray* ) 1-5 200 45..55
5-Standard tray*
&
Rich pastry Standard tray” -a-—— %
3 levels 1-Pastry tray 45 .. 85
3-Standard tray*
5-Deep tray”
Lasagna Glass/metal .
rectangular pan on
wire grill®
Beef steak One level Standard tray 25 min. ..120
(whole) / Roast 250/max, then
180 ... 190

Standard tray* 25 min.
250/max, then
190
%
One level Standard tray* 15 min.
250/max, then
180 ... 190
One level Standard tray* 25 min. 150.. 210
250/max, then

. . O

Cooking table for test meals
Meals in this cooking table are prepared according to EN 60350-1 to make it easier for control institutes to test
the product

Cooking level Accessory to use | Operating Rack position Temperature Gooklng time
number mode (°C) (approx. in
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ound springform
pan with a
diameter of 26 cm

Round black metal
dish with a
diameter of 20 cm
on wire grill**

Apple pie One level

metal dish with a
diameter of 20 cm
on wire grill**
4-Round black
metal dish with a
diameter of 20 cm

Tips for baking cake

e |fthe cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e |fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

e  |fthe pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
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scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode
nd temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.

Tips for cooking vegetables

e |fthe vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.



How to operate the grill 3. If required, perform a preheating of about 5

minutes.
Before you can use the oven, the time must be » Temperature light turns on.
set. If the time is not set, oven will not operate. Switching off the grill
1. Turn the Function knob to Off (top) position.
Foods that are not suitable for grilling

WARNING o carry the risk of fire. Only grill food

Close oven door during griling. which is suitable for intensive grilling

Hot surfaces may cause burns! heat.
Switching on the grill Do not place t_he f0(_)d_too far in the
1. Turn the Function knob to the desired grill symbol. back of the grill. This is the hottest
2. Then, select the desired grilling temperature. area and fatty food may catch fire.

Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

Wire gril 250/max

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

Meatballs (beef) - Wire grill 4 250/max 25...35 min.
12 pieces
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[J Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.

Control panel may get damaged!
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Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it
towards you.

Catalytic walls

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Thanks to their perforated structure, catalytic surfaces
absorb grease and once the surface is filled with
grease, they start to shine. In this case, it is

Easy Steam Cleaning

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.



L

3. Set the oven to easy steam cleaning mode and
run at 100°C for 25 minutes.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode,

ater that is placed in the tray to soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the oven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure.

.‘1 Door

2 Hinge lock(closed position)
3 Oven

3. Move t_e front door to half-way.

-

4. Remove the front door by pulling it upwards
release it from the right and left hinges.

ISteps carried out during removing process
o. hould be performed in reverse order to install

he door. Do not forget to close the clips at the

hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

1 Frame

2 Plastic part

Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.
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1 Innermost glass panel
2

3

Inner glass panel

Outer glass panel
4 Plastic glass panel slot-Lower
As illustrated in figure, raise the innermost glass panel
(1) slightly in direction A and pull it out in direction B.
Repeat the same procedure to remove the inner glass
panel (2).

The first step to regroup the door is reinstalling inner
glass panel (2).

As illustrated in figure, place the chamfered corner of
the glass panel so that it will rest in the chamfered
corner of the plastic slot.

Inner glass panel (2) must be installed into the plastic
slot close the innermost glass panel (1).
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When installing the innermost glass panel (1), make
sure that the printed side of the panel faces towards
the inner glass panel.

It is important to seat lower corner of inner glass panel
into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you hear
a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!

B

Position of lamp might vary from the figure.

©]

he lamp used in this appliance is not suitable
for household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

1)

The lamps used in this appliance have to
ithstand extreme physical conditions such as
emperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it.

&

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.



In this oven, an incandescent lamp with

a power of less than 40 W, a height of

less than 60 mm, a diameter of less
than 30 mm or a halogen lamp with
socket type G9, a power of less than
60 W is used. The lamps are suitable
for operation at temperatures above
300 °C. Oven lamps can be obtained
from Authorised Service Agents or
technician with licence.

0

4. Install the glass cover.
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Troubleshooting

It is normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault,

When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault

The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Oven lamp is defective. S>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

Oven does not heat.
e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function ana/or temperature.
e Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

(In models with timer) Clock display is blinking or clock symbol is on.
e Aprevious power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da questo apparecchio,
realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la
documentazione allegata con attenzione prima di usare |'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna consegnare anche il manuale. Seguire tutte le awertenze
e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli. Le differenze tra i modelli sono
identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Informazioni importanti o consigli utili
sull'uso.

Avvertenza per situazioni pericolose
' per la vita e la proprieta.

Avvertenza per shock elettrico.

Avvertenza per rischio di incendio.

Avvertenza per superfici calde.

S

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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Questa sezione contiene istruzioni per
la sicurezza che aiutano a proteggere
dal rischio di lesioni personali o danni
alla proprieta. La mancata osservanza
di queste istruzioni priva la garanzia
di validita.

Sicurezza generale

40T

Questo apparecchio puod essere
utilizzato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da persone
con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza, purché
ricevano la supervisione e le
istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendano i rischi coinvolti.

| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte dell’'utente
non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.
Questo apparecchio non deve
essere utilizzato da persone
(compresi i bambini) con capacita

fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte,

oppure prive di esperienza e
conoscenza, a meno che non
ricevano supervisione o istruzioni
al riguardo.

| bambini devono essere vigilati
affinché non giochino con il
dispositivo.

ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e ambiente

Se il prodotto viene ceduto a
qualcun altro per I'uso personale
0 per scopi d’uso di seconda
mano, fornire anche il manuale
utente, le etichette del prodotto e
gli altri documenti e parti.

Le procedure di installazione e
riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. |l
produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida
la garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

Non utilizzare il prodotto se &
difettoso o se presenta danni
visibili.

Controllare che le manopole delle
funzioni dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.

Sicurezza elettrica

In caso di guasti all'apparecchio,
non utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per I'assistenza. C'¢ |l
rischio di shock elettrico!
Collegare I'apparecchio solo ad
una presa messa a terra/linea
con tensione e protezione
secondo quanto specificato in



"Specifiche tecniche". Far
eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si
usa il prodotto con 0 senza un
trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile di problemi
derivanti dall'uso dell'apparecchio
senza messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai I'apparecchio
spargendo o versando acqua su
di esso! C'e il rischio di shock
elettrico!

L"apparecchio deve essere
scollegato durante le procedure di
installazione, manutenzione,
pulizia e riparazione.

Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio & danneggiato,
deve essere sostituito dal
produttore, da un agente per
I'assistenza o da persona
similmente qualificata, per evitare
rischi.

L"apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente scollegato
dalla rete. La separazione deve
essere garantita da una presa di
rete o da un interruttore integrato
nell'installazione elettrica fissa,
secondo i regolamenti di
costruzione.

La superficie posteriore del forno
diventa calda durante I'uso.
Assicurarsi che il collegamento

elettrico non sia in contatto con la
superficie posteriore; altrimenti, i
collegamenti possono
danneggiarsi.

Non intrappolare il cavo di rete tra
lo sportello del forno e la struttura
e non farlo passare su superfici
calde. Altrimenti, I'isolamento del
cavo Si puo fondere e provocare
un incendio come risultato del
corto circuito.

Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi elettrici possono essere
eseguiti solo da personale
qualificato e autorizzato.

In caso di danni, spegnere il
prodotto e scollegarlo dalla rete.
Per farlo, disattivare il fusibile
domestico.

Assicurarsi che la corrente del
fusibile sia compatibile con il
prodotto.

Sicurezza del prodotto

AVWERTENZA: Questo
apparecchio e le parti accessibili
diventano caldi durante I'uso.
Bisogna prestare attenzione a
evitare di toccare gli elementi che
si riscaldano. | bambini di eta
inferiore agli 8 anni devono
essere tenuti lontani a meno che
non ricevano continua
supervisione.

Non usare mai il prodotto quando
giudizio e coordinazione sono
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danneggiati dall'uso di alcool e/0
droghe.

Prestare attenzione quando Si
usano bevande alcoliche nei piatti.
L"alcool evapora ad alte
temperature e puo provocare
incendi poiché prende fuoco a
contatto con superfici calde.

Non mettere materiali
inflammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono diventare
caldi durante I'uso.

Durante I'uso |'apparecchio
diventa caldo. Bisogna prestare
attenzione a evitare di toccare gli
elementi che si riscaldano
all'interno del forno.

Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da ostruzioni.
Non riscaldare lattine chiuse e
barattoli di vetro nel forno. La
pressione che si puo crea in
contenitore/barattolo puo farli
esplodere.

Non mettere vassoi per la cottura
al forno o fogli di alluminio
direttamente sul fondo del forno.
L'accumulo di calore pud
danneggiare il fondo del forno.
Non usare agenti pulenti abrasive
0 raschietti duri in metallo per
pulire il vetro dello sportello del
forno poiché potrebbero graffiare
la superficie rovinando il vetro.
Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio

e Nonusare il prodotto con il vetro

potrebbe provocare uno shock
elettrico.

e (Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.)
Inserimento corretto della griglia e
delle teglie
E’ importante inserire la griglia
e/o la teglia nelle rastrelliere
laterali in maniera corretta. Far
scivolare la griglia e/o la teglia
sulle rastrelliere laterali
verificandone la stabilita prima di
posizionare le pietanze al di sopra
(vedi immagine esplicativa di
sequito riportata)

dello sportello anteriore rimosso o
lesionato.



La maniglia del forno non serve
per asciugare gli strofinacci. Non
appendervi strofinacci, guanti o
altri oggetti in tessuto quando la
funzione grill € in corso con lo
sportello aperto.

Usare sempre guanti resistenti al
calore quando si mettono o si
rimuovono i piatti nel/dal forno
caldo.

Mettere la carta da forno nella
pentola o nell'accessorio da forno
(vassoio, grill, ecc.) assieme agli
alimenti e poi inserire tutto nel
forno pre-riscaldato. Togliere le
parti in eccesso della carta da
forno che fuoriescono
dall'accessorio 0 dalla pentola per
evitare il rischio che tocchino gli
elementi di riscaldamento del
forno. Non utilizzare mai la carta
da forno a una temperatura
operativa superiore al valore
indicato per la carta da forno. Non
mettere la carta da forno
direttamente sulla base del forno.
AVWERTENZA: Controllare che il
cavo di alimentazione
dell’apparecchio sia scollegato o
che l'interruttore sia spento prima
di sostituire la lampadina, per
evitare la possibilita di scarica
elettrica.

Il dispositivo non deve essere
installato dietro a porte decorative,

cosi da evitarne il
surriscaldamento.

Per I'affidabilita antincendio
dell'apparecchio:

Assicurarsi che la spina si adatti
bene alla presa e che non
provochi scintille.

Non utilizzare cavi danneggiati,
tagliati o prolunghe: utilizzare solo
il cavo originale.

Assicurarsi che non vi sia liquido
0 umidita sulla presa quando
viene collegata all'apparecchio.

Uso previsto

Questo prodotto & progettato per
uso domestico. L'uso
commerciale non € ammesso.
ATTENZIONE: Questo apparecchio
serve solo per cucinare. Non deve
essere usato per altri scopi, per
esempio riscaldare I'ambiente
Questo prodotto non deve essere
usato per riscaldare piatti sotto al
grill, asciugare asciugamani,
panni per piatti, ecc. appesi sulle
maniglie, né per riscaldare.

Il produttore non sara
responsabile per danni provocati
da uso o gestione non corretti.

Il forno pud essere usato per
scongelare, cuocere al forno,
arrostire e cuocere con il grill gli
alimenti.

Sicurezza dei bambini

AVVERTENZA: Le parti accessibili
possono diventare calde durante
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I'uso. | bambini devono essere
tenuti lontani.

e | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
bambini lontani dai materiali di
imballaggio. Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

e (li apparecchi elettrici sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
bambini lontano dall'apparecchio
mentre &€ in uso e non lasciarli
giocare con lo stesso.

e Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto che
possa essere raggiunto dai
bambini.

e Quando lo sportello & aperto, non
caricare sopra oggetti pesanti e
non lasciare che i bambini vi si
siedano sopra. Lo sportello
potrebbe capovolgersi o i cardini
dello stesso potrebbero
danneggiarsi.
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Smaltimento di vecchi prodotti

Conformita alla direttiva WEEE e allo smaltimen-
to dei rifiuti:

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva UE WEEE
(2012/19/EU). Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE).

Questo apparecchio ¢ stato realizzato con parti e
materiali di alta qualita che possono essere riutilizzati e
sono adatti ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti domestici e gli
altri rifiuti alla fine della vita di servizio. Portarlo al
centro di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi centri di
raccolta.

Conformita alla Direttiva RoHS:

L'apparecchio acquistato & conforme alla Direttiva UE
RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali pericolosi
0 proibiti specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

e | materiali di imballaggio sono pericolosi per i
bambini. Tenere i materiali di imballaggio in un
luogo sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto sono
realizzati con materiali riciclabili. Smaltirli in
modo corretto e dividerli secondo le istruzioni per
i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i normali rifiuti
domestici.



Panoramica
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Pannello di controllo
Ripiano metallico
Vassoio

Maniglia

Sportello
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Posizioni ripiani

Elemento di riscaldamento superiore
Lampadina

Motore ventola (dietro alla piastra di acciaio)

P Informazioni generali
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1
Manopola funzione
Timer meccanico
Manopola termostato
Lampadina termostato
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Contenuto della confezione

Gli accessori in dotazione possono variare a
seconda del modello del prodotto. Non tutti gli
accessori descritti nel manuale utente
potrebbero esistere con il prodotto acquistato.

Manuale utente

2. Vassoio standard

Usato per dolci, alimenti congelati e grandi
arrosti.

—_

3. Vassoio profondo
Usato per dolci, arrosti grandi, piatti sugosi e per
la raccolta del grasso durante la cottura con grill.

4. Grill metallico
forno, da arrostire o piatti da cuocere in
casseruola sulla rastrelliera desiderata.
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Posizionare in modo corretto ripiano metallico
e vassoio sulle rastrelliere telescopiche
(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non
essere sul prodotto acquistato).

Le rastrelliere telescopiche consentono di
installare e rimuovere facilmente i vassoi € il
ripiano metallico.

Quando si usa il vassoio e il ripiano metallico con
le rastrelliere telescopiche, assicurarsi che i perni
della sezione posteriore della rastrelliera
telescopica siano contro i bordi di grill metallico e
vassoio.

. i consiglia di non utilizzare vassoi e griglie
1 contatto diretto con gli alimenti.




Specifiche tecniche
220-240V ~ 50 H

min.HOBVW-FG 3 x 1,5 mm
Dimensioni esterne (altezza/larghezza/profondita 595 mm/594 mm/567 mm

Informazioni fondamentali; Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettriche sono fornite ai sensi
dello standard EN 60350-1 / IEC 60350-1. Questi valori sono determinati in condizioni di carico standard
con funzioni di riscaldatore inferiore-superiore o di riscaldamento con ventola (se presente).

La classe di efficienza energetica & stabilita secondo i criteri di priorita che seguono a seconda della
presenza 0 meno nel prodotto delle relative funzioni. 1-Cottura con eco-ventola, 2- Cottura turbo lenta, 3-
Cottura turbo, 4- Riscaldamento inferiore/superiore con ventola, 5-Riscaldamento superiore e inferiore.
Vedere Installazione, pagina 12.

*%

Le specifiche tecniche potrebbero essere | valori dichiarati sulle etichette del prodotto o
modificate senza preawviso per migliorare la nella documentazione che lo accompagna si
qualita del prodotto. ttengono in condizioni di laboratorio secondo

gli standard relativi. A seconda delle condizioni
di funzionamento e ambientali del prodotto,
questi valori potrebbero variare.

Le figure in questo manuale sono schematiche
e potrebbero non corrispondere esattamente al
prodotto.
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B Installazione

Il prodotto deve essere installato da una persona
qualificata secondo i regolamenti in vigore. Altrimenti
la garanzia non sara valida. Il produttore non sara
considerato responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica del per il prodotto &
responsabilita del cliente.

PERICOLO:
1l prodotto deve essere installato secondo i
regolamenti locali per il gas /o elettrici.

PERICOLO:
Prima dell'installazione, controllare
isivamente se il prodotto presenta difetti. Se &

cosi, non installarlo.
Prodotti danneggiati provocano rischi per la
sicurezza.

Prima della installazione

L"apparecchio & destinato ad essere installato in

alloggiamenti da cucina disponibili in commercio.

Bisogna porre un dispositivo di sicurezza tra

|'apparecchio e le pareti e i mobili della cucina. Vedere

la figura (valori in mm).

e Superfici, laminati sintetici e adesivi usati devono
essere resistenti al calore (100 °C minimo).

12/T

e (li alloggiamenti da cucina devono essere a
livello uniforme e fissi.

e Sec'e un cassetto sotto al forno, bisogna
installare un ripiano tra il forno e il cassetto.

e Trasportare I'apparecchio con almeno due
persone.

e Tenere il forno dalle aperture per maneggiarlo su
entrambi i lati al fine di spostarlo.

e Prima diinstallare il prodotto, rimuovere tutti i
materiali e i documenti all’interno.

e | mobili della cucina devono essere conformi alle
dimensioni indicate nella figura seguente. Nella
parte posteriore del mobile della cucina, deve
essere ritagliata un’apertura delle dimensioni
indicate nella figura seguente per garantire una
ventilazione sufficiente.

Non installare 'apparecchio vicino ad un
rigorifero o congelatore. Il calore emesso
all'apparecchio porta ad un accresciuto

consumo energetico da parte delle unita di

raffreddamento.

Non usare sportello /0 maniglia per portare o
postare il prodotto.




550"

min.
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min. senza una installazione di messa a terra conforme ai

Installazione e collegamento regolamenti loca

e | 'unita puo essere installata e collegata solo &PENCOLO:

secondo le norme legali sulla installazione. Ll'at;;parecclhi%deve essere colle?at_o aga refe
- elettrica Solo da una persona autorizzata e
Collegamento elettrico P

) ) ualificata. Il periodo di garanzia
Collegare il prodotto ad una presa messa a terra/linea g P g

S o dell'apparecchio comincia solo dopo la
protetta da un mini interruttore di circuito della corretta installazione.

capacita adatta, dichiarata nella tabella "Specifiche Il produttore non sara considerato responsabile
tecniche"”. Far eseguire la messa a terra da un dei danni derivanti da procedure eseguite da
elettricista qualificato quando si usa il prodotto con o persone non autorizzate.

senza un trasformatore. La nostra azienda non sara
responsabile di danni derivanti dall'uso del prodotto
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PERICOLO:

1l cavo di alimentazione non deve essere
schiacciato, piegato o bloccato né deve venire
in contatto con le parti calde dell'apparecchio.
Un cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista qualificato.
Altrimenti ¢'& rischio di shock elettrico,
cortocircuito o incendio!

e |l collegamento deve essere conforme ai
regolamenti nazionali.

e | dati sull'alimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati sull'etichetta con
il tipo dell'unita. Aprire lo sportello anteriore per
vedere I'etichetta con il tipo.

e |l cavo di alimentazione dell'unita deve essere
conforme ai valori della tabella "Specifiche
tecniche".

PERICOLO:

Prima di cominciare un lavoro sull'installazione
elettrica, scollegare il prodotto
dall'alimentazione di rete.

C'e il rischio di shock elettrico!

Collegamento del cavo di alimentazione

Mentre si esegue il cablaggio, bisogna
lapplicare le normative nazionali/locali ed
utilizzare la linea/uscita per la presa e la spina
appropriate per il forno. Se i limiti di
alimentazione dell’apparecchio sono al di fuori
della capacita di spina e uscita/linea della
presa, I'apparecchio deve essere collegato
direttamente attraverso una installazione
elettrica fissa senza utilizzare spina e
uscita/linea della presa.

1. Se non ¢ possibile scollegare tutti i poli
dell'alimentazione, deve essere collegata un'unita
di disconnessione con aimeno 3 mm di distanza di
contatto (fusibili, interruttori interruttori di
sicurezza della linea, contattori) e tutti i poli di
questa disconnessione devono essere vicini (ma

non sopra) all'apparecchio secondo le direttive IEE.

La mancata osservanza di queste istruzioni puo
provocare problemi operativi e rendere non valida
la garanzia dell'apparecchio.
Si consiglia una protezione aggiuntiva da parte di un
interruttore di circuito per la corrente residua.

Se un cavo & in dotazione con I'apparecchio:

BLOCCO TERMINALE

RS
\/
N

Sl
3

CAVO DI
|| ALIMENTAZIONE

2. Per il collegamento a fase singola, collegare i
cavi come indicato di seguito:
Cavo marrone/nero = L (Fase)
Cavo blu/grigio = N (Neutro)

e (Cavo verde/giallo = (E) @ (messa a terra)

e (Cavo grigio/nero = L (Fase)
e (Cavo blu/marrone = N (Neutro)

e (Cavo verde/giallo = (E) @ (messa a terra)

Installazione dell'unita

1. Far scorrere il forno nell'alloggiamento, allineare
ed assicurare mentre allo stesso tempo Ci i
accerta che il cavo di alimentazione non & rotto
/0 intrappolato.

Assicurare il forno con 2 viti come illustrato.

Dopo I'installazione, assicurarsi che le viti siano
sufficientemente strette e che il forno non si muova. |l
forno potrebbe ribaltarsi durante I'utilizzo se non
installato secondo le istruzioni e se le viti non sono
sufficientemente strette.
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La ventola di raffreddamento continua a

unzionare per 20-30 minuti ancora dopo che

il forno & stato spento.

Se si & cucinato programmando il timer del
forno, anche la ventola per il raffreddamento si
disattiva alla fine del tempo di cottura, con
tutte le altre funzioni.

(Potrebbe non essere sul prodotto acquistato).

Per prodotti dotati di ventola di raffreddamento o

2 Controllo finale
1. Funzionamento dell'apparecchio
2. Controllare le funzioni.

Smaltimento di vecchi prodotti

3 e Conservare il cartone originale del prodotto e
trasportare il prodotto in esso. Seguire le
istruzioni sul cartone. Se non si ha il cartone
originale, imballare il prodotto nella carta con le
bolle 0 in un cartone spesso € assicurarlo con
nastro adesivo.

e Per evitare che il grill metallico e il vassoio
all'interno del forno danneggino lo sportello del

1 Ventola di raffreddamento forno, mettere una striscia di cartone sull'interno
2 Pannello di controllo dello sportello in modo che si allinei con la
3 Sportello posizione dei vassoi. Attaccare con del nastro

adesivo lo sportello del forno alle pareti laterali.
e Non usare sportello 0 maniglia per sollevare o
spostare il prodotto.

Non mettere oggetti sull'apparecchio e
Ispostarlo in posizione verticale.

Controllare I'aspetto generale del prodotto per
ventuali danni che potrebbero essersi
erificati durante il trasporto.

La ventola di raffreddamento integrata raffredda sia
I'alloggiamento incassato che la parte anteriore
dell'unita.
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B Preparazioni

Consigli per il risparmio energetico

Le informazioni che seguono aiutano ad usare

I'apparecchio in modo ecologico e a risparmiare

energia:

e Usare coperchi di colori scuri e smaltati, poiché
la trasmissione del calore & migliore.

e (Quando si cucinano gli alimenti, eseguire
un‘operazione di preriscaldamento se &
consigliato nel manuale utente o nelle istruzioni
della cottura.

e Non aprire lo sportello del forno di frequente
durante la cottura.

e Cercare di cucinare pit di un piatto alla volta nel
forno laddove possibile. Si pud cucinare
mettendo due contenitori per la cottura sul grill
metallico.

e Cucinare pil di un piatto uno dopo I'altro. Il forno
¢ gia caldo.

e Sipuo risparmiare energia spegnendo il forno
alcuni minuti prima della fine del tempo di
cottura. Non aprire lo sportello del forno.

e Scongelare gli alimenti congelati prima di
cuocerli.

Uso iniziale
Impostazione orario

Prima dell'uso del forno, & necessario
impostare I'ora. Se I'orario non & impostato, il
orno non funziona.

1 Tasto Time adjustment (regolazione orario)

2 Tasto Start time adjustment (regolazione ora di
inizio)

3 Inizio cottura (arancione)

Manopola minuti (dorato)
Manopola allarme (giallo)
Manopola ore (dorato)

Display tempo di cottura

egolare I'ora corrente

Tirare la manapola (1) leggermente verso di sé,
ruotarla in senso orario finché I'ora del giorno &
regolata, poi rilasciarla.

» L'orario sara impostato.

Non ruotare mai la manopola in senso
ntiorario mentre ¢ tirata.

-3 N o o s

Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a causa di
falcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,

polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un panno o una
spugna umidi e asciugare con un panno.

Riscaldamento iniziale

Riscaldare il prodotto per circa 30 minuti € poi
spegnerlo. Cosi i residui del prodotto o gli strati si
bruciano € si rimuovono.

ATTENZIONE

Le superfici calde provocano ustioni!

I prodotto puo diventare caldo durante I'uso.
Non toccare mai i bruciatori caldi, le sezioni
interne del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al calore
quando si mettono o si rimuovono i piatti
nel/dal forno caldo.

Forno elettrico

1. Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno e il grill

metallico dal forno.

Chiudere lo sportello del forno.

Selezionare la posizione Static.

Selezionare la potenza pitl alta del grill; vedere

Come utilizzare il forno elettrico, pagina 19.

5. Utilizzare il forno per circa 30 minuti.

6. Spegnere il forno; vedere Come utilizzare il forno
elettrico, pagina 19

Forno con grill

1. Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno e il grill
metallico dal forno.

~wn
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2. Chiudere lo sportello del forno.

3. Selezionare la potenza pit alta del grill; vedere
Come utilizzare il grill , pagina 26.

Utilizzare il forno per circa 30 minuti.
Spegnere il grill; vedere Come utilizzare il grill ,
pagina 26

o~
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Durante il primo funzionamento, per un paio
d'ore, & possibile che siano emessi odori e
umo. E abbastanza normale. Assicurarsi che
I'ambiente sia ben ventilato per rimuovere
fumo e odori. Evitare di inalare direttamente
fumo e odori emessi.




[ Come utilizzare il forno

Informazioni generali su cottura al
forno, cottura arrosto e con grill

ATTENZIONE
Le superfici calde provocano ustioni!
Il prodotto puo diventare caldo durante I'uso.

Non toccare mai i bruciatori caldi, le sezioni
interne del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al calore
quando si mettono o si rimuovono i piatti
nel/dal forno caldo.

PERICOLO:

Prestare attenzione quando si apre lo sportello
del forno perché potrebbe fuoriuscire vapore.
Il vapore in uscita puo ustionare mani, volto
e/o occhi.

Suggerimenti per la cottura al forno

e Usare piatti in metallo con adeguato rivestimento
antiaderente o contenitori in alluminio o stampi in
silicone resistenti al calore.

Usare al meglio lo spazio della rastrelliera.
Mettere lo stampo da forno al centro della
rastrelliera.

e Selezionare la posizione corretta per la
rastrelliera prima di accendere forno o grill. Non
cambiare la posizione della rastrelliera quando il
forno ¢ caldo.

e Tenere lo sportello del forno chiuso.

Suggerimenti per I'arrosto

e  Trattare pollo e tacchino interi, pezzi grandi di
carne con condimenti come succo di limone e
pepe nero prima della cottura migliora la
prestazione di cottura.

e Civogliono circa 15-30 minuti in pit per arrostire
la carne con 0sso rispetto alla cottura arrosto di
carne della stessa dimensione ma senza 0sso.

e Ogni centimetro di spessore della carne richiede
circa 4-5 minuti di cottura.

e Lasciare la carne nel forno per circa 10 minuti
dopo il periodo di cottura. Il succo si distribuisce
meglio per tutto I'arrosto e non fuoriesce quando
si taglia la carne.

e |l pesce deve essere posto sulla rastrelliera
centrale o inferiore in un piatto resistente al
calore.

Suggerimenti per la cottura con grill

Quando carne, pesce e pollame sono cotti con grill,
subito si rosolano, hanno una piacevole crosta e non
restano secchi. Parti sottili, spiedini di carne e salsicce
sono particolarmente adatti per la cottura con grill,
cosi come verdure con alto contenuto di acqua, come
pomodori € cipolle.

Distribuire i pezzi da cuocere con grill sul grill
metallico 0 nel vassoio per cottura al forno con il
grill metallico posto in modo tale che lo spazio
coperto non superi la dimensione del riscaldatore.
Far scorrere il grill metallico o il vassoio per la
cottura al forno al livello desiderato nel forno. Se
si cuoce al grill sul grill metallico, far scorrere il
vassoio per la cottura al forno sulla rastrelliera
inferiore per raccogliere i grassi. Aggiungere
dell'acqua nel vassoio per la cottura al forno per
una pulizia facile.

Gli alimenti che non sono adatti alla
cottura al grill rappresentano un rischio
di incendio. Usare solo alimenti per
cottura con grill adatti al calore intenso
del grill.

Non mettere il cibo troppo lontano sul
retro del grill. Questa ¢ I'area piu calda
e gli alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.

Come utilizzare il forno elettrico

Prima dell'uso del forno, & necessario
impostare I'ora. Se I'orario non & impostato, il

orno non funziona.

Selezionare temperatura e modalita di funzio-
namento

:
H
i

1 2

1
2

1.

Manopola funzione

Manopola termostato
Impostare il timer del forno secondo il tempo di
cottura desiderato o la modalita di cottura
manuale (continua); vedere Uso dell'orologio del
forno, pagina 21.
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2. Impostare la manopola funzione sulla modalita
operativa desiderata.

3. Impostare la manopola Temperature (temperatura)
sulla temperatura desiderata.

» Il forno si riscalda fino alla temperatura regolata e la

conserva. Durante il riscaldamento, la spia della

temperatura resta accesa.

Spegnimento del forno elettrico

Portare manopola funzione e manopola temperature
(temperatura) in posizione off (superiore).

Posizioni della rastrelliera (solo modelli con grill
metallico)

E importante posizionare il grill metallico in modo
corretto sulla rastrelliera metallica. Il grill metallico
deve essere inserito tra le rastrelliere metalliche, come
illustrato in figura.

Non lasciare che il grill metallico poggi sulla parete
posteriore del forno. Far scorrere il grill metallico verso
la sezione anteriore della rastrelliera e posizionarlo con
I'aiuto dello sportello per ottenere una buona
prestazione del grill.

(Varia a seconda del modello dell'apparecchio.)

Modalita di funzionamento

L'ordine delle modalita di funzionamento qui mostrato
pud essere diverso da quello della propria unita.

Riscaldamento superiore ¢ inferiore

II riscaldamento superiore € inferiore
& in uso. Gli alimenti sono riscaldati
contemporaneamente da sopra e da
sotto. Per esempio, questo ¢ adatto
per torte, dolci o torte e alimenti in
casseruola negli stampi da forno.
Cucinare con un solo vassoio.
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Bottom heating (riscaldamento inferiore)

O,

Solo il riscaldamento inferiore ¢ in
funzione. Si adatta a pizza e al
successivo rosolare di alimenti dalla
parte inferiore.

Questa funzione deve essere utilizzata
anche per una facile pulizia con
vapore.

Riscaldamento inferiore/superiore con ventola

II riscaldamento superiore, il
riscaldamento inferiore con ventola
(nella parete posteriore) sono attivi.
L'aria calda € rapidamente distribuita
in modo uniforme in tutto il forno
mediante una ventola. Cucinare con
un s0l0 vassoio.

Funzionamento con ventola

&

Il forno non ¢ riscaldato. Solo la
ventola (nella parete posteriore) € in
funzione. Gli alimenti granulosi
congelati sono scongelati lentamente
a temperatura ambiente e gli alimenti
cotti si raffreddano.

Fan Heating (riscaldamento ventola)

II riscaldamento assistito da ventola
(nella parete posteriore) & in funzione.
L'aria calda € rapidamente distribuita
in modo uniforme in tutto il forno
mediante una ventola. Nella maggior
parte dei casi, non & necessario il
preriscaldamento. Adatto alla cottura
di alimenti su diversi livelli della
rastrelliera. Adatto per cucinare con
vassoi multipli.

Questa funzione deve essere Utilizzata
anche per una facile pulizia con
vapore.



Funzione "3D"

T

II riscaldamento superiore, il
riscaldamento inferiore ¢ il
riscaldamento assistito da ventola
(nella parete posteriore) sono attivi.
Gli alimenti sono cotti in modo
uniforme e rapidamente. Cucinare
con un solo vassoio.

Full grill (grill completo)

W

Il grill grande sul soffitto del forno &
attivo. Si possono cuocere con grill
grosse quantita di carne.

Mettere porzioni grandi o medie
nella posizione corretta sulla
rastrelliera sotto il riscaldatore
del grill.

Impostare la temperatura al
livello massimo.

Ruotare il cibo dopo meta
tempo di cottura.

Grill+Fan (grill+ventola)

wwW

&

L'effetto del grill non & forte come in
Full Grill (grill completo)

Mettere porzioni piccole o
medie nella posizione corretta
sul ripiano sotto il riscaldatore
del grill.

Impostare la temperatura
desiderata.

Ruotare il cibo dopo meta
tempo di cottura.

Uso dell'orologio del forno

“y y 3

7’”:%\\\\‘5
2" 0

Tasto Time adjustment (regolazione orario)
Tasto Start time adjustment (regolazione ora di
inizio)

Inizio cottura (arancione)

Manopola minuti (dorato)

Manopola allarme (giallo)

Manopola ore (dorato)

Display tempo di cottura

NN =

~N o OB~ W

Il tempo massimo che pud essere impostato
ome fine cottura & 180 minuti,

Il programma sara annullato se manca la

corrente. Bisogna riprogrammare il forno.

Attivazione della modalita di funzionamento
manuale (continua)

Usare questa modalita quando si desidera controllare
personalmente il tempo di cottura. In questa modalita,
il forno funziona in modo continuo a meno che non lo
si spenga.

Il timer non taglia I'alimentazione in modalita
manuale (continua).

1. Ruotare la manopola (2) in senso orario finché "0"
compare sul display del tempo di cottura.

2. Tirare la manopola (2) leggermente verso di sé e
allineare il puntatore di inizio cottura (arancione)
(3) con la manopola ore (6).

3. Rilasciare la manopola (2) e ruotarla in senso
orario (7) fino al simbolo della modalita manuale
nel display del tempo di cottura.

4. Mettere il piatto nel forno.
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5. Selezionare modalita di funzionamento e
temperatura.

Arresto della cottura

Quando la cottura & completa,

1. Portare manopola funzione e la manopola
Temperature (temperatura) in posizione off
(superiore).

2. Ruotare la manopola (2) in senso orario finché "0"
compare sul display del tempo di cottura.

Passare al funzionamento completamente

automatico

In questa modalita di funzionamento, & possibile

specificare I'orario in cui il forno si accende/si spegne.

1. Ruotare la manopola (2) in senso orario finché
"0" compare sul display del tempo di cottura.

2. Tirare la manopola (2) leggermente verso di sé e

regolare I'orario di inizio cottura con il puntatore di

inizio cottura (arancione) (3).

Rilasciare la manopola (2).

Ruotare la manopola (2) in senso orario per

regolare il tempo di cottura nel display con il

tempo di cottura (7).

5. Mettere il piatto nel forno.

6. Selezionare modalita di funzionamento e
temperatura.

» L'alimentazione si interrompe automaticamente e si

sente un awviso sonoro alla fine della cottura.

7. Ruotare la manopola (2) in senso orario finché
"0" compare sul display con il tempo di cottura
appena la cottura & completa e si sente il segnale
sonoro.

8. Spegnere il forno con la manopola Temperature
(temperatura) e/o0 la manopola funzione.

Passare al funzionamento semi-automatico

In questa modalita di funzionamento, & possibile

specificare I'orario in cui il forno si spegne

automaticamente.

1. Ruotare la manopola (2) in senso orario finché
"0" compare sul display del tempo di cottura.

2. Ruotare la manopola (2) in senso orario per
regolare il tempo di cottura nel display con il
tempo di cottura (7).

3. Mettere il piatto nel forno.

4. Selezionare modalita di funzionamento e
temperatura.

» L'alimentazione si interrompe automaticamente e si

sente un awviso sonoro alla fine della cottura.

5. Ruotare la manopola (2) in senso orario finché
"0" compare sul display con il tempo di cottura
appena la cottura & completa e si sente il segnale
sonoro.

22/IT

W

6. Spegnere il forno con la manopola Temperature
(temperatura) e/o0 la manopola funzione.
Uso dell'orologio come sveglia

Si puo usare I'orologio dell'apparecchio per qualsiasi
awvertenza o promemoria, franne che per il
programma di cottura.

La sveglia non ha influenza sulle funzioni del forno. Si
usa solo come avvertenza. Per esempio, ¢ utile
quando si desidera girare gli alimenti nel forno ad un
certo punto. La sveglia emette un segnale una volta
che il tempo imposstato5 ¢ finito.

8
©7

1 2

Tasto Time adjustment (regolazione orario)
Tasto Start time adjustment (regolazione ora di
inizio)

Inizio cottura (arancione)

Manopola minuti (dorato)

Manopola allarme (giallo)

Manopola ore (dorato)

Display tempo di cottura

N =

~N o O B~ W

Il tempo massimo per I'allarme puo essere 55
minuti.

Impostazione della sveglia

1. Ruotare la manopola (1) verso destra o sinistra e
regolare il puntatore dell'allarme (giallo) (5) sul
quadrante.

» Si sente |'allarme alla fine del tempo impostato

Spegnimento dell'allarme

1. Appenasi sente I'allarme, ruotare la manopola (1)
verso destra 0 verso sinistra per spostare il
puntatore dell‘allarme (giallo) (5)% sul simbolo
dell'allarme per spegnere I'allarme stesso.



Tabella tempi di cottura Cottura al forno e arrosto

| tempi in questo diagramma devono essere La prima rastrelliera del forno & qUe“a di
0 considerati una guida. | tempi possono variare fondo.

a causa di temperatura degli alimenti,

spessore, tipo e preferenze personali di

cottura.

Numero di vassoi | Accessorio da usare Modalita di Posizione Temperatura Tempo di
funzionamento | rastrelliera (°C) cottura
(appross. in

Dolci nello Un vassoio Tortiera su grill
stampo metallico**

1-Vassoio standard*
3-Vassoio per dolci*
5-Vassoio profondo®

Teglia rotonda a
cerniera con un
diametro di 26 cm su
grill metallico™

3 vassoi 1-Vassoio per dolci

3-Vassoio standard*
5-Vassoio profondo®

e

Lasagna Un vassoio Teglia in ] 2:3 200 30...40
vetro/metallica
rettangolare su grill
metallico™
-

Bistecca Un vassoio Vassoio standard* @ 3 25 min. 100...120
(intera) / 250/max, poi
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o0} 7 F ] ] @gam ]

25 min,
250/max, pol

Un vassoio Vassoio standard* 25 min, 001D
250/max, poi
180 ... 190
]

[ [Ueson | Veswoswaar .. %

Tabella di cottura per pasti di prova
| pasti presenti in questa tabella di cottura sono preparati secondo lo standard EN 60350-1 per facilitare gli enti di

controllo nella verifica del prodotto
Numero di vassoi Accessorio da Modalita di Posizione Temperatura Tempo di
usare funzionamento rastrelliera (°C) cottura
(appross. in

1-Vassoio
standard*
3-Vassoio per
dolci*
5-Vassoio
profondo®

1-Vassoio
standard*
3-Vassoio per
dolci*
5-Vassolo

Teglia rotonda a
cerniera con un
diametro di 26

24T



cm su gril
metallico™

Torta di mele Un vassoio Piatto metallico
rotondo nero con
un diametro di 20
cm su gril
metallico™

2 vassoi 1-Piatto metallico
rotondo nero con
un diametro di 20
cm su grill
metallico™
4-Piatto metallico
rotondo nero con
un diametro di 20
cm su vassoio da

troppa sul fondo della stessa. Cercare di
distribuire la crema in modo uniforme tra gli
strati e sugli stessi per una cottura uniforme.

Suggerimenti per la cottura al forno dei dolci
e Seil dolce & troppo asciutto, aumentare la
temperatura di circa 10 e diminuire il tempo di

cottura. Cuocere la pasta secondo la modalita e la
e Seil dolce & umido, usare meno liquido o emperatura date nella tabella di cottura. Se la
abbassare la temperatura di 10°C. parte inferiore non & ancora abbastanza cotta,
e Seil dolce & troppo scuro sopra, metterlo su una usare un ripiano piu basso la volta seguente.

rastrelliera inferiore, abbassare la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

e Se e cotto bene all'interno ma appiccicoso
all'esterno, usare meno liquido, abbassare la
temperatura e aumentare il tempo di cottura.

Consigli per la cottura delle verdure

e Seil piatto di verdure si asciuga e diventa troppo
secco, cuocerle in una padella con un coperchio
invece che nel vassoio. | recipienti chiusi
conservano i succhi del piatto.

Con3|gll per la cottura al forno della pasta e Seun piatto di verdure non si cuoce, bollire le
Se la pasta & troppo asciutta, aumentare la verdure prima o prepararle prima come gli
temperatura di circa 10 e diminuire il tempo di alimenti in scatola e metterle nel forno.

cottura. Ammorbidire gli strati di pasta con una
crema fatta di latte, olio, uova e yogurt.

e Se la pasta impiega troppo tempo a cuocersi al
forno, prestare attenzione al fatto che lo
spessore della pasta preparata non superi la
profondita del vassoio.

e Seil lato superiore della pasta diventa marrone
ma la parte inferiore non ¢ cotta, assicurarsi che
la quantita di crema usata per la pasta non sia
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Come utilizzare il grill » La spia della temperatura si accende.

Prima dell'uso del f ; . Spegnimento del grill

rrima defiuso del forno, & necessario . 1. Ruotare la manopola funzione in posizione Off

impostare I'ora. Se I'orario non & impostato, il (superiore)

forno non funziona. P '

ATTENZIONE Gli alimenti che non sono adatti alla

Chiudere lo sportello del forno durante la cottura al grill rappresentano un rischio

cottura con grill. di incendio. Usare solo alimenti per

Le superfici calde possono provocare ustioni! cottura con grill adatti al calore intenso
del grill.

Accensione del grill

) , ) Non mettere il cibo troppo lontano sul
1. Ruotare la manopola funzione sul simbolo del grill o

retro del grill. Questa ¢ I'area piu calda

de_S|derat_0. , e gli alimenti grassi potrebbero
2. Poi _selezmnare la temperatura del grill come prendere fuoco.

desiderato.
3. Se necessario, eseguire un pre-riscaldamento per

circa 5 minuti.

Tabella tempi di cottura per la cottura con grill
Cottura con grill elettrico

Alimenti Accessorio da usare Posizione Temperatura consigliata Tempo cottura grill
rastrelliera °Cy* circa

Grill metallico 250/max 25..30min.”

Tostare il pane * Grill metallico 250/max

| pasti presenti in questa tabella di cottura sono
preparati secondo lo standard EN 60350-1 per
facilitare gli enti di controllo nella verifica del prodotto

Alimenti Accessorio da usare Posizione Temperatura (°C) Tempo di cottura
rastrelliera appross. in min

Polpette (manzo) - Grill metallico 4 250/max 25...35 min.
12 pezzi
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[ Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga e
problemi frequenti diminuiscono se I'apparecchio &
pulito ad intervalli regolari.

PERICOLO:
Scollegare |'apparecchio dalla rete elettrica
prima di avviare i lavori di manutenzione e

pulizia.
C'e il rischio di shock elettrico!

PERICOLO:
Consentire all'apparecchio di raffreddarsi
prima di pulirla.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

e Pulire completamente I'apparecchio dopo ogni
uso. In questo modo sara possibile rimuovere i
residui di cottura con maggiore facilita, evitando
cosi che questi residui brucino all'uso successivo
dell'apparecchio.

e Non sono necessari agenti di pulizia speciali per
la pulizia dell'apparecchio. Usare acqua calda
con detersivo liquido, un panno morbido o una
spugna per pulire I'apparecchio e asciugare con
un panno asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in eccesso sia
completamente asciugato dopo la pulizia e che
tutti gli schizzi siano immediatamente asciugati.

e Non usare agenti di pulizia che contengono acido
o cloro per pulire le superfici e la maniglia in
acciaio inox. Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per pulire
queste parti, prestando attenzione a pulire in
un‘unica direzione.

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cid potrebbe provocare
uno shock elettrico.

Pulizia del pannello di controllo
Pulire pannello di controllo e le manopole con un
panno umido e asciugare.

Se il prodotto & dotato di tasti/manopole, non
rimuovere le manopole di controllo per pulire il
pannello di controllo.

Il pannello di controllo pud danneggiarsi!

Pulizia del forno

Per pulire la parete laterale (Varia a seconda del

modello dell'apparecchio.)

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere

sul prodotto acquistato).

1. Rimuovere la sezione anteriore della rastrelliera
laterale tirando nella direzione opposta alla
parete laterale.

2. Rimuovere completamente la rastrelliera laterale

tirando verso di sé

Pareti catalitiche
(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).

Le pareti laterali interne (A) e/0 la parete posteriore (B)
dell'apparecchio potrebbero essere rivestite di smalto
catalitico. Le pareti catalitiche hanno un colore opaco
chiaro e una superficie porosa. Le pareti catalitiche del
forno non devono essere pulite. Grazie alla superficie
perforata, le superfici catalitiche assorbono il grasso e,
una volta che quest’ultimo ne riempie la superficie,
iniziano a brillare. In questo caso si raccomanda di
tituire gli el ti

Facile pulizia con vapore

Assicura una pulizia facile poiché lo sporco (se non &
troppo vecchio) viene ammorbidito dal vapore che si
forma all'interno del forno e dalle gocce di acqua
condensata sulle superfici interne del forno.

1. Rimuovere tutti gli accessori dal forno.
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2. Versare 500 ml di acqua nel vassoio del forno e
mettere il vassoio sul secondo ripiano del forno.

3. Impostare il forno in modalita facile pulizia con
vapore e azionare a 100°C per 25 minuti.

4. Aprire lo sportello e pulire le superfici interne del
forno con una spugna o un panno bagnati.

5. Usare acqua calda con detersivo liquido, un panno
morbido 0 una spugna per pulire lo sporco
resistente e asciugare con un panno asciutto.

Durante la modalita di pulizia a vapore
rapida, I’acqua inserita nel vassoio per
lammorbidire delicatamente i residui/lo
sporco formatisi all'interno della cavita del
forno evapora e forma condensa nella
cavita e sul vetro interno dello sportello, in
maniera tale da consentire all'acqua
stessa di gocciolare una volta aperto lo
sportello. Pulire la condensa non appena
viene aperto lo sportello.

Pulire lo sportello del forno
Per pulire lo sportello del forno, usare acqua calda con
detersivo liquido, un panno morbido o una spugna per

pulire I'apparecchio e asciugare con un panno asciutto.

Non usare detergenti molto abrasivi o
raschietti in metallo tagliente per la pulizia
dello sportello del forno. Essi potrebbero
graffiare la superficie e distruggere il vetro.

Rimozione dello sportello del forno.

1. Aprire lo sportello anteriore (1).

2. Aprire i morsetti dell'alloggiamento della cerniera
(2) sul lato destro e su quello sinistro dello
sportello anteriore premendoli verso il basso come
illustrato nella figura.
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1 Sportello

2 Blocco cerniera(posizione chiusa)
3 Forno

4

Blocco cerniera(posizione aperta)

Sy

4. Rimuovere lo sportello anteriore tirandolo verso
|'alto per farlo uscire dai cardini destro e sinistro.

| punti eseguiti durante il processo di rimozione,
evono essere eseguiti al contrario per
installare lo sportello. Non dimenticare di
chiudere i morsetti dell'alloggiamento del
cardine quando si reinstalla lo sportello.




Rimozione del vetro interno dello

sportello

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).

Il pannello interno in vetro dello sportello del forno pud
essere rimosso per la pulizia.

Apri

1 Struttura
2 Parte in plastica

Tirare verso di sé e rimuovere la parte in plastica
installata sulla sezione superiore dello sportello
anteriore.

é
4

123

1 Pannello piti interno in vetro

2 Pannello interno in vetro

3 Pannello esterno in vetro

4 Apertura in plastica pannello in vetro - Inferiore
Come illustrato in figura, sollevare leggermente il
pannello pit interno in vetro (1) in direzione A e tirare
in direzioneB.

Ripetere questa stessa procedura per rimuovere il
pannello interno in vetro (2).

II' primo punto per rimontare lo sportello & reinstallare il
pannello interno in vetro (2).

Come illustrato in figura, mettere I'angolo smussato
del pannello in vetro in modo che poggi sull'angolo
smussato dell'apertura in plastica.

I pannello interno in vetro (2) deve essere installato
nell'apertura in plastica vicino al pannello piti interno in
vetro (1).

Quando si installa il pannello pit interno in vetro (1),
assicurarsi che il lato stampato del pannello sia rivolto
verso il pannello interno in vetro.

La cosa importante & posizionare |'angolo inferiore del
pannello interno in vetro nell'aperture in plastica
inferiore.

Spingere la parte in plastica verso la struttura fino a
sentire un "clic".
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Sostituzione della lampadina del forno

PERICOLO:

Prima di sostituire la lampadina del forno,
ssicurarsi che |'apparecchio sia scollegato
dalla rete e sia freddo per evitare il rischio di
shock elettrico.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

B>

La posizione della lampadine pud variare dalla
figura.

Le lampadine utilizzate in questo apparecchio
non sono adatte per I'illuminazione di ambienti
[domestici. Lo scopo previsto di questa
lampadina & aiutare 'utente a controllare gli
alimenti.

Le lampadine utilizzate in questo apparecchio
devono sopportare condizioni fisiche estreme
come temperature superiori a 50 °C.

CHCIC!

Se il forno é dotato di una lampadina rotonda:

1. Scollegare il prodotto dalla rete.

2. Ruotare la copertura in vetro in senso orario per
rimuoverla.

In questo forno viene utilizzata una
lampada ad incandescenza con
potenza inferiore a 40 W, altezza
inferiore a 60 mm, diametro inferiore a
30 mm o lampada alogena con attacco
tipo G9, potenza inferiore a 60 W. Le
lampade sono adatte al funzionamento
a temperature superiori a 300 °C. Le
lampade del forno possono essere
richieste agli Agenti di servizio
autorizzati o ai tecnici muniti di licenza.

£
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3. Se lalampadina del forno corrisponde al tipo (A)
mostrato nella figura seguente, rimuoverla
ruotando secondo le indicazioni e sostituirla. Se &
di tipo (B), tirare e rimuoverla come indicato in
figura, quindi sostituirla.

4. Installare il coperchio in vetro.



Ricerca e risoluzione dei problemi
I

Si tratta del normale vapore che si produce durante il funzionamento. >>> Non é guasto.

e Quando le parti di metallo si riscaldano, possono espandersi e provocare rumori. >>> Non € guasto.

e I fusibile di rete ¢ difettoso o si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili. Se
necessario, sostituirli o reimpostarli.

e |'apparecchio non ¢ collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il collegamento della
spina.

e la lampadina del forno & difettosa. >>> Sostituire la lampadina del forno.
e |'alimentazione & tagliata. >>> Controllare se c¢'e alimentazione. Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostari.

e Potrebbe non essere impostato su una certa funzione e/o temperatura di cottura. >>> Impostare il forno
Su una certa funzione /0 temperatura di cottura.

e Inmodelli dotati di timer, il timer non & regolato. >>> Regolare I'orario.
(In prodotti con forno a microonde, il timer controlla solo il forno a microonde).

e |'alimentazione & tagliata. >>> Controllare se c¢'e alimentazione. Controllare i fusibili nella scatola

verificata una precedente assenza di gas. >>> Regolare I'ora / Spegnere |'apparecchio e
riaccenderlo.

Consultare I'agente autorizzato per I'assistenza
o il rivenditore dove & stato acquistato
I'apparecchio se non si riesce a risolvere il
problema nonostante siano state implementate
le soluzioni di questa sezione. Non cercare mai
di riparare da soli un apparecchio difettoso.
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Najprej preberite ta prirocnik za uporabo.

Spostovani kupec,

Hvala, da ste se odloCili za izdelek znamke Beko. Upamo, da boste z izdelkom, ki je bil proizveden z najsodobnej$o
tehnologijo visoke kakovosti, dosegli najboljSe rezultate. Zato pred uporabo izdelka pozorno preberite celoten prirocnik
za uporabo in vse ostale priloZene dokumente ter jih shranite za uporabo v prihodnje. V primeru, da napravo
posredujete naprej, priloZite tudi priroénik za uporabo. UpoStevajte vsa opozorila in informacije v priroéniku za
uporabo.

Prirocnik za uporabo se lahko nana$a tudi na druge modele. Razlike med modeli so navedene v prirocniku.

Pomen simbolov
V priro€niku za uporabo se pojavijo naslednji simboli:

Pomembne informacije in napotki o
uporabi.

Opozorila na nevarne situacije, ki lahko
ogrozijo vaSe Zivljenje in lastnino.

Opozorilo na elektriéni udar.

Opozorilo na nevarnost pozara.

Opozorilo na vroge povrsine.

RS

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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ﬂ Pomembna navodila in opozorila za varnost in okolje

To poglavje vsebuje varnostna
navodila, s katerimi boste preprecili
nevarnosti telesnih poskodb in
poSkodb lastnine. NeupoStevanje teh
navodil bo razveljavilo vse garancije.

SploSna varnost

e (Qtroci, stari 8 let ali veC in osebe
Z zmanjSanimi fiziCnimi,
senzornimi ali duSevnimi
sposobnostmi, brez izkuSen; ali
znanja lahko napravo uporabljajo,
samo Ce jih nadzoruje ali jin je o
varni uporabi naprave in z njo
povezanimi nevarnostmi poucila
oseba, ki je odgovorna za njihovo
varnost.

Otroci naj se ne igrajo z napravo.
Otroci naj naprave ne Cistijo in
vzdrzujejo brez nadzora.

e Te naprave naj ne uporabljajo
osebe (vkljutno z otroki) z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
duSevnimi sposobnostmi, brez
izkuSenj ali znanja, razen Ce so
pod nadzorom ali pa so prejele
navodila za uporabo.

Da preprecite igranje otrok z
napravo, naj bodo ti pod
nadzorom.

e (e izdelek predate drugi osebi za
namene osebne uporabe ali
uporabe iz druge roke, ji predajte
tudi priroCnik za uporabo, oznake
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izdelka in drugo ustrezno
dokumentacijo ter dele.

e Namestitev in popravila sme
opravljati samo pooblascen
serviser. Proizvajalec ni
odgovoren za poSkodbe, Ki
nastanejo zaradi poseganja
nepooblascenih oseb in lahko
razveljavijo garancijo. Pred
namestitvijo pozorno preberite
navodila.

e Naprave ne upravijajte, Ce je
okvarjena ali ima kakrSnekoli
vidne poSkodbe.

e Po vsaki uporabi se prepricajte,
da so gumbi za funkcije izdelka
izklopljeni.

ElektriCna varnost

e (e je naizdelku napaka, ga ne
smete uporabljati, razen Ce ga
popravi pooblascena servisna
sluzba. Nevarnost elektriCnega
udara!

e |zdelek prikljuCite samo na
ozemljeno vticnico/napeljavo z
napetostjo in zascito, kot je
doloCeno v poglavju "Tehnicne
specifikacije". Ozemljitev naj

namesti usposobljen elektricar, ko

uporabljate napravo z ali brez
transformatorja. NaSe podietje ni
odgovorno za kakrsne Koli tezave,
nastale zaradi izdelka, ki ni



ozemljen v skladu z lokalnimi
predpisi.

Izdelka nikoli ne perite tako, da bi
po njem prsili ali polivali vodo!
Nevarnost elektricnega udara!
Izdelek je treba med
namescanjem, vzdrzevanjem,
ciscenjem in popravilom odklopiti,
Ce je napajalni kabel izdelka
poSkodovan, ga mora proizvajalec,
serviser ali podobno usposobljena
oseba zamenjati, da ne pride do
nevarnosti.

Naprava mora biti nameScena
tako, da jo je mogocCe popolnoma
odklopiti z elektricnega omrezja.
Odklop je treba izvesti tako, da
izvleCete vitic, ali s pomocjo
stikala, vgrajenega v fiksno
elektricno napeljavo, v skladu z
gradbenimi predpisi.

Med uporabo se zadnja stran
pecice segreje. Zagotovite, da
elektricna povezava ne pride v
stik z zadnjo stranjo, saj se lahko
prikljucki poSkoduijejo.

Pazite, da se napajalni kabel ne
zatakne med vrata pecCice in okvir,
prav tako pa ga ne speljite Cez
vroCe povrsSine. V nasprotnem
primeru se lahko izolacija kablov
stopi in se vname, kar lahko
povzroGi kratek stik.

Vsa dela na elektricni opremi in
sistemih sme opravljati samo
pooblasceno strokovno osebje.

V primeru okvar izklopite napravo
in jo izkljuCite iz napajanja. Zato
izklopite varovalko doma.
Prepricajte se, ali zmogljivost
varovalke ustreza napravi.

Varnost izdelka

OPOZORILO: Naprava in dostopni
deli se med uporabo segrejejo.
Previdno, ne dotikajte se segretih
elementov. Preprecite dostop
otrokom, mlajSim od 8 let,
oziroma otroke v blizini naprave
stalno nadzoruijte.

Naprave ne uporabljajte, Ce je
vaSa presoja ali koordinacija
zmanjSana zaradi vpliva alkohola
in/ali drog.

Ko v jedeh uporabljate alkoholne
pijaCe, bodite zelo pozorni.
Alkohol pri visokih temperaturah
izhlapi in lahko povzroCi pozar, saj
se lahko ob stiku z vroCimi
povrSinami vname.

V blizino naprave ne postavljajte
vnetljivih materialov, saj se
stranice med uporabo lahko
Segrejejo.

Naprava se med uporabo segreje.
Previdno, ne dotikajte se segretih
elementov v notranjosti pecice.
Ne blokirajte zraCnih odprtin.

V pecici ne segrevajte zaprtih
plocevink in steklenih kozarcev.
Tlak, ki nastane v
ploCevinki/kozarcu, lahko povzroCi
eksplozijo.

5/8L



6/SL

Neposredno na dno pecice ne
odlagajte pekacev, posod ali
aluminijaste folije. NakopiCenje
toplote bi lahko poskodovalo dno
pecice.

Za CiSCenje stekla vrat pecice ne
uporabljajte mocnih abrazivnih
Cistil ali ostrih kovin, saj lahko
opraskajo povrsino ali unicijo
stekla.

Za CiSCenje naprave ne
uporabljajte parnih Cistilnikov, saj
lahko povzroCijo elektricni udar.
(Funkcije se razlikujejo glede na
model naprave.)

Mrezno reSetko in pekaC pravilno
namestite na mrezne police
Pomembno je, da reSetko in/ali
pekac pravilno namestite na
polico. ReSetko ali pekac potisnite
med 2 vodili in se prepricajte, da
je dobro namescen, preden nanj
nalozite jedi (prosim, glejte

lednjo slik

stekla na sprednjih vratih ali Ce je
steklo razbito.

Drzalo pecice ni namenjeno
suSenju brisac. Na drzalo ne
obesite brisace, rokavic ali
podobnih izdelkov iz blaga, ko
funkcija zara deluje ob odprtih
vratcih.

Ko v vroco pecico vstavljate ali iz
nje odstranjujete jedi, vedno
uporabljajte rokavice odporne na
toploto.

Papir za peko polozite v lonec ali
na dodatek za pecico (pekac,
reSetka itd.) skupaj s hrano in
nato vse skupaj vstavite v
predhodno segreto pecico.
Odstranite odveCne dele papirja
za peko, ki segajo Cez pekac ali
lonec, ter tako preprecite
nevarnost dotikanja grelnih
elementov pecice. Papirja za peko
nikoli ne uporabljajte pri



temperaturi, ki je vija od
oznacCene vrednosti za papir za
peko. Papirja za peko ne
polagajte neposredno na dno
pecice.

OPOZORILO: Pred zamenjavo IuCi
se prepriCajte, da je napajalni
kabel naprave izkljucen oziroma
da je odklopnik izklopljen, da se
izognete morebitnemu
elektricnemu udaru.

Naprave ne smete namestiti za
dekorativnimi vrati, ker se lahko
preveC segreje.

/a pozamo zanesljivost naprave;

Prepricajte se, da je viti¢
prikljuCen v vticnico, da ne pride
do nastanka isker.

Ne uporabljajte posSkodovanega ali
prerezanega kabla ali
podaljSevalnih kablov, temveC
uporabljajte samo originalni kabel.
Prepriajte se, da na vticnici, na
katero je prikljuCena naprava, ni
tekoCine ali vlage.

Namen uporabe

Naprava je namenjena uporabi v
gospodinjstvu. Uporaba v
komercialne namene ni dovoljena.
POZOR: Naprava je namenjena le
kuhanju. Ne uporabljajte je v
druge namene kot na primer
gretje.

Naprave ne uporabljajte za gretje
kroznikov pod zarom, na rocaje
ne obesajte brisac ali krp za

posodo itd., prav tako je ne
uporabljajte v grelne namene.
Proizvajalec ne odgovarja za
Skodo nastalo zaradi
neustreznega namena uporabe ali
nepravilne uporabe.

Enoto lahko uporabljate za
odtajanje, pecenje, pecenje mesa
in peCenje mesa na zaru.

Varnost otrok

OPOZORILO: Dostopni deli se
lahko med uporabo segrejejo.
Otroci naj se ji zato ne priblizujejo.
Embalazni material je lahko
nevaren za otroke. Otroci naj se
embalaznemu materialu ne
priblizujejo. Vse dele
embalaznega materiala odstranite
v skladu z okoljskimi standardi.
ElektriCne naprave so nevarne za
otroke. Otroci naj se ne
priblizujejo napravi med njenim
delovanjem in ne dovolite, da bi
se igrali z njo.

Nad napravo ni dovoljeno hraniti
predmetov, po katerih lahko
sezejo otroci.

Ko so vratca odprta, na njih ne
polagajte tezkih predmetov in ne
dovolite, da bi na njih sedeli otroci.
To bi lahko povzro€ilo, da se
pecica prevrne ali da se vratni
zgibi poSkodujejo.
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Ostranjevanje stare naprave

Skladnost z direktivo OEEO in odstranjevanjem
odpadnih izdelkov:

Izdelek je v skladu z direktivo EU OEEQ (2012/19/EU).

Izdelek vsebuje simbol za razvrstitev odpadne
elektricne in elektronske opreme (OEEOQ).

Izdelek je bil izdelan z visokokakovostnimi sestavnimi
deli in materiali, ki jih je mogoce ponovno uporabiti in
so primerni za recikliranje. OdsluZenega odpadnega
izdelka ne odlagajte z obicajnimi gospodinjskimi in
drugimi odpadki. Odnesite ga na center za zbiranje in
recikliranje elektriéne in elektronske opreme. Za
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informacije o teh centrih za zbiranje se obrite na
lokalne oblasti.

Skladnost z direktivo RoHS:

lzdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z direktivo EU RoHS
(2011/65/EU). Ne vsebuje Skodljivih in prepovedanih
materialov, ki so navedeni v direktivi.

Odstranjevanje embalaze

e  EmbalaZa je nevarna za otroke. EmbalaZo hranite
na varnem, stran od otrok. Embalazni material
izdelka sestoji iz reciklaznih materialov.
Odstranite jih v skladu s pravili za odstranjevanje
reciklaznih odpadkov. Ne odstranjuijte jih z
obic¢ajnimi gospodinjskimi odpadki.



P Splosne informacije
Pregled

1 Nadzorna plo$ca 6 PolozZaji polic

2 MrezZna polica 7 Zgornji grelni element

3 Pekaé 8 Lucka

4 RoCaj 9 Motor ventilatorja (za jekleno plosco)
5 Vratca

1 2 3 4
Vrtljivi gumb za funkcije
Mehanski ¢asovnik
Vrtljivi gumb za termostat
Lucka termostata

S ow o =
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Vsebnost embalaze

Prilozeni pripomocki se lahko razlikujejo glede
na model proizvoda. Va$ proizvod morda ne
sebuje vseh pripomockov, ki so opisani v
navodilih.
Navodila za uporabo
2. Standarden pekat

Uporablja se za pecivo, zamrznjena Zivila in velike
pecenke.

—_

3. Globok pekat
Uporablja se za pecivo, velike pecenke, socne
jedi in za zbiranje maS¢obe med pecenjem.

4, Mrezni zar
Uporablja se za praZenje, z njim pa tudi lahko
postavite jed, ki jo boste pekli, praZili ali kuhali v
narastkih na Zeleno polico.

10/5L

MrezZno reSetko in pekac pravilno namestite
na iztegljive police

(Ta funkcija je izbirna. Morda je va$ izdelek
ne vkljuéuje.)

S pomagjo iztegljivih polic lahko brez teZav
namestite in odstranite pekace in mrezno reSetko.
Ko uporabljate pekac in mrezno reSetko skupaj z
iztegljivimi policami, se prepriCajte, da so zatici

na zadniji strani iztegljive police name$ceni proti
robovom mrezne reSetke in pekaca.




Tehnicne specifikacije

Tip kabla / prerez min.HO5W-FG 3 x 1,5 mm
Zunanje mere (viSina/Sirina/globina 595 mm/594 mm/567 mm

Elektricna poraba Zara

Osnove: Podatki na energijski oznaki elektri¢ne pecice so v skladu s standardom EN 60350-1 / IEC 60350-

1. Vrednosti so dolocene pri obicajni obremenitvi s spodnjim-zgornjim grelnikom ali funkcijami

ventilacijskega segrevanja (Ce so na voljo).

Razred energijske ucinkovitosti je dolocen v skladu z naslednjo prednostjo, glede na to, ¢e ima naprava
ustrezne funkcije ali ne. 1-Kuhanje z eko-ventilatorjem, 2-Turbo pocasno kuhanje, 3-Turbo kuhanje, 4-
Zgornje/spodnje ventilacijsko segrevanje, 5-Zgornje in spodnje segrevanje.

** Glejte. Instalacija, stran 12.

ehnicne specifikacije se lahko spremenijo
brez predhodnega obvestila v namene
izboljSave kakovosti izdelka.

Podatki navedeni v tem priroéniku so
[demonstrativni in morda popolnoma ne
ustrezajo vasemu izdelku.

rednosti navedene na oznakah izdelka ali v

rugih priloZenih dokumentih so pridobljeni v
laboratorijskih pogojih pod ustreznimi
standardi. Glede na pogoje delovanja in
okoljske pogoje naprave, se te vrednosti lahko
razlikujejo.
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E] Intalacija

Napravo lahko namesti le usposobljen strokovnjak v
skladu z veljavnimi predpisi. V nasprotnem primeru
garancija ni veljavna. Proizvajalec ni odgovoren za
poSkodbe, ki nastanejo zaradi poseganja
nepooblasgenih oseb in lahko razveljavi garancijo.

Za pripravo namestitve in elektricnih instalacij
naprave je odgovoren kupec.

NEVARNOST:
Naprava naj bo prikljuéena v skladu z vsemi
lokalnimi plinskimi in/ali elektriénimi predpisi.

NEVARNOST:

Pred namestitvijo preglejte, ¢e so na napravi
idne kak$ne poskodbe. V tem primeru je ne

namescajte.

Poskodovana naprava lahko ogroza vaso

varnost.

e Kuhinjske omarice morajo biti v vodoravnem

poloZaju in frdno namescene.

e (e se pod pecico nahaja predal, mora biti med

predalom in pecico nameséena polica.

Napravo naj prenasata vsaj dve osebi.

Pri premikanju drZite pecico v reZi za ravnanje z
izdelkom na obeh straneh.

e Pred namestitvijo izdelka iz notranjosti odstranite

vse materiale in dokumente.

e Kuhinjsko pohiStvo mora biti skladno z merami,

navedenimi na sliki v nadaljevanju. Za
zagotavljanje zadostnega prezratevanja morate
na zadniji strani kuhinjskega pohistva izrezati
odprtino z merami, navedenimi na sliki v
nadaljevanju.

Pred namestitvijo

Naprava je namenjena namestitvi v tovarnisko

proizvedenih kuhinjskih omaricah. Med napravo in

kuhinjskimi stenami ali pohiStvom mora biti zadostna

varnostna razdalja. Glejte sliko (vrednosti v mm).

e PovrSine, sinteticni laminati in lepila morajo biti
odporni na toploto (najmanj 100 °C).
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Naprave ne namestite ob hladilnike ali
amrzovalne skrinje. Toplota, ki jo oddaja
naprava bo povecala elektriéno porabo
hladilnih naprav.

Vratc in/ali rocaja ne uporabljajte za
prenaSanje ali premikanje naprave.




550"

min.
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504 >/ A 20
T min NEVARNOST:
Namestitev in prikljucitev Prikljuéitev naprave na elektriéno omreZje
¢ Napravo je dovoljeno namestiti in prikljuciti samo lahko opravi samo pooblascena in

v skladu z zakonskimi dologili o namestitvi. usposobliena oseba. Garancijska doba naprave
. se pricne po pravilni nastavitvi.

Elektricna povezava Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe, ki

Napravo prikljucite na ozemljen izhod/linijo, ki je nastanejo zaradi poseganja nepooblaienin

za$Citena z ustreznim miniaturnim prekinjevalcem oseb.

elektricnega tokokroga, kot je dologeno v tabeli
»Tehni¢ne specifikacije«. Ozemljitev naj namesti
usposobljen elektricar, ko uporabljate napravo z ali
brez transformatorja. NaSe podjetje ne odgovarja za
kakr$nokoli Skodo, nastalo zaradi uporabe naprave
brez ustrezne ozemljitve v skladu z lokalnimi predpisi.
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NEVARNOST:

Napajalni kabel ne sme hiti spet, upognjen ali
stisnjen 0z. ne sme priti v stik z vro¢imi deli
naprave.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga lahko
zamenija le usposobljen elektricar. V
nasprotnem primeru obstaja nevarnost
elektricnega udara, kratkega stika ali pozara!

e Prikljucitev mora ustrezati nacionalnim
predpisom.

e Vrednosti napajanja morajo ustrezati podatkom
navedenih na tipski etiketi naprave. Odprite
sprednja vratca, da vidite tipsko etiketo.

e Napajalni kabel naprave mora ustrezati
vrednostim, navedenim v tabeli "Tehniéne
specifikacije".

NEVARNOST:

Pred deli na elektricni napeljavi izklopite
napravo iz napajanja.

Nevarnost elektriénega udara!

Priklju¢itev napajalnega kabla

Pri izvajanju oZi¢enja morate upoStevati
drzavne/lokalne elektriéne predpise in uporabiti
ustrezno vtiénico/linijo ter viic za pegico. Ce so
mocnostne omejitve izdelka izven trenutne
nosilne zmogljivosti vtica in vticnice/linije,
morate izdelek prikljuciti neposredno prek
fiksne elektriéne napeljave brez uporabe vtica
in vtiénice/linije.

1. Ce ni moZno izklopiti vseh polov v elektriénem
napajanju, je treba prikljuciti odklopno enoto z
najmanj$im kontaktnim razmikom 3 mm
(varovalke, varnostna stikala, stikala) in vsa stikala
te odklopne enote naj bodo v skladu z direktivami
IEE ob napravi, vendar ne nad njo. Neupo$tevanje
teh navodil lahko povzro¢i motnje delovanja in
neveljavnost garancije naprave.

Priporocljiva je dodatna zaScita s pomocjo izklopnika

preostalega toka.

Ce je napravi priloZen kabel:

"""" TERMINALI
BLOK

o7 @ x| Moora
I |

RAVA N L J }

ZELENA / \_

RUMENA_|| HAPRJALN

U

2. Za enofazni priklop prikljucite kable, kot je
opisano spodaj;
Rjavi/Crni kabel = L (faza)
Moder/siva kabel = N (nevtralen)
e Zeleno/rumen kabel = (E) @ (0zemljitev)
» ali tipko
e siva/Cmi kabel = L (faza)
e Moder/Rjavi kabel = N (nevtralen)

e Zeleno/rumen kabel = (E) @ (0zemljitev)

Namestitev naprave

1. Pecico potisnite v odprtino, jo poravnajte in
zavarujte, pri tem pa bodite pazljivi, da ne boste
prepognili ali stisnili napajalnega kabla.

Pecico pritrdite s 2 vijaki, kot je prikazano.

Po namestitvi se prepriCajte, da so vijaki dovolj priviti in
da se pecica ne premika. Ce ni name$éena skladno z
navodili in Ge vijaki niso dovolj priviti, se lahko pecica
med uporabo prevrne.
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Za naprave z ventilatorjem (Morda je vas izdelek

ne vkljucuje.)

1 Ventilator
2 Nadzorna plo$ca
3 Vratca

Vgrajen ventilator hladi tako vgradno omarico, kot tudi
sprednjo stran naprave.
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Ventilator deluje tudi 20-30 minut po izklopu
pecice.
Ce ste pekli s programiranjem ¢asovnika

pecice, se bo ob koncu ¢asa pecenja skupaj z
vsemi funkcijami izklopil tudi ventilator.

Zadniji preizkus

1.
2.

Uporaba izdelka.
Preverite funkcije.

Odstranjevanje stare naprave

Obdrite originalen karton naprave in jo vedno
transportirajte v njem. Sledite navodilom na
kartonu. Ce nimate originalnega kartona,
zapakirajte napravo v zratno folijo ali debel
karton in jo polepite.

V notranjost pegice v poloZaj pekacev vstavite
kos kartona, saj boste tako preprecili, da bi
mreZni Zar in pekac v notranjosti pecice
poSkodovala pecico. Vrata pecice zalepite na
stranske stene.

Vratc ali roCaja ne uporabljajte za premikanje
naprave.

Na napravo ne nameScajte nobenih predmetov
in jo postavite v pokoncen polozaj.

Preverite splo$ni izgled naprave, da bi opazili
morebitne poskodbe, ki so nastale med
ransportom.




B Priprave

Nasveti za varcevanje z elektricno
energijo

Naslednje informacije vam bodo pomagali uporabljati
napravo na varcen in okolju prijazen nacin;

V pecici uporabljajte temne ali emajlirane posode,
saj bo prehod toplote boljsi.

Med kuhanjem opravite predhodno segrevanje,
¢e je to priporoceno v navodilih za uporabo ali
receptu kuhanja.

Med kuhanjem se izognite pogostemu odpiranju
vrat pecice.

Ko je mogoce, v pecici skuajte peci vec kot eno
jed. Na mrezni Zar lahko postavite dve posodi za
kuhanije.

Ved jedi pecCite eno za drugo. Pecica ho 7e
segreta.

Energijo prav tako prihranite, Ce izklopite pecico
nekaj minut pred koncem pecenja. Ne odprite
vrat pecice.

Zamrznjena Zivila odtajajte pred pecenjem.

Prva uporaba
Nastavitev ure

Pred uporabo pecice je treba nastaviti Gas. Ce
ne nastavite ¢asa, pecica ne bo delovala.

» Cas bo nastavijen.

Ko je gumb potegnjen navzven, ga nikoli ne
zavrtite v nasprotni smeri urinega kazalca.

Prvo GiSéenje izdelka

Dologena Cistila ali Gistilna sredstva lahko
poskodujejo povrsino.

a ¢iscenje ne uporabljajte agresivnih Cistil,
Cistilnih praskov/krem ali ostrih predmetov.

1.
2.

Odstranite ves embalazni material.
Z vlazno krpo ali gobo ter s suho krpo obrisite vse
povrsine izdelka.

Prvo segrevanije

Napravo segrevajte priblizno 30 minut, nato pa jo
izklopite. Tako boste izgoreli in odstranili vsakrSne
ostanke izdelave ali plasti.

OPOZORILO

VroGe povrsine povzrocijo opekling!

lzdelek se med uporabo morda segreje. Vrocih
gorilnikov, notranjosti pecice, grelnikov itd. se
ne dotikajte. Otroci naj se ne priblizujejo
napravi.

Ko v vroco pecico vstavljate ali iz nje
odstranjujete jedi, vedno uporabljajte rokavice
odporne na toploto.

Gumb za nastavitev ¢asa

Gumb za nastavitev zaCetnega ¢asa
Zacetek peCenja (oranzna)

Kazalec minut (zlata)

Kazalnik alarma (rumena)

Kazalec ur (zlata)

Zaslon ¢asa kuhanja

astavite tekoci Cas

Gumb (1) potegnite nekoliko proti sebi, zavrtite ga

v smeri urinega kazalca, dokler ¢as ni nastavljen

in ga nato izpustite.

Elektricna pecica

Eal N

o o

o~

SRS

Odstranite vse pekaCe in mrezni Zar iz pecice.
Zaprite vrata peice.

Izberite statiGen poloZaj.

Izberite najvecjo mod Zara. Glejte Uporaba
elektricne pecice , stran 18.

Pecica naj deluje priblizno 30 minut.

Izklopite pecico. Glejte Uporaba elektricne pecice ,
Stran 18

Odstranite vse pekaCe in mrezni Zar iz pecice.
Zaprite vrata peice.

Izberite najvecjo mod Zara. Glejte Uporaba Zara,
Stran 24.

Pecica naj deluje priblizno 30 minut.

Izklopite Zar. Glejte Uporaba Zara, stran 24

Med prvim delovanjem lahko oddajanje vonja
in dima traja nekaj ur. To je povsem obicajno.

Prostor naj bo dobro prezracen, da ostranite
dim in vonj. Izognite se neposrednemu
vdihovanju dima in vonja, ki ga oddaja
naprava.
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[ uporaba peéice

Splosne informacije o peki, pecenju in
pecenju na Zaru

OPOZORILO
VroGe povrsine povzrodijo opekline!
lzdelek se med uporabo morda segreje. Vrocih

gorilnikov, notranjosti pecice, grelnikov itd. se
ne dotikajte. Otroci naj se ne priblizujejo
napravi.

Ko v vroco pecico vstavljate ali iz nje
odstranjujete jedi, vedno uporabljajte rokavice
odporne na toploto.

NEVARNOST:
‘Med odpiranjem vratc pecice bodite previdni,

saj lahko uide para.
Para lahko opece vase roke, obraz in/ali o¢i.

Nasveti za pecenje

e Uporabite pekaCe z ustreznim premazom proti
sprijemanju ali posode iz aluminija 0z. silikonske
modele, ki so odporni na toploto.

Povrsino police izkoristite ¢im bolje.

Postavite pekac¢ na sredino police.

Izberite pravilen poloZaj palice, preden vklopite
pecico ali 7ar. PoloZaja police ne spreminjajte, ko
je pecica vroca.

e \Vrata pecice naj bodo zaprta.

Nasveti za pecenje pecenk

e Za boljSi okus lahko celotnega piS¢anca, purana
ali velike kose mesa pred pe¢enjem zaCinite na
primer z limoninim sokom in ¢rnim poprom.

e Meso s kostmi pecite priblizno 15 do 30 minut
dlje, kot meso enake velikosti, vendar brez kosti.

e Vsak centimeter debeline mesa potrebuje 4 do 5
minut pecenja.

e Meso naj po pecenju v pecici pociva priblizno
10 minut. Sok se bo tako bolje porazdelil po
celotni pecenki in med rezanjem mesa ne bo
iztekel.

e Ribje meso v posodi odporni na toploto poloZite
na srednjo ali spodnjo polico.

Nasveti za pecenje na zaru

Meso, ribe ali perutnina med pecenjem hitro porjavi,

dobi lepo skorjo in se ne izsusi. Zrezki, nabodala,

klobase, kakor tudi zelenjava z veliko vsebnostjo vode,

kot so paradizniki in ¢ebula, so posebej primerni za

pecenje na Zaru.

e Zivila, ki jih Zelite pedi na Zaru, porazdelite na
mrezni Zar ali v pekacu z mreznim Zarom, tako
da ne bodo presegle povrsine grelnika.
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*  Potisnite mrezni Zar ali pekaC z mreznim Zarom
na Zeleno vidino v pecic. Ce pedete na mreznem
Zaru, potisnite pekaC na spodnjo polico, da se
bodo tam zbirale ma$cobe. Ci§Cenje posode bo
laZje, Ce boste v pekac nalili nekaj vode.

A\

Zivila, ki niso primerna za pecenje,
lahko povzro€ijo poZar. Za pecenje
uporabljajte samo Zivila, ki so primerna
za pecenje na visokih temperaturah.
Hrane ne potiskajte v zadnji del Zara.
To je najbolj vrodi del Zara in mastna

hrana bi se lahko venla.

Uporaba elektricne pecice

Pred uporabo peice je treba nastaviti Gas. Ce
ne nastavite ¢asa, pecica ne bo delovala.

Izbira temperature in naéina delovanja

2
H
H
H

1 2

—

Vrtljivi gumb za funkcije

Vriljivi gumb za termostat

1. Set the oven timer to the desired cooking time or
manual (continuous) cooking mode; see Uporaba
ure pecice, stran 20.

2. Gumb za funkcije nastavite v Zelen nacin
delovanja.

3. Gumb za temperaturo nastavite na Zeleno
temperaturo.

» Pecica se segreje na nastavljeno temperaturo in jo

vzdrzuje. Med segrevanjem sveti lucka temperature.

Izklop elektricne pecice

Zavrtite gumb za funkcije in gumb za temperaturo na
poloZaj za izklop (zgoraj).

Polozaiji polic (za modele z mreznim zarom)
Pomembna je pravilna namestitev mreznega Zara na
mrezno polico. MreZni Zar vstavite med mrezne police
kot je prikazano na sliki.

MrezZni Zar naj ne bo name§Cen proti zadnji steni
pecice. Potisnite mreZni Zar na sprednji del police in ga
namestite s pomodjo vratc, da boste dosegli dobro
ucinkovitost Zara.

(Funkcije se razlikujejo glede na model naprave.)

)



Nacini delovanja

Tukaj prikazano zaporedje nacinov delovanja se morda
razlikuje od prikaza na vasi napravi.

Zgornije in spodnje segrevanje

i Zgornje in spodnje segrevanje
delujeta. Zivila se enakomerno
segrevajo tako zgoraj kot spodaj.
Taksno delovanje je na

primer primerno za torte, pecivo ali
torte in enolonénice v posodah za
pecenje. Pecite le z enim pekacem.

Bottom heating (spodnje segrevanje)

Deluje samo spodnje segrevanje.

Primerno je za pice in enakomerno

o popecene jedi s spodnje strani.
o To funkcijo uporabite tudi za

enostavno parmno Ciscenje.

Zgornje/spodnje ventilacijsko segrevanje

— Vklopljeni so zgornje in spodnje

& segrevanje ter ventilator (na zadniji
steni). Ventilator vro¢ zrak

enakomerno in hitro razdeli po celotni

pecici. Pecite le z enim pekacem.

Upravljanje z ventilatorjem

Pecica ni segreta. Vkloplien je samo

% ventilator (na zadnii steni).
Zamrznjena hrana v zrnih se odtaja

pocasi pri sobni temperaturi, kuhana

hrana pa se ohladi.

Ventiacijsko segrevanje

Vklopljeno je samo ventilacijsko
segrevanje (na zadnji steni).
Ventilator vro¢ zrak enakomerno in
hitro razdeli po celotni pecici. V vecini
primerov predsegrevanje ni potrebno.
Primerno za pecenje jedi na razli¢nih
poloZajih polic. Primerno za pecenje z
ved pekadi.

To funkcijo uporabite tudi za

enostavno pamno CisCenje.

"3D"-funkcija

T

Vklopljeni so zgornje in spodnje
segrevanje ter ventilacijsko
segrevanje (na zadnji steni). Jedi
bodo pecene enakomerno in hitro.
Pecite le z enim pekacem.

Full grill (mo¢an Zzar)

it

Vkloplien je velik Zar na stropu

pecice. Primeren je za pecenje velike

koli¢ine mesa.

e Zapecenje vstavite velike ali
srednje velike porcije na
ustrezne police pod grelnik Zara.

e Nastavite najvisjo temperaturo.

e Zivila na polovici ¢asa kuhanja
obrnite.

Grill+Fan (Zar + ventilator)

wW

&

Ucinek pecenja ni tako mo¢an kot v

nacinu "Full Grill" (mocan Zar)

e Zapecenje vstavite majhne ali
srednje velike porcije v na
ustrezne police pod grelnik Zara.

*  Nastavite Zeleno temperaturo.

e Zivila na polovici ¢asa kuhanja
obrnite.
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Uporaba ure pecice

Gumb za nastavitev ¢asa

Gumb za nastavitev zaCetnega ¢asa
Zacetek peCenja (oranzna)

Kazalec minut (zlata)

Kazalnik alarma (rumena)

Kazalec ur (zlata)

Zaslon ¢asa kuhanja

~N o O W NN =

NajdaljSi ¢as, ki ga lahko nastavite za konec
pecenja je 180 minut.

Program se bo ob morebitnem izpadu
elektricnega toka preklical. Program morate
ponovno nastaviti.

Vklopite rocni (trajni) naéin delovanja
Ta nacin uporabite, e sami Zelite nadzorovati ¢as

pecenja. V tem nacinu bo pecica delovala neprekinjeno,

razen ¢e sami jo izklopite.

roénem (trajnem) nacinu, ¢asovnik ne izklopi
elekirike.

1. Zavrtite gumb (2) v smeri urinega kazalca, dokler
se na zaslonu ¢asa pecenja ne prikaze "0".

2. Gumb (2) nekoliko potegnite proti sebi in
poravnajte kazalec zacetka pecenja (oranzen) (3) s
kazalcem ur (6).

3. Spustite gumb (2) in ga zavrtite v smeri urinega
kazalca (7), da ga nastavite na simbol za rocni
nacin & na zaslonu ¢asa pecenja.

4. Jed postavite v petico.

5. Izberite nacin delovanja in temperaturo.

Izklop pecenja
Ko je pecenje koncano,
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1. Zavrtite gumb za funkcije in/ali gumb za
temperaturo na poloZaj za izklop (zgoraj).

2. Zavrtite gumb (2) v smeri urinega kazalca, dokler
se na zaslonu ¢asa pecenja ne prikaze "0".

Vklop samodejne funkcije

V tem nacinu delovanja lahko dologite Cas, ko se bo

pecica vklopila/izklopila.

1. Zavrtite gumb (2) v smeri urinega kazalca, dokler
se na zaslonu Gasa pedenja ne prikaze "0".

2. Gumb (2) nekoliko potegnite proti sebi in nastavite

¢as zaCetka pecenja s kazalcem zaCetka peCenja

(oranzen) (3).

Spustite gumb (2).

Gumb (2) zavrtite v smeri urinega kazalca, da

nastavite ¢as pecenja na zaslonu ¢asa pecenja (7).

5. Jed postavite v petico.

6. Izberite nacin delovanja in temperaturo.

» Elektrika se samodejno izklopi in na koncu pecenja

zaslidite zvocno opozorilo.

7. Zavrtite gumb (2) v smeri urinega kazalca, dokler
se na zaslonu ¢asa pecenja, takoj ko je pecenje
kon¢ano in zasliite signal alarma, ne prikaze "0".

8. Pecico izklopite z gumbom za temperaturo in/ali
gumbom za funkcije.

Vklop polsamodejne funkcije

V tem nacinu delovanja lahko dologite Cas, ko se bo

pecica samodejno izklopila.

1. Zavrtite gumb (2) v smeri urinega kazalca, dokler
se na zaslonu Gasa pedenja ne prikaze "0".

2. Gumb (2) zavrtite v smeri urinega kazalca, da
nastavite ¢as pecenja na zaslonu ¢asa pecenja (7).

3. Jed postavite v pedico.

4. Izberite nacin delovanja in temperaturo.

» Elektrika se samodejno izklopi in na koncu pecenja

zaslidite zvocno opozorilo.

5. Zavrtite gumb (2) v smeri urinega kazalca, dokler
se na zaslonu ¢asa pecenja, takoj ko je pecenje
kon¢ano in zasliite signal alarma, ne prikaze "0".

6. Pecico izklopite z gumbom za temperaturo in/ali
gumbom za funkcije.

Uporaba ure kot alarma

Uro naprave lahko uporabljate za katera koli opozorila
ali opomnike, razen programa pecenja.

Alarm ne vpliva na funkcije pecice. Uporablja se samo
kot opozorilo. Uporaben je na primer, Ce Zelite hrano v
pecici ob dolocenem ¢asu obrniti. Ko nastavljen Cas
potece, vas bo alarm opozoril s signalom.

3.
4.



Gumb za nastavitev ¢asa

Gumb za nastavitev zaCetnega ¢asa
Zacetek peCenja (oranzna)

Kazalec minut (zlata)

Kazalnik alarma (rumena)

Kazalec ur (zlata)

Zaslon ¢asa kuhanja

~N o Ol B~ W NN =

Torte v posodi En pladenj Model za torto na
mreznem Zaru**

1-Standarden pekac*
3-Pekact za pecivo®
5-Globok pekac*

gel p
snemljivim obodom in
premerom 26 cm na

mreZnem Zaru®*

o Najdalj$i ¢as alarma je 55 minut.

Nastavitev alarma

1. Gumb 1 zavrtite na desno ali levo in nastavite
kazalec alarma (rumen) (5) na Stevilcnici.

» Alarm zasliSite na koncu nastavljenega ¢asa.

Izklop alarma

1. Ko zasliSite alarm, zavrtite gumb (1) v desno ali
levo, da premaknete kazalec alarma (rumen) (5)%
na simbol alarma, da izklopite alarm.

Tabela ¢éasov kuhanja

Navedeni Gasi v tej tabeli so le vodilo. Casi se
lahko razlikujejo glede na temperaturo Zivil,
ebelino, vrsto in Zelje pri pecenju.

Pecenje in prazenje
1. polica pec€ice je spodnja polica.

Bplderl | Peetmpes | ] | 3 | 0 | .30
®

3-Standarden pekac*




. P ] Sebokpde 7 ] P ] ]

250/max, nato
180... 190

25 min,
250/max, nato

Tabela kuhanja za testne obroke
Obroki v tej kuhalni mizi so pripravljeni v skladu z EN 60350-1, da lahko nadzorni in$tituti laZje preizkusijo izdelek

3-Pekat za pecivo®
5-Globok pekac®

22/5L



Nasveti za pecenije torte

3 pladnji 1-Standarden
pekac*
3-Pekat za pecivo®
5-Globok pekac*

Okrogel pekac s
snemljivim obodom
in premerom 26
cm na mreznem
Zarut

rogla érna
kovinska posoda in
premerom 20 cm

na mreznem Zaru**

2 pladnja 1-Okrogla €rna
kovinska posoda in
premerom 20 cm
na mreZnem Zzaru**
4-Qkrogla érna
kovinska posoda in
premerom 20 cm
na pekacu za
ecivo*”

Ce je torta preve¢ suha, povi$ajte temperaturo za
kaksnih 10 °C in skrajSajte Cas peCenja.

Ce je torta vlazna, uporabite manj tekocine ali
zmanjajte temperaturo za 10 °C.

Ce je torta na vrhu prevec temna, jo postavite na
nizjo polico, zmanjSajte temperaturo in
podaljSajte Cas pecenja.

Ce je znotraj dobro pecena, ampak je na zunanji
strani lepljiva, uporabite manj tekoCine,
zman;jSajte temperaturo in podaljSajte Cas
pecenja.

Nasveti za peCenje peciva

Ce je pecivo preve€ suha, poviSajte temperaturo
za kakSnih 10 °C in skrajSajte ¢as pecenja. Plasti
testa namodite v omako iz mleka, olja, jajc in
jogurta.

e se pecivo pece prevet
da debelina pripravljenega peciva ne preseze
globine pekaca.

Ce zgornja stran peciva porjavi spodnja stran pa
ni pecena, se prepricajte, da ni vsa omaka na
dnu peciva. PoskuSajte omako enakomerno
porazdeliti med plasti testa in na vrh peciva, da
bo zapetenost enakomerna.

Pecivo specite v nacinu in pri temperaturi
navedeni v tabeli pecenja. Ce spodniji del

peciva Se vedno ni dovolj zapecen, ga
nasledniji¢ postavite eno polico nizje.

Nasveti za kuhanje zelenjave

Ce zelenjavni jedi zmanjka soka in postane
presuha, jo skuhajte v ponvi s pokrovom
namesto v peka€u. Pokrite posode bodo obdrZale
jedi socne.
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o (e se zelenjavna jed ne skuha, zelenjavo 3. Po potrebi prej 5 minut segrevajte.
skuhajte vnaprej ali jo pripravite kot konzervirana » Zasveti luCka temperature.

Zivila in jo postavite v pecico. Izklop ara
Uporaba Zara 1. Gumb za funkcije zavrtite v poloZaj za izklop
Pred uporabo peice je treba nastaviti Gas. Ce (zgoraj).
ne nastavite Casa, pecica ne bo delovala. 7\vila, Kl niso primerna za pecenje,
v lahko povzro€ijo poZar. Za pecenje
OPOZORILO uporabljajte samo Zivila, ki so primerna
Med pecenjem zaprite vratca pecice. za pecenje na visokih temperaturah.
\roce povrsine lahko povzrocijo opekline! Hrane ne potiskajte v zadnji del Zara.
Vkion 2 To je najbolj vrodi del Zara in mastna
op zara hrana bi se lahko venla.

1. Gumb za funkcije zavrtite na Zelen simbol za Zar.
2. Nato nastavite Zeleno temperaturo Zara.

Tabela ¢asov kuhanja z zarom
Pecenje z elektricnim zarom

m Dodatek za uporabo PoloZa] police Priporoena temperatura
°Ccy* Zaru (pribl.

Govi peterke 250mex %. 0 min

Obroki v tej kuhalni mizi so pripravijeni v skladu z EN
60350-1, da lahko nadzorni instituti laZje preizkusijo
izdelek

m Dodatek za uporabo Polozaj police Temperatura (°C) as kuhanja (pribl.
I

Mesne kroglice MreZni Zar 4 250/max 25...35 min.
(govedina) - 12
Kkosov
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[ Vzdrzevanje in giséenje

Splosne informacije
Ob rednem ¢iS¢enju naprave se ho servisna Zivljenjska
doba podalj$ala in teZave bodo manj pogoste.

NEVARNOST:
Napravo izkljuCite iz elektricnega omrezja
preden pricnete z vzdrZzevanjem in ¢iscenjem.

Nevarnost elektriénega udara!

NEVARNOST:
Pred ¢is¢enjem pocakaijte, da se naprava
ohladi.

VroCe povrSine lahko povzrocijo opekline!

e Povsaki uporabi napravo temeljito ogistite. Tako
boste ostanke kuhanja laZje odstranili ter
preprecili, da bi se le-ti ob naslednji uporabi
zazgali.

e ZaciSCenje naprave ne potrebujete posebnih
Cistil. Napravo ocistite s toplo vodo s Cistilom,
mehko krpo in gobo ter jo obriSite s suho krpo.

e Po ciscenju vedno obriSite vsakrSne presezke
tekoCine in vsa razlitia nemudoma osusite.

e PovrSin iz nerjavecega jekla in rocaja ne Cistite s
cistili, ki vsebujejo kisline ali klor. Te dele oistite
z mehko krpo s tekoGim Cistilom (ne abrazivnim),
bodite pozorni, da briSete v eno smer.

Dologena Cistila ali Gistilna sredstva lahko
poskodujejo povrsino.

Z7a ¢iScenje ne uporabljajte agresivnih &istil,
Cistilnih praskov/krem ali ostrih predmetov.

7a CiScenje naprave ne uporabljajte parnih
Cistilnikov, saj lahko povzrogijo elektricni udar.

Ciséenje upravljalne plosce
Upravljaino ploco in gumbe odistite z viazno krpo in jih
obriSite.

Ce je vas izdelek opremljen z upravijalnimi
[gumbi/tipkami, jih za ¢iScenje nadzorne plosée
ne odstranjuijte.
saj lahko poskodujete nadzorno plosco!
CiScenje pecice
Za GiSéenje stranske stene(Funkcije se razlikuje-
jo glede na model naprave.)
(Ta funkcija je izbirna. Morda je va$ izdelek ne
vkljuduje.)
1. Spredniji del stranske police odstranite, tako da
ga povleGete v nasprotno smer stranske stene.
2. Celotno stransko polico odstranite, tako da jo
povieete proti sebi.

Kataliticne stene

(Ta funkcija je izbirna. Morda je va$ izdelek ne
vkljuduje.)

Notranji stranski steni (A) in/ali zadnja stena (B) vaSega
izdelka je lahko previeCena s kataliticnim emajlom.
Kataliticne stene so svetle mat barve in imajo porozno
povrsino. Katalitiénih sten pecice ne smete Cistiti.
Zahvaljujoc svoji preluknjani strukturi kataliticne
povrSine absorbirajo mascobo in ko se povrsina
napolni z mas¢obo, zaCnejo sijati. V tem primeru je

Enostavno parno ¢i$éenje
Zagotavlja enostavno Ciscenje, saj para, ki se ustvari v
pecici, in vodne kapljice, ki se kondenzirajo v pecici,
omehcajo umazanijo (ki je ne smemo pustiti preve¢
¢asa).

1. Iz pecice odstranite vse pripomocke.

2.V pekac za pecico nalijte 500 ml vode in ga

postavite na 2. polico pecice.

3. Nastavite pedico na enostaven nacin iscenja s
paro in te¢e pri 100 ° C za 25 minut.
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4. Qdprite vrata in obriSite notranjo povrsino pecice z
vlazno gobo ali krpo.

5. Trdovratno umazanijo o€istite s toplo vodo s
¢istilom, mehko krpo ali gobo ter jo obriSite s suho
krpo.

Med nacinom lahkega parnega ¢iscenja,
oda v predaléku za mehcanje rahlo

oblikovanih ostankov/umazanije bo izparila
in kondenzirala v votlini pecice in na
notranjem steklu vrat pecice, zato lahko
kaplie, ko so vrata pecice odprta.
Kondenzacijo obriSite ob odprtih vratih
pecice.

Ciséenje vrat pedice

Vratca pecice oistite s toplo vodo s Cistilom, mehko

krpo in gobo ter jih obriSite s suho krpo.

7a CiScenje vratc pecice ne uporabljajte
mocnih abrazivnih Cistil ali ostrih kovinskih
strgal, saj lahko opraskajo povrsino in unicijo
steklo.

Odstranjevanje vratc pecice

1. Qdprite sprednja vratca (1).

2. Odprite sponki na ohiSju teajev (2) na desni in
levi strani sprednjih vratc, tako da ju potisnete

Vratca

Zaklepanije Sarnirja(zaprta pozicija)
Pedica

Zaklepanie Sarnirja(odprt poloZaj)

4. \Vratca odstranite, tako da jih povleCete navzgor,
da se sprosti iz desnega in levega tecaja.

/a2 namestitev vrat v obratnem vrstnem redu

o ponovite postopek za odstranjevanje. Ne
pozabite zapreti spojke na ohisju tecajev, ko
boste vratca znova namestili.

Odstranjevanje notranjega stekla vratc
(Ta funkcija je izbirna. Morda je va$ izdelek ne
vkljuduje.)

Notranjo stekleno plosco vratc lahko za namene

CiSCenja odstranite
Odori

1 Okvir

2 Plasti¢ni del
Potegnite proti sebi in odstranite plasticni del, ki je
nameSC¢en na zgornjem delu sprednjih vratc.
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1 Najbolj notranja steklena plos¢a




2 Notranja steklena plo$¢a

3 Zunanja steklena plosca

4 Plasti¢na reza steklene ploSce-spodaj

Kot prikazuje slika, dvignite najbolj notranjo stekleno
plosco (1) nekoliko v smeri A in jo potegnite ven v
smeri B.

Za odstranjevanje notranje steklene plosce ponovite
postopek (2).

Pri prerazporejanju vratc najprej ponovno namestite
notranjo stekleno plosco (2).

Kot prikazuje slika, namestite posneti rob steklene
plosce v posneti rob plasticne reze.

otranja steklena plo$Ca (2) mora biti namedcena v
plasticno rezo v bliZini najbolj notranje steklene plosce
(1).
Ko nameScate najbolj notranjo stekleno plosco (1), se
prepricajte, da bo stran z napisom obrnjena proti
notranji stekleni ploSci.
Pomembno je, da namestite spodnji rob notranje
steklene ploSce v spodnjo plasti¢no rezo.
Plasticni del potisnite proti okvirju, dokler ne zasliSite
kratkega zvoka.
Zamenjava luci v pecici
NEVARNOST:
Preden zamenjate lucko pecice, se prepricajte,
da je naprava izklopliena in ohlajena, saj boste

tako preprecili nevarnost elektriénega udara.
VroCe povrSine lahko povzrocijo opekline!

V tej pecici se uporablja Zarnica z
Zarilno nitko z mocjo manj kot 40 W,
vi§ino manj kot 60 mm, premerom
manj kot 30 mm ali halogensko svetilko
z vticnico tipa G9, mo¢ man;j kot 60 W.
Svetilke so primerne za delovanje pri
temperaturah nad 300 ° C. Svetilke za
pecico lahko dobite pri pooblaséenem

Q

serviserju ali tehniku z licenco.

o PoloZaj luci je lahko drugacen kot na sliki.

Lug, uporabliena v tej napravi, ni primerna za
osvetlitev gospodinjskih prostorov. Predviden
namen te |uci je, da uporabnik laZje vidi Zivila.

Ludi, uporabliene v tej napravi, morajo zdrZati
ekstremne fiziéne pogoje, kot so temperature
nad 50°C.

Ce je pecica opremljena z okroglo lucjo:

1. Napravo izklopite iz elekiricnega omreZja.

2. Stekleni pokrov obrnite v nasprotni smeri urnega
kazalca, Ce ga Zelite odstraniti.

EIEIE]
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Ce je luc vaSe pecice tipa (A), ki je prikazan na
spodnii sliki, jo odstranite tako, da jo zavrtite, kot
prikazuje slika, nato pa jo zamenjajte. Ce je tipa
(B), jo povlecite in odstranite, kot prikazuje slika,
ter jo nato zamenjajte.

4. Namestite stekleni pokrov.
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Odpravljanje tezav

e Uhajanje dima ni ni¢ nenavadnega. >>> T0 ni napaka.

e Ko se kovinski deli segrejejo, se lahko razsirijo in sliSen je zvok raztezanja. >>> To ni napaka.

e  Varovalka je ok\;arjena ali izklopliena. >>> Preverite varovalke. Po potrebi jih zamenjajte ali znova
nastavite.

e Naprava ni prikju¢ena na (ozemljeno) vticnico. >>> Preverite Vtic.

e Lucka pecice je okvarjena. >>> Zamenjajte lucko pecice.
e FElekirika je izklopliena. >>> Preverite delovanje elektrike. Preverite varovalke. Po potrebi jih
zamenjajte ali znova nastavite.

¢ Morda ni nastavljena na dolo¢eno funkcijo in/ali temperaturo petenja. >>> Nastavite pecico na
doloceno funkcijo in/ali temperaturo pecenja.

eV modelih s Gasovnikom, ¢asovnik ni nastavijen. >>> Nastavite ¢as.
(V napravah z mikrovalovno pecico, ¢asovnik upravlja samo mikrovalovno pecico.)

e FElekirika je izklopliena. >>> Preverite delovanje elektrike. Preverite varovalke. Po potrebi jih
zamenjajte ali znova nastavite.

(V modelih s casovnikom) Prikaz asa utripa oz. prikazan je simbol ure.
e Pri$lo je do elektricnega izpada. >>> Nastavite cas/Napravo /zklop/te in j0 ponovno vklopite.

kolikor tezave ne morete odpraviti, kljub
emu da ste upoStevali navodila v tem
poglavju, se obrnite na pooblaséenega
serviserja ali prodajalca, pri katerem ste kupili
napravo. Okvarjene naprave nikoli ne
poskusajte popraviti sami.
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