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SAFETY INSTRUCTIONS

| EN
IMPORTANT TO BE READ AND OBSERVED

Before using the appliance, read these safety
instructions. Keep them nearby for future reference.

These instructions and the appliance itself provide
important safety warnings, to be observed at all
times. The manufacturer declines any liability for
failure to observe these safety instructions, for
inappropriate use of the appliance or incorrect
setting of controls.

M Do not touch the oven during pyrolytic cycle
(self cleaning) - risk of burns. Keep children and
animals away during and after the pyrolytic cycle
(until the room has been fully ventilated). Excess
spillage, especially fats and oils, must be removed
from the oven cavity before initiating the pyrolytic
cycle. Do not leave any accessory or material within
the oven cavity during the pyrolitic cycle.

M If the oven is installed below a hob, make sure
that all burners or electric hotplates are switched off
during the pyrolytic cycle - risk of burns.

A&\ Very young children (0-3 years) should be kept
away from the appliance. Young children (3-8 years)
should be kept away from the appliance unless
continuously supervised. Children from 8 years old
and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge can use this appliance only if they
are supervised or have been given instructions on
safe use and understand the hazards involved.
Children must not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance must not be carried out by
children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to
avoid touching heating elements. Children less than
8years of age must be kept away unless continuously
supervised.

& Never leave the appliance unattended during
food drying. If the appliance is suitable for probe
usage, only use a temperature probe recommended
for this oven - risk of fire.

& Keep clothes or other flammable materials away
from the appliance, until all the components have
cooled down completely - risk of fire. Always be
vigilant when cooking foods rich in fat, oil or when
adding alcoholic beverages - risk of fire. Use oven
gloves to remove pans and accessories. At the end
of cooking, open the door with caution, allowing
hot air or steam to escape gradually before accessing
the cavity - risk of burns. Do not obstruct hot air
vents at the front of the oven - risk of fire.

A\ Exercise caution when the oven door is in the
open or down position, to avoid hitting the door.

M The food must not be left in or on the product
for more than one hour before or after cooking.

PERMITTED USE

&\ CAUTION: The appliance is not intended to be
operated by means of an external switching device,
such as a timer, or separate remote controlled
system.

A\ This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as: staff
kitchen areas in shops, offices and other working
environments; farm houses; by clients in hotels,
motels, bed & breakfast and other residential
environments.

M No other use is permitted (e.g. heating rooms).

A\ This appliance is not for professional use. Do not
use the appliance outdoors.

A\ Do not store explosive or flammable substances
(e.g. gasoline or aerosol cans) inside or near the
appliance - risk of fire.

INSTALLATION

A The appliance must be handled and installed by
two or more persons - risk of injury. Use protective
gloves to unpack and install - risk of cuts.

A Installation, including water supply (if any),
electrical connections and repairs must be carried
out by a qualified technician. Do not repair or replace
any part of the appliance unless specifically stated in
the user manual. Keep children away from the
installation site. After unpacking the appliance,
make sure that it has not been damaged during
transport. In the event of problems, contact the
dealer or your nearest After-sales Service. Once
installed, packaging waste (plastic, styrofoam parts
etc.) must be stored out of reach of children - risk of
suffocation. The appliance must be disconnected
from the power supply before any installation
operation-risk of electrical shock. Duringinstallation,
make sure the appliance does not damage the
power cable - risk of fire or electrical shock. Only
activate the appliance when the installation has
been completed.

A\ Carry out all cabinet cutting works before fitting
the appliance in the furniture and remove all wood
chips and sawdust.

& Do notremove the appliance from its polystyrene
foam base until the time of installation.

A\ After installation, the bottom of the appliance
must no longer be accessible - risk of burn.

M\ Do not install the appliance behind a decorative
door - risk of fire.

A\ If the appliance is installed under the worktop,
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do not obstruct the minimum gap between the
worktop and the upper edge of the oven - risk of
burns.

ELECTRICAL WARNINGS

A\ The rating plate is on the front edge of the oven
(visible when the door is open).

A It must be possible to disconnect the appliance
from the power supply by unplugging it if plug is
accessible, or by a multi-pole switch installed
upstream of the socket in accordance with the
wiring rules and the appliance must be earthed in
conformity with national electrical safety standards.

& Do not use extension leads, multiple sockets or
adapters. The electrical components must not be
accessible to the user after installation. Do not use
the appliance when you are wet or barefoot. Do not
operate this appliance if it has a damaged power
cable or plug, if it is not working properly, or if it has
been damaged or dropped.

A Ifthe supply cord is damaged, it must be replaced
with an identical one by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid
a hazard - risk of electrical shock.

A If the power cable needs to be replaced, contact
an authorised service center.

CLEANING AND MAINTENANCE

& WARNING: Ensure that the appliance is switched
off and disconnected from the power supply before
performing any maintenance operation. To avoid
risk of personal injury use protective gloves (risk of
laceration) and safety shoes (risk of contusion); be
sure to handle by two persons (reduce load); never
use steam cleaning equipment (risk of electric
shock). Non-professional repairs not authorised by
the manufacturer could result in a risk to health and
safety, for which the manufacturer cannot be held
liable. Any defect or damage caused from non-
professional repairs or maintenance will not be
covered by the guarantee, the terms of which are
outlined in the document delivered with the unit.

& Do not use harsh abrasive cleaners or metal
scrapers to clean the door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering of
the glass.

A& Make sure the appliance has cooled down before
cleaning or performing maintenance. - risk of burns.

2

& WARNING: Switch off the appliance before
replacing the lamp - risk of electric shock.

DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

The packaging material is 100% recyclable and is marked with the
recycle symbol ¥. The various parts of the packaging must therefore
be disposed of responsibly and in full compliance with local authority
regulations governing waste disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations.
For further information on the treatment, recovery and recycling of
household electrical appliances, contact your local authority, the
collection service for household waste or the store where you purchased
the appliance. This appliance is marked in compliance with European
Directive 2012/19/EU, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent
negative consequences for the environment and human health.

The & symbol on the product or on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated as domestic waste but must be
taken to an appropriate collection centre for the recycling of electrical
and electronic equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Only preheat the oven if specified in the cooking table or your recipe.
Use dark lacquered or enamelled baking trays as they absorb heat better.
Food requiring prolonged cooking will continue to cook even once the
oven is switched off.

Standard cycle (PYRO): which is suitable for cleaning a very dirty oven.
Energy-saving cycle (PYRO EXPRESS/ECO) - only in some models -: which
consumes approximately 25% less energy than the standard cycle. Select
it at regular intervals (after cooking meat on 2 or 3 consecutive occasions).

DECLARATIONS OF CONFORMITY

This appliance meets: Ecodesign requirements of European Regulation
66/2014; Energy Labelling Regulation 65/2014; Ecodesign for Energy-
Related Products and Energy Information (Amendment) (EU Exit)
Regulations 2019, in compliance with the European standard EN 60350-1.

This product can contain light source(s) of Energy Efficiency Class A+
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User Manual I E N

THANK YOU FOR BUYING OUR PRODUCT IBefOI'e using the appliance carefully read the Safety
/ i \ Instruction.

PRODUCT DESCRIPTION

Control panel

1.
Qereereeererefurens 2. Fan
3.

Lamp

e . Z51 I R 6 4, Shelf guides (the level is
indicated on the wall of the
Zerererererennd . i 7  cooking compartment)

5. Door

6. Door lock (locks the door while
T 8 automatic cleaning is in progress
and afterwards)

7. Upper heating element/grill

8. Circular heating element (not
N 9 visible)

9. Identification plate (do not
N 10 remove)

Y 1 10.Embossing for drinking water

11. Bottom heating element (not

visible)
| [
CONTROL PANEL DESCRIPTION
P C
— 0/A
;,\ ° /E @ Q’ 2500\ ° 4 600
@A - - o "'.-.. 220° 7:. ...j 80°
: 1 : :
e o T 2000 . £ 1000
i N : o Hoe
g ' \ s § : @ ; @ : 1800/..",...'\"'.\1200 :
] 160°  140°
1 2 3 4 5 6
1. SELECTION KNOB 3. SETTING THE TIME 5. ADJUSTMENT BUTTONS
For switching the oven on by For accessing the cooking time For changing the cooking time
selecting a function. Turn to the O  settings, delayed start and timer. settings.
position to switch the oven off. For displaying the time whenthe 6. THERMOSTAT KNOB
2. LIGHT oven is off. Turn to select the temperature you
With the oven switched on, press 4, DISPLAY require when activating manual
“%< to turn the oven compartment functions.

lamp on or off.

Please note: Type of knob may vary from model type. If the knobs are push-activated, push down on the center of the knob to
release it from seating.

beko
pm—



ACCESSORIES

WIRE SHELF DRIP TRAY *

BAKING TRAY *

SLIDING RUNNERS *

Use to cook food or as a

Use as an oven tray for
support for pans, cake tins and cooking meat, fish, vegetables, pastry products, but also for

other ovenproof items of focaccia, etc. or position
cookware,

collect cooking juices.

* Availble only on certain models

underneath the wire shelf to

Use for cooking all bread and  To facilitate inserting or

removing accessories.

roasts, fish en papillotte, etc.

The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER ACCESSORIES
Insert the wire shelf onto the level you require by
holding it tilted slightly upwards and resting the
raised rear side (pointing upwards) down first.

Then slide it horizontally along the runners as far as possible.
Other accessories, like the baking tray, are to be
inserted horizontally, letting them slide on the
runners.

SLIDING SHELVES AND SHELF GUIDES

Before using the oven remove the protective tape
[a] and then remove the protective foil [b] from the
sliding runners.

[a] [b]

REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c]

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple
the lower hooks (1) and pull the the sliding runners
upwards, removing them from the upper hooks (2).

REFITTING THE SLIDING RUNNERS [d]

Hook the upper hooks on the shelf guides (1) then
press the lower part of the sliding runners against the
shelf guides, until the lower hooks are clicking (2).

, V’“'
; o
’ /

|

/

[d]

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

1. To remove the shelf guides, firmly grip the external
part of the guide, and pull it towards you to
extract the support and the two internal pins from
the lodging.

2. To reposition the shelf guides, position them near
the cavity and initially insert the two pins into
their lodgings. Next, position the external part
near its lodging, insert the support, and firmly
press towards the wall of the cavity to make sure
the shelf guide is properly secured.

beko
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FIRST TIME USE

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
appliance for the first time: Press © until the ® icon
and the two digits for the hour ® or © and clock ©®
start flashing on the display.

N e
minieln
L
Q.

Use ® or O to set the hour and press © to confirm.
The two digits for the minutes will start flashing. Use
® or O to set the minutes and press © to confirm.
Please note: When the & icon is flashing, for example
following lengthy power outages, you will need to reset the
time.

FUNCTIONS

2. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent
film from the oven and remove any accessories from
inside it.

Heat the oven to 250 °C for about one hour. The oven
must be empty during this time.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

TOP AND BOTTOM HEATING

FAN ASSISTED BOTTOM / TOP HEATING

i For cooking meat, baking salty cakes on
a single shelf. This function can also be used for
cooking on two shelves. Switch the position of the
dishes to cook food more evenly.

Q ECO FAN ASSISTED BOTTOM / TOP

QOR| HEATING

For cooking roasts and stuffed roasting joints

on a single shelf. Food is prevented from drying out
excessively by gentle, intermittent air circulation.
When this ECO function is in use, the light will remain
switched off during cooking but can be switched on
again by pressing ~%<.
wwW1 GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables axxu gratin or toasting bread.
When grilling meat, we recommend using a dripping
pan to collect the cooking juices: position the pan on
any of the levels below the wire shelf and add 200 ml
of drinking water.

g FAN ASSISTED GRILL

For roasting large joints of meat (legs, roast
beef, chicken). We recommend using a dripping pan
to collect the cooking juices: position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

@A AUTO BREAD

This function automatically suggests the best
temperature and cooking method for all types of
bread.

AUTO PASTRY

A This function suggests the best temperature
and cooking method for all types of cake.

For cooking any kind of dish on one shelf only.

— 0 STEAM CLEANING

—| The action of the steam released during this
special low-temperature cleaning cycle allows dirt
and food residues to be removed with ease. Pour 100-
120 ml of drinking water on the bottom of the oven
then turn the selection knob and the thermostat
knob to the & icon. It is best to use the function for
35minutes.

Activate the function when the oven is cold and
let it cool down for 15minutes once the cycle ends.
The position of the icon does not correspond to the
temperature reached during the cleaning cycle.
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DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require: the display will
light up and an audible signal will sound.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.

N\ 7
7"\

g:

Please note: During cooking you can change the function by
turning the selection knob or adjust the temperature by

turning the thermostat knob. The function will not start if the
thermostat knob will be on O you can set the cooking time,
cooking end time (only if you set a cooking time) and a timer.

3. PREHEATING

Once the function starts, an audible signal and a
flashing icon & on the display indicate that the
preheating phase has been activated.

At the end of this phase, an audible signal and the
fixed icon & on the display will indicate that the oven
has reached the set temperature: at this point, place
the food inside and proceed with cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating
has finished may have an adverse effect on the final cooking
result.

4. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.

DURATION

Keep pressing ® until the & icon and “00:00” start
flashing on the display.

|||r|
L

1]
L
ot
Use ® or © to set the cooking time you require, then
press © to confirm.
Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: an audible signal will
sound and the display will indicate that cooking is
complete.
Please note: To cancel the cooking time you have set, keep
pressing & until the & icon starts flashing on the display,
then use © to reset the cooking time to “00:00". This
cooking time includes a preheating phase.

PROGRAMMING THE END COOKING TIME/
DELAYED START

After a cooking time has been set, starting the

function can be delayed by programming its end
time: press © until the & icon and the current time
start flashing on the display.

NI
ll_

Ql_l_l
J=

N
END_

Use ® or © to set the time you want cooking to end
and press © to confirm.

Activate the function by turning the thermostat
knob to the temperature you require: the function
will remain paused until it starts automatically after
the period of time that has been calculated in order
forcooking to finish at the time you have set.

Please note: To cancel the setting, switch the oven off by
turning the selection knob to the 0 position.

Delay to start functionality is not available for Grill
and Fan Assisted Grill functions.

END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that the function has finished.

i
(V':

Turn the selection knob to select a different function
orto 0 to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show “END”
alternately with the remaining time.

5. SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking
but allows you to use the display as a timer, either
during while a function is active or when the oven is
off.

Keep pressing © until the © and “00:00”icon and
“00:00” start fIashing on the display.

:l

——
v ——
S _l

Ll

.. 3
,@

Use ® or © to set the time you require and press

® to confirm. An audible signal will sound once the

timer has finished counting down the selected time.

Notes: To cancel the timer, keep pressing & until the & icon
starts flashing, then use © to reset the time to “00:00".

NOTES

« Do not cover the inside of the oven with
aluminium foil.

« Never drag pots or pans across the bottom of the
oven as this could damage the enamel coating.

« Do not place heavy weights on the door and do
not hold on to the door.
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COOKING TABLE

RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min) LEVEL AND ACCESSORIES
Yes 160-180 30-90 2/3
Leavened cakes "'"4'" i
Yes 160-180 30-90 ***
AFlr aber
2
Filled cake Yes 160 - 200 35-90 { j
(cheese cake, strudel, fruit pie) Yes 160 - 200 3590 *** 4 2
AP aF=r
Yes 170-180 15-45 3
Biscuits / tartlets - 7 - 3
Yes 160 -180 20 - 45 ***
PNeesoe ol J
Yes 180 - 220 30-40 3
Choux buns - 2 - 5
Yes 180-190 35 - 45 ***
Akl —
Yes 90 150 - 200 3
Meringues

Yes 90 140 - 200

Yes 190 - 250 15-50

Pizza / Focaccia
Yes 190 - 250 20 - 50 ***

Bread - - 60

Yes 250 10-15

Frozen pizza
Yes 250 10 - 20 ***

Yes 175-200 40 - 60

Salty cakes

(vegetable pie, quiche) Yes 175 - 200 45 - 6O ***

Yes 190 - 200 20-30

Vols-au-vents / puff pastry crackers
Yes 180-190 15 - 40 ***

Lasagne / baked pasta /

. Yes 190 - 200 45 - 65
canneloni / flans

Lamb / veal / beef / pork 1 kg Yes 190 - 200 80-110

Roast pork with crackling 2 kg Yes 180 - 190 110-150

Chicken / rabbit / duck 1 kg Yes 200 - 230 50-100

Turkey / goose 3 kg - 190 - 200 100 - 160

Stuffed vegetables
(tomatoes, courgettes, aubergines)

Toasted bread

Yes 180 - 200 50-70

5 250 2-6

Fish fillets / slices - 230- 250 15-30*

Sausages / kebabs /
spare ribs / hamburgers

Roast chicken 1-1.3 kg

- 250 15-30*

Yes 200 - 220 55-70 **

Roast beef rare 1 kg Yes 200-210 35-50**

O O T O O T e T 444 A T L O T

Leg of lamb / knuckle Yes 200-210 60 - 90 **

] Tn 0%

FUNCTIONS Top And Bottom Fan assisted bottom / Auto Bread Grill Fan Assisted Grill  E€O fan assisted bottom
Heating top heating / top heating
Aeveeear = —J ~ et
ACCESSORIES Baking dish or cake tin Baking tray/Drip tray or Drip tray / Baking tray with

Wire shelf Drip tray / Baking tray

200 ml of water

on the wire shelf Baking dish on the wire shelf
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RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min) LEVEL AND ACCESSORIES
< 3
- _ *%
Roast potatoes X Yes 200- 210 35-55
. = 3
Vegetable gratin £ - 200-210 25-55
Meat and potatoes E3 Yes 190 - 200 45 - 100 *** 4 !
= af=le | J
Fish and vegetables X Yes 180 30 - 50 *** 4 !
A~ | J
Lasagne and meat E3 Yes 200 50- 100 *** 4 !
— s | J
N ~ 2
Roast meat / stuffed roasting joints R - 170-180 100 - 150

*Turn food halfway through cooking
**Turn food two thirds of the way through cooking (if

*** Estimated length of time: dishes can be removed from the
oven at different times depending on personal preference.

necessary).
— v — —
= D %
FUNCTIONS Top And Bottom Fan assisted bottom / Auto Bread Grill Fan Assisted Grill Eco fan assisted bottom
Heating top heating / top heating
Aeeeenn ~ a1 —J — T
ACCESSORIES ; i ; ; ; ; ; ;
Wire shelf Baking dish or cake tin Baking tray/Drip tray or Drip tray / Baking tray Drip tray / Baking tray with

on the wire shelf

Baking dish on the wire shelf 200 ml of water
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—




CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners. appliance.

EXTERIOR SURFACES

Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If
they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of

these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

« After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues. To
dry any condensation that has formed as a result
of cooking foods with a high water content, leave
the oven to cool completely and then wipe it with

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance
work.

a cloth or sponge.

+ If there is stubborn dirt on the interior surfaces,
we recommend running the automatic cleaning
function for optimal cleaning results. Avoid
activating the pyrolitic cycle cleaning in the
presence of limescale residues. Before activating,
perform limescale cleaning as described above.

« The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass.

+ Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open
it fully and lower the
catches until they are in the
unlock position.

2. Close the door as much
as you can. Take a firm hold
of the door with both hands
- do not hold it by the
handle. Simply remove the
door by continuing to close
it while pulling it upwards
at the same time until it is
released from its seating. Put the door to one side,
resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4. Lower the door and then
open it fully. Lower the
catches into their original
position: Make sure that
you lower them down
completely.

Apply gentle pressure to check that the catches are in
the correct position.

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above: The door could become damaged if
it does not work properly.

LOWER THE UPPER HEATING ELEMENT

1. Extract the heating element from its seating, then
lower it.

2.To return the heating element to its position, lift it
up, pull it slightly towards you and make sure that the
tab support is in its proper seating.




REPLACING THE LAMP

1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the cover from the light, replace the bulb
and screw the cover back on the light.

3. Reconnect the oven to the power supply.

Please note: Use 25 W/230 V type G9, T300 °C halogen lamps.
The bulb used in the product is specifically designed for

domestic appliances and is not suitable for general room
lighting within the home (EC Regulation 244/20009).

Light bulbs are available from our After-sales Service. - Do not
handle bulbs with your bare hands as your fingerprints could
damage them. Do not use the oven until the light cover has
been refitted.

CLEANING THE DOOR GLASSES

1. After removing the door and resting it on a soft
surface with the handle downwards, simultaneously
press the two retaining clips and remove the upper
edge of the door by pulling it towards you.

2. Lift and firmly hold the inner glass with both
hands, remove it and place it on a soft surface before
cleaning it.

TROUBLESHOOTING

3. Refit the intermediate pane (marked with “1R")
before refitting the inside pane: To position the panes
of glass correctly, make sure that the “R” mark can be
seen in the left-hand corner. First insert the long side
of the glass marked “R” into the support seats, then
lower it into position. Repeat this procedure for both
panes of glass.

4. Refit the upper edge: A click will indicate correct
positioning. Make sure the seal is secure before
refitting the door.

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

Power cut.

The oven is not working.
9 Disconnection from the mains.

The display shows the letter “F”

followed by a number or letter. Oven failure.

The display is showing the
message “Hot” and the selected
function will not start.

Temperature too high.

SOLUTION

the oven is connected to the electricity supply.
Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

Contact you nearest Client After-sales Service Centre and state
the number following the letter “F".

Allow the oven to cool down before activating the function.
Select a different function.

When contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

e

i

553
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OHUTUSJUHISED

- ET
OLULINE! LUGEGE LABI JA JARGIGE
HOOLIKALT!

Enneseadmekasutamistlugege need ohutusjuhised
labi. Hoidke need hilisemaks kasutuseks kaeparast.

Nendes juhendites ja seadmel endal on olulised
hoiatused, mida tuleb pidevalt jargida. Tootja ei
vastuta selle eest, kui ohutusjuhendit ei jargita,
seadet kasutatakse valesti voi madratakse sellele
sobimatud seaded.

M Arge puudutage piroluiusitsiikli (isepuhastuse)
ajal ahju — pdletusoht! Hoidke lapsed ja loomad
puroltusitsukli ajal ja parast seda eemal (kuni ruum
on korralikult ventileeritud). Enne puroltuisitsukli
kaivitamist tuleb ahi puhastada suurematest
toidujaatmetest, eriti rasvast ja Olist. Arge jatke
tarvikuid voi materjale puroltusitsukli ajaks ahju.

M\ Kui ahi on paigaldatud pliidiraua alla, veenduge,
et koik poletid voi elektrilised pliidiplaadid on
puroluusitsukli ajaks valja lulitatud - péletusoht!

M Viikelapsed (vanuses 0-3 aastat) tuleb seadmest
eemal hoida. Lapsed (vanuses 3-8 aastat) tuleb
seadmest eemal hoida, kui nende jarele ei valvata.
Lapsed alates 8 eluaastast ja piiratud flusiliste,
sensoorsete voi vaimsete voimetega voi kogemuste
vOi teadmisteta isikud voivad seadet kasutada ainult
siis, kui nende tegevust jalgitakse voi neid on
seadme ohutuks kasutamiseks juhendatud ja kui
nad maistavad sellega seotud ohtusid. Jalgige, et
lapsed seadmega ei mangiks. Lapsed ei tohi seadet
ilma jarelevalveta puhastada ega hooldada.

M HOIATUS! Seade ja selle ligipadsetavad osad
muutuvad  kasutamisel  kuumaks.  Valtige
kitteelementide puudutamist. Nooremad kui 8
aastased lapsed tuleb seadmest eemal hoida, kui
nende tegevust pidevalt ei jalgita.

M Toiduainete kuivatamise ajal ei tohi seadet
jarelevalveta jatta. Kui seadmega saab kasutada
sondi, kasutage ainult selle ahjuga kasutamiseks
modeldud sondi - tulekahju oht.

M Hoidke riided ja muud tuleohtlikud materjalid
seadmest eemal, kuni kéik komponendid on maha
jahtunud - tulekahju oht. Olge alati valvas, kui
valmistate suure rasva- voi 6lisisaldusega toitu voi
lisate alkohoolseid jooke - tulekahju oht. Noude ja
tarvikute eemaldamisel kasutage pajakindaid.
Kilipsetamise jarel avage uks ettevaatlikult ja laske
kuumal 6hul véi aurul vdhehaaval valjuda -
poletusoht! Arge katke ahju esikuljel olevaid
kuumadhuavasid - tulekahju oht.

A\ Kui ahjuuks on avatud véi allalastud asendis, olge
ettevaatlik, et mitte ukse vastu minna.

M\ Toit ei tohi enne ega parast valmistamist toote
sisse ega peale jaada kauemaks kui tiheks tunniks.

LUBATUD KASUTUS

MNETTEVAATUST!Seade eiole méeldudkasutamiseks
valise lilitusseadmega, nagu taimer voi eraldi
kaugjuhtimissiisteem.

MSeade on ette nihtud  kasutamiseks
kodumajapidamises ja teistes sarnastes kohtades,
nagu: kaupluste, kontorite ja teiste tookeskkondade
tootajate koogipiirkondades; talumajapidamistes;
hotellides, motellides, kodumajutusasutustes ja
teistes sarnastes kohtades.

MMuud kasutusviisid (nt ruumide kiitmine) pole
lubatud.

M\ Seade ei ole moeldud professionaalseks
kasutuseks. Arge kasutage seadet valitingimustes.

M Arge hoidke plahvatus- ega tuleohtlikke aineid
(nt bensiini- voi aerosoolimahuteid) seadmes ega
selle Iaheduses - tulekahju oht.

PAIGALDAMINE

MSeadet tuleb késitseda ja paigaldada kahe véi
enama inimesega, vastasel juhul tekib vigastuste
oht. Kasutage lahtipakkimiseks ja paigaldamiseks
kaitsekindaid - sissel6ikamise oht.

M\ Paigaldustédd, sh vee- (vajaduse korral) ja
elektriihenduse loomine ning parandustédd, peab
tegemavastava valjadppega tehnik.Arge parandage
ega asendage seadme osi, kui seda kasutusjuhendis
otseselt ei soovitata. Hoidke lapsed paigalduskohast
eemal. Veenduge parast seadme lahtipakkimist, et
see ei ole transportimisel kahjustada saanud.
Probleemide esinemisel votke Gihendust edasimiiiija
voi lahima teeninduskeskusega. Parast paigalduse
[6ppu tuleb jaatmed (kile, vahtplast jms) panna
hoiule lastele kattesaamatusse kohta, sest vastasel
juhul tekib lambumisoht. Enne paigaldamist tuleb
seade vooluvorgust lahti Uhendada, et valtida
elektriloogiohtu. Jalgige paigaldamise ajal, et seade
ei kahjustaks toitejuhet - tulekahju voi elektril66gi
oht. Aktiveerige seade alles siis, kui paigaldamine on
|Opetatud.

A Tehke mooblis kdik vajalikud sisseldiked enne
seadme paigaldamist ja eemaldage puulaastud
ning saepuru.

M Arge eemaldage seadet poliistiireenaluselt enne,
kui seda paigaldama hakkate.

M\ Piarast paigaldamist ei tohi seadme allosa olla
ligipaasetav — poletusoht.

M Arge paigaldage seadet dekoratiivse ukse taha -
tulekahju oht.

M Kui seade on paigaldatakse téopinna alla, jitke
toolaua ja ahju ulemise aare vahele minimaalne
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noutud vahe, et valtida poletusi.

ELEKTRIGA SEOTUD HOIATUSED

M Andmesilt on ahju esiserval (nahtav, kui uks on
avatud).

MSeadet peab olema véimalik vooluvérgust
lahutada kas pistikut pesast valja tdmmates (kui
pistik on juurdepaasetav) voi ligipaasetava
mitmepooluselise lGliti abil, mis on paigaldatud
pistikupesast Ulespoole vastavalt
elektripaigalduseeskirjadele, ning seade peab olema
maandatud vastavalt riiklikele
elektriohutuseeskirjadele.

MArge kasutage pikendusjuhtmeid, mitmikpesi ega
adaptereid. Elektrilised komponendid ei tohi parast
paigaldamist olla kasutajale ligipaasetavad. Arge
kasutage seadet madrjana ega paljajalu. Arge
kasutage seadet, kui selle toitejuhe voi pistik on
vigane, kui see ei toota korralikult voi kui see on
kahjustatud voi maha kukkunud.

A Kui toitejuhe on kahjustatud, peab tootja,
teenindus voi muu kvalifitseeritud isik selle ohu
valtimiseks identse juhtme vastu vahetama -
elektril66gi oht.

A Kui toitekaablit on vaja vahetada, pddrduge
volitatud teeninduskeskusse.

PUHASTUS JA HOOLDUS

MAHOIATUS!  Enne  hooldustédéde  tegemist
veenduge, et seade oleks vadlja lilitatud ja
toitevorgust  lahutatud.  Kasutage  kaitseks

kehavigastuste ohu eest kaitsekindaid (vigastusoht)
ja kaitsejalandusid (pérutusoht). Kdidelge vahemalt
kahe inimesega (koormuse vahendamiseks). Arge
kasutage kunagi aurupuhasteid (elektriloogioht).
Tootja volituseta asjatundmatu remont voib kaasa
tuua tervise- ja ohutusriski, mille eest tootja ei
vastuta. Asjatundmatu remondi v6i hoolduse
tagajarjel tekkinud defektid ega kahjustused ei ole
kaetud garantiiga, mille tingimused on toodud
seadmega kaasnenud dokumentatsioonis.

M Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks
tugevatoimelisi abrasiivseid puhastusvahendeid
ega metallkaabitsat, kuna need voivad pinda
kriimustada, mille tagajarjel voib klaas puruneda.

M Enne puhastamist véi hooldamist veenduge, et
seade oleks jahtunud - pdletusoht.

M\ HOIATUS! Enne lambi asendamist liilitage seade
vadlja, et valtida elektrilooki.

hid

PAKKEMATERJALI KORVALDAMINE

Pakkematerjal on  100%  ringlussevbetav  ja  margistatud
ringlussevotusimboliga €. Pakendi osad tuleb &ra visata
vastutustundlikult ja tdies vastavuses kohalike jadtmekaitlusnduetega.

MAJAPIDAMISSEADMETE UTILISEERIMINE

See seade on toodetud taaskdideldatavatest vOi taaskasutatavatest
materjalidest. Kérvaldage seade vastavalt kohalikele
jaatmekaitluseeskirjadele. Elektriliste majapidamisseadmete
jaatmekaitluse kohta saate tdpsemat teavet kohalikust omavalitsusest,
majapidamisseadmete kogumispunktist vOi poest, kust seadme
ostsite. Seade on madrgistatud vastavalt Euroopa Liidu elektri- ja
elektroonikaseadmete jadtmete (WEEE) direktiivile 2012/19/EL.

Tagades seadme korrektse utiliseerimise, aitate hoida dra potentsiaalseid
negatiivseid méjusid keskkonnale ja inimeste tervisele.

Seadmel voi seadmega kaasapandud dokumentatsioonil olev stimbol
H niitab, et seadet ei tohi kiidelda olmejadtmena, vaid et see tuleb
toimetada ldhimasse elektri-ja elektroonikaseadmete kogumispunkti.

ENERGIASAASTUNIPID

Eelsoojendage ahju ainult siis, kui see on ette ndhtud kiipsetustabelis
voi retseptis. Kasutage tumedaid kiipsetusvorme, kuna need neelavad
paremini kuumust. Toidu kiipsemine kuumas ahjus jétkub ka siis, kui ahi
on vdlja lulitatud.

Standardtstikkel (PYRO): sobiv vdga maardunud ahju puhastamiseks.
Energiat sdastev tsiikkel (PYRO EXPRESS/ECO) - ainult ménel mudelil
- : tarvitab tavalise tsiikliga vorreldes umbes 25% vahem energiat.
Kasutage seda korrapdraste ajavahemike jarel (pérast 2 voi 3 jarjestikust
lihaklipsetamist).

VASTAVUSKINNITUSED

Seade on vastavuses jargmisega: Komisjoni madaaruse (EL) 66/2014
Okodisaininduded; Energiamargistuse maarus 65/2014; Energiamdjuga
toodete Okodisaini ja energiateabe (muudatus) (EL-ist védljaastumine)
maarused 2019, kooskdlas Euroopa standardiga EN 60350-1.

Tootes vbib olla kasutusel energiaklassi A+ valgusallikas (valgusallikad).
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Kasutusjuhend

TANAME, ET OSTSITE MEIE TOOTE.

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt ldbi

= ohutusjuhend.
TOOTE KIRJELDUS
1. Juhtpaneel
S FRUURIRRIN PO 2. Ventilaator
3. Lamp

4, Riiulisiinid (tasandi number on
margitud kipsetuskambri seinale)

5. Uks

6. Ukselukk (lukustab ukse
automaatpuhastuse ajaks ja pdrast
seda)

7. Ulemine kitteelement/grill

8. Tsirkulaarne kiittekeha (pole
nahtav)

9. Andmeplaat (drge eemaldage)
10.Slvend joogivee jaoks

11. Alumine kittekeha(pole
nahtav)

P °C
— 0/A
;,\ ° /E Q’ 2500\ . 7 600
S _E T 220° g'. 80°
g _ 200° %, | %100
/N SR Heeell
' \ v @ 1800/..",...'\"'.\1200 §
[ P 160°  140°
1 2 3 6
1. VALIKUNUPP 3. KELLAAJA SEADISTAMINE 5. SEADENUPUD
Ahju sisseltlitamiseks ja See on kipsetusaja, viitkaivituse ja  Klpsetusaja muutmiseks.
funktsiooni valimiseks. Ahju taimeri maaramiseks. 6. TERMOSTAADINUPP
véljalulitamiseks keerake nupp Kui ahi on vilja lilitatud, niitab Seda poorates saate
asendisse 0. see kellaaega. kasifunktsioone aktiveerides valida
2. VALGUSTUS 4. EKRAAN soovitud temperatuuri.

Kui ahi on sisse lUlitatud, saate
seda vajutades=s< lllitada sisse vOi
valja ahju valgustuse.

Pange tahele: Nupu tltp voib mudeli tidbist erineda. Kui nupud on sisse vajutatud, vajutage nupu vabastamiseks selle keskele.
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TARVIKUD

TRAATREST TILKUMISALUS *

KUPSETUSPLAAT*

LIUGSIINID *

Toidu kipsetamiseks voi
pannide, koogivormide ja
muude ahjukindlate
kUpsetusndude aluseks.

Kasutamiseks ahjuplaadina
jms kUpsetamisel voi siis

asetatuna resti alla.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

Leiva ja saiakeste

liha, kala, kdogiviljade, focaccia kipsetamiseks, aga ka
praeliha, kala klipsetuspaberis
kipsetusmahlade kogumiseks jms valmistamiseks.

Tarvikute ahju panemise ja
ahjust valja votmise
holbustamiseks.

Tarvikute arv ja tiUbid voivad erineda séltuvalt ostetud mudelist.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

Pange rest soovitud tasandile, hoides seda kergelt

Uleskallutatud asendis ja toetades tostetud tagakdlje

(suunaga ules) esimesena siinidele.

Seejdrel nihutage see horisontaalselt riiulisiinidel 16ppu.

Muud tarvikud, nt kiipsetusplaat, tuleb réhtsalt

riiulisiinidele libistada.

LIUGRIIULID JA RIIULIJUHIKUD

Enne ahju kasutamist eemaldage siinidelt kaitseteip

[a] ja seejarel kaitsefoolium [b].
\ /

[a]
LIUGSIINIDE EEMALDAMINE [c]

Tommake liugsiini alumisest osast, et see alumiste
konksude (1) kiljest lahti tuleks, ja seejarel tdommake
liugsiine lles, et need llemiste konksude (2) kiiljest
eemaldada.

LIUGSIINIDE TAGASI PAIGALDAMINE [d]

Kinnitage tlemised konksud riiulijuhikute (1) kilge
ja seejarel vajutage liugsiinide alumist osa vastu
riiulijuhikuid, kuni alumised konksud kldépsuga paika
kinnituvad (2).

[c]

RIULISIINIDE EEMALDAMINE JA TAGASI
PAIGALDAMINE

1. Haarake riiulisiinide eemaldamiseks kindlalt
siini valisosast ja tommake seda enda poole,
et eemaldada tugi ja kaks sisemist tihvti oma
pesadest.

2. Riiulisiinide Umber paigutamiseks hoidke neid
avause lahedal ja sisestage esmalt kaks tihvti
pesadesse. Seejarel viige valine osa pesa juurde,
sisestage tugi ja vajutage tugevalt 66nsuse
seinale, et veenduda, et riiulisiin on kindlalt kinni.

[d]
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ESIMEST KORDA KASUTAMINE

1. KELLAAJA SEADISTAMINE

Seadme esimesel sisselilitamisel tuleb maarata
kellaaeg: Hoidke all nuppu @, kuni ekraanil
hakkavad vilkuma ikoon ® ja kaks numbrit tundide
jaoks ® voi O jakell &.

N e
minieln
L
Q.

Tundide seadmiseks vajutage nuppe @ voi © ja
kinnitamiseks vajutage nuppu @ . Hakkab vilkuma
kahekohaline minutite naidik. Minutite seadmiseks
vajutage ® vOi O ja kinnitamiseks vajutage © .

FUNKTSIOONID

Pange tahele: Kui ikoon & vilgub (nditeks parast pikka
voolukatkestust), peate kellaaja uuesti madrama.

2. KUUMUTAGE AHI

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud |6hnu: see
on tdiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tlihjalt
kuumutada, et eemalduksid véimalikud I6hnad.
Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest
koik tarvikud.

Kuumutage ahju umbes tiks tund temperatuuril 250
°C. Ahi peab sel ajal olema tuhi.

Pange tdhele: Pérast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

ULEMINE JA ALUMINE KUUMUTAMINE

Mis tahes tllpi roogade kiipsetamine ainult
Uhel ahjutasemel.

g VENTILAATORIGA ALUMINE/ULEMINE
KUUMUTAMINE
Liha kiipsetamiseks, soolaste kookide

kiipsetamiseks thel riiulil. Seda funktsiooni saab
kasutada ka toiduvalmistamiseks kahel riiulil.
Vahetage toitude asendit, et need kiipseksid
Uhtlasemalt.

Q ECO VENTILAATORIGA ALUMINE/ULEMINE

QOR| KUUMUTAMINE

Uhes tiikis praadide voi taidisega lihaloikude

kiipsetamine Uhel tasandil. Orn ja hootine 6huringlus
takistab toidu kuivamist.
Selle 6kofunktsiooni kasutamisel ei sitti tuli ECO,
kuid selle saab sisse lilitada, vajutades nuppu 5<.

ww! GRILL

Loomaliha, kebabi ja vorstide grillimine,
koogiviljade gratineerimine voi leiva rostimine.
Grillimisel soovitame asetada liha alla
kiipsetusmahlade kogumiseks nérgumispanni:
paigutage ndérgumispann resti alla Gkskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

g VENTILAATORIGA GRILL

Suurte lihatlkkide (jalad, rostbiif, kanad)
grillimiseks. Grillimisel soovitame asetada alla
kiipsetusmahlade kogumiseks nérgumispanni:
paigutage ndérgumispann resti alla Gkskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

@A AUTO BREAD (SAIA AUTOMAATKUPSETUS)

See funktsioon soovitab automaatselt
parimat temperatuuri ja kiipsetusmeetodit igat liiki
pagaritoodete valmistamiseks.
é AUTO PASTRY (KONDIITRITOODETE
A AUTOMAATKUPSETUS)
See funktsioon soovitab parimat temperatuuri
ja kiipsetusmeetodit igat liiki kookide valmistamiseks.

—0 STEAM CLEANING (AURUPUHASTUS)

—| Spetsiaalne puhastustsiikkel, mille kiigus
eraldatakse madalal temperatuuril veeauru, mis
holbustab kérbenud rasva- ja toidupritsmete
eemaldamist. Valage 100-120 ml joogivett ahju pdhja,
seejarel keerake valikunupp ja termostaadinupp
ikoonile £ . Funktsiooni on kdige parem kasutada 35
minutit.

Kaivitage funktsioon, kui ahi on kilm ja laske tsiikli
[6ppemisel jahtuda kuni 15 minutit. Ikoonide
asetus ei margi puhastustsikli jooksul saavutatavat
temperatuuri.

beko
—



IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. VALIGE FUNKTSIOON

Funktsiooni valimiseks poorake valikunupp soovitud
funktsiooni asendisse: suttib tabloo ja kdlab
helisignaal.

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

KASITSI

Valitud funktsiooni kaivitamiseks poorake
termostaadinuppu, et madrata soovitud temperatuur.

N\ 7
7"\

g:

Pange tahele: Klipsetamise ajal saab funktsiooni muuta,
poorates valikunuppu voi muutes temperatuuri
termostaadinupuga. Funktsioon ei kaivitu, kui
termostaadinuppu on asendis O ; saate madrata kipsetusaja,
kipsetamise I6puaja (ainult juhul, kui olete seadistanud
kUpsetusaja) ja taimeri.

3. PREHEATING (EELKUUMUTAMINE)

Kui funktsioon kaivitub, antakse helisignaali ja
ekraanil vilkuva ikooniga & marku, et eelsoojenduse
etapp on aktiveeritud.

Kui eelsoojendus on 16ppenud, kdlab helisignaal ja
ndidikul pusivalt polev ikoon § annab teada, et ahi
on joudnud seatud temperatuurini: niitid asetage toit
ahju ja alustage kipsetamist.

Pange tdhele: Kui panete toidu ahju enne eelsoojenduse
I6ppemist, voib see kipsetustulemusele halvasti méjuda.

4. KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE

Klpsetamise programmeerimiseks tuleb kdigepealt
valida moni funktsioon.

KESTUS

Hoidke nuppu @ all, kuni ekraanil hakkab vilkuma &

ikoon ja,00:00".
I l. |F|
() |

(1
L
G
Valige nupuga ® voi © vajalik kiipsetusaeg ning
vajutage kinnituseks nuppu © .

Aktiveerige funktsioon, poorates termostaadinupu
vajalikule temperatuurile: kdlab helisignaal ja ekraan
annab teada, et kiipsetamine on lI6ppenud.

Pange tahele: Maaratud kUpsetusaja tdhistamiseks hoidke
nuppu @ all, kuni ikoon & hakkab ekraanil vilkuma.
Seejarel kasutage nuppu ©, et madrata klpsetusajaks
,00:00". See kipsetusaeg sisaldab ka eelsoojenduse etappi.
KUPSETAMISE LOPUAJA/

VIITKAIVITUSE PROGRAMMEERIMINE

Kui kiipsetusaeg on maaratud, saab funktsiooni
kdivitamise aega edasi likata, programmeerides selle

I6puaja: vajutage nuppu @ , kuni ekraanil hakkab
vilkuma ikoon & ja praegune kellaaeg.

S = —,
2030
) L

7

END_

Klpsetamise |6puaja seadmiseks kasutage nuppu @
voi © ja kinnitamiseks vajutage © .

Aktiveerige funktsioon, pddrates termostaadinupu
vajalikule temperatuurile: funktsioon jadb ootele

ja hakkab t66le automaatselt parast arvutatud aja
moodumist, et kiipsetamine 16peks seatud ajal.
Pange tahele: Selle satte tUhistamiseks lulitage ahi valja,
poorates valikunupu asendisse 0 .

Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja
ventilaatoriga grilli funktsioonide jaoks saadaval.

KUPSETAMISE LOPP

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et
funktsiooni t66 on I6ppenud.

N

D’

- _
It
(&
Poorake valikunuppu, et valida teine funktsioon, voi

valige asend,, 0 ”ahju valjalllitamiseks.

Pange tahele: Kui taimer on aktiivne, kuvatakse tablool
vaheldumisi teksti END ja jarelejadnud aega.

5. TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist,
kuid véimaldab teil kasutada ekraani taimerina (nii
funktsiooni tootamise ajal kui ka siis, kui ahi on valja
[dlitatud).

Hoidke nuppu @ all, kuni ekraanil hakkab vilkuma
ikoon ja,00:00".

Vajaliku aja seadmiseks kasutage nuppu ® voi O ja
kinnitamiseks vajutage @ . Kui taimer on seatud aja
lugemisel joudnud nulli, kélab helisignaal.

Markused: Taimeri tUhistamiseks hoidke nuppu @ all, kuni
ikoon & hakkab vilkuma. Seejdrel lahtestage nupuga © aeg
vaartusele ,00:00".

MARKUSED

- Arge katke seadme sisepindu fooliumiga!

. Arge lohistage potte-panne médda ahju pohja,
sest ka see vOib emaili kahjustada!

- Arge asetage uksele raskeid esemeid ega toetage
uksele.
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KUPSETAMISTABEL

EELSOOJEN- X
RETSEPT FUNKTSIOON DUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (Min) TASE JATARVIKUD
] Jah 160-180 30-90 2/3
Parmitainast koogid — "'"4'" i
3 Jah 160-180 30-90 ***
Al AT le
e g 2
Taldlsega kook IZI Jah 160-200 35-90 t j
(juustukook, struudel, — 2 3
puuviljapirukas) Jah 160-200 35-90 *¥ NI
3
] Jah 170-180 15-45
Kipsised/marjakorvikesed — . 7 2 3
Jah 160-180 20-45 %
Nesoee L Al I
O] Jah 180-220 30-40 3
Tuuletaskud — * -
Jah 180-190 35-45 %0 v
Ak —
] Jah 90 150-200 3
Besee —
Jah 90 140-200 v
A —
O] Jah 190-250 15-50 /2
Pitsa/focaccia —
Jah 190-250 20-50 *** 4 2
e sl r
Sai wa - - 60 2
abFir
3
) ' O] Jah 250 10-15 o
Kilmutatud pitsa — 3 >
Jah 250 10-20 ***
3
Soolased pirukad IZI Jah 175-200 40-60 e
(kdogiviljapirukas, plaadipirukas) Jah 175-200 45-60 *** 4 2
— aFele afele
] Jah 190-200 20-30 3
Volovanid / lehttainast kiipsised — ‘T’ 3
Jah 180-190 15-40 ***
A== 1 T
Lasanje / kiipsetatud pasta / 2
cannelloni / lahtine pirukas IZI Jah 190-200 45-65 —J
. . 3
Lammas/vasikas/ veis/siga 1 kg IZI Jah 190-200 80-110
~ < 2
Krébeda kamaraga seapraad (2 kg) 3 Jah 180-190 110-150
Kanapraad/janesepraad/ 2
bardioraad 1 ko ] Jah 200-230 50-100
. 2
Kalkunipraad / hanepraad 3 kg |:‘ — 190-200 100-160
Téidetud koogiviljad < 2
(tomatid, Suvikérvits, Baklazaan) Jah 180-200 >0-70 J
L - W , 5
Rostitud sai/leib 5 250 2-6 ~n
3 1A ww . _ _ * 4 3
Kalafilee/-I5igud 230-250 15-30 RS
Vorstid/kebab/ v % 5 4
ribi/kotletid - 250 15-30 N S
. B = - o e 2 1
Rostitud kana 1-1,3 kg K Jah 200-220 55-70 ~ o b
Veisepraad pooltoores 1 kg z Jah 200-210 35-50 ** 3
AaF=r
FUNKTSIOO- |:| @A (ﬁ
NID Ulemine ja alumine Ventilaatoriga alumine/  Auto bread (saia Grill Ventil . il Eclo vgntlll:.alatorv|ga
kuumutamine tlemine kuumutamine automaatklpsetus) m entilaatoriga gri alumine/ emine
P kuumutamine
Lo VP ~ aFr —J —r M
TARVIKUD A R L - . - . Nérgumispann /
Traatrest Ahjunéud voi kgpsetuspann Ahj_qnq_ud / ndrgumispann Nq_rgumlspann / kiipsetusplaat
restil voi kiipsetuspann restil kipsetusplaat 200 ml veega
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EELSOOJEN- .
RETSEPT FUNKTSIOON DUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (Min) TASE JATARVIKUD
Lambakoot g Jah 200-210 60-90 ** 3
Ahjukartulid 53 Jah 200-210 35-55%% 3
Koéogiviljagratdan z — 200-210 25-55 3
Liha ja kartulid 3 Jah 190-200 45-100 *** 4 !
A~ | J
Kala ja kédgiviljad 3 Jah 180 30-50 *** M
AP/
Lasanje ja liha 3 Jah 200 50-100 *** M
AabEr
Praad / taidisega praad R — 170-180 100-150 2
* Poorake toitu poole kipsetusaja méddudes *** Arvestuslik ajakulu: toidu voib vastavalt isiklikule maitse-
** Vajadusel podrake toit Uimber pérast 2/3 kiipsetusaja eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.
moddumist.
= @, 5
FUNKTSIOO- — = =
NID Ulemine ja alumine Ventilaatoriga alumine/  Auto bread (saia Grill Ventilaatoriga arill 2?3:\?:;'3?;;?2:
kuumutamine Ulemine kuumutamine automaatkipsetus) 9ag kuumutamine
Lo VR ~ al==r —J —r M
TARVIKUD R — R . . - . Noérgumispann /
Traatrest Ahjunéud voi kypsetuspann AhJHn(.),Ud / ndrgumispann qugumlspann/ kiipsetusplaat
restil voi kiipsetuspann restil kiipsetusplaat 200 ml veega
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PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Enne hooldamist véi puhastamist Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiilirimispastasid
ega abrasiivseid/s66vitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPINNAD

Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui need on vdaga mustad, kasutage moni tilk
pH-neutraalset puhastusvahendit. Lopetage
puhastamine kuiva lapiga.

Arge kasutage abrasiivseid véi sédvitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui moni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, puihkige
seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPINNAD

Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) puhastage
see, eemaldades koik toidujaagid ja -plekid.
Suure niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel
tekkinud kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul
taielikult maha jahtuda ja seejarel kuivatage lapi

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood
tuleb ahi vooluvérgust lahti
tthendada.

voi kdasnaga.

Kui seadme sisepindadel leidub
raskestieemaldatavat mustust, soovitame
parima tulemuse jaoks kasutada
automaatpuhastusfunktsiooni. Arge aktiveerige
puroluilsiga puhastamist, kui ahjus on lubjakivi
jaake. Enne aktiveerimist, eemaldage lubjakivi,
nagu on ulalpool kirjeldatud.

Ukse saab klaasi hélpsamaks puhastamiseks
kergesti eemaldada ja uuesti paigaldada.

Puhastage ukseklaas sobiva vedela puhastusvahendiga.
TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujddke saab kergesti eemaldada
pesuharja voi Svammiga.

UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks
tehke see I6puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need
on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii tihedalt
kui voimalik. Votke uksest
molema kdega kovasti kinni
- arge hoidke seda
kdaepidemest. Ukse
eemaldamiseks likake seda
edasi kinni, tdmmates samal
ajal tlespoole, kuni see oma
pesast lahti tuleb. Pange uks pehme pinna peale
Uhele kiljele maha.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju,
joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Ulemine osa oma pessa.

4. Laske uks alla ja seejarel
avage taielikult. Langetage
fiksaatorid algasendisse
tagasi: Veenduge, et need
liiguvad 16puni alla.

) Nihutage 6rnalt, et
veenduda, et fiksaatorid on 6iges asendis.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga tihel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid: Kui uks ei liigu korralikult,
vOib see viga saada.

ULEMISE KUTTEKEHA LANGETAMINE

1. Eemaldage kitteelement pesast ja viige see
madalamale.

2. Kutteelemendi tagasiviimiseks oma asendisse
tostke see ules

ja tdommake seda veidi enda poole ning veenduge, et
saki tugi on diges asendis.
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LAMBIPIRNI VAHETAMINE

1. Eemaldage ahi vooluvérgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivérku.

Pange tahele: Kasutage 25 W / 230V tiupi G9, T300 °C
halogeenpirmne. Seadmes kasutatav lambipirn on loodud

spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Uldiseks
valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009).

Pirnid on saadaval teeninduses. - Arge votke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sérmejaljed voivad pirni kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.

UKSEKLAASIDE PUHASTAMINE

1. Eemaldage uks ja pange see pehmele

pinnale, kdepide allpool. Vajutage korraga kaht
kinnitusklambrit ja eemaldage ukse iilemine serv,
tommates seda enda poole.

2. Hoidke sisemist klaasi kindlalt moélema kdega ja
tostke see lles, eemaldage ukse kiljest ja pange
puhastamiseks pehmele pinnale.

RIKKEOTSING

3. Paigaldage tagasi vaheplaat (tahistusega, 1R")

enne siseplaadi paigaldamist: Klaastahvlite dige
asetuse jaoks veenduge, et tahis “R” jaab vasakusse
nurka. Kéigepealt pange klaasi pikk kilg (margitud
R-tahega) tugedele, seejarel langetage see paika.
Korrake sama mélema klaastahvliga.

4. Paigaldage Glemine serv: Klamber naitab diget
asendit. Enne ukse ahju ette panemist kontrollige, kas
tihend on korralikult oma kohal.

PROBLEEM

Ahi ei t55ta Voolukatkestus.
' Vooluvérgust lahti thendatud.

Ekraanil on kuvatud taht F ja selle Ahju térge.

jarel number voi taht.

Ekraanil on kiri ,Hot" ja valitud

funktsioon ei kaivitu. Temperatuur on liiga korge.

VOIMALIK POHJUS

LAHENDUS

Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku
Uhendatud.

Lalitage ahi vélja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga pusib.

Votke Ghendust [dhima teenindusega ja 6elge neile F-tahele
jargnev number.

Laske ahjul enne funktsiooni kdivitamist jahtuda. Valige teine
funktsioon.

Kui vétate ihendust muligijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.

e

£|
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SAUGOS INSTRUKCIJOS

LT
PERSKAITYKITE IR LAIKYKITES

PrieS naudodami prietaisg, perskaitykite Sias saugos
instrukcijas. ISsaugokite jas ateiciai.

Siame vadove ir ant prietaiso pateikti svarbis saugos
perspéjimai, kuriuos butina perskaityti ir visada
laikytis. Gamintojas neprisiima atsakomybés, jei
nesilaikoma Sioje saugos instrukcijoje pateikty
nurodymuy, prietaisas naudojamas netinkamai arba
neteisingai nustatomi valdymo jtaisai.

M Vykstant pirolizei (savaiminiam  issivalymui),
krosnelés nelieskite, nes galite nusidegti. Vykstant
pirolizei ir jai pasibaigus pasistenkite, kad netoliese
nebuty vaiky ir gyvany (kol kambarys nebus
iSvédintas). I3siliejusios medziagos, ypac riebalai ir
aliejai, turi bati iSvalytos i orkaités ertmés prie$
prasidedant pirolizés ciklui. Vykstant pirolizei
orkaités viduje neturi bati palikty jokiy priedy arba
medziagy.

MJei orkaité jrengiama po kaitlente, pasirapinkite,
kad pirolizés funkcijos veikimo metu visi degikliai ar
elektrinés kaitlentés buaty iSjungtos, nes galite
nusideginti.

MLabai mazi vaikai (0-3 mety) turi bati saugiu
atstumu nuo prietaiso. Vyresni vaikai (3-8 mety) turi
buti saugiu atstumu nuo prietaiso, nebent visa laikg
yra priziurimi. Sj prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8
mety ir vyresni bei asmenys, turintys psichinj,
jutiminjar protlnlnelgalumqarba tie, kuriems triksta
patirties arba Ziniy, jeigu jie yra prizirimi ir
instruktuojami apie saugy prietaiso naudojimg ir
supranta su tuo susijusius pavojus. Neleiskite
vaikams zaisti su prietaisu. Vaikai gali valyti ir tvarkyti
prietaisa tik su kity priezidra.

M |SPEJIMAS.  Naudojimo metu  prietaisas i
lieCiamos dalys gali jkaisti. Bakite atsargus ir
neprisilieskite prie kaitinimo elementy. Prietaisu
negali naudotis jaunesni nei 8 mety vaikai, jeigu jie
néra nuolat priziGrimi.

MGaminimo metu nepalikite prietaiso be priezitros.
Jei prietaise galima naudoti zonda, naudokite tik Siai
krosnelei rekomenduotg temperatiros zonda.
PrieSingu atveju kyla gaisro pavojus.

MStenkités neprisiliesti prie prietaiso drabuziais
arba  kitomis lengvai  uZsiliepsnojanciomis
medziagomis, kol visi prietaiso komponentai visiskai
neatvés — kyla gaisro pavojus. Bukite atsargus
ruoSdami riebius, aliejuotus patiekalus arba pildami
alkoholinius gérimus, nes gali kilti gaisras. Keptuves
ir kitus indus imkite uzsimove apsaugines pirstines.
Baige gaminti maista, prietaiso dureles atidarykite
atsargiai, kad karStas oras arba garai pamazu iseity,
nes galite nudegti. Neuzdenkite karsto oro iséjimo
angy krosnelés priekyje, nes gali kilti gaisras.

MBikite atsargus, kad neuzkliGtuméte uz atidaryty
arba nuleisty orkaités dureliy.

M Maisto produkty negalima palikti prietaise arba
ant jo ilgiau kaip vieng valanda prie$ gaminimg arba
po jo.

LEISTINAS NAUDOJIMAS

MDEMESIO. Prietaisas néra pritaikytas valdyti
naudojant iSorinj perjungimo jtaisa, pvz., laikmatj,
arba atskirg nuotolinio valdymo sistema.

A\ Sis prietaisas skirtas naudoti namy Ukyje ir
panasiose patalpose, pavyzdziui: parduotuviy, biury
irkityjstaigydarbuotojyvirtuvese;gyvenamuosiuose
namuose-ukiuose;  vieSbuciuose, = moteliuose,
nakvynés vietose, kur patiekiami pusryciai (angl.
,Bed and Breakfast”), taip pat kitose apgyvendinimo
jstaigose.

M Kitoks  naudojimas  draudziamas  (pvz,
kambariams Sildyti).
M\ Sis prietaisas néra skirtas profesionaliam

naudojimui. Nenaudokite prietaiso lauke.
MNelaikykite sprogiujy ar degiyjy medziagy (pvz.,
benzino ar aerozoliy flakony) prietaise ar salia jo —
kyla gaisro pavojus.

MONTAVIMAS

A\ Prietaisg perkelti ir jrengti turi du ar daugiau
Zzmoniy. PrieSingu atveju galite susizeisti. Mavékite
apsaugines pirstines, kai iSpakuojate ir montuojate
prietaisa. PrieSingu atveju galite jsipjauti.
ﬁlrengimq, taip pat prijungimo prie vandentiekio,
elektros tinklo ir remonto darbus turi atlikti
kvalifikuotas technikas. Prietaisg remontuoti ar jo
dalis keisti galima tik tuo atveju, jei tai nurodyta
naudotojo vadove. ISveskite vaikus i montavimo
vietos. ISpakave prietaisg, patikrinkite, ar jis nebuvo
pazeistas pervezant. Jei kyla problemy, kreipkités j
prekybos atstovg arba artimiausia techninés
priezilros centra. Sumontavus prietaisg, pakuotés
medziagas (plastika, polistireno dalis ir pan.) batina
laikyti vaikams nepasiekiamoje vietoje - kyla
uzdusimo pavojus. PrieS vykdant bet kokius
montavimo darbus, prietaisg buatina iSjungti s
elektros tinklo - elektros smugio pavojus.
Pasirupinkite, kad montuojant prietaisg nebuty
pazeistas maitinimo laidas - gaisro ar elektros
smugio pavojus. Prietaisg leidziama jjungti tik baigus
ji montuoti.

A Spintelés pjovimo darbus atlikite pries
montuodami prietaisg j baldus ir gerai nuvalykite
visas medienos droZles bei pjuvenas.

M\ Neisimkite prietaiso i$ polistireno puty pagrindo,
kol nebusite pasirenge jo montuoti.
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A Sumontavus prietaisg, jo dugnas turi bati
nepasiekiamas. PrieSingu atveju kyla nudegimo
pavojus.

MNemontuokite prietaiso uz dekoratyviniy dureliy
— kyla gaisro pavojus.

M Jei jrenginys montuojamas po  stalvirsiu,
neuzblokuokite minimalaus tarpo tarp stalvirsio ir
virSutinio orkaités krasto. Galite nudegti.

ISPEJIMAI DEL ELEKTROS

MADuomeny plokstelé yra orkaités priekiniame
kraste (matoma atidarius orkaités dureles).

MPrietaisa reikia sumontuoti taip, kad jj baty galima
iSjungti i$ elektros tinklo istraukus maitinimo laido
kiStukg arba iki elektros lizdo pagal sujungimy
taisykles sumontuotu daugiapoliu jungikliu ir
prietaisas turi buti jzemintas pagal nacionalinius
elektros saugos standartus.

M Nenaudokite ilginamyjy laidy, tinklo lizdo
skirstytuvy ir adapteriy. Sumontavus prietaisa, jo
elektros komponentai turi bati nepasiekiami

naudotojui. Nenaudokite prietaiso jeigu esate
suSlape arba vaiksStote basi. Nenaudokite prietaiso
jei pazeistas jo maitinimo laidas arba kistukas, jei
prietaisas veikia netinkamai arba yra pazeistas ar
buvo numestas.

A Jei maitinimo laidas pazeistas, jj tokiu paciu turi
pakeisti gamintojas, jo jgaliotas techninés priezitros
darbuotojas ar kitas kvalifikuotas asmuo - taip
iSvengsite elektros smugio pavojaus.

A Jei reikia pakeisti maitinimo laida, kreipkités |
jgaliota techninés priezitros centra.

VALYMAS IR PRIEZIURA

A\ |SPEJIMAS. Prie$ atlikdami bet kokius techninés
prieziGros darbus, prietaisg iSjunkite ir atjunkite nuo
elektros tinklo. Kad nesusizeistuméte, muvékite
apsaugines pirstines (jdréskimo rizika) ir avékite
apsauginius batus (sumusimo rizika); darbus atlikite
dviese (mazesné apkrova); niekada nenaudokite
valymo garais jrenginiy (elektros Soko rizika). Dél ne
specialisty atliekamy gamintojo nejgalioty remonto
darby gali kilti grésmé sveikatai arba saugai ir
gamintojas dél to nebus laikomas atsakingu. Jei bet
kokiazalaarpazeidimasatsiranda délneprofesionaliy
darbuotojyatlikty remonto arbatechninés priezitros
darby, garantija, kurios salygos yra isdéstytos kartu
su jrenginiu pateiktame dokumente, negalioja.

2

MValydami krosnelés dureliy stikla nenaudokite
astriy valikliy ar metaliniy gremztuky, nes jie gali
subraizyti pavirsiy ir dél to stiklas gali sutrukti.

APrie$ vykdydami priezitros arba valymo darbus,
jsitikinkite, kad prietaisas atvéso. — galite nusideginti.

AN |SPEJIMAS. Pries keisdami lempute prietaisa
iSjunkite, kad nekilty elektros Soko pavojus.

PAKAVIMO MEDZIAGY ISMETIMAS

Pakavimo medziagos yra 100 % perdirbamos ir pazymétos perdirbimo
Zenklu #. Todél jvairias pakuotés medziagas reikia iS3mesti labai atsakingai
ir grieztai laikantis vietos institucijy reglamenty, reguliuojanciy atlieky
iSmetima.

BUITINIY PRIETAISY SALINIMAS

Sis prietaisas pagamintas naudojant perdirbamas arba pakartotinai
naudojamas medziagas. Prietaisg iSmeskite paisydami vietos atlieky
iSmetimo reglamenty. Délissamesnésinformacijos apie buitiniy elektriniy
prietaisy apdorojima, utilizavima ir perdirbima kreipkités j jgaliota vietos
institucijg, buitiniy atlieky surinkimo jmone arba parduotuve, kurioje
pirkote prietaisa. Sis prietaisas pazenklintas pagal Europos Direktyvos
2012/19/EB dél elektros ir elektronikos jrangos atlieky (EEJA) reikalavimus.
Tinkamai utilizuodami $j gaminj apsaugosite aplinka ir sveikata nuo
galimo neigiamo poveikio.

Ant prietaiso arba pridedamy dokumenty esanti ® piktograma nurodo,
kad su Siuo prietaisu negalima elgtis kaip su buitinémis atliekomis. Jj
reikia atiduoti j atitinkama surinkimo punkta, kad elektros ir elektronikos
jranga baty perdirbta.

ENERGIJOS TAUPYMO PATARIMAI

Orkaite jkaitinkite tik tuo atveju, jei tai atlikti nurodyta gaminio apraso
lape esancioje gaminimo lenteléje arba patiekalo recepte. Naudokite
tamsiai lakuotas arba emaliu padengtas kepimo formas, nes jos geriau
sugeria karstj. Patiekalai, kuriuos reikia ilgiau gaminti, toliau bus
gaminami net ir iSjungus orkaite.

Standartinis ciklas (PYRO): skirtas labai nedvariai orkaitei valyti. Energija
taupantis ciklas (PYRO EXPRESS/ECO) - tik kai kuriuose modeliuose - :
sunaudoja mazdaug 25 % maziau energijos nei standartinis ciklas. Sig
funkcijg parinkite reguliariais intervalais (po 2 ar 3 mésos gaminimo i$
eilés karty).

ATITIKIMO DEKLARACIJAS

Sis prietaisas atitinka: ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos reglamente Nr. 66/2014; energijos vartojimo efektyvumo
zenklinimo reglamenta 65/2014; ekologinio projektavimo reikalavimus
su energija susijusiems gaminiams ir energijos informacijos (pataisa)
(iSéjimas is ES) 2019 m. reglamenta, vadovaujantis Europos standartu EN
60350-1.

Siame gaminyje gali bati A+ energinio efektyvumo klasés $viesos 3altinis
(-iai).
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Naudojimo vadovas

DEKOJAME, KAD PERKATE MUSY GAMIN]

=Y

LT

Pries naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite
saugos instrukcijas.

GAMINIO APRASYMAS

Valdymo pultas
Ventiliatorius

whnN=

Lempa

4, Skersinés grotelés (lygis
nurodytas ant gaminimo skyriaus
sieneles)

5. Durelés

6. Dureliy uzraktas (uzrakina
dureles atliekant automatinj
valymg ir po jo)

7. Virsutinis kaitinimo elementas /
keptuvas

8. Ziedinis kaitinimo elementas
(neparodyta)

9. Duomeny lentelé(nenuimkite)
10.Geriamojo vandens jduba

11. Apatinis kaitinimo elementas
(neparodyta)
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1. PASIRINKIMO RANKENELE
Naudojama jjungti orkaite ir
pasirinkti funkcija. Pasukite j O
padétj, kad iSjungtuméte orkaite.
2. LEMPUTE

Kai orkaité jjungta, paspauskite <
ir jjunkite arba isjunkite orkaités
lempute.

3. LAIKO NUSTATYMAS

Jjungiami gaminimo laiko
nustatymai, atidétas paleidimas ir
laikmatis.

Kai orkaité isjungta, rodomas
laikas.

4. EKRANAS

5. REGULIAVIMO MYGTUKAI
Naudojami keisti gaminimo laiko
nustatymus.

6. TERMOSTATO RANKENELE
Pasukite ir pasirinkite reikiama

temperatirg, kai naudojate
neautomatines funkcijas.

Atkreipkite démesj: Rankenélés tipas gali skirtis priklausomai nuo modelio. Jei rankenélés suaktyvinamos jas paspaudziant,
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PRIEDAI

GROTELES SKYSCIY SURINKIMO

PADEKLAS *

KEPIMO SKARDA *

SLANKIQJANCIOS
GROTELES *

Skirta maistui gaminti arba
naudoti kaip atrama puodams, padéklas kepant meésg, 7uvj,

Naudojamos kaip orkaités

pyragy skardoms ir kitiems
gaminimo indams.

darZoves, italiska duonele ir
pan. arba kaip skysciy
surinkimo skarda, kai kepant
jstatoma po grotelémis.

* Tik tam tikruose modeliuose

Atsizvelgiant j jsigyta modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis.

Kity priedy galima jsigyti atskirai, techninés prieZitros centre.

GROTELIY IR KITY PRIEDY |STATYMAS

Laikydami Siek tiek pakreiptas j virsy jstatykite
groteles reikiamame lygmenyje ir pirmiausia
atremkite pakeltg galine groteliy dalj (nukreipta j
virsy).

Tuomet jstumkite j skersines groteles iki galo.

Kitus priedus, pvz., kepimo skarda, reikia jstatyti
horizontaliai j skersines groteles.
SLANKIOJAMOSIOS LENTYNELES IR SKERSINES
GROTELES

PrieS pradédami naudotis orkaite pasalinkite
apsaugine plévele [a] ir nuo slankiojanciy groteliy
pasalinkite apsaugine folija [b].

I J

SLANKIOJANCIY GROTELIY ISEMIMAS [c]
Patraukite apatine slankiojanciy groteliy dalj, kad
atkabintumete apatinius kabliukus (1), tada traukite
slankiojancias groteles aukstyn ir nuimkite jas nuo
virSutiniy kabliuky (2).

Kepti duonai ir kitiems
gaminiams i3 teslos, bet taip
pat ir kepsniams, zuviai folijoje
ir kt.

Palengvina priedy jstatyma ir
isémima.

SLANKIOJANCIY GROTELIY JSTATYMAS [d]

Uzkabinkite vir3utinius kabliukus ant skersiniy
groteliy (1), tada spauskite apatine slankiojanciy
groteliy dalj link skersiniy groteliy, kol uzsifiksuos
apatiniai kabliukai (2).

\ =l
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[d]

SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR ]STATYMAS

1. Jei norite iSimti skersines groteles, tvirtai suimkite
iSorine kreipiamosios dalj ir traktelékite j save, kad
iStrauktuméte atrama ir du vidinius kaiscius.

2. Jei norite vél jdéti skersine groteles, pridéekite
jas prie angos ir jstatykite du kaiscius j jiems
skirtas vietas. Pridékite iSorine dalj prie jos
vietos, jstatykite atrama ir tvirtai spustelékite
prie sienelés, kad skersinés grotelés tinkamai
uzsifiksuoty.
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pm—



NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

1. LAIKO NUSTATYMAS

Pirma kartg jjungus prietaisa, reikés nustatyti
laika: Paspauskite @ , kol ekrane pradés mirgéti©®
piktograma ir du skaitmenys, Zymintys valanda @,
arba © ir @ laikrodzZio simboliai.

I
l

,®\
Naudodamiesi @ arba © nustatykite valandas ir
patvirtinkite paspausdami @ . Ekrane mirksés du

minutéms skirti skaitmenys. Naudodamiesi ® arba ©
nustatykite minutes ir patvirtinkite paspausdami © .

Atkreipkite démesj: Kai mirksi piktograma &, pvz, atsinaujinus

FUNKCIJOS

elektros tiekimui, jums reikes nustatyti laikg i$ naujo.

2. |KAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas. Tai visiskai normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$
pradedant gaminti maista, rekomenduojama jkaitinti
tuscia orkaite.

Tik pries$ tai is orkaités iSimkite kartonines apsaugines
dalis, apsaugine plévele ir priedus.

Jkaitinkite orkaite iki 250 °C ir palikite veikti apie
valanda. Tuo metu orkaité turi bati tuscia.

Atkreipkite démesj: Panaudojus prietaisg pirma karta,
rekomenduojama isvedinti kambarj.

KAITINIMAS IS VIRSAUS IR IS APACIOS

Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
lentynos.

XK KAITINIMAS IS VIRSAUS IR IS APACIOS SU
2| VENTILIATORIUMI

Mésai virti, siriems pyragams keptl ant vienos
lentynos. Sig funkcuq galima naudoti ir kepti maista
ant dviejy lentynéliy. Sukeiskite patiekalus vietomis,
kad maistas iSkepty lygiau.

Q EKONOMISKAS KAITINIMAS IS VIRSAUS IR
@]_ IS APACIOS SU VENTILIATORIUMI

Tinka gaminant didelius mésos ir didelius
mésos gabalus su jdaru ant vienos lentynélés.
Gaminamam maistui neleidzia isdziati kintamas oro
srautas.
Kai naudojama EKO funkcija, lemputé lieka iSjungta

viso gaminimo metu, taciau jg galima laikinai jjungti
paspaudus 5.

wwil KEPINTUVAS

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,
kebabus ir desreles, gaminti darzoves ir
uzkepéles ar paskrudinti duona.

Jei mésg kepate ant groteliy, naudokite skysciy
surinkimo skarda, kurioje susirinkty patiekalo sultys:
skysciy surinkimo skarda jstatykite bet kuriame
lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j jg 200 ml
geriamojo vandens.

XK KEPIMAS ANT GROTELIY SU
= | VENTILIATORIUMI

Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir
vistienos kepsniy) kepimas. Rekomenduojama jstatyti
skysciy surinkimo skarda, kurioje susirinkty patiekalo
sultys: skysciy surinkimo skarda jstatykite bet
kuriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j jg 200 ml
geriamojo vandens.

AUTOMATINE DUONOS KEPIMO
—A FUNKCIJA

Si funkcija automatiskai pasialo optimaliausia
temperatlrg ir gaminimo buda visy tipy duonai.
AUTO PASTRY (AUTOMATINIS
A KONDITERIJOS GAMINIY KEPIMAS)
Si funkcija pasialo optimaliausia temperatra
ir gaminimo buda visy tipy pyragams.
—0 VALYMAS GARAIS
= Valymo ciklo metu specialiai isleidziami
Zemos temperataros garai, kad galétuméte
be vargo pasalinti neSvarumus ir maisto likucius.
Orkaités dugne jpilkite 100-120 ml geriamojo
vandens, tada pasukite pasirinkimo rankenéle ir
termostato rankenéle ties & piktograma. Funkcija
rekomenduojame naudoti 35 minutes.
Aktyvinkite funkcija, kai orkaité yra 3alta, o ciklui
pasibaigus leiskite jai atvésti palaukdami 15 min.
Piktogramos padétis neatitinka temperataros,
pasiektos valymo ciklo metu.

beko
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

1. PASIRINKITE FUNKCLJA

Norédami pasirinkti reikiama funkcijg, sukite
pasirinkimo rankenéle iki reikiamos funkcijos simbolio.
Jsijungs ekranas ir pasigirs garso signalas.

2. JJUNKITE FUNKCLJA

MANUAL (NEAUTOMATINES)

Norédami jjungti pasirinkta funkcija, sukite
termostato rankenéle ir nustatykite reikiama
temperatara.
(1T
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Atkreipkite demesj: S nustatymga galite keisti gaminimo metu
pasukdami pasirinkimo rankenéle arba reguliuoti temperatlrg
pasukdami termostato rankenéle. Funkcija nebus paleista, jei
termostato rankenélé bus nustatyta ties O Galite nustatyti
gaminimo laika, gaminimo pabaigos laika (tik jei nustatote
gaminimo laikg) ir laikmatj.

3. JKAITINIMAS

Kai funkcija jau veikia, pasigirsta garso signalas,

o ekrane mirksinti piktograma & nurodo, kad
vykdomas jkaitinimas.

Pasibaigus Siai fazei, pasigirs garso signalas, o
piktograma & ekrane nurodo, kad orkaité pasieké
nustatyta temperatira: tuo metu sudékite maistg j
orkaite ir teskite gaminima.

Atkreipkite démesj: Jei maistg jdésite j orkaite dar nepasibaigus
jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu.

4. GAMINIMO PROGRAMAVIMAS

Jums reikés pasirinkti funkcija prie$ pradedant
gaminimo programavima.

TRUKME

Spauskite @ , kol ekrane ims mirkséti piktograma &
ir,,00:00%

7
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Naudodamiesi @ arba © nustatykite reikiama
gaminimo laiko trukme, tada paspausdami ©
patvirtinkite.

Norédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle
ir nustatykite reikiama temperatira. pasigirs garso
signalas, o ekrane bus rodoma, kad gaminimas
baigtas.

Atkreipkite demesj: Jei norite atSaukti nustatytg gaminimo
laika, spauskite @ , kol ekrane mirksés piktograma ¢, tada
naudodamiesi © nustatykite ,00:00" gaminimo laika. |
bendrajj gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo fazé.

GAMINIMO PABAIGOS LAIKO/
ATIDETO PALEIDIMO NUSTATYMAS

Nustacius gaminimo laika galima atidéti funkcijos
paleidima uzprogramavus gaminimo pabaigos laika:
spauskite © , kol ekrane ims mirkséti piktograma & ir
dabartinis laikas.

S
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Naudodamiesi @ arba © nustatykite gaminimo
pabaigos laika, o paspausdami @ patvirtinkite.
Norédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle
ir nustatykite reikiama temperatira. funkcija bus
pristabdyta, kol automatiskai jsijungs praéjus tiek
:aito, kad gaminimas buty baigtas jlusy nustatytu
aiku.

Atkreipkite demesj: Jei norite atSaukti nustatyma, iSjunkite
orkaite pasukdami pasirinkimo rankenéle j padeétj 0 .
Pradzios atidéjimo funkcija neveikia naudojant
kepimo ant groteliy ir kepimo ant groteliy su
ventiliatoriumi funkcijas.

GAMINIMO PABAIGA

Garsinis signalas ir informacija ekrane pranes apie
gaminimo pabaiga.

- _
It
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Sukite pasirinkimo rankenéle, kad pasirinktumeéte kitg

funkcija, arba nustatykite jg j padeétj 0 irisjunkite
orkaite.

Atkreipkite démesj: Jei veikia laikmatis, ekrane bus pakaitomis
rodomi ,END" ir likes laikas.

5. LAIKMACIO NUSTATYMAS

Si parinktis suteikia galimybe naudotis ekranu kaip
laikmaciu, kai veikia gaminimo funkcija arba orkaiteé
yraisjungta.

Spauskite © , kol ekrane ims mirkséti piktograma
ir,,00:00” piktograma ir,,00:00".

N 7
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8.

Naudodamiesi ®arba © nustatykite laika, o
paspausdami @ patvirtinkite. Kai baigsis atgaliné
laikmacio atskaita, isgirsite garso signala.

Pastabos: Jei norite atSaukti laikmatj, spauskite @ , kol ekrane
mirksés piktograma &, tada naudodamiesi © nustatykite
,00:00" laika.

PASTABOS

« Prietaiso viduje neklokite aliuminio folijos.

« Puody ir prikaistuviy niekada nevilkite per
orkaités dugng - galite pazeisti emalio danga.

« Nedékite sunkiy svoriy ant dureliy ir nesilaikykite
uz dureliy.
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GAMINIMO LENTELE

RECEPTAS FUNKCIJA JKAITINIMAS| _TEMPERATURA (°C) TRUKME (Min.) LYGIS IR PRIEDAI
] Taip 160-180 30-90 2/3
Mieliniai pyragai A==
3 Taip 160-180 30 - 90 ***
Al AT le
. . 2
P){rqgas su !darvu ' N IZI Taip 160 - 200 35-90 { j
(sGrio pyragas, Strudelis, vaisiy 2 3
pyragas) X Taip 160 - 200 35-90 ***
ab=r. a7 e
] Taip 170-180 15- 45 3
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai — * 7 ~ 3
3 Taip 160 -180 20 - 45 **x
Nesoee L Al I
O] Taip 180-220 30-40 3
Bandelés su jdaru — * -
Taip 180-190 35 - 45 % v
afmmdr —
] Taip 90 150-200 3
Morengai — =
Taip 90 140-200 v2
L e P W—
O] Taip 190 - 250 15-50 /2
Pica / fokacija — 2 5
Taip 190 - 250 20 - 50 %
e sl r
Duona ua’y - - 60 2
abFir
. 3
) . O] Taip 250 10-15
Saldyta pica — 3 >
Taip 250 10-20 *+*
. 3
Pikantiski pyragai IZI Taip 175-200 40-60 e
(darzoviy pyragai, apkepai su jdaru) 3 Taip 175 - 200 45 - 60 *¥* 4 2
— aFele afele
. 3
Sluoksniuoti pyrageliai su jdaru / |:| Taip 190-200 20-30 A -
sluoksniuoti pyragéliai . 4 2
Taip 180-190 15 - 40 ***
— aF==e 1 s
Lazanija / kepti makaronai / |:| 2
makaronai su jdaru / Taip 190-200 45-65
apkepas su vaisiais ir striu
Aviena / verSiena / jautiena / . 3
incliona e O] Taip 190-200 80-110 o
Kepta kiauliena su paskrudusia < . 2
odela 2 kg Taip 180-190 110-150 L
- - . . 2
Vistiena / triusiena / antiena 1 kg |:‘ Taip 200-230 50-100
. . 2
Kalakutiena / asiena 3 kg O] - 190-200 100-160
|darytos darzovés (pomidorai, _ 2
courgettes (cukinijos), aubergines X Taip 180-200 50-70
(baklazanai))
Skrudinta duona 5 250 2-6 _\...5“’
- _ _ *
Zuvies filé / gabaléliai 230-250 15-30 o -
Desrelés / kebabai / v % 5 4
kiaulienos Sonkauliukai / mésainiai ) 250 15-30 Aceeeer borf
ol < . 2 1
— _ _ *%
Kepta vistiena 1-1,3 kg xR Taip 200-220 55-70 — ~ 1 r
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg E3 Taip 200-210 35-50** 3
— A==
] D %
FUNKCLJOS A ... Kaitinimas i§ virSaus . . . Ekonomiskas kaitinimas
Kaitinimas i3 virsaus ir oy - Automatiné duonos . I Kepimas ant groteliy su.. . . A ..
is apacios II'15 apacios su kepimo funkcija Kepti ant groteliy ventiliatoriumi 5 virsaus Ir 1> apaclos su
ventiliatoriumi ventiliatoriumi
Lo VP ~ aRFir | I— fp S M
PRIEDAI Kepimo skarda arba pyragy Kepimo / skys¢iy surinkimo Skyséiy surinkimo padeklas / Skysciy surinkimo / kepimo
Grotelés forma skarda arba pyragy forma 4 qke imo skallfoda skarda su
ant groteliy ant groteliy P 200 ml vandens
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RECEPTAS FUNKCLJA JKAITINIMAS| _ TEMPERATURA (°C) TRUKME (Min.) LYGIS IR PRIEDAI
.. . < . 3
_ - *¥*
Eriuko koja / karka X Taip 200-210 60 - 90
. < . 3
_ _ *%
Keptos bulvés X Taip 200-210 35-55
. < 3
Darzoviy apkepas R - 200-210 25-55
Mésa ir bulvés R Taip 190-200 45 - 100 *** 4 !
— Al | J
Zuvis ir darzovés % Taip 180 30 - 50 *** 4 !
=2 == | J
Lazanija ir mésa % Taip 200 50 - 100 *** 4 !
afis | )
Kepta mésa / jdaryti dideli mésos ¢ ) 2
gabalai o 170-180 100-150

*Praéjus pusei gaminimo laiko, maistg apverskite

** Praégjus dviem trecdaliams gaminimo laiko, maista

apverskite (jei reikia).

*** Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maistg i$ orkaités
galima isimti ir kitu metu.

FUNKCIJOS

O

Kaitinimas i$ virsaus ir

Kaitinimas i$ virsaus
ir i$ apacios su

)y

Automatiné duonos

Kepti ant groteliy

Kepimas ant groteliy su.

(0]

Ekonomiskas kaitinimas

§ virdaus ir i$ apacios su

i$ apacios ventiliatoriumi kepimo funkcija ventiliatoriumi ventiliatoriumi
Lo VPP ~ Ak —J —r M
PRIEDAI Kepimo skarda arba pyragy Kepimo / skys¢iy surinkimo Skysciu surinkimo padéklas / Skysciy surinkimo / kepimo
Grotelés forma skarda arba pyragy forma Y qke imo skalPda skarda su
ant groteliy ant groteliy P 200 ml vandens

beko
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VALYMAS IR PRIEZIURA

Prie$ vykdydami priezitros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atvéso.

Nenaudokite valymo garais
jrenginiy.

ISORINIAI PAVIRSIAI

Pavirsius valykite dregna mikropluosto $luoste.

Jei pavirdiai labai neSvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.
Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas
i$ karto nuvalykite drégna mirkopluosto Sluoste.
VIDINIAI PAVIRSIAI

« Kaskart panaudoje prietaisg, leiskite orkaitei
atvésti, tada jg nuvalykite, kol ji dar Silta, kad
pasalintuméte susikaupusius neSvarumus ir
démes, atsiradusias nuo maisto likuciy. Kad
iSgaruoty kondensatas, susidares gaminant drégna
maista, orkaités dureles atidarykite, o pavirsius
nuvalykite Sluoste ar kempine.

Valydami nenaudokite abrazyviy Prie$ vykdant bet kokius
Sveitikliy arba abrazyviy /
ésdinanciy valymo priemoniy; jos atjungti nuo elektros tinklo.
gali pazeisti prietaiso pavirsius.
Mauveékite apsaugines pirstines.

prieziaros darbus, orkaite butina

« Jeividiniai pavirsiai yra labai neSvarus, siekiant
geriausiy rezultaty, rekomenduojame paleisti
automatinio valymo funkcija. Neaktyvinkite
pirolitinio ciklo valymo, jei yra like kalkiy nuosédy.
Prie$ aktyvindami atlikite anksciau aprasyta kalkiy
nuosédy valymo proceddra.

« Kad stiklas baty valomas lengviau, orkaités dureles
galima iSimti.

+ Dureliy stikla valykite tinkamu skystu plovikliu.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje
su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite muvédami
orkaiteés pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite
Sepetéliu arba kempine.

DURELIY ISEMIMAS IR |STATYMAS

1. Kai norésite iSimti
dureles, atidarykite jas iki
galo ir nuleiskite
laikomuosius jtaisus, kol jie
atsilaisvins.

2. Uzdarykite dureles.
Dureles laikykite tvirtai
abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos. ISimkite
dureles atlikdami jy
uzdarymo veiksma ir Siek
tiek patraukdami j virsy, kad

’ islaisvintumeéte is tvirtinimo
vietos. ISimtas dureles paguldykite ant minksto
pavirsiaus.

3 J]statydami dureles pastumkite jas link orkaités,
fygluoklte vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
ksuodami virsutine dalj.

4. Nuleiskite dureles, tada
atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j
pradine padétj: jsitikinkite,
kad juos visiskai nuleidote.

Atsargiai paspauskite ir
patikrinkite, ar fiksatoriai

yra tinkamoje padétyje.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai aprasytus veiksmus: Dureles galima
sugadinti, jei jos neatsidarinés tinkamai.

VIRSUTINIO KAITINIMO ELEMENTO NULEIDIMAS

1. IStraukite kaitinimo elementa i$ tvirtinimo vietos,
tada nuleiskite jj.

2. Norédami grazinti kaitinimo elementg j pradine
padétj, pakelkite jj

j virsy, Siek tiek patraukite jj j save ir jsitikinkite, kad
aselés atrama yra tinkamoje vietoje.
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LEMPUTES KEITIMAS

1. Nuo orkaités atjunkite elektros maitinima.

2. Atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite lempute ir
vél prisukite gaubtel;.

3. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

Atkreipkite démesj: Naudokite tik 25 W/230 V G9 tipo, T300 °C
halogenines lemputes. Sio prietaiso viduje esanti lemputé

skirta naudoti tik buitiniuose prietaisuose; ji netinka patalpy
apSvietimui namuose (EB reglamentas 244/2009).
Lempudiy jsigysite mUsy techninés prieZidros centre, —
Nelieskite lempuciy plikomis rankomis, nes pirsty atspaudai
gali jas pazeisti. Orkaite galima naudoti tik pritvirtinus
lemputés gaubtel].

DURELIY STIKLY VALYMAS

1. 1Simtas dureles padékite ant minksto pavirSiaus
rankenéle j apacia, tuomet vienu metu paspauskite
du fiksatorius ir iSimkite virdutinj dureliy krasta,
patraukdami j save.

2. Pakelkite ir tvirtai laikykite vidinj stikla abejomis
rankomis, o pries valant padékite ant minksto
pavirsiaus.

TRIKCIU SALINIMAS

3. |statykite vidurinjjj stiklg (pazyméta,1R")

pries jstatydami vidinj: Kad tinkamai jstatytuméte
stiklus, patikrinkite, ar matote ,R” kairiajame kampe.
Pirmiausia j vieta jstatykite ,R” pazyméta ilgajj stiklo
krastg, tada jj nuleiskite. Abu stiklus jdékite kartodami
Sig procedura.

4, |statykite virSutinj krasta: tinkamai jstacius turi
pasigirsti spragteléjimas. Prie$ jstatant dureles
patikrinkite, ar tarpiklis yra vietoje.

PROBLEMA

GALIMA PRIEZASTIS

Netiekiamas maitinimas.

Orkaité neveikia.
ISjunkite i$ elektros tinklo.

Ekrane rodoma ,F” raidé su - .
v S Orkaités gedimas.
skaiciais ar raidémis.
Ekrane rodomas pranesimas ,Hot”
(karsta) ir pasirinkta funkcija
neveikia.

Per auksta temperatira.

SPRENDIMAS

Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei
prijungtas elektros maitinimas.

Krosnele iSjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis
nepasalinta.

Kreipkités j artimiausia techninés priezidros centrg ir nurodykite
skaiciy po ,F" raidés.

Palaukite, kol orkaité atvés ir tik tada jjunkite funkcija.
Pasirinkite kitg funkcija.

Kreipiantis j techninés priezitros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus kodus.

o
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DROSIBAS NORADIJUMI

LV
NOTEIKTI JAIZLASA UN JAIEVERO

Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet Sos drosibas
noradijjumus.  Saglabajiet  30s  noradijumus
turpmakam uzzinam.

ST rokasgramata un pati ierice sniedz svarigus
droSibas bridinajumus, kas ir jaizlasa un vienmer
jaievéro. Razotajs neuznemas atbildibu par
bojajumiem, kas radusies nepiemérotas lietosanas
vai nepareizu vadibas elementu iestatisanas dél.

A Nepieskarieties cepeskrasnij pirolizes cikla
(pastinsanas) laika - pastav apdedzinasanas risks.
Nelaujiet bérniem un dzivniekiem atrasties
cepeskrasns tuvuma pirolizes cikla laika un péc ta
(ldz bridim, kad telpa ir pilniba izvédinata). Visas
Slakatas, seviski tauki un ella, jaizslauka no
cepeskrasns pirms tiek uzsakts pirolizes cikls.
Neatstajiet nekadus piederumus vai citus materialus
krasni pirolizes cikla laika.

M Ja cepeskrasns ir uzstadita zem plits virsmas,
parliecinieties, ka pirolizes cikla laika ir izslégti visi tas
degli vai elektriskie sildrinki, pastav apdegumu risks.
M\ | oti maziem bérniem (0-3 gadi) jaatrodas drosa
attaluma no ierices. Maziem bérniem (3-8 gadi)
jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja vien tie netiek
nepartraukti uzraudziti. Bérni no 8 gadu vecuma un
personas ar fiziskiem, jusanas vai garigiem
traucéjumiem vai bez pieredzes un zinaSanam var
lietot So ierici, ja tas tiek uzraudzitas vai instruetas
par ierices drosu lietoSanu un izprot ar to saistitos
riskus. Bérni nedrikst spéléties ar ierici. lerices tirisanu
un apkopi nedrikst veikt bérni bez pieauguso
uzraudzibas.

M BRIDINAJUMS! Lietosanas laika ierice un tas
atklatas dalas sakarst. levérojiet piesardzibu, lai
nepieskartos sildelementiem. Bérniem lidz 8 gadu
vecumam ir jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja
vien tie netiek nepartraukti uzraudziti.

M Produktu zavésanas laika nekad neatstéjiet ierici
bez uzraudzibas. Ja ierice ir piemérota partikas
termometra izmanto3anai, lietojiet tikai S3ai
cepeskrasnijieteicamo temperaturas termometru —
pastav aizdegsanas risks.

&\ Nelauijiet iericei saskarties ar audumu vai citiem
viegli uzliesmojoSiem materialiem, kameér visas
detalas nav pilnigi atdzisusas — pastav aizdegSanas
risks. Gatavojot édienu ar lielu tauku vai ellas
daudzumu vai pievienojot alkoholiskus dzérienus,
rikojieties arkartigi piesardzigi — pastav aizdegsanas
risks. Pannu un piederumu iznemsanai lietojiet
virtuves cimdus. Gatavosanas laika beigas durvis
atveriet uzmanigi, pirms piekluves laujiet karstajam
gaisam un tvaikam pakapeniski izplist — pastav
apdedzinasanas risks. Nenosprostojiet ierices
priekSpusé esosas karsta gaisa atveres — pastav

aizdegs$anas risks.

M Esiet piesardzigi, lai nesadurtos ar cepeskrasns
durvim, kad tas ir atvértas vai nolaistas.

M Edienu nedrikst atstat iericé vai uz tas ilgak par
vienu stundu pirms vai péc gatavosanas.

ATLAUTA LIETOSANA

M UZMANIBU! lerici nav paredzéts darbinat ar aréju
sledza ierici, pieméram, taimeri vai atsevisku
talvadibas sistemu.

MNSo ierici ir paredzéts izmantot sadzivé un
tamlidzigi, pieméram: personala virtuves zonas
veikalos, birojos un citas darba vidés; zemnieku
saimniecibas; klientu istabas viesnicas, motelos,
pansijas un citas naktsmitneés.

MNeizmantojiet to citiem nolukiem (pieméram,
telpu apsildei).

A\ Siierice nav paredzéta profesionaliem nolukiem.
Neizmantojiet ierici arpus telpam.

M\ Do not store explosive or flammable substances
(e.g. gasoline or aerosol cans) inside or near TWh
appliance - risk of fire.

UZSTADISANA

M lerices parvieto$ana un uzstadisana javeic vismaz
diviem cilvékiem - pastav savainojumu risks.
Izmantojiet aizsargcimdus visos izsainosanas un
uzstadisanas darbos — pastav sagrieSanas risks.

&\ Montazu, taja skaita adens sistémas (ja tada ir) un
elektrosavienojumu uzstadisanu, un remontu drikst
veikt tikai kvalificéts tehnikis. Nelabojiet un
nemainiet ierices detalas, ja vien tas nav tiesi noradits
lietotaja rokasgramata. Nelaujiet bérniem atrasties
ierices montazas vietas tuvuma. Péc ierices
izsainoSanas parliecinieties, vai parvadasanas laika
ta nav bojata. Problému gadijuma sazinieties ar
izplatitaju vai tuvako pécpardosanas apkalposanas
centru. Péc ierices montazas novietojiet iepakojuma
materialus (plastmasas un polistirola dalas u.c)
bérniem nepieejama vieta — pastav nosmaksanas
risks. Pirms ierices uzstadiSanas tai jabut atvienotai
no elektrotikla — pastav stravas trieciena risks.
UzstadiSanas laika raugiet, lai ierice nesabojatu
barosanas kabeli — pastav aizdeg$anas un stravas
trieciena risks. leslédziet ierici tikai tad, kad montaza
ir pabeigta.

MUzmanigi veiciet skapisa zagésanas darbus pirms
ierices uzstadisanas un rapigi noslaukiet visas koka
skaidas un puteklus.

&\ Nonemiet ierici no polistirola putu pamatnes tikai
uzstadisanas laika.

MPéc uzstadisanas ierices pamatne nedrikst bat
pieejama - pastav apdedzinasanas risks.

beko
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MNeuzstadiet ierici aiz dekorativajam durvim —
pastav aizdegsanas risks.

A Ja ierice ir uzstadita zem darbvirsmas,
neparklajiet atveri starp darbvirsmu un cepeskrasns
augSmalu - pastav apdedzinasanas risks.

ELEKTRISKIE BRIDINAJUMI

MDatu plaksne atrodas uz cepeskrasns priekséjas
malas (redzama, atverot cepeskrasns durvis).

MJanodrogina iespéja atvienot ierici no stravas
padeves, to vienkarsi atslédzot, ja pieejama
kontaktdaksa, vai ar divpolu slédzi, kas uzstadits
pirms  kontaktligzdas péc elektroinstalacijas
noteikumiem, un iericei jabut zemétai atbilstosi
valsts elektribas drosibas standartiem.

MNeizmantojiet pagarinatajus vai vairadkspraudnu
kontaktligzdas vaiadapterus. Pécierices uzstadisanas
tas elektriskas sistémas detalas nedrikst but
pieejamas. Neizmantojiet ierici ar mitram rokam vai
basam kajam. Nelietojiet So ierici, ja bojats tas stravas
kabelis vai kontaktdaksa, ja ta nedarbojas pareizi, ir
bojata vai tikusi nomesta.

M Ja padeves kabelis ir bojats, tas jaaizvieto ar
identisku, nomaina javeic razotajam, ta servisa
agentam vai lidzigas kvalifikacijas personai, lai
izvairitos no bistamibas — stravas trieciena riska.

A\ Barosanas kabela nomainas gadijuma sazinieties
ar pilnvarotu apkopes centru.

TIRISANA UN APKOPE

A BRIDINAJUMS! Pirms sakt apkopi, noteikti
izslédziet ierici un atvienojiet no barosanas avota.
Lai negutu traumu, izmantojiet aizsargcimdus (bracu
gusanas risks) un aizsargapavus (saspiesanas risks);
ierici japarvieto divata (slodzes mazinasana). Nekada
gadijuma nelietojiet tvaika tiriSanas ierices (pastav
elektrotraumas gusanas draudi). Neprofesionali
remontdarbi, ko nav apstiprinajis razotajs, var
apdraudét veselibu un drosibu, par ko raZotajs
neuznemsies atbildibu. Uz jebkadiem defektiem vai
bojajumiem, ko izraisijis neprofesionali veikts
remonts vai apkope, neattieksies garantija, kuras
noteikumi ir izklastiti dokumenta, kas pievienots 3ai
iericei.

M Krasns stikla durvju tiridanai neizmantojiet
abrazivus tirisanas lidzek|us vai asus metala skrapjus,
jo tie var saskrapét virsmu, kas var radit plaisas.

2

MPirms tirisanas un apkopes darbu veikianas

parliecinieties, ka ierice ir atdzisusi. - Pastav
apdegumu risks.

A\ BRIDINAJUMS!  Pirms  spuldzes  mainas
parliecinieties, ka ierice ir izslegta — pastav

elektrotraumas risks.
IEPAKOJUMA MATERIALU UTILIZACLJA

lepakojuma materials ir 100 % parstradajams un apziméts ar otrreizéjas
parstrades simbolu €. Tadé| dazadas iepakojuma dalas jautilizé atbildigi
un saskana ar vietéjiem atkritumu apsaimnieko$anas noteikumiem.

MAJSAIMNIECIBAS IERICU UTILIZACIJA

Si ierice ir izgatavota no parstradajamiem un atkartoti izmantojamiem
materialiem.  Utilizéjiet to saskana ar vietéjiem atkritumu
apsaimniekosanas noteikumiem. Plasdku informaciju par lietotu
majsaimniecibas iericu apstradi, atjaunosanu un parstradi varat iegat
vietéja kompetentaja iestadé, pie atkritumu savaksanas pakalpojumu
sniedzéjiem vai veikala, kur ierici iegadajaties. Siierice ir markéta saskana
ar Eiropas Direktivu 2012/19/ES par elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumiem (EEIA).

Nodrosinot sis ierices pareizu utilizaciju, varat novérstiespéjamo negativo
vides un cilvéka veselibas apdraudéjumu.

Simbols & uz izstradajuma vai komplektacija ieklautajiem dokumentiem
norada, ka 3o ierici nevar izmest sadzives atkritumos, bet ta ir janodod
parstradei elektrisko un elektronisko ieri¢u savaksanas centra.

IETEIKUMI ENERGIJAS TAUPISANAI

Sakarséjiet cepeskrasni tikai lidz temperatdrai, kas noradita kulinarijas
recepté. lzmantojiet tumsi lakotas vai emaljétas cepe$pannas un traukus,
jo tie daudz labak absorbé karstumu. Ediens, kam nepiecie$ama ilgaka
gatavosana, turpinas cepties ari péc cepeskrasns izslégsanas.

Standarta cikls (PYRO): piemérots loti netiras cepeskrasns tirisanai.
Energijas taupisanas cikls (PYRO EXPRESS/ECO) (tikai daziem modeliem):
tas patéré par aptuveni 25% mazak energijas neka standarta cikls.
Izvélieties to requlari (ik péc 2 vai 3 galas pagatavosanas reizém).

ATBILSTIBAS DEKLARACIJAS

ST ierice atbilst: Eiropas Komisijas Regulai 66/2014 par ekodizaina
prasibam; Energomarkéjuma Regulai 65/2014; 2019. gada noteikumiem
saistiba ar ekodizaina prasibam ar energiju saistitiem raZojumiem
un energijas informaciju (grozijums) (ES izve$ana) saskana ar Eiropas
standartu EN 60350-1.

Saja izstradajuma var bat A+ energoefektivitates klases gaismas avots(-i).
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Lietotaja rokasgramata

PALDIES, KA IEGADAJATIES MUSU PRODUKTU

=Y

A

Pirms ierices lietosanas riipigi izlasiet drosibas
noradijumus.

PRODUKTA APRAKSTS

R

--------------

..............

Vadibas panelis
Ventilators

whnN=

Apgaismojuma spuldze

S

. Plauktu stiprinajumi (Iimenis
noradits uz gatavosanas
nodalijuma sienas)

5. Durvis

6. Durvju blokétajs (bloké durvis,
kamer notiek automatiska tirisana
un ari péc tas)

7. Augséjais sildelements/grils

8. Lokveida sildelements (nav
redzams)

9. Datu plaksnite (nenonemiet)
10.Padzilinajums dzeramajam
adenim

11. Apakséjais sildelements (nav
redzams)
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1. ATLASES SLEDZIS

Lai ieslégtu cepeskrasni, izvéloties
funkciju. Pagrieziet stavokli O, lai
izslegtu cepeskrasni.

2. APGAISMOJUMS

Kad krasns ir ieslégta, nospiediet
=%<, lai ieslégtu vai izslegtu
cepeskrasns nodalijuma
apgaismojumu.

izslegta.

3. LAIKA IESTATISANA

Lai pieklatu gatavo3anas laika
iestatijumiem, aizkavétajai
palaisanai un taimerim.

Lai paraditu laiku, kad krasns ir

4. DISPLEJS

5. REGULESANAS POGAS

Lai mainitu gatavosanas laika
iestatijumus.

6. TERMOSTATA SLEDZIS
Pagrieziet, lai atlasitu velamo
temperatiru manualajam
funkcijam.

LOdzu, nemiet véra: Atkariba no modela tipa, pogas var but dazada veida. Ja pogas ir iespéjams aktivizét nospiezot, lai poga

izvirzitos uz aru, nospiediet to tas centra.

beko
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PIEDERUMI

STIEPLU PLAUKTS

Izmantojiet partikas
gatavo$anai vai par atbalstu
katliem, ktku veidném un
citiem gatavo$anas traukiem.

* Tikai atseviskiem modeliem

NOTEKPAPLATE * CEPESPANNA * SLIDOSAS SLIECES *

To varat izmantot ka Maizes un konditorejas Vieglakai piederumu ieliksanai
cepeskrasns trauku tadu izstradajumu, bet arf cepedu,  un iznemsanai.

édienu ka galas, zivju, darzenu, papira ceptu zivju u.c. édienu

fokacas u.c. gatavosanai, ka ari  gatavosanai.

gatavosanas laika radusos

skidrumu savaksanai, ja

novietojat to zem stieplu

plaukta.

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus var iegadaties atseviski pécpardosanas centra.

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU IEVIETOSANA SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA [d]

levietojiet stieplu plauktu vélamaja limeni, turot to leakéjiet augsejos akus plaukta vadotneés (1), tad
paceltu uz augsu un vispirms atbalstot aizmuguréjo spiediet slido3o sliecu apaksdalu pret plauktu
vadotném, lidz apakséjie aki fikséjas (2).

malu (vérstu uz augsu).

Péc tam bidiet to pa sliecém lidz galam horizontala virziena.
Citi piederumi, pieméram, cepeSpanna, ir jaievieto
horizontali, bidot tos pa sliecém.

BIDAMIE PLAUKTI UN PLAUKTU VADOTNES

Pirms krasns lietoSanas no slido3ajam sliecém
nonemiet aizsarglenti [a] un tad nonemiet

aizsargfoliju [b].

[a]

[d]

PLAUKTU STIPRINAJUMU IZNEMSANA UN
ATKARTOTA IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu plauktu vadotnes, stingri satveriet
vadotnes aréjo dalu un velciet to virziena pie sevis,
izvelkot balstu un abas iek$éjas tapas no fiksatora.

2. Lai novietotu plauktu vadotnes cita stavokli,
novietojiet tas pie iedobes un vispirms ievietojiet

SLIDOSO SLIECU IZNEMSANA [c] fiksatora abas tapas. Péc tam novietojiet pie
Pavelciet slido3as slieces apak$dalu, lai atvienotu fiksatora aréjo dalu, ievietojiet balstu un stingri
apakséjos akus (1), un velciet slido3as slieces uz spiediet pret iedobes sienu, pareizi fikséjot plaukta
augsu, nonemot tas no augséjiem akiem (2). vadotni.

beko
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PIRMA LIETOSANAS REIZE

1. LAIKA IESTATISANA

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bus jaiestata laiks:
Nospiediet © , lidz displeja sak mirgot © ikona un
divi skaitli, kas apzimé stundas ® vai © un pulkstenis
©.

SN

1,

ML
lzmantojiet ® vai ©, lai iestatitu stundas, un
nospiediet @ , lai apstiprinatu. Displeja mirgos divi
cipari, kas apzimés minates. Izmantojiet ® vai O, lai
iestatitu minutes, un nospiediet © , lai apstiprinatu.
Ladzu, nemiet véra: Ja mirgo @ ikona, pieméram, péc ilgstosa

FUNKCIJAS

energoapgades partraukuma, bUs nepieciesams atkartoti
iestatit laiku.

2. |IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: ta ir atbilstosa darbiba.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuk3u krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam.
Nonemiet no cepeskrasns visus kartona
aizsargmaterialus un caurspidigo plévi, ka ari
iznemiet no cepesdkrasns visus piederumus.

Karséjiet cepeskrasni 250 °C temperatdra apméram
vienu stundu. Saja laika krasnij jabat tuksai.

LOdzu, nemiet véra: Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas reizes
ieteicams izvédinat telpu.

AUGSEJA UN APAKSEJA SILDISANA

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus,
novietojot tos tikai uz viena plaukta.

XK APAKSEJA / AUGSEJA APSILDE AR
=2| VENTILATORU

Galas varisanai, salo kuku cepsanai uz viena
plaukta. So funkciju var izmantot ari gatavosanai
uz diviem plauktiem. Samainiet traukus, lai édiena

gatavosana batu vienmérigaka.
G)Q% ECO APAKSEJA / AUGSEJA APSILDE AR
)2

VENTILATORU
Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz

viena plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa plisma

nelauj produktiem izzat.

Izmantojot $o EKO funkciju, lampina bas izslégta
visa gatavosanas laika, tacu to var islaicigi ieslegt,
nospiezot ~5x.

ww| GRILESANA
Lai grilétu steikus, kebabus un desinas,
~ gatavotu darzenu sacepumus vai grauzdétu
maizi.

Grilejot galu, iesakam izmantot notekpaplati, kura
uztvert gatavosanas laika iztecéjuso skidrumu:
novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta
un ielejiet taja 200 ml Gdens.

g GRILS AR VENTILATORU

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). CepeSpannu ieteicams noietot vienu
l[imeni zemak, lai taja savaktu cepsanas laika radusas
sulas: novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu
plaukta un ielejiet taja 200 ml Gdens.

AUTO BREAD (AUTOMATISKS MAIZES
—A REZIMS)

St funkcija automatiski iesaka labako
temperatdru un metodi dazadu maizes veidu
pagatavosanai.

> AUTO PASTRY (AUTOMATISKS MIKLAS
‘A 1ZSTRADAJUMU REZIMS)

St funkcija iesaka labako temperataru un
metodi dazadu kuku veidu pagatavosanai.

—0 TIRISANA AR TVAIKU

—] Tvaika iedarbiba, kas rodas ipasa zemas
temperataras tirisanas cikla laika lauj bez
piepules notirit netirumus un édienu paliekas. lelejiet
100-120 ml dzerama tdens cepeskrasns apaksa, péc
tam pagrieziet izvéles pogu un termostata pogu uz
ikonas & . Vislabak ir izmantot funkciju 35 minates.
Aktivizéjiet funkciju, kad krasns ir auksta, un laujiet
tai atdzist 15 minutes péc tam, kad ir beidzies cikls.

Ikonas atrasanas vieta neatbilst temperatdarai, kas
sasniegta gatavosanas cikla laika.

beko
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LIETOSANAS NORADIJUMI

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai izvélétos funkciju, pagrieziet atlases slédzi lidz
vélamas funkcijas simbolam: iedegsies displejs un tiks
atskanots skanas signals.

2. FUNKCIJAS IESLEGSANA

MANUALI

Lai aktivizétu izvéléto funkciju, pagrieziet termostata
sledzi, lai iestatitu nepiecieSamo temperataru.

N

g:

N\ 7
y
l

Ladzu, nemiet véra: Gatavosanas laika varat mainit funkciju,
pagriezot atlases slédzi vai pielagojot temperatdru, pagriezot
termostata sledzi. Funkcija netiks palaista, ja termostata
regulésanas poga bus iestatita uz O ; j0s varat iestatit
gatavo$anas laiku, gatavosanas beigu laiku (tikai tad, ja ir
iestatits gatavosanas laiks) un taimeri.

3. PREHEATING (PRIEKSSILDISANA)

Tiklidz funkcija bus atlasita, tiks atskanots skanas
signals un displeja saks mirgot § ikona kas noradis
uz to, ka priekssildisana ir aktivizéta.

Tiklidz 31 faze bus pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja iedegsies & ikona, kas noradits uz
to, ka krasns ir uzkarsusi lidz noteiktajai temperatarai:
ievietojiet produktus un saciet gatavosanu.

Ladzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms
priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.
4. GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANA

Pirms gatavosanas ieprogrammeésanas jums jaatlasa
vélama funkcija.

DARBIBAS LAIKS

Turpiniet spiest © , lidz displeja sak mirgot ikona &
un “00:00".

Izmantojiet ®vai O, lai atlasitu vélamo gatavosanas
laiku, bet péc tam nospiediet @, lai apstiprinatu.
Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata
sledzi uz velamo temperaturu: kad gatavosana
pabeigta, tiks ieslégts skanas signals un displeja bas
redzams pazinojums.

LGdzu, nemiet véra: Lai atceltu iestatito gatavosanas laiku,
turpiniet spiest @ , lidz displeja sak mirgot ¢ ikona, bet
péc tam lietojiet @, lai iestatitu gatavosanas laiku uz
,00:00". Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta
priekssildisana.

GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/
AIZKAVETA PALAISANA

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas
varat aizkavet programmas palaisanu, iestatot
gatavos$anas beigu laiku: nospiediet @ , lidz displeja
sak mirgot ikona & un pasreizéjais laiks.

S
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Izmantojiet @ vai O, lai iestatitu vélamo gatavosanas
beigu laiku, un nospiediet @ , lai apstiprinatu.

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata
sledzi uz vélamo temperaturu: funkcija tiks apturéta,
tacu tiklidz bas pagajis laiks, kas apréekinats, lai
gatavosana beigtos jusu noteiktaja laika, funkcija saks
automatiski darboties.

LGdzu, nemiet véra: Lai atceltu iestatijumu, izsledziet
cepeskrasni, pagriezot atlases slédzi stavokli 0 .

Grila un Grila ar ventilatoru funkcijam nav pieejama
darbibas uzsaksanas aizkave.

GATAVOSANAS BEIGAS

Tiklidz funkcijas darbiba bus beigusies, tiks atskanots
skanas signals un displeja bas redzams pazinojums.

I
1
&
Pagrieziet atlases slédzi, lai izvélétos citu funkciju vai
0 izslégtu cepeskrasni.
Ladzu, nemiet véra: Ja ir aktivizéts taimeris, displeja uz mainam
paradisies uzraksts “END” un atlikusais laiks.
5. TAIMERA IESTATISANA
Siiespéja nepartrauc un neietekmeé gatavos$anu, bet
gan lauj displeju izmantot ka taimeri, vai nu tad, kad
aktivizéta kada funkcija, vai tad, kad cepeskrasns ir
izslégta.
Spiediet, © lidz displeja sak mirgot ikona ©® un
“00:00” ka ari “00:00".

g
L
LU
lzmantojiet ® vai ©, lai iestatitu vélamo laiku, un
nospiediet @, lai apstiprinatu. Kad taimeris beigs
laika atskaiti, tiks atskanots skanas signals.

Piezimes: Lai atceltu taimeri, turpiniet spiest @ , lidz displeja

sak mirgot & ikona, bet péc tam lietojiet ©, lai iestatitu laiku
uz “00:00".

PIEZIMES

« Neparklajiet cepeskrasns iekSpusi ar aluminija
foliju.

« Nekad nevelciet katlus vai pannas pa krasns
pamatni, jo ta var sabojat emaljas sequmu.

« Nenovietojiet uz durvim smagus svarus un
neturieties pie durvim.

j
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GATAVOSANAS TABULA

RECEPTE FUNKCIJA PI;III;I;S’\ISAL- TEMPERATURA (°C) ILGUMS (min) LIMENI UN APRIKOJUMS
] Ja 160-180 30-90 2/3
Kakas no raudzétas miklas — ""'4'" i
3 Ja 160-180 30-90 ***
abmdr abese
- 2
Kakas ar pildijumu IZI Ja 160 - 200 35-90 —
(siera kka, stradele, auglu torte) 13 160 — 200 35.90 *** 4 2
N PN ——— )
] Ja 170-180 15- 45 3
Cepumi/grozini — =
Ja 160 -180 20-45 *** 4 2
Nesoee L alin. J
] Ja 180 - 220 30-40 3
Véja kikas — : 2
Ja 180-190 35-45 % 4 2
Al —
O] Ja 90 150-200 3
Beze 2 2
Ja 90 140-200
A Y—
] Ja 190-250 15-50 1/2
Pica/fokaca =
< - 4 2
Ja 190-250 20-500x 42
Maize @A - - 60 2
al=ir
- 3
O] Ja 250 10-15
Saldéta pica — ‘T’ 3
3 Ja 250 10-20 ***
Salie oiraci ] Ja 175-200 40-60 3
alie piragi A=
(darzenu pirags, Lotringas pirags) 13 175-200 45-60 *** 4 p
B e Fa T T
] Ja 190-200 20-30 3
Volovani / kartainas miklas cepumi — ‘T’ 5
Ja 180-190 15-40 ***
abere I
Lazanja/cepta pasta/ - . B 2
kaneloni/auglu piragi |:| Ja 190-200 45-65 —J
Jéra/tela/ liellopa/cikgala 1 kg |:‘ Ja 190-200 80-110 3
Cepta cukgala ar kraukskigu = - ) ) 2
Satozinu s ke Ja 180-190 110- 150 L
. v - - 2
Vistas/trusa/piles gala 1 kg IZI Ja 200-230 50-100
Titara/zoss gala 3 kg O] - 190-200 100-160 2
Pilditi darzeni _ 2
(tomati, courgettes (cukini), R Ja 180 - 200 50-70
aubergines (baklazani))
Grauzdéta maize 5 250 2-6 >
MNeceoe L ad
Zivs fileja/gabalini - 230-250 15-30 * 4 3
Neoeee W ad @
Desas/kebabi/ v % 5 4
ribinas/hamburgeri ) 250 15-30 TP oo

O

ualy

(O]

Stieplu plaukts

veidne
uz stieplu plaukta

vai ceps$anas trauks uz
stieplu plaukta

Notekpaplate/cepespanna

FUNKCUAS Auto bread
Augséja un apakseja Apakseja / augseja (automatisks maizes (Grilésana) Grils ar ventilatoru Eco apakséja / augseja
sildisana apsilde ar ventilatoru - apsilde ar ventilatoru
rezims)
[ VR ~ = —J — oo
PIEDERUMI Cepedpanna vai kikas Cepedpanna/notekpaplate Notekpaplate/cepeipanna

ar 200 ml adens

beko
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RECEPTE FUNKCLJA PEII?ZSNSLL- TEMPERATURA (°C) ILGUMS (min) LIMENI UN APRIKOJUMS
. < - 2 1
_ _ _ *%
Cepta vistas galal-1,3 kg Ja 200-220 55-70 o ] r
Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg E3 Ja 200-210 35-50 ** 3
— a=r
_ . - < - 3
_ - *%
Jéra stilbs / kajina XK Ja 200-210 60 - 90
. . < - 3
- _CC%%
Cepti kartupeli £ Ja 200-210 35-55
- < 3
Darzenu sacepums X - 200-210 25-55
Gala un kartupeli 53 Ja 190-200 45 - 100 *** 4 !
’ : aF==r | J
Zivs un darzeni % Ja 180 30 - 50 *** 4 !
’ — A== | J
Lazanja un gala 3 Ja 200 50 - 100 *** 4 !
ais | ]
v e v . 2
Cepesi/pilditi cepesi (l)j‘%_ - 170-180 100-150

* Gatavosanas laika vida apgrieziet produktus uz otru pusi
** Apgrieziet produktus otradi péc tam, kad ir pagajusas divas

treSdalas no gatavosanas laika (ja nepieciesams).

*** Paredzamais laika ilgums: péc vajadzibas édienu var
iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.

Stieplu plaukts

veidne
uz stieplu plaukta

— T —
] ) o
FUNKCIJAS Auto bread
Augséja un apakseja Apakseja / augseja (automatisks maizes (Grilesana) Grils ar ventilatoru Eco apakséja / augseja
sildidana apsilde ar ventilatoru . apsilde ar ventilatoru
rezims)
Aerennr N —J ~ - T
PIEDERUMI Cepespanna vai kikas Cepesdpanna/notekpaplate Notekpaplate/cepespanna

vai cepsanas trauks uz Notekpaplate/cepespanna

stieplu plaukta ar 200 ml adens
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TIRISANA UN APKOPE

Pirms veikt cepeskrasns apkopi,
parliecinieties, ka ta ir atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.
virsmas.

AREJAS VIRSMAS

Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas
ir loti netiras, pievienojiet udenim dazus pilienus
mazgajama lidzekla ar neitralu pH limeni. Beigas
noslaukiet mitrumu ar sausu lupatinu.
Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tiriSanas
lidzek|us. Ja Sie lidzekli nok]uist uz cepeskrasns
virsmam, nekavéjoties noslaukiet skartas vietas ar
mitru mikroskiedru dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

« Péc katras lietoSanas reizes |aujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kamér krasns ir vél
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus
un traipus no édiena paliekam. Lai izzavétu
kondensatu, kas radies, gatavojot edienus ar lielu
adens saturu, laujiet krasnij pilniba atdzist un tad
izslaukiet to ar dranu vai sukli.

Neizmantojiet metala suklus,
abrazivus priekSmetus un
abrazivus/kodigus tiriSanas
lidzeklus, jo tie var sabojat ierices

Izmantojiet aizsargcimdus.

Pirms jebkadu apkopes darbu
veiksanas, mikrovilnu krasns ir
jaatvieno no elektrotikla.

Ja uz cepeskrasns iekSpuses virsmam ir grati
notirami netirumi, lai panaktu optimalus tiris3anas
rezultatus, més iesakam izmantot automatiskas
tirisanas funkciju. Neieslédziet pirolizes tirisanas
ciklu, ja nav pilniba notirits kalkakmens. Pirms
ieslegsanas likvidéjiet kalkakmeni, ka aprakstits
ieprieks.

« Lai notiritu stiklu, durvis ir iespéjams iznemt.

« Tiriet durvju stiklu ar piemérotu $kidro mazgasanas
lidzekli.

PIEDERUMI

Péc lietoSanas iemérciet piederumus mazgasanas
Skiduma, ja tie joprojam ir karsti, izmantojiet
cepeskrasns cimdus. Ediena paliekas var viegli notirit
ar suku vai sukli.

DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis,
pilniba tas atveriet un
nolaidiet fiksatorus, lidz tie
ir blokéSanas stavokli.

2. lespéjami stingrak
aizveriet durvis. Ar abam
rokam stingri turiet

durvis — neceliet tas aiz
roktura. Vienkarsi iznemiet
durvis, turpinot tas vert ciet
un vienlaikus velkot uz
augsu, lidz tas atbrivojas no
stiprinajuma. Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz
mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,
novietojot engu akus preti to vietam un nostiprinot
augséjo dalu paredzétaja vieta.

4. Nolaidiet durvis un tad
pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas to
sakotnéja pozicija:
Parliecinieties, ka tas tiek
nolaistas lidz zemakajai
pozicijai.

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai fiksatori ir pareiza
stavokli.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinieties, ka tas
ir viena limeni ar vadibas paneli. Ja ta nav, atkartojiet
iepriek$ minéetas darbibas: Ja durvis nedarbojas
pareizi, tas var tikt bojatas.

NOLAIDIET AUGSEJO SILDELEMENTU

1. Atbrivojiet sildelementu no stiprinajuma un
nolaidiet to.

2. Lai atgrieztu sildelementu atpakal ta pozicija,
paceliet to

uz augsu, nedaudz pavelciet to uz sevi un
parliecinieties, ka

cilnes balsts ir pareizi novietots.




SPULDZES NOMAINA
1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Atskraveéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskraveéjiet atpakal.

3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

Ladzu, nemiet véra: izmantojiet 25 W/230 V tipa G9, T300 °C
halogénas lampas. lericé uzstadita spuldze ir speciali

paredzéta sadzives tehnikai un nav piemérota izmantosanai ka
lidzeklis telpu izgaismosanai (EK Regula 244/2009).

Spuldzes ir pieejamas musu pécpardosanas apkalposanas
dienesta. Neaiztieciet spuldzites ar kailam rokam, jo jasu
pirkstu nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet cepeskrasni,
ja nav uzlikts spuldzes vacins.

DURVJU STIKLA TIRISANA

1. Péc durvju iznems3anas un novietosanas uz mikstas
virsmas (ar rokturi vérstu lejup), vienlaicigi uzspiediet
uz abiem stiprinajumiem, lai nonemt durvju
augsmalu, velkot to uz savu pusi.

2. Paceliet un stingri turiet iek3éjo stiklu ar abam
rokam, iznemiet stiklu un pirms tiriSanas novietojiet
uz mikstas virsmas.

PROBLEMU NOVERSANA

3. Uzstadiet iek$éjo rati (apziméta ar “1R”)

ievietojiet atpakal vidéjo rati (markéta ar zimi “R"):

Lai pareizi ievietotu stikla ratis, parbaudiet, vai “R”
zime atrodas kreisaja starl. Vispirms ievietojiet balstos
stikla garako pusi, kas ir markéta ar “R” zimi, un
nolaidiet to. Atkartojiet ar abam stikla ratim.

4. Uzlieciet augséjo malu: Klikskis noradis uz pareizu
novietojumu. Pirms atkartotas durvju ievietosanas,
parliecinieties, vai blivéjums ir novietots pareizi.

PROBLEMA

IESPEJAMAIS CELONIS

Elektroapgades trauc&jumi.

Krasns nedarbojas.
) Atvienojiet no elektrotikla.

Ekrana redzams burts “F” un - .
o Cepeskrasns nedarbojas.
skaitlis.
Displeja ir redzams pazinojums
“Hot” (Karsts) un izvéléta funkcija
nedarbojas.

Parak augsta temperatara.

RISINAJUMS

Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
pievienota elektrotiklam.

Izslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai
kldme ir novérsta.

Sazinieties ar tuvako klientu pécpardosanas servisa centru un
nosauciet numuru, kas noradits péc burta “F".

Pirms funkcijas aktivizéSanas laujiet cepeskrasnij atdzist.
Atlasiet citu funkciju.

Sazinoties ar misu pécpardosanas centru, ladzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.

e
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INSTRUKCJE
BEZPIECZENSTWA

| PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystagpieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Nalezy przechowywac je w poblizu, aby méc z nich
skorzystac w przysztosci.

Niniejsze instrukcje i samo urzadzenie zawieraja
wazne ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa,
ktorych nalezy bezwzglednie przestrzegac. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za nieprzestrzeganie
instrukcji bezpieczenstwa, niewfasciwe uzytkowanie
urzadzenia lub nieprawidtowe ustawienie elementéw
sterujacych.

A Nie dotyka¢ urzadzenia podczas pirolizy
(samoczyszczenia) — ryzyko oparzenia. Uwaza¢, aby
dzieci i zwierzeta pozostawaty z dala od piekarnika w
trakcie i po zakonczeniu cyklu automatycznego
czyszczenia (pirolizy), dopdki pomieszczenie nie
zostanie catkowicie wywietrzone. Przed rozpoczeciem
cyklu automatycznego czyszczenia (pirolizy) usunac z
wnetrza  piekarnika nadmiar  zanieczyszczen,
szczegOlniettuszczuiolejow.Podczasautomatycznego
czyszczenia (piroliza) w piekarniku nie moze by¢
zadnych akcesoriow lub materiatow.

M Jezeli piekarnik zostat zainstalowany pod plyta
kuchenna, nalezy dopilnowaé, aby podczas cyklu
automatycznego czyszczenia (pirolizy) palniki lub
pola elektryczne byty wytaczone - ryzyKo oparzen.

M Mate dzieci (0-3 lat) nie powmn?/ przebywac w
poblizu urzadzenia. Mate dzieci (3-8 lat) nie powinny
zbliza¢ sie do urzadzenia, o |Ie nie s pod statym
nadzorem. Dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznychlubumystowychlubbezdoswiadczenia
i wiedzy mogg korzysta¢ z urzadzenia tylko pod
nadzorem lub po otrzymaniu instrukgji bezpiecznego
uzytkowania i zrozumieniu zwigzanych z nim
zagrozen. Urzadzenie nie stuzy do zabawy dla dzieci.
Czynnosci czyszczenia i konserwacji nie mogg byc
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

MOSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego czesci, do ktdrych
jest dostep, nagrzewaja sie podczas uzytkowania.
Nalezy uwazac, aby niedotknacelementow grzejnych..
Dzieci do lat 8, o ile nie znajdujg sie¢ pod sta’?/
nadzorem, nie mogq znajdowal sie w poblizu
urzqdzenla

MNigdy nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia
podczas procesu suszenia zywnosci. Jesli urzadzenie
nadaje sie do stosowania sondy, uzywaj tylko sondy
temperaturowej zalecanej dla tego piekarnika -
ryzyko pozaru.

M\ Scierki kuchenne i inne tatwopalne materiaty
powinny by¢ przechowywane z dala od urzadzenia,
dopoki wszystkie jego podzespoty catkowicie nie
ostygna - ryzyko pozaru. Nalezy zawsze zachowywac
czujnos¢ podczas pieczenia pokarmoéw bogatych w
ttuszcze, olej lub podczas dodawania napojow

alkoholowych - ryzyko pozaru. Do wyjmowania
patelni i innych akcesoriéw nalezy uzywac rekawic
kuchennych. Na koniec pieczenia nalezy ostroznie
otworzyc drzwi piekarnika, aby przed uzyskaniem do
niego dostepu umozliwic¢ stopniowe ujscie gorgcego
powietrza lub pary — ryzyko oparzen. Nie zaktdcac
przeptywu goracego powietrza z przodu piekarnika
- ryzyko pozaru.

M Aby unikna¢ uderzenia w drzwi piekarnika,
zachowac ostroznos¢, gdy s one otwarte lub
skierowane w dét.

A Zywnos¢ nie moze by¢ pozostawiona w produkcie
lub na nim dtuzej nizgodzine przed lub po gotowaniu.

DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

M OSTROZNIE: Urzadzenie nie jest przystosowane do
obstugi za pomocg zewnetrznego urzadzenia
przytaczanego, np. programatora czasowego, ani
niezaleznego systemu zdalnego sterowania.

M To urzadzenie Ofest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych oraz do podobnych
zastosowan takich jak: kuchnie dla personelu
w sklepach, biurach i innych Srodowiskach pracy;
gospodarstwa wiejskie; samodzielna obstuga przez
klientéw hoteli, moteli, pensjonatéw oferujacych
nocleg ze $niadaniem i innych tego typu miejsc do
zamieszkania.

A\ Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) s zabronione.

M To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.

A&\ Nie przechowywa¢ materiatéw wybuchowych ani
substancji tatwopalnych (np. paliwa lub puszek
aerozolowych) wewnatrz lub w poblizu urzadzenia -
ryzyko pozaru.

INSTALACJA

&\ Przemieszczanie i montaz urzadzenia wymaga
udziatu co najmniej dwdch 0sob - ryzyko obrazen. Do
rozpakowywania i montazu nalezy uzywac rekawic
ochronnych - ryzyko skaleczenia.

A Instalacja, podiaczenia do zrodta wody (jesli
wystepuja) i zasilania oraz wszelkie naprawy musza
by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego technika.
Nie naprawia¢ ani nie wymienia¢ zadnych czesci
urzadzenia, chyba ze wyraznie zaznaczono to w
instrukgji obstugi. Dzieci nie powinny zbliza¢ sie do
miejsca montazu. Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy
upewnic sie, ze nie ulegto uszkodzeniu podczas
transportu. W przypadku probleméw nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawca lub najblizszym
serwisem technicznym. Po zainstalowaniu odpady
opakowaniowe (plastikowe, elementy styropianowe
itp.) muszg by¢ przechowywane poza zasiegiem
dzieci - ryzyko uduszenia. Przed przystgpieniem do
jakichkolwiek czynnosci montazowych urzadzenie
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nalezy odtaczy¢ od zasilania elektryczne? - ryzyko
porazenia pragdem. Podczas instalacji dopilnowac, aby
urzadzenie nie uszkodzito przewodu zaS|Iancego -
ryzyko pozaru lub porazenia pradem. Urzadzenie
mozna uruchomic¢ dopiero po zakonczeniu instalacji.
MPrzed zamontowaniem urzadzenia w zabudowie
przycigc szafke oraz usuna¢ widry i trociny.

Nie wyjmowacé urzadzenia ze styropianowej
podstawy do czasu instalagji.

MAPo instalacji dno urzadzenia nie moze by¢ juz
dostepne - ryzyko oparzen.

Nie umieszcza¢ urzadzenia za dekoracyjnymi
drzwiczkami - ryzyko pozaru.

A Jesli urzadzenie jest zainstalowane pod blatem
roboczym, nie blokowa¢ minimalnego odstepu
pomiedzy nim a gérng krawedzig piekarnika - ryzyko
oparzen.

OSTRZEZENIA ELEKTRYCZNE

MTabliczka znamionowa znajduje sie na przedniej
krawedzi piekarnika (widoczna przy otwartych
drzwiczkach).

A\ Musi istnie¢ mozliwos¢ odtaczenia urzadzenia od
zrodfa zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka
jestdostepna)lubzapomocadostepnegoprzetacznika
wielobiegunowego, zainstalowanego w przewodzie
do gniazda zasilania zgodnie z obowigzujacymi
normami krajowymi; urzadzenie musi takze posiadac
uziemienie zgodne z obowigzujgcymi normami
krajowymi dotyczacymi sprzetu elektrycznego.

Nie stosowac przedtuzaczy, rozdzielaczy ani
adapterow. Podzespoty elektryczne nie moga byc
dostepne dla uzytkownika po instalagji. Nie uzywac
urzadzenia, jesdli jest sie mokrym lub boso. Nie
uruchamia¢ urzadzenia, jezeli kabel zasilajgcy lub
wtyczka sg uszkodzone, jedli urzadzenie nie dziata
prawidtowo lub jesli zostato ono uszkodzone badz
upuszczone.

MNJesli przewod zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiananaidentyczny powinnaby¢przeprowadzona
przez producenta, pracownika serwisu lub inng
podobnie wykwalifikowang osobe w celu unikniecia
niebezpieczenstwa - ryzyko porazenia pragdem.

M Jedli kabel zasilajgcy wymaga wymiany, nalezy
skontaktowa¢ sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

MOSTRZEZENIE: Sprawdzi¢, czy urzadzenie zostato
wytagczone i odtgczone od zrodia zasilania przed
prsztqpieniem do czynnosci konserwacyjnych. Aby
uniknac ryzyka obrazen ciata, nalezy uzywac rekawic
ochronnych (ryzyko skaleczenia) i butéw ochronnych
(ryzyko sttuczenia) pamietac¢ o obstudze przez dwie

hid

osoby (zmniejszenie obcigzenia); wzadnym przypadku
nie stosowac urzadzen parowych do czyszczenia
(ryzyko porazenia pradem). Niefachowe naprawy
nieautoryzowane  przez  producenta  mogq
spowodowaczagrozeniedlazdrowiaibezpieczenstwa,
za ktére producent nie ponosi odpowiedzialnosci.
Wszelkie wady lub uszkodzenia spowodowane
nleprofeSJonaInyml naprawami lub konserwacjg nie
Sq 0 iete gwarangjg, ktorej warunki sg przedstawione
w dokumencie dostarczonym wraz z urzagdzeniem.

M Do czyszczenia szyby w drzwiach nie uzywac
srodkéw Sciernych ani  metalowych skrobakéw,
poniewaz mogg one zarysowal powierzchnie i
spowodowac pekniecie szyby.

M\ Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
zwigzanych z czyszczeniem lub konserwacja nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie ostygto. - ryzyko
poparzenia.

MNOSTRZEZENIE: Wytaczy¢ urzadzenie przed wymiang
zaréwki - ryzyko porazenia pradem.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego wykonane jest opakowanie, w 100% nadaje sie do
recyklingu i jest oznaczony symbolem €. Czesci opakowania nie nalezy
wyrzucal, lecz zutylizowaé zgodnie z przepisami w zakresie usuwania
odpadoéw, okreslonymi przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu
lub do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowa¢ zgodnie z
miejscowymi przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyskac
wiecej informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen
AGD, nalezy skontaktowac sie zodpowiednim lokalnym urzedem, punktem
skupu ztomu AGD lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To
urzadzenie zostato oznaczone jako zgodne z Dyrektywa Europejska 2012/19/
WE (WEEE) dotyczaca zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Wiasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym
negatywnym skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

Symbol & na urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dotaczonej oznacza,
Ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego. Nalezy
oddac¢ je do punktu zajmujacego sie utylizacjg i recyklingiem urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

Piekarnik nalezy wstepnie nagrzewac jedynie w przypadkach, w ktérych
jest to zalecane w tabeli pieczenia lub w przepisie. Uzywa¢ ciemnych lub
emaliowanych na czarno form do pieczenia, gdyz lepiej pochtaniaja ciepto.
Jesli potrawy wymagajg dtuzszego czasu, nadal bedg sie piekty, pomimo
wylaczenia piekarnika.

Cykl standardowy (PIROLIZA): jest odpowiedni do czyszczenia nawet bardzo
zabrudzonego piekarnika. Cykl energooszczedny (PIROLIZA EXPRESS/ECO)
- tylko w niektérych modelach - : zuzywa okoto 25% mniej energii niz cykl
standardowy. Uzywaj tej funkgji regularnie (po dwdch-trzech razach uzycia
piekarnika do pieczenia miesa).

DEKLARACJE ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania: ekoprojektu z Rozporzadzenia Komis;ji
(UE) nr 66/2014; Rozporzadzenia w sprawie etykietowania energetycznego
nr 65/2014; Rozporzadzen z 2019 r. dotyczace ekoprojektu dla produktéw
zwigzanych z energig oraz informacji zwigzanych z energia (zmiana) (wyjscie
z UE), zgodnie z norma europejska EN 60350-1.

Produkt moze by¢ wyposazony w zrédfa swiatta o klasie efektywnosci
energetycznej A+
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Podrecznik uzytkownika
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DZIEKUJEMY ZA ZAKUP NASZEGO PRODUKTU !’rzed ui‘yciem l:"'qu?enia naleiy uwaznie Przeczytac’
instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PRODUKTU

R

-------------

..............

Pulpit sterujacy
Wentylator

whnN=

Lampka

4. Prowadnice potek(poziom jest
zaznaczony na $ciance komory
piekarnika)

5. Drzwiczki

6. Blokada drzwiczek (blokuje
drzwiczki w trakcie cyklu
automatycznego czyszczenia i po
jego zakonczeniu

7. Grzatka gorna/grill
8. Grzatka okragta (niewidoczna)

9, Tabliczka znamionowa (nie
usuwacd)

10. Wyttoczenie na wode pitna
11. Grzatka dolna (niewidoczna)
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1 2 3 4 6
1. POKRETLO WYBORU 3. USTAWIANIE CZASU 5. PRZYCISKI USTAWIEN
Stuzy do wtaczania urzadzenia Stuzy do zmiany ustawien czasu Stuza do zmiany ustawien czasu
poprzez wybranie funkgji. Obréci¢ do  pieczenia, opdznionego startu i pieczenia.
pozycji 0, aby wytaczyc piekarnik. czasomierza. 6. POKRETLO TERMOSTATU
2. SWIATLO Gdy piekarnik jest wytaczony, W przypadku funkgji ustawianych
Nacisniecie tego przycisku>s< przy wyswietla godzine. recznie, obrocic, aby wybrac zadana

wiaczonym urzadzeniu powoduje 4. WYSWIETLACZ
wiaczenie lub wyfgczenie lampki w
komorze piekarnika.

temperature.

Uwaga: Rodzaje pokretet mogg sie rozni¢ w zaleznosci od modelu. Jezeli pokretta aktywuije sie poprzez nacisniecie, nalezy

nacisnac srodek pokretta, aby je zwolnic.

beko
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AKCESORIA

BLACHA DO PIECZENIA* SZYNY PRZESUWNE *

BLACHA NA
SCIEKAJACY TEUSZCZ*

——

RUSZT

Stuzy do pieczenia wszelkiego  Utatwiajg wkiadanie i

Stuzy do pieczenia potraw lub Do stosowania jako blacha
wyjmowanie akcesoriow.

jako miejsce do potozenia piekarnika do pieczenia miesa, rodzaju ciast i chleba oraz
patelni, form do pieczenia i ryb, warzyw, focaccii itp. lub w  miesa, ryb w folii itd.
innych naczyr zaroodpornych. przypadku umieszczenia pod

rusztem, do zbierania

ociekajgcego ttuszczu i sokdw.

* Dostepne tylko w wybranych modelach
Liczba i rodzaj akcesoribw moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Dodatkowe akcesoria mozna nabyc¢ oddzielnie w serwisie posprzedaznym.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW

Umiesci¢ ruszt na wybranym poziomie, przy wktadaniu

przechylajac go lekko ku gorze i w pierwszej kolejnosci

umieszczajac strone tylng z zawinietym brzegiem

(skierowana ku gorze).

Nastepnie przesunac ruszt poziomo wzdtuz szyny tak daleko,

jak to mozliwe.

Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, nalezy

wsuwac poziomo w szyny.

POLKI WSUWANE | PROWADNICE POLEK

Przed uzyciem piekarnika usuna¢ tasme ochronna [a], a

nastepnie folie ochronng [b] z prowadnic wysuwanych.
.y

[a]
DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]
Pociggna¢ dolng cze$¢ prowadnicy wysuwanej, aby
odczepic dolne haki (1) i pociagna¢ prowadnice
wysuwane do goéry, zdejmujac je z gérnych hakéw (2).

PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH
[d]

Zawiesi¢ gorne haki na prowadnicach pétek (1), a
nastepnie docisna¢ dolng cze$¢ prowadnic wysuwanych
do prowadnic pétek, az zaczepy dolne zatrzasng sie (2).

R

b

[d]

WYJMOWANIE | PONOWNE ZAKLADANIE
PROWADNIC

1. Aby wyja¢ drabinki, nalezy mocno ztapac
zewnetrzng cze$¢ drabinek i pociggna¢ ja do
siebie, wyjmujac z osadzenia wspornik i dwie
wewnetrzne blokady.

2. Aby ponownie zamontowac drabinki, nalezy
umiescic je w poblizu komory i wiozy¢ dwie
blokady w osadzenia. Nastepnie nalezy umiescic
cze$¢ zewnetrzng w osadzeniu, zamontowac
wspornik i mocno docisng¢ w strone scianki
komory, aby upewnic¢ sie, ze drabinki sg
odpowiednio zabezpieczone.

beko
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PIERWSZE UZYCIE

1. USTAWIANIE CZASU

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy ustawic
czas: Naciska¢ © do czasu, az na wyswietlaczu bedzie
migac ikona © i dwie cyfry godziny @ lub © oraz zegar

©.
N
minteln
L
©)

Uzy¢ ® lub ©, by ustawi¢ godzing, a nastepnie
potwierdzi¢ wciskajac © . Zaczng migac dwie cyfry
minut. Za pomoca ® lub © ustawi¢ minuty i nacisna¢ ©
, aby potwierdzic.

Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona®, co moze sie
zdarzyc¢ na przyktad wskutek dtuzszej przerwy w dostawie

FUNKCJE

pradu, nalezy ponownie ustawic¢ czas.

2. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktéry jest pozostatoscig po produkgji: jest to zjawisko
normalne.

Dlatego przed przystapieniem do przygotowywania
potraw zaleca sie rozgrzanie pustego piekarnika, co
utatwi pozbycie sie niepozadanego zapachu.

Nalezy wyjac¢ z komory urzadzenia wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folig, a takze
usunac¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Rozgrzac piekarnik do 250° C na okoto godzine. W tym
czasie piekarnik musi by¢ pusty.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

OGRZEWANIE OD GORY | OD DOLU
Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie.

X OGRZEWANIE OD DOtU / OD GORY
2 | WSPOMAGANE WENTYLATOREM

Do przyrzadzania miesa, pieczenia stonych ciast
na jednej potfce.Ta funkcja idealnie nadaje sie rowniez do
pieczenia na dwoch pétkach. Aby pieczenie przebiegato
rébwnomiernie, nalezy zamienia¢ potrawy miejscami.

~oe | OGRZEWANIE OD DOLU / OD GORY
WSPOMAGANE WENTYLATOREM W TRYBIE EKO

0

Do pieczeni i nadziewanych kawatkéw migsa
na jednym ruszcie. Potrawy sg zabezpieczone przed
nadmiernym wysychaniem dzieki fagodnemu,
przerywanemu obiegowi powietrza.
Gdy ta funkcja jest uzywana, kontrolka ECO pozostaje
wytaczona przez caly czas pieczenia, ale mozna ja na jaki$
czas wiaczy¢ z powrotem, naciskajac =<

wwl GRILL

Do grillowania stekow, kebabow i kietbasek,

do zapiekania warzyw lub do przyrumieniania
pieczywa.

Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie blachy
na $ciekajacy ttuszcz: blache na $ciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢
do niej ok. 200 ml wody pitne;j.

g GRILL WSPOMAGANY WENTYLATOREM

Do pieczenia duzych kawatkéw migsa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy
na $ciekajacy ttuszcz: blache na $ciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢
do niej ok. 200 ml wody pitne;j.

™M, AUTOMATYCZNY TRYB PIECZENIA CHLEBA
=A Ta funkcja automatycznie sugeruje najlepsza
temperature i metode pieczenia wszystkich
rodzajow pieczywa.
AUTOMATYCZNY TRYB PIECZENIA CIASTA

A Ta funkcja sugeruje najlepsza temperature i
metode pieczenia dla wszystkich rodzajow ciast.

—0 CZYSZCZENIE PAROWE

=—| W ramach tego specjalnego
niskotemperaturowego cyklu czyszczenia brud

i resztki jedzenia mozna z fatwoscia usunag¢ za pomoca
pary. Wla¢ 100-120 ml wody pitnej na dno piekarnika, a
nastepnie obrocic pokretto wyboru i pokretto termostatu
do ikony & . Najlepiej jest uzywac funkgji przez 35 minut.
Wiaczyc funkcje, gdy piekarnik jest zimny i pozwoli¢
mu sie ochtodzi¢ przez 15 minut po zakoriczeniu cyklu.
Pozycja ikony nie odpowiada temperaturze osiggnietej w
trakcie cyklu czyszczenia.
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBIERANIE FUNKCJI

Aby wybrac funkcje, nalezy obrécic pokretto wyboru
do pozycji zaznaczonej symbolem zgdanej funkgji:
wyswietlacz zaswieci sie i bedzie stychac sygnat
dzwiekowy.

2. WEACZANIE FUNKCJI

RECZNE
Aby wiaczy¢ wybrana funkgje, nalezy obréci¢ pokretto
termostatu, by ustawi¢ zagdang temperature.

I
& I

N 7
7"\

Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmieni¢ funkcje za pomoca
pokretta wyboru lub zmieni¢ ustawiong temperature za
pomocy pokretta termostatu. Funkcja nie uruchomi sie, jesli
pokretto termostatu bedzie wigczone O mozna ustawic czas
gotowania, czas zakonczenia gotowania (tylko w przypadku
ustawienia czasu gotowania) i minutnik.

3. NAGRZEWANIE

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odpowiedni
sygnat dzwiekowy i migajaca na wyswietlaczu ikona §
, poinformuja, Ze zostata wigczona faza nagrzewania
wstepnego.

Pod koniec tej fazy odpowiedni sygnat dzwiekowy i
migajaca na wyswietlaczu ikona & poinformuja, ze
zostata osiggnieta ustawiona temperatura: W tym
momencie nalezy umiesci¢ potrawe w piekarniku i
rozpoczyd jej pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koncem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jako$c
przygotowywanych potraw.

4, PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy
wybrac funkcje.

CZAS TRWANIA

Nacisnac i przytrzymac @ ,az zadana ikona @ i migajace
“00:00” pojawiga sie na wyswietlaczu.

N o o

uintnly

LI
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Za pomocag @ lub © ustawi¢ wlasciwy czas pieczenia i
potwierdzi¢, wciskajac © .

Wiaczy¢ te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu w
pozycji wybranej temperatury: sygnat dzwiekowy i
wskazanie na wyswietlaczu oznaczajg, ze pieczenie
zostato zakonczone.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnac
i przytrzymac © , az ikona ¢ zacznie migac na
wyswietlaczu, a nastepnie za pomoca przycisku ©
zresetowac czas pieczenia do postaci “00:00". Ten czas
pieczenia zawiera faze nagrzewania wstepnego.

PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA
PIECZENIA/
OPOZNIONY START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna opdzni¢ wiaczenie
funkcji, programujac jej czas zakonczenia: naciska¢ @ ,
do czasu az na wyswietlaczu pojawi sie ikona & i bedzie
migac aktualny czas.

\\_l_ 7

z
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4

Za pomoca @lub ©ustawic czas i potwierdzi¢
przyciskiem @ .

Wiaczy¢ te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu w
pozycji wybranej temperatury: funkcja pozostanie
zatrzymana do czasu jej automatycznego uruchomienia
po uptynieciu czasu obliczonego tak, by pieczenie
zakonczyto sie o ustawionej godzinie.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie, wytgczy¢ piekarnik,
ustawiajac pokretto wyboru na pozycji 0.

Funkcja opdznienia startu nie jest dostepna dla funkgji
Grill i Grill wspomagany wentylatorem.

KONIEC PIECZENIA

Kiedy funkcja zakonczy sie, bedzie stychac sygnat
dzwiekowy, a wyswietlacz pokaze odpowiedni
komunikat.

C_
I
Obrdcic pokretto wyboru, by wybrac inng funkcje, lub do
pozycji“ 0", by wytaczy¢ piekarnik.

Uwaga: Jesli czasomierz jest wigczony, wyswietlacz bedzie
pokazywac komunikat ,END" lub czas pozostaty do korica cyklu
pieczenia.

5. USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO
Ta opcja nie przerywa pieczenia ani nie programuje go,
pozwala tylko uzywac wyswietlacza jako czasomierza,
zaréwno gdy wiaczona jest jaka$ funkcja, jak i kiedy
piekarnik jest wytgczony.
Nacisna¢ i przytrzymac © ,az © iikona“00:00”zaczna
migac na wyswietlaczu.

S 2

v )
8
Uzy¢ ®lub ©, by ustawi¢ wiasciwy czas pieczenia
i potwierdzi¢, wciskajac © . Gdy tylko zakonczy
sie odliczanie wybranego czasu, urzadzenie wyda
charakterystyczny sygnat dzwiekowy.
Uwagi: Aby anulowac ustawienie czasomierza, nacisng¢ @ i

przytrzymad, az ikona © zacznie migac, a nastepnie za
pomocg przycisku @ zresetowac ustawienia czasu do “00:00".

UWAGI
Nie przykrywac wnetrza piekarnika folig aluminiowa.

- Nie nalezy przeciggac form ani patelni po dnie piekarnika,
poniewaz moze to porysowac jego emaliowana
powierzchnie.

+  Nie umieszczaj ciezkich przedmiotéw na drzwiczkach i
nie przytrzymujich.
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TABELA PIECZENIA

PRZEPIS FUNKCJA NAG'F\{"Z:WA- TEMPERATURA (°C) CZAS TRWANIA (Min) POZIOM | AKCESORIA
] Tak 160-180 30-90 23
Ciasta drozdzowe — A= il a i
3 Tak 160-180 30-90 ***
abmdr abese
2
Ciasto z nadzieniem IZI Tak 160-200 35-90 —
(sernik, strucla, tarta owocowa) Tak 160 - 200 35 g0 *** ';4;1’ ;;ﬁ
Y A
] Tak 170-180 15-45 3
Kruche ciasteczka/Rogaliki =
3 4 2
- _ XKK
Tak 160-180 20-45 LB
] Tak 180- 220 30-40 3
Choux buns (Ptysie) — : 2
Tak 180- 190 35- 45 #e 4 2
Al —
O] Tak 90 150 - 200 3
Bezy 2 2
E3 Tak 90 140 - 200
R
] Tak 190-250 15-50 1/2
Pizza/Focaccia =
< 4 2
Tak 190-250 20-50 42
Chleb wa . - 60 2
AeTees o
3
o O] Tak 250 10-15
Mrozona pizza — 3 2
_ KRR
3 Tak 250 10-20 . )
Stoneci ] Tak 175- 200 40-60 3
one ciasta A=l
(tarta warzywna, quiche) Tak 175 - 200 45 - 60 *** 4 2
— aFer aFe
] Tak 190-200 20-30 3
Vols-au-vent / chrupiace paszteciki — ‘T’ 5
Tak 180- 190 15- 40 %%
abere I
Lasagne / zapiekany makaron / . 5 2
cannelloni / zapiekanki |:| Tak 190-200 4>-65 J
Jagniecina/cielecina/wotowina/ |:‘ 3
. ; Tak 190-200 80-110
wieprzowina 1 kg —J
gciigety wieprzowe z chrupiacg skoérka Tak 180-190 110-150 2
Kurczak/krélik/kaczka 1 kg O Tak 200-230 50-100 2
Indyk/ges 3 kg O] - 190-200 100- 160 2
Nadziewane warzywa = 2
(pomidory, cukinie, baklazany) Tak 180-200 >0-70 —J
Tosty 5 250 2-6 >
Neoeee ad
- - o 4 3
- - _ *
Filety rybne / kawatki 230- 250 15-30 S
Kietbaski / kebab / o % 5 4
zeberka / hamburgery ) 250 15-30 Aeerenwr b
. < 2 1
- - _ *%
Pieczony kurczak 1-1,3 kg 3 Tak 200- 220 55-70 ~ 1 :
] @ %
FUNKCJE . .. Ogrzewanie od dotu / . Ogrzgwame od dotu /
Ogrzewanie od gory i . Automatyczny tryb . Grill wspomagany od géry wspomagane
d Grill
od dotu odgory wspomagane pieczenia chleba " wentylatorem wentylatorem w trybie
wentylatorem ko
[ VR ~ QI=—=VJ —J “r oS
Blacha do pieczenia / Blacha Blacha na $ciekajacy ttuszcz /
AKCESORIA Ruszt Naczynie do pieczenia  na $ciekajacy ttuszcz lub forma Blacha na sciekajacy thuszcz / Blacha do Ec)z/enia
lub tortownica na ruszcie  do pieczenia umieszczone na Blacha do pieczenia - p
ruszcie napetniona 200 ml wody
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PRZEPIS FUNKCJA NAGI:"Z: WA- TEMPERATURA (°C) CZAS TRWANIA (Min) POZIOM | AKCESORIA
. < % 3
Befsztyk krwisty 1 kg Tak 200-210 35-50
aFr
Udziec barani/golonka g Tak 200-210 60-90 ** 3
Pieczone ziemniaki g Tak 200-210 35-55%* 3
Vegetable gratin (Zapiekane 3 3
warzywa) k3 200-210 25-55
Miesa i ziemniaki 3 Tak 190-200 45 -100 *** A
==
Ryby i warzywa 3 Tak 180 30-50 *** 4 . ! ,
aFr
Lazania i mieso 3 Tak 200 50-100 %% M
aEF===r
Pieczer/nadziewane kawatki miesa @% - 170-180 100- 150 2
* Obroci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia *** Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w
** Obréci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.
potrzeby).
] 2 %
FUNKCJE . .. Ogrzewanie od dotu / . Ogrzewanie od dohu/
Ogrzewanie od gory i od A6rY Wspomaoane Automatyczny tryb Grill Grill wspomagany od géry wspomagane
od dotu g e)r/1 t Ia?toreng pieczenia chleba wentylatorem wentylatorem w trybie
wenty eko
e, N —J ~ - Toond
Blacha do pieczenia / Blacha Blacha na $ciekajacy ttuszcz /
AKCESORIA Ruszt Naczynie do pieczenia  na $ciekajacy ttuszcz lub forma Blacha na Sciekajacy ttuszcz / Blacha do Ec)z/enia
lub tortownica na ruszcie  do pieczenia umieszczone na Blacha do pieczenia napelniona 2%0 mlwod
ruszcie P y
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sie, ze piekarnik ostygt.

Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna Sciereczka z
mikrofibry. Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka

kropel detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha
$ciereczka.

Nie stosowac zracych ani Sciernych detergentow.

Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usung¢ za pomoca wilgotnej $ciereczki z
mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

Po kazdym uzyciu nalezy poczeka¢, az piekarnik
ostygnie i wyczysci¢ go (najlepiej gdy wciaz

jest ciepty), usuwajac z niego wszystkie osady i
zabrudzenia powstate z resztek potraw. Aby usunac
wszelkie skropliny, ktére powstaty w wyniku pieczenia
potraw z duzg zawartoscig wody, nalezy pozostawic
piekarnik do catkowitego ostygniecia, a nastepnie
wytrze¢ go szmatka lub gabka.

Nie stosowac weiny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkéw do czyszczenia,
poniewaz moga one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

Uzywa¢ rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie, ze
urzadzenie zostato odtaczone od
zasilania.

jesli wystepuja uporczywe zabrudzenia we
wnetrzu piekarnika, zalecamy przeprowadzenie
cyklu automatycznego czyszczenia dla uzyskania
optymalnych rezultatéw czyszczenia. Unikac
uruchamiania czyszczenia w cyklu pirolizy,

jesli wystepuja pozostatosci kamienia. Przed
uruchomieniem wykonac czyszczenie z osadu
kamiennego, jak opisano powyzej.

Aby ufatwi¢ czyszczenie szyby, mozna w prosty
sposoéb zdja¢ drzwiczki, a nastepnie zatozy¢ je
ponownie.

Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do
mycia.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria
sg jeszcze gorace, do przenoszenia zatozyc rekawice
kuchenne. Resztki zywnosci mozna tatwo usung¢ za
pomoca szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy
je catkowicie otworzy¢ i
odblokowa¢, opuszczajac
zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak
doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac drzwiczki
obiema rekami - nie trzymac
ich za uchwyt. Mozna teraz w
prosty sposob zdja¢ drzwiczki,
dociskajac je przez caty czas i

' jednoczesnie wyciggajac do
gory, az wysung sie z miejsc zamocowania. Odtozyc
drzwiczki na miekkie podtoze.

3. Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika i
wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania
oraz blokujgc gérng cze$¢ na swoim miejscu.

4. Opuscic¢ drzwiczki, a
nastepnie catkowicie je
otworzy¢. Opusci¢ zaczepy do
ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sie, czy zostaty
opuszczone do konca.

Delikatnie nacisng¢, aby
sprawdzi¢, czy potozenie zaczepdw jest prawidtowe.
5. Sprobowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzic, czy ich
potozenie jest wyrébwnane z panelem sterowania. Jesli
nie, powtdrzy¢ wyzej opisane czynnosci: Drzwiczki moga
ulec zniszczeniu, jesli nie dziatajg prawidtowo.

OPUSZCZANIE GORNEJ GRZALKI

2. Aby przywrocic element grzejny do jego potozenia,
unies¢ go

pociggnac lekko do siebie i upewnic sie,

ze wspornik wypustki jest prawidtowo osadzony.
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WYMIANA ZAROWKI

1. Odfaczy¢ piekarnik od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymienic¢ zaréwke i
przykreci¢ ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.

Uwaga: Uzywac zardwek halogenowych 25 W/230 V typu G9,
T300 °C. Zaréwka stosowana w tym piekarniku jest
przeznaczona do urzadzert domowych i nie nadaje sie do

0gdlnego oswietlania pomieszczer w gospodarstwie
domowym (dyrektywa WE 244/2009).

Zaréwki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie. - Nie dotykac
zardwek gotymi rekami - $lady palcéw pozostawione na
powierzchni mogg doprowadzi¢ do uszkodzenia zaréwek. Nie
uzywac piekarnika, dopoéki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.

CZYSZCZENIE SZYB W DRZWICZKACH

1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na miekkiej
powierzchni, uchwytami skierowanymi ku dotowi, nalezy
réwnoczes$nie nacisng¢ dwa zaciski zabezpieczajace i

2. Unies¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami wewnetrzna
szybe, wyjac ja i przed przystapieniem do czyszczenia
umiesci¢ na miekkiej powierzchni.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

3. Zamontowac srodkowy panel (oznaczony, 1R")

przed przystapieniem do montazu panelu
wewnetrznego: Aby whasciwie umiescic szyby, nalezy
upewnic sig, ze znak,R” jest widoczny w lewym rogu.

W pierwszej kolejnosci nalezy umiesci¢ dtuzsza czes¢
szyby oznaczona literg,,R” w odpowiednich uchwytach, a
nastepnie obnizyc¢ jg do wtasciwej pozycji. Powtoérzyc te
procedure dla obu szyb.

4. Zamontowac ponownie gérng krawedz:
Charakterystyczne klikniecie sygnalizuje prawidtowa
pozycje. Przed ponownym zatozeniem drzwiczek nalezy
upewnic sig, ze uszczelka nie zostanie uszkodzona.

PROBLEM

Awaria zasilania.

Urzadzenie odtaczone od
zasilania.

Piekarnik nie dziata.

Wyswietlacz pokazuje litere ,F’, po N .
ktorej nastepuje liczba lub litera. Awaria piekarnika.

Na wys$wietlaczu pojawia sie
komunikat "Hot" [Goracy], a

wybrana funkcja nie chce sie
uruchomic.

Zbyt wysoka temperatura.

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE
Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest prawidtowo
podfgczone do sieci.

Wytaczy¢ piekarnik i wtaczy¢ go ponownie, aby sprawdzi¢, czy
usterka nie ustgpita.

Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i poda¢

numer nastepujacy po literze ,F"

Przed aktywacja funkcji poczeka¢, az piekarnik ostygnie.
Wybra¢ inna funkcje.

W przypadku kontaktu z naszg obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.

OB
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IHCTPYKLII 3 TEXHIKIA
BE3MEKU

| UK
BAXJINBA IHOOPMALUIA, AKY

CJIA NPOYUTATU TA AKOI i,
AOTPUMYBATUCA

[Mepen BUKOPUCTaHHAM Mpwunagy npoynTanTe  Lj
IHCTPYKLUii 3 TexHikm 6e3nekn. 3bepexitb ix AN
NoJanbLWOro BUKOPUCTaHHA.

Y Lin iHCTPYKLiTTa Ha caMOMy Npuagi MiICTATbCA BaXUBI
nonepemKeHHA Npo Hebesneky, AKi CNig NPoYnTaTH |
3aBXKON BUKOHYBATW. BUPOGHUK He Hece >XOAHOI
BiZANOBIZANbHOCTI 338 HEJOTPUMAHHA LIMX IHCTPYKUiN 3
TEXHIKV 6e3MeKy, 3a HEHaNEXXHe BUKOPVCTaHHA Npunagy

abo  HenpaBuibHe  HanalWTyBaHHA  €NeMeHTIB
ynpaBAiHHA.

&\ He Topkaiiteca [lyx0BOi Wwadw nig 4ac NiponiTIHOro
UMKy (CAMOOUMLLIEHHS) — iCHYE PU3MK OTPUMAHHSA

onikig. lig yac i nicna yumkny niponisy (MOKM NPUMILLEHHSA
He Oyae MOBHICTIO MPOBITPEHVM) He 3anuwanTte 6ins
pyxoBoi wadw Aitenn i TBapuH 6e3 Harnagy. Mepen
MOYaTKOM MIPOMITUYHOTO LMKIY 3  AyXOBOI Luadm
HeoOXigHO BMAANWTI HAZIMLLKA PigWHK, 30KPeMa Xnpy
Ta onii. He 3annwarite 6yab-Ake npunagaa um matepianm
BCepeauHi ayxoBoi Wadw nif Yac NiponiTMYHOro LMKIY.

AKwWwo AyxoBy Lwady BCTAHOBNEHO Mif BAPWSIbHOK
NOBepPXHelo, MepeKkoHanTecs, WO nig Yac NiponiTMYHOro
LIMKNY BCi ra30Bi Ta €NeKTPUYHI KOHPOPKM BUMKHEHO —
ICHY€E PU3NK OTPMMAHHA ONiKiB.

He possonante ManeHbkMm AitAM (g0 3 pokiB)
nigxoguTtn o npunagy. He possonanTte ManeHbKUM
Aitam (Big 3 Ao 8 POKIB) NigxoanTh HaaTo 61K3bKo [0
npvnagy 6e3 nocTinHoro Harnagy. [Jo KOpUCTyBaHHA
NPWIaAOM JOMYCKaTbCA AiTY BIKOM Bif 8 POKiB, 0CO6M
3 Qi3NYHMMI, CEHCOPHMUMM UM PO3YMOBVMI Bafamu, a
TaKOX 0COOW, AIKi MaloTb HE3HAUYHWIA JOCBIA UM 3HAHHSA
LLOAO BMKOPWCTAHHA LbOro npunagy, fvie 3a ymoBuy,
Lo TaKi 0cobM OTpUManu iHCTPYKUIi wopo 6esneyHoro
BUKOPUCTAHHA Npunagy, po3yMiloTb MOXINBUA PU3MK
abo BMKOPWCTOBYIOTb MpUNag nig Harnagom ocio, wo
BiZANOBigaloTb 3a ixHI0 6e3neky. He go3sonante Aitam
rpatmca 3 npunagom. it MOXyTb umCTUTK  Ta
o6cnyroByBaTI Npwag e nig HarnagomM JOPOCUX.

M\ NOMNEPEQPKEHHS: Mig uyac BMKOPWUCTAHHA npwunag i
MOro [OCTYMHIi YacTMHM HarpiBatotbcA. Cnig 6yTw
obepexxHuMK, Wob He TOPKHYTUCA HarpiBasibHUX
enemeHTiB. [liten 0o 8 poKiB He MOXHa 3anuLwaTy Nopyy
i3 Npunagom 6e3 NoCTIHOrO HarnAagy.

&\ He 3anuwaiite npunap 6e3 Harnay nia vac CyLiHHA
NpoAYKTiB. AKLO Npunag npuaaTHAN 4518 BUKOPUCTaHHA
AATYMKa, 3aCTOCOBYWTE TiIbKI TEMMNEPATYPHUIN [aTulK,
AKUA pPeKOMEeHAOBAHO ANA i€l AyXoBoi wadu - icHye
PU3MK BUHUKHEHHA MOXEXK.

M\ He knagitb onar abo iHLi Nerko3aimmcTi matepianu
nobnusy npwnagy, AOKW MOBHICTIO HE OXOMIOHYTb BCi
MOro KOMMOHEHTU — iCHYE PU3VK BUHUKHEHHSA MOXeXI.
3aBxaw OyabTe 0bepeHi Mig Yac NPUroTyBaHHA CTPaB 3
BMKOPWCTAHHAM Xupy, onil abo npw [oAaBaHHI
alIKOTOJIbHMX HaroiB — ICHYE PUW3MK BUHWKHEHHA
noxexi. [pw pictaBaHHi nocygy W aKkcecyapis
KOPUCTYNTECA MPUXBATKOK. HanmpuKiHui roTtyBaHHA 3
0b6epexHICTIO BigKpuiiTe ABepuATa, LWOO [03BONUTU
MOCTYNOBO BUNTU FapAYoMy MOBITPIO abo napi, nepLu
HiPXK HabnM3NTUCb AO AYXOBOI Wadu — iCHYE PU3MK

OTPVIMaHHA onikie. He 6nokywTe BEHTUNALIMHI OTBOPY
[J1A Harpitoro NOBITPA Ha MepeaHin YaCcTWHI OyXOBOI
Wadu - iCHY€E PU3NK BUHNKHEHHA MOXEXI.

A\ Konw [BepuATa [AyxoBoi wadu BigkpuTi  abo
3HAX0AATbCA Y HUKHbOMY MOSIOMKEHHI, Cif NUbHYBATH,
o6 He BOAPWTMCH HAMW.

MNixy He moxHa 3anmwaty BcepeanHi Bpoby abo Ha
HbOMY Oifblle HiX Ha ofHy roguHy o abo micns
MNPUrOTYBaHHA.

[O3BOJIEHE BUKOPUCTAHHA

M\ OBEPEXXHO: Lleit npunap He npusHaueHwin pns
eKcrnyaraiii3 30BHILLHIM TPUCTPOEMAJIA NePEMUNKAHHS,
HanpuKknag, TaiMepoM abo OKPeMOK  CMCTEMOIO
AMCTAHLINHOIO KepyBaHHS.

A lei npunag npusHauyeHO ANA BUKOPUCTAHHA B
nobyToBKX i MOAIOHMX YMOBaX, HaMpWKNag Takux: B
KYXOHHMX 30HaX Mara3uHiB, oQiciB Ta iHWMX pobounx
cepenosuL; y pepMepCbKix rocnoaapcTaax; KinieHTamu
B rOTeNAX, MOTeNAX, HEBEIMKUX MaHCIOHAX 3i CHIJaHKOM
W IHLLNX XKUTIOBUX NPUMILLEHHAX.

&3a§op0HﬂeTbCﬂ BMKOPVICTOBYBATV NPWag And iHWnX
uinen (Hanpyknag, 4na onaneHHA NPUMILLEHD).

M\ Lein npunag He npu3HaueHwin ana npodecinHoro
BMKOPUCTaHHA. He BMKOpUCTOBYWTe npunag nosa
MPUMILLEHHAM.

A\ He 36epiraiite BUGYXxOHeGe3neuri abo ropioui
peyoBMHK (Hanpuknag, 6eH3nH abo aepo30sbHI
©anoHuuKK) BcepeauHi abo Nobnmsy npunagy — icHye
PU3NK BUHUKHEHHA MOXeXi.

BCTAHOBJIEHHA

A\ BcraHoBneHHs | 06¢nyroByBaHHA NPWNay NOBYHHO
BMKOHYBaTUCb MPUHaUMHI  ABOMa ocobamn anA
YHVKHEHHA pU3unKy TpaBmyBaHHA. [1ig yac po3nakyBaHHsA
Ta BCTAHOBJEHHA MNpunagy BUKOPUCTOBYWTE 3aXWCHI
PYKaBWLj — iCHY€e py3KK NOpI3iB.

4\ BcraHoBneHHs, BKJIIOUAIOU MigKoYeHHA
BOAOMNOCTAYaHHA (3@ HAABHOCTI),  BMKOHaHHA
eNeKTPUYHNX 3'€HaHb | PEMOHT Ma€ BWKOHYBaTU
KBani$)iKOBaH|/||7| nepcoHan. He pemMoHTyInTe CamMOCTiNHO
Ta He 3aMIHIONTE XKOAHY YacTVHY npunagy, AKLWO B
IHCTPYKUiT 3 ekcrinyaTauli NPpAMO He BKa3aHo, WO ue
HeobXigHO 3pobuTI. He go3BonAliTe AiTAM HabNMXaTnCb
0O MicuA ycTaHoBneHHA. Po3nakysaBwwy npwnag,
nepeBipTe, YN HEMAE Ha HbOMY MOLIKOAKEHb NicnA
TPaHCMOPTYBaHHA. Y pa3i  BMHMKHEHHA npobnem
3BEPHITbCA [0 NpofaBuA abo HaMbNMKUYOro LEHTPY

nicnANPOJaXHOro 00CnyroByBaHHs. Micna
BCTAQHOB/IEHHA  3a/MWKNW  YNAKOBKM  (MNnacTuk,
MIHONOMICTUPONOBI  €NeMeHTM  TOWO)  MOBMWHHI

3bepiraTucA B HeOQOCTYNHOMY LA AiTel Micui: icHye
Hebe3neka ypywweHHs. lepen npoBepeHHAM Oyab-AKNX
pOOIT 3 YCTAHOBNEHHA Npunag Cnif BigKMOUATU Big
enekTpomepexi ONA YHUKHEHHA PU3UKY YpParKeHHA
eneKTprYHNM cTpymoM. [ig yac ycTaHOBNIEHHA Npuiagy
nepeKkoHamnTecs, WO BiH HE NePeTUCKAE Ta He MOLLKOAXKYE
Kabenb MWBNEHHA — ICHYE PU3NK BUHUKHEHHA MOMKeXi

beko
—



abo ypaeHHA eneKTPOCTpyMoM. Bmukaite npunag
NMLenicnA3aBepLUeHHANPOoLeaypPUNOroyCTaHOBIEHHS.

MAYci cronsapri POBOTN BUKOHYITE 10 BOYNOBYBaHHS
npwnagy B Mebnesuin Koprnyc i nprbepiTb yclo fepeB’AaHy
CTPYXKKY Ta TUPCY.

1\ He BuiimanTe Npunag 3 NiHONOMICTVPOITY 40 MOMEHTY
IOro BCTAHOB/EHHS.

Mnicna BCTAHOBJIEHHA Npuiafy He MOBUHHO OyTu
AOCTYNY A0 NOro iHa — ICHYE PU3KK OTPYMAHHA OMiKiB.

He BCTaHQBHIOVITe npwnag 3a AEKOPATUBHUMU
ABepUATaMUN — ICHYE PU3UK BUHNKHEHHA MOXEXKI.

A Akwo npwiag BCTaHOBNEHO MiA  CTiNbHYLE,
3anMwanTe MiHIManbHUA NPOCBIT MK CTifIbHULEIO Ta
BEPXHiM KPa€EM Ay XOBOI Lapy — iCHYE PUNK OTPYIMAHHS
OniKiB.

MOMNEPEAMXEHHA NMPO  HEBE3MEKY YPAXEHHA
ENEKTPUYHAM CTPYMOM

M\ NacnopTHa Tabnnuka 3HaxoaUTbCA Ha nepegHbOMyY
Kpai gyxoBoi Wwadwu (ii BUAHO, KON ABepLATa BigKPUTi).

Cnip 3a6e3neunTin MOXNMBICTb BifEAHAHHA NpUnagy
Bil enekTpomepexi LUAAXOM BUTATYBaHHA BWIKM (3a
HafBHOCTI) 3 po3eTkm abo 3a  [OMNOMOroi
6araTonontoCHOro Nepemmnkaya, BCTaHOBNEHOTO Mnepeq,
PO3eTKOK  3rigHO 3 HOpMaMu  MNPOKNafaHHA
eNeKTPOMNpPOBOAKYM, KpiM TOro, npwiag Mae OyTu
3a3eMfIeHMI BigNOBIAHO A0 HALiOHANbHMX CTaHAAPTIB
enekTpobesneku.

A He BYKOPWCTOBYMTE MOAOBXKYBaYi, po3rany»KyBadi
abo apantepw. [licna nIgKIOYEHHS  eNeKTPUYHI
KOMMOHEHTM  MaloTb  OyTU  HEJOCHKHUMK  AnA
KOpWCTYyBaya. He BUKOpUCTOBYWTE npunag, AKLWO By
MOKpi ab0 6OCOHIXK. 3abOPOHAETHCA KOPUCTYBaTUCA
LM NPUIaZoM Y pasi MOLLKOLKEHHSA Kabento »MBIeHHSA
abo BUNKK 1 y pasi HeHanexxHoi poboTn npunagy abo
MOLIKOAMKEHHSA UM NaiHHA.

MAkwo kabenb eNeKTPOXKUBNIEHHA NOLLKOIXKEHWUN, CNifg
3BEé)HyTI/ICF| A0 BUPOOHKKa, NOro cepBicHOro areHTa abo
ocib 3 nopibHolo  KBanidikauielo AnA  3amiHK
MOWKOAMXEHOro Kabento, wob YHUKHYTU Hebe3neku
YpaXeHHA eNeKTPUYHIM CTPYMOM.

A\Y pasi HeobXigHOCTI 3aMiHU KabBenio KVBNEHH,
3BEPHITbCA A0 aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOTO LIEHTPY.

YULLEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA

A\ NOMNEPEQPKEHHS: nepen 34INCHEHHAM TeXHIYHOro
00CnyroByBaHHA Npunagy NepeKkoHanTecsa B TOMY, LLO
npunag BUMKHEHUW | BIgKNOUYEHW Big Orkepena
XuBneHHa. o6 YHWKHYTM pPU3NKY TpaBMYBaHHS,
BYKOPUCTOBYMTE 3aXUCHI PYKaBUYKN (PU3UK nopi3y) Ta
3aXMCHe B3yTTA (pU3KK 3a0010); KepyBaHHA 0OOB'A3KOBO
MalOTb  30iMCHIOBATM OB NMIOAMHU  (3MEHLUEeHHS
HaBaHTaXXeHHs); HIKONMM He 3acTOCOBYMTE MNPUCTPOI
UMLLEHHA Mapol0  (PU3UK YPAKEHHA ENeKTPUYHUM
cTpymom). HenpodecinHuiA peMoHT, He [O03BOJSIeHWIA
BUPOOHNKOM, MOXe MaTuW PU3MK AnAa 3040pOBA Ta
6e3neKu, 3a AKUA BUPOOHMK He Hece BigmnoBIAanbHOCTI.

2

Byob-Aakuin  pedekT abo MOLIKOAXKEHHS, CMPUUMHEHI
HenpodeCiiHM peMOHTOM abo TEXHIYHUM
006CyroByBaHHAM, He MOKPUBAIOTLCA FAPAHTIE, yMOBU
AKOI 3a3HayeHi B [JOKYMEHTi, WO MOCTa4yaEeTbCca 3
NPUCTPOEM.

MAHe BUKOPUCTOBYWTE >KOPCTKi abpa3vBHi OUMCHMKM Ta
MeTaneBi CKPeOKM /1A OUMLLEHHA CKMa Ha ABepuATaX,
OCKINbKV BOHV MOXY Tb MOAPAMNATV NOBEPXHIO, YHAC/IA0K
4Oro CKIO MOXKe TPICHYTU.

A\ Mepu Hixk ounwysat npunag abo BUKOHYBaTK
TexHiyHe 06CNyroByBaHHS, NepeKkoHaNTecs B TOMY,
LLO NPWNag, OXONOHYB, OCKISIbKM iCHYE pU3MK ONIKIB. -

i&-| € Hebe3nekKa oniKiB.
OMNMEPEAMKEHHA: BUMKHITL npucTpin nepeg Tnm, AK
30IMCHIOBAT 3aMiHY NaMn — ICHYE PU3UK YpaMeHHA
eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

YTUNMI3ALUIA NAKYBAJIbHUX MATEPIAJIB

MakyBanbHWiA MaTtepian Ha 100% € BTOPVMHHOIO CMPOBUHOLD, NPUAATHO ANA
MOBTOPHOIO BMKOPWCTAHHS, i MO3HAUEHWI BigMOBIAHUM CYMBOIOM ¥%. Tomy
Pi3Hi YaCTUHW YNaKoBKM Clid YTUAI3yBaTW BiANOBIAANbHO Ta 3ri4HO 3 MiCLEBUMM
npasunamn WoAOo yTunisauii Bigxogis.

YTUNMBALIA NOBYTOBUX NPUNTAAIB

Llen npunag BMrotoBneHo 3 matepianiB, AKi NignAraloTb BTOPUHHIN
nepepobui abo npuaaTHi ANA NOBTOPHOIO BUMKOPUCTAHHA. YTunisyite
Mepen npoBedeHHAM  OyAb-AKOrO  YWlieHHA abo  TexHiuHoro
obcnyroByBaHHA CJlifi MepeKoHaTUCA, WO MNpunaj OXOJIOHYB.MOro
BiANOBIAHO A0 MicUeBMX NpaBwa yTunisauii Bigxodis. [na oTpymaHHA
fonaTkoBoi iHpopmaLii Npo NoBOAMXEHHSA 3 NOOYTOBUMMN eNneKTPUYHUMN
npunagamu, X yTusisauilo Ta BTOPUHHY MepepobKy 3BepHITbCA [0
MicLieBUX opraHiB, cnyx6m yTunisauii nobyToBux Bigxoais abo B MarasuH,
Je By npupbanu npunag. Llen npunag mapkoBaHWI BignoBigHO Ao
€sponencbkoi avpekTuen 2012/19/EC Npo BiAXOAM eNeKTPUYHOro Ta
€NeKTPOHHOro obnagHaHHa (WEEE).

3abe3neumBlUM MPaBWIbHY YTWMI3aUilo LUbOrO Mpwiagy, By LOMOMOXeTe
3ano6irTn HeraTMBHIM HacniaKaM s JOBKINMA Ta 300POB'A oA,

Cumeon & Ha BUPOG6i abo B CynpoBiaHiii JOKYMeHTaLii BKa3ye Ha Te, WO AOro
He MOXHa YTuniyBaTW AK MOOYTOBI BiAXoAW, a Cnif 3AaT Ha yTunisaujio
[0 BiANOBIOHOrO LEHTPY 360py BiAXOAIB €NeKTPUYHOrO i eneKTPOHHOro

06nafHaHHA AN BTOPUHHOI NepepobKu.
PEKOMEHAALII wopnao 3AOWAQMEHHA

ENIEKTPOEHEPTII

MporpigaiiTe gyxoBy Wady NuLLe TO, KON Lie BKa3aHO y TabnuLi npuroTyBaHHs,
abo B peuenTi. BukopucTOBYIiTE TEMHI NakoBaHi abo eManboBaHi AeKo AiA
BUMiKaHHA, OCKINIbKM BOHM Kpalle NoruHatoTb Ternso. CTpasu, siki noTpebyioTb
TPUBaNOro MNPUroTyBaHHA, NPOAOBXKYBAaTUMYTb TOTYBATWCA HaBiTb micnA
BVYIMKHEHHS lyX0BOi Ladu.

CrangapTHuid Lmkn (PYRO): nigxoauTb AnA oumiieHHA AyXKe 6pyAHoOI AyXOBOi
wadwu. Eneprosbepiratounii umkn (PYRO EXPRESS/ECO): - Tinbku B OKpemumx
Mogensx - : y AKOMY CrOXKMBAETbCA NPUONMN3HO Ha 25% MeHLLe eHepril, HiX i,
yac ctaHgapTHoro Lukny. O6upaiiTe Lo GyHKLiO Yepes NeBHUI NPOMIXKOK Yacy
(nicnsa 2-3 pasis NPUroTyBaHHA M'ACa NOCMINb).

AEKJTIAPALII PO BIANOBIAHICTb

Llen npwnag signosigae: Bumoram wopo ekopmsaiiHy PernameHty €C 66/2014;
Bumoram wopo mapKyBaHHs Knacy eHeproedektBHOCTi 65/2014; Bumoram
LIOA0 eKofM3aliHy AN1s BUPOOIB, L0 CMOXMBAIOTb eHeprito, Ta [MonoxeHHAM npo
eHepreTnuHy iHpopmaLiio (Monpaska) (Buxig 3 €C) 2019 poky, BignosigHo Ao
eBponeiicbkoro ctaHaapTy EN 60350-1.
Llen Bupi6 Moxe MicTUTU pxepeno (gkepena)
eHeproepekTMBHOCTI A+.

CNOXMBAHHA  Knacy
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Incmpykuia 3 ekcnnyamayii | UK

nﬂKVGMO 3A NOKYNKY HALIOIO BUPOBY I'Iepen BUKOPUCTAHHAM NPUCTPOIO YBaXXHO I'IpO‘II/ITaI‘/’ITe
iHCTPYKLUii 3 TeXHiKn 6e3neKkn.

onnc BUPObY

[NaHenb KepyBaHHA

BeHTmnatop

whnN=

Jlamnouka

T 6 4, HanpsamHi gna pewitku (piBeHb
BKa3aHO Ha CTiHUi pobouoi
Y SRR 7 Kamepw)

5. [lBepuAara

6. 3amoK aBepuAT (3aUMHAE
8 ABepusTa nig yac aBTOMaTU4YHOro
OUULLYBAHHA Ta MiCNA HbOrO)

7. BepxHin HarpiBanbHUM
enemeHT/rpunb

I 9 8. Kpyrosuii HarpiBanbHui
efieMeHT (He BUAHO)

9. MacnopTtHa Tabnuuka (He

............. n 3HimMaTh)
10.3arnnb6neHHA ana NUTHOI BOAK
St 11. HWXKHiM HarpiBanbHU enemeHT
| [ ] (He BMAHO)
OMMNC NAHEJTI KEPYBAHHA
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= - e 2008 " 80°
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--..@'...— _ § "_,-" é 200° ;' | 'L 100°
=Y TR oo : ’ : R
, \ R ;o © : © : 180° .. .t 120° G
160°  140°
1 2 3 4 5 6
1. PYYKA BUBOPY 3. HAJIAWUTYBAHHA YACY 5. KHOMKW PETYJIIOBAHHA
LLlo6 yBiMKHYTIK ayxoBy wady, Ina goctyny Ao HanawTyBaHb Yacy AnA 3MiHM HanawTyBaHb Yacy
BUbepiTb Oyab-AKy PyHKLito. LLiob rOTyBaHHA, 3aTPUMKM 3anycKy Ta rOTyBaHHA.
BUMKHYTU JiyX0BY LIady, MOBEPHITb Tarmepa. 6. PYYUKA TEPMOCTATA
KHOTKY y nonoxeHHs 0. [nA BinoOpaxeHHA Yacy, KON AyXOBY  [ogepHiTh, o6 BU6paTH GaxaHy
2. CBITNO Wwacy BUMKHEHO. TemnepaTypy, KON akTMBOBaHO
Konu gyxoBy wady BBIMKHEHO, 4. ANCIJIEN bYHKLIT pyuHOro pexxmmy.

HaTUCHITb =<, OO YBIMKHYTI abo
BUMKHYTW amny B AiyXOBil1 Wwaadi.

3BepHiTb yBary: TN pyyKy MOXe BifPI3HATUCA 371€XHO Bif TVNY Moaei. AKLIO PyYKM € PyUKamil HATUCKHOTO Ty, HAaTUCHITb Ha
LIEHTP PYUKW, LoD BUBECTI 1T 3 THI3AA.
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nPUNAAASA

PEWLIITKA naaoH*

NNCT Ana BUNIKAHHA* TEJTIECKOMMIYHI
HANMPAMHI*

BrkopucToByeTbCA AN1A B1KOpUCTOBYETBCA Y AKOCTI
rOTyBaHHSA CTPaB abo AK [leKa AN1A roTyBaHHA MACa,
MiaCTaBka AnA KacTpynb, dopm  prbu, oBouis, dokadi ToLo abo
ANA BUMiIKAHHA TOPTIB Ta IHWOMO  AK MIACTaBKM Mif PELUITKOK Af1A
HAPOCTINKOTO KYXOHHOTO COKY, LLIO

nocyay. BUTIKAE NiJ YaC roTyBaHHA.

* HaasHWM nuLwe B AeaKUX MOAENsX

BrkopurcToByeTbCA A/1A
rOTYBaHHA XNIOOOYNOUHNX |
KOHOMTEPCHKX HOPOLIHAHMX
BMPOOIB, a TAKOX MeveH|,

[nsa nonerweHHs
BCTAHOB/EHHA ab0 BUTAryBaHHS
npwnagas.

3aneyeHoi B NeprameHTi prou
TOLLIO.

KinbKicTb Ta TN NpWnaaaa Mose Bigpi3HATUCS 3aNexHO Big NpuadaHol Moaeni.
IHWi akcecyapy MOXKHa NPUABATV OKPEMO B LIEHTPI MICAAMPOAAKHOTO 0OC/TYrOBYyBaHHS.

BCTAHOBJIEHHA PEWWITKA TA IHLUOIo nPUNAAAA
CnouaTKy BCTaBTe peLliTKy Ha 6axaHOMy piBHi,
YTPVIMYIOUN 1T TPOXW HaXWNEHOIO Bropy, Ta HAaTUCHITb Ha
NiAHATY 3a4HI0 CTOPOHY (CNPAMOBaHY Bropy) AOHN3Y.
[icna uporo NoCyHbTe 1T TOPU30OHTANBHO B3AOBXK HaMPAMHYIX
AKOMOra Aani.

[HWe npunagaAa, Hanpuknag, NUCT AnA BUMiKaHHSA,

Cnifg BCTaBAATU FOPU3OHTASIbHO, NPOCYBakouu NOro no
HanpAMHKM.

BUCYBHI nonunul TA TPUMAYI NONNLUDb

Nepen BUKOPUCTaHHAM OYXOBKU 3HIMITb 3aXUCHY CTPIUKY
[a], a noTiMm B1AaniTb 3axmcHy ¢onbry [b] 3 TeneckonivuHmx
HaNpPAMHUX.

[al
3HATTA TENECKONIYHUX HANPAMHUX [c]
[MOTArHITb HYMHIO YaCTUHY TeNeCcKOMiYHOT HaNPAMHOI,
LLIOO BigUenuUTX HUXHI radku (1), i NOTArHITL TeneckoniyHi
HanNPAMHi Bropy, 3HABLUN iX i3 BEPXHIX raukis (2).

NMOBTOPHE BCTAHOBJIEHHA TEJIECKOMIYHUX
HANPAMHMUX [d]

3ayeniTb BEPXHi raukn Ha HaNPAMHUX ANA PeLliTKn
(1), NOTIM MPUTUCHITb H/XKHIO YaCTUHY TeNeCKOMIYHMX
HaNPAMHNX [0 HANPAMHUX AN1A PELLITKM, MOKN HUXKHI
rayku YyTHO He 3adikcyroTbCA (2).

[d]

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANPAMHUX ANA
PEWIITKN

1. LLo6 3HATN HaNpAMHI AnA peLuiTKy, MiLHO TPUMAaUNCb
3@ 30BHILUHIO YaCTUHY HaNPAMHOI, NOTArHITb ii Ha cebe,
o6 BUTArTV OMopy i ABa BHYTPILLHI LUTUTK 3i CBOIX
rHi3g.

2. LLlo6 BCTaHOBWTY Ha MiCLie HAaNPAMHI AN1A PeLUiTKN,
po3TawyiiTe ix 6ina 3arnubneHb, nonepeaHbLO
BCTAHOBMBLUM Ha MicuA ABa wtndTu. Micns yoro
PO3MICTiTb 30BHILLHIO YacTVHY 6ins ii rHi3ga,

BCTaBTe ONopy i MiLHO NPUTUCHITD iT 4O CTiHKK 3
3arnnMbneHHAMM, LWO6 BNEBHUTUCA, O HAaNpAMHa
HaNeXHMM YMHOM 3aKpinneHa.
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NMEPEA MOYATKOM BUKOPUCTAHHA

1. HAJIAWUTYBAHHA YACY

Mpw nepLiomy BBIMKHEHHI Npunagy NoTPiGHO BCTaHOBUTU
yac: Hatnckanite © , NOKM 3HaYOK () Ta ABi undpu rognH
® abo © TarogMHHUK © He NOYHYTb 61MMaTK Ha
ancnnel.
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3a JONoOMOroto KHOMKM @ abo © BCTAHOBITb 3HAYEHHS

roAVH i HATUCHITL © ANA nigTBepaXeHHA. [TouHyTb

6nvmatm aBi uMdpPU XBUANH. 3a LONOMOMN KHOMOK @ abo
© BCTaHOBITb 3HAYEHHA XBWINHN Ta HATUCHITb KHOMKY &

OnA niaTBepOoKeHHA.

3BepHiTh yBary: AKLIO 3HaYoK (O bnvmae, Hanpuknag, nicns

OYHKLII

TpuBanux Nepebois y Nofavi enekTpoeHeprii, NoTpIbHO
BCTAHOBUTY Uac.

2. MPOrPIBAHHA AYXOBOI LWWAOU

HoBa gyxoBa wada moxke BUAINATIA 3anaxu, Wo
3a/IMWIMANCA NICNA iT BUTOTOBNEHHSA: Lie HE € HECMPAaBHICTIO.
Tomy, nepLu Hi>XK roTyBaTW XKy, peKOMeHAYEMO NPOorpiTu
MOPOXHIO AyXoBY Wady, Wob ycyHy T 6yab-AKi MOXMBI
3anaxm.

3HiMiTb i3 AYXOBOI Wadu 3aX1CHY KaPTOHHY YMAKOBKY abo
Npo30pYy NJiBKY Ta BUTATHITb 3 Hel BCe npunagas.

Harpinte gyxoBy wady go 250 °C npoTtarom npnbamsHo
opHiei roguHw. [Npun ubomy ayxoBa Wwada mae 6yt
NMOPOXKHbOIO.

3BEPHITb YBary: PeKOMEHAYETHCA MPOBITPUTM MPUMILLEHHA MICNA
MepLLOro BUKOPUCTaHHA Npunagy.

BEPXHIW | HUXHIN HATPIB

[na rotyBaHHA Oyab-AKOI CTPaByM NLLIE Ha OfHIN
nonuu,.

XK HWUMHIW / BEPXHIW OBITPIB 3
= | BEHTUNATOPOM

[nAa npurotyBaHHA M'Aca, BUNiKaHHA CONIOHUX
NMPOriB Ha ogHi nonuui. Lilo GyHKLi0 MOXHa TaKOX
3aCTOCOBYBATM A1 FOTYBaHHA Ha ABOX NOANLAX.
MiHArTe NONoXeHHA cTpas AN1A GinbLu PiIBHOMIPHOIO
NPUroTyBaHHs.

~o2 | ECO HUXKHIA / BEPXHIW OBITPIB 3
BEHTUNATOPOM

58
O

[nA roTyBaHHA NeyeHi Ta papLUIMPOBaHUX LLIMATKIB
M'Aica Ha ofgHin nonuui. Ky 3axmae Big HagmipHoOro
nepecnxaHHA nepiognyHa nerka LMpKynauia nosiTps.
Mpw BrKkopucTtaHHi GyHKUii <kECO» iHAMKATOP 3aNMnLWAETbCA
BYIMKHEHWM NPOTArOM roTYBaHHS, ane Moro MoXHa 3HOBY
YBIMKHYTU, HATUCHYBLUWN KHOMKY ~5<.
wwI TPUJb
[nAa cmakeHHsA cTelikiB, Ke6abiB i KOBOACOK,
3anikaHHA OBOUIB i FOTYBaHHA IPiHOK.
Mig yac cmarkeHHA M'Aca Ha rpyNi PeKOMEHAYEMO
KOPWCTYBATUCA NigAOHOM AnA 36MpPaHHA COKY: NOCTaBTe

NiagoH Ha 6yab-AKOMY PiBHi Mif PELLITKOK Ta HanuiTe y
Hboro 200 mn NUTHOI BOAMN.

OYHKLIA MPMMYCOBOI BEHTUNAUITI oA
rPnA

[Nns cmakeHHs BENMKUX LIMATKIB M'sica (HiPKOK,
pocT6idiB, KypuaT). PekomeHAyEMO BUKOPUCTOBYBATU
nigAoH AnA 30MpaHHA COKY: NOCTaBTe NiAJoH Ha Oyab-
AKOMY PiBHI NiJ peLwiTKoto Ta HanunTe y Hboro 200 mn
MUTHOI BOOMW.

@A ABTOMATUYHE BUNIKAHHA XJ1IBY

Lia yHKUiA aBTOMATUUHO peKoMeHAYE HanKpaLly

TemnepaTypy Ta ONTUMaNbHUIA CNOCI6 roTyBaHHA
JnA BCiX TUNiB Xniba.

ABTOMATUYHE BUNIKAHHA OECEPTIB

A Lia yHKUiA pekomeHaye HarKpaLly Temnepatypy
Ta ONTMMAsIbHUIA CMOCIO roTyBaHHA ANA BCiX TMNIB
KOHANTEPCbKIiX BUPOOIB.

—O0 STEAM CLEANING (YMLLEHHA NAPOIO)

—1 Jlia napw, WO BUBINIbHAETLCA Mif, Yac LibOro
cnevjianbHOro HM3bKOTEMMNEPATYPHOro LMKy

OUMLLEHHSA, A€ 3MOTY JIerKO BUAANATV 6pyz Ta 3a/1LLKN
ki. Hanuite Ha gHo gyxoBoi wadw 100-120 mn nuTHOI
BOZAM, NOTIM BCTAHOBITb PyYKy BUOOPY 1 pyuKy TepmocTaTa
y NoNoXeHHA [ . Kpalle BUKOprCToBYyBaTH Lito GYHKLj0
NPOTArom 35 XBWIVH.
AkTuByWTE L0 OYHKLIO, KONK AyxoBa Wada oXonoHe
Ta fanTe i OXONOHYTK NpoTArom 15 XBUnvH nicna
3aKiHYEeHHA LMKIY. NONOXKEHHA 3HauKa He BinoBifae
TemnepaTypi B Ayx0Bili Wwadi nig yac UMKy OUnLLEHHS.

ES
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LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

1. BUBIP OYHKL|i

LLlo6 o6paTn dyHKLUIO, BCTAHOBITb py4Ky 8U6OPY Ha
CUMBOJI, WO BiAMNOBIAA€E 6axaHin yHKLUii: 3acBiTUTbCA
Ancnnen i NPOoNyHae 3ByKOBUI CUTHar.

2. AKTUBYBAHHA OYHKUII

PYYHUW PEXXUM

[na noyaTKy BUKOHaHHA 06paHOi GyHKLiT NOBEPHITb pyyKy
mepmMocmama, Wob BCTaHOBUTK BaxkaHy Temneparypy.
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3BepHiITb YBary: Nia Yac roTyBaHHA MOXHa 3MIHUTY QyHKLHO,
NoBepPTaloUN pydKy subopy, abo BiaperynioBaT Temnepatypy,
NOBEPTaAYM pyyKy mepmocmama. ®5HKLI,iFI He 3anyCTUTbCA,
AKLLO pydka mepmocmama 6yae Ha O moHa B1ObpaT uac
MPUrOTYBaHHS, Yac 3aKiHUEHHA MPUIrOTYBaHHA (TINbKY AKLLO
BCTAHOBEHO Yac MPUroTyBaHHA) 1 Tamep.

3. MONEPEAHE HATPIBAHHA

Konu noyHeTbca BUKOHAHHA QYHKLi, 3BYKOBUI CUrHan

i 6r1MMatounii 3HAYOK & Ha grcnnei BKaXyTb Ha Te, Lo
aKTBOBAHO pa3y nonepesHbOro NPorpiBaHHA.

Y KiHUj Li€i da3un nponyHae 3ByKOBUI CUrHaJ, i 3Ha4OK §
Ha gucnnei NoYHe NOCTINHO CBITUTUCA, Lie BKazyBaTnMe
Ha Te, WO AyxoBa Wada focArna 3agaHoi TemnepaTtypu: y
Lieil MOMEHT MOKMagiTb Ky BcepeavHy i nepexoabre Ao
roTyBaHHH.

3BEpPHITb YBary: AKLIO NOCTaBUTM XKy B Lady A0 3aKiHUEeHHS

nonepeHbOro NPOTPIBaHHH, Le MOXe MOTIPLUMTIA OCTaTOUHMIM
pEe3ynbTaT roTyBaHHA.

4. NPOrPAMYBAHHA TOTYBAHHA

Mepen noyaTKOM NPOrpamyBaHHA roTyBaHHA NOTPIOHO
BUOpaTn GyHKL;I0.

TPUBANICTb

HaTUCHITb i yTprMyiTe KHOMKY & , NOKM Ha AnCrnel He
noyHe 6numaty 3Hayok & i"00:00"

3a JONOMOrolo KHOMoK @ Ta © BCTAHOBITb 6axKaHWUI Yac
roTyBaHHA i HATUCHITb O ANA NiATBEPOPKEHHA.
AKkTMBYIMTE OYHKLiIO, BCTAHOBUBLUUN pYYKY
mepmMmocmama Ha 6a)<aHy TeMnepaTypy: NPONyHae
3BYKOBWI CUTHan i Ha gucnnei 3'ABnTbCA
NOBIQOMIEHHA NPO Te, WO NPUroTYBaHHA 1Xi
3aBepLUeHo.

3BepHiTh yBary: LLlob ckacyBaTv BCTAHOBAEHMIN UaC FOTYBaHHS,
HaTUCKaNTe KHOMKY © , MOKW Ha AMCNNE] He NoYHe brrmaTi
3HAYOK (¥, MOTIM 3a AOMOMOT I KHOMKM O CKUHBTE Yac
roTyBaHHA Ha 3HaueHHd “00:00". Lleln yac roTyBaHHA BKIIOYaE
dazy nonepeaHbLOrO HarpiBaHHA.

NPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLUEHHA
FTOTYBAHHA/3ATPUMKW 3AMYCKY

[Nicna BCTaHOBNEHHA Yacy roTyBaHHA NOYaTOK
BUKOHAHHA QYHKLT MOXKe 6yTu BigKNnageHo 3a paxyHoK
NpPorpamyBaHHA Yacy 3aBepLUEHHS IT BUKOHaHHA:
Hatuckante KHOMNKY © , MOKW Ha AUCNNel He NoYHe
6n1MaT 3HAYOK & | 3HAUEHHA MOTOYHOIO Yacy 3anycKy.
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KHonkoto ® abo © BCTaHOBITb GaXaHWin Yac 3aBepLUeHHSA
rOTYBaHHA i HATUCHITb © ANA NiATBEPLMKEHHS.

AKTUBYWTE PYHKLiIO, BCTAaHOBMBLLW pYYKy mepmocmama
Ha 6akaHy TemnepaTypy: OyHKuilo byae NpusynmHeHO
[0 il aBTOMaTUYHOrO 3anycKy Nica nepiogy yacy,

AKNI PO3Pax0BaHO TaK, LWOO 3aKiHUNTY rOTyBaHHA y
BCTAHOBNEHWNI Yac.

3BEPHITb yBary: 451A CKacyBaHHA LbOro HafiallTyBaHHA
BUMKHITb lyXOBY Lllady, BCTAHOBWBLLW py4Ky 8U60Opy Y
nonoxexHs 0 .

DyHKLUiA 3aTPMMKI 3anyCcKy HeQOoCTYNHa Ana GyHKLIN
«punb» i «prmycoBa BEHTUNALIA ONA TPUNA».

END OF COOKING (3AKIHYEHHA FrOTYBAHHA)

lNponyHae 3ByKoBMI CMrHan i Ha gucnnel 3'ABUTbCA
MOBIOMJIEHHA NPO Te, O BUKOHaHHA GYHKLIil 3aBepLUEHO.

&
MoBepHITb pyuKy subopy, Wb obpaTu iHWY PyHKLito, abo y
nonoxeHHst 0, 106 BUMKHYTM yXoBY Luady.
3BepHITb yBary: AKLLO TaMep YBIMKHEHO, Ha ancnnel
nonepeMiHHO 3ABNATUMETLCA HanWC «END» i vac, WO 3aMLLIMBCS.

5. HAJIJAWTYBAHHA TAMMEPA
Lia onuia He nepepuBac Ta He nporpamye GyHKLUi
roTyBaHHs, ane Aa€ 3MOry BUKOPWCTOBYBaTU AVCMEN Ans
BifOOpaXKeHHA Tarmepa nif Yac BUKOHaHHA GpyHKLii abo
Konu AyxoBy Wwady BUMKHEHO.
Hatnckante @, noku © i3Havyok «00:00» He MOYHYTb
6nMmaTV Ha aucnnei.
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3a JonomMoroto KHomnkn @ abo © BCTAHOBITb 6aXkaHWIA Yac
i HATUCHITb © ANA NigTBepAXeHHA. [Ticna Toro AK Tanmep
3aBepLUMTb 3BOPOTHUI Bignik 06paHOro yacy, NponyHae
3BYKOBWIA CUTHAN.

MPUMITKIL OO BUMKHY TV TaiMep, HaTUCKanTe KHOMKY ¢ , MOKK
3HAYOK © He noyHe GNMMaTH, MOTIM 33 AOTMOMOTO0 KHOTMKK ©
CKMHbBTe Yyac Ao 3HadeHHs "00:00".

MPUMITKWA
+  He HakpuBaliTe BHYTPILIHIO MOBEPXHIO NpWagy antoMiHIEBOIO
donbroto.

«  Hikonu He nepecyBarite KacTpyni abo CKOBOPIAKY NO AHY
AyXOBOI Ladu, OCKINbKY Lie MOXe MOLLKOANTYA emaeBe
MOKPUTTA.

+  He ctaBTe Ha ABEPI BaxKi NpeaMeTy i He TPUMaTeCA 3a ABepi.
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TABJINLUA TOTYBAHHA

MOMEPEAHE
PELIENT OYHKLIA MPOIPIBAH- TEMMNEPATYPA (°C) TPUBAJICTb (xB) PIBEHb | NIPUNIAQAA
HA
O] Tak 160-180 30-90 23
Muporu 3 Apix4KOBOro TicTa — "T" ]
3 Tak 160—180 30—90 ***
Ablr aber
2
Mupir i3 HaYMHKOI |:‘ Tak 160-200 35-90 J
(ui3KelK, LWTPYaenb, GPyKTOBUIA NUpIr) Tak 160—200 35__gQ *#x 4 P
— = PN ——P)
] Tak 170-180 15-45 3
MeunBo/TapTaneTku — ‘T’ 5
K Tak 160-180 20 - 45 ***
Nesoee L aln" s
] Tak 180-220 30-40 3
3aBapHi TicTeuka > =
— 4 2
R Tak 180-190 35-45 ***
Al "
O] Tak 9 150 - 200 3
beze 2 2
3 Tak % 140 - 200
N
] Tak 190- 250 15-50 1/2
Miua/dokaua 3
Tk 190- 250 20- 50 *** 4
AabFblr r
Xni6 ™, ] ; 60 2
a7~
3
3amopoxeHa niua IZ’ o 29 1 —
Tak 250 1020 ** 2
Conon O] Tak 175-200 40-60 3
ONOHi Nnporn A=l
(0BOUEBWIA NVIPI, NUPIT KiLLl) 3 Tak 175200 4560 *** 4 2
— aFer aFe
] Tak 190-200 20-30 3
BonosaHW/NeurBo 3 IMCTKOBOIO TicTa — * 2 ~ 5
E3 Tak 180-190 15— 40 ***
a2 I
JlazaHbA/3anikaHkm 3 MakapoHamu/ 2
KaHenoHi/BiaKpwuTi nuporun |:| Tak 190-200 45-65 —J
ArHATUHA/TENATMHA/SNOBUYNHA/ ‘:‘ 3
Tak 190 - 200 80-110
CBVHUHA 1 Kr —J
. < 2
Cmax<eHa CBUHIMHA 3i CKOPUHKOIO 2 K b3 Tak 180-190 110-150
2
KypatuHa/Kponuk/kauka 1 kr |:‘ Tak 200-230 50-100
2
IAMuKa/rycKa 3 K O] - 190- 200 100- 160
®apmposaHi oBoui 3 2
(nomigopw, kKabaykw, baknaxaHu) X Tak 180-200 >0-70 ||
. N ww , 5
MincmakeHuin xni6 5 250 2-6 .~
. W 4 3
- - _ *
PubHe dine/cknbkn 230-250 15-30 o -
Kosbackun/kebabu/ ww % 5 4
nope6puHa/rambyprepu ) 250 15-30 BT oo
O =X 5
QOYHKLJI

BepxHin i HVXHIl HarpiB

HwvikHil / BepxHil 06irpiB ABTOMaTU4He BUMiKaHHA

3 BEHTUNATOPOM xni6y

Tpunb

OyHKLiA NpryMycoBoT
BEHTUNAUIT ANA rpuna

Eco H1xHil / BepxHin
06irpiB 3 BEHTUIATOPOM

nPUNAQOA
PewiTka

®opma Ana BrMikaHHA abo
dopma ana Topris
Ha pelLuiTuj

—J

[eko ans BUNikaHHA / NigaoH
abo dopma ansa BunikaHHA Ha  [igaoH/AeKo Ana BunikaHHA

peLwitui

—_

oS

MipaoH / feko ans BunikaHHA 3

200 mn Boan
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MNONEPEAHE
PELENT OYHKUIA MPOIPIBAH- TEMMNEPATYPA (°C) TPUBANICTb (xB) PIBEHb I MPUNAAAA
HA
= 2 1
— _ _ *%
CmarkeHa KypATvHa 1-1,3 Kr Tak 200-220 55-70 — r
PocT6id 3 KpoB'Io 1 KT E3 Tak 200-210 35-50** 3
— A==
. < 3
- _ *%
Hora aruatu/rominka 3 Tak 200-210 60-90
= 3
- _ *¥%
CmaxkeHa KapTornis X Tak 200-210 35-55
. ~ 3
OBoueBa 3anikaHKa X - 200-210 25-55
M’aco Ta kapTonnsa g Tak 190-200 45 - 100 *** 4 !
A | J
PuGa if oBoui % Tak 180 30- 50 %+ 4 !
— ~==r | J
J1azaHbA Ta M'ACO g Tak 200 50-100 *** 4 !
afis | ]
CmarkeHe M'ACO/dapIpoBaHi N3 ) ) ) 2
LIVMATKY MSiCa R 170-180 100-150

* [epeBepHIiTb CTPaBy MO 3aBePLIEHHI MNOMOBMHI YaCy rOTyBaHH

** [epeBepHITb CTPaBy Mo 3aBepLUeHH BOX TPETUH Yacy

FOTYBaHHA (AKLLO HeOOXiaHO).

*** [NepenbadyBaHa TPVBANICTb Yacy: CTPaBW MOXKHa BUMMATH 3

JyXOBOI LIadhK uepes pi3Hi MPOMIKKIA UaCy, 3aN1eXHO Big

OCOOMCTOrO CMaKY.

] ) o
OYHKLIT
U . . . HwxHin / BepxHili obirpis ABTOMaTV4HE BUMiKaHHA OyHKLiA NprymycoBoT Eco HWXHiN / BepxHin
BepxHilt i HUXHIl Harpis - lpownb .
3 BEHTUNATOPOM xniéy BEHTUNALT AnArpuna  obirpis 3 BEHTUNATOPOM
SN ~Ele | ~ S )
nPUNALAA ®opma Ana BunikaHHA abo  [leko A BUNikaHHA / NinaoH MiARoH / ek AR BUNIKaHHA 3

Pewitka dopma ana Topris abo dopma ansa BunikaHHA Ha  MigaoH/AeKo Ana BunikaHHA 500 M BOAN

Ha peLuiTuj pewiTui A
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YNLWEHHA TA OBCJIYTOBYBAHHA

Mepw HiXK BUKOHYBaTN
o6cnyroByBaHHA ab0 ounLLEHHS,
nepeKoHanTecs, Wo AyXoBa
wada oxonona.

3a60poHsAETbCA

3a60pOHAETbCA 3aCTOCOBYBaTH
NapooYNCHUKMN.

30BHILWHI MOBEPXHI

MpoTumparnTe NOBepPXHi BONOroK TKAHNHOIO 3 MiKpodiopu.
AKWOo BOHYM Ay»Ke OpyAHIi, fojanTe Kinbka Kpanenb pH-
HeMTpPanbHOro MUNHOIO 3acoby. Ha 3aBepLueHHA NPOTPITb
CyXOI0 CepBeTKOI0.

He KopucTyiiTeca kopo3iiHumm abo abpasviBHMM
3acobamm gna yneHHs. AKWwo 6yab-Aki 3 LuMx 3acobiB
BUMaZKOBO NOTPANIATbL Ha MOBEPXHI Npunagy, HeranHo
3iTPITb iX BONOrOK TKAHUHOIO 3 MiKPOdIOpK.

BHYTPILLHI MOBEPXHI

+ [icna KOXHOro BUKOPUCTaHHA JalTe AyxoBin wadi
OXOJIOHYTK, @ NOTIM OUNCTITb ii Big 6yAb-AKOro ocagy un
NAAM Bif, NPOAYKTIB, Lie 6aXaHo 3pobuTy, MOKN BOHA
we Tenna. LLlob BUCyLwINTW KOHAEHCAT, AKWIN yTBOPUBCA
BHAC/iAOK FOTYBaHHA CTPaB i3 BUCOKM BMICTOM BOAM,
JanTe oyxoBiil Wwadi NOBHICTIO OXONOHYTH, @ MOTIM
BUTPITb ii TKAHMHO abo rybKoto.

BUKOPUCTOBYBATUN APOTAHI
Mou4asniku abo 3acobu gns

YMLEeHHA 3 abpa3nBHOIO UM 3/
KOPO3iMHOI0 fi€l0, OCKiNbKN BOHN Onepayin 06cnyroByBaHHA
MO>KYTb NOLKOANTN NOBEPXHi

BUpPOOY.
HapgAarante 3axucHi pyKaBu4ku.

Mepen BMKOHaHHAM GyAb-AKNX

Heo6XxiaHO Bif'eaHaTH AyXoBYy
wady Bi eneKTpomepexi.

+  AKWO Ha BHYTPILLHIX NOBEPXHAX NPUCYTHI CTiNKi
3a0pyaHEHHSA, MM PEKOMEHAYEMO YBIMKHY T
bYyHKLi10 aBTOMATUUYHOIO OUNLLEHHA A1 OTPUMAHHA
ONTUMAanbHUX pe3ynbTaTiB NiciAa ounLyBaHHA. 3a
HAABHOCTI 3a/MLLIKIB BaNHAHWX BigKnageHb, yHUKanTe
NpoBefeHHA OUNLLEHHSA LUAXOM akTUBaLil MipouunKny.
MNepen akTBaLi€o BUAANiTh BanHAHIA HANIT, AK Lie
OMNMCaHo BULLIE.

+ [1nAa nonerweHHA OUnLLEHHA CKNa ABepuATa MOXHa
NEerko 3HATK i NOTIM BCTaHOBUTY Ha MicLle.

» Ckno AsepuAT MUIATE BiAMOBIAHMM PIOKAM MUAHUM
3acobom.

NnPUNALAA

3amouywiTe npunagaa y BOGHOMY PO3UriHi MUAHOMO
3acoby Bigpasy NicnA BUKOPUCTAHHA, TPMMAtouu Oro 3a
[OMOMOrOI0 MPUXBATKK, AKLLIO BOHO A0CI rapAYye. 3anmnLKu
Ki MOXXHa BMZANUTY LWiTKO abo rybKoto.

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPLAT

1. o6 3HATW ABepUAT],
MOBHICTIO BIQUUHITb iX i
ONYyCTiTb 3aCYBKW, MOKW BOHM
He OyayTb Y NMONOXEHHi
PO30110KyBaHHs.

2. 3aunHiTb gBEpUATa O
ynopy. MiuHo Bi3bMiTbcA 3a
ABepuATa oboma pykamu, He
TpyMalnTe ix 3a pyuKy. LLlo6
3HATU OBEPUAT],
NPOAOBXKYIMTE 3aUNHATU IX i
OAHOYACHO MOTArHITb X Bropy,
NMOKW BOHW He 3BiNIbHATbCA 3i
CBOro rHizga. Noknagitb 3HATI ABepuUATa Ha M'AKY
NOBEPXHIO.

3. Wo6 BcTaHOBUTK ABEPUATA Ha MiCLle, MiZHECITb iX A0
AyXOBOI Wadw, BUPIBHAWTE rauky neTenb 3 iXHiMy nasamm
Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YaCTUHY Y Nasi.

4. OnycTiTb ABEPUATA, @ NOTIM
MOBHICTIO BigUMHITb iX.
OnycTiTb 3aCyBKM B MOYATKOBE
nonoxeHHs: [NepekoHamTecs,
LLIO BOHM MOBHICTIO ONYyLLEHi.

Jlerko HaTUCHITb, LLOO
nepeKoHaTUCA, WO 3aCyBKK
nepebyBatoTb Y MPaBUIbHOMY NOJIOMKEHHI.

5. CnpobywiTe 3aunHUT ABepUATa 11 NepeBipTe, un
nepebyBaloTb BOHW Ha OQHIM NiHii 3 NAHeNNIo KepyBaHHA.
AKLLO e He TaK, 3HOBY BMKOHAITe HaBeAEeHi BULLE KPOKU:
AKLLO ABEpUATa He NPaLOOTb NPaBUSIbHO, BOHW MOXYTb
6y T NOLLKOZXKEH.

ONYLWEHHA BEPXHbOIO HATPIBAJIbHOIO EJIEMEHTA

1. BUTArHITb HarpiBasbHWIA eflIeMeHT 3 MOro rHi3aa, a NoTim
OnycTiTb NOro.

[S— Y
\ |
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2. LLlo6 noBepHy TV HarpiBanbHNIA €NEeMEHT Y BUXigHe
MOJOXKEHHS, MiAHIMITb NOro

Bropy, 3/71erka noTArHiTb 1oro Ha cebe i nepekoHanTecs, Wo
ornopa BKNagKm 3HaXoAnTbCA Ha CBOEMY MicLji.

L




3AMIHA TAMNN

1. Bigkniouitb gyxoBy Wwady Big enekrpomepexi.

2. BigkpyTiTb NnadoH iHgMKaTopa, 3amiHiTb namny Ta
NPUKPYTiTb N1adoH Ha Micue.

3. 3HOBY NigKNIOYITb AyX0OBY Wady 0 eneKTpoMepexi.

3BEpPHITb YBary: BUKOPUCTOBYITE ranioreHosi namnu tuny G9,
25 B1/230 B, T300 °C. Jlamna, WO BMKOPWCTOBYETLCA Y BUPOOI,
po3pobneHa creLljanbHo A1A NOOYTOBKX ENEKTPUUHIX MPUNagiB

i He niaxoauTb A5 NMobyTOBOrO OCBITNIEHHSA MPUMILLIEHD
(PernameHT EC 244/2009).

Jlamni MOXHa NpraGaTI B LIEHTPI NICIANPOAAXKHOrO
00CyroByBaHHs. - He TopKanTecs Namnm rofiuiMm pyKamu,
OCKiNbKYM BiAOUTKM NasbLiB MOXYTb MOLWKOAUTA ii. He
KOPUCTYTECA OyXOBOIO LWadOto, JOKM He BCTaHOBKTE MnadoH Ha
MicLie.

OYULWLEHHA CKNA OBEPLAT

1. 3HABLWM ABepUATa | NOKNAaBLUM iX HA M'AKY MOBEPXHIO
PYYKOI AOHM3Y, OAHOYACHO HATUCHITb Ha ABa dikcaTopm i
3HIMITb BEPXHil Kpali ABepUAT, NOTArHYBLUM iX Ha cebe.

2. TligHIMITb i MiLIHO yTPUMYWTE BHYTPILLHE CKO 0boma
pyKamu, 4na OYMLLEHHA 3HIMITb | NOKNAaAiTh NOro Ha M'AKY
NOBEPXHIO.

3. BctaHoBITb NpoMixkHY NaHenb (Mo3HayeHy «1R»)
nepen BCTaHOBNEHHAM BHYTPILLHbOI NaHeni: LLlo6
NpaBuIbHO BCTAaHOBUTK CKIIAAHI NaHeni, NnepeKoHanTecs,
LLIO B NNiBOMY KYTKY BMAHO No3Hauky R. CroyaTky BcTaBTe
JOBry CTOPOHY CKa, NO3HayeHy nitepoto R, B ONopHi
rHi3ga, a NoTiM OMYCTiTb MOro Ha micue. lNoBTOpITb Lo
npoueaypy Ana 060X CKNAHKX NaHenen.

4

4. BcTaHOBITb Ha MiCLie BEPXHIO KPOMKY: KnauaHHA
CBiAUNTb NPO NPaBWIbHE BCTaHOBNEHHA. [NepL HixX
BCTAHOBUWTY iBEPLIATA, MePeKOHANTECA Y HARINHOCTI
yLiNIbHEHHA.

NMOLWIYK TA YCYHEHHA HECMPABHOCTEW

NPOBJIEMA MOXJIMBA MPUYNHA

PILLEHHA

BigKMOUEHHSA XXUBJEHHS.
JyxoBa wada He npauyloe.

Bin'enHaHHA Big enekTpomepexi.

MepeBipTe, UM € Hanpyra B eNeKTPoOMepeXi, a TaKOX Yun
NigKnoYeHo AyxoBy WwWady A0 eNleKTpoMepexi.

BuMKHiTb flyxoBy wady i 3HOBY YBIMKHITb ii, W06 nepesipnTy,
41 3HUKNa HeCnpPaBHICTb.

Ha gucnnei BinobpaxaeTbca
nitepa «F» i yncno abo iHwa
nitepa nicna Hel.

HecnpaBHicTb AyxoBoi wadwu.

3BEPHITbCA A0 HANBAMXKUYOro LeHTPA NiCNANPOAAXKHOTO
0o6cnyroByBaHHA KMi€eHTIB | NOBiAOMTE crnevlianictam uncno, Ake
Bigo6pakaeTbca nicns nitepu «F».

Ha gucnnei Binobpaxaetbca
nosigomneHHs «Hot» (fapsve), Ta
obpaHa ¢yHKLiA He 3anyCcKaeTbCs.

3aBucoka Temneparypa.

3anuwTe fyxoBy Wady OXONOHYTU, NiC/IA YOro akTUBYINTE
dyHKUito. O6epiTb iHWY dyHKLUilO.

3BepTaurcb A0 LEHTPY NiCNANPOAAXKHOIO 06CYroByBaHHs, MOBIOMTE KOAW, 3a3HaueHi Ha NacnopTHil Tabnnyui BUpoo6y.
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