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Bu OrOn, cevreye sayg1l1 modern tes� doQaya zarar vermeden Oretilmi;tir 
AEEE Yonetmeligine Uygundur. PCB ir;ermez 

Lütfen önce bu kılavuzu okuyun! 

Değerli Müşterimiz,  
Arçelik ürününü tercih ettiğiniz için teşekkür ederiz. Yüksek kalite ve teknoloji ile üretilmiş olan 
ürününüzün size en iyi verimi sunmasını istiyoruz. Bunun için, bu kılavuzun tamamını ve verilen 
diğer belgeleri ürünü kullanmadan önce dikkatle okuyun ve bir başvuru kaynağı olarak saklayın. 
Ürünü başka birisine verirseniz, kullanma kılavuzunu da birlikte verin. Kullanma kılavuzunda belirti-
len tüm bilgi ve uyarıları dikkate alarak talimatlara uyun.  
Bu kullanma kılavuzunun başka modeller için de geçerli olabileceğini unutmayın. Modeller arasın-
daki farklar kılavuzda açık bir şekilde belirtilmiştir.  
Semboller ve açıklamaları 
Kullanma kılavuzunda şu semboller yer almaktadır: 

Önemli bilgiler veya kullanımla 
ilgili faydalı ipuçları. 

Can ve mal açısından tehlikeli 
durumlara karşı uyarı. 

Elektrik çarpmasına karşı uyarı. 

Yangın tehlikesine karşı uyarı. 

Sıcak yüzeylere karşı uyarı. 
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1 Önemli güvenlik ve çevre talimatları

Bu bölümde, yaralanma ya da 
maddi hasar tehlikelerini önle-
meye yardımcı olacak güvenlik 
talimatları yer almaktadır. Bu 
talimatlara uyulmaması halinde 
her türlü garanti geçersiz hale 
gelir.  
Genel güvenlik 
• Bu ürün, ürünün güvenli bir

şekilde kullanımı ve tehlike-
leri hakkında nezaret edil-
dikleri veya eğitim verildikleri
sürece 8 yaş ve üstü ço-
cuklar ile fiziksel, duyusal
veya zihinsel yetenekleri
tam gelişmemiş veya tecrü-
be ve bilgi eksiği bulunan
insanlar tarafından kullanıla-
bilir.
Çocuklar cihaz ile oynama-
malıdır. Temizleme ve kulla-
nıcı bakım işlemleri kendile-
rine nezaret eden biri olma-
dığı sürece çocuklar tarafın-
dan gerçekleştirilmemelidir.

• Bu cihaz, gözetim altında
tutulmadıkları veya gerekli
talimatları almadıkları sürece
kısıtlı fiziksel, duyusal veya
zihinsel kapasiteye sahip ki-
şiler (çocuklar dâhil) tarafın-
dan kullanılmamalıdır.

Gözetim altında tutulmayan 
çocuklar cihazla oynama-
malıdır. 

• Eğer ürün, bir başkasına
kişisel veya ikinci el kullanım
amacıyla verilirse,kullanma
kılavuzu,ürün etiketleri , di-
ğer ilgili döküman ve parça-
ları ürünle birlikte verilmelidir.

• Kurulum ve tamir işlemlerini
her zaman Yetkili Servise
yaptırın. Yetkili olmayan kişi-
ler tarafından yapılan işlem-
ler nedeniyle doğabilecek
zararlardan üretici firma so-
rumlu tutulamaz.

• Ürün bozuksa veya gözle
görülür bir hasarı varsa,
ürünü çalıştırmayın.

• Her kullanımdan sonra ürü-
nün kapalı olduğunu kontrol
edin.

Elektrik güvenliği 
• Ürün arızalı ise yetkili servis

tarafından onarılmadan ça-
lıştırılmamalıdır! Elektrik
çarpma tehlikesi vardır!

• Ürünü, "Teknik özellikler"
tablosundaki değerlere uy-
gun bir sigorta tarafından
korunan topraklı bir pri-
ze/hatta bağlayın. Trans-
formatörlü ya da transfor-
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matörsüz kullanımda, top-
raklama tesisatını ehliyetli bir 
elektrikçiye yaptırmayı ihmal 
etmeyin. Ürünün, yerel yö-
netmeliklere uygun toprak-
lama yapılmadan kullanıl-
ması halinde ortaya çıkacak 
zararlardan firmamız sorum-
lu olmayacaktır.  

• Ürünü, üzerine su püskürte-
rek veya su dökerek kesin-
likle yıkamayın! Elektrik
çarpma tehlikesi vardır!

• Fişe ıslak ellerle kesinlikle
dokunmayın! Fişi çekmek
için kablosundan tutmayın,
her zaman fişi tutarak çekin.

• Kurulum, bakım, temizlik ve
tamir işlemleri sırasında
ürünün fişini prizden çekin.

• Eğer bağlantı kablosu ha-
sarlıysa tehlikeyi engellemek
amacıyla üretici, satış son-
rası servis veya benzer de-
recede yetkin, sertifikalı bir
kişi (tercihen elektrik teknis-
yeni) ya da ithalatçı firmanın
tarif edeceği bir kişi tarafın-
dan kablo değiştirilmelidir.

• Ürün, şebeke bağlantısı ta-
mamen kesilebilecek bir şe-
kilde monte edilmelidir.
Ayırma işlemi, inşaat yö-
netmelikleri uyarınca bir şal-
terle veya sabit elektrik tesi-

satına bağlanmış entegre 
bir sigortayla gerçekleştiril-
melidir. 

• Fırın çalışırken arka yüzeyi
de ısınır. Elektrik bağlantıları
arka yüzeye temas etme-
melidir, bağlantılar zarar gö-
rebilir.

• Bağlantı kablolarını fırın ka-
pağına sıkıştırmayın ve sıcak
yüzeylerin üzerinden geçir-
meyin. Kablonun erimesi
sonucunda fırının kısa devre
yapmasına ve yangın çık-
masına neden olabilirsiniz.

• Elektrikli cihazlar ve sistem-
ler üzerinde yapılacak her
türlü çalışma, yetkili ve ehli-
yetli kişiler tarafından ger-
çekleştirilmelidir.

• Herhangi bir hasar duru-
munda, ürünü kapatın ve
elektrik bağlantısını kesin.
Bunun için, evinizin sigorta-
sını kapatın.

• Sigorta akımının ürün akı-
mıyla uyumlu olduğundan
emin olun.

Ürün güvenliği 
• UYARI: Ürün çalışırken açık-

taki kısımları sıcak olacaktır.
Ürüne ve ısıtıcı elemanlara
dokunmayın. 8 yaşından
küçük çocuklar, yakınların-
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Bu cihaz güvenlik 
yönetmeliklerine uygun 
olarak üretilmiștir.
Kurallara aykırı bir 
kullanım kișiye ve 
cihaza zarar verir.
Cihazınız çalıșmaz iken 
dahi olası risklere karșı 
fırın içerisine yanıcı, 
tutușabilen, eriyebilen 
veya ısıyla 
bozulabilecek herhangi 
bir șey koymayınız.
sistemi ile çalıștırılabilir 
șekilde 
ayarlanmamıștır.
Cihazın yüzeyi henüz 
sıcak iken tepsiye veya 
fırın içine soğuk su 
dökmeyiniz. Ani ısı 
değișimi sonucunda 
cihaz yüzeyi zarar 
görebilir, hașlanmalara 
sebep olabilir.
Cihazın uzunca bir 
müddet yoğun 
kullanımı ilave bir 
havalandırma 
isteyebilir, örneğin bir 
pencerenin açılması 
veya daha etkili 
havalandırma, 
örneğin ; varsa 
mekanik havalandırma 
seviyesinin 
yükseltilmesi.

Fırın kapağı açıkken 
kapağın üzerine ağır 
nesnelerle 
bastırmayınız, ağır 
nesneleri 
yaslamayınız, 
koymayınız ya da fırın 
kapağından tutarak 
tașımayınız.
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da yetişkin biri olmaksızın 
ürüne yaklaştırılmamalıdır. 

• İlaç alımı ve/veya alkol kul-
lanımı gibi, muhakeme ye-
teneğinizi etkileyebilecek
durumlarda ürünü kullan-
mayın.

• Yemeklerinizde alkol kulla-
nırken dikkatli olun. Alkol,
yüksek sıcaklıkta buharlaşır
ve sıcak yüzeylerle temas
ettiğinde alev alarak yangın
çıkmasına neden olabilir.

• Gıda Zehirlenmesi Tehlikesi:
Pişirme öncesi ve sonrasın-
da, yiyeceği fırın içerisinde
bir saatten fazla tutmayın.
Aksi takdirde gıda zehirlen-
mesi yada hastalıklara ne-
den olabilir.

• Ürünün çalışırken kenarları
sıcak olacağı için yakınına
yanıcı maddeler koymayın.

• Ürün, kullanım sırasında
sıcak olabilir. Sıcak bölme-
lere, fırının iç kısımlarına,
ısıtma elemanlarına vb. do-
kunmayın.

• Tüm havalandırma kanalla-
rının etrafını açık tutun.

• Kapalı konserve kutularını
ve cam kavanozları ısıtma-
yın. Oluşacak basınç, kava-
nozun patlamasına neden
olabilir.

• Fırınlama tepsilerini, tabak-
ları ya da alüminyum folyoyu
doğrudan fırının tabanına
koymayın. Biriken ısı fırının
tabanına zarar verebilir.

• Cihazın erişilebilir yüzeyleri
çok ısınır. Sıcak yüzeylere
asla dokunmayın.

• Kurulum bölümündeki bilgi-
leri dikkate alın. Cihaz çok
fazla ısınır; dolayısıyla an-
kastre bir üniteye kurulma-
malıdır.

• Bu cihaz, evde ve aşağıdaki
benzer uygulamalarda kul-
lanılmak içindir:
- dükkan, ofis ve diğer ça-
lışma ortamlarındaki perso-
nel mutfaklarında;
- çiftlik evlerinde;
- otel, motel ve diğer ko-
naklama ortamlarında müş-
teriler tarafından;
- pansiyon tipi ortamlarda.

• Fırın çalışırken üzerinde örtü
olmamalıdır.

• Eğer ürün, bir başkasına
kişisel veya ikinci el kullanım
amacıyla verilirse, kullanma
kılavuzu, ürün etiketleri, di-
ğer ilgili döküman ve parça-
ları ürünle birlikte verilmelidir.

• Fırın kapağını ve camını te-
mizlemek için, çizilme ve kı-
rılma riskinden dolayı sert7



aşındırıcı temizlik maddeleri, 
metal kazıyıcılar, bulaşık teli 
veya çamaşır suyu gibi yü-
zeye zarar verecek malze-
meler kullanmayın. 

• Elektrik çarpmasına yol
açabileceğinden, ürünü bu-
harlı temizleyicilerle temiz-
lemeyin.

• (Ürün modeline bağlı olarak
değişir.)
Tel ızgara ve tepsinin tel raf-
lara uygun şekilde yerleşti-
rilmeli .

• Izgarayı ve/veya tepsiyi rafın
üzerine doğru şekilde yer-
leştirmek önemlidir.

• UYARI: Izgara, seçilen rafa
șekil A'da ki gibi düzgünce
yerleștirilmeli ve sonuna
kadar itilmelidir.

• Ürünü, ön kapak camı sö-
külmüş veya kırılmış şekilde
kullanmayın.

• Fırın kapağı açıkken
kapağın üzerine ağır
nesnelerle bastırmayınız,
ağır nesneleri yaslamayınız,
koymayınız ya da fırın
kapağından tutarak
tașımayınız.

• Fırın tutamağı, havlu kuru-
tucu değildir. Kapak açık ız-
gara yaparken, havlu, eldi-
ven veya benzeri tekstil
ürünlerini asmayın.

• Sıcak fırına yemek yerleşti-
rirken, yemeği çıkartırken vb.
daima ısıya dayanıklı fırın el-
divenleri kullanın.

• Yağlı kağıdı bir pişirme ka-
bının içine veya fırın aksesu-
arının (tepsi, tel ızgara vb)
üzerine gıda ile birlikte koya-
rak ön ısıtılmış fırına yerleşti-
rin. Fırın ısıtıcı elemanlarına
değme riskine karşı, yağlı
kağıdın aksesuar veya kap-
tan sarkan fazlalık kısımları
uzaklaştırın. Yağlı kağıdı,
kullandığınız yağlı kağıtta
belirtilen maksimum kulla-
nım sıcaklığından daha yük-
sek fırın sıcaklığında kesin-
likle kullanmayın. Yağlı kağı-
dı fırın tabanına kesinlikle
yerleştirmeyin.

• UYARI: Fırın lambasını de-
ğiştirmeden önce elektrik
çarpması riskini önlemek
için ürünün elektrik bağlan-
tısını kestiğinizden emin
olun.

• Aşırı ısınmayı önlemek için
cihaz dekoratif kapıların ar-
kasına monte edilmemelidir.

A
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• Ürün doğrudan zemin üze-
rine yerleştirilmelidir. Bir ba-
za veya kaide üzerine yer-
leştirilmemelidir.

• Bu ürün uzaktan kumanda
veya harici bir saatle kulla-
nıma uygun değildir.

Ürünün yanma güvenirliği için; 
• Ark oluşturmaması için,

ürün fişinin prize iyice sabit-
lendiğinden emin olun.

• Orijinal kablo dışında kesik
veya hasarlı kablo veya ara
kablo kullanmayın.

• Ürün fişinin takıldığı prizde
sıvı veya nem olmamasına
dikkat edin.

Kullanım amacı 
• Bu ürün evde kullanılmak

üzere tasarlanmıştır. Ticari
amaçlarla kullanımına izin
verilmemektedir.

• DİKKAT: Bu ürün sadece
pişirme amaçlı kullanılmalıdır.
Odayı ısıtmak gibi farklı
amaçlar için kullanılmamalı-
dır.

• Bu ürün, ızgara altında ta-
bak ısıtma, tutamak üzerine
havlu veya giyecek asarak
kurutma veya ısınma ama-
cıyla kullanılmamalıdır.

• Üretici, hatalı kullanım veya
taşıma sırasında oluşan

herhangi bir zarardan dolayı 
sorumluluk kabul etmez. 

• Fırın kısmı, yiyeceklerin buz-
larını çözmek, fırınlamak, kı-
zartmak ve ızgara yapmak
amacıyla kullanılabilir.

• Satın almış olduğunuz ürü-
nün kullanım ömrü 10 yıldır.
Bu, ürünün tanımlandığı şe-
kilde çalışabilmesi için üreti-
cinin gerekli yedek parçaları
bulundurma süresidir.

Çocuklar için güvenlik 
• UYARI: Kullanımı sırasında,

ürünün ulaşılabilen yüzeyleri
sıcaktır. Çocukları üründen
uzak tutun.

• Ambalaj malzemeleri çocuk-
lar için tehlikelidir. Ambalaj
malzemelerini çocukların
ulaşamayacağı bir yerde
saklayın.

• Elektrikli ürünler, çocuklar
için tehlikelidir. Ürün çalışır-
ken çocukları üründen uzak
tutun ve ürünle oynamaları-
na izin vermeyin.

• Ürünün üzerine çocukların
ulaşabilecekleri nesneleri
koymayın.

• Kapak açıkken, üzerine ağır
herhangi bir nesne koyma-
yın veya çocukların kapağın
üzerine oturmasına izin
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vermeyin. Fırının devrilmesi-
ne ya da kapak menteşele-
rinin hasar görmesine yol 
açabilirsiniz. 

AEEE Yönetmeliğine Uyum ve Atık 
ürünün elden çıkarılması 
• Bu ürün, T.C. Çevre ve Şehircilik Bakan-

lığı tarafından yayımlanan “Atık Elektrikli
ve Elektronik Eşyaların Kontrolü Yönet-
meliği’nde belirtilen zararlı ve yasaklı
maddeleri içermez.
AEEE Yönetmeliğine uygundur.

• Bu ürün, geri dönüşümlü ve
tekrar kullanılabilir nitelikteki yüksek kali-
teli parça ve malzemelerden üretilmiştir.
Bu nedenle, ürünü, hizmet ömrünün so-
nunda evsel veya diğer atıklarla birlikte
atmayın. Elektrikli ve elektronik cihazların
geri dönüşümü için bir toplama noktası-
na götürün. Bu toplama noktalarını böl-
genizdeki yerel yönetime sorun. Kulla-
nılmış ürünleri geri kazanıma vererek
çevrenin ve doğal kaynakların korunma-
sına yardımcı olun. Ürünü atmadan önce
çocukların güvenliği için elektrik fişini ke-
sin ve yükleme kapağının kilit mekaniz-
masını çalışmaz duruma getirin.

Ambalaj bilgisi 
• Ürünün ambalajı, Ulusal Mevzuatımız

gereği geri dönüştürülebilir malzemeler-
den üretilmiştir. Ambalaj atığını evsel ve-
ya diğer atıklarla birlikte atmayın, yerel
otoritenin belirttiği ambalaj toplama nok-
talarına atın.
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2 Ürününüz 

Genel görünüm 

Dıș genișlik 520 mm
440 mm
330 mm
397 mm
385 mm
240 mm

40- 240°C
0 - 90 dk.
650 W
650 W

11 - 15 W

Dıș yükseklik
İç genișlik
İç derinlik
İç yükseklik
Termostat
Zamanlayıcı 
Alt ısıtıcı
Üst ısıtıcı

Besleme voltajı
Turbo fan 

Dıș derinlik

220-240V, ~ 50/60Hz.

15 - 25 WFırın lambası 

Gril ısıtıcı 1300 W

1 
2
3 
4 

Mekanik saat

Sıcaklık düğmesi  

Sıcaklık lambası 
Fonksiyon düğmesi

1-Kumanda paneli
2-Fırın gövdesi
3-Kulp
4-Kazan
5-Isıtıcılar
6-Fırın ayakları
7-Fırın cam kapağı
8-Kumanda düğmeler

11

2



Teslimat kapsamı 
Ürün modeline göre, verilen aksesuar 
çeşidi değişmektedir. Kullanma 
kılavu- zunda anlatılan tüm 
aksesuarlar ürü-nünüzde 
bulunmayabilir. 

1. Kullanma Kılavuzu
2. Fırın tepsisi

Yumușak kek, kek, börek,kurabiyeler,
derin dondurulmuș yemekler ve
büyük et yemekleri için kullanılır.

3. TTel ızgara
Kaplar, kalıplar, et yemekleri, kızartma
parçaları ve donmuș yemekler için 
kullanılır.

4. YYuvarlak tepsi
Yumușak kek, kek, börek,kurabiyeler,
derin dondurulmuș yemekler ve
büyük et yemekleri için kullanılır.
Daima tel ızgara ile birlikte kullanınız.
Her tarafın eșit pișmesi için, tepsiyi tel
ızgaranın ortasına yerleștiriniz.
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Teknik özellikler 
Dış boyutlar (yükseklik/genişlik/derinlik) 380x565x480 mm
Voltaj/frekans 220-240 V~, 50/60 Hz
Toplam elektrik gücü 1300 W 
Kullanılacak sigorta min. 13 A 
Kablo tipi/kesiti V2V2-F 3x1,0 mm2
Ana fırın 
İç aydınlatma 15/25 W 

 

Ürün kalitesini artırmak için önceden 
haber verilmeksizin teknik özelliklerde 
değişiklik yapılabilir. 

 

Kılavuzda yer alan şekiller şematik olup 
ürününüzle bire bir uyum içinde olma-
yabilir. 

 

Ürünün üzerinde bulunan işaretleme-
lerde veya ürünle birlikte verilen diğer 
basılı dokümanlarda beyan edilen 
değerler, ilgili standartlara göre labora-
tuvar ortamında elde edilen değerler-
dir. Bu değerler, ürünün kullanım ve 
ortam şartlarına göre değişebilir. 

Multifonksiyon fırın 
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3 Kurulum 

Ürünün kurulumu için size en yakın Yetkili 
Servise başvurun. Ürünü kullanıma hazır 
duruma getirmek için Yetkili Servisi çağırma-
dan önce, elektrik ve/veya gaz tesisatının 
uygun olduğundan emin olun. Değilse ehli-
yetli bir elektrikçi ve tesisatçı çağırarak gerekli 
düzenlemeleri yaptırın. Yetkili olmayan kişiler 
tarafından yapılan işlemler nedeniyle doğabi-
lecek zararlardan üretici firma sorumlu tutu-
lamaz ve ürünün garantisi geçersiz olur. 

 

Ürünün yerleştirileceği yerin ve ayrıca 
elektrik tesisatının hazırlanması müşte-
riye aittir. 

UYARI: 
Ürünün kurulumunda, elektrik ve/veya 
gazla ilgili yerel standartlarda belirtilen 
kurallara uyulmalıdır. 

UYARI: 
Ürünü kurmadan önce üzerinde her-
hangi bir hasar olup olmadığını kontrol 
edin.  
Ürün hasarlıysa kurulumunu yaptırma-
yın. Hasarlı ürünler güvenliğiniz için 
tehlike oluşturur. 

Kurulum için doğru yer 
Ürün yalnız tezgah üstünde kullanılır. 

Ürünü kapalı bir kabinde veya yer 
seviyesinde kullanmayın. 

Mutfak zemini ünitenin ağırlığı ve buna ek 
olarak fırında kullanılacak mutfak gereçleri ve 
yiyecekleri taşıyabilecek güçte olmalıdır. 
• Ürünün yanındaki her türlü mutfak mo-

bilyası mutlaka ısı geçirmez olmalıdır (en
az 100°C).

Kurulum ve bağlantılar 
Ürün, yalnızca yasal kurulum kurallarına göre 
kurulmalı ve bağlanmalıdır. 

 

Ürünü buzdolaplarının veya soğutucu-
ların yanına kurmayın. Ürünün yaydığı 
ısı soğutma ünitelerinin enerji tüketimini 
artırır. 

 

Ürünü taşımak veya hareket ettirmek 
için, kapak ve/veya tutamağı kullan-
mayın. Kapak, tutamak veya menteşe-
ler hasar görür. 

Elektrik bağlantısı 
Ürünü, "Teknik özellikler" tablosundaki de-
ğerlere uygun bir sigorta tarafından korunan 
topraklı bir prize/hatta bağlayın. Transforma-
törlü ya da transformatörsüz kullanımda, 
topraklama tesisatını ehliyetli bir elektrikçiye 
yaptırın. Ürünün, yerel yönetmeliklere uygun 
topraklama yapılmadan kullanılması halinde 
ortaya çıkacak zararlardan firmamız sorumlu 
olmayacaktır. 

UYARI: 
Ürünün şebeke elektriğine bağlantısı 
yalnızca yetkili ve ehliyetli bir kişi tara-
fından yapılabilir ve ürünün garantisi 
yalnızca doğru kurulumdan sonra 
başlar. 
Yetkili olmayan kişiler tarafından yapı-
lan işlemler nedeniyle doğabilecek 
zararlardan üretici firma sorumlu tutu-
lamaz. 

UYARI: 
Elektrik kablosu ezilmemeli, katlan-
mamalı, sıkıştırılmamalı veya ürünün 
sıcak parçalarına temas etmemelidir. 
Eğer elektrik kablosu hasarlanırsa, 
ehliyetli bir elektrikçi tarafından değişti-
rilmelidir.  

Şebeke besleme verileri, ürünün tip etiketinde 
belirtilen verilerle aynı olmalıdır. Tip etiketi, 
ürün tipine göre; ön kapağı veya alt kapağı 
açıldığında görülebilir veya ürünün arka duva-
rında bulunur. 
Ürünün bağlantı kablosu “Teknik özellikler” 
bölümünde belirtilen değerlerle uyumlu olma-
lıdır. 

 

Elektrik kablosunun fişi kurulumundan 
sonra, fiş kolay erişilebilir bir yerde 
olmalıdır (ancak ocakların üzerinde bir 
yere gelmemelidir). 
Uzatma kabloları ya da çoklu prizlerle 
bağlantı yapmayın. 
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Kablolama yaparken ulusal/yerel elekt-
rik düzenlemelerine uymalı ve fırına 
 uygun priz çıkışı/hat ve fiş kullanmalısı-
nız. Ürünün güç sınırlarının, fiş ve priz 
çıkışının/hattın akım taşıma kapasitesi-
ni aşması durumunda, ürünü fiş ve priz 
çıkışı/hat kullanmadan direkt olarak 
sabit elektrik tesisatına bağlamalısınız.  

UYARI: 
Elektrik tesisatı üzerinde herhangi bir 
çalışmaya başlamadan önce ürünün 
elektrik bağlantısını kesin. 
Elektrik çarpması tehlikesi vardır. 

Elektrik kablosunu prize takın. 
• Ürünü mutfak duvarına doğru itin.
Son kontrol
1. Elektrik fonksiyonlarını kontrol edin. 
Cihazınızın elektrik bağlantısı sadece 
talimatlara uygun olarak kurulan 
topraklamalı prizlerle yapılmalıdır. 
Cihazınızın konumlandırılacağı yerde 
topraklamalı bir priz yoksa yetkili 
servisle iletișime geçiniz.

Gelecekteki taşıma işlemleri 
•

•

Ürünün orijinal kutusunu saklayın ve
ürünü bu kutunun içinde taşıyın. Kutu
üzerindeki talimatlara uyun. Orijinal kar-
ton yoksa, ürünü balon kabarcıklı amba-
laj malzemesiyle veya kalın bir mukav-
vayla sarın ve sıkıca bantlayın.
Fırının içindeki tel ızgara ve tepsinin fırın
kapağına zarar vermesini engellemek için
fırın kapağının iç tarafına, bu tepsiler-le
aynı hizaya gelecek şekilde bir karton
şerit yerleştirin. Fırın kapağını yan duvar-
lara bantlayın.

• Ürünü taşımak veya hareket ettirmek için
kapağı veya tutamağı kullanmayın.

Ürünün üzerine başka eşya koymayın 
ve dik olarak taşıyın. 

Taşıma sırasında meydana gelmiş 
olabilecek her türlü hasara karşı ürü-
 nün genel görüntüsünü kontrol edin. 

Topraklamasız prizlerden  
kaynaklanabilecek hasarlardan dolayı  
üretici firma sorumlu tutulamaz. 
Besleme kordonu (fișli kablo) hasarlanırsa,  
bu kordon, tehlikeli bir duruma engel olmak  
için imalatçısı veya 
onun servis acentesi ya da aynı derecede  
ehil bir personel tarafından değiștirilmelidir. 
Cihazın kablosu cihazınızın sıcak  
parçalarına temas etmemelidir.

Elektrik kablosunun fişi kurulumundan 
sonra, fiş kolay erişilebilir bir yerde 
 olmalıdır (ancak ocakların üzerinde bir 
yere gelmemelidir). 
Uzatma kabloları ya da çoklu prizlerle 
bağlantı yapmayın. 
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4 Ön hazırlık 

Enerji tasarrufu için yapılması gere-
kenler 
Aşağıdaki bilgiler, ürününüzü, ekolojik bir 
şekilde ve enerji tasarrufu sağlayarak kullan-
manıza yardımcı olacaktır: 
• Fırında, ısıyı daha iyi ileten, koyu renkli

veya emaye kaplı kaplar kullanın.
• Yiyeceklerinizi pişirirken, tarifte veya

kullanım kılavuzundaki tabloda ön ısıtma
yapılması söyleniyorsa, fırını önceden ısı-
tın.

• Pişirme süresince, fırın kapağını sık sık
açmayın.

• Fırında aynı anda birden fazla yemek
pişirmeye çalışın. Tel rafın üzerine iki pi-
şirme kabı koyarak aynı anda pişirebilir-
siniz.

• Birden fazla yemeği peş peşe pişirin.
Fırın ısısını kaybetmemiş olacaktır.

• Fırını, pişirmenin sona erme zamanından
birkaç dakika önce kapayın. Bu durum-
da fırın kapağını açmayın.

• Dondurulmuş yiyecekleri pişirmeden
önce çözdürün.

İlk kullanım 
İlk temizlik 

 

Bazı deterjanlar veya temizleme mad-
deleri yüzeye zarar verebilir. 
Temizlik sırasında aşındırıcı deterjanla-
rı, temizleme tozları, temizleme kremle-
ri ya da keskin nesneler kullanmayın. 

1. Tüm ambalaj malzemelerini çıkarın.
2. Ürünün yüzeylerini ıslak bez veya sünger-

le silin ve bir bezle kurulayın.
İlk ısıtma 
Ürünü yaklaşık 30 dakika ısıtın ve sonra ka-
payın. Bu sayede üretim sırasında fırında 

kalmış olabilecek artıklar ve katmanlar yakıla-
rak temizlenmiş olur. 

UYARI 
Sıcak yüzeyler yanıklara neden olur! 
Ürün çalışırken sıcak olacaktır. Asla 
sıcak yüzeylere, ürünün iç kısmına 
veya ısıtıcılara dokunmayın. Çocukları 
üründen uzak tutun. 
Sıcak fırının içerisine yemek koyup 
çıkartırken daima ısıya dayanıklı fırın 
eldivenlerini kullanın. 

Elektrikli fırın 
1. Tüm fırınlama tepsilerini ve tel ızgarayı

fırından çıkarın.
2. Fırının kapağını kapatın.
3. Alt üst ısıtma konumunu seçin.
4. En yüksek sıcaklığı seçin; bkz. Elektrikli

fırının kullanılması, sayfa 19.
5. Yaklaşık 30 dakika çalıştırın.
6. Fırınınızı kapatın; bkz. Elektrikli fırının

kullanılması, sayfa 20

Izgaralı fırın 
1. Tüm fırınlama tepsilerini ve tel ızgarayı

fırından çıkarın.
2. Fırının kapağını kapatın.
3. Izgaranın en yüksek gücünü seçin; bkz.

Izgaranın çalıştırılması, sayfa 22.
4. Yaklaşık 30 dakika çalıştırın.
5. Izgaranızı kapatın; bkz. Izgaranın çalıştı-

rılması, sayfa 22

 

İlk kullanım sırasında, birkaç saat için 
duman ve koku gelebilir. Bu normal bir 
durumdur ve giderilmesi için iyi bir 
havalandırma sağlamanız yeterlidir. 
Oluşan duman ve kokuyu doğrudan 
solumaktan kaçının. 
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5 Fırının kullanılması 

Fırında pişirme, kızartma ve ızgara 
hakkında genel bilgiler 

UYARI 
Sıcak yüzeyler yanıklara neden olur! 
Ürün çalışırken sıcak olacaktır. Asla 
sıcak yüzeylere, ürünün iç kısmına 
veya ısıtıcılara dokunmayın. Çocukları 
üründen uzak tutun. 
Sıcak fırının içerisine yemek koyup 
çıkartırken daima ısıya dayanıklı fırın 
eldivenlerini kullanın. 

UYARI: 
Buhar çıkabileceği için, fırının kapağını 
açarken uzak durun. 
Çıkan buhar elinizi, yüzünüzü ve/veya 
gözünüzü yakabilir. 

Fırında pişirmeyle ilgili ipuçları 
• Yapışmayan kaplamalı, uygun metal

tabaklar veya alüminyum kaplar ya da 
ısıya dayanıklı silikon kalıplar kullanın. 

• Raf üzerindeki alanı en iyi şekilde kullanın.
• Fırında pişirme yaparken pişirme kalıbını

rafın ortasına yerleştirin.
• Fırını veya ızgarayı çalıştırmadan önce,

doğru raf konumunu seçin. Fırın sıcak-
ken raf konumunu değiştirmeyin.

• Fırının kapağını kapalı tutun.
Kızartmayla ilgili ipuçları
• Bütün tavuk, hindi ve büyük parça etleri

pişirmeden önce limon suyu ve karabi-
berle terbiye etmeniz pişirme performan-
sını artıracaktır.

• Kemikli etlerin kızartılarak pişirilmesi,
kemiksiz etlerin kızartılarak pişirilmesin-
den 15 ila 30 dakika daha fazla sürer.

• Et kalınlığının her santimetresi için aşağı
yukarı 4 ila 5 dakika pişirme süresi he-
saplamalısınız.

• Pişirme süresi dolduktan sonra eti fırın
içinde yaklaşık 10 dakika bekletin. Etin
suyu, kızaran ete daha iyi dağılır ve et
kesildiği zaman dışarı çıkmaz.

• Balık, ısıya dayanıklı bir tabakta orta veya
alt seviyedeki raf üzerine konulmalıdır.

Izgarayla ilgili ipuçları 
Kırmızı et, balık ve kümes hayvanı etleri ızga-
ra yapıldığında çabucak kahverengileşir, 
güzel bir kabuk tutar ve kurumaz. Fileto etler, 
şişlik etler, sosisler/sucuklar ve aynı zamanda 
sulu sebzeler (domates, soğan vb.) özellikle 
ızgara için uygundur. 
• Izgara yapılacak parçaları tel ızgara ya

da tel ızgaralı tepsinin üzerine ısıtıcı bo-
yutlarını geçmeyecek şekilde dağıtarak
yerleştirin.

• Tel ızgara veya fırın tepsisini, fırında
istediğiniz seviyeye sürün. Tel ızgarada
ızgara yapıyorsanız, yağların toplanması
için alta fırın tepsisi sürün. Fırın tepsisinin
içine biraz su koyarsanız, daha sonra
kolayca temizleyebilirsiniz.

Izgaraya uygun olmayan yiye-
cekler, yangın tehlikesi taşımak-
tadır. Yalnızca yoğun ızgara 
ateşine uygun olan yiyecekleri 
ızgara yapın. Ayrıca yiyeceği 
ızgaranın çok arkasına yerleştir-
meyin. Burası en sıcak alandır ve 
yağlı yiyecekler alev alabilir. 

Elektrikli fırının kullanılması 
Sıcaklık ve çalışma modunun seçilmesi 

1 
2

Mekanik saat

Sıcaklık düğmesi 
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1. Fırın saatini pișirme süresine ayarlayın; 
bkz. Fırın saatinin kullanılması, sayfa 20.

2. Sıcaklık düğmesini istediğiniz sıcaklığa 
getirin.

3. Fonksiyon düğmesini istediğiniz çalıșma 
moduna getirin.

» Fırın, ayarlanan sıcaklığa kadar ısınır ve bu 
sıcaklığı korur. Isınma sırasında sıcaklık lam-
bası yanar.
»  Fırın programlayıcı kumanda düğmesi ile 
kullanılır. Fırınınızın içindeki sıcaklık, 
ayarladığınız değere ulaștığında termostat 
devreyi keser ve  termostat ıșığı söner. 
Sıcaklık ayarlanan değerin altına 
düștüğünde ise, termostat tekrar  devreye 
girer ve termostat ıșığı yanar.
Elektrikli fırının kapatılması
Fırın saatini kapalı konuma getirin.

Saatin belli bir süreye ayarlanması 
durumunda saat otomatik olarak 
 kapanacaktır; bkz. Fırın saatinin 
kullanılması, sayfa 20.

Fonksiyon düğmesini ve sıcaklık düğmesini 
kapalı (üst) konumuna getirin. 
Çalışma modları 
Fırın fonksiyonları modele göre değișiklik  
gösterebilir: Her mini-midi fırın modeli bahsi 
geçen tüm fırın fonksiyonlarını içermeyebilir

Üst ve alt ısıtma 
Üst ve alt ısıtıcı devreye girer.  
Yiyecekler, üstten ve alttan aynı 
anda ısıtılır. Örneğin kekler,  
börekler veya pișirme ,,, 
kalıplarındaki kekler ve güveçler 
için uygundur. Tek tepsi ile  
pișirme yapınız.

Üst  Isıtma
Yalnızca üst ısıtıcı devreye girer.  
Turbo fan özelliği sayesinde ısı  
homojen olarak fırın içinde  
yayılır. Örneğin kekler, börekler  
veya pișirme kalıplarındaki kekler 
ve güveçler için uygundur. Tek  
tepsi ile pișirme yapınız.

Alt ısıtma 
Yalnızca alt ısıtıcı devreye  
girer. Örneğin; pizza ve alttan 
kahverengileșmesi  istenen  
yiyecekler için uygundur.

Turbo fan destekli alt ve üst ısıtma
Turbo  fan,  üst  ve  alt  ısıtıcılarla 
birlikte    devreye  girer.  Turbo 
fan  özelliği  sayesinde  ısı 
homojen  olarak  fırın  içinde 
yayılır. Örneğin kekler, börekler  
veya  pișirme  kalıplarındaki 
kekler  ve  güveçler  içi,,,,,,,,,n 
uygundur. Tek tepsi ile pișirme  
yapınız.

Grill ısıtma
Fırın  tavanındaki  büyük 
ızgara  çalıșır.  Daha  fazla 
miktarda  ızgara  et  yapmaya 
uygundur. 

Grill  ısıtma turbo fan destekli  ısıtma
Izgara  yapmak  için  küçük 
veya  orta  büyüklükteki 
porsiyonları  ızgara  ısıtıcısın,,ın 
altındaki doğru raf konumuna  
yerleștirin.  İstenilen  sıcaklığa 
ayarlayın.  Izgara  süresinin 
yarısında, yiyeceği çevirin. 

3 

4 
Sıcaklık lambası 
Fonksiyon düğmesi
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Fırın saatinin kullanılması 

Pişirme işleminin başlatılması 

 

Fırını çalıştırabilmek için, pişirme 
modu ve istediğiniz sıcaklığı seçer-
ken zamanı da ayarlamanız gere-
kir. Aksi takdirde fırın çalışmaya-
caktır. 

1. Zaman ayar düğmesini saat
yönünde çevirerek pişirme süresini
ayarlayın.

2. Pișirme süresini ayarlamanızı sağlar.
3. Yemeğinizi fırına koyun.
4. Ayarladığınız süre dolduğunda

zamanlayıcı ısıtıcıların,  pișirme
gözünün  elektriğini kesecek ve
çınlama sesiyle uyarı verecektir.

5. Zamanlayıcı 10 dakikadan kısa
sürede ayarlanmak istenirse
öncelikle zamanlayıcı düğmeyi  90
derece çevirip daha sonra
ayarlanmak istenen zamana
getirilmelidir

6. Çalışma modunu ve sıcaklığı seçin;
bkz. Elektrikli fırının kullanılması,
sayfa 18.

 

Zamanlayıcı fonksiyonunu kullanmak 
istemezseniz, düğmeyi saatin aksi 
yönde, el simgesine doğru çevirin. 

7. Zaman ayar düğmesi, fonksiyon düğmesi
ve sıcaklık düğmesi ile fırını kapatın.

Fırının istediğiniz süreden erken kapatılması 

1. Cihazınızı kapatmak için zamanlayıcı,
program ve termostat düğmesini ’0’’
konumuna getiriniz.

2. Fonksiyon düğmesi ve/veya sıcaklık
düğmesi ile fırını kapatın.
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Pişirme süreleri tablosu 

Belirtilen değerler laboratuarda sap-
tanmıştır. Size uygun değerler bu 
 değerlerden farklı olabilir. 

» Fırın önceden ayarlanmış sıcaklığa kadar
ısınır ve seçmiş olduğunuz pişirme süresinin
sonuna kadar bu sıcaklığı muhafaza eder.
»

1. Pişirme süresi sona erdiğinde, zaman
ayar düğmesi saat yönünün tersine oto-
matik olarak döner. Sürenin bittiğini bildi-
ren uyarı sesi duyulur ve elektrik kesilir.

Fırınlama ve kızartma 

Fırının 1. rafı een alt raftır. 

20



UYARI 
Izgara sırasında fırının kapağını kapa-
tın. 
Sıcak yüzeyler yanıklara neden olabilir! 

• IIzgara yaparken, zaman ayar düğme-
sini saat yönünün tersine çevirerek "el"
sembolüne getiriniz.

Izgaranın açılması 
1. Fonksiyon düğmesini istediğiniz ızgara

simgesinin üstüne getirin.
2. Sonra, istediğiniz ızgara sıcaklığına ayar-

layın.

3. Gerekirse, yaklaşık 5 dakika kadar ön
ısıtma yapın.
» Sıcaklık lambası yanar.
Izgaranın kapatılması
1. Fonksiyon düğmesini kapalı (üst)

muna getirin.

Izgaraya uygun olmayan yiye-
cekler, yangın tehlikesi taşımak-
tadır. Yalnızca yoğun ızgara 
ateşine uygun olan yiyecekleri 
ızgara yapın. Ayrıca yiyeceği 
ızgaranın çok arkasına yerleştir-
meyin. Burası en sıcak alandır ve 
yağlı yiyecekler alev alabilir. 

Izgaranın çalıştırılması  Börek pişirmenin püf noktaları 
• Börek çok kuruysa, sıcaklığı 10°C kadar

artırın ve pişirme süresini kısaltın. Yufka
aralarını süt, yağ, yumurta ve yoğurt ka-
rışımından oluşan bir sosla ıslatın.

• Börek geç pişiyorsa hazırlamış olduğu-
nuz böreğin kalınlığının tepsiden taşma-
masına özen gösterin.

• Böreğin üstü kızarıyor fakat altı pişmiyor-
sa, börek için kullanacağınız sos miktarı-
nın böreğin alt kısmında fazla olmaması-
na özen gösterin. Eşit bir kızarma için
sosu, yufka aralarına ve böreğin üzerine
eşit yaymaya çalışın.
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Yoğurt Mayalama

Fırın boșken termostat bölümünden        seçin,  
düğmeyi        ayarlayın, 10 dakika önceden ısıtın ve  
bașka bir yerde  mayalamaya bașlayın.

Mayalama için, satın aldığınız çiğ sütü 90 ° C'de birkaç  
dakika kaynatın ve daha sonra (mayalama sıcaklığı)  
43-45 ° C'ye kadar soğutun. Süt, bu sıcaklıkta iken, % 
1 - 3 oranındaki maya ekleyin, yavaș yavaș karıștırın.  
Önceden ısıtılan fırının 1. rafına, mayasını ilave edilen  
sütü kapağını kapatmadan koyun ve fırın kapağını  
kapatın ve fonksiyon düğmesini         konumuna  
getirin. 5 saat sonra, mayalanmıș yoğurdu fırından  
çıkarın ve oda sıcaklığında 15-20 dakika bekletin ve 1  
gün boyunca 4 ° C'de bir buzdolabında sallamadan  
yoğurt tutun. 1 gün sonra yoğurt tüketilmeye hazır.  
Afiyet olsun.

Buharlı Temizleme

İșlem sırasında olușan buhar, fırın iç yüzeyindeki kirin  
yumușamasını sağlar. Yumușayan kir kimyasal  
madde kullanmadan kolayca temizlenebilir.  
Tüm aksesuarları fırından çıkarın. Yuvarlak tepsi içine  
2 bardak su ilave edin ve tepsi alt rafa yerleștirin.  
Termostatı buhar temizleme          moduna getirin.

Zamanlayıcıyı 30 dakikaya ayarlayın. Fonksiyon  
düğmesini        konumuna getirin. Fırını 30 dakika  
çalıștırdıktan sonra kapıyı açın ve fırının iç yüzeyini  
nemli bir bezle silin.
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6 Bakım ve temizlik 

Genel temizlik bilgileri 
Genel uyarılar 

• Ürünü temizlemeden önce ürünün soğu-
masını bekleyin. Sıcak yüzeyler yanıklara
neden olabilir!

• Deterjanları kesinlikle sıcak yüzeylere direkt
uygulamayın. Kalıcı lekeler oluşturabilir.

• Ürün, her kullanımdan sonra iyice temiz-
lenmeli ve kurulanmalıdır. Böylece yiyecek
artıkları kolayca temizlenir ve ürün daha
sonra tekrar kullanıldığında bu artıkların
yanması önlenir. Bu sayede ürünün kulla-
nım ömrü uzar ve sık karşılaşılan sorunlar
azalır.

• Temizlik için buharlı temizleme ürünlerini
kullanmayın.

• Bazı deterjanlar veya temizleme maddeleri
yüzeye zarar verebilir.Temizlik sırasında
aşındırıcı deterjanlar, temizleme tozları, te-
mizleme kremleri, kireç çözücüler ya da
keskin nesneler kullanmayın.

• Her kullanımdan sonra yapılan temizlikte
özel bir temizleme maddesine gerek yoktur.
Ürünü bulaşık deterjanı, ılık su ve yumuşak
bir bez ya da sünger kullanarak temizleyip,
kuru bir mikrofiber bezle kurulayın.

• Temizlik işleminden sonra kalan sıvıları
tamamen sildiğinizden ve pişirme sırasında
etrafa sıçrayan yemekleri hemen temizledi-
ğinizden emin olun.

• Ürünün hiçbir parçasını bulaşık makinasın-
da yıkamayın.

Inoks-paslanmaz yüzeyler 
• Inoks-paslanmaz yüzeylerin ve tutamağın

temizliğinde asit veya klor içeren temizleme
maddeleri kullanmayın.

• Inoks-paslanmaz yüzeyler zaman içinde
renk değiştirebilir. Bu normaldir. Her kulla-
nımdan sonra paslanmaz-inoks yüzey için
uygun bir deterjan ile temizleyin.

• Sabunlu yumuşak bir bez ve sıvı (çizici
olmayan) inoks yüzeylere uygun bir deter-
jan yardımıyla tek yönde silmeye dikkat
ederek temizleyin.

• Cam ve ınoks yüzeylerde oluşacak kireç,
yağ, nişasta,süt ve protein lekelerini bek-
lemeden hemen temizleyin. Lekeler uzun

süre beklerse altında paslanma meydana 
gelebilir. 

Emaye yüzeyler 
• Emaye yüzeyleri her kullanım sonrası bula-

şık deterjanı, ılık su ve yumuşak bir bez ya
da sünger kullanarak temizleyip, kuru bir
bezle kurulayın.

• Ürününüzde kolay buharlı temizleme fonk-
siyonu varsa, hafif kalıcı olmayan kirler için
kolay buharlı temizleme yapabilirsiniz. ("Ko-
lay buharlı temizleme" bölümüne bakın)

• Zor çıkan lekeler için emayeli yüzeylerde
kullanılan yetkili servis tarafından önerilen
Quick&Shine fırın içi ve ızgara temizleyici ile
çizici olmayan ovma teli kullanılabilir. Harici
bir fırın temizleyici kullanmayın.

• Pişirme alanında yapılacak temizlik için
mutlaka fırının soğuması beklenmelidir. Sı-
cak yüzeylerde yapılacak temizlik hem
yanma tehlikesine hem de emaye yüzeyde
hasar oluşturacaktır.

Katalitik yüzeyler 
• Pişirme alanındaki yan duvarlar sadece

emaye yada katalik duvarlarla kaplı olabilir.
Modele göre değişmektedir.

• Katalitik duvarlar açık mat renkli ve göze-
nekli yüzeye sahiptir. Fırının katalitik duvar-
ları temizlenmemelidir.

• Katalitik yüzeyler gözenekli yapısı sayesin-
de yağı emer ve yüzey yağla doyduğunda
parlamaya başlar, bu durumda parçaların
değiştirilmesi önerilir.

Cam yüzeyler 
• Cam yüzeyleri temizlerken, sert metal

kazıyıcılar ve aşındırıcı temizlik malzemele-
rini kullanmayın. Cam yüzeye zarar verebilir.

• Bulaşık deterjanı, ılık su ve cam yüzeylere
özel mikrofiber bir bez kullanarak temizle-
yip, yine temiz kuru bir mikrofiber bez ile
kurulayın.

• Temizlik sonrasında deterjan kalıntısı var
ise soğuk su ile silip, temiz kuru bir mikrofi-
ber bez ile kurulayın. Kalacak deterjan ar-
tıkları bir sonraki kullanımda cam yüzeye
zarar verebilir.

• Cam yüzey üzerinde kurumuş artıkları
hiçbir koşulda tırtıklı bıçaklarla, bulaşık te-
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liyle ya da benzer çizici araçlarla temizlen-
memelidir. 

• Cam yüzeyde bulunan kalsiyum lekelerini
(sarı lekeler) piyasada bulunan kireç gideri-
cilerle, sirke ya da limon suyu gibi kireç sö-
kücü bir maddeyle çıkabilirsiniz.

• Yüzey fazla kirlenmişse, temizleyici mad-
deyi kirin üzerine bir süngerle sürün ve iyice
işlemesi için uzun süre bekleyin. Daha son-
ra ıslak bir bezle cam yüzeyi temizleyin.

• Cam yüzeyde meydana gelen renk atmala-
rı ve lekeler normal bir durum olup kusur
değildir.

Plastik parçalar ve boyalı yüzeyler 
• Plastik parçalar ve boyalı yüzeyleri bulaşık

deterjanı, ılık su ve yumuşak bir bez ya da
sünger kullanarak temizleyip, kuru bir bezle
kurulayın.

• Sert metal kazıyıcılar ve aşındırıcı temizlik
malzemelerini kullanmayın. Yüzeylere zarar
verebilir.

• Ürün parçalarının birleşim yerlerinin nemli
ve deterjanlı kalmamasına dikkat edin. Aksi
takdirde bu birleşim yerlerinde korozyon
meydana gelebilir.

Aksesuarların temizliği 
Kullanma kılavuzunda aksi belirtilmedikçe 
ürün aksesuarlarını bulaşık makinesinde 
yıkamayın. 

Ürününüzle birlikte yuvarlak tepsi verilmiş 
ise, 
• Tepsiyi ilk kullanımından önce bulaşık

deterjanı ile yıkayın.
• Her kullanımdan sonra yıkmaya özen gös-

terin.
• Zor kirler için limon veya sirke kullanın.

Kontrol panelinin temizlenmesi 
• Düğmeden kontrollü panelleri temizlerken,

paneli ve düğmeleri nemli yumuşak bir bez
ile silip kuru bir bezle kurulayın. Paneli te-
mizleme için düğmeleri ve altındaki conta-
ları sökmeyin. Kontrol paneli ve düğmeleri
hasar görebilir.

• Düğmeden kontrollü ınox olan panelleri
temizlerken, ınox temizleyicileri düğme et-
rafında kullanmayın.Düğme etrafında bulu-
nan göstergerler silinebilir.

• Dokunmatik kontrol panelleri nemli yumu-
şak bir bez ile temizleyip kuru bir bezle ku-
rulayın. Ürününüzde tuș kilidi özelliği varsa
kontrol panel temizliği yapmadan önce tuș
kilidini ayarlayın. Aksi takdirde tușlarda ha-
talı algılama görülebilir.

Fırın içinin (pişirme bölmesinin) te-
mizlenmesi 
Cihazınızın fișini prizden çıkarınız. 
Cihazınız çalıșıyorken ya da çalıșmaya  
bașladıktan hemen sonra çok sıcak olur. Bu  
durumda sıcak parçalara temas etmekten  
sakınınız.
Fırınınızın içindeki yüzey tiplerine göre "Genel  
temizlik bilgileri" bölümünde anlatılan temiz- 
leme adımlarını uygulayın. 
Fırının yan duvarlarının temizlenmesi 
Pişirme alanındaki yan duvarlar sadece ema-
ye yada katalik duvarlarla kaplı olabilir. Mode-
le göre değişmektedir.  Sonrasında yan duvar 
yüzey tipine göre 
"Genel temizlik bilgileri" bölümünde anlatıldığı 
şekilde temizliği tamamlayın. )
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Fırın lambasının değiştirilmesi 

Genel Uyarılar 
• Fırın lambasını değiştirmeden önce elektrik

çarpması riskini ortadan kaldırmak için,
elektrik bağlantısını kesin ve fırının soğu-
masını bekleyin. Sıcak yüzeyler yanıklara
neden olabilir!

• Fırın lambası 300 °C ısıya dayanıklı özel bir
elektrikli ampuldür. Fırın lambaları Yetkili
Servislerden temin edilebilir.

• Lambanın konumu, şekilde gösterilenden
farklı olabilir.

• Bu üründe kullanılan lamba ev odalarının
aydınlatmasında kullanım için uygun değil-
dir. Bu lambanın amacı kullanıcının gıda
ürünlerini görmesinde yardımcı olmaktır.

• Bu üründe kullanılan lambalar 50 °C'nin
üzerindeki sıcaklıklar gibi aşırı fiziksel koşul-
lara dayanmalıdır.

Fırınınızda yuvarlak lamba varsa, 
1. Ürünün elektrik bağlantısını kesin.
2. Cam kapağı saatin aksi yönde çevirerek

çıkartın.

3. Fırın lambanız aşağıdaki şekilde görülen
(A) tipi modelse, fırın lambasını şekilde
görüldüğü gibi çevirerek çıkarın ve yeni-
siyle değiştirin. Eğer (B) tipi modelse şe-
kilde görüldüğü gibi çekerek çıkarın ve
yenisiyle değiştirin.
Eğer çevirmekte zorlanırsanız
plastik eldiven kullanmanız  size
çevirmede yardımcı
olacaktır.

FFırın lambasının temizliği 
Pişirme alanında bulunan fırın lambasının cam 
kapağın kirlenmesi durumunda; bulaşık de-
terjanı, ılık su ve yumuşak bir bez ya da sün-
ger kullanarak temizleyip, kuru bir bezle 
kurulayın. Fırın lamba arızası durumunda 
ilerleryen bölümleri takip ederek fırın lambası-
nı değiştirebilirsiniz.  
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7 Sorun giderme 

Fırın çalışırken fırından buhar çıkıyor. 
• Çalışma sırasında buhar çıkması normaldir. >>>  Bu bir arıza değildir.
Ürün ısınırken ve soğurken metal sesleri geliyor.
• Metal parçalar ısındığı zaman genleşerek ses çıkarabilir. >>>  Bu bir arıza değildir.
Ürün çalışmıyor.
• Sigorta bozuk veya atmış olabilir. >>> Sigorta kutusundaki sigortaları kontrol edin.

Gerekirse, bunları değiştirin veya yeniden devreye sokun.
• Ürünün fişi (topraklı) prize takılmamış olabilir. >>> Fişin prize takılıp takılmadığını kont-

rol edin.
Fırın ışığı yanmıyor. 
• Fırının lambası bozuk olabilir. >>> Fırının lambasını değiştirin.
• Elektrik gelmiyordur. >>> Evinizde elektrik olup olmadığını ve sigorta kutusundaki

sigortaları kontrol edin. Gerekirse, sigortaları değiştirin veya yeniden devreye so-
kun.

Fırın ısınmıyor. 
• Fonksiyon ve/veya Sıcaklık düğmesi ayarlanmamış olabilir. >>> Fonksiyon ve/veya

Sıcaklık düğmesiyle fonksiyon ve sıcaklığı ayarlayın.
• Elektrik gelmiyordur. >>> Evinizde elektrik olup olmadığını ve sigorta kutusundaki

sigortaları kontrol edin. Gerekirse, sigortaları değiştirin veya yeniden devreye
s kun.

( Saatli modellerde) Saat ekranı yanıp sönüyor yada saat sembolü yanık kalmış. 
• Daha önce elektrik kesintisi meydana gelmiş. >>> Zaman ayarını yapın / Ürün fonk-

siyon düğmelerini kapatarak, tekrar istediğiniz konuma getirin.

 

Bu bölümdeki talimatları uygulamanıza 
rağmen sorunu gideremezseniz ürünü 
satın aldığınız bayi ya da Yetkili Servise 
başvurun. Çalışmayan ürünü kendiniz 
onarmayı asla denemeyin. 
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