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Litfen dnce bu kilavuzu okuyun!

Degerli Misterimiz,

Argelik Grindnd tercih ettiginiz icin tesekkir ederiz. Yilksek kalite ve teknoloji ile
uretilmis olan GrtnGndzan size en iyi verimi sunmasini istiyoruz. Bunun igin, bu kilavuzun
tamamini ve verilen diger belgeleri Grini kullanmadan once dikkatle okuyun ve bir
basvuru kaynagi olarak saklayin. Uriinii baska birisine verirseniz, kullanma kilavuzunu
da birlikte verin. Kullanma kilavuzunda belirtilen tim bilgi ve uyarilarn dikkate alarak
talimatlara uyun.

Bu kullanma kilavuzunun baska modeller icin de gecerli olabilecegini unutmayin.
Modeller arasindaki farklar kilavuzda acik bir sekilde belirtilmistir.

Sembollerin anlamlan
Bu kullanma kilavuzunun gesitli kisimlarinda asagidaki semboller kullanilmistir:

[ﬂ Kullanimla ilgili énemli bilgiler ve
yararli ipuclar.
Can ve mal givenligiyle ilgili tehlikeli
durumlara iliskin uyarilar.

& Sicak yiizeylerle ilgili uyart.

f Gidalara temas etmesi uygundur.

O
. 4 Cihazi, elekirik kablosunu veya
m elektrik fisini suya ya da diger sivilara

batirmayin.

Bu (irlin, cevreye saygili modern tesislerde / dogaya zarar vermeden Gretilmistir, | c €
AEEE Yonetmeligine uygundur. PCB icermez.




ICINDEKILER

1 Onemli giivenlik ve cevre

talimatlan 4
1.1 Genel Givenlik . . .................. 4
1.2 AEEE Direktifine Uygunluk ve Atik Uriiniin
Elden Cilkarilmast: .................... 8
1.3 RoHS Direktifine Uygunluk. . .. ........ 8
1.4 Ambalaj bilgileri . .................. 8
2 Yavas pisiriciniz 9
21GenelBakis .............. ... ... 9
2.2 Teknik veriler . .................... 9
3 Kullanim 10
3.1 Kullanim Oncesi .. ................ 10
3.2 Cam kapagin kullanimina iliskin dnemli
tedbirler. . ... 10
3.3 Yavas pisiricinin kullanimi ... ........ 11
3.4 Yavas pisiricinin kullanimina iliskin yardimci
puglar. . ... 12
3.5 Genel tarif talimatlarr. . ............. 12
3.6 Tarif uyarlamaya yonelik yardimel ipuclari 13
3T Tarifler ... 13
4 Temizlik ve bakim 16
4.1 TemizikveBakim . ................ 16
42Saklama. ... 16
5 Tiiketici hizmetleri 17

01M-8813371100-2618-01

Yavas Pisirici / Kullanim Kilavuzu 3/TR



n Onemli giivenlik ve cevre talimatlari

Ltfen cihazi kullanmadan once
bu kullanma kilavuzunu tam
olarak okuyun! Hatall kullanimdan
kaynaklanan hasarlart Onlemek
icin tim glvenlik talimatlarina
uyun!

Kullanma kilavuzunu daha sonra
basvurmak  Uzere  saklayin.
Bu cihaz (clncld bir sahsa
verildiginde bu kullanma kilavuzu
da teslim edilmelidir.

1.1 Genel Glivenlik

- Bu cihaz vyalnizca evlerde
kullaniimak tzere tasarlanmistir
ve profesyonel yemek tedarik
amaclarina uygun degildir.
Ticari amaglar dogrultusunda
Kullaniimamalidir.

- Bu cihaz, evde ve asagidakiler
gibi uygulamalarda kullaniimak
Uzere tasarlanmistir:

- Dikkanlarin, ofislerin ve diger
calisma ortamlarinin personel
mutfaklarinda;

- ¢iftlik evlerinde;

- otel, motel ve diger konak-
lama mekanlarinda misteriler
tarafindan;

- pansiyon tird mekanlarda

. Gihazi, kullanim amacinin

disinda higbir amag igin
kullanmayin.

. Gihazi asla parlayici veya yanicl

ortamlarin  ve maddelerin
bulundugu yerde veya yakininda
kullanmayin.

« Bu cihazi dis mekanlarda veya

banyoda kullanmayin.

. Tip plakas! Gzerinde belirtilen

sebeke geriliminin  yerel
sebeke gerilimiyle uyumlu olup
olmadigini kontrol edin. Cihazin
elektrik baglantisini kesmenin
tek yolu fisini gekmektir,

« Cihaz, elektrik kablosunu veya

elektrik fisini suya ya da diger
sivilara batirmayin.

. Cihazi kullandiktan sonra,

temizlemeden 0nce, cihazin
bulundugu odadan cikarken
veya bir ariza oldugunda fisini
cikartin.

. Cihazin fisini  kablosundan

cekerek cikarmayin.
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n Onemli giivenlik ve cevre talimatlari

. Elektrik kablosunun hasar
gormesini  onlemek icin
sikismasini, kivrilmasini veya
keskin kenarlara strtinmesini
engelleyin. Kabloyu sicak
ylzeylerden ve acik atesten
uzak tutun.

. Cihazla birlikte bir uzatma
kablosu kullanmayin.

. Elektrik kablosu veya cihaz
hasarliysa cihazli asla
kullanmayin.

- Ev Aletlerimiz, gecerli guvenlik
standartlarina uygundur; bu
nedenle cihaz veya elektrik
kablosu hasar gorrse, herhangi
bir tehlikeyi onlemek igin servis
merkezi tarafindan onarilmali
veya degistirilmelidir. Hatall veya
gerekli vasiflar olmadan yapilan
onarim islemleri, kullaniciya
yonelik tehlike ve riskler
meydana getirebilir.

« Bu cihaz, denetim saglanmasi
veya cihazin guvenli bir sekilde
kullaniimasi ve karsilasilan
tehlikelerin anlasiimasi ile ilgili
bilgi verilmesi durumunda,
yaslar 8 ve (zeri olan ¢ocuklar
ve fiziksel, duyusal veya akli
yetenekleri azalmis veya tecribe
ve Dilgi eksikligi olan Kisiler
tarafindan kullanilabilir. Cocuklar
cihaz ile oynamamalidir.
Temizleme ve kullanici
bakimi, 8 vyasinin {zerinde
olmadiklari ve gozetim altinda
tutulmadiklar strece gocuklar
tarafindan yaptimamaldir.

Uriinii ve {riin kablosunu 8
yasindan KkuagUk cocuklarin
erisemeyeceqi  bir yerde
saklayin.

- Gocuklar, cihazla oynamamalari
icin g0zetim altinda tutulmalidrr.

. Cihazi her zaman cocuklarin
ulasamayacag!r bir yerde
muhafaza edin.

Yavas Pisirici / Kullanim Kilavuzu
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n Onemli giivenlik ve cevre talimatlari

« Kullanimda oldugu stirece cihazi » Cihazin kullanimi esnasinda

gozetimsiz olarak birakmayin.
Cihaz c¢ocuklarin ve sinirli
fiziksel, duyusal ya da zihinsel
kapasiteye sahip insanlarin
yakininda kullanildiginda son
derece dikkatli olunmasi tavsiye
edilir.

- Gihazi ilk kez kullanmadan once
su ile temas eden tiim parcalari
dikkatli sekilde temizleyin.
Latfen “Temizlik ve Bakim”
bolimindeki tim ayrintilara
bakin.

. Cihazi ana elektrik sebekesine
baglamadan once kurutun.

- Asla cihazin herhangi bir
parcasini gazli ocak, elektrikli
ocak veya isinmis firin gibi
sicak ylzeylerin Uzerinde veya
yaninda calistirmayin veya bu
ylzeylerin Ustline koymayin.

. Cihazi sadece birlikte verilen
parcalarla kullanin.

. Gihazi elleriniz 1slak veya
nemliyken kullanmayin.

. Cihazi daima dengeli, diz,

temiz ve kuru bir ylzey Uzerinde
kullanin.

elektrik kablosunun yanlislikla
cekilmesi  veya  birinin
kabloya takilma tehlikesinin
olmadigindan emin olun.

« Cihazi, elektrik fisine her zaman

ulasilabilecek sekilde yerlestirin.

. Gihaz Uzerine yabanci nesneler

yapistirmayin.

« Sicak ylzeylere dokunmayin.

Kulplari veya kapak topuzunu
kullanin. Kapagi acacaksaniz
veya sicak kaplara temas
edecekseniz firin eldivenleri
kKullanin,

- Elektrik kazalarina karsi koruma

saglamak icin kabloyu, fisleri
veya tabani suya veya diger
sivilara daldirmayin.

« Kullanilmadiginda veya parcalari

sokmeden once drtndn figini
prizden cikartin. Temizlikten
once Unitenin  sogumasini
bekleyin.

6/TR

Yavas Pisirici / Kullanim Kilavuzu



n Onemli giivenlik ve cevre talimatlari

- Hasarli kablosu veya fisi olan
ya da arizali, dusdrtlmads veya
herhangi bir sekilde hasar
gormis cihazlarr galistirmayin.
Kontrol, onarim veya ayar icin
cihazi Ureticiye gonderin. Garanti
bolimine bakin.

Uretici tarafindan énerilmeyen
veya satiimayan aksesuarlarin
veya ek parcalarin kullaniimasi
yangina, elektrik carpmasina
veya yaralanmaya neden olabilir.

« Elektrik kablosunun masa veya
tezgahin kenarindan sarkmasina
ya da sicak ylzeylerle temas
etmesine izin vermeyin.

. Cihazi sicak gazli veya elektrikli
ocagin ustlne, yanina veya
Isinmis firnin icine koymayin.

. icinde sicak sivi bulunan cihazi
tasirken son derece dikkatli
olunmalidir.

- Her zaman, once cihaza
fisi takin ve daha sonra fisi
duvardaki prize takin. Cihazin
elektrik baglantisini kesmek igin
tim kontrolleri “kapal’” konuma
getirin, ardindan elektrik fisini
prizden gekin.

. Bu cihaz buhar uretir. Uzeri
kapall degilken calistirmayin.

- Kapagin kenarlarindan cikan
buhari engellemeyin. Buhar
cikis deliklerini asla kapatmayin.

- Haslanmayi onlemek ve suyun
Kaserole damlamasini saglamak
icin kapag! dikkatlice kaldirin ve
acin.

. Kaplar, yalnizca bu cihazla
kullanilacak sekilde
tasarlanmistir.  Bunlar, set
ustl ocaklarda kesinlikle
kullanilmamaldir Sicak kabi,
Islak veya soguk ylzeye
koymayin.  Catlak  kap
kullanmayin.

« Tum bakim islemleri, yetkili
servis sorumlusu tarafindan
yapiimalidr.

« Elektrik kablosunu cihazin
etrafina sarmayin.

- Kesinlikle cihazi parcalarina
ayirmayin. Hatali kullanimin
neden oldugu hasar igin higbir
garanti talebi kabul edilmez.

Yavas Pisirici / Kullanim Kilavuzu
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n Onemli giivenlik ve cevre talimatlari

- Gihaz herhangi bir sekilde hasar

gortrse cihazi kullanmayin.
Hasar durumlarini bayinize
bildirin. Gerekli islem onlar
tarafindan yapilacakir.

Uretici siirekli

amaclamaktadir.
kilavuzdaki
bildirimde
degistirilebilir.
1.2 AEEE Direktifine Uygunluk ve
Atik Uriiniin Elden Gikariimast:
Bu (rin, AB AEEE Direktifine (2012/19/AB)
uygundur. Bu driin, atik elektrikli ve elektronik

gelismeyi
Dolayisiyla  bu
metin - ve  cizimler,
bulunmaksizin

ekipman  (AEEE)  siniflandirma sembolil
tasimaktadir.
Bu riin, tekrar kullanilabilir ve geri
dontsime uygun  yiksek kaliteli
parcalardan ~ ve  malzemelerden
| Uretiimistir. Kullanim 6mrdindin sonunda,
atlkk drind normal evsel ve diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
ekipmanlarin  yeniden donlsimU icin toplama
merkezine gotiriin. S6z konusu toplama merkezleri
hakkinda bilgi sahibi olmak igin liitfen yerel
mercilere basvurun.
1.3 RoHS Direktifine Uygunluk

Satin almis oldugunuz Griin, AB RoHS Yonergesine
(2011/65/EU)  uygundur.  Direktifte  belirtilen
tehlikeli ve yasaklanmis malzemeleri icermez.

1.4 Ambalaj bilgileri

Urinin -~ ambalaji,  Ulusal ~ Cevre
Mevzuatimiz geregi geri déntsturilebilir
malzemelerden  Uretilmistir.  Ambalaj
malzemelerini evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Bu malzemeleri yerel mercilerce
gbrevlendirilen ambalaj malzemesi toplama
noktalarina gotaran.

Y,
w0
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E Yavas pisiriciniz

2.1 Genel Bakis

Borcelix

i

6

Gosterge Isiklar (distik,yuksek,sicak tutma)
Zaman tusu
Seg tusu (Pisirme Modu/Sicaklik tusu)

Teknik ve tasarim degisiklikleri yapma hakki
saklidir.

5
6
7
8

1. Pisirme tabani 2.2 Teknik veriler

2. Kulplar

3. Seramik kaserol Giic kaynagi 220-240V~ 50/60HZ

4. Cam kapak - " -

5. Dijital ekran Nominal gii¢ (w) 185-220 W

6.

7.

8.

Uriintiniizde yer alan isaretler ile belirtilen degerler veya (riinle birlikte verilen dider basili belgeler, ilgili standartlara
uygun olarak laboratuvarlarda elde edilen degerleri temsil eder. Bu degerler, cihazin kullanimina ve ortam kosullarina

gore degisiklik gosterebilir.

Yavas Pisirici / Kullanim Kilavuzu
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B Kullanim

3.1 Kullamim Oncesi

1.Ambalajl agin ve tlim pargalar ve ambalaj
malzemelerini kutudan gikarin.

2. Talimatlar okumadan Once fisi herhangi bir
prize takmayin.

3.Kaserolil ve Kapagi Ilik, sabunlu suyla yikayn.
lyice durulayin ve kurulayin.

4. Tabanin i¢ ve dis kismini temiz, nemli bir
bezle silin. Yumusak bir parlatma beziyle iyice
kurulayin.

5. Yavas Pisiriciyi kuru, diiz bir zemine yerlestirin.
Kaserol(i Tabana yerlestirin ve 2 bardak (500 ml)
su ekleyin. Kapagdi kapatin ve fisi duvar prizine
takin. “Yavas Pisiricinin Kullanimi” bolimindeki
talimatlari takip edin ve (initenin 30 dk boyunca
ylksek derecede pisirme yapmasini saglayin.

6. Stire dolduktan sonra kapatma diigmesine basin
ve Yavas Pisiricinin fisini prizden gekin ve Yavas
Pisiriciyi soumaya birakin. Kaserolli kaldirin ve
suyu bosaltin. .

7.Kaserolil ve Kapagi yikayin. lyice kurulayin ve
tekrar tabana yerlestirin.

Cihazin herhangi bir pargasinda sert
A deterjanlar veya asindirici temizlik
maddeleri kullanmayin.

Tabani veya elektrik kablosunu ve fisi
suya veya diger sivilara daldirmayin.

X
Seramik Kaserol, Izgaranin
altinda veya kizartma (nitesinin
m Ustiinde 1sitilmadikga  geleneksel,
konveksiyonlu  veya  mikrodalga
firnlarda kullanilabilir.

Cam Kapag herhangi bir firnda
kullanmayin.

Hem Cam Kapak, hem de Seramik
Kaserolli  bulasik  makinesinde
m temizleyebilir -~ ve  yiyeceklerinizi
buzdolabinda veya dondurucuda
saklamak igin kullanabilirsiniz.

Yalnizca ahsap veya plastik mutfak
esyalar  kullanin.  Metal mutfak
esyalar, seramigi cizebilir veya
seramikte iz birakabilir. Kaserol elde
veya bulasik makinesinde yikanabilir.

e Seramik Kaseroliin suya uzun sire
daldinimamasina veya uzun stire
suda kalmamasina 6zen gdsterin.
Suya daldirdiktan sonra Kase-
rold 1sitmak, ylzeyin catlamasina
sebep olabilir. Ovarak temizle-
meniz gerekiyorsa asindirmayan
temizlik malzemeleriyle beraber
plastik veya naylon bezleri tercih
edin.

* Kaserolii ani sicaklik degisimle-
rine maruz birakmaymn. Ornegin
buzdolabindan gikarip direkt firna
yerlestirmek veya sicakken suya
daldirmak gibi.

e Sicak Seramik Kaserole asla
soguk su eklemeyin.

o Kaserolii asla set (istil ocagin dst(i
veya 1zgaranin alti gibi yogun 1siyla
temas edebilecegi yerlere koyma-
yin.

e Kaserolii asla bosken isitmayin.

e Tabani 6nceden isitmayin.

e Buzdolahindaki soguk yiyecekleri
direkt olarak kaserole koymayin.

e Tabanin fisini kesinlikle prizden
cekmeyin ve temizlik dncesinde

daima Kaseroliin sogumasini bek-
leyin.

10/TR
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B Kullanim

3.2 Cam kapagn kullanimna iliskin
onemli tedbirler

Cam kapak (4), dogrudan isiya
veya ani sicaklik degisikliklerine
maruz kalirsa kinlabilir. Kirimalar,
catlaklar veya derin cizikler kapagi
zay(flatabilir.  Kapakta  kinimalar,
catlaklar veya cizikler olusursa
kapag! kullanmayin. Kapagr atin ve
yenisini siparis edin.

A\

e Kapaga (4) dokunmadan 6nce kapagin kuru ve
ISI gecirmez bir ylizeyde sogumasina izin verin.

Catlamaya veya kinlmaya sebep
olabilecegi igin asla soguk veya 1slak
bir ylzeye koymayin. Cam Kapag
(4)geleneksel firnlarda, konveksiyon
finnlarda veya mikrodalga finnlarda
kesinlikle kullanmayin.

A\

3.3 Yavas pisiricinin kullanimi

Yavas pisiricinin kullanimi kolaydir fakat geleneksel
pisirmeden farklidir. Bu kitapgik, genel bir kilavuz
olarak kullanilmak (izere gelistirilmis olup, yavas
pisirmenin basarili bir sekilde gerceklestirilmesi
icin birtakim oneriler ve ipuglart sunmaktadir.

Yemeklerin Onceden hazirlanmasi ve pisirme
stiresinin  yiyeceklerin  uygun zamanda servis
edilecegi sekilde ayarlanmasi, yavas pisirmenin
avantajlarindan biridir.

Internette, tarif kitaplarinda, kitapcilarda veya

kiituphanelerde Ozellikle yavas pisirme teknigine

yonelik sayisiz tarif bulabilirsiniz.

1.Yavas Pisiriciyi kuru, diiz bir zemine yerlestirin.
Yemek malzemelerini Seramik kaserole (3)
koyun ve kapagdi (4) kapatin. Seramik kaserolii
(3) Yavas Pisirici tabanina (1) yerlestirin.

2. Unitenin fisini duvar prizine takin. Dijital ekranda
(5) “- - - -” sembolii yanip sonecektir.

3.Secim diigmesine (8) basarak Dusik, Yiksek
veya Sicak tutmay! secin. (Disik icin bir kere,
Yiiksek igin 2 kere ve Sicak igin 3 kere basin.
Disik, Yuksek veya Sicak tutma segimini
yaptiktan sonra dijital ekranda (5) 6 saatlik
(6:00) varsayillan ayar gortntilenecektir. 3
saniye sonra Diistik, Yilksek veya Sicak tutmanin
yaninda, seciminize bagl olarak Gésterge Isig
(6) yanacaktir.

4.Uygun slireyi zaman tusuna (7) basarak
ayarlayin. Zaman tusuna (7) her basisinizda
stire, maksimum 10 saat olacak sekilde 30

dakika artacaktir. Zaman tusuna (7) 3 saniye
icinde basmazsaniz Ekranda (5) gorlntllenen
sire, pisirme suresi olacaktir.
Pisirme siiresinin 6 saatlik varsayilan
ayardan daha kisa olmasini isterseniz
G] zaman tusuna (7) basarak devam
edin, digmeye basmaya devam
ederek stireyi 30 dk’lik kademelerle
artirabilirsiniz.
5.Pisirme stiresi tamamlandifinda ikon sicak
tutma asamasina gegecekir. Sicak tutma siresi
10 dk.stirecektir. Stre bitiminden sonra 10
saat’lik tekrar I1sitma asamasina gegilecektir.
6.10 saat gectikten sonra vyavas pisirici
otomatikman kapanir. Gosterge Isiklari  (6)
soner ve Dijital Ekranda (5) “-----" sembolli
gorlintilenir. Yavas Pisiricinin fisini prizinden
cikarin.

Pisirme islemi sirasinda Isitmayl
durdurmak igin seg tusuna (8) basin.
Dijital Ekranda (5) “- - - -” sembol(i
yanip séner. Yavas Pisiricinin fisini
cekin.

Yavas Pisirici / Kullanim Kilavuzu
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B Kullanim

3.4 Yavas pisiricinin kullanimina
iliskin yardimci ipuclari

e Kapak (4), Kaserol (3) i¢in miikemmel sizdir-
mazlik saglamaz. En iyi sonucu elde etmek igin
kapagi kaserole ortalamalisiniz.

* Yavas pisirmede Karistirma gerekmez. Ote yan-
dan, Yilksek derecede pisirme yaparken yemegi
zaman zaman karistirmak, lezzetin dagitimasina
yardimet olur.

e En iyi sonucu elde etmek igin Kaserol (3) en
azindan yariya kadar doldurulmahdir.

e Corba ve yahni yaparken, malzemelerin kayna-
mas! icin yemek ve Ust kisim arasinda 2 in¢ (5
cm) bosluk birakin. Yiiksek ayarda pisirme ya-
parken corba ve yahni gibi yemekler tasabilecegi
icin cihazi aralikli olarak kontrol edin.

e Yavas pisirme icin pahali etler kullanmak yerine
daha sert ve ucuz etler kullanin. Pisirme Gnce-
sinde fazla yag alin ve gerekirse eti Kaserole (3)
koymadan dnce metal kizartma tavasi kullanarak
set Ustli ocakta kavurun.

e Ftteki yag icerigi ne kadar fazlaysa sivi ihtiyac
0 kadar azalrr. Yiksek yag icerigine sahip etleri
pisirirken etin altina kalin sogan dilimleri koyun.
Boylece et, yag icinde pismez.

Rosto, diisiik derecede yapildiginda sivi eklemeye

gerek kalmadan hazirlanabilir.

e Etin agiz tadiniza gore pisip pismedigini anlamak
icin et termometresi kullanin,

e Taze veya ¢Ozdirtiimis balik veya deniz drtinleri,
uzun sireli pisirme sirasinda dagilabilecegi igin
servis edilmeden yalnizca 1 saat énce Kaserole
(3) konulmalidir.

® (i sebzelerinizin pismesi ete gore daha fazla
zaman aldiji icin bunlar Kaserole (3) eklemeden
once 1/2 ing (12 mm) ¢apinda kiglk pargalar
halinde kesin.

e Silt, eksi krema veya diger st Grinleri, uzun st-
reli pisirme esnasinda ¢okebilecedi icin bunlari
servis edilmeden hemen once ekleyin.

e Pisirme isleminin sonunda yemek suyunun ki-
vamini artirmak veya sos hazirlamak igin 2-4
yemek kasigi (30 - 60 ml) misir nisastasi, 1/4
bardak (60 ml) su ve 2 yemek kasigi (30 ml)
tereyagindan olusan akiskan bir karisim hazirla-
yin. Pisen yemegi Kaserolden (3) alin. Kaserolde
(3) kalan suya karisimi ekleyin, dereceyi Yiksede
getirin ve siviyl kivam alana kadar karistirin.

e Yemegin, planlanandan daha uzun stre boyunca
Yavas Pisiricide kalmasi sizi endiselendirmesin.
Yavas Pisirici, yemekleri cok yavas pisirdidi icin
bu tir gecikmeler sorun yaratmayacaktir.

3.5 Genel tarif talimatlar

1. Tarifi talimatlara gore hazirlayin.

2.Yemegi Seramik Kaserole koyun ve Kapag
kapatin.

3.En  sevdiginiz  ftarifleri  Yavas  Pisiriciye
uyarlamaniza yardimci olmasi igin asagidaki
cizelgeyi kullanin. Buradaki streler yaklasik
degerlerdir ve yalnizca genel Oneriler olarak
gortimelidir.

S_ta'ndart Yavas pisirici siiresi
pisirme
Stire Diistik Yilksek
30 dk. 7-8 saat 3-4 saat
35-60 dk. 8-9 saat 4-5 saat
1-3 saat 9-10 saat | 5-6 saat
4. “Yavas  Pigiricinin - Kullanimi”  bolimiindeki

talimatlar takip edin.
5.Tencere tutacagi veya firn eldiveni kullanarak
kapag dikkatlice kaldirin.

tutun ve size uzak olan taraftan
kaldirmaya  baslayin.  Boylelikle
kapagi kenara koymadan Once
buharin  cikmasini  saglarsiniz.
Yaniklari  6nlemek icin  kapag,
buharin  ellerinize,  kollariniza
ve ylziinlize temas etmesini
engelleyecek sekilde tutun.

Kapadi kaldinrken kapak topuzunu
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B Kullanim

6. Tencere tutacaklari veya firin eldiveni kullanarak
Seramik Kaserolii her iki ugtaki kulplardan tutun
ve Tabandan kaldirin.

7.Kaserolli masaya veya tezgaha koymadan once
Kaseroliin altina daima nihale koyun. Yemegi
servis edin.

3.6 Tarif uyarlamaya yo6nelik
yardimei ipuclan

e Dilsik derece ayar, giin boyu pisirme islemleri
icin tavsiye edilir. Etli ve sebzeli yemeklerin cogu
Disiik derecede en az 7 saat pisirilmelidir.

* En iyi lezzeti elde edebilmek icin ilk hazirlik asa-
masinda ot ve baharat kullanin. Ogtitiilmiis ot ve
baharat kullaniyorsaniz bunlari pisirme isleminin
son saatinde karistirin.

e Pisirmek icin gereken streyi etkileyen birgok
unsur vardir. Yemegin su ve yag iceridi, baslan-
gi¢ sicakligi ve pargalarin boyutu, pisirme siire-
sini etkiler. Ornegin pargalar halinde kesilmis et,
bitin halindeki rostoya gére daha hizli pisecek-
tir. Zamani uygun sekilde ayarlayin.

e Sebzeli tariflerde, Kaserollin yan taraflarinin yan-
masini dnlemek igin kaserole sivi eklenmelidir.

* Bir tarifteki malzemeleri degistirebilirsiniz. Orne-
gin 12 onsluk tavuk suyunu 10 onsluk doma-
tes corbasi ve 2 onsluk su veya (ziim suyu gibi
baska bir siviyla degistirebilirsiniz.

e Konserve baklagiller her tarife direkt olarak ekle-
nebilir. Ote yandan kurutulmus baklagiller (0zel-
likle kirmizi barbunya) oncelikle suya batinimall
ve kaynatilimalidir. Baklagilleri, hacimlerinin 3
katl kadar tuzsuz suda kaynattiktan sonra suyu
bosaltin ve tarife ekleyin.

Baklagilleri  sekerli ve/veya asitli
yiyeceklerle karistirmadan 6nce iyice
yumusatmalisiniz. Gunk sekerli ve
asitli yiyeceklerin baklagiller (izerinde
serlestirici  bir etkisi vardir. Bu
durumda baklagillerin yumusayana
kadar kaynatiimasi gereklidir (1-1/2
saat).

(5

3.7 Tarifler

Etli giiveg

3 libre (1,4 kg.) rostoluk et

1 cay kasigi (5 ml) sebze yag

1-1/2 cay kasigi (8 ml) tuz

1/4 cay kasigi (1,2 ml) karabiber

Cekirdekli ve bilyiik parcalar halinde 4 elma

1 adet dilimlenmis sogan

1/2 bardak (125 ml) elma suyu

3 yemek kasigi (45 ml) un

3 yemek kasigi (45 ml) su

Etteki fazla yagi alin ve eti zeytin yagi ile yaglayin.
Tuz ve karabiber ekleyin. Elma ve soganlar
seramik kaserollin tabanina koyun ve sonrasinda
karisimin  Ustiine rostoyu ekleyin. Elma suyu
ekleyin. Kapagi kapatin ve disik derecede 8-10
saat pisirin. Rostoyu alin. Un ve suyla bir karisim
hazirlayarak bu karnisimi seramik kaseroldeki yag
ile harmanlayarak sos hazirlayin ve kivam alana

kadar pisirin. Rostoyu dilimleyin ve sos ile birlikte
servis edin.

Yavas Pisirici / Kullanim Kilavuzu
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Chili

2 libre (900 g) dana kiyma

2 konserve kirmizi barbunya (ylkanmis ve suyu
alinmig)

1 blyik konserve domates (suyu alinmis)

Biylik kiipler halinde dogranmis 2 sogan

Blyuk kiipler halinde dogranmis 1 yesil biber
Kabugu soyulmus ve dogranmis 2 dis sarimsak

2 yemek kasigi (30 ml) pul biber

1 cay kasigi (5 ml) kimyon

1 cay kasigi (5 ml) karabiber

1/2 cay kasigi (3 ml) tuz

Bliylik bir kizartma tavasinda dana kiymayi kavurun
ve yagini bosaltin.

Tum malzemeleri seramik kaserole koyun ve
karistirin. Kapagi kapatin ve disiik derecede 9-10
saat pisirin.

Fininda muhallebi

6 kisilik servis, 3 yumurta, 2 yemek kasi§i seker,
2 bardak sit, 1/2 cay kasijl vanilya esansi,
Hindistan cevizi. Yumurtalar sekerle beraber ¢irpin
ve diger malzemeleri ekleyin. Yavas Pisiriciye
uygun 1si gecirmez bir kaseye veya tabaga koyun.
Muhallebinin dstlinl folyoyla veya kiglk ve 1si
gecirmez bir tabakla kapatin. Yavas Pisiriciye 1
bardak su ekleyin ve muhallebiyi kaseye koyun.
Kapagl kapatin ve disik derecede 6 - 8 saat
pisirin. Ik veya soguk servis edin.

Tavuk ve sebzeli kaserol

Kemigiyle beraber 6 yarim tavuk gogst (3 - 4 libre,
1,4- 1,8 kg)

1/4 cay kasigi (1,5 ml) kirmizi biber

1 cay kasigi (5 ml) tuz

1/4 (1,5 ml) beyaz biber

2 cay kasigi (10 ml) tavuk cesnisi

2 bardak (500 ml) dilimlenmis mantar

Kiiclk kiipler halinde dogranmis 1 kiiglik sogan
1 bardak (250 ml) kesilmis kiiglk havug

3/4 bardak (180 ml) cavus tzim( suyu

1/2 bardak (125 ml) koyulastiriimis siit

2 yemek kasigi (30 ml) musir nisastasi

Tavugu derisinden ayirn. Kirmizi biber, tuz ve
beyaz biberi karistirin, Baharat tavuga ekleyin.
Tavugu seramik kaserole koyun. Tavuk cesnisini,
mantarlari ve sogani ekleyin. Gavus Uziimil suyunu
ekleyin. Karistirmayin. Kapadl kapatin ve yiiksek
derecede 2,5 - 3 saat pisirin. Tavugu ve sebzeleri
alin ve sicakliklarini koruyun. Koyulastirimis st
ve misir nisastasini yumusayana kadar kigtk bir
tencerede karistirin.

2 bardak pisirme sivisini yavas yavas karistirin.

Kanisimi kaynama noktasina gelip kivam alana
kadar karistirin. Tavuk ve sebzelerle birlikte servis
edin.
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Tavuklu noodle corbasi

3 libre (1,4 kg) tavuk (klclk parcalar halinde
kesilmis)

2 kuart (2 1) su

1 yemek kasigi (15 ml) tuz

1/2 cay kasigr (3 ml) karabiber
Kiip Kiip dogranmis 1 sogan

Kiip Klp dogranmis 2 sap kereviz
Kiip Kiip dogranmis 2 havug

1 defne yapragi

1/3 bardak (85) maydanoz

6 ons (140 g) kiictik noodle

Noodle haricindeki tim malzemeleri seramik
kaserole ekleyin Kapag kapatin ve diisik derecede
7 saat pisirin. Tavugu alin ve kemidginden ayirin.
Kemikleri atin ve tavugu kiigtik parcalar halinde
kesin. Tavugu tekrardan suya koyun ve noodle’lari
ekleyin. Yiksek derecede 30 dakika pisirin. Defne
yapragini alin ve yemegi servis edin.
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Temizlik ve bakim

4.1 Temizlik ve Bakim

Cihazi temizlemek igin kesinlikle
benzin, solventler ya da asindirici
temizleyiciler, metal nesneler veya
sert fircalar kullanmayin.

Cihazi, taban (nitesini veya elektrik
kablosunu asla su veya baska bir
Siviya sokmayin.

A\

1. Bu cihaz, her kullanimdan sonra temizlenmelidir.
Temizlemeden 6nce Tabanin fisini prizden cekin
ve cihazi sogumaya birakin. Cihazin herhangi
bir parcasinda sert deterjanlar veya asindirici
temizlik maddeleri KULLANMAYIN.

2.Kaseroli (3) ve Kapadi (4) ik, sabunlu suyla
yikayin. lyice durulayin ve kurulayin. Kaserol
(3) ylzeyine yemek yapisirsa kaserolli sicak
sabunlu suyla doldurun ve temizlemeden
once bir saat bu sekilde birakin. Kaserol (3)
ve Kapak (4), bulasik makinesinde yikanabilir.
Hasar gormelerini 6nlemek igin bunlar bulasik
makinesi rafina yerlestirirken, ylkama sirasinda
birbirlerine  veya diger nesnelere temas
etmeyecekleri bir konumda olmalarina 6zen
gosterin.

3.Tabanin (1) dis ve i¢ kismini yumusak ve
nemli bir bezle silin. Yumusak bir bezle silerek
kurulayin. Tabani veya elektrik kablosunu ve fisi
suya veya diger sivilara DALDIRMAYIN.

4. Seramik Kaseroldeki (3) lekeleri gidermek icin
lekeli alanlar asindirici olmayan bir temizlik
malzemesiyle temizleyin ve sodyum bikarbonat
uygulayin. Su lekelerini ve mineral kalintilarini
gidermek icin saf beyaz sirke kullanin. Sicak
sabunlu suda yikayarak temizleyin. Kuru ve
yumusak bir bezle kurulayin.

5.Yavas  pisiricinin  parcalanni  yalnizca
temizlendikten ve kuruduktan sonra saklayin.
Kaserolli (3) Islakken saklamayin. Saklamak
icin Kaserolii (3) Tabana (1) yerlestirin, kapagi
yumusak bir beze veya havluya sarin ve
kaserollin (stiine ters cevrilmis bigimde koyun.
Elektrik kablosunu asla Tabanin (1) etrafina
sarmayin.

4.2 Saklama

e Cihazi uzun stre kullanmayi distinmyorsaniz,
|ttfen dikkatli bir sekilde saklayin.

e Gihazin fisinin ¢ikanldigindan ve tamamen kuru
oldugundan emin olun.

e Cihazi serin ve kuru bir yerde saklayin.

e Cihazin, gocuklarin ulasamayacag bir yerde mu-
hafaza edildiginden emin olun.
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E Tiiketici hizmetleri

Degerli Misterimiz, Asadidaki onerilere
Beko Cagr Merkezi haftanin 7 giinii 24 uymanizi rica ederiz.
saat hizmet vermektedir. Beko Cagri | 1. Urintniizi aldiginizda Garanti belgesini

Sabit veya cep telefonlarinizdan alan
kodu tuslamadan gadri merkezi numa-
ramizi arayarak Uriintindz ile ilgili arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Gagn merkezimiz ile yaptiginiz goris-

Merkezi Yetkili Saticiniza onaylattiriniz.

2. Uriiniiniizii kullanma kilavuzu esaslarina
4440888 gore kullaniniz.

3. Urtiniiniiz ile ilgili hizmet talebiniz oldu-

N A (Sabit telefonlardan gunda yukaridaki telefon numaralarin-
fima. taaindan siin g tanmianan | A0 dan Gagn Merkezimize baswurunz
tarifeye gore ticretlendirilir, tekleg;onlarlpdandalan 4. Hizmet igin gelen teknisyene “teknisyen
Cagr Merkezimize ayrica www.beko. odu gevirmeden) Kimlik karti"ni sorunuz.
com.tr adresindeki “Tuketici Hizmetleri” . 5.lsiniz bittiginde servis teknisyeninden
béliminde bulunan formu doldurarak | Diger Numara: “Hizmet Fisi” istemeyi unutmaymniz. ala-
veya 0 216 423 23 53 nolu telefona | 0216 585 8 caginiz “Hizmet Fisi" , ilerde driintintizde
faks gekerek de ulasabilirsiniz. 888 meydana gelebilecek herhangi bir so-
Yazili bagvurular igin adresimiz: runda size yarar saglayacaktr.

Arcelik  Cagn  Merkezi,  Arce- 6. Urtiniin kullanim émri: 7 yildir. (Ortiniin
lik AS. Ankara Asfalti Yani, 34950 fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin
Tuzla/ISTANBUL gerekli yedek parca bulundurma stiresi).

Miisteri Memnuniyeti Politikasi
Arcelik A.S. olarak, hizmet verdigimiz Hizmet talebinin degerlendirilmesi

mrkamzn mister ok ve reriernn

musteri  profili - aynmi yapiimaksizin

her kanaldan (cagr merkezi, e-posta, @ .f_} A
www.beko.com.tr, faks, mektupy Sosya| Web sitesi Gagn merkezi mushiz@arosikcom| | f2x 021642323 53
medya, bayi) rahatlikla iletilebildigi,
izlenebilir, raporlanabilir, seffaf ve givenli

tek bir bilgiphavuzundav topland?gl, bu n
kayitlarin yasal dtizenlemelere uygun, 0 | [Mosetad soa| | (T,

objektif, adil ve gizlilik iginde ele alindigt, et sat Milsteri Adresi Gagn r;;kem

degerlendirildigi ve sireglerin  sirekli
kontrol edilerek iyilestirildigi, mikemmel

mister oeneyimin vasetmay ke (RN

olarak kabul etmis misteri odakli bir

- Hizmet talebi analizi

yaklaSImI benimsemekteyiz. - Hizmet hakkinda miisterinin bilgilendirilmesi (Kesif,nakliye,montaj,bilgi,onanm,degisim vb.)
' . - Hizmet hakkinda gerekli islemin gerceklestiriimesi
Yaklasimimiza  paralel olarak  tim

SUI’BQ|BI’ yt')netim sistemi ile entegre n Randevu alinip hizmetin gergeklestiriimesi E

edilerek, birbirini kontrol eden bir yapi
gelistiriimis olup, yonetim hedefleri de B il memumyetmmamms'

bu sistem (izerinden beslenmektedir.

Memnun Memnun | !

degil

12
“ Bagvuru kaydinin kapatilip, bilgilerin saklanmasi
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L Garanti ile ilgili olarak
a/‘ce / miigterinin dikkat etmesi
)

gereken hususlar

Asagida belirtilen sorunlarin giderilmesi ticret karsiliginda yapilir. Bu durumlar igin garanti sartlart uygulanmaz;

1) Kullanim hatalarindan kaynaklanan hasar ve arizalar,

2) Malin tiiketiciye tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma, tagima vb. sirasinda olugan hasar ve arizalar,

3) Malin kullamildigr yerin elektrik, su, dogalgaz, telefon vb. sebekesi ve/veya altyapist kaynakli meydana gelen hasar
ve arizalar,

4) Doga olaylart ve yangin, su baskint vb. kaynaklt meydana gelen hasar ve arizalar,

5) Malin tanitma ve kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykirt kullanmilmasindan kaynaklanan hasar ve arizalar,

6) Malin, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmast Hakkindaki Kanununda tarif edilen sekli ile ticari veya mesleki amaglarla
kullanimu durumunda ortaya ¢itkan hasar ve arizalar,

Mala yetkisiz kisiler tarafindan bakim, onarim veya bagka bir nedenle miidahale edilmesi durumunda mala verilmig
garanti sona erecektir.

Garanti uygulamast sirasinda degistirilen malin garanti siiresi, satin alinan malin kalan garanti siiresi ile sinirlidur.
Uriiniiniiz ~ Arcelik  A.S  adina  Guangdong  Midea  Consumer  Electric ~ Manufacturing — Company
Limited , No.19, LinGang Road, Beijiao, Shunde, Foshan, Guangdong, China tarafindan iiretilmigtir.

Mengei:P.R.C.

Cagri Merkezi Diger Numara Argelik A.S. Karaagag Caddesi No:2-6,

444 () 888 0216 585 8 888 | 3. suticeisanguL

Tel.:(0-216) 585 85 85 Fax: (0-216) 423 23 53
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GARANTI SARTLARI

Garanti siiresi, malin teslim tarihinden itibaren baglar ve 2 yildur.
Malin tamitma ve kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullanilmast ve Argelik A.S.’nin yetkili kildigi servis ¢alisanlart
disindaki sahislar tarafindan bakim, onarim veya bagka bir nedenle miidahale edilmemis olmast sartiyla, malin biitiin par¢alart
dahil olmak iizere tamamini; malzeme, iscilik ve tiretim hatalarina karsi malin teslim tarihinden itibaren yukarida belirtilen siire
kadar garanti eder.
Malin ayipli oldugunun anlasilmast durumunda tiiketici, 6502 sayil Tiiketicinin Korunmast Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde
yer alan;

a- Sozlesmeden donme, c- Ucretsiz onarimasin isteme,

b- Satis bedelinden indirim isteme, ¢- Satilamin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.
Tiiketicinin bu haklardan iicretsiz onarum hakkint secmesi durumunda satici; is¢ilik masrafi, degistirilen par¢a bedeli ya da bagka
herhangi bir ad altinda hi¢bir iicret talep etmeksizin malin onarmmint yapmak veya yaptirmakla yiikiimliidiir. Tiiketici iicretsiz
onarim hakkint iiretici veya ithalat¢rya karsi da kullanabilir. Saticu, iiretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkim kullanmasindan
miiteselsilen sorumludur.
Tiiketicinin, iicretsiz onarim hakkint kullanmast halinde malin;

- Garanti siiresi i¢inde tekrar arizalanmast,

- Tamiri igin gereken azami siirenin asilmast,

- Tamirinin miimkiin olmadigimin, yetkili servis istasyonu, satici, iiretici yada ithalat¢i tarafindan bir raporla belirlenmesi

durumlarinda;
tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraminda bedel indirimini veya imkdn varsa malin aypsiz misli ile degistirilmesini
saticidan talep edebilir.
Satici, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satici, iiretici ile ithalat¢t miisteselsilen
sorumludur.
6 [gili mevzuatlarda belirlenen kullanim omrii siiresince malin azami tamir siiresi 20 is giiniinii, gecemez. Bu siire, garanti siiresi
icerisinde mala iliskin arizamin yetkili servis istasyonuna veya satictya bildirimi tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin
yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren bagslar. Garanti kapsanu icerisindeki malin arizasimin 10 is giinii icerisinde
giderilememesi halinde, iiretici veya ithalat¢i; malin tamiri tamamlamincaya kadar, benzer ozelliklere sahip baska bir mal
tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Benzer ozelliklere sahip baska bir malin tiiketici tarafindan istenmemesi halinde
tiretici veya ithalatcilar bu yiikiimliiliikten kurtulur. Malin garanti siiresi i¢erisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire
garanti siiresine eklenir.
Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykirt kullanilmasindan kaynaklanan hasar ve arizalar garanti kapsami digindadir.
Tiiketici, garantiden dogan haklarimn kullanilmasu ile ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya
tiiketici isleminin yapildigi yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.
Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici Giimriik ve Ticaret Bakanligi Tiiketicinin Korunmasi ve
Piyasa Gozetimi Genel Miidiirliigiine bagvurabilir.

2
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Uretici veya Ithalatcr Firmann; Malin

Unvanu: Argelik A.S. Markasi: Argelik

Adresi: Argelik A.S. Karaagag Caddesi No:6-2, Cinsi: Yavas Pigirici
34445, Siitliice / ISTANBUL Modeli: K 1293

Telefonu: (888 8 585 (216-0 Bandrol ve Seri No:

Faks: (5323423 (216-0 Garanti Siiresi: 2 YIL

web adresi: www.arcelik.com.tr Azami Tamir Siiresi: 20 Is giinii

GENEL MUDUR GENEL MUDUR YRD.

S 304 |Arcelik AS.| <

Satici Firmamn:

Unvani: Fatura Tarih ve Sayisi:
Adresi: Teslim Tarihi ve Yeri:
Telefonu: Yetkilinin imzasr:
Faks: Firmanin Kasesi:
e-posta:

Bu boliimii, iiriinii aldiginiz Yetkili Satict imzalayacak ve kaseleyecektir.




