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Liitfen 6nce bu kilavuzu okuyun!

Dederli Misterimiz,

Bu Beko driintind tercih ettiginiz icin tesekkir ederiz. Yiksek kalite ve teknoloji ile
Uretilmis olan trtintntzn size en iyi verimi sunmasintistiyoruz. Bunun icin, rind kul-
lanmadan 6nce bu kilavuzun tamamini ve verilen diger belgeleri dikkatlice okuyun ve
ileride basvurmak iizere saklayin. Urlinti baska birisine verirseniz kullanim kilavuzunu
da birlikte verin, Kullanim kilavuzunda yer alan ttim uyarilari ve bilgileri dikkate alin.

Bu kullanma kilavuzunun baska modeller icin de gecerli olabilecedini unutmayin. Mod-
eller arasindaki farkliliklar, kilavuzda acikca belirtilmistir,

Sembollerin anlamlari
Bu kullanim kilavuzunun cesitli bolimlerinde asagidaki semboller kullaniimaktadir:

[ﬂ Kullanimla ilgili 8nemli bilgiler ve
yararliipuclari,
Can ve mal givenlidiyle ilgili tehlikeli
durumlarailiskin uyarilar.

& Sicak yuzeylerle ilgili uyari.

f Gidalara temas etmesi uygundur.

ktrik fisini suya ya da diger swilara
batirmayin.

Y
% 4 ’ Cihazi, elektrik kablosunu veya ele-

Bu drlin, cevre dostu modern tesislerde, dogaya hicbir zarar vermeksizin tretilmistir,

Bu {iriin AFEE y8netmeligine uygundur, c € Buirtin PCBicermez.
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Onemli giivenlik ve cevre talimatlari

Lutfen cihazi kullanmadan 6nce
bu kullanma kilavuzunu tam olarak
okuyun! Hatali kullanimdan kaynak-
lanan hasarlari onlemek icin tim
glivenlik talimatlarina uyun!

Kullanma kilavuzunu daha sonra
basvurmak Uzere saklayin. Bu cihaz
Uctncl bir sahsa verildiginde bu kul-
lanma kilavuzu da teslim edilmelidir.

1.1 Genel Guvenlik

*Bu cihaz vyalnizca evlerde
kullanilmak Uzere tasarlanmistir
ve profesyonel yemek tedarik
amaclarina uygun degildir. Ti-
cari amaclar dogrultusunda
kullaniimamalidir.

* Bu cihaz, evde ve asagidakiler gibi
uygulamalarda kullaniimak tzere
tasarlanmistir:

- Diikkanlarin, ofislerin ve diger
calisma ortamlarinin personel
mutfaklarinda;

- ciftlik evlerinde;

- otel, motel ve diger konak-
lama mekanlarinda musteriler
tarafindan;

- pansiyon tirt mekanlarda

* Cihazi, kullanim amacinin disinda
hicbir amac icin kullanmayin.

* Cihazi asla parlayici veya yanici
ortamlarin  ve maddelerin
bulundugu yerde veya yakininda
kullanmayin.

* Bu cihazi dis mekanlarda veya ban-
yoda kullanmayin.

 Tip plakasi Uzerinde belirtilen
sebeke geriliminin yerel sebeke
gerilimiyle uyumlu olup olmadigini
kontrol edin. Cihazin elektrik
baglantisini kesmenin tek yolu
fisini cekmektir,

* Cihazi, elektrik kablosunu veya
elektrik fisini suya ya da diger
sivilara batirmayin.

« Cihazikullandiktan sonra, temizle-
meden Once, cihazin bulundugu
odadan cikarken veya bir ariza
oldugunda fisini cikartin,

« Cihazin fisini kablosundan cekerek
cikarmayin.

* Elektrik kablosunun hasar gorme-
sini onlemek icin sikismasini,
kivrilmasini veya keskin kenarlara
surtunmesini engelleyin. Kabloyu
sicak ylzeylerden ve acik atesten
uzak tutun,

« Cihazla birlikte bir uzatma kablosu
kullanmayin.

* Elektrik kablosu veya cihaz
hasarliysa cihazi asla kullanmayin.
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Onemli giivenlik ve cevre talimatlari

* Ev Aletlerimiz, gecerli giiven- < Kullanimda oldugu strece cihazi

lik standartlarina uygundur; bu
nedenle cihaz veya elektrik kab-
losu hasar gorlrse, herhangi
bir tehlikeyi onlemek icin servis
merkezi tarafindan onariimali veya
degistirilmelidir. Hatal veya gerekli
vasiflar olmadan yapilan onarim
islemleri, kullaniciya yonelik teh-
like ve riskler meydana getirebilir,

Bu cihaz, denetim saglanmasl
veya cihazin guvenli bir sekilde
kullaniimasi ve karsilasilan teh-
likelerin anlasiimasi ile ilgili bilgi
verilmesi durumunda, yaslar 8
ve Uzeri olan cocuklar ve fizik-
sel, duyusal veya akli yetenekleri
azalmis veya tecriibe ve bilgi
eksikligi olan kisiler tarafindan
kullanilabilir. Cocuklar cihaz ile
oynamamalidir. Temizleme ve
kullanicr bakimi, 8 yasinin Gzeri-
nde olmadiklari ve gozetim altinda

gozetimsiz olarak birakmayin.
Cihaz cocuklarin ve sinirli fizik-
sel, duyusal ya da zihinsel kapa-
siteye sahip insanlarin yakininda
kullanildiginda son derece dikkatli
olunmasi tavsiye edilir.

* Cihaz! ilk kez kullanmadan once

su ile temas eden tlm parcalari
dikkatli sekilde temizleyin. Litfen
“Temizlik ve Bakim” bolimundeki
tlm ayrintilara bakin,

* Cihazi ana elektrik sebekesine

baglamadan once kurutun.

* Asla cihazin herhanagi bir parcasini

gazli ocak, elektrikli ocak veya
isimmis firn gibi sicak yizey-
lerin lzerinde veya yaninda
calistirmayin veya bu yuzeylerin
Usttine kaymayin.

* Cihazi sadece birlikte verilen par-

calarlakullanin,

tutulmadiklar stirece cocuklar *Cihazi elleriniz islak veya nemli-

tarafindan yapiimamalidir. Uriind
ve Urtin kablosunu 8 yasindan
kicik cocuklarin erisemeyecedqi
bir yerde saklayin.

Cocuklar, cihazla oynamamalari
icin gozetim altinda tutulmalidir,
Cihazi her zaman cocuklarin
u?gamayaca@ bir yerde muhafaza
edin,

« Cihazin  kullanimi

yken kullanmayin.

* (ihazi daima dengeli, diiz, temiz ve

kuru bir ylzey tizerinde kullanin,

esnasinda
elektrik kablosunun yanlislikla
cekilmesi veya birinin kabloya
takiima tehlikesinin olmadigindan
emin olun.
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Onemli giivenlik ve cevre talimatlari

* Cihazi, elektrik fisine her zaman
ulasilabilecek sekilde yerlestirin,

* Cihaz (zerine yabanci nesneler
yapistirmayin.

*Sicak yizeylere dokunmayin.
Kulplar veya kapak topuzunu
kullanin. Kapagi acacaksaniz veya
sicak kaplara temas edecekseniz
finn eldivenleri kullanin,

* Elektrik kazalarina karsi koruma
saglamak icin kabloyu, fisleri veya
tabani suya veya diger sivilara
daldirmayin.

* Kullanilmadiginda veya parcalari
sokmeden once drlndn fisini
prizden cikartin, Temizlikten once
Unitenin sogumasini bekleyin,

* Hasarli kablosu veya fisi olan ya da
arizall, dusurtlmus veya herhangi
bir sekilde hasar gormus cihazlari
calistirmayin. Kontrol, onarim veya
ayar icin cihazi treticiye gonderin.
Garanti bolimUne bakin.

« Uretici tarafindan onerilmeyen
veya satiimayan aksesuarlarin
veya ek parcalarin kullanilmas
yangina, elektrik carpmasina veya
yaralanmaya neden olabilir.

* Elektrik kablosunun masa veya
tezgahin kenarindan sarkmasina
ya da sicak yizeylerle temas et-
mesine izin vermeyin,

« Cihazi sicak gazl veya elektrikli
ocadin Ustline, yanina veya isinmis
finninicine koymayin,

« icinde sicak sivi bulunan cihazi
tasirken son derece dikkatli
olunmalidir.

* Her zaman, once cihaza fisi takin
ve daha sonra fisi duvardaki prize
takin. Cihazin elektrik baglantisini
kesmek icinttim kontrolleri "kapall”
konuma getirin, ardindan elektrik
fisini prizden cekin.

* Bu cihaz buhar Uretir, Uzeri kapall
degilken calistirmayin.

« Kapagin kenarlarindan cikan
buhari engellemeyin. Buhar cikis
deliklerini asla kapatmayin.

* Haslanmayi onlemek ve suyun Ka-
serole damlamasini saglamak icin
kapag! dikkatlice kaldirin ve acin.

*Kaplar, vyalnizca bu cihazla
kullanilacak sekilde tasarlanmistir.,
Bunlar, set Ustl ocaklarda kesin-
likle kullaniimamalidir Sicak kabi,
Islak veya soquk ylzeye koymayin.
Catlak kap kullanmayin.

* Tum bakim islemleri, yetkili servis
sorumlusu tarafindan yapiimalidir.

* Elektrik kablosunu cihazin etrafina
sarmayin.
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Onemli giivenlik ve cevre talimatlari

* Kesinlikle cihazi parcalarina
ayirmayin. Hatalrkullanimin neden
oldugu hasar icin hicbir garanti
talebi kabul edilmez

« Cihaz herhangi bir sekilde hasar
gorurse cihazi kullanmayin. Hasar
durumlarini bayinize bildirin.
Gerekli islem onlar tarafindan

yapilacaktir,
kilavuzdaki metin ve cizimler, bildi-

rimde bulunmaksizin degistirilebilir,

1.2 AEEE Direktifine Uygunluk
ve Atik Uriiniin Elden
Cikarilmasi:

Bu drlin, AB AEEE Direktifine (2012/19/AB) uy-
gundur. Bu Urtin, atik elektrikli ve elektronik ekip-
man (AEEE) siniflandirma sembol(i tasimaktadir.

E Bu drln, tekrar kullanilabilir ve geri

donistime uygun  ylksek kaliteli
—

Uretici stirekli gelismeyi
amaclamaktadi.  Dolayisiyla  bu

parcalardan ve malzemelerden Uretilm-
istir. Kullanim 6mriinlin sonunda, atik
Urlind normal evsel ve dider atiklarla
birlikte atmayn. Elektrikli ve elektronik ekipman-
larnin yeniden dontsum icin toplama merkezine
g6tirlin, S8z konusu toplama merkezleri hakkinda
bilgi sahibi olmak icin IGtfen yerel mercilere
basvurun.

1.3 RoHS Direktifine Uygunluk

Satin almis oldudunuz trtin, AB RoHS Yénergesine
(2011/65/EU) uygundur. Direktifte belirtilen teh-
likeli ve yasaklanmis malzemeleri icermez.

1.4 Ambalaj bilgileri
Yy, Urlinin~ ambalaj, ~ Ulusal  Cevre
® O MevzuatimizgeredigeridonUstrilebilir

| alzemelerden dretilmistir. - Ambala
malzemelerini evsel veya dider atiklarla
birlikte atmayin. Bu malzemeleri yerel mercilerce
gorevlendirilen ambalaj malzemesi toplama
noktalarina gotdrdn,

Yavas Pisirici / Kullanim Kilavuzu
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Yavas pisiriciniz

2.1 Genel Bakis

Pisirme tabani

Kulplar

Seramik kaserol

Cam kapak

Dijital ekran

GOsterge isiklar (dstik,yuksek,sicak tutma)
Zaman tusu

Sec tusu (Pisirme Modu/Sicaklik tusu)

@O N oul

2.2 Teknik veriler

Giic kaynad 220-240V~ 50/60HZ

Nominal giic (w) | 185-220W

Teknik ve tasanim dedisiklikleri yapma hakki
saklidir,

Urlintintizde yer alan isaretler le belirtilen degerler veya tirtinle birlikte verilen diger basili belgeler, ilgili standartlara
uygun olarak laboratuvarlarda elde edilen degerleri temsil eder. Bu degerler, cihazin kullanimina ve ortam kosullarina

gbre dedisiklik gosterebilir.
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B Kullanim

3.1 Kullanim Oncesi

1. Ambalajl acin ve tim parcalar ve ambalaj
malzemelerini kutudan cikarin,

2. Talimatlan okumadan once fisi herhangi bir
prize takmayin.

3. Kaserolii ve Kapad ilik, sabunlu suyla yikayin.
lyice durulayin ve kurulayin.

4. Tabanin ic ve dis kismini temiz, nemli bir
bezle silin. Yumusak bir parlatma beziyle iyice
kurulayin.

5. Yavas Pisiriciyi kuru, dliz bir zemine yerlestirin,
Kaserolii Tabana yerlestirin ve 2 bardak (500 ml)
su ekleyin. Kapadi kapatin ve fisi duvar prizine
takin. "Yavas Pisiricinin Kullanimi” bolimUindeki
talimatlari takip edin ve tnitenin 30 dk boyunca
yliksek derecede pisirme yapmasini saglayin.

6. Sure dolduktan sonra kapatma diidmesine basin
ve Yavas Pisiricinin fisini prizden cekin ve Yavas
Pisiriciyi sogumaya birakin. KaserolU kaldirin ve
suyu bosaltin,

7. Kaserolii ve Kapagi yikayin. lyice kurulayin ve
tekrar tabana yerlestirin.

A\

Cihazin herhangi bir parcasinda sert
deterjanlar veya asindinci temizlik
maddeleri kullanmayin.

Hem Cam Kapak, hem de Seramik

Kaseroli
temizleyebilir  ve

makinesinde
yiyeceklerinizi

bulasik

buzdolabinda veya dondurucuda
saklamak icin kullanabilirsiniz,

Yalnizca ahsap veya plastik mut-
fak esyalari kullanin, Metal mutfak
esyalari, seramidi cizebilir veya sera-
mikte iz birakabilir. Kaserol elde veya
bulasik makinesinde yikanabilir.

Tabaniveyaelektrik kablosunu ve fisi
suya veya dider sivilara daldirmayin.

Seramik Kaserol, 1zgaranin altinda
veya kizartma (nitesinin Ustiinde
isitimadikca  geleneksel,  konvek-
siyonlu veya mikrodalga finnlarda
kullanilabilir.

(am Kapagr herhangi bir finnda
kullanmayin.

X
@
A\

Seramik Kaserollin suya uzun stire
daldinimamasina veya uzun siire
suda kalmamasina 6zen gésterin,
Suya daldirdiktan sonra Kaser-
olti 1sitmak, ylizeyin catlamasina
sebep olabilir. Ovarak temizle-
meniz gerekiyorsa asindirmayan
temizlik malzemeleriyle beraber
plastik veya naylon bezleri tercih
edin.

Kaserolti ani sicaklik degisimlerine
maruz birakmaym. Ornegin
buzdolabindan cikarip direkt firina
yerlestirmek veya sicakken suya
daldirmak gibi.

Sicak Seramik Kaserole asla soguk
su eklemeyin,

Kaserolli asla set Ustl ocadin
ustli veya 1zgaranin alti gibi yogun
Islyla temas edebilecegi yerlere
koymayin.

Kaseroli asla bosken isitmayin,
Tabani 6nceden isitmayin.

Buzdolabindaki soguk yiyecekleri
direkt olarak kaserole koymayin.

Tabanin fisini kesinlikle prizden
cekmeyin ve temizlik 6ncesinde
daima Kaserolin sodumasini bek-
leyin.

Yavas Pisirici / Kullanim Kilavuzu
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B Kullanim

3.2 Cam kapagin kullanimina
iliskin dnemli tedbirler

A\

¢ Kapada(4) dokunmadan énce kapagin kuru ve Is|
gecirmez bir ylizeyde sogumasina izin verin.

Cam kapak (4), dogrudan isiya veya
ani sicaklik dedgisikliklerine maruz
kalirsa kirilabilir. Kinlmalar, catlaklar
veya derin cizikler kapadi zayiflat-
abilir. Kapakta kinimalar, catlaklar
veya cizikler olusursa kapagr kullan-
mayin. Kapagi atin ve yenisini siparis
edin.

(atlamaya veya kirlmaya sebep ola-
bilecedi icin asla soquk veya islak bir
ylizeye koymayin. Cam Kapagi (4)
geleneksel firinlarda, konveksiyon
finnlarda veya mikrodalga firinlarda
kesinlikle kullanmayin.,

3.3 Yavas pisiricinin kullanimi

Yavas pisiricinin kullanimi kolaydir fakat geleneksel
pisirmeden farklidir. Bu kitapcik, genel bir kilavuz
olarak kullaniimak Uzere gelistirilmis olup, yavas
pisirmenin basarili bir sekilde gerceklestirilmesi
icin birtakim 6neriler ve ipuclari sunmaktadir.

Yemeklerin 6nceden hazirlanmasi ve pisirme
stresinin yiyeceklerin  uygun zamanda servis
edilecegi sekilde ayarlanmasl, yavas pisirmenin
avantajlarindan biridir.

Internette, tarif kitaplarinda, kitapcilarda veya
kiitliphanelerde Gzellikle yavas pisirme teknigine
yonelik sayisiz tarif bulabilirsiniz.

1. Yavas Pisiriciyi kuru, dliz bir zemine yerlestirin.
Yemek malzemelerini Seramik kaserole (3)
koyun ve kapag (4) kapatin. Seramik kaseroli
(3) Yavas Pisirici tabanina (1) yerlestirin.

2. Unitenin fisini duvar prizine takin. Dijital ekranda
(5)"- - - -" sembolil yanip sénecektir,

3. Secim dldmesine (8) basarak Disik, Yiksek
veya Sicak tutmayi secin. (DUsik icin bir kere,
Yiiksek icin 2 kere ve Sicak icin 3 kere basin.
Dustk, Yiksek veya Sicak tutma secimini
yaptiktan sonra dijital ekranda (5) 6 saatlik
(6:00) varsayllan ayar gériintiilenecektir. 3
saniye sonra DisUk, Yiksek veya Sicak tutmanin
yaninda, seciminize badli olarak Gosterge Isig
(6) yanacaktir,

4,Uygun slreyi zaman tusuna (7) basarak
ayarlayin, Zaman tusuna (7) her basisinizda
stre, maksimum 10 saat olacak sekilde 30
dakika artacaktir. Zaman tusuna (7) 3 saniye
icinde basmazsaniz Ekranda (5) gorlintiilenen

sure, pisirme stresi olacaktir.
Pisirme stiresinin & saatlik var-
sayllan ayardan daha kisa olmasin
isterseniz zaman tusuna (7) basarak
devam edin, diigmeye basmaya de-
vam ederek stireyi 30 dk'lik kademe-

lerle artirabilirsiniz.

5.Pisirme suresi tamamlandidinda ikon sicak
tutma asamasina gececektir, Sicak tutma stresi
10 dkstrecektir. Stire bitiminden sonra 10
saat'lik tekrar isitma asamasina gecilecektir,

6.10 saat gectikten sonra yavas pisirici
otomatikman kapanir. Gosterge isiklari (6)
soner ve Dijital Ekranda (5) "-----" semboll
g6riintilenir. Yavas Pisiricinin fisini prizinden
clkarin,

[

Pisirme islemi sirasinda 1sitmay dur-
durmak icin sec tusuna (8) basin.
Dijital Ekranda (5) *- - - -" semboll
yanip séner. Yavas Pisiricinin fisini
cekin.

10/7R

Yavas Pisirici / Kullanim Kilavuzu



B Kullanim

3.4 Yavas pisiricinin
kullanimina iliskin yardimci
ipuclari

Kapak (4), Kaserol (3) icin milkemmel sizdirmazlik
saglamaz. En iyi sonucu elde etmek icin kapadi
kaserole ortalamalisiniz.

Yavas pisirmede karistirma gerekmez. Ote yan-
dan, Yiksek derecede pisirme yaparken yemedgi
zaman zaman karistirmak, lezzetin daditiimasina
yardimciolur,

En iyi sonucu elde etmek icin Kaserol (3) en
azindan yariya kadar doldurulmalidir,

Corba ve yahni yaparken, malzemelerin

* Pisirme isleminin sonunda yemek suyunun

kivamini artirmak veya sos hazirlamak icin
2-4 yemek kasigi (30 - 60 ml) misir nisastasl,
1/4 bardak (60 ml) su ve 2 yemek kasigi (30
ml) tereyagindan olusan akiskan bir karisim
hazirlayin. Pisen yemegi Kaserolden (3) alin.
Kaserolde (3) kalan suya karisimi ekleyin, derec-
eyi Ylksege getirin ve siviyr kivam alana kadar
karistirin,

o Yeme(in, planlanandan daha uzun stire boyunca

Yavas Pisiricide kalmasi sizi endiselendirmesin.
Yavas Pisirici, yemekleri cok yavas pisirdidi icin
bu tiir gecikmeler sorun yaratmayacaktir.

3.5 Genel tarif talimatlan

1. Tarifi talimatlara gore hazirlayin.
2. Yemedi Seramik Kaserole koyun ve Kapagl

kaynamasi icin yemek ve (st kisim arasinda
2 inc (5 cm) bosluk birakin, Yiksek ayarda
pisirme yaparken corba ve yahni gibi yemekler

tasabilecedi icin cihazi aralikli olarak kontrol edin.,

Yavas pisirme icin pahali etler kullanmak yerine
daha sert ve ucuz etler kullanin. Pisirme onc-
esinde fazla yad alin ve gerekirse eti Kaserole
(3) koymadan 6nce metal kizartma tavasi kulla-
narak set Ustli ocakta kavurun.

Etteki yag iceridi ne kadar fazlaysa sivi ihtiyaci
0 kadar azalir. Ylksek yag iceridine sahip etleri
pisirirken etin altina kalin sogan dilimleri koyun.
Bylece et, yag icinde pismez.

Rosto, disiik derecede yapildiginda sivi eklemeye
gerek kalmadan hazirlanabilir,

Etin adiz tadiniza gére pisip pismedidini anlamak
icin et termometresi kullanin,

Taze veya c0zdurdilmis balik veya deniz Urtnleri,
uzun streli pisirme sirasinda dagilabilecedi icin
servis edilmeden yalnizca 1 saat 6nce Kaserole
(3) konulmalidir.

Cig sebzelerinizin pismesi ete gére daha fazla
zaman aldigiicin bunlari Kaserole (3) eklemeden
once 1/2 inc (12 mm) capinda kictk parcalar
halinde kesin.

Sut, eksi krema veya dider stt drlinleri, uzun
sureli pisirme esnasinda cokebilecedi icin bunlari
servis edilmeden hemen dnce ekleyin.

3.En

kapatin.

sevdiginiz  tarifleri  Yavas Pisiriciye
uyarlamaniza yardimcr olmasi icin asadidaki
cizelgeyi kullamin, Buradaki streler yaklasik
degerlerdir ve yalnizca genel Gneriler olarak
gortiimelidir.

Standart | Yavas pisirici
pisirme | siiresi
Stire Distik Yiiksek
30 dk. 7-8 saat 3-4 saat
35-60 dk. 8-9 saat 4-5saat
1-3saat 9-10saat | 5-6saat
4,"Yavas  Pisiricinin -~ Kullanimi”  bélimiindeki

talimatlari takip edin.

5. Tencere tutacadi veya firn eldiveni kullanarak

kapad dikkatlice kaldirin,

Yavas Pisirici / Kullanim Kilavuzu

11/TR



B Kullanim

Kapadi kaldirrken kapak topuzunu
tutun ve size uzak olan taraftan
kaldirmayabaslayin.Boyleliklekapad
kenara koymadan once buharin
clkmasini saglarsiniz. Yaniklari énle-
mek icin kapadi, buharin ellerinize,
kollariniza ve yuzlinize temas et-
mesini engelleyecek sekilde tutun.

A\

6. Tencere tutacaklari veya firin eldiveni kullanarak
Seramik Kaserolti her iki uctaki kulplardan tutun
ve Tabandan kaldirin.

7. Kaserolli masaya veya tezgaha koymadan 6nce

Kaseroltin altina daima nihale koyun. Yemedi
servis edin.

3.6 Tarif uyarlamaya yonelik
yardimciipuclari

o Diislik derece ayarl, giin boyu pisirme islemleri
icin tavsiye edilir. Etli ve sebzeli yemeklerin codu
Duslik derecede enaz 7 saat pisirilmelidir.

o En iyi lezzeti elde edebilmek icin ilk hazirlik
asamasinda ot ve baharat kullanin, Oguttimis
ot ve baharat kullaniyorsaniz bunlari pisirme
isleminin son saatinde karistirin,

o Pisirmek icin gereken slreyi etkileyen bircok
unsurvardir. Yemedin su ve yag icerigi, baslangic
sicakhgr ve parcalarin boyutu, pisirme stire-
sini etkiler. Ornedin parcalar halinde kesilmis
et, biitlin halindeki rostoya gére daha hizli
pisecektir. Zamani uygun sekilde ayarlayin.

o Sebzeli tariflerde, Kaserollin yan taraflarinin
yanmasini onlemek icin kaserole sivi eklenme-
lidir.

o Bir tarifteki malzemeleri dedistirebilirsiniz.
Ornegin 12 onsluk tavuk suyunu 10 onsluk
domates corbasi ve 2 onsluk su veya iziim suyu
qibi baska bir siviyla degistirebilirsiniz.

* Konserve baklagiller her tarife direkt olarak ekle-
nebilir. Ote yandan kurutulmus baklagiller (6zel-
likle kirmizi barbunya) oncelikle suya batiriimall
ve kaynatilmalidir. Baklagilleri, hacimlerinin 3
katr kadar tuzsuz suda kaynattiktan sonra suyu
bosaltin ve tarife ekleyin.

Baklagilleri sekerli ve/veya asitli yi-
yeceklerle karistirmadan once iyice
yumusatmalisiniz. Clinkt sekerli ve
asitli yiyeceklerin baklagiller (izer-
inde serlestirici bir etkisi vardir. Bu
durumda baklagillerin yumusayana
kadar kaynatilmasi gereklidir (1-1/2

(3

saat).

3.7 Tarifler

Etli glivec

3libre (1,4 kg.) rostoluk et

1 cay kasidi (5 ml) sebze yadi

1-1/2 cay kasigi (8 ml) tuz

1/4 cay kasigi (1,2 ml) karabiber

Cekirdeklive bilyiik parcalar halinde 4 elma

1 adet dilimlenmis sodan

1/2 bardak (125 ml) elma suyu

3 yemek kasigi (45 ml) un

3 yemek kasigi (45 ml) su

Etteki fazla yadi alin ve eti zeytin yadi ile yadlayin.
Tuz ve karabiber ekleyin. Elma ve soganlari seramik
kaserollin tabanina koyun ve sonrasinda karisimin
Ustline rostoyu ekleyin. Elma suyu ekleyin. Kapad
kapatin ve dsik derecede 8-10 saat pisirin.
Rostoyu alin. Un ve suyla bir karisim hazirlayarak
bu karisimi seramik kaseroldeki yag ile harmanla-

yarak sos hazirlayin ve kivam alana kadar pisirin.
Rostoyu dilimleyin ve sos ile birlikte servis edin.

12/TR
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Chili
2libre (900 g) dana kiyma

2 konserve kirmizi barbunya (yikanmis ve suyu
alinmis)

1 bliyUk konserve domates (suyu alinmis)
By(k kiipler halinde dogranmis 2 sodan
Buyuk kipler halinde dogranmis 1 yesil biber
Kabugu soyulmus ve dogranmis 2 dis sarimsak
2 yemek kasigi (30 ml) pul biber

1 cay kasidi (5 ml) kimyon

1 cay kasigi (5 ml) karabiber

1/2 cay kasigi (3 ml) tuz

Biy(ik bir kizartma tavasinda dana kiymayi kavu-
run ve yadini bosaltin,

Tim malzemeleri seramik kaserole koyun ve
kanistirin, Kapag kapatin ve dlsiik derecede 9-10
saat pisirin,

Firinda muhallebi

6 kisilik servis, 3 yumurta, 2 yemek kasigi seker, 2
bardak stit, 1/2 cay kasigi vanilya esansl, Hindistan
cevizi. Yumurtalari sekerle beraber cirpin ve
diger malzemeleri ekleyin. Yavas Pisiriciye uy-
qun IsI gegirmez bir kaseye veya tabada koyun.
Muhallebinin Ustini folyoyla veya kiiclik ve 1si
gecirmez bir tabakla kapatin. Yavas Pisiriciye 1
bardak su ekleyin ve muhallebiyi kaseye koyun.
Kapadi kapatinve dlstik derecede 6 - 8 saat pisirin.
Ik veya soguk servis edin.

Tavuk ve sebzeli kaserol

Kemidiyle beraber 6 yarim tavuk gogsti (3 - 4 libre,
1,4-1,8kq)

1/4 cay kasigi (1,5 ml) kirmizi biber

Lcaykasidi (5ml) tuz

1/4 (1,5 ml) beyaz biber

2 cay kasigi (10 ml) tavuk cesnisi

2 bardak (500 ml) dilimlenmis mantar

Kiictik kiipler halinde dogranmis 1 kiictik sogan
1 bardak (250 ml) kesilmis kiictik havuc

3/4 bardak (180 ml) cavus tizlimd suyu

1/2 bardak (125 ml) koyulastirilmis st

2 yemek kasigi (30 ml) misir nisastas|

Tavudu derisinden ayirin. Kirmizi biber, tuz ve
beyaz biberi karistirin. Baharati tavuga ekleyin.
Tavugu seramik kaserole koyun. Tavuk cesnisini,
mantarlari ve sodani ekleyin. Cavus tizim( suyunu
ekleyin. Karistirmayin. Kapagi kapatin ve yiiksek
derecede 2,5 - 3 saat pisirin. Tavugu ve sebzeleri
alin ve sicakliklarini koruyun. Koyulastirimis sttt
Ve misir nisastasini yumusayana kadar kicik bir
tencerede karistirin,

2 bardak pisirme sivisini yavas yavas karistirin.

Kanisimi kaynama noktasina gelip kivam alana ka-
dar kanstinn, Tavuk ve sebzelerle birlikte servis
edin.

Yavas Pisirici / Kullanim Kilavuzu

13/TR



B Kullanim

Tavuklu noodle corbasi

3 libre (1,4 kg) tavuk (klctik parcalar halinde
kesilmis)

2kuart (21)su

1yemek kasigi (15 ml) tuz

1/2 cay kasidi (3 ml) karabiber
Kiip Kiip dogranmis 1 sogan

Kiip Kiip dogranmis 2 sap kereviz
Kiip Kip dogranmis 2 havug

1 defne yaprad

1/3 bardak (85) maydanoz

6 ons (140 g) kiicik noodle

Noodle haricindeki tiim malzemeleri seramik kase-
role ekleyin Kapagi kapatin ve dustik derecede
7 saat pisirin. Tavudu alin ve kemidinden ayirin.
Kemikleri atin ve tavugu kictk parcalar halinde
kesin. Tavugu tekrardan suya koyun ve noodle'lar
ekleyin. Yiiksek derecede 30 dakika pisirin, Defne
yapragini alin ve yemedi servis edin.
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I} Temizlik ve bakim

4.1 Temizlik ve Bakim

Cihazi temizlemek icin kesinlikle
benzin, solventler ya da asindirici
temizleyiciler, metal nesneler veya
sert fircalar kullanmayin.

(ihaz,, taban (nitesini veya elektrik
kablosunu asla su veya baska bir

A\

siviya sokmayin.

1. Bucihaz, her kullanimdan sonra temizlenmelidir.
Temizlemeden dnce Tabanin fisini prizden cekin
ve cihazi sogumaya birakin. Cihazin herhangi
bir parcasinda sert deterjanlar veya asindirici
temizlik maddeleri KULLANMAYIN,

2. Kaserolli (3) ve Kapagi (4) ilik, sabunlu suyla
yikayin. lyice durulayin ve kurulayin. Kaserol
(3) ylizeyine yemek yapisirsa kaseroli sicak
sabunlu suyla doldurun ve temizlemeden
once bir saat bu sekilde birakin. Kaserol (3)
ve Kapak (4), bulasik makinesinde yikanabilir.
Hasar gormelerini dnlemek icin bunlari bulasik
makinesi rafina yerlestirirken, yikama sirasinda
birbirlerine veya dider nesnelere temas
etmeyecekleri bir konumda olmalarina 8zen
gosterin.

3. Tabanin (1) dis ve ic kismini yumusak ve nemli bir
bezle silin. Yumusak bir bezle silerek kurulayin.
Tabani veya elektrik kablosunu ve fisi suya veya
diger sivilara DALDIRMAYIN,

4. Seramik Kaseroldeki (3) lekeleri gidermek icin
lekeli alanlar asindincr olmayan bir temizlik
malzemesiyle temizleyin ve sodyum bikarbonat
uyqgulayin. Su lekelerini ve mineral kalintilarini
gidermek icin saf beyaz sirke kullanin. Sicak
sabunlu suda yikayarak temizleyin. Kuru ve
yumusak bir bezle kurulayin.,

5. Yavas  pisiricinin - parcalanni yalnizca
temizlendikten ve kuruduktan sonra saklayin.
Kaseroll (3) islakken saklamayin. Saklamak
icin Kaseroll (3) Tabana (1) yerlestirin, kapadi
yumusak bir beze veya havluya sarin ve
kaseroliin dstline ters cevrilmis bicimde koyun.
Elektrik kablosunu asla Tabanin (1) etrafina
sarmayin.

4.2 Saklama

o (ihazi uzun siire kullanmay! diistinmyorsaniz,
|titfen dikkatli bir sekilde saklayin.

¢ (ihazin fisinin ¢ikanildigindan ve tamamen kuru
oldugundan emin olun.

o (ihazi serin ve kuru bir yerde saklayin.

¢ (ihazin, cocuklarin ulasamayacagi bir yerde mu-
hafaza edildidinden emin olun.

Yavas Pisirici / Kullanim Kilavuzu
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B} Tiiketici hizmetleri

Degerli Miisterimiz,

Beko Cadri Merkezi haftanin 7 giinii 24
saat hizmet vermektedir.

Sabit veya cep telefonlarinizdan
alan kodu tuslamadan cadr merkezi
numaramizi arayarak drtinindz ile ilgili
arzu ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.
Cadn  merkezimiz ile  yaptiginiz
goriismeler iletisim hizmeti aldidiniz
operatdr firma tarafindan sizin icin
tanimlanan tarifeye gére ticretlendirilir.
Cadr Merkezimize ayrica www.beko.
com.tr adresindeki “Tiketici Hizmetleri”
béllimiinde bulunan formu doldurarak
veya 0216 423 2353 nolu telefona faks
cekerek de ulasabilirsiniz.

Yazili basvurular icin adresimiz:

Arcelik Cagri Merkezi, Arcelik A.S. Ankara
Asfalti Yani, 34950 Tuzla/ISTANBUL

Beko Cagni
Merkezi
4440888

(Sabit telefonlardan
veya cep
telefonlarindan alan
kodu cevirmeden)

Diger Numara:
02165858
888

Asadidaki onerilere
uymanizi rica ederiz.

1. Urliniiniizli aldiginizda Garanti belgesini
Yetkili Saticiniza onaylattiriniz.

2. Urlininlizl kullanma kilavuzu esaslarina
gore kullaniniz,

3. Urliniiniiz ile ilgili hizmet talebiniz oldu-
gunda yukaridaki telefon numaralarin-
dan Cadr Merkezimize basvurunuz.

4, Hizmet icin gelen teknisyene "teknisyen
kimlik karti"ni sorunuz.

5.isiniz bittiginde servis teknisyeninden
"Hizmet Fisi" istemeyi unutmayiniz. ala-
cadiniz "Hizmet Fisi"
meydana gelebilecek herhangi bir sorun-
da size yarar saglayacaktr.

6. Urliniin kullanim émrt: 7 yildir, (Urtndn
fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma stresi).

,llerde (rlintintizde

Miisteri Memnuniyeti Politikasi

Arcelik AS. olarak, hizmet verdigimiz
markamizin musteri istek ve oneriler-
inin misteri profili aynmi yapiimaksizin
her kanaldan (cagr merkezi, e-posta,
www.beko.com.tr, faks, mektup, sosy-
al medya, bayi) rahatlikla iletilebildigi,
izlenebilir, raporlanabilir, ~seffaf ve
glivenli tek bir bilgi havuzunda top-
landii, bu kayrtlarin yasal diizenlemel-
ere uygun, objektif, adil ve gizlilik icinde
ele alindigji, degerlendirildigi ve stirecler-
in strekli kontrol edilerek iyilestirildigi,
mikemmel misteri deneyimini yasat-
may! ana ilke olarak kabul etmis mUsteri
odakli bir yaklasimi benimsemekteyiz.

Yaklasimimiza  paralel olarak tim
surecler yonetim sistemi ile entegre
edilerek, birbirini kontrol eden bir yapi
gelistirilmis olup, ydnetim hedefleri de
bu sistem tizerinden beslenmektedir.

Hizmet talebinin degerlendirilmesi

n Misteri basvurusu

& || O

Web sitesi Cagn merkezw

)|

D]

mushiz@arcelik.com

fax 0216 423 2353

n Basvuru kaydi

Yetk\li satici

Misteri Adi, Soyadi
Musteri Telefonu - = o
Misteri Adresi

[ )

Cagr merkezi

____________

______________

n Hizmet talebinin almma3|

- Hizmet talebi analizi

- Hizmet hakkinda musterinin bilgilendirilmesi (Kesif,nakliye, montaj,bilgi,onarim,degisim vb.)
- Hizmet hakkinda gerekli islemin gerceklestirilmesi

n Musteri memnuniyetinin alinmasi
| |

Memnun

n Randevu alinip hizmetin gergeklestiriimesi .

Memnun
degil

;
n Basvuru kaydinin kapatilip, bilgilerin saklanmasi
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Kullanim Hatalari ve Garantiiile ilgili
Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar

Asadgida belirtilen sorunlarin giderilmesi (icret karsiliginda yapilir. Bu durumlar icin garanti sartlari

uygulanmaz;

1) Kullanim hatalarindan kaynaklanan hasar ve arizalar,

2) Malin tiiketiciye tesliminden sonraki ylikleme, bosaltma, tasima vb. sirasinda olusan hasar ve
arizalar,

3) Malin kullanildidr yerin elektrik, su, dodalgaz, telefon vb. sebekesi ve/veya altyapisi kaynakli
meydana gelen hasar ve arizalar,

4) Doda olaylari ve yangin, su baskini vb. kaynakli meydana gelen hasar ve arizalar,

5) Malintanitmave kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykirt kullaniimasindan kaynaklanan
hasar ve arizalar,

6) Malin, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkindaki Kanununda tarif edilen sekli ile ticari veya
mesleki amaclarla kullanimi durumunda ortaya cikan hasar ve arizalar,

Mala yetkisiz kisiler tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmesi
durumunda mala verilmis garanti sona erecektir,

Garanti uygulamas! sirasinda degistirilen malin garanti stiresi, satin alinan malin kalan garanti

stresiile sinirlidir,

Uriiniintiz Arcelik AS adina Guangdong Midea Consumer Electric Manufacturing Company
Limited, No.19, LinGang Road, Beijiao, Shunde, Foshan, Guangdong, China tarafindan Gretilmistir,

Arcelik A'S. 34445, Siitliice / ISTANBUL T:888 85850216 F:8085585216 Mensei:PRC.



Garanti Belgesi
Yavas Pisirici

GARANTI SARTLARI

1) Garanti stiresi, malin teslim tarihinden itibaren baglar ve 2 yildir.

2) Malin tanitma ve kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullanilmasi ve Arcelik A.Sin yetkili kildigi servis calisanlan disindaki
sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla, malin biitin parcalar dahil olmak
(izere tamamini; malzeme, iscilik ve Gretim hatalarina kargi malin teslim tarihinden itibaren yukarida belirtilen siire kadar garanti eder.

3) Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda tiiketici, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde

yer alan;

a- Sozlesmeden dénme, c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,  ¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

4) Tuketicinin bu haklardan tcretsiz onarim hakkini se¢mesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda hicbir Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla ytikimludir. Tiiketici ticretsiz onarim
hakkini Uretici veya ithalatclya kargi da kullanabilir. Satici, dretici ve ithalatl tiketicinin bu hakkini kullanmasindan miiteselsilen
sorumludur.

5) Tiiketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti siiresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri iin gereken azami stirenin asilmasi,

- Tamirinin mimk{in olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici yada ithalatci tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

tliketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edebilir.

Satic, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satici, Uretici ile ithalatgi misteselsilen sorumludur.

6) ilgili mevzuatlarda belirlenen kullanm émrii siiresince malin azami tamir siiresi 20 is giiniini, gecemez. Bu siire, garanti siiresi
icerisinde mala iliskin arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti stresi disinda ise malin yetkili servis
istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Garanti kapsami icerisindeki malin arizasinin 10 is giini icerisinde giderilememesi
halinde, Uretici veya ithalatg;; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska bir mali tiiketicinin kullanimina
tahsis etmek zorundadir. Benzer 6zelliklere sahip baska bir malin tiketici tarafindan istenmemesi halinde tretici veya ithalatcilar bu
yiktimltlikten kurtulur. Malin garanti stiresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen stire garanti siiresine eklenir.

7) Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan hasar ve arizalar garanti kapsami digindadir.

8) Tiiketici, garantiden dogan haklarinin kullanilmasi ile ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiiketici
isleminin yapildigi yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine bagvurabilir.

9) Saticr tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici Giimriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa
Gozetimi Genel Midurligiine bagvurabilir.

Uretici veya ithalatci Firmanin; Malin

Unvan; Arcelik A.S. Markast: Beko

Adresi: Argelik A.S. Karaagag Caddesi No:6-2, Cinsi: Yavas Pisirici
34445, Siitliice / ISTANBUL Modeli: BKK 1393

Telefonu: (8888585 (216-0 Bandrol ve Seri No:

Faks: (5323423 (216-0 Garanti Stiresi: 2YIL

web adresi: www.beko.com.tr Azami Tamir Stresi: 2015 glinii

GENEL MUDUR GENEL MUDUR YRD.

s so4 |Arcelik AS.| <o

Satici Firmanin:

Unvani: Fatura Tarih ve Sayist:
Adresi: Teslim Tarihi ve Yeri:
Telefonu: Yetkilinin imzast:
Faks: Firmanin Kasesi:
e-posta:

Bu bélimii, tiriini aldiginiz Yetkili Satici imzalayacak ve kaseleyecektir.

www.beko.com



