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Liitfen dnce bu kilavuzu okuyun!

Degerli Misterimiz,

Beko Urtindind tercih ettiginiz igin tesekkir ederiz. Yiksek kalite ve teknoloji ile dretilmis
olan drtintindiziin size en iyi verimi sunmasini istiyoruz. Bunun igin, bu kilavuzun tama-
mini ve verilen diger belgeleri triinti kullanmadan 6nce dikkatle okuyun ve bir bagvuru
kaynag olarak saklayin. Urtini baska birisine verirseniz, kullanma kilavuzunu da birlikte
verin. Kullanma kilavuzunda belirtilen ttim bilgi ve uyarilar dikkate alarak talimatlara
uyun.

Bu kullanma kilavuzunun baska modeller igin de gecerli olabilecegini unutmayin. Mo-
deller arasindaki farklar kilavuzda acik bir sekilde belirtilmistir.

Sembollerin anlamlan
Bu kullanma kilavuzunun gesitli kisimlarinda asagidaki semboller kullanilmistir:

[i] Cihazin kullanimiyla ilgili énemli bilgiler ve fay-

dali tavsiyeler.
UYARI: Can ve mal guvenligiyle ilgili tehlikeli
durumlar konusunda uyarilar.

Il
Q f Gida ile temasa uygundur.

Cihazi, elektrik kablosunu veya elektrik figini
suya ya da diger sivilara batirmayin.

X
& Sicak ytizeylerle ilgili uyarr.

Bu Uirlin cevreye saygili modern tesislerde dogaya zarar vermeden Gretilmistir.

AEEE Yonetmeligine Uygundur. PCBicermez.



Cihazin (zerindeki isaretler veya Uriinle birlikte verilen diger belgelerde belirtilen degerler, ilgili stan-
dartlara uygun olarak laboratuvar kosullarinda elde edilmistir. Bu degerler, cihazin kullanimina ve ortam
kosullarina gore degisiklik gdsterebilir. Giic degerleri 230 V gerilimde test edilmistir.



Kontrol paneli

Kapak

Gorlintileme penceresi

Hamur kanstirma kolu

Hazne

Govde

Hamur karistirma kolu ¢ikarma kancasi
Olgli kasigi

Olcli kabi

© 0N OA W

Teknik veriler

220-240V~ 50Hz 800 W
(Glg: 100 W, Isitma Giicti: 700 W)
Teknik ve tasarim degisiklikleri yapma hakki saklidir.
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Onemli giivenlik ve cevre talimatlari

Bu bolimde, yaralanma ya da mad-
di hasar tehlikelerini onlemeye yar-
dimci olacak guvenlik talimatlarr yer
almaktadrr.

Bu talimatlara uyulmamasi halinde
her trli garanti gecersiz hale gelir.

1.1 Genel giivenlik

eBu cihaz, uluslararasi gtvenlik
standartlarina uygundur.

eBu cihaz sadece evde kullanil-
mak ve yiyecek hazirlamak icin
tasarlanmustir, profesyonel kul-
lanim igin uygun degildlir,

¢Bu cihaz 0-8 yas arasi gocuklar
tarafindan kullanilamaz. Cihaz,
yalnizca surekli gozetim altinda
olmalari kosuluyla 8 ve Uzeri
yaslardaki cocuklar tarafindan
kullanilabilir. Bu cihaz, dene-
tim saglanmasi veya cihazin
guvenli bir sekilde kullaniimasi
ve Kkarsllasilan tehlikelerin an-
lasiimasi ile ilgili bilgi verilmesi
durumunda, fiziksel, isitsel veya
akli yetileri sinirli veya tecriibe
ve bilgi eksikligi olan kisiler ta-
rafindan kullanilabilir.

e Temizlik ve kullanici bakim is-
lemleri, baslarinda bir biytk
olmadigi strece ¢ocuklar tara-

findan yapiimamalidir.

e Uriinii ve Griin kablosunu 8 ya-
sindan kugik cocuklarin erise-
meyecedi bir yerde saklayin.

ePisirme cihazlari, (varsa) tuta-
maklarini sicak sivilarin dokul-
mesini engelleyecek sekilde
konumlandirin ve sabit olarak
yerlestirin.

eBu cihazin, asagida belirtilen
yerler gibi, ev ve benzeri uygula-
malarda kullanilmasi amagclanir:

- Dlikkanlarda,burolarda ve diger
calisma ortamlarindaki personele
ait mutfak alanlari,

-Giftlik evleri,

- Musteriler tarafindan, motellerde,
otellerde kullanilan yerler ve diger
mesken tipi gevreler,

-Yatma yerleri ve kahvalti yapilan

ortamlar.

e Cihazin Uzerinde belirtilen ge-
rilimin, evinizdeki sebeke geri-
limiyle ayni oldugundan emin
olun.

e Cihazi toprakli prizde kullanin.

e Cihazi uzatma kablosuyla kul-
lanmayin.

e Cihazinizi firn ve ocak gibi 1sl
kaynaklarinin zerine veya yaki-
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Onemli giivenlik ve cevre talimatlari

nina yerlestirmeyin.

o Elektrik kablosunun hasar gor-
mesini onlemek igin sikismasin,
kivrilmasini veya keskin kenar-
lara strtinmesini engelleyin.

e Cihazin fisini ¢ikartirken kablo-
sundan ¢ekmeyin.

e Cihaz veya elektrik kablosunu
suya daldirmayin.

e Cihazi elektrik fisine bagliyken
gozetimsiz birakmayin.

e Cihazi parcalarina ayirmayin.

e Sadece orijinal pargalar veya
Uretici tarafindan tavsiye edilen
parcalar kullanin,

e CihazI temizlemeden once fisini
prizden cekin ve temizlik sonra-
sinda tim parcalarini tamamen
kurutun.

e Cihazi Temizlik ve Bakim boll-
mundeki talimatlara uygun ola-
rak temizleyin.

eYangin tehlikesinden dolayi ci-
haza buyuk pargall yiyecekler
koymayin.

e Elleriniz nemli veya islakken, ci-
hazin fisine dokunmayin.

¢ Cihazi nemli ortamlarda kullan-
mayin.

e Cihazi, kullanimda ve igerisin-
deki yag sicakken hareket ettir-
meyin.

e Cihazi patlayici veya yanici or-
tamlarin ve maddelerin bu-
lundugu yerde veya yakininda
kullanmayin.

e Yanma riskini onlemek icin sicak
ylzeylere temas etmeyin.

e (Cihazi gocuklarin ulasamaya-
cagi glvenli bir yerde sogumaya
birakin.

e(ihaz calisirken hava giris ve
hava ¢ikis deliklerini kapatma-

yin.
e Cihaz kullanimdayken (zerine
egilmeyin. Kullanim sirasinda
cihazdan sicak hava yukselir!

e Cihaz kullanim sirasinda isinr.
Yanma riskini onlemek icin sicak
ylzeylere temas etmeyin.

e Kullanim sirasinda odanin yeterli
havalandiridigina emin olun.

e Tehlikeli bir durum olusmasi
durumunda, cihazin elektrik
baglantisini kesmek igin fisini
prizden ¢ikarin.

e tlektrik carpma tehlikesinden
Otlrd cihazin Uzerine su dok-
meyin.

Ekmek Yapma Makinesi / Kullanim Kilavuzu
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Onemli giivenlik ve cevre talimatlari

e Pisirme sirasinda makinenin ha-
reketli veya donen parcalarina
dokunmayin.

e(Cihazi harici bir zamanlayicl
veya ayri bir uzaktan kumanda
sistemiyle calistirmayin.

e Doldurulan yag seviyesi belirti-
len maksimum ve minimum se-
viyeleri arasinda olmalidr.

e Cihaz ile birlikte sadece saplari
yalitimli metal mutfak esyalari
Kullanin.,

e Cihaz calisirken veya sicakken
cihazin (zerine higbir sey koy-
mayin.

eBaglantlyl kesmek icin zaman-
layici kadranini ve sicaklik kad-
ranini kapali konumuna getirin.
Ardindan fisi prizden gikarin.

e(Cihaz haznesini veya ekmek
islem esnasinda ve sonrasinda
cok sicak olabilir. Ciplak elle do-
kunmayin, finn eldiveni kullanin.

e Dis ylzey kullanim sirasinda 1sl-
nir. Yanma riskini onlemek igin
sicak ylzeylere temas etmeyin.

e Ambalaj malzemelerini sakliyor-

saniz ¢ocuklarin ulasamayacag|
bir yerde muhafaza edin.

1.1 AEEE Yonetmeligine Uygunluk ve
Atik Uriiniin Elden Gikariimasi

X

Bu irtin T.C. Gevre ve Sehircilik Bakanligi
tarafindan yayimlanan “Atik elektrikli ve
Elektronik esyalarin Kontroll
Yonetmeligi'nde belirtilen zararli ve ya-
sakli maddeleri icermez.

AEEE Yonetmeligine uygundur. Bu Uriin, geri do-
nisimli ve tekrar kullanilabilir nitelikteki yiksek
kaliteli parca ve malzemelerden dretilmistir. Bu
nedenle, UrdinG, hizmet 6mriinin sonunda evsel
veya diger atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri dontistimu igin bir top-
lama noktasina gétiirtin. Bu toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel yonetime sorun.  Kullaniimis
urtinleri geri kazanima vererek gevrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina yardimet olun.

1.2 Ambalaj bilgileri

oy, Uriintin ambalaji, Ulusal Mevzuatimiz

® @ | cgeredi geri dondstlrlebilir malze-
@ | melerden tretilmistir. Ambalaj atigini
evsel veya diger atiklarla birlikte at-

mayin, yerel otoritenin belirttigi ambalaj toplama
noktalarina atin.

1.3 RoHS Direktifine Uygunluk

Satin almis oldugunuz triin, AB RoHS Yonergesine
(2011/65/EU) uygundur. Yonergede belirtilen tehli-
keli ve yasaklanmis malzemeleri igermez.

8/TR
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Kontrol Paneli

2.1 Kontrol paneli
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Farkli programlar ayarlamak igin kullanilir. Digmeye her basisinizla, kisa bir bip sesi
duyulur ve programlar arasi gegisler olur. Istediginiz programda durun. Segiminiz
ekranda gortndir.

Ekmegin boyutunu secmek icin bu diigmeye basin. Kiiglik veya blyik boyut se-
cehilirsiniz. Toplam galisma stiresinin farkll ekmek boyutuna gore degisebilecegini
unutmayin. Bu digme bazi programlar igin gegerli degildir.

>l

Bir programi baslatmak icin BASLAT / DURDUR diigmesine bir kez basin. Kisa bi
bip sesi duyulur. Ardindan zaman gostergesindeki iki nokta yanip sonmeye baslar ve
program baslar. BASLAT / DURDUR diigmesine bastiktan sonra diger tim digmele
islevlerini kaybeder. Tekrar aktif hale gelmesi icin programi durdurmaniz gerekir.
Programi durdurmak igin BASLAT / DURDUR diigmesine yaklasik 2 saniye basill
tuttuktan sonra uzun bir bip sesi duyulur, bu programin kapatildigi anlamina gelir.

(70 |

Ekmek kabugunun pisme rengi “AZ”, “ORTA” ve “COK” olarak secilebilir. Diigmeye
her basisinizda kisa bir bip sesi duyulur. Bu digme bazi programlar icin gegerli
degildir.

Zamanlayic! islevi — ve + diigmelerine basarak programlanabilir. fleri zamanli ek-
mek yapmak icin kullanilir. Diigmeye her basisinizla, kisa bir bip sesi duyulur ve
10’ar dakikalik artislarla, programin ne kadar stire sonra baslayacagini ayarlayabi-
lirsiniz. lleri zaman ayari 13 saat sonrasina kadar ayarlanabilir. lleri zaman ayarini,
cihazin icine malzemeleri koyduktan sonra ve tiim programlar segildikten sonra|
yapin. lleri zaman ayari, ekmegin pisirmeye baslama siresini belirler, hazir olma
stiresini belirlemez.

Ekmek Yapma Makinesi / Kullanim Kilavuzu 9/TR



Programlar

3.1 Standart

Yogurma, kabartma ve normal ekmek pisirme.
Ayrica, lezzeti artirmak igin baska maddeler de
ekleyebilirsiniz

3.2 Koy ekmegi

Yogurma, kabartma ve daha uzun kabartma stire-
siyle ekmek pisirme. Bu meniide pisirilen ekmek
daha gevrek bir kabuga ve daha hafif bir yogun-
luga sahiptir.

3.3 Tam bugday ekmegi

Tam bugday ekmegi icin yogurma, kabartma ve
pisirme islemi. Bu program tahilin genlesmesini
saflamak icin daha uzun bir 6n Isitma stiresine
sahiptir.

o

3.4 Hizh

Bu programda ekmek boyutu secimi yapilmaz.
Standart ekmek tarifinin kabartma tozu ile yogur-
ma, kabartma ve pisirme islemi yapilir. Sadece
normal beyaz ekmek pisirilebilir. Ekmek genellikle
daha kiiglik ve daha yogun bir yapiya sahiptir.

i

3.5 Kepek ekmegi

Ayri bir kapta tam bugday unu ile beyaz
un iyice karistirip kullaniimalidir.

Hizli programda ekmek boyutu biraz k-
¢lik olabilir

Kepek ekmegi icin yogurma, kabartma ve pisirme
islemi yapilir. Ekmegin kalitesini disirebilecegi
icin zamanlama islevinin kullaniimasi onerilmez.

i

Ay bir kapta kepekli un ile beyaz unu
iyice karistirp kullanin.

3.6 Siitlac

Karistirma ve pisirme islemi tamamlandiginda,
hazneden alinip sogumaya birakiimal.

o

3.7 Glutensiz ekmek

Bu programda karistirict aparati takma-
yiniz.

Glutensiz ekmek igin yogurma, kabartma ve pisir-
me islemi yapilir. Glutensiz hamurun fazla kansti-
riimamasi veya fazla yogurulmamasi da énemlidir.

3.8 Hamur

Sadece yogurma ve kabartma islemi yapilir. Hamur
daha sonra kiiglk ekmekler, pizza vb. yapmak igin
kullanilabilir.

o Bu programda pisirme islemi yoktur.

3.9 Recel

Recelleri ve marmelatlar kaynatma islemi.

Meyveler firn tavasina yerlestiriimeden dnce Kii-
¢lk pargalara ayrilmalidlr.

3.10 Kek

Kek karisimini kabartma ve pisirme islemi.

o

3.11 Sandvi¢c ekmegi

Bu programda karistirici aparati takma-
yiniz.

Sandvig ekmegi yapmak icin yogurma, kabartma
ve pisirme ekmegi. Daha ince bir kabukla hafif do-
kulu ekmek igin pisirme islemi.

3.12 Finnlama

Sadece pisirme islemi. Hamur yogurma dahil de-
gildir. Aynica diger programlarin pisirme siresini
uzatmak icin kullanilabilir.

10/TR
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n Ekmek tarifleri

STANDART

Pisirme Sicakhg: Az/Orta/Gok

Ekmek Boyutu: Kucuk Buytk

Su: 300 ml 320 ml

Sivi Yag: 1 BlyUk 6lgU kasigi 1,5 Blytk 6lct kasidi

Sut: 1 BlyUk 6lct kasigi 1,5 Blylk 6lcU kasigi

Beyaz Un: 3 tam 1/3 Olgli Kabi 4 tam 2/3 Olgli Kabi
(500 gr) (700 gr)

Seker: 3 Kiglk 6lgl kasigi 4 Kucuk olct kasigi

Tuz: 1,5 Kuigtk 6lct kasigi 2 Kicuk 6lcl kasigi

Instant kuru toz maya: 1,5 Kiguk 6lgu kasigi 2 Kuguk 6lcl kasigi

KOY EKMEGI

Pisirme Sicaklig:: Az/Orta/Cok

Ekmek Boyutu: Kiguk Blyuk

Su: 280 mi 360 ml

Sivi Yag: 1 BlyUk 6lgU kasigi 1,5 Blyuk 6lcl kasidi

Sit: 1 BlyUk 6lgU kasigi 1,5 Blytk 6lct kasidi

Beyaz Un: 3 tam 1/3 Olgii Kabi 4 tam 2/3 Olgli Kabi
(500 gr) (700 gn

Seker: 4 Kuglk 6lcl kasigi 5 Kiglk 6lcl kasigi

Tuz: 1,5 Klguk 6lgu kasigi 2 Kuguk 6lgu kasigi

Instant kuru toz maya: 1,5 Klgik 6lgl kasigi 2 Kugutk 6lgu kasigr

TAM BUGDAY EKMEGI

Pisirme Sicakhg: Az/Orta/Gok

Ekmek Boyutu: Kucuk Buytk

Ik su (45-50° C): 260 ml 400 ml

Sivi Yag: 1 BlyUk 6lgU kasigi 1,5 Blytk 6lct kasidi

Tam bugday unu:

2 Tam 2/3 6lgi kabi (350 gr)

4 Tam 6lcl kabi (480 gr)

Beyaz Un: 1 tam Olgii Kabi 1 tam 1/5 Olgli Kabi
(130 gn) (150 gr)

Seker: 3 Kiglk 6lgl kasigi 4 Kucuk olct kasigi

Tuz: 1,5 Kigtk 6lct kasigi 1,5 Kugik dlct kasigi

Instant kuru toz maya:

2,5 Kuglk Olct kasigi

4 Kuclk Olct kasigi

Ekmek Yapma Makinesi / Kullanim Kilavuzu
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n Ekmek tarifleri

HIZLI

Pisirme Sicakhg: Az/Orta/Cok
Ekmek Boyutu: -

Sicak su (45- 50°C ): 300 ml

Sivi Yag: 1 BlyUk 6lgU kasigi
Sat: 1 BlyUk 6lgU kasigi
Beyaz Un: 3 tam 1/3 Olgli Kabi (500 gr)
Seker: 2 Kiglk 6lgu kasigi
Tuz: 1,5 Kiguk 6lct kasigi

Kabartma tozu:

1 paket (10 gr.)

Instant kuru toz maya:

2 Kugutk olct kasigi

KEPEK EKMEGI

Pisirme Sicakhg: Az/Orta/Cok

Ekmek Boyutu: Kucik Buytk

Su: 310 ml 410 ml

Sivi Yag: 1 Buytk 6lgU kasigi 1,5 Blyik 6lgt kasigi
Kepek Un (saf): 1 Olgli Kabi 1 Tam 1/8 Olgti Kabi (140 gr)
Beyaz Un: 2 tam 4/3 Olgli kabi (380 gr) 3 tam 1/8 Olcti kabi (560 gr)
Seker: 3 Kiguk 6lgu kasigi 4 Kiglk 6lcl kasig
Tuz: 1,5 Kiigik 6lct kasig 1,6 Kuguk Olct kasigi

Instant kuru toz maya:

2,5 Kuglk olcl kasig

3 Kiglk 6lcl kasig

SUTLAC
Pisirme Sicakhg: Orta
Sit: 600 ml

Pismis Piring:

1/2 Olgui kabi (100 gr)

Seker:

1/2 Olgui kabi (120 gr)

Bugday Nisastasi:

1 Buytik Olgti Kasign

GLUTENSIZ EKMEK

Pisirme Sicakhg: Az/Orta/Cok
Ekmek Boyutu: Klguk 1 Buyuk 2
Ilik su (45- 50°C ): 280 ml 340 ml

Sivi Yag: 1,5 Kugtk 6lgu kasigi 1,5 Kiclk dlcl kasid
Sirke: 1,6 Blyuk 6lct kasigi 1,5 Blyuk 6l¢t kasigi
Yumurta: 1 adet 1 adet

Glutensiz Un:

2 Tam 2/3 Olgii Kabi (500 gr)

3 Tam 1/3 Olgli Kabi (600 gr)

Seker:

2 Byiik 8lcl kasigi

2 Byiik 8lcU kasigi

Tuz:

1 Klguk 6lgu kasigi

1,5 Kiiciik 8lcti kasig

Instant kuru toz maya:

1,5 KlgUk 6lcl kasigi

2 Kiglk 6lct kasid

12/TR
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n Ekmek tarifleri

HAMUR

Ekmek Boyutu: Klcuk

Su: 300 ml

Sivi Yag: 1 BlyUk 6lgu kasigi
Ssat: 1 Blyuk 6lgu kasigi
Beyaz Un: 3 tam 1/3 Olgli Kabi (500 gr)
Seker: 3 Kiguk 6l kasigi
Tuz: 1,6 K¢tk 8lgl kasig

Instant kuru toz maya:

1,56 Klguk 6lct kasig

RECEL
Cilek: 750 gr
Toz Seker: 750 gr

Recel Yapma Katkisi:

Recel yapma katki paketinin tamami (yaklasik 25 gr)

Su: 70 ml

Visne: 750 gr

Toz Seker: 750 gr

Recel Yapma Katkisi: Regel yapma Kkatki paketinin tamami (yaklasik 25 gr)
Su: 140 ml

KEK

Pisirme Sicakhigi: Orta

Yumurta: 3 adet

Sivi Yag: 80 ml

Sat: 160 ml

Seker: 1 tam Olgli Kabi (230 gr)
Un: 1 tam 4/5 Olgli Kabi (275 gr)
Vanilya: 1 paket (5 gr)

Kabartma tozu:

1 paket(10 gr)

SANDVIG EKMEGi

Pisirme Sicakhgi: Az/Orta/Cok

Ekmek Boyutu: Blyuk Kuglk

Su: 300 ml 380 ml

Sivi Yag: 1 BlyUk 6lgU kasigi 1,5 Bliyik Olgli Kasigi
Sit: 1 Blyik dlcl kasigi 1,5 Blytk Olgl Kagigi
Beyaz Un: 3 tam 1/3 Olgli Kabi (500 gr) 4 tam 2/3 Olgli Kabi (700 gr)
Tuz: 1,5 Kiguk dlgl kasig 2 Kiguk 6lgt kasigi

Instant kuru toz maya:

1,5 Ktk 6lct kasig 2 Kucuk olcu kasig

FIRINLAMA

Sadece pisirme islemi.
Pisirme slresini uzatmak icin de kullanilabilir

Ekmek Yapma Makinesi / Kullanim Kilavuzu
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Kullanim

5.1 Kullanim amaci

e Cihaz sadece evde kullanilmak (izere tasarlanmistir, profesyonel kullanim igin uygun degildir.
e Cihaz ilk kez kullandiginizda biraz duman ¢ikarabilir. Bu durum normaldir.

5.2 Cihazin kullanima hazirlanmasi
e Cihazin dik konumda dengeli, diiz, temiz, kuru ve kaymayan bir yiizeyde kullanin.
e Tiim parcalar “Temizleme ve Bakim” béliimiine gore temizleyin.

e Cihazi finnlama konumuna getirin ve bos sekilde 10 dakika calistirin. ilk kullanimda duman
cikabileceginden oday! iyi havalandirin. Cihazin sogumasini bekleyin ve tekrar temizleyin.

4 N 4 N N\

Maya ve/veya

) kabartma tozu
Un ve/veya

kuru malzemeler

Su ve/veya

sivi malzemeler

AN J

ik kullanimdan 6nce cihazn ambalaj Hamur karistirma kolunu (3), haznenin (5) Malzemeleri ekmek haznesine yerlesti-

malzemeleri sékiin ve cihaz diiz, temiz bir icindeki mile takin. Malzemeleri hazneye rin. Litfen tarifte belirtilen siraya sadik

calisma alanina yerlestirin. cihazin disinda iken doldurun. kalin. Swilar dnce konulmali, sonra un,
tuz ve seker eklenmeli, maya ve gere-
kiyorsa kabartma tozu daima en son ve
tuza ve suya karnsmayacak sekilde ko-
nuimalidir,

A UYARI: Maksimum un 700 gram ve maya miktari 6 gram dir.

e Parmaginizla unun ortasinda kiigtik bir girinti agin. Bu girintiye mayay! koyun; mayanin
0 sivi malzemelerle ve tuzla temas etmediginden emin olun.
e islem bitiminde hamur karistirma kolunun milden kolayca gikariimasini sadlamak icin mili
az miktarda sivi yag ile yaglayin.

e Fkmek ylizeyinde un kalmamasi igin 6nce sivi malzemeler sonra kati malzemeler
konulmalidr.
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Malzemeleri hazneye (5) koyduktan sonra,
hazneyi (5) ekmek yapma makinesine yer-
lestirin. Kapag yavasca kapatin ve cihazin
fisini prize takin.

5.3 Pigirme

istediginiz program ve ekmek boyutunu
secin. Istediginiz  kizartma  seviyesini
(hafif, orta, koyu) belirlemek igin kizartma
seviyesi diigmesini kullanin.

istegie bagjli olarak zamanlayici, — ve +
diigmeleri kullanilarak programlanabilir.
Pisirme stireci hemen baslatilacaksa bu
adim atlanabilir.

Hazne (5) ve ekmegin kendisi cok sicak olabilir! Bunlari mutlaka dikkatlice ve firin

: e Zorunlu olmadikca cihazin kapagini agmayin. Bu kabarmasini azaltacakr.
[ )

eldiveni ile tutun.

Cihazi calistirmak icin BASLAT / DURDUR
diigmesine 3 saniye kadar dokunun.

i

Pisirme islemi tamamlandiginda 10 kez
bip sesi duyulur. BASLAT / DURDUR dig-
mesine 3 saniye baslli tutarak cihazi ka-
patin.

Ekmegi ¢ikarmadan Gnce haznenin (5)
sogumasini bekleyin ardindan kapag
acin ve finn eldivenini kullanarak ekmek
haznesinin sapini sikica kavrayin. Hazne-
yi yukariya dogru kaldirin ve hazneyi ma-
kineden cikarin. Islem bittiginde cihazini
fisini prizden cikarin.

Ekmegin kenarlarini hazneden kurtarmak icin hazneye zarar vermeyecek plastik spatula ile
hafifce gevsetin. Ekmek daha kolay cikacaktir.

Ekmek Yapma Makinesi / Kullanim Kilavuzu
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e Fkmedi kesmeden Once
dagilmamasi igin biraz sogumasini
o bekleyin.

e Ekmek haznesini temiz bir pisirme
ylzeyinin (izerine bas asagi gevirin
ve ekmek cikincaya kadar hafifce
sallayin.

Sicak tutma o6zelligi

e Pisirme siresi sona erdikten sonra Baslat/
Durdur digmesine basmadiginizda, 60 dakikalik
sicak tutma slresi otomatik olarak devreye
girer. Ekmegi, pistikten hemen sonra almak
istiyorsaniz pisirme sirecini sona erdirmek igin
Baslat/Durdur diigmesine basili tutun.

NOT: Hamur ve regel programlarinin sicak tutma
islevi yoktur.

Hafiza dzelligi

e Pisirme strecinde gli¢ beslemesi gegici olarak
kesilirse, siirec, Baslat/ Durdur Start diigmesine
basilmasina gerek kalmadan 10 dakika iginde
otomatik olarak yeniden baslatilir. Gug kesintisi
10 dakikadan uzun surerse, ekmek yapma
makinesini yeniden galistirmaniz gerekir.

Uyari ekrani

Ekranda “HHH” goriintiileniyor (5 uyari
tonu ile birlikte)

I sicaklik cok yiksek. Gegerli programi devam et-
tirin. Kapagi acin ve ekmek yapma makinesini 10
ila 20 dakika sogumaya birakin.

Baslat/Durdur diigmesine bastiktan
sonra ekranda “LLL” goriintiileniyor (5
uyari tonu ile birlikte)

Ic sicaklik gok duisiik. Baslat/Durdur diigmesine
basarak uyari tonunu durdurun ve kapagi agin.

Cihaz oda sicakligina ulasana kadar 10 ila 20 da-
kika bekleyin.

Baslat/Durdur diigmesine bastiktan
sonra ekranda “EEQ” goriintiileniyor

Sicaklik sensoril diizgiin baglanmamis, cihazi ona-
rima gonderin.

iyi ekmek yapmak icin dnemli ipuclari

En iyi sonuca ulasmak igin asagidaki ipuclarini dik-
kate alin:
e Malzeme dlgilerini dogru oranda kullanin.

e Aksi belirtimedikce malzemeler oda sicakliginda
kullanin.

e Su ve sitl (20-25° C) arasinda 1k olacak
sekilde kullanin.

e Ekmek yapiminda mutlaka Instant kuru toz maya
kullanin.

e Dogru program ile dogru malzemeleri kullanin.
e Kapagi zorunlu olmadikga agmayin.
e Malzeme sirasina uyun (Sivi-un-maya).

e Malzemeleri hazneye koyarken mayanin su ile
temas etmemesine dikkat edin.

e Kati malzeme eklenecek ise bip sesini bekleyin.
Erken yapacaginiz ekleme malzemenin tadinin
kaybolmasina neden olur.

e ileri zaman programini bozulabilecek malzemeler
oldugunda kullanmayn.

16 /TR
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I} Temiziik ve bakim

6.1 Temizlik

i
A\

Cihazi temizlemek i¢in kesinlikle benzin, solvent, asindirici temizleyiciler, metal nesneler veya
sert firgalar kullanmayin.

UYARI: Hazneyi ve hamur karistirma kolunu kesinlikle bulasik makinesinde yikamayin.

G J

Temizleme isleminden Gnce makinenin
fisini prizden ¢ekin ve sogumasini bekleyin.

i

Ekmek tavasini cihazdan gikarin. i ve dis
kisimlarini nemli bir bezle silin. Hazneyi
(3) yerine yerlestirmeden 6nce tamamen
Kurutun.

Hamur kancasini  nemli bir bezle
temizleyin, yapismaz kaplamaya hasar
verebilecek yipratici temizlik malzemeleri
kullanmaktan kaginin

Hamur kanstirma kolunu, milden ¢ikartirken zorluk yasadiginiz durumlarda, hazneyi (3) sicak
suyla doldurun ve bu sekilde 30 dakika kadar bekletin. Karistirma kolunu nemli bir pamuklu bezle
dikkatlice silin. Haznedeki mile yapisan hamurlar iyice temizleyin.

Ekmek yapma makinesi,

kapagl ve
penceresini silmek igin nemli bir bez
kullanin.

Govdeyi asla suya batirmayin. Temizligi
kolaylastirmak igin  dlgli, Olcl  kasigi
ve hamur kancasi sokiciyd bulasik
makinesinde yikayabilirsiniz.

Cihazin dis yizeyini temizlemek igin
nemli bir bez kullanin. Cihazin disini ta-
mamen kurutun.

Ekmek Yapma Makinesi / Kullanim Kilavuzu
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I} Temiziik ve bakim

6.2 Saklama

e Cihazi uzun siire kullanmayr diistinmUyorsaniz, dikkatli bir sekilde saklayin.
e Cihazi kaldirmadan 6nce fisini ¢ekin ve sogumaya birakin.

e Cihaz serin ve kuru bir yerde saklayin.

e Cihazi ve kablosunu, gocuklarin ulasamayacagi bir yerde muhafaza edin.

6.3 Tasima ve nakliye

e Tasima ve nakliye sirasinda cihazi orijinal ambalaji ile birlikte tasiyin. Cihazin ambalaji, cihazi fiziksel
hasarlara karsi koruyacaktir.

e Cihazin veya ambalajinin (izerine adir cisimler koymayin. Gihaz zarar gorebilir.
e Cihazin distriilmesi durumunda cihaz ¢alismayabilir veya kalici hasar olusabilir.

18 /1R Ekmek Yapma Makinesi / Kullanim Kilavuzu



Problemler ve ¢oziim onerileri

No. Sorun Nedeni CozUmi
Pisirme sirasinda ha- | Bazi malzemeler s elemanina veya - P
9 o I Ekmek pisirme makinesinin fisini cekin ve isi elemanini
1 valandirma delidinden | yanina yapisabilir, ilk kullanimda 1si R L . )
T M o temizleyin, ancak elinizi yakmamaya dikkat edin.
duman cikiyor. elemaninin zerinde yagd kalmis olabilir
o o Ekmedi isitmada tutmak veya ekmedi . . .
Ekmedgin alt kabugu - Ekmegi isitma durumunda bekletme isleminde daha
2 uzun stire haznede tutarak cok su kaybi-
cok kalin erken cikarin
na neden olmak
Ekmegin kenarlarini hazneden kurtarmak icin yapismaz
3 Ekmedi disari cikarmak | Hamur karistirma kolu haznedeki mile spatula ile hafifce gevsetin. Ekmedi cikardiktan sonra
cok zor sikica yapismis olabilir hazneye sicak su koyun ve hamur yogurucuyu bunun
icinde 30 dakika tutun ve sonra cikararak temizleyin
Secilen program mentsi dogru degildir Kapadi miimkin mertebe acmayin
Calistirdiktan sonra kapak birkac kez
. acilarak ekmek kurutulmus ve kabugu | Son kabarmada kapadi acmayin
Malzemeler iyi karis- N
e kahverengi degil
4 miyor ve kotl pisirme
yapiyor Karistirma dll:enu cok bilydk oldugunda.n Yogurucu delidini kontrol edin, sonra ekmek haznesini
hamur  yodurucu  neredeyse  hic e " "
o . N cikarin ve yiikstiz calistirin, hala normal dedilse, yetkili
donemiyor ve dlzgin  kanstirma .
servisi arayin
yapamiyor
"Baslatma/Durdurma” "Baslatma/Durdurma” diigmesine dokunun ve ekmek
5 didmesine  bastiktan | Ekmek pisirme makinesinin sicaklidi ek- pisirme makinesinin fisini cekin, sonra ekmek haznesini
sonra ekranda “H: HH" | mek pisirmek icin cok ytiksek. disari cikarin ve ekmek pisirme makinesi soguyuncaya
goriintiyor. kadar kapagi acik tutun.
Motor sesi duyuluyor Hazne dizgin  takimamis, hamur | Hazne dUngn}/erIestirilip yer\egtir!medigini ve hamu-
6 ama hamur vod karistrma  kolu ya da  hamur | runreceteye gore yapilip yapiimadigini, ayrica malze-
yogrulmuyor. ; . b :
karistiriimayacak kadar fazla melerin dogru tartilip tartiimadidini kontrol edin.
Ekmek boyutu kapagi Maya, un ya da su cok fazladir veya Yukaridaki faktorleri kontrol edin ve miktarlari istenen
itecek kadar biiytik ortam sicakhgi cok ylksektir diizeye indirin
Maya yoktur veya maya yeterli dedildir,
E.km?k bliytkltigt cok ayrica su sicaklig fagla oldugundan veya Maya miktarini ve performansini kontrol edin, ortam
8 kictik ya da ekmek maya tuzla karistigindan veya ortam [P -
R = ... | sicakliginiistenen dereceye getirin
kabarmiyor sicakligr dustik oldugundan maya islevini
yerine getiremiyordur
Hamur gok fazla Hamuru yumusatan sivilarin miktari faz-
9 oldugundan hazne dising yumus Sivilarin miktarini azaltin ve hamur sertligini ayarlayin
7 ladir; maya miktari da cok fazladir.
tasiyor
KH“a.T‘"aE‘.“f‘ ve kabartma tozu yeterince Ekmek unu veya gticli kabartma tozu kullanin.
. gliclt dedildir ve hamuru kabartmiyordur
Hamur piserken
10 eﬁm.,eg'” ortakismi Mayalaunma hl‘.ZI fok hlzlldlrveya maya Maya oda sicakliginda kullaniimalidir.
cokuyor sicakligi cok ytksektir
Asir su hamuru yumusatir ve asiriislatir. | Suyun emisine baglh olarak tarifedeki suyu ayarlayin
Cok fazla un veya eksik su Unu azaltin veya suyu artirtn
1 Ekmek adirligi cok fazla CoK fazla katks mal vard
ve yapisi cok yogun -0k fazla atkima zemesivardirveya tam ilgili malzemelerin miktarini azaltin ve mayayi arttirin,
budday ununun miktari fazladir
Ekmegi kestikten sonra | Asir su veya maya vardir ya da tuz ko- Su veya maya miktarini azaltin ve tuzu kontrol edin
12 orta kisminda bosluklar | nulmamistir
var Su sicakligi cok ytksektir Su sicakligint kontrol edin
o Efmgktgtereyag|, muz, vs. gibi yapiskan- Ekmedge, yapiskanhd glicli malzemeler koymayin.
13 Ekmek yiizeyi kuru toza | 31 gticli malzemeler vardir.
yapismis ] o ,. P -
Eksik su nedeniyle iyi karsmamistir Suyuve eklmek pisirme makinesinin mekanik yapisini
kontrol edin
Fazla sekerli bir tarif nedeniyle pisirme rengi cok koyu
Kek veya fazla sekerli | Ekmek pisirirken farkli tariflerin ve | ise, programi istenen streden 5-10 dakika erken
yiyecekleri  yaparken | malzemelerin buylk etkisi olur; fazla | bitirmek icin Baslatma/Durdurma diigmesine dokunun.
14 ) - . o ~ 2 o
kabuk cok kalin ve renk | seker nedeniyle pisirme rengi cok | Ekmegidisari cikarmadan 6nce, makinenin kapadi kapali
cok koyu oluyor koyulasir olarak ekmegi veya keki haznede 20 dakika bekletmeniz
gerekir.

Ekmek Yapma Makinesi / Kullanim Kilavuzu
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Miisteri Memnuniyeti Politikasi

e Musterilerimizin istek ve onerilerini her kanaldan karsilamaktan mutluluk duyariz.

Kanallarimiz:

* Cagrn Merkezimiz: 0850 210 0 888

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan
alan kodu gevirmeden arayin®)

* Diger Numaramiz: 0216 585 8 888

- Cagn Merkezimiz haftanin 7 glinU 24 saat hizmet
vermektedir.

- Gagn Merkezimiz ile yaptiginiz gértsmeler iletisim
hizmeti aldiginiz operatdr firma tarafindan sizin igin
tanimlanan tarifeye goére Ucretlendirilir.

- Sabit veya cep telefonlarinizdan alan kodu
tuslamadan gagri merkezi numaramizi arayarak
Urtinlintz ile ilgili arzu ettiginiz hizmeti talep
edebilirsiniz.

* Whatsapp Numaramiz: 0544 444 0 888

* Faks Numaramiz: 0216-423-2353

*Web Adresimiz:

- www.beko.com.tr

* e-posta Adresimiz:

- musteri.hizmetleri@beko.com

* Sosyal Medya Hesaplarmiz:

- https://www.instagram.com/bekoturkiye/

- https://twitter.com/beko_tr

- https://www.facebook.com/bekoturkiye/

- https://www.youtube.com/user/BekoChannel
* Posta Adresimiz:

- Argelik A.S. Karaagag Caddesi No:2-6,

34445, Sutluce / ISTANBUL

* Bayilerimiz,

- https://www.beko.com.tr/yetkili-saticilar
* Yetkili Servislerimiz,

- https://www.beko.com.tr/yetkili-servis
- TUm yetkili servis istasyonu bilgilerimiz, Ticaret
Bakanligr tarafindan olusturulan “Servis Bilgi
Sistemi’nde (www.servis.gov.tr) yer aimaktadir.
- Yedek parca malzemeleri yetkili servislerimizden
temin edilebilir.

e MUsterilerimizden iletilen istek ve dnerilerin Beko’ya ulastigi bilgisini, mUsteri profili
ayrmi yaplimaksizin kendilerine 24 saat iginde veririz.

e MUsteri Hizmetleri sUrecimiz:
Musterilerimizin istek ve Onerilerini;

* jzlenebilir, raporlanabilir, seffaf ve glivenli tek bir bilgi havuzunda toplariz.
* Yasal diizenlemelere uygun, objektif, adil ve gizlilik icinde ele alir ve degerlendiririz.
* Bu geri bildirimleri streclerimizin daha mikemmel hale getirilmesinde kullaniriz.

Beko olarak, mukemmel musteri deneyimini yasatmayi ana ilke olarak kabul

eder, musteri odakli bir yaklasim benimseriz.
e BUtUn sUreclerimizi ydnetim sistemi ile entegre ederek birbirini kontrol eden bir

yapi gelistiriimesini saglarz.

Yonetim hedeflerini de bu sistem Uzerinden besleriz.

Asagidaki 6nerilere uymanizi rica ederiz.

e Urliniiniizti aldiginizda Garanti belgesini Yetkili Saticiniza onaylattiriniz.
e UrlnUnUza kullanma kilavuzu esaslarina gére kullaniniz.
e UrlnUnuz ile ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarindan

Cagn Merkezimize basvurunuz.

e Hizmet icin gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti”ni sorunuz.
e |siniz bittiginde Yetkili servis teknisyeninden “Hizmet Fisi” istemeyi unutmayiniz.
alacaginiz “Hizmet Fisi” , ilerde UrGninUzde meydana gelebilecek herhangi bir

sorunda size yarar saglayacaktir.

e Urtintin kullanim émrii: 7 yildir. (Uriiniin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin

gerekli yedek parca bulundurma suresi)




Hizmet talebinin degerlendirilmesi

B
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Web sitesi /08502100888 || Vetkil Servis  ||musterihizmetleri||  Yetkil Satici Faks
Cagn merkezi @beko.com 0216 42323 53
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.................................................................... a

n Basvuru kaydi

Basvuru Konusu
MUsteri Adi, Soyadi
MUsteri Telefonu
Musteri Adresi

n Hizmet talebinin alinmasi <---

- Hizmet talebi analizi
- Hizmet hakkinda musterinin bilgilendiriimesi (Kesif,nakliye,montaj,bilgi,onarim,degisim vb.)
- Hizmet hakkinda gerekli islemin gerceklestiriimesi

n Misteri memnuniyetinin alinmasi

Memnun Memnun |

degil

i
n Basvuru kaydinin kapatilip, bilgilerin saklanmasi




Bu kilavuzu okumadan iiriiniiniizii calistirmayiniz.

Uriiniiniiz ile ilgili garanti sartlar, kullanimi ve sorun giderme yéntemleri kilavuzda yer almaktadr.

Uygun Kullanim ve Garanti ile ilgili Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar;

Asagida belirtilen sorunlarin giderilmesi ticret karsiiginda yapilir. Bu durumlar icin garanti sartlari uygu-
lanmaz;

1.
2.
3.

Kullanim hatalarindan kaynaklanan hasar ve arizalar,
Malin tliketiciye tesliminden sonraki ylikleme, bosaltma, tasima vb. sirasinda olusan hasar ve arizalar,

Malin kullanildigi yerin elektrik (priz, gerilim, topraklama vb.), su (su basinci, musluk vb.), dogalgaz,
telefon, internet vb. sebekesi ve/veya altyapisi (gider, zemin, ortam vb.) kaynakli meydana gelen
hasar ve arizalar,

4. Doga olaylari ve yangin, su baskini vb. kaynakli meydana gelen hasar ve arizalar,

6.

7.

Malin tanitma ve kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykir kullaniimasindan kaynaklanan
hasar ve arizalar,

Malin, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkindaki Kanununda tarif edilen sekli ile ticari veya
mesleki amaglarla kullanimi durumunda ortaya ¢ikan hasar ve arizalar,

Mala yetkisiz kisiler tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmesi

Durumlarinda mala verilmis garanti sona erecektir.

Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti siiresi, satin alinan malin kalan garanti stiresi ile
sinirhdir.,

Urtintiniiz Arcelik A.S adina Guangdong XINBAO Electrical Appliances Holdings Co., Ltd. South Zhenghe
Road, Leliu Town, Shunde District, Foshan City, Guangdong, China Tel: +86-757-25337876 tarafindan
Uretilmistir.

Mensei : PR.C.






beko EKMEK YAPMA MAKINESI
mm— GARANTI BELGESI

GARANTI SARTLARI

1) Garanti siiresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2) Malin tanitma ve kullanma kilavuzunda gdsterildigi sekilde kullaniimasi ve Argelik A.S.'nin yetkili kildigi servis galisanlar disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla, malin bitin parcalar dahil olmak tzere tamamini;
malzeme, iscilik ve Cretim hatalarina karsi malin teslim tarihinden itibaren yukarida belirtilen stire kadar garanti eder.

3) Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumunda tiiketici, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

a- Stzlesmeden dénme,

b- Ucretsiz onanimasini isteme,

c- Satis bedelinden indirim isteme,

d- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme, haklarindan birini kullanabilir.

4) Tiiketicinin bu haklardan Ucretsiz onarim hakkini segmesi durumunda satict; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir
ad altinda higbir ticret talep etmeksizin malin onarnmini yapmak veya yaptirmakla yikimltdr. Tuketici (icretsiz onanm hakkini Gretici veya
ithalatciya karsi da Kullanabilir. Satici, tiretici ve ithalatgr tliketicinin bu hakkini kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

5) Tiketicinin, Ucretsiz onanim hakkini kullanmasi halinde malin;

-Garanti siresi iginde tekrar arizalanmasl,

-Tamiri igin gereken azami stirenin asiimasl,

-Tamirinin miimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, dretici yada ithalatci tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

tilketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilimesini saticidan talep edebilir.

Saticl, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satici, Uretici ile ithalatgi misteselsilen sorumludur.

6) llgili mevzuatlarda belirlenen kullanim 6mrii stiresince malin azami tamir siiresi 20 is giiniin(i, gecemez. Bu siire, garanti siiresi icerisinde
mala iliskin arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti stiresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim
tarihinden itibaren baslar. Garanti kapsami igerisindeki malin anzasinin 10 is giinii igerisinde giderilememesi halinde, iretici veya ithalatci;
malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska bir mal tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Benzer ozelliklere
sahip baska bir malin tiiketici tarafindan istenmemesi halinde (retici veya ithalatgilar bu yiikimlilikten kurtulur. Malin garanti stiresi icerisinde
arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti stiresine eklenir.

7) Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullaniimasindan kaynaklanan hasar ve arizalar garanti kapsami disindadir.

8) Tilketici, garantiden dogan haklarinin kullanilmasi ile ilgili olarak gikabilecek uyusmaziiklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildigi yerdeki Tilketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

9) Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda tiiketici, Ticaret Bakanligi Tiiketicinin Korunmasi ve ve Piyasa Gézetimi Genel
Miidiirliigiine basvurabilir.

Uretici veya ithalater Firmanin; Malin;
Unvani: Arcelik A.S. Markasi: Beko
Adresi: Arcelik A.S. Karaagag Caddesi No:2-6,  Cinsi: Ekmek Yapma Makinesi

34445, Siitlice / ISTANBUL )

Modeli: EY 5021
Telefonu: (0-216) 585 8 888 Bandrol ve Seri No:
Faks: (0-216) 423 23 53 Garanti Siiresi: 2YIL
web adresi: www.beko.com.tr Azami Tamir Siiresi: 20 s gtini
GENEL MUDUR GENEL MUDUR YRD.
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Satici Firmanin:

Unvan: Fatura Tarih ve Sayisi:
Adresi: Teslim Tarihi ve Yeri:
Telefonu: Yetkilinin imzasi:
Faks: Firmanin Kasesi:
e-posta

Bu béltimd, driind aldiginiz Yetkili Satici imzalayacak ve kaseleyecektir.

www.beko.com.tr



